SCHNEIDEI?

PIANO DE CUISSON 100CM

Table gaz 7 foyers dont1 Wok
Dotee de 7 foyers en gaz avec de difféerentes puissances, le piano de cuisson
Schneider vous offre une polyvalence et une flexibilité optimale dans la cuisine. La

cuisson au gaz permet de saisir les aliments tout en conservant leur croguant et
leur saveur.

Fours

Préparer plusieurs plats simultanement gréace a 3 fours de differentes tailles et de
différents modes de cuisson.

Four1: 60 Litres, multifonction

Four 2 : 51 Litres, chaleur tournante

Four 3: 33 litres, gril électrique

Cavite 4 . Espace casserolerie pour stocker vos ustensiles.

Rails télescopiques

Gréace aux rnails telescopigues, accedez directement a votre four pour plus de
simplicitée d'utilisation. Une fois la cuisson termineée, sortez vos plats dune seule
main en toute secunrite.

@ schneiderconsumer.com

SCG71MFB

Visuels non contractuels



CARACTERISTIQUES DE LA TABLE CUISSON

Type de table
Type de commande
Nombre de foyer
Support
Puissance
Arriére gauche
Avant gauche
Wok

Arnriere milieu
Avant milieu
Arnriére droite
Avant droite

CARACTERISTIQUES DU FOUR

FOUR 1

Type de four
Volume

Nettoyage

Classe energetique
Nombre de fonctions
Fonctions

Température
Eclairage

Rails télescopiques
Ouverture de la porte

FOUR 2

M Typede four
Volume
Nettoyage
Classe énergeétique
Nombre de fonctions
Fonction
Tempenrature
Eclairage
Ouverture de la porte

FOUR 3

Type de four

Volume

Nettoyage

Nombre de fonctions
Fonction
Température
Eclairage

Ouverture de la porte

CAVITE 4

EH Espace casserolerie

SCHNEIDEI?

DONNEES TECHNIQUES

GAZ Pieds réglables
Manettes .
Minuteur
7 dont1 WOK Affichage
En fonte

Cable d'alimentation

Voltage/ Fréequence
Auxiliaire, 0.95 kW

Rapide. 2.9 kW
35 kW

Normal, 1.7 kW
Normal, 1.7 kW
Auxiliaire, 0.95 kW
Rapide. 2.9 kW

Conso mode traditionnel
Conso mode air brassé
Conso mode voute
Puissance

Dimensions du produit (LxPxH)

Dimensions emballage (LxHxP)

Poids net
Poids brut

DONNEES LOGISTIQUES

Quantités par 40HQ
Multifonction Couleur
B0 Litres
Catalyse Code EAN
A DEEEHT
3

Chaleur de voute,
chaleur de sole,
traditionnel + air brasse

40°C - 240°C 2

Ouil x 15W <

Qui '

Lateral e
—

Chaleur tournante
51 Litres

Manuel. email

A

1

Air brasseé

40°C - 240°C

Qui

Abattant

Electrigue
30 Litres
Manuel, email
1

Grill

40°C - 240°C
Qui

Abattant

31 Litres

Oui1B-38 mm
Oui

LED blancs
Fourni, sans cable
220-240V/50Hz
2.2 kWh

2,225 kwWh

1.2 kwh

55W
100xB0x89.5 cm
106,5x87.5x88.3
834 kg

9015 kg

68 pcs

Noir
3527570088247
833€

ACCESSOIRES

01/2018 Le Groupe se réserve le droit de modifier & tout moment et sans préavis les produits décrits dans ce document. Celui-ci ne peut constituer un document contractuel.
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