
CAF52
Cave à fromage
Gamme caves plaisir

      

Dimensions du petit tiroir : H 3 cm (hors poignées) x P 26 cm x L 48 cm (rails inclus)
Dimensions du grand tiroir : H 3 cm (hors poignées) x P 54 cm x L 48 cm (rails inclus)  

Installation : pose libre

Design : noir

Système de froid : compresseur

Type de froid : brassé

Amplitudes de fonctionnement : 
- zone supérieure : 5°C-15°C
- zone inférieure : 15°C-20°C

Régulation électronique

Thermomètre digital à affichage blanc

Éclairage LED blanc avec interrupteur

Hygrométrie régulée : naturelle (principe de
l’hygrodynamie)

1 porte vitrée, double vitrage en verre
trempé traité anti-UV

DESIGN ET PERFORMANCE
Véritable cave plaisir, la cave à fromage est un
véritable outil professionnel pour affiner, conserver et
servir vos fromages préférés. La porte vitrée, traitée
anti-UV, sublime vos fromages et créer une véritable
vitrine.

AU DEGRÉ PRÈS
Afin de restituer tous ses arômes, le fromage a
besoin d’un taux d’hygrométrie précis. La CAF52
régule l’hygrométrie entre 50 et 80% et offre deux
zones de température avec réglages indépendants
(5 et 15°C / 15 et 20°C), elle concentre ainsi tous les
atouts pour faire de vous un maitre fromager avisé.
Le fromage n’aime pas les variations de température
ou d’hygrométrie, il faut donc veiller à les conserver
dans un environnement stable et régulé ; les
alarmes de température vous assurent une
température constante. 

STOCKAGE OPTIMISÉ
Conservez et mettez en valeur vos fromages sur ses
2 plateaux en bois naturel avec poignées.
Amovibles, vos fromages passeront élégamment de
votre cave à votre table.
 

Nos produits sont fabriqués dans le respect de l’ensemble des normes
environnementales européennes. En particulier les fluides utilisés (R600a) ne
rejettent ni CFC ni HFC et respectent l’environnement.

La consommation d’énergie est calculée sur la base du résultat obtenu pour
24h dans les conditions d’essais normalisées. La consommation d’énergie
réelle dépend des conditions d’utilisation et de l’emplacement de l’appareil.
Cet appareil est conçu pour être utilisé à une température ambiante
d'amplitude 16 - 32°C.



CAF52
Cave à fromage
Gamme caves plaisir

> PRINCIPAUX ÉQUIPEMENTS

2 clayettes en bois (hêtre), type coulissant

2 pieds réglables (hauteur 0,8 cm)

2 filtres à charbons actifs

Système anti-vibration

> DONNÉES TECHNIQUES

Classe énergétique : G

Consommation électrique annuelle : 150 kWh

Classe climatique : N

Niveau sonore : 42 dB

Voltage : 220-240 V

Puissance : 90 W

Catégorie : 2 - Cave à vin

Type de gaz : R600a

> SÉCURITÉ

 : maintient la température réglée dansFonction hiver
votre cave même si la température ambiante diminue, idéal
en période hivernale

vous alertent en cas deAlarmes visuelle et sonore : 
conditions de fonctionnement de l'appareil requérant votre
attention

> ACCESSOIRES COMPATIBLES

Filtre à charbon actif : réf. FCA07

> DONNÉES LOGISTIQUES

Dimensions brutes (LxPxH cm) :  63 x 74 x 87

Dimensions nettes (LxPxH cm) :  59,5 x 67,5 x 84,8

Poids brut (kg) :  49,00

Poids net (kg) :  47,00

Camion complet (UVC) :  102

Conteneur (UVC) 20'   :  63

40'   :  147

40' HC   :  161
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