
Révélateur de saveurs

Mise à température de 
service de vos vins

Préservation des bouteilles 
ouvertes jusqu’à 10 jours*



DEUX BOUTEILLES À TEMPÉRATURE IDÉALE DE DÉGUSTATION

Pour que le vin exprime pleinement ses arômes, il doit être 
servi à la bonne température. Ainsi, les vins rouges ont besoin 
d’être maintenus autour de 16°C, les vins blancs ou rosés aux 
alentours de 8°C. 
Le système exclusif Wine Art propose deux compartiments 
indépendants pour être libre de mettre à température de 
service 2 bouteilles de rouge et/ou de blanc.

Une fois entamées, vos bouteilles peuvent être replacées 
dans un compartiment de Wine Art. Grâce à un système de 
tirage au vide innovant, votre vin est préservé de tout risque 
d’oxydation jusqu’à 10 jours* maximum après son ouverture.
 

UNE QUALITÉ GUSTATIVE PRÉSERVÉE PLUSIEURS JOURS APRÈS OUVERTURE

Wine Art... l’assurance d’un vin parfaitement chambré grâce au système de mise à température... le 
plaisir d’un vin intact, la liberté de consommer à votre rythme une bouteille entamée pendant plusieurs 
jours grâce au système de tirage au vide.

Coloris :        Noir/Silver

Dimensions HxLxP (mm) : 478x245x248
Poids : 5,48 kg
Alimentation : externe
Puissance installée : 70W
Température ambiante d’utilisation : 18 - 30°C** 
Niveau sonore dB(A) : 38

TÉMOIN DE MISE SOUS VIDE

TÉMOINS LUMINEUX DE MISE EN TEMPÉRATURE

SÉLECTION PROGRAMME 
COMPARTIMENT GAUCHE

SÉLECTION PROGRAMME 
COMPARTIMENT DROIT

UTILISATION INTUITIVE

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

*en fonction du vin et de son millésime **avec un taux d’humidité maximum de 50 %
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www.eurocave.com

Voir la 
vidéo

See the video


