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Référence : BCL 540 
Code EAN : 3576160017693 
 

 

Délectez-vous d’un onctueux 
chocolat chaud fait maison ou 
d’une savoureuse et épaisse 
mousse de lait en préparation 
chaude ou froide 

DIFFERENCIATION 

• Polyvalence et Simplicité d’utilisation  
� Accès direct  à chacune des 4 fonctions  : 

- "Chocolat chaud " à partir de copeaux, pépites, pistoles, 
carreaux de chocolat ( y compris chocolat pâtissier ) 

- "Lait chaud " pour Lait nature ou aromatisé, Caffè latte… 
- "Emulsion de lait chaude " pour Chaï tea latte, Latte macchiato, 

Cappuccino, Expresso macchiato… 
- "Emulsion de lait froide " pour Café glacé, Cappuccino frappé, 

Chocolat mousseux froid… 
� Utilisable avec les laits d’origine animale  (y compris sans lactose ), 

boissons végétales , lait en poudre, cacao en poudre, café soluble 
� Arrêt automatique  dès atteinte de la température idéale  

de la préparation ( température différente selon la fonction ) 
� Possibilité d’arrêt manuel  par bouton Stop dédié 

• Technologie et Résultats experts  
� Chauffe induction latérale 3D  pour des performances inégalées : 

- Préparations prêtes en quelques minutes  
- Maîtrise parfaite  de la température et de la diffusion de chaleur 
- Fonctionnement silencieux  
- Zéro accrochage  de lait  

� Fouet mousseur / mélangeur à rotation magnétique  
� Pot à lait pivotant 360°  avec intérieur inox , Fouet en inox 

AVANTAGES et CARACTERISTIQUES 

• Facilité de nettoyage et Sécurité  : 
- Fouet inox facilement et entièrement démontable  
- Pot à lait , Fouet et Couvercle compatibles lave-vaisselle  
- Mode économie d’énergie  après 2 minutes de non-utilisation 
- Arrêt automatique et signalisation en cas de manq ue de lait 

• Habillage inox satiné / Boutons de commande rétro-éclairés  

DONNEES TECHNIQUES et LOGISTIQUES 
• Poids du produit : 1,7 kg • Poids du suremballage :  5,1 kg 
• Dimensions du produit : L 190 x H 250 x P 140 mm • Dimensions suremballage :  L 425 x H 260 x P 350 m m 
• Poids du produit emballé :  2,2 kg • Nombre de produits par palette :  60 pièces 
• Dimensions emballage :  L 335 x H 240 x P 205 mm • Suremballage VPC intérieur :  L 375 x H 280 x P 24 5 mm 
• Colisage : 2 pièces • Garantie : 2 ans (pièces et main d’œuvre)  10/07/17 E 

 

 

 

• Capacités maximales  : 
- 600 ml pour Chocolat chaud et Lait chaud 
- 300 ml pour Emulsion de lait chaude 
- 300 ml pour Emulsion de lait froide 

• Capacité minimale : 200 ml toute fonction 
• Puissance : 650 W 

 

 


