
 

 

Four combiné vapeur  

posable 26 L 
 

 

 
Référence : QFV 260  

Code EAN : 3576 1600 20914 
 

 

 

 

 

 

Le secret pour avoir une cuisson saine, diététique et savoureuse ! 

DIFFERENCIATION  

 5 modes de cuisson:          
-       100 % Vapeur : la garantie d’une cuisson légère et nutritionnelle 
-       Vapeur et convection naturelle combinées : la clé d’un rôti bien doré et tendre à l’intérieur 
-       Convection naturelle : la performance pour un plat croustillant 
-       Voûte (gril) et       Sole (pâtisserie) : la polyvalence pour varier vos préparations 

 Cavité 100% inox, ainsi que les plateaux et la grille fournis.  

AVANTAGES 

 Utilisation intuitive et personnalisable :  
- 20 programmes préenregistrés, avec mode départ différé jusqu’à 24 heures.  
- Mode favori réglable pour enregistrer vos programmes préférés. 
- Double affichage pour la température de cuisson et la minuterie jusqu’à 24 heures. 
- Bandeau de commandes avec touches sensitives et rétroéclairées. 
- Molette centrale pour faciliter les réglages. 
- Réservoir d’eau 1,3 litre, environ 90 minutes de cuisson en 100% vapeur. 

 Utilisation en toute sécurité :  
- La porte tempérée avec triple vitrage : deux couches de verre basse émissivité (type Low-E) qui 

absorbent très peu de chaleur.  
- Sécurité enfants : verrouillage automatique du bandeau de commandes 3 minutes après le 

lancement de la cuisson. 
 Puissance : 2000 W // 3 niveaux de gradin 
 Accessoires : plateau vapeur en inox, lèchefrite en inox, grille en inox, gant isolant 

DONNEES TECHNIQUES / LOGISTIQUES 

 Poids du produit : 14,5 kg 
 Dimensions du produit : L 495  x H 410 x P 380 mm  
 Poids du produit emballé : 16 kg  
 Dimensions emballage : L 580 x H 450 x P 480 mm 
 Colisage : 1 pièce 

 

 Poids du suremballage : 18 kg 
 Dimension suremballage : L 595 x H 470 x P 495 mm 
 Nombre de produits par palette :    pièces 
 Normes : CE  
 Garantie : 2 ans (pièces et main d’œuvre)        
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