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Référence : QMP 440 

Code EAN : 3576160027227 
 

 

DIFFERENCIATION 
 

• Sans Gluten et pains spéciaux : 
- 1 programme spécialisé Pain Sans Gluten  

- Programmes de pains spéciaux : pain noir, pain à la bière, pain complet, pain salé 

• Polyvalente : 

- 18 programmes au total 

- 2 Programmes de pétrissage : un pour les pâtes lourdes et un pour les pâtes  

légères (pâte a gaufres, a crêpes, brisée) 

- Préparations diversifiées : desserts, confiture, cake, … 

• Experte : 

- Départ différé jusqu’à 15 heures 

- 1 programme 100% personnalisable 

 
 

AVANTAGES 
 

• Confort et Praticité :   
- Panneau de commandes et grand écran LCD multi-information intégralement en Français 

- Affichage du cycle en cours (préchauffage, pétrissage, levée, cuisson, maintien au chaud) 

- Molettes Easy select, programmation intuitive et aisée. 

• Performante : 
- 3 tailles de pain ➔ 500 g, 750 g et 1 kg / Adaptation parfaite aux besoins de la famille 

- 3 niveaux de dorage ➔ Clair, Moyen, Foncé 

- Programmes pratiques ➔ "Cuisson Seule" pour réchauffer votre pain ou le rendre plus doré 

• Sécurité : 

- Matériaux Sans Bisphénol A 

- Revêtements anti-adhésifs Sans PFOA 

- Sécurité "Coupure Secteur" ➔ 10 minutes de sauvegarde 
 

CARACTERISTIQUES 
 

• Habillage 100 % inox massif satiné 

• Puissance de chauffe : 500W - Puissance moteur :  100W 

• Arrêt automatique avec signal sonore / Maintien au chaud 60 minutes 

• Accessoires livrés : 1 cuve à pain, 1 pétrin, 1 cuillère doseuse, 1 gobelet mesureur 

• Livret de 30 idées recettes offert 

DONNEES TECHNIQUES et LOGISTIQUES 

• Poids du produit : 5.8 kg • Poids du suremballage : 13,8 

• Dimensions du produit : L 35 x H 29 x P 22,5 cm • Dimensions du suremballage : L 63 x P 41 x H 37 cm 

• Poids du produit emballé : 6,5 kg • Nombre de produits par palette : 24 

• Dimensions de l’emballage : L 39,5 x H 35 x P 30 cm • Palettisation : 4 couches de 3 colis, 12 colis par palette  

• Colisage : 2 • Garantie : 2 ans (pièces et main d’œuvre) 01/03/21 


