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DIFFERENCIATION 
▪ Concept «                                  » : Cuisson parfaite & service parfait 

- Extérieure comme intérieure, sans contrainte de câble, avec un maintien au chaud grâce 
aux résistances intégrées.  

- Design exclusif avec modèle déposé 

▪ Mode de Cuisson exclusif avec Power zone, la solution pour une cuisson simultanée 

- Plancha traditionnelle  ➔ Pour cuire toutes sortes d’émincés 

- Gril avec booter Power zone ➔ Pour combiner la cuisson de viandes plus épaisses 

AVANTAGES 
▪ Cuisson conviviale et polyvalente : 

- Plaque amovible avec tiroir collecteur intégré, pour un service à table en toute simplicité 
- Tout type de cuisson ➔ Fruits de mer, légumes, émincés de viandes et poissons... 
- Gril pour pièces de viandes 

▪ Cuisson rapide et performante : 

- Plaque massive en fonte d’aluminium et Puissance élevée jusqu’à 2100 W 
- Résistance intégrée pour une meilleure diffusion de la chaleur 
- 6 niveaux de température réglable jusqu’à 250°C 

▪ Plaque avec revêtement antiadhésif Sans PFOA 

▪ Confort d’utilisation :  

- Grande surface de cuisson ➔ 1500 cm² (50 x 30 cm) 
- Voyants de température bicolores rouge / bleu 
- Tiroir collecteur des jus et graisses amovible 

CARACTERISTIQUES 
▪ Puissance : 2040 W  

▪ Interrupteur spécial Booster d’énergie Power zone 

▪ Interrupteur général 0 watt 

▪ Face avant inox satiné 

▪ Voyant de préchauffage et de régulation de température 

▪ Cordon d’alimentation extra-long 1,8 mètre  

DONNEES TECHNIQUES / LOGISTIQUES 

• Poids du produit : 5.0 kg • Poids du suremballage : 7 kg 

• Dimensions du produit : L 540 x H 130 x P 320 mm • Dimensions suremballage : L 590 x H 215 x P 390 mm 

• Poids du produit emballé :  6 kg • Nombre de produits par palette :  pièces 

• Dimensions emballage : L 575 x H 200 x P 370 mm • Normes : CE 

• Colisage :  1 pièce • Garantie : 2 ans (pièces et main d’œuvre)  
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