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CHERE CLIENTE,
CHER CLIENT

Découvrir les produits De Dietrich, c’est éprouver des émotions uniques.
L’attrait est immédiat dés le premier regard. La qualité du design
s’illustre par I'esthétique intemporelle et les finitions soignées rendant
chaque objet élégant et raffiné en parfaite harmonie les uns
avec les autres. Vient ensuite lirrésistible envie de toucher.

Le design De Dietrich capitalise sur des matériaux robustes
et prestigieux ; 'authentique est privilégié. En associant la technologie
la plus évoluée aux matériaux nobles, De Dietrich s’assure la réalisation
de produits de haute facture au service de I'art culinaire, une passion
partagée par tous les amoureux de la cuisine. Nous vous souhaitons beau-
coup de satisfaction dans I'utilisation de ce nouvel appareil.

En vous remerciant de votre confiance.

WGy, Le label « Origine France Garantie » assure au consommateur la
tracgabilité d’un produit en donnant une indication de provenance

 claire et objective. La marque DE DIETRICH est fiere d’apposer

ce label sur les produits issus de nos usines francaises basées a
Orléans et Venddme.
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Retrouvez-nous sur ﬂ @
[m] 3\ []

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich<Q>  [a]



https://www.instagram.com/dedietrichelectromenager/

https://www.facebook.com/LaMaisonDeDietrich/

http://www.dedietrich-electromenager.com/
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SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES - LIRE AVEC

ATTENTION ET GARDER POUR DE FUTURES UTILISATIONS.
Cette notice est disponible en téléchargement sur le site internet de

la marque.

A la reception de [Iappareil,
déballez-le ou faites-le deballer
immédiatement. Vérifiez son aspect
général. Faites d’éventuelles
réserves par écrit sur le bon de
livraison dont vous gardez un
exemplaire.

Cet appareil doit étre

installé a une hauteur
supérieure a 850 mm du sol.
— Lappareil ne doit pas étre
installé  derriere une porte
décorative, afin d’éviter une
surchauffe.
— Centrez le four dans le meuble
de fagon a garantir une distance
minimum de 10 mm avec le
meuble voisin. La matiere du
meuble d’encastrement doit
résister a la chaleur (ou étre
revétu d’une telle matiére). Pour
lus de stabilité, fixez le four dans
e meuble par 2 vis au travers
des trous prévus a cet effet sur
les montants latéraux.

Il doit étre possible de

déconnecter l'appareil du
réseau d’alimentation, soit a
l'aide d'une fiche de prise de
courant, soit en incorporant un
interrupteurdansles canalisations
fixes conformément aux regles
d’installation.
— Lafiche de prise de courant doit
étre accessible apres installation.

— Si le céble d’alimentation est
endommage, il doit étre remplacé
par le fabricant, son service
aprées vente ou une personne de
qualification similaire afin d’éviter
un danger.

MISE EN GARDE :

Il est dangereux pour
quiconque autre qu’une personne
compétente d’effectuer des
opérations de maintenance ou
de réparation entrainant le retrait
d'un couvercle qui protege de
'exposition a I'’energie micro-
ondes.

— Cet appareil est congu pour
faire des cuissons porte fermée.
— Cet appareil est destiné a
étre utilisé dans des applications
domestiques et analogues
telles que les coins cuisines
réservés au personnel des
magasins, bureaux et autres
environnements professionnels ;
les fermes ; l'utllisation par les
clients des hétels, motels etautres
environnements a caractére
résidentiel; les environnements
de tgpe chambre d’hétes.

— Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants agés de 8 ans et
plus, et par des personnes aux
capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou dénuées
d’expérience et de connaissance,



SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

si elles ont pu bénéficier d’'une
surveillance ou d’instructions
préalables concernant I'utilisation
de l'appareil de fagon sire et en
ont compris les risques encourus.
Les enfants ne doivent
pas jouer avec l'appareil. Les
opérations de nettoyage et de
maintenance ne doivent pas étre
faites par des enfants laissés
sans surveillance.

— Il convient de surveiller les
enfants pour s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec I'appareil.

MISE EN GARDE :

L'appareil et ses parties
accessibles deviennent chaudes
au cours de [I'utilisation. Faire
attention a ne pas toucher les
éléments chauffants situés a
'intérieur du four. Les enfants
de moins de 8 ans doivent étre
tenus a I'écart a moins qu’ils ne
soient surveillés en permanence.

MISE EN GARDE :

Si l'appareil fonctionne
en mode combiné, il est
recommandé que les enfants
n‘utilisent le four que sous la
surveillance d’adultes en raison
des temf)ératures énérées.

— Nutiliser que des ustensiles
appropriés a l'usage dans les
fours micro-ondes.

Les récipients meétalliques pour
aliments et boissons ne sont pas
admis lors de la cuisson par
mico-ondes.

Le four a micro-ondes est
prévu pour chauffer des denrées

alimentaires et des boissons.

Le séchage de denrées
alimentaires ou de linge et
le chauffage de coussins
chauffants, pantoufles, éponges,
linge humide et autres articles
similaires peuvent entrainer
des risques de blessures,

d’inflamation ou de feu.

MISE EN GARDE :

Les liquides et autres
aliments ne doivent pas étre
chauffés dans des récipients
fermés hermétiquement car ils
risquent d’exploser.

— Pendant le chauffage de
denrées alimentaires dans des
contenants en plastique ou en
apier, gardez un ceil sur le
our en raison de la possibilité
d’inflammation.
— Side lafumée apparait, arrétez
ou débranchez le four et gardez
la porte fermée pour étoutter les
flammes éventuelles.
— Le chauffage des boissons
par micro-ondes peut provoquer
un jaillissement brusque et
différé de liquide en ébullition,
pour cette raison des précautions
doivent elles étre prises lors de la
manipulation du récipient.
— Le contenu des biberons et
des pots d’aliments pour bébé
doit étre remué ou agité et la
température doit en étre vérifiée
avant consommation, de fagon a
eviter les brdlures.
— Il n'est pas recommandé
de chauffer les ceufs dans leur
coquille et les ceufs durs entiers
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dans un four micro-ondes car ils
risquent d’exploser, méme aprées
la fin de cuisson.

— |l est recommandé de nettoyer
le four réguliérement et d’enlever
tout dépbt alimentaire.

— Sil'appareil n’est pas maintenu
dans un bon état de propreté,
sa surface pourrait se dégrader
et affecter de facon inexorable
la durée de vie de lappareil
et conduire a une situation
dangereuse.

MISE EN GARDE :

Si la porte ou le joint de
orte sont endommageés, le
our ne doit pas étre mis en
fonctionnement avant d’avoir
eté réparé par une personne
compétente.

— Ne pas utiliser de produits
d’entretien abrasifs ou de grattoirs
métalliques durs pour nettoyer
la porte en verre du four, ce
qui pourrait érafler la surface et
entrainer I'éclatement du verre.
— Ne pas utiliser d’appareil de
nettoyage a la vapeur.

— N’autorisez les enfants a utiliser
le four sans surveillance que
si des instructions appropriées
leur ont été données, permettant
a l'enfant d'utiliser le four de
fagon sdre et de comprendre
les dangers d’une utilisation
incorrecte.



¢ 1 INSTALLATION

CHOIX DE EMPLACEMENT ET ENCASTREMENT

A

B

21.5>26

-<70%

<70%

>550

Cet appareil doit étre installé a plus de
850 mm du sol. Il peut étre installé en
colonne comme indiqué sur le schéma
d’installation (fig. A).

Attention: sile fond du meuble est ouvert,
'espace entre le mur et la planche sur
laquelle repose le four doit étre de 70
mm maximum® (fig. B).

N’utilisez pas immédiatement votre
appareil (attendez environ 1 a 2 heures)
aprés l'avoir transféré d’un endroit froid

vers un endroit chaud, car la condensation peut
provoquer un dysfonctionnement.

Centrer le four dans le meuble de facon a
garantir une distance minimum de 10 mm avec
le meuble voisin. La matiére du meuble d’en-
castrement doit résister a la chaleur (ou étre
revétue d’une telle matiére).

Pré-percez un trou de @ 2 mm dans la paroi du
meuble pour éviter I'éclatement du bois.

Pour plus de stabilité, fixer le four dans le
meuble par 2 vis au travers des trous prévus a
cet effet (fig. C).



¢ 1 INSTALLATION

RACCORDEMENT ELECTRIQUE

m ATTENTION :
L’installation est réservée aux
installateurs et techniciens qualifiés.

La sécurité électrique doit étre assurée par
un encastrement correct. Le raccordement
électrique est a réaliser avant la mise en
place de I'appareil dans le meuble.

Le four doit étre branché avec un cable
d’alimentation normalisé a 3 conducteurs
de 1,5 mm? (1 ph + 1 N + terre) qui doivent
étre raccordés sur le réseau par l'intermé-
diaire d’'une prise de courant normalisée
CEIl 60083 ou d’'un dispositif de coupure
omnipolaire conformément aux régles
d’installation.

Vérifiez que :

- la puissance de linstallation est suffisante
(220-240 Volts~ 16 Ampeéres),

Si linstallation électrique de votre habi-
tation nécessite une modification pour le
branchement de votre appareil, faites appel
a un électricien qualifié.

Lors des opérations d’entretien, I'appareil
doit étre débranché du réseau électrique,
les fusibles doivent étre coupés ou retirés.

m ATTENTION :

Le fil de protection (vert-jaune) est relié a
la borne @ de I'appareil et doit étre relié
a la terre de I'installation.

Si le four présente une quelconque
anomalie, débranchez [I’appareil ou
enlevez le fusible correspondant a la
ligne de branchement du four.

Eil noir, marron
ou rouge

Fil vert/jaune

ﬂ ATTENTION :

Notre responsabilité ne saurait étre
engagée en cas d’accident ou d’incident
consécutif a une mise a la terre
inexistante, défectueuse ou incorrecte.



¢ 2 ENVIRONNEMENT

RESPECT DE LENVIRONNEMENT

Les matériaux d’emballage de cet appareil
sont recyclables. Participez a leur recy-
clage et contribuez ainsi a la protection de
I'environnement en les déposant dans les
conteneurs municipaux prévus a cet effet.
Votre appareil contient également de nom-
breux matériaux recyclables. Il
est donc marqué de ce logo afin
de vous indiquer que les appa-
reils usagés ne doivent pas étre
— mélangés avec d’autres déchets.

Le recyclage des appareils qu’organise
votre fabricant sera ainsi réalisé dans les
meilleures conditions, conformément a la
directive européenne en vigueur sur les
déchets d’équipements électriques et élec-
troniques.

Adressez-vous a votre mairie ou a votre
revendeur pour connaitre les points de col-
lecte des appareils usagés les plus proches
de votre domicile.

Nous vous remercions pour votre collabora-
tion a la protection de I'environnement.

Si vous imprimez ce document, pensez a le trier!

DOCUMENTS
PAPIER

@=m




¢ 3 PRESENTATION DU FOUR

PRESENTATION DU FOUR

0 Bandeau de commandes
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BANDEAU DE COMMANDE

L’AFFICHEUR

O N PBhWON-

LES TOUCHES

O

LA MANETTE DE COMMANDES

Affichage des modes de cuisson
Affichage de 'horloge
Indicateur fin de cuisson / Minuterie
Indicateur de durée de cuisson

Arrét plateau tournant
Indicateur de puissance/ poids

(1
o)l lm
|nmn| DDDDW

3

+>)

eD>OoB

5 6

Indicateur de verrouillage des
commandes

Indicateur de fonctions automatiques
Indicateur de durée de cuisson
Indicateur de minuterie

Indicateur de fin de cuisson

Remarque :
Par défaut, aprés affichage de I'heure,

I’afficheur s’éteint au bout de quelques
minutes sans action de [lutilisateur. Cette
fonction peut étre modifiée avec la fonction
« affichage de I’heure » du menu réglages.

N =

Marche / arrét

Réglage de la puissance

Réglage de I'heure, du temps et fin de
cuisson, de la minuterie

Acces au MENU réglages

Il s’agit d’'une manette rotative avec appui central permettant de choisir les programmes,
d’augmenter ou de diminuer des valeurs et de valider.

11



¢ 3 PRESENTATION DU FOUR

LE PLATEAU TOURNANT

Le plateau tournant permet une cuisson
homogéne de I'aliment sans manipulation.
Il tourne indifféremment dans les 2 sens.
S’il ne tourne pas, vérifiez que tous les élé-
ments sont bien positionnés.

Il peut étre utilisé comme plat de cuisson.
Pour le retirer, prenez-le en utilisant les
zones d’acces prévues dans la cavité.
L’entraineur permet au plateau verre de
tourner.

Si vous enlevez I'entraineur, évitez de faire
pénétrer de l'eau dans le trou de Il'axe
moteur.

PRINCIPE DE FONCTIONNEMENT

Les micro-ondes utilisées pour la cuisson
sont des ondes électromagnétiques. Elles
existent couramment dans notre environ-
nement comme les ondes radioélectriques,
la lumiére, ou bien les rayonnements infra-
rouges.

Leur fréquence se situe dans la bande des
2450 MHz.

Leur comportement :

* Elles sont réfléchies par les métaux.

* Elles traversent tous les autres matériaux.
» Elles sont absorbées par les molécules
d’eau, de graisse et de sucre.

12

N'oubliez pas de remettre I'entraineur, le
support a roulettes et le plateau tournant
en verre.

Ne cherchez pas a faire tourner manuelle-
ment le plateau en verre, vous risqueriez
de détériorer le systeme d’entrainement. En
cas de mauvaise rotation assurez-vous de
I'absence de corps étrangers sous le plateau.
Le plateau en position arrét permet I'utilisation
de grands plats sur toute la surface du four.
Dans ce cas, il est nécessaire de tourner
le récipient ou de mélanger son contenu a
mi-programme.

Lorsqu’un aliment est exposé aux micro-
ondes il s’ensuit une agitation rapide des
molécules, ce qui provoque un échauffe-
ment. La profondeur de pénétration des
ondes dans l'aliment est d’environ 2,5 cm,
si I'aliment est plus épais, la cuisson a coeur
se fera par conduction comme en cuisson
traditionnelle.

Il est bon de savoir que les micro-ondes pro-
voquent a l'intérieur de I'aliment un simple
phénoméne thermique et qu’elles ne sont
pas nocives pour la santé.



¢ 4 REGLAGES

MISE A L’HEURE

A la mise sous tension l'afficheur clignote
a 12:00.

Réglez I'heure en tournant la manette puis
appuyez pour valider.En cas de coupure de
courant I'heure clignote.

MODIFICATION DE L’HEURE

Appuyez sur la touche O quelques
secondes jusqu'a ce que I'heure clignote.
Ajustez le réglage de I'heure en tournant la
manette et appuyez pour valider.

MINUTERIE

Cette fonction ne peut étre utilisée que
lorsque le four est a l'arrét.

Appuyez sur la touche ©.

0:00 clignote. Réglez la minuterie en tour-
nant la manette et appuyez pour valider, le
compte a rebours se lance.

Une fois la durée écoulée, un signal sonore
retentit. Pour le stopper, appuyez sur n’im-
porte quelle touche.

NB : Vous avez la possibilité de modifier
ou d’annuler la programmation de la
minuterie a n’importe quel moment.
Pour annuler, retourner au menu de la
minuterie et réglez sur 00:00.

VERROUILLAGE DES COMMANDES
SECURITE ENFANTS

Appuyez simultanément sur les touches W
et ® jusqu’a I'affichage du symbole o a
I'écran. Le verrouillage des commandes est
accessible en cours de cuisson ou a I'arrét
du four.

NOTA : seule la touche O reste active
lors d’une cuisson.

Pour déverrouiller les commandes, appuyez
simultanément sur les touches W et ®©
jusqu’a ce que le symbole ] disparaisse de
I'écran.

MENU REGLAGES

Vous pouvez intervenir sur différents para-
métres de votre four :

contraste, sons et mode démonstration.
Pour cela, appuyez quelques secondes
sur la touche = pour accéder au menu
réglages.

Voir tableau ci-dessous :

Parameétres installés
par défaut

Sons - bips:
Position ON, sons actifs.
Position OFF, pas de sons.

Contraste:

Le pourcentage de luminosité
de l'afficheur est réglable de 10
2100 %.

Mode DEMO:

Activez / désactivez le mode
“DEMO"; mode de démonstration
utilisé en exposition. Désactivez-le
pour rendre votre four opérationnel.

Affichage de l'heure :

Position ON par défaut : SLEEP
saffiche et I'afficheur s'éteint apres
quelques minutes.
Position OFF :
allumé.

I'afficheur reste

Pour modifier les différents parametres si
nécessaire, tournez la manette puis appuyez
pour valider.

Pour sortir du menu réglages a n’importe
quel moment, appuyez sur (.

GESTION DU PLATEAU TOURNANT

Si vous estimez que I'espace est insuffisant
pour tourner librement dans le four, vous
pouvez arréter le plateau tournant avant ou
pendant I'exécution d’'un programme.
Appuyez simultanément sur les touches O
et = pendant quelques secondes.

Le symbole t ==1 apparait dans I'afficheur.

» Réactivation du plateau tournant :
Appuyez de nouveau simultanément sur les
touches @© et = pendant quelques
secondes, jusqu’a la disparition du symbole
t==1 dans l'afficheur.
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° 5 UTILISATION

FONCTIONS MICRO-ONDES

Position Puissance Utilisation

Micro-ondes  1000W Réchauffage rapide de boissons, d’eau et de
plats contenant une grande quantité de liquide.
Cuisson d’aliments contenant beaucoup d’eau
(soupes, sauces, tomates, etc.).

Micro-ondes 800W/900W Cuisson de légumes frais ou surgelés.

Micro-ondes 600W Faire fondre du chocolat.

Micro-ondes 500W Cuisson de poissons et de crustacés.
Cuisson de légumes secs a feu doux.
Réchauffage ou cuisson d’aliments fragiles a
base d’ceuf.

Micro-ondes  400W/300W Cuisson & feu doux de produits laitiers, de confi-
tures.

Micro-ondes 200w Décongélation manuelle. Ramollir du beurre, de
la glace.

Micro-ondes oow Décongélation de patisseries contenant de la
créeme.

200W

Décongélation

14



° 5 UTILISATION

CUISSON IMMEDIATE

Le programmateur ne doit afficher que
I'heure. Celle-ci ne doit pas clignoter.
Tournez la manette jusqu’a obtenir la fonc-
tion de cuisson de votre choix puis validez.

MODIFIER LA PUISSANCE

- Appuyez sur la toucheW la puissance
(1000W) clignote le réglage est alors pos-
sible.

- Réglez la puissance a I'aide de la manette.
- Exemple : 600 Watts.

- Validez en appuyant sur la manette, le four
démarre.

PROGRAMMER LA DUREE

Effectuez une cuisson immédiate ensuite
appuyez sur ®, la durée de cuisson ® cli-
gnote, le réglage est alors possible.
Tournez la manette pour régler la durée de
cuisson. Appuyez pour valider.
L’enregistrement du temps de cuisson est
automatique au bout de quelques secondes.

CUISSON DEPART DIFFERE

Procédez comme pour une durée program-
mée. Apres le réglage de la durée de cuis-
son, appuyez sur la touche ®. L'affichage
clignote, réglez I'heure de fin de cuisson en
tournant la manette. L’enregistrement de la
fin de cuisson est automatique au bout de
quelques secondes. L’affichage de la fin de
cuisson ne clignote plus.

LES FONCTIONS AUTOMATIQUES DE
CUISSON

La programmation en fonction automatique
de cuisson par le poids ou la durée sélec-
tionne pour vous les paramétres de cuisson.
Le programmateur ne doit afficher que
I'heure. Celle-ci ne doit pas clignoter.

Iect|onnez avec la manette le mode
, le logo clignote.

- Selectlonnez une cuisson AUTOMATIQUE
(Voir tableau)

- Un poids proposé clignote a I'écran.
Exemple : P3 --> poids, 500G.

-Ajustez le poids ou la durée a l'aide de la
manette.

Exemple: 650g.

- Validez d’un simple appui sur la manette.
- Le pictogramme de la cuisson utilisée et le
temps calculé automatiquement s’affichent.
Le four démarre.

LES FONCTIONS AUTOMATIQUES DE
DECONGELATION

Aliments Rec:ttes
Légumes frais PO1
Légumes congelés P02
Poisson P03
Plat frais préparé P04

Ce four vous permet d’accéder a 3 types
de programmations différentes en mode
décongélation.

Vous choisissez simplement le type de pro-
gramme et vous entrez le poids.

. 3
Aliments Recettes
Viande, volaille et plats cuisinés P01
Pain et viennoiseries P02
Poisson P03

NB : aucun départ différé n’est program-
mable lors des fonctions de décongéla-
tion.

15



° 5 UTILISATION

MEMORISER UNE CUISSON

Vous pouvez mémoriser 3 programmes de
cuisson de votre choix, utilisables par la
suite.

- Programmer une mémoire :

Sélectionnez une cuisson, sa puissance ou
sa température et sa durée puis appuyez
sur la manette jusqu'a obtenir «<MEM 1».
Choisissez une des 3 mémoires en tournant
la manette et validez pour la mémoriser.
Validez a nouveau pour lancer la cuisson.

NB: si les 3 mémoires sont enregistrées,
toute nouvelle mémorisation viendra
remplacer la précédente.
Aucun départ différé n’est programmable
lors des mémorisations.

- Sélectionner une des 3 mémoires déja
enregistrées :

Tournez la manette et allez sur MEMO puis
validez. Faites défiler les mémoires avec la
manette et validez celle de votre choix. La
cuisson démarre.

Remarque :

Pour arréter le four a n’importe quel
moment, appuyez sur longuement sur la
touche Q).

Pour mettre en pause en cours de cuisson
appuyez sur la manette.

16



¢ 6ENTRETIEN

SURFACE EXTERIEURE

Utilisez un chiffon doux, imbibé de produit
a vitre. N'utilisez pas de creme a récurer, ni
d’éponge grattoir.

E MISE EN GARDE

Ne pas utiliser de produits d’entretien a
récurer, d’éponge abrasive ou de grattoir
métallique pour nettoyer la porte en verre
du four, ce qui pourrait érafler la surface
et entrainer I’éclatement du verre.

CHANGEMENT DE LA LAMPE

Pour tout intervention sur la lampe, contac-
tez le SAV ou un profesionnel qualifié dépo-
sitaire de la marque.

¢ 7ANOMALIES ET SOLUTIONS

Vous pouvez résoudre vous-méme cer-
taines petites anomalies :

Le four ne chauffe pas. Vérifiez si le
four est bien branché ou si le fusible de
votre installation n’est pas hors service.
Augmentez la température sélectionnée.
Vérifiez si le four n’est pas en mode DEMO.
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La lampe du four ne fonctionne pas.
Remplacez I'ampoule ou le fusible. Vérifiez
si le four est bien branché.

Le ventilateur de refroidissement conti-
nue de tourner a I'arrét du four. C’est nor-
mal, la ventilation peut fonctionner jusqu’'a
1 heure maxi apres la cuisson pour faire
baisser la température intérieure et exté-
rieure du four.



¢ 8 SERVICE APRES-VENTE

RELATIONS CONSOMMATEURS
FRANCE

Pour en savoir plus sur nos produits ou
nous contacter, vous pouvez :

> consulter notre site :
www.dedietrich-electromenager.com

> nous écrire a I'adresse postale sui-
vante :
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5 avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN L’AUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> nous appeler du lundi au vendredi de
8h30 a 18h00 au :

0 892 02 88 04

Service fourni par Brandt France, S.A.S.
au capital social de 100.000.000 euros.
RCS Nanterre 801 250 531.

NOTA :

 Dans le souci d'une amélioration
constante de nos produits, nous nous
réservons le droit d’apporter a leurs
caractéristiques techniques, fonction-
nelles ou esthétiques toutes modifica-
tions de leurs caractéristiques liées a
I'évolution technique.

PIECES D’ORIGINE

Lors d’une intervention d’entretien, demandez I'uti-
lisation exclusive de piéces détachées certifiées

d’origine. ﬂg
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INTERVENTIONS FRANCE

Les éventuelles interventions sur votre
appareil doivent étre effectuées par un
professionnel qualifié dépositaire de la
marque. Lors de votre appel, afin de faci-
liter la prise en charge de votre demande,
munissez-vous des références complétes
de votre appareil (référence commerciale,
référence service, numéro de série). Ces
renseignements figurent sur la plaque si-
gnalétique.

xox MHz
xox W
xooxxxxV ~ xxHz

BB XXXXXXXX H
XXXXXXXXX C€ -

Service conso. N2 XX-XX-XXXXX
Made in France

B : Référence commerciale
C : Référence service
H : Numéro de série

Vous pouvez nous contacter du lundi au
samedi de 8h00 & 20h00 au :

09 69 39 34 34

Service gratuit
+ prix appel



http://www.dedietrich-electromenager.com

¢ 9 APTITUDE A LA FONCTION

Essais d’aptitude a la fonction selon les normes CEI/EN/NF EN 60705 ;

La commission Electrotechnique Internationale, SC.59K, a établi une norme relative a des es-
sais de performance comparatifs effectués sur différents four a micro-ondes. Nous recomman-
dons ce qui suit pour cet appareil :

Essai Charge Temps Selt?cteur de Récipients / Conseils
approx. puissance
Créme aux ceufs . Pyrex 227
(12.3.1) 1000g | 16-18 min s0ow Sur le plateau tournant
Gateau de . Pyrex 827
Savoie (12.3.2) 4759 6-7:min 70w Sur le plateau tournant
Pyrex 838
Pain de viande . Couvrir avec un film
(12.3.3) 9009 14 min 70w plastique.
Sur le plateau tournant
Décongélation Sur une assiette plate
de la viande 500g | 11-12 min 200 W P
Sur le plateau tournant
(13.3)
Décongélation Sur une assiette plate
des framboises 2504¢g 6-7 min 200w P
(B.2.1) Sur le plateau tournant
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VAZENA ZAKAZNICE,
VAZENY ZAKAZNIKU,

S vyrobky spole¢nosti De Dietrich zazijete jedine¢né chvile.
Vasi pozornost si ziskaji jiz na prvni pohled. Kvalita designu
je dana nadc¢asovou estetikou a peclivou povrchovou Upravou,
jez Cini kazdy predmét elegantnim a v dokonalé harmonii s ostatnimi.
Poté pfichazi neodolatelna touha po dotyku.

Design znacky De Dietrich si zaklada na kvalitnich a prestiznich materialech; dava
prednost autenti¢nosti. Spojenim nejvyspélejSi technologie a uslechtilych mate-
rialt znacka De Dietrich zajistuje zhotoveni vyrobku se $pickovym provedenim ve
sluzbach kulinarského uméni,
vasné v§ech milovnik( kuchyné. Pfejeme Vam, abyste byli s pouzivanim svého
nového zafizeni velmi spokojeni.

Dékujeme Vam za Vasi duavéru.

Stitek ,Origine France Garantie® garantuje spotfebiteli
sledovatelnost produktu uvedenim jasnych a objektivnich udaju
> 0 zdroji. Znatka DE DIETRICH je hrda na to, ze muze tuto
znacku pfipojit na vyrobky z nasich francouzskych zavodu se
sidlem v Orléans a Vendome.

=
—~—"\S
Y
‘E
BVCert.6011825

[=] 55 [m]

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich@
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

POZORNE SI PRECTETE DULEZITE BEZPECNOSTNiI POKYNY A
UCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI POUZITI.
Tento navod je k dispozici ke stazeni na internetovych strankach

znacky.

Pfi pfevzeti spotrebi¢ ihned

vybalte nebo nechte vyba-
lit. Zkontrolujte jeho celkovy
vzhled. Pfipadné vyhrady uvedte
pisemné na dodacim listu a jednu
kopii si ponechte.

Tento pfistroj musi byt instalo-
van ve vysce vétsi nez 850 mm
nad podlahou.

— Zarizeni se nesmi instalo-
vat za ozdobna dvifka, aby ne-
dochazelo k prehfivani.

— Umistéte troubu do nabytku
tak, aby byla zajiSténa minimalni
vzdalenost 10 mm od souse-
dniho kusu nabytku. Material
nabytku, do kterého vestavite
troubu, musi byt odolny vuci
teplu (nebo musi byt povrst-
veny takovym materialem). Pro
vétsi stabilitu upevnéte troubu 2
Srouby, které zasunete do otvoru
urcenych k tomu ucelu.

Musi byt umoznéno odpo-

jeni spotfebice od napajeci
Sité, bud prostfednictvim
zastrCky v elektrické zasuvce,
anebo zaclenénim vypinace do
pevnych vedeni v souladu s pra-
vidly instalace.
— Elektricka zasuvka musi byt

po instalaci pfistupna.

— Je-li kabel poskozeny, musi
jej z bezpelnostnich dlvodu
vymeénit vyrobce, jeho servisni
oddéleni nebo opravnéna osoba,
aby se prfedeslo nebezpedi.

UPOZORNENI:

Pro kohokoliv jiného
nez kompetentni osobu je ne-
bezpecné provadét udrzboveé
nebo servisni prace vyzadujici
sejmuti krytu, ktery chrani pred
vystavenim energii mikrovin.

— Tento pfristroj je zkonstruovan
pro vareni se zavienymi dvefmi.
— Toto zafizeni je urCeno pro
pouziti v domacich a podobnych
prostfedich, jako jsou:

Kuchynské kouty urCené pro
pracovniky obchodu, kancelafi a
dalSich profesionalnich zafizeni.
Farmy. Pouzivani u klientd v
hotelich, motelich a dalSich
ubytovacich zafizenich; zafizeni
typu hostinskych pokoju.

— Déti do 8 let véku a osoby
S omezenymi fyzickymi,
smyslovymi  nebo  mental-
nimi schopnostmi nebo osoby
s nedostateCnou zkuSenosti Ci
znalostmi mohou toto zafizeni



DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

pouzivat pouze tehdy, pokud
jsou pod dohledem nebo obdrzi
predchozi informace o pouzivani
zafizeni a pochopi pfipadna ri-
zika.

Déti si nesméji hrat se
zafizenim.  Postup CisSténi a
udrzby nesmi provadét déti bez
dozoru.

— Davejte pozor, aby si se
spotrebiCem nehraly déti.

UPOZORNENI :

Pristroj a jeho dostupné
Casti jsou pfi pouzivani teplé.
Davejte pozor, abyste se ne-
dotkli topnych téles uvnitf trouby.
Déti do 8 let véku museji byt
udrzovany v bezpecné vzdale-
nosti, nebo museji byt pod stalym
dohledem.

UPOZORNENI:

Funguje-li trouba v kombi-
novaném rezimu, doporucujeme,
aby ji déti z ddvodu vysoké te-
ploty pouzivaly pouze pod dohle-
dem
dospélych.

— Pouzivejte vyhradné nadobi
vhodné pro pouziti v mikrovl-
nnych troubach.

Pfi mikrovinném ohfevu potravin
nebo napoju nepouzivejte ko-
vové nadoby.

— Mikrovinna trouba je urCena k
ohfivani potravin a napoju.
SuSeni potravin nebo pradla a
nahfivani vyhfivanych polstaru,
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baCkor, mycich hub, mokrého
pradla a jinych podobnych pre-
dmétl muze zpusobit poranéni,
vzniceni nebo pozar.

UPOZORNENI:

Tekutiny nebo jiné potra-
viny nesmi byt ohfivany v her-
meticky uzavienych nadobach,
protoZe by mohly explodovat.
Pfi  ohfivani  pokrmu
v plastovych nebo papirovych
nadobach na troubu dohlizejte,
aby nedoslo ke vzniceni.

— Objevi-li se kouf, vypnéte
nebo odpojte troubu a nechte
dviftka zavfena, aby se udusily
pfipadné plameny.

— Ohfivani napoja v rezimu
mikrovinného ohfevu muze zpu-
sobit nahlé i pozdéjsi vykypéni
vrouciho napoje, je tedy tfeba
s nadobou manipulovat velmi
opatrné.

— Obsah sacich lahvi a nadobek
s détskymi vyzivami promichejte
nebo protrepejte a pfed konzu-
maci zkontrolujte teplotu tak, aby
nedoslo k popaleni.
NedoporucCujeme  vafrit
v mikrovinné troubé vejce ve
skorfapce a ohfivat cela vejce
natvrdo, protoze hrozi riziko ex-
ploze, a to i po uvareni.

— DoporucCuje se pravidelné
troubu Cistit a odstranit vesSkeré
zbytky potravin.

— Pokud pfristroj neudrzujete v



DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

Cistoté, mohl by se jeho povrch
poskodit a ovlivnit jeho Zivotnost,
coz muze zpusobit nebezpecnou
situaci.

UPOZORNENI:

Jsou-li posSkozena dvirka
nebo tésnéni, trouba nesmi byt
uvedena do provozu, dokud ji
neopravi odbornik.

— Na Cisténi sklenénych dvifek
trouby nepouzivejte abrazivni
Cistici prostfedky nebo tvrdé
kovové Skrabky, protoze byste
mohli poskrabat jejich povrch a
sklo by mohlo prasknout.

— Nepouzivejte zafizeni pro
parni Cisténi.

— Nedovolte détem pouzit troubu
bez dozoru, aniz by jim byly
dany patficné pokyny umoziujici
ditéti pouzit troubu bezpeCnym
zplsobem a rozumét rizikim
vyplyvajicim z nespravného
pouziti.



¢ 1 INSTALACE

VYBER UMISTENIi A VESTAVBA

A

21.5>26

-<70%

<70%

>550

Tento pfistroj musi byt instalovan ve
vysce vétsi nez 850 mm nad podlahou.
Tento pfistroj Ize nainstalovat do vySky
podle udajl v instalaénim planu. (obr. A).
Pozor: Ma-li nabytek otevienou zadni
stranu, mezi sténou a deskou, na které
trouba lezi, nesmi vzniknout prostor vétsi
nez 70 mm* (obr. B).

Zafizeni nepouzivejte bezprostfedné
po pfepravé ze studeného do teplého

prostfedi (vyCkejte 1 az 2 hodiny), nebot
kondenzace muze zpUsobit zavadu.
Umistéte troubu do nabytku tak, aby byla
zajisténa minimalni vzdalenost 10 mm od
sousedniho kusu nabytku. Material nabytku,
do kterého vestavite troubu, musi byt odol-
ny vaci teplu (nebo musi byt povrstveny
takovym materialem).

Pripravte si otvory o priméru 2 mm v panelu
nabytku, ¢imz se zamezi odstipnuti dfeva z
nabytku.

Pro vétsi stabilitu upevnéte troubu 2 Srouby,
které zasunete do otvorli uréenych k tomu
ucelu. (obr. C).



¢ 1 INSTALACE

PRIPOJENIi K ELEKTRICKE SiTI

Upozornéni:
Instalaci smi provadét vyhradné elektroins-
talatér nebo kvalifikovany technik.

Bezpecnost elektroinstalace musi byt
zaruCena  spravnym  zabudovanim.
PFipojeni k elektrické siti je nutno provést
pred umisténim spotfebiCe na misto.
Trouba musi byt pfipojena normalizovanym
napajecim kabelem s 3 vodiCi o prlfezu
1,5mm? (1 faze + 1 N + zem), které musi
byt pfipojeny k siti prostfednictvim nor-
malizované elektrické zasuvky IEC 60083
nebo pfes vicepolovy vypina¢ v souladu s
pravidly instalace.

Zkontrolujte, zda:

- je vykon instalace dostatecny (220-240
volti~ 16 ampéru).

Pokud elektroinstalace vaseho bytu vyza-
duje upravu pro pfipojeni zafizeni, kontak-
tujte kvalifikovaného elektrikare.

Béhem udrzby musi byt pfistroj odpojen od
elektrické sité, pojistky museji byt odpojené
nebo vyjmuteé.

UPOZORNENI:

Ochranny vodi¢ (zeleno-zluty) je
propojen se svorkou @ zarizeni a musi
byt pfipojen k uzemnéni instalace.
Pokud trouba vykazuje néjakou poruchu,
odpojte zarizeni nebo vyjméte prislusnou
pojistku z napajeciho vedeni trouby.

Modry
vodi¢

Lebo cerveny
vodic¢

— Zeleny/zluty vodi¢

UPOZORNENI:

Neneseme odpovédnost za nehody
zpUsobené chybéjicim, vadnym nebo
nespravnym uzemnénim.



° 2 ZIVOTNI PROSTREDI

OCHRANA ZIVOTNiHO PROSTREDI

Obalové materidly tohoto zafizeni jsou
recyklovatelné. Podilejte se na jejich
recyklaci a pfispéjte tak k ochrané Zivotniho
prostiedi. Likvidujte je v pfisluSnych konte-
jnerech uréenych k tomuto ucelu.
Vas$ spotrebi¢ obsahuje i mnoho
recyklovatelnych materiald. Je
proto oznacen timto logem, které
vam sdéluje, Ze se vyfazené
spotfebiCe nemaji misit s jinym
typem odpadu.

Recyklace spotfebicl, kterou zajistuje
vyrobce, se tak provadi za nejlepsich pod-
minek podle evropské smérnice o odpadech
z elektrickych a elektronickych zafizeni.
Obratte se na obecni Ufad nebo na pro-
dejce, kde zjistite umisténi sbérnych dvort
pro pouzité spotfebice co nejblize vasemu
bydlisti.

Dékujeme vam za spolupraci pfi ochrané
zivotniho prostredi.



¢ 3 POPIS TROUBY

POPIS TROUBY

0 Ovladaci panel
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¢ 3 POPIS TROUBY

OVLADACI PANEL
DISPLEJ

2
| | I

00 = e —
ottt 1
AT 0w
oo 0000 o Olll WP L rl _g

5 6

Ukazatel uzamceni ovladacich tlagitek
Ukazatel Automatickych funkci

3- Ukazatel konce peceni / Minutka Ukazatel doby peceni

4- Ukazatel doby peceni Ukazatel minutky

5- Zastaveni oto€ného talife Ukazatel konce peceni

6- Ukazatel vykonu / hmotnosti

1- Zobrazeni rezim0 peceni
2-Zobrazeni hodin

DB v I

Poznamka:

Ve vychozim nastaveni se displej po
zobrazeni ¢asu do nékolika minut bez zasahu
uzivatele vypne. Tuto funkci Ize zménit pomoci
funkce ,,zobrazeni ¢asu” v menu nastaveni.

peceni a minutky
4 Pfristup do nastaveni MENU

TLACITKA
1
@ W 2 1 Zapnuti/Vypnuti
2 Nastaveni vykonu
@ 3 3 Nastaveni hodin, doby a ¢asu konce

OVLADACI OTOCNY KNOFLIK

Tento oto¢ny knoflik s moznosti stisknuti umozruje volit programy, zvySovat ¢i snizovat
hodnoty a potvrzovat je.

11



¢ 3 POPIS TROUBY

OTOCNY TALIR

Otocny talif zajistuje rovhomérné vareni a
ohfivani potravin bez vasi manipulace.
Otaci se v obou smérech. Pokud se neotaci,
provéite, zda jsou vSechny nosné prvky
spravné umistény.

Tento oto¢ny talif Ize pouzit jako varnou
nadobu. Vyjméte ho uchopenim za pfislusné
jamky.

Unase€ umozriuje otaceni sklenéného talite.
Vyjmete-li unasec, dbejte na to, aby do otvo-
ru osy motoru nepronikla voda.
Nezapomerite vratit zpét na misto unasec,
drzak s koleCky a oto¢ny sklenény talif.
Nepokousejte se ruéné otacet sklenénym
talifem, muaze dojit k poSkozeni pohonu
unasece. Pokud se otoc¢ny talif Spatné otaci,
zkontrolujte, zda se pod nim nenachazeji
néjaké cizi predmety.

Talif v poloze vypnuto umozfuje pouziti
velkych nadob na celé ploSe trouby. V tomto
pfipadé je nutné v poloviné programu nado-
bu otocit nebo jeji obsah promichat.

12

PRINCIP FUNGOVANI

Tato mikrovinna trouba pouziva pro ohfev
elektromagnetické viny. V nasem okoli
bézné existuji jako radioelektrické viny,
sveétlo ¢i infraCervené paprsky.

Frekvence vin v troubé se nachazi v pasmu
2450 MHz.

Jejich vlastnosti:

* Jsou odrazeny kovy.

* Prochéazeji vSemi ostatnimi materialy.

» Jsou pohlcovany molekulami vody, tuku
a cukru.

Jakmile je mikrovinam vystavena néjaka
potravina, dochazi k rychlému pohybu
molekul, coz vyvolava ohfivani. Hloubka
priniku vin v potraviné je pfiblizné 2,5
cm, je-li potravina silngjsi, ohfev uprostied
probiha vedenim tepla jako pfi konvenénim
peceni.

Je dobré védét, ze mikroviny zpusobuji v
potraviné jednoduchy tepelny jev a Ze nej-
sou zdravi Skodlivé.



° 4 NASTAVENI

NASTAVENIi CASU

Po zapojeni trouby do elektrické sité na dis-
pleji blika 12:00.

Nastavte ¢as pomoci otoéného knofliku a nas-
tavenou hodnotu potvrdte stisknutim.

V pfipadé vypadku dodavky elektrické energie
Casovy udaj blika.

ZMENA CASU

Nékolik sekund drzte stisknuté tlac¢itko , dokud
nezacnou hodiny blikat. Upravte ¢as pomoci
oto€ného knofliku a nastavenou hodnotu pot-
vrdte stisknutim.

MINUTKA

Tuto funkci Ize pouzit pouze tehdy, kdyz je
trouba vypnuta.

Stisknéte tlacitko .

Blika hodnota 0:00. Nastavte minutku otacenim
knofliku, nastavenou hodnotu potvrdte stisk-
nutim a vzapéti se spusti odpocitavani.
Jakmile Cas vyprSi, zazni zvukovy signal.
Chcete-li odpocitavani zastavit, stisknéte libo-
volné tladitko.

Pozn.: Naprogramovani
kdykoli zménit nebo zrusit.
Chcete-li zrusit nastaveni minutky, vrat'te
se do nabidky minutky a nastavte ¢as na

minutky lze

UZAMCENI OVLADACICH TLACITEK -
DETSKA POJISTKA

Stisknéte soucasné tlagitka W a ©, dokud
se na displeji nezobrazi symbol [1. Oviadaci
tlac¢itka Ize zamknout v pribéhu peceni i pfi
vypnuté troubé.

POZNAMKA: pfi pedeni zlistane aktivni
pouze tlacitko . Chcete-li ovladaci tlacitka
odemknout, stisknéte soucasné tladitka W a

, dokud symbol z displeje nezmizi.
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NABIDKA NASTAVENI

MUZete ménit nastaveni rdznych parametr(
trouby:

kontrast, zvuky a ukazkovy rezim.

Staci nékolik sekund podrzet stisknuté tlagit-
ko =, aby se oteviela nabidka nastaveni.
Podrobnosti najdete v nasledujici tabulce:

Zvuky — pipani:

Poloha ON (Zapnuto) — zvuky jsou
zapnuté.

Poloha OFF (Vypnuto) — zvuky
jsou vypnuté.

Kontrast:

Procento svételnosti displeje Ize
nastavit od 20 do 100 %.

Mode DEMO:

Activez / désactivez le mode
“DEMO"; mode de démonstration
utilisé en exposition. Désactivez-le
pour rendre votre four opérationnel.

Zména Casu:

Poloha ON (vychozi nastaveni):
Zobrazi se zpréva SLEEP a displej
se za nékolik minut vypne.

Poloha OFF: displej zistane
zapnuty

Chcete-li v pfipadé potfeby upravit rizné
parametry, otacejte knoflikem a pak
pozadovanou hodnotu potvrdte stisknutim.
Nabidku nastaveni mizete kdykoli opustit
stisknutim tlagitka ©.

OVLADANIi OTOCNEHO TALIRE
Pokud usoudite, Ze neni dostate¢ny prostor
pro volné otaceni talife v troub&, mlzete

otocny talif pfed nebo béhem programu zas-
tavit.

Na nékolik sekund stisknéte soucCasné
tlacitka B a =.
Na displeji blikéd symbol ts=1.
» Opétovné spusténi otocného talife
Na nékolik sekund znovu stisknéte sou¢asné

tlagitka (B a =, dokud z displeje nezmizi
symbol ts=1.



° 5 POUZIVANI

FUNKCE MIKROVLNNA TROUBA

POLOHA

VYKON

POUZITI

Mikrovinna
trouba

1000 W

Rychly ohfev napojt, vody a pokrmu s
vysokym obsahem tekutin.

Ohfev potravin s vysokym obsahem vody
(polévky, omacky, rajcata atd.).

Mikrovinna
trouba

800 W/900 W

Vafeni Cerstvé nebo zmrazené zeleniny.

Mikrovinna
trouba

600 W

Rozpusténi Cokolady.

Mikrovinna
trouba

500 W

Vareni ryb a kory$u. Ohfev ve 2 Urovnich.
Vareni suSené zeleniny s mirnym ohfevem.
Ohfev nebo vareni kifehkych vaje€nych potra-
vin.

Mik Inna
Mikrovinna

400 W/300 W

Vareni mléénych produktt a dzemud s mirnym
ohfevem.

Mik Inna
ikrovinné

200 W

Manualni rozmrazovani. Zméknuti masla,
zmrzliny.

Mik Inna
Wikrovinné

100 W

Rozmrazovani peciva obsahujiciho krém.

Rozmrazovani 200 W

14



° 5 POUZIVANI

OKAMZITE PECENI

Programovaci jednotka musi zobrazovat jen
¢as. Nesmi blikat.

Otacejte knoflikem, dokud nenajdete
pozadovanou funkci peceni, a stisknutim
ji potvrdte.

UPRAVA VYKONU

- Stisknéte tlacitko w. Zacne blikat vykon
(1000 W), nyni je mozné provést nastaveni.
- Nastavte vykon pomoci otoéného knofliku.
- Priklad: 600 W.

- Potvrdte stisknutim otocného knofliku.

NASTAVENi DOBY PECENI

Nastavte okamzité peceni a pak stisknéte
tlacitko ®. Zacne blikat doba peceni @, nyni
je mozné provést nastaveni.

Pomoci otocného knofliku nastavte dobu
peceni. Hodnotu potvrdte stisknutim.

Doba peceni se automaticky ulozi za néko-
lik sekund.

PECENIi S ODLOZENYM STARTEM
Postupujte stejné jako pfi nastavovani
délky programu. Po nastaveni doby peceni
stisknéte tlacitko O. Zobrazeni blika.
Pomoci oto¢ného knofliku nastavte Cas
konce peceni. Konec peceni se za nékolik
sekund automaticky ulozi. Zobrazeni konce
peceni jiz neblika.

FUNKCE AUTOMATICKE PECENI
Nastavenim funkce automatického peceni
podle hmotnosti nebo doby za vas program
vybere parametry peceni.

Programovaci jednotka musi zobrazovat jen
¢as. Nesmi blikat.

- Oto€nym knoflikem zvolte rezim
blika logo.

* - Zvolte AUTOMATICKE pedeni.

- Nabizena hmotnost blika na displeji.

- Priklad: P3 —> hmotnost, 500 G.

- Nastavte oto€nym knoflikem hmotnost
nebo délku programu.

Priklad: 650 g.

- Potvrdte jednim stiskem oto¢ného knofliku.
- Na displeji se automaticky zobrazi pikto-
gram typu peceni a vypoctena doba tepelné
Upravy. Trouba se zapne.

Zvolte pfednastavenou potravinu.

Viz tabulka:

POKRMY 4 RECEPTY
Cerstva zelenina PO1
MraZend zelenina P02
Ryby P03
Zmrazeny hotovy pokrm P04

FUNKCE AUTOMATICKEHO
ROZMRAZOVANI

Trouba vam umozfuje vyuzivat 3 typy pro-
gramu v reZimu rozmrazovani.

Vyberete si pouze typ programu a zadate
hmotnost.

POKRMY 3 RECEPTY
maso, drubez a hotove PO
pokrmy

chléb a cukrafské vyrobky P02

Ryby P03
Pozn.: Pf#i rezimu odmrazovani nelze

naprogramovat odlozeny start.
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° 5 POUZIVANI

ULOZENi PARAMETRU PECENI
Muzete ulozit do paméti 3 programy
pecCeni podle vlastni volby a vyuzivat je
opakované.

- Naprogramovani paméti:

Vyberte typ pec€eni, vykon a dobu
peCeni a stisknéte otocny knoflik, aby
se zobrazil udaj ,MEM 1¢ (Pamét 1).
Otacenim knofliku vyberte jednu ze
3 dostupnych paméti a stisknutim ji
ulozte. Opétovnym potvrzenim zahajite

- Vybér nékteré ze 3 ulozenych paméti :
Otacenim knofliku prejdéte na funkci MEMO
(Pamét) a volbu potvrdte. Otacenim knofliku
prochazejte paméti a tu pozadovanou potvrdte.
Zahaji se peceni.

Poznamka:
Troubu Ize kdykoli vypnout dlouhym

stiskem tlagitka .
Peceni lze prerusit stisknutim oto¢ného

peceni. knofliku.

Pozn.: Jsou-li vSechny 3 paméti

obsazené, nové ukladana hodnota

nahradi jednu z dfive ulozenych

hodnot.

Pfi ukladani do paméti nelze

naprogramovat odlozeny start.

6 UDRZBA

VNEJSi POVRCH VYMENA ZAROVKY

Pouzijte mékky hadfik napustény prostre-
dkem na myti oken. Nepouzivejte krémove
Cistici prostfedky ani draténku.

Upozornéni

K cisténi sklenénych dvirek trouby
nepouzivejte brusné Gdistici prostredky,
abrazivni houbic¢ky ani kovové Skrabky.
Mohlo by dojit k poskrabani povrchu,
pripadné i k prasknuti skla.

V pfipadé jakéhokoliv ukonu provadéného
se zarovkou se obratte na servisni oddéleni
nebo na kvalifikovaného odbornika s vyhrad-
nim zastoupenim znacky.

16



° 7ﬁE§ENi PRIPADNYCH PROBLEMU

Nékteré malé poruchy miizete odstranit sami:

Trouba se nezahfiva. Zkontrolujte, zda je
trouba fadné pfipojena a zda jeji pojistka
neni mimo provoz. Zvyste zvolenou teplotu.
Zkontrolujte, zda neni na troubé nastaveny
rezim ,,DEMO*.

Svétlo trouby je nefunkéni. Vymérnite zarovku
nebo pojistku. Zkontrolujte, zda je trouba radné
pfipojena.

Chladici ventilator se to€i i po vypnuti
trouby. To je normalni, ventilace muze fun-
govat az 1 hodinu po pec€eni v zajmu snizeni
vnitfni i vnéjSi teploty trouby.

° 8 POPRODEJNI SERVIS

POPRODEJNIi SERVIS

Pfipadné zasahy na vasem pfistroji musi
provadeét kvalifikovany odbornik s vyhradnim
zastoupenim znacky. Pokud nam budete
telefonovat, méjte pfi ruce veSkeré potfebné
Udaje tykajici se vaseho pfistroje (obchodni
oznaceni, servisni oznaceni, sériové &islo),
urychlite tak vyfizeni své zadosti. Tyto infor-
mace naleznete na typovém Stitku.

)it

foutia BB XXXXKXXX
xxxxv ~xHz XXXXXXXXX CE -—

Senice cons. N; XX-XX-XKXXX

Made in France

B: Obchodni oznaceni
C: Servisni udaje
H: Vyrobni €islo

ORIGINALNI DiLY

Pfi provadéni udrzby vyzadujte pouze
pouziti originalnich nahradnich dill s
osveédcéenim puvodu.

PIECE

& &

O S
sr RU Y
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° 9 FUNKCNI ZPUSOBILOST

TESTY FUNKCNI ZPUSOBILOSTI PODLE NOREM IEC/EN/NF EN 60705;

Mezinarodni elektrotechnicka komise SC.59K zpracovala normu o komparativnich zkouskach

vykonu rdznych mikrovinnych trub. Pro tento pfistroj doporucujeme:

Priblizny

Stupen

Zkouska Hmotnost . . Nadoby/Doporuceni

Cas vykonu
Vaje€ny krém 16-18 Varné sklo 227
(12.3.1) 10009 min sow Na otocném talifi
Savojsky kolac . Varné sklo 827
(12.3.2) 475g | 67 min 70w Na oto&ném talifi
Kus masa Varné sklo 838

900 g 14 min 700 W Zakryjte plastovou folii.
(12.3.3) _
Na oto&ném talifi

Rozmrazovani o -
masa 500 g 1-12 200 W Na mélkem talifi

min Na otocném talifi
(13.3)
Rozmrazovani Na mélkém talifi
malin 2509 6-7 min 200 W L o
(B.2.1) Na oto&ném talifi
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K/ARE KUNDE,

Det er en enestaende oplevelse at udforske og arbejde med De Dietrich produk-
terne.
Tiltreekningen er gjeblikkelig ved farste gjekast. Designets kvalitet
er kendetegnet ved en tidlgs eestetik og en omhyggelig finish, som giver det
enkelte produkt elegance og raffinement og skaber en perfekt harmoni
med de andre produkter. Dernaest kommer den uimodstaelige trang til at berare.
De Dietrich designet udtrykkes via robuste og prestigefyldte
materialer; autentiske og priviligerede. Ved at benytte os af
den seneste teknologi og de bedste materialer kan De Dietrich garantere
produkter af hgj kvalitet, sa du kan dyrke din kogekunst - en passion, der
deles af alle, som elsker at lave mad. Vi haber, du vil blive meget glad for at bruge
dette nye apparat.
Tak for din tillid.

Ve Maerket "Origine France Garantie" sikrer forbrugeren
sporbarheden af et produkt ved at give en klar og objektiv
2 indikation af kilden. DE DIETRICH-maerket er stolt af at anbringe
denne etiket pa produkter fra vores franske fabrikker med base
i Orléans og Venddme.

E z
b4
~
‘x
BVCert.6011825

[=] 5% [m]

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich@


http://www.dedietrich-electromenager.com/

INDHOLDSFORTEGNELSE

VIGTIGE SIKKERHEDS- OG FORSIGTIGHEDSREGLER...........cccvserininne 4
1/ INSTALLATION......coii et sms e s sems e s me s s s 7
7 | 1 7 9
3/ PRASENTATION AF OVNEN

* Praesentation af ovnen........... i 10
* Praesentation af betjeningerne..........cccoocnrimnninincn 1
* Praesentation af tilbehgret..........cccovirniiinimnn 12
4 /| INDSTILLING

¢ Indstilling af KIOKKEN ......cccccceiiicceircceee e e 13
e /Endring af KIOKKEN .......ccceiiiiiiii s 13
O IMINUBUN . s e s 13
* Lasning af betjeningerne..........cccoiimnnnnnnnnn s 13
* MenuindstilliNger ... 13
¢ Styring til drejende plade.........ccccmviciirccerrrcrer e ————— 13
5/BRUG

* Funktionen MIKroovn ... 14
* Gjeblikkelig tilberedning..........ccociriinrrinnnr e ————— 15
e /Endring af effekten ........cccoeceeeirrccrrr s 15
* Programmere varigheden.........ccccocccccmrerircrccmreessssssssssssssssssmssssssssssnsssssennas 15
¢ Tilberedning med udskudt start..........ccccccerircmmiriernccer e 15
* Automatiske tilberedningsfunktioner ..........ccccooiriinninicinicse 15
* Automatiske optoningsfunktioner...........ccccvvirniirisnin 15
- Gemme en tilberedning.......cccoce i ———— 16
6 / VEDLIGEHOLDELSE

LB 8o V721 0 o [To T=38 { F= T [T SR 16
e Udskiftning af paere........cccvciniinnninisni s 16
7/ FEJL OG AFHJAELPNINGER .........oooiirrrinern s 17
8 / KUNDESERVICE .......ccoititiiiesne s s ssssssssnsnnn s 17
9/ PRAESTATIONS PRAVNING ..o sss e e smessmssnssneas 18



VIGTIGE SIKKERHEDS- OG FORSIGTIGHEDSREGLER

VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER, SOM SKAL LASES NGJE OG

GEMMES TIL FREMTIDIG BRUG.

Denne brugervejledning kan downloades fra maerkets internetsted.

Nar du modtager apparatet, skal
du straks pakke det ud eller
straks fa det pakket ud. Kontrollér
den generelle fremtoning. Fa
eventuelle forbehold noteret pa
fragtsedlen, og behold en kopi
af den.

Dette apparatet skal instal-

leres i en hgjde pa mindst
850 mm fra gulvet.
— Apparatet ma ikke installeres
bag en lage, da dette kan give
overophedning.
— Séeet ovnen ind i et mabel,
saledes at der er en minimal
afstand pa 10mm til mgblet ved
siden af. Det mgbel, som ovnen
bygges ind i, skal veere lavet af et
varmebestandigt materiale (eller
veere beklaedt med et varmebes-
tandigt materiale). For starre sta-
bilitet skal ovnen fastggres med
2 skruer gennem de huller, der
er forudset til det.

Det skal veere muligt at

koble apparatet  fra
streamforsyningsnettet, enten ved
hjeelp af en stikforbindelse eller
ved at indbygge en afbryder i de
permanente rgrledninger i ove-
rensstemmelse med installa-
tionsreglerne.

— Efter installation skal stikkon-
takten veere tilgaengelig.

— Huyvis el-kablet beskadiges,
skal det udskiftes af fabrikanten
eller dennes kundeservice eller
en lignende kvalificeret person
for at undga enhver fare.

ADVARSEL:

Det er farligt for enhver
anden end en kompetent per-
son at foretage vedligeholdelse-
sindgreb eller reparationer,
hvor det er ngdvendigt at fierne
deekslet, som beskytter mod
udseettelse for mikrobglgeener-
gien.

— Dette apparat er beregnet til
madlavning med lukket ovnlage.
— Dette apparat er udelukkende
beregnet til anvendelser i private
hjem og lignende steder sasom:
Kgkkenhjgrner forbeholdt perso-
nalet i butikker, pa kontorer og i
andre professionelle omgivelser.
Pa garde. Anvendelse af kunder
pa hoteller, moteller og andre
beboelsesmaessige omgivelser;
omgivelser af typen bed & break-
fast.

— Dette apparat kan bruges af
barn pa 8 ar og derover og af
personer med nedsatte fysiske,



VIGTIGE SIKKERHEDS- OG FORSIGTIGHEDSREGLER

sensorielle eller mentale evner
eller som er blottet for erfaring
eller kendskab, hvis de er under
opsyn eller har faet forudgaende
instruktioner om en sikker anven-
delse af apparatet og har forstaet
de risici, de udsaetter sig for.

— Bgrn ma ikke lege med appa-
ratet. Renggring og vedligehol-
delse ma ikke udferes af barn,
hvis de ikke er under opsyn.

— Bern ber overvages for at
sikre, at de ikke leger med ap-
paratet.

PAS PA :

Selve ovnen og de tilgen-
gelige dele bliver meget varme
under brug. Pas pa ikke at rgre
ved varmeelementerne inde i
ovnen. Bgrn pa under 8 ar skal
holdes pa afstand, med mindre
de er under konstant opsyn.

PAS PA:

Hvis apparatet anvendes
som kombineret funktion, anbe-
fales det, at bgrn kun benytter
ovnen under opsyn af en voksen
pa grund af de hgje temperatu-
rer.
— Brug kun kgkkenredska-
ber, som er egnet til brug i
mikrobglgeovne.
Metalbeholdere til mad- og
drikkevarer ma ikke bruges i
mikroovn.

— Mikrobglgeovnen er beregnet

til at varme fgdevarer og drikke
op.

Taerring af fgdevarer eller tgj
og opvarmning af varmepuder,
hjemmesko, klude, fugtigt tgj
og andre lignende artikler kan
medfgre risiko for kveestelser,
anteendelse eller ildebrand.

PAS PA:

Veaesker eller andre fgde-
varer ma ikke opvarmes i herme-
tisk lukkede beholdere, da der er
risiko for eksplosion.

— Man skal holde gje med mad-
varer, som opvarmes i beholdere
i plastic eller papir, da der er en
mulighed for antaendelse.

— Hvis der ses rgg, stoppes
ovnen, eller ledningen tages ud,
og lagen holdes lukket for at
slukke eventuelle flammer.

— Opvarmning af drikkevarer i
mikrobglgeovn kan forarsage en
pludselig opbrusning eller opko-
gning, og man skal ogsa veere
forsigtig ved handtering af behol-
deren.

— Indholdet i sutteflasker eller
glas med babymad skal rystes
eller omrgres, og temperaturen
skal kontrolleres fer indtagelse
for at undga forbraendinger.

— Det anbefales ikke at opvarme
&g (i eeggeskal) og hardkogte
g i mikrobglgeovn, da der er
risiko for eksplosion, selv efter
de er taget ud af ovnen.



VIGTIGE SIKKERHEDS- OG FORSIGTIGHEDSREGLER

— Det anbefales at tarre
mikrobglgeovnen af regelmaes-
sigt og fjerne alle madrester.

— Hyvis apparatet ikke holdes
rent, kan overfladerne blive for-
ringet, og dette kan pavirke dens
levetid. Det kan ogsa blive farligt
at bruge apparatet.

PAS PA:

Hvis deren eller dgrens
pakning er beskadiget, ma
mikrobglgeovnen ikke bruges far
den er blevet repareret af en
kompetent person.

— Der ma aldrig anvendes sli-
bemidler, slibesvampe eller
metalsvampe til renggring af
ovnlager af glas, da dette kan
ridse overfladen og maske fare
til, at ruden spraenger.

— Der méa ikke anvendes dam-
prenseapparat.

— Bgrn ma aldrig brug ovnen
uden opsyn, medmindre de har
faet en grundig vejledning, sa de
forstar, hvordan de bruger ovnen
pa en sikker made, og sa de
forstar faren ved en forkert brug
heraf.



¢ 1 INSTALLATION

VALG AF PLACERING OG INDBYGNING

A

21.5>26

-<70%

<70%

>550

Dette apparatet skal installeres mindst
850 mm fra gulvet. Det kan installeres
i et sgjlemgbel som vist pa installa-
tionsdiagrammet (fig. A).

OBS: Hvis mablets bund er aben, skal
afstanden mellem vaeggen og pladen
som ovnen star pa, vaere maksimalt 70
mm* (fig. B).

Tag ikke apparatet i brug med det
samme (vent i ca. 1 til 2 timer) efter at
have flyttet det fra et koldt til et varmt

sted, da kondensationen kan bevirke, at appa-
ratet ikke fungerer korrekt.

Seet ovnen ind i et mabel, saledes at der er en
minimal afstand pa 10mm til mgblet ved siden
af. Det mgbel, som ovnen bygges ind i, skal
veere lavet af et varmebestandigt materiale
(eller veere beklaedt med et varmebestandigt
materiale).

Forbor et hul med en diameter pd 2 mm i
meablets veeg for at undga, at treeet spreekker.
For starre stabilitet skal ovnen fastggres med
2 skruer gennem de huller, der er forudset til
det (fig. C).




¢ 1 INSTALLATION

ELEKTRISK TILSLUTNING

OBS:
Installationen skal udferes af
kvalificerede installatorer og teknikere.

Den elektriske sikring skal kontrolleres
ved indbygning i et mgbel. Den elektriske
tilslutning skal udfgres, inden apparatet
seettes ind i mgblet.

Ovnen skal tilsluttes et standardiseret for-
syningskabel med 3 stremfgrende lednin-
ger pa 1.5 mm2 (1 fase + 1 N + jord), som
forbindes til et ledningsnet 220-240V~ ved
hjeelp af en stikkontakt i henhold til stan-
dard IEC 60083 eller en anordning med
flerepolet afbrydelse i overensstemmelse
med installationsreglerne.

Kontrollér, at:

- installationens forsyningseffekt er tils-
traekkelig (220-240 Volt~ 16 Amp.),

Hvis den elektriske installation i hjemmet
skal aendres eller tilpasses for at tilslutte
apparatet, skal dette udferes af en kvalifi-
ceret elektriker.

Under vedligeholdelse skal apparatet
frakobles elnettet, og sikringerne skal
udlgses eller tages ud.

OBS:

Beskyttelsesledningen (gren-gul)
forbindes til jordklemmen pa apparatet
og skal tilsluttes jord.

Hvis der konstateres en beskadigelse,
skal ovnen afbrydes, eller ovnens sikring
fiernes.

Bld ledning —

—

Sort, brun eller
red ledning

Grgn/gul ledning

OBS:

Vi kan ikke drages til ansvar for
ulykker eller uheld pa grund af en
manglende, beskadiget eller ukorrekt
jordforbindelse.



¢ 2 MILJO

PAS PA MILJGET

Emballagematerialerne til dette apparat
kan genbruges. Du kan sgrge for, at det
bliver genbrugt og dermed veere med til at
beskytte miljget ved at bortskaffe dem pa
genbrugspladsen.

Apparatet indeholder ligeledes flere
genanvendelige materialer. Dette
angives med den illustrerede
tegning for at vise, at brugte
apparater ikke ma blandes sam-
men med almindeligt hushold-
ningsaffald.

Genvindingen af apparater, som producen-
ten organiserer, sker under de mest opti-
male betingelser i overensstemmelse med
Europa-Parlamentets og Radets direktiv
om affald af elektrisk og elektronisk udstyr.
Kontakt kommunen eller forhandleren for at
fa at vide, hvor brugte apparater kan afle-
veres i naerheden af din bopeel.

Vi takker for dit samarbejde med hensyn til
at beskytte miljget.



¢ 3PRA€SENTATIONAF OVNEN

PRASENTATION AF OVNEN

e Kontrolpanel
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BETJENINGSPANEL
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Indikator for lasning af betjeninger
Indikator for funktionen "Automatiske”
Indikator for bagningens varighed
Indikator for minutur

Indikator for slutning pa bagning

1- Visning af tilberedningsfunktioner
2-Visning af uret

3-Indikator for slutning pa tilberedning/
Minutur

4-Indikator for tilberedningens varighed
5- Stop af drejeplade

6- Indikator for effekt/vaegt Bemarkning:

Efter visning af klokken slukker som standard
displayet efter nogle minutter uden indgriben fra
brugerens side. Denne funktion kan a&ndres med
funktionen "Visning af klokken” i menuen indstillinger.

TASTERNE
! @ W 1 Teend/sluk
2 Indstilling af styrke
@ 3 3 Indstilling af klokken, tiden for afslutning af

tilberedningen, minuturet
4  Abning af MENU for indstillinger

FN

BETJENINGSDREJEKNAPPEN

Det er en drejeknap med trykfunktion i midten; den bruges til at vaelge programmerne,
forgge eller seenke veerdierne og godkende.

11



¢ 3 PRASENTATION AF OVNEN

DEN DREJENDE PLADE

Den drejende plade giver en ensartet tilberedning af madvarer, uden at du rgrer ved den.
Den kan dreje i begge retninger. Hvis pladen ikke drejer, kontrolleres det, at alle elemen-
terne er placeret korrekt.

Den kan ogsa bruges som bageplade. Tag pladen ud ved at tage fat ved de zoner, der er
forudset il det.

Det er drevet, der far glaspladen til at dreje rundt.

Hvis drevet tages ud, serg for at der ikke kommer vand ned i motoraksens hul.

Husk at saette drevet, understgtningen med hjul og den drejelige glasplade ind igen.
Forsag ikke at dreje drevet til den drejende glasplade manuelt, da du risikerer at beska-
dige drivsystemet. | tilfaelde af darlig rotation, skal du kontrollere, at der ikke er fremmedle-
gemer under pladen.

Nar pladen er i stopposition, kan den anvendes til store retter, der bruger hele ovnens
overflade. | sa tilfeelde er det ngdvendigt at dreje beholderen eller at blande dens indhold
halvvejs inde i programmet.

DRIFTSPRINCIP
Mikroovne, der anvendes til tilberedning, gar brug af elektromagnetiske bglger. De findes
normalt i vores omgivelser i form af radioelektricitet, lys, eller infrarade straler.
Deres frekvens befinder sig i band pa 2450 MHz.
Deres egenskaber:

* De reflekteres af metaller.

* De gar gennem alle andre materialer.

» De absorberes af molekyler af vand, fedt og sukker.
Nar en madvare udseetter for mikrobglger, foregar der en hurtig beveegelse af moleky-
lerne, hvilket fremkalder en opvarmning. Bglgerne traenger cirka 2,5 cm ind i maden, hvis
maden er tykkere end disse 2,5 cm foregar opvarmningen ind til midten af maden via var-
meledning, som ved traditionel tilberedning.
Det er godt at vide, at mikroovne fremkalder et simpelt opvarmningsfaenomen i maden, og
at de ikke er skadelige for helbredet.

12



¢ 4 INDSTILLINGER

INDSTILLING AF KLOKKEN

Nar ovnen teendes , blinker displayet pa
12:00.

Indstil klokken ved at dreje drejeknappen
og derefter trykke for at godkende.

Ved strgmafbrydelse blinker visningen af
klokken.

ANDRING AF KLOKKEN

Tryk pé tasten © i nogle sekunder, indtil
time blinker. Indstil klokken ved at dreje
drejeknappen og derefter trykke for at
godkende.

MINUTUR

Denne funktion kan kun anvendes, nar
ovnen er slukket.

Tryk pa tasten ©.

0:00 blinker. Indstil minuturet ved at dreje
drejeknappen og trykke for at godkende,
nedteellingen starter.

Nar tiden er forlgbet, udsendes et lydsi-
gnal. Tryk pa en hvilken som helst tast for
at stoppe lydsignalet.

NB: Du kan nar som helst zndre eller
annullere indstillingen af minuturet.

For at annullere og vende tilbage til
menuen for minutur og indstille til 00:00.

LASNING AF BETJENINGERNE
BORNESIKRING

Tryk samtidigt pa tasterne W og (B, indtil
symbolet [i] vises pa skaermen. Lasning
af betjeningerne ggres under tilberedning,
eller nar ovnen er slukket.

BEMAERK: Kun tasten () forbliver aktiv
under en tilberedning. For at oplase tasta-
turet trykkes samtidigt pa tasten w og
,indtil symbolet 4 forsvinder fra skaermen.

INDSTILLINGSMENU

Du kan lave flere forskellige indstillinger for
ovnen:

Kontrast, lyde og demo-funktion.

For at ggre dette skal du trykke nogle
sekunder pa tasten for at abne indstil-
lingsmenuen.

Se tabellen herunder:

Lyde - bip:
Position ON, lyde er aktiverede.
Position OFF, ingen lyde.

Kontrast:
Belysningsgraden af displayet kan
indstilles fra 10 til 100 %.

DEMO-funktion:
Aktiver/deaktiver "DEMO"-
funktionen. Demonstrationstilstand
som anvendes, ndr ovnen udstilles
i butikken. Demo-funktionen skal
deaktiveres, for at du kan bruge
ovnen.

Visning af klokken:

Positionen ON som standard: SLEEP
vises, og displayet slukker efter et par
minutter.

Positionen OFF: Displayet forbliver
teendt.

Hvis det er ngdvendigt at aendre de forskel-
lige parametre, drejes pa drejeknappen, og
der godkendes derefter.

Du kan ga ud af indstillingsmenuen nar
som helst ved at trykke pa ©.

STYRING AF DEN DREJENDE PLADE

Hvis du vurderer at der ikke er tilstreekkelig
plads til at maden kan dreje frit i ovnen,
kan du stoppe den drejende plade fgr eller
under udfgrelsen af et program.

Tryk samtidigt pa tasterne © og =i et
par sekunder.

Symbolet t <=1 blinker pa displayet.

» Genaktivering af den drejende plade
Tryk igen samtidigt pa tasterne G og = i
flere sekunder, indtil symbolet t =1 forsvin-
der fra displayet.

13



° 5BRUG

FUNKTIONER FOR MIKROOVN

Position Styrke Anvendelse
Mikroovn 1000 W Hurtig opvarmning af drikke, vand og retter, der

indeholder meget vaeske.
Tilberedning af madvarer der indeholder meget
vand (supper, saucer, tomater osv.)

Mikroovn 800 W/900 Tilberedning af friske og frosne grgntsager.

w

Mikroovn 600 W Smelte chokolade.

Mikroovn 500 W Tilberedning af fisk og skaldyr. Opvarmning i 2
niveauer.
Tilberedning af tarre grantsager ved lavt blus.
Opvarmning eller tilberedning af sarte madvarer
pa basis af aeg.

Mikroovn 400 W/300 W Tilberedning ved lavt blus af maelkeprodukter,
syltetgj.

Mikroovn 200 W Manuel optgning. Bladgere smar, is.

Mikroovn 100 W Optening af kager der indeholder flade.

Optoning 200 W

14



° 5BRUG

GJEBLIKKELIG TILBEREDNING
Betjeningspanelet ma kun vise klokkeslaet-
tet. Og det ma ikke blinke.

Drej drejeknappen, indtil du opnar den tilbe-
redningsfunktion, du gnsker, og godkend.

ANDRE EFFEKTEN

- Tryk pa tasten W effekten (1000 W) blinker,
og det er muligt at indstille den.

- Indstileffekten med drejeknappen.

- F.eks.: 600 Watt.

- Godkend ved at trykke pa drejeknappen.

PROGRAMMERING AF VARIGHEDEN
Udfer en gjeblikkelig tilberedning, og tryk
derefter pa ©®, tilberedningstiden ® blinker,
og indstillingen er nu mulig.

Drej drejeknappen for at indstille tilbered-
ningstiden. Tryk pa den for at godkende.
Indleesningen af tilberedningens varighed
sker automatisk efter nogle sekunder.

TILBEREDNING MED UDSKUDT
START

Folg samme fremgangsmade som for pro-
grammeret varighed. Efter indstilling af
tilberedningsvarighed trykkes pa tasten
®. Visningen blinker, indstil klokken for
afslutning af tilberedningen ved at dreje
drejeknappen. Indlaesningen af slutning pa
bagning sker automatisk efter nogle sekun-
der. Visningen af slutning pa tilberedning
blinker ikke mere.

DE AUTOMATISKE TILBERED-
NINGS-FUNKTIONER

Programmeringen for automatisk tilbere-
dningsfunktion ud fra veegt og varighed,
veelger tilberedningsindstillingerne for dig.

15

Betjeningspanelet ma kun vise klokkeslaet-
tet. Og det ma ikke blinke.

- Veelg med drejeknappen funktionen
= I::l Fo , logoet blinker.

- Veelg en AUTOMATISK tilberedning

- En foreslaet veegt blinker p& skaermen.
- F.eks.: P3 —> vaegt, 500 G.

- Justér vaegten med drejeknappen.
Eksempel: 650 g.

- Godkend med et enkelt tryk pa drejeknap-
pen.

- piktogrammet for den anvendte tilberedning
og den automatisk beregnede tilberednings-
tid vises. Ovnen starter.

Veaelg en forudprogrammeret madvare.

Se oversigten:

Madvarer 4 Opskrifter
Friske gr@gntsager PO1
Frosne grgntsager P02
Fisk P03
Friske feerdigretter P04

DE AUTOMATISKE FUNKTIONER FOR
OPTONING
Med denne ovn har du adgang til 3 forskellige
programmeringstyper i optaningsfunktion

Du veelger ganske enkelt programtypen og
indtaster vaegten.

Madvarer 3 Opskrifter
ad, fierkree og feerdige retter| PO1
brad og wienerbrgd P02
Fisk P03

NB: Det er ikke muligt at bruge udskudt
start med opteningsfunktionerne.



° 5BRUG

GEMME EN TILBEREDNING

Du kan gemme 3 programmer for tilbere-
dning efter eget valg, som du kan bruge
sidenhen.

- Gemme et program i hukommelsen :
Veelg en tilberedning og dens varighed,
tryk derefter pa drejeknappen for at opna
"MEM 1”. Veelg en af de 3 hukommelser
ved at dreje drejeknappen, og godkend for
at gemme den. Godkend igen for at starte
tilberedningen.

NB: Hvis de 3 hukommelser er
registrerede, vil registrering af en ny
tilberedning erstatte den forrige.
Det er ikke muligt at bruge udskudt start
fra de registrerede programmer.

Bemeerk:

Tryk lenge pa tasten nar som helst
for at stoppe ovnen.
Foratsaette papause undertilberedningen
trykkes pa drejeknappen.

6 VEDLIGEHOLDELSE

UDVENDIGE FLADER
Brug en blgd klud, fugtet med produkt

til ruder. Brug aldrig skurecreme eller
skuresvampe.
Advarsel

Der ma aldrig anvendes slibemidler,
slibesvampe eller svampe af metal til
rengering af ovnlager af glas, da dette
kan ridse overfladen og maske fore til, at
glasset spranger.

UDSKIFTNING AF PARE

Kontakt eftersalgsservicen eller en autori-
seret kvalificeret person for ethvert indgreb
pa lampen.

16



¢ 7FEJL OG AFHJALPNINGERYy

Nogle problemer kan du selv lgse:

Ovnen varmer ikke op. Kontrollér, om
ovnen far ftilfert strem, eller om der er
sprunget en sikring i din eltavle. @g den
valgte temperatur. Kontroller, om ovnen er
indstillet til DEMO-funktion.

Lampen i ovnen fungerer ikke. Udskift
peeren eller sikringen. Kontrollér, om ovnen
er tilsluttet elnettet.

Koleventilatoren fortsaetter med at kore
efter slukning af ovnen. Det er helt nor-
malt, at ventilationen kan kgre helt op til
maks. 1 time efter tilberedning i ovnen.
Det sker for at seenke temperaturen inde i
ovnen.

¢ 8 KUNDESERVICE

KUNDESERVICE

Eventuelle indgreb pa apparatet skal foretages
af en kvalificeret tekniker, som er autoriseret af
meerket. Nar du ringer til os, skal du, for at vi
bedre kan hjaelpe dig, have alle oplysningerne
om dit apparat klar (varenummer, servicerefe-
rence, serienummer). Disse oplysninger star

pa typeskiltet.

/
W /

-

e B XXXXXXXX

X0

0KV ~ xxHz XXXXXXXXX CE L
Service conso. N: XX-XX-XXXXX

Made in France

B: Forhandlingsreference
C: Servicereference
H: Serienummer

ORIGINALE DELE

Under indgreb for vedligeholdelse, skal du
bede om , at der udelukkende anvendes
godkendte originale reservedele.

&,
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¢ 9 PRASTASTIONS PROVNING

Preestationsprgvning ifalge normerne CEI/EN/NF EN 60705;

Den Internationale Elektrotekniske Kommission, SC.59K, har etableret en norm angaende
sammenlignende preestationspravning udfert pa forskellige mikroovne. Vi anbefaler falgende
for dette apparat:

Pravning Belastning | Cirkatid | Effektvaelger Beholdere/Gode rad

Flade med aeg . Pyrex 227
(12.3.1) 10009 16-18 min 0w Pa drejepladen
Savoie-kage . Pyrex 827
(12.3.2) 4759 6-7-min 70w P4 drejepladen

Pyrex 838
Farsbrad . Deekket med en plast-
(12.3.3) 9009 14 min 700 W film.

Pa drejepladen
Optaning .
af ked 500g | 11-12min 200 W gg gpeff‘jlatzgirke”
(13.3) 1ep
Optaning af .
hindbeer 250g | 6-7min s0ow | Paenflad tallerken
(B.2.1) Pa drejepladen

18
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EINBAU UND SICHERHEITSHINWEISE

MIKROWELLENGERAT

De Dietrich<O>



LIEBE KUNDIN,
LIEBER KUNDE

Die Produkte von De Dietrich zu entdecken heifdt einzigartige Emotionen zu emp-
finden. Die Verlockung entsteht schon beim ersten Anblick.

Das Design zeichnet sich durch eine zeitlose Asthetik und eine sorgfaltige
Verarbeitung aus, wodurch jedem Gegenstand Eleganz und Raffinesse verliehen
wird und beides in perfektem Einklang zueinander steht.

Sofort kommt das unwiderstehliche Verlangen
nach einer Beruhrung auf.

Das De Dietrich Design setzt auf robuste und wertvolle Materialien ; Authentizitat
steht dabei an erster Stelle.

Durch die Symbiose aus Spitzentechnologie und edlen Materialien schafft De
Dietrich hochwertige Produkte fiir kulinarische Genlsse - eine Leidenschaft, die
von allen Kuchenfreunden geteilt wird.

Wir wiinschen lhnen mit Ihrem neuen Gerat viel Freude.

Wir danken Ihnen fir das entgegengebrachte Vertrauen.

q
3¢V Das Label "Origine France Garantie" sichert dem Verbraucher
die Rickverfolgbarkeit eines Produkts durch eine klare und
objektive Angabe der Herkunft. Die Marke DE DIETRICH ist
stolz darauf, dieses Etikett auf Produkten unserer franzosischen
Fabriken in Orléans und Vendéme anzubringen.

BVCert.6011825

[m] > [m]

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich@


http://www.dedietrich-electromenager.com/
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SICHERHEIT UND WICHTIGE
SICHERHEITSMASSNAHMEN

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE - AUFMERKSAM LESEN UND
FUR SPATERE NUTZUNG AUFBEWAHREN.
Sie kdnnen diese Gebrauchsanweisung auf der Internetseite der Marke

herunterladen.

Das Geratbei Lieferung sofort aus-
packen oder auspacken lassen.
Sein allgemeines Aussehen
prufen. Vermerken Sie eventuelle
Vorbehalte schriftlich auf dem
Lieferschein und behalten Sie ein
Exemplar davon.

Dieses Gerat muss in einer

Hohe von mehr als 850 mm
vom Boden aufgestellt werden.
— Das Gerat darf nicht hinter einer
Blende installiert werden, sonst
kann es zu einer Uberhitzung
kommen.
— Den Backofen mittig in das
Mobel einbauen, so dass ein
Mindestabstand von 10 mm zum
benachbarten Maobel gewahr-
leistet wird. Das Material des
Einbaumaobels muss hitzebestan-
dig sein (oder es muss mit
einem hitzebestandigen Material
beschichtet sein). Um die
Stabilitat zu erhoéhen, das Gerat
mit 2 Schrauben durch die dazu
vorgesehenen Locher an den
Schutzleisten im Mobel befesti-
gen.

Es muss mdoglich sein, das
Gerat vom Stromnetz ab-
zuschalten, entweder durch
Ziehen des Netzsteckers, oder

durch Einbauen eines Schalters
in die fest installierten Leitungen
gemal den
Installationsanweisungen.

— Der Netzstecker muss nach
der Installation zuganglich sein.
— Ein beschadigtes Netzkabel
muss vom Hersteller, dessen
Kundendienst oder einer fachge-
recht qualifizierten Person aus-
getauscht werden, um jeglicher
Gefahr vorzubeugen.

WARNHINWEIS:

Fiar alle anderen als ents-
prechend ausgebildetes Personal
ist es gefahrlich, Wartungs- oder
Reparaturarbeiten durchzuflhren,
bei denen die vor Mikrowellen
schitzende Abdeckung entfernt
wird.

— Dieses Gerat ist flr das Garen
bei geschlossener Tur bestimmt.

— Dieses Gerat ist fur
Haushaltsanwendungen  und
ahnliche Anwendungen Dbes-

timmt wie  beispielsweise:
Teekiuchen fir Mitarbeiter von
Ladengeschéaften, Biros und
anderen Arbeitsumfeldern.
Landwirtschaftliche Betriebe.
Verwendung durch Gaste von
Hotels, Motels und anderen



SICHERHEIT UND WICHTIGE
SICHERHEITSMASSNAHMEN

Unterkunftszwecken dienenden
Einrichtungen.

— Dieses Gerat kann von Kindern
ab 8 Jahren und von Personen
mit korperlichen und geistigen
Behinderungen der Sinnesorgane
bzw. Personen ohne Erfahrungen
und Kenntnisse bedient werden,
wenn sie vorher beaufsichtigt
wurden oder Anweisungen zur
sicheren Bedienung des Gerates
erhalten haben und die etwaigen
Gefahren verstanden haben.

— Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen. Beim Reinigen und
Pflegen durfen Kinder nicht un-
beaufsichtigt bleiben.

— Kinder mussen beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

WARNHINWEIS :

Die zuganglichen Teile
des Gerates konnen wahrend
des Gebrauchs heil} werden.
Achten Sie darauf, dass Sie die
Heizelemente im Garraum nicht
berthren. Kinder in einem Alter
von weniger als 8 Jahren missen
vom Gerat ferngehalten werden,
sofern sie nicht standig Uberwacht
werden.

WARNHINWEIS:

Wenn das Gerat im
Kombimodus arbeitet, ist es
empfehlenswert, dass Kinder

es aufgrund der entstehenden

Temperaturen nur unter Aufsicht
von Erwachsenen benutzen.
Verwenden Sie nur fiur
Mikrowellenherde  geeignetes
Geschirr und Zubehér.

Behalter aus  Metall flr
Nahrungsmittel und Getranke
dirfen far das Garen im
Mikrowellengerat nicht verwendet
werden.

— Die Mikrowelle ist flr das
Erhitzen von Lebensmitteln und
Getranken vorgesehen.

Die Trocknung von Lebensmitteln

oder von Wasche und das
Erwarmen  von Heizkissen,
Pantoffeln, Schwammen, feuch-
ter Wasche wund ahnlichen
Gegenstanden kbnnen  zu
Verletzungs-, Entzindungs- und
Brandgefahr fuhren.
WARNHINWEIS:

Flussigkeiten und andere
Lebensmittel dirfen nicht in her-
metisch verschlossenen Behaltern
erhitzt werden. Es besteht
Explosionsgefahr.

— Wahrend des Erhitzens von
Nahrungsmitteln in Behaltern aus
Kunststoff oder Papier behalten Sie
stets ein Auge auf das Gerat, da
die Gefahr einer Flammenbildung
besteht.

— Bei Rauchbildung das Gerat
ausschalten oder den Netzstecker
ziehen und die Tur geschlossen
halten, um eventuelle Flammen zu
ersticken.



SICHERHEIT UND WICHTIGE
SICHERHEITSMASSNAHMEN

— Das Erhitzen von Getranken
im Mikrowellenherd kann ein
plotzliches oder verzOgertes
Spritzen der siedenden Flussigkeit
verursachen, daher sind bei der
Handhabung des Behalters die
erforderlichen  Vorkehrungen zu
treffen.

— Der Inhalt von Flaschchen
und Babynahrungsglasern muss
umgeruhrt oder geschuttelt wer-
den, und die Temperatur ist vor
dem Konsum zu prufen, um
Verbrennungen zu vermeiden.

— Es ist nicht empfohlen, Eier
in ihrer Schale oder ganze harte
Eier in einem Mikrowellenherd
aufzuwarmen, da sie explodieren
konnen, auch nach Garende.

— Es wird empfohlen, das Gerat
regelmalig zu reinigen und
Nahrungsmittelrickstande zu ent-
fernen.

— Wenn das Gerat nicht sauber
gehalten wird, kdbnnen der Zustand
der Oberflache und zwangslau-
fig die Lebensdauer des Gerats
beeintrachtigt und eine gefahrliche
Situation hervorgerufen werden.

WARNHINWEIS:

Wenn die Tur oder die
Dichtung der Tur beschadigt ist,
darf das Gerat nicht benutzt wer-
den, bevor eine entsprechend
kompetente Person die erforder-
liche Reparatur durchgefuhrt hat.
— Fur das Reinigen der Glastur
des Backofens durfen keine

Scheuermittel oder Metallschaber
verwendet werden, da durch
ihre Verwendung Kratzer auf der
Oberflache oder Springe im Glas
verursacht werden konnten.

— Keinen Dampfreiniger verwen-
den.

— Erlauben Sie Kindern nur,
das Gerat ohne Beaufsichtigung
zZu benutzen, wenn sie vorher
die notwendigen Anweisungen
erhalten haben, damit sie das
Gerat bei aller Sicherheit benutzen
konnen und die Gefahren einer
ungeeigneten Benutzung verste-
hen.



¢ 1 EINBAU

WAHL DES AUFSTELLUNGSORTS UND EINBAU

A

<70% 21.5>26

<70%

>550

Dieses Gerat muss in einer Hohe von
mehr als 850 mm vom Boden aufgestellt
werden. Es kann gemaf Einbauanleitung
in einen Hochschrank eingebaut werden
(Abb. A).

Achtung: Wenn der Boden des Mdbels
gedffnet ist, darf der Abstand zwischen
der Wand und dem Boden, auf dem der
Herd aufliegt, max. 70 mm betragen*
(Abb. B).

Das Gerat nach Transport von einem kalten an
einen warmen Ort nicht unmittelbar in Betrieb
nehmen (etwa 1 bis 2 Stunden warten), denn
Kondensation kann zu einer Betriebsstérung
fUhren.

Das Gerat mittig in das Mobel einbauen, damit
ein Mindestabstand von 10 mm zum benach-
barten Mobel eingehalten wird. Der Werkstoff
des Einbaumdbels muss hitzebestandig sein
(oder es muss mit einem hitzebestandigen
Material beschichtet sein).

In die Mobelwand ein Loch von 2 mm
Durchmesser bohren, um ein Reillen des
Holzes zu verhindern.

Fir eine bessere Stabilitat das Gerat mit 2
Schrauben durch die vorgesehenen Loécher
befestigen (Abb. C).



¢ 1 EINBAU

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

m ACHTUNG :

Die Installation darf nur von qualifizierten
Installateuren und Technikern
vorgenommen werden.

Die elektrische Sicherheit ist durch den
korrekten Einbau sicherzustellen. Der
Stromanschluss wird hergestellt, bevor das
Gerat in das Mdbel eingeschoben wird.
Das Gerat muss mit einem genormten
Netzkabel mit 3 Leitern von 1,5 mm?

(1 ph + 1 N + Erde) angeschlossen
werden, welches Uber einen nach IEC
60083 genormten Stecker oder eine
omnipolare Abschaltvorrichtung geman
den Installationsanweisungen an das
Stromnetz angeschlossen werden muss.

Prifen ob:

- die Leistung der Installation ausreicht
(220-240 Volt~ 16 Ampere),

Wenn die Stromanlage der Wohnung fir
den Anschluss des Gerats geandert wer-
den muss, wenden Sie sich bitte an einen
qualifizierten Elektriker.

Bei Wartungsarbeiten muss das Gerat
vom Stromnetz getrennt werden und die
Sicherungen missen abgeschaltet oder
herausgenommen werden.

m ACHTUNG:

Das Schutzkabel (griin-gelb) ist an den
Erdungsanschluss des Gerites
angeschlossen und

muss geerdet werden.

Wenn der Ofen irgendeine Stoérung
aufweist, das Geratvom Netztrennen oder
die Sicherung fiir die Anschlussleitung
des Gerats herausnehmen.

Blaues
Kabel

hwarzes, braunes
oder rotes Kabel

Griin/gelber Draht

mACHTUNG:

Wir ibernehmen keine Haftung fiir
Unfdlle oder Vorkommnisse aufgrund
nicht vorhandener oder nicht
ordnungsgemaRer Erdung.



¢ 2 UMWELT

UMWELTSCHUTZ

Das Verpackungsmaterial des Gerates
ist recyclingfahig. Fihren Sie es der
Wiederverwertung zu und leisten Sie einen
Beitrag zum Umweltschutz, indem Sie es in
den dazu vorgesehenen Containern lhrer
Gemeinde entsorgen.
In das Gerat wurden viele recy-
clingfahige Materialien einge-
baut. Dieses Logo bedeutet,

dass Altgerate nicht zusammen mit anderen
Abfallen entsorgt werden durfen.

Die vom Hersteller organisierte
Wiederverwertung erfolgt unter optimalen
Bedingungen und halt die europaische
Richtlinie fir Abfalle aus elektrischen und
elektronischen Geraten ein.

Fragen Sie in der Gemeindeverwaltung
oder bei lhrem Handler nach den nachstge-
legenen Sammelpunkten fir Altgerate.

Wir danken fur lhren Beitrag zum
Umweltschutz.



° 3 BESCHREIBUNG DES GERATES

BESCHREIBUNG DES GERATES

e Schalttafel
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° 3 BESCHREIBUNG DES GERATES

BEDIENLEISTE

ANZEIGE

]
U = o=
o o I
o o D T

__I (g

ULl ez
3 5 6

1 Anzeige der Garmethoden B Anzeige Veriegelung der Bedienelemente
2 Anzeige der Uhrzeit EQ Anzeige Automatikfunktionen
3 Anzeige des Garzeitendes / Zeitschaltuhr ® Anzeige Gardauer
4 Anzeige der Gardauer A Anzeige Zeitschaltuhr
5 Drehteller anhalten ® Anzeige Garzeitende
6 Leistungs- und Gewichtsanzeige

Hinweis:

Nach der Anzeige der Uhrzeit erlischt die Anzeige
standardmaBig, wenn der Bediener ein paar Minuten
lang keinen Bedienschritt ausgefiihrt hat. Diese
Funktion kann mit der Funktion "Anzeige der Uhrzeit"
im Menii Einstellungen verandert werden.

DIE TASTEN

-

1 @ W ’ Ein / Aus
C

3 2 Einstellung der Leistung

3 Einstellung der Uhrzeit, der Garzeit und des
. Garzeitendes, der Zeitschaltuhr

— 4 4 Zugang zum MENU Einstellungen

DER BEDIENSCHALTER
Es handelt sich um einen Drehschalter mit mittiger Druckflache zur Auswahl von
Programmen, zur Erhéhung oder Verminderung der Werte und zur Bestatigung.

11



° 3 BESCHREIBUNG DES GERATES

DER DREHTELLER

Der Drehteller ermdglicht ein gleichmaRiges
Garen des Nahrungsmittels ohne Eingriffe
von auf3en.

Er kann sich in 2 Richtungen drehen. Wenn
er sich nicht dreht, priifen, ob alle Elemente
richtig eingesetzt sind.

Er kann als Kochplatte verwendet werden.
Zum Herausziehen an den Griffzonen des
Gartellers ansetzen, die in der Aussparung
vorgesehen sind.

Der Mitnehmer ermdglicht die Drehung des
Glastellers.

Wenn Sie den Mitnehmer entfernen, ver-
meiden, dass Wasser in die Offnung der
Motorachse eindringt.

Vergessen Sie nicht den Wiedereinbau des
Mitnehmers, des Rollentragers und des
Drehtellers.

Nicht versuchen, den Drehtellerantrieb
manuell anzuschieben. Dadurch kann das
Antriebssystem beschadigt werden. Falls
sich der Drehteller schlecht dreht, prifen
Sie, dass keine Fremdkorper unter dem
Teller vorhanden sind.

Befindet sich der Drehteller in Stopp-
Position kdnnen Sie groRe Schisseln
auf der gesamten Oberflache des
Mikrowellenherdes verwenden. In diesem
Fall muss der Behéalter gedreht werden
oder sein Inhalt auf halber Programmstufe
verrihrt werden.

FUNKTIONSPRINZIP
Fir den Garvorgang werden elektro-
magnetische Wellen eingesetzt. Sie sind
in unserer Umwelt genauso vorhanden wie
Radiowellen, Licht oder Infrarotstrahlen.
lhre Frequenz liegt im Frequenzbereich
2450 MHz.
lhr Verhalten:

+ Sie
zuriickgeworfen.

» Sie durchdringen alle anderen
Materialien.

 Sie werden von Wassermolekiilen,
Fett und Zucker absorbiert.
Wenn ein Lebensmittel den Mikrowellen
ausgesetzt ist, wird durch die schnelle
Bewegung der Molekile Warme erzeugt.
Die Wellen dringen etwa 2,5 cm in das
Lebensmittel ein. Wenn das Lebensmittel
dicker ist, so erfolgt das Durchbraten,
wie beim traditionellen Kochen, durch
Warmeleitung.
Im Inneren des Lebensmittels wird durch
die Mikrowellen lediglich ein thermischer
Vorgang in Gang gesetzt. Die Mikrowellen
sind also nicht gesundheitsschadlich.

werden von Metall
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¢ 4 EINSTELLUNGEN

EINSTELLUNG DER UHRZEIT

Beim Einschalten des Stroms blinkt die
Anzeige auf 12:00.

Stellen Sie die Uhrzeit durch Drehen des
Handhebels ein und driicken Sie dann die
Taste zur Bestatigung.

Bei Stromausfall blinkt die Uhrzeit.

ANDERUNG DER UHRZEIT

Driicken Sie die Taste ® einige Sekunden
lang, bis die Uhrzeit blinkt. Andern Sie
die eingestellte Uhrzeit durch Drehen des
Bedienschalters und driicken Sie dann die
Taste zur Bestatigung.

ZEITSCHALTUHR

Diese Funktion kann nur benutzt werden,
wenn der Ofen ausgeschaltet ist.

Driicken Sie die Taste ©.

0:00 blinkt. Stellen Sie die Zeitschaltuhr
durch Drehen des Handhebels ein und
dricken Sie dann die Taste zur Bestéatigung;
die Ruckwartszahlung beginnt. Wenn die
eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertdnt ein
Signalton. Um ihn zu stoppen, driicken Sie
eine beliebige Taste.

Hinweis: Sie konnen die Programmierung
der Zeitschaltuhr jederzeit dndern oder
annullieren.

Zum Annullieren gehen Sie zuriick zum
Meni Zeitschaltuhr und nehmen die
Einstellung 00:00 vor.

SPERRUNG DER BEDIENELEMENTE
KINDERSICHERUNG

Driicken Sie gleichzeitig die Tasten O
und W bis zur Anzeige des Symbols
[auf dem Bildschirm. Die Sperrung
der Bedienelemente ist wahrend des
Garvorgangs oder bei ausgeschaltetem
Backofen zuganglich.

HINWEIS: Nur die Taste O bleibt bei einem
Garvorgang aktiv. Um die Bedienelemente
zu entsperren, driicken Sie gleichzeitig die
Tasten ® und W, bis das Symbol [i] vom
Bildschirm verschwindet.

MENU EINSTELLUNGEN

Sie koénnen verschiedene Einstellungen
Ihres Backofens verandern:

Kontrast, Signaltone und Demo-Modus.
Dazu dricken Sie einige Sekunden lang
die Taste =, um Zugang zum Meni
Einstellungen zu erhalten.

Siehe folgende Tabelle:

Signalténe - Lautsignale:
Position ON, Signalténe aktiv.
Position OFF, keine Signalténe.

Kontrast:
Der Prozentsatz der Helligkeit der
Anzeige ist einstellbar von 20 bis 100 %.

DEMO-Modus:

Position ON, Modus aktiv.
Position OFF, herkdmmlicher
Betriebsmodus des Ofens.

Anzeige der Uhrzeit:

Position ON standardméRig: SLEEP
wird angezeigt und die Anzeige erlischt
nach ein paar Minuten. Position OFF: die
Anzeige bleibt an.

Zur Anderung der verschiedenen Parameter
den Bedienschalter drehen und dann zum
Bestatigen dricken. Zum Verlassen des
Mentus Einstellungen zu einem beliebigen
Zeitpunkt driicken Sie auf @.

DREH TELLER

Wenn Sie der Ansicht sind, dass der Raum
zum freien Drehen im Garraum nicht reicht,
dann kann der Drehteller vor oder wahrend
der Ausfiuihrung des Prorgramms ange-
halten werden.

Einige Sekunden lang gleichzeitig die
Tasten © und = driicken.

Das Symbol t =1 erscheint auf der Anzeige.
* Drehteller W|eder aktivieren :

Nochmals gleichzeitig die Tasten G und
= einige Sekunden lang dricken, bis das
Symbol t==1 in der Anzeige verschwindet.



° 5 BENUTZUNG DES GERATS

MIKROWELLENGAREN

Position Leistung Bedienung

Mikrowellengaren 1000W Schnelles Aufwirmen von Getrénken, Wasser
und Gerichten mit hohem Flissigkeitsanteil.
Garen von Nahrungsmitteln mit hohem
Wasseranteil (Suppen, Saucen, Tomaten, usw).

Mikrowellengaren 800W/900W Garen von frischem oder tiefgekiihitem
Gemuse.

Mikrowellengaren  600W Schokolade schmelzen.

auf 2 Ebenen.

Garen von Trockengemiise bei schwacher
Hitze. Aufwarmen oder Garen von empfind-
lichen, eierhaltigen Speisen.

Mikrowellengaren 400W/300W Garen von Milchprodukten, Konfitiiren bei
schwacher Hitze.

Mikrowellengaren 200W Abtauung von Hand. Weich machen von Butter,
Eis.

Mikrowellengaren 100w Abtauen von sahnehaltigen Backwaren.

Mikrowellengaren  500W Garen von Fisch und Krustentieren. Aufwarmen

Abtauen 200W

14



° 5 BENUTZUNG DES GERATS

SOFORTIGES GAREN

Die Programmiervorrichtung darf nur die
Uhrzeit anzeigen. Sie darf nicht blinken.
Drehen Sie den Bedienschalter bis zum
Erreichen der gewahlten Garfunktion und
bestatigen Sie dann.

DIE LEISTUNG VERANDERN

- Die Taste W dricken, die Leistung
(1000W) blinkt, die Einstellung kann jetzt
vorgenommen werden.

- Stellen Sie die Leistung durch Drehen des
Bedienschalters ein.

- Beispiel: 600 Watt.

- Zur Bestatigung den Bedienschalter
driicken.

PROGRAMMIERUNG DER DAUER

Fihren Sie einen sofortigen Garvorgang
durch @®, die Garzeit ® blinkt, die Einstellung
ist nun moglich.

Durch Drehen des Bedienschalters die
Garzeit einstellen. Zum Bestéatigen die
Taste drlcken.

Das gewinschte Ende der Garzeit wird
automatisch nach einigen Sekunden abges-
peichert.

STARTZEITVORWAHL GAREN

Wie bei programmierter Dauer vorgehen.
Nach dem Einstellen der Gardauer drlicken
Sie auf die Taste ®. Die Anzeige blinkt;
stellen Sie das Garzeitende durch Drehen
des Bedienschallters ein. Das gewlnschte
Ende der Garzeit wird automatisch nach
einigen Sekunden abgespeichert. Die
Anzeige fur die Garzeitbeendigung blinkt
nicht mehr.

AUTOMATISCHE GARFUNKTIONEN

Die automatische Garzeitprogrammierung
nach Gewicht oder Dauer wahlt fur Sie die
Gareinstellungen aus.

Die Programmiervorrichtung darf nur die
Uhrzeit anzeigen. Sie darf nicht blinken.

- Mit Hilfe des Bedienschalters den Modus
auswahlen, das Logo blinkt.

- AUTOMATISCHES Garen auswahlen.

- Ein vorgeschlagenes Gewicht blinkt auf
dem Display.

- Beispiel: P3 —> Gewicht, 500G.

- Das Gewicht oder die Dauer mit dem
Bedienschalter verandern.

Beispiel: 650g.

- Zur Bestatigung einfach den Bedienschalter
driicken.

- Das Piktogramm des verwendeten
Garmodus sowie die automatisch berechnete
Zeit werden angezeigt. Der Backofen geht in
Betrieb.

Wahlen Sie ein
Nahrungsmittel aus.

vorprogrammiertes

Siehe Tabelle:

Aliments 4 Rezepte
Frisches Gemdise P01
Tiefgefrorenes Gemuse P02
Fisch P03
Frisch zubereitetes Gericht P04

AUTOMATIKFUNKTIONEN ABTAUEN

Dieses Gerat bietet Ihnen 3 verschiedene
Programme zum Abtauen.

Wahlen Sie dazu einfach die Art des
Programms und geben Sie das Gewicht ein.

Aliments 4 Rezepte
Fleisch, Geflugel und P01
Fertiggerichte
Brot und Backwaren P02
Fisch P03

Hinweis: Wahrend der Auftauvorgange kann
keine Startzeitvorwahl programmiert wer-
den.
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EINEN GARMODUS ABSPEICHERN

Sie kénnen 3 Garprogramme lhrer Wahl
abspeichern, die anschlielfend verwendet
werden kdnnen.

- Eine Speicherung programmieren :
Wahlen Sie eine Garart, ihre Leistung und
ihre Dauer aus und driicken Sie dann auf
den Bedienschalter bis zum Erreichen von
-MEM 1. Wahlen Sie durch Drehen des
Bedienschalters einen der 3 Speicher und
bestatigen Sie zum Abspeichern. Fur den
Start des Garvorgangs erneut bestatigen.

Hinweis: Sind die 3 Speicher
abgespeichert, ersetzt jede neue
Speicherung die Vorhergehende.
Wahrend der Speichervorgange kann
keine Startzeitvorwahl programmiert
werden.

- Einen der 3 bereits abgespeicherten
Speicher auswahlen (Abb.G) :

Den Bedienschalter drehen und auf
MEMO gehen und bestatigen. Mit dem
Bedienschalter durch die Speicher scrollen
und den Speicher lhrer Wahl bestatigen.
Der Garvorgang beginnt.

HINWEIS:

Zum Ausschalten des
Mikrowellengerats zu einem beliebigen
Zeitpunkt die Taste (D lang driicken.
Zum Einlegen einer Pause wahrend
des Garvorgangs den Bedienschalter
driicken.

6 PFLEGE

AUSSENFLACHE

Benutzen Sie ein weiches, mit Glasreiniger
getranktes Tuch. Weder Scheuermittel noch
Scheuerschwamm verwenden.

Warnung

Fur das Reinigen der Glastiir des
Backofens diirfen keine Scheuermittel
oder Metallschaber verwendet werden,
da durch ihre Verwendung Kratzer auf
der Oberfliche oder Spriinge im Glas
verursacht werden kénnten.

AUSWECHSELN DER LAMPE.

Bei allen Reparaturarbeiten an der Lampe
den Kundendienst oder einen qualifizierten
Fachmann fir die entsprechende Marke
kontaktieren.
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° 7FUNKTIONSSTORUNGEN UND LOSUNGEN

Einige kleinere Funktionsstérungen kdnnen
Sie selbst beheben:

Der Backofen heizt nicht. Kontrollieren Sie,
ob der Ofen tatsachlich an das Stromnetz
angeschlossen ist und ob die Sicherung lhrer
Elektroinstallation intakt ist. Hohere Tempe-
ratur einstellen. Kontrollieren Sie, ob der DE-
MO-Moduseingestellt ist.

Die Lampe des Backofens funktioniert
nicht. Tauschen Sie die Lampe bzw. die
Sicherung aus. Kontrollieren Sie, ob der
Backofen tatsachlich an das Stromnetz
angeschlossen ist.

Das Kiihlgebldase lauft nach Abschalten
des Backofens weiter. Das ist normal, das
Kuhlgeblase kann bis maximal 1 Stunde nach
dem Garen weiterlaufen, um die Innen- und
AuRentemperatur des Ofens abzusenken.

¢ 8 KUNDENDIENST

REPARATUREN

Eventuelle Reparaturarbeiten an dem Geréat
muissen von qualifiziertem Fachpersonal
des Handlers vorgenommen werden. Um
bei lhrem Anruf die Entgegennahme lhres
Anliegens zu erleichtern, halten Sie bitte die
vollstandigen Gerateangaben bereit (Handels-
Referenznummer, Service-Referenznummer,
Seriennummer). Diese Angaben finden Sie auf
einem an lhrem Gerat angebrachten Schild.

ORIGINAL-ERSATZTEILE

Verlangen Sie bei einem Reparatureinsatz,
dass ausschlieBlich zertifizierte
Originalersatzteile verwendet werden.

&,

!

\\///
C€E

Made in France

xoo MHz
ook W
X000V ~ XxHz

BB XXXXXXXX
XXXXXXXXX

Service conso. N: XX-XX-XXXXX

(&

B: Handelsreferenznummer
C: Service-Referenznummer
H: Seriennummer
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° 9 EIGNUNG FUR DEN GEBRAUCH

Eignungsversuche nach den Normen CEI/EN/NF EN 60705;

Die internationale Elektrotechnikkommission SC.59K, hat eine Norm zum Leistungsvergleich
unterschiedlicher Mikrowellenherde festgelegt. Fur dieses Gerat wird Folgendes empfohlen:

Versuch Gewicht Ungef_ahre Leistungswahl- GefaRe / Hinweise
Zeit schalter

Eiercreme . Pyrex 227

(12.3.1) 1000g | 16-18 min S0 w Auf dem Drehteller

Biskuittorte . Pyrex 827

(12.3.2) 4759 | 6-7'min 70w Auf dem Drehteller
Pyrex 838

Falscher Hase . Mit Plastikfolie

(12.3.3) 900g 14 min 70w abdecken.
Auf dem Drehteller

Abtauen .

von Fleisch 500g | 11-12 min 200 W Aufeinem flachen Teller
Auf dem Drehteller

(13.3)

Himbeeren .

auftauen 250 g 6-7 min 200W Auf einem flachen Teller

(B.2.1) Auf dem Drehteller
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AXDPAANEIA KAI XHMANTIKEY [IPOPYAAZELY

ZHMANTIKEZ OAHI'EZ AZ®AAEIAZ. AIABAXTE TEX ME NPOZOXH
KAI ®YAA=TE TEZ I''A MEAAONTIKEZ XPHZEIZ.
AUTEC 01 00nyieg Xpriong diaTiBevTal TTPOG ETAPOPTWAOT OTNV ICTOCEAIDA TNG

KOTAOKEUAOTPIOG ETAIPEING.

Kard tnv trapaAapry tng

OUOKEUNG, a@aIpEécTE TN
OUOKeuaoia 1R @povTioTE va
QTTOCUOKEUQOTEI AUEOWG.
EAEyETE TN YEVIKN TNG KATAOTAOT).
2NUEILOTE TUXOV TTAPATNPNOEIG
o710 OeATio TTOpPaAAPnG, TOU
otroiou Ba diatnpAoeTe  €va
avTiypago.

AuTr) N CUOKEUN TTPETTEI VO

eykabioTaral o€ améoTaon
pMeyaAuTepn atmd 850 xIAlooTd
atro 10 £00¢OG.
— H ouokeury dev  TTIpETTEl
va eykartaoTaBei Tmiow atod
dlakoounTIK  TTOPTA,  TIPOG
ATTOQUYNA UTTEPBEPUAVONG.
— ToTToBETOTE TOV POUPVO PNECT
OTO ETTITTAO £TO1 WOTE N EAAXIOTN
amoéoTaor] Tou amd 10 OITTAAvO
¢mtrAo va eivar 10 xiIAlooTtd. To
UAIKO aTTO TO OTTOIO QTTOTEAEITAI
TO £TTITTAO EVTOIXIOUOU TTPETTEN VA
gival avOekTIKO OTn BepudTNTA
(h va eival eTevoeduPévo g
TETOI0 UAIKO). o peyaAuTepn
otaBepdTNTA, OTEPEWOTE
TOV QOUpPVO MECO OTO ETTITTAO
TOTTOBETWVTOG 2 BIdEC OTIG OTTEG
TTOU TTPOOPICOVTAl YIO TO OKOTTO
auTo.

Eivar duvatd va atroouvOioeTe

TNV OUCKEUN QaTré TO OIKTUO
NAEKTPIKAG Tpogodoaiag, &iTe
MEOW €VOG PEUPATOAATITN, EiTE
XPNOIUOTTOIWVTAG €va OIaKOTITN
TTOU €XETE TOTTOBETOElI  OTIG
oTa0EPEC CWANVWOEIS CUPPWVA
ME TOUG KAVOVEG EYKATAOTAONG.
— ®povrioTe va £xeTe TTPOORACN
OTO @QIG TPOYOJOUiag META TNV

EYKATAOTOON.

— Eav 10 kaAwdio Tpopodoaciag
Exel  @Bapei Tpémel va
QVTIKOTAOTOOE] atmod TOV
KOTOOKEUQOTH, TNV UTINPECia
egutnPéTNONG  TTEAATWY  TOU
KOTOOKEUQOTH, N €éva dATOPO
ME  TTapdéuola  e€eldikeuon

TTPOKEINEVOU  va  OIAOQANIOTEI
TTAAPWGS N AoPAAEIQ.

MPOEIAOMNOIHZH:

Eivai  emikivdbuvo vyia
OTTOIOVONTIOTE, €EAIPOUPEVOU
TOU €€EIBIKEUPEVOU TTPOCWTTIKOU,
va TTpofaivel o€ eVEPYEIEG
ouvtipnong 1 emodidépbwaong
TTOU QTTaITOUV TNV  aQaipeon
TOU KOAAUPPATOG, TO  OTI0IO
TTPOOoTATEVEl ATTO TNV €KBeon
OTNV EVEPYEIQ TWV HIKPOKUUATWV.

— AUTI N CUOKEUN €XEI OXEDIOOTEI
yia WNOIPO PE KAEIOTH TTOPTA.
— H ouokeun autr TpoopileTal



AXDPAANEIA KAI XHMANTIKEY [IPOPYAAZELY

yla XPAON O€ OIKIAKEG Kal
TTAPOUOIEG  EPAPUOYEG  OTTWG
Kouliveg TTOoU  TTpoopifovTal
QTTOKAEIOTIKA YIA TO TTPOCWTTIKO

KATAOTNUATWY, YPOAPEiWY Kal
AAA\WV ETTAYYEAUATIKWYV XWPWV,
aypokTiuara, xpAon  atmo

TTEAATEG EEVODOXEIWY, MOTEA Kal
GAAWV  OIKIOTIKWYV OOuWV  Kal
dopwVv TUTTOU €VOIKIO(OUEVWYV
dwuaTiwy.

— H ouokeuy aut utropei va
xpnoigotroinBei amdé Taidid 8
ETWV KAl avw, Kal amd AToua
ME  MEIWUEVEG  OWMATIKEG,
aicdntiplieg 3 diavonTikEG
IKAVOTNTEG 1 XWPIG EeMTTEIpia
KAl yvwarn, €Av emtnpouvTal
¢Napav odnyieg yia Tnv ac@ain
XPNon TNG OUOKEUNG  Kal
Karavonoav Tov Kivouvo TIou
MTTOPEI VO UTTAPXEL.

— Ta mmaidid dev TIpETTEl VA
Taiouv pe TN ouokeur. Ol
eVEPYEIEGC  KaBapiouaTtog  Kai
ouvTtipnong Oev  TIPETTEl  va
TTPAyJaToTToOIoUVTal aTrd TTaIdId
TTOU OEV ETTITNPOUVTAL.

— OpovriCete va emMPAETETE
Ta TTaIdIA TTPOKEIMEVOU VA PNV
TTai(OUV UE TN CUOKEUN).

MPOEIAOMNOIHZH :

H ouokeurp kar  Ta
TpooRdoiua MEPN ™mg
Bepuaivovtal katd TN OIAPKEIA
NG xpnong. MNpooé€te va unv
ayyifete Ta BEpPAVTIKA OTOIXEIA
TTOU BpioKovTal OTO E€0WTEPIKO

TOU @oupvou. Ta Taidid KATW Twv
8 €Twv TIPETTEl va TTOPAPEVOUV
MOKpIG €KTOG Kal av Ppiokovral
utTé d1apkn €TTiRAEWN.

MPOEIAOMOIHZH:

Edav n ouokeuny BpiokeTal
o€ ouvduaoTIK  AEIToupyia,
Ta  TadId  Ba  TpéTEl va
XPNOIUOTTOIOUV TO OUPVO POVO
utré TNV €miRAeWnN evnAikwyv Adyw
TWV UYPNAWV BEPUOKPATIWY TTOU
TTapAyovTal.

— Bepaiwveote OTI T OKeUn
givar KatdAAnAa yia xprion oe€
QPOUPVO UIKPOKUPATWV.

Ta PETAAAIKG OKEUN yIa TPOYIUA
Kal TTOTA OeV gival KATAAANAQ yia
WYNOIUO PE MIKPOKUMATA.

— O @oUpvoG MIKPOKUPATWYV
TpoopileTal yia TO CEOTANA
TPOYIUWYV KAl TTOTWV.

Otav oTeyvwveTe TPOYIUG R
pouxa Kal CEOTAIVETE NAEKTPIKEG
KOUBEPTEG, TAVTOQPAEG,
opouyydpla, uypd pouxa Kal
GAAa  TTapOuOIa  AVTIKEIYEVQ,
evOExeTal va UuTTapéel Kivduvog
TPAUUATIOPOU, avAQAEEng N
TTUPKAYIAG.

MPOEIAOMNOIHZH:

Ta uypd kai GAAa TpO@IUa
Oev TTpETTEl va (eoTaivovTal éoa
0t OKeUN TIoU €ival KAEIOPEva
QEPOOTEYWG KOBWG  UTTAPXE!
Kivduvog €kpnéng.
—KatdatndidpkeiatngBépuavong
TWV TPOWiNWV O€ TTAAOTIKA N



AXDPAANEIA KAI XHMANTIKEY [IPOPYAAZELY

XAPTIVO OKEUN, €AEYXETE ouyva
TO @OUpPVOo, KABWG UTTAPXE!
mOavoeTNTA AVAPAEENG.

— Ed&v epgavioTtei  Katvog,
OTOMATACTE 1 OTTOOUVOECTE
TO @OoUpvo Kal dlatnpAoTE TNV
TTOPTA KAEIOTH TTPOKEINEVOU va
oBAoel n evdexOuevn GAGya.

— To CéoTapa a@eywnuaTwyv
ME MIKPOKUMOTO MTTOPEI  va
TTPOKAAEDEI alpvidia Kal
ammpoBAeTTTn  avdBAucn  Tou
uypoUu TIou PpAadel, OUVETTWG
mTPéTrel  va  AauBdavovtal ol
ATTOPAITNTEG TTPOQPUAALEIC KaTA
TO XEIPIOPO TOU OKEUOUG.

— To TTEPIEXOUEVO TWV UTTIUTTEPO
KAl TwV TPOYIiUwV yia pwpd o€
Baddakia TTPETTElI VO aVADEUTEI Kal
N OEpPOKPATia TOU TTEPIEXOMEVOU
TPETTEl va eAeyxBei TIpIv TNV
KAaTavaAwaorn, TIPOKEIYEVOU Va
atro@euxbouv eykauuaTa.

— 20G ouvioToUpe  va
Mnv  (eoTaivere O€  QOUPVO
MIKPOKUMATWY Ta auyd peE TO
TOOQAI TOUG 1] Ta BpacTtd auyd
OAOKANpa  kKoBwg  utTdpxeEl
KivOuvog va ekpayouv, akOpa
KAl JETA TO TEAOG TOU WYNOiUATOG.
— 2Z0G ouvioToUpe  va
KaBapifeTe TO @OUPVO TAKTIKA
KAl va OQ@aIPEITE OTTOIAdNTIOTE
UTTOAEIJPATA TPOPWV.

— Edv dev dlaTnpeiTe TN OUOKEUN
oag kaBapr], n €mMEAVEIX TNG
eVOEXETAI va @Bapei, yeyovog
TTou Ox1 MOvo Ba eTTnpedoel Tn
dlapkeld CwNAG TNG OUOKEUNG

aAAG kal Ba KaTAoTAOEI TN XPHon
TNG ETTIKIVOUV.

MPOEIAOMOIHZH:

EdvnmépTran o ouvdeopog
NG TopTag @Oapei, o Poupvog
Oev TIPETTEl VA XPNOIKOTTOINOEI
TTPIV TNV €MBI6POWOoN TNG BAABNG
aTTO ECEIDIKEUPEVO TEXVIKO.
— Mn XPNOIYOTIOIEITE ATTOEEDTIKA
TpoidévTa cuvtApnong i okAnpd
METOAAIKG O@ouyydpla yia va
kaBapifete TNV yudAivn TépTA
TOU QOUPVOU KOBWG evOEXETAI
vVa XOPaKwOEi n TIQAveia Kal va
OTTACEI TO YUQAI.
— Mnv XpnOIUOTTOIEITE CUOKEUN
KaBapIoPoU JE aTHO.
— Mnv agrivete TTOTE TA TTAIDIA
VO XPNOIKYOTToIoUV TO @QOUpPVO,
XWPIG eTTIBAEYN €KTOG €AV TOUG
EXETE TTPWTUTEPA EENYNOEI TIG
0dnyieg xprHong, TTPOKEINEVOU va
XPNOIUOTTOINOOUV TO POUPVO HE
AOQAAEIN KAl VO KATAAGBOUV TOUG
KIvdUvoug pdiag AavBaopévng

Xpnong.



¢ 1 EI'KATAYTAYH

ENIAOIMH TOY ZHMEIOY TONOOETHZHZ KAI ENTOIXIZMOZ

A

B

21.5>26

-<70%

<70%

>550

AuTr n ouoKeur TTPETTEN va eykaBioTaTal
o¢ amooTacn deyaAutepn amd 850
xIAlooTd atmé T10 £€dagog. Mrmropei
va eykaraotaBei oe oTAAn  OTTWG
UTTOOEIKVUETAI OTO OXEDIO EYKATACTAONG
(k. A).

[Mpoooxn: €dv 10 £mITTAO €ival AVOIKTO
oT0 Tiow PEPOG TOU, N aTOOTACH
AvVAPESQ OTOV TOIXO Kal OTO PAP! TTAVW

OTO OTT0iO €ival TOTTOBETNPEVOG O POUPVOG dEV
TpétTel va Eetrepva Ta 70 xIAlooTd* (eIk. B).
Mnv xpnoIYOTIOIEITE TN OUOCKEUN QPECWG
(TTepipévete 1 €wG 2 WPEG) META Tnv
TOTTOBETNOA TNG aTmd Kpuo O¢ (e0TO XWPO,
€TeIdN N CUPTTUKVWON TWV UDSPATUWY UTTOPET
va odnynoel oe duCAeIToupyia.

ToTroBeTACTE TOV POUPVO PECQ OTO ETTITTAO £TOI
WOoTE N €AAXIOTN aTTOCOTACT TOU ATTO TO OITTAQVO
€mmAo va eivar 10 xIAlootd. To UAIKO aTtrd
TO OTIOI0 aTTOTEAEITAl TO ETITTAO EVTOIXIOUOU
TTPETTEl Va gival avOekTIKO oTn BepudTtnTa (A va
gival eTTevOEOUPEVO PE TETOIO UAIKO).
Anuioupynote pia oty @ 2 XINOOTWV OTO
TOiXWHO TOU E€TTITTAOU yIa va ATTOQUYETE TO
OTTACIYO TOu {UAOU.

MNa peyaAltepn oTaBEPOTNTA, OTEPEWOTE TOV
@oUpVOo PECA OTO ETTITTAO TOTTOBETWVTAG 2 BidEg
OTIG OTTEG TTOU TTPOOPICoVTal YIO TO OKOTTO QUTO
(eik. C).



¢ 1 EI'KATAYTAYH

HAEKTPIKH ZYNAEZH

MPOZOXH:

H eykatdotaon Tmpémer  va
TTPOYHATOTTOIEITAI OTTOKAEIOTIKA OTTd
€§€10IKEUNEVOUG TEXVIKOUG.

H aoc@dAeia Tou NAEKTPIKOU KUKAWUATOG
TPETTEL va  BlOo@OANIeTal  PJE  OWOTO
EVTOIXIONO. H nAeKTPIKN) oUvOEDN TTPETTEI Vv
TIPAyYHOTOTTOINGEN TTPIV ATTO TNV TOTTOBETNON
TNG OUOKEUNG OTO ETTITTAO.

To KaAwdio TpoPodoariag Tou YoUpvou TToU
d1a6€Tel Tpeig aywyoug 1,5 mm? (1 @don +
1 Oud. + yeiwon) TTPETTEI VO OUVOEETAI PE
Hovopaoikd BiKTUO HEOW NAEKTPIKAG TTPICaG
Katd 1o TTpoTuTTo IEC 60083 ) péow piag
d1dra¢ng autéuatng BIKOTAG PEeUPATOG,
oUPPWVA PE TOUG KAVOVEG EYKATAOTOONG.

EAéyETe Ot

- N 10XUG TNG €YKOTAOTOONG €ival ETTAPKAG
(220-240 V~ 16 auTtrép).

Edv n nAekTpIKN eyKOTAOTOON TNG OIKiAG 00G
XPEIAZETAI YETATPOTTH TTPOKEINEVOU VA YiVEl
n ouvdeon TNG OUCKEUNG 0ag, avabEoTe TNV
epyacia o€ €I0IKEUPEVO NAEKTPOAOYO.

Katd 11g epyacieg ouvtpnong, n ouoKeun
TIPETTEI VO ATTOOUVOEETAI OTTO TO NAEKTPIKO
OiKTUO Kal oI ao@AAsieg TIPETTEl  va
QATTOPOVWVOVTal | VO a@aipouvTal.

MPOZOXH:

To kaAwdio TTpooTagiag (TTPdacivo-
KIiTPIVO) CUVBEETAI UE TOV OKPOBEKTN
TNG OUCKEUNG KO TIPETTEI VO CUVOEETAI PE
TN YEIWON TNG EYKATAOTOONG.

Edv o ¢@oupvog Tapouoiddel Kdtrolia
avWwHaAia, aTToouvdEéOTE T CUOKEUNR R
AQAIPECTE TNV AOQPAAEIN TTOU AVTIOTOIXEI
OTN YPAUMR oUVEEONG TOU (POUpPVOU.

Mavpo, kagé i
KOKKIVO KaAWSI0

Mpdoivo/kitpivo kawdio

MPOXZOXH:

Agv avahauBdavoupe Kapia €ubuvn
O€ TTEPITITWON ATUXAMATOG I TTEPIOTATIKOU
AOyw TOTTOBETNONG O  QvUTTAPKTN,
eEAOTTWHATIKA 1} aKATAAANAN yeiwon.



¢ 2 IIEPIBAAAON

MPOZTAZIA TOY NMEPIBAAAONTOZ

Ta UAIKG OUCKEUQTIOG aUTAG TNG GUCKEUNRG
givalr  avakukAwaoigya.  MTtopeite  va
OUMMETAOXETE 0TN O1adIKATia avaKUKAWONG,
QATTOPPITITOVTAG TO UAIKG CUOKEUATTAG GTOUG
€10IKOUG KAdoUG TTou B€Tel 0T dIGBECT 0ag
0 ONMOG, Kal va OUUBAAAETE KaT
QAUTOV TOV TPOTTO GTNV TTPOCTACIO
ToU TTEPIBGAAOVTOG.
H ouokeur cag TrepIExel €TTiong
TTOAG  AVOKUKAWGIPG  UAIKA.
DEpel UVETTWG AUTO TO AOYOTUTTO
TTPOKEIUEVOU VO O0G UTTOOEIKVUEL OTI Ol
XPNOIUOTTIOINUEVEG TUOKEUEG OEV TTPETTEI VO
atoppiTrTovTal Jadi e GAAQ aTToppidpaTa.

O  KOTQOKEUAOTAG TWV  OUCKEUWV
opyavwvel, Uttd TIG KAAUTEPEG OUVONKEG,
TNV avokUKAWGOT Toug, oUP@WVA HE TNV
EUPWTTAIKA 0dnyia OXETIKA PE T ATTORANTO
€1I0WV  NAEKTPIKOU KOl  NAEKTPOVIKOU
€COTTAIGHOU.

ATroTabeite aTOV SO CAG ) OTOV EUTTOPIKO
0aG  avTITPOOWTIO  TTPOKEIYEVOU VO
EVNUEPWOEITE OXETIKA ME TA TTANCIECTEPO
onueia TTEPIGUANOYAG XPNOIMOTTOINUEVWYV
OUOKEUWV.

2ag euxapioToUle yia Tn GUPBOAR 0ag oTnV
TTpooTaCia TOU TTEPIBAAAOVTOG.



¢ 3 IHHAPOYXIAZH TOY ®OYPNOY

NAPOYZIAZH TOY ®OYPNOY

0 Mivakag eAéyxou
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¢ 3 IHHAPOYXIAZH TOY ®OYPNOY

MINAKAZ XEIPIZMOY

OOONH ENAEIZEQN

]
(1 =t ™o ™
o o o
o g Y

ol ILUIL_U_|cs
3 5 6
1- EpgAvion Twv TpOTIwV paveipépotog & EvOeign KAeidwuaTog Twv evioAwy

2- Epgdvion poAoyioU ‘Evdeign autouatwy Asitoupyiwy

3- 'Evdeign Téhoug payelpéuatog / (@ Evdeign didpkeiag PayeipEPaTog
XpovodIaKOTITNG A 'Evdeign xpovodiakoTTn

4- "Evdeign dIApKEIaG HAYEIPEPATOG @® 'Evdeign 1éhoug payeipéparog

5- AIOKOTTA Kivnong TTEPIOTPEPOUEVOU

Siokou Maparipnon: ]

6- EvSeIEn 10X00¢/ BaAPOUC Qg mpoemiAoyn, PETA TNV EPPAvVION TG

wpag, n oBovn OTrevEPYOTTOIEiTAI PETA OTTO
MEPIKA AETTTA Xwpig va atraiteital KATI GAAO
amd 10 Xpnotn. Auti n Acitoupyia pTropei

NAHKTPA va oAAager pe Tn Asitoupyia «gp@dAvion Tng
WPUG» OTO IEVOU pUBHioEWV.

N

PUBuIoN TG 10%U0G

3 3 PuUBuion g wpag, Tou Xpdvou Kal Tou
TEAOUG JayEIpEPATOG, TOU XPOVODIAKOTITN

4 [pdéoPaon oto MENOQY pubuicewv

1 2
@ W 1 "Evaptn / Alokotry Acitoupyiag

H

NEPIZTPE®OMENOZ AIAKOIMNTHZ ENTOAQN

MpokeiTal yia évav TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN UE KEVTPIKO TTATNMA, TTOU ETTITPETTEI TV
€MAOYN TTPOYPANUATWY, TNV algnon ) TN Yeiwaon Twv TIJWV Kal Tnv emiReRaiwaon.
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¢ 3 IHHAPOYXIAZH TOY ®OYPNOY

NEPIZTPE®OMENOZX AIZKOZX

O TmepioTPEPOUEVOG OIOKOG ETTITPETTEI TO
OHOIOUOPPO  MAYEIPENA TWV  TPOQPINWYV,
XWPIG va XPEIAZETAI VA KAVETE KATI.
MepioTpépetal eficou Kkar TPog TIG 2
kareuBbuvoelg. Edv  dev  TepioTpégeTal,
BeBaiwBeite 6T OAa Ta OTOIKEID EXOUV
TOoTTO00ETNOE CWOTA.

O diokog pTTopEi va xpnaiygotroindei kar wg
Tawi payeipéuarog. MNa va Tov aQaipEoETe,
KPOTAOTE TOV Qo T onueia Tpoéofacng
TTOU TTPORAETTOVTAI YIO TOV OKOTTO AUTO OTOV
BaAauo Tou poupvou.

H &idtaén odnynong EmITPETTE
TTEPIOTPOPN TOU YUdAivou SioKou.
Edav aogaipéoere 1 di1dtagn odrynong,
TPOOTTaONOTE va pnv €10€ABel vepd OTnV
OTTA TOU POTEP TOU GEova.

Mnv &exdoete va ToTroBeTACETE TTAAI OTN
0¢on Toug TN diaTagn odnynong, Tn Baon pe
Ta POdAKIO KAl TOV YUAAIVO TTEPIOTPEPOUEVO
dioko.

Mnv €TIXEIPAOETE va TTEPIOTPEYETE PE TO
XEPI Tov yudAivo dioko, KaBwg uTTopEi va
TPokANBei BAGBN oTo cuoTnua petddoong
Kivnong. Ze TTEPITITWAON TTOU N TTEPICTPOYPN
Oev ekTeAeiTal owoTd, PBeBaiwbeite OTI dev
UTTAPYXOUV &éva Owpata KATw amd Tov
dioko.

O 0diokog oe 6¢on OIOKOTAG Kivnong
EMTPETTEI TN XPAON MEYGAWV TaAWIWV OE€
OAn Tnv em@Aveia Tou GOUPVOU. g€ QUTH
TNV TTEPITITWON, TTPETTEI VA TTEPIOTPEWETE TO

mv

OKEUOG I VO QAVOAKATEWETE TO TTEPIEXOPEVO
TOU OTN PEON TOU TTPOYPAUMATOG.

APXH AEITOYPTIAZ
Ta pikpokUpATO TTOU  XPNOIYOTTOIOUVTAI
yla TOo payeipepga gival NAEKTPopayvNTIKA
KUpaTa. YTrdpxouv Traviou ato TepIBaAlov
yUpw pog, OTTWG Kal Ta PadIONAEKTPIKA
KUUOTA, TO QWG ) N UTTEPUBPN aKTIVOPBOAIQ.
H ouxvoTtntd Toug Bpioketal otn {wvn Twv
2.450 MHz.
H oupTtrepipopd Toug:

* AvakAwvTal atré Ta pETaAAQL.

* Alatrepvouv KABe GANO UAIKO.

* ATTOppOQWVTAI OTTO TA YOPIA TOU
vepou, Tou AiTToug Kai TnG {axapng.
Otav £va TpOPIPO eKTIBETAI OTA PHIKPOKUMATA,
TTPOKAAEITaI ypriyopn avadeuan Twv Jopiwv
Kal, ME autd Tov TPOTTO, dnuIoupyeiTal
B¢épuavan. To BaB6og oTo oTroio Ta KUPATO
dlaTTrepvolv T TPO@IPA  gival  TTePITTOU
2,5 ek. Eav 10 @ayntd €£xel peyaAutepo
TAX0G, TO HAYEIpEUD €WG TO KEVIPO TOU
TTPAYUOTOTIOIEITAlI PEOW  ETTAYWYNS NG
BepudTnTag, OTMWG oupPaivel kal OTO
KAQOIKO payeipepa.
Eival onuavtiké va yvwpifoupe OTI T
MIKPOKUUOTO TTPOKOAOUV OTO ECWTEPIKO TOU
@aynTou €va atmAd BepuIKO PAIVOUEVO Kal
o dev eivar empBAaBn yia TNV uyeia.
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¢ 4 PYOMIZELX

PYOMIZH THZ QPAZ

OT1av B£T€TE TN OUOKEUN O€ AgIToupyia, oTnv
006vn avapBoafrvel n évdeign 12:00.
PuBuiote TtV wpa oTpéPoviag TOV
TTEPIOTPEPONEVO DIAKATITN KA, OTN CUVEXEIQ,
TTaTAoTE yia empeRaiwaon.

Y& TePITTWON OIAKOTIAG TOU NAEKTPIKOU
pevpaTog, N wpa avaBooPAVEL.

TPOMONOIHZH THZ QPAZ

Matgote 10 TAAKTPo O via  pepikd
OeUTEPOAETTTA, €WG OTOU N WPA apXioel va
avapBoaoBrvel. PubpiaTe TNV pa oTpEPOVTag
TOV TTEPIOTPEPOUEVO OIAKOTITN KAl TTATHOTE
yia emReRaiwon.

XPONOAIAKONTHZ

AuTA TN AeIToupyia PTTopEi va xpnoiuoTroinOei
MOvOo OTav O @oUpvoG [PpPioKeTal EKTOG
AeiToupyiag.

MatAoTe 10 TTARKTPO C.

H évdeign 00:00 avapBoofrivel. PubpioTe
TOV ~ XPOVOOIOKOTIT  OTPEPOVTAG  TOV
TTEPIOTPEPOPEVO BIOKOTITA KAl TTATAOTE YIA
empBeBaiwon. H avtiotpopn pétpnon exiva.
MOAIG TeAeiwoel 0 XpOvog, akouyeTal éva
nxnTiké onua. MNa va oTahaTtAoEl, TTATHOTE
OTTOI0ONTTOTE TTARKTPO.

ZHMEIQZH: Mtropeite va aAAdgeTe i va
OKUPWOETE OTIOIASATIOTE OTIYMA TOV
TTPOYPUUMATIONO TOU XPOVOBIOKOTTTH.
Mo akUpwon, €MICTPEYTE OTO HEVOU
TOU XPOVOSIOKOTITN Kal puBupioTe oTnv
é€vdeign 00:00.

KAEIAQMA TQN ENTOAQN - ZYZTHMA
AZOAAEIAZ TIA MAIAIA

MatAote Tautdyxpova Ta TAAKTPA W Kal

€wg O6ToU epavioTei To oUpPoAo

otnv 00dévn. To KAeidwua Twv EVIOAWV
givalr TpoofBdaoigo Katad TN dIdpKeEIa TOu
HayeipépaTtog ) otav o poupvog PBpioKeTal
EKTOG AgiToupyiag.

YHMEIQZH: Mévo 1o mArktpo O Tapauével
EVEPYOTTOINUEVO KATA TO Mayeipeupa. lMa
va  CeKAEIOWOETE TIG €VTOAEG, TIATAOTE

13

Tautéxpova Ta TARKTpa W kal (B éwg dTou
10 oUPBoAO [ €€apaviaTei amod TNV 08ovn.

MENOY PYOMIZEQN
MTtropeite  va  aAAddete
TTAPAPETPOUG TOU POUPVOU OAG:
avTiBeon, fxol Kal Asiroupyia eTidEIENG.

MNa va 10 KAvVETE QUTO, TIATAOTE YyIA
MEPIKA OEUTEPOAETITA TO TTAAKTPO yia va
TTPOCTTEAACETE TO PHEVOU PUBUICEWV.

BA. TTapakdTtw Trivaka:

dl1dpopeg

"Hxol — XapaKmmpIoTIKOi AXOI:
©¢an ON, evepyoTToinon rfxwv.
©éaon OFF, aiyaon.

Avribeon;:
To TT0000T6 PWTEIVETNTOG TNG 0B6VNG
prropei va pubpioTei a6 20 éwg 100%.

Nemoupyia EMIAEIZHE:

©¢on ON, evepyorToinan Aemoupyiag.
©¢on OFF, kavovikr Aeiroupyia Tou
@poUpvou.

Epgdvion g wpag:

IMpoetmAeypévn B¢on ON: Epgavigetal
n évdeign SLEEP kai n 0Bévn
QTTEVEPYOTTOIERTAI LETE OTTO PEPIKG
AeTTTd.

©¢on OFF: n 086vn Trapapével
EVEPYOTTOINPEVN.

Mo va aAAGgeTe TIG BIGQOPES TTAPAUETPOUG,
€QOOOV ¢gival ammapaiTnTo, OTPEYWTE TOV
TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN KA, OTN CUVEXEIQ,
TTOTAOTE YIa emIREeRaiwon.

lMNa €¢odo amd T1O pevoUu pubpicewv
oTroiadrToTe oTiyun, Tratote .

EAErXoz TOY NEPIZTPE®OMENOY

AIZKOY

Edv Bewpeite 6T 0 XWpog Oev ETTAPKEI
yia Tnv €AeUBepn TTEQIOTPOPH HECA OTOV
@OUPVO, UTTOPEITE Va OIOKOWETE TNV Kivnon
TOU TTEPIOTPEPONEVOU OioKOoU, TIPIV 1| KaTd
TNV EKTEAECN EVOG TTPOYPAUUATOG.

MarmoTe Tautoxpova Ta TARKTpa G kar =
yIO HEPIKG SEUTEPOAETTTA.

To cUuBoAO =1 eppavileTal oTnv 08d6vN.
Emavagopd TG  kivhong  TOU
TTEPIOTPEPOUEVOU DiIOKOU

MathoTe TAAI TauTOxpOova Ta TTAAKTPA (O
KAl = yIa PEPIKA BEUTEPOAETTTA, £WG OTOU TO
OUpBOAO =1 eEagaviaTei atrd TNV 006vn.



¢ 52YNTHPH2H

AEITOYPIIEZ MIKPOKYMATQN

Oéon loxog

Xprion

MikpokUpaTta  1.000 W

Taxu ¢éoTaua TTOTWY, VEPOU KAl GaynTWY TTOU
TTEPIEXOUV PEYAAN TTOCOTNTA UYPWV.
Mayeipepa @aynTwy TTou TTEPIEXOUV TTOAU VEPO
(o0UTTEG, OAATOEG, VTOUATEG K.ATT.).

MikpokUpara 800 W/900 W

Mayeipepa @PECKWY 1 KATEWUYHEVWV
AaXavIKWV.

MikpokUparta 600 W

NAIWOIYO COKOAATAG.

MikpokOpaTa 500 W

Mayeipepa Wapiwv Kal 00TPAKOBEPHWV.
ZéoTapa o€ 2 emiteda.

Mayeipepa ammoénpapévwy Aaxavikwyv
o€ XaunAR ewTId. ZEGTAA ) JOyEipEUD
€UBPAUCTWYV TPOYiYWV Pe Baon TO auyo.

Mikpokupata 400 W/300 W

Mayeipepa o€ XapunAn @wTIA YAAOKTOKOUIKWV
TTPOIOVTWY, HAPUEAGDWV.

MikpokUpata 200 W

Mn autéparo ¢emaywpa. MaAdkwpa BouTupou,
TTaywTou.

MikpokUpata 100 W

ZETAYWHA YAUKWY TTOU TTEPIEXOUV KPEUA.

Semdywpa 200 W
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¢ 5ZYNTHPH2H

AMEZXZO MATEIPEMA

To XxpovOUETPO TTPETTEI va eu@avicel pévo
v wpa. H évdeign Tng wpag dev TTPETTEN va
avaBooBnvel.

2TPEYTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN EWG
OTOU QTACETE OTNV ASITOUpPYia JayEIPEPATOG
TTOU BEAETE Kal, OTN OUVEXEIQ, ETTIRERAILOTE.

AAAATH THZ IZXYOZXZ

- MaTtAoTe T0 TTANKTPO, W N 10XUG (1.000 W)
avapoofBrvel, uTTodeIKvUovTag OTI UTTOPET va
TIpayuaToTToINGEi N pUBuIon.

PuBpiote TNV 10x0 pe TN Ponbeia TOU
TIEPIOTPEPOPEVOU DIOKOTITN.

- Mapddeiyua: 600 Watt.
EmReBaiwoTe TATWVTAG
TTEPIOTPEPOUEVO OIAKOTITN.

TOV

NMPOrPAMMATIZMOZ THX AIAPKEIAZ
MpoBeite o€ Aueco payeipeya kal, oTn
OUVEXEIQ, TTATACTE , N JIAPKEIQ JAYEIPEPATOG
avaBoofrvel, uTTodEIKVUOVTAG OTI UTTOPET va
TTpaypaToTroindei n puBbuIon.

STPEYTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO OIOKOTITN VIO
va pubuioeTe Tn SIAPKEIA TOU PJAYEIPEUATOG.
MartAoTe yia emBeRaiwan.

H eyypagry ToU xpOvou payEIPEPATOG
TTPAYUATOTTIOIEITAI  QUTOMATA OE  HEPIKA
OEUTEPOAETTTO.

MATEIPEMA ME KAOGYXITEPHMENH
ENAP=H

Mpoxwpeite OTWG 0TV TEPITITWON
Tpoypappartioyévng - didpkeiag. MeTtd
™ pUBuiIon TNG OIAPKEIAG HAYEIPEPATOG,
matiote 10 TAAKTpo OH évdeiEn otnv
006dévn avapoofrivel, pubpiote TNV wpa
TEPMOTIOYOU TOU HOYEIPEPATOG OTPEPOVTAG
TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN. H eyypaen
TEAOUG  pAYEIPEPATOG  TTPAYHUATOTTOIEITAI
auTtopaTa O€  MEPIKA OeuTePOAeTTTA. H
EvOeIEn TEAOUG payelpéUATog OTOUOTA va
avaBooBrvel.

AYTOMATEZ AEITOYPTIEZ

MATEIPEMATOZXZ

O TpoypaupaTIoNOG  OTnV - autépaTtn
AeiToupyia  payelpéuatog Pe  Baon  TO
Bapog | Tn diGpkela, €TMAEYEl yia €G4S TIG
TTOPAUETPOUG HOYEIPEUATOG.

To XpOVOUETPO TIPETTEI va gu@avilel JOVo
TNV wpa. H évdeign TG wpag Oev TTPETTEl va
avapBooBrvel.

- Me Tov TTepIOTPEPOUEVO OIAKOTITN, ETTIAEETE
™ Acitoupyia EEWENEEEE  TO AOYOTUTIO
avapBoaoBnvel.
- EmA&CTE éva AYTOMATO payeipepa.

- 21NV 086vn avaBocPAvVEl TO CUVICTWUEVO
Bapog. )

- Mapadelypa: P3 —> Bdpog, 500 G.

- PuBpiote 10 Bdpog f Tn OidpKeld PE TN
BonBeia Tou TTEPIOTPEPOUEVOU DIOKOTTTN.
Mapddeiypa: 650 g.

- EmBeBaidote pye éva amAd mTaTnUa Tou
TTEPIOTPEPOUEVOU DIAKOTITN.

eEg@avifovtal TO  EIKOVOYPOUHPA  TOU
HOYEIPEPATOG TTOU XPENOIYOTIOIEITAlI KOI O
XPOvog TTou uTrohoyi¢eTal autopata. O
@ouUpvog TiBeTal ae Aeitoupyia.

EmAECTE éva €idog Tpoigou TIOU EXEl
TTPOYPANMATIOTEI EK TWV TTPOTEPWIV.

BA. Trivaka:

Tpopipa 4 TuvTayég
dpéoka Aaxavika P01
Karewuyuéva Aaxavika P02
Yapi P03
'ETOIMO PpETKO PaynTd P04

Autépareg Asitoupyieg =EMATQMATOZ

AuTO6C O @oUpvog Odg ETITPETTEl VA
mpooTeAdleTe 3 OIAQOPETIKA  €idn
TpoypaupaTiopou o¢ AeiToupyia
geTraywpaTog

ATTIAWG €TTIAéyeTe TOV TUTTO TTPOYPAUUATOG
Kal UTTOOEIKVUETE TO BAPOG.

Tpo@ipa 3 Zuvrayég
KPEAG,  TTOUAEPIKA KOl PO1
UaVEIDENEVA QAVNTA
WWHi Kal apTOTTOIRUATA P02
Yapl P03
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¢ 5EI’YVTHPHEH

SHMEIQZH: ZTig Aeitoupyieg {emaywpaTog,
Oev eival duvatdg O TIPOYPAUUATIONOG
kabuoTepnuévng évapéng.

AMNOOGHKEYZH MATEIPEMATOXZ XTH
MNHMH

Mrropeite va amobnkevoete oTn pvrun 3
TIPOYPAPKOTO PAYEIPEPATOG TNG ETTIAOYNG
oag, Ta otroia Ba PTTOPEITE, OTN CUVEXEIQ,
va XPNOIYOTIOIEITE.

- NpoypapuaTioydg PVARNG:

EmAEETE payeipepa, 10XU Kol didpKeIa Kal,
OTn CUVEXEIA, TTATAOTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
OIaKOTITN £€wG OTOU €uPaVvIOTEl N €voeign
«MEM 1». EmAEETE pia amd 1 3 pvAEG,
OTPEPOVTAG TOV TTEPIOTPEPOHUEVO DIAKOTITN,
Kal emMBERBAIWOTE yIa va aTToBNnKeUTEl OTN
pvAun. EmpBeBaiwote kar TTAAI yia va
Zekivioel To payeipepa.

SHMEIQXH: Ed&v éxouv atmobnkeuTei
EYYPAPEG Kal OTIGC 3 MPVAMESG, TUXOV VEQ
amoBnkeuon eyypaeng oTtn PvAun Ba
QVTIKATAOTHOEl TNV TTPONYOUMEVN.

Kard T1nv amoBAkeuon oOTn  pvAun,
Oev eivar duvatdg O TIPOYPAUUATIOUOG
kaBuaoTepnuévng évapéng.

- EmA£ETe pia ammd 1i1¢ 3 uvAuEeg TToU £XouV
1dn eyypagei :

STPEYTE TOV TIEPIOTPEPOUEVO  OIOKOTITN
€wg Otou @tdoere atnv €vdoeign MEMO
Kal, oTn ouvéxela, empefaiwoTe. Me Tov
TTEPIOTPEPOPEVO  DIOKOTITN, EPPAVIOTE TIG
MVAUES Kal ETTIRERAIVOTE QUTHV TTOU DEAETE.
To payeipepa Ba EekIvAoel.

Mapatipnon:

MNa va Béoere TOV @QOUPVO €KTOG
AeiToupyiag  omroladATOTE  OTIYMA,
TTATAOCTE TTOPOATETAPEVA TO TTARKTPO .

MNa Ttadon «kard TN  JSidpkela
TOU JAYEIPEUATOG, TATACTE  TOV
TEPICTPEPOHUEVO BIOKOTTTN.

6 2YNTHPHXH

E=ZQTEPIKH ENI®ANEIA
Xpnoigotroiote  éva  pohakd  TTavi,
MOUOKEUEVO pE  uypO  KaBapiopou  yia
Ta T¢ApiIa. Mnv  XPNOIMOTIOIEITE KPEUEG
KaBapiopou ) okAnpa ogouyydplia.

Mpoeidotroinon

Mnv XPNOIYOTIOIEITE QTTOSETTIKA
POiIGvVTa KaBapIoCUOU, O@ouyydpia Yid
TPiYIHo N oKANPA METOAAIKG o@ouyydpia
yia va kaBapileTte Tn yudAivn TopTa TOoUu

@ouUpVoU, KABWG EVOEXETAI VO XOPAKWOED
N €MIQAVEIA KAl VO OTTA0El TO YUOAI.

AAAATH AYXNIAZ

lNa otroiadnmmoTe epyacia oe oxéon MeE TN
Auxvia, €TTIKOIVWVAOTE HE TNV UTTNPECia
egutnpéTnong TeAaTWY 1 €EEIBIKEUPEVO
TTPOCWTIIKG €foualodoTnUévo atmo TNV
eTalpeia.
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¢ 7HPOBAHMA TA KAIAYXELY

Mrtropeite va AUoeTe poOVOl 0AG OPICPEVA
MIKpOTTPOBAAMaTA:

O @oupvog dev feoTaiveral. EAEyETE €dv
0 QOUpPVOog €ival OwaTd OouvdedePEvos 1
€AV N aOoQAAsla TNG €YKATAOTAONG OOG
Aeitoupyei kavovikd. AuEAaTE TNV ETTIAEYUEVN
Bepuokpaaia. BeBaiwBeite 6T 0 oupvog dev
Bpioketal og Aeitoupyia EMIAEIZH.

H Auyxvia Tou @oupvou dev AsiToupyei.

AvTikataoTAoTe T Auxvia i TNV aoc@dAsia.
EAéyéte 6T O @oUpvog eivalr owoTd
ouvOEedEUEVOG.

O avepiotipag Yosng efakoloubei va
TEPICTPEPETAI APOU O POUPVOG TTAYEl VA
Aeitoupyei. Eival @ualohoyikd, o agpioudg
pTTOPEl va AsiToupyei €wg Kal 1 wpa PETE TO
Mayeipepa, WoTe va PEIWBEI N E0WTEPIKN Kal
€CWTEPIKN) BEPPOKPATia TOU POoUPVOU.

¢ 8 YIIHPEXIA EZEYIIHPETHXHY EAATQN

YNHPEZIA
NEAATQN
Evdexoueveg mapeyBAceig oTn OUOKEUR
gag Ba TPETTEl va TTPAYUATOTTOIOUVTAl OTTO
€CEIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKG €EOUCIOBOTNUEVO
amd Tnv eTaipeia. Otav TNAEQWVEITE, EXETE
TTPOXEIPOUG OAOUG TOUG KWOIKOUG avapopdag
TNG OUOKEUNG 0aG (EUTTOPIKO KWAIKO, KWOIKO
o€pPIg, oeiplakd aplBusd), TTPOKEIYEVOU va
OIEUKOAUVETE TN BIEKTTEPAIWON TOU QITANATOG
0ag. AuTEG ol TTANPOPOpIEG avaypdapovTal GTNV
TTvakida orjuavong.

EZYNHPETHZHZ

FNHZIA ANTAAAAKTIKA
Katd tn didpkeia Twy TapeyPAcewy auvTipnong,
OTTQITACTE TNV OTTOKAEIOTIKA XPAON yvAoIwv

EYKEKPIPNEVWY avTaAAAKTIKWV. '-g
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¢ 9 ENNINOXH

Aokipég etmidoong oupgwva pe Ta TpoTutta CEI/EN/NF EN 60705.

H AigBvrg HAektpotexvikry Emitpotr), SC.59K, kaBiépwoe éva TTPOTUTTO OXETIKA HE TIG
OUYKPITIKEG OOKIUEG OTTOS0CNG TTOU TTPAYUATOTTOIOUVTAI OE SIAPOPOUG POUPVOUG UIKPOKUUATWV.

AkoAouBoUv opIoUEVEG CUOTACEIG YIA TN OUYKEKPIUEVN GUOKEUN:

< < | AlKOTITNG
Aoxiun ®oprio Xpovo’§ Kara €mmIAOYAG 2KeUn / ZupBoulég
TTPOCEyyion 1oXUOG
: ’ Mupég 227
Kpepa pe awva | 416004 | 1618 Aemma | 500W | Emévin oTov TrepioTpepdpevo
(12.3.1) SioKo
- « Mupég 827
MuKk6 2aBoiag 4759 6-7 Aetr1d 700 W Emavw oTov TrepIoTpe@OuEVO
(12.3.2) Sioko
Mupég 838
S nd KaAUyrte pe TTAOTIKA
F;"z"g gpw“’g 900g | 14 Aemrra 700W | pepBpavn.
(1233) Emdvw oTov TTEpIoTPEPOUEVO
dioko
Zemaywua Emdvw o€ £MiTedo mdTo
KPEQTOG 500g | 11-12 Aetrtdi 200 W Emavw oTov TrepIoTpe@OuEVO
(13.3) dioko
Zemaywpa ETravw o€ ETTITEDO TTATO
opéoupwv 2509 6-7 Aetrtd 200W Emrdvw oTov TTepIoTpEQPOUEVO
(B.2.1) dioko
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MICROWAVE OVEN

De Dietrich<O>



DEAR CUSTOMER,
CUSTOMER,

Discovering a De Dietrich product means experiencing the range of unique emo-
tions. The attraction is immediate, from the moment you set eyes on the product.
The sheer quality of the design shines through,
thanks to the timeless style and outstanding finishes which make each component
an elegant and refined masterpiece in its own right,
each one in perfect harmony with the others.

Next, comes the irresistible urge to touch it.

De Dietrich design makes extensive use of robust and prestigious materials, where
the accent is placed firmly upon authenticity.

By combining state-of-the-art technology with top quality materials,

De Dietrich produces beautifully crafted products to help you get the most from the
culinary arts, a passion shared by all lovers of cooking and fine food. We hope that
you enjoy using this new appliance.

Thank you for choosing a De Dietrich product.

The label "Origine France Garantie" assures the consumer the
traceability of a product by giving a clear and objective indication
> of the source. The DE DIETRICH brand is proud to affix this
label on products from our French factories based in Orléans
and Venddéme.

=
~—\S
y
‘r
BVCert.6011825

[=] > [m]

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich@
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IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES - LIRE AVEC
ATTENTION ET GARDER POUR DE FUTURES UTILISATIONS.
Cette notice est disponible en téléchargement sur le site internet de la

marque.

When you receive the appliance,
unpack it or have it unpacked
immediately. Check its general
appearance. Make a note of any
reservations on the delivery slip
and keep a copy.

This appliance must be

installed more than 850mm
up off the ground.
— In order to avoid overheating,
the appliance must not be ins-
talled behind a decorative door.
— Centre the oven in the unit so
as to ensure a minimum distance
of 10 mm between the appliance
and the surrounding unit The ma-
terial of the unit supporting the
appliance must be heat-resistant
(or covered with a heat-resistant
material). For greater stability,
attach the oven to the unit with 2
screws through the holes provi-
ded on the side panels.

It must be possible to disconnect
the appliance from the power
supply, either using a plug or by
fitting a switch on the fixed wiring
system in accordance with instal-
lation rules.

— The electrical plug must re-
main accessible after installation.
— If the power cable is da-

maged, it should be replaced by
the manufacturer, its after-sales
service department or by a simi-
larly qualified person in order to
avoid danger.

WARNING:

It is dangerous for anyone
other than a qualified person
to perform maintenance or re-
pairs that requires the removal
of the cover providing protection
against exposure to microwave
power.

— This appliance is designed to
cook with the door closed.

— This appliance is designed to
be used for domestic and simi-
lar applications such as: kitchen
areas for the staff of shops, of-
fices and other professional pre-
mises; farms; use by clients of
hotels, motels and other residen-
tial type establishments; guest
house type environments.

— This appliance may be used
by children aged 8 years and
older, and by persons with im-
paired physical sensorial or
mental capacities, or without ex-
perience or knowledge, if they
are supervised or have received
prior instructions on how to use



IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS

the appliance safely and have
understood the risks involved.
— Children must not be al-
lowed to play with the appliance.
Cleaning and maintenance ope-
rations must not be carried out
by children without supervision.
— Children must be supervised
to prevent them from playing with
the appliance.

WARNING :

The appliance and its ac-
cessible parts become hot du-
ring use. Be careful not to touch
the heating elements inside the
oven. Children under 8 years
old must not be allowed near it
unless they are supervised at all
times.

WARNING:

If the appliance is being
used in combination mode, it is
recommended that children only
use the oven under adult super-
vision due to the temperatures
generated.

— Only use utensils suitable for
usage in microwave ovens.
Metal food and beverage contai-
ners are not permitted for mi-
crowave cooking.

— The microwave oven is de-
signed to heat food and drinks.
Drying food or linen or heating
cushions, slippers, sponges, wet
linen and other similar items may
cause injury, risk of inflammation

Liquids and other foods
must not be heated in sealed
containers, as they may explode.
— While heating food items in
plastic or paper containers, mo-
nitor the micro-wave’s contents,
since there is a risk of spon-
taneous combustion.

— |If smoke appears, stop or
unplug the oven and leave the
door closed to smother any
flames that may appear.

— Heating beverages in the mi-
crowave oven can cause the
sudden and/or delayed splatte-
ring of boiling liquid, so care
must be taken when handling
their containers.

— The contents of baby bottles
and baby food jars must be stir-
red or rearranged and the tem-
perature must be checked before
consumption, so as to prevent
burning.

— It is not recommended to heat
eggs in their shells or whole
hardboiled eggs in a microwave
oven, as they may explode, even
after cooking has ended.

— It is recommended that you
clean your oven regularly and to
remove any food build-up.

— If the appliance is not cleaned
regularly, its surface could be-
come damaged, permanently af-



IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS

fecting the appliance’s lifespan
and possibly causing a safety
hazard.

WARNING:

If the door or door seal is
damaged, the oven should not
be used until it has been re-
paired by an authorised person.
— Do not use abrasive cleaning
products or hard metal scrapers
for cleaning the oven’s glass
door, as they could scratch the
surface and cause the glass to
shatter.

— Do not use a steam cleaner.
— Only allow children to use
the oven without supervision if
adequate instructions have been
given so that the child is able to
use the oven safely and unders-
tands the dangers of incorrect
use.



¢ 1 INSTALLATION

CHOICE OF LOCATION AND BUILDING IN

A

<70% 21.5>26

<70%

>550

This appliance must be installed more
than 850 mm up off the ground. This
appliance may be installed in a cabinet
column, as indicated on the installation
diagram (fig. A).

Caution: if the back of the cabinet is
open, the space between the wall and
the surface on which the oven rests
must be no more than 70 mm* (fig. B).

Do not use your appliance immediately
(wait approximately 1 to 2 hours) after

moving it from a cold location to a hot location,
as the condensation may cause a malfunction.
Centre the oven in the unit so as to ensure
a minimum distance of 10 mm between the
appliance and the surrounding unit. The mate-
rial of the unit supporting the appliance must be
heat-resistant (or covered with a heat-resistant
material).

Drill a 2 mm diameter hole in the cabinet panel
to avoid splitting the wood.

For greater stability, attach the oven to the unit
with 2 screws through the holes provided on the
side panels (fig. C).



¢ 1 INSTALLATION

ELECTRICAL CONNECTION

m WARNING:
Installation should only be performed by
installers and qualified technicians.

The appliance must be recess-fitted correc-
tly to ensure electrical safety. The electrical
connections should be made before the
appliance is installed in its housing.

The oven must be connected via a stan-
dardised power cable with 3 conductors of
1.5mm? (1 live + 1 neutral + earth) which
must be connected to the network by
means of an IEC 60083 standard power
socket or via an all-pole cut-off device in
compliance with the installation rules.

Check that:

- the electrical installation has sufficient vol-
tage (220-240 Volts~ 16 Amps),

If the electrical installation in your home
requires any changes in order to connect
your appliance, contact a professional elec-
trician.

During maintenance operations, the
appliance must be unplugged from the
electrical grid; fuses must be switched off
or removed.

E WARNING:

The safety wire (green-yellow)
is connected to the appliance’s
terminal and must be connected to the
installation’s earth.

If the oven malfunctions in any way,
unplug the appliance or remove the fuse
corresponding to the sector where the
oven is hooked up.

BIack brown Termmal
~ orred

green yellow

WARNING:

We cannot accept liability for any
accident or incident resulting from
non-existent, defective or incorrect
grounding.



¢ ZEN VIRONMENT

CARING FOR THE ENVIRONMENT

This appliance’s packaging can be recycled.
Recycle and help protect the environment
by disposing of packaging in local waste
containers designed for this purpose.

Your appliance also contains a
lot of recyclable material. This
logo indicates that used
appliances must not be mixed
with other waste.

Appliance recycling organised by your
manufacturer is carried out under optimum
conditions, in accordance with European
Directive on the disposal of waste electrical
and electronic equipment.

Contact your local authority or retailer for
information on used appliance collection
points close to your home.

We thank you for your help in protecting the
environment.



¢ 3 DESCRIPTION OF THE OVEN

PRESENTATION OF YOUR OVEN

e Control panel
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CONTROL PANEL
THE DISPLAY

i LT
ollll - ||| [

o o o o o VY
U e I
3 5 6
1 Cooking modes display B Control locking indicator
2 Clock display Automatic function indicator
3 End of cooking time indicator / @ Cooking time indicator
Minute Minder & Minute minder indicator
4 Cooking time indicator ® Cooking end indicator
5 Stopping the turntable

6 Power/weight indicator Note:

By default, after the time is displayed the
display switches off after a few minutes if the
user does not do anything. This function may
be modified with the “time display” function
in the settings menu.

BUTTONS
1 @ W 1 On/Off
2 Adjusting the power
@ 3 3 Adjusting the clock, the time and the
end of cooking, the minute minder
— 4 4 Access the settings MENU

CONTROL KNOB
This is a rotating knob with central button to choose programmes, increase or reduce
values and confirm.

11



¢ 3 DESCRIPTION OF THE OVEN

THE TURNTABLE

The turntable ensures equal cooking of food
throughout with no need to intervene.

It rotates in both directions. If it does not
turn, verify that all components are properly
positioned.

It may be used as a cooking dish. For easy
removal, wells are provided on either side.
Rotation is controlled by the drive shaft and
the wheel support.

If you take out the support with the drive
spindle, make sure you do not let water get
into the motor spindle orifice.

Remember to put back the support, the sup-
port wheels and the glass turntable.

Do not try to rotate the glass turntable manual-
ly, as you could damage the drive system. If it
does not turn smoothly, make sure that there
is nothing in the well beneath the turntable.
When the turntable is in the stop position,
large dishes can be used which cover the
entire surface of the oven. In this case, it is
necessary to turn the container or to mix its
content half-way through the programme.

OPERATING PRINCIPLE
The microwaves used for cooking are electro-
magnetic waves. They are commonly found
in our environment in the form of radio waves,
light and infrared rays.
Their frequency is in the 2450 MHz range.
Their behaviour:

- They are reflected by metals.

- They travel through all other materials.

- They are absorbed by water, fat and
sugar molecules.
When food is exposed to microwaves its mo-
lecules begin moving rapidly, causing it to heat
up. The penetration depth of waves into the
food is approximately 2.5 cm; if the food is
thicker, the centre of the food will be cooked
by conduction, as in conventional cooking.
Note that microwaves cause a simple thermal
phenomenon within food and are not harmful
to health.

12



° 4SETTINGS

SETTING THE CLOCK

When switching on, the display flashes at
12:00.

Adjust the time by turning the dial then press
to validate.

If there is a power cut, the clock flashes.

CHANGING THE CLOCK

Press the O button for a few seconds until the
clock flashes. Adjust the clock by turning the
knob and then press to confirm.

MINUTE MINDER

This function can only be used when the oven
is off.

Press ©.

0:00 lashes. Set the minute minder by turning
the knob and then press to confirm. The timer
starts.

Once the time has lapsed, there is a sound
signal. To stop it, press any key.

NB: You can modify or cancel the timer
at any time.
To cancel, return to the timer’s menu and
set to 00:00.

CONTROL LOCKING CHILD SAFETY

Press W and © at the same time until the [
symbol appears on the screen. Control locking
is accessible during cooking or when the oven
has stopped.

N.B.:only the ® button remains active during
cooking. To unlock the keypad, press W and
G together until the [ symbol disappears
off the screen.
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SETTINGS MENU

You can adjust different settings on your
oven:

contrast, sounds and demo mode.

To do this, press for a few seconds to
access the settings menu.

See the table below:

Sounds - beeps:
Position ON, sounds active.
Position OFF, no sounds.

Contrast:
The brightness of the display is
adjustable from 20 to 100%.

DEMO mode:
Position ON, mode active.
Position OFF, normal mode.

Time display:

ON position by default: SLEEP is
displayed and the display switches
off after a few minutes.

OFF position: the display remains
on.

To modify the different settings if necessary,
turn the control knob and then press to confirm.
To come out of the settings menu at any time,
press (D.

CONTROLLING THE TURNTABLE

If you think that there is not enough space
for it to rotate freely in the oven, you can
stop the turntable before or during the
programme.

- Press the © and = buttons at the same
time for a few seconds.

The symbol t=1{ appears in the display.

* Restarting the turntable:

Press and hold the ®© and = buttons
simultaneously for a few seconds until the
symbol ts=1 appears in the display.



* J use

MICROWAVE FUNCTION

Position Power Use

Microwave 1000W Quick reheating drinks, water and dishes
that contain a large quantity of liquid.
Cooking food that contains a lot of water
(soups, sauces, tomatoes, etc.).

Microwave 800W/900W Cooking fresh or frozen vegetables.

Microwave 600W Melting chocolate.

Microwave 500W Cooking fish and seafood. Heating on 2
levels.
Cooking dry vegetables over a low heat.
Reheating or cooking fragile egg-based
foods.

Microwave 400W/300W Cooking dairy products and jam at low heat.

Microwave 200W Manual defrost. Softening butter and ice
cream.

Microwave 100W Defrosting pastries that contain cream.

Defrosting 200W

14



* J use

IMMEDIATE COOKING

The programmer must only display the time.
It should not be flashing.

Turn the control knob until you get to
the cooking function of your choose, then
confirm.

MODIFY THE POWER

- Press the W key, the power (1000W)
flashes, you may adjust it.

- Set the power, using the knob.

- Example: 600 Watts.

Confirm by pressing the knob.

PROGRAMMING THE COOKING TIME

Use the immediate cooking programme, then
press ® ; the cooking time (® flashes and it is
now possible to set it.

Turn the knob to adjust the cooking time.
Press to confirm.

The cooking time is saved automatically after
a few seconds.

DELAYED START

Proceed as for programmed cooking. After
setting the cooking time, press ®. The
display flashes. Set the cooking end time by
turning the knob. The cooking end time is
automatically saved after a few seconds. The
cooking end time display stops flashing.

THE AUTOMATIC COOKING
FUNCTIONS

Programming automatic cooking by weight
or time selects the cooking settings for you.
The programmer must only display the time.
It should not be flashing.

Select STl mode using the knob.
The logo flashes.

Select an AUTOMATIC cooking mode.

- A suggested weight flashes on the screen.

- Example: P3 —> weight, 500G.

-Adjust the weight or time using the knob.
Example: 650g.

- Confirm by pressing the knob once.

-The icon of the cooking mode used and the
time calculated automatically are displayed.
The oven starts.

Select a pre-programmed food.

See table :
4
Food Recipes
Fresh vegetables P01
Frozen vegetables P02
Fish P03
Prepared ready meal P04

THE AUTOMATIC DEFROSTING
FUNCTIONS

This oven allows you to access 3 different
types of programmes in the defrost mode.
You simply select the type of programme and
enter the weight.

3
e Recipes
meat, poultry and ready

PO1
made meals
bread and pastries P02
Fish P03

NB:Adelayed startcannotbe programmed
for defrost functions.



* J use

MEMORISE A COOKING MODE

You can memorise 3 cooking programmes
of your choice that may be used later.

- Programme a_memory:

Select a cooking mode, its power and time
and then press the knob until you get to
«MEM 1». Choose one of the 3 memories
by turning the control knob and confirm to
memorise it. Confirm again to start cooking.

NB: If the 3 memories are saved, any new
memorisation will replace the previous
one.

A delayed start cannot be programmed
for memorisations.

- Select one of the 3 memories already

saved:
Turn the knob and go to MEMO, then
confirm. Scroll through the memories with
the knob and confirm the one you want.
Cooking starts.

Note:
To stop the oven at any time, hold
down the O key.
To pause the cooking in progress, press
the knob.

6 CARE

EXTERNAL SURFACE

Use a window washing product applied to
a soft cloth. Do not use abrasive creams or
scouring sponges.

Warning

Do not use scouring products,
abrasive sponges or metal scrapers to
clean the glass oven door as this could
scratch the surface and cause the glass
to shatter.

REPLACING THE LAMP

For all operations on the lamp, contact the
After Sales Department or a qualified pro-
fessional accredited to work on the brand.

16



¢ 7ANOMALIES AND SOLUTIONS

You may resolve certain little problems your-
self:

The oven is not heating. Check that the oven
is correctly connected and that your installa-
tion’s fuse is not out of service. Increase the
selected temperature. Check that the oven is
not set to DEMO mode.

The oven light is not working. Replace the
bulb or the fuse. Check that the oven is correc-
tly connected.

The cooling fan continues to operate after
the oven stops. This is normal; the fan may
continue running until a maximum of 1 hour
after cooking to lower the temperature inside
and outside the oven.

¢ 8 AFTER-SALES SERVICE

SERVICING AND REPAIRS

Any repairs to your appliance must be made
by a qualified professional accredited to work
on the brand. When calling, please provide

the full references of your appliance (commer-

cial reference, service reference, serial num-
ber), so that we can handle your call better.

This information appears on the manufactu-

rer's nameplate on the equipment.

—

\\///

N
{ i B XXXXXXXX H

XXX
xo0xxxV ~ xxHz

XXX CE -

Service conso. N: XX-XX-XXXXX
Made in France

B: Commercial reference
C: Service reference
H: Serial number

GENUINE PARTS
When having work carried out, insist on the
use of genuine, certified spare parts only.

&,
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¢ 9 FUNCTION SUITABILITY TESTS

Functional suitability tests in accordance with IEC/EN/NF EN 60705 standards.

The International Electrotechnical Commission, SC.59K, has established a standard for
comparative performance tests conducted on various micro-wave ovens. We recommend
the following for this appliance:

Test Load Ap_prox. Power level Cookware/Tips
time selector

Custard . Pyrex 227

(12.3.1) 1000g f 16-18 min S00W" 1 51 the turntable

Savoie cake . Pyrex 827

(12.3.2) 4759 | 6-7'min 700W " 51 the turntable
Pyrex 838

I\{]Igaélgaf 900 g 14 min 700 W Cover with plastic film.

(12.3.3) On the turntable

Defrosting

meat 500g | 11-12min | 200w 8: fhzélthfr!?;ile

(13.3)

Defrosting

raspberries 2509 6-7 min 200W 8: fhzattu?r:?;ile

(B.2.1)
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ESTIMADO CLIENTE,
ESTIMADA CLIENTA

Descubrir los productos De Dietrich supone disfrutar de emociones Unicas.
Un flechazo a primera vista. La calidad del disefio
se plasma en la estética intemporal y en los cuidados acabados, para crear obje-
tos elegantes y refinados en perfecta armonia unos
con otros. Lo siguiente que uno siente es un irresistible deseo de tocarlos.
El disefio De Dietrich emplea materiales robustos
y prestigiosos, priorizando lo auténtico. Asociando la tecnologia
mas evolucionada al empleo de materiales nobles, De Dietrich pone la fabricacion
de productos de alta gama al servicio del arte culinario, una pasion compartida por
todos los amantes de la buena cocina. Le deseamos que disfrute utilizando este
nuevo aparato.
Gracias por su confianza.

sGIn, La etiqueta "Origine France Garantie" garantiza al consumidor
la trazabilidad de un producto al proporcionar una indicacién

2 clara y objetiva de la fuente. La marca DE DIETRICH se enor-
gullece de colocar esta etiqueta en los productos de nuestras
fabricas francesas con sede en Orleans y Venddme.
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www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich@
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SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES - LEALAS CON
ATENCION Y CONSERVELAS PARA CONSULTARLAS EN EL
FUTURO. Este manual se encuentra disponible para descarga en la

pagina web de la marca.

Cuando reciba el aparato, de-
sembalelo o hagalo desembalar
inmediatamente. Compruebe su
aspecto general. Si tiene reser-
vas que sefalar, hagalo por es-
crito en el albaran de entrega y
quédese con un ejemplar.

Este aparato debe estar

instalado a mas de 850
mm del suelo.
— El aparato no debe instalarse
detras de una puerta decorativa,
con el fin de evitar un recalenta-
miento.
Centre el horno en el
mueble respetando una distan-
cia minima de 10 mm con el
mueble contiguo. EI material del
mueble de empotramiento debe
ser resistente al calor (o estar
recubierto con un material re-
sistente). Para mas estabilidad,
fije el horno en el mueble con 2
tornillos, a través de los orificios
previstos para dicho fin en los
montantes laterales.

El aparato se debe poder
desconectar de la red elé-
ctrica, bien por medio de un en-
chufe o bien incorporando un
interruptor en las canalizaciones
fijas siguiendo las normas de

instalacion.

— EI enchufe debe estar ac-
cesible después de realizar la
instalacion.

— Si el cable de alimentacion
esta danado, debe ser reempla-
zado por el fabricante, su servi-
cio de postventa o una persona
de calificacion similar para evitar
un peligro.

ADVERTENCIA:

Es peligroso que las ope-
raciones de mantenimiento o de
reparacion que requieran retirar
una tapa de proteccion a la ex-
posicion a la energia microondas
sean efectuadas por alguien que
no sea una persona habilitada
para ello.

— Este aparato ha sido disefiado
para realizar cocciones con la
puerta cerrada.

— Este aparato esta destinado
para ser utilizado en aplicaciones
domésticas y analogas como:
Pequenas cocinas reservadas al
personal de tiendas, oficinas y
entornos profesionales.
Granjas. La utilizacién por
clientes de hoteles, moteles y
otros entornos de caracter resi-
dencial, entornos de tipo habita-
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ciones de huéspedes.

— Este aparato se puede utili-
zar por ninos de 8 afios y mas y
por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o carentes de la expe-
riencia y del conocimiento si han
podido beneficiar de una vigilan-
cia o de instrucciones previas
sobre la utilizacion del aparato
de forma segura y han compren-
dido los riesgos incurridos.

— Los nifilos no deben jugar con
el aparato. Las operaciones de
limpieza y de mantenimiento no
deben ser realizadas por nifios
sin vigilancia.

— Conviene vigilar a los nifios
para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

ADVERTENCIA :

El aparato y sus partes
accesibles se calientan durante
la utilizacion. No debe tocar los
elementos calientes situados en
el interior del horno. Mantenga
alejados a los nifios menores de
8 afos o vigilelos permanente-
mente.

ADVERTENCIA:

Si el aparato funciona en
modo combinado, se recomienda
que los nifios no utilicen el horno
si no es con la vigilancia de un
adulto debido a las temperaturas
que se generan.

— Compruebe que los utensilios

5

son los adecuados para utilizar-
los en un horno microondas.
Los recipientes metalicos para
alimentos y bebidas no son aptos
para cocinar en microondas.

— EI microondas esta disefado
para calentar alimentos y bebi-
das.

El secado de alimentos o de ropa
y el calentamiento de cojines ca-
lentadores, pantuflas, esponjas,
ropa humeda y otros articulos
similares pueden generar ries-
gos de heridas, de inflamacion o
de fuego.

ADVERTENCIA:

Los liquidos u otros ali-
mentos no deben calentarse en
recipientes cerrados hermeética-
mente ya que existe riesgo de
que exploten.

— Cuando caliente alimentos
en recipientes que contengan
plastico o papel, vigile el horno
ya que existe una posibilidad de
inflamacion.

— Siapareciera humo, detenga o
desenchufe el horno y mantenga
la puerta cerrada para sofocar
las llamas que se hayan podido
generar.

— Al calentar bebidas en el
microondas puede producirse
un brote brusco y retardado de
liquido en ebullicién, por lo que
hay que ser muy prudente al
manipular el recipiente.

— Hay que agitar o remover el
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contenido de los biberones y
de los potitos de alimentos para
bebés, asi como comprobar su
temperatura, antes de darselos
al nifo para evitar quemaduras.
— Se recomienda no calentar
huevos con cascara ni huevos
cocidos enteros en un horno mi-
croondas ya que podrian explo-
tar, incluso después de haberse
finalizado la coccion.

— Se recomienda limpiar el
horno peridodicamente y retirar
todos los restos de comida.

— Si no se mantiene limpio
el aparato, su superficie podria
deteriorarse, afectando de ma-
nera inexorable a su duracion
y conduciendo a una situacién
peligrosa.

ADVERTENCIA:

Si la puerta o las juntas
de puerta estan danadas, el
horno no debe ponerse en fun-
cionamiento antes de haber sido
reparado por una persona com-
petente.

— No utilice productos de lim-
pieza abrasivos o estropajos
metalicos duros para limpiar la
puerta de vidrio del horno, ya
que podria rayar la superficie y
hacer que estallara el vidrio.

— No utilice un aparato de lim-
pieza a vapor.

— No deje que los nifios utilicen
el horno sin vigilancia, salvo si se
han dado las instrucciones nece-

sarias para que el nifio pueda
utilizar el horno de manera se-
gura y comprenda los peligros
qgue conlleva un uso incorrecto.



. 1 INSTALACION

ELECCION DEL EMPLAZAMIENTO Y EMPOTRAMIENTO

A

B

<70% 21.5>26

<70%

>550

Este aparato debe estar instalado a
mas de 850 mm del suelo. Este aparato
puede instalarse en una columna tal
como se indica en el esquema de insta-
lacion (fig. A).

Atencion: si el fondo del mueble esta
abierto (bajo encimera o en columna),
el espacio entre la pared y la placa
sobre la que repose el horno debe ser
de 70 mm como maximo* (fig. B).

No utilice inmediatamente el aparato (espere
1 0 2 horas) después de haberlo trasladado
de un lugar frio a un lugar caliente, ya que la
condensacion podria provocar un mal funcio-
namiento.

Centre el horno en el mueble de manera que
quede una distancia minima de 10 mm con
el mueble vecino. El material del mueble de
encastre debe resistir al calor (o tener un
revestimiento de dicho material).

Efectue un orificio de @ 2 mm en la pared del
mueble para evitar el agriete de la madera.
Para mas estabilidad, sujete el horno al
mueble con 2 tornillos a través de los orificios
previstos con este objeto (fig. C).




. 1 INSTALACION

CONEXION ELECTRICA

mATENCl(’)N:
La instalacion esta reservada a los
instaladores y técnicos cualificados.

La seguridad eléctrica debe estar garan-
tizada con un empotramiento correcto. La
conexion eléctrica se debe realizar antes
de colocar el aparato en el mueble.

El aparato debe estar conectado con un
cable de alimentacién normalizado con 3
conductores de 1,5 mm? (1 F + 1N + tierra)
que deben estar conectados a la red por
medio de una toma de corriente normaliza-
da IEC 60083 o de un dispositivo de corte
omnipolar de acuerdo con las normas de
instalacion.

Compruebe que:

- La potencia de la instalacion sea sufi-
ciente (220-240 voltios 16 amperios)

Si la instalacion eléctrica de la habitacion
obliga a efectuar una modificacién para
poder conectar el aparato, llame a un elec-
tricista cualificado.

Al efectuar las operaciones de manteni-
miento, el aparato debera estar desconec-
tado de la red eléctrica y los fusibles cor-
tados o quitados.

m ATENCION:

El cable de protecciéon (verde-amarillo)
va conectado al borne del aparato y
también hay que conectarlo a la tierra de
la instalacion.

Si el horno presenta alguna anomalia,
desconecte el aparato o quite el fusible
correspondiente a la linea de conexiéon
del horno.

Cable azul

Tierra
LEI hilo negro @
marrdn o rojo

verde-amarillo

m ATENCION:

No se asumira ningun tipo de
responsabilidad en caso de accidente o
incidente debido a una falta de conexion
de toma de tierra o a una conexion
defectuosa o incorrecta.



¢ 2 MEDIO AMBIENTE

RESPETO DEL MEDIO AMBIENTE

Los materiales del embalaje de este apara-
to son reciclables. Participe en su reciclaje
y contribuya asi a la proteccién del medio
ambiente depositandolos en los contene-
dores municipales previstos a tal efecto.
Su aparato también contiene
numerosos materiales reciclables.
Esta marcado con este logotipo
para indicarle que los aparatos
B Usados no deben mezclarse con
otros residuos.
De este modo, el reciclaje de los aparatos
que organiza el fabricante se efectuara en

ENVASES
®

o6ptimas condiciones, de acuerdo con la
Directiva Europea sobre los residuos de
equipos eléctricos y electrénicos.

Dirijase a su ayuntamiento o al vendedor
para conocer los puntos de recogida de
aparatos usados mas cercanos a su domi-
cilio.

Le agradecemos su colaboraciéon con la
proteccion del medio ambiente.

- Esta marca « Green Dot» significa que, para el envase de este aparato, se

ha pagado una contribucion financiera a una empresa nacional de recupera-

cién de envases.



° 3 PRESENTACION DEL HORNO

PRESENTACION DEL HORNO

e Panel de control
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PANEL DE MANDOS

LA PANTALLA

lllmlllll “ “ ”l

G
e
P o O o o o T %
SHioin (

3
1 Visualizacién de los modos de coccion & Indicador de bloqueo de los mandos
2 Presentacion del reloj Indicador de funcion Automaticas
3 Indicador de final de coccion / Avisador ® Indicador de tiempo de coccién
4 Indicador de duracion de coccion A Indicador del avisador
5 Parada plato giratorio @® Indicador de fin de la coccion
6 Indicador de potencia/peso
Observacion:
por defecto, tras visualizarse la hora, la
pantalla se apaga al cabo de 4 minutos sin
accion por parte del usuario. Esta funcion
se puede cambiar con la funcién “Hora” del
menu Ajustes.
LAS TECLAS

O

-

Encendido / Apagado

Ajuste de la potencia

3 Ajuste de la hora, del tiempo y el final de la
coccién y del avisador

4 4 Acceso al menu de ajustes

N

N o =

LA RUEDA DE MANDOS

Es un mando giratorio con pulsacion central que permite seleccionar los programas,
aumentar o reducir los valores y validarlos.

11



° 3 PRESENTACION DEL HORNO

El plato giratorio

El plato giratorio permite una coccion
homogénea del alimento sin tener que
tocarlo.

Gira indiferentemente en los 2 sentidos. - Si
no gira, compruebe que todos los elementos
estan bien colocados.

Se puede utilizar como bandeja para
cocinar. Para sacarlo, sujételo utilizando las
zonas de acceso previstas en la cavidad.
El mecanismo de arrastre permite que el
plato de cristal gire.

Si retira el mecanismo de arrastre, evite
que penetre agua dentro del orificio del eje
del motor.

No se olvide de volver a colocar el
mecanismo de arrastre, el soporte con
ruedas y el plato giratorio.

No intente hacer girar manualmente el
soporte con ruedas ya que podria estropear
el sistema de arrastre. En caso de producirse
una mala rotacion, asegurese de que no haya
ningun cuerpo extrafo bajo el plato.

El plato en posicion de parada permite utilizar
bandejas grandes en toda la superficie del
horno. En este caso, es necesario girar el
recipiente 0 mezclar su contenido a la mitad
del programa.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO

Las microondas que se utilizan para la coc-
cion son ondas electromagnéticas. Existen
normalmente en nuestro entorno como ondas

radioeléctricas, la luz o bien las radiaciones
infrarrojas.

Su frecuencia se situa en la banda de los
2450 MHz.

Su comportamiento:

« Son reflejadas por los metales.

« Atraviesan cualquier otro material.

» Son absorbidas por las moléculas de agua,
grasay azucar.

Cuando se expone un alimento a las microon-
das se produce una agitacién rapida de las
moléculas, lo que provoca un calentamiento.
La profundidad de penetracion de las ondas en
el alimento es de aproximadamente 2,5 cm; si
el alimento es mas grueso, la coccién hasta el
interior se efectuara por conduccion, como en
una coccion tradicional.

Es bueno saber que las microondas provocan
en el interior del alimento un simple fendomeno
térmico y que no son nocivas para la salud.

12



¢ 4AJUSTES

PUESTA EN HORA

Al conectar el aparato, la pantalla parpadea
a las 12:00.

Ajuste la hora girando el mando y después
pulselo para validar.

En caso de un corte de corriente, la hora
parpadeara.

AJUSTE DE LA HORA

Pulse la tecla ® durante unos segundos
hasta que la hora parpadee. Ajuste la hora
girando el mando y pulselo para validar.

AVISADOR

Esta funcién unicamente puede utilizarse con
el horno apagado.

Pulse la tecla O©.

0:00 parpadeara. Ajuste el avisador girando
la rueda y pulsela para validar; se iniciara la
cuenta atras.

Una vez transcurrido el tiempo, se emitira
una sefal acustica. Para detenerla, pulse
cualquier tecla.

Nota: se puede modificar o anular la
programacion del temporizador en
cualquier momento.

Para anularlo, vuelva al menu del avisador
y ajustelo en 00:00.

BLOQUEO DE LOS MANDOS SEGURI-
DAD PARA LOS NINOS

Pulse simultaneamente las teclas w 'y ©
hasta que aparezca el simbolo [f] en la
pantalla. El bloqueo de los mandos esta
disponible durante la coccién o con el horno
apagado.

NOTA: durante la coccién solo permanece
activa la tecla . Para desbloquear los
mandos, pulse simultaneamente las teclas
W y @ hasta que desaparezca el simbolo
[ de la pantalla.

MENU DE AJUSTES

Puede modificar diferentes parametros de
su horno:

contraste, sonidos y modo de demostracion.
Para ello, pulse durante varios segundos la
tecla = para acceder al menu de ajustes.

Consulte la siguiente tabla:

" Sonidos - pitidos:
Posicion ON, sonidos activados.
Posicion OFF, sin sonidos.

Contraste:
el brillo de la pantalla se puede ajustar
del 20 al 100 %.

Modo DEMO:
Posicion ON, modo activado.
Posicién OFF, modo normal del homo.

Visualizacion de la hora:

Posicién ON por defecto: Se muestra
SLEEPYy la pantalla se apaga al cabo de
unos minutos.

Posicion OFF: la pantalla permanece
encendida.

Para modificar los diferentes parametros si
es necesario, gire la rueda y después pulsela
para validar.

Para salir del menu de ajustes en cualquier
momento, pulse ©.

GESTION DEL PLATO GIRATORIO

Si considera que no hay suficiente espacio
para que el plato giratorio pueda girar en el
horno, seleccione la funcién detener el plato
giratorio antes o durante la ejecucion del
programa.

Para desbloquearlo, pulse simultdneamente
ydurante unos segundos.

El simbolo parpadea en la pantalla.
 Reactivacion del plato giratorio

Pulse simultaneamente los mandos y durante
unos segundos hasta que aparezca en la
pantalla.
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° 5 UTILIZACION

LA FUNCION MICROONDAS

Posicién Potencia Utilizacién
Microondas 1000 W Calentar rapidamente bebidas, agua y rece-
tas con una gran cantidad de liquido.
Cocinar alimentos con mucha agua (sopas,
salsas, tomates, etc.).
Microondas 800 W /900 W  Cocinar verduras frescas o congeladas.
Microondas 600 W Fundir chocolate.
Microondas 500 W Cocinar pescados y marisco. Calentar en 2
niveles.
Cocinar legumbres a fuego lento. Calentar o
cocinar alimentos fragiles a base de huevo.
Microondas 400 W /300 W  Cocinar productos lacteos y mermeladas a
fuego lento.
Microondas 200 W Descongelacion manual. Ablandar la mante-
quilla, el helado.
Microondas 100 W Descongelar la reposteria con crema.

Descongelaciéon 200 W

14



° 5 UTILIZACION

COCCION INMEDIATA

El programador sélo debe indicar la hora.
Esta no debe parpadear.

Gire la rueda hasta obtener la funcién de
coccion deseada y confirmela.

MODIFICAR LA POTENCIA

- Pulse la tecla W. La potencia (1000 W) par-
padea para indicar que ya se puede regular.
- Ajuste la potencia con ayuda de la rueda.

- Ejemplo: 600 W.

- Validela pulsando la rueda.

PROGRAMAR LA DURACION

Efectie una coccion inmediata y después
pulse ©; el tiempo de coccién @ parpadeara
y podra ajustarlo.

Gire la rueda para ajustar el tiempo de coc-
cion. Pulsela para confirmar.

El tiempo de coccion quedara automatica-
mente registrado al cabo de unos segundos.

COCCION CON INICIO DIFERIDO

Proceda igual que para un tiempo progra-
mado. Una vez ajustado el tiempo de coc-
cion, pulse la tecla ®. El indicador parpa-
deara; ajuste la hora de fin de coccion
girando la rueda. El fin de coccién quedara
automaticamente registrado al cabo de
unos segundos. La pantalla de fin de coc-
cion deja de parpadear.

LA FUNCION AUTOMATICA DE COC-
CION

La programacién de la funciéon automatica de
cocciodn por el peso o la duracion selecciona
por usted los parametros de coccion.

El programador solo debe indicar la hora.
Esta no debe parpadear.
- Seleccione con la rueda el
2

iiminll ; € 0gotipo parpadeara.

modo

Seleccione una coccion AUTOMATICA.

- En la pantalla parpadeara un peso
recomendado.

- Ejemplo: P3 —> peso, 500 G.

- Ajuste el peso o la duracion con ayuda de
la rueda.

Ejemplo: 650 g.

- Valide pulsando la rueda.

- La pantalla presenta el simbolo de la
cocciéon utilizada y el tiempo calculado
automaticamente. El horno se pondra en
marcha.

Seleccione un alimento preprogramado.
Ver tabla:

Alimentos 4 Recetas
Verdura fresca P01
\erdura congelada P02
Pescado P03
Plato fresco preparado P04

LA FUNCION AUTOMATICA DE DES-
CONGELACION

Este horno da opcion a 3 tipos de programa-
cién diferentes en modo de descongelacion.
Solo tiene que elegir el tipo de programa y

anotar el peso.

Alimentos 3 Recetas
gz::ii,q aves y platos pre- PO
el pan y la bolleria P02
Pescado P03

Nota: no se puede programar ningun
inicio diferido durante las funciones de
descongelacion.
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° 5 UTILIZACION

MEMORIZAR UNA COCCION

Puede memorizar 3 programas de coc-
cion de su eleccidon para utilizarlos poste-
riormente.

- Programar una memoria :

seleccione una coccion, su temperatura y
su duracion y después pulse la rueda hasta
que aparezca «MEM 1». Seleccione una de
las 3 memorias girando la rueda y confirme-
la para memorizarla. Confirmelo de nuevo
para iniciar la coccion.

Nota: Si las 3 memorias ya estan
registradas, cualquier nueva
memorizacion sustituira a la precedente.
No se puede programar ningun inicio
diferido durante las memorizaciones.

- Seleccione una de las 3 memorias ya
registradas :

Gire la rueda, acceda a MEMO y después
confirme. Desplacese por las memorias con
la rueda y confirme la que desee seleccio-
nar. Se inicia la coccion.

Observacion:

pulse varios segundos la tecla ©
si quiere parar el horno en cualquier
momento.
Para poner en pausa la coccién en curso,
pulse la rueda.

° 6 MANTENIMIENTO

SUPERFICIE EXTERIOR

Utilice un pafio suave empapado con lim-
piacristales. No utilice cremas abrasivas ni
estropajos.

Advertencia

No utilice productos de limpieza
abrasivos ni estropajos metalicos
duros para limpiar la puerta de cristal
del horno, ya que podrian arahar la
superficie y provocar la rotura del
cristal.
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SUSTITUCION DE LA BOMBILLA

Para cualquier reparaciéon o cambio de
bombilla, contacte con el SPV o con un
profesional cualificado y autorizado.



° 7AN0MAL1’AS YSOLUCIONES

Usted mismo puede resolver algunas
pequefas anomalias:

El horno no calienta. Compruebe que el
horno esté bien enchufado y que el fusible
de la instalacién no esté fuera de servi-
cio. Aumente la temperatura seleccionada.
Compruebe si el horno se encuentra en
modo DEMO.

La luz del horno no funciona. Cambie
la bombilla o el fusible. Compruebe que el
horno esté bien enchufado.

El ventilador de enfriamiento contintia
funcionando cuando se para el horno.
Es normal, la ventilacion puede funcionar
hasta un maximo de 1 hora después de la
coccioén para bajar la temperatura interior y
exterior del horno.

e 8 SERVICIO TECNICO

INTERVENCIONES

Las eventuales intervenciones que pueda
requerir el aparato deberan ser efectuadas un
profesional cualificado y autorizado. Para facili-
tar el tratamiento de su solicitud, cuando llame
no olvide dar las referencias completas del
aparato (referencia comercial, referencia de
servicio y numero de serie). Esta informacion

figura en la placa descriptiva.

/
W /

-

e B XXXXXXXX

X0

0KV ~ xxHz XXXXXXXXX CE L
Service conso. N2 XX-XX-XXXXX

Made in France

B: Referencia comercial
C: Referencia de servicio
H: Numero de serie

17

PIEZAS ORIGINALES

Siempre que realice cualquier intervencién
de mantenimiento, pida que se utilicen
exclusivamente  piezas de recambio
certificadas originales.
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¢ 9 APTITUD PARA LA FUNCIONTESTS

Pruebas de aptitud para la funcién segun las normas CEI/EN/NF EN 60705.

La Comision Electrotécnica Internacional, SC.59K, ha establecido una norma relativa a las
pruebas de rendimiento comparativas efectuadas en distintos hornos microondas. Recomen-
damos lo siguiente para este aparato:

(B.2.1)

Prueba Carga Tiempo Selector.de Recipientes / Consejos
aprox. potencia

Crema de . Pyrex 227
huevos (12.3.1) 1000g f 16-18 min S0 w En el plato giratorio
Pastel de . Pyrex 827
Saboya (12.3.2) 4759 6-7 min 70w En el plato giratorio
Pan de carne Pyrex 838
(12.3.3) 900 g 14 min 700 W Cubrir con film plastico.

o En el plato giratorio
Descongelacion En un plato llano
de la carne 500 g 11-12 min 200 W En el plato iratorio
(13.3) plalog
Descongelacion En un plato llano
de frambuesas 250¢g 6-7 min 200w

En el plato giratorio
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CARA CLIENTE,
CARO CLIENTE,

Scoprire i prodotti De Dietrich significa provare emozioni uniche.
Si & attirati fin dal primo sguardo. La qualita del design
e visibile nell’estetica che sfida il tempo e nelle finiture accurate che rendono ogni
oggetto elegante e raffinato, in perfetta armonia
tra loro. Viene poi la voglia irresistibile di toccare.
Il design De Dietrich si basa su materiali robusti
e prestigiosi, che lasciano ampio spazio all’autenticita. Associando la tecnologia
piu evoluta e materiali nobili, De Dietrich garantisce la realizzazione
di prodotti di elevata manifattura al servizio dell’arte culinaria, una passione
condivisa da tutti coloro che amano la cucina. Le auguriamo tanta soddisfazione
nell’utilizzo di questo nuovo prodotto.
La ringraziamo per la Sua fiducia.

\GlIn, L'etichetta "Origine France Garantie" garantisce al consumatore la trac-
ciabilita di un prodotto fornendo un’indicazione chiara e obiettiva della
> fonte. Il marchio DE DIETRICH € orgoglioso di apporre questa etichetta
sui prodotti delle nostre fabbriche francesi con sede a Orléans e Ven-
déme.
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www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich<O>


http://www.dedietrich-electromenager.com/
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SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

ISTRUZIONI DI SICUREZZA IMPORTANTI. LEGGERE ATTENTAMENTE
E CONSERVARE PER UN UTILIZZO FUTURO.
E possibile scaricare le istruzioni per I'uso sul sito Internet del marchio.

Alla consegna dell'apparecchio,
estrarlo immediatamente dall'im-
ballaggio. Verificarne le condi-
zioni generali. Scrivere le
eventuali riserve sul modulo di
consegna, una copia del quale
dovra essere conservata.

Questo apparecchio deve

essere installato ad un’al-
tezza superiore a 850 mm dal
suolo.
— Non installare I'apparato die-
tro una porta decorativa, al fine
di evitarne il surriscaldamento.
— Centrare il forno nel mobile in
modo da garantire una distanza
minima di 10 mm dal mobile vi-
cino. il materiale del mobile da
incasso deve resistere al calore
(o essere rivestito con questo
materiale). Per una maggiore
stabilita, fissare il forno nel mo-
bile con due viti passanti attra-
verso gli appositi fori.

Deve essere possibile

scollegare [I'apparecchio
dalla rete di alimentazione sia
con una spina, sia incorporando
un interruttore nelle canalizza-
zioni fisse, conformemente alle
regole d’installazione.
— La spina di alimentazione

elettrica deve essere accessibile
dopo l'installazione.

— Se il cavo di alimentazione
e danneggiato, va sostituito dal
costruttore, dal suo servizio post
vendita o da una persona qualifi-
cata onde evitare pericoli.

AVVERTENZA:

E’ pericoloso (eccetto per
le persone competenti) effettuare
operazioni di manutenzione o di
riparazione per le quali &€ neces-
sario togliere il coperchio che
protegge dalle microonde.

— Questo apparecchio & stato
ideato per cuocere le pietanze
con la porta chiusa.

— Questo dispositivo & destinato
a essere utilizzato in applica-
zioni domestiche e similari, quali:
Angoli cottura riservati per il per-
sonale dei negozi, uffici e altri
ambienti di lavoro.Aziende agri-
cole. Utilizzo da parte dei clienti
di alberghi, motel e altri ambienti
di carattere residenziale; am-
bienti di tipo bed and breakfast.
— Questo apparecchio pud es-
sere utilizzato da bambini di
al meno otto anni di eta e da
persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte op-
pure senza esperienza né co-



SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

noscenze se sono sorvegliati o
sono stati previamente istruiti al
suo utilizzo in modo sicuro e ne
hanno capito i possibili rischi.
bambini non dovrebbero
giocare con l'apparecchio. La
pulizia e la manutenzione non
dovrebbero essere eseguite da
bambini privi di sorveglianza.

— Si consiglia di sorvegliare i
bambini per accertarsi che non
giochino con l'apparecchio.

AVVERTENZA:

L’apparecchio e le sue parti

accessibili si riscaldano
durante l'uso. Fare attenzione
a non toccare i termoelementi
situati all’interno del forno. | bam-
bini fino a 8 anni devono essere
tenuti a distanza a meno che non
siano costantemente sorvegliati.

AVVERTENZA:

Se [l'apparecchio fun-
ziona in modalita combinata, si
consiglia di non lasciare utilizzare
il forno ai bambini se non sorve-
gliati da una persona adulta, a
causa delle temperatureerogate.
— Utilizzare soltanto gli utensili
adatti ad un forno a microonde.
— Non & permesso usare re-
cipienti metallici per alimenti e
bevande per la cottura al mi-
croonde.

— |l forno a microonde serve
a scaldare alimenti e bevande.
L’asciugatura di alimenti o di bu-
cato e il riscaldamento di cuscini
riscaldanti, pantofole, spugne,
bucato umido e altri articoli si-
mili possono provocare rischi di
lesioni, combustione o incendio.

AVVERTENZA: | liquidi o

altri alimenti non vanno ris-
caldati in recipienti ermetici in
quanto rischiano di esplodere.
— Durante il riscaldamento di
derrate alimentari in contenitori
di plastica o di carta, controllare
a vista il forno per via dei possi-
bili rischi d’inflammazione.
— Se appare del fumo, spegnere
o scollegare il forno e mantenere
chiusa la porta per soffocare le
eventuali famme.
— Riscaldare bevande nel mi-
croonde pud causare la fuorius-
cita improvvisa e differita del



SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

liquido in ebollizione, vanno
prese pertanto le debite precau-
zioni nel manipolare il recipiente.
— Il contenuto dei biberon e
degli omogeneizzati per neonati
va agitato e la temperatura va
controllata prima del consumo,
onde evitare ustioni.

— Si consiglia di non riscaldare
le uova nel guscio o le uova sode
intere nel forno a microonde
giacché rischiano di esplodere,
anche dopo la fine della cottura.

— Si consiglia di pulire il forno
regolarmente e di togliere i resi-
dui di alimenti.

— Se l'apparecchio non viene
mantenuto in buono stato di pu-
lizia, la superficie rischia di de-
teriorarsi, influire negativamente
sulla durata di vita operativa del
forno e indurre situazioni perico-
lose.

AVVERTENZA: Se la porta

o la sua guarnizione sono
danneggiate, il forno non deve
essere utilizzato se non dopo
essere stato riparato da una per-
sona qualificata.
— Non utilizzare prodotti abrasivi
o spugne metalliche dure per pu-
lire il vetro della porta del forno,
in quanto la superficie potrebbe
essere scalfita e provocare I'es-
plosione del vetro.
— Non utilizzare un apparecchio
per la pulizia al vapore.

— Lasciate che i bambini utiliz-
zino il forno non sorvegliati solo
dopo avere dato loro le debite
istruzioni affinché possano utiliz-
zare il forno in modo sicuro e ca-
piscano i pericoli incorsi in caso
di utilizzo improprio.



¢ 1 INSTALLAZIONE

SCELTA DELLA COLLOCAZIONE E INCASSO

A

21.5>26

-<70%

<70%

>550

Questo apparecchio deve essere ins-
tallato a piu di 850 mm dal suolo.
L’apparecchio pud essere installato a
colonna, come mostrato nello schema di
installazione (fig. A).

Attenzione: se il fondo del mobile & aper-
to, lo spazio tra il muro e il piano su cui
poggia il forno deve essere al massimo
di 70 mm* (fig. B).

Non utilizzare immediatamente I'appa-
recchio (aspettare circa da 1 a 2 ore)

dopo averlo trasferito da un luogo freddo verso
un luogo caldo, perché la condensa pud provo-
care un malfunzionamento.

Centrare il forno nel mobile in modo da garan-
tire una distanza minima di 10 mm dal mobile
vicino. Il materiale del mobile da incasso deve
resistere al calore (o essere rivestito con un
materiale resistente al calore).

Preforare un foro di @ 3 mm nella parete del
mobile per evitare che il legno si spacchi.

Per una maggiore stabilita fissare il forno nel
mobile con 2 viti passanti attraverso gli appositi
fori (fig. C).



¢ 1 INSTALLAZIONE

COLLEGAMENTO ELETTRICO

ATTENZIONE:
L’installazione deve essere eseguita
da installatori e tecnici qualificati.

La sicurezza elettrica deve essere garantita
da un incasso corretto. Il collegamento elet-
trico va effettuato prima della collocazione
dell’'apparecchio nel mobile.

Il forno deve essere collegato con un cavo
di alimentazione a norma a 3 conduttori di
1,5 mm? (1 fase + 1 Neutro + terra), che
devono essere collegati a loro volta alla rete
tramite una presa di corrente a norma CEI
60083 o un dispositivo a interruzione onni-
polare, conformemente alla norme d’instal-
lazione.

Verificare che:

- la potenza dellimpianto sia sufficiente
(220-240 Volt~ 16 Ampere),

Se limpianto elettrico della propria abita-
zione richiede una modifica per il collega-
mento dell’apparecchio, rivolgersi ad un
elettricista qualificato.

Durante le operazioni di manutenzione,
I'apparecchio deve essere scollegato dalla
rete elettrica e i fusibili devono essere stac-
cati o rimossi.

ATTENZIONE:

Il filo di protezione (verde-giallo)
deve essere collegato al terminale @
dell’apparecchio e al terminale di terra
dell’impianto

Se il forno presenta una anomalia,
scollegare I’apparecchio o rimuovere
il fusibile corrispondente alla linea di
collegamento del forno.

Filo blu

Filo nero, marrone
0rosso

Filo verde/giallo

ATTENZIONE:

Non saremo ritenuti responsabili
in caso di incidente causato dalla
mancanza di collegamento alla terra,
o da un collegamento difettoso e non
idoneo.



¢ 2 AMBIENTE

TUTELA DELL'AMBIENTE

| materiali d'imballaggio di questo appa-
recchio sono riciclabili. Per partecipare al
riciclaggio e contribuire alla tutela dell’am-
biente, si consiglia di gettare I'imballaggio
negli appositi contenitori messi a disposi-
zione dal comune.
Anche I'apparecchio contiene molti
materiali riciclabili. L’apparecchio
porta questo logo per indicare che
gli apparecchi usurati non devono
. SSSeTe smaltiti con i rifiuti urbani.

Il riciclaggio degli apparecchi organizzato
dal costruttore avverra cosi nelle miglio-
ri condizioni, conformemente alla direttiva
europea relativa allo smaltimento di appa-
recchiature elettriche ed elettroniche.
Rivolgersi al comune o al rivenditore per
conoscere i punti di raccolta di apparecchi
usurati piu vicini al proprio domicilio.

La ringraziamo per il Suo contributo alla
tutela del’ambiente.



¢ 3 PRESENTAZIONE DEL FORNO

PRESENTAZIONE DEL FORNO

e Pannello di controllo
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¢ 3 PRESENTAZIONE DEL FORNO

PANNELLO DEI COMANDI

DISPLAY

— — — .

AT A w

—o_ & )
()

00000006---- II

3 5 6
1 Visualizzazioni delle modalita di cottura g Indicatore del blocco dei comandi
2 Visualizzazione dell'orologio Indicatore della funzione Automatico
3 Indicatore di fine cottura/timer @® Indicatore della durata di cottura
4 Indicatore della durata di cottura A Indicatore del timer
5 Spegnimento piatto girevole @® Indicatore di fine cottura
6 Indicatore di potenza/peso Nota:

Per impostazione predefinita dopo la
visualizzazione dell’ora il display si spegne
entro qualche minuto in assenza di azioni da
parte dell’utilizzatore. Questa funzione puo
essere modificata con la funzione “display
dell’ora” del menu regolazioni.

TASTI

1
3 2 Regolazione della potenza
3 Regolazione dell’'ora, del tempo e di
fine cottura, del timer
E 4 4 Accesso al MENU regolazioni

1 @ W On/Off
C

LA MANOPOLA DEI COMANDI
Si tratta di una manopola rotativa con pulsante centrale che permette di scegliere i pro-
grammi, di aumentare o diminuire i valori e convalidare.

11



¢ 3 PRESENTAZIONE DEL FORNO

IL PIATTO GIREVOLE

Il piatto girevole permette una cottura
omogenea dell’alimento senza bisogno di
manipolarlo.

Questo gira in entrambe le direzioni. Se |l
piatto non gira, verificare che tutti gli ele-
menti siano posizionati correttamente.

Puo essere utilizzato anche come piatto di
cottura. Per rimuoverlo, prenderlo utilizzan-
do le zone di accesso previste nella cavita.
Il perno di rotazione permette al piatto in
vetro di girare.

Se si toglie il perno di rotazione, evitare di
fare penetrare dell’acqua nel foro dell’asse
motore.

Non dimenticare di rimettere il perno di rota-
zione, il supporto a rotelle e il piatto girevole
in vetro.

Non provare a far girare manualmente il
piatto in vetro, altrimenti si rischia di dete-
riorare il sistema di rotazione. In caso di
rotazione scorretta, assicurarsi dell’assenza
di corpi estranei sotto il piatto.

In posizione spento, il piatto permette I'uti-
lizzo di grandi piatti su tutta la superficie del
forno. In questo caso & necessario girare il
recipiente o mescolare il suo contenuto a
meta programma.

PRINCIPIO DI FUNZIONAMENTO
Le microonde utilizzate per la cottura sono
onde elettromagnetiche. Queste si trovano
comunemente nellambiente, come le onde
radioelettriche, la luce o i raggi infrarossi.
La loro frequenza si situa nella banda di
2450 MHz.
Il loro comportamento:

* Sono riflesse dai metalli.

« Attraversano tutti gli altri materiali.

* Vengono assorbite dalle molecole
d’acqua, di grasso e di zucchero.
Quando un alimento €& esposto alle
microonde, ne consegue un’agitazione rapi-
da delle molecole, che provoca un riscalda-
mento. La profondita di penetrazione delle
onde nell’alimento €& di circa 2,5 cm. Se
I'alimento & piu spesso, la cottura al centro
verra effettuata per conduzione, come
avviene in una cottura tradizionale.
E opportuno sapere che le microonde pro-
vocano all'interno dell’alimento un semplice
fenomeno termico e che non sono nocive
per la salute.
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¢ 4 REGOLAZIONI

REGOLAZIONE DELL'ORA

Alla messa sotto tensione il display lampe-
ggia 12.00.

Regolare l'ora ruotando la manopola, poi
premere per convalidare.

In caso di interruzione di corrente, l'ora
lampeggia.

MODIFICA DELL’ORA

Premere il tasto © per qualche secondo
fino a quando l'ora lampeggia. Regolare
'ora ruotando la manopola e premere per
convalidare.

TIMER

Questa funzione puod essere utilizzata uni-
camente quando il forno & spento.

Premere il tasto G.

0:00 lampeggia. Regolare il timer ruotando
la manopola e premere per convalidare, il
conto alla rovescia inizia.

Quando il conto alla rovescia & terminato,
viene emesso un segnale sonoro. Per fer-
marlo premere un tasto qualsiasi.

NB: E possibile modificare o annullare
la programmazione del timer in qualsiasi
momento.

Per annullare tornare al menu del timer e
regolare su 00.00.

BLOCCO DEI COMANDI SICUREZZA
BAMBINI

Premere contemporaneamente i tasti W e
® fino a quando il simbolo [ viene visua-
lizzato sul display. Il blocco dei comandi &
accessibile durante la cottura o allo spegni-
mento del forno.

NOTA: solo il tasto (D resta attivo durante
una cottura Per sbloccare i comandi, pre-
mere contemporaneamente i tasti W e O
fino a quando il simbolo 0| scompare dal
display.

MENU REGOLAZIONI

E possibile intervenire su diversi parametri
del proprio forno:

contrasto, suoni e modalita dimostrazione.
Per fare questo, premere per qualche
secondo il tasto = per accedere al menu
regolazioni.

Vedere la tabella qui sotto:

Suoni - bip:
Posizione ON, suoni attivi.
A Posizione OFF, nessun suono.

I Contrasto:
La percentuale di luminosita del display &
regolabile dal 20 al 100%.

|

" Modalita DEMO:
Posizione ON, modalita attiva.
Posizione OFF, modalita del fomo.

Visualizzazione dellora:

Posizione ON per impostazione
predefinita: Viene visualizzato SLEEP e il
display si spegne dopo qualche minuto.

13

Posizione OFF: il display resta acceso.

Se & necessario modificare i diversi parame-
tri, ruotare la manopola, poi premere per
convalidare.

E possibile uscire dal menu regolazioni in
qualsiasi momento premendo (©.

GESTIONE DEL PIATTO GIREVOLE

Se si stima che lo spazio sia insufficiente
per girare liberamente nel forno, si pud
spegnere il piatto girevole prima o durante
I'esecuzione del programma.
Premere simultaneamente i tasti
per qualche secondo.
Il simbolo t=1 appare sul display.
* Riattivazione del piatto girevole
Premere di nuovo simultaneamente i tasti
® e = per qualche secondo fino a quando
sparisce il simbolo t=1 sul display.

G e =



° 5 UTILIZZO

FUNZIONI MICROONDE

Posizione Potenza Utilizzo

Microonde 1000W Riscaldamento rapido di bevande, acqua
e piatti contenenti una grande quantita di
liquido.

Cottura di alimenti che contengono molta
acqua (zuppe, salse, pomodori, etc.).

m Microonde 800W/900W Cottura di verdure fresche o surgelate.

Microonde 600W Fusione del cioccolato.

Microonde 500W Cottura di pesci e crostacei. Riscaldamento
su 2 livelli.
Cottura lenta di verdure secche.

Riscaldamento o cottura di alimenti delicati
a base di uova.

Microonde 400W/300W Cottura lenta di latticini e marmellate.

Microonde 200W Scongelamento manuale. Ammorbidire il
burro e il gelato.

Microonde 100W Scongelamento di prodotti di pasticceria che
contengono crema.

Scongelamento  200W

14



° 5 UTILIZZO

COTTURA IMMEDIATA

Il programmatore deve visualizzare unica-
mente I'ora. Questa non deve lampeggiare.
Ruotare la manopola fino a ottenere la fun-
zione di cottura scelta, poi convalidare.

MODIFICARE LA POTENZA

- Premere il tasto W la potenza (1000W)
lampeggia, la regolazione & ora possibile.

- Regolare la potenza con la manopola.

- Esempio: 600 Watt.

- Convalidare premendo la manopola.

PROGRAMMARE LA DURATA

Effettuare una cottura immediata, poi pre-
mere @, la durata di cottura ® lampeggia,
la regolazione & ora possibile.

Ruotare la manopola per regolare la durata
di cottura. Premere per convalidare.

Il salvataggio del tempo di cottura viene
effettuato automaticamente dopo qualche
secondo.

COTTURA PARTENZA DIFFERITA

Procedere come per una durata program-
mata. Dopo la regolazione della durata di
cottura premere il tasto © Il display lampe-
ggia, regolare l'ora di fine cottura ruotando
la manopola. Il salvataggio di fine cottura &
automatico dopo qualche secondo. Il dis-
play di fine cottura non lampeggia piu.

LE FUNZIONI AUTOMATICHE DI COT-
TURA

La programmazione della funzione
automatica di cottura a secondo del peso
o della durata seleziona automaticamente i
parametri di cottura.
Il programmatore
unicamente l'ora.
lampeggiare.

visualizzare
non deve

deve
Questa

- Selezionare con la manopola la modalita

Em, il logo lampeggia.

- Selezionare una cottura AUTOMATICA.

- Un peso proposto lampeggia sullo schermo.
- Esempio: P3 —> peso, 500G.

- Regolare il peso o la durata utilizzando la
manopola.

Esempio: 650 g.

- Convalidare premendo una volta la
manopola.

-Appaionoil pittogrammadellacotturautilizzata
e il tempo calcolato automaticamente. Il forno
si avvia.

Selezionare un alimento programmato.
Vedere tabella:

Alimenti 4 Ricette
Verdure fresche PO1
Verdure congelate P02
Pesce PO3
Piatto pronto fresco P04

LE FUNZIONI AUTOMATICHE DI
SCONGELAMENTO

Questo forno permette di accedere a 3 tipi
di programmazione differenti in modalita
scongelamento:

Si sceglie semplicemente il tipo di program-
ma e si inserisce il peso.

Alimenti 3 Ricette
la carne, Il pollame e I piatti PO
cucinati
pane e i prodotti da forno P02
Pesce P03




° 5 UTILIZZO

NB: Nessuna partenza differita &
programmabile durante le funzioni di
scongelamento.

MEMORIZZARE UNA COTTURA

E possibile memorizzare 3 programmi di
cottura a scelta, utilizzabili in seguito.

- Programmare una memoria :
Selezionare una cottura, la sua potenza

e la sua durata, poi premere la manopola
fino a ottenere “MEM 1”. Scegliere una
delle

3 memorie ruotando la manopola e conva-
lidare per memorizzarla. Convalidare
nuovamente per avviare la cottura.

NB: Se le 3 memorie sono registrate,
ogni huova memorizzazione sostituira la
precedente.

Nessunapartenzadifferitaé programmabile
durante le memorizzazioni.

- Selezionare una delle 3 memorie gia
registrate :

Ruotare la manopola e andare su MEMO,
poi convalidare. Far scorrere le memorie
con la manopola e convalidarne una a
scelta. La cottura inizia.

Nota:

Per spegnere il forno in qualsiasi
momento, premere a lungo il tasto ©.
Premere la manopola per mettere in
pausa una cottura in corso.

6 MANUTENZIONE

SUPERFICIE ESTERNA

Utilizzare un panno morbido imbevuto di
detersivo per vetri. Non utilizzare creme per
lucidare né spugne abrasive.

Avvertenza

Non utilizzare prodotti abrasivi,
spugne abrasive o metalliche per pulire
il vetro della porta del forno, in quanto
la superficie potrebbe essere scalfita e
provocare I’esplosione del vetro.

SOSTITUZIONE DELLA LAMPADA

Per qualsiasi intervento sulla lampada,
contattare il Servizio post-vendita o
un professionista qualificato dalla ditta
concessionaria del marchio.
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¢ 7ANOMALIE E SOLUZIONI

E possibile risolvere autonomamente alcune
piccole anomalie:

Il forno non riscalda.

Verificare che il forno sia correttamente
collegato o che il fusibile del proprio impian-
to non sia fuori servizio. Aumentare la tem-
peratura selezionata. Verificare che il forno
non sia regolato in modalita DEMO.

La lampada del forno non funziona piu.
Sostituire la lampada o il fusibile. Verificare
che il forno sia correttamente collegato.

La ventola di raffreddamento continua
a girare dopo lo spegnimento del forno.
E normale, la ventilazione pud continuare
fino a un’ora al massimo dopo la cottura
per far diminuire la temperatura interne ed
esterna del forno.

¢ 8 SERVIZIO POST-VENDITA

INTERVENTI

Gli eventuali interventi sull’apparecchio devo-
no essere effettuati da personale qualificato
e autorizzato dalla ditta concessionaria del
marchio. Prima di chiamare, per facilitare la
presa in carico della richiesta, munirsi dei rife-

RICAMBI ORIGINALI

Quando fate eseguire dei lavori, insis-
tete sull'uso di pezzi di ricambio originali
e certificati.

&,

rimenti completi dell’apparecchio (riferimento
commerciale, riferimento servizio, numero di
serie). Queste informazioni sono riportate sulla

targhetta segnaletica.

(e

Made in France

B XXXXXXXX
XXXKXXKXX

N2 XX=XX-XXXXX

o MHz
xox W
XXXV ~ xxHz

Service conso.

B: Riferimento commerciale
C: Riferimento servizio
H: Numero di serie

17



¢ 9 PRESTAZIONI

Test di prestazione secondo le norme CEI/EN/NF EN 60705:

La Commissione elettrotecnica internazionale, SC.95K, ha stabilito una norma relativa a test
comparativi delle prestazioni effettuati su differenti forni a microonde. Per questo apparecchio
raccomandiamo quanto segue:

Tempo Selettore di
Test Carico | approssi- Contenitori/consigli
. potenza
mativo
Crema alle uova . Pyrex 227
(12.3.1) 1000,g | 16-18 min S00W {5l piatto girevole
Gateau de . Pyrex 827
Savoie (12.3.2) 4759 67 min 700W gy piatto girevole
Pyrex 838
Polpettone . Coprire con una pellicola
(12.3.3) 900g | 14min T00W 14y plastica.
Sul piatto girevole
Scongelamento Su un piatto piano
della carne 500g | 11-12 min 200 W 1 platto p
Sul piatto girevole
(13.3)
Scongelamento Su un piatto piano
dei lamponi 250g | 67 min 200W 1 piatio p
(B.2.1) Sul piatto girevole
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GEACHTE CLIENTE,
GEACHTE CLIENT,

De producten van De Dietrich ontdekken betekent unieke emoties voelen.
U wordt er onmiddellijk, vanaf de eerste oogopslag, door aangetrokken. De kwa-
liteit van het design
uit zich in de tijdloze vormgeving en de verzorgde afwerkingen die elk voorwerp
elegant en verfijnd maken in perfecte harmonie
. Dan komt de onweerstaanbare drang om deze aan te raken.
Het De Dietrich design is gebaseerd op stevige en
prestigieuze materialen; er wordt voorrang gegeven aan authenticiteit. Door het
combineren van de meest geavanceerde technologie
met edele materialen, maakt De Dietrich oerdegelijke producten ten dienste van
culinaire hoogstandjes, een passie die wordt gedeeld
door al wie van lekker koken houdt. Wij wensen u veel voldoening in het gebruik
van dit nieuwe toestel.
Wij danken u voor uw vertrouwen.

Het label "Origine France Garantie" verzekert de consument
de traceerbaarheid van een product door een duidelijke en
= objectieve bronvermelding te geven. Het merk DE DIETRICH
brengt dit label met trots aan op producten van onze Franse
fabrieken in Orléans en Vendome.

=
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[=] > [m]

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich@
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VEILIGHEID EN BELANGRIJKE
VOORZORGSMAATREGELEN

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES. LEES ZE AANDACHTIG
EN BEWAAR ZE VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK.
Deze handleiding is beschikbaar op de website van het merk.

Pak na ontvangst het apparaat
uit of laat dit onmiddellijk uitpak-
ken. Controleer het algemeen
aanzicht. Laat eventuele opmer-
kingen noteren op de vrachtbrief
waarvan u een kopie bewaart.

Dit apparaat moet op meer

dan 850 mm van de grond
geinstalleerd worden.
— Het apparaat mag niet ach-
ter een decoratieve deur worden
geplaatst, om oververhitting te
voorkomen.
— Centreer de oven in het
meubel en bewaar daarbij een
afstand van minstens 10 mm
tot het meubel ernaast. Het ma-
teriaal van het inbouwmeubel
moet warmtebestendig zijn (of
bekleed zijn met dergelijk ma-
teriaal). Bevestig de oven voor
meer stabiliteit in het meubel met
behulp van 2 schroeven door de
daartoe voorziene gaten.

Het apparaat moet van het

elektriciteitsnet  kunnen
worden afgekoppeld, door mid-
del van een stekker in het
stopcontact of door een schake-
laar te installeren op de vaste
voedingsleidingen, volgens de
installatieregels.

— Het stopcontact moet na de
installatie goed bereikbaar zijn.
— Indien de voedingskabel is
beschadigd, moet deze door de
fabrikant, de klantenservice of
een ander gekwalificeerd per-
soon veiligheidshalve worden
vervangen.

WAARSCHUWING:

Het is voor iedereen be-
halve competente personen
verboden om onderhoud en re-
paraties uit te voeren waarbij
het deksel dat tegen blootstel-
ling aan microgolven beschermd
moet worden verwijderd.

— Dit apparaat is ontworpen
voor gebruik met gesloten deur.
— Dit apparaat is bestemd voor
huishoudelijk en vergelijkbaar
gebruik, zoals: keukenhoeken
voor het personeel in magazi-
jnen, kantoren en andere be-
roepsomgevingen; boerderijen,
gebruik door klanten van hotels,
motels en andere woonomgevin-
gen; omgevingen zoals bed and
breakfasts.

— Dit apparaat mag worden ge-
bruikt door kinderen vanaf 8 jaar,
en door personen met lichame-
lijke, sensorische of geestelijke



VEILIGHEID EN BELANGRIJKE
VOORZORGSMAATREGELEN

beperkingen of door personen
zonder ervaring en kennis, als
ze onder toezicht staan of voo-
raf instructies gekregen hebben
over hoe ze het apparaat veilig
moeten gebruiken, en begrepen
hebben aan welke risico’s ze
zich blootstellen.

— Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. De reiniging
en het onderhoud mogen alleen
onder toezicht aan kinderen
overgelaten worden

Laat kinderen nooit on-
bewaakt, om te vermijden dat ze
met het apparaat zouden spelen.

WAARSCHUWING :

Het apparaat en de bereik-
bare onderdelen ervan worden
warm tijdens het gebruik. Zorg
ervoor dat u de verwarmingsele-
menten in de oven niet aanraakt.
Het apparaat moet buiten het
bereik van kinderen jonger dan 8
jaar worden gehouden, tenzij ze
voortdurend in het oog worden
gehouden.

WAARSCHUWING:

Vanwege de hoge tempe-
raturen wordt het aangeraden
om kinderen de oven in gecom-
bineerde modus nooit zonder
toezicht van volwassenen te
laten gebruiken.
— Gebruik alleen keukengerei
dat geschikt is voor gebruik in de
magnetron.

5

Metalen houders voor eet- en
drinkwaren zijn niet toegestaan
voor een bereiding d.m.v. micro-
golven.

— De magnetronoven is bedoeld
voor het verwarmen van eet- en
drinkwaren.

Het drogen van levensmiddelen
of wasgoed en het verwarmen
van verwarmingskussens, pan-
toffels, sponzen, vochtig was-
goed en andere gelijkwaardige
artikelen kunnen letsel, ontbran-
ding en brand veroorzaken.

WAARSCHUWING:

Vloeistoffen en andere
etenswaren mogen niet in een
hermetisch gesloten houder
verwarmd worden, want deze
zouden kunnen ontploffen.
— Houd tijdens het verwarmen
van etenswaren in plastic of pa-
pieren houders een oog op de
oven in verband met mogelijke
ontbranding.
— Als rook verschijnt, de magne-
tron uitschakelen of de stekker
uit het stopcontact halen en de
deur dicht laten, zodat eventuele
vlammen worden verstikt.
— Bij het verwarmen van dran-
ken in de magnetron kan de
kokende vloeistof plotseling en
vertraagd krachtig gaan borre-
len. Ga heel behoedzaam te
werk wanneer u de vloeistof uit
de magnetron haalt.
— De inhoud van zuigflessen
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en potjesvoeding voor de baby’s
moet eerst worden geschud of
geroerd en de temperatuur moet
voor consumptie worden ge-
controleerd, om verbranding te
voorkomen.

— Warm geen eieren in de
schaal of hele, harde eieren in
een magnetron; deze kunnen,
zelfs na het koken, uit elkaar
spatten.

— Het wordt aangeraden om de
oven regelmatig de reinigen en
alle etensresten te verwijderen.
— Als het apparaat niet goed
schoon wordt gehouden kan het
oppervlak beschadigen. De le-
vensduur van het apparaat wordt
hierdoor onvermijdelijk verkort
en dit kan tot gevaarlijke situa-
ties leiden.

WAARSCHUWING:

Als de deur of de afdichting
beschadigd zijn, mag de oven
niet worden gebruikt voordat dit
door een competent persoon is
hersteld.

— Gebruik geen schurende reini-
gingsproducten of harde metalen
krabbers om de glazen ovendeur
te reinigen. Dit kan het oppervlak
van het glas beschadigen en
doen barsten.

— Gebruik geen stoomreiniger.
— Laat kinderen nooit de magne-
tron gebruiken zonder toezicht,
tenzij ze gepaste instructies heb-

ben gekregen zodat ze de oven
veilig kunnen gebruiken en de
gevaren van verkeerd gebruik
begrijpen.



¢ 1 INSTALLATIE

KEUZE VAN HET PLAATSEN EN INBOUW

A

21.5>26

-<70%

<70%

>550

Dit apparaat moet op meer dan 850 mm
van de grond geinstalleerd worden. Het
kan in kolom geinstalleerd worden zoals
aangegeven op het installatieschema
(fig. A).

Let op: als de bodem van een meubel
open is, moet de ruimte tussen de muur
en de plank waarop de oven staat, maxi-
maal 70 mm* zijn (fig. B).

Gebruik uw apparaat niet onmiddellijk
(wacht 1 tot 2 uur) na het van een koude

ruimte naar een warme ruimte gebracht te heb-
ben, want door de condens kan er een storing
optreden.

Centreer de oven in het meubel en bewaar
daarbij een afstand van minstens 10 mm tot
het meubel ernaast. Het materiaal van het
inbouwmeubel moet warmtebestendig zijn (of
bekleed zijn met dergelijk materiaal).

Boor een gat van @ 2 mm voor in de wand van
het meubel om te vermijden dat het hout barst.
Bevestig de oven voor meer stabiliteit in het
meubel met behulp van 2 schroeven door de
daartoe voorziene gaten (fig. C).



¢ 1 INSTALLATIE

ELEKTRISCHE AANSLUITING

Let op:

De installatie mag uitsluitend
worden uitgevoerd door gekwalificeerde
installateurs en monteurs.

De elektrische aansluiting moet verzekerd
worden door een correcte inbouw. De elek-
trische aansluiting moet verwezenlijkt wor-
den voordat het apparaat in het meubel
geplaatst wordt.

De oven moet worden aangesloten met
een standaard voedingskabel met 3 gelei-
ders van 1,5 mm? (1 fase + 1 N + aarding)
die moeten worden aangesloten op het
netwerk via een stopcontact conform met
de IEC 60083-norm of een meerpolige
schakelaar in overeenstemming met de
installatieregels.

Contoleer dat:

- het vermogen va de installatie voldoende
is (220-240 Volt~ 16 Ampere),

Als de elektriciteitsinstallatie van uw woning
gewijzigd moet worden om uw apparaat
aan te sluiten, doet u best een beroep op
een gekwalificeerde elektricien.

Bij onderhoudsverrichtingen moet het toes-
tel afgekoppeld worden van het elektri-
citeitsnet, moeten de zekeringen afgekop-
peld of verwijderd worden.

Let op:

De beveiligingsdraad (groen-geel)
is aangesloten op de aardaansluiting
lg_—j van het apparaat en moet worden
aangesloten op de aardaansluiting van
de installatie.

Als de oven om het even welk probleem

warte, bruine
of rode draad
—— Groen/gele draad

geeft, koppelt u het toestel af of
verwijdert u de zekering die met de
lijn overeenkomt waarop de oven is
aangesloten.

Let op:

Onze verantwoordelijkheid zal
niet worden geclaimd in het geval van
een ongeval of incident als gevolg van
een onbestaande, defecte of onjuiste
aarding.



¢ 2 MILIEU

RESPECT VOOR HET MILIEU

Het verpakkingsmateriaal van dit apparaat
is recyclebaar. Doe mee aan de recycling
en draag bij aan de bescherming van het
milieu door dit materiaa | in de hiervoor bes-
temde gemeentecontainers te deponeren.
Uw apparaat bevat eveneens tal van recy-
clebare materialen. Daarom is
het voorzien van dit logo, dat
aangeeft dat de gebruikte appa-
raten van ander afval dienen te
— worden gescheiden.

De recyclage van de apparaten die door
uw fabrikant wordt georganiseerd, wordt
op deze manier onder de beste omstan-
digheden uitgevoerd, overeenkomstig de
Europese betreffende elektrisch en elektro-
nisch afval.

Informeer bij uw gemeente of bij uw verko-
per naar de dichtstbijzijnde inzamelplaats
voor uw oude apparaten.

Wij danken u voor uw bijdrage aan de
bescherming van het milieu.



¢ 3 VOORSTELLING VAN DE OVEN

VOORSTELLING VAN DE OVEN

e Controlepaneel
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¢ 3 VOORSTELLING VAN DE OVEN

BEDIENINGSPANEEL

DISPLAY

— — — .

A l'll'll'_=lle

—o_ & )
()

s ZUZZUZI g

3 5 6
1- Weergave van de kookwijzen B Bedieningsvergrendelingsindicator
2- Horlogeweergave Automatische functie-indicator
3-Kookeinde-indicator / Kookwekker (® Kooktijdindicator
4- Kooktijdindicator A Kookwekkerindicator
5-Stop draaiplateau ® Kookeinde-indicator

6- Vermogen / gewichtindicator .
Opmerking:

Na het weergeven van de tijd dooft
de display standaard na enkele minuten
zonder actie door de gebruiker. Deze
functie kan niet gewijzigd worden met
de functie “weergave van de tijd” van het

TOETSEN menu instellingen.

O

Start / stop

3 Instelling van het vermogen

3 Instelling van het uur, de kooktijd en
het kookeinde, de kookwekker

4 4 Toegang tot de MENU-instellingen

N =

N o =

BEDIENINGSKNOP
Het gaat om een draaiknop met centrale drukknop waarmee de programma’s gekozen wor-
den, de waarden verhoogd of verlaagd worden en waarmee er bevestigd wordt.

11



¢ 3 VOORSTELLING VAN DE OVEN

DRAAIPLATEAU

Het draaiplateau zorgt voor homogeen
koken van de voeding zonder deze aan te
raken.

Het draait in beide richtingen. Indien het
niet draait, controleer dat alle onderdelen
goed geplaatst zijn.

Het kan als braadslee gebruikt worden. Om
het uit de oven te halen, neem het vast met
de toegangszones die in de holte voorzien
zijn.

Het dragerelement zorgt ervoor dat het
glazen dienblad kan draaien.

Indien u het dragerelement verwijdert, moet
u ervoor zorgen dat er geen water in het
gat van de motoras binnendringt.

Vergeet het dragerelement, de wieltjesdra-
ger en het glazen draaiplateau niet terug te
zetten.

Probeer het glazen plateau niet met de
hand te doen draaien, u zou het aandri-
jfmechanisme kunnen beschadigen. Bij
slechte rotatie, vergewis er u van dat er
geen vreemde voorwerpen onder het blad
zitten.

Het plateau in stoppositie maakt het moge-
lijk om grote borden over het volledige
oppervlak van de oven te gebruiken. In dit
geval is het noodzakelijk het recipiént te
draaien of de inhoud ervan halverwege het
programma te mengen.

WERKINGSPRINCIPE
De microgolven die voor het koken gebruikt
worden, zijn elektromagnetische golven. Ze
komen gewoonlijk in onze omgeving voor
zoals radio-elektrische golven, licht of infra-
roodstralen.
Hun frequentie ligt in de band van 2450
MHz.
Hun gedrag:

+ Ze worden door de metalen
weerkaatst.

* Ze gaan door alle andere mate-
rialen.

» Ze worden geabsorbeerd door
water-, vet- en suikermoleculen.
Wanneer er voedsel aan microgolven wordt
blootgesteld, volgt er een snelle beweging
van de moleculen wat tot opwarming leidt.
De doordringingsdiepte van de stralen in
de voeding bedraagt ongeveer 2,5 cm, als
het voedsel dikker is, zal het koken tot in
de kern via geleiding gebeuren zoals in het
traditionele koken.
Het is goed om weten dat de microgol-
ven een eenvoudig thermisch verschijnsel
binnenin de voeding veroorzaken en dat ze
niet schadelijk zijn voor de gezondheid.

12



¢ 4 INSTELLINGEN

TIJDINSTELLING

Bij het inschakelen knippert het scherm op
12:00.

Stel het uur in door aan de bedieningsknop
te draaien en daarna in te drukken om te
bevestigen.

Indien de stroom uitvalt, knippert het uur.

WIJZIGING VAN HET UUR

Druk enkele seconden op de O toets totdat
het uur knippert. Stel het uur in door aan de
bedieningsknop te draaien en daarna in te
drukken om te bevestigen.

KOOKWEKKER
Deze functie kan enkel gebruikt worden als
de oven niet in werking is.

Druk op de toets ©.

0:00 knippert. Stel de kookwekker in door aan
de knop te draaien en druk om te bevestigen,
het aftellen begint.

Eens de tijd verstreken is, weerklinkt er een
geluidssignaal. Om dit te stoppen drukt u op
een willekeurige toets.

NB : U heeft de mogelijkheid om de
programmering van de kookwekker op
gelijk welk ogenblik te wijzigen of te
annuleren.

Om te annuleren, keert u terug naar het
menu van de kookwekker en stelt u deze
af op 00:00.

VERGRENDELING VAN DE BEDIENINGEN
KINDERBEVEILIGING

Druk tegelijkertijd de toetsen W en O in
totdat het [i] symbool op het scherm verschi-
jnt. De vergrendeling van de bedieningen is
toegankelijk tijdens het koken of wanneer de
oven niet werkt.

NOOT: enkel de O toets blijft actief tijdens
het koken. Om de bedieningen te ontgrende-
len, druk tegelijk op de W en O toetsen tot-
dat het [§] symbool van het scherm verdwijnt.

13

MENU INSTELLINGEN

U kan verschillende parameters van uw oven
instellen:

contrast, geluid en demonstratiemodus.
Druk daarvoor enkele seconden op de =
toets om toegang te krijgen tot het instel-
lingenmenu.

Zie onderstaande tabel:

Geluiden - biepjes
Positie ON, geluiden ingeschakeld.
Positie OFF, geluiden uitgeschakeld.

Contrast:
Het helderheidspercentage van het
display is instelbaar van 20 tot 100 %.

DEMO MODUS:
Positie ON, actieve modus.
Positie OFF, normale ovenmodus.

Weergave van de tijd:

Standaard positie ON: SLEEP wordt
weergegeven en de display dooft na
enkele minuten.

Positie OFF: de display blift branden.

Voor wijzig de verschillende parameters
indien nodig, draai aan de knop en druk daar-
na om te bevestigen.

Om het instellingenmenu op gelijk welk
moment te verlaten, druk op O.

BEHEER VAN HET DRAAIPLATEAU
Indien u meent dat er onvoldoende plaats
is om vrij in de oven te draaien kan u het
draaiplateau stoppen voor of tijdens de
uitvoering van een programma.

Druk enkele seconden tegelijk op de ®en
= knoppen.

Het t=1 symbool verschijnt op het display.
» Heractivering van het draaiplateau

Druk opnieuw tegelijkertijd op de Gen =
toetsen gedurende enkele seconden totdat
het t ==1 symbool op het display verdwijnt.



° 5 GEBRUIK

MICROGOLFOVENFUNCTIES

Positie Vermogen

Gebruik

Microgolfoven 1000W

Snel warmen van dranken, water en gere-
chten met een grote hoeveelheid vloeistof.
Koken van voedingswaren die veel water
bevatten (soep, saus, tomaten, enz.).

Microgolfoven 800W/900W

Koken van verse of diepgevroren groenten.

Microgolfoven 600W

Chocolade smelten

Koken van vissen en schaaldieren.
Verwarmen op 2 niveaus.

Koken van gedroogde groenten op een
zacht vuurtje. Warmen of koken van fragiele
voedingswaren op basis van eieren.

Microgolfoven 400W/300W

Koken op een laag vuurtje van melkpro-
ducten, marmelades.

Microgolfoven 200W

Manueel ontdooien Boter, ijs zacht maken.

Microgolfoven 100W

Microgolfoven 500W

Ontdooien van banketgebak dat room bevat.

Ontdooien 200W

14



° 5 GEBRUIK

ONMIDDELLIJK KOKEN

Het display mag enkel het uur weergeven.
Het mag niet knipperen.

Draai aan de knop totdat u de kookfunctie
van uw keuze vindt en bevestig.

HET VERMOGEN WIJZIGEN

- Druk op de W toets het vermogen (1000W)
knippert en kan dan ingesteld worden.

- Stel het vermogen af met de knop.
Voorbeeld: 600 Watt.

- Bevestig door op de knop te drukken.

DE DUUR PROGRAMMEREN

Voer het onmiddellijk koken uit en druk daar-
naop O, de kookduur ® knippert en kan nu
ingesteld worden.

Draai aan de knop om de kookduur in te
stellen. Druk om te bevestigen.

De registratie van de kooktijd gebeurt auto-
matisch in een paar seconden.

START UITGESTELD KOKEN

Procedure zoals bij geprogrammeerd koken.
Na de instelling van de kookduur, druk op
de O toets. Het display knippert, stel het
eindkookuur in door aan de knop te draaien.
De registratie van de eindkooktijd gebeurt
automatisch in een paar seconden. Het
display met kookeinde stopt met knipperen.

DE AUTOMATISCHE KOOKFUNCTIES
De programmering in automatische
kookfunctie via het gewicht of de duur,
selecteert voor u de kookparameters.

Het display mag enkel het uur weergeven.
Het mag niet knipperen.

- Selecteer de [JETEa-modus met de
knop, het logo knippert.

- Kies een AUTOMATISCHE kookwijze.

- Er knippert een voorgesteld gewicht op

het scherm.

Voorbeeld: P3 —> gewicht, 500G.

Stel het gewicht of de duur in met de knop.
Voorbeeld: 650g.

- Bevestig door eenvoudigweg op de knop
te drukken.

- het pictogram van de gebruikte kookmodus
en de automatisch berekende tijd worden
weergegeven. De oven start.

Selecteer het voorgeprogrammeerde
voedsel.

Zie tabel:

Voedingsstoffen 4 Recepten
\erse groenten P01
Diepvriesgroenten P02

Vis P03

\ers bereide schotel P04

AUTOMATISCHE FUNCTIES VOOR
ONTDOOIEN

Met deze oven heeft u toegang tot 3 ver-
schillende programmeertypes in ontdooi-
modus

U kiest gewoonweg het type programma en
heeft het gewicht in.

Voedingsstoffen 3 Recepten
gevogelte en bereide gere- PO
chte
brood en banketgebak. P02
Vis P03

NB : Er kan geen enkele uitgestelde
start geprogrammeerd worden tijdens de
ontdooifuncties.



° 5 GEBRUIK

MEMORISEREN VAN HET KOKEN

U kan 3 kookprogramma’s naar keuze ops-
laan die u daarna kunt gebruiken.

- Een geheugen programmeren

Selecteer een kookwijze, zijn vermogen
en zijn duur en druk daarna op de knop
tot “MEM1” verschijnt. Kies een van de 3
geheugens door aan de knop te draaien
en bevestig om dit op te slaan. Bevestig
opnieuw om het koken te starten.

NB : Als de 3 geheugens opgeslagen
zijn, zal elke nieuwe opslag de vorige
vervangen.

Er kan geen enkele uitgestelde start
geprogrammeerd worden tijdens de
geheugenopslag.

- Selecteer een van de 3 reeds opgeslagen
geheugens :

Draai aan de knop en ga naar MEMO,
bevestig daarna. Laat de geheugeninhoud
scrollen met de knop en bevestig uw keuze.
Het kookproces start.

@ Let op:

Om de oven op gelijk welk moment
te stoppen drukt u lang op O©.
Om het koken te pauzeren drukt u op de
knop.

6 ONDERHOUD

BUITENOPPERVLAK

Gebruik een zachte doek gedrenkt in een
product voor ramen. Gebruik geen schuur-
middelen noch harde spons.

Let op:

Geen schuurmiddelen, schuurspons
of metalen krabbers gebruiken om de
glazen deur van de oven schoon te maken.
Deze kunnen krassen op het opperviak en
breuk van het glas veroorzaken.
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VERVANGING VAN DE LAMP

Voor elke interventie op de lamp, contacteer
de Servicedienst of een gekwalificeerde pro-
fessional van het merk.



¢ 7PROBLEMEN EN OPLOSSINGEN

U kunt zelf een aantal kleine storingen
oplossen:

De oven warmt niet. Zorg ervoor dat de oven
goed is aangesloten en controleer of de elek-
trische zekering niet is uitgeslagen. Verhoog de
geselecteerde temperatuur. Controleer dat de
oven niet in “DEMO”-modus staat.

De ovenlamp werkt niet. Vervang de lamp

of zekering. Zorg ervoor dat de oven correct

is aangesloten.

De koelventilator blijft aan na het uitschake-
len van de oven. Dit is normaal. De ventilatie
kan verdergaan gedurende maximaal 1 uur na
bereiding om de temperatuur binnen en buiten
de oven te doen verlagen

¢ 8 SERVICEDIENST

INTERVENTIES

Eventuele interventies aan uw apparaat moe-
ten worden uitgevoerd door een gekwali-
ficeerde professionele technicus van het merk.
Om bij het opbellen de verwerking van uw
verzoek te vergemakkelijken, gelieve de volle-
dige referentie van uw apparaat bij de hand te
houden (commerciéle referentie, servicerefe-
rentie, serienummer). Deze informatie wordt
weergegeven op het identificatieplaatje.

—

\///

N
{ o B XXXXXXXX H

X0
Y00eRRR ~ xeHz XXXXXXXXX CE L

Sorviosconso. N; XX-XX-XXXXX
Made in France

B: Commerciéle referentie
C: Servicereferentie
A: Serienummer

ORIGINELE ONDERDELEN

Eis bij een interventie het gebruik van exclu-
sieve gecertificeerde originele reserveon-
derdelen.

&,
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¢ 9 GESCHIKTHEID S TESTS

Geschiktheidstests voor de functie volgens de normen CEI/EN/NF EN 60705:

De Internationale Elektrotechnische commissie, SC.59K, heeft een norm opgesteld over de
vergelijkende prestatieproeven van verschillende microgolfovens. We raden voor dit toestel
het volgende aan:

Vermogen-
Proef Bt_alas- Gesc_:_hatte keuzescha- Recipiénten / Tips
ting tijd
kelaar

Eiercreme . Pyrex 227
(12.3.1) 1000g f 16-18 min S00W" | 5p het draaiplateau
Taart uit de . Pyrex 827
Savoie (12.3.2)) | 47°9 | &7 min 700W" 1 5p het draaiplateau

Pyrex 838
Vleesbrood . Bedekken met een
(12.3.3) 900g | 14min 700W 1 asticfolie.

Op het draaiplateau
Ontdooien
van viees 500g | 11-12min | 200w | O een platbord

Op het draaiplateau
(13.3)
Ontdooien van
frambozen 2509 | 67 min 200w | Opeen plat bord
(B.2.1) Op het draaiplateau

18
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SZANOWNI
KLIENCI

Poznanie produktow De Dietrich to przezycie jedyne w swoim rodzaju.
Wrazenie uroku jest natychmiastowe od pierwszego spojrzenia.
Jako$¢ wzornictwa wyrdznia sie poprzez ponadczasowg estetyke
i staranne wykonczenie powodujgce, ze wszystkie przedmioty
sg eleganckie i wyrafinowane i w doskonatej harmonii miedzy sobg. Nastepnie
przychodzi nieodparta ochota, by dotkng¢.

Design De Dietrich to rowniez wytrzymate i prestizowe materiaty -
zawsze doceniamy autentycznos$c¢. tgczgc najnowoczesniejszg technologie
ze szlachetnymi materiatami, De Dietrich zapewnia realizacje produktéw
0 wysokiej jakosci w stuzbie sztuki kulinarnej, pasji dzielonej przez wszystkich
mitosnikow kuchni. Zyczymy duzo zadowolenia z uzytkowania Panstwa
nowego urzgdzenia.

Dzigkujemy Panstwu za zaufanie.

w Orleanie i Vendéme.

E z
b4
~
‘E
BVCert.6011825

WGy, Etykieta ,Origine France Garantie” zapewnia konsumentowi
identyfikowalnos¢ produktu, podajgc jasne i obiektywne
3 wskazanie zrédta. Marka DE DIETRICH z dumg umieszcza te
etykiete na produktach z naszych francuskich fabryk z siedzibg

[=] 5% [m]

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich@
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WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA I SRODKI

OSTROZNOSCI

WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA - UWAZNIE PRZECZYTAC |

ZACHOWAC DO WGLADU.

Niniejszg instrukcje obstugi mozna pobraé na stronie internetowej

marki.

Po odbiorze dostarczonego
urzgdzenia nalezy natychmiast je
rozpakowac¢. Sprawdzi¢ ogoélny
wyglad urzgdzenia. Wpisa¢ ws-
zelkie ewentualne zastrzeze-
nia na potwierdzeniu dostawy
i zachowacC jego jeden egzem-
plarz.

Urzgdzenie musi zostac

zainstalowane na wyso-
kosci wiekszej, niz 850 mm od
posadzki.
— Aby unikng¢ przegrzania,
urzgdzenia nie nalezy montowac
za drzwiami ozdobnymi.
— Ustawi¢ kuchenke wewnatrz
szafki w taki sposéb, aby odle-
gto$¢ od sgsiedniego mebla wy-
nosita co najmniej 10 mm. Mebel
do zabudowy kuchenki powinien
by¢ wykonany z materiatu odpor-
nego na wysokg temperature
(lub pokryty takim materiatem).
Dla zapewnienia wiekszej sta-
bilnosci nalezy przymocowaé
kuchenke w szafce za pomocg
2 srub w przewidzianych do tego
otworach.

Nalezy przewidzie¢ sposob
odtgczenia urzadzenia od
sieci zasilajgcej za pomocg
gniazdka pradu lub zintegrowa-

nego wytgcznika w statym uktad-
zie przewodow zgodnie z
regutami instalacji.

— Gniazdko pragdu powinno by¢
dostepne po instalacji.

— Jesli kabel zasilania jest usz-
kodzony, powinien zosta¢ wy-
mieniony przez producenta, jego
serwis posprzedazny lub osoby
o podobnych kwalifikacjach w
celu unikniecia zagrozenia.

OSTRZEZENIE:

Wykonywanie czynnosci
zwigzanych z konserwacjg lub
naprawg, ktére wymagajg zdje-
cia pokrywy zabezpieczajgcej
przed ekspozycjg na energie
mikrofal, stwarza zagrozenie dla
wszystkich oséb nie bedgcych
osobami wykwalifikowanymi.

Urzgdzenie jest zapro-
jektowane do pieczenia przy
zamknietych drzwiczkach.

Urzadzenie to jest
przeznaczone do uzytku do-
mowego i podobnego, takiego
jak: kuchenki przeznaczone
dla pracownikéw sklepow, biur
i w innych miejscach pracy.
Gospodarstwa rolne. Uzywanie
przez gosci hotelowych, mo-
telowych i innych obiektéw



WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA I SRODKI

OSTROZNOSCI

mieszkalnych; pokoje goscinne.
— Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku powyzej
8 lat i osoby, o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych, czu-
ciowych lub umystowych Ilub
pozbawionych doswiadczenia
lub wiedzy, jezeli sg one pod
nadzorem lub wczesniej otrzy-
maty instrukcje dotyczgce pewnej
obstugi urzadzenia i zrozumiaty
zagrozenia, ktérym mogg podle-
gac.
— Dzieci nie mogg wykor-
zystywac urzgdzenia do zabawy.
Czyszczenie i konserwacja nie
mogg by¢ wykonywane przez
dzieci pozostawione bez dozoru.
— Nalezy nadzorowac dzieci,
aby upewnic¢ sie, ze nie bawig
sie urzgdzeniem.

OSTRZEZENIE :

Urzadzenie i jego ele-
menty dostepne podczas uzywa-
nia go stajg sie gorgce. Nalezy
uwazac, zeby nie dotykacC ele-
mentow grzejnych znajdujgcych
sie wewnatrz kuchenki. Dzieci
w wieku ponizej 8 lat nalezy
trzyma¢ z dala od urzgdzenia,
chyba ze znajdujg sie pod statym
nadzorem.

OSTRZEZENIE:

Jezeli urzgdzenie pracuje w try-
bie kombinowanym, zaleca sie,
by dzieci korzystaty z kuchenki
wylgcznie pod nadzorem oséb

5

dorostych z powodu
rowanych temperatur.
Uzywac tylko przyborow
kuchennych przeznaczonych
do stosowania w kuchenkach
mikrofalowych.

Metalowe naczynia na produkty
spozywcze i napoje nie mogg
by¢ uzywane w kuchence mikro-

gene-

falowe;.
— Kuchenka mikrofalowa
jest przeznaczona wytgcznie

do podgrzewania produktow
spozywczych i napojow.
Suszenie produktéw spozywc-
zych lub odziezy oraz podgrzewa-
nie poduszek grzewczych,
pantofli, ggbek, mokrej odziezy
oraz innych artykutow podob-
nego rodzaju grozi odniesieniem
obrazen, zaptonem i pozarem.

OSTRZEZENIE:

Ptyny i inne produkty nie
powinny byC podgrzewane w
hermetycznie zamknietych po-
jemnikach, poniewaz mogg eks-
plodowac.

— W czasie podgrzewania pro-
duktéw spozywczych w plas-
tikowych lub  papierowych
pojemnikach nalezy uwaznie
nadzorowac kuchenke z powodu
ryzyka zapalenia.

— W przypadku pojawienia sie
dymu nalezy kuchenke wytgc-
zy¢ i odtgczy¢ od zasilania oraz
pozostawi¢ zamkniete drzwiczki
w celu sttumienia ewentualnych
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OSTROZNOSCI

ptomieni.

— Podgrzewanie napojow w
kuchence mikrofalowej moze do-
prowadzi¢ do gwattownego wy-
trySniecia wrzgcego ptynu i z
tego wzgledu trzeba zachowac
szczegolng ostroznos¢ przy wy-
jmowaniu naczynia.

— Zawartos¢ butelek do karmie-
nia dzieci i stoiczkdw z pozywie-
niem dla niemowlgt nalezy
rozmieszaC lub wstrzgsngc¢ i
sprawdzi¢ temperature przed
podaniem do zjedzenia, zeby
unikng¢ oparzen.

— Nie zaleca sie podgrzewa-
nia w kuchence mikrofalowej
jajek w skorupkach oraz catych
jajek ugotowanych na twardo,
poniewaz mogg eksplodowac
nawet po zakonczeniu gotowa-
nia.

— Zalecasie regularne czyszcze-
nia kuchenki i usuwanie wszelk-
ich sladéw po zywnosci.

— Jezeli urzadzenie nie jest
utrzymywane w czystosci,
jego powierzchnia moze ulec
zniszczeniu i skréci¢ nieod-
wracalnie czas eksploatacji
urzgdzenia oraz doprowadzi¢ do
niebezpiecznych sytuaciji.

OSTRZEZENIE:

Jezeli drzwiczki lub uszc-

zelka drzwiczek sg usz-
kodzone, nie wolno korzysta¢ z
kuchenki do chwili wykonania

naprawy przez wykwalifikowang
osobe.

— Nie stosowa¢ do czyszcze-
nia szklanych drzwi kuchenki
Sciernych preparatéw czyszczg-
cych ani twardych metalowych
drapakow, poniewaz mozna po-
rysowac¢ powierzchnie i spowo-
dowac pekniecie szkia.

— Nie uzywacC urzagdzenia do
czyszczenia para.

Dzieci mogg korzystac z
piekarnika bez nadzoru wy-
tacznie jezeli otrzymaty uprze-
dnio odpowiednie wskazdéwki,
dzieki ktorym mogg to zrobi¢
w bezpieczny sposob i zrozu-
mie¢ zagrozenia wynikajgce z
niewfasciwego uzytkowania.



¢ 1 INSTALACJA

WYBOR MIEJSCA INSTALACJI | WBUDOWANIA

A

21.5>26

<70%

>550

Urzadzenie musi zosta¢ zainstalowane
na wysokosci wiekszej, niz 850 mm od
posadzki. Urzgdzenie moze by¢ zains-
talowane w kolumnie jak pokazano na
schemacie instalacji (rys. A).

Uwaga: jezeli dno mebla jest otwarte,
odstep pomiedzy $ciang, a blatem, na
ktéorym ustawiona jest kuchenka musi
wynosi¢ maksymalnie 70 mm* (rys. B).
Nie nalezy natychmiast uzywac¢ urzagdze-
nia (zaczeka¢ okoto 1 do 2 godzin),

ktore zostato przeniesione z miejsca o niskiej
temperaturze do pomieszczenia cieptego,
poniewaz kondensacja moze spowodowac
nieprawidtowe dziatanie.

Ustawi¢ kuchenke wewnatrz szafki w taki
sposob, aby odlegtos¢ od sgsiedniego mebla
wynosita co najmniej 10 mm. Mebel do zabu-
dowy kuchenki powinien by¢ wykonany z mate-
riatu odpornego na wysokg temperature (lub
pokryty takim materiatem).

Nalezy wywierci¢ otwory o @ 2 mm w $ciance
mebla, aby unikngé¢ rozszczepienia drewna.
Dla zapewnienia wiekszej stabilnosci nalezy
przymocowaé kuchenke w szafce za pomocg
2 $rub w przewidzianych do tego otworach

(rys. C).
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PODLACZENIE ENERGII ELEKTRY-
CZNEJ

UWAGA:

Prace dotyczace instalacji moga
zostaé wykonane wylgcznie przez
wykwalifikowanych instalatoréw i
technikow.

Bezpieczenstwo elektryczne musi zostac
zapewnione poprzez prawidiowe wbu-
dowanie. Podtgczenie energii elektrycznej
powinno zosta¢ przeprowadzone przed
wbudowaniem urzgdzenia do mebla.
Urzadzenie powinno by¢ podtgczone za
pomocg znormalizowanego przewodu zasi-
lajgcego 3-zytowego o przekroju 1,5 mm?
(1 f+ 1 z + uziemienie), ktéry powinien byc¢
podtgczony do sieci 220-240 V~ poprzez
znormalizowane gniazdko IEC 60083
lub mechanizm odcinania zasilania na
wszystkich biegunach zgodnie z zasadami
instalacji.

Nalezy sprawdzi¢, czy:

- moc instalacji jest wystarczajgca (220-240
V~ 16 amperow),

Jezeli w celu podtgczenia urzadzenia
domowa instalacja elektryczna musi zos-
ta¢ zmodyfikowana, nalezy zleci¢ wykona-
nie niezbednych prac wykwalifikowanemu
elektrykowi.

Podczas wykonywania jakichkolwiek prac
dotyczgcych konserwacji, urzgdzenie musi
by¢ odtgczone od zasilania elektrycznego,
a bezpieczniki powinny by¢ odciete lub
wyjete.

UWAGA:
Zyla ochronna (zielono-zétta) jest
poditaczona do styku @ urzadzenia i

Przewéd ——
niebieski \

Przewdd zielono-zotty

powinna byé polaczona z uziemieniem
instalacji.

W razie jakiegokolwiek uszkodzenia
kuchenki nalezy natychmiast odigczy¢
urzadzenie od zasilania lub wyjaé
bezpiecznik jego instalacji zasilania.

UWAGA:

Nasza firma nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w razie jakichkolwiek
wypadkéw lub szkéd spowodowanych
brakiem lub nieprawidiowym
wykonaniem uziemienia, badz
niewlasciwym podtgczeniem urzadzenia.
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OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty opakowaniowe tego urzgdzenia
nadajg sie do recyklingu. Zachecamy do ich
recyklingu i do umieszczenia ich w przewid-
zianych w tym celu pojemnikach, a tym
samym do przyczynienia sie w ten sposéb
do ochrony $rodowiska.
Urzadzenie zawiera réwniez
wiele materiatéw podlegajgcych
recyklingowi. Na produkcie znaj-
duje sie symbol, ktéry oznacza,
ze zuzyte urzgdzenia nie powinny
by¢ mieszane z innymi odpadami.

Recykling urzadzen organizowany przez
producenta sprzetu, zostanie wykonany w
najlepszych dla Panstwa warunkach, zgo-
dnie z dyrektywg europejskg dotyczgcag
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego.

W celu uzyskania informacji na temat
najblizszych punktéw zbiérki zuzytego
sprzetu nalezy zwréci¢ sie do wiadz lokal-
nych lub sprzedawcy.

Dziekujemy za Panstwa wspotprace na
rzecz ochrony srodowiska.
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PREZENTACJA KUCHENKI

0 Panel sterowania
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¢ 3 PREZENTACJA KUCHENKI

PASEK ELEMENTOW STEROWANIA

WYSWIETLACZ

3
1- Wyswietlanie trybdw dziatania B Wskaznik blokowania polecen sterowania
2- Wyswietlanie zegara Wskaznik funkcji automatycznych
3- Wskaznik zakonczenia pieczenia / Minutnik ® Wskaznik czasu trwania pieczenia
4-\Wskaznik czasoéw trwania pieczenia & Wskaznik zegara
5- Wylaczanie piyty obrotowej O wskaznik zakorczenia pieczenia

6- Wskaznik mocy/ wagi

Uwaga:

Domysinie, po wyswietleniu zegara wyswietlacz
wylaczy sie po uplywie kilku minut, jezeli zadna
czynnos¢ nie zostanie wykonana przez uzytkownika.
Ta funkcja moze zosta¢ zmodyfikowana za pomoca

PRZYCISKI funkcji ,,wyswietlanie godziny” w menu ustawienia.

O,
1 Wigczanie / Wytgczanie
3 2 Regulacja mocy
3 Ustawienie godziny, czasu i zakonczenia
pieczenia, minutnika

4 4 Dostep do MENU ustawien

NN e =

POKRETLO POLECEN

Jest to pokretto obrotowe ze srodkowym przyciskiem, umozliwiajgce wybieranie pro-
gramoéw, zwiekszanie lub zmniejszanie wartosci i ich zatwierdzanie.

11



¢ 3 PREZENTACJA KUCHENKI

PLYTA OBROTOWA

Pilyta obrotowa zapewnia réwnomierne
pieczenie produktow bez jakichkolwiek
dodatkowych czynnosci.

Piyta obraca sie w 2 kierunkach. Jezeli
ptyta nie obraca sie, nalezy sprawdzi¢,
czy wszystkie elementy zostaty wiozone
prawidtowo.

Moze ona by¢ wykorzystywana jako nac-
zynie do pieczenia. Aby jg wyjg¢, nalezy
wykorzysta¢ miejsca umozliwiajgce dostep
wewnatrz kuchenki.

Element napedowy zapewnia obroty piyty
szklane;j.

W  przypadku wyjmowania elementu
napedowego nalezy uwazac, aby woda nie
mogta przedosta¢ sie do otworu osi silnika.
Nie nalezy zapomnie¢ o ponownym zatoze-
niu elementu napgdowego, wspornika rolko-
wego i szklanej ptyty obrotowe;.

Nie nalezy usitowa¢ obraca¢ wspornika rol-
kowego recznie, poniewaz moze to spowo-
dowaé uszkodzenie uktadu napedowego.
Jezeli obroty sg nieprawidtowe, nalezy
upewni¢ sie, ze pod ptyta nie sg obecne
zadne ciata obce.

Wytgczenie obrotéw ptyty umozliwia wykor-
zystywanie duzych naczyn, zajmujacy-
ch calg powierzchnie kuchenki. W takim
przypadku w potowie wykonywania pro-
gramu nalezy obréci¢ naczynie lub zamies-
zac jego zawartosé.

ZASADA DZIALANIA

Mikrofale uzywane w celu pieczenia pro-
duktéw sa falami elektromagnetycznymi. Sa
one zawsze obecne w naszym otoczeniu,
w postaci fal radioelektrycznych, swiatta lub
promieniowania podczerwonego.
Ich czestotliwo$¢ nalezy do pasma 2450
MHz.
Zachowanie fal jest nastepujgce:

» Sg one odbijane przez metale.

* Przechodzg przez wszystkie inne
materiaty.

» Sg wchfaniane przez czgsteczki
wody, ttuszczu i cukru.
Kiedy produkt spozywczy jest poddany
dziataniu mikrofal, nastepuje szybki ruch
jego czagsteczek, co powoduje ich podgr-
zanie. Gtebokos¢ penetracji fal do wnetrza
produktow wynosi okoto 2,5 cm - jezeli
grubos¢ pieczonego produktu jest wieksza,
pieczenie odbywa sie na zasadzie przewo-
dzenia ciepta, jak w piekarniku tradycyjnym.
Nalezy wiedzie¢, ze mikrofale powodujg
wewnatrz produktéw jedynie zwykte zjawis-
ko cieplne i nie sg w zaden sposéb szkod-
liwe dla zdrowia.

12



° 4 USTAWIENIA

USTAWIENIE GODZINY

Po pierwszym podtgczeniu zasilania na
wyswietlaczu miga godzina 12:00.

Ustawi¢ godzine, przekrecajgc pokretto, a
nastepnie wcisngé, aby zatwierdzié.

W razie przerwy w doptywie prgdu wskaza-
nie godzin miga.

MODYFIKACJA GODZINY

Wcisngé i przytrzymaé przycisk © przez
kilka sekund az do chwili, kiedy wskazanie
godziny zacznie migaé. Ustawi¢ godzine,
przekrecajgc pokretto, a nastepnie wcisngg,
aby zatwierdzi¢.

MINUTNIK

Funkcja moze by¢é uzywana wytgcznie,
kiedy piekarnik jest wytgczony.

Woeisngc przycisk .

miga symbol 0:00. Ustawi¢ minutnik,
przekrecajgc pokretto, a nastepnie wcisngc,
aby zatwierdzi¢ - rozpocznie sie odliczanie.
Kiedy ustawiony czas uptynie, wigczy sie
sygnat dzwiekowy. Aby go wytgczy¢ wys-
tarczy wcisng¢ dowolny przycisk.

Uwaga: zaprogramowanie minutnika
moze zosta¢ zmodyfikowane Ilub
anulowane w dowolnej chwili.

Aby anulowag¢, nalezy powréci¢ do menu
minutnika i ustawi¢ 00:00.

BLOKADA POLE’CEN ZABEZPIECZE-
NIE PRZED DZIECMI

Wecisngé réwnoczesnie przyciski W i (O
do chwili, kiedy na ekranie wyswietlony
zostanie symbol [i]. Blokowanie polecen
jest dostepne podczas pieczenia lub kiedy
piekarnik jest wytgczony.

UWAGA: tylko przycisk ® pozostaje
aktywny podczas pieczenia. Aby odblokowaé
polecenia, nalezy wcisng¢ rownoczesnie
przyciski W i (G do chwili, kiedy symbol [f]
zniknie z ekranu.

MENU USTAWIEN

Uzytkownik moze modyfikowac¢ réznorodne
parametry swojego piekarnika:

Kontrast, dzwieki i tryb demo.

W tym celu nalezy wcisng¢ i przytrzymac
przez kilka sekund przycisk =, aby przejs¢
do menu ustawien.

Patrz w ponizszej tabeli:

| Krotkie sygnaly dzwigkowe:
Pozycja ON (WL..) - sygnaty

m I Pozycja OFF (WYL.) - S)'/gnaky

dzwigkowe sg wigczone
dzwiekowe sg wytgczone.

I Kontrast:
Procent jasnosci wyswietlacza moze
zostac ustawiony w zakresie od 20 do

] 100 %.

I Tryo DEMO:

Pozycja ON - tryb wigczony.

Pozycja OFF - normalny tryb dziatania
piekamika..

Ustawianie godziny:

Domyélnie pozycja ON (WL.):
Wyswietlany jest komunikat SLEEP
i wydwietlacz wytgcza sie po uptywie
kilku minut.

Pozycja OFF (WYL.): wyswietlacz
pozostaje wigczony.

Aby w razie potrzeby zmodyfikowac
poszczegolne parametry, nalezy przekrecic¢
pokretto, a nastepnie wcisnac¢, aby zatwierd-
zZi¢.

Aby w dowolnej chwili wyjs¢ z menu
ustawien, nalezy wcisng¢ @.

OBSLUGA PLYTY OBROTOWEJ
Jezeli uzytkownik uzna, ze ilo$¢ miejsca jest
niewystarczajgca, aby naczynie mogto sie
obraca¢ wewnatrz kuchenki, nalezy wytgc-
zy¢ obroty ptyty obrotowej przed rozpocze-
ciem wykonywania programu lub w jego
trakcie.

Woeisng¢ réwnoczesnie i przytrzymac przy-
ciski (O i = przez kilka sekund.

Na wyswietlaczu pokazany zostanie symbol
» Ponowne wigczanie ptyty obrotowe;j
Ponownie wcisngc¢ i przytrzymac przez kilka
sekund przyciski @ i =, az do chwili, kiedy
symbol t==1 zniknie z wyswietlacza.
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¢ 5 UZYTKOWANIE

FUNKCJE KUCHENKI MIKROFALOWEJ

Potozenie mocy Uzytkowanie
Kuchenka 1000W Szybkie podgrzewanie napojéw, wody i dan
mikrofalowa zawierajgcych duzg ilos¢ cieczy.
Pieczenie produktéw zawierajgcych duzg ilosé
wody (zupy, sosy, pomidory itp.).
Kuchenka 800W/900W  Pieczenie warzyw $wiezych lub mrozonych.
mikrofalowa
Kuchenka 600W Roztapianie czekolady.
mikrofalowa
Kuchenka 500W Pieczenie ryb i skorupiakéw. Podgrzewanie na 2
mikrofalowa poziomach_
Pieczenie suchych warzyw na wolnym ogniu.
Odgrzewanie lub pieczenie produktéw delikatny-
ch na bazie jajek.
Kl_‘Che“ka 400W/300W Pieczenie na wolnym ogniu produktéw mleczny-
mikrofalowa ch i konfitur.
Kuchenka 200W Rozmrazanie reczne. Rozmiekczanie masta lub
mikrofalowa lodow.
Kuchenka 100W Rozmrazanie ciastek zawierajgcych krem.
mikrofalowa
200W

Rozmrazanie

14



¢ 5 UZYTKOWANIE

PIECZENIE NATYCHMIASTOWE

Na programatorze powinna by¢ wyswiet-
lona wylgcznie godzina. | nie powinna
ona migac.

Przekreci¢ pokretto az do wyswietlenia
wybranej funkgcji pieczenia, a nastepnie
zatwierdzic.

MODYFIKACJA USTAWIENIA MOCY
- Wcisng¢ przycisk W mocy (1000W) -
kiedy wyswietlana wartos¢ mocy miga,
mozliwe jest jej zmodyfikowanie.

- Ustawi¢ moc za pomocg pokretta.

- Przykiad: 600 W.

- Zatwierdzi¢ wybdr naciskajac pokretto.

PROGRAMOWANIE CZASU
Rozpoczg¢ pieczenie natychmiastowe,
a nastepnie wcisngé przycisk ® - czas
pieczenia ® miga i mozliwe jest prze-
prowadzenie modyfikacji ustawien.
Przekreci¢ pokretto, aby ustawi¢ czas
pieczenia. Wcisngc¢, aby zatwierdzi¢.
Zapamietanie czasu trwania pieczenia
odbywa sie automatycznie po kilku sekun-
dach.

PIECZENIE ROZPOCZYNANE Z
OPOZNIENIEM

Nalezy wykona¢ te same czynnosci,
co w przypadku programowania czasu.
Po ustawieniu czasu pieczenia nalezy
wcisngé przycisk ©. Kiedy wskazanie na
wyswietlaczu miga, nalezy ustawi¢ god-
zine zakonczenia pieczenia, przekrecajgc
pokretto. Zapamietanie godziny konca
pieczenia odbywa sie automatycznie po
kilku sekundach. Wskazanie godziny
zakonczenia pieczenia przestaje migac.

AUTOMATYCZNE

PIECZENIA

Programowanie automatycznych funkciji
pieczenia umozliwia dobor parametrow
pieczenia na podstawie dania i czasu.

Na programatorze powinna by¢ wy$wietlona
wytgcznie godzina. | nie powinna ona migac.
- Za pomoca pokretta wybierz tryb
SN | [0go zacznie migac.

FUNKCJE

- Wybrac¢ program
AUTOMATYCZNEGO.

- Proponowana waga miga na ekranie.

- Przykfad: P3 —> waga, 500G.

- Za pomocg pokretta ustawi¢ wage lub czas.
Przyktad: 650g.

- Zatwierdzi¢, naciskajgc pokretto.

- Na wyswietlaczu pojawia sie piktogram
uzywanego trybu pieczenia oraz obliczony
automatycznie czas. Kuchenka uruchamia

sie.

pieczenia

Wybra¢ jeden z zaprogramowanych
produktow.

Patrz w tabeli:

Produkty 4 Przepisy
Warzywa Swieze PO1
Warzywa zamrozone P02
Ryba P03
Dania gotowe P04
FUNKCJE AUTOMATYCZNE

ROZMRAZANIA

Kuchenka umozliwia dostep do 3 réznych
typow programowania w trybie rozmraza-
nia

Wystarczy wybrac typ programu i wpisac
wage.

Produkty 3 Przepisy
miesa, drobiu | dan gotowy
oh PO1
pieczywa i ciast P02
Ryba P03
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¢ 5 UZYTKOWANIE

Uwaga: W przypadku funkcji rozmrazania,

zaprogramowanie uruchamiania z
opoznieniem nie jest mozliwe.
WPROWADZANIE PROGRAMU

PIECZENIA DO PAMIECI

Mozna zapamieta¢ 3 wybrane przez uzytko-
wnika programy pieczenia, ktére bedg mogty
zosta¢ wykorzystane w przysztosci.

- Programowanie pamieci:

Wybraé pieczenie, jego moc i czas, a
nastepnie wcisng¢ pokretto az do wyswietle-
nia komunikatu ,MEM 1”. Wybrac jedng z 3
dostepnych pamieci, przekrecajgc pokretto,
a nastepnie zatwierdzi¢, aby zapamie-
ta¢. Zatwierdzi¢ ponownie, aby rozpoczgc
pieczenie.

Uwaga: Jezeli wszystkie 3 miejsca w
pamieci sa juz wykorzystane, nowy wpis
zastapi poprzedni.

Podczas wprowadzania zapisow do
pamieci, zaprogramowanie uruchamiania
z opo6znieniem nie jest mozliwe.

Wybrac jedng z 3 juz zapamietanych pozy-
Cji W pamieci :

Przekreci¢ pokretto i przejs¢ do pozyciji
MEMO, a nastepnie zatwierdzi¢. Przewing¢
pozycje w pamieci za pomocg pokretta i
zatwierdzi¢ wybrang pozycje. Pieczenie
rozpoczyna sie.

UWAGA:

Aby wylaczyé kuchenke w dowolnej
chwili, nalezy wcisngé¢ i przytrzymac
przycisk .

Aby wstrzymaé pieczenie podczas
wykonywania programu nalezy wcisngé
pokretto.

6 KONSERWACJA

POWIERZCHNI ZEWNETRZNEJ
Nalezy uzywac¢ miekkiej szmatki nawilzonej
produktem do mycia szyb. Nie nalezy

uzywa¢ kremdéw nabtyszczajgcych, ani
gabek Sciernych.

Ostrzezenie

Do czyszczenia szklanych

drzwiczek piekarnika nie nalezy uzywacé
sciernych srodkéw czyszczacych lub
gabek metalowych, poniewaz moze to
spowodowacé zarysowanie powierzchni i
pekniecie szyby.
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WYMIANA LAMPKI

Jakiekolwiek prace dotyczgce lampki mogg
by¢ wykonywane wytgcznie przez serwis
naprawczy lub wykwalifikowanego specja-
liste, autoryzowanego przez marke.



¢ 7ROZ WIAZYWANIE PROBLEMOW

Niektére drobne awarie mogg by¢ usuwane
przez uzytkownika:

Kuchenka nie nagrzewa sie. Sprawdzi¢, czy
kuchenka jest podigczona prawidtowo lub czy
bezpiecznik instalacji nie przepalit sie. Zwieks-
zy¢ ustawiong temperature. Sprawdzié, czy
kuchenka nie znajduje sie w trybie DEMO.
Lampka piekarnika nie dziata. Wymienic
zaréwke lub bezpiecznik. Sprawdzi¢, czy pie-
karnik jest prawidtowo podigczony.

Po wylaczeniu piekarnika wentylator chto-
dzenia wciaz dziata. Jest to normalne - wenty-
lacja moze dziata¢ jeszcze maksymalnie przez
1 godzine po zakonczeniu pieczenia, aby

zapewni¢ obnizenie temperatury wewnetrznej

i zewnetrznej piekarnika.

¢ 8 SERWIS PO SPRZEDAZY

SERWIS PO SPRZEDAZY

Ewentualne interwencje przy urzadzeniu
powinny by¢ wykonywane przez osoby wykwa-
lifikowane, autoryzowane przez marke. Aby
utatwi¢ rozwigzanie problemu, podczas roz-
mowy z serwisem naprawczym nalezy podac
kompletne dane referencyjne posiadanego
urzgdzenia (nazwa handlowa, numer serwi-
sowy, numer seryjny). Informacje te znajdujg
sie na tabliczce znamionowe;.

o ke BB XXXXXXXX E
o -z XXKHXKKHX ce -

Service conso. N2 XX=XX-XXXXX

Made in France

ORYGINALNE CZESCI ZAMIENNE
Podczas prac naprawczych nalezy zgdac
uzywania wytgcznie oryginalnych czesci
zamiennych.

PIECE
gy
o >
X RUCIS

B: Nazwa handlowa
C: Numer serwisowy
H: Numer seryjny
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¢ 9 TESTY ZDOLNOSCI DO WYKONYWANIA
OKRESLONEJ FUNKCJI

Testy zdolnosci do wykonywania okreslonej funkcji zgodnie z normg CEI/EN/NF EN 60705 :
Miedzynarodowa Komisja Elekirotechniczna SC.59K opracowata norme dotyczgcg prze-
prowadzania porownawczych testow wydajnosci kuchenek mikrofalowych. W odniesieniu do

tego urzagdzenia nasze zalecenia sg nastepujgce:

malin (B.2.1)

Test °°'f"z' Czas ok. Pokretlo Naczynia / Porady
enie wyboru mocy

Krem jajeczny ) . Pyrex 227
(12.3.1) 1000g | 16-18 min s0ow Na plycie obrotowej
Ciasto biszkop- . Pyrex 827
towe (12.3.2) 47159 6-7:min 70w Na ptycie obrotowe;j
Pasztet migsn Pyrex 838
(12.33) S 1 900g 14 min 700 W Przykry¢ folig plastikowa.

e Na ptycie obrotowe;j
Rozmrazanie . Na ptaskim talerzu
miesa (13.3) 500g 11-12 min 200w Na ptycie obrotowe;j
Rozmrazanie 250 g 6-7 min 200W Na ptaskim talerzu

Na ptycie obrotowe;j
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CARA CLIENTE,
CARO CLIENTE,

Descobrir os produtos De Dietrich, é experimentar emogdes Unicas.
A atragdo é imediata desde o primeiro olhar. A qualidade do design
¢ ilustrada pela estética intemporal e pelos acabamentos cuidados que tornam
cada objeto elegante e refinado, em perfeita harmonia uns
com os outros. Em seguida, surge a irresistivel vontade de Ihes tocar.
O design De Dietrich utiliza materiais robustos
e de prestigio, privilegiando sempre o auténtico. Associando a tecnologia
mais evoluida aos materiais nobres, De Dietrich assegura a realizagéo
de produtos de alta execucéao ao servigo da arte culinaria, uma paixao
partilhada por todos os amantes da cozinha. Desejamos-lhe muita satisfagao na
utilizacao deste novo aparelho.
Agradecemos a sua confianga.

WGy, A designacgao "Origine France Garantie" garante ao consumidor
a rastreabilidade de um produto, fornecendo uma indicagéo cla-
 ra e objetiva da sua proveniéncia. A marca DE DIETRICH or-
gulha-se de fixar esta etiqueta nos produtos das suas fabricas
francesas com sede em Orléans e Venddéme.

=
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y
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BVCert.6011825

[=] 5% a]

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich<O>
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SEGURANCA E PRECAUCOES IMPORTANTES

INSTRUGOES DE SEGURANGCA IMPORTANTES -LER COM ATENCAO
E CONSERVAR PARA FUTURA UTILIZACAO.
Este manual esta disponivel para download no sitio Internet da marca.

Quando receber o aparelho, de-
sembale-o ou pega a alguém
para o desembalar imediata-
mente. Verifique o seu aspeto
geral. Faca todas as eventuais
indicagdes por escrito na nota de
entrega e guarde um exemplar
da mesma.

Este aparelho deve ser

instalado a uma altura su-
perior a 850 mm do chéo.
— O aparelho nado deve ser
instalado atras de uma porta
decorativa, para evitar o seu su-
peraquecimento.
— Centre o forno no moével, de
modo a garantir uma distancia
minima de 10 mm com o movel
ao lado. O material do movel de
encastramento deve resistir ao
calor (ou estar revestido com
um material resistente ao calor).
Para mais estabilidade, fixe o
forno no mével com 2 parafusos,
através dos orificios previstos
para o efeito.

Deve ser possivel se des-
conectar da rede ou utili-
zar uma folha de fazer atual, ou

pela incorporacdo de um inter-
ruptor nas canalizagbes fixas, de
acordo com as regras de instala-
cao.

— A ficha da tomada de corrente
deve estar acessivel apods a ins-
talagao.

— Se o0 cabo da alimentagao
ficar danificado, devera ser subs-
tituido pelo fabricante, o ser-
vigo pds-venda, ou uma pessoa
igualmente habilitada, de modo
a evitar qualquer perigo.

ADVERTENCIA:

E perigoso para uma
pessoa que nao tenha compe-
téncias efetuar operacdes de
manutencdo ou de reparagao
em que seja necessario retirar
a cobertura que protege o utili-
zador da exposig¢ao a energia de
micro-ondas.

— Este aparelho foi criado para
fazer cozeduras com a porta
fechada.

— Este aparelho destina-se a
ser utilizado em aplicagbes do-
meésticas e analogas, tais como:
areas de cozinha reservadas ao



SEGURANCA E PRECAUCOES IMPORTANTES

pessoal de lojas, escritorios e
outros ambientes profissionais;
quintas; utilizagdo por clientes
de hotéis, motéis e outros am-
bientes de caracter residencial;
em ambientes do tipo quarto de
hotel.

— Este aparelho pode ser utili-
zado por criangas com 8 anos
OuU mais, e por pessoas com ca-
pacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou despro-
vidas de experiéncia e conhe-
cimentos, se beneficiarem de
uma supervisao ou de instrucdes
prévias acerca da utilizagdo do
aparelhno de maneira segura e
tiverem entendido os riscos cor-
ridos.

— As criangas néo devem brincar
com o aparelho. As operacdes
de limpeza e de manutencgéo
nao devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

— E conveniente supervisionar
as criangas para assegurar que
nao brincam com o aparelho.

ADVERTENCIA :

O aparelho e as suas
pecas acessiveis ficam quentes
durante a utilizagdo. Nao toque
nos elementos de aquecimento
que se encontram no interior
do forno. Criancas de menos

5

de 8 anos devem ser mantidas
afastadas, a menos que sejam
constantemente supervisiona-
das.

ADVERTENCIA:

Se o aparelho funcionar
em modo combinado, & reco-
mendado que as criangas uti-
lizem apenas o forno com a
supervisdo de adultos, devido as
temperaturas geradas.

Deve utilizar apenas os
utensilios apropriados a utiliza-
cao em fornos micro-ondas.

N&o é permitida a utilizagcdo de
recipientes para alimentos e be-
bidas em metal no microondas.
— O forno micro-ondas ¢é indi-
cado para aquecer alimentos e
bebidas.

A secagem de alimentos ou de
roupa; o aquecimento de almo-
fadas aquecedoras, chinelos,
esponjas, roupa humida e arti-
gos semelhantes pode provocar
riscos de ferimentos, de ignicao
ou incéndio.

ADVERTENCIA:

Os liquidos ou outros ali-
mentos n&do devem seraquecidos
em recipientes hermeticamente
fechados, pois existe o risco de
explosao.

— Quando aquecer alimentos



SEGURANCA E PRECAUCOES IMPORTANTES

em recipientes de plastico ou de
papel, deve ficar atento(a) ao
forno devido a possibilidade de
fogo.

— Se vir fumo, desligue ou des-
conecte o forno e mantenha a
porta fechada para abafar even-
tuais chamas.

— O aquecimento de bebidas
por micro-ondas pode provocar
uma projecao brusca e diferida
de liquido em ebulicdo e, por
este motivo, devem ser tomadas
precaucdes aquando da manipu-
lacao do recipiente.

— O conteudo dos biberdes e
boides de alimentos para bebés
deve ser mexido ou agitado e a
temperatura deve ser verificada
antes do consumo, para evitar
queimaduras.

— Recomenda-se nao aque-
cer ovos com casca nem Ovos
cozidos inteiros num forno mi-
cro-ondas pois existe o risco de
explosdo, mesmo apds a coze-
dura.

— Recomenda-se a limpeza re-
gular do forno bem como a re-
mocao de todos os depdsitos de
alimentos.

— No caso de o aparelho nao
ser mantido limpo, a sua super-
ficie podera degradar-se, afe-
tando inexoravelmente o seu

tempo de vida util e levando a
uma situagao perigosa.

RTENCIA:

Se a porta ou a junta da
porta estiverem danificadas, o
forno ndo devera ser utilizado
até ser reparado por uma pes-
soa habilitada.

— Na&o utilize produtos de lim-
peza abrasivos ou raspadores
metalicos duros para limpar a
porta em vidro do forno, pois
isso pode riscar a superficie e
dar origem a ruptura do vidro.
— Nao utilize aparelhos de lim-
peza a vapor.

— Na&o deixe as criangas utili-
zarem o forno sem vigilancia,
salvo no caso de instrucdes ade-
quadas terem sido dadas, de
modo a permitir a crianga uma
utilizacao segura do forno e uma
compreensao dos perigos resul-
tantes de um uso incorrecto.



° 1 INSTALACAO

ESCOLHA DE POSICIONAMENTO E ENCASTRAMENTO

A

B

21.5>26

-<70%

<70%

>550

Este aparelho deve ser instalado a uma
altura superior a 850 mm do chéo. Este
aparelho pode ser instalado em coluna,
conforme indicado no esquema de ins-
talagéo (fig. A).

Atencao: se o fundo do mével for aberto,
0 espaco entre a parede e a placa sobre
a qual se encontra o forno deve ter 70
mm no maximo* (fig. B).

N&o utilize imediatamente o seu aparel-
ho (aguarde cerca de 1 a 2 horas) apos

o ter transferido de um local frio para um local
quente, dado que a condensagédo pode provo-
car uma avaria.

Centre o forno no moével, de modo a garantir
uma distancia minima de 10 mm com o mével
adjacente. O material do moével de encastra-
mento deve ser resistente ao calor (ou estar
revestido de um material que seja resistente
ao calor).

Faca um orificio de @ 2 mm na parede do
movel, para evitar a ruptura da madeira.

Para maior estabilidade, fixe o forno no mével
com 2 parafusos, através dos orificios previs-
tos para este efeito (fig. C).



° 1 INSTALACAO

LIGAGAO ELETRICA

ATENGAO:
A instalagdo ¢é reservada a
instaladores e técnicos qualificados.

A seguranca elétrica deve ser assegurada
pelo encastramento correto. Deve ser efe-
tuada a ligacao elétrica antes da colocacao
do aparelho dentro do movel.

O forno deve ser ligado com um cabo de
alimentacao (normalizado) de 3 condutores
de 1,5mm2 (1ph + 1 N + terra) devendo
estes ser ligados a rede monofasica atra-
vés de uma tomada de corrente normaliza-
da CEI 60083 ou de um dispositivo de corte
omnipolar em conformidade com as regras
de instalagao.

Verifique se:

- A instalagao tem uma poténcia suficiente
(220-240 Volts~ 16 amperes),

Se a instalagao elétrica da sua casa preci-
sar de ser alterada para poder ligar o seu
aparelho a rede, deve ligar a um eletricista
qualificado.

Durante as operagdes de manutengéo, o
aparelho deve ser desligado da eletrici-
dade e os fusiveis devem ser desligados
ou retirados.

ATENGAO:

O fio de protegcao (verde-amarelo)
é ligado ao terminal do aparelho e
deve ser feita uma ligagao a terra.
Se o forno apresentar qualquer anomalia,
desligue o aparelho ou retire o fusivel
correspondente a linha de ligagdo do
mesmo.

Fio azul .
io preto, castan-
ho ou vermelho

= Fio verde/amarelo

ATENGAO:

Nado nos responsabilizaremos em
caso de acidente ou incidente resultante
de uma ligagao a terra inexistente,
defeituosa ou incorreta.



¢ 2 MEIO AMBIENTE

RESPEITO PELO MEIO AMBIENTE

Os materiais da embalagem deste aparelho
sdo reciclaveis. Participe na sua recicla-
gem contribuindo para a protegdo do meio
ambiente, eliminando-os nos contentores
municipais previstos para o efeito.

O seu aparelho também contém
varios materiais reciclaveis.
Assim, inclui este logoétipo para
indicar que os aparelhos usados
ndo devem ser misturados com
outros residuos.

Assim, a reciclagem de aparelhos usados
do fabricante sera realizada nas melhores
condigdes, em conformidade com a Diretiva
Europeia em matéria de equipamentos elé-
tricos e eletronicos.

Consulte a sua cdmara municipal ou o seu
revendedor quanto aos pontos de recolha
dos aparelhos usados mais préoximos da
sua habitacao.

Agradecemos a sua colaboragao na prote-
¢ao do meio ambiente.



° 3 APRESENTACAO DO FORNO

APRESENTAGCAO DO FORNO

0 Painel de controle
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° 3 APRESENTACAO DO FORNO

MODULO DE COMANDOS

VISOR

1- Apresentacdo dos modos de cozedura

2- Mostrador do reldgio

3- Indicador do fim de cozedura/

temporizador

4- Indicador da duragao da cozedura

5- Paragem do prato giratorio
6- Indicador de poténcia/peso

BOTOES

O

MANETE DE COMANDOS

W
C

2

N =

e * .  am—

A I'II'II'=IZIW

s ZUZU_UZI g
5 6

Indicador de bloqueio dos comandos
Indicador de fungdes automaticas
Indicador das duragbes de cozedura
Indicador do temporizador

Indicador de fim de cozedura

eDOeB®

Nota:

Por defeito, apos a apresentagao da hora,
o ecrd apaga-se depois de alguns minutos
sem agao do utilizador. Esta fungdo pode ser
alterada com a fungéo “indicagéo da hora” do
menu de regulacoes.

Ligar/desligar

Ajuste da poténcia

Acerto da hora, do tempo e fim de
cozedura, do temporizador
Acesso ao menu de acertos

Trata-se de uma manete rotativa com um apoio central que permite selecionar os progra-
mas, aumentar ou diminuir os valores e validar.

11



° 3 APRESENTACAO DO FORNO

O PRATO GIRATORIO

O prato giratério permite uma cozedura
homogénea do alimento sem manipulagéo.
Gira indiferentemente em ambos os sen-
tidos. Se nao girar, verifique se todas as
pecas estdo bem posicionadas.

Pode ser utilizado como prato de cozedura.
Para o retirar, segure-o utilizando as zonas
de acesso previstas na cavidade.

O acionador permite que o prato de vidro
gire.

Se retirar o acionador, evite deixar entrar
agua no orificio do eixo de transmisséo.
N&o se esqueca de colocar novamente o
acionador, o suporte de roletes e o prato
giratorio.

Nao tente rodar manualmente o acionador
do prato giratorio, pois pode deteriorar o
sistema de acionamento. No caso de haver
problemas na rotagéo, certifique-se de que
nao ha corpos estranhos por baixo do prato.
O prato bem posicionado permite a utiliza-
¢ao de pratos grandes sobre toda a superfi-
cie do forno. Neste caso, € necessario girar
o recipiente ou misturar o seu conteudo a
meio do programa.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMENTO

As micro-ondas utilizadas para a cozedura
sdo ondas eletromagnéticas. Existem cor-
rentemente no nosso ambiente tal como as
ondas radioelétricas, a luz, ou até os raios
infravermelhos.
A sua frequéncia situa-se na faixa dos 2450
MHz.
O seu comportamento:

» Sao refletidas pelos metais;

» Atravessam todos os outros
materiais.

« Sdo absorvidas pelas moléculas
de agua, gordura e acgucar.
Quando um alimento é exposto as micro-on-
das, ocorre uma agitacéo rapida das molé-
culas, o que provoca um aquecimento. A
profundidade de penetracdo das ondas no
alimento é de aproximadamente 2,5 cm; se
o alimento for mais espesso, a cozedura
no centro sera feita por condugdo como na
cozedura tradicional.
Deve saber que as micro-ondas provocam
no interior do alimento um simples fenéme-
no térmico e que ndo sdo nocivas para a
saude.

12



¢ 4AJUSTES

ACERTO DA HORA

Quando se liga, o visor pisca e mostra
12:00.

Ajuste a hora girando o manipulo e depois,
prima o botéo para validar.

No caso de corte de energia, a hora comega
a piscar.

MODIFICAGAO DA HORA

Prima o botdo ®© durante alguns segundos
até ver a hora a piscar. Ajuste o acerto da
hora girando a manete e prima o botéo para
validar.

TEMPORIZADOR

Esta fungdo apenas pode ser utilizada
quando o forno estiver desligado.

Prima o botéo ©.

00:00 pisca. Ajuste o temporizador girando
a manete e prima para confirmar; inicia-se
a contagem.

Quando chega ao fim, é emitido um sinal
sonoro. Para parar, prima qualquer botéo.

NB: Tem a possibilidade de modificar ou
anular a programacéao do temporizador a
qualquer altura.

Para anular, volte ao menu do
temporizador e ajuste em 00:00.

BLOQUEIO DOS COMANDOS SEGU-
RANCA PARA CRIANCAS

Prima simultaneamente os botdes W e
(® até aparecer o simbolo [ no ecrd. O
bloqueio dos comandos é acessivel durante
a cozedura ou quando o forno se desliga.
NOTA: apenas o botao () fica ativo durante
a cozedura. Para desbloquear os coman-
dos, prima simultaneamente os botdes W
e (O até o simbolo [f] desaparecer do ecra.

MENU DE CONFIGURAGAO

Pode intervir em diferentes parametros do
forno:

contraste, sons e modo de demonstragéo.
Para o efeito, deve premir durante alguns
segundos o botdo = para aceder ao menu
de acertos.

Consulte a tabela abaixo:

Sons - bips:
Posigao ON, som ativo.
Posicdo OFF, sem som.

Contraste:

A percentagem de luminosi-
dade do visor é ajustavel de 20
a 100%.

Modo DEMO:

Posigdo ON, modo ativo.
Posigdo OFF, modo normal
do forno.

Apresentacgao da hora:
Posigao ON por defeito: Vé-se
SLEEP e o ecra apaga-se
apods alguns minutos.
Posicao OFF: o ecra fica li-
gado.

Para modificar os diferentes parametros se
necessario, deve girar a manete e depois,
premir para confirmar.

Para sair do menu de acertos a qualquer
momento, deve premir ©.

GESTAO DO PRATO GIRATORIO

Se achar que o espago ¢é insuficiente para
rodar livremente no forno, selecione a fun-
¢do de paragem do prato giratério antes ou
durante a execugao do programa.
Pressione simultaneamente os botées © e
= durante alguns segundos.

O simbolo t==1 aparece no visor.

» Reativagao do prato giratério

Novamente, pressione em simultdneo os
botdes G e = durante alguns segundos,
até aparecer o simbolo <=1 no visor.

13



° 5 UTILIZACAO

FUNGOES DE MICRO-ONDAS

Posicéo Poténcia Utilizagao

Micro-ondas 1000 W Aquecimento rapido de bebidas, de agua e
de pratos com uma grande quantidade de
liquido.
Cozedura de alimentos com muita agua
(sopas, molhos, tomates, etc.).

Micro-ondas 800 W/ 900 W  Cozedura de legumes frescos ou conge-
lados.

Micro-ondas 600 W Fundir chocolate.

Micro-ondas 500 W Cozedura de peixe e crustaceos.
Aquecimento em 2 niveis.
Cozedura de legumes secos a fogo lento.
Aquecimento ou cozedura de alimentos
frageis a base de ovo.

Micro-ondas 400 W/ 300 W  Cozedura a fogo lento de produtos com
laticinios, compotas.

Micro-ondas 200 W Descongelagdo manual. Amolecer mantei-
ga, gelado.

Micro-ondas 100 W Descongelagao de pastelaria com natas.

Descongelagcdo 200 W

14



° 5 UTILIZACAO

COZEDURA IMEDIATA

O programador deve apresentar apenas a
hora. Esta ndo deve estar a piscar.

Gire a manete até obter a fungéo de coze-
dura desejada e valide.

MODIFICAR A POTENCIA

- Pressione o W botéoe a poténcia (1000W)
pisca; ja é possivel efetuar o acerto.

- Ajuste a poténcia com a ajuda do manipu-
lo.

- Exemplo: 600 Watts.

- Confirme, premindo a manete.

PROGRAMAGAO DA DURAGAO

Faca uma cozedura imediata e em seguida,
prima O©, para ver piscar a duracéo da coze-
dura (®, podendo assim realizar o ajuste.
Gire a manete para ajustar a duragéo da
cozedura. Prima para validade.

A memorizagdo do tempo de cozedura é
automatica apds alguns segundos.

INiC1O DE COZEDURA DIFERIDO

Proceda como para uma duracdo programa-
da. Apos o acerto da duragéo da cozedura,
prima o botdo ®. O numero pisca e depoais,
basta ajustar a hora de fim de cozedura
girando a manete. A memorizagéo do fim da
cozedura é automatica apds alguns segun-
dos. O visor do fim da cozedura deixa de
piscar.

FUNGAO AUTOMATICA DE COZEDURA
A programagdo da fungdo automatica de
cozedura por peso ou por duragdo selecio-
na por si os parametros de cozedura.

O programador deve apresentar apenas a
hora. Esta ndo deve estar a piscar.

- Com o manipulo, selecione o modo
Sl

RMist=l < © logotipo comega a piscar.

- SeIeC|one uma cozedura AUTOMATICA.
- Aparece no ecrd uma sugestao de peso,
a piscar.

- Exemplo: P3 —> peso, 500 G.
Regule o peso ou a duragdo com a
manete.

Exemplo: 650 g.

- Valide pressionando o manipulo.

- A imagem da cozedura utilizada e o tempo
calculado automaticamente sédo apresen-
tados. O forno arranca.

Selecione um alimento pré-programado.
Consultar a tabela:

Alimentos 4 Receitas
Legumes frescos P01
Legumes congelados P02
Peixe P03
Prato fresco preparado P04

A FUNGAO AUTOMATICA DE DES-
CONGELAGAO

Este forno permite aceder a 3 tipos de
programacgdes diferentes em modo de des-
congelacao

Basta escolher o tipo de programa e intro-
duzir o peso.

Alimentos 3 Receitas
ﬁzgnoi aves e pratos cozin PO
0 pao e bolos secos P02
Peixe P03

NB: Nao ha um inicio diferido programado
nas fungées de descongelagao.
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° 5 UTILIZACAO

MEMORIZAR UMA COZEDURA

Pode memorizar 3 programas de cozedura,
utilizados como se segue.

- Programar uma memdria:

Selecione uma cozedura, a poténcia e a
duragéo e depois, prima a manete até obter
«MEM 1». Escolha uma das 3 memorias
girando a manete e confirme para memori-
zar. Valide novamente para iniciar a coze-
dura.

NB: Se as 3 memdrias tiverem sido
gravadas, cada nova memorizagao
substituira a anterior.

Nao ha um inicio diferido programado na
memorizagao.

Selecionar uma das 3 memodrias ja grava-
das:

Gire a manete e va a MEMO, depois,
valide. Veja as memodrias com a manete e
confirme a desejada. A cozedura comega.

Nota:

Para parar o forno a qualquer
momento, faga uma pressdo longa no
botio .

Para colocar em pausa durante a cozedura
pressione o manipulo.

6 MANUTENCAO

SUPERFICIE EXTERIOR

Utilize um pano macio, embebido com um
produto limpa-vidros. Nao utilize cremes
abrasivos nem palha-de-aco.

PNcuibabo

Nao utilize produtos de limpeza abra-
sivos ou raspadores metalicos duros
para limpar a porta em vidro do micro-on-
das, pois isso pode riscar a superficie e
levar a rutura do vidro.

SUBSTITUICAO DA LAMPADA

Para qualquer intervengdo na lampada,
contacte o SAV ou um profissional qualificado
depositario da marca.
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° 7ANOMALIAS E SOLUCOES

Pode resolver estas pequenas avarias sem a O ventilador de arrefecimento continua a

ajuda de um técnico: girar depois do forno apagado. E normal,
a ventilagdo pode funcionar até uma hora no

O forno nao aquece. Verifique se ofornoestd  maximo apds a cozedura, para fazer baixar a

bem ligado ou se o fusivel da instalagdo ndo temperatura interior e exterior do forno.

esta fora de servico. Aumente a temperatura

selecionada. Verifique se o forno ndo esta em

modo DEMO.

A lampada do forno nao funciona. Substitua
a lampada ou o fusivel. Verifique se o forno
esta bem conectado.

° 8 SERVICO POS-VENDA

INTERVENGOES PECAS DE ORIGEM

As eventuais intervengdes no seu aparelho Durante uma intervencdo de manutencao,
devem ser efetuadas por um profissional qua- pega para utilizar exclusivamente pegas de
lificado que trabalhe para a marca. Aquando substituicéo certificadas de origem.

da sua chamada, para facilitar o processa- FiECE

mento do seu pedido, deve munir-se com Xy
as referéncias completas do seu aparelho -
(referéncia comercial, referéncia de servico,

numero de série). Estas informagdes figuram

na placa informativa.

N\

e B XXXXXXXX E
x?xxwatz XXXXXXXXX E L

Service conso. N: XX-XX-XXXXX
Made in France

B: Referéncia comercial
C: Referéncia de servico
H: Numero de série

17



° 9 APTIDAO PARA A FUNCAO

Ensaios de aptidao para a fungéo segundo as normas CEI/EN/NF EN 60705;

A comisséao Eletrotécnica Internacional, SC.59K, estabeleceu uma norma relativa a ensaios
de desempenho comparativos efetuados em diferentes fornos micro-ondas. Recomendamos
0 que se segue para este aparelho:

Ensaio Carga ::)'::5(0 S:::éz';;e Recipientes/Conselhos
Creme de ovos . Pyrex 227
(12.3.1) 1000.g | 16-18 min S0 w No prato giratério
P&o-de-16 . Pyrex 827
(12.3.2) 4759 | 6-7'min 70w No prato giratério
P&o de carne Pyrex 838
(12.3.3) 900 g 14 min 700 W Cobrir com pelicula aderente.
e No prato giratério
Descongelagao Num prato raso
de carne 500g | 11-12 min 200 W pralo raso
(13.3) No prato giratério
Descongelagdo Num prato raso
das framboesas | 250g 6-7 min 200w pralo raso
(B.2.1) No prato giratério
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BA’KHBIE HHCTPYKIIHH 110 TEXHUKE
BbE3OIIACHOCTH U IIPE/IOCTEPE’KEHUA

BAXHBIE WHCTPYKUMU NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTMH,
BHUMATENNIbHO TMPOYTUTE UX WU COXPAHUTE AnA
NOCNEAQYIOLWENO MCNOJNIb3OBAHUA.

[aHHy0 MHCTPYKLMIO MOXHO CKayaTb Ha BeD caiiTe KomMnaHum.

Mpn npuemke obopyaoBaHus
pacnakynTe ero camocTosiTENbHO
WX OpraHM3ymTe pacnakoBKy.
[MpoBepbTe  ero  BHELIHUN
Bua. [pu  HeobxogmmocTu
BHECUTE 3amMedaHus, caenas
MMCbMEHHbIE OTMETKMN B TOBAPHO-
TPaHCMOPTHOW HaKnagHOW, OaWH
9K3eMnNAp KOTOPOW ocTaeTcs Y
BaC.

[aHHoe ob6opygoBaHue

OOIMKHO yCTaHaBnMBaTbCS
Ha BblcoTe He mMeHee 850 mm oT
nona.
— O6opygoBaHne  Hemnb3s
yCTaHaBnvBaTb 3a AeKopaTUBHON
ABepbIO BO nabexaHue
neperpesa.
— Pacnonoxunte gyxoson Lwkady
B Mebenu no ueHTpy Tak, 4YToObl
obecnevnTb MWHUMarbHOE
pacctosiHue 10 MM OT cocefiHero
npegmeta mebenu. MaTtepuan,
N3 KOTOpOro caenaHa mebenb,
B KOTOpPYH  BCTpaumBaeTCs
AyX0oBOW LwKady, OOfmKeH ObITb
YCTOMYNBbLIM K BO3OENCTBUIO
BbICOKOW Temnepartypbl (UM oHa
OOMKHa OblTb NOKPbITA Takum
mMaTepuanom). [ina obecneveHuns
donblen YyCTOMYNBOCTH
3akpenute nedyb B Mebenu,

BBEPHYB 2 BWHTA B OTBEPCTUS,
npenycMoTpeHHble Anst  3Tux
Lienen Ha ODOKOBbIX CTOMKaX.

B cnyyae HeobxogmMmocTu

obopyaoBaHue  OOSMKHO
ObICTPO OTKNOYATLCA OT CeTn
NMTaHUA MNOCPEeACTBOM  BUIIKU
nuTaHua nnbo BbIKNYaTens,
BCTPOEHHOIO B COOTBETCTBUM C
NHCTPYKUMAMWN MO MOHTAXY.
[Mocne ycTtaHOBKM BuUIIKa
AOMKHA ocTaBaTbCs LOCTYMHOMN.
— [Mpn nospexaeHnn kabens,
BO u3bexaHue onacHoCTU, €ero
3aMeHa [JoJfPKHa Mpou3BOAUTBLCSA

npousBoanTenem, ero
obcnyxmnBawLwmm nepcoHanom
nmoéo nepcoHanom c

cooTBeTCTBYytlUWEMN
KBanudukaumnen.

NPEOYMPEXOEHWUE:

lMpoBeneHne onepaunn
no obcnyxnBaHuio Nnu
PEMOHTY, TpPEOBYLWMX CHATUSA
KpbIWKKX,  3awuuiarowen ot
MWKPOBOJTHOBOIO  U3IyYeHUs,
onacHo ans noboro
HEKOMMETEHTHOro YenoBekKa.

HdaHHbIN npmubop



BA’KHBIE HHCTPYKIIHH 110 TEXHUKE
BbE3OIIACHOCTH U IIPE/IOCTEPE’KEHUA

npegHasHadyeH Onsi TOTOBKM C  06OpyaoBaHUEM.

3aKpbITOM OBEpLEN.

— [aHHoe obopypoBaHue
npeaHasHayeHo ans
Mcnonb3oBaHMst B ObITOBbIX

M aHarnorMyHbIX MM YCIOBUSX,
Hanpumep:

30Hbl KYXOHb, BblAeneHHble ANis
nepcoHana marasuHoB, 0h1COB 1
apyrne cnyxebHble NoMeLLeHus;
depmbl; ncnonb3oBaHue
noceTutTenamu rOCTUHUL,
MOTenen N Opyrux yypexaoeHun
XWUMOro HasHayeHus; B MecTax,
aHarnornyHblX  FOCTUHWUYHbIM
HOMepam.

[aHHoe ob6opygoBaHue
npegHa3Ha4yeHo ans
MCMNONb30BaHNA AeTbMW  OT
8 net u crapwe, nwoabMu C
OrpaHU4YeHHbIMU  PU3NYECKNMU,
CEHCOPHbIMU N  YMCTBEHHbLIMMU
BO3MOXXHOCTAMMU, aTakke nogbMu
CHeXBaTKOMONMbITan3HaHWn, eCcrnn
yKasaHHble JIoan Nnonb3yTcs

MOMOLLLbIO OTBETCTBEHHOro
3a nx ©e3onacHoOCTb,
obecnevynBawLero Hag3op

3a HUMM W nNpeaBapuUTENbHbIN
MHCTPYKTaXX no ©Ge3onacHomy
ncnonb3oBaHuio obopyaoBaHus,
M MNOHMMAKT PUCKU, KOTOPbIM
OHW NOABEpPratTCA.

— [leTn He [JOmnXKHblI urpatb C
nnuton. Hdetn 6e3 npucmoTpa
HE OOSMKHbI BbIMOSHATL YACTKY U
obcnyxmBaHme Ayx0BOro Lwkada.
— CnepyeT npucmatpmBaTtb 3a
AEeTbMW, YTOObI OHU HE urpanu ¢

5

NPEOYMPEXOEHWE :

[yxoBon wkap wn ero
AOCTYnNHble yacTu MOTyT
CUNbHO HarpeBaTbCs BO
BpemMs Ncnonb3oBaHUA.
byabTe BHMMAaTENbHbI "
He aoTparnsanTtechb ao
HarpeBaTesibHbIX 3NIEMEHTOB,
KOTOpbIE HAXOAATCHA BHYTPU NEYMN.
HaxoxoeHne pgetenm wmnaguwe
8 net BO3ne OyxoBOro Lwkada
AOMNycKaeTcss TOMbKO B Crnyyae
NOCTOSAHHOIro HabntaeHUS.

MPEAYNPEXAOEHWE:

Ecnu npubop paboTtaet
B KOMBMHMPOBaAHHOM pexume,
pekoMeHayeTcs, 4Tobbl OeTwn
MCNoNb30Banu neYvb TOSbKO MoA
NPUCMOTPOM B3pPOCHbIX BBUAOY
BbICOKMX TemnepaTyp.
— [Monb3ynTech TONMbLKO NOCYyAoN
NPUro4HON ANs UCNOSIb30BaHWUSA
B MWKPOBOJSTHOBOM NeYn.
Ons o6paboTkn NpoayKToB W
MMUKPOBOSTHOBOM MNeyu Henb3d
ncrnonb3oBaTb MeTannmyeckme

€MKOCTHU ang nuLLeBbIX
NPOAYKTOB U HaNUTKOB.
—  MukpoBosnHoBas neyb

npeaHasHaveHa onsi HarpeBaHns
NPOAYKTOB NUTAHWSI U HANUTKOB.
Mpu cylwke NUWeBbIX NPOAYKTOB
unm 6enbs, nNpu HarpeBaHUU
rpenok, Tano4ek, rydbok, BnaXHoro
6enba n npoynmx noaobHbIX
npeaMeToB MOXeT BO3HUKHYTb



BA’KHBIE HHCTPYKIIHH 110 TEXHUKE
BbE3OIIACHOCTH U IIPE/IOCTEPE’KEHUA

pUCK noNty4eHna OXOroB U pUCK
BOCM/laMeHEeHNA.

MPEAYNPEXOEHWE:

AKugkoctm wunn  pgpyrue
NPOAYKTbI HE CrnefyeT HarpeBaTb
B repMEeTMYHO 3aKpbITbIX COCyaax
BO u3bexaHne  OMNacHOCTU
B3pbIBa.
— [Mpw pa3orpeBaHny NPOayKTOB
nUTaHnA B NI1acTUKOBbIX
nnm ByMaxHbIX nakeTax
npucmaTpmBanTe 3a MNeyvblo Ha
npeaMeT BO3ropaHums.
Mpn nosaBneHun gbima
OCTaAHOBUTE UMW  OTKMAOYUTE
Npmbop 13 ceTn N He OTKpbIBaNTe
asepuy, 4TOObl  3aTyWwuUTb
BO3MOXXHOE Mnamsi.
— HarpeBaHuve B MMKPOBOJSTHOBOW
NeYn XXMOKOCTEN MOXET BbI3BaTb
pe3kuin BblOpoCc OpbI3r KunsLen
XWOKOCTU C 3aepPXXKOW, Takum
obpasom, npu ob6palleHun c
€MKOCTbI0 HEOOXOOUMO NPUHATL
Mepbl NPeAOCTOPOXKHOCTMU.
Cogepxumoe  ByTbinoyek
M TOPLIOYKOB C MNUTaHWEM Ans
aeTen cnepgyeTr nepemelwartb
nnu B3bonTaThb, nepen
ynotpebneHnem cnepyert
NpoBepuUTbL Temnepartypy, 4Tobbl
n3bexartb OXOroB.
— PekomeHayeTca He HarpeBaTb
B MMKPOBOJSIHOBOW Neuyn sinua B
cKopniyrne unu uenble BapeHble
Aanua, MNOCKONbKY OHW  MOryT
B30pBaTbCH, JaXe NO OKOHYaHWUU
NPUroTOBMEHWS.

— PekomeHayeTca perynsipHo
oumLaTh nevb 1 yaanaTb nobble
oCTaTKu NPOAYKTOB.

Ecnu npubop He
nogaepXuBaeTcd B YUCTOM
COCTOSIHUU, €ro MnoBEepXHOCTb
MOXEeT  MCNOPTUTbCH,  YTO
HernonpasnMbiM 06pa3om BNnseT
Ha NPOJOIIKUTENBHOCTL €ro
cnyxbbl 1M MOXeT npuBecTn K
OnacHom cuTyauuu.

MPEAYNPEXOEHWE:

Ecnu pgBepua wunu ee
neTnn noBpexaeHbl, Ne4bto
Henb3si MONb30BaTbCs, MOKa
€€ He MNOYMHUT KOMMETEHTHbIN
creyunanucr.
— He ncnoneayinte abpasnsHbie
cpeactBa anga obcnyxmBaHug, a
TaKkKe XeCcTKne MeTannnveckme
CKpeObKM ONst YNCTKN CTEKMSIHHON

ABEpPLUbl  AYXOBKW, MOCKOJSIbKY
Taknm obpasom MOXHO
nouyapanaTtb MNOBEPXHOCTb, a

CTEKIO MOXET NnoTpeckaTbCsl.

— He wucnonb3ynte npubopbl
YUCTKN NApPOM.
PaspewanTte
nonb3oBatbCs  neybto  6es
npucmMoTpa TONMbKO B TOM
cnyyae, ecnm MM ObinvM  AaHbl
COOTBETCTBYIOLLUME  YyKa3aHUs,
nossonswwune pebéHky
6esonacHo obpawaTtbcsa C
Meybld U MOHUMATb OMacHOCTH,
CBSI3aHHble C HenpaBUIIbHbIM
NCMNOMb30BaHNEM.

oetam



¢ 1 YCTAHOBKA

BbIBOP MECTA PACIOJIOXKEHUA N MOHTAX

A

21.5>26

-<70%

<70%

>550

[aHHoe obopynoBaHue
yCTaHaBN1BaETCS Ha BbICOTE HE MEHEE
850 mm ot nona. O6opynoBaHve
MOXET yCTaHaBMMBATLCS B CTOMKE, Kak
nokasaHo Ha MOHTaXHOW cxeme (puc.
A).

O6paTnte BHUMaHKeE: Npu
NCMNonb30BaHUN MeBENN C OTKPbITbIM
OHOM pacCTOosiHUE MEXIY CTEHOM U
NAMTON, Ha KOTOPYIO yCTaHaBNMBAETCSA
[OyXOBOW LIKad, He JOMKHO NpeBbILIAaTh
70 mm* (puc. B).

Mocne nepemelleHus npubopa M3 XonoAgHOM
cpenbl B TEMNMYO HE UCMNONb3yNTe ero cpasy
(mopoxgute 1 - 2 yaca) B CBA3M C ABMEHUSIMU
KOHOeHcauum, cnocobHbIMM Bbi3BaTb COOMN.
Pacnonoxwte gyxoson wkad B mebdenuv no
LEHTPY Tak, 4Tobbl 06ecneynTb MUHUMarnbLHoe
pacctosHne 10 MM OT cocefHero npeamMeTa
mebenun. MaTtepuan, n3 KOToporo caenaHa
mebernb, B KOTOPYH BCTpanBaeTCcs QyXOBOW
wkad, AOrmKeH ObITb YCTOMUMBBIM K
BO3/1€NCTBUIO BbICOKOW TemnepaTypsbl

(vrv oHa gormkHa ObITb NOKPbITA TakUM
mMaTepuarnom).

[Mpopenante npeaBaputensHoe oTBepcTre &
2 MM B CTeHke Mebenu Ansa npefoTBpaLLeHns
pacTpeckMBaHUs OPEBECUHbI.

[nsa obecneveHns GonbLuek yCTONYMBOCTH
3akpenute neyb B mebenu, BBEPHYB 2 BUHTa
B CrneumarnbHO NpeaycMOTPeHHbIe NS 3TOro
oTtBepcTus (puc. C).




¢ 1 YCTAHOBKA

ANEKTPUYECKOE NOAKNIOYEHUE

BHumaHume :

YcTtaHoBKka o6opyanoBaHUA OOMKHA
BbIMONMHATLCA TONLKO crneuuanucTamMmm n
KBanMULuMpoBaHHbLIMU TEXHUKaMM.

OnekTpudeckass 6e3onacHOCTb [OOmkHa
ObITb 0becneyeHa bGnarogaps NpaBUbHOM
YyCTaHOBKe. OneKTpUYECcKOe MNOAKMYEHNE
HeoOXoAMMO BbINOMHUTL A0 TOro, Kak
obopynoBaHue OyaeT BCTPOEHO B Yyxe
umetoLLyocs mebernb.

Meyb pomkHa ObiTb MNoAKNOYEHA MpuU
noMoLLuM cTaHgapTHOro kabenst nuTanus ¢ 3
nposoHvkamu ceveHnem 1,5 mm? (1 dasa
+ 1 HeWTpanb + 3emrisl), KOTOPble JOIDKHbI
ObITb MOAKMIOYEHbl K CeTU nocpeacTBOM
ctaHgapTHon poseTtkn CEI 60083 nwnbo
BCEMOJTIOCHOIO YCTPOWCTBA OTKIYEHMUS
B COOTBETCTBUSAMWU C WHCTPYKUMAMU MO
MOHTaXYy.

[MpoBepbTeE:

- MOLLHOCTb YCTaHOBKM [OIkHa ObiTb
poctatoyHon (220-240 BonbT~ 16 Amnep),
Ecnu gna nogkntodeHus obopynoBaHus
B Bawem gome Heobxoammo npou3BecTyn
MoaudpmKaumm Mo SNEeKTPUYECKOM 4YacTu,

obpaTutecb K KBanM@ULMPOBAHHOMY
SMEKTPUKY.
Bo Bpems BbiNofHeHust paGoT no

o6cnymmsaHmm 060pyﬂ0BaHM€ AOOJTXHO
ObITb OTKIIIOYEHO OT CETU ANEeKTpu4ecKkoro
nnTaHuA, nnaBkune npenoxpaHntenun
HeoOX0AMMO OTKIIOYUTL UMK U3BEYD.

CrHuia
nposoa

HeWiTpanbHbiii

(N)

epHbliA,
KOPUYHEBBbI UK
KpacHbI NpoBof,
3eneHblln/>enTbili NPOBOA

BHumaHue:

MpoBoa 3asemneHus (3eneHbIN-
XenTbiA) NMoacoeAuHEeH K Knemme
3a3emMneHnss o6GOpyAoOBaHUA W [OMKEH
ObITb NOAKIIHOYEH K 3eMJle YCTaHOBKU.
Ecnu pyxoBo# wkad nmeeT kakon-nnéo
nedekT, oTKNn4YnTe o6opyaoBaHue Unu
WU3BIEKUTe MJIaBKUM NpeAoXpaHuUTenb,
COOTBETCTBYIOLMUNA JIMHUW NOAKITIOYEHUSA
AyxoBoro wkada.

BHumaHue :

Hawa komnaHus He OyaeT HecTu
OTBETCTBEHHOCTb 3a HECHYACTHbIN Ccrly4an
WY NoBpeXaeHue, KOTopbie NPOU3oLUN
B CBfI3W C OTCYTCTBMEM 3a3eMiieHus
WU MNpUM HanNUMuuu HenpaBunbHoro/
ned)eKTHOro 3aseMsieHust.



° 2 OXPAHA OKPY.KAFOILIEH CPE/Ibl

BEPEXHOE OTHOLWEHWE n
OKPYXAIOLWEW CPEQE

YnakoBka BapOYHOW MaHenu MOXeT ObiTb
ucnonb3oBaHa NoBTOpHO. [lomecTute ee B
cneumansHO NpeayCMOTPEHHbIE MYCOPHbIE
KOHTENHepbl U Takum obpas3oMm nomorute
3aLLMTUTL OKPYXaIOLLYIO Cpeay.

O0GopynoBaHue TaKkKe COAEPKUT

MHOFO MaTepuanoB, KOTOpble

MOryT ObITb nepepaboTtaHbl. OHKM

noMeYeHbl cneumanbHbIM

3HakoMm, o603HavawLWwmm, 4YTo
BbllLeAlNe U3 CTPOs NMUTbl HE LOMKHbI
yTUAM3NpOBaTbCA BMECTe C  ApYrumu
oTxoaamu.

Takum obpasom, NoBTOpHasi nepepaboTka
nniT, opraHusyemasi U3roToBUTENEM,
OyaeT BbIMOMIHEHA B HAUJTyYLLUX YCIOBUSX
M B COOTBETCTBMM C €BPOMENCKON
OMpeKTnBON 06 0TXo4ax 3MeKTPUYECKOro m
3NEKTPOHHOIO 060PYAOBaHNS.
OOpawantecb B M3pUIO UNN K NpoAaBLy
ONs nonyvyeHns nHopmaumm o Gnvxkanwmnx
K BaM MyHKTax NnpMemMa BbilLIEeALNX U3 CTPOS
npunbopos..

Mbl  Gnarogapum Bac 3a COAencTBUE
3alMTe OKpyXKatoLwen cpeapl.



¢ 3 OIIHCAHHUE IIEYH

OMUCAHME NEYU

e Manenb ynpaBneHus
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¢ 3 OIIHCAHHUE IIEYH

NMAHEJb YNPABJIEHUA

OUCNNEN

1
—o_ & )
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1- OToGpaXxKeHVe PEXUMOB NMPUTOTOBMEHMSI

2- OTobparkeH1e BpeMeHm

3- VHOvkaTop OKOHYaHUSI MPUrOTOBNEHMS /
Tanvep

4- /\HovkaTop ANUTENBHOCTY NMPUrOTOBMEHNS

5- OcraHoB BpalLatoLerocsi britoga

6- ViHonkaTop MoLLHOCTM / Beca

MHamkaTop GroKMPOBKM NaHenu ynpaBneHus
VHankaTtop aBToMaTnyecknx yHKLMN
VHankaTtop AnuTenbHOCTU NPUroTOBEHUS
VHaunkatop Tarimepa

VHOMKaTop OKOHYaHWsi MPUroTOBEHNUS

DB v

MpnumeyaHue:

Mo ymonyaHul nocre BbiCBEYUMBAHUA
nokasaHMM 4YacoB AUCMJIeN racHeT 4epes
HEeCKONIbKO MWHYT, €Cnu Mnofib3oBaTesflb He
NPOU3BOAUT HUKAKUX [OeUcTBUN. [laHHyO
(PYHKLIMIO MOXHO U3MEHUTb (hyHKLMEN «MoKa3
TeKylero BpeMeHu» B MeHto HacTtponku.

KHOMKU
1 2
@ W 1 Pabora / octaHoB
2 PerynupoBka MOLHOCTM
@ 3 3 HacTpoiika BpemeHu, ONIUTENBHOCTY 1
OKOHYaHWS NPUroTOBIEHMS, Tanmepa
4 4 [octyn Kk MEHIO HacTpoek

e PYYKA NMAHENU YNPABJIEHUA

Peub nget o Ban.l,alOLLl,eI;lCﬂ py4ke C HaXMMOM B LIEHTpeE, NO3BONSOLLEN Bbl6paTb
nporpamMmmel, yBeriM4nTb U YMEHbLUNUTb 3Ha4YeHUA U NoaATBEPAUTb UX.
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¢ 3 OIIHCAHHUE IIEYH

BPALLAKOLWEECSA BNOOO
Bpawatoweeca 6niogo obecnednBaeT
paBHOMEPHOE NPUroToBMNeEHNe npoaykTa 6e3
BbIMOMHEHMUST AOMNONHUTENbHbIX AENCTBUN.
OHo BpallaeTcsa B 2 HanpasneHusx. Ecnu
OHO He BpallaeTcs, NpoBepbTe, YTOOLI BCe
3M1EMEHTbI NPAaBUSIBHO CTOSANN.

Ero mMoxHo ucnonb3oBaTb kak Gnogo ans
npuroToBnenuns. Ons u3BneyeHuss 6nopa
BblTALLMTE €ro, UCMomnb3ys 30HbI AOCTYMNa,
npeaycMOTpEeHHbIE B yriybneHuu.
HecyLumnin anemMeHT No3BonseT CTEKNAHHOMY
onogy BpallaTtbes.

Ecnn Hecywnii anemeHT W3BMNEYeH, He
[JonyckanTe nonagaHust Bogbl B OTBEPCTUE
ocu aBuratensi.

He 3abbiBanTe BEpHYTb HA MECTO HecyLuuiA
3NIEMEHT, POSIMKOBY OMOPY M CTEKIsIHHOE
BpaLlarweeca 6nogo.

He Bpawarite 06nogo  BpydHyl BO
nsbexaHne  MOBPEXOEHUS  CUCTEMBI
npuBoga. B cnyyae nnoxoro BpalleHus
ybeoutecb B OTCYTCTBMM MHOPOOHbIX
npeamMeToB nog Onoaom.

Bniogo B nonoxeHun octaHoBa MO3BOMSiET
ycTaHaBnuBaTb 6Gonbline emKoCTU Ha
BCEV MOBEPXHOCTM neun. B atom cnydvae
Heob6XoOUMO MOBEPHYTb EMKOCTb WK
nepemMellaTtb €ro cogepXxnmoe B cepeanHe
nporpammbl.

NMPUHUUN PABOTDI

MwnKpOBOnHbI, KOTOpblE
ans NpUroToBNEHUS,
ANeKTpOMarHuTHeiMn  BonHamu.  OHu
CcBOOOAHO  MPUCYTCTBYWOT B  HaweMm
OKpPY)X€HVUM B BWAE paguvoOBOSH, CBETA UIU
MH(PAKPaACHOro N3MyYeHus.
YactoTa BOMH HaxoguTCcA B Auanas3oHe
2450 MI'u.
BonHoBbIe XxapakTepuCTUKu:

* BOSHbI OTpaxatTca MeTannamu;

* MPOXOASIT CKBO3b BCce [pyrue
BeLLeCTBa;

* nornowatnTcs
BOAbI, XMpa, caxapa.
Mpn  BO3gEenCcTBMM  MWUKPOBOMH  Ha
NPOAYKTbl MUTaHUS NPOUCXOANUT YCKOPEHne
OBWXEHUs] MOMEeKyrn, 4TO W MNpuMBOAUT K
HarpeBaHuto. [MybuHa MPOHUKHOBEHNS
BOMH B MULLy paBHa npubnusntensHo 2,5
CM, ecnv TomnwuHa npoaykta Oonblue,
Torga npurotoBreHve OyaeT npoucxoauT
nyTem TennonpoBOAMMOCTM, Kak npu
NPUrOTOBIEHUN B KOHBEKLMOHHOM peXnme.
CnepyeT 3HaTb, YTO MUKPOBOMHbI BbI3bIBAIOT
B NpoAyKTax NMTaHUsA TEpMUYECKME ABNEHUS
N He SIBMSATCS ONacHbIMU AN 340POBbS..

NPUMEHAKTCA
ABNAKOTCA

MosneKkynamu
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° 4 HACTPOHKH

YCTAHOBKA BPEMEHU

Mpy nopade HanpsbkeHUs Ha pgucnnee
muraet 12:00.

HacTtponte Bpemsi, noBopauymBasi pyudKy,
3aTeM HaXXMUTe ee Ansi NOATBEPKAEHUS.

B cnyyae BbIKIIOYEHUST 3NEKTpUYecTBa
nokasaHusi BPEMEHU MUTatoT.

U3MEHEHUWE BPEMEHMU

HaxmuTe Ha kHonky © B TeueHe HECKOMbKMX
CeKyHZ, Moka BpeMsi He HayHeT MuraTtb.
HacTponte BpeMms, mnoBopaunBasi PyuKy,
3aTeM HaXXMuUTe ee ANt NOATBEPKAEHUS.

TAUMEP

OTa yHKuuA MoxeT ObiTb MCNONb3oBaHa
TONbKO NPWY OCTAHOBINEHHON Neyun.
Haxmute Ha kHomnky O.

0:00 wmuraetr. HacTtponte Tanwmep,
noBopaynBas pyyky, 3aTem Haxmute Ans

NOATBEPXAEHUS, 3anycTUTcs obpaTHbIN
oTCYerT.
Mo wcTeyeHUM BpemMEeHU MpPO3BYYUT

3BYKOBOW curHan. YTtobbl ero OTKMHYUTb,
HaXXMUTE Ha NtoBYIO KHOMKY.

MpumeuyaHue: y Bac ecTb
BO3MOXHOCTb WU3MEHUTb WM OTMEHUTb
nporpaMMupoBaHue Tanumepa B niobon
MOMEHT.

[ns oTMeHbl BepHUTECh B MEHI0 TamMepa
n yctaHoBuTe Ha 00:00.

BJIOKWPOBKA NMAHEJIU YNIPABJIEHUA
SALWUTA OT OETEN

HaxmuTe ogHoBpeMeHHo Ha kHomkn W n ©
[0 oTobpaxeHus cumeona [i] Ha aKpaHe.
BriokMpoBka naHenu ynpasneHus LOCTymnHa
BO BPEMs MPUrOTOBMEHWS WM BO BPEMS
ocTaHoBa neuu.

NPUMEYAHMUE: Tonbko kHonka () octaeTcs
aKTMBHOW BO Bpemsi MpurotoBneHus. [Ons
pa3brnokMpoBKM  NaHenu ynpasreHus
HaXXumaviTe OAHOBPEMEHHO Ha KHOMKN W 1
® [o vcyesHoBEHWst cuMBOna [i] € aKpaHa.

MEHIO HACTPOEK

Bbl MOXeTe M3MeHsITb pasHble napameTpbl
BaLlen neyu:

KOHTPaCTHOCTb, rPOMKOCTb
O0EeMOHCTPaUMOHHBIN PEXUM.

C oaTOM uUenbld HaxXmuTe B Te4yeHue
HECKOSIbKMX CEKYHI Ha KHOMKYy —, 4TO6bl
BOWTW B MEHIO HACTpPOEeK.

Cwm. Tabnuuy Huxe:

n

3BYKOBbIe CUrHarbI:
MNonoxenune BKJT., 3BykoBble
CUrHarbl BKIKOYEHBI. [TonoxeHve
OTKIJ1., 3ByKOBblE curHarbl
OTCYTCTBYHOT.

gloHTpaCTHOC’TbZ
|PKOCTb AMCTITIEs peryrvpyeTcs B
npoueHTtax ot 20 Ao %0"/5

EMO-pexxum :

onoeHne BKI1., pexxvm BKIHOYEH.
Monoxenve OTKIT,, HopManbHbI
PEKUM NeYn.

MNoka3 BpemeHun

Monoxetwe BKIT no ymonyaxuo
BblicBeumBaetcst SLEyEP, v gucnnen
racHET Yepe3 HECKOIBKO MUHYT
Monoxenne OFF : gucnnei
NPOLOIKAET rOpeThb
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Mpn HeobxogumocTn Anst  M3MEHEeHUus
pasnuyHbIX MapameTpoB MOBEPHUTE PYUKY,
3aTeM HaXMUTE ee A5isi NOATBEPXKAEHNS.
[Ons Bbixoga B MOOOM. MOMEHT W3 MEHH
HacTpoek HaxxmuTe Ha (.

YNPABNEHWE BPAWLWAKOLWUUMCA
BNIOOOM

Ecnn Bbl BuauTe, 4to Ans cBobogHoro
NnoBOpOTa He XBaTaeT MecTa B Meuyn, Bbl
MOXeTe OCTaHOBUTb BpaLlaroLeecs 6nogo
00 U1 BO BPEMS BbIMOSTHEHMS NPOrpamMMbl.
Haxumaiite ogHoBpeMeHHo Ha kHornkn O u
= B TEYEHWNE HECKOJIbKNX CEKYHA,.

CumBon t==1 nosiBNseTcsa Ha gucnnee.

* [loBTOpHas akTMBauus BpaLlaroLlerocs
onioaa

CHoBa HaXmMuTe OQHOBPEMEHHO Ha KHOMKM
O 1 = B TeYeHMe HEeCKONMbKUX CeKyH[, [0
MCYE3HOBEHMA CUMBONA L==1 Ha Oucnnee.



° 5 IKCIUIYATALIUA

OYHKLUMUN MUKPOBOIJTHbI

MonoxeHune MowHocTb

MpumeHeHune

MukpoBonHbl 1000 BT

BbICTpLIV pa3orpeB HanMTKOB, BOAbI U Gntof,
coepalLmx 6omnbLIoe KOMMYECTBO XUAKOCTH.
MpuroToBneHe NPOAyKTOB NUTaHUS,
coepalLmx 6onbLIoe KONMMYeCTBO BOAI
(cynbl, coycbl, noMMaopb! 1 T.4.),

MukpoBonHbl 800 B1/900
BT

[MpurotoBreHne CBEXNX U 3aMOPOXKEHHbIX
OBOLLEN.

MukpoBonHbl 600 BT

PactonuTb wokonaga.

MukpoBonHbl 500 BT

MpuroToBreHne pbibbl 1 pakoobpasHbIX.
PasorpeB Ha 2 ypOBHsiX.

[MpuroToBneHne cyxmx OBOLLEN HA MarioM
orHe. PasorpeB unuv NpuroToBrieHne HeXHbIX
npoaykToB Ha 6ase snua.

MukpoBonHbl 400 B1/300 BT

MpuroToBneHre Ha Manom OrHe MOMOYHbIX
NpOAYyKTOB, BapeHbs.

MukpoBonHbl 200 BT

Pa3mMoposka B py4HOM pexume. PactonnTb
macrno, nep.

MukpoBonHbl 100 Bt

Pa3smoposka Bbineyku, coaepskalliein Kpem.

Pasmopo3ka 200 Bt
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° 5 IKCIUIYATALIUA

OBbIYHbIA PEXXUM MPUrOTOBNEHUSA
Ha pucnnee pomkHo oToOpaxaTbecs TOMbKO
Bpems. [loka3aHus Ha Jucniee He OOSHKHbI
muratb.

[oBepHWTE pyyKy 0O YHKLMM NPUTOTOBIEHNS MO
BaLLeMy BbIGOpY, 3aTeM NoATBEPAMTE.

U3MEHUTE MOLWHOCTb

- Haxwvnte Ha kHOMKy W, MWraeT MOLLHOCTb
(1000 BT), HacTpoiika BO3MOXHa.

- HacTpoiiTe MOLLHOCTb MPY MOMOLLIM PYUKM.

- Hanpumep: 600 BatT.

- MNoaTeepanTe BbIOOP HaXaTUEM Ha PyuKy.

3ANPOrPAMMUPOBATb  ANMUTENBbHOCTb
T€ Ha OBbIYHbIA PEXUM MPUrOTOBMEHMS, 3aTeM
Haxxmute Ha ©, Bpems npurotosnenns & muraer,
HacTpOiika BO3MOXHA.

MoBepHute  pyuky, 4T0BBI  HaCTpPOUTH
ANNTENbHOCTb NPUroToBNEHNs. Haxmute ee ans
MOATBEPXAEHNS.

Yepes HECKOMNbKO CEKYHA BPEMsi MPUroTOBIIEHNS
Oynet 3adhMKCMPOBAHO aBTOMATUYECKN.

NMPUTOTOBJIEHUE C OTNIOXEHHbLIM

CTAPTOM

[evicTByiTe TaK xe, kak Npu Bbibope
3anporpaMM1pPOBaHHON AnUTENbHOCTH
NpUroToBsieHuns. ocrne HacTPONKM
ATMTENBHOCTW NPUTOTOBIIEHUS! HAXMUTE Ha
kHonky (®. OTobpaxeHve Ha Aucniee MUraer,
HacTponTe Bpemsi OKOHYaHUs NPUroToBMeHS,
noBopayuBas pyyky. Yepes HecKomnbKo CekyHa
BPEMsi OKOHYaHWs NpUroToBnexus byaet
3ahMKCMpOBaHO aBTOMaTu4eckn. OTobpaxkeHne
OKOHYaHWS NPUrOTOBINEHUS MpeKpaLLaeT MuraTh.

ABTOMATUYECKHUE OYHKUUNU
NMPUTOTOBJEHUA
MporpammupoBaHue NPUroTOBIEHUS B

aBTOMaTMYeCcKOM (YHKUMM C  MOMOLLbIO
yKasaHusi Beca Unv BpemeHu BbibupaeT asi
Bac napameTpbl NMPUroTOBIEHUS.

Ha gucnnee pomkHO oTobpakaTbCsi TONbKO
Bpems. Ero nokasaHusi He OOIMKHbI MUraThb.

- BbibepuTte npy nomowm pydkn pexunm
= I:II_II:I:I , CUMBOJT MUTaeT.

Bbibepute npurotoBrneHue B
ABTOMATUYECKOM PEXXMME.
- Npeanaraembli BeC MUraeT Ha aKpaHe.
- Hanpumep: P3 —> Bec, 500 r.
-Hactponte Bec unu Bpems npu nomoLum
pYYKu.
Mpumep: 650 r.
MopTBepanTe BbIGOP MPOCTBIM HaxaTuem
Ha pYy4Ky.

- OTobpaxatTcs nuKkTorpamma
MCMONb3YyEMOro MNpPUroTOBMEHUA U BpeMs,
paccyutaHHoe apTomaTtumydecku. [leyb
HauMHaeT paboTaThb.
Bribepute npenBapuTenbHO
3anporpaMmM1pOBaHHbIN MPOAYKT.
Cwm. Tabnuuy:
MpoaykTbl 4 FoToBbIg
peuenThbl
CBexue oBoLUmn P01
3aMopoXeHHbIE OBOLLM P02
Pbiba P03
CBEeXEenpuroToBlieHHO€] P04
ontoao

ABTOMATUYECKUE ®YHKLUNU
PA3MOPO3KH

[aHHas neyb No3BONSET NOMyYUTb JOCTYN
K 3 pasnuyHbIX TMNaMm Nporpamm B pexviMe
pa3mMopo3KM.

Bbl npocTo BbIGMpaeTe TN nporpammbl 1
BBOAUTE BEC.

 FR— 3 FoToBbIE
poay peuenTbl
MsAca, NTULbI U
P01

nonyvdgabpukaTon
xneba 1 BbiNneyvkn P02
Pbiba P03
MpumeyaHne: Bo Bpemsa pexuma
pa3Mopo3Ku He MnporpamMmmMmupyeTtcs

npurotoBrieHne C OTNIOXKeHHbIM Ha4YasrioMm.
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5 skcrnya TAIIHA

COXPAHUTDb NMPOTrPAMMY

NMPUTOTOBNEHUA
Bbl MoXeTe coxpaHuTb Ha CBOW BblGOp 3
nporpamMmmMbl  MPUrOTOBIIEHUS,  KOTOpble

CMOXeTe B AarbHelLeM UCnonb3oBaTb.

- [porpammupoBatue:

Bbibepute npurotoBneHve, e€ro MOLLHOCTb
W ANUTENbHOCTb, 3aTEM MOBEPHUTE PYYKy
po «MEM 1» (MPOIP 1). Beibepute ogHy
nporpamMMmy W3 Tpex, MoBOpauMBasi pyyKy
M HaxaB Ha Hee AN MNOATBEPXAEHMS.

MopoTBepaoute ewe pas anga  Havana
MPUrOTOBIIEHMS.

MpumevaHue: Ecnu 3 nporpammbi
3aperucTpupoBaHbl, HOBasi Mporpamma

3aMeHUT NpeabiayLLyto.

Bo Bpems pexuma pasMOpPO3KM He
nporpaMmmMmupyeTcsa TMpUroTtoBneHne c¢
OTNOXEeHHbIM Ha4Yanom.

- Bbibpatb oaHy 13 3 yxke
3apEerncTpMpPOBaHHbIX NPOrpaMm

16

[MoBepHute pyyky po MEMO, 3aTem
nogteepante. C  MOMOLWbK  pPYyyKu
NpOCMOTPUTE MNpOrpamMmMbl M NOATBEPAUTE
BblOpaHHyo. HaumHaeTcs npurotoBneHue.

@ MpumeyaHme:
Ona octaHoBa neuu B nwbon

MOMEHT [ONIro HaXKMManTe Ha KHOMKY .
[nsa naysbl B npouecce NpUroToBneHusi
HaXXMUTEe Ha PYUKy.



6 TEXHUYECKOE ObC/1Y/KHBAHHUE

BHELUHAA NOBEPXHOCTb
VMcnonb3ynte Msrkyto TKaHb, CMOYEHHYHO

cpeacTBOM  AnsA YuCTkM  cTekon. He
NCMOMb3yWTEe HU YUCTALWMX MacT, HU
abpasunBHbIX ryOoK.

MpeaynpexaeHue

He wucnonb3ynte abpa3uBHble
cpeAcTBa Ans yxoAa, a TakkKe XecTKue
MeTannuM4yeckne CKpeOGKu [ns YUCTKMU
CTEKNAHHON ABepubl MeYn, MNOCKONbKY
TakuM o6pa3oM MOXHO nouapanarb
NOBEPXHOCTb, a CTEKNo  MoXxeT
noTpecKaTbCA.

3AMEHA NAMNOYKN

Ona nmobbix onepauun € naMnovyKkon
obpatutecb B cnyx0y nocnenpoaaxxHoro
06Cny>XnBaHMA NNU K KBannULMPOBaHHOMY
cneunanucty, nMeroLlemMy paspeLleHve Ha
obcnyxuBaHve JaHHOW MapKu.
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¢ 7HEHCHPABHOC TH U CIIOCOBBI UX

YCTPAHEHHA

Bbl mMoxeTe camu ycTpaHuUTb HeKOoTopble
HebonbLUMe HENCNPaBHOCTU:

Meub He rpeet. [NpoBepbTe, 4TOOLI MNeyb
Obina npaBuUNbHO MOAKMIOYEHA W YTOObI
npefoxpaHuTenb  Balled  yCTaHOBKM
Obin  pabounMm. YBenuubTe BbIOpPaHHYHO
Temnepatypy. [poBepbTe, He HacTpoeHa
nv neyb Ha pexum OEMO.

Jlamnoyka neuym He cBeTUTCA. 3amMeHunTe
NaMnoyKy Unu npegoxpaHnTerb.

MpoBepbTe NPaBUNBLHOCTL MNOAKIOYEHUS
neuu.

BeHTUNATOp OxnaxaeHus npogornkaet
paboTtatb nocne BbIKIIOYEHUA MNeyYu.
OTO HOpMasnbHO, BEHTUNSAUUS MOXeT
npogomkaTe paboTtatb A0 1 Yaca MakcumMym
rnocrie MpuUroToBreHusl, 4Tobbl MOHU3UTH
BHYTPEHHIOID U BHELLHIOL TemnepaTypy
neyu.

¢ 8 IIOUIIEIIPO/IA’/KHOE ObC/1Y/KUBAHUE

NOCNENPOAAXHOE OBCNY>XWUBAHUE
TexHnyeckoe  obcnyxvBaHue — Balen
neuyu OOJKHO OCYLLEeCTBNATLCA
KBanMduuMpoBaHHbIMK  crieymanuctamu,
MOMyuYMBLWUIMMW  Ha 3TO  paspelueHue
OT TOpProBol Mapku. YTobbl yckopuTb
obcnyxvBaHue BaLLel neyn, BO Bpemsi 3BOHKa
coobLuTe ee NosHble MAEHTUMUKALIMOHHbIE
OaHHble (TEXHUYECKME W1 IKCMIyaTaunOHHbIE
OaHHble, CEepUNHBLIA HOMep). ITU AaHHble
yKa3aHbl Ha 3aBOACKON Tabnunuke.

( )

BI XXXXXXXX ﬂ
XXXXXXXXX CE —

N2 XX-XX-XXXXX
Made in France

X000V ~ XxHz

Service conso.

OPUTMHANBbHbIE OETAIMU

Mpn HeobGxooUMOCTU NPoBeAEHUsI peMOHTa
Bceraa TpebyinTe WCMonb30BaHUS TOJbKO
cepTuduUMpPoOBaHHbIX OpUrMHaNbHbIX
3anacHbIX YyacTen

B: Kommepyeckas cnpaska
C: CepBucHasd cripaBka

H: CepuiiHbii HoOmep
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¢ 9 FPABOYAA IIPU I O/THOCTHS

TecTbl paboyen npurogHocTh B cooTBeTCTBUM € HopMmamu CEI/EN/NF EN 60705:

MexayHapogHasi  anekTpoTexHudeckass  komucews, SC.59K, yTBepamna craHaapT,
OTHOCSILLMIACSH K CPaBHUTENbHBbIM TECTaM  TEXHUKO-IKCMITyaTalMOHHbIX —Moka3aTenen,
BbINOSIHEHHBIM NS Pa3fMyHbIX MUKPOBOSTHOBLIX neveir. Mbl pekomeHayem cregyrollee B
OTHOLLIEHWW A@HHOTro npubopa:

Mpubn. | Nepekniouatens
UcnbitaHne | Harpyska BpeMs MOLLHOGTH Mocypna / CoBeTbl
. : Mupexkc 227
AAVIHBIN Kpem 1000 r 16-18 500 Bt Ha BpaatoLemcs
(12.1.3) MWH 6rione
o Mupexkc 827
Casoriciu 475t 6-7 MUH 700 BT Ha Bpawatoemcsi
TopT (12.3.2) 6nione
Mupexkc 838
HakpbITb NNacTnkoBoWn
zgpgg(): MACOM 900 r 14 MUH 700 Bt NAEHKON.
~ Ha Bpavatoremcst
onioge
) Ha nnockoii Taperke
hpﬂzz'\aﬂcz?g?’;f 500r 1'\1ML2 200 Bt Ha BpawatoLiemcs
: onoge
Ha nnockon Tapenke
'\Pﬂgmaszgaz 1) 250r 6-7 MUH 200 Bt Ha BpavatoLemcs
- onoge
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VAZENA ZAKAZNICKA,
VAZENY ZAKAZNIK

Objavovat vyrobky De Dietrich znamena vychutnat si jedine¢né chvile.
Su pdvabné uz na prvy pohlad. Kvalita dizajnu sa prejavuje nad€asovou estetikou
a prepracovanymi kone€nymi Upravami, ktoré kazdému
predmetu dodaju eleganciu a vycibreny vzhlad, aby navzajom spolu ladili. Mate
neodolatelnu chut dotknut sa ich.
Dizajn De Dietrich vyuziva vyhody robustnych a prestiznych materialov
a uprednostniuje autentickost. Spolo¢nost’ De Dietrich sa snazi spojenim naj-
novsich technologii a uslachtilych materialov zabezpecdit’ vyrobu prestiznych
vyrobkov uréenych pre kulinarske umenie, vasen, ktoru zdielaju vSetci milovnici
kuchyne. Zelame vam, aby ste boli spokojni
s pouzivanim tohto nového zariadenia.
Dakujeme vam za vasu déveru.

WGy, Stitok ,Origine France Garantie* zabezpeduje spotrebitelovi
vysledovatelnost’ vyrobku tym, ze poskytuje jasny a objektivny

> Udaj o zdroji. Znacka DE DIETRICH je hrda na to, Ze tuto
znacku méze umiestnit na vyrobky z nasich francizskych zavo-
dov so sidlom v Orléans a Venddéme.

=
—\S
y
‘r
BVCert.6011825

[m] > [m]

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich<O>
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A

PREVENTIVNE OPATRENIA

DOKLADNE SI PRECITAJTE DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A
ODLOZTE ICH PRE PRIPAD POTREBY.
Tento navod je mozné si prebrat’ na internetovej lokalite znacky.

Po prevzati zariadenie okamzite
odbalte. Skontrolujte jeho celk-
ovy vzhlad. Akékolvek vyhrady
zaznamenajte na dodaci list a
jeho kopiu si odlozte.

Tento pristroj je potrebné

inStalovat na vyvysSené

miesto, 850 mm nad zem.
— Pristroj sa nesmie nainstalo-
vat za ozdobné dvere, aby sa
zabranilo prehriatiu.
— Ruru umiestnite do stredu
nabytku tak, aby bola zaistena
minimalna vzdialenost 10 mm od
boCnej steny nabytku. Material
nabytku, do ktorého je zariadenie
vstavané, musi odolavat teplu
(alebo byt pokryty takymto mate-
rialom). Kvéli vacsej stabilite raru
k nabytku pripevnite pomocou
2 skrutiek, ktoré umiestnite do
otvorov ur€enych na tento ucel.

Zariadenie sa musi dat

odpojit od napajacej siete
bud  pomocou  elektrickej
zastrcky, alebo vypinacom zabu-
dovanym v pevhom rozvode Vv
sulade s inStalacnymi predpismi.
— Po instalacii musi zastrcka
zostat’ pristupna.
— AK je napajaci kabel posko-
deny, musi ho vymenit’ vyrobca,

jeho popredajny servis alebo po-
dobna kvalifikovana osoba, aby
sa prediSlo nebezpecenstvu.

UPOZORNENIE:

Udrzbu alebo opravy, pri
ktorych sa odstrarniuje kryt, ktory
chrani pred vystavenim mikrovl-
nnej energii, smu vykonavat' len
kompetentné osoby. Inak hrozi
nebezpecenstvo.

— Toto zariadenie je urCené
na pecCenie so zatvorenymi
dvierkami.

Tento pristroj je urCeny
vyhradne na domace a podobné
pouzivanie ako napriklad: v ku-
chynskych kuatoch pracovnikov
obchodnych zariadeni, kancelarii
a inych profesionalnych odvetvi,
na farmach, pouzivanie klientmi
hotelov, motelov a inych pries-
torov, ktoré maju ubytovaci cha-
rakter, pouzivanie v priestoroch
ako hostovske izby.

— Tento pristroj mézu pouzivat
deti starSie ako 8 rokov a osoby,
ktoré maju znizené fyzicke,
zmyslové alebo mentalne schop-
nosti, alebo osoby, ktoré nemaju
na to skusenosti a vedomosti,
iba vtedy, ked na nich dozera
zodpovedna osoba, alebo ak boli



DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A

PREVENTIVNE OPATRENIA

vopred poucené o bezpecnom
pouzivani pristroja a pochopili
mozné rizika suvisiace s jeho
pouzivanim.

— Dbajte na to, aby sa deti s
tymto zariadenim nehrali. Deti
nesmu bez dozoru samostatne
Cistit pristroj alebo vykonavat
jeho udrzbu.

— Dohliadnite na to, aby sa s
pristrojom nehrali deti.

UPOZORNENIE :

Zariadenie a jeho dos-
tupné Casti su poCas pouzivania
horuce. Davajte pozor, aby ste
sa nedotkli ohrevnych Casti vnutri
rary. Deti mladSie ako 8 rokov by
sa mali nachadzat mimo do-
sahu, ak nie su pod neustalom
dohfadom.

UPOZORNENIE:

Ak pristroj funguje v kom-
binovanom rezime, odporuca
sa, aby deti pouzivali rdru len
pod dohfadom dospelych osbéb
z dbvodu generovania vysokej
teploty.

— V mikrovinnej rure pouzivajte
len vhodny kuchynsky riad.

Pri priprave v mikrovinnej rure sa
nesmu pouzivat kovové nadoby
na potraviny a napoje.

— Mikrovinna rura je urCena na
ohrievanie potravin a napojov.
SuSenie potravin alebo utierok
Ci ohrievanie vyhrievacich po-

dloziek, papuc, Spongii, vihkych
handier a podobne méze spb-
sobit’ poranenie, poziar a vznie-
tenie.

UPOZORNENIE:

Tekutiny a iné potraviny
sa nesmu ohrievat v uzavretych
nadobach, pretoze mézu explo-
dovat.

Pri ohrievani potravin v
plastovych alebo papierovych
nadobach davajte pozor na
mikrovinnu ruru, pretoze moéze
dojst’ k vznieteniu.

— Ak sa objavi dym, vypnite a
odpojte ruru a nechajte dvierka
zatvorené, aby sa zahasili pripa-
dné plamene.

— Obhrievanie napojov v mikrovl-
nnej rure mbéze spdsobit ones-
korené privedenie tekutiny k
varu. Preto davajte pri manipula-
cii s nadobou pozor.

— Obsah dojcenskych flias§ a
nadob s jedlom pre deti je potre-
bné premiesSat alebo pretrepat.
Pred konzumaciou je potrebné
skontrolovat ich teplotu, aby ne-
doslo k popaleniu.

— Neodporuc¢a sa ohrievat v
mikrovinnej ruare vajcia v Skru-
pine a celé vajcia na tvrdo, pre-
toze mozu explodovat, dokonca
aj po uvareni.

— Odporuca sa pravidelne distit
mikrovinnu rdru a odstranit z nej
vSetky zvysky potravin.



DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A
PREVENTIVNE OPATRENIA

— Pokial nie je zariadenie
udrziavané nalezite Cisté, povrch
sa moOze poskodit' a ovplyvnit tak
Zivotnost zariadenia, pripadne
viest’ k nebezpecnym situaciam.

UPOZORNENIE:

Ak dobjde k poskodeniu
dvierok alebo ich tesnenia, rura
sa nesmie pouzivat, kym ju neo-
pravi kvalifikovana osoba.

— Na Cistenie sklenenych dvie-
rok rary nepouzivajte drsné Cis-
tiace prostriedky ani drétenky,
pretoZze by sa mohol poSkrabat
povrch, ¢o by mohlo viest k
prasknutiu skla.

— Zariadenie necistite parou.

— Nedovolte detom, aby
pouzivali raru bez dozoru, iba ak
boli vhodne poucené, aby mohli
ruru bezpeCne pouzivat a aby
pochopili nebezpecenstvo, ktoré
mo&ze vzniknut pri nespravnom
pouzivani.



. 1 INSTALACIA

VYBER MIESTA A ZAPUSTENIE

A

21.5>26

-<70%

<70%

>550

Tento pristroj je potrebné inStalovat
aspofl do vysky 850 mm nad zem.
MozZno ho nain$talovat do vstavaného
nabytku v sulade s instalacnou schémou
(obr. A).

Upozornenie: Ak je spodna skrinka
otvorena, priestor medzi stenou a dos-
kou, na ktorej je umiestnena rur, musi
byt maximalne 70 mm (obr. B).

Svoj pristroj nepouZzivajte okamzite
(pocCkajte priblizne 1 az 2 hodiny) po pre-

neseni z chladného miesta, pretoze kondenza-
cia mdze spOsobit poruchu.

Ruru umiestnite do stredu nabytku tak, aby
bola zaistena minimalna vzdialenost 10 mm
od bocnej steny nabytku. Material nabytku, do
ktorého je zariadenie vstavané, musi odolavat
teplu (alebo byt pokryty takymto materialom).
Prevftajte najprv otvor s priemerom 2 mm, aby
ste zabranili rozStiepeniu dreva.

Kvoli vacsej stabilite rdru k nabytku pripevnite
pomocou 2 skrutiek, ktoré umiestnite do otvo-
rov uréenych na tento ucel (obr. C).es provided
on the side panels (fig. C).



. 1 INSTALACIA

ELEKTRICKE ZAPOJENIE

UPOZORNENIE:
InStalaciu moézu vykonavat’ len
inStalatéri alebo kvalifikovani technici.

Je potrebné zaistit' elektricki bezpelnost’
spravnym zapustenim. Pred odloZzenim
zariadenia do skrine je potrebné vykonat
elektrické pripojenie.

Rura sa musi zapojit pomocou normali-
zovaného napdjacieho kabla s 3 vodi¢-
mi s priemerom 1,5 mm? ( 1 f+ 1 N +
uzemnenie), ktoré sa musia pripojit na
siet pomocou normalizovanej zasuvky IEC
60083 alebo vSepdlovym odpojovacim
zariadenim v sulade s platnymi inStalacny-
mi predpismi.

Skontrolujte, ¢i:

— napajanie zariadenia je dostatocné (220
- 240V ~ 16 A),

Ak elektricka inStalacia vo vasej domacnos-
ti vyzaduje zmenu zapojenia zariadenia,
zavolajte kvalifikovaného elektrikara.

Pri intalacii a udrzbe je potrebné zariadenie
odpoijit z elektrického napajania a poistky je
potrebné vypnut alebo vybrat.

UPOZORNENIE:

Ochranny vodi¢ (zeleno-zlty) sa
zapaja na svorku zariadenia a musi
byt napojeny na uzemnenie instalacie.

Ak rara vykazuje niekolko odchylok,
odpojte zariadenie alebo vyberte poistku
zodpovedajucu napajaciemu kablu ruary.

alebo cerveny

vodi¢
= Zeleny/zlty vodic¢

UPOZORNENIE:

Nasa zaruka sa nevztahuje na
pripad nehody alebo incidentu, ktoré
boli sposobené nepouzitim uzemnenia,
chybného alebo nespravneho
uzemnenia.



° 2 ZIVOTNE PROSTREDIE

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Baliace materialy tohto zariadenia su
recyklovatelné. Podielajte sa na recyklacii
a prispievajte k ochrane zivotného prostre-
dia a ulozte ich do komunalnych kontajne-
rov ur¢enych na tento ucel.

Toto zariadenie obsahuje tiez
mnoho recyklovatelnych mate-
rialov. Je oznacené tymto logom,
ktory oznacuje, Zze opotrebované
zariadenia sa nesmu mieSat
s ostatnymi odpadmi.

Vyrobca bude zariadenia recyklovat v naj-
lepSich podmienkach v sulade s eurépskou
smernicou o likvidacii elektrickych a elek-
tronickych zariadeni.

Podrobné informacie o najblizsich zbernych
miestach opotrebovanych zariadeni ziskate
od mestského Uradu alebo predajcu.
Dakujeme vam za va$u spolupracu

v oblasti ochrany Zivotného prostredia.



° 3 POPIS RURY

POPIS RURY

0 Ovladaci panel
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° 3 POPIS RURY

OVLADACI PANEL
DISPLEJ

o AL
o
ACITOTT 10w
SV e, WK

3 5 6

1 — Obrazovka rezimov varenia B Ukazovatel zamknutia ovladacich prvkov
2 — Zobrazenie ¢asu Ukazovatel funkcie ,Automatické"

3 —Ukazovatel konca varenia/Gasovata (@ Ukazovatel trvania varenia

4 — Ukazovatel trvania varenia A Ukazovatel ¢asu

5 — Vypnutie to¢ne @® Ukazovatel konca varenia

6 — Ukazovatel vykonu/hmotnosti
Poznamka:
Displej sa po zobrazeni ¢asu do niekolkych
minat predvolene vypne bez zasahu pouzivatela.
Tuto funkciu mézete zmenit pomocou funkcie
,Zobrazenie ¢asu” v menu nastavenia.

TLACIDLA
Lo w e
1 Zapnutie/vypnutie
@ 3 2 Nastavenie vykonu
3 Nastavenie ¢asu, trvania a konca
varenia, ¢asovaca
—' 4 Pristup do MENU nastaveni

OVLADANIE OVLADACICH PRVKOV

K dispozicii je otoCny ovladac¢ so stredovym tlacidlom, ktory umoznuje vyberat’ pro-
gramy, zvySovat alebo zniZzovat hodnoty a potvrdit vyber.

11



° 3 POPIS RURY

TOCNA

Tocha vam umoznuje rovnomerné varenie
potravin bez manipulacie.

Bez zasahu sa otoCi v 2 smeroch. Ak sa
nevypne, skontrolujte, ¢i su vSetky Casti
spravne umiestnené.

Mozno ju pouzivat ako misku na vare-
nie. Vyberte ju pomocou pristupovych zén
nachadzajucich sa vnutri rary.

Unasac¢ umozriuje otacanie sklenenej tocne.
Ak vyberiete unasac, davajte pozor, aby sa
do otvoru hriadela motora nedostala voda.
Nezabudnite znova vlozit spat unasac,
drziak s kolieskami a sklenenu tocriu.
Nesnazte sa ho otacat sklenenu to€nu
ru¢ne, v opacnom pripade hrozi riziko pos-
kodenia hnacieho systému. V pripade nes-
pravneho otacania skontrolujte, ¢i sa pod
to€nou nenachadzaju cudzie predmety.
To¢na v zastavenej polohe umoziuje
pripravy velkych jedal na celom povrchu
rury. V tomto pripade je potrebné v polovici
programu otocit nadoby alebo premiesat jej
obsah.

PRINCIP FUNGOVANIA

Mikrovinné ziarenie pouzivané na varenie
su elektromagnetické viny. Vyskytuju sa
bezne v naSom prostredi, ako radiové viny,
svetlo alebo infraCervené ziarenie.
Ich frekvencia sa nachadza v pasme 2 450
MHz.
Ich spravanie:

* odrazaju sa kovov,

» prechadzaju cez vSetky ostatné
materialy,

* pohlcuju ho molekuly vody, tuku a
cukru.
Ked je jedlo vystavené mikrovinného ziare-
nia, dochadza k rychlej agitacii jeho molekul,
ktora spdsobuje zahrievanie. Hibka prenika-
nia vin do potravin je priblizne 2,5 cm, ak je
jedlo hrubsie, stred sa bude zohrievat ako v
pripade tradi¢nej pripravy.
Upozorniujeme, ze mikrovinné ziarenie spo-
sobuje vnutri pokrmu jednoduchy tepelny
Ukaz a nie su zdraviu Skodlivé.

12



¢ 4 NASTAVENIA

NASTAVENIE CASU

Pri zapnuti displeja blika 12:00.

Nastavte Cas otaCanim ovladaca a potom
ho potvrdte zatlacenim.

V pripade vypadkov elektriny hodiny blikaju.

MENA CASU

Stlaéte tlagidlo ® na niekolko sekund, az
kym nezablikéa &as. Upravte nastavenie
Casu otacanim ovladaca a potvrdte ho zat-
laGenim.

CASOVAC

Tuato funkciu mozno pouzit' len pri vypnutej
rdre.

Stlacte tlacidlo ®.

Zablika 0:00. Nastavte Casoval otacanim
ovladaca a potvrdte ho stlacenim tlacidla.
Spusti sa odpocitavanie.

Po uplynuti doby sa ozve bzuciak. Na zas-
tavenie stlacte lubovolné tlacidlo.

Poznamka: Naprogramovanie ¢asovaca
mobzete kedykolvek zmenit’ alebo
vynulovat'.

Vynulujete ho navratom do menu
casovaca a nastavenim hodnoty 0:00.

ZAMKNUTIE OVLADACICH PRVKOV -
DETSKA POISTKA

Sudasne stladte tlagidla W a O, kym
sa na obrazovke nerozsvieti symbol [i.
Zamknutie ovladacich prvkov je k dispozicii
pocas varenia alebo po vypnuti rary.
POZNAMKA: Pocdas varenia zostane
aktivne len tlagidlo . Ak chcete ovladacie
prvky odomknut, stlacte sucCasne tlacidla
w a O, kym sa na obrazovke nerozsvieti
symbol [.

MENU NASTAVENIA

Moézete zmenit rézne parametre vasej rury:
Kontrast, zvuky a rezim demo.

Na tento ucel stlacte na niekolko sekund
tlagidlo = na pristup k menu nastaveni.
Pozrite si nasledujucu tabulku:

Zvuky — pipnutia:
Poloha ON (ZAP), aktivne zvuky.
Poloha OFF (VYP.), Ziadne zvuky.

Kontrast:
Percento jasu displeja je nastavené
na 20 zo 100 %.

Rezim DEMO:

Poloha ON (ZAP.), aktivny rezim.
Poloha OFF (VYP.), normainy
rezim rdry.

Zobrazenie ¢asu:

Predvolena pozicia ON: Zobrazi
sa sprava SLEEP a displej sa o
niekolko minGt vypne.

Pozicia OFF: displej zostane
zapnuty.

Na zmenu rdéznych parametrov v pripade
potreby otocte ovladac a potom ho stlacte na
potvrdenie.

Na vyber menu nastaveni mozete kedykolvek
stlagit tlacidio .

OVLADANIE TOCNE

Ak sa vam zda, Ze v rure nie je dostatok
miesta na otaCanie jedla, vypnite otacanie
to¢ne pred spustenim programu alebo poc¢as
neho.

Stlagte stcasne tlacidla G a = na niekolko
sekund.

Na displeji sa zobrazi symbol <= 1.

» Opéatovna aktivacia tocne

Stladte znova suéasne tlacidla G a = na
niekoflko sekund, az kym sa na displeji
nevypne symbol ts=1.



° 5 POUZIVANIE

FUNKCIA MIKROVLNNEHO ZIARENIA

Poloha Vykonu Pouzivanie
Mikrovinné 1000 W Rychly ohrev napojov, vody a tanierov s velkym
Ziarenie obsahom tekutiny.
Varenie potravin, ktoré obsahuju velké mnozst-
vo vody (polievky, omacky, paradajky atd.).
Mikrovinné 800 W/900 Varenie Cerstvej alebo zmrazenej zeleniny.
Ziarenie w
Mikrovinné 600 W Rozpustanie Cokolady
Ziarenie
Mikrovinné 500 W Varenie ryb a kérovcov. Prihrievanie na 2
Ziarenie urovniach
Varenie suSenej zeleniny pri nizkej teplote.
Ohrievanie alebo varenie krehkych potravin z
vajec.
Mikrovinné 400 W/300 W Varenie mlie€nych potravin a dZzemov pri nizkej
Ziarenie teplote.
Mikrovinné 200 W Manualne rozmrazovanie Rozpustanie masla,
Ziarenie ladu.
100 W Rozmrazovanie peciva s obsahom krému.

Mikrovinné
Ziarenie

Rozmrazovanie200 W

14



° 5 POUZIVANIE

OKAMZITE VARENIE

Na programovacom zariadeni by sa mal
zobrazovat' len €as. Nema blikat'.

OtoCte gombik, az kym nedosiahnete
pozadovanu funkciu varenia podla vasho
vyberu a potom ju potvrdte.

ZMENA VYKONU

— Stlacte tlacidlo W, zablika vykon (1 000 W),
potom je mozné nastavenie.

— Nastavte vykon pomocou ovladaca.

— Napriklad: 600 W.

—Svoj vyber potvrdte stlatenim tlacidla.

NAPROGRAMOVANIE TRVANIA

Vykonajte okamzité varenie a potom stlacte
tlacidlo ®, trvanie varenia ® zablika. Potom
bude mozné vykonat nastavenia.

Otocte ovlada€ a nastavte trvanie varenia.
Stlacenim volbu potvrdte.

Cas varenia sa zaregistruje automaticky po
niekolkych sekundach.

ONESKORENY CAS VARENIA

Postupujte ako pri naprogramovanom trvani.
Po nastaveni trvania varenia stlacte tlacidlo
®. Obrazovka zablika. Nastavte koniec ¢asu
varenia otacanim ovladaca. Koniec varenia
sa zaregistruje automaticky po niekolkych
sekundach. Obrazovka s koncom varenia uz
nezablika.

AUTOMATICKE FUNKCIE VARENIA
Nastavenie automatickej funkcie varenia
podla hmotnosti alebo dizky varenia vyberie
za vas parametre varenia.

Na programovacom zariadeni by sa mal
zobrazovat len ¢as. Nema blikat'.

— Pomocou ovladaCa vyberte

EEIEE Zablika logo.

rezim

- VYBERTE AUTOMATICKE VARENIE.
— Navrhovana hmotnost’ blika na obrazovke.
— Napriklad: P3 —> hmotnost, 500 g.

— Nastavte hmotnost alebo trvanie pomocou
ovladaca.

Napriklad: 650 g.

— Svoj vyber potvrdte jednym stlaCenim
tlacidla.

— Zobrazi sa piktogram pouzitého varenia
a automaticky sa vypocitaju Casy varenia.
Rura sa spusti.

Vyber naprogramovanych pokrmov.

Pozrite si tabulku:

POTRAVINY 4 RECEPTY
Cerstva zelenina PO1
Mrazena zelenina P02
Ryby P03
Cerstvé hotové jedla P04
AUTOMATICKE FUNKCIE

ROZMRAZOVANIE

Tato rdra vdm umozniuje nastavit' 3 rézne
typy programovania rezimu rozmrazovania.
Jednoducho vyberte typ programu a
uvedte hmotnost.

POTRAVINY 3 RECEPTY
masa, hydiny a varenych PO

jedal

chleba a peciva P02

Ryby P03
Poznamka: Pri pouzivani funkcii

rozmrazovania nemozno naprogramovat’
ziaden odlozeny Start.
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° 5 POUZIVANIE

ULOZENIE VARENIA DO PAMATE

Do pamate mézete ulozit’ tri programy vare-
nia podla vlastného vyberu, ktoré méozete
pouzit neskoér.

—Naprogramovanie pamate

Vyberte varenie, vykon a trvanie a potom
zatlacte na ovladag, az kym sa nedostanete
na moznost ,MEM 1. Vyberte jednu z troch
pamati otoCenim ovladaca a potvrdenim
na ulozenie do pamate. Znova potvrdte na
zacCatie varenia.

Poznamka: Ak su tieto tri pamate
zaregistrované, nové moznosti pamate
nahradia tie stare.

Pocas ukladania do pamiate nemozno
naprogramovat’ ziaden odlozeny Start.

— Vyberte jednu z troch moznosti pamate

ktoré su uz zaregistrované:

Otocéte ovlada¢, na moznost MEMO a
potom ju overte. Rozbalte moznosti pamate
pomocou ovlada¢a a potvrdte svoj vyber.

Spusti sa varenie.

Poznamka:

Ruaru moézete kedykolvek vypnut
dlhym stlaenim tlagidla ©.
Na pozastavenie poc€as varenia stlacte
ovladac.

6 UDRZBA

VONKAJSIi POVRCH

Pouzite makku handricku navihéenu pro-
duktom na Cistenie skla. Nepouzivajte
Cistiaci krém ani drsnu Spongiu.

Upozornenie:

Na cistenie sklenenych dvierok rury
nepouzivajte drsné hubky ani drotenky,
pretoze by sa mohol poskrabat’ povrch,
€¢o by mohlo viest' k prasknutiu skla.

VYMENA SVETLA

V pripade akychkolvek zasahov do osvet-
lenia sa obratte na zakaznicky servis
alebo kvalifikovaného odbornika znacky.
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° 7ANOMA'LIEA RIESENIA

Niektoré malé odchylky si mézete opravit
sami:

Rura sa nezohrieva.

Skontrolujte, &i je rara zapojena alebo i
poistky vasej elektroinstalacie nie su vyp-
nuté. Zvyste zvolenu teplotu. Skontrolujte,
¢i rura nie je nastavena do rezimu
,»DEMO*.

Osvetlenie rury nefunguje.
Vymente ziarovku alebo poistku.
Skontrolujte, €i je rura dobre zapojena.

Ventilator chladenia sa otaca aj po
vypnuti ruary.

Je to normalne, ventilator sa mbze otacat
eSte hodinu po vareni, aby sa postupne
znizila teplota vnutri aj na povrchu rary.

° 8 POPREDAJNY SERVIS

POPREDAJNY SERVIS

Pripadné zasahy na zariadeni musi vykonat
kvalifikovany odbornik spolo¢nosti. Pocas tele-
fonatu si pripravte vSetky potrebné referencie
zariadenia (obchodné udaje, udaje servisu, (
sérioveé Cislo), aby sa zjednodusil proces vyba-

ORIGINALNE DIELY

originalne nahradné diely
PIECE

&
o, S,
"Snzuc“

vovania ziadosti. Tieto informacie sa nachad-

zaju na vyrobnom Stitku.

Mz B XXXXXXXX H
Xxxxxxi{xxxv ~xHz XXXXXXXXX c E Ll
Service conso. N2 XX-XX-XXXXX

Made in France

B: Udaje o obchode
C: Udaje o servise
H: Sériové Cislo
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° 9 VHODNOST NA DANY UCEL

Functional suitability tests in accordance with IEC/EN/NF EN 60705 standards.

The International Electrotechnical Commission, SC.59K, has established a standard for
comparative performance tests conducted on various micro-wave ovens. We recommend
the following for this appliance:

- , | Priblizny Vyber .
Skuska Hmotnost Eas vykonu Recepty/tipy
Vajecny krém 16-18 Varné sklo 227
(12.3.1) 10009 min S00W 1 4 togni
Savojsky kola¢ . Varné sklo 827
(12.3.2) 4759 | &-7min 700W 1 4 togni
Sekana Varné sklo 838
900 g 14 min 700 W Obal s plastovou
(12.3.3) o .
féliou na tocni
Rc_)_zmrazovanle 500 g 1 1-.12 200 W Na plytlfom tanieri
masa (13.3) min na to¢ni
Rozmrazovanie . Na plytkom tanieri
malin (B.2.1) 250g | 6-7min 200W g tocni

18



	C45_Solo_MO_Web_00_FR
	C45_Solo_MO_Web_00_CS
	C45_Solo_MO_Web_00_DA
	C45_Solo_MO_Web_00_DE
	C45_Solo_MO_Web_00_EL
	C45_Solo_MO_Web_00_EN
	C45_Solo_MO_Web_00_ES
	C45_Solo_MO_Web_00_IT
	C45_Solo_MO_Web_00_NL
	C45_Solo_MO_Web_00_PL
	C45_Solo_MO_Web_00_PT
	C45_Solo_MO_Web_00_RU
	C45_Solo_MO_Web_00_SK



