06006066000 00606666

FOUR-VAPEUR

De Dietrich<O>



CHERE CLIENTE,
CHER CLIENT

Découvrir les produits De Dietrich, c’est éprouver des émotions uniques.
L’attrait est immédiat dés le premier regard. La qualité du design
s’illustre par I'esthétique intemporelle et les finitions soignées rendant
chaque objet élégant et raffiné en parfaite harmonie les uns
avec les autres. Vient ensuite lirrésistible envie de toucher.

Le design De Dietrich capitalise sur des matériaux robustes
et prestigieux ; 'authentique est privilégié. En associant la technologie
la plus évoluée aux matériaux nobles, De Dietrich s’assure la réalisation
de produits de haute facture au service de l'art culinaire, une passion
partagée par tous les amoureux de la cuisine. Nous vous souhaitons beau-
coup de satisfaction dans I'utilisation de ce nouvel appareil.

En vous remerciant de votre confiance.

o6 I' /v’b ., Le label « Origine France Garantie » assure au consommateur la
%NCE® 2 tracabilité d’un produit en donnant une indication de provenance
WA/ § claire et objective. La marque DE DIETRICH est fiére d’apposer ce

“4r A\A‘s g label sur les produits issus de nos usines frangaises basées a Or-

léans et Vendéme.

[=] >t [m]

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich<®»>  [a]



https://www.instagram.com/dedietrichelectromenager/

https://www.facebook.com/LaMaisonDeDietrich/

http://www.dedietrich-electromenager.com/

SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES - LIRE
AVEC ATTENTION ET GARDER POUR DE FUTURES

UTILISATIONS.

Cette notice est disponible en téléchargement sur le site

internet de la marque.

Cet appareil peut étre

utilisé par des enfants
ages de 8 ans et plus, et par
des personnes aux capaci-
tés physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou
dénuées d’expérience et de
connaissance, si elles ont pu
bénéficier d’'une surveillance
ou d’instructions préalables
concernant [l'utilisation de
I'appareil de facon sidre et en
ont compris les risques
encourus. Les enfants ne
doivent pas jouer avec l'ap-
pareil. Les opérations de
nettoyage et de maintenance
ne doivent pas étre faites par
des enfants laissés sans sur-
veillance.
— Il convient de surveiller les
enfants pour s’assurer qu'ils
ne jouent pas avec l'appareil.

MISE EN GARDE

L'appareil et ses parties
accessibles deviennent
chaudes au cours de l'utilisa-

tion. Faire attention a ne pas
toucher les éléments chauf-
fants situés a lintérieur du
four. Les enfants de moins
de 8 ans doivent étre tenus a
I'écart a moins qu’ils ne
soient surveillés en perma-
nence.

— Ne pas utiliser d’appareil
de nettoyage a la vapeur.

— Ne pas utiliser de produits
d’entretien abrasifs ou de
grattoirs métalliques durs
pour nettoyer la porte en
verre du four, ce qui pourrait
érafler la surface et entrainer
I'éclatement du verre.

MISE EN GARDE

S’assurer que I'appareil
est déconnecté de l'alimen-
tation avant de remplacer la
lampe pour éviter tout risque
de choc électrique. Interve-
nez lorsque l'appareil est
refroidi. Pour devisser le
hublot et la lampe, utilisez un
gant de caoutchouc qui faci-



SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

litera le démontage.

La fiche de prise de courant
doit étre accessible aprés
installation. Il doit étre pos-
sible de déconnecter I'appa-
reil du réseau d’alimentation,
soit a l'aide d’'une fiche de
prise de courant, soit en
incorporant un interrupteur
dans les canalisations fixes
conformément aux régles
d’installation.

Si le cable d’alimentation
est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son service apres vente ou
une personne de qualifica-
tion similaire afin d’éviter un
danger.

— Centrez le four dans le
meuble de fagon a garantir
une distance minimum de 10
mm avec le meuble voisin.
La matiére du meuble d’en-
castrement doit résister a la
chaleur (ou étre revétu d’'une
telle matiére). Pour plus de
stabilité, fixez le four dans le
meuble par 2 vis au travers
des trous prévus a cet effet
sur les montants latéraux.

Cet appareil doit étre installé
a une hauteur superieur a
850mm du sol.

— L’appareil ne doit pas étre
installé derriére une porte
décorative, afin d’éviter une
surchauffe.

Lors de la cuisson, I'appareil
devient chaud. De la vapeur
chaude s’échappe lorsque
vous ouvrez la porte de l'ap-
pareil. Eloignez les enfants.



¢ 1 INSTALLATION

CHOIX DE LEMPLACEMENT ET ENCASTREMENT

Sso

Cet appareil doit étre installé a plus de
850 mm du sol. Il peut étre installé en
colonne comme indiqué sur le schéma
d’installation (fig. A).

Attention: si le fond du meuble est ouvert,
'espace entre le mur et la planche sur
laquelle repose le four doit étre de 70
mm maximum* (fig. B).

N’utilisez pas immédiatement votre
appareil (attendez environ 1 a 2

5

heures) aprés lavoir transféré d’un
endroit froid vers un endroit chaud,
car la condensation peut provoquer un
dysfonctionnement.

Centrer le four dans le meuble de fagon
a garantir une distance minimum de 10
mm avec le meuble voisin. La matiere
du meuble d’encastrement doit résister
a la chaleur (ou étre revétue d’'une telle
matiére).

Pré-percez un trou de @ 2 mm dans la
paroi du meuble pour éviter I'éclatement
du bois.

Pour plus de stabilité, fixer le four dans
le meuble par 2 vis au travers des trous
prévus a cet effet (fig. C).



¢ 1 INSTALLATION

RACCORDEMENT ELECTRIQUE

Attention :
Linstallation est réservée aux
installateurs et techniciens qualifiés.

La sécurité électrique doit étre assurée
par un encastrement correct. Le
raccordement électrique est a réaliser
avant la mise en place de I'appareil dans
le meuble.

Le four doit étre branché avec un céble
d’alimentation normalisé a 3 conducteurs
de 1 mm? (1 ph + 1 N + terre) qui
doivent étre raccordés sur le réseau par
l'intermédiaire d’'une prise de courant
normalisée CEI 60083 ou d’un dispositif
de coupure omnipolaire conformément
aux régles d’installation.

Vérifiez que :

- la puissance de [linstallation est
suffisante (220-240 Volts~ 16 Amperes),
Si linstallation électrique de votre
habitation nécessite une modification
pour le branchement de votre appareil,
faites appel a un électricien qualifié.
Lors des opérations d’entretien,
I'appareil doit étre débranché du réseau
électrique, les fusibles doivent étre
coupés ou retirés.

Fil bleu —‘

il noir, marron
ou rouge

m Attention :

Le fil de protection (vert-jaune)
est relié a la borne de 'appareil et
doit étre relié a la terre de 'installation.
Si le four présente une quelconque
anomalie, débranchez I’appareil ou
enlevez le fusible correspondant a la
ligne de branchement du four.

Attention :

Notre responsabilité ne saurait
étre engagée en cas d’accident ou
d’incident consécutif a une mise a
la terre inexistante, défectueuse ou
incorrecte.



¢ 2 PRESENTATION DU FOUR

LE BANDEAU DE COMMANDE

L’AFFICHEUR
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Affichage des modes de cuisson

Affichage de la durée de cuisson

3 Affichage de I'horloge et de la
température du four

4 Indicateurde montée entempérature

5 Affichage minuterie et heure de fin
de cuisson

6 Indicateur de gestion de I'eau

7 Affichage du poids

N =

LES TOUCHES

O
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LAMANETTEDECOMMANDES
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Indicateur verrouillage
commandes

Indicateur de fonction «guide culinaire»
Indicateur de durée de cuisson
Indicateur de minuterie

Indicateur de fin de cuisson

CDOB

Remarque :

Par défaut, aprés affichage de I'heure,
Iafficheur s’éteint au bout de quelques
minutes sans action de l'utilisateur. Cette
fonction peut étre modifiée avec la fonction
« affichage de I’heure » du menu réglages.

1 Marche / arrét
Réglage de la température

3 Réglage de I'heure, du temps et fin de
cuisson, de la minuterie

4 Acces au MENU réglages

Il s’agit d’'une manette «push-pull» rotative permettant de choisir les programmes,
d’augmenter ou de diminuer des valeurs et de valider.



¢ 2 PRESENTATION DU FOUR

PRESENTATION DU FOUR

Afficheur

Tuyau d’arrivée d’eau
Générateur de vapeur
Bandeau de commandes
Lampe

Réservoir

Goulotte



¢ 2 PRESENTATION DU FOUR

LES ACCESSOIRES

Plat support aliment (fig. H).
Plat inox perforé évitant le contact entre
les aliments et 'eau de condensation.

Plat a condensats (fig.l)
Plat inox permettant de récupérer I'eau
de condensation.

Conseil

Pour la cuisson, posez le plat
fig.H sur le plat fig.l dans le sens
inverse afin qu’ils ne s’emboitent pas.
Pour le rangement, posez le plat fig.H
sur le plat fig.l dans le méme sens
afin qu’ils s’emboitent.

Réservoir amovible (fig.J)

Réservoir permettant I'alimentation en
eau de votre four de fagon indépendante.
Sa contenance est d’environ 1 litre
(niveau maxi.).

Grille (fig.K)
Grille support amovible en inox : a
enfourner obligatoirement.




° 3 REGLAGES

MISE A L'HEURE

Ala mise sous tension I'afficheur clignote
a 12:00.

Réglez I'heure en tournant la manette
puis appuyez pour valider.

En cas de coupure de courant I'heure
clignote.

MODIFICATION DE L'HEURE

Appuyez sur la touche ®© quelques
secondes jusqu’a ce que

I'heure clignote. Ajustez le réglage de
I'heure en tournant la manette et appuyez
pour valider.

MINUTERIE

Cette fonction ne peut étre utilisée que
lorsque le four est a 'arrét.

Appuyez sur la touche O©.

0:00 clignote. Réglez

la minuterie en tournant la manette
et appuyez pour valider, le compte a
rebours se lance.

Une fois la durée écoulée, un signal
sonore retentit. Pour le stopper, appuyez
sur n'importe quelle touche.

NB: Vous avez la possibilité de modifier
ou d’annuler la programmation de la
minuterie a n’importe quel moment.
Pour annuler, retourner au menu de la
minuterie et réglez sur 00:00.

VERROUILLAGE DES COMMANDES
SECURITE ENFANTS

Appuyez simultanément sur les touches

et O jusqu'a I'affichage du symbole

a l'écran. Le verrouillage des

commandes est accessible en cours de
cuisson ou a l'arrét du four.

NOTA: seule la touche @© reste active

lors d’'une cuisson.

Pour déverrouiller les commandes,

appuyez simultanément sur les touches
et © jusqu’a ce que le symbole 0]

disparaisse de I'écran.

MENU REGLAGES

Vous pouvez intervenir sur différents
parameétres de votre four:
lampe, contraste, sons et
démonstration.

Pour cela, appuyez quelques secondes
sur la touche = pour accéder au menu
réglages.

Voir tableau ci-dessous:

mode

Parameétres installés
par défaut

Sons - bips:
Position ON, sons actifs.
Position OFF, pas de sons.

Contraste:

Le pourcentage de luminosité
de l'afficheur est réglable de
10a 100 %.

Mode DEMO:

Activez / désactivez le
mode “DEMQO”; mode de
démonstration utilisé en
exposition. Désactivez-le
pour rendre votre four
opérationnel.

Affichage de I'heure :

Position ON par défaut :
SLEEP s'affiche et I'afficheur
s'éteint aprés quelques mi-

nutes.
Position OFF : I'afficheur reste

allumé.

Pour modifier les différents parametres
si nécessaire appuyez sur =, tournez la
manette puis appuyez pour valider.

Pour sortir du menu réglages a n’importe
quel moment, appuyez sur ©.

10



¢ 4 CUISSON

PRINCIPE DE FONCTIONNEMENT

L'eau contenue dans le réservoir arrive dans la cavité par un tuyau. Cette eau
est transformée en vapeur au contact d’'une surface chaude placée dans la partie
inférieure de la cavité:

il s’agit du générateur de vapeur.

Il n'est pas nécessaire de rajouter de I'eau dans le plat de cuisson. Pour garantir
UNE VRAIE CUISSON VAPEUR, votre four est proposé avec une casserolerie
spécialement étudiée pour une cuisson parfaite .

UTILISATION DU RESERVOIR

Remplissez IMPERATIVEMENT le réservoir d’eau jusqu’au niveau maxi avant la
cuisson. Remettez le réservoir dans son logement en 'engageant A FOND jusqu’a
ce que vous ressentiez le PASSAGE D’UN CRAN.

GESTION DE L’EAU

En cas de probléme lié au circuit d’eau en cours de cuisson, I'indicateur de gestion
de I'eau apparait et un bip retentit.

Ce défaut est lié en particulier a:

- un réservoir vide.

- un réservoir mal emboité.

Aprés avoir vérifié ces deux points, la cuisson redémarre automatiquement aprés
fermeture de la porte.

Attention

Lors de la cuisson, I'appareil devient
chaud. De la vapeur chaude s’échappe
lorsque vous ouvrez la porte de I'appareil.
Eloignez les enfants.

11



° 4 CUISSON

Votre four posséde 5 modes de cuisson a la vapeur :

—~

1 - Mode “Expert” manuel L

Température mini 55°C maxi 100°C
vous permet de régler vous-méme tous
les paramétres de cuisson : température
et durée de cuisson.

i

3 - Mode Décongélation

Température préconisée 65°C

vous permet de régler vous-méme
la durée de cuisson (voir guide de
décongélation).

@
2 - Mode Réchauffage :

Température préconisée 95°C
vous permet de régler vous-méme la
durée de cuisson.

GUIDEDEDECONGELATION

En gaderts Dapinards... s v I gl 23 win
:En bleg posés dans le piab 48445 min
Troftes {eptibras) poséas dans fe plat 30 min
§ Pavis de saumen posés dens le plat, retournés A midemps 25 min
TR0 min selon
§ [Fars forotduds par un film} pemss dars i plet :
poséas dans e piat 1071 min
pasees dans ke plat, retournées 2 mi-
£0/45 min
2% min
postas dang e plet 25 min
i P 25130 min
55760 min
g Fruits rouges en méange L5 min
Compobe {poinmes..) pritdegdes par ust fibme 35040 min
oonservds dans Ferballage, posés sur iz 15 min
ot
conzervs dans Femballaga, posés sur iz 15 min
e
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° 4 CUISSON

4 - Mode Guide culinaire (incluant 32
recettes) :
Ce mode sélectionne pour vous les
parametres de cuisson appropriés en
fonction de l'aliment a préparer et de
son poids.

Aliments 32 Recettes Aliments 32 Recettes
Choux-fleur P01 Saucisses P17

Brocolis P02 Oeuf dur P18 (1)
Haricots verts P03 Oeuf mollet P19 (1)
Carottes P 04 Oeuf coque P20 (1)
Pommes de terre P05 Riz basmati P21(2)
Petit pois P 06 Riz noir P22 (2)
Poireaux P07 Couscous P23 (2)
Asperges P08 Riz vapeur P24 (2)
Epinards P09 Riz collant P 25 (2)

Poisson frais entier P10 Raviolis congelés vapeur P26 (1)(2)
Filet de poisson frais P11 (1) Raviolis frais vapeur P27 (1)
Crevettes et fruits de mer P12 Raviole P28 (1)
Cuisses de poulet P13 (1) Stérilisation de biberons P29 (1)
Longe de porc fumée P14 (1) Stérilisation de légumes P30 (1)
Escalopes de volaille P15 Stérilisation de fruits P31(1)

Filet de porc entier P16 Yaourt P32 (1)2)

(1) Pas de réglage de poids possible pour ces recettes
(2) Ces positions ne permettent pas de départ différé

5 - Mode Mémorisation “MEMO” :
Vous permet de mémoriser 3
programmes de cuisson de votre choix,
utilisables par la suite.

13




° 4 CUISSON

Attention

Remplissez IMPERATIVEMENT le
réservoir d’eau jusqu’au niveau maxi
avant la cuisson. Remettez le réservoir
dans son logement en I’engageant A
FOND jusqu’a ce que vous ressentiez
le PASSAGE D’UN CRAN.

CUISSON IMMEDIATE)

Le programmateur ne doit afficher que
I'heure. Celle-ci ne doit pas clignoter.
Tournez la manette jusqu'a obtenir la
fonction de cuisson de votre choix puis
validez.

Votre four vous préconise une
température et une durée modifiable,
selon le mode de cuisson. Validez.

Le four chauffe et lindicateur de
température clignote. Une série de bips
sonores retentit lorsque le four atteint la
température définie.

PROGRAMMER LA TEMPERATURE

Uniquement en mode“EXPERT”.
Appuyez sur §.

Ajustez la température en tournant la
manette et appuyez sur la manette pour
valider.

PROGRAMMER LA DUREE

Effectuez une cuisson immédiate ensuite
appuyez sur ©, la durée de cuisson ®
clignote, le réglage est alors possible.
Tournez la manette pour régler la durée
de cuisson. Appuyez pour valider.

Votre four est équipé de la fonction
“SMART ASSIST” qui lors d'une
programmation de durée, vous

préconisera une durée de cuisson
modifiable selon le mode de cuisson
choisi.

L'enregistrement du temps de cuisson
est automatique au bout de quelques
secondes. Le décompte de la durée
se fait immédiatement une fois la
température de cuisson atteinte.

CUISSON DEPART DIFFERE

Procédez comme pour une durée
programmée. Aprés le réglage de la
durée de cuisson, appuyez sur la touche
©®. L'affichage clignote, réglez I'heure de
fin de cuisson en tournant la manette.
L’enregistrement de la fin de cuisson
est automatique au bout de quelques
secondes. L’affichage de la fin de
cuisson ne clignote plus.

MODE “GUIDE CULINAIRE”

La fonction « GUIDE CULINAIRE »
sélectionne pour vous les parametres
de cuisson appropriés en fonction de
I'aliment a préparer et de son poids.

CUISSON IMMEDIATE

Sélectionnez «Guide culinaire» a I'écran
en tournant la manette puis validez.

Le symbole s’'affiche et «Guide»
défile a I'écran.

32 recettes sont préprogrammeées.
Consultez le tableau page 10.

Faites défiler les aliments en tournant la
manette et appuyez pour valider votre
choix.

Un poids proposé clignote a I'écran.
Rentrez le poids réel de votre aliment en

14



° 4 CUISSON

tournant la manette puis validez.

Le four calcule automatiquement la
durée de cuisson idéale et l'affiche, il
démarre immédiatement.

Vous pouvez, si vous le désirez, modifier
I’heure de fin de cuisson en appuyant sur
la touche © et en affichant la nouvelle
heure de fin de cuisson lorsque le four
a démarré.

Validez en appuyant sur la manette.

Le four s'arréte et démarrera plus tard
pour que la cuisson se termine a I’heure
souhaitée.

MEMORISER UNE CUISSON

Vous pouvez mémoriser 3 programmes
de cuisson de votre choix, utilisables
par la suite.

- Programmer une mémoire :

Dans le mode Expert, sélectionnez une
cuisson, sa température et sa durée
puis appuyez sur la manette jusqu’'a
obtenir «MEM 1». Choisissez une des
3 mémoires en tournant la manette et
validez pour la mémoriser. Validez a
nouveau pour lancer la cuisson.

NB: Si les 3 mémoires sont enregistrées,
toute nouvelle mémorisation viendra
remplacer la précédente.
Aucun départ différé n’est programmable
lors des mémorisations.

- Sélectionner une des 3 mémoires déja
enregistrées.

Tournez la manette et allez sur MEMO
puis validez. Faites défiler les mémoires
avec la manette et validez celle de votre
choix. La cuisson démarre mais vous

15

avez la possibilité d’effectuer un départ
différé (2 appuis sur ®, réglage de
I'heure de fin de cuisson et validation).

Attention
Aprés chaque cuisson, videz
IMPERATIVEMENT le réservoir.



° 5 ENTRETIEN

Attention

Pour toute intervention de
nettoyage dans la cavité, le four doit
étre arréte.
Avant de procéder au démontage,
laisser refroidir I'appareil et s’assurer
que l'appareil est déconnecté de
I'alimentation.

Mise en garde

Ne pas utiliser de produits
d’entretien a récurer, d’éponge
abrasive ou de grattoir métallique
pour nettoyer la porte en verre du
four, ce qui pourrait érafler la surface
et entrainer I’éclatement du verre.

SURFACE EXTERIEURE

Utilisez un chiffon doux, imbibé de
produit a vitre. N'utilisez pas de créme a
récurer, ni d’éponge grattoir.

ENTRETIEN DES ACCESSOIRES

Lavables au lave-vaisselle ou a la main,
avec un peu de détergent. Les faire
tremper s’ils sont trés sales.

NETTOYAGE DE LA CAVITE (APRES
CHAQUE CUISSON)

Essuyez la cavité avec un chiffon sec
apres refroidissement du générateur de
vapeur ou bien laissez sécher la cavité
en maintenant la porte entre ouverte.

NETTOYAGE DU TUYAU D’ARRIVEE
D’EAU (1 FOIS PAR MOIS)

Retirez le tuyau d’arrivée d’'eau en le
dévissant.

Enlevez le dépbt de tartre pouvant
éventuellement s’étre déposé al'intérieur
(a I'aide d’un objet fin et pointu type fine
brochette ou aiguille a tricoter).

NETTOYAGE DU GENERATEUR
VAPEUR (1 FOIS PAR MOIS)

Versez 1/2 verre de vinaigre d’alcool
blanc sur le générateur.

Laissez agir quelques minutes, nettoyez
etrincez a 'eau. Ne pas utiliser d’éponge
ou poudres abrasives, de détartrant a
cafetiere.

NETTOYAGE DE LA GOULOTTE
Démontez cette goulotte en la tirant vers
le haut, essuyez-la et remettez-la en
place grace aux trois encoches prévues
a cet effet.

REMPLACEMENT DE LA LAMPE

Mise en garde

Assurez-vous que l'appareil est
déconnecté de l'alimentation avant
de remplacer la lampe pour éviter tout
risque de choc électrique. Intervenez
lorsque I'appareil est refroidi.

Caractéristiques de I’ampoule:
25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.

Vous pouvez remplacer vous-méme
la lampe lorsqu’elle ne fonctionne
plus. Dévissez le hublot puis sortez la
lampe (utilisez un gant de caoutchouc
qui facilitera le démontage). Insérez la
nouvelle lampe et replacez le hublot.

Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

16



¢ 6 ANOMALIES ET SOLUTIONS

Votre afficheur ne s’allume pas.
Vérifiez I'alimentation (fusible de votre
installation).

Fuite d’eau ou de vapeur au niveau de
la porte pendant la cuisson.
Vérifiez si la porte du four est bien fermé.

La lampe du four ne fonctionne pas.
Vérifiez si le four est bien branché.

Le four ne chauffe pas. Vérifiez si le four
est bien branché. Vérifiez si le four n'est
pas réglé en mode «DEMO» (voir menu
réglages).

Contactez le SAV si un des défauts
persiste.

PIECES D’ORIGINE

Lors d'une intervention d’entretien,

demandez ['utilisation exclusive de

piéces détachées certifiées d’origine.
PIECE

&, &
) S,
TruCiS

° 7 ENVIRONNEMENT

Le four a été congcu en pensant au
respect de I’environnement.

De nombreux matériaux de cet
appareil dont ceux de I'emballage sont
recyclables. Participez a leur recyclage
et contribuez ainsi a la protection de
I'environnement en les déposant dans
les conteneurs municipaux prévus a cet
effet.

Il est donc marqué de ce logo
afin de vous indiquer que les
appareils usagés ne doivent pas
étre mélangés avec d’autres déchets.
Le recyclage des appareils qu’organise
votre fabricant sera ainsi réalisé dans les
meilleures conditions, conformément a
la directive européenne en vigueur sur

les déchets d’équipements électriques
et électroniques. Adressez vous a
votre mairie ou a votre revendeur pour
connaitre les points de collecte des
appareils usageés les plus proches de
votre domicile.
Nous vous

collaboration a
I'environnement.

remercions pour votre
la protection de
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¢ 8 SERVICE APRES-VENTE

RELATIONS CONSOMMATEURS
FRANCE

Pour en savoir plus sur nos produits ou
nous contacter, vous pouvez:
> consulter notre site :

www.dedietrich-electromenager.com

> nous écrire a l'adresse postale
suivante:

Service Consommateurs

DE DIETRICH

5 avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> nous appeler du lundi au vendredi de
8h30 a 18h00 au :

108920288 04

Service .50 € min

+ prix appet

Service fourni par Brandt France, S.A.S.
au capital social de 100.000.000 euros.
RCS Nanterre 801 250 531.

NOTA:

Dans le souci d'une amélioration
constante de nos produits, nous
nous réservons le droit d’apporter a
leurs caractéristiques techniques,
fonctionnelles ou esthétiques toutes
modifications de leurs caractéristiques
liees a I'évolution technique.

Afin de retrouver aisément les références
de votre appareil, nous vous conseillons
de les noter ici.

18

INTERVENTIONS FRANCE

Les éventuelles interventions sur votre
appareil doivent étre effectuées par un
professionnel qualifié dépositaire de la
marque. Lors de votre appel, afin de
faciliter la prise en charge de votre
demande, munissez-vous des références
compléetes de votre appareil (référence
commerciale, référence service, numéro
de série). Ces renseignements figurent
sur la plaque signalétique.

)

W

—

r

G|
SERVICE: TvPE: [

3t
kNI’ MadeinFrance

B : Référence commerciale
C : Référence service
H : Numéro de série

Vous pouvez nous contacter du lundi au
samedi de 8h00 a 20h00 au :

109 69 39 34 34




¢ 9 ESSAILS D’APTITUDE A LA FONCTION

TESTS VAPEUR : SELON IEC 60350-1 - ART. 8

Brocolis

vapeur 100%

500 g

18 min plat 1 dans le plat 2

Petits pois surgelés

vapeur 100%

1000 g

27 min plat 1 dans le plat 2

19
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VAZENA ZAKAZNICE,
VAZENY ZAKAZNIKU,

S vyrobky spole€nosti De Dietrich zaZijete jedineCné chvile.
je dana nad&asovou estetikou a peclivou povrchovou Upravou,
jez Cini kazdy pfedmét elegantnim a v dokonalé harmonii s ostatnimi.
Poté pfichazi neodolatelna touha po dotyku.

Design znacky De Dietrich si zaklada na kvalitnich a prestiznich
materidlech; dava pfednost autenti¢nosti. Spojenim nejvyspélejsi
technologie a uslechtilych materialt znacka De Dietrich zajiStuje zhotoveni
vyrobkl se Spickovym provedenim ve sluzbach kulinafského uméni,
vasné vSech milovnikld kuchyné. Pfejeme Vam, abyste byli s pouzivanim
svého nového zafizeni velmi spokojeni.

Dékujeme Vam za Vasi dvéru.

& Stitek ,Origine France Garantie® garantuje spotiebiteli

sledovatelnost produktu uvedenim jasnych a objektivnich udaju
= 0 zdroji. Znacka DE DIETRICH je hrdd na to, Ze muze tuto
znacku pfipojit na vyrobky z naSich francouzskych zavodu se
sidlem v Orléans a Vendéme.

~
‘E
BVCert.6011825

[=] > [m]

www.dedietrich-electromenager.com

[x]
De Dietrich@


http://www.dedietrich-electromenager.com/

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

POZORNE SI PRECTETE DULEZITE BEZPECNOSTNI
POKYNY A UCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI POUZITi.

Tento navod je ke stazeni
znacky.

Déti do 8 let véku a

osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi
nebo osoby s nedostateCnou
zkuSenosti ¢€i znalostmi
mohou toto zafizeni pouzivat
pouze tehdy, pokud jsou pod
dohledem nebo obdrzi pre-
dchoziinformace o pouzivani
zarizeni a pochopi pfipadna
rizika. Déti si nesméji hrat se
zarizenim. Postup cCisténi a
udrzby nesmi provadét déti
bez dozoru.
— Davejte pozor, aby si se
spotfebicem nehraly déti.

UPOZORNENI: Pfistroj a
jeho dostupné Cc&asti jsou
pfi pouzivani teplé. Davejte
pozor, abyste se nedotkli
topnych téles uvnitf trouby.
Déti do 8 let véku museji
byt udrzovany v bezpecné
vzdalenosti, nebo museji byt
pod stalym dohledem.

— Nepouzivejte zafizeni pro
parni Cisténi.

na internetovych strankach

— Na cisténi sklenénych
dvifek trouby nepouzivejte
abrazivni Cistici prostredky
nebo tvrdé kovové Skrab-
ky, protoze byste mohli
poskrabat jejich povrch a
sklo by mohlo prasknout.

UPOZORNENI : Nez

budete ménit zZarovku,
ujistéte se, ze je pristroj
odpojen od napajeni, abyste
zabranili riziku udrazu
elektrickym proudem. Ukon
provedte, az spotfebic
vychladne. Pro odsroubo-
vani ochranného skla a
zarovky pouzijte kauCukovou
rukavici, ktera usnadni
vymontovani.

Elektricka zasuvka musi

byt po instalaci pfis-
tupna. Musi byt umoznéno
odpojeni spotfebice od napa-
jeci sité, bud' prostfednictvim
zastrCky v elektrické zasu-
vce, anebo zaclenénim
vypinace do pevnych vedeni



DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

v souladu s pravidly insta-
lace.

Je-li kabel poskozeny, musi
jej z bezpe€nostnich dlvo-
di vymeénit vyrobce, jeho
servisni oddéleni nebo
opravnéna osoba, aby se
predeslo nebezpedi.

— Umistéte troubu do
nabytku tak, aby byla
zajisténa minimalni vzdale-
nost 10 mm od soused-
niho kusu nabytku. Material
nabytku, do kterého vesta-
vite troubu, musi byt odolny
vuci teplu (nebo musi byt
povrstveny takovym mate-
rialem). Pro vétsi stabilitu
upevnéte troubu 2 Srouby,
které zasunete do otvorl
na bocCnich stranach trouby
urCenych k tomuto ucelu.

Toto zafizeni musi byt ins-
talovano ve vysSce vétsi nez
850 mm nad podlahou.

— Zafizeni se nesmi
instalovat za ozdobna
dvitka, aby nedochazelo
k pfehfivani.

Pfi peCeni se zafizeni ohfiva.
Pfi otevieni dvifek unika
horka para. Udrzujte déti v
bezpecné vzdalenosti.



¢ 1 INSTALACE

VYBER UMISTENi A VESTAVBA

-5,50

21.5>26

>850

Toto zafizeni musi byt instalovano ve
vysce vétsi nez 850 mm nad podlahou.
Tento pfistroj lze nainstalovat do
vysky podle udaji v instalaénim planu.
(obr. A).

Pozor: Ma-li nabytek otevfenou zadni
stranu, mezi sténou a deskou, na které
trouba lezi, nesmi vzniknout prostor vétsi
nez 70 mm* (obr. B).

Zafizeni nepouzivejte bezprostiedné

po prepravé ze studeného do teplého
prostiedi (vyCkejte 1 az 2 hodiny), nebot
kondenzace muze zpusobit zavadu.
Umistéte troubu do stfedu nabytku tak,
aby byla zajis$téna minimalni vzdalenost
10 mm od sousedniho kusu nabytku.
Material nabytku, do kterého vestavite
troubu, musi byt odolny viéi teplu (nebo
musi byt povrstveny takovym mate-
rialem).

Pfipravte si otvory o priméru 2 mm
v panelu nabytku, ¢imz se zamezi
odstipnuti dfeva z nabytku.

Pro vétsi stabilitu upevnéte troubu
2 Srouby, které zasunete do otvorlu
ur¢enych k tomuto ucelu. (obr. C).



¢ 1 INSTALACE

PRIPOJENI K ELEKTRICKE SIiTI

m Upozornéni:

Instalaci smi provadét vyhradné
elektroinstalatér nebo kvalifikovany
technik.

BezpecCnost elektroinstalace musi byt
zaru¢ena spravnym zabudovanim.
PFipojeni k elektrické siti je nutno provést
pfed umisténim spotfebice na misto.
Trouba musi byt pfipojena
normalizovanym napajecim kabelem
s 3 vodi¢i o prafezu 1 mm? (1 faze +
1 N + zem), které musi byt pfipojeny
k siti prostfednictvim normalizované
elektrické zasuvky IEC 60083 nebo pres
vicepolovy vypinac v souladu s pravidly
instalace.

Zkontrolujte, zda:

- je vykon instalace dostate¢ny (220—
240 voltl~ 16 ampér().

Pokud elektroinstalace vaseho bytu
vyzaduje upravu pro pfipojeni zafizeni,
kontaktujte kvalifikovaného elektrikare.
Béhem udrzby musi byt pfistroj odpojen
od elektrické sité, pojistky museji byt
odpojené nebo vyjmuteé.

E Upozornéni:

Ochranny vodi¢ (zeleno-zluty) je
propojen se svorkou zarizeni
a musi byt pripojen k uzemnéni
instalace.

Pokud trouba vykazuje néjakou
poruchu, odpojte zarizeni nebo
vyjméte prisluSsnou pojistku
z napajeciho vedeni trouby.

Modry
vodi¢

Lebo cerveny
vodi¢

Zeleny/zluty vodi¢

m Upozornéni:

Neneseme odpovédnost za nehody
zplsobené chybéjicim, vadnym nebo
nespravnym uzemnénim.



¢ ZPOPIS TROUBY

OVLADACI PANEL

e DISPLEJ

1 2 3
| 1 1
[EL] 9
l_l“l. D
I
D o o o o
L)) L U_l9

1 Zobrazeni rezim( peceni g Ukazatel uzamceni ovladacich tlacitek

2 Zobrazeni doby peceni Ukazatel funkce ,Recettes” (Recepty)

3 Zobrazeni hodin a teploty trouby ® Ukazatel doby pe&eni

4 Ukazatel zvySovani teploty A Ukazatel minutky

5 Zobrazeni minutky a ¢asu konce ® Ukazatel konce peceni

peceni

6 Ukazatel fizeni vody Poznamka:

7 Zobrazeni hmotnosti Ve vychozim nastaveni se displej po
zobrazeni ¢asu do nékolika minut bez zasahu
uzivatele vypne. Tuto funkci Ize zménit pomoci

L funkce ,,zobrazeni €asu” v menu nastaveni.

e TLACITKA

2 1 Zapnuti/vypnuti

2 Nastaveni teploty

3 Nastaveni hodin, doby a ¢asu konce
peceni a minutky

. 4 Pristup do nastaveni MENU

— 4 (Nabidka)

HORNY!
@G 3

e OVLADACIi OTOCNY KNOFLIK

Tento otocny ,push-pull“ knoflik s moznosti stisknuti umozruje volit programy,
zvysSovat Ci snizovat hodnoty a potvrzovat je.



¢ 2POPIS TROUBY

POPIS TROUBY

e Displej
e Trubice pro pfivod vody

Q Parni generator

Q Ovladaci panel
G Svétlo
G Zasobnik

@ Zlabek



¢ ZPOPIS TROUBY

PRISLUSENSTVI

Plech na potraviny (obr. H)

Dérovany nerezovy plech zabranujici
kontaktu pfFipravovanych potravin
s kondenzovanou vodou.

Nadoba na kondenzat (obr. I)
Nerezova nadoba pro zachyceni
kondenzované vody.

Doporuéeni

PFi vafreni polozte plech (obr. H)
na nadobu pro zachyceni kondenzatu
(obr. 1) v opatném sméru tak, aby do
sebe navzajem nezapadly.
PFi jejich uskladnovani umistéte plech
(obr. H) na nadobu (obr. I) ve stejném
smeéru tak, aby do sebe zapadly.

Vyjimatelny zasobnik (obr. J)
Zasobnik umozriuje nezavisly pfisun
vody do trouby.

Jeho objem ¢€ini pfiblizné 1 litr (maximal-
ni Uroven).

Rost (obr. K)

Vyjimatelny nerezovy rost: musi byt
bezpodmine&né pouzit.




° 3 NASTAVENI

NASTAVENI HODIN

Po zapojeni spotfebiCe do elektrické
sité na displeji blika 12:00.

Nastavte ¢as pomoci otoc¢ného knofliku
a nastavenou hodnotu potvrdte stisk-
nutim.

V pfipadé vypadku dodavky elektricke
energie ¢asovy udaj blika.

SERIiZENi HODIN

Nékolik sekund drzte stisknuté tlacitko
®, dokud neza&nou hodiny blikat.
Upravte ¢as pomoci oto¢ného knofliku
a nastavenou hodnotu potvrdte stisk-
nutim.

MINUTKA

Tuto funkci Ize pouzit pouze tehdy, kdyz
je trouba vypnuta.

Stisknéte tlacitko ®

Blika hodnota 0:00. Nafidte minutku
otacenim knofliku, nastavenou hodnotu
potvrdte stisknutim a vzapéti se spusti
odpocitavani.

Jakmile ¢as vyprsi, ozve se zvukovy
signal. Chcete-li odpocitavani zastavit,
stisknéte libovolné tlacitko.

Poznamka: Naprogramovani minutky
Ize kdykoli zménit nebo zrusit.

Chcete-li zrusit nastaveni minutky,
vratte se do nabidky minutky a nastavte
¢as na 00:00.

UZAMCENI OVLADACICH
TLACITEK - détska pojistka
Stisknéte soudasné tlagitka § a O,
dokud se na displeji nezobrazi symbol
[fI0Ovladaci tlagitka Ize zamknout

v prabéhu peceni i pfi vypnuté troubé.
POZNAMKA: pii peéeni zUstane aktivni
pouze tlagitko @

10

Chcete-li ovladaci tlacitka odemknout,
stisknéte soucasné tlacitka § a ©,
dokud symbol [i] z displeje nezmizi.

NABIDKA NASTAVENI

Muzete urcit rizné parametry trouby:
zarovku, kontrast, zvuky a ukazkovy
rezim.

Staci nékolik sekund podrzet stisknu-
té tlacitk=, aby se oteviela nabidka
nastaveni.

Podrobnosti najdete v nasledujici
tabulce:

Standardné
nainstalované
parametry

Zvuky — pipani:

Poloha ON (Zapnuto) — zvuky
jsou zapnuté.

Poloha OFF (Vypnuto) — zvuky
jsou vypnuté.

Kontrast:
Procento svételnosti displeje Ize
nastavit od 10 do 100 %.

Rezim DEMO:

MUzete zapnout/

vypnout rezim ,DEMO",
ukazkovy rezim pouzivany

u vystaveného zbozi.
Chcete-li troubu skute¢né
pouzivat, tento rezim vypnéte.

Zména Casu:

Poloha ON (vychozi
nastaveni): Zobrazi se zprava
SLEEP a displej se za nékolik
minut vypne.

Poloha OFF: displej zUstane
zapnuty.

Chcete-li v pfipadé potfeby upravit
rizné parametry, otacejte knoflikem
a pak pozadovanou hodnotu potvrdte
stisknutim.

Nabidku nastaveni muzete kdykoli
opustit stisknutim tlacitka @.




° 4 VARENI

PRINCIP FUNGOVANI

Voda ze zasobniku je pfivadéna do
vnitfniho prostoru trouby trubici. Tato
voda se pfi kontaktu s horkou plochou
spodni ¢asti trouby pfeménuje na paru:
je to parni generator.

Do varnych nadob s jidlem se proto jiz
nemusi voda pfidavat. Aby v troubé
dochazelo ke SKUTECNEMU VARENI
V PARE, dodavaji se k troubé& specialni
varné nadoby koncipované k dokonalému
vareni.

POUZiIVANi ZASOBNIKU

Pted varenim je BEZPODMINECNE nutné
naplnit zasobnik na vodu az k maximalni
urovni. Zasobnik dejte na misto tak, ze
ho ZCELA zasunete, az uslySite ZACVAK-
NUTIi DO ZAREZU.

KONTROLA VODY
V pfipadé problému na vodnim okruhu

béhem peceni se zobrazi ukazatel fizeni
vody a zazni zvukovy signal.
P¥iCinou této poruchy je zejména:

- prazdny zasobnik,

- §patné zasunuty zasobnik.
Po zkontrolovani téchto dvou bodu se po
zavreni dvifek peceni automaticky znovu
spusti.

Dulezité upozornéni

Pfi peCeni se zafizeni ohfiva. P¥i
otevreni dvifek unika horka para. Udrzujte
déti v bezpecné vzdalenosti.

11



o 4 vaRENT

Trouba je vybavena 5 rezimy vareni v pare:

1 - Ruéni rezim ,,Expert* —: 3 - Rezim Rozmrazovéni —:
|1\/I6rdirongln|' teplota 55 °C, maximalni Doporucena teplota 65 °C

V tomto reZimu si mGzete sami nasta-
V tomto rezimu si miZete sami nastavit Vit dobu rozmrazovani (viz privodce
vSechny parametry vafeni — teplotu rozmrazovanim).

a dobu peceni.

2 - Rezim Ohfev — :
Doporucena teplota 95 °C

V tomto rezimu si mizete sami nastavit
dobu ohfevu.

PRUVODCE ROZMRAZOVANIM

N

M |placicky (Spenat...) umisténé na pekadi 25 min

=

£ |Vcelku umisténé na pekadi 40 az 45 min
Pstruh (cely) umistény na pekaci 30 min

z Kostky lososa umisténé na pekaci, otocené v poloviné doby 25 min

@ | el e - 15 az 20 min

<
Filety (chranéné félii) umisténé na pekaci podle tloustky
Krevety umisténé na pekadi 10 az 12 min
Kufeci stehna umisténé na pekaci, otocené v poloviné doby 40 az 45 min
Drubezi prsa (chranéna folii) 25 min

=

>

8 Parky umisténé na pekaci 25 min
Kotlety (vepfové, teleci...) um|st_erle na pekaci, chranéné folii, otocené v 25 a3 30 min

poloviné doby

Kostky jater (pro raznici) oddélit v poloviné doby 55 az 60 min

2 Smés ¢erveného ovoce umisténého na pekadi 15 min

o

f Kompot (jablka...) chranény folii 35 az 40 min

; Koblihy uchovavané v obalu, umisténé na rost 15 min

O«

8 Cokoladové rolky uchovavané v obalu, umisténé na rost 15 min

12



o 4 vaRENT

4 - Rezim Kucharsky priivodce
obsahujici 32 recepti: ReZim ,Re-
cettes” (Recepty) za vas vybere vhodné
parametry peceni odpovidajici pfipra-
vovanému pokrmu a jeho hmotnosti.

Pokrmy 32 receptil Pokrmy 32 recepti
Kvétak P 01 Pérky P17
Brokolice P 02 7cela uvarené P18 (1)
Fazolové lusky P03 Stiedné uvaené P19(1)
Mrkev P 04 Lehce uvarené P20 (1)
Brambory P 05 RyZe basmati P21(2)
Hrések P 06 Cemé jze P22(2)
Porek P 07 [Kuskus P23(2)
Chrest P 08 RyZe, péra P24 (2)
Spenat P09 epkava ryze P25(2)
Cerstva ryba, cela P 10 [Zmrazené ravioli, para P26 (1)2)
Filety z cerstvjch ryb P11(1) (Cerstvé ravioli, para P27 (1)
Krevety a plody more P12 Mensi ravioli P28 (1)
Kufeci stehna P13 (1) Sterilovani kojeneckych lahvi P29 (1)
Uzend veprova panenka P14 (1) Sterilovani zeleniny P30(1)
Driibezi fizky P15 Sterilovani ovoce P31(1)
‘epfovy roSténec, cely P 16 ogurt P32 (1)Q2)

(1) U tichto receptu neni mozné provadit Zadné Upravy hmotnosti
(2) Tyto pozice neumoziiuji zpozdény start

5 - Rezim Pamét’ ,,MEMO“: Muzete
ulozit do paméti 3 programy vareni podle
vlastni volby a vyuzivat je opakované.




° 4 VARENI

Dilezité upozornéni
Pfed varfenim je BEZPOD-
MINECNE nutné naplnit zasobnik na
vodu az k maximalni trovni. Zasobnik
dejte na misto tak, ze ho ZCELA za-
sunete, az uslysite ZACVAKNUTiI DO
ZAREZU.

OKAMZITE PECENI

Programovaci jednotka musi
zobrazovat jen ¢as. Nesmi blikat.
Otacejte knoflikem, dokud nenajdete
pozadovanou funkci pec€eni, a stisk-
nutim ji potvrdte.

Trouba vam dle rezimu peceni zobrazi
doporucenou teplotu a dobu peceni,
kterou Ize upravit.

Trouba hfeje a ukazatel teploty blika.
Jakmile trouba dosahne nastavené
teploty, zazni série zvukovych signald.

NASTAVENiI TEPLOTY

Pouze v rezimu ,Expert".

Stisknéte tlagitko 4

Nastavte teplotu pomoci oto€ného
knofliku a nastavenou hodnotu potvrdte
jeho stisknutim.

NAPROGRAMOVANi DOBY

Nastavte okamzité peceni a pak
stisknéte tlacitko ©. Zacne blikat doba
peceni @ a vy ji mizete nastavit.
Pomoci otoéného knofliku nastavte
dobu peceni. Hodnotu potvrdte stisk-
nutim.

Trouba je vybavena technologii
~SMART ASSIST*, ktera pfi progra-
movani doby pec€eni navrhuje dobu
peceni dle zvoleného rezimu peceni.
Tuto dobu Ize upravit.

Doba peceni se automaticky ulozi
za neékolik sekund. Po dosazeni
pozadované teploty peceni zac€ne
odpogcitavani ¢asu.

PECENi S ODLOZENYM STARTEM
Postupujte stejné jako pfi programovani
doby peceni. Po nastaveni doby peceni
stisknéte tlacitko ©. Zobrazeni blika.
Pomoci otocného knofliku nastavte ¢as
konce peceni.

Konec peceni se za nékolik sekund au-
tomaticky ulozi. Zobrazeni konce peceni
jiz neblika.

REZIM ,,KUCHARSKY PRUVODCE*

Rezim ,Kuchafsky pravodce® za vas vy-
bere vhodné parametry peceni odpovi-
dajici pfipravovanému pokrmu a jeho
hmotnosti.

OKAMZITE PECENI

Oto¢nym knoflikem zvolte na displeji
~Kucharsky priivodce" a volbu potvrdte.
Zobrazi se symbol a po displeji bézi
napis ,Guide* (Pravodce).

32 prednastavenych receptu. Viz ta-
bulka na strané 10.

Otacenim knofliku prochazejte pokrmy
a pozadovanou volbu potvrdte.

Na displeji blika nabizena hmotnost.
Otacenim knofliku zadejte skutecnou
hmotnost pokrmu a volbu potvrdte.
Trouba automaticky vypocita idedl-

ni dobu peceni, zobrazi ji a ihned se
spusti.
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° 4 VARENI

Chcete-li upravit €as konce peceni, po
zahajeni peceni stisknéte tlacitko ®

a nastavte novy ¢as konce peceni.
Potvrdte stisknutim otoéného knofliku.
Trouba se vypne a spusti se pozdéji,
aby peceni skoncilo v pozadovany €as.

ULOZENi PARAMETRU PECENI
Muzete ulozit do paméti 3 programy
peceni podle vlastni volby a vyuzivat je
opakované.

- Nastaveni paméti:
V rezimu Expert vyberte typ peceni,

- Vybér nékteré ze 3 uloZzenych paméti:
Otacenim knofliku prejdéte na funkci
MEMO (Pamét) a volbu potvrdte.
Otacenim knofliku prochazejte paméti
a tu pozadovanou potvrdte. Spusti se
peceni, ale mate moznost nastavit
peceni s odlozenym startem (2x
stisknéte tlagitko ®, nastavte &as konce
peceni a volbu potvrdte).

Dulezité upozornéni
Po kazdém peceni je BEZPOD-
MINECNE nutné vyprazdnit za-
sobnik.

teplotu a dobu peceni a stisknéte otocny

knoflik, aby se zobrazil udaj ,MEM 1*
(Pamét 1). Otacenim knofliku vyberte
jednu ze 3 dostupnych paméti a stisk-
nutim ji uloZzte. Opétovnym potvrzenim
zahajite peceni.

Poznamka: Jsou-li vSechny 3 paméti
obsazené, nové ukladana hodnota
nahradi jednu z dfive ulozenych
hodnot.

Pfi ukladani do paméti nelze napro-
gramovat odlozeny start.

15



° 5 UDRZBA

Dulezité upozornéni

Pfi kazdém ¢isténi vnitinich casti
trouby musi byt trouba vypnuta.
Nez zahajite demontaz, nechte
spotiebi¢ zchladnout a ujistéte se,
ze je odpojen od napajeni.

mUpozornéni

Na cisténi sklenénych dvirek
trouby nepouzivejte abrazivni Cistici
prostredky, abrazivni houbi¢ky nebo
tvrdé kovové Skrabky, protoze byste
mohli poskrabat jejich povrch a sklo
by mohlo prasknout.

VNEJSi POVRCH

Pouzijte meékky hadfik napustény
prostfedkem na myti oken. Nepouzivejte
krémové Cistici prostfedky ani draténku.

UDRZBA PRISLUSENSTVI
Lze myt v my€ce nebo ru¢né, s trochou
Cisticiho prostifedku. V pfipadé silného
znecisténi je nechte odmodit.

CISTENI VNITRKU TROUBY

(po kazdém pouziti).

Po vychladnuti parniho generatoru
otfete vnitfek trouby suchym hadfikem
anebo ho nechte pfi pootevienych
dvitkach vyschnout.

CISTENIi TRUBICE PRO PRiVOD
vVOoDY

(1krat za mésic).

VySroubuijte trubici pro pfivod vody.
Odstrante zevnitf pfipadné vapenité
usazeniny (tenkym a ostrym pfedmétem
typu opékaci nebo pletaci jehlice).

CISTENi PARNIHO GENERATORU
(1krat za mésic).

16

Nalijte na generator 1/2 sklenice bilého
lihového octa.

Nechte nékolik minut plsobit a poté ho
vycCistéte a oplachnéte vodou.
Nepouzivejte drsné houbicky nebo
praskovy Cistici prostfedek ani
prostfedek k odstrafiovani vodniho
kamene z kavovaru.

CISTENIi ZLABKU.

Zlabek vytdhnéte smérem nahoru,
otfete ho a poté ho znovu nasadte do
pfislusnych tfech zarez(.

VYMENA ZAROVKY

Upozornéni

Nez budete ménit zarovku,
ujistéte se, ze je pristroj odpojen od
napajeni, abyste zabranili riziku Grazu
elektrickym proudem. Ukon proved'te,
az spotiebi¢ vychladne.

Technické udaje zarovky:
25 W, 220-240 V~, 300 °C, G9.

T~
Ny 7

Nefunkéni zarovku mulzete vymeénit
sami. OdSroubujte ochranné sklo
a vyjméte zarovku (pouzijte k tomu
kaucukovou rukavici, ktera usnadni
vymontovani). Vlozte novou zarovku
a znovu nasadte ochranné sklo. Tento
vyrobek obsahuje svételny zdroj tfidy
energetické ucinnosti G.



° 6 RESENI PRIPADNYCH PROBLEMU

Displej se nerozsvécuje.

Zkontrolujte napéjeni (pojistku vasi
elektrické sité).

Unik vody nebo pary v oblasti dvifek
béhem peceni.

Zkontrolujte, zda jsou dvifka trouby
spravné zaviena.

Zarovka trouby je nefunkéni.
Zkontrolujte, zda je trouba fadné
pfipojena.

Trouba se nezahfiva. Zkontrolujte, zda
je trouba Fadné pfipojena. Zkontrolujte,
zda neni na troubé& nastaveny rezim
,DEMO* (viz nabidku nastaveni).

Pokud nékteré zavady pretrvavaji,
kontaktujte servisni oddéleni.

ORIGINALNI DiLY

PFi provadéni udrzby vyzadujte pouziti
pouze origindlnich n&ahradnich dilu
s osvédcéenim puvodu.

PIECE

o

2 &
STRUCY,

° 7Z"1VOTNI’ PROSTREDI

Trouba byla navrzena s ohledem na
zivotni prostredi.
Mnohé materidly tohoto pfistroje v€etné
oball jsou recyklovatelné. Podilejte
se na jejich recyklaci a pfispéjte tak
k ochrané Zivotniho prostfedi. Likvidujte
je v prislusnych kontejnerech uréenych
k tomuto ucelu.

Je proto oznacen timto logem,
Ekteré vas informuje, ze se

vyfazené spotfebiCe nemaji misit
s jinym typem odpadu.
Recyklace spotfebicu, kterou zajistuje
vyrobce, se tak provadi za nejlepSich
podminek podle evropské smérnice
2002/96/ES o odpadu elektrickych a
elektronickych zafizeni. Obratte se na
obecni Ufad nebo na prodejce, kde

zjistite umisténi sbérnych dvorl pro
pouzité spotfebiCe co nejblize vasemu
bydlisti.

Dékujeme vam za spolupraci pfi ochrané
zivotniho prostredi.
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° 8 SERVISNI ODDELENI

ZASAHY

Pfipadné zasahy na Vasem pfistroji musi
provadét kvalifikovany odbornik s vyhrad-
nim zastoupenim znacky. Pokud nédm bu-
dete telefonovat, méjte pfi ruce vesSkeré
potfebné Udaje tykajici se Vaseho pfistroje
(obchodni oznaceni, servisni oznaceni,
sériové Cislo), urychlite tak vyfizeni své
zadosti. Tyto informace naleznete na typo-
vém S§titku.

)

/ g
H/ \

1l =

P
a
SERVICE: TYPE: m
CEE
\Nr Made in France

B: Obchodni oznaceni
C: Servisni udaje
H: Vyrobni &islo
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POZNAMKA:

Ve snaze trvale naSe vyrobky zlepSovat
si vyhrazujeme pravo provadét u jejich
technickych, funkénich ¢&i estetickych
vlastnosti jakékoli zmény souvisejici
pravé s technickym vyvojem.



TESTY FUNKCNIi ZPUSOBILOSTI TESTOVANI PARY:
podle normy IEC 60350-1 ¢lanek 8

Brokolice

para 100 %

500 g

18 min nadoba 1 v nadobé 2

Zmrazeny hrasek

para 100 %

1000 g

27 min nadoba 1 v nadobé 2
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KARE KUNDE,

Det er en enestaende oplevelse at udforske og arbejde med De Dietrich
produkterne.
Tiltreekningen er gjeblikkelig ved farste gjekast. Designets kvalitet
er kendetegnet ved en tidlgs eestetik og en omhyggelig finish, som giver det
enkelte produkt elegance og raffinement og skaber en perfekt harmoni
med de andre produkter. Dernaest kommer den uimodstaelige trang til at
berare.
De Dietrich designet udtrykkes via robuste og prestigefyldte
materialer; autentiske og priviligerede. Ved at benytte os af
den seneste teknologi og de bedste materialer kan De Dietrich garantere
produkter af hgj kvalitet, sa du kan dyrke din kogekunst - en passion, der
deles af alle, som elsker at lave mad. Vi haber, du vil blive meget glad for
at bruge dette nye apparat.
Tak for din tillid.

r
o%‘C’“V@ R Meerket "Origine France Garantie" sikrer forbrugeren
m sporbarheden af et produkt ved at give en klar og objektiv
ﬂ{/5 indikation af kilden. DE DIETRICH-meerket er stolt af at anbringe
4 g At denne etiket pa produkter fra vores franske fabrikker med base
i Orléans og Vendoéme.

BVCert.6011825

[=] > [m]

www.dedietrich-electromenager.com 3
[=]
De Dietrich<O>
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VIGTIGE SIKKERHEDS- OG FORSIGTIGHEDSREGLER

VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER, SOM SKAL LASES NGJE OG

GEMMES TIL FREMTIDIG BRUG.

Denne brugervejledning kan downloades fra meerkets intemetsted.

Dette apparat kan

bruges afbgrnpa8arog
derover og af personer med
nedsatte fysiske, sensorielle
eller mentale evner eller
som er blottet for erfaring
eller kendskab, hvis de er
under opsyn eller har faet
forudgaende instruktioner
om en sikker anvendelse
af apparatet og har forstaet
de risici, de udseetter sig
for. Barn ma ikke lege med
apparatet. Renggring og
vedligeholdelse ma ikke
udfgres af bgrn uden opsyn.
— Barn bar overvages for at
sikre, at de ikke leger med
apparatet.

ADVARSEL.: Selve ovnen og
de tilgeengelige dele bliver
meget varme under brug.
Pas pa ikke at regre ved
varmeelementerne inde i
ovnen. Bgrn pa under 8 ar
skal holdes pa afstand, med
mindre de er under konstant
opsyn.

— Der ma ikke anvendes
damprenseapparat.

— Der ma aldrig anvendes
slibemidler, slibesvampeeller
metalsvampe til renggring af
ovnlager af glas, da dette kan
ridse overfladen og maske
fare til, at ruden spraenger.

m PAS PA: Serg for, at
apparatet er frakoblet
stramforsyningen, for
lampen udskiftes for at undga
elektrisk stgd. Vent, indtil
apparatet er nedkglet. Brug
en gummi-handske til at
skrue lampeglasset af og
tage peeren ud for at lette
afmonteringen.

Efter installation skal

stikkontakten veere
tilgeen-gelig. Det skal veere
muligt at koble apparatet
fra stremforsynings-nettet,
enten ved hjeelp af en
stikforbindelse eller ved at
indbygge en afbryder i de
permanente rgrledninger



VIGTIGE SIKKERHEDS- OG FORSIGTIGHEDSREGLER

i overensstemmelse med
installationsreglerne.

Hvis forsyningskablet
beskadiges, skal det
udskiftes af fabrikanten eller
dennes kundeservice eller
en lignende kvalificerede
person for at undga enhver
fare.

— Set ovnen ind i et
mobel, saledes at der er en
minimal afstand pa 10mm
til mablet ved siden af. Det
mgbel, som ovnen bygges
ind i, skal veere lavet af et
varmebestandigt materiale
(eller veere bekleedt med et
varmebestandigt materiale).
For storre stabilitet skal
ovnen fastggres med 2
skruer gennem de huller, der
er forudset til det.

Dette apparatet skal
installeres i en hgjde pa
mindst 850 mm fra gulvet.

— Apparatet ma ikke
installeres bag en lage, da
dettekangiveoverophedning.

Apparatet bliver varmt under
tilberedningen. Der kommer
varm damp ud,nar ovnlagen
abnes. Hold barn pa afstand.



¢ 1 INSTALLATION

VALG AF PLACERING OG INDBYGNING

5,50

Dette apparatet skal installeres mindst
850 mm fra gulvet. Det kan installeres
i et sgjlemgbel som vist pa
installationsdiagrammet (fig. A).

OBS: Hvis mablets bund er aben, skal
afstanden mellem vaeggen og pladen
som ovnen star pa, veere maksimalt
70 mm* (fig. B).

Tag ikke apparatet i brug med det
samme (vent i ca. 1 til 2 timer) efter at
have flyttet det fra et koldt til et varmt

sted, da kondensationen kan bevirke, at
apparatet ikke fungerer korrekt.

Seet ovnen ind i et mabel, saledes at
der er en minimal afstand pa 10mm til
mablet ved siden af. Det mgbel, som
ovnen bygges ind i, skal veaere lavet
af et varmebestandigt materiale (eller
veere beklaedt med et varmebestandigt
materiale).

Forbor et hul med en diameter pa 2 mm
i meblets vaeg for at undga, at traeet
spraekker.

For starre stabilitet skal ovnen fastggres
med 2 skruer gennem de huller, der er
forudset til det (fig. C).



¢ 1 INSTALLATION

ELEKTRISK TILSLUTNING

E OBS:

Installationen skal udferes af kva-
lificerede installaterer og teknikere.

Den elektriske sikring skal kontrolleres
ved indbygning i et mgbel. Den elektriske
tilslutning skal udfgres, inden apparatet
seettes ind i mgblet.

Ovnen skal tilsluttes et standardiseret
forsyningskabel med 3 stremfgrende
ledninger pa 1 mm2 (1 fase + 1 N + jord),
som forbindes til el-nettet ved hjeelp af
en stikkontakt i henhold til standard
IEC 60083 eller en anordning med
flerepolet afbrydelse i overens-
stemmelse med installationsreglerne.

Kontrollér, at:

- installationens forsyningseffekt er
tilstraekkelig (220-240 Volt~ 16 Amp.),
Hvis den elektriske installation i hjiemmet
skal eendres eller tilpasses for at tilslutte
apparatet, skal dette udferes af en
kvalificeret elektriker.

Under vedligeholdelse skal apparatet
frakobles elnettet, og sikringerne skal
udlgses eller tages ud.

E OBS:

Beskyttelsesledningen (gren-gul)
forbindes til jordklemmen pa
apparatet og skal tilsluttes jord.

Hvis der konstateres en beskadigelse,
skal ovnen afbrydes, eller ovnens
sikring fjernes.

Bla ledning —‘

Sort, brun eller
rod ledning
Gron/gul ledning

E OBS:

Vi kan ikke drages til ansvar for
ulykker eller uheld pa grund af en
manglende, beskadiget eller ukorrekt
jordforbindelse.



¢ ZPMSENTATIONAF OVNEN

BETJENINGSPANEL

e DISPLAY
1 2 3
| 1 1
|E q0
ll (P l
e
4 5 6 7
1 Visning af bagefunktioner g Indikator for lasning af betjeninger
2 Visning af tilberedningstiden Indikator for funktionen "Opskrifter”
3 Visning af uret og ovnens temperatur ® Indikator for bagningens varighed
4 Indikator for temperaturstigning A Indikator for minutur
5 Visning af minutur og klokken for @® Indikator for slutning pa bagning
tllbgrednlngens gfslutnlng Bemaerkning:
6 Indikator for styring af vand Efter visning af klokken slukker som
7 Visning af vaegt standard displayet efter nogle minutter uden

indgriben fra brugerens side. Denne funktion
kan zndres med funktionen "Visning af
« TASTERNE klokken” i menuen indstillinger.

1 (D 1 Teend/sluk

2 Indstilling af temperatur

3 Indstilling af klokken, tiden for
afslutning af tilberedningen, stopuret

4 Abning af MENU for indstillinger

@ e
w N

11
AN

o BETJENINGSDREJEKNAPPEN

Det er en drejeknap med tryk/traek-funktion; den bruges til at veelge programmerne,
forgge eller seenke veerdierne og godkende.



¢ ZPMSENTATIONAF OVNEN

PRASENTATION AF OVNEN

0 Display
e Tilslutning til indgangsvand

e Dampudvikler

Q Betjeningspanel
G Lampe
G Tank

e Drabefang



¢ ZPRAESENTATIONAF OVNEN

TILBEHGR

Plade til maden (fig. H).
Hullet inoxplade sa kontakt undgas
mellem maden og kondensvandet.

Kondensvandsplade (fig. 1)
Inoxplade til opsamling af kondensvand.

Gode rad

Ved tilberedningen saettes pladen
fig. H pa pladen fig. | i omvendt
retning, for at de ikke skal ga ind i
hinanden (skema ved siden af).
Nar de ikke bruges, sattes pladen
fig. H pa pladen fig. | i samme retning,
sa de gar ind i hinanden.

Udtagelig tank (fig. J)

Tank til uafheengig forsyning af vand i
ovnen.

Den kan rumme cirka 1 liter (maks.
niveau).

Rist (fig. K)
Aftagelig ristholder i inox: skal veere i
ovnen.




¢ 3 INDSTILLINGER

INDSTILLING AF KLOKKEN

Nar ovnen teendes , blinker displayet pa
12:00.

Indstil klokken ved at dreje drejeknappen
og derefter trykke for at godkende.

Ved stremafbrydelse blinker visningen af
klokken.

AENDRING AF KLOKKEN

Tryk pa tasten © i nogle sekunder, indtil
time blinker. Indstil klokken ved at dreje
drejeknappen og derefter trykke for at
godkende.

MINUTUR

Denne funktion kan kun anvendes, nar
ovnen er slukket.

Tryk pa tasten ©.

0:00 blinker. Indstil minuturet ved at dreje
drejeknappen og trykke for at godkende,
nedteellingen starter.

Nar tiden er forlgbet, udsendes et
lydsignal. Tryk pa en hvilken som helst
tast for at stoppe lydsignalet.

NB: Du kan nar som helst eendre eller
annullere indstillingen af minuturet.

For at annullere og vende tilbage til
menuen for minutur og indstille til 00:00.

LASNING AF BETJENINGERNE
Bornesikring

Tryk samtidigt pa tasterne & og ®©,
indtil symbolet G1 vises pa skeermen.
Lasning af betjeningerne ggres under
tilberedning, eller nar ovnen er slukket.
BEMARK: Kun tasten O forbliver aktiv
under en tilberedning.

For at oplase tastaturet trykkes samtidigt
pa tasten § og O, indtil symbolet &
forsvinder fra skaermen.
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INDSTILLINGSMENU

Du kan lave flere forskellige indstillinger
for ovnen:

Lampe, kontrast, lyde og demo-funktion.
For at gore dette skal du trykke nogle
sekunder pa tasten = for at abne
indstillingsmenuen.

Se tabellen herunder:

Indstillinger, der er valgt
som standard

Lyde - bip:
Position ON, lyde er aktiverede.
Position OFF, ingen lyde.

Kontrast:
Belysningsgraden af displayet
kan indstilles fra 10 til 100 %.

DEMO-funktion:
Aktiver/deaktiver
"DEMO’-funktionen.
Demonstrationstilstand som
anvendes, nar ovnen udstilles
i butikken. Demo-funktionen
skal deaktiveres, for at du kan
bruge ovnen.

Visning af klokken:
Positionen ON som standard:
SLEEP vises, og displayet
slukker efter et par minutter.
Positionen OFF: Displayet
forbliver teendt.

Hvis det er ngdvendigt at eendre
de forskellige parametre, drejes pa
drejeknappen, og der godkendes
derefter.

Du kan ga ud af indstillingsmenuen nar
som helst ved at trykke pa @©.



¢ 4 TILBEREDNING

DRIFTSPRINCIP

Vandet i tanken lgber til ovhrummet via
et rgr. Dette vand omdannes til damp,
nar det kommer i kontakt med den varme
overflade placeret i ovnrummets nedre del:
Det er dampudvikleren.

Det er ikke ngdvendigt at tilfgje vand i
pladen med maden. For at sikre EN AEGTE
DAMPTILBEREDNING tilbydes ovnen
med en gryder, der er specielt udviklet til
at opna en perfekt tilberedning.

BRUG AF TANKEN

Det er ABSOLUT N@DVENDIGT at fylde
tanken med vand helt op til det maksimale
niveau fer tilberedningen. Tanken seettes
tilbage pa plads og skubbes helt | BUND,
indtil du maerker, at den er KOMMET
FORBI ET HAK.

ANGAENDE VANDET
Hvis der er problemer i forbindelse med
vandkredslgbet under tilberedningen, vises
indikator for styring af vand, og der lyder
et bip.
Denne fejl opstar typisk nar:

- tanken er tom.

- tanken ikke er korrekt indsat.
Efter at have tjekket de to ovenstaende
punkter, starter tilberedningen automatisk,
efter at lagen er lukket.

Vigtigt

Apparatet bliver varmt under
tilberedningen. Der kommer varm damp
ud,nar du abner lagen pa apparatet. Hold
barn pa afstand.

11



¢ 4 TILBEREDNING

Ovnen har 5 tilstande for tilberedning med damp:

=

1 - Manuelt "Program valg” -

Min. temperatur 55°C, maks. temperatur
100°C

Med denne funktion kan du selv veelge
tilbere_dningens indstillinger: temperatur
og varighed.

(>
2 - Genopvarmning ——':
Anbefalet temperatur 95°C

giver dig mulighed for selv at indstille
tilberedningsvarigheden.

OPTONINGSVEJLEDNING

3 - Optening—':

Anbefalet temperatur 65°C

?iver dig mulighed for selv at indstille
Ilberedningsvarigheden (se optgnings-
vejledningen)

[)

g | kugler (spinat...) lagt pa pladen 25 min.

3

>

% | blok lagt pa pladen 40/45 min.
@rred (hel fisk) lagt pa pladen 30 min.

o |Laksestykker lagt pa pladen, vendes nar halvdelen af tiden er gaet 25 min.

2 [Filetter laat ba oladen 15/20 min. alt
(beskyttet af en film) gtpap efter tykkelsen
Rejer lagt pa pladen 10/12 min.
Kyllingelar lagt pa pladen, vendes nar halvdelen af tiden er gaet 40/45 min.
Hvidt fierkree 25 min
(beskyttet af en film) ’

=

g Polser lagt pa pladen 25 min.
Koteletter (svin, kalv...) lagt pa pladeq, beskyttet af en film, vendes nar 25/30 min.

halvdelen af tiden er gaet

Leverfirkanter (til spyd) adskilles nar halvdelen af tiden er gaet 55/60 min.

g Blandede rede frugter lagt pa pladen 15 min.

@

=

2 |Kompot (zeble...) beskyttet af en film 35/40 min.

§ Vandbakkelse stadig i emballagen, lag pa risten 15 min.

[2)

g Brad med chokolade stadig i emballagen, lag pa risten 15 min.

12



¢ 4 TILBEREDNING

4 - Kulinarisk vejledning med 32
opskrifter:

Funktionen “Opskrifter” veelger de
passende tilberedningsindstillinger for
dig i forhold til den fgdevare, der skal
tilberedes, og dens vaegt.

Madvarer 32 opskrifter Madvarer 32 opskrifter
Blomkal P01 Palser P17
Broccoli P02 Hard boiled P18(1)

Granne banner P03 medium boiled P19(1)
qulergdder P 04 soft boiled P20(1)
gratin P05 Basmati ris P21(2)
Frter P06 Sorte ris P22(2)
Porrer P07 Couscous P23(2)

Asparges P08 Dampede ris P24(2)
Spinat P09 Udkogte ris P25(2)

Frisk hel fisk P10 Frosne ravioli, damp P26(1)(2)

Friske fiskefiletter P11(1) Friske ravioli, damp P27(1)
Rejer og skaldyr P12 Ravioli P28(1)
Kyllingelar P13(1) Steriisering af sutteflasker P29(1)
Smoked pork, lang P14(1) Sterilisering af grantsager P30(1)
Fjerkreesfiletter P15 Sterilisering af frugt P31(1)
Hel svinefilet P16 Yoghurt PR2(1)@2)

(1) Indstiling af veegt er ikke mulig for disse opskrifter
(2) Disse positioner tillader ikke forsinket siart

5 - Programmeringen “MEMO”’:

Du kan gemme 3 programmer for
tilberedning efter eget valg, som du kan
bruge siden hen.

13



¢ 4 TILBEREDNING

@Vigtigt

Det er ABSOLUT NGDVENDIGT
at fylde tanken med vand op til det
maksimale niveau for tilberedningen.
Tanken seattes tilbage pa plads
og skubbes helt | BUND, indtil du
maerker, at den er KOMMET FORBI ET
HAK.

GJEBLIKKELIG TILBEREDNING
Betjeningspanelet mé& kun vise
klokkesleettet. Og det ma ikke blinke.
Drej drejeknappen, indtil du opnar den
tilberedningsfunktion, du @nsker, og
godkend.

Ovnen anbefaler en temperatur og
en varighed, der kan endres, ifglge
tilberedningsmaden.

Ovnen varmer, og indikatoren for
temperatur blinker. Ovnen udsender en
reekke bip, nar den har naet den angivne
temperatur.

PROGRAMMERING AF
TEMPERATUREN

Kun for funktionen "EKPERT”.

Tryk pa §.

Indstil temperaturen ved at dreje
drejeknappen, og trykke pa den for at
godkende.

PROGRAMMERING AF VARIGHEDEN

Udfer en gjeblikkelig tilberedning, og
tryk derefter pa ©, tilberedningstiden ®
blinker, og indstillingen er nu mulig.

Drej drejeknappen for at indstille
tilberedningstiden. Tryk pa den for at
godkende.

Ovnen er udstyret med funktionen
“SMART ASSIST”, som ved en

14

programmering af varighed vil foresla
en tilberedningstid, der kan endres, i
forhold til den valgte tilberedningsmade.
Indlaesningen af tilberedningens varighed
sker automatisk efter nogle sekunder.
Nedtalling af varigheden starter
straks, nar tilberedningstemperaturen
er opnaet.

TILBEREDNING MED UDSKUDT
START

Folg samme fremgangsmade som for
programmeret varighed. Efter indstilling
af tilberedningsvarighed trykkes pa tasten
®. Visningen blinker, indstil klokken for
afslutning af tilberedningen ved at dreje
drejeknappen.

Indlaesningen af slutning pa bagning
sker automatisk efter nogle sekunder.
Visningen af slutning pa tilberedning
blinker ikke mere.

“KULINARISK VEJLEDNING”
Funktionen “KULINARISK VEJLEDNING”
veelger de passende tilberednings-
parametre for dig i forhold til den
fgdevare, der skal tilberedes, og dens
veegt.

OJEBLIKKELIG TILBEREDNING

Veelg “Kulinarisk Vejledning” pa
skaermen ved at dreje pa drejeknappen,
og godkend derefter.

Symbolet Bl vises og "Guide” ruller pa
skaermen.



¢ 4 TILBEREDNING

Der er 32 forhands programmerede
opskrifter. Se oversigten pa side 10.

Rul gennem madvarerne med
drejeknappen, og godkend den, du
ognsker.

En foreslaet veegt blinker pa skaermen.
Indfer den faktiske veegt pa madvaren,
du skal tilberede, ved at dreje med
drejeknappen, og godkend derefter.
Ovnen beregner automatisk den ideelle
tilberedningstid og viser den, og den
starter straks.

Hvis du @nsker det, kan du andre
tidspunktet for slutning pa tilberedningen
ved at trykke pa tasten®og fa vist et nyt
tidspunkt for slutning pa tilberedningen.
Godkend ved at trykke pa drejeknappen.
Ovnen slukker og starter senere, for at
tilberedningen kan slutte pa det gnskede
tidspunkt.

GEMME EN TILBEREDNING

Du kan gemme 3 programmer for
tilberedning efter eget valg, som du kan
bruge sidenhen.

- Programmere en hukommelse:

| Expert-funktion veelges en tilberedning,
temperatur og varighed, derefter trykkes
pa drejeknappen for at opna "MEM 1”.
Veelg en af de 3 hukommelser ved at
dreje drejeknappen, og godkend for at
gemme den. Godkend igen for at starte
tilberedningen.

NB: Hvis de 3 hukommelser er
registrerede, vil registrering af en ny
tilberedning erstatte den forrige.

Det er ikke muligt at bruge udskudt
start fra de registrerede programmer.

- Veelge en af de 3 hukommelser, der
allerede er reqistreret:

Drej drejeknappen, og ga til MEMO,
godkend derefter. Rul gennem
hukommelserne med drejeknappen, og
godkend den, du gnsker. Tilberedningen
starter, men du har mulighed for at indstille
en forsinket start (2 tryk pa , indstilling®
af klokken for hvornar tilberedningen skal
veere feerdig og godkendelse).

Vigtigt
Efter hver tilberedning skal
tanken ALTID teammes.

15



¢ 5 VEDLIGEHOLDELSE

Vigtigt

Ovnen skal vaere slukket, for
enhver renggring af ovnkammeret.
For afmontering skal apparatet kole
ned, og man skal sikre sig, at det er
frakoblet stramforsyningen.

Advarsel

Der ma aldrig anvendes
slibemidler, slibesvampe eller
svampe af metal til rengering af
ovnlager af glas, da dette kan ridse
overfladen og maske fore til, at
glasset spranger.

UDVENDIGE FLADER

Brug en blgd klud, fugtet med produkt
til ruder. Brug aldrig skurecreme eller
skuresvampe.

Vedligeholdelse af tilbehor

Kan vaskes i opvaskemaskine eller i
handen med lidt opvaskemiddel. Leeg
det i blad, hvis det er meget snavset.

Rengering af ovhrummet

(efter hver tilberedning).

Aftar ovnrummet med en ter klud, efter
at dampudvikleren er afkglet, eller lad
ovnrummet terre ved at holde lagen
aben.

Rengering af roret til indgangsvand
(1 gang om maneden).

Tag vandrgret af ved at skrue det Igst.
Fjern aflejringer af kalk, der eventuelt er
fremkommet inde i reret (ved brug af en
tynd, spids genstand som et fint spyd
eller en strikkepind).
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Rengering af dampudvikleren

(1 gang om maneden).

Heeld 1/2 glas husholdningseddike pa
udvikleren.

Lad det virke i nogle minutter, renggr og
skyl med vand.

Der ma ikke anvendes slibende svampe,
skurepulver eller afkalkningsmiddel til
kaffemaskiner.

Rengering af drabefanget.

Afmonter drabefange ved at traekke
opad, aftgr det, og saet det pa plads igen
ved brug af de tre indhak hertil.

UDSKIFTNING AF PARE

Advarsel

Sorg for, at apparatet er slukket

og ledningen taget ud for
udskiftning af ovnlampe for at undga
elektrisk sted. Vent, indtil apparatet
er nedkolet.

Paerens egenskaber:
25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.

Du kan selv udskifte peeren, nar den ikke
fungerer mere. Skru lampeglasset af, og
tag paeren ud (brug en gummihandske
for at lette afmonteringen). Indsaet den
nye peere, og saet lampeglasset tilbage
pa plads.

Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.



¢ 6 FEJL OG AFHJALPNINGER

Displayet tender ikke.

Kontroller stramtilfarslen (sikring i din el-
installation)

Vandudsivning eller damp ved lagen
under tilberedningen.

Kontroller, at ovnlagen er korrekt lukket.
Lampen i ovnen fungerer ikke.
Kontrollér, om ovnen er tilsluttet elnettet.

Ovnen varmer ikke op. Kontrollér, om
ovnen er tilsluttet elnettet. Kontroller, om
ovnen er indstillet til ’'DEMO”-funktion (se
indstillingsmenu).

Kontakt kundeservice, hvis fejlen
vedvarer.

ORIGINALE DELE

Under indgreb for vedligeholdelse skal du
bede om , at der udelukkende anvendes
godkendte originale reservedele.

PIECE
&, &
© S
s, RUCY

¢ 7MILJO

Der er tenkt pa miljget under
udviklingen af denne ovn.
Mange af materialerne til dette apparat,
heraf emballagen, kan indga i genbrug.
Du kan sgrge for, at det bliver genbrugt
og dermed veere med til at beskytte
miljget ved at bortskaffe dem pa
genbrugspladsen.
Dette angives med den
Eillustrerede tegning for at vise,
at brugte apparater ikke ma
blandes sammen med almindeligt
husholdningsaffald.
Genvindingen af apparater, som
producenten organiserer, sker under
de mest optimale betingelser i

overensstemmelse med Europa-
Parlamentets og Radets direktiv
2002/96/EF om affald af elektrisk og
elektronisk udstyr. Kontakt radhuset/
kommunen eller forhandleren for at
fa at vide, hvor brugte apparater kan
afleveres i neerheden af din bopael.

Vi takker for dit samarbejde med hensyn
til at beskytte miljget.

17



¢ 8 KUNDESERVICE

INDGREB

Eventuelle indgreb pa apparatet skal
foretages af en kvalificeret tekniker, som
er autoriseret af meerket. Nar du ringer til
0s, skal du, for at vi bedre kan hjeelpe dig,
have alle oplysningerne om dit apparat
klar (varenummer, servicereference,
serie-nummer). Disse oplysninger star pa
typeskiltet.

// \\'

[T

l

-

B
SERVICE: TYPE: m n

C€E
\Nr Made in France  pum

B: Forhandlingsreference
C: Servicereference
H: Serienummer

18

BEMARKNING:

« Da vi konstant arbejder pa at gare vores
produkter endnu bedre, forbeholder vi
os retten til at eendre i deres tekniske,
funktionelle eller eestetiske specifika-
tioner for deres egenskaber i forbindelse
med den tekniske udvikling.



PRASTATIONSPRGVNING MED DAMP:
Ifelge IEC 60350-1 Art. 8

Broccoli

damp 100 %

500 g

18 min. plade 1 i plade 2

Frosne eerter

damp 100 %

1000 g

27 min. plade 1 i plade 2
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LIEBE KUNDIN,
LIEBER KUNDE

Die Produkte von De Dietrich zu entdecken heil}t einzigartige Emotionen zu
empfinden. Die Verlockung entsteht schon beim ersten Anblick.

Das Design zeichnet sich durch eine zeitlose Asthetik und eine sorgfaltige
Verarbeitung aus, wodurch jedem Gegenstand Eleganz und Raffinesse
verliehen wird und beides in perfektem Einklang zueinander steht.
Sofort kommt das unwiderstehliche Verlangen
nach einer Berlihrung auf.

Das De Dietrich Design setzt auf robuste und wertvolle Materialien ;
Authentizitat steht dabei an erster Stelle.

Durch die Symbiose aus Spitzentechnologie und edlen Materialien
schafft De Dietrich hochwertige Produkte fir kulinarische Genlisse - eine
Leidenschaft, die von allen Kiichenfreunden geteilt wird.

Wir wiinschen lhnen mit lnrem neuen Gerat viel Freude.

Wir danken lhnen fir das entgegengebrachte Vertrauen.

o
3TN, Das Label "Origine France Garantie" sichert dem Verbraucher
%NE@J die Ruckverfolgbarkeit eines Produkts durch eine klare und
F‘P‘% objektive Angabe der Herkunft. Die Marke DE DIETRICH ist
“4r AQ‘ stolz darauf, dieses Etikett auf Produkten unserer franzosischen
Fabriken in Orléans und Vendéme anzubringen.

BVCert.6011825

[m] > [m]

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich<O>


http://www.dedietrich-electromenager.com/

SICHERHEIT UND WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE - AUFMERKSAM LESEN
UND FUR SPATERE NUTZUNG AUFBEWAHREN.
Sie kdnnen diese Gebrauchsanweisung auf der Internetseite der Marke

herunterladen.

Dieses Gerat kann von

Kindern ab 8 Jahren

und von Personen mit
korperlichen und geistigen
Behinderungen der
Sinnesorgane bzw.Personen
ohne Erfahrungen und
Kenntnisse bedient werden,
wenn sie vorher beaufsichtigt
wurden oder Anweisungen
zur sicheren Bedienung des
Gerates erhalten haben
und die etwaigen Gefahren
verstanden haben. Kinder
durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Beim Reinigen und
Pflegen durfen Kinder nicht
unbeaufsichtigt bleiben.
Kinder mussen
beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat
spielen.

WARNHINWEIS: Die
zuganglichen Teile des
Gerates konnen wahrend
des Gebrauchs heild werden.
Achten Sie darauf, dass Sie

dieHeizelementeim Garraum
nicht berthren. Kinder in
einem Alter von weniger als
8 Jahren mussen vom Gerat
ferngehalten werden, sofern
sie nicht standig Uberwacht
werden.

— Keinen Dampfreiniger
verwenden.

— FuUr das Reinigen der
Glasturdes Backofens durfen
keine Scheuermittel oder
Metallschaber verwendet
werden, da durch ihre
Verwendung Kratzer auf der
Oberflache oder Springe
im Glas verursacht werden
konnten.

WARNHINWEIS Vor
Austausch der Lampe
sicherstellen, dass die
Stromzufuhr abgeschaltet
ist, um jegliche Gefahr
eines Stromschlags zu
vermeiden. Warten, bis das
Gerat abgekuhlt ist. Zum
leichteren Herausdrehen



SICHERHEIT UND WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN

der Lampenabdeckung
einen Gummihandschuh
verwenden.

Der Netzstecker muss

nach der Installation

zuganglich sein. Es
muss maoglich sein, das
Gerat vom Stromnetz
abzu-schalten, entweder
durch Ziehen des
Netzsteckers, oder durch
Einbauen eines Schalters
in die fest installierten
Leitungen gemall den
Installationsanweisungen.
Ein beschadigtes Netzkabel
muss vom Hersteller, dessen
Kundendienst oder einer
fachgerecht qualifizierten
Person ausgetauscht
werden, um jeglicher Gefahr
vorzubeugen.
— Den Backofen mittig in das
Mobel einbauen, so dass ein
Mindestabstand von 10 mm
zum benachbarten Mobel
gewabhrleistet wird. Das
Material des Einbaumdbels
muss hitze-bestandig sein
(oder es muss mit einem
hitzebestandigen Material
beschichtet sein). FuUr

eine hohere Stabilitat den
Backofen mit 2 Schrauben in
den vorgesehenen Lochern
an den Seitentragern
befestigen.

Dieses Gerat muss in einer
Hohe von mehr als 850
mm vom Boden aufgestellt
werden.

— Das Gerat darf nicht
hinter einer Blende installiert
werden, sonst kann es zu
einer Uberhitzung kommen.

Das Gerat wird beim
Kochvorgang heil3. Beim
Offnen der Geratetur tritt
heiller Dampf aus. Kinder
fern halten.



¢ 1 EINBAU

WAHL DES AUFSTELLUNGSORTS UND EINBAU

Sso

Dieses Gerat muss in einer Hohe
von mehr als 850 mm vom Boden
aufgestellt werden. Es kann gemal}
Einbauanleitung in einen Hochschrank
eingebaut werden (Abb. A).

Achtung: Wenn der Boden des Mdbels
geodffnet ist, darf der Abstand zwischen
der Wand und dem Boden, auf dem der
Herd aufliegt, max. 70 mm betragen*®
(Abb. B).

Das Gerat nach Transport von einem
kalten an einen warmen Ort nicht
unmittelbar in Betrieb nehmen (etwa
1 bis 2 Stunden warten), denn
Kondensation kann zu einer
Betriebsstorung fihren.

Das Gerat mittig in das Mdbel einbauen,
damit ein Mindestabstand von 10 mm
zum benachbarten Mdbel eingehalten
wird. Der Werkstoff des Einbaumdbels
muss hitzebestandig sein (oder es muss
mit einem hitzebestandigen Material
beschichtet sein).

In die Mobelwand ein Loch von 2 mm
Durchmesser bohren, um ein Reil3en
des Holzes zu verhindern.

Fir eine bessere Stabilitat das Gerat mit
2 Schrauben durch die vorgesehenen



¢ 1 EINBAU

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

mAchtung :

Die Installation darf nur von
qualifizierten Installateuren und
Technikern vorgenommen werden.
Die elektrische Sicherheit ist durch den
korrekten Einbau sicherzustellen. Der
Stromanschluss wird hergestellt, bevor
das Gerat in das Mobel eingeschoben
wird.

Das Gerat muss mit einem genormten
Netzkabel mit 3 Leitern von 1 mm?
(1 Ph + 1 N + Erde) angeschlossen
werden, welches Uber einen nach |IEC
60083 genormten Stecker oder eine
omnipolare Abschaltvorrichtung geman
den Installationsanweisungen an das
Stromnetz angeschlossen werden
muss.

Prifen ob:

- die Leistung der Installation ausreicht
(220-240 Volt~ 16 Ampere).

Wenn die Stromanlage der Wohnung
fir den Anschluss des Gerats geandert
werden muss, wenden Sie sich bitte an
einen qualifizierten Elektriker.

Bei Wartungsarbeiten muss das Gerat
vom Stromnetz getrennt werden und die
Sicherungen missen abgeschaltet oder
herausgenommen werden.

chwarzes, braune!
oder rotes Kabel
= Griin/gelber Draht

EAchtung:

Das Schutzkabel (griin-gelb) ist
an den Erdungsanschluss @ des
Gerdtes angeschlossen und muss
geerdet werden.

Wenn der Ofen irgendeine Stérung
aufweist, das Gerat vom Netz
trennen oder die Sicherung fir
die Anschlussleitung des Gerits
herausnehmen.

mAchtung:

Wir i(ibernehmen keine Haftung
fiir Unfalle oder Vorkommnisse
aufgrund nicht vorhandener oder
nicht ordnungsgemaRer Erdung.



¢ 2 BESCHREIBUNG DES BACKOFENS

BEDIENLEISTE

g Anzeige Verriegelung der Bedienelemente

e ANZEIGE
1 2
] 1
AT
o o 0 0o o @Lll—lmul_l
1 Anzeige der Garmethoden
2 Anzeige der Gardauer

3 Anzeige der Uhr und der
Ofentemperatur

Anzeige des Temperaturanstiegs
Anzeige der Zeitschaltuhr und
Garzeitende

6 Anzeige des Wasser-Managements
7 Gewichtsanzeige

IS

e DIE TASTEN

O,

@ &
w N

4

e DER BEDIENSCHALTER

Anzeige Funktion ,Rezepte”
® Anzeige Gardauer

A Anzeige Zeitschaltuhr

(® Anzeige Garzeitende

Hinweis:

Nach der Anzeige der Uhrzeit erlischt die
Anzeige standardmaRig, wenn der Bediener
ein paar Minuten lang keinen Bedienschritt
ausgefiihrt hat. Diese Funktion kann mit der
Funktion "Anzeige der Uhrzeit" im Menii
Einstellungen verandert werden.

1 Ein/Aus

2 Einstellung der Temperatur

3 Einstellung der Uhrzeit, der Garzeit und
des Garzeitendes, der Zeitschaltuhr

4 Zugang zum MENU Einstellungen

Es handelt sich um einen ,Push-Pull“-Drehschalter zur Auswahl von Programmen,
zur Erhéhung oder Verminderung der Werte und zur Bestatigung.



¢ 2 BESCHREIBUNG DES OFENS

BESCHREIBUNG DES BACKOFENS

Anzeige
Wasserzufiihrung

Dampfgenerator

Bedienleiste

G Lampe
G Tank

@ Wasserablaufrinne
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ZUBEHOR

Lebensmittelschale (Abb. H).
Perforierte Edelstahlschale, die den
Kontakt der Lebensmittel mit dem
Kondenswasser verhindert.

Kondensatgefal (Abb. I)
In diesem Gefall wird das Kondens-
wasser gesammelt.

Empfehlung

Legen Sie zum Garen die Schale
Abb. H umgekehrt auf das Gefald Abb. |,
damit sie nicht ineinandergreifen.
Beim Wegrdumen die Schale Abb. H
in derselben Lage in das Gefaly Abb. |
legen, damit sie ineinandergreifen.

Herausnehmbarer Tank (Abb. J)
Durch den Tank wird der
unabhangig mit Wasser versorgt.
Sein Fassungsvermdégen betragt
ungefahr 1 Liter (maximaler Fullstand).

Ofen

Gitter (Abb. K)

Herausnehmbares Gitter aus Edelstahl,
das unbedingt eingeschoben werden
muss.




¢ 3 EINSTELLUNGEN

EINSTELLUNG DER UHRZEIT

Beim Einschalten des Stroms blinkt die
Anzeige auf 12:00.

Stellen Sie die Uhrzeit durch Drehen des
Handhebels ein und dricken Sie dann
die Taste zur Bestatigung.

Bei Stromausfall blinkt die Uhrzeit.

ANDERUNG DER UHRZEIT

Driicken Sie die Taste ® einige
Sekunden lang, bis die Uhrzeit blinkt.
Andern Sie die eingestellte Uhrzeit durch
Drehen des Bedienschalters und
dricken Sie dann die Taste zur
Bestatigung.

ZEITSCHALTUHR

Diese Funktion kann nur benutzt werden,
wenn der Ofen ausgeschaltet ist.

Driicken Sie die Taste ®.

0:00 blinkt. Stellen Sie die Zeitschaltuhr
durch Drehen des Handhebels ein
und dricken Sie dann die Taste zur
Bestatigung; die Rickwartszahlung
beginnt.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
ertdnt ein Signalton. Um ihn zu stoppen,
driicken Sie eine beliebige Taste.

Hinweis: Sie kénnen die
Programmierung der Zeitschaltuhr
jederzeit andern oder annullieren.

Zum Annullieren gehen Sie zurlick zum
Menl Zeitschaltuhr und nehmen die
Einstellung 00:00 vor.

SPERRUNG DER BEDIENELEMENTE
Kindersicherung

Dricken Sie gleichzeitig die Tasten )
und bis zur Anzeige des Symbols
auf dem Bildschirm. Die Sperrung der
Bedienelemente ist wahrend des
Garvorgangs oder bei ausgeschaltetem
Backofen zuganglich.
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HINWEIS: Nur die Taste © bleibt
wahrend eines Garvorgangs aktiv.

Um die Bedienelemente zu entsperren,
driicken Sie gleichzeitig die Tasten )
und O, bis das Symbol B vom
Bildschirm verschwindet.

MENU EINSTELLUNGEN

Sie kénnen verschiedene Einstellungen
Ihres Backofens verandern:

Lampe, Kontrast, Signalténe und Demo-
Modus.

Dazu driicken Sie einige Sekunden lang
die Taste —, um Zugang zum Meni
Einstellungen zu erhalten.

Siehe folgende Tabelle:

Installierte Parameter
Standardeinstellung

Signaltdne - Lautsignale:
Position ON, Signaltdne aktiv.
Position OFF, keine Signaltdne.

Kontrast:

Der Prozentsatz der Helligkeit der
Anzeige ist einstellbar von 10 bis
100 %.

DEMO-Modus:

Aktivieren / deaktivieren Sie

den “DEMO-Modus”; Demo-
Modus, der in der Ausstellung
verwendet wird. Deaktivieren Sie
den Demo-Modus, um den Ofen
betriebsbereit zu machen.

Anzeige der Uhrzeit:

Position ON standardméaRig:
SLEEP wird angezeigt und die
Anzeige erlischt nach ein paar
Minuten.

Position OFF: die Anzeige bleibt
an.

Zur Anderung der verschiedenen
Parameter den Bedienschalter drehen
und dann zum Bestatigen drticken.

Zum Verlassen des Menus Einstellungen
zu einem beliebigen Zeitpunkt driicken
Sie auf .
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FUNKTIONSPRINZIP

Das Wasser gelangt vom Tank durch
ein Rohrchen in den Garraum. Dieses
Wasser wird durch den Kontakt mit einer
heilen Flache im unteren Teil des Ofens
verdampft:

Dies ist der Dampfgenerator.

Es braucht kein Wasser in das Kochgefafy
gegeben zu werden. Zum ECHTEN
DAMPFKOCHEN wird der Herd mit
speziell fur den perfekten Garvorgang
konzipiertem Kochgeschirr angeboten.

VERWENDUNG DES TANKS

Den Wassertank vor dem Kochen
UNBEDINGT bis zur maximalen Fillhéhe
aufflllen. Den Tank in seine Aufnahme
einsetzen, indem er GANZ eingeschoben
wird, bis ein EINRASTEN zu spren ist.

WASSER-MANAGEMENT
Bei Problemen mit der Wasserleitung
wahrend des Garens erscheint die
Anzeige des Wasser-Managements und
ein Signalton ertont.
Dieser Fehler steht insbesondere im
Zusammenhang mit:

- einem leeren Tank.

- einem falsch eingesetzten Tank.
Nach Prifung dieser beiden Punkte startet
der Garvorgang automatisch nach dem
SchlieRen der Tur.

Achtung

Das Gerat wird beim Kochvorgang
heiR. Beim Offnen der Gerétetiir tritt heiller
Dampf aus. Kinder fern halten.

11



° 4 GAREN

Der Backofen besitzt 5 Dampfgarfunktionen:

1 - manuelle Funktion ,Experte“ — : 3 - Auftaufunktion—:

Temperatur min. 55°C max. 100°C Empfohlene Temperatur 65°C

damit stellen Sie selbst alle Garparameter ~ damit stellen Sie selbst die Gardauer ein
ein: Temperatur und Gardauer. (siehe Leitfaden fUr das Auftauen).

2 - Aufwarmfunktion: |

Empfohlene Temperatur 95°C
damit stellen Sie selbst die Gardauer ein.

LEITFADEN FUR DAS AUFTAUEN

ﬁ Als Rollen (Spinat ...) in die Schale gelegt 25 min
(=]
@ | Als Block in die Schale gelegt 40/45 min
Forellen (ganz) in die Schale gelegt 30 min
- | Lachssticke in die Schale gelegt, nach halber Garzeit 25 min
7] umdrehen
2] -
T | . . . - 15/20 min
Filets (mit Folie geschitzt) in die Schale gelegt je nach Dicke
Garnelen in die Schale gelegt 10/12 min
Hahnchenschenkel in die Schale gelegt, nach halber Garzeit 40/45 min
umdrehen
m Geflligelbrust (mit Folie geschiitzt) 25 min
% Wiirstchen in die Schale gelegt 25 min
2 - - - -
Koteletts (Schwein, Kalb ...) in die Schale gelegt, mit Folie geschutzt, 25/30 min
nach halber Garzeit umdrehen
Leberwdrfel (fur Spielie) nach halber Garzeit trennen 55/60 min
8 Beerenobst gemischt in die Schale gelegt 15 min
2]
= |Kompott (Apfel ...) mit Folie geschitzt 35/40 min
ﬁ Beignets in der Verpackung auf das Gitter gelegt 15 min
>
g Schokobrétchen in der Verpackung auf das Gitter gelegt 15 min

12



° 4 GAREN

4 - Eine Funktion Kulinarischer
Leitfaden mit 32 Rezepten: Die Funktion
.Rezepte” wahlt die geeigneten Parameter
je nach zuzubereitendem Gericht und

Gewicht aus.
Lebensmittel 32 Rezepte Lebensmittel 32 Rezepte
Blumenkohl P01 Wirstchen P17
Brokkol P02 Hartes Ei P18(1)
Grline Bohnen P03 Kalb-Ei P19(1)
Karotien P04 Eierschale P20(1)
Kartoffeln P05 Basmatireis P21(2)
Erbsen P06 Schwarzer Reis P22(2)
Lauch P07 Couscous P23(2)
Spargel P08 Gediinsteter Reis P24(2)
Spinat P09 Klebreis P25(2)
Gangzer frischer Fisch P10 Ravioli tiefgekiihlt, gedampft P26 (1)(2)
Frisches Fischfilet P11(1) Ravioli frisch, gedampft P27(1)
Gamelen und Meeresfriichte P12 Raviole P28(1)
Hahnchenschenkel P13(1) Sterilisierung von Babyflaschen P29(1)
Schweinefilet P14(1) Sterilisierung von Gemiise P30(1)
Gefliigelschnitzel P15 Steriisierung von Obst P31(1)
Ganzes Schweinsfilet P16 Joghurt P32(1)@2)

(1) Fir diese Rezepte ist keine Gewichtseinstellung mglich
(2) Diese Positionen erlauben keinen verzogerten Start

5 - Eine Speicherfunktion ,MEMO“:
Damit koénnen Sie 3 Garprogramme |hrer
Wahl abspeichern, die anschliefend
verwendet werden kdnnen.

13
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[@ ~chtung

Den Wassertank vor dem Kochen
UNBEDINGT bis zur maximalen
Fiillhohe auffilllen. Den Tank in
seine Aufnahme einsetzen, indem
er GANZ eingeschoben wird, bis ein
EINRASTEN zu spiiren ist.

SOFORTIGES GAREN

Die Programmiervorrichtung darf nur die
Uhrzeit anzeigen. Sie darf nicht blinken.
Drehen Sie den Bedienschalter bis zum
Erreichen der gewahlten Garfunktion
und bestatigen Sie dann.

Der Backofen schlagt lhnen eine
veranderbare Temperatur und Dauer
vor, je nach Garart.

Der Backofen heizt auf und die
Temperatur-Anzeige blinkt. Bei Erreichen
der eingestellten Backofentemperatur
ertdnt eine Reihe von Signalténen.

PROGRAMMIERUNG DER
TEMPERATUR

Nur in der Funktion ,EXPERTE".
Driicken Sie auf § .

Stellen Sie die Temperatur durch Drehen
des Bedienschalters ein und drlicken
Sie dann auf den Bedienschalter zur
Bestatigung.

PROGRAMMIERUNG DER DAUER

Flhren Sie einen sofortigen Garvorgang
durch ®, die Garzeit ® blinkt, die
Einstellung ist nun maoglich.

Durch Drehen des Bedienschalters die
Garzeit einstellen. Zum Bestatigen die
Taste dricken.

14

Ihr Backofen ist mit der Funktion “SMART
ASSIST” ausgestattet, die lhnen bei
der Programmierung der Dauer eine
veranderte Garzeit empfiehlt, gemaf der
gewahlten Garmethode.

Das gewiinschte Ende der Garzeit wird
automatisch nach einigen Sekunden
abgespeichert. Der Countdown fiir die
eingestellte Dauer lauft sofort, sobald
die Gartemperatur erreicht ist.

STARTZEITVORWAHL GAREN

Wie bei programmierter Dauer vorgehen.
Nach dem Einstellen der Gardauer
driicken Sie auf die Taste ©. Die Anzeige
blinkt; stellen Sie das Garzeitende durch
Drehen des Bedienschallters ein.

Das gewiinschte Ende der Garzeit wird
automatisch nach einigen Sekunden
abgespeichert. Die Anzeige fir die
Garzeitbeendigung blinkt nicht mehr.

FUNKTION ,, KULINARISCHER
LEITFADEN*

Die Funktion L,KULINARISCHER
LEITFADEN® wahlt die geeigneten
Parameter je nach zuzubereitendem
Gericht und Gewicht aus.

SOFORTIGES GAREN

Wahlen Sie durch Drehen des
Bedienschalters ,Kulinarischer Leitfaden”
auf dem Display aus und bestatigen Sie.
Das Symbol wird auf dem Display
angezeigt und ,Anleitung® lauft auf dem
Bildschirm ab.



¢ 4 GAREN

32 Rezepte sind vorprogrammiert. Siehe
Tabelle auf Seite 10.

Durch Drehen des Bedienschalters die
Lebensmittel anzeigen lassen und lhre
Auswahl bestatigen.

Ein vorgeschlagenes Gewicht blinkt auf
dem Display. Geben Sie das tatsachliche
Gewicht lhres Lebensmittels durch
Drehen des Bedienschalters ein und
bestatigen Sie lhre Auswahl.

Der Backofen berechnet automatisch die
ideale Garzeit und zeigt sie an, er startet
sofort.

Auf Wunsch kann die Uhrzeit des
Garendes durch Driicken der Taste ®
und durch Anzeige des neuen
Garzeitendes nach Einschalten des
Backofens geandert werden.

Zur Bestatigung den Bedienschalter
driicken.

Der Backofen schaltet aus und startet zu
einem spateren Zeitpunkt neu, damit der
Garvorgang zur gewtiinschten Zeit endet.

EINEN GARMODUS ABSPEICHERN

Sie kénnen 3 Garprogramme lhrer
Wahl abspeichern, die anschlieffend
verwendet werden koénnen.

- Eine Speicherung programmieren:
Wahlen Sie in der Funktion Experte eine
Garart, ihre Temperatur und ihre Dauer
aus und dricken Sie dann auf den
Bedienschalter bis zum Erreichen von
,MEM 1“. Wahlen Sie durch Drehen des
Bedienschalters einen der 3 Speicher
und bestatigen Sie zum Abspeichern.
Fir den Start des Garvorgangs erneut
bestatigen.

Hinweis: Sind die 3 Speicher
abgespeichert, ersetzt jede neue
Speicherung die Vorhergehende.
Wahrend der Speichervorgange kann
keine Startzeitvorwahl programmiert
werden.

- Einen der 3 bereits abgespeicherten

Speicher auswahlen :
Den Bedienschalter drehen und auf

MEMO gehen und bestatigen. Mit dem
Bedienschalter durch die Speicher
scrollen und den Speicher lhrer Wahl
bestatigen. Der Garvorgang startet, aber
Sie koénnen eine Startzeitvorwahl
durchfihren (2 Mal auf ® dricken,
Einstellung des Garzeitendes und
Bestatigung).

Achtung
Nach jedem Garvorgang den Tank
UNBEDINGT ausleeren.

15
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m Achtung

Den Ofenraum nur bei abgeschaltetem
Ofen reinigen.

Vor dem Ausbau das Gerat abkiihlen
lassen und sicherstellen, dass es von
der Stromversorgung getrennt ist.

E Warnhinweis

Fir das Reinigen der Glastiir des
Backofens diirfen keine Scheuermittel
oder Metallschaber verwendet
werden, da durch ihre Verwendung
Kratzer auf der Oberfldiche oder
Spriinge im Glas verursacht werden
konnten.

AUSSENFLACHE

Benutzen Sie ein weiches, mit
Glasreiniger getranktes Tuch. Weder
Scheuermittel noch Scheuerschwamm
verwenden.

Pflege des Zubehors

Die Zubehorteile konnen im Geschirr-
spulautomaten oder von Hand mit
etwas Detergens gereinigt werden. Bei
starker Verschmutzung sollten sie vorher
eingeweicht werden.

Reinigung des Innenraums

(nach jedem Garvorgang).

Nach dem Abkuhlen des
Dampfgenerators den Garraum mit
einem trockenen Tuch auswischen oder
ihn bei halboffener Tir trocknen lassen.

Reinigung der Wasserzufuhrleitung
(1 Mal im Monat).

Das Rohrchen der Wasserzuflihrung
herausschrauben.

Die Kalkablagerungen entfernen,
die sich eventuell innen abgesetzt
haben (mit einem diinnen und spitzen,
spieRahnlichen Gegenstand oder einer
Stricknadel).

Reinigung des Dampfgenerators

(1 Mal im Monat).

1/2 Glas weillen Alkoholessig auf den
Generator gieRen.

Einige Minuten wirken lassen, dann
reinigen und mit Wasser abspulen.
Keine Scheuerschwamme oder -pulver
oder Kalkentferner fur Kaffeemaschinen
benutzen.

Reinigung der Wasserablaufrinne.
Diese Wasserablaufrinne nach oben
ziehen und ausbauen, sie abwischen und
wieder mit den drei hierflir vorgesehenen
Kerben einsetzen.

AUSWECHSELN DER LAMPE

mWarnung

Um die Gefahr eines Stromschlags
auszuschlieBen, vor Austausch
der Lampe sicherstellen, dass
die Stromversorgung des Ofens
abgeschaltet ist. Warten, bis das
Gerit abgekiihlt ist.

Techn. Daten der Glithlampe:
25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.

~

S i e konnen die defekte Lampe
selbst austauschen. Drehen Sie die
Glasabdeckung heraus und entfernen
Sie dann die Lampe (das Tragen eines
Gummihandschuhs erleichtert die
Demontage). Bauen Sie die neue Lampe
ein und setzen Sie die Glasabdeckung
wieder ein.

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

16



° 6 FUNKTIONSSTORUNGEN UND LOSUNGEN

Die Anzeige leuchtet nicht auf.
Die Stromversorgung Uberprifen
(Schmelzsicherung der Anlage).

Wasser- oder Dampfleck an der Tiir
wihrend des Garens. Uberpriifen
Sie, ob die Tur des Backofens richtig
geschlossen ist.

Die Lampe des Backofens funktioniert
nicht. Kontrollieren Sie, ob der
Backofen tatsachlich an das Stromnetz
angeschlossen ist.

Der Backofen heizt nicht. Kontrollieren
Sie, ob der Backofen tatsachlich an
das Stromnetz angeschlossen ist.
Kontrollieren Sie, ob der DEMO-Modus
eingestelltist (siehe Meni Einstellungen).

Wenden Sie sich an den Kundendienst,
wenn eines der Probleme weiter
besteht.

ORIGINAL-ERSATZTEILE

Verlangen Sie bei Reparaturarbeiten, dass
ausschlieBlich zertifizierte Original-
Ersatzteile verwendet werden.

PIECE
&, &
O, S
s TRUCIY

¢ 7 UMWELT

Der Backofen wurde unter
Beriicksichtigung des Umwelt-
schutzes entwickelt.

Viele der fur das Gerat verwendeten
Materialien sind recycelbar, darunter die
Verpackungsmaterialien. Fuhren Sie es
der Wiederverwertung zu und leisten
Sie einen Beitrag zum Umweltschutz,
indem Sie es in den dazu vorgesehenen
Containern lhrer Gemeinde entsorgen.

Dieses Logo bedeutet, dass
EAltgeréte nicht zusammen

mit anderen Abfallen entsorgt
werden durfen.

Die vom Hersteller organisierte
Wiederverwertung erfolgt unter
optimalen Bedingungen und halt
die europaische Richtlinie 2002/96/
EG fur Abfélle aus elektrischen und
elektronischen Geraten ein. Fragen Sie in
der Gemeindeverwaltung oder bei Ihrem
Handler nach den néachstgelegenen
Sammelpunkten fir Altgerate.

Wir danken fur lhren Beitrag zum
Umweltschutz.
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¢ 8 KUNDENDIENST

REPARATURARBEITEN

Eventuelle Reparaturarbeiten an dem Gerat
muissen von qualifiziertem Fachpersonal
des Handlers vorgenommen werden. Um
bei Ihnrem Anruf die Entgegennahme lhres
Anliegens zu erleichtern, halten Sie bitte
die vollstandigen Gerateangaben bereit
(Handels-Referenznummer, Service-
Referenznummer, Seriennummer). Diese
Angaben finden Sie auf einem an lhrem
Gerat angebrachten Schild.

ml =

p
8
SERVICE: TYPE: m
&y
Nr Madein France
.

B: Handelsreferenznummer
C: Service-Referenznummer
H: Seriennummer

HINWEIS:

« Da wir unsere Produkte standig
verbessern mochten, behalten wir uns im
Zuge der technischen Weiterentwicklung
das Recht vor, ihre technischen,
funktionellen und asthetischen Merkmale
zu verandern.

18



EIGNUNGSVERSUCHE DAMPFTESTS:
gemaR IEC 60350-1 Art. 8

Brokkoli

Dampf 100%

500 g

18 min Schale 1 in Schale 2

Tiefklhlerbsen

Dampf 100%

1000 g

27 min Schale 1 in Schale 2
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H avakdhuyn Twv mpoidviwv De Dietrich 04g mpoo@épel povadikd cuvaigbiuara.
2ag payetouv Ye TNV TTPWTN Yatid. H oidtnTa Tou oxediacuol avadeikvUETal
MEOW TNG BIaXPOVIKAG QIOBNTIKAG KOl TWV TTPOCEYUEVWY TEAEIWUAETWY Kal KaBIoTd
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AXDPAAEIA KAI YXHMANTIKEY [IPOPYAAZEELY

IHMANTIKEZ OAHTIEZ AXOAAEIAZ. AIABAZTE TIZ ME MPOXOXH
KAI ®YAAZTE TIX N'NA MEAAONTIKEZ XPHZEIZ.

AuTég o1 0dnyieg xpriong diatiBevtal TTpog HETAPOPTWOT OTOV OIKTUKO
TOTTO TNG KATAOKEUAOTPIOG ETAIPEING.

H ouokeur) autr) utropei

va XpnoidotroinBei atmd

maidid 8 €Twv KAl Avw,
KAl ammo ATOPA ME MEIWMEVES
OWMPATIKEG, a10ONTAPIES
A dlavonTiKEG IKavATNTEG 1)
XWPIG eUTTEIpia KAl yvwon,
gdv emTtnpouvtal 1 éAafav
odnyieg yia TNV ac@aAr xpnon
TNG OUOKEUNG Kal Katavonoav
TOV KivOUVO TTOU MTTOPEi VO
uTTapPXEl. Ta TTaidid dev TTPETTEN
va Traiouv PE TN OUOKEUN.
O1 evépyeleg kaBapiopatog
Kal ouvtipnong Oev TIPETTEl
va TTPAyUaTOTToIoUVTal OTTO
TaidId TTou dEV ETTITNPOUVTAL.
— Opovrilete va emPBAETETE
T TTAIOIA TTPOKEIYEVOU VO UV
TTQiCOUV WE T OUOKEUN.

MPOEIAOMNOIHZH: H cuokeun
Kal TO TTPOCRACIPa péPN TNG
BeppaivovTal kKatd Tn dIGPKEIX
NG Xxpnong. Tlpooégte va
unv ayyiete Ta BepuavTikd
oToIxeia TTOU PBpiokovtal OTO
EOWTEPIKO TOU @oupvou. Ta
TTIOIA KATW TWV 8 ETWV TTPETTEI

VO TTAPOUEVOUV HOKPIA EKTOG
Kal av BpiokovTal Ut dlapKn
emiBAsynN.

— Mnv xpnoigoTolegite
OUOKEUN KaBapIopoU WeE aTuo.
— Mnv xpnoigoTtolgite
aTTogEOTIKA TpoiovTa
ouvtipnong 1 okAnpa
METOAAIKG o@ouyydpia yia va
kaBapilete TN yudAivn TopTa
TOU QOUPVOU KOBWG evOEXETON
VO XOPaKwOEi n emeAaveia Kal
va OTTACEI TO YUQAI.

MPOEIAONMOIHZH:

Befaiwbeite o111 n

OUOKEUR givai
amoouvoedepuévn amd Tnv
TTOPOXA NAEKTPIKOU PEUNATOG,
TPIV VO QAVTIKATAOTAOETE
N Auxvia TpokeIyévou va
amoOQUYETE TOV  Kivduvo
nAekTpoTTAngiac. Mpofeite oTnV
aAAayrp] a@oU KPUWOEI
n ouokeun. Na va ePiduwvere
T0 KAAuppa Tng Auyviag,
XPNOIUOTIOIEITE €va  YyAvTI
atmo KOOUTOOUK, T0
oTmoio Ba OIEUKOAUVEI TNV



AXDPAAEIA KAl YHMANTIKEY [IPOPYAAZELY

aTTOoUVAPHOAOYNOT).
®povtioTe va ExETE
mpoéofaon OT0 QIC

TpoQodoCiag HETA TNV
gykaraoTaon. Eivar duvaro va
OTTOOUVOECETE TNV OUOKEUN
atmd TO OIKTUO NAEKTPIKAG
TpoQodociag, ¢€ite pPéow
EVOG PEUMOTOAATITN,
€iTE  XPNOIYOTTOIWVTAG
Eva  OIOKOTITN TOU  EXETE
TOoTTO0ETACEI OTIG OTABEPES
OWANVWOEIG CUPPWVQ E TOUG
KAVOVEG EYKATAOTAONG.

Eav 10 kKaAwdio Tpopodoaiag
Exel @Bapei Tpémer va
avTikaraotabei amd  TOV
KATAOKEUOOTH, TNV UTINPETIia
€CUTTNPETNONG TTEAATWV TOU
KataokeuaoTr, 1 éva ATouo
ME TTapopola  egeldikeuan
TIPOKEIMEVOU va DIOCPANIOTEI
TTANPWG N aoPAaAsia.

— TotoBetrioTe TOV QOUPVO
MEOQ OTO £TTITTAO £TO1 WOTE N
eNaxioTn ommoéoTach Tou atmd
10 OITAQVO €miTTAO va gival
10 xihlooTd. To UAIKO ammo TO
OTT0i0 aTToTEAEITAN TO ETTITTAO
EVTOIXIOWOU TTPETTEN va  gival
avBekTiké oTn BepudTNTa (A
va eivalr emevOeduuévo e
761010 UAIKO). T peyaAuTtepn
0T00EPOTNTA, OTEPEWOTE TOV

@oupvo pEOA OTO E£mMITTAO
ToTToBeTWVTAG 2 [Bideg OTIG
OTTEG TTOU TTPOOpICovTal yIa TO
oKOTTO auTO.

AuTtr) n ouokeun TPETIEN va
gykaBiotatal o¢ amoOoTAON
pEyaAUTEPN atTé 850 XIAIoOTA
atré 10 £00QOG.

— H ouokeunp dev TrpETTEl
VO eykaTaoToBei Tiow atmod
OIAKOOMNTIKN TOPTA, TIPOG
atmouyn utrepBépuavong.

Katrd T1n dI1dpKela  TOU
MOYEIPEPOTOG, N OUOKEUN
Bepuaivetal. Otav avoiyete TNV
TTOPTA TNG OUOCKEUNG, Pyaivel
Ce0TOG OTUOG. ATTOPOKPUVETE
TO TTAIOIA.



° 1 EI'KATAYTAYH

EMIAOIH TOY ZHMEIOY TOMOOETHZHZ KAI ENTOIXIZMOZ

Al

-530

21.5>26

>850

Autr) n ouokeun) TPETTEl va eykabioTaTal o€
améoTacn peyoAUTepn ammé 850 xIANoGTA
amd 10 £0agog. Mmopei va eykataoTaBei
o€ OTAAN OTTWG UTTOdEIKVUETAI OTO OXEDIO
eykataoTaong (eik. A).

Mpogoxn: €dv 10 £mTTAO €ival AVOIKTO OTO
Tow PEPOG TOu, N amdoTAoN OVAPEST OTOV
TOiX0 Kal 0oTo pd@I TTAvw OTO OTToi0 Egival
TOTTOBETNPEVOG O POUPVOG dev TIPETTEN va
Eemmepva 1a 70 xIMoOTE* (€1K. B).

Mnv XpnOIUOTIOIEITE T OUOKEUR QAUECWG
(Tepiyévere 1 €wg 2 WPEG) META TNV

TOTT00£TNON TNG aTd KPUO O€ (E0Td XWPO,
€TTEION N CUMTTUKVWON TWV UOPATUWY UTTOPEI
va 0dnynoel og duaAeiToupyia.

TomoBeTr|oTE TOV POUPVO WECT OTO ETTITTAO
€101 WOTE N €AAyIoTn amdoTACH TOU OTTO
10 OImrAavo émimAo va givar 10 x1AiooTd. To
UAIKO aTTO TO OTT0i0 QTTOTEAEITQN TO £TTITTAO
EVTOIXIOYOU TTPETTEN va gival avBekTIKO 0Tn
BeppdtnTa (7 va eival emeVOEdUPEVO  UE
TETOI0 UAIKO).

AnpioupyroTe pia oty @ 2 XINOOTWV 0TO
TOIXWHA TOU €TTITTAOU YIQ VO OTTOQUYETE TO
OTTA0IKO Tou EUAOU.

Ma peyaAuTepn oTaBepdTNTA, OTEPEWOTE TOV
QoUpvo péoa OTo ETITTAO TOTTOBETWVTAG 2
Bideg oTig omég TTOU TTPOOpICOVTal YIa TO
oKoT6 auTo (e1k. ).



° 1 EI'KATAYTAYH

HAEKTPIKH ZYNAEZH

E Mpoooxn:
H

eyKaTdoTaon mpémel va
TPAYLATOTIOIEITAI ATTOKAEIOTIKA Q1o
€§e18IKeUPEVOUG TEXVIKOUG.

H oo@dAcia Tou NnAeKTPIKOU KUKAWMATOG
Tpémel  va  dlao@OAileTal e OwOTO
evrolxiopd. H nAekTpikfy olvdeon Tpétel va
TTpayyaTotroinBei Tpiv amd Tnv ToTTo0ETNON
TNG GUGKEUNG OTO ETTITTAO.

To kaAwdio TpoPodoaiag Tou GoUpvou TToU
d1a0étel TpeIg aywyoug 1 mm? (1 @don +
1 Oud. + yeiwaon) TPETTEI va OUVOEETAI PE
HOVOQAOIKG BiKTUO HEOW NAEKTPIKAG TTPICOG
kard 1o Tpotutro IEC 60083 1| pyéow piag
didragng autopatng dIaKoTTAG peUpaTOG,
oUUOWVA PE TOUG KAVOVEG EYKATAOTOONG.

EAéyEre OTI:

- 1 10XUG TNG €yKATAOTOONG €ival ETTAPKNG
(220-240 V~ 16 aumép).

Edv n nAekTpIKr £yKATAOTAON TNG OIKIAG 0OG
XPEIGZeTAI UETOTPOTTY) TTPOKEIPEVOU VO YiVEl
n oUv8eon TNG GUCKEUNG 0aG, avaoBEDTE TNV
epyacia o€ €IBIKEUPEVO NAEKTPOAGYO.

Katd Tig epyacieg ouvipnong, N OUCKEUN
TIPETTEl VA ATTOOUVOEETAI OTTO TO NAEKTPIKO
OikTUO KOl Ol ao@AAcieg Tpémel  va
OTTOPOVWVOVTaI 1 Va a@alpouvTal.

E Mpoooxn:

To koAwdio TmpooTagiag (mwpdoivo-
KiTPIVO) OUVOEETAI PE TOV OKPOBEKTN E‘:—)
TNG OUOKEUNG KOl TIPETTEI VO GUVSEETAI PE
N Y€iwon TNG EYKATAoTAONG.

Edv o @oUpvog Tmapoucdidlel Kdmoia
avwpoAio, aroouvdéoTe T GUOKEUN N
AQAIPECTE TNV ACQPAAEIN TTOU AVTIOTOIXEI
oTN YPOUMN OUVEEONG TOU POUpVOU.

L Mxupo, kadé 1
KOKKIVO KGAGWSLO)

Mp&owo/kiTpvo KoAWSL0

m Mpoooxn:

Aev avalapBdvoupe kapia guBivn o€
TEPITITWON ATUXAMOTOS 1] TTEPIGTATIKOU
AOyw avUTapKTng, EAATTWHOTIKAG N
akaTdAANANG yeiwong.
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MINAKAZ XEIPIZMOY

e OOONH ENAEIZEQN

N
-No
w

@” I [ 1e

II:I %OI II (| lll
U019

6 7

‘Evoeign kAEIdWPATOG TWV EVIOAWV
‘Eveign Aeitoupyiag «ZuvtayEgy
‘Evdeign Sidipkelag payeipépaTog
‘Evoeign xpovodiakdmn

‘Evdeign teppaTiopol payeipéuaTog

=

—

Epgavion Twv TpOTTWY JayEIPEUATOS

2 Epgavion Tng SIAPKEING UAYEIPENATOC

3 Ep@avian poAoyioU kai Bepuokpaaiog
poUupvou

4 ‘Evdeign augnong tng Bepuokpaaiag

5 Ep@dvion xpovodiokdTIT Kal (pag

DB ¢

. . Maparipnon:
TEPHATIGOU TOU LAYEIPEUATOG Qg mpoemiAoyH, PETE TV eppdvian Tng
‘Evdeign diaxeipion Twv uddTwv wpag, N 08OvVN OTTEVEPYOTTOIEITOI WETA OTTO

MEPIKG AeTITd Xwpig va otaiteital KATI GAAO
amdé 10 XpRoTn. Auth n Asitoupyia uTTopEi
va aAlAdgel pe Tn Acitoupyia «gEp@davion NG
e MNAHKTPA (WPUG» OTO PEVOU PUBUICEWV.

O

~N o

Eugdvion Bapoug

N

1 "Evopén / AiakoTr Aerroupyiag

2 PuBuion tng Bepokpaaiag

3 PUBpIon TNG Wpag, Tou Xpovou Kal
TOU TEPUATIOPOU JAYEIPEPATOG, TOU
XPOVOOBIOKATITN

4 TMpooBaon oto MENQOY pubuioewv

@O &

I

o MEPIZTPE®OMENOZ AIAKOMTHZ ENTOAQN

MpdkerTal yia évav TepIoTPEPOUEVO BIakdTITN «push-pully (WBNANG/EAENS), TTou eTITPETEl TNV
€AoY TTPOYPOUATWY, TNV algnon ) TN KEiwan Twv TIHWY Kal TV emReRaiwan.
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MAPOYZIAZH TOY ®OYPNOY

006vn
ZWAVOG EI0aywyrG vepou

evvrTpia aTpOU

Mivakag xeipiopou

G Auyvia
@ Aoxeio vepou

e Eykotmy ammooTpdyyiong
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EZAPTHMATA

Tayi oTAPIENG TPOYiIpWV (€1K. H)

Tputnt6é avoeidwTo Tayi mou eutrodicel
TO TPOQPIPA VA £PXOVTQl OE ETTOPH HUE TOUG
udpaATPOUG.

Tayi cuAAoynig uSpaTuwy (€IK. O)
AvogeidwTo Tayi Tou emTPETEl T OCUAAOYA
TWV UOPATHWV.

ZupBouAn

Ma 70 payeipeya, TOTTOBETATTE TO TAWI
NG €IK. H emdvw oTo TOWi TG €IK. © e
avTiBeTn Qopd yia va unv KoAARGouv Jetagl
TOUG.
Ma Tnv amobrkeuon, TOTTOBETAOTE TO TaWI
NG €IK. H emdvw oTo Tayi NG €IK. © Pe TV
id10 Popd yia va EQOPUOTOUV WETAEU TOUG.

A@aipoupevo doxeio vepou (eik. I)

To doxeio vepoU emITPETTEI TNV AVEEAPTNTN
TPOPOdOGia TOU POUPVOU HE VEPO.

‘Exer xwpnrikdtnta 1 Aitpo mrepitrou (U€yiomn
o1dopn).

Zxapa (ek. K)
Agaipolpevn avoeidwTn oxdpa oTAPIENG:
TOTTOBETEITAI UTTOXPEWTIKA OTOV POUPVO.
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PYOMIZH THZ QPAZ

Ortav BteTe TN OUOKEUN O€ AsIToupyia, aTnv
006vn avaBoafrivel n €voeign 12:00.
PuBuiote TNV Wwpa oTpéQOVTIAG TOV
TEPIOTPEPOEVO DIAKATITN KO, OTN OUVEXEIQ,
TaTAOTE yia emReRaiwan.

2¢ TePITTwon dIaKOTAG TOU NAEKTPIKOU
PEUHATOG, N WPA avaBooPrvel.

TPOMNOMOIHZH THZ QPAX

Matqote 10 mARKTPo © vyia uepikd
OeUTEPOAETTTA, €W OTOU N Wpa apxioel va
avaBooBrvel. PubpioTe Tnv wpa aTpépovTag
TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN KOl TTOTAOTE
yia emRePaiwan.

XPONOAIAKONTHZ

AuTA TN AcIToupyia uTTopei va xpnaoipoTroinoei
pévo étav 0 @ouUpvog PBpiokeTal €KTOG
Aeiroupyiag.

Marrote 10 TARKTPO ©.

H évoeitn 00:00 avafoofrivel. PuBuioTe
TOV  XPOVOOBIAKOTITN OTPEPOVTAG TOV
TIEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN KAl TTOTAOTE VIO
emBePaiwon. H avtiotpopn pétpnon gekiva.
MOoAIg TeAeiwael 0 Xpovog, akouyeTal Eva
nxnTiK6 ofua. Mo va oTauatioel, ToTHoTE
OTTOI0OATTOTE TTANKTPO.

ZHMEIQZH: Mopeite va aAAGete 1
VO OKUPWOETE OTTOIAdNATIOTE OTIYUR TOV
TIPOYPOMUATIOUO TOU XPOVOBIAKOTITN.

Mo okOpwaon, EMOTPEYTE GTO PeEVOU TOU
XPOvOdIOKATITN Kal puBuioTe oTnv €vdeign
00:00.

KAEIAQMA TQN ENTOAQN - ZGoTtnpa
ao@dAgiag yia Toidid

MatoTe TauTOXpPOVa Ta TTAAKTPO § «ai
® ¢w¢ 610U epgavioTei T0 oUPBoAo [A]
otnv 08dévn. To KAeidwua Twv EVTOAWV
gival Tpoofaoiyo katd Tn OIdpKEIA TOU
payeipéuaTog i OTav 0 @oupvog BpiokeTal
€KTOG AcIToupyiag.
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THMEIQEH: Movo To mAiktpo O mapapével
EVEPYOTTOINKEVO KOTA TO HOYEIPEUQ.

Mo va EekAEIBWOETE TIC EVTOAEG, TTOTAOTE
Tautoxpova Ta TTARKTpa ¢ kal O €wg 6Tou
10 oUuBoAo [ eEapavioTei atd TV 086vN.

MENOY PYOMIZEQN

Mropeite va aAAAZETE DIAPOPES TTAPAUETPOUG
TOU PoUpVoU 0ag:

Auxvia, avtiBeon, nxol kal AeiToupyia
eTideIgNG.

Ma va 10 KAvETE AQUTO, TTATAOTE YO PEPIKA
OeuTepOAETTA TO TARKTPO = vyid va

TTPOCTTEAGOETE TO EVOU PUBUICEWV.
BA. TTapokdTw Tivaka :

lNapduerpol Tou gival eyKaTeEOTNEVES
amé mpoemAoyn

'Hyol — XapaKTnpICTIKOI
nxor:

©éan ON, evepyonoinan AXwWV.
©éon OFF, aiyaon.

Avtifgon:

To NoooOTO PWTEIVOTNTAG TNG
080vNG pnopei va pubjioTei
ano 10 €wg 100%.

Aeiroupyia EMIAEIZHE:

Evepyotroifote /
QTTEVEPYOTTOINOTE TN
Aerroupyia «EMIAEI=H», 8nA.
N Aeimoupyia mideIgng mou
XPNOIKOTIOIEITaI OTIG EKBETEIG.
AmevepyotroiiaTe Tnv
TIPOKEIUEVOU O POUPVOG VOl
JTTopei va Asitoupynoel.

Eupgdvion Tng wpag:
MpoemiAeypévn B€on ON:
EugaviCetal n évdeign SLEEP
Kal n 086vn aTevepyoTToIEiTal
WETE oo PEPIKG AETTTAL.

©¢on OFF: n 066vn Trapapével

EVEPYOTTOINUEVN.

Ma va aAageTe TIG BIAQOPES TTAPAPETPOUG,
€EQOOOV €ival OTTOPAITNTO, OTPEWTE TOV
TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN Kal, OTN CUVEXEIQ,
TTaTAOTE yIa emReRaiwan.

MNa €¢odo amd 10 Pevou puBpicewv
OTTOIadATTOTE OTIYMA, TTATAOTE @.
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APXH AEITOYPTIAZ

To vepd TToU TTEPIEXEl TO doxeio PTAvel oTOV
Bahapo péow evog owhrva. Autd To vepPO
METATPETIETAI OE OTUO PONIG €pBel o€ emmagn
pe T {e0TA EMQEAVEIQ TTOU UTTAPXEI OTO KATW
MEPOG ToU BaAdpou:

TIPOKEITAI VIO KIO YEVVATPIO ATWOU.

Aev xpeialeTal va TTPooBETETe vepd OTO TOWI
payeipépatog. MNa NMPAFMATIKO MATEIPEMA
ME ATMO, ouvioTaTal va XpnoIJOoTIOIEITE OTOV
(QOUPVO 0aG OKEUN €IBIKA OXeBIaoUEVa yIa
TEAEIO payeipea.

XPHZH TOY AOXEIOY NEPOY

epiote YIOXPEQTIKA T10 B0X€io vepoU €wg
N WEYIOTN OTAOUN TIPIV aTTé TO MOYEIPEUO.
EtravarotroBetioTe 10 doxeio vepoU atn Béon
TOoU OTEPEWVOVTAG To 2TO BAGOZ, péxpl va
epapudoel atnv EFKOIMMH.

EAEMXOZ TOY NEPOY
Ze TIEQITITWON TTPORAANATOS OTO KUKAWHQ

TOU vEPOU KaTd Tn SIGPKEIQ TOU LOYEIPEUOTOG,
eppaviCetan n Evdeign diaxeipion twv uddrwyv
Kol okoUyeETal éva nXnTIKG Oryua.
Autd To 0@dAua opeileTal OTa EEAG:

- 70 doxEio vepou eival Adelo.

- T0 OOxEi0 vEPOU DeV EXEN UTTEI TWATA

oTn Béon Tou.

Agou eAéyEete autd Ta dUO OTOIXEIA, TO
payeipea Eekiva TTAAI auTOUaTa JONIG KAEIOE
n TopTa.

MNpoooxn

Katd 1 di1dpKela TOou WOYEIPEPATOG,
n ouokeur] Bepuaiveral. Otav avoiyete TNV
TOPTA TNG OUOKEUNG, Byaivel {e0TOG ATHOG.
ATTOOKPUVETE TO TTQIBIC.

11
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O @oUpvog oag diabérel 5 AeIToupyieg HaYEIPEPOTOG PE ATHO:

—~
(e
"

1 - Mn autéparn Aeiroupyia «EEmép»
O¢puokpaaia: eAdyiotn 55°C péyiotn 100°C

e

)
3 - Aairoupyia «ZeTdywpo» —:

H ouvioTwuevn Beppokpaaia gival 65°C

206 eMTPETIE VA PUBICETE POVOI 0OG OAECTIC T _emTpémel va puBuileTe pévol 0ag
TIAPAUETPOUG PAYEIPEUQTOG: Beppokpaaiakal  1p d1dpkela payelpépatog (BA. odnyieg
OIGPKEID HOYEIPEUATOG. EeTayWPaTog).
2 - AerToupyia «ZéoTapan —— :
H ouvioTwuevn Bepuokpaaia eivar 95°C
20G emTPETEl VO puBiCeTe povol oag Tn
OIGPKEID PAYEIPEPATOG.
OAHrIEZ ZENAMQMATOZ
g Z€ JIKPG KOPPATIO (OTTAVAKI...) ToTroBeTNUéVa OTO TaWi 25 hetrtdl
=
; Z¢ pey@Aa kopudama ToTroBeTNUéVA OTO TaWi 40/45 Aetrd
MNéaTpoga (0AdKkANEN) ToTTOBETNUEVN OTO TOWI 30 Aemrtél
DINETa GoMOpOD TonoQETnusva 07O TaYi. MpéTel va 1o yupioeTe 25 AeTrTd
f 0Tn péon Tou XpOVou
) 15/20 AetrTd,
> |onéra (kahuppéva pe pepBpdvn) TOTIOBeTNUEVE OTO TaWI avdAoya e T0
TTAX0G
Tapideg TOTTOBETNUEVEG OTO TaWi 10/12 Aemrtél
MITosTia KoTéTTouAo Torroelampeva 07O Tayi. MpéTel va Ta yupioeTe 40/45 AeTTT
0Tn Péan Tou xpévou
16N Trou)\elewv (kohuppéva pe 25 AeTrTd
= |MeHBpavn)
E Noukavika ToTroBeTNUéVa OTO TOWi 25 hemrtdl
;' TOTTOBETNUEVEG OTO TaWI KOl KAAUUPEVEG E
MTpICOAEG (XOIPIVEG, HOOXOPIOIES...) | uepBpavn. Mpémel va TIg yupioeTe oTn péon Tou 25/30 AetrTd
XpOvou
ZUKWTI G€ KOPPATIO (VI COUBAGKI) TIPETTEI VA XWPIOTOUV TN PECT) TOU XPGVOU 55/60 Aemrtal
g Aidpopa KOKKIVO @poUTa ToTTOBETNUEVA OTO TaWi 15 Aemrta
<
S |Kopmoora (AAa...) KoAUppEVN pE pepBpdvn 35/40 Aemrtal
E Tnyaviteg JE TN OUCKEUOTia, TOTTOBETNUEVEG OTN OXAPT 15 Aetrta
; Kpouaodv ookoAdTag JE T ouoKeuaaia, TOTTOBETNEVA OTN aXdpa 15 Aetr1d
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4 - Aeitoupyia «odnyog HAYEIPIKG» TTOU
meplAapBdvel 32 ouvrayég: H Asitoupyia
«Zuvtayn» emAEYel yia €04G TIG KATAANAEG
TTOPAPETPOUG HayEIPEPATOG avaloya e
10 €id0G Kal T0 BAPOG TOU TPOYIUOU TTOU

ETOINALETE.
Tpogipa 32 Luvtayég Tpogipa 32 Tuvrayég
Kouvourridi P01 Noukavika P17
Mmpékoho P02 Kahd Bpaoyévo P18(1)
Mpdova pacordkia P03 Meérpia Bpaapévo P19(1)
Kapdra P04 Ehagpuig Bpoopéva P20(1)
Mordreg P05 PU( prraoydn P21(2)
Apakdg P 06 Maupo i) P22(2)
Mpdoa P07 Kouakoug P23(2)
Tropayyia P08 PG amol P24(2)
Omavdki P09 KoMwbdeg pug P25(2)
OMdkAnpo @péako wdpl P10 Kareyuypéva paBiohia atov aryd P26(1)2)
ikéTo ppéakou Wapiol P11(1) Opéoka paioNia oTov aTo P27 (1)
[apides kan Bahaoavd P12 PaBiohia P28(1)
Mmo(mia kordmoulo P13(1) ATiooTEIpWON PTIHTIERS P29(1)
KamviaTé xoipivo kapé P14(1) ArooTeipwaon Aayavikwv P30(1)
EakoAdT Trouepikuv P15 Amoateipwon gpoUTwv P31(1)
OM6KAnpo oipive QINETO P16 TiaoUpm P32(1)@2)

(1) Aev €ivan ikt n TTPOCTIPOYI TOU BAPOUG i TIG €V
Aoyw ouvtayég
(2) OrBéaeic autég dev emmpémouv KabuaTepnuévn exkivnan

5 - Aeitoupyia amoBnikeuong oTn PVAEN
«MEMO»: MTopeite va ammoBnkeuoeTe aTn
HvAUN 3 TTpOYPApHaATA HaYEIPEUOTOS TNG
€TMAOYNG 0ag, Ta oTroia Ba YTTOPEiTE, OTN
OUVEXEID, VA XPNOIUOTIOIEITE.

13
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Mpoooxn

Fepiote YIMIOXPEQTIKA T10 So)Eio
vepoU £wg TN PEYIOTN OTABKN TTPIV aTT6 TO
Mayeipepa. ETavaromofeTioTe To doxEio
vepoU OTn Bé0n TOU OTEPEWVOVTAG TO
ITO BAOGOZ, uéxpl va e@apuocel otnv
EFKOMH.

AMEZO MATEIPEMA

To XpovopeTpo TPETTEl VA eP@avilel YOvo
v wpa. H évdeign NG wpag dev TPETTEl va
avapooBAvel.

TPEYTE TOV TTEPIOTPEPOHEVO DIAKOTITN WG
OTOU QTACETE GTNV AsIToupyia payeipéuaTog
TT0U BEAETE Kal, OTN OUVEXEID, ETIBERAIWATTE.
O @oupvog TpoTeivel pia Beppokpaacia Kai
Mia OIGPKEIO TTOU UTTOPED va TPOTTOTTOINOE,
avaAoya pE TOV TPOTTO POYEIPEUATOG.

O o@oupvog Beppaivetal kar n €voeign
Oepuokpaciag avapooPfhvel. Mia oeipd
XOPOKTNPIOTIKWY AXWV akoUyeTalr OTav o
@oUpVvoG PTACEl OTn BepUoKpaTia TTou EXEl
OpIOTEI.

MPOrPAMMATIZMOZ THX
OEPMOKPAZIAZ

Movo oTn Acitoupyia «EZMEP».

MatrioTe 10 TArKTEO § .

PuBpioTe Tn Bepuokpacia oTpépovTag Tov
TTEPIOTPEPOEVO DIOKATITN Kal, OTN CUVEXEIQ,
TTIATACTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO OIAKOTITN YIa
emBePaiwon.

MPOrPAMMATIZMOZ THZ AIAPKEIAZ

MpoPeite o€ dueco uayeipepa Kal, 0TN
ouvéxela, mamate O, n SIPKEIN JOyEIPEUATOG
O avaBooprvel, UTTOBEIKVUOVTAG OTI PTTOPE
va TpayuatotroinBei n pubuion.

2TPEYTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN YIa
va pubyioeTe Tn dIGPKEIA TOU LOYEIPEUATOG.
MatAoTe yia emBeBaiwaon.

14

O @oUpvog oag eival eCOTTAIOUEVOG UE TN
Aeiroupyia «SMART ASSIST», n omoia,
KaTd TOV TTPOYPOAUMATIONO TG OIGPKEING,
ouvIoTA pia dIdpKeEla YayEIpEPOTOS TTOU
oAAGCel avdhoya pe Tov €TTIAEyUEVO TPOTTO
HOYEIPEPATOG.

H eyypagrn Tou Xpdvou HayEIPEPATOG
TTPAYUATOTIOIEITAI QUTOPATA OE MPEPIKA
ocutepoAeTtTa. H avrioTpopn pérpnon
Sekivd apéowg upoOAig emiTeuxOei n
Beppokpacia PayeIpéPATOG.

MATEIPEMA ME KAOYZTEPHMENH
ENAP=H

Mpoxwpeite OTwWG OTNV  TEPITTTWON
TPoypappaTiopévng Bidpkelag. MeTtd Tn
pUBUION TNG OIGPKEING HAYEIPEUATOG,
matiote 10 TARKTPo ®. H évdeiln otnv
086vn avaBoaofrvel, pubuiote TNV Wpa
TEPUATIOUOU TOU UAYEIPEPATOG OTPEPOVTAG
TOV TTEPIOTPEPOHEVO BIAKOTITN.

H eyypagn Ttepuatiopol payeipépaTos
TTPOAYHATOTIOIEITAI QUTOUOTA O€ HEPIKA
OcutepOAeTa. H €évdeign Tepuatiopol
MOYEIPEUATOG OTAUATA VO avaBooBrivel.

AEITOYPT'IA «OAHIOZ MATEIPIKHZ»

H Aeitoupyia «OAHIOXZ MATEIPIKHZ»
eMAEYEN yIO €0GG TIG KATAAANAEG TTapOpETPOUG
payeipéuaTog avaAoya pe 1o €i00¢ Kal TO
BApog Tou TPOWPIOU TTOU ETOILACETE.
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AMEZO MATEIPEMA

EmAEgTe «Odnydg Mayeipikig» atnv 086vn,
OTPEPOVTOG TOV TTEPICTPEQOHPEVO OIAKOTITN
Kal, 0T ouvéxeld, ETIBERAIWATE.

TV 086vn eppavidovtal 1o ouuBoAo B ka
n évdeign «Odnyieg».

32 guvrayég €XOouv TTPOYPOUMATIOTEl €K
TWV TTPOTEPWY. AvaTpéETe OTOV TTivaKa OTN
oehida 10.

Epgaviote 1a 1pOQIYa, OTPEPOVTAG TOV
TTEPIOTPEPOEVO DIOKOTITN KAl TTATACTE YId v
emBePalboETE TNV ETTIAOYT OAG.

Ztnv 0Bdévn avafooPrvel TO OUVIOTWHEVO
Bdpog. Ytodeifte 10 TTPAYUATIKO BApOg TOu
TPOYiUOU, OTPEPOVTAG TOV TTEPIOTPEPOUEVO
OIaKATITN Kal, 0T OUVEXEID, ETTIBERAIWATTE.

O @oUpvog utoloyilel autduaTa TNV 1I9AVIKN
OIGPKEIO PAYEIPEPATOG, TNV EUPavilel OTnV
006vn kai TiBeTal o€ AciToupyia.

Edv BéAete, pmopeite va aAAdgeTe TNV Wpa
TEPUATIOUOU TOU PAYEIPEPOTOG, TTATWVTAG TO
mARKTpo®Kal uTodeikviovTag TN véa wpa
TEPUOTIOPOU TOU pOYEIPEUATOG, aQoU O
@oupvog Tebei o€ AciToupyia.

EmBeBaiwoTe TTATWVTOG TOV TTEPIOTPEPOUEVO
OIaKOTITN.

O @oupvog aTapatd kai Ba TeBei o€ AeiToupyia
apydTERA, WATE TO LOYEIPEUA VO OAOKANPwOET
v emBupnTA Wpa.

AMOOHKEYZH MATEIPEMATOZ XTH
MNHMH

Mmopeite va amoBnkeuoete otn pvAaun 3
TTPOYPAUHPOTA HAYEIPEPATOS TNG ETTIAOYAG
0ag, Ta oTroia Ba UTTOPEITE, GTN CUVEXEIQ, va
XPNOIUOTTOIEITE.

- [lpoypauuanou6g yiag yvaung:

>1n Aeimoupyia EEmép, emAECTE payeipeua,
Oeppokpaaia kai SIGPKEIQ Kal, TN GUVEXEID,
TIATACTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN EWG
oTou ep@avioTei n évdeign «MEM 1». ETAEETE
dia amd TIG 3 PVAMEG, OTPEPOVTAG TOV
TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN, KOl ETIRERAIWOTE
yla va amodnkeuTei aTn Pvrun. EmBepaiwoTe
Kal TTAAI yia va EEKIVATEI TO JayEipepa.

ZHMEIQZH: Edv éxouv amobnkeuTei
EYYPAPEG KO OTIG 3 MVAMEG, TUXOV Véa
amobikeuon gyypa®ng otn uvAun 6a
OVTIKATAOTAOE TNV TTPONYOUHEVN.

Katd tnv amoBikeuon oTtn pvAapn, dev
gival duvatég O TPOYPAUHATIONOG
koBuoTepnuévng Evaping.

- EmA£€Te pia amd 1ig 3 uvAeg mou éxouv Adn

EVVPAQEI:
ZTPEYTE TOV TIEPICTPEQPOUEVO OIOKOTITN
€wg 6tou @Tacete atnv €vdeitn MEMO kai,
oTn ouvéxela, empepaiworte. Me Tov
TIEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN, EUQAVIOTE TIG
PvApES Kal ETIRERAIOTE AUTAV TToU BEAETE. TO
payeipepa Eekivd, aAd £xeTe Tn SuvaToTNTA Va
TpopeiTe o€ KaBuaTepnuévn évapn (TTaTAOTE
2 @opéc O, pubuioTe TNV WPA TEPUATIONOU
TOU JOYEIPEPATOG KAl ETIRERAIWOTE).

Mpoooxn
MeTd a1ré KGBe payeipepa, TPETEl va
adeiadere YIOXPEQTIKA 10 doxeio vepou.
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Mpoooxn

‘Orav ekTeAEiTE OTTOINSATIOTE EPyOTia
KoBapiopoU yéoa otov BGAapo, o polpvog
TPETEN Va gival EKTOG AsiToupyiag.
Mpiv amé Tnv amoouvapuoAdynon,
A@AOTE TN OUOKEUR VO KPUWOEl KOl
BepaiwBeite OTI gival amoouvdedepévn
a1o TNV TPOPOdoaia peUUATOG.

Mposidotroinon

Mnv xpnoipotroleite amoeoTiKd
TpoidvTa Kabapiopou, opouyydpia yid
TPiYIPo | oKANPA METAAAIKA GQouyydpia
yla va kaBapidete Tn yudAivn TopTa TOU
@oUpvou, KaBwg EVIEXETAI va XapaKwOEi
n EMIQAVEIA KAl VO OTTACEI TO YUOAI.

E=QTEPIKH EMI®ANEIA
Xpnoigotoinote  €va  PaAako  Tavi,
pouokepévo pe uypd KaBapiopol yia
1o T¢Apia. Mnv XpnOIUOTIOIEITE KPEPEG
KaBapiopoU f oKANPa aeouyydapia.

ZuvTApnon Twv e§apTNUATWY

MAévovtal oTo TTAUVTAPIO TTIATWY A OTO XEPI
pe Aiyo amopputravTiko. Edv eivar oAU
Aepwpéva, va Ta HOUNIALETE O€ VEPOD.

KaBapiopog Tou BaAduou

(peTd a1 KABe payeipepa)

2KouTriCeTe TOV BAGAQUO pe OTEYVO TraVi
a@oU KPUWOEI N YEVVATPIA ATUOU i a@roTE
TNV TTOPTA WIGAVOIXTN VIO VO OTEYVWOEl O
BaAapog.

KaBapiopog Tou cwAfva eilocaywynig
vepou (1 popd Tov pAva).

A@aipéaTe Tov OwAAva €I0aywyng vepou
gePIdwvovTag TOV.

ATTOpOKPUVETE TO UTTOAEiYPATO OAATWY
TTOU EVOEXOUEVWG EXOUV OUCOWPEUTEI OTO
EOWTEPIKO (UE TN BorBela AETITOU KI aIXuneou
avTikelpévou OTwg GouBAi 1 BeAdva
TAegipaTog).

KaBapiop6g TnG YEVVATPING ATHOU
(1 @opd ToV pnva).
AdeidoTe 1/2 moTrpI Acuko Eid1 eTavw 0Tn
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YEVVATPIO.

AgrioTe 10 va dpdoel Aiya AeTTTd, KabapioTe
Kal CeBYAATE e vePO.

Mnv xpnoigotrolgite o@ouyyapdkia 1
QTTOEECTIKEG OKOVEG, TTPOIOV aQaipeang
OaAGTWV YIa KAQETIEPEG.

KaBapiopog TG eyKOTNG
amooTPAYYIONG.

ATTOOUVApPPOAOYAOTE TNV  EYKOTIA
amooTpdyyiong TPAaBwvTag TNV TTPOG Ta
TTAvVwW, OKOUTTIOTE TNV KaI TOTTOBETAOTE TNV
AN o Béon TG pe TN Bonbeia Twv TPIWV
uTT0d0XWV TTOU UTTdpXouv yI' autév TOV
OKOTTO.

ANTIKATAZTAZH THZ AYXNIAZ

Mposidotroinon

Befaiwleite 6011 n ouokeun eival
amoouvdedepuévn amdé TNV TAPOXA
nAekTpikoU pedpatog, TPIV  Vvd
OVTIKATAOTAOETE TN AUXVid TTPOKEINEVOU VO
amo@UyeTe TOV Kivduvo nAektpotrAngioag.
EkTeAeite auth TNV epyacia OTav n
OUOKEeUN gival KpUa.

XapakTnpIloTiKd TNG Auxviag:
25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.

MTropeite va QvVTIKOTAOTAOETE E0EIG
™ Auxvia, edv Oev Asitoupyei TAEov.



¢ 6 ITPOBAHMATA KAI AY2XELY

H 086vn dev avapel.

EAéyEre TV TpoodOoaTia pelpaTtog (ao@aAeia
NG EYKOTAOTOONG).

Alappor] vepou A Siaguyn arthgou amod Tnv
TOPTA KATA TN SIAPKEIN TOU HAYEIPEPATOG.
BeBaiwbeite 611 n TOPTA TOU YOUpVOU Eivail
KOAG KAEIOPEVD.

H Auxvia Tou @oUpvou &ev AciToupyei.
EAéyEte 6T 0 @oUpvog eival owoTd
OUVOEDENEVODG.

O @oupvog dev feoTaiveral. EAEyETE OTI
0 QoUpvoG eival CwWOoTA OuvOedEPEVOG.
Befaiwbeite 611 0 @oUpvog dev eival
puBuiouévog otn Acitoupyia «EMIAEI=ZH»
(BA. pevol pubBpioewv).

ENIKOIVOVAOTE HE TAV UNnpecia
efunnpéTnong neAat®v av TOo OQAApa
ENIYEVEL

FNHZIA ANTAAAAKTIKA
Kard 1n didpkeia Twv Tapeupaoewy
OuVTAPNONG, ATTAITACTE TNV OTTOKAEIOTIKA
XPAON  YVACGIWV  EYKEKPINEVWV
avraAAaKTIKWv.

PIECE

& &
© S,
'P_g,kuc‘t

° 7HEPIBAAA ON

O @oUpvog oXeBIAATNKE PE YVWHOVA TNV
TpooTacia Tou TEPIBAAAOVTOG.
MoANG UAIKG auThg TNG OUCKEUNG Eival
QAVOKUKAWGIUA, OTTWG T UAIKG GUCKEUQTIag.
Mmopeite va oupueTdoxete otn dladikaoia
avakUKAWOoNG, aTToppITITOVTOG Ta UAIKG
OUOKeUaoiag oToug €I8IKoUg KABOUG TTou
Bétel ot d1GBeon cag o druog, Kal va
OUUBAGAAeTE KOT autdv Tov TPOTTO OTNV
TpoaTacia Tou TePIBAANOVTOG.

®épel ouveTtdg autd To AoydTuTio
ﬁ TIPOKEINEVOU VO 00G UTTOBEIKVUEI OTI

Ol XPNOIUOTIOINUEVEG OUOKEUEG OEV

TIPETTEl VO OTTOPPITITOVTON Hagi pE
GAAa aTroppipparTa.
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O KATOOKEUOOTAG TWV GUOKEUWY OPYAVWVEI,
UTTO TIG KOAUTEPEG GUVBNKEG, TNV avaKUKAWOH
TOUG, oUWV PE TNV €upwTTaik odnyia
2002/96/EK oXeTIKA pe Ta amTORANTA €IOWV
NAEKTPIKOU Kal nAekTpovikoU e&oTTAIopoU.
AtrotaBeite oToV BAKO 0AG ) OTOV EUTTOPIKO
oag avTImpOoWTO TIPOKEIPMEVOU  va
EVNUEPWOEITE OXETIKA PE Ta TTANCIECTEPA
onueia TTEPICUANOYRAG XPNOILOTTOINUEVWY
OUOKEUWV.

Zag euyapioToUUE yio TN GUPBOAR oag aTnv
TpooTacia Tou TEPIBGANOVTOG.



° 8 YITHPEXTA EEYIIHPETHXHY ITEAATQN

MAPEMBAZEIZ

O1 evdeydueveg TTAPEUPRATEIS OTN CUOKEUN
00G Ba TTPETEl va TTPAyYUATOTTOI0UVTAl OTTO
eCeIOIKEUPEVO TTPOOWTTIKG €€ouaiodoTnuévo
amo v etaipeia. Otav TNAcQwveiTe, ExeTe
TTIPOXEIPOUG OAOUG TOUG KWAIKOUG avapopds
TNG OUOKEURG 0aG (EUTTOPIKG KWAIKS, KWIKG
oépPIg, aeiplakd apiBud), TTPOKEIUEVOU Va
OIEUKOAUVETE TN DIEKTTEPQIWON TOU QITHUATOG
00G. AuTéG oI TTAnpoQopieg avaypd@ovTal
oTnV Tvakida orjuavong.

Q)

/ \\ o

l

P
8
SERVICE: TvE: [
CEE
\Nr Madein France

B: Eptropik6g kwdikdg
I Kwdikdg oépPig
H: Zeipiokog apiBuog
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IHMEIQZH:

* X710 TTAQiOI0 TNG OUVEXOUG TTPOCTTABEING
Tou KatafdAoupe yia Tn BeAtiwon Twv
TTPOIOVIWY Hag, dIaTnPOUpE TO BIKAIWPA
VO TPOTTOTTOIOUME Ta TEXVIKA, AEITOUPYIKG
N aiobnTiIkd TOUG XAPOKTNPIOTIKA, WE
OTT0IOVONTTOTE TPOTIO BEWPOUNE OTI OUVADEI
ME TNV TEXVIKA TOUG BEATIWAT).



AOKIMEZ ENMIAOZHZ IN'lA TH AEITOYPI'IA «AOKIMEZ ATMOY »:
oUp@wva pe 1o TpoTutro IEC 60350-1 Apb. 8

MmpokoAo

Atpdg 100%

500 g

18 Aemrrd TOwi 1 yéoa gTo TOWI 2

Kartewuypévog apakdg

Atpdg 100%

1000 g

27 Aetrtd Tawi 1 yéoa oTo TaWi 2

19
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STEAM-OVEN

De Dietrich<O>



DEAR CUSTOMER,
CUSTOMER,

Discovering a De Dietrich product means experiencing the range of unique
emotions. The attraction is immediate, from the moment you set eyes on
the product. The sheer quality of the design shines through,
thanks to the timeless style and outstanding finishes which make each
component an elegant and refined masterpiece in its own right,
each one in perfect harmony with the others.

Next, comes the irresistible urge to touch it.

De Dietrich design makes extensive use of robust and prestigious
materials, where the accent is placed firmly upon authenticity.

By combining state-of-the-art technology with top quality materials,

De Dietrich produces beautifully crafted products to help you get the most
from the culinary arts, a passion shared by all lovers of cooking and fine
food. We hope that you enjoy using this new appliance.

Thank you for choosing a De Dietrich product.

5
oﬂ*‘GING » 2 The label "Origine France Garantie" assures the consumer the
WCE g traceability of a product by giving a clear and objective indication
F/g 2 of the source. The DE DIETRICH brand is proud to affix this
Capant g label on products from our French factories based in Orléans

and Venddéme.

[=] 5w [m]

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich@

o


http://www.dedietrich-electromenager.com/

IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS - READ CAREFULLY AND

KEEP FOR FUTURE USE.

This leaflet is available for download on the website of the brand.

This appliance may be

used by children aged

8 years and older, and
by persons with impaired
physical, sensory or mental
capacities, or without
experience or knowledge, if
they are supervised or have
received prior instructions
on how to use the appliance
safely and have understood
the risks involved. Children
must not be allowed to play
with the appliance. The
appliance should not be
cleaned or maintained by
children unless supervised.
Children should be
supervised to prevent
them from playing with the
appliance.

WARNING: The appliance
and its accessible parts
become hot during use.
Be careful not to touch the
heating elements inside the
oven. Children under 8 years
old must not be allowed near

it unless they are supervised
at all times.

— Do not use a steam
cleaner.

— Do not use abrasive
cleaners or hard metal
scrapers to clean the oven’s
glass door; they could scratch
the surface and cause the
glass to crack.

WARNING: Make sure

the appliance is

disconnected from the
power before replacing the
lamp in order to avoid the
risk of electric shock. Change
the lamp only when the
appliance has cooled down.
To unscrew the view port
and the light, use a rubber
glove, which will make
disassembly easier.

The plug must be
accessible after
installation. It must be
possible to disconnect the
appliance from the power



IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS

supply, either using a plug or escape when you open the
by fitting a switch on the fixed door of the appliance. Keep
wiring system in accordance children at a distance.
with installation rules.

Ifthe power cableisdamaged,

it should be replaced by the

manufacturer, its after-sales

service department or by a

similarly qualified person in

order to avoid danger.

— Centre the oven in the

unit so as to ensure a

minimum distance of 10 mm

between the appliance and

the surrounding unit. The

material of the unit supporting

the appliance must be heat-

resistant (or covered with

a heat-resistant material).

For greater stability, attach

the oven to the unit with 2

screws through the holes

provided on the side panels.

This appliance must be
installed more than 850 mm
up off the ground.

— The appliance must not be
installed behind a decorative
door to prevent overheating.

When in use, the appliance
becomes hot. Hot steam will



¢ 1 INSTALLATION

CHOICE OF LOCATION AND BUILDING IN

A

-<70% 21.5>26
=
m]
>850
| [g70%
>550

This appliance must be installed more
than 850 mm up off the ground. This
appliance may be installed in a cabinet
column, as indicated on the installation
diagram (fig. A).

Caution: if the back of the cabinet is
open, the space between the wall and
the surface on which the oven rests must
be no more than 70 mm* (fig. B).

Do not use your appliance immediately
(wait for about 1 to 2 hours) after
transferring it from a cold place to a

warm place, as condensation may cause
a malfunction.

Centre the oven in the cabinet so as
to ensure a minimum distance of 10
mm between the appliance and the
surrounding unit. The material of the
cabinet supporting the appliance must
be heat resistant (or covered with a
heat-resistant material).

Drill a 2 mm diameter hole in the cabinet
panel to avoid splitting the wood.

For greater stability, attach the oven to
the unit with 2 screws through the holes
provided on the side panels (fig. C).




¢ 1 INSTALLATION

ELECTRICAL CONNECTION

m Warning:

Installation should only be
performed by installers and qualified
technicians.

The appliance must be recess-fitted
correctly to ensure electrical safety. The
electrical connections should be made
before the appliance is installed in its
housing.

The oven must be connected via
a standardised power cable with 3
conductors of 1 mm? (1 live + 1 neutral
+ earth) which must be connected to
the network by means of an IEC 60083
standard power socket or via an all-pole
cut-off device in compliance with the
installation rules.

Check that:

- the electrical installation has sufficient
voltage (220-240 Volts~ 16 Amps).

If the electrical installation in your home
requires any changes in order to connect
your appliance, contact a professional
electrician.

During maintenance operations, the
appliance must be unplugged from the
electrical grid; fuses must be switched
off or removed.

BIack brown Termmal
or red

— green yellow

E Warning:

The safety wire (green-yellow) @ is
connected to the appliance’s terminal
and must be connected to the
installation’s earth.

If the oven malfunctions in any way,
unplug it or remove the fuse for the
circuit where the oven is installed.

E Warning:

We cannot accept liability for any
accident or incident resulting from
non-existent, defective or incorrect
grounding.



¢ 2 DESCRIPTION OF THE OVEN

THE CONTROL PANEL

e THE DISPLAY

AT
o o 0 0o o @l—”—lml—”—l

1 Cooking modes display g Control locking indicator
2 Cooking time display “Recipes” function indicator
3 Oven temperature and clock display ® Cooking time indicator
4 Temperature rise indicator A& Minute minder indicator
5 Minute minder and cooking end time @® End of cooking indicator
display
6 Water management indicator Note: N
. i By default, after the time is displayed
7 Weight display the display switches off after a few minutes

if the user does not do anything. This
function may be modified with the “time
e BUTTONS display” function in the settings menu.

O,

N

1 On/Off

2 Adjusting the temperature

3 Adjusting the clock, the time and the
end of cooking, the minute minder

4 Access the settings MENU

@O &=

i
N

e CONTROL KNOB

This is a rotating “push-pull” knob to choose programmes, increase or reduce
values and confirm.



¢ 2 DESCRIPTION OF THE OVEN

DESCRIPTION OF THE OVEN

Display
Water intake tube

Steam generator

Control panel

G Lamp
G Tank

e Gutter



¢ 2 DESCRIPTION OF THE OVEN

THE ACCESSORIES

Food dish (fig. H).
Perforated stainless steel cooking dish
to prevent contact between food and
condensation water.

Condensate dish (fig. I)
Stainless steel dish for the recovery of
condensation water.

Tip

When cooking, place the dish in
fig. H on top of the dish in fig. | the
other way round, so that they do not
nest inside each other.
For storage, place the fig.H dish on
top of the fig.l dish the same way
round, so that they nest inside each
other.

Removable tank (fig.J)

Tank providing an independent water
supply to the oven.

Its capacity is approximately 1
(maximum level).

litre

Shelf (fig.K)
Stainless steel removable shelf: it must
be placed in the oven.




¢ 3SETTINGS

SETTING THE CLOCK

When switching on, the display flashes
at 12:00.

Adjust the time by turning the knob then
press to validate.

If there is a power cut, the clock flashes.

CHANGING THE CLOCK

Press the © button for a few seconds
until the clock flashes. Adjust the clock
by turning the knob and then press to
confirm.

MINUTE MINDER

This function can only be used when the
oven is off.

Press ® .

00:00 flashes. Set the minute minder
by turning the knob and then press to
confirm. The timer starts.

Once the time has lapsed, there is a
sound signal. To stop it, press any key.

NB: You can modify or cancel the minute
minder at any time.

To cancel, return to the timer’'s menu and
set to 00:00.

CONTROL LOCKING Child safety

Press § and®at the same time until
the symbolllappears on the screen.
Control locking is accessible during
cooking or when the oven has stopped.
NOTE: only the buttonremains active
during cooking.

To unlock the keypad, press 8 a n d®
together until thelilsymbol disappears
off the screen.

10

SETTINGS MENU

You can adjust different settings on your
oven:

light, contrast, sounds and demo mode.

To do this, press=for a few seconds to
access the settings menu.

See the table below:

Default
settings

Sounds - beeps:
Position ON, sounds active.
Position OFF, no sounds.

Contrast:
The brightness of the display is
adjustable from 10 to 100%.

DEMO mode:

Switch on / off the “DEMO”
mode; demonstration mode
used for show. Switch it off to
make your oven work.

Time display:

ON position by default:
SLEEP is displayed and the
display switches off after a few
minutes.

OFF position: the display
remains on.

To modify the different settings if
necessary, turn the control knob and
then press to confirm.

To exit the settings menu at any time,
press .



¢ 4 COOKING

OPERATING PRINCIPLE

The water contained in the tank arrives in the cavity via a pipe. This water is transformed
into steam when it comes into contact with the hot surface of the floor of the cavity:

this is the steam generator.

There is no need to add water to the cooking dish. To ensure REAL STEAM COOKING,
your oven is supplied with specially designed cookware that will produce perfect cooking.

USING THE OVEN
You MUST fill the water tank to the max. level before cooking. Replace the tank in its
housing by firmly pushing it ALL THE WAY until you feel it LOCK INTO POSITION.

WATER MANAGEMENT
In the event of a water circuit-related problem during cooking, the water management
indicator appears and a beep is emitted.
This error relates specifically to:

- an empty tank.

- a poorly seated tank.
After these two items have been checked, cooking automatically restarts as soon as the
door is closed.

m Caution

When in use, the appliance becomes hot.
Hot steam will escape when you open the
door of the appliance. Keep children at a
distance.

11



° 4 COOKING

Your oven has 5 steam cooking modes:

1 - Manual “Expert” mode

Min. temperature 55°C, max. 100°C

This mode lets you set the cookin
parameters yourself: temperature an

cooking time.

—~
"

2 - Reheating mode

Recommended temperature 95°C

i

3 - Defrost mode—

This mode lets you set the cooking time

yourself.

DEFROST GUIDE

Recommended temperature 65°C

This mode lets you set the cooking time
yourself (see defrost guide).

<
® |inballs (spinach, etc.) placed in the dish 25 min
M
&
= In a block placed in the dish 40/45 min
(%)
Trout (whole) placed in the dish 30 min
Salmon fillets placed in the _dlsh, turned over mid-way 25 min
n through cooking
[ 15/20 min
Fillets (covered with film) placed in the dish depending on
thickness
Shrimps placed in the dish 10/12 min
Chicken thighs placed in the'dlsh, turned over mid-way 40/45 min
through cooking
Chicken breasts (covered with film) 25 min
=
g Sausages placed in the dish 25 min
3
placed in the dish, covered with film, .
Chops (pork, veal, etc.) turned over mid-way through cooking 25/30 min
Liver cubes (for skewers) separate mid-way through cooking. 55/60 min
g Mixed red berries placed in the dish 15 min
3 Compote (apples, etc.) covered with film 35/40 min
g ; Doughnuts kept in their packaging, placed on the rack 15 min
o4
3; X
i & |Pains au chocolat kept in their packaging, placed on the rack 15 min

12




° 4 COOKING

4 - A culinary guide mode with 32
recipes: The “Recipes” function selects
the appropriate cooking parameters for
you based on the food being prepared

and its weight.

Food 32 Recipes Food 32 Recipes
Cauliflower P01 Sausages P17

Broccoli P02 Hard boiled egg P18 (1)
Green beans P03 Medium boiled egg P19(1)
Carrots P04 Soft boiled egg P20(1)
Cratin P05 Basmati rice P21(2)
Peas P06 Black rice P22(2)
Leeks P07 Couscous P23(2)
Asparagus P08 Steamed rice P24(2)
Spinach P09 Sticky rice P25(2)

Whole fresh fish P10 Steam-cooked frozen raviol P26(1)2)
Fresh fillet of fish P11(1) Steam-cooked fresh ravioli P27(1)
Shrimps and seafood P12 Ravioli P28(1)
Chicken thighs P13(1) Bottle steriisation P29(1)
Smoked pork loin P14(1) Vegetable sterilisation P30(1)
Poultry escalopes P15 Fruit sterilisation P31(1)

Whole pork fillet P16 Yoghurt P32(1)2)

(1) No weight setting possible for these recipes

(2) These positions do not allow for delayed start

5 - One “MEMO” memorisation mode:
You can memorise 3 cooking programmes
of your choice, to use later on.

13




¢ 4 COOKING

Caution

You MUST fill the water tank
to the max. level before cooking.
Replace the tank in its housing by
firmly pushing it ALL THE WAY until
you feel it LOCK INTO POSITION.

IMMEDIATE COOKING

The programmer must only display the
time. It should not be flashing.

Turn the control knob until you get to the
cooking function of your choice, then
confirm.

Your oven will recommend a temperature
and time, which can be altered,
depending on the cooking mode.

The oven heats up and the temperature
indicator flashes. A series of beeps
sounds when the oven has reached the
programmed temperature.

PROGRAMMING THE
TEMPERATURE

Only in “EXPERT” mode.

Press §.

Adjust the temperature by turning the
knob and then press to confirm.

PROGRAMMING THE COOKING TIME

Use the immediate cooking programme,
then press ©; the cooking time ® flashes
and it is now possible to set it.

Turn the knob to adjust the cooking time.
Press to confirm.

Your oven has the “SMART ASSIST”
function which, when programming a
cooking time, will suggest a cooking time
which can be modified depending on the
selected cooking mode.

14

The cooking time is saved automatically
after a few seconds. The time starts to
count down as soon as the cooking
temperature is reached.

DELAYED START

Proceed as for programmed cooking.
After setting the cooking time, press .(®
The display flashes. Set the cooking end
time by turning the knob.

The cooking end time is automatically
saved after a few seconds. The cooking
end time display stops flashing.

“CULINARY GUIDE” MODE

The “CULINARY GUIDE” function selects
the appropriate cooking parameters
according to the food to be prepared and
its weight.

IMMEDIATE COOKING

Select “Culinary Guide” on the screen by
turning the knob and then confirm.

The symbol is displayed and “Guide”
shows on the screen.

There are 32 pre-programmed recipes.
See the table on page 10.

Use the control knob to scroll through the
food choices and press to confirm.

A suggested weight flashes on the
screen. Enter the actual weight of your
food by turning the knob, then confirm.
The oven automatically calculates
the ideal cooking time and displays it.
Cooking starts immediately.



¢ 4 COOKING

If you wish, you can change the cooking
end time by pressing ® and displaying
the new cooking end time when the oven
has started.

Confirm by pressing the knob.

The oven stops and will start later so that
cooking ends at the desired time.

MEMORISE A COOKING
PROGRAMME

You can memorise 3 cooking
programmes of your choice, to use later
on.

- Programme a memory:

In Expert mode, select a cooking mode,
the temperature and time and then
press the knob until you get to “MEM 1”.
Choose one of the 3 memories by turning
the control knob and confirm to memorise
it. Confirm again to start cooking.

NB: If the 3 memories are saved, any
new memorisation will replace the
previous one.

A delayed start cannot be programmed
for memorisations.

- Select one of the 3 memories already
saved (fig. F):

Turn the knob and go to MEMO, then
confirm. Scroll through the memories
with the knob and confirm the one you
want. Cooking starts, but you can choose
a delayed start (press twice on®, adjust
the cooking end time and confirm).

m Caution

ALWAYS empty the tank after cooking.

15



°5CARE

Caution

For any cleaning operation inside
the oven cavity, the oven must be
switched off.
Before starting to disassemble the
appliance, allow it to cool down and
ensure that it has been disconnected
from the power supply.

Warning

Do not use scouring products,
abrasive sponges or metal scrapers
to clean the glass oven door as this
could scratch the surface and cause
the glass to shatter.

EXTERNAL SURFACE

Use a window washing product applied
to a soft cloth. Do not use abrasive
creams or scouring sponges.

Accessory maintenance

Dish washer or hand washable, with a
small amount of detergent. Soak them if
they are very dirty.

Cleaning the cavity

(after each use).

Wipe the cavity with a dry cloth after the
steam generator has cooled or let the
cavity air-dry by leaving the door open.

Cleaning the water intake tube

(once a month).

Remove the water intake tube by
unscrewing it.

Remove any hard-water deposits that
may be inside (using a thin, pointed
object such as a thin skewer or a knitting
needle).

Cleaning the steam generator

(once a month).

Pour 1/2 cup of white alcohol vinegar on
the generator.

Leave for a few minutes, then clean and
rinse with water.

Do not use sponges, abrasive powders
or coffee maker descalers.

Cleaning the gutter.

Remove the gutter by pulling it upward.
Wipe it and return it to its position using
the three notches provided.

REPLACING THE LIGHT BULB

Warning

Make sure the appliance is
disconnected from the power before
replacing the bulb in order to avoid
the risk of electric shock. Carry out
the operation when the appliance has
cooled.

Bulb specification:
25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.

You can replace the bulb yourself.
Unscrew the view port and remove the
bulb (use a rubber glove, which will make
it easier to remove). Insert the new bulb
and replace the view port.

This product contains a light source of
energy efficiency class G.

16



¢ 6 ANOMALIES AND SOLUTIONS

The display does not light up.

Check the power (fuse OK).

Water or steam leak around the door
during cooking.

Check that the oven door is properly
closed.

The oven light is not working. Check
that the oven is correctly connected.

The oven is not heating. Check that the
oven is correctly connected. Check that
the oven is not set to “DEMO” mode (see
settings menu).

Contact the after-sales service if a problem
persists.

GENUINE PARTS
During servicing, ask for only original
spare parts to be used.

PIECE
&, &
O, S
s TRUCIY

¢ 7 ENVIRONMENT

The oven has been designed with
respect for the environment in mind.
Several of the materials used for this
appliance, including its packaging, may
be recycled. Make sure to recycle them
and thus contribute to the protection of
the environment by depositing them in
the municipal containers provided for
this purpose.

It is therefore marked with
Ethis logo to indicate that used

appliances should not be mixed
with other waste.
Appliance recycling organised by your
manufacturer is carried out under
optimum conditions, in accordance
with European Directive 2002/96/EC
on the disposal of waste electrical and

electronic equipment. Contact your local
council or your dealer for the collection
points of used appliances closest to your
home.

We thank you for your help in protecting
the environment.
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¢ 8 AFTER-SALES SERVICE

INTERVENTIONS

Any repairs to your appliance must be
made by a qualified professional accredited
to work on the brand. When you call, in
order to facilitate processing your request,
make sure to have the following information
relating to your appliance in front of you
(commercial reference, service reference,
serial number). This information can be
found on the data plate.

Q)

// \\'

[T

l l

( B
SERVICE: TYPE: m n

C€E
L Nr Made in France  pum

B: Commercial reference
C: Service reference
H: Serial number

N.B.:

» With a view to constantly improving our
products, we reserve the right to make
changes to their technical, functional
or aesthetic characteristics in line with
technological progress.
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STEAM FUNCTION PERFORMANCE TESTS
as per IEC 60350-1 Art. 8

Broccoli

steam 100%

500 g

18 min dish 1 inside dish 2

Frozen peas

steam 100%

1000 g

27 min dish 1 inside dish 2
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HORNO DE VAPOR
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ESTIMADO CLIENTE,
ESTIMADA CLIENTA

Descubrir los productos De Dietrich supone disfrutar de emociones Unicas.
Un flechazo a primera vista. La calidad del disefio
se plasma en la estética intemporal y en los cuidados acabados, para crear
objetos elegantes y refinados en perfecta armonia unos
con otros. Lo siguiente que uno siente es un irresistible deseo de tocarlos.
El disefio De Dietrich emplea materiales robustos
y prestigiosos, priorizando lo auténtico. Asociando la tecnologia
mas evolucionada al empleo de materiales nobles, De Dietrich pone
la fabricacion de productos de alta gama al servicio del arte culinario,
una pasion compartida por todos los amantes de la buena cocina. Le
deseamos que disfrute utilizando este nuevo aparato.
Gracias por su confianza.

r
PR “VZ La etiqueta "Origine France Garantie" garantiza al consumidor la
%NCE@ trazabilidad de un producto al proporcionar una indicacion clara
F“A% y objetiva de la fuente. La marca DE DIETRICH se enorgullece

A n Aﬁ«” de colocar esta etiqueta en los productos de nuestras fabricas
francesas con sede en Orleans y Vendome.

BVCert.6011825

[=] 5% [m]

www.dedietrich-electromenager.com

=
De Dietrich<O>


http://www.dedietrich-electromenager.com/

SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES - LEALAS
CON ATENCION Y CONSERVELAS PARA CONSULTARLAS EN

EL FUTURO.

Este manual se encuentra disponible para descarga en la pagina web

de la marca.

Este aparato se puede

utilizar por nifios de

8 afios y mas y por
personas con capacidades
fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o
carentes de la experiencia
y del conocimiento si han
podido beneficiar de una
vigilancia o de instrucciones
previas sobre la utilizacion
del aparato de forma
segura y han comprendido
los riesgos incurridos. Los
nifos no deben jugar con el
aparato. Las operaciones de
limpieza y de mantenimiento
no deben ser realizadas por
ninos sin vigilancia.
— Conviene vigilar a los
ninlos para asegurarse
de que no jueguen con el
aparato.

ADVERTENCIA: el aparato
y sus partes accesibles
se calientan durante la
utilizacion. No debe tocar los
elementos calientes situados

en el interior del horno.
Mantenga alejados a los
ninos menores de 8 afios o
vigilelos permanentemente.
— No utilice un aparato de
limpieza a vapor.

No utilice productos
de limpieza abrasivos ni
estropajos metalicos duros
para limpiar la puerta de
cristal del horno, ya que
podrian rayar la superficie y
provocar la rotura del cristal.

ADVERTENCIA: para

evitar cualquier riesgo

de electrocucion,
asegurese de que el aparato
esté desconectado de la
alimentacion antes de
cambiar la bombilla. Realice
la intervencién cuando el
aparato se haya enfriado.
Para desatornillar el plafon y
la bombilla, utilice un guante
de goma que facilitara el
desmontaje.



SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

El enchufe debe estar

accesible después de

realizar la instalacion.
El aparato se debe poder
desconectar de la red
eléctrica, bien por medio
de un enchufe o bien
incorporando un interruptor
en las canalizaciones fijas
siguiendo las normas de
instalacion.
Si el cable de alimentacion
esta dafiado, debe ser
reemplazado por el
fabricante, su servicio de
postventa o una persona
de calificacion similar para
evitar un peligro.
— Centre el horno en el
mueble respetando una
distancia minima de 10 mm
con el mueble contiguo.
El material del mueble de
empotramiento debe ser
resistente al calor (o estar
recubierto con un material
resistente). Para mas
estabilidad, fije el horno en
el mueble con 2 tornillos,
a través de los orificios
previstos para dicho fin en
los montantes laterales.

Este aparato debe estar
instalado a una altura de mas

de 850 mm del suelo.

— EI aparato no debe
instalarse detras de una
puerta decorativa, con el fin
de evitar un recalentamiento.

Elaparato se calientadurante
la coccion. Al abrir la puerta
del aparato, se escapara
vapor caliente. Por lo tanto,
mantenga el horno fuera del
alcance de los nifios.



° 1 INSTALACION

ELECCION DEL EMPLAZAMIENTO
Y EMPOTRAMIENTO

Al

550

21.5>26

l-<70%

<70%

>550

Este aparato debe estar instalado a
mas de 850 mm del suelo. Este aparato
puede instalarse en una columna tal
como se indica en el esquema de
instalacion (fig. A).

Atencion: si el fondo del mueble esta
abierto (bajo encimera o en columna), el
espacio entre la pared y la placa sobre
la que repose el horno debe ser de
70 mm como maximo* (fig. B).

No utilice inmediatamente el aparato

(espere 1 0 2 horas) después de haberlo
trasladado de un lugar frio a un lugar
caliente, ya que la condensacion podria
provocar un mal funcionamiento.
Centre el horno en el mueble respetando
una distancia minima de 10 mm con el
mueble contiguo. El material del mueble
de empotramiento debe ser resistente
al calor (o estar recubierto con un
material resistente).

Efectie un orificio de @ 2 mm en la
pared del mueble para evitar el agriete
de la madera.

Para mas estabilidad, sujete el horno
al mueble con 2 tornillos a través de
los orificios previstos con este objeto
(fig. C).



° 1 INSTALACION

CONEXION ELECTRICA

Atencion:

La instalacion esta reservada
a los instaladores y técnicos
cualificados.

La seguridad eléctrica debe mantenerse
en todo momento; para ello, el aparato
se debe empotrar correctamente. La
conexion eléctrica se debe realizar antes
de colocar el aparato en el mueble.

El aparato debe estar conectado con
un cable de alimentacion normalizado
con 3 conductores de 1 mm? (1 F + 1N
+ tierra) que deben estar conectados
a la red por medio de una toma de
corriente normalizada IEC 60083 o de
un dispositivo de corte omnipolar de
acuerdo con las normas de instalacion.

Compruebe que:

- La potencia de la instalacion sea
suficiente (220-240 voltios 16 amperios)
Silainstalacion eléctrica de la habitacion
obliga a efectuar una modificacion para
poder conectar el aparato, llame a un
electricista cualificado.

Al efectuar las operaciones de
mantenimiento, el aparato debera estar
desconectado de la red eléctrica y los
fusibles cortados o quitados.

Cable azul

. Tierra
El hilo negro @
marron o rojo

verde-amarillo

Atencion:

El cable de proteccion (verde-
amarillo) va conectado al borne
@ del aparato y también hay que
conectarlo a la toma a tierra de la
instalacion.

Si el horno presenta alguna anomalia,
desconecte el aparato o quite el
fusible correspondiente a la linea de

exion del horno.

ﬂ Atencion:

No se asumira ningun tipo de
responsabilidad en caso de accidente
o incidente debido a una falta de

conexion de toma de tierra o a una
conexion defectuosa o incorrecta.



¢ 2 PRESENTACION DEL HORNO

EL PANEL DE CONTROL

e LA PANTALLA 1
1

-N

5
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4 5

Visualizacion de los modos de coccion
Visualizacién del tiempo de coccién
Visualizacion del reloj y de la
temperatura del horno

Indicador de aumento de temperatura
Visualizacion del avisador y de la hora
de fin de la coccién

Indicador de gestion del agua
Visualizacién del peso

N —

e LAS TECLAS

O,

N

I @ e

SN

e LA RUEDA DE MANDOS

6

g Indicador de bloqueo de los mandos
Indicador de funcion «Recetas»
® Indicador de tiempo de coccién
A Indicador del avisador
@® Indicador de fin de la coccion
Observacion:
por defecto, tras visualizarse la hora,
la pantalla se apaga al cabo de 4 minutos
sin accion por parte del usuario. Esta
funcion se puede cambiar con la funcién
“Hora” del menu Ajustes.

1 Encendido / Apagado

2 Ajuste de temperatura

3 Ajuste de la hora, del tiempo y el
final de la coccion y del avisador

4 Acceso al menu de ajustes

Es un mando giratorio con pulsacién central que permite seleccionar los
programas, aumentar o reducir los valores y validarlos.



° 2 PRESENTACION DEL HORNO

PRESENTACION DEL HORNO

o ——70o .|

.TQ

Pantalla
Tubo de alimentacion de agua

Generador de vapor

Panel de control

e Luz

G Depésito de agua

e Bandeja recolectora




° 2 PRESENTACION DEL HORNO

ACCESORIOS

Bandeja soporte alimento (fig. H)
Fuente perforada que evita que los
alimentos entren en contacto con el
agua de condensacion.

Bandeja para la condensacion (fig. I)
Bandeja de acero inoxidable para
recuperar el agua de condensacion

Consejo

Paralacoccién, coloque labandeja
fig. H sobre la bandeja fig. | en sentido
inverso para que no se encajen.
Para guardarlas, coloque la bandeja
fig. H sobre la bandeja fig. | en el
mismo sentido para que se encajen.

Depésito extraible (fig. J)

Depésito que permite agregar agua al
horno de forma independiente.

Posee una capacidad de
aproximadamente 1 litro (nivel maximo).

Parrilla (fig. K)
Parrilla soporte extraible de acero
inoxidable: debe estar introducida
obligatoriamente.




¢ 3AJUSTES

PUESTA EN HORA

Al conectar el aparato, la pantalla
parpadea a las 12:00.

Ajuste la hora girando el mando y
después pulselo para validar.

En caso de un corte de corriente, la hora
parpadeara.

AJUSTE DE LA HORA

Pulse la tecla © durante unos segundos
hasta que la hora parpadee. Ajuste la
hora girando el mando y pulselo para
validar.

AVISADOR

Esta funcién unicamente puede utilizarse
con el horno apagado.

Pulse la tecla ®

0:00 parpadeara. Ajuste el avisador
girando la rueda y pulsela para validar;
se iniciara la cuenta atras.

Una vez transcurrido el tiempo, se emitira
una sefal acustica. Para detenerla,
pulse cualquier boton.

Nota: se puede modificar o anular la
programacion del avisador en cualquier
momento.

Para anularlo, vuelva al
avisador y ajustelo en 00:00.

menu del

BLOQUEO DE LOS MANDOS
Seguridad para los nifios

Pulse simultaneamente las teclas § vy
ue aparezca el simbolo en la

pantalla. El bloqueo de los mandos esta

disponible durante la coccién o con el

horno apagado.

NOTA: durante la coccion

permanece activa la tecla O©.

solo

10

Para desbloquear los mandos, pulse
simultaneamente las teclas § y @ hasta
que desaparezca el simbolo [ de la
pantalla.

MENU DE AJUSTE

Puede modificar diferentes parametros
de su horno:

lampara, contraste, sonidos y modo de
demostracion.

Para ello, pulse durante varios segundos
la tecla = para acceder al menu de
ajustes.

Consulte la siguiente tabla:

Parametros
predeterminados

Sonidos - pitidos:
Posicion ON, sonidos activados.
Posicion OFF, sin sonidos.

Contraste:
El brillo de la pantalla se puede
ajustar del 10 al 100 %.

Modo DEMO:

Activa/desactiva el modo
«DEMO»; modo de
demostracién que se utiliza
en la exposicion. Desactivelo
para que su horno esté
operativo.

Visualizacion de la hora:
Posicion ON por defecto: Se
muestra SLEEP y la pantalla
se apaga al cabo de unos
minutos.

Posicion OFF: la pantalla
permanece encendida.

Para modificar los diferentes parametros
si es necesario, gire la rueda y después
pulsela para validar.

Para salir del menu de_ajustes en
cualquier momento, pulse @.



° 4 COCCION

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO

El agua que contiene el depdsito llega a la cavidad por un tubo. Esta agua se transforma
en vapor al entrar en contacto con una superficie caliente colocada en la parte inferior
de la cavidad;

se trata del generador de vapor.

No es necesario afiadir agua a la fuente de coccion. Para lograr UNA VERDADERA
COCCION AL VAPOR, le recomendamos utilizar una cacerola especialmente disefiada
para ello.

USO DEL DEPOSITO

Antes de cada coccion, es OBLIGATORIO llenar el depdsito con agua hasta el nivel
maximo. Coloque el depdsito nuevamente en la base, presionando FIRMEMENTE hasta
que sienta el PASO DE UNA MUESCA.

GESTION DEL AGUA
Si durante la coccién surge un problema relacionado con el circuito de agua, aparecera
el Indicador de gestién del agua y se emitira un pitido.
Este fallo se activa sobre todo en dos casos:

- el deposito de agua esta vacio

- el deposito esta mal encajado
Tras solucionar cualquiera de estos dos problemas, solo tiene que cerrar la puerta del
horno para que la coccién continte.

m Atencion

El aparato se calienta durante la coccion. Al abrir la puerta del aparato, se escapara vapor
caliente. Por lo tanto, mantenga el horno fuera del alcance de los nifios.

11



° 4 COCCION

El horno tiene 5 modos de vapor:
(G

1 - Modo «Experto» manual ~—:

00

e
- 3 - Modo «Descongelar»—:
gg%?%g;%% 1rggoocmendada: mMINIMa " Temperatura recomendada: 65°C
Con este modo puede ajustar usted
mismo el tiempo de coccion. (Ver guia
de descongelacion)

Con este modo puede ajustar usted
mismo todos los parametros de coccion:
temperatura y tiempo de coccion.

(e
"

Temperatura recomendada: 95°C

2 - Modo «Calentar»

Con este modo puede ajustar usted
mismo el tiempo de coccion.

MANUAL DE DESCONGELACION

<
E En porciones (espinacas...) dispuestas en la bandeja 25 min
c
g En bloque dispuestas en la bandeja 40/45 min
Truchas (enteras) dispuestas en la bandeja 30 min
ﬁ Lomos de salmén d|§puestos en Ia_l?andeja, dar la vuelta a 25 min
@ mitad de la coccion
> .
8 Filetes (protegidos por un film) dispuestas en la bandeja s;gséiog?:)?or
Gambas dispuestas en la bandeja 10/12 min
Muslos de pollo d|_spuestos en Ia_i?andeja, dar la vuelta a 40/45 min
mitad de la coccion
Pechugas de ave ’
g (protegidas por un film) 25 min
% Salchichas dispuestas en la bandeja 25 min
[ : - -
Costillas (cerdo, ternera...) d.|spuestas en la bandga, proteglda_s’por un 25/30 min
film, dar la vuelta a mitad de la coccion
Dados de higado (para brochetas) |separar a mitad de la coccion 55/60 min
3 |Frutos rojos mezclados dispuestos en la bandeja 15 min
c
5 Compota (manzana...) protegidas por un film 35/40 min
o L
m |Bufiuelos conservados_en el embalaje, dispuestos 15 min
o sobre la parrilla
]
E Napolitanas de chocolate conservadas_en el embalaje, dispuestas 15 min
> sobre la parrilla

12



° 4 COCCION

4 - Un modo guia culinaria con 32
recetas: la funcion «Recetas» selecciona
por usted los parametros de coccion
adecuados en funcion del alimento que
vaya a preparar y de su peso.

Alimentos 32 recetas Alimentos 32 recetas
Coliflor P01 Salchichas P17

Brécalis P02 Huevo duro P18(1)
Judias verdes P03 Huevo de temera P19(1)
Zanahorias P04 Casco de huevo P20(1)
Patatas P05 Aroz Basmati P21(2)
Guisantes P06 Aroz negro P22(2)
Puerros P07 Cuscls P23(2)
Esparragos P08 Aoz vapor P24(2)
Espinacas P09 Arroz glutinoso P25(2)

Pescado fresco entero P10 Raviolis congelados vapor P26 (1)(2)
Filete de pescado fresco P11(1) Raviolis frescos vapor P27(1)
Gambas y marisco P12 Raviolis P28(1)
Muslos de pollo P13(1) Esteriizacion de biberones P29(1)
lomo de cerdo P14(1) Esterilizacion de verduras P30(1)
Escalopes de ave P15 Esterilizacion de fruta P31(1)

Solomillo de cerdo entero P16 Yogur P32(1)2)

(1) El ajuste de peso no esté disponible para estas recetas
(2) Estas posiciones no permiten el inicio diferido

5 -Un modo de memorizacion «k MEMO»:
permite memorizar 3 programas de
coccion de su elecciéon para utilizarlos
posteriormente.

13



° 4 COCCION

Atencion

Antes de cada coccién, es
OBLIGATORIO llenar el depésito con
agua hasta el nivel maximo. Coloque
el depdsito nuevamente en la base,
presionando FIRMEMENTE hasta que
sienta el PASO DE UNA MUESCA.

COCCION INMEDIATA

El programador solo debe indicar la
hora. Esta no debe parpadear.

Gire la rueda hasta obtener la funcién de
coccion deseada y confirmela.

El horno recomienda una temperatura
y un tiempo variable dependiendo del
modo de coccion.

El horno calentara y el indicador de la
temperatura parpadeara. Cuando haya
alcanzado la temperatura programada,
emitira una serie de pitidos.

PROGRAMAR LA TEMPERATURA

Solo en modo «<EXPERTO».

Pulse §

Ajuste la temperatura girando la rueda y
pulsela para validar.

PROGRAMAR LA DURACION

Efectie una coccidon inmediata vy
después pulse ®; el tiempo de coccion
@ parpadeara y podra ajustarlo.

Gire la rueda para ajustar el tiempo de
coccion. Pulsela para confirmar.

Su horno esta equipado con la
funcion «SMART ASSIST», la cual le
recomendara durante la programacion
del tiempo, un tiempo de coccion
modificable en funciéon de la coccion
seleccionada.

El tiempo de coccion quedara

14

automaticamente registrado al cabo
de unos segundos. La cuenta atras
se inicia inmediatamente una vez
alcanzada la temperatura de coccién.

COCCION CON INICIO DIFERIDO

Proceda igual que para un tiempo
programado. Una vez ajustado el tiempo
de coccion, pulse la tecla .® El indicador
parpadeard; ajuste la hora de fin de
coccion girando la rueda.

El  fin de coccién quedara
automaticamente registrado al cabo de
unos segundos. La pantalla de fin de
coccion deja de parpadear.

MODO «GUIA CULINARIA»

La funcién «GUIA CULINARIA»
selecciona para usted los parametros de
coccion adecuados en funcion del tipo y
el peso del alimento que vaya a preparar.

COCCION INMEDIATA

Seleccione «Guia culinaria» en la
pantalla girando la rueda y después
valide.

En la pantalla aparecera el simbolo
y «Guia».

32 recetas preprogramadas. Ver tabla en
pagina 10.

Desplacese por los alimentos girando
la rueda y pulsela para confirmar su
seleccion.



° 4 COCCION

En la pantalla parpadeara un peso
recomendado. Introduzca el peso
real de su alimento girando la rueda y
confirmelo.

El horno calculara automaticamente el
tiempo de coccion ideal y lo indicara;
comenzara inmediatamente.

Si lo desea, puede modificar la hora de
fin de coccion pulsando la tecla ©,
visualizando la nueva hora de fin de
coccion cuando el horno comience a
funcionar.

Validela pulsando la rueda.

El horno se apagara y volvera a
encenderse mas tarde para que la
coccion finalice a la hora deseada.

MEMORIZAR UNA COCCION

Puede memorizar 3 programas de
cocciéon de su eleccidon para utilizarlos
posteriormente.

- Programar una memoria:

En el modo Experto, seleccione una
coccién, su temperatura y su duracién
y después pulse la rueda hasta que
aparezca «MEM 1». Seleccione una
de las 3 memorias girando la rueda y
confirmela para memorizarla. Confirmelo
de nuevo para iniciar la coccion.

Nota: si las 3 memorias ya estan
registradas, cualquier nueva
memorizacién sustituira a la
precedente.

No se puede programar ningun inicio
diferido durante las memorizaciones.

- Seleccione una de las 3 memorias ya
registradas :

Gire la rueda, acceda a MEMO y después
confirme. Desplacese por las memorias
con la rueda y confirme la que desee
seleccionar. La coccidn se inicia, pero se
puede efectuar la cocciéon con inicio
diferido (2 pulsaciones en ®, ajuste de la
hora de fin de coccion y validacion).

Atencion
Después de cada coccion, vacie el
deposito INMEDIATAMENTE.

15



¢ 5 MANTENIMIENTO

Atencion

Para cualquier intervencion de
limpieza en la cavidad del horno, éste
debe estar apagado.
Antes de desmontarlo, deje que el
aparato se enfrie y asegurese de que
esté desconectado de la red eléctrica.

Advertencia
No utilice productos de limpieza
abrasivos ni estropajos metalicos
duros para limpiar la puerta de cristal
del horno, ya que podrian aranar la
superficie y provocar la rotura del
cristal.

SUPERFICIE EXTERIOR

Utilice un pafio suave empapado
con limpiacristales. No utilice cremas
abrasivas ni estropajos.

Mantenimiento de los accesorios
Pueden lavarse en el lavavajillas o
a mano, con un poco de detergente.
Cuando estén muy sucios, déjelos en
remojo.

Limpieza del interior del horno

(tras cada coccion)

Seque el interior del horno con un pafio
seco después de que el generador de
vapor se haya enfriado o deje la puerta
del horno entreabierta.

Limpieza del tubo de alimentacion de
agua (1 vez al mes)

Retire el tubo de alimentacion de agua
desenroscandolo.

Elimine los depésitos de cal que puedan
encontrarse en el interior (para ello,
utilice un objeto fino y puntiagudo, como
un pincho o una aguja de tejer).

Limpieza del generador de vapor

(1 vez al mes)

Vierta 1/2 vaso de vinagre blanco sobre
el generador.

Deje actuar durante algunos minutos,
limpie y enjuague con agua.

No utilice ningun tipo de esponjas,
polvos abrasivos ni desincrustantes de
cafeteras.

Limpieza de la bandeja recolectora
Desmonte la bandeja tirando hacia
arriba. Séquela y vuelva a ponerla en
su lugar, utilizando las tres muescas
previstas para ello.

SUSTITUCION DE LA BOMBILLA

mAdvertencia

Para evitar cualquier riesgo de
electrocucion, asegurese de que
el aparato esté desconectado de
la alimentacién antes de cambiar
la lampara. Realice la intervencién
cuando el aparato se haya enfriado.

Caracteristicas de la bombilla:
25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.

Puede cambiar la bombilla usted mismo
cuando deje de funcionar. Desatornille
el plafén y extraiga la bombilla (utilice
un guante de goma que facilitara el
desmontaje). Introduzca la nueva
bombilla y vuelva a instalar el plafén.

Este producto contiene una fuente de luz

de clase de eficiencia energética G.
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° 6 ANOMALIAS Y SOLUCIONES

La pantalla no se enciende.

Verifique la alimentacion (fusible de su
instalacion).

Fuga de agua o vapor por la puerta del
horno durante la coccion.

Compruebe que la puerta del horno esté
bien cerrada.

La luz del horno no funciona.
Compruebe que el horno esté bien
enchufado.

El horno no calienta. Compruebe que el
horno esté bien enchufado. Compruebe
que el horno esté en modo «DEMO» (ver
menu Ajustes).

Contacte con el SPV si alguno de
estos fallos persisten.

PIEZAS ORIGINALES
Siempre que realice cualquier intervencién
de mantenimiento, pida que se utilicen
exclusivamente piezas de recambio
certificadas originales.

PIECE

&, &
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¢ 7MEDI O AMBIENTE

El horno se ha disefiado teniendo en
cuenta el respeto del medio ambiente.
Muchos materiales de este aparato,
incluidos los del embalaje, son
reciclables. Participe en su reciclaje
y contribuya asi a la proteccion del
medio ambiente depositandolos en los
contenedores municipales previstos a
tal efecto.

Esta marcado con este logotipo para
indicarle que los aparatos usados

Eno deben mezclarse con otros
residuos.

T De este modo, el reciclaje de

los aparatos que organiza el fabricante

se efectuara en optimas condiciones,

de acuerdo con la Directiva Europea
2002/96/CE sobre los residuos de

equipos eléctricos y electronicos.
Pregunte en su ayuntamiento o al
vendedor para conocer los puntos
de recogida de aparatos usados mas
cercanos a su domicilio.

Le agradecemos su colaboracién con la
proteccién del medio ambiente.

ENVASES

® - Esta marca « Green Dot»
significa que, para el envase
de este aparato, se ha paga-

do una contribucion financie-
ra a una empresa nacional de recupera-
cion de envases.
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¢ 8 SERVICIO POSVENTA

INTERVENCIONES

Las posibles intervenciones que pueda
requerir el aparato deberan ser efectuadas
por un profesional cualificado y autorizado.
Para facilitar el procesamiento de su
solicitud, cuando llame, no olvide facilitar
todos los datos del aparato (referencia
comercial, referencia de servicio y nimero
de serie). Esta informacion figura en la
placa de caracteristicas.

1] L

P
a
SERVICE: TYPE: E
.1
Nr Madein France g
.

B: Referencia comercial
C: Referencia de servicio
H: Numero de serie

18

NOTA:

» Con el afan de mejorar constantemente
nuestros productos, nos reservamos el
derecho de someter sus caracteristicas
técnicas, funcionales o estéticas a
todas las modificaciones precisas para
mejorarlos.



PRUEBAS DE APTITUD PARA LA FUNCION PRUEBAS
VAPOR: segun |IEC 60350-1 Art. 8

Brocolis

vapor 100 %

500 g

18 min bandeja 1 en bandeja 2

Guisantes congelados

vapor 100 %

1000 g

27 min bandeja 1 en bandeja 2
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HYVA ASIAKAS!

De Dietrichin tuotteet antavat sinulle aivan ainutlaatuisia kokemuksia.
Se on rakkautta ensi silmayksella. Suunnittelun laatu kuvastaa ajatonta es-
tetiikkaa ja huolitellut yksityiskohdat tekevat naisté yhteensopivista laitteista

elegantteja ja hienostuneita. Ne suorastaan houkuttelevat koskettamaan.
De Dietrichin suunnittelussa hyddynnetaan kestavia
ja arvokkaita materiaaleja; panostamme aitouteen. De Dietrichin laaduk-
kaissa kodinkoneissa huippuluokan tekniikka on yhdistetty parhaisiin
materiaaleihin, mika tekee keittidssa tydskentelystad nautinnollista.
Toivomme teille mukavia hetkia uuden laitteenne parissa!
Kiitdmme luottamuksestanne!

sGlIn, Etiketti «Origine France Garantie» varmistaa kuluttajalle tuotteen
jaljitettavyyden antamalla selkean ja puolueettoman ilmoituksen
. alkuperasta. DE DIETRICH-tuotemerkki on ylpea siita, etta se
kiinnittda taman etiketin ranskalaisten tehtaiden tuotteisiin, jotka
sijaitsevat Orléans ja Vendome.

E z
~
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BVCert.6011825

[m] >N [m]

www.dedietrich-electromenager.com .

De Dietrich<O> =


http://www.dedietrich-electromenager.com/

TURVALLISUUSOHJEET JA VAROITUKSET

TARKEITA TURVAOHJEITA. LUE HUOLELLISESTI JA SAILYTA

TULEVAA KAYTTOA VARTEN.

Taman kayttoohjeen voi ladata merkin Internet-sivuilta.

Vahintaan 8-vuotiaat

ja sita vanhemmat
lapset ja sellaiset henkilot,
joiden fyysiset tai henkiset
kyvyt tai aistit ovat
puutteellisia, tai joilta puut-
tuu kayttokokemusta ja
-taitoa, saavat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita val-
votaan laitetta kaytettaessa
tai jos heita on etukateen
opastettu laitteen kaytta-
misessa siten, etta he
osaavat kayttaa laitetta
turvallisesti ja ymmartavat
sen kayttoon liittyvat vaa-
rat. Lapset eivat saa leik-
kia laitteella. Lapset eivat
saa puhdistaa tai huoltaa
laitetta ilman valvontaa.
— Kannattaa myos valvoa,
etteivat lapset paase leik-
kimaan laitteella.

VAROITUS: Laite ja sen
kasiksi paastavilla olevat
osat kuumenevat kayton
aikana. Varo koskettamas-
ta uunin sisalla olevia kuu-

menevia osia. Alle 8-vuo-
tiaat lapset on pidettava
loitolla. Muussa tapauk-
sessa lapsia on valvottava
tarkoin.

— Ala kayta hoyrypuhdis-
tuslaitetta.

— Ala kayta uunin lasi-
luukun puhdistukseen
hankaavia pesuaineita tai
kovapintaisia metallisie-
nia, silla ne voivat naar-
muttaa lasin pintaa ja rik-
koa lasin.

VAROITUS: Varmista,

etta laite on kytketty
irti verkkovirrasta ennen
lampun vaihtamista, jotta
valtat sahkoiskun. Vaihda
lamppu vasta kun laite on
jaahtynyt. Kayta kumikasi-
netta irrottaessasi lamp-
pua tai suojakupua, se
helpottaa toimenpidetta.

Pistokkeeseen tulee
olla paasy laitteen
asentamisen jalkeen.



TURVALLISUUSOHJEET JA VAROITUKSET

Laite tulee pystya
kytkemaan irti sahkover-
kosta kayttamalla joko
pistoketta tai virrankatkai-
sinta, joka on asennet-
tu kiintedaan johtojarjes-
telmaan asennusohjeiden
mukaisesti.
Suojamaajohdin
(vihrea-keltainen) on
kytkettyna pistorasian
maaliitantaan tai asen-
nuksen maaliitantaan.

— Jos virtajohto on vioit-
tunut, se on annettava val-
mistajan, jalkimyyntipalve-
lun tai vastaavan patevan
henkilon vaihdettavaksi
vaaratilanteiden valtta-
miseksi.

Asenna uuni
kalusteeseen niin, etta
etdisyys viereiseen
kalusteeseen on vahintaan
10 cm. Kalusteen, johon
uuni upotetaan, on kes-
tettava kuumuutta (tai se
on vuorattava kuumuutta
kestavalla materiaalilla).
Tasapainon takaamiseksi,
kiinnita uuni kalusteeseen
kahdella ruuvilla, tahan

tarkoitukseen varattujen
reikien kautta.

— Tama laite on asennet-
tava yli 850 mm korkeu-
delle lattiatasosta.

— Laitetta ei saa asentaa
koristeoven taakse ylikuu-
menemisen valttamiseksi.

Kypsennyksen aikana
laite kuumenee. Kun avaat
laitteen luukun, laitteen
sisaltaa tulee kuumaa
hoyrya. Pida lapset kau-
kana laitteesta.



¢ 1 ASENNUS

ASENNUSPAIKAN JA KALUSTEASENNUKSEN VALINTA

530

Tama laite on asennettava yli 850

mm lattiasta. Se voidaan asentaa py-
Ivaaseen asennuskuvassa naytetylla
tavalla (kuva A).

Huomaa: Jos kalusteiden alaosa on
avoin, seindn ja uunin asennustason
tason etaisyys saa olla korkeintaan 70
mm* (kuva B).

Ala kayta laitetta heti (odota noin 1-2
tuntia) siirrettyasi sen kylmasta paikasta
l@mpimaan paikkaan, silla lauhtuminen
saattaa aiheuttaa kayttéhairion.

Keskita uuni kalusteisiin siten, etta sen
ja vieressa olevan kalusteen valiin jaa
vahintdan 10 mm:n vali. Upotettaessa
uuni kalusteisiin naiden materiaalin
tulee kestdd kuumuutta (tai ne on paal-
lystettava tallaisessa materiaalilla).
Tee pieni @ 2 mm reika kalusteiden
seiniin puun halkeamisen ehkaise-
miseksi.

Asennuksen tukevuuden paranta-
miseksi uuni voidaan kiinnittaa kalustei-
siin 2 ruuvilla niille tarkoitettujen reikien
kautta (kuva C).




¢ 1 ASENNUS

SAHKOLITANNAT

Varoitus:
Asennuksen voi tehda vain val-
tuutetut asentajat ja teknikot.

Sahkoturvallisuus on varmistettava
oikeanlaisella kalusteasennuksella. Sah-
koliitanta on kytkettava ennen laitteen
asentamista kalusteisiin.

Uuni kytketaan 3-johtimisella 1,5 mm2n
(1 vaihe + 1 nolla + maa) virtajohdolla
virransyottéon vakiomallisen CEI 60083
-pistorasian kautta tai virtakatkaisimen
kautta asennusohjeen mukaisesti.

Tarkista, etta:

- asennusteho on riittdva (220-240 V~
16 A),

Jos asennuspaikan sahkojarjestelma
vaatii muutoksia laitteen kytkemiseksi,
ota yhteys valtuutettuun sahkoasen-
tajaan.

Laite on irrotettava virtalahteesta ennen
huoltotdita ja virta on katkaistava sulak-
keista tai sulakkeet on irrotettava.

Varoitus:

Suojamaajohdin (vihrea-kel-
tainen) on kytketty laitteen 6‘:—)
liittimeen ja se tulee kytkea asennet-
taessa maahan.

Jos uunissa ilmenee jotakin tavalli-
suudesta poikkeavaa, irrota laite sah-
koverkosta tai katkaise virta laitteen
sulakkeesta.

Sininen Neutraali
johto (N)
[ ]

T L
L_ Musta, ruskea tai
punainen johto

Vihre&/keltainen johto

Varoitus:

Vastuumme ei kata vahinko-
tapauksia, jotka johtuvat siita, etta
maajohdinta ei ole kytketty maahan
tai vialliseen taikka vaaraan maa-
liitantaan.



¢ 2 UUNIN YLEISKUVAUS

OHJAUSPANEELI
NAYTTO

arwON-

Kypsennystilojen nayttd
Kypsennyksen keston nayttd
Uunin kellon ja 1dampétilan nayttd
Lampétilan nousun ilmaisin
Kypsennyksen paattymisajan ja

munakellon nayttd

(0]

7 Painon nayttd

PAINIKKEET

O,

VALINTAKIEKKO

I @ e

SN

Vedenhallinnan ilmaisin

N

w

=0

|c

g Ohjauspainikkeiden lukituksen ilmaisin
«Valmistusopasy-tilan ilmaisin

® Kypsennyksen keston ilmaisin

A Munakellon ilmaisin

® Kypsennyksen paattymisen ilmaisin

Huomautus:

Kellon nayton jalkeen naytté sammuu
automaattisesti muutaman minuutin kuluttua
ilman kayttdjan toimenpiteitd. Tata toimintoa
voidaan muokata asetukset-valikon
toiminnolla « kellon naytto ».

1 Virtakatkaisin

2 Lampoatilan asetukset

3 Kellon, kypsennyksen keston ja
paattymisen seka munakellon asetukset

4 Paasy asetukset-VALIKKOON

Kyseessa on pyoriva, vedettava ja tydnnettava valintakiekko, jonka avulla voit valita
ohjelmia, lisata ja vahentaa arvoja ja vahvistaa valintoja.



¢ 2 UUNIN YLEISKUVAUS

UUNIN YLEISKUVAUS

QO o
e Vedentuloletku

G Hoyrykattila

@ onjauspaneeli
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¢ 2 UUNIN YLEISKUVAUS

LISAVARUSTEET

Ruoka-aineastia (kuva H).

Rer’itetty ruostumaton teraspelti, joka ei
ole kosketuksissa ruoka-aineiden ja tii-
vistyneen veden kanssa.

Kondensaattiastia (kuva I)
Ruostumaton terasastia, jonka avulla
tiivistynyt vesi voidaan poistaa.

Vinkki

Kypsennyksen aikana aseta
kuvan H astia kuvan | astian paille
painvastoin, jotta ne eivat mene
sisakkain.
Kun sailytat astiat, aseta kuvan H as-
tia kuvan | astian paille samansuun-
taisesti, jotta ne menevat sisakkain.

Irrotettava sailio (kuva J)

Sailié, jonka avulla uunisi tuottaa ve-
densy6ton itsenaisesti.

Sen tilavuus on noin 1 litra (maksimita-
s0).

Ritila (kuva K)
Irrotettava ruostumaton terasritila: asen-
nettava uuniin.




¢ 3 KELLON

ASETUKSET

Kun k&ynnistat uunin, ndytdssa vilkkuu
12:00.

Saada kello kdantamalla valintakiekkoa
ja vahvista valinta painamalla.
Sahkokatkon jalkeen kellonaika vilkkuu.

KELLONAJAN MUOKKAUS

Paina painiketta © muutaman sekunnin
ajan kunnes kello vilkkuu. Muokkaa kel-
lon asetuksia kdantamalla valintakiek-
koa ja vahvista valinta painamalla.

MUNAKELLO

Tama toiminto on kaytettavissa vain
uunin ollessa pois toiminnasta.

Paina painiketta ©.

0:00 vilkkuu. Aseta munakello sopivaan
aikaan kaantamalla valintakiekkoa ja
vahvista valinta, jolloin munakelloaika
alkaa juosta.

Kun aika on kulunut loppuun, uuni
antaa aanimerkin. Voit sammuttaa
aanimerkin painamalla mita tahansa
painiketta..

HUOMIO: Munakellotoimintoa voi
muuttaa tai sen voi peruuttaa milloin
tahansa.

Voit peruuttaa munakellon siirtymalla
munakellovalikkoon ja vaihtamalla ase-
tukseksi 0:00.

OHJAUSPAINIKKEIDEN LUKITUS
Lapsilukko

Paina samanaikaisesti painikkeita 1 ja
kunnes symboli 0] iimestyy
nayttéon. Ohjauspainikkeiden lukitse-
minen on mahdollista uunin toiminnan
aikana ja uunin ollessa pois toiminnas-
ta.
HUOMAUTUS: vain painike © on
kaytossa kypsennyksen

10

aikana.

Ottaaksesi ohjauspainikkeet jalleen
kayttdon paina samanaikaisesti
painikkeita § ja ® kunnes symboli 0]
haviaa naytolta.

ASETUKSET-VALIKKO
Voit saataa uunin eri asetuksia:

valo, kontrasti, danet ja demo-tila.

Sita varten paina muutaman sekunnin
ajan painiketta — ja siirry asetukset-va-
likkoon.

Katso alla oleva taulukko:

Asennetut
oletusasetukset

Aznet - ddnimerkit:
Asetus ON, aanet ovat
kaytossa. Asetus OFF,
aanet ovat poissa kaytosta.

Kontrasti:

Nayton kirkkauden
prosenttilukua voi saataa
10 ja 100 %:n valilla.

DEMO-tila:

Ota “DEMO-tila kayttoon/
pois kaytdsta: demo-tila
kaytossa esittelyn aikana.
Poista tila kaytdsta uunin
kayttéonottoa varten.

Kellon néytto:
Automaattinen ON-asento:
SLEEP nakyy naytdssa ja
naytté sammuu muutaman
minuutin kuluttua.
OFF-asento: nayttd on paalla.

Muokkaa tarvittaessa eri asetuksia
kadantamalla valintakiekkoa ja vahvista-
malla valintasi painamalla.

Poistu asetukset-valikosta milloin
tahansa painamalla ©.




¢ 4 KYPSENNYS

TOIMINTA PERIAATE

Sailiossa oleva vesi valuu uunin siséo-
saan letkun kautta. Tama vesi muuttuu
hdyryksi ollessaan kontaktissa uunin
sisdosan alaosassa olevan kuuman
pinnan kanssa:

kyseessa on hoyrykattila.

Vettd ei tarvitse lisata kypsennysastiaan.
TODELLISEN HOYRYKYPSENNYKSEN
TAKAAMISEKSI uunisi mukana toimite-
taan erityinen kattilasarja, joka on suunni-
teltu taydellistéa kypsennysta varten .

SAILION KAYTTO

Vesisailio ON taytettdva maksimitasolle
ennen kypsennysta. Aseta sailié pai-
koilleen painamalla se tyontamalla se
POHJAAN, kunnes tunnet, etta sailio
ASETTUU LOVEEN.

VEDEN HALLINTA

Jos kypsennyksen aikana vesipiirin kanssa
on ongelmia, vedenhallinnan ilmaisin
nakyy ja laitteesta kuuluu aanimerkki.
Taman vian syyna on:

- tyhja sailio.

- vaarin asennettu sailio.
Kun olet tarkistanut nama kohdat, kypsen-
nys kaynnistyy automaattisesti luukun sulk-
emisen jalkeen.

Varoitus

Kypsennyksen aikana laite kuume-
nee. Kun avaat laitteen luukun, laitteen
sisaltdd paasee kuumaa hdyrya. Pida
lapset kaukana laitteesta.

11



¢ 4 KYPSENNYS

Uunisi on varustettu 5 hoyrykypsennystilaa:

1 - Manuaalinen
“Ohjelmanvalinta”-tila

Minimilampétila 55 °C maksimilémpétila
100 °C

taman avulla voit itse valita kaikki uunin

3 - Sulatustila [FY:
Suositeltu [Ampdtila 65 °C

tdman avulla voit sdtaa kypsennysajan
itse (katso sulatusopas)

toimintaan liittyvat asetukset: lampdtila ja

kypsennystyyppi.

2 - Uudelleenlammitystila ¢~ :

Suositeltu lampdtila 95 °C

taman avulla voit saataa kypsennysajan

itse.
SULATUSOPAS
g Kiekot (pinaatti...) astiassa 25 min
=
X . .
e astiassa 40/45 min
astiassa
Taimen (kokonainen) astiassa 30 min
Lohipalat astla;sg, k?annettava kypsennyksen 25 min
3 keskivaiheilla
- .
> |Fileet (kaaritty kalvoon) astiassa 15/20 min paksuu-
den mukaan
Katkaravut astiassa 10/12 min
Kanankoipi ast|a§s§, kgannettava kypsennyksen 40/45 min
keskivaiheilla
Broilerinrinta (kaaritty kalvoon) 25 min
% Makkarat astiassa 25 min
. . astiassa, kaaritty kalvoon, kdannettava .
Kyljykset (porsas, vasikka) kypsennyksen keskivaiheilla 25/30 min
Maksakuutiot (vartaille) erotettava kypsennyksen keskivaiheilla 55/60 min
E Marjapiiras astiassa 15 min
£
> | Kompotti (omena) kaaritty kalvoon 35/40 min
= | Munkit sailytettdva pakkauksessa, aseta ritilalle 15 min
s
s
3 Suklaapullat sailytettdva pakkauksessa, aseta ritilalle 15 min

12




¢ 4 KYPSENNYS

4 - «Valmistusopasn»-tila, joka sisaltaa
32 reseptia:

tama tila valitsee sopivat kypsennysase-
tukset valmistettavan ruoka-ainetyypin ja
sen painon mukaan.

Ruoka-aineet 32 resepti Ruoka-aineet 32 reseptii
Kukkakaali P01 Makkarat P17
Parsakaali P 02 [Kova kananmuna P18 (1)
ihredt pavut P 03 Pehmedksi keitetty kananmuna P19(1)
porkkanat P 04 Keitetty muna P20 (1)
Perunat P 05 [Basmairiisi P21(2)
Hemeet P 06 Musta riisi P22(2)
Purjosipuli P 07 [Kuskus P23(2)
Parsa P 08 [Hoyrytetty riisi P24(2)
Pinaatti P 09 [Tahmariisi P25(2)
Tuore kala P 10 [Pakastetut hoyrytetyt raviolit P26 (1)2)
Tuoreet kalafileet P 11(1) [Tuoreet hdyrytetyt raviolit P27 (1)
Katkaravut ja ayriiset P12 Raviolit P28 (1)
Kanankoipi P 13(1) Tuttipullojen sterilointi P29(1)
[Savustetun possun munuaispaisti P14 (1) ihannesten sterilointi P30 (1)
Linnunlihan rinta P 15 [Hedelmien steriointi P31(1)
Kokonainen porsaan sisfile P 16 Jugurtti P32(1)2)

(1) Painon s&éto mahdollista
(2) Nailla asetuksilla ei voi kayttad ajastinta

5 - Tallennustila “MEMO””:

voit tallentaa 3 haluamaasi kypsenny-
sohjelmaa, jotka ovat kaytettavissasi.

13




¢ 4 KYPSENNYS

Varoitus

Vesisadilio ON taytettava mak-
simitasolle ennen kypsennysta.
Aseta sailio paikoilleen painamalla
se tyontamalla se POHJAAN, kunnes
tunnet, etta sailio ASETTUU LO-
VEEN.

PIKAKYPSENNYS

Naytéssa saa nakya vain kello. Se ei
saa vilkkua.

Kaanna valintakiekkoa, kunnes olet va-
linnut haluamasi kypsennystoiminnon,
ja vahvista valinta.

Uuni suosittelee sinulle muokattavan
lampédtilan ja keston riippuen kypsenny-
sajasta.

Uuni lampenee ja lampdtilan ilmaisin
vilkkuu. Kuulet aanimerkkisarjan, kun
uuni saavuttaa halutun [ampétilan.

LAMPOTILAN OHJELMOINTI

Vain «OHJELMAVALINTA».

Paina 1 .

Saada lampdtila kdantamalla valinta-
kiekkoa ja vahvista painamalla valinta-
kiekkoa.

KESTON OHJELMOINTI

Suorita pikakypsennys ja paina sitten ®
kypsennyksen kesto @ vilkkuu, jolloin
voit tehda asetukset.

K&anna valintakiekkoa kypsennyksen
keston valitsemiseksi. Vahvista valinta
painamalla.

Uuni on varustettu “SMART ASSIST”
-toiminnolla, joka suosittelee muokatta-
vissa olevaa kestoaikaa valitun kypsen-
nystilan mukaan.

Kypsennysajan tallennetaan automaat-

tisesti muutaman sekunnin jalkeen.
Toiminnon kestoaika alkaa pienentya,
kun asetettu lampoétila on saavutettu.

MUUTETTU KYPSENNYKSEN
PAATTYMISAIKA

Tee kuten ohjelmoidulle kestolle.
Kypsennyksen keston asetuksen jalk-
een paina painiketta ®. Naytt6 alkaa
vilkkua; aseta toiminnon paattymisaika
kaantamalla valintakiekkoa ja hyvaksy
valinta.

Kypsennysajan paattyminen tallenne-
taan automaattisesti muutaman sekun-
nin jalkeen. Toiminnon paattymisajan
naytto ei vilku enaa.

“VALMISTUSOPAS”-TILA

«VALMISTUSOPAS»-tilassa uuni valitsee
sopivat kypsennysasetukset valmistet-
tavan ruoka-ainetyypin ja sen painon
mukaan.

PIKATOIMINTO

Valitse naytdssa «Valmistusopas»
valintakiekkoa kdantamalla ja vahvista
valinta.

Symboli nakyy naytossa ja «Opas»
liikkuu naytossa.

Uunissa on 32 esiohjelmoitua reseptia.
Katso sivun 10 taulukkoa.

Vierita ruoka-aineita kdantamalla valin-
takiekkoa ja vahvista valintasi paina-
malla.

14



¢ 4 KYPSENNYS

Ehdotettu paino vilkkuu naytdssa.
Syota ruoka-aineen todellinen paino
kaantamalla valintakiekkoa ja vahvista
valinta.

Uuni laskee automaattisesti ihanteel-
lisen kypsennyksen keston ja nayttaa se
naytolla. Uuni kdynnistyy valittdmasti.
Voit halutessasi muokata kypsennyksen
paattymisaikaa painamalla painiketta ®
ja nayttamalla uuden kypsennysajan,
kun uuni on kaynnistynyt.

Hyvéksy valinta painamalla valintakiek-
koa.

Uuni sammuu ja kdynnistyy mydhem-
min, jotta kypsennys paattyy haluttuun
aikaan.

KYPSENNYKSEN TALLENNUS

Voit tallentaa 3 haluamaasi kypsenny-
sohjelmaa, jotka ovat kaytettavissasi.

- Tallennuksen ohjelmointi :

Valitse Ohjelmavalinta-tilassa kypsen-
nystila, sen Iampétila ja kesto, ja paina
sitten valintakiekkoa, kunnes tulet
kohtaan “MEM 1“. Valitse yksi 3 muis-
tipaikasta kdantamalla valintakiekkoa
ja vahvista tallennus. Voit kdynnistaa
kypsennyksen vahvistamalla valinnan
uudelleen.

HUOMIO: Jos 3 muistipaikkaa ovat jo
tallennettu, jokainen uusi tallennus kor-
vaa edellisen.

Ajastettu kdynnistys ei ole mahdollista
tallennettuja ohjelmia kaytettdessa.

- Valitse yksi 3 jo tallennetusta muisti-

paikast:

Kaanna valintakiekkoa ja siirry MEMO.
Vahvista valinta. Vierita muistipaikkoja
valintakiekolla ja vahvista valintasi.
Kypsennys kaynnistyy mutta voit valita
ajastuksen (paina 2 kertaa ®, kypsen-
nyksen paattymisajan

asetus ja vahvistus).

Varoitus
Jokaisen kypsennyksen jilkeen
sdilio ON tyhjennettava.

15



¢ 5HUOLTOTOIMET

Varoitus

Mikali haluat kasitellda uunin
sisdosaa, uuni on sammutettava.
Ennen kuin purat laitteen, anna sen
jaahtya ja varmista, etta laite ei ole
kytketty sdahkoverkkoon.

Varoitus:

Al3 kayti laitteen lasioven
puhdistamiseen hankaavia tuotteita,
hankaussienta tai kovaa metalli-
kaavinta, silla ndma voivat naarmut-
taa pintaa ja rikkoa lasin.

ULKOPINNAT

Kayta ikkunanpesuaineella kostutettua
pehmeaa linaa. Ala kdyta hankausai-
netta tai -sienta.

Lisavarusteiden huolto

Voidaan pesté koneessa tai kasin, pie-
nella maaralla astianpesuainetta. Liota
hetki, jos lisavarusteet ovat erittain
likaisia.

Uunin sisdaosan puhdistus

(jokaisen kayton jalkeen).

Pyyhi uunin sisdosa kuivalla liinalla sen
jalkeen, kun hoyrykattila on jaahtynyt tai
anna uunin sisdosan kuivua pitamalla
luukku kokonaan auki.

Vedentuloletkun puhdistus

(kerran kuussa).

Irrota vedentuloletku ruuvaamalla se
auki.

Poista sisaosaan mahdollisesti keraan-
tynyt kalkki (ohuella ja teravakarkisella
esineella, kuten varrastikulla tai neule-
puikolla).

Hoyrykattilan puhdistus
(kerran kuussa).
Kaada 1/2 lasillista valkoviinietikkaa

16

héyrykattilaan.

Anna vaikuttaa muutaman minuutin
ajan, puhdista ja huuhtele vedella.

Ala kayta puhdistukseen pesusienta tai
hankaavia jauheita tai kahvinkeittimen
kalkinpoistoainetta.

Kourun puhdistus.

Irrota kouru vetamalla sita ylospain. Pu-
hdista se ja aseta se takaisin paikoilleen
kolmeen kourulle tarkoitettuun loveen.

LAMPUN VAIHTAMINEN

Varoitus:

Varmista ennen lampun
vaihtamista sdahkoiskun
ehkaisemiseksi, etta laite on irrotettu
virransyo6tosta. Suorita toimenpide
laitteen jaahdyttya.

Lampun tyyppi:
25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.

Voit vaihtaa toimimattoman lampun
itse. Kierra suojalasi irti ja irrota
lamppu (kaytd kumikasinetta
helpottamaan lampun suojalasin
irrottamista). Aseta uusi lamppu
paikalleen ja suojalasi paikalleen.
Tama tuote sisaltaa valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.



° 6 VIANMAARITYS JA KORJAUS

Naytto ei syty.
Tarkista virransyotté (asennuksen
sulake).

Vetta tai hoyrya valuu
kypsennyksen aikana.

luukusta

ALKUPERAISET OSAT
Huoltokasittelyn aikana pyydéa kayttdmaan
vainalkuperdisia sertifioituja varaosia.

PIECE
{g]

Tarkista, ettd uunin luukku on kunnolla O‘VSnzuc*‘§
Kiinni.
Uunin valo ei toimi. Tarkista uunin
virtakytkennat.
Uuni ei lampene. Tarkista uunin
virtakytkennét. Tarkista, ettei uunia ole
asetettu "/DEMO”-tilaan (katso asetukset-
valikko).
Ota yhteys huoltopalveluun, jos
ongelma jatkuu.
° . e

7Y]WPARIST 0]
YMPARISTONSUOJELU mukaisesti.

Ota yhteys kuntasi jatehuoltoon

Taman laitteen pakkausmateriaalit tai jalleenmyyjaasi ja pyyda tietoa
voidaan kierrattdd. Suojele ymparistdd asuinpaikkasi lahellda olevista
viemalla pakkausmateriaalit kerayspisteista.
niille tarkoitettuihin  kunnallisiin  Kiitdmme sinua ymparistdn

kerayspisteisiin.

Laite sisaltda monia kierratyskelpoisia
materiaaleja. Laite on merkitty logolla,
joka osoittaa, ettd kaytettya laitetta ei
saa laittaa sekajatteisiin.

Laitteen kierratys suoritetaan
oikein lajiteltuna eurooppalaisen
direktiivin 2002/96/EY (sahko-

T BE elektroniikkaromut)

suojelemiseksi tekemastasi yhteistydsta.

17



¢ 8 HUOLTO-JA VARAOSAPALVELU

KORJAUSTOIMET

Laitteen mahdolliset korjaustoimet on
annettava valmistajan valtuuttaman
ammattihenkilon suoritettaviksi.
Voidaksemme vastata paremmin
kyselyihinne koskien laitettanne
varautukaa esittdméaan kaikki laitettanne
koskevat tiedot (tuotenumero, huoltotiedot
ja sarjanumero). Nama tiedot I0ytyvat
tuotteen tyyppikilvesta.

10

)

v

l

1

p
a8

SERVICE: TYPE: m E
- (Ey

\NI’ Madein France

B : Tuotenumero
C : Huoltotiedot
H : Sarjanumero

18

HUOMAUTUS:

Pyrkiessdamme jatkuvasti kehittdmaan
tuotteitamme ja tekniikan edistyessa
pidatamme oikeuden tehda parannuksia
ja muutoksia laitteiden teknisiin
ominaisuuksiin, toimintoihin ja
muotoiluun.

Loytadksesi helposti tarvitsemiasi
tietoja laitteestasi suosittelemme niiden
merkitsemista télle sivulle.



TOIMINTOJEN SOVELTUVUUSTESTIT
HOYRYTESTIT : standardin IEC 60350-1

artiklan 8 mukaisesti

Parsakaali

100 % Hoéyry

500 g

18 min astia 1 astiaan 2

Pakasteherneet

100 % Hoyry

1000 g

27 min astia 1 astiaan 2
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CARA CLIENTE,
CARO CLIENTE,

Scoprire i prodotti De Dietrich significa provare emozioni uniche.
Si & attirati fin dal primo sguardo. La qualita del design
¢ visibile nell’estetica che sfida il tempo e nelle finiture accurate che
rendono ogni oggetto elegante e raffinato, in perfetta armonia
tra loro. Viene poi la voglia irresistibile di toccare.
[l design De Dietrich si basa su materiali robusti
e prestigiosi, che lasciano ampio spazio all’autenticita. Associando la
tecnologia
piu evoluta e materiali nobili, De Dietrich garantisce la realizzazione
di prodotti di elevata manifattura al servizio dell’arte culinaria, una passione
condivisa da tutti coloro che amano la cucina. Le auguriamo tanta
soddisfazione nell’'utilizzo di questo nuovo prodotto.
La ringraziamo per la Sua fiducia.

VG 11\:b L'etichetta "Origine France Garantie" garantisce al consumatore la trac-
ciabilita di un prodotto fornendo un’indicazione chiara e obiettiva della
> fonte. Il marchio DE DIETRICH é orgoglioso di apporre questa etichetta
sui prodotti delle nostre fabbriche francesi con sede a Orléans e Ven-
déme.

-\
3
‘E
BVCert.6011825

[m] > [m]

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich<O>



http://www.dedietrich-electromenager.com/

SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA. LEGGERE
ATTENTAMENTE E CONSERVARE PER UN UTILIZZO FUTURO.
Questo manuale € disponibile in download sul sito Intemet del marchio.

Questo apparecchio
pud essere utilizzato
da bambini di al meno otto
anni di eta e da persone con
capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte oppure senza
esperienza né conoscenze
se sono sorvegliati o sono
stati previamente istruiti al
suo utilizzo in modo sicuro
e ne hanno capito i pos-
sibili rischi. | bambini non
dovrebbero giocare con I'ap-
parecchio. La pulizia e la
manutenzione non dovre-
bbero essere eseguite da
bambini privi di sorveglianza.
— Si consiglia di sorvegliare
i bambini per accertarsi che
non giochino con l'appa-
recchio.

AVVERTENZA: L’appa-
recchio e le sue parti acces-
sibili si riscaldano durante
'uso. Fare attenzione a
non toccare i termoelementi
situati all’'interno del forno. |
bambini fino a 8 anni devono

essere tenuti a distanza a
meno che non siano costan-
temente sorvegliati.

— Non utilizzare un appa-
recchio per la pulizia al
vapore.

— Non utilizzare prodotti
abrasivi o spugne metalliche
dure per pulire il vetro della
porta del forno, in quanto la
superficie potrebbe essere
scalfita e provocare I'esplo-
sione del vetro.

AVVERTENZA: Accer-

tarsi che l'apparecchio

sia scollegato dalla cor-
rente elettrica prima di sosti-
tuire la lampada per evitare
qualunque rischio di scossa
elettrica. Eseguire l'opera-
zione solo con il forno fred-
do. Per svitare la ghiera e la
lampada, utilizzare un guan-
to di gomma che facilitera lo
smontaggio.



SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

La spina di alimenta-

zione elettrica deve

essere accessibile dopo
I'installazione. Deve essere
possibile scollegare I'appa-
recchio dalla rete di alimen-
tazione sia con una spina,
sia incorporando un inter-
ruttore nelle canalizzazioni
fisse, conformemente alle
regole d’installazione.
Il filo di protezione (verde/
giallo) deve essere collegato
al terminale di terra dell’ap-
parecchio e al terminale di
terra dellimpianto.
— Se il cavo di alimenta-
zione €& danneggiato, va
sostituito dal costruttore, dal
suo servizio post vendita o
da una persona qualificata
onde evitare pericoli.
— Centrare il forno nel
mobile in modo da garan-
tire una distanza minima di
10 mm dal mobile vicino.
il materiale del mobile da
incasso deve resistere al
calore (0 essere rivestito con
questo materiale). Per una
maggiore stabilita, fissare il
forno nel mobile con due viti

passanti attraverso gli appo-
siti fori.

— Questo apparecchio deve
essere installato ad un’altez-
za superiore a 850 mm dal
suolo.

— Non installare I'apparato
dietro una porta decorativa,
al fine di evitarne il surriscal-
damento.

Durante la cottura l'unita si
scalda. Aprendo lo sportel-
lo dellunita il vapore caldo
fuoriesce. Tenere lontani i
bambini.



¢ 1 INSTALLAZIONE

SCELTA DELLA COLLOCAZIONE E INCASSO

Al

-550

> 21.5>26

>850

GIi schemi definiscono le misure di un
mobile nel quale & possibile mettere il
forno.

L’apparecchio pud essere installato
indifferentemente sotto un piano (fig. A)
o in un mobile a colonna (fig. B).
Attenzione: se il fondo del mobile &
aperto (sotto un piano o in un mobile a
colonna), lo spazio tra il muro e il piano
su cui poggia il forno deve essere al
massimo di 70 mm* (fig. C).

Quando il mobile & chiuso sul retro,

praticare un’apertura di 50 x 50 mm per il
passaggio del cavo elettrico.

Fissare il forno nel mobile. A tal fine,
rimuovere gli arresti in gomma e praticare
un preforo di @ 3 mm nella parete del
mobile per evitare che il legno si spacchi.
Fissare il forno con le 2 viti. Sostituire gli
arresti in gomma.



¢ 1 INSTALLAZIONE

@ Consiglio

Per accertarsi di avere effettuato una
corretta installazione, non esitare
a rivolgersi ad uno specialista di
elettrodomestici.

COLLEGAMENTO ELETTRICO

Il forno deve essere collegato con un
cavo di alimentazione a norma a 3
conduttori di 1,5 mm? (1 fase + 1 Neutro
+ terra), che devono essere collegati a
loro volta alla rete di 220~240 V tramite
una presa di corrente a norma CEI
60083 o un dispositivo a interruzione
onnipolare, conformemente alla norme
d’installazione.

Il filo di protezione (verde-giallo) deve
essere collegato al terminale
dell’apparecchio e al terminale di terra
dell'impianto Il fusibile del’impianto deve
essere di 16 Ampere.

La nostra responsabilita non sara
garantita in caso di incidente causato
dalla mancanza di collegamento alla
terra, da un collegamento difettoso e
non idoneo, o da un collegamento non
conforme.

ﬂ Attenzione:

Se I'impianto elettrico della propria
abitazione richiede una modifica per
il collegamento dell’apparecchio,
rivolgersi ad un elettricista qualificato.
Se il forno presenta una anomalia,
scollegare I’apparecchio o rimuovere
il fusibile corrispondente alla linea di
collegamento del forno.

Filo blu

- |

Filo nero, marrone
0 rosso

Filo verde/giallo




¢ 2 PRESENTAZIONE DEL FORNO

PANNELLO DEI COMANDI

N

DISPLAY

Visualizzazioni delle modalita di cottura
Visualizzazione della durata di cottura
Visualizzazione dell’'orologio e della
temperatura del forno

Indicatore dellaumento di temperatura
Visualizzazione timer e ora di fine

cottura

Indicatore di gestione dellacqua

\

G\

Visualizzazione del peso

TASTI

O,

LA MANOPOLA DEI COMANDI

I @ e

o

N

w

B e

| I

| ot 1|

o P
(U, LU_U, U

5 6 7

g Indicatore del blocco dei comandi
Indicatore di modalita «Guida di cucina»
® Indicatore della durata di cottura

A Indicatore del timer

@® Indicatore di fine cottura

Nota:

Per impostazione predefinita dopo
la visualizzazione dell’ora il display si spegne
entro qualche minuto in assenza di azioni da
parte dell’utilizzatore. Questa funzione puo essere
modificata con la funzione “display dell’ora” del
menu regolazioni.

1 On/Off

2 Regolazione della temperatura

3 Regolazione dell’'ora, del tempo e di
fine cottura, del timer

4 Accesso al MENU regolazioni

Si tratta di una manopola rotativa con pulsante centrale che permette di scegliere i
programmi, di aumentare o diminuire i valori e convalidare.



¢ 2 PRESENTAZIONE DEL FORNO

PRESENTAZIONE DEL FORNO

Display
Tubo di ingresso dell’acqua

Generatore di vapore

Pannello dei comandi

G Lampada
G Serbatoio

e Canale



¢ 2 PRESENTAZIONE DEL FORNO

GLI ACCESSORI

Teglia supporto alimento (fig. H).
Teglia in acciaio inox perforato per evi-
tare il contatto tra gli alimenti e 'acqua
di condensa.

Teglia per condensa (fig.l)
Teglia in acciaio inox che permette di re-
cuperare I'acqua di condensa.

Consiglio

Per la cottura, collocare il piatto
della fig. H sul piatto della fig.I nel
senso inverso, in modo che non si in-
castrino.
Per lo stoccaggio, collocare il piatto
della fig. H sul piatto della fig.l nello
stesso senso, in modo che si in-
castrino.

Serbatoio amovibile (fig.J)

Serbatoio che permette un rifornimento
idrico indipendente nel forno.

La sua capacita & di circa 1 litro (livello
max.).

Griglia (fig.K)
Griglia supporto amovibile in acciaio
inox: infornare tassativamente.




° 3 REGOLAZIONI

REGOLAZIONE DELL’'ORA

Alla messa sotto tensione il display
lampeggia 12.00.

Regolare l'ora ruotando la manopola,
quindi premerla per confermare.

In caso di interruzione di corrente, I'ora
lampeggia.

MODIFICA DELL’ORA

Premere il tasto © per qualche secondo
fino a quando I'ora lampeggia. Regolare
I'ora ruotando la manopola, quindi
premerla per confermare.

TIMER

Questa funzione pud essere utilizzata
unicamente quando il forno & spento.

Premere il tasto ©.

0:00 lampeggia. Regolare il timer
ruotando la manopola, quindi premerla
per confermare e avviare il conto alla
rovescia.

Quando il conto alla rovescia & terminato,
viene emesso un segnale sonoro. Per
fermarlo premere un tasto qualsiasi.

NB: E possibile modificare o annullare
la programmazione del timer in qualsiasi
momento.

Per annullare tornare al menu del timer e
regolare su 00.00.

BLOCCO DEI
bambini

Premere contemporaneamente i tasti )
e © fino a quando il simbolo [ viene
visualizzato sul display. Il blocco dei
comandi & accessibile durante la cottura
o allo spegnimento del forno.

NOTA: solo il tasto ®© resta attivo
durante una cottura.

Per sbloccare i comandi, premere
contemporaneamente i tasti § e O fino

COMANDI sicurezza

10

a quando il simbolo 0] scompare dal
display.

MENU REGOLAZIONI

E possibile intervenire su diversi
parametri del proprio forno:

lampada, contrasto, suoni e modalita
dimostrazione.

Per fare questo, premere per qualche
secondo il tasto = per accedere al menu
regolazioni.

Parametri installati
in maniera predefinita

Suoni - bip:

Posizione ON, suoni attivi.
Posizione OFF, nessun
suono.

Contrasto:

La percentuale di
luminosita del display &
regolabile dal 10 al 100%

Modalita DEMO:

Attivare/disattivare

la modalita “DEMO”;
modalita di dimostrazione
usata in esposizione.
Disattivarla per rendere il
formo operativo.

Visualizzazione dell’ora:
Posizione ON per imposta-
zione predefinita: Viene visua-
lizzato SLEEP e il display si
spegne dopo qualche minuto.
Posizione OFF: il display resta
acceso.

Vedere la tabella qui sotto:

Per modificare i diversi parametri,
ruotare la manopola e quindi premerla
per confermare.

E possibile uscire dal menu regolazioni
in qualsiasi momento premendo(.



'4COTTURA

PRINCIPIO DI FUNZIONAMENTO

L’acqua contenuta nel serbatoio raggiunge
la cavita mediante un tubo. Quest'acqua
viene trasformata in vapore a contatto con
una superficie calda collocata nella parte
inferiore della cavita:

si tratta del generatore di vapore.

Non & necessario aggiungere acqua nella
teglia di cottura. Al fine di garantire UNA
VERA COTTURA A VAPORE, il forno
viene proposto con una batteria di pentole
appositamente studiata per una cottura
perfetta.

USO DEL SERBATOIO

Riempire TASSATIVAMENTE il serbatoio
d’acqua fino al livello max. prima della
cottura. Ricollocare il serbatoio nel vano
corrispondente agganciandolo A FONDO
fino a sentire UNO SCATTO.

GESTIONE DELL’ACQUA

In caso di problemi legati al circuito dell’ac-
qua durante la cottura, viene visualizzato
l'indicatore di gestione dell'acqua e viene
emesso un segnale acustico.
Questo errore in genere dipende da:

- un serbatoio vuoto.

- un serbatoio agganciato in modo
incorretto.
Una volta verificati questi due punti, & suffi-
ciente chiudere lo sportello affinché la cot-
tura riprenda automaticamente.

11

Attenzione

Durante la cottura l'unita si scalda.
Aprendo lo sportello dell'unita il vapore
caldo fuoriesce. Tenere lontani i bambini.



'4COTTURA

Il forno dispone di 5 modalita di cottura a vapore:

)
1 - Modalita “Esperto” manuale
Temperatura min 55°C max 100°C

permette di regolare autonomamente tutti i
parametri di cottura: temperatura e durata
di cottura.

(.
2 - Modalita Riscaldamento :
Temperatura raccomandata 95°C

vi permette di regolare manualmente la
durata della cottura.

GUIDA PER LO SCONGELAMENTO

3 - Modalita Scongelamento :
Temperatura raccomandata 65°C

permette di regolare manualmente la
durata della cottura (vedere la guida per
lo scongelamento)

<

g A cubetti (spinaci, etc.) Sul piatto 25 min

o

c

§ A blocchi Sul piatto 40/45 min
Trote (intere) Sul piatto 30 min

) Pavé di salmon Sul piatto, girare a meta cottura 25 min

] -

I3 . . . 15/20 min a seconda

m |Filetti (protetti da pellicola) Sul piatto dello spessore
Gamberetti Sul piatto 10/12 min
Cosce di pollo Sul piatto, girare a meta cottura 40/45 min
l_’ettl di pollo (protetti da pel- 25 min

g licola)

§ Salsicce Sul piatto 25 min
Costolette (di maiale, vitello,..) | Su! Piatto, protetti da pellicola, girare a 25/30 min

meta cottura

Cubetti di foie gras (spiedi) Dividere a meta cottura 55/60 min

g Frutti rossi Sul piatto 15 min

)

> |Composta (mele) Protetti da pellicola 35/40 min

8 Frittelle Conservate nella confezione, sulla griglia 15 min

=

€ |Pain au chocolat Conservate nella confezione, sulla griglia 15 min

12



° 4COTTURA

4 - Modalita «Guida di cucina» con 32
ricette:

seleziona i parametri di cottura appropriati
in funzione dell'alimento da preparare e
del suo peso.

Alimenti 32 Ricette Alimenti 32 Ricette
Cavolfiore P01 Salsicce P17
Broccoli P02 Uovo sodo P18(1)
Fagjolini P03 Uovo bazzotto P19(1)
Carote P04 Uovo alla coque P20(1)
Patate P05 Riso basmai P21(2)
Pisell P 06 Riso nero P22(2)
Porri P07 Cuscus P23(2)
Asparagi P08 Riso al vapore P24(2)
Spinaci P09 Riso lungo P25(2)
Pesce fresco intero P10 Ravioli congelati al vapore P26 (1)(2)
Filetto di pesce fresco P11(1) Ravioli freschi al vapore P27(1)
Gamberetti e frutti di mare P12 Raviolo P28(1)
Cosce di pollo P13(1) Sterilizzazione di biberon P29(1)
Lonza di maiale affumicata P14(1) Sterilizzazione di verdure P30(1)
Cotolette di pollo P15 Sterilizzazione della frutta P31(1)
Filetto di maiale entero P16 Yogurt P32(1)2)

(1) Non & possibile alcuna regolazione del peso per queste ricette
(2) Queste posizioni non consentono un awvio programmato

5 - Modalita Memorizzazione “MEMO”:

permette di memorizzare 3 programmi di
cottura a scelta, utilizzabili in seguito.

13



¢ 4 CUISSON

Attenzione

Riempire TASSATIVAMENTE il
serbatoio d’acqua fino al livello max.
prima della cottura. Ricollocare il ser-
batoio nel vano corrispondente ag-
ganciandolo A FONDO fino a sentire
UNO SCATTO.

COTTURA IMMEDIATA

Il programmatore deve visualizzare
unicamente l'ora. Questa non deve
lampeggiare.

Ruotare la manopola per selezionare
la funzione di cottura prescelta, quindi
confermare.

Il forno raccomanda una temperatura e
una durata modificabili a seconda della
modalita di cottura.

Il forno si riscalda e lindicatore di
temperatura lampeggia. Viene emessa
una serie di bip quando il forno raggiunge
la temperatura definita.

PROGRAMMARE LA TEMPERATURA
Solo in modalita “ESPERTO”.

Premere §.
Regolare la temperatura ruotando
la manopola, quindi premerla per
confermare.

PROGRAMMARE LA DURATA

Effettuare una cottura immediata, poi
premere ®, la durata di cottura ®
lampeggia, la regolazione € ora possibile.
Ruotare la manopola per regolare
la durata di cottura. Premere per
confermare.

Il forno & dotato della funzione “SMART
ASSIST” che durante la programmazione
di durata suggerira una durata di cottura
modificabile in funzione della modalita di
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cottura scelta.

Il salvataggio del tempo di cottura viene
effettuato automaticamente dopo qualche
secondo. Il conteggio della durata
viene effettuato immediatamente non
appena la temperatura di cottura viene
raggiunta.

COTTURA AVVIO PROGRAMMATO

Procedere come per una durata
programmata. Dopo la regolazione della
durata di cottura premere il tasto ®.

Il display lampeggia, regolare I'ora di fine
cottura ruotando la manopola.

Il salvataggio di fine cottura & automatico
dopo qualche secondo. Il display di fine
cottura non lampeggia piu.

MODALITA “GUIDA DI CUCINA”

La modalita «GUIDA DI CUCINA»
seleziona i parametri di cottura appropriati
in funzione dell'alimento da preparare e del
SUO peso.

COTTURA IMMEDIATA

Selezionare “Guida di cucina” sullo
schermo ruotando la manopola, quindi
confermare.

Il simbolo [EL appare e “Guida” scorre
sullo schermo.

32 ricette preprogrammate. Vedere la
tabella a pag. 10.



'4COTTURA

Far scorrere gli alimenti ruotando
la manopola, quindi premere per
confermare la propria scelta.

Un peso proposto lampeggia sullo
schermo. Inserire il peso reale
dell’alimento ruotando la manopola,
quindi confermare.

Il forno calcola automaticamente la
durata di cottura ideale e la visualizza,
poi si avvia immediatamente.

Volendo €& possibile modificare I'ora
di fine cottura premendo il tasto ® e
visualizzando la nuova ora di fine cottura
quando il forno si & avviato.

Confermare premendo la manopola.

Il forno si spegne e si avviera piu
tardi affinché la cottura termini all’ora
desiderata.

MEMORIZZARE UNA COTTURA

E possibile memorizzare 3 programmi di
cottura a scelta, utilizzabili in seguito.

- Programmare una memoria:

Nella modalita Esperto, selezionare una
cottura, la sua temperatura e la sua
durata, poi premere la manopola fino a
ottenere “MEM 1”. Selezionare una delle
3 memorie ruotando la manopola, quindi
confermare. Confermare nuovamente
per avviare la cottura.

NB: Se le 3 memorie sono registrate,
ogni nuova memorizzazione sostituira la
precedente.

Non é possibile impostare un avvio
programmato durante le memorizzazioni.

- Selezionare una delle 3 memorie gia

reqgistrate :
Ruotare la manopola per selezionare

MEMO, quindi confermare. Far scorrere
le memorie ruotando la manopola, quindi
premere per confermare la propria
scelta. La cottura inizia ma & possibile
selezionare un avvio programmato (2
pressioni di ®, regolazione dell'ora a fine
cottura e conferma) .

Attenzione
Dopo ogni cottura, svuotare
TASSATIVAMENTE il serbatoio.
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¢ 5 MANUTENZIONE

Attenzione

Durante la pulizia del vano del
forno, quest’ultimo deve essere
spento.
Prima di effettuare lo smontaggio,
fare raffreddare il forno e accertarsi
che sia scollegato dalla rete elettrica.

Avvertenza

Non utilizzare prodotti abrasivi,
spugne abrasive o metalliche per pu-
lire il vetro dello sportello del forno,
in quanto la superficie potrebbe es-
sere scalfita e provocare I'esplosione
del vetro.

SUPERFICIE ESTERNA

Utilizzare un panno morbido imbevuto
di detersivo per vetri. Non utilizzare
creme per lucidare né spugne abrasive.

Manutenzione degli accessori
Lavabili a mano o in lavastoviglie con
un po’ di detersivo. Lasciarli a bagno se
sono molto sporchi.

Pulizia della cavita

(dopo la cottura).

Asciugare la cavita con un panno as-
ciutto dopo il raffreddamento del gene-
ratore di vapore oppure far asciugare
lasciando lo sportello socchiuso.

Pulizia del tubo di ingresso dell’ac-
qua

(1 volta al mese).

Togliere il tubo di ingresso dell'acqua
svitandolo.

Rimuovere il deposito di calcare deposi-
tato all'interno (servendosi di un oggetto
fino e appuntito come uno spiedino o un
ferro da maglia).

Pulizia del generatore di vapore

(1 volta al mese).

Versare 1/2 bicchiere di aceto di vino
bianco sul generatore.

Lasciar agire per qualche minuto, pulire
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€ risciacquare con acqua.

Non utilizzare spugne o polveri abra-
sive, né prodotti anti-calcare per caffet-
tiere.

Pulizia della canalina.

Smontare la canalina tirandola verso
I'alto, asciugarla e rimetterla al suo
posto usando le tre tacche corris-
pondenti.

SOSTITUZIONE DELLA LAMPADA
Avvertenza
Accertarsi che I’apparecchio sia
scollegato dalla rete elettrica
prima di sostituire la lampada per
evitare qualunque rischio di scossa
elettrica. Eseguire I’operazione solo a
forno freddo.

Caratteristiche della lampada:
25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.

E possibile sostituire autonomamente la
lampada quando smette di funzionare.
Svitare il coperchio, poi estrarre la
lampada (utilizzare un guanto di gomma
che facilitera lo smontaggio). Inserire la
nuova lampada e sostituire il coperchio.
Questo prodotto contiene una sorgente
luminosa di classe di efficienza
energetica G.



¢ 6 ANOMALIE E SOLUZIONI

Il display non si accende.

Controllare I'alimentazione (fusibile
dellimpianto).

Fuga d’acqua o di vapore a livello
della porta durante la cottura.
Verificare che lo sportello del forno sia
chiuso correttamente.

La lampada del forno non funziona piu.
Verificare che il forno sia correttamente
collegato.

Il forno non riscalda. Verificare che
il forno sia correttamente collegato.
Verificare che il forno non sia regolato
in modalita “DEMO” (vedere menu
regolazioni).

Se il problema non si risolve,
contattare il servizio di assistenza.

PEZZ| ORIGINALI

In occasione di un intervento di
manutenzione, richiedere [I'utilizzo
esclusivo di pezzi di ricambio originali
certificati. FECE

(s]
o &,
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¢ 7AMBIEN TE

TUTELA DELL’AMBIENTE

| materiali d'imballaggio di questo
apparecchio sono riciclabili. Per
partecipare al riciclaggio e contribuire
alla tutela dell’ambiente, si consiglia
di gettare I'imballaggio negli appositi
contenitori messi a disposizione dal
comune.
Anche I'apparecchio contiene
molti materiali riciclabili.
Portano questo logo per
I indicare che gli apparecchi
usurati non devono essere

smaltiti con i rifiuti urbani.

Il riciclaggio degli apparecchi organizzato
dal costruttore avverra cosi nelle
migliori condizioni, conformemente alla
direttiva europea 2002/96/CE relativa
allo smaltimento di apparecchiature
elettriche ed elettroniche.

Rivolgersi al comune o al rivenditore
per conoscere i punti di raccolta di
apparecchi usurati piu vicini al proprio
domicilio.

La ringraziamo per il Suo contributo alla
tutela del’ambiente.
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¢ 8 SERVIZIO POST-VENDITA

INTERVENTI

Gli eventuali interventi sull’apparecchio
devono essere effettuati da personale
qualificato e autorizzato dalla ditta
concessionaria del marchio. Prima di
chiamare, per facilitare la presa in carico
della richiesta, munirsi dei riferimenti
completi dell’apparecchio (riferimento
commerciale, riferimento servizio, numero
di serie). Queste informazioni sono riportate
sulla targhetta segnaletica.

(

l

o I

P
a
SERVICE: TYPE: m
SN
Nr Madein France
|

B: Riferimento commerciale
C: Riferimento servizio
H: Numero di serie
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NOTA:

» Con il costante obiettivo di migliorare
i nostri prodotti, ci riserviamo il diritto
di apportare modifiche alle loro
caratteristiche tecniche, funzionali o
estetiche, cosi come a quelle collegate
all’evoluzione tecnica.



TEST DI IDONEITA ALLA FUNZIONE
TEST VAPORE: conforme a IEC 60350-1 Art. 8

Broccoli

vapore 100%

500 g

18 min teglia 1 su teglia 2

Piselli congelati

vapore 100%

1000 g

27 min teglia 1 su teglia 2
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GEACHTE CLIENTE,
GEACHTE CLIENT,

De producten van De Dietrich ontdekken betekent unieke emoties voelen.
U wordt er onmiddellijk, vanaf de eerste oogopslag, door aangetrokken. De
kwaliteit van het design
uit zich in de tijdloze vormgeving en de verzorgde afwerkingen die elk
voorwerp elegant en verfijnd maken in perfecte harmonie
. Dan komt de onweerstaanbare drang om deze aan te raken.

Het De Dietrich design is gebaseerd op stevige en
prestigieuze materialen; er wordt voorrang gegeven aan authenticiteit. Door
het combineren van de meest geavanceerde technologie
met edele materialen, maakt De Dietrich oerdegelijke producten ten dienste
van culinaire hoogstandjes, een passie die wordt gedeeld
door al wie van lekker koken houdt. Wij wensen u veel voldoening in het
gebruik van dit nieuwe toestel.

Wij danken u voor uw vertrouwen.

Het label "Origine France Garantie" verzekert de consument
de traceerbaarheid van een product door een duidelijke en
2 objectieve bronvermelding te geven. Het merk DE DIETRICH
brengt dit label met trots aan op producten van onze Franse
fabrieken in Orléans en Vendéme.
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www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich<O>


http://www.dedietrich-electromenager.com/

VEILIGHEID EN BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES. LEES ZE AAN-
DACHTIG EN BEWAAR ZE VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK.
Deze handleiding is beschikbaar op de website van het merk.

Dit apparaat mag

worden gebruikt door

kinderen vanaf 8 jaar,
en door personen met
lichamelijke, sensorische
of geestelijke beperkingen
of door personen zonder
ervaring en kennis, als ze
onder toezicht staan of vooraf
instructies gekregen hebben
over hoe ze het apparaat
veilig moeten gebruiken, en
begrepen hebben aan welke
risico’s ze zich blootstellen.
Kinderen mogen niet met
het apparaat spelen. De
reiniging en het onderhoud
mogen alleen onder toezicht
aan kinderen overgelaten
worden.
Laat kinderen nooit
onbewaakt, om te vermijden
dat ze met het apparaat
zouden spelen.

WAARSCHUWING:
Het apparaat
en de bereikbare onderdelen
ervan worden warm tijdens
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het gebruik. Zorg ervoor dat
u de verwarmingselementen
in de oven niet aanraakt. Het
apparaat moet buiten het
bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar worden gehouden,
tenzij ze voortdurend in het
oog worden gehouden.
Gebruik geen
stoomreiniger.

— Geen schuurmiddelen
of harde metalen krabbers
gebruiken om de glazen
deur van de oven schoon
te maken. Deze kunnen
krassen op het opperviak
en breuk van het glas
veroorzaken.

LET OP : Verzeker u

ervan dat het apparaat
van het elektriciteitsnet is
afge-koppeld voordat u de
lamp vervangt, om elk
elektro-cutiegevaar te
vermijden. Wacht tot het
apparaat afgekoeld is.
Gebruik een rubberen
handschoen om het



VEILIGHEID EN BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

losschroeven van het
vensterkapje en het lampje
te vereenvoudigen.

Het stopcontact moet

na de installatie goed

bereikbaar zijn. Het
apparaat moet van het
elektriciteitsnet kunnen
worden afgekoppeld, door
middel van een stekker in
het stopcontact of door een
schakelaar te installeren op
de vaste voedingsleidingen,
volgens de installatieregels.
Indien de voedingskabel
is beschadigd, moet deze
door de fabrikant, de
klantenservice of een ander
gekwalificeerd persoon
veiligheidshalve worden ver-
vangen.
— Centreer de oven in het
meubel en bewaar daarbij
een afstand van minstens
10 mm tot het meubel
ernaast. Het materiaal van
het inbouwmeubel moet
warmte-bestendig zijn (of
bekleed zijn met dergelijk
materiaal). Bevestig de
oven voor meer stabiliteit in
het meubel met behulp van
2 schroeven door de daartoe
voorziene gaten.

Ditapparaatmoetop meerdan
850 mm van de grond
geinstalleerd worden.

— Het apparaat mag niet
achter een decoratieve
deur worden geplaatst, om
oververhitting te voorkomen.

Bij het bakken, wordt het
apparaat warm. Er ontsnapt
hete stoom wanneer u
de ovendeur opent. Houd
kinderen uit de buurt.



¢ 1 INSTALLATIE

KEUZE VAN HET PLAATSEN EN INBOUW

SSO

21.5>26

<70%

>550

Dit apparaat moet op meer dan 850
mm van de grond geinstalleerd worden.
Het kan in kolom geinstalleerd
worden zoals aangegeven op het
installatieschema (fig. A).

Let op: als de bodem van een meubel
open is, moet de ruimte tussen de muur
en de plank waarop de oven staat,
maximaal 70 mm* zijn (fig. B).

Gebruik uw apparaat niet onmiddellijk
(wacht 1 tot 2 uur) na het van een koude

ruimte naar een warme ruimte gebracht
te hebben, want door de condens kan
er een storing optreden.

Centreer de oven in het meubel
en bewaar daarbij een afstand van
minstens 10 mm tot het meubel ernaast.
Het materiaal van het inbouwmeubel
moet warmtebestendig zijn (of bekleed
zijn met dergelijk materiaal).

Boor een gat van @ 2 mm voor in de
wand van het meubel om te vermijden
dat het hout barst.

Bevestig de oven voor meer stabiliteit
in het meubel met behulp van 2
schroeven door de daartoe voorziene
gaten (fig. C).



¢ 1 INSTALLATIE

ELEKTRISCHE AANSLUITING

m Let op :

De installatie mag uitsluitend worden
uitgevoerd door gekwali-ficeerde
installateurs en monteurs.

De elektrische aansluiting moet
verzekerd worden door een correcte
inbouw. De elektrische aansluiting
moet verwezenlijkt worden voordat het
apparaat in het meubel geplaatst wordt.
De oven moet worden aangesloten
met een standaard voedingskabel met
3 geleiders van 1 mm? (1 fase +
1 N + aarding) die moeten worden
aangesloten op het netwerk via
een stopcontact conform met de
IEC 60083-norm of een meerpolige
schakelaar in overeenstemming met de
installatieregels.

Contoleer dat:

- het vermogen va de installatie
voldoende is (220-240 Volt~ 16
Ampére),

Als de elektriciteitsinstallatie van uw
woning gewijzigd moet worden om uw
apparaat aan te sluiten, doet u best
een beroep op een gekwalificeerde
elektricien.

Bij onderhoudsverrichtingen moet het
toestel afgekoppeld worden van het
elektriciteitsnet, moeten de zekeringen
afgekoppeld of verwijderd worden.

Blauwe
draad
[}
warte, bruine
of rode draad

Groen/gele draad

m Let op:

De beveiligingsdraad (groen-geel) is
aangesloten op de aardaansluiting
van het apparaat en moet worden
aangesloten op de aardaansluiting
van de installatie.
Als de oven om het even welk
probleem geeft, koppelt u het toestel
af of verwijdert u de zekering die met
de lijn overeenkomt waarop de oven
is aangesloten.

m Let op:

Onze verantwoordelijkheid zal niet
worden geclaimd in het geval van
een ongeval of incident als gevolg
van een onbestaande, defecte of
onjuiste aarding.



¢ 2 VOORSTELLING VAN DE OVEN

HET BEDIENINGSPANEEL

e HET DISPLAY
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Weergave van de bakmodi
Weergave van de baktijd

3 Weergave van de klok en de
temperatuur van de oven
Temperatuurstijgingsindicator
Weergave timer en eindtijd van het
bakken

6 Indicator voor het waterbeheer

7 Weergave van het gewicht

N —
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e DE TOETSEN

O,

o &
w N

1]
AN

o DE BEDIENINGSKNOP

g Bedieningsslotindicator
Indicator functie “Recepten”
® Baktijdindicator

A Timerindicator

(@® Bakeinde-indicator

Opmerking:

Na het weergeven van de tijd dooft de
display standaard na enkele minuten zonder
actie door de gebruiker. Deze functie kan niet
gewijzigd worden met de functie “weergave
van de tijd” van het menu instellingen.

1 Aan/ Uit

2 Temperatuur instellen

3 Instelling van de tijd, de baktijd en
de eindtijd van het bakken, de timer

4 Toegang tot het MENU instellingen

Het betreft een draaiknop “push-pull”, voor het kiezen van de programma’s,
het verhogen of verlagen van de waarden en het bevestigen.



¢ 2 VOORSTELLING VAN DE OVEN

VOORSTELLING VAN DE OVEN

Display

e Aansluiting leiding watertoevoer
G Stoomgenerator

Bedieningsstrook



¢ 2 VOORSTELLING VAN DE OVEN

DE ACCESSOIRES

Steunschaal voor voedsel (fig. H).
Geperforeerde roestvrijstalen schaal
om contact tussen het voedsel en het
condensatiewater te vermijden.

Opvangschaal voor condenswater
(fig.1)

Roestvrijstalen schaal die toelaat om het
condenswater op te vangen.

@ Tip

Zet de schaal fig.H op schaal fig.| voor
het bakken in omgekeerd richting zodat
ze niet in elkaar passen.

Zet de schaal fig.H op schaal fig.| voor
het opbergen in dezelfde richting zodat
ze in elkaar passen.

Afneembaar reservoir (fig.J)
Verwijderbaar reservoir
watervoorziening van de oven.
De capaciteit is ongeveer 1
(maximum niveau).

voor de
liter
Rooster (fig.K)

Verwijderbaar steunrooster in roestvrij
staal: moet zich in de oven bevinden.




¢ 3 INSTELLINGEN

INSCHAKELING VAN DE TIJD

Bij het opstarten knippert het scherm op
12:00.

Stel de tijd in door aan de knop te draaien
en druk om te bevestigen.

Bij een stroomonderbreking knippert de
weergave van de tijd.

WIJZIGING VAN DE TIJD

Houd de toets ® enkele seconden
ingedrukt totdat de tijd knippert. Stel de
juiste tijd in door aan de knop te draaien
en druk om te bevestigen.

TIMER

Deze functie kan alleen gebruikt worden
wanneer de oven uit staat.

Druk op de toets ®

0:00 knippert. Stel de timer in door
aan de knop te draaien en druk om te
bevestigen, het aftellen begint.
Wanneer de tijd verstreken is, klinkt er
een geluidssignaal. Om dit te stoppen,
drukt u op een willekeurige toets.

N.B.: Het is mogelijk om op elk gewenst
moment de timerprogrammering te
wijzigen of te annuleren.

Keer voor het annuleren terug naar het
menu van de timer en zet deze op 00:00.

BEDIENINGSSLOT Kinderslot

Druk tegelijkertijd op de toetsen § en
totdat het symbool wordt
weergegeven op het scherm. Het
bedieningsslot is toegankelijk tijdens het
bakken en wanneer de oven uitstaat.
N.B.: alleen de toets @© blijft actief
tijdens het bakken.
Druk voor het ontgrendelen tegelijkertijd
op de toetsen en totdat het
symbool van het scherm verdwijnt.
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MENU INSTELLINGEN

U kunt diverse parameters van uw oven
zelf instellen:

lamp, contrast, geluidssignaal en demo-
modus.

Houd daarvoor de toets = enkele
seconden ingedrukt voor toegang tot het
menu instellingen.

Zie onderstaande tabel:

Standaard
geinstalleerde
parameters

Geluidssignalen -
pieptonen:

Stand ON, geluidssignalen
actief.

Stand OFF, geen
geluidssignalen.

Contrast:

Het percentage lichtsterkte
van het display kan ingesteld
worden tussen 10 en 100%.

DEMO-modus:

Schakel de “DEMO”-modus in
/ uit; dit is modus die gebruikt
wordt om het apparaat te
demonstreren. Schakel deze
uit om uw oven operationeel
te maken.

Weergave van de tijd:
Standaard positie ON: SLEEP
wordt weergegeven en de
display dooft na enkele
minuten.

Positie OFF: de display blijft
branden.

Om de verschillende parameters, indien
nodig, te wijzigen, draait u aan de knop
en drukt u hierop om te bevestigen.

Om op ieder willekeurig moment het
menu instellingen te verlaten, drukt u op

.



¢ 4 BAKKEN

WERKING SPRINCIPE

Het water in het reservoir komt in de
binnenkant van de oven via een buis. Dit
water wordt omgezet in stoom door contact
met een heet oppervlak dat zich bevindt in
het onderste deel van de binnenkant van
de oven: het is de stoomgenerator.

Het is niet nodig om water aan de
bakschaal toe te voegen. Om een REEEL
KOKEN MET STOOM te garanderen,
wordt de oven geleverd met een speciaal
ontworpen kooksysteem voor perfect
bakken.

GEBRUIK VAN HET RESERVOIR

Vul VERPLICHT het waterreservoir tot
aan het maximumniveau véor het bakken.
Plaats het reservoir terug in de houder tot
OP HET EINDE, wanneer u een KLIK VAN
EEN NOK voelt.

WATERBEHEER
Als er zich een probleem voordoeti.v.m. het
watercircuit tijdens het bakken, verschijnt
de indicator voor het waterbeheer en klinkt
er een pieptoon.
Deze storing heeft met name betrekking
op:

- een leeg reservoir.

- een slecht gemonteerd reservoir.
Na het controleren van deze twee punten,
herstart automatisch het bakken na het
sluiten van de deur.

Opgelet

Bij het bakken, wordt het apparaat
warm. Er ontsnapt hete stoom wanneer u
de ovendeur opent. Houd kinderen uit de
buurt.
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° 4 BAKKEN

Uw oven heeft 5 bakmodi met stoom:

1 - Modus «Expert» handmatig —: 3 - Ontdooimodus '— :
Temperatuur, min. 55°C, max. 100°C Aanbevolen temperatuur 65°C

Met deze modus kunt u zelf alle U kunt zelf de baktijd instellen (zie
bakparameters instellen: temperatuur en  ontdooigids).
baktijd.
(e
2 - Opwarmmodus
Aanbevolen temperatuur 95°C

U kunt zelf de baktijd instellen.

HANDLEIDING VOOR IONTDOOIEN

% Als schijven (spinazie ....) geplaatst in de schaal 25 min
=
m Als een blok geplaatst in de schaal 40/45 min
Forel (geheel) geplaatst in de schaal 30 min
Zalmmoten geplaatst in de" schaal, om te draaien na verloop 25 min
< van de halve tijd
“ |Filets (beschermd door eplaatst in de schaal 15/20 min
een folie) gep volgens dikte
Garnalen geplaatst in de schaal 10/12 min
Kippenbouten geplaatst in d?. schaal, om te draaien na verloop 40/45 min
van de halve tijd
Gevogelteborsten 25 min
< (beschermd door een film)
ﬁ Worsten geplaatst in de schaal 25 min
7]
Koteletten geplaatst in de schaal, beschermd door een folie, .
- - 25/30 min
(varkensvlees, kalfsvlees,...) |en om te draaien na verloop van de halve tijd
Patéblokjes (voor spiesen) halverwege de baktijd scheiden 55/60 min
3 |Rode vruchten gemengd geplaatst in de schaal 15 min
c
= |Compote (appel...) beschermd door een film 35/40 min
& Beignets bewaard in de verpakking, geplaatst op het rooster 15 min
; Chocoladebroodjes bewaard in de verpakking, geplaatst op het rooster 15 min

12



¢ 4 BAKKEN

4 - Een modus culinaire gids met 32
recepten: De «Recepten»-functie kiest
voor u de gepaste bakparameters volgens
het te bereiden voedingsmiddel en zijn

gewicht.
Voedingsmiddelen 32 recepten Voedingsmiddelen 32 recepten
Bloemkool P01 Worsten P17
Broccoli P02 Hardgekookt ei P18(1)
Snijbonen P03 Medium gekookt ei P19(1)
wortelen P04 Zachtgekookt i P20(1)
aardappelschotel P05 Basmati-rijst P21(2)
Erwten P 06 Zwarte rijst P22(2)
Prei P07 Couscous P23(2)
Asperges P08 Gestoomde rijst P24(2)
Spinazie P09 Kleverige rijst P25(2)
Volledige verse vis P10 Gestoomde diepvriesravioli P26(1)2)
Verse visfilets P11(1) Gestoomde verse ravioli P27(1)
Vis en zeevruchten P12 Ravioli P28 (1)
Kippenbouten P13(1) Sterilisatie zuigflessen P29(1)
Gerookte varkenslende P14(1) Sterilisatie van groenten P30(1)
Escalopes van gevogelte P15 Steriisatie van fruit P31(1)
Volledige varkensfilet P16 Yoghurt P32(1)2)

(1) Geen gewichtsafsteling mogelijk voor deze recepten
(2) Deze posities laten geen vertraagde start toe

5 - Een modus opslaan «<MEMO»: U
kunt 3 bakprogramma’s van uw keuze in
het geheugen opslaan en deze vervolgens
gebruiken.

13



¢ 4 BAKKEN

Opgelet

Vul VERPLICHT het water-
reservoir tot aan het maximumniveau
voor het bakken. Plaats het reservoir
terug in de houder tot OP HET EINDE,
wanneer u een KLIK VAN EEN NOK
voelt.

ONMIDDELLIJK BAKKEN

Het display mag enkel het
weergeven. Het mag niet knipperen.
Draai de knop op de gewenste bakfunctie
en bevestig.

Uw oven adviseert u een wijzigbare
temperatuur en duur, afhankelijk van de
bakmodus.

uur

De oven verwarmt en de
temperatuur-indicator
knippert. Een reeks geluids-

signalen weerklinkt wanneer de oven de
ingestelde temperatuur bereikt.

DE TEMPERATUUR
PROGRAMMEREN

Enkel in de modus «EXPERT».

Druk op & .

Pas de temperatuur aan door aan de
knop te draaien en druk op deze om te
bevestigen.

DE BAKDUUR PROGRAMMEREN

Begin onmiddellijk met bakken en druk
daarna op ©, de baktijd @ knippert,
instellen is dan mogelijk.

Draai aan de knop om de baktijd in te
stellen. Druk om te bevestigen.

Uw oven is voorzien van de functie
“SMART ASSIST” die tijdens het
programmeren van de tijdsduur u een
veranderbare baktijd aanbeveelt aan de
hand van de gekozen bakwijze.

14

De registratie van de baktijd gebeurt
automatisch na een paar seconden. Het
aftellen van de tijdsduur begint zodra
de baktemperatuur bereikt is.

BAKKEN MET UITGESTELDE START

Procedure zoals bij de geprogrammeerd
tijdsduur. Na het instellen van de baktijd
drukt u op de toets ®. De weergave
knippert, stel het einde van de baktijd in
door aan de knop te draaien.

De registratie van het einde van de
baktijd gebeurt automatisch in een paar
seconden. Het display met kookeinde
stopt met knipperen.

MODUS «CULINAIRE GIDS»

De functie “CULINAIRE GIDS” kiest voor
u de gepaste bakparameters volgens
het te bereiden voedingsmiddel en zijn
gewicht.

ONMIDDELLIJK BAKKEN

Selecteer “Culinaire gids” op het scherm
door aan de knop te draaien en bevestig
uw keuze.

Het symbool wordt weergegeven en
“Gids” scrollt over het scherm.

32 recepten zijn voorgeprogrammeerd.
Zie tabel op pagina 10.

Ga met de knop langs de geheugens en
druk op uw keuze om deze te bevestigen.
Op het scherm wordt knipperend een
gewicht voorgesteld. Voer het ware
gewicht van uw voedingsmiddel in door
aan de knop te draaien en bevestig uw
keuze.



¢ 4 BAKKEN

De oven berekent automatisch de ideale
bakduur en geeft deze weer, hij start
onmiddellijk.

Indien u dat wenst, kunt u de eindbaktijd
wijzigen door een druk op de toets ®
en de nieuwe eindbaktijd weer te geven
wanneer de oven gestart is.

Bevestig door op de knop te drukken.
De oven schakelt uit en start later
weer om het bakken te voltooien op de
gewenste tijd.

EEN BAKPROCES OPSLAAN

U kunt 3 bakprogramma’s van uw
keuze in het geheugen opslaan en deze
vervolgens gebruiken.

- Een geheugen programmeren:
Selecteer in de Expert modus een
bakwijze, een temperatuur en een baktijd
en druk vervolgens op de knop totdat
“‘“MEM1” verschijnt. Kies een van de 3
geheugens door aan de knop te draaien
en bevestig voor het opslaan. Bevestig
opnieuw om het bakken te starten.

N.B.: Als de 3 geheugens zijn
geregistreerd, zal iedere nieuwe
registratie in de plaats van de vorige
komen.

Tijdens het opslaan in het geheugen
is geen uitgestelde start mogelijk.

- Selecteer een van de 3 reeds
gereqistreerde geheugens :

Draai aan de knop, ga naar MEMO en
bevestig. Ga met de knop langs de
geheugens en bevestig degene van uw
keuze. De bereiding begint, maar heeft u
de mogelijkheid van een uitgestelde start
(2 drukken op G, tijdsinstelling baktijd en
validatie).

m Opgelet

Laat na het bakken VERPLICHT het
reservoir af.

15



¢ 5 ONDERHOUD

Opgelet

Voor alle reiniging van de oven,
moet de oven uitgeschakeld zijn.
Vooraleer tot de demontage over te
gaan moet het toestel afkoelen en
moet men er zich van vergewissen dat
het toestel van het elektriciteitsnet is
afgekoppeld.

Let op
Geen schuurmiddelen, schuur-
sponsjes of harde metalen
krabbers gebruiken om de glazen deur
van de oven schoon te maken. Deze
kunnen krassen op het opperviak en
breuk van het glas veroorzaken.

BUITENOPPERVLAK

Gebruik een zachte, vochtige doek
met glasreiniger. Gebruik geen schuur-
middelen noch harde spons.

Onderhoud van de accessoires.
Wasbaar in de vaatwasser of met de
hand met een beetje afwasmiddel. Laat
deze weken als ze erg vuil zijn.

Reinigen van de binnenkant van de
oven (na ieder bakproces).

Veeg de binnenkant van de oven met
een droge doek schoon na afkoelen
van de stoomgenerator en laat de
binnenkant van de oven drogen met de
deur half geopend.

Schoonmaken leiding watertoevoer
(1 keer per maand).

Verwijder de watertoevoerleiding door
deze los te schroeven.

Verwijder de kalkafzetting die zich
eventueel zou gevormd hebben aan
de binnenzijde (met een dun, puntig
voorwerp type spies of breinaald).

Schoonmaken stoomgenerator

(1 keer per maand).

Giet een 1/2 glas witte azijn op de
generator.

Laat een paar minuten inwerken, maak

schoon en spoelen met water.

Geen sponzen, schuurmiddelen, of
ontkalkingsmiddelen voor koffiezet-
apparaten gebruiken.

Reinigen van de goot.

Verwijder de goot door deze omhoog te
trekken, veeg deze af en zet deze terug
vast met de drie uitsparingen daartoe
voorzien.

VERVANGING VAN DE LAMP

Let op

Zorg ervoor dat het apparaat is
losgekoppeld van het stopcontact
voordat u de lamp vervangt om het
risico van een elektrische schok te
voorkomen. Voer werkzaamheden uit
wanneer het apparaat is afgekoeld.

Eigenschappen van de gloeilamp:
25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.

U kunt de lamp zelf vervangen wanneer
deze niet meer werkt. Schroef het venster
en daarna de lamp los (gebruik een
rubber handschoen, die de demontage
zal vergemakkelijken). Plaats de nieuwe
lamp en zet het venster terug. Dit
product bevat een lichtbron met energie-
efficiéntieklasse G.

16



¢ 6 STORINGEN EN OPLOSSINGEN

Het display brandt niet.

Controleer de stroom (elektrische
zekering van de installatie).

Lekkage van water of stoom bij de
deur tijdens het koken. Controleer of
de deur van de oven goed gesloten is.
De ovenverlichting werkt niet.
Zorg ervoor dat de oven correct is
aangesloten.

De oven wordt niet warm. Zorg ervoor
dat de oven correct is aangesloten.
Controleer of de oven niet in de “DEMO”
modus staat (zie menu instellingen).

Neem contact op met de servicedienst
als de storing aanhoudt.

ORIGINELE ONDERDELEN

Eis bij een interventie het gebruik van
uitsluitend  gecertificeerde reserve-
onderdelen.

PIECE
&, &
O, S
s TRUCIY

¢ 7 MILIEU

De oven is ontworpen met respect
voor het leefmilieu.

Veel materialen van dit apparaat
inclusief de verpakking zijn recyclebaar.
Doe mee aan de recycling en draag bij
aan de bescherming van het milieu door
dit materiaal in de hiervoor bestemde
gemeentecontainers te deponeren.

Daarom is het voorzien van
dit logo, dat aangeeft dat de

gebruikte apparaten van
ander afval dienen te worden
gescheiden.

De recyclage van de apparaten die
door uw fabrikant wordt georganiseerd,
wordt op deze manier onder de beste

omstandigheden uitgevoerd, overe-
enkomstig de Europese richtlijn
2002/96/EG betreffende elektrisch en
elektronisch afval. Informeer bij uw
gemeente of bij uw verkoper naar de
dichtstbijziinde inzamelplaats voor uw
oude apparaten.

Wij danken u voor uw bijdrage aan de
bescherming van het milieu.

17



¢ 8 SERVICEDIENST

INTERVENTIES

Eventuele interventies aan uw apparaat
moeten worden uitgevoerd door een
gekwalificeerde professionele technicus
van het merk. Om bij het opbellen
de verwerking van uw verzoek te
vergemakkelijken, gelieve de volledige
referentie van uw apparaat bij de hand
te houden (commerciéle referentie,
servicereferentie, serienummer). Deze
informatie wordt weergegeven op het
identificatieplaatje.

o

P
a
SERVICE: TYPE: m
CEK
\NI' MadeinFrance

B: Commerciéle referentie
C: Servicereferentie
H: Serienummer

18

LET OP:

* In het belang van de voortdurende
verbetering van onze producten
behouden wij ons het recht voor om
technische, functionele of esthetische
veranderingen in hun kenmerken toe te
passen met betrekking tot technische
verbeteringen.



BEKWAAMHEIDSPROEVEN VOOR DE FUNCTIE
STOOMTESTEN: Volgens IEC 60350-1 Art. 8

Broccoli

stoom 100%

500 g

18 min schotel 1 in schotel 2

Diepvrieserwten

stoom 100%

1000 g

27 min schotel 1 in schotel 2
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KJARE KUNDE,

Du vil garantert bli forngyd med produktene fra De Dietrich.

Du legger straks merke til hvor attraktive de er. Kvaliteten pa designen
ligger i den tidlgse utfgrelsen og de ngye bearbeidede detaljene som gjar
hvert objekt elegant og i perfekt harmoni
med hverandre. Det er en reell glede a bruke produktene.
Robuste og prestisjetunge materialer inngar i designen til De Dietrich.
Autentisitet er en viktig del av utfgrelsen. De Dietrich benytter
den nyeste teknologien og edle materialer for a lage
produkter av topp kvalitet som brukes til kulinariske opplevelser
for alle som er opptatt av det gode kjgkken. Vi haper at du vil veere forngyd
med dette nye apparatet i lang tid fremover.

Takk for tilliten til oss.

\GIn, Etiketten «Origine France Garantie» sikrer forbrukeren sporbarhe-
fen til et produkt ved & gi en klar og objektiv indikasjon pd kilden.
> DE DIETRICH-merket er stolt av & pdfgre denne etiketten pd& pro-
dukter fra vare franske fabrikker med base i Orléans og Vendoéme.

E z
P4
-
‘r
BVCert.6011825

[=] 5.tk [m]

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich<O>


http://www.dedietrich-electromenager.com/

VIKTIGE SIKKERHETS- OG FORHOLDSREGLER

VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER - LES DEM GRUNDIG
OG OPPBEVAR DEM TIL FRAMTIDIG BRUK.
Denne bruksanvisningen er tilgjengelig for nedlasting pa Intemett-siden

til varemerket.

Dette apparatet kan

brukes av barn fra 8 ar
0g oppover, og av personer
med nedsatte fysiske, sen-
sorielle eller mentale
funksjonsevner, eller av per-
soner uten erfaring eller
kunnskaper, hvis de har fatt
tilsynellerharfattforutgaende
opplaering om bruk av appa-
ratet under sikre forhold og
har forstatt de risikoer de
utsetter seg for. Barn skal
ikke leke med apparatet.
Rengjgrings- og vedlikehold-
soperasjoner skal ikke
utfgres av barn uten tilsyn.
— Hold tilsyn med barn for
a forsikre deg om at de ikke
leker med apparatet.

ADVARSEL: Apparatet og
de tilgjengelig delene pa
dette kan bli varme under
bruk. Veer forsiktig og unnga
a bergre varmeelementene
inne i ovnen. Barn yngre enn
8 ar bgr holdes pa avstand,
med mindre de ikke blir holdt

gye med hele tiden.
— Ikke bruk rengjgringsap-
parater med dampfunksjon.

— Ikke bruk vedlikeholds-
produkter med slipemiddel
eller harde metallskraper for
a rengjere ovnens glassder,
da dette kan risse opp over-
flaten og fere til at glasset
sprekker.

VAR OPPMERKSOM:

Du bar pase at appara-
tet er koblet fra strammen far
du skifter ut lampen for a
unnga enhver risiko for elek-
trisk stgt. Foreta inngrepet
nar apparatet er avkjglt. Nar
du skal skru av lampens
beskyttelsesglass og lyspae-
ren, bgr du bruke gummi-
hansker for a fa bedre grep.

Stgpselet ma veere tilg-
jengelig etter monte-
ring.
Det ma vaere mulig a koble
apparatet fra strgmnettet,



VIKTIGE SIKKERHETS- OG FORHOLDSREGLER

enten ved hjelp av et stgpsel
eller ved a sette inn en avbry-
ter i det faste ledningsnettet i
overensstemmelse med ins-
tallasjonsforskriftene.
Jordledningen (gul-gr@nn)
skal veere koblet til stikkon-
taktens tilkoblingsklemme
eller til stremanleggets
jordsystem.

— Hvis stremledningen er
skadet, skal den av sik-
kerhetsmessige grunner
skiftes ut av fabrikanten,
dennes kundeservice eller
en person med lignende
kvalifikasjon for a unnga
fare.

— Sentrer ovnen i mgbe-
let for & kunne garantere
en avstand pa minst 10
mm med mgbelet ved siden
av. Materialet i det mgbelet
hvor ovnen skal bygges inn
ma tale varme (eller veere
belagt med et varmebestan-
dig materiale). For bedre sta-
bilitet, feste ovnen til mabelet
med 2 skruer gjennom de
hullene som er forutsett for
dette.

— Dette apparatet ma mon-
teres i en hgyde ma mini-

mum 850 mm over golvet.
— For a forhindre overop-
pheting ma apparatet ikke
installeres bak en dekorativ
dar.

Ovnen blir varm nar den er i
bruk. Nar ovnsdgren apnes,
vil varm damp komme ut.
Hold barn pa god avstand.



¢ 1 INSTALLERING

VALG AV INSTALLASJONSSTED OG INNBYGGING

550

o * 21.5>26
<70 Té
(a=n)
]
>850
<70%
>550

Dette apparatet ma installeres
minst 850 mm over gulvet. Det kan
installeres i et heyskap som vist pa
installasjonsskjemaet (fig. A).

Merk: hvis skapbunnen er apen, ma det
vaere maksimalt 70 mm* avstand mellom
veggen og overflaten ovnen settes pa

(fig. B).

Ovnen ma ikke brukes umiddelbart (vent
ca. 1-2 timer) etter a ha flyttet den fra et
kaldt til et varmt sted fordi kondens kan
fare til en funksjonsfeil.

Sett ovnen midt i innredningen slik at det
er minst 10 mm avstand mellom ovnen
og skapet ved siden av. Innredningen
som ovnen skal bygges inn i, ma tale
hagye temperaturer eller veere belagt
med et materiale som taler hgye
temperaturer.

Lag et hull med diameter pa 2 mm i
innredningens vegg. Dette er for & unnga
at treet fliser seg opp.

For at ovnen skal bli sa stabil som mulig,
bgr du montere den fast i innredningen



¢ 1 INSTALLERING

ELEKTRISK TILKOBLING

Merk:
Montering er forbeholdt
kvalifiserte installaterer og fagfolk.

Den elektriske sikkerheten skal ivaretas
gjennom riktig montering. De elektriske
koblingene ma utfgres for apparatet
monteres pa plassikjokkeninnredningen.
Ovnen ma tilkobles med en standard
treleders strgmledning pa 1,5 mm? (1
streamfegrende leder +1 nulleder + jord)
som kobles til stramnettet med en
stikkontakt etter standard CEI 60083
eller en flerpolsbryter i henhold til
gjeldende installasjonsregler.

Sjekk at:

- styrken pa det elektriske anlegget er
tilstrekkelig (220-240 volt~ 16 ampere).
Dersom det elektriske anlegget i ditt hjem
ma endres for a installere apparatet,
kontakt en kvalifisert elektriker.

Nar det foretas vedlikehold, skal
apparatet veere koblet fra stramnettet og
sikringene skal brytes eller tas ut.

Forsiktig:

Jordledningen (gul-grenn) er
koblet til ovnens tilkoblingsklemme
@, og ma kobles til stremanleggets
jordsystem.

Hvis ovnen ikke fungerer som den
skal, koble den fra eller fjern sikringen
som tilsvarer ovnens tilkobling.

Bla ledning

= Gronn / gul ledning

Forsiktig:

Vi kan ikke holdes ansvarlig for
ulykker eller hendelser som skyldes
manglende, defekt eller feilaktig
jording.



¢ 2 PRESENTASJON AV OVNEN

KONTROLLPANEL
DISPLAY

o |

o 0 0 0o o G-l—lle—l

1 Visning av tilberedningsmoduser A Symbol for Tastelas
2 Visning av steketid Symbol for modusen «Tilberedningsguide»
3 Visning av klokken og temperatureni (@ Symbol for steketid
ovnen A Symbol for minuttnedtelling
4 Oppvamingsindikator ® Symbol for stekeslutt
5 Visning av minuttnedtelling og
klokkeslett for stekeslutt Merknad:
6 Indikator for vannforvaltning Etter & ha vist klokkeslettet vil displayet
7 Visning av vekten som standard slukkes etter noen minutter uten
at brukeren foretar seg noe. Denne funksjonen
kan endres med funksjonen “Display av
klokkeslettet” i menyen Innstillinger.
TASTER

N

1 Av/Pa

2 Innstilling av temperaturen

3 Innstilling av klokkeslett, steketid og
stekeslutt, minuttnedtelling

4 Tilgang til MENY for innstillinger

40,

@O &=

1]
N

DREIEBRYTER

Dreiebryteren er en «push-pull» bryter som brukes til & velge programmer, gke eller
senke verdiene og bekrefte dem.
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PRESENTASJON AV OVNEN

Q Display
@ vemninntak
[ C J——"
@ Kontrolipanel
O .-

@ ccholcer
O «nal



¢ 2 PRESENTASJON AV OVNEN

TILBEH@R

Damppanne (fig.H).

Perforert dampkokerpanne i rustfritt stal
som hindrer kontakt mellom matvarene
og kondensvannet.

Kondenspanne (fig.l)
Oppsamlingsbrett i rustfritt stal for
kondensert vann.

Rad

Nar pannene brukes, sett dam-
ppannen (fig.H) pa kondenspannen
(fig.l) i motsatt retning slik at de ikke
passer inn i hverandre.
Nar pannene oppbevares, sett dam-
ppannen (fig.H) pa kondenspannen
(fig.l) i samme retning slik at de passer
inn i hverandre.

Avtakbar beholder (fig.J)

Beholder for separat tilfgrsel av vann til
ovnen.

Volumet er pa ca. 1 liter (maks.).

Rist (fig.K)
Uttakbar statterist av inox: skal alltid
benyttes.




¢ 3 INNSTILLINGER

STILLE KLOKKEN

Nar ovnen kobles til stikkontakten,
blinker klokkeslettet 12:00.

Vri bryteren for & stille klokken og trykk
for a bekrefte.

Etter strambrudd blinker klokken.

ENDRE KLOKKESLETT

Trykk péa tasten ® noen sekunder inntil
klokkeslettet blinker. Vri bryteren for a
stille klokken og trykk for & bekrefte.

MINUTTNEDTELLING

Denne funksjonen kan bare brukes nar
stekeovnen er slatt av.

Trykk pa tasten ©.

0:00 blinker. Still inn tidsuret ved &
vri bryteren og trykk for a bekrefte.
Nedtellingen starter.

Nar tiden er omme, hgres et lydsignal.
Trykk pa hvilken som helst tast for a sla
av lyden.

NB: Du kan nar som helst endre eller
avbryte en programmert tid pa tidsuret.
For a avbryte nedtellingen ma du ga til
menyen for minuttnedtelling og stille uret
pa 00:00.

TASTELAS Barnesikring

Trykk samtidig pa tastene § og ( inntil
symbolet [i] vises pa displayet. Du kan
lase kontrollpanelet under tilberedningen
eller nar ovnen er slatt av.

NB: bare tasten O er aktiv nar ovnen
brukes.

For a lase opp kontrollpanelet ma du
trykke samtidig pa tastene § og  inntil
symbolet [§] forsvinner fra displayet.

INNSTILLINGSMENY

Du kan stille inn flere ulike parametere
pa ovnen:

10

lampe, kontrast, lyder og demomodus.
Da ma du trykke noen sekunder pa tasten
= for & fa tilgang til innstillingsmenyen.
Se tabellen nedenfor:

Parametere installert
som standard

Lyder - pipetoner
Posisjon ON, lyden er
aktivert

Posisjon OFF, ingen lyd.

Kontrast
Lysstyrken pé displayet kan
innstilles fra 10 til 100%.

Demomodus:

Aktiver/deaktiver
modusen

«DEMO». Dette er
demonstrasjonsmodusen
som brukes for en
utstillingsvare. Deaktiver
modusen slik at ovnen
kan brukes.

Display av klokkeslettet:
Posisjon ON som standard:
SLEEP vises og displayet
slukkes etter noen minutter.
Posisjon OFF: displayet forblir
aktivt.

For & endre de ulike parametrene ma du
vri bryteren og trykke for & bekrefte.

Du kan nar som helst ga ut av
innstillingsmenyen ved a trykke pa @©.



¢ 4 TILBEREDNING

DRIFTSPRINSIPP

Vannet fra beholderen fares til ovnsrom-
met via en slange. Dette vannet omdannes
til damp nar det kommer i kontakt med den
varme overflaten nederst i ovnsrommet.
Dette er dampkokeren.

Det er ikke ngdvendig a helle ekstra vann
i kokekaret. For & kunne garantere EKTE
DAMPKOKING, leveres ovnen med koke-
kar og brett som er spesielt utviklet til per-
fekt koking.

BRUKE BEHOLDEREN

Vannbeholderen SKAL fylles helt opp

til maksimalt niva fer den brukes. Sett
beholderen pa plass og skyv den HELT
INN inntil du kjenner at den GAR FORBI
ET HAKK.

VANNSTYRING
Dersom det skulle oppsta problemer med
vannsirkulasjonen i Igpet av kokingen, vil
indikatoren for vannforvaltning vises, og
en pipelyd hgres.
Vanlige arsaker til dette problemet:

- Beholderen er tom.

- Beholderen er ikke riktig satt pa
plass.
Nar disse to punktene er kontrollert, gje-
nopptas kokingen automatisk nar daren
lukkes.

Viktig

Ovnen blir varm nar den er i bruk.
Nar ovnsdgren apnes, vil varm damp
komme ut. Hold barn pa god avstand.

11



¢ 4 TILBEREDNING

Ovnen har 5 moduser for dampkoking:

. . @)
3 - Tining :

Anbefalt temperatur 65°C

1 - Manuelt «Programvalg»

Temperaturen er minst 55°C og maks
100°C og du kan selv innstille steketid (se

og du kan selv innstille alle steke- og tiningsguiden)

bakeparameterne: temperatur og steketid.

2 - Oppvarming :

Anbefalt temperatur 95°C
og du kan selv innstille steketid.

TININGSGUIDE
®
§ Briketter Legges pa pannen 25 min
g
E Blokk Legges pa pannen 40/45 min
Jrret (hel) Legges pa pannen 30 min
- Lakseskiver Legges pa pannen, snus etter halve tiden 25 min
=
= | Fileter (beskyttes med folie) Legges pa pannen 15/20 min
Reker Legges pa pannen 10/12 min
Kyllinglar Legges pa pannen, snus etter halve tiden 40/45 min
Kyllingbryst (beskyttes med folie) 25 min
o
?}r Polser Legges pa pannen 25 min
@ w -
Koteletter (svin, kalv ...) Legges pa pannen, beskyttes med folie, 25/30 min
snus etter halve tiden
Leverbiter (til spidd) Deles etter halve tiden 55/60 min
- Blandede baer Legges pa pannen 15 min
c
Z Kompott (eple ...) Beskyttes med folie 35/40 min
g Boller Beholdes i posen, legges pa risten 15 min
<
9} Croissanter Beholdes i posen, legges pa risten 15 min

12




¢ 4 TILBEREDNING

4 - Modusen «Tilberedningsguide» har
32 oppskrifter:

Modusen velger stekeinnstillingene som
egner seg best for typen matvarer og vekt.

Matvarer 32 Oppskrifter Matvarer 32 Oppskrifter
Blomkal S01 Palser S17
Brokkoli S02 Hardkokt egg S18(1)
Brekkbanner S03 Middels kokt egg S19(1)
Gulrot S04 Blatkokt egg S20(1)
Poteter S05 Basmatiris S21(2)
Grgnne erter S06 Svart ris S22(2)
Purre S07 Couscous S23(2)
Asparges S08 Dampkokt ris S24(2)
Spinat S09 Klebrig ris S25(2)
Hel fersk fisk S10 Frossen dampkokt ravioli S26(1)2)
Fersk fiskefilet S11(1) Fersk dampkokt ravioli S27(1)
Reker og skalldyr S12 Fylt pasta S28(1)
Kyllinglar S13(1) Steriisering av tteflasker S29(1)
Rokt svinekam S14(1) Sterilisering av grannsaker S30(1)
Kyllingbryst S15 Sterilisering av frukt S31(1)
Hel svinefilet S16 Yoghurt S32(1)2)

(1) Vektjustering er ikke mulig for disse oppskiftene.
(2) Utsatt start er ikke mulig med disse posisjonene.

5 - Minnemodus «MINNE»:

Du kan velge 3 stekeprogrammer som du
kan lagre og bruke i ettertid.

13




¢ 4 TILBEREDNING

Viktig

Vanntanken SKAL fylles helt
opp til maksimalt niva fer den
brukes. Sett tanken pa plass og skyv
den HELT INN inntil du kjenner at
den GAR FORBI ET HAKK.

UMIDDELBAR STEKESTART
Displayet skal kun vise klokkeslettet.
Klokkeslettet skal ikke blinke.

Vri bryteren for a velge stekefunksjon, og
bekreft valget.

Ovnen anbefaler temperatur og
steketid som kan innstilles avhengig av
stekeprogrammet.

Ovnen varmes opp og symbolet pa
temperatur blinker. Nar ovnen nar den
innstilte temperaturen, piper den flere
ganger.

PROGRAMMERE TEMPERATUREN

Kun i modusen «kPROGRAMVALG».
Trykk pa §.

Innstill temperaturen ved & vri bryteren
og trykk pa bryteren for a bekrefte.

PROGRAMMERE STEKETIDEN

Start en tilberedning med umiddelbar
start, og trykk pa ®©, steketiden® blinker,
na kan tiden innstilles.

Vri bryteren for & innstille steketiden.
Trykk for & bekrefte.

Ovnen er utstyrt med funksjonen
«SMART ASSIST» som anbefaler
en steketid nar du programmerer en
varighet. Denne tiden kan endres
avhengig av hvilken tilberedningsmodus
du har valgt.

Lagring av steketiden gjgres automatisk
etter noen sekunder. Nedtellingen av
tiden starter straks steketemperaturen
er nadd.

STEKING MED UTSATT START

Still inn steketid pa vanlig mate. Nar du
har stilt inn steketiden, trykk pa tasten ©®.
Displayet blinker, vri bryteren for a stille
inn klokkeslettet for stekeslutt.

Lagring av slutten pa steketiden gjeres
automatisk etter noen sekunder.
Displayet av klokkeslettet for stekeslutt
slutter a blinke.

MODUS «TILBEREDNINGSGUIDE»
Modusen «Tilberedningsguide» velger
stekeinnstillingene som egner seg best for
typen matvarer og vekt.

UMIDDELBAR STEKESTART

Vri bryteren, velg «Tilberedningsguide»
pa displayet og bekreft.

Symbolet vises pa displayet og
«Guide» gar over displayet.

32 oppskrifter er forhandsprogrammert.
Se tabellen pa side 10.

Vri pa bryteren for & bla gjennom
matvarene og trykk for a bekrefte valget
ditt.

En foreslatt vekt blinker pa displayet.
Legg inn den reelle vekten pa matvarene
ved a vri pa bryteren og bekreft.

Ovnen beregner automatisk den perfekte

14



¢ 4 TILBEREDNING

steketiden og viser den pa displayet.
Ovnen starter opp umiddelbart.

Hyvis du vil, kan du endre klokkeslettet for
stekeslutt ved & trykke pa tasten ®. Det
nye klokkeslettet for stekeslutt vises nar
ovnen har startet.

Trykk pa bryteren for a bekrefte valget.
Ovnen stopper og starter senere. Den vil
stoppe pa det programmerte tidspunktet
for stekeslutt.

LAGRE ET STEKEPROGRAM

Du kan velge 3 stekeprogrammer som
du kan lagre og bruke i ettertid.

- Lagre et program:
| modusen Programvalg, velg en

tilberedning, temperatur og steketid, og
trykk pa bryteren inntil du ser «<MEM1».
Velg ett av de 3 minnene ved & vri
bryteren og bekreft for a lagre. Bekreft
pa nytt for & starte tilberedningen.

NB: Hvis de 3 minnene allerede er brukt,
vil en ny lagring overskrive den forrige.
Ingen utsatt start kan programmeres i
minnet.

- Velg ett av de 3 minnene som allerede
er lagret

Vri bryteren og ga til MEMO og bekreft.
Vri pa bryteren for & bla gjennom
minnene og velg et minne. Ovnen
starter, men du kan innstille en utsatt
start (2 trykk pa ®, innstill klokkeslettet
for slutten pa steketiden og bekreft).

15

m Viktig
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Viktig

Ovnen ma alltid slas av for den
rengjores innvendig.
For ovnen demonteres, ma den
avkjoles, og du ma serge for at den
er frakoblet strom.

Advarsel

Bruk ikke skuremidler,
skruesvamper eller metalliske
skrapere for a rengjore ovnens
glassdor. Dette kan skrape opp over-
flaten og fore til at glasset sprekker.

YTRE OVERFLATE

Bruk en myk klut dynket i rengjarings-
middel for glass. lkke bruk skruekrem
eller skuresvamp.

Vedlikehold av tilbehgrsdelene
Tilbehgrsdelene kan vaskes i oppvask-
maskin eller handvaskes med litt vas-
kemiddel. La dem ligge i vann hvis de
er ekstra skitne.

Rengjoring av ovnens innside
(etter hver bruk).

Terk ovnsrommet med en terr klut nar
dampkokeren er avkjglt eller la ovns-
rommet tgrke med dgren halvapen.

Rengjoring av vanninntaksledningen
(1 gang i maneden).

Skru lgs vannledningen for & ta den ut.
Fjern eventuelle kalkavsetninger i
beholderen (bruk en tynn og spiss
gjenstand, for eksempel et stekespidd
eller en strikkepinne).

Rengjoring av dampkokeren

(1 gang i maneden).

Hell et halvt glass hvitvinseddik pa
dampkokeren.

La virke i noen minutter, vask og skyll

med vann.
Svamp, skuremidler eller kafferensemid-
del skal ikke benyttes.

Rengjoering av kanalen.

Demonter kanalen ved & trekke den op-
pover, vask den med en klut og sett den
pa plass igjen i de tre hakkene.

BYTTE LYSPARE

Advarsel

Sorg for at ovnen er koblet fra
stremnettet for du skifter lyspaere for
a unnga risiko for elektrisk stot. Bytt
lyspare nar ovnen er avkjolt.

Spesifikasjoner for lyspaeren:
25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.

Du kan skifte lyspeeren selv nar
den ikke lenger fungerer. Skru av
beskyttelsesglasset og ta ut lyspeeren
(bruk gummihansker for a fa bedre
grep). Settinn en ny peaere og sett tilbake
beskyttelsesglasset.

Dette produktet inneholder en lyskilde av
energieffektivitetsklasse G.

16



¢ 6 FEIL OG LOSNINGER

Displayet lyser ikke.
Kontroller stremtilfarselen (sikringen for
det aktuelle omradet).

Vann eller damp lekker ut gjennom
ovnsdgren under koking.
Sjekk at ovnsdgren er lukket ordentlig.

Lampen i ovnen fungerer ikke. Sjekk at
ovnen er tilkoblet stram.

Ovnen blir ikke varm. Sjekk at ovnen
er tilkoblet stream. Sjekk at ovnen ikke
er innstilt pd& modusen «DEMO» (se
innstillingsmeny).

Kontakt kundeservice hvis en av
feilene vedvarer.

OPPRINNELIGE DELER
Hvis deler skal skiftes ut, ma det kun
brukes opprinnelige reservedeler.

PIECE
&, &
O, S
s TRUCIY

¢ 7MILJO

RESPEKT FOR MILJGET

Dette apparatets emballasje kan
resirkuleres. Bidra til gjenvinning av
emballasjen og dermed til miljgvern,
ved a sortere avfallet og kaste det i
kommunale containere beregnet for

ogsa

dette.
Apparatet inneholder
mange resirkulerbare
materialer. Derfor har det en
logo som angir at gamle
apparater ikke skal blandes
med annet avfall.

Resirkuleringen av apparatet som utfgres
av fabrikanten, vil dermed gjennomfgres

pa best mulig mate i samsvar med
europeisk direktiv 2002/96/EF om avfall
fra elektrisk eller elektronisk utstyr.

Ta kontakt med kommunen eller
forhandleren for & fa rede pa
innsamlingssteder for gamle apparater i
neerheten av hjemmet ditt.

Takk for at du bidrar til miljgvern.

17



¢ 8 KUNDESERVICE

REPARASJONER

Eventuelle reparasjoner pa apparatet ma
utfgres av en fagperson som er kvalifisert
til & reparere merket. Nar du kontakter
kundeservice, gar det raskere & behandle
henvendelsen din hvis du oppgir alle
apparatets referanser (salgsreferanse,
servicereferanse, serienummer). Disse
referansene star pa merkeskiltet.

10O

// (Vg

=

I

P
a
SERVICE: TYPE: m
CEE
Nr Made in France
.

B: Salgsreferanse
C: Servicereferanse
H: Serienummer
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NB:

Vi ensker a stadig forbedre vare
produkter. Derfor forbeholder vi
oss retten til & endre produktenes
tekniske, funksjonelle og/eller estetiske
egenskaper basert pa tekniske fremskritt.



SAMSVARSTESTER
DAMPTESTER: i henhold til IEC 60350-1 Art. 8

Brokkoli

100% damp

500 g

18 min panne 1 i panne 2

Frosne erter

100% damp

1000 g

27 min panne 1 i panne 2
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SZANOWNI
KLIENCI

Poznanie produktéw De Dietrich to przezycie jedyne w swoim rodzaju.
Wrazenie uroku jest natychmiastowe od pierwszego spojrzenia.
Jakos$¢ wzornictwa wyréznia sie poprzez ponadczasowg estetyke
i staranne wykonczenie powodujgce, ze wszystkie przedmioty
sg eleganckie i wyrafinowane i w doskonatej harmonii miedzy soba.
Nastepnie przychodzi nieodparta ochota, by dotkngé.

Design De Dietrich to réwniez wytrzymate i prestizowe materiaty -
zawsze doceniamy autentycznosé. £gczgc najnowoczesniejszg technologie
ze szlachetnymi materiatami, De Dietrich zapewnia realizacje produktow
0 wysokiej jakosci w stuzbie sztuki kulinarnej, pasji dzielonej przez
wszystkich mitognikow kuchni. Zyczymy duzo zadowolenia z uzytkowania
Panstwa
nowego urzgdzenia.

Dziekujemy Panstwu za zaufanie.

VGl Etykieta ,Origine France Garantie” zapewnia konsumentowi
identyfikowalno$¢ produktu, podajgc jasne i obiektywne
. wskazanie zrédta. Marka DE DIETRICH z dumg umieszcza te
etykiete na produktach z naszych francuskich fabryk z siedzibg
w Orleanie i Vendéme.

=
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www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich<O>


http://www.dedietrich-electromenager.com/

WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA I SRODKI OSTROZNOSCI

WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA - UWAZNIE PRZECZYTAC

| ZACHOWAC DO WGLADVU.

Niniejsza instrukcja jest rowniez dostepna do pobrania na stronie interne-

towej marki.

Urzadzenie moze by¢

uzywane przez dzieci w
wieku powyzej 8 lat i osoby,
o] ograniczonych
mozliwosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych
lub pozbawionych
dosSwiadczenia lub wiedzy,
jezeli s one pod nadzorem
lub wczesniej otrzymaty
instrukcje dotyczace pewnej
obstugi urzadzenia
i zrozumiaty zagrozenia,
ktorym moga podlegac.
Dzieci nie
mogg wykorzystywac
urzagdzenia do zabawy.
Czyszczenie
i konserwacja nie mogg by¢
wykonywane przez dzieci
pozostawione bez dozoru.
— Nalezy nadzorowac dzieci,
aby upewni¢ sig, ze nie
bawig sie urzgdzeniem.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie
i jego elementy dostepne
podczas uzywania
go stajg sie gorgce.

Nalezy uwazaé, Zeby nie
dotykacelementow grzejnych
znajdujacych sie wewnatrz
piekarnika. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat nalezy trzymac
z dala od urzadzenia, chyba
ze znajdujg sie pod statym
nadzorem.

— Nie uzywac urzadzenia do
CzyszCzenia parg.

— Nie stosowac¢ do
czyszczenia szklanych
drzwi piekarnika Sciernych
preparatow czyszczacych
ani twardych metalowych
drapakow, poniewaz mozna
porysowac powierzchnig
i spowodowac pekniecie
szkta.

OSTRZEZENIE:

Upewnic¢
sie, ze urzadzenie jest
wytgczone od zasilania przed
przystgpieniem do wymiany
lampy, aby unikngC ryzyka
porazenia pragdem. Rozpoczgcé
czynnosci po ostygnieciu
urzadzenia. Aby odkrecié



WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA 1 SRODKI OSTROZNOSCI

oprawg i lampe, uzywac
gumowej rekawicy, ktéra
utatwi demontaz.

Gniazdko pradu
powinno by¢ dostepne
po instalacji. Nalezy
przewidzied sposdb

odtgczenia urzadzenia od
sieci zasilajgcej za pomoca
gniazdka prgdu lub
Zintegrowanego wyfgcznika
w statym ukfadzie przewoddw
zgodnie z regutami instalacji.
Jedli kabel zasilania jest
uszkodzony, powinien
zostac wymieniony przez
producenta, jego serwis
posprzedazny lub osoby o
podobnych kwalifikacjach w
celu unikniecia zagrozenia.

Ustawi¢ piekarnik
wewnatrz szafki w taki
sposob, aby odlegtos¢ od
sgsiedniego mebla wynosita
co najmniej 10 mm. Mebel
do zabudowy piekarnika
powinien by¢ wykonany z
materiatu odpornego na
wysokg temperature (lub
pokryty takim materiatem).
Dla zapewnienia wiekszej
stabilnos$ci nalezy
przymocowac piekarnik
w szafce za pomocg 2 Srub

w przewidzianych do tego
otworach.

Urzadzenie musi  zostac
zainstalowane na wysokosci
wiekszej, niz 850mm od po-
sadzki.

— Aby uniknac przegrzania,
urzadzenia nie nalezy
montowa¢ za drzwiami
ozdobnymi.

Podczas dziatania urzgdzenie
nagrzewa sie. Po otwarciu
drzwiczek urzadzenia
wydostaje si¢ goraca para.
Dzieci powinny zawsze
pozostawaC w bezpiecznej
odlegtosci.



¢ 1 INSTALACJA

WYBOR MIEJSCA INSTALACJI | WBUDOWANIA

6“50

21.5>26

>850

Urzadzenie musi zosta¢ zainstalowane
na wysokosci wiekszej, niz 850 mm od
posadzki. Urzadzenie moze byc zainsta-
lowane w kolumnie jak pokazano na sche-
macie instalacji (rys. A).

Uwaga: jezeli dno mebla jest otwarte, odstep
pomigdzy $ciang, a blatem, na ktérym
ustawiony jest piekarnik musi wynosi¢
maksymalnie 70 mm* (rys. B).

Nie nalezy natychmiast uzywac urzadze-
nia (zaczeka¢ okoto 1 do 2 godzin), ktére
zostato przeniesione z miejsca 0 niskiej
temperaturze do pomieszczenia cieptego,

poniewaz kondensacja moze spowodowaé
nieprawidtowe dziatanie.

Ustawi¢ piekarnik wewnatrz szafki w taki
sposaéb, aby odlegto$¢ od sgsiedniego mebla
wynosita co najmniej 10 mm. Mebel do zabu-
dowy piekarnika powinien by¢ wykonany z
materiatu odpornego na wysokg temperature
(lub pokryty takim materiatem).

Nalezy wywiercié otwory o @ 2 mm
w Sciance mebla, aby unikng¢ rozszczepienia
drewna.

Dla zapewnienia wigkszej stabilnosci nalezy
przymocowac piekarnik w szafce za pomocg
2 $rub w przewidzianych do tego otworach
(rys. C).
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PODLACZENIE ENERGII
ELEKTRYCZNEJ

Uwaga:

Prace dotyczace instalacji moga
zosta¢ wykonane wylacznie przez
wykwalifikowanych instalatorow
i technikow.

Bezpieczenstwo  elektryczne musi
zostaC zapewnione poprzez prawidtowe
wbudowanie. Podtaczenie energii
elektrycznejpowinnozostaéprzeprowadzone
przed wbudowaniem urzgdzenia do mebla.
Urzadzenie powinno by¢ podtgczone za
pomocg znormalizowanego przewodu
zasilajgcego 3-zytowego o przekroju 1 mm?
(1 f+ 1z + uziemienie), ktory powinien byé
podtagczony do sieci 220-240 V~ poprzez
znormalizowane gniazdko IEC 60083
lub mechanizm odcinania zasilania na
wszystkich biegunach zgodnie z zasadami
instalacji.

Nalezy sprawdzié, czy:

- moc instalacji jest wystarczajgca (220-
240 V~ 16 amperow),

Jezeli w celu podtgczenia urzgdzenia
domowa instalacja elektryczna musi zostaé
zmodyfikowana, nalezy zleci¢ wykonanie
niezbednych prac wykwalifikowanemu
elektrykowi.

Podczas wykonywania jakichkolwiek prac
dotyczacych konserwacji, urzgdzenie musi
by¢ odtgczone od zasilania elektrycznego,
a bezpieczniki powinny by¢ odcigte lub
wyjete.

Przewod
niebieski \

HE
Przewod czarny,
brazowy lub czerwon

Przewod zielono-zotty

Ziemia

Uwaga:

Zyta ochronna (zielono-zétta) jest

podiaczona do styku (& urzadzenia
i powinna by¢ potaczona z uziemieniem
instalaciji.
W razie jakiegokolwiek uszkodzenia
piekarnika nalezy natychmiast odtgczy¢
urzadzenie od zasilania lub wyjaé
bezpiecznik jego instalacji zasilania.

Uwaga:

Nasza firma nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w razie jakichkolwiek
wypadkéw lub szkéd spowodowanych
brakiem lub nieprawidtowym wykona-
niem uziemienia, badz niewlasciwym
podtaczeniem urzadzenia.
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PASEK ELEMENTOW STEROWANIA
WYSWIETLACZ

1 Wyswietlanie trybow dziatania f Wskaznik blokowania polecen sterowania
2 Wskaznik czasu trwania pieczenia Wskaznik funkciji ,Przepisy”
3 Wyswietlanie zegara i temperatury w ® Wskaznik czasu trwania pieczenia
piekarniku A Wskaznik zegara
4 Wskaznik wzrostu temperatury ® Wskaznik zakonczenia pieczenia
5 Wyswietlanie minutnika i godziny
. N . Uwaga:
zakonczenia pieczenia A - .
6 Wskaznik dzani d ’D_omyslnle, po V\{ysmetlenlu _zegara
. skaznik zarzgdzania wodg wyswietlacz wylaczy si¢ po uplywie kilku

Wyswietlanie wagi minut, jezeli zadna czynnos$é¢ nie zostanie
wykonana przez uzytkownika. Ta funkcja moze
zosta¢ zmodyfikowana za pomoca funkcji

PRZYCISKI ,wyswietlanie godziny” w menu ustawienia.

O

N

1 Wigczanie / Wylgczanie
2 Ustawienie temperatury
3 Ustawienie godziny, czasu
i zakonczenia pieczenia, minutnika
4 Dostep do MENU ustawien

@O &
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POKRETLO POLECEN

Jest to pokretto obrotowe ,wciskane”, umozliwiajgce wybieranie programow,
zwiekszanie lub zmniejszanie wartosci i ich zatwierdzanie.
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PREZENTACJA PIEKARNIKA

° Wyswietlacz
e Przewod doprowadzenia wody

e Wytwornica pary

Q Pasek elementéw sterowania

G Lampka
G Zbiornik

O
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AKCESORIA

Talerz na produkty (rys. H).
Talerz ze stali nierdzewnej,
zapobiegajgcy mozliwosci kontaktu
pomiedzy produktami a wodg
pochodzgcg z kondensacji.

Talerz na kondensat (rys. I)

Talerz ze stali nierdzewnej umozliwiaja-
cy zbieranie wody pochodzgcej

z kondensag;ji.

Porada

W celu pieczenia utozy¢ talerz
rys. H na talerzu rys.l w odwrotnym
kierunku, tak aby nie zostaly zablo-
kowane ze soba.
W celu przechowywania utozy¢ talerz
rys. H na talerzu rys.l w takim samym
kierunku, tak aby zostaly zabloko-
wane ze soba.

Zbiornik wyjmowany (rys. J)
Zbiornik zapewniajgcy niezalezne do-
prowadzanie wody do piekarnika.
Jego pojemno$¢ wynosi okoto 1 litr
(poziom maks.).

Kratka (rys. K)

Wyjmowana kratka podtrzymujgca ze
stali nierdzewnej: musi zosta¢ ko-
niecznie witozona do piekarnika.




¢ 3 USTAWIENIA

USTAWIENIE GODZINY

Po pierwszym podtgczeniu zasilania na
wyswietlaczu miga godzina 12:00.
Ustawi¢ godzine, przekrecajac pokretto,
a nastepnie wcisng¢, aby zatwierdzic.
W razie przerwy w doptywie pradu
wskazanie godzin miga.

MODYFIKACJA GODZINY

Wcisngg i przytrzymac przycisk ©
przez kilka sekund az do chwili, kiedy
wskazanie godziny zacznie migac¢. Us-
tawi¢ godzine, przekrecajgc pokretto, a
nastepnie wcisngc, aby zatwierdzic.

MINUTNIK

Funkcja moze by¢ uzywana wytgcznie,
kiedy piekarnik jest wylgczony.
Wecisngé przycisk ©.

Miga symbol 0:00. Ustawi¢ minutnik,
przekrecajgc pokretto, a nastepnie
wcisngé, aby zatwierdzi¢ - rozpocznie
sie odliczanie.

Kiedy ustawiony czas uptynie, wigczy
sie sygnat dzwiekowy. Aby go wytgczyc¢
wystarczy wcisngé dowolny przycisk.

Uwaga: zaprogramowanie minutnika
moze zosta¢ zmodyfikowane lub anu-
lowane w dowolnej chwili.

Aby anulowac, nalezy powrocic do
menu minutnika i ustawi¢ 00:00.

BLOKADA POLECEN Zabezpieczenie
przed dzieé¢mi

Wcisnaé rownoczesnie przyciski § i ©
do chwili, kiedy na ekranie wyswietlony
zostanie symbol [i. Blokowanie pole-
cen jest dostepne podczas pieczenia
lub kiedy piekarnik jest wytgczony.
UWAGA: tylko przycisk (D pozostaje
aktywny podczas pieczenia.

Aby odblokowac¢ polecenia, nalezy

wcisngé rownoczesnie przyciski § i
G do chwili, kiedy symbol &1 zniknie z
ekranu.

MENU USTAWIEN

Uzytkownik moze modyfikowaé rézno-
rodne parametry swojego piekarnika:
lampka, kontrast, dzwigki i tryb demo.
W tym celu nalezy wcisng¢ i przytrzy-
mac przez kilka sekund przycisk =, aby
przejs¢ do menu ustawien.

Patrz w ponizszej tabeli:

Parametry ustawione
domy$inie

Krétkie sygnaty dzwiekowe:
Pozycja ON (WL.) - sygnaty
dzwiekowe sg wiaczone.
Pozycja OFF (WYL.) - sygnaty
dzwiekowe s3 wytgczone.

Kontrast:

Procent jasnosci wyswietlacza
moze zostac ustawiony w
zakresie od 10 do 100 %.

Tryb DEMO:

Wigczanie / wytgczanie

trybu ,DEMO” - jest to tryb
pokazowy, wykorzystywany
wytgcznie podczas ekspozyciji
w sklepie. Aby méc korzystac
z piekarnika, nalezy go
wytaczy¢.

Ustawianie godziny:
DomyslInie pozycja ON (WL.):
Wyswietlany jest komunikat
SLEEP i wy$wietlacz wytacza
sie po uptywie kilku minut.
Pozycja  OFF  (WYL.):
wyswietlacz
wigczony.

pozostaje

Aby w razie potrzeby zmodyfikowac
poszczegolne parametry, nalezy
przekreci¢ pokretto, a nastepnie
wcisng¢, aby zatwierdzi¢.

Aby w dowolnej chwili wyj$¢ z menu
ustawien, nalezy wcisngé @©.



¢ 4 UZYTKOWANIE

ZASADA DZIAtANIA

Woda znajdujgca sie w zbiorniku jest
doprowadzana do wnetrza za po-

mocg przewodu. W kontakcie z gorgcg
powierzchnig w dolnej czesci wnetrza
woda zamienia sie w pare wodna: jest to
wytwornica pary.

Nie jest konieczne dodawanie wody do
naczynia do pieczenia. Aby zapewnic
PRAWDZIWE GOTOWANIE NA PARZE,
piekarnik jest wyposazony w naczynia
opracowane specjalnie dla zapewniania
najwyzszej jakosci.

UZYTKOWANIE ZBIORNIKA

Przed rozpoczeciem gotowania nalezy
KONIECZNIE napetnic zbiornik wodg
do poziomu maksymalnego. Ponownie
wlozyé zbiornik do urzgdzenia AZ DO
SPODU, kiedy wyczuwalne bedzie ZATR-
ZASNIECIE.

ZARZADZANIE WODA

W razie jakichkolwiek problemoéw dotycza-
cych obiegu wody, wyswietlany jest symbol
wskaznik zarzgdzania wodg i emitowany
jest sygnat dZzwigkowy.

Btad ten moze by¢ spowodowany miedzy
innymi przez nastepujgce czynniki:

- zbiornik jest pusty.

- zbiornik jest wlozony nieprawidtowo.
Po sprawdzeniu powyzszych dwoch
elementdw, urzgdzenie zaczyna dziataé
automatycznie po zamknieciu drzwiczek.

Uwaga

Podczas dziatania urzadzenie na-
grzewa sie. Po otwarciu drzwiczek
urzadzenia wydostaje sie gorgca para.
Dzieci powinny zawsze pozostawaé w
bezpiecznej odlegtosci.
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¢ 4 UZYTKOWANIE

Piekarnik posiada 5 trybéw gotowania na parze:

(G

i

Zalecana temperatura 65°C

1 - Tryb reczny ,,Ekspert” = 3 - Tryb Rozmrazanie

Temperatura min. 55°C, maks. 100°C

umozliwia ustawienie przez uzytkowni-
ka czasu pieczenia (patrz przewodnik
rozmrazania).

umozliwia ustawienie przez uzytkowni-
ka wszystkich parametrow pieczenia:
temperatury i czasu pieczenia.

N
2 - Tryb Podgrzewa- |-
nie:
Zalecana temperatura 95°C

umozliwia ustawienie przez uzytkownika
czasu pieczenia.

PRZEWODNIK ROZMRAZANIA

§ W postaci masy (szpinak itd.) utozone w naczyniu 25 min.
g W kawatku utozone w naczyniu 40/45 min.
Pstragi (cate) utozone w naczyniu 30 min.
Kawalki ososia u!ozone_w naczyniu, odwréci¢ w potowie czasu 25 min.
) pieczenia
o 15/20 min.
Filety (owiniete folig) utozone w naczyniu w zaleznosci
od grubosci
Krewetki utozone w naczyniu 10/12 min.
Udka kurczaka u?ozone_w naczyniu, odwrocié w potowie czasu 40/45 min.
pieczenia
Filety drobiowe (owiniete folig) 25 min.
=
-lj Kietbasy utozone w naczyniu 25 min.
Kotlety (wieprzowe, cielece...) ulozor'le w nacz;_/nlu, owlnlete folia, odwrécié w 25/30 min.
potowie czasu pieczenia
Watrobka w Ifawalkach Rozdzieli¢ w potowie czasu pieczenia 55/60 min.
(do szasztykéw)
g Rézne owoce jagodowe utozone w naczyniu 15 min.
o
% Musy (jabtkowe...) owiniete folig 35/40 min.
;_;" Paczki pozostawione w opakowaniu, utozone na kratce 15 min.
»
;' Butki z czekoladg pozostawione w opakowaniu, utozone na kratce 15 min.

12




¢ 4 UZYTKOWANIE

4 - Tryb przewodnika kulinarnego,
obejmujacy 32 przepisy: Funkcja
«Przepisy» umozliwia dobor parametrow
pieczenia na podstawie dania i jego
wagi.

(1) Brak mozliwosci zmiany ustawienia wagi dla tych przepisow.
(2) Pozycje te nie pozwalajg na opdznione uruchomienie

5 - Tryb pamieci ,,MEMO”: Mozna
zapamietac¢ 3 wybrane przez uzytkownika
programy pieczenia, ktére bedg mogty
zosta¢ wykorzystane w przysziosci.

13

Produkty 32 przepisy Produkty 32 przepisy
Kalafior P01 Kiethasy P17
Brokuly P 02 (Gotowane na twardo P18(1)
Zielona fasola P 03 (Gotowanie $rednio P19(1)
Marchew P 04 (Gotowane na migkko P20 (1)
Ziemniaki P 05 Ryz basmati P21(2)
(Groszek P 06 Ryz czamy P22(2)
Pory P 07 Kuskus P23(2)
Szparagi P 08 Ryz na parze P24(2)
Szpinak P 09 Ryz leisty P25(2)
Swieze yby cale P10 Pierogi zamrozone na parze P 26 (1)(2)
Filety rybne Swieze P11(1) [Pierogi $wieze na parze P27 (1)
Krewetki i owoce morza P12 Pierogi P28 (1)
Udka kurczaka P13(1) Sterylizacja butelek na pokarm P29 (1)
\Wedzony schab wieprzowy P14 (1) dla niemowlat
Eskalopki drobiowe P15 Sterylizacja warzyw P30(1)
Filet wieprzowy w calosci P 16 Sterylizacja owocow P31(1)
ogurt P32(1)2)




¢ 4 UZYTKOWANIE

Uwaga

Przed rozpoczeciem gotowania
nalezy KONIECZNIE napetni¢ zbiornik
wodg do poziomu maksymalnego. Po-
nownie wlozy¢ zbiornik do urzadzenia
AZ DO SPODU, kiedy wyczuwalne
bedzie ZATRZASNIECIE.

PIECZENIE NATYCHMIASTOWE

Na programatorze powinna by¢
wyswietlona wytgcznie godzina. | nie
powinna ona migac.

Przekreci¢ pokretto az do wyswietlenia
wybranej funkcji pieczenia, a nastepnie
zatwierdzic.

W zaleznosci od trybu pieczenia, pieka-
rnik proponuje temperature i czas, ktére
mogg zosta¢ zmodyfikowane.

Piekarnik nagrzewa sie, a wyswietlacz
temperatury miga. Po osiggnieciu przez
piekarnik zadanej temperatury rozlega
sie seria sygnatéw dzwiekowych.

MODYFIKACJA TEMPERATURY

Wytgcznie w trybie ,EKSPERT”.
Weisngé b .

Ustawi¢ temperature, przekrecajac
pokretto, a nastepnie wcisng¢, aby
zatwierdzic.

PROGRAMOWANIE CZASU

Rozpoczg¢ pieczenie natychmiastowe,
a nastepnie wcisngé przycisk © - czas
pieczenia @ miga i mozliwe jest prze-
prowadzenie modyfikacji ustawien.
Przekreci¢ pokretto, aby ustawic¢ czas
pieczenia. Wcisng¢, aby zatwierdzic.

Piekarnik jest wyposazony w funkcje
LINTELIGENTNEJ POMOCY”, ktéra
podczas programowania czasu zapro-
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ponuje mozliwe do zmodyfikowania
ustawienie dla wybranego trybu pracy.
Zapamietanie czasu trwania pieczenia
odbywa sie automatycznie po kilku
sekundach. Odliczanie czasu
rozpoczyna sie natychmiast po
osiggnieciu ustawionej temperatury.

PIECZENIE ROZPOCZYNANE Z
OPOZNIENIEM

Nalezy wykonac¢ te same czynnosci, co
w przypadku programowania czasu.
Po ustawieniu czasu pieczenia nalezy
wcisng¢ przycisk ©. Kiedy wskazanie na
wyswietlaczu miga, nalezy ustawi¢ go-
dzine zakonczenia pieczenia, przekre-
cajac pokretto.

Zapamietanie godziny konca pieczenia
odbywa sie automatycznie po kilku
sekundach. Wskazanie godziny za-
konczenia pieczenia przestaje migac.

TRYB ,,PRZEWODNIK KULINARNY”
Funkcja ,PRZEWODNIK KULINARNY”
umozliwia dobor parametrow pieczenia
na podstawie dania i jego wagi.

PIECZENIE NATYCHMIASTOWE

Wybraé¢ na ekranie ,Przewodnik kulinar-
ny”, przekrecajac pokretto,

a nastepnie zatwierdzic.

Na ekranie wyswietlane sg symbole
i ,Przewodnik”.

W urzadzeniu dostepne jest 32 zapa-
mietanych przepiséw. Patrz tabela na
stronie 10.

Przewing¢ produkty w pamieci za
pomocg pokretta i zatwierdzi¢ wybrang
pozycie.

Proponowana waga miga na ekranie.



¢ 4 UZYTKOWANIE

Whpisa¢ rzeczywistg wage produktu,
przekrecajgc pokretto, a nastepnie
zatwierdzic.

Piekarnik automatycznie obliczy naj-
lepszy czas pieczenia i wyswietli go, po
czym natychmiast sie wigczy.

Jezeli chcesz, mozesz zmieni¢ godzine
zakohczenia pieczenia za pomocag
przycisku ® i wprowadzi¢ nowg godzine
zakonczenia, kiedy piekarnik wigczy sie
ponownie.

- Zatwierdz wybor naciskajac pokretto.
Piekarnik wytgczy sie i wtgczy

z opOznieniem, tak aby pieczenie za-
konczyto sie o ustawionej godzinie.

ZAPAMIETANIE PROGRAMU
PIECZENIA

Mozna zapamieta¢ 3 wybrane przez
uzytkownika programy pieczenia, ktére
beda mogty zosta¢ wykorzystane

w przysztosci.

- Wprowadzanie programu do pamieci:
W trybie Ekspert, wybrac¢ pieczenie,
jego temperature i czas, a nastepnie
wcisngc¢ pokretto az do wyswietlenia
,MEM 1”. Wybrac¢ jedng z 3 dostepny-
ch pamieci, przekrecajgc pokretto, a
nastepnie zatwierdzi¢, aby zapamietac.
Zatwierdzi¢ ponownie, aby rozpoczgc¢
pieczenie.

Uwaga: Jezeli wszystkie 3 miejsca

w pamieci s juz wykorzystane, nowy
wpis zastapi poprzedni.

Podczas wprowadzania zapiséw

do pamieci, zaprogramowanie uru-
chamiania z opéznieniem nie jest
mozliwe.

- Wybrac jedng z 3 juz zapamietanych
pozycji w pamieci :

Przekreci¢ pokretto i przejs¢ do po-
zycji MEMO, a nastepnie zatwierd-

zi¢. Przewing¢ pozycje w pamieci za
pomocg pokretta i zatwierdzi¢ wybrang
pozycje. Pieczenie rozpoczyna sie,

ale mozna réwniez ustawic pieczenie
rozpoczynane z opoznieniem (nalezy
wcisngé 2 razy przycisk ®, ustawi¢ go-
dzing zakonczenia pieczenia i zatwierd-
zi¢).

Uwaga
Po kazdym pieczeniu nalezy
OBOWIAZKOWO oproéznic¢ zbiornik.

15



¢ 5 KONSERWACJA

Uwaga

Podczas wykonywania jakich-
kolwiek prac dotyczgcych czyszczenia
wnetrza piekarnika, urzgdzenie musi
by¢ wytgczone.
Przed przystgpieniem do demon-
tazu nalezy zaczeka¢ do wystygnie-
cia urzadzenia i upewnic¢ sie, ze jest
odtgczone od zasilania.

Ostrzezenie

Nie stosowa¢ do czyszczenia
szklanych drzwi piekarnika $ciernych pre-
paratow czyszczacych, gabek metalowy-
ch lub twardych metalowych drapakéw,
poniewaz mozna porysowac¢ powierzch-
nie i spowodowac pekniecie szkta.

POWIERZCHNI ZEWNETRZNEJ
Nalezy uzywa¢ miekkiej szmatki
nawilzonej produktem do mycia szyb.
Nie nalezy uzywac¢ kremow nabtyszc-
zajgcych, ani gabek sciernych.

Konserwacja akcesoriow

Moga by¢ myte w zmywarce lub recznie,
z niewielkg iloscig detergentu. Jezeli sg
bardzo zabrudzone, nalezy wczeséniej je
namoczyc.

Czyszczenie wnetrza

(po kazdym pieczeniu).

Wytrze¢ wnetrze suchg szmatkg po
catkowitym  wystygnieciu  wytwornicy
pary lub pozostawi¢ wnetrza piekar-
nika do wyschniecia przy otwartych
drzwiczkach.

Czyszczenie przewodu doprowadze-
nia wody

(1 raz w miesiagcu).

Wyjg¢ przewdd doprowadzenia wody,
odkrecajac go.

Usung¢ osady kamienia, ktére mogg
pozostawa¢ we wnetrzu (uzywajgc
cienkiego, spiczastego przedmiotu, na
przyktad szpikulca do szasziykéw lub
szydetka).

Czyszczenie wytwornicy pary

(1 raz w miesigcu).

Wilac¢ do wytwornicy 1/2 szklanki biatego
octu.

Pozostawi¢ do zadziatania na kilka mi-
nut, wyczyscic i sptuka¢ woda.

Nie uzywaé gagbki lub proszkéw abra-
zyjnych, ani produktéw do usuwania ka-
mienia przeznaczonych do ekspresow
do kawy.

Czyszczenie leja.

Zdemontowac lej, wyjmujgc go do gory,
wytrze¢ do sucha i ponownie zatozy¢
na miejsce, korzystajac z trzech wycie¢
przeznaczonych do tego celu.

WYMIANA LAMPKI

Ostrzezenie

by unikngé¢ ryzyka porazenia

pradem elektrycznym, przed
przystapieniem do wymiany lampki
nalezy upewni¢ sie, ze urzadzenie
jest odigczone od zasilania. Nalezy
wykonywac¢ jakiekolwiek prace dopiero,
kiedy urzadzenie jest schtodzone.

Specyfikacje zarowki:
25 W, 220-240 V~, 300°C, trzonek G9.

Kiedy lampka nie dziata, moze zostac
wymieniona przez uzytkownika.
Odkrecic¢ szybe i wyjg¢ lampke (nalezy
uzywaé¢ gumowych rekawic - utatwi to
przeprowadzenie demontazu). Wiozyc¢
nowg lampke i zatozy¢ szybe.

Ten produkt zawiera zrodto Swiatta o
klasie efektywnosci energetycznej G.
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¢ 6 ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Wyswietlacz nie wiacza sie.
Sprawdzi¢ zasilanie (bezpiecznik w ins-
talacji uzytkownika).

Woda lub para wydostaje sie przez
drzwiczki pracujgcego urzadzenia.
Sprawdzi¢, czy drzwiczki piekarnika sg
prawidtowo zamkniete.

Lampka piekarnika nie dziata. Sprawd-
zi¢, czy piekarnik jest prawidiowo po-
dtgczony.

Piekarnik nie nagrzewa sie. Sprawd-
zi¢, czy piekarnik jest prawidiowo po-
dtgczony. Sprawdzi¢, czy piekarnik nie
znajduje sie w trybie ,DEMO” (patrz
menu ustawien).

Jezeli problem wystepuje nadal, nalezy
skontaktowaé sie z serwisem naprawc-
zym.

ORYGINALNE CZESCI ZAMIENNE
Podczas prac naprawczych nalezy zadac
uzywania wytgcznie oryginalnych czes-
ci zamiennych.

PIECE

& &
D
s TRU 3

° 7SRODOWISKO

Piekarnik zostal zaprojektowany
z mysla o zapewnieniu ochrony
srodowiska.

Wiele materiatéw, z ktérych wykonane
zostato urzgdzenie, w tym takze
materialdw opakowaniowych, moze
zosta¢ przeznaczone do recyklingu.
Zachecamy do ich recyklingu i do
umieszczenia ich w przewidzianych
w tym celu pojemnikach, a tym samym
do przyczynienia sie w ten sposob do
ochrony srodowiska.

Na produkcie znajduje sie
E symbol, ktéry oznacza, ze zuzyte

urzgdzenia nie powinny by¢
~ mieszane z innymi odpadami.

Recykling urzadzen organizowany przez
producenta sprzetu, zostanie wykonany
w najlepszych dla Panstwa warunkach,
zgodnie z dyrektywg europejska
2002/96/WE dotyczgca zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
W celu uzyskania informacji na temat
najblizszych punktéw zbiorki zuzytego
sprzetu nalezy zwréci¢ sie do wiadz
lokalnych lub sprzedawcy.

Dziekujemy za Panstwa wspotprace na
rzecz ochrony srodowiska.
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¢ 8 SERWIS PO SPRZEDAZY

PRACE NAPRAWCZE

Ewentualne interwencje przy urzadzeniu
powinny by¢ wykonywane przez osoby wy-
kwalifikowane, autoryzowane przez marke.
Aby utatwi¢ rozwigzanie problemu, po-
dczas rozmowy z serwisem naprawczym
nalezy podac kompletne dane referencyjne
posiadanego urzgdzenia (nazwa han-
dlowa, numer serwisowy, numer seryjny).
Informacje te znajdujg sie na tabliczce zna-
mionowe;.

10

v

a

l

p
a8

SERVICE: TYPE: E II
_CE)K

\NI’ Madein France

B: Nazwa handlowa
C: Numer serwisowy
H: Numer seryjny

UWAGA:

W trosce o ciggte ulepszanie naszy-
ch wyrobow zastrzegamy sobie prawo
do zmian parametrow technicznych,
funkcjonalnych lub estetycznych oraz
jakichkolwiek innych modyfikacji cha-
rakterystyki urzadzenia zwigzanych
z postepem technicznym.
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TESTY ZDOLNOSCI DO WYKONYWANIA FUNKCJI GO-

TOWANIA NA PARZE:

zgodnie z normga IEC 60350-1 Art. 8

Brokuty

Para 100%

500 g

18 min. naczynie 1
W naczyniu 2

Mrozony groszek
zielony

Para 100%

1000 g

27 min. naczynie 1
W naczyniu 2
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De Dietrich<O>



CARA CLIENTE,
CARO CLIENTE,

Descobrir os produtos De Dietrich, é experimentar emocdes unicas.
A atracdo é imediata desde o primeiro olhar. A qualidade do design
é ilustrada pela estética intemporal e pelos acabamentos cuidados que
tornam cada objeto elegante e refinado, em perfeita harmonia uns
com os outros. Em seguida, surge a irresistivel vontade de Ihes tocar.
O design De Dietrich utiliza materiais robustos
e de prestigio, privilegiando sempre o auténtico. Associando a tecnologia
mais evoluida aos materiais nobres, De Dietrich assegura a realizagao
de produtos de alta execugao ao servigo da arte culinaria, uma paixao
partilhada por todos os amantes da cozinha. Desejamos-lhe muita
satisfacéo na utilizagdo deste novo aparelho.
Agradecemos a sua confianga.

VGl A designacao "Origine France Garantie" garante ao consumidor
a rastreabilidade de um produto, fornecendo uma indicagao cla-
 ra e objetiva da sua proveniéncia. A marca DE DIETRICH or-
gulha-se de fixar esta etiqueta nos produtos das suas fabricas
francesas com sede em Orléans e Vendéme.
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www.dedietrich-electromenager.com

[x]
De Dietrich@



http://www.dedietrich-electromenager.com/

SEGURANCA E PRECAUCOES IMPORTANTES

INSTRUGCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES - LER COM
ATENGCAO E CONSERVAR PARA FUTURA UTILIZAGAO.
Este manual esta disponivel para download no sitio Internet da marca.

Este aparelho pode ser

utilizado por criangas

com8anosoumais,epor
pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou
desprovidas de experiéncia
e conhecimentos, se
beneficiarem de uma
supervisdo ou de instrucdes
prévias acerca da utilizacao
do aparelho de maneira
segura e tiverem entendido
os riscos corridos. As
criancas nado devem
brincar com o aparelho. As
operagdes de limpeza e de
manutencdo nao devem ser
realizadas por criangas sem
supervisdo.
— E conveniente
supervisionar as criancas
para assegurar que nao
brincam com o aparelho.

ADVERTENCIA: O aparelho
€ as suas pecas acessiveis
ficam quentes durante a
utilizagao.

Nao toque nos elementos
de aquecimento que se
encontram no interior do
forno. Criangas de menos
de 8 anos devem ser
mantidas afastadas, a
menos

gue sejam constantemente
supervisionadas.

— Né&o utilize aparelhos de
limpeza a vapor.

Nao utilize produtos
de limpeza abrasivos ou
raspadores metalicos duros
para limpar a porta em vidro
do forno, pois isso pode
riscar a superficie e dar
origem a ruptura do vidro.

ADVERTENCIA:

Certifiqgue-se de que o

aparelho esta desligado
da alimentacdo antes de
substituir a lampada, para
evitar qualquer risco de
choques eléctricos.
Intervenha quando o
aparelho estiver frio. Para
desapertar a tampa e a
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ldampada, utilize uma luva de
borracha para facilitar a
desmontagem.

A ficha da tomada de

corrente deve estar

acessivel apo6s a
instalagdo. Deve ser possivel
se desconectar da rede ou
utilizar uma folha de fazer
atual, ou pela incorporagao
de um interruptor nas
canalizagcbes fixas, de
acordo com as regras de
instalacao.
Se o0 cabo da alimentacao
ficar danificado, devera ser
substituido pelo fabricante,
0 servico poés-venda, ou
uma pessoa igualmente
habilitada, de modo a evitar
qualquer perigo.
— Centre o forno no movel,
de modo a garantir uma
distdncia minima de 10
mm com o movel ao lado.
O material do moével de
encastramento deve resistir
ao calor (ou estar revestido
com um material resistente
ao calor). Para mais
estabilidade, fixe o forno
no movel com 2 parafusos,
através dos orificios previstos
para o efeito.

Este aparelho deve ser
instalado a uma altura
superior a 850 mm do chéo.
— O aparelho nao deve ser
instalado atras de uma porta
decorativa, para evitar o seu
superaquecimento.

O aparelho fica quente
durante a cozedura. Quando
a porta do forno é aberta, o
vapor quente sai. Afaste as
criangas.
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ESCOLHA DE POSICIONAMENTO E ENCASTRAMENTO

Sso

Este aparelho deve ser instalado a
uma altura superior a 850 mm do chao.
Este aparelho pode ser instalado em
coluna, conforme indicado no esquema
de instalagéo (fig. A).

Atencao: se o fundo do mével for aberto
(em bancada ou em coluna), o espago
entre a parede e a placa sobre a qual
se encontra o forno deve ter 70 mm no
maximo* (fig. B).

N&o utilize imediatamente o seu aparelho
(aguarde cerca de 1 a 2 horas) apés o
ter transferido de um local frio para um
local quente, dado que a condensagao
pode provocar uma avaria.

Centre o forno no movel, de modo a
garantir uma distdncia minima de 10
mm com o movel adjacente. O material
do movel de encastramento deve ser
resistente ao calor (ou estar revestido
de um material que seja resistente ao
calor).

Faca um orificio de @ 2 mm na parede do
movel, para evitar a rutura da madeira.
Para maior estabilidade, fixe o forno
no movel com 2 parafusos, atraves
dos orificios previstos para este efeito
(fig. C).
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LIGAGAO ELETRICA

m Atencao:

A instalacdo ¢é reservada a
instaladores e técnicos qualificados.

A seguranca elétrica deve ser
assegurada pelo encastramento
correto. Deve ser efetuada a ligagdo
elétrica antes da colocagao do aparelho
dentro do movel.

O forno deve ser ligado com um cabo
de alimentagdo (normalizado) de
3 condutores de 1 mm? (1ph + 1 N
+ terra) devendo estes ser ligados
a rede através de uma tomada de
corrente normalizada CEIl 60083 ou
de um dispositivo de corte omnipolar
em conformidade com as regras de
instalagéao.

Verifique se:

- A poténcia da instalagdo é suficiente
(220-240 Volts~ 16 Amperes),

Se a instalagdo elétrica da sua casa
precisar de ser alterada para poder ligar
o seu aparelho a rede, deve contactar
um eletricista qualificado.

Durante as operagbes de manutencgao,
o aparelho deve ser desligado da
eletricidade e os fusiveis devem ser
desligados ou retirados.

Fio azul

io preto, castan
ho ou vermelho

Fio verde/amarelo

Atencao:

O fio de protegao (verde-amarelo)
é ligado ao terminal do aparelho
e deve ser feita uma ligagao a terra.
Se o forno apresentar qualquer
anomalia, desligue o aparelho ou
retire o fusivel correspondente a
linha de ligagdo do mesmo.

m Atencgao:

Nao nos responsabilizaremos
em caso de acidente ou incidente
resultante de uma ligagdo a terra
inexistente, defeituosa ou incorreta.
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MODULO DE COMANDOS

e VISOR

1 2 3
| 1 1
T\
(N [P [
V| adhoo
ooooboo@l—”—lmll_”_l
4 5 6 7
1 Mostrador dos modos de cozedura g Indicador de bloqueio dos comandos
2 Indicagao da duragéo da cozedura Indicador da fungao de «receitas»
3 Visualizagéo do relégio e da ® |Indicador das duracées de cozedura
temperatura do forno A Indicador do temporizador
4 Indicador de aumento da temperatura (@® Indicador de fim de cozedura
5 Visualizagdo do temporizador Nota:
e da hora de fim da cozedura Por defeito, apés a apresentagao da
6 Indicador da gestdo da agua hora, o ecra apaga-se depois de alguns

minutos sem agao do utilizador. Esta fungao
pode ser alterada com a fungéo “indicacédo
da hora” do menu de regulagoes.

7 Visualizagdo do peso

o BOTOES
1 @ 1 Ligar/desligar
2 Ajuste da temperatura
3 Ajuste da hora, do tempo e fim de
cozedura, do temporizador

4 Acesso ao menu de configuraces

o &
w N

1]
AN

o MANETE DE COMANDOS

Trata-se de uma manete de empurrar e puxar com um apoio central que permite
selecionar os programas, aumentar ou diminuir os valores e validar.
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APRESENTAGAO DO FORNO

Visor
Tubo de chegada de agua
Gerador de vapor

Painel de comandos

e Lampada
G Deposito
@ Goteira
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OS ACESSORIOS

Prato de suporte de alimentos (fig. H).
Prato em inox perfurado para evitar o
contacto entre os alimentos e a agua de
condensagao.

Tabuleiro dos condensados (Fig. I)
Tabuleiro em inox para recuperagao da
agua de condensagao.

Conselho

Para a cozedura, coloque o
tabuleiro da fig. H por cima do tabuleiro
da fig. | no sentido inverso, de modo a
que nao se encaixem.
Para a arrumacgao, coloque o tabuleiro
da fig. H por cima do tabuleiro da fig. |
no mesmo sentido, de modo a que se
encaixem.

Depésito amovivel (Fig. J)

Depdsito que permite o abastecimento
independente de agua para o forno.

A sua capacidade é de cerca de 1 litro
(nivel maximo).

Grelha (fig. K)
Grelha de suporte amovivel em inox: a
enfornar obrigatoriamente.
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ACERTO DA HORA

Quando se liga, o visor pisca e mostra
12:00.

Ajuste a hora girando o manipulo e
depois, prima o botédo para validar.

No caso de corte de energia, a hora
comeca a piscar.

MODIFICAGAO DA HORA

Prima o botdo durante algun<Segundos
até ver a hora a piscar. Ajuste o acerto
da hora girando a manete e prima o
botado para validar.

TEMPORIZADOR

Esta fungcdo apenas pode ser utilizada
quando o forno estiver desligado.

Prima o bot&o ©.

00:00 pisca. Ajuste o temporizador
girando a manete e prima para confirmar;
inicia-se a contagem.

Quando chega ao fim, é emitido um
sinal sonoro. Para parar, prima qualquer
botéo.

NB: Tem a possibilidade de modificar ou
anular a programagéao do temporizador a
qualquer altura.

Para anular, volte ao menu do
temporizador e ajuste em 00:00.

BLOQUEIO DOS COMANDOS
Segurancga para criangas

Prima simultaneamente os botdes § e
até aparecer o simbolo 3 noecra. O

bloqueio dos comandos é acessivel

durante a cozedura ou quando o forno

se desliga.

NOTA: apenas o botdo ® fica ativo

durante uma cozedura.

Para desbloquear os comandos, prima

simultaneamente os botdes e O ate

o simbolo desaparecer do ecra.

10

MENU DE CONFIGURAGAO

Pode intervir em diferentes parametros
do forno:

lampada, contraste, sons e modo de
demonstragao.

Para o efeito, deve premir durante
alguns segundos o botdo — para aceder
ao menu de configuragéo.

Consulte a tabela abaixo:

Parametros instalados
por defeito

Sons - bips:
Posicdo ON, som ativo.
Posicdo OFF, sem som.

Contraste:

A percentagem de luminosidade
do visor é ajustavel de 10 a
100%.

Modo DEMO:

Ative/desative o modo
«DEMO»; modo de
demonstragéo utilizado em
exposi¢do. Desative para
tornar o forno operacional.

Apresentacao da hora:
Posicao ON por defeito: Vé-se
SLEEP e o ecrd apaga-se
apos alguns minutos.

Posicdo OFF: o ecrd fica
ligado.

Para modificar os diferentes parametros
se necessario, deve girar a manete e
depois, premir para confirmar.

Para sair do menu de configuragédo a
qualquer momento, deve premir ® .
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PRINCIPIO DE FUNCIONAMENTO

A &agua contida no depésito chega
a cavidade por um tubo. Esta agua
transforma-se em vapor ao entrar em
contacto com uma superficie quente,
instalada na parte inferior da cavidade:
Trata-se do gerador de vapor.

N&o é necessario acrescentar agua no
tabuleiro de cozedura. Para garantir UMA
COZEDURA AUTENTICA A VAPOR,
este forno esta equipado com tabuleiros
e grelhas especialmente concebidos para
obter uma cozedura perfeita.

UTILIZAGAO DO DEPOSITO

Encha IMPERATIVAMENTE o depdsito de
agua até ao nivel maximo antes de cozer.
Coloque o depdsito de novo no seu lugar,
inserindo-o COMPLETAMENTE até sentir
que esta ENGATADO.

GESTAO DA AGUA

Em caso de problemas ligados ao circuito
de agua durante a cozedura, o indicador da
gestao da agua pisca e ouve-se um sinal
SONoro.

Esta falha deve-se especialmente ao facto
de:

- O depdsito estar vazio.

- O depdsito estar mal encaixado.
Depois de ter verificado estes dois aspetos,
a cozedura arranca automaticamente apos
o fecho da porta.

Atencéao

O aparelho fica quente durante a
cozedura. Quando a porta do forno é
aberta, o vapor quente sai. Mantenha o
aparelho longe de criangas.

11



° 4 COZEDURA

O forno tem 5 modos de cozedura a vapor:

—~
"

Temperatura minima de 55°C e maxima
de 100°C

permite ajustar todos os parametros de
cozedura: temperatura, tipo de cozedura,
duragao da cozedura.

1 - Modo “Expert” manual

(>
2 - Modo de reaquecimento : —
A temperatura recomendada de 95°C

permite ajustar a duracao da cozedura.

GUIA DE DESCONGELAGAO

o
W il

*)
3 - Modo de descongelagao —':
A temperatura recomendada de 65°C

permite ajustar a duragdo da cozedura
(consultar o guia de descongelagao)

g Em rolos (espinafres, etc.) colocados no prato 25 min
s
& |Em bloco colocados no prato 40/45 min
Trutas (inteiras) colocadas sobre o prato 30 min
o Tranches de salmao colocadas no prato, giradas e meio tempo 25 min
m n
% |Filetes (protegidos por uma 15/20 min
’ colocados no prato consoante a
pelicula)
espessura
Camardes colocados sobre o prato 10/12 min
Coxas de frango colocadas no prato, giradas a meio tempo 40/45 min
Filetes de a\{es (protegidos 25 min
o |poruma pelicula)
;>u Salsichas colocadas no prato 25 min
=
m -
@ | Costeletas (porco, vitela, ...) colt’)cadaslno prato, pr_otegldas por uma 25/30 min
pelicula, giradas a meio tempo
Figado aos cubos (para separar a meio do tempo 55/60 min
espetadas)
3 |Frutos vermelhos em mistura colocados no prato 15 min
c
; Compota (magi, etc.) protegida por uma pelicula 35/40 min
0
5 Pastéis conservados na embalagem, colocados na 15 min
3 grelha
g
% |Napolitanas conservadas na embalagem, colocados na 15 min
s grelha

12




° 4 COZEDURA

4 - Um modo de guia de culinaria
que inclui 32 receitas: A fungao
de «Receitas» seleciona para si os
parametros de cozedura apropriados em
funcdo do alimento a preparar e do seu

peso.
Alimentos 32 receitas Alimentos 32 receitas
Couve-flor P01 Salsichas P17
Brdcolo P02 médias P18(1)
Feijao verde P03 bem cozidas P19(1)
Cenouras P04 mal cozidas P20(1)
Batatas P05 Aroz basmati P21(2)
Ervilhas P06 Aoz negro P22(2)
Alho-francés P07 Cuscuz P23(2)
Espargos P08 Arroz a vapor P24(2)
Espinafre P09 Arroz carolino P25(2)
Peixe fresco inteiro P10 Raviolis congelados a vapor P26 (1)(2)
Filete de peixe fresco P11(1) Raviolis frescos a vapor P27 (1)
Camares e frutos do mar P12 Ravioli P28(1)
Coxas de frango P13(1) Esterilizagéo de biberbes P29(1)
Lombo de porco fumado P14(1) Esteriizagio de legumes P30(1)
Escalopes de aves P15 Esterilizagao de fruta P31(1)
Febra de porco inteira P16 logurte P32(1)2)

(1) Nao € possivel ajustar o peso nestas receitas
(2) Estas posicdes ndo permitem o inicio retardado

5 - Um modo de memorizacao “MEMO”:
Permite memorizar 3 programas de

cozedura, utilizados como se segue.
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Atencgao

Encha IMPERATIVAMENTE o
depdsito de agua até ao nivel maximo
antes de cozer. Coloque o depésito
de novo no seu lugar, inserindo-o
COMPLETAMENTE até sentir que esta
ENGATADO.

COZEDURA IMEDIATA

O programador deve apresentar apenas
a hora. Esta ndo deve estar a piscar.
Gire a manete até obter a fungdo de
cozedura desejada e valide.

O forno recomenda uma temperatura
e uma duragdo que podem ser
modificadas, consoante o modo de
cozedura.

O forno aquece e o indicador de
temperatura pisca. Quando o forno
atingir a temperatura definida, ouvira
uma série de sons.

PROGRAMAR A TEMPERATURA

Apenas em modo “EXPERT".

Pressione §.

Ajuste a temperatura girando a manete e
premindo para confirmar.

PROGRAMAGAO DA DURAGAO

Faca uma cozedura imediata e em
seguida, prima ©, para ver piscar a
duragéo da cozedura ®, podendo assim
realizar o ajuste.

Gire a manete para ajustar a duragéo da
cozedura. Prima para validade.

O forno esta equipado com a fungéo
«SMART ASSIST» que predefine,
depois da programacdo da duracgao,
uma duracao de cozedura modificavel

14

consoante o modo de cozedura
selecionado.

A memorizagdo do tempo de cozedura
é automatica apods alguns segundos.
A contagem da duragdo é feita
imediatamente apds ter sido atingida
a temperatura de cozedura.

INiCIO DE COZEDURA DIFERIDO

Proceda como para uma duragao
programada. Apos ajustar a duracdo da
cozedura, prima o botdo ®. O nimero
pisca e depois, basta ajustar a hora de
fim de cozedura girando a manete.

A memorizagédo do fim da cozedura é
automatica apo6s alguns segundos. O
visor do fim da cozedura deixa de piscar.

MODO “GUIA CULINARIO”

A funcdo de “GUIA CULINARIO”
seleciona os parametros de cozedura
apropriados em fungédo do alimento a
preparar e do seu peso.

COZEDURA IMEDIATA

Selecione «Guia Culinario» no ecra
girando a manete e depois, valide.

O simbolo Ll aparece no ecra e surge
«Guia».

Ha 32 receitas pré-programadas
Consulte a tabela na pagina 10.

Veja os alimentos girando a manete e
prima para confirmar a sua selecgéo.
Aparece no ecrd uma sugestdo de
peso, a piscar Introduza o peso real do
alimento girando a manete e confirme.
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O forno calcula automaticamente a
duragédo ideal da cozedura e apresenta
a mesma, iniciando automaticamente a
cozedura.

Pode, se quiser, modificar a hora de
fim da cozedura premindo o botdo ®
e visualizando a nova hora de fim de
cozedura depois de iniciar a cozedura.
Confirme, premindo a manete.

O forno para e retoma mais tarde para
que a cozedura termine a hora desejada.

MEMORIZAR UMA COZEDURA

Pode memorizar 3 programas de
cozedura, utilizados como se segue.

- Programar uma memorizagéo:

No modo Expert, selecione uma
cozedura, a temperatura e a duragao
e depois, prima a manete até obter
«MEM 1». Escolha uma das 3 memdrias
girando a manete e confirme para
memorizar. Valide novamente para
iniciar a cozedura.

NB: Se as 3 memodrias tiverem sido
gravadas, cada nova memorizagao
substituira a anterior.

Néao ha um inicio diferido programado
na memorizagao.

- Selecionar uma das 3 memdrias ja

gravadas :
Gire a manete e va a MEMO, depois,

valide. Veja as memorias com a manete
e confirme a desejada. A cozedura
inicia-se, mas tem a possibilidade de
fazer um arranque diferido (premir 2 ®
vezes , ajustar a hora de fim da cozedura
e validar).

m Atencao

Apoés cada cozedura, deve
IMPERATIVAMENTE esvaziar o
depésito.

15



° 5 MANUTENCAO

Atencgao

Para qualquer intervencao de
limpeza na cavidade do forno, este
devera estar desligado.
Antes de proceder a desmontagem,
deixe o aparelho arrefecer e
certifique-se que o aparelho esta
desligado da alimentagao.

Cuidado
Nao utilize produtos de limpeza
abrasivos ou raspadores
metalicos duros para limpar a porta
em vidro do micro-ondas, pois isso
pode riscar a superficie e levar a
rutura do vidro.

SUPERFICIE EXTERIOR

Utilize um pano macio, embebido com
um produto limpa-vidros. Nao utilize
cremes abrasivos nem palha-de-aco.

Manutencéao dos acessorios

Lavaveis na maquina de lavar a loiga ou
a mao, com um pouco de detergente.
Embeba em agua se estiverem muito
sujos.

Limpeza da cavidade

(apos cada cozedura).

Limpe a cavidade com um pano seco
depois de o gerador de vapor ter
arrefecido, ou entdo deixe secar a
cavidade, mantendo a porta entreaberta.

Limpeza do tubo de chegada de agua
(1 vez por més).

Retire o tubo de chegada de agua
puxando-o para fora.

Remova o tartaro que se encontra
eventualmente depositado no interior
(com o auxilio de um objeto fino e bicudo,
do tipo espeto fino ou agulha de tricotar).

Limpeza do gerador de vapor

(1 vez por més).

Deite 1/2 copo de vinagre branco de
alcool sobre o gerador.

Deixe atuar durante alguns minutos,
limpe e enxague com agua.

Nao use esponjas, detergentes abrasivos
em po ou produtos para o tartaro das
magquinas de café.

Limpeza da goteira.

Desmonte a goteira, puxando-a para
cima, seque-a com um pano € volte a
colocé-la, encaixando-a nos trés encaixes
previstos para este efeito.

SUBSTITUIGAO DA LAMPADA

PN cuidado

Certifique-se de que o aparelho esta
desligado da alimentagcdao antes de
substituir a lampada, para evitar
qualquer risco de choques eléctricos.
Intervenha quando o aparelho estiver
frio.

—
Ny 7

Caracteristicas da lampada:

25 W, 220-240 V~, 300°C, G9.

Pode substituir a ldmpada sem ajuda
quando deixar de funcionar. Para
desmontar o difusor luminoso e a
ldampada, utilize uma luva de borracha
para facilitar a desmontagem. Insira a
lampada nova e substitua o difusor. Este
produto contém uma fonte de luz de
classe de eficiéncia energética G.

16



° 6 RESOLUCAO DE AVARIAS

O visor nao acende.

Verifique a alimentagao (fusivel da sua
instalagao elétrica).

Ha fugas de agua ou de vapor ao nivel
da porta durante a cozedura.
Verifique se a porta esta bem fechada.
A lampada do forno ndo funciona.
Verifique se o forno esta bem conectado.
O forno ndo aquece. Verifique se o
forno estd bem conectado. Verifique se

o forno néo estda em modo “DEMO” (ver
menu de acertos).

Contacte o SAV se as anomalias
persistirem.

PECAS DE ORIGEM

Durante uma intervengao de manutengao,
peca para utilizar exclusivamente pegas
de substitui¢ao certificadas de origem.

PIECE
&, &
O, S
s TRUCIY

¢ 7MEI O AMBIENTE

O forno foi concebido considerando
o respeito pelo meio ambiente.
Varios materiais deste aparelho tém
uma embalagem reciclavel. Participe
na sua reciclagem contribuindo para a
protegcdo do meio ambiente, eliminando-
0s nos contentores municipais previstos
para o efeito.

Assim, inclui este logétipo para
E indicar que os aparelhos usados

nao devem ser misturados com
~ outros residuos.
Assim, a reciclagem de aparelhos
usados do fabricante sera realizada nas
melhores condigbes, em conformidade
com a Diretiva Europeia 2002/96/CE

em matéria de equipamentos elétricos
e eletrénicos. Consulte a sua camara

municipal ou o seu revendedor para
conhecer os pontos de recolha dos
aparelhos usados mais proximos da sua
area de residéncia.

Agradecemos a sua colaboragdo na
protecdo do meio ambiente.

17



° 8 SERVICO POS-VENDA

INTERVENGOES

As eventuais intervengbes no seu aparelho
devem ser efetuadas por um profissional
qualificado que trabalhe para a marca.
Aquando da sua chamada, para facilitar
0 processamento do seu pedido, deve
munir-se com as referéncias completas
do seu aparelho (referéncia comercial,
referéncia de servigco, nimero de série).
Estas informagdes figuram na placa
informativa.

@l

p
a
SERVICE: TYPE: m
SN
Nr MadeinFrance
\\

B: Referéncia comercial
C: Referéncia de servigo
H: Numero de série

18

NOTA:

* Para o melhoramento constante dos
nossos produtos, reservamo-nos o
direito de introduzir nas caracteristicas
técnicas, funcionais ou estéticas todas
as modificagcbes de caracteristicas
ligadas a evolugao técnica.



TESTES DE APTIDAO A FUNQAO TESTES DE VAPOR:
consoante a norma IEC 60350-1 Art. 8

Brécolo

Vapor 100%

500 g

18 min. prato 1 no prato 2

Ervilhas congeladas

Vapor 100%

1000 g

27 min. prato 1 no prato 2
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HIEYb-ITAPOBAPKA

PYKOBOACTBO MO 3KCMNYATALUK

De Dietrich<O>



YBAKAEMAA IIQOKYIIATE/IbHUIIA,
YBAKAEMBIH ITOKYIIATE/Ib!

Vcnonb3oBaHue BblcokoknaccHon npoaykumu De Dietrich nogaput Bam
He3abbiBaeMble amoLun.
Ona npuenekaeT k cebe BHMMaHVe ¢ nepBoro B3rnsaa. KayecTBo auaaiiHa nogyepkuneaeTcs
9CTETUKON BHE BPEMEHM U TLLATENbHBIMW JETansMN OTAENKM, AENALWMMU Kaxabli
MpeaMeT dMeraHTHbIM M YTOHYEHHBIM B COBEPLUEHHOV FapMOHUM OFHUX C SPYrUMA.
K atomy myxoBomy Lukadby Tak 1 XO4YETCS MPUKOCHYTHCS.

[ns nponssoactea ToBapos De Dietrich ncnonb3ytoTcst ToMbKo NPOBEPEHHbIE,
BbICOKOKAYECTBEHHbIE 1 HafleXHble MaTepuansl. Vicnonb3oBaHue 6naropogHbIx Matepuanos
W NPUMEHEHNE NepesoBbIX TEXHONOMMIA rapaHTUPYHOT BBICOKOE Ka4ecTBO NPOAYKLMM
De Dietrich, koTopoe He 0CTaBWT paBHOAYLLHBIMM AaXe CaMblx TpeboBaTeNbHbIX LEHNTENEN
KyNMHApHOrO MckyccTga. MycTb MCMonb3oBaHye 3TOro HOBOro Npubopa AoCTaBnT
BaM yI0BOMNbCTBYE.
bnarogapum Bac 3a gosepye.

6! lv’b Otuketka «Origine France Garantie» rapaHTupyeT notpebuTtento
BO3MOXHOCTb  OTCINEXUBAHUS MPOAYKTa, MNPEefoCTaBnsas 4YeTkoe W
3 00beKTUBHOE ykasaHue nctovHunka. bpeng DE DIETRICH ropgutcs Tem,
YTO HaAHOCWUT 3TOT 3HaK Ha MPOAYKUMIO HawuMx dppaHuy3ckux abpuk,
6asupytowiyxcs B OprieaHe n BaHgome.
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www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich<O>
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http://www.dedietrich-electromenager.com/

BE3OITACHOCTD H BA/KHBIE MEPBI IIPE/JOCTOPO/KXHOCTH

BAXHbIE MHCTPYKLIMX MO TEXHUKE BE3OMNACHOCTU - BHUMATEJIBHO
NPOYTUTE U COXPAHUTE 114 BYAYLLErO UCMONb30BAHUA.
[laHHYH0 MHCTPYKLIMKO MOXHO CkauaTb Ha BeD CaltTe KoMMaHuu.

E [OaHHoe obopyaoBaHue
npegHasHayeHo [Ans

MCNonb3oBaHMsA OeTbMU OT 8
netr u crapwe, nwogbMu C
OFTpPpaHMUNYEHHB MWK
husnyecknMmn, CEHCOPHLIMMU 1
YMCTBEHHUbB MMU
BO3MOXHOCTAMU, a Takxe
NIOAbMMW C HEXBATKOW OMbiTa ©
3HaHWI, eCNn yKasaHHbIe Noau
NONb3YyKTCA MNOMOLWbI
OTBETCTBEHHOr0 3a MUX
be3onacHOCTHSb,
obecneunBatoLLero Hag3op 3a
HAMWU U npeaBapuTENbHbIA
MHCTPYKTaXX no GesonacHomy
MCNONb3OBAHMWNIW
obopynoBaHus, M MOHUMAOT
PUCKN, KOTOPbLIM  OHMU
nogsepratTca. [etn He
[OMMKHbI UrpaTb ¢ neybto. He
cnepyert paspewartb
NPOM3BOAUTL OMepaLumn yxoaa
7 TexobcnyXxunBaHus
ocTaBfieHHbIMK 6e3 NpUcMoTpa
LETbMU.

— Cnepyet npucmaTtpueaTth 3a
AETbMU, YTOOLI OHW HE Urpanm

C npubopom.

NMPEOYNPEXOEHWE:
[aHHoe ob6opynoBaHue u
ero [OCTYNHble 4acTu MOryT
CWUMbHO HarpeBaTbCsl BO BpPEMS
paboTbl. ByabTe BHUMATENbHBI
MW He nputparMBamTtecb K
HarpeBaTenbHbIM 3MEMEHTaM,
KOTOpble HaxoOaTCA BHYTPU
neyn. HaxoxaoeHune peten
mnagwe 8 net Bo3ne neuu
LonycKkaeTca TONMbKO NoOA
NOCTOSIHHLIM HabnoAeHVEM.
— He wucnonbaynte npubopsl
YUCTKM MapoMm.

— He ncnonb3ymre
abpasuBHble cpefacTBa AnA
obcnyxmBaHusa, a Takxe
XecTkue MeTannuyeckue
ckpebkn  ONns  YUCTKMK
CTEKNSAHHON [Bepubl neuyu,
MOCKOMbKY Takum obpasom
MOXHO noyapanaTb
MOBEPXHOCTb, @ CTEKNO MOXET
noTpeckaTbCs.

NPEAYNPEXOEHME: B
crnyyae HeobxoamMmocTu



BE30ITACHOCTD H BA/KHBIE MEPBI IIPE/TOCTOPO/KHOCTH

3aMeHbl namnbl, Ans
npeaynpexneHns onacHoCTU
nopaxeHns 3NeKTpUu4eckum
TOKOM, ybeauTecb, YTO Mneyb
OTKIMIOYEHA OT CETU NUTaHWUS.
MNpexne 4em poTparnBaTthCs
[0 3rIEMEHTOB MeYu, BbXanTE,
noka OHW OCTbIHYT. [nsa
OTKPYYMBaAHWNSA CBETUMbHUKA W
namMmnbl McNnonb3ynTe
PE3MHOBYH MepyaTky, kotTopas
obnerynt npouecc AeMOHTaxa.

[Mocne  yCcTaHOBKM

po3eTka LONXHa
ocTtaBaTbCd AocTynHou. B
cnyyae HeobXxoguMMoOCTH
obopygoBaHue  AONXHO
ObICTPO OTKMHOYATLCH OT CeTu
MUTaHUS MOCPEACTBOM BWIIKM
nuTaHna nnbo BbIKMKOYaTeNs,
BCTPOEHHOrO B COOTBETCTBUN C
WHCTPYKLMAMU NO MOHTaxXYy.
Mpwn noBpexXaeHuu
kabens, BO wu3bexaHue
ONacHOCTW, €ero 3aMeHa
LOMXHA NpPOM3BOAUTLCH
npoussoguTenem, ero
06CnyXu1BaloLLMM NEPCOHANIOM
nmbo nepcoHanom ¢
COOTBETCTBYLWEHMN
KBanudmkaumen.
— Pacnonoxute neys B
mebenun no LUeHTpy Tak, 4Tobbl
obecneyntb MUHUManNbHoOE

pacctosHne 10 MM oT
cocefHero npegmeta mebenw.
MaTtepuan, 13 KOTOpPOro
BbinoNHeHa Mebenb, B
KOTOPYH BCTpamBaeTCs Neub,
AOMKEH ObiTb YCTOWYMBLIM
K BO3OENCTBUIO BbICOKOMW
Temnepatypbl (unu mebenb
AofkHa ObiITb NOKpbITa
TakuMm MaTepuanom). [ns
obecneyeHna Oonbwen
YCTONYMBOCTYM 3aKpenuTe nevb
B Mebenu, BBUHTUB 2 BMHTA B
OTBEPCTUS, NPeayCMOTPEHHbIE
ANs aTUX Lenen.

[aHHoe obopypgoBaHue
[AOIMKHO yCTaHaBNMBaTbCA Ha
BblcOTEe He MeHee 850 mMm oT
nona.

— [punbop He cnepyer
ycTaHaBnuBaThb 3a
AeKopaTuBHOMW [Bepuen BO
n3bexaHue neperpesa.

Bo Bpems npurotoBneHns neyb
HarpeBaetcs. [lpy OTKpbITUM
ABEPUbl Neyn BbIXOOMUT
ropsuni nap. He nognyckante
6nunsko peten.



¢ 1 YCTAHOBKA

BbIBOP MECTA U BCTPAUBAHUE

Al

SSO

<70% 215226
(a=n)
]
>850
<70%
>550

[laHHoe 060pyoBaHIe JOMKHO YCTaHaBNMBATLCS
Ha BbicoTe He MeHee 850 mm ot nona. OHO MoXeT
BCTpanBaTtbcs B Mebenb, kak nokasaHo Ha cxeme
MoHTaxa (puc. A).

BHumaHve! Mpy 0TKpbITON 3afHel CTeHke Mebenu
paccTosiHe Mexay CTEHON W NOSKOW, Ha KOTOPOM
yCTaHOBNeHa neyb, AOMKHO ObiTb He Gonee
70 mm* (puc. B).

lMocne nepeHoca neyn u3 xomogja B Tenno
He ucnonb3yiTe ee cpa3y xe (nogoxaute
npubnuantensHo 1-2 yaca), T.K. KOHLeHcaums
MOXET MPUBECTU K HAPYLLEHNIO paboTbl.

Pacnonoxute neyb B mebenu no LEHTPy Tak,
4Tobbl 06ecneynTb MUHUMANBLHOE PacCcTOsHUE
10 MM oT coceaHero npeameta Mebenu.
MaTepuan, M3 KOTOPOrO BbIMOfHEHA Mebenb,
B KOTOpYl0 BCTpauMBaeTcs neyb, AOKEH
ObiTb YCTOMYMBLIM K BO3AEACTBUK  BbICOKOA
Temnepatypbl (Mnu  mebenb AomkHa  ObITh
MOKpbITa TakuM MaTepuanom).

Cpenalite 0TBEpCTUE AMAMETPOM 2 MM B CTEHKE
Mebenu ons npefoTBpalleHust pacTpPeckuBaHus
APEBECHHI.

[na obecneyerus Gonblielt yCTOMYNBOCTM
3akpenute neyb B MeGenu, BBUHTUB 2 BUHTA B
OTBEPCTUS, MpedyCMOTPeHHble Ans 3TUX Leneil
(puc. C).



¢ 1 YCTAHOBKA

QNEKTPOMNOAKNOYEHUE
BHumanue !
YcTtaHoBKa 06OpyAOBaHMA  [OJIKHA

BbIMNONMHATLCA TOJILKO cneuunanuctamn wu
KBaﬂVI(*)VILIVIpOBaHHbIMVI TeXHUKaMu.

OnekTpuyeckast GesonacHoCTb AomkHa ObiTb
obecneyeHa Griarogapst MPaBUMbHON YCTaHOBKE.
OnekTpuyeckoe MoakmiodeHne  Heobxoaumo
BbINOMHATL [0 TOrO, kak obopynoBaHue Oymet
BCTPOEHO B Y€ UMEtoLLytocs MeBerb.

Meyb gomkHa ObITb NOAKMKOYEHA NpU MOMOLLY
CTaHaapTHOro kabenst NUTaHus ¢ 3 MPOBOAHUKaMK
ceyennem 1 mm2 (1 chasa + 1 HertTpanb + 3emns),
KOTOpPbIE [OMKHbI BbITb MOAKMIOYEHBI K CETH
nocpeacTBOM cTaHaapTHol poseTkn CEl 60083
nubo BCENONKCHOMO YCTPONCTBA OTKIMIOYEHUS B
COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMSIMU MO MOHTAXY.

MpoBepbTe, YTobb!:

- YCTaHOBOYHAs MOLLHOCTb Obinia [OCTATOYHON
(220-240 BonbT~ 16 amnep).

Ecnn anektpocetb Bawero pfoma Tpebyet
W3MEHEHWIA AN MOAKMoYeHus  npubopa,
obpaTtuTech K kBanuuLMpoOBaHHOMY SMEKTPUIKY.
Bo Bpems BbInonHeHus pabot no obcnyxmBaHmio
obopynoBaHne [OMKHO ObiTb OTKMIOYEHO OT
CETW  9MEeKTPMYEeCKOro MUTaHUs, NnaBkue
npeaoxpaHuTen Heobxoaumo OTKMKYUTL MM
13BMEYb.

(1 1717]
nposoa

HeviTpanbHbiin

(N)

lepHbIN,
KOPHUYHEBLIN UNK

3eneHblii/MenTbii NnpoBoA

BHumMaHue!

3asemnsAowuin  npoBoa  (3eneHbln-
XENTbIN) NOACOEAMHEH K KNeMMe 3a3eMMneHus
@ obopynoBaHus U ponkeH ObiTb
NOAKIIOYEH K 3a3eMNEHUI0 YCTaHOBKM.
Ecnu neyb BegeT ceds HEOOLIYHO, OTKNIOUUTE
annapat Wnu ypanute COOTBETCTBYHOLWMIA

npejoXpaHuTenb, pas3opBaB LenNb ee
NoAKIoYeHuS.

BHumaHue!

Hawa «komnaHusi He OypeT Hectu

OTBETCTBEHHOCTb 33 HECYACTHbII CryYai unm
noBpexaeHue, KOTopble MPOU3OLWMN B CBSA3M
C OTCYTCTBMEM 3a3€MIIEHMS UNN NPYU HaNMYnmn
HenpaBnnbLHOro/AeeKTHOro 3a3eMMeHMsI.



¢ 2 OIINCAHHUE IIE9H

MAHENDb YNPABNEHWA
OUCMNEN

¢| o n %)
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1 OtobpaxeHne pexmmoB NMpUroTOBNEHNS A VHovkaTop 6rokupoBKI NaHenu ynpaeneHus
2 OtobpaxeHme NPOAOMKATENLHOCTY ViHaukaTtop dyHKUMK «[0TOBbIE peLenTbi»
NPUroTOBMEHMS ® VHankaTop NpoAOMKUTENLHOCTI NPUFOTOBREHNS
3 OtoBpaxeHue BpemeHn v Temnepartypsl newn £ Wkpukatop Taiivepa
4 VHaukaTop NoBbILLEHWS TEMMepaTypbl @® WHoukaTop OKOHYaHWS! MPUTOTOBNEHNS!
5 OrtoGpaxeHie TaiMepa 1 BpeMeHH
OKOHYaHUS MPUrOTOBMEHNS Mpumeyvanmue:

OT06pa)KEHI/IE OTCyTCTBUE BOLbI Mo yhjlonllaHmo nocrne VBbICBe‘-WWIBaHVIﬂ
nokasaHuWi 4acoB AUCMNEeN racHeT uepes
HEeCKONbKO MWHYT, €Cnv Monb3oBaTeNlb He
NPOM3BOAUT HUKaKUX AeNCTBUWA. [aHHYH
(PYHKLMIO MOXHO M3MEHUTb hYHKLIMEN «NoKa3

OtobpaxeHue Beca

TEKyLLero BpemeHu» B MeHo HacTpouiku.
KHOMKM yiero Bpemeri P

1 @ m 2 1 Pa6orta/ ocTaHoB

2 Hactpoiika TeMnepatypbl

G 3 3 Hacrpoiika BpemeHI, NPOLOIKUTESNBHOCT U
OKOHYaHS NPUTOTOBIEHNS, TaliMepa
— 4 4 Lloctyn k MEHIO HacTpoek

PYYKA NAHEJIN YNPABJIEHUA

Peyb noet o Ban.lalOLLLel;lCﬂ Py4Ke C HaXNMOM B LIEHTPE, MO3BONSIOLLEN Bbl6paTb nporpaMmmel,
YBENUYUTL NN YMEHbBLUIUTD 3Ha4YEHUSA U NOATBEPANUTL MX.



‘ 2 OITNCAHHUE IIE9YH

OMUCAHUE MEYH
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[ucnnen
Tpy6ka ans nocTynnexus Boabl

['eHepaTop napa

[NaHenb ynpasneHusa

G Jlamnouka
G Pesepsyap

@ TNoTok



¢ 2 OIIUCAHHUE IIEYH

NPUHALJIEXXHOCTH

Bniopo ans npopykra (puc. H).
MepcopupoBaHHoe 6nt0A0 U3 HepxaBeroLlen
cTanu, He No3BOMsOWEe NpoAgyKTam
KOHTaKTUPOBATb C KOHAEHCALMOHHOM BOLOMN.

Bniopo ans koHpeHcara (puc. 1)
Bntogo 13 HepxasetoLLern cTanu, no3eonsioLLee
cobupaThb KOHLEHCALMOHHYI0 BOZY.

PekomeHpaums

[ins npurotoBneHus noctasbTe 6nofo
(puc. H) Ha 6ntogo (puc. 1) B NpOTMBONONOXKHOM
HanpaBneHuu, YTobbl OHW He BKNAAbIBANMCh ApYr
B Apyra.
Mpu xpaHeHnn noctaebTe Gmopo (puc. H) Ha
Bntopo (puc. |) B ogHOM HanpaBneHuu, YTobbl OHM
BKITaAblBANMCh pyr B Apyra.

CbeMmHbIN pe3epByap (puc. J)

PesepByap, 0becneunBatoLLmil NoCTynneH1e Bol
B BalLly neyb He3aBUCUMbIM CrOcO6OM.

Ero BmecTutenbHocTb okono 1 nutpa (Makc.
YPOBEHb).

Pewetka (puc. K)
CbemHas pelueTka-NoACTaBka U3 HepxaBeroLLen
CTanu: CTaBuUTb B NeYb B 06513aTENBHOM NOPSIKe.




° 3 HACTPOUKH

YCTAHOBKA BPEMEHH

MMpw BKoYeHWM Ha aucnnee muraet 12:00.
HacTpoitte Bpemsi, noBopayuBast pyuky, 3aTem
HaXMuTe ee Ans NOATBEPXAEH!s Bblbopa.

B cnyyae BbIKIIOYEHNS SNeKTpUYeCTBa NoKasaHus
BPEMEHN MUTatoT.

W3MEHEHWE BPEMEHU

Ynepxusaiite kHorky O B TeyeHne HeCKombKIX
CeKyH, oka Bpemsi He HayHeT MuraTb. HacTpoiite
BPeMsi, NOBOPaYMBas pyyky, 3aTeM HaxmuTe ee
ANS NOATBEPXKOEHNS.

TAWMEP

OTa PYHKUNS MOXeT ObITb CMOMNb30BaHa TOMbKO
MpY OCTAHOBIEHHOM NEYM.

Haxmure Ha kHomky ©.

0:00 muraeT. HacTpoitTe Taimep, noBopauneas
PY4Ky, 3aTeM HaXMWUTe Ans NOLTBEPXAEHWS,
3anycTuTcs 0bpaTHbIN OTCHET.

Mo  uMcTeYeHWM  MPOAONXMTENBLHOCTH
MPUrOTOBMEHNS MPO3BYYNT 3BYKOBOW CHrHan.
YT00bI €10 OTKMHOUNTB, HAKMUTE Ha H0BYH0 KHOMKY.

MpumeyaHme: Y Bac ecTb BO3MOXHOCTb M3MEHUTD
WM OTMEHUTb MpOrpamMuUpoBaHue Taimepa B
NBON MOMEHT.

[lns OTMeHbl BepHUTECb B MEHK TailMepa W
yctaHosuTe Ha 00:00.

BIIOKUPOBKA MAHENW YNPABIEHUA -
3awura ot geten

Haxmute oaHospemento Ha kHomku & u ©
[o otobpaxeHus cumBona [f] Ha aKpaHe.
BrokMpoBKa NaHenw ynpasneHusi AOCTYMHA BO
BpeMSs NPUrOTOBMEHNS UMW BO BpeMmsi 0CTaHOBa
neyn.

NPUMEYAHUE: Tonbko kHonka (1) ocTaetcs
aKTVIBHOW BO BPEMS! PUFOTOBMEHMS.

[N pasbrokMpoBKM NaHenu ynpasneHWs
Haxmute onHospemerHo Ha khorkn § n O po
ncuesHoBerus cumeona [ ¢ akpaHa.

MEHIO HACTPOEK

Bbl MOXeETe N3MeHSITb pa3Hble NapameTpbl Ballei
neyu:

0CBelleHNe, KOHTPACTHOCTb,
[EMOHCTPALMOHHbIA PEXNM.

C 9TOM LUenbl yoepkuBalTe B TeyeHue
HECKOSbKMX CEKYHO KHOMKY =, 4TOBbl BOWTH B
MEHI0 HaCTPOEK.

FPOMKOCTb U

YemaHoeneHHble
napamempsi
110 yMOn4aHuto

3BYKOBbIE CUTHaJIbI:
Monoxenwe BKJ1., 38ykoBble
CUrHanbl BKITIOYEHbI.
Monoxexne OTKJ1., 3ByKkoBble
CUrHanbl OTCYTCTBYIOT.

KOHTpacTHOCTb:
SIPKOCTb AMCNINES perynupyercs
B npoueHTax ot 10 go 100%.

OEMO-pexum:

BkntounTe / Bblkntoyute
«OEMO»-pexum;
LEMOHCTPALMOHHBIA PEXAM,
1CMonb3yembilid NpU nokasax.
BbikntounTe ero, 4tobbl BaLla
neyb Gblna B COCTOSHUM
rOTOBHOCTY Ansi paboTbl.

Moka3 BpemeHu
MonoxeHne ON no
ymonyanuio BeicBeunBaetcs
SLEEP, u pucnneit racHet
Yyepe3 HECKONbKO MUHYT
Monoxexnne OFF : aucnnei

npoaosxaeT ropetb

Cwm. Tabnunuy Huxe:

Mpn HeOBXOAMMOCTN ANS UBMEHEHNS PA3NNYHbBIX
napameTpOB NOBEPHUTE PYUKy, 3aTEM HaXMUTE ee
ANS NOATBEPXAEHNS.

[ns Bbixoaa B J1060ON MOMEHT 13 MeHI0 HacTpoek
HaXMuTe Ha @



¢ 4 IIPUTOTOBJIEHHE

NPUHLIAN PABOTHI

Copepxallasicss B pesepeyape Boja MocTynaet
no Tpybke B kamepy. OTa Boja npeobpasyetcs
B Map MpW KOHTaKTe C rops4eil MOBEPXHOCTHIO,
HaXOAALLENCS B HUKHEN YacTu kamepsl,

peyb WAET O reHepaTope napa.

Het HeobxogumocTu B AobaBneHun Bogbl Ha
Oniogo ans npurotoenexus. [ns obecneyenus
NPABWIBHOIO MPUFOTOBNEHWA HA MAPY
AN BaLLeN Meym NpeaniaraeTcs nocy/a, creuvansHo
pa3paboTaHHas ANt OTIMYHOTO MPUrOTOBMEHNSI.

MUCNONb30BAHUE PE 3EPBYAPA

Mepeq npurotoBnennem B OBA3ATENIbHOM
NOPALOKE HanmonHuTe pesepByap BOZOW [0
MaKCMMarbHOro YpoBHS. YCTaHOBUTE pe3epayap
Ha cBoe MmecTo, BcTaBnss ero 1O KOHLA, noka He
noyysctayete [MPOXOXAEHWE BbIEMKI.

KOHTPOIb BOAbI
B cnyyae BO3HWMKHOBEHUS npobnembl C
BOLOCHAbXEeHEM B MpOLIECCE MpUrOTOBMEHMS
NnoABUTCA WHAMKATOP «OTCYTCTBME BOAbI» U
pa3nactcst 3ByKOBOW CUrHar.
[laHHas Henonagka cesi3aHa B YACTHOCTY C TakuMM
MpUYUHaMIA:

- pesepByap NycTol;

- pesepByap MMoX0 BCTaBIEH.
Mocne npoBepkM 3TUX [ABYX MOMEHTOB
NPUroToBneHne 3anyckaetcsa nocne 3akpbiTha
[ABEPLibl aBTOMATUHECKN.

BHumaHue!

Bo Bpemsi NpuroToBneHnst neyb HarpeBaeTes.
[pv OTKPLITAM ABEPLIbI NEYM BBIXOAMT FOpsmii map.
He nognyckaiite 6rmsko geTeit.

11



¢ 4 IIPUTOTOBJIEHHE

B Balueit neun umeetcs 5 pexumMoB NPUroTOBNIEHUS Ha napy:

(e
1 - Pexxum “Cneumanuct” B pyYHOM pexume :

MunumanbHas Temnepatypa 55°C, makcumansHas — 100°C

nos3pongetr Bam CaMuM HacTpauBaTb BCe MNapaMeTpbl MPUrOTOBIEHUA:
Temneparypy v Nnpo4oSKUTENBHOCTb NPUrOTOBIIEHUA.

™
2 - Pexxum Pazorpes | . |

PekomeHayemas Temneparypa 95°C

MO3BOMNSET BaM CaMVM HACTPauBaTb NPOLOIKUTENBHOCTb MPUTOTOBMEHMS.
(e

3 - Pexxum Pazmoposka LB

PekomeHayemas Temnepatypa 65°C

no3sonsieT BaM CaMWM HacTpauBaTb NPOAOMKUTENLHOCTb
MPUroTOBNEHMS (CM. MHCTPYKLIM MO Pa3MOpO3Ke).

MHCTPYKLIMM MO PASMOPO3KE

8 B ranetax (wnuHat 1 T.4.) BbINOXeEHbI Ha Bnioao 25 MuH
(o]
E Llenvkom BbINOXeHb! Ha 6o 40/45 MuH
®openb (uenukom) BbINOXeHa Ha bniogo 30 muH
o BbINOXeEH Ha 6Niofj0, NepeBepHyTb Ha
v | Creitk u3 nococs F0, NEPEBEPHYT 25 MuH
[ MOMOBUHE BPEMEHM
E N 15/20 M1H B 3aBUCMOCTM OT
dune (3aKpbITO NNEHKOM) BbINOXEHO Ha bnogo
TOMUYHbI
KpeBeTku BbINOXeHb! Ha 6o 10/12 MuH
BbINOXeEHbI Ha BMiofio, NepeBepHyTL Ha
KypuHble HoxKu A0, NIEPEBEPHY 40/45 MuH
MOMIOBUHE BPEMEHM
I'pynKa AOMaLLHEN NTULbI (3aKPbITa NAEHKON) 25 MuH
=
g Cocucku/konbacku BbINOXEHbI HA BNoa0 25 MuH
@ BbINOXeEHbI Ha 600, 3aKpbIThI MNEHKON;
OT6MBHbIE (CBUHMHA,TENSTUHA U T.[1) 25/30 MuH
nepeBEPHYTb Ha NOMNOBMHE BPEMEHI
Ky6ukv 13 neyeHky (ons watunbika) pa3nenuTb Ha cepeaHe BpeMeHI 55/60 MuH
% CMecCh M3 KpacHbIX Sirof BbINOXEHa Ha bnoao 15 MUH
<
3
o |Mope (s6nokvnT.4.) 3aKPLITO MNEHKON 35/40 MuH
m -
% TMoHuwKmn B CBOEIH YNaKoBKe, BbINOKEHb! Ha peLueTKy 15 MuH
T
g [aH-o0-Lwokons B CBOEV YNaKoBKe, BbINOXEHbI Ha PeLLeTKy 15 MUH
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¢ 4 IIPUT OTOBJIEHHE

4 - Pexxum «KynuHapHas kHuray, BKNoyaroLwmia
32 peuenta: ®yHKuMs «TOTOBbIE peLenTbl»
BbibMpaeT 3a BaC NOAXoAslMe napameTpbl
NPUrOTOBIIEHMST B 3aBUCUMOCTM OT NPOAYKTa,
KOTOPBIV Hy}HO MPUTOTOBUTb, U €0 BECA.

MpoaykTb 32 peuenta MpoaykTb 32 peuenta
LIBeTHas kanycra P01 CocvckulkonBackyt P17

Bpokkonm P02 CHrbHOIA FOTOBHOCTU P18(1)
CrpyuKoBad dacornb P03 CpepHeyt roToBHOCTH P19(1)
Mopkosb P04 CniaBo#t roToBHOCTH P20(1)
Kaptodherb P05 Pvc 6acmaty P21(2)
lopotuex P 06 YepHbii puc P22(2)
Tyk-nopevt P07 Kyckyc P23(2)
Cnapxa P08 Pvic Ha napy P24(2)
LUnuHar P09 Knesikuit puc P25(2)

Cexast pbiba Lienkom P10 3aMOpOIKEHHbIE paBIOTK Ha Napy P26(1)2)
®une caexedt poidb P11(1) Cexvie paBuomm Ha napy P27(1)
KpeseTkv 11 MopenpogyKTbl P12 BapeHvku ¢ TBOPOXKHOI HaUMHKOM P28(1)
KypuHble HOXKv P13(1) Crepunmaauyts GyThinoyek P29 (1)
KonyeHast kopeiika P14(1) CTepunuaauys oBoLLeit P30(1)
Jckanon u3 AoMaLLHed mriupl P15 Crepunsaups (pykTos P31(1)

Dune CBUHIMHA LIETIMKOM P16 Vorypr P32(1)@2)

(1) ins aTIX peLIENTOB YCTaHOBKA BECA HE MPOU3BOAVTCA.
(2) 3111 NOLIMM He NO3BOSHOT OTAIOKWTL HAYAmNo

5 - Pexum 3anomuHanus «[MAMATb»: Bbl
MOXeTe COXPaHUTb Ha CBOW BblIGOp 3 MporpamMMbl
MPUrOTOBMEHS!, KOTOPbIE CMOXETE B [JarnbHelillem
1CMONb30BaTb.

I3




¢ 4 IIPUT OTOBJIEHHE

Buumanwue!

Mepen NPUrOTOBMEHUEM B
OBA3ATENIbHOM MOPAQKE HanonHuTte
pesepByap BOAOW [0 MaKCMManbHOro
YypOBHsA. YcTaHOBMTe pe3epByap Ha CBOe
mecto, BctaBnas ero OO KOHLA, noka He
nouysctByete TIPOXOXOEHUE BLIEMKW.

OBbIYHbIN PEXWUM NMPUrOTOBNEHUA

Ha ancnnee gomkHo oToBpaxatbes Tonbko Bpems.
Moka3aHus Ha aucnnee He JOMKHbI MUraTb.
MoBepHuTe pyyKy A0 YHKLMM MPUTOTOBAEHWS MO
BalLemy BblGopy, 3aTeM NOATBEPAMTE CBOM BbIGOP.
Bawa neyb pekomeHgyeT Bam Temnepatypy
W NPOAOMKMTENBHOCTb, WM3MEHSIOWYIOCH B
3aBUCMMOCT OT NPUTOTOBIEHNS.

Mocne 3TOro neyb HaYHeT HarpeBaTbCs, O YeMm
COOBLYMT MUTaloLLMA MHAMKATOP TeMnepaTypbl.
Korma neyb pasorpeetcs Ao BbiGpaHHOM
TemnepaTypbl, Pa3facTcs NpepbIBUCTLIA 3BYKOBOW
curHan.

3ANPOrPAMMUPOBATbL TEMMEPATYPY

VckntountensHo anst pexuma «CMELUANNACT».
Haxmute Ha § .

HacTpoiite Temnepatypy ,noBopaunBasi pyuky,
3aTeM HaXMUTE ee [11sl NOATBEepKAEHS.

3ANPOrPAMMUPOBATbL
NPOOOIMKUTENBHOCTb

MMocTaBbTe Ha OBBIYHBIV PEXM NPUTOTOBNEHNS,
3atem Haxmute Ha O, NPoOLONKMTENBHOCTL
npurotosneHust & Muraet, HaCTpoiika BOSMOXHA.
MoBepHNTe  pyuyky, 4TOObl HACTPOMTH
MPOAOIKUTENBHOCTL NPUTOTOBREHNS. Haxmute
AN NOATBEPKAEHMA.

Bawa nedyb ocHaweHa YHKUMER «YMHBIN
nomoLyHuk» (SMART ASSIST), kotopas Bo Bpems
NporpamMMnpoBaHNs MPOLOKUTENBHOCTU BaM
MOCOBETYET NPOAOKUTENBHOCTL MPUTOTOBNEHNS,
N3MEHSIOLLYIOCS B 3aBUCKMOCTYM OT BblGpaHHOMO

4

peXVUMa NPUroTOBMEHNS.

Yepes HECKOMbKO CEeKyHA BPEMSi MPUrOTOBMEHMS
Oynet 3adukcupoBaHO aBTOMAaTWUYECKMU.
Cpa3y nocne pAOCTUXeHMSi TemnepaTypbl
NPUroTOBNEHNSA HauMHAeTCs 0OpaTHbIN OTCUET
BPeMeHH.

NPUrOTOBJIEHUE C OTJIOXEHHbBIM
CTAPTOM

[leiicTByiiTe Tak xe, kak npu Bbibope
3anporpamMM1pOBaHHON MPOAOMKNTENbHOCTY
npurotoBneHus. [locne  HacTpouku
MPOAOIKMTENBHOCTU MPUTOTOBREHNS HaXmuTe
Ha kHonky ©. OToBpaxeHue Ha Aucnnee MUraer,
HacTpoliTe BPEMS OKOHYaHWS MPUrOTOBNEHNS,
rMoBOpaumMBas pyuKy.

Yepes HECKOMbKO CeKyHA BPeMS OKOHYaHMS
npurotoBneHns OyaeT  3aduKCMpoBaHO
aBTomatuyeckn. OTobpaxeHne OKOHYaHUS
MPUrOTOBNEHNS NpeKpaLLaeT MuraTb.

PEXWM «KYNMHAPHAA KHUTA»

OyHkumns «KYJIMHAPHAA KHWUTA» Bbibupaet
3a Bac NoAxofsLve napameTpbl NPUroTOBMEHMS
B 3aBWUCHUMOCTW OT NPOAYKTa, KOTOPBIA HYXHO
MPUroTOBWTb, U €r0 BECa.

OBbIYHbIA PEXXUM NPUrOTOBNEHMA

Buibepute Ha akpaHe «KynuHapHasi kHura» c
NOMOLLbHO BPALLEHNS PYYKM C NOATBEPXKAEHNEM.

Oro6paxaetcs cumson B v «Kuurax nosisnaetcst
Ha akpaHe.

[penBaputenbHo 3anporpammupoBaHbl 32
peuenta. Cm. Tabnuuy Ha cTp. 10.



¢ 4 IIPUTOTOBJIEHHE

lMpocmoTpuTe MPOAYKTHI C MOMOLLbI0 BpaLLeHst
PYYKV W NOLTBEPAMTE BbIOpaHHOE NPy ee HaxaTui.
[pennaraemblit BEC MUraeT Ha akpaHe. Beegute
pearnbHblil BEC BALLErO NPOAYKTa, BPALLas PyyKoi,
3aTeM noaTBepauTe BbIGOP.

[Meyb aBTOMATMYECKM paccynTaeT WaeanbHyH
NPOJOMKUTENBHOCTL MPUTOTOBMEHUS 1 BbIBEAET
€e Ha ucnneil, HeMeaneHHo HavyHeT paboTarb.
Ecnn xoTute, Bbl MOXETE M3MEHUTb BpEMS
OKOHYaHUs npuroToBreHns, Haxas Ha ©
n otobpasuB HOBOE BPEMSA OKOHYaHUS
MPUrOTOBNEHMS, KOra Neyb Havana paboTatb.
lMoaTBepauTe BbIGOP HAXATUEM Ha PYUKY.

lMeyb ocTaHaBnMBaeTCs W 3anyckaeTcs Mo3xe,
4TOBbI MPUTOTOBNEHIE 3aKOHYMITOCh B OXIAAEMOE
BpeMS.

COXPAHWTb NPOrPAMMY MPUrOTOBJIEHUA

Bbl MoOXeTe coxpaHuTb Ha cBoi Bbibop 3
nporpammbl MPUrOTOBIIEHUS!, KOTOPbIE CMOXETE B
JarnbHeunLem Ncnonb3oBaTthb.

- 3anporpammupoBaTh Nporpammy:

B pexume «Cneunanuct» BbiGepute
NPUroTOBNEHNWE, €ro TemnepaTypy WU
MPOJOIMKUTENBHOCTb, 3aTEM NMOBEPHUTE PYYKY [0
«MPOIP 1». Bbibepute oaHy 13 3 COXpaHEHHbIX
nporpaMm, NoBOpaynBas pyyky W Haxas ee Ans
noaTBepxaeHus. Moateepante ele pa3 Ans
Havana npuroToBMEHNS.

MpumevaHue: Ecnm 3 3anoMHeHHble
nporpaMmbl  3aperucTpuMpoBaHbl, HOBas
nporpamMma 3amMeHUT NpeabIayLLyHo.
Bo Bpemsi 3anoMuHaHKs He NporpaMmupyeTcs
[eNCTBUE C OTNIOXEHHBIM Hayamnom.

I5

- BbI6QaTb OOHY K13 3 yXe 3aperncTpupoBaHHbIX
nporpamm :

lMosepHuTe pyyky ;o MEMO, 3atem nogteepauTe.
C nomoLyblo pyykn MPOCMOTPUTE MPOrpamMMbl 1
nogTeepauTe BoibpaHHyo Bamu. purotosnexre
HauMHAETCS, HO Y BaC ECTb BO3MOXHOCTb BbINONHUTL
MPUrOTOBNEHME C OTNOXEHHBIM Havanom (2 pasa
Haxmue Ha O, HacTpoiika BPEMEHM OKOHYaHWS!
MPUrOTOBNEHNS W NOATBEPKAEHNE) .

BHumaHme!
Mocne kaxporo npurotoBneHus B
OBA3ATENNbHOM MNOPAOKE onycTowaiite

pesepByap.
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BHumaHue!

[ns BbINONHEHUS OYUCTKM BHYTPEHHEW
Kamepbl Ne4b HEOOXOANMO BbIKITHYUTD.
Mepea TeM kak NPUCTYNUTL K CHATUIO, JaiTe
eli OCTbITb U y6eauTech, YTO OHA OTKMIOYEHA
OT CETU NUTaHMS.

Mpepynpexnexue

He ucnonb3yiTte abpasuBHble cpeacTea
ANS yX0Aa, a TaKkKe XKecTKMe MeTannuyeckue
CKpeOKM AN YMCTKU CTEKNSAHHOW [Bepubl
neyu, MOCKONbKY TakuM 0Opa3oM MOXHO
nouapanaTb NOBEPXHOCTb, a CTEKNIO MOXeT
noTpeckarbCs.

BHELLUHAA NOBEPXHOCTb

Wcnonb3yiite MATKyl0 TKaHb, CMOYEHHYI
CPEeLCTBOM [ANS YACTKW CTEKon. He ncnonb3yire
HM YUCTSILLMX NacT, H1 abpa3nBHBIX ry6ok.

Yxop 3a npuHapnexHoCTAMU

MbITb B NOCYSOMOEYHON MaLUMHE UMK BPYYHYH
C HeBOMbLUMM KONMYECTBOM MOHOLLETO CPEACTBa.
38M0‘-IVITb, €CIN OHM CIULLKOM IPA3HbIE.

OumcTka kamepsbl

(nocne kaxmoro NPUroToBNEHMS).

BbITpuTe Kamepy CyXoi TkaHbo NOCre OCTbIBaHUS
reHepaTopa napa WNW ke [aiiTe kamepe
BbICOXHYTb, OCTaBMB ABEPLY OTKPLITOM.

OumcTka TPyOKM ANA NOCTYNNEHNs BOAbI

(1 pa3 B mecsw).

Beitawute Tpybky ANS nocTynneHus BOAbI,
OTKPYTVB ee.

CHUMUMTE OTNOXEHNS HaKMMK, KOTOPbIE BO3MOXHO
MOSIBUANCH BHYTPM (C MOMOLLbHO TOHKOTO 1 OCTPOTO
npeaMeTa TUNa TOHKOW LUNMIbKK UMK BA3aNbHON
cnnubl).

OumncTka reHepatopa napa

(1 pa3 B mecsw).

3aneitite reHepatop 1/2 cTakaHa 6enoro
CMMPTOBOIO YKCyca.
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OcTaBbTe Ha HECKOMbKO MMWHYT, MPOYUCTUTE W
CromnoCH!TE BOAOM.

He ncnonb3ayiite rybky, abpaauBHbIit NOPOLLIOK 1K
CPEACTBO N9 YAANEHN Hakunu B KodheBapKax,

OumncTka noTka

/3BnekuTe [aHHbIii NOTOK, MOTSHYB €ro BBEPX,
BbICYLUMTE M YCTAHOBUTE Ha MECTO C MOMOLLbIO
npeaycMOTPEHHbIX ANs 3TOr0 TPEX BbIEMOK.

3AMEHA JTAMMOYKHK

lMpenynpexaexue

Mepea TeM Kak NPUCTYNUTb K 3aMeHe
namMnoykM u BO u3bexaHWe OMACHOCTU
nopaxeHUs ANEKTPUYECKUM TOKOM, yoeauTech,
4YTO NpMOOP OTKMKYEH OT CETU MUTAHUA.
BbinonHsiTe 3aMeHy TOMBKO Ha OCThbIBLIEM
npubope.

MapameTpbl NnamMnoyku:
25 Br, 220-240 B~, 300°C, G9.

Bbl MOXeTe camu 3aMEHWUTb NaMmnouky, T.K.
OHa yxe He pabotaer. [ns OTKpyuMBaHuMs
CBETWIbHMKA W NaMnbl UCMOMb3YATE PE3NHOBYH
nepyaTky, kotopast 00NerynT NpoLece AEMOHTaxXa.
BcTaBbTe HOBYI0 NaMMoyKy 1 NoCTaBbTe Ha MECTO
CBETUIbHNK.

[laHHoe um3aenve COAEPXMT WCTOYHWK CBeTa
knacca aHeproaddekTuBHocTH G.



¢ 6HEHCHPABHOC TH U CITOCOBBI NX YCTPAHEHUA

Baw gucnneii He 3aropaetcs.

MpoBepbTe nuTaHne (MPeAOXpaHMTENb Ballei
YCTaHOBKY).

Bo Bpems npurotoBneHus yTeuka BOAbI UMK
napa Ha ypoBHe ABepLibl.

MposepbTe, 4TOOLI ABepua Balen neyn Obina
XOPOLLIO 3aKpbITa.

Namnouka neunm He cBetutcs. [lpoBepbTe
MPaBUMbHOCTb MOAKITOYEHNS NEYN.

Meyb He rpeet. lpoBepbTe NpaBUIbHOCTb

noaKntoyenus neuu. MposepbTe, He HAaCTPOeHa nu
neyb Ha «JEMO»-pexum (CM. MeHto HacTpoex).

O6patutecb B Cnyx6y nocnenpoaaxxHoro
06CNYKMBaHKSA, ECIM HENCNPABHOCTb OCTaNaCh.

OPUTrMHANBbHBIE AETANKU

Mpn HeobBXo4MMOCTM MPOBELEHUS PEMOHTA
Bcerga TpebyiTe yCTaHOBKU TONbKO
cepmugpuyupoeaHHbIX OpPU2UHANIbHbIX
3anacHbix Yyacmedl.

¢ 7OI(PY}KAIOIIIA}I CPEJIA

MNeyb paspabortaHa c y4yeTom bGepexHOro
OTHOLLEHUS K OKpYXaloLLeii cpege.
Muorne wmaTepuansl aaHHoro npubopa, B
TOM uYuCne ynakoBKka, MOANexaT NOBTOPHOM
nepepaboTke. MpumuTe yyacTue B 3T0M, 3a60TsCb
TeM cambiM 06 OKpyXaloLlen cpeae, nomelaiite
yNakoBky B COOTBETCTBYHLUME MyHULMNAMbHbIE
KOHTEHepbI.
Ha Hero HaHeceH norotum, roBOPALWA, YTO
NCNONb30BaHHble annapaTbl He cnepyeTt
CMeLLVBaTL C MPOYMMI OTXOZaMM.
Taknm obpasom, nepepaboTka BaLlero
Eannapaw ero usrotosutenem 6ypet
NPOM3BOAMTLCS B HAUMYYLLMX YCIIOBHSIX B
~ cooTBeTcTBUM C EBpoanpexTnBoil
2002/96/CE 06 yTunu3auum 3neKTpu4eckoro u
anekTpoHHoro obopypoBanus. Obpatutech B
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M3PUIO MMM K MPOAABUY [ONS MOMyYeHus
MHGopMaUMM O BruKadlMx K BaM MyHKTax
npuema BblLUeALUMX U3 CTPOS MpKGOPOB.
Brarogapum Bac 3a COfENCTBME B OXpaHe
OKpyXatoLLel cpefbl.



¢ 8 IIOCJIEIIPOJIA/KHOE ObCI1Y/KUBAHUE

TEXOBCITYXUBAHUE

BosmoxHoe TexHuyeckoe ob6cnyxuBaHue
Balleil meyu [JOMKHO OCYLEeCTBNATLCA
KBannuUNPOBaHHLIMIW  CneunanucTamu,

MnoMyYMBLLMMI Ha 3TO pa3peLleHne oT TOProBoN
mapku. Ytobbl yckopuTb obcnyxuBaHue
Balleli neyu, BO BpeMs 3BOHKa coobLuTE ee
NOEHTUDUKALMOHHbIE [aHHblE (TEXHWUYECKME W
3KCMyaTaLUVoHHbIE AaHHble, CEPUIHBI HOMEP).
OTI [laHHble yKka3aHbl Ha 3aBOLCKOM Tabnunuke.

10O

U

L/

P
a8
SERVICE: TYPE: m
it
Nr Madein France
|

B: Kommepyeckne peksusuTbl
C: 3kcnnyaTaumoHHble faHHble
H: Homep cepuu
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NPUMEYAHHUE:

C Uenblo MOCTOSIHHOMO YMyYLIEHNs KavecTsa
HaLLein NpoayKLMn Mbl 0cTaBnsieM 3a coboi npaso
BHOCUTb B €€ TEXHW4eckue, hyHKUMOHAmMbHbIE
UNu 3CTETUYECKNE XapakTepUCTUkM nobble
M3MEHEHWSs, HanpaBlieHHble Ha ee TeXHUYeckoe
YCOBEPLLUEHCTBOBAHME.



TECT PABOYEW NMPUrOAHOCTU K ®YHKLIMM NMPOBEPKA MAPA:
no craHpapty CEI 60350-1 Ct. 8

Bpokkonm

nap 100%

500¢g

18 muH, 6rtogo 1 B Gntope 2

3aMOpOXEHHbIN ropoLLEK

nap 100%

1000 g

27 muH, 6rrogo 1 B britope 2
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VAZENA ZAKAZNICKA,
VAZENY ZAKAZNIK

Objavovat vyrobky De Dietrich znamena vychutnat’ si jedine¢né chvile.
Su pbévabné uz na prvy pohlad. Kvalita dizajnu sa prejavuje nad¢asovou
estetikou a prepracovanymi kone¢nymi Upravami, ktoré kazdému
predmetu dodaju eleganciu a vycibreny vzhfad, aby navzajom spolu ladili.
Mate neodolatelnu chut’ dotknut sa ich.

Dizajn De Dietrich vyuZiva vyhody robustnych a prestiznych materialov
a uprednostiuje autentickost. Spolo€nost De Dietrich sa snazi spojenim
najnovsich technoldgii a uslachtilych materialov zabezpecit vyrobu
prestiznych vyrobkov uréenych pre kulinarske umenie, vasen, ktoru
zdielaju vSetci milovnici kuchyne. Zelame vam, aby ste boli spokojni
s pouZzivanim tohto nového zariadenia.

Dakujeme vam za vasu doéveru.

VvGIn, Stitok ,Origine France Garantie® zabezpe&uje spotrebitelovi
vysledovatelnost vyrobku tym, Ze poskytuje jasny a objektivny
. Udaj o zdroji. Znacka DE DIETRICH je hrda na to, Ze tato znacku
moéze umiestnit na vyrobky z naSich francuzskych zavodov so
sidlom v Orléans a Vendéme.

E z
P
~
‘r
BVCert.6011825

[=] 51w [m]

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich@


http://www.dedietrich-electromenager.com/

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A PREVENTIVNE OPATRENIA

DOKLADNE SI PRECITAJTE DOLEZITE BEZPECNOSTNE
POKYNY A ODLOZTE ICH PRE PRIPAD POTREBY.
Tento navod je mozné si prebrat’ na internetovej lokalite znacky.

Toto zariadenie mozu

pou2|vat deti od 8 rokov
ako aj osoby, ktoré maju
znizenu fyzickd, senzoricku
alebo mentalnu schopnost),
alebo osoby, ktoré nemaju
na to skusenosti alebo
vedomosti, ak su pod
dohl'adom alebo boli predtym
pouCené o bezpecnom
pouZivani zariadenia a su i
vedomé suvisiacich rizik. Detj
sa so zariadenim nesmu
hrat. Cistenie a udrzbu
nesmu robit’ deti bez dozoru.
— Dohliadnite na to, aby sa
s pristrojom nehrali deti.

UPOZORNENIE: Zariadenie
a jeho dostupné Ccasti su
pocas pouzivania hordce.
Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych casti
vnutri rary. Deti mladSie ako
8 rokov by sa mali nachadzat’
mimo dosahu, ak nie su pod
neustalom dohl'adom.
Nepouzivajte Cistiace
zariadenie na paru.

— Na Ccistenie sklenenych

3

dvierok riUry nepouZivajte
drsné (istiace prostriedky
ani drotenky, pretoZe by sa
mohol poskrabat povrch, Co
blz/I mohlo viest’ k prasknutiu
skla.

UPOZORNENIE: Pred

vymenou Ziarovky sa
uistite, ¢i je zariadenie
odeJene od napajania, aby
sa prediSlo akémukol'vek
riziku Urazu elektrickym
praidom. Zasah vykonajte,

ked je zariadenie
vychladnuté. Na
odskrutkovanie tienidla

a Ziarovky pouZite gumenu

rukavicu, ktora ulahci
vymontovanle
Po instalacii musi
zastrcka zostat

pristupna. Zariadenie sa musi
dat’ odpojit od napajacej
siete bud’pomocou elektrickej
zastrcky, alebo vypinacom
zabudovanym v pevnom
r - o z v o d e
v sulade s instalacnymi



DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A PREVENTIVNE OPATRENIA

predpismi.

Ak je napajaci kabel
poSkodeny, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho popredajny
servis alebo podobna
kvalifikovana osoba, aby sa
predislo nebezpecenstvu

— Rdru umiestnite do stredu
nabytkutak, aby bola zaistena
minimalna vzdialenost
10 mm od bocnej steny
nabytku. Material nabytku,
do ktorého je zariadenie
vstavané, musi odolavat
teplu (alebo byt pokryty
takymto materidglom). Kvoli
vacsej stabilite rdru k nabytku
pripevnite pomocou 2
skrutiek, ktoré umiestnite do
otvclarov urenych na tento
uce

Tento pristroj je potrebné
inStalovat’ na vyvysené
miesto, 850 mm nad zem.

- Pr|strOJ sa nesmie
nainStalovat’ za ozdobné
dvere, aby sa zabranilo
prehriatiu.

Pri vareni sa zariadenie
zahreje. Horlca para unika
po otvoreni dveri zariadenia.
Zabezpecte, aby sa k nemu
nepriblizovali deti.



° 1 INSTALACIA

VYBER MIESTA A ZAPUSTENIE

Al

6“50

-<70% 21.5>26

<70%

>550

Tento pristroj je potrebné instalovat
asponn do vySky 850 mm nad zem.
MozZno ho nainstalovat do vstavaného
nabytku v sulade s insStalaénou schémou
(obr. A).

Upozornenie: Ak je spodna skrinka
otvorena, priestor medzi stenou a
doskou, na ktorej je umiestnena rur,
musi byt maximalne 70 mm (obr. B).
Svoj pristroj nepouzivajte okamzite
(pockajte priblizne 1 az 2 hodiny) po
preneseni z chladného miesta, pretoze

kondenzacia méze spbsobit poruchu.
Ruru umiestnite do stredu nabytku tak,
aby bola zaistena minimalna vzdialenost
10 mm od bo¢nej steny nabytku. Material
nabytku, do ktorého je =zariadenie
vstavané, musi odolavat teplu (alebo
byt pokryty takymto materialom).
Prevftajte najprv otvor s priemerom
2 mm, aby ste zabranili rozstiepeniu
dreva.

Kvoli vacsej stabilite ruru k nabytku
pripevnite pomocou 2 skrutiek, ktoré
umiestnite do otvorov uréenych na tento
ucel (obr. C).



° 1 INSTALACIA

ELEKTRICKE ZAPOJENIE

Upozornenie:

Instalaciu mo6zu vykonavat’
len instalatéri alebo kvalifikovani
technici.

Je potrebné zaistit elektricki bezpecnost
spravnym zapustenim. Pred odloZenim
zariadenia do skrine je potrebné vykonat
elektrické pripojenie.

Rura sa musi zapojit pomocou
normalizovaného napajacieho kabla
s 3 vodiémi s priemerom 1 mm? (1 f +
1 N + uzemnenie), ktoré sa musia
pripojit na siet pomocou normalizovane;j
zasuvky IEC 60083 alebo vSepdlovym
odpojovacim zariadenim v sulade
s platnymi inStalaénymi predpismi.

Skontrolujte, ¢i:

— napajanie zariadenia je dostato¢né
(220-240V ~ 16 A),

Ak elektricka inStalacia vo va$ej
domacnosti vyZzaduje zmenu zapojenia
zariadenia, zavolajte kvalifikovaného
elektrikara.

Pri inStalacii a udrzbe je potrebné
zariadenie odpojit z elektrického
napajania a poistky je potrebné vypnut
alebo vybrat.

Upozornenie:

Ochranny vodi¢ (zeleno-zity)

sa zapaja na svorku zariadenia
a musi byt napojeny na uzemnenie
instalacie.
Ak rura vykazuje niekolko odchylok,
odpojte zariadenie alebo vyberte
poistku zodpovedajicu napajaciemu
kablu rury.

Modry
vodié

Neutralne
(N)
[ J

I
Cierny, hnedy
alebo cerveny

Zeleny/zlty vodi¢

Upozornenie:

Nasa zaruka sa nevztahuje
na pripad nehody alebo incidentu,
ktoré boli spésobené nepouzitim
uzemnenia, chybného alebo
nespravneho uzemnenia.
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OVLADACI PANEL
DISPLEJ
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Obrazovka rezimov pecenia
Zobrazenie trvania pecenia
Zobrazenie Casu a teploty rary
Ukazovatel teploty

Zobrazenie minut a hodin do konca
pecenia

Indikatorom vodného hospodarstva
7 Zobrazenie hmotnosti
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OVLADANIE OVLADACICH PRVKOV

5 6 7
@ Ukazovatel zamknutia ovladacich prvkov
Ukazovatel funkcie ,Recepty”
® Ukazovatel trvania varenia
A Ukazovatel ¢asu
@® Ukazovatel konca varenia

Poznamka:

Displej sa po zobrazeni c¢asu do
niekol’kych minut predvolene vypne bez
zasahu pouzivatela. Tuto funkciu mozete
zmenit' pomocou funkcie ,,zobrazenie ¢asu”
v menu nastavenia.

1 Zapnutie/vypnutie

2 Nastavenie teploty

3 Nastavenie ¢asu, trvania a konca
pecenia, Casovaca

4 Pristup do MENU nastaveni

K dispozicii je oto¢ny ovladac ,push-pull®, ktory umozriuje vyberat programy,
zvysSovat alebo znizovat hodnoty a potvrdit vyber.
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POPIS RURY

O Dispe
e Rurka pre privod vody

G Parny generator

Q Ovladaci panel

G Svetlo
G Nadrz

© Ziabok



° 2 POPIS RURY

PRISLUSENSTVO

Specialny drziak na misy na potraviny
(obr. H).

Dierovana misa z nehrdzavejucej
ocele na zabranenie kontaktu medzi
potravinami a vyzrazanou vodou.

Misa na kondenzat (obr. I)
Misa z nehrdzavejucej ocele, ktora
umoznuje zbierat’ vyzrazanu vodu.

Odporucania

Pri pec€eni vlozte misu obr. H na
misu obr. | v opaénom smere tak, aby
do seba nezapadli.
Pri odkladani vlozte misu obr. H na misu
obr. | v tom istom smere tak, aby do
seba zapadli.

* Vymenitelna nadrz (obr. J)

Nadrz umoziuje doplnit nezavisle do
rdry vodu.

Jej kapacita je priblizne 1 liter (maximalna
hladina).

* Mriezka (obr. K)
Podkladova mriezka z nehrdzavejucej
ocele: musi sa vlozit.




¢ 3 NASTAVENIA

NASTAVENIE CASU (obr. A)

Pri zapnuti displeja blika 12:00.
Nastavte Cas otaCanim ovladaca a
potom ho potvrdte zatlacenim.

V pripade vypadkov elektriny hodiny
blikaju.

ZMENA CASU (obr. B)

Stlaéte tlagidlo®na niekolko sekund, az
kym nezablika ¢as. Upravte nastavenie
Casu otaCanim ovladaca a potvrdte ho
zatlacenim.

CASOVAC (obr. C)

Tuto funkciu mozno pouzit len pri
vypnutej rure.

Stlacte tlacidlo ®©.

Zablika 0:00. Nastavte Casovac ota¢anim
ovladata a potvrdte ho stlacenim
tla€idla. Spusti sa odpocitavanie.

Po uplynuti doby sa ozve bzuciak. Na
zastavenie stlacte lubovolné tlacidlo.

Poznamka: Naprogramovanie ¢asovaca
mozZete kedykofvek zmenit alebo
vynulovat.

Vynulujete ho navratom do menu
Casovaca a nastavenim hodnoty 0:00.

ZAMKNUTIE OVLADACICH PRVKOV
— detska poistka (obr. D)

Sucasne stlacte tiagidla § a, Okym sa
na obrazovke nerozsvieti symbol [ .
Zamknutie ovladacich prvkov je
k dispozicii poCas varenia alebo po
vypnuti rdry.

POZNAMKA: Pocas varenia zostane
aktivne len tlagidlo O.

Ak chcete ovladacie prvky odomknut,
stladte sucasne tlacidia § a O, kym sa
na obrazovke nerozsvieti symbol [ .

10

MENU NASTAVENIA (obr. E)

MbéZete zmenit rbzne parametre vasej
rary:

svetlo, kontrast, zvuky a rezim demo.
Na tento Ucel stlacte na niekolko sekund
tlagidlo = na pristup k menu nastaveni.
Pozrite si nasledujucu tabulku:

Nainstalované
parametre v
predvolenom nastaveni

Zvuky — pipnutia:
Poloha ON (ZAP.), aktivne
zvuky.

Poloha OFF (VYP.), Ziadne
zvuky.

Kontrast:
Percento jasu displeja je
nastavené na 10 zo 100 %.

Rezim DEMO:

Aktivujte/deaktivujte rezim
,DEMO"; ukézkovy rezim
pouzivany na vystave.
Deaktivujte ho, aby ste mohli
uviest rdru do prevadzky.

Zobrazenie €asu:
Predvolena pozicia ON:
Zobrazi sa sprava SLEEP a
displej sa o niekolko minut
vypne.

Pozicia OFF: displej zostane
zapnuty.

Na zmenu réznych parametrov v pripade
potreby otolte ovlada¢ a potom ho
stlacte na potvrdenie.

Na vyber menu nastaveni mozete
kedykolvek stlacit' tlacidlo @.



¢ 4 VARENIE

PRINCIP FUNGOVANIA

Voda nachadzajuca sa v nadrzi prejde
do vnutra hadicou. Tato voda sa zmeni
na paru po kontakte s hordcim povrchom
v spodnej Casti otvoru:

to je parny generator.

Nie je potrebné dopifat vodu do misy na
pedenie. Na zabezpec¢enie SKUTOCNEJ
PARY PRI PECENI je rara vybavena
$pecialnou panvicou uréenou pre dokonalé
pecenie.

POUZIVANIE NADRZE

Pred pedenim je NEVYHNUTNE naplnit
nadrZzku vodou ma maximalnu udroven.
Vlozte spat nadrzku na jej miesto
zapojenim spodnej €asti, kym neucitite
ZACVAKNUTIE.

UDRZBA VODY
Ak sa poCas pecenia vyskytne problém

s okruhom vody, zobrazi sa indikator a
ozve sa pipnutie.
Tato chyba sa tyka najma:

— prazdnej nadrzky,

— Zle zaloZenej nadrzky.
Po skontrolovani tychto dvoch bodov sa
pecenie znova spusti po zatvoreni dvierok.

Upozornenie

Pri vareni sa zariadenie zahreje.
Horlca para unika po otvoreni dveri
zariadenia. Zabezpecte, aby sa k nemu
nepriblizovali deti.

11



° 4 PECENIE

Vasa rdra ma 5 rezimov pecenia na pare:

1 - Rezim ,,Expert“ manualny :

Minimalna 55 °C a maximalna
100 °C teplota

vam samym umoznuje nastavit si svoje
parametre pecenia: teplotu, trvanie
pecenia.

@
2 — Rezim prihrievania=':
Odporucana teplota 95 °C

vam samym umozfiuje nastavit’ trvanie
pecenia.

SPRIEVODCA ROZMRAZOVANIM

3 — Rezim rozmrazovanialeoy) -

Odporucana teplota 65 °C

vam samym umoziiuje nastavit
trvanie pecenia (pozrite si sprievodcu
rozmrazovanim)

N
m | Vo valCekoch (Spenat...) poloZte na misu 25 min
=
§ V bloku polozte na misu 40/45 min
Pstruh (cely) polozte na misu 30 min.
= | Grilovany losos polozte na misu, otoéte v polovici asu 25 min
<
w .
< . . Al < . 15/20 min
Filety (chréanené féliou) poloZte na misu podra hriibky
Krevety polozte na misu 10/12 min
Kuracie stehna poloZte na misu, otoc¢te v polovici Casu 40/45 min
Kuracie prsia (chranené foliou) 25 min
E: Klobasy/parky/salama polozte na misu 25 min
o 5 : P -
Kotlety (bravéové, hovadzie...) poloz_te_ r]a misu, chrafte foliou, otocte v 25/30 min
polovici ¢asu
Kocky na pecenie (na razni) v polovici oddelte 55/60 min
g Zmes Cervenych plodov poloZte na misu 15 min
‘,-T?. Kompét (jablka...) chrarite foliou 35/40 min
.-T-’. Lievance uchovavajte v obale, polozte na mriezku 15 min
O«
8 Cokoladové petivo uchovavaijte v obale, poloZte na mriezku 15 min

12



° 4 PECENIE

4 - Rezim kulinarsky sprievodca
zahina 32 receptov: Funkcia ,Recepty”
za vas vyberie vhodné parametre pecenia
v zavislosti od potraviny, ktoru chcete
pripravovat, a jej hmotnosti.

Potraviny 32 receptov Potraviny 32 receptov
Kel kuCeravy P01 Klobasy/pérky/salama P17

Brokolica P02 Uvareny na tvrdo P18 (1)
Zelena fazula P30 Uvarend stredne P19(1)
mrkva P04 Uvarena na makko P20(1)
zemiaky P05 RyZa basmati P21(2)
Zéhradny hrach P06 Clemaryza P22(2)
Por P07 Kuskus P23(2)
Spargla P08 Dusena ryza P24 (2)
Spenat P09 Lepkava yza P25(2)

Celé Cerstvé ryby P10 Mrazené ravioli na pare P26 (1)(2)
Cerstvé rybie filé P11(1) Cerstvé ravioli na pare P27(1)
Krevety a morské plody P12 Ravioli P28(1)
Kuracie stehna P13(1) Steriizacia flia$ P29(1)
Udené bravéové panenka P14(1) Steriizécia zelenina P30(1)
Hydinové rezne P15 Sterlizécia ovocia P31(1)

Cela bravéova panenka P16 Jogurt P32(1)2)

(1) U tychto receptov nie je mozné vykonavak Ziadne Upravy hmotnosti
(2) Tieto polohy neumoZfiuju oneskoreny Start

5 — Rezim ukladania do pamaite
»MEMO*“:

Do pamate mozete ulozit tri programy
varenia podla vlastného vyberu, ktoré
mébzete pouzit neskor.

13




° 4 PECENIE

Upozornenie

Pred peéenim je NEVYHNUTNE
naplnit’ nadrzku vodou ma maximalnu
uroven. Vlozte spat’ nadrzku na jej
miesto zapojenim spodnej ¢asti, kym
neucitite ZACVAKNUTIE.

OKAMZITE VARENIE

Na programovacom zariadeni by sa mal
zobrazovat' len ¢as. Nema blikat.
Otocte gombik, az kym nedosiahnete
pozadovanu funkciu varenia podla vasho
vyberu a potom ju potvrdte.

Rura vam odporuci regulovatelnu teplotu
a trvanie v zavislosti od rezimu pecenia.
Rura sa zohreje a indikator teploty
zablika. Ked teplota dosiahne nastavenu
hodnotu, zaznie séria pipnuti.

NAPROGRAMOVANIE TEPLOTY
Len v rezime ,EXPERT".

Stlaéte tlacidlo §.
Nastavte teplotu otacanim ovladaca
a potom ho potvrdte jeho zatlacenim.

NAPROGRAMOVANIE TRVANIA

Vykonajte okamzité varenie a potom
stladte tlagidlo ®, trvanie varenia ®
zablika. Potom bude mozné vykonat
nastavenia.

OtocCte ovlada¢ a nastavte trvanie
varenia. Stlacenim volbu potvrdte.

Vas$a rura je vybavena funkciou ,SMART
ASSIST*, ktora vam po naprogramovani
trvania odporudi trvanie pecenia, ktoré
mozete zmenit podla zvolenej pecenia.

14

Cas varenia sa zaregistruje automa-
ticky po niekolkych sekundach.
Odpocitavanie pecenia sa zac€ne
okamzite po dosiahnuti teploty
pecenia.

ONESKORENY CAS PECENIA
Postupujte ako pri naprogramovanom
trvani. Po nastaveni trvania varenia
stlacte tlacidlo (. Obrazovka zablika.
Nastavte koniec ¢asu varenia otacanim
ovladaca.

Koniec varenia sa zaregistruje
automaticky po niekolkych sekundach.
Obrazovka s koncom varenia uz
nezablika.

REZIM ,,KULINARSKY SPRIEVODCA“
Funkcia ,KULINARSKY SPRIEVODCA®
za vas vyberie vhodné parametre varenia
v zavislosti od potraviny, ktoru chcete
pripravovat, a jej hmotnosti.

RYCHLE PECENIE

Vyberte moznost ,KULINARSKY
SPRIEVODCA" na obrazovke oto¢enim
tla€idla a potom ju potvrdte.

Na obrazovke sa zobrazi symbol a
~,Pomocnik"®.

Naprogramovanych je 32 receptov.
Pozrite si tabuflku na strane 10.

Rozbalte moznosti potravin otoCenim
ovladaca a stlatenim potvrdte svoj vyber.
Navrhovana hmotnost blika na
obrazovke. Nastavte skuto¢nu hmotnost
svojich potravin otoenim ovladaca



° 4 PECENIE

a stlacenim ju potvrdte.

Rdra automaticky vypocita idealne
trvanie pecenia, zobrazi ho a okamzite
spusti.

Ak chcete, mbzete upravit €as skoncenia
pecenia stlatenim tlacidla ® a
zobrazenim nového ¢asu skoncenia
pecenia v pripade odlozenia.

Svoj vyber potvrdte stlacenim tlacidla.
Rura sa zastavi a spusti sa neskér, aby
sa pecCenie skoncilo v pozadovanom
Case.

ULOZTE TYP PECENIA DO PAMATE

Do paméate moézete ulozit tri programy
varenia podla vlastného vyberu, ktoré
mobzete pouzit neskor.

— Naprogramuijte pamét:

V rezime Expert vyberte pecenie, teplotu
a trvanie a potom zatla¢te na ovladac,
az kym sa nedostanete na moznost
,MEM 1% Vyberte jednu z troch pamati
oto€enim ovladac¢a a potvrdenim na
ulozenie do pamate. Znova potvrdte na
zalatie varenia.

Poznamka: Ak su tieto tri pamate
zaregistrované, nové moznosti
pamate nahradia tie staré.

Pocas ukladania do pamate nemozno
naprogramovat’ ziaden odlozeny Start.

15

— Vyberte jednu z troch moznosti paméate,

ktoré su uz zaregistrované (obr. F):
Otocéte ovlada¢, na moznost MEMO

a potom ju overte. Rozbalte moznosti
pamate pomocou ovladaca a potvrdte
svoj vyber. Spusti sa pe€enie, no mozete
odlozit Start (2 stlacenia tlacidla ®,
nastavenie Casu skoncCenia pecenia
a overenie).

Upozornenie
Po kazdom peéeni je
NEVYHNUTNE vyprazdnit’ nadrzku.
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Upozornenie

V pripade akéhokolvek cistenia
vnutra musi byt rira vypnuta.
Pred demontazou nechajte raru
vychladnut’ a uistite sa, ze spotrebic
je odpojeny od zdroja napajania.

Upozornenie:

Na cistenie sklenenych dvierok
rary nepouzivajte drsné hubky
ani drétenky, pretoze by sa mohol
poskrabat’ povrch, ¢o by mohlo viest’
k prasknutiu skla.

VONKAJSi POVRCH

Pouzite makku handri¢ku navihéenu
produktom na Cistenie skla. Nepouzivajte
Cistiaci krém ani drsnu Spongiu.

Udrzba prislusenstva

Mozno umyvat’ v umyvacke riadu alebo
ruéne s malym mnozstvom dgistiaceho
prostriedku. Ak su velmi znecistené,
namocte ich.

Cistenie vnatra rary

(po kazdom peceni).

Utrite vnutro rdry suchou handri¢kou
vychladeni parného generatora alebo
vnutro nechajte vysusit s otvorenymi
dverami.

Cistenie rurky na privod vody

(raz za mesiac).

Odstrante hadicu na privod vody
odskrutkovanim.

Odstrante vodny kamen, ktory sa mohol
pripadne nahromadit vnutri (pomocou
tenkého Spicatého predmetu alebo ihly).

Cistenie parného generatora

(raz za mesiac).

Na generator naleje 1/2 pohara s bielym
octom.

Nechajte postat’ niekolko minut, vycistite
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ho a oplachnite vodou.
Nepouzivajte Spongiu alebo brusne
pradky na odstrafiovanie usadeniny.

Cistenie zliabka

Odmontujte zliabok vytiahnutim nahor,
utrite ho a vlozte naspat pomocou troch
uvedenych drazok, ktoré sluzia na tento
ucel.

VYMENA SVETLA

Upozornenie:

Pred vymenou ziarovky sa uistite,
Ci je zariadenie odpojené od napajania,
aby sa prediSlo akémukolvek
riziku urazu elektrickym priadom.
Zasah vykonajte, ked' je zariadenie
vychladnuté.

Charakteristika ziarovky:
25 W, 220 — 240 V~, 300 °C, G9.

—_
7

Ak zZiarovky nefunguju, mdzete ich
vymenit sami. Zlozte tienidlo a potom
odskrutkujte Ziarovku (pouzite gumenu
rukavicu, ktora ulah¢i vymontovanie).
Namontujte novu ziarovku a nasadte
spat tienidlo.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.



° 6 ANOMALIE A RIESENIA

Displej sa nezapne
Skontrolujte napajanie
poistka).

Pocas pecenia cez dvierka unika voda
alebo vodna para.

Skontrolujte, ¢i su dvierka rury dobre
zatvorené.

Osvetlenie rury nefunguje. Skon-
trolujte, &i je rdra dobre zapojena.

(elektricka

Rura sa nezohrieva. Skontrolujte, Ci
je rura dobre zapojena. Skontrolujte, Ci
rdra nie je nastavena do rezimu ,DEMO*
(pozrite si menu nastaveni).

Ak problémy pretrvavaju, obratte sa na
popredajny servis.

ORIGINALNE DIELY

Pri udrzbe pouzivajte vyluéne
certifikované origindlne ndhradné
diely. FIECE

o
2 %,
STRUCS

° 7 ZIVOTNE PROSTREDIE

Rura je navrhnutd s ohladom na
zivotné prostredie.

Mnohé materialy tohto zariadenia,
z ktorych su vyrobené obaly, su
recyklovatelné. Podielajte sa na
recyklacii a prispievajte k ochrane
zivotného prostredia a ulozte ich do
komunalnych kontajnerov uréenych na
tento ucel.

Je oznacené tymto logom, ktory
Eoznaéuje, z2e opotrebované
zariadenia sa nesmu mieSat
N s ostatnymi odpadmi.
Vyrobca bude zariadenia recyklovat
v najlepSich podmienkach v sulade
s eurépskou smernicou 2002/96/ES

o likvidacii elektrickych a elektronickych
zariadeni. Obratte sa na vas obecny

urad alebo vasho predajcu, kde vam
odporucia najblizSie zberné dvory pre
pouzité zariadenia.

Dakujeme vam za spolupracu pri
ochrane Zivotného prostredia.

17



° 8 POPREDAJNY SERVIS

INTERVENCIE

Pripadné zasahy na zariadeni musi
vykonat kvalifikovany odbornik spolo¢nosti.
PocCas telefonatu si pripravte vsSetky
potrebné referencie zariadenia (obchodné
udaje, udaje servisu, sériové Cislo),
aby sa zjednodusil proces vybavovania
Ziadosti. Tieto informacie sa nachadzaju
na vyrobnom §titku.

P
8
SERVICE: TYPE: E n
CEE
\Nr Madein France

B: Udaje o obchode
C: Udaje o servise
H: Sériové Cislo

18

POZNAMKA:

Na ucely neustaleho zlepSovania
nasSich vyrobkov si vyhradzujeme
pravo vykonavat akékolvek zmeny ich
technickych vlastnosti, funkcii alebo
estetickych vlastnosti v zavislosti od
vyvoja techniky.



TESTY VHODNOSTI NA DANY UCEL TEST PARY:
podla normy IEC 60350-1 €l. 8

Brokolica

para 100 %

500 g

18 min. misa 2 v mise 2

Zeleny hrasok mrazeny

para 100 %

1000 g

27 min. misa 2 v mise 2

19
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De Dietrich<O>



KARA KUND,
KARA KUND

Att upptacka produkter fran De Dietrich ar att uppleva unika kanslor.
Fran forsta asyn dras man till dem. Designens kvalitet
yttrar sig i ett tidlost utseende och omsorgsfullt utformade detaljer som goér
varje foremal elegant och raffinerat och i perfekt harmoni
med varandra. Sedan kommer den oemotstandliga lusten att réra vid dem.
Design fran De Dietrich bygger pa robusta
och prestigefyllda material — aktheten lyfts fram. Genom att férena
den senaste tekniken med adla material kan De Dietrich sakerstalla att man
framstaller
produkter av yppersta klass till kokkonstens forfogande — en passion
som delas av alla som alskar att laga mat. Vi hoppas att du ska bli n6jd
med den nya apparaten.
Tack for att du visar oss fortroende.

1IN, Etiketten «Origine France Garantie» s&-
kerstaller konsumenten att produkten kan

. spdras genom att ge en tydlig och objektiv
kd&lla. DE DIETRICH-varumarket ar stolt dver

E z
-
‘E
BVCert.6011825

[=] 51w [m]

www.dedietrich-electrommenager.com

DeDietrich<>> [
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SAKERHET OCH VIKTIGA
FORSIKTIGHETSATGARDER

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR. LAS NOGGRANT OCH
FORVARA FOR KOMMANDE ANVANDNINGAR.
Den har bruksanvisningen gar att hamta pa markets webbplats.

Denna apparat kan

anvandas av barn fran

atta ars alder och av
person med begransad
fysisk, kanslomassig eller
intellektuell formaga och av
person som saknar erfaren-
het eller kunskap, da sadan
person star under tillsyn eller
i forvag fatt anvisningar om
hur apparaten anvands pa
ett sakert satt och forstatt
vilkka risker han eller hon
|6per. Barn far inte leka med
apparaten. Rengorings- och
underhallsatgarder far inte
utféras av barn som star
utan tillsyn.
— Barn boér hallas under
uppsikt sa att de inte leker
med apparaten.

VARNING: apparaten och
de delar av den som gar
att komma at blir varma vid
anvandning. Var noga med
att inte vidréra nagon var-
mande del inuti ugnen. Barn
under atta ars alder ska hal-

las pa behorigt avstand, med
mindre de star under standig
tillsyn.

— Anvand inga rengo0ring-
sapparater som anvander
anga.

— Anvand inget skurpul-
ver eller harda skrapor av
metall for att rengdra ugnens
glaslucka, eftersom det kan
repa ytan och orsaka spric-
kor i glaset.

VARNING: Se till att

apparatens stromkabel

ar frankopplad innan
lampan byts for att undvika
all risk for stotar. Utfor bytet
nar apparaten val svalnat.
For att skruva loss lampgla-
set och lampan, anvand en
gummihandske for att under-
latta demonteringen.

Det maste ga attkomma

at kontakten efter att

apparaten har installe-
rats.



SAKERHET OCH VIKTIGA
FORSIKTIGHETSATGARDER

Det skall vara mdjligt att
koppla ifran apparaten fran
natuttaget, antingen via en
stickkontakt, eller genom att
montera en strombrytare pa
de fasta ledningskanalerna,
i enlighet med vedertagna
installationsregler.
Jordledningen (gron/gul) ska
vara ansluten till apparatens
kopplingsplint eller till instal-
lationens jord.

— Om stromskabeln ar ska-
dad, skall den ersattas auv till-
verkaren, dess efterservice
eller av nagon med likvardig
kompetens for att undvika all
fara.

— Centrera ugnen i mobeln
sa att ett mellanrum pa minst
10 mm skiljer den fran nar-
maste mobel. Materialet i
inbyggnadsmaobeln ska vara
varmebestandigt (eller vara
klatt i sadant material). Fast
ugnen i mobeln med tva
skruvar i harfér avsedda hal
for hogre stabilitet.

— Denna apparat skall ins-
talleras minst 850 mm oOver
golvnivan.
For

att undvika

Overhettning far apparaten
inte installeras bakom en
skapslucka.

Under tillagning blir appa-
raten varm. Varm anga tran-
ger ut nar du Oppnar appa-
ratens lucka. Hall pa avstand
fran barn.



¢ 1 INSTALLATION

VALJA PLATS OCH INBYGGNAD

Al

550

Denna apparatska installeras minst 850
mm fran golvet. Den kan installeras
pa hojden, enligt vad som anges pa
installationsritningen (Fig. A).
Observera: ar bottnen pa mobeln 6ppen
far mellanrummet mellan vaggen och
den bank ugnen star pa vara hogst 70
mm* (Fig. B).

Anvand inte apparaten omedelbart
(vanta c:a 1-2 timmar) efter att ha flyttat
den fran ett kallt utrymme till ett varmt,

eftersom kondensen kan orsaka en
felfunktion.

Centrera ugnen i mobeln sa att
den garanterat ar minst 10 mm fran
narmaste mobel i narheten. Materialet i
inbyggnadsmdbeln ska vara varmetaligt
(eller vara klatt med sadant material).
Forborra ett hal med & 2 mm i mobelns
vagg for att undvika att virket spricker.
Uppna hogre stabilitet genom att fasta
ugnen i mobeln med tva skruvar genom
de hal som ar sarskilt avsedda for detta
(Fig. C).



¢ 1 INSTALLATION

ELANSLUTNING

Observera:
Installationen far endast goras
av behoriga installatorer och tekniker.

Elsdkerheten maste garanteras genom
en korrekt inbyggnad. Elanslutning ska
gbras innan apparaten satts pa plats i
mdbeln.

Ugnen ska anslutas via en standard
matningskabel med tre ledare med
1,5 mm? (1 fas + 1 Neutral + jord),
som ska anslutas till elnatet via ett
standard eluttag CEI 60083 eller en
anordning med enpolig brytare enligt
installationsbestdmmelserna.

Kontrollera féljande:

— installationens effekt maste vara
tillracklig (220-240 V~ 16 A),

Kontakta en behorig elektriker om
elsystemet i din bostad kraver en
andring av anslutningen av din apparat.
Vid underhallsarbete ska apparaten var
frankopplad elnatet och sakringarna
franslagna eller urtagna.

Bla trad

vart, brun eller
rod trad

Gron / gul trad

Observera:

Jordningsledningen (grén-gul)
ar ansluten till apparatens plint
och ska anslutas till installationens
jordning.

Dra ur sladden till apparaten eller
ta bort relevant sakring fran ugnens
matning om den pa nagot satt
upptrader onormait.

Observera:

vi kan inte hallas ansvariga for
olyckshéndelse eller incident som
orsakas av att jordning saknas, ar
behéftad med fel eller inte ar ratt
gjord.



¢ 2 PRESENTATION AV UGNEN

REGLAGEPANEL

DISPLAY

abhwN-

tillagning

(0]

Visning av vikt

KNAPPAR

O,

Visning av tillagningslagen
Visning av tillagningstid

Visning av klocka och ugnstemperatur ® Indikering av tillagningstid
Indikering av temperaturstegring
Visning av minutur for avslutad

Indikering av vattenhantering

I 2
® 3

— 4

INSTALLNINGSVRED

Det ar ett vred med "push-pull’-knapp i mitten for att valja program, héja eller sanka
varden och bekrafta dem.

AT &

oo 0 0o Gl ll lml_”l

g Indikering for lasning av reglage
Indikering av "Tillagningsguide”

A Indikering for minutur
® Indikering av avslutad tillagning

Anmarkning:

Som standard slicks skdrmen efter
nagra minuter om anvandaren inte gor
nagot efter visning av tiden. Denna funktion
kan andras med funktionen “tidsvisning” i
installningsmenyn.

1 Start/Stopp

2 Temperaturinstallning

3 Stalla in tiden, tid for avslutad
tillagning, minutur

4 Atkomst till instaliningsmeny



¢ 2 PRESENTATION AV UGNEN

PRESENTATION AV UGNEN

e Slang for vattenanslutning

Q Anggenerator

Q Reglagepanel
G Lampa
G Behallare

e Ingang



¢ 2 PRESENTATION AV UGNEN

TILLBEHOR

Plat med sarskilt stodgaller (fig. H).
Perforerad plat i rostfritt stal for att un-
dvika kontakt mellan livsmedel och
kondensation.

Kondensplat (fig.l)
Plat i rostfritt stal samlar upp vattenanga.

Rad

For tillagning, placera platen fig.H
pa platen fig.l i motsatt riktning sa att de
inte placeras i varandra.
For férvaring, placera platen fig.H pa
platen fig.l i samma riktning sa att de pla-
ceras i varandra.

Borttagbar behallare (fig.J)

Behallare for oberoende vattentillférsel
till din ugn.

Den rymmer cirka 1 liter (maxniva).

Galler (fig.K)
Lostagbart stodgaller i rostfritt stal: maste pla-
ceras i ugnen.




° 3 INSTALLNINGAR

INSTALLNING AV TID

Vid paslagning blinkar 12:00 pa skarmen.
Stall in tiden genom att vrida pa ratten
och bekréfta.

Vid stromavbrott blinkar tiden.

STALLA IN TIDEN

Tryck pa knappen ® nagra sekunder
till dess att tiden blinkar. Stall in tiden
genom att vrida pa ratten och tryck for
att bekrafta.

MINUTUR

Denna funktion kan bara anvandas nar
ugnen ar avstangd.

Tryck pa knappen ©.

0:00 blinkar. Stall in minuturet genom att
vrida pa ratten och trycka for att bekrafta
— nedrakningen borjar.

Nar tiden har gatt ut hérs en ljudsignal.
Tryck pa vilken knapp som helst for att
sténga av ljudsignalen.

OBS: Minuturets programmering gar nar
som helst att andra eller avbryta.

For att avbryta, aterga till minuturets
meny och reglera till 00:00.

LASTNING
Barnsakerhet

Tryck samtidigt pa knapparna § och
O till dess att symbolen [i] visas pa
skarmen. Reglagen kan lasas medan
tillagning pagar och nar ugnen inte
anvands.

OBS: endast knappen O forblir aktiv
under tillagning.

For att lasa upp reglagen trycker du
samtidigt pa knapparna § och O till
dess att symbolen [i] férsvinner fran
skarmen.

AV REGLAGE

10

INSTALLNINGSMENY
Du kan andra installningarna for din ugn.

lampa, kontrast, ljud och
demonstrationslage.

For detta andamal trycker du néagra
sekunder pa knappen = for att komma
at installningsmenyn.

Se nedanstaende tabell :

Parametrar som
installerats
som standard

Ljud - signaler:
Position PA, aktiva ljud.
Position AV, inga ljud.

Kontrast:

Displayens ljusstyrka kan
justeras mellan 10 och
100 %.

DEMO-ge:

Aktivera/inaktivera
"DEMO’-laget;
demonstrationslage som
anvands vid exponering.
Inaktivera det for att satta
ugnen i drift.

Visning av tid:

Ladge ON som standard:
SLEEP visas och skérmen
slacks efter nagra minuter.

Lage OFF: skarmen forblir pa.

For att modifiera de olika parametrarna
vid behov, vrid pa ratten och tryck for att
bekrafta.

For att nar som helst avsluta
installningsmenyn ska du trycka pa Q.



¢ 4 TILLAGNING

ANVANDNINGS PRINCIP

Vattnet i behallaren hamnar i utrymmet via
en slang. Vattnet omvandias till anga vid
kontakt med varma ytor som placerats i
utrymmets nedre del:

det &r anggeneratorn.

Det &r inte nddvandigt att tillsatta vatten
i tillagningsplaten. For att garantera EN
RIKTIG ANGTILLAGNING, har din ugn
utrustats med ett sarskilt karl for perfekt
tillagning.

ANVANDA BEHALLAREN

Vattenbehallaren maste OBLIGATO-
RISKT fyllas pa till maxniva innan tilla-
gning. Satt tillbaka behallaren i sin springa
och for in den LANGST IN till dess att du
kanner att den FLYTTATS ETT HACK.

VATTENHANTERING
Vid problem med vattenkretsen under til-
lagning, visas indikering av vattenhantering
och ett pip hors.
Detta fel beror i huvudsak pa:

- en tom behallare.

- en daligt infogad behallare.
Efter att ha kontrollerat dessa tva punkter,
startar tillagningen automatiskt efter att luc-
kan stangts.

Observera

Under tillagning blir apparaten varm.
Varm anga tranger ut nar du éppnar ap-
paratens lucka. Hall pa avstand fran barn.

11



¢ 4 TILLAGNING

Din ugn har 5 lagen for tillagning med anga:

1 - Laget “Programval” manuell : 3 - Laget Upptining [%7:
Temperatur minst 55°C hogst 100°C —

Rekommenderad températur 65°C

for att du sjalv ska kunna stélla in .
vardena for tillagningen: temperatur och  FOr att du sjalv ska kunna reglera

tillagningstid.

(e’
"

2 - Laget uppvarmning :
Rekommenderad temperatur 95°C

tillagningstiden (se upptiningsguide).

For att du sjalv ska kunna reglera

tillagningstiden.

UPPTININGSGUIDE

;,‘-’: | bitar (spenat) Placerade pa fat 25 min

g

3 |[Iblock Placerade pa fat 40/45 min
Oring (hela) Placerade pa fat 30 min
Laxfjarilar Placerade pa fat, vandes efter halva tiden 25 min

L . 15/20 min be-

Filéer (skyddade av en film) Placerade pa fat roende pa tiocklek
Rakor Placerade pa fat 10/12 min
Kycklinglar Placerade pa fat, vandes efter halva tiden 40/45 min
Kycklingbrost (skyddade av en 25 min
film)

E Korv Placerade pa fat 25 min
Kotletter (flésk, kalv) Placerade pa fat, skyddade av en film, 25/30 min

vandes efter halva tiden

Leverkuber (for grillspett) Separeras efter halva tiden 55/60 min

o |Blandade réda bar Placerade pa fat 15 min

5

~  |Kompott (&pple) Skyddade av en film 35/40 min

@ |Munkar Graddas i emballage, placeras pa galler 15 min

=

<

@

= |Pains au chocolat Graddas i emballage, placeras pa galler 15 min

12



¢ 4 TILLAGNING

4 - Laget "Tillagningsguide” innehaller
32 recept:

valjer lampliga varden for tillagning at dig
beroende pa vad som ska tillagas och hur
mycket det vager.

Livsmedel 32 Recept Livsmedel 32 Recept
Blomkal P01 Korv P17
Broccoli P02 Hardkokt gg P18(1)

Grona bonor P03 Ldskokt agg P19(1)
Mordtter P04 Kokt 4gg P20(1)
Potatis P05 Basmatiris P21(2)

Artor P06 Svartris P22(2)
Purjolok P07 Couscous P23(2)
Sparris P08 Angkokt ris P24(2)
Spenat P09 Klibbigt ris P25(2)
Hel férsk fisk P10 Frystravioli anga P26 (1)(2)
Férsk fiskfile P11(1) Férsk ravioli nga P27 (1)
Rékor och skaldjur P12 Ravioli P28(1)
KycKlinglar P13(1) Steriisering av nappflaskor P29(1)
Rokt sidfléask P14(1) Sterilisering av gronsaker P30(1)
Kotlett av fagel P15 Sterilisering av frukt P31(1)
Hel flaskfile P16 Yoghurt P32(1)2)

(1) Ingen viktreglering &r majlig for dessa recept.
(2) Dessa posttioner tilater inte tillagning med fordrjd start.

5 - Spara tillagningar “MEMO” :

Du kan spara tre valfria tillagningsprogram
som sedan kan anvandas.

13




° 4 TILLAGNING

Observera

Vattenbehallaren maste OBLIGA-
TORISKT fyllas pa till maxniva innan
tillagning. Satt tillbaka behallaren i
sin springa och for in den LANGST IN
till dess att du kdnner att den FLYT-
TATS ETT HACK.

OMEDELBAR TILLAGNING
Programverket ska bara visa tiden. Det
ska inte blinka.

Vrid pa ratten tills du uppnar onskad
tillagningsfunktion och tryck sedan for att
bekréfta.

Din ugn rekommenderar en temperatur
och en tillagningstid som kan andras,
beroende pa tillagningssatt.

Ugnen blir varm och
temperaturindikeringen blinkar. En rad
ljudsignaler hérs nar ugnen uppnatt
angiven temperatur.

PROGRAMMERA TEMPERATUR

Endast i laget “PROGRAMVAL”.

Tryck pa §.

Stéll in temperaturen genom att vrida
pa ratten och trycka pa ratten for att
bekrafta.

PROGRAMMERA VARAKTIGHET

Utfor en omedelbar tillagning och tryck
sedan pa ®, tillagningstid ® blinkar for
att ange att installning ar majlig.

Vrid pa vredet for att stalla in varaktighet
for tillagningen. Tryck for att bekrafta.
Ugnen har en SMART ASSIST-
funktion som nar man programmerar
en tillagningstid rekommenderar en
tillagningstid som kan &ndras, beroende
pa valt tillagningssatt.

14

Tillagningstiden sparas automatiskt
efter nagra sekunder. Nedrdkningen
av tiden borjar omedelbart sa snart
tillagningstemperaturen har uppnatts.

TILLAGNING MED FORDROJD
START

Gor som vid en programmerad
varaktighet. Tryck pa knappen ® efter att
du stallt in tillagningstiden. Displayen
blinkar for att reglera tiden for slutet av
tillagningen genom att vrida pa vredet.
Tiden for avslutad tillagning sparas
automatiskt efter nagra sekunder.
Displayen med tiden for avslutad
tillagning slutar blinka.

LAGET “TILLAGNINGSGUIDE”

Laget TILLAGNINGSGUIDE valjer
lampliga varden for tillagning at dig
beroende pa vad som ska tillagas och hur
mycket det vager.

OMEDELBAR TILLAGNING
Valj "Tillagningsguide” pa skarmen
genom att vrida pa ratten och bekrafta.

Symbolen visas och "guide” visas pa
skarmen.

32 recept ar forprogrammerade. Se
tabellen pa sidan 10.

Bladdra mellan minnena med vredet och
tryck for att bekrafta ett av dem.
Ett forslag pa vikt blinkar pa skarmen.



¢ 4 TILLAGNING

Ange den faktiska vikten for ditt livsmedel
genom att vrida pa ratten och bekréafta
ditt val.

Ugnen berdknar automatiskt den
idealiska tillagningstiden och visar den,
startar den omedelbart.

Om du sa vill, kan du andra tillagningstid
genom att trycka pa knappen © och visa
den nya tiden i slutet av tillagningen da
ugnen har startat.

Bekrafta genom att trycka pa vredet.
Ugnen stangs av och slas senare pa
for att slutfora tillagningen pa onskad
tidpunkt.

SPARA EN TILLAGNING

Du kan spara tre valfria tillagningsprogram
som sedan kan anvandas.

- Programmera ett minne :

| laget Programval, valj en tillagning,
dess temperatur och dess varaktighet
och tryck sedan pa vredet till dess att du
far upp "MEM 1”. Valj ett av tre minnen
genom att vrida pa vredet och bekrafta
for att spara. Bekrafta pa nytt for att
starta tillagningen.

OBS: Om tre minnen har sparats, ersatter
varje nytt minne det foregaende.
Eventuell fordrojd start kan inte
programmeras till minnet.

- Vélj ett av minnena dar tillagningar har
sparats :

Vrid ratten och ga till MEMO for att
sedan validera. Bladdra mellan minnena
med vredet och bekrafta ett av dem.

15

Tillagningen startar, men du har méjlighet
att stalla in en fordrojd start (2 tryck pa @
, installning av tid fér avslutad tillagning
och validering).

m Observera

Efter varje tillagning MASTE
behallaren témmas.



° 5 UNDERHALL

Observera

Ugnen vara avstangd nar du ren-
gor ugnsutrymmet.
Lat ugnen svalna helt och koppla
ifran den fran elnatet innan du mon-
terar isdr nagot.

Varning

Anvand inga rengoringsproduk-
ter som kan repa eller harda skrapor
av metall for att reng6ra ugnens
glaslucka, eftersom det kan repa
ytan och orsaka sprickor i glaset.

UTVANDIG YTA

Anvand en mjuk trasa fuktad med glas-
rengdringsmedel. Anvand inte skurpul-
ver eller harda svampar.

Underhall av tillbehor

Kan diskas i diskmaskin eller for hand,
med lite diskmedel. Lagg dem i bl6t vid
svar smuts.

Rengodra utrymmet

(efter varje tillagning).

Torka utrymmet med en torr trasa efter
nedkylning av anggeneratorn eller 1at
utrymmet torka med halvdppen lucka.

Rengoring av slang for vatte-
nanslutning

(1 gang i manaden).

Avlagsna slangen for vattenanslutning
genom att skruva loss den.

Avlagsna eventuella kalkavlagringar
pa insidan (med hjalp av ett spetsigt
foremal som t.ex. ett grillspett eller en
sticka).

Rengoring av anggenerator

(1 gang i manaden).

Hall 1/2 glas vit alkoholvindger pa ge-
neratorn.

Lat verka nagra minuter, rengor och

16

skoélj med vatten.

Anvand inte svamp eller fratande pul-
ver, avkalkningsmedel for kaffebryg-
gare.

Rengora listen.

Avlagsna listen genom att dra den
uppat, torka av den och séatt tillbaka den
pa plats med hjélp av de tre springorna
for detta andamal.

BYTA UGNSLAMPA

Viktigt

Undvik eventuell risk for elstot
genom att se till att apparatens
stromkabel dr frankopplad innan du
byter lampa. Utfor bytet nar apparaten
har svalnat.

Glodlampans specifikationer:
25 W, 220-240 V~, 300 °C, G9.

Du kan sjalv byta lampa nar den
inte langre fungerar. Anvand en
gummihandske nar du ska skruva loss
lampglas och lampa sa gar det lattare.
Satt i den nya lampan och satt tillbaka
lampglaset.

Denna produkt innehaller en ljuskalla av
energieffektivitetsklass G.



¢ 6 PROBLEM OCH LOSNINGAR

Din skarm tands inte.
Kontrollera stromitillforseln (sékring).

Vatten- eller anglackage i luckan
under tillagning.

Kontrollera att ugnsluckan ar ordentligt
stangd.

Ugnslampan fungerar inte. Kontrollera
att ugnen ar ansluten till elnatet.

Ugnen varms inte. Kontrollera att
ugnen ar ansluten till elnatet. Kontrollera
att ugnen inte star i DEMO-lage (se
installningsmenyn).

Kontakt kundtjanst om felet kvarstar.

ORIGINALDELAR
Krav vid serviceatgarder att endast
certifierade originalreservdelar anvands.

PIECE
& &
) S,
st RUCY

° 7MIL.10

RESPEKTERA MILJON

Materialet i emballaget till denna apparat
kan atervinnas. Medverka till att det
atervinns och bidra pa sa satt till att
skydda miljén, genom att 1amna det i
harfor avsedd kommunal container.
Apparaten innehaller ocksd mycket
material som kan atervinnas. Den ar
darfor markt med denna logotyp for
att ange att en uttjant apparat inte far
blandas med annat avfall.

Den atervinning av apparater tillverkaren
anordnar sker darmed pa basta satt,
enligt EU-direktiv 2002/96/EG om

elektrisk eller elektronisk utrustning.
Vand dig till din kommun eller
till din aterforsaljare for
information om vilket
uppsamlingsstalle for uttjanta

I 2rrarater som befinner sig
narmast din bostad.

Tack for att du medverkar till att skydda

miljon.

17



¢ 8 KUNDSERVICE

ATGARDER

Eventuella atgarder pa apparaten
ska utféras av behoérig fackman som
auktoriserats av market. Underlatta
handlaggningen av ditt drende genom
att ha samtliga referenser for din apparat
(kommersiell benamning, servicereferens,
serienummer) till hands nar du ringer.
Dessa uppgifter star pa markskylten.

)

\

P
a
SERVICE: TYPE: m
CEE
\Nr MadeinFrance  mm

B: Kommersiell beteckning
C: Servicereferens
H: Serienummer

18

OBS!

» Var stravan ar att standigt forbattra
vara produkter och vi forbehaller oss
darfor ratt att géra varje andring av deras
specifikationer i tekniskt, funktionellt
eller utseenderelaterat hanseende med
anknytning till den tekniska utvecklingen.



FUNKTIONSPROVNING

ANGTEST :enligt IEC 60350-1 Art. 8

Broccoli

anga 100 %

500 g

18 min fat 1 i fat 2

Frusna gréna artor

anga 100 %

1000 g

27 min fat 1ifat 2

19
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