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CHERE CLIENTE,
CHER CLIENT

Découvrir les produits De Dietrich, c’est éprouver des émotions uniques.
L’attrait est immédiat dés le premier regard. La qualité du design
s’illustre par I'esthétique intemporelle et les finitions soignées rendant
chaque objet élégant et raffiné en parfaite harmonie les uns
avec les autres. Vient ensuite l'irrésistible envie de toucher.

Le design De Dietrich capitalise sur des matériaux robustes
et prestigieux ; 'authentique est privilégié. En associant la technologie
la plus évoluée aux matériaux nobles, De Dietrich s’assure la réalisation
de produits de haute facture au service de I'art culinaire, une passion
partagée par tous les amoureux de la cuisine. Nous vous souhaitons
beaucoup de satisfaction dans I'utilisation de ce nouvel appareil.

En vous remerciant de votre confiance.

De Dietrich<O>
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E SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

Cette notice est également disponible sur le site internet de la marque.

Merci de prendre connaissance de ces conseils avant d'installer et d'utiliser votre

appareil. lls ont été rédigés pour votre sécurité et celle d'autrui. Conservez cette

notice d'utilisation avec votre appareil. Si I'appareil devait étre vendu ou cédé a une
autre personne, assurez-vous que la notice d'utilisation I'accompagne.

» Dans le souci d’'une amélioration constante de nos produits, nous nous réservons
le droit d’apporter a leurs caractéristiques techniques, fonctionnelles ou esthétiques
toutes modifications de leurs caractéristiques liées a I'’évolution technique.

« Afin de retrouver aisément les références de votre appareil, nous vous conseillons
de les noter en page “Service et Relations Consommateurs”.

Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants agés de 8 ans
et plus et par des personnes
ayant des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou des
personnes sans expérience et
connaissance , si elles ont été
correctement informées ou
formées a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité et
gu'elles en comprennent les
risques qui en résultent.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien par
'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans
surveillance.

Les enfants de moins de 8 ans
doivent étre tenus a l'écart a
moins qu’ils ne soient
surveillés en permanence.
L'appareil et ses parties

accessibles deviennent
chauds pendant I'utilisation.
Des précautions doivent étre
prises pour éviter de toucher
les éléments chauffants.
Les objets métalliques tels
que couteaux, fourchettes,
cuilleres et couvercles ne
doivent pas étre placés sur la
surface, car ils peuvent
devenir chauds.
Votre table posséde une
sécurité enfant qui verrouille
son utilisation a l'arrét ou en
cours de cuisson (voir chapitre
utilisation de la sécurité
enfant).
Votre appareil est conforme
aux Directives et
réglementations européennes
auxquelles il est soumis.
Afin qu’il n’y ait pas
d’interférences entre votre
table de cuisson et un
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stimulateur cardiaque, ce
dernier doit étre congu et réglé
en conformité avec la
réglementation qui le

concerne. Renseignez vous
auprés de son fabricant ou
votre médecin traitant.

Une cuisson avec de I'huile ou
de la matiere grasse effectuée

sur une table, et sans
surveillance peut étre
dangereuse et donner lieu a
un incendie. Ne tentez

JAMAIS d'éteindre un feu
avec de l'eau, mais coupez
l'alimentation de [|'appareil
avant de couvrir la flamme
avec par exemple un
couvercle ou une couverture
anti feu.

ATTENTION : la cuisson doit
étre surveillée. Une cuisson

courte nécessite une
surveillance continue.
Risque d'incendie : ne pas

stocker d'objets sur les zones
de cuisson.
Si la surface est fissurée,
déconnecter l'appareil pour
éviter le risque de choc
électrique.

Ne plus utiliser votre table
avant changement du dessus
verre.

Evitez les chocs avec
récipients: la surface verre
vitrocéramique  est  trés
résistante, mais n’est toutefois
pas incassable.

Ne pas poser de couvercle
chaud a plat sur votre table de
cuisson. Un effet «ventouse»
risquerait d’endommager le
dessus vitrocéramique. Evitez
les frottements de récipients
qui peuvent a la longue
générer une dégradation du
décor sur le dessus
vitrocéramique.

les

Pour la cuisson, n’utilisez
jamais de feuille de papier
d’aluminium. Ne déposez
jamais des produits emballés
avec de l'aluminium, ou en
barquette d’aluminium sur
votre table de cuisson.
L’aluminium fondrait et
endommagerait définitivement
votre appareil de cuisson.

Ne rangez pas dans le meuble
situé sous votre table de
cuisson VoS produits
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d’entretien
inflammables.

ou produits

Si le cable d'alimentation est
endommage, il doit étre
remplacé par le fabricant, son
Service Aprés-Vente ou des
personnes de qualification
similaire afin d'éviter un
danger.

Assurez-vous que le cable
d’alimentation d’un appareil
électrique branché a proximité
de la table, n’est pas en
contact avec les zones de
cuisson.

N’utilisez jamais de nettoyeur
vapeur pour I'entretien de
votre table.

L'appareil nest pas destiné a
étre mis en fonctionnement au
moyen d’'une minuterie
externe ou d’'un systéme de
commande a distance séparé.

Aprés utilisation, arréter le
fonctionnement de la table de
cuisson au moyen de son
dispositif de commande et ne
pas compter sur le détecteur
de casseroles.

MISE EN GARDE : Utilisez
uniquement des protections
de tables concues par le
fabricant de [I'appareil de
cuisson, référencées dans la
notice d'utilisation comme
étant adaptées, ou
incorporées a l'appareil.
L'utilisation de protections non
appropriées peut provoquer
des accidents.
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1.1 DEBALLAGE

Enlevez tous les éléments de protection.
Vérifiez et respectez les caractéristiques
de l'appareil figurant sur la plaque
signalétique (1.1.1).

Veuillez noter dans les cadres ci-
dessous les références de service et de
type norme figurant sur cette plaque
pour un usage futur.

Service: ||Type:

1.2 ENCASTREMENT DANS LE
MEUBLE

Vérifiez que les entrées et les sorties
d’air soient bien dégagées (1.2.1). Tenez
compte des indications sur les
dimensions (en millimétres) du meuble
destiné a recevoir la table de cuisson.

- Encastrement sur plan de travail
Voir schéma (1.2.2/ 1.2.4)

- Encastrement a fleur de plan de travail
Voir schéma (1.2.3 / 1.2.5)

Sauf modéles ——_Horizone™

A 04 i 4 kd

Vérifiez que I'air circule correctement
entre 'avant et I'arriere de votre table de
cuisson.
En cas d'installation de la table au-
dessus d’un tiroir (1.2.6) ou au-dessus
d’un four encastrable (1.2.7), respectez
les dimensions notées sur les
illustrations afin d’assurer une sortie d’air
suffisante a Il'avant. Collez le joint
d’étanchéité sur tout le pourtour de la
table (1.2.8).
Introduisez la table dans le meuble
(1.2.9).
Si votre four est situé sous votre
table de cuisson, les sécurités

thermiques de la table peuvent limiter
I'utilisation simultanée de celle-ci et du
four en mode pyrolyse. Votre table est
équipée d'un systeme de sécurité anti-
surchauffe. Cette sécurité peut par
exemple étre activée en cas
d'installation au-dessus d'un four
insuffisamment isolé. Le code «F7»
s'affiche alors dans les zones de
commande. Dans ce cas, nous vous
recommandons d'augmenter |'aération
de votre table de cuisson en pratiquant
une ouverture sur le co6té de votre
meuble (8cm x 5¢cm).

1.3 BRANCHEMENT ELECTRIQUE
Ces tables doivent étre
branchées sur le réseau par
lintermédiaire d’'un dispositif a
coupure omnipolaire conforme
aux régles d’installations en
vigueur. Une déconnection doit
étre  incorporée dans la
canalisation fixe.
Identifiez le type de cable de votre table
de cuisson, selon le nombre de fils et les
couleurs:
- Cable a 5 fils (1.3.1 et 1.3.2) :

a) vert-jaune, b) bleu, c) marron, d)
noir, e) gris.
A la mise sous tension de votre table, ou
aprés une coupure de courant
prolongée, un codage lumineux apparait
sur le clavier de commande. Attendez 30
secondes environ ou appuyez sur une
touche pour que ces informations
disparaissent pour utiliser votre table
(cet affichage est normal et il est réservé
le cas échéant a votre Service Apres-
Vente). En aucun cas I'utilisateur de la
table ne doit en tenir compte.
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Lexique clavier

O - Mise en Marche / Arrét
0 - Verrouillage / Clean Lock
0 - Choix zone de cuisson
O - DuoZone ou Horizone
0 - Afficheur

0 - Préselection

O - Réglage puissance /temps
Q- Minuterie

0 - Fonction Elapsed time
0 - Fonction ICS

0- Fonction Recall

0- Fonction Switch

@ = Fonction Boil

Q- Fonction Grill

O - Pavé numérique choix
puissance /temps
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2.1 GESTION DE PUISSANCE

—Power Management__

Modéle @GP uniquement

La puissance totale de votre table doit
s’adapter a la puissance de votre
installation électrique.

Par défaut, la puissance de votre table
de cuisson est réglée a son plus haut
niveau.

Pour augmenter ou diminuer le
niveau de puissance :

- A la premiére mise sous tension (dans
un délai de 30 secondes) appuyez sur
n'importe quelle touche, le niveau de
puissance maximal est affiché (2.1.1).
Pour diminuer la puissance, appuyez sur
la touche - (2.1.2) jusqu’a la puissance
souhaitée.

Pour valider, faites un appui bref
simultanément sur la touche BoosT et
™ (2.1.3).

- A tout autre moment, si votre table est
en veille (avec ou sans chaleur
résiduelle), faire un appui long
simultanément sur la touche BoosT et
B pour modifier la puissance.
Niveaux de puissance disponibles :

Puissance Fusibles /
table kW Disjoncteur (A)
7.4 32
4,6 20
3,6 13
3 13

m Assurez vous que la puissance
sélectionnée est adaptée aux fusibles du
tableau électrique.

En fonction du niveau de puissance
totale sélectionné, la répartition des
puissances entre les foyers sera
impactée.

22 CHOIX DU RECIPIENT

La plupart des récipients sont
compatibles avec l'induction. Seuls le
verre, la terre, I'aluminium sans fond
spécial, le cuivre et certains inox non
magnétiques ne fonctionnent pas avec
la cuisson induction.

Nous vous suggérons de choisir

des récipients a fond épais et
plat. La chaleur sera mieux répartie et la
cuisson plus homogéne. Ne jamais
mettre a chauffer un récipient vide sans
surveillance.

m Evitez de poser des récipients sur
le clavier de commande.

23 SELECTION DU FOYER

Vous disposez de plusieurs foyers sur
lesquels déposer les récipients.
Sélectionnez celui qui vous convient, en
fonction de la taille du récipient. Si la
base du récipient est trop petite,
lindicateur de puissance se mettra a
clignoter et le foyer ne fonctionnera pas,
méme si le matériau du récipient est
préconisé pour l'induction. Veillez a ne
pas utiliser de récipients au diamétre
inférieur a celui du foyer (voir tableau).

Diamétre | Puissance | Diamétre du
du foyer max. du fond du réci-
foyer (Watt) pient
16 cm 2400 10a18cm
18 cm 2800 11a22cm
23 cm 3700 12a24cm
28 cm 3700 15a32cm
Horizone 3700 18 cm, ovale,
Duozone 3700 poissoniéres
1/2 zone 2800 11a22cm
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Modéle L 4 uniqguement
Niveaux de puissance disponible :

Puissance Foyer Foyer Foyer
table kW 16 cm 18 cm 23cm
7.4 2000 W | 2800 W 3100 W
4,6 2000 W | 2550 W 2800 W
3,6 2000 W | 2400 W 2600 W
3 2000 W | 2100 W 2200 W

@ Lors de [l'utilisation simultanée de
plusieurs foyers, la table geére la
répartition de puissance afin de ne pas
dépasser la puissance totale de celle-ci.
Lorsque vous utilisez la puissance
maximale (Boost) sur plusieurs foyers en
méme temps, veillez a privilégier le
meilleur  positionnement de vos
récipients et éviter les configurations
(2.31-23.2-233-234-235)

2.4 MISE EN MARCHE - ARRET
Appuyez sur la touche Marche / Arrét

6. Un «0» clignote sur chaque foyer
pendant 8 secondes (2.4.1). Si aucun
récipient n’est détecté, sélectionnez
votre foyer (2.4.2). Si un récipient est
détecté. le «O» clignote avec un point.
Vous pouvez alors régler la puissance
désirée Sans demande de puissance de
votre part, la zone de cuisson s’éteindra
automatiquement.

Arrét d’'une zone / table
Appuyez longuement sur la touche de la

zone G un bip long retentit et
I'afficheur s’éteint ou le symbole “H”
(chaleur résiduelle) apparait.

Appuyez sur la touche Marche / Arrét
pour I'arrét complet de la table.

25 REGLAGE DE LA PUISSANCE
Appuyez sur la touche + ou - o (2.5.1)

ou utilisez le pavé numérique o
pour régler votre niveau de puissance
allant de 1 a 19 ou de 1 a 14 (modéle

GV ). Dans ce cas vous pouvez taper
directement les chiffres correspondants
a la puissance désirée (2.5.2). Un appui
sur la touche «0» éteindra le foyer.

Lors de la mise en marche vous pouvez
passer directement en puissance
maximum (hors boost) en appuyant sur

la touche «=» de la zone .

Pré-sélection de puissance :

Quatre touches o sont a votre
disposition pour accéder directement a
des niveaux de puissances pré-établies :
® = puissance 2 - Maintenir au chaud
W = puissance 10 - Mijoter
™= = puissance 19 - Saisir
BOOST = puissance maximale (2.5.3)
Ces valeurs de puissance sont
modifiables, excepté pour le BOOST.
Procédez ainsi :
La table de cuisson doit étre éteinte.
- Sélectionnez ¥ ou WF ou ™
par un appui long sur celle-ci.
- Réglez la nouvelle puissance par appui
sur la touche * ou = .

- Un bip valide votre action aprés
quelques instants.

Nota : Les puissances doivent étre
comprises entre
1 et 3 pour i)
4et11pour =
.

12 et 19 pour
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Pour le modéle w les niveaux de
puissance pré-établis sont les suivants :
™ = puissance 2 - Maintenir au chaud
W = puissance 8 - Mijoter
™= = puissance 14 - Saisir

2.6

HORIZONE / DUOZONE

Horizone™"__ | — Duozone

La sélection de la zone libre se fait par la

touche o (2.6.1). Le réglage de la
puissance et de la minuterie se fait
comme pour un foyer normal.

Pour arréter la zone, appuyer

longuement sur la touche @ un bip
long retentit et les afficheurs s'éteignent
ou le symbole "H" apparait.

Un appui sur la touche du foyer avant ou
arriere de la zone désactivera la fonction
et transférera les réglages sur le foyer
sélectionné.

2.7 REGLAGE DE LA MINUTERIE
Chaque zone de cuisson posséde une
minuterie dédiée. Celle-ci peut étre mise
en route dés que la zone de cuisson
concernée est en fonctionnement.

Pour la mettre en marche ou la modifier,

appuyez sur la touche h] minuterie
(2.7.1), puis sur les touches * ou = (]

(2.7.2) ou utilisez le pavé numérique o
(2.7.3).

Dans ce cas, vous pouvez taper
directement les chiffres correspondants
au temps désiré I'un aprés l'autre .

Un appui sur la touche 0 annulera la
minuterie.

Pour faciliter le réglage de temps trés
long, vous pouvez accéder directement
a 99 minutes en appuyant dés le départ

sur la touche =.

En fin de cuisson, I'affichage indique 0 et
un bip vous prévient. Pour effacer ces
informations, appuyez sur n’importe
quelle touche de commande de la zone
de cuisson concernée. A défaut, elles
s’arréteront au bout de quelques
instants.

Pour arréter la minuterie en cours de
cuisson, appuyez simultanément sur les

touches + et =, ou revenir a 0 avec la

touche =, ou tapez «0» sur le clavier
numérique.

Minuteur indépendant

Cette fonction permet de chronométrer

un événement sans réaliser une cuisson.

- Sélectionnez une zone non utilisée
(2.7.4).

- Faites un appui sur la touche h] .

- Réglez le temps avec la touche 0O Un
“t” clignote dans l'afficheur (2.7.5).

- Ala fin de votre réglage, le “t” devient
fixe et le décompte commence.

Vous pouvez arréter un décompte en

cours par appui long sur la touche de sé-

lection du foyer.

2.8 Touche ELAPSED TIME

Cette fonction permet d’afficher le temps
écoulé depuis la derniére modification
de puissance sur un foyer choisi.

Pour utiliser cette fonction, appuyez sur

la touche o Le temps écoulé clignote
dans [lafficheur minuterie du foyer
sélectionné (2.8.1).

Si vous voulez que votre cuisson se
termine dans un temps défini, appuyez

sur la touche o puis, dans les 5
secondes, appuyez sur * de la
minuterie pour incrémenter le temps de

10
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cuisson que vous voulez obtenir.
L’affichage du temps écoulé devient fixe
pendant 3 secondes puis I'affichage du
temps restant apparait. Un bip est émis
pour confirmer votre choix.

Cette fonction existe avec ou sans la
fonction minuterie.

Remarque : si un temps est affiché sur la
minuterie, il n'‘est pas possible de
changer ce temps dans les 5 secondes

aprés l'appui sur o Passé ces 5
secondes, le temps de cuisson est
modifiable.

29VERROUILLAGE DES COMMANDES

Sécurité enfants

Votre table de cuisson posséde une
sécurité enfants qui verrouille les
commandes a l'arrét ou en cours de
cuisson (pour préserver vos réglages).
Pour des raisons de sécurité, Seules la
touche arrét et les touches de sélection
de zone sont toujours actives et
autorisent I'arrét de table ou la coupure
d'une zone de chauffe.

Verrouillage

Appuyez sur la touche o (cadenas),
jusqu’a ce que le symbole de
verrouillage «bloc» apparaisse dans les
afficheurs et qu’un bip confirme votre
manoeuvre (2.9.1).

Table verrouillée en fonctionnement
L'affichage des zones de cuisson en
fonctionnement indique en alternance la
puissance et le symbole de verrouillage.
Quand vous appuyez sur les touches de
puissance ou de minuterie des zones en
fonctionnement :

«bloc» apparait 2 secondes puis
disparait.

11

Déverrouillage

Appuyez sur la touche (b jusqu'a ce
que le symbole de verrouillage «bloc»
disparait dans [I'afficheur et un bip
confirme votre manoeuvre.

Fonction CLEAN LOCK

Cette fonction permet le verrouillage
temporaire de votre table pendant un
nettoyage.

Pour activer Clean lock :

Faites un appui court sur la toucheﬁ
(cadenas). Un bip est émis et le symbole
«bloc» clignote dans I'afficheur.

Aprés un temps prédéfini, le verrou sera
automatiquement annulé. Un double bip
est émis et «blocy» s’éteint. Vous avez la
possibilité d’arréter le Clean lock a tout
moment par un appui long sur la touche

o

2.10 FONCTION ICS

Intelligent Cooking System

Cette fonction permet d’optimiser le
choix du foyer en fonction du diametre
des récipients utilisés.

Procédez ainsi :

Posez le récipient sur le foyer (ex.: @28
cm).

Sélectionnez la puissance Boost et
éventuellement une durée.

Appuyez sur la touche 0 Le symbole
«ICS» apparait dans I'afficheur (2.10.1)
- soit le foyer choisi est le mieux adapté
au récipient et «ICS» disparait pour
laisser apparaitre les parameétres de
cuisson initiaux.

- soit le foyer choisi n'est pas le mieux
adapté au récipient, l'afficheur indique
alors le foyer le plus adapté et les
réglages sont transférés
automatiquement sur celui-ci (2.10.2).
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NOTA: La table doit étre froide pour
utiliser cette fonction.

2.11 FONCTION RECALL

Cette fonction permet d’afficher les
derniers réglages «puissance et
minuterie» de tous les foyers éteints
depuis moins de 3 minutes.

Pour utiliser cette fonction, la table doit
étre dévérouillée. Appuyez sur la touche
Marche / Arrét, puis faites un appui court

sur la touche (2.11) @

Lorsque la table fonctionne, la fonction
permet de rappeler les réglages de
puissance et de minuterie du (ou des)
foyer(s) éteint(s) depuis moins de 30
secondes.

2.12FONCTION SWITCH

Cette fonction permet le déplacement
d’'une casserole d'un foyer vers un autre
en gardant les réglages initiaux
(puissance et temps).

Faites un appui court sur la touche 0,
les symboles défilent dans I'affi-
cheur. Sélectionnez le foyer sur lequel
vous souhaitez déplacer votre récipient.
Les réglages sont transférés vers le foyer
sélectionné, vous pouvez déplacer le ré-
cipient sur le nouveau foyer.

2.13 FONCTION BOIL

Cette fonction permet de faire bouillir et
de maintenir I'ébullition de I'eau pour
faire cuire des pates par exemple.
Sélectionnez votre foyer, faites un appui

court sur la touche «Boil» (2.13.1) @
Par défaut la quantité d’eau proposée est
de 2 litres mais vous avez la possibilité

de la modifier a I'aide des touches + ou

- O 2.13.2).

12

Réglez la quantité d’eau désirée (de 0.5
a 6 litres).
Validez en appuyant sur le symbole
«Boil» ou attendez quelques secondes
et la validation se fera automatiquement.
La cuisson démarre.
Un bip retentit lorsque l'eau est a
ébullition et le symbole «Boil» défile
dans I'afficheur (2.13.3).
Versez alors les pates puis validez en
appuyant sur la touche «Boil».
Par défaut I'afficheur propose une
puissance et une durée de cuisson de
8 minutes.
Vous pouvez néanmoins ajuster la
puissance et le temps de cuisson
proposes.
Un bip sonore retentit a la fin de la
cuisson.
NOTA Il est important que Ia
température de I'eau soit a température
ambiante au départ de la cuisson car
cela fausserait le résultat final.
Pour cette fonction, ne pas utiliser de
récipient en fonte.
Vous pouvez également utiliser cette
fonction pour faire cuire tout aliment
nécessitant une cuisson dans l'eau
bouillante.

Conseil économie d’énergie

Cuisiner avec un couvercle bien
ajusté économise de I'énergie. Si vous
utilisez un couvercle en verre, vous
pouvez parfaitement contréler votre
cuisson.
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2.14HORIZONE PLAY
"— modeles DI

Votre appareil est équipé d'un guide a
l'arriere de la surface de cuisson qui
permet de positionner les accessoires
De Dietrich de la gamme Horizone P&
tels que le Billot, la Plancha ou le Grill.
Mise en place des accessoires :
Positionner la rainure (A) de votre
accessoire sur le guide (B) de votre
appareil (2.14.1).

Horizone

@ Ne pas faire glisser les accessoires
Horizone play sur la surface de cuisson
afin d’éviter tout risque de rayures.

2.15 FONCTION GRILL / PLANCHA
Cette fonction permet d'utiliser des
accessoires de type grill ou plancha sur
la zone libre «horizone» afin de faire
griller des aliments.

La zone «horizone» o doit étre
sélectionnée; faire ensuite un appui

court sur la touche Grill @ et «GRILL»
apparait dans la zone d’affichage
supérieure  (2.15.1). Lorsque la
température requise pour le Grill est
atteinte, un bip retentit pendant 10 sec et
«GRILL» défile dans la zone d’affichage
(2.15.2).

La minuterie n’est pas utilisable pour les
fonctions Grill et Plancha.

La fonction Elapsed time n’est utilisable
qu’en mode consultation.

Un appui sur les touches e o0 , o
fait sortir de la fonction.
En absence du récipient, «Grill»
clignote (comme une puissance mais on
reste dans la fonction).
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2.16 SECURITES ET
RECOMMANDATIONS

Chaleur résiduelle

Aprés une utilisation intensive, la zone
de cuisson que vous venez d'utiliser
peut rester chaude quelques minutes.
Un “H 7 s’affiche durant cette période
(2.16.1). Evitez alors de toucher les
zones concernées.

Limiteur de température

Chaque zone de cuisson est équipée

d’un capteur de sécurité qui surveille en

permanence la température du fond du

récipient. En cas d’oubli d’'un récipient

vide sur une zone de cuisson allumée,

ce capteur adapte automatiquement la

puissance délivrée par la table et limite

ainsi les risques de détérioration de

I'ustensile ou de la table.

Protection en cas de débordement

L'arrét de la table peut étre déclénché

dans les 3 cas suivants :

- Débordement qui recouvre les touches
de commande (2.16.2) .

- Chiffon mouillé posé sur les touches.

- Objet métallique posé sur les touches
de commande (2.16.3) .

Enlevez I'objet ou nettoyez et séchez les

touches de commandes puis relancez la

cuisson.

Dans ces cas, le symbole = s’affiche

accompagné d’un signal sonore.

Systéme «Auto-Stop»

Si  vous oubliez d’éteindre une
préparation, votre table de cuisson est
équipée d'une fonction de sécurité
«Auto-Stop» qui coupe
automatiquement la zone de cuisson
oubliée, aprés un temps prédéfini
(compris entre 1 et 10 heures suivant la
puissance utilisée).
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En cas de déclenchement de cette
sécurité, la coupure de la zone de
cuisson est signalée par I'affichage “AS”
dans la zone de commande et un signal
sonore est émis pendant 2 minutes
environ. Il vous suffit d’appuyer sur une
touche quelconque des commandes
pour l'arréter.

Des sons semblables a ceux des

aiguilles d’une horloge peuvent se
produire.
Ces bruits interviennent que lorsque la
table est en fonctionnement et
disparaissent ou diminuent en fonction
de la configuration de chauffe. Des
sifflements peuvent également
apparaitre selon le modéle et la qualité
de votre récipient. Les bruits décrits sont
normausx, ils font partie de la technologie
d’induction et ne signalent pas de
panne.

Nous ne recommandons pas de dis-
positif de protection de table.

14
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Pour des salissures légeéres, utilisez une
éponge sanitaire. Bien détremper la
zone a nettoyer avec de I'eau chaude,
puis essuyez.

Pour une accumulation de salissures
recuites, des débordements sucrés, du
plastique fondu, utilisez une éponge
sanitaire et/ou un racloir spécial verre.
Bien détremper la zone a nettoyer avec
de l'eau chaude, utilisez un racloir
spécial verre pour dégrossir, finir avec
une éponge sanitaire, puis essuyez.

Pour des auréoles et traces de calcaire,
appliquez du vinaigre blanc chaud sur la
salissure, laissez agir, et essuyez avec
un chiffon doux.

Pour des colorations métalliques
brillantes et entretien hebdomadaire,
utilisez un produit spécial verre
vitrocéramique. Appliquez le produit
spécial (qui comporte du silicone et qui
a de préférence un effet protecteur) sur
le verre vitrocéramique.

Remarque importante : ne pas utiliser
de poudre ni d’éponge abrasive.
Privilégiez les cremes et les éponges
spéciales vaisselle délicate.

Entretien du Billot

Certaines précautions doivent étre
respectées afin de préserver la qualité et
I'efficacité de votre produit. A la premiére
utilisation, il faut huiler votre billot avec
de I'huile de cuisson (1 a 2 cuilléres a
soupe a étaler avec un chiffon propre sur
toute les surfaces). Cela lui permettra de
garder un meilleur aspect et lui garantira
une trés grande longévité.

Entretien : Huiler votre billot une fois par
mois Si la planche a découper ne sert
que de décoration, il est fortement
conseillé de la vernir afin d’éviter qu’elle
ne subisse retrait ou dilatation.

Ne mouillez JAMAIS votre billot pour le
nettoyer, raclez-le avec la lame d’'un
couteau ou d’'un racloir, cela enlevera
'exceés d’humidité de la viande
découpée et conservera le bois en
parfait état.

Ce qu'il ne faut jamais faire subir a votre
billot :

- la mise en contact avec des casseroles
ou des plats brllants.

- la proximité excessive avec un
chauffage par air pulsé ou une
climatisation car ces systémes
asséchent l'air.

- la surexposition au soleil derriere une
vitre.

- les trop forts écarts de températures.

- le serrer entre 2 matériaux sans prévoir
de joint de dilatation quand il est
encastre.

- le poser sur une surface non séche en
cours de construction (platre, ciment
encore humide...).

15
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A la mise en service

Vous constatez qu’un affichage
lumineux apparait. C’est normal. il
disparaitra au bout de 30 secondes.
Votre installation disjoncte ou un seul
co6té fonctionne. Le branchement de
votre table est défectueux. Vérifiez sa
conformité (voir chapitre branchement).
La table dégage une odeur lors des
premiéres cuissons. L'appareil est neuf.
Faites chauffer chaque zone pendant une
demi heure avec une casserole pleine
d’eau.

A la mise en marche

La table ne fonctionne pas et les
afficheurs lumineux sur le clavier
restent éteints.

L’appareil n'‘est pas alimenté.
L’alimentation ou le raccordement est
défectueux. Inspectez les fusibles et le
disjoncteur électrique.

La table ne fonctionne pas et un autre
message s'affiche. Le circuit électronique
fonctionne mal. Faites appel au Service

Apres-Vente.
La table ne fonctionne pas,
I’information «bloc» s’affiche.

Déverrouillez la sécurité enfants.

Code défaut F9 : tension inférieure a
170 V.

Code défaut FO : température inférieure
a5°C.

En cours d’utilisation

La table ne fonctionne pas, le visuel
affiche et un signal sonore
retentit.

'y a eu débordement ou un objet
encombre le clavier de commande.
Nettoyez ou enlevez I'objet et relancez
la cuisson.
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Le code F7 s’affiche.

Les circuits électroniques se sont
échauffés (voir chapitre encastrement).
Durant le fonctionnement d’une zone
de chauffe, les voyants lumineux du
clavier clignotent toujours.

Le récipient utilisé n’est pas adapté.
Les récipients font du bruit et votre
table émet un cliquetis lors de la
cuisson (voir le conseil «Sécurités et
recommandationsy).

C’est normal. Avec un certain type de
récipient, c’est le passage de I'énergie de
la table vers le récipient.

La ventilation continue de fonctionner
aprés l’'arrét de votre table.

Cest normal. Cela permet
refroidissement de I'électronique.

En cas de dysfonctionnement
persistant.

Mettez votre table hors tension durant 1
minute. Si le phénomene persiste,
contactez le Service Aprés-Vente.

le
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®

RESPECT DE L’ENVIRONNEMENT

Les matériaux d'emballage de cet
appareil sont recyclables. Participez a
leur recyclage et contribuez ainsi a la
protection de l'environnement en les
déposant dans les conteneurs
municipaux prévus a cet effet.
Votre appareil contient
également de  nombreux
matériaux recyclables. Il est
donc marqué de ce logo afin de
I Vous indiquer que les appareils
usagés ne doivent pas étre mélangés
avec d'autres déchets.
Le recyclage des appareils qu'organise
votre fabricant sera ainsi réalisé dans les
meilleures conditions, conformément a la
directive européenne 2002/96/CE sur les
déchets d'équipements électriques et
électroniques.

Adressez-vous a votre mairie ou a votre
revendeur pour connaitre les points de
collecte des appareils usagés les plus
proches de votre domicile.

Nous vous remercions pour votre
collaboration a la protection de
I'environnement.
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¢ 6 SERVICE CONSOMMATEURS 7

RELATIONS CONSOMMATEURS
FRANCE

Pour en savoir plus sur nos produits ou
nous contacter, vous pouvez:

> consulter notre site :
www.dedietrich-electromenager.com

> nous écrire a I'adresse postale
suivante :
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5 avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> nous appeler du lundi au vendredi de
8h30 a 18h00 au :

0892 02 88 04

Service fourni par Brandt France, S.A.S.
au capital social de 100.000.000 euros.
RCS Nanterre 801 250 531.

Service 0,50 €/ min
+ prix appel

INTERVENTIONS FRANCE

Les éventuelles interventions sur votre
appareil doivent étre effectuées par un
professionnel qualifié dépositaire de la
marque. Lors de votre appel, afin de faciliter
la prise en charge de votre demande,
munissez-vous des références completes
de votre appareil (référence commerciale,
référence service, numéro de série). Ces
renseignements figurent sur la plaque
signalétique (1.1.1).

Vous pouvez nous contacter du lundi au
samedi de 8h00 a 20h00 au :

09 69 39 34 34

Service gratuit
+ prix appel

18



DEAR CUSTOMER

Discovering De Dietrich products means experiencing unique emotions.
The attraction is immediate from the moment you set eyes on the product.
The sheer quality
of the design shines through, thanks to the timeless style and outstanding
finishes which make each component an elegant and refined masterpiece
in its own right, each one in perfect harmony with the others.

Next, comes the irresistible urge to touch it.

De Dietrich’s design makes extensive use of robust
and prestigious materials. By combining state-of-the-art technology with top
quality materials,

De Dietrich
produces beautifully crafted products to help you get the most from the
culinary arts, a passion shared by all lovers of cooking and fine food.
We hope that you enjoy using this new appliance.

Thank you for choosing a De Dietrich product.

De Dietrich<O>
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EIMPOR TANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS

These instructions are also available on the brand’s web site.

Please read this advice carefully before installing and using your appliance. These
instructions are intended to protect your safety and the safety of others. Keep this
manual with the appliance. If you sell or give the appliance to someone else, make

sure that you also give them this manual.

» With a view to constantly improving our products, we reserve the right to make
changes to their technical, functional or aesthetic characteristics in line with

technological progress.

In order to easily locate the make, model number, etc. of your appliance, we
recommend that you note this information on the “After-Sales Service Department

and Customer Support” page.

This appliance can be used by
children over 8 years old and
persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or without
experience and knowledge if
they have been correctly
informed or trained in the use
of the appliance in a safe way
and understand the hazards
involved.

Children must not be allowed
to play with the appliance.
Cleaning and maintenance
must not be carried out by
children without supervision.
Children under 8 years old
must be kept away from the

hob unless they are
supervised at all times.
The appliance and its

accessible parts become hot
during use.

Precautions must be taken to
avoid touching the heating
elements.

Metal objects such as knives,
forks, spoons and lids must
not be placed on the cooking
surface as they may become
hot.

Your hob is equipped with a
child safety device that locks
its operation after use or
during cooking (See « Child
Safety use» section).

Your appliance complies with
applicable European
Directives and regulations.

In order to avoid interference
between your cooking hob
and a heart pacemaker, the
pacemaker must be designed
and programmed in
compliance with the
regulations that apply to it. Ask
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the pacemaker manufacturer
or your GP.

Leaving oil or fat to cook
unattended on a hob can be
dangerous and lead to fire.
NEVER attempt to extinguish
a fire with water. Instead,
switch off the appliance, then
cover the flame with a lid or
fire blanket.

CAUTION: cooking must be
monitored. Short cooking
requires constant surveillance.
Danger of fire: do not store
objects in the cooking zones.
If the surface is cracked, turn
off the appliance to avoid the
risk of electric shock.

Do not use your hob until you
have replaced the glass top.
Avoid hard shocks from
cookware: although the
vitroceramic glass worktop is
very sturdy, it is not
unbreakable.

Do not place hot lids flat on
your cooking hob. A suction
effect may damage the
vitroceramic surface. Avoid
dragging cookware across the
surface, which could damage

the decorative finish on the
vitroceramic top in the long
term.

Never use aluminium foil for
cooking. Never place items
wrapped in aluminium foil or
packaged in aluminium dishes
on your cooking hob. The
aluminium will melt and
permanently damage your
appliance.

Do not store cleaning products
or inflammable products in the
cabinet underneath the hob.

If the power cable is damaged,
it should be replaced by the
manufacturer, its after-sales
service department or a
similarly qualified person, so
as to avoid danger.

Ensure that the power cables
of any electrical appliances
plugged in close to the hob are
not in contact with the cooking
zones.

Never use a steam cleaner to
clean your cooking hob.

The appliance is not designed
to be switched on using an
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external timer or separate
remote control system.

After use, turn off the hob
using its control device and do
not rely on the pan detector.

WARNING: Only use hob
protectors designed by the
manufacturer of the cooking
appliance or listed as suitable
in the user guide, or included
with the appliance. The use of
unsuitable protectors could
cause accidents.
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s

1.1 UNPACKING

Remove all the protective packing
pieces. Check and respect the
appliance’s characteristics that appear
on the nameplate (1.1.1).

Note the service and standard
references shown on this plate in the
boxes below for future reference.

Service: ||Type: |

1.2 BUILDING INTO A BASE UNIT
Check that the air intakes and outlets are
free of obstruction (1.2.1). Comply with
the information concerning the fitting
dimensions (in millimetres) of the base
unit destined to receive the hob.

- Fitting into the worktop
See diagram (1.2.2 / 1.2.4)

- Fitting flush with the worktop

See diagram (1.2.3 / 1.2.5)

Except for models == Horizone
’ 104 iy

Play

Check that air circulates correctly
between the front and the back of your
hob.

If you are installing the hob above a
drawer (1.2.6) or above a built-in oven
(1.2.7), comply with the dimensions
provided on the illustrations to ensure a
sufficient air outlet at the front. Apply the
seal all around the edge of the hob
(1.2.8), before fitting.

Fit the hob into the base unit (1.2.9).

mlf your hob is located above your
oven, the hob’s thermal safety
devices can impede the simultaneous
use of the hob and the oven’s pyrolysis
programme. Your hob is equipped with

an overheating prevention safety
system. This safety device can trigger,
for example, when the hob is installed
over an oven that is not sufficiently
insulated. The code «F7» then appears
in the control zone. In such
circumstances we recommend that you
increase the hob’s ventilation by creating
an opening in the side of the cabinet (8 x
5 cm).

1.3 ELECTRICAL CONNECTIONS
These hobs must be connected
to the mains via an all-pole cut-
off device that complies with
current installation regulations. A
disconnection device must be
incorporated into the fixed wiring.
Identify the type of cable of your hob
according to the number of wires and
colours:
- 5-wire cable (1.3.1 et 1.3.2) :

a) green/yellow, b) blue, c) brown, d)
black, e) grey.

When power is first supplied to your hob,
or after an extended power outage, an
indicator light will appear on the control
panel. Wait approximately 30 seconds or
press any key on the control panel to
make the information disappear and use
your hob (this display is normal and is
reserved for use by After-Sales Service,
where applicable). In all cases, it should
be disregarded.
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Control panel glossary
O - Switch on and off
O - Locking / Clean Lock
0o- Choice of cooking zone
o - DuoZone or Horizone
0 - Display
0 - Pre-selection
O -=Power/time setting
0 - Timer
0 - Elapsed time function
0 - ICS function
0- Recall function
0 - Switch function
@ = Boil function
Q- Grill function

o - Choice of numeric panel
power /time
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2.1 POWER MANAGEMENT

—Power Management__

Model G only

The total power consumed by your hob
must be consistent with the power of
your electrical installation.

By default, the hob’s power is set to its
highest level.

To increase or reduce the power level:
- When applying power for the first time
(within 30 seconds) press any key and
the maximum power level will be
displayed (2.1.1).

To reduce the power, press the — key
(2.1.2) until the desired power setting is
reached.

To confirm, give a short press on the

BoosT gnd WA buttons together (2.1.3).

- At any other time, if your hob is in
standby (with or without residual heat),
press and hold the Boost and Tad
buttons together to change the power.
Available power levels:

hob power in| Fuses / Circuit
kw breaker (A)
74 32
4,6 20
3,6 13
3 13

m Ensure that the power selected is
compatible with the hob's fuses.
Depending on the power level selected,
the division of power between the
cooking zones will be affected.

2.2 CHOICE OF COOKWARE

Most cookware is compatible with
induction. Only glass, terracotta,
aluminium without a special base,
copper and some non-magnetic
stainless steels do not work with
induction cooking.

We suggest that you choose

cookware with a thick, flat
bottom. The heat will be distributed
better and cooking will be more uniform.
Never leave an empty pan to heat
unattended.

m Avoid putting cookware on the
control panel.

2.3 COOKING ZONE SELECTION
There are several cooking zones
available. Select one which is suitable,
based on the size of the pan. If the base
of the cookware is too small, the power
indicator will start to flash and the
cooking zone will not work, even if the
cookware’s material is recommended for
induction. Take care not to use pans
which are smaller in diameter than the
cooking zone (see table)

Diameter of Max. power of Diameter of
cooking zone cooking zone bottom of
(Watts) cookware
16 cm 2400 10 to 18 cm
18 cm 2800 11to 22 cm
23 cm 3700 12 to 24 cm
28 cm 3700 1510 32 cm
Horizone 3700 18 cm, oval
Duozone 3700 fish kettles
1/2 zone 2800 11to 22 cm
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Model @GP only
Available power levels:
Hob power | Cooking | Cooking | Cooking
in kW zone zone zone
16 cm 18 cm 23 cm
74 2000 W 2800 W 3100 W
46 2000 W | 2550 W 2800 W
3,6 2000 W 2400 W 2600 W
3 2000 W 2100 W 2200 W

@ When several cooking zones are
used at the same time, the hob manages
the power distribution, so as not to
exceed its total power.

When you use maximum power (Boost)
on several cooking zones at the same
time, position pans to achieve the best
positioning and avoid arrangements
(2.31-23.2-233-234-235)

24 SWITCHING ON/OFF

Press the On/Off key 6 "0" flashes
in each zone for 8 seconds (2.4.1). If
no pan is detected, select a zoner
(2.4.2). If a pan is detected, the «O»
flashes with a dot. You can then set the
power level. The cooking area heats up
automatically.

Switching off a zone on the hob

Press and hold the key for zone G ,a
long beep sounds and the display goes
off or an "H" appears (residual heat).
Press the On/Off key to switch the hob
off completely.

9

25 SETTING THE POWER
Press the + or — @ key (2.5.1) or use

numeric keypad o to adjust your
power level between 1 and 19 or 1 and

14 (model @ ). In this case you can
enter the number corresponding the
desired power setting directly (2.5.2).
Pressing the «0» key switches the hob
off.

When switching on, you can go directly
to maximum power (apart from boost)
by pressing the "-" key for the zone.e .

Power presets

There are four 0 keys available that
provide direct access to pre-set power
levels:

& = power 2 - Keep warm

W = power 10 - Simmer

== = power 19 - Sear
BOOST = maximum power (2.5.3)
These power values can be modified,
except for BOOST.
Proceed as follows:
The hob must be switched off.
-Pressandhold &= or W or ™
to select it.
- Set the new power setting by pressing
on the + or - button.
- A beep will confirm your action after a
few moments.
Note: Power levels must be between

—

1 and 3 for g
4 and 11 for W

12 and 19 for

For model A4 the pre-set power level
are as follows:

T = power 2 - Keep warm
W = power 8 - Simmer
== = power 14 - Sear
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2.6 HORIZONE / DUOZONE

—— Horizone™"_ | — Duozone

The free zone is selected with touchkey

o (2.6.1). The power and timer are
adjusted as for a normal cooking zone.
To switch the zone off, press and hold

key @ a long beep sounds and the
displays go off or the "H" symbol
appears.

Pressing the touchkey in front of or
behind the zone deactivates the
function and transfers the settings to
the selected zone.

2.7 SETTING THE TIMER
Each cooking zone has a dedicated
timer. It can be used as soon as the
cooking zone is turned on.
To switch it on or change it, press the

timer touchkey @ (2.7.1), and then
the + or - @ (2.7.2) or use the

numeric keypad (0] (2.7.3).

In this case you can enter the figures
for the desired time directly, one after
the other.

Pressing the «0» key switches off the
timer.

To make setting a very long time easier,
you can go straight to 99 minutes by
pressing the — touchkey.

At the end of cooking, the display
indicates 0 and a warning beep
sounds. To cancel this information,
press any button for the particular
cooking zone being used. Otherwise,
they will switch off after a few seconds.
To stop the timer during cooking, press
the + and - keys at the same time or
return to O using the - key or enter "0"
on the numeric keypad.

10

Independent timer

This function allows you to time an event,

without cooking.

- Select a cooking zone you are not using
(2.7.4).

- Press the 0

- Set the time with touchpad O rv
flashes in the display (2.7.5).

- At the end of your adjustment “t” be-
comes becomes fixed and the count be-
gins.

Note:

You can stop a count in progress by

keeping your finger on the touchpad of

the selection on the display.

2.8 ELAPSED TIME key

This function displays the time since
the power setting was last changed for
a selected cooking zone.To use this

function, press the o The elapsed
time flashes in the selected zone's
timer display (2.8.1).

If you want cooking to end within a

specific time, press the o key and
then, within 5 seconds, press + on the
timer to increase the desired cooking
time. The elapsed time is displayed
fixed for 3 seconds and then the
remaining time is displayed. A beep
sounds to confirm your choice.

This function is available with or
without the timer function.

Note: if the timer is showing a time, it is
not possible to change it within 5

seconds of pressing o After 5
seconds, the cooking time can be
changed.
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29LOCKING THE CONTROLS

Child safety lock

Your hob has a child safety device
which locks the controls when the hob
is not in use or during cooking (to
maintain the current settings). For
safety reasons, only the stop key and
the zone selection keys are still active
and allow the hob or a cooking zone to
be switched off.

Locking

Press o key (cadenas), until the "bloc"
locking symbol appears in one of the
displays and a beep confirms the
operation (2.9.1).

Table locked in operation

The display of cooking zones in
operation alternately indicates power
and the locking symbol .

When you press the power or timer keys
for the zones which are «on»:

«blocy» appears for 2 seconds and then
switches off.

Unlocking

Press key (b until the "bloc" locking
symbol disappears from the display and
a beep confirms the operation.

CLEAN LOCK function

This function locks the hob off while it is
being cleaned.

To activate Clean lock:

Give a short press on key b (padlock).
A beep sounds and the «bloc» symbol
flashes in the display.

After a predefined time, the lock will
automatically disengage. Two beeps
sound and «bloc» switches off. You can
stop the Clean Lock at any moment by

11

pressing and holding touchkey @

210 ICS FUNCTION

Intelligent Cooking System

This function optimises the choice of
cooking zone for the diameter of
cookware used.

Proceed as follows:

Place the pan on the cooking zone, e.g.
28 cm dia.).

Select Boost power and possibly a
cooking time.

Press key L] . «ICS» symbol appears in
the display (2.10.1)

- either the zone chosen is the best one
for the pan and «ICS» disappears
leaving the initial cooking parameters in
the display.

- or the zone chosen is not the best one
for the pan and the display then
indicates which zone should be used
and the settings are transferred to it
automatically (2.10.2).

N.B.: The hob must be cold to use this
function.

211 RECALL FUNCTION

This function lets you display the last
«power and timer» settings for all the
burners which were switched off less
than 3 minutes previously.

To use this function, the hob must be
unlocked. Press the On/Off key and then

give a short press on key (2.11) o .

When the hob is operating, the function
lets you see the power and timer settings
for the burner(s) which have been
switched off for less than 30 seconds.
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2.12SWITCH FUNCTION

This function allows a pan to be moved
from one zone to another while retaining
the original settings (power and time).

symbols scroll through the display. Select
the zone to which you wish to move the
pan. The settings will be transferred to
the selected zone and you can now move
the pan.

213 FONCTION BOIL

With this function you can boil and
simmer water to cook pasta, for
example.

Select a zone and give a short press on

the "Boil" key (2.13.1) @ .
The default quantity of water displayed is
2 litres, but you can change it using the

+or- @ (213.2).

Set the quantity of water required (from
0.5 to 6 litres).

Confirm by pressing the «Boil» symbol or
wait a few seconds for automatic confir-
mation.

Cooking starts.

A beep sounds when the water is boiling
and the "Boil" symbol scrolls through the
display (2.13.3).

You can then add the pasta and confirm
by pressing the «Boil» key.

By default, the display shows the power
and a cooking time of 8 minutes.

You can still adjust the power and the
cooking time suggested.

A beep sounds out when cooking is
finished.

NOTE: It is important that water is at
ambient temperature at the start of
cooking or the final result will be
distorted.
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Do not use a cast iron pan with this
function.

You can also use this function to cook
any food that needs to be cooked in
boiling water.

Advice on how to save energy

Cooking with the correctly sized lid
saves energy. If you use a glass lid, you
can control your cooking perfectly.

2.14 HORIZONE PLAY
— Horizone™__ models (27‘,“

Your appliance is equipped with a guide
at the rear of the cooking surface which
allows De Dietrich accessories in the
Horizone Play range, such as the
chopping block, griddle or grill to be
positioned.

Positioning accessories:

Position the groove (A) on your
accessory on the guide (B) on your
appliance (2.14.1).

@ Do not slip Horizone Play
accessories on to the cooking surface or
you could scratch it.

215 GRILL / GRIDDLE FUNCTION
This function allows you to use grill or
griddle type accessories in the
"Horizone" free zone, so that food can
be grilled.

The "Horizone" o must be selected;
then give a short press on the Grill key

(N} and "GRILL" appears in the upper
display area (2.15.1). When the
temperature required for the grill is
reached, a beep sounds for 10 seconds
and "GRILL" scrolls through the display
(2.15.2).
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The timer cannot be used with the Grill
and Griddle functions.

The Elapsed time function can only be
used in consultation mode.

Pressing keys 0 @0 exits the
function.

In there is no pan in place, "Grill" flashes
(like a power setting but you remain
within the function).

2.16 SAFETY PRECAUTIONS AND
RECOMMENDATIONS

Residual heat

After intensive use, the cooking area you
have just used will remain hot for several
minutes.

An "H" is displayed during this time
(2.16.1). So, avoid touching the zones
concerned.

Temperature limiter

Each cooking area is fitted with a safety

sensor that continuously monitors the

temperature of the bottom of the pan. In

the event that an empty pan is left on a

zone that is switched on, the sensor

automatically adapts the power

delivered by the hob and limits the risk of

damaging the cookware or the hob.

Spillage protection

The hob may be switched off in the

following three cases:

- Aspillage in the touchkey area (2.16.2).

- Damp cloth placed over the touchkeys.

- A metal object placed on the touchkeys
(2.16.3) .

Remove the object or clean and dry the

touchkeys and then continue cooking.

In these cases, the symbol is

displayed accompanied by an audible
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signal.

«Auto-Stop» system

If you forget to switch off a pan, your
hotplate has an “Auto-Stop” safety
function that automatically switches off
the forgotten cooking zone after a preset
time (between 1 and 10 hours based on
the power level setting).

If the safety system is triggered, the
cooking zone is shown as cut off with
"AS" displayed on the control panel and
a beep sounds for about 2 minutes. To
stop it, simply press any of the control

buttons.
@Sounds similar to the ticking of a
clock may be heard.

These sounds occur when the hob is in
operation and disappear or decrease
according to the heating configuration.
Low whistling or humming may also
occur depending on the model and on
the quality of your pan. These noises are
a normal part of induction technology
and do not indicate a fault.

We do not recommend using any
hob protection mechanisms.
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For light soiling, use a kitchen sponge.
Use hot water to wet the area to be
cleaned and then wipe dry.

For burnt on food deposits, sugary
spills, melted plastic, use a scouring
sponge and/or a special glass cleaning
scraper. Use hot water to wet the area to
be cleaned, use a special glass cleaning
scraper to remove the dirt, finish off with
a scouring sponge and then wipe dry.

For rings and limescale marks, apply
warm white vinegar to the dirt, leave to
work and then wipe dry using a soft
clean cloth.

To keep metal shining brightly and for
weekly cleaning, use a special glass
and ceramic hob cleaning product.
Apply the special product (which
contains silicone and has a naturally
protective effect) to the vitroceramic
hob.

Important note: Do not use power or
abrasive sponges. Use cleaning creams
and special gentle washing up sponges.
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Care of the chopping block

Some precautions must be taken to
maintain your product’s quality and
effectiveness. Before you use your
chopping block for the first time, it should
be oiled with cooking oil (one or two
soup spoons rubbed over all surfaces
with a clean cloth). This will maintain its
appearance and ensure that it gives long
service.

Care: Oil the block once a month. If the
chopping board is only used for
decoration, you are strongly advise to
varnish it to prevent it from expanding or
contracting.

NEVER wet the chopping board when
cleaning it; scrape it with a knife blade or
scraper to remove any excess
dampness from cutting meat and keep
the wood in perfect condition.

What you must never do to your
chopping board:

- place it in contact with pans or very hot
dishes.

- keep it too close to pulsed air heating or
air conditioning, since these systems dry
the air.

- over-exposure to sunlight in front of a
window.

- excessive temperature differences.

- clamp it between two materials without
allowing for expansion, if building it in.

- fitting it on a surface which is not yet
dry during construction (plaster or
cement which is still damp....).



¢ 4 PROBLEMS

When using for the first time

You notice that something appears in
the display. This is normal. It will
disappear after 30 seconds.

The circuit breaker trips/blows a fuse
or only one side of the hob works. The
hob has been wired incorrectly. Check
the wiring (see connections section).
The hob gives off a smell during the
first few uses. The appliance is new. Heat
each zone for half an hour with a pan full
of water.

When switching on

The hob does not operate and the
lights on the panel remain off.

There is no power to the hob. The power
supply or connection is faulty. Inspect
the fuses and the circuit-breaker.

The hob does not operate and another
message is displayed. The electronic
circuit does not operate properly. Call the
After-Sales Service Department.

The hob does not work, the "bloc"
information is displayed. Unlock the
child safety lock.

Fault code F9: voltage is below 170 V.
Fault code FO0: temperature is below
5°C.

During use:

The hob does not operate. The panel
displays = and a beep can be heard.
There was a spillage or an object
obstructing the control panel. Clean or
remove the object and continue
cooking.
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Code F7 is displayed.

The electronic circuits have overheated
(see ‘building in’ section).

During the operation of a cooking
area, the illuminated symbols of the
control panel are still flashing.

The pan being used is not suitable.

The cookware makes a noise and your
hob clicks during cooking (see section
on "Safety devices and
recommendations").

This is normal. With certain types of pan,
heat passing from the hob to the pan
causes this clicking.

The ventilation continues to operate
after the hob is switched off.

This is normal. It helps cool the electronics.
In the event of a persistent malfunction.
Switch off the hob for one minute. If the
problem persists, contact the After-Sales
Department.



¢ 5 ENVIRONMENT

CARE FOR THE ENVIRONMENT

This appliance’s packaging can be
recycled. Recycle is and so contribute to
protecting the environment, by placing it
in containers provided for the purpose by
local authorities.

Your appliance also contains lots of
recyclable material. This logo
indicates that used appliances
should not be mixed with other
waste.

I The recycling of appliances
organised by your manufacturer is
carried out under the best conditions, in
accordance with European Directive
2002/96/EC on the disposal of waste
electronic and electrical equipment.

Contact your local authority or retailer for

information on used appliance collection

points close to your home.

Thank you for helping to protect the

environment.
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¢ 6 CUSTOMER SERVICE

Any repairs made to your appliance must
be carried out by a qualified professional
authorised to work on the brand. When
making contact, mention the complete re-
ference of your appliance (model, type,
serial number). This information appears
on the manufacturer’s nameplate atta-
ched to your equipment (1.1.1).
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ESTIMADO/A CLIENTE/A

Descubrir los productos De Dietrich supone disfrutar de emociones
unicas...
iUn flechazo a primera vista! La calidad del disefio se plasma en la estética
intemporal y en los cuidados acabados, para crear objetos elegantes y
refinados en perfecta armonia unos con otros. Lo siguiente que uno siente
es un irresistible deseo de tocarlos.

El disefio De Dietrich emplea materiales robustos y prestigiosos,
priorizando lo auténtico. Asociando la tecnologia mas evolucionada al
empleo de materiales nobles, De Dietrich pone la fabricacién de productos
de alta gama al servicio del arte culinario, una pasiéon compartida por todos
los amantes de la buena cocina.

Le deseamos que disfrute utilizando este nuevo aparato.

Gracias por su confianza.

De Dietrich<O>



INDICE

Seguridad y precauciones importantes .............cccccccmmrrereneenniinennnns 3
INSLAlaCION ... 6
DESEMDAIAJE ...veeeeiiiieeeeee e ——— 6
EMPotramiento .........coooiiiiiiiii e 6
(O70] 1= (o] o [ USRS 6
UtIlIZECION ... s 7
TECIAUO .. 7
Gestion de PoteNCia .........ooooiiiiiiie e, 8
Seleccidn del recipiente ..., 8
Seleccion del fUBJO  ..ooiii i 8
Encendido / Apagado.........cccuviiiiiiiiieeee e 9
Ajuste de POLENCIA .....eeeiiiiiiiiiieeee e 9
HOFZONE / DUOZONE .......eiiiiiiiiiie ettt 10
Ajuste del temporizador ...........ccoooiiiiiiiiiie e 10
Tecla Elapsed time .......oevviiiiiiiiiicceee e 10
Bloqueo de MandoO ......ccueviiiiiiieeeee e 1"
FUNCION Clean [0CK .......ooiiiiiiie e 11
FUNCION ICS e 11
FUNCiON ReCall ... 11
FUNCION SWItCh ..o 12
FUNCION BOIl ..o 12
HOMZONE PlAY ..oceeiiiiiieeeeeecee e 13
Funcion Grill / Plancha ...........oooiiiiiiei e 13
Seguridades y recomendaciones .............ceeeeieiiiiiiiiiiiiiieeeeee e 13
Mantenimiento ... ———————— 15
ANOMAlIAS ..o 16
Medio ambiente ... 17

Servicio de atencion al cliente .........ccccccccciiiiiiecc s —— 18



m SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

Puede descargar este manual en la pagina web de la marca.

Por favor, lea estos consejos antes de instalar y utilizar su aparato. Han sido

redactados para su seguridad y la de los demas. Conserve este manual de

utilizacion con su aparato. Si el aparato tuviera que venderse o cederse a otra
persona, cerciérese de que el manual de utilizacién lo acomparie.

» Con el afan de mejorar constantemente nuestros productos, nos reservamos
el derecho de someter sus caracteristicas técnicas, funcionales o estéticas a
todas las modificaciones precisas para su evolucion.

» Para que en el futuro encuentre facilmente las referencias del aparato, le
aconsejamos que las anote en la pagina “Servicio Posventa y Atencion al

cliente”.

Este aparato puede ser
utilizado por nifios de 8 afios o
mas, y por personas con
capacidades fisicas,
sensoriales o  mentales
reducidas, o por personas sin
experiencia y conocimiento
suficiente, si han sido
formadas en la utilizacién de
este aparato, de manera
segura comprendiendo los
riesgos implicados.

Los nifios no deben jugar con
el aparato.

La limpieza y el
mantenimiento por el usuario
no deben ser efectuados por
los nifios sin supervision.
Mantenga alejados a los nifios
menores de 8 afnos o vigilelos
permanentemente.

El aparato y sus partes
accesibles se calientan

durante la utilizacion.

Se deben tomar precauciones
para evitar tocar los
elementos calientes.

Los objetos metalicos como
cuchillos, tenedores, cucharas
y tapas no deben colocarse
sobre la superficie, ya que se
pueden calentar.

Esta placa posee una
seguridad para nifios que
bloquea su utilizacién en
parada o durante la coccidon
(ver capitulo “Seguridad para
ninos”).

VEste aparato cumple con las
directivas y reglamentaciones
europeas que lo rigen.

Para evitar cualquier
interferencia entre la placa de
coccion y un marcapasos, es
necesario que este ultimo esté
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disefiado y regulado de
conformidad con la
reglamentacion que le
concierne. Inférmese con el
fabricante o con su médico de
cabecera.

Una coccion con aceite o con
materia grasa efectuada
sobre la placa y sin vigilancia
puede ser peligrosa vy
provocar un incendio. No
intente nunca apagar un fuego
con agua. Apague el aparato y
cubra luego la llama con una
tapa o una cubierta resistente
al fuego.

ATENCION: la coccién debe
efectuarse siempre bajo
vigilancia. Una coccién corta

requiere  una  vigilancia
continua.

Peligro de incendio: no
disponga objetos

directamente sobre las zonas
de coccion.

Si la superficie esta agrietada,
apague el aparato para evitar
el riesgo de electrocucion.

No utilice la placa hasta que
no cambie la superficie de

vidrio.

Evite los choques con los
recipientes: la superficie
vitroceramica es muy
resistente, pero no irrompible.
No coloque una tapa caliente
directamente sobre la placa
de coccion. Un efecto
“ventosa” podria deteriorar la
superficie vitroceramica. Evite
las fricciones de recipientes
que puedan a la larga
deteriorar el acabado de la
superficie vitroceramica.

Para la coccién, no utilice
nunca papel de aluminio. No
ponga productos embalados
con papel de plata ni bandejas
de aluminio sobre la placa de
coccion. ElI aluminio se
fundiria y danaria
definitivamente el aparato de
coccion.

No almacene en el mueble
situado bajo la placa de
coccién productos de limpieza
ni productos inflamables.

Si el cable de alimentacion
esta deteriorado, para evitar
cualquier peligro debera ser
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cambiado por el fabricante, el
servicio técnico del fabricante
0 una persona cualificada.
Compruebe que ningun cable
de alimentacion de un aparato
eléctrico conectado cerca de
la placa esté en contacto con
las zonas de coccidn.

No utilice limpiadores de
vapor para limpiar la placa.

El aparato no esta disefiado
para funcionar con un
temporizador externo ni un
sistema de mando a distancia
separado.

Tras su uso, pare la placa de
coccion mediante su
dispositivo de control y no
cuente con el detector de
cacerolas.

ADVERTENCIA: Utilice solo
tapas disefiadas por el
fabricante, referenciadas en el
manual de instrucciones como
adaptadas o incluidas con el
aparato. El uso de tapas
inapropiadas puede provocar
accidentes.
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1.1 DESEMBALAJE

Retire todos los elementos de
proteccion. Compruebe y respete las
caracteristicas del aparato que figuran
en la placa de caracteristicas (1.1.1).
Consulte en los siguientes cuadros las
referencias de servicio y de tipo de
norma de la placa.

Service: ||Type:

1.2 EMPOTRAMIENTO EN EL
MUEBLE

Verifique que las entradas de aire y
salidas de aire estén bien despejadas
(1.21). Tenga en cuenta las
dimensiones (en milimetros) del mueble
encimera donde se va a instalar la placa.

- Terminacion enrasada
Ver esquema (1.2.2/ 1.2.4)

- Terminacion biselada  Ver esquema

(1.2.3/1.2.5)
Salvo modelos o= Horizone™

L 94 i 4 K
Verifigue que el aire circule

correctamente entre la parte trasera y

delantera de la placa de coccion.

En caso de instalar la placa por encima

de un cajon (1.2.6) o un horno

empotrable (1.2.7), respete las
dimensiones indicadas en las imagenes
para garantizar una salida de aire
suficiente por delante. Pegue la junta de
estanqueidad por todo el contorno de la

encimera (1.2.8).

Introduzca la placa en el mueble (1.2.9).
Si su horno esta situado debajo de
su placa de coccion, las

seguridades térmicas de la placa

pueden limitar la utilizacion simultanea

de ésta y del horno en modo pirdlisis. Su
placa esta equipada de un sistema de
seguridad anti-recalentamiento. Esta
seguridad puede por ejemplo activarse
en caso de instalacion encima de un
horno insuficientemente aislado. El
cédigo «F7» se visualiza entonces en el
panel de control. Entonces conviene
aumentar la ventilacion de la placa de
coccion realizando una apertura en el
lateral del mueble (8 cm x 5 cm).

1.3 CONEXION ELECTRICA
Estas placas deben conectarse a
la red de alimentacién mediante
un dispositivo de corte omnipolar
conforme con las reglas de
instalaciones en vigor. Se debe
incorporar una desconexion en la
canalizacion fija.
Identifique el tipo de cable de la placa de
coccién, segun el numero de hilos y los
colores:
- Cable de 5 hilos (1.3.1 y 1.3.2):

a) verde-amarillo, b) azul, ¢) marrén,
d) negro, e) gris.
En el momento de la puesta en tensién
de su placa, o después de un corte de
corriente prolongada, una codificacién
luminosa aparece en el teclado de

mando. Espere 30 segundos
aproximadamente a que estas
informaciones desaparezcan para

utilizar su placa. (Esta visualizacion es
normal y estd reservada cuando
proceda a su Servicio Posventa). El
usuario de la placa nunca debe tenerlas
en cuenta.
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Teclado

O - Encendido / Apagado
O - Bloqueo / Clean lock
0o - Seleccién de fuego
o - DuoZone u Horizone
0 - Pantalla

0 - Preseleccion

O - Ajuste de potencia / tiempo
Q- Temporizador

i Funcién Elapsed time
0 - Funcion ICS

0- Funcion Recall

0 - Funcion Switch

@ = Funcion Boil

® - Funcisn Grill

@ = Teclado numérico seleccion
de potencia /tiempo
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2.1 GESTION DE POTENCIA

—Power Management__

Solo modelo @V

La potencia total de la placa debe
adaptarse a la potencia de su instalacion
eléctrica.

Por defecto, la potencia de la placa de
coccion esta ajustada al nivel mas alto.
Para subir o bajar el nivel de
potencia:

- En la primera puesta en tensién (30
segundos), pulse una tecla y aparecera
el nivel de potencia maximo (2.1.1).
Para bajar la potencia, pulse la tecla -
(2.1.2) hasta el valor deseado.

Para validar, pulse brevemente las
teclas Boost y @ al mismo tiempo vy
(2.1.3).

- Con la placa en modo «espera» (con o
sin calor residual), pulse a la vez unos
segundos BoosT y B para modificar la
potencia.

Niveles de potencia disponibles:

Potencia Fusibles /
placa kW Disyuntor (A)
7.4 32
4,6 20
3,6 13
3 13

m Verifique que la potencia
seleccionada se adapte a los fusibles
del cuadro eléctrico.

La potencia se repartira entre los
distintos fuegos segun el nivel de
potencia total seleccionado.

2.2 SELECCION DEL RECIPIENTE
La mayoria de los recipientes son
compatibles con la induccién, salvo el
vidrio, el barro, el aluminio sin fondo
especial, el cobre y algunos aceros
inoxidables no magnéticos.

Le sugerimos elegir recipientes
de fondo grueso y plano. El calor
se distribuira mejor y la cocciéon sera
mas homogénea. No ponga a calentar
nunca un recipiente vacio sin vigilancia.

m Evite poner recipientes sobre el
teclado de control.

2.3 SELECCION DEL FUEGO
Dispone de varios fuegos en los cuales
depositar los recipientes. Seleccione el
que le convenga, en funcioén del tamafio
del recipiente. Si la base del recipiente
es demasiado pequefa, el indicador de
potencia se pondra a parpadear y el
fuego no funcionara, incluso si el
material del recipiente es recomendado
para la induccién. No utilizar recipientes
de diametro inferior al del fuego (ver
cuadro).

Diametro | Potencia max. | Diametro del
del fuego | del fuego (va- | fondo del re-
tios) cipiente
16 cm 2400 10a18.cm
18 cm 2800 11a22cm
23 cm 3700 12a24cm
28 cm 3700 15a32cm
Horizone 3700 18 cm, oval, reci-
Duozone 3700 piente para pescado
1/2 zona 2800 11a22cm
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Solo modelo @
Niveles de potencia disponibles:

Potencia Fuego Fuego Fuego
placa kW 16 cm 18 cm 23cm
7.4 2000 W | 2800 W 3100 W
4,6 2000 W | 2550 W 2800 W
3,6 2000 W | 2400 W 2600 W

3 2000W | 2100 W 2200 W

@ Si se usan varios fuegos a la vez, la
placa gestiona el reparto de potencia
para no superar la potencia total
permitida.

Si utiliza la potencia maxima (Boost) en
varios fuegos a la vez, coloque bien los
recipientes segun el modelo de la
placa como se indica en las imagenes
(2.31-23.2-233-234-235)

24 ENCENDIDO/APAGADO
Pulse el botén Encendido / Apagado

0. Un «O» parpadea en cada fuego
durante 8 segundos (2.4.1). Si no se
detecta ningun recipiente, seleccione
el fuego que quiera (2.4.2). Si se
detecta un recipiente, el «0O» parpadea
con un punto. Puede entonces ajustar
la potencia deseada. Sin solicitud de
potencia por su parte, la zona de
coccion se apagara automaticamente.

Parar zona / placa
Pulse unos segundos la tecla de la

zona o suena un bip largo y se
apaga el visualizador o aparece el
simbolo “H” (calor residual).

Pulse la tecla Encendido / Apagado
para apagar completamente la placa.

25 AJUSTE DE LA POTENCIA

Pulse latecla +0- @ (2.5.1)oenel

teclado numérico o para regular su
nivel de potenciade 1a19o0de 1a 14

(modelo @GP ). Entonces se pueden
introducir las cifras correspondientes a
la potencia deseada (2.5.2). Al pulsar
la tecla «O» se apaga el fuego.
Durante el encendido puede pasar
directamente a potencia maxima (salvo
boost) pulsando la tecla «=» de la
zona.

Preseleccioén de potencias:

Cuatro teclas 0 le permiten acceder
directamente a niveles de potencia
preajustados:
T = potencia 2 - Mantener caliente
W = potencia 10 - Cocer a fuego lento

== = potencia 19 - Soasar
BOOST = potencia maxima (2.5.3)
Estos valores de potencia
modificables, salvo para BOOST.
Proceda del siguiente modo:
La placa de coccion debe estar
apagada.
- Seleccione ®= o W o0 ™
pulsando varios segundos la tecla
correspondiente.
- Regule la nueva potencia por
pulsacion de la tecla + o = .
- Un bip valida su accion después de
algunos instantes.
Nota: Las potencias deben estar entre

son

1y 3 para =
4y11para =
12y 19 para ™

Para el modelo wr los niveles de
potencia predefinidos son:

T = potencia 2 - Mantener caliente
W = potencia 8 - Cocer a fuego lento
== = potencia 14 - Soasar
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26 HORIZONE / DUOZONE

Horizone™"__ | — Duozone

Para seleccionar la zona libre, pulse la

tecla o (2.6.1). Se puede ajustar la
potencia y el temporizador con las
teclas como para un fuego normal.

Para apagar la zona, pulse unos

segundos la tecla @ Sonara un bip
largo y se apagaran los visualizadores
0 aparecera el simbolo «H».

Al pulsar la tecla del fuego delantero o
trasero de la zona se desactiva la
funcién y se transfieren los ajustes al
fuego seleccionado.

27 AJUSTE DEL TEMPORIZADOR
Cada zona de coccién posee un
temporizador dedicado que se puede
encender en cuanto la zona de coccién
concernida esta en funcionamiento.
Para encenderla o para modificar los

valores, pulse la tecla 0
temporizador (2.7.1), luego las teclas

+0 -0 (2.7.2) o utilice el teclado

numérico © (2.7.3).

Entonces se pueden introducir las
cifras correspondientes al tiempo
deseado.

Al pulsar la tecla 0 se para el
temporizador.

Para facilitar el ajuste de tiempos muy
largos, puede acceder directamente a
99 minutos pulsando inmediatamente
la tecla =.

Al final de la coccion, la visualizacién
indica 0 y un bip le avisa. Para borrar
estas informaciones, pulse cualquier
tecla de mando de la zona de coccion
concernida. En su defecto, se pararan
al cabo de algunos instantes.

Para apagar el temporizador durante la
coccion, pulse simultdneamente las

10

teclas * y =, , vuelva a 0 pulsando la

tecla =, o pulse 0 en el teclado

numerico.

Minutero independiente

Esta funcion permite cronometrar un

evento sin realizar una coccion.

- Seleccione una zona que se esté utili-
zando (2.7.4).

- Hacer que se pulsa una tecla 0

- Regule el tiempo con los mandos 0.
En la pantalla quedara una “t” intermi-
tente (2.7.5).

- Al finalizar la regulacion, la “t” queda fija
y comienza la cuenta atras.

Nota:

Puede detener una cuenta atras pulsando

el mando de seleccion del foco.

2.8 Tecla ELAPSED TIME

Esta funcién permite visualizar el
tiempo transcurrido desde la dultima
modificacion de potencia en un fuego
elegido.

Para utilizar esta funcién, pulse la tecla

o. El tiempo transcurrido parpadea
en el visualizador del temporizador del
hogar seleccionado (2.8.1).

Si desea que su coccion se termine en

un tiempo definido, pulse la tecla i ] y
luego, en los siguientes 5 segundos,
pulse * del temporizador para
incrementar el tiempo de coccion que
desea obtener. La visualizacion del
tiempo se vuelve fija durante 3
segundos y luego la visualizacion del
tiempo restante aparece. Se emite un
bip para confirmar su eleccion.

Esta funcion existe con o sin la funcion
temporizador.

Observacién Si se visualiza un tiempo
en el temporizador, no se puede
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cambiar este tiempo en los siguientes
5 segundos después de la pulsacion

en o Pasados estos 5 segundos,
podra modificar el tiempo de coccion.
29 BLOQUEO DE LOS MANDOS

Seguridad nifos

Esta placa de coccion posee una
seguridad para los nifios que bloquea
los mandos en apagado o durante la
coccion (para preservar los ajustes).
Por motivos de seguridad, solo las
teclas de parada y de seleccion de
zona estan siempre activas y permiten
parar la placa o apagar una zona.

Bloqueo
Mantenga pulsada la tecla (o
(candado) hasta que el simbolo de
bloqueo «bloc» aparezca y suene un bip
de confirmacion del ajuste (2.9.1).

Placa bloqueada en funcionamiento
La visualizacién de las zonas de coccion
en funcionamiento indica en alternancia
la potencia y el simbolo de bloqueo.

Al pulsar las teclas de potencia o de
temporizador de las zonas encendidas:
aparece «bloc» 2 segundos y luego
desaparece.
Desbloqueo
Mantenga pulsada la tecla b que el
simbolo de bloqueo «bloc» desaparezca
y suene un bip de confirmacion del
ajuste.

Funcién CLEAN LOCK

Esta funcion permite el bloqueo
temporal de su placa durante una
limpieza.

Para activar Clean lock:

Pulse brevemente la tecla (o]
(candado). Un bip suena cuando el
simbolo «bloc» parpadea en el
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visualizador.

Después de un tiempo predefinido, se
anulara automaticamente el bloqueo.
Suena un doble bip y el indicador «bloc»
se apaga. Puede apagar el Clean lock
en cualquier momento pulsando unos

segundos la tecla o .

2.10 FUNCION ICS

Intelligent Cooking System

Esta funcién permite optimizar la
seleccion de fuegos segun el diametro
de los recipientes utilizados.

Proceda del siguiente modo:

Coloque el recipiente sobre el fuego (p.
ej.: @ 28 cm).

Seleccione la potencia Boost y, si lo
desea, un tiempo.

Pulse la tecla 0 Aparece el simbolo
«ICS» en el visualizador (2.10.1)

- el fuego seleccionado es el mejor
adaptado al recipiente y «ICS»
desaparece para mostrar los parametros
de coccion iniciales

- el fuego seleccionado no es el mejor
adaptado al recipiente , el visualizador
indica entonces el fuego mas adecuado
y los ajustes son transferidos
automaticamente a dicho fuego (2.10.2).

NOTA: La placa debe estar fria para
utilizar esta funcion.

2.11 FUNCION RECALL

Esta funcion permite ver los ultimos
ajustes de potencia y temporizador de
todos los fuegos apagados hace menos
de 3 minutos.

Para utilizar esta funcion, la placa debe
estar desbloqueada. Pulse la tecla
Encendido / Apagado y luego la tecla

2.11) O
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Con la placa en marcha, la funcién
permite recordar los ajustes de potencia
y de temporizador del (o de los) fuego(s)
apagado(s) desde hace menos de 30
segundos.

2.12FUNCION SWITCH

Esta funciéon permite desplazar una
cacerola de un fuego a oftro
manteniendo los ajustes iniciales
(potencia y tiempo).

Pulse brevemente la tecla 0; los sim-
bolos desfilan por el visualizador.
Seleccione el fuego al que quiera despla-
zar el recipiente. Los ajustes son transfe-
ridos al fuego seleccionado. Puede
desplazar el recipiente al nuevo fuego.

2.13 FUNCION BOIL
Esta funcion permite llevar el agua a
ebullicion para cocer pasta, por ejemplo.

Seleccione el fuego y pulse brevemente

la tecla «Boil» (2.13.1) @ .
Por defecto, la cantidad de agua pro-
puesta es de 2 litros, pero se puede mo-

dificar con las teclas + 0 - @ (2.13.2).
Ajuste la cantidad de agua deseada (de
0.5 a 6 litros).

Valide pulsando el simbolo «Boil» o es-
pere unos segundos y la validacion se
hara automaticamente.

Se inicia la coccion.

Un bip suena cuando el agua esta en
ebullicién y el simbolo «Boil» parpadea
en el visualizador (2.13.3).

Vierta la pasta y valide pulsando la tecla
«Boil».

Por defecto, el visualizador propone una
potencia y una duracién de coccién de 8
minutos.

Puede sin embargo ajustar la potencia y
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el tiempo de coccién propuestos.
Se emite un bip sonoro al final de la
coccion.

NOTA: Es importante que Ila
temperatura del agua no sea ni
demasiado caliente ni demasiado fria al
principio de la coccién, ya que esto
falsearia el resultado final.

No utilice recipientes de hierro con esta
funcion.

También puede utilizar esta funcién para
cocer cualquier alimento que requiera
una coccién en agua hirviendo.

Consejo de ahorro de energia

Cocine con una tapa ajustada a las
dimensiones del recipiente. Si utiliza una
tapa de cristal, podra controlar
perfectamente el estado de coccién.

2.14 HORIZONE PLAY
" — modelos C O

La placa lleva una guia detras de la
superficie de coccion que permite
colocar los accesorios De Dietrich de la
gama Horizone P& como la tabla de
cortar, la plancha o el grill.

Horizone

Colocacion de los accesorios:
Colocar la ranura (A) de su accesorio
sobre la guia (B) de su aparato (2.14.1).

@NO desplazar los accesorios
Horizone play sobre la superficie de
coccién para evitar que se raye.

2.15 FUNCION GRILL / PLANCHA
Esta funcién permite utilizar accesorios
como el grill o la plancha en la zona libre
«Horizone» asar alimentos.

Seleccione la zona «Horizone» @;

pulse brevemente la tecla Girill o y
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«GRILL» aparecera en la zona de
visualizacién superior (2.15.1). Una vez
alcanzada la temperatura requerida para
el grill, suena un bip durante 10
segundos y desfila «GRILL» por la zona
de visualizacion (2.15.2).

El temporizador no funciona con el grill
ni con la plancha.

La funcion Elapsed time solo esta
accesible en modo lectura.

Para salir de la funcion, pulse las teclas

0 00

Si no hay recipiente, parpadea «Grill»
(como una potencia, pero sin salir de la
funcion).

216 SEGURIDAD Y RECOMENDACIONES
Calor residual

Después de una utilizacion intensiva, la
zona de coccion que acaba de utilizar
puede permanecer caliente algunos
minutos.

Se visualiza una “H” durante este
periodo (2.16.1). Evite tocar las zonas
concernidas.

Limitador de temperatura

Cada zona de coccion esta equipada de
un captador de seguridad que vigila
permanentemente la temperatura del
fondo del recipiente. En caso de
olvidarse un recipiente vacio en una
zona de coccién encendida, este sensor
adapta automaticamente la potencia
suministrada por la placa y evita asi
cualquier riesgo de deterioro del
utensilio o de la placa.

Proteccion en
desbordamiento
Se puede disparar el apagado de la
placa en los 3 casos siguientes:
Desbordamiento que recubra las

caso de
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teclas de mando (2.16.2) .

Pafio mojado colocado sobre las
teclas.

Objeto metalico colocado sobre las
teclas de mando (2.16.3) .
Quite el objeto o limpie y seque las
teclas y vuelva a encender la placa.
En estos casos, aparece el simbolo =y
se emite una sefial sonora.

Sistema «Auto-Stop»

Si olvida apagar una preparacion,
gracias a la funcion de seguridad «Auto-
Stop», se apaga automaticamente la
zona de coccién al cabo de un tiempo
predefinido (entre 1 y 10 horas segun la
potencia utilizada).

En caso de activacion de esta
seguridad, el corte de la zona de coccién
es indicado por la visualizacién «AS» en
la zona de mando y se emite una sefal
sonora durante 2 minutos
aproximadamente. Basta con pulsar
cualquier tecla de los mandos para
apagarla.

Se pueden oir sonidos parecidos al

mecanismo de un reloj.
Estos ruidos se escuchan durante el
funcionamiento de la placa vy
desaparecen o disminuyen en funcién
de la seleccion de cocciéon. También se
puede escuchar como un silbido segun
el modelo y la calidad del recipiente. Los
ruidos descritos son normales, forman
parte de la tecnologia de induccion y no
indican ninguna averia.

No recomendamos dispositivos de
proteccion de placa.
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Para manchas ligeras, utilice una
esponja sanitaria. Empape la zona por
limpiar con agua caliente, limpie vy
seque.

Para una acumulacién de manchas
recocidas, desbordamiento de azucar,
plastico fundido, utilice una esponja
sanitaria o un raspador de vidrio.
Empape la zona por limpiar con agua
caliente, utilice un rascador de vidrio
para pulir la superficie, termine con la
esponja sanitaria y seque la zona.

Para aureolas y trazas de caliza,
aplique vinagre blanco caliente sobre la
mancha, deje actuar y limpie con un
pafio suave.

Para coloraciones metalicas brillantes y
mantenimiento semanal, utilice un
producto  especial vitroceramicas.
Aplique el producto especial (con
silicona y efecto protector) sobre el
vidrio vitroceramico.

Observacién importante: no utilice
detergente ni esponjas abrasivas. Use
cremas y esponjas especiales para
vajilla delicada.

Mantenimiento de la tabla de cortar
Se deben respetar ciertas normas a fin
de preservar la calidad y la eficacia del
producto. En la primera utilizacion,
engrase la tabla de cortar con aceite
(eche 1 o 2 cucharadas soperas y
extienda con un trapo limpio por toda la
superficie). Esto le da un mejor aspecto
y le garantiza una mayor vida util.

Mantenimiento: Engrasar la tabla de
cortar una vez al mes. Si solo es para
decorar, hay que barnizarla para que no
se contraiga ni se dilate.

No moje NUNCA la tabla para limpiarla,
rasquela con un cuchillo o un rascador
para quitar los restos de humedad de la
carne cortada y conservar la madera en
perfecto estado.

Evite:

- el contacto con las cacerolas o platos
calientes

- estar demasiado cerca de wuna
calefaccion por aire impulsado o una
climatizacion, pues estos sistemas
secan el aire

- una exposicion excesiva al sol detras
de un cristal

- cambios bruscos de temperatura

- apretarla entre 2 materiales sin junta
de dilatacion cuando esta empotrada

- ponerla sobre una superficie sin secar
en construccién (yeso, cemento...).

14



° 4 ANOMALIAS

Durante la puesta en servicio
Constata que se enciende un piloto. Es
normal. Desaparecera al cabo de 30
segundos.

Su instalacion se dispara o solo
funciona un lado. La conexiéon de su
placa es defectuosa. Verifique su
conformidad (Ver capitulo Conexion).
La placa desprende cierto olor durante
las primeras cocciones. El aparato es
nuevo. Caliente cada zona durante una
media hora con una cacerola llena de
agua.

Durante la puesta en marcha

La placa no funcionay los pilotos del
teclado estan apagados.

El aparato no esta alimentado. La
alimentacion o la conexion estan
defectuosas. Inspeccione los fusibles y
el disyuntor eléctrico.

La placa no funciona y aparece otro
mensaje. El circuito electrénico funciona
mal. Llame al Servicio Técnico.

La placa no funciona y aparece la
informacion «bloc». Desbloquee la
seguridad para nifios.

Cédigo fallo F9: : tensién inferiora 170
V.

Cédigo fallo FO : temperatura inferior a
5°C.

Durante la utilizacién

La placa no funciona, la pantalla
muestra = y se emite una senal
sonora.

Ha habido un desbordamiento o un
objeto entorpece el teclado de control.
Limpie o retire el objeto y vuelva a
lanzar la coccién.
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Aparece el cédigo F7.

Los circuitos electronicos se han
calentado (Ver capitulo Empotramiento).
Durante el funcionamiento de una zona
de calentamiento, los pilotos del teclado
siguen parpadeando.

El recipiente utilizado no esta adaptado.
Los recipientes hacen ruido y la placa
emite un tintineo durante la coccién (ver
capitulo Seguridad y recomendaciones).
Es normal. Con ciertos recipientes, se
trata del paso de la energia de la placa
hacia el recipiente.

La ventilacion sigue funcionando tras
apagar la placa.

Es normal. Esto permite el enfriamiento
de la electronica.

En caso de fallo persistente.

Apague la placa durante 1 minuto. Si el
fallo continua, contacte con el Servicio
Técnico.
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®)

RESPETO DEL MEDIO AMBIENTE

Los materiales del embalaje de este
aparato son reciclables. Participe en su
reciclaje y contribuya asi a la proteccion
del medio ambiente depositandolos en
los contenedores municipales previstos
a tal efecto.
Su aparato también contiene
numerosos materiales
reciclables. Esta marcado con
este logotipo para indicarle que
I '0s aparatos usados no deben
mezclarse con otros residuos.
De este modo, el reciclaje de los
aparatos que organiza el fabricante se
efectuara en optimas condiciones, de
acuerdo con la Directiva Europea
2002/96/CE sobre los residuos de
equipos eléctricos y electrénicos.
Dirijase a su ayuntamiento o al vendedor
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para conocer los puntos de recogida de
aparatos usados mas cercanos a su
domicilio.

Le agradecemos su colaboracion con la
proteccion del medio ambiente.



¢ 6 SERVICIO DE ATENCION AL CLIENTE

Las intervenciones que pueda ser nece-
sario realizar en su aparato, las debera
realizar un profesional cualificado depo-
sitario de la marca. Cuando realice su lla-
mada, mencione la referencia completa
del aparato (modelo, tipo y numero de
serie). Estas informaciones figuran en la
placa descriptiva (1.1.1).
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CARA CLIENTE,
CARO CLIENTE

Descobrir os produtos De Dietrich, é experimentar emogodes Unicas.
A atracao é imediata deste o primeiro olhar. A qualidade do design
¢é ilustrada pela estética intemporal e pelos acabamentos cuidados que
tornam cada objeto elegante e refinado, em perfeita harmonia uns
com os outros. Em seguida, surge a irresistivel vontade de lhes tocar.
O design De Dietrich utiliza materiais robustos
e de prestigio, privilegiando sempre o auténtico. Associando a tecnologia
mais evoluida aos materiais nobres, De Dietrich assegura a realizagéo
de produtos de alta execugao ao servigo da arte culinaria, uma paixao
partilhada por todos os amantes da cozinha. Desejamos-lhe muita
satisfagédo na utilizagéo deste novo aparelho.
Agradecemos a sua confianga.

De Dietrich<O>
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mSEGURANCA E PRECAUCOES IMPORTANTES

Este manual esta igualmente disponivel no site Internet da marca.

Deve tomar conhecimento destes conselhos antes de instalar e utilizar o seu

aparelho. Foram redigidos para a sua seguranca e para a seguranca dos outros.

Conserve este manual de utilizagdo com o seu aparelho. Se o aparelho for vendido

ou cedido a outra pessoa, certifique-se de entregar também o manual de utilizagéo.

» Para o melhoramento constante dos nossos produtos, reservamo-nos o direito de
introduzir nas caracteristicas técnicas, funcionais ou estéticas todas as
modificagbes de caracteristicas ligadas a evolugao técnica.

« Para encontrar facilmente no futuro as referéncias do seu aparelho, aconselhamos
anota-las na pagina “Servigo e relagbes com os Consumidores”

Este aparelho pode ser
utilizado por criangas de pelo
menos 8 anos de idade e por
pessoas de capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou pessoas sem
experiéncia e conhecimentos
suficientes, se estas tiverem
sido devidamente informadas
ou formadas relativamente a
utilizacdo deste aparelho, de

maneira segura e
compreendendo 0s riscos
envolvidos.

As criangas nédo devem

brincar com o aparelho.

A limpeza e a conservagéo
pelo utilizador ndo devem ser
efetuadas por criangas sem

supervisao.
Criangas de menos de 8 anos
devem ser mantidas

afastadas, a menos que

sejam  vigiadas
entemente.

O aparelho e as suas partes
acessiveis tornam-se quentes
durante a utilizagao.
Precaugbes devem  ser
tomadas para evitar tocar nos
elementos de aquecimento.

perman

Objetos metalicos como
facas, garfos, colheres e
tampas n&o devem ser

colocados sobre a superficie,
pois podem ficar quentes.

A sua placa de cozinha possui
um dispositivo de seguranca
para criangas, que bloqueia a
sua utilizagcdo a paragem ou
durante a cozedura (ver o
capitulo: utilizacao da
seguranga criangas).

O seu aparelho esta em
conformidade com as
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Diretivas e regulamentagdes

europeias as quais esta
sujeito.
Para que nao haja

interferéncias entre a sua
placa de cozinha e um
estimulador  cardiaco, €
preciso que este tenha sido
concebido em conformidade
com a regulamentagao
aplicavel. Informe-se junto do
seu fabricante ou do seu
meédico.

Uma cozedura com O6leo ou
outra matéria gorda efetuada
sobre uma placa e sem
supervisdo pode ser perigosa
e dar lugar a um incéndio.
NUNCA tente apagar um
incéndio com agua; deve
cortar a alimentacdo do
aparelho antes de cobrir a
chama com, por exemplo,
uma tampa ou uma cobertura
anti-incéndio.

ATENCAO: a cozedura deve
ser supervisionada. Uma
cozedura curta necessita de

um supervisionamento
continuo.
Risco de incéndio: néo

armazenar objetos sobre as
zonas de cozedura.

Se a superficie estiver
fissurada, desligue o aparelho
para evitar o risco de choque
elétrico.

Nao utilize a sua placa de
cozinha antes de ter
substituido a parte superior
em vidro.

Evite impactos com os
recipientes, a superficie de
vidro vitroceramico € muito
resistente, mas n&o é no
entanto inquebravel.

Nao colocar uma tampa
quente em contacto direto
com a sua placa de cozinha.
Um efeito de «ventosa»
poderia deteriorar a superficie
vitroceramica. Evite as
friccoes de recipientes que
podem com o tempo provocar
uma degradacao da
decoragdo da superficie
vitroceramica.

Para a cozedura, nunca utilize
folhas de papel de aluminio.
Nunca coloque produtos
embalados com aluminio, ou
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em bandejas de aluminio,
sobre a sua placa de
cozedura. O aluminio fundiria
e deterioraria definitivamente
o seu aparelho de cozedura.
Nao guarde no movel situado
sob a sua placa de cozedura
0s seus produtos de limpeza
ou produtos inflamaveis.

Se o cabo de alimentacao
elétrica estiver deteriorado,
deve ser substituido pelo
fabricante, pelo seu servigo
Pd6s-Venda ou por pessoas de
qualificagcdo similar, para
evitar um perigo.
Certifique-se de que o cabo
de alimentacdo de qualquer
aparelho elétrico, ligado a
proximidade da placa de
cozinha, ndo esta em contato
com as zonas de cozedura.

Nunca utilize limpadores a
vapor para a conservagao da
sua placa.

Este aparelho ndo se destina
a ser posto em funcionamento
através de um dispositivo de
temporizagdo externo ou de
um sistema de comando a

distancia separado.

Apds a utilizagdo, parar o
funcionamento da placa de
cozinha através do
seu dispositivo de comando e
nao contar com o detetor de
tachos.

ADVERTENCIA:
unicamente protecdes de
placas concebidas pelo
fabricante do aparelho de
cozedura, referenciadas no
aviso de utilizacdo como
tendo sido adaptadas ou
incorporadas no aparelho. A
utilizacdo de protegdes néao
apropriadas pode provocar
acidentes.

Utilize
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1.1 REMOGAO DA EMBALAGEM
Retire todas as pecas de protecéo.
Verifique e respeite as caracteristicas do
aparelho que figuram na placa
informativa (1.1.1).

Queira anotar nos quadros abaixo as
referéncias de servigo e tipo de norma
que figuram nesta placa, para uma
futura utilizagao.

Service: ||Type:

1.2ENCASTRAMENTO NO MOVEL

Verifiqgue que as entradas e saidas de ar
estéo efetivamente livres (1.2.1). Tenha
em conta as indicagbes relativas as
dimensbes (em milimetros) do movel
destinado a receber a placa de cozinha.

- Encastramento sobre o tampo
Ver esquema (1.2.2 / 1.2.4)

- Encastramento nivelado com a

superficie do tampo Ver esquema

(1.2.3/1.2.5)

Exceto para os modelos o Horizone™__
L J4 i g

Ak 4

Verifique se o ar circula corretamente
entre a parte de frente e a parte de tras
da sua placa de cozinha.
Em caso de instalagdo da placa de
cozinha acima de uma gaveta (1.2.6) ou
acima de um forno encastravel (1.2.7),
respeite as dimensdes indicadas nas
ilustragbes para assegurar uma saida de
ar suficiente na frente. Cole a junta de
estanqueidade em toda a volta da placa
(1.2.8).
Introduza a placa no moével (1.2.9).
Se o seu forno estiver instalado sob
a placa de cozinha, os dispositivos
de seguranga térmica da placa podem

limitar a sua utilizacédo simultdnea com a
do forno em modo de pirdlise. Esta placa
esta equipada com um sistema de
seguranga anti sobreaquecimento. Este
dispositivo de seguranca pode, por
exemplo, ser ativado em caso de
instalagdo da placa por cima de um
forno insuficientemente isolado. O
coédigo “F7” é entdo visualizado nas
zonas de comando. Se isso acontecer,
recomendamos que aumente a zona de
ventilagdo da placa de cozinha,
efetuando uma abertura na parte lateral
do movel (8cm x 5cm).

1.3 LIGAGAO ELETRICA
Estes placas devem ser ligadas
a rede elétrica através de um
dispositivo de corte omnipolar
em conformidade com as regras
de instalagdo em vigor. Um
dispositivo de desligamento deve
estar incorporado na canalizagao
fixa.
Identifique o tipo de cabo da sua placa
de cozinha, segundo o numero de fios e
as cores:
- Cabo de 5 fios (1.3.1 € 1.3.2):

a) verde-amarelo, b) azul, c)
castanho, d) preto, e) cinzento.

Aquando da colocagédo sob tensdo da
placa, ou apdés um corte de corrente
prolongado, uma codificagdo luminosa
aparece no painel de comando. Aguarde
cerca de 30 segundos ou prima um
botdo para que essas informagdes
desaparecam antes de utilizar a placa
(esta visualizagdo é normal e esta
reservada, dado o caso, ao seu Servigo
Poés-Venda). O utilizador da placa néo
deve em caso algum toma-las em
consideragao.



° 2 UTILIZACAO

@
O]

o ?T? (e

LOIRY] 1cs = BB, B8,
U O < U I

0o

Léxi

co do teclado

O - Ligacao / Desligamento
0 - Bloqueio / “Clean Lock”
o- Escolha da zona de cozedura
O - DuoZone ou Horizone
o- Visor

0 - Pré-selegao

O - Ajuste poténcia / tempo
‘D = Temporizador

0 - Funcao “Elapsed time”
0 - Funcgao “ICS”

0- Funcgao “Recall”

0 - Funcgao “Switch”

@ - Funcao “Boil”

@ - Funcio Grill

@ = Teclado numérico de escolha
poténcia /tempo
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2.1 GESTAO DA POTENCIA

—Power Management__

Modelo @ unicamente

A poténcia total da sua placa deve
adaptar-se a poténcia da sua instalagao
elétrica.

Por predefinicdo, a poténcia da sua
placa de cozedura esta ajustada ao seu
nivel mais elevado.

Para aumentar ou diminuir o nivel de
poténcia:

- Aquando da primeira colocagao sob
tensdo (dentro de 30 segundos)
pressione qualquer botdao, o nivel de
poténcia maxima sera visualizado
(2.1.1).

Para diminuir a poténcia, pressione o
botéo - (2.1.2) até obtencao da poténcia
desejada.

Para validar, exercer simultaneamente
uma breve pressao nos botoes BoosT e

W (2.1.3).

- A qualquer momento, com sua placa
em modo de espera (com ou sem calor
residual), exercer simultaneamente uma
pressdo longa nos botdes BoosT ¢ T
para modificar a poténcia.

Niveis de poténcia disponiveis:

Poténcia da | Fusiveis / Disjun-
placa kW tores (A)
7.4 32
4,6 20
3,6 13
3 13

m Assegurar-se que a poténcia
selecionada é adaptada aos fusiveis do
quadro elétrico.

Em fungédo do nivel de poténcia total
selecionado, a reparticdo das poténcias

entre os focos sera afetada.

22 SELEGAO DO RECIPIENTE

A maioria dos recipientes € compativel
com a indugdo. Sé os recipientes de
vidro, barro, aluminio sem fundo
especial, cobre e certos materiais
inoxidaveis nao magnéticos nao
funcionam com o aquecimento por
indugao.

mSugerimos que escolha
recipientes com fundo espesso e
plano. Desta forma, o calor sera bem
repartido e a cozedura mais
homogénea. Nunca colocar um
recipiente vazio para esquentar sem
vigilancia.

m Evite pousar recipientes sobre o
painel de comando.

2.3 SELEGCAO DO FOCO

Varios focos estdo a sua disposicdo
para posicionar 0s seus recipientes.
Selecione o mais conveniente, em
funcdo do tamanho do recipiente. Se a
base do recipiente for demasiado
pequena, o indicador de poténcia
comega a piscar e o foco néo funciona,
mesmo se o material do recipiente for
indicado para inducdo. Assegure-se de
nunca utilizar recipientes de um
diametro inferior ao diametro do foco
(ver tabela).

Diametro | Poténcia Diametro do
do foco max. do fundo do re-
foco (Watt) cipiente
16 cm 2400 10a 18 cm
18 cm 2800 11a22cm
23 cm 3700 12a24cm
28 cm 3700 15a32cm
Horizone 3700 18 cm, oval,
Duozone 3700 peixeira
1/2 zone 2800 11a22cm
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Modelo @GP unicamente
Niveis de poténcia disponiveis:

Poténciada| Foco Foco Foco
placa kW 16 cm 18 cm 23cm
74 2000 W | 2800 W 3100 W
4,6 2000 W 2550 W 2800 W
3,6 2000 W 2400 W 2600 W
3 2000 W 2100 W 2200 W
Aquando da utilizagdo simultanea

de varios focos, a placa gere a
reparticdo da poténcia para nao
ultrapassar a poténcia total desta.
Quando utilizar a poténcia maxima
(Boost) em varios focos ao mesmo
tempo, considere privilegiar o melhor
posicionamento dos seus recipientes e
evite as seguintes configuragdes (2.3.1
-23.2-233-234-235.)

24 LIGAGAO - DESLIGAMENTO
Prima longamente o botéo Ligagao/

Desligamento 0 Um “0” pisca em
cada foco durante 8 segundos (2.4.1).
Se nenhum recipiente for detetado,
selecione o seu foco (2.4.2). Se um
recipiente for detetado, o “0” pisca com
um ponto. Pode entao escolher a
poténcia desejada. Se nao selecionar
uma poténcia, a zona de cozedura
desliga-se automaticamente.

Desligamento de uma zona / placa
Prima longamente o botdo da zona
, um bip longo & emitido e o visor
apaga-se, ou o simbolo “H” (calor
residual) aparece.
Prima o botdo Ligagéo / Desligamento
para a paragem completa da placa.

25 AJUSTE DA POTENCIA
Prima o botdo + ou - @ (2.5.1) ou

utilize o teclado numérico 0] para
ajustar o nivel de poténciade 1a 19 ou

de 1 a 14 (modelo @V ). Neste caso,
€ possivel marcar diretamente os
digitos correspondentes a poténcia
desejada (2.5.2). Uma pressdo no
botédo “0” desligara o foco.

Durante a colocagao em
funcionamento, pode passar
diretamente para a poténcia maxima
(exceto boost) premindo o botdo ‘="
da zona.

Pré-selegao de poténcia:

Quatro botdes 0 estdo a sua

disposicao para aceder diretamente a

niveis de poténcia pré-estabelecidos:
® = poténcia 2 - Manter quente

W = poténcia 10 - Cozinhar

lentamente
== = poténcia 19 - Tostar por fora
BOOST = poténcia maxima (2.5.3)
Estes valores de poténcia séao
modificaveis, excecado feita para o
BOOST.
Proceda da seguinte maneira:
A placa de cozedura tem de estar
desligada.
- Selecione ® ou WW ou ™ por
uma pressao prolongada.
- Defina a nova poténcia premindo o
botdo *+ ou = .
- Um bip valida a sua agédo apdés um
momento.
Nota: As poténcias devem estar
compreendidas entre
1 e 3 para
4 e 11 para
12 e 19 para

L
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Para o modelo A dd4 0s niveis de
poténcia pré-estabelecidos s&o os
seguintes:

™ = poténcia 2 - Manter quente

W = poténcia 8 - Cozinhar lentamente

™= = poténcia 14 - Tostar por fora

2.6 HORIZONE / DUOZONE

tech

Horizone™"__ | — Duozone

A selecdo da zona livre faz-se

utilizando o botéao o (2.6.1). O ajuste
da poténcia e do temporizador efetua-
se como para um foco normal.

Para parar a zona, prima longamente o

botéo (d] , um bip longo é emitido e os
visores apagam-se ou o simbolo “H”
aparece.

Uma pressdo no botdo do foco da
frente ou de tras da zona desativara a
funcao e transferira os ajustes ao foco
selecionado.

2.7 AJUSTE DO TEMPORIZADOR
Cada zona de cozedura possui um
temporizador préprio. Este pode ser
acionado se a respetiva zona de
aquecimento estiver em
funcionamento.

Para coloca-lo em funcionamento ou
do
temporizador (2.7.1), e em seguida os
botdes + ou - @ (2.7.2) ou utilize o
teclado numérico o (2.7.3).

Neste caso, € possivel marcar
diretamente os digitos
correspondentes ao tempo desejado,

um depois do outro.
Uma pressdo no botdo “0” anulara o

modifica-lo, prima o botao

temporizador.
Para facilitar a regulacdo de tempos
mais longos, pode aceder

10

directamente a 99 min,
imediatamente o bot&o =.
O final da cozedura é indicado pelo
aparecimento do numero 0 e por um
sinal sonoro. Para apagar estas
informacgdes, prima um botédo qualquer
do comando da zona de aquecimento
em questdo. Se ndo o fizer, as
indicagdes parardo automaticamente
apos alguns instantes.
Para parar o temporizador durante a
cozedura, prima ao mesmo tempo e
longamente os botbes * e =, ou volte
ao 0 com o botédo =, ou marque “0” no
teclado numérico.
Temporizador independente
Esta fungdo permite cronometrar um
evento sem realizar um aquecimento.
- Seleccione uma zona nao utilizada
(2.7.4).

- Faga uma tecla é pressionada Lh] .

premindo

- Regule o tempo com os botbes 0O
Aparece um “t” a piscar no mostrador
(2.7.5).

- No fim da regulagéo, o “t” fica fixo e co-
meca a contagem decrescente.

Nota:

Pode parar a paragem decrescente man-

tendo premido o botdo de escolha do

fogéo.

2.8 Tecla “ELAPSED TIME”

Esta funcdo permite apresentar o
tempo decorrido desde a Ultima
modificagdo de poténcia de um foco
escolhido.

Para utilizar esta fungdo, prima o botao

o. O tempo decorrido pisca no visor
do temporizador do foco seleccionado
(2.8.1).

Se desejar que o0 seu aquecimento
termine gum tempo definido, prima o
botao e depois, dentro de 5
segundos, prima o * do temporizador
para aumentar o tempo de
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aquecimento que deseja obter. A
apresentagado do tempo decorrido fica
fixa durante 3 segundos e depois a
apresentagdo do tempo restante
aparece. E emitido um som para
confirmar a sua escolha.

Esta fungcdo existe com ou sem a
fungéo do temporizador.

Observagao: se for apresentado um
tempo no temporizador, ndo pode
mudar este tempo nos 5 segundos

seguintes apds a pressdo no o
Passados esses 5 segundos, podera
modificar o tempo de cozedura.

29 BLOQUEIO DOS COMANDOS
Segurancga das criangas

A sua placa de cozinha possui um
sistema de seguranga para criangcas
que bloqueia os comandos quando
esta esta parada ou em funcionamento
(para preservar os seus ajustes). Por
razbes de seguranga, s6 o botdo
“desligar” e os botbes de selecao estao
sempre ativos e autorizam a paragem
da placa ou o corte de uma zona de
aquecimento.
Bloqueio
Prima o botédo (o] (cadeado) até que o
simbolo de bloqueio “bloc” aparega nos
visores e um bip confirme a sua
manobra (2.9.1).

Placa bloqueada em funcionamento
A apresentagéo das zonas de cozedura
em funcionamento indica
alternadamente a poténcia e o simbolo
de bloqueio.

Ao premir os botdes de poténcia ou do
temporizador das zonas em
funcionamento:

“bloc”aparece 2 segundos e desaparece
em seguida.

11

Desbloqueio

Prima o botao (b até que o simbolo de
bloqueio “bloc” desaparega no visor e
um bip confirme a sua manobra.

Fungao “CLEAN LOCK”

Esta fungdo permite o bloqueio
temporario da sua placa durante a
limpeza.

Para ativar o Clean lock:

Prima brevemente o botédo (o]
(cadeado). Um bip é emitido e o simbolo
“bloc” pisca no visor.

Apo6s um tempo predefinido, o bloqueio
desliga-se automaticamente. Soa um
sinal sonoro duplo e o simbolo “bloc”
apaga-se. Pode desativar a fungéao
“Clean Lock” a qualquer momento por

uma pressao prolongada no botéao @

210 FUNGAO “ICS”

Intelligent Cooking System

Esta fungao permite otimizar a escolha
do foco em fungdo do didmetro dos
recipiente utilizados.

Proceda da seguinte maneira:
Posicione o recipiente sobre o foco (ex.
@28 cm).

Selecione a poténcia
eventualmente uma duragéo.

Boost e

- Prima o botao 0 . Aparece o simbolo
“ICS” no visor (2.10.1)

- se o foco escolhido é o mais adaptado
ao recipiente, “ICS” desaparece para
deixar aparecer o0s parametros de
cozedura iniciais.

- se o foco escolhido ndo € o mais
adaptado ao recipiente, o visor indica
entdo o foco mais adaptado e os ajustes
sdo transferidos automaticamente a este
(2.10.2).
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NOTA: A placa deve estar fria para
utilizar esta fungéo.

2.11 FUNGAO “RECALL”

Esta funcao permite visualizar os ultimos
ajustes “poténcia e temporizador” de
todos os focos apagados desde ha
menos de 3 minutos.

Para utilizar esta fungéo, a placa deve
estar desbloqueada. Prima o botao
Ligacdo / Desligamento e depois

brevemente o botéo (2.11) 0o .
Quando a placa funcionar, a fungéo
permite de recuperar os ajustes de
poténcia e temporizador do (ou dos)
foco(s) apagado(s) ha menos de 30
segundos.

2.12FUNGAO “SWITCH”

Esta fungao permite o deslocamento de
um tacho de um foco para outro
guardando os ajustes iniciais (poténcia e
tempo).

Efetue uma breve presséo no botédo 0
, 0S simbolos desfilam no visor.
Selecione o foco desejado para deslocar
0 seu recipiente. Os ajustes sé&o transfe-
ridos ao foco selecionado, pode deslocar
0 recipiente para o novo foco.

2.13 FUNGAO “BOIL”

Esta funcado permite ferver agua e
manté-la em ebuligdo para cozer massa,
por exemplo.

Selecione o seu foco, efetue uma breve
pressao no botédo “Boil” (2.13.1) (M}

Por predefinicdo a quantidade de agua
proposta é de 2 litros mas tem a possibi-

lidade de modifica-la com os botdes + ou

-0 (2.13.2).

Ajuste a quantidade de agua desejada
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(de 0,5 a 6 litros).

Valide premindo o simbolo «Boil» ou
aguarde alguns segundos e a validagéao
se fara automaticamente.

A cozedura comega.

Um bip é emitido quando a agua entra
em ebulicao e o simbolo “Boil” desfila no
visor (2.13.3).

Deite entdo as massas e valide tocando
no botéo “Boil”.

Por predefinicdo, o visor propde uma
poténcia e uma duragéo de cozedura de
8 minutos.

Pode no entanto ajustar a poténcia e o
tempo de cozedura propostos.

Um sinal sonoro é ouvido ao fim da
cozedura.

NOTA: E importante que a temperatura
da agua esteja a temperatura ambiente
no inicio da cozedura, pois isso
influenciaria no resultado final.

Para esta fungéo, nao utilize recipientes
de ferro fundido.

Pode também utilizar essa fungao para
cozer qualquer alimento que requeira
uma cozedura em agua fervente.

Conselho de economia de
energia
Cozinhar com uma tampa bem ajustada
economiza energia. Se utilizar uma
tampa de vidro, podera controlar
perfeitamente a cozedura.

2.14 HORIZONE PLAY

Play

— modelos A 04 i 4 kd

O seu aparelho esta equipado com uma
guia na parte traseira da superficie de
aquecimento, que permite posicionar os
acessorios De Dietrich da gama
Horizone P, como a Tabua de corte, a
Plancha ou o Grelhador.

—— Horizone
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Instalagao dos acessorios:
Posicionar a ranhura (A) do seu
acessorio sobre a guia (B) do seu
aparelho ((2.14.1).

EQNéo faga deslizar os acessorios
Horizone Play sobre a superficie de
aquecimento a fim de evitar o
aparecimento de riscas.

215 FUNGAO GRILL / PLANCHA

Esta fungdo permite utilizar acessorios
de tipo grelhador ou plancha na zone
livre “horizone” para grelhar alimentos.

A zona “horizone” o deve estar
selecionada; em seguida exerca uma

breve pressdo no botao Grill (N} e

“GRILL” aparecera na zona de
visualizac¢éo superior (2.15.1). Quando a
temperatura necessaria para o

grelhador for atingida, um bip sera
emitido durante 10 segundos e “GRILL”
desfilara na zona de Vvisualizagéo
(2.15.2)

Nao é possivel utilizar o temporizador
com as fungdes “Grill” e “Plancha”.

A funcdo “Elapsed time” s6 pode ser
utilizada em modo consulta.

Uma presséo nos botdes 0 @ , @
faz sair da fungao.

Em caso de auséncia de recipiente,
“Grill” pisca (como uma poténcia, mas
continuando na fungéo).

216 SEGURANGA E RECOMENDAGOES
Calor residual

Apbés o uso intensivo, a zona de
aquecimento que acabou de utilizar
pode ficar quente durante alguns
minutos.

Um “H” aparece durante este periodo
(2.16.1). Evite tocar nas zonas em

13

questao.

Limitador de temperatura

Cada zona de aquecimento esta
equipada com um sensor de seguranca
que controla constantemente a
temperatura do fundo do recipiente. Em
caso de esquecimento de um recipiente
vazio numa zona de aquecimento

acesa, este sensor adapta
automaticamente a poténcia da placa e
limita assim qualquer risco de

deterioracao do recipiente ou da placa.

Protegdao em caso de derrame

A paragem da placa pode ser

desencadeada nos 3 casos seguintes:
Derrame por cima dos botbes de

comando (2.16.2) .

- Pano molhado colocado em cima dos
botdes.

- Objeto metalico colocado em cima dos
botdes de comando (2.16.3) .

Retire o objeto ou limpe e seque os

botdes de comando e depois reinicie a

cozedura.

Neste caso, o simbolo = é visualizado,

acompanhado de um sinal sonoro.

Sistema “Auto-Stop”
No caso de se esquecer de desligar um
cozinhado, esta placa esta equipada

com uma fungcdo de seguranca
denominada “Auto-Stop” que desliga
automaticamente a zona de

aquecimento esquecida, apés um tempo
predefinido (compreendido entre 1 e 10
horas, consoante a poténcia utilizada).

Se esta seguranga for ativada, o corte
da zona de aquecimento é assinalado
pela visualizagdo “AS” na zona de
comando e um sinal sonoro é emitido
durante cerca de 2 minutos. Para o
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desativar, basta premir um botéo
qualquer dos comandos.

Sons semelhantes aos do
mecanismo de um relégio podem
se produzir.

Estes ruidos intervem somente quando
a placa estd em funcionamento e
desaparecem ou diminuem em fungéo
da configuragédo de aquecimento. Silvos
também podem aparecer segundo o
modelo e a qualidade do seu recipiente.
Os ruidos descritos sdo normais, fazem
parte da tecnologia de indugdo e nao
indicam uma avaria.

N&o recomendamos dispositivos de

protecao da placa.

14
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Para sujidade ligeira, utilize um
esfregdo. Demolhar convenientemente
com agua quente a zona a lavar e
depois limpar.

Para uma acumulacdo de sujidades
recozidas, derrames com acucar,
plastico derretido, utilize uma esponja
sanitaria ou um raspador especial para
vidro. Deve molhar bem a zona a limpar
com agua quente, utilizar um raspador
especial para vidros para desbastar,
acabar com um esfregao e secar.

Para auréolas e marcas de calcario,
aplicar vinagre branco quente sobre a
mancha, deixar agir e secar com um
pano macio.

Para cores metalicas brilhantes e a

conservagao semanal, utilizar um
produto especial para vidro
vitroceramico. Aplicar o produto

especial (que contenha silicone e tenha
de preferéncia um efeito protetor) sobre
o vidro vitroceramico.

Nota importante: ndo utilizar pé nem
esfregbes abrasivos. Privilegie os
cremes e as esponjas especiais para
louga delicada.

Manutengéo da Tabua de corte
Certas  precaugbes devem  ser
respeitadas para preservar a qualidade
e a eficacia do seu produto. Aquando da
primeira utilizagéo, é preciso lubrificar a
sua tabua de corte com dleo de
cozedura (1 a 2 colheres de sopa a
espalhar com um pano limpo sobre
todas as superficies). Isto lhe permitira
conservar o melhor aspeto e Ihe
garantira uma grande longevidade.

Manutencao: Lubrificar a sua tédbua de
corte uma vez por més. Se a tabua de
corte serve apenas de decoragdo, é
fortemente aconselhado enverniza-la
para evitar que fique sujeita a contragao
ou dilatagao.

Nunca MOLHE a sua tabua de corte
para limpa-la, raspe-a com a lamina de
uma faca ou um raspador, isto removera
0 excesso de humidade da carne
cortada e conservara a madeira em
perfeito estado.

Nunca exponha a sua tabua de corte:

- ao contato com tachos ou pratos muito
quentes.

- a proximidade excessiva com um
aquecimento por ar pulsado ou um
climatizador, pois estes sistemas secam
o ar.

- a exposigao prolongada ao sol atras de
uma vidraga.

- a variagbes
temperatura.

- a pressao entre 2 materiais sem prever
junta de dilatagéo, quando encastrada.
- ao posicionamento sobre uma
superficie ndo seca em curso de
construgdo (gesso, cimento ainda
humido...).

excessivas de
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¢ 4 ANOMALIAS

Durante a colocagcao em servico
Constata que aparece uma indicagao
luminosa. Isto € normal. Desaparecera
depois de 30 segundos.

A sua instalagao dispara ou funciona
apenas um lado da placa. A ligagédo da
sua placa esta defeituosa. Verifique a
sua conformidade (ver capitulo sobre a
ligacéo ).

A placa liberta cheiros durante as
primeiras utilizagées. O aparelho é novo.
Aqueca cada zona durante meia hora com
um tacho cheio de agua.

Quando a placa é ligada

A placa ndo funciona e os
indicadores luminosos do teclado
estdo apagados.

O aparelho nado tem alimentagdo de
energia. A alimentagdo ou a ligacao
estdo defeituosas. Inspecione os
fusiveis e o disjuntor elétrico.

A placa nao funciona e aparece outra
mensagem. O circuito eletrénico nao
funciona bem. Ligue para o servico de
assisténcia pos-venda.

A placa nao funciona, a informagao
“bloc” aparece. Desative a seguranca
para criangas.

Codigo de avaria F9: tensao inferior a
170 V.

Codigo de avaria FO: temperatura
inferior a 5°C.

Durante a utilizacdo

A placa nao funciona, o visor
visualiza = e um sinal sonoro é
emitido.

Houve um transbordo, ou um objeto
tapa o painel de comando. Limpe ou
retire o objeto e volte a iniciar a
cozedura.

E indicado o cédigo F7.

Os circuitos eletronicos aqueceram (ver
capitulo encastramento).

Durante o funcionamento de uma
zona de aquecimento, os indicadores
luminosos do painel piscam sempre.
O recipiente utilizado ndo é adequado.
Os recipientes fazem barulho e a sua
placa emite um «clique» durante a
cozedura (ver capitulo “Seguranca e
Recomendacgdes”).

E normal. Com certo tipos de recipientes,
isto deve-se a passagem de energia da
placa para o recipiente.

A ventilagdo continua a funcionar
depois da paragem da sua placa.

E normal. Isto permite o arrefecimento da
parte eletronica.

No caso de avaria persistente.

Desligue a placa durante 1 minuto. Se o
fendmeno persistir, contacte o Servigo de
assisténcia pos-venda.
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¢ 5 MEIO AMBIENTE

®

RESPEITO PELO MEIO AMBIENTE

Os materiais da embalagem deste
aparelho s&o reciclaveis. Participe na
sua reciclagem contribuindo para a
protecao do meio ambiente, eliminando-
0s nos contentores municipais previstos
para o efeito.
O seu aparelho também
contém  varios  materiais
reciclaveis. Assim, inclui este
logétipo para indicar que os
B 2rarelhos usados néo devem
ser misturados com outros residuos.
Assim, a reciclagem de aparelhos
usados do fabricante sera realizada nas
melhores condi¢des, em conformidade
com a Diretiva Europeia 2002/96/CE em
matéria de equipamentos elétricos e
eletrénicos.
Consulte a sua camara municipal ou o

17

seu revendedor quanto aos pontos de
recolha dos aparelhos usados mais
proximos da sua habitacdo.
Obrigado pela sua colaboragdo na
protecao do meio ambiente.



¢ 6SERVICO DE APOIO AO CLIENTE

As eventuais intervengbes no seu apa-
relho devem ser efetuadas por um profis-
sional qualificado que trabalhe para a
marca. Durante o seu telefonema, in-
dique a referéncia completa do seu apa-
relho (modelo, tipo, numero de série).
Estas informacgdes figuram na placa in-
formativa (1.1.1).
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SZANOWNI
KLIENCI,

Poznanie produktéw De Dietrich to przezycie jedyne w swoim rodzaju.
Wrazenie uroku jest natychmiastowe od pierwszego spojrzenia. Jakos¢
wzornictwa
wyroznia sie poprzez ponadczasowg estetyke i staranne wykonczenie
powodujgce, ze wszystkie przedmioty sg eleganckie i wyrafinowane i w
doskonatej harmonii
miedzy sobg. Nastepnie przychodzi nieodparta ochota by dotknac.
Design De Dietrich polega na wykorzystywaniu materiatow solidnych
i prestizowych; priorytet ma zawsze autentycznos$c¢. tgczac
najnowoczesniejszg technologie
ze szlachetnymi materiatami, De Dietrich zapewnia realizacje
produktéw o wysokiej fakturze w stuzbie sztuki kulinarnej, pasji
dzielonej przez wszystkich mitosnikéw kuchni. Zyczymy duzo zadowolenia
z uzytkowania Panstwa nowego urzadzenia.

Dziekujemy Panstwu za zaufanie.

De Dietrich<O>



SPIS TRESCI

Wazne wskazéwki bezpieczenstwa i srodki ostroznosci................ 3
T3 1 - U - TR 6
ROZPAKOWENIE ..o 6
= 018 o (0111 PR ERPRI 6
POAIGCZENIE ..o ———— 6
UZYtKOWANIE ....ceeeieiieiiiiiiecccccsssmsrrrre e s s s ss s s s ssmsnnnne s e s e e e s s s ss s s s s snmnnnnnees 7
Objasnienia dotyczgce Klawiatury ..........cccccccooeiiiiiiiiiiiieeeee e, 7
ZarzadzZani€© MOCE ........uuuririiiieeeeeeeeeeieecitree e e e e e e e e e e e s st rrreeaeaaaeae s 8
WYDOr NACZYNIA ... 8
WYDOr PalNiKa ... 8
WIBCZaNIe/WYGCZANIE  ..oveeeiiiiiee e 9
RegUIACIa MOCY .....ccoeeiiiiiee e 9
Funkcje Horizone / DUOZONE ...........ccoeiiiiiiiiiieeeeeeee e 10
Regulacja minutnika .........cccceviiiiiiieeec e 10
Przycisk Elapsed time .........cuvvviiiiiiei e 10
Blokowanie elementow sterowania ...........ccccooivieiiiiiiiiieiee e 11
Funkcja Clean [OCK...........uuueiiiiiieeeii e 11
FUNKCJA ICS ..ottt 11
Funkcja ReCall..........cooiiiieee e 12
FUNKCja SWItCN......ooi i 12
FUNKCJA BOIl ... 12
Funkcja Horizone Play ........c.eeeeviiiieiiiiiiecceeee e 13
Funkcja Grill / Plancha..........c...ueviviiieieiiiiiecceeeee e 13
Wskazéwki i zalecenia bezpieczenstwa ............cccoeeeciiiiieiieieeeeeenn, 13
L0 1 F= 0 PN 15
122 = o 16
Ochrona Srodowiska .........ccccociiiiiiriiei e 17
Dziat obstugi klienta ..........ccccomrmmmiiii e 18



WAZNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA I SRODKI

OSTROZNOSCI

Niniejsza instrukcja jest rowniez dostepna do pobrania na stronie internetowej

marki.

Prosimy o zapoznanie sie z tymi wskazéwkami przed przystgpieniem do instalacji i
uzytkowania urzgdzenia. Zostaty one opracowane dla zapewnienia bezpieczehnstwa
wszystkich uzytkownikéw urzadzenia. Nalezy zachowac niniejszg instrukcje obstugi
wraz z urzadzeniem. W razie sprzedazy lub przekazania urzadzenia jakiejkolwiek
innej osobie nalezy przekazac¢ jej rowniez niniejszg instrukcje obstugi.

» W trosce o ciggte ulepszanie naszych wyrobdéw zastrzegamy sobie prawo do zmian
parametréw technicznych, funkcjonalnych lub estetycznych oraz jakichkolwiek innych
modyfikacji charakterystyki urzadzenia zwigzanych z postgpem technicznym.

» Aby tatwo odnalez¢ w razie potrzeby numery referencyjne urzadzenia, zalecamy
ich zapisanie na stronie “Serwis i relacje z konsumentami”.

Urzadzenie moze by¢
uzywane przez dzieci w wieku
powyzej 8 lat i osoby o
ograniczonych mozliwosciach
fizycznych, czuciowych Iub
umystowych lub bez odpowied
niego doswiadczenia lub
wiedzy, jezeli wczesniegj
otrzymaty one instrukcje
dotyczgce obstugi urzgdzenia
lub zostaty w odpowiedni
sposob przeszkolone [
zrozumiaty zagrozenia, ktorym
mogg podlegac.

Dzieci nie mogg wykor
zystywa¢ urzadzenia do
zabawy.

Przeprowadzane przez

uzytkownika prace dotyczace
czyszczenia i konserwacji nie
moga by¢ wykonywane przez
dzieci pozostawione bez

dozoru.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat
nalezy trzyma¢ z dala od
urzagdzenia, chyba ze znajdujg
sie pod statym nadzorem.
Urzadzenie i jego elementy
dostepne stajg sie gorgce w
trakcie uzytkowania.

Nalezy zachowaé¢ ostroznosg,
by nie dotyka¢ elementow
grzewczych.

Przedmiotébw  metalowych,
takich jak noze, widelce, tyzki i

pokrywKi nie nalezy
umieszczac na ptycie
grzewczej, gdyz moga sie
nagrzewac.

Ptyta jest wyposazona w
zabezpieczenie przed
dziecmi, ktére blokuje

mozliwos$¢ jej uzycia kiedy jest
wylgczona lub  podczas
gotowania (patrz rozdziat



WAZNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA I SRODKI

OSTROZNOSCI

uzywanie zabezpieczenia
przed dzie¢mi.

Urzgdzenie jest zgodne z
dyrektywami i rozporzad
zeniami europejskimi, ktorych
przepisom podlega.

Aby unikng¢ interferencji
miedzy ptytg a rozrusznikiem
serca, musi on byc¢
zaprojektowany i ustawiony
zgodnie z wszystkimi
obowigzujgcymi przepisami.
Nalezy uzyska¢ odpowiednie
informacje u jego producenta
lub swojego lekarza
prowadzgcego.

Podczas wykorzystywania na
ptycie indukcyjnej oleju lub
ttuszczu, pozostawienie
urzgdzenia pracujgcego bez
nadzoru moze  stanowié
niebezpieczenstwo pozaru.
Nie wolno NIGDY prébowac

gasi¢c ognia wodg, ale
wytgczy¢  urzgdzenie, a
nastepnie przykry¢ ptomien
np. pokrywkg Ilub kocem
gasniczym.

UWAGA: nie nalezy pozo
stawiac¢ pracujg cego

urzgdzenia bez nadzoru. W
razie krotkiego uzytkowania
nalezy przez caly czas
pilnowac¢ urzadzenia.
Zagrozenie pozarowe: nie
przechowywaé przedmiotéw w
strefach gotowania.

Jezeli powierzchnia jest
popekana, odtgczyc¢
urzgdzenie od zasilania, aby
unikng¢ ryzyka porazenia
elektrycznego.

Nie uzywac ptyty grzewczej do
czasu wymiany blatu
szklanego.

Unika¢ uderzania naczyniami:
powierzchnia szkloceramiki
jest bardzo wytrzymata,
jednakze moze ulec rozbiciu.
Nie ktas¢ gorgcych pokrywek
na ptasko na ptycie grzewczej.
Zjawisko ,przyssania sie”
moze spowo dowaé uszkod
zenie  powierzchni  ptyty.
UnikaC ocierania naczyniami,
ktéore w dluzszym okresie

moze powodowac
uszkodzenie elementéw
dekoracyjnych  powierzchni
szktoceramiki.

Do gotowania nigdy nie
uzywaé¢ folii  aluminiowe;j.



WAZNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA I SRODKI

OSTROZNOSCI

Nigdy nie umieszcza¢ na
ptycie grzewczej produktow
opakowanych w aluminium
ani na aluminiowych tackach.
Aluminium moze sie stopiC i
nieodwracalnie uszkodzi¢
ptyte grzewczg.

Nie wktada¢ do szafki pod

ptyta grzewczg Srodkow
czystosci ani  produktow
tatwopalnych.

Aby unikngc¢
niebezpieczenstwa, jezeli
przewdéd  zasilajgcy  jest

uszkodzony, powinien zostac
wymieniony przez producenta,
jego serwis posprzedazny lub
inne wykwalifikowane osoby.
Sprawdzi¢, czy przewod
zasilania urzadzen
elektrycznych podtgczonych w
poblizu ptyty nie styka sie ze
strefami grzewczymi.

Nigdy nie stosowa¢ do
konserwacji ptyty urzgdzenia
czyszczgcego za pomocy
pary wodnej.

Urzadzenie nie jest
przeznaczone do
funkcjonowania wraz z
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zewnetrznym minutnikiem lub
niezaleznym systemem
zdalnego sterowania.

Po uzyciu nalezy wytgczyc¢
ptyte kuchenng za pomocag
elementéw sterowania i nie
liczy¢ na wykrywacz naczyn.

OSTRZEZENIE: Nalezy
uzywacé wytgcznie elementow
zabezpieczajgcych

opracowanych przez
producenta urzgdzenia,
wymienionych w instrukcji

obstugi jako wtasciwe Ilub
wbudowanych w urzgdzenie.
Uzywanie nieodpowiednich
zabezpieczen moze
spowodowac¢ wypadki.



¢ 1 INSTALACJA

7

1.1 ROZPAKOWANIE

Wyjaé wszystkie elementy
zabezpieczajace. Sprawdzi¢
prawidtowos$¢ parametréw urzgdzenia
zamieszczonych na tabliczce danych
znamionowych (1.1.1).

Zapisa¢ w ponizszej ramce figurujgcy na
tej tabliczce numer serwisowy i typ
normy do wykorzystania w przysztosci.

Service: ||Type:

1.2 ZABUDOWA W MEBLU

Upewni¢ sie, ze wlotowe i wylotowe
otwory powietrza nie sg zastoniete
(1.2.1). Nalezy przestrzega¢ wskazéwek
dotyczacych wymiaréw (w milimetrach)

mebla, w ktéorym pityta ma byc
wbudowana.

- Zabudowa w blacie roboczym

Patrz schemat (1.2.2 / 1.2.4)

- Zabudowa na wysokosci blatu

roboczego Patrz schemat (1.2.3/1.2.5)

Play

Za wyijatkiem modeli —=_Horizone™
yia

Sprawdzi¢, czy obieg powietrza
pomiedzy przednig a tylng czescig ptyty
nie jest w zaden sposéb ograniczony.
W razie instalacji ptyty nad szufladg
(1.2.6) lub piekarnikiem przeznaczonym
do zabudowy (1.2.7), nalezy
przestrzega¢ wymiaréw wskazanych na
ilustracjach, aby zapewni¢ niezbedny
przeptyw powietrza wylotowego z
przodu urzadzenia. Przyklei¢ uszczelke
na catym obwodzie ptyty (1.2.8).
Wiozy¢ ptyte w mebel (1.2.9).

Jezeli ptyta kuchenna znajduje sie

nad piekarnikiem, zabezpieczenia
termiczne pilyty moga ograniczyé

jednoczesne korzystanie z ptyty i
piekarnika w trybie pirolizy. Ptyta jest
wyposazona w system bezpieczenstwa
chronigcy przed przegrzaniem. System
ten moze zadziata¢ np. w przypadku

instalacji nad niewystarczajgco
zaizolowanym piekarnikiem. Na
sterowniku  wyswietlony  zostanie

wowczas kod ,F7”. W takim przypadku
zalecamy zwiekszenie wentylacji ptyty,
poprzez wykonanie otworu w bocznej
sciance mebla (8 cm x 5 cm).

1.3 PODLACZENIA ELEKTRYCZNE
Piyty nalezy podigcza¢ do sieci
zasilajgcej za posrednictwem
roztgcznika wielobiegunowego,
zgodnie z  obowigzujgcymi
zasadami instalacji. Roztgcznik
powinien by¢ wbudowany w
nieruchomej rurce ostonowe;.
Nalezy  okresli¢  typ przewodu
zasilajgcego piyty na podstawie liczby
zyt oraz ich koloréw:
- Przewdd 5-zytowy (1.3.111.3.2):

a) zielono-zotty, b) niebieski, c)
brazowy, d) czarny, e) szary.
Przy podigczaniu ptyty do zasilania lub
po dtuzszej przerwie w dostawie pradu,
na klawiaturze sterujgcej pojawia sie kod
Swietlny. Aby informacje te zniknely i
uzywanie urzgdzenia stato sie mozliwe,
nalezy odczeka¢ mniej wiecej 30 sekund
(wyswietlanie takie jest normalne i jest
przeznaczone dla serwisu). Uzytkownik
ptyty nie powinien zwraca¢ na nie uwagi.



° 2 UZYTKOWANIE

Objasnienia dotyczace klawiatury

© = Wigczanie / Wylaczanie
0 - Blokowanie / funkcja Clean lock
o- Wybér palnika

O - DuoZone lub Horizone
O - wyswietlacz

0 = Preselekcja

O = ustawienie mocy / czasu
O = minutnik

0 - Funkcja Elapsed Time
0 - Funkcja ICS

0- Funkcja Recall

0- Funkcja Switch

@ = Funkcja Boil

@ - Funkcja Grill

Q = Klawiatura numeryczna ustawienia

mocy /czasu




° 2 UZYTKOWANIE

21 ZARZADZANIE MOCA

—Power Management__

Dotyczy wytacznie modelu GW
Catkowita moc ptyty musi byé zgodna z
parametrami mocy wykorzystywanej
instalacji elektrycznej.

Domyslnie, moc ptyty jest ustawiona na
wartos¢ maksymailna.
Aby zwigkszy¢ lub
poziom mocy, nalezy:

- Podczas pierwszego podtgczenia
urzadzenia do zasilania, wcisng¢ (w
czasie 30 sekund) dowolny przycisk -
wy$wietlona zostanie maksymalna
warto$¢ mocy (2.1.1).

Aby zmniejszy¢é moc, nalezy wcisngé
przycisk - (2.1.2) az do ustawienia
odpowiedniej wartosci.

zmniejszy¢

Aby  zatwierdzi¢, krétko wcisngé
rownoczesnie przyciski Boost | T
(2.1.3).

- Aby w dowolnej chwili zmodyfikowac
ustawienie mocy, kiedy urzgdzenie
znajduje sie w stanie gotowosci (z
cieplem resztkowym lub bez), nalezy
wcisngc i przytrzymac¢ rownoczesnie
przyciski Boost | T |

Dostepne ustawienia poziomu mocy:

Moc plyty w Bezpieczniki /
kw Wytacznik (A)

7.4 32

4,6 20

3,6 13

3 13

m Nalezy upewni¢ sig, ze ustawiona
moc jest odpowiednia dla parametrow
bezpiecznikéw zainstalowanych w
skrzynce elektrycznej.

Moc poszczegodlnych palnikow bedzie
uzalezniona od wybranego ustawienia
mocy catkowitej.

22 WYBOR NACZYNIA

Do gotowania na ptycie indukcyjnej
mozna uzywacé wiekszosci naczyn. Do
gotowania na ptycie indukcyjnej nie
nadajg sie jedynie szkto, glina, naczynia
aluminiowe bez specjalnego dna, miedz
oraz pewne odmiany stali nierdzewnej,
ktére nie sg magnetyczne.

Sugerujemy wyboér naczyn o

grubym i ptaskim dnie. Ciepto w
takich naczyniach lepiej sie rozktada i
gotowanie jest bardziej jednorodne. Nie
wolno w zadnym wypadku pozostawiaé
podgrzewanego pustego naczynia bez
nadzoru.

m Nie nalezy ustawia¢ naczyn na
klawiaturze sterujgce;j.

23 WYBOR PALNIKA

Naczynia mogg by¢ ustawiane na
réznych palnikach urzgdzenia. Nalezy
wybra¢ odpowiedni palnik w zaleznosci
od rozmiaréw naczynia. Jezeli dno
naczynia jest zbyt mate, wskaznik mocy
zacznie migac, a palnik nie bedzie
dziata¢, nawet jezeli materiat naczynia
jest wiasciwy dla ptyty indukcyjnej. Nie
nalezy uzywac¢ naczyn o $rednicy
mniejszej od $rednicy palnika (patrz

tabela).
Srednica | Maksy- [ Srednica dnal
palnika | malna moc naczynia
palnika (W)
16 cm 2400 10 do 18 cm
18 cm 2800 11do 22 cm
23 cm 3700 12 do 24 cm
28 cm 3700 15do 32 cm
Horizone 3700 18 om, naczynia w
Duozone 3700 ksztalcie owalnym
1/2 zone 2800 11 do 22 cm




° 2 UZYTKOWANIE

Dotyczy wytgcznie modelu L 44
Dostepne ustawienia poziomu mocy:

Moc piyty w| Palnik Palnik Palnik
kW 16 cm 18 cm 23 cm
74 2000 W 2800 W 3100 W
4,6 2000 W 2550 W 2800 W
3,6 2000 W 2400 W 2600 W
3 2000 W 2100 W 2200 W
@ Kiedy réwnoczesnie

wykorzystywane jest kilka palnikéw,
ptyta zapewnia odpowiedni podziat mocy
pomiedzy palniki, aby nie przekroczy¢
wartosci mocy maksymalinej.

Kiedy wykorzystywana jest moc
maksymalna (Boost) kilku palnikéw,
nalezy ustawi¢ naczynia w najbardziej
odpowiedni Sposob i unikac
konfiguracji (2.3.1-2.3.2-2.3.3-2.3.4
-2.3.5.).

24 WEACZANIE - WYLACZANIE

Wocisng¢ przvcisk  Wigczanie /
Wytgczanie 6 Na kazdym palniku
symbol ,0” miga przez 8 sekund

(2.4.1). Jezeli nie zostanie wykryte
zadne naczynie, nalezy wybraé palnik
(2.4.2). Jezeli naczynie zostanie
wykryte, symbol ,0” miga wraz z
kropkg. Mozna wéwczas ustawi¢ moc.
Bez ustawienia mocy, strefa gotowania
wytgczy sie automatycznie po kilku
sekundach.

Wytaczanie strefy gotowania / ptyty
\Wreisng¢ i przytrzymac przycisk strefy
- wigczy sie dtugi sygnat
dzwiekowym, a wyswietlacz zostanie
wytgczony lub pojawi sie symbol ,,H”
(ciepto resztkowe).
Nacisng¢ przycisk
wigczania/wytgczania, aby catkowicie
wytgczyé¢ ptyte.

25 REGULACJA MOCY

Wocisng¢ przycisk + lub - (] (2.5.1)
lub skorzystaé z klawiatury
numerycznej Q aby ustawi¢ poziom
mocy w zakresie od 1 do 19 lub.od 1 do
14 (w przypadku modelu GF ). W
takim przypadku mozna bezposrednio
wpisac cyfry odpowiadajgce
pozadanemu ustawieniu mocy (2.5.2).
Wcisniecie przycisku ,0” spowoduje
wytgczenie palnika.

Podczas wigczania mozna
bezposrednio ustawic moc
maksymalng (za wyjatkiem funkgciji
boost), wciskajac przycisk ,,= strefy.

Preselekcja mocy:
Cztery przyciski 0 umozliwiajg
bezposrednie ustawienie wybranych
poziomow mocy:
& = moc 2 - Utrzymywanie ciepta
W = moc 10 - Gotowanie na wolnym
ogniu
™ =moc 19 - Przypiekanie
BOOST = moc maksymalna (2.5.3)
Wymienione powyzej wartosci
ustawienia mocy moga by¢
modyfikowane, za wyjgtkiem funkcji
BOOST.
Nalezy
Ssposob:
Ptyta musi by¢ wytgczona.
- Wybra¢ == Ilub W Iub ™,
przytrzymujac przycisk wcisniety.
- Wybra¢ nowe ustawienie mocy,
weciskajac przycisk + lub = .
- Po chwili sygnat dzwiekowy
potwierdzi wykonanie czynnosci.
Uwaga: Poziom mocy musi zawierac
sie miedzy:
1i3dla
4i11dla
12119 dla

postgpi¢ w nastepujgcy

TE

W przypadku modelu Add4 dostepne
poziomy mocy to:
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™ = moc 2 - Utrzymywanie ciepta
W = moc 8 - Gotowanie na wolnym
ogniu

™ = moc 14 - Przypiekanie

2.6 HORIZONE / DUOZONE

tech

Horizone™"_ | — Duozone

Wolna strefa gotowania moze zosias
wybrana za pomocg przycisku
(2.6.1). Ustawienie mocy i minutnika
jest przeprowadzane w taki sam
sposob, jak dla normalnego palnika.
Aby wytgczy¢ strefe, nalezy wcisngc i
przytrzymacé przycisk , - Wigczy sie
dtugi sygnat dzwiekowy i wyswietlacze
zostang wytgczone lub pojawi sie
symbol ,H”.

Wocisniecie przycisku przedniego lub
tylnego palnika strefy spowoduje
wylgczenie funkcji i przeniesienie
ustawien dla wybranego palnika.

2.7 REGULACJA MINUTNIKA

Kazda strefa gotowania posiada
wiasny minutnik. Mozna go ustawi¢
natychmiast po wigczeniu danej strefy.
Aby wigczy¢ minutnik lub
zmodyfikowac¢ jeqg uistawienie, nalezy
wcisngc przycisk minutnika (2.7.1),

a nastepnie przyciski * lub = o
(2.7.2) , badz gkorzysta¢ z klawiatury
numerycznej o (2.7.3).

W takim przypadku mozna
bezposrednio wpisaé po kolei cyfry
odpowiadajgce pozgdanemu
ustawieniu czasu.

Wocisniecie przycisku 0 spowoduje
wytgczenie minutnika.

Aby utatwi¢ ustawienie bardzo
dlugiego czasu, mozna przejs¢
bezposrednio do wartosci 99 minut,
wciskajgc natychmiast przycisk =.

Po zakonhczeniu gotowania minutnik

10

pokazuje 0 i wigcza sie sygnat
dzwiekowy. Aby usung¢ te informacje
wystarczy wcisng¢ dowolny przycisk
sterowania dang strefg gotowania.
Jezeli zaden przycisk nie bedzie
wcisniety, strefy zostang wytgczone po
kilku chwilach.

Aby wytgczyé minutnik podczas
gotowania, nalezy wcisngc
rownoczesnie przyciski * et =, lub
powrdci¢ do ustawienia 0 za pomocag
przycisku =, badz wpisa¢ ,0” za
pomocg klawiatury cyfrowej.

Niezalezny minutnik

Funkcja ta pozwala na odmierzanie

czasu bez gotowania.

- Wybra¢  strefe,
uzytkowana (2.7.4).

ktéra nie jest

- Zrob nacisnieciu klawisza h .
- Ustawi¢ czas za pomocg przyciskow

©. Litera “t" zacznie miga¢ na
wyswietlaczu (2.7.5).

- Na zakonczenie ustawiania litera “t”
bedzie wyswietlac sie stale i rozpocznie
sie odliczanie.

Uwaga!

Mozliwe jest zatrzymanie trwajacego juz

odliczania, poprzez dtuzsze nacisniecie

przycisku wyboru strefy gotowania.

2.8 Przycisk ELAPSED TIME

Funkcja ta pozwala na wyswietlenie
czasu jaki uptynagt od ostatniej zmiany
mocy w wybrane;j strefie gotowania.
Aby skorzysta¢ z teigfunkcji, nalezy
nacisngé¢ przycisk i Czas, jaki
uptynat, miga na wys$wietlaczu
minutnika wybranej strefy gotowania
(2.8.1).

Jesli gotowanie ma zakonczy¢ sie w
okreélon}a czasie, nalezy wcisngé
przycisk , a nastepnie w przeciggu
5 sekund nacisng¢ na *+ minutnika, aby
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ustawi¢ zgdany czas gotowania.
Wyswietlanie czasu przestaje miga¢ na
3 sekundy, a nastepnie wyswietla sie
czas, jaki pozostat. Sygnat dzwiekowy
potwierdza dokonanie wyboru.

Funkcja ta dziata z uzyciem funkgcji
minutnika lub bez niej.

Uwaga: jesli na minutniku wyswietla sie
czas, nie da sie go zmieni¢ w ciggu 5
sekund nasgtepujgcych po wecisnieciu

przycisku . Po uptywie 5 sekund
mozliwa bedzie zmiana czasu
gotowania.

29 BLOKADA POLECEN STEROWANIA

Zabezpieczenie przed dzie¢mi

Blat jest wyposazony w funkcje
zabezpieczenia przed dzieémi, ktoéra
umozliwia zablokowanie elementow
sterowania, kiedy urzgdzenie nie
pracuje lub podczas gotowania (aby
zachowa¢ wybrane ustawienia). Ze
wzgledéw bezpieczenstwa, jedynie
przyciski wytgczania oraz wyboru stref
sg zawsze aktywne, umozliwiajgc
wytgczenie blatu lub odciecie strefy
gotowania.

Blokowanie
Wocisng¢ przycisk b (ktodka) az do

chwili, kiedy symbol zablokowania
,blok.” pojawi sie na wyswietlaczu i
wigczy sie sygnat dzwiekowy

potwierdzajgcy wykonanie czynnosci
(2.9.1).

Ptyta zablokowana podczas dziatania
Podczas dziatania urzadzenia, na
wyswietlaczach stref gotowania
pokazywana jest naprzemiennie moc
oraz symbol blokowania.

Po wecisnieciu przyciskow ustawienia
mocy lub minutnika dziatajgcych stref
gotowania:

komunikat ,blok.” jest wyswietlany przez
2 sekundy, po czym znika.

11

Odblokowanie

Woeisngc¢ przycisk o az do chwili, kiedy
symbol zablokowania ,blok.” pojawi sig
na wyswietlaczu i wigczy sie sygnat
dzwiekowy potwierdzajgcy wykonanie
Czynnosci.

Funkcja CLEAN LOCK

Funkcja ta pozwala

zablokowanie ptyty

czyszczenia.

Aby aktywowa¢ Clean lock:

F’éycisnaé przez krétki czas przycisk
(ktodka). Wiaczy sie sygnat

dzwiekowy i symbol ,blok.” bedzie miga¢

na wyswietlaczu.

Po uptynieciu wczesniej okreslonego

na czasowe

podczas

czasu, nastapi automatyczne
odblokowanie sie urzgdzenia.
Emitowany jest podwodjny sygnat

dzwiekowy, a symbol ,blok.” gasnie. Aby
w dowolnej chwili wylgczy¢ funkcje
Clean lock, wystarczy wcisngé i

przytrzymac przycisk o .

210 FUNKCJAICS

Intelligent Cooking System

Funkcja zapewnia optymalizacje wyboru
palnika w zaleznosci od $rednicy
wykorzystywanych naczyn.

Nalezy postgpi¢ w nastepujgcy sposob:
Ustawi¢ naczynie na palniku (np.: @28
cm).

Wybra¢ moc Boost i ewentualnie takze
ustawic czas.

Nacisngc¢ przycisk [ . Na wyswietlaczu
pojawi sie symbol ,ICS” (2.10.1).

- jezeli wybrany palnik jest najlepszy dla
naczynia, symbol ,ICS” zgasnie i
wyswietlone  zostang  poczatkowe
parametry gotowania.

- jezeli wybrany palnik nie jest najlepszy
dla naczynia, wyswietlacz wskazuje
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optymalny palnik, a ustawienia sg
automatycznie przenoszone na ten
palnik (2.10.2).

UWAGA: Aby mozliwe byto skorzystanie
z tej funkgji, ptyta musi by¢ zimna.

211 FUNKCJA RECALL

Funkcja umozliwia wyswietlenie
ostatnich ustawien ,mocy i minutnika”
dla wszystkich palnikow zgaszonych w
czasie krotszym, niz 3 minuty.

Aby mozliwe byto skorzystanie z tej
funkcji, ptyta musi byé odblokowana.
Wcisng¢  przycisk  Wigczanie /
Wyltgczanie, a nastepnie krotko wcisngc

przycisk (2.11) @ .

Kiedy ptyta pracuje, funkcja umozliwia
wyswietlenie ustawien mocy i minutnika
palnika(éw) zgaszonego(ych) w czasie
krétszym, niz 30 sekund.

2.12FUNKCJA SWITCH

Funkcja ta pozwala na przemieszczenie
garnka z jednej strefy gotowania do innej
z zachowaniem pierwotnych ustawien
(moc i czas).

Woeisngc¢ krétko przycisk 0, , symbole
bedg przesuwa¢ sie na
wyswietlaczu. Wybrac¢ palnik, na ktory
naczynie ma zostac¢ przeniesione. Usta-
wienia zostang przeniesione na wybrany
palnik, mozna wéwczas przenies¢ naczy-
nie.

213 FUNKCJA BOIL

Funkcja ta umozliwia zagotowanie wody
i utrzymywanie jej wrzenia w celu
ugotowania np. makaronu.

Nalezy wybra¢ palnik i krotko wcisngé
przycisk ,Boil” (2.13.1) @ .

12

Proponowana domysinie ilos¢ wody wy-
nosi 2 litry, jednak moze ona zosta¢ zmo-

dyfikowana za pomocg przyciskow * lub

- O (2.132)

Wybraé odpowiednig ilos¢ wody (w za-
kresie od 0,5 do 6 litrow).

Zatwierdzi¢ wybér, wciskajac symbol
,Boil” lub zaczeka¢ kilka sekund - usta-
wienie zostanie zatwierdzone automa-
tycznie.

Gotowanie rozpoczyna sie.

Kiedy woda zacznie wrze¢, wigczy sie
sygnat dzwiekowy, a symbol ,Boil”
bedzie widoczny na wyswietlaczu

(2.13.3).

Nalezy wéwczas wiozy¢ makaron, a
nastepnie  zatwierdzi¢,  wciskajgc
przycisk ,Boil”.

Domysinie  wyswietlacz  proponuje

okreslone ustawienie mocy oraz czas
gotowania wynoszgcy 8 minut.

Mozna réwniez zmodyfikowac
proponowane ustawienia mocy i czasu
gotowania.

Po zakonczeniu gotowania rozlega sie
sygnat dzwiekowy.

UWAGA: Wazne jest, aby temperatura
wody nie byta zbyt wysoka lub zbyt niska
na poczatku gotowania, gdyz fatszuje to
wynik koncowy.

W przypadku tej funkcji nie nalezy
uzywac naczynh zeliwnych.

Z funkcji tej mozna réwniez korzystac do
gotowania dowolnych potraw we wrzacej
wodzie.

Porada dotyczaca oszczednosci
energii
Uzycie pokrywki podczas gotowania
zapewnia oszczednosé energii. Uzycie
pokrywki szklanej umozliwia doskonate
kontrolowanie gotowania.
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2.14 Funkcja HORIZONE PLAY
— Horizone™__ modele L d4 id kyd
Urzadzenie jest wyposazone w

znajdujgcg sie z tylu powierzchni
grzewczej prowadnice umozliwiajgcy
prawidtowe ustawienie akcesoridéw firmy
De Dietrich nalezacych do gamy
Horizone P&, takich jak deska do
krojenia, plancha lub grill.

Ustawianie akcesoriow:
Umiesci¢ wyztobienie (A) akcesorium w
prowadnicy (B) urzadzenia (2.14.1).

@Aby unikngé mozliwosci
zarysowania, nie nalezy umieszczac
akcesoriow Horizone play na
powierzchni grzewczej urzgdzenia.

215 FUNKCJA GRILL / PLANCHA
Funkcja umozliwia wykorzystywanie
akcesoriéw takich, jak grill lub plancha w
wolnej strefie ,horizone” do grillowania
produktow.

Nalezy najpierw wybra¢ strefe ,horizone”

o a nastepnie krétko wcisngé przycisk

Grill @ - komunikat ,GRILL” zostanie
wyswietlony w gornej czesci
wyswietlacza (2.15.1). Kiedy osiggnieta
zostanie odpowiednia temperatura
funkcji Grill, sygnat dzwiekowy wigczy
sie na 10 sek. i komunikat ,GRILL”
bedzie przesuwat sie na wyswietlaczu
(2.15.2).

Minutnik nie moze zosta¢ ustawiony w
przypadku funkgji Grill i Plancha.
Funkcja Elapsed time umozliwia jedynie
wyswietlenie czasu.

Wocisniecie przyciskow 0 @@
umozliwia zakonczenie dziatania funkgiji.

13

W razie braku naczynia, miga komunikat
,Grill” (podobnie, jak w przypadku mocy,
ale dotyczy funkgciji).

216 WSKA;OWKIIZALECENIA
BEZPIECZENSTWA

Ciepto resztkowe

Strefa gotowania, ktora byta uzywana
przez dtuzszy czas moze pozostawac
gorgca przez kilka minut.

Przez ten czas wyswietlany jest symbol
,H” (2.16.1). Nalezy unika¢ dotykania
tych stref.

Ogranicznik temperatury
Kazda strefa gotowania wyposazona
jest w czujnik  bezpieczenstwa
kontrolujgcy w sposob ciggty
temperature dna naczynia. W przypadku
pozostawienia pustego naczynia w
strefie gotowania, czujnik automatycznie
dostosowuje moc generowang przez
ptyte i zapobiega w ten sposob
uszkodzeniu naczynia lub ptyty.
Ochrona w przypadku rozlania sie
plynu
Plyta moze zostaé wylgczona w
nastepujacych 3 przypadkach:
- Rozlanie ptynu zalewajgce przyciski
sterowania (2.16.2) .
Potozenie  mokrej
przyciskach.
- Potozenie metalowego przedmiotu na
przyciskach (2.16.3) .
Zdja¢ potozony przedmiot lub wyczyscic¢
i wysuszy¢ przyciski sterowania, a
nastepnie wznowi¢ gotowanie.
W takim przypadku symbol = jest
wyswietlany wraz z  sygnatem
dzwigkowym.

- Scierki na
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System ,,Auto-Stop”

Dla ochrony przed zapomnieniem
wytgczenia, ptyta indukcyjna jest
wyposazona w funkcje zabezpieczajgca
»Auto-Stop system”, ktéra
automatycznie wylgcza zapomniang
strefe gotowania po okreslonym czasie
(od 1 do 10 godzin w zaleznosci od
uzywanej mocy).

w razie zadziatania tego
zabezpieczenia, wytgczenie strefy
gotowania jest sygnalizowane

wyswietleniem komunikatu ,AS” w
strefie sterowania i przez ok. 2 minuty
rozlega sie sygnat dzwiekowy. Aby
wytgczyé sygnat dzwiekowy wystarczy
nacisng¢ dowolny przycisk sterowania.

@Moga pojawi¢ sie rowniez dzwieki
przypominajgce wskazéwki zegara.
Wystepujg one jedynie, kiedy ptyta jest
wigczona i znikajg lub zmniejszajg sie w
zaleznosci od konfiguracji nagrzewania.
W zaleznos$ci od modelu i jakosci
wykorzystywanego naczynia mogg
pojawic¢ sie takze dzwieki
przypominajgce gwizdanie. Opisane
powyzej dzwieki sg catkowicie normalne,
poniewaz sg one zwigzane z technologig
indukcji i nie oznaczajg awarii
urzgdzenia.

Nie zalecamy uzywania Zzadnego
systemu zabezpieczajgcego w tym
zakresie.

14
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Niewielkie zabrudzenia moga by¢
usuwane przy uzyciu ggbki kuchennej.
Zwilzy¢ cieptg wodg strefe, ktéra ma byc¢
wyczyszczona, a nastepnie wytrzec.

w przypadku uporczywych,
zastygnietych zabrudzen, a takze
pozostatosci cukru lub roztopionego
plastiku, nalezy usungé¢ je uzywajgc
gabki kuchennej i/lub specjalnego
skrobaka do szkta. Zwilzy¢ ciepta woda
strefe, ktéra ma by¢ wyczyszczona,
uzy¢ specjalnego skrobaka do szkia,
aby zedrze¢ zabrudzenie, dokonczyc¢
czyszczenie za pomocg szorstkiej
strony gabki kuchennej, a nastepnie
wytrzec.

Aby usungé pozostatosci osadow lub
kamienia wapiennego, zwilzy¢
zabrudzenie cieptym biatym octem,
pozostawi¢ na pewien czas, a nastepnie
wytrze¢ miekkg szmatka.

W przypadku btyszczacych przebarwien
metalowych oraz utrzymania
cotygodniowego, nalezy  uzywac
specjalnego produktu do czyszczenia
ptyt  witroceramicznych. Natozy¢
specjalny produkt (zawierajgcy silikon i
posiadajgcy wiasciwosci
zabezpieczajgce) na ptyte
witroceramiczng.

Wazna uwaga: nie nalezy uzywac
jakichkolwiek proszkow lub ggbek
Sciernych. Nalezy uzywac¢ kreméw lub
specjalnych  ggbek do  naczyn
delikatnych.

Utrzymanie deski do krojenia

Nalezy  przestrzega¢ okreslonych
wskazowek bezpieczenstwa, aby
zachowa¢ jakos¢ i skutecznosé

dziatania produktu. Przed pierwszym

uzyciem deska powinna zostaé
posmarowana olejem do pieczenia(1 do
2 tyzek stotowych, ktére nalezy

rozprowadzi¢ czystg szmatkg na catej
powierzchni). Zapewnia to utrzymanie
lepszego wygladu oraz przediuzenie
trwato$ci urzadzenia.

Utrzymanie: Nalezy smarowac deske
olejem co najmniej raz na miesigc. Jezeli
deska do krojenia ma by¢
wykorzystywana wytgcznie w celach
dekoracyjnych, zdecydowanie zalecane
jest pomalowanie jej lakierem, aby
zapobiec mozliwosci jej kurczenia lub
dylatacji.

Nie wolno NIGDY nawilza¢ deski, aby ja

wyczysci¢, ale jedynie zeskrobaé
zabrudzenia uzywajac noza badz
skrobaka - umozliwi to usuniecie
nadmiaru  wilgoci pochodzacej z

krojonego migsa i zapewni utrzymanie
drewna w doskonatym stanie.
Okolicznosci, ktérych nalezy unikac w
przypadku deski do krojenia:

- kontakt z gorgcymi garnkami lub
talerzami.

- ustawienie w zbyt matej odlegtosci od
grzejnika wydmuchowego lub
klimatyzacji, poniewaz instalacje te
powodujg osuszenie powietrza.

- narazenie na dziatanie promieni
stonecznych przez szybe.

- narazenie na zbyt duze wahania

temperatury.
- zamontowanie deski pomiedzy 2
materiatami bez zatozenia ztgcza
dylatacyjnego.

- instalacja deski na powierzchni
(gipsowej, wylewki cementowej, ktora
jest jeszcze wilgotna...), ktéra nie jest
jeszcze catkowicie sucha.

15



-4 BLEDY

Podczas podiaczania

Na wyswietlaczu pojawiajg sie
symbole. Jest to normalne, znikng one
po uptywie 30 sekund.

Instalacja wylacza sie automatycznie
lub dziata tylko jedna strona. Plyta jest
nieprawidtowo podtgczona. Nalezy
sprawdzi¢ prawidtowo$¢ podtgczen
(patrz rozdziat dotyczacy wykonania
podtgczen).

Plyta wydziela dziwny zapach podczas
pierwszych gotowan. Urzadzenie jest
nowe. Podgrza¢ w kazdej strefie przez pot
godziny garnek napetniony woda.

Podczas wiaczania

Ptyta nie dziata i wyswietlacze na
przyciskach nie swieca.

Urzgdzenie nie jest podtgczone do
zasilania. Zasilanie lub podfgczenie jest
nieprawidtowe. Sprawdzi¢ bezpieczniki i
wytgcznik.

Plyta nie dziala i wyswietla sie inny
komunikat. Obwdd elektroniczny dziata
nieprawidtowo. Wezwac serwis.

Plyta nie dziala, wyswietla sie
komunikat ,blok.”. Odblokowac
zabezpieczenie przed dzie¢mi.

Kod btedu F9: napiecie ponizej 170 V.
Kod btedu FO0: temperatura ponizej
5°C.

Podczas uzywania

Plyta nie dziata, wyswietlacz zawiera
symbol - i wilgcza sie sygnat
dzwiekowy.

Rozlat sie ptyn lub jaki$ przedmiot
blokuje klawisze. Nalezy oczysci¢
powierzchnie  ptyty lub  usungc
przedmiot a nastepnie wznowi¢
gotowanie.

Wyswietlany jest kod F7.

Obwody elektroniczne ulegty
przegrzaniu (patrz rozdziat dotyczgcy
zabudowy).

Podczas funkcjonowania strefy
gotowania, lampki kontrolne
klawiatury zawsze migaja.
Wykorzystywane naczynie nie
odpowiednie.

Podczas gotowania naczynia hatasuja,
a ptyta emituje dzwiek przypominajacy
klikanie (patrz porada ,Wskazowki i
zalecenia bezpieczenstwa”).

Jest to normalne. W przypadku niektérych

jest

rodzajow naczyn ma miejsce
przekazywanie energii z pityty do
naczynia.
Wentylacja dziata nadal po zatrzymaniu
sie plyty.

Jest to normalne. Zapewnia to schiodzenie
elementow elektronicznych.

Jezeli problem wystepuje nadal.
Wytgczy¢ ptyte na 1 minute. Jezeli problem
wystepuje nadal, nalezy skontaktowac sie
Z serwisem.
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OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty opakowaniowe tego
urzgdzenia nadajg si¢ do recyklingu.
Zachecamy do ich recyklingu i do
umieszczenia ich w przewidzianych w
tym celu pojemnikach, a tym samym do
przyczynienia sie w ten sposoéb do
ochrony srodowiska.
Urzadzenie zawiera rowniez
wiele materiatow
podlegajgcych recyklingowi.
B Na produkcie znajduje sie
symbol, ktéry oznacza, ze zuzyte
urzgdzenia nie powinny by¢ mieszane z
innymi odpadami.
Recykling urzgdzen organizowany przez
producenta sprzetu, zostanie wykonany
w najlepszych dla Panstwa warunkach,
zgodnie z dyrektywg europejskg
2002/96/WE dotyczaca zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.
W celu uzyskania informacji na temat
najblizszych punktow zbiérki zuzytego
sprzetu nalezy zwroci¢ sie do wiadz
lokalnych lub sprzedawcy.
Dzigkujemy za Panstwa wspotprace na
rzecz ochrony srodowiska.
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¢ 6DZIAL OBSLUGI KLIENTA

Ewentualne interwencje przy urzadzeniu
powinny by¢ wykonywane przez osoby
wykwalifikowane, autoryzowane przez
marke. Aby utatwi¢ rozwigzanie problemu,
podczas rozmowy z serwisem naprawczym
nalezy poda¢ kompletne dane referencyjne
posiadanego urzgdzenia (nazwa handlowa,
numer  serwisowy, numer seryjny).
Informacje te znajdujg sie na tabliczce
znamionowej (1.1.1).
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KARE KUNDE

Det er en enestaende oplevelse at udforske og arbejde med
De Dietrich produkterne.
Tiltreekningen er gjeblikkelig ved farste gjekast. Designets kvalitet
er kendetegnet ved en tidlgs aestetik og en omhyggelig finish, som giver
det enkelte produkt elegance og raffinement og skaber en perfekt harmoni
med de andre produkter. Dernaest kommer den uimodstaelige trang
til at bergre.

De Dietrich designet udtrykkes via robuste og prestigefyldte materialer;
autentiske og priviligerede. Ved at benytte os af den seneste teknologi
og de bedste materialer kan De Dietrich garantere produkter af hgj kvalitet,
sa du kan dyrke din kogekunst - en passion, der deles af alle, som elsker at
lave mad. Vi haber, du vil blive meget glad for at bruge dette nye apparat.
Tak for din tillid.

De Dietrich<O>
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VIGTIGE SIKKERHEDS- OG FORSIGTIGHEDSREGLER

Denne vejledning kan ligeledes downloades fra meerkets hjemmeside.

Lees venligst disse anvisninger, for du installerer og bruger apparatet. Vi har
udarbejdet dem for din egen og andres sikkerhed. Opbevar denne brugervejledning
sammen med apparatet. Hvis apparatet skal saelges eller overdrages til en anden
person, skal du sgrge for at brugsanvisningen medfglger.

Da vi konstant arbejder pa at gere vores produkter endnu bedre, forbeholder vi os
retten til at @endre i deres tekniske, funktionelle eller eestetiske specifikationer for
deres egenskaber i forbindelse med den tekniske udvikling.

Vi anbefaler, at du nedskriver alle referencenumre pa siden “Service og
forbrugerrelationer”, sa du let kan finde referencerne til din apparat.

Dette apparat kan anvendes af bagrn pa mindst 8 ar og opefter
og af personer med nedsat fysisk, sensorisk eller mental
kapacitet, eller som er uden erfaring eller kendskab, hvis de
har faet forudgaende instruktion i brugen af apparatet pa en
sikker made og har forstaet de risici, som de udsaetter sig for.
Barn ma ikke lege med apparatet.

Brugerens rengering og vedligeholdelse ma ikke udfgres af
bgrn uden overvagning.

Barn pa under 8 ar skal holdes pa afstand, medmindre de er
under konstant opsyn.

Apparatet og de tilgaengelige dele bliver meget varme under
brug.

Der skal udvises papasselighed for ikke at bergre de varme
elementer.

Metalgenstande, sasom knive, gafler, skeer og lag ma ikke
lzegges pa pladen, da de kan blive meget varme.

Pladen omfatter en bernesikring, der laser den, sa den ikke
kan taendes eller fastlaser den pa igangveerende
tilberedningsstyrke (se kapitlet om brug af barnesikring).

Dit apparat er i overensstemmelse med de europzeiske
direktiver og forordninger, som angar apparatet.
For at der ikke skal veere interferens mellem kogepladen og en

3



VIGTIGE SIKKERHEDS- OG FORSIGTIGHEDSREGLER

pacemaker, skal sidstnaevnte veaere designet og indstillet i
overensstemmelse med bestemmelserne angaende denne.
Sag oplysninger hos fabrikanten eller din behandlende laege.

Tilberedning af mad med olie eller fedtstof pa en kogeplade
uden overvagning kan veaere farligt og medfgre brand. Forsgg
ALDRIG at slukke en brand med brug af vand, men sluk for
apparatet, og tildeek ilden med f.eks. et lag eller et brandtaeppe.

ADVARSEL: Tilberedningen skal overvages. Kort
tilberedningstid kreever uafbrudt overvagning.

Brandfare: Stil ikke genstande pa kogepladen.

Hvis overfladen er revnet, skal du frakoble apparatet for at
undga risiko for at fa elektrisk stad.

Brug ikke pladen igen, fgr glasset er blevet udskiftet.

Undga slag med gryder og pander: Den vitrokeramiske
overflade er meget modstandsdygtig, men det er ikke umuligt at
sla den i stykker.

Leeg ikke et varmt ldag med den varme side nedad pa
kogepladen. Der kan opstd en sugekop-virkning, som kan
beskadige den vitrokeramiske overflade. Undga at gryder og
pander gnider mod overfladen, hvilket med tiden kan forringe
tegningerne pa den vitrokeramiske flade.

Brug aldrig alu-papir til tilberedning. Anbring aldrig produkter pa
kogepladen, der er indpakket i aluminium eller i
aluminiumsbakker. Aluminium vil smelte og beskadige
kogepladen uopretteligt.

Du ma ikke opbevare vedligeholdelsesprodukter eller
brandbare produkter i mgblet under kogepladen.



VIGTIGE SIKKERHEDS- OG FORSIGTIGHEDSREGLER

Hvis el-kablet beskadiges, skal det udskiftes af fabrikanten eller
dennes kundeservice eller en lignende kvalificeret person for at
undga enhver fare.

Sorg for, at elforsyningskablet til et tilsluttet elektrisk apparat i
naerheden af kogepladen, ikke kommer i kontakt med
kogezonerne.

Brug aldrig damprensning til rengering af kogepladen.
Apparatet er ikke beregnet til at seette i gang ved brug af et
eksternt ur eller et seerskilt fiernbetjeningssystem.

ADVARSEL: Brug kun zonebeskyttelser, der er fremstillet af
fabrikanten af kogepladen, og som naevnes i brugsanvisningen
som veaerende passende, eller som er integreret i apparatet.
Brug af ikke passende beskyttelser kan vaere arsag til ulykker.



¢ 1 INSTALLATION

s

1.1 UDPAKNING
Tag alle de beskyttende elementer af.

Kontrollér og overhold apparatets
egenskaber anfgrt pa typeskiltet (1.1.1)
For fremtidig brug skal du notere
servicereferencerne og  standard-

typerne, der vises pa typeskiltet, i
rammerne nedenfor.

Service: ||Type: |

1.2 INDBYGNING | M@BEL
Kontrollér, at luft ind- og udgange ikke
er blokerede (1.2.1). Overhold
angivelserne for indbygningsmal (i
millimeter) pa det mgbel der skal
modtage kogepladen.

- Indbygning i kekkenbordplade
Se skemaet (1.2.2 - 1.2.4)

- Indbygning sa pladen flugter med
kokkenbordet
Se skemaet (1.2.3 /1.2.5)

Undtagen modellerne — Herizene
A 04 i 4K

Kontroller, at luften cirkulerer korrekt
mellem for- og bagende af kogepladen.
Hvis kogepladen skal installeres over en
skuffe (1.2.6) eller over en indbygget ovn
(1.2.7), skal de mal, der er angivet pa
illustrationerne, overholdes for at sikre
tilstreekkelig  udluftning  fortil.  Lim
teetningslisten hele vejen rundt om
kogepladen (1.2.8).

Indszet kogepladen i mablet (1.2.9).

Play

Hvis ovnen er placeret under
kogepladen, kan kogepladens
termiske sikkerhed begraense samtidig
brug af kogeplade og ovn i
pyrolysefunktion. Kogepladen er

udstyret med et system mod
overophedning. Denne sikkerhed kan
f.eks. blive aktiveret, hvis kogepladen er
installeret over en ovn, der ikke er
tilstraekkeligt isoleret. Koden "F7” vises i
sa tilfeelde i betjeningsomradet. Hvis
denne situation opstar, skal du @ge
udluftningen for kogepladen ved at lave
en abning pa siden af mgblet (8 cm x 5
cm).

1.3 ELEKTRISK TILSLUTNING

Disse kogeplader skal tilsluttes
elnettet ved brug af en
omnipolaer afbryderanordning i
overensstemmelse med de
geeldende regler for
installationer. Der skal integreres

en frakobling i den faste
kanalisering.
Kabeltypen  pa din  kogeplade

identificeres ved hjeelp af antallet af
ledninger og farverne:
- Kabel med 5 ledninger
(1.3.1 0g 1.3.2):

a) gren-gul, b) bla, c) brun,

d) sort, e) gra.
Der lyser en kode pa betjeningspanelet,
nar apparatet tilsluttes strem eller efter
en leengere stremafbrydelse. Vent i ca.
30 sekunder, eller tryk pa et af tasterne
for at disse oplysninger forsvinder, far
kogepladen anvendes (denne visning er
helt normal og er forbeholdt brug for
eftersalgsservicen). Den har ingen
betydning for brugen af kogepladen.
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Forklaring til tastatur

© = Tendisiuk
0- Lasning/Clean Lock
0o- Valg af kogezone

@ = DuoZone eller Horizone

G = Display
0- Forvalg
© = Indstilling af styrkeftid
‘D = Minutur

© = Funktion for Forigbet tid

] Funktion for automatisk tilberedning ICS
0o Funktion for genbrug

o Funktion for skift

@ Funktion for Boil

Q- Funktion for grill

O- Numerisk tastatur til valg af styrke /tid
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21 STYRING AF STYRKE

—Power Management__

Kun model @
Kogepladens
afpasses efter
installation.
Styrken pa kogepladen er som standard
indstillet pa sit hojeste niveau.
Sadan oges eller
styrkeniveauet:

- Farste gang der teendes, skal du (inden
for 30 sekunder) trykke pa en vilkarlig
tast, og det maksimale styrkeniveau vil
blive vist (2.1.1).

For at mindske styrken, skal du trykke pa
tasten - (2.1.2) , indtil du opnar den
gnskede styrke.

For at godkende skal du udfgre et kort
tryk samtidigt pa tasterne Boost og T
(2.1.3).

samlede styrke skal
effekten af din el-

sa@nkes

- For at @endre styrken kan du nar som
helst, nar kogepladen er i standby (med
eller uden restvarme), udfere et langt
tryk samtidigt pa tasterne Boost og W .
Disponible styrkeniveauer:

Kogepladens| Sikringer/
styrke i kW | Hovedafbryder (A)
74 32
4,6 20
3,6 13
3 13

m Serg for, at den valgte styrke er
afpasset efter sikringerne i din el-tavle.
Fordelingen af styrken mellem
kogezonerne bliver fordelt i forhold til det
valgte samlede styrkeniveau.

22 VALG AF GRYDE/PANDE

De fleste gryder er kompatible med
induktion. Det er kun glas, ler, aluminium
uden speciel bund, kobber og visse
rustfrie, ikke magnetiske beholdere, der

ikke  fungerer med induktions-

kogepladen.

@VI anbefaler, at der bruges
tykbundede gryder med flad

bund. Varmen bliver bedre fordelt og
tilberedningen er mere ensartet. Seet
aldrig en tom gryde/pande over varmen
uden overvagning.

m Undga at saette gryder/pander pa
betjeningsdisplayet.

23 VALG AF ZONE

Du rader over flere kogezoner, hvor pa
der kan seettes gryder/pander. Veelg den
der passer bedst til grydens/pandens
starrelse. Hvis grydens/pandens bund er
for lille, begynder styrkeviseren at blinke,
og kogezonen aktiveres ikke, heller ikke
hvis gryden/panden er beregnet til
induktion. Pas pa ikke at anvende
gryder/pander med en diameter, der er
mindre en kogepladens (se oversigten).

Kogezonens Zonens Grydens/
diameter maksimale pandens
styrke (Watt) bunddi
16 cm 2400 10 til 18 cm
18 cm 2800 11 til 22 cm
23 cm 3700 12 til 24 cm
28 cm 3700 15til 32 cm
Horizone 3700 18 cm, oval,
Duozone 3700 til fiskegryder
1/2 zone 2800 11t 22 cm
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Kun model L 44
Disponible styrkeniveauer:

Kogepladens|Kog: 1e| Kog 1e | Kogezone
styrkei kW | 16 cm 18 cm 23cm
74 2000 W | 2800 W 3100 W
4,6 2000 W | 2550 W 2800 W
3,6 2000 W | 2400 W 2600 W
3 2000 W | 2100 W 2200 W

m Ved samtidig brug af flere
kogezoner, styrer kogepladen
fordelingen af styrken saledes, at dens
totale styrke ikke overskrides.

Nar du bruger maksimal styrke pa flere
zoner samtidigt, skal du serge for at
gryden/panden  har den bedste
placering, og du skal undga
konfigurationerne (2.3.1 - 2.3.2 - 2.3.3 -
234-235)

2.4 TAND - SLUK

Tryk pa tasten Taend/sluk 0 Et "0”
blinker pa hver kogezone i 8 sekunder
(2.4.1). Hvis der ikke detekteres en
gryde/pande, skal du veelge en
kogezone (2.4.2). Hvis en gryde/pande
er detekteret, blinker "0” med et
punktum. Du kan nu indstille den
gnskede styrke Hvis du ikke gor dette,
vil kogezonen automatisk slukke.

Sadan slukker du en
kogezone/kogepladen:

Udfer et langt tryk p& kogezonen G
der udsendes et langt bip , og displayet
slukker eller symbolet “H” (restvarme)
vises.

Tryk pa tasten Teend/sluk for at slukke
helt for kogepladen.

2.5 INDSTILLING AF STYRKE
Tryk pa tasten + eller - (g (2.5.1) eller

brug taltastaturet o til at indstille
styrkeniveauet, der gar fra 1 til 19 eller

fra 1 til 14 (model @ ). | dette tilfeelde
kan du trykke direkte pa de tal, der
svarer til den gnskede styrke (2.5.2). Et
tryk pa "0” vil slukke kogezonen.

Nar der teendes, kan du ga direkte til
maksimal styrke (bortset fra boost) ved

at trykke pa tasten 2" for zonen.

Forvalg af styrke:

Der er fire taster L] til radighed for at
komme direkte til de forvalgte
styrkeniveauer:

& = styrke 2 - Holde varm

W = styrke 10 - Simre

== = styrke 19 - Brune/riste.

BOOST = maksimal styrke (2.5.3)

Disse styrkeveerdier kan aendres, bortset
fra BOOST.

Ga frem pa felgende made:

Kogezonen skal veere slukket.

-Veelg ©F eller W eller ™ ved at
udfere et langt tryk pa den.

- Indstil den nye styrke ved et tryk pa
tasten + eller = .

- Efter fa gjeblikke bekraefter et bip din

handling.

Bemeerk: Styrkerne skal vaere mellem
1 og 3 for =
4 og 11 for -
12 0g 19 for ™=

For modellen Add er de forudindstillede
styrkeniveauer fglgende:

& = styrke 2 - Holde varm

W = styrke 8 - Simre

™= = styrke 14 - Brune/riste.
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2.6 HORIZONE/DUOZONE

tech

Horizone™"_ | — Duozone

Den frie zone veelges med tasten (d]
(2.6.1). Indstillingen af styrken og
minuturet ggres som ved en normal
kogezone.

Udfer et langt tryk pa tasten o for at
slukke zonen, der udsendes et langt bip,
og displayene slukker, eller symbolet
«H» vises.

Et tryk pa tasten til zonen foran eller
bagved zonen vil deaktivere funktionen
og overfgre indstillingerne til den valgte
zone.

2.7 INDSTILLING AF MINUTUR

Hver kogezone har sit eget minutur. Det
kan startes, sa snart den pagaeldende
kogezone er taendt.

Hvis du vil starte eller aendre minuturets
indstilling, skal du trykke pa

minuturstasten Lh] (2.7.1), derefter pa
tasterne + eller = (9] (2.7.2) eller bruge

taltastaturet ©(2.7.3).

| dette tilfeelde kan du trykke direkte pa
de tal, et ad gangen, der svarer til den
gnskede tid.

Et tryk pa tasten 0" vil annullere
minuturet.

For at gere det lettere at indstille et
meget langt tidsrum er det muligt at ga
direkte til 99 minutter ved straks at trykke
pa tasten =.

Ved slutningen af tilberedningen viser
displayet 0, og et bip oplyser dig om, at
tiden er gaet. For at slette disse
informationer skal du trykke pa en
vilkarlig betjeningstast til den
pagaeldende kogezone. De vil som
standard slukke efter fa gjeblikke.
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For at standse minuturet, der er
aktiveret, skal du udfere et tryk samtidigt

pa tasterne * og = eller vende tilbage til

0 med tasten =, eller taste "0” pa
taltastaturet.

Uafhaengigt minutur

Med denne funktion kan du tage tid uden

at udfgre en tilberedning.

- Veelg en kogezone, der ikke anvendes
(2.7.4).

- Tryk pa tasten 0

- Indstil tiden med tasten @ . Et "t” blin-
ker i displayet (2.7.5).

- Ved slutningen af din indstilling, lyser “t”
konstant, og nedteellingen begynder.
Du kan standse den igangveerende ned-
teelling ved at udfgre et langt tryk pa tas-

ten til valg af kogezonen.

2.8 Tasten FORLGBET TID

Denne funktion anvendes til at vise den
tid, der er forlgbet siden den sidste
styrkeaendring pa den valgte kogeplade.
Hvis du gnsker at bruge denne funktion,

skal du trykke pa tasten 0 Den
forlgbne tid blinker i displayet for
minuturet til den valgte kogezone (2.8.1).
Hvis du ensker, at din tilberedningstid
skal afsluttes pa et bestemt tidspunkt,

skal du trykke pa tasten o og derefter
inden for de naeste 5 sekunder trykke pa
minuturets tast + for opna den
tilberedningstid, som du @nsker.
Displayet for forlgbet tid lyser konstant i
3 sekunder, og derefter vises den
resterende tid. Der udsendes et bip for at
bekreefte dit valg.

Denne funktion findes med eller uden
funktionen for minutur.



¢ ZBRUG

3

Bemeerk: Hvis der vises en tid pa
minuturet, er det ikke muligt at aendre
denne tid i de fgrste 5 sekunder efter tryk

pa 0 Nar de 5 sekunder er gaet, kan
tilberedningstiden aendres.

2.9 LASNING AF BETJENINGERNE

Bornesikring

Kogepladen har en bgrnesikring, som
laser betjeningen af kogepladen eller
fastlaser den pa den igangveerende
styrke (for at bevare dine indstillinger). Af
sikkerhedsgrunde er tasten for sluk og
tasterne til valg af zone altid aktive og
giver mulighed for at slukke kogepladen
eller afbryde en kogezone, der varmer.

Lasning

Tryk pa tasten (b (haengelas), indtil
lasesymbolet "bloc” vises pa displayene,
og et bip bekreefter din handling (2.9.1).

Kogeplade last i drift

Visningen for kogezoner i drift angiver
skiftevis styrken og lasesymbolet.

Nar du trykker pa tasterne for styrke og
minutur for kogezonerne i drift:

"bloc” vises i 2 sekunder, og forsvinder
derefter.

Oplasning

Tryk pa tasten @ indtil 1asesymbolet
"bloc” forsvinder pa displayet, og et bip
bekreefter din handling.

Funktionen CLEAN LOCK

Denne funktion anvendes til midlertidig
lasning af kogepladen under rengering
af denne.

Sadan aktiveres Clean Lock:

11

Udfer et kort tryk pa tastenﬁ

(heengelas). Der lyder et bip, og
symbolet «bloc» blinker i displayet.
Efter en forudbestemt tid bliver

lasningen automatisk deaktiveret. Et
dobbelt bip udsendes, og "bloc” slukker.
Du kan standse funktionen Clean Lock
nar som helst ved at udfgre et langt tryk

pa tasten @

2.10Funktion for automatisk
tilberedning ICS

Intelligent Cooking System

Med denne funktion optimeres valget af
kogezonen i forhold til den anvendte
grydens/pandens diameter.

G4 frem pa fglgende made:

Seet gryden/panden pa kogezonen
(f.eks.: @ 28 cm).

Veelg styrken Boost og eventuelt en
varighed.

Tryk pa tasten 0 Symbolet "ICS” vises
pa displayet (2.10.1)

- Enten er den valgte kogezone den
bedste til gryden/panden, og ’ICS”
forsvinder og giver plads til de
indledende indstillinger for tilberedning.
- Eller den valgte kogezone er ikke den
bedst egnede til gryden, displayet
angiver sa den bedst egnede kogezone,
og indstillingerne overfgres automatisk
til denne kogezone (2.10.2).
BEMAERKNING: Kogepladen skal veere
kold for at denne funktion kan bruges.

2.11 FUNKTION GENBRUG

Med denne funktion kan de sidste
indstillinger for "styrke og minutur” blive
vist for alle kogezoner, der har veeret
slukket i maks. 3 minutter.
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Denne funktion kan ikke bruges, hvis
kogepladen er last. Tryk pa tasten
Teend/sluk, udfgr derefter et kort tryk pa

tasten (2.11) @.

Nar kogepladen er i drift, kan du med
denne funktion genbruge indstillinger for
styrke og minutur for kogezoner (eller
kogezone), der har veeret slukket i maks.
30 sekunder.

2.12FUNKTION SKIFT

Med denne funktion kan du flytte en
gryde/pande fra en konezone til en
anden og bevare de oprindelige
indstillinger (styrke og tid).

Tryk kort pa tasten 0, symbolerne
==== ruller i displayet. Veelg den koge-
zone, som du gnsker at saette din
gryde/pande hen pa. Indstillingerne bliver
overfort til den valgte kogezone, og du
kan flytte gryden/panden til den nye ko-
gezone.

2.13FUNKTIONEN BOIL

Denne funktion anvendes til at bringe
vand til kogepunktet og holde det dér for
f.eks. at koge pasta.

Veelg en kogezone, tryk kort pa tasten

"Boil” (2.13.1) @.
Som standard foreslas en vandmeengde
pa 2 liter, men du har mulighed for at

2endre dette ved brug af tasterne + eller

- © (2.132).

Indstil den gnskede vandmaengde (fra
0,5 til 6 liter).

Godkend ved at trykke pa symbolet
«Boil», eller vent nogle sekunder, og god-
kendelse udfgres automatisk.
Opvarmningen starter.
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Der lyder et bip. nar vandet koger, og
symbolet "Boil” ruller i displayet (2.13.3).
Heeld pastaen i vandet, og godkend ved
at trykke pa tasten "Boil”.

Som standard foreslar displayet en
styrke og en tilberedningstid pa 8
minutter.

Det er dog muligt at indstille styrken og
tilberedningstiden.

Et lydsignal udsendes, nar
tilberedningstiden er forlgbet.
BEMARKNING: Det er vigtigt, at

vandet har omgivende temperatur ved
begyndelsen af tilberedningen, da det vil
pavirke det endelige resultat.
Brug ikke en stgbejernsgryde.
Du kan ogsa bruge denne funktion til at
tilberede andre retter, der kraever
kogning i vand.
Gode rad til energibesparelse
Brug et lag, der passer godt for at
spare pa energien. Hvis du bruger et
glaslag, kan du bedre kontrollere
kogningen.

2.14HORIZONE PLAY
— Horizone™__ modeller U

Dit apparat er udstyret med en
monteringsstyring bag pa kogepladen,
som giver mulighed for at placere De
Dietrich udstyr fra udvalget Horizone ',
som f.eks. Blok, Plancha eller Grill.
Montering af tilbehor:

Placer rillen (A) pa dit tilbeher pa
monteringsstyringen (B) pa dit apparat
(2.14.1).

EQLad ikke Horizone play udstyret
glide pa overfladen af kogepladen, for at
undga risiko for at ridse denne.



¢ ZBRUG

2.15FUNKTION FOR
GRILL/PLANCHA

Med denne funktion kan du anvende
tilbeher af typen grill eller plancha pa
den frie zone "horizone” til at grillstege
madvarer.

Zonen “horizone” @ skal veere valgt,

derefter trykkes kort pa tasten Grill o
og "GRILL” vises gverst i zonens display
(2.15.1). Nar den kreevede temperatur
for Grill er naet, lyder et bip i 10
sekunder, og "GRILL” ruller hen over
zonens display (2.15.2).

Minuturet kan ikke bruges
funktionerne Grill og Plancha.
Funktionen Forlgbet tid kan kun bruges i
opslagstilstand.

Tryk pa tasterne 0 @Q for at ga ud
af funktionen.

Hvis der ikke er nogen gryde/pande pa
zonen, blinker "Grill” (som en styrke,
men man forbliver i funktionen).

til

2.16 SIKKERHED OG
ANBEFALINGER

Restvarme

Efter intensiv brug kan den kogeplade,
du lige har brugt, veere varm i nogle
minutter.

Et «H» vises pa dette tidspunkt (2.16.1).
Undgé derfor at rgre de pageeldende
kogezoner.
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Temperaturbegraenser

Hver kogezone er udstyret med en
sikkerhedsfgler, som konstant overvager
temperaturen i bunden af gryden. Hvis
du har glemt en tom gryde pa en teendt

kogezone, tilpasser denne foler
automatisk temperaturen, og du
begreenser saledes risikoen for
beskadigelse af gryden eller
kogepladen.

Beskyttelse mod at maden koger over
Slukning af kogepladen kan finde sted i
folgende 3 tilfeelde:
Noget ’koger over’, og dakker
betjeningstasterne (2.16.2) .
- En fugtig klud, der ligger pa tasterne.
- En metalgenstand, der ligger pa
betjeningstasterne (2.16.3) .
Fjern genstanden, eller renger og after
betjeningstasterne, og start
tilberedningen igen.
| dette tilfeelde vises symbolet = fulgt af
et lydsignal.

Systemet ”Auto-Stop”

Kogepladen er wudstyret med en
sikkerhedsfunktion, «Auto-Stop», der,
hvis du glemmer at slukke for en ret,
automatisk  slukker den glemte
kogezone efter en foruddefineret
varighed (mellem 1 og 10 timer alt efter
den anvendte styrke).

Hvis sikkerhedsfunktionen aktiveres,
vises afbrydelsen af kogezonen med
"AS” pa betjeningspanelet, og et
lydsignal hgres i ca. 2 min. Du skal blot
trykke pa en vilkarlig betjeningstast for at
slukke lydsignalet.



¢ ZBRUG

@Der kan forekomme lyde, der minder
om et urveerks tikken.

Disse lyde opstar, nar kogepladen er i
drift og forsvinder eller formindskes i
forhold til opvarmningskonfigurationen.
Der kan ogsa forekomme flgjtelyde alt
efter modellen og kvaliteten af gryden
eller panden. De beskrevne lyde er
normale, de opstar i forbindelse med
induktionsteknologien og er ikke tegn pa
fejl.

mVi anbefaler ikke anordninger til bes-
kyttelse af pladen.

14



¢ 3 VEDLIGEHOLDELSE

For lettere tilsmudsning bruges en
kakkensvamp. Szt omradet, der skal
renggres, i bled med varmt vand, og
aftgr derefter.

For stgrre ansamlinger af fastbraendte
madrester, overkogt sukkerholdigt mad
og smeltet plast bruges en
kakkensvamp eller en specialspartel til
glas. Seet omradet, der skal rengares, i
blgd i varmt vand, brug en
specialspartel til glas til at fijerne det
grove, og afslut med kgkkensvampen,
og after derefter.

For skjolder og kalkrester skal du pafere
varm eddike pa stedet, lad det virke et
stykke tid, og after med en blgd klud.

Til blankt, farvet metal og ugentlig
vedligeholdelse anvendes et
specialprodukt til glaskeramikplader.
Pafer specialproduktet (som indeholder
silikone, og som gerne har en

beskyttende virkning) pa
glaskeramikpladen.
Vigtig bemaerkning: Brug aldrig

skurepulver eller slibende svamp. Brug
renggringscreme og specialsvampe il
sart service.
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Vedligeholdelse af blokken

Visse regler skal overholdes for at
bevare kvaliteten og ydelsen af dit
produkt. Ved farste brug, skal blokken
paferes madolie (1 til 2 spiseskeer, der
fordeles med en ren klud over alle
flader). Dette medvirker til, at den
bevarer sit udseende og far lang levetid.

Vedligeholdelse: Hvis blokken kun
tiener som dekoration, anbefales det pa
det kraftigste at lakere den for at undga,
at den traekker sig sammen eller udvider
sig.

Gor ALDRIG blokken fugtig for at
renggre den, men skrab den med en
kniv eller en skraber, det vil fijerne
fugtigheden fra det skarne ked og
bevare traeet i perfekt stand.

Hvad du aldrig méa udseette din blok for:
- kontakt med gryder og meget varm
service og mad.

- for stor teethed til luftopvarmning eller
klimaanleeg, da disse systemer tgrrer
luften.

- for stor udseettelse for direkte sol bag
en rude.

- for store temperatursvingninger.

- klemme den mellem to materialer uden
at anvende ekspansionssamlingen, nar
den er indelukket.

- Seette den pa en ikke ter overflade
under konstruktion (gips, stadig fugtig
cement etc.).



¢ 4 FEJL

Ved forste ibrugtagnin

Du konstaterer, at der fremkommer
en lysende visning. Det er normalt.
Den forsvinder efter 30 sekunder.

Din installation afbryder stremmen,
eller det er kun den ene side af
kogepladen, der fungerer. Tilkoblingen
af kogepladen har fejl. Kontroller
overensstemmelsen (se kapitlet om
tilslutning.

Kogepladen udsender en lugt, under
brug de forste gange. Apparatet er nyt.
Lad hver kogezone blive varm i en halv
time med en kasserolle fuld af vand.

Ved taending

Kogepladen fungerer ikke, og
lysvisningerne pa tastaturet forbliver
slukkede.

Apparatet far ikke tilfert strem.
Stromtilfarslen eller tilslutningen er
defekt. Efterse sikringer og el-propper.
Kogepladen fungerer ikke , og der
vises en meddelelse. Det elektriske

kredslgb fungerer darligt. Ring il
kundeservice.
Kogepladen fungerer ikke,

informationen ”bloc” vises. Oplas
barnesikringen.

Fejlkode F9 : Spaendingen er under
170 V.

Fejlkode FO : Temperatur er under 5°C.
Under brug

Kogepladen fungerer ikke, = vises,
og der udsendes et lydsignal.

Der har veeret overkogning eller en
genstand  deekker  betjeningerne.
Renger, eller fijern genstanden, og
fortseet tilberedningen.
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Kode F7 vises.

De elektroniske kredslgb er blevet
varme (se kapitlet om indbygning).
Under drift af en kogezone blinker
kontrollamperne hele tiden under
opvarmning.

Gryden/panden er ikke passende il
kogezonen.

Gryderne/panderne frembringer lyde
under tilberedningen, og kogepladen
udsender klik under tilberedningen (se
gode rad under Sikkerhed og
anbefalinger).

Det er normalt. Med en bestemt type
gryde/pande, skyldes det, at der passerer
energi fra kogeplade til gryden/panden.
Ventilationen fortszetter med at kore,
efter at kogepladen er slukket.

Det er normalt. Dette afkgler elektronikken.
| tilfelde af vedvarende fejlfunktion.
Afbryd stremmen til kogepladen i 1 time.
Hvis feenomenet vedvarer, kontaktes
eftersalgsservicen.



¢ 5 MILJO

PAS PA MILJGET

Emballagematerialerne til dette apparat
kan genbruges. Du kan sgrge for, at det
bliver genbrugt og dermed vaere med til
at beskytte miljget ved at bortskaffe dem
pa genbrugspladsen.
Apparatet indeholder ligeledes
flere genanvendelige
materialer. Dette angives med
den illustrerede tegning for at
I Vise, at brugte apparater ikke
ma blandes sammen med almindeligt
husholdningsaffald.
Genvindingen af apparater, som
producenten organiserer, sker under de
mest optimale betingelser i
overensstemmelse med Europa-
Parlamentets og Radets direktiv
2002/96/EF om affald af elektrisk og
elektronisk udstyr.
Kontakt kommunen eller forhandleren for
at fa at vide, hvor brugte apparater kan
afleveres i naerheden af din bopael.
Vi takker for dit samarbejde med hensyn
til at beskytte miljget.
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¢ 6 KUNDESERVICE

REPARATIONER

Eventuelle indgreb pa apparatet skal
foretages af en kvalificeret tekniker, som er
autoriseret af maerket. Nar du ringer til os,
skal du, for at vi bedre kan hjeelpe dig, have
alle oplysningerne om dit apparat klar
(varenummer, servicereference, serie-
nummer). Disse oplysninger star pa
typeskiltet.
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YBAXAEMAS
IHHOKYIATE/TbHHIIA,
YBAXAEMBIH ITOKYIIATEJIB!

Mcnonb3oBaHue BbicokoknaccHow npoaykumm De Dietrich nogaput
BaM He3abbiBaeMble 3MOLMN.
OHa npuBnekaeT k cebe BHMMaHWE ¢ NepBoro B3rnsaa.
KauyecTBo AnzariHa nogvyepKMBaeTCs 3CTETUKON BHE BPEMEHM
N TWATENbHbIMW AeTansiMy OTAENKW, OeNaloLWNMN Kaxabii NpeameT
3MNeraHTHbIM Y YTOHYEHHbIM B COBEPLUEHHON rapMOHUM OOHUX C APYTUMMU.
K aTol nnute Tak n Xo4eTcs MPUKOCHYTLCS.

[nsa npousBoacTtea ToBapoB De Dietrich ncnone3ayorcsa TonbKo
NPOBEPEHHbIE, BbICOKOKAYECTBEHHbIE 1 HAAEXHble MaTepuansbl.
Vcnonb3oBaHue GnaropogHbIX MaTepuanoB U NpUMeHeHWEe NepeaoBbIX
TEXHONOMMN rapaHTUpPYHT BblCOKOe KavyecTBo npoaykumm De Dietrich,
KOTOPOE He OCTaBUT PaBHOAYLLUHBIMY AaXe camblX TpeboBaTenbHbIX
LeHUTenNen KynmHapHoro UckyccTea. NycTb Ncnonb3oBaHne 3Toro
HOBOro Nprubopa A0CTaBUT BaM yAOBOMbLCTBMIE.
Brnarogapum Bac 3a gosepue.

De Dietrich<O»
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BE3OIACHOCTD 1 BA/KHBIE MEPBI IIPE/TOCTOPO/KXHOCTH

OTO pyKOBOACTBO TakXe AOCTYMHO AfS CKAYMBaHUSA Ha canTe Npon3BoauTens.
Mbl npocvM Bac 03HaKOMMUTbCS C HacCTOSILLUMMUW pekoMeHAauusiMuM [0 Havana
YCTaAHOBKU M 3KCMyaTaummn Ballen NnnTbl. AT pekoMeHaaumMmn AaHbl AN Ballen
cobcTBeHHOW 6GesonacHOCTM M 6Ge3onacHoCTVM Apyrux nwogen. Xpauute 3Ty
WHCTPYKLMIO BMECTe C Ballel nnuton. B cnyvae npogaxu vnv gapeHus nimThbl
Apyromy nuuy He 3abyabTe nepefaTb eMy Takke UHCTPYKLMIO MO 3KChyaTauuu.

* C uenbo NOCTOSIHHOTO YryyLLEHWs Ka4yecTBa Hallen NpoayKUMn Mbl OCTaBrnsiem 3a
coboi NpaBO BHOCUTb B €€ TeXHU4Yeckune, PyHKLMOHAmNbHbIE UMM 3CTETUYECKME
XapakTepucTuku nobble W3MEHeHWs, HanpaBreHHble Ha e€ee TexHU4Yeckoe
yCOBEpLLUEHCTBOBaHME.

* Yt06bI Nnerko Hantu B Oyayliem MHopMaLmio O Ballen NauTe, Mbl peKOMeHayeM
3anucaTtb ee Ha cTpaHuue «ObenyxrBaHne 1 pabota ¢ NokynaTensgMm».

OTa nnuTa MOXET UCMOoMb30BaTbCA AETbMW B Bo3pacTe oT 8
neT u crapwe, NogbMU C CEHCOPHbIMWU, YMCTBEHHLIMU UK
PU3NYECKMMM  OTKMOHEHUAMU, a Takke nwogbmm 6e3
AOCTaTOMHOro OMnbiTa M 3HaHUKW, €cnv OHU Obinn OBy4eHbl
npasunamMm 6e3o0nacHoOro MCMNonb30BaHUS MANTbI U MOHMMAIOT
BCE PUCKW, CBA3aHHbIE C €€ UCMOSIb30BaAHNEM.

[leTn He OoSmKHbI urpatb C NMIANTON.

He paspelwlante geTam BbINOMHATbL OYUCTKY U 0BCcnyxmnBaHue
nnuTbl 6€3 NpucMoTpa CTapLUnX.

HaxoxgeHvne geten mnagwe 8 net Bosne nnuThl 4OMNyCcKaeTcs
TOMNbKO NoA NOCTOSAHHBLIM HabNAEHMEM.

MnuTa n ee AOCTYMNHbIE YaCTU MOTYT CUSTbHO HarpeBaTbCHA BO
BPEMS MCMNOSIb30BaHUA.

Cnepyet cobniogaTb OCTOPOXHOCTb WM He npukacaTbCs K
HarpeBaTeribHbIM 3fIEMEHTaM.

Bo nsbexxaHme HarpeBa meTannuyeckne npeamMmeTbl, Hanpumep
HOXW, BUITKW, NTIOXKKN N KPbILWKKW, HE OOMMKHbI pasMeLlaTtbcsa Ha
NOBEPXHOCTU MANTLI.

Bawa nnuta obopygoBaHa 6GrnokvpoBkown Ans obecneveHus
Ge3onacHocTu geTen, koTopasi BNoKNpyeT ee UCMNONb30BaHUE B
OTKJTIO4EHHOM COCTOSIHUM WS BO BPEMS NPUrOTOBMEHUS MULLN
(cm rnaBy «besonacHoOCTb geTen»).



BE3OIACHOCTD Y BA/KHBIE MEPBI IIPE/TOCTOPO/KXHOCTH

lMnuTa cooTBETCTBYET TpebOOBaHMEM €BPONENCKNX OUPEKTMB U
npaBusl, KOTOpble Ha HEE PachpPOCTPaHATCS.

Utobbl nnuta He  BbI3biBana nomex B pabote
KapanocTumynsitopa, nocrnegHuin JosmkeH 6biTb pa3paboTtaH m
HacTpPOEH B COOTBETCTBMM C Hagnexawumm TpeboBaHUAMMU.
CBskutecb C ero npousBoaguTENEM UMM BalIMM feyawmm
Bpa4yoMm.

[MpurotoBneHne NUWM ¢ NPUMEHEHWEM XUpa WK Macna Ha
nnuTte 6e3 npucmoTpa MOXeT ObiTb OMACHO N MOXET NPUBECTU
K noxapy. HUKOI'DJA He nbiTanTecb NOTYWUTb NOXap BOOOW,
HeoOX0AMMO BbIKMOYMTE MAUTY M HakpbITb €e, Hanpumep
KPbILLKOW NN HEFOPKOYMM MOKPbIBArIOM.

BHMUMAHWE: cnegute 3a npoueccomM nNpurotosrieHust nuwin. B
cllydae HernpogormKUTENbHOro rnpouecca npuUroToBneHns
KOHTPONUPYMNTE ero HenpepbIBHO.

OnacHocCTb noxapa: He oCcTaBnanTe NpeameTbl Ha KOH(OPKaXx.
Ecnn noBepxHoOCTb NnuTblI pacTpeckanach, OTKN4YMTe ee oT
3MNEeKTpONUTaHNa BO u3bexaHue MNOpaXeHUst INEKTPUYECKUM
TOKOM.

He nonb3ayntecb NINTON 4O 3aMeHbl CTEKNAHHOM CTOSTELLHULbI.
N3berante coygapeHus C MNOCYyAOW: CTEKNO-Kepamuyeckas
NoBEPXHOCTb 0OOnagaeT BbICOKOW MPOYHOCTbK, OAHAKO He
aBnsaeTca HebbiloLencs.

He knagute ropsune KpbiWwKy nnawms Ha nnuty. AddekT
«MPUCOCKN» MOXET NPUBECTU K NOBPEXAEHUNIO KEPAMUYECKON
noBepxHocTu. 3berante B3aUMHOro TpEHUS MeXAy NiMTon 1
Nnocyaon, Tak Kak 9TO MOXET NPMBECTU K MOBPEXAEHUIO AeKopa
Ha CTEKNO-KeEpaMMUYECKON NMOBEPXHOCTM.



BE3OIIACHOCTD Y BA/KHBIE MEPBI IIPE/TOCTOPO/KXHOCTH

Hukorga He wucnonb3ynte aniooMuHUEByo dornbry ans
NPUroTOBIEHMS NULLM Ha 3TOM nNnuTe. Hukorga He cTaBbTe Ha
NAUTY NPOAYKTbl, 0BepHyTble antoMUHMEBOWN (DOSLIOW, UK B
artoMMHNEBOM 1OTKe. ANIOMUHUA MOXET pacnnaBUTbCA U
HaHeCTn HenonpasMMbIn yLepb Bawlen nnuTe.

He xpaHuTe B WKad4mke nog niamMTon YUCTALMe cpencTaa Unm
nerkoBocnnamMeHsILWmnecs NPoOAyKTbl.

Ecnn noBpeanncs kabenb anekTponutaHus, To BO nsbexaHue
ornacHbIX CUTyauui ero 3amMeHy [OOSKEH BbIMNOSHATb
TEXHUYECKNA nepcoHan npoussoguTensi, nepcoHan Cnyxo6bl
nocrienpoaaxHoro obcnyxmBaHus nnu nmuo c
COOTBETCTBYIOLLEN KBanudukauunen.

Y6eantecb, YTO Kabenb NUTaHUA 3NEKTPUYECKOrO YCTPOMCTBA,
MOOKIOYEHHOro BO3N€ MIUTbl, HE KacaeTcsa 30Hbl Ans
NPUroTOBIIEHNA MULLNA.

Hukorga He ncnonb3ynTe NapooYNCTUTESNb ANS YACTKU MANTDI.
[aHHbIn Npubop He npeaHasHayeH AN BKIKYEHUs Npu
MOMOLLUM BHELWHero TtanvMmepa WKW OTAESNIbHOM CUCTEMBI
ANCTaHUMOHHOIO yrpaBrieHus.

MPEOAYNPEXOEHWE: [Ona 3awutbl MAUTbl UCNOSMb3yuUTe
TONMbKO BCTPOEHHblE MPOU3BOAUTENEM 3alUUTHbIE YCTPOMUCTBA
nnu 3aWmnTHbIEe yCTPOMNCTBA, pa3paboTaHHble ee
NpPoOu3BOAUTENEM UMM PEKOMEHAOOBAHHbLIE MPON3BOAUTENEM B
WHCTPYKUMM NO 3Kchnyataumm Kak NpuUrogHble Ons LaHHOW
nnTbl. Mcnonb3oBaHne HECOOTBETCTBYIOLWMX 3aLUTHbIX
YCTPOMCTB MOXET MPUBECTU K BbIXOAY NIUTbI N3 CTPOS.



¢ 1 YCTAHOBKA

s

1.1 PACMNAKOBbLIBAHUE

/A3BnekuTe BCe 3alMTHbIE MpuUCnocobneHns ans
TPaHCMOPTUPOBKY. O3HakoMbTECH c
XapakTepucTUkamMi  MAuThI, YKa3aHHbIMK  Ha
3aBOfCKOV Tabnuyke, u yuutbiBaite ux (1.1.1).

B nonsix Huxe OTMeTbTE aKCMMyaTaLMOHHble
JaHHbIE W [JaHHble O TUMe CTaHgapTa, ykasaHHble
Ha Tabnuuke. OHn npurogsaTcs Bam B GyayLuem.

Service: ||Type: |

1.2 BCTPAMBAHWE B MEBEJIbHYIO
CTEHKY

Y6enutech, 4T0 BO3MyX03a00pHbIE W BbITSXHbIE
otBepcTMs  He  3abmokupoBaHbl  (1.2.1).
YuuTbiBaiiTe pasmepsl Wkada (8 MUNIMMETpax), B
KoTOpbIN ByeT BCTpOeHa nnuTa.

- YcTaHoBKa Ha paboyei NOBEPXHOCTY
Cwm. cxembl (1.2.2/1.2.4)

- BctpanBaHne Ha ofHOM ypoBHe C paboueir
nosepxHocTbio CM. cxembl (1.2.3 /1.2.5)

Play

KpOMe moaenen — Horizone
L 04 i 4 k/

MpoBepbte,  4TOOBI  BO3AYX  MPaBUIBHO
UMPKYNUpOBan Mexay nepegHen W 3agHent
yacTaMM BaLleil NnnThI.

Mpw yctaHoBke nnuTbl Hag sykom (1.2.6) wnm

Haf BMOHTMPOBAHHBIM [lyX0BbIM Lukadom (1.2.7)

cobniofailtTe  pasmepbl,  yKasaHHble  Ha

CXemaTnyeckmx UNMoCTpaLmaX, 4T06bI

obecneynTb [OCTAaTOMHYIO BbLITAXKY BO3AyXa

cnepeaun. Hakneinte ynnoTHUTENbHYO NPOKnaaky

no nepumetpy namTsl (1.2.8).

BmoHTHpyiiTe nnuTy B MebenbHyio cTenky (1.2.9).
Ecnun fyxoBoi kad HaxoguTes Nog niuTom,
TEpMO3alluTa MAUTbI MOXET OrpaHu4uTh

OJHOBPEMEHHOE WCMONb30BaHIe ee 1 [lyXOBKU B

pexume nuponusa. Bawa nnuta ocHaljeHa

CUCTEMOW 3alLuThl OT neperpesa. JTa CucTeMa,

Hanpumep, MOXeT OblTb aKTUBMPOBaHa Mnpw

YCTaHOBKE ~ MAWUTHI  Had  HEJOCTaTO4HO
130MMPOBaHHbIM AYXOBbIM LukadoM. Ha naHenm
ynpaenexus otobpaxaetcs kog «F7». B atom
cryyae Mbl  pekoMeHyeM BaMm  YBENWYUTb
BEHTUNALMIO NAUTLI NYTEM BbIPE3aHNS 0TBEPCTHUS
Ha BOKOBOW CTOPOHE KyXOHHON Mebenn (8 cm X
5 cm).

1.3 MOOKMIOYEHME K CETH
SMNEKTPUYECKOIO MUTAHUA
OTy NnuTy cneayeT NOAKMKUUTL K CeTU
yepe3 OOHOMOSIOCHBIN aBTOMATUYECKMI

BbIKNOYaTENb, COOTBETCTBYHLLINIA
AEACTBYIOLNAM MpaBuraM NOAKMIoYeHNs
3NeKTponprubopos. Bbikntoyatens

[OIKeH ObITb CTalMOHapHO yCTaHOBMNEH
B CUCTEME 3NEKTPONPOBOAKY.
Onpegenute TN kabens Bawel NauTHl MO
KOMMYECTBY XKW 1 LBETY:
MaTwkunbHbIA kabenb (1.3.1 1 1.3.2):
a) 3eneHbIANKENTBIA, b) CHMIA, €) KOPUYHEBBIN,
d) YepHbIiA, €) cepbiit.
Mocne nogayy HanpsHkeHWst Ha NAKTY UIK mocne

ONUTENbHOTO  OTKMHYEHUA  INEKTPOIHEPTUN,
Ha naHenu ynpasnexHua noABnAeTcsa
COOTBETCTBYHOLLAA cBeToBas WHAWKaUnA.

MpubnmautensHo yepes 30 cekyHA wmm mocre
HaxaTusl Ha KHOMKy 3Ta MHOpMaLKs CYE3HET, U
nnuta OyaeT rotoBa K MCNONb30BaHMO (3TO
HOpMarbHas MHAWKALWS 1 OHa 3ape3epBupoBaHa
Ha cnyyan, ecnu ato Heobxogumo Balueit Cryxbe
nocnenpoaaxHoro obcnyxueanus). B niobom
cnyyae, mnomnb3oBaTeNb MANTbl HE  [OIMKEH
NpUHUMATh €€ BO BHUMAHME.
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YcnoBHble 0603Ha4YeHus Ha NaHenu ynpaeneHus
© =Bxniouenme / BLikioueHne

0- BrnokupoBka / BrokMpoBKa Ansa o4MCcTku
(Clean Lock)

0o- BbIGop BapO4HOM 30HbI

O- 3oHa DuoZone wnu Horizone

e = Oucnnen

0- MpenBapuTenbHbLIA BLIGOP

O - Hacrpoiika moluHoCTH / BpemMeHu
Q- Tarimep

0- ®PyHkuma Uctekwee Bpema (Elapsed time)
0 - ®yHkuua Mporpamma ICS

0- ®PyHKumA BbizoB 13 namsatn (Recall)
0- ®yHkuuA MepekntoveHue (Switch)
@ - ®yHkuma Kunauenue (Boil)

Q- ®yHkuma Mpunb (Grill)

O- Uucdposasn naHenb ans
BblGopa MoLHOCTM / BpemMeHU
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2.1 YMPABJIEHME MOLLHOCTbIO

—Power Management__

Tonbko @ mogenb

Oblwas MOWHOCTb Balleid MAMTbl  [AOMKHA
COOTBETCTBOBATb MOLLHOCTY BaLLeli SNEKTPOCETH.
Mo ymonyaHWi0 MOLIHOCTb Baled MAuThI
OTPEerynupoBaHa Ha Camblil BbICOKUI YPOBEH.
[ns yBenuWuYeHUs UNU YMEHbLUEHUS YPOBHS
MOLLHOCTH :

- Mpn nepBom BKMtoveHUn (Yepe3 30 cekyHa)
HaxmuTe Ha nNtobyl  KHOnKy, OTOBGpasuTCs
MaKCUMarbHbIA YPOBEHb MOLLHOCTY (2.1.1).

[Ins yMeHbLUEHIS MOLLHOCTY yaepXuBaiTe KHOMKY
- (2.1.2) po nonyyeHus Kenaemol MOLLHOCTU.
[ins nogTBepXaeHUs BbIGOpa BbINOMHNTE KpaTKoe
OOHOBPEMEHHOE HaxaTWe Ha KHOMKy BOOST y
= (2.1.3)

- B nio6oe mpyroe Bpems, ecnu Balwa nnuTa B
cslWeM pexume (C Hanmuuyuem O0CTaTouHOro
Harpesa WM 6e3  Hero),  BbIMOMHMTE
OOHOBPEMEHHOE [ONTOe HakaTue Ha KHOMKY
BOOST i W /111 N3MEHEHNS MOLLHOCTH.
JoCTynHblEe YPOBHW MOLHOCTY:

nnuTsl, KBT Bmeo:ia'renh (A)
74 32
46 20
36 13
3 13

m YbeauTech B TOM, YTO BbIOpaHHas MOLHOCTb
COOTBETCTBYET npeaoxpaHuTensm
pacnpeaenuTenbHOro WuTa.

BribpaHHbIi ypoBeHb 06Leit MowHocT Gyaoet
BMMATb HA pacnpefeneHue MOLWHOCTU Mexay
KOHEhOpKamm.

2.2 BbIBOP Mocyabl

Bomblwas vactb mocygbl  COBMECTMMA  C
MHAyKumen. TonbKo CTEKNO, IMIUHA, antoMuHmii be3
cneumanbHoM OCHOBbI, MeAb U HEeKoTopble
HEMarHuTHble HepxaBsetoLye cTanu
HECOBMECTUMbI C MHAYKLMEN.

Mbl npeanaraem Bam BblGpaTh nocyay ¢

TONCTHIM M MNOCKMM  AHOM. 3T0
obecneynBaeT  onTMManbHOE  OBHOPOAHOE
pacnpegeneHne Tenna. Hukoraa He HarpesauTe
nycTyto nocyay 6e3 npucmorpa.

m CrapaliTecb He CTaBWTb Mocydy Ha naHemb
ynpaBrexus..

2.3 BbIBEOP KOH®OPKH

B BaLLem pacnopsikeHnn HeCkomnbKo KOHA(OPOK, Ha
koTOpble Bbl MOXeTe CTaBuTb nocygy. B
3aBMCUMOCTM OT pa3mepa nocyabl Bbibepute Ty,
kotopass Bam nogxogut. Ecnu gHo mocymbl
CMULIKOM MarneHbkoe, MHOMKATOp MOLLHOCTY
HauHeT muratb, 1 koHdopka He Gyaet pabotarth,
[laxe €ecnu Mmatepuarn, W3 KOTOporo cgenaHa
nocyna, NOAXOAUT ANs MPUrOTOBMEHMKO MM Ha
VHAYKUMOHHOM nnuTe. CneauTe 3a TeM, YTobbl He
CMONb30BaThL Mocyay C ANaMeTpoM AHa MeHblue
avameTpa KoHGopku (cm.Tabnuuy).

[vawmetp Makc. MowHoCTb [vamerp ana

KoHdopku | KoHchopkm (BaTT) nocyap!
16 cm 2400 10-18cm
18 cm 2800 11-22cm
23cm 3700 12-24cm
28cm 3700 15-32¢cm

3oHa Horizone 3700 18 cm, oBanbHas, Ans|

30ma Duozone 3700 TIPUrOTOBNEHMS! PbiGbl
1/2 30HbI 2800 11-22¢cm
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Tonbko @ mogenb
[locTyrHble YPOBHY MOLLHOCTH:

NAUTLI, KBl"r 16_r cn; 18Tcn; 23T GI;
74 2000 W 2800 W 3100 W
46 2000 W 2550 W 2800 W
36 2000 W 2400 W 2600 W
3 2000 W 2100 W 2200 W

@ Bo Bpems OHOBPEMEHHOr0
CMONb30BaHNst HECKOMbKNX KOHKOPOK nnuTa
yNpaBnseT pacnpeneneHmem MOLLHOCTH, YToDbI

He NpeBbiCUTb 3HayeHWe cBoen obLien
MOLLIHOCTH.

Ecnu  Bbl  ucrnonb3yete  MakCUMarbHYH0
MolHocTb  (Boost)  opgHOBpemeHHO  Ha
HECKONMbKIX KOHdpopkax, CTapaliTechb

HaunyyLwmM cnocobom paccTaBuTb Ballly NOCyAy
1 n3beraiite KoHdurypauui (2.3.1 - 2.3.2 - 2.3.3
-234-235)

2.4 BKIOYEHME - BbIKNMIOYEHKUE
Haxmute Ha kHonky BkmtoueHue / BeikntoueHue

6. Ha kaxgoi KoHdopke B TeyeHe 8 cekyHa
muraet  «O» (2.4.1). Ecnn nocyna He
0BHapyxeHa, BbibepuTe BaLly KOH(OPKY (2.4.2).
Ecnun nocyaa obHapyxeHa, MuraeT«0» ¢ TOYKOM.
Bbl Takke MoOxeTe HaCTpOWUTb IKEnaemyio
MOLLHOCTb. Ecnn MowwHOCTb He ByneT BoibpaHa,
BapOYHas 30Ha BbIKMKOYNTCS aBTOMATHYECKN.

OTKnoYeHue 30HbI [ NUTbI
BbinonHnte AnUTENbHOE HaxaTe Ha KHOMKY

30HbI G MOSBUTCS AONTMIA 3BYKOBOW CUrHan , U
Aucnneit noracHeT unu nosiButcst cumeon “H”
(ocTaTo4HBIN Harpes).

[Ins NOMHOrO OTKMKOYEHUS MAMTLI HAXMUTE Ha
kHomKy BknioueHve / Beikmtoyerme.

2.5 HACTPOWKA MOLLHOCTH
Haxmute Ha kHomky + unm - (g (2.5.1) vnm

UCNoNb3ynTe LNUGPOBYI0 MNaHenb @ ans
HaCTpOWKK BaLLero YpoBHS MoLwHocTh ot 1 go 19

um ot 1 Ao 14 (vopens @I ). B atom cnyvae
Bbl MOXETe HEenocpenCTBEHHO BBECTM YKCNa,
COOTBETCTBYIOLLME XEMAeMoM MOLLHOCTH (2.5.2).
Haxatve Ha knaBuwy «0» OTMEHUT paboTty
KOHCDOPKY.

Mpu BKIMKOYEHUN Bbl [OMKHbI Cpasy MeperTn k
MakcumanbHol  MowwHocTu  (kpome  boost),
HaX1Mas Ha KHOMKK €= 30HbI.

MpeaBapuTenbHbI BEIGOP MOLHOCTH:

B Balem pacnopsikeHun YeTbipe KHOMKM 0
Ang npsMOro JoCTyna K NpeABapuUTenbHO
YCTAHOBIEHHBIM YPOBHSIM MOLLHOCTH:
T = MOLLUHOCTb 2 - NOOrpeB
W = MowHocTb 10 - MpUrOTOBMEHME «Ha
MEANEHHOM OTHE»
™= = MoLHocTb 19 - obxapuBaHue
BOOST = makcumanbHas MOLHOCTb (2.5.3)
[laHHble 3HaYeHNsI MOLLIHOCTU MOXHO U3MEHSTb,
3a uckntoveHnem BOOST.
MocTynaiiTe creaytowmm obpasom:
MnuTa fomkHa ObITb BbIKIHOYEHA.
- Boibepute ©F unv WE UM ™ 0ONMMM
HaXaTnem Ha KHOMKy.
- HactpoiiTte HOBYt0 MOLLHOCTb, HaXaB Ha KHOMKY
+um - .
- Yepes HekoTOpoe Bpemsi 3BYKOBOW CUrHasn
MOATBEPAVT BalLe AeiCTBME.
MPUMEYAHME: MowwHocTb
HaxoaWUTLCS B Takux npeaenax:
or 1403 ans =
ot4poons W
ot12p019ang ™™

J0MKHa
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[ina  mopenw w npenBapuUTeNbHO
YCTAHOBIEHHBIE YPOBHI MOLLHOCTI CrieayIoLLMe:

T = MOLWHOCTb 2 - NOAOrPEB

W = MOWHOCTb 8 - MPUrOTOBNEHME «Ha
ME[NEHHOM OrHe»

™= = MoLLHOCTb 14 - obxapuBaHne

2.6 30HA HORIZONE / DUOZONE

—— Horizone*"_ | — Duozone __

Bbibop €BOGOAHOM 30HBI OCYLIECTBMSETCS C

NOMOLLbK  KHOMKM @ (2.6.1). Hactpoiika
MOLLHOCTM W TailMepa BbINOMHAETCH Kak Ans
00bI4HOM KOHOPKN.

[ns OTKNKoYeHUs 30HbI AONTO yaepxuBanTe

KHOMKY @ pasgacTcs AnUTENbHBI 3BYKOBOIA
CUTHan, 3HaYeHUs Ha AWUCTNee NOracHyT W
nosBUTCS cUMBON «H.

HaxaTem Ha KHOMKy KOH(hOpKM Brepeau unm
€321 30HbI (YHKLIMSI OTKIIHOYAETCS W HACTPOIKMA
NepeHoCcATCs Ha BblIOpaHHYI0 KOH(OPKY.

2.7 HACTPOWKA TAVMEPA

Kaxpas BapoyHass 30Ha MMeEET creunanbHbIi
Taiimep. OH MOXeT HavaTb pabotatb, koraa
COOTBETCTBYIOLLASA BAPOYHAS 30HA BKIHOYEHA.
YroBbl ero 3anycTuTb UM U3MEHUTb, HaXMUTE

Ha KHOMKY h] Tallmepa (2.7.1), 3atem Ha
konkn + un - © (2.7.2) vnmn ncnonb3yitte

LiMchpoByIo NaHenb o (2.7.3).

B atom cnyyae Bbl MOXeTe HEMOCPe[CTBEHHO
BBECTM OfHY 33 [Apyroil COOTBETCTBYHOLLME
LMdpbI ANS HYXHOTO BPEMEHU.

Haxatune Ha kHonky 0 oTMeHUT paboTy Tailmepa.
[ina obneryeHns nporpammMuUpoBaHUs O4YeHb
0onbLLIOrO BpeMeHM Bbl MOXETe Hamnpsmylo
nepenTn K 99 MUHyTaM, HaxaB Cpa3y Ha KHOMKY

B «koHue nmpuroToBmeHns Ha  fucnnee
otobpaxaerca 0, 1  3BYKOBOW  CurHan
npegynpexgaer Bac 06 OKOHYaHWM. [ns
yOaneHus aToi MHopMaLuM HaxmuTe Ha
nioByto KHOMKY YMpaBneHUs COOTBETCTBYHOLLEH
BapOYHOM 30HbI. 10 ymon4aHuio MHGOpMaLms
OTKITIYAETCH Yepe3 HECKONMbKO CEKYHA.

[inqa  otkmioyeHns Taimepa BO  Bpems
NPUrOTOBNEHNA HaXMWUTE OAHOBPEMEHHO Ha
kHomku F 1 =, urn BepHUTECH Ha 0 C NOMOLLbIO
kHOMkW =, unu BBeanTe «0» Ha LMPOBON
naxenu.

2.8 Knonka UCTEKLLEE BPEMA

OTa (pyHKUNS oTODpaxaeT Bpems, McTekwee C
MOMEHTa NOCrneaHero N3MeHeHns MOLHOCTY Ha
BbIOPaHHOI KOHAOpKeE.

[ins npuMeHeHNs LaHHOM (yHKUMN HaXMUTE Ha

KHOMKY o WcTekwee Bpems Muraer Ha
[aucnnee Taitmepa BbIOpaHHOM koHdopkm (2.8.1).
Ecnv Bbl x0TuTe, YTOOLI MPUrOTOBMEHME MULLKM
3aBepLUINNOCL Yepe3 OnpefeneHHoe Bpems,

HaXMUTe Ha KHOMKY , 3aTeM yepes 5 CekyHA
HaxmuTe Ha + TaiiMepa ana ysenuueHus
BPEMEHU MPUrOTOBMEHNS, KOTOPOE Bbl XOTUTE
nonyuntb. OTOOpaxeHWe WCTEKLLEro BpemeHu
3amupaeT Ha 3 CekyHabl, a 3aTeM NosBMsEeTCs
oTobpaxeHne ocTatLlerocs Bpemenu. [Ans
NoATBEPXAeHUs Ballero Bblbopa pasgactcs
3BYKOBOW CUrHan.

[laHHas yHKUNA CyliecTBYeT C (yHKLWER
Tarimepa 1nu 6es Hee.

3amevaHue: ecnu Ha Talimepe oToBpaxaercs
BPEMSl, 3T0 BPEMS HEBO3MOXHO M3MEHUTb B

TeYeHne 5 CekyHn nocre Haxatus Ha 0 Mo
“cTeYeHUN 5 cekyHO Bpemsi MPUrOTOBNEHUS
MOXHO M3MEHSITh.

10
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2.9 BIIOKAPOBKA MAHENW YNPABNEHUA

Be3onacHocTb geTei

B Bawen nnute ycTaHoBneHa cuctema
GesonacHocTi feTelt, Onokupytowas naqenb
yNpaBneHust Mpy OTKIMIOYEHUN MIW BO BPEMS
MpUrOTOBNEHUS (AN COXPaHEHWs  BaLLMX
HacTpoek). Mo npuyrHam 6e30nacHoOCTU TOMbKO
KHOMKa BbIKIIOYEHMS! W KHOMKW BbIGOPA 30HbI
BCEraa aKTVBHbI U MO3BOMSIOT OTKMOYATL MINTY
WNK 30HY Harpesa.

BrokupoBka
YrepxusaiTe KHOMKy o (3amoK) #o nosBREHNs
cumBona 6nokupoBkn «blocy Ha aucnnee u
NOATBEPXAEHNS Ballero [enCTBUs 3BYKOBbIM
curHanom (2.9.1).

DyHKUMOHUPYIOLLas 3a0N0KMPOBaHHas NnNuTa
Ha paboTalowmx BapoyHbIX 30Hax MO o4vepeau
0T0OpaKaeTcs MOLLHOCTb W CMMBOM BIOKMPOBKN.
[Mpyn HaxaTuu Ha KHOMKW MOLLHOCTI Unu Tailmepa
paboTaloLLMX 30H:

«blocy nosiBNsieTcs Ha 2 CeKyHAbl, 3aTem
1cye3aer.
Pas6rokuposanue
YaepxuBaliTe KHOMKY (o] [0 WCYE3HOBEHMS!
cumBona GnokupoBki «blocy Ha aucnnee u
MOATBEPXAEHNS Balero AeNCTBUS 3BYKOBbIM
CUTHarnom.

®yHkuma BIOKUPOBKA AN OYUCTKK
[laHHas  dyHKUMA  NO3BONSET  BPEMEHHO
3abnoK1pOBaTh MAUTY Ha BPEMS OYUCTK.

[ns BKmtoveHns yHkumu bBrokuposka AN
O4NCTKM:

BeinonHuTe KkopoTkoe Haxartie Ha KHonKy‘D
(3amok). Pasgaetcs 3ByKOBOW CurHam, W Ha
aucnnee Muraet cumson «blocy.

11

Mocne 3apaHHOrO BpemeHu OnOKMpOBKa
CHUMETCS aBTOMaTh4Yeck. Pasfaetcs ABOWHOIA
3BYKOBOV curHan, u cumeon «bloc» racHer. Y Bac
MMEETCs BO3MOXHOCTb OCTaHOBUTb  (DYHKLMKO
BriokmpoBka Ans ouncTkM B no6oe Bpems Lonrum

HaXaTtuem Ha KHONKY @

2.10 ®YHKLMA NPOrPAMMA ICS

YMHasi cucTema NpuUroToBneHNs NULLM

OTa (yHKLMS NO3BOMNSET ONTUMU3MPOBATH BhIOOP
KOH(hOpKM B 3aBMCMMOCTW OT AMaMmeTpa fAHa
1CMONb3yeMoNt Nocyabl.

MocTynarite cnegytowmm 0bpasom:

MocTaBbTe nocyay Ha koHgopky ( Hanp. @28 cm).
Bbibepute mowHocTs Boost, a B cnyvae
HeobX0aMMOCTY 1 NPOAOTKUTENBHOCTb.

HaxmuTe Ha KHOMKY 0 Ha aucnnee nosensetcs
cumson «ICSy (2.10.1)

- nmbo BbibpaHHas KOH(OpKa BENMKONENHO
cootBetcTByeT nocyae u «ICS» ucyesaer, 4TobbI
YCTYNUTb MECTO MOSIBASIOLLMMCS HavamnbHbIM
napameTpam NMpUroTOBMEHNS MUALLK;

- nnbo BbIGpaHHas KOHKOpka HE COOTBETCTBYET
nocyne ¥ Torda AMCTNEN yKasblBAaeT Ha Ccamyt
noaxoasLylo Ans 3Ttod nocygbl KOHKOPKY M
HaCTPOIKM aBTOMATUYECKM MEPEeHOCATCS Ha Hee
(2.10.2).

MPUMEYAHUE: [ns wcnonb3oBaHus 3TOM
(DYHKLMM NnTa [omKHA ObITb XONMOLHOMN.

2.11 ®YHKLWA BbI3OB U3 NAMATHU

OTa GhyHKUMS NO3BONSET 0Tobpaxath NocneaHne
HaCTPOWKI MOLLHOCTM W TailMepa BCeX KOHAOPOK,
OTKITIOYEHHbIX MEHEee 3 MUHYT Ha3aj.

[ins ucnonb3oBaHUs 3TON (YHKUMW NRUTa JOIMKHA
ObiTb pa3bnokupoBaHa. HaxmuTe Ha kHonky Bkr. /
Bhikn., 3aTem BbINOMHUTE KOPOTKOE HaxaTue Ha

kHonky (2.11) ‘3
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Ecnn nnuta pabotaer, ¢yHkuns no3sonset
Bbl3BaTb W3 NaMsATX HACTPOWKM MOLLHOCTU U
Tanmepa KOHOPKI UK KOHGOPOK, OTKMKOYEHHBIX
meHee 30 cekyHA Hasag.

2.12 ®YHKUMA NEPEKNIOYEHUE

OT1a (yHKUMS NO3BONSET NEpeCTaBnsTb KacTPHnM
C OfHOWM KOH(DOPKM Ha [pYryl0 C COXpaHeHMeMm
HauanbHbIX HACTPOEK (MOLLHOCTU U BPEMEHH).

BbinonHUTe KOpOTKOE HaxaTie Ha KHOMKY 0,
CYMBONbI otobpaxalTcs Ha Aucnnee.
Bbibepute KOH(OPKY, Ha KOTOPYK Bbl Xenaerte
nepecTaBuTb Bawy nocygy. Hactpoiku Gymyt
nepeHeceHb! Ha BbIOpaHHYH KOH(OPKY, Bbl MOXETE
MepecTaBnsTh MOCYAY Ha HOBYH KOHKOPKY.

2.13 ®YHKUMA KUNAYEHUE

3Ta (yHKUNA NO3BONAET JOBECTU [0 KUMEHUS U
nogaepkuBaTb  KuMeHue  BOAbl,  YTOGHI
MPUrOTOBMUTH, HANPUMEP MaKapOHbI.

BribepuTe Baluy KOH(OPKY, BbINOMHUTE KOPOTKOE
Haxartue Ha kHomky «KunsueHue» (2.13.1) (m}

Mo ymon4aHmio npefnaraemoe KosM4ecTso BOfb! 2
NUTPa, HO Y Bac eCTb BOIMOXHOCTb U3MEHUTb ero

¢ nomowusio kronok + um - @ (2.13.2).
YcTaHoBuTE HyHOe konuyecTso Bogpl (0T 0,5 10 6

NUTPOB).
MoaTeepanTe, Haxumas Ha cumBon «KunsyeHmey
nnm nopoxaunTe HECKOMbKO CeKyHa,

MOATBEPXAEHINE OCYLLECTBUTCS aBTOMATUYECKN.
HauuHaetcs npurotoeneHue.

Korma Bopma 3akunaet, paspaeTcs 3BYKOBOW
curHan, cumon «Kunsyerne» otobpaxaetcs Ha
aucnnee (2.13.3).

lMonoxute B KacTPlOMK MakapoHbl, 3aTeMm
MOATBEPAMTE, HAXaB Ha KHOMKY «KunsueHuney.

Mo ymonuaHwWi Ha p[ucnnee npegnaraeTcs
MOLLHOCTb W BPEMSI MPUFOTOBNEHWSI 8 MUHYT.
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Tem He MeHee, Bbl MOXeTe perynuposatb
3aflaHHble 3Ha4YeHUs MOLLHOCTM U BpPEMEHU
NPUrOTOBMEHNUA.

[0 OKOHYaHWM MPUTOTOBNEHWS  pa3paeTcs
3BYKOBOW CUrHan.
NMPUMEYAHUE: BaxHo, uTobbl  nepeg

NPUrOTOBMEHNEM MULLYM TeMnepaTypa BoAbl Obina
KOMHATHOW, Tak Kak B MPOTUBHOM Crly4ae MOXeT
1CKa3UTbCS KOHEYHBI pesynbTar.

[Ina 310/ PYHKUMM HE WCMOMb3YITE YYryHHYHO
nocyay.

OTy (byHKUMIO MOXHO WCMONb3oBaTh TaKke Ans
NPUroTOBNEHNS NMOBON nUWM, LNS  KOTOPOWA
TpebyeTcs kunAwas Boaa.

PekomeHAaLMKU B OTHOLUIEHMN IKOHOMUM

3Heprum
MpoLecc NpUroToBNEHNS ¢ XOPOLLO NOA06PaHHON
KpLILIKOW ~ 3KOHOMMT ~ 3Hepruto. Ecnu Bl
WCTIOMNb3YETe CTEKNAHHYK KPBILLKY, Bbl MOXeTE
OTNUYHO KOHTPONMpPOBaTh npovecc
MPUrOTOBNEHNS.

2.14 NMPUHAONEXHOCTU HORIZONE PLAY
— Horizone™__ mogenu L d4d id k4

[To3agn BapO4YHOW MOBEPXHOCTW Ballel NiuThbl
yMeetcs HanpasnsLiee YCTPOWCTBO,
nosgondlolee  pasMewats  Ha  nauTe
npuHaanextoctu De Dietrich nuneiikun Horizone
Py : pasgenoyHast Jocka, MnaHya unn pelueTka
ANs rpuns.

Pa3melyeHue npuHaanexHocTel :

YcraHoBuTe BblEMKY (A) KyXOHHOM
NPUHaANEXHOCTY Ha HanpaBnsioLee YCTPONCTBO
(B) Bawwero npubopa (2.14.1).



¢ 2 IKCIUIYATALIHA

Eq‘-lrom NpeaoTBpaTUTL NOSIBNEHNE LiapanmH,
He cABWranTe NpUHaANexXHOCT NuHenku Horizone
play Ha BapoyHble NOBEPXHOCTH.

2.15 ®YHKUUA rPUNB/NNAHYA

OTa (DyHKUMS MO3BONSET MCMOMb30BaTh Takue
KyXOHHble MPUHAAMEXHOCTYU, KaK pelueTka Ans
rpUNS  WAM  NnaHva, Ha CcBODBOAHOW  30HE
«horizone» ans o6xapuBaHnst NPOAYKTOB.

JlomkHa 6biTb BbiGpaHa 3oHa «horizoney (d] )
3aTeM BbIMOMHUTE KOPOTKOE Haxatue Ha KHOMKY

Mpnnb o n «PUMNb» nosBnsietcss B BEpxHen
30He oTobpaxerus (2.15.1). Korna Tpebyemas ons
rpuns Temneparypa AOCTWrHyTa, B TeuyeHun 10
CEKYH 3BYYMT 3BYKOBOW CurHan u otobpaxaetcs
Hagnuee «MPUTby (2.15.2).

[ns dyHkumid Tpunb u MMnanya Taimep He
1Cnonb3ayeTcs.

®yHKuma Temno (Tempo) MCNOMb3yeTcs B pexuMe
KOHCynbTaLum.

Haxatue Ha KHOMKU 0 @@ MpUBOZNT K
BbIXOZLY 13 (DYHKLIAM.

Mpu oTcytcTBUM mocyabl «Mpunb» MUraeT (Kak
MOLLHOCTb, HO Mbl HE BbIXOAMM 13 (YHKLMM).

2.16 BE3OMACHOCTb U PEKOMEHALIUK
OcTaTouHbIi HarpeB

locne WHTEHCMBHOTO WCMOMb30BAHNS BapO4Has
30Ha, KOTOPOW Bbl TOMbKO YTO MOMb30BAMMCH,
0CTaeTCs ropsiyelt B TE4EHIe HECKOMbKUX MUHYT.
B TeuyeHne aTOro nepuopa Ha [Aucnnee
otobpaxaetcs «H» (2.16.1). He npukacaiitech k
HEOCTBIBLUMM 30HaM.
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OrpaHuynTenb Temneparypbl

Kaxpasi BapoyHasi 30Ha OCHAlLEHa [aTYMKOM
BesonacHocTy, KoTOpbIN HenpepbiBHO
KOHTPOMMpYET Temnepatypy AHa nocyabl. Ecnv Bbl
3abbinM  MycTylo MoCydy Ha  BKIIOYEHHOM
KOH(bOpKe, ~ 9TOT  AaTYMK  ABTOMATUYECKM
afanTupyeT PeXuM MOLHOCTU MAUTbI U TakKM
06pa3om no3BonuT 3bexaTb prcka NOBPEXAEHWS!
nocyabl AW MAUTbI.

3awuTa ot NPonMBaHUs Ha NAUTY

OTKMIoYeHNe  MANTBL  MOXET  MPOM3OATM

creayloLmx 3 cnyyasx:

- MpOMnMBLUASACS XWAKOCTb, KOTOpas nonana Ha
KHOMKM NaHenu ynpasnexus (2.16.2) ;

- BNaXHas Tpsnka, KOTOPYH MONOXNAM Ha KHOMKK;

- METanfNyeckui NpeaMeT, MOCTaBMEHHbIN Ha
KHOMKW NaHenu ynpasnexus (2.16.3) .

Ynanute npeameT WAM OYMCTUTE W BbICYLLUTE

KHOMKW MaHenu ynpaBneHus:, 3aTeM BO30OHOBUTE

MPUrOTOBMEHME MULLK.

B atux cnyyasx otobpaxaercs cumBon = ,

COMPOBOXAAEMbII 3BYKOBbIM CUTHANOM.

B

Cucrema «Asro-cTon» (Auto-Stop)

Ecnu Bbl 3a0bInK BbIKMHOYMTL Balle Ontofo, Balla
NAUTa OCHalleHa (YHKUMEl 3aluTbl CUCTEMON
«ABTO-CTOM», KOTOpAst aBTOMATUYECKM OTKMIOYaeT
3a6bITyi0 KOH(DOpKY MO MPOLLECTBMN 33[aHHOTO
BpemeHn (o1 1 o 10 4acoB COOTBETCTBEHHO
1CTIONb3YEMOMY PEXUMY MOLLHOCTH).

B cnyyae cpabaTbiBaHus 3TOW  CMCTEMBbI
GesonacHocTH OTKIKOYEHNE KOHhOpKM
otobpaxaeTcs Ha gucnnee cumsornom “‘AS” B okHe
KOMaHg, 1 3BYKOBOW CWrHam 3By4uT B TeueHue
NPUMEPHO 2 MUHYT. Bam AOCTATOYHO HaxaTb Ha
nobylo  KHOMKY MaHenu ynpasneHns, 4Tobbl
OCTaHOBMTb €r0.



¢ 2 IKCIUIYATALIHA

@MoryT 3ByyaTb  3BYKW, MOXOXWE Ha
MpOK3BOAMMbIE CTPENKaMm Yaco.
OTn 3ByKW pa3paroTcs, Koraa NnnTa HaxoguTes B
paboyeM pexume, 1 MpekpallaT 3ByvaTb WK
CTaHOBATCA  TWWE B 3aBMCUMOCTU  OT
KoHurypaumu  HarpeBa.  Takke — MOryT
pa3naBaThCs NOCBUCTLIBAHUS B 3aBUCKMOCTW OT
MOZENM 1 kayecTsa Baller nocyabl. OnucaHHble
3BYKM HOpMarbHbl, OHU SBASKTCA YacTbio
TEXHOMOrMM MHAYKUMM M HE CBULETENbCTBYIOT O
HEMCrnpaBHOCTY.
Mbl He pekOMeHzyeM 3alUUTHOE YCTPOCTBO
ANS NANTI.
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[Ons 04McTKN nerkux 3arpsisHeHU 1cnonb3yiTe

rybky.  Xopowo cmouuTe  TEnnod  BOAOW
OYMLL@EMYK  MOBEPXHOCTb, 3aTEM  HAacyXo
BbITPUTE.

Mpn HaKOMMEHWN 3aneKWmMxcs 3arps3HeHNN,
pacnneckaBLUMXCS cnagknx HanuTKOB,
pacnnaBneHHoro MnacTuka ucnonb3yite Ans
ancTkA TyoKy wimnm cneumansHblil ckpebok ans
cTekna. XOpOWO CMOYWTE Tennon BOAOW
OYMLL@EMYK  MOBEPXHOCTb, C  MOMOLLbK
crneupansHoro ckpebka Ans cTekna ouucTuTe
Gorbluve HaKOMMEHNs 3arpsisHEeHuiA, MpoTpUTE
ryOKoli ANs O4MCTKM, 3aTeM BLITPUTE HACYXO.

[nsi ouncTkM pasBOJOB M HaKUMM CMOuMTE
3arpsisHeHIe TeNMbIM CMPTOBLIM YKCYCOM, Yepe3
HEKOTOpoe Bpems BbLITPUTE HACyX0 MSrKOW
TKaHbO.

Ona  uacTkm  OnecTAWMX  MeTannuyeckux
MOKPBITUA W €XEeHeAEeNbHOro yXoaa Ucnonb3ayiTe
cneuyanbHoe CPeacTBo AN CTEKMO-Kepamuki.
HaHecuTe cneunanbHoe CpeacTBO (KoTopoe
COAEPKUT CUMVKOH 1, KenaTtenbHo, UMeeT
3allUUTHbIE CBOWCTBA) Ha CTEKMO-KepaMUYecKyto
MOBEPXHOCTb.

BaxHoe  3ameyaHue: He  ucmonbayiTe
abpasuBHbI MopOLLOK unm ry6Kky.
MpennouTUTENbHbL! KPEMbI W CneLmanbHble TyGki
ANst IeNUKaTHbIX BeLed.

Yxop 3a pa3aenoyHon AoCcKoi

Yro6bl COXpaHUTBL pa3fenoyHyt JOCKY B XOpoLLeM
COCTOSHIM, HeobxopuMo cobniofaTh HekoTopble
Mepbl  MpesocTopoxHocTu.  Mpu  nepBoMm
NCNOMb30BaHNM CMaXbTe Pa3fenoyHylo AOCKY
KyNWHapHBIM ~ XWMPOM  (C  MOMOLLbBIO  YUCTOM
candetkn pacnpegenute 1-2 CTONOBbIE NOXKN
Xvpa no BCeil NoBEpXHOCTH). Takum 06pa3om Bl
COXpaHUTE XOPOWWA BHEWHWA BUE [OCKM U
obecneunte ANUTENBLHBIA CPOK CIYKOBI.

Yxopn : CmasblBaiiTe Bally pasfenovHylo [OCKy
oouH pa3 B Mecal. Ecrn pasgenodHas pocka
CRYXMT TONMbKO ANS YKpalleHus MHTepbepa,
HacTOATENbHO PEKOMEHAYETCS NOKPbITh €€ Nakom
ANs NpefoTBPaLLeHns ycaaku Unu YBENUYeHns B
obbeme.

Hukorna HE CMAYMBAMTE pasgenoyHyto AOCKy B
Lensx ee OuMCTKM. YucTuTe ee mpu MOMOLLM
nesBus Hoxa unu ckpebka. Tak Bbl yganute
W3NWLWKA BmarM nocne pasgenks msca U
COXpaHUTE [epeBsiHHYI0 NOBEPXHOCTb AOCKM B
1aeanbHoOM COCTOSHIM.

3anpeLaertcs:

- yCTaHaBnMBaTb Pa3AenoyHyl0 [OCKY Takum
obpasom, u4ToObI OHa compuKkacanacb C
KacTpronsmMu nnv ropsuumu Gniogamu;

- pacnonaratb CRMWKOM OnM3KO K YCTPOMCTBY
BO3OYLIHOTO OTOMMEHUS WM KOHOWLMOHEPY,

MoCKOMbKY ~ 3TU  YCTPOWCTBA  MepecyLIMBatoT
BO3LYX;
- rnogeepratb  Ype3aMepHoOMy  BO3AEACTBUIO

COMHEYHBIX Ny4elt 3a OKHOM;

- Mcnomb30BaTb B YCMOBUAX  Ype3MepHbIX
konebaHuit Temneparypbl;

- 3axumaTb Mexgy [OBYMS NpeaMeTamu, He
NpesycMOTPEB KOMMEHCALMOHHbIA LIOB, €Crnu
[0Cka BMOHTUPOBaHa B MEBENbHYHO CTEHKY;

- MOMeLaTb Ha BMAXHYK MOBEPXHOCTb, Ha
koTopoit 1cnonbayloTes CTPOUTENbHbIE
matepuans! (runc, elle He 3aTBepAeBLLMA 6ETOH 1
T.4.).

15



o 4 oTKTOHEHNS OT HOPMBI ?

Bo Bpems BBOAA B aKkcnyaTauu

Bbl KOHCTaTMpyeTe mnosiBNieHUe CBETOBOW
MHAMKAUMK. JTO HOpMarmbHO, OHa WCYE3HET
yepes 30 cekyHa.

Bawe o6opyaoBaHue BbIKMOYAETCA UMM
pabotaeT Tonbko 0aHa cTopoHa. MoaknoueHue
Balleit nanuTbl HeucnpasHo. [lpoBepbTe Ha
cooTBeTCTBME (CM. rnaBy «[logKnYeHNNY).

OT nnuTbl UCXOAUT HEOOLIYHbLIM 3anax BO
Bpemsl NepBOro NPUroToBneHns nuwu. Mnuta
HoBasl. [porpeiiTe Kaxaylo KOHGOPKY B Te4YeHMe
rnory4yaca ¢ kacTproner nonHon Bogbl.

Bo Bpems BKkIOYEHUS

nuTa He paboTaeT, U CBeTOBas MHAMKALMA Ha
naHenu He 3aropaetcs.

Ha yctpolicTBo He nopaetcs nutaHue. MutaHue
WNW  MOAKMIOYEHWe HeucnpaBHbl. [poBepbTe
npesoxpaHnTeny " aBTOMATUYECKMI
BbIKMto4aTens.

Mnuta He paGotaeT , U nosBNsETCS Apyroe
coobLLUeHe Ha aycnnee. ONeKTPOHHas nnata He
pabotaert. Brizosute CryxBy nocnenpogaxHoro
obcnyxuBaHus.

Mnuta He pabGotaet, nosiBNAeTCA COobLieHne
«bloc» Ha gucnnee. Pasbnokupyitte 3awuty ot
neTen.

Kog HeucnpaBHocTu F9: HanpsxeHue Huxe
170 B.

Koa HeucnpaBHoct FO: TemnepaTtypa Huxe
5°C.

Bo Bpemsi paGotbt

Mnuta He paGotaet, oToOpaxaeTrca = , U
3BYYMT 3BYKOBOM CUTHan.

Mpou3owen MponvB XWAKOCTA UMW MpeameT
HaxoouTCa Ha MaHenu ynpaeneHus. QuucTute
UM yOanuTe NpeameThl, a 3aTem CHOBA BKIHOYNTE
NANTY.

OtoGpaxaetcs kog F7.

ONeKTpOHHbIE MnaTbl  Neperpenuck.(cm.rmaey
«BcTpavBaHie B MeBENbHYH CTEHKYY).

Bo Bpems paboThbl 04HOI KOH(OPKU CBETOBbIE
MHAVKATOPbI NaHeNu BCeraa MUraioT.
Wcnonbayemas nocyna He NOAXOAWT.

Mocyna npousBoaMT 3BYKM, W Bawa nnuTa
Ope6e3kuT BO BpeMs NPUrOTOBNEHMS MULLK
(cMm. pekomerpaumn B rnase «besonacHocTb 1
pekoMeHgaLumy).

OT0 HopmanbHO. B cnyyae HeKOTOpbIX TMMOB
nocyzabl 3T0 NEPEXO 3HEPTW OT NANUTLI K NOCyLe.
BeHTunAuus npopomkaer pabortatb nocne
BbIKNIOYEHUS NANUTBI.

370 HOpMarbHO. OTO 06ecneynBaET oxnaxaeHne
3NEKTPOHHBIX YCTPOUCTB.

B cnyyae noBTopstowmxca
paboThbl.

OTKriounTe Bally NNTY OT SNEKTPONUTaHMs Ha 1
MUHYTY. ECnn HemcnpaBHOCTb He ucyesaer,
obpatutece B Cnyxby nocnenpopaxHoro
obecnyxm1BaHus.

HapyLweHn
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-5 OKPYKAIOIIAS CPE/IA

®

SALLUTA OKPYXXAIOLLEW CPETbI

Matepuansl ynakoBku annapara NpurogHbl Ans
BTOpPUYHON nepepaboTku. MpumuTe yyactme B
3TOM, 3ab0TCb TeM CambiM 00 OKpyxatoLien
cpefe, nomelLLaliTe ynakoBKy B COOTBETCTBYIOLNE
MYHULMNanbHbIE KOHTENHEpbI.
Annapat COAEPXKMUT
MHOFOYMCHEHHbIE MaTepuanbl,
NpUroHble ans BTOPUYHON
nepepabotkn. Ha Hero HaHeceH
I oroTun, rOBOPSILLNA, 470
MCMIONb30BaHHbIe  anmapaTel  He  cregyet
CMeLLMBaTb C MPOYNUMI OTXOAAMM.
Takum 06pa3om, BO3BpalLEHNe B LMKM BaLLEro
annapata ero N3roToBUTENEM bynet
MPOM3BOANTLCS B HaWMyuyllMX YCNOBUSX B
cooteetcTBUN ¢ EBpoaympekTnBoi 2002/96/CE 06
YTUNU3aLMM  BNEKTPUYECKOTO U 3MEKTPOHHOTO
obopynoBaHus.

Takxe

ObpalyaliTecb B CBOW M3pui0 UMM K MPOAABLY,
4T06bl y3HaTh Brivkalilume K BaLlemy [OMy TOYKM
cbopa annapatoB AN UX yTUIK3aLnK.
Brarogapum Bac 3a cofelicTBue  OXpaHe
OKpYxatoLLen cpeabl.
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* 6 o111 110 PABOTE C HOTPERATETAMA|

TEXOBCINYXUBAHUE

BosmoxHoe ~ TexHudeckoe  obcnyxmBaHue
Balleli  MAWTbl  AOMKHO  OCYLIECTBASATLCS
kBanuMULMpOBaHHbLIMM creunanucTamu,
MONyYMBLUMMM Ha 3TO paspelleHue Ans AaHHOM
TOProBoW Mapku. Ytobbl yckopuTh 06CnyxnBaHe
Balleli MNuTbI, BO BPeMs 3BOHKa coobLinTe ee
NOEHTU(DVKALMOHHBIE [aHHble (TEXHUYEckue U
9KCMyaTaLMOHHbIEe JaHHbIE, CEepUiHbIA HOMEP).
OTV JaHHble yKkasaHbl Ha 3aBOACKON Tabnnuke.
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HYVA ASIAKAS!

De Dietrichin tuotteet antavat sinulle aivan ainutlaatuisia kokemuksia.
Se on rakkautta ensi silmayksella. Suunnittelun laatu kuvastaa
ajatonta estetiikkaa ja huolitellut yksityiskohdat tekevat
naistad yhteensopivista laitteista elegantteja ja hienostuneita.
Ne suorastaan houkuttelevat koskettamaan.

De Dietrichin suunnittelussa hyddynnetaan kestavia ja arvokkaista
materiaaleja; panostamme aitouteen. De Dietrichin laadukkaissa
kodinkoneissa huippuluokan tekniikka on yhdistetty parhaisiin
materiaaleihin, mika tekee keittiossa tydskentelysta nautinnollista.
Toivomme teille mukavia hetkia uuden laitteenne parissal!
Kiitdmme luottamuksestanne!

De Dietrich<O>
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m TURVALLISUUSOHJEET JA VAROITUKSET

Nama ohjeet ovat myds ladattavissa valmistajan internetsivuilta.

Tutustu naihin ohjeisiin ennen laitteen asennusta ja kayttéa. Ohjeet on tarkoitettu
sinun ja muiden turvallisuuden parantamiseksi. Sailytd nama ohjeet myéhempaa
kayttoa varten. Jos laite myydaan tai luovutetaan jollekin toiselle henkildlle, varmista,

etta kayttdohjeet seuraavat mukana.

» Pyrkiessamme jatkuvasti kehittdmaan tuotteitamme ja tekniikan edistyessa

pidatamme oikeuden tehdd parannuksia ja muutoksia

laitteiden teknisiin

ominaisuuksiin, toimintoihin ja muotoiluun.
» Loytaaksesi helposti tarvitsemiasi tietoja laitteestasi suosittelemme niiden

merkitsemista sivulle “Asiakaspalvelu”.

Vahintaan 8-vuotiaat ja sita
vanhemmat lapset ja sellaiset
henkilot, joiden fyysiset tai
henkiset kyvyt tai aistit ovat
puutteellisia, tai joilta puuttuu
kayttokokemusta ja -taitoa,
saavat kayttaa tata laitetta vain,
jos heitd on opastettu laitteen
kayttamisessa siten, ettd he
osaavat kayttaa laitetta
turvallisesti ja ymmartavat sen
kayttoon liittyvat vaarat.

Al3 anna lasten leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvontaa.

Alle 8-vuotiaat lapset on hyva
pitaa etaalla laitteesta, ja laitteen
lahelld ollessaan heitda on
valvottava jatkuvasti.

Laite ja sen kosketeltavissa
olevat osat kuumenevat kayton
aikana.

Varmista sopivin varotoimin, ettei
kukaan paase koskettamaan
kuumia osia.

Al3 laita sellaisia metalliesineita,
kuten veitsia, haarukoita, lusikoita
tai astioiden kansia keittotasolle,
silla ne voivat kuumentua.
Keittotaso on varustettu
lapsilukolla, jolla laitteen kayttd
voidaan estaa kayton paatyttya
tai kayton aikana (katso kappale:
lapsilukon kaytto).

Tama laite tayttdaa niiden
eurooppalaisten direktiivien ja
saannosten vaatimukset, joiden
alainen se on.

Jotta keittotaso ja sydamen
tahdistimet ~ eivat  hairitsisi
toistensa toimintaa, on myos
tahdistimen oltava vastaavien
maaraysten mukainen. Pyyda
lisatietoja tuotteen valmistajalta
tai 1adkariltasi.



m TURVALLISUUSOHJEET JA VAROITUKSET

Kypsentaminen keittotasolla
oljylla tai rasvalla ilman valvontaa
voi olla vaarallista ja aiheuttaa
tulipalon. Ald KOSKAAN yrit3
sammuttaa tulta vedelld, vaan
sammuta laite ennen kuin peitat
liekin esimerkiksi kannella tai
palosuojakankaalla.

HUOMIO: kypsentamista on
valvottava. Lyhyt kypsennys vaatii
jatkuvaa valvontaa.
Tulipalon  vaara:
mitdan ylimaaraisia
keittoalueille.

Mikali pintaan tulee murtumia,
kytke laite pois  kaytosta
sahkoiskujen valttamiseksi.

Ala kaytd liesitasoa ennen
keraamisen tason vaihtoa.

Valta iskemasta tasoa astioilla:
vitrokeraaminen

lasipinta on erittdin kestava,
mutta se voi silti menna rikki.

Ala aseta kuumaa kantta
tasalleen keittotasolle.
Imukuppiefekti voi vahingoittaa
alla olevaa keraamista liesitasoa.

Ala jata
tavaroita

Varo astioiden aiheuttamaa
hankausta, silla tama voi
pitemman paalle aiheuttaa
keraamisen tason pinnassa

olevien kuvioiden vaurioitumista.

Ald koskaan kayta alumiinifoliota
kuumentamiseen. Ald aseta
alumiinifolioon  kaarittyja tai
alumiinivuokaan laitettuja tuotteita
keittotasolle. Alumiini voi sulaa ja
vahingoittaa keittotasoa.

Al3 sailyta liesitason alla olevassa
tilassa  puhdistusaineita tai
tulenarkoja aineita.

Jos virtajohto vioittuu, sen
vaihtaminen on turvallisuussyista
annettava valmistajan, taman
huoltopalvelun tai jonkun muun
vastaavan ammattitaidon
omaavan henkilon toimesta.

Varmista, ettei mikaan liesitason
laheisyyteen kiinnitetty virtajohto

paase koskettamaan mitaan
liesitason osaa.
Ald  koskaan kéytd héyrya

liesitason puhdistamiseen.
Laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisen ajastimen
tai erillisen etakayttojarjestelman
avulla.

Kayton  jalkeen sammuta
keittotaso ohjaimilla alaka luota
pelkastaan kattilantunnistimeen.



m TURVALLISUUSOHJEET JA VAROITUKSET

VAROITUS: Kayta vain
valmistajan kypsennyslaitteelle
valmistamia liesisuojia, joihin on
viitattu tassa ohjekirjassa tai
jotka tulevat laitteen mukana.
Sopimattomien suojien kaytto voi
aiheuttaa vahinkoja.



¢ 1 ASENNUS

s

1.1 PAKKAUKSEN PURKAMINEN
Poista kaikki suojaavat osat. Tarkista ja
noudata kaikkia laitteen tyyppikilvessa
ilmoitettuja ominaisuuksia (1.1.1).

Lue alla olevista kentista tyyppikilven
huolto- ja normityyppiviitteet tulevaa
kayttéa varten.

Service: ||Type:

1.2 UPOTUS KALUSTEESEEN
Tarkista, ettd ilman tulo- ja l&htéaukot
ovat esteettémia (1.2.1). Ota huomioon
keittotason upotukseen tarkoitetun
kalusteen mitat (miilimetreissa).

- Upotus tyétasoon

Katso kaavio (1.2.2 / 1.2.4)

- Asennus tyOtason pintaan Katso
kaavio (1.2.3 /1.2.5)

Paitsi mallit — Horizone"™—
L 04 i 4 kg
Tarkista, ettd ilma kulkee kunnolla

keittotason edessa ja takana.
Jos asennat keittotason laatikon paalle
(1.2.6) tai upotettavan uunin ylapuolelle
(1.2.7),, noudata kuvissa mainittuja
mittoja varmistaaksesi, etta ilma kulkee
asianmukaisesti tason etupuolella.
Liimaa tiiviste koko tason ymparille
(1.2.8).
Asenna taso kalusteeseen (1.2.9).

Jos uuni sijaitsee keittotason

alapuolella, tason lampéturvallisuus-
jarjestelmd voi rajoittaa keittotason ja
uunin  pyrolyysitilan samanaikaista
kayttéa. Keittotaso on varustettu
ylikuumenemista estavalla turvallisuus-
jarjestelmalla. Tama jarjestelma voidaan
esimerkiksi ottaa kayttéoén kun taso
asennetaan riittamattomasti eristetyn

uunin ylapuolelle. Siind tapauksessa
«F7»-koodi nakyy ohjausalueella. Jos
nain on, suosittelemme lisddmaan
keittotasosi tuuletusta tekemalld aukon
kalusteen sivuun (8 cm x 5 cm).

1.3 SAHKOKYTKENTA
Tasot on kytkettava
sahkdverkkoon moninapaisella
katkaisijalla voimassa olevien
asennusmaaraysten mukaan.
Virrankatkaisu on asennettava
kiintedan johtojarjestelmaan.
Tunnista keittotasosi  kaapelityyppi
saikeiden maarien ja varin mukaan:
- 5-saikeinen kaapeli (1.3.1 ja 1.3.2):

a) vihrea-keltainen, b) sininen,

c) ruskea, d) musta, e) harmaa.
Kun kytket keittotason paalle tai pitkaan
jatkuneen sahkokatkoksen jalkeen
ohjausnappaimistéon ilmestyy
valokoodi. Odota noin 30 sekuntia tai
paina painiketta poistaaksesi nama
tiedot keittotasosta (tietojen nayttd on
normaalia, ja se on tarkoitettu
huoltopalvelun tiedoksi). Keittotason
kayttajan ei tarvitse missaan
tapauksessa ottaa tietoja huomioon.
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Q.- Recall-toiminto

0.- Switch-toiminto

@ = Boil-toiminto

@ - Grilli-toiminto

O- Numeronappaimisto
tehon/ajan valinnalle




° 2 KAYTTO

2.1 TEHON HALLINTA

—Power Management__

Vain @ malli

Keittotason kokonaistehon on
mukauduttava sahkbasennuksesi
tehoon.

Keittotasosi teho on automaattisesti
saadetty korkeimmalle tasolle.
Tehotason lisdaminen tai
pienentdminen:

- Kun kytket tason ensimmaisen kerran
paalle (30 sekunnin sisalla), paina mita
tahansa painiketta ja maksimaalinen
tehotaso ilmestyy nayttoon (2.1.1).
Pienenna tehoa painamalla painiketta -
(2.1.2), kunnes olet saavuttanut
haluamasi tehon.

Vahvista valinta painamalla Iyhyesti
samaan aikaan painiketta BoosT ja &
(2.1.3).

- Jos keittotasosi on valmiustilassa
(jalkildmmolla tai ilman), paina pitkdan
samaan aikaan painiketta BoosT ja W
tehotason muuttamiseksi.

Kaytettavissa olevat tehotasot:

Tason teho Sulakkeet /
kW Katkaisin (A)
7.4 32
4,6 20
3,6 13
3 13

m Varmista, etta valittu tehotaso on
sahkotaulun sulakkeiden mukainen.
Valitun kokonaistehotason mukaan silla
VOi olla vaikutusta tehojen
jakautumiseen kodin laitteiden valilla.

22 ASTIAN VALINTA

Suurin osa astioista ovat yhteensopivia
induktiolieden kanssa. Vain lasi, alumiini
ilman erityispohjaa, kupari ja tietyt ei-
magneettiset ruostumattomat terdkset
eivat toimi induktiolieden kanssa.

Suosittelemme, etta valitset

astiat, joissa on paksu ja tasainen
pohja. Kuumuus jakautuu paremmin ja
kypsennys on yhtendisempaa. Ala
koskaan lammita tyhjaa astiaa ilman
valvontaa.

m Valta asettamasta  astioita
ohjausnappaimiston paalle.

2.3 LIEDEN VALINTA

Keittotasollasi on useita liesia, joihin voit
asettaa astiasi. Valitse liesi astian koon
mukaan. Jos astian pohja on liian pieni,
tehon merkkivalo vilkkuu ja liesi ei toimi,
vaikka  astian materiaali  sopisi
induktioliedelle. Ald kayté astioita, joiden
halkaisija on liettd pienempi (katso

taulukko).
Lieden Lieden Astian poh-
halkaisija | maksimiteho | jan halkai-
(W) sija
16 cm 2400 10-18 cm
18 cm 2800 11-22 cm
23 cm 3700 12-24 cm
28 cm 3700 15-32 cm
Horizone 3700 18 cm, ovaali,
Duozone 3700 kala-astiat
1/2 alue 2800 11-22 cm
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Vain @ malli
Kaytettavissa olevat tehotasot:

Tason teho Liesi Liesi Liesi
kW 16 cm 18 cm 23 cm
7.4 2000 W | 2800 W 3100 W
4,6 2000 W | 2550 W 2800 W
3,6 2000 W | 2400 W 2600 W
3 2000W | 2100 W 2200 W

@1 Kun kaytat useampaa liettéd samaan
aikaan, keittotaso hallinnoi tehon
jakautumista, jotta kaytetty teho ei ylita
kokonaistehoa.

Kun kaytat maksimaalista tehoa (Boost)
useammalla liedelld samaan aikaan,
aseta astiat mahdollisimman hyvin
lieden paalle ja valtd konfiguraatioita
(2.3.1-23.2-233-234-23.5)

2.4 KAYNNISTYS-SAMMUTUS

Paina virtakatkaisinpainiketta 6 «0»
vilkkuu kullakin liedella 8 sekunnin ajan
(2.4.1). Jos yhtadan astiaa ei tunnisteta,

valitse liesi (2.4.2). Jos astia
tunnistetaan, «0» vilkkuu pisteen
kanssa. Nyt voit saataa haluamasi

tehon Jos et valitse tehoa, keittotaso
sammuu automaattisesti.

Alueen/tason sammutus

Paina pitkdan alueen painiketta G
kuulet pitkdan &animerkin ja nayttoé
sammuu tai symboli “H” (jalkilampo)
nakyy naytéssa.

Paina virtakatkaisinpainiketta
sammuttaaksesi tason kokonaan.

25 TEHON ASETUKSET
Paina painiketta + tai - @ (2.5.1) tai

kayta numeronappaimistoa (0]
saataaksesi tehotason valilla 1-19 tai 1—

14 (malli @ ). Tassa tapauksessa voit
sy6ttda haluamaasi tehoa vastaavat
numerot suoraan (2.5.2). Kun painat
painiketta «0», liesi sammuu.

Kaynnistyksen aikana voit siirtya
suoraan maksimaaliseen tehoon (lukuun
ottamatta tehoa (Boost)) painamalla

alueen painiketta «=» .

Tehon esivalinta:

Kaytdssasi on nelja painiketta 0
joiden avulla paaset suoraan
esiasennettuihin tehotasoihin:
& = teho 2 - Lampiméana pito
W = teho 10 - Haudutus
™= = teho 19 - Ruskistus
BOOST = maksimaalinen teho (2.5.3)
Naita tehotasoja voi muokata, lukuun
ottamatta BOOST-toimintoa.
Tehojen muokkaus:
Keittotason on oltava sammutettu.
- Valitse = tai W tai
painamalla painiketta pitkaan.
- Saada uuusi teho painamalla painiketta
+ tai - .
- Aanimerkki vahvistaa muokkauksen
hetken paasta.
Huomautus: Tehojen tulee seuraavien
lukujen valilla:
1-3 toiminnolle
4-11 toiminnolle
12—-19 toiminnolle

s/

TE
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Mallin w esiasennetut tehotasot ovat
seuraavat:
® = teho 2 - L&mpimana pito

ww = teho 8 - Haudutus
™= = teho 14 - Ruskistus

2.6 HORIZONE / DUOZONE

| — Duozone ___
Vapaan alueen valinta tehdaan
painikkeella o (2.6.1). Tehon ja
ajastimen saatd tehdaan kuten

normaalissa liedessa.
Sammuta alue painamalla pitkdan

painiketta @ kuulet pitkédn aanimerkin
ja naytét sammuvat tai symboli «H»
ilmestyy nayttoon.

Kun painat alueen etu- tai takaliettd,
toiminto poistuu kaytosta ja asetukset
siirtyvat valitulle liedelle.

2.7 AJASTIMEN ASETUKSET
Kussakin keittoalueessa on oma ajastin.
Se voidaan ofttaa kayttdon heti, kun
kyseinen keittoalue on kaytossa.
Kaynnistd tai muokkaa ajastinta

painamalla ajastinpainiketta Lh) (2.7.1),
ja sitten painikkeita + tai - @ (2.7.2) tai
kayta numeronappaimistoa © (2.7.3).

Tassa tapauksessa voit syoéttaa
haluamasi ajan suoraan:

Kun painat painiketta «0», ajastin
poistuu kaytosta.

Erittain pitkan ajan saadon

helpottamiseksi voit menna suoraan 99
minuuttiin painamalla heti alussa pitkaan

painiketta =.

Kypsennyksen jalkeen naytdssa nakyy 0
ja kuulet aadnimerkin. Poista nama tiedot
painamalla mitd tahansa Kkyseisen
keittoalueen ohjauspainiketta. Muussa

tapauksessa ne sammuvat hetken
paasta.

Sammuttaaksesi ajastimen
kypsennyksen aikana paina

samanaikaisesti painikkeita + ja =, tai
palaa arvoon 0 painikkeella =, tai paina
numeronappaimistossa «0».

Itsendinen ajastin

Talla toiminnolla voit valita tarkan ajan
ilman kypsennysta.

- Valitse kayttamaton keittoalue (2.7.4).

- Paina painiketta @ .

- Saada aika painikkeella O« vilkkuu
naytossa (2.7.5).

- S4adon lopussa «t» lakkaa vilkkumasta
ja ajastin lahtee kayntiin.

Voit sammuttaa ajastimen painamalla

keittoalueen valintapainiketta pitkaan.

2.8 ELAPSED TIME -PAINIKE

Talla toiminnolla naet valitun keittolieden
tehon viimeisestda  muokkauksesta
kuluneen ajan.

Kayta toimintoa painamalla painiketta

o. Kulunut aika vilkkuu valitun lieden
ajastinnaytossa (2.8.1).

Jos haluat, ettd kypsennys paattyy
maaritetyn ajan sisalla, paina painiketta
o, jonka jalkeen paina 5 sekunnin
sisdlla  ajastimen +  lisatéksesi
haluamasi kypsennysajan. Kuluneen
ajan nayttdé muuttuu vilkkumattomaksi 3
sekunnin ajan, jonka jalkeen jaljella
oleva aika nakyy naytdssa. Aanimerkki
varmistaa valintasi.

10
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Toimintoa voi kayttdd ajastimella tai
ilman.

Huomautus: jos aika nakyy ajastimessa,
tatd aikaa ei voi muuttaa 5 sekuntia

painikkeen i painamisen jalkeen.
Viiden sekunnin kuluttua kypsennysajan
voi muuttaa.

29 OHJAUSTEN LUKITUS

Lapsilukko

Keittotasossasi on lapsilukko, joka
lukitsee ohjaukset kypsennyksen aikana
(asetusten sailyttamiseksi) ja tason
ollessa sammutettuna.
Turvallisuussyista vain alueen valinta- ja
sammutusainikkeet ovat kaytettavissa
mahdollistaen keittotason tai
keittoalueen sammuttamisen.

Lukitus

Paina painiketta (b (lukko), kunnes
lukitussymboli «bloc» nakyy naytdissa ja
aanimerkki vahvistaa valintasi (2.9.1).

Kayton aikana lukittu keittotaso
Kaytossa olevien keittoalueiden
naytéssa nakyy vuorotellen teho ja
lukitussymboli.

Kun painat kaytdéssa olevien alueiden
teho- tai ajastinpainikkeita: «bloc» nakyy
2 sekunnin ajan ja haviaa sitten.

Lukituksen poistaminen

Paina painiketta , kunnes
lukitussymboli «bloc» katoaa naytdsta ja
aanimerkki vahvistaa valintasi.

11

CLEAN LOCK -toiminto

Talla toiminnolla voit lukita keittotasosi
valiaikaisesti puhdistuksen ajaksi.

Clean Lock -toiminnon aktivointi:

Paina lyhyesti painiketta@ (lukko).
Kuulet &animerkin ja «bloc»-symboli
vilkkuu naytossa.

Ennalta maaritellyn ajan jalkeen lukitus
poistuu automaattisesti kaytésta. Kuulet
kaksi aanimerkkia ja «bloc»-symboli
sammuu. Voit sammuttaa Clean lock -
toiminnon milloin tahansa painamalla

pitkdan painiketta @

210 ICS-TOIMINTO

Intelligent Cooking System

Talla toiminnolla voit optimoida lieden
valintaa kaytettyjen astioiden halkaisijan
koon mukaan.

Kayttéohjeet:

Aseta astia liedelle (esim. @28 cm).
Valitse Boost-teho ja halutessasi aika.

Paina painiketta 0 Symboli «ICS»
nakyy naytéssa (2.10.1)

- joko valittu liesi sopii parhaiten astialle
ja «ICS» katoaa naytolta jattden nakyviin
alkuperaiset kypsennysparametrit.

tai valittu liesi ei ole sopivin
mahdollinen astialle, jolloin naytdssa
nakyy parhaiten sopiva liesi ja asetukset
siirretdan automaattisesti talle liedelle
(2.10.2).

HUOMAUTUS: Keittotason on oltava
kylma taman toiminnon kayttamiseksi.
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2.11 RECALL-TOIMINTO
Tama toiminto nayttda kaikkien alle
kolme minuuttia sammuksissa olleiden

liesien viimeisimmat teho- ja
ajastinasetukset.
Kayttaaksesi toimintoa keittotason

lukituksen on oltava vapautettu. Paina
virtakatkaisinpainiketta ja paina lyhyesti

painiketta (2.11) @.

Kun keittotaso on kaytdssa, toiminto
muistuttaa alle 30 sekuntia
sammuksissa olleiden liesien teho- ja
ajastinasetukset.

2.12 SWITCH-TOIMINTO

Toiminnon avulla voit siirtdéd kattilan
liedesta toiselle sailyttamalla
alkuperaiset asetukset (teho ja aika).

Paina lyhyesti painiketta “, symbolit
vierivat naytéssa. Valitse liesi,
johon haluat siirtaa astian. Asetukset siir-
retaan valitulle liedelle, ja voit siirtaa as-
tian uudelle liedelle.

2.13 BOIL-TOIMINTO

Talla toiminnolla voit kiehauttaa ja pitaa
veden kiehumispisteessa valmistaessasi
esimerkiksi pastaa.

Valitse liesi, paina lyhyesti painiketta

«Boil» (2.13.1) @.
Ehdotetun vesimaaran oletusarvo on
2 litraa, mutta voit muokata veden maa-

raa painikkeilla + tai = o (2.13.2).
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Saada haluttu veden maara (0,5-6 li-
traa).

Vahvista painamalla symbolia «Boil» tai
odota muutama sekunti, niin vahvistus
tehdaan automaattisesti.

Kypsennys alkaa.

Kuulet aanimerkin, kun vesi kiehuu ja
symboli «Boil» nakyy naytossa (2.13.3).
Kaada pasta kattilaan ja vahvista
painamalla painiketta «Boil».

Naytté ehdottaa automaattisesti tehon
ja 8 minuutin kypsennysajan.

Voit muokata ehdotettua
kypsennysaikaa ja -tehoa.

Kuulet  aanimerkin  kypsennyksen
lopussa.

HUOMAUTUS: On tarkeaa, ettd veden
[ampédtila on ympardivan [dmpédtilan
ldampdistéd kypsennyksen alussa, silla
muuten lopullinen tulos vaaristyy.
Ald kaytd taman toiminnon aikana
valurautapohjaista astiaa.
Voit myOs kayttaa toimintoa kaikkien
kiehuvassa vedessa kypsennettavien
ruoka-aineiden kypsentamiseen.
Energiansaastoohje
Ruoanvalmistus  hyvin istuvan
kannen kanssa saastaa energiaa. Jos
kaytat lasikantta, voit taydellisesti
valvoa kypsennysta.
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2.14HORIZONE PLAY

Laitteesi on varustettu kypsennyspinnan
takana olevalla ohjaimella, jonka avulla
voit asettaa De Dietrichin Horizone P& -
malliston lisatarvikkeet, kuten lauta,
plancha tai grilli.

Lisatarvikkeiden asettaminen:

Aseta lisatarvikkeen ura (A) laitteen
ohjaimeen (B) (2.14.1).

Play

Horizone™™__

@Alé livuta Horizone play -
lisatarvikkeita keittopinnan paalla, jotta
pinta ei naarmuunnu.

2.15 GRILLI/PLANCHA-TOIMINTO
Talld toiminnolla voit kayttéa grilli- ja
planchatyyppisia lisatarvikkeita vapaalla
«horizone»-alueella ruoka-aineiden
grillaamiseen.

Valitse ensin «Horizone»-alue @; paina

sen jalkeen lyhyesti Grilli-painiketta ()

ja «GRILLI» nakyy  ylemmalla
nayttdalueella (2.15.1). Kun
grillitoiminnon vaatima [ampétila on
saavutettu, kuulet &aanimerkin 10
sekunnin ajan, ja «GRILLI» liikkuu
nayttdalueella (2.15.2).

Ajastinta ei voi kayttéad grilli- ja

planchatoimintojen aikana.
Elapsed time -toimintoa voi kayttda vain
neuvoa antavassa tilassa.
Poistu toiminnosta

painikkeita @ @ O
Jos keittotasolla ei ole astiaa, «Grilli»

vilkkuu naytdssa (kuten teho mutta taso
pysyy toiminnossa).

painamalla
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2.16 TURVALLISUUS JA
SUOSITUKSET

Jalkilampo

Intensiivisen kayton jalkeen kayttdmasi
keittoalue voi olla kuuma muutaman
minuutin ajan.

Naytéssa nakyy talldin symboli “H ”
(2.16.1). Valta symbolia vastaavien
alueiden koskettamista.

Lampotilan rajoitin

Kullakin keittoalueella on turva-anturi,
joka valvoo jatkuvasti astian pohjan
lampotilaa. Jos  paalla olevalle
keittoalueelle unohtuu tyhja astia, anturi
mukauttaa automaattisesti keittotason
jakaman tehon ja rajoittaa nain astian tai
tason vaurioitumisriskia.

Suojaus ylivuotamisen aikana

Tason sammutus kaynnistyy
seuraavassa kolmessa tapauksessa:
- Yli valuva vesi, joka peittaa

ohjauspainikkeet (2.16.2) .
- painikkeiden péaalle jatetty kostea liina.
- ohjauspainikkeiden paalle asetettu
metallinen esine (2.16.3) .
Poista esine tai puhdista ja kuivaa
ohjauspainikkeet ja kaynnista kypsennys
uudelleen.
Naissa tapauksissa symboli = nakyy
naytdssa ja aanimerkki kuuluu.

«Auto-Stop»-jarjestelma

Jos unohdat sammuttaa kypsennyksen,
keittotaso on varustettu «Auto-Stop»-
turvatoiminnolla, joka sammuttaa
automaattisesti unohdetun keittoalueen
ennalta maaritetyn ajan jalkeen (1-10
tuntia kaytetysta tehosta riippuen).



° 2 KAYTTO

Jos tama turvatoiminto kaynnistyy,
keittoalueen sammutus nakyy
ohjausalueessa symbolina “AS” ja
aanimerkki kuuluu noin kahden minuutin
ajan. Paina mita tahansa
ohjauspainikkeista sammuttaaksesi
toiminnon.

Saatat kuulla kellon tikitysta

muistuttavan danen.
Tama aani kuuluu, kun keittotaso on
kaytéssd ja se haviaa tai hiljenee
lammityskonfiguraation mukaan. Voit
kuulla myds vihellystd muistuttavaa
aantda mallista ja astian laadusta
riippuen. Kuvatut aanet ovat normaaleja,
ja ne kuuluvat induktiotekniikan
toimintaan. Ne eivat ole merkki
toimintahairiosta.

Emme suosittele keittotason suoja-
laitteiston kayttamista.

14
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Puhdista kevyet liat pesusienella.
Kostuta puhdistettava alue hyvin
kuumalla vedella ja pyyhi kuivaksi.

Keitetyn lian, sokeripitoisten yli tulleiden
ruokien ja sulaneen muovin
puhdistamiseen kayta pesusienta ja/tai
erityisesti lasille tarkoitettua kaavinta.
Kostuta puhdistettava alue hyvin
kuumalla vedelld, hio erityisesti lasille
tarkoitetulla kaapimella ja viimeistele
pesusienelld ja pyyhi.

Poista tahrat ja kalkkijaljet levittamalla
kuumaa valkoviinietikkaa lian paalle,
anna vaikuttaa ja pyyhi pehmealla
liinalla.

Kéayta Kiiltaviin metallisiin varjaytymisiin
ja viikoittaiseen huoltoon erityista
vitrokeramiikkalasille tarkoitettua
tuotetta. Levita erityistuotetta (joka
sisaltdaa silikonia ja joka tarjoaa
suojaavan vaikutuksen) vitrokeramiikka-
lasipinnalle.

Tarkeda huomautus: ala kayta
puhdistukseen jauhemaisia tuotteita tai
hankaavaa pesusienta. Kayta
mieluummin hienovaraisia astioille
tarkoitettuja nesteita ja pesusienia.

Laudan huolto

Noudata tiettyja suosituksia
sailyttdaksesi tuotteesi laadun ja tehon.
Ensimmaisen kayttdkerran aikana
rasvaa lauta kypsennysoljylla (levita 1-2
ruokalusikallista puhtaalla liinalla kaikille
pinnoille).  Nain  pinta  sailyttaa
optimaalisen ulkomuotonsa ja sen
elinika pitenee.

Huolto: Rasvaa lauta kerran kuussa.
Jos kaytat leikkuulautaa vain koristeena,
suosittelemme etta lakkaat sen pinnan
jotta se ei kutistu tai paisu.

Ala  KOSKAAN  kostuta lautaa
puhdistaaksesi sita, vaan kaavi sita
veitsen terdlla tai kaapimella. Se poistaa
leikatun lihan liiallisen kosteuden ja
sailyttdd  puupinnan  taydellisessa
kunnossa.

Mita laudalle ei saa koskaan tehda:

- se ei saa koskaan olla kosketuksissa
kattiloiden tai kuumien ruokien kanssa.
- se ei saa olla liian lahella
kiertoilmalammitysta tai ilmastointia, silla
nama jarjestelmat kuivattavat ilmaa.

- se ei saa olla liian lahella ikkunan takaa
tulevaa auringonlampdéa.

- se ei saa karsia liilan suurista
ldmpoeroista.

- sitd ei saa kiristad kahden
materiaalin valissa kayttamatta
laajentumistiivistetta, kun taso on
upotettu.

- sita ei saa asettaa kostealla pinnalle,
jonka valmistus on kesken (kipsi, kostea
sementti...).

15
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Kayttéonoton yhteydessa

Huomaat valaistun ndyton. Se on
normaalia. Nayttd katoaa 30 sekunnin
jalkeen.

Sahkovirta katkeaa tai vain yksi puoli
toimii. Keittotason kytkenta on viallinen.
Tarkista sen yhteensopivuus (katso
kytkentda koskeva kappale).
Keittotasosta tulee hajua ensimmaisten
kypsennysten aikana. Laite on uusi.
Lammita jokaista aluetta puolen tunnin
ajan kattilalla, joka on téaynna vetta.

Kaynnistyksen yhteydessa
Keittotaso ei toimi ja nappaimiston
valondytot pysyviat sammuneina.
Laite ei saa virtaa. Virransyotto tai
kytkentd on viallinen. Tarkista sulakkeet
ja sahkokatkaisin.

Keittotaso ei toimi ja naytdssa nakyy
toinen viesti. Sahkdpiiri toimii  huonosti.
Ota yhteys huoltopalveluun.

Keittotaso ei toimi ja ndaytossa nakyy
tieto «bloc». Vapauta lapsilukko.
F9-oletuskoodi: jannite on alle 170 V.
F0-oletuskoodi: [ampétila on alle 5 °C.

Kéyton aikana

Keittotaso ei toimi, ndytossa nakyy =
ja aanimerkki kuuluu.
Ohjauspainikkeille on valunut jotain tai
niiden paalle on asetettu esine. Puhdista
tai poista esine ja kaynnista kypsennys
uudelleen.

Koodi F7 nakyy naytolla.
Sahkopiirit ovat kuumentuneet (katso
upotusta koskeva kappale).

Keittoalueen kayton aikana
nappadimiston merkkivalot vilkkuvat
jatkuvasti.

Kaytetty astia ei ole yhteensopiva.
Astioista kuuluu &aantd ja keittotaso
kalisee kypsennyksen aikana (katso
ohjeita kappaleesta «Turvallisuus ja
suositukset).

Tama on siis normaalia toimintaa.
Tietyntyyppisten  astioiden  kanssa
kyseessd on keittotason energian
siirtyminen astiaan.

Tuuletus on paalla vaikka keittotaso on
sammutettu.

Tama on normaalia toimintaa. Se
jaahdyttaa tason elektronisia osia.

Jos vika jatkuu.

Katkaise virta keittotasosta 1 minuutin
ajaksi. Jos ongelma jatkuu, ota yhteys
huoltopalveluun.

16



5 ympirISTO

®

YMPARISTONSUOJELU

Taman laitteen pakkausmateriaalit
voidaan kierrattaa. Suojele
ymparistdéa viemalla pakkausmateriaalit

niille tarkoitettuihin kunnallisiin
kerayspisteisiin.
Laite sisaltaa monia

kierratyskelpoisia materiaaleja.

Laite on merkitty logolla, joka

osoittaa, etta kaytettya laitetta
I <i saa laittaa sekajatteisiin.
Laitteen kierratys suoritetaan oikein
lajiteltuna eurooppalaisen direktiivin
2002/96/EY (sahko- ja elektroniik-
karomut) mukaisesti.
Ota yhteys kuntasi jatehuoltoon tai
jalleenmyyjaasi ja pyyda tietoa
asuinpaikkasi lahella olevista
kerayspisteista.

Kiitdmme sinua ymparistdn
suojelemiseksi tekemastasi yhteistydsta.

17




¢ 6ASIAKASPAL VELU

KORJAUSTOIMET

Laitteen mahdolliset korjaustoimet on
annettava  valmistajan  valtuuttaman
ammattihenkilon suoritettaviksi.
Helpottaaksenne kyselyitdnne koskien
laitettanne paremmin  varautukaa
esittamaan kaikki laitettanne koskevat
tiedot (tuotenumero, huoltotiedot,
sarjanumero). Nama tiedot I6ytyvat tuotteen
tyyppikilvesta (1.1.1).

18



KJARE KUNDE,

Du vil garantert bli forngyd med produktene fra De Dietrich.

Du legger straks merke til hvor attraktive de er. Kvaliteten pa
designen ligger i den tidlgse utfgrelsen og de ngye bearbeidede
detaljene som gjar hvert objekt elegant og i perfekt harmoni med

hverandre. Det er en reell glede & bruke produktene.

Robuste og prestisjetunge materialer inngar i designen til De Dietrich.
Autentisitet er en viktig del av utfgrelsen. De Dietrich benytter den nyeste
teknologien og edle materialer for a lage produkter av topp kvalitet som
brukes til kulinariske opplevelser for alle som er opptatt av det gode
kjokken. Vi haper at du vil veere forneyd med dette nye apparatet
i lang tid fremover.

Takk for tilliten til oss.

De Dietrich<O>
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m VIKTIGE SIKKERHETS- OG FORHOLDSREGLER

Denne brukerveiledningen finnes ogsa pa merkets nettsted.

Gjor deg kjent med disse anvisningene fgr du monterer og begynner a bruke

apparatet. De har blitt skrevet for din og andres sikkerhet. Oppbevar denne

brukerveiledningen sammen med apparatet. Dersom apparatet skal selges eller gis

bort til en annen person, sgrg for at brukerveiledningen falger apparatet.

* Vi gnsker stadig & forbedre vare produkter. Derfor forbeholder vi oss retten til &
endre produktenes tekniske, funksjonelle og/eller estetiske egenskaper basert pa

tekniske fremskritt.

« For a enkelt finne igjen apparatets referanser, anbefaler vi at du skriver dem ned

pa siden «Brukerservice».

Dette apparatet kan brukes av
barn pa minst 8 ar og av
personer med  nedsatte
fysiske, sensoriske eller
psykiske evner, eller personer
uten erfaring eller kunnskaper,
sa lenge de har fatt
tilfredsstillende informasjon og
oppleering i a bruke dette
apparatet pa en sikker mate
og de forstar risikoen det
innebeerer.
Barn ma
apparatet.
Rengjeoring og vedlikehold
som skal utfares av brukeren,
ma ikke utfgres av barn uten
tilsyn.

Barn under 8 ar ma holdes pa
avstand med mindre de
holdes under tilsyn hele tiden.
Apparatet og de tilgjengelige
delene blir varme under bruk.
Det er viktig @ unnga a bergre

ikke leke med

kokeplatene.
Metallgjenstander som f.eks.
kniver, gafler og lokk ma ikke
settes pa platetoppen fordi de
kan bli varme.

Platetoppen har en
barnesikring som laser
tastene nar den er avslatt eller

mens den brukes (se
kapittelet: bruke barnesik-
ringen).

Apparatet er i overens-
stemmelse med europeiske
direktiver og forskrifter som

gjelder for det.
For at det ikke skal
oppsta interferens mellom

platetoppen og en hjerte-
stimulator, ma stimulatoren
veere utformet og innstilt i
samsvar med regelverket som
gjelder for den. Henvend deg
til  produsenten eller din
fastlege.



E VIKTIGE SIKKERHETS- OG FORHOLDSREGLER

Det kan veere farlig a steke
med olje uten & holde tilsyn
med induksjonstoppen, og det
kan forarsake brann. Forsgk
ALDRI a slukke en brann med
vann, men sla av apparatet og
dekk til flammen med f.eks. et
lokk eller et brannteppe.

VIKTIG: Du ma holde tilsyn
med komfyren nar du lager
mat. Du ma holde kokekarene
under konstant tilsyn nar
tilberedningen tar kort tid.
Brannfare: gjenstander ma
ikke oppbevares pa
kokeplatene.

Hvis overflaten er sprukket,
ma apparatet frakobles for a
unnga risiko for elektrisk stat.
Platetoppen ma ikke brukes
igjen fgr glassplaten er skiftet
ut.

Unnga a state borti
platetoppen med kasse-
rollene: overflaten

i glasskeramikk er sveert

holdbar, men den er allikevel
ikke uknuselig.

Ikke sett et varmt lokk flatt ned
pa platetoppen. Det vil oppsta
en sugeeffekt som vil kunne

skade glasskeramikkplaten.
Unnga a gni kasserollene mot
platetoppen ettersom dette
kan skade glasskeramikkens
overflate.

Nar du bruker kokeplatene,
ma du aldri bruke
aluminiumsfolie. Aldri sett
produkter innpakket i
aluminium eller en
aluminiumsform pa plate-
toppen. Aluminiumet vil da
smelte og skade platetoppen
for alltid.

Rengjgringsmidler eller
brennbare produkter ma ikke

settes inn i skapet under
platetoppen.

Hvis  strgmledningen er
skadet, skal den av

sikkerhetshensyn erstattes av
produsenten, dens kunde-
service eller av en person med
lignende kvalifikasjoner.

Sjekk at strgmledningen il
andre elektriske apparater
koblet til veggkontakten i
naerheten av platetoppen, ikke
er i kontakt med kokeplatene.



m VIKTIGE SIKKERHETS- OG FORHOLDSREGLER

Bruk aldri en damprenser til a
rense platetoppen.
Dette apparatet er ikke laget
for & fungere med et eksternt
tidsur eller et separat
fiernkontrollsystem.

Etter bruk ma platetoppen slas
av med av/pa-tasten. Du ma
ikke regne med at
kjelesensoren slar av platen.

ADVARSEL: Det ma Kkun
brukes beskyttelser til toppen
som er produsert av toppens
produsent, og som bruks-
anvisningen omtaler som
egnede beskyttelser, eller som
er innfelt i toppen. Bruk av
uegnede beskyttelser kan
fremkalle ulykker.



¢ 1 INSTALLERING
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1.1 UTPAKKING

Fjern all emballasje og beskyttelse.
Kontroller og ta hensyn til apparatets
karakteristikker som star pa merkeskiltet
(1.1.1).

Skriv servicereferansene og standarden
som star pa dette merkeskiltet, i rutene
nedenfor for fremtidig bruk.

Service: ||Type:

1.2 INNFELLING | SKAP ELLER

SKUFFESEKSJON
Sjekk at luftinntak og -avtrekk er uhindret
(1.2.1). Ta hensyn til malene (i

millimeter) til skapet som platetoppen
skal felles inn i.

- Innfelling i en arbeidsbenk
Se skjema (1.2.2/1.2.4/1.2.6 /1.2.8)

- Innfelling pa samme hgyde som
arbeidsbenken Se skjema (1.2.3/1.2.5
11.2.711.2.9)

Unntatt modellene — Horizone™.—

A b4 dd

Sjekk at luften sirkulerer godt mellom
for- og baksiden av induksjonstoppen.
Hvis toppen installeres over en
skuffeseksjon (1.2.10) eller over en
innfelt stekeovn (1.2.11), ma det tas
hensyn til malene som star pa
illustrasjonene for & sikre tilstrekkelig
luftutlgp foran. Lim tetningspakningen
langs hele kanten av toppen (1.2.12).
Sett toppen pa skapet (1.2.13).

Hvis stekeovnen er installert under

platetoppen, kan de termiske
sikkerhetsinnretningene som er
innebygd i toppen, begrense bruken av
induksjonstoppen nar ovnen samtidig

kjgrer et pyrolyseprogram. Platetoppen
er utstyrt med et sikkerhetssystem mot
overoppheting. Denne sikkerheten kan
for eksempel aktiveres hvis toppen
installeres over en stekeovn som ikke er
tilstrekkelig isolert. Koden «F7» vil da
vises i betjeningpanelet. Hvis det skjer,
anbefaler vi & gke luftsirkulasjonen rundt
platetoppen ved a lage et hull pa siden
av skapet (8cm x 5¢cm).

1.3 ELEKTRISK TILKOBLING
Disse platetoppene skal kobles til
stremnettet via en
sikring/effektbryter i samsvar
med gjeldende
installasjonsregler. En frakobling
ma veere installert i det
faststaende ledningsraret.
Sjekk hvilken type kabel platetoppen
(avhengig av modell) har avhengig av
antall ledere og fargene:
-1.31/13.2/133/1.3.4/13.5/
1.3.6
- a) grenn-gul, b) bla, c) brun,

d) svart, e) gra.
Nar platetoppen kobles til stremnettet
eller etter en lengre stremstans, vises en
lyskode pa kontrollpanelet. Vent i ca. 30
sekunder eller trykk pa en tast inntil
denne informasjonen forsvinner for du
bruker platetoppen (denne visningen er
normal og er ment for kundeservice).
Brukeren av platetoppen skal ikke ta
hensyn til dette.
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Forklaring pa symbolene

© -avpa

0- Lasing / Clean Lock

o- Velge kokeplate

o- Horizone

e = Display

0- Forhandsvalg

O - Innstilling av styrke/tid
0 = Tidsur

0 - Funksjon Elapsed time
Q- Funksjon Recall

@ = Funksjon Boil

Q- Funksjon Grill

O- Funksjon Piano
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2.1 VELGE KOKEKAR

De fleste panner og kjeler kan brukes
med induksjon. Bare glass, keramikk,
aluminium uten spesialbunn, kobber og
enkelte magnetfrie kokekar i rustfritt stal
fungerer ikke med induksjon.

Vi anbefaler a bruke kokekar med

tykk og flat bunn. Varmen vil
fordeles bedre og innholdet vil kokes
eller stekes jevnere. Et tomt kokekar ma
aldri varmes opp uten tilsyn.

m Unngd & sette kokekar pa
betjeningspanelet.

22 VELGE KOKEPLATE
Induksjonstoppen har flere kokeplater.
Velg den som egner seg best avhengig
av starrelsen pa kokekaret. Hvis bunnen
pa kokekaret er for liten, il
styrkeindikatoren blinke og kokeplaten
vil ikke fungere selv om materialet i
kokekaret egner seg til induksjon.
Bunnen pa kokekaret skal ikke veere
mindre enn diameteren pa kokeplaten
(se tabell).

Kokeplatens | Maks. styrke Kokekarets

b q

(watt)

16 cm 2400 10 til 18 cm
18 cm 2800 11 til 22 cm
23cm 3700 12 til 24 cm
28 cm 3700 15 til 32 cm
Horizone 3700 18 cm, oval,
Duozone 3700 til fisk

1/2 sone 2800 11til 22 cm

@ Nar flere kokeplater brukes

samtidig, fordeler induksjonstoppen
effekten slik at totaleffekten ikke
overskrides.

Nar du bruker maksimal styrke (Boost)
pa flere plater samtidig, ma du velge den
beste plasseringen av kokekarene og
unnga plasseringene (2.2.1 [ 2.2.2 /
2.23/2.24).

2.3 START - STOPP

Trykk pa av/pa-tasten 6 Tallet «O»
blinker pa hver kokeplate i 8 sekunder
(2.3.1). Hvis platen ikke registrerer
kokekaret, velg kokeplaten (2.3.2). Hvis
platen registrerer kokekaret, blinker «0»
med et punktum. Da kan du stiller inn
styrken. Hvis du ikke innstiller styrken, vil
kokeplaten slas av automatisk.

Sla av en kokeplate / toppen

Trykk lenge pa tasten til kokeplaten G
du hgrer et langt lydsignal og displayet
slukkes eller symbolet «H» (restvarme)
vises.

Trykk pa av/pa-tasten for a sla av hele
toppen.

2.4 INNSTILLE STYRKE

Trykk pa tasten + eller - o (2.4.1) for
a innstille styrken fra 1 til 19. Nar du slar
pa toppen, kan du innstille maksimal
styrke med en gang ved a trykke pa

tasten «=» for kokeplaten.
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Hurtigvalg av styrke:

Fire taster L f] kan brukes til & innstille
styrken pa ulike forhandsinnstilte grader
av styrke:
& = styrke 2 - Holde varm
ww = styrke 10 - Smakoke
== = styrke 19 - Sprosteke
BOOST = maksimal styrke (2.4.2)
Disse styrkegradene kan endres, unntatt
BOOST.
Slik gjer du det:
Induksjonstoppen ma veere slatt av.
- Trykk lenge pa =
I
- Still inn den nye styrken med et langt
trykk pa + eller = .
- Du hgrer snart et lydsignal som
bekrefter den nye styrken.
Merknad: Styrken ma vaere mellom
1 og 3 for
4 og 11 for
12 og 19 for

—a

eller ww eller

=

-
—-—
2.5 HORIZONE

Du velger den frie sonen med tasten (d]
(2.5.1). Du innstiller styrken og tidsuret
pa samme mate som for en normal
kokeplate.

Du stopper sonen med et langt trykk pa

tasten @ du hgrer et lydsignal og
displayet slukkes eller symbolet «H»
vises.

Et langt trykk pa tasten som tilsvarer
kokeplaten foran eller bak sonen,
deaktiverer funksjonen og overfgrer
innstillingene til den valgte kokeplaten.

2.6 INNSTILLING AV TIDSURET

Hver kokeplate har et eget tidsur.
Tidsuret kan innstilles sa snart
kokeplaten er slatt pa.

Du starter eller endrer tidsuret ved a

trykke pé tasten for tidsuret (h (2.6.1),

deretter pa tastene + eller = o (2.6.2).
For & gjere det enklere & stille inn en
lang varighet kan du vise 99 minutter
direkte ved & begynne med a trykke pa
tasten =.

Nar tiden er ute, viser displayet 0 og du
varsles med et lydsignal. For & slette
disse innstillingene trykker du pa en
tifeldig betjeningstast for kokeplaten.
Huvis ikke, vil kokeplaten stoppe etter kort
tid.

For & stoppe tidsuret under
tilberedningen ma du trykke samtidig pa

tastene *+ og =, eller ga tilbake til 0 med
tasten =.

Uavhengig tidsur

Denne funksjonen brukes til & ta tiden

uten & bruke induksjonstoppen.

- Velg en kokeplate som ikke brukes
(2.6.3).

- Trykk pa tasten h)]

- Innstill tiden med tasten @ . En «t»
blinker pa displayet (2.6.4).

- Ved slutten av innstillingen, lyser «t»
fast og nedtellingen starter.

Du kan stoppe nedtellingen med et langt

trykk pa tasten som velger kokeplaten.
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2.7 TAST ELAPSED TIME

Denne funksjonen brukes til & vise tiden
som har gatt siden den siste endringen
av styrken en kokeplate.

For a bruke denne funksjonen ma du

trykke pa tasten o Medgatt tid blinker
pa tidsdisplayet til den valgte kokeplaten
(2.7.1).

Hvis du vil at tilberedningen avsluttes

etter en viss tid, trykk pa tasten i og,
innen 5 sekunder, trykk pa + pa tidsuret
for & innstille tilberedningstiden du
gnsker. Medgatt tid vises fast pa
displayet i 3 sekunder, s& vises
resttiden. Et lydsignal bekrefter valget
ditt.

Denne funksjonen finnes med eller uten
tidsurfunksjonen.

Merknad: hvis tidsuret viser en tid, kan
du ikke endre denne tiden innen de 5

forste sekundene etter et trykk pa 0
Etter disse 5 sekundene, kan
tilberedningstiden endres.

28 TASTELAS

Barnesikring

Platetoppen har en barnesikring som
laser tastene nar toppen er slatt av eller
under tilberedning (for & beholde
innstillingene dine). Av sikkerhetshensyn
er alltid av-tasten og tastene for valg av
kokeplate alltid aktive slik at toppen eller
en kokeplate kan slas av.

10

Lase tastene

Trykk pa tasten (o] (hengelas) inntil
lasesymbolet «bloc» vises pa displayene
og et lydsignal bekrefter valget ditt
(2.8.1).

Platetopp som er last under drift
Displayet for kokeplatene i drift viser
vekselvis styrken og lasesymbolet.

Nar du trykker pa styrketastene eller
tidsuret for kokeplatene i drift:
lasesymbolet «bloc» vises i 2 sekunder
for det forsvinner.

Lase opp tastene

Trykk pa tasten (o inntil 1asesymbolet
forsvinner fra displayet og et lydsignal
bekrefter valget ditt.

Funksjon CLEAN LOCK

Denne funksjonen brukes til a lase
toppen midlertidig mens den rengjgres.
Slik aktiveres Clean Lock:

Trykk kort pa tasten (o] (hengelas). Du
hgrer et lydsignal og lasesymbolet
«bloc» blinker pa displayet.

Etter en viss tid vil platen automatisk
lases opp. Du harer et dobbelt lydsignal
og lasesymbolet forsvinner fra displayet.
Du kan stoppe Clean Lock nar som helst

med et langt trykk pa tasten @
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2.9 FUNKSJON RECALL

Denne funksjonen brukes til & vise de
siste innstillingene «styrke og tidsur» for
alle kokeplatene som har blitt slatt av de
siste 3 minuttene.

For & bruke denne funksjonen ma
tastelasen ikke veere aktivert. Trykk pa
av/pa-tasten, og trykk kort pa tasten

2.9 O

Nar toppen er i bruk, brukes funksjonen
til a vise innstillingene av styrke og tidsur
for kokeplaten(e) som har blitt slatt av de
siste 30 sekundene.

2.10FUNKSJON BOIL

Denne funksjonen brukes til a8 koke opp
og fortsette & koke vann for f.eks. pasta.
Velg kokeplaten, trykk kort pa tasten

«Boil» (2.10.1) @.
Som standard er vannmengden 2 liter,

men du kan endre dette med tastene +

eller - @ (2.10.2).

Innstill gnsket mengde vann (fra 0,5 til 6
liter).

Bekreft ved a trykke pa symbolet «Boil»
eller vent noen sekunder til bekreftelsen
skjer automatisk.

Oppvarmingen starter.

Du herer et lydsignal nar vannet koker,
og symbolet «Boil» glir over displayet
(2.10.3).

Ha pastaen i vannet og bekreft ved a
trykke pa tasten «Boil».

Som standard viser displayet en styrke
og en varighet pa 8 minutter.

Du kan justere styrken og koketiden som
vises pa displayet.

Du herer et lydsignal ved slutten av
koketiden.

11

NB: Det er viktig at vannet holder
romtemperatur nar det skal varmes opp,
ellers vil sluttiden feilberegnes.
Ikke bruk en jerngryte med denne
funksjonen.
Du kan ogsa bruke denne funksjonen for
a lage alle typer matvarer som ma koke
i vann.
@Réd for energisparing

Du sparer energi ved a bruke et
passende lokk. Hvis du bruker et
glasslokk, er det enklere a kontrollere
innholdet i kjelen.

2.11 HORIZONE PLAY

Play

—— Horizone

modeller b4 dd

Induksjonstoppen leveres med en
skinne bakerst pa toppen som brukes til
a sette pa plass tilbehgr fra De Dietrich i
serien Horizone P&, f.eks. Skjeerebrett,
Plancha eller Girill.

Sette pa plass tilbehgret:

Sett tilbehgrets innsnitt (A) pa skinnen
(B) bakerst pa induksjonstoppen
(2.11.2).

@Ikke skyv tilbehgret Horizone Play
over induksjonstoppen ellers risikerer
det a skrape opp overflaten.
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2.12 FUNKSJON GRILL / PLANCHA

Denne funksjonen brukes til tilbehgr av
typen grill eller plancha for a grille
matvarer pa den frie sonen «horizoney.

Sonen «horizone» o ma velges. Trykk

deretter kort pa tasten Girill () og
«GRILL» vises pa det gverste displayet
(2.12.1). Nar grilltemperaturen er
tilstrekkelig, hgrer du et lydsignal i 10
sekunder og «GRILL» glir over displayet
(2.12.2).

Tidsuret kan ikke brukes
funksjonene Grill og Plancha.
Funksjonen Elapsed Time kan kun
brukes til a sjekke tiden.

for

Trykk en gang pa tastene 0 O iora
ga ut av funksjonen.

Ettersom det mangler et kokekar, blinker
«Girill» (som styrke, men funksjonen star
fortsatt pa Grill).

2.13FUNKSJON PIANO

Formalet med denne funksjonen er a
bruke de 3 Horizone-kokesonene pa
ulike styrker uten tidsbegrensning for a
holde varm, smakoke og sprasteke.
Styrkenivaet for hver sone kan innstilles
(standardverdi fra venstre til hayre: 2 /
10/ 19).

Trykk pa tasten Piano. o
Standardverdiene vises gverst pa de 3

displayene, og symbolet vises

nederst.

| denne modusen er kun tastene = og +
aktive slik at styrken kan innstilles
innenfor et verdiomrade i hver sone:
Holde varm: 1-3

Smakoke: 4-11

Sprosteke: 12-19.
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For & avbryte Piano-modusen trykk
lenge pa Piano-tasten o eller pa den

vanlige av/pa-tasten. 2]

2.14 SIKKERHET OG
ANBEFALINGER

Restvarme

Etter intensiv bruk kan kokeplaten du
nettopp har brukt, veere varm i noen
minutter.

Da star det «H» pa displayet (2.14.1).
Unnga a bergre de varme omradene sa
lenge «H» vises.

Temperaturbegrensning

Hver kokeplate er utstyrt med en

sikkerhetssensor som  kontinuerlig

overvaker temperaturen pa bunnen av

kokekaret. Hvis du glemmer et tomt

kokekar pa kokeplaten mens den star

pa, tilpasser sensoren automatisk

styrken pa kokeplaten og begrenser pa

denne maten skader pa redskapet eller

toppen.

Innretning mot overkoking

Induksjonstoppen kan slas seg av i disse

3 tilfellene:

- Innholdet i kokekaret renner over og
dekker tastene (2.14.2) .

- En vat klut settes pa tastene.

- En metallgjenstand settes pa tastene
(2.14.3) .

Fjern gjenstanden eller rengjer og terk

av tastene fgr du slér pa platen igjen.

Nar dette skjer, vises symbolet = og du

hgrer et lydsignal.



¢ ZBRUK

«Auto-Stop»-system

Hvis du glemmer & sla av kokeplaten, er
induksjonstoppen utstyrt med
sikkerhetsfunksjonen «Auto-Stop» som
slar av den glemte kokeplaten
automatisk etter en forhandsinnstilt tid
(fra 1-10 timer avhengig av styrken som
brukes).

Hvis denne sikkerheten utlgses, vises
«AS» pa displayet og du hgrer et
lydsignal i ca. 2 minutter. Du kan trykke
pa en tilfeldig tast for a stanse
lydsignalet.

Toppen kan lage lyder som ligner pa

tikking fra et urverk.
Disse lydene hgres nar toppen er i bruk,
og forsvinner eller dempes avhengig av
varmestyrken. Plystrelyder kan ogsa
hgres avhengig av modellen og
kvaliteten pa kokekaret. Slike lyder er
normale, de er en del av
induksjonsteknologien, og betyr ikke at
det er feil pa induksjonstoppen.

@Vi anbefaler ingen spesiell beskyt-
telse til toppen.

13



¢ 3 VEDLIKEHOLD

Bruk en kjgkkensvamp for & rengjere
mindre urenheter. Lgs fogrst opp
omradet med varmt vann, og sa terker
du av.

For & rengjgre gjenoppvarmede
urenheter, sgtstoffer som har rent over
eller smeltet plast, bruk en
kjokkensvamp og/eller en spesialskrape
for glass. Les ferst opp omradet med
varmt vann, bruk deretter en
spesialskrape for glass for a ta vekk det
gravste, avslutt med en kjgkkensvamp,
og terk av til slutt.

For a rengjere ringer og spor etter kalk,
bruk varm hvit eddik, la den virke og tark
av med en myk Klut.

For & rengjere skinnende metalliske
farger og for den ukentlige rengjeringen,
bruk et spesialmiddel for glasskeramikk.
Ha spesialmiddelet (som inneholder
silikon og som fortrinnsvis har
en beskyttende virkning) pa
glasskeramikken.

Viktig merknad: ikke bruk skurepulver
eller skuresvamp. Bruk helst kremer og
spesialsvamper for sart oppvask.

14

Vedlikehold av skjarebrettet

Enkelte forholdsregler ma felges for a
bevare produktets kvalitet og holdbarhet.
For skjeerebrettet tas i bruk for forste
gang, ma det oljes med stekeolje (dynk
en ren klut med 1-2 spiseskjeer olje og
gni oljen jevnt utover hele overflaten).
Brettet vil ta seg bedre ut, og det vil veere
holdbart i lang tid.

Vedlikehold: Ha olje pa brettet en gang
i maneden. Hvis brettet bare brukes til
pynt, anbefales det a lakkere det for a
unnga at det trekker seg sammen eller
utvider seg.

Du mé& ALDRI vaske skjeerebrettet med
vann, men bruke en kniv eller skrape for
a skrape den ren. Det vil fjerne
overskytende fuktighet fra det oppskarne
kjottet og holde treet i god stand.
Dette ma du aldri gjere
skjeerebrettet:

- sette varme kjeler eller fat pa det.
- la det sta nzer en varmluftsvifte eller
luftavkjeling fordi dette tarker ut luften.

- la det sta i lenge i solen bak et vindu.

- utsette det for store temperatur-
variasjoner.

- klemme det mellom 2 materialer uten
plass til utvidelse nar det er innfelt.

- sette det pa en overflate som er i ferd
med & lages, men som ikke har terket
(gips, fuktig sement ...).

med



¢ 4 FUNKSJONSFEIL

Ved igangsetting

Displayet lyser. Det er normalt. Det blir
borte etter 30 sekunder.

Stremmen blir brutt eller kun én side
fungerer. Platetoppen er feil tilkoblet.
Sjekk alle koblinger (se kapittelet om
tilkobling).

Det kommer lukt fra toppen de forste
gangene den brukes. Toppen er ny. La
hver kokeplate ga i en halv time med en
kiele vann.

Ved oppstart

Toppen fungerer ikke og displayene
pa panelet lyser ikke.

Apparatet er ikke tilkoblet strgm.
Stremtilferselen eller tilkoblingen er feil.
Sjekk sikringene og effektbryteren.
Toppen fungerer ikke og en annen
melding vises. Den elektroniske kretsen
fungerer darlig. Kontakt kundeservice.
Toppen fungerer ikke, informasjonen
«bloc» vises. Deaktiver barnesik-
ringen.

Feilkode F9: spenning under 170 V.
Feilkode FO: temperatur under 5°C.

15
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Ved bruk

Toppen fungerer ikke, displayet viser
- og det kommer et lydsignal fra
toppen.

Noe har kokt over eller en gjenstand
ligger pa tastene. Rengjor eller fiern
gjenstanden og start opp igjen.

Koden F7 vises.

De elektroniske kretsene er for varme
(se kapittelet om innfelling).

Nar en kokeplate er slatt pa, blinker
alltid lysindikatorene pa tastaturet.
Kokekaret som brukes, er ikke egnet.
Det kommer lyder fra kokekarene og
toppen lager klikkelyder ved bruk (se
kapittelet «Sikkerhet og anbefalinger»).
Det er normalt. Med en viss type kokekar,
er dette lyden av energien som overfgres
fra toppen til kokekaret.

Viften fortsetter a ga etter at toppen er
slatt av.

Det er normalt.
elektronikken.

Ved vedvarende funksjonsfeil.

Ta ut stgpselet fra toppen i 1 minutt. Hvis
feilen vedvarer, kontakt kundeservice.

Dette  avkjgler
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®

RESPEKT FOR MILJGET

Dette apparatets emballasje kan
resirkuleres. Bidra til gjenvinning av
emballasjen og dermed til miljgvern, ved
a sortere avfallet og kaste det i
kommunale containere beregnet for
dette.
Apparatet inneholder ogsa
mange resirkulerbare
materialer. Derfor har det en
logo som angir at gamle
I 2rrarater ikke skal blandes
med annet avfall.
Resirkuleringen av apparatet som
utfgres av fabrikanten, vil dermed
gjennomfgres pa best mulig mate i
samsvar med europeisk direktiv
2002/96/EF om avfall fra elektrisk eller
elektronisk utstyr.

16

Ta kontakt med kommunen

eller

forhandleren for & fa rede pa
innsamlingssteder for gamle apparater i

naerheten av hjemmet ditt.
Takk for at du bidrar til miljgvern.
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REPARASJONER

Eventuelle reparasjoner pa apparatet ma
utfgres av en fagperson som er kvalifisert
til @ reparere merket. Nar du kontakter
kundeservice, gar det raskere & behandle
henvendelsen din hvis du oppgir alle
apparatets referanser (salgsreferanse,
servicereferanse, serienummer). Disse
referansene star pa merkeskiltet.

17




KARA KUND,

Att upptacka produkter fran De Dietrich ar att uppleva unika kanslor.
Fran forsta asyn dras man till dem. Designens kvalitet yttrar sig
i ett tidlost utseende och omsorgsfullt utformade detaljer som gor
varje foremal elegant och raffinerat och i perfekt harmoni med varandra.
Sedan kommer den oemotstandliga lusten att rora vid dem.
Design fran De Dietrich bygger pa robusta och prestigefyllda material —
aktheten lyfts fram. Genom att férena den senaste tekniken med adla
material kan De Dietrich sakerstalla att man framstaller produkter
av yppersta klass till kokkonstens forfogande — en passion som delas
av alla som alskar att laga mat. Vi hoppas att du ska bli n6jd med
den nya apparaten.
Tack for att du visar oss fortroende.

De Dietrich<O»
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m SAKERHET OCH VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

Denna bruksanvisning finns dven pa markets webbplats.

Vanligen Ia8s igenom dessa rad innan apparaten installeras och anvands. De ar viktiga
for att garantera din och andras sékerhet. Spara denna bruksanvisning tillsammans
med apparaten. Se till att bruksanvisningen medféljer om apparaten ska séljas vidare

eller dverlatas.

« Var stravan ar att standigt forbattra vara produkter och vi forbehaller oss darfor ratt
att gora varje andring av deras specifikationer i tekniskt, funktionellt eller
utseenderelaterat hanseende med anknytning till den tekniska utvecklingen.

» For att latt hitta referensnummer for apparaten rekommenderar vi att man skriver
ned dem pa sidan Kundservice och -kontakt.

Denna apparat kan anvandas
av barn fran atta ars alder och
personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental
féormaga, samt personer utan

erfarenhet och  kunskap
om dessa vederborligen
informerats om eller

undervisats i hur apparaten
ska anvandas pa ett tryggt satt
och forstar de risker som foljer
darav.
Barn far
apparaten.
Rengdring och underhall av
anvandare far inte utféras av
barn utan tillsyn.

Barn under atta ars alder ska
hallas pa avstand, med
mindre de star under standig
tillsyn.

Apparaten och dess atkomliga
delar blir varma under
anvandning.

inte leka med

Erforderliga atgarder maste
vidtas for att undvika kontakt
med varma delar.
Metallféoremal som knivar,
gafflar, skedar och lock far inte
placeras pa ytan da de kan bli
varma.

Din spishall ar forsedd med ett
barnlas som sparrar dess
anvandning i avstangt eller
tillagningslage (se avsnittet
om hur barnlaset anvands).
Din apparat overensstammer
med de europeiska direktiv
och bestammelser den ar
underkastad.

For att det inte ska bli nagra
interferenser mellan  din
spishall och en pacemaker
ska denna vara utformad och

installd i enlighet med de
bestammelser som galler
for den. Samradad med

pacemakerns tillverkare eller



E SAKERHET OCH VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

din lakare.

Tillagning med fett eller olja pa
en spishall utan Overvakning
kan vara farligt och orsaka
eldsvada. Forsok ALDRIG
slacka en brand med vatten
utan bryt apparatens
stromférsérjning och tack
lagan med t.ex. ett lock eller
en brandfilt.

VIKTIGT: tillagning ska ske
under tillsyn. Korta tillagningar
kraver standig tillsyn.
Brandfara: forvara inte foremal
pa kokzonerna.

Bryt apparatens  strom-
férsérjning om ytan ar
sprucken for att undvika risk
for elstot.

Anvand inte spishallen igen
forran glasytan bytts ut.
Undvik att stota kokkarlen mot
ytan: glaskeramikytan

ar mycket talig men kan anda
ga sonder.

Lagg inte varma lock platt pa
spishallen. Sugkoppseffekten
kan skada glaskeramikytan.
Undvik att dra kokkarl over
ytan. Med tiden kan detta
skada den glaskeramiska
ytans dekor.

Anvand aldrig aluminiumfolie
for att tilaga mat. Lagg aldrig
produkter inslagna i
aluminium eller aluminium-
forpackningar pa din spishall.
Aluminiumet skulle smalta och
definitivt fordarva din spishall.
Forvara inte underhalls- eller
brandfarliga  produkter i
mobeln under spishallen.

For att undvika fara ska
natsladden om den ar skadad
bytas av tillverkaren, dennes

serviceavdelning eller av
nagon med motsvarande
behdrighet.

Forsakra dig om att

matningssladdar till elektriska
apparater som ar anslutna i
narheten av spishallen inte
kommer i kontakt med
kokzonerna.

Anvand aldrig angtvattapparat
for att géra ren spishallen.
Apparaten ar inte avsedd att
slas pa via en extern timer
eller en separat fjarrkontroll.
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Stang efter anvandning av
spishallens funktion med hjalp
av dess reglage och lita inte
pa kastrullavkannaren.

VARNING: anvand endast
skydd for spishallar som
konstruerats av spishallens
tillverkare och som hanvisas
till i bruksanvisningen da de ar
lampliga for eller inbyggda i
apparaten. Anvands olampliga
skydd kan det medféra
olyckshandelse.



¢ 1 INSTALLATION

s

1.1 UPPACKNING

Ta bort allt skyddsmaterial. Kontrollera
och respektera de specifikationer for
apparaten som aterfinns pa markplaten
(1.1.1).

Ange i rutorna nedan de referens-
nummer foér service och typnorm som
aterfinns pa markplaten for framtida
bruk.

Service: ||Type:

1.2 INBYGGNAD | MOBEL
Kontrollera att det inte finns nagra hinder
for ventilationsin- och utlopp (1.2.1).
Beakta de mattangivelser (i millimeter)
som finns fér den modbel i vilken
spishéllen ar avsedd att byggas in.

— Inbyggnad pa koksbank
Se ritning (1.2.2/1.2.4/1.2.6/1.2.8)

— Inbyggnad i niva med kdksbank
Se ritning (1.2.3/1.2.5/1.2.7/1.2.9)

Play

Beroende pa modell — Herizone

A b4 dd

Kontrollera att luften kan cirkulera
ordentligt mellan spishéllens fram- och
baksida.
Respektera de matt som finns angivna i
illustrationerna  fér att garantera
tillrackligt luftutiopp framat om hallen
installeras 6ver en lada (1.2.10) eller
Over en inbyggbar ugn (1.2.11). Limma
fast tatningslisten runt hela héallens
omkrets (1.2.12).
Satt i hallen i mébeln (1.2.13).
Om ugnen befinner sig under din
spishall  kan hallens termiska
sakringar begransa mojligheterna att
anvanda denna samtidigt som ugnen
anvands i pyrolyslage. Hallen ar utrustad

med ett system for att skydda mot
Overhettning. Denna sakerhetsfunktion
kan t.ex. aktiveras om hallen ar
monterad ovanpa en ugn som inte &r
tillrackligt isolerad. Kod F7 visas da i
reglagezonerna. Vi rekommenderar i sa
fall att man forstarker ventilationen av
spishallen genom att ha en 6ppning pa
sidan av moébeln (8 x 5 cm).

1.3 ELANSLUTNING

Hallen ska anslutas till elnatet
via en allpolig franskiljnings-
anordning som uppfyller gallande

installationsbestammelser. En
frankopplingsanordning ska
finnas inbyggd i den fasta

elinstallationen.
Identifiera vilken typ av kabel din spishall
har, beroende pa antalet ledare och
deras farg:
-1.3.1/1.3.2/1.3.3/1.3.4/1.3.5/1.3.6
—a) grén-gul, b) bla, ¢) brun,

d) svart, e) gra.
Nar hallen stromsatts eller efter ett
langre stromavbrott visas en kod pa
mandverpanelen. Vanta i c:a 30
sekunder eller tryck pa en knapp for att
denna information ska férsvinna och du
ska kunna anvanda héallen (att koden
visas ar normalt; meddelandet ar avsett
for serviceavdelningen vid eventuellt
behov av atgarder). Anvandaren
behdver i vilket fall inte bry sig om det.
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Mandverpanelens funktioner

O -s: palstinga av
0- Lasal/Clean Lock
0o- Vilja kokzon

G’ = Horizone

O - sikam

O -rsnval

O = Effekt-tidsinstilining
0 = Timer

@ - Elapsed time-funktion
0 = Recall-funktion

@ = Boil-funktion

Q- Grillfunktion

© = Piano-funktion
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2.1 VALJA KARL

De flesta karl ar kompatibla med
induktion. Endast glas, keramik,
aluminium utan sarskild botten, koppar
och vissa typer av rostfritt stal fungerar
inte med induktionstillagning.

Vi rekommenderar att man valjer

kadrl med tjock och platt botten.
Varmen fordelas da battre och
tillagningen blir jamnare. Varm aldrig ett
tomt karl utan tillsyn.

m Undvik att stalla karl pa
mandverpanelen.

2.2 VALJA KOKZON

Det finns flera kokzoner att stalla karlen
pa. Valj en som passar till karlets storlek.
Ar kéarlets botten for liten kommer
effektindikatorn att blinka och kokzonen
fungerar inte, aven om kéarlets material
rekommenderas for induktion. Var noga
med att inte anvanda karl med en
diameter som ar mindre an kokzonens
(se tabell).

Kokzonens | Kokzonens | Kérlets botten-
diameter maxeffekt diameter
(watt)
16 cm 2400 10-18 cm
18 cm 2800 11-22 cm
23 cm 3700 12-24 cm
28 cm 3700 15-32 cm
Horizone 3700 18 cm, oval,
fiskfat
Halvzon 2800 11-22.cm

@ Nar flera kokzoner anvands
samtidigt hanterar hallen effekt-
fordelningen sa att dess totala effekt inte
Overskrids.

Var noga med att placera karlen val och
undvik konfigureringar (2.2.1/2.2.2/2.2.3/
2.2.4) nar du anvander maxeffekt
(Boost) pa flera kokzoner samtidigt.

2.3 START - STOPP

Tryck pa knappen Start/Stopp 0 0
blinkar fér alla kokzoner i atta sekunder
(2.3.1). Valj kokzon om inget karl kdnns
av (2.3.2). Kanns ett karl av blinkar 0
med en punkt. Du kan da stalla in
Onskad effekt. Valjer du inget effektlage
slocknar kokzonen automatiskt.

Stoppa en zon/spishallen

Tryck lange pa kokzonens knapp o
tills en lang ljudsignal hérs och skarmen
slocknar eller visar symbolen H
(restvarme).

Tryck pa knappen Start/Stopp for att
stédnga av hallen helt.

24 STALLA IN EFFEKTLAGET

Tryck pa knappen + eller - (g (2.4.1) for
att stélla in effektlaget mellan 1 och 19.
Vid start kan man direkt ga till maxeffekt
(utom Boost) genom att trycka pa

knappen = for zonen.
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Forval av effekt:

Fyra knappar L] finns for att direkt ga till
forinstallda effektlagen:
T = effektlage 2 — Varmhallning
ww = effektldage 10 — Sjuda
= = effektlage 19 — Steka
BOOST = maxeffekt (2.4.2)
Dessa effektvarden kan andras, utom for
Boost.
Gor sa har:
Spishallen ska vara avstangd.
—Valj = eller W eller —wmw genom
en lang tryckning pa den.
— Stéll in det nya effektlaget genom att
trycka pa knappen + eller = .
— Efter nagra sekunder
atgarden med en ljudsignal.
OBS! Effektlagena ska ligga mellan
1 och 3 for =
4 och 11 for ww
12 och 19 for —ww

bekraftas

2.5 HORIZONE

Den fria kokzonen véljs med knappen

o (2.5.1). Effektlage och timer stalls in
som for normala kokzoner.
Stoppa zonen genom en lang tryckning

pa knappen @ varefter en lang
ljudsignal hors och skarmarna slocknar
eller visar symbolen H.

En tryckning pa knappen till zonens
framre eller bakre kokzon stanger av
funktionen och 6verfor installningarna till
den kokzon som valts.

2.6 STALLA IN TIMERN

Alla kokzoner har en egen timer. De kan
startas s& snart respektive zon &r i
funktion.

Tryck pa knappen h] timer (2.6.1) for att
starta eller andra timern och sedan pa

knapparna + eller = © (2.6.2).

For att underlatta instéllning av mycket
langa tider kan man direkt ga ftill 99
minuter genom att fran borjan trycka pa
knappen =.

Nar tillagningen ar klar visas 0 pa
skdrmen och en ljudsignal avges.
Radera informationen genom att trycka
pa vilken reglageknapp som helst for
kokzonen i fraga. Som standard stoppar
de efter nagra égonblick.

Tryck samtidigt pa knapparna + och = for
att stoppa timern eller ga tillbaka till 0
med knappen =.

Oberoende tidtagning

Med denna funktion kan man ta tiden for
en handelse utan att tillaga nagot.

— Valj en zon som inte anvands (2.6.3).

— Tryck pa knappen. h

— Stéll in tiden med knappen O Eit
blinkar pa skarmen (2.6.4).

— Efter avslutad instéllning slutar t att
blinka och nedrékningen borjar.

En nedrakning som pagar kan avbrytas

genom en lang tryckning pa knappen for

att valja kokzon.
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2.7 KNAPPEN ELAPSED TIME

Med denna funktion kan man vissa hur
lang tid som har gatt sedan effekten
senast andrades for en viss kokzon.

For att anvanda denna funktion trycker

man pa knappen o Hur lang tid som
har gatt visas pa timerskarmen for den
kokzon som valts (2.7.1).

Vill man att tillagningen ska vara klar
inom en viss tid trycker man pa knappen

0 och sedan, inom fem sekunder, pa
knappen *+ till timern, for att stegvis
férlanga onskad tillagningstid. Visningen
av hur lang tid som gatt star stilla i tre
sekunder och sedan visas aterstaende
tid. En ljudsignal avges for att bekrafta
valet.

Denna funktion finns med och utan
timer.

Anmarkning: om en tid visas pa timern
kan denna tid inte andras under de fem
sekunder som foljer efter att man tryckt

pa o Nar dessa fem sekunder gatt kan
tillagningstiden &ndras.

28LASA REGLAGEN

Barnlas

Din spishall ar forsedd med ett barnlas
som laser reglagen i avstangt lage eller
under tillagning (foér att dina installningar
inte ska andras). Av sakerhetsskal ar
bara stoppknappen och knapparna for
att valja zon fortfarande aktiva och gor
att man kan stédnga av hallen eller
avbryta en kokzon.

Lasa

Tryck pa knappen o (hanglas) tills
symbolen for lasning, sparr, visas pa
skarmbilderna och en ljudsignal
bekraftar din atgard (2.8.1).

Hallen last under anvdndning
Visningen av vilka kokzoner som
anvands anger omvaxlande effektlaget
och lassymbolen.

Nar man trycker pa knapparna for effekt
eller timer for de zoner som anvands
visas sparr i tva sekunder och forsvinner
sedan.

Lasa upp

Tryck pa knappen o tills symbolen fér
lasning, sparr, forsvinner fran skarmen
och en ljudsignal bekraftar atgarden.

CLEAN LOCK-funktion

Denna funktion anvands for att tillfalligt
lasa hallen under rengdring.

GoOr sa har for att sla pa Clean lock:

Gor en kort tryckning pa knappen o
(hénglas). En ljudsignal avges och
symbolen for sparr blinkar pa skarmen.

Efter en forinstalld tid forsvinner laset
automatiskt. En dubbel ljudsignal avges
och sparren slocknar. Man kan nar som
helst avbryta Clean lock genom en lang

tryckning pa knappen @

10



° 2 ANVANDNING

3

2.9 RECALL-FUNKTION

Med denna funktion kan man visa de
senaste installningarna och timer for alla
kokzoner som sténgts av de senaste tre
minuterna.

For att kunna anvanda denna funktion
maste hallen vara upplast. Tryck pa
knappen Start/Stopp och gor sedan en

kort tryckning pa knappen (2.9) 0
Medan hallen anvands kan man tack
vare funktionen hamta installningar for
effekt och timer for en eller flera
kokzoner som stangts av fér mindre an
30 sekunder sedan.

2.10 BOIL-FUNKTION

Med denna funktion kan man koka upp
vatten och halla det kokande, for att t.ex.
koka pasta.

Valj kokzon och gor en kort tryckning pa

knappen Boil (2.10.1) @
Som standard ar vattenvolymen installd
pa tva liter, men man kan éndra den med

hjalp av knapparna + och - (9] (2.10.2).
Stall in 6nskad mangd vatten (0,5-6 liter).
Bekrafta med ett tryck pa symbolen Boil
eller vanta nagra sekunder for automatisk
bekraftelse.

Tillagningen startar.

En ljudsignal avges nar vattnet bdrjat
koka och symbolen Boil blinkar pa
skarmen (2.10.3).

Hall da i pastan och bekrafta genom att
trycka pa knappen Boil.

Som standard foreslas pa skarmen ett
effektlage och en koktid pa atta minuter.
Men man kan justera den effekt och
tillagningstid som féreslas.

11

En ljudsignal hérs nar tillagningen ar
klar.
OBS! Det ar viktigt att vattnet haller
rumstemperatur nar tillagningen startar,
da slutresultat annars kan bli fel.
Anvand inga karl av gjutjarn fér denna
funktion.
Man kan ocksa anvanda denna funktion
for att tillaga andra livsmedel i kokande
vatten.

Energispartips

Spara energi genom att koka med
ett lock som passar val. Med ett glaslock
har man perfekt koll pa tillagningen.

2.11 HORIZONE PLAY

Play

Horizone

modeller o4 dd

Pa den bakre delen av spishallen har din
apparat en gajd som goér att man kan
placera tillbehér fran De Dietrich
ur Horizone P@-sortimentet, som
stekplanka, la Plancha eller Girill.
Installera tillbehor:

Placera tillbehorets spar (A) pa gajden
(B) pa apparaten (2.11.2).

Undvik eventuell risk for repor
genom att inte dra omkring Horizone
Play-tillbehor pa spishallen.
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2.12 GRILL-/PLANCHA-FUNKTION
Med denna funktion kan man anvanda
tillbehor av typ grill eller plancha pa den
fria zonen Horizone, for att grilla
matvaror.

Horizone-zonen o maste vara vald.
Gor sedan en kort tryckning pa knappen

Gril @, sa visas GRILL i den évre
delen av skarmen (2.12.1). Nar den
temperatur som kravs for Grill har
uppnatts avges en ljudsignal i 10
sekunder och GRILL visas pa skarmen
(2.12.2).

Timern kan inte anvandas
funktionerna Girill eller Plancha.
Funktionen Elapsed time kan bara
anvandas for att fa information.

for

Genom en tryckning pa knapparna 0o

© Iamnar man funktionen.

Finns det inte nagot karl blinkar Grill
(som ett effektlage, men man stannar
kvar i funktionen).

2.13 PIANO-FUNKTION

Med denna funktion kan man anvanda
de tre Horizone-kokzonerna med olika
effektldagen utan nagon tidsaspekt.
Detta for att kunna varmhalla, sjuda och
steka.

Effektlagena per zon kan stéllas in
(standardvarde fran vanster till hoger:
2/10/19).

Tryck pa Piano-knappen. o
Standardvardena visas 6verst pa de tre

skarmarna och symbolen visas

under.

12

| detta lage ar bara knapparna = och +
tillgangliga, for att stalla in effektlagen
inom ett sarskilt intervall for respektive
zon:

Varmhallning :1-3
Sjuda D 4-11
Steka :12-19.

Stang av Piano-laget genom en lang
tryckning pa knappen Piano 0] eller pa
den allménna Start/stopp-knappen. (3]

2.14 SAKERHET OCH
REKOMMENDATIONER

Restvarme

Efter intensiv anvandning kan den
kokzon man just har anvant fortfarande
vara varm i nagra minuter.

Under denna tid visas ett H pa skarmen
(2.14.1). Undvik d& att réra vid de
aktuella kokzonerna.

Temperaturbegréansning

Alla kokzoner har en skyddsgivare som
hela tiden kanner av temperaturen vid
karlets botten. Om man skulle gldmma
ett tomt karl pa en paslagen kokzon
anpassar denna givare automatiskt
hallens effekt, vilket gor att man undviker
eventuell risk for att karlet eller hallen
skadas.
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Skydd mot 6verkokning

Ett stopp av héllen kan utlésas i féljande

tre fall:

— Overkokning som gér att reglage-
knapparna tacks (2.14.2) .

— Fuktig trasa som laggs pa knapparna.

— Metallforemal som laggs pa reglage-
knapparna (2.14.3) .

Ta bort foremalet respektive gor rent och

torka av reglagen och starta sedan om

tillagningen.

| dessa fall visas symbolen =, som

atfoljs av en ljudsignal.

Auto-Stop-system

Glémmer man att stanga av en tillagning
har spishéllen en sakerhetsfunktion,
Auto-Stop, som efter en viss férinstalld
tid (efter 1-10 timmar, beroende pa
vilken effekt som anvands) automatiskt
stéanger av den kokzon man har glomt.
Skulle denna sakerhetsfunktion I6sas ut
indikeras avstangningen av kokzonen
genom att AS visas i reglageomradet
och en ljudsignal avges i c:a 2 minuter.
Du behdver bara trycka pa vilken
reglageknapp som helst for att avbryta
den.

Ljud som liknar dem fér visarna pa

en klocka kan férekomma.
Dessa ljud hors nar hallen anvands och
forsvinner eller avtar beroende pa
hur uppvarmningen har konfigurerats.
Beroende pa modell och karlets kvalitet
kan aven visslande ljud férekomma. De
ljud som ndmnts &r normala. De utgdr en
del av induktionstekniken och indikerar
inte nagot fel.

Vi rekommenderar ingen skydds-
anordning for hallen.

13



¢ 3 UNDERHALL

Anvand en kokssvamp vid latt
nedsmutsning. Fukta det stalle som ska
rengdras val med varmt vatten och torka
av.

Anvand en kdkssvamp och/eller en
skrapa speciellt avsedd for glas for
ansamlingar av branda rester, sott spill
eller smalt plast. Fukta det stalle som
ska rengoras val med varmt vatten,
anvand en sarskild skrapa for glas och
skrapa av, avsluta med en kdkssvamp
och torka sedan av.

Badda flackar av kalk och avlagringar
med varm éattika och lat verka. Torka
darefter av med en mjuk trasa.

Anvand ett specialmedel for
glaskeramik for metallskimrande flackar
och dagligt underhall. Applicera
specialmedlet (som innehaller silikon
och som helst har en skyddande
verkan) pa den glaskeramiska ytan.

Viktig anmarkning: anvand inte pulver
eller svamp med slipande verkan.
Anvand foretradesvis specialmedel och
svampar for finporslin.

Underhalla stekplankan

Vissa  sakerhetsforeskrifter maste
respekteras for att din produkt ska
behalla sina egenskaper och effektivitet.
Foérsta gangen du anvander din
stekplanka maste den oljas in med
matolja (férdela 1-2 matskedar olja med
en ren trasa pa alla ytor). Det gor att den
behaller utseendet battre och garanterar
att den haller mycket lange.

Underhall: Olja in stekplankan varje
manad. Om skarbradan bara ska
anvandas som dekoration ar det starkt
tillradligt att lacka den, for att den inte
ska krympa eller svalla.

Vat ALDRIG stekplankan for att goéra
den ren. Skrapa av den med eggen pa
en kniv eller en skrapa for att ta bort
overbliven fukt fran uppskuret kétt och
for att trat ska hallas i perfekt skick.
Utsatt aldrig din stekplanka for nagot av
féljande:

— komma i kontakt med heta kastruller
eller fat,

— komma i alltfér nara kontakt med
varmluftsvarme eller luftkonditionering,
eftersom sadana system torkar ut luften,
— for mycket solljus bakom en
fonsterruta,

— for alltfér stora temperaturvaxlingar,

— for att kldmmas mellan tva material
utan expansionsfog om den ar inbyggd
samt

— for att stallas pa en yta som inte har
torkat och ar under konstruktion (gips,
fortfarande fuktig cement osv.).

14



¢ 4 FELSOKNING

Vid idriftséttning

En skdrmbild visas. Det ar normalt.
Den slocknar efter 30 sekunder.
Installationen I6ser ut
overbelastningsskyddet eller bara en
sida fungerar. Hallen ar felaktigt
ansluten. Kontrollera att anslutningen ar
korrekt (se kapitlet om anslutningar).
Héllen avger en odoér de forsta
gangerna den anvands. Apparaten ar ny.
Varm alla zoner i en halvtimme med en
kastrull full med vatten.

Vid start

Haéllen fungerar inte och skdarmarna
pa panelen forblir slackta.

Apparaten saknar stromforsorjning.
Fel pa stromforsorjning eller
anslutning. Kontrollera sakringar och
jordfelsbrytare.

Hallen fungerar inte och ett annat
meddelande visas. Elektronikkretsen
fungerar inte som den ska. Kontakta
kundservice.

Héllen fungerar inte, meddelandet
sparr visas. Las upp barnlaset.

Felkod F9: spanningen lagre an 170 V.
Felkod FO: temperaturen lagre é&n 5 °C.

Under anvdndning

Héllen fungerar inte, meddelandet —
visas och en ljudsignal avges.

Nagot har kokat &ver eller ett foremal
ligger pa mandverpanelen. Rengor
respektive ta bort féremalet och starta
om tillagningen.

Kod F7 visas.

Elektronikkretsarna har blivit varma (se
kapitlet om inbyggnad).

Nar en kokzon anvidnds fortsatter
panelens kontrollampor att blinka.
Det karl som anvands ar olampligt.
Karlen avger ovédsen och hdllen avger
klickljud under tillagningen (se radet
Sakerhet och rekommendationer).

Det ar normalt. For vissa typer av karl ar
detta energidverforingen fran hallen il
karlet.

Flakten fortsatter att ga efter att hallen
har sténgts av.

Det &r normalt. Det gor att elektroniken kan
kylas ned.

Om en felfunktion kvarstar.

Gor héllen stromlds i en minut. Kontakta
kundservice om foreteelsen kvarstar.

15



° 5 MILJO

®

RESPEKT FOR MILJON

Materialet i apparatens forpackning kan
atervinnas. Genom att slanga dem i de
atervinningscontainrar som tillhandahalls
av kommunen bidrar du till deras
atervinning och till att skydda miljén.
Aven apparaten innehaller
mycket material som kan
atervinnas. Den ar darfor markt
med denna logotyp som
I indikerar att den inte ska
slangas tillsammans med annat avfall nar
den &r uttjant.
Da kan den atervinning av apparaten
som anordnas av tillverkaren
genomfdras under basta forutsattningar,
i enlighet med EU-direktiv 2002/96/EG
om avfall som utgérs av eller innehaller
elektriska eller elektroniska produkter.

Vand dig till  kommunen eller
aterforsaljaren for att fa adressen till
narmaste uppsamlingsstalle for uttjanta
apparater.

Tack for att du hjalper till att varna om
miljon.
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¢ 6 KUNDSERVICE

ATGARDER

Eventuella atgarder pa apparaten ska
utforas av  behorig fackman som
auktoriserats av market. Underlatta
handlaggningen av ditt &rende genom att
ha samtliga referenser fér din apparat
(kommersiell benamning, servicereferens,
serienummer) till hands nar du ringer.
Dessa uppgifter star pa markskylten.
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