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CHERE CLIENTE,
CHER CLIENT

Découvrir les produits De Dietrich, c’est éprouver des émotions uniques.
L’attrait est immédiat dés le premier regard. La qualité du design
s’illustre par I'esthétique intemporelle et les finitions soignées rendant
chaque objet élégant et raffiné en parfaite harmonie les uns
avec les autres. Vient ensuite lirrésistible envie de toucher.

Le design De Dietrich capitalise sur des matériaux robustes
et prestigieux ; 'authentique est privilégié. En associant la technologie
la plus évoluée aux matériaux nobles, De Dietrich s’assure la réalisation
de produits de haute facture au service de I'art culinaire, une passion
partagée par tous les amoureux de la cuisine. Nous vous souhaitons
beaucoup de satisfaction dans I'utilisation de ce nouvel appareil.

En vous remerciant de votre confiance.

De Dietrich<O>
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SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

Cette notice est également disponible sur le site internet de la marque.

Merci de prendre connaissance de ces conseils avant d'installer et d'utiliser votre
appareil. lls ont été rédigés pour votre sécurité et celle d'autrui. Conservez cette notice
d'utilisation avec votre appareil. Si I'appareil devait étre vendu ou cédé a une autre
personne, assurez-vous que la notice d'utilisation I'accompagne.

» Dans le souci d’'une amélioration constante de nos produits, nous nous réservons le
droit d’apporter a leurs caractéristiques techniques, fonctionnelles ou esthétiques
toutes modifications de leurs caractéristiques liées a I'évolution technique.

« Afin de retrouver aisément les références de votre appareil, nous vous conseillons
de les noter en page “Service et Relations Consommateurs”.

Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants agés de 8 ans
et plus et par des personnes

ayant des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou des

personnes sans experience et
connaissance , si elles ont été
correctement informées ou
formées a |I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité et
qu'elles en comprennent les
risques qui en résultent.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil.

e nettoyage et I'entretien par
l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans
surveillance.
Les enfants de moins de 8 ans
doivent étre tenus a I'écart a
moins qu’ils ne soient
surveillés en permanence.
L'appareil et ses parties
accessibles deviennent
chauds pendant I'utilisation.
Des précautions doivent étre

rises pour éviter de toucher
es éléments chauffants.

Les objets métalliques tels que
couteaux, fourchettes,
cuilleres et couvercles ne
doivent pas étre places sur la
surface, car ils peuvent
devenir chauds.
Votre table posséde une
sécurité enfant qui verrouille
son utilisation a I'arrét ou en
cours de cuisson (voir chapitre
utilisation de la sécurité
enfant).

Votre appareil est conforme
aux Directives et
réglementations européennes
auxquelles il est soumis.

Afin qu’il n'y ait pas
d’interférences entre votre

table de cuisson et un
stimulateur cardiaque, ce
dernier doit étre congu et réglé
en conformit¢é avec la
réglementation qui le

concerne. Renseignez vous
auprés de son fabricant ou
votre médecin traitant.

Une cuisson avec de I'huile ou
de la matiére grasse effectuée



SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

sur une table, et sans
surveillance peut étre
dangereuse et donner lieu a un
incendie. Ne tentez JAMAIS
d'éteindre un feu avec de l'eau,
mais coupez l'alimentation de
I'appareil avant de couvrir la
flamme avec par exemple un
couvercle ou une couverture
anti feu.

ATTENTION : la cuisson doit
étre surveillée. Une cuisson

courte nécessite une
surveillance continue.
Risque d'incendie : ne pas

stocker d'objets sur les zones
de cuisson.

Si la surface est fissurée,
déconnecter I'appareil pour
eviter le risque de choc
électrique.

Ne plus utiliser votre table
avant changement du dessus
verre.

Evitez les chocs avec les
récipients: la surface verre
vitrocéramique est tres
résistante, mais n’est toutefois
as incassable.

e pas poser de couvercle
chaud a plat sur votre table de
cuisson. Un effet «ventouse»
risquerait d’endommager le
dessus vitrocéramique. Evitez
les frottements de récipients
qui peuvent a la longue
générer une dégradation du
décor  sur e dessus
vitrocéramique.

Pour la cuisson, n’utilisez
jamais de feuille de papier
d’aluminium. Ne déposez
jamais des produits emballés
avec de l'aluminium, ou en

barquette d’aluminium sur
votre table de cuisson.
L’aluminium fondrait et

endommagerait définitivement
votre appareil de cuisson.

Ne rangez pas dans le meuble
situé sous votre table de
cuisson VoS produits
d’entretien ou produits
inflammables.

Si le cable d'alimentation est
endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son
Service Aprés-Vente ou des
personnes de qualification
similaire afin d'éviter un
danger.

Assurez-vous que le cable
d’alimentation d’'un appareil
électrique branché a proximité

de la table, n’est pas en
contact avec les zones de
cuisson.

N'utilisez jamais de nettoyeur
vapeur pour I'entretien de votre
table.

L’appareil n'est pas destiné a
étre mis en fonctionnement au
moyen d’'une minuterie externe
ou d'un systéme de
commande a distance sépare.



SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

Aprés utilisation, arréter le
fonctionnement de la table de
cuisson au moyen de son
dispositif de commande et ne
pas compter sur le détecteur
de casseroles.

MISE EN GARDE : Utilisez
uniquement des protections de
tables congues par le fabricant
de l'appareil de cuisson,
référencées dans la notice
d'utilisation comme étant
adaptées, ou incorporées a
l'appareil.  L'utilisation de
protections non appropriées
peut provoquer des accidents.



o I iNsTALLATION

1.1 DEBALLAGE

1.1.1
Enlevez tous les éléments de protection.

Vérifiez et respectez les caractéristiques
de lappareil figurant sur la plaque
signalétique (1.1.1).

Veuillez noter dans les cadres ci- ot o it

type norme figurant sur cette plaque

H;
dessous les références de service et de T e j

pour un usage futur.

Service: HType:

1.2 ENCASTREMENT DANS LE [q214 &
MEUBLE ¥

Vérifiez que les entrées et les sorties
d’air soient bien dégagées. Tenez
compte des indications sur les
dimensions (en millimétres) du meuble
destiné a recevoir la table de cuisson.

- Encastrement sur plan de travail
Voir schémas (1.2.1 - 1.2.3)

- Encastrement a fleur de plan de travail
Voir schéma (1.2.2)




° 1 INSTALLATION

Vérifiez que l'air circule correctement
entre I'avant et 'arriére de votre table de
cuisson.

En cas d’installation de la table au-
dessus d’un tiroir (1.2.4) ou au-dessus
d’'un four encastrable (1.2.5), respectez
les dimensions notées sur les
illustrations afin d’assurer une sortie
d’air suffisante a I'avant.

Collez le joint d’étanchéité sur tout le
pourtour de la table (1.2.6).

Introduisez la table dans le meuble
(1.2.7).

Si votre four est situé sous votre

table de cuisson, les sécurités
thermiques de la table peuvent limiter
I'utilisation simultanée de celle-ci et du
four en mode pyrolyse. Votre table est
équipée d'un systeme de sécurité anti-
surchauffe. Cette sécurité peut par
exemple étre activée en cas
d'installation au-dessus d'un four
insuffisamment isolé. Le code «F7»
s'affiche alors dans les zones de
commandes. Dans ce cas, nous vous
recommandons d'augmenter ['aération
de votre table de cuisson en pratiquant
une ouverture sur le c6té de votre
meuble (8 cm x 5 cm).

1.24




° 1 INSTALLATION

1.3 BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Ces tables doivent étre
branchées sur le réseau par
lintermédiaire d’un dispositif a
coupure omnipolaire conforme
aux regles d’installations en
vigueur. Une déconnection doit
étre  incorporée dans la
canalisation fixe.

Identifiez le cable et les couleurs des fils
de votre table de cuisson :
Cable a 5 fils (1.3.1 et 1.3.2)

a) vert-jaune

b) bleu

c) marron

d) noir

e) gris
A la mise sous tension de votre table, ou
aprés une coupure de courant
prolongée, un codage lumineux apparait
sur le clavier de commandes. Attendez
30 secondes environ ou appuyez sur
une touche pour que ces informations
disparaissent pour utiliser votre table
(cet affichage est normal et il est réservé
le cas échéant a votre Service Apres-
Vente). En aucun cas ['utilisateur de la
table ne doit en tenir compte.

1.31
220-240 V~ 400 V 3N~
db ce a db ¢ e a
N L Q® N L 2D
32A 16A
1.3.2
2 x 230 V~
e [+




¢ 2 UTILISATION

21 CHOIX DU RECIPIENT

La plupart des récipients sont
compatibles avec linduction. Seuls le
verre, la terre, l'aluminium sans fond
spécial, le cuivre et certains inox non
magnétiques ne fonctionnent pas avec la
cuisson induction.

Nous vous suggérons de choisir

des récipients a fond épais et
plat. La chaleur sera mieux répartie et la
cuisson plus homogéne. Ne jamais
mettre a chauffer un récipient vide sans
surveillance.

m Evitez de poser des récipients sur
I'écran de commande.

10
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22 DESCRIPTION DE VOTRE DESSUS

Horizonetech

DPI7698G
DPI7698DG

HorizonePlay

DPI7698GS

11



o 2 UriLisATION @

2.3 DESCRIPTION DE L’AFFICHEUR

Votre clavier est entierement tactile. Un simple appui sur I'écran permet d’accéder
aux commandes une fois la table mise en route. Un bandeau déroulant situé en

partie basse de I'afficheur s’utilise en glissant le doigt dessus et permet de choisir la
valeur (de puissance) ou les diverses fonctions disponibles.

Horizonetech

@ Marche/Arrét de latable @ Touche Menu

@ Verrouillage du clavier (® Bandeau déroulant (accés aux puissances)

Horizonetech

@ Touche retour

6 Touches de sélection des fonctions

12



¢ 2 UTILISATION

24 DESCRIPTION DES FONCTIONS

@ X G E =

N T—

justo)

@ 6 O©0
2]

@ Fonction minuteur indépendant

(d]

Fonction durée de cuisson
(minuterie)

G Fonction «Elapsed time»

dJ

Fonction sélection de la zone
de cuisson

2.5 MISE EN MARCHE

0%

°|L]

o 0

@ Fonction ébullition

@ Fonction maintien au chaud
@ Fonction réglages

'D Fonction gril / plancha

4 configurations de cuisson apparaissent dans I'afficheur.

@ Mode QUATTRO
4 zones :
pour des récipients ayant un fond de
g 11a22cm.

@ Mode TRIO
1 espace Horizonetech (3 gauche) :
pour un gril, une plancha, une
poissonniere ou des récipients ayant
un fond de @ 18 a 24 cm.
+ 2 zones (a droite) :
pour des récipients ayant un fond de
g 11a22cm.

© Mode DUO
2 espaces Horizonetech :
pour des grils, des planchas, des
poissonniéres ou des récipients
ayant un fond de @ 18 a 24 cm.

9 Mode SOLO:
spécialement développé pour tout
recipient de grande dimension.
La puissance est identique sur tous
les foyers.
NOTA : votre récipient ne doit pas

étre posé au centre de la table.

@ Conseil

Lorsque vous utilisez plusieurs récipients
en méme temps sur votre table,
privilégiez les zones de cuisson situées
sur des cotés différents. Sur un méme
coté, l'utilisation du booster d’'une zone
entraine une limitation automatique de la
puissance de l'autre zone visible dans
I'afficheur.

13



¢ 2 UTILISATION

2.6 SELECTION DU FOYER

Appuyez sur la touche Marche/Arrét de
la table (A).

Appuyez sur la touche «Menu» pour
accéder aux fonctions (B).

Appuyez sur la fonction «Sélection de la
zone de cuisson» (C) pour obtenir les 4
configurations de cuisson possibles (D).

Sélectionnez une des configurations de
cuisson, en fonction de votre récipient

(E).

Posez votre récipient sur la table (F) et
sur I'écran appuyez sur n’importe quelle
zone de cuisson (G).

Des symboles clignotent dans chaque
zone de cuisson non utilisée (H).

La table va détecter automatiquement
'emplacement du récipient et un 0
apparaitra sur cette zone (l).

Nota (J) : Si le symbole Marche/Arrét
apparait dans I'écran, faire un appui bref
sur la touche Marche/Arrét pour
démarrer la cuisson.

14




¢ 2 UTILISATION

Ajout d’une casserole
supplémentaire :

Posez votre casserole sur la zone désirée
et appuyez sur I'écran pour détecter
I'emplacement du nouveau récipient. Un
chiffre couleur cuivre apparait dans la
zone choisie. Vous pouvez alors régler la
puissance désirée. Sans demande de
puissance de votre part, la zone de
cuisson s’éteindra automatiquement
apres quelques secondes.

Déplacement d’une casserole en
cours de cuisson :

Vous pouvez déplacer un récipient d’'une
zone vers une autre en cours de cuisson
en prenant soin de soulever ce récipient
et non de le faire glisser ; votre table
détectera automatiquement le
déplacement et les réglages attribués
seront conservés (si un chiffre clignote, il
est nécessaire de valider par un appui sur
I’écran dans la zone en question).

NOTA : la détection automatique d’un
récipient n’est possible que si vous le
soulevez vers la nouvelle zone de
cuisson ; ne pas le faire glisser !

Le symbole «?» s’affiche dans la zone ou
le récipient a été déplacé et ce jusqu’a ce
que la table détecte la nouvelle zone de
cuisson choisie.

15



o 2 UriLisATION @

2.7 REGLAGE DE LA PUISSANCE

Bandeau déroulant donnant accés aux
puissances :

012 3456 7 8 9101112131415 W —ww BOOST

Sélectionnez une valeur de puissance en
appuyant directement sur le chiffre ou le
symbole désiré. Vous pouvez également
faire glisser votre doigt sur le bandeau
déroulant. La zone de cuisson démarre
aussitot, sans avoir a valider. (A).

Les puissances vont de 1 (puissance
minimale) a 15.
Trois accés directs sont pré-

programmes :

[ — . .

A ) = puissance 8, mijoter.
W - puissance 12, saisir.

BOOST = puissance maximale (B).

Sans demande de puissance de votre
part, la zone de cuisson s’éteindra
automatiquement  aprés  quelques
secondes.

2.8 ARRET DES FOYERS

Arrét d'un seul foyer :

- Effectuez un appui long sur la zone de
cuisson a l'écran ou sélectionnez la
valeur de puissance "0" sur le bandeau
déroulant pour le foyer désiré.

Arrét de tous les foyers simultanément :
- Effectuez un appui bref sur la touche
Marche/Arrét de la table, I'écran reste
allumé.

16



¢ 2 UTILISATION

29 ARRET DE LA TABLE

Effectuez un appui long sur la touche
Marche/Arrét de la table, 'écran s’éteint.

210 DUREE DE CUISSON (minuterie)

Chaque zone de cuisson posséde une
minuterie dédiée. Celle-ci peut étre pro-
grammée dés que la zone concernée
est en fonctionnement.

Sélectionnez tout d’abord votre foyer
puis la puissance de chauffe, exemple 6
(A).

Allez dans le menu des fonctions (B) et
choisissez la fonction durée de cuisson
(minuterie) (C).

Al'aide des touches + ou - réglez le
temps désiré, exemple 15 min. (D) et
validez en appuyant sur le symbole
durée de cuisson (minuterie) en bas de
’'afficheur ou attendez quelques
secondes et la validation se fera auto-
matiquement.

NOTA : Vous pouvez toujours intervenir
sur vos réglages quand les indications
de I'afficheur sont couleur cuivre. Quand
I'affichage des réglages est de couleur
blanche, vos réglages sont validés. Si
vous avez 2 casseroles ou plus sur votre
table, les réglages se feront toujours sur
I'afficheur ayant les indications couleur
cuivre.

17
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211 MINUTEUR INDEPENDANT

Cette fonction vous permet de régler un
compte a rebours a n’importe quel
moment.

Pour accéder a cette fonction :

Allez dans le menu des fonctions et
choisissez la fonction «minuteur
indépendant» (A).

Réglez le temps désiré a l'aide des
touches + ou - (B).

Validez en appuyant sur le symbole
minuteur indépendant en bas de
lafficheur ou attendez quelques
secondes et la validation se fera
automatiquement.

L’affichage devient blanc et le compte a
rebours commence.

A la fin du temps désiré des bips sonores
retentissent, 0OmO0O clignote puis s’éteint
automatiquement.

NOTA : Pour une remise a zéro rapide
lors du réglage du temps, maintenez le
doigt appuyé sur le symbole «minuteur»
en bas de I'afficheur.

18
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212 ELAPSED TIME

Cette fonction permet d’afficher le temps
écoulé depuis la derniére modification de
puissance sur un foyer choisi.

Exemple : votre table fonctionne a
puissance 6 depuis plusieurs minutes,
sans programmation de durée.
Pour connaitre le temps écoulé, allez
dans le menu des fonctions et choisissez
la fonction «Elapsed time» (A).

Le temps écoulé (exemple 15 min.) est
fixe dans I'afficheur du foyer sélectionné.
Si vous voulez que votre cuisson se
termine dans un temps défini, appuyez
sur le symbole «durée de cuisson» (B)
puis dans les 5 secondes, appuyez sur la
touche + pour incrémenter le temps de
cuisson total que vous voulez obtenir
(exemple 20 min.) (C).

L’affichage du temps restant (D) est
calculé automatiquement (dans
I'exemple : 5 min.).

19
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2.13 EBULLITION (fonction «Boil»)

Cette fonction permet de faire bouillir et
de maintenir I'ébullition de I'eau pour faire
cuire des pates par exemple.
Sélectionnez votre foyer (exemple
arriere-gauche).

Allez dans le menu des fonctions et
choisissez la fonction «Boil» (A).

Par défaut la quantité d’eau proposée est
de 2 litres mais vous avez la possibilité
de la modifier a I'aide des touches + ou -
(B).

Réglez la quantité d’eau désirée (de 0.5 a
6 litres).

Validez en appuyant sur le symbole
«Boil» en bas de l'afficheur ou attendez
quelques secondes et la validation se
fera automatiquement.

La cuisson démarre.

Un bip retentit lorsque l'eau est a
ébullition et le symbole «Boil» clignote
dans l'afficheur.

Versez alors les pates puis validez en
appuyant n’importe ou dans la zone de
cuisson concernée.

Par défaut [lafficheur propose une
puissance a 12 et une durée de cuisson
de 8 minutes (C).

Vous pouvez néanmoins ajuster la
puissance et le temps de cuisson
proposeés.

Un bip sonore retentit a la fin de la
cuisson.

20
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NOTA:

Il est important que la température de
I'’eau ne soit ni trop chaude ni trop froide
au départ de la cuisson car cela
fausserait le résultat final.

Ne pas utiliser de récipient en fonte.
Cette fonction n’est utilisable que sur un
seul foyer a la fois.

Vous pouvez également utiliser cette
fonction pour faire cuire tout aliment
nécessitant une cuisson dans l'eau
bouillante.

2.14 MAINTIEN AU CHAUD

Cette fonction vous permet de garder au
chaud a la puissance 2.

Par mesure de sécurité, elle s’éteindra
automatiquement au bout de 2 heures.
Pour accéder a cette fonction :

Allez dans le menu des fonctions et
choisissez la fonction «Maintien au
chaud» (A).

Pour sortir de la fonction, appuyez sur le
symbole «Maintien au chaud» (B).

En I'absence de récipient le symbole «?»
clignote dans la zone d’affichage mais la
fonction reste active.

21
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2.15 HORIZONEPLAY (selon modéle)
Votre appareil est équipé d’'un guide a
'arriere de la surface de cuisson qui
permet de positionner les accessoires De
Dietrich de la gamme Horizone Play tels
que le billot, la plancha ou le gril.

Mise en place des accessoires :
Positionner la rainure (1 de votre
accessoire sur le guide @ de votre
appareil (A).

Ne pas faire glisser Iles

accessoires HORIZONEPLAY sur la
surface de cuisson afin d’éviter tout
risque de rayures.

2.16 FONCTION GRIL / PLANCHA

Cette fonction permet d'utiliser des
accessoires de type gril ou plancha sur
toutes les zones de cuisson (hors modes
QUATTRO et SOLO) afin de faire griller
des aliments.

Sélectionnez votre zone de cuisson et
positionnez votre récipient dessus.
Lorsque la table I'a détecté, appuyez sur
la touche D (A).

B
Le symbole «gril/plancha» apparait dans
la zone d’affichage (B), la puissance est EDE

pré-programmeée et la cuisson se lance.
Lorsque la température requise est
atteinte, un bip retentit pendant 10
secondes et le symbole clignote.
La minuterie n’est pas utilisable pour
cette fonction.

R —
15 o —~= {_ b BoOST O

Pour sortir de la fonction, appuyez sur le
symbole «gril/plancha» (C).

En I'absence de récipient le symbole «?»
clignote dans la zone d’affichage mais la
fonction reste active.

22
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217 REGLAGES

Cette fonction donne accés a divers
parametres qu'il est possible de modifier :

- La présélection des puissances.

- La luminosité.

- Le mode démonstration,
(réservé au service aprés-vente).

Votre zone de cuisson doit étre éteinte.
Allez dans le menu des fonctions et
choisissez la fonction «Réglages» (A).

2.18 PRE-SELECTION DE
PUISSANCES

Cette fonction permet de modifier les
niveaux de puissance définis dans les
présélections (excepté pour le BOOST).
Votre zone de cuisson doit étre éteinte.
Pour accéder a cette fonction, allez
dans la fonction «Réglages».

Appuyez sur un des symboles de puis-
sances préprogrammées a gauche de
I'écran (A).

Choisissez I'une ou l'autre des présé-
lections de puissances (B) et modifiez-
la en réglant une nouvelle puissance a
I'aide des touches + ou - (C).

NOTA: Les puissances doivent étre

comprises entre 1 et 9 pour la premiére
touche et 10 et 15 pour la seconde.

23
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2.19 LUMINOSITE

Cette fonction permet de modifier
l'intensité de I'affichage dans I'écran.

Pour accéder a cette fonction, allez dans
la fonction «Réglages».

Sélectionnez le symbole luminosité au
centre de I'écran (A).

Modifiez I'intensité désirée a I'aide des
touches + ou - (B).

Validez en appuyant sur le symbole
«retour» (C).

2.20 MODE DEMO
(réservé au service aprés-vente)

Si vous entrez dans le mode de
démonstration réservé au SAV (A),
appuyez sur la touche «retour» (B) pour
revenir a I'écran précédent et si par
erreur vous avez entré un code et 'avez
validé par OK (C), un bip retentit et vous
revenez a I'écran de «1ére mise sous
tension».
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¢ 2 UTILISATION

2.21 VERROUILLAGE DES
COMMANDES

Votre table de cuisson possede une
sécurité enfants qui verrouille la table
(pour le nettoyage par exemple).

Pour des raisons de sécurité, seule la
touche «Marche/arrét» reste toujours
active et autorise la coupure des zones
de chauffe méme verrouillées.

Verrouillage :

Appuyez sur le cadenas «ouvert» dans
'afficheur (A) jusqu’a ce qu’un bip
confirme votre manoeuvre, votre table est
alors verrouillée.

Lorsque la table est en fonctionnement et
que vous la verrouillez (B), les zones de
cuisson en fonctionnement continuent de
chauffer mais vous n'avez pas accés aux
touches de puissance ou de minuterie, le
cadenas «fermé» se met a clignoter
quelques secondes puis devient fixe.
Seule la touche «Marche/arrét» est
toujours active.

Déverrouillage :

Lorsque la table est verrouillée a l'arrét
ou en fonctionnement, appuyez sur le
cadenas «fermé» dans [l'afficheur (C)
jusqu’a ce qu’un double bip confirme
votre manoeuvre, votre table est alors
déverrouillée.
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° 2 UTILISATION

2.22 «CLEAN LOCK»

Cette fonction permet le verrouillage
temporaire de votre table pendant un
nettoyage.

Pour activer «Clean lock» :
Faites un appui court sur le cadenas
«ouverty» dans I'afficheur, un bip est émis
et un cadenas «fermé» clignote pendant
tout le temps du verrouillage.

Au bout de 30 secondes, la table se
déverrouille automatiquement. Un double
bip est émis et le cadenas redevient
«ouverty.

@ Conseil

Pensez a déverrouiller votre table avant
réutilisation (voir chapitre «verrouillage
des commandes»).

2.23 SECURITE ET
RECOMMANDATIONS

Chaleur résiduelle

Aprés une utilisation intensive, la zone de
cuisson que vous venez d’utiliser peut
rester chaude quelques minutes.

Un témoin de chaleur résiduelle ]?%( reste
affiché a I'’écran tant que la zone n’est
pas suffisamment refroidie (A).

Evitez alors de toucher la ou les zones
concernées.
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¢ 2 UTILISATION

Limiteur de température :

Chaque zone de cuisson est équipée
d’un capteur de sécurité qui surveille en
permanence la température du fond du
récipient. En cas d’oubli d’'un récipient
vide sur une zone de cuisson allumée, ce
capteur adapte automatiquement Ia
puissance délivrée par la table et évite
ainsi tout risque de détérioration de
I'ustensile ou de la table.

Sécurité «petits objets» :

Un objet de petite dimension (comme
une fourchette, une cuillere ou une
bague, etc.) posé seul sur la table, n'est
pas détecté comme un récipient.
L’affichage clignote et aucune puissance
n'est délivrée.

Attention

Il est recommandé de ne pas
déposer d’objets métalliques tels que
couteaux, fourchettes, cuilléres et
couvercles sur le plan de cuisson, car
ils peuvent devenir chauds.

Protection en cas de débordement :

L’arrét de la table, un affichage spécial et
un signal sonore peuvent étre
déclenchés dans un des 3 cas suivants :
- Débordement qui recouvre la touche
«Marche/arrét» ou I'afficheur (A).

- Chiffon mouillé posé sur la touche
«Marche/arréty.

- Objet métallique posé sur la touche
«Marche/arrét» (B).

Nettoyez ou enlevez 'objet et relancez la
cuisson.




¢ 2 UTILISATION

528

Auto-Stop system :

Si  vous oubliez déteindre une
préparation, votre table de cuisson est
équipée d'une fonction de sécurité
«Auto-Stop  system» qui  coupe
automatiquement, la zone de cuisson
oubliée, aprés un temps prédéfini
(compris entre 1 et 10 heures suivant la
puissance utilisée).

En cas de déclenchement de cette
sécurité, la coupure de la zone de
cuisson est signalée par [l'affichage
«Auto-Stop» dans la zone de commande
et un signal sonore est émis pendant 2
minutes environ. Il vous suffit d’appuyer
n'importe ou sur I'écran pour arréter le
bip.

¢ 3ENTRETIEN

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Pour des salissures légéres, utilisez une
éponge sanitaire (A). Bien humidifier la
zone a nettoyer avec de I'eau chaude,
puis essuyez (B).

Pour une accumulation de salissures
recuites, des débordements sucrés, du
plastique fondu, utilisez une éponge
sanitaire et/ou un racloir spécial verre.
Bien détremper la zone a nettoyer avec
de 'eau chaude, utilisez un racloir spécial
verre pour dégrossir, finissez avec
I’éponge sanitaire, puis essuyez.

Pour des auréoles et traces de calcaire,
appliquez du vinaigre blanc chaud sur la
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° 3 ENTRETIEN

salissure, laissez agir, et essuyez avec
un chiffon doux.

Pour des colorations métalliques
brillantes et entretien hebdomadaire,
utilisez  un produit spécial verre
vitrocéramique. Appliquez le produit
spécial (qui comporte du silicone et qui a
de préférence un effet protecteur) sur le
verre vitrocéramique.

Remarque importante : n'utilisez pas de
poudre ni d’éponge abrasive. Privilégiez
les crémes et les éponges spéciales
vaisselle délicate.

ENTRETIEN DU BILLOT
HORIZONEPLAY

Certaines précautions doivent étre
respectées afin de préserver la qualité et
I'efficacité de votre produit.

Ce qu’il ne faut jamais faire subir a
votre billot :

- la mise en contact avec des casseroles
ou des plats brdlants.

- la proximité excessive avec un
chauffage par air pulsé ou une
climatisation car ces systémes
asséchent l'air.

- la surexposition au soleil derriére une
vitre.

- les trop forts écarts de températures.

- le serrer entre 2 matériaux sans prévoir
de joint de dilatation quand il est
encastré.

- le poser sur une surface non séche en
cours de construction (platre, ciment
encore humide...).
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A la premiére utilisation :

Il faut huiler votre billot avec de I'huile de
cuisson (1 a 2 cuilleres a soupe a étaler
avec un chiffon propre sur toute les
surfaces). Cela lui permettra de garder
un meilleur aspect et lui garantira une
trés grande longévité.

Entretien régulier :

Huilez votre billot une fois par mois.

Si la planche a découper ne sert que de
décoration, il est fortement conseillé de
la vernir afin d’éviter qu’elle ne subisse
retrait ou dilatation.

Ne mouillez JAMAIS votre billot pour le
nettoyer, raclez-le avec la lame d’'un
couteau ou d’un racloir, cela enlévera
'exces d’humidité de la viande
découpée et conservera le bois en
parfait état.
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A la mise en marche

En cours d'utilisation

¢ 4ANOMALIES ET SOLUTIONS

Vous constatez :

Causes possibles :

Ce qu’il faut faire :

apparait sur
sur I'écran.

rd

Votre installation disjoncte.

La table dégage une odeur
lors des premiéres cuissons.

Mode Démo

Le branchement de votre
table est défectueux.

Appareil neuf.

Appui sur l'icéne /y

Vérifiez sa conformité.
Chapitre branchement.

Rien. L’odeur va disparaitre
apres quelques utilisations.

La table ne fonctionne pas et
I'écran reste éteint.

La table ne fonctionne pas et
un message s’affiche.

La table ne fonctionne pas,
un cadenas fermé clignote
dans I'afficheur.

L’appareil n'est pas alimenté.
L’alimentation ou le
raccordement est
défectueux.

Le circuit électronique
fonctionne mal.

La table est verrouillée.

Inspectez les fusibles et le
disjoncteur électrique.

Faites appel au Service
Aprés-Vente.

Voir chapitre utilisation
sécurité enfant.

La table s’est arrétée de
fonctionner et elle émet un
«bip» toutes les 10 secondes

environ et un = s’affiche.

F7 s’affiche.

Aprés avoir mis en
fonctionnement une zone de
chauffe, la valeur de
puissance clignote.

Les casseroles font du bruit
lors de la cuisson. Votre
table émet un cliquetis lors
de la cuisson.

La ventilation continue
quelques minutes apres
I'arrét de votre table.

Il'y a eu un débordement ou
un objet métallique encombre
la touche «Marche/Arrét» ou
I'afficheur.

Les circuits électroniques se
sont échauffés.

Le récipient utilisé n’est pas
adapté pour I'induction ou est
d’un diamétre inférieur au
diametre préconisé (cf : mise
en marche)

Normal avec certains types
de récipient. Cela est dd au
passage de I'énergie de la
table vers le récipient.

Refroidissement de
I'électronique.
Fonctionnement normal.

Nettoyez ou enlevez 'objet et
relancez la cuisson.

Voir chapitre encastrement.

Voir chapitre récipients pour
l'induction.

Rien. Il n'y a pas de risque,
ni pour votre table de cuisson
ni pour votre récipient.

Rien.
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¢ 5 ENVIRONNEMENT

®

RESPECT DE L’ENVIRONNEMENT

- Les matériaux d'emballage de cet

appareil sont recyclables. Participez a

leur recyclage et contribuez ainsi a la

protection de I'environnement en les
déposant dans les conteneurs
municipaux prévus a cet effet.

- Votre appareil contient également de
nombreux matériaux
recyclables. Il est donc marqué
de ce logo afin de vous indiquer
que les appareils usagés ne

EE doivent pas étre mélangés
avec d'autres déchets. Le

recyclage des appareils qu'organise
votre fabricant sera ainsi réalisé dans
les meilleures conditions, conformément
a la directive européenne 2002/96/CE
sur les déchets d'équipements
électriques et électroniques. Adressez
vous a votre mairie ou a votre revendeur
pour connaitre les points de collecte des
appareils usagés les plus proches de
votre domicile. Nous vous remercions
pour votre collaboration a la protection
de I'environnement.

31




¢ 6 SERVICE CONSOMMATEURS

RELATIONS CONSOMMATEURS
FRANCE

Pour en savoir plus sur nos produits ou
nous contacter, vous pouvez:
> consulter notre site :

www.dedietrich-electromenager.com

> nous écrire a I'adresse postale
suivante :
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5 avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN L’AUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> nous appeler du lundi au vendredi de
8h30 a 18h00 au :

089202800

Service fourni par Brandt France, S.A.S.
au capital social de 100.000.000 euros.
RCS Nanterre 801 250 531.

INTERVENTIONS FRANCE

Les éventuelles interventions sur votre
appareil doivent étre effectuées par un
professionnel qualifié dépositaire de la
marque. Lors de votre appel, afin de faciliter
la prise en charge de votre demande,
munissez-vous des références completes
de votre appareil (référence commerciale,
référence service, numéro de série). Ces
renseignements figurent sur la plaque
signalétique.

Vous pouvez nous contacter du lundi au
samedi de 8h00 a 20h00 au :

09 69 39 34 34

Service gratuit
+ prix appel
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X GUIDE DE DEMARRAGE RAPIDE

ON/OFF

012 3456 7 8 9101112131415 W —ww BOOST

™ X G El = T & (O
e 0 6 00 o6 o066 0 o0

@ Fonction durée de cuisson @® Fonction «Boil»
(minuterie)

) ) ) ﬂ Fonction maintien au chaud
@ Fonction minuteur indépendant

@ Fonction réglages

Q Fonction «Elapsed time»
0 Fonction Gril / Plancha

@ Fonction sélection de la zone
de cuisson







DEAR CUSTOMER,

Discovering a De Dietrich product means experiencing the range of

unique emotions.

The attraction is immediate, from the moment you set eyes on the product.
The sheer quality of the design shines through, thanks to the timeless
style and outstanding finishes which make each component an elegant
and refined masterpiece in its own right, each one in perfect harmony
with the others. Next, comes the irresistible urge to touch it.

De Dietrich design makes extensive use of robust and prestigious
materials, where the accent is place firmly upon authenticity. By combining
state-of-the-art technology with top quality materials, De Dietrich produces
beautifully crafted products to help you get the most from the culinary arts,
a passion shared by all lovers of cooking and fine food. We hope that
you enjoy using this new appliance.

Thank you for choosing a De Dietrich product.

De Dietrich<O>
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IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS

This user guide is also available on the brand’s web site.

Please read this advice carefully before installing and using your appliance. It is
intended to protect your safety and the safety of others. Keep this user guide with the
appliance. If you sell or give the appliance to someone else, make sure that you also
give them this user guide.

» With a view to constantly improving our products, we reserve the right to make
changes to their technical, functional or aesthetic characteristics in line with
technological progress.

* To easily locate the make, model number, etc. of your appliance, we recommend that
you note this information on the “After-Sales Service Department and Customer

Support” page.

This appliance may be used by
children aged 8 years and
older, and by persons with
impaired physical, sensorial or
mental capacities, or without
experience or knowledge, if
they are supervised or have
received prior instructions on
how to use the appliance
safely and have understood
the risks involved.

Children must not be allowed
to play with the appliance.
Cleaning and maintenance
operations must not be carried
out by children without
supervision.

Children under 8 years old
must be kept away from the

hob unless they are
supervised at all times.
The appliance and its

accessible parts become hot
during use.

Precautions must be taken to
avoid touching the heating
elements.

Metal objects such as knives,
forks, spoons and lids must not
be placed on the cooking
surface as they may become
hot.

Your hob is equipped with a
child safety device that locks
its operation after use or
during cooking (See “Child
Safety use” section).

Your appliance complies with
applicable European
Directives and regulations.

In order to avoid interference
between your cooking hob and

a heart pacemaker, the
pacemaker must be designed
and programmed in
compliance with the

regulations that apply to it. Ask



IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS

the pacemaker manufacturer
or your GP.

Leaving oil or fat to cook
unattended on a hob can be
dangerous and lead to fire.
NEVER attempt to extinguish a
fire with water. Instead, switch
off the appliance and cover the
flame with a lid or a fire
blanket.

CAUTION: cooking must be
monitored. Short cooking
requires constant surveillance.
Danger of fire: do not store
objects in the cooking zones.
If the surface is cracked, turn
off the appliance to avoid the
risk of electric shock.

Do not use your hob until you
have replaced the glass top.
Avoid hard shocks from
cookware:  although  the
vitroceramic glass worktop is
very sturdy, it is not
unbreakable.

Do not place any hot lids flat on
your cooking hob. A suction
effect may damage the
vitroceramic surface. Avoid
dragging cookware across the
surface, which could damage
the decorative finish on the
vitroceramic top in the long
term.

Never use aluminium foil for
cooking. Never place items
wrapped in aluminium foil or
packaged in aluminium dishes
on your cooking hob. The
aluminium will melt and
permanently damage your
appliance.

Do not store cleaning products
or inflammable products in the
cabinet underneath the hob.

If the power cable is damaged,
it should be replaced by the
manufacturer, its after-sales
service department or a
similarly qualified person, so as
to avoid danger.

Ensure that the power cables
of any electrical appliances
plugged in close to the hob are
not in contact with the cooking
zones.

Never use a steam cleaner to
clean your cooking hob.
The appliance is not designed
to be switched on using an
external timer or a separate
remote control system.
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After use, turn off the hob using
its control device and do not
rely on the pan sensor to do
this.

WARNING: Only use hob
protectors designed by the
manufacturer of the cooking
appliance or listed as suitable
in the user guide, or included
with the appliance. The use of
unsuitable protectors could
cause accidents.



¢ 1 INSTALLATION

1.1 UNPACKING

Remove all the protective packing
pieces. Check the appliance’s
characteristics on the nameplate and be
sure to comply with them (1.1.1).

Note the service and standard
references shown on this plate in the
boxes below for future reference.

Service: HType:

1.2 BUILDING INTO A BASE UNIT

Check that the air intakes and outlets are
free of obstruction. Comply with the
information concerning the fitting
dimensions (in millimetres) of the base
unit destined to receive the hob.

- Fitting into the worktop
See diagrams (1.2.1 - 1.2.3)

- Fitting flush with the worktop
See diagram (1.2.2)
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Check that air can flow correctly
between the front and back of your hob.
If you are installing the hob above a
drawer (1.2.4) or above a built-in oven
(1.2.5), comply with the dimensions
provided on the illustrations to ensure a
sufficient air outlet at the front.

Apply the seal all around the edge of the
hob (1.2.6), before fitting.

Fit the hob into the base unit (1.2.7).

If your hob is located above your

oven, the hob’s thermal safety
devices can impede the simultaneous
use of the hob and the oven’s pyrolysis
programme. Your hob is equipped with
an overheating prevention safety
system. This safety device can trigger,
for example, when the hob is installed
over an oven that is not sufficiently
insulated. The code “F7” then appears in
the control zone. In such circumstances
we recommend that you increase the
hob’s ventilation by creating an opening
in the side of the cabinet (8 x 5 cm).

1.24
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1.3 ELECTRICAL CONNECTIONS

These hobs must be connected
to the mains via an all-pole cut-off
device that complies with current
installation regulations. A
disconnection device must be
incorporated into the fixed wiring.

Identify the cable and wire colours for
your hob:
5-wire cable (1.3.1 and 1.3.2)

a) green-yellow

b) blue

c) brown

d) black

e) grey
When power is first supplied to your hob,
or after an extended power outage, an
indicator light will appear on the control
panel. Wait approximately 30 seconds or
press any key on the control panel to
make the information disappear and use
your hob (this display is normal and is
reserved for use by After-Sales Service,
where applicable). In all cases, it should
be disregarded.

1.31
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21 CHOICE OF COOKWARE

Most cookware is compatible with
induction. Only glass, terracotta,
aluminium without a special base,
copper and some non-magnetic stainless
steels do not work with induction
cooking.

We suggest that you choose
cookware with a thick, flat bottom.
The heat will be distributed better and
cooking will be more uniform. Never
leave an empty pan to heat unattended.

E Avoid putting cookware on the
control screen.

10
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22 DESCRIPTION OF THE TOP

Horizonetech

DPI7698G
DPI7698DG

HorizonePlay

DPI7698GS

11
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2.3 DESCRIPTION OF THE DISPLAY

Your keypad is fully touch-sensitive. Simply press the screen to access the
commands once the hob is switched on. Slide your finger along the sliding strip in
the bottom of the display to select the value (power) or various functions available.

Horizonetech

@ Hob On/Off @® Menu key

@ Keypad lock @ Scrolling strip (access power levels)

Horizonetech

(® Back key

6 Function selection keys

12
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24 DESCRIPTION OF THE FUNCTIONS

@ ¥ G E -

(d]

@ Cooking time function (timer)
@ Independent timer function
G Elapsed time function

@ Select cooking zone function

2.5 SWITCHING ON

4 cooking times appear in the display.

@ QUATTRO mode
4 zones:
for cookware with bases of 11 to 22 cm
in diameter.

@ TRIO mode
1 Horizone tech area (to the left):
for a griddle, grill, fish cooker or
cookware with bases of 18 to 24 cm
in diameter.
+ 2 zones (to the right):
for cookware with bases of 11 to
22 cm in diameter.

@ DUP mode
2 Horizonetech areas:
for griddles, grills, fish cookers or
cookware with bases of 18 to 24 cm
in diameter.

9 SOLO mode:
specially  developed
cookware.

The power is identical on all rings.

NOTE: Your cookware must not be
placed in the centre of the hob.

for large

T
o

8%

°|L]

o

@ Boil function

@ Keep warm function
@ Settings function

@ Grill / griddle function

O‘Tip

If you are using several receptacles on
the hob at the same time, try to use
cooking zones located on opposite sides.
On the same side, using a booster in one
zone will automatically restrict the power
of the other zone visible in the display.

13
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26 COOKING ZONE SELECTION

Press the on/off button (A) on the hob.

Press the “Menu” key to access the
functions (B).

Press the “Select cooking zone” function
(C) for the 4 cooking settings possible
(D).

Select one of the cooking settings
depending on your cookware (E).

Place your cookware on the hob (F) and
press any cooking zone on the screen
(G).

Symbols begin to flash in each unused
cooking zone (H).

The hob will automatically detect the
cookware’s location and a 0 will appear
in this zone (l).

Noted (J): if the On/off symbol appears in
the screen, to make a brief support on
the sideline On/off to start the cooking.

14
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Add another pan:

Put your pan on the required zone and
press the screen to detect the new
cookware’s location. A copper-coloured
number appears in the chosen zone. You
can then set the power level. If you do not
select a power level, the cooking zone will
automatically shut off after a few
seconds.

Moving a pan while cooking:

You may move an item of cookware from
one zone to another during cooking,
making sure that you lift it and do not drag
it; your hob will automatically detect the
new position and the settings assigned
will be kept (if a number flashes, it is
necessary to confirm by pressing the
zone in question on the screen).

NOTE: An item of cookware will only be
detected if you lift it onto the new cooking
zone; do not drag it!

The “?” symbol is displayed in the zone
where the item was moved until the hob
detects the new cooking zone selected.

15
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2.7 SETTING THE POWER

Scrolling strip providing access to the
power levels:

012 3456 7 8 9101112131415 Ww —w BOOST

Select a power value by pressing the
number or symbol you want directly. You
may also slide your finger across the
scrolling strip. The cooking zone starts
immediately without you needing to

validate. (A).
The powers go from 1 (minimum power)
to 15.
Three direct access powers have been
pre-programmed:

i = power 8, simmer.
T = power 12, sear.

BOOST = maximum power (B).

If you do not select a power level, the
cooking zone will automatically shut off
after a few seconds.

2.8 SWITCHING THE RINGS OFF

To switch off a single ring:

- Press and hold the cooking zone on
the screen or select the power value “0”
on the scrolling strip for the desired ring.

To switch off all rings at the same time:

- Press and release the hob On/Off key;
the screen stays on.

16



* 2 use

29 SWITCHING OFF THE HOB

Press and hold the hob On/Off key; the
screen switches off.

2.10 COOKING TIME (timer)

Each cooking zone has a dedicated
timer. It can be programmed as soon as
the cooking zone is turned on.

First select your ring then the heating
power, example 6 (A).

Go to the function menu (B) and select
the cooking time (timer) function (C).

Using the + or - keys, set the time you
want, for example 15 min. (D) and vali-
date by pressing the cooking time
(timer) symbol at the bottom of the dis-
play and wait a few seconds and the
time will be validated automatically.

NOTE: You can always alter your
settings when the display information is
copper in colour. When the display is
white, your settings have been
confirmed. If you have 2 or more pans
on your hob, the settings are always
made when the display is copper in
colour.

17
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211 INDEPENDENT TIMER

With this function you can set a timer at
any time.

To access this function:
Go to the functions menu and select the
“independent timer” function (A).

Set the time you want using the + or -
keys (B).

Validate by pressing the independent
timer symbol at the bottom of the display
or wait a few seconds and the time will
be validated automatically.

The display turns white and the
countdown starts.

At the end of the set time, beeps sound
out, 0Om0O flashes and then automatically
switches off.

NOTE: For a quick reset while setting the
time, keep your finger pressed down on
the “timer” symbol at the bottom of the
display.

18
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212 ELAPSED TIME

This function displays the time since the
power setting was last changed for a
selected cooking zone.

Example: your hob has been running at
power level 6 for a few minutes, with no
time programmed.
To see the elapsed time, go to the
functions menu and select the “Elapsed
time” function (A).

The time elapsed (example 15 min.) is
set in the display for the selected ring.

If you want the cooking to end in a
specific period, press the “cooking time”
symbol (B) then within 5 seconds press
the + key to increase the total cooking
time you want (example 20 min.) (C).

The remaining time display (D) is
calculated automatically (in the example:
5 min.).

19
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2.13 BOIL function

With this function you can boil and
simmer water to cook pasta, for example.
Select your ring (for example: rear left).
Go to the functions menu and select the
“Boil” function (A).

By default, the quantity of water proposed
is 2 litres, but you may modify it using the
+ or - keys (B).

Set the quantity of water required (from
0.5 to 6 litres).

Validate by pressing the “Boil” symbol at
the bottom of the display or wait a few
seconds and the function will be validated
automatically.

Cooking starts.

A beep sounds when the water is boiling
and the “Boil” symbol flashes in the
display.

Pour in the pasta then validate by
pressing anywhere in the cooking zone
concerned.

By default, the display shows the
12 power setting and a cooking time of
8 minutes (C).

You can still adjust the power and the
cooking time suggested.

A beep sounds out when cooking is
finished.

20
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NOTE:

The water temperature must not be too
hot or too cold at the start of cooking as
this will distort the final result.

Do not use a cast iron pan.

This function can only be used on one
ring at a time.

You can also use this function to boil any
food that needs to be cooked in boiling
water.

2.14 KEEP WARM FUNCTION

This function lets you keep food warm at
power level 2.

As a safety measure, it will switch off
automatically after 2 hours.

To access this function:

Go to the functions menu and select the
“Keep warm” function (A).

To exit this function, press the “Keep
warm” symbol (B).

If there is no cookware on the hob, the “?”
symbol flashes in the display zone,
however the function remains active.

21
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2.15 HORIZONEPLAY (depending on
model)

Your appliance is equipped with a guide
at the rear of the cooking surface which
allows De Dietrich accessories in the
Horizone Play range, such as the
chopping board, griddle or grill to be
positioned.

Positioning accessories:
Position the groove on your accessory
on the guide on your appliance (A).

Do not slide HORIZONEPLAY
accessories over the cooking
surface or you could scratch it.

216 GRILL / GRIDDLE FUNCTION

This function allows you to use grill or
griddle type accessories on all cooking
zones (excluding the QUATTRO and
SOLO modes), so that food can be
grilled.

Place your cookware on the selected
cooking zone. When the hob has
detected the pan, press b (A).

The “grill/griddle” symbol appears in the
display area (B), the power is pre-
programmed and cooking begins. When
the required temperature is reached, the
hob emits a beep for 10 seconds and the
symbol starts flashing.

The timer cannot be used for this
function.

To exit this function, press the
“Grill/griddle” symbol (C).

If there is no cookware on the hob, the “?”
symbol flashes in the display zone,
however the function remains active.
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217 SETTINGS

This function provides access to the
various parameters you can modify:

- Power presets.

- Brightness.

- Demo mode,

(reserved for the after-sales
department).

The cooking area should be off.
Go to the functions menu and select the
“Settings” function (A).

2.18 POWER PRE-SELECTION

This function allows you to modify the
power levels defined in the pre-set set-
tings (except for the BOOST).

The cooking area should be off.

To access this function, go to the
“Settings” function.

Press one of the preset power symbols
in the left-hand side of the screen (A).

Choose either of the power presets (B)
and modify it by setting a new power
level using the + or - keys (C).

NOTE: The power levels must be

between 1 and 9 for the first key and
10 and 15 for the second.
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2.19 BRIGHTNESS

This function modifies the intensity of the
screen display.

To access this function, go to the
“Settings” function.

Select the brightness symbol in the
centre of the screen (A).

Modify the intensity you want using the
+ or - keys (B).

Validate by pressing the “back” symbol
(C).

2.20 DEMO MODE
(reserved for the after-sales
department)

If you enter the demo mode reserved for
the After Sales department (A), press
the “back” key (B) to return to the pre-
vious screen. If you accidentally enter a
code and validate it by pressing OK (C),
a beep will sound and you will return to
the “1st switch-on” screen.

24
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2.21 LOCKING THE CONTROLS

Your hob has a child safety device that
locks the hob (for cleaning, for example).
Due to safety reasons, only the “On/Off”
key is always active. It authorises the
heating zones to be switched off even
when the hob is locked.

Locking:

Press the “open” padlock in the display
(A) until a beep sounds to confirm your
operation; your hob is now locked.
When the hob is working and you lock it
(B), the cooking zones that are running
continue to heat up but you cannot
access the power or timer keys; the
“closed” padlock starts flashing for a few
seconds then becomes fixed. Only the
“On/Off” key is still active.

Unlocking:

When the hob is locked either when
stopped or operating, press the “closed”
padlock in the display (C) until a beep
sounds to confirm your operation; your
hob is now unlocked.

25
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2.22 “CLEAN LOCK” FUNCTION

This function locks the hob off while it is
being cleaned.

To activate Clean lock:

Make a short press on the “open”
padlock in the display; a beep sounds
and a “closed” padlock flashes while the
hob is locked.

The hob unlocks automatically after 30
seconds. Two beeps will sound and the
padlock will “open” again.

@ Tip

Remember to unlock your hob before
using it again (see “command locking”
chapter).

2.23 SAFETY PRECAUTIONS AND
RECOMMENDATIONS

Residual heat

After intensive use, the cooking area you
have just used will remain hot for several
minutes.

A residual heat indicator )?%( remains
displayed on the screen until the zone
has cooled down enough (A).

Avoid touching the areas concerned
during this time.
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Temperature limiter:

Each cooking zone is fitted with a safety
sensor that continuously monitors the
temperature of the bottom of the pan. In
the event that an empty vessel is left on
a cooking zone that is on, this sensor
automatically adjusts the power output of
the hob, thereby avoiding any risk of
damage to the cookware or the hob.

“Small Items” safety:

A small object (such as a fork, a spoon, a
ring, etc.) left alone on the hob is not
detected as a piece of cookware.

The display flashes and no heat is
produced.

Caution:

It is not recommended to place
metal objects such as knives, forks,
spoons and lids on the cooking
surface as they may heat up.

Protection against overflows:

The hob may shut down with a special
display and a beep in any of these three
situations:

- Overflow which covers the “On/Off” key
or the display (A).

- Damp cloth placed on the “On/Off” key.
- Metal object placed on the “On/Off” key
(B).

Clean or remove the object and continue
cooking.
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528

Auto-Stop system:

If you forget to switch off a cooking zone,
your hob has an “Auto-Stop system”
safety function which automatically cuts
off the power to the cooking zone, after a
predefined period (between 1 and
10 hours depending on the power used).

If this safety system is used, the cut-off
to the cooking zone is displayed as
“Auto-Stop” on the control panel and a
beep sounds for about 2 minutes. Simply
press anywhere on the screen to stop the
beep.

'3CARE

MAINTENANCE AND CLEANING

For light dirt, use a disinfectant sponge
(A). Thoroughly moisten the zone to be
cleaned with hot water, then wipe off (B).
For a build-up of baked on dirt, sweet
overflows or melted plastic, use a kitchen
sponge and/or a special glass scraper.
Soak the dirty area with hot water, use a
special glass scraper to remove most of
the dirt, finish off with a kitchen sponge,
then wipe dry.

For rings and hard water residue, apply
warm white vinegar to the stain, let stand,
then wipe with a soft cloth.

28
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For shiny metal streaks and weekly
maintenance, use a special vitroceramic
glass product. Apply the special product
(which contains silicon and preferably has
a protective effect) to the vitroceramic
glass.

Important note: do not use any powders
or abrasive sponges. Use cleaning
creams and special gentle washing up
sponges.

HOW TO CARE FOR THE
HORIZONEPLAY chopping board

Some precautions must be taken to
maintain your product’s quality and
effectiveness.

What you must never do to your
chopping board:

- place it in contact with pans or very hot
dishes.

- keep it too close to pulsed air heating or
air conditioning, since these systems dry
the air.

- over-exposure to sunlight in front of a
window.

- excessive temperature differences.

- clamp it between two materials without
allowing for expansion, if building it in.

- fitting it on a surface which is not yet
dry during construction (plaster or
cement which is still damp).

29

On first use:

Oil with cooking oil (1 to 2 tablespoons
rubbed over all surfaces with a clean
cloth). This will maintain its appearance
and ensure that it gives long service.

Regular care:

Oil your chopping board once a month.
If the chopping board is only used for
decoration, you are strongly advised to
varnish it to prevent it from expanding or
contracting.

NEVER wet the chopping board when
cleaning it; scrape it with a knife blade or
scraper to remove any excess
dampness from cutting meat and keep
the wood in perfect condition.
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When powering on

During operation

¢ 4 ANOMALIES AND SOLUTIONS

You observe:

Possible causes:

What you must do:

appears on
on the screen.

rd

Your installation disconnects.

The hob smells the first few
times it is used for cooking.

Demo mode

Your hob disconnection is
faulty.

New appliance.

Press the icon /y

Check that it is correct.
Connection chapter.

Nothing. The smell will
disappear after a few uses.

The hob does not function
and the screen stays off.

The hob is not working and a
message is displayed.

The hob is not working and a
closed padlock is flashing in
the display.

The appliance is not
receiving electricity. The
electrical supply is defective
or the connection is incorrect.

The electronic circuit does
not operate properly.

The hob is locked.

Inspect the fuses and the
circuit-breaker.

Contact the After-Sales
Department.

See chapter on using the
child safety system.

The hob stops working and it
emits a beep approximately
every 10 seconds and a = is
displayed.

F7 is displayed.

After a heating zone is
started up, the power value
flashes.

The saucepans make noise
during cooking. Your hob
makes a clicking sound
during cooking.

The fan continues to function
a few minutes after your hob
is turned off.

There was an overflow or a
metal object is covering the
“On/Off” key or the display.

The electronic circuits have
overheated.

The cookware used is not
suitable for induction or has a
diameter less than that
recommended (see switching
on).

This is normal with some
types of cookware. This is
caused by the transfer of
energy from the hob to the
cookware.

Cooling of the electronic
components. Normal
operation.

Clean or remove the object
and continue cooking.

See “Built-In” section.

See section on cookware for
induction.

Nothing. There is no risk,
either to your hob or to your
cookware.

Nothing.
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¢ 5 ENVIRONMENT

®

CARE FOR THE ENVIRONMENT

- This appliance’s packing materials are
recyclable. Recycle them and thus
contribute to protecting the environment,
by placing them in containers provided
for the purpose by local authorities.
- Your appliance also contains
many recyclable materials. It
therefore is marked with this
symbol to indicate that
appliances to be disposed of
should not be mixed with other waste.
This way, the appliance recycling
organised by your manufacturer will be
done with maximum efficiency, in
compliance with European Directive
2002/96/EC on Waste Electrical and
Electronic Equipment. Contact your
local authority or retailer for details of
your nearest used equipment collection
points. We thank you for your help in
protecting the environment.

31




¢ 6 CUSTOMER SERVICE

SERVICING AND REPAIRS, FRANCE

Any repairs to your appliance must be
made by a qualified professional
accredited to work on the brand. When
calling, please provide the full references
of your appliance (commercial reference,
service reference, serial number), so that
we can handle your call better. This
information appears on the manufacturer’s
nameplate on  the equipment.
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LIEBE KUNDIN,
LIEBER KUNDE

Die Produkte von De Dietrich zu entdecken heil3t einzigartige Emotionen
zu empfinden.

Die Verlockung entsteht schon beim ersten Anblick. Das Design zeichnet
sich durch eine zeitlose Asthetik und eine sorgféltige Verarbeitung aus,
wodurch jedem Gegenstand Eleganz und Raffinesse verliehen wird
und beides in perfektem Einklang zueinander steht. Sofort kommt
das unwiderstehliche Verlangen nach einer Berlihrung auf.

Das De Dietrich Design setzt auf robuste und wertvolle Materialien;
Authentizitat steht dabei an erster Stelle. Durch die Symbiose
aus Spitzentechnologie und edlen Materialien schafft De Dietrich
hochwertige Produkte fur kulinarische GenUlsse - eine Leidenschaft,
die von allen Kiichenfreunden geteilt wird. Wir wiinschen Ihnen
mit Ihrem neuen Geréat viel Freude.

Wir danken lhnen fiir das entgegengebrachte Vertrauen.

De Dietrich<O>
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SICHERHEIT UND WICHTIGE
SICHERHEITSMASSNAHMEN

Sie koénnen diese Gebrauchsanweisung auf der Internetseite der Marke
herunterladen.

Vor der Installation und Benutzung des Gerats sollten diese Hinweise zur Kenntnis
genommen werden. Sie sind flr die Sicherheit des Benutzers und anderer Personen
verfasst worden. Diese Gebrauchsanleitung mit dem Gerat aufbewahren. Sollte das
Gerat verkauft oder verauRert werden, sichergehen, dass die Betriebsanleitung
beigelegt wird.

» Da wir unsere Produkte standig verbessern mdchten, behalten wir uns im Zuge der
technischen Weiterentwicklung das Recht vor, ihre technischen, funktionellen und
asthetischen Merkmale zu verandern.

» Wir empfehlen, die Produktreferenzen des Gerats auf der Seite ,Kundendienst und

Kundenbeziehungen® zu notieren.

Dieses Gerat kann von Es missen Vorkehrungen
Kindern ab 8 Jahren und von getroffen werden, um zu
Personen mit korperlichen und vermeiden, dass die

%eistigen Behinderungen und Heizelemente beruhrt werden.

ehinderungen der
Sinnesorgane bzw. Personen
ohne rfahrungen und
Kenntnisse bedient werden,
wenn sie Anweisungen zur
sicheren Bedienung des
Gerats erhalten haben und die
etwaigen Gefahren verstanden
haben.

Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen.

Reinigung und Pflege durch
den Benutzer durfen nicht
durch unbewachte Kinder
ausgefihrt werden.

Kinder in einem Alter von
weniger als 8 Jahren mussen
vom Gerat ferngehalten
werden, sofern sie nicht
standig Uberwacht werden.
Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden bei
der Benutzung heil3.

Gegenstande aus Metall wie
Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel durfen nicht auf der
Flache abgestellt werden, well
sie heild werden kdnnten.

Das Kochfeld verfligt Gber eine
Kindersicherun%, die die
Benutzung nach Abschaltung
oder wahrend des
Kochvorgangs sperrt (siehe
Kapitel: Bedienung).

Das Gerat entspricht den
einschlagigen europaischen
Richtlinien und Vorschriften.

Der Herzschrittmacher muss
vorschriftsmalig  konzipiert
und eingestellt sein, damit
Interferenzen zwischen dem
Kochfeld und dem
Herzschrittmacher verhindert
werden. Erkundigen Sie sich
beim Hersteller des
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Herzschrittmachers oder lhrem
behandelnden Arzt.

Das unbeaufsichtigte Kochen
auf einer Kochplatte mit Fett
oder Ol kann gefahrlich sein
und einen Brand verursachen.
Versuchen Sie im Brandfall
NIE, das Feuer mit Wasser zu
I6schen, sondern schalten Sie
das Gerat aus und bedecken
Sie die Flamme beispielsweise
mit einem Deckel oder einer
Brandschutzdecke.

ACHTUNG: Der Garvorgang
muss Uberwacht werden. Ein

kurzer  Garvorgan muss
ununterbrochen uberwacht
werden.

Brandgefahr: Es durfen keine
Gegenstande auf den
Garzonen abgestellt werden.
Wenn die Oberflache Risse
oder Springe aufweist,
das Gerat von der
Versorgungsspannung
trennen, um die Gefahr eines
Stromschlags zu vermeiden.
Das Kochfeld erst wieder
benutzen, wenn die
Glasoberflache ausgetauscht
wurde.
StoReinwirkung durch
Kochgeschirr vermeiden: Die
glaskeramische Oberflache ist
sehr widerstandsfahig, jedoch
nicht unzerbrechlich.

Keinen heilden Deckel flach auf
das Kochfeld legen. Ein
.~Saugnapf‘-Effekt konnte die

glaskeramische  Oberflache
beschadigen. Reibung von
Gefallen auf der

Glaskeramikflache vermeiden,
da auf Dauer ihr Dekor
beschadigt werden kann.

Nie Alu-Folie zum Kochen
benutzen. Niemals in
Aluminium oder in einer
Aluminiumschale verpackte
Produkte auf dem Kochfeld

abstellen. Das Aluminium
wurde schmelzen und
das Kochfeld dauerhaft
beschadigen.

Im Mobel unter dem Kochfeld
keine Haushaltsprodukte oder
entzundlichen Stoffe
aufbewahren.

Ein beschadigtes Netzkabel
muss vom Hersteller, dessen
Kundendienst oder einer
fachgerecht qualifizierten
Person ausgetauscht werden,
um jeglicher Gefahr
vorzubeugen.

Sicher gehen, dass kein in der
Nahe des Kochfeldes
angeschlossenes Stromkabel
eines elektrischen Gerats mit
den Kochzonen in Berluhrung
kommt.

Fur die Pflege des Kochfelds
darf  kein  Dampfreiniger
verwendet werden.

Das Gerat ist nicht fur die
Inbetriebnahme mit Hilfe einer
externen Zeitschaltuhr oder
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einer separaten Fernsteuerung
bestimmt.

Nach Gebrauch das Kochfeld
uber die Steuerung
ausschalten und nicht warten,
bis der  Kochtopfsensor
abschaltet.

WARNUNG: Es dirfen
nur Kochfeldabdeckungen
eingesetzt werden, die vom
Hersteller des Kochgerates
entwickelt wurden und in

der Gebrauchsanleitung
als geeignet anc?egeben
werden, oder ie im

Gerat eingebaut sind. Die
Verwendung ungeeigneter
Schutzabdeckungen kann zu
Unfallen fahren.



¢ 1 EINBAU

1.1 AUSPACKEN

Entfernen Sie alle Schutzelemente. 111

Kontrollieren Sie die Merkmale des
Gerats entsprechend dem Kennschild
(1.1.1) und halten Sie sie ein.

Tragen Sie fur spatere Verwendung in | &/ Pl pe—v——

den unten aufgefiinrten Rahmen die e
Angaben zum Kundendienst und zum

NE 00000000

ISM GROUPE 2 CLASSE B

Typ ein, die sich auf dem Kennschild
befinden.

Service: HType:

1.2 EINBAU IN DAS MOBEL

Achten Sie darauf, dass alle Luftein- und
-ausgange frei bleiben. Berilcksichtigen
Sie die Angaben zu den MafRen (in
Millimetern) des Mobels, in das das
Kochfeld eingebaut werden soll.

- Einbau auf Arbeitsflache

Siehe Schemazeichnungen (1.2.1 -
1.2.3)

- Einbau buindig mit Arbeitsflache
Siehe Schemazeichnung (1.2.2)




¢ 1 EINBAU

Achten Sie auf korrekte Luftzirkulation
im Bereich vor und hinter |hrem
Kochfeld.

Wenn das Kochfeld Uber einer
Schublade (1.2.4) oder Uber einem
einbaubaren Backofen (1.2.5) installiert
wird, halten Sie die auf den Abbildungen
angegebenen Abmessungen ein, damit
die Luft gut nach vorne ausstromen
kann.

Vor dem Einbau kleben Sie die Dichtung
auf den gesamten Umfang des
Kochfelds (1.2.6).

Bauen Sie das Kochfeld in das Mobel
ein (1.2.7).

Wenn sich der Backofen unter

Ihrem Kochfeld befindet, kénnen die
warmetechnischen Sicherheits-
vorrichtungen des Kochfeldes eine
gleichzeitige Benutzung mit dem
Backofen im Pyrolysebetrieb
einschranken. |hr Kochfeld verfugt
namlich Uber ein Sicherheitssystem
gegen Uberhitzung. Dieses
Sicherheitssystem kann zum Beispiel
bei Einbau Uber einem ungeniigend
isolierten Backofen aktiviert werden. In
den Bedienbereichen wird dann der
Code ,F7° angezeigt. In diesem Fall
empfehlen wir eine bessere Beliuftung
des Kochfeldes, die durch eine Offnung
in der Seite des Einbaumdbels erreicht
wird (8 cm x 5 cm).

1.24
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1.3 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Diese Kochfelder sind mit einer
omnipolaren Abschaltvorrichtung
nach den giltigen Einbauregeln
an das Netz anzuschlieen. In
die festen Leitungen ist eine
Abschaltung einzubauen.

Kennzeichnen Sie das Kabel und die
Verdrahtungsfarben lhres Kochfeldes:
Kabel mit 5 Leitern (1.3.1 und 1.3.2)

a) grun-gelb

b) blau

c) braun

d) schwarz

e) grau

Beim Einschalten des Kochfelds oder
nach langerem Stromausfall erscheint
ein Leuchtcode auf der Bedientastatur.
Warten Sie etwa 30 Sekunden, bis die
Anzeige erlischt, bevor Sie lhr Kochfeld
benutzen (Diese Anzeige ist normal und
dient ggf. lhrem Kundendienst). Der
Benutzer des Kochfeldes braucht sie auf
keinen Fall zu berticksichtigen.

1.31
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¢ 2 BEDIENUNG

21 AUSWAHL DES GARGEFASSES
Die meisten Gargefalle sind
induktionsgeeignet. Lediglich Glas, Ton,
Aluminium ohne Spezialboden, Kupfer
und einige nichtmagnetische Edelstahle
sind fur das Garen mit Induktionswarme
ungeeignet.

Wir empfehlen lhnen, GargefiRe

mit einem dicken und glatten
Boden auszuwahlen. Die Hitze wird
besser verteilt und der Kochvorgang ist
homogener. Niemals ein leeres
Kochgefalt unbeaufsichtigt erhitzen.

E Kochgefalle nicht auf die
Touchscreen-Steuerung stellen.

10
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22 BESCHREIBUNG DER OBERSEITE

Horizonetech

DPI7698G
DPI7698DG

HorizonePlay

DPI7698GS

11
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2.3 BESCHREIBUNG DER ANZEIGE

Die Tastatur funktioniert komplett als Touchscreen-Tastatur. Wenn das Kochfeld
eingeschaltet ist, geniigt ein Druck auf das Display, um auf die Bedienbefehle
zuzugreifen. Ein Scroll-Band im unteren Teil der Anzeige wird betatigt, indem man
mit dem Finger dariber streicht; dort kann der gewlinschte Wert (die Leistung) oder
die verschiedenen verfligbaren Funktionen gewahlt werden.

Horizonetech

@ Einschalten/Ausschalten @ Meni-Taste

des Kochfelds Scroll-Band (Zugriff auf die Werte
@ Verriegelung der Tasten fur die Leistung)

Horizonetech

@ Taste zurlick
@ Tasten fur die Auswahl der Funktionen

12
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24 FUNKTIONSBESCHREIBUNG

G X G E

-

—_—

Just

(d]

@ Funktion Anzeige der Gardauer
(Zeitschaltuhr)

@ Funktion unabhangige Zeitschaltuhr

G Funktion ,Elapsed time“ - Zeitzahler
abgelaufene Zeit

@ Funktion Auswahl der Garzone

2.5 EINSCHALTEN
4 Garkonfigurationen werden angezeigt.

@ Betriebsmodus QUATTRO
4 Zonen:
Fur Gargefalde mit einem
Bodendurchmesser @ 11 bis 22 cm.

@ Betriebsmodus TRIO
1 Bereich Horizonetech (links):
Fir einen Grill, eine Plancha-
Grillplatte, eine Fischpfanne oder
fur Gargefale mit einem
Bodendurchmesser @ 18 bis 24 cm.
+ 2 Zonen (rechts):
Fir Gargefale mit einem
Bodendurchmesser @ 11 bis 22 cm.

Betriebsmodus DUO

2 Bereiche Horizonetech :

Fur Grills, Plancha-Grillplatten,
Fischpfannen oder fir Gargefale mit
einem Bodendurchmesser @ 18 bis
24 cm.

9 Betriebsmodus SOLO:
Speziell entwickelt fur alle Gargefalle
mit grof’en Abmessungen.
Die Leistung ist auf allen Kochzonen
identisch.
HINWEIS: Stellen Sie Ihr Gargefal

nicht in die Mitte des Kochfelds.
13
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@ Funktion Aufkochen

@ Funktion Warmhalten

@ Funktion Einstellungen

‘D Grillfunktion / Plancha-Grillplatte

&)
& I

@ Empfehlung

Wenn Sie mehrere Kochgeschirre
gleichzeitig auf lhrem  Kochfeld
verwenden, benutzen Sie vorzugsweise
die Kochzonen, die sich auf
verschiedenen Seiten befinden. Bei
Benutzung nur einer Seite fuhrt das
schnelle Aufheizen einer Zone dazu,
dass die Leistung der anderen Zone
automatisch begrenzt wird, was man auf
der Anzeige sehen kann.
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26 AUSWAHL DER ZONE

Bestatigen Sie die Ein-/Austaste (A) des
Kochfelds (A).

Driucken Sie die Taste ,MenU“ fur den
Zugriff auf die Funktionen (B).

Drucken Sie auf die Funktion ,Auswahl
der Garzone“ (C), um Zugriff auf die 4
moglichen Garkonfigurationen zu erhal-
ten (D).

Wahlen Sie eine Garkonfiguration je
nach dem von I|hnen verwendeten
Gargefal’ (E).

Stellen Sie das Gargefal auf das
Kochfeld (F) und dricken Sie auf eine
beliebige Garzone auf dem Touchscreen
(G).

Symbole blinken in jedem nicht
verwendeten Kochfeld (H).

Das Kochfeld erkennt automatisch (0),
wo das Gargefald steht, und auf dieser
Garzone erscheint ein Symbol (1).

Bemerkte (J): wenn Ein-/Austaste
Symbol im Bildschirm apparait, eine
kurze Stutze auf der Taste(Strich) Ein-/
Austaste zu machen, um Kochen
anzulassen.

14
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Aufsetzen eines weiteren
Topfes:

Stellen Sie den Topf auf die gewlinschte
Garzone und dricken Sie auf das
Display, damit das Gerat erkennt, wo der
hinzugefugte Topf steht. In der
ausgewahlten Zone erscheint eine
kupferfarbene Zahl. Die gewilnschte
Leistung kann jetzt eingestellt werden.
Wenn keine Leistung eingestellt wird,
schaltet sich die Kochzone nach einigen
Sekunden automatisch ab.

Versetzen eines Topfes wahrend des
Garvorganges an eine andere Stelle:

Sie kdnnen wahrend des Garvorganges
ein Gargefal von einer Garzone an eine
andere versetzen, wobei darauf zu
achten ist, dass das Gefall gehoben und
nicht Gber das Kochfeld gezogen oder
geschoben wird; das Kochfeld erkennt
automatisch die Ortsveranderung, und
die zugewiesenen Einstellungen bleiben
erhalten (wenn eine Ziffer blinkt, muss mit
einem Druck auf den Bildschirm in der
betreffenden Garzone eine Bestatigung
erfolgen).

HINWEIS: Die automatische Erkennung
eines Gargefales ist nur moglich, wenn
Sie das Gefall von der einen in die
andere Zone heben und nicht Uber das
Kochfeld schieben oder ziehen!

Das Symbol ,?“ wird in der Zone
angezeigt, in die das Gargefal3
umgesetzt wurde, die Anzeige erfolgt so
lange, bis das Kochfeld die gewahlte
neue Garzone erkannt hat.

15
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2.7 EINSTELLUNG DER LEISTUNG

Scroll-Band fir den Zugriff auf die Werte
fur die Leistung:

012 3456 7 8 9101112131415 Ww —w BOOST

Wahlen Sie einen Wert fir die Leistung;
dazu dricken Sie direkt auf den
gewlnschten Zahlenwert oder das
gewtlinschte Symbol. Sie kdnnen dazu
auch mit dem Finger Uber das Scroll-
Band streichen. Die betreffende Garzone
wird dann sofort heil}, es ist keine weitere
Bestatigung erforderlich. (A).

Die Leistungen reichen von 1 (niedrigste
Leistung) bis 15.
Drei direkte Zugriffsmoéglichkeiten sind
vorprogrammiert:

i = Leistung 8, kdcheln.
T =] eistung 12, anbraten.
BOOST = maximale Leistung (B).

Wenn keine Leistung eingestellt wird,
schaltet sich die Kochzone nach einigen
Sekunden automatisch ab.

28 AUSSCHALTE DER
KOCHSTELLEN

Ausschalten einer einzelnen Kochstelle:
- Dricken Sie anhaltend auf die
Kochzone auf dem Touchscreen oder
wahlen Sie den fir die gewinschte
Kochzone den Leistungswert ,0 auf
dem Scroll-Band aus.

Gleichzeitiges Ausschalten aller
Kochstellen:

- Drucken Sie kurz die Taste Ein/Aus flr
das Kochfeld; das Touchscreen bleibt
eingeschaltet.

16
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29 AUSSCHALTEN DES
KOCHFELDS

Driicken Sie anhaltend die Taste
Ein/Aus fur das Kochfeld; damit wird der
Bildschirm ausgeschaltet.

2.10 GARZEIT (Zeitschaltuhr)

Jede Garzone verfligt Uber eine eigene
Zeitschaltuhr. Diese kann eingestellt
werden, sobald die entsprechende Zone
eingeschaltet ist.

Wahlen Sie zuerst die Garzone, danach
die Heizleistung, zum Beispiel 6 (A).
Gehen Sie in das Funktionsmeni (B)
und wahlen Sie die Funktion Garzeit
(Zeitschaltuhr) (C).

Mit Hilfe der Tasten + oder - stellen Sie
die gewiinscht Zeit ein, zum Beispiel 15
min. (D) und bestatigen anschlieend
durch Dricken des Symbols Garzeit
(Zeitschaltuhr) im unteren Teil der
Anzeige, oder Sie warten einige
Sekunden, dann erfolgt die Bestatigung
automatisch.

HINWEIS: Sie kénnen lhre
Einstellungen immer wieder andern,
wenn die Anzeige kupferfarben ist.
Wenn die Anzeige der Einstellungen
weill ist, sind lhre Einstellungen
bestatigt. Wenn Sie 2 oder mehr
Gargefalte auf lhrem Kochfeld haben,
erfolgen die Einstellungen immer bei
kupferfarbener Anzeige.

17
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211 UNABHANGIGE
ZEITSCHALTUHR

Diese Funktion erlaubt Ihnen, jederzeit
einen Rickwartszahler einzustellen.

Um diese Funktion aufzurufen:

Gehen Sie in das Funktionsmenu und
wahlen Sie die Funktion ,Unabhangige
Zeitschaltuhr” (A).

Stellen Sie die gewtinschte Zeit mit Hilfe
der Tasten + oder - (B) ein.

Bestatigen Sie durch Driicken des
Symbols Unabhangige Zeitschaltuhr im
unteren Teil der Anzeige oder warten Sie
einige Sekunden, bis die Bestatigung
automatisch erfolgt.

- Die Anzeige wird weil3, und die
Ruckwartszahlung beginnt.

Nach Ablauf der gewlinschten Zeit
ertébnen Signalténe, 0,00 blinkt und
schaltet sich dann automatisch aus.

HINWEIS: Fur eine Schnellrickstellung
auf 0 wahrend der Zeiteinstellung
drucken Sie anhaltend das Symbol
JZeitschaltuhr im unteren Teil der
Anzeige.

18
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212 ELAPSED TIME

Mit dieser Funktion wird die Zeit
angezeigt, die seit der letzten Anderung
der Leistung einer bestimmten Zone
vergangen ist.

Beispiel: Ihr Kochfeld ist seit einigen
Minuten mit Leistungsstufe 6 in Betrieb,
ohne dass eine Garzeit programmiert ist.
Um zu wissen, wieviel Zeit vergangen ist,
gehen Sie in das Funktionsmenl und
wahlen die Funktion ,Elapsed time®/
Abgelaufene Zeit (A).

Die abgelaufene Zeit (zum Beispiel
15 Minuten) wird dann in der Anzeige der
ausgewahlten Zone angezeigt.

Wenn Sie mochten, dass Ihr Garvorgang
nach einer bestimmten Zeit beendet wird,
driicken Sie auf das Symbol ,Garzeit* (B)
und danach innerhalb von 5 Sekunden
auf die Taste +, um schrittweise die
Gesamtgarzeit bis auf die gewlnschte
Dauer zu erhéhen (Beispiel 20 min.) (C).

Ein  Anzeigewert fur die noch
verbleibende Zeit (D) wird automatisch
berechnet (im Beispiel: 5 Min.).

19
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2.13 KOCHEN (Funktion ,,Boil®)

Mit dieser Funktion kénnen Sie Wasser
kochen und am Kochen halten, um
beispielsweise Nudeln zu garen.
Wahlen Sie lhre Kochzone aus (z. B.
hinten links).

Gehen Sie in das Funktionsmeni und
wahlen Sie die Funktion ,Boil“ (A).

In  Standardeinstellung  wird ein
Wasservolumen von 2 Liter
vorgeschlagen, jedoch haben Sie die
Méglichkeit, die Wassermenge mit Hilfe
der Tasten + oder - (B) zu andern.
Stellen Sie die gewlinschte
Wassermenge (von 0.5 bis 6 Liter) ein.
Bestatigen Sie durch Drucken des
Symbols ,Boil® im unteren Teil der
Anzeige oder warten Sie einige
Sekunden, bis die Bestatigung
automatisch erfolgt.

Der Garvorgang beginnt.

Wenn das Wasser kocht, ertdont ein
Lautsignal, und das Symbol ,Boil* blinkt
auf der Anzeige.

Geben Sie die Nudeln hinzu und
bestatigen Sie mit einem Druck auf eine
beliebige Stelle in der betreffenden
Garzone.

In der Standardeinstellung werden auf
der Anzeige ein Leistungswert 12 und
eine Garzeit von 8 Minuten (C)
angeboten.

Aber Sie konnen die vorgegebenen
Einstellungen fiur die Leistung und die
Garzeit andern.

Nach Abschluss des Garvorgangs ertont
ein Lautsignal.

20
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HINWEIS:

Die Wassertemperatur darf zu Beginn
des Garvorgangs weder zu niedrig noch
zu hoch sein, weil dadurch das
Endergebnis verfalscht werden kdnnte.
Kein Gargefal aus Guss verwenden.
Diese Funktion ist nur separat fir jeweils
eine Zone verwendbar.

Sie konnen diese Funktion fir alle
Lebensmittel verwenden, die in
kochendem Wasser gegart werden.

214 WARMHALTEN

Mit dieser Funktion konnen Sie mit
Leistung 2 warmhalten.

Aus Sicherheitsgriinden schaltet sie sich
nach 2 Stunden automatisch ab.

Um diese Funktion aufzurufen:

Gehen Sie in das Funktionsmeni und
wahlen Sie die Funktion ,Warmhalten®
(A).

Zum Beenden der Funktion driicken Sie
auf das Symbol ,Warmhalten“(B).

Ist kein Gargefass vorhanden, blinkt das
Symbol ,?“ im Anzeigebereich, aber die
Funktion bleibt aktiv.
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2.15 HORIZONEPLAY (je nach Modell)

Hinter der Kochflache lhres Gerates
befindet sich eine Leiste flr Anbringung
des Zubehdrs der Produktserie Horizone-
play von De Dietrich, wie z.B. Schneid-
brett, Plancha-Grillplatte oder Grill.

Einsetzen des Zubehors:
Hangen Sie das Zubehér unter
Verwendung der daflr vorgesehenen
Aussparung auf die Leiste hinter Ihrem
Kochfeld (A).
Zubehorteile der Serie
HORIZONEPLAY nicht liber das
Kochfeld schieben, um Kratzer zu
vermeiden.

2.16 GRILLFUNKTION/
PLANCHA-GRILLPLATTE

Mit dieser Funktion kénnen Sie
Zubehorteile des Typs Grill oder Plancha-
Grillplatte auf allen Kochfeldern (aulRer
QUATTRO und SOLOQO) zum Grillen von
Nahrungsmitteln verwenden.

Wahlen Sie Ihr Kochfeld aus und stellen
Sie |hr Gargefal darauf. Nachdem das
Kochfeld das Gargefal erkannt hat,
driicken Sie die Taste {_b (A).

Das Symbol Grill/Plancha-Grillplatte
erscheint im Anzeigefeld (B), die Leistung
ist voreingestellt und der Garvorgang
startet. Nach Erreichen der gewlinschten
Temperatur ertont 10 Sekunden lang ein
Lautsignal und das Symbol blinkt.

Die Zeitschaltuhr kann flr diese Funktion
nicht verwendet werden.

Zum Beenden der Funktion driicken Sie
auf das Symbol ,Grill-Plancha-Grillplatte®
(C).

Ist kein Gargefass vorhanden, blinkt das
Symbol ,?“ im Anzeigebereich, aber die
Funktion bleibt aktiv.
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217 EINSTELLUNGEN

Diese Funktion ermdglicht den Zugriff auf
diverse Parameter, die geandert werden
konnen:

- Vorauswahl der Leistungswerte.

- Helligkeit.

- Demo-Modus

(dem Kundendienst vorbehalten).

Ihre Garzone muss ausgeschaltet sein.
Gehen Sie in das Funktionsmenli und
wahlen Sie die Funktion ,Einstellungen®
(A).

218 LEISTUNGSVORWAHL

Mit dieser Funktion kénnen Sie die
Leistungsniveaus andern, die in der
Vorwahl festgelegt sind (mit Ausnahme
von SCHNELLES AUFHEIZEN).

Ihre Garzone muss ausgeschaltet sein.
Um auf diese Funktion Zugriff zu
erhalten, gehen Sie in die Funktion
+Einstellungen®.

Driicken Sie auf eines der Symbole fir
die voreingestellten Leistungen im lin-
ken Teil des Bildschirms (A).

Wahlen Sie den einen oder anderen der
voreingestellten Leistungswerte (B) und
andern Sie ihn durch Einstellung einer
anderen Leistung mit Hilfe der Tasten +
oder - (C).

HINWEIS: Die Leistungen mussen in
dem Bereich zwischen 1 und 9 flr die
erste Taste und zwischen 10 und 15 fir
die zweite Taste liegen.
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2.19 HELLIGKEIT

Mit dieser Funktion lasst sich die
Lichtstarke der Bildschirmanzeige
andern.

Um auf diese Funktion Zugriff zu
erhalten, gehen Sie in die Funktion
.Einstellungen®.

Wahlen Sie das Symbol fiir Helligkeit in
der Bildschirmmitte (A).

Stellen Sie die gewtlnschte Lichtstarke
mit Hilfe der Tasten + oder - (B) ein.

Bestatigen Sie durch Dricken des
Symbols ,Zurtick‘(C).

2.20 DEMO-MODUS
(Dem Kundendienst vorbehalten)

Wenn Sie in den Vorfiihrmodus gelan-
gen, der dem Kundendienst (A) vorbe-
halten ist, driicken Sie auf die Taste
LZurtck® (B), um auf den vorhergehen-
den Bildschirm zurtck zu gelangen; und
falls Sie aus Versehen einen Code ein-
gegeben und mit OK (C) bestatigt
haben, ertont ein Lautsignal und Sie
kommen auf den Bildschirm
sErstmaliges Einschalten der
Stromversorgung®.

24
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2.21 SPERRUNG DER
BEDIENELEMENTE

Ihr Kochfeld besitzt eine
Kindersicherung, mit der das Kochfeld
gesperrt wird (beispielsweise beim
Reinigen).

Aus Sicherheitsgriinden ist nur die
,Ein/Aus“-Taste immer aktiv und lasst
auch die Abschaltung einer gesperrten
Heizzone zu.

Sperrung:

Dricken Sie auf das Symbol
Vorhangeschloss ,gedffnet” (A) bis ein
Lautsignal Ihren Bedienschritt bestatigt,
damit ist Ihr Kochfeld gesperrt.

Wenn das Kochfeld in Betrieb ist und Sie
es sperren (B), werden die
eingeschalteten Garzonen weiterhin
beheizt, Sie haben jedoch keinen Zugriff
mehr auf die Tasten fiir die Leistung oder
die  Zeitschaltuhr, das  Symbol
Vorhangeschloss ,geschlossen” blinkt
einige Sekunden lang und bleibt dann
stabil angezeigt. Lediglich die Taste
LEin/Aus” ist immer aktiviert.

Entsperren:

Wenn das ausgeschaltete oder im
Betrieb befindliche Kochfeld gesperrt
wurde, driicken Sie auf das Symbol
Vorhangeschloss ,geschlossen® an der
Anzeige (C), bis ein zweifaches
Lautsignal den Bedienschritt bestatigt, so
dass lhr Kochfeld entsperrt ist.

25



¢ 2 BEDIENUNG

2.22 Funktion ,,CLEAN LOCK*

Diese  Funktion  ermdglicht das
vorubergehende Sperren des Kochfelds
wahrend der Reinigung.

Aktivierung der Reinigungssperre:
Driicken Sie kurz auf das Symbol
Vorhangeschloss ,gedffnet® an der
Anzeige; es ertdnt ein Lautsignal und das
Symbol Vorhangeschloss ,geschlossen®
blinkt wahrend der gesamten Zeit der
Sperrung.

Nach Ablauf von 30 Sekunden erfolgt die
automatische Entsperrung des
Kochfeldes. Es ertdnt ein zweifaches
Lautsignal, und die Sperre wird
automatisch aufgehoben.

@ Empfehlung

Vor der erneuten Benutzung an das
Entsperren des Kochfelds denken (siehe
Kapitel: ,Sperrung der Bedien-
elemente®).

2.23 SICHERHEITS-
VORRICHTUNGEN UND
EMPFEHLUNGEN

Restwidrme

Nach intensiver Benutzung kann die
gerade benutzte Garzone auch noch
einige Minuten danach heil bleiben.

Eine Restwarme-Kontrolllampe ﬂ(wird
so lange am Bildschirm angezeigt, bis die
Garzone ausreichend abgekiihlt ist (A).
Die betroffenen Zonen dann nicht
berthren.
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Temperaturbegrenzer:

Jede Garzone ist mit einem
Sicherheitsfuhler ausgeristet, der die
Temperatur des GefalRlbodens standig
Uberwacht. Wenn ein leeres Gefal auf
einer eingeschalteten Garzone
vergessen wird, passt diese Sonde
automatisch die vom Kochfeld
abgegebene Leistung an und vermeidet
somit, dass das GargefalR oder das
Kochfeld beschadigt werden.

Sicherheit ,,kleine Gegenstidnde‘:

Ein auf das Kochfeld gelegter kleiner
Gegenstand (z. B. Gabel, Loéffel oder
Ring,...) wird nicht als Gargefal} erkannt.
Die Anzeige blinkt, und es wird keinerlei
Strom abgegeben.

Achtung

Legen sie keine Gegenstande aus
Metall wie Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel auf dem Kochfeld ab, weil
diese heiR werden kénnten.

Uberlaufschutz:

In einem der 3 nachfolgend aufgeflhrten
Falle kann sich das Kochfeld
ausschalten, ein Symbol aufleuchten und
ein Lautsignal erténen:

- Uberlaufen, wobei die Taste ,Ein/Aus*
oder die Anzeige Uberdeckt wird (A).

- Ein feuchtes Tuch wurde auf der Taste
LEin/Aus* abgelegt.

- Ein Gegenstand aus Metall wurde auf
die Taste ,Ein/Aus” gelegt (B).

Reinigen oder Gegenstand entfernen
und den Kochvorgang wieder starten.
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528

Auto-Stopp System:

Das Kochfeld ist mit einem ,Auto-Stopp
System® ausgerustet, das, wenn das
Abschalten einer Garzone vergessen
wurde, automatisch die betroffene
Garzone nach einer voreingestellten Zeit
abschaltet (je nach eingestellter Leistung
zwischen 1 und 10 Stunden).

Wenn diese Sicherheitsvorrichtung
ausgel6st wird, wird das Ausschalten der
Garzone durch die Anzeige ,Auto-Stopp*
und einen etwa 2 Minuten langen
Signalton angezeigt. Es gentgt dann, an
einer beliebigen Stelle auf den
Bildschirm zu driicken, um den Signalton
abzustellen.

¢ 3 PFLEGE

PFLEGE UND REINIGUNG

Leichte Verschmutzungen entfernen Sie
mit einem Haushaltsschwamm (A). Die
zu reinigende Zone gut mit heilRem
Wasser benetzen und anschlielend (B)
abwischen.

Zum Entfernen von angebackenen
Ansammlungen von Verschmutzungen,
Ubergelaufenem zuckerhaltigem
Kochgut, geschmolzenem Plastik u.dgl.

verwenden Sie einen
Haushaltsschwamm und/oder einen
Spezialschaber fir Glas. Die zu

reinigende Zone gut mit heilem Wasser
aufweichen, mit einem Spezialschaber
fir Glas vorbearbeiten, mit der
Scheuerseite eines Haushaltsschwamms
weiterbearbeiten und dann abwischen.

Kalkrander und Kalkspuren behandeln
Sie mit heiBem Spritessig, den Sie auf
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2

die Verschmutzung auftragen, einwirken
lassen und danach mit einem weichen
Tuch abwischen.

Fir glanzende metallic-farbene Teile und
zur wochentlichen Pflege verwenden Sie
ein Spezialpflegemittel fur Glaskeramik.
Tragen Sie das Spezialpflegemittel

(silikonhaltig und  moglichst  mit
Schutzwirkung) auf die
Glaskeramikflachen auf.

Wichtiger Hinweis: Weder
Scheuermittel noch Scheuerschwamm
verwenden. Verwenden Sie

vorzugsweise Reinigungscremes und
Spezialschwamme fur empfindliches
Geschirr.

PFLEGE DES CERANFELDS

HORIZONEPLAY

Bestimmte VorsorgemafRnahmen
mussen eingehalten werden, um die
Qualitat und die Effizienz Ihres
Produktes zu bewahren.

Folgendes sollten Sie Ilhrem

Schneidbrett nie zumuten:

- Kontakt mit siedendheiRen Topfen oder
Schisseln.

- Unmittelbare Nahe zu einer
Strahlungsheizung oder einer
Klimaanlage, weil diese Systeme die
Luft austrocknen.

- UbermaRige Sonneneinstrahlung bei
Aufbewahrung hinter einer Glasscheibe.
- Zu starke Temperaturschwankungen.

- Beengter Einbau zwischen 2
Materialien ohne Berlicksichtigung einer
Dehnfuge beim Einbau.

29

- Anbringung auf einer feuchten
Oberflache, die sich noch im Bau
befindet (Gips, noch feuchter Zement...).

Erste Benutzung:

Olen Sie Ihr Schneidbrett mit Speisedl
ein (1 bis 2 Essloffel mit einem sauberen
Tuch auf alle Oberflachen auftragen). So
bleibt das Schneidbrett langer optisch
ansprechend und zeichnet sich durch
eine lange Lebensdauer aus.

RegelmaRige Pflege:

Olen Sie Ihr Schneidbrett einmal pro
Monat ein.

Wenn das Schneidbrett nur der
Dekoration dient empfehlen wir, dass
Sie es lackieren, damit das Material nicht
schrumpft oder sich ausdehnt.

Feuchten Sie IHR Schneidbrett zum
Reinigen nicht an, schaben Sie es mit
einer Messerklinge oder einem Schaber
ab, dies entfernt Uberschussige
Feuchtigkeit von aufgeschnittenem
Fleisch und sorgt dafir, dass das Holz
sein perfektes Aussehen dauerhaft
behalt.



| | Erste Inbetriebnahme |

Beim Einschalten

Wéhrend der Benutzung

o 4 FUNKTIONSSTORUNGEN UND LOSUNGEN

Sie stellen fest, dass...

Mogliche Ursachen

Was zu tun ist:

erscheint auf
dem Display.

rd

Die Anlage schaltet sich aus.

Bei den ersten Kochvorgéngen
gibt das Kochfeld einen Geruch
ab.

Demo-Modus

Der Anschluss des Kochfeldes
ist fehlerhaft.

Neugerat.

Auf das Symbol driicken /y

Die Konformitat Giberprifen.
Kapitel Anschluss.

Nichts. Der Geruch verschwindet
nach einiger Zeit, wenn das
Gerat in Gebrauch ist.

Das Kochfeld funktioniert nicht,
und das Display wird nicht
eingeschaltet.

Das Kochfeld funktioniert nicht
und es erscheint eine Anzeige.

Das Kochfeld funktioniert nicht,
in der Anzeige erscheint ein
blinkendes Symbol: ein
geschlossenes
Vorhangeschloss.

Das Gerat wird nicht mit Strom
versorgt. Die Versorgung oder
der Anschluss ist fehlerhaft.

Der elektronische Schaltkreis
funktioniert nicht richtig.

Das Kochfeld ist gesperrt.

Die Sicherungen und den
elektrischen Leistungsschalter
Uberprifen.

Den Kundendienst rufen.

Siehe Kapitel ,Nutzung der
Kindersicherung®.

Das Kochfeld hat sich
ausgeschaltet und gibt ca. alle
10 Sekunden ein Tonsignal ab
und = wird angezeigt.

F7 wird angezeigt.

Nach dem Einschalten einer
Heizzone blinkt der angezeigte
Wert fir die Leistung.

Die Kochtépfe machen beim
Kochen Gerdusche. Das
Kochfeld klickt beim Kochen.

Die Beluftung lauft nach
Abschaltung des Kochfeldes
noch einige Minuten weiter.

Es ist Kochgut tibergelaufen
oder ein Metallgegenstand
blockiert die Taste ,Ein/Aus*
oder die Anzeige.

Die elektronischen Schaltkreise
haben sich Uberhitzt.

Das benutzte GargefaR ist nicht
fUr Induktion geeignet oder sein
Durchmesser ist kleiner als der

empfohlene Durchmesser (siehe
Einschalten).

Normal bei gewissen
Gefaltypen. Dies ist auf die
Ubertragung der Energie vom
Kochfeld zum Gargefaly
zurlickzuftihren.

Abkuhlen der Elektronik.
Normalbetrieb.

Reinigen oder Gegenstand
entfernen und den Kochvorgang
wieder starten.

Siehe Kapitel ,Einbau*.

Siehe Kapitel ,Gargefale fir
Induktion®.

Nichts. Es besteht keinerlei
Gefahr, weder flir das Kochfeld,
noch flir das Gefal.

Nichts.
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¢ 5 UMWELT

®

UMWELTSCHUTZ

- Das Verpackungsmaterial des Gerates
ist recyclingfahig. Fihren Sie es der
Wiederverwertung zu und leisten Sie
einen Beitrag zum Umweltschutz, indem
Sie es in den dazu vorgesehenen
Containern lhrer Gemeinde entsorgen.
- In das Gerat wurden viele
wieder verwertbare Materialien
eingebaut. Dieses Logo
bedeutet, dass Altgerate nicht
zusammen mit anderen
Abfallen entsorgt werden dirfen. Die
vom Hersteller organisierte
Wiederverwertung erfolgt unter
optimalen Bedingungen und halt die
europaische Richtlinie 2002/96/EG fiir
Abfalle aus elektrischen und
elektronischen Geraten ein. Fragen Sie
in der Gemeindeverwaltung oder bei
lhrem Handler nach dem
nachstgelegenen Sammelpunkten fur
Altgerate. Wir danken fir Ihren Beitrag
zum Umweltschutz.
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¢ 6 VERBRAUCHERSERVICE

REPARATURSERVICE FRANKREICH

Eventuelle Reparaturarbeiten an dem
Gerat missen von  qualifiziertem
Fachpersonal des Handlers vorgenommen
werden. Um bei |hrem Anruf die
Entgegennahme lhres Anliegens zu
erleichtern, halten Sie bitte die
vollstdndigen  Gerateangaben  bereit
(Handels-Referenznummer, Service-
Referenznummer, Seriennummer). Diese
Angaben finden Sie auf einem an lhrem
Gerat angebrachten Schild.
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CARA CLIENTE,
CARO CLIENTE,

Scoprire i prodotti De Dietrich significa provare emozioni uniche.

Si é attirati fin dal primo sguardo. La qualita del design & visibile
nell’estetica che sfida il tempo e nelle finiture accurate che rendono
ogni oggetto elegante e raffinato, in perfetta armonia tra loro.
Viene poi la voglia irresistibile di toccare.

Il design De Dietrich si basa su materiali robusti e prestigiosi,
che lasciano ampio spazio all’autenticita. Associando la tecnologia
piu evoluta e materiali nobili, De Dietrich garantisce la realizzazione di
prodotti di elevata manifattura al servizio dell’arte culinaria, una passione
condivisa da tutti coloro che amano la cucina. Le auguriamo tanta
soddisfazione nell’utilizzo di questo nuovo prodotto.

La ringraziamo per la Sua fiducia.

De Dietrich<O>
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SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

Queste istruzioni sono disponibili anche sul sito internet del marchio.

La invitiamo a leggere attentamente questi consigli prima d’installare e utilizzare
I'apparecchio. Sono stati elaborati per la Sua sicurezza e per quella delle persone
che Le stanno vicino. Conservare queste istruzioni d’'uso con I'apparecchio. Se
I'apparecchio dovesse essere venduto o ceduto ad altre persone, accertarsi che sia

accompagnato dalle relative istruzioni.

» Con il costante obiettivo di migliorare i nostri prodotti, ci riserviamo il diritto di
apportare modifiche alle loro caratteristiche tecniche, funzionali o estetiche, cosi come

a quelle collegate all’evoluzione tecnica.

* Per ritrovare facilmente in futuro i codici prodotto dell’apparecchio, si consiglia di
annotarli nella pagina “Servizio e relazioni con i consumatori”.

L'apparecchio pud essere
usato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da
Persone con ridotte capacita
isiche, sensoriali e mentali o
prive d’esperienza e di
competenza nel caso siano
state correttamente formate o
istruite sull’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchio e ne siano

stati compresi i rischi
Fotenz[al.l. .
bambini non devono giocare

con I'apparecchio.

La puliza e Ila cura
dell’'apparecchio non devono
essere effettuati da bambini
senza la sorveglianza di un
adulto.

| bambini fino a 8 anni devono
essere tenuti a distanza a
meno che non  siano
costantemente sorvegliati.
L’apparecchio e le sue parti
accessibili si scaldano durante
I'utilizzo.

Devono essere prese
precauzioni al fine di evitare di
toccare gli elementi riscaldanti.

4

Gli oggetti metallici quali
coltelli, forchette, cucchiai e
coperchi non devono essere
posti sulla superficie poiché
ossono scaldarsi.

| piano €& dotato di funzione
sicurezza bambini che ne
blocca [l'utilizzo quando é
spento o in fase di cottura
#vedere capitolo: utilizzo della
unzione sicurezza bambini).

Il vostro apparecchio &
conforme alle Direttive e ai
regolamenti europei ai quali &
soggetto.

Affinché non ci  siano
interferenze tra il piano cottura
e un pacemaker & necessario
che quest’ultimo sia progettato
e regolato in conformita con la
regolamentazione che lo
ri?uarda. E necessario
informarsi presso il fabbricante
del pacemaker o il medico
curante.

Una cottura con olio o con
grasso effettuata sul piano
senza  supervisione  pud



SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

essere pericolosa e provocare
un incendio. Non cercare
MAI di spegnere un fuoco
con acqua, ma interrompere
I’alimentazione
dell’apparecchio e poi coprire
la fiamma con un coperchio o
una coperta antifiamma.

ATTENZIONE: la cottura deve
essere supervisionata. Una
cottura breve necessita di una
supervisione continua.
Rischio  d’incendio:
accumulare  oggetti
superfici di cottura.

Se la superficie presenta
incrinature, scollegare
I’apﬁarecchio per evitare il
rischio di folgorazione.

Non utilizzare piu il piano prima
di aver cambiato la piastra in
vetro.

Evitare gli urti con i recipienti:
la superficie in vetroceramica &
molto resistente ma non é
infrangibile.

Non appoggiare coperchi caldi
sul piano cottura. Un effetto
“ventosa” rischierebbe  di
danneggiare la piastra in
vetroceramica. Evitare gli attriti
di recipienti che alla lunga
possono causare il degrado
degli elementi estetici della
iastra in vetroceramica.

on utilizzare mai fogli
di alluminio per la cottura.
Non mettere mai prodotti
imballati con l'alluminio o in

non
sulle

confezioni  d’alluminio  sul
iano cottura. L’alluminio
onderebbe e danneggerebbe
definitivamente il piano cottura.
Non riporre mai prodotti di
pulizia o prodotti inflammabili
nel mobile situato sotto al
piano cottura.

Se il cavo di alimentazione €
danneggiato deve essere
sostituito dal costruttore, dal
servizio assistenza o0 da
persone qualificate al fine di
evitare pericoli.

Assicurarsi che il cavo di
alimentazione di un
apparecchio elettrico collegato
in prossimita del piano non sia
in contatto con le zone di
cottura.

Non utilizzare mai pulitori a
vapore per la pulizia del piano.
L’apparecchio non & destinato
a essere messo in funzione
mediante un timer esterno o un
sistema di controllo a distanza
separato.

Dopo [l'utilizzo, spegnere |l
piano cottura tramite |l
dispositivo di comando e non
fare affidamento sul rilevatore
di pentole.



SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

AVVERTENZA: Utilizzare
unicamente protezioni del
iano progettate dal
abbricante dell’apparecchio di
cottura, indicate come adatte
nelle istruzioni d’'uso, oppure
incluse nell’apparecchio. L'uso
di protezioni non adeguate pud
provocare incidenti.



¢ 1 INSTALLAZIONE

1.1 DISIMBALLAGGIO

Rimuovere tutti gli elementi di
protezione. Verificare e rispettare le
caratteristiche dell’apparecchio indicate
sulla targhetta segnaletica (1.1.1).
Scrivere nel riquadro qui sotto i
riferimenti del servizio e del tipo norma
indicati sulla targhetta per un utilizzo
futuro.

Servizio: ”'Tipo:

1.2 INCASSO NEL MOBILE

Controllare che gli ingressi e le uscite
d’aria siano sgombri. Tenere in
considerazione le indicazioni delle
dimensioni (in millimetri) del mobile
destinato a ricevere il piano cottura.

- Incasso nel piano di lavoro
Vedere schemi (1.2.1 - 1.2.3)

- Incasso a filo del piano di lavoro
Vedere schema (1.2.2)

1.21




¢ 1 INSTALLAZIONE

Verificare che I'aria circoli correttamente
fra la parte posteriore e anteriore del
piano cottura.

In caso di installazione del piano cottura
al di sopra di un cassetto (1.2.4) o di un
forno a incasso (1.2.5), rispettare le
dimensioni indicate sulle illustrazioni al
fine di assicurare un’uscita d’aria
sufficiente dalla parte anteriore.
Incollare la guarnizione di tenuta stagna
su tutto il bordo del piano (1.2.6).

Posizionare il piano cottura nel mobile
(1.2.7).

Se il forno & situato sotto al piano

cottura, le sicurezze termiche del
piano cottura possono limitare l'utilizzo
simultaneo di quest'ultimo e del forno in
modalita pirolisi. Il piano cottura & dotato
di un sistema di sicurezza anti-
surriscaldamento. Questa sicurezza puod
ad esempio essere attivata in caso
d’installazione al di sopra di un forno
insufficientemente isolato. Il codice “F7”
appare nelle zone comandi. In questo
caso, si raccomanda di aumentare
I'aerazione del piano di cottura
praticando un’apertura sul lato del
mobile (8 cm x 5 cm).

1.24




¢ 1 INSTALLAZIONE

1.3 COLLEGAMENTO ELETTRICO

Questi piani devono essere
collegati alla rete di
alimentazione elettrica tramite un
dispositivo a interruzione
onnipolare, conformemente alle
regole di installazione in vigore.
Una disconnessione deve essere
incorporata nella tubazione fissa.

Identificare il cavo e i colori dei fili del
piano cottura:
Cavo a 5fili (1.3.1 € 1.3.2)

a) verde-giallo
b) blu
c) marrone
d) nero
e) grigio
Quando si collega il piano cottura alla
rete elettrica, o dopo un’interruzione di
corrente prolungata, un codice luminoso
appare sulla tastiera di comando.
Attendere 30 secondi circa o premere un
tasto affinché queste informazioni
scompaiano prima di utilizzare il piano
(la visualizzazione di questi codici e
normale ed e destinata, in caso di
necessita, al Servizio post-vendita). In
nessun caso l'utilizzatore del piano
cottura deve tenerne conto.

117
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¢ 2 UTILIZZO

21 SCELTA DEL RECIPIENTE

La maggior parte dei recipienti &
compatibile con l'induzione. Solo il vetro,
la terra cotta, I'alluminio senza fondo
speciale, il rame e alcuni inox non
magnetici non funzionano con la cottura
a induzione.

Suggeriamo di scegliere recipienti

a fondo spesso e piatto. Il calore
sara meglio ripartito e la cottura sara piu
omogenea. Non mettere mai a riscaldare
un recipiente vuoto senza supervisione.

m Evitare di poggiare i recipienti sullo
schermo di comando.

10



¢ 2 UTILIZZO éiék

22 DESCRIZIONE DELLA PIASTRA

Horizonetech

DPI7698G
DPI7698DG

HorizonePlay

DPI7698GS

11



¢ 2 UTILIZZO @

2.3 DESCRIZIONE DEL DISPLAY

La tastiera € completamente touch screen. Una semplice pressione sullo schermo
permette di accedere ai comandi quando il piano cottura & acceso. Facendo
scorrere il dito sul pannello a discesa situato nella parte inferiore del display, &
possibile scegliere il valore (di potenza) o le diverse funzioni disponibili.

Horizonetech

@ Accensione/spegnimento (@ Tasto Menu
del piano cottura

@ Pannello a discesa (accesso alle potenze)
@ Blocco della tastiera

Horizonetech

(® Tasto indietro

@ Tasti di selezione delle funzioni

12



¢ 2 UTILIZZO

24 DESCRIZIONE DELLE FUNZIONI

—_—

Funzione Durata di cottura
(timer)

@ Funzione Timer indipendente
@ Funzione “Elapsed time”

)

Funzione Selezione della zona
di cottura

2.5 ACCENSIONE

W\ T
e o0

@ Funzione Ebollizione
@ Funzione Mantenimento al caldo

@ Funzione Regolazioni
@ Funzione Grill/Plancha

4 configurazioni di cottura vengono visualizzate sul display.

@ Modalita QUATTRO
4 zone:
Per recipienti con un fondo da @ 11 a
22 cm.

@ Modalita TRIO
1 Spazio Horizonetech (a sinistra):
Per una griglia, una piastra, una
pesciera o recipienti con fondo da
@18 a24 cm.
+ 2 zone (a destra):
per recipienti con un fondo da @ 11 a

2cm.

© Modalita DUO
2 spazi Horizonetech:
Per griglie, piastre, pesciere o
recipienti con fondo da @ 18 a 24 cm.

O Modalita SOLO:
Specialmente sviluppata per
recipiente di grandi dimensioni.
La potenza ¢ identica su tutte le zone
cottura.
NOTA: il recipiente non deve essere

appoggiato al centro del piano.

un

DD DDDD

s

@ Consiglio

Quando si utilizzano piu recipienti
contemporaneamente sul piano,
privilegiare le zone di cottura situate su
lati diversi. Su uno stesso lato, 'utilizzo
del booster di una zona comporta una
limitazione automatica della potenza
dell’altra zona visibile nel display.

13




¢ 2 UTILIZZO

2.6 SELEZIONE DELLA ZONA DI
COTTURA

Premere il tasto di accensione/
spegnimento del piano cottura (A).

Premere il tasto “Menu” per accedere
alle funzioni (B).

Premere la funzione “Selezione della
zona di cottura” (C) per ottenere le
4 configurazioni di cottura possibili (D).

Selezionare una delle configurazioni di
cottura in funzione del proprio recipiente

(E).

Appoggiare il recipiente sul piano (F) e
premere una qualsiasi zona di cottura
sullo schermo (G).

Lampeggiano alcuni simboli su ogni
zona di cottura non utilizzata (H).

Il piano rilevera automaticamente la
collocazione del recipiente e uno 0
comparira su questa zona (I).

Nota (J): Se il simbolo Funziona /Arresto
appare nello schermo, fare un appoggio
breve sul tasto Funziona /Arresto per
avviarsi la cottura.

14



¢ 2 UTILIZZO

Aggiunta di una pentola
supplementare:

Appoggiare la pentola sulla zona
desiderata e premere sullo schermo per
rilevare la posizione del recipiente. Nella
zona scelta compare una cifra di color
rame. A questo punto & possibile regolare
la potenza desiderata. Se non viene
impostata alcuna potenza, la zona di
cottura si spegnera automaticamente
dopo qualche secondo.

Spostamento di una pentola durante
la cottura

E possibile spostare un recipiente da una
zona a un’altra durante la cottura
sollevando il recipiente e non
trascinandolo, il piano cottura rilevera
automaticamente lo spostamento e le
impostazioni attribuite verranno
conservate (se un numero lampeggia &
necessario convalidare mediante una
pressione sullo schermo nella zona
interessata).

NOTA: il rilevamento automatico di un
recipiente € possibile solo quando questo
viene sollevato verso la nuova zona di
cottura; non deve essere trascinato!

Il simbolo “?” compare nella zona dove il
recipiente & stato spostato e resta fino a
che il piano rileva la nuova zona di cottura
scelta.

15



¢ 2 UTILIZZO @

2.7 REGOLAZIONE DELLA
POTENZA

Pannello a discesa che da accesso alle
potenze:

012 34567 8 9101112131415 W —w BOOST

Selezionare un valore di potenza
premendo direttamente il numero o il
simbolo desiderato. E anche possibile far
scorrere il dito sul pannello a discesa. La
zona di cottura si avvia immediatamente
senza bisogno di convalida. (A).

Le potenze vanno da 1 (minima potenza)

a 15.

Sono preimpostati tre accessi diretti:
- = potenza 8, cottura lenta.

T W - potenza 12, cottura rapida.

BOOST = potenza massima (B).

Se non viene impostata alcuna potenza,
la zona di cottura si spegnera
automaticamente dopo qualche secondo.

2.8 SPEGNIMENTO DELLE ZONE DI
COTTURA

Spegnimento di una sola zona di
cottura:

- Premere a lungo la zona di cottura
sullo schermo o selezionare il valore di
potenza “0” sul pannello a discesa per la
zona di cottura desiderata.

Spegnimento di tutte le zone di cottura
simultaneamente:

- Premere brevemente il tasto
accensione/spegnimento del piano, lo
schermo resta acceso.

16



¢ 2 UTILIZZO

29 SPEGNIMENTO DEL PIANO

Premere a lungo il tasto di accensione/
spegnimento del piano di cottura, lo
schermo si spegne.

210 DURATA DI COTTURA (timer)

Ogni zona di cottura possiede un
apposito timer che pud essere
impostato non appena la zona
interessata ¢ in funzione.

Selezionare innanzitutto la zona di
cottura poi la potenza di riscaldamento,
per esempio 6 (A).

Accedere al menu delle funzioni (B) e
scegliere la funzione durata di cottura
(timer) (C).

Con i tasti + o - regolare il tempo
desiderato, per esempio 15 min. (D) e
convalidare premendo il simbolo durata
di cottura (timer) nella parte inferiore del
display o aspettare qualche secondo e
la convalida verra effettuata
automaticamente.

NOTA: Si pud sempre intervenire sulle
impostazioni quando le indicazioni del
display sono di colore rame. Quando la
visualizzazione delle impostazioni &
bianca, le impostazioni sono
convalidate. Se sono presenti 2 o piu
pentole sul piano, le impostazioni si
effettueranno sempre sul display con le
indicazioni di colore rame.

17



¢ 2 UTILIZZO

211 TIMER INDIPENDENTE

Questa funzione permette di impostare
un conto alla rovescia in qualsiasi
momento.

Per accedere a questa funzione:
Accedere al menu delle funzioni e
scegliere la funzione “timer indipendente”
(A).

Impostare il tempo desiderato con i tasti
+ 0 - (B).

Convalidare premendo il simbolo timer
indipendente nella parte inferiore del
display o aspettare qualche secondo
e la convalida verra effettuata
automaticamente.

La visualizzazione diventa bianca e inizia
il conto alla rovescia.

Alla fine del tempo desiderato si sentono
dei bip sonori, lampeggiano le cifre 0Om00
poi il display si spegne automaticamente.

NOTA: Per 'azzeramento rapido durante
'impostazione del tempo, tenere il dito
premuto sul simbolo “timer” nella parte
inferiore del display.

18




¢ 2 UTILIZZO

212 ELAPSED TIME

Questa funzione permette di visualizzare
il tempo trascorso dall’'ultima modifica di
potenza su una zona di cottura scelta.

Esempio: il piano funziona con potenza

6 da diversi minuti senza
programmazione della durata.
Per conoscere il tempo trascorso,

accedere al menu delle funzioni e
scegliere la funzione “Elapsed time” (A).

Il tempo trascorso (per esempio 15 min.)
¢ fisso nel display della zona di cottura
selezionata.

Se si vuole che la cottura termini in un
tempo definito, premere il simbolo
“durata di cottura” (B) poi, entro
5 secondi, premere il tasto + per
aumentare il tempo di cottura totale che
si vuole ottenere (per esempio 20 min.)
(C).

La visualizzazione del tempo rimanente
(D) e calcolata automaticamente
(nell’esempio: 5 min.).

19
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2.13 EBOLLIZIONE (funzione “Boil”)

Questa funzione permette di fare bollire
e di mantenere I'ebollizione dell’acqua
per fare cuocere la pasta, per esempio.
Selezionare la zona di cottura (per
esempio: posteriore-sinistro).

Accedere al menu delle funzioni e
scegliere la funzione “Boil” (A).

Per impostazione predefinita, la quantita
di acqua proposta € di 2 litri, ma &
possibile modificarla con i tasti + o - (B).
Impostare la quantita di acqua desiderata
(da 0,5 a 6 litri).

Convalidare premendo il simbolo “Boil”
nella parte inferiore del display o
aspettare qualche secondo e la convalida
verra effettuata automaticamente.

La cottura inizia.

Si sente un bip quando l'acqua €& in
ebollizione e il simbolo “Boil” lampeggia
sul display.

Versare quindi la pasta e convalidare
premendo un’area qualsiasi della zona di
cottura interessata.

Il display propone in maniera predefinita
una potenza 12 e una durata di cottura di
8 minuti (C).

Si possono regolare la potenza e il tempo
di cottura proposti.

Si sente un bip sonoro alla fine della
cottura.

20




¢ 2 UTILIZZO

NOTA:

€ importante che la temperatura
dell’acqua non sia troppo calda né
troppo fredda all'inizio della cottura
perché falserebbe il risultato finale.

Non utilizzare recipienti in ghisa.
Questa funzione & utilizzabile solo su
una zona di cottura per volta.

Si pud utilizzare questa funzione anche
per far cuocere qualsiasi alimento che
richieda una cottura in acqua bollente.

2.14 MANTENIMENTO AL CALDO

Questa funzione permette di conservare
al caldo alla potenza 2.

Come misura di sicurezza si spegnera
automaticamente dopo 2 ore.

Per accedere a questa funzione:
Accedere al menu delle funzioni e
scegliere la funzione “Mantenimento al
caldo” (A).

Per uscire dalla funzione, premere il
simbolo “Mantenimento al caldo” (B).

In caso di assenza di recipiente, |l
simbolo “?” lampeggia sul display ma la
funzione resta attiva.

21




¢ 2 UTILIZZO

2.15 HORIZONEPLAY (in funzione del
modello)

L’apparecchio & dotato di una guida sulla
parte posteriore della superficie di cottura
che permette di posizionare gli accessori
De Dietrich della gamma Horizone Play,
come il ceppo, la piastra o la griglia.

Posizionamento degli accessori:
Posizionare la scanalatura dell’accessorio
nella guida dell'apparecchio (A).

Non trascinare gli accessori

HORIZONEPLAY sulla superficie di
cottura per evitare qualsiasi rischio di
rigatura.

2.16 FUNZIONE GRILL/PLANCHA

Questa funzione permette di utilizzare
accessori come la griglia o la piastra su
tutte le zone di cottura (a parte le
modalita QUATTRO e SOLO) per far
grigliare gli alimenti.

Selezionare la zona di cottura e
posizionare il recipiente su questa.
Quando il recipiente & stato rilevato,
premere il tasto b (A).

Il simbolo “grill/plancha” compare sul
display (B), la potenza & preimpostata e
viene avviata la cottura. Quando viene
raggiunta la temperatura richiesta, &
emesso un bip per 10 secondi e il
simbolo lampeggia.

Il timer non & disponibile per questa
funzione.

Per uscire dalla funzione, premere il
simbolo “grill/plancha” (C).

In caso di assenza di recipiente, |l
simbolo “?” lampeggia sul display ma la
funzione resta attiva.
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¢ 2 UTILIZZO

2.17 REGOLAZIONI

Questa funzione da accesso a diversi
parametri che possono essere modificati:

- La preselezione delle potenze.

- La luminosita.

- La modalita demo,

(riservata al servizio post-vendita):

La zona di cottura deve essere spenta.
Accedere al menu delle funzioni e
scegliere la funzione “Regolazioni” (A).

2.18 PRESELEZIONE DI POTENZA

Questa funzione permette di modificare
i livelli di potenza definiti nelle
preselezioni (eccetto per il BOOST).
Il piano cottura deve essere spento.
Per accedere a questa funzione,
entrare nella funzione “Regolazioni”.

Premere uno dei simboli di potenza
preimpostati alla sinistra dello schermo
(A).

Scegliere una delle preselezioni di
potenze (B) e modificarla impostando
una nuova potenza mediante i tasti +
o-(C).

NOTA: le potenze devono essere

comprese tra 1 e 9 per il primo tasto e
tra 10 e 15 per il secondo.
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¢ 2 UTILIZZO

219 LUMINOSITA

Questa funzione permette di modificare
intensita della visualizzazione nello
schermo.

Per accedere a questa funzione, entrare
nella funzione “Regolazioni”.

Selezionare il simbolo luminosita al
centro dello schermo (A).

Modificare I'intensita desiderata
mediante i tasti + o - (B).

Convalidare premendo il simbolo
“‘indietro” (C).

2.20 MODALITA DEMO
(riservata al servizio post-vendita)

Se si accede alla modalita di
dimostrazione riservata al servizio post-
vendita (A), premere il tasto “indietro”
(B) per tornare alla schermata
precedente e se per errore & stato
inserito un codice che ¢& stato
convalidato con OK (C), si sente un bip
e si tornera alla schermata di “1* messa
in tensione”.
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¢ 2 UTILIZZO

2.21 BLOCCO DEI COMANDI

Il piano di cottura possiede una sicurezza
bambini che blocca il piano (per la pulizia
per esempio).

Per ragioni di sicurezza, solo il tasto di
accensione/spegnimento € sempre attivo
e autorizza l'interruzione di una zona di
riscaldamento anche se bloccata.

Blocco:

Premere il lucchetto “aperto” sul display
(A) finché un bip conferma I'operazione,
il piano & ora bloccato.

Quando il piano € in funzione ed & stato
bloccato (B), le zone di cottura in
funzione continuano a scaldare, ma non
€ possibile accedere ai tasti di potenza o
del timer, il lucchetto “chiuso” lampeggia
per qualche secondo poi resta fisso. Solo
il tasto di accensione/spegnimento &
sempre attivo.

Sblocco:
Se il piano & bloccato allo spegnimento o
quando ¢ in funzione premere il lucchetto
“chiuso” sul display (C) finché un doppio
bip conferma 'operazione, il piano & ora
sbloccato.
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¢ 2 UTILIZZO

2.22 “CLEAN LOCK”

Questa funzione permette il blocco
temporaneo del piano durante la pulizia.

Per attivare “Clean lock”:

Premere brevemente il lucchetto “aperto”
sul display, € emesso un bip e un
lucchetto “chiuso” lampeggia durante
tutto il tempo di blocco.

Dopo 30 secondi il piano si sblocca
automaticamente. E emesso un doppio
bip e il lucchetto torna “aperto”.

@ Consiglio

Ricordarsi di sbloccare il piano prima del
suo riutilizzo (vedere capitolo “blocco dei
comandi”).

2.23 SICUREZZAE
RACCOMANDAZIONI

Calore residuo

Dopo un utilizzo intensivo, la zona di
cottura che € appena stata utilizzata pud
restare calda per qualche minuto.

Una spia di calore residuo ]?%( resta
visualizzata sullo schermo finché la zona
non si raffredda a sufficienza (A).
Evitare allora di toccare la/e zonale
interessatale.
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¢ 2 UTILIZZO

Limitatore di temperatura:

Ciascuna zona di cottura & dotata di un
sensore di sicurezza che sorveglia in
permanenza la temperatura del fondo del
recipiente. Nel caso venga dimenticato
un recipiente su una zona di cottura
accesa, questo sensore adatta
automaticamente la potenza rilasciata
dal piano cottura ed evita qualsiasi
rischio di deterioramento dell’'utensile o
del piano cottura.

Sicurezza “piccoli oggetti”:

Un oggetto di piccole dimensioni (come
una forchetta, un cucchiaio, un anello
etc.) appoggiato da solo sul piano non &
rilevato come un recipiente.

La visualizzazione lampeggia e non &
emessa alcuna potenza.

Attenzione

Si raccomanda di non appoggiare
oggetti metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi sul
piano di cottura perché possono
diventare caldi.

Protezione in caso di straripamento:

Lo spegnimento del piano cottura, una
visualizzazione speciale e un segnale
acustico possono essere attivati in uno
dei 3 seguenti casi:

- Traboccamento che ricopre il tasto
“accensione/spegnimento” o il display
(A).

- Panno umido appoggiato sul tasto
“accensione/spegnimento”.

- Oggetto metallico appoggiato sul tasto
“accensione/spegnimento” (B).

Pulire il piano cottura o rimuovere
I'oggetto e riavviare la cottura.




¢ 2 UTILIZZO

528

Auto-Stop system:

Il piano cottura & dotato di una funzione
di sicurezza “Auto-Stop system” che, se
si dimentica un recipiente su una zona
di cottura accesa, interrompe
automaticamente il funzionamento della
zona di cottura dimenticata, dopo un
tempo predefinito (compreso fra 1 e 10
ore a seconda della potenza utilizzata).

In caso di innesco di questo meccanismo
di sicurezza, I'interruzione del
funzionamento della zona di cottura e
segnalata dalla visualizzazione di “Auto-
Stop” nella zona di comando ed &
emesso un segnale sonoro per circa
2 minuti. E sufficiente premere qualsiasi
zona dello schermo per fermare il bip.

° 3 MANUTENZIONE

MANUTENZIONE E PULIZIA

Per uno sporco leggero, utilizzare una
spugna da cucina (A). Bagnare bene la
zona da pulire con acqua calda, poi
asciugare (B).

In caso di accumulo di sporco
consolidato dalla cottura, di fuoriuscite
zuccherate, di plastica fusa, utilizzare
una spugna da cucina e/o un raschietto
apposito per il vetro. Bagnare bene la
zona da pulire con acqua calda, utilizzare
un raschietto apposito per il vetro per
sgrossare, rifinire con la spugna da
cucina, poi asciugare.
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° 3 MANUTENZIONE

Per aloni e tracce di calcare, applicare
dell’aceto bianco caldo sulla macchia di
sporco, lasciare agire e asciugare con un
panno morbido.

Per colorazioni metalliche brillanti e una
manutenzione settimanale, utilizzare un
prodotto apposito per la vetroceramica.
Applicare il prodotto speciale (contenente
silicone e che abbia preferibilmente un
effetto protettivo) sulla vetroceramica.

Nota importante: non utilizzare polvere
o spugne abrasive. Privilegiare le creme
e le spugne speciali per stoviglie delicate.

MANUTENZIONE DEL CEPPO
HORIZONEPLAY

Devono essere rispettate alcune
precauzioni per preservare la qualita e
I'efficacia del prodotto.

Il ceppo non deve mai:

- essere messo a contatto con pentole o
piatti caldi.

- essere posizionato troppo vicino a un
riscaldamento a ventilazione forzata o a
un sistema di condizionamento d’aria, in
quanto questi asciugano l'aria.

- essere sovraesposto al sole attraverso
un vetro.

- subire sbalzi troppo importanti di
temperatura.

- essere inserito tra 2 materiali senza un
giunto di dilatazione quando & incassato.
- essere poggiato su una superficie non
asciutta in corso di costruzione (gesso,
cemento ancora umido...).
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Al primo utilizzo:

Occorre oliare il ceppo con olio per
cuocere (1-2 cucchiai da distribuire con
un panno pulito su tutta la superficie).
Questo gli permettera di mantenere un
aspetto migliore e garantira una
maggiore durata di vita.

Manutenzione regolare:

Oliare il ceppo una volta al mese.

Se il tagliere & unicamente decorativo, si
consiglia di verniciarlo per evitarne il
ritiro e la dilatazione.

Non bagnare MAI il ceppo per pulirlo,
raschiare con la lama di un coltello o con
un raschietto in modo da rimuovere
I'eccesso di umidita della carne tagliata e
da conservare il legno in perfetto stato.



| | Prima messa in servizio |

All’accensione

Durante l'utilizzo

¢ 4 ANOMALIE E SOLUZIONI

Si riscontra:

Cause possibili:

Cosa occorre fare:

Appare
sullo schermo.

rd

L’impianto si disconnette.

Il piano cottura emana un
odore durante i primi utilizzi.

Modalita Demo

Il collegamento del piano
¢ difettoso.

Apparecchio nuovo.

Pressione suII’icoW

Verificare la sua conformita.
Capitolo collegamento

Niente. L’odore scomparira
dopo qualche utilizzo.

Il piano non funziona e lo
schermo resta spento.

Il piano non funziona e
compare un messaggio.

Il piano non funziona, un
lucchetto chiuso lampeggia
sul display.

L’apparecchio non &
alimentato. L’alimentazione
o il collegamento sono
difettosi.

Il circuito elettronico funziona
male.

Il piano € bloccato.

Controllare i fusibili e
l'interruttore elettrico.

Rivolgersi al Servizio post-
vendita.

Vedere il capitolo Utilizzo
sicurezza bambini.

Il piano ha smesso di
funzionare ed emette un “bip”
circa ogni 10 secondi e
compare un =.

compare F7.

Dopo aver acceso una zona
di riscaldamento il valore di
potenza lampeggia.

Le pentole fanno rumore
durante la cottura. Il piano
emette un ticchettio durante
la cottura.

La ventilazione continua per
qualche minuto dopo lo
spegnimento del piano.

Si & verificato un
traboccamento o un oggetto
metallico ingombra il tasto
“accensione/spegnimento”
o il display.

| circuiti elettronici si sono
scaldati.

Il recipiente utilizzato non e
adatto per I'induzione o ha
un diametro inferiore a quello
raccomandato (vedere:
accensione).

Normale con alcuni tipi di
recipiente. E dovuto al
passaggio dell’energia dal
piano verso il recipiente.

Raffreddamento
dell’elettronica.
Funzionamento normale.

Pulire il piano cottura o
rimuovere l'oggetto e
riavviare la cottura.

Vedere capitolo incasso.

Vedere capitolo Recipienti
per l'induzione.

Niente. Non c’é alcun rischio
per il piano di cottura né per
il recipiente.

Niente.
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¢ 5 AMBIENTE

®

TUTELA DELL’AMBIENTE

- | materiali d'imballaggio di questo
apparecchio sono riciclabili. Per
partecipare al riciclaggio e contribuire
alla tutela dell’ambiente, si consiglia di
gettare I'imballaggio negli appositi
contenitori messi a disposizione dal
comune.
- L’apparecchio contiene anche
molti materiali riciclabili.
Portano questo logo per
indicare che gli apparecchi
I usurati non devono essere
smaltiti con i rifiuti urbani. Il
riciclaggio degli apparecchi organizzato
dal costruttore avverra cosi nelle migliori
condizioni, conformemente alla direttiva
europea 2002/96/CE relativa allo
smaltimento di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Rivolgersi al
comune o al rivenditore per conoscere i
punti di raccolta di apparecchi usurati
piu vicini al proprio domicilio. La
ringraziamo per il Suo contributo alla
tutela dell'ambiente.
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¢ 6 SERVIZIO CONSUMATORI

INTERVENTI

Gli eventuali interventi sull'apparecchio
devono essere effettuati da personale
qualificato e autorizzato dalla ditta
concessionaria del marchio. Prima di
chiamare, per facilitare la presa in carico
della richiesta, munirsi dei riferimenti
completi  dell’apparecchio (riferimento
commerciale, riferimento servizio, numero
di serie). Queste informazioni sono riportate
sulla targhetta segnaletica.
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YBAKAEMAA

HOKYIIATE/IBHHUIIA,
YBAKAEMBIH IIOKYIIATEJIB!

VMcnonb3oBaHue BbicokoknaccHou npoaykumm De Dietrich nogaput
BaM He3abblBaeMble aMOLIUN.

Ona npuBnekaeT k cebe BHMMaHue ¢ nepBoro B3rnsga. Kauectso ausanHa
noavYepknuBaeTCsl 3CTETUKON BHE BPEMEHU U TLATENbHBIMW AeTansMmm
OTOENKMW, OenaloWwnMN KaxXabli npeamMeT aNeraHTHbIM U YTOHYEHHbIM

B COBEPLUEHHOW rapMOHUM OHUX C ApyrumMun. K aTo nnuTe Tak u
X0YeTCH NPUKOCHYTHCS.

[na npoussoacTtea ToBapoB De Dietrich ucnonb3sytotcs Tonsko
NPOBEPEHHbIE, BICOKOKAYECTBEHHbIE U HAAEXHble MaTepuarsbi.
Vcnonb3oBaHue 6naropogHbix MaTepMarnoB U NPUMEHEHME NepenoBbIX
TEXHOMOrM rapaHTUpYT BbICOKOE KadecTBO npoaykumm De Dietrich,
KOTOpOE He OCTaBUT PaBHOAYLUIHLIMU AaXe caMblX TpeboBaTenbHbIX
LeHuTenewn KynmHapHoro nckycctea. lNycTb ncnonb3oBaHne 3TOro HOBOrO
npmbopa AOCTaBWT BaM yAOBOJIbCTBYUE.

Bnarogapvm Bac 3a gosepue.

De Dietrich<O>
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BAKHBIE HHCTP

YKIIHHU 110 TEXHUKE

BE3O0IIACHOCTH U TIPE/[OCTEPEKEHUA

OTO PYKOBOACTBO TaKXKe JOCTYMHO [ CKaYMBaAHUS Ha caiiTe Npou3BOANTENS.

Mbl MPOCUM Bac 03HAKOMMUTLCA C HACTOSILLMMMW PEKOMEeHAAUMAMMU 40 Hayana yCTaHOBKU U1
aKcnnyaTtauuu Bawen nauTbl. OTU peKoMeHAauwW AaHbl Ons Baleid COBCTBEHHON
6esonacHocTV 1 6e30MacHOCTV ApyrX Mtoael. XpaHuTe 3Ty UHCTPYKLIMIO BMeCTe C Ballei
nnuTon. B cnyyae npogaxu Unu aapeHus NnuTsl ApyroMy nuuy He 3abyabTe nepeaats emy

TaKXe MHCTPYKLMIO Mo SKcnnyaTtaunn.

C uenblo NOCTOSHHOTO YNyYlleHus kKa4ecTBa Hallen NPoAyKUMM Mbl OCTaBnsieM 3a cobow
NpaBO BHOCWTb B €€ TeXHWYeckue, (hyHKLMOHANbHbIE UM 3CTETUYECKUE XapaKTEPUCTUKMA
ntobble U3MEHEHUS, HAaNPaBIIEHHbIE HA €€ TEXHUYECKOE YCOBEPLLEHCTBOBAHME.

* Yto0bl Nnerko HawTu B OyayLieM HGOpMaLMo O Ballel NMTe, Mbl pEKOMEHAYEM 3anucaTb
ee Ha cTpaHuue «lapaHTuiiHoe ob6CcnyxuBaHve 1 paboTta c NokynaTensmmy.

JTa nnura MOXeT
ncnonb3oBaTbCA  OETbMU B
Bo3pacTe OT 8 neT u cTaple,
noabMu c CEHCOpPHbIMMU,
YMCTBEHHbIMU Ui (PU3NYECKUMM
OTKMOHEHNAMM, @ TaKkKe NMAbMM
6e3 [JocTaTOYHOro onbiTa W
3HaHWUW, eCnn OHW Bbln 0ByYeHbl
npasuiam 6e3onacHoro
1CNOMb30BaHNA MNnTLI 7
MOHUMAIOT BCE PUCKU, CBSA3AHHbIE
C €€ UCMOoMb30BaHNEM.
[letTn He [A0MmKHbl
NAMTON.
He paspeluanTe AeTam
BbINOSHATH YUCTKY 7
obcnyxusaHne  nnuTbl  6e3
npUCMOTpa CTapLUmX.
axoxaeHve ageTten mnagwe 8
neT BO3Me NAMTbl AOMnyckaeTcs
TOMbKO noa MOCTOSIHHbIM
HabnogeHneMm.
Mnuta n ee AOCTYNHblE YacTu
MOryT CUIbHO HarpeBaTbCs BO
BPEMSI UCMOSIb30BaHWSI.
Cnepyet cobnopaTtb
OCTOPOXHOCTb M He npukacaTbecs
K HarpeBaTeslbHbIM 371EMEHTaM.

urpaTb C

Bo n3bexaHune Harpesa
mMeTannmyeckne npeaMeThI,
HanpUMep HOXM, BUIKK, NTOXKN 1
KPbILLKK, He [IOJKHbI
pa3MeLLaTbCsl Ha MOBEPXHOCTU
NAnThbI.

Bawa nnuta obopypoBaHa
6nokupoBkon ans obecneyeHns
Ge3onacHocTn geTel, KkoTopas
BnokupyeT ee Mcnonb3oBaHue B
OTKITIOYEHHOM COCTOSIHUM UN BO
BPEMS MPUTOTOBNEHNS MULLK (CM
pa3gen: «besonacHocTb geteny).

Mnuta COOTBETCTBYET
TpeboBaHvem €BPOMNencKux
AMPEKTUB W NpaBWu, KOTOpble Ha
Hee pacnpoCTPaHSATCS.

UYtobbl nnuTa He Bbi3biBana
nomex B paboTe
KapAnoCTUMynsTopa, NocneaHwui
[O/KeH OblTb paspabotaH u
HAacCTPOEH B COOTBETCTBUM C
Hagnexawmmm TpeboBaHUAMN.
Cesaxutech c ero
npou3BoaMTENIEM WU BaLIMM
nevalmmM Bpayom.

MNpuroToBneHne nMALLA C



BA’KHBIE HHCTPYKIIUH 110 TEXHUKE
BE30OITACHOCTH U IIPE/]OCTEPE/KEHUA

MPUMEHEHMEM XMpa WNK Macna
Ha nnuTe 6e3 npMcmMoTpa MOXeT
ObITb OMNACHO M MOXET NPUBECTM K
noxapy. HUIKOI'JA He nbiTanTech
MOTYLINTb noxap BOAOW;
HEODXOAMMO BbIKNOYUTE NANUTY U
HAKPbITb €€, HaNPUMep KPbILLIKOW
UNW HErOPIOYUM MOKPLIBANOM.

BHUMAHWE: cnegute 3a
NPOLECCOM NPUrOTOBMEHMS MLLN.
B cnyyae HenpogomkutenbHOro

npouecca NPUroTOBNEHUS
KOHTPONUPYWNTE €ro HENPEPbIBHO.
OnacHocTb noxapa: He
ocTaBnanTe npeameTsol Ha
KOHhOpKax.

Ecnm  noBepxHoCTb  MAUTHI

pacTtpeckanacb, OTKIO4YUTE ee OT
QIIeKTponnTaHna BO n3bexaHune

nopaxeHus 3NEeKTPUYECKM
TOKOM.

He nonb3ynTechb MaMTon
Jo 3aMeHbl CTEKNSAHHOM
CTONELHNLbI.

N3berante coydapeHus c

Mocydon: CTeKIo-kepaMmuyeckas
MOBEPXHOCTb 0bnagaeT BbICOKOW
MPOYHOCTbIO, OAHAKO He ABNAETCS
HeObtoLencs.

He «knagute ropsiyne KpbILWKy
nnawmsa  Ha nauTy.  OddekT
«MPUCOCKN»  MOXET NPUBECTYU
K MOBPEXOEHUO KepaMUyecKom
MOBEPXHOCTW. N3beraiite
B3aVMHOIO TPEHWUS MeXay NAUTOW
W NOCYAOW, TaK Kak 3TO MOXeT
MPUBECTM K NOBPEXAEHMIO AeKopa
Ha CTEKNo-KepaMmnyecKoi
MOBEPXHOCTW.

Hwukorpa He ncrnonb3ynrte
antoMuHWeByD  onery  ang
MPUrOTOBMEHUS MULLX Ha 3TOW
nnuTte. Hukorga He cTaBbTe Ha
NNTy  NpOAYKThl, 0BepHyTble
antoM1MHMEBON (PONbron, unu B
antoMUHUEBOM NOTKe. ANOMUHUIA
MOXET pacnnaBUTbCA U HAaHECTU
HenonpasuMMbIn  ywepd Ballen
nnuTe.

He xpaHuTe B wWwKaduuke nosa
MAMTON YUCTALWME CPEeaCcTBa UMK
nerkosocnnameHswuwmnecs
MPOAYKTHI.

Ecnm  nospeaunca  kabenb
3NEKTPONUTaHMS, TO BO
n3bexaHme oOnacHbIX CUTyauuWW
€ro 3aMeHy [OSIKEH BbIMOMHATb
TEXHUYECKNI nepcoHan
npounssoauTens, nepcoHan
Cnyx6bl nocnenpoaaXHoro
obcnykumBaHna unM nMuo  C
cooTBeTCTBYytlUWEMW
KBanuduKaumen.

Ybenutech, YTO kabenb NUTaHUS
3MeKTPUYEeCcKoro YyCTPOWCTBA,
NOAKNOYEHHOrO BO3NeE NMUTLI, He
kacaeTcs 30HbI aons
NPUrOTOBMNEHNS MULLN.

Hukorpa He
NapooYnUCTUTEND
NAnThbI.

JTa nnuMTa He npegHasHaveHa
AN BKMOYEHUS C  NOMOLLbIO
BHELLHEero Tanmepa nnn
oTAenbHOMu CUCTEMBI
ANCTaHLMOHHOTO ynpaBneHusl.

ncrnonb3ynrte
AN YUCTKM
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Mocne MCnonb3oBaHUs
BbIKNOYANTe NANTY MPK NOMOLLN
perynatopa;,  He  creayet

NoriHoCTbl0  MonarathCcA  Ha
NETeKTOp KacTptornb.

NPEOYNPEXOEHNE: Ans
3alWnTbl  NAUTHI  UCMOSb3yNTe

TOMNbKO BCTPOEHHbIE
npou3BoaMTENEM 3allNTHbIE
YCTPO/CTBA UMW  3aLLUUTHbIE
ycTpoicTBa,  paspaboTaHHble

ee npon3BoanTenem nnu
PEKOMEHOAOBAHHLIE
NPOM3BOAUTENEM B WMHCTPYKLMK
Mo dKCniyaTauun Kak NnpurogHble
ans [aHHOW NANTHI.
Mcnonb3oBaHME
HECOOTBETCTBYIOLMX 3aALLUMTHBIX
YCTPOWCTB MOXET MpuBECTU K
BbIXOAY MNUTbI U3 CTPOS.



¢ 1 YCTAHOBKA

1.1 PACMAKOBbIBAHUE

M3BneknTe BCe 3alWuTHble npucnocobnerus
Ans  TpaHcnopTupoBku.  O3HakombTeCh  C
XapaKkTepucTukam NAWTbI, YyKasaHHbIMA  Ha
3aBOACKOM Tabnuuke, 1 yuuTbiaiTe ux (1.1.1).

B nomsx Huxe oTMeTbTe 3KCMiyaTaLMOHHble
AaHHble 1 AaHHbIE O TUMe CTaHaapTa, ykasaHHble
Ha Tabnuuke. O npurogsTcs Bam B ByayLuem.

Service: HType:

1.2 BCTPAMBAHME B MEBEJIbHYIO
CTEHKY

Y6enuTech, 4TO BO3/yX03abOpPHbIE 1 BBITSKHbIE
oTBEpCTNS He 3abrnokvpoBaHbl. YunTbiBaTE
pa3mepbl LWkaca (B MUNnMMeETpax), B KOTOPbIN
Oynet BCTpOeHa nnmTa.

- YcTaHoBKa Ha paboyeil noBepxHOCTH
Cwm. cxembl (1.2.1 -1.2.3)

- YcTaHoBKa BPOBEHb C paboyert NOBEPXHOCTHH
Cwm. cxemy (1.2.2)




¢ 1 YCTAHOBKA

YbenuTecb B XOpOLIen LMpKyNauMM BO3gyxa C
nepesHeN v ¢ 3agHeN CTOPOHbI MANTHI.

Mpu ycTaHoBke MauThl Hag Awmkom (1.2.4) v
Haf, BMOHTVMPOBAHHbIM [yX0BbIM Lkacom (1.2.5)
cobniogaiiTe  pasmepbl,  ykasaHHble  Ha

CXeMaTM4YEeCKMX unncTpauusx, 4TOGbI
obecreunts [0CTATOYHYI0 BbLITAXKY BO3dyXa
crepean.

HakneiiTe ~ ynnoTHWTENbHYIO MpoOKNagky no
nepumeTpy niuTel (1.2.6).

BmoHTupyiiTe nnuTy B MebenbHyto cTenky (1.2.7).

Ecnu pyxoBoit Wkad HaxoanUTes nog niuTon,

TEPMO3aLLMTa MANTEI MOXET OrpaHnynTb
O[JHOBPEMEHHOE VCMOrb30BaHNe ee U JyXOBKM B
pexume nuponusa. Bala nnuta oCHalleHa
CUCTEMON 3alMTbl OT neperpesa. JTa cuCTema,
Hanpumep, MOXeT ObiTb aKTMBMpOBaHa npw
YCTAHOBKE ~ MAWTHI  Ha  HEeJoCTaToYHO
N30MMPOBaHHBIM JyXOBbIM LukadoM. Ha gucnnee
B TakoM pexume oTobpaxaetcs ko «F7». B atom
cryyae Mbl pPEKOMEHOyeM BaM  YBENNYNTb
BEHTUNALMIO NANUTBI NYTEM BbIpE3aHNs 0TBEPCTUS
Ha OOKOBOI CTOPOHE KyXOHHOW Mebenm (8 cM x
5 cm).

1.24
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¢ 1 YCTAHOBKA

1.3 MOAKNIOYEHUE K CETU
ANEKTPUYECKOIO NMUTAHKNA

OTy NnuTy CregyeT MOAKMUNTb K CETU
yepe3 OZHOMOMIOCHBIA aBTOMATUYECKUI

BbIKMOYaTenb, COOTBETCTBYOLLNNA
AEACTBYIOLWMM NpaBUnam MOAKMYEHNS
anekTponpubopos. Boikntovatens

BOIKeH BbiTb CTALMOHAPHO YCTaHOBIEH
B CMCTEME 3NeKTPONpOBOAKM.

YkaxuTe kabenb 1 LiBeT NPOBOAOB BalLel NAnThI:
NammkunbHbIA kabenb (1.3.1 1 1.3.2)
a) 3emneHo-KenThblil

b) cuhHmin

C) KOPUYHEBBIN

d) YepHblit

€) cepblit
Mocre nofayyn HanpsikeHUs Ha MAUTY WK nocne
OMUTENbHOTO  OTKMKOYEHUS!  3MEKTPOIHEPTUN
Ha  naHenu  ynpaBReHWs  NosiBRseTCs
COOTBETCTBYIOLIA®  CBETOBas  MHAOMKaLMS.

MpubnuautensHo yepe3d 30 cekyHa wnm nocne
HaXaTusi Ha KnaBuLLy 3Ta MH(OpMaLMs UCYE3HET
W nnuta GygeT rotoa K MCMONb3OBaHWIO (31O
HOpMarnbHasi MHAMKALWS, N OHa 3ape3epBupoBaHa
Ha cnyyait, ecnu 370 Heobxoaumo BaLLeil
cepBucHo  cnyxbe). B mobom  cnyvae,
nonb3oBaTenb NAUTbI HE JOMMKEH MPUHUMATL ee
BO BHUMaHMe.

1.31

220-240 V~
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¢ 2 HCIIO/IB30BAHHUE

21 BbIBOP NOCYabI

Bomblwas yacTb nocygsl COBMeCTMMa ¢
VHAYKUMEN. TOMbKO CTEKNO, FMUHa, antoMnHuiA Be3
CreumnanbHoli  OCHOBbI, Medb W HEKOTOpble
HeMarHUTHbIe HepXxaBetroLne cTanu
HECOBMECTUMbI C MHLYKUME.

Mbl npegnaraemM Bam BbiGpaTh nocygy ¢

TONCTLIM W MAOCKMUM  JHOM. 3T0
obecneunBaeT  ONTUMANbHOE  OfJHOPOAHOE
pacripefeneHne Tenna. Hukorfa He Harpesaite
nycTyto nocyfy 6e3 npucMoTpa.

E CrapaiiTecb He CTaBWTb Mocydy Ha 9KkpaH
naHeny ynpasneHus.

10



¢ 2 HCIIO/IB3OBAHHE éié;

22 OMNUCAHME BEPXHEW YACTU

Horizonetech

DPI7698G
DPI7698DG

HorizonePlay

DPI7698GS

11



¢ 2 HCIIO/IB30BAHHUE

23 ONWCAHUE OMCNNEA

KnasmaTypa NOMHOCTbIO CeHCOpHas. Kak Tonbko nnuta BKMKYeHa, NpocToe NpPUKOCHOBEHME K ancnnier
[aeT A0CTyn K 3NIEMEeHTaM ynpaBlieHus. PaCKprBa}OLIJ,aﬂCﬂ NEHTa B HWXKHEN YyacTu aucnnest no3sonset
CKonbXeHnem nanbla BblﬁpaTb 3HayeHune (MOLIJ,HOCTI/I) nnn gpyrme umeroLneca B Hanu4un qDyHKLWII/I.

Horizonetech

@ Broverme/soikniovetme nuTel - (@  Knasuwa meHio

( Brokvposka naneny (® PackpbiBaiouiascs nexTa (0CTYN K BEIGOPY MOLIHOCTH)

Horizonetech

(® Knasyuwa sosspara

6 Knasuwuu Bbibopa dhyHKLMiA

12



24  ONMUCAHMUE ®YHKLIMIA

» 2 HCIOB30BAHNE @
. P
®

™ X GE W T o
® 606 o0 06 o6 o0 o0

@ OyHKUMA «MPOJONKUTENbHOCTH @ OyHums ckunsuenner
MPUrOTOBNEHNS MLLMY (TaiiMep)
@ ©yHums cnogorpes»

@ OYHKLMS «HE3aBUCUMBIA TailMepy» }
@ OYHKUNS HACTPOVIKM

@ OyHkums cicTexuwee Bpems»

‘D OYHKUNS «rpunb/nnaHya»
@ OyHKLMSA «BBIGOP KOHOPKNY»

2.5 BKIOYEHME/BbIKIIOYEHUE

4 KoHdpurypaumm koHOPOK A5 NPUrOTOBIEHUS ML NOSIBASLOTCS HA AMCTnee.

@ Pexvm QUATTRO
4 KoHdopKu:
nocyaa ¢ gHom @ ot 11 go 22 cm.

@ Pexvm TRIO DD [ DD D
1 30Ha Horizonetech (cnesa):
OOMH TpWMb, OfHA MNlaHya, OfHA eauHuLA
nocy/ibl nA pbiBbl Ak NOCY/bl ¢ AHOM @ oT 18 0 9 9 9
110 24 cm. -
+ 2 30HbI (CnpaBa): 4
nocyza ¢ aHom @ ot 11 go 22 cwm. —

© Pexum DUO @
2 30HbI Horizonetech: * Coger
rpurib, Mf1aHya, nocyaa Ans puiObl M NocyAa  Mpu WUCMONb3OBAHWA HA MAWTE  HECKOMbKMX
C AHowm @ ot 18 Ao 24 cm. KacTproNib OHOBPEMEHHO BbIOMpaliTe KOH(OPKN,
PacrornioXeHHble MO pa3Hble  CTOPOHbI.
9 Pexum SOLO: Vcnonb3oBaHnWe NpupocTa MOLLHOCTM Ha OAHOM
CneuvanbHo  paspaGotaH Ans  mocyal KoH(opke BbI3bIBaET aBToMaTU4eckoe
OonbLuMX pa3mepos. OrpaH1yeHe MOLLHOCTY Ha APYToW, HaxoLALLencs

Bce KOH(hopKM UMEIOT OAMHAKOBYIO MOLUHOCTb.  Ha 3TOW Xe CTOPOHE MIATHI, ¥ 3T0 OTPaXaeTcs Ha
MPUMEYAHUE: Mocyna He [JomkHAa  pucnnee.
pasMeLLaTbCs B LIEHTPE NINTHI.

13



¢ 2 HCIIO/IB30BAHHUE

26 BbIBOP KOH®OPKMK

HaxmuTe Ha KnaBuLLy «BKIHOYEHUE/BBIKIIOYEHNEY
nnmTsl (A).

HaxmuTe Ha KnaBully «MeHl» ANs AoCTyna K
yHKumsm (B).

Haxmute Ha dyHKUMIO «BBIGOP KOHGMrypaLum
koHcbopkuy» (C) Ans nonmyyeHnst 4 BO3MOXHbIX
KOH(Urypaunin - KOH(OPOK AN NpUroTOBIIEHUS
nuwy (D).

Bbibepute 0pHy 13 KOHUrypaumii KOHGOPOK
NPUrOTOBMEHNS MWLM B 3aBUCUMOCTW OT BalLen
nocygel (E).

MocTaebTe Bawy nocyny Ha nuTy (F) n HaxmuTe
Ha miobyt 30Hy KOH(OPOK NS MPUrOTOBMEHMS
nuwwm Ha aucnnee (G).

B Kkaxgow 30He Heucnomnb3yemblX KOH(OPOK
MuraioT cumeonbl (H).

MnuTa aBTOMATUYECKM onpegenset
MECTOMNOMNOXEHUE NOCYAbI, U HA COOTBETCTBYIOLLEN
koHopke 3aropaetca 0 (I).

OtmeueHHbIlt (J): ecnu cumson Marche (uaywwiuit
npekpa.nosiBnsieTcs B 3KpaHe, [enatb KpaTkylo
noanepkky Ha xoabbe OokoBOW NuHUM (Mpekpa.
Lwara, YTobbl HAUMHATb KYXHHO.

14




¢ 2 HCIIO/TB30BAHHUE

[lo6aBneHne AONONHUTENBLHON KAaCTPHOMM:

MocTaBbTe KaCTPIOMIO Ha HYXHYIO KOH(OPKY U
HaxmuTe Ha fAucnnelr, 4Tobbl  OnMpedenuTh
MEeCTOMOMNOXeHNe HOBOW mocydbl. B 30He
BbIOPaHHOM KOH(OPKM KPaCHBIM (MeLHBIM) LIBETOM
3aroputca  undpa. Tenepb MOXHO BbiBpaTh
MOLLHOCTb. Ecnu molwHocTb He GyaeT BbibpaHa,
Yepe3 HeCKOMbKO CeKyHA, KOHOopKa BbIKOUMTCS
aBTOMATUYECKM.

MNepemewenne  kactpionm  BO  Bpems
NPUroTOBNEHUA:

Bbl MoxeTe nepemelwatb nocymy C OAHOM
KOHChOPKW Ha [pyryto B MpOLECCe MPUrOTOBNEHNS,
cTapasicb NoOAHMMATL NOCYAY, a He TaLuThb ee, Npu
aTOM nnuTa GyaeT aBToMaTuyecks obHapyxuBaTh
nepemelleHne 1 BbIOpPaHHbIE  HACTPOVKM
COXPaHSTCS (eCnu LMdpLI MUrakoT, TO HE06X0AMMO
BbINONHUTL NOATBEPKAEHNE, HAXAB HA AUCnnel B
COOTBETCTBYIOLLEN 30HE).

MPUMEYAHUE: AstomaTnyeckoe obHapyxeHne
MocyAbl BO3MOXHO, TOMbKO €cnM  Bbl  ee
nogHUMaeTe, 4ToObl MepeMecTUTb Ha [Apyryw
KOHGpOpKY, @ He NepeTackuBaeTe Mo MOBEPXHOCTM
nAnTHI!

CumBon «?» nosiBUTCS B 30HE KOHKDOPKM, Kyaa
nocypa Obina nepemelLeHa, u GyaeT ropeTb 0 Tex
nop, noka nnuTa He 06HapyXMT HOBYHO BbIGPaHHYO
KOHGOPKY.

15
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27 PEMYNUPOBKA MOLLHOCTHU

PackpblBatollasicss neHTa, fJalowas Aoctyn K
BbIGOPY MOLLHOCTH:

012 3456 7 8 9101112131415 Ww —w BOOST

BribepuTe 3HayYeHe MOLLHOCTY HanpsAMYH0, Haxas
Ha xenaemylo uudpy wnu cumeon. Bbl Takxe
MOXETe KOCHYTbCS NanbLieM Xenaemoro 3HayeHust
Ha  packpbiBatoweiics  neHte.  KoHdopka
BKITtOYaeTCA cpasy xe, 6e3 noaTBepxaeHus. (A).

3HauyeHMs MOLLHOCTM HaxoaaTCs B AvanasoHe ot 1
(MMHAManbHas MOLLHOCTb) Ao 15.
3apaHee 3amporpamMmupoBaHbl  Tpu  BWAa

pocTyna:
—ee
A ) = MOLLHOCTb 8, NpUroToBneHune
«Ha MeAsIeHHOM OTHe».
T W - \owHocTb 12, 06KapuBaHue.
MPUPOCT

(BOOST) = makcumarnbHash MOLLHOCTb (B).

Ecnn mowHocts He Oymer BbibpaHa, uyepes
HECKONIbKO  CeKyHA KOHd)OpKa BbIKITHOYNTCA
aBTOMaTUYECKN.

28 BbIKINIOYEHUE KOH®OPOK

BhikrtoueHne ogHoON KoHGopKy:

- HaxmuTe 1 yaepxusaiiTe knasuLLy KOHPOPKM Ha
Aucnnee unn BelbepuTe 3HaveHne MoLwHocTH «0»
Ha packpbiBaloLLencs nexTe Ans
COOTBETCTBYIOLLENA KOHGDOPKN.

OpnHoBpeMEHHOe BbIKITOYEHe BCEX KOH(OPOK:

- Haxmute 1 yaepxuBaiTe  knasuily
«BKITIOYEHNE/BbIKIIOYEHWE  NAUTBLIY,  AWUCNNeN
Bynet npogomkaTtb CBETUTLCS.

16



¢ 2 HCIIO/IB30BAHHUE

29 BbIKNIOYEHKE MNATbI

Haxmute " yaepxusanTe KnasuLuy
«BKIKOYEHWE/BBIKIMIOYEHNEY  MANTBI,  Aucnnen
noracHer.

210 NMPOOOMKUTENIBHOCTD
NPUrOTOBJIEHUA (taimep)

Kaxpas koHdopka UMeeT cneumanbHbiin Tanmep.
OH  MoOXeT  nporpammupoBaThCsi,  KOrAa
COOTBETCTBYtOLAs KOH(OPKa BKITOYEHa.
CHayana BblbepuTe KOHGOPKY, NOTOM MOLLHOCTb
Harpesa, Hanpumep 6 (A).

Mepeiaute B MeHio dyHkummn (B) u Bbibepute
(YHKUMIO  BPEMEHW  MPUrOTOBMEHUS  MULLM
(tanmep) (C).

C nOMOLLbHO KNaBuLL + UMK - YCTAHOBUTE HYXHOE
Bpemsi, Hanpumep 15 muH. (D), n noaTsepamTe
BbIOOp HaxaTMeM Ha WHAMKATOp BPEMeHN
MPUroTOBNEHNS (TaliMep) B HWKHEW yYacTu
AMCINes WM NOJOXAMTE HECKOMbKO CeKyHd, W
MoATBEPXAEHNE OCYLLECTBUTCS aBTOMATUYECKM.

MPUMEYAHUE: HacTpoikm MOXHO M3MEHST,
Korga MHAMKaTOpbl Ha AWUChfiee ropsT KpacHbIM
(megHbIM) UBETOM. ECnv vHAMKaTOpLI Ha Aucnnee
3aropennck GenbiM  LBETOM, 3HAYWT, Ballm
HaCTpOWKW noaTBepxaeHbl. Eciv Ha nante 2 unn
Gonblue KacTpronb, WHAMKATOPbl HACTPOEK Ha
pucnnee OyayT MOCTOSIHHO rOpeTb KpacHbIM
(MeaHbIM) LBETOM.

17



° 2 HCIIO/IB30BAHHUE

211 HE3ABUCUMbIA TAUMEP

OTa yHKuWs nossonseT B MOBON MOMEHT
YCTaHOBUTb 0BPATHBI OTCYET.

[ins goctyna K 310N (hyHKUMM:
Mepengute B MeHO GyHKUMA 1 BbibepuTe
(OYHKLMIO «He3aBUCUMbIA Taimep» (A).

YCTaHOBWTE HY)XXHOE BPEMS C MOMOLLbIO KITaBuLL +
nnu - (B).

MoaTeepauTe, HaXMas Ha CYIMBOI HE3aBMCMOTO
TallMepa B HWKHEA YacTu Aaucnnes, U
MOJOKANTE HECKONBKO CEKYHA, U NOATBEPXKAEHNE
OCYLLECTBUTCH aBTOMATUYECKM.

WHpwkaTop Ha ancnnee saroputcs GenbiM LBETOM,
1 TailmMep HayHeT 0bpaTHbI OTCYeT.

Mo wmcTeYeHMM  yCTAHOBMEHHOTO  BPEMEHU
nNpo3BYYMT 3BYKOBOW curHan, uhamkatop 0mO00
3amMuraer, a 3aTem OTKITOYMTCH aBTOMATUHECKM.

MPUMEYAHME: [ns 6bicTporo 06HyneHus
TailmMepa Mpu YCTAHOBKE BPEMEHU HAXMUTE W
yOepKuBanTe KnasuLly «TailMep» B HUXKHEN YacTu
Aucnnes.

18




¢ 2 HCIIO/IB30BAHUE

212 UCTEKLLEE BPEMSA

OTa (yHKUMS oToOpaxaeT Bpems, UCTEKWee C
MOMEHTa MOCMEAHEro U3MEHEHUS MOLLHOCTW Ha
BbIGpPaHHOM KOHOpKE.

Mpumep: nnuTa paboTaeT B PexiumMe MOLIHOCTY

6 B TEYeHMe HecKombkux  MMHYT,  6e3
MpOrpaMMIUpOBaHKS BPEMEHN.

YtoBbl y3HaTb WCTeKllee Bpems, nepenaunte B
MEeHI0 (YHKLNI 1 BbIGepUTE (HYHKLMIO «MCTEKLLEe
Bpems» (A).

3HayeHne WCTeKWero BpeMeHu (Hanpumep,
15 MuH.) 3aropaeTcs Ha aucnnee BblOpaHHON
KOHCpOpKM.

Ecnu Bbl xoTuTe, YTOOLI MPUrOTOBMEHWE MWLM

3aBepLUMNOCL Yepe3 OmnpedeneHHoe Bpems,
HaXMUTE Ha KMaBWLy «MPOAOIKUTENHOCTD
npurotoBnexus» (B), a cnycts 5 cekyHa HaxmuTe
knasuwy +, 4Tobbl yBEnMuMTb 0bLiee Bpems
MPpUroTOBMNEHNS,, KOTOPOE Bbl XOTWUTE MOMY4MTb
(Hanpumep, 20 muHyT) (C).

OcraBLLeecst Bpems BbICBEYMBAETCS Ha AuCniee
(D) n paccuuTbIBaETCH aBTOMaTUYECKM (B HaLLEM
npumepe: 5 MuHyT).

19
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213 KUMAYEHMUE (pyHkuma «kunsiueHner)

OTa (hyHKUNS NO3BONSET [OBECTY O KUMEHNS U
MOAAEPKVBATb KUNEHIE BOABI, YTOBbI MPUTOTOBUTD,
Hanpymep, MakapoHsbI.

Bribepute koHdOpKY (Hanpumep, neBas c3agm).
Mepeiiante B MeHW dyHKUMA 1 Bbibepute
byHKUMIO «kunsyeHmney (A).

Mo ymonyaHwio, NpeanoXeHHOe KONMYeCTBO BOAI
2 UTpa, HO y BaC €CTb BO3MOXHOCTb M3MEHTb ero
C NOMOLLbHO KnaBuwm + unu - (B).

YCTaHoBUTE HyXHOE KonmnyecTeo Boasl (0T 0,5 ao
6 nuTpos).

MopTBEPANTE, HAXIMAs HA CUMBON «KUMSYEHNEN
B HKHEW 4acTW Jucnnes, WM NOJoXAuTe
Heckombko  CekyHa, W NOATBEepXAeHMe
OCYLLEeCTBUTCS aBTOMATUYECKN.

HaunHaetcs kunsuerme.

Korna Boga 3akunaeT, pasgaeTcs 38yKOBOW curHan,
CMMBON «KUMSYEHNE» HA AUCTINEE MUTAET.

3aTem HyXXHO 3acbinaTb MakapoHbl U NOATBEPANTL
BbIOOp HaxaTem Ha Aucnneil B mobom mecte
30HbI KOHOPKY.

Mo ymonyaHmio, Ha Aucnnee NpeaiaraeTcs pexinm
MoLLHocTL 12 v Bpems npurotoBneHnst 8 MuHyT (C).
TeM He MeHee, Bbl MOXeTe perynupoBath
3afaHHble 3Ha4YeHWs MOLLHOCTW W BpeMeHM
NPUroTOBNEHMS.

Mo OKOHYaHWW MPUrOTOBMEHWS  pasgaeTcs
3BYKOBOW CUrHas.
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¢ 2 HCIIO/IB30BAHHUE

NPUMEYAHME:

BaxHo, 4Tobbl Boga Obina He CANLLKOM ropsiyelt u
He CMMLIKOM XOMOLHOW Meper MpUroTOBMEHNEM
MUK, Tak Kak 3TO MOXET WCKA3WTb KOHEYHbII
pesynbTar.

He ncnonb3ayiite YyryHHyio nocygy.

OTa  QYHKUMS  MOXET  WUCMONb30BaThCS
OHOBPEMEHHO TOMBKO Ha OAHOM KOHOpKE.

3Ty (yHKUMIO MOXHO MCMOMb30BaTh Takke AN
npuroToBneHus moboi nuwK, Ans KOTOpOA
TpebyeTcs kunswas Boaa.

214 TOOOrPEB

OTa (yHKUNS NO3BONSET COXPAHATL MULLY ropsyent
B PEXIME MOLLHOCTH 2.

Mo coobpaxeHnsam GesonacHoCTH, PyHKLMS
aBTOMATUYECKM BBIKIIOYNTCS Yepes 2 yaca.

[ns noctyna K 310 thyHKLMN:

lMeperigute B MeHK yHKUMA W Bbibepute
(yHKumio «noforpesy (A).

ﬂJ‘Iﬂ OTMEHbI (i)yHKLLI/II/I HaXMUTE Ha CUMMBON
«nogorpesy (B).

Mpu OTCYTCTBMM MoOCydbl Ha Aucnnee Muraet
CMBON «?», HO (YHKLIMSI OCTAETCS aKTUBHOIA.
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¢ 2 HCIIO/IB30BAHUE

215  HORIZONEPLAY (g HekoTopbix Mopensix)

[Mo3agu BapoOYHON MOBEPXHOCTW Ballel NAUThI
1MeeTcs HanpasnstoLiee YCTPOWCTBO,
no3Bonsiollee pas3MellaTb Ha NnUTe Takue
npuHagnexHocT De Dietrich nuHelikn Horizone
Play, kak pasgenoyHas Aocka, nnaHya wnu
peLueTka ans rpuns.

PacnonoxeHue npuHagnexHocTen:
YCTaHOBUTE BLIEMKY KyXOHHOV NPUHAZNEXHOCTH
Ha HanpaBnstoLLee YCTpoicTBo npubopa (A).

Yrobbl  NpepoTBpPaTMTL  NOSIBNIEHME

LlapanuH, He cABUraiTe NPUHAANEXHOCTH
nuHeikn  HORIZONEPLAY  Ha  BapouHble
NOBEPXHOCTH.

216  ®YHKUUA «TPUNB/MNAHYA»

OTa (pyHKUMS NO3BONSIET MCMONb30BaTh Takue
KyXOHHble MPWUHAZNEXHOCTH, KaK pelleTka Ans
TPUNS UMK NAaH4Ya, Ha BCex KoHdopkax (Kpome
pexumoB QUATTRO n SOLO) ans obxapusanms
MPOAYKTOB.

BbibepuTe koHGOPKY M NOCTaBbTE Ha Hee mocyay.
Korma nnuta oBHapyxuT nocyay, Haxmute Ha
knasuwy b (A).

Ha gucnnee nosBnsieTcs CMMBON «rpunb/nnaxyay
(B), moLLHOCTb 3anporpammupoBaHa, HaunHaeTcs
npouecc npurotoBnenns. Korga pocturaetcs
Tpebyemas Temnepatypa, B TeueHne 10 cekyHn
3BYYNT 3BYKOBOW CWUrHam v CUMBOIN Ha aucnnee
Muraer.

Taimep Ans 370N PYHKLWM HE UCTIONb3YETCs.

[Ons oTMeHbl YHKUWMM HaxMUTe Ha CUMBOM
«rpunb/rnanyay (C).

[Mpn oTCyTCTBMM mocygbl Ha Aucnnee Muraet
CUMBOI «?», HO (hYHKLIMS OCTAETCs aKTUBHO.
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217 HACTPOWKM

31a tyHKuMs obecneunBaeT AOCTYN K PA3UYHBIM
napameTpam nnuTH, KoTopble  MOryT
PErynupoBaThCs:

- BbIOOP 3HAYEHWU MOLLHOCTY

- SIPKOCTb

- IEMOHCTPALMOHHBIA PEXUM

(3apesepBupoBaH Ans cnyxObl rapaHTUNHOTO
obcnyxmBaHus).

KoHdbopka gomkHa ObITb BbIKMHOYEHA.
MepenanTe B MEHIO (PYHKLMIA 1 BbIBEPUTE (DYHKLMIO
«HacTporikuy (A).

218 BbIBOP MOLLHOCTH

Ota YHKLMSA no3BonsieT N3MEHATb
YCTaHOBIEHHbIA PEXMM MOLLHOCTY B HACTPOMKax
(kpome hyHKLMKM npupocTa (boost)).

KoHdpopka fomkHa ObITb BbIKIHOYEH.
[na poctyna k 3TOM (PyHKUMM nepenpuTe K
(OYHKLMN «HACTPOVKMY.

Haxmute  Ha  OAMH M3 CUMBONOB
3anporpaMMMpOBaHHbIX 3HaYeHUIi MOLHOCTM B
neson vyactu gucnnes (A).

Bbibepute 0AHO M3  3anporpammMuUpoBaHHbIX

3HayeHnin MolHoct (B) u wuamenute ero,
YCTaHOBYB HOBYH MOLLHOCTb C MOMOLLBH KNaBuLL

+umm - (C).

MPUMEYAHUE: 3HayeHns MOLUHOCTU AOIKHbI
ObITb 0T 1 40 9 Ans nepsoit knasmwm 1 ot 10 1o
15 - ans BTOPOVA.
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219 APKOCTb

3Ta (yHKUMA NO3BONSIET PerynMpoBaTh APKOCTb
CBEYEHMS! MHOMKATOPOB Ha aucrnee.

[na poctyna K 9TOM (DYHKUMM nepengnte K
(DYHKUMM KHACTPOMKNY.

Bribepute cumBon sipkocTu B LigHTpe ancnnes (A).

YCTaHOBUTE Xenaemyl CTeneHb SpKOCTU C
NOMOLLbHO knasuw + unu - (B).

HOﬂ,TBeleVITe HaXaTheMm Ha KnasuLly «BO3BpaT»
(C).

220 [JEMO-PEXWUM
(3apesepBupoBaH Ans crnyx0bl rapaHTUAHOTO
obcnyxuBaHus)

Ecnu Bbl BOWNM B AEMOHCTPALMOHHBIA PEXNM,
3ape3epBUpOBaHHbI Ans CnyxObl rapaHTUIAHOTO
obcnyxuBaHus  (A), HaxmUTe Ha KnaBuwy
«B03Bpat» (B), YT0ObI BEPHYTLCA K NpeablayLLemy
AVCNMet; ecnu no owwnbke Bbl BBENW kog M
noateepaunu, Haxas OK (C), npo3syunt
3BYKOBOVI CUrHam 1 Bbl BEpHETECh K [WCMNEl0
«NepBUYHas nofava NUTaHusy.
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° 2 HCIIO/IB30BAHUE

2.21 BIIOKMPOBKA NAHENN
YNPABNEHUA

[na obecneyeHnss GesomacHOCTM aeTel Balla
nnuta obopyaoBaHa  GMOKMPOBKOW,  koTopast
GriokupyeT ee ucnonb3oBaHue (Hanpumep, Ans
4ncTKN).

Mo coobpaxeHnsm 6e30MacHOCTM,  TOMbKO
KnaBuLLa «BKIHOYEHINE/BLIKIOYEHNEY NO-NIPEXHEMY
aKkTMBHa W obecneynBaeT OTKMIOYEHNe aaxe
3a6r10KMPOBaHHbIX KOH(OPOK Harpesa.

BnokupoBka:

HaxumailTe Ha [gucnnee  MHAMKATOP-3aMOK
«OTKpbITO» ~ (A) A0 3BYKOBOrO  CMrHana,
MOATBEPXAAILLETO OnepaLmio BNOKMPOBKN MAUTHI.
Ecnu nnuta HaxoguTcs B paboyem pexume 1 Bbl
ee 3abnokupoBanu (B), paboume KkoHopku
NpOJOKaloT HarpeBaTb, HO Y Bac HeT JocTyna K
KnaBuLwaMm MOLWHOCTU W TalMepy, WHAMKaTop-
3aMOK «3aKpbITO» MWUraeT, a 4Yepe3 HecKoMbKo
CEKYH, HaYMHaeT CBETUTLCA NOCTOSHHO. TOMbKO
KnaByLLa «BKMIOYEHNE/BBIKITIOYEHINEY MO-MPEXHEMY
aKTVBHa.

Pa36nokupoBaHue:

Ecnm nnuta 336]'IOKVIDOBaHa B BbIKIMMKO4YEHHOM UK
paboyemM pexume, HaxumalTe Ha  3amMoK
«3akpbiTo» Ha ancrnee (C) [0 ABOMHOTO 3BYKOBOIO
curHana, MOATBEPXMAIOWEr0  OnepaLio
pa3broKMpoBaHNS MNKUTBI.
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2.22 OYHKUWA BNOKUPOBKKU Ons
OYUCTKKU «CLEAN LOCK»

[aHHas (byHKLlMﬂ nossondaet BPEMEHHO
336]'IOKVIDOBaTb NIATY Ha BPEMA YUCTKK.

[Ons BKNOYEHUS BPEMEHHONW ONOKUPOBKU
«Clean lock»:

KopoTko HaxmuTe Ha 3aMOK «OTKPbITO» Ha
pucnnee, rnocnegyeT  3BYKOBOW - CWrHanm 1
MHAMKATOP 3amMKa «3akpbiTo» OygeT murath B
TEYEHME BCEro BpemMeHu GI10KMPOBKM.

Yepes 30 cekyHg nnuTa  aBTOMATUYECKM
pas6nokupyetcs. [po3By4nT ABOMHON 3BYKOBOW
CUrHam, ¥ 3aMOK MepeieT B MOMOXEeHMe
«OTKPBITOY.

@ CoBet

He 3abyabTe pasbnokuposatb mnnTy nepeg
MOBTOPHBLIM  WCTMONb30BaHWEM  (CM.  rmaBy
«broK1poBKa ynpaBneHus»).

223 BE3ONACHOCTb U PEKOMEHOALINA

OcTaTo4HbIN HarpeB

lMocre WHTEHCWMBHOMO  MCMOMb30BaHUS  30HA
KOH(*)OpKVI, KOTOpOl7I Bbl TOJTbKO YTO NOJb30BasuChb,
ocTaetcsa ropﬂqeﬁ B T€YEeHWe HECKOJIbKUX MUHYT.

WHomkaTop 0CTaTOuHOrO HarpeBa ]?%( ocTaeTcs Ha
Aucnnee [0 Tex nop, Moka 30Ha He OXnaguTcs
OKOHYaTenbHo (A).

He npukacalitech k HeOCTbIBLUMM y4acTkaMm NuTbl.
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OrpaHuumuTens Temnepatypbi:

Kaxgas  koHcopka — OCHaljeHa — AaTyukoMm
BesonacHocTy, KoTOpbIN HenpepbIBHO
KOHTPONMUpYET TemnepaTypy B HWXHEA YacTu
nocyabl. Ecnu Bbl 3abbinu mycTylo nocygy Ha
BKMIOYEHHON  KOHGOpKe,  3TOT  [aTuK
aBTOMaTNYeck! afanTupyeT PeXuM MOLIHOCTY
NWTbl 1 TakuM 0Bpa3oMm no3BonuT u3bexatb
pycKa MOBPEXAEHNS NOCYAbI NN NANTHI.

OyHkums  GesonacHocTM  «HeGonblume
npegMeThI»:

Hebonblume npegmeThl (Hanpumep, BINKa, NOkKa,
KOMbLIO W T.N.), OCTaBMEHHbIE HA MOBEPXHOCTH, He
0BHapyX1BaloTCS MINTON Kak nocyaa.

[vcnneit muraet, u nnnTa He paboTaer.

BHumaHue

He pekomeHayeTcsi knacTb B 30HY
KOHOPOK NNUTLI MeTanNIMYeckue NpeameThl,
TaKue Kak HOXM, BUJIKW, NOXKN UNK KPbILIKK,
NOCKONbKY OHU MOTYT CUNbHO HarpeThbCs.

3awura ot 3arpoMoXaeHus:

OTKnIOYeHe NNTBI, CneLyanbHbI MHAMKaTop Ha
JuCNnee W aBapuUiHbIA 3BYKOBOW CUrHam MOryT
ObITb BbI3BaHbI OIHO W3 TPEX CNIEAYHOLMX MPUYKH:
- Hannune npeameToB, 3akpblBaoLiyX KnaBuLLy
«BKTNIOYEHME/BbIKMIOYEHVe» unu aucnnei (A).

- BnaxHas candeTka, ocTaBneHHas Ha knasuLie
«BKIIOYEHNE/BBIKTIOYEHNEY.

- MeTannuuyeckuii npegmeT, OCTaBMEHHBIN Ha
KnaBuLLe «BKMIOYEHME/BbIKMoYeHey (B).
OuncTuTb UNKM YAANNUTL NPeaMEThI, @ 3aTeM CHOBA
BKITHOUMTb NANTY.
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528

CucTema aBTOMaTM4ECKOro OTKNHOYeHuUs (Auto-
Stop):

Ecnn Bbl 3abbinn BbIKMIOYMTL KOHGOPKM, Balla
NNUTa OCHalleHa (PYHKUMEN 3aluTbl «cucTema
Auto-Stop», koTOpas aBTOMaTUYECKM OTKMKYaET
3a0bITyl0 KOHCOPKY MO MPOLUECTBUN 3a4aHHOrO
BpemeHn (0T 1 po 10 yacoB COOTBETCTBEHHO
1CNIONb3yeMOMy PEXUMY MOLLHOCTH).

B cnyyae cpabatbiBaHMs  3TOW  CUCTEMbI
6e3onacHocTH OTKMNKYeHNe KOH{OpKM
oTobpaxaeTcs Ha aucnnee cumeonom «Auto-
Stop» B OKHE KOMaHA 1 3BYKOBOW CUrHan 3By4uT B
TEYEHNE NPUMEPHO 2 MUHYT. YT06bI OTKNIOYNTE
3BYKOBOW cUrHan, HeobxoamMmo NpocTo HaxaTb B
nobom MecTe Ha aucnnee.

° 3 TEXHUYECKOE ObC/1Y/KUBAHHE @

TEXHWYECKOE OBCJTYXUBAHUE N YXOL

[N 4ucTKM nerkux 3arpssHeHuii cnonb3ynte
ry6ky (A). Xopowo cmouuTe TEnno BOAOW
O4MLLAEMYI0 MOBEPXHOCTb, 3aTEM HACyX0 BbITPUTE
(B).

[p  HakoMmeHWM 3aneKwWwWXcs  3arpsisHeHui,
pacnneckaBLUXCS cnagkunx HanWTKOB,
pacnnaBneHHoro nnactuka MCnonb3ynte Ans
uncTkM rybKy nivnn cneuranbHbiid ckpebok ans
crekna. XOpOWO CMOuUTb  Tensoi  Bogow
OYMLIAEMYK0  MOBEPXHOCTb, C  MOMOLLbIO
cneynanbHoro ckpebka Ans CTekna OuYMCTUTH
Gonblune HaKOMMeHUs 3arpsisHeHuiA, NpoTepeTh
ryGKoV Ansi OYMCTKM, 3aTEM BbITEPETH HACYXO.
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° 3 TEXHUYECKOE ObC/1Y/KUBAHHE @

[Ons ouncTKM pa3BOAOB 1 HAKMMM CMOYUTb
3arpsisHeHne TennbiM GenbiM yKCycoMm, 4epes
HEKOTOPOE BPEMS BbLITEPETb HACYX0 MSTKOM
TKaHBH.

[ns yncTkv GnecTaLmMX MeTanIMYECKNX NOKPbITUIA
N exeHeaenbHoro obcnyxuBaHus 1CMonb3oBaTh
cneunanbHoe CPeAcTBO AMst CTeKno-Kepamuku.
HaHecute cneumanbHoe CpeAcTBo  (koTopoe
COAEPXUT CWAMKOH W, KenaTenbHO, umeeT
3alUMTHbIE CBOWCTBA) Ha CTEKNO-KepaMUYeCKyto
NOBEPXHOCTb.

BaxxHoe 3ameyaHue: He 1Cnonb3ayiiTe abpasvBHbIl
MOpOLLOK UK ryOKy. MpeanoyTUTENbHLI KpeMbI 1
cneumanbHble rydku Ans JenuKkaTHbIX BeLLei.

OBCNY)XXUBAHWE PA3ENOYHOMW JOCKU
HORIZONEPLAY

UTobbl  COXpaHUTb  pa3menoyHyl [OOcky B
XOpOLLEM COCTOsHMK, Heobxoaumo cobniopath
HEKOTOpble Mepbl NPeA0CTOPOXHOCTY.

3anpewaercs:

- YCTaHaBnMBaTb Pa3AenoyHyl0 AO0CKY TaKiM
obpasom, u4toGbl OHa conpukacanacb ¢
KacTponsiMu nim ropsumumm 6rioaamu;

- pacrionaratb CRMWKOM 6nM3ko K YCTPOMCTBY
BO3MYLUIHOrO OTOMMEHUS UMK KOHAMLMOHEPY,
MOCKONbKY 3TU  YCTPOWCTBA  MepecyLuuBaloT

BO34YX;

- nogsepratb  4pe3MepHoMy BO30eNCTBUIO
COJTHEYHbIX I'IyLIBVI 3a OKHOM;

- ucnonb3oBatb B YCNOBUAX  YPE3MEPHbIX

KonebaHuii Temneparypsi;

- 3aXUMaTb Mexay [ABYMS npegmeTamu, He
MpeaycMOTPEB KOMMEHCALMOHHIV OB, €cnin
[0CKa BMOHTMPOBaHA B MeGesbHYH0 CTEHKY;
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- MoOMelaTb Ha BrAXHyK MOBEPXHOCTb, Ha
KoTopoit Mcnonb3ytoTest CTPOUTENbHbIE
maTepuars (Tanc, elue He 3aTBEepPAEBLLNIA GETOH 1
T.0.).

Mpw nepeoM McnonbL30BaHMK:

CmaxbTe pa3genoyHylo [OCKY —KyNuHapHbIM
KMPOM  (C MOMOLLUBKO ~ YNCTOW  candeTku
pacnpegenuTe 1-2 CTONOBbIE NOXKY Xupa Mo BCen
noBepxHocTh). Takum 00pa3oM Bbl COXpaHWTe
XOpOWWA BHELWHWA BUL Jockn u obecneunte
AnUTENbHBIA CPOK CITyXObl.

PerynspHoe o6cnyxuBaHue:

CmasblBailTe pasfenoyHylo [ocky OAWH pa3 B
mecsL.

Ecnu pasmenoyHas focka CryXuT TONMbKO Ans
yKpaLLeHus MHTepbepa, HACTOATENbHO
PEKOMEHYeTCS  MOKPbITb  €e  NakoM  Ans
NpefoTBPALLEHNS YCaZKN UMK YBENUYEHUs B
obbeme.

Hukorga HE CMAYVBAUTE pasgenoyHyto gocky
B LIENSIX YNCTKM. YncTUTe ee npu NomoLLmM nessis
HOoXa unn ckpebka. Tak Bbl ymanuTe M3NMLIKKA
BMarn nocre pasgenks Msca U COXpaHuTe
[EPEBSHHYI0 MOBEPXHOCTb AOCKM B MAEanbHOM
COCTOSIHW.



|| Bo epems exntoqerus | {Mepeuyroe exmoyenue|

Bo epemsi pabombi

¢ 4 HEHCIIPABHOCTH U CITOCObBI HX YCTPAHEHHA ﬂ

HeucnpaBHOCTb:

Bo3MoXHble MPUYUHDI:

Yro caenatb AnA yCTpaHeHus:

MosBNAETCS Ha
} [avcnnest
Ha ycraHoBke cpabaTbiBaet
3aluTa.

OT NnNTBl UCXOANT HEOObLIYHBII
3anax Bo Bpems MepBoro
MPUrOTOBNEHNS MULLM.

[emo-pexum

[nuTa He BKMtovaeTcs.

YCTpOICTBO HOBOE.

Haxatue Ha MKOHKY /y

[poBepuTL €€ COOTBETCTBME.
naBa «MoakmnoyeHue.

Huyero. 3anax ucyesHet nocne
HECKOMbKIX MPUMEHEHMIA.

Mnuta He pabotaeT, u Aucnneit He
3aropaetcs

MnuTa He paboTaeT, u nosBRseTCS
coobLLeHve Ha aucnnee.

MnuTa He paboTaet, 3amok
«3aKpLITO» Ha [MCnnee Muraer.

Ha ycTpoiicTBo He nogaetcs
nuTanme. MutaHne unm
MOAKIHYEHNE HENCTIPABHI.

OnekTpoHHast nnara He paboTaer.

[MnuTa 3abnok1poBaHa.

MpoBepUTb NpesoXpaHNTENM 1
aBTOMATUYECKWIA BBIKMIOYATEb.

Bbi3BaTb cnyx0y rapaHTUitHOMO
obcnyxuBaHms.

Cwm. rnaBy «be3onacHocTb aeTemy.

Mnuta nepecrana pabotatb,
3yMMep 3BYYUT NpUBNM3UTENBHO
kaxable 10 cekyHa, Ha aucnnee
oToBpaxaeTcs HanKkaTop ==.

F7 oTobpaxaetcs Ha gucnnee.

3HayeHme MOLLHOCTV MUraeT nocne
BKITHOYEHMS KOHPOPKU.

Kactptonn n3patot HeHopManbHbii
LUyM BO BPEMSI IPUTOTOBNEHNS
nuwm. Mnuta n3paet
NOTPECKVBAHNE NPY NPUTOTOBAEHMUN
vy,

BeHTunsiuusi npofomkaeT paboTatb
elLle HECKonbKO MUHYT focne
BbIKITIOYEHMS) KOH(OPOK MANTHI.

VIMenu mecTo 3arpoMOXIEHus, Unu
MeTannM4Yeckiii NpeamMeT 3akpbiBaeT
KnaBLLYy «BKIIOYEHUE/BBIKITIOYEHNEN
Unu aucnnen

3J'IeKTp0HHbIe nnarbl neperpennchb.

MpuMeHsiemas nocyAa HenpuroaHa
AN MHOYKLUY UK UIMEET AnameTp
MEHbLUE PEKOMEHAYEMOTO (CM.

rnaBy «BKmtoYeHNE/BLIKMIOYEHNEY).

HopmanbHo Ansi HeKoTopbIX BIAOB
nocyAbl. TO CBA3AHO C nepesayel
SHEPrM OT NANUTLI K MOCyAe.

OxnaxaeHue aMeKTPOHHbIX nnat
HopmanbHas pabota.

OUNCTUTb MAK yAANUTL MPEAMETH,
a 3aTeM CHOBA BKIOYNTb MAUTY.

Cwm. rnaBy 06 ycTaHoBKe.

Cw. rmaBy nocyaa ans
MHAYKUMOHHOM NANTBI.

Huyero. B aTom cnyyae HeT pucka
HU NS NNUTBI, HA AN BaLLen
nocyAbl.

Huyero.
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* 5 oxpana OKPYKAIOIEH CPE/IbI

®

BEPEXHOE OTHOLUEHME U OKPYXAIOLLEN
CPEQE

- YnakoBoYHbIVi MaTepuan nauTbl NPUrofeH Ans
BTOpUYHON nepepaboTkn. [omecTute ero B
cneunanbHO  MPefyCMOTPEHHble  MYCOpHbIE
KOHTEAHepbl W, Takum 0bpasom, nomoruTe
3aLMTUTL OKPYXatoLLYIO Cpeay.
- Bawa nnuta Takke cogepxuT MHOMO
MaTepuanos, KOTopble MOA4alTCs
BTOPUYHOA  nepepabotke.  OHu
MOMeYeHbl  CneuuanbHbIM — 3HaKkoM,
B ,)31aualiyM, YTO BbILIEAWNE W3
CTPOS MAUTHI He [OMMKHbI YTUNM3NPOBATbCH
BMECTe C ApyrMu oTxodamu. Takum obpasom,
noBTOPHas nepepaboTka nnuT, opraHu3yemas
n3rotoBuTeneM, byaeT BbINONHEHA B HAUMYYLLNX
YCMOBUSX M B COOTBETCTBUW C €BPOMEMCKON
pupektuBo  2002/96/CE o6 oTxopax
3MEKTPUYECKOrO 1 BNEKTPOHHOrO 0BOPYA0BAHMS.
ObpaluainTecb B M3pUI0 UMK K NpoAaBLy Ans
nonyyveHns MHeopmaumun o Grvkaniunx K Bam
MyHKTax npuema BbiLLEALIMX 13 CTPOS NPUBOPOB.
Mbl 6narogapum Bac 3a COAeNCTBUE 3alyuTe
OKpYXatoLLel cpefp.

31




¢ 6 OTJET 110 PABOTE C IIOTPEBUTETAMH

TEXHWYECKOE OBCITYXMBAHUE BO
®PAHLIUK

TexHnyeckoe oOCnyxuBaHWe Ballelt  NANTHI
[JOIKHO OCYLUECTBNATLCS KBANU(ULMPOBAHHBIMY
cneusanucTamu,  NOMYYMBLIAMM — Ha  3TO
paspeLLeHne 0T TOProBoii Mapki. YTobbl yckopuTb
ofcnyxuBaHne Baleil MNTbI, BO BPEMsl 3BOHKA
coobwute ee MOMHblE WMAEHTU(UKALMOHHBIE
JaHHble  (TEXHWYeckMe 1 3KCMMyaTalMOHHbIE
[JaHHble, CepUitHbIA HOMEP). TN faHHbIEe ykasaHbl
Ha 3aBO/ICKOV Tabnnyke.
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7{) PYKOBO/ICTBO 110 BbICTPOMY BK/TIOYEHHIO

BKI1./BbIK.
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