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CHERE CLIENTE,
CHER CLIENT

Découvrir les produits De Dietrich, c’est éprouver des émotions uniques.
L’attrait est immédiat dés le premier regard. La qualité du design
s’illustre par I'esthétique intemporelle et les finitions soignées rendant
chaque objet élégant et raffiné en parfaite harmonie les uns
avec les autres. Vient ensuite lirrésistible envie de toucher.

Le design De Dietrich capitalise sur des matériaux robustes
et prestigieux ; 'authentique est privilégié. En associant la technologie
la plus évoluée aux matériaux nobles, De Dietrich s’assure la réalisation
de produits de haute facture au service de I'art culinaire, une passion
partagée par tous les amoureux de la cuisine. Nous vous souhaitons
beaucoup de satisfaction dans I'utilisation de ce nouvel appareil.

En vous remerciant de votre confiance.

Retrouvez-noussur €@ @

www.dedietrich-electromenager.com .

De Dietrich<O>
Important :

Avant de mettre votre appareil en marche, veuillez lire attentivement ce guide afin de vous
familiariser plus rapidement avec son fonctionnement.



TABLE DES MATIERES

Sécurité et précautions importantes ...........cccccccicerriieecccccceee 4
INStallation........ceeeeeeecrrcr e 7
DEDallage .......eeeiiiiiiiiiie e 7
ENCastrement .......ooormeie 7
Branchement ..........ooo 9
L L FET- 1o o TR 10
ChOiX AU FECIPIENT. ....vveieiiieeee et 10
Description de VOIre deSSUS ........ceviiieeeeiiiiiiiiiieieee e 11
Description de I'afficheur ............ooiiiiiii e 12
Description des fONCLONS ..........ueiiiiiiiiiiiiiiee e 13
MiSE BN MAICHE .......oviiiiccee e 13
SEleCtion AU fOYET.......eiiieiiiiiie e 14
Réglage de 1a PUISSANCE .......uuiiiiiiii i 16
Arrét des foyers -de latable ............cccciiiiiiieii 16
DUMEE A€ CUISSON.....eviiiiiiticeeee e 17
Minuteur indépendant............c..uuiiiiiii e 18
Elapsed tiIMe....coooeeeeeece e 19
Fonction EBUNItION ........eveeieiice e 20
Fonction Maintien au chaud ............ccccoiiiiiiii e 21
HOMZONE PlAY ...t 22
Fonction gril / plancha ..o 22
REGIAGES ... 23
Pré-sélection de puiSSaNCEeS........couviiiiiiiiiiiiiiieeeeee e 23
LUMINOSITE .ot e e e 24
MOAE DEMO ...ttt 24
Verrouillage des commandes...........eceeieiiieiieeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 25
Fonction «Clean IoCK» ..........ccuviiiiiiiiiiiee e 26
Sécurités et recommandations...........ccceeiiiiiiii e 26
Entretien ... 28
Anomalies et SOIUtIONS .........cooiiiiiiiii e 30
ENVironnement ... 31
Service cONSOMMALEUIS ........cceieeiiiieeeieceene s e e e e s e e e e e eeeens 32
Guide de démarrage rapide (feuillet détachable)............................. 33



SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

Cette notice est également disponible sur le site internet de la marque.

Merci de prendre connaissance de ces conseils avant d’installer et d’utiliser votre
appareil. lls ont été rédigés pour votre sécurité et celle d’autrui. Conservez cette
notice d’utilisation avec votre appareil. Si I'appareil devait étre vendu ou cédé a une
autre personne, assurez-vous que la notice d’utilisation I'accompagne.

» Dans le souci d’'une amélioration constante de nos produits, nous nous réservons
le droit d’apporter a leurs caractéristiques techniques, fonctionnelles ou esthétiques
toutes modifications de leurs caractéristiques liées a I'évolution technique.

« Afin de retrouver aisément les références de votre appareil, nous vous conseillons
de les noter en page “Service et Relations Consommateurs”.

Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants agés de 8 ans
et plus et par des personnes
a%/an_t des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou des
personnes sans experience
et connaissance , si elles ont
été correctement informées
ou formées a l'utilisation de
I'appareil en toute sécurité et
qu'elles en comprennent les
risques qui en résultent.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil.

e nettoyage et I'entretien par
'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans
surveillance.

Les enfants de moins de
8 ans doivent étre tenus a
I'écart a moins qu’ils ne soient
surveillés en permanence.
L'appareil et ses parties
accessibles deviennent
chauds pendant I'utilisation.
Des précautions doivent étre
rises pour éviter de toucher
es éléments chauffants.
Les objets métalliques tels

que couteaux, fourchettes,
cuilléres et couvercles ne
doivent pas étre placés sur
la surface, car ils peuvent
devenir chauds.

Votre table posséde une
sécurité enfant qui verrouille
son utilisation a I'arrét ou en
cours de cuisson (voir chapitre

. utilisation de la sécurité
enfant).
Votre appareil est

conforme aux Directives et
réglementations européennes
auxquelles il est soumis.

Afin uwil n’y ait pas
d’interferences entre votre
table de cuisson et un
stimulateur cardiaque, ce
dernier doit étre congu et
réglé en conformité avec
la réglementation qui le
concerne. Renseignez vous
aupres de son fabricant ou
votre médecin traitant.

Une cuisson avec de l'huile
ou de la matiere grasse
effectuée sur une table, et
sans surveillance peut étre



SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

dangereuse et donner lieu a un
incendie. Ne tentez JAMAIS
d’éteindre un feu avec de I'eau,
mais coupez l'alimentation de
I'appareil avant de couvrir la
flamme avec par exemple un
couvercle ou une couverture
anti feu.

ATTENTION la cuisson
doit étre surveillée. Une
cuisson courte nécessite une
surveillance continue.

Risque d’incendie : ne pas
stocker d’objets sur les zones
de cuisson.

Si la surface est fissurée,
déconnecter l'appareil pour
eviter le risque de choc
électrique.

Ne plus utiliser votre table
avant changement du dessus
verre.

Evitez les chocs avec les
récipients: la surface verre
vitrocéramique est trés
résistante, mais n’est toutefois
as incassable.

e pas poser de couvercle
chaud a plat sur votre table de
cuisson. Un effet «ventouse»
risquerait d’endommager le
dessus vitrocéramique. Evitez
les frottements de récipients
qui peuvent a la longue genérer
une dégradation du décor sur
le dessus vitrocéramique.
Pour la cuisson, n’utilisez
jamais de feuille de papier
d’aluminium. Ne déposez
jamais des produits emballés

avec de l'aluminium, ou en
barquette d’aluminium sur votre
table de cuisson. L’aluminium
fondrait et endommagerait
définitivement votre appareil
de cuisson.

Ne rangez pas dans le meuble
situé sous votre table de
cuisson vos produits d’entretien
ou produits inflammables.

Si le cable d’alimentation
est endommage, il doit étre
remplacé par le fabricant, son
Service Aprés-Vente ou des

personnes de qualification
similaire afin d’éviter un
danger.

Assurez-vous que le céable
d’alimentation d’'un appareil

électrique branché a proximité
de la table, n'est pas en contact
avec les zones de cuisson.

N'utilisez jamais de nettoyeur
vapeur pour I'entretien de votre
table.

Ces tables doivent étre
branchées sur le réseau par
l'intermédiaire d’'un dispositif a
coupure omnipolaire conforme
aux régles d’installations en
vigueur. Une déconnection
doit étre incorporée dans la
canalisation fixe.

Votre table de cuisson est
P(evue pour fonctionner en
‘état sous une fréquence de
50Hz ou 60Hz (50Hz/60HZz),
sans aucune intervention
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particuliéere de votre part.

Apres utilisation, arréter le
fonctionnement de la table
de cuisson au moyen de
son dispositif de commande
et ne pas compter sur le
détecteur de casseroles.

L’appareil n’est pas destiné a
étre mis en fonctionnement au
moyen d’une minuterie externe
ou d’'un systéme de commande
a distance séparé.

MISE EN GARDE : Utilisez
uniquement des protections de
tables congues par le fabricant
de [I'appareil de cuisson,
référencées dans la notice
d’utilisation comme étant
adaptées, ou incorporées
a l'appareil. L'utilisation de
protections non appropriées
peut provoquer des accidents



¢ 1 INSTALLATION

1.1 DEBALLAGE

Enlevez tous les éléments de protection.
Vérifiez et respectez les caractéristiques
de l'appareil figurant sur la plaque
signalétique (1.1.1).

Veuillez noter dans les cadres
ci-dessous les références de service et
de type norme figurant sur cette plaque
pour un usage futur.

Service: ”Type:

1.2 ENCASTREMENT DANS LE
MEUBLE

Vérifiez que les entrées et les sorties d’air
soient bien dégagées. Tenez compte
des indications sur les dimensions (en
millimétres) du meuble destiné a recevoir
la table de cuisson.

- Encastrement sur plan de travail
Voir schémas (1.2.1 - 1.2.3)

- Encastrement a fleur de plan de travail
Voir schéma (1.2.2)

111

SERVICE XXOO0KKX_| TYPE: X00000KK 000X W,

N X000

1SM GROUPE 2 CLASSE B

1.21




¢ 1 INSTALLATION

Vérifiez que l'air circule correctement
entre l'avant et l'arriere de votre table
de cuisson.

En cas d’installation de latable au-dessus
d’un tiroir (1.2.4) ou au-dessus d'un
four encastrable (1.2.5), respectez les
dimensions notées sur les illustrations
afin d’assurer une sortie d’air suffisante
a l'avant.

Collez le joint d’étanchéité sur tout le
pourtour de la table (1.2.6).

Introduisez la table dans le meuble
(1.2.7).

@Si votre four est situé sous votre
table de cuisson, les sécurités
thermiques de la table peuvent limiter
I'utilisation simultanée de celle-ci et du
four en mode pyrolyse. Votre table est
équipée d’'un systeme de sécurité anti-
surchauffe. Cette sécurité peut par
exemple étre activée en cas d’installation
au-dessus d’'un four insuffisamment
isolé. Le code «F7» s’affiche alors dans
les zones de commandes. Dans ce cas,
nous vous recommandons d’augmenter
I'aération de votre table de cuisson en
pratiquant une ouverture sur le co6té de
votre meuble (8 cm x 5 cm).

1.24




¢ 1 INSTALLATION

1.3 BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Ces tables doivent étre branchées sur le
réseau par l'intermédiaire d’un dispositif
a coupure omnipolaire conforme aux
regles d’installations en vigueur. Une
déconnection doit étre incorporée dans
la canalisation fixe.

Identifiez le cable et les couleurs des fils
de votre table de cuisson :
Cable a 5 fils (1.3.1 et 1.3.2)

a) vert-jaune

b) bleu

c) marron

d) noir

e) gris
A la mise sous tension de votre table,
ou apres une coupure de courant
prolongée, un codage lumineux apparait
sur le clavier de commandes. Attendez
30 secondes environ ou appuyez sur
une touche pour que ces informations
disparaissent pour utiliser votre table
(cet affichage est normal et il est réservé
le cas échéant a votre Service Aprés-
Vente). En aucun cas [l'utilisateur de la
table ne doit en tenir compte.

11
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¢ 2 UTILISATION

21 CHOIX DU RECIPIENT

La plupart des récipients sont
compatibles avec linduction. Seuls le
verre, la terre, l'aluminium sans fond
spécial, le cuivre et certains inox non
magnétiques ne fonctionnent pas avec
la cuisson induction.

@Nous vous suggérons de choisir
des récipients a fond épais et plat. La
chaleur sera mieux répartie et la cuisson
plus homogéne. Ne jamais mettre a
chauffer un récipient vide sans
surveillance.

m Evitez de poser des récipients sur
I'écran de commande.

10



¢ 2 UTILISATION éié:"

22 DESCRIPTION DE VOTRE DESSUS

Horizonetech

DPI7698G
DPI7698DG

HorizonePlay

DPI7698GS

11



o 2 uriLisATION @

2.3 DESCRIPTION DE L’AFFICHEUR

Votre clavier est entiérement tactile. Un simple appui sur I'écran permet d’accéder
aux commandes une fois la table mise en route. Un bandeau déroulant situé en
partie basse de I'afficheur s’utilise en glissant le doigt dessus et permet de choisir la
valeur (de puissanceﬁ les diverses fonctions disponibles.

Si le symbole veille

est présent dans I'afficheur, il faut appuyer sur la touche
marche arrét @ en dehors de I'afficheur.

Q Touche Marche/Arrét de
la table.

@ Verrouillage du clavier

(@® Touche Menu

@ Bandeau déroulant (accés

aux puissances)

@ Symbole veille
@ Touche retour
e Touches de sélection

des fonctions

®© Touche Arrét foyer




¢ 2 UTILISATION

24 DESCRIPTION DES FONCTIONS

® X CHElw

N T—

jusis)

@ 6 ©0

@ Fonction durée de cuisson
(minuterie)

(d]

@ Fonction minuteur indépendant
G Fonction «Elapsed time»

)

Fonction sélection de la zone
de cuisson

2.5 MISE EN MARCHE

5%

i

o 0

@ Fonction ébullition

@ Fonction maintien au chaud
@ Fonction réglages

‘D Fonction gril / plancha

4 configurations de cuisson apparaissent dans I'afficheur.

@ Mode QUATTRO
4 zones :
pour des récipients ayant un fond de
g 11a22cm.

@ Mode TRIO
1 espace Horizonetech (3 gauche) :
pour un gril, une plancha, une
poissonniere ou des récipients ayant
un fond de @ 18 a 24 cm.
+ 2 zones (a droite) :
pour des récipients ayant un fond de
g 11a22cm.

© Mode DUO
2 espaces Horizonetech :
pour des grils, des planchas, des
poissonniéres ou des récipients
ayant un fond de @ 18 a 24 cm.

@ Mode SOLO:
spécialement développé pour tout
récipient de grande dimension.
La puissance est identique sur tous
les foyers.
NOTA : votre récipient ne doit pas

étre posé au centre de la table.

@ Conseil

Lorsque vous utilisez plusieurs
récipients en méme temps sur votre
table, privilégiez les zones de cuisson
situées sur des cotés différents. Sur un
méme co6té, I'utilisation du booster d’'une
zone entraine une limitation automatique
de la puissance de l'autre zone visible
dans I'afficheur.

13



¢ 2 UTILISATION

26 SELECTION DU FOYER

Appuyez sur la touche Marche/Arrét de
la table (A).

Appuyez sur la touche «Menu» pour
accéder aux fonctions (B).

Appuyez sur la fonction «Sélection de la
zone de cuisson» (C) pour obtenir les 4
configurations de cuisson possibles (D).

Sélectionnez une des configurations de
cuisson, en fonction de votre récipient

(E).

Posez votre récipient sur la table (F).

Le symbole Marche/Arrét apparait dans
I'écran, faire un appui bref sur la touche
Marche/arrét pour démarrer la cuisson
(G) et sur I'écran appuyez sur n'importe
quelle zone de cuisson (H).

Des symboles clignotent dans chaque
zone de cuisson non utilisée (1).

La table va détecter automatiquement
'emplacement du récipient et un 0
apparaitra sur cette zone (J).

14




¢ 2 UTILISATION

Ajout d’une casserole
supplémentaire :

Posez votre casserole sur la zone désirée
et appuyez sur I'écran pour détecter
I'emplacement du nouveau récipient. Un
chiffre couleur cuivre apparait dans la
zone choisie. Vous pouvez alors régler
la puissance désirée. Sans demande
de puissance de votre part, la zone de
cuisson s’éteindra automatiquement
apres quelques secondes.

Déplacement d’une casserole en
cours de cuisson :

Vous pouvez déplacer un récipient
d’'une zone vers une autre en cours de
cuisson en prenant soin de soulever
ce récipient et non de le faire glisser ;
votre table détectera automatiquement
le déplacement et les réglages attribués
seront conservés (si un chiffre clignote,
il est nécessaire de valider par un appui
sur I'écran dans la zone en question).

NOTA : la détection automatique d’un
récipient n’est possible que si vous
le soulevez vers la nouvelle zone de
cuisson ; ne pas le faire glisser !

Le symbole «?» s’affiche dans la zone ou
le récipient a été déplacé et ce jusqu’a ce
que la table détecte la nouvelle zone de
cuisson choisie.

15



o 2 UTILISATION £03

2.7 REGLAGE DE LA PUISSANCE
Bandeau déroulant donnant accés aux
puissances :

012 34567 8 9101112131415 W —w BOOST

Sélectionnez une valeur de puissance en
appuyant directement sur le chiffre ou le
symbole désiré. Vous pouvez également
faire glisser votre doigt sur le bandeau
déroulant. La zone de cuisson démarre
aussitét, sans avoir a valider. (A).

Les puissances vont de 1 (puissance
minimale) a 15.
Trois accées directs sont pré-

programmes :

[ — . .

A ) = puissance 8, mijoter.
W - puissance 12, saisir.

BOOST = puissance maximale (B).

Sans demande de puissance de votre
part, la zone de cuisson s’éteindra
automatiquement aprés quelques
secondes.

2.8 ARRET DES FOYERS

Arrét d’'un seul foyer :
- Effectuez un appui bref sur la touche
de l'écran pour arréter l'un des
foyers en cours (C).
Arrét de tous les foyers simultanément :
- Effectuez un appui bref sur la touche
Marche/Arrét de la table, (D) I'écran
reste allumé et permet d’accéder
uniquement aux fonctions de réglages.
Pour accéder aux fonctions de puissance
et remettre un foyer en marche, refaire
un appui sur la touche Marche Arrét ®
(D) si le symbole veille est présent (D).

16



¢ 2 UTILISATION

29 ARRET DE LA TABLE

Effectuez un appui long sur la touche
Marche/Arrét de la table, I'écran s’éteint.

2.10 DUREE DE CUISSON (minuterie)

Chaque zone de cuisson posséde une
minuterie dédiée. Celle-ci peut étre pro-
grammeée dés que la zone concernée
est en fonctionnement.

Sélectionnez tout d’abord votre foyer
puis la puissance de chauffe, exemple
6 (A).

Allez dans le menu des fonctions (B) et
choisissez la fonction durée de cuisson
(minuterie) (C).

Al'aide des touches + ou - réglez le
temps désiré, exemple 15 min. (D) et
validez en appuyant sur le symbole
durée de cuisson (minuterie) en bas
de [l'afficheur ou attendez quelques
secondes et la validation se fera auto-
matiquement.

NOTA : Vous pouvez toujours intervenir
sur vos réglages quand les indications
de I'afficheur sont couleur cuivre. Quand
I'affichage des réglages est de couleur
blanche, vos réglages sont validés. Si
vous avez 2 casseroles ou plus sur votre
table, les réglages se feront toujours sur
I'afficheur ayant les indications couleur
cuivre.

17



¢ 2 UTILISATION

211 MINUTEUR INDEPENDANT

Cette fonction vous permet de régler
un compte a rebours a n’importe quel
moment.

Pour accéder a cette fonction :

Allez dans le menu des fonctions
et choisissez la fonction «minuteur
indépendant» (A).

Réglez le temps désiré a I'aide des
touches + ou - (B).

Validez en appuyant sur le symbole
minuteur indépendant en bas de
I'afficheur ou attendez quelques
secondes et la validation se fera
automatiquement.

L’affichage devient blanc et le compte a
rebours commence.

A la fin du temps désiré des bips sonores
retentissent, 0OmO0O clignote puis s’éteint
automatiquement.

NOTA : Pour une remise a zéro rapide
lors du réglage du temps, maintenez le
doigt appuyé sur le symbole «minuteur»
en bas de I'afficheur.

18
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212 ELAPSED TIME

Cette fonction permet d’afficher le temps
écoulé depuis la derniére modification de
puissance sur un foyer choisi.

Exemple : votre table fonctionne a
puissance 6 depuis plusieurs minutes,
sans programmation de durée.
Pour connaitre le temps écoulé, allez
dans le menu des fonctions et choisissez
la fonction «Elapsed time» (A).

Le temps écoulé (exemple 15 min.) est
fixe dans I'afficheur du foyer sélectionné.
Si vous voulez que votre cuisson se
termine dans un temps défini, appuyez
sur le symbole «durée de cuisson» (B)
puis dans les 5 secondes, appuyez sur
la touche + pour incrémenter le temps
de cuisson total que vous voulez obtenir
(exemple 20 min.) (C).

L’affichage du temps restant (D)
est calculé automatiquement (dans
I'exemple : 5 min.).

19
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2.13 EBULLITION (fonction «Boil»)

Cette fonction permet de faire bouillir
et de maintenir I'ébullition de I'eau pour
faire cuire des pates par exemple.
Sélectionnez votre foyer (exemple :
arriere-gauche).

Allez dans le menu des fonctions et
choisissez la fonction «Boil» (A).

Par défaut la quantité d’eau proposée est
de 2 litres mais vous avez la possibilité
de la modifier a I'aide des touches + ou
- (B).

Réglez la quantité d’eau désirée (de 0.5
a 6 litres).

Validez en appuyant sur le symbole
«Boil» en bas de l'afficheur ou attendez
quelques secondes et la validation se
fera automatiquement.

La cuisson démarre.

Un bip retentit lorsque l'eau est a
ébullition et le symbole «Boil» clignote
dans l'afficheur.

Versez alors les pates puis validez en
appuyant n’importe ou dans la zone de
cuisson concernée.

Par défaut I'afficheur propose une
puissance a 12 et une durée de cuisson
de 8 minutes (C).

Vous pouvez néanmoins ajuster la
puissance et le temps de cuisson
proposeés.

Un bip sonore retentit a la fin de la
cuisson.

20




¢ 2 UTILISATION

NOTA :

Il est important que la température de
'eau ne soit ni trop chaude ni trop
froide au départ de la cuisson car cela
fausserait le résultat final.

Ne pas utiliser de récipient en fonte.
Cette fonction n’est utilisable que sur un
seul foyer a la fois.

Vous pouvez également utiliser cette
fonction pour faire cuire tout aliment
nécessitant une cuisson dans l'eau
bouillante.

2.14 MAINTIEN AU CHAUD

Cette fonction vous permet de garder au
chaud a la puissance 2.

Par mesure de sécurité, elle s’éteindra
automatiquement au bout de 2 heures.
Pour accéder a cette fonction :

Allez dans le menu des fonctions et
choisissez la fonction «Maintien au
chaud» (A).

Pour sortir de la fonction, appuyez sur le
symbole «Maintien au chaud» (B).

En I'absence de récipient le symbole «?»
clignote dans la zone d’affichage mais la
fonction reste active.

21
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2.15 HORIZONEPLAY (selon modéle)

Votre appareil est équipé d’'un guide
a l'arriere de la surface de cuisson qui
permet de positionner les accessoires De
Dietrich de la gamme Horizone Play tels
que le billot, la plancha ou le gril.

Mise en place des accessoires :
Positionner la rainure @O de votre
accessoire sur le guide @ de votre
appareil (A).

@ Ne pas faire glisser Iles
accessoires HORIZONEPLAY sur la
surface de cuisson afin d’éviter tout
risque de rayures.

2.16 FONCTION GRIL / PLANCHA

Cette fonction permet d’utiliser des
accessoires de type gril ou plancha sur
toutes les zones de cuisson (hors modes
QUATTRO et SOLO) afin de faire griller
des aliments.

Sélectionnez votre zone de cuisson et
positionnez votre récipient dessus.
Lorsque la table I'a détecté, appuyez sur
la touche T_1 (A).

Le symbole «gril/plancha» apparait dans
la zone d’affichage (B), la puissance
est pré-programmée et la cuisson se
lance. Lorsque la température requise
est atteinte, un bip retentit pendant 10
secondes et le symbole clignote.

La minuterie n’est pas utilisable pour
cette fonction.

Pour sortir de la fonction, appuyez sur le
symbole «gril/plancha» (C).

En I'absence de récipient le symbole «?»
clignote dans la zone d’affichage mais la
fonction reste active.
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217 REGLAGES

Cette fonction donne accés a divers
parameétres qu'il est possible de modifier :

- La présélection des puissances.

- La luminosité.

- Le mode démonstration,
(réservé au service aprés-vente).

Votre zone de cuisson doit étre éteinte.
Allez dans le menu des fonctions et
choisissez la fonction «Réglages» (A).

2.18 PRE-SELECTION DE
PUISSANCES

Cette fonction permet de modifier les
niveaux de puissance définis dans les
présélections (excepté pour le BOOST).
Votre zone de cuisson doit étre éteinte.
Pour accéder a cette fonction, allez
dans la fonction «Réglages».

Appuyez sur un des symboles de puis-
sances préprogrammeées a gauche de
I'écran (A).

Choisissez I'une ou l'autre des présé-
lections de puissances (B) et modi-
fiez-la en réglant une nouvelle puis-
sance a l'aide des touches + ou - (C).

NOTA: Les puissances doivent étre

comprises entre 1 et 9 pour la premiére
touche et 10 et 15 pour la seconde.

23




¢ 2 UTILISATION

219 LUMINOSITE

Cette fonction permet de modifier
l'intensité de I'affichage dans I'écran.

Pour accéder a cette fonction, allez dans
la fonction «Réglages».

Sélectionnez le symbole luminosité au
centre de I'écran (A).

Modifiez I'intensité désirée a I'aide des
touches + ou - (B).

Validez en appuyant sur le symbole
«retour» (C).

2.20 MODE DEMO
(réservé au service aprés-vente)

Si vous entrez dans le mode de démons-
tration réservé au SAV (A), appuyez sur
la touche «retour» (B) pour revenir a
I'écran précédent et si par erreur vous
avez entré un code et 'avez validé par
OK (C), un bip retentit et vous revenez
a I'écran de «1ére mise sous tension».
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2.21 VERROUILLAGE DES
COMMANDES

Votre table de cuisson possede une
sécurité enfants qui verrouille la table
(pour le nettoyage par exemple).

Pour des raisons de sécurité, seule la
touche «Marche/arrét» reste toujours
active et autorise la coupure des zones
de chauffe méme verrouillées.

Verrouillage :

Appuyez sur le cadenas «ouvert» dans
I’afficheur (A) jusqu’a ce qu’un bip
confirme votre manoeuvre, votre table
est alors verrouillée.

Lorsque la table est en fonctionnement et
que vous la verrouillez (B), les zones de
cuisson en fonctionnement continuent de
chauffer mais vous n’avez pas accés aux
touches de puissance ou de minuterie,
le cadenas «fermé» se met a clignoter
quelques secondes puis devient fixe.
Seule la touche «Marche/arréty est
toujours active.

Déverrouillage :

Lorsque la table est verrouillée a I'arrét
ou en fonctionnement, appuyez sur le
cadenas «fermé» dans l'afficheur (C)
jusqu’a ce qu’un double bip confirme
votre manoeuvre, votre table est alors
déverrouillée.
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2.22 «CLEAN LOCK»

Cette fonction permet le verrouillage
temporaire de votre table pendant un
nettoyage.

Pour activer «Clean lock» :
Faites un appui court sur le cadenas
«ouverty» dans 'afficheur, un bip est émis
et un cadenas «fermé» clignote pendant
tout le temps du verrouillage.

Au bout de 30 secondes, la table se
déverrouille automatiquement. Un
double bip est émis et le cadenas
redevient «ouverty.

@ Conseil

Pensez a déverrouiller votre table avant
réutilisation (voir chapitre «verrouillage
des commandesy).

2.23 SECURITE ET
RECOMMANDATIONS

Chaleur résiduelle

Aprés une utilisation intensive, la zone
de cuisson que vous venez d’utiliser peut
rester chaude quelques minutes.

Un témoin de chaleur résiduelle ﬂ( reste
affiché a I'écran tant que la zone n’est
pas suffisamment refroidie (A).

Evitez alors de toucher la ou les zones
concerneées.
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Limiteur de température :

Chaque zone de cuisson est équipée
d’un capteur de sécurité qui surveille en
permanence la température du fond du
récipient. En cas d’oubli d’un récipient
vide sur une zone de cuisson allumée,
ce capteur adapte automatiquement la
puissance délivrée par la table et évite
ainsi tout risque de détérioration de
I'ustensile ou de la table.

Sécurité «petits objets» :

Un objet de petite dimension (comme
une fourchette, une cuillére ou une
bague, etc.) posé seul sur la table, n'est
pas détecté comme un récipient.
L’affichage clignote et aucune puissance
n’est délivrée.

m Attention

est recommandé de ne pas
deposer d’objets métalliques tels que
couteaux, fourchettes, cuilléres et
couvercles sur le plan de cuisson, car
ils peuvent devenir chauds.

Protection en cas de débordement :

L’arrét de la table, un affichage spécial
et un signal sonore peuvent étre
déclenchés dans un des 3 cas suivants :
- Débordement qui recouvre la touche
«Marche/arrét» ou I'afficheur (A).

- Chiffon mouillé posé sur la touche
«Marche/arréty.

- Objet métallique posé sur la touche
«Marche/arrét» (B).

Nettoyez ou enlevez I'objet et relancez
la cuisson.
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528

Auto-Stop system :

Si vous oubliez d’éteindre une
préparation, votre table de cuisson
est équipée d’une fonction de sécurité
«Auto-Stop system» qui coupe
automatiquement, la zone de cuisson
oubliée, aprés un temps prédéfini
(compris entre 1 et 10 heures suivant la
puissance utilisée).

En cas de déclenchement de cette
sécurité, la coupure de la zone de
cuisson est signalée par I'affichage
«Auto-Stop» dans la zone de commande
et un signal sonore est émis pendant 2
minutes environ. Il vous suffit d’appuyer
n’'importe ou sur I'écran pour arréter le
bip.

° 3ENTRETIEN

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Pour des salissures légeres, utilisez une
éponge sanitaire (A). Bien humidifier la
zone a nettoyer avec de I'eau chaude,
puis essuyez (B).

Pour une accumulation de salissures
recuites, des débordements sucrés, du
plastique fondu, utilisez une éponge
sanitaire et/ou un racloir spécial verre.
Bien détremper la zone a nettoyer
avec de I'eau chaude, utilisez un racloir
spécial verre pour dégrossir, finissez
avec I'éponge sanitaire, puis essuyez.
Pour des auréoles et traces de calcaire,
appliquez du vinaigre blanc chaud sur la
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salissure, laissez agir, et essuyez avec
un chiffon doux.

Pour des colorations métalliques
brillantes et entretien hebdomadaire,
utilisez un produit spécial verre
vitrocéramique. Appliquez le produit
spécial (qui comporte du silicone et qui a
de préférence un effet protecteur) sur le
verre vitrocéramique.

Remarque importante : n'utilisez pas de
poudre ni d’éponge abrasive. Privilégiez
les crémes et les éponges spéciales
vaisselle délicate.

ENTRETIEN DU BILLOT
HORIZONEPLAY

Certaines précautions doivent étre
respectées afin de préserver la qualité
et I'efficacité de votre produit.

Ce qu’il ne faut jamais faire subir a
votre billot :

- la mise en contact avec des casseroles
ou des plats brllants.

-laproximité excessive avec un chauffage
par air pulsé ou une climatisation car ces
systemes asséchent l'air.

- la surexposition au soleil derriere une
vitre.

- les trop forts écarts de températures.

- le serrer entre 2 matériaux sans
prévoir de joint de dilatation quand il est
encastré.

- le poser sur une surface non séche
en cours de construction (platre, ciment
encore humide...).

29

A la premiére utilisation :

Il faut huiler votre billot avec de I'huile de
cuisson (1 a 2 cuilleres a soupe a étaler
avec un chiffon propre sur toute les
surfaces). Cela lui permettra de garder
un meilleur aspect et lui garantira une
trés grande longévité.

Entretien régulier :

Huilez votre billot une fois par mois.

Si la planche a découper ne sert que de
décoration, il est fortement conseillé de
la vernir afin d’éviter qu’elle ne subisse
retrait ou dilatation.

Ne mouillez JAMAIS votre billot pour
le nettoyer, raclez-le avec la lame d’'un
couteau ou d’un racloir, cela enlévera
I'excés d’humidité de la viande découpée
et conservera le bois en parfait état.
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A la mise en marche

En cours d’utilisation

¢ 4ANOMALIES ET SOLUTIONS

Vous constatez :

Causes possibles :

Ce qu’il faut faire

rdd

apparait sur
sur I'écran.

Votre installation disjoncte.

La table dégage une odeur
lors des premiéres cuissons.

Mode Démo

Le branchement de votre
table est défectueux.

Appareil neuf.

Appui sur I‘icéyy

Vérifiez sa conformité.
Chapitre branchement.

Rien. L’'odeur va
disparaitre aprés
quelques utilisations.

La table ne fonctionne pas et
I'écran reste éteint.

La table ne fonctionne pas et
un message s’affiche.

La table ne fonctionne pas,
un cadenas fermé clignote
dans I'afficheur.

L’appareil n’est pas
alimenté. L’alimentation ou le

raccordement est défectueux.

Le circuit électronique
fonctionne mal.

La table est verrouillée.

Inspectez les fusibles et le
disjoncteur électrique.

Faites appel au Service
Apres-Vente.

Voir chapitre utilisation
sécurité enfant.

La table s’est arrétée de
fonctionner et elle émet un
«bip» toutes les 10 secondes
environ et un = s’affiche.

F7 s’affiche.

Aprés avoir mis en
fonctionnement une zone
de chauffe, la valeur de
puissance clignote.

Les casseroles font du bruit

lors de la cuisson. Votre table

émet un cliquetis lors de la
cuisson.

La ventilation continue
quelques minutes apres
I'arrét de votre table.

Il'y a eu un débordement ou

un objet métallique encombre

la touche «Marche/Arrét» ou
I'afficheur.

Les circuits électroniques se
sont échauffés.

Le récipient utilisé n’est pas
adapté pour I'induction ou
est d’'un diametre inférieur au
diameétre préconisé (cf : mise
en marche)

Normal avec certains types
de récipient. Cela est di au
passage de I'énergie de la
table vers le récipient.

Refroidissement
de I'électronique.
Fonctionnement normal.

Nettoyez ou enlevez
I'objet et relancez la
cuisson.

Voir chapitre
encastrement.

Voir chapitre récipients
pour l'induction.

Rien. Il n'y a pas de
risque, ni pour votre
table de cuisson ni pour
votre récipient.

Rien.
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¢ 5 ENVIRONNEMENT

®

RESPECT DE L’ENVIRONNEMENT

- Les matériaux d’emballage de cet
appareil sont recyclables. Participez
a leur recyclage et contribuez ainsi
a la protection de I'environnement
en les déposant dans les conteneurs
municipaux prévus a cet effet.
- Votre appareil contient
également de nombreux
matériaux recyclables. Il est
donc marqué de ce logo afin
de vous indiquer que les appareils
usagés ne doivent pas étre meélangés
avec d’autres déchets. Le recyclage
des appareils qu’organise votre
fabricant sera ainsi réalisé dans les
meilleures conditions, conformément a
la directive européenne en vigueur sur
les déchets d’équipements électriques
et électroniques. Adressez vous a
votre mairie ou a votre revendeur pour
connaitre les points de collecte des
appareils usagés les plus proches de
votre domicile. Nous vous remercions
pour votre collaboration a la protection
de I'environnement.

Conseil économie d’énergie

Cuisiner avec un couvercle bien ajusté
économise de I'énergie. Si vous utilisez
un couvercle en verre, vous pouvez
parfaitement contréler votre cuisson.
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Si vous imprimez ce document, pensez
a triez!




¢ 6 SERVICE CONSOMMATEURS

RELATIONS CONSOMMATEURS
FRANCE

Pour en savoir plus sur nos produits ou
nous contacter, vous pouvez:

> consulter notre site :
www.dedietrich-electromenager.com

> nous écrire a I'adresse postale
suivante :
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5 avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN L'AUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> nous appeler du lundi au vendredi de
8h30 a 18h00 au :

D 89202990

INTERVENTIONS FRANCE

Les éventuelles interventions sur votre
appareil doivent étre effectuées par un
professionnel qualifié dépositaire de la
marque. Lors de votre appel, afin de faciliter
la prise en charge de votre demande,
munissez-vous des références completes
de votre appareil (référence commerciale,
référence service, numéro de série). Ces
renseignements figurent sur la plaque
signalétique.

(€ MadeinFrance

eo.-Cs 69620

B : Référence commerciale
C : Référence service

H : Numéro de série

I: QR Code

Vous pouvez nous contacter du lundi au
samedi de 8h00 a 20h00 au :

09 69 39 34 34 Yatend

Service fourni par Brandt France, S.A.S. au capital social de 100.000.000 euros.
RCS Nanterre 801 250 531
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0 Fonction maintien au chaud
@ Fonction minuteur indépendant

@ Fonction réglages

G Fonction «Elapsed time»
‘D Fonction Gril / Plancha

@ Fonction sélection de la zone
de cuisson
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DEAR CUSTOMER,

Discovering a De Dietrich product means experiencing the range of
unique emotions.

The attraction is immediate, from the moment you set eyes on the product.
The sheer quality of the design shines through, thanks to the timeless
style and outstanding finishes which make each component an elegant
and refined masterpiece in its own right, each one in perfect harmony

with the others. Next, comes the irresistible urge to touch it.

De Dietrich design makes extensive use of robust and prestigious
materials, where the accent is place firmly upon authenticity. By combining
state-of-the-art technology with top quality materials, De Dietrich produces
beautifully crafted products to help you get the most from the culinary arts,

a passion shared by all lovers of cooking and fine food. We hope that
you enjoy using this new appliance.
Thank you for choosing a De Dietrich product.

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich@

()

Important :

Before using your appliance, read this user guide carefully to familiarise yourself more quickly
with its operation.

Find the user guide and more information on these products by using the QR code
at the end of this document.
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IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS

This user guide is also available on the brand’s web site.

Please read this advice carefully before installing and using your appliance. It is
intended to protect your safety and the safety of others. Keep this user guide with the
appliance. If you sell or give the appliance to someone else, make sure that you also
give them this user guide.

» With a view to constantly improving our products, we reserve the right to make
changes to their technical, functional or aesthetic characteristics in line with
technological progress.

* To easily locate the make, model number, etc. of your appliance, we recommend
that you note this information on the “After-Sales Service Department and Customer

Support” page.

This appliance may be used
by children aged 8 years and
older, and by persons with
impaired physical, sensorial or
mental capacities, or without
experience or knowledge, if
they are supervised or have
received prior instructions
on how to use the appliance
safely and have understood
the risks involved.

Children must not be allowed
to play with the appliance.
Cleaning and maintenance
operations must not be
carried out by children without
supervision.

Children under 8 years old
must be kept away from the
hob unless they are supervised
at all times.

The appliance and its
accessible parts become hot
during use.

Precautions must be taken
to avoid touching the heating
elements.

Metal objects such as knives,
forks, spoons and lids must
not be placed on the cooking
surface as they may become
hot.

Your hob is equipped with a
child safety device that locks
its operation after use or
during cooking (See “Child
Safety use” section).

Your appliance complies
with applicable European
Directives and regulations.

In order to avoid interference
between your cooking hob
and a heart pacemaker,
the pacemaker must be
designed and programmed
in compliance with the
regulations that apply to it. Ask
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the pacemaker manufacturer
or your GP.

Leaving oil or fat to cook
unattended on a hob can be
dangerous and lead to fire.
NEVER attempt to extinguish a
fire with water. Instead, switch
off the appliance and cover the
flame with a lid or a fire blanket.
CAUTION: cooking must be
monitored. Short cooking
requires constant surveillance.
Danger of fire: do not store
objects in the cooking zones.
If the surface is cracked, turn
off the appliance to avoid the
risk of electric shock.

Do not use your hob until you
have replaced the glass top.
Avoid hard shocks from
cookware: although the
vitroceramic glass worktop
is very sturdy, it is not
unbreakable.

Do not place any hot lids
flat on your cooking hob. A
suction effect may damage the
vitroceramic surface. Avoid
dragging cookware across the
surface, which could damage
the decorative finish on the
vitroceramic top in the long
term.

Never use aluminium foil for
cooking. Never place items

wrapped in aluminium foil
or packaged in aluminium
dishes on your cooking hob.
The aluminium will melt and
permanently damage your
appliance.

Do not store cleaning products
or inflammable products in the
cabinet underneath the hob.

Your cooktop is designed
to operate at 50Hz or 60Hz
(50Hz/60HZz) without any
special intervention on your
part.

After use, switch off the hob
by means of the control device
and do not rely on the pot
sensor.

If the power cable is damaged,
it should be replaced by the
manufacturer, its after-sales
service department or a
similarly qualified person, so
as to avoid danger.

Ensure that the power cables
of any electrical appliances
plugged in close to the hob are
not in contact with the cooking
zones.

Never use a steam cleaner to
clean your cooking hob.
The appliance is not designed
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to be switched on using an
external timer or a separate
remote control system.

After use, turn off the hob
using its control device and do
not rely on the pan sensor to
do this.

WARNING: Only use hob
protectors designed by the
manufacturer of the cooking
appliance or listed as suitable
in the user guide, or included
with the appliance. The use
of unsuitable protectors could
cause accidents.



¢ 1 INSTALLATION

1.1 UNPACKING

Remove all the protective packing pieces.
Check the appliance’s characteristics on
the nameplate and be sure to comply
with them (1.1.1).

Note the service and standard references
shown on this plate in the boxes below
for future reference.

Service: ”Type:

1.2 BUILDING INTO A BASE UNIT

Check that the air intakes and outlets
are free of obstruction. Comply with
the information concerning the fitting
dimensions (in millimetres) of the base
unit destined to receive the hob.

- Fitting into the worktop
See diagrams (1.2.1 - 1.2.3)

- Fitting flush with the worktop
See diagram (1.2.2)

111
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¢ 1 INSTALLATION

Check that air can flow correctly between
the front and back of your hob.

If you are installing the hob above a
drawer (1.2.4) or above a built-in oven
(1.2.5), comply with the dimensions
provided on the illustrations to ensure a
sufficient air outlet at the front.

Apply the seal all around the edge of the
hob (1.2.6), before fitting.

Fit the hob into the base unit (1.2.7).

If your hob is located above your

oven, the hob’s thermal safety
devices can impede the simultaneous
use of the hob and the oven’s pyrolysis
programme. Your hob is equipped
with an overheating prevention safety
system. This safety device can trigger,
for example, when the hob is installed
over an oven that is not sufficiently
insulated. The code “F7” then appears in
the control zone. In such circumstances
we recommend that you increase the
hob’s ventilation by creating an opening
in the side of the cabinet (8 x 5 cm).

1.24
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1.3 ELECTRICAL CONNECTIONS

These hobs must be connected
to the mains via an all-pole cut-
off device that complies with
current installation regulations.
A disconnection device must be
incorporated into the fixed wiring.

Identify the cable and wire colours for
your hob:
5-wire cable (1.3.1 and 1.3.2)

a) green-yellow

b) blue

c) brown

d) black

e) grey
When power is first supplied to your hob,
or after an extended power outage, an
indicator light will appear on the control
panel. Wait approximately 30 seconds
or press any key on the control panel to
make the information disappear and use
your hob (this display is normal and is
reserved for use by After-Sales Service,
where applicable). In all cases, it should
be disregarded.

1.3.1
220-240 V~ 400 V 3N~
db ce a db ¢ e a
N L @ N L2 QD
1.3.2
2xzsov~

N1 N2 L1 L2

e

[+

1
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21 CHOICE OF COOKWARE

Most cookware is compatible with
induction. Only glass, terracotta,
aluminium without a special base, copper
and some non-magnetic stainless steels
do not work with induction cooking.

@ We suggest that you choose
cookware with a thick, flat bottom.
The heat will be distributed better and
cooking will be more uniform. Never
leave an empty pan to heat unattended.

E Avoid putting cookware on the
control screen.

10
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22 DESCRIPTION OF THE TOP

Horizonetech

DPI7698G
DPI7698DG

HorizonePlay

DPI7698GS
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2.3 DESCRIPTION OF THE DISPLAY

Your keypad is fully touch-sensitive. Simply press the screen to access the
commands once the hob is switched on. Slide your finger along the sliding strip in
the bottom of the displaE to select the value (power) or various functions available.
If the standby symbol

@ outside the display.

is present in the display, you must press the on / off key

@ Hob On/Off
@ Keypad lock
® Menu key
@ Scrolling strip

(access power

levels)

Standby symbol
Back key

00 @

Function selection

keys

@ Switching off the ring
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24 DESCRIPTION OF THE FUNCTIONS

® X CHElw

(d]

e Cooking time function (timer)
@ Independent timer function
G Elapsed time function

@ Select cooking zone function

2.5 SWITCHING ON

4 cooking times appear in the display.

@ QUATTRO mode
4 zones:
for cookware with bases of 11 to 22 cm
in diameter.

@ TRIO mode
1 Horizone t€¢h area (to the left):
for a griddle, grill, fish cooker or
cookware with bases of 18 to 24 cm
in diameter.
+ 2 zones (to the right):
for cookware with bases of 11 to
22 cm in diameter.

@ DUP mode
2 Horizonetech areas:
for griddles, grills, fish cookers or
cookware with bases of 18 to 24 cm
in diameter.

@ SOLO mode:
specially developed
cookware.

The power is identical on all rings.

NOTE: Your cookware must not be
placed in the centre of the hob.

for large

jusis)
[

o

i

e/

@ Boil function

@ Keep warm function
@ Settings function

@ Grill / griddle function

Tip

If you are using several receptacles
on the hob at the same time, try to use
cooking zones located on opposite sides.
On the same side, using a booster in one
zone will automatically restrict the power
of the other zone visible in the display.

13
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2.6 COOKING ZONE SELECTION

Press the on/off button (A) on the hob.

Press the “Menu” key to access the
functions (B).

Press the “Select cooking zone” function
(C) for the 4 cooking settings possible

(D).

Select one of the cooking settings
depending on your cookware (E).

Place your cookware on the hob (F)

The On/Off symbol appears in the
screen, to make a brief support on the
sideline On / Off to start the cooking (G)
and press any cooking zone on the
screen (H).

Symbols begin to flash in each unused
cooking zone (I).

The hob will automatically detect the
cookware’s location and a 0 will appear
in this zone (J).
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Add another pan:

Put your pan on the required zone and
press the screen to detect the new
cookware’s location. A copper-coloured
number appears in the chosen zone.
You can then set the power level. If you
do not select a power level, the cooking
zone will automatically shut off after a few
seconds.

Moving a pan while cooking:

You may move an item of cookware from
one zone to another during cooking,
making sure that you lift it and do not drag
it; your hob will automatically detect the
new position and the settings assigned
will be kept (if a number flashes, it is
necessary to confirm by pressing the
zone in question on the screen).

NOTE: An item of cookware will only be
detected if you lift it onto the new cooking
zone; do not drag it!

The “?” symbol is displayed in the zone
where the item was moved until the hob
detects the new cooking zone selected.

15
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307

2.7 SETTING THE POWER

Scrolling strip providing access to the
power levels:

012 3456 7 8 9101112131415 W —w BOOST

Select a power value by pressing the
number or symbol you want directly. You
may also slide your finger across the
scrolling strip. The cooking zone starts
immediately without you needing to
validate. (A).

The powers go from 1 (minimum power)
to 15.
Three direct access powers have been

pre-programmed:

—ee .

- = power 8, simmer.
W - power 12, sear.

BOOST = maximum power (B).

If you do not select a power level, the
cooking zone will automatically shut off
after a few seconds.

2.8 SWITCHING THE RINGS OFF

To switch off a single rln&D
- Press and release on to switch off
the desired (C)

To switch off all rings at the same time:
- Briefly press the hob’s On/Off key, (D)
the display remains lit and allows access
only to the setting functions. To access
the power functions aag restart a rings,
press the On/Off key again (D) if the
standby symbol is present (D).

16
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29 SWITCHING OFF THE HOB

Press and hold the hob On/Off key; the
screen switches off.

2.10 COOKING TIME (timer)

Each cooking zone has a dedicated
timer. It can be programmed as soon as
the cooking zone is turned on.

First select your ring then the heating
power, example 6 (A).

Go to the function menu (B) and select
the cooking time (timer) function (C).

Using the + or - keys, set the time
you want, for example 15 min. (D) and
validate by pressing the cooking time
(timer) symbol at the bottom of the
display and wait a few seconds and the
time will be validated automatically.

NOTE: You can always alter your settings
when the display information is copper in
colour. When the display is white, your
settings have been confirmed. If you
have 2 or more pans on your hob, the
settings are always made when the
display is copper in colour.

17
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211 INDEPENDENT TIMER

With this function you can set a timer at
any time.

To access this function:
Go to the functions menu and select the
“independent timer” function (A).

Set the time you want using the + or -
keys (B).

Validate by pressing the independent
timer symbol at the bottom of the display
or wait a few seconds and the time will
be validated automatically.

The display turns white and the
countdown starts.

At the end of the set time, beeps sound
out, 0Om0O flashes and then automatically
switches off.

NOTE: For a quick reset while setting the
time, keep your finger pressed down on
the “timer” symbol at the bottom of the
display.

18
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212 ELAPSED TIME

This function displays the time since the
power setting was last changed for a
selected cooking zone.

Example: your hob has been running at
power level 6 for a few minutes, with no
time programmed.
To see the elapsed time, go to the
functions menu and select the “Elapsed
time” function (A).

The time elapsed (example 15 min.) is
set in the display for the selected ring.

If you want the cooking to end in a
specific period, press the “cooking time”
symbol (B) then within 5 seconds press
the + key to increase the total cooking
time you want (example 20 min.) (C).

The remaining time display (D) is
calculated automatically (in the example:
5 min.).

19
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2.13 BOIL function

With this function you can boil and
simmer water to cook pasta, for example.
Select your ring (for example: rear left).
Go to the functions menu and select the
“Boil” function (A).

By default, the quantity of water proposed
is 2 litres, but you may modify it using the
+ or - keys (B).

Set the quantity of water required (from
0.5 to 6 litres).

Validate by pressing the “Boil” symbol at
the bottom of the display or wait a few
seconds and the function will be validated
automatically.

Cooking starts.

A beep sounds when the water is boiling
and the “Boil” symbol flashes in the
display.

Pour in the pasta then validate by
pressing anywhere in the cooking zone
concerned.

By default, the display shows the
12 power setting and a cooking time of
8 minutes (C).

You can still adjust the power and the
cooking time suggested.

A beep sounds out when cooking is
finished.

20




* 2 use

NOTE:

The water temperature must not be too
hot or too cold at the start of cooking as
this will distort the final result.

Do not use a cast iron pan.

This function can only be used on one
ring at a time.

You can also use this function to boil any
food that needs to be cooked in boiling
water.

2.14 KEEP WARM FUNCTION

This function lets you keep food warm at
power level 2.

As a safety measure, it will switch off
automatically after 2 hours.

To access this function:

Go to the functions menu and select the
“Keep warm” function (A).

To exit this function, press the “Keep
warm” symbol (B).

If there is no cookware on the hob, the
“?” symbol flashes in the display zone,
however the function remains active.

21
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2.15 HORIZONEPLAY (depending on
model)

Your appliance is equipped with a
guide at the rear of the cooking surface
which allows De Dietrich accessories in
the Horizone Play range, such as the
chopping board, griddle or grill to be
positioned.

Positioning accessories:
Position the groove on your accessory
on the guide on your appliance (A).

@Do not slide HORIZONEPLAY
accessories over the cooking
surface or you could scratch it.

216 GRILL / GRIDDLE FUNCTION

This function allows you to use grill or
griddle type accessories on all cooking
zones (excluding the QUATTRO and
SOLO modes), so that food can be
grilled.

Place your cookware on the selected
cooking zone. When the hob has
detected the pan, press T (A).

The “grill/griddle” symbol appears in
the display area (B), the power is pre-
programmed and cooking begins. When
the required temperature is reached, the
hob emits a beep for 10 seconds and the
symbol starts flashing.

The timer cannot be used for this function.

To exit this function, press the “Grill/
griddle” symbol (C).

If there is no cookware on the hob, the
“?” symbol flashes in the display zone,
however the function remains active.
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217 SETTINGS

This function provides access to the
various parameters you can modify:

- Power presets.

- Brightness.

- Demo mode,

(reserved for the after-sales
department).

The cooking area should be off.
Go to the functions menu and select the
“Settings” function (A).

2.18 POWER PRE-SELECTION

This function allows you to modify the
power levels defined in the pre-set set-
tings (except for the BOOST).

The cooking area should be off.

To access this function, go to the
“Settings” function.

Press one of the preset power symbols
in the left-hand side of the screen (A).

Choose either of the power presets (B)
and modify it by setting a new power
level using the + or - keys (C).

NOTE: The power levels must be

between 1 and 9 for the first key and
10 and 15 for the second.
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219 BRIGHTNESS

This function modifies the intensity of the
screen display.

To access this function, go to the
“Settings” function.

Select the brightness symbol in the
centre of the screen (A).

Modify the intensity you want using the
+ or - keys (B).

Validate by pressing the “back” symbol
(C).

2.20 DEMO MODE
(reserved for the after-sales
department)

If you enter the demo mode reserved for
the After Sales department (A), press
the “back” key (B) to return to the pre-
vious screen. If you accidentally enter a
code and validate it by pressing OK (C),
a beep will sound and you will return to
the “1st switch-on” screen.

24
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2.21 LOCKING THE CONTROLS

Your hob has a child safety device that
locks the hob (for cleaning, for example).
Due to safety reasons, only the “On/Off’
key is always active. It authorises the
heating zones to be switched off even
when the hob is locked.

Locking:

Press the “open” padlock in the display
(A) until a beep sounds to confirm your
operation; your hob is now locked.
When the hob is working and you lock it
(B), the cooking zones that are running
continue to heat up but you cannot
access the power or timer keys; the
“closed” padlock starts flashing for a few
seconds then becomes fixed. Only the
“On/Off” key is still active.

Unlocking:

When the hob is locked either when
stopped or operating, press the “closed”
padlock in the display (C) until a beep
sounds to confirm your operation; your
hob is now unlocked.

25



* 2 usk

2.22 “CLEAN LOCK” FUNCTION

This function locks the hob off while it is
being cleaned.

To activate Clean lock:

Make a short press on the “open”
padlock in the display; a beep sounds
and a “closed” padlock flashes while the
hob is locked.

The hob unlocks automatically after 30
seconds. Two beeps will sound and the
padlock will “open” again.

@ Tip

Remember to unlock your hob before
using it again (see “command locking”
chapter).

2.23 SAFETY PRECAUTIONS AND
RECOMMENDATIONS

Residual heat

After intensive use, the cooking area you
have just used will remain hot for several
minutes.

A residual heat indicator)?%(
remains displayed on the

screen until the zone has cooled down
enough (A).

Avoid touching the areas concerned
during this time.
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Temperature limiter:

Each cooking zone is fitted with a safety
sensor that continuously monitors the
temperature of the bottom of the pan.
In the event that an empty vessel is left
on a cooking zone that is on, this sensor
automatically adjusts the power output
of the hob, thereby avoiding any risk of
damage to the cookware or the hob.

“Small Items” safety:

A small object (such as a fork, a spoon,
a ring, etc.) left alone on the hob is not
detected as a piece of cookware.

The display flashes and no heat is
produced.

Caution:

It is not recommended to place
metal objects such as knives, forks,
spoons and lids on the cooking
surface as they may heat up.

Protection against overflows:

The hob may shut down with a special
display and a beep in any of these three
situations:

- Overflow which covers the “On/Off” key
or the display (A).

- Damp cloth placed on the “On/Off” key.
- Metal object placed on the “On/Off” key
(B).

Clean or remove the object and continue
cooking.
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528

Auto-Stop system:

If you forget to switch off a cooking zone,
your hob has an “Auto-Stop system”
safety function which automatically cuts
off the power to the cooking zone, after
a predefined period (between 1 and
10 hours depending on the power used).

If this safety system is used, the cut-
off to the cooking zone is displayed as
“Auto-Stop” on the control panel and a
beep sounds for about 2 minutes. Simply
press anywhere on the screen to stop
the beep.

'3CARE

MAINTENANCE AND CLEANING

For light dirt, use a disinfectant sponge
(A). Thoroughly moisten the zone to be
cleaned with hot water, then wipe off (B).
For a build-up of baked on dirt, sweet
overflows or melted plastic, use a kitchen
sponge and/or a special glass scraper.
Soak the dirty area with hot water, use a
special glass scraper to remove most of
the dirt, finish off with a kitchen sponge,
then wipe dry.

For rings and hard water residue, apply
warm white vinegar to the stain, let stand,
then wipe with a soft cloth.

28
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For shiny metal streaks and weekly
maintenance, use a special vitroceramic
glass product. Apply the special product
(which contains silicon and preferably
has a protective effect) to the vitroceramic
glass.

Important note: do not use any powders
or abrasive sponges. Use cleaning
creams and special gentle washing up
sponges.

HOW TO CARE FOR THE
HORIZONEPLAY chopping board

Some precautions must be taken to
maintain your product’s quality and
effectiveness.

What you must never do to your
chopping board:

- place it in contact with pans or very hot
dishes.

- keep it too close to pulsed air heating
or air conditioning, since these systems
dry the air.

- over-exposure to sunlight in front of a
window.

- excessive temperature differences.

- clamp it between two materials without
allowing for expansion, if building it in.

- fitting it on a surface which is not
yet dry during construction (plaster or
cement which is still damp).

29

On first use:

Qil with cooking oil (1 to 2 tablespoons
rubbed over all surfaces with a clean
cloth). This will maintain its appearance
and ensure that it gives long service.

Regular care:

Oil your chopping board once a month.
If the chopping board is only used for
decoration, you are strongly advised to
varnish it to prevent it from expanding or
contracting.

NEVER wet the chopping board when
cleaning it; scrape it with a knife blade or
scraper to remove any excess dampness
from cutting meat and keep the wood in
perfect condition.
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When powering on

During operation

¢ 4 ANOMALIES AND SOLUTIONS

You observe:

Possible causes:

What you must do:

/y appears on
on the screen.
Your installation disconnects.

The hob smells the first few
times it is used for cooking.

Demo mode

Your hob disconnection is
faulty.

New appliance.

Press the icon /y

Check that it is correct.
Connection chapter.

Nothing. The smell will
disappear after a few uses.

The hob does not function
and the screen stays off.

The hob is not working and a
message is displayed.

The hob is not working and a
closed padlock is flashing in
the display.

The appliance is not receiving
electricity. The electrical
supply is defective or the
connection is incorrect.

The electronic circuit does
not operate properly.

The hob is locked.

Inspect the fuses and the
circuit-breaker.

Contact the After-Sales
Department.

See chapter on using the
child safety system.

The hob stops working and it
emits a beep approximately
every 10 seconds and a =
displayed.

F7 is displayed.

After a heating zone is
started up, the power value
flashes.

The saucepans make noise
during cooking. Your hob
makes a clicking sound
during cooking.

The fan continues to function
a few minutes after your hob
is turned off.

There was an overflow or a
metal object is covering the
“On/Off” key or the display.

The electronic circuits have
overheated.

The cookware used is not
suitable for induction or has
a diameter less than that
recommended (see switching
on).

This is normal with some
types of cookware. This is
caused by the transfer of
energy from the hob to the
cookware.

Cooling of the electronic
components. Normal
operation.

Clean or remove the object
and continue cooking.

See “Built-In” section.

See section on cookware for
induction.

Nothing. There is no risk,
either to your hob or to your
cookware.

Nothing.
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¢ 5 ENVIRONMENT

®

CARE FOR THE ENVIRONMENT

- This appliance’s packing materials
are recyclable. Recycle them and thus
contribute to protecting the environment,
by placing them in containers provided
for the purpose by local authorities.
- Your appliance also contains
many recyclable materials.
It therefore is marked with
this symbol to indicate that
appliances to be disposed of
should not be mixed with other
waste. This way, the appliance recycling
organised by your manufacturer will
be done with maximum efficiency, in
compliance with the current European
Directive on Waste Electrical and
Electronic Equipment. Contact your
local authority or retailer for details of
your nearest used equipment collection
points. We thank you for your help in
protecting the environment.

Advice on how to save energy
Cooking with the correctly sized lid
saves energy. If you use a glass lid, you
can control your cooking perfectly.
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° 6 CUSTOMER SERVICE

Any repairs to your appliance must be made
by a qualified professional accredited to work
on the brand. When you call, in order to
facilitate processing your request, make sure
to have the following information relating to
your appliance in front of you (commercial
reference, service reference, serial number).

( G Made in France

| smerovee2cuasses

B: Sales code

C: Service number
H: Serial number
I: QR Code

32
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VAZENA ZAKAZNICE,
VAZENY ZAKAZNIKU.

S vyrobky spole¢nosti De Dietrich zazijete jedinecné chvile.
Vasi pozornost si ziskaji jiz na prvni pohled. Kvalita designu
je dana nadcasovou estetikou a peclivou povrchovou Upravou, jez Cini
kazdy pfedmét elegantnim a v dokonalé harmonii s ostatnimi.
Poté pfichazi neodolatelna touha dotknout se.

Design znacky De Dietrich si zaklada na kvalitnich a prestiznich
materidlech; dava prednost autentiCnosti. Spojenim nejvyspélejsi
technologie a uslechtilych materialt znacka De Dietrich zajistuje realizaci
vyrobku vysoké urovné pro kulinafské umeéni, vasen sdilenou vSemi
milovniky kuchyné&. Pfejeme vam, abyste byli s pouzivanim svého nového
pFistroje velmi spokojeni.

Dékujeme vam za Vasi divéru.

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich@

()
Ml Dulezité upozornéni :

Pred uvedenim pfistroje do provozu si pozorné piectéte tento navod k instalaci a pouziti, abyste se rychleji

seznamili s jeho funkcemi.

Uzivatelskou pfiru¢ku a dalSi informace o téchto produktech najdete pomoci QR

kédu na konci tohoto dokumentu.



OBSAH

Bezpecnost a dllezita varovani .........ccccceeceericcceiinncccceee e 4
INStAlace ... 7
VYDAIENT ... 7
ZADUAOVANT ..t 7
PHIPOJENT . 9
o U 4| 10
VYDEI NAAODI ... 10
Popis horni deSKY ....cccoiiiiieee e 11
POPIS AISPIEJE ... 12
POPIS FUNKCI ...t 13
= o] o1 | ([ REERR 13
VYD PIOLYNKY .o 14
NaStAVENT VYKONU ....oviiiiiiiiieie e 16
Vypnuti plotynek = deSKY ......oeviiiiieieiiiicieeeeee e 16
Do) o= R 2= T =Y o | USRS 17
Nezavisly €asoVvy SPINAC .......c.ueeiiiiiiiieiei e 18
Funkce ,Elapsed time“.........cccooeiiiiiiiii 19
Funkce KONtroly Varu ..o 20
Funkce udrzovani pokrmu v teplém stavu..........ccccceevvvviiiiiiiiicceeeenn. 21
HOMZONE PlAY ...t 22
FUNKCe gril/PlECh ......cooeeieeieiee e 22
NN P2 TS €= 1YY o USSR 23
PFedvolba VYKONU .....ccueiiiiii e 23
= 1SRRI 24
DBIMO e 24
Uzamceni ovladaciho panelu ............ccccooveeciiiiiiiiieiee e 25
Funkce zamKu pri CISIENT.......cuueiiiii e 26
Bezpelnost @ doporuCeni........ooeeeiiiiiiiieeeeee e 26
(UL T T o oSS 28
Reseni pripadnych ProblémU...........cccceeeeeeeeeeereeeeseeeesesessssseseesnees 30
ZIVOtNi ProStredi....ccceeeeuccreeererereeseee e sesssssssasss e e e sessssssssssssssesens 31
Sluzby spotiebitellim ..o 32
Privodce rychlého spusténi (strana na odstfizeni) ........................ 33



DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

Tento navod je také k dispozici na webovych strankach znacky.

Dékujeme vam, Ze se pred instalaci a pouzivanim pfistroje seznamite s témito
pokyny. Slouzi pro vasi bezpe¢nost a bezpeénost dalSich osob. Tento navod k pouziti
uschovejte u pfistroje. Pokud pfistroj prodate nebo pfedate jiné osobé, zajistéte, aby

s pfistrojem obdrzela i navod k pouziti.

* Ve snaze nasSe vyrobky trvale zlepSovat si vyhrazujeme pravo provadét u jejich
technickych, funkénich Ci estetickych vlastnosti jakékoli zmény souvisejici pravé s

technickym vyvojem.

» Doporucujeme vam zapsat si Udaje o svém pfistroji na stranku ,Sluzby spotfebitelim

a komunikace se spotrebiteli,

Déti do 8 let véku a osoby
s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo_osoby s
nedostatecnou zkusSenosti Ci
znalostmi mohou toto zafizeni
pouzivat pouze tehdy, pokud

Jsou pod dohledem nebo

obdrzi predchozi informace o

pouzivani zafizeni a pochopi

Brlpadna rizika.
éti si nesméji

zarizenim.

Postup Cisténi a udrzby nesmi
rovadet déti bez dozoru.
éti do 8 let museji byt

udrzovany v bezpecné

vzdalenosti, nebo museji byt

B od stalym dohledem.
fistroj a jeho dostupnée Casti

jsou pr| pouzivani teplé.

Je nutno pfijmout opatfeni,

aby nedoslo k dotyku topnych
rvkad.
oporucuje se nepokladat

kovove ﬁ)redmet jako {sou
noze, vidlicky, IZ|ckya poklicky

hrat se

abyste je mohli pozdé&ji snadno vyhledat.

na varnou plochu, protoze by
se mohly zahfat.
Vase varna deska je vybavena
bezEecnostnlm détskym
zamkem, kterym se zablokuje
{)eho pou2|t| pri vypnuti nebo
eéhem vafeni (viz kapitola:
pouziti bezpecnostniho
détského zamku).

Vas fistroj _odpovida
Evropskym smérnicim a
predpisum, kterym podléha.
Aby nedochazelo Kk
interferencim mezi
varnou deskou a Vasim
kardiostimulatorem, musi
byt kardiostimulator vyroben
a sefizen podle platnych
pfedpistu. Informujte se u
vyrobce nebo oSetrujiciho
l€kare.

Vareni s olejem nebo tukem
na varné desce provadéné bez
dohledu muze byt nebezpecné
a muze vest k pozaru. NIKDY
se nesnazte uhasit ohen
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vodou, ale vypnéte vzdy
napajeni zarizeni a prekryjte
plamen napfriklad pokliCkou
nebo protipozarnim krytem.

POZOR: Vzdy je nutno mit
vareni pod dohledem. Kratké
vareni vyzaduje nepfetrzity
dohled.
Nebezpeli pozaru: na varné
desce neskladuﬁe predméty.
Pokud je povrc opraskan?'/,
pristroj odpojte, aby nehrozilo
riziko elektrického Soku.
Do vymeény sklenéné_ horni
Elochyjii pristroj nepouzivejte.
abrante narazim nadob:
sklokeramicka
velmi odolna,
neznicitelna.
Nepokladejte na varnou desku
horkou pokli¢ku. Existuje riziko,
Ze by efekt ,pfisavky“ poskodil
sklokeramickou desku. Netfete
o varnou desku nadobim, coz
by dlouhodobé mohlo poskodit
dekoraci na sklokeramickeé
desce.
Na vareni nikdy nepouzivejte
alobal. Nikdy nepokladejte
na varnou desku vyrobky
zabalené v alobalu nebo v
hlinikové vaniCce. Hlinik by se
roztavil a nevratné poskodil
vasi varnou desku.
Neuchovavejte ve skfince pod
varnou deskou Cistici nebo
hoflavé pfipravky.

locha je
nﬁmliv vSak

Je-li napajeci kabel poskozeny,
musi jej z bezpecnostnich
ddvodu vyménit vyrobce,
jeho servisni oddéleni nebo
opravnéna osoba, aby se
Eredeélo nebezpedi.
kontrolujte, zda se privodni
kabel elektrického pfistroje
zapojeného v blizkosti varné
desky nedotyka varnych zén.

K udrzbé desky nepouzivejte
arni Cistic.
fistroj neni urCen k zapinani
prostfednictvim vnéjSi minutky
nebo oddéleného dalkového
fidiciho systému.
VaSe varna deska je navrzena
tak, aby mohla pracovat pfi
50 Hz nebo 60 Hz (50 Hz/60
Hz) bez jakéhokoli zvlastniho
zasahu z vasi strany.
Po pouziti vypnéte varnou
deskupomocijejihoovladaciho
zafizeni a nespoléhejte se na
¢idlo hrnce.



DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

Po pouziti vypnéte funkce
varné desky pomoci jejiho
ovladaciho zafizeni a
nespoléhejte se na detektor
hrncu.

VYSTRAHA: Pouzivejte pouze
ochranné prvky navrzené
vyrobcem varneho zafizeni
uvedené v navodu k pouZiti
jako vhodné nebo zarazené
do baleni pfistroje. PFi pouziti
nevhodnych chranicu muze
dojit k vaznym urazim.



¢ 1 INSTALACE

1.1 VYBALENI

Odstrante vSechny ochranné prvky.
Zkontrolujte a dodrzujte vlastnosti
pristroje, které jsou uvedeny na
vyrobnim $titku (1.1.1).

Do rameckl nize zapiste informace o
servisu a typu normy podle tohoto Stitku
pro budouci pouziti.

Service: HType:

1.2 ZABUDOVANIi DO NABYTKU

Zkontrolujte, zda jsou vstupy a vystupy
vzduchu volné (1.2.1). Dodrzujte Udaje o
rozmérech (v milimetrech) pro nabytek,
do kterého ma byt deska osazena.

- Zabudovani do pracovni desky
Viz schéma (1.1.2/1.2.3)

- Zabudovani ve vySi pracovni desky
Viz schéma (1.2.2)

00000
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¢ 1 INSTALACE

Zkontrolujte, zda vzduch spravné
cirkuluje mezi predni a zadni stranou
vasi varné desky.

V pripadé instalace desky nad zasuvku
(1.2.4) nebo nad vestavnou troubu
(1.2.5), dodrzujte rozmeéry uvedené na
obrazcich, abyste zajistili dostatecny
vystup vzduchu vpredu.

Nalepte tésnici spoj po celém obvodu
desky (1.2.6).

Desku zasurite do nabytku (1.2.7).

@ Je-li trouba umisténa pod varnou
deskou, mohou tepelné pojistky
omezovat soubézné pouziti varné desky
a trouby v rezimu pyrolyzy. VaSe deska
je vybavena pojistnym systémem proti
pfehfati. Tato pojistka muze byt
aktivovana napfiklad v pfipadé instalace
nad nedostate¢né izolovanou troubou.
Kod ,F7» se pak zobrazi v prostoru
ovladacich tlaCitek. V takovém pfipadé
doporuCujeme zlepSit odvétrani varné
desky zhotovenim otvoru v boku nabytku
(8 cm x 5 cm).

1.24




¢ 1 INSTALACE

1.3 ELEKTRICKE ZAPOJENI

Tyto desky se musi do sité zapojit
pomoci omnipolarniho spinace v
souladu s platnymi nafizenimi
pro instalaci. Odpojeni musi byt
zabudované pevné.

Urcete kabely a barvy vodi¢l vasi varné
desky:
Kabel s 5 vodici (1.3.1 a 1.3.2):

a) zelenozluty

b) modry

c) hnédy

d) ¢erny

e) Sedy
Pfi zapojovani desky nebo po delSim
vypadku proudu se na ovladacich
tlacitkach objevi svételné kody. Pockejte
asi 30 sekund nebo stisknéte jedno z
tlagitek, aby tyto informace zmizely a
mohli jste desku pouzivat (toto zobrazeni
je normalni a slouzi pro pfipadny zarucéni
servis). V zadném pfipadé by na né
uzivatel varné desky nemél brat zfetel.
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° 2 POUZITI

21 VYBER NADOBI

VétSina nadobi je pro indukci vhodna.
Pouze sklenéné, keramické, hlinikové
bez specialniho dna, médeéné a nékteré
nemagnetické nerezové nadoby nejsou
pro indukéni vafeni vhodné.

@ Doporucujeme vam vybirat
nadobi se silnym a rovhym dnem.
Teplo se lépe rozlozi a vafeni bude
rovnomeérngjsi. Nikdy nedavejte ohfivat
prazdnou nadobu bez dohledu.

E Nepokladejte nadobi na ovladaci
tlacitka.

10



° 2 POUZITI £03

2.2 POPIS ZARIZENi

Horizonetech

DPI7698G
DPI7698DG

HorizonePlay

DPI7698GS

11



» 2 pouiti

2.3 POPIS DISPLEJE

VaSe tlacitka jsou pIné dotykova. Po spusténi desky ziskate pfistup k ovladacimu
panelu jednim stiskem obrazovky. Bézici pas umistény v dolni ¢asti displeje se
pouziva prejetim prstu po ném a umoznuje volbu hodnoty (vykonu) nebo rdznych
dostupnych funkci.

@ Spusténi/Vypnuti desky
@ Tiacitko Menu

@ Bészici pas (pristup k
@ vykonuam)

@ Symbol pohoto-

@® vostniho rezimu

@ Tlacitko navrat
Tlacgitka volby funkci

© Tiagitko Vypnuti
plotynek




° 2 POUZITI

24 POPIS FUNKCI

G X G HE

@ 6 ©0 (d]

e Funkce doby vafeni (minutka)

() Funkce nezavislého ¢asového
spinace

G Funkce ,Elapsed time*
@ Funkce volby varnych z6n

2.5 UVEDENI DO PROVOZU

W Tw S b
e o0 0 o0

@® Funkce varu

@ Funkce udrzovani pokrmu
v teplém stavu

@) Funkce nastaveni
@ Funkce gril / plech

Na displeji se objevi 4 konfigurace vareni.

@ Rezim QUATTRO
4 z6ny:
pro nadobi se dnem o @ 11 az 22 cm.

@ Rezim TRIO
1 oblast Horizone tech (vievo):
pro gril, plech, panev na ryby nebo
nadobi se dnem o @ 18 az 24 cm.
+ 2 z6ny (vpravo):
pro nadobi se dnemo @ 11 az 22 cm.

Rezim DUO

2 oblasti Horizonetech :

pro grily, plechy, panve na ryby nebo
nadobi se dnem o @ 18 az 24 cm.

O Rezim SOLO:
vyvinuty specialné pro nadobi velkych
rozmeéru.
Vykon je stejny na vSech plotynkach.
POZNAMKA: vase nadoba nesmi
byt poloZzena na stfed desky.

Doporuceni

Jakmile na desce pouzivate zaroven
vice nadob, davejte pfednost varnym
zénam umisténym na rliznych stranach.
Na stejné strané by pouziti funkce
rychlého zvySeni teploty zpUsobilo
automatické omezeni vykonu jiné zony
viditelné na displeji.

13



° 2 POUZITI

2.6 VYBER PLOTYNKY

Stisknéte tlacitko Spusténi/Vypnuti
desky (A).

Stisknéte tlacitko ,Menu® pro pfistup k
funkcim (B).

Stisknéte funkci ,Volba varnych zén“ (C)
pro ziskani vSech 4 moznych konfiguraci
vareni (D).

Zvolte jednu z konfiguraci vareni podle
vasi nadoby (E).

Polozte nadobu na desku (F)

Na displeji se zobrazi symbol Zapnuti/
Vypnuti, vafeni (G) spustte kratkym
stiskem tlacitka Zapnuti/Vypnuti a na
displeji stisknéte libovolnou varnou zénu
(H).

Symboly blikaji na vSech nepouzivanych
zénach ().

Deska automaticky detekuje umisténi
nadoby a 0 se objevi na této zéné (J).




° 2 POUZITI

Pridani dalSiho hrnce:

Polozte hrnec na pozadovanou zénu
a stisknéte obrazovku pro detekci
umisténi nové nadoby. Ve zvolené z6né
se zobrazi Cislice zlaté barvy. Nyni si
muzZete nastavit pozadovany vykon.
Nenastavite-li vykon, varna zéna se po
nékolika sekundach automaticky vypne.

Piemisténi hrnce v praubéhu vareni:

Nadobu muzete v prabéhu vareni
premistit z jedné zény do druhé, budete-li
dbat na to, abyste ji zvedli a nepfesouvali;
vaSe deska pfemisténi automaticky zjisti
a pfislusna nastaveni budou zachovana
(pokud néjaké Cislo blika, je nutno potvrdit
stiskem na obrazovku v pfislusné zéné).

POZNAMKA: automaticka detekce
nadoby je mozna pouze tehdy, pokud
ji smérem k nové zéné zvednete;
nepresouvejte ji!

Symbol ,?“ se zobrazi v z6né, kam byla
nadoba pfemisténa, a to az do doby, nez
deska zjisti nové zvolenou varnou zénu.

15



» 2 pouiti

2.7 NASTAVENi VYKONU

Bézici pas umoznuijici pfistup k vykonim:

012 3456 7 8 9101112131415 W —w BOOST

Zvolte hodnotu vykonu pfimo stiskem
Cislice nebo pozadovaného symbolu.
Rovnéz muzete prejet prstem po bézicim
pasu. Varna zéna se okamzité spusti bez
nutnosti potvrzovani. (A).

Vykony jsou od 1 (minimalni vykon) do
15.
Pfedprogramované jsou tfi pfimé
pfistupy:

- - vykon 8, pomalé vareni.
T W - yykon 12, smazeni na
rozpaleném tuku.
BOOST = maximalni vykon (B).

Nenastavite-li vykon, varna zéna se po
nékolika sekundach automaticky vypne.

2.8 VYPNUTIi PLOTYNEK

Vypnuti pouze jedné varné zény:
- Pro vypnuti jedné ze zapnutych
varnych zon stisknéte na displeji kratce
tlagitko @ (C).

Vypnuti  v8ech plotynek
zaroven:
- Kratce stisknéte tlacitko zapnuti /
vypnuti na varné desce, (D) obrazovka
zUstane zapnuta a umozni pfistup pouze
k funkcim nastaveni. Chcete-li ziskat
pfistup k funkcim napajeni a restartovat
kamna, stisknéte znovu tlac¢itko zapnuti
[ vypnuti ® (D), pokud je k dispozici

symbol pohotovostniho

rezimu (D).

16
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29 VYPNUTIi DESKY

Stisknéte dlouze tlacitko Spusténi/
Vypnuti desky, obrazovka zhasne.

2.10 DOBA VARENI (minutka)

Kazda varna zo6na je vybavena
pfisluSnou minutkou. Ta mize byt
naprogramovana, jakmile je zapnuta
pfislusna zoéna.

Zvolte nejprve plotynku, pak vykon ohfe-
vu, priklad 6 (A).

Prejdéte do nabidky funkci (B) a zvolte
funkci doby vareni (minutka) (C).

P omoci tladitek + nebo - nastavte
pozadovany €as, napfiklad 15 min. (D)
a potvrdte stiskem symbolu doby vareni
(minutka) dole na displeji nebo vyckejte
nékolik sekund a potvrzeni probéhne
automaticky.

POZNAMKA: Va$e nastaveni mizZete
jeSté ménit, jsou-li udaje na displeji
zobrazeny zlatou barvou. Je-li zobrazeni
nastaveni v bilé barvé, jsou vaSe
nastaveni potvrzena. Mate-li na desce
2 ¢i vice hrncu, nastaveni se provedou
vzdy na displeji s udaji ve zlaté barvé.

17
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211 NEZAVISLY CASOVY SPINAC

Tato funkce vam umozni nastaveni
pocitadla pozpatku v kterékoli chvili.

Pro pfistup k této funkci:
Prejdéte do nabidky funkci a zvolte
funkci ,nezavisly Casovy spinac” (A).

Nastavte pozZadovany &as pomoci
tlacitek + ¢i - (B).

Potvrdte stiskem symbolu nezavislého
Casového spinace dole na displeji nebo
vyCkejte nékolik sekund a potvrzeni
probéhne automaticky.

Displej zbéla a zpétné odpoditavani
zacina.

Na konci pozadované doby zazni
zvukové signaly, blikda 0.00 a pak
automaticky zhasne.

POZNAMKA: Pro rychlé vynulovani pfi
nastavovani ¢asu dlouze tisknéte symbol

X

,casovy spinac” dole na displeji.

18




° 2 POUZITI

212 ELAPSED TIME

Tato funkce umozriuje zobrazit €as, ktery
uplynul od posledni zmény vykonu na
zvolené plotynce.

Priklad: vase deska funguje jiz nékolik
minut pfi vykonu 6 bez naprogramovani
doby.

Pro zjisténi uplynulé doby prejdéte do
nabidky funkci a zvolte funkci ,Elapsed
time® (A).

Uplynula doba (napfiklad 15 min.) sviti
na displeji zvolené plotynky.

Prejete-li si, aby vase vareni skoncilo ve
stanoveny ¢as, stisknéte symbol ,doba
vafeni“ (B) , pak za 5 sekund stisknéte
tlaCitko + pro zvySeni celkové doby
vareni, kterou chcete ziskat (napriklad
20 min.) (C).

Zobrazeni zbyvajici doby (D) se vypodita
automaticky (v pfikladu: 5 min.).

19
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2.13 VAR (funkce ,,Boil“)

Tato funkce umoznuje var a udrzeni varu
vody, napfiklad pfi vafeni té€stovin.
Zvolte plotynku (napfiklad: vzadu vlevo).
Prejdéte do nabidky funkci a zvolte
funkci ,Boil“ (A).

Standardné nabizené mnozstvi vody
jsou 2 litry, ale muzete je zménit pomoci
tlacitek + nebo - (B).

Nastavte pozadované mnozstvi vody (od
0,5 do 6 litrd).

Potvrdte stiskem symbolu ,Boil“ dole na
displeji nebo vyCkejte nékolik sekund a
potvrzeni prob&hne automaticky.

Vareni zacina.

Jakmile se voda vafi, ozve se zvukovy
signal a na displeji blika symbol ,Boil*.
Vlozte téstoviny a pak potvrdte stiskem
kamkoli do pfislusné varné zény.

Displej standardné nabizi vykon 12 a
dobu vafeni 8 minut (C).

Nabizeny vykon a dobu vafeni vS8ak
nicméné muzete upravit.

Na konci vafeni zazni zvukovy signal.

20
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POZNAMKA:

Je dulezité, aby na zadatku vareni
teplota vody nebyla ani pfili§ vysoka
ani nizka, nebot by to zkreslilo finalni
vysledek.

Nepouzivejte litinové nadoby.

Tato funkce je pouzitelna ve stejnou
dobu jen na jedné plotynce.

Tuto funkci muzete pouzit i k vareni
jakychkoli potravin, které se vafi ve
vrouci vodé.

2.14 UDRZOVANi POKRMU
V TEPLEM STAVU

Tato funkce umoziuje udrzet teplotu pfi
vykonu 2.

Z bezpeénostnich dlvodlu se po
2 hodinach automaticky vypne.

Pro pfistup k této funkci:

Prejdéte do nabidky funkci a zvolte funkci
,2Jdrzovani pokrmu v teplém stavu® (A).

Pro ukonc&eni této funkce stisknéte
symbol ,Udrzovani pokrmu v teplém
stavu“ (B).

Pokud na plotynce neni nadoba, symbol
»2* blika v oblasti displeje, funkce je vSak
stale aktivni.

21
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2.15 HORIZONEPLAY (podle modelu)

Vas pristroj je vybaven voditkem na zadni
strané varné plochy, které umoznuje
umistit pfisluSenstvi De Dietrich Fady
Horizone Play jako jsou prkénko, plech
Ci gril.

Umisténi pFislusenstvi:

Umistéte drazku pfisluSenstvi na voditko
pfistroje (A).

@Pﬁsluéenstvi HORIZONEPLAY po
varném povrchu neposunujte, aby
nedoslo k poskrabani.

2.16 FUNKCE GRIL /PLECH

Tato funkce umoziuje pouzit
prislusenstvi jako je gril nebo plech na
v8ech varnych zénach (kromé rezim
QUATTRO a SOLO), abyste mohli
potraviny grilovat.

Zvolte varnou zénu a polozte na ni
nadobu. Jakmile ji deska detekuje,
stisknéte tlagitko TF (A).

Symbol ,gril/plech” se objevi na displeji
(B), vykon je pfedprogramovany a
zapocCne peceni. Jakmile je dosazena
pozadovana teplota, za dobu 10 sekund
zazni zvukové znameni a symbole blika.
Pro tuto funkci nelze pouzit minutku.

Pro ukonceni této funkce stisknéte
symbol ,gril/plech® (C).

Pokud na plotynce neni nadoba, symbol
» 2" blika v oblasti displeje, funkce je vSak
stale aktivni.

22
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2.17 NASTAVENI

Tato funkce umoznuje pfistup k rdznym
parametram, které Ize upravovat:

- Pfedvolba vykonu

- Jas

- Demo,

(vyhrazen pro zaruéni servis).

Varna zéna musi byt vypnuta.
Prejdéte do nabidky funkci a zvolte funkci
.,Nastaveni® (A).

2.18 PREDVOLBA VYKONU

Tato funkce umozriuje upravovat riizné
urovné vykonu stanovené v predvol-
bach (vyjma BOOST).

Varna zéna musi byt vypnuta.

Pro pfistup k této funkci prejdéte do
funkce ,Nastaveni*.

Stisknéte jeden ze symbolu predem
naprogramovanych vykonG vlevo na
obrazovce (A).

Zvolte jednu ¢&i druhou z pfedvoleb
vykonu (B) a upravte ji nastavenim
nového vykonu pomoci tlacitek + nebo
- (C).

POZNAMKA: Vykony musi byt v

rozmezi 1 az 9 pro prvni tlacitko a 10
az 15 pro druhé.

23
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219 JAS

Tato funkce umozfiuje upravovat
intenzitu zobrazeni na obrazovce.

Pro pfistup k této funkci prejdéte do
funkce ,Nastaveni*.

Zvolte symbol jasu uprostied obrazovky
(A).

Upravte pozadovanou intenzitu pomoci
tlaCitek + nebo - (B).

Potvrdte stiskem symbolu ,navrat” (C).

2.20 DEMO
(vyhrazen pro zaru€ni servis)

Vstoupite-li do demo modu vyhrazeného
pro zarucni servis(A), stisknéte tlacitko
snavrat® (B) pro navrat na predchozi
obrazovku, a pokud jste nedopatfenim
zadali kod a potvrdili ho stiskem OK (C),
ozve se zvukovy signal a vy se vratite na
obrazovku ,1. zapojeni*.

24
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2.21 ZABLOKOVANIi OVLADACICH
TLACITEK

Vase varna deska je vybavena détskou
pojistkou, ktera desku zablokuje
(napfiklad pro ¢isténi).

Z bezpecnostnich duvodu je stale
aktivni tlaCitko ,Spusténi/Vypnuti®,
které umoznuje vypnout varnou zénu i v
zablokovaném stavu.

Uzamgéeni:

Tisknéte ,otevieny“ zamek na displeji
(A), dokud zvukovy signal nepotvrdi vasi
operaci. Deska je nyni zablokovana.
Je-li deska v provozu a vy ji zablokujete
(B), varné zony v provozu stale hfeji,
ale vy nemate pfistup k tlagitkim
vykonu nebo minutky. ,Zavieny® zamek
zacne blikat a po nékolika sekundach
sviti nepferuSované. Pouze tlacitko
~Spusténi/Vypnuti“ je stale aktivni.

Odblokovani:

Je-li deska zablokovana vypnuta nebo
v provozu, tisknéte ,zavieny“ zamek na
displeji (C), dokud dvojity zvukovy signal
nepotvrdi vasi operaci; vase deska je
nyni odblokovana.

25
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2.22 Funkce ,,CLEAN LOCK*

Touto funkci mizete docasné zablokovat
varnou desku pfi ¢isténi.

Pro aktivaci ,,Clean lock*:

Stisknéte kratce ,otevieny“ zamek na
displeji, zazni zvukovy signal a ,zavieny*
zamek blika po celou dobu uzamcéeni.

Po 30 sekundach se deska automaticky
odblokuje. Zazni dvojity zvukovy signal a
zamek se znovu ,otevie®.

@ Doporuceni

Nezapomente desku pfed dal$im
pouzitim odblokovat (viz kapitola
,=uzamceni ovladaciho panelu®).

2:23. BEZPECNOST A DOPORUCENI

Zbytkové teplo

Po intenzivnim pouzivani muze zustat
varna zona, kterou jste pouzivali, jesté
nékolik minut tepla.

Kontrolka zbytkového)?%(

tepla zlstava zobrazena

na obrazovce, dokud zéna dostateéné
nevychladne (A).

Nedotykejte se tedy této Ci téchto zén.

26
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Omezovac teploty:

Kazda varna zoéna je vybavena
bezpecnostnim cCidlem, které neustale
kontroluje teplotu dna nadoby.
Zapomenete-li na zapnuté varné z6né
prazdnou nadobu, toto Cidlo automaticky
upravi vykon desky, a zamezi tak
poskozeni nadobi ¢i desky.

Pojistka ,,malé predméty*“:

Predmét malych rozméra (jako vidlicka,
Izice nebo prsten, atd.) polozeny na
desce neni detekovan jako nadobi.
Displej blika a nenastavi se zadny vykon.

Dulezité upozornéni

Doporucuje se nepokladat
kovové predméty, jako jsou noze,
vidli€éky, Izicky a poklicky na varnou
plochu, protoze by se mohly zahrat.

Ochrana v pripadé vykypéni:

K vypnuti desky, specialnimu zobrazeni
a ke spusténi zvukového signalu maze
dojit v jednom ze 3 nasledujicich pfipadi:
- Vykypéni, které prekryje tlacitko
~Spusténi/Vypnuti“ nebo displej (A).

- Mokry hadr polozeny na tlacitku
~Spusténi/Vypnuti®.

- Kovovy pfedmét polozeny na tlacitku
L~Spusténi/Vypnuti® (B).

Vycistéte nebo odstrante predmét a
znovu zapnéte vareni.
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28

Systém Auto-Stop:

Zapomenete-li pokrm vypnout, vaSe
varna deska je vybavena bezpecnostni
funkci ,Systém Auto-Stop“, ktery
automaticky vypne zapomenutou zénu,
po pfedem uréené dobé (mezi 1 a
10 hodinami podle pouzitého vykonu).

Pokud se tato pojistka spusti, vypnuti
varné zény signalizuje ,Auto-Stop“ v
ovladaci oblasti a po dobu cca 2 minut je
vydavan zvukovy signal. Signal vypnete
stiskem jakéhokoli mista na obrazovce.

° 3 UDRZBA

UDRZBA A CISTENI

Na lehké necistoty pouzijte houbicku na
nadobi (A). Ddkladné navlhéete plotnu
teplou vodou a osuste (B).

V pfipadé nahromadéni zapecCené
necistoty, vykypéni sladkych pokrmd,
roztaveného plastu pouzijte hygienickou
houbi¢ku a/nebo specialni stérku na
sklo. Umyjte zénu teplou vodou, na velké
necistoty pouzijte specialni Skrabku na
sklo na hrubé otfeni, nakonec omyjte
houbi¢kou na nadobi a osuste.

Na stopy a zbytky vapniku naneste teply
bily ocet a nechte pusobit, pak otfete
meékkym hadfikem.
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° 3 UDRZBA

Na kovové lesknouci skvrny a pro
pravidelnou udrzbu pouzijte specialni
pfipravek na sklokeramiku. Naneste
specialni pfipravek (ktery obsahuje
silikon a ma pfedevsim ochranny tcinek)
na sklokeramiku.

Dualezité upozornéni: nepouzivejte
Cistici pisek ani hrubou houbicku.
Pouzivejte krémy a houbicky uréené pro
kfehké nadobi.

UDRZBA PRKENKA HORIZONEPLAY

Musi se dodrzovat néktera opatfeni, aby
se zachovala kvalita a vykon vaseho
vyrobku.

Co by se prkénku nemélo nikdy stat:
- dostat se do kontaktu s horkymi hrnci
nebo pokrmy.

- umisténi nepfimérfené blizko topeni
nebo klimatizaci, jelikoz tyto systémy
vysus$uji vzduch.

- nadmérné vystaveni slune¢nimi svitu
za sklem.

- velké odchylky v teplotach.
uchytit jej pfi zabudovani
2 materiély bez dilatacni spary.

- pokladat jej béhem stavby na vihké
povrchy (sadra, vlhky beton...)

Pfi prvnim pouziti:

Prkénko je nutné potfit kuchyrnskych
olejem (rozetrete Cistym hadfikem 1 az
2 polévkové Izice oleje po celém
povrchu). Tim se zachova co nejlepsi
vzhled prkénka a zaru¢i mu dlouhou
zivotnost.

mezi

29

Pravidelna udrzba:

Prkénko jednou za mésic potrete olejem.
Pokud prkénko slouzi pouze jako
dekorace, doporucujeme jej nalakovat,
aby nestarlo a nepraskalo.

NIKDY prkénko pfi ¢isténi nenamacejte,
oSkrabejte jej ostfim noze nebo
Skrabkou, tim se odstrani nadbytecna
vlhkost z porcovaného masa a dfevo se
tak uchova v dokonalém stavu.



|| 7. uvedeni do provozu |

Pri zapnuti

V pribéhu pouziti

o 4 RESENI PRIPADNYCH PROBLEMU

Zjistite:

Mozné priciny:

Co je treba udélat:

/y objevi se
} na displeji.
Vase instalace odpojena.

Pfi prvnich varenich deska
uvolnuje zapach.

Demo

Pfipojeni varné desky je
vadné.

Novy pfistroj.

¥

Ovérte spravnost zapojeni.
Kapitola pfipojeni.

Stisk ikony

Nic. Zapach po nékolika
pouzitich zmizi.

Varna deska nefunguije a
displej je zhasnuty.

Varna deska nefunguje a
zobrazuje se zprava.

Deska nefunguje, na displeji
blika zavieny zamek.

Spotrebi€ neni napajen
elektfinou. Privod elektfiny
nebo pfipojeni jsou vadné.

Elektronicky obvod funguje
Spatné.

Deska je zablokovana.

Zkontrolujte pojistky a
elektricky vypinac.

Kontaktujte zarucni servisni
oddéleni.

Viz kapitola pouziti détské
pojistky.

Deska je vypnuta a vydava
zvukovy signal ,pip“ cca
kazdych 10 sekund a
zobrazuje se =

Zobrazuje se F7.

Po uvedeni do jedné varné
zbny provozu blika hodnota
vykonu.

Hrnce pfi vareni délaji hluk.
Deska pfi vareni rachoti.

Ventilace bézi jesté nékolik
minut po vypnuti varné
desky.

Doslo k vykypéni nebo
kovovy predmét prekryva
tlacitko ,Spusténi/Vypnuti®
nebo displej.

Prehraly se elektronické
obvody.

Pouzitéa nadoba neni vhodna
pro indukci nebo ma priimer
mensi nez doporuceny
prameér (srov.: zapnuti).

Normalni u nékterych typa
nadobi. Je to zpusobeno
prechodem energie z varné
desky do nadoby.

Chlazeni elektroniky.
Normalni provoz.

Vycistéte nebo odstrante
predmét a znovu zapnéte
vareni.

Viz kapitola zabudovani.

Viz kapitola nadobi pro
indukci.

Nic. Nehrozi zadné
nebezpeci, ani desce, ani
nadobi.

Nic.
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° 5 ZIVOTNI PROSTREDI

®

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

- Obalové materialy tohoto spotfebice
jsou recyklovatelné. Podilejte se na
jejich recyklaci a pfispéjte tak k ochrané
zivotniho prostfedi. Likvidujte je v
kontejnerech s komunalnim odpadem
uréenych k tomu ucelu.
- Vas spotfebi¢ obsahuje
rovnéz mnoho recyklovatelnych
material(. Je proto oznacen
timto logem, které vam sdéluje,
Ze se vyfazené spotfebice
nesmi likvidovat s jinymi
odpady. Recyklace spotfebicl, kterou
zajistuje vyrobce, se tak provadi za
nejlepSich podminek podle evropské
smeérnice o odpadech pochéazejicich z
elektrickych a elektronickych zafizeni.
Informujte se na obecnim ufadé v
misté bydlisté nebo u svého prodejce,
kde se nachazeji sbérna mista pro
pouzité spotiebie nejblize vaSemu
bydlisti. Dékujeme vam za spolupraci
pfi ochrané zivotniho prostiedi.

Rada pro usporu energie

Vareni s dobfe nasazenou poklici vede k
Uspore energie. Pokud pouzivate sklenénou
poklici, mizete vareni dokonale kontrolovat.
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° 6 SLUZBY SPOTREBITELUM

Pfipadné opravy vaseho zafizeni musi
provadét kvalifikovany odbornik, kterého
spole¢nost autorizuje. Pokud nam budete
telefonovat, méjte pfi ruce veskeré
potfebné Udaje tykajici se Vaseho pfistroje
(obchodni oznaceni, servisni oznaceni,
sériové Cislo), urychlite tak vyfizeni své
zadosti. Tyto informace naleznete na
typovém Stitku.

(€ wMadeinFrance

o | 1smcRouRE 2 cLassE S

Cseanz5
Ise ce

B: Prodejni reference
C: Odkaz na sluzbu
H: Sériové Cislo

I: QR kod
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X PRUVODCE RYCHLEHO SPUSTENI

ON/OFF
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LIEBE KUNDIN,
LIEBER KUNDE

Die Produkte von De Dietrich zu entdecken heil3t einzigartige Emotionen
zu empfinden.

Die Verlockung entsteht schon beim ersten Anblick. Das Design zeichnet
sich durch eine zeitlose Asthetik und eine sorgfaltige Verarbeitung aus,
wodurch jedem Gegenstand Eleganz und Raffinesse verliehen wird
und beides in perfektem Einklang zueinander steht. Sofort kommt
das unwiderstehliche Verlangen nach einer Berlihrung auf.

Das De Dietrich Design setzt auf robuste und wertvolle Materialien;
Authentizitat steht dabei an erster Stelle. Durch die Symbiose
aus Spitzentechnologie und edlen Materialien schafft De Dietrich
hochwertige Produkte fur kulinarische Genlsse - eine Leidenschaft,
die von allen Kiichenfreunden geteilt wird. Wir wiinschen lhnen
mit lhrem neuen Gerat viel Freude.

Wir danken lhnen fir das entgegengebrachte Vertrauen.

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich@

()
Wichtig :

Bitte lesen Sie die vorliegenden Hinweise zu Installation und Gebrauch vor der
ersten Inbetriebnahme aufmerksam durch, damit Sie |hr Gerat schnell beherrschen.
Das Benutzerhandbuch und weitere Informationen zu diesen Produkten finden Sie
Uber den QR-Code am Ende dieses Dokuments.
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SICHERHEIT UND WICHTIGE
SICHERHEITSMASSNAHMEN

Sie kénnen diese Gebrauchsanweisung auf der Internetseite der Marke herunterladen.
Vor der Installation und Benutzung des Gerats sollten diese Hinweise zur Kenntnis
genommen werden. Sie sind flr die Sicherheit des Benutzers und anderer Personen
verfasst worden. Diese Gebrauchsanleitung mit dem Gerat aufbewahren. Sollte
das Gerat verkauft oder verauRert werden, sichergehen, dass die Betriebsanleitung

beigelegt wird.

» Da wir unsere Produkte standig verbessern méchten, behalten wir uns im Zuge der
technischen Weiterentwicklung das Recht vor, ihre technischen, funktionellen und

asthetischen Merkmale zu verandern.

» Wir empfehlen, die Produktreferenzen des Gerats auf der Seite ,Kundendienst und

Kundenbeziehungen® zu notieren.

Dieses Gerat kann von
Kindern ab 8 Jahren und von
Personen mit korperlichen
und geistigen Behinderungen
und Behinderungen der
Sinnesorgane bzw. Personen
ohne rfahrungen und
Kenntnisse bedient werden,
wenn sie Anweisungen zur
sicheren Bedienung des
Gerats erhalten haben und die
etwaigen Gefahren verstanden
haben.

Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen.

Reinigung und Pflege durch
den Benutzer dirfen nicht
durch unbewachte Kinder
ausgefihrt werden.

Kinder in einem Alter von
weniger als 8 Jahren mussen
vom Gerat ferngehalten
werden, sofern sie nicht
standig uberwacht werden.
Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden bei
der Benutzung heil3.

Es mussen Vorkehrungen

getroffen werden, um
zu vermeiden, dass die
Heizelemente beruhrt werden.
Gegenstande aus Metall wie
Messer, Gabeln, Loéffel und
Deckel durfen nicht auf der
Flache abgestellt werden, well
sie heil® werden konnten.

Das Kochfeld verfugt Utber
eine Kindersicherung,
die die Benutzung nach
Abschaltung oder wahrend
des Kochvorgangs sperrt
(siehe Kapitel: Bedienung).

Das Gerat entspricht den
einschlagigen europaischen
Richtlinien und Vorschriften.
Der Herzschrittmacher muss
vorschriftsmaflig konzipiert
und eingestellt sein, damit
Interferenzen zwischen
dem Kochfeld und dem
Herzschrittmacher verhindert
werden. Erkundigen Sie
sich beim Hersteller des
Herzschrittmachers oder
lhrem behandelnden Arzt.



SICHERHEIT UND WICHTIGE
SICHERHEITSMASSNAHMEN

Das unbeaufsichtigte Kochen
auf einer Kochplatte mit Fett
oder Ol kann gefahrlich sein
und einen Brand verursachen.
Versuchen Sie im Brandfall
NIE, das Feuer mit Wasser zu
I6schen, sondern schalten Sie
das Gerat aus und bedecken
Sie die Flamme beispielsweise
mit einem Deckel oder einer
Brandschutzdecke.

ACHTUNG: Der Garvorgang
muss Uberwacht werden.
Ein kurzer Garvorgang muss
ununterbrochen uberwacht

werden.

Brandgefahr: Es durfen
keine Gegenstande auf den
Garzonen abgestellt werden.
Wenn die Oberflache Risse
oder Springe aufweist,
das Gerat von der
Versorgungsspannung
trennen, um die Gefahr eines
Stromschlags zu vermeiden.
Das Kochfeld erst wieder
benutzen, wenn die
Glasoberflache ausgetauscht
wurde.

StolReinwirkung durch
Kochgeschirr vermeiden: Die
glaskeramische Oberflache ist
sehr widerstandsfahig, jedoch
nicht unzerbrechlich.

Keinen heilten Deckel flach
auf das Kochfeld legen.
Ein ,oaugnapf“-Effekt
konnte die glaskeramische
Oberflache beschadigen.
Reibung von Gefalten auf der

Glaskeramikflache vermeiden,
da auf Dauer ihr Dekor
beschadigt werden kann.

Nie Alu-Folie zum Kochen
benutzen. Niemals in
Aluminium oder in einer
Aluminiumschale verpackte
Produkte auf dem Kochfeld
abstellen. Das Aluminium
wirde schmelzen und
das Kochfeld dauerhaft
beschadigen.

Im Mobel unter dem Kochfeld
keine Haushaltsprodukte
oder entzundlichen Stoffe
aufbewahren.

Ein beschadigtes Netzkabel
muss vom Hersteller, dessen
Kundendienst oder einer
fachgerecht qualifizierten
Person ausgetauscht
werden, um jeglicher Gefahr
vorzubeugen.

Sicher gehen, dass kein in
der Nahe des Kochfeldes
angeschlossenes Stromkabel
eines elektrischen Gerats mit
den Kochzonen in Beruhrung
kommt.

Ihr Kochfeld ist fir den Betrieb
mit 50Hz oder 60Hz (50Hz/60Hz)
ausgelegt, ohne dass Sie
besondere Maldnahmen ergreifen
mussen.

Schalten Sie das Kochfeld
nach dem Gebrauch Uber sein
Bedienelement aus und verlassen
Sie sich nicht auf den Topfsensor.



SICHERHEIT UND WICHTIGE
SICHERHEITSMASSNAHMEN

Fur die Pflege des Kochfelds
darf kein Dampfreiniger
verwendet werden.

Das Gerat ist nicht fur die
Inbetriebnahme mit Hilfe einer
externen Zeitschaltuhr oder
einer separaten Fernsteuerung
bestimmt.

Nach Gebrauch das
Kochfeld Uber die Steuerung
ausschalten und nicht warten,
bis der Kochtopfsensor
abschaltet.

WARNUNG: Es durfen
nur Kochfeldabdeckungen
eingesetzt werden, die vom
Hersteller des Kochgerates
entwickelt wurden und in
der Gebrauchsanleitung
als geeignet angegeben
werden, oder die im
Gerat eingebaut sind. Die
Verwendung ungeeigneter
Schutzabdeckungen kann zu
Unfallen fahren.



¢ 1 EINBAU

1.1 AUSPACKEN

Entfernen Sie alle Schutzelemente.
Kontrollieren Sie die Merkmale des
Gerats entsprechend dem Kennschild
(1.1.1) und halten Sie sie ein.

Tragen Sie fur spatere Verwendung in
den unten aufgefiihrten Rahmen die
Angaben zum Kundendienst und zum
Typ ein, die sich auf dem Kennschild
befinden.

Service: ”Type:

1.2 EINBAU IN DAS MOBEL

Achten Sie darauf, dass alle Luftein- und
-ausgange frei bleiben. Berilcksichtigen
Sie die Angaben zu den MafRen (in
Millimetern) des Mobels, in das das
Kochfeld eingebaut werden soll.

- Einbau auf Arbeitsflache
Siehe Schemazeichnungen (1.2.1 -
1.2.3)

- Einbau biindig mit Arbeitsflache
Siehe Schemazeichnung (1.2.2)

111

00000 3000 XXV 00/ xx Hz

wice: X00000Kx | TYPE XXIO0XC X000 W

1SM GROUPE 2 CLASSE B

121§
?




¢ 1 EINBAU

Achten Sie auf korrekte Luftzirkulation im
Bereich vor und hinter Ihrem Kochfeld.
Wenn das Kochfeld Uber einer
Schublade (1.2.4) oder Uber einem
einbaubaren Backofen (1.2.5) installiert
wird, halten Sie die auf den Abbildungen
angegebenen Abmessungen ein, damit
die Luft gut nach vorne ausstromen
kann.

Vor dem Einbau kleben Sie die Dichtung
auf den gesamten Umfang des Kochfelds
(1.2.6).

Bauen Sie das Kochfeld in das Mobel
ein (1.2.7).

@Wenn sich der Backofen unter
Ihrem Kochfeld befindet, kénnen die
warmetechnischen Sicherheits-
vorrichtungen des Kochfeldes eine
gleichzeitige Benutzung mit dem
Backofen im Pyrolysebetrieb
einschranken. |hr Kochfeld verflgt
namlich Uber ein Sicherheitssystem
gegen Uberhitzung. Dieses
Sicherheitssystem kann zum Beispiel
bei Einbau Uber einem ungenitgend
isolierten Backofen aktiviert werden. In
den Bedienbereichen wird dann der
Code ,F7° angezeigt. In diesem Fall
empfehlen wir eine bessere Beluftung
des Kochfeldes, die durch eine Offnung
in der Seite des Einbaumdbels erreicht
wird (8 cm x 5 cm).

1.24




¢ 1 EINBAU

1.3 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Diese Kochfelder sind mit einer
omnipolaren Abschaltvorrichtung
nach den giltigen Einbauregeln
an das Netz anzuschliefen. In
die festen Leitungen ist eine
Abschaltung einzubauen.

Kennzeichnen Sie das Kabel und die
Verdrahtungsfarben lhres Kochfeldes:
Kabel mit 5 Leitern (1.3.1 und 1.3.2)

a) griin-gelb

b) blau

c) braun

d) schwarz

e) grau

Beim Einschalten des Kochfelds oder
nach langerem Stromausfall erscheint
ein Leuchtcode auf der Bedientastatur.
Warten Sie etwa 30 Sekunden, bis die
Anzeige erlischt, bevor Sie lhr Kochfeld
benutzen (Diese Anzeige ist normal und
dient ggf. |hrem Kundendienst). Der
Benutzer des Kochfeldes braucht sie auf
keinen Fall zu bertcksichtigen.
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¢ 2 BEDIENUNG

21 AUSWAHL DES GARGEFASSES
Die meisten Gargefalie sind
induktionsgeeignet. Lediglich Glas, Ton,
Aluminium ohne Spezialboden, Kupfer
und einige nichtmagnetische Edelstahle
sind fur das Garen mit Induktionswarme
ungeeignet.

Wir empfehlen lhnen, GargefiRe

mit einem dicken und glatten
Boden auszuwahlen. Die Hitze wird
besser verteilt und der Kochvorgang
ist homogener. Niemals ein leeres
Kochgefalt unbeaufsichtigt erhitzen.

E KochgefaRe nicht auf die
Touchscreen-Steuerung stellen.

10



¢ 2 BEDIENUNG gg;

22 BESCHREIBUNG DER OBERSEITE

Horizonetech

DPI7698G
DPI7698DG

HorizonePlay

DPI7698GS

11



¢ 2 BEDIENUNG

2.3 BESCHREIBUNG DER ANZEIGE

Die Tastatur funktioniert komplett als Touchscreen-Tastatur. Wenn das Kochfeld
eingeschaltet ist, genlgt ein Druck auf das Display, um auf die Bedienbefehle
zuzugreifen. Ein Scroll-Band im unteren Teil der Anzeige wird betatigt, indem man
mit dem Finger darlber streicht; dort kann der gewiinschte Wert (die Leistung) oder
die verschiedenen verfligbaren Funktionen gewahlt werden.

Wenn das Standby-Symbol im Display vorhanden ist, missen Sie die Ein /
Aus-Taste @ aulerhalb des Displays drticken.

Q Einschalten/Ausschalten
des Kochfelds

(® Verriegelung der Tasten

@ MenU-Taste

Scroll-Band (Zugriff auf
die Werte
fur die Leistung)

Standby symbol

Taste zuriick

00O

Tasten fur die Auswahl

der Funktionen

© Ausschalten der
Kochzonen




¢ 2 BEDIENUNG

3

24 FUNKTIONSBESCHREIBUNG

G X G Ed

U T—

Jrsip

@ 6 ©0 (d]

@ Funktion Anzeige der Gardauer
(Zeitschaltuhr)

@ Funktion unabhangige Zeitschaltuhr

G Funktion ,Elapsed time“ - Zeitzahler
abgelaufene Zeit

@ Funktion Auswahl der Garzone

2.5 EINSCHALTEN
4 Garkonfigurationen werden angezeigt.

@ Betriebsmodus QUATTRO
4 Zonen:
Fir Gargefalde mit einem
Bodendurchmesser @ 11 bis 22 cm.

@ Betriebsmodus TRIO
1 Bereich Horizonetech (links):
Fir einen Grill, eine Plancha-
Grillplatte, eine Fischpfanne oder
fur GargefalRe mit einem
Bodendurchmesser @ 18 bis 24 cm.
+ 2 Zonen (rechts):
Fir Gargefalie mit einem
Bodendurchmesser @ 11 bis 22 cm.

Betriebsmodus DUO

2 Bereiche Horizonetech :

Fuar Grills, Plancha-Grillplatten,
Fischpfannen oder fir Gargefale mit
einem Bodendurchmesser @ 18 bis
24 cm.

9 Betriebsmodus SOLO:
Speziell entwickelt fiir alle Gargefalie
mit grolRen Abmessungen.
Die Leistung ist auf allen Kochzonen
identisch.
HINWEIS: Stellen Sie Ihr Gargefal

nicht in die Mitte des Kochfelds.

L)
®

&

@ Funktion Aufkochen

@ Funktion Warmhalten

@ Funktion Einstellungen

0 Grillfunktion / Plancha-Grillplatte

13

Empfehlung

Wenn Sie mehrere Kochgeschirre
gleichzeitig auf Ihrem Kochfeld
verwenden, benutzen Sie vorzugsweise
die Kochzonen, die sich auf
verschiedenen Seiten befinden. Bei
Benutzung nur einer Seite fuhrt das
schnelle Aufheizen einer Zone dazu,
dass die Leistung der anderen Zone
automatisch begrenzt wird, was man auf
der Anzeige sehen kann.



¢ 2 BEDIENUNG

2.6 AUSWAHL DER ZONE

Bestatigen Sie die Ein-/Austaste (A) des
Kochfelds (A).

Dricken Sie die Taste ,Menl“ fir den
Zugriff auf die Funktionen (B).

Dricken Sie auf die Funktion ,Auswahl
der Garzone® (C), um Zugriff auf die
4 moglichen Garkonfigurationen zu
erhalten (D).

Wahlen Sie eine Garkonfiguration
je nach dem von lhnen verwendeten
Gargefals (E).

Stellen Sie das GargefalR auf das
Kochfeld (F)

Das Ein/Aus-Symbol erscheint am
Bildschirm. Driicken Sie kurz die Ein/Aus-
Taste, um den Garvorgang zu starten
(G) und driicken Sie am Bildschirm auf
eine beliebige Garzone (H).

Symbole blinken in nicht
verwendeten Kochfeld (l).

Das Kochfeld erkennt automatisch 0,
wo das Gargefald steht, und auf dieser

Garzone erscheint ein Symbol (J).

jedem

14
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Aufsetzen eines weiteren
Topfes:

Stellen Sie den Topf auf die gewlinschte
Garzone und dricken Sie auf das
Display, damit das Gerat erkennt, wo
der hinzugefliigte Topf steht. In der
ausgewahlten Zone erscheint eine
kupferfarbene Zahl. Die gewilinschte
Leistung kann jetzt eingestellt werden.
Wenn keine Leistung eingestellt wird,
schaltet sich die Kochzone nach einigen
Sekunden automatisch ab.

Versetzen eines Topfes wahrend des
Garvorganges an eine andere Stelle:

Sie kdnnen wahrend des Garvorganges
ein Gargefal von einer Garzone an
eine andere versetzen, wobei darauf zu
achten ist, dass das Gefaly gehoben und
nicht Gber das Kochfeld gezogen oder
geschoben wird; das Kochfeld erkennt
automatisch die Ortsveranderung, und
die zugewiesenen Einstellungen bleiben
erhalten (wenn eine Ziffer blinkt, muss
mit einem Druck auf den Bildschirm in der
betreffenden Garzone eine Bestatigung
erfolgen).

HINWEIS: Die automatische Erkennung
eines Gargefales ist nur moglich, wenn
Sie das Gefall von der einen in die
andere Zone heben und nicht Uber das
Kochfeld schieben oder ziehen!

Das Symbol ,?“ wird in der Zone
angezeigt, in die das Gargefall umgesetzt
wurde, die Anzeige erfolgt so lange, bis
das Kochfeld die gewahlte neue Garzone
erkannt hat.

15
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2.7 EINSTELLUNG DER LEISTUNG
Scroll-Band fur den Zugriff auf die Werte
fur die Leistung:

012 3456 7 8 9101112131415 W —w BOOST

Wahlen Sie einen Wert fir die Leistung;
dazu drucken Sie direkt auf den
gewinschten Zahlenwert oder das
gewlinschte Symbol. Sie kbnnen dazu
auch mit dem Finger lber das Scroll-
Band streichen. Die betreffende Garzone
wird dann sofort heil, es ist keine weitere
Bestatigung erforderlich. (A).

Die Leistungen reichen von 1 (niedrigste

Leistung) bis 15.

Drei direkte Zugriffsmoglichkeiten sind )
BOOST

vorprogrammiert:
W = |eistung 8, kécheln.

T W - eistung 12, anbraten.

—
W —ww BOOST O 1 2
R S

BOOST = maximale Leistung (B).
Wenn keine Leistung eingestellt wird,
schaltet sich die Kochzone nach einigen
Sekunden automatisch ab.

28 AUSSCHALTE DER
KOCHSTELLEN

Ausschalten einer einzigen Koch%%elle:
- Dricken Sie kurz die Taste am
Bildschirm, um eine der aktuell
verwendeten Kochstellen auszuschalten
(C). @
Gleichzeitiges  Ausschalten  aller
Kochstellen:

- Dricken Sie kurz die Ein-/
Ausschalttaste auf dem Tisch, (D) die
Anzeige bleibt beleuchtet und erlaubt
nur den Zugriff auf die Einstellfunktionen.
Um auf die Leistungsfunktionen &
zuzugreifen und das Heizgerat wieder
einzuschalten, dricken Sie die Ein/Aus-
Taste (D) erneut, wenn das Standby- @
Symbol (D) vorhanden ist. 16
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2.9 AUSSCHALTEN DES
KOCHFELDS

Dricken Sie anhaltend die Taste Ein/
Aus fir das Kochfeld; damit wird der
Bildschirm ausgeschaltet.

2.10 GARZEIT (Zeitschaltuhr)

Jede Garzone verfligt Uber eine eige-
ne Zeitschaltuhr. Diese kann eingestellt
werden, sobald die entsprechende Zone
eingeschaltet ist.

Wahlen Sie zuerst die Garzone, danach
die Heizleistung, zum Beispiel 6 (A).
Gehen Sie in das Funktionsmenu (B)
und wahlen Sie die Funktion Garzeit
(Zeitschaltuhr) (C).

Mit Hilfe der Tasten + oder - stellen Sie
die gewiinscht Zeit ein, zum Beispiel 15
min. (D) und bestatigen anschlieftend
durch Driicken des Symbols Garzeit
(Zeitschaltuhr) im unteren Teil der
Anzeige, oder Sie warten einige
Sekunden, dann erfolgt die Bestatigung
automatisch.

HINWEIS: Sie kdnnen |hre Einstellungen
immer wieder andern, wenn die Anzeige
kupferfarben ist. Wenn die Anzeige
der Einstellungen weil} ist, sind lhre
Einstellungen bestatigt. Wenn Sie 2 oder
mehr Gargefalle auf lhrem Kochfeld
haben, erfolgen die Einstellungen immer
bei kupferfarbener Anzeige.

17
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211 UNABHANGIGE
ZEITSCHALTUHR

Diese Funktion erlaubt lhnen, jederzeit
einen RiUckwartszahler einzustellen.

Um diese Funktion aufzurufen:

Gehen Sie in das Funktionsmend und
wahlen Sie die Funktion ,Unabhangige
Zeitschaltuhr” (A).

Stellen Sie die gewlinschte Zeit mit Hilfe
der Tasten + oder - (B) ein.

Bestatigen Sie durch Drucken des
Symbols Unabhangige Zeitschaltuhr im
unteren Teil der Anzeige oder warten
Sie einige Sekunden, bis die Bestatigung
automatisch erfolgt.

- Die Anzeige wird weil, und die
Ruckwartszahlung beginnt.

Nach Ablauf der gewilinschten Zeit
ertdnen Signalténe, 0,00 blinkt und
schaltet sich dann automatisch aus.

HINWEIS: Fir eine Schnellriickstellung
auf 0 wahrend der Zeiteinstellung
dricken Sie anhaltend das Symbol
JZeitschaltuhr® im unteren Teil der
Anzeige.

18
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212 ELAPSED TIME

Mit dieser Funktion wird die Zeit
angezeigt, die seit der letzten Anderung
der Leistung einer bestimmten Zone
vergangen ist.

Beispiel: |hr Kochfeld ist seit einigen
Minuten mit Leistungsstufe 6 in Betrieb,
ohne dass eine Garzeit programmiert ist.
Um zu wissen, wieviel Zeit vergangen
ist, gehen Sie in das Funktionsmend
und wahlen die Funktion ,Elapsed time*/
Abgelaufene Zeit (A).

Die abgelaufene Zeit (zum Beispiel
15 Minuten) wird dann in der Anzeige der
ausgewahlten Zone angezeigt.

Wenn Sie mdchten, dass Ihr Garvorgang
nach einer bestimmten Zeit beendet wird,
driicken Sie auf das Symbol ,Garzeit* (B)
und danach innerhalb von 5 Sekunden
auf die Taste +, um schrittweise die
Gesamtgarzeit bis auf die gewlnschte
Dauer zu erhéhen (Beispiel 20 min.) (C).

Ein Anzeigewert fir die noch
verbleibende Zeit (D) wird automatisch
berechnet (im Beispiel: 5 Min.).

19
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2.13 KOCHEN (Funktion ,,Boil®)

Mit dieser Funktion kénnen Sie Wasser
kochen und am Kochen halten, um
beispielsweise Nudeln zu garen.
Wahlen Sie lhre Kochzone aus (z. B.
hinten links).

Gehen Sie in das Funktionsmeni und
wahlen Sie die Funktion ,Boil“ (A).

In Standardeinstellung wird ein
Wasservolumen von 2  Liter
vorgeschlagen, jedoch haben Sie die
Méglichkeit, die Wassermenge mit Hilfe
der Tasten + oder - (B) zu andern.
Stellen Sie die gewilnschte
Wassermenge (von 0.5 bis 6 Liter) ein.
Bestatigen Sie durch Drucken des
Symbols ,Boil“im unteren Teil der Anzeige
oder warten Sie einige Sekunden, bis die
Bestatigung automatisch erfolgt.

Der Garvorgang beginnt.

Wenn das Wasser kocht, ertont ein
Lautsignal, und das Symbol ,Boil* blinkt
auf der Anzeige.

Geben Sie die Nudeln hinzu und
bestatigen Sie mit einem Druck auf
eine beliebige Stelle in der betreffenden
Garzone.

In der Standardeinstellung werden
auf der Anzeige ein Leistungswert 12
und eine Garzeit von 8 Minuten (C)
angeboten.

Aber Sie konnen die vorgegebenen
Einstellungen fiur die Leistung und die
Garzeit andern.

Nach Abschluss des Garvorgangs ertont
ein Lautsignal.

20
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HINWEIS:

Die Wassertemperatur darf zu Beginn
des Garvorgangs weder zu niedrig
noch zu hoch sein, weil dadurch das
Endergebnis verfalscht werden koénnte.
Kein Gargefall aus Guss verwenden.
Diese Funktion ist nur separat fir jeweils
eine Zone verwendbar.

Sie konnen diese Funktion fur alle
Lebensmittel verwenden, die in
kochendem Wasser gegart werden.

214 WARMHALTEN

Mit dieser Funktion konnen Sie mit
Leistung 2 warmhalten.

Aus Sicherheitsgriinden schaltet sie sich
nach 2 Stunden automatisch ab.

Um diese Funktion aufzurufen:

Gehen Sie in das Funktionsmeni und
wahlen Sie die Funktion ,Warmhalten®
(A).

Zum Beenden der Funktion driicken Sie
auf das Symbol ,Warmhalten“(B).

Ist kein Gargefass vorhanden, blinkt das
Symbol ,? im Anzeigebereich, aber die
Funktion bleibt aktiv.

21
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2.15 HORIZONEPLAY (je nach Modell)

Hinter der Kochflache lhres Gerates
befindet sich eine Leiste flr Anbringung
des Zubehdrs der Produktserie Horizone-
play von De Dietrich, wie z.B. Schneid-
brett, Plancha-Grillplatte oder Grill.

Einsetzen des Zubehdrs:
Hangen Sie das Zubehoér unter
Verwendung der daflr vorgesehenen
Aussparung auf die Leiste hinter Ihrem
Kochfeld (A).
Zubehorteile der Serie
HORIZONEPLAY nicht Uber das
Kochfeld schieben, um Kratzer zu
vermeiden.

2.16 GRILLFUNKTION /
PLANCHA-GRILLPLATTE

Mit dieser Funktion kdnnen Sie
Zubehorteile des Typs Grill oder Plancha-
Grillplatte auf allen Kochfeldern (auf3er
QUATTRO und SOLQO) zum Grillen von
Nahrungsmitteln verwenden.

Wahlen Sie |hr Kochfeld aus und stellen
Sie |hr Gargefall darauf. Nachdem das
Kochfeld das Gargefalt erkannt hat,
driicken Sie die Tasted p

(A).

Das Symbol Grill/Plancha-Grillplatte
erscheint im Anzeigefeld (B), die Leistung
ist voreingestellt und der Garvorgang
startet. Nach Erreichen der gewlinschten
Temperatur ertont 10 Sekunden lang ein
Lautsignal und das Symbol blinkt.

Die Zeitschaltuhr kann fur diese Funktion
nicht verwendet werden.

Zum Beenden der Funktion driicken Sie
auf das Symbol ,Grill-Plancha-Grillplatte®
(C).

Ist kein Gargefass vorhanden, blinkt das
Symbol ,? im Anzeigebereich, aber die
Funktion bleibt aktiv.
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217 EINSTELLUNGEN

Diese Funktion ermdglicht den Zugriff auf
diverse Parameter, die geandert werden
konnen:

- Vorauswahl der Leistungswerte.

- Helligkeit.

- Demo-Modus

(dem Kundendienst vorbehalten).

Ihre Garzone muss ausgeschaltet sein.
Gehen Sie in das Funktionsmeni und
wahlen Sie die Funktion ,Einstellungen®
(A).

2.18 LEISTUNGSVORWAHL

Mit dieser Funktion konnen Sie die
Leistungsniveaus andern, die in der
Vorwahl festgelegt sind (mit Ausnahme
von SCHNELLES AUFHEIZEN).

Ihre Garzone muss ausgeschaltet sein.
Um auf diese Funktion Zugriff zu
erhalten, gehen Sie in die Funktion
+Einstellungen®.

Driicken Sie auf eines der Symbole fir
die voreingestellten Leistungen im lin-
ken Teil des Bildschirms (A).

Wahlen Sie den einen oder anderen der
voreingestellten Leistungswerte (B) und
andern Sie ihn durch Einstellung einer
anderen Leistung mit Hilfe der Tasten
+ oder - (C).

HINWEIS: Die Leistungen missen in
dem Bereich zwischen 1 und 9 fir die
erste Taste und zwischen 10 und 15 flr
die zweite Taste liegen.
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219 HELLIGKEIT

Mit dieser Funktion lasst sich die
Lichtstarke der Bildschirmanzeige
andern.

Um auf diese Funktion Zugriff zu
erhalten, gehen Sie in die Funktion
.Einstellungen®.

Wahlen Sie das Symbol fur Helligkeit in
der Bildschirmmitte (A).

Stellen Sie die gewlinschte Lichtstarke
mit Hilfe der Tasten + oder - (B) ein.

Bestatigen Sie durch Dricken des
Symbols ,Zurtick‘(C).

2.20 DEMO-MODUS
(Dem Kundendienst vorbehalten)

Wenn Sie in den Vorfiihrmodus gelan-
gen, der dem Kundendienst (A) vor-
behalten ist, driicken Sie auf die Taste
LZurick® (B), um auf den vorherge-
henden Bildschirm zurlck zu gelangen;
und falls Sie aus Versehen einen Code
eingegeben und mit OK (C) bestatigt
haben, ertont ein Lautsignal und Sie
kommen auf den Bildschirm ,Erstmaliges
Einschalten der Stromversorgung®.

24
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2.21 SPERRUNG DER
BEDIENELEMENTE

Ihr Kochfeld besitzt eine Kindersicherung,
mit der das Kochfeld gesperrt wird
(beispielsweise beim Reinigen).

Aus Sicherheitsgriinden ist nur die
LEin/Aus“-Taste immer aktiv und lasst
auch die Abschaltung einer gesperrten
Heizzone zu.

Sperrung:

Dricken Sie auf das Symbol
Vorhangeschloss ,gedffnet” (A) bis ein
Lautsignal Ihren Bedienschritt bestatigt,
damit ist Ihr Kochfeld gesperrt.

Wenn das Kochfeld in Betrieb ist
und Sie es sperren (B), werden die
eingeschalteten Garzonen weiterhin
beheizt, Sie haben jedoch keinen Zugriff
mehr auf die Tasten flr die Leistung
oder die Zeitschaltuhr, das Symbol
Vorhangeschloss ,geschlossen® blinkt
einige Sekunden lang und bleibt dann
stabil angezeigt. Lediglich die Taste
,EinfAus® ist immer aktiviert.

Entsperren:

Wenn das ausgeschaltete oder im
Betrieb befindliche Kochfeld gesperrt
wurde, dricken Sie auf das Symbol
Vorhangeschloss ,geschlossen® an
der Anzeige (C), bis ein zweifaches
Lautsignal den Bedienschritt bestatigt,
so dass lhr Kochfeld entsperrt ist.

25



¢ 2 BEDIENUNG

2.22 Funktion ,,CLEAN LOCK*

Diese Funktion ermdglicht das
vorubergehende Sperren des Kochfelds
wahrend der Reinigung.

Aktivierung der Reinigungssperre:
Dricken Sie kurz auf das Symbol
Vorhangeschloss ,gedffnet an der
Anzeige; es ertdnt ein Lautsignal und das
Symbol Vorhangeschloss ,geschlossen®
blinkt wahrend der gesamten Zeit der
Sperrung.

Nach Ablauf von 30 Sekunden erfolgt
die automatische Entsperrung des
Kochfeldes. Es ertdnt ein zweifaches
Lautsignal, und die Sperre wird
automatisch aufgehoben.

@ Empfehlung

Vor der erneuten Benutzung an das
Entsperren des Kochfelds denken
(siehe Kapitel: ,Sperrung der Bedien-
elemente®).

2.23 SICHERHEITS-
VORRICHTUNGEN UND
EMPFEHLUNGEN
Restwarme

Nach intensiver Benutzung kann die
gerade benutzte Garzone auch noch
einige Minuten danach heil} bleiben.

Eine Restwarme-Kontrolllampe

wird so lange am Bildschirm)?%(
angezeigt, bis die Garzone ausreichend
abgekuhlt ist (A).

Die betroffenen Zonen dann nicht
berlhren.

26




¢ 2 BEDIENUNG

Temperaturbegrenzer:

Jede Garzone ist mit einem
Sicherheitsfihler ausgeristet, der
die Temperatur des GefaRbodens
standig Uberwacht. Wenn ein leeres
Gefall auf einer eingeschalteten
Garzone vergessen wird, passt diese
Sonde automatisch die vom Kochfeld
abgegebene Leistung an und vermeidet
somit, dass das Gargefall oder das
Kochfeld beschadigt werden.

Sicherheit ,,kleine Gegenstande*:

Ein auf das Kochfeld gelegter kleiner
Gegenstand (z. B. Gabel, Loéffel oder
Ring,...) wird nicht als Gargefal} erkannt.
Die Anzeige blinkt, und es wird keinerlei
Strom abgegeben.

Achtung

Legen sie keine Gegenstdnde
aus Metall wie Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel auf dem Kochfeld ab, weil
diese heiR werden kénnten.

Uberlaufschutz:

In einem der 3 nachfolgend aufgefiihrten
Falle kann sich das Kochfeld
ausschalten, ein Symbol aufleuchten
und ein Lautsignal ertdnen:

- Uberlaufen, wobei die Taste ,Ein/Aus*
oder die Anzeige tberdeckt wird (A).

- Ein feuchtes Tuch wurde auf der Taste
+Ein/Aus* abgelegt.

- Ein Gegenstand aus Metall wurde auf
die Taste ,Ein/Aus” gelegt (B).

Reinigen oder Gegenstand entfernen
und den Kochvorgang wieder starten.




¢ 2 BEDIENUNG
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Auto-Stopp System:

Das Kochfeld ist mit einem ,Auto-Stopp
System“ ausgeristet, das, wenn das
Abschalten einer Garzone vergessen
wurde, automatisch die betroffene
Garzone nach einer voreingestellten Zeit
abschaltet (je nach eingestellter Leistung
zwischen 1 und 10 Stunden).

Wenn diese Sicherheitsvorrichtung
ausgeldst wird, wird das Ausschalten
der Garzone durch die Anzeige ,Auto-
Stopp“ und einen etwa 2 Minuten
langen Signalton angezeigt. Es genugt
dann, an einer beliebigen Stelle auf den
Bildschirm zu driicken, um den Signalton
abzustellen.

¢ 3 PFLEGE

PFLEGE UND REINIGUNG

Leichte Verschmutzungen entfernen
Sie mit einem Haushaltsschwamm (A).
Die zu reinigende Zone gut mit heilRem
Wasser benetzen und anschlieRend (B)
abwischen.

Zum Entfernen von angebackenen
Ansammlungen von Verschmutzungen,
Ubergelaufenem zuckerhaltigem
Kochgut, geschmolzenem Plastik
u.dgl. verwenden Sie einen
Haushaltsschwamm und/oder einen
Spezialschaber fiur Glas. Die zu
reinigende Zone gut mit heilem Wasser
aufweichen, mit einem Spezialschaber
fur Glas vorbearbeiten, mit der
Scheuerseite eines Haushaltsschwamms
weiterbearbeiten und dann abwischen.
Kalkrander und Kalkspuren behandeln
Sie mit heiRem Spritessig, den Sie auf
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die Verschmutzung auftragen, einwirken
lassen und danach mit einem weichen
Tuch abwischen.

Fir glanzende metallic-farbene
Teile und zur wbéchentlichen Pflege
verwenden Sie ein Spezialpflegemittel
fur Glaskeramik. Tragen Sie das
Spezialpflegemittel (silikonhaltig und
moglichst mit Schutzwirkung) auf die
Glaskeramikflachen auf.

Wichtiger Hinweis: Weder
Scheuermittel noch Scheuerschwamm
verwenden. Verwenden Sie

vorzugsweise Reinigungscremes und
Spezialschwamme fir empfindliches
Geschirr.

PFLEGE DES CERANFELDS
HORIZONEPLAY

Bestimmte VorsorgemafRRnahmen
mussen eingehalten werden, um die
Qualitat und die Effizienz lhres Produktes
zu bewahren.

Folgendes sollten Sie Ilhrem
Schneidbrett nie zumuten:

- Kontakt mit siedendheiRen Topfen oder
Schisseln.

- Unmittelbare Nahe zu einer
Strahlungsheizung oder einer
Klimaanlage, weil diese Systeme die
Luft austrocknen.

- UbermaRige Sonneneinstrahlung bei
Aufbewahrung hinter einer Glasscheibe.
- Zu starke Temperaturschwankungen.

- Beengter Einbau zwischen 2 Materialien
ohne Berlicksichtigung einer Dehnfuge
beim Einbau.

29

- Anbringung auf einer feuchten
Oberflache, die sich noch im Bau
befindet (Gips, noch feuchter Zement...).

Erste Benutzung:

Olen Sie Ihr Schneidbrett mit Speisedl
ein (1 bis 2 Essloffel mit einem sauberen
Tuch auf alle Oberflachen auftragen). So
bleibt das Schneidbrett langer optisch
ansprechend und zeichnet sich durch
eine lange Lebensdauer aus.

RegelmaBige Pflege: :

Olen Sie Ihr Schneidbrett einmal pro
Monat ein.

Wenn das Schneidbrett nur der
Dekoration dient empfehlen wir, dass
Sie es lackieren, damit das Material nicht
schrumpft oder sich ausdehnt.

Feuchten Sie IHR Schneidbrett zum
Reinigen nicht an, schaben Sie es
mit einer Messerklinge oder einem
Schaber ab, dies entfernt Giberschissige
Feuchtigkeit von aufgeschnittenem
Fleisch und sorgt dafiir, dass das Holz
sein perfektes Aussehen dauerhaft
behalt.



| | Erste Inbetriebnahme |

Beim Einschalten

Wéhrend der Benutzung

¢ 4 FUNKTIONSSTORUNGEN UND LOSUNGEN

Sie stellen fest, dass...

Mogliche Ursachen

Was zu tun ist:

erscheint auf
dem Display.

rdd

Die Anlage schaltet sich aus.

Bei den ersten Kochvorgéangen
gibt das Kochfeld einen Geruch
ab.

Demo-Modus

Der Anschluss des Kochfeldes
ist fehlerhaft.

Neugerat.

Auf das Symbol driicken /y

Die Konformitat tberprifen.
Kapitel Anschluss.

Nichts. Der Geruch verschwindet
nach einiger Zeit, wenn das
Gerat in Gebrauch ist.

Das Kochfeld funktioniert nicht,
und das Display wird nicht
eingeschaltet.

Das Kochfeld funktioniert nicht
und es erscheint eine Anzeige.

Das Kochfeld funktioniert
nicht, in der Anzeige
erscheint ein blinkendes
Symbol: ein geschlossenes
Vorhéangeschloss.

Das Gerat wird nicht mit Strom
versorgt. Die Versorgung oder
der Anschluss ist fehlerhaft.

Der elektronische Schaltkreis
funktioniert nicht richtig.

Das Kochfeld ist gesperrt.

Die Sicherungen und den
elektrischen Leistungsschalter
Uberpriifen.

Den Kundendienst rufen.

Siehe Kapitel ,Nutzung der
Kindersicherung®.

Das Kochfeld hat sich
ausgeschaltet und gibt ca. alle
10 Sekunden ein Tonsignal ab
und ==ird angezeigt.

F7 wird angezeigt.

Nach dem Einschalten einer
Heizzone blinkt der angezeigte
Wert fiir die Leistung.

Die Kochtopfe machen beim
Kochen Gerausche. Das
Kochfeld klickt beim Kochen.

Die Bellftung lauft nach
Abschaltung des Kochfeldes
noch einige Minuten weiter.

Es ist Kochgut tibergelaufen
oder ein Metallgegenstand
blockiert die Taste ,Ein/Aus”
oder die Anzeige.

Die elektronischen Schaltkreise
haben sich Uberhitzt.

Das benutzte GargefaR ist nicht
fur Induktion geeignet oder sein
Durchmesser ist kleiner als der

empfohlene Durchmesser (siehe
Einschalten).

Normal bei gewissen
Gefaltypen. Dies ist auf die
Ubertragung der Energie
vom Kochfeld zum Gargefal®
zurtickzufiihren.

Abkihlen der Elektronik.
Normalbetrieb.

Reinigen oder Gegenstand
entfernen und den Kochvorgang
wieder starten.

Siehe Kapitel ,Einbau*.

Siehe Kapitel ,Gargefale flr
Induktion®.

Nichts. Es besteht keinerlei
Gefahr, weder fiir das Kochfeld,
noch fiir das Gefal.

Nichts.
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®

UMWELTSCHUTZ

- Das Verpackungsmaterial des Gerates
ist recyclingfahig. Fiihren Sie es der
Wiederverwertung zu und leisten Sie
einen Beitrag zum Umweltschutz,
indem Sie es in den dazu vorgesehenen
Containern lhrer Gemeinde entsorgen.
- In das Gerat wurden viele
wieder verwertbare Materialien
eingebaut. Dieses Logo
bedeutet, dass Altgerate
nicht zusammen mit anderen
Abfallen entsorgt werden durfen.
Die vom Hersteller organisierte
Wiederverwertung erfolgt unter
optimalen Bedingungen und halt die
geltenden europaische Richtlinie
fur Abfalle aus elektrischen und
elektronischen Geraten ein. Fragen
Sie in der Gemeindeverwaltung
oder bei lhrem Handler nach dem
nachstgelegenen Sammelpunkten fur
Altgerate. Wir danken fir Ihren Beitrag
zum Umweltschutz.

Energiespar-Tipp

Kochen mit einem gut passenden Deckel
spart Energie. Wenn Sie einen Deckel
aus Glas verwenden, kdénnen Sie den
Garfortschritt perfekt kontrollieren.
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¢ 6 VERBRAUCHERSERVICE 4:7

Eventuelle Reparaturarbeiten an
dem Gerat mussen von qualifiziertem
Fachpersonal des Handlers
vorgenommen werden. Um bei lhrem
Anruf die Entgegennahme Ihres
Anliegens zu erleichtern, halten Sie bitte
die vollstandigen Gerateangaben bereit
(Handels-Referenznummer, Service-
Referenznummer, Seriennummer).

(€ MadeinFrance

o | scrovee2 cuasses

B: Verkaufsreferenz
C: Service-Referenz
H: Seriennummer

I: QR-Code
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ESTIMADO/A
CLIENTE/A:

Descubrir los productos De Dietrich supone disfrutar de
emociones unicas...
iUn flechazo a primera vista! La calidad del disefio se plasma en
la estética intemporal y en los cuidados acabados, para crear objetos
elegantes y refinados en perfecta armonia unos con otros.

Lo siguiente que uno siente es un irresistible deseo de tocarlos.
El disefio De Dietrich emplea materiales robustos y prestigiosos,
priorizando lo auténtico. Asociando la tecnologia mas evolucionada
al empleo de materiales nobles, De Dietrich pone la fabricacién
de productos de alta gama al servicio del arte culinario, una pasién
compartida por todos los amantes de la buena cocina.

Le deseamos que disfrute utilizando este nuevo aparato.
Gracias por su confianza,

www.dedietrich-electromenager.com E 1 E

DeDietrich<®» &%=

Y
» Importante :

Antes de encender su aparato, lea atentamente esta guia de instalaciéon y uso para
familiarizarse mas rapidamente con su funcionamiento.

Encuentre la guia del usuario y mas informacion sobre estos productos utilizando el
codigo QR al final de este documento.
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SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

Puede descargar este manual en la pagina web de la marca.

Por favor, lea estos consejos antes de instalar y utilizar el aparato. Han sido redactados
para su seguridad y la de los demas. Conserve este manual de utilizaciéon con el
aparato. Si el aparato tuviera que venderse o cederse a otra persona, cerciérese de

que el manual de utilizacion lo acompaiie.

» Con el afan de mejorar constantemente nuestros productos, nos reservamos el
derecho de someter sus caracteristicas técnicas, funcionales o estéticas a todas las

modificaciones precisas para su evolucion.

» Para que en el futuro encuentre facilmente las referencias del aparato, le
aconsejamos que las anote en la pagina “Servicio Posventa y Atencién al cliente”.

Este aparato puede ser
utilizado por nifos de 8
afos 0 mas, y por personas
con capacidades fisicas,
sensoriales o0 mentales
reducidas, o por personas sin
experiencia y conocimiento
suficiente, si han sido
formadas en la utilizacion
de este aparato, de manera
segura comprendiendo los
riesgos implicados.

Los niflos no deben jugar con
el aparato.

La limpieza y el mantenimiento
por el usuario no deben ser
efectuados por los nifos sin
supervision.

Mantenga alejados a los nifios
menores de 8 afnos o vigilelos
permanentemente.

El aparato y sus partes
accesibles se calientan
durante la utilizacion.

Se deben tomar precauciones
para evitar tocar los elementos
calientes.

Los objetos metalicos como
cuchillos, tenedores, cucharas
y tapas no deben colocarse
sobre la superficie, ya que se
pueden calentar.

Esta placa posee una
seguridad para nifos que
bloquea su utilizacion en
parada o durante la coccion
(ver capitulo “Seguridad para
nifos”).

Este aparato cumple con las
directivas y reglamentaciones
europeas que lo rigen.

Para evitar cualquier
interferencia entre la placa
de coccién y un marcapasos,
es necesario que este
ultimo esté disefado vy
regulado de conformidad
con la reglamentacion que le
concierne. Inférmese con el
fabricante o con su médico de
cabecera.



SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

Una coccién con aceite o con
materia grasa efectuada sobre
la placa y sin vigilancia puede
ser peligrosa y provocar un
incendio. No intente nunca
apagar un fuego con agua.
Apague el aparato y cubra
luego la llama con una tapa
0 una cubierta resistente al
fuego.

ATENCION: la coccién
debe efectuarse siempre
bajo vigilancia. Una coccidn
corta requiere una vigilancia
continua.

Peligro de incendio: no
disponga objetos directamente
sobre las zonas de coccidn.

Si la superficie esta agrietada,
apague el aparato para evitar
el riesgo de electrocucion.

No utilice la placa hasta que no
cambie la superficie de vidrio.
Evite los choques con los
recipientes: la superficie
vitroceramica es muy
resistente, pero no irrompible.
No coloque una tapa caliente
directamente sobre la placa de
coccion. Un efecto “ventosa”
podria deteriorar la superficie
vitroceramica. Evite las
fricciones de recipientes que
puedan a la larga deteriorar
el acabado de la superficie
vitroceramica.

Para la coccién, no utilice
nunca papel de aluminio. No
ponga productos embalados
con papel de plata ni bandejas
de aluminio sobre la placa de
coccion. El aluminio se fundiria
y dafaria definitivamente el
aparato de coccién.

No almacene en el mueble
situado bajo la placa de
coccion productos de limpieza
ni productos inflamables.

Su placa de coccion esta
disefiada para funcionar a
50Hz o 60Hz (50Hz/60HZz) sin
ninguna intervencion especial
por su parte.

Apague la placa de coccion
después de su uso a través
de su elemento de control y no
confie en el sensor de la olla.

Si el cable de alimentacion
esta deteriorado, para evitar
cualquier peligro debera ser
cambiado por el fabricante, el
servicio técnico del fabricante
0 una persona cualificada.
Compruebe que ningun cable
de alimentacién de un aparato
eléctrico conectado cerca de la
placa esté en contacto con las
zonas de coccion.

No utilice limpiadores de vapor
para limpiar la placa.



SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

El aparato no esta disefiado
para funcionar con un
temporizador externo ni un
sistema de mando a distancia
separado.

Tras su uso, parar el
funcionamiento de la placa
mediante su dispositivo de
control y no contar con el
detector de cacerolas.

ADVERTENCIA: utilice
solo tapas disefiadas por el
fabricante, referenciadas en
el manual de instrucciones
como adaptadas o incluidas
con el aparato. El uso de tapas
inapropiadas puede provocar
accidentes.



° 1 INSTALACION

1.1 DESEMBALAJE

Retire todos los elementos de proteccion.
Compruebe y respete las caracteristicas
del aparato que figuran en la placa de
caracteristicas (1.1.1).

Consulte en los siguientes cuadros las
referencias de servicio y de tipo de
norma de la placa.

Service: ”Type:

1.2 EMPOTRAMIENTO EN EL
MUEBLE

Verifique que las entradas de aire y
salidas de aire estén bien despejadas
. Tenga en cuenta las dimensiones (en
milimetros) del mueble encimera donde
se va a instalar la placa.

- Terminaciéon enrasada
Ver esquemas (1.2.1 - 1.2.3)

- Terminacioén biselada
Ver esquema (1.2.2)
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° 1 INSTALACION

Verifique que el aire circule
correctamente entre la parte trasera y
delantera de la placa de coccion.

En caso de instalar la placa por
encima de un cajon (1.2.4) o un
horno empotrable (1.2.5), respete las
dimensiones indicadas en las imagenes
para garantizar una salida de aire
suficiente por delante.

Pegue la junta de estanqueidad por todo
el contorno de la encimera (1.2.6).

Introduzca la placa en el mueble (1.2.7).

@ Si el horno esta situado debajo de
la placa de coccion, las seguridades
térmicas de la placa pueden limitar la
utilizacion simultanea de ésta y del
horno en modo pirdlisis. La placa esta
equipada de un sistema de seguridad
anti-recalentamiento. Esta seguridad
puede por ejemplo activarse en caso de
instalacion encima de un horno
insuficientemente aislado. El cédigo “F7”
se visualiza entonces en el panel de
control. Entonces conviene aumentar la
ventilacion de la placa de coccion
realizando una apertura en el lateral del
mueble (8 cm x 5 cm).

1.24




° 1 INSTALACION

1.3 CONEXION ELECTRICA

Estas placas deben conectarse a
la red de alimentacion mediante
un dispositivo de corte omnipolar
conforme con las reglas de
instalaciones en vigor. Se debe
incorporar una desconexioén en la
canalizacion fija.

Identifique el cable y los colores de los
hilos de la placa:
Cable de 5 hilos (1.3.1y 1.3.2)

a) verde-amarillo

b) azul

c) marron

d) negro

e) gris
Al encender la placa o tras un corte de
corriente prolongado una codificacion
luminosa aparece en el panel de mandos.
Espere 30 segundos aproximadamente
a que estas informaciones desaparezcan
para utilizar la placa. (Esta visualizacion
es normal y esta reservada cuando
proceda a su Servicio Posventa). El
usuario de la placa nunca debe tenerlas
en cuenta.
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. 2 UTILIZACION

2.1 SELECCION DEL RECIPIENTE

La mayoria de los recipientes son
compatibles con la induccién, salvo el
vidrio, el barro, el aluminio sin fondo
especial, el cobre y algunos aceros
inoxidables no magnéticos.

@ Le sugerimos elegir recipientes
de fondo grueso y plano. El calor se
distribuira mejor y la coccion sera mas
homogénea. No ponga a calentar nunca
un recipiente vacio sin vigilancia.

E Evite poner recipientes sobre la
pantalla de control.

10



° 2 UTILIZACION £03

2.2 DESCRIPCION DE LA ENCIMERA

Horizonetech

DPI7698G
DPI7698DG

HorizonePlay

DPI7698GS

11



o 2 UTILIZACION

2.3 DESCRIPCION DEL VISUALIZADOR

El teclado es completamente tactil. Pulsando la pantalla se puede acceder a los
mandos una vez encendida la placa. Una banda desplegable situada en la parte
inferior del visualizador se utiliza deslizando el dedo encima y permite elegir el valor
(de potencia) o las distintas funciones disponibles.

Si el simbolo de es?era esta presente en la pantalla, pulse la tecla de

encendido/apagado fuera de la pantalla.

@ Encendido/Apagado
de la placa
(® Bloqueo del teclado

@ Tecla Menu
@ Banda desplegable

(acceso a las potencias)

@ Simbolo de espera
@ Tecla de retorno
e Teclas de seleccion de

las funciones

@®© Tecla parada de los
fuegos




° 2 UTILIZACION

2.4 DESCRIPCION DE LAS FUNCIONES

® X G

@ 6 ©0 (d]

@ Funcion duracion de coccion
(temporizador)

@ Funcion temporizador independiente

G Funcién “Elapsed time”

@ Funcion seleccion de la zona
de coccion

2.5 ENCENDIDO

@ Funcion ebullicion
@ Funcion mantenimiento caliente
@ Funcién ajustes

.D Funcién grill / plancha

4 configuraciones de coccion aparecen en el visualizador.

@ Modo QUATTRO
4 zonas:
para recipientes que tienen un fondo
de @ 11a22cm.

@ Modo TRIO
1 espacio Horizonetech
(a la izquierda):
para una bandeja de pescado, una
parrilla o recipientes que tengan un
fondo de @ 20 a 24 cm.
+ 2 zonas (a la derecha):
para recipientes que tienen un fondo
de @11 a22cm.

@ Modo DUO
2 espacios Horizonetech :
para una bandeja de pescado, una
parrilla o recipientes que tengan un
fondo de @ 18 a 24 cm.

@ Modo SOLO:
especialmente disefado
recipientes grandes.

Misma potencia en todos los fuegos.

NOTA: no coloque el recipiente en el
centro de la placa.

para

13

Consejo

Cuando utilice varios recipientes
al mismo tiempo en la placa, privilegie
las zonas de coccion situadas en
lados diferentes. En un mismo lado, la
utilizacion del propulsor de una zona
produce una limitacion automatica de
la potencia de la otra zona visible en el
visualizador.




¢ 2 UTILIZACION

2.6 SELECCION DEL FUEGO

Pulse la tecla “Encendido/Apagado” de
la placa (A).

Pulse la tecla “Menu0” para acceder a las
funciones (B).

Pulse la funcion “Seleccion de la zona de
coccion” (C) para obtener las 4 configu-
raciones de coccion posibles (D).

Selecciona un tipo de coccidn en funcion
del recipiente que vaya a utilizar (E).

Coloque el recipiente sobre la placa (F)

El simbolo Marcha / parada apparait en
la pantalla, hacer un apoyo breve sobre
la tecla Marcha / parada para empezar
la coccion (G) y sobre la pantalla apriete
cualquier zona de coccion (H).

Parpadean simbolos en cada zona de
coccion no utilizada (1).

La placa detectara automaticamente
el emplazamiento del recipiente y
aparecera un 0 en esta zona (J).




° 2 UTILIZACION

Anadir una cacerola suplementaria:

Coloque la cacerola sobre la zona
deseada y pulse la pantalla para detectar
el emplazamiento del nuevo recipiente.
Una cifra de color cobre aparece en la
zona elegida. Puede entonces ajustar
la potencia deseada. Sin solicitud de
potencia por su parte, la zona de coccion
se apagara automaticamente después
de algunos segundos.

Desplazamiento de una cacerola en el
transcurso de la coccion:

Puede desplazar un recipiente de una
zona hacia otra en el transcurso de la
cocciéon teniendo cuidado de levantar
este recipiente y sin deslizarlo; la
placa detectara automaticamente el
desplazamiento y se conservaran los
ajustes asignados (si una cifra parpadea,
valide pulsando la pantalla en la zona en
cuestion).

NOTA: la deteccion automatica de un
recipiente solo es posible si lo levanta
hacia la nueva zona de coccién, pero jsin
deslizarlo!

El simbolo “?” se visualiza en la zona
donde el recipiente se ha desplazado
hasta que la placa detecte la nueva zona
de coccidn elegida.

15



o 2 UTILIZACION

2.7 AJUSTE DE LA POTENCIA
Banda desplegable que da acceso a las
potencias:

012 3456 7 8 9101112131415 W —w BOOST

Seleccione un valor de potencia pulsando
directamente sobre la cifra o el simbolo
deseado. También puede deslizar su
dedo sobre la banda desplegable. La
zona de coccién arranca inmediatamente,
sin tener que validar. (A).

Las potencias van de 1 (potencia minima)
a15.
Hay tres accesos directos
prEP_rogramados:

Il = potencia 8, cocer a fuego lento
~ W -potencia 12, cocer a fuego vivo

BOOST = potencia maxima (B).

Sin solicitud de potencia por su
parte, la zona de coccidén se apagara
automaticamente después de algunos
segundos.

28 PARADA DE LOS FUEGOS

Parar un solo fuego:

- Efectues un apoyo breve sobre la tecla
® de la pantalla para parar uno de los
fuegos corrientes (C).

Parar todos los fuegos a la vez:

- Presione brevemente el botén de
encendido/apagado en la mesa, (D) la
pantalla permanece encendida y solo
permite el acceso a las funciones de
ajuste. Para acceder a las funciones de
alimentacion y para volver a encender la
estufa, pulse el botéon de encendido/
apagado O (D) de nuevo si el simbolo
de espera esta presente (D).

16



¢ 2 UTILIZACION

29 PARADA DE LA PLACA

Pulse varios segundos la tecla
“Encendido/Apagado” de la placa; la
pantalla se apaga.

2.10 DURACION DE COCCION
(temporizador)

Cada zona de coccidén posee un tem-
porizador dedicado que se puede pro-
gramar en cuanto la zona concernida
esta en funcionamiento.

Seleccione primero un fuego y luego la
potencia de calentamiento, p. ej.: 6 (A).
Vaya al menu de las funciones (B) y
elija la funcion duracion de coccién
(temporizador) (C).

Con las teclas + o -, ajuste el tiempo
deseado, p. €j.: 15 minutos (D), y valide
pulsando el simbolo de duracién de coc-
cion (temporizador) en la parte inferior
del visualizador o espere unos segun-
dos y la validacion se hara automatica-
mente.

NOTA: se pueden modificar los
ajustes siempre que las indicaciones
del visualizador son de color cobre.
Cuando son de color blanco significa
que los ajustes se han validado. Si hay
2 cacerolas o mas sobre la placa,
los ajustes se realizan siempre en el
visualizador que tenga las indicaciones
de color cobre.

17




° 2 UTILIZACION

211 TEMPORIZADOR
INDEPENDIENTE

Esta funcidén le permite ajustar una
cuenta regresiva en cualquier momento.

Para acceder a esta funcion:

Vaya al menu de las funciones y elija la
funcion “Temporizador independiente”
(A).

Ajuste el tiempo deseado con las teclas
+0-(B).

Valide pulsando el simbolo temporizador
independiente en la parte inferior del
visualizador o espere unos segundos y la
validacion se realizara automaticamente.
La visualizacion se vuelve blanca y la
cuenta regresiva comienza.

Al final del tiempo deseado se emiten
unos bips sonoros, parpadea Om00 y
luego se apaga automaticamente.

NOTA: para una puesta a cero
rapida durante el ajuste del tiempo,
mantenga el dedo pulsado en el simbolo
“Temporizador”, en la parte inferior del
visualizador.

18




. 2 UTILIZACION

212 ELAPSED TIME

Esta funcién permite visualizar el tiempo
transcurrido desde la ultima modificacion
de potencia en un fuego seleccionado.

Ejemplo: la placa funciona a potencia
6 desde hace varios minutos, sin
programacion de duracion.
Para conocer el tiempo transcurrido,
vaya al menu de las funciones y elija la
funcion “Elapsed time” (A).

El tiempo transcurrido (p. €j.: 15 minutos)
es fijo en el visualizador del fuego
seleccionado.

Si desea que la coccion se termine en
un tiempo definido, pulse el simbolo
“Duracion de coccion” (B) y, en los
5 segundos posteriores, pulse la
tecla + para incrementar el tiempo de
coccion total que desee obtener (p. ej.:
20 minutos) (C).

La visualizacion del tiempo restante (D)
se calcula automaticamente (ejemplo:
5 min.).

19




' 2 UTILIZACION

2.13 EBULLICION (funcién “Boil”)

Esta funcién permite llevar el agua a
ebullicion para cocer pasta, por ejemplo.
Seleccione un fuego (por ejemplo:
trasero-izquierdo).

Vaya al menu de las funciones y elija la
funcion “Boil” (A).

Por defecto, la cantidad de agua
propuesta es de 2 litros, pero puede
modificarla con las teclas + o - (B).
Ajuste la cantidad de agua deseada (de
0,5 a 6 litros).

Valide pulsando el simbolo “Boil” abajo
del visualizador o espere algunos
segundos y la validacién se hara
automaticamente.

Se inicia la coccion.

Un bip suena cuando el agua esta en
ebullicion y el simbolo “Boil” parpadea
en el visualizador.

Vierta entonces las pastas y luego valide
pulsando en cualquier parte de la zona
de coccién concernida.

Por defecto, el visualizador propone una
potencia 12 y una duracién de coccion de
8 minutos (C).

Puede sin embargo ajustar la potencia y
el tiempo de coccion propuestos.

Se emite un bip sonoro al final de la
coccion.

20




¢ 2 UTILIZACION

NOTA:

Es importante que la temperatura del
agua no sea ni demasiado caliente ni
demasiado fria al principio de la coccién,
ya que esto falsearia el resultado final.
No utilice recipientes de hierro fundido.
Esta funcion solo se puede utilizar en un
fuego a la vez.

También puede utilizar esta funcion para
cocer cualquier alimento que requiera
una coccién en agua hirviendo.

2.14 MANTENIMIENTO CALIENTE

Esta funcion le permite mantener caliente
en la potencia 2.

Por medida de seguridad, se apagara
automaticamente al cabo de 2 horas.
Para acceder a esta funcion:

Vaya al menu de las funciones vy elija la
funcion “Mantenimiento caliente” (A).

Para salir de la funcién, pulse el simbolo
“Mantenimiento caliente” (B).

En ausencia del recipiente, el simbolo
“?” parpadea en la zona de visualizacion,
pero la funcién sigue activa.

21



¢ 2 UTILIZACION

2.15 HORIZONEPLAY (segiin modelo)

La placa lleva una guia detras de la
superficie de coccién que permite colocar
los accesorios De Dietrich de la gama
Horizone Play como la tabla de cortar, la
plancha o el grill.

Colocacion de los accesorios:
Coloque la ranura del accesorio sobre la
guia del aparato (A).

@ No desplace

los accesorios HORIZONEPLAY sobre
la superficie de coccién para evitar
que se raye.

2.16 FUNCION GRILL / PLANCHA

Esta funcion permite utilizar accesorios
como el grill o la plancha en todas las
zonas de coccion (salvo los modos
QUATTRO y SOLO) para asar alimentos.

Seleccione una zona de coccion y
coloque el recipiente encima. Cuando la
placa lo haya detectado, pulse la tecla
b (A).

El simbolo “Grill/plancha” aparece en la
zona de visualizacion (B), la potencia
esta preprogramada y se inicia la coccion.
Una vez alcanzada la temperatura
requerida, suena un bip durante 10
segundos y parpadea el simbolo.

El temporizador no funciona con esta
funcion.

Para salir de la funcién, pulse el simbolo
“Grill/Plancha” (C).

En ausencia del recipiente, el simbolo
“?” parpadea en la zona de visualizacion,
pero la funcion sigue activa.

22




¢ 2 UTILIZACION

217 AJUSTES

Esta funcién proporciona el acceso a
distintos parametros que se pueden
modificar:

- La preseleccion de las potencias
- La luminosidad

- El modo demo

(reservado al servicio técnico)

La zona de coccién debe estar apagada.
Vaya al menu de las funciones y elija la
funcién “Ajustes” (A).

2.18 PRESELECCION DE
POTENCIAS

Esta funcion permite modificar los
niveles de potencia definidos en las
preselecciones (excepto para el
BOOST).

La zona de cocciéon debe estar
apagada.

Para acceder a esta funcion, vaya a la
funcién “Ajustes”.

Pulse uno de los simbolos de potencias
preprogramadas, a la izquierda de la
pantalla (A).

Elija una potencia preseleccionada (B)
y modifiquela ajustando una nueva
potencia con las teclas + o - (C).

NOTA: las potencias deben ser entre 1

y 9 para la primera tecla y entre 10 y 15
para la segunda.
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219 LUMINOSIDAD

Esta funcién permite modificar la
intensidad de la visualizacién en la
pantalla.

Para acceder a esta funcion, vaya a la
funcion “Ajustes”.

Seleccione el simbolo luminosidad en el
centro de la pantalla (A).

Modifique la intensidad deseada con Iss
teclas + o - (B).

»

Valide pulsando el simbolo “Retorno’
(C).

2.20 MODO DEMO
(reservado al servicio técnico)

Si entra en el modo demo reservado
al servicio técnico (A), pulse la tecla
“Retorno” (B) para volver a la pantalla
anterior y, si por error ha introducido un
codigo y lo ha validado pulsando OK
(C), sonara un bip y volvera a la pantalla
de “1er encendido”.
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2.21 BLOQUEO DE LOS MANDOS

La placa de coccion dispone de una
seguridad para nifios que bloquea la
placa (para la limpieza, por ejemplo).
Por razones de seguridad, solo la tecla
“Encendido/apagado” sigue activa
y permite apagar los fuegos incluso
bloqueados.

Bloqueo:

Pulse el candado “Abierto” en el
visualizador (A) hasta que un bip
confirme la operacidon; entonces, se
bloguea la placa.

Cuando la placa esta funcionando y
la bloquea (B), las zonas de coccion
activas siguen calentando, pero usted no
podra acceder a las teclas de potencia
o de temporizador; el candado “Cerrado”
parpadea unos segundos y luego se
enciende fijo. Solo la tecla “Encendido/
apagado” permanece siempre activa.

Desbloqueo:

Cuando la placa se bloquea en parada o
en funcionamiento, pulse en el candado
“Cerrado” del visualizador (C) hasta
que un doble bip confirme la operacion;
entonces se desbloquea la placa.
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2.22 “CLEAN LOCK”

Esta funcion permite el bloqueo temporal
de la placa durante una limpieza.

Para activar “Clean lock”:

Pulse brevemente el candado “abierto”
en el visualizador; se emite un bip y un
candado “cerrado” parpadea durante
todo el bloqueo.

Al cabo de 30 segundos, la placa se
desbloquea automaticamente. Se emite
un doble bip y el candado vuelve a estar
“abierto”.

@ Consejo

No olvide desbloquear la placa antes de
volverla a utilizar (ver capitulo “Bloqueo
de los mandos”).

2.23 SEGURIDAD Y
RECOMENDACIONES

Calor residual

Después de una utilizacion intensiva, la
zona de coccidén que acaba de utilizar
puede permanecer caliente algunos
minutos.

Un testigo de calor residual J%i se
muestra en pantalla mientras la zona no
se haya enfriado lo suficiente (A).

Evite entonces tocar la o las zonas
concernidas.
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Limitador de temperatura:

Cada zona de coccidon esta equipada
de un captador de seguridad que vigila
permanentemente la temperatura del
fondo del recipiente. En caso de olvido
de un recipiente vacio en una zona
de coccion encendida, este captador
adapta automaticamente la potencia
suministrada por la placa y evita asi
cualquier riesgo de deterioro del utensilio
o de la placa.

Seguridad “Pequeiios objetos”:

Un objeto pequefio (como un tenedor,
una cuchara o un anillo, etc.) colocado
solo sobre la placa no es detectado
€como un recipiente.

La visualizacion parpadea y no se
suministra ninguna potencia.

Atencion

Se recomienda no depositar
objetos metalicos como cuchillos,
tenedores, cucharas y tapas sobre
el plano de coccién, ya que pueden
volverse calientes.

Proteccion en caso de
desbordamiento:

El apagado de la placa, una visualizacion
especial y una sefial sonora pueden
activarse en uno de los 3 siguientes
casos:

- Desbordamiento que cubre la tecla
“Encendido/Apagado” o el visualizador
(A).

- Pafo mojado colocado sobre la tecla
“Encendido/Apagado”.

- Objeto metalico colocado sobre la
tecla “Encendido/Apagado” (B).

Limpie o retire el objeto y vuelva a lanzar
la coccion.
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Auto-Stop system:

Si olvida apagar una preparacion, la
placa de coccién dispone de una funcion
de seguridad “Auto-Stop system” que
apaga automaticamente la zona de
coccion olvidada al cabo de un tiempo
predefinido (entre 1 y 10 horas segun la
potencia utilizada).

En caso de activacién de esta seguridad,
el corte de la zona de coccion es
indicado por la visualizacion “Auto-
Stop”en la zona de mando y se emite
una sefial sonora durante 2 minutos
aproximadamente. Basta con pulsar en
cualquier parte de la pantalla para parar
el bip.

° 3 MANTENIMIENTO

MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Para manchas ligeras, utilice una
esponja sanitaria (A). Humedezca bien
la zona por limpiar con agua caliente y
seque (B).

Para una acumulacién de manchas
recocidas, desbordamiento de azucar,
plastico fundido, utilice una esponja
sanitaria y/o un raspador especial para
vidrio. Moje bien la zona por limpiar
con agua caliente, utilice un raspador
especial de vidrio para pulir, termine con
la esponja sanitaria y luego seque.
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° 3 MANTENIMIENTO

Para aureolas y trazas de caliza, aplique
vinagre blanco caliente sobre la mancha,
deje actuar y limpie con un pano suave.

Para coloraciones metalicas brillantes
y un mantenimiento semanal utilice
un producto especial vitroceramicas.
Aplique el producto especial (con
silicona y efecto protector) sobre el vidrio
vitroceramico.

Observacion importante: no utilice
detergentes ni esponjas abrasivos. Use
cremas y esponjas especiales para vajilla
delicada.

MANTENIMIENTO DE LA TABLA DE
CORTAR HORIZONEPLAY

Se deben respetar ciertas normas a fin
de preservar la calidad y la eficacia del
producto.

Evite:

- el contacto con las cacerolas o platos
calientes

- estar demasiado cerca de una
calefaccion por aire impulsado o una
climatizacién, pues estos sistemas
secan el aire

- una exposicion excesiva al sol detras
de un cristal

- cambios bruscos de temperatura

- apretarla entre 2 materiales sin junta
de dilatacion cuando esta empotrada

- ponerla sobre una superficie sin secar
en construccion (yeso, cemento...).
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Antes de la primera utilizacion:

Engrase la tabla de cortar con aceite
(eche 1 o 2 cucharadas soperas y
extienda con un trapo limpio por toda
la superficie). Esto le dara un mejor
aspecto y le garantiza una mayor vida
atil.

Mantenimiento regular:

Engrase la tabla de cortar una vez al
mes.

Si solo es para decorar, hay que
barnizarla para que no se contraiga ni
se dilate.

No moje NUNCA la tabla para limpiarla,
rasquela con un cuchillo o un rascador
para quitar los restos de humedad de la
carne cortada y conservar la madera en
perfecto estado.



| [Durante Ia puesta en marcha] | 1.7 puesta en servicio |

En curso de utilizacion

° 4 ANOMALIAS Y SOLUCIONES

Constata

Posibles causas

Qué hacer

/y aparece
} en la pantalla.

La instalacion se dispara

La placa libera un olor
durante las primeras
cocciones

Modo Demo

La conexién de la placa es
defectuosa

Nuevo aparato

Pulse el icono /y

Verifique su conformidad
Capitulo conexion

Nada El olor desaparecera
después de algunas
utilizaciones

La placa no funciona y la
pantalla permanece apagada

La placa no funciona y
aparece un mensaje

La placa no funciona y un
candado cerrado parpadea
en el visualizador

El aparato no esta
alimentado La alimentacion
o la conexion estan
defectuosas

El circuito electronico
funciona mal

La placa esta bloqueada

Inspeccione los fusibles y el
disyuntor eléctrico

Llame al Servicio Técnico

Vea capitulo de seguridad
para nifos

La placa deja de funcionar,
emite un bip cada 10
segundos aproximadamente
y se visualiza un =

Aparecera F7

Una vez encendida la zona
de calentamiento, el valor de
potencia parpadea

Las cacerolas hacen ruido
durante la coccion La placa
emite un tintineo durante la
coccion

La ventilacion continda unos
minutos tras apagar la placa

Se ha producido un
desbordamiento o un objeto
metalico entorpece la tecla
“Encendido/Apagado” o el
visualizador

Los circuitos electrénicos se
han recalentado

El recipiente utilizado no esta
adaptado para la induccion o
es tiene un diametro inferior
a11cm

Normal con algunos tipos
de recipiente. Eso se debe
al paso de la energia de la
placa hacia el recipiente

Enfriamiento de la electrénica
Funcionamiento normal

Limpie o retire el objeto y
vuelva a lanzar la coccion

Vea capitulo empotramiento

Vea capitulo recipientes de
induccion

Nada No hay riesgo ni para
la placa de coccion ni para el
recipiente

Nada
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¢ 5 MEDIO AMBIENTE

®

RESPETO DEL MEDIO AMBIENTE

- Los materiales de embalaje de este
aparato son reciclables. Lleve los
que no necesite a los contenedores
municipales previstos a tal efecto y
contribuya asi a la proteccion del medio
ambiente.
- El aparato también contiene
numerosos materiales
reciclables. Esta marcado con
este logotipo para indicarle
que los aparatos usados no
deben mezclarse con otros residuos.
De este modo, el reciclaje de los
aparatos que organiza el fabricante
se efectuara en o6ptimas condiciones,
de acuerdo con la Directiva Europea
en vigor sobre los residuos de equipos
eléctricos y electrénicos. Pregunte
en su ayuntamiento o al vendedor
para conocer los puntos de recogida
de aparatos usados mas cercanos
a su domicilio. Le agradecemos su
colaboracion con la proteccion del
medio ambiente.

Consejo de ahorro de energia

Cocine con una tapa ajustada a las
dimensiones del recipiente. Si utiliza
una tapa de cristal, podra controlar per-
fectamente el estado de coccion.
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ENVASES
Esta marca « Green Dot» signifi-
ca que, para el envase de este
aparato, se ha pagado una contri-
bucion financiera a una empresa
nacional de recuperacion de envases.



¢ 6 SERVICIO DE ATENCION AL CLIENTE

INTERVENCIONES

(€ madeinFrance

Las eventuales intervenciones que pueda
requerir el aparato deberan ser efectuadas
un profesional cualificado y autorizado.
Para facilitar el procesamiento de su
solicitud, cuando llame, no olvide facilitar

pex | smGRouPE2 cLaSsE s

todos los datos del aparato (referencia
comercial, referencia de servicio y nimero
de serie). Estas informaciones figuran en
la placa descriptiva.

B: Referencia de ventas
C: Referencia del servicio
H: Numero de serie

I: Cédigo QR
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ATAITHTOI
IMEAATEZ,

H avakaAuwn Twv poiéviwyv De Dietrich cdg mpoo@épel
MovadikG cuvaliodruaTa.
240G payeuouv JE TNV TTPWTN PaTid. H moidétnta Tou oxediaouou
avadelkvUEeTal JEow TNG SIaXPOVIKAG AIoBNTIKAG KAl TWV TTPOCEYUEVWV
TEAEIWPATWY Kl KABIOTA TIG CUOKEUEG KOUWEG KAl EKAETITUCHEVEG,
TEAEIQ EVOPUOVIOUEVEG HETAEU TOUG. 2TN OUVEXEID, aKOAOUBEI n
aKaTaudynTn €mMOuyia va Ta ayyigeTe.

O oxediaouég De Dietrich BagiCeTal o€ UAIKA avBEKTIKA KAl EVTUTTWOIAKA,
EVW N auBevTIKOTNTA KATEXEI EEXWPIOTA BE0T. ZuvdoudlovTag TnV TTIo
Tponyuévn Texvoloyia pe TToAUTEAN UAIKA, n De Dietrich e§ao@ahilel Tnv
KOTOOKEUN TTPOIOVTWY UWPNANG TTOIOTNTAG OTNV UTINPETIQ TNG HAYEIPIKAG
TEXVNG, £va 160G TTou poipdlovtal 6Aol ol AATpeIg TNG Koudivag.
EuxopaoTte va ammoAapuBAveTe Tn xprion authg TNG VEOG CUOKEUNG.
Euxapiotoupe yia Tnv eutriotoolvn 0ag.

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich@

()

Ml 2 NUOVTIKO :

Mpiv B€oeTe TN cUOKeUR O€ AsiToupyia, TTApAKaAgioTe va SIOBACETE TTPOCEKTIKA QUTEG
TIG 0dnyieg €yKATAOTAONG KAl XPAONG, WOTE va €EOIKEIWOEITE ypnyopoTEPA PE TN
AgiToupyia TnG.

Bpeite TOV 00nNYyd XPriong Kal TTEPICOOTEPEG TTANPOPOPIEG OXETIKA ME QUTA TO
TTPOIOVTA XPNOIYOTTOIWVTAG TOV KwdIké QR 010 TEAOG TOU TTOPOVTOG £yYpd®ou.
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AZDPAAEIA KAI >HMANTIKEY [IPODPYAAZELY

AuTéG 01 00nYieg diaTiBevTal £TTIONG OTNV IGTOCEAIDO TNG KOTAOKEUAOTPIAG ETAIPEING.

AloBAoTe TTPOCEKTIKA QUTEG TIG CUUBOUAEG TTPIV aTTd TNV EyKATAOTOON KaI TN XPAoN
TNG OUOKEUNG. MapéxovTal yia TNV ac@AAEId 0ag Kal TNV ao@AAEId TwV AAAWV.
DuAaETe auTEG TIG 00NYiEG XPAONG Wadi ue TN OUCKEUN gag. EAv n ouokeun XpelaoTei
va TTwANBei A va TTapaxwpenBei o€ dAAo dTopo, BeBaiwbeite 611 Ba cuvodeueTal atd
TIg 0dnyieg xpnong.

* 270 TTAQICI0 TNG CUVEXOUG TTPOCTTABEIOG TTOU KATABAGAAOUE yia Tn BEATIWON TwWv
TTPOIOVTWY Pag, dIaTNPEOUHE TO BIKAIWMPA VO TPOTTOTTOIOUUE TO TEXVIKA, AEITOUPYIKA A
a100NTIKG TOUG XAPOKTNPIOTIKA, E OTTOIOVOATTIOTE TPOTTO BewWPOUNE OTI TUVADEI E TNV
TEXVIKI) TOUG BeATIWON.

* [poKeIuévou va avaTpEXETE €UKOAQ OTOUG KWOIKOUG ava@opds TNG OUCOKEUNG
000G, 0aG OUVIOTOUUE va Toug anuelwveTe otn aelida «YTnpeoia ESutrnpétnong

KatavaAwTwvy.

H ouokeunp autr) PtTopei va

XPNOIPOTIoIEiTAl aTTO TTAIdIA

NAIKiag 8 €Twv Kal Avw Kai

atmmd ATOPA PE TTEPIOPIOUEVEG

OWMATIKEG, a100NTNPIAKES

N, VONTIKEG IKAVOTNTEC I WE

ENEIYN ePTTEIPIAG 1 YVWOEWV,

€QOOOV TOUG €Xouv 0o06¢&i

OWAOTEG 00NYieg OXETIKA PE TNV

aoQaAn Xpnon TG OUOKEUNG

Kal €QO0OV KATavoouv TOug

KIVOUVOUG TTOU EVEXOVTA.

Ta maidid dev TIPETEl va

TTAiCOUV UE TN OUOKEUN.

O kaBapioudc Kal N cuvTrPEnNon

aTro Tov XpnoTn dev Ba TTPETTEI

va yivovTal atmmo Taidid xwpig

EMITAPNTN.

Ta mTaidid KATw Twv 8 €TWV

TIPETTEI VA TTAPAPEVOUV HOKPIA

EKTOC Kal av BpiokovTal utrd

dlapkKn eTTiBAeWwn.

H ouokeun kai Ta TTpooBdoiya
£pn Tng Bepuaivovtal KaTd Tn
IAPKEID TNG XPAONG.

Mpétrer  va  AapBdvete

TTPOPUAAEEIG TTPOKEINEVOU VA
MNV AKOUMTTATE Ta BEPUAVTIKA
OTOIXEia.
Ta PETAANIKGA avTIKEIPEVQ,
OTTwWG paxaipia, Tipoulvia,
KOUTOAIO Kal KATTaKIa, Ogv
TPETTEl va TotToBeToUvVTAl
TAVW OTNV emQAveia, OI0TI
TTOPEI va yivouv KauTd.

~ ouakeun oqg\ dlaBerel
ougTnua aoQa slagl yla
TaIdId, T0 OTToi0 eUTTOdICEI TN
XPAON TNG KAtd Tn OIaKOTN
AgIToupyiag 1 katd 1 didpkela
TOu payelipepaTog (BA. evoTtnra:
Xpnon TOU OUCTAMOTOG
ao@AAciag yia TTaidid).

H ouokeun oag gival aUpewvn
ME TIG eupwTtraikég Odnyieg
KQl TOUG KAVOVIOUOUG OTOUG
OTTOIOUG UTTOKEITAI.

Na va punv  utmdpgouv
TTOPEUPBOAEG avaueoa_ oTn
OUOKEUNR Kal o0& KapdIlakod
Bnuatoddtn, o PNUATOdOTNG
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TIPETTEI VA gival OXEDIAOPEVOGS
Kal puBuiopévog OUP@WVa
ME TOUG  AVTIiOTOIXOUG
KavovIououg. ATtreuBuvbeite
OTOV  KATOOKEUAQOTI] TOU
BnuaToddTNn r oToVv BepaTrovTa
3{_|an6 0ag. ) )

0 Jayeipepa pe xpron Aadiou
N NITTAPIG 0UCTIag OTIG ECTIEG KAl
XWPIG eTTIBAEWN pTTOPEi Va gival
ETTIKIVOUVO Kal VO TTPOKAAEDEI
TUpKayld. Mnv eTTixeIpAOETE
NMOTE va ofnoete TN owTId
ME vepO. AvTiBeTa, B€oTe TN
OUOKEUN €KTOG AEITOUpYiag Kal
META oKeTTAOTE TN QAGYQ, yia
TTAPAdEIYUA, ME €va KOTTAKI
ME MIa KOUBEPTA TTUPOOBEONG.

MPOZOXH: 10 payeipepa Ba
TIPETTEI VA YiVETAI JE ETTIBAEWN.
Akéun kal TO payeEipepa
ouvToung JdIApKelag OTTaITEl
ouvexn ETTIBAEWN.

Kivduvog Trupkaylag: pnv
TOTTOBETEITE AVTIKEIMEVA TTAVW
OTIG (WVEG JAYEIPEUATOG.

Edv n emeaveia €xel payioel,
QTTOOUVOEQTE Tr) GUOKEUN Yia
va atro@euxBel o Kivduvog
NAEKTPOTTANEIAG.

Mnv XPNOIUOTIOINOETE
¢avd tn ouokeur, £wg OToU
avTikataotabei n  yudAivn
ETTIPAVEIQ.

ATToQeUyeTe va  XTUTTATE
TQ OKEUN: N UOAOKEPAUIKA
ETTIPAVEIA €ival TTOAU AVOEKTIKN,
aAAG 6x1 kal aBpauoTn.
Mnv TOTTOOETEITE

) 3 (eaTa
Kamakia  emavw

oTn

OUOKeur, o€ opifovTia BEan.
Evdéxetar va mpokAnBei 10O
@aIVOPEVO «BevToula» Kal va
KATAOTPAPEI N UAAOKEPAUIKN
emQAveld. ATTOQEUYETE VA
OUpPETE TA OKeUN, KABOTI ue
TOV XPOVO UTTOPEI va pBapouv
Ta OIAKOOUNTIKA OTOIXEIa TNG
UOAOKEPOAUIKAG ETTIPAVEIQG.
Mnv XpnolyoTroIEiTE TIOTE
aQAOUMIVOXAPTO  YIO  TO
payeipepa. Mnv TotroBeteiTe
TTOTE TTAVW OTN OUOKEUN 00G
TPOIOVTA OCUOKEUAOUEVA
ME aAoupivio 1 og OKeUOG
aAoupiviou. To aAoupivio
Ba Aiwoel kKal Ba TTPOKANOEI
AVETTAVOPOwWTN {¢nuId OTN
OUOKEUN JAYEIPEPATOG.

Mnv o@uAdocoeTte TIpoIdvVTa
ouvinpnong N1 eU@AEKTA
TTPOIOVTA OTO ETITTAO TTOU
BpiokeTal KATw a1mmoé TN
OUOKEUN.

Edav 1o kaAwdio Tpogodoariag
Exel @OBapei, TPETTEl va
avTikataoTaBei amd  TOV
KATAOKEUQOTH, TNV YTInpeoia
E¢utnpétnong HETA TNV
MwWANON TOU KOTAOKEUQOTA
1 amd KAatdAAnAo appddio
ATOMO, YIa TNV ATTOQUYI KABE
KIvOUVOU.

BeBaiwBeite 611 TO KOAWDIO
Tpogpodooiag TUXOV
NAEKTPIKNG OUOKEUAG TToU
gival ouvoedePEvn KovTa OTn
OUOKEUN OEV EPXETAI OE ETTAPN)

ME TIG CWVEG PaYEIPEUATOC.



AXDPAAEIA KAI XSHMANTIKE2 IIPODPYAAZELY

Mnv XpnOIJOTIOIEITE TIOTE
OUOKEUEG KaBaploOpgou JE
atud yia Tn ouviRpnon Tng
OUOKEUNG 00G.

H ouokeurj dev TrpoopideTal yia
EVEPYOTTOINGN HE EGWTEPIKN
utTEVBUMIoOn 1 EexwpioTo
ouoTnUa TNAEXEIPIOUOU.

Metd Tn Xpnron, BE€teTe TIG
kayupmég EOTiEG  €KTOG
gIToupyiag yéow TnC diaTagng
eEAEYXOU KOl pnv éaoi(son
oTtnv AglIToupyia avixveuong
OKEUWV.

MPOEIAOMOIHZH:
XPNOIYOTIOIEITE MOVvo
TTPOOTATEUTIKA KAAUPpATA
ylo JOYEIPIKEG €QTiEG TTOU
exouv oxedlaoTei amd TOV
KATAOKEUQAOTH TNG GUOKEUNG
MOYEIPEPATOG KAl TA OTTOiQ
ouoThvovTal OTli odnyieg
XPNong wg KataAAnAa, n Ta
OTToia  €ival EVOWUATWUEVA
oTn ouokeurp. H  xpnon
OKATAAANAWYV TTPOCTATEUTIKWY
KAOAUPJPMATWY  PTTOPEI  va
TIPOKOAETEI ATUXAUATA.

H eotia cag eivai_oxedioauévn
va Asitoupyel ota S0Hz ) 60Hz
(50Hz/60Hz) xwpig Kapia €IOIKNA
TTOPEPBOON €K PEPOUG OO,

MeTa T Xprion, aTTEVEPYOTTOINCTE
NV €0TIO PEOW TNG OUOKEUNG
eAéyxou TG kai unv Pooiceote
oToV AIoBNTNPA KATOOPOAQG,.



¢ 1 EI'KATAYTAYH

1.1 AQAIPEZH ZYZKEYAZIAZ

A@aipéoTe OAa Ta TTPOCTATEUTIKA UAIKA.
EAEyETE KOl TNPAOTE TA XOPAKTNPIOTIKA
TNG OUOKEUAG TTOU eP@avifovtal oTnv
mivakida orjpavong (1.1.1).

2nNUEIOTE OTA TTAPAKATW TTAdioIa TOUG
KwBIKoUG 0€pIG Kal ToV TUTTO TTPOTUTTOU,
TTOU gp@avifovral oTnV TTIVOKIdA, yIa
MEAANOVTIKN Xprion.

Service: ”Type:

1.2 ENTOIXIZMOZ ZE ENINAO

BeBaiwBeite 611 01 €icodol kal €£0d01 Tou
aépa dev ppdocovtal. AaBete utrdwn TIG
evOeigelg Twy dlaaTdoewv (o€ XINOOTA)
TOU E€TTTAOU OTO OTTOI0 TTPOKEITAl VA
EVTOIXIOTEI N OUOKEUN.

- EvToixiopég mavw otov TTayko epyaaciag
BA. oxAquarta (1.2.1 - 1.2.3)

- Evroixiopog oto idlo etmitredo pe TOV
TTAYKO epyaciag
BA. oxfiua (1.2.2)




¢ 1 EI'KATAYTAYH

BeBaiwBeite 611 0 aépag KukAo@opei
OWOTA PTTPOG KAl TTIOW OTTO T GUOKEUN
oaG.

Y& TEPITITWON  €YKATAOTAONG  TNG
OUOKEUNG €avw atrd ouptdpl (1.2.4)
N Tavw ammd evToixXI(OUEVO QOoUpPVOo
(1.2.5), tnpnote TIG OIACTACEIG TTOU
ETMIONUAIVOVTAI OTIG EIKOVEG, TIPOKEIPEVOU
va dlac@alioete €€apxng OTI N €£000G
aépa eival ETApKAG.

KoAAoTe TO TTapéuBuaua ateyavotnTag
gg 6Ao Tov TTATOo TNG OUOKEUNG (1.2.6).

ToTTOBETACTE TN OUCKEUN OTO ETTITTAO
(1.2.7).

Eav n o @oupvog ocag eivai

TOTTOOETNUEVOG  KATW  ammd TN
OUOKeEUR, Ol BepUIKEG aOTQAAEIEG
NG EVOEXETAI VO TIEPIOPIOOUV TNV
Tautdxpovn XPAON TNG OUCKEUAG Kal
TOU QOUPVOU OTOV TPOTTO AEITOUpYiag
TupdAuong. H ouokeuny ocag eivai
€COTTAIOEVN PE OUCTNUA OOPAAEIAG OTTO
TNV utrepbépuavon. Autd 1o oUoThua
acQaAelag PTTopel va evepyotroinBei,
yia  Tmmapddeiypya, o€ TTEPITITWON
geykardotaong emavw amd  @oUupvo
TToU O¢gv gival ETTOPKWS Povwuévog. O
KwOIKOG «F7» ep@avifetal oTIG JUWVEG
eAEyXOU. Z€ QUTA TNV TTEPITITWON, OOG
TTPOTEIVOUUE va auénoeTe Tov £€aEPICUO
TWV €0TIWV OAG ONUIOUPYWVTAG Eva
davolyuya oto 1Al Tou eTTitTAou (8 cm X
5cm).

1.24




¢ 1 EI'KATAYTAYH

1.3 HAEKTPOAOTIKH ZYNAEZH

AUTH n ouokeur TTPETTEN va €ival
ouvoedepévn ME TO OIKTUO PECW
EVOG aOQOAEIOBIOKOTITN CUNPWVA
ME TOUG 10XUOVTEG KAVOVIOUOUG

eykataotaong. [lpémer  va
UTTAPXEl MIO  EVOWMOATWHEVN
didtaén amoouvdeong OTO

oTa0ePsd BiKTUO.

MpoadiopioTe TO KAAWDIO KAI TO XPWHATO
TWV VAUATWY TNG CUOKEUNG:
KaAwdio pe 5 vAuara (1.3.1 kai 1.3.2)

a) TTPAcCIvVo-KiTPIVO

B) MTTAE

Y) Ka®é

0) yaupo

€) YKpI
Otav BéteTe 0€ AeiIToupyia TN OUOKEUR
N META amod TrapaTeTAPévn  OIAKOTTA
pPeUPATOG, €U@AVICETAl £V QWTEIVOG
KWOIKOG  OoTa  TAAKTPA  €AEyXOU.
Mepipévere 30 OeuTEPOAETTTA TTEPITTOU
N TOTACTE €va TANKTPO WOTE Ol
TTANPOQOPIEG auTEG va egapaviaTouv,
TPOTOU XPNOIUOTIOINCETE T CUCKEUN
(n évdeitn auth eival QUOIOAOYIKR Kal
TTPOoOPICeTal yia va xpnoigoTroinBei,
€qv xpelaotei, amd TNV YTInpeoia
E¢uttnpétnong petd Tnv MwAnon). Ze
Kapia TTepiTTwon dev TTPETTEN va TN AdBEl
uTTOYnN 0 XPNOTNG TNG CUCKEUNG.

HH?

N1 N2 L1 L2 @

1.3.1
220-240 V~ 400 V 3N~
db ce a db ¢ e a
N L @ N L 2D
1.3.2
zxzsov~
e [ a
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21 ENIAOTH ZKEYOYZX

Ta mepiocdTEPa OKeUN gival cUPBATA JE
TNV emaywyn. Movo Ta yudAiva okeun,
Ta TAAIVA, TO OKEUN AAOUMIVIOU XWpPIg
€I0IKO TTATO, TA XAAKIVO KAl OpPIoUEVA
Mn  gayvnTikd avogeidwTta okeun Oev
AEITOUPYOUV O€ ETTAYWYIKEG EOTIEG.

20G TIPOTEIVOUME VA TTPOTIMATE

OKeEUN pE XOVTPO Kal iolo mdro. H
BeppdTNTa Ba KaTavEPETAl KAAUTEPA KOl
TO payeipepa Ba gival O OPOIOYEVEG.
Mnv a@AveTe TTOTE XWPIG ETTITAPNCON TNV
€0TIO Avauuévn £€XOVTaG TOTTOBETATEI £va
Gad¢ei0 okeUOG.

E ATTOQUYETE VO TOTTOBETEITE TA OKEUN
Tavw oTa TTAAKTPA EAEYXOU.

10
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22 NEPIrPA®H THZ ENI®ANEIAZ

Horizonetech

DPI7698G
DPI7698DG

HorizonePlay

DPI7698GS

11
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2.3 MNEPIFPA®H THZ OOONHZ
Ta mAAKTpa eival a@ng. Matwvrtag amAwg Tavw oTnv 00dvn, JTTopEiTE va
TIPOCTTEAGOETE TIG EVTOAEG, aPOU TEBE 0€ AeImoupyia n OUOKEUR. ZTO KATW PEPOG
NG 086vVNG UTTAPXEl MIa KUAIGUEVN Awpida, TNV OTToia YTTOPEITE VO XPNOIYOTTOIEITE
oupovTag TTavw TNG 1o BAXTUAG 0ag yia va €TAEyeTeE TNV TIPA (TNG 10X00G) i TIG
O1dpopeg dIABETIUES )\swoupﬂ.
Eﬁ/ TO oUPPBOAO avapovAg UTTApxEl oTNV 0806V, TTatioTe T0 TTANKTPO on / off
€€w atod Tnv 00o6vn.

‘Evapén/AiokoTr)
KAgidwua TTAAKTpwWY

MAAKTPO Mevou

e ©9

KuAidpevn Awpida
(TrpéoBaacn oTig
TINEG 10XU0G)

MAAKTPO «ETTICTPOP»

0

MAAKTPA ETTIAOYAG
AeiITroupyiag

®© NArkTpo diakoTTrg

OTO OTTITI
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3

24 NEPIFPA®H TQN AEITOYPIIQN

@ X G El W

U T—

Jrsip

&

® O (0]

@ AeiTou
(utrevBupion)
@ /\snougvia,«avs&der]Tog
XPOVOOIOKOTITNG»
@ Neimoupyia «Elapsed time»

Aeiroupyia «emmAoyn {wvng
@ MayeIpEPATOG

2.5 ENAP=H / AIAKOINH AEITOYPTIAZ

Vv 006vn epgavifovtal 4 dIaPOPETIKOI
TPOTTOI XPAONG YIA TIG EOTIEG.

@ Tpomog Aeitoupyiog QUATTRO
4 Zwveg:
yla okeln pe aTo @ 11 éwg 22 cm.

@ Tpo6trog Asitoupyiag TRIO
1 Emipadveia Horizone tech
(aproTepd):
Y10 YKPIA, TTAGKO WnoiuaTog, wapiépa
r okeun pe maTo @ 18 £éwg 24 cm.
+ 2 Zwveg (5e814):
yla okeun pe maTto @ 11 €éwg 22 cm.

@ Tpotrog Asiroupyiag DUO
2 Emiaveieg Horizonetech:
yia  YKpIA, TIAGKEG  WnoigaTog,
Wapl€peg ) okeln Pe aTo @ 18 €wg
24 cm.

9 Tpoémrog Asitoupyiag SOLO:
onuioupynBnke €1dIk& yia okeln
peyaAou peyéBoug.

H 10x0g €ival idia g OAeG TIG €OTiEG.
ZHMEIQZH: 10 oKelog &ev TTPETTEI
va TOTTOBETEITAI OTO KEVIPO TNG

OUOKEUNG.

Yia «BIGPKEIQ HAYEIPEUATOGH e Neiroupyia «Bpacuogy
@@ /\erroupyia «diatmpnon BepuoTTagy
G Neiroupyia «pubpioeig»

)

@ o L

Agiroupyia «ykpIA / TTAGka
Wnoiparogy

@ ZupuBouAn

O1av xpnoiyoTtroleite TOAA&G oOKeun
TautOXpova TTAVW OTn OUOKEUN, vd
Ta TOTOOETEITE KATA TIpOTiUnONn o€
CWVEG PayEIPEPATOG TTOU BpioKovTal O€
dlagopeTikA TTAeupd. OTav XxpnoIUoTToIEiTE
{wveg TTou BpiokovTal oTnv idla TTAeupd
KOl TautOXpOova EVEPYOTTOIEITE TN
AgiToupyia booster o€ pia atmo TIG CUWVEG,
n 10xXUG otnv GAAn Cwvn TrePIOPICETal
QuTOUOTO KAl EPPaviCeTal oTnv 08dvn.

13
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26 EMIAOIH EZTIAZ

MathoTte 10 TANKTPO ‘Evapén/AiakoTrn
AeiToupyiag TNG cuokeung (A).

Matiote 10 TAAKTPO «Mevouy» yia va
TTPOOTIEAATETE TIG AciToupyieg (B).

MathoTte TN Agimoupyia «EmAoyn wvng
payeipépatogy () yia va gpgavioTouv
ol 4 BIaPOPETIKOI TPOTTOI XPrioNG YIa TIG
eoTieg (A).

EmAEETE Evav atrd Toug TPOTTOUG XProng
yla TIG €0TiEG, avaAoya Pe TO OKEUOG 0AG
(E).

TommoBeTAOTE TO OKEVOG TAvVw OTN
ouokeun (£T)

2tnv 0Bovn epgavifetar 10 oUPPBoAo
‘Evapén/AiakoTrr),TTaThOTE OTIyIPaia TO
TANKTpO Evap¢n/AiakoTrh yia va
Eekiviioete 1O payeipepa (Z) kal oTnv
000vn eTTIAEETE

otroladnTroTe wvn payeipéuatog (H).

>e¢ KGBe Cwvn payeipéuaTtog  TTou
dgv  xpnoigoTtrolgital, avapBoofrivouv
oUupBoAa (©).

H ocuokeury Ba avixveloel autouaTa To
onueio OtTou TOTTOBETACATE TO OKEUOG
Kal otn ¢wvn autr) Ba gppavioTei éva 0

).
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TomroBéTnon piag emimrAéov
KaToapoAag:

TomoBetroTE TNV KOTOApPOAa oTn Jwvn
TTOU BEAETE KAl TTATAOTE TNV 006vn yia va
QVIXVEUTEI TO oNUEIO OTTOU TOTTOBETABNKE
10 V€O oKkeUoG. ‘Evag apiBuog o1o Xpwua
TOU XOAKOU ep@aviCeTal oTnV €TTIAEYHEVN
Cwvn. Zg autd To onueio, PTTOPEITE Va
puBpicete TNV emOBuuNTA 10YXU. Edv Oev
emMAECeTE 10¥U0, N CWvn POYEIPEUATOG
0a ofAcel autouaTa PETA aTTd PEPIKA
OeUTEPOAETTITA.

MeTakivnon katooapoAag KaTd Tn
SIGpKEIa TOU PHAYEIPEPATOG:

MTTopeiTe va PeTAKIVEITE TO OKEUOG ATTO
N Mia {wvn oTnv GAAn katda 1n didpkeia
TOU MaYEIPEPOATOG, GPOVTICOVTAG va TO
ONKWVETE Kal I va To oUpeTe. H ouokeun
Ba avixveloel autdATA TN JETAKIVNON KAl
ol emAeypéveg pubuioeig Ba diatnpnBouv
(e@v kdToiog apiBuog avaBoofrvel, Ba
TTPETTEl VO ETTIREBAIWCETE TTATWVTAG TN
OUYKEKPIYEVN Cwvn oTnv 086vn).

IHMEIQZXH: N OUOCKEUN WTTOPED
va avixveluoel autépata 1o OKeUOG
MOVO €QOCOV TO ONKWOETE YIA VA TO
TOTTOBETAOETE OTN VEQ CWvn Kal deV-TO
oupeTe!

>1n fwvn o1ré TNV oTroia PETAKIVABNKE
TO OKeUOG EP@aVICeTal TO CUPPBOAO «?»,
TO OTTOIO TTAPAMEVEI EWG OTOU N CUCKEUN
avixveuoel TN véa CWvn PayeipéPaTog
TTOU ETTIAEXONKE.

15
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27 PYOMIZH IZXYOZX

KuAidpevn Awpida T0OU  TTapPEXEI
TTPOoRacn OTIG TIUEG 1I0XUOG:

EmAEETE pia TR 10xX00G¢ TTATWVTAG
atreuBeiag Tov emBuunTd aAplBuo n
oUpBoAo. MTropeite eTTiong va oUpeTe
TO dAXTUAG 0ag TTAvw OTNV KUAIOUEVN
Awpida. H Cwvn payeipéuartog TiBeTal
auéowg o€ AsiToupyia, xwpig va
arraiteital empBeRaiwon. (A).
O1 TIéG 10XU0G KupaivovTal aTrd T0 1
(eAGy10TN 10%0G) €wg TO 15.
Eivail €K TWV TPpoTéEPpWV
TpoypaupaTiopyévn n  ameuBeiag
ETTIAOYN TPIWV TIMWV 10XU0G:
=10XUG 8, oiyoBpdcipo.

- =10XUG 12, TOIydpIoHa.

T W BOOST = péyiomn 1oxug (B).

Edv Oev emAégeTte 10x0, n Cwvn
dayeipéuartog Ba ofnoel autdéuaTa PETA
atro PEPIKA BEUTEPOAETTTAL.

2.8 AIAKOIMH AEITOYPrIAZ
TQN EZTIQN

AIOKOTT) YIOG €0TIAG:

- MaTtAoTe oTIyyIaia TO TTAAKTPO ® otnv
086vn yio va OTOUOTACETE MIA

amd TIG €0Tieg ToU  PBpiokeTal o€
Aerroupyia (7).

AlokoTrr) Asitoupyiag OAwv Twv 0TIV
TauToOXpPOVA:

- MaTtAoTe guvtopa 10 TARKTPO On / Off
otnv eoTia, (D) n 008d6vn Tapapével
avapuévn  Kal  emTPETEl YOvo TNV
TpéoBacn oTIG AsiToupyieg pubpicewv.
MNa va atokTAoeTe TPOcRAcn OTIg
AeiToupyiec  Tpogodooiag  Kal  va
ETTAVEKKIVAOETE MIO OOUTIQ, TTOTAOTE
gava 1o kouptri On / Off ® (A) edv
UTTAPXEI TO ouppoAo

avapovAg (A).
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29 AIAKOINH AEITOYPrIAZ THZ
ZYZKEYHZ

MaTtAoTe TTOapateTayéva 10 TTAAKTPO
‘Evapén/AiakoTp  AgiToupyiag  Tng
OUOKEUNG. H 086vn oBrvel.

2.10 AIAPKEIA MATEIPEMATOZ
(utrevlBupION)

KdBe Cwvn payeipépatog OI1aBETel TN
OIKA TnG uTtrevBupion. MOAig Béoete
Mia Cwvn o€ AsiToupyia, PTTOPEITE va
TTPOYPAMMATIOETE TNV aAvTioToIXN
uTTEVOUMION.

EmAECTE TTPWTA TNV €0Tia TTOU BEAETE va
XPNOIUOTTOINCETE Kal, TN OUVEXEIQ, TNV
1I0XU TNG BepUOTNTAG — VIO TTOPAdEIYUa
6 (A).

MeTaBeite O0TO PEVOU Twv AEITOUPYIWV
(B) kai mmAEETE TN AciToupyia «didpkeia
Mayeipéuatogy (uttevBupuion) ().

XpnolgotolwvTag Ta TTAAKTpa  + N
-, pubpiote TOV €mMBOUUNTS XPOVO
—yla Tapadeypya 15 Aemtd (A)- kai
ETIRERAIWOTE TTATWVTAG TO GUMPBOAO TNG
didpkelag payeipéuaTtog (utrevlupian)
O0TO KATW PEPOG TNG 00OVNG A TTEPIPEVETE
MEPIKG OEUTEPOAETTTA KAl N ETTIAOYA 0AG
Ba emBefaiwdei autépara.

ZHMEIQZH: Mmopeite va aAlAdlete Tig
pubuioeig 6Tav o1 egvdeitelic aTnv 006vN
£€xouv XaAkivo xpwpa. Otav ol pubuioeig
eyavi¢ovtar otnv 08ovn pe AOTTPO
XPWHA, onpaivel OTIEival ETTIRERAIWMEVEG.
Edv éxete TOTTOOETACEI 2 1] TTEPIOTOTEPES
KOTOAPOAEG OTn OUOKeun, oI pubuiocelg
Ba TpayparotroiouvTal TNV 006vn 61TO0U
ol evOeitelg eyavidovtal pe XAAKIVO
XPWHQ.

17
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211 ANEZAPTHTOZ
XPONOAIAKONTHZ

Me aut Tn Aeitoupyia ptropeite va
EMAEYETE TNV avTioTpopn METPNON
OTTOIOOATTOTE OTIYUA.

lMNa va TTpooTTEAACETE QUTH TN AEITOUpYia:
MeTaBeiTe 0TO pEVOU TWV AEITOUPYIWV
Kol €TTIAEETE TN AeIToupyia «avegapTnTog
XPOVOJIOKOTITNG» (A).

PuBpuiorTe TOoV emIBuunTo
XPOVO XPNOIKMOTTOIWVTAG TA TTANKTPO +
n-(B).

EmBefaiwoTte TaTWVTOG TO GUPPBOAO
TOU avegdpTnTou XPOVODBIOKOTITH OTO
KATw PEPOG TNG 080VNG I TTEPIYEVETE
MEPIKG OeUTEPOAETTTA Kal N ETTIAOYH OOG
Ba emBePaiwbei autduaTa.

O1 evdeiteig otnv 006vn epgavifovral pe
GOTTPO XPWHA Kal N avtioTpo®n pETpnon
Zekiva.

MOoAIg TTapéABel o emBUPNTOG XPOVOG,
aKOUYOVTal XAPAKTNPIOTIKOI X0l Kal
n €évdeiEn 0m00 avaBoorivel Kal YETA
oBnvel autéuara.

ZHMEIQXZH: Tia va pndevioete
ypryopa Tov Xpovo Otav Tov pubuieTe,
KpaToTe TTaTnPéEVO TO OUPBOAO TOU
«XPOVOOJIAKOTITN» OTO KATW MEPOG TNG
086vng.

18
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212 ELAPSED TIME

Me auty Tn Ae&iToupyia PTTOPEITE va
TPORAAETE TOV XpOvo TTou TTapAABe
atrd Tnv TeAeuTaia aAAayr] 1I0XU0G O€ pIa
OUYKEKPIMEVN EOTIA.

Mapddelyua: n cUoKeEU oag AsIToupyeEi
ME 10XU 6 €dW KOl ApKETA AETTTA, XWPIg
va €XETE TTPOYPOAUMATIOE! TN DIGPKEIQ.
lMNa va pdabete TOOOG XPOVOG EXEI
TapéNBel, peTaBeite OoTO PeEvOU TwV
AEITOUPYIWV Kal ETTIAECTE TN A&iToupyia
«Elapsed time» (A).

O xpdvog TTou TTapnABE (yia TTapadeIyua,
15 AeTrTdl) epaviceTal Kal oTaBEPOTTOIEITAI
oTnv 006vn TNG ETMAEYPEVNG EOTIOG.

Edv BéAeTe TO payeipepa va oAoKANpwOEi
EVTIOG TIpokabopiouévou xpdvou,
TATACTE TO OUPPOAO  «dIApPKEIQ
dayeipéuatogy» (B) kal €mreita, péoa oe
5 OeuTeEPOAETITA, TTATACTE TO TTARKTPO
+ yla va aQugroeTe TOV GUVOAIKO XpOvo
MayelpéuaTog TTou BEAETE va opioeTe (yia
Tapadeiypa, 20 Aetrtd) ().

O xpoévog 1Tou atropével (A) utroloyileTal
auTtopaTa KAl eg@avifetalr atnv 0bdvn
(oTo TTOPAdEIYUA: 5 AETTTA).

19
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2.13 BPAIMOX (Acitoupyia «Boil»)

AuTt] n Aeitoupyia ocdg emTPETTEl VA
Bpddlete vepd kal va TO dlOTNPEiITE O€F
Beppokpagia Bpaguou, yia va BpAoeTe,
yia TTapadelypa, CUPOPIKA.

EmAECTE eoTia (17.X. TTiIOW aploTePX).
MeTafeiTe GTO HEVOU TWV AEITOUPYIWV KAl
eMAEETE TN AciToupyia «Boil» (A).

ATTO TTpoETTIAOY}, N TIPOTEIVOUEVN
TTooOTNTA VEPOU egival 2 AiTpa, aAAG
MTTOPEITE va Tnv TPOTTOTIOINOCETE
XPNOIPOTTOIWVTAG Ta TTAAKTPA + 1) - (B).
PuBuioTte tnVv mOOOTNTA VvEPOU TIOU
BéAeTe va xpnoiyotroioete (atmé 0,5 éwg
6 Aitpa).

EmBefaiwoTte TTaTWVTAG TO GUUBOAO
«Boil» 010 KATW PEPOG TNG 086VNG N
TIEPIMEVETE PEPIKA OEUTEPOAETITA KOl N
emAoyn oag Ba emPBeRaiwbdei autdpara.
To payeipepa Ba Eekivioel.

Mo&AIg To vepd Bpdoel, Ba akouoTEi évag
XOPAKTNPIOTIKOG XOG Kal To GUPBOAO
«Boil» Ba avaBoofrivel otnv 006vn.
MpocBéaTe Ta Cuuapikd Kal ETTIRERAIOTE
TTATWVTAG OTTOIOBNTTOTE ONUEIO EVTOG TG
OUYKEKPIYEVNG CWVNG MAYEIPEPATOG.
ATT6 TTpOETTIAOYH, OTRV 086V CUVICTATOI
n 1oxug 12 kai didpKela PayEIPEPATOS
8 Aerrtwv ().

MT1ropeite OpwG va TIPOCAPUOCETE
TN OUVIOTWHEVN 10U Kal Tov XpOvo
HoyeIpéPaTOG.

270 TEAOG TOU POYEIPEPATOG, Ba OKOUOTEI
£VaG XapakTNPIoTIKOG AXOG.

20
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ZHMEIQZH:

Eivar onuavtikd6 n Beppokpacia TOU
vepoU va pnv givalr oute TTOAU uywnAR
oute TOAU XaunAfj oTnv apxh Tou
HayeipépaTog, Kabwg autd Ba aAhoiwve
TO TEAIKO ATTOTEAEC Q.

Mnv  xpnoigoTrolgiTe  OKeun  aTro
XUTOOidNPo.

Autl n Aegtoupyia dev  ptmopei  va
XPNOIUOTTOIEITAI O€ TTEPICOOTEPEG ATTO
Mia eoTieg TauTO)POVA.

MTTopeiTe va XpnoldoTTolEiTE QUTA TN
AeIToupyia yia va payeipelete OAa Ta
TPOQINa TTOU TIPETTEI VO Bpdoouv o€
VEPO.

2.14 AIATHPHZH ©OEPMOTHTAZ

AuTA n Aeitoupyia odg emMTPETTEl Va
dlatnpeite TN BepudTNTa OTNV 1I0XU 2.

MNa Adyoug ao@dAeiag, ofrvel autéuara
META aTTO 2 WPEG.
[Na va rpooTreAdoeTe auTr) TN AsIToupyia:
MeTaBeite 01O peEvOU TwV AEITOUPYIWV
Kal eTTIAEETE TN AeiToupyia «Alatpnon
BepudTnTacy (A).

lNa amevepyotroinon Tng AeiToupyiag,
TaTtoTe TO OUPPBOAO  «AlaTtiipnon
BepuodTnTag» (B).

2€ TEPITITWON TTOU OEV UTTAPXEI OKEUOG,
T0 oUuPBoAo «?» avaBooPrvel otnv
006vn, aAAd n Acitoupyia TTapauével
gvepyoTroinuévn.
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215 HORIZONEPLAY

(avd@hoya pe TO HOVTEAOD)

H ouokeun eival eEoTTAicuévn e €vav 0dnyo
OTO TTOW PEPOG TNG ETTIPAVEIAG HAYEIPEUATOG
oTov oTroio éxete Tn duvaTtdTNTA VA
ToTrofeTroeTe Ta e€aptiuata De Dietrich
NG o€Ipdg Horizone Play, émwg Tnv TAGKQ
KOTTAG, TNV TTAGKa WnaiuaTog 1y TO YKPIA.
TomoBéTnon Twv e¢apTnUAaTWV:
TommoBeTAOTE TNV  AUAGKWON TOU
eaptiuarog oag mavw oTov 0dnyd NG
P=§ €UAG oag (A).

Mnv oUpete TO €§apTApATA
HORIZONEPLAY mrdvw oTtnv em@dveia
MOYEIPEPATOG YIO VO OTMOQUYETE
EVOEXOUEVEG YPUTOOUVIEG.

2.16 AEITOYPTIA «KPIA / TAAKA
WYHZIIMATOZ»

AuTA n AciToupyia emITPETTEI TN XPAON
eCaptnudTwy TUTTOU YKPIA 1 TTAGKOG
WnoipoTog o€ OAEG TIG CWVEG UAYEIPEPOTOG
(e@oooV dev gival EVEPYOTTOINPEVOG O TPOTTOG
Aeimoupyiag QUATTRO 13 SOLO) yia 10
WAOIKO QayNnTWVY OTO YKPIA.

EmA&ETE pia Cwvn  PayelpéPdaTog Kai
TOTTOBETAOTE TTAVW TNG TO OKEVOG. MOAIG n
OUOKEUN TO avIXVeUOEl, TTATACTE TO TTARKTPO
(A).

CI:'JTo oUpBOAO «yKpIA / TTAGKQ WwnaipaTog»
ep@aviCetal otnv 00ovn (B), n 10x0Ug gival
TTPOYPAMUOTIONEVN €K TWV TTPOTEPWY KAl
10 Payeipepa Eekivd. E@ooov @tdoeTte otnv
aTrairoUpevn Beppokpaacia, akoUyeTal EvVog
XAPOAKTNPIOTIKOG NX0G yia 10 deutepOAETITA
Kail To oUuBoAo avaBooBAvel.

H utrevBUpIon dev propei va xpnoldoTroindei
yla auTr T AeIroupyia.

MNa amevepyotoinon Tng Aeitoupyiag,
TATAOTE TO OUMBOAO «yKpIA / TTAdKa
wnoipatogy (I).

Ze mepimTwaon Tou dev uTtdpxel okelog, TO
oupBoAo «?» avaBoaofBrivel aTnv 086vn, aAAG
N AEITOUPYIa TTOPAUEVEI EVEPYOTTOINUEVD.
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217 PYOMIZEIZ

Aut n Asitoupyia od¢ emMTPETTEl VO
TTPOOTTEAGLETE DIAPOPES TTAPAUETPOUG
TTOU UTTOPEITE VO TPOTTOTTOIEITE:

- Tnv TPoETAOYA TWV TIHWV 10XUOG.

- Tn pwrtevoTtnTa.

- Tov BOKIJOOTIKO TPOTTOG AEITOUPYIag
(aTTOKAEIOTIKA YyIa TNV UTTNpPECia
€gutTnNPETNONG META TNV TTWANOCN).

H Cwvn payeipéparog TPETTEl va gival
opnouévn.

MeTaBeite GTO PEVOU TwV AEITOUPYIWV KOl
emAEETE TN AsiToupyia «PuBuioeig» (A).

2.18 NMPOEMIAOIH IZXYOZ

Autfl Tn Aeitoupyia odg emTPETTEl VO
aAAGCeTe Ta emiTTeda 1I0XUOG TTOU €XOUV
opioTeil atrd TPoETTIAoYN (ekTOG ATTO TO
BOOST).

H Cwvn payeipéuaTtog TTPETTEl va gival
oBnouévn.

MNa va TpooTreAdoeTe QUTA TN AsiToupyia,
petaBeite otn Asitoupyia «PuBuioeigy.

Matiote éva amd Ta CUPPBOAA TIMWV
I0XUOG TTOU €XOUV TTPOYPOUMATIOTEl €K
TWV TIPOTEPWY, OTNV QPIOTEPH TTAEUPA
NG 006vng (A).

EmA£ETE pia atrd TIG U0 TTPOETTIAEYUEVES
TINEG 10KUOG (B) Kol TPOTTOTTOINCTE TNV,
pubpiCovtag ek véou Tnv IoxU pE TA
TAAKTPa + A - (I).

ZHMEIQZH: H mipry 1ox0og Tpémel va
KupaiveTal yetagu 1 kai 9 yia 10 TPpWTO
TAAKTPO Kal peTaéu 10 kal 15 yia 10
OelTepO.
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219 OQTEINOTHTA

Me aut Tn A€IToupyia pTTOPEITE Va
TPOTIOTIOIEITE TN QWTEIVOTNTA  TWV
evdeitewv oTnv 0Bovn.

[Na va TpooTtreAdoeTe aQuTh TN AciToupyia,
petaBeite otn Acitoupyia «PuBuioeigy.

EmAEETE TO OUPPBOAO TNG GWTEIVOTNTAG,
OTO KEVTPO TNG 086vNnG (A).

TpoTroTToINOTE ™Tmv EMIOUUNTA
PWTEIVOTNTA  XPNOIMOTIOIWVTAG  TA
TAAKTPa + 1 - (B).

EmBepaiwoTte TTATWVTAG TO GUHPBOAO
«ematpoen» ().

2.20 AOKIMAZITIKOZ TPOMNOZX
AEITOYPTIAZ

(aTTOKAEIOTIKA yIa TNV UTTNpECdia
€§UTTNPETNONG META TNV TTWANCN)

Edv €xete petaBei otov OOKINACTIKO
TPOTTO A€IToUpyiag TToU TTPOOPIZETAl YIa
XPAON ATTOKAEIOTIKA aTTd TNV UTTNPETia
eCuUTTNPETNONG PETA TNV TTwAnon (A),
TTATAOTE TO TTANKTPO «ETTIOTPOPH» (B)
ylo VO ETTIOTPEWETE OTNV TTPONYOUUEVN
086vn Kal, €dv Katd AdBog eicaydyoaTe
évav KwoIKG Kal Tov emBefaiwoaTe
emAéyovtag OK (M), Ba akouoTei
€Vag XApoKTNPIOTIKOG NXog Kal Ba
ETMOTPEWETE OTNV 000VN «TTPWTN £vapen
AerIroupyiog».
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2.21 KAEIAQMA TQN ENTOAQN

H ocuokeun d100€Tel UOTNPO ACQPAAEIONG
yia TTaIdIA TO OTTOI0 KAEIOWVEI TN CUCKEUN
(y1a To KaBdpiopa, yia TTapddeyua).

lMNa Adyoug acpdAeiag, pévo To TTARKTPO
«'Evapgn/AiakoTtn AeiToupyiag»
TTOPAUEVEI TTAVTO EVEPYOTTOINUEVO KAl
EMTPETTEI TN OIOKOTIN AEITOUPYIOG TwV
(wvwyv Bépuavang, akoun Kal oTav gival
KAEIDWMEVEG.

KAgidwpa:

MaTAoTe TO «avOoIXTO» AOUKETO OTNV
006vn (A) péXPIG OTOU OKOUGTEI £vag
XOPOKTNPIOTIKOG NXOG TToU ETTIRERAIWVEI
TNV emAoyr oag. H ouokeun eival Twpa
KAEIdWHEVN.

Otav KAeIBWVETE Tn OUOKEUN evoow
Bpioketal oe Aeitoupyia (B), o1 Cwveg
MOYEIPEPOATOG  TTOU  AglIToupyouv
ouveyiouv va BepuaivovTtal, aAAd dev
ExeTe TPOOoBaon oTa TAAKTPA 10X00G
 utrevlupiong. To «KAEIOTO» AOUKETO
avaBoofrvel yia PEPIKA OEUTEPOAETITA
Kal PeTd oTtabepoTrolcital. Movo TO
TAAKTPO «Evapén/AiakoTrr) AsiToupyiagy
TTAPAPEVEI EVEPYOTTOINUEVO.

ZekAgidwpa:

Otav n ouokeun e€ival KAEIdwUEVN,
€iTe PBpiokeTal €KTOG AeiToupyiag €ite
AEITOUPYEI, TTOTAOTE TO «KAEIOTO» AOUKETO
otnv 08o6vn (M) péxpig 6ToU aKOUOTEI
évag OITTAGG XAPOKTNPIOTIKOG MXOG
Tou emBeaiwvel TNV e€mAoyrn cag. H
ouokeun Ogv gival TTAéov KAEIBWUEVN.
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2.22 «CLEAN LOCK»

Me auti Tn Acitoupyia €xeTe TN
duvaTéTnTa Va KAEIOWOETE TTPOCWPIVA
TN OUOKeun Katd Tn OIdpKEIa TOu
Kabapiopou.

MNa va evepyomroinoere 1o «Clean
lock»:

MathioTe oUVTOPO TO  «AVOIXTO»
AoukéTo oTtnv 08dvn. Oa akouaoTei
£€VaG XAPOKTNPIOTIKOG AXOG Kal éva
«KAEIOTO AoukéTo» Ba avapoofrvel yia
600 dIA0TNPO N OUCKEUNR TTAPAMEVEI
KAEIdWWEVN.

MeTd atrd 30 BeUTEPOAETTTA, N CUCKEUN
gekAeldwvel autopata. AkouyeTal évag
OITTAGG XAPOAKTNPIOTIKOG XOG Kal TO
AOUKETO €ival Kal TTAAI «avoIXTo».

@ ZuupouAn

Na BupaoTe va EEKAEIDWVETE TN CUCKEUNR
mpIiv ammd Tnv emopevn xpnon (BA.
EVOTNTA «KAEIBWHA TWV EVTOAWVY).

2.23 AZOQAAEIEZ KAI ZYZTAZEIZ

Evatmropévouoca BepudTnTa

Metd atmdé évriovn xpAon, n Cwvn
MOYEIPEPOTOG TTOU JOAIG XPNOIKOTIOINCATE
MTTOPE va TTapapEivel CEOTH yia PEPIKA
AETTTA.

>Tnv  00ovn eugaviceTal plaw
€vOEIEN TTOU TTPOEIBOTIOIEI IO TNV
evarmoyévouoa BepudtnTa £€wg OTOU N
Cwvn Kpuwaoel apkeTd (A).

ATTOQEUYETE va ayyideTe TN OXETIKA CWvn
I TIG {WVEG TO OUYKEKPIPEVO BIAOTNHA.
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Meplopiopodg TNG BeppOKpaTiag:

Kd&Be {wvn payelpéuaTog eival eE0TTAIoUEVN
pue €vav aiobntApa ac@dAeiag Tou
eAEYXEl OUvVEXWG Tn Bepuokpacia Tou
TTATOU TOU OKEUOUG. Z€& TTEPITITWON TTOU
CexaoeTte éva GdEl0 OKEVOG ETTAVW O€
avoppévn Cwvn JayeIpEPATOG, 0 eV AOyw
alonTRpag Tpoocapudlel autéuara Tnv
I0XU TNG OUOKEUAG Kal €TO1 ATTOQEUYETAl
KaBe kivduvog @Bopdg Tou okeUOUG 1) TNG
OUOKEUNAG.

Ac@dAcia yio «JIKPA AVTIKEIJEVAY:

Edv TomoBeTACETE €Va AVTIKEIUEVO HIKPOU
peyéBoug (6mwg TpoUlvI, KOUTAAI N
OaxTUAIdI) uévo Tou TTAvVW OTN OUCKEUN,
OEV aVIXVEUETOI WG OKEUOG.

H €vdeign otnv 006vn avaBoaofrvel kai dev
peTadideTal Kapia 10¥UG.

m Mpoooxn

Z0ag OUVIOTOUUE VA UNV TOTTOBETEITE
METAAAIKG avTIKEipeVa OTTWG paxaipia,
mIPOoUVIA, KOUTAAIO KAl KATTAKIO TTAVW
OTIG HOYEIPIKEG EOTIEG KABWG eVOEXETAI
va Bgppavlouyv.

MpooTacia o€ mEPiTTWON
utrepxeiliong:

¢ otoladnToTe amd TIG 3 TTAPAKATW
TTEPITITWOEIG, €VOEXETAI va OIOKOTTEI N
A€ITOUPYia TNG CUOKEUNG, VO ENPAVIOTEI hia
€101KA €voeIEn oTnv 08dvn Kal Vo aKOUOTEN
£VOG XAPAKTNPIOTIKOG NXOG:

- Ymrepxeihion pe ammotéAeopa va Bpaxei 1o
TANKTPO « Evapén/AiakoTty Aeitoupyiag» 1
n obovn (A).

- Bpeypévo tavi TomoBetnuévo ravw oTo
TANKTPO « Evapgn/AiakoTrr| Aeitoupyiagy.
- MeTaANIKO QVTIKEIMEVO TOTTOBETNMEVO
mavw oTo TAAKTpo «Evapén/AiakoTt)
AeiToupyiag» (B).

KaBapioTe A aTTOJOKPUVETE TO QVTIKEIMEVO
Kal &ekiviioTe TTAAI TO ayeipepa.
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Z00OTNUO AUTOPATOU OTOMOTAMATOG:
Edv exdoete va ofAoceTe TO QaynTo,
n ouokeun O1abéTel TN AeiToupyia
ao@AaAElag  «ZUOTNUO  OUTOPATOU
OTAPOTAMOTOG», N oTroia  JIaKOTITE
autopaTta Tn Agiroupyia Tng Jwvng
HOYEIPEPATOG TTOU EEXAOATE AVAPUEVN,
META aTTO éva TTPOKAB0PICHEVO XPOVIKO
d1doTnNUa (TO OTToi0 KUMaiveTal PETAEU 1
kal 10 wpwyv, avaAoya Pe TNV 1I0XU TTOU
XpnoiyoTtrolgitar).

2€ TTEPITITWON TTOU €vePyOTToINOEi auTd
TO ouoTnua ao@AaAelag, n OlaKOTA
AeiToupyiag NG Cwvng HAYEIPEPATOG
emonuaiveTalr ye Tnv €vdeign «Auto-
Stop» oTn CWvn €AéyxoUu Kal akoUyeTal
€VOG XOPOKTNPIOTIKOG NXOG YIa TTEPITTOU
2 AerTd. Na va oTaPOTACEN va aKOUYETAI
0 AXOG, aTTAWG TTATAOTE OTTOIOOATTOTE
onueio otnv 0Bdvn.

¢ 3ZYNTHPHZH

ZYNTHPHZH KAl KAGAPIZMOZ

MNa eAa@piég Bpouiég, XPNOIPOTIOINCTE
o@ouyydpl (A). MouokéwTe KaAd Tn Cwovn
TToU BéAeTE va KaBapioeTe pe (e0TO vePO
Kal, OTn OUVéxela, okouTrioTe (B).

lNa cucowpeupévn Bpouid TToU E€XEl
Kagi, UTTEPXEINIOEIG TTAPACKEUATUATWY
ME Caxapn Kol AlwUEVO TTAQCTIKO,
XPNOIUOTIOINOTE éva o@ouyydpl n/
Kal pia €181k §UoTpa yia YUAAIVEG
em@aveleg. MouokéwTe KaAd Tn Cwvn
TTou O€AeTe va kaBapioete pe (e0Td
vePO, XPNOIKOTIOIRCTE €I0IKA EUOTPA yia
YUGAIVEG ETTIQAVEIEG VIO VO APAIPETETE
TUXOV UTTOAEippaTa, OAOKANPWOTE
Tov KaBapioyd pe 1O oQOuyydpl Kai
OKOUTTIOTE.

Ma «oTe@dvia» kal ixvn oAdTWV,
TOTTOOETACOTE TTAVW OTN PPOopId Acukd
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id1 CeoT6, aeAoTe TO va Opdael Kal
OKOUTTIOTE PE HAAQKO TTAVi.

Ma yuaMioTepég UETAAANIKEG Bagég Kai
gBdopadiaia ouvTPNOn, XPNOIUOTTOINOTE
éva €I0IKO TTPOIOV yIa UOAOKEPAUIKES
EMQPAVEIEG. TOTTOBETHOTE TO EIBIKO TTPOIOV
(TToU TTEPIEXEI OIAIKOVN Kal JIOBETEI, KATA
TTPOTIUNGN, TTPOCTATEUTIKEG 1010TNTEG)
TTAVW OTNV UAAOKEPAUIKN ETTIQAVEIQ.

InMAavTiKR TapaTtipnon: unv
XpnolgoTroigite okévn A o@ouyydpl
yia tpiyigo. Na TrpoTipdaTe TIG €I18IKEG
KPEPEG KAl Ta o@ouyydpla yia euaiodnTa
oepBitala.

SYNTHPHZH THE NMAAKAZ KOMHE
HORIZONEPLAY

Oa TpéTTEl va TNPOUVTOl OPIOHEVEG
TTPOPUAGEEIG, TTPOKEIUEVOU Va BlaTnpnOei
n ToI0TNTA Kal N OTTOTEAEOUATIKOTNTA
TOU TTPOIOVTOG OaG.

T TPETTEI VO ATTOQEUYETE OO0V aPOopPd
TNV TAJKA KOTTAG:

- TNV ETTOQN PE KAUTEG KATOOAPOAES 1
oKeun.

- TNV UTTEPPROAIKA £yyUTNTA UE AEPOBEPUO
1 KAIJOTIOTIKO YIOTI Qutd TO GUCTAMATO
&npaivouv TNV atydéoPaipa.

- v uTrepékBeon  oTnv  nAIaKA
akTivoBoAia Tiow atré T¢ap!.

- TIG TOAU  peydAeg  Bl0QOPES
Bepuokpaaciag.

- TNV TOTTOBETNOT TNG PETASU BUO UAIKWY,
XWPIG va uttdpxel TPORAEWn yia Tn
Ol00TOAR, O€ TTEPITITWON EVTOIXIOKOU.

- Tnv TOTOBETNON TNG O€ HIa UTTO
KATAOKEUN €mM@AVEIQ TTOU Oev  EXEl
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OTEYVWOEI VWO

TOIPEVTO...).

akopa  (yowyog,

Katd Tnv mpwTn XpAon:

Mpétrel va AadWOETE TNV TTAGKO KOTTNG
pe AGdI payelpikng (ommAwoTe 1 pe 2
KOUTOAIEG TNG OOUTTAG ME €va KOMPMATI
KaBapo UQaopa o€ OAEG TIG ETTIPAVEIEG).
Me auté Tov TpéTO Ba dlatnpnBei n
KOA Tou gpgpdvion kai Ba eCao@alioeTe
peyaAuTepn didpkeia {WNAG.

TakTIKA ouvTAPNON:

NAadwvete TNV TTAGKA KOTG OdG Wia
@Oopda Tov Prva.

Edv xpnoiyotroigite TNV TTAGKQ POVO
yia dlakdébounon, ouvioTdtal va Tnv
ETTAAEIPETE PE BEPVIKI YIa va ATTOPUYETE
™m ¢Bopd ammd Tn GCUCTOAR Kal TN
Ola0TOAR.

Mnv pouAialete MOTE Tnv TTAGKO KOTTAG
0ag yia va Tnv kabapioete, UOTE PE TN
Aapa evog paxaipiol f ge pia {uoTpa.
Me autd Tov TpOTTO Ba ATTOUAKPUVETE TNV
TTepiooela uypaciag TTou UTTAPXEl 0TV
TIAGKO 11O TO KPEAG TTOU KOWATE KAl TO
gUMo Ba dlatnpnBei o€ TéAelo KaTAoTOON.
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14 TN XPrion

Ka

¢ 4 IIPOBAHMATA KAI AYXELY

Mapartnpeite oTI:

MOlavég aiTieg:

Ti TTpétrel va KAVETE:

eppavieral
aTtnv 086vn

rdd

H eykardoTaon oag dIakoTITETAl.

H ouokeun avadidel pia oopn
KOTA TIG TIPWTEG XPATEIG TNG.

AokipaaTikog Tpdtmog
Aerroupyiag

H oUvdeon TG ouokeung eival
ENOTTWHATIK.

Néa ouokeun.

MarroTe T0 EIKOVIdIO /y

EmBepaioTe TN cupBatéTnTd

™mg.
EvotnTa yia T ouvdeon.

Timota. H oopn Ba egapavioTei
META OTTO WEPIKEG XPNOEIG.

H ouokeun dev Aeimoupyei Kai n
006vn Tapapével aBnaTn.

H ouokeun dev AeiToupyei Kai
EUPaviCeTal Eva Prjvupa.

H ouokeun dev Aeimoupyei kai éva
kAeloTé AoukéTo avaBoaBrvel
aTtnv 084vn.

H ouokeun 6ev ouvdEeTal pe
TTIAPOXI NAEKTPIKOU PEUNATOG.
H tpo@odoaia pelpatog i n
oUvOEDN €ival EAATTWUATIKN.

To nAeKTPIKO KUKAWUQ deV
Aeiroupyei owoTd.

H ouokeun eival KAedwpévn.

EA¢yEre TIG ao@aAeieg kal Tov
NAEKTPIKG SIAKOTTTN.

KaAéote TV Ymnpeoia
E€utnpétnong peta v
MwAnon.

BA. evoTnTa yia Tn Xprion Tou
OUCTAUATOG ACQAAEING VIO
TadId.

H ouokeun oTapudrnoe va
AeiToupyei, akoUyeTal évag
XOPOKTNPIOTIKOG YOG TTEPITIOU
K@Be 10 deutepOAETITA KOl
eugavigetal n évoeign =

Epgavicetal n évoeign F7.

Aou €xel TeBei o€ Aeimoupyia pia
{wvn Béppavang, n TiuA 10x00g
avapoaprvel.

O1 kaToapoOAeg kavouv

B06puBo Katd TN dIGPKEIQ TOU
payeipéparog. Eva kpotdAiopa
QaKoUYETAI OTTO T GUOKEUR KOTA
N SIGPKEIN TOU PAYEIPEUATOG.
O e€aepiopodg ouveyicetal yia
MEPIKA AETTTA pETE TN dlakoTT
AEIToupyiag TG CUGKEUNG.

Ymdpxer utrepyeihion 1 Kamoio
METAANIKO QVTIKEIPEVO Eival
TOTTOBETNWEVO TTAVW OTO
TAARKTPO «Evapén/AiakoTr
Aeimoupyiagy A Tévw otV
0006vn.

Ta NAEKTPIKA KUKAWMOTA €XOUV
Bepuaveei.

To okeUOG TTOU XPNCIUOTIOIETal
O¢ev eival oupPard pe Tig
ETTAYWYIKEG EOTIEG 1) EXEI
OIGUETPO PIKPATEPN ATTO TN
ouvioTwpevn (BA.: évapén
Aermoupyiag).

Eivar guoiohoyiké va oupBaivel
JE OpIoUEVA €iDN OKEUWY. AuTO
oQeiAeTal OTN PETAOOON TNG
NAEKTPIKNG EVEPYEIOG ATTO TN
OUOKEUN TTPOG TO OKEUOG.
Yixpavaon Tou nAekTpovikoUu

KUKAWWPOTOG. Kavovikr
AeiToupyia.

KaBapioTe ) amrogakpUveTe 10
QVTIKEIMEVO Kal EEKIVOTE TIAAI TO
payeipepa.

BA. evOTNTO OXETIKA UE TOV
EVTOIXIOUO.

BA. evotnTa yia okeln oupBotd
E TIG ETTAYWYIKEG EOTIEG.

Timota. Aev utrdpyel Kivouvog,
oUTE yIO TN CUCKEUN OUTE yIa TO
OKeUOG 00G.

TimoTa.
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®

MPOZTAZIA TOY NMEPIBAAAONTOZ

- Ta uAik@ cuoKeuaoiag AuTtAg Tng
OUOKEUNG eival avakukAwaipa. Mrropeite
VO OUPUETAOXETE OTnN dladikaoia
avakUKAWONG, aTTOPPITITOVTAG Ta UAIKG
ouoKeuaoiag otoug €18Ikoug KAdoug
10U B£TE1 0TN 81G6€0T| 0ag 0 dAPOG, Kal
va OUUBAAAETE KAT QUTOV TOV TPOTTO
oTnv TTPooTaCia Tou TTEPIBAAAOVTOG.

- H ouokeury ocag TrepiExel €mmiong
TTOAAG QVOKUKAWGIPG UAIKA.
Pépel OUVETTWG QuTO  TO
AoyoTuTiO TTPOKEINEVOU
va oag uTrodelkvuel OTI Ol
XPNOIPOTIOINUEVEG OUOKEUEG
Oev TIPETTEI VO OTTOPPITITOVTOI
pali pe AGAAa  atmoppipypata. O
KOTOOKEUOOTAG TWV OUCKEUWV
OPYAVWVEI, UTTO TIG KOAUTEPEG OUVONKEG,
TNV avoKUKAWGOHA TOUug, GUPQWVA HE
TNV €UpwTTaik odnyia OXETIKA ME
Ta amoBANTa €16WV NAEKTPIKOU Kal
nAekTpovikoU eEotTAIopoU. AtroTaBeiTe
otov ONUO CAG I OTOV EUTTOPIKO
oag  avTITPOOWTIO  TTPOKEIYEVOU
va evnuepwOeiTe OXeETIKA pE TA
TANCIEOTEPA onueia TTEPICUAANOYNAG
XPNOIMOTTOINUEVWY OUOKEUWYV. 2ag
EUXOPIOTOUNE YIO T CUPPBOAR 00g OTnV
TTpooTaCia Tou TTEPIBAAAOVTOG.

ZupBouAn e§oikovounong evépyelag

To payeipepa pe KOTTAKI TTOU EQAPPOLEl CWOTA
eColkovopei evépyela. Edv xpnoigotrolgite
YUGAIVO KOTTAKI, ITTOPEITE VO TTAPOKOAOUBEITE
TEAEIO TO POyEipEUQ.
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¢ 6 YIIHPEXIA EEYIIHPETHYHY KATANAAQTQN

OnoladnnoTe epyacia oTn CUCKEUR 0ag NpEnel
va ekTeheiTal ano eEeIBIKEUPEVO enayyeAuaTia
rou €ival KATaxwPnUEVO EUNOPIKO onpa. ‘OTav
KAAEOETE, yia va dIeUKoAuVOEi N dieknepaiwon
TOU QITAHATOC 0ac, NAPAKAAEIOTE va EXETE OTN
31G0<01) 0ag Ta nNAfpPn OToIXEIa TNG CUOKEUNC
oa¢ (eynopikn avagopd, avagopd o£pPIC,
apiBpog  oeipdg). O1  MANPOQOpIEG  AUTEG
BpiokovTal otnv mivakida TUNoU nou eivai
npooapTnNHEVN OTO KATW HEPOG TNG CUOKEUNG.

(€ madeinFrance

IS GROUPE 2 CLASSE B

B: Avagopd nwAnoewv
C: Avagopa unnpeoiag
H: Zeipiakog apiBpog

I: Kwdikag QR




X OAHT' OX I'PHTOPHY ENAPEHY

ON/OFF

O,

™ X GE W b
®© 00 0 6 o6 O oo o

0 /}Jsggov Uyd?oﬁ&cpr(aa MOYEIPEPOTOCH e Neiroupyia «Boil»

@ Aeitoupyia «dlatrpnan BeppoOTNTACH
G Aeiroupyia «puBpioEIg»
Q Aermoupyia «ykpiA / TTAGKO wnaipaTog»

@ Aermoupyia «avegdpTnTog XPOVOdIOKATITNGY
ﬂ Neimoupyia «Elapsed time»
@ Aermoupyia «eTmAoyr {Wvng PayEIPEPATOS

I
—ww BOOST O 1 2 3




CZ2100063_00 02/22

©66060060

GUIDE UTILISATION

USER GUIDE

PRUVODCE INSTALACI

GEBRAUCHSANLEITUNG

GUIA DE UTILIZACION

OAHTIEZ XPHZHZ

MANUALE D’USO

HANDLEIDING

INSTRUKCJA INSTALACJI

GUIA DE UTILIZACAO

tusLAJruvd L3I LSCsuIJudUPARR

INGTALALNC PR{RULKA

PIANO A INDUZIONE

De Dietrich@



CARA CLIENTE,
CARO CLIENTE,

Scoprire i prodotti De Dietrich significa provare emozioni uniche.

Si & attirati fin dal primo sguardo. La qualita del design & visibile
nell’estetica che sfida il tempo e nelle finiture accurate che rendono
ogni oggetto elegante e raffinato, in perfetta armonia tra loro.
Viene poi la voglia irresistibile di toccare.

Il design De Dietrich si basa su materiali robusti e prestigiosi,
che lasciano ampio spazio all’autenticita. Associando la tecnologia
pit evoluta e materiali nobili, De Dietrich garantisce la realizzazione di
prodotti di elevata manifattura al servizio dell’arte culinaria, una passione
condivisa da tutti coloro che amano la cucina. Le auguriamo tanta
soddisfazione nell’utilizzo di questo nuovo prodotto.

La ringraziamo per la Sua fiducia.

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich<O>

()
Ml Importante :

Prima di accendere I'apparecchio, leggere attentamente questa guida d’installazione e di
utilizzo per abituarsi rapidamente al suo funzionamento.

Trova la guida utente e maggiori informazioni su questi prodotti usando il codice QR alla fine
di questo documento.
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SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

Queste istruzioni sono disponibili anche sul sito internet del marchio.

La invitiamo a leggere attentamente questi consigli prima d’installare e utilizzare
I'apparecchio. Sono stati elaborati per la Sua sicurezza e per quella delle persone
che Le stanno vicino. Conservare queste istruzioni d’'uso con I'apparecchio. Se
I'apparecchio dovesse essere venduto o ceduto ad altre persone, accertarsi che sia

accompagnato dalle relative istruzioni.

» Con il costante obiettivo di migliorare i nostri prodotti, ci riserviamo il diritto di
apportare modifiche alle loro caratteristiche tecniche, funzionali o estetiche, cosi
come a quelle collegate all’evoluzione tecnica.

* Per ritrovare facilmente in futuro i codici prodotto dell’'apparecchio, si consiglia di
annotarli nella pagina “Servizio e relazioni con i consumatori”.

L’apparecchio pud essere
usato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da
?ersone con ridotte capacita
isiche, sensoriali e mentali
o prive d’esperienza e di
competenza nel caso siano
state correttamente formate
o istruite sull’utilizzo in
sicurezza dell’apparecchio e
ne siano stati compresi i rischi
Fotenzi_al_i. _
bambini non devono giocare
con I'apparecchio.
La pulizia e la cura
dell’apparecchio non devono
essere effettuati da bambini
senza la sorveglianza di un
adulto.
| bambini fino a 8 anni devono
essere tenuti a distanza
a meno che non siano
costantemente sorvegliati.
L’apparecchio e le sue parti
accessibili si scaldano durante
I'utilizzo.
Devono essere prese
precauzioni al fine di evitare di
toccare gli elementi riscaldanti.

4

Gli oggetti metallici quali
coltelli, forchette, cucchiai e
coperchi non devono essere
posti sulla superficie poiché
0ssono scaldarsi.

| piano € dotato di funzione
sicurezza bambini che ne
blocca [l'utilizzo quando é
spento o in fase di cottura
#vedere capitolo: utilizzo della
unzione sicurezza bambini).

Il vostro apparecchio €
conforme alle Direttive e ai
regolamenti europei ai quali &
soggetto.

Affinché non ci siano
interferenze tra il piano cottura
e un pacemaker € necessario
che quest’ultimo sia progettato
e regolato in conformita con
la regolamentazione che
lo riguarda. E necessario
informarsi presso il fabbricante
del pacemaker o il medico
curante.

Una cottura con olio o con
grasso effettuata sul piano
senza supervisione puod



SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

essere pericolosa e provocare
un incendio. Non cercare
MAI di spegnere un fuoco
con acqua, ma interrompere
[’alimentazione
dell’apparecchio e poi coprire
la fiamma con un coperchio o
una coperta antifiamma.

ATTENZIONE: la cottura deve
essere supervisionata. Una
cottura breve necessita di una
supervisione continua.
Rischio d’incendio:
accumulare oggetti
superfici di cottura.
Se la superficie presenta
incrinature, scollegare
'apparecchio per evitare il
rischio di folgorazione.
Non utilizzare piu il piano prima
di aver cambiato la piastra in
vetro.
Evitare gli urti con i recipienti:
la superficie in vetroceramica
€ molto resistente ma non é
infrangibile.
Non appoggiare coperchi
caldi sul piano cottura. Un
effetto “ventosa” rischierebbe
di danneggiare_la piastra in
vetroceramica. Evitare gli attriti
di recipienti che alla lunga
possono causare il degrado
degli elementi estetici della
iastra in vetroceramica.

on utilizzare mai fogli
di alluminio per la cottura.
Non mettere mai prodotti
imballati con I'alluminio o in
confezioni d’alluminio sul

non
sulle

iano cottura. L’alluminio
onderebbe e danneggerebbe
definitivamente il piano cottura.
Non riporre mai prodotti di
pulizia o prodotti inflammabili
nel mobile situato sotto al
piano cottura.

Se il cavo di alimentazione
e danneggiato deve essere
sostituito dal costruttore,
dal servizio assistenza o da
persone qualificate al fine di
evitare pericoli.

Assicurarsi che il cavo
di alimentazione di un
apparecchio elettrico collegato
in prossimita del piano non
sia in contatto con le zone di
cottura.

Non utilizzare mai pulitori a
vapore per la pulizia del piano.
L’apparecchio non & destinato
a essere messo in funzione
mediante un timer esterno o un
sistema di controllo a distanza
separato.

Dopo [I'utilizzo, spegnere
il piano cottura tramite il
dispositivo di comando e non
fare affidamento sul rilevatore
di pentole.



SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

Il vostro piano cottura é
progettato per funzionare
a 50Hz o 60Hz (50Hz/60Hz)
senza alcun intervento speciale
da parte vostra.

Dopo l'uso, spegnere il piano
di cottura per mezzo del suo
dispositivo di controllo € non
affidarsi al sensore della pentola.

AVVERTENZA: Utilizzare
unicamente protezioni
del piano progettate dal
fabbricante dell’apparecchio di
cottura, indicate come adatte
nelle istruzioni d’uso, oppure
incluse nell’apparecchio. L’'uso
di protezioni non adeguate pud
provocare incidenti.



¢ 1 INSTALLAZIONE

1.1 DISIMBALLAGGIO

Rimuovere tutti gli elementi di protezione.
Verificare e rispettare le caratteristiche
dell’apparecchio indicate sulla targhetta
segnaletica (1.1.1).

Scrivere nel riquadro qui sotto i riferimenti
del servizio e del tipo norma indicati
sulla targhetta per un utilizzo futuro.

Servizio: ”'Tipo:

1.2 INCASSO NEL MOBILE

Controllare che gli ingressi e le
uscite d’aria siano sgombri. Tenere
in considerazione le indicazioni delle
dimensioni (in millimetri) del mobile
destinato a ricevere il piano cottura.

- Incasso nel piano di lavoro
Vedere schemi (1.2.1 - 1.2.3)

- Incasso a filo del piano di lavoro
Vedere schema (1.2.2)

111
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¢ 1 INSTALLAZIONE

Verificare che l'aria circoli correttamente
fra la parte posteriore e anteriore del
piano cottura.

In caso di installazione del piano cottura
al di sopra di un cassetto (1.2.4) o di
un forno a incasso (1.2.5), rispettare
le dimensioni indicate sulle illustrazioni
al fine di assicurare un’uscita d’aria
sufficiente dalla parte anteriore.
Incollare la guarnizione di tenuta stagna
su tutto il bordo del piano (1.2.6).

Posizionare il piano cottura nel mobile
(1.2.7).

Se il forno & situato sotto al piano

cottura, le sicurezze termiche del
piano cottura possono limitare l'utilizzo
simultaneo di quest'ultimo e del forno
in modalita pirolisi. Il piano cottura &
dotato di un sistema di sicurezza anti-
surriscaldamento. Questa sicurezza
pud ad esempio essere attivata in caso
d’installazione al di sopra di un forno
insufficientemente isolato. Il codice “F7”
appare nelle zone comandi. In questo
caso, si raccomanda di aumentare
I'aerazione del piano di cottura praticando
un’apertura sul lato del mobile (8 cm x 5
cm).

1.24




¢ 1 INSTALLAZIONE

1.3 COLLEGAMENTO ELETTRICO

Questi piani devono essere
collegati alla rete di alimentazione
elettrica tramite un dispositivo
a interruzione onnipolare,
conformemente alle regole
di installazione in vigore. Una
disconnessione deve essere
incorporata nella tubazione fissa.

Identificare il cavo e i colori dei fili del
piano cottura:
Cavo a 5f1ili (1.3.1 e 1.3.2)

a) verde-giallo

b) blu

c) marrone

d) nero

e) grigio
Quando si collega il piano cottura alla
rete elettrica, o dopo un’interruzione di
corrente prolungata, un codice luminoso
appare sulla tastiera di comando.
Attendere 30 secondi circa o premere
un tasto affinché queste informazioni
scompaiano prima di utilizzare il piano
(la visualizzazione di questi codici &
normale ed & destinata, in caso di
necessita, al Servizio post-vendita).
In nessun caso l'utilizzatore del piano
cottura deve tenerne conto.

117
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¢ 2 UTILIZZO

21 SCELTA DEL RECIPIENTE

La maggior parte dei recipienti €
compatibile con [Iinduzione. Solo il
vetro, la terra cotta, I'alluminio senza
fondo speciale, il rame e alcuni inox non
magnetici non funzionano con la cottura
a induzione.

Suggeriamo di scegliere recipienti

a fondo spesso e piatto. Il calore
sara meglio ripartito e la cottura sara piu
omogenea. Non mettere mai a riscaldare
un recipiente vuoto senza supervisione.

E Evitare di poggiare i recipienti sullo
schermo di comando.

10
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22 DESCRIZIONE DELLA PIASTRA

Horizonetech

DPI7698G
DPI7698DG

HorizonePlay

DPI7698GS

11



¢ 2 UTILIZZO

2.3 DESCRIZIONE DEL DISPLAY

La tastiera € completamente touch screen. Una semplice pressione sullo schermo
permette di accedere ai comandi quando il piano cottura & acceso. Facendo
scorrere il dito sul pannello a discesa situato nella parte inferiore del display, &
possibile scegliere il valore& potenza) o le diverse funzioni disponibili.

Se il simbolo di standby

all’esterno del display.

e presente sul display, premere il tasto on/off (D

Accensione/
spegnimento del
piano cottura

@ Blocco della tastiera

@® Tasto Menu

(® Pannello a discesa
(accesso alle

potenze)

@ sStandby
@ Tasto indietro
@ Tasti di selezione

delle funzioni

@ Tasto Spegnimento

delle zone di cottura
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24 DESCRIZIONE DELLE FUNZIONI

@ Funzione Durata di cottura
(timer)

@ Funzione Timer indipendente
G Funzione “Elapsed time”

)

Funzione Selezione della zona
di cottura

2.5 ACCENSIONE

° g

@ Funzione Ebollizione

@ Funzione Mantenimento al caldo
@ Funzione Regolazioni

@ Funzione Grill/Plancha

4 configurazioni di cottura vengono visualizzate sul display.

@ Modalita QUATTRO
4 zone:
Per recipienti con un fondo da @ 11 a
22 cm.

@ Modalita TRIO
1 Spazio Horizonetech (a sinistra):
Per una griglia, una piastra, una
pesciera o recipienti con fondo da
@18 a24 cm.
+ 2 zone (a destra):
per recipienti con un fondo da @ 11
a22cm.

© Modalita DUO
2 spazi Horizonetech:
Per griglie, piastre, pesciere o
recipienti con fondo da @ 18 a 24 cm.

O Modalita SOLO:
Specialmente sviluppata per un
recipiente di grandi dimensioni.
La potenza ¢ identica su tutte le zone
cottura.
NOTA: il recipiente non deve essere

appoggiato al centro del piano.

DD DDDD

Consiglio
Quando si utilizzano piu recipienti
contemporaneamente sul piano,

privilegiare le zone di cottura situate su
lati diversi. Su uno stesso lato, l'utilizzo
del booster di una zona comporta una
limitazione automatica della potenza
dell’altra zona visibile nel display.

13



¢ 2 UTILIZZO

2.6 SELEZIONE DELLA ZONA DI
COTTURA

Premere il tasto di accensione/
spegnimento del piano cottura (A).

Premere il tasto “Menu” per accedere
alle funzioni (B).

Premere la funzione “Selezione della
zona di cottura” (C) per ottenere le
4 configurazioni di cottura possibili (D).

Selezionare una delle configurazioni di
cottura in funzione del proprio recipiente
(E).

Appoggiare il recipiente sul piano (F)

Sullo schermo appare il simbolo On/Off,
premere brevemente il tasto On/Off per
avviare la cottura (G) e sullo schermo
premere qualsiasi zona di cottura (H)..

Lampeggiano alcuni simboli su ogni zona
di cottura non utilizzata (l).

Il piano rilevera automaticamente la
collocazione del recipiente e uno 0
comparira su questa zona (J).

14
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¢ 2 UTILIZZO

Aggiunta di una pentola
supplementare:

Appoggiare la pentola sulla zona
desiderata e premere sullo schermo
per rilevare la posizione del recipiente.
Nella zona scelta compare una cifra di
color rame. A questo punto & possibile
regolare la potenza desiderata. Se non
viene impostata alcuna potenza, la zona
di cottura si spegnera automaticamente
dopo qualche secondo.

Spostamento di una pentola durante
la cottura

E possibile spostare un recipiente
da una zona a un’altra durante la
cottura sollevando il recipiente e non
trascinandolo, il piano cottura rilevera
automaticamente lo spostamento e
le impostazioni attribuite verranno
conservate (se un numero lampeggia &
necessario convalidare mediante una
pressione sullo schermo nella zona
interessata).

NOTA: il rilevamento automatico di un
recipiente € possibile solo quando questo
viene sollevato verso la nuova zona di
cottura; non deve essere trascinato!

Il simbolo “?” compare nella zona dove
il recipiente & stato spostato e resta fino
a che il piano rileva la nuova zona di
cottura scelta.

15



¢ 2 UTILIZZO

2.7 REGOLAZIONE DELLA POTENZA

Pannello a discesa che da accesso alle
potenze:

012 3456 7 8 9101112131415 W —w BOOST

Selezionare un valore di potenza
premendo direttamente il numero o |l
simbolo desiderato. E anche possibile far
scorrere il dito sul pannello a discesa. La
zona di cottura si avvia immediatamente
senza bisogno di convalida. (A).

Le potenze vanno da 1 (minima potenza)
a 15.
Sono preimpostati tre accessi diretti:

L g B
- = potenza 8, cottura lenta. BOOST

T W - potenza 12, cottura rapida. 4‘—

BOOST = potenza massima (B).
W —ww BOOST O 1 2

Se non viene impostata alcuna
potenza, la zona di cottura si spegnera
automaticamente dopo qualche secondo.

2.8 SPEGNIMENTO DELLE ZONE DI
COTTURA

Spegnimento di una sola zona di cottura:
- Premere brevemente il tasto ® dello
schermo per spegnere una delle zone di
cottura in funzione (C).

Spegnimento di tutte le zone di cottura
simultaneamente:

- Premere brevemente il tasto on/off sul
tavolo, (D) il display rimane acceso e
consente I'accesso solo alle funzioni di
impostazione. Per accedere alle funzioni
di alimentazione e per riaccendere |l
riscaldatore, premere nuovamente il
pulsante On/Off (D) se & presente il
simbolo di standby (D).

16
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29 SPEGNIMENTO DEL PIANO

Premere a lungo il tasto di accensione/
spegnimento del piano di cottura, lo
schermo si spegne.

210 DURATA DI COTTURA (timer)

Ogni zona di cottura possiede un
apposito timer che puo essere impostato
non appena la zona interessata € in
funzione.

Selezionare innanzitutto la zona di
cottura poi la potenza di riscaldamento,
per esempio 6 (A).

Accedere al menu delle funzioni (B) e
scegliere la funzione durata di cottura
(timer) (C).

Con i tasti + o - regolare il tempo
desiderato, per esempio 15 min. (D)
e convalidare premendo il simbolo
durata di cottura (timer) nella parte
inferiore del display o aspettare qualche
secondo e la convalida verra effettuata
automaticamente.

NOTA: Si pud sempre intervenire sulle
impostazioni quando le indicazioni del
display sono di colore rame. Quando
la visualizzazione delle impostazioni &
bianca, le impostazioni sono convalidate.
Se sono presenti 2 o piu pentole sul
piano, le impostazioni si effettueranno
sempre sul display con le indicazioni di
colore rame.

17
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211 TIMER INDIPENDENTE

Questa funzione permette di impostare
un conto alla rovescia in qualsiasi
momento.

Per accedere a questa funzione:
Accedere al menu delle funzioni e
scegliere la funzione “timer indipendente”
(A).

Impostare il tempo desiderato con i tasti
+ 0 - (B).

Convalidare premendo il simbolo timer
indipendente nella parte inferiore del
display o aspettare qualche secondo
e la convalida verra effettuata
automaticamente.

La visualizzazione diventa bianca e inizia
il conto alla rovescia.

Alla fine del tempo desiderato si sentono
dei bip sonori, lampeggiano le cifre 0m00
poi il display si spegne automaticamente.

NOTA: Per 'azzeramento rapido durante
'impostazione del tempo, tenere il dito
premuto sul simbolo “timer” nella parte
inferiore del display.

18
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212 ELAPSED TIME

Questa funzione permette di visualizzare
il tempo trascorso dall’'ultima modifica di
potenza su una zona di cottura scelta.

Esempio: il piano funziona con potenza 6
da diversi minuti senza programmazione
della durata.

Per conoscere il tempo trascorso,
accedere al menu delle funzioni e
scegliere la funzione “Elapsed time” (A).

Il tempo trascorso (per esempio 15 min.)
e fisso nel display della zona di cottura
selezionata.

Se si vuole che la cottura termini in
un tempo definito, premere il simbolo
“durata di cottura” (B) poi, entro
5 secondi, premere il tasto + per
aumentare il tempo di cottura totale che
si vuole ottenere (per esempio 20 min.)
(C).

La visualizzazione del tempo rimanente
(D) é calcolata automaticamente
(nell’esempio: 5 min.).

19
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2.13 EBOLLIZIONE (funzione “Boil”)

Questa funzione permette di fare bollire e
di mantenere I'ebollizione dell’acqua per
fare cuocere la pasta, per esempio.
Selezionare la zona di cottura (per
esempio: posteriore-sinistro).

Accedere al menu delle funzioni e
scegliere la funzione “Boil” (A).

Per impostazione predefinita, la quantita
di acqua proposta e di 2 litri, ma &
possibile modificarla con i tasti + o - (B).
Impostare la quantita di acqua desiderata
(da 0,5 a 6 litri).

Convalidare premendo il simbolo
“Boil” nella parte inferiore del display o
aspettare qualche secondo e la convalida
verra effettuata automaticamente.

La cottura inizia.

Si sente un bip quando l'acqua € in
ebollizione e il simbolo “Boil” lampeggia
sul display.

Versare quindi la pasta e convalidare
premendo un’area qualsiasi della zona
di cottura interessata.

Il display propone in maniera predefinita
una potenza 12 e una durata di cottura di
8 minuti (C).

Si possono regolare la potenza e il tempo
di cottura proposti.

Si sente un bip sonoro alla fine della
cottura.
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NOTA:

€ importante che la temperatura
dellacqua non sia troppo calda né
troppo fredda all'inizio della cottura
perché falserebbe il risultato finale.

Non utilizzare recipienti in ghisa.
Questa funzione & utilizzabile solo su
una zona di cottura per volta.

Si pud utilizzare questa funzione anche
per far cuocere qualsiasi alimento che
richieda una cottura in acqua bollente.

2.14 MANTENIMENTO AL CALDO

Questa funzione permette di conservare
al caldo alla potenza 2.

Come misura di sicurezza si spegnera
automaticamente dopo 2 ore.

Per accedere a questa funzione:
Accedere al menu delle funzioni e
scegliere la funzione “Mantenimento al
caldo” (A).

Per uscire dalla funzione, premere il
simbolo “Mantenimento al caldo” (B).

In caso di assenza di recipiente, |l
simbolo “?” lampeggia sul display ma la
funzione resta attiva.

21



¢ 2 UTILIZZO

2.15 HORIZONEPLAY (in funzione del
modello)

L’apparecchio & dotato di una guida sulla
parte posteriore della superficie di cottura
che permette di posizionare gli accessori
De Dietrich della gamma Horizone Play,
come il ceppo, la piastra o la griglia.
Posizionamento degli accessori:
Posizionare la scanalatura dell’accessorio
nella guida dell’apparecchio (A).

@ Non trascinare gli accessori
HORIZONEPLAY suylla superficie di
cottura per evitare qualsiasi rischio di
rigatura.

2.16 FUNZIONE GRILL/PLANCHA
Questa funzione permette di utilizzare
accessori come la griglia o la piastra
su tutte le zone di cottura (a parte le
modalita QUATTRO e SOLO) per far
grigliare gli alimenti.

Selezionare la zona di cottura e
posizionare il recipiente su questa.
Quando il recipiente & stato rilevato,
premere il tasto T_b (A).

Il simbolo “grill/plancha” compare sul
display (B), la potenza & preimpostata e
viene avviata la cottura. Quando viene
raggiunta la temperatura richiesta,
€ emesso un bip per 10 secondi e il
simbolo lampeggia.

Il timer non & disponibile per questa
funzione.

Per uscire dalla funzione, premere il
simbolo “grill/plancha” (C).

In caso di assenza di recipiente, |l
simbolo “?” lampeggia sul display ma la
funzione resta attiva.
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2.17 REGOLAZIONI

Questa funzione da accesso a diversi
parametri che possono essere modificati:

- La preselezione delle potenze.

- La luminosita.

- La modalita demo,

(riservata al servizio post-vendita):

La zona di cottura deve essere spenta.
Accedere al menu delle funzioni e
scegliere la funzione “Regolazioni” (A).

2.18 PRESELEZIONE DI POTENZA

Questa funzione permette di modificare
i livelli di potenza definiti nelle
preselezioni (eccetto per il BOOST).

Il piano cottura deve essere spento.
Per accedere a questa funzione, entrare
nella funzione “Regolazioni”.

Premere uno dei simboli di potenza
preimpostati alla sinistra dello schermo
(A).

Scegliere una delle preselezioni di
potenze (B) e modificarla impostando
una nuova potenza mediante i tasti +
o-(C).

NOTA: le potenze devono essere

comprese tra 1 e 9 per il primo tasto e
tra 10 e 15 per il secondo.
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219 LUMINOSITA

Questa funzione permette di modificare
intensita della visualizzazione nello
schermo.

Per accedere a questa funzione, entrare
nella funzione “Regolazioni”.

Selezionare il simbolo luminosita al
centro dello schermo (A).

Modificare I'intensita desiderata mediante
i tasti + o - (B).

Convalidare premendo il simbolo
“‘indietro” (C).

2.20 MODALITA DEMO
(riservata al servizio post-vendita)

Se si accede alla modalita di
dimostrazione riservata al servizio post-
vendita (A), premere il tasto “indietro” (B)
per tornare alla schermata precedente e
se per errore € stato inserito un codice
che e stato convalidato con OK (C), si
sente un bip e si tornera alla schermata
di “1* messa in tensione”.
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¢ 2 UTILIZZO

2.21 BLOCCO DEI COMANDI

Il piano di cottura possiede una sicurezza
bambini che blocca il piano (per la pulizia
per esempio).

Per ragioni di sicurezza, solo il tasto di
accensione/spegnimento € sempre attivo
e autorizza l'interruzione di una zona di
riscaldamento anche se bloccata.

Blocco:

Premere il lucchetto “aperto” sul display
(A) finché un bip conferma I'operazione,
il piano & ora bloccato.

Quando il piano & in funzione ed &
stato bloccato (B), le zone di cottura in
funzione continuano a scaldare, ma non
€ possibile accedere ai tasti di potenza o
del timer, il lucchetto “chiuso” lampeggia
per qualche secondo poi resta fisso.
Solo il tasto di accensione/spegnimento
€ sempre attivo.

Sblocco:
Se il piano & bloccato allo spegnimento o
quando ¢ in funzione premere il lucchetto
“chiuso” sul display (C) finché un doppio
bip conferma 'operazione, il piano & ora
sbloccato.
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¢ 2 UTILIZZO

2.22 “CLEAN LOCK”

Questa funzione permette il blocco
temporaneo del piano durante la pulizia.

Per attivare “Clean lock”:

Premere brevemente il lucchetto
“aperto” sul display, & emesso un bip e
un lucchetto “chiuso” lampeggia durante
tutto il tempo di blocco.

Dopo 30 secondi il piano si sblocca
automaticamente. E emesso un doppio
bip e il lucchetto torna “aperto”.

@ Consiglio

Ricordarsi di sbloccare il piano prima del
suo riutilizzo (vedere capitolo “blocco dei
comandi”).

2.23 SICUREZZAE
RACCOMANDAZIONI

Calore residuo

Dopo un utilizzo intensivo, la zona di
cottura che € appena stata utilizzata pud
restare calda per qualche minuto.

Una spia di calore residuo)?%(
resta visualizzata sullo
schermo finché la zona non si raffredda
a sufficienza (A).

Evitare allora di toccare la/e zonale
interessatale.
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Limitatore di temperatura:

Ciascuna zona di cottura & dotata di
un sensore di sicurezza che sorveglia
in permanenza la temperatura del
fondo del recipiente. Nel caso venga
dimenticato un recipiente su una zona
di cottura accesa, questo sensore adatta
automaticamente la potenza rilasciata
dal piano cottura ed evita qualsiasi
rischio di deterioramento dell’'utensile o
del piano cottura.

Sicurezza “piccoli oggetti”:

Un oggetto di piccole dimensioni (come
una forchetta, un cucchiaio, un anello
etc.) appoggiato da solo sul piano non &
rilevato come un recipiente.

La visualizzazione lampeggia e non &
emessa alcuna potenza.

Attenzione

Si raccomanda di non appoggiare
oggetti metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi sul
piano di cottura perché possono
diventare caldi.

Protezione in caso di straripamento:

Lo spegnimento del piano cottura, una
visualizzazione speciale e un segnale
acustico possono essere attivati in uno
dei 3 seguenti casi:

- Traboccamento che ricopre il tasto
“accensione/spegnimento” o il display
(A).

- Panno umido appoggiato sul tasto
“accensione/spegnimento”.

- Oggetto metallico appoggiato sul tasto
“accensione/spegnimento” (B).

Pulire il piano cottura o rimuovere
I'oggetto e riavviare la cottura.




¢ 2 UTILIZZO
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Auto-Stop system:

Il piano cottura & dotato di una funzione
di sicurezza “Auto-Stop system” che, se
si dimentica un recipiente su una zona
di cottura accesa, interrompe
automaticamente il funzionamento della
zona di cottura dimenticata, dopo un
tempo predefinito (compreso fra 1 e 10
ore a seconda della potenza utilizzata).

In caso di innesco di questo
meccanismo di sicurezza, l'interruzione
del funzionamento della zona di cottura
¢ segnalata dalla visualizzazione di
“Auto-Stop” nella zona di comando ed
€ emesso un segnale sonoro per circa
2 minuti. E sufficiente premere qualsiasi
zona dello schermo per fermare il bip.

° 3 MANUTENZIONE

MANUTENZIONE E PULIZIA

Per uno sporco leggero, utilizzare una
spugna da cucina (A). Bagnare bene
la zona da pulire con acqua calda, poi
asciugare (B).

In caso di accumulo di sporco consolidato
dalla cottura, di fuoriuscite zuccherate,
di plastica fusa, utilizzare una spugna
da cucina e/o un raschietto apposito per
il vetro. Bagnare bene la zona da pulire
con acqua calda, utilizzare un raschietto
apposito per il vetro per sgrossare, rifinire
con la spugna da cucina, poi asciugare.
Per aloni e tracce di calcare, applicare
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° 3 MANUTENZIONE

dell’aceto bianco caldo sulla macchia di
sporco, lasciare agire e asciugare con un
panno morbido.

Per colorazioni metalliche brillanti e una
manutenzione settimanale, utilizzare un
prodotto apposito per la vetroceramica.
Applicare il prodotto speciale (contenente
silicone e che abbia preferibilmente un
effetto protettivo) sulla vetroceramica.

Nota importante: non utilizzare polvere
0 spugne abrasive. Privilegiare le creme
e le spugne speciali per stoviglie delicate.

MANUTENZIONE DEL CEPPO
HORIZONEPLAY

Devono essere rispettate alcune
precauzioni per preservare la qualita e
I'efficacia del prodotto.

Il ceppo non deve mai:

- essere messo a contatto con pentole
o piatti caldi.

- essere posizionato troppo vicino a un
riscaldamento a ventilazione forzata o a
un sistema di condizionamento d’aria, in
quanto questi asciugano l'aria.

- essere sovraesposto al sole attraverso
un vetro.

- subire sbalzi troppo importanti di
temperatura.

- essere inserito tra 2 materiali senza un
giunto di dilatazione quando & incassato.
- essere poggiato su una superficie non
asciutta in corso di costruzione (gesso,
cemento ancora umido...).
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Al primo utilizzo:

Occorre oliare il ceppo con olio per
cuocere (1-2 cucchiai da distribuire con
un panno pulito su tutta la superficie).
Questo gli permettera di mantenere
un aspetto migliore e garantira una
maggiore durata di vita.

Manutenzione regolare:

Oliare il ceppo una volta al mese.

Se il tagliere & unicamente decorativo,
si consiglia di verniciarlo per evitarne il
ritiro e la dilatazione.

Non bagnare MAI il ceppo per pulirlo,
raschiare con la lama di un coltello o
con un raschietto in modo da rimuovere
I'eccesso di umidita della carne tagliata
e da conservare il legno in perfetto stato.



| | Prima messa in servizio |

All’accensione

Durante l'utilizzo

¢ 4 ANOMALIE E SOLUZIONI

Si riscontra:

Cause possibili:

Cosa occorre fare:

/y Appare
}sullo schermo.
L’impianto si disconnette.

Il piano cottura emana un
odore durante i primi utilizzi.

Modalita Demo

Il collegamento del piano
¢ difettoso.

Apparecchio nuovo.

Pressione suII‘icoryy

Verificare la sua conformita.
Capitolo collegamento

Niente. L’odore scomparira
dopo qualche utilizzo.

Il piano non funziona e lo
schermo resta spento.

Il piano non funziona e
compare un messaggio.

Il piano non funziona, un
lucchetto chiuso lampeggia
sul display.

L’apparecchio non e
alimentato. L’alimentazione
o il collegamento sono
difettosi.

Il circuito elettronico funziona
male.

Il piano € bloccato.

Controllare i fusibili e
l'interruttore elettrico.

Rivolgersi al Servizio post-
vendita.

Vedere il capitolo Utilizzo
sicurezza bambini.

Il piano ha smesso di
funzionare ed emette un
“bip” circa ogni 10 secondi e
compare un =

compare F7.

Dopo aver acceso una zona
di riscaldamento il valore di
potenza lampeggia.

Le pentole fanno rumore
durante la cottura. Il piano
emette un ticchettio durante
la cottura.

La ventilazione continua
per qualche minuto dopo lo
spegnimento del piano.

Si & verificato un
traboccamento o un oggetto
metallico ingombra il tasto
“accensione/spegnimento”
o il display.

| circuiti elettronici si sono
scaldati.

Il recipiente utilizzato non

€ adatto per 'induzione o

ha un diametro inferiore a
quello raccomandato (vedere:
accensione).

Normale con alcuni tipi

di recipiente. E dovuto al
passaggio dell'energia dal
piano verso il recipiente.

Raffreddamento
dell’elettronica.
Funzionamento normale.

Pulire il piano cottura
o rimuovere I'oggetto e
riavviare la cottura.

Vedere capitolo incasso.

Vedere capitolo Recipienti
per l'induzione.

Niente. Non c’é alcun rischio
per il piano di cottura né per il
recipiente.

Niente.
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¢ 5 AMBIENTE

TUTELA DELL’AMBIENTE

- | materiali d’imballaggio di questo
apparecchio sono riciclabili. Per
partecipare al riciclaggio e contribuire
alla tutela dell’ambiente, si consiglia
di gettare I'imballaggio negli
appositi contenitori messi a
disposizione dal comune.

- L’apparecchio contiene
anche molti materiali riciclabili.
Portano questo logo per indicare che
gli apparecchi usurati non devono
essere smaltiti con i rifiuti urbani. Il
riciclaggio degli apparecchi organizzato
dal costruttore avverra cosi nelle
migliori condizioni, conformemente
alla direttiva europea in vigore relativa
allo smaltimento di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Rivolgersi al
comune o al rivenditore per conoscere
i punti di raccolta di apparecchi usurati
piu vicini al proprio domicilio. La
ringraziamo per il Suo contributo alla
tutela dell’ambiente.

Consiglio per risparmiare energia
Cucinare con un coperchio ben chiuso
permette di risparmiare energia. Se viene
usato un coperchio in vetro, & possibile
controllare perfettamente la cottura.
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¢ 6 SERVIZIO CONSUMATORI &

INTERVENTI

Gli eventuali interventi sull’'apparecchio
devono essere effettuati da personale
qualificato e autorizzato dalla ditta
concessionaria del marchio. Prima di
chiamare, per facilitare la presa in carico
della richiesta, munirsi dei riferimenti
completi dell’'apparecchio (riferimento
commerciale, riferimento servizio, numero
di serie). Queste informazioni sono riportate

( 6 Made in France

ex | 1smGRouRE2CLassER

3

sulla targhetta segnaletica.

B: Riferimento vendite

C: Riferimento del servizio
H: Numero di serie

I: codice QR
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GEACHTE CLIENTE,
GEACHTE CLIENT,

Ontdek de De Dietrich producten en ervaar unieke emoties.
U wordt er onmiddellijk, vanaf de eerste oogopslag, door aangetrokken.
De kwaliteit van het design uit zich in de tijdloze vormgeving
en de verzorgde afwerkingen die elk voorwerp elegant en verfijnd
maken in perfecte harmonie met elkaar. Dan komt de onweerstaanbare
drang om deze aan te raken.
Het design van De Dietrich kiest voor robuuste en edele materialen:
authenticiteit geniet de voorkeur. Door het combineren van de meest
geavanceerde technologie met edele materialen, maakt De Dietrich
oerdegelijke producten ten dienste van culinaire hoogstandijes, een passie
die wordt gedeeld door al wie van lekker koken houdt. Wij wensen u veel
voldoening in het gebruik van dit nieuwe apparaat.
Wij danken u voor uw vertrouwen.

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich@

()
Belangrijk :

Lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig door voordat u uw apparaat in gebruik neemt, zodat
u sneller vertrouwd raakt met de werking ervan.

Vind de gebruiksaanwijzing en meer informatie over deze producten met behulp van de QR-
code aan het einde van dit document.
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VEILIGHEID EN BELANGRIJKE
VOORZORGSMAATREGELEN

Deze handleiding is ook beschikbaar op de website van het merk.

Lees deze instructies voor installatie en gebruik van uw apparaat. Ze zijn geschreven
voor uw veiligheid en die van anderen. Bewaar deze handleiding bij uw apparaat.
Indien het apparaat wordt doorverkocht of overgedragen aan een andere persoon,
zorg er dan voor dat de handleiding wordt meegeleverd.

* In het belang van de voortdurende verbetering van onze producten behouden wij
ons het recht voor om technische, functionele of esthetische veranderingen in hun
kenmerken toe te passen met betrekking tot technische verbeteringen.

* Om gemakkelijk de apparaatreferenties te kunnen vinden, raden wij u aan deze op
de pagina “Service en Consumentrelaties” te noteren.

Dit apparaat kan gebruikt
worden door kinderen van
8 jaar en ouder, en mensen met
een verminderde geestelijke
of fysieke capaciteiten, of
mensen zonder voldoende
ervaring en kennis, indien
zij worden ingelicht over het
gebruik van dit product, en de
risico’s hiervan begrijpen.
Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen.

De reiniging en het onderhoud
mogen alleen onder toezicht
aan kinderen overgelaten
worden.

Kinderen jonger dan 8 moeten
worden weggehouden tenzij
ze onder permanent toezicht
staan.

Het toestel en de bereikbare
delen worden zeer heet tijdens
het gebruik.

Voorzorgen moeten worden
genomen om het aanraken
van verwarmingselementen te
voorkomen.

Metalen voorwerpen zoals

messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op het
oppervliak worden geplaatst
omdat deze heet kunnen
worden.

Uw kookplaat is voorzien van
een kinderbeveiliginfg voor
vergrendeling van de functies
tijldens het koken of wanneer
e plaat niet aan staat (zie
hoofdstuk: gebruik van de
kinderbeveiliging).

Uw apparaat voldoet aan
de Europese richtlijnen en
verordeningen waaraan het
onderworpen is.

Om interferentie tussen uw
kookplaat en een pacemaker
te vermijden, is het belangrijk
dat de pacemaker Is
ontworpen en afgesteld in
overeenstemming met de
betreffende reglementering.
Raadpleeg de fabrikant van de
p?tcemaker of uw behandelend
arts.

Onbeheerd koken op een
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kookplaat met vet of olie kan
gevaarli'k zijn en kan leiden tot
rand. Probeer nooit om een
brand met water te blussen,
maar schakel het apparaat uit
en bedek bijvoorbeeld de vlam
met een deksel of blusdeken.

WAARSCHUWING: het koken
moet worden gecontroleerd.
Een korte kookbereiding
vereist een continue bewaking.
Brandgevaar: geen objecten
op het kooktoestel plaatsen.
Als het oppervlak gebarsten
is, schakel dan het apparaat
uit om het risico van
een elektrische schok te
voorkomen.
Gebruik het fornuis niet meer
voordat de glazen bovenplaat
iS vervangen.
De kookpannen niet te hard op
de kookplaat neerzetten: de
keramische glasplaat is zeer
stevig, maar niet onbreekbaar.
Plaats geen heet deksel plat
op het fornuis . Een ‘zuignap’-
effect kan het keramisch
opperviak beschadigen.
Verschuif de pannen niet over
de glasplaat, dat kan op den
duur beschadiging veroorzaken
van de keramische plaat.
Gebruik voor het koken nooit
aluminiumfolie. In aluminium
verpakte producten of
Broducten_in een aluminium
akje nooit rechtstreeks op
de kookplaat zetten. Het
aluminiumfolie smelt en brengt

onherstelbare schade toe aan
uw fornuis.
Geen onderhouds- en
ontvlambare producten in het
meubel onder de kookplaat
opbergen.

Indien de voedingskabel
is beschadigd, moet deze
veiligheidshalve door de
fabrikant, de servicedienst
of een ander gekwalificeerd
persoon worden vervangen.

Uw kookplaat is ontworpen om
te werken op 50Hz of 60Hz
(50Hz/60Hz) zonder enige
speciale tussenkomst van uw
kant.

Schakel de kookplaat na
gebruik uit met behulp van het
bedieningsmechanisme  en
vertrouw niet op de sensor van

de pan.
Zorg ervoor dat de
voedingskabel van een

elektrisch apparaat dat in de
nabijheid van de kookplaat is
aangesloten, niet in contact
komt met de kookzones.

Gebruik nooit een
stoomreiniger voor het
onderhoud van uw kookplaat.
Het apparaat is niet bedoeld
voor het gebruik met een
externe timer of een apart
afstandsbedieningssysteem.
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Stop na het gebruik de werking
van de kookplaat met behulp
van de bedieningsinstallatie
en reken daarbij niet op de
pannendetector.

LET OP: Gebruik alleen
beschermers van de
kookplaat ontworpen door
de fabrikant van kooktoestel,
waarnaar wordt verwezen in
de instructies voor gebruik
als geschikt, of die een deel
vormen van het apparaat.
Het %ebruik van ongeschikte
bescherming kan ongelukken
veroorzaken.



¢ 1 INSTALLATIE

1.1 UITPAKKEN

Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
Controleer en let op de kenmerken
van het apparaat aangegeven op het
typeplaatje (1.1.1).

Noteer in de onderstaande kaders,
voor toekomstig gebruik, de service-
referenties en het standaardtype dat u
op deze plaat aantreft.

Service: ”Type:

1.2INBOUWEN IN HET MEUBEL

Zorg ervoor dat de luchtingangen
en -uitgangen goed vrij zijn. Houd
rekening met de informatie over de
inbouwafmetingen (in mm) van het
meubel voor het ontvangen van de
kookplaat.

- Inbouw op het werkblad
Zie schema (1.2.1 - 1.2.3)

- Inbouw in het werkblad
Zie schema (1.2.2)

111
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¢ 1 INSTALLATIE

Controleer of de lucht goed doorstroomt
tussen de voor- en achterzijde van uw
kookplaat.

Als de kookplaat boven een lade
(1.2.4) of een ingebouwde oven (1.2.5),
wordt geinstalleerd, respecteer dan
de afmetingen aangegeven in de
afbeeldingen om een voldoende
luchtuitlaat te waarborgen aan de
voorzijde.

Plak de dichting over de gehele omtrek
van de kookplaat (1.2.6).

Leg de kookplaat in het meubel (1.2.7).

@ Als uw kookplaat zich boven een
oven bevindt, kunnen de
warmtebeveiligingen van de plaat het
gelijktijdige gebruik van de plaat en de
oven in pyrolyse-modus verhinderen.
Uw kookplaat is voorzien van
een beveiligingssysteem tegen
oververhitting. Deze beveiliging kan
bijvoorbeeld worden geactiveerd als
de kookplaat is geinstalleerd boven
een onvoldoende geisoleerde oven.
Code “F7” verschijnt dan in de
bedieningszones. In dit geval raden wij u
aan om de beluchting van uw kookplaat
te verbeteren door een opening te
maken aan de zijkant van uw meubel
(8 cm x 5 cm).

1.24




¢ 1 INSTALLATIE

1.3 ELEKTRISCHE AANSLUITING

Deze kookplaten moeten worden
aangesloten op het net via een
omnipolaire schakelaar volgens
de geldende installatieregels. Een
loskoppeling moet geintegreerd
worden in de vaste leidingen.

Identificeer de kabel en de kleuren van
de draden van uw kookplaat:
Kabel met 5 draden (1.3.1 en 1.3.2)

a) groen-geel

b) blauw

c) bruin

d) zwart

e) grijs
Bij het onder spanning zetten van
het fornuis, of in geval van een
lange stroomstoring, verschijnt een
lichtcodering op het bedieningspaneel.
Wacht ongeveer 30 seconden of druk
op een toets om deze informatie te
doen verdwijnen voordat u de kookplaat
gebruikt (deze weergave is normaal
en indien nodig voorbehouden aan
de Servicedienst). De gebruiker van
de kookplaat dient hier in geen geval
rekening mee te houden.

117
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21 KEUZE VAN DE PAN

De meeste pannen zijn geschikt voor
inductiekoken. Enkel glas, aardewerk,
aluminium zonder speciale bodem, koper
en bepaalde soorten niet magnetisch rvs
werken niet met inductiekoken.

@ We stellen voor pannen te kiezen
met een dikke en platte bodem. De
warmte wordt beter verspreid en het
kookproces verloopt gelijkmatiger. Laat
tijdens het verwarmen een lege pan nooit
onbewaakt achter.

E Zet geen pannen op het
bedieningsdisplay.

10
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22 BESCHRIJVING VAN DE BOVENZIJDE

Horizonetech

DPI7698G
DPI7698DG

HorizonePlay

DPI7698GS

11
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2.3 BESCHRIJVING VAN HET DISPLAY

Uw toetsenbord is volledig tactiel. Een eenvoudige aanraking van het scherm
is voldoende om de bedieningselementen te gebruiken wanneer het fornuis is
ingeschakeld. Een schuifstrook aan de onderkant van het scherm wordt gebruikt
door uw vinger te schuiven over de schuifstrook en zo de waarde van het vermogen
te selecteren of de verscﬂnde beschikbare functies.

het standby symbool in het display aanwezig is, druk dan op de aan/uit toets
buiten het display.

@ Aan/uit van de kookplaat
wandelende symbool
Vergrendeling van het
toetsenbord.

Menu-toets

Schuifstrook

@@ ©

(vermogenregeling)

@ Stand-by symbool
(® Terugkeertoets
(@ Toetsen voor het

selecteren van functies

@ Uitschakelen van de
kookzones toest
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3

24 DESCRIPTION DES FONCTIONS

® X G

U T—

@ 6 ©0

© Kooktijdfunctie (timer)
(@ onathankelijke timerfunctie
@ Functie “Elapsed time”

@ Selectiefunctie van de kookzone

2.5 INSCHAKELEN

W
[d] o

T o
0 o o
@ Kookfunctie

@ Functie warmhouden

@ Functie instellingen
@ Functie Grill / Plancha

4 kookconfiguraties verschijnen op het display.

@ Modus QUATTRO
4 zones:
voor pannen met een bodem van @ 11
tot 22 cm.

@ Modus TRIO
1 zone Horizonetech (links):
voor een grill, een plancha, een vispan
of pannen met een bodem van @ 18
tot 24 cm.
+ 2 zones (rechts):
voor pannen met een bodem van
3 11 tot 22 cm.

© Modus DUO
2 zones Horizonetech :
voor een grill, een plancha, een
vispan of pannen met een bodem van
@ 18 tot 24 cm.

O Modus SOLO:
speciaal ontwikkeld voor alle grote

pannen.

Het vermogen is gelijk op alle
kookzones.

LET OP: uw pan mag niet in het

midden van de kookplaat worden
geplaatst.

Advies

Wanneer u op de kookplaat
verschillende pannen tegelijk gebruikt,
gebruik dan bij voorkeur kookzones aan
verschillende zijden. Aan eenzelfde zijde
geeft het gebruik van de booster van een
zone aanleiding tot een automatische
beperking van het vermogen van de
andere zone zichtbaar op de display.

13
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2.6 SELECTIE VAN DE KOOKZONE

Druk op de Aan/uit-toets van de kookplaat
(A).

Druk op de toets “Menu” om toegang te
krijgen tot de functies (B).

Druk op de functie “Selectie van de
kookzone” (C) voor de 4 mogelijke
kookconfiguraties (D).

Selecteer een van de kookconfiguraties
aan de hand van uw pan (E).

Plaats uw pan op de kookplaat (F)

Het symbool Aan/Uit verschijnt op het
scherm, druk kort op de toets Aan/
Uit om met koken te beginnen (G) en
druk op het scherm op een willekeurige
kookzone (H).

Er knipperen symbolen in iedere niet-
gebruikte kookzone (1).

De kookplaat detecteert automatisch de
plaats van de pan en er verschijnt een 0
in deze zone (J).
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Het toevoegen van een extra pan:

Zet de pan op de gewenste zone en
druk op het scherm om de locatie van
de nieuwe pan te detecteren. Een
koperkleurig cijfer verschijnt in de
gekozen zone. U kunt nu het gewenste
kookvermogen instellen. Als u geen
kookvermogen instelt zal de kookzone
na enkele seconden automatisch worden
uitgeschakeld.

Het verplaatsen van een pan tijdens
het koken:

U kunt een pan van de ene zone naar
de andere tijdens het koken verplaatsen,
zorg ervoor de pan op te tillen en niet te
verslepen; uw fornuis zal automatisch
de beweging detecteren en de
toegeschreven instellingen blijven
behouden (als er een cijfer knippert, is
het noodzakelijk om dit te bevestigen
door te drukken op het display van de
zone in kwestie).

LET OP: automatische detectie van een
pan is alleen mogelijk als u deze optilt
naar de nieuwe kookplaat; niet slepen!
Het symbool “?” verschijnt in de zone
waarnaar de pan is verplaatst en tot het
fornuis de gekozen nieuwe kookzone
detecteert.

15
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2.7 INSTELLEN VAN HET VERMOGEN

De schuifstrook dient voor de
vermogenregeling:

012 3456 7 8 9101112131415 W —w BOOST

Selecteer een vermogenswaarde door
direct op het gewenste cijfer of symbool
te drukken. U kunt ook uw vinger over de
schuifstrook laten glijden. De kookzone
start onmiddellijk, zonder deze te
bevestigen. (A).

De waarden variéren van 1 (minimum
vermogen) tot 15.
Er zijn drie rechtstreekse toegangen

voorgeprogrammeerd:

—e

A& = vermogen 8, sudderen.
TW = vyermogen 12, aanbraden.

BOOST = maximaal vermogen (B).

Als u geen kookvermogen instelt zal
de kookzone na enkele seconden
automatisch worden uitgeschakeld.

2.8 STOPPEN VAN DE KOOKZONES

Stoppen van één kookzone:

- Druk kort op de toets ® van het
scherm om een van de

werkende kookzones te stoppen (C).

Alle kookzones tegelijk stoppen:

- Druk kort op de aan/uit-knop op de
tafel, (D) het display blijft branden en
geeft alleen toegang tot de instelfuncties.
Om toegang te krijgen tot de
stroomfuncties en om de verwarming
weer in te schakelen, drukt u opnieuw
op de Aan/Uit-knop O (D) als het stand-
by symbool aanwezig is (D).

16
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29 STOPPEN VAN DE KOOKPLAAT

Druk lang op de aan/uit-knop van
het fornuis, en het display wordt
uitgeschakeld.

2.10 KOOKDUUR (timer)

Elke kookzone heeft een eigen timer.
Die kan geprogrammeerd worden zodra
de betreffende kookzone in werking is.
Selecteer eerst uw kookzone en dan
het verwarmingsvermogen, bijvoorbeeld
6 (A).

Ga naar het functiemenu (B) en kies de
functie kooktijd (timer) (C).

Stel met behulp van de knoppen
+ of - de gewenste tijd in, bijvoorbeeld
15 min. (D) en bevestig met het
kooktijdsymbool  (timer) aan de
onderkant van het display, of wacht
een paar seconden en de validatie zal
automatisch worden uitgevoerd.

LET OP: U kunt steeds uw instellingen
wijzigen wanneer de aanwijzingen op de
display koperkleurig zijn. Wanneer de
weergave van de instellingen wit is, zijn
uw instellingen gevalideerd. Wanneer
er 2 of meer pannen op uw fornuis
staan, worden de instellingen steeds
gedaan op het display met koperkleurige
elementen.

17
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211 ONAFHANKELIJKE TIMER

Met deze functie kunt u het aftellen
instellen op elk moment.

Om toegang te krijgen tot deze functie:
Ga naar het functiemenu en selecteer de
functie “Onafhankelijke timer” (A).

Stel de gewenste tijd in met behulp van
de toetsen + of - (B).

Bevestig door op het symbool
onafhankelijke timer te drukken aan
de onderkant van het display, of wacht
een paar seconden en de validatie zal
automatisch gebeuren.

De weergave wordt wit en het aftellen
begint.

Nadat de gewenste tijd is verstreken,
weerklinken pieptonen, O0m0O0 knippert
en verdwijnt vervolgens automatisch.

LET OP: Voor een snelle op nulstelling
bij het instellen van de tijd, houdt u de
vinger gedrukt op het pictogram “timer”
aan de onderkant van het display.

18
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212 ELAPSED TIME

Met deze functie kunt u de tijd
weergeven die is verstreken na de
laatste vermogensaanpassing van een
gekozen zone.

Bijvoorbeeld: uw kookplaat werkt bij
vermogen 6 gedurende enkele minuten,
zonder de tijd te programmeren.

Ga om de verstreken tijd te kennen naar
het functie-menu en selecteer de functie
“Elapsed time” (A).

De verstreken tijd (bijvoorbeeld 15 min.)
verschijnt in het timerdisplay van de
gekozen zone.

Als u wilt dat de zone na een bepaalde
tijd wordt uitgeschakeld, druk op het
symbool “kooktijd” (B) en vervolgens
binnen de 5 seconden op de toets + om
de totale kooktijd die u wenst te bekomen
te verhogen (bijvoorbeeld 20 min.) (C).

De resterende tijd (D) wordt automatisch
berekend (in het voorbeeld: 5 min.).

19
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2.13 KOKEN (functie “Boil”)

Via deze functie kunt u water laten koken,
bijvoorbeeld om pasta te bereiden.

Kies uw kookzone (bijvoorbeeld
linksachter).

Ga naar het functiemenu en selecteer de
functie “Boil” (A).

Standaard is de voorgestelde
hoeveelheid water is 2 liter, maar U hebt
de mogelijkheid om te veranderen met de
knoppen + of - (B).

Stel de gewenste hoeveelheid water
(0,5-6 liter) in.

Bevestigen door op het symbool “Boil”
te drukken aan de onderkant van het
display, of wacht een paar seconden en
de validatie zal automatisch gebeuren.
Het kookproces start.

Er klinkt een pieptoon wanneer het water
kookt en het symbool “Boil” knippert in
het display.

Giet de pasta af en bevestig door ergens
te drukken in de kookzone.

Standaard stelt het display een vermogen
van 12 en een kooktijd van 8 minuten
voor (C).

U kunt echter het voorgestelde vermogen
en de kooktijd aanpassen.

Er weerklinkt een bieptoon op het einde
van het kookproces.

20
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LET OP:

Het is belangrijk dat de temperatuur
van het water niet te warm of te koud is
bij de start van het kookproces, omdat
hierdoor het eindresultaat wordt vervalst.
Gebruik geen pan in gietijzer.

Deze functie kan voor slechts één plaat
tegelijkertijd worden gebruikt.

U kunt deze functie ook gebruiken
om voedsel te bereiden waarvoor een
kookproces in kokend water nodig is.

214 WARM HOUDEN

Via deze functie kunt u warmhouden op
vermogen 2.

Uit veiligheidsoverwegingen wordt deze
functie automatisch uitgeschakeld na
afloop van 2 uur.

Om toegang te krijgen tot deze functie:
Ga naar het functiemenu en selecteer de
functie “Warmhouden” (A).

Druk, om de functie te verlaten, op het
symbool “Warmhouden” (B).

Als er geen pan aanwezig is, knippert het
symbool “?” in de weergavezone, maar
de functie blijft actief.

21
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2.15 HORIZONEPLAY (volgens model)

Uw toestel is achteraan het kookopperviak
uitgerust met een geleider, waarop u de
De Dietrich accessoires van het gamma
Horizone Play zoals de Snijplank, de
Plancha of de Grill, kunt plaatsen.

Plaatsing van de accessoires:
Plaats de gleuf van uw accessoire op de
geleider van uw apparaat (A).

@ Verschuif de HORIZONEPLAY
accessoires niet over het
kookoppervlak, om krassen te
vermijden.

2.16 FUNCTIE GRILL / PLANCHA

Met deze functie kunt u accessoires van
het type grill of plancha op alle kookzones
gebruiken (behalve modi QUATTRO en
SOLO) om voedingsmiddelen te grillen.

Selecteer uw kookzone en plaats hier
uw pan op. Druk, wanneer de plaat deze
gedetecteerd heeft, op de toets

(A).

Het symbool “grill/plancha” verschijnt
in de weergavezone (B), het vermogen
is voorgeprogrammeerd en het
koken begint. Wanneer de gewenste
temperatuur bereikt is, klinkt er
gedurende 10 seconden een pieptoon
en knippert het symbool.

De timer kan niet gebruikt worden voor
deze functie.

Druk, om de functie te verlaten, op het
symbool “grill/plancha” (C).

Als er geen pan aanwezig is, knippert het
symbool “?” in de weergavezone, maar
de functie blijft actief.

22
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2.17 INSTELLINGEN

Deze functie biedt toegang tot
verschillende parameters die kunnen
worden gewijzigd:

- Voorselectie van het vermogen.

- Lichtsterkte.

- Demo-modus,

(Gereserveerd voor servicedienst).

Uw kookzone moet uitgeschakeld zijn.
Ga naar het functiemenu en selecteer de
functie “Instellingen” (A).

2.18 VOORSELECTIE VAN HET
VERMOGEN

Met deze functie kunt u de
vermogensniveaus wijzigen die in de
voorkeuze zijn bepaald (behalve voor
BOOST).

Uw kookzone moet uitgeschakeld zijn.
Om toegang te krijgen tot deze functie,
gaat u naar de functie “Instellingen”.

Druk op een van de symbolen van de
voorgeprogrammeerde vermogens
links op het scherm (A).

Kies een voorgeprogrammeerde
vermogens (B) en wijzigen deze door
het instellen van een nieuw vermogen
met de toetsen + of - (C).

LET OP: De vermogens moet tussen

1 en 9 liggen voor de eerste toets en
tussen 10 en 15 voor de tweede.

23




¢ 2 GEBRUIK

219 LICHTSTERKTE

Met deze functie kunt u de intensiteit van
de weergave op het display wijzigen.

Om toegang te krijgen tot deze functie,
gaat u naar de functie “Instellingen”.

Selecteer het symbool lichtsterkte
midden op het display (A).

Wijzig de gewenste lichtsterkte met
behulp van de toetsen + of - (B).

Valideer met het symbool “terug” (C).

2.20 DEMO-MODUS
(gereserveerd voor servicedienst).

Als u in de demonstratiemodus
gereserveerd voor de servicedienst
terechtkomt (A), druk dan op de toets
“terug” (B) om terug te keren naar het
vorige scherm en als u per ongeluk een
code hebt ingevoerd en bevestigd met
OK (C), zult u een pieptoon horen en
keert u terug naar het scherm van de
“eerste indienststelling”.
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2.21 BEDIENINGSSLOT

Uw kookplaat is uitgerust met een
kinderbeveiliging die de plaat vergrendelt
(om te reinigen bijvoorbeeld).

Uit veiligheidsoverwegingen blijft alleen
de “aan/uit’-toets altijd actief. U kunt
zo zelfs tijdens de vergrendeling een
verwarmingszone uitzetten.

Vergrendeling:

Druk op het “open” hangslot op het
display (A) totdat een pieptoon uw
bewerking bevestigt, het fornuis blijft
vergrendeld.

Wanneer de kookplaat in gebruik is
en u het heeft vergrendeld (B), dan
blijven de kookzones verwarmen, maar
u heeft geen toegang tot de toetsen
voor vermogen of timer, het hangslot
blijft “gesloten” en zal enkele seconden
knipperen om daarna continu te branden.
Alleen de “aan/uit’-toets blijft actief.

Ontgrendeling:

Wanneer de kookplaat is vergrendeld
op uit of in werking, druk dan op het
“gesloten” hangslot op het display
(C) totdat een dubbele pieptoon uw
operatie bevestigt, uw kookplaat is nu
ontgrendeld.

25
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2.22 “CLEAN LOCK”

Deze functie vergrendelt uw kookplaat
tijdelijk tijdens het reinigen.

Om “Clean lock” te activeren:

Maak een korte druk op het “open” op
het display, u hoort een pieptoon en het
“gesloten” hangslot knippert tijdens de
vergrendeling.

Na 30 seconden ontgrendelt het fornuis
automatisch. Een dubbele pieptoon
weerklinkt als het hangslot ‘open’ gaat.

@ Advies

Denk eraan uw fornuis te ontgrendelen
wanneer u dit opnieuw wilt gebruiken (zie
hoofdstuk “bedieningsslot”).

2.23 VEILIGHEID EN
AANBEVELINGEN

Restwarmte

Na intensief gebruik kan de door u
gebruikte kookzone nog enkele minuten
heet blijven.

Een restwarmte-indicatie)?%(

blijft op het display

zichtbaar zolang de zone niet voldoende
is afgekoeld (A).

Raak de betreffende zones dan niet aan.

26
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Temperatuurbegrenzer:

Elke kookzone is uitgerust met een
veiligheidssensor die voortdurend de
temperatuur van de bodem van de pan
controleert. Als u een lege pan op een
ingeschakelde kookzone laat staan, zal
deze sensor automatisch de temperatuur
van de kookplaat aanpassen zodat uw
keukengerei of de kookplaat niet wordt
beschadigd.

Veiligheid “kleine voorwerpen”:

Een klein voorwerp (zoals een vork, lepel
of ring ...,) dat alleen op de kookplaat
wordt gelegd, wordt niet als pan herkend.
Het display knippert en de kookplaat
wordt niet ingeschakeld.

m Opgelet

Het is aanbevolen geen metalen
voorwerpen, zoals messen, vorken,
lepels en deksels op de kookplaat te
leggen aangezien deze heet kunnen
worden.

Bescherming bij overkoken:

Het stopzetten van de kookplaat, een
speciale weergave en een pieptoon
kunnen in één van de volgende
3 gevallen in werking worden gezet:

- Overkoken die de “aan/uit’-knop of het
display bedekt (A).

- Een nat doek geplaatst op de “aan/uit’-
knop.

- Een metalen voorwerp geplaatst op de
“aan/uit’-knop (B).

Reinig de kookplaat of verwijder het
voorwerp en ga verder met koken.
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28

Auto-Stop system:

In geval u vergeet de pan van de
kookzone te halen, dan is uw kookplaat
uitgerust met een veiligheidsfunctie
“Auto-Stop systeem” die de vergeten
kookzone automatisch uitzet na een
vooraf bepaalde tijd (tussen 1 en 10 uur
naar gelang het gebruikte vermogen).

Wanneer deze veiligheidsfunctie wordt
gestart wordt de onderbreking van
de kookzone aangekondigd met
de weergave “Auto-Stop” in de
bedieningszone en hoort u ongeveer
2 minuten lang een pieptoon. Druk
gewoon op een willekeurige plaats op
het scherm om de pieptoon te stoppen.

¢ 3 ONDERHOUD

ONDERHOUD EN REINIGING

Gebruik voor lichte vlekken een
reinigingssponsje (A). Maak de te
reinigen zone goed nat met warm water
en veeg dit daarna af (B).

Voor een ophoping van gebakken vuil,
gemorste suikerhoudende substanties,
gesmolten plastic, gebruik maken van
een reinigingspons en / of een speciale
glasschraper. Het te reinigen gebied met
warm water doorweken, een speciaal
glaskrabbertje gebruiken om het ergste
vuil te verwijderen, daarna met een
huishoudsponsje het resterende vuil
verwijderen en afvegen.
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Voor halo’s en kalkaanslag, warme witte
azijn op de vlek, aanbrengen, en afvegen
met een zachte doek.

Voor glanzende metaalkleuren en
wekelijks onderhoud, gebruik maken
van een speciaal keramisch product.
Het speciale product (dat siliconen bevat
en een beschermend effect heeft)
aanbrengen op het keramische glas.

Belangrijke opmerking: gebruik
geen schuurpoeder of -sponsjes. Geef
de voorkeur aan crémes en speciale
sponzen voor delicaat keukengerei.

ONDERHOUD VAN DE
HORIZONEPLAY snijplank.

Om de kwaliteit en de doeltreffendheid
van uw product te garanderen, moeten
bepaalde voorzorgsmaatregelen in acht
genomen worden.

Uw snijplank mag nooit:

- in contact komen met kookpannen of
hete schalen.

- in de nabijheid liggen van een
heteluchtverwarming of airconditioning,
want deze systemen drogen de lucht uit.
- blootgesteld worden aan te veel
zonlicht achter glas.

- blootgesteld worden aan te grote
temperatuurschommelingen.

- zonder uitzettingsvoeg tussen
2 materialen geklemd worden, wanneer
ze ingebouwd wordt.

- op een vochtig oppervlak tijdens de
bouwwerkzaamheden (pleisterkalk, nog
vochtig cement, ...) gelegd worden.

Voor het eerste gebruik:
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Moet u uw snijplank insmeren met
bakolie (1 tot 2 eetlepels met een schone
doek uitsmeren over alle oppervlakken).
Hierdoor blijft ze er beter uitzien en gaat
ze zeer lang mee.

Regelmatig onderhoud:

Smeer uw snijplank een keer per maand
in met olie.

Als de snijplank enkel als decoratie
gebruikt wordt, raden wij aan deze te
vernissen, om krimpen of uitzetten te
voorkomen.

Maak uw snijplank NOOITnat om
deze te reinigen. Schraap deze af met
het lemmet van een mes of met een
schraper. Hierdoor verwijdert u het
overtollige vocht van het gesneden viees
en houdt u het hout in perfecte staat.



|| 7e indienststelling |

Bij het aanzetten

Tijdens gebruik

¢ 4 STORINGEN EN OPLOSSINGEN

U constateert het volgende:

Mogelijke oorzaken:

Wat te doen:

verschijnt op
het display.

rdd

De installatie is doorgeslagen.

Bij het eerste gebruik komt
er een vreemde geur van de
kookplaat af.

Demo-modus

Verkeerde aansluiting van het
fornuis.

Nieuw apparaat.

Druk op de icoon /y

Controleer of de aansluiting
conform de voorschriften is
gebeurd. Hoofdstuk aansluiting.

Niets. De geur zal verdwijnen na
een paar gebruiksbeurten.

Het fornuis werkt niet en het
display blijft leeg.

De kookplaat werkt niet en er
verschijnt een bericht.

Het fornuis werkt niet, een
gesloten hangslot op het display
knippert.

Het apparaat krijgt geen stroom.
Defecte voeding of foute
aansluiting.

De elektronische schakeling
werkt slecht.

De kookplaat is vergrendeld

Controleer de zekeringen en de
elektrische hoofdschakelaar.

Neem contact op met de
Servicedienst.

Zie hoofdstuk gebruik
kinderbeveiliging

De kookplaat stopt met
werken tijdens het gebruik en
er klinkt om de 10 seconden
een pieptoon en ==n wordt
weergegeven.

F7 wordt weergegeven.

Na het gebruik van een
kookzone knippert de
vermogenswaarde.

De potten maken lawaai tijdens
het koken. Bij het eerste gebruik
komt er een vreemde geur van
de kookplaat af.

De ventilator blijft enkele minuten
doorwerken na uitschakeling van
fornuis.

Er is overkoken opgetreden of
een metalen voorwerp bevindt
zich op de “Start/Stop”-knop of
het scherm.

De elektronische schakelingen
zijn warm geworden.

De pan die u gebruikt is niet
geschikt voor inductiekoken of
heeft een diameter kleiner dan

aanbevolen (zie indienststelling).

Normaal voor sommige soorten
pannen. Dit wordt veroorzaakt
door de energie die van de
kookplaat naar de pan gaat.

Afkoeling van de elektronica.
Normale werking.

Reinig het voorwerp of verwijder
het en ga verder met koken.

Zie hoofdstuk inbouw.

Zie hoofdstuk pannen voor
inductiekoken.

Niets. Er is geen gevaar, noch
voor uw kookplaat noch voor
uw pan.

Niets.
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¢ 5 MILIEU

®

RESPECT VOOR HET MILIEU

- Het verpakkingsmateriaal van dit
apparaat is recyclebaar. Doe mee
aan de recycling en draag bij aan de
bescherming van het milieu door dit
materiaal in de hiervoor bestemde
gemeentecontainers te deponeren.
- Uw apparaat bevat eveneens
tal van recyclebare materialen.
Daarom is het voorzien van
dit logo, dat aangeeft dat de
gebruikte apparaten van ander
afval dienen te worden gescheiden.
De recyclage van de apparaten die
door uw fabrikant wordt georganiseerd,
wordt op deze manier onder de
beste omstandigheden uitgevoerd,
overeenkomstig de Europese richtlijn
van kracht betreffende elektrisch en
elektronisch afval. Informeer bij uw
gemeente of bij uw verkoper naar de
dichtstbijzijnde inzamelplaats voor uw
oude apparaten. Wij danken u voor uw
bijdrage aan de bescherming van het
milieu.

Tip voor energiebesparing

Koken met een goed passend deksel
bespaart energie. Indien u een glazen
deksel gebruikt, kunt u het koken perfect
controleren.
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* 0 CONSUMENTENDIENST &

INTERVENTIES FRANKRIJK

Eventuele interventies aan uw toestel
moeten worden uitgevoerd door een
gekwalificeerde professionele technicus
van het merk. Om bij het opbellen
de verwerking van uw verzoek te
vergemakkelijken, gelieve de volledige
referentie van uw toestel bij de hand
te houden (commerciéle referentie,
servicereferentie, serienummer). Deze
informatie wordt weergegeven op het
identificatieplaatje.

(€ wadeinFrance

eoex | sMcRoURE 2 CLssE s

B: Verkoopreferentie
C: Dienstreferentie
H: Serienummer

I: QR-code
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SZANOWNI
KLIENCI,

Poznanie produktéw De Dietrich to przezycie jedyne w swoim rodzaju.
Wrazenie uroku jest natychmiastowe od pierwszego spojrzenia. Jakos¢
wzornictwa wyrdznia sie poprzez ponadczasowg estetyke i staranne
wykonczenie powodujgce, ze wszystkie przedmioty sg eleganckie
i wyrafinowane i w doskonatej harmonii miedzy sobg. Nastepnie przychodzi
nieodparta ochota by dotkng¢.

Design De Dietrich to réwniez wytrzymate i prestizowe materiaty - zawsze
doceniamy autentycznosé. tgczac najnowoczesniejszg technologie ze
szlachetnymi materiatami, De Dietrich zapewnia realizacje produktow
0 wysokiej fakturze w stuzbie sztuki kulinarnej, pasji dzielonej przez
wszystkich mitognikéw kuchni. Zyczymy duzo zadowolenia z uzytkowania
Panstwa nowego urzgdzenia.

Dziekujemy Panstwu za zaufanie.

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich@

()

Wazne :

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy doktadnie przeczytaC niniejszg instrukcje obstugi, aby
szybciej zapoznac sie z jego obstuga.

Instrukcje obstugi i wiecej informacji na temat tych produktéw mozna znalez¢ za pomoca kodu
QR znajdujgcego sie na koncu tego dokumentu.
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WAZNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA
1SRODKI OSTROZNOSCI

Niniejsza instrukcja jest rowniez dostepna do pobrania na stronie internetowej marki.
Prosimy o zapoznanie sie z tymi wskazéwkami przed przystgpieniem do instalaciji i
uzytkowania urzgdzenia. Zostaty one opracowane dla zapewnienia bezpieczehnstwa
wszystkich uzytkownikéw urzgdzenia. Nalezy zachowac niniejszg instrukcje obstugi
wraz z urzadzeniem. W razie sprzedazy lub przekazania urzgdzenia jakiejkolwiek
innej osobie nalezy przekazac jej rowniez niniejszg instrukcje obstugi.

» W trosce o ciggte ulepszanie naszych wyrobow zastrzegamy sobie prawo do zmian
parametréw technicznych, funkcjonalnych lub estetycznych oraz jakichkolwiek innych
modyfikacji charakterystyki urzgdzenia zwigzanych z postepem technicznym.

* Aby tatwo odnalez¢ w razie potrzeby numery referencyjne urzgdzenia, zalecamy ich
zapisanie na stronie ,Serwis i relacje z konsumentami”.

Urzgdzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku powyzej
8 lat i osoby o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych
lub bez odpowiedniego
doswiadczenia lub wiesz,
jezeli wczesniej otrzymaty
one instrukcje dotyczace
obstugi urzgdzenia lub
zostaty w odpowiedni sposob
przeszkolone i zrozumiaty
zagroienia, ktorym moga
odlegac.

ziecl nie mogg wykorzystywac
urzgdzenia do zabawy.
Przeprowadzane przez
uzytkownika prace dotyczgce
czyszczenia i konserwacji nie
mogg by¢ wykonywane przez
dziecl pozostawione bez dozoru.
Dzieci w wieku ponizej 8 lat
nalezy trzyma¢ z dala od
urzadzenia, chyba ze znajdujg
sie pod statym nadzorem.
Urzadzenie i jego elementy
dostepne stajg sie gorgce w
trakcie uzytkowania.
Nalezy zachowacC ostroznosg,

by nie dotyka¢ elementéw
grzewczych.

rzedmiotow metalowych,
takich jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki nie nalezy umieszczac
na ptycie grzewczej, gdyz mogg
sie nagrzewac.
Ptyta jest wyposazona w
zabezpieczenie przed dziecmi,
ktore blokuje mozliwosc
iej uzycia kiedy jest wytgczona
ub podczas gotowania
(patrz rozdziat uzywanie
zabezpieczenia przed dzie¢mi.

Urze?(dzenie jest zgodne z
dyrektywami i rozporzadzeniami
europejskimi, ktorych przepisom
podlega.

Aby unikna¢ interferencji miedzy
ptytg a rozrusznikiem serca,
musi on by¢ zaprojektowany i
ustawiony zgodnie z wszystkimi
obowigzujgcymi przepisami.
Nalezy uzyska¢ odpowiednie
informacje u jego producenta lub
swojego lekarza prowadzacego.
Podczas wykorzystywania
na ptycie indukcyjne] oleju



WAZNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA
1SRODKI OSTROZNOSCI

lub ttuszczu, pozostawienie
urzgdzenia  pracujgcego
bez nadzoru moze stanowic
niebezpieczenstwo pozaru.
Nie wolno NIGDY prébowac
gasi¢ ognia wodg, ale wytgczyc
urzadzenie, a nas eEnle grzykryé
ptomien np. pokrywka lub kocem
gasniczym.

UWAGA: nie nalezy pozostawiaé
pracujgcego urzadzenia bez
nadzoru. razie krotkiego
uzytkowania nalezy przez caty
czas pilnowac urzgdzenia.
Zagrozenie pozarowe: nie
przechowywac przedmiotow w
strefach gotowania.
Jezeli powierzchnia jest
popekana, odtgczy¢ urzgdzenie
od zasilania, aby unikng¢ ryzyka

orazenia elektrycznego.

ie uzywac ptyty grzewczej do
czasu wymiany blatu szklanego.
Unika¢ uderzania naczyniami:

owierzchnia szktoceramiki jest

ardzo wytrzymata, jednakze
moze ulec rozbiciu.
Nie ktasé goralcych pokrywek
na ptasko na ptycie grzewczej.
Zjawisko ,przyssania sie¢” moze
spowodowacCc uszkodzenie
powierzchni ptyty. Unikac¢
ocierania naczyniami, ktore
w dtuzszym okresie moze
powodowa¢ uszkodzenie
elementéw dekoracyjnych

owierzchni szktoceramiki.

o gotowania nigdy nie uzywaé
folii aluminiowej. Nigdy nie
umieszczac¢ na plycie grzewczej

produktéw opakowanych w
aluminium ani na aluminiowych
tackach. Aluminium moze
sig stopi¢ i nieodwracalnie
uszkodzi¢ ptyte grzewcza.

Nie wktadac¢ do szafki pod ptytg
grzewczg srodkéw czystosci ani
produktow tatwopalnych.

Panstwa ptyta kuchenna jest
przystosowana do pracy z
czestotliwoscig 50Hz lub 60Hz
(50Hz/60Hz) bez koniecznosci
specjalnej ingerencji z Panstwa
strony.

Plyty nalezy podtgcza¢ do sieci
zasilajgce] za posrednictwem
roztagcznika  wielobiegunowego,
zgodnie zobowigzujgcymizasadami
instalacji. Roztgcznik powinien by¢
wbudowany w nieruchomej rurce
ostonowe;.

Aby unikng¢ niebezpieczenstwa,
jezeli przewod zasilajgcy jest
uszkodzony, powinien zostac
wymieniony przez producenta,
jego serwis posprzedazny lub
iInne wykwalifikowane osoby.
Sprawdzi¢, czy przewod
zasilania urzar(]:izer'] elektrycznych
podtgczonych w poblizu ptyty
nie styka sie ze strefami
grzewczymi.

Nigdy nie stosowa¢ do
konserwacji ptyty urzadzenia
CzyszCczgcego za pomocyg pary
wodne;j.

Urzgdzenie nie jest przeznaczone



WAZNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA
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do funkcjonowania wraz z
zewnetrznym minutnikiem
lub niezaleznym systemem
zdalnego sterowania.

Po zakonczeniu uzytkowania
nalezy wytaczy¢ ptyte grzewczg
za pomocg jej elementéw
sterowania, a nie liczy¢ w
tym zakresie na zadziatanie
etektora naczyn.

OSTRZEZENIE: Nalezy
uzywac¢ wytgcznie elementow
zabezpieczajgcych
opracowanych przez producenta
urzgdzenia, wymienionych
w Instrukcji obstugi jako
wiasciwe lub wbudowanych
w urzgdzenie. Uzywanie
nieodpowiednich zabezpieczen
moze spowodowac wypadki.



¢ 1 INSTALACJA

1.1 ROZPAKOWANIE

Wyjaé wszystkie elementy
zabezpieczajace. Sprawdzié
prawidtowos¢ parametréw urzgdzenia
zamieszczonych na tabliczce danych
znamionowych (1.1.1).

Zapisa¢ w ponizszej ramce figurujgcy
na tej tabliczce numer serwisowy i typ
normy do wykorzystania w przyszto$ci.

Service: ”Type:

1.2 ZABUDOWA W MEBLU

Upewni¢ sie, ze wlotowe i wylotowe
otwory powietrza nie sg zastoniete.
Nalezy  przestrzega¢  wskazowek
dotyczgcych wymiaréw (w milimetrach)
mebla, w ktorym piyta ma byc
wbudowana.

- Zabudowa w blacie roboczym
Patrz schematy (1.2.1 / 1.2.3)

- Zabudowa ptyty roboczej réwno z
krawedzig
Patrz schemat (1.2.2)

00000

eavice. X000 | TYPE: X000KKK
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¢ 1 INSTALACJA

Sprawdzi¢, czy obieg powietrza
pomiedzy przednig a tylng czescig plyty
nie jest w zaden sposob ograniczony.
W razie instalacji ptyty nad szufladg
(1.2.4) lub piekarnikiem przeznaczonym
do  zabudowy (1.2.5), nalezy
przestrzega¢ wymiaréw wskazanych na
ilustracjach, aby zapewni¢ niezbedny
przeptyw powietrza wylotowego z przodu
urzadzenia.

Przyklei¢ uszczelke na catym obwodzie

ptyty (1.2.6).

Wiozy¢ ptyte w mebel (1.2.7).

@ Jezeli ptyta kuchenna znajduje sie
nad piekarnikiem, zabezpieczenia
termiczne ptyty mogg ograniczyé
jednoczesne Kkorzystanie z ptyty i
piekarnika w trybie pirolizy. Ptyta jest
wyposazona w system bezpieczenstwa
chronigcy przed przegrzaniem. System
ten moze zadziata¢ np. w przypadku
instalacji nad niewystarczajgco
zaizolowanym piekarnikiem. Na
sterowniku  wyswietlony  zostanie
wowczas kod ,F7”. W takim przypadku
zalecamy zwigkszenie wentylacji ptyty,
poprzez wykonanie otworu w bocznej
$ciance mebla (8 cm x 5 cm).

1.24




¢ 1 INSTALACJA

1.3 PODLACZENIA ELEKTRYCZNE

Piyty nalezy podtacza¢ do sieci
zasilajgcej za posrednictwem
roztgcznika wielobiegunowego,
zgodnie z  obowigzujgcymi
zasadami instalacji. Rozigcznik
powinien by¢é wbudowany w
nieruchomej rurce ostonowe.

Zidentyfikowa¢ przewod i kolory
poszczegolnych zyt ptyty grzewczej:
Przewdd 5-zytowy (1.3.1 1 1.3.2)

a) zotto-zielony

b) niebieski

c) brgzowy

d) czarny

e) szary
Przy podtgczaniu plyty do zasilania lub
po dtuzszej przerwie w dostawie pradu,
na klawiaturze sterujgcej pojawia sie
kod swietlny. Aby informacje te zniknety
i uzywanie urzgdzenia stato sie mozliwe,
nalezy odczeka¢ mniej wiecej 30 sekund
(wySwietlanie takie jest normalne i jest
przeznaczone dla serwisu). Uzytkownik
ptyty nie powinien zwracac¢ na nie uwagi.

HH?

N1 N2 L1 L2 @

1.3.1
220-240 V~ 400 V 3N~
db ce a db ¢ e a
N L @ N L 2D
1.3.2
zxzsov~
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° 2 UZYTKOWANIE

21 WYBOR NACZYNIA

Do gotowania na ptycie indukcyjnej
mozna uzywac¢ wiekszosci naczyn. Do
gotowania na ptycie indukcyjnej nie
nadajg sie jedynie szkifo, glina, naczynia
aluminiowe bez specjalnego dna, miedz
oraz pewne odmiany stali nierdzewnej,
ktére nie sg magnetyczne.

@ Sugerujemy wybér naczyn o
grubym i ptaskim dnie. Ciepto w takich
naczyniach lepiej sie rozktada i gotowanie
jest bardziej jednorodne. Nie wolno w
zadnym wypadku pozostawiac
podgrzewanego pustego naczynia bez
nadzoru.

E Nie nalezy ustawiaé naczyn na
ekranie sterowania.

10



° 2 UZYTKOWANIE é@?

22 OPIS GORNEJ POWIERZCHNI

Funkcja
Horizonetech

DPI7698G
DPI7698DG

Funkcja
HorizonePlay

DPI7698GS

11



o 2 UZYTKOWANIE

23 OPIS EKRANU

Klawiaturajestcatkowicie dotykowa. Pojedyncze dotkniecie ekranujestwystarczajace,
aby uzyskac dostep do polecen sterowania po wigczeniu ptyty. Pasek wyswietlany w
gornej czesci ekranu moze by¢ przewijany poprzez przesunigcie go palcem - pasek
umozliwia ustawienie wartosci (mocy) lub poszczegolnych dostepnych funkcji.

QW*aczanie/Wy’raczanie
piyty

@Przycisk Menu

@Pasek przewijany (dostep

(® do ustawienia mocy)

@ Symbol czuwania
(® Przycisk powrotu
(@ Przyciski wyboru funkgji

Przyciski Wytgczanie
@ palnikow




° 2 UZYTKOWANIE

3

24 OPIS FUNKCJI

G X G HE

@ 6 ©0 (d]

@ Funkcja czasu trwania gotowania

(minutnik)
@ Funkcja minutnika niezaleznego
G Funkcja ,Elapsed Time”

@ Funkcja wyboru strefy gotowania

2.5 WEACZANIE

L)
®

—a

T o
o o o
@ Funkcja wrzenia

0 Funkcja podtrzymywania temperatury

@ Funkcja ustawien
@ Funkcja Grill / Plancha

Na wyswietlaczu wyswietlane sg 4 konfiguracje gotowania.

@ Tryb QUATTRO
4 strefy:
dla naczyn zdnem o @ 11 do 22 cm.

@ Tryb TRIO
1 strefa Horizonetech (z lewej strony):
grill, plancha, naczynie do gotowania
ryb lub inne naczynia z dnem o0 @ 18
do 24 cm.
+ 2 strefy (z prawej strony):
dla naczyn zdnem o0 @ 11 do 22 cm.

© Tryb DUO
2 strefy Horizonetech:
grill, plancha, naczynie do gotowania
ryb lub inne naczynia z dnem o0 @ 18
do 24 cm.

O Tryb SOLO:
przeznaczony specjalnie dla
wszelkiego rodzaju naczyn o duzych
rozmiarach.
Moc wszystkich palnikow jest taka
sama.

UWAGA: naczynia nie powinny by¢
ustawiane w $rodkowym punkcie
piyty.

Porada

W przypadku roéwnoczesnego
korzystania z kilku naczyn na ptycie,
nalezy ustawia¢ je raczej w strefach
gotowania po réznych stronach. Jezeli
naczynia ustawione sg po tej samej
stronie, uzycie boostera powoduje
automatyczne ograniczenie mocy drugiej
strefy widocznej na wyswietlaczu.

13
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26 WYBOR PALNIKA

Nacisng¢ przycisk wtgczania/wytgczania
piyty (A).

Nacisng¢ przycisk ,Menu”, aby uzyska¢
dostep do funkgji (B).

Nacisng¢ funkcje ,Wybor strefy gotowa-
nia” (C), aby uzyska¢ dostep do 4
mozliwych konfiguracji gotowania (D).

Wybra¢ jedng z konfiguracji gotowania w
zaleznosci od uzywanego naczynia (E).

Ustawi¢ naczynie na blacie (F)

Kiedy symbol Wigczania/Wytgczania
pojawi sie na ekranie, krétko nacisnij
przycisk Wigczania/Wytgczania, aby
uruchomi¢ gotowanie (G) i wybierz
dowolng strefe gotowania (H) na ekranie.

Symbole migajg w kazdej nieuzywanej
strefie gotowania (l).

Pilyta automatycznie wykryje miejsce
ustawienia naczynia i symbol 0 zostanie
wyswietlony w tej strefie (J).

14




° 2 UZYTKOWANIE

Ustawienie naczynia
dodatkowego:

Ustawi¢ naczynie w jednej ze stref i
wcisng¢ ekran, aby urzgdzenie wykryto
miejsce ustawienia nowego naczynia.
W wybranej strefie pojawia sie kolorowa
cyfra. Mozna wéwczas ustawi¢ wybrang
moc. Bez ustawienia mocy, strefa
gotowania wytgczy sie automatycznie po
kilku sekundach.

Zmiana miejsca ustawienia naczynia
podczas gotowania:

Mozna przesungé naczynie z jednej
strefy do innej podczas gotowania,
nalezy jednak =zawsze podniesc¢
naczynie, a nie przesuwac¢ go po ptycie
- ptyta automatycznie wykryje zmiane
potozenia naczynia, a wybrane wczesniej
ustawienia zostang zachowane (jezeli
jedna z cyfr miga, nalezy zatwierdzic ja,
wciskajgc ekran w danej strefie).

UWAGA: automatyczne wykrycie
naczynia jest mozliwe jedynie, jezeli
zostanie ono podniesione i ustawione
ponownie w innej strefie - nie nalezy go
przesuwac!

Symbol ,?” bedzie wyswietlany w strefie,
w ktérej naczynie byto ustawione az do
chwili wykrycia przez ptyte jego nowego
potozenia.

15
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27 REGULACJA MOCY
Pasek przewijany zapewnia dostep do
ustawienia mocy:

012 3456 7 8 9101112131415 W —w BOOST

Aby wybrac jedng z wartosci mocy, nalezy
wcisng¢ bezposrednio odpowiednig cyfre
lub symbol. Mozna réwniez przesungé
pasek przewijany palcem. Strefa
gotowania jest wigczana natychmiast,
bez koniecznosci zatwierdzenia wyboru.
(A).

Dostepne sg ustawienia mocy od 1 (moc
minimalna) do 15.
Zaprogramowane sg trzy ustawienia
dostepne bezposrednio:
W = moc 8, gotowanie na
wolnym ogniu.
T W - moc 12, przypiekanie.
BOOST = moc maksymalna (B).

Bez ustawienia mocy, strefa gotowania
wytgczy sie automatycznie po kilku
sekundach.

2.8 WYLACZENIE PALNIKOW

Wytgczanie jednego palnika:

- Krétko nacisnij przycisk ® na ekranie,
zeby zatrzymaé jeden z
uruchomionych palnikéw.

Wytgczanie  wszystkich  palnikow
réwnoczesnie:

- Krétko nacisnij przycisk on/off na stole,
(D) wyswietlacz pozostaje podswietlony
i umozliwia dostep tylko do funkcji
ustawien. Aby uzyska¢ dostep do funkc;ji
zasilania i ponownie wigczy¢ grzejnik,
nalezy ponownie nacisng¢ przycisk
wigczania/wytgczania ® (D), jesli
obecny jest symbol stanu gotowosci (D).

16
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29 WYLACZANIE PLYTY

- Wecisng¢ i przytrzymaé przycisk
Wigczanie/Wytgczanie ptyty - ekran
zostanie wyfgczony.

210 CZAS TRWANIA GOTOWANIA
(minutnik)

Kazda strefa gotowania posiada wiasny
minutnik. Mozna go zaprogramowac po
wigczeniu danej strefy.

Nalezy najpierw wybra¢ palnik, a
nastepnie moc gotowania, na przykfad
6 (A).

Przejs¢ do menu funkcji (B) i wybraé
funkcje czasu gotowania (minutnik) (C).

Za pomocg przyciskow + lub - ustawi¢
wybrany czas, na przykiad 15 min. (D)
i zatwierdzi¢ wciskajgc symbol czasu
trwania gotowania (minutnik) w dolnej
czesci ekranu lub zaczekac kilka sekund,
az ustawienie zostanie zatwierdzone
automatycznie.

UWAGA: Gdy wskazania na
wyswietlaczu sg w kolorze miedzianym,
mozna zmienia¢ ustawienia. Kiedy
wskazanie ustawien wyswietlane
jest w kolorze biatym, ustawienia sg
zatwierdzone. Jezeli na ptycie ustawione
sg 2 naczynia lub wiecej, ustawienia sg
wykonywane wytacznie dla strefy, dla
ktorej wskazania na wyswietlaczu sg
czerwone.

17




° 2 UZYTKOWANIE

241 MINUTNIK NIEZALEZNY

Funkcja ta umozliwia ustawienie
odliczania w dowolnej chwili.

Aby przejs¢ do tej funkcji, nalezy:
Przejs¢ do menu funkcji i wybrac¢ funkcje
»minutnik niezalezny” (A).

Ustawi¢ czas za pomocg przyciskéw +
lub - (B).

Zatwierdzi¢ wybor, wciskajgc symbol
minutnika niezaleznego lub zaczekac¢
kilka sekund - ustawienie zostanie
zatwierdzone automatycznie.
Wskazanie na wyswietlaczu zmienia
kolor na biaty i odliczanie rozpoczyna
sie.

Po uptywie ustawionego czasu rozlega
sie sygnat dzwiekowy, na wyswietlaczu
miga wskazanie OmOO i nastepnie
automatycznie wytgcza sie.

UWAGA: Aby szybko wyzerowac
ustawienie czasu, nalezy przytrzymac
wcisniety symbol ,minutnik” w dolnej
czesci ekranu.

18
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212 FUNKCJA ELAPSED TIME

Funkcja ta pozwala na wyswietlenie
czasu jaki uptynagt od ostatniej zmiany
mocy w wybranej strefie gotowania.

Przyktadowo: ptyta pracuje z mocg 6 od
kilku minut bez zaprogramowania czasu.
Aby sprawdzi¢, od jakiego czasu ptyta
pracuje, przejs¢ do menu funkcji i wybrac
funkcje ,Elapsed time” (A).

Czas, jaki uptyngt (na przyktad 15
min.) wyswietlany jest na wyswietlaczu
wybranej strefy gotowania.

Jesli gotowanie ma zakonczyé¢ sie w
okreslonym czasie, nalezy wcisng¢
symbol ,czas trwania gotowania” (B) ,a
nastepnie w czasie 5 sekund wcisngé
przycisk +, aby zwiekszy¢ catkowity czas
gotowania, ktéry ma zosta¢ ustawiony
(na przyktad 20 min.) (C).

Wyswietlana wartosé czasu
pozostajgcego (D) jest obliczana
automatycznie (w tym przyktadzie:
5 min.).
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2.13 WRZENIE (funkcja ,,Boil”)

Funkcja ta umozliwia zagotowanie
wody i utrzymywanie jej wrzenia w celu
ugotowania np. makaronu.

Wybrac palnik (na przyktad lewy tylny).
Przejs¢ do menu funkcji i wybraé funkcje
,Boil” (A).

Proponowana domysinie ilos¢ wody
wynosi 2 litry, jednak moze ona zostac
zmodyfikowana za pomocg przyciskow +
lub - (B).

Wybra¢ odpowiednig ilos¢ wody (w
zakresie od 0,5 do 6 litrow).

Zatwierdzi¢ wybér, wciskajgc symbol
,Boil” lub zaczeka¢ kilka sekund -
ustawienie zostanie zatwierdzone
automatycznie.

Gotowanie rozpoczyna sie.

Kiedy woda zacznie wrze¢, wigczy sie
sygnat dzwigkowy, a symbol ,Boil” bedzie
widoczny na wyswietlaczu.

Nalezy wéwczas umiesci¢c makaron w
naczyniu i wcisng¢ dowolne miejsce
wybranej strefy gotowania.

Domyslnie wyswietlacz proponuje
ustawienie mocy 12 oraz czas gotowania
wynoszgcy 8 minut (C).

Mozna réwniez zmodyfikowac
proponowane ustawienia mocy i czasu
gotowania.

Po zakonczeniu gotowania rozlega sie
sygnat dzwigkowy.

20
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UWAGA:

Wazne jest, by temperatura wody nie
byta zbyt wysoka lub zbyt niska na
poczatku gotowania, gdyz fatszuje to
wynik koncowy.

Nie uzywac naczyn zeliwnych.

Funkcje te mozna uzywac tylko na
jednym palniku réwnoczesnie.

Z funkcji tej mozna réwniez korzystaé
do gotowania dowolnych potraw we
wrzgcej wodzie.

2.14 PODTRZYMYWANIE CIEPLA

Funkcja ta umozliwia podtrzymywanie
temperatury z moca 2.

Ze wzgledow bezpieczenstwa, ptyta
wytgcza sie automatycznie po 2
godzinach.

Aby przejs¢ do tej funkciji, nalezy:
Przejs¢ do menu funkcji i wybra¢ funkcje
,Podtrzymywanie ciepta” (A).

Aby wyjs¢ z tej funkcji, wcisngé symbol
,Podtrzymywanie ciepta” (B).

W razie braku naczynia, symbol ,?” miga
w danej strefie, ale funkcja pozostaje
aktywna.
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2.15 FUNKCJA HORIZONEPLAY
(w zaleznosci od modelu)

Urzgdzenie jest wyposazone w
znajdujgcg sie z tytu powierzchni
grzewczej prowadnice umozliwiajgca
prawidtowe ustawienie akcesoriow
firmy De Dietrich nalezgcych do gamy
Horizone Play, takich jak deska do
krojenia, plancha lub grill.

Ustawianie akcesoriow:
Umiesci¢ wyztobienie akcesorium w
prowadnicy urzgdzenia (A).

Aby unikngé mozliwosci
zarysowania, nie nalezy przesuwac
akcesoriow HORIZONEPLAY po
powierzchni grzewczej urzadzenia.

2.16 FUNKCJA GRILL / PLANCHA

Funkcja umozliwia wykorzystywanie
akcesoriow takich, jak grill lub plancha
we wszystkich strefach gotowania (za
wyjatkiem trybow QUATTRO i SOLO) do
grillowania produktow.

Wybra¢ strefe gotowania i ustawi¢ na
niej swoje naczynie. Kiedy ptyta wykryta
naczynie, wcisng¢ przycisk{ p

(A).

Symbol ,grill/plancha” zostanie
wyswietlony w strefie (B), moc jest
programowana wstepnie i gotowanie
rozpoczyna sie. Po osiggnieciu pozgdanej
temperatury, sygnat dzwiekowy wigczy
sie na 10 sekund i symbol zacznie migac.
Minutnik nie jest dostepny dla tej funkc;ji.

Aby wyjs¢ z tej funkcji, wcisng¢ symbol
L,grill/plancha” (C).

W razie braku naczynia, symbol ,?” miga
w danej strefie, ale funkcja pozostaje
aktywna.
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217 USTAWIENIA

Funkcja umozliwia dostep do
poszczegolnych parametréw, ktére mogg
zosta¢ zmodyfikowane:

- Wstepny wybor mocy.

- Jasnos¢.

- Tryb demo,

(zastrzezony dla serwisu
naprawczego).

Strefa gotowania musi by¢ wytgczona.
Przejs¢ do menu funkcji i wybrac¢ funkcje
.Ustawienia” (A).

2.18 WSTEPNY WYBOR MOCY

Funkcja ta pozwala zmodyfikowac
wstepnie okreslone poziomy mocy (za
wyjatkiem funkcji BOOST).

Strefa gotowania musi by¢ wytgczona.
Aby uzyska¢ dostep do tej funkciji,
nalezy przejs¢ do funkgji ,Ustawienia”.

Wcisng¢ jeden z symboli preselekcji
mocy z lewej strony ekranu (A).

Wybra¢ jedng z gotowych wartosci
preselekcji mocy (B) i zmodyfikowaé
ja, wprowadzajgc nowg wartos¢ za
pomocg przyciskéw + lub - (C).

UWAGA: Ustawienia mocy muszg

wynosi¢ od 1 do 9 dla pierwszego
przycisku i od 10 do 15 dla drugiego.
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219 JASNOSC

Funkcja ta umozliwia zmiane natezenia
podswietlenia ekranu.

Aby uzyskac¢ dostep do tej funkcji, nalezy
przejs¢ do funkcji ,Ustawienia”.

Wybra¢ symbol jasnosci w sSrodkowej
czesci ekranu (A).

Ustawi¢ pozgdang jasnos$¢ za pomocg
przyciskéw + lub - (B).

Zatwierdzi¢, wciskajgc symbol ,Powrot”
(C).

2.20 TRYB DEMO
(zastrzezony dla serwisu
naprawczego)

W razie przejscia do zastrzezonego dla
serwisu naprawczego trybu demo (A),
nalezy wcisng¢ przycisk ,Powro6t” (B)
aby powrdci¢ do poprzedniego ekranu, a
razie pomytkowego wprowadzenia kodu
i zatwierdzenia go przyciskiem OK (C),
wigczy sie sygnat dzwiekowy i urzadze-
nie powroci do ekranu ,pierwszego uru-
chamiania”.
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2.21 BLOKADA POLECEN
STEROWANIA

Ptyta indukcyjna posiada zabezpieczenie
przed dzie¢mi, ktdre blokuje ptyte (np. do
czyszczenia).

Ze wzgledow bezpieczenstwa, przycisk
,Wiaczanie/Wytgczanie” jest zawsze
aktywny i umozliwia wytgczenie strefy
grzewczej, nawet zablokowane;.

Blokowanie:

Wcisng¢ symbol kitédki ,otwartej”
na wyswietlaczu (A) az do chwili
potwierdzenia wykonania polecenia
przez symbol dZzwigkowy - ptyta zostanie
zablokowana.

Kiedy dziatajgca ptyta zostanie
zablokowana (B), strefy grzewcze
nadal pracujg, jednak uzytkownik nie
ma dostepu do przyciskow ustawien
mocy lub minutnika, a symbol ktodki
,zamkniete]” bedzie migac¢ przez kilka
sekund, po czym zaswieci sie Swiattem
ciggtym. Zawsze aktywny stale jest
jedynie przycisk ,Wigczanie/wytgczanie”.

Odblokowanie:

Kiedy ptyta zostanie zablokowana
po wytgczeniu lub w trakcie pracy,
wcisngé symbol ,zamknietej]” ktédki
na wyswietlaczu (C) az do chwili
potwierdzenia wykonania polecenia
przez podwdjny symbol dzwiekowy -
ptyta zostanie zablokowana.
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2.22 Funkcja CLEAN LOCK

Funkcja ta pozwala na czasowe
zablokowanie ptyty podczas czyszczenia.

Aby aktywowac¢ funkcje ,,Clean lock”:
Wcisng¢ krotko symbol kiédki ,otwartej”
na wyswietlaczu - wtgczy sie sygnat
dzwigkowy i symbol ktddki ,zamknietej”
bedzie miga¢ przez caty czas
zablokowania.

Po uptywie 30 sekund ptyta zostanie
automatycznie odblokowana. Emitowany
jest podwdjny sygnat dzwiekowy, a
symbol ktédki zmienia sie na ,otwarty”.

@ Porada

Przed ponownym uzyciem nalezy
pamieta¢ o odblokowaniu ptyty
(patrz rozdziat ,Blokowanie polecen
sterowania”).

2.23 WSKAZOWKI | ZALECENIA
BEZPIECZENSTWA

Ciepto resztkowe

Strefa gotowania, ktéra byta uzywana
przez dtuzszy czas moze pozostawac
gorgca przez kilka minut.

Symbol ciepta resztkowego)%i
pozostaje wyswietlany

na ekranie, dopoki strefa nie zostanie
wystarczajgco schtodzona (A).

Nalezy unika¢ dotykania tej strefy lub
stref.
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Ogranicznik temperatury:

Kazda strefa gotowania wyposazona jest
w czujnik bezpieczenstwa kontrolujgcy
w sposob ciggty temperature dna
naczynia. W przypadku pozostawienia
pustego naczynia w strefie gotowania,
czujnik automatycznie dostosowuje moc
generowang przez ptyte i zapobiega w
ten sposéb uszkodzeniu naczynia lub
stotu.

Zabezpieczenie ,,matych
przedmiotéow”

Przedmiot o matych rozmiarach (np.
widelec, tyzka lub pierscionek) potozony
na ptycie nie jest wykrywany jako
naczynie.
Wyswietlacz miga i moc nie jest
wigczana.

Uwaga

Nie zaleca sie umieszczania
metalowych przedmiotéw takich jak
noze, widelce, tyzki i pokrywki na ptycie
grzewczej, gdyz moga sie rozgrzac.

Ochrona w przypadku rozlania sie
pltynu:

Wytgczenie ptyty, wyswietlenie symbolu
specjalnego i sygnat dzwiekowy moga
mie¢ miejsce w jednym z 3 ponizszych

przypadkow:
- Rozlanie sie ptynu na przycisk
,Witgczanie/wytgczanie” Ilub na

wyswietlacz (A).

- Potozenie mokrej szmatki na przycisku
»~Wigczanie/wytgczanie”.

- Potozenie metalowego przedmiotu na
przycisku ,Wigczanie/wytgczanie” (B).
Nalezy oczysci¢ powierzchnie ptyty lub
usung¢ przedmiot a nastepnie wznowié
gotowanie.
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System automatycznego wytgczania
(Auto Stop system):

Dla ochrony przed zapomnieniem
wytgczenia, ptyta indukcyjna jest
wyposazona w funkcje zabezpieczajgca
~+Auto-Stop system”, ktéra automatycznie
wytgcza zapomniang strefe gotowania
po okreslonym czasie (od 1 do 10 godzin
w zaleznosci od uzywanej mocy).

w razie zadziatania tego
zabezpieczenia, wytgczenie strefy
gotowania jest sygnalizowane

wyswietleniem komunikatu ,Auto-
Stop” w strefie sterowania i przez ok. 2
minuty rozlega sie sygnat dzwiekowy.
Wystarczy woéwczas wcisngé dowolne
miejsce na ekranie, aby wytgczy¢ sygnat
dzwiekowy.

¢ 3 KONSERWACJA

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Niewielkie zabrudzenia mogg by¢
usuwane przy uzyciu ggbki kuchennej
(A). Zwilzy¢ cieptg wodg strefe, ktéra ma
by¢ wyczyszczona, a nastepnie wytrzeé
(B).

W przypadku uporczywych,
zastygnietych zabrudzen, a takze
pozostatosci cukru lub roztopionego
plastiku, nalezy usunag¢ je uzywajgc
gabki kuchennej i/lub specjalnego
skrobaka do szkfa. Zwilzy¢ cieptg wodg
strefe, ktéra ma by¢ wyczyszczona,
uzy¢ specjalnego skrobaka do szkia,
aby zedrze¢ zabrudzenie, dokohczyc¢
czyszczenie za pomocg gabki kuchennej,
a nastepnie wytrzec.

Aby usung¢ pozostatosci osadow
lub kamienia wapiennego, zwilzy¢
zabrudzenie cieptym biatym octem,
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pozostawi¢ na pewien czas, a nastepnie
wytrze¢ miekkg szmatka.

W przypadku btyszczgcych przebarwien
metalowych oraz utrzymania
cotygodniowego, nalezy wuzywac
specjalnego produktu do czyszczenia ptyt
witroceramicznych. Natozy¢ specjalny
produkt (zawierajacy silikon i posiadajgcy
wiasciwosci zabezpieczajgce) na plyte
witroceramiczna.

Wazna uwaga: nie nalezy uzywaé
jakichkolwiek proszkow lub gagbek
sciernych. Nalezy uzywac¢ kremow
lub specjalnych ggbek do naczyn
delikatnych.

KONSERWACJA DESKI DO
KROJENIA HORIZONEPLAY

Nalezy przestrzega¢ okre$lonych
wskazéwek bezpieczenstwa, aby
zachowac jakosc i skutecznosc dziatania
produktu.

Okolicznosci, ktorych nalezy unikac¢
w przypadku deski do krojenia:

- kontakt z gorgcymi garnkami lub
talerzami.

- ustawienie w zbyt matej odlegtosci
od grzejnika wydmuchowego lub
klimatyzacji, poniewaz instalacje te
powodujg osuszenie powietrza.

- narazenie na dziatanie promieni
stonecznych przez szybe.

- narazenie na zbyt duze wahania
temperatury.

- zamontowanie deski pomiedzy 2
materiatami bez zatozenia zigcza
dylatacyjnego.

- instalacja deski na powierzchni
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(gipsowej, wylewki cementowej, ktora
jest jeszcze wilgotna...), ktéra nie jest
jeszcze catkowicie sucha.

Przed pierwszym uzyciem:

Deska powinna zosta¢ posmarowana
olejem do pieczenia (1 do 2 tyzek
stotowych, ktére nalezy rozprowadzic¢
czystg szmatkg na catej powierzchni).
Zapewnia to utrzymanie lepszego
wygladu oraz przedtuzenie trwatosci
urzgdzenia.

Okresowe czynnosci konserwacyjne :

Nalezy smarowa¢ deske olejem raz na
miesigc.

Jezeli deska do krojenia ma byc¢
wykorzystywana wylgcznie w celach
dekoracyjnych, zdecydowanie zalecane
jest pomalowanie jej lakierem, aby
zapobiec mozliwosci jej kurczenia lub
dylataciji.

Nie wolno W ZADNYM WYPADKU
nawilza¢ deski, aby jg wyczysci¢, ale
jedynie zeskrobac¢ zabrudzenia uzywajac
noza badz skrobaka - umozliwi to
usuniecie nadmiaru wilgoci pochodzacej
z krojonego miesa i zapewni utrzymanie
drewna w doskonatym stanie.



| | Podezas pierwszego uruchamiania |

Podczas wigczania

Podczas uzywania

¢ 4 ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Stwierdzony problem:

Mozliwe przyczyny:

Co nalezy zrobi¢:

symbol jest
/y } wyswietlany
na ekranie.
Instalacja wytacza sie
samoczynnie.

Ptyta wydziela dziwny zapach
podczas pierwszych gotowan.

Tryb demo

Plyta jest nieprawidtowo
podtgczona.

Urzadzenie nowe.

Wcisng¢ ikone /y

Sprawdzi¢ poprawnosc¢.
Przeczytaé rozdziat dotyczacy
podtgczania.

Nic nie robi¢. Zapach zniknie
po kilkukrotnym uzyciu.

Ptyta nie dziata i ekran nie
wigcza sie.

Ptyta nie dziata i wyswietla sie
komunikat.

Ptyta nie dziata, a na ekranie
miga symbol zamknietej ktddki.

Urzadzenie nie jest
podtgczone do zasilania.
Zasilanie lub podtgczenie jest
nieprawidfowe.

Obwad elektroniczny dziata
nieprawidtowo.

Plyta jest zablokowana.

Sprawdzi¢ bezpieczniki i
wytgcznik.

Wezwacé serwis.

Patrz rozdziat ,Uzycie funkciji
ochrona przed dzie¢mi”.

Plyta przestata dziata¢ i wydaje
sygnat dzwigkowy co okoto 10
sek':~d i wysSwietla sig .

Wyswietlany jest symbol F7.

Po wiaczeniu strefy gotowania,
warto$¢ mocy miga.

Garnki wydajg dzwieki podczas
gotowania. Plyta stuka
podczas gotowania.

Wentylacja trwa jeszcze kilka
minut po zatrzymaniu sie ptyty.

Wylana ciecz lub metalowy
przedmiot uniemozliwia
dziatanie przycisku ,Wigczanie/
Wytaczanie” lub ekranu.

Obwody elektroniczne ulegty
przegrzaniu.

Stosowane naczynie jest
niedostosowane do gotowania
za pomocg indukgji lub posiada
Srednice mniejszg niz zalecana
(patrz ,Uruchamianie”).

Jest to normalne w przypadku

pewnych typéw naczyn. Jest to
powodowane przechodzeniem
energii z ptyty na naczynie.

Schtodzenie elektroniki.
Normalne dziatanie.

Nalezy oczysci¢ powierzchnig
ptyty lub usungé przedmiot a
nastepnie wznowi¢ gotowanie.

Patrz rozdziat ,Zabudowa”.

Patrz rozdziat ,Naczynia do
gotowania indukcyjnego”.

Nic nie robi¢. Nie ma
zagrozenia dla ptyty
indukcyjnej ani dla naczynia.

Nic nie robié.
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° 5 SRODOWISKO

®

OCHRONA SRODOWISKA

- Materiaty opakowaniowe tego
urzgdzenia nadajg sie do recyklingu.
Zachecamy do ich recyklingu i do
umieszczenia ich w przewidzianych w
tym celu pojemnikach, a tym samym do
przyczynienia sie w ten sposéb
do ochrony $rodowiska.
- Urzgdzenie zawiera réwniez
wiele materiatéw podlegajgcych
recyklingowi. Na produkcie znajduje
sie symbol, ktéry oznacza, ze zuzyte
urzadzenia nie powinny by¢ mieszane
z innymi odpadami. Recykling urzadzen
organizowany przez producenta
sprzetu, zostanie wykonany w
najlepszych dla Panstwa warunkach,
zgodnie z dyrektywag europejskg w
mocy dotyczgcg zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. W
celu uzyskania informacji na temat
najblizszych punktoéw zbioérki zuzytego
sprzetu nalezy zwréci¢ sie do wtadz
lokalnych lub sprzedawcy. Dziekujemy
za Panstwa wspotprace na rzecz
ochrony srodowiska.

Wskazéwka dotyczaca oszczedzania
energii

Gotowanie z szczelnie przylegajaca
pokrywg oszczedza energie. Jesli uzy-
jesz szklanej pokrywy, bedziesz mogt
doskonale kontrolowa¢ proces gotowa-
nia.
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¢ 6DZIAL OBSLUGI KLIENTA

Ewentualne interwencje przy urzadzeniu
powinny by¢ wykonywane przez osoby
wykwalifikowane, autoryzowane
przez marke. Aby utatwi¢ rozwigzanie
problemu, podczas rozmowy z serwisem
naprawczym nalezy poda¢ kompletne dane
referencyjne posiadanego urzadzenia
(nazwa handlowa, numer serwisowy,
numer seryjny). Informacje te znajdujg sie
na tabliczce znamionowe;j.

(€ madeinFrance

cevex || 1sMGROUPE2 CLASsE

o -Cs6oe20
(GY PONTOISE.

B: Odniesienie handlowe
C: Odniesienie do ustugi
H: Numer seryjny

I: Kod QR

32



X PRZEWODNIK SZYBKIEGO URUCHAMIANIA
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CARA CLIENTE,
CARO CLIENTE,

Descobrir os produtos De Dietrich, é experimentar emocdes Unicas.
A atracdo é imediata desde o primeiro olhar. A qualidade do design
¢ ilustrada pela estética intemporal e pelos acabamentos cuidados que
tornam cada objeto elegante e refinado, em perfeita harmonia uns
com os outros. Em seguida, surge a irresistivel vontade de Ihes tocar.
O design De Dietrich tira partido de materiais robustos
e conceituados, privilegiando a autenticidade. Associando a tecnologia
mais evoluida a materiais nobres, De Dietrich assegura a realizagéo
de produtos de alta execugao ao servigo da arte culinaria, uma paixao
partilhada por todos os amantes da cozinha. Desejamos-lhe muita
satisfacéo na utilizagdo deste novo aparelho.
Agradecemos a sua confiancga.

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich<O>

()

Ml Importante :
Antes de ligar o seu aparelho, leia com atencao este guia de instalagéo e utilizagao,
para se familiarizar mais rapidamente com o seu funcionamento.
Encontre o guia do utilizador e mais informacdes sobre estes produtos, utilizando o
cédigo QR no final deste documento.



INDICE

Seguranga e precaugdes importantes..........cccceveemerrrreernninsesssssssnnnes 4
INStAlAGAOD ....eerei it ————————— 7
Remocéo da embalagem ... 7
ENcastramento ... 7
[ To = Lo~ o 1 USRI 9
L L] 2=V o 2R 10
Selec80 dO reCipieNte .......ueeeiiiiiii e 10
Descricao da parte SUPETIOr .......evviieeeeeiiiiiiiiiieeeeeeae e e e e e e eee e 11
D=t g o= Lo e [o AV (=T o] U P 12
Descricao das fUNGOES .......ccuveieiiiieeiee e 13
LIQAGA0 ...ttt 13
SeleGA0 dO fOCO.....coiiiiiiiieeiee e 14
Ajuste da POtENCIA...........oovviiiiiiicccce e 16
Desligar 0s f0CcoSs da placa .........ceevveieeeeiiiiiiiiiieiieeee e 16
DUuragao de COZEAUIA .......cccueiiiiieiieieee e e 17
Temporizador independente............ooooiiiiiiiiiiiiie e 18
TEemMPO PASSAUO......cciiiiiiieeeeeeee et e e ——— 19
FUNGA0 de €DUIIGAOD .....vvveeieicee e 20
Funcdo de manter aqUECIdO..........ccoeeeiieiiiiiiiiiieeeee e 21
HOMZONE PlAY ...t 22
FUNGAO0 de grelna... ... 22
CONfIQUIAGOES ...ttt 23
Pré-seleccao de pOtENCIas .......uueeiiiiiieiiiiiiie e 23
LUMINOSIAAAE ... 24
Modo de demMONSIraAGA0........uuiiiii i 24
Bloqueio dos COMandOS ......ccooiiiiiiii e 25
FUNGAO0 “Clean LOCK” .......oo ettt 26
Seguranga € reCoOmMENdagOES. ........ccecuuveiieiieieiaeee e e e e e e e e 26
1= T 11 2= o U 28
Resolugao de avarias........cccccereiinninsinnsss s 30
Meio ambiente..........coooiiiiic e ———— 31
Servigo de apoio ao cliente ........ccccvvieririninii i —— 32
Guia de arranque rapido (folha destacavel)..............cccceeeveeeeeiiinnnns 33



SEGURANCA E PRECAUCOES IMPORTANTES

Este manual esta igualmente disponivel no site Internet da marca.

Deve tomar conhecimento destes conselhos antes de instalar e utilizar o seu aparelho.
Foram redigidos para a sua segurancga e para a seguranga dos outros. Conserve este
manual de utilizagdo com o seu aparelho. Se o aparelho for vendido ou cedido a outra
pessoa, certifique-se de que entrega também o manual de utilizagao.

» Para o melhoramento constante dos nossos produtos, reservamo-nos o direito de
introduzir nas caracteristicas técnicas, funcionais ou estéticas todas as modificagdes
de caracteristicas ligadas a evolucao técnica.

 Para encontrar facilmente no futuro as referéncias do seu aparelho, aconselhamos
a anota-las na pagina “Servico e relagdes com os Consumidores”

Este aparelho pode ser
utilizado por criancas de pelo
menos 8 anos de idade e
Por pessoas de capacidades
isicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou pessoas sem
experiéncia e conhecimentos
suficientes, se estas tiverem
sido devidamente informadas
ou formadas relativamente
a utilizagado deste aparelho,

de maneira segura e
compreendendo 0s riscos
envolvidos.

As criangas nao devem brincar
com o aparelho.

A limpeza e a conservagao
pelo utilizador n&do devem ser
efetuadas por criangas sem
supervisao.

Criangcas de menos de 8
anos devem ser mantidas
afastadas, a menos que sejam
vigiadas permanentemente.
O aparelho e as suas partes
acessiveis tornam-se quentes
durante a utilizacao.

Devem ser tomadas

precau¢cdes para evitar
tocar nos elementos de
aquecimento.

Objetos metalicos como facas,
garfos, colheres e tampas ndo
devem ser colocados sobre a
superficie, pois podem ficar
guentes.

A sua placa de cozinha possui
um dispositivo de seguranca
para criancas, que bloqueia
a sua utilizacdo a paragem
ou durante a cozedura (ver
o capitulo: utilizacdao da
seguranga para criangas).

O seu aparelho esta em
conformidade com as diretivas
e regulamentacdes europeias
as quais esta sujeito.

Para que nao haja
interferéncias entre a sua
placa de cozinha e um
estimulador cardiaco, ¢é
preciso que este tenha sido
concebido em conformidade
com a regulamentacao
aplicavel. Informe-se junto



SEGURANCA E PRECAUCOES IMPORTANTES

do seu fabricante ou do seu
medico.

Uma cozedura com 6leo ou
outra matéria gorda efetuada
sobre uma placa e sem
supervisdo pode ser perigosa
e dar lugar a um incéndio.
NUNCA tente apagar um
incéndio com agua; deve cortar
a alimentacdo do aparelho
antes de cobrir a chama com,
por exemplo, uma tampa ou
uma cobertura anti-incéndio.

ATENCAO: a cozedura deve
ser supervisionada. Uma
cozedura curta necessita
de um supervisionamento
continuo.

Risco de incéndio: nao
armazenar objetos sobre as
zonas de cozedura.

Se a superficie estiver
fissurada, desligue o aparelho
para evitar o risco de choque
elétrico.

Nao utilize a sua placa de
cozinha antes de ter substituido
a parte superior em vidro.
Evite impactos com os
recipientes, a superficie de
vidro vitroceramico é muito
resistente, mas nao € no
entanto inquebravel.

Nao colocar uma tampa quente
em contacto direto com a sua
placa de cozinha. Um efeito de
«ventosa» poderia deteriorar a
superficie vitroceramica. Evite
as friccdes de recipientes que
podem com o tempo provocar

uma degradacao da decoragao
da superficie vitroceramica.
Para a cozedura, nunca
utilize folhas de papel de
aluminio. Nunca coloque
produtos embalados com
aluminio, ou em bandejas de
aluminio, sobre a sua placa de
cozedura. O aluminio fundiria
e deterioraria definitivamente o
seu aparelho de cozedura.
N&o guarde no movel situado
sob a sua placa de cozedura
os seus produtos de limpeza
ou produtos inflamaveis.
O seu fogado esta concebido
ara funcionar a 50Hz ou
OHz (50Hz/60Hz) sem
ualquer intervencao especial
a sua parte.
Apos a utilizagéo, desligar
o fogao através do seu
dispositivo de controlo e nao
confiar no sensor da panela.

Se o0 cabo de alimentacéao
elétrica estiver deteriorado,
deve ser substituido pelo
fabricante, pelo seu servico
Pds-Venda ou por pessoas de
qualificago similar, para evitar
um perigo.

Certifique-se de que o cabo
de alimentacdo de qualquer
aparelho elétrico, ligado a
proximidade da placa de
cozinha, ndo esta em contato
com as zonas de cozedura.



SEGURANCA E PRECAUCOES IMPORTANTES

Nunca utilize limpadores a
vapor para a conservagéo da
sua placa.

O aparelho nédo é destinado
a funcionar com um
temporizador externo ou
um sistema de comando de
distancia separado.

Apo6s a utilizagdo, pare o
funcionamento da placa de
cozedura com o dispositivo de
comando e sem o detetor de
tachos.

ADVERTENCIA: Utilize
unicamente protecdes de
lacas concebidas pelo
abricante do aparelho de
cozedura, referenciadas no
aviso de utilizagdo como
tendo sido adaptadas ou
incorporadas no aparelho. A
utilizacdo de protecbes nao
apropriadas pode provocar
acidentes.



° 1 INSTALACAO

1.1 REMOGAO DA EMBALAGEM

Retire todas as pecas de protegao.
Verifique e respeite as caracteristicas
do aparelho que figuram na placa
informativa (1.1.1).

Queira anotar nos quadros abaixo as
referéncias de servigo e tipo de norma
que figuram nesta placa, para uma
futura utilizagao.

Service: ”Type:

1.2 ENCASTRAMENTO NO MOVEL

Verifique que as entradas e saidas de
ar estdo efetivamente livres. Tenha
em conta as indicagdes relativas as
dimensdes (em milimetros) do modvel
destinado a receber a placa de cozinha.

- Encastramento sobre o tampo
Ver esquemas (1.2.1 - 1.2.3)

- Encastramento nivelado com a
superficie do tampo
Consultar esquema (1.2.2)

00000
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° 1 INSTALACAO

Verifique se o ar circula corretamente
entre a parte da frente e a parte traseira
da placa de cozedura.

Em caso de instalacdo da placa de
cozinha acima de uma gaveta (1.2.4) ou
acima de um forno encastravel (1.2.5),
respeite as dimensdes indicadas nas
ilustragbes para assegurar uma saida
de ar suficiente na frente.

Cole a junta de estanqueidade em toda
a volta da placa (1.2.6).

Introduza a placa no movel (1.2.7).

@ Se o seu forno estiver instalado sob
a placa de cozinha, os dispositivos de
seguranca térmica da placa podem
limitar a sua utilizacdo simultdnea com a
do forno em modo de pirdlise. Esta
placa esta equipada com um sistema de
seguranca anti sobreaquecimento. Este
dispositivo de seguranga pode, por
exemplo, ser ativado em caso de
instalagcdo da placa por cima de um
forno insuficientemente isolado. O
cédigo “F7” é entdo visualizado nas
zonas de comando. Se isso acontecer,
recomendamos que aumente a zona de
ventilagdo da placa de cozinha,
efetuando uma abertura na parte lateral
do movel (8 cm x 5 cm).

1.24




° 1 INSTALACAO

1.3 LIGAGAO ELETRICA

Estes placas devem ser ligadas
a rede elétrica através de um
dispositivo de corte omnipolar
em conformidade com as regras
de instalacdo em vigor. Um
dispositivo de desligamento deve
estar incorporado na canalizagdo
fixa.

Identifique o cabo e as cores dos fios da
sua placa de cozedura:
Cabo de 5 fios (1.3.1 € 1.3.2):

a) verde-amarelo

b) azul

c¢) castanho

d) preto

e) cinzento

Aquando da colocagédo sob tensdo da
placa, ou apdés um corte de corrente
prolongado, uma codificagdo luminosa
aparece no painel de comando. Aguarde
cerca de 30 segundos ou prima um
botdo para que essas informacgdes
desaparecam antes de utilizar a placa
(esta visualizagdo € normal e esta
reservada, dado o caso, ao seu servigo
pos-venda). O utilizador da placa néo
deve em caso algum toma-las em
consideracao.

117
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° 2 UTILIZACAO

2.1 SELEGAO DO RECIPIENTE

A maioria dos recipientes € compativel
com a indugdo. SO os recipientes de
vidro, barro, aluminio sem fundo especial,
cobre e certos materiais inoxidaveis
ndo magnéticos ndo funcionam com o
aquecimento por indugéo.

@ Sugerimos que escolha
recipientes com fundo espesso e
plano. Desta forma, o calor sera bem
repartido e a cozedura mais homogénea.
Nunca colocar um recipiente vazio a
aquecer sem vigilancia.

E Evite pousar recipientes sobre o
painel de comando.

10



° 2 UTILIZACAO 593

22 DESCRIGAO DO SEU APARELHO

Horizonetech

DPI7698G
DPI7698DG

HorizonePlay

DPI7698GS

11



° 2 UTILIZACAO

2.3 DESCRIGAO DO SEU APARELHO

O seu teclado é inteiramente tatil. Um simples toque no ecra permite aceder aos
comandos quando a placa estda em funcionamento. Uma faixa desenrola-se na
parte inferior do ecra e utiliza-se deslizando o dedo sobre a mesma, o que permite
selecionar o valor (de poténcia) ou as diversas fungdes disponiveis.

Se o simbolo de espera estiver presente no visor, premir a tecla on/off E
fora do visor.

@ Ligar/desligar a placa
@ Bloqueio do teclado
@ Tecla Menu

@ Faixa de desenrolar

(acesso as poténcias)

@ Simbolo de espera
@ Tecla de retorno
e Teclas de selegao das

funcdes

@®© Tecla de desligar




° 2 UTILIZACAO

3

24 DESCRIGCAO DAS FUNGOES

G X G HE

U T—

&

@ 6 ©0 (d]

@ Funcéo de duragdo da cozedura
(temporizador)

@ Funcgéo de temporizador independente

G Funcgéo de «elapsed time»

@ Fungéo de selegdo da zona de
aquecimento

2.5 LIGAR

W T
o o0

@ Funcéo de ebuligéo
0 Funcgdo de manter aquecido

@ Funcao de configuragdes
‘D Funcao de grelha

4 configuragdes de cozedura aparecem no ecra.

@ Modo QUATTRO
4 zonas:
para recipientes com um fundo de
g 11a22cm.

@ Modo TRIO
1 espago Horizonetech (3 esquerda):
para uma grelha, uma fritadeira de
peixe ou recipientes com um fundo
de @ 18 a 24 cm.
+ 2 zonas (a direita):
para recipientes com um fundo de
g 11a22cm.

© Modo DUO
2 espacos Horizonetech :
para grelhas, fritadeiras de peixe ou
recipientes com um fundo de @ 18 a
24 cm.

@ Modo SOLO:
especialmente criado para todos os
recipientes de grandes dimensdes.
A poténcia é idéncia em todos os
focos.
NOTA: O seu recipiente nao deve

ser colocado no centro da placa.

13

@ Conselho

Quando utiliza varios recipientes ao
mesmo tempo na sua placa, privilegie
as zonas de cozedura situadas em lados
opostos. Num mesmo lado, a utilizagéo
do booster de uma zona provoca uma
limitacdo automatica da poténcia da
outra zona visivel no visor.




° 2 UTILIZACAO

2.6 SELEGAO DO FOCO

Prima a tecla Ligar/Desligar da placa (A).

Prima o botdo «Menu» para aceder as
funcdes (B).

Prima a funcdo «Selegdo da zona
de cozedura» (C) para obter as 4
configuracbes de cozedura possiveis
(D).

Selecione uma das configuragbes de
cozedura, em fungédo do seu recipiente
(E).

Coloque o seu recipiente sobre a placa

(F)

Quando aparecer o simbolo Ligado/
Desligado no ecrd, pressionar
brevemente o botdo Ligar/Desligar
para iniciar a cozedura (G) e pressionar
qualquer uma das zonas de cozedura no
ecra (H).

Cada foco de cozedura que nao esteja
a ser utilizado tera simbolos a piscar (l).

A placa de cozinha detetara
automaticamente a colocagdo do
recipiente e aparecera um 0 nessa zona

().

14




° 2 UTILIZACAO

Acrescentar um tacho suplementar:

Coloque o seu tacho na zona desejada
e prima o ecra para detetar a posicao
do novo recipiente. Aparece um numero
dourado na zona escolhida. Pode entao
escolher a poténcia desejada. Se néo
selecionar uma poténcia, a zona de
cozedura desliga-se automaticamente
apos alguns segundos.

Deslocacdo de um tacho durante a
cozedura:

Pode deslocar um recipiente de uma
zona para outra durante a cozedura tendo
0 cuidado de levantar este recipiente e
nao fazé-lo deslizar; a sua placa detetera
automaticamente a deslocagdo e os
ajustes atribuidos serdo conservados
(se um numero piscar, sera necessario
validar por um toque no ecra na zona em
questao).

NOTA: A detecdo automatica de um
recipiente s6 é possivel se o levantar
até a nova zona de cozedura; ndo deve
fazé-lo deslizar!

O simbolo «?» aparece na zona para
onde o recipiente foi deslocado até que
a placa detete a nova zona de cozedura
escolhida.

15



° 2 UTILIZACAO

2.7 CONFIGURAGAO DA POTENCIA

Faixa de desenrolar que da acesso as
poténcias:

012 34567 8 9101112131415 W —w BOOST

Selecione um valor de poténcia premindo
diretamente o valor ou o simbolo
desejado. Pode também fazer deslizar
com o dedo a faixa de desenrolar. A zona
de cozedura inicia-se imediatamente,
sem precisar de a validar. (A).

Os valores de aquecimento vao de 1
(poténcia minima) a 15.
Séo pré-programados trés acessos
diretos:

i = poténcia 8, fervura.
T W - poténcia 12, tostar por fora.
BOOST = poténcia maxima (B).

Se nao selecionar uma poténcia, a zona
de cozedura desliga-se automaticamente
apos alguns segundos.

28 DESLIGAR OS FOCOS

Parar apenas um foco:

- Pressionar brevemente o botdo do
ecra ® para parar um dos focos em
funcionamento (C).

Paragem de todos os focos
simultaneamente:

- Premir brevemente o botéo on/off na
mesa, (D) o visor permanece aceso e so
permite o acesso as fungbes de
configuragdo. Para aceder as fungdes
de poténcia e voltar a ligar o aquecedor,
premir novamente o botdo On/Off
(D) se o simbolo de standby estiver
presente (D).

16



° 2 UTILIZACAO

29 PARAGEM DA PLACA

Exerca uma pressdo prolongada na
tecla Ligar/Desligar da placa, o ecra
apaga-se.

2.10 DURAGAO DA COZEDURA
(temporizador)

Cada zona de cozedura possui um
temporizador proprio. Este pode ser
programado se a respetiva zona de
aquecimento estiver em funcionamento.
Selecione em primeiro lugar o seu lume
e depois a poténcia de aquecimento,
por exemplo 6 (A).

V& ao menu de funcgdes (B) e escolha
a fungdo de duragdo de cozedura
(temporizador) (C).

Com a ajuda das teclas + ou -, ajuste
o tempo desejado, por exemplo, 15 min.
(D) e valide pressionando o simbolo da
duragéo de cozedura (temporizador) na
parte inferior do visor ou aguarde alguns
segundos para que a validagdo ocorra
automaticamente.

NOTA: Pode sempre alterar as
configuragcbes quando as indicacdes
do visor apresentam uma cor
dourada. Quando a visualizagdo das
configuragbes aparecer a branco,
significa que as suas configuragoes
foram validadas. Se tiver 2 tachos ou
mais sobre a placa, as configuracdes
serao sempre feitas sobre o visor com
as indicagbes a dourado.
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° 2 UTILIZACAO

211 TEMPORIZADOR
INDEPENDENTE

Esta funcdo permite-lhe ajustar uma
contagem regressiva a qualquer
momento.

Para aceder a esta fungao:

Va ao menu das fungbes e escolha a
fungéo «temporizador independente»
(A).

Ajuste o tempo desejado com a ajuda
dos botbes + ou - (B).

Valide premindo o simbolo temporizador
independente em baixo do visor ou
aguarde alguns segundos e a validagao
se fara automaticamente.

A indicagdo no visor fica branca e a
contagem regressiva comeca.

Ao fim do tempo definido, sdo emitidos
sinais sonoros, 0.00 pisca e apaga-se
automaticamente.

NOTA: Para um retorno a zero rapido
aquando do ajuste do tempo, apoie
e mantenha o dedo no simbolo
«temporizador» em baixo do visor.
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° 2 UTILIZACAO

212 ELAPSED TIME

Esta fungéo permite apresentar o tempo
decorrido desde a ultima modificagao de
poténcia de um foco escolhido.

A sua placa funciona a poténcia 6 desde
ha varios minutos, sem programacéo da
duracgao.

Para saber o tempo decorrido, va ao
menu das fungdes e escolha a fungao
«Elapsed time» (A).

O tempo decorrido (exemplo 15
min.) aparece fixo no visor do foco
selecionado.

Se quer que a cozedura se termine
depois de um tempo definido, prima o
simbolo «duragdo de cozedura» (B)
e depois de cinco segundos, prima
a tecla + para aumentar o tempo de
cozedura total pretendido (exemplo
20 min.) (C).

A visualizagao do tempo restante (D) é
calculada automaticamente (no exemplo:
5 min.).
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° 2 UTILIZACAO

2.13 EBULIGAO (fungéo «Boil»)

Esta funcdo permite ferver agua e
manté-la em ebulicdo para cozer massa,
por exemplo.

Selecione o seu foco (exemplo: traseiro-
esquerdo).

Va ao menu das fungdes e escolha a
funcao «Boil» (A).

Por predefinicdo a quantidade de
agua proposta € de 2 litros mas tem a
possibilidade de modifica-la com as
teclas + ou - (B).

Ajuste a quantidade de agua desejada
(de 0,5 a 6 litros).

Valide premindo o simbolo «Boil»
em baixo do ecrd ou aguarde alguns
segundos e a validagcdo se fara
automaticamente.

A cozedura comega.

Um bip é emitido quando a agua entra
em ebulicdo e o simbolo «Boil» pisca no
visor.

Deite entdo as massas e valide tocando
em qualquer ponto da zona de cozedura
correspondente.

Por predefinicdo, o visor propde uma
poténcia e uma duracéo de cozedura de
8 minutos (C).

Pode no entanto ajustar a poténcia e o
tempo de cozedura propostos.

Um sinal sonoro é ouvido ao fim da
cozedura.
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° 2 UTILIZACAO

NOTA:

E importante que a temperatura da agua
nao seja nem muito quente nem muito
fria no inicio da cozedura, pois isso
influenciaria no resultado final.

N&o utilize recipientes de ferro fundido.
Essa fungédo s6 é utilizavel num lume
por vez.

Pode também utilizar essa funcao para
cozer qualquer alimento que requeira
uma cozedura em agua fervente.

2.14 MANTER QUENTE

Esta fungdo permite manter aquecidos
os alimentos na poténcia 2.

Por medida de seguranga, ela ira
apagar-se automaticamente depois de
2 horas.

Para aceder a esta fungéo:

Va ao menu das fungdes e escolha a
funcdo «Manter quente» (A).

Para sair da fungéo, prima o simbolo
«Manter quente» (B).

Na auséncia de um recipiente, o simbolo
«?» pisca no zona do visor mas a fungao
mantém-se ativa.

21



° 2 UTILIZACAO

2.15 HORIZONEPLAY
(consoante o modelo)

O seu aparelho esta equipado com uma
guia na parte traseira da superficie de
aquecimento, que permite posicionar os
acessorios De Dietrich da gama Horizone
Play, como a Tabua de corte, a Plancha
ou o Grelhador.

Instalagéo dos acessorios:
Posicionar a ranhura do seu acessorio
sogre a guia do seu aparelho (A).

Nao fagca deslizar os acessoérios
@HORIZONEF’LAY sobre a superficie
de cozedura para evitar qualquer risco
de riscos.

2.16 FUNGAO DE GRELHA

Esta fungédo permite utilizar acessorios
de tipo grelhador ou plancha em todos
os focos de cozedura (exceto o modo
QUATTRO e SOLO) para grelhar
alimentos.

Selecione o seu foco de cozedura e
posicione o recipiente por cima. Depois
de a placa o ter detetado, prima o botao
TH(A).

O simbolo «grelha» aparece na zona
do visor (B), a poténcia é pré-programada
e € iniciada a cozedura. Quando é
atingida a temperatura exigida, soa um
sinal sonoro durante 10 segundos e o
simbolo pisca.

O temporizador nao € utilizavel para esta
funcéo.

Para sair da fungdo, prima o simbolo
«grelha» (C).

Na auséncia de um recipiente, o simbolo
«?» pisca no zona do visor mas a fungao
mantém-se ativa.
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° 2 UTILIZACAO

217 CONFIGURAGOES

Esta fungdo da acesso a diversos
parametros que podem ser modificados:

- A pré-selecao das poténcias.

- A luminosidade.

- Modo de demonstragao
(reservado ao servigo pos-venda).

A zona de cozedura tem de estar
desligada.

Va ao menu das fungdes e escolha a
funcédo «Configuracdes» (A). (A).

2.18 PRE-SELEGAO DE
POTENCIAS:

Esta funcdo permite alterar os niveis
de poténcia definidos nas pré-sele¢des
(exceto para o BOOST).

A zona de cozedura tem de estar
desligada.

Para aceder a esta funcgéo, va a fungéo
«Configuragdes».

Prima um dos simbolos de poténcias
pré-programadas a esquerda do ecra
(A).

Escolha uma das pré-selegdes de
poténcia (B) e modifique-a ajustando
uma nova poténcia com as teclas + ou
-(C).

NOTA: As poténcias devem estar
compreendidas entre 1 e 9 para a
primeira tecla e entre 10 e 15 para a
segunda.
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° 2 UTILIZACAO

219 LUMINOSIDADE

Esta funcdo permite modificar a
intensidade da visualizagao no ecra.

Para aceder a esta fungéo, va a funcao
«Configuragdes».

Selecione o simbolo da luminosidade no
centro do ecra (A).

Altere a intensidade desejada com a
ajuda dos botdes + ou - (B).

Valide premindo o simbolo de «retorno»
(C).

2.20 MODO DE DEMONSTRAGAO
(reservado ao servigo poés-venda).

Se tiver entrado no modo de
demonstragdo reservado ao servigo
pés-venda (A), prima a tecla «retorno»
(B) para voltar ao ecra anterior e se
por erro tiver introduzido um codigo
e validado por OK, (C), um bip sera
emitido e voltara ao ecra da «primeira
colocagao sob tenséon».
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° 2 UTILIZACAO

2.21 BLOQUEIO DOS COMANDOS

A sua placa de cozinha possui um
sistema de seguranca para criangas que
a bloqueia (para a limpeza por exemplo).
Por razdes de seguranca, s6 a tecla
“Ligar/Desligar” estd sempre ativa
e permite o corte de uma zona de
aquecimento, mesmo quando bloqueada.

Bloqueio:

Prima o cadeado «aberto» no visor (A)
até que um bip confirme a sua manobra,
a sua placa esta entao bloqueada.
Quando a placa esta em funcionamento,
se a bloquear, (B), as zonas de
cozedura em funcionamento continuam
a aquecer, mas nao tera acesso as
teclas de poténcia ou do temporizador,
o0 cadeado «fechado» pisca durante
alguns segundos e torna-se fixo. S6 a
tecla “Ligar/Desligar” esta sempre ativa.

Desbloqueio:

Quando a placa estiver bloqueada,
parada ou em funcionamento, prima o
cadeado «fechado» no visor (C) até que
um sinal sonoro duplo confirme a sua
manobra, a placa é entado desbloqueada.
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° 2 UTILIZACAO

2.22 Funcao «CLEAN LOCK»

Esta funcdo permite o bloqueio
temporario da sua placa durante a
limpeza.

Para ativar o «Clean lock»:

Exergca uma pressao breve sobre o
cadeado «aberto» no visor, um bip é
emitido e um cadeado «fechado» pisca
durante todo o tempo do bloqueio.

No fim de 30 segundos, a placa
desbloqueia-se automaticamente. E
emitido um bip duplo e o cadeado volta
a «abertoy.

@ Conselho

N&o se esqueca de desbloquear a placa
de cozinha antes de a reutilizar (consulte
o capitulo «bloqueio dos comandos»).

2.23 SEGURANCAE
RECOMENDAGOES

Calor residual

Apdés o uso intensivo, a zona de
aquecimento que acabou de utilizar pode
ficar quente durante alguns minutos.

Um indicador de calor residual]%i
permanece visivel no ecrd enquanto

a zona nao estiver suficientemente
arrefecida (A).

Evite entdo tocar na ou nas zonas em
questédo.
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° 2 UTILIZACAO

Limitador de temperatura:

Cada zona de aquecimento esta
equipada com um sensor de seguranga
que controla constantemente a
temperatura do fundo do recipiente. Em
caso de esquecimento de um recipiente
vazio numa zona de aquecimento acesa,
este sensor adapta automaticamente a
poténcia da placa e evita qualquer risco
de deterioragdo do recipiente ou da
placa.

Seguranga «objetos pequenos»:

Objetos de pequenas dimensdes (como
um garfo, uma colher ou um anel...) que
possam ser colocados sozinhos em
cima da placa nao sao detetados como
recipientes.

O visor pisca e a poténcia n&o é ativada.

Atencao

Recomendamos que nao se
coloquem objetos metalicos, como
facas, garfos, colheres e tampas
sobre a placa de cozinha porque se
podem aquecer.

Protecdo em caso de derrame:

A paragem da placa, uma visualizagao
especial e um sinal sonoro podem
ocorrer num dos 3 seguintes casos:

- Derrame que recubra a tecla «Ligar/
Desligar ou o visor (A).

- Pano molhado posto sobre a tecla
«Ligar/Desligar».

- Objeto metalico posto sobre a tecla
«Ligar/Desligar» (B).

Limpe ou retire o objeto e volte a iniciar
a cozedura.




° 2 UTILIZACAO

28

Sistema de paragem automatica:

No caso de se esquecer de desligar um
cozinhado, esta placa esta equipada
com uma fungdo de seguranga
denominada “Auto-Stop system” que
desliga automaticamente a zona de
aquecimento esquecida, apdés um tempo
predefinido (compreendido entre 1 e 10
horas, consoante a poténcia utilizada).

Se esta seguranga for ativada, o corte
da zona de aquecimento é assinalado
pela visualizagdo de «Auto-Stop» na
zona de comando e um sinal sonoro
€ emitido durante cerca de 2 minutos.
Basta premir qualquer lugar no ecra
para parar o bip.

° 3 MANUTENCAO

CONSERVAGAO E LIMPEZA

Para sujidades ligeiras, utilize uma
esponja sanitaria (A). Demolhar
convenientemente com agua quente a
zona a lavar e depois limpar (B).

Para uma acumulagdo de sujidades
recozidas, derrames com agucar,
plastico derretido, utilize uma esponja
sanitaria ou um raspador especial para
vidro. Demolhar convenientemente com
agua quente a zona a lavar, utilizar um
raspador especial para vidro para tirar
a maior parte, acabar com a esponja
sanitaria e depois limpar.

Para auréolas e marcas de calcario,
aplicar vinagre branco quente sobre a
mancha, deixar agir e secar com um
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° 3 MANUTENCAO

pano macio.

Para cores metalicas brilhantes e a
conservagao semanal, utilizar um produto
especial para vidro vitroceramico. Aplicar
o produto especial (que contenha silicone
e tenha de preferéncia um efeito protetor)
sobre o vidro vitroceramico.

Observagao importante: nao utilize
pos nem esponja abrasiva. Privilegie os
cremes e as esponjas especiais para
loucga delicada.

MANUTENCAO DA TABUA DE
CORTE HORIZONEPLAY

Certas  precaugdes devem  ser
respeitadas para preservar a qualidade
e a eficacia do seu produto.

Nunca exponha a sua tabua de corte:
- ao contato com tachos ou pratos muito
quentes.

- a proximidade excessiva com um
aquecimento por ar pulsado ou um
climatizador, pois estes sistemas secam
o ar.

- a exposigéo prolongada ao sol atras de
uma vidraga.

- a variagdes excessivas de temperatura.
- a pressao entre 2 materiais sem prever
junta de dilatacdo, quando encastrada.
-ao posicionamento sobre uma superficie
nao seca em curso de construgdo
(gesso, cimento ainda humido...).

Na primeira utilizagao:
E preciso lubrificar a sua tabua de corte

29

com ¢6leo de cozedura (1 a 2 colheres
de sopa a espalhar com um pano limpo
sobre todas as superficies). Isto permite
manter um bom aspeto e garante a
longevidade.

Manutengao regular:

Deve lubrificar a tabua de corte uma vez
por més.

Se a tabua de corte serve apenas de
decoragdo, é fortemente aconselhado
enverniza-la para evitar que fique sujeita
a contragéo ou dilatagéo.

Nunca MOLHE a sua tabua de corte para
limpa-la, raspe-a com a lamina de uma
faca ou um raspador, isto removera o
excesso de humidade da carne cortada
e conservara a madeira em perfeito
estado.



|[ Quando a placa é ligada | | Primeira colocagéo em servigo |

Durante a utilizagdao

° 4 RESOLUCAO DE AVARIAS

Problema constatado:

Causas possiveis:

O que deve fazer:

/y aparece no
ecra.

A instalagéo provoca o corte
do disjuntor.

A placa liberta cheiros
durante as primeiras
utilizagoes.

Modo de demonstragcéo

Existe um problema na
ligacdo da placa.

Placa nova.

Prima o icone /y

Verifique a sua conformidade.
Capitulo ligagao.

Nada. O cheiro desaparecera
apods algumas utilizagoes.

A placa néo funciona e o
ecra permanece apagado.

A placa nao funciona e
aparece uma mensagem.

A placa nao funciona, um
cadeado fechado pisca no
visor.

O aparelho nao recebe
alimentagao elétrica. A
alimentagdo ou a ligagéo
estéo defeituosas.

O circuito eletrénico funciona
mal.

A placa esta bloqueada.

Inspecione os fusiveis e o
disjuntor elétrico.

Contate o Servigo
Pés-Venda.

Consulte o capitulo de
utilizagao do sistema de
seguranga para criangas.

A placa deixou de funcionar
e emite um sinal sonoro

a cada 10 segundos
aproximadamente, e um =
visualizado.

Aparece F7.

Apos ter posto a funcionar
uma zona de aquecimento, o
valor de poténcia pisca.

Os tachos fazem barulho
durante o aquecimento. A
placa emite um tinido durante
0 aquecimento.

A ventilagéo continua a
funcionar alguns minutos
depois de ter apagado a
placa.

Houve um derrame ou um
objeto metalico obstrui a tecla
«Ligar/Desligar» ou o visor.

Os circuitos eletrénicos
aqueceram-se.

O recipiente utilizado nao é
adequado para indugédo ou
tem um diametro inferior a

12 cm (ver: Ligar)

E normal com alguns tipos
de recipientes. Isto deve-se
a passagem de energia da
placa para o recipiente.

Arrefecimento da eletronica.
Funcionamento normal.

Limpe ou retire o objeto e
volte a iniciar a cozedura.

Consulte o capitulo acerca do
encastramento.

Consulte o capitulo acerca
dos recipientes para a
indugao.

Nada. Nao existem riscos,
nem para a placa de cozinha,
nem para o recipiente.

Nada.
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¢ 5 MEIO AMBIENTE

®

RESPEITO PELO MEIO AMBIENTE

- Os materiais de embalagem deste
aparelho séo reciclaveis. Participe
na reciclagem e contribua para a
protecao do ambiente, colocando-os
nos contentores disponibilizados pela
camara municipal para o efeito.
- O seu aparelho também
contém varios materiais
reciclaveis. Assim, inclui este
logétipo para indicar que os
aparelhos usados ndo devem
ser misturados com outros
residuos. Assim, a reciclagem de
aparelhos usados do fabricante sera
realizada nas melhores condi¢des, em
conformidade com a Diretiva Europeia
em vigor em matéria de equipamentos
elétricos e eletronicos. Consulte a sua
camara municipal ou o seu revendedor
para conhecer os pontos de recolha dos
aparelhos usados mais proximos da
sua area de residéncia. Agradecemos
a sua colaboragao na prote¢ao do meio
ambiente.

Conselho de economia de energia
Cozinhar com uma tampa bem ajustada
economiza energia. Se utilizar uma tampa
de vidro, podera controlar perfeitamente a
cozedura.
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¢ 6SERVICO DE APOIO AO CLIENTE

INTERVENGOES

Qualquer trabalho no seu aparelho deve

ser realizado por um profissional qualificado
que seja uma marca registada. Quando
telefonar, para facilitar o tratamento do seu
pedido, queira ter consigo as referéncias
completas do seu aparelho (referéncia
comercial, referéncia de servigo, nimero de
série). Esta informagdo pode ser encontrada
na chapa de identificagéo.

(€ MadeinFrance

TYPE

x| smaroupe2 cLassE s

B: Referéncia de vendas
C: Referéncia de servigo
H: Numero de série

I: Cédigo QR
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YBA/KAEMAA

IHHOKYIIATE/IbHHUII A,
YBAXAEMBIH IIOKYIIATEJIb!

VMcnonb3oBaHune BbiCOKOKNnaccHom npoaykumn De Dietrich nogaput
BaM He3abblBaeMble aMOLIUN.

Ona npuBnekaeT k cebe BHMMaHue ¢ nepBoro B3rnsga. Kauectso gusanHa
nogyYepKMBaeTCs 3CTETMKOWM BHE BPEMEHUN U TLATENbHBIMU AeTansiMu
OTOENKMW, JenatLWwnMN KaxXabli npeamMeT aferaHTHbIM U YTOHYEHHbIM

B COBEPLUEHHON rapMOHUN OAHUX C Apyrumu. K aTo nnute Tak u
XOYeTCs NPUKOCHYTHCS.

[na npoussoacTtea ToBapoB De Dietrich ucnonb3sytotcs Tonsko
NMPOBEPEHHbIE, BbICOKOKAaYECTBEHHbIE Y HAAEeXHble MaTepuarsbi.
Vcnonb3oBaHue 6naropogHbix MaTepMarnoB U NPUMEHEHME NepenoBbIX
TEXHOMOrM rapaHTUpPYT BbICOKOE kadecTBO npoaykumm De Dietrich,
KOTOPOE He OCTaBWUT PaBHOAYLLUHLIMU AaXe caMbiX TpeboBaTeNbHbIX
LeHuTenewn KynmHapHoro uckycctea. lNycTb ncnonb3oBaHme 3Toro HOBOTO
nprubopa AOCTaBWT BaM yAOBOJIbCTBYUE.

Bnarogapvm Bac 3a gosepue.

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich@
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[Mepen ucnonb3oBaHMEM YCTPOWCTBA BHMMATENbHO MpovMTanTe gaHHOE PYyKOBOACTBO
nonb3oBaTensi, YToObl 03HAKOMUTLCS C ero paboTou.

PykoBoACTBO Monb3oBaTenst M AOMOSHATENbHYO MHOPMaUMo 06 3TUX MPOAYKTaX MOXHO
HaiiTh ¢ nomoLLbio QR-KoAa B KOHLE 3TOMO AOKYMEHTA.
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BAKHBIE HHCTP

YKIIHHU 110 TEXHUKE

BE3O0IIACHOCTH U IIPE/[OCTEPE/KEHUA

OTO PYKOBOACTBO TaKKe JOCTYMHO A5 CKaYMBaHUS Ha caiiTe Npou3BOANTENS.

Mbl NPOCMM Bac 03HAKOMUTLCA C HACTOALMMMU PEKOMEHAALMAMI OO Hayana yCTaHOBKM
M 3KCMyaTauuu Balwel NnuTbl. TU pekoMeHZauuu faHbl Ans Bawen cOBGCTBEHHOW
6e30macHoCTV 1 6e30MacHOCTY ApYrvX MioAen. XpaHuTe 3Ty UHCTPYKLMIO BMECTE C Ballei
nnuTon. B cnyyae npodaxu Unu gapeHus NnuTsl ApYroMy nuuy He 3abyabTe nepenatb emy

TaKKe MHCTPYKUMIO Mo SKcnnyaTtaunn.

C Uenblo NOCTOSIHHOTO YNyYlleHUs Ka4ecTBa Hallen NPOAyKUMM Mbl OCTaBnsieM 3a cobow
NpaBO BHOCWUTb B €€ TeXHWUYeckue, (hyHKLMOHAmMbHbIE UM 3CTETUYECKUE XapaKTEPUCTUKU
ntobble U3MEHEHUS, HAaNPaBIIEHHbIE HA €€ TEXHUYECKOE YCOBEPLLEHCTBOBAHME.

* Yto6bl nerko HarTh B ByayLiem HopMaLmio 0 Ballen NnnTe, Mbl PEKOMEHZYEM 3anucaTb
ee Ha cTpaHuue «apaHTuiiHoe 06CnyXuBaHme 1 paboTta C NokynaTensmMmy.

OTa nnuTa MoXeT UCMONb30BaTLCA
AeTbMU B BO3pacTe OT 8 neT u
cTapLie, noabMn C CEHCOPHbIMY,
YMCTBEHHbIMU U (PU3NYECKUMM
OTKMOHEHNAMM, @ TaKkKe NMabMM
6e3 pocTtaTovyHOro onbiTa
W 3HaHUW, ecnu OoHuM Obinu
0by4eHbl npaBunam 6e3onacHoro
MCNONb30BAHMUA NNUTbl  W”
MOHUMAIOT BCE PUCKU, CBSA3AHHbIE
C €€ UCMOoNb30BaHNEM.
[eTn He [AonXHbl
NAUTON.

He pa3peluanTe 4eTsM BbINOMHATL
YUCTKY U oBCnyxuBaHue NAuTbl
6e3 npucMoTpa CTapLUKX.
HaxoxpgeHne geten mnagwe 8
neTt BO3Ne NAUTbI AOMyCKaeTcs
TONbKO MOA MNOCTOSIHHbIM
HabnogeHnem.

Mnuta 1 ee QOCTyNHbIE 4YacTu
MOrYT CWIbHO HarpeBaTbCA BO
BPeMsi 1CMOb30BaHWSI.
Cnepyer cobnwpgaTtb
OCTOPOXHOCTb M He npukacaTbecs
K HarpeBaTeslbHbIM 371EMEHTaM.
Bo wun3bexaHme HarpeBa
mMeTannuyeckne npeameThl,

urpatb ¢

HanpuMmep HOXWU, BUIKH,
NOXKA W KPbIWKK, HE OOSMKHbI
pa3meLlatbCsi Ha MOBEPXHOCTU
NAnThbI.

Bawa nnuta o6opynosaHa
6nokupoBkon ans obecneyeHns
6esonacHocTn AeTewn, KoTopas
GnokmpyeT ee MCNONb3OBaHME B
OTKITFOYEHHOM COCTOSIHAM UIN BO
BPEMS MPUrOTOBMNEHNS MULLM (CM
pasgen: «besonacHocTb geteny).

Mnuta COOTBETCTBYET
TpeboBaHMeEM eBpONencKux
LVMPEKTUB 1 NMpaBwIl, KOTOpbIE Ha
Hee pacnpoCTPaHSAKTCS.

Uto0bbl NNKTa He Bbi3biBana nomex
B paboTe KapaMoCTUMynaTopa,
nocnegHu  [OMKeH ObITb
pa3paboTaH ¥ HaACTpOeH B
COOTBETCTBUM C Hagnexaliumm
TpeboBaHuamu. CasxuTECH C
€ro Npov3BoAMTENEM UM BaLLNM
nevaliym Bpayom.
MpurotoBneHne nuwm ¢
NPUMEHEHWEM XMpa UMK Macna
Ha nnuTe 6e3 NpucMoTpa MOXeT
ObITb OMACHO 1 MOXET NPUBECTU K
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noxapy. HUIKOI' 1A He nbiTanTech
NOTYWNTb NOXap BOAOMW,
HEOOXOAMMO BLIKMHOYUTE NAUTY W
HaKpPbITb €e, HanNpUMep KPbILLKOW
UM HETOPHOYMM MOKPbLIBANOM.

BHUMAHWE: cnepute 3a
MPOLIECCOM MPUrOTOBIIEHUS MULLN.
B cnyyae HenpoaomKuTenbHOro
npouecca MNPUroTOBMEHUS
KOHTPONUPYWUTE €ro HenpepbIBHO.

OnacHocTb noxapa: He
ocTaBnanTe npegMeTbl Ha
KOH(hOpKaX.

Ecnn  noBepxHOCTb MAUTHI

pacTpeckanacb, OTKIK4YUTE ee OT
ONEeKTponnTaHna BO n3bexaHune

nopaxeHns  3NeKTpU4eckum
TOKOM.

He nonb3ynTecb nnuTomn
0O  3aMeHbl CTEeKNAHHOW
CTONELHNLbI.

N3berante coygapeHus c

Nnocygow: CTeKno-kepammuyeckas
NMOBEPXHOCTb 06M1aaaeT BbICOKOM
MPOYHOCTLI, OOHAKO He ABNSETCS
HeObtoLencs.

He knagute ropsiume KpbILLKK
nnawms Ha nauty. OddekT
«MPUCOCKNY» MOXET NPUBECTU
K MOBPEXOEHU KepaMu4ecKom
MOBEPXHOCTH. 3berante
B3aMMHOI0O TPEeHUs Mexay
MAMTOM U NOCYyOoW, TaK Kak 3To
MOXET NPUBECTMN K MOBPEXAEHNIO
[leKopa Ha CTeKro-KepaMm4eckom
MOBEPXHOCTW.

Hukorga He wucnonb3ynute
anwoMuHneByto donery Ans
NMPUroTOBNEHNS NULLM Ha 3TON
nnuTe. Hukorga He CTaBbTe Ha

NIUTY NPOAYKTHI, 0BepHyTbie
antoM1HMEBOW onbron, mnu B
antoMUHUEBOM NOTKE. ANMIOMUHUIA
MOXET pacnnaBUTbCA U HaHECTU
HenonpasumbIn yulepb Balen
nnuTe.

He xpaHuTe B LwWkKad4ynke nojg
NAUTOM YUCTAWME cpeacTea
UNN nerkoBocnnameHsLmecs
NpPOAYKTbI.

Ecnu nospeaunca kabenb
3MNeKTPONMTaHus, TO BO n3bexaHne
OMacHbIX CUTyaLun ero 3ameHy
[IOIKEH BbINOMHATD TEXHUYECKUN
nepcoHan npou3BoaUTENS,
nepcoHan cnyxo6bl
nocnenpoaaxHoro o6cnyxmneaHns
WKW NMUO C COOTBETCTBYHOLLEN
KBanuduKaumen.

Yb6eautech, YTo Kabenb NUTaHUS
3NeKTPUYEeCcKoro ycTpomncTea,
MOOKMIOYEHHOTO BO3ne
MAUTbI, HE KacaeTcs 30Hbl ANS
MPUrOTOBIEHNS NMIALLIN.

Hukorga He ucnonb3yunTte
MapooynMCcTUTENDb AN YUCTKK
MANTHI.

JTa nnuTa He NpegHasHaveHa ans
BKJTHOYEHMNS C MOMOLLbHO BHELLIHErO
Tanmepa unm oTaenbHON CUCTEMBI
ANCTaHLUMOHHOTO ynpaBneHusl.
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Mocne MCnonb3oBaHUA
BbIKNoYanTe NAMTY NPy NOMOLLM
perynatopa; He cnegyeTt
NMOMHOCTbK nonaraTbCa Ha
[ETEKTOP KacTpHIb.

NMPEOYNPEXOEHWE: [Ons
3alWMTbl NAWTbI UCMNONb3YyNTe
TONbKO BCTPOEHHbIE
npon3BoaMTENEM 3allUTHbIE
yCTpONUCTBA MWW 3alUTHbIE
ycTponcTBa, paspaboTaHHble
ee npouvsBoauTenem
nnu peKOMeHAOBaHHbIE
MPOV3BOANTENEM B MHCTPYKLMM MO
aKcnnyaTaumm kak NpurogHble ans
AaHHON NNuUTbl. Vicnonb3oBaHune
HECOOTBETCTBYIOLUMX 3aLUTHbIX
YCTPOWCTB MOXEeT NpUBecCTU K
BbIXOAY MNWTbI U3 CTPOS.

Bawa BapoyHaa naHenb
paccunTaHa _Ha  paborty
ngm yactote 50 mnn 60 0
(50_Twu/60 Ty) 6es kakoro-

nubo cneunanbHOroQ
BMellaTenbcTBa C Ballewn
CTOPOHBI.

[Mocne MCMonb3oBaHUA

BbIKJTHOHNTE BApPOYHYHO NaHesb
Cc NMOMOLLbKO yCcTpoucTBa
ynpaBiieHna 1 He noJiaranTechb
Ha OaT4yuK KaCTproJin.



¢ 1 YCTAHOBKA

1.1 PACIMAKOBbIBAHUE

M3Bneknte Bce 3alluTHble npucnocobneHuns
AN TpaHcnoptupoBkM.  O3HakoMbTeCcb ¢
XapakTepucTUkamMn  MANTbI,  yKasaHHbIMM  Ha
3aBofckor Tabnnuke, 1 yuntbisarte ux (1.1.1).

B nomsx Hwke OTMETbTE 3KCMMyaTaLMOHHbIE
JaHHble 1 AaHHble O TUME CTaHAApTa, ykasaHHbIe
Ha Tabnuyke. OHKM NpurogsaTca Bam B ByayLuem.

Service: ”Type:

1.2 BCTPAMBAHME B MEBEJIbHYIO
CTEHKY

Ybenutech, YTO BO3LyX03a0OPHbIE U BbITSHKHbIE
0TBEPCTUS He 3abnokuMpoBaHbl. YuuTbiBaiTe
pasmepbl LWkada (B MUNIMMETpax), B KOTOPbIA
OyneT BCTpoOeHa nnmTa.

- YcTaHoBKa Ha paboyei MoBepXHOCTH
Cwm. cxembl (1.2.1 -1.2.3)

- YcTaHoBKa BPOBEHb C paboyert MOBEPXHOCTLH
Cwm. cxemy (1.2.2)

00000

3000 XXV 301

fxxHz

eavice. X000 | TYPE: X000KKK

X000 W

Ce

1SM GROUPE 2 CLASSE B

xooox [

1.21




¢ 1 YCTAHOBKA

YbenuTecb B XOpOLEN LMpKyNauMM BO3gyxa C
nepesHei v ¢ 3agHeN CTOPOHbI MANTHI.

Mpu yctaHoBke nnuTbl Hag swwkom (1.2.4)
WM Hag BMOHTMPOBAHHbIM [AYXOBbIM LIKA(OM
(1.2.5) cobnwopaiiTe pasmepbl, ykasaHHble
Ha CXemaTuyeckux MnmoCTpauusx, YTobsl
obecneynTb [OCTATOMHYID BbLITSKKY BO3ayXa
cnepeau.

Hakneiite  ynnoTHWTENbHYK NpOKNagky no
nepumeTpy niuTl (1.2.6).

BmoHTupyiiTe nnuTy B MebenbHyto cTenky (1.2.7).

@ Ecrnv fyxoBoi Lkady HaxoauTcs nog NnTou,
TepMmo3alluta MAUTbl  MOXET  OrpaHnyuTb
O[HOBPEMEHHOE VCMOMNb30BaHNE €€ U AYXOBKM B
pexume nupomu3a. Bawa nnanta ocHaleHa
CUCTEMOIA 3alLMTLI OT neperpeBa. ATa CUCTEMA,
Hanpumep, MoxeT ObiTb aKTMBMpOBaHa mnpu
YCTAHOBKE ~ MAUTbI  HaA  HEeLOCTATOYHO
N30MMPOBaHHLIM AyX0BbIM LWkadom. Ha aucnnee
B TakoM pexume oTobpaxaetcs ko «F7». B aTom
cryyae Mbl PEKOMEHAyeM BaM YBENUYUTb
BEHTUNALMIO MAUTLI MYTEM BbIPE3aHUS OTBEPCTHS
Ha OOKOBOI CTOPOHE KyXOHHOW Mebenm (8 cm X
5 cm).
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1.3 MOAKNIOYEHUE K CETU
ANEKTPUYECKOIO NMUTAHKUA

OTy NnuTy CriedyeT MOAKMYNTL K CETU
yepe3 OAHOMOMIOCHBIN aBTOMATUYECKUIA
BbIKMHOYaTENb, COOTBETCTBYIOLLMNA
AENCTBYIOLLMM NpaBuiaM MNOAKMKYEeHNs
anekTponpubopos. BbikntouaTenb
[OIKeH ObTb CTaLMOHAPHO YCTaHOBMEH
B CMICTEME 3MEKTPONPOBOAKN.

YkaxuTe kabenb 1 LBeT NPOBOZOB BaLLE NNMUTI:
NammkunbHbIf kabenb (1.3.1 1 1.3.2)

a) 3eNEHO-KenThbI

b) cuhHnin

C) KOPUYHEBBIN

d) yepHbIit

€) cepblii
Mocne nofaun HanpsikeHUs Ha NAUTY WK nocne

OANUTENBHOTO  OTKNKOYEHUA  3NEKTPO3HEepPrun
Ha naHenu ynpasneHua nossndeTcd
cooTBeTCTBYOWAA cBeToBas MHOnKauus.

MpubnuautensHo yepe3d 30 cekyHd wWnam nocne
HaX@aTus Ha KnaBuLLy 3Ta WHAOPMaLNs NCYe3HeT
n nnuta OymeT rotoa K WCMONb30BaHMIO (3TO
HOpMarbHas MHAOMKaLWA, U OHa 3ape3epBupoBaHa
Ha cnyyad, ecnu 3T0 Heobxogumo Ballen
cepucHo cnyx6e). B nwbom  cnyuae,
nonb3osaTenb NNUTbI HE OOMKEH NpUHUMATL ee
BO BHMMaHue.

2 x 230 V~
e

N1 N2 L1 L2

1

1.3.1
220-240 V~ 400 V 3N~
db ce a db ¢ e a
N L @ N L 2D
1.3.2
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21 BbIBOP NOCYabI

Bonbwas yacTb nocygbl COBMECTMMa ¢
MHOYKUMen. TombKo CTeKno, rnuHa, anioMUHUNA
0e3 cneumanbHOM OCHOBbI, Mefb W HeKoTopble
HEMarHuTHble Hepxasetowme cTanm
HECOBMECTUMbI C MHLYKUME.

@ Mbl npeanaraem Bam BbiGpaTh nocyay ¢
TONCTLIM M NAOCKUM AHOM. 370 obecneynBaet
OonTMManbHOe OIHOPOAHOE pacnpeseneHue Tenna.
Hukorga He HarpeBailTe nycTyto mocyamy 6e3
MprcMoTpa.

E CTapaMTer He CTaBWUTb NOCYAY Ha 3KpaH
NaHenun ynpaeneHua.

10




o 2 HCITO/TB30BAHNE £03

22 OMNUCAHME BEPXHEW YACTU

Horizonetech

DPI7698G
DPI7698DG

HorizonePlay

DPI7698GS

11



¢ 2 HCIIO/IB30BAHHUE

23 OMNWCAHKWE AUCNNEA

KnaamaTypa NOMHOCTbIO CeHCOPHas. Kak Tonbko nnuta BKMKYeHa, NpocToe NpPUKOCHOBEHME K ancnnero
[aeT A0CTyn K 3N1IEMEeHTaM ynpaBrieHus. PaCKprBafOU.I,aﬂCﬂ NEHTa B HWKHEN YyacTu aucnnest no3sonser
CKONMbXeHnem nanbLia Bbl6paTb 3Ha4yeHune (MOU.LHOCTI/I) nnn gpyrme uMeroLneca B Hanu4mn beHKLLVIVI.

@ BkntoyeHne/BbIKIIOYEHNE NAUTLI
C1MBON BKMOYEHNS!

(® Knasuwa et

@ PackpbiBatoLasics

@neHTa (noctyn k BbIGOPY

MOLLHOCTH)

@ Cumeon rotosHocTy
@ Knasuwwa Bo3BpaTa

e Knasuwuu Bbibopa chyHKLmiA

@ OcTaHoBKa BCMbILLEK

12
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24  OMUCAHMWE ®YHKLIIA

@ X G El W

U T—

Jrsip

@ 6 ©0 (d]

e OYHKUMS «MPOAOIKUTENBHOCTb
MPUrOTOBNEHIS MUY (TaiMep)

@ (DyHKLLVIFI «HE3aBUCUMBbIl Tammep»
e CDyHKLI,VIﬂ «UCTeKLlee Bpems»

@ OyHKLMS «BBIGOP KOHOPKN»

2.5 BKINOYEHME/BbIKIMIOYEHUE

o 0

@ OyHxums ckunsuenmer

&

@ oyHums «nogorpesy
@ OyHKUNS HACTPOVIKM
Q OyHKUMS «rpunb/nnaHyay

4 KoHdpurypaumn koHOPOK N5 NMPUrOTOBNEHUS ML MOSIBASILOTCS HA nCTnee.

0 Pexwum QUATTRO
4 KoHdpopKu:
nocyaa ¢ gHom @ ot 11 go 22 cm.

@ Pexum TRIO
1 30Ha Horizonetech (crega):
OOWH TPWMb, OfHA MMaHya, OfHa eguHuua
nocyabl Ans pbiGbl UM nocyasl ¢ AHoM @ ot
18 00 24 cm.
+ 2 30HbI (cnpaBa):
nocyaa ¢ gHom @ ot 11 1o 22 cwm.

© Pexum DUO
2 30HbI Horizonetech:
rPUrib, NNaHya, NocyAa ANs pbiBbl UM nocysa
¢ aHom @ ot 18 no 24 cwm.

@ Pexum SOLO:
CneunanbHo paspabotaH ang nocygbl
OonbLUMX pa3Mepos.
Bce KOH(OpKM MEIOT OAMHAKOBYH) MOLLHOCTb.
NMPUMEYAHUE: Tocyga He pomnxHa
pasmeLLaTbCs B LIEHTPe NInT.

13

DD DDDD

0999
X4

@ CoBet

Mpu MCMNONb30BaHUM HA MIUTE HECKOMbKUX
KaCTpionb OHOBPEMEHHO BbiGMpanTe KOH(OPKK,
pacnosnoxXeHHble N0 pasHble  CTOPOHHI.
Wcnonb3oBaHue npupocTa MOLHOCTU  Ha
OAHON KOH(pOpKe BbI3blBAET aBTOMATUYECKOE
OrpaHnyeHie MOLLHOCTM Ha APYroi, HaxoasLLencst
Ha 3TOM Xe CTOPOHE NANTHI, N 3TO OTPaXKaeTCs Ha
pucnnee.
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26 BbIBOP KOH®OPKHK

HaxmuTe Ha KnaBuLLy «BKIHOYEHWE/BBIKIIOYEHNEY
nnmsl (A).

HaxmuTe Ha KnaBuily «MeHio» Ans AocTyna K
(yHKUmam (B).

Haxmute Ha dyHKUMIO «BbIGOP KOHMrypaLmum
koHcbopku» (C) Ans nonmyyeHnst 4 BO3MOXHbIX
KOHCUrypaumii- KOHPOPOK AN NPUrOTOBMEHNS
nuwy (D).

Beibepute omHy W3 KOHGurypauuii KoHGOpOK
NPUrOTOBMEHNS MWLM B 3aBUCMMOCTW OT BaLlen
nocygel (E).

MocraBbTe Baly nocyay Ha nauty (F).

Mpwn nosiBneHun Ha aucnnee cumsona Ctapt/Cton
KOpoTKO HaxaTb kHomky Ctapt/CTon ans Havana
rotoBku (G), a Ha gucnnee HaxaTtb Ha MoyIo 30HY
rotoBku (H)

B Kaxmow 30He Heucnonb3yemblX KOHGOPOK
MuraioT cumeonbi (l).

Mnuta aBTOMaTUYECKM onpegenser
MeCTOMOMNOXEHNE MOCY/bl, U HA COOTBETCTBYHOLLEN
koHdhopke 3aropaetcsi 0 (J).
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Mlo6aBneHne 4ONONHUTENBLHON KAaCTPHOMN:

MocTaBbTe KaCTPIOMIO Ha HYXHYK KOH(OpKY
N HaXMmuTe Ha Aucnneir, YTobel onpeaennTb
MeCTOMOMOXeHNe HOBOW nocydbl. B 30He
BbIOPaHHOM KOH(OPKM KPaCHBIM (MeLHBIM) LIBETOM
3aroputes uudpa. Tenepb MOXHO BbiGpaTth
MoLLHocTb. Ecnn mowwHocTb He ByaeT BhibpaHa,
Yepe3 HECKOMbKO CeKyHA, KOH(OpKa BbIKMIOUMTCS
aBTOMaTUYECKM.

MNepemewenne kacTponum BO BpemA
NPUroTOBNEHUA:

Bbl moxeTe nepemewatb nocyay C OAHOM
KOHCDOPKM Ha ApYryto B MPOLIECCE MPUrOTOBMEHMS,
cTapasicb NOAHMMATb MOCYAY, a He TaluTb ee, Npy
3TOM nnuTa OyaeT aBTomMaTuyeckn 0bHapyxmBaTh
nepemelleHne W BbiOpaHHbie HACTPOWKM
COXPAHATCA (eCrv LMdPLI MUrakoT, TO He06X0AMMO
BbIMOMHUTb NOATBEPXAEHME, HaxaB Ha Aucnnen B
COOTBETCTBYIOLLIEH 30HE).

MPUMEYAHUE: AsTomaTiyeckoe o0bHapyxeHne
nocyabl BO3MOXHO, TONbKO ecnn Bbl ee
noAHUMaeTe, YTobbl NepemMecTUTb Ha ApYryto
KOHGhOpKY, @ He nepeTackuBaeTe Mo NOBEPXHOCTM
nauTbI!

CumBon «?» nosiBUTCS B 30HE KOHGOPKW, Kyaa
nocypa Obina nepemelLera, u OyaeT ropeTb 10 Tex
nop, noka nnuTa He 06HapyXMT HOBYIO BbIOPaHHYO

KOHEPOPKY.

15
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27 PEMYNUPOBKA MOLLHOCTHU

PackpbiBatolijascs neHTa, Aatouas JocTyn K
BbIGOPY MOLLHOCTM:

012 3456 7 8 9101112131415 W —w BOOST

Beibepute 3HaueHuWe MOLIHOCTM Hampsmyio,
HaXaB Ha xemaemyi uugpy unm cumeon. Bbl
TaKkke MOXETe KOCHYTbCS MarbLeM Xenaemoro
3HaYeHNs Ha packpbiBatoLLencs nexte. KoHdopka
BKIOYaEeTCs cpasy xe, 6e3 noatBepxaeHns. (A).

3HayeHns MOLLIHOCTY HaxoasATCs B AuanasoHe oT 1
(MMHUManbHast MOLHOCTb) A0 15.

3apaHee 3anporpaMmupoBaHbl Tpu BuAa
poctyna:

—
Wl = MOLHOCTb 8, NPUrOTOBNEHNUE «HA

MeANeHHOM OrHey.

W - 01 HOCTb 12, 0GXapuBaHue.
NMPUPOCT

(BOOST) = makcumanbHas MOLLHOCTb (B).

Ecnu mowHocTs He GymeT BbiGpaHa, yepes
HECKONbKO CEeKyHA KOH(opka BbIKIOUMTCS
aBTOMATHYECKN.

28 BbIKNIOYEHUE KOH®OPOK

OTKH0YeHNe eaMHCTBEHHON KOHGOPKY:

- KpaTkoBpeMeHHO HaamuTe KHOMKY Ha
Avucnnee [Ans OTKIOYEHUS| OfHOW W3
pabotatoLLux koHdopok (C).

OpHOBPEMEHHOE BbIKMIOYEHNE BCEX KOH(OPOK:
Tabnuua Bkn/Beikn, (D) aucnnenn octaetcs

BKMTIOYEHHBIM M MO3BOMSET AOCTYM TOMbKO K @
(OYHKLMAM HacTpoiiki. YTobbl nonyynTb JOCTYN K

(OYHKLMAM  3NEeKTPONUTaHNS M nepesanycTuth

KaMWH, HaxmuTe KHomky Bkn/Bblkn ® (D) ewe

pas, ecnu MpuUCyTCTBYET CUMBOI

pexuma oxuaanus (D).

16
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29 BbIKNIOYEHWUE NNUTHI

HaxmuTe u ynepxusaiiTe Knasuwy «BKIKOYeHWe/
BLIKIKOYEHIME» MNUTLI, AUCMNEN MOTaCHET.

210 MPOAOMKUTENBHOCTb
NPUrOTOBINEHWUA (taiimep)

Kaxpass KkoHdopka uMMeeT  cneunanbHbli
Taitmep. OH MOXeT MporpaMMupoBaThCsl, Koraa
COOTBETCTBYtOLAs KOH(OPKa BKITIOYEHa.
CHayana Bblbepute KOHGOPKY, MOTOM MOLLHOCTb
HarpeBa, Hanpuwmep 6 (A).

Mepenigute B MeHio yHkumm (B) n Bbibepute
(YHKUMKO  BPEMEHW  MPUrOTOBREHUS  MULLM
(tanmep) (C).

C nomoLLbto KNaBuLL + UNK - YCTAHOBUTE HYXHOE
Bpems, Hanpumep 15 muH. (D), n nogTeepaute
BbIOOp HaxaTMeM Ha VWHAWKATOpP BPEMEHN
NpUroTOBNEHUst (TaliMep) B HUXHEN yvacTu
QMCTnes W NOJOXAMTE HECKONMbKO CeKyHA, W
MOATBEPXAEHNE OCYLLECTBUTCS aBTOMATUYECKM.

MPUMEYAHUE: HacTpolku MOXHO M3MEHSTD,
Koraa WHOMKATOPbl Ha Aucnnee ropsT KpacHbIM
(MeaHbIM) LBeTOM. ECnv MHAMKaTOpbI Ha aucnnee
3aropenncb GenbiM  LBETOM, 3HAYWT, Ballm
HacTPOWKM nogTBepxkaeHsl. Ecnn Ha nnute 2
unu GonblUe KacTprofb, MHOMKATOPbI HACTpOek
Ha aucnnee GyayT MOCTOSHHO TOPeTb KPacHbIM
(MeaHbIM) LBETOM.
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211 HE3ABWUCUMBbIA TAUMEP

OTa (yHKUMS nossonsieT B NGO MOMEHT
YCTaHOBUTbL 0OPaTHbIN OTCYET.

[ins noctyna K 310l (hyHKUMM:
Mepeiigute B MeHO yHKUMIA W BbibepuTe
OYHKLMIO «He3aBUCUMbIA Taimep» (A).

YCTaHOBUTE HY)XHOE BPeMS C MOMOLLbIO KNaBuLL
+unm - (B).

lMoaTBepauTe, HaXUMas Ha CUMBOIT HE3aBUCUMOrO
TalMepa B HWKHEN 4acTu Aucnnes, W
MOJOKANTE HECKOMNBKO CEKYHA, U NOATBEPXKAEHNE
OCYLLECTBUTCH aBTOMATUYECKM.

WHpmkaTop Ha ancnnee saroputcs GenbiM LBETOM,
1 TaiiMep HaYHeT 0bpaTHbI OTCYET.

[To wnCcTeYyeHUM YCTaHOBIIEHHOMO BPEMEHM
NpO3BYYMT 3BYKOBOW curHan, uHamkatop 0m00
3amuraer, a 3aTem OTKIOYMTCH aBTOMATUYECKM.

MPUMEYAHUE: [Ons OGbicTporo o6HyneHus
TallMepa Mpu yCTAHOBKE BPEMEHWN HaXMUTE W
YOepKuBaTe KnaBuLLy «TailMep» B HUXKHEN YacTu
Aucnnes.
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¢ 2 HCIIO/IB30BAHUE

212 WUCTEKLUEE BPEMA

OTa dyHKUMs oTOOpaxaeT Bpems, UCTEKee C
MOMEHTa NMOCHeHEr0 U3MEHEH!sI MOLHOCTY Ha
BbIOPaHHOM KOHGOpKE.

Mpumep: NnuTa paboTaeT B peximMe MOLLHOCTY

6 B TeYeHUe HeckombkMX MUHYT, 6es3
MporpaMMMUpOBaHKS BPEMEHN.

Ytobbl y3HaTb MCTeKLlee Bpems, nepenaute B
MEHI0 (YHKLNIA 1 BbIGEpUTE (HYHKLMIO «MCTEKLLEe
Bpems» (A).

3HayeHne WCTeKWero BPEMEHU (Hampumep,
15 MWH.) 3aropaeTcs Ha gucnnee BblbpaHHON
KOHCOPKM.

Ecnu Bbl X0TUTE, YTODLI NPUrOTOBMNEHME MULLM

3aBepLUUNOCh Yepe3 OnpefeneHHoe Bpewms,
HaXMUTE Ha KnaBWLly «NpOAOSKNTENBHOCTb
npurotoBnexus» (B), a cnycta 5 cekyHa HaxmuTe
knaBuwy +, 4Tobbl yBenuuuTb obliee Bpems
MPUrOTOBIEHWS!, KOTOPOE Bbl XOTUTE MOMY4MTb
(Hanpumep, 20 muHyT) (C).

OcraBLueecst BpeMsi BbICBEUMBAETCS Ha Aucnnee
(D) n paccumTbIBaeTCH aBTOMaTYECKM (B HaLEM
npumepe: 5 MuHyT).
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213 KUNAYEHUE (dyHKumMA «kMnsyeHue»)

OTa (hyHKUMS NO3BONSAET JOBECTU 4O KWMEHUS U
NOALEePXMBaTb KUMeHe BoAbl, YTOObI MPUrOTOBUT,
Hanpymep, MakapoHsbI.

Buibepute koHdOpKy (Hanpumep, nesas c3agn).
Mepenoute B MeH yHKuMiA 1 Bbibepute
(yHKUMIO «kunsyeHne» (A).

Mo ymonyaHuto, NpeanoXeHHOe KOnMYecTBO BOb
2 Tpa, HO y Bac eCTb BO3MOXHOCTb M3MEHMTb €ro
C MOMOLLbIO KnaBuwu + unm - (B).

YCTaHOBUTE HyXHOE KonmnyecTso Boasl (0T 0,5 ao
6 nuTpos).

lMoaTBepauTe, HAXMMAas Ha CUMBOM «KUMSYEHUEY B
HWKHEI YaCTI BUCTNes, Ui NOJOXAUTE HECKONbKO
CEeKYHL, W NOATBEPXKAEHUE OCYLIECTBUTCS
aBTOMaTMYECKM.

HaunHaetcs kunsuerme.

Korna Bopa 3akunaeT, pasgaeTcs 38yKOBOM curHan,
CMMBON «KUMSYEHWE» Ha AUCTNee MUraeT.

3aTeM HyXHO 3acbinaTb MakapoHbl M NOATBEPAUTL
BblbOp HaxaTuem Ha Aucnnei B nobom mecTe
30HbI KOHOPKY.

Mo ymonyaHmio, Ha Aucnnee NpeaiaraeTcs pexinm
MOLLHOCTU 12 1 Bpems MpUroToBReHNs 8 MUHyT
(C).

TeM He MeHee, Bbl MOXeTe perynuposatb
3alaHHble 3HaYeHUs MOLLHOCTM W BPEMEHU
MPUrOTOBMEHMS.

Mo OKOHYaHWM NpUroTOBNEHNS pasfaeTcs
3BYKOBOW CUrHas.
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NMPUMEYAHME:

BaxHo, 4Tobbl Boga bbinia HE CIMLIKOM ropsiden
11 HE CMWLLKOM XONOAHOM Nnepes NpuroToBreHnem
MUK, TaK Kak 3TO MOXET MCKa3WTb KOHEYHbIN
pesynbTart.

He ucnonb3yiTe YyryHHyto nocyay.

OTa  YHKUM  MOXET  WUCMOMb30BaTbCH
OHOBPEMEHHO TOMBKO Ha OAHOM KOHCOPKE.

OTy (DYHKUMKO MOXHO MCMONb30BaTh Takke Ans
NPUroTOBNEHUST NIOBOA MU, AN KOTOPOW
TpebyeTcs kunsilas Boaa.

214 TMOOOrPEB

OTa (yHKUNS NO3BONSAET COXPAHATL NULLY ropsyent
B PEXMME MOLLHOCTM 2.

Mo coobpaxeHusm 6GesonacHoCTH, YHKUNS
ABTOMATUYECKM BBIKIOYMTCS Yepes 2 yaca.

[ing foctyna K 3101 (hyHKLMMN:

Mepenoute B MeH YHKUUA U Bbibepute
(hyHKUMo «noforpesy (A).

[ns oTMeHbl (YHKUMM HaXMWUTe Ha CUMBOM
«nogorpesy (B).

Mpu OTCYTCTBMM MOCYAbl Ha AWCnnee muraet
CUMBON «?», HO (DYHKLIMS OCTAETCS aKTUBHOM.
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215 HORIZONEPLAY (g HekoTopbix Mopensix)

[Mo3agn Bapo4yHOW MNOBEPXHOCTW Balel
NANTbI UMEETCs Hanpaensiolee YCTPOMCTBO,
no3Bonslollee pasMeliatb Ha nnuTe Takue
npuHagnexHoctu De Dietrich nuHelikn Horizone
Play, kak pasgenoyHas [focka, nnaHya wnm
peLeTka Ans rpunsi.

PacnonoxeHue npuHaanexHocTen:
YCTaHOBUTE BbIEMKY KYXOHHOW NMPUHAANEXHOCTM
Ha HanpaBnstoLLee YCTpoicTeo npubopa (A).

Yrtobbl npeaoTBpaTUTL MNOSIBNIEHME
@uapanmu, He caBuraiTe NPUHaZNeXHoOCTy
nuHeikn HORIZONEPLAY ya BapouHble
NOBEPXHOCTM.

216  ®YHKUUA «TPUNB/MNNAHYA»

OTa (yHKUMS NO3BOMSET WUCMONb3OBATh Takue
KyXOHHbIE MPWHALNEXHOCTH, Kak peleTka Ans
TPUNS UMK NnaHya, Ha BCex KoHdopkax (kpome
pexumoB QUATTRO n SOLO) ans obxapusanus
MPOAYKTOB.

Bbibepute KOH(OPKY 1 NOCTaBbTE Ha Hee Nocyay.
Korma nnuta obHapyxut nocygy, HaxmuTe Ha
q_prnasuiy (A).

Ha pgucnnee nosBnsetcs
cumBon  «rpunb/nnanya»  (B), MmoLwwHOCTb
3anporpaMMupoBaHa, HauuHaeTcs npoLecc
npurotoBneHus. Korga gocturaetcs Tpebyemas
Temnepatypa, B TeyeHue 10 cekyHg 3ByunT
3BYKOBOW CUTHan 11 CYMBOI Ha AKCTIIee MUraeT.
Taimep Ans 370 PYHKLMM He UCTonb3yeTcs.

[Insi OTMEHbI PYHKLMM HAXXMIUTE Ha CUMBOM «rpUIb/
nnanyay (C).

Mpu OTCYTCTBMM MOCYAbl Ha [AWUCNNee muraet
CUMBON «?», HO (DYHKLIMS OCTAETCS aKTUBHOM.
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217  HACTPOWKM

Jta QyHkuns obecneynBaeT pJoctyn K
pasnuyYHbLIM NapamMeTpam NiuTbl, KOTOpble MOryT
perynupoBaTbCs:

- BbIGOP 3HAYEHNIT MOLLHOCTH

- SIPKOCTb

- LEMOHCTPALMOHHBIA PEXUM

(3apesepBupoBaH Ana cnyxObl rapaHTUNHOTO
o6cnyxuBaHus).

KoHdbopka gomkHa ObITb BbIKMHOYEHA.
MepenanTe B MEHIO (PYHKLMIA 1 BbIBEPUTE (DYHKLNIO
«HacTporiku» (A).

218 BbIBOP MOLLHOCTH

Ota  (yHKuua no3sonser  WU3MEeHsTb
YCTaHOBMEHHbII PEXIM MOLLHOCTI B HACTPOMKax
(kpome cyHKLIM npupocTa (boost)).

KoHdpopka fomkHa ObITb BbIKIIOYEH.
[ns poctyna Kk 9TOW (hbyHKUMM nepeidguTe K
OYHKLMN «HACTPOVKNY.

Haxmute  Ha  OAWH M3 CUMBOMOB
3anporpaMM1pPOBaHHbIX 3HAYEHUA MOLLHOCTU B
neson yactu gucnnes (A).

Bbibepute 0AHO M3 3anporpamMmMuUpoBaHHbIX

3HauyeHun MoluHocTn (B) u u3meHute ero,
YCTaHOBYB HOBY!O MOLLHOCTb C MOMOLLbIO KNaBuLL

+unm - (C).

MPUMEYAHUE: 3HauyeHWst MOLLUHOCTM AOMKHBI
ObiTb 0T 1 40 9 Ans nepeoit knasmwu v ot 10 Ko
15 - ans BTOPOIA.
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219 SAPKOCTb

OTa (hyHKUMS NO3BOMSIET PerynupoBaTh APKOCTb
CBEYEHMS! MHMKATOPOB Ha aucnnee.

[ns poctyna K 3TOM (yHKUMM nepeirgute K
(OYHKLNN «HACTPOVIKMY.

Buibepute cumBon spkocTv B LieHTpe ancnnes (A).

YCTaHOBUTE Xenaemyl CTeneHb SpKOCTU C
NOMOLLbHO knasuw + unu - (B).

HOLI,TBeleVITe HaXaTheMm Ha KnasuLly «BO3BpaT»
(C).

220 [JEMO-PEXWUM
(3apesepBuUpOBaH ANs CNyx0bl rapaHTUHOTO
obcnyxuBaHus)

Ecnn Bbl BOWWMM B [EMOHCTPALWMOHHBIA PEXNM,
3ape3epBMpoBaHHbIN 4715 CyObl rapaHTUIAHOIO
obcnyxuBaHus (A), HaxmuTe Ha KnaBuLy
«B03BpaT» (B), 4utobbl BEPHYTHLCA K NpeablayLemy @
AMCNnet; ecnu no owwubke Bbl BBENW kog M
nogTeepauni, Haxas OK (C), npo3By4mT 3BYKOBOA
CUTHan 1 Bbl BEPHETECH K AWCMIEI0 «NepBUYHas
rnofava NUTaHusy.
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221  BIIOKWPOBKA NMAHENW YMPABNEHUA

[ins obecneyeHust Ge3onacHocTy aeTeil Balla
nnuta obopyaoBaHa OnOKMPOBKOW, KoTopas
GrnokupyeT ee ucnonb3oBaHue (Hanpumep, ans
4nCTKN).

Mo coobpaxeHnsm ©€30MacHOCTW, TOMbKO
KnaBula «BKMNOYEHNE/BLIKITIOYEHMEY  MO-
NpeXHeMy akTMBHa W 00ecreyunBaeT OTKIYeHe
Jaxe 3a00oKMPOBaHHbIX KOHGOPOK Harpesa.

BnokupoBka:

Haxumanite Ha pgucnnee WHLMKATOP-3aMOK
«0TKpbITO» (A) 0O 3BYKOBOrO curHana,
MOLTBEPXAAILLEO OnepaLmio BOKMPOBKY MNUTHI.
Ecnu nnuta Haxoputcs B paboyem pexume
Bbl ee 3abnokupoBanu (B), paboune koHdopkm
NPOAOIXAIOT HarpeBaTh, HO Yy BaC HET JOCTyna
K KnaBuLlam MOLLHOCTW U TalMepy, UHANUKaTop-
3aMOK «3aKpbITO» MUraeT, @ 4Yepe3 HECKONbKO
CEKYH[, HAYMHaeT CBETUTLCS MOCTOSHHO. TOMbKO
knaBuwa  «BKMKOYEHWE/BBIKMIOYEHNEY  MO-
NpexXHeMy akTV1BHa.

Pa3bnokupoBaHue:

Ecnm nnwuta 3abnokvpoBaHa B BbIKIIOYEHHOM WK
paboyem pex1Me, HaxUMalTe Ha 3aMOK «3aKPbITO»
Ha aucnnee (C) A0 ABOWHOMO 3BYKOBOrO CUrHana,
MOLTBEPXAAIOLLErO OnepaLuio pa3brnokMpoBaHust
NAUTHI.
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222 OYHKUKUA BIIOKAPOBKMK ANA
OYUCTKM «CLEAN LOCK»

[JanHas dQyHKUMA no3BonseT BPEMEHHO
3abroK1MpOBaTh NAUTY HA BPEMS YACTKU.

[Ona BKNOYEHUs BPEMEHHOIW ONOKUPOBKU
«Clean lock»:

KopoTko HaxmuTe Ha 3aMOK «OTKPbITO» Ha
pucnnee, nocnegyeT 3BYKOBOW CurHanm u
MHAWKATOP 3aMKa «3aKpbiTo» OyAeT Muratb B
TEYEHME BCEro BpemMeHu OI10KMPOBKM.

Yepes 30 cekyHZ nnuTa aBTOMATUYECKM
pas6nokupyetcs. [po3ByunT ABOMHON 3BYKOBOW
CUrHam, W 3amoK nepeiaeT B MONOXeHue
«OTKPLITOY.

@ CoBet

He 3abygbTe pasbnokupoBatb nauTy nepeq
MOBTOPHbIM  MCMONb30BAHMEM (CM. rnaBy
«briok1poBKa ynpaBneHus ).

223 BE3ONACHOCTb U PEKOMEHOALINA

OcTaTouHbIN HarpeB

Mocrne WHTEHCMBHOTO WMCMOMb30BaHWs 30Ha
KOHGhOPKIA, KOTOPOA Bbl TOFBKO YTO NOMb30BANMC,
OCTaETCs ropsiyen B TEYEHNE HECKOMBKIX MUHYT.

WHomkaTop ocTaTouHoro Harpeaaﬂ%(

0CTaeTcs Ha Aaucnnee Jo Tex nop,

noka 30Ha He 0XnaanTca okoHYaTenbHo (A).

He npukacaritech k HEOCTBIBLUMM y4acTkam NnTbI.
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OrpaHuumTens Temnepatypbl:

Kaxpas koHGopka OCHalleHa [JaTyMkom
6e30nacHOCTN, KOTOPbIH  HEMPEepbIBHO
KOHTPONMPYeT TemnepaTypy B HWKHEA 4acTy
nocyabl. Ecnu Bbl 3abbinu mycTyt nmocymy
Ha BKMIOYEHHOI KOHGOpKe, 9TOT [daTyuk
aBTOMATMYECKU aflanTupyeT PexuM MOLLHOCTY
NANTEl M Takum 06pa3om no3sonuT usbexatb
pucka NoBPEXAEHNs NOCyabl UMW NANTbI.

®yHKkuua GeszonacHocTM «HebGonblwue
npeameTbI»:

HebonbLuve npeameThl (Hanpumep, BUrka, Noxka,
KOMbLO U T.M.), OCTABMEHHbIE HA MOBEPXHOCTH, HE
0BHapyX1BaloTCA NINTOI Kak nocyaa.

[vcnneii Muraet, u nnnTa He paboTaer.

BHumaHue

He pekomeHgyeTcs KnacTb B 30HY
KOHOPOK NNUTLI MeTanIMyeckue npegmeThl,
TaKue Kak HOXM, BUJIKW, NTOXKNA UNU KPbILIKK,
NMOCKONBKY OHU MOTYT CUNBbHO HarpeThbCes.

3awura ot 3arpoMoXaeHus:

OTKNOYEHe NANTBI, CrieLmanbHbIi MHAMKATOP Ha
JuCnniee N aBapuiiHbIA 3BYKOBOW CUrHam MoryT
ObITb BbI3BaHbI OfIHOI W3 TPEX CIEAYHOLMX MPUUMH:
- Hanuune npeameToB, 3aKpblBatLLMX KNaBuLLy
«BKIIOYEHME/BbIKMIOYEHe» unv aucnnei (A).

- BnaxHas candeTka, ocTaBfieHHas Ha knasuile
«BKMKOYEHME/BBIKMIOYEHMEY.

- MeTtannuyeckuin npeameT, OCTaBNEHHbIN Ha
KnaBMuLLE «BKMIOYeHNe/BbIkMoYeHrey (B).
OuncTuTb NN YAANNTL NPEMETHI, @ 3aTEM CHOBA
BKITHOUMTb NAUTY.
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28

CucTema aBTOMaTM4ECKOro OTKNoYeHus (Auto-
Stop):

Ecnn Bbl 3a0bInn BbIKMIOYATL KOHGOPKM, BaLla
NANTa OCHalleHa (PYHKUMER 3aluTbl «CucTeMa
Auto-Stop», koTOpast aBTOMATUYECKN OTKIOYAET
3a0bITyI0 KOH(OPKY MO NPOLUECTBUN 3aAaHHOTO
BpemeHn (ot 1 go 10 yacoB COOTBETCTBEHHO
1CNIONb3YEMOMY PEXUMY MOLLHOCTH).

B cnyyae cpabaTtbiBaHNs 3TOW CMCTEMBI
6e30nacHOCTM  OTKMOYEHNE  KOHKDOPKK
oTobpaxaeTcs Ha Aucnnee cumBonom «Auto-
Stop» B OKHe KOMaHA 1 3BYKOBOI CUTHam 3BY4uT
B TEYEHME NPUMEPHO 2 MIHYT. YTOGbI OTKMIOUMTL
3BYKOBOW cUrHan, Heobxoammo NpocTo HaxaTb B
nobom MecTe Ha aucnnee.

° 3 TEXHUYECKOE ObC/1Y/KUBAHHE @

TEXHWYECKOE OBCITYXUBAHUE N YXO[

[ns 4ncTkM nerkux 3arps3HeHuini UCMonb3yiTe
rybky (A). Xopowo cmouuTe Tennon BOAOW
OYMLLIAEMYIO MOBEPXHOCTb, 3aTEM HACYX0 BbITPUTE
(B).

[Tp HakonneHnn 3anekwmuxcs 3arps3HeHuin,
pacnneckaBlWMXCA  Cnagkux  HanuTKoB,
pacnnaBeHHOro nnacTuka Mcnomb3yinTe AN
umctkm rybky w/unn cneumanbHbIi ckpebok
Ans cTekna. Xopowo CMOYMTb TENnow BOLOM
oyYuLLaeMyto MOBEPXHOCTb, C MOMOLbIO
cneunanbHoro ckpebka AnA CTekna O4MCTUTH
fonblune HaKoNneHUs 3arpsisHeHuis, NpoTepeTh
ryOKOW 4nst 0YNCTKN, 3aTEM BbITEPETH HACYXO.
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* 3 TEXHHYECKOE OBCIYKHBAHHE @

[ns o4ncTKM pas3BOAOB W HaKMMU CMOYUTb
3arpsisHeHne TennbiM GenbiM YKCycoMm, 4epes
HEKOTOpoe BPeMs BbITEPETb HACYXO MSrKou
TKaHbH.

[ns yncTkv GnecTALmMX METaNIYECKNX MOKPbITUIA
N exeHenenbHoro obcnyxuBaHus UCnoNb3oBaTh
cneunanbHoe CPeacTBO NS CTeKMo-KepaMmuKy.,
HaHecuTe cneumanbHoe CpeacTBo (koTopoe
COLEPKUT CUITMKOH U, KenaTenbHo, MMeeT
3alUMTHbIE CBOMCTBA) Ha CTEKIO-KEPAMMYECKYI0
NOBEPXHOCTb.

BaxHoe 3ameyaHue: He 1cnonb3ayiiTe abpasvBHbiIi
MOPOLLOK Unu ry6Ky. MpesnoyTUTENsHbI KpEMbI 1
cneumanbHble rydku Ans [enuKkaTHbIX BeLLei.

OBCNYXWBAHWUE PA3LEJIOYHON JOCKU
HORIZONEPLAY

YTo6bl COXpaHUTb pa3fenoyHyH JOCKY B XOpOLLEM
COCTOsHUM, Heobxoanumo cobmoaatb HeKoTopble
Mepbl NPeA0CTOPOXKHOCTY.

3anpewaercs:

- yCTaHaBnMBaTb PAa3AeNoYHY AO0CKY TaKiM
obpasom, u4TOoGbI OHa compukacanacb ¢
KacTpronsiMu unu ropsuumu bntogamu;

- pacrionaraTb CRMWKOM GnM3Ko K YCTPOMCTBY
BO3[YLUHOTO OTOMMEHUS| UMW KOHZWLMOHEPY,
NOCKONMbKY 9TW  YCTPOWCTBA MepecyLnBaoT
BO3AYX;

- noggepratb Ype3MepHoOMy
CONHEYHBIX NTy4eil 32 OKHOM;

- UCMOMb30BaTb B YCMOBUSX YPE3MEPHBIX
konebaHuit TemnepaTypbl;

- 3axuMaTb Mexay AByMs npeaMeTamu, He
npesycMOTPEB  KOMMEHCALMOHHBIA  LIOB, ecnu
[J0cKa BMOHTMPOBaHa B MEGENbHYHO CTEHKY;

- IOMeELLaTh Ha BNaXHyt0 NOBEPXHOCTb, HA KOTOPOIA

BO3/ENCTBUIO
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JCMONb3YKTCS CTPOUTENbHbIE MaTepuansbl (runc,
elLe He 3aTBepAeBLUMIA GETOH 1 T.4.).

Mpw nepeoM Mcnonb30BaHMK:

CmaxbTe pasnenoyHyio [OCKY KynMHAPHBIM X1MPOM
(c nomoLLbko uncTol candeTku pacnpegenute 1-2
CTOMOBbIE NMOXKA XMpa MO BCEWl MOBEPXHOCT).
Takum 06pa3om Bbl COXpaHUTE XOPOLLWA BHELLHWIA
BWA OOCKM W obecneunte ONUTENbHbIA CPOK
cnyx0Obl.

PerynspHoe o6cnyxuBaHue:

CmasblBailTe pasfenoyHylo [ocky OAWH pa3 B
MecsiLl.

Ecnn pasgenoyHass [gocka  CRyXMT — TONMbKO
AN YKpalleHusi WHTepbepa, HaCTOSTENbHO
PEKOMEHAYEeTCS  MOKPbITb €6 NakoM  Ans
NpesoTBPALLEHUS YCaAKW UMK YBENUYEHUs B
obbeme.

Hukorna HE CMAYMBAWTE pasaenouHyto aocky
B LIENSX YNACTKM. YncTUTe ee Npu NoMOoLLM Nessis
HOoXa unn ckpebka. Tak Bbl ymanute M3NMLIKKA
BMarn nocre pasgenku Msca U COXpaHuTe
[EPEBSHHYI0 MOBEPXHOCTb AOCKM B MAEanbHOM
COCTOSIHW.



|| Bo epems exntoqerus | [Mepeuyroe exmoyenue|

Bo epemsi pabomsi

¢ 4 HEHUCIIPABHOCTH U CITOCOBBI HX YCTPAHEHHA ﬂ

Hewucn PaBHOCTb:

Bo3MoOXHble MPUYUHbI:

Yro caenatb Ans YCTPaHEeHUA:

noABNAeTCA Ha
auenned

rdd

Ha ycTaHoBKe cpabaTbiBaeT 3alyura.

OT NANTBI UCXOANT HEOObIYHBIIA
3anax Bo BpeMsi NepBoro
MPUrOTOBIEHUS MALLN.

[lemo-pexum

[nuTa He BKMtOYaeTCs.

YCTpoiicTBO HOBOE.

Haxatue Ha VIKOHKVX

[poBepuTH €€ COOTBETCTBME.
'maBa «MoaknoyeHuey.

Huyero. 3anax ucyesHet nocne
HECKOMbKIX NPUMEHEHMIA.

MnuTa He paboTaet, u gucnnei He
3aropaetcs

Mnuta He paboTaeT, 1 NosiBNseTCs
coo0LLieHe Ha aucnnee.

Mnuta He paGoTaert, 3amok
«3aKPLITO» Ha AUCMTEe MUraeT.

Ha ycTpoiicTBo He nopaetcst
nuTatue. Mutaxne nn
MOLKIIOYEHNE HENCTPABHBI.

OreKTpOHHas nraTa He paboTaerT.

MnuTa 3abrokMpoBaxa.

['Iposepvwb npenoxpaxsutenu n
aBTOMATUYECKMIA BbIKNKOYATENb.

Bbi3BaTb cryx6y rapaHTUItHOMO
obenyxuBaHus.

Cwm. rmaBy «besonacHocTb feTeiy.

MnuTa nepectana pa6otats, 3ymMmep

3BYYMT NpubnmMauTensHo kaxasie 10
CceKyHa, Ha aucnnee otobpaxaetcs
MHAMKATOP . -

F7 otobpaxaetcs Ha gucnnee.

3HaueHve MOLLHOCTY MUraeT nocre
BKITH0YEHNS KOHADOPKM.

KacTptonn nsgaot HeHopManbHbIi
LUYM BO BPEMSI MPUTrOTOBNEHMS

nuwwm. MNnuTa n3gaeT noTpeckusaHue

NpW NPUroTOBNEHUU NIALLIN.

BeHtunaunsa npogomkaet paﬁOTaTb
€LLe HECKOIIbKO MUHYT nocne
BbIKITIOYEHIS KOH(OPOK NANTBI.

ViMenn MecTo 3arpoMOXaeHIs, Unu

MeTanmmu4yeckuit NpeameT 3akpblBaeT
KnasuLLy «BKITHOYEHWE/BBIKMIOYEHMEN

Unu auennen

OMeKTPOHHbIE NNaTbl Meperpenvce.

MpumMeHsieMast nocyaa HenpurogHa
ANA MHAYKLMM WK UMEET auameTp

MeHbLUE pekoMeHayemoro (CM. rnaBy

«BKIt04EHE/BBIKITIOYEHME).

HopmaribHo Anst HEKOTOPbIX BUAOB
nocyAbl. TO CBA3AHO C nepefayelt
3HEepruv OT NNUTHI K Mocyze.

OxrlaxXeHue aMeKTPOHHbIX nnat
HopmanbHas pa6orta.

OumeTuTb nnn yAanutb npegmethbl, a
3aTemM CHOBa BKITHOYUTb NIUTY.

Cm. rnaBy 06 ycTaHoBKe.

Cw. rmasy rocyfa ans
MHAYKUMOHHON MANTBI.

Huyero. B aTom cryyae HeT pucka
HW ONS NAUTBI, HA AN BaLen
nocyzpl.

Huyero.
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* 5 oxpana OKPYKAIOIEH CPE/IbI

®

BEPEXHOE OTHOLUEHME U OKPYXAIOLLEN
CPEQE

- YnakoBoYHbIi MaTepuan NAuTbl NPUroaeH
Anst BTOPUYHOI nepepabotku. Momectute ero
B CneuuanbHo NpefyCMOTPEHHbIE MYCOpHbIe
KOHTEeAHepbl 1, TakuMm obpasom, nomoruTe
3aLNTUTL OKPYXatoLLYI0 Cpeay.
- Bawa nnuta Takxe CoaepkuT MHOMo
MaTepuanoB, KOTOpble MOAJAKTCs
BTOpMYHON nepepaboTke. Onu
noMeYeHbl cneunanbHbIM  3HakoM,
B 6031auanwuM, YTO  BbILIEALIME
N3 CTPOSt NANTbI He [ONIKHbI
YTUAN3MPOBATLCA BMECTE C [PYTMM OTXOAAMN.
Takum 0Bpa3om, NOBTOpHas nepepaboTka nnuT,
opraHuayemas usrotoutenem, byaeT BenonHeHa
B Haumyywux YCMOBWSX M B COOTBETCTBUM
C eBpornenickon AupekTMBOK 00 OTXoAax
3MEKTPUYECKOrO 1 NEKTPOHHOrO 0B0PYA0BaHMS.
Ob6paluanTtecs B M3pUI0 WM K NPofasLy Ans
nomnyyeHns nHopmauum o Grmkailmx K Bam
NyHKTax nNprema BbILUEALIMX U3 CTPOS Nprbopos.
Mbl Gnarogapum Bac 3a COAENCTBUE 3aluuTe
OKpYXatoLLel cpefp.

CoBeT no 3Heproc6epexeHnto

MpurotoBneHve nUWKM C MMAOTHO
npunerawoLwen KpbILWKOA  3KOHOMUT
3Hepruo. Ecnn  Bbl  ucnonesyete
CTEKNSHHYI0  KPbIWKY, Bbl MOXeTe
npeKkpacHo KOHTPONMpoBaTb NpoLecc
NPUroTOBMEHUS.
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¢ 6 OTJET 110 PABOTE C IIOTPEBUTETTAMHA

TEXOBCNYXXUBAHUE

BosmoxHoe TexHudeckoe obcnyxuBaHue
Ballel NAWTbl OOMKHO OCYyLEeCTBNATLCA
KBanMuLMpoBaHHbIMU crneymanuctamu,
nony4ymMBLUIMMM Ha dTO paspelleHve Ans
OaHHOW TOpProBow mapku. YTo6bl yckOpuTb
obcnyxmBaHue Ballen NuThbl, BO BPEMS 3BOHKA
coobumTe ee UAEHTUUKALMOHHbIE AaHHble
(TexHu4eckve W aKcniyaTauuoHHble [AaHHble,
CEepUMHbIN HOMep). OTW [daHHble yka3aHbl Ha
3aBOACKON Tabnnuke.

( E Made in France

TYPE

ISM GROUPE 2 CLASSE .
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C: Ccblfika Ha cepBuC

H: CepuitHbIN HoMep

I: QR-koa
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VAZENA ZAKAZNICKA,
VAZENY ZAKAZNIK

Objavovat vyrobky De Dietrich znamena vychutnat si jedine¢né chvile.
Su pdvabné uz na prvy pohlad. Kvalita dizajnu sa prejavuje nad€asovou
estetikou a prepracovanymi kone¢nymi Upravami, ktoré kazdému predmetu
dodaju eleganciu a vycibreny vzhlad, aby navzajom spolu ladili.
Mate neodolatelnu chut dotknut sa ich.

Dizajn De Dietrich si zaklada na kvalitnych a prestiznych Materialoch;
Dava prednost autentickosti. Spolo€nost De Dietrich sa snazi spojenim
najnovsich technoldgii a usfachtilych materidlov zabezpedit’ vyrobu
prestiznych vyrobkov uréenych pre kulinarske umenie, vasen, ktoru
zdielaju vetci milovnici kuchyne. Zelame vam, aby ste boli spokojni
s pouzivanim tohto nového zariadenia.

Dakujeme vam za va$u déveru.

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich

()

( _ ) DULEZITE :

Pfed uvedenim pfistroje do provozu si pozorné prectéte tento navod k instalaci a obsluze,
abyste se mohli rychle seznamit s jeho funkcemi.

Pouzivatelsku priru€ku a dalSie informacie o tychto produktoch najdete pomocou koédu QR na
konci tohto dokumentu.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
A PREVENTIVNE OPATRENIA

Tento navod je dostupny na webovej lokalite spolo¢nosti.

Pred inStalaciou a pouzitim zariadenia sa oboznamte s tymito pokynmi. Boli
vypracované pre vasu bezpecnost a bezpecnost ostatnych osdb. Tento navod na
pouzitie uschovajte spolu s danym zariadenim. Pokial by ste zariadenie predavali
alebo prenechavali inej osobe, zabezpecte, aby obsahoval aj tento navod na pouZzitie.
» Kvéli neustalemu zlepSovaniu nasich vyrobkov si vyhradzujeme pravo vykonat
akékolvek zmeny tykajuce sa technickych, funk&nych alebo estetickych vlastnosti

vyplyvajucich z technického vyvoja.

» Odporu¢ame vam, aby ste si referencie zariadenia opisali na stranu ,,Oddelenie
sluZieb zakaznikom a vztahy so zakaznikmi“, aby ste ich v buducnosti lahSie nasli.

Toto zariadenie mobézu
pouzivat deti mladSie ako 8
rokov, ako aj osoby, ktoré maju
znizenu fyzicku, senzoricku
alebo mentalnu schopnost,
alebo osoby, ktoré nemaju
dostatocné skusenosti alebo
vedomosti, ak budu poucené
0 bezpecnom pouzivani tohto
zariadenia a rizikach, ktoré z
toho vyplyvaju, alebo ak budu
vyskolene na jeho pouZzivanie.
Dbajte na to, aby sa deti s
ymto zariadenim nehrali.
istenie a udrzbu, ktoru
vykonava pouzivatel, nesmu
vykonavat deti bez dozoru.
Deti mladsie ako 8 rokov by sa
mali nachadzat mimo dosahu,
ak nie su pod neustalom
dohfadom.
Zariadenie a jeho dostupné
Casti sa mb6Zu pocas
pouZzivania zohrievat.
Je potrebné prijat preventivne
opatrenia, aby sa deti nemonhli
dotknut teplych Casti.
Na povrch sa nesmu klast

kovové predmety, ako
napriklad noze, vidlicky,
lyZi€ky a pokrievky, pretoze sa
mo&zu zohrievat.

Tato varna platna je vybavena

detskou bezpecnostnou
poistkou, ktora blokuje
jej pouzivanie pri vypnuti

alebo pocCas varenia (pozri
kapitolu: pouZzivanie detskej
bezpelnostnej poistky).

Toto zariadenie je vyrobené
v sulade s eurdopskymi
smernicami a predpismi, ktoré
sa ho tykaju.

Aby nedoS$lo k interferencii
medzi varnou plathou
a srdcovym stimulatorom, je
potrebné, aby bol stimulator
zhotoveny a nastaveny
v sulade s prislusnymi
predpismi. Poradte sa s
vyrobcom stimulatora alebo
osetrujucim lekarom.

Ak sa pri vareni na tejto varnej
platni pouziva olej alebo
Iné tuky, ponechanie varnej



DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
A PREVENTIVNE OPATRENIA

platne bez dozoru méze byt
nebezpecné a moéze dojst k
poziaru. Ohen NIKDY nehaste
vodou, ale vypnite napajanie
zariadenia a Elameﬁ zakryte
napriklad pokrievkou alebo
protipoziarnou prikryvkou.

UPOZORNENIE: Na varenie
je potrebné dohliadat. Kratke
varenie si vyZaduje neustaly
dohlad.
Riziko poziaru: Na varnych
zonach neskladujte Ziadne
()/redmety.
pripade, Ze je povrch
prasknuty, zariadenie odpojte
od napajania, aby sa predislo
akémukolvek riziku urazu
elektrickym pradom.
Varnu plathu nepouzivajte
skor, ako sa vymeni skleneny
vrch.
Dbajte na to, aby nedoslo k
narazom nadob: sklokeramicky
povrch je velmi odolny, avSa
nie je nerozbitny.
Teplu pokrievku nekladte
na varnu platiu. ,Prisavny“
jav. by mohol poSkodit
sklokeramicky povrch. Nadoby
nesuchajte, pretoze ¢asom by
sa mohla znehodnotit' uprava
sklokeramického povrchu.
Na varenie nikdy nepouZzivajte
alobal. Na varnu platriu nikdy
nedavajte vyrobky zabalené
do alobalu alebo v hlinikovej
tacke. Alobal by sa roztopi

a natrvalo by poskodil varnu
latiu.

o skrinky umiestnenej pod
varnou platiou nedavajte
Cistiace prostriedky ani horfavée
vyrobky.

Ak je napajaci kabel
osSkodeny, je potrebné, aby
o vymenil vyrobca, jeho

popredajny servis alebo osoby

s podobnou kvalifikaciou,

aby sa predislo akémukolvek

nebezpecenstvu.

Overte, Ci sa napajaci kabel

elektrického zariadenia

zapojeneho v blizkosti varnej
platne nedotyka varnych zon.

Na Cistenie varnej platne nikdy
nepouzivajte parny cistic.
Toto zariadenie sa nesmie
napajat na externy Casovac
anli na samostatny dialkovy
ovladaci systéem.

Po pouziti zastavte prevadzku
varnej dosky pomocou jej
ovladacieho  zariadenia
a nespoliehajte sa na detektor
anvice. | . )
aSa varna doska je navrhnuta
tak abg fungovala pri 50 Hz
alebo 60 Hz (50 Hz/60 Hz)
bez akehokolvek Specialneho
zasahu z vaSej strany.
Po pouziti vypnite varnu dosku
pomocou jej ovladacieho
zariadenia a nespoliehajte sa
na snimac hrnca.



DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
A PREVENTIVNE OPATRENIA

UPOZORNENIE: Pouzivajte
iba ochranné prvky pre varné
platne vyrobené vyrobcom
varného zariadenia, ktoré su
uvedené v navode na pouZitie
ako vhodné alebo integrované
do zariadenia. Pouzivanie
nevhodnych ochrannych
prvkov méze viest k nehodam.



° 1 INSTALACIA

1.1 VYBALOVANIE

Odstrante vSetky ochranné prvky.
Skontrolujte  vlastnosti zariadenia
uvedené na vyrobnom Stitku a
dodrziavajte ich (1.1.1).

Do nizSie uvedenych ramcekov si
poznacte referencie servisu a typu,
ktoré sa nachadzaju na tomto Stitku, pre
buduce pouzitie.

Service: ”Type:

1.2 ZABUDOVANIE DO LINKY

Skontrolujte, & su vstupy a vystupy
vzduchu uvolnené. Berte do uvahy
indikacie rozmerov (v milimetroch)
linky, do ktorej ma byt varna platha
zabudovana.

- Montaz na pracovnu dosku
Pozri schému (1.1.2/1.2.3)

- Zapustenie do pracovnej dosky
Pozri schému (1.2.2)

00000

wice: 00000 |

P 00000

1SM GROUPE 2 CLASSE B
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° 1 INSTALACIA

Skontrolujte, ¢i vzduch spravne cirkuluje
medzi prednou a zadnou stranou varnej
platne.

V pripade inStalacie varnej platne nad
zasuvku (1.2.4) alebo nad zabudovanu
raru (1.2.5), dodrziavajte rozmery
uvedené na obrazkoch, aby sa zarucilo
dostato¢né odvadzanie vzduchu cez
prednu stranu.

Na cely okraj varnej platne nalepte
tesnenie (1.2.6).

Varnu platiiu vlozte do linky (1.2.7).

Ak sa rura nachadza pod varnou

platiiou, tepelné bezpecfnostné
systémy varnej platne nedovoluju
suCasné pouzivanie varnej platne a
rary vo funkcii pyrolyzy. Varna platia
je vybavena bezpecnostnym systémom
proti prehriatiu. Tento bezpecnostny
systém sa moze aktivovat napriklad
v pripade inStalacie na nedostatocne
izolovanu ruru. Vtedy sa v oblasti
ovladacov varnych zon zobrazi kéd
LF7“. V danom pripade odporu¢ame
zvysit prudenie vzduchu varnej platne
pomocou otvoru (8 cm x 5 cm) na boku
linky.

1.24




° 1 INSTALACIA

1.3 PRIPOJENIE K ELEKTRICKEJ
SIETI

Tieto varné plathe sa musia
zapajat do siete pomocou
zariadenia, ktoré umozni ich
odpojenie na vSetkych pdloch, v
sulade s platnymi inStalacnymi
predpismi. Odpojovaci systém
musi byt zabudovany do pevného
vedenia.

Zistite kabel varnej platne a farby vodiCov
vasej varnej platne:
5-vodicovy kabel (1.3.1 a 1.3.2):

a) zeleno-zlty,

b) modry,

c¢) hnedy,

d) Cierny,

e) sivy.
Pri  zapnuti varnej platne alebo po
dlh§om vypadku prudu sa na ovladacom
paneli objavi svetelny kéd. Pred pouzitim
varnej platne pockajte asi 30 sekund,
kym nezmiznu tieto informacie (toto
zobrazenie je normalne a je urCené
pripadne pre servisnu sluzbu). V kazdom
pripade ho pouzivatel varnej platne
nemusi brat na vedomie.

1.3.1
220-240 V~ 400 V 3N~
db ce a db ¢ e a
N L @ N L 2D
1.3.2
zxzsov~
e [ a

HH?

N1 N2 L1 L2 @




° 2 POUZITIE

21 VYBER NADOBY

Vacsina nadob je kompatibilna s
indukénou technolégiou. Len sklo,
hlina, hlinik bez Specialneho dna, med
a niektoré nemagnetické nehrdzavejuce
ocele nie su kompatibilné s indukénou
technoldgiou.

Odporucame vam pouzivat’

nadoby s hrubym a rovnym dnom.
Teplo sa lepSie rozlozi a varenie bude
homogénnejSie. Na varnej platni nikdy
nenechavajte prazdnu nadobu bez
dozoru.

E Dbajte na to, aby ste nadoby
nedavali na ovladaciu obrazovku.

10



° 2 POUZITIE £03

2.2 OPIS VASEJ DOSKY

Horizonetech

DPI7698G
DPI7698DG

HorizonePlay

DPI7698GS

11



° 2 POUZITIE

2.3 OPIS DISPLEJA

Panel je plne dotykovy. Jedinym dotykom mate pristup k ovladacim prvkom po
spusteni varnej platne. Rozbalovaci zoznam umiestneny v spodnej Casti displeja sa
pouziva posunutim prsta a umoznuje vybrat hodnotu (vykon) alebo r6zne funkcie,
ktoré su k dispozicii.

Ak sa na displeji nachadzg~symbol m pohotovostného rezimu, musite stlacit
tla€idlo zapnutia / vypnutia CD mimo displeja.

@) Zapnutie/vypnutie

platne

® Tiacidio menu
@ Rozbalovaci zoznam

@ (pristup k vykonu)

@ Zamok klavesnice
@ Tlacidlo spat
e Tlacidlo vyberu funkcii

@®© Tlacidlo vypnutie

variCov varnej




° 2 POUZITIE

2.4 OPIS FUNKCIi

@ X G El W

U T—

&

@ 6 ©0 (s

@ Funkcia trvania varenia (Sasovag)

(@ Funkcia nezavislého Easovada

e Funkcia vyberu varnej zony

Funkcia ,Elapsed time*
(Uplynuty ¢as)

2.5 ZAPINANIE

ST
e/ o

@ Funkcia varenia

(0]

@ Funkcia udrziavania teploty
@ Funkcia nastavenia

@ Frunkcia Grill/Plancha
(Gril/Grilovaci plech)

Na displeji sa zobrazia 4 konfiguracie varenia.

@ Rezim QUATTRO
4 z6ny:
pre nadoby s dnoms @ 11 az 22 cm.

@ Rezim TRIO
1 priestor Horizonetech (naravo):
pre gril, grilovaci plech, panvicu na
ryby alebo nadoby s dnom s @ 18 az
24 cm.
+ 2 z6ény (napravo):
pre nadoby s dnom s @ 11 az 22 cm.

© Rezim DUO
2 priestory Horizonetech:
pre grily, grilovacie plechy, panvice
na ryby alebo nadoby s dnom s
@ 18 az 24 cm.

O Rezim SOLO:
Specialne vyvinuty pre vsetky velké
nadoby.
Napajanie je rovnaké pri vSetkych
vari¢och.
POZNAMKA: nadoba sa nesmie

davat do stredu platne.

@ Odporucanie

Pri pouziti viacerych nadob spolu na
platni, zvolte zony, ktoré sa nachadzaju
na opacnych stranach. Pri pouzivani tej
istej strany pouzitie zosilnenia jednej
zony vyvola automatické obmedzenie
vykonu inej zény viditefnej na displeji.

13



° 2 POUZITIE

2.6 VYBER VARICA

Stlacte tlacidlo zapnutia/vypnutia platne
(A).

Stlacte tlacidlo ,Menu“ na pristup
k funkciam (B).

Stlacte funkciu ,Vyber varnej zény“ (C)
pre 5 mozné konfiguracie varenia (D).

Vyberte jednu z konfiguracii varenia
v zavislosti od nadoby (E).

Polozte nadobu na platriu (F)

Na displeji sa zobrazi symbol Zapnutie
/ Vypnutie, vareni (G) spustite kratkym
stlatenim tlacidla Zapnutie / Vypnutie a
na displeji stlacte lubovolnu varnu zénu
(H).

Symboly blikaju v kazdej zéne varenia,
ktora sa nepouziva (l).

Platria automaticky deteguje umiestnenie
nadoby a v tejto varnej zoéne (J) sa
zobrazi 0.




° 2 POUZITIE

Pridanie d'alSej panvice:

Polozte panvicu na zelanu zénu a stlacte
displej na detegovanie umiestnenia novej
nadoby. Vo vybranej oblasti sa zobrazi
farebné Cislo. Vtedy mdzete nastavit
pozadovany vykon. Bez nastavenia
vykonu sa po niekolkych sekundéach
varna zéna automaticky vypne.

Odstavenie panvice pocas varenia:

Nadobu moézete odstavit z jednej zony
do druhej pocas varenia, priCom ju
nadvihnite, a neposuvajte. Vasa varna
platha automaticky zisti premiestnenie
a atributy nastavenia zostanu zachované
(ak zablika ¢Cislo, ne potrebné potvrdit ho
stlatenim na displeji v prisluSnej zéne).

POZNAMKA: automaticka detekcia
nadoby je mozna len vtedy, ak ju
zdvihnete a presuniete do inej zony.
Netahajte ju!

V z6ne, kam sa nadoba presunie sa
zobrazi symbol ,?¢, vtedy varna platna
deteguje novu zvolenu varnu zénu.
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2.7 NASTAVENIE VYKONU

Rozbalovaci zoznam umozriuje pristup
k vykonu:

012 3456 7 8 9101112131415 W —w BOOST

vyberte jednu hodnotu vykonu stlacenim
priamo na zelané cCislo alebo symbol.
Mbzete tiez potiahnut prstom na
rozbalovacom zozname. Varna zona sa
okamzite aktivuje bez toho, aby ju bolo
potrebné potvrdzovat. (A).

Vykon je od 1 (minimalny vykon) po 15.
Tri prime pristupy su vopred

naprogramované:

W - vykon 8 - Dusit’.
T W = yykon 12 — Prudko opekat’
BOOST

(Zosilnit)= maximalny vykon (B).

Bez nastavenia vykonu sa po niekolkych
sekundach varnd zoéna automaticky
vypne.

2.8 VYPNUTIE VARICOV

Vypnutie iba jednej varnej zony:

- Pre vypnutie jednej zo zapnutych
varnych zén stlacte na displeji kratko
tlagidlo ® (C).

Vypnutie vSetkych variCov sucasne:

- Kratko stlacte tlacidlo Zap / Vyp na
varnej doske, (D) obrazovka zostane
zapnuta a umoznuje pristup iba k
funkciam nastavenia. Ak chcete ziskat @
pristup k funkcii napajania a znovu

spustit kachle, stlacte znova tla€idlo Zap

! Vyp O) (D), ak je pritomny symbol

pohotovostného rezimu (D).

16
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29 ZAPNUTIE/VYPNUTIE PLATNE

Dlho stla¢te tlacidlo Zapnut/vypnut
varnu platriu. Obrazovka sa vypne.

2.10 TRVANIE VARENIA (¢asovac)

Pri kazdej varnej zone je k dispozicii
Casovat. Je mozné ho vopred
naprogramovat, ked je prislusna zéna
zapnuta.

Najprv vyberte svoj vari¢ a potom vykon
vyhrievania, napriklad 6 (A).

Prejdite do menu funkcii (B) a vyberte
trvanie funkcie varenia (€asovac) (C).

Pomocou tlacidiel + a — nastavte
pozadovany ¢as, napriklad 15 minut (D),
a potvrdte ho stlacenim symbolu trvania
varenia (Casova€) na spodnej Casti
displeja alebo pockajte niekolko sekund
a potvrdenie sa vykona automaticky.

POZNAMKA: Nastavenia mozete
upravit vzdy, ked su ukazovatele na
displeji zobrazené farebne. Ked je
displej nastaveni biely, vami nastavené
hodnoty su potvrdené. Ak mate na
varnej platni 2 alebo viaceré nadoby,
nastavenie sa vzdy zobrazi na displeji
pomocou farebného zvyraznenia.

17
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211 NEZzZAVISLY CASOVAC

Tato funkcia vam umoznuje kedykolvek
nastavit odpocitavanie.

Na pristup k tejto funkcii:
prejdite do menu funkcii a vyberte

]

funkciu ,Nezavisly ¢asovac” (A).

Nastavte pozadované €asy pomocou
tlacidiel + alebo — (B).

Vyber potvrdte stlacenim symbolu
nezavislého Casovaca v spodnej Casti
displeja alebo pockajte niekolko sekund
a potvrdenie sa vykona automaticky.
Displej sa prepne na biely a zacne sa
odpocitavanie.

Na konci pozadovaného Casu sa ozve
pipnutie a blikajuce zobrazenie 0:00 s
potom automaticky vypne.

POZNAMKA: Na rychle vynulovanie
pri nastavovani ¢asu kliknite a podrzte
symbol ,Minuteur® (Casovag) v spodnej
Casti displeja.

18
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212 UPLYNUTY CAS

Tato funkcia sluzi na zobrazenie doby,
ktora uplynula od poslednej upravy
vykonu vybranej varnej zény.

Napriklad: vaSa varna platha je v
prevadzke s vykonom 6 niekolko minut
bez naprogramovania ¢asu.

Ak chcete zistit’ uplynuty ¢as, prejdite do
menu funkcii a vyberte funkciu ,Uplynuty
cas“ (A).

Uplynuty ¢as (napriklad 15 minut) sa
zobrazi na displeji zvoleného varica.

Ak chcete, aby sa varenie ukoncilo v
nastavenu dobu, stlacte symbol ,Durée
de cuisson“ (Trvanie varenia) (B) a
nasledne do 5 sekund stlacajte tlacidlo +
na zvySenie celkového €asu varenia na
pozadovanu dobu (napriklad 20 minut)
(C).

Zobrazenie zostavajuceho €asu (D) sa
vypocita automaticky (napriklad: 5 min.).
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213 VARENIE
(funkcia ,,Boil* (Prevarit))

Tato funkcia sluzi na prevarenie vody a
udrziavanie vody na bode varu napriklad
pri vareni cestovin.

Vyberte svoj vari¢ (napriklad vzadu
vlavo).

prejdite do menu funkcii a vyberte funkciu
,Boil“ (Prevarit) (A).

Predvolene je mnozstvo vody nastavené
na 2 litre, ale je mozné ho upravit
pomocou tlacidla + alebo — (B).
Nastavte poZzadované mnozstvo vody
(0,5 az 6 litrov).

Vyber potvrdte stlacenim symbolu ,Boil*
(Prevarit) alebo poc¢kajte niekolko sekund
a potvrdenie sa vykona automaticky.
Spusti sa varenie.

Ked voda dosiahne bod varu, zaznie
zvukové znamenie a na displeji sa
zablika symbol ,Boil* (Prevarit).

Vlozte cestoviny a ukon potvrdte
stlatenim kdekolvek vo varnej zoéne
prislusného varenia.

Na displeji sa zobrazi predvoleny vykon
12 a doba varenia 8 minut (C).
Ponukany vykon a dobu varenia vSak
mozno upravit.

Na konci varenia zaznie zvukové
znamenie.

20




° 2 POUZITIE

POZNAMKA:

Je dolezité, aby voda na zaciatku
varenia nebola prili§ horica ani prili§
studena, pretoze sa tym moze ovplyvnit
konec¢ny vysledok.

Nepouzivajte zliatinové nadoby.

Tato funkcia sa pouziva len pri jednom
vari€i naraz.

Tato funkcia sa moéze pouzivat aj
na varenie akychkolvek potravin
vyzadujucich varenie vo vriacej vode.

2.14 UDRZIAVANIE TEPLOTY

Tato funkcia vam umoznuje zahriat’ na
teplotu pri vykone 2.

Z bezpe€nostnych dévodov sa
automaticky vypne po 2 hodinach.

Na pristup k tejto funkcii:

prejdite do menu funkcii a vyberte funkciu
,Maintien au chaud” (Udrziavanie teploty)
(A).

Ak chcete funkciu vypnut, stlacte symbol
,Maintien au chaud” (Udrziavanie teploty)
(B).

Ked na platni nie je polozena nadoba,
v zone displeja zablika symbol ,?“ no
funkcia zostane aktivna.
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2.15 HORIZONEPLAY
(v zavislosti od modelu)

Toto zariadenie je vybavené liStou
v zadnej Casti varnej plochy, ktora
umoziuje umiestnit prisluSenstvo De
Dietrich série Horizone Play, ako je
napriklad doska na krajanie, grilovaci
plech alebo gril.

Umiestnenie prisluSenstva:
Drazku prisluSenstva vlozte do listy
zariadenia (A).

PrisluSenstvo HORIZONEPLAY
zasunte do varnej dosky, aby sa
predislo akémukolvek riziku
poskrabanie.

216 FUNKCIA GRILL/PLANCHA
(GRIL/GRILOVACI PLECH)

Tato funkcia sluzi na pouzivanie
prisluSenstva typu gril alebo grilovaci
plech na vsSetkych varnych zoénach
(okrem modelov QUATTRO a SOLO) na
grilovanie potravin.

Zvolte si varnu zonu a polozte na fu
nadobu. Ked ju vasa varna platha
deteguje stlacte tlaCidlo (A).

V zoéne displeja sslPzobrazi
,Grill/Plancha“ (Gril/Grilovaci plech)
(B), vykon je naprogramovany vopred
a spusti sa varenie. Po dosiahnuti
pozadovanej teploty sa ozve zvukovy
signal na 10 sekund a zablika symbol.
Pri tejto funkcii sa Casovac nepouziva.

Ak chcete funkciu vypnut, stlacte symbol
,Grill/Plancha“ (Gril/Grilovaci plech) (C).
Ked na platni nie je polozena nadoba,
v zbne displeja zablika symbol ,?“ no
funkcia zostane aktivna.
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2.17 NASTAVENIA

Tato funkcia umoznuje pristup k r6znym
nastaveniam, ktoré mézete zmenit:

- vyber vykonu,

- osvetlenie,

- ukazkovy rezim

(vyhradené pre pozaruény servis).

Vasa varna zéna musi byt vypnuta.
prejdite do menu funkcii a vyberte funkciu
.Réglages* (Nastavenia) (A).

2.18 PREDVOLBA VYKONU

Tato funkcia umoziuje zmenit Urovne
vykonu definované v preferenciach
(s vynimkou moznosti Boost (Zosilnit)).
Vasa varna zona musi byt vypnuta.

Na pristup k tejto funkcii prejdite k funkcii
.Réglages* (Nastavenia).

Stlacte symboly vykonu
naprogramovaneého v lavej Casti displeja
(A).

Vyberte niektory z naprogramovanych
vykonov (B) a upravte ho nastavenim
nového vykonu pomocou tlacidiel +
alebo — (C).

POZNAMKA: Vykony musia byt

v rozmedzi od 1 do 9 pre prvé tlacidlo a
od 10 do 15 pre druhé tlacidlo.
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219 OSVETLENIE

Tato funkcia umoznuje zmenit intenzitu
zobrazenia na displeji.

Na pristup k tejto funkcii prejdite k funkcii
.Réglages” (Nastavenia).

Vyberte symbol osvetlenia v strede
obrazovky (A).

Nastavte pozadovanu intenzitu pomocou
tlacidiel + alebo — (B).

Potvrdte ho stlatenim symbolu ,Retour”
(Spat) (C).

2.20 REZIM DEMO
(vyhradené pre pozaruény servis).

Ak prejdete do ukazkového reZimu
vyhradeného pre pozarucny servis (A),
stlacte tlacidlo ,Retour” (Spat) (B) pre
navrat na predchadzajucu obrazovku,
ak ste omylom zadali kéd a potvrdili
ho pomocou tlac¢idla OK (C), ozve sa
vystrazny tén a vratite sa na obrazovku
L,L1ere mise sous tension® (Prvé
zapnutie).
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2.21 ZAMKNUTIE OVLADACICH
PRVKOV

Vasa varna platha ma bezpecnostné
prvky pre ochranu deti, ktoré zablokuju
vasu varnu platiiu (napriklad na Cistenie).
Z bezpecénostnych dévodov je aktivne len
tlacidlo ,Marche/arrét* (Zapnut/Vypnut)
a umoznuje vypnutie varnych zén, aj ked
su uzamknuté.

Uzamknutie:

Stla¢te zamok ,Ouvert* (Otvoreny) na
obrazovke (A), az kym nezaznie pipnutie,
ktorym sa potvrdi vas krok. Vasa varna
platiia sa potom zamkne.

Ked je varna platha zapnuta a vy ste
ju uzamkli (B), varné zony, ktoré su
zapnuté, aj nadalej zohrievaju, no
nemate pristup k tlacidlam vykonu ani
C¢asovaca, zamok ,Fermé*“ (Zatvoreny)
bude potom niekolko minut blikat.
Tlacidlo ,Marche/arrét” (Zapnut/Vypnut)
je stale aktivne.

Odomknutie:

Ked je varna platha uzamknuta
a zastavena alebo spustena, stlacte
zamok ,Fermé* (Zatvoreny) na obrazovke
(C), az kym nezaznie dvojité pipnutie,
ktorym sa potvrdi va$ krok. Vasa varna
platiia sa potom odomkne.
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2.22 Funkcia CLEAN LOCK
(Zamknutie pri Cisteni)

Tato funkcia slizi na do¢asné zamknutie
varnej platne pocas Cistenia.

Aktivacia funkcie Clean lock
(Zamknutie pri Cisteni):

Kratko stlacte tlaCidlo zamku ,Ouvert*
(Otvoreny) na displeji, ozve sa pipnutie
a zamok ,Fermé” (Zatvoreny) bude blikat
pocas zamknutia.

Po 30 sekundach sa varna platha
automaticky odomkne. Zaznie dvojité
zvukové znamenie a zamok bude znova
,Ouvert* (Otvoreny).

@ Odporucanie

Pred opatovnym pouzitim nezabudnite
odomknut varnu platiiu (pozrite si
kapitolu ,Zamknutie ovladacich prvkov®).

2.23 BEZPECNOSTNE POKYNY
A ODPORUCANIA

Zvyskové teplo

Po intenzivnom pouzZivani méze byt
varna zona, ktoru ste pouzili, tepla este
niekolko minut po vypnuti.

Na obrazovke zosta’va)?%(
zobrazeny indikator
zvy8kového tepla, ked zbéna nie je
dostato¢ne chladna (A).

Nedotykajte sa teda tychto varnych zon.
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Regulator teploty:

Kazda varna zoéna je vybavena
bezpeCnostnym snimacom, ktory
neustale kontroluje teplotu dna nadoby.
V pripade zabudnutia prazdnej nadoby
na zapnutej varnej zoéne tento snimac
automaticky prispdsobi vykon platne,
¢im sa predide akymkolvek rizikam
poSkodenia riadu alebo varnej platne.

Bezpecnost' ,,malé objekty‘:

Objekt malych rozmerov (ako vidlika,
lyZicka alebo kruzok atd.) polozené na
varnu platiu nie suU rozpoznané ako
nadoba.

Zablika displej, ale nedodava sa energia.

m Upozornenie

Na varnu platiiu sa neodporuca klast’
ziadne kovové predmety, ako su noze,
vidlicky, lyzice a pokrievky, pretoze
plocha méze byt horuca.

Ochrana v pripade preliatia:

V jednom z nasledujucich pripadov sa
moze varna platha vypnut, spustit sa
Specialne zobrazenie a ozvat zvukovy
signal:

- preteCenie, ktoré pokryje tlacidlo
,Marche/arrét* (Zapnut/Vypnut) alebo
displej (A),

- mokra handra poloZzena na tlacidlo
,Marche/arrét® (Zapnut/Vypnut),

- kovovy predmet polozeny na tlacidlo
.Marche/arrét* (Zapnut/Vypnut) (B).
Ocistite alebo odstrante predmet a znovu
spustite varenie.
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28

Automatické vypnutie systému:

Ak zabudnete vypnut varnu zénu pod
nadobou s jedlom, tato varna platia
je vybavena bezpecnostnou funkciou
»Systém automatického vypnutia®, ktora
po uplynuti vopred definovanej doby (1
az 10 hodin podla pouzivaného vykonu)
automaticky vypne zabudnutd varnu
zonu.

V pripade aktivacie tejto bezpecnostnej
funkcie sa vypnutie varnej zoény
signalizuje zobrazenim ,Auto-Stop”
ovladanej zény a zvukovym znamenim,
ktoré je aktivované priblizne 2 minuty.
Pipanie vypnete jednoducho stlacenim
fubovolného miesta na obrazovke.

° 3 UDRZBA

UDRZBA A CISTENIE

Pri miernom znecisteni pouzivajte
sanitarnu Spongiu (A). Teplou vodou
dobre navlhgite varnu zénu, ktoru chcete
cistit, a potom ju utrite (B).

V pripade nahromadenia necistét, ich
pripeCenia, vyliatia sladkych jedal,
roztaveného plastu pouzivajte sanitarnu
Spongiu a/alebo Specialnu Skrabku na
sklo. Teplou vodou dobre navlhite
varnu zonu, ktoru chcete Cistit, pouzite
Specialnu Skrabku na sklo na vacsie
necistoty, dokoncite Cistenie sanitarnou
Spongiou a potom ju utrite.

V pripade kruhovych stép a nanosov
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vodného kamena necistoty navlhdite
teplym bielym octom, nechajte pésobit’ a
utrite jemnou handri¢kou.

Pri lesklom kovovom sfarbeni a tyzdennej
udrzbe pouzivajte Specialny pripravok
na sklokeramicku varnu platiu. Na
sklokeramicku varnu platiu naneste
Specialny pripravok (ktory obsahuje
silikdbn a ktory ma podla moznosti
ochranny ucinok).

Délezita poznamka: Nepouzivajte
prasky ani drsné Spongie. Uprednostriujte
krémy a Specialne $pongie na jemny riad.

UDRZBA DOSKY HORIZONEPLAY

Je potrebné dodrziavat niektoré
preventivne opatrenia, aby sa zachovala
kvalita a u€innost tohto vyrobku.

Doska na krajanie sa nikdy nesmie:

- dostat’ do kontaktu s horucimi hrncami
alebo nadobami,

- dostat do veflkej blizkosti vykurovacieho
telesa vyuzivajuceho pulzujuci vzduch
alebo klimatizacie, pretoze tieto systémy
vysusuju vzduch;

- nadmerne vystavovat slnecnému
svetlu za sklom,

- vystavovat velkym teplotnym rozdielom;
- zatlacat medzi 2 materidly bez
dilatacného tesnenia, ked je zabudovana;
- ukladat na mokry stavebné povrch
(sadra, vihky cement...).

Pred prvym pouzitim:
je potrebné dosku na krajanie naolejovat

29

potravinarskym olejom (1 az 2 polievkové
lyZice naneste Cistou handri¢kou na celu
plochu). Tymto spésobom sa zaruci
lepsi vzhlad a velmi dlha Zivotnost.

Pravidelna udrzba:

Dosku na krajanie natierajte olejom raz
mesacne.

Ak sa doska na krajanie pouziva iba
na dekoraciu, je potrebné ju nalakovat,
aby sa predislo jej roztahovaniu alebo
stahovaniu.

Dosku na krajanie NIKDY pri Cisteni
nevlhcite, dosku oskrabte ¢epelou noza
alebo Skrabkou, aby ste odstranili vinké
zvysky masa.
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° 4 ANOMALIE A RIESENIA

VsSimnete si:

Mozné priciny:

Co robit*

/y zobrazené na
} displeji

Va$a instalacia sa vypina

Varna platna zapacha pri
prvych vareniach.

Rezim Demo

Zapojenie varnej platne je
chybné.

Novy pristroj.

Po stlaceni ikony /y

Skontrolujte sulad.
Kapitola pripojenia.

Ni€. Zapach zmizne po
niekolkych pouzitiach.

Platha nefunguje a displej je
stale prazdny.

Varna platna nefunguje a je
zobrazené hlasenie.

Platiia nefunguje, na displeji
blika zamknuty zamok.

Zariadenie nie je zapojené.
Je chybné napajanie alebo
zapojenie.

Elektronicky obvod funguje
nespravne.

Platia je zamknuta.

Skontrolujte poistky
a elektricky istic.

Obratte sa na popredajny
servis.

Pozrite si kapitolu Pouzivanie
detskej bezpecnostnej
poistky.

Platia prestala fungovat’
a vydava pipr.tia kazdych 10
sekund a displej je zapnuty.

Zobrazuje sa symbol F7.

Po spusteni funkcie varnej
z6ny blika hodnota vykonu.

Nadoby vydavaju pri vareni
hluk. Vasa platha vydava pri
vareni klikanie.

Ventilacia pokracuje niekolko
minat po vypnuti varnej
platne.

Doslo k preteceniu alebo
sa kovovy predmet dostal
na tlacidlo ,Marche/arrét*
(Zapnut/Vypnut) alebo na
displej.

Elektronické obvody sa
prehriali.

Pouzivana nadoba nie

je vhodna pre indukénu
technolégiu alebo ma mensi
priemer, ako je odporucany
priemer (pozrite si ¢ast:
Uvedenie do prevadzky).

Normalne pri niektorych
typoch nadob. Méze to byt
sposobené prechodom
energie z platne do nadoby.

Elektronické chladenie.
Normalna prevadzka.

Ocistite alebo odstrarite
predmet a znovu spustite
varenie.

Pozri kapitolu o zabudovani
varnej platne.

Pozrite si kapitolu Nadoby
pre indukénu technologiu.

Ni¢. Nehrozi Ziadne riziko pre
varnu platriu ani pre nadobu.
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®

OCHRANA ZIVOTNEHO
PROSTREDIA

- Baliace materialy tohto zariadenia
su recyklovatelné. Podielajte sa na
recyklacii a prispievajte k ochrane
zivotného prostredia a
ulozte ich do komunalnych
kontajnerov uréenych na tento
ucel.
- Toto zariadenie obsahuje
tiez mnoho recyklovatelnych
materidlov. Je oznacené tymto logom,
ktory oznacuje, Ze opotrebované
zariadenia sa nesmu miesat s ostatnymi
odpadmi. Vyrobca bude zariadenia
recyklovat v najlepSich podmienkach
v sulade s europskou smernicou
2002/96/ES o likvidacii elektrickych
a elektronickych zariadeni. Podrobné
informacie o najbliz§ich zbernych
miestach opotrebovanych zariadeni
ziskate od mestského uradu alebo
predajcu. Dakujeme vam za vasu
spolupracu v oblasti ochrany Zivotného
prostredia.

Poradenstvo v oblasti Uspory energie

Varenie s tesne priliehajucim vekom Setri
energiu. Ak pouzijete sklenenu pokrievku,
mozZete varenie dokonale .
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Pripadné zasahy na zariadeni musi
vykonat kvalifikovany odbornik
spolo¢nosti. Pocas telefonatu si pripravte
vSetky potrebné referencie zariadenia
(obchodna referencia, referencia servisu,
sériové Cislo), aby sa zjednodusil proces
vybavovania zZiadosti. Tieto informacie sa
nachadzaju na vyrobnom §titku.

TYPE

ISM GROUPE 2 CLASSE .

0. C569526

Nr

B: Obchodny odkaz
C: Odkaz na sluzbu
H: Sériové Cislo

I: Kéd QR
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X STRUCNY NAVOD NA POUZITIE

ZAP/VYP

012 3456 7 8 9101112131415 W —ww BOOST

™ X G E wE e O b
e 0 6 6 o6 o6 0 o0

@ Funkcia trvania varenia (¢asovac) @ Funkcia ,Boil“ (Prevarit)

@ Funkcia nezavislého Casovaca 0 Funkcia udrziavania teploty
G Funkcia ,Elapsed time* (Uplynuty ¢as) @ Funkcia nastavenia

9 Funkcia vyberu varnej zony ‘D Funkcia Grill/Plancha
(Gril/Grilovaci plech)

I
—ww BOOST O 1 2 3
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