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CHERE CLIENTE,
CHER CLIENT

Vous venez d’acquérir un produit De Dietrich. Ce choix révéle votre exigence autant
que votre goUt pour I'art de vivre a la francaise.

Héritieres de plus de 300 ans de savoir-faire, les créations De Dietrich incarnent la
fusion du design, de I'authenticité et de la technologie au service de I'art culinaire. Nos
appareils sont fabriqués avec des matériaux nobles et offrent une qualité de finition
irréprochable.

Nous sommes certains que cette confection de haute facture permettra aux amoureux
de la cuisine d’exprimer tous leurs talents.

Le Service Consommateurs De Dietrich est a votre écoute pour répondre a toutes vos
questions et suggestions pour toujours mieux satisfaire vos exigences.

Nous sommes honorés d’étre votre nouveau partenaire en cuisine et vous remercions
de votre confiance.

7 Avec ses manufactures en France, a Orléans et Venddme,
JRULIN “ De Dietrich cultive une quéte constante d’excellence, perpétuant
%Ncg@;f un savoir-faire d’exception dans la conception de produits
\"RP‘% ¢ parfaitement finis. Nombre de nos électroménagers sont certifiés
Capass B par le label Origine France Garantie, une reconnaissance qui

II atteste de leur fabrication en France.
Ce label assure non seulement la qualité et la durabilité de nos
appareils, mais il garantit également leur tragabilité, offrant une indication claire et
objective de leur provenance.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES - LIRE AVEC
ATTENTION ET GARDER POUR DE FUTURES UTILISATIONS.

Cette notice est disponible en téléchargement sur le site internet de

la marque.

A la réception de [I'appareil,
déballez-le ou faites-le deballer
immédiatement. Vérifiez son aspect
général. Faites d’éventuelles
réserves par écrit sur le bon de
livraison dont vous gardez un
exemplaire.

m Cet appareil doit étre installé
a une hauteur supérieure a 850
mm du sol.

— L’appareil ne doit pas étre installé
derriére une porte décorative, afin
d’éviter une surchauffe.

— Centrez le four dans le meuble
de fagon a garantir une distance
minimum de 10 mm avec le meuble
voisin.

La matiere du meuble
d’encastrement doit résister a la
chaleur (ou étre revétu d’une telle
matiere). Pour plus de stabilité,
fixez le four dans le meuble par 2
vis au travers des trous prévus a
cet effet sur les montants latéraux.

mll doit étre possible de
déconnecter I'appareil du réseau
d’alimentation, en incorporant un
interrupteur dans les canalisations
fixes conformément aux régles
d’installation.

— Si le cable d’alimentation est
endommage, il doit étre remplacé
par le fabricant, son service

»Ed

apres vente ou une personne de
qualification similaire afin d’éviter
un danger.

m MISE EN GARDE :

Il est dangereux pour quiconque
autre qu’une personne compétente
d’effectuer des opérations de
maintenance ou de réparation
entrainant le retrait d’'un couvercle
qui protége de [I'exposition a
'énergie micro-ondes.

— Cet appareil est congu pour faire
des cuissons porte fermée.

— Cet appareil est destiné a
étre utilisé dans des applications
domestiques et analogues telles
que les coins cuisines réservés
au personnel des magasins,
bureaux et autres environnements
professionnels; les fermes;
l'utilisation par les clients des hotels,
motels et autres environnements
a caractere résidentiel; les
environnements de type chambre
d’hétes.

— Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants agés de 8 ans et
plus, et par des personnes aux
capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou dénuées
d’expérience et de connaissance,
si elles ont pu bénéficier d’'une
surveillance ou d’instructions
préalables concernant I'utilisation



SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

de l'appareil de fagon sire et en ont
compris les risques encourus.

— Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Les opérations de
nettoyage et de maintenance ne
doivent pas étre faites par des
enfants laissés sans survelllance.
— Il convient de surveiller les
enfants pour s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec I'appareil.

m MISE EN GARDE :

L’appareil et ses parties accessibles
deviennent chaudes au cours de
l'utilisation. Faire attention a ne pas
toucher les éléments chauffants
situés a lintérieur du four. Les
enfants de moins de 8 ans doivent
étre tenus a I'écart a moins qu’ils ne
soient surveillés en permanence.

m MISE EN GARDE :

Si 'appareil fonctionne en mode
combiné, il est recommandé que
les enfants n‘utilisent le four que
sous la surveillance d’adultes en
raison des températures genérees.

— Nutiliser que des ustensiles
appropries a l'usage dans les
fours micro-ondes. Les récipients
metalliques pour aliments et
boissons ne sont pas admis lors de
la cuisson par micro-ondes.

— Le four a micro-ondes est
prévu pour chauffer des denrées
alimentaires et des boissons. Le
seéchage de denrées alimentaires

»Ed

ou de linge et le chauffage de
coussins chauffants, pantoufles,
éponges, linge humide et autres
articles similaires peuvent
entrainer des risques de blessures,
d’inflamation ou de feu.

m MISE EN GARDE :

Les liquides et autres aliments ne
doivent pas étre chauffés dans des
récipients fermés hermétiquement
car Ils risquent d’exploser.

— Pendant le chauffage de denrées
alimentaires dans des contenants
en plastique ou en papier, gardez
un oeil sur le four en raison de la
possibilité d’'inflammation.

— Si de la fumée apparait, arrétez
ou débranchez le four et gardez
la porte fermée pour étouffer les
flammes éventuelles.

— Le chauffage des boissons par
micro-ondes peut provoquer un
jaillissement brusque et différé
de liquide en ébullition, pour cette
raison des précautions doivent elles
étre prises lors de la manipulation
du récipient.

— Le contenu des biberons et
des pots d’aliments pour bébé
doit étre remué ou agité et la
température doit en étre vérifiée
avant consommation, de facon a
éviter les brllures.

— Il n'est pas recommandé de
chauffer les oeufs dans leur coquille
et les oeufs durs entiers dans un
four micro-ondes car ils risquent
d’exploser, méme aprés la fin de
cuisson.



SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

— Il est recommandeé de nettoyer le
four régulierement et d’enlever tout
dépdt alimentaire.

— Si l'appareil n'est pas maintenu
dans un bon état de propreté, sa
surface pourrait se dégrader et
affecter de fagon inexorable la durée
de vie de l'appareil et conduire a
une situation dangereuse.

m MISE EN GARDE :

Si la porte ou le joint de porte sont
endommages, le four ne doit pas
étre mis en fonctionnement avant
d’avoir été réparé par une personne
compétente.

— Ne pas utiliser de produits
d’entretien abrasifs ou de grattoirs
meétalliques durs pour nettoyer
la porte en verre du four, ce
qui pourrait érafler la surface et
entrainer I'éclatement

du verre.

— Ne pas utiliser d’appareil de
nettoyage a la vapeur.

— N’autorisez les enfants a utiliser
le four sans surveillance que si des
instructions appropriées leur ont
été données, permettant a I'enfant
d’utiliser le four de fagon slre et
de comprendre les dangers d'une
utilisation incorrecte.



. 1 INSTALLATION

CHOIX DE EMPLACEMENT ET ENCASTREMENT

L <70% 21.5>26
(am)
>850
<70*
>550

Cet appareil doit étre installé a plus de 850
mm du sol. Il peut étre installé en colonne
comme indiqué sur le schéma d’installation
(fig. A).

Attention: si le fond du meuble est
ouvert,I'espace entre le mur et la planche
sur laquelle repose le four doit étre de
70mm maximum® (fig. B).

N’utilisez pas immédiatement votre
appareil (attendez environ 1 a 2 heures)
aprés l'avoir transféré d’un endroit froid
vers un endroit chaud, car la condensation
peut provoquer un dysfonctionnement.
Centrer le four dans le meuble de fagon

» EE

a garantir une distance minimum de 10
mm avec le meuble voisin. La matiere
du meuble d’encastrement doit résister
a la chaleur (ou étre revétue d'une telle
matiére).

Pré-percez un trou de @ 2 mm dans la
paroi du meuble pour éviter I'éclatement
du bois.

Pour plus de stabilité, fixer le four dans
le meuble par 2 vis au travers des trous
prévus a cet effet (fig. C).



1 INSTALLATION

RACCORDEMENT ELECTRIQUE

La sécurité électrique doit étre assurée par
un encastrement correct. Le raccordement
électrique est a réaliser avant la mise en
place de I'appareil dans le meuble

Le four est équipé d’un cable d’alimentation
normalisé a 3 conducteurs de 1,5 mm?
(1 ph + 1 N + terre) qui doivent étre
raccordés sur le réseau 220~240 Volts
par l'intermédiaire d’'une prise de courant
normalisée CEI 60083 ou d’'un dispositif de
coupure omnipolaire conformément aux
régles d’installation.

Vérifiez que :

- la puissance de [linstallation est
suffisante (220-240 Volts~ 16 Ampeéres).
Si linstallation électrique de votre
habitation nécessite une modification pour
le branchement de votre appareil, faites
appel a un électricien qualifié.

Lors des opérations d’entretien, I'appareil
doit étre débranché du réseau électrique,
les fusibles doivent étre coupés ou retirés.

m Attention :

Le fil de protection (vertjaune) est relié
a la borne de 'appareil et doit étre
relié a la terre de I'installation.

Si le four présente une quelconque
anomalie, débranchez I’appareil ou
enlevez le fusible correspondant a la
ligne de branchement du four.

m Attention :

Notre responsabilité ne saurait
étre engagée en cas d’accident ou
d’incident consécutif a une mise a
la terre inexistante, défectueuse ou
incorrecte ni en cas de branchement
non conforme.

Fil bleu

Terre

D

Fil noir, marron
ou rouge
Fil vert/jaune

m Attention :

L’installation est réservée aux
installateurs et techniciens qualifiés.



. 2 ENVIRONNEMENT

RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

Les matériaux d’emballage de cet appareil
sont recyclables. Participez a leur recyclage
et contribuez ainsi a la protection de
I'environnement en les déposant dans les
conteneurs municipaux prévus a cet effet.

Votre appareil contient également
de nombreux matériaux
recyclables. Il est donc marqué
de ce logo afin de vous indiquer
que les appareils usagés ne
doivent pas étre mélangés avec
d’autres déchets.Le recyclage

des appareils qu'organise votre fabricant sera
ainsi réalisé dans les meilleures conditions,
conformément a la directive européenne en
vigueur sur les déchets d’équipements
électriques et électroniques. Adressez-vous a
votre mairie ou a votre revendeur pour
connaitre les points de collecte des appareils
usagés les plus proches de votre domicile.

Nous vous remercions pour votre collaboration
a la protection de I'environnement.

Si vous imprimez ce document,
pensez a le trier.

FR N\
& 2 |pocumMenTs W
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. 3 PRESENTATION DE VOTRE APPAREIL

0 Bandeau de commandes

e Gradins fils ( 3 hauteurs disponibles)
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. 3 PRESENTATION DE VOTRE APPAREIL

LES COMMANDES ET L’AFFICHEUR

Ad o

o
ha | Iﬂ‘” L
A O
° Afficheur Manette rotative avec appui central

(non démontable) :

- permet de choisir les programmes,
d’augmenter ou de diminuer les valeurs
en la tournant.

- Permet de valider chaque action en
appuyant au centre.

Touche arrét du four @ [>3° Touche de lancement rapide

(appui long) fonction micro-ondes (1000W +30s)
Touche retour Réglage de la température et
pam ﬂlw puissance
Touche Touche durée de cuisson /
minuterie é @ départ différé

VERROUILLAGE DES TOUCHES

Appuyez simultanément sur les touches retour < et A jusqu’a I'affichage du symbole El a
I'écran.

Le verrouillage des commandes est accessible en cours de cuisson ou a l'arrét du four.
NOTA : seule la touche arrét © reste active.

Pour déverrouiller les commandes, appuyez simultanément sur les touches retour <1 et CS
jusqu’a ce que le symbole cadenas E] disparaisse de I'écran.

GESTION DU PLATEAU TOURNANT

Si vous estimez que I'espace est insuffisant pour tourner librement dans le four, vous pouvez
arréter le plateau tournant avant ou pendant 'exécution d’'un programme.

Appuyez simultanément sur les touches > et §* pendant quelques secondes.
Le symbole <« apparait dans I'afficheur.
Réactivation du plateau tournant :

Appuyez de nouveau simultanément sur les touches pendant quelques secondes, jusqu’a la
disparition du symbole <« dans I'afficheur.

»E9 11




. 3 PRESENTATION DE VOTRE APPAREIL

LES ACCESSOIRES (SELON MODELE)

- Grille sécurité anti basculement .
Elle permet de toaster, dorer ou griller.

La grille ne doit en aucun cas étre utilisée
avec d’autres récipients métalliques en
fonction micro-ondes, gril + micro-ondes ou
chaleur tournante + micro-ondes.

Toutefois, vous pouvez réchauffer un aliment
dans une barquette en aluminium en l'isolant
de la grille a I'aide d’'une assiette.

- Plat émaillé multi usages, lechefrite 45 mm
Elle peut étre utilisée a demi remplie d’eau
pour des cuissons au bain marie en fonction
chaleur tournante. Elle peut servir de plat de
cuisson.

- La grille + plat émaillé
Pour rétir et pour récupérer les jus de cuisson,
placez la grille sur la lechefrite.

- Les gradins
2 gradins a accrocher vous permettent
d'utiliser la grille sur 3 niveaux.




. 3 PRESENTATION DE VOTRE APPAREIL

LES ACCESSOIRES (SELON MODELE)

LE PLATEAU TOURNANT

Le plateau tournant permet une cuisson
homogéne de I'aliment sans manipulation.

Il tourne indifféremment dans les 2 sens. S'il
ne tourne pas, vérifiez que tous les éléments
sont bien positionnés.

Il peut étre utilisé comme plat de cuisson.
Pour le retirer, prenez-le en utilisant les
zones d’acces prévues dans la cavité.
L'entraineur permet au plateau verre de
tourner.

Si vous enlevez I'entraineur, évitez de faire
pénétrer de I'eau dans le trou de I'axe moteur.

N’oubliez pas de remettre I'entraineur, le
support a roulettes et le plateau tournant en

verre.

Ne cherchez pas a faire tourner manuellement
le plateau en verre, vous risqueriez de
détériorer le systeme d’entrainement. En
cas de mauvaise rotation assurez-vous de
I'absence de corps étrangers sous le plateau.

Le plateau en position arrét permet I'utilisation
de grands plats sur toute la surface du four.
Dans ce cas, il est nécessaire de tourner le
récipient ou de mélanger son contenu a mi
programme.

PRINCIPE DE FONCTIONNEMENT

Les micro-ondes utilisées pour la cuisson
sont des ondes électromagnétiques.
Elles existent couramment dans notre
environnement comme les ondes
radioélectriques, la lumiére, ou bien les
rayonnements infrarouges.

Leur fréquence se situe dans la bande des
2450 MHz.

Leur comportement :

« Elles sont réfléchies par les métaux.

* Elles traversent tous les autres matériaux.

* Elles sont absorbées par les molécules
d’eau, de graisse et de sucre.

Lorsqu’un aliment est exposé aux Micro
ondes il s’ensuit une agitation rapide des
molécules, ce qui provoque un échauffement.

La profondeur de pénétration des ondes
dans l'aliment est d’environ 2,5 cm, si
I'aliment est plus épais, la cuisson a coeur
se fera par conduction comme en cuisson
traditionnelle.

Il est bon de savoir que les ondes provoquent
alintérieur de l'aliment un simple phénomeéne
thermique et qu’elles ne sont pas nocives
pour la santé.
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. 4 MISE EN SERVICE ET REGLAGES

PREMIERE MISE EN SERVICE

- Sélectionnez la langue
Ala premiére mise en service, sélectionnez
votre langue en tournant la manette puis
appuyez pour valider votre choix.

PREMIERE MISE EN SERVICE

Dans le menu général, sélectionnez la
fonction «REGLAGES» en tournant la
manette puis validez. Différents réglages
VOUS sont proposés.

Sélectionnez le paramétre désiré en tournant
la manette puis validez.

Réglez ensuite vos paramétres et validez-les.

- L’heure
Modifiez I'heure, validez puis modifiez les
minutes et validez a nouveau. Si votre
four est connecté, I'heure se met a jour
automatiquement.

-Le son
Lors de I'utilisation des touches, votre four
émet des sons. Pour conserver ces sons
choisissez ON sinon choisissez OFF pour
les rendre inactifs puis validez.-

- Luminosité
Sélectionner le niveau de luminosité
souhaité.

- Réglez I'heure

Réglez successivement heures et minutes
en tournant la manette puis appuyer pour
les valider.

Votre four affiche I'heure.

- Sleep mode

Vous avez également accés a la mise en
veille de votre afficheur :

Position ON, extinction de I'afficheur apres
un certain temps.

Position OFF, réduction, de la luminosité
aprés un certain temps.

- La langue

Faites le choix de votre langue puis validez.

- Le mode DEMO

Par défaut le four est paramétré en mode
normal de chauffe.

Dans le cas ou il serait activé en mode
DEMO (position ON), mode de présentation
des produits en magasin, votre four ne
chaufferait pas.

- Diagnostic

14

En cas de probleme, vous avez accés au
menu Diagnostic.

Lors d’'un contact avec le SAV, les codes
affichés dans le diagnostic vous seront
demandés.



. 5 MODE DE CUISSON MANUEL

REALISER UNE CUISSON
Ce four vous permet d’accéder a 3 types de modes de cuissons dont les parameétres sont
réglables :

- La fonction micro-ondes.
- Les fonctions micro-ondes combinées (micro-ondes + cuisson traditionnelle).
- Les fonctions de cuissons traditionnelles.

m Mise en garde
Ne pas utiliser le plat émaillé.

FONCTIONS MICRO-ONDES
Position Puissance Utilisation
. Réchauffage rapide de boissons, d’eau et de
Micro-ondes
m 1000w plats contenant une grande quantité de liquide.
Cuisson d’aliments contenant beaucoup d’eau
(soupes, sauces, tomates, etc.).
800W/900W Cuisson de légumes frais ou surgelés
500W Cuisson de poissons et de crustacés.
Réchauffage sur 2 niveaux.
Cuisson de légumes secs a feu doux.
Réchauffage ou cuisson d’aliments fragiles a
base d'oeuf.
400W/300W Cuisson a feu doux de produits laitiers, de
confitures.
200W Décongélation manuelle. Ramollir du beurre,
de la glace.
100W Décongélation de péatisseries contenant de la
creme.
Décongélation 200W Décongélation d’aliments fragiles
m Réchauffage 500w Réchauffage ou cuisson d'aliments fragiles

»EE 15



5 MODE DE CUISSON MANUEL

Remarque : En fonction combinée avec micro onde vous pouvez utiliser le plat
lechefrite emaillé avec la grille.

FONCTIONS MICRO-ONDES COMBINEES

Position T°C et puissance préconisée Utilisation
mini - maxi
Cuisson express 200°C Cette fonction combinée associe la cuisson

50°C -200°C  ©" micro-ondes avec la cuisson en chaleur
tournante, vous permettant de gagner un
temps considérable.

300w

100W -300W Recommandé pour les viandes, poulet et

rétis posés dans un plat.

Gril + micro-ondes 3 Cette fonction donne la possibilité d’utiliser
1-4 simultanément le gril et le micro-ondes, ce
qui permet une cuisson rapide.

Cette fonction vous permet de cuire et dorer
500w } . -

les aliments tels que gratins et viandes. Elle
100W -700W n e R )

peut étre utilisée avant ou apres la cuisson,

selon la recette.

FONCTIONS CUISSONS TRADITIONNELLES

Position T°C et puissance Utilisation
mini - maxi
Chaleur 200°C Recommandé pour garder le moelleux des
tournante* 50°C -220°C Viandes blanches, poissons, légumes
Gril ventilé 200°C Volailles et rétis juteux et croustillants sur

50°C -200°C toutes les faces.
Pour garder leur fondant aux pavés de

poissons.
Gril 2 Recommandé pour griller les cotelettes,
1-4 saucisses, tranches de pain, gambas

posées sur la grille.

*Mode de cuisson réalisé selon les prescriptions de la norme EN 60350-1 : 2016 pour démontrer la
conformité aux exigences d’étiquetage énergétique du reglement européen UE/65/2014.
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. 5 MODE DE CUISSON MANUEL

DEMARRAGE D’UNE CUISSON

CUISSON IMMEDIATE
Le programmateur ne doit afficher que
I'heure. Celle-ci ne doit pas clignoter.

Tournez la manette jusqu’a obtenir la fonction
de cuisson de votre choix puis validez.

MODIFICATION DE LA TEMPERATURE

- Appuyez sur la touche Jﬂ la Température
clignote le réglage est alors possible.

- Ajustez la température en tournant la
manette et appuyez pour valider.

- Exemple : 180°C.

MODIFIER LA PUISSANCE
- Appuyez sur la touche la puissance (300W)
clignote le réglage est alors possible

- Réglez la puissance a l'aide de la manette.
- Exemple : 200 Watts.
- Validez en appuyant sur la manette.

PROGRAMMER LA DUREE
Effectuez une cuisson immédiate ensuite
appuyez sur @, la durée de cuisson clignote,
le réglage est alors possible.

Tournez la manette pour régler la durée de
cuisson. Appuyez pour valider.

Votre four est équipé de la fonction “SMART
ASSIST” qui lors d’'une programmation
de durée, vous préconisera une durée de
cuisson modifiable selon le mode de cuisson
choisi.

L'enregistrement du temps de cuisson est
automatique au bout de quelques econdes.

REGLAGE FIN DE CUISSON

(départ différé)

Vous pouvez modifier cette heure de fin de
cuisson si vous souhaitez que celle-ci soit
différéé appuyez deux fois sur la touche ©
puis entrez la fin de cuisson en tournant la
manette puis validez.

Une fois I'heure de fin de cuisson réglée,
validez. Une animation apparait et vous indique
I'heure de fin de cuisson.

NB : Vous pouvez lancer une cuisson sans
sélectionner de durée ni d’heure de fin.

Dans ce cas, lorsque vous aurez estimé
suffisant le temps de cuisson de votre plat,
stopper la cuisson (voir chapitre «Arrét d’'une
CUisSON en coursy).

ARRET D’UNE CUISSON EN COURS
Pour stopper une cuisson en cours, appuyez
sur la manette.
«ARRETEZ» s’affiche a I'écran

Confirmez en sélectionnant appuyant sur la
manette.
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. 6MODE DE CUISSON AUTOMATIQUE

PRESENTATION DES CATEGORIES DE PLATS

Dans le menu général, sélectionnez la fonction «AUTO CUISSON ou AUTO
DECONGELATION» en tournant la manette puis validez. Différentes catégories de plats vous
sont proposés (Voir tableau) :

ALIMENTS

LEGUMES FRAIS FILANDREUX

LEGUMES FRAIS

LEGUMES SURGELES

VOLAILLE EXPRESS (FONCTION COMBINEE)
BOEUF EXPRESS (FONCTION COMBINEE)
POISSONS

PIZZA FRAICHE (FONCTION COMBINEE)

PIZZA SURGELEE EXPRESS (FONCTION COMBINEE)
PIZZA SURGELEE (CUISSON TRADITIONNELLE)
PLAT FRAIS EXPRESS (MICRO-ONDES)

PLAT FRAIS PREPARE

PLAT SURGELE EXPRESS

TARTE SALEE

QUICHE

GRATIN DE POMMES DE TERRE

ALIMENTS

PAIN

PLAT PREPARE
VIANDES
VOLAILLES
POISSONS

»EE 18



. 7AUTRE FONCTION

FONCTION MINUTERIE

Cette fonction peut étre utilisée lorsque le four
est a l'arrét ou lors d’une cuisson.

- Appuyez sur la touche é .

Réglez la minuterie en tournant la manette et
appuyez pour valider, le compte a rebours se
lance.

Une fois la durée écoulée, un signal sonore
retentit. Pour le stopper, appuyez sur n’importe
quelle touche.

NB : Vous avez la possibilit¢ de modifier ou
d’annuler la programmation.

Rappuyez sur la touche & , ajustez votre
temps ou réglez le a Om00s pour annuler.
Si vous appuyez sur la manette pendant le
compte a rebours, vous stoppez également
la minuterie.

. 8ENTRETIEN

NETTOYAGE DE LA SURFACE - INTERIEURE - EXTERIEURE

Nous vous recommandons de nettoyer e
four régulierement et d’enlever tout dépbt
alimentaire a l'intérieur et a ’'extérieur de
'appareil. Utilisez une éponge humide et
savonneuse. Si I'appareil n'est pas maintenu
dans un état de propreté, sa surface pourrait
se dégrader et affecter de fagon inexorable
sa durée de vie et conduire a une situation
dangereuse.

Si la porte ou le joint de porte est endommagé,
le four ne doit pas étre utilisé avant d’avoir été
remis en état par une personne compétente.

L'emploi de produits abrasifs, d’alcool ou de
diluant est déconseillé; ils sont usceptibles de
détériorer 'appareil.

En cas d’odeur ou de four encrassé, faites
bouillir de 'eau additionnée de jus de citron
ou de vinaigre dans une tasse pendant 2 min
et nettoyez les parois avec un peu de liquide
vaisselle.

»Ed

Le plateau peut étre retiré pour faciliter le
nettoyage. Pour ce faire, prenez-le en utilisant
les zones d’acces prévues a cet effet. Si vous
enlevez I'entraineur, évitez de faire pénétrer de
I'eau dans le trou de 'axe moteur. N'oubliez pas
de remettre I'entraineur, le support a roulettes
et le plateau tournant.

m Mise en garde

Ne pas utiliser de produits d’entretien a
récurer, d’éponge abrasive ou de grattoir
métallique pour nettoyer la porte en verre
du four, ce qui pourrait érafler la surface et
entrainer I’éclatement u verre.

CHANGEMENT DE LA LAMPE

Pour tout intervention sur la lampe, contactez
le SAV ou un profesionnel qualifié dépositair de
la marque.
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. 9ANOMALIES ET SOLUTIONS

Questions Réponses et Solutions

- Code défaut commencant par un «F». Votre four a détecté une perturbation.
Mettez le four a I'arrét pendant 30 minutes.

Si le défaut est toujours présent, effectuez une coupure
de l'alimentation pendant une inute minimum. Si le défaut
persiste, contactez le Service aprés-vente.

- Le four ne chauffe pas. Veérifiez si le four est bien branché ou si le fusible de votre
installation n’est pas hors service. Vérifiez si le four n’est pas
réglé en mode «DEMO» (voir menu réglages).

- La lampe du four ne fonctionne pas. Remplacez 'ampoule ou le fusible.Vérifiez si le four est bien
branché. Voir chapitre remplacement de la lampe

- Le ventilateur de refroidissement continue | C’est normal, il peut fonctionner jusqu’a ne heure maximum
de tourner a I’arrét du four. aprés la cuisson our ventiler le four. Au-dela, contactez le
Service Aprés-Vente.
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. 1 0 SERVICE APRES-VENTE

RELATIONS
CONSOMMATEURS FRANCE

Pour en savoir plus sur nos produits ou
nous contacter, vous pouvez :

> consulter notre site :
www.dedietrich-electromenager.com

> nous écrire a 'adresse postale suivante :
Service Consommateurs

DE DIETRICH
5 avenue des Béthunes

CS69526 SAINT OUEN L’AUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> nous appeler du lundi au vendredi de
8h30 a 18h00 au :

0 892 02 88 04

Service 0,50 € / min
+ prix appel

Service fourni par Brandt France, S.A.S.
au capital social de 100.000.000 euros.

RCS Nanterre 801 250 531.

NOTA:

* Dans le souci d’'une amélioration constante
de nos produits, nous nous réservons le droit
d’apporter a leurs caractéristiques techniques,
fonctionnelles ou esthétiques toutes
modifications de leurs caractéristiques liées a
I'évolution technique.

INTERVENTIONS FRANCE

Les éventuelles interventions sur votre appareil
doivent étre effectuées par un professionnel
qualifié dépositaire de la marque. Lors de votre
appel, afin de faciliter la prise en charge de
votre demande, munissez-vous des références
complétes de votre appareil (référence
commerciale, référence service, numéro de
série). Ces renseignements figurent sur la
plague signalétique.

B XXXXXXXX E
XXXXXKKXX CE -

N: XX-XK-XXXXX
Made in France

XXXV ~ xxHz

Service conso.

B : Référence commerciale
C : Référence service
H : Numéro de série

Vous pouvez nous contacter du lundi au
samedi de 8h00 a 20h00 au :

09 69 39 34 34

Service gratuit
+ prix appel
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ESSAIS D’APTITUDE A LA FONCTION SELON LA NORME CEI/EN/NF EN 60705

La commission Electrotechnique Internationale, SC.59K, a établi une norme relative a es
essais de performance comparatifs effectués sur différents four a micro-ondes. Nous
recommandons ce qui suit pour cet appareil :

Essai Charge Temps Sélecteur de Récipients / Conseils
approx. puissance
Créme aux oeufs 1000 g 16-18 min 500 W Pyrex 227
(12.3.1) Sur le plateau tournant
Gateau de 4759 6 -7 min 700 W Pyrex 827
Savoie (12.3. Sur le plateau tournant
Pain de viande 900 g 14 min 700 W Pyrex 838
(12.3.3) Couvrir avec un film plastique.
Sur le plateau tournant
Décongélation 500 g 11-12 min 200 W Sur une assiette plate
de la viande Sur le plateau tournant
(13.3)
Décongélation 2509 6-7 min 200 W Sur une assiette plate
des framboises Sur le plateau tournant
(B.2.1)
Gratin 1100 g 23-25 min Gril Doux Pyrex 827
de pommes de +700 W Sur le plateau tournant
terre (12.3.4)
Poulet 1200 g 24-26 min Gril Fort Posez sur I'ensemble grille
(12.3.6) +500 W + Plat émaillé.
Insérer au niveau 1 a partir du
bas
Tourner a mi-temps
35-40 min Chaleur Dans un plat en terre émaillé
tournante Posez sur la grille insérée
200°C au niveau 1 a partir du bas
+200 W
Gateau (12.3.5) 7009 20 min Chaleur Pyrex 828
tournante Posez sur la grille niveau 1
220°C
+200 W







DEAR CUSTOMER,

You have just purchased a De Dietrich product. This choice reflects your high standards
and taste for the French way of life.

Resulting from over 300 years’ know-how, the De Dietrich creations embody the
fusion between design, authenticity and technology at the service of culinary arts. Our
appliances are manufactured using noble materials and offer an irreproachable quality
of finish.

We are certain this high-quality product will enable cooking enthusiasts to express all
their talents.

The De Dietrich Customer Service Department is at your disposal for all your questions
and suggestions to always better meet your expectations.

We are honoured to be your new partner in the kitchen and thank you for your trust.

I With its factories based in France, in Orléans and Vendéme, De
618, . Dietrich cultivates a constant search for excellence, perpetuating
KNE“ S exceptional know-how in the design of perfectly finished products.
‘% § Many of our electrical appliances are certified by the “Origine
“axax® & France Garantie” label, an acknowledgement which certifies they

] are manufactured in France.
This label both ensures the quality and durability of our appliances,
as well as their traceability, thus offering a clear and objective indication of their
provenance.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS - READ CAREFULLY AND

KEEP FOR FUTURE USE.

This user guide is available for download on the brand’s website.

Once you receive the appliance,
unpack it or have it unpacked
immediately. Give it an overall
inspection. Make a note of any
reservations on the delivery slip
and keep a copy.

m This appliance must be
installed more than 850mm up off
the ground.

— The appliance must not be
installed behind a decorative door
to prevent overheating.

— Centre the oven in the cabinet
so as to ensure a minimum gap of
10mm between the appliance and
the surrounding unit.

The material of the unit supporting
the appliance must be heat-
resistant (or covered with a heat-
resistant material). For greater
stability, attach the oven to the
unit with 2 screws through the
holes provided on the side panels.

mlt must be possible to
disconnect the appliance from the
power supply by fitting a switch
on the fixed wiring system in
accordance with installation rules.
— If the power cable is damaged,
it should be replaced by the
manufacturer, its after-sales
service department or by a

»Ed

similarly qualified person in order
to avoid danger.

mWARNING:

It is dangerous for anyone
other than a qualified person to
perform maintenance or repairs
that requires the removal of the
cover providing protection against
exposure to microwave power.
— This appliance is designed to
cook with the door closed.

— This appliance is designed to
be used for domestic and similar
applications such as Kkitchen
areas for the staff of shops, offices
and other professional premises;
farms; use by clients of hotels,
motels and other residential type
establishments; guest house type
environments.

— This appliance may be used
by children aged 8 years and
older, and by persons with
impaired physical, sensory or
mental capacities, or without
experience or knowledge, if they
are supervised or have received
prior instructions on how to use
the appliance safely and have
understood the risks involved.

— Children must not play with the
appliance. The appliance should



IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS

not be cleaned or maintained by
unsupervised children.

— Children should be supervised
to prevent them from playing with
the appliance.

mWARNING:

The appliance and its accessible
parts become hot during use.
Be careful not to touch the
heating elements inside the
oven. Children under 8 years of
age should not be allowed near
the appliance, unless they are
constantly supervised.

mWARNING:

If the appliance is being used
in combination mode, it is
recommended that children
only use the oven under
adult supervision due to the
temperatures generated.

— Only use utensils suitable for
use in microwave ovens. Metal
food and beverage containers
cannot be used for microwave
cooking.

— The microwave oven is
intended for heating food and
drinks. Drying food products
or linen or heating heat pads,
slippers, sponges, damp clothes
or similar could cause injury,
combustion or fire.

»Ed

mWARNING:

Liquids and other foods should
not be heated in tightly closed
containers as they may explode.
— When heating food items
in plastic or paper containers,
monitor the microwave’s contents
due to the risk of combustion.

— |If smoke appears, stop or
unplug the oven and keep the
door closed to smother any
flames.

— Heating beverages in the
microwave oven can cause the
sudden and/or delayed splattering
of boiling liquid, so care must
be taken when handling their
containers.

— The contents of baby bottles
and baby food jars must be stirred
or shaken and the temperature
must be checked before
consumption, so as to prevent
burns.

— It is not recommended to heat
eggs in their shells or whole hard-
boiled eggs in a microwave oven,
as they may explode, even after
cooking has ended.

— Itis recommended to clean the
oven regularly and to remove any
food residue.

— If the appliance is not cleaned
regularly, its surface could become
damaged, permanently affecting
the appliance's lifespan and
possibly causing a safety hazard.



IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS

m WARNING:

If the door or door seal is
damaged, the oven must not be
operated until it has been repaired
by an authorised person.

— Do not use abrasive cleaning
products or hard metal scrapers
to clean the glass oven door as
this may scratch the surface and
can cause the glass to

crack.

— Do not use a steam cleaner.

— Only allow children to use
the oven without supervision
if adequate instructions have
been given so that the child is
able to use the oven safely and
understands the dangers of
incorrect use.



. 1 INSTALLATION

CHOICE OF LOCATION AND FITTING

L <70% 21.5>26
(am)
>850
<70*
>550

This appliance must be installed more than
850 mm up off the ground. This appliance
may be installed in a cabinet column,
as indicated on the installation diagram
(fig. A).

Caution: if the back of the cabinet is open,
the space between the wall and the surface
on which the oven rests must be no more
than 70 mm* (fig. B).

Do not use your appliance immediately
(wait for about 1 to 2 hours) after transferring
it from a cold place to a warm place, as
condensation may cause a malfunction.

Centre the oven in the cabinet so as to
ensure a minimum gap of 10 mm between
the appliance and the surrounding unit.
The material of the unit supporting
the appliance must be heat-resistant
(or covered with a heat-resistant material).
Drill a 2 mm diameter hole in the cabinet
panel to avoid splitting the wood.

For greater stability, attach the oven to
the unit with 2 screws through the holes
provided on the side panels (fig. C).



1 INSTALLATION

ELECTRICAL CONNECTIONS

The appliance must be recess-fitted
correctly to ensure electrical safety. The
electrical connections should be made
before the appliance is installed in its

The oven is supplied with a standardised
power cable with 3 conductors of 1.5mm?
(1 live + 1 neutral + earth) which must
be connected to a 220-240V single-
phase system by means of an IEC 60083
standard power socket or via an all-pole
cut-off device in compliance with the
installation rules.

Check that:

- the electrical installation has sufficient
voltage (220-240 Volts~ 16 Amps). If the
electrical installation of your home requires
a modification to connect the appliance,
call a qualified electrician.

During maintenance, the appliance must
be disconnected from the mains, the fuses
must be switched off or removed.

E Important:

The safety wire (green-yellow) is
connected to the appliance’s
terminal and must be connected to the
installation’s earth.

If the oven malfunctions in any way,
unplug the appliance or remove the
fuse for the oven’s connection line.

E Important:

We cannot be held responsible for any
accident or incident resulting from non-
existent, defective or incorrect earthing
or non-compliant connection.

Blue wire

Earth

D

| _Brown, black
or red wire
Yellow/green wire

m Important:

This appliance should be installed by
a qualified technician / installer.




2 ENVIRONMENT

ENVIRONMENTAL COMPLIANCE

The packaging material of this appliance
is recyclable. Please recycle it and help
protect the environment by depositing it
in municipal containers provided for this
purpose.

Your appliance also contains
many recyclable materials. It is
therefore marked with this logo
to indicate that used appliances
should not be mixed with other
waste. Recycling of appliances
organised by your manufacturer

is carried out under the best possible
conditions, in accordance with the
European directive in force on waste
electronic and electrical equipment.
Contact your local authority or retailer for
information on used appliance collection
points close to your home.

We thank you for your help in protecting
the environment.



. 3 PRESENTATION OF YOUR APPLIANCE

0 Control panel

e Light

e Shelf runners (3 heights available)
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. 3 PRESENTATION OF YOUR APPLIANCE

THE CONTROLS AND DISPLAY

Ad o

o
ham Iﬂ‘” L
ARG
° Display e Rotating knob with central button

(cannot be removed):

- Choose programmes, increase or
reduce values by turning it.

- Validate each action by pressing the
centre.

Oven off touch control @ [>3° Quick start key for the microwave
(press and hold) function (1000W +30s)

Back key ﬂw Temperature and power setting

|

Key Cooking time / delayed
timer display é @ start key

LOCKING THE CONTROLS

Press *Jand @ at the same time until the symbol E] appears on the screen.

Control locking is accessible during cooking or when the oven has stopped.

NOTE: only the stop key @ remains active.

To unlock the keypad, press the back £ and stop A keys at the same time until the
padlock E] symbol disappears from the screen.

CONTROLLING THE TURNTABLE

If you think that there is not enough space for it to rotate freely in the oven, you can stop
the turntable before or during the programme.

Press the > and I buttons at the same time for a few seconds.

The <~ symbol flashes in the display.

Restarting the turntable:

Press and hold the keys simultaneously again for a few seconds until the <~ symbol
disappears in the display.

» E) 11




. 3 PRESENTATION OF YOUR APPLIANCE

ACCESSORIES (DEPENDING ON MODEL)

- Anti-tip safety rack.
Allows you to toast, brown or grill.

The grill rack must never be used with
other metal containers in microwave,
grill + microwave or convection +
microwave mode.

However, you can heat food in an
aluminium tray by isolating it from the rack
using a plate.

- Multi-purpose enamel tray, 45 mm
drip tray

It can be used half filled with water for
boiling food with convection heat. It can
serve as a cooking dish.

- Grill + enamel tray
To roast and save the cooking juices, place
the grill rack on the drip tray.

- Shelf runners
2 shelf supports allow you to use the rack
at 3 heights.




. 3 PRESENTATION OF YOUR APPLIANCE

ACCESSORIES (DEPENDING ON MODEL)

TURNTABLE

The turntable allows even cooking of the
food without having to handle it.

It rotates in both directions. If it does not
rotate, verify that all components are
properly positioned.

It can be used as a cooking dish. To
remove it, grab it by using the access
areas in the cavity.

The turntable allows the glass plate to turn.

If you remove the turntable, avoid getting
water in the motor shaft hole.

Do not forget to put the turntable, the roller
frame and the glass turntable plate back in.

OPERATING PRINCIPLE

Microwaves used for cooking are
electromagnetic waves. They are
commonly found in our environment in
the form of radio waves, light, or infrared
radiation.

Their frequency is in the

2450 Mhz range.

This is how they work:

* They are reflected by metals.

» They pass through any other material.

» They are absorbed by water, fat and
sugar molecules.

Do not attempt to manually turn the
glass plate as this may damage the drive
system. If it does not turn properly, check
that there is nothing underneath the plate
stopping it from turning.

If the plate is set to the stop position, large
dishes can be placed on the entire surface
of the oven.

In this case you will need to manually
turn the container or mix its contents mid-
program.

When food is exposed to microwaves, its
molecules begin moving rapidly, causing
it to heat up.

The depth of penetration of the waves
into the food is about 2.5 cm. If the food
is thicker, cooking at its centre occurs by
conduction just like traditional cooking.

In essence, microwaves simply cause
a thermal change inside the food and are
therefore not harmful to health.
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. 4 FIRST USE AND SETTINGS

USING THE OVEN FOR THE FIRST TIME

- Select the language
The first time you use your oven or after
a power cut, turn the knob to select your
language and press to confirm your
choice.

- Set the time
Adjust the hours and minutes
successively by turning the knob, then
press to confirm.

Your oven displays the time.

USING THE OVEN FOR THE FIRST TIME

In the general menu, select the
"SETTINGS" function by turning the
control knob and confirm. Different settings
are proposed.

Select the setting you want by turning the
control knob then confirm.

Then set your parameters and confirm
them.

- Time
Modify the hour, validate, then modify
the minutes and validate again. If you
oven is connected, the time updates
automatically.

- Sound
Your oven emits sounds when you use
the keys. To keep these sounds, select
ON, otherwise select OFF to deactivate
them and confirm.-

- Brightness
Select the desired brightness level.

- Sleep mode
You can also put your display on standby:

ON position: the display switches off after
a certain amount of time.

OFF position: the brightness diminishes
after a certain amount of time.

- Language
Choose your language and confirm.

- DEMO mode
By default, the oven is configured in
normal heating mode.

If it is activated in DEMO mode
(ON position), the mode for presenting
products in stores, your oven will not
warm up.

- Diagnostic
Access the Diagnostic menu if a problem
occurs.

If you contact the After-Sales Service,
you will be asked to provide the codes
displayed in the diagnostic.

14



. 5MANUAL COOKING MODE

COOKING

This oven enables you to access 3 types of cooking mode, the settings of which can be

adjusted:
- The microwave function.

- The combined microwave functions (microwave + traditional cooking).

- The traditional cooking functions.

MICROWAVE FUNCTIONS

m Caution

Do not use the enamel tray.

Position Power Use
. When quickly heating drinks, water and
M
m \crowave 1000W dishes containing a large amount of liquid.
When cooking food containing lots of water
(soups, sauces, tomatoes, etc.).
800W/900W When cooking fresh or frozen vegetables
500W When cooking fish and shellfish. 2 level
reheating.
When cooking dried vegetables over low
heat. Reheating or cooking delicate egg-
based foods.
400W/300W When cooking dairy products or jams at low
heat.
200W Manual defrost. To soften butter or ice
cream.
100w When defrosting pastries containing cream.
Defrost 200w

Thawing delicate food

m Reheating 500W

Reheating or cooking delicate foods

»EE
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. 5MANUAL COOKING MODE

Note: With the combined microwave function, you can use the enamel drip
tray with the grill.

COMBINED MICROWAVE FUNCTIONS

Position Recommended T°C and power Use
mini - maxi

Express cooking 200°C This combined functiop combipes
50°C -200°C Microwave and convection cooking,
saving you considerable time.

Recommended for meat, chicken and
300W it ked in a dish
100W -300W roasts cooked in a dish.

Grill + microwave 3 This function lets you use the grill and the
1-4 micro-wave simultaneously, which makes
cooking very quick.

This function lets you cook and brown
500w T

foods such as gratin dishes and meats.
100W -700W )

It can be used before or after cooking,

depending on the recipe.

TRADITIONAL COKING FUNCTIONS

Position T°C and power Use
mini - maxi

Fan oven* 200°C Recommended for keeping white meat,
50°C -220°C fish and vegetables moist

Ventilated grill 200°C Roasts and poultry are juicy and crisp all
50°C -200°C over.

To retain the moist texture of fish steaks.

Grill 2 Recommended for grilling cutlets,
1-4 sausages, toasting bread and prawns
placed on the grill.

*Cooking mode as per standard EN 60350-1: 2016 to demonstrate compliance with requirements of
the energy label of European regulation UE/65/2014.

»EE 16



. 5MANUAL COOKING MODE

STARTING A COOKING PROGRAMME

IMMEDIATE COOKING
The programmer must only display the
time. It should not be flashing.

Turn the control knob until you get to the
cooking function of your choose, then
confirm.

CHANGING THE TEMPERATURE

- Pressthe JIL key, the Temperature flashes
and can be adjusted.

- Adjust the temperature by turning the knob
and then press to confirm.

- Example: 180°C.

CHANGING THE POWER SETTING
- Press the key, the power (300W) flashes
and can be adjusted
- Set the power, using the knob.
- Example: 200 Watts.
- Confirm by pressing the knob.

PROGRAMMING THE DURATION
Use the immediate cooking programme,
then press @, the cooking time flashes and
can be set.20

Turn the knob to adjust the cooking time.
Press to confirm.

Your oven has the “SMART ASSIST”
function which, when programming
a cooking time, will suggest a cooking time
which can be modified depending on the
selected cooking mode.

The cooking time is saved automatically
after a few seconds.

SETTING THE COOKING END TIME
(delayed start)

You can change the cooking end time if you
want it to be delayed by pressing twice on
the © key, then enter the cooking end time
by turning the knob and confirm.

Once you have set the cooking end time,
confirm. An animated picture displays and
indicates the cooking end time.

NB: You may start cooking without selecting
a duration or end time.

In this case, when you feel that you have
cooked your dish for long enough, stop
cooking (see the "Stopping cooking in
progress" chapter).

STOPPING COOKING IN PROGRESS
To stop a cooking programme in progress,
press the control knob.

“STOP” displays on the screen
Confirm by pressing the knob.

17



. 6AUTOMATIC COOKING MODE

PRESENTATION OF DISH CATEGORIES

In the general menu, select the "AUTO COOKING or AUTO DEFROST” function by
turning the control knob and confirm. Different dish categories are available to you
(see table):

FOOD

FRESH FIBROUS VEGETABLES

FRESH VEGETABLES

FROZEN VEGETABLES

EXPRESS POULTRY (COMBINED FUNCTION)
EXPRESS BEEF (COMBINED FUNCTION)
FISH

FRESH PI1ZZA (COMBINED FUNCTION)
EXPRESS FROZEN PIZZA (COMBINED FUNCTION)
FROZEN PIZZA (TRADITIONAL COOKING)
EXPRESS FRESH DISH (MICROWAVE)
READY-TO-COOK FROZEN DISH

EXPRESS FROZEN DISH

SAVOURY TART

QUICHE

POTATO GRATIN

FOOD

BREAD

PREPARED DISH
MEAT

POULTRY

FISH

»EE 18



. 7OTHER FUNCTION

TIMER FUNCTION

This function can only be used either when
the oven is off or during cooking.

- Press the & key.

Set the minute minder by turning the knob
and then press to confirm. The timer starts.

Once the time has lapsed, there is a sound
signal. To stop it, press any key.

Note: You can modify or cancel the timer at
any time.

Press the & key again and set your time
or set it to OmO0Os to cancel. Pressing the
control knob during the countdown will also
stop the timer.

. 8 CARE

CLEANING THE INNER AND OUTER SURFACES

We recommend you clean the oven regularly
and remove any deposits of food inside
and outside of the appliance. Use a damp
sponge and a little soap. If the appliance
is not cleaned regularly, its surface could
become damaged, permanently affecting the
appliance’s lifespan and possibly causing
a safety hazard.

if the door or door seal are damaged, the
oven should not be used until it has been
repaired by a qualified person.

The use of abrasive products, alcohol or
thinners is not recommended as they are
likely to damage the appliance.

If the oven smells bad or is dirty, boil a cup
of water with lemon juice for 2 minutes
and clean the walls with a small amount of
washing up liquid.

The turntable can be removed for easy
cleaning. To remove it, pick it up using the
hand-holds provided for the purpose. If you
remove the drive hub, avoid getting water
in the motor shaft hole. Remember to put
back the support, the support wheels and
the turntable.

m Warning

Do not use scouring products, abrasive
sponges or metal scrapers to clean the
glass oven door as this could scratch the
surface and cause the glass to shatter.

REPLACING THE LIGHT BULB

Contact the After Sales Service for any work
on the light bulb, or a qualified professional
accredited to work on the brand.

19



. 9ANOMALIES AND SOLUTIONS

Questions Troubleshooting and Solutions

- Default code starting with "F". Your oven has detected a problem.
Stop the oven for 30 minutes.

If the fault is still there, cut off the power supply for at least one
minute. If the fault persists, contact the After Sales Service.

- The oven is not heating. Check that the oven is correctly connected and that your
installation's fuse is not out of service. Check that the oven is
not set to "DEMO" mode (see settings menu).

- The oven light is not working. Replace the bulb or fuse. Make sure the oven is properly
plugged in. See chapter on replacing the light bulb

- The cooling fan continues to operate after | This is normal, the fan may run for up to one hour after
the oven stops. cooking to cool down the oven. If it continues beyond this,
contact the After Sales Service.

20




FUNCTIONAL SUITABILITY TESTS IN ACCORDANCE WITH IEC/ EN/ EN 60705
STANDARDS

The International Electrotechnical Commission, SC.59K, has established a standard for
comparative performance tests carried out on various microwave ovens. We recommend
the following for this appliance:

Test Load Time Power Containers / Tips
time selector
Egg cream 1000 g 16-18 min 500W Pyrex 227
(12.3.1) On the turntable plate
Sponge 4759 6-7 minutes 700W Pyrex 827
cake (12.3. On the turntable plate
Meat loaf 900 g 14 min 700W Pyrex 838
(12.3.3) Cover with cling film.
On the turntable plate
Defrost 500 g 11-12 min 200W On a flat plate
meat On the turntable plate
(13.3)
Defrost 2509 6-7 min 200W On a flat plate
raspberries On the turntable plate
(B.2.1)
Potato 1100 g 23-25 min Slow grill Pyrex 827
gratin +700 W On the turntable plate
(12.3.4)
Chicken 1200 g 24-26 min High Girill Place on the grill assembly
(12.3.6) + 500 W + Enamel plate.
Insert at level 1 from the bottom
Turn at half-time
35-40 min Fan In an enamelled earthenware dish
assisted Place on the rack inserted
200°C at level 1 from the bottom
+200 W
Cake (12.3.5) 700 g 20 min Fan Pyrex 828
assisted Place on the grill rack at level 1
220°C
+200 W







VAZENA ZAKAZNICE
VAZENY ZAKAZNIKU

Pravé jste si zakoupili vyrobek De Dietrich. Tato volba je dikazem vasi vysoké Urovné
a lasky k francouzskému zplsobu Zivota.

Vyrobky De Dietrich, které jsou vysledkem vice nez 300 let know-how, ztélesriuji
spojeni designu, autenticity a technologie ve sluzbach kulinafského uméni.
NaSe spotfebiCe jsou vyrobeny z téch nejlepSich materiald a maji dokonalou
povrchovou Upravu.

Jsme presvédceni, Ze tato vysoka kvalita zpracovani umozni nadSencim do pfipravy
pokrmd uplatnit svdj talent.

V neustalé snaze o lepSi uspokojeni vasich pozadavk(l vam oddéleni zakaznického
servisu spole¢nosti De Dietrich zodpovi vSechny vase dotazy a pfipominky.

Je nam cti byt vaSim novym partnerem v kuchyni. Dékujeme vam za vasi divéru.

n Spole¢nost De Dietrich, ktera ma vyrobni zavody ve francouzskych
6™, . méstech Orléans a Vendbme, neustéle usiluje o dokonalost
%NCE@ Z  audrzuje si vyjimetné know-how pfi navrhovani svych vyjimegnych
M §  vyrobkd. Mnoho nasich spotfebiCl je opatfeno znackou Origine
“arax® & France Garantie, ktera potvrzuje, Ze jsou vyrobeny ve Francii.

I Toto oznaleni zaruCuje kvalitu a dlouhou Zivotnost nasich
spotrebicl a také zaruéuje jejich sledovatelnost tim, Zze poskytuje
jasny a objektivni udaj o jejich plvodu.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

DULEZITE BEZPECNOSTNiIi POKYNY - CTETE POZORNE
A USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI.

Tento navod je k dispozici ke stazeni na internetovych strankach

spole¢nosti.

Pfi pfevzeti pfistroj inned vybalte
nebo nechte vybalit. Zkontrolujte
jeho celkovy vzhled. Jakékoliv
vyhrady zaznamenejte na dodaci
list a uschovejte si jeho kopii.

m Tento spotfebi€C musi byt
instalovan ve vySce vétsi nez 850
mm nad podlahou.

— Zafizeni se nesmi instalovat za
ozdobna dvifka, aby nedochazelo
k pfehfivani.

— Umistéte troubu do nabytku
tak, aby byla zajisténa minimalni
vzdalenost 10 mm od sousedniho
kusu nabytku.

Material nabytku, do kterého
vestavite troubu, musi byt
odolny vici teplu (nebo musi byt
povrstveny takovym materialem).
Pro veétsi stabilitu upevnéte
troubu 2 Srouby, které zasunete
do otvorl na bocnich stranach
trouby urenych k tomuto ucelu.

mMusi byt mozné odpojit
spotfebi¢ od elektrické sité
zaclenénim vypinace do pevného
pfivodu v souladu s pravidly pro
elektroinstalace.

— Je-li napajeci kabel poskozeny,
musi jej z bezpec€nostnich duvodu
vymeénit vyrobce, jeho servisni
oddéleni nebo opravnéna osoba.

»Ed

m UPOZORNENI:

Je nebezpecné, aby kdokoli jiny
nez kompetentni osoba provadel
udrzbu nebo opravy na spotrebici
vyzadujici sejmuti krytu, ktery
chrani pfed vystaveni mikrovinne
energii.

— Tento spotfebi€ je urCen
k vafeni se zavienymi dvirky.

— Tento spotfebiC je urcen pro
pouziti v domacich a podobnych
prostfedich, jako jsou kuchynské
kouty urCené pro pracovniky
obchodu, kancelafi a dalSich
profesionalnich zafizeni, farmy,
pouzivani u klientd v hotelich,
motelech a dalSich ubytovacich
zafizenich a v zafizeni typu
hostinskych pokoja.

— Déti do 8 let véku a osoby
s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo osoby
s nedostateCnou zkuSenosti Ci
znalostmi mohou tento spotrebic
pouzivat pouze tehdy, pokud
jsou pod dohledem nebo obdrzi
pfedchozi informace o pouzivani
spgl)(tfebiée a pochopi pfipadna
rizika.

— Déti si nesméji se spotrebicem
hrat. Postup Cisténi a udrzby
nesmi provadét déti bez dozoru.

4



DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

— Davejte pozor, aby si se
spotfebiCem nehraly déti.

m UPOZORNENI:

Pristroj a jeho dostupné casti
jsou pfi pouzivani horké. Davejte
pozor, abyste se nedotkli
topnych téles uvnitf trouby. Déti
do 8 let véku se musi zdrzovat
v bezpeCné vzdalenosti nebo
musi byt pod stalym dohledem.

m UPOZORNEN!I:

Funguje-li trouba v kombinovaném
rezimu, doporucCujeme, aby ji
déti z duvodu vysoké teploty
pouzivaly pouze pod dohledem
dospélych.

— Pouzivejte pouze nadobi
urcené k pouziti do mikrovinné
trouby. Pfi  mikrovinném
ohfevu potravin nebo napoju
nepouzivejte kovové nadoby.

— Mikrovinna trouba je urCena
k ohfivani potravin a napoju.
Suseni potravin nebo pradla
a nahfivani vyhfivanych polstaru,
backor, mycich houbicek,
mokrého pradla a jinych
podobnych pfedmétd muze
zpusobit poranéni, vzniceni nebo
pozar.

m UPOZORNENI:

Kapaliny a dalSi potraviny se
nesmeéji ohfivat v hermeticky
uzavienych nadobach, hrozi totiz
riziko vybuchu.

— Pfi  ohfivani pokrmu
v plastovych nebo papirovych
nadobach na troubu dohlizejte,
aby nedoslo ke vzniceni.

— Pokud se objevi kouf, troubu
vypnéte nebo odpojte a ponechte
dvifka uzaviena, aby se udusily
pfipadné plameny.

— Ohfivani napoju v mikrovinné
troubé€ muaze zpusobit nahlé
i pozdéjsSi vykypéni vrouciho
napoje, proto je nutné s nadobou
manipulovat opatrné.

— Obsah kojeneckych Ilahvi
a nadobek s détskymi vyZivami
promichejte nebo protrepejte
a pfed konzumaci zkontrolujte
teplotu, aby nedo$lo k opafeni.

— NedoporuCujeme varit
v mikrovinné troubé vejce ve
skofapce a ohrivat cela vejce
natvrdo, protoze hrozi riziko
exploze, a to i po uvareni.

— DoporuCujeme troubu
pravidelné Ccistit a odstranovat
veskeré usazeniny potravin.

— Pokud spotfebi¢ neni udrzovan
v Cistém stavu, jeho povrch se
muze poskodit a zasadné ovlivnit
Zivotnost spotiebiCe s rizikem
nebezpecné situace.



DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

m UPOZORNENI:

Pokud dojde k posSkozeni dvifek
nebo tésnéni dvifek, troubu
nezapinejte a nechte ji opravit
kompetentni osobou.

— Na Cisténi sklenénych dvirek
trouby nepouzivejte abrazivni
Cistici prostiedky nebo tvrdé
kovové Skrabky, protoze byste
mohli poskrabat jejich povrch
a sklo by mohlo

prasknout.

— Nepouzivejte spotiebiC pro
parni Cisteni.

— Nedovolte détem pouzit troubu
bez dozoru, aniz by jim byly dany
patficné pokyny umoznujici
ditéti pouzit troubu bezpecnym
zpusobem a rozumét rizikim
vyplyvajicim z nespravného
pouziti.



. 1 INSTALACE

VYBER MiSTA A VESTAVENI

L <70% 21.5>26
(am)
>850
<70*
>550

Tento spotiebi¢ musi byt instalovan ve
vySce vétsi nez 850 mm nad podlahou.
Tento spotiebi¢ Ize nainstalovat do vysky
podle udajl v instalaénim planu. (obr. A).
Upozornéni: pokud je spodni strana
nabytku oteviena, nesmi byt prostor
mezi sténou a deskou, na které je trouba
umisténa, vétsi nez 70 mm (obr. B).
Spotfebi¢ nepouzivejte bezprostfedné
po prepravé (vyCkejte 1 az 2 hodiny) ze
studeného do teplého prostiedi, nebot
kondenzace mulze zpUsobit zavadu.

Umistéte troubu do nabytku tak, aby byla
zajisténa minimalni vzdalenost 10 mm
od sousedniho kusu nabytku. Material
nabytku, do kterého vestavite troubu,
musi byt odolny vugi teplu (nebo musi byt
povrstveny takovym materialem).
Pfipravte si otvory o priiméru 2 mm
v panelu nabytku, €¢imz se zamezi
odstipnuti dfeva z nabytku.

Pro vétsi stabilitu upevnéte troubu
2 Srouby, které zasunete do otvorl
na bocnich stranach trouby uréenych
k tomuto ucelu (obr. C).



1 INSTALACE

PRIPOJENI KE ZDROJI ELEKTRICKEHO NAPETI

Pristroj musi byt vestavén spravnym
zpUsobem, aby byla zajiSténa elektricka
bezpecnost. Pfed umisténim do nabytku
musi byt spotfebi€ pfipojen k elektricke siti
Trouba musi byt zapojena pomoci
normalizovaného napajeciho kabelu se
3 vodici o prafezu 1,5 mm? (1 f+ 1 N +
zem), ktery musi byt pfipojen k siti 220~240
V pomoci normalizované zasuvky |IEC
60083 nebo vSesmérového odpojovaciho
zafizeni v souladu s instalaénimi pfedpisy.

Zkontrolujte, zda:

— je napdjeni spotfebiCe dostatecné
(220-240 V ~ 16 A). Pokud elektricka
instalace ve vaSi domacnosti vyzaduje
pfepojeni spotfebie obratte se na
kvalifikovaného elektrikare.

Bé&hem udrzby musi byt spotfebi¢ odpojen
od elektrické sité a pojistky vypnuty nebo
vyjmuty.

E Upozornéni:

Ochranny vodi¢ (zelenozluty) je pfipojen
ke svorce spotiebiCe a musi byt
spojen s uzemnénim instalace.

Pokud dojde k poruse na troubé,
odpojte spotiebi¢ ze zasuvky nebo
vyjméte pojistku pfipojovaciho vedeni
trouby.

E Upozornéni:

Neodpovidame za nehody nebo
incidenty zplsobené neexistujicim,
vadnym nebo nespravnym uzemnénim
nebo nespravnym pripojenim.

Modry
vodi¢

Cerny, hnédy
| _nebo Cerveny
vodi¢

Zlutozeleny vodié

m Upozornéni:

Instalaci musi provadét kvalifikovani
instalatéri a technici.



. 2 ZIVOTNI PROSTREDI

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Obalové materialy tohoto zafizeni jsou
recyklovatelné. Podilejte se na jejich
recyklaci a pfispivejte k ochrané zivotniho
prostfedi tim, Ze je budete odkladat do
obecnich kontejnerd k tomu uréenych.

Spotfebi¢ obsahuje i mnoho
recyklovatelnych materialG. Je
proto oznacen timto logem, ktera
upozornuji na skute€nost, ze
pouzité pfistroje nesmi byt
B smésovany s jinym odpadem.
Recyklace pfistroju organizovana

vasim vyrobcem tak bude probihat za
nejlepSich podminek v souladu s platnou
evropskou smérnici o odpadu z elektrickych
a elektronickych zafizeni. Obratte se na
obecni ufad nebo na svého prodejce
a zeptejte se na umisténi sbérnych dvorl
pro pouzité spotfebice ve vaSem okoli.
Dékujeme vam za spolupraci pfi ochrané
zivotniho prostredi.
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. 3 POPIS VASEHO PRISTROJE

OVLADACI TLACITKA A DISPLEJ

Ad o

® >
ha | Iﬂ‘” L
ARG
O Disoej @ ototny knoflik s tlatitkem

uprostied (nelze odmontovat):

- umoznuje volit programy, jeho
otaCenim lze zvySovat €i snizovat
hodnoty.

- umozfiuje potvrdit kazdy ukon
stisknutim uprostied.

Tlacitko vypnuti trouby @ [>3° Tlacitko rychlého spusténi funkce
(dlouhy stisk) mikrovinné trouby (1000 W + 30 s)

Tlacitko navrat ﬂw Nastaveni teploty a vykonu

|

Tlacitko Tlacitko doby peceni /
minutky é C) odlozeného startu

UZAMCENI OVLADACIHO PANELU

Stisknéte soucasné tlacitka T a & dokud se na displeji nezobrazi symbol El
Ovladaci tlagitka Ize zamknout v prab&hu pecéeni i pfi vypnuté troubé.
POZNAMKA: Ztstane aktivni pouze tlagitko vypnuti @.

Chcete-li ovladaci tlacitka odemknout, tisknéte soucasné tlacitka pro navrat = a @
dokud symbol visaciho zamku [ 1] z displeje nezmizi.

SPRAVA OTOCNEHO TALIRE

Pokud mate pocit, Ze v troubé neni dostatek mista pro volné otaceni, mizete otocny talif
zastavit pfed nebo béhem provadéni programu.

Stisknéte zaroven tlacitka > a & po nékolik sekund.

Na displeji se zobrazi symbol <.

Opétovné spusténi otocného talife:

Znovu stisknéte tlaCitka souasné na nékolik sekund, dokud symbol <« nezmizi na displeji.

»E 11




. 3 POPIS VASEHO PRISTROJE

PRISLUSENSTVi (PODLE MODELU)

- Rost s pojistkou proti preklopeni.

Je vhodny pro toastovani, peceni nebo
grilovani.

Rost nesmi byt v Zadném pfipadé pouzit
spolu s dal§imi kovovymi nadobami
v rezimu mikrovinna trouba, pfi kombinaci
grilu a mikrovinné trouby nebo pfi kombinaci
peceni s ventilatorem a mikrovinné trouby.
Nicméné muzete ohfivat potraviny v hlinikové

vanicce, pokud ji oddélite od rostu talifem.

- Multifunkéni odkapavaci plech 45 mm
MGzete ji také napustit do poloviny
vodou pro peceni ve vodni lazni v rezimu
horkovzdudného ohfevu. Lze ji pouZzit i jako
nadobu pro ohfev potravin.

- Gril + smaltovany talif

Pro peceni se zachytavanim tuku pfi peceni
umistéte rost na plech na zachytavani tuku.

- Vodici listy
2 vodici listy s hacky umoziuji pouzivat
rost ve 3 urovnich.




. 3 POPIS VASEHO PRISTROJE

PRISLUSENSTVi (PODLE MODELU)

OTOCNY TALIR

Otoc¢ny talif zajiStuje rovhomérné vareni
a ohfivani potravin bez vasi manipulace.

Otaci se v obou 2 smérech. Pokud se
neotaci, zkontrolujte, zda jsou vSechny
nosné prvky spravné umistény.

Tento otoCny talif 1ze pouzit jako varnou
nadobu. Vyjméte ho uchopenim za
prislusné jamky.

Unase¢ umoziiuje otaceni sklenéného
talife.

Vyjmete-li unasec, dbejte na to, aby do
otvoru osy motoru nepronikla voda.

Nezapomerite vratit zpét na misto unasec,
drzak s kolecky a oto¢ny sklenény talif.

PRINCIP FUNGOVANI

Tato mikrovinna trouba pouziva pro ohfev
elektromagnetické viny. V nasem okoli
bézné existuji jako radioelektrické viny,
sveétlo &i infraCervené paprsky.

Frekvence vin trouby se nachazi v pasmu
2450 MHz.

Jejich vlastnosti:

« Jsou odrazeny kovy.

* Prochazeji vSemi ostatnimi materialy.

« Jsou pohlcovany molekulami vody, tuku
a cukru.

Nepokousejte se ruéné otacet sklenénym
talifem, muze dojit k poSkozeni pohonu
unaSeCe. Pokud se oto¢ny talif otaci
Spatnym smérem, zkontrolujte, zda se
v prostoru pod nim nenachazeji néjaké
cizi predmety.

Talif v poloze vypnuto umoznuje pouziti
velkych nadob na celé ploSe trouby.

V tom pfipadé je nutné nadobu obratit &i
jeji obsah promichat v poloviné programu.

Jakmile je mikrovinam vystavena néjaka
potravina, dochazi k rychlému pohybu
molekul, coz vyvolava ohfivani.

Hloubka praniku vin v potraviné je
pfiblizné 2,5 cm, je-li potravina silngjsi,
vareni uprostfed probiha vedenim jako pfi
tradi¢nim vareni.

Je dobré védét, Zze mikroviny zpUsobuji
v potraviné jednoduchy tepelny jev a ze
nejsou zdravi Skodlivé.
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. 4 SPUSTENI A NASTAVENI

PRVNIi UVEDENIi DO PROVOZU

- Volba jazyka
Pfi prvnim uvedeni do provozu vyberte
jazyk otaCenim knofliku a stiskem vybér
potvrdte.

PRVNIi UVEDENIi DO PROVOZU

V hlavni nabidce zvolte otaéenim knofliku
funkci ,NASTAVENI“ a potvrdte. Zobrazi
se jednotliva nastaveni.

Oto¢nym knoflikem zvolte pozadovanou
funkci a volbu potvrdte.

Dale nastavte parametry a potvrdte je.

-Cas
Upravte hodiny a nastaveni potvrdte,
dale upravte minuty a znovu potvrdte.
Pokud je va$e trouba pfipojena, Cas se
automaticky aktualizuje.

- Zvuk
Pfi pouzivani tlaitek vydava trouba
zvukové signaly. Pro zachovani téchto
zvukovych signall zvolte ON (zapnuto),
v opacném pfipadé zvukové signaly
deaktivujete zvolenim OFF (vypnuto)
a naslednym potvrzenim.-

-Jas
Vyberte poZzadovanou urover jasu.

- Nastaveni ¢asu

Otacenim knofliku postupné& nastavte
hodiny a minuty, potvrzujte je jeho
stiskem.

Nyni trouba zobrazuje ¢as.

- Rezim spanku
Mate také moznost uvést displej do
pohotovostniho rezimu:

Poloha ON (Zapnuto), displej se vypne
po urcité dobé.

Poloha OFF (Vypnuto), snizeni jasu
displeje po urcité dobé.

- Jazyk
Vyberte si jazyk a potvrdte.

- Rezim DEMO
Trouba je standardné nastavena
v normalnim reZimu ohfevu.

V pfipadé aktivovaného DEMO rezimu
(poloha ZAP), coz je ukazkovy rezim
vyrobkl v obchodé, se trouba nebude
ohfivat.

- Diagnostika
V pfipadé problému mate pfistup do
menu Diagnostika.
Pfi kontaktovani poprodejniho servisu
budete pozadani o kody zobrazené
v diagnostice.
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. 5 REZIM RUCNIHO PECENI

PECENI

Tato trouba umozriuje pfistup ke 3 typlim rezimu tepelné Upravy potravin s nastavitelnymi

parametry:
- Funkce mikrovinna trouba.

- Kombinované mikrovinné funkce (mikrovinna trouba + tradi¢ni peceni).

- Tradi¢ni funkce peceni.

FUNKCE MIKROVLNNA TROUBA

m Upozornéni
Nepouzivejte smaltovany talif.

Poloha Vykon Pouziti
Mikrovinna 1000 W Rychly ’ohrev napoju, yody a pokrmu
trouba s vysokym obsahem tekutin.
Ohrfev potravin s vysokym obsahem vody
(polévky, omacky, rajcata atd.).
800 W/900wW Peceni Cerstvé nebo zmrazené zeleniny
500 W Vareni ryb a korysu. Ohfev ve 2 drovnich.
Vareni suSené zeleniny s mirnym ohfevem.
Ohfev nebo peceni kfehkych vaje¢nych
potravin.
400 W/300W Vareni mlé¢nych produktd a dzemd s mirnym
ohfevem.
200 W Manualni rozmrazovani. Zméknuti masla,
zmrzliny.
100 W Rozmrazovani cukrovinek obsahujicich

krém.

Rozmrazovani 200 W

Rozmrazovani kiehkych potravin

500 W

m Ohiev

Ohfev nebo peceni kifehkych vajeénych
potravin

»EE
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5 REZIM RUCNIHO PECENI

m Poznamka: V kombinaci s mikrovinnou funkci miizete pouzivat smaltovany
pekac s mrizkou.

FUNKCE KOMBINOVANE MIKROVLNNE

Poloha Doporuceny vykon a T°C Pouziti
Min.—-max.

Expresni peceni 200 °C :[I'atob funkce vkor’nblnu“(::[.I lerovlnnpu
50°C—200°c {roubu a peceni s ventilatorem vam
vyznamneé uSetfi ¢as.

300 W Doporuceno pro maso, kufe a pecené
100 w-300w Y Misce

3 Tato funkce umozhuje grilovani
a mikrovinny ohfev zaroven, ¢imz se
tepelna uprava urychli.

Gril + mikrovinny
ohrev 1-4

500 W Tato funkce vam umozni tepelné upravit
a dozlatova opéci potraviny napf. zapékana
100W-700W L .
jidla nebo masa. V zavislosti na receptu ho
Ize pouzit pfed nebo po tepelné Upravé.

FUNKCE TRADICNi PECENI

Poloha T°C a vykon Pouziti
Min.—max.
Peéeni s 200 °C DoporuCuje se pro bila masa, ryby
ventilatorem* 50°C—-220°C a zeleninu, aby zlstaly vlaéné.
Gril s 200 °C Driabez a pecené, Stavnaté a kiupavé ze
ventilatorem 50°C—-200°C vSech stran.

Umoznuje zachovat Stavnatou strukturu

rybiho masa.
Gril 2 Doporucuje se na grilovani kotlet, klobas,
1-4 krajic chleba, krevet poloZzenych na
mrizce.

* Rezim tepelné Upravy provadény v souladu s pfedpisy normy EN 60350-1: 2016 k prokazani shody
s pozadavky na oznacovani energetickymi Stitky dle smérnice EU ¢&. 65/2014.

16



. 5 REZIM RUCNIHO PECENI

ZAHAJENI PECENI

OKAMZITE PECENI
Programovaci jednotka musi zobrazovat
jen €as. Nesmi blikat.
Otacejte knoflikem, dokud nenajdete
pozadovanou funkci peceni, a stisknutim
ji potvrdte.

UPRAVA TEPLOTY

- Stisknéte tlacitko ﬂl teplota blika, pak je
mozné nastaveni.

- Nastavte teplotu pomoci otoéného knofliku
a potvrdte stisknutim.

- Priklad: 180 °C.

UPRAVA VYKONU
- Stisknéte tlacitko, vykon (300 W) blika, je
pak mozné provést zménu
- Nastavte teplotu pomoci packy.
- Priklad: 200 watta.
- Potvrdte stiskem packy.

NAPROGRAMOVANI DOBY
Pouzijte funkci Peceni s okamzitym startem
a poté stisknéte tlacitko ®. Doba peceni
blika, nastaveni je nyni mozné.
Pomoci oto¢ného knofliku nastavte dobu
peceni. Hodnotu potvrdte stisknutim.

Trouba je vybavena technologii ,SMART
ASSIST", ktera pfi programovani doby
peceni navrhuje dobu peceni dle zvoleného
rezimu peceni. Tuto dobu Ize upravit.

Doba peceni se automaticky uloZi za
nékolik sekund.

NASTAVENiI KONCE PECENI

(odlozeny start)

Tento ¢as konce peceni muzete upravit,
pokud chcete, aby byl odloZen, stisknéte
dvakrat tlagitko O, poté zadejte konec
peceni otocenim knofliku a potvrdte.

Az vyberete pozadovany ¢as konce peceni,
potvrdte nastaveni. Objevi se animace
a sdéli vam ¢as ukonceni vareni.

Pozn.: Peceni Ize spustit i bez vybéru doby
nebo ¢asu konce peceni.

Jakmile v tomto pfipadé usoudite, ze doba
peceni vaSeho pokrmu je dostate¢na, peceni
preruste (viz kapitolu ,Vypnuti probihajiciho
peceni®).

VYPNUTi PROBIHAJICIHO PECENI
Pravé probihajici peceni lze zastavit
stisknutim otoéného knofliku.

Na displeji se zobrazi ,,ARRETEZ*

(Zastavit)
Potvrdte stisknutim otoéného knofliku.
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6 REZIM AUTOMATICKEHO PECENI

PREZENTACE KATEGORIi JiDEL

V hlavni nabidce zvolte otaéenim knofliku funkci ,AUTO CUISSON nebo AUTO
DECONGELATION“ (Auto pe&eni nebo Auto rozmrazovani) a potvrdte. Jsou vam
nabizeny rtzné kategorie jidel (viz tabulka):

POKRMY

CERSTVA VLAKNITA ZELENINA

CERSTVA ZELENINA

MRAZENA ZELENINA

DRUBEZ EXPRES (KOMBINOVANA FUNKCE)
EXPRES HOVEZi (KOMBINOVANA FUNKCE)
RYBY

CERSTVA PI1ZZA (KOMBINOVANA FUNKCE)
EXPRES ZMRAZENA PIZZA (KOMBINOVANA FUNKCE)
ZMRAZENA PI1ZZA (KONVENCNI PECENI)
CERSTVY EXPRES POKRM (MIKROVLNY)
CERSTVY HOTOVY POKRM

EXPRES MRAZENE JIDLO

SLANY KOLAC

QUICHE

GRATINOVANE BRAMBORY

POKRMY
CHLEB
HOTOVY POKRM
MASO
DRUBEZ
RYBY
18
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. 7DALS’I' FUNKCE

FUNKCE MINUTKY

Tuto funkci Ize pouzit tehdy, kdyz je trouba
vypnuta, nebo béhem peceni.

- Stisknéte tlacitko () .

Nastavte minutku otacenim knofliku,
nastavenou hodnotu potvrdte stisknutim
a vzapéti se spusti odpocitavani.

Jakmile ¢as vyprsi, zazni zvukovy signal.
Chcete-li odpocitavani zastavit, stisknéte
libovolné tlacitko.

Pozn.: Naprogramovani minutky muizete
zménit nebo zrusit.

Stisknéte znovu tlagitko & , upravte Cas
nebo jej nastavte na 0 m00s pro zru$eni.
Pokud v prubéhu odpocitavani stisknete
oto€ny knoflik, minutka se také zastavi.

= 8 UDRZBA

CISTENIi VNITRNIHO A VNEJSIHO POVRCHU

Doporu€ujeme troubu pravidelné Ccistit
a odstranovat vesSkeré usazeniny potravin
uvnitf i vné trouby. Pouzijte vihkou houbu se
saponatem. Pokud zafizeni neni udrzovano
v Cistém stavu, jeho povrch by se mohl
poskodit a ovlivnit jeho zivotnost, coz by
mohlo zpUsobit nebezpecnou situaci.

Pokud dojde k poskozeni dvifek nebo
jejich tésnéni, nelze troubu pouzivat a pred
opétovnym pouzivanim ji je tfeba nechat
opravit kompetentni osobou.

NepouZzivejte brusné C(istici prostiedky,
alkohol ¢i fedidlo, mohly by zafizeni poskodit.
Pokud je trouba znecisténa a zapacha,
svarte uvnitf vodu s citronovou Stavou v
hrnku po dobu alespont 2 minut a stény
vyCistéte s trochou tekutého pfipravku na
myti nadobi.

V zajmu snaz$iho Cisténi Ize vyjmout taliF.
Provedte to uchopenim za oblasti k tomu
uréené. Vyjmete-li unasde¢, dbejte na to,
aby do otvoru osy motoru nepronikla voda.
Nezapomerite vratit zpét na misto unasec,
drzak s kolecky a otocny talif.

E Upozornéni

Na cisténi sklenénych dvifek trouby
nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky,
abrazivni houbi¢ky nebo tvrdé kovové
Skrabky, protoze byste mohli poskrabat
jejich povrch a sklo by mohlo prasknout.

VYMENA ZAROVKY

V pfFipadé jakéhokoliv ukonu provadéného
se zarovkou se obratte na servisni oddéleni
nebo na kvalifikovaného odbornika
s vyhradnim zastoupenim znacky.
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. 9 RESENI PRIPADNYCH PROBLEMU

Otazky Odpovédi a feSeni

- Kéd chyby zaéinajici pismenem ,,F*. Trouba zjistila zavadu.
Troubu na 30 minut vypnéte.

Pokud potize pfetrvavaji, minimalné na minutu troubu odpojte
z elektrické sité. Pokud potize nezmizi, kontaktujte servisni
oddéleni.

- Trouba nehfeje. Zkontrolujte, zda je trouba Ffadné pfipojena a zda jeji
pojistka neni mimo provoz. Zkontrolujte, zda neni na troubé
nastaveny rezim ,DEMO* (viz nabidka nastaveni).

- Zarovka trouby je nefunkéni. Vymeénte Zarovku nebo pojistku. Zkontrolujte, zda je trouba
fadné pfipojena. Viz kapitola Vyména Zarovky

- Chladici ventilator se toci i po vypnuti | Nejedna se o zavadu, ventilator mUze pracovat na odvétrani
trouby. trouby az hodinu po konci pe€eni. Pracuje-li del$i dobu,
kontaktujte servisni oddéleni.
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TESTY FUNKCNIi ZPUSOBILOSTI PODLE NOREM IEC/EN/NF EN 60705

Mezinarodni elektrotechnickd komise SC.59K zpracovala normu o komparativnich
zkouskach vykonu rlznych mikrovinnych trub. Pro tento pfistroj doporuujeme:

Zkouska Hmotnost Doba Voli¢ Nadoby/Doporuceni
cca vykonu

Vaje€ny krém 1000 g 16—18 min 500 W Varné sklo 227

(12.3.1) Na oto¢ném talifi

Tésto 4759 6—7 min 700 W Varné sklo 827

na piskot (12.3. Na oto¢ném talifi

Kus masa 900 g 14 min 700 W Varné sklo 838

(12.3.3) Zakryjte plastovou folii.
Na oto¢ném talifi

Rozmrazovani 5009 11-12 min 200 W Na mélkém talifi

masa Na oto¢ném talifi

(13.3)

Rozmrazovani 2509 6—7 min 200 W Na mélkém talifi

malin Na oto¢ném talifi

(B.2.1)

Gratinované 1100 g 23-25 min Mirny gril Varné sklo 827

brambory +700 W Na oto¢ném talifi

(12.3.4)

Kure 1200 g 24-26 min Silny gril Umistéte na rost

(12.3.6) + 500 W + Glazovana miska.

Vlozte do urovné 1 odspodu
Otocte v poloviné doby

35-40 min Peceni V glazované keramické mise
s ventilatorem | Umistéte na mfizku vlozenou
200 °C do urovné 1 odspodu
+200 W
Dort (12.3.5) 7009 20 min Peceni Varné sklo 828
s ventilatorem Umistéte na rost v trovni 1
220 °C

+200 W







KARE KUNDE,

Du har lige anskaffet et De Dietrich produkt. Dette valg afslgrer dine hgje standarder
lige s& meget som din smag for fransk livskunst.

Som arvtagere til over 300 ars knowhow er De Dietrichs kreationer indbegrebet af
sammensmeltningen af design, autenticitet og teknologi i den kulinariske kunsts
tieneste. Vores apparater er fremstillet af de fineste materialer og tilbyder en upaklagelig
finish i hgj kvalitet.

Vi er sikre pa, at denne hgje kvalitet vil gare det muligt for madlavningsentusiaster at
udtrykke deres talenter fuldt ud.

De Dietrich Consumer Service star til din radighed for at besvare alle dine spgrgsmal
og forslag, sa vi bedre kan opfylde dine krav.

Vi er bezerede over at vaere din nye partner i kekkenet og takker dig for din tillid.

g Med sine fabrikker i Frankrig, i Orléans og Vendéme, dyrker
oe-‘G”V& g De Dietrich en konstant sggen efter ekspertise og viderefarer
WCE” s en enestdende knowhow inden for design af perfekt faerdige
‘:Q/g & produkter. Mange af vores apparater er certificeret med Origine
JRAY & France Garantie-maerket, en anerkendelse, der vidner om, at de

I er fremstillet i Frankrig.
Dette maerke garanterer ikke kun kvaliteten og holdbarheden af
vores apparater, det garanterer ogsa deres sporbarhed, hvilket giver en klar og objektiv
indikation af deres oprindelse.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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VIGTIGT OM SIKKERHED OG FORSIGTIG-

HEDSREGLER

VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER, SOM SKAL LASES NQJE OG

GEMMES TIL FREMTIDIG BRUG.

Denne brugervejledning kan downloades fra maerkets internetsted.

Nar du modtager apparatet, skal
du straks pakke det ud eller straks
fa det pakket ud. Kontrollér den
generelle fremtoning. Fa eventuelle
forbehold noteret pa fragtsedlen,
og behold en kopi af den.

m Dette apparatet skal
installeres i en hgjde pa mindst
850 mm fra gulvet.

— Apparatet ma ikke installeres
bag en lage, da dette kan give
overophedning.

— Seet ovnen ind i et mabel,
saledes at der er en minimal
afstand pa 10mm til mgblet ved
siden af.

Det mgbel, som ovnen bygges
ind i, skal veere lavet af et
varmebestandigt materiale
(eller veere bekleedt med et
varmebestandigt materiale).
For stgrre stabilitet skal ovnen
fastgares med 2 skruer gennem
de huller, der er forudset til det.

mDet skal veere muligt at
frakoble apparatet fra elnettet
ved at indseette en afbryder i
de faste ledninger i henhold til
bestemmelserne for elektrisk
installation.

— Hovis elkablet beskadiges, skal
det udskiftes af fabrikanten eller
dennes kundeservice eller en

»Ed

lignende kvalificeret person for at
undga enhver fare.

m PAS PA:

Det er farligt for enhver anden
end en kompetent person at
foretage vedligeholdelsesindgreb
eller reparationer, hvor det er
ngdvendigt at fjerne daekslet,
som beskytter mod udsaettelse
for mikrobglgeenergien.

— Dette apparat er beregnet til
madlavning med lukket ovnlage.
— Dette apparat er udelukkende
beregnet til anvendelser i private
hjem og lignende steder sasom:
Kgkkenhjgrner forbeholdt
personalet i butikker, pa kontorer
og i andre professionelle
omgivelser. Pa garde. Anvendelse
af kunder pa hoteller, moteller
0og andre beboelsesmeaessige
omgivelser; omgivelser af typen
bed & breakfast.

— Dette apparat kan bruges af barn
pa 8 ar og derover og af personer
med nedsatte fysiske, sensorielle
eller mentale evner eller som er
blottet for erfaring eller kendskab,
hvis de er under opsyn eller har faet
forudgaende instruktioner om en
sikker anvendelse af apparatet og
har forstaet de risici, de udsaetter
sig for.



VIGTIGT OM SIKKERHED OG FORSIGTIG-

HEDSREGLER

— Bgrn ma ikke lege med
apparatet. Renggring og
vedligeholdelse ma ikke udfgres af
barn, hvis de ikke er under opsyn.
— Barn bar overvages for at sikre,
at de ikke leger med apparatet.

PN;.s e

Selve ovnen og de tilgaengelige
dele bliver meget varme under
brug. Pas pa ikke at rgre ved
varmeelementerne inde i ovnen.
Barn pa under 8 ar skal holdes pa
afstand, med mindre de er under
konstant opsyn.

m PAS PA:

Hvis apparatet anvendes som
kombineret funktion, anbefales
det, at bgrn kun benytter ovnen
under opsyn af en voksen pa
grund af de hgje temperaturer.

— Brug kun kgkkenredskaber,
som er egnet til brug i
mikrobglgeovne. Metalbeholdere
til mad- og drikkevarer ma ikke
bruges i mikrobglgeovn.

— Mikrobglgeovnen er beregnet
til at varme fgdevarer og drikke
op. Tarring af fgdevarer eller toj
og opvarmning af varmepuder,
hjemmesko, klude, fugtigt tgj
og andre lignende artikler kan
medfare risiko for kveestelser,
anteendelse eller ildebrand.

m PAS PA:

Veaesker eller andre fgdevarer
ma ikke opvarmes i hermetisk
lukkede beholdere, da der er
risiko for eksplosion.

— Man skal holde gje med
madvarer, som opvarmes i
beholdere i plastic eller papir,
da der er en mulighed for
anteendelse.

— Hvis der ses rgg, stoppes
ovnen, eller ledningen tages ud,
og lagen holdes lukket for at
slukke eventuelle flammer.

— Opvarmning af drikkevarer
i mikrobglgeovn kan forarsage
en pludselig opbrusning eller
opkogning, og man skal ogsa
veere forsigtig ved handtering af
beholderen.

— Indholdet i sutteflasker eller
glas med babymad skal rystes
eller omrgres, og temperaturen
skal kontrolleres fgr indtagelse for
at undga forbraendinger.

— Det anbefales ikke at opvarme
&g (i eeggeskal) og hardkogte
&g i mikrobglgeovn, da der er
risiko for eksplosion, selv efter de
er taget ud af ovnen.

— Det anbefales at torre
mikrobglgeovnen af regelmaessigt
og fjerne alle madrester.

— Hyvis apparatet ikke holdes
rent, kan overfladerne blive
forringet, og dette kan pavirke
dens levetid. Det kan ogsa blive
farligt at bruge apparatet.



VIGTIGT OM SIKKERHED OG FORSIGTIG-
HEDSREGLER

m PAS PA:

Hvis dgren eller dgrens pakning er
beskadiget, ma mikrobglgeovnen
ikke bruges fgr den er blevet
repareret af en kompetent person.

— Der ma aldrig anvendes
slibemidler, slibesvampe eller
metalsvampe til rengering af
ovnlager af glas, da dette kan
ridse overfladen og maske fgre
til, at glasset spraenger.

— Der ma ikke anvendes
damprenseapparat.

— Du ma kun give et barn
tilladelse til at bruge ovnen uden
overvagning, hvis barnet har faet
korrekt instruktion i brugen, sa
barnet kan bruge ovnen pa sikker
made og har forstaelse for farerne
ved ukorrekt brug.



. 1 INSTALLATION

VALG MELLEM PLACERING OG INDBYGNING

L <70% 21.5>26
(am)
>850
<70*
>550

en minimal afstand pa 10mm til mgblet ved
siden af. Det mgbel, som ovnen bygges
ind i, skal veere lavet af et varmebestandigt
materiale (eller veere bekleedt med et
varmebestandigt materiale).

Forbor et hul med en diameter pa 2 mm
i mablets veeg for at undga, at treeet
spreekker.

For stgrre stabilitet skal ovnen fastggres
med 2 skruer gennem de huller, der er
forudset til det (fig. C).

Dette apparatet skal installeres
mindst 850 mm fra gulvet. Det kan
installeres i et sgjlemgbel som vist pa
installationsdiagrammet (fig. A).

OBS: Hvis mablets bund er aben, skal
afstanden mellem veeggen og pladen, som
ovnen star pa, veere maksimalt 70mm*
(fig. B).

Tag ikke apparatet i brug med det samme
(vent i ca. 1 til 2 timer) efter at have
flyttet det fra et koldt til et varmt sted, da
kondensationen kan bevirke, at apparatet
ikke fungerer korrekt.

Seet ovnen ind i et mabel, saledes at der er

» EE 7



1 INSTALLATION

ELEKTRISK TILSLUTNING

Den elektriske sikring skal kontrolleres
ved indbygning i et magbel. Den elektriske
tilslutning skal udferes, inden apparatet
seettes ind i mablet

Ovnen er forsynet med et strandardiseret
forsyningkabel med 3 ledere pa 1,5 mm? (1
fase + 1 neutral + jord), som skal forbindes
til et ledningsnet med 220~240 volt ved
hjeelp af et standard stikkontakt i henhold
tii CEI 60083 eller en anordning med
flerepolet afbrydelse i overensstemmelse
med installationsreglerne.

Kontrollér, at:

- installationens forsyningseffekt er
tilstraekkelig (220--240 Volt~ 16 Amp.).
Hvis den elektriske installation i hjemmet
skal eendres eller tilpasses for at tilslutte
apparatet, skal dette udfgres af en
kvalificeret elektriker.

Under vedligeholdelse skal apparatet
frakobles elnettet, og sikringerne skal
udlgses eller tages ud.

E Vigtigt:

Beskyttelsesledningen (gron-gul)
forbindes til jordklemmen pa
apparatet og skal tilsluttes jord.

Hvis der konstateres en beskadigelse,
skal ovnen afbrydes, eller ovnens
sikring fjernes.

E Vigtigt:

Vi kan ikke drages til ansvar for
ulykker eller uheld pa grund af en
manglende, beskadiget eller ukorrekt
jordforbindelse eller i tilfaelde af ikke
korrekt tilslutning.

Bla Iedning—‘

Jord

D

| _Sort ledning,
brun eller rad
Grgn/ gul lednin

m Vigtigt:

Installationen skal udfgres af
kvalificerede installaterer og teknikere.

9




. 2 MILJO

PAS PA MILJGET

Emballagematerialerne til dette apparat
kan genbruges. Du kan sgrge for, at det
bliver genbrugt og dermed vaere med til at
beskytte miljget ved at bortskaffe dem pa
genbrugspladsen.

Apparatet indeholder ligeledes
flere genanvendelige materialer.
Det er derfor meerket med dette
logo for at forteelle dig, at brugte
apparater ikke ma blandes med
andet affald, sa genbruget af
apparater, der er organiseret af

din producent, kan udfgres under de bedst
mulige forhold i overensstemmelse med
det nuveerende europziske direktiv om
affald af elektrisk og elektronisk udstyr.
Kontakt kommunen eller forhandleren for
at fa at vide, hvor brugte apparater kan
afleveres i naerheden af din bopeel.

Vi takker for dit samarbejde med hensyn til
at beskytte miljoget.



. 3 BESKRIVELSE AF APPARATET

0 Betjeningspane

ible hgjder)

isponi

Q Ribber (3 d
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. 3 BESKRIVELSE AF APPARATET

BETJENINGER OG DISPLAY

Ad o

o
ham Iﬂ‘” L
ANNC]
° Display e Drejeknap med trykfunktion i

midten (kan ikke afmonteres):
- anvendes til at veelge programmer,
forege eller seenke veerdierne ved at
dreje pa knappen.
- Anvendes til at godkende hver handling
ved tryk pa midten af knappen.
Tast Stop @ [>3° Tast til hurtig start af mikroovn-
(langt tryk) funktion (1000W +30s)

Returtast Indstilling af temperatur og styrke

| | fw

Tasten Tast til tilberedningstid/
minutur é @ udskudt start

LASNING AF TASTERNE
Tryk samtidigt pa tasten Tilbage <1 og tasten é indtil symbolet El vises pa skeermen.

Lasning af betjeningerne ggres under tilberedning, eller nar ovnen er slukket.
BEMAERK: Kun tasten Stop @ forbliver aktiv.

For at oplase betjeningerne trykkes samtidigt pa tasten Tilbage ¥ og tasten Minutur A
, indtil symbolet haengelas E] forsvinder fra skaermen.

STYRING TIL DREJENDE PLADE

Hvis du vurderer at der ikke er tilstraekkelig plads til at maden kan dreje frit i ovnen, kan
du stoppe den drejende plade fgr eller under udferelsen af et program.

Tryk samtidigt pa tasterne ™ og " i et par sekunder.

Symbolet <« blinker pa displayet.

Genaktivering af den drejende plade:

Tryk igen samtidigt pa tasterne i flere sekunder, indtil symbolet <« forsvinder fra displayet.

» E) 11




. 3 BESKRIVELSE AF APPARATET

TILBEHOR (IFGLGE MODELLEN)

- Sikker rist, der ikke kan vippe.
Anvendes til at toaste, brune eller grille.

Risten ma under ingen omstaendigheder
bruges sammen med andre beholdere i metal i
mikrobglgefunktion, grill- + mikrobalgefunktion
eller varmluft- + mikrobglgefunktion.

Det er dog muligt at varme en fadevare op
i en aluminiumsbakke ved at isolere den fra
risten med en tallerken.

- Emaljeret universalplade, bradepande
45 mm

Den kan anvendes halvt fuld af vand til
tilberedning i vandbad i funktionen varmluft.
Den kan ogsa bruges som stegefad.

- Rist + emaljeret bradepande
Saet risten pa bradepanden for at stege og
opsamle stegesaft eller fedt.

- Ribberne
2 ribber, der skal saettes i, giver mulighed
for at bruge risten over 3 niveauer.




. 3 BESKRIVELSE AF APPARATET

TILBEHQR (IFGLGE MODELLEN)

DREJENDE PLADE

Den drejende plade giver en ensartet
tilberedning af madvarer, uden at du rgrer
ved den.

Den kan dreje i begge retninger. Hvis
pladen ikke drejer, kontrolleres det, at alle
elementerne er placeret korrekt.

Den kan ogsa bruges som bageplade. Tag
pladen ud ved at tage fat ved de zoner, der
er forudset til det.

Det er drevet, der far glaspladen til at dreje
rundt.

Hvis drevet tages ud, s@rg for at der ikke
kommer vand ned i motoraksens hul.

Husk at seette drevet, understgtningen

DRIFTSPRINCIP

Mikroovne, der anvendes til tilberedning,
ger brug af elektromagnetiske bglger. De
findes normalt i vores omgivelser i form af
radioelektricitet, lys, eller infrargde straler.

Deres frekvens befinder sig i band pa
2450 MHz.

Deres egenskaber:

* De reflekteres af metaller.

* De gar gennem alle andre materialer.

* De absorberes af molekyler af vand, fedt
0g sukker.

Nar en madvare udsaettes for mikrobglger,
foregar der en hurtig beveegelse af

med hjul og den drejelige glasplade ind
igen.

Forsag ikke at dreje drevet til den drejende
glasplade manuelt, da du risikerer at
beskadige drivsystemet. | tilfaelde af darlig
rotation, skal du kontrollere, at der ikke er
fremmedlegemer under pladen.

Nar pladen er i stopposition, kan den
anvendes til store retter, der bruger hele
ovnens overflade.

| sa tilfeelde er det nedvendigt at dreje
beholderen eller at blande dens indhold
halvvejs inde i programmet.

molekylerne, hvilket fremkalder
opvarmning.

Bolgerne traenger cirka 2,5 cm ind i
maden, hvis maden er tykkere end disse
2,5 cm foregar opvarmningen ind til midten
af maden via varmeledning, som ved
traditionel tilberedning.

Det er godt at vide, at bglgerne fremkalder
et simpelt opvarmningsfeenomen i maden,
og at de ikke er skadelige for helbredet.

en
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. 4 IBRUGTAGNING OG INDSTILLINGER

FORSTE IBRUGTAGNING

- Veelg sprog
Ved farste ibrugtagning skal du veelge
sproget ved at dreje pa knappen, og
derefter godkende dit valg.

FORSTE IBRUGTAGNING

| den generelle menu veelger du funktionen
“INDSTILLINGER” med drejeknappen, og
du godkender derefter. Du far mulighed for
at lave flere forskellige indstillinger.

Veelg den gnskede indstilling ved at dreje
pa drejeknappen, og godkend derefter.

Indstil derefter parametrene, og godkend
dem.

- Klokken
AEndr indstillingen af timer og godkend,
og aendr derefter indstillingen af minutter,
og godkend igen. Hvis ovnen er tilsluttet
internettet, indstilles klokken automatisk.

- Lyd
Nar du trykker pa tasterne udsender
ovnen lyde. Hvis du vil bevare disse
lyde skal du vaelge ON, hvis ikke, skal
du veelge OFF for at deaktiver dem, og
derefter godkende.-

- Belysning
Veelg den gnskede lysstyrke.

- Indstil klokken

Indstil timer og minutter efter hinanden
ved at dreje pa knappen, og derefter
trykke pa den for at godkende.

Ovnen viser klokken.

- Standby

Du kan ogsa seette displayet i standby:

Positionen ON, displayet slukker efter en
indstillet tid.

Positionen OFF, lysstyrken reduceres
efter en indstillet tid.

- Sprog

Veelg dit sprog, og godkend.

- Tilstanden DEMO

Ovnen er som standard indstillet i normal
tilstand for opvarmning.

Hvis ovnen er indstillet i tilstanden DEMO
(position ON), preesentationstilstanden i
butikken, vil den ikke kunne opvarme.

- Fejlfinding

14

| tilfeelde af et problem kan du fa adgang
til menuen Fejlfinding.

Hvis du kontakter kundeservice, vil du
blive bedt om at oplyse de koder, der
vises i fejlfindingen.



. 5 MANUEL TILBEREDNINGSFUNKTION

GENNEMFQRE EN TILBEREDNING
Med denne ovn har du adgang til 3 forskellige typer tilberedningsfunktioner, som der kan
udfgres indstillinger for:

- Funktionen mikroovn.
- Funktionerne kombineret mikroovn (mikroovn + traditionel tilberedning).
- Funktionerne for Traditionel tilberedning.

m Advarsel

FUNKTIONER FOR MIKROOVN Brug ikke den emaljerede bradepande

Position Styrke Anvendelse
. Hurtig opvarmning af drikke, vand og retter,
Miki
m fkroovn 1000 W der indeholder meget veeske.

Tilberedning af madvarer der indeholder
meget vand (supper, saucer, tomater osv.).

800W/900W Tilberedning af friske og frosne gragntsager
500 W Tilbgredning af fisk og skaldyr. Opvarmning
i 2 niveauer.

Tilberedning af terre grentsager ved lavt
blus. Opvarmning eller tilberedning af sarte
madvarer pa basis af eeg.

400 W/300 W Tilberedning ved lavt blus af meelkeprodukter,
syltetgj.
200 W Manuel optgning. Blgdgere smar, is.
100 W Optening af kager der indeholder flade.
Optoning 200w Optening af sarte madvarer
m Opvarmning 500 W Opvarmning eller tilberedning af sarte
madvarer

»EE 15



. 5 MANUEL TILBEREDNINGSFUNKTION

Bemaerk: | kombineret funktion med mikroovn kan du bruge den emaljerede
bradepande med grillen.

FUNKTIONER KOMBINERET MED MIKROOVN

Position T °C og anbefalet styrke Anvendelse
mini - maks.

. Denne kombinerede funktion forener
Hurt 200 °C
g 50 °C - 200 °c llberedning i mikroovn med tilberedning i
varmluftsovn, og giver dig mulighed for at
spare meget tid.

tilberedning

300 W . . .
100 W/-300 W Anbefales til kgd, kylling og stege pa
plade.
Grill + mikroovn 3 Denne funktion giver mulighed for at

1-4 bruge grillen og mikroovnen pa samme
tid, hvilket giver en hurtig tilberedning.

Denne funktion anvendes til at tilberede
500 W .

og brune madvarer som gratiner og ked.
100 W/-700W )

Den kan bruges for og efter kogning/

stegning, ifalge opskriften.

FUNKTIONER FOR TRADITIONEL TILBEREDNING

Position T °C og styrke Anvendelse
mini - maks.

Varmluft* 200 °C Anbefales til hvidt kad, fisk og grensager
50 °C - -220°C for at bevare en rund og fyldig smag

Varmluft grill 200 °C Fjerkrae og stege bliver saftige og sprade
50 °C --200 °C pa alle sider.

Til at bevare fiskebgffer blgde indeni.

Grill 2 Anbefales til at grille koteletter, palser,
1-4 bradskiver, gambas-rejer som laegges pa
risten.

*Tilberedningsmetode udfert ifalge forskrifterne i normen EN 60350-1: 2016 for at pavise
overensstemmelse med kravene for energimaerkning i EU forordningen UE/65/2014.
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. 5 MANUEL TILBEREDNINGSFUNKTION

START PA EN TILBEREDNING

GJEBLIKKELIG TILBEREDNING
Betjeningspanelet ma kun
klokkesleettet. Og det ma ikke blinke.

Drej drejeknappen, indtil du opnar den
tilberedningsfunktion, du @nsker, og
godkend.

vise

FENDRING AF TEMPERATUREN

- Tryk pa tasten m , temperaturen blinker,
og det er muligt at indstille den.

- Indstil temperaturen ved at dreje
drejeknappen, og derefter trykke pa den for
at godkende.

- F.eks.: 180 °C.

AENDRE STYRKEN
- Tryk pa tasten, styrken (300 W) blinker, og
det er muligt at indstille den
- Indstil styrken med drejeknappen.
- F.eks.: 200 Watt.

- Godkend ved at trykke pa drejeknappen.

PROGRAMMER VARIGHEDEN
Udfer en gjeblikkelig tilberedning, og tryk
derefter pa C) tilberedningstiden blinker,
og indstillingen er nu mulig.

Drej drejeknappen for at indstille
tilberedningstiden. Tryk pa den for at
godkende.

Ovnen er udstyret med funktionen “SMART
ASSIST”, som ved en programmering af
varighed vil foresla en tilberedningstid,
der kan aendres, i forhold til den valgte
tilberedningsmade.

Indlaesningen af tilberedningens varighed
sker automatisk efter nogle sekunder.

INDSTILLING AF TIDSPUNKT FOR
FARDIG TILBEREDNING

(udskudt start)

Du kan &ndre denne sluttid, hvis du
gnsker at udskyde den: Tryk to gange pa
tasten (O, indtast sluttiden ved at dreje pa
drejeknappen, og godkend.

Godkend, nar tidspunktet for tilberedningens
afslutning er valgt. En animation
kommer frem og angiver tidspunktet for
tilberedningens afslutning.

NB Du kan starte en tilberedning
uden at veelge hverken varighed eller
afslutningstidspunkt.

| sa tilfeelde skal du stoppe tilberedningen,
nar du anser, at retten har faet tilstraekkelig
tid (se kapitlet “Stop af en igangveerende
tilberedning”).

STOP AF EN

TILBEREDNING
Tryk pa drejeknappen for at stoppe en
igangvaerende tilberedning.

IGANGVARENDE

“STOP” vises pa skaermen.
Godkend ved at trykke pa drejeknappen.

17



. 6 AUTOMATISK TILBEREDNINGSFUNKTION

PRASENTATION AF KATEGORIER AF RETTER

| den generelle menu skal du veelge funktionen “AUTOMATISK TILBEREDNING eller
AUTOMATISK OPT@ONING” med drejeknappen, og derefter godkende. Der findes
forskellige kategorier af retter (se tabellen):

MADVARER

FIBERHOLDIGE FRISKE GRONTSAGER

FRISKE GRONTSAGER

FROSNE GRONTSAGER

EXPRESS FJERKRA (KOMBINERET FUNKTION)
EXPRESS OKSEK@D (KOMBINERET FUNKTION)
FISK

FRISK P1ZZA (KOMBINERET FUNKTION)
EKSPRES FROSSEN PIZZA (KOMBINERET FUNKTION)
FROSSEN PIZZA (TRADITIONEL TILBEREDNING)
EKSPRESS FRISK RET (MIKROOVN)

FRISK FAERDIGRET

EKSPRES FROSSEN RET

MADTZARTE

QUICHE

KARTOFFELGRATIN

MADVARER

BR@D

FARDIGRET
K@D
FJERKRA
FISK

»EE 18
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. 7ANDEN FUNKTION

FUNKTIONEN MINUTUR

Denne funktion kan kun anvendes, nar
ovnen er slukket, eller under en tilberedning.

- Tryk pa tasten é .

Indstil minuturet ved at dreje pa
drejeknappen og tryk pa den for at
godkende, nedteellingen starter.

Nar tiden er forlgbet, udsendes et lydsignal.
Tryk pa en hvilken som helst tast for at
stoppe lydsignalet.

NB: Du kan nar som helst aendre eller
annullere indstillingen.

Tryk pa knappen é igen, juster tiden,
eller szt den til 0Om00s for at annullere.
Hvis du trykker pa drejeknappen under
nedteellingen, stopper du ogsa minuturet.

. 8 VEDLIGEHOLDELSE

RENGQRING AF INDVENDIG OG UDVENDIG OVERFLADE

Det anbefales at renggre ovnen jaevnligt
og at fjerne alle madrester indvendigt
og udvendigt. Brug en klud fugtet med
saebevand. Hvis mikroovnen ikke holdes ren,
kan dens overflade blive beskadiget, og det
kan have skadelig indvirkning pa apparatets
levetid samt medfere farlige situationer.

Hvis lagen eller dens pakning er beskadiget,
ma mikrobglgeovnen ikke bruges, far den er
blevet repareret af en kompetent person.

Det frarades at bruge skuremidler, sprit eller
oplgsningsmidler, da de kan beskadige
apparatet.

Hvis ovnen lugter eller er snavset, stil en kop
med vand tilsat citronsaft eller eddike ind i
ovnen, lad vandet koge i 2 min., og renggr
vaeggene med vand tilsat lidt opvaskemiddel.

Pladen kan tages ud for at g@re renggringen
lettere. Tag pladen ud ved at tage fat ved de
zoner, der er beregnet til det. Hvis drevet

tages ud, sgrg for at der ikke kommer vand
ned i motoraksens hul. Husk at saette drevet,
understgtningen med hjul og den drejelige
plade ind igen.

m Pas pa

Der ma aldrig anvendes slibemidler,
svampe der ridser eller svampe af metal
til rengering af ovnlager af glas, da dette
kan ridse overfladen og maske fore til, at
glasset spraenger.

UDSKIFTNING AF PARE

Kontakt kundeservicen eller en autoriseret
kvalificeret person for ethvert indgreb pa
lampen.
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. 9 FEJL OG AFHJZLPNINGER

Spergsmal Svar og lgsninger

- Fejlkode der begynder med et “F”. Ovnen har registreret en forstyrrelse.
Seet ovnen pa stop i 30 minutter.

Hvis fejlen stadig er til stede, skal du afbryde strammen til
ovnen i mindst ét minut. Hvis feenomenet vedvarer, kontaktes
eftersalgsservicen.

- Ovnen varmer ikke op. Kontrollér, om ovnen far tilfart strem, eller om der er sprunget
en sikring i din eltavle. Kontroller, om ovnen er indstillet til
“DEMO”-funktion (se indstillingsmenu).

- Lampen i ovnen fungerer ikke. Udskift paeren eller sikringen, og kontroller, at ovnen er
tilsluttet korrekt. Se afsnittet om udskiftning af paeren.

- Koleventilatoren fortsaetter med at kere | Dette er helt normalt, den kan fungere i op til maks. 1 time
efter slukning af ovnen. efter tilberedningen for at afkale ovnen. Hvis den fortsaetter
ud over en time kontaktes kundeservice.
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PRASTATIONSPRGVNING IFGLGE NORMEN CEI/EN/NF EN 60705

Den Internationale Elektrotekniske Kommission, SC.59K, har etableret en norm
angéende sammenlignende praestationsprevning udfert pa forskellige mikroovne. Vi
anbefaler fglgende for dette apparat:

Prgvning Belast- Tid Valger for Beholdere/Gode rad
ning cirka styrke
Flade med &g 1000 g 16-18 min. 500 W Pyrex 227
(12.3.1) Pa drejepladen
Savoie- 4759 6 -7 min. 700 W Pyrex 827
kage (12.3.) Pa drejepladen
Farsbrad 900 g 14 min. 700 W Pyrex 838
(12.3.3) Daek med en plastfilm.
Pa drejepladen
Optening 5009 11-12 min. 200 W Pa en flad tallerken
af ked Pa drejepladen
(13.3)
Optening 2509 6-7 min. 200 W Pa en flad tallerken
af hindbaer Pa drejepladen
(B.2.1)
Kartoffel- 1100 g 23-25 min. Blid grill Pyrex 827
gratin +700 W Pa drejepladen
(12.3.4)
Kylling 1200 g 24-26 min. Steerk grill Lagt pa hele risten
(12.3.6) + 500 W + Emaljeret bradepande.
Indseet pa niveau 1 nedefra
Vendes efter halvdelen af tiden
35-40 min. Varm- | et emaljeret lerfad
luft Sat pa den indsatte rist
200 °C pa niveau 1 nedefra
+200 W
Kage (12.3.5) 700 g 20 min. Varm- Pyrex 828
luft Sat pa risten, niveau 1
220°C
+200 W







Liebe Kundin,
liecber Kunde

Sie haben soeben ein De Dietrich Produkt erworben. Diese Wahl offenbart lhre
Anspriiche ebenso wie lhre Vorliebe fur die franzdsische Lebensart.

Als Erben von tUber 300 Jahren Know-how verkdrpern die Kreationen von De Dietrich
die Verschmelzung von Design, Authentizitdit und Technologie im Dienste der
Kochkunst. Unsere Gerate sind aus edlen Materialien gefertigt und bieten eine hohe
Verarbeitungsqualitat.

Wir sind sicher, dass diese hochkaratige Konfektionierung den Kochliebhabern die
Maoglichkeit geben wird, ihr ganzes Talent zu entfalten.

Der De Dietrich-Verbraucherservice steht Ihnen zur Verfiigung, um alle lhre Fragen
und Anregungen zu beantworten und Ihre Anforderungen immer besser zu erftllen.
Wir flhlen uns geehrt, Ihr neuer Partner in der Kiiche zu sein, und danken Ihnen fir
Ihr Vertrauen.

Mit seinen Manufakturen in Frankreich, in Orléans und Vendéme,

Q_sGI'I\ri o  Pflegt De Dietrich ein standiges Streben nach Exzellenz und setzt
%NCE@ 2 sein auBergewdhnliches Know-how in der Entwicklung von perfekt
‘:‘{A/ﬁ £  verarbeiteten Produkten fort. Viele unserer Haushaltsgerate tragen

®apax® &  das Giitesiegel ,Origine France Garantie®, eine Anerkennung, die

II ihre Herstellung in Frankreich bescheinigt.
Dieses Siegel sichert nicht nur die Qualitdt und Langlebigkeit
unserer Gerate, sondern garantiert auch ihre Ruickverfolgbarkeit und bietet einen
klaren und objektiven Hinweis auf ihre Herkunft.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SICHERHEIT UND WICHTIGE
SICHERHEITSMASSNAHMEN

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE - AUFMERKSAM LESEN
UND FUR SPATERE NUTZUNG AUFBEWAHREN.

Sie kdonnen diese Gebrauchsanweisung auf der Internetseite der

Marke herunterladen.

Das Gerat bei Lieferung sofort
auspacken oder auspacken
lassen. Sein allgemeines
Aussehen prufen. Vermerken Sie
eventuelle Vorbehalte schriftlich
auf dem Lieferschein und
behalten Sie ein Exemplar davon.

m Dieses Gerat muss in einer
Hohe von mehr als 850 mm vom
Boden aufgestellt werden.

— Das Gerat darf nicht hinter einer
Blende installiert werden, sonst kann
es zu einer Uberhitzung kommen.
— Das Gerat mittig in das Mdbel
einbauen, damit ein Mindestabstand
von 10 mm zum benachbarten
Mobel eingehalten wird.

Der Werkstoff des Einbaumadbels
muss hitzebestandig sein (oder es
muss mit einem hitzebestandigen
Material beschichtet sein).
Fur eine hohere Stabilitat das
Gerat mit 2 Schrauben in den
vorgesehenen Ldéchern an den
Seitentragern befestigen.

mEs muss moglich sein, das
Gerat vom Stromnetz zu trennen,
indem ein Netzschalter in die fest
installierten Leitungen gemal
den Installationsvorschriften
eingebaut wird.

— Ein beschadigtes Netzkabel
muss vom Hersteller, dessen

»Ed
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Kundendienst oder einer
fachgerecht qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um
jeglicher Gefahr vorzubeugen.

mWARNHINWEIS:

Fur alle anderen als entsprechend
ausgebildetes Personal ist es
gefahrlich, Wartungs- oder
Reparaturarbeiten durchzufihren,
bei denen die vor Mikrowellen
schitzende Abdeckung entfernt wird.
— Die Tur dieses Gerates muss bei
Garvorgangen geschlossen sein.
Dieses Gerat ist fur
Haushaltsanwendungen
und ahnliche Anwendungen
bestimmt wie beispielsweise:
Teekuchen fur Mitarbeiter von
Ladengeschaften, Blros und
anderen Arbeitsumfeldern.
Landwirtschaftliche Betriebe.
Verwendung durch Gaste von
Hotels, Motels und anderen
Unterkunftszwecken dienenden
Einrichtungen.

— Dieses Gerat kann von Kindern
ab einem Alter von 8 Jahren,
von Personen mit korperlich,
sensorisch oder geistig
eingeschrankten Fahigkeiten oder
von Personen ohne Erfahrung
oder Kenntnis verwendet werden,
wenn sie beaufsichtigt oder in die
Geratebenutzung eingewiesen



SICHERHEIT UND WICHTIGE
SICHERHEITSMASSNAHMEN

worden sind, auch was die
Sicherheit betrifft, und wenn sie
die damit verbundenen Risiken
verstanden haben.

— Kinder durfen nicht mit diesem
Gerat spielen. Reinigungs-
und Wartungsarbeiten durfen
nicht durch unbewachte Kinder
ausgefuhrt werden.

— Kinder missen beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

m WARNHINWEIS:

Das Gerat und seine zuganglichen
Teile werden bei der Benutzung
heil’. Achten Sie darauf, dass Sie
die Heizelemente im Garraum
nicht berthren. Kinder in einem
Alter von weniger als 8 Jahren
mussen vom Gerat ferngehalten
werden, sofern sie nicht standig
uberwacht werden.

mWARNHINWEIS:

Wenn das Gerat im Kombimodus
arbeitet, ist es empfehlenswert,
dass Kinder es aufgrund der
entstehenden Temperaturen nur
unter Aufsicht von Erwachsenen
benutzen.

Nur fir Mikrowellen geeignetes
Kochgeschirr verwenden. Behalter
aus Metall fur Nahrungsmittel und
Getranke durfen fur das Garen im
Mikrowellengerat nicht verwendet
werden.

»Ed

— Die Mikrowelle ist fur das
Erhitzen von Lebensmitteln und
Getranken vorgesehen. Die
Trocknung von Lebensmitteln oder
von Wasche und das Erwarmen
von Heizkissen, Pantoffeln,
Schwammen, feuchter Wasche und
ahnlichen Gegenstanden koénnen
zu Verletzungs-, Entzundungs- und
Brandgefahr flhren.

mWARNHINWEIS:
Fliussigkeiten und andere
Lebensmittel dirfen nicht in
hermetisch verschlossenen
Behaltern erhitzt werden. Es
besteht Explosionsgefahr.

— Wahrend des Erhitzens von
Nahrungsmitteln in Behaltern
aus Kunststoff oder Papier
behalten Sie stets ein Auge auf
das Gerat, da die Gefahr einer
Flammenbildung besteht.

— Bei Rauchbildung das Gerat
ausschalten oder den Netzstecker
ziehen und die Tur geschlossen
halten, um eventuelle Flammen
zu ersticken.

— Die Erhitzung von Getranken
in der Mikrowelle kann zu
plétzlichem Hochschiellen und
Verspritzen der kochenden
Flussigkeit fihren. Auch beim
Umgang mit dem Gefal} ist
Vorsicht geboten.

— Um Verbrennungen zu
vermeiden, mussen die Inhalte
von Flaschchen und Glaschen far
Babys umgeruhrt oder geschuttelt
werden und die Temperatur muss
vor dem Verzehr Uberpruft werden.
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— Es wird nicht empfohlen,
Eier in der Schale und ganze
hartgekochte Eier in der
Mikrowelle zu erhitzen, denn
es besteht auch nach Ende der
Garzeit Explosionsgefahr.

— Es wird empfohlen, das Gerat
regelmalig zu reinigen und
NahrungsmittelrGckstande zu
entfernen.

— Wenn das Gerat nicht sauber
gehalten wird, kdnnen hierdurch
der Zustand der Oberflache und
zwangslaufig die Lebensdauer
des Gerats beeintrachtigt werden.
Dies kann zu einer gefahrlichen
Situation fuhren.

m WARNHINWEIS:

Wenn die Tur oder die Dichtung
der Tur beschadigt ist, darf das
Gerat nicht benutzt werden, bevor
eine entsprechend kompetente
Person die erforderliche
Reparatur durchgefuhrt hat.

— Keine Scheuermittel oder harte
Metallschaber zum Reinigen der
Glastur verwenden, da dies zu
Kratzern auf der Oberflache und
zum Bersten des Glases

fuhren kann.

— Keinen
verwenden.

Dampfreiniger

— Lassen Sie Kinder das
Gerat nur dann unbeaufsichtigt
nutzen, wenn sie entsprechend
eingewiesen wurden, um das
Gerat sicher bedienen zu kdnnen
und die Gefahren einer falschen
Nutzung zu verstehen.



. 1 EINBAU

WAHL DES AUFSTELLUNGSORTS UND EINBAU

L <70% 21.5>26
(am)
>850
<70*
>550

Dieses Gerat muss in einer Héhe von mehr
als 850 mm vom Boden aufgestellt werden.
Es kann gemaR Einbauzeichnung (Abb. A)
in einen Hochschrank eingebaut werden.
Achtung: Wenn die Rickwand des Mdbels
offen ist, darf der Abstand zwischen der
Wand und dem Boden, auf dem das Gerat
aufliegt, max. 70 mm betragen® (Abb. B).
Das Gerat nach Transport von einem kalten
an einen warmen Ort nicht unmittelbar in
Betrieb nehmen (etwa 1 bis 2 Stunden
warten), denn Kondensation kann zu einer
Betriebsstérung fihren.

Das Gerat mittig in das Mobel einbauen,
damit ein Mindestabstand von 10 mm
zum benachbarten Md&bel eingehalten
wird. Der Werkstoff des Einbaumdbels
muss hitzebestandig sein (oder es muss
mit einem hitzebestandigen Material
beschichtet sein).

In die Mobelwand ein Loch von 2 mm
Durchmesser bohren, um ein Reil3en des
Holzes zu verhindern.

Fir eine bessere Stabilitat das Gerat mit
2 Schrauben durch die vorgesehenen
Locher befestigen (Abb. C).



1 EINBAU

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Die elektrische Sicherheit ist durch den
korrekten Einbau sicherzustellen. Der
Stromanschluss ist vor Einschub des
Geréts in das Mdbel herzustellen.

Das Gerat ist mit einem genormten
Netzkabel mit 3 Leitern von 1,5 mm? (1 Ph
+ 1 N + Erde) ausgestattet, welches tber
einen nach IEC 60083 genormten Stecker
oder eine omnipolare Abschaltvorrichtung
gemal den Installationsvorschriften an
das 220~240 Volt-Netz angeschlossen
werden muss.

Prifen ob:

- die Leistung der Anlage ausreicht
(220-240 Volt~ 16 Ampere). Wenn die
Stromanlage der Wohnung fir den
Anschluss des Gerats geandert werden
muss, wenden Sie sich bitte an einen
qualifizierten Elektriker.

Bei Wartungsarbeiten muss das Gerat
vom Stromnetz getrennt werden und die
Sicherungen mussen abgeschaltet oder
herausgenommen werden.

E Achtung:

Das Schutzkabel (griin-gelb) ist an den
Erdungsanschluss des Gerates
angeschlossen und muss geerdet
werden.

Bei Abweichungen vom Normalzustand
das Gerat vom Stromnetz trennen oder
die Sicherung des Gerateanschlusses
herausnehmen.

E Achtung:

Wir Gbernehmen keine Haftung fiir
Unfélle oder Vorkommnisse aufgrund
nicht vorhandener, defekter oder nicht
ordnungsgemafer Erdung oder von
nicht normgerechtem Anschluss.

Blauer
Leiter \

Erde
Schwarzer, brauner
oder roter Leiter @

Grun-gelber Leiter

m Achtung:

Die Installation darf nur
qualifizierten Installateuren
Technikern vorgenommen werden.

von
und



2 UMWELT

UMWELTSCHUTZ

Das Verpackungsmaterial des Gerates
ist recyclingfahig. FUhren Sie sie der
Wiederverwertung zu und leisten Sie einen
Beitrag zum Umweltschutz, indem Sie sie
in den dazu vorgesehenen Containern
Ihrer Gemeinde entsorgen.

In das Gerat wurden viele
recyclingfahige Materialien
eingebaut. Dieses Logo
bedeutet, dass Altgerate nicht
zusammen mit anderen Abfallen
IE entsorgt werden dirfen. Die

vom Hersteller organisierte
Wiederverwertung erfolgt unter optimalen
Bedingungen und halt die europaische
Richtlinie fir Abfalle aus elektrischen und
elektronischen Geraten ein. Fragen Sie in
der Gemeindeverwaltung oder bei Ihrem
Handler nach den néachstgelegenen
Sammelpunkten fiir Altgerate.

Wir danken fir lhren Beitrag zum
Umweltschutz.
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. 3 BESCHREIBUNG DES GERATS

BEDIENELEMENTE UND ANZEIGE

Ad o

o
ha | Iﬂ‘” L
A O
° Anzeige e Drehschalter fiir mittig ausgeiibten

Druck (nicht abnehmbar):
- Programmauswahl, Erhdéhen oder
Vermindern der Werte durch Drehen.

- Bestatigung jeder Aktion durch mittiges

Drticken.
Ausschalttaste Backofen @ [>3° Schnellstarttaste Funktion

(lange driicken) Mikrowellengaren (1000W +30s)

Taste zuriick Einstellung der Temperatur und

pam ﬂlw Leistung
Taste Taste fiir Garzeit /
Zeitschaltuhr é @ Startzeitvorwahl
TASTENSPERRE

Driicken Sie gleichzeitig die Tasten Zuriick 7 und () bis zur Anzeige des Symbols E] auf
dem Bildschirm.

Die Sperrung der Bedienelemente ist wahrend des Garvorgangs oder bei ausgeschaltetem
Backofen zuganglich.

HINWEIS: Nur die Taste Stopp @ bleibt aktiv.

Um die Bedienelemente zu entsperren, driicken Sie gleichzeitig die Tasten Zurlick *= und é
bis das Vorhangeschloss-Symbol E] vom Bildschirm verschwindet.

DREHTELLER

Wenn Sie der Ansicht sind, dass der Raum zum freien Drehen im Garraum nicht reicht, dann
kann der Drehteller vor oder wahrend der Ausfiihrung des Programms angehalten werden.
Driicken Sie die Tasten > und ¥ einige Sekunden lang gleichzeitig.

Das Symbol <« blinkt auf der Anzeige.

Drehteller wieder aktivieren:

Dricken Sie die Tasten erneut einige Sekunden lang gleichzeitig, bis das Symbol <&
in der Anzeige erlischt.

» E) 11




. 3 BESCHREIBUNG DES GERATS

ZUBEHOR (JE NACH MODELL)

- Rost mit Kippschutz.
Zum Toasten, Braunen oder Grillen.

Bei Verwendung der Funktionen
Mikrowelle, Grill + Mikrowelle oder Umluft
+ Mikrowelle darf der Rost nicht zusammen
mit anderen metallischen Gefallen
verwendet werden.

Zum Erhitzen von Lebensmitteln in
Aluschalen, die Aluschale auf einen Teller

auf das Gitter stellen, damit sie nicht mit
dem Gitter in Berihrung kommt.

- Emailliertes Mehrzweckblech,
Fettpfanne 45 mm

Sie kann mit der Funktion Umlaufhitze
halbvoll mit Wasser gefullt far
Kochvorgange im Wasserbad verwendet
werden. Sie kann ebenso als Garteller
verwendet werden.

- Rost + emailliertes Blech
Schieben Sie die Fettpfanne zum Braten
und zum Auffangen von Bratensaft unter
den Rost.

- Einschubleisten
Mit Hilfe von 2 Einschubleisten kann der
Rost auf 3 Ebenen verwendet werden.

» EE 12



. 3 BESCHREIBUNG DES GERATS

ZUBEHOR (JE NACH MODELL)

DREHTELLER

Der Drehteller ermdglicht ein
gleichmaRiges Garen des Nahrungsmittels
ohne Eingriffe von aul3en

Er kann sich in 2 Richtungen drehen.
Wenn er sich nicht dreht, prifen, ob alle
Elemente richtig eingesetzt sind.

Er kann als Kochplatte verwendet werden.
Zum Herausziehen an den Griffzonen des
Gartellers ansetzen, die in der Aussparung
vorgesehen sind.

Der Mitnehmer ermdglicht die Drehung
des Glastellers.

Wenn Sie den Mitnehmer entfernen,
vermeiden, dass Wasser in die Offnung
der Motorachse eindringt.

FUNKTIONSPRINZIP

Fir den Garvorgang werden
elektromagnetische Wellen eingesetzt.
Sie sind in unserer Umwelt genauso
vorhanden wie Radiowellen, Licht oder
Infrarotstrahlen.

lhre Frequenz liegt im Frequenzbereich
2450 MHz.

Ihr Verhalten:

* Sie werden von Metall zurliickgeworfen.

+ Sie durchdringen alle anderen
Materialien.

» Sie werden von Wassermolekiilen, Fett
und Zucker absorbiert.

Vergessen Sie nicht den Wiedereinbau
des Mitnehmers, des Rollentragers und
des Drehtellers.

Nicht versuchen, den Glasdrehteller
manuell anzuschieben. Dadurch kann das
Antriebssystem beschadigt werden. Falls
sich der Drehteller schlecht dreht, prifen
Sie, dass keine Fremdkdrper unter dem
Teller vorhanden sind.

Mit dem Drehteller in Stopp-Position
kénnen Sie groRe Schisseln auf
der gesamten Oberflache des
Mikrowellenherds verwenden.

In diesem Fall muss der Behalter gedreht
werden oder sein Inhalt auf halber
Programmstufe verriihrt werden.

Wenn ein Lebensmittel den Mikrowellen
ausgesetzt ist, wird durch die schnelle
Bewegung der Molekiile Warme erzeugt.

Die Wellen dringen etwa 2,5 cm in das
Lebensmittel ein. Wenn das Lebensmittel
dicker ist, so erfolgt das Durchbraten,
wie beim traditionellen Kochen, durch
Warmeleitung.

Im Inneren des Lebensmittels wird durch
die Mikrowellen lediglich ein thermischer
Vorgang in Gang gesetzt. Die Mikrowellen
sind also nicht gesundheitsschadlich.

13



. 4 INBETRIEBNAHME UND EINSTELLUNGEN

ERSTE INBETRIEBNAHME

- Wéhlen Sie die Sprache aus

Bei der ersten Inbetriebnahme wahlen
Sie lhre Sprache durch Drehen des
Bedienschalters aus, dann bestatigen
Sie lhre Auswahl durch Driicken des
Bedienschalters.

ERSTE INBETRIEBNAHME

Wahlen Sie im allgemeinen Menu durch
Drehen des Bedienschalters die Funktion
LEINSTELLUNGEN® aus und bestéatigen
Sie dann. Verschiedene Einstellungen
stehen lhnen zur Auswahl.

Wahlen Sie durch Drehen des
Bedienschalters den gewlinschten
Parameter aus und bestéatigen Sie.

Stellen Sie dann |hre Parameter ein und
bestatigen Sie sie.

- Uhrzeit
Die Stunden verandern, bestatigen,
dann die Minuten verandern und erneut
bestatigen. Wenn lhr Ofen verbunden ist,
wird die Uhrzeit automatisch aktualisiert.

- Ton
Bei der Betatigung der Tasten sendet
lhr Backdfen Signaltdne aus. Zur
Beibehaltung dieser Tone wahlen Sie
ON, zur Deaktivierung wahlen Sie OFF
und bestatigen Sie dann.-

- Helligkeit
Wahlen Sie die
Helligkeitsstufe.

gewunschte

- Einstellung der Uhrzeit
Stellen Sie durch Drehen des
Bedienschalters nacheinander Stunden
und Minuten ein und bestatigen Sie
durch Drucken.

Ihr Backofen zeigt die Uhrzeit an.

Sleep mode
Sie haben auch Zugriff auf den Standby-
Modus lhres Displays:

Position ON, Ausschalten der Anzeige
nach einer bestimmten Zeit.

Position OFF, Reduzierung der Helligkeit
nach einer bestimmten Zeit.

Sprache
Wahlen Sie lhre Sprache aus und
bestatigen Sie sie.

DEMO-Modus

Der Backofen ist standardmaRig auf die
normale Heizfunktion eingestellt.

Bei Einstellung des DEMO-Modus
(Position ON), dem Modus fir die
Produktprasentation im Geschaft, heizt
der Backofen nicht auf.

Diagnose
Bei Problemen haben Sie Zugriff auf das
Diagnosemend.

Wenn Sie sich mit dem Kundendienst
in Verbindung setzen, werden Sie nach
den in der Diagnose angezeigten Codes
gefragt.

14



. 5 MANUELLER GARMODUS

»EE

GAREN

Dieser Ofen verfligt Uber 3 Arten von Garmodi, deren Parameter einstellbar sind:
- Funktion Mikrowellengaren.
- Kombinierte Mikrowellenfunktionen (Mikrowelle + Ober- und Unterhitze).

- Funktionen mit Ober- und Unterhitze.

FUNKTIONEN MIKROWELLENGAREN

m Warnhinweis
Verwenden Sie nicht das emaillierte
Blech.

Position

Leistung

Verwendung

m Mikrowelle

1000 W

Schnelles Erhitzen von Getranken,
Wasser oder Gerichten mit einem hohen
Flussigkeitsanteil.

Garen von Nahrungsmitteln, die viel Wasser
enthalten (Suppen, SoRen, Tomaten usw.).

800 W/900 W

Garen von frischem oder tiefgekiihltem
Gemise

500 W

Garen von Fisch und Krustentieren.
Aufwarmen auf 2 Ebenen.

Garen von Trockengemuse bei geringer
Hitze. Aufwarmen oder Garen von
empfindlichen, eierhaltigen Speisen.

400 W/300 W

Garen von Milchprodukten und Konfitliren
bei geringer Hitze.

200w

Abtauung von Hand. Weich machen von
Butter, Eis.

100 W

Abtauung von cremehaltigen
Gebackstlcken.

Auftauen

200w

Auftauen von empfindlichen Lebensmitteln

m Aufwirmem

500 W

Aufwarmen oder Garen von empfindlichen
Lebensmitteln

15



. 5 MANUELLER GARMODUS

Hinweis: In der Kombifunktion mit Mikrowelle konnen Sie die emaillierte Fett-
pfanne mit dem Rost verwenden.

KOMBINIERTE MIKROWELLENFUNKTIONEN

Position Empfohlene Temperatur und Leistung Verwendung
Min. - Max.

Expressgaren 200°C Di.ese Kombifunkt'ion verb.indet das
50°C -200°C Mikrowellengaren mit dem HeiRluftgaren.
Dadurch kénnen Sie viel Zeit gewinnen.

Empfohlen fur Fleisch, Hahnchen und
Braten, die in einem Gefall gegart werden.

300 W
100W -300 W

Diese Funktion ermoglicht die zeitgleiche
Nutzung von Grill und Mikrowelle,
wodurch ein schnelles Garen erzielt wird.

Mit dieser Funktion kénnen Sie
500 W Lebensmittel wie Auflaufe und Fleisch
100W-700W garen und braunen. Je nach Rezept
kann sie vor oder nach dem Garvorgang
eingesetzt werden.

Grill + Mikrowelle 3
1-4

HERKOMMLICHE GARFUNKTION

Position Temperatur und Leistung Verwendung
Min. - Max.

HeiBluft* 200°C Empfohlen fiir zartes helles Fleisch, Fisch
50°C -220°C und Gemlse

Umluftgrill 200°C Fur saftige(s), rundum knusprige(s)
50°C -200°C Gefligel und Braten.

Zur Erhaltung des zarten Charakters von

Fischkoteletts.
Grill 2 Empfohlen fir das Grillen von Koteletts,
1-4 Woirstchen, Brotscheiben und Gambas

auf dem Girillrost.

*Garvorgang entsprechend der Vorschriften der Norm EN 60350-1: 2016, als Nachweis der
Konformitat mit der Energieeffizienzkennzeichnung der europaischen Verordnung EU/65/2014.

»EE 16



. 5 MANUELLER GARMODUS

STARTEN EINES GARVORGANGS

SOFORTIGES GAREN
Die Programmiervorrichtung darf nur die
Uhrzeit anzeigen. Sie darf nicht blinken.

Drehen Sie den Bedienschalter bis zum
Erreichen der gewahlten Garfunktion und
bestatigen Sie dann.

ANDERUNG DER TEMPERATUR

- Driicken Sie die Taste ﬂ . Die Temperatur
blinkt, die Einstellung ist nun mdglich.

- Stellen Sie die Temperatur durch Drehen
des Bedienschalters ein und driicken Sie zur
Bestatigung.

- Beispiel: 180°C.

LEISTUNG ANDERN
Driicken Sie die Leistungstaste (300 W).
Die Leistung blinkt, die Einstellung ist nun
moglich.
- Stellen Sie die Leistung durch Drehen des
Bedienschalters ein.

- Beispiel: 200 Watt.

- Zur Bestatigung den Bedienschalter
driicken.

PROGRAMMIERUNG DER DAUER
Flhren Sie einen sofortigen Garvorgang
durch und driicken Sie dann auf ®©. Die
Garzeit blinkt, die Einstellung ist nun mdglich.

Durch Drehen des Bedienschalters die
Garzeit einstellen. Zum Bestatigen die
Taste driicken.

Ihr Backofen ist mit der Funktion “SMART
ASSIST” ausgestattet, die lhnen bei
der Programmierung der Dauer eine
veranderte Garzeit empfiehlt, gemaR der
gewahlten Garmethode.

Das gewtunschte Ende der Garzeit wird
automatisch nach einigen Sekunden
abgespeichert.

EINSTELLUNG DES ENDES DES
GARVORGANGS

(verzégerter Start)

Die Uhrzeit des Garendes kann geandert
werden: Driicken Sie zweimal die Taste
o, geben Sie dann durch Drehen des
Bedienschalters das Ende des Garvorgangs
ein und bestatigen Sie.

Nach Einstellung des Garzeitendes
bestatigen. Eine Animation erscheint und
zeigt lhnen die Endzeit des Garvorgangs an.

Hinweis: Sie kdnnen einen Garvorgang
ohne Auswahl der Gardauer und des
Garzeitendes starten.

Wenn nach Ihrem Ermessen das
Garzeitendes lhres Gerichts erreicht
ist, stoppen Sie den Garvorgang (siehe
Kapitel ,Abschaltung eines laufenden
Garvorgangs®).

ABSCHALTUNG EINES LAUFENDEN
GARVORGANGS
Zur Beendigung eines laufenden
Garvorgangs driicken Sie auf den
Bedienschalter.

»BEENDEN® erscheint auf dem Bildschirm

Dricken Sie zum Bestatigen den
Bedienschalter.

17



6A UTOMATISCHER GARMODUS

UBERBLICK UBER DIE KATEGORIEN VON GERICHTEN

Wahlen Sie im allgemeinen Meni durch Drehen des Bedienschalters die Funktion
LAUTOMATISCHES GAREN oder AUTOMATISCHES AUFTAUEN* aus und bestatigen Sie
dann. Es werden Ihnen verschiedene Kategorien von Gerichten angeboten (siehe Tabelle):

LEBENSMITTEL

FASERIGES FRISCHES GEMUSE

FRISCHES GEMUSE

TIEFGEKUHLTES GEMUSE

GEFLUGEL EXPRESS (KOMBIFUNKTION)
RIND EXPRESS (KOMBIFUNKTION)

FISCH

FRISCHE PI1ZZA (KOMBIFUNKTION)
TIEFKUHLPIZZA EXPRESS (KOMBIFUNKTION)
TIEFKUHLPIZZA (TRADITIONELLES GAREN)
FERTIGGERICHT EXPRESS (MIKROWELLE)
FRISCHES FERTIGGERICHT
TIEFKUHLGERICHT EXPRESS

SALZIGE TORTE

SPECKKUCHEN

KARTOFFELGRATIN

LEBENSMITTEL

BROT

FERTIGGERICHT
FLEISCH
GEFLUGEL
FISCH

18
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. 7 WEITERE FUNKTION

FUNKTION ZEITSCHALTUHR

Diese Funktion kann benutzt werden, wenn
der Ofen ausgeschaltet ist oder wahrend
eines Garvorgangs.

- Dricken Sie die Taste é\ .

Stellen Sie die Zeitschaltuhr durch
Drehen des Handhebels ein und driicken
Sie dann die Taste zur Bestatigung; die
Rickwartszahlung beginnt.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
ertdont ein Signalton. Um ihn zu stoppen,
driicken Sie eine beliebige Taste.

Hinweis: Sie kénnen die Programmierung
andern oder annullieren.

Driicken Sie erneut die Taste & , passen
Sie lhre Zeit an oder stellen Sie sie auf
0mO00s ein, um abzubrechen. Durch
Driicken des Drehschalters wahrend
des Countdowns stoppen Sie auch die
Zeitschaltuhr.

. 8 PFLEGE

REINIGUNG DER INNEN- UND AUSSENFLACHE

Wir empfehlen den Mikrowellenherd
regelmaRig zu reinigen und innen sowie
aulen alle Nahrungsmittelreste zu entfernen.
Zur Reinigung einen feuchten Schwamm mit
Seifenlauge verwenden. Wenn das Gerat nicht
sauber gehalten wird, kann die Oberflache
Schaden nehmen, wodurch unweigerlich die
Lebensdauer des Gerates verkdrzt wird und
die Sicherheit nicht mehr gewahrleistet ist.

Bei beschadigter Tur oder Tirdichtung darf das
Gerat erst nach Instandsetzung durch einen
Fachmann wieder in Betrieb genommen werden.

Von der Verwendung von Scheuermitteln,
alkohol- oder I6sungsmittelhaltigen
Produkten wird abgeraten, da sie das Gerat
beschadigen kénnen.

Sollte das Gerat riechen oder verschmutzt
sein, 2 Minuten lang eine Tasse Wasser mit
Zitronensaft oder Essig kochen lassen und
die Wande mit etwas Spulmittel reinigen.

Zur leichteren Reinigung kann der Drehteller
herausgenommen werden. Hierzu an den
hierflr vorgesehenen Griffzonen ansetzen.
Wenn Sie den Mitnehmer entfernen,
vermeiden, dass Wasser in die Offnung der
Motorachse eindringt. Vergessen Sie nicht
den Wiedereinbau des Mitnehmers, des
Rollentragers und des Drehtellers.

m Warnhinweis

Fir das Reinigen der Glastiir des
Backofens diirfen keine Scheuermittel
oder Metallschaber verwendet werden,
da durch ihre Verwendung Kratzer auf
der Oberfliche oder Spriinge im Glas
verursacht werden kénnten.

AUSWECHSELN DER LAMPE

Fir jeden Eingriff an der Lampe wenden
Sie sich an den Kundendienst oder an ein
qualifiziertes Fachpersonal des Handlers.
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. 9 FUNKTIONSSTORUNGEN UND LOSUNGEN

Fragen Antworten und Lésungen

- Fehlercode mit Anfangsbuchstabe ,,F*. Ihr Herd hat eine Stérung festgestellt.
Schalten Sie den Herd 30 Minuten lang aus.

Wenn die Stérung anhalt, trennen Sie den Herd mindestens
eine Minute lang vom Stromnetz. Wenn die Stérung nicht
behoben ist, rufen Sie den Kundendienst.

- Der Backofen heizt nicht. Kontrollieren Sie, ob der Backofen tatsachlich an das
Stromnetz angeschlossen ist und ob die Sicherung ihrer
Elektroinstallation intakt ist. Kontrollieren Sie, ob der DEMO-
Modus eingestellt ist (siehe MenU Einstellungen).

- Die Lampe des Backofens funktioniert | Tauschen Sie die Lampe bzw. die Sicherung aus.
nicht. Kontrollieren Sie, ob der Ofen tatsachlich an das Stromnetz
angeschlossen ist. Siehe Kapitel ,Auswechseln der Lampe*.

- Das Kiihlgeblase lauft nach Abschalten des | Das ist normal. Das Kihlgeblase kann zum Abkuhlen des
Backofens weiter. Ofens max. eine Stunde nach dem Abschalten weiter laufen.
Wenn das Kuhlgeblase langer als eine Stunde weiter lauft,
wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.
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Eignungsversuche nach der Norm IEC/EN/NF EN 60705

Die internationale Elektrotechnikkommission, SC.59K, hat eine Norm zum
Leistungsvergleich unterschiedlicher Mikrowellenherde festgelegt. Fur dieses Gerat wird
Folgendes empfohlen:

Versuch Gewicht Ungefahre Schalter fiir GefdRe / Hinweise
Zeit Leistung
Eiercreme 1000 g 16-18 min 500 W Pyrex 227
(12.3.1) Auf dem Drehteller
Biskuit- 4759 6 -7 Min. 700 W Pyrex 827
torte (12.3.2) Auf dem Drehteller
Falscher Hase 900 g 14 min 700 W Pyrex 838
(12.3.3) Mit Plastikfolie abdecken.
Auf dem Drehteller
Auftauen 5009 11-12 min 200 W Auf einem flachem Teller
von Fleisch Auf dem Drehteller
(13.3)
Auftauen 2509 6-7 min 200 W Auf einem flachem Teller
von Himbeeren Auf dem Drehteller
(B.2.1)
Kartoffel- 1100 g 23-25 min Sanftes Grillen | Pyrex 827
gratin +700 W Auf dem Drehteller
(12.3.4)
Hahnchen 1200 g 24-26 min Grill stark Auf die Einheit bestehend aus
(12.3.6) +500 W Rost
+ Emailliertes Blech.
Aus die erste Einschubebene
von unten schieben
Nach halber Garzeit umdrehen
35-40 min HeiR- In emailliertem Tongefal
luft Auf das eingeschobene Gitter
200°C stellen
+200 W (erste Einschubebene von
unten)
Kuchen (12.3.5) 700 g 20 min Heil- Pyrex 828
luft Auf den Rost in der 1. Ein-
220°C schubleiste legen
+200 W







Estimado/a
cliente/a:

Le agradecemos la confianza que ha depositado en De Dietrich al adquirir este
producto. Esta eleccion refleja tanto su exigencia como su gusto por el arte de vivir a
la francesa.

Fruto de mas de 300 afios de savoir faire, los productos De Dietrich encarnan la fusién
del disefio, la autenticidad y la tecnologia al servicio de las artes culinarias. Nuestros
electrodomésticos estan fabricados con los mejores materiales y ofrecen una calidad
de acabado impecable.

Estamos seguros de que esta fabricacion de primerisima calidad permitira a los
amantes de la cocina expresar todo su talento.

El Servicio de Atencién al Cliente de De Dietrich esta a su disposicion para responder a
todas sus preguntas y sugerencias con el fin de satisfacer aun mejor sus necesidades.
Nos sentimos honrados de ser su nuevo socio de cocinas y le agradecemos su
confianza.

1 Con sus fabricas en Francia (Orleans y Vendéme), De Dietrich
RCIIN cultiva una busqueda constante de la excelencia, perpetuando un
%NCE savoir faire excepcional en el disefio de productos perfectamente

acabados. Muchos de nuestros aparatos cuentan con la etiqueta
Origine France Garantie, que certifica que han sido fabricados en
I Francia.
Esta etiqueta no solo garantiza la calidad y durabilidad de nuestros
aparatos, sino también su trazabilidad, proporcionando una indicacién clara y objetiva
de su procedencia.
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www.de-dietrich.com

De Dielrich
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SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES - LEALAS CON
ATENCION Y CONSERVELAS PARA CONSULTARLAS EN EL FUTURO.

Este manual se encuentra disponible para descarga en la pagina web

de la marca.

Cuando reciba el aparato,
desembalelo. o) _mandelo
desembalar inmediatamente.

Compruebe su aspecto general. Si
tiene reservas que sefialar, hagalo
por escrito en el albaran de entrega
y quédese con un ejemplar.

m Este aparato debe estar
instalado a mas de 850 mm del
suelo.

— ElI aparato no debe
instalarse detras de una puerta
decorativa, con el fin de evitar un
recalentamiento.

— Centre el horno en el mueble
respetando una distancia minima
de 10 mm con el mueble contiguo.
El material del mueble de
empotramiento debe ser
resistente al calor (o estar
recubierto con un material
resistente). Para mas estabilidad,
fije el horno en el mueble con 2
tornillos, a través de los orificios
previstos para dicho fin en los
montantes laterales.

mEI aparato se debe

poder desconectar de la red
eléctrica, bien por medio de un
enchufe o bien incorporando un
interruptor en las canalizaciones
fijas siguiendo las normas de
instalacion.

»Ed

— Si el cable de alimentacion
resulta dafado, debera sustituirlo el
fabricante, su servicio técnico o una
persona con similar cualificacion,
para evitar cualquier peligro.

mADVERTENCIA:

Es peligroso que las operaciones
de mantenimiento o de reparacion
que requieran retirar una tapa
de proteccion a la exposicion
a la energia microondas sean
efectuadas por alguien que no sea
una persona habilitada para ello.
— Este aparato ha sido disehado
para realizar cocciones con la
puerta cerrada.

— Este aparato esta destinado
para ser utilizado en aplicaciones
domésticas y analogas como:
pequefas cocinas reservadas
al personal de tiendas, oficinas
y entornos profesionales;
granjas; la utilizacion por clientes de
hoteles, moteles y otros entornos
de caracter residencial, entornos
de tipo habitaciones de huéspedes.

— Este aparato se puede utilizar
por nifos de 8 afios y mas y por
personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas
o carentes de la experiencia y
del conocimiento si han podido
beneficiar de una vigilancia o de
instrucciones previas sobre la



SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

utilizacion del aparato de forma
segura y han comprendido los
riesgos incurridos.

— Los nifios no deben jugar con
el aparato. Las operaciones de
limpieza y de mantenimiento no
deben ser realizadas por nifios
sin vigilancia.

— Es conveniente vigilar a los
niRos para asegurarse de que no
juegan con el aparato.

mADVERTENCIA:

El aparato y sus partes accesibles
se calientan durante la utilizacion.
No debe tocar los elementos
calientes situados en el interior
del horno. Mantenga alejados a
los niflos menores de 8 afnos o
vigilelos permanentemente.

mADVERTENCIA:

Si el aparato funciona en modo
combinado, se recomienda que
los nifios no utilicen el horno si no
es con la vigilancia de un adulto
debido a las temperaturas que se
generan.

— Compruebe que los utensilios
son los adecuados para utilizarlos
en un horno microondas. Los
recipientes metalicos para
alimentos y bebidas no son aptos
para cocinar en microondas.

— EIl microondas esta disenado

para calentar alimentos vy
bebidas. El secado de alimentos

»Ed

o de ropa y el calentamiento de
cojines calentadores, pantuflas,
esponjas, ropa humeda y otros
articulos similares pueden
generar riesgos de heridas, de
inflamacion o de fuego.

m ADVERTENCIA:

Los liquidos u otros alimentos no
deben calentarse en recipientes
cerrados herméticamente ya que
existe riesgo de que exploten.

— Cuando caliente alimentos en
recipientes de plastico o de papel,
vigile el horno ya que existe una
posibilidad de inflamacion.

— Si apareciera humo, detenga o
desenchufe el horno y mantenga
la puerta cerrada para sofocar las
posibles llamas.

— Al calentar bebidas con
microondas se puede provocar
un brote brusco y retardado de
liquido en ebullicion, por lo que se
deben adoptar medidas cuando
se manipule el recipiente.

— Hay que agitar o remover el
contenido de los biberones y de
los potitos para bebés, asi como
comprobar su temperatura, antes
de darselos al nifio para evitar
quemaduras.

— Se recomienda no calentar
huevos con cascara ni huevos
cocidos enteros en un horno
microondas ya que podrian
explotar, incluso después de
haberse finalizado la coccion.



SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

— Se recomienda limpiar
periodicamente el horno vy retirar
todos los restos de alimentos.

— Si no se mantiene limpio el
aparato, su superficie podria
deteriorarse, afectando de
manera inexorable a su duracién
y conduciendo a una situacion
peligrosa.

mADVERTENCIA:
Si la puerta o la junta de la puerta
estuvieran deterioradas, no se
debera utilizar el horno antes de
haberlo hecho reparar por una
persona competente.

— No utilice productos de
limpieza abrasivos o estropajos
metalicos duros para limpiar la
puerta de vidrio del horno, ya que
podria rayar la superficie y hacer
que estallara el

vidrio.

— No utilice un aparato de
limpieza a vapor.

— No deje que los nifios utilicen
el horno sin vigilancia, salvo si
se han dado las instrucciones
necesarias para que el nifio
pueda utilizar el horno de manera
segura y comprenda los peligros
que conlleva un uso incorrecto.



. 1 INSTALACION

ELECCION DEL EMPLAZAMIENTO Y EMPOTRADO

L <70% 21.5>26
(am)
>850
<70*
>550

Este aparato debe estar instalado a mas
de 850 mm del suelo. Este aparato puede
instalarse en una columna tal como se
indica en el esquema de instalacion (fig. A).
Atencion: si el fondo del mueble esta
abierto (bajo encimera o en columna’ el
espacio entre la pared y la placa sobre la
que repose el horno debe ser de 70 mm
como maximo* (fig. B).

No utilice inmediatamente el aparato
(espere 1 o 2 horas) después de haberlo
trasladado de un lugar frio a un lugar
caliente, ya que la condensacion podria
provocar un mal funcionamiento.

» EE

Centre el horno en el mueble respetando
una distancia minima de 10 mm con el
mueble contiguo. El material del mueble
de empotramiento debe ser resistente al
calor (o estar recubierto con un material
resistente).

Efectue un orificio de @ 2 mm en la pared
del mueble para evitar el agriete de la
madera.

Para mas estabilidad, sujete el horno
al mueble con 2 tornillos a través de los
orificios previstos con este objeto (fig. C).



1 INSTALACION

CONEXION ELECTRICA

La seguridad eléctrica debe estar
garantizada con un empotramiento correcto.
La conexion eléctrica se debe realizar antes
de colocar el aparato en el mueble.

El aparato debe estar conectado con un
cable de alimentacién normalizado con 3
conductores de 1,5 mm? (1 F + 1N + tierra)
que deben estar conectados a la red de
220-240 voltios por medio de una toma de
corriente normalizada IEC 60083 o de un
dispositivo de corte omnipolar de acuerdo
con las normas de instalacion.

Compruebe que:

- La potencia de la instalacion sea
suficiente (220-240 voltios 16 amperios)
Si la instalacion eléctrica de la habitacion
obliga a efectuar una modificacién para
poder conectar el aparato, llame a un
electricista cualificado.

Al efectuar las operaciones de
mantenimiento, el aparato debera estar
desconectado de la red eléctrica y los
fusibles cortados o quitados.

m Atencioén:

El cable de proteccion (verde-amarillo)
se conecta al terminal del aparato y
debe conectarse a la toma de tierra de
la instalacion.

Si el horno presenta alguna anomalia,
desconecte el aparato o quite el fusible
correspondiente a la linea de conexién
del horno.

m Atencioén:

No se asumira ningun tipo de
responsabilidad en caso de accidente o
incidente debido a una falta de conexiéon
de toma de tierra o a una toma de tierra
defectuosa o incorrecta, ni en el caso
de una conexion incorrecta.

Hilo azul

Tierra

Hilo negro,
marrén o rojo

CICIC)

Hilo verde/amarillo

m Atencion:

La instalacion esta reservada a los
instaladores y técnicos cualificados.




. 2 MEDIO AMBIENTE

RESPETO DEL MEDIO AMBIENTE

Los materiales de embalaje de este aparato
son reciclables. Participe en su reciclaje
y contribuya asi a la proteccion del medio
ambiente depositandolos en los contenedores
municipales previstos a tal efecto.

Este aparato contiene también
numerosos materiales
reciclables. Esta marcado con
este logotipo para indicarle que
los aparatos usados no deben
mezclarse con otros residuos.
De este modo, el reciclaje de

los aparatos que organiza el fabricante se
efectuara en o6ptimas condiciones, de
acuerdo con la directiva europea en vigor
sobre los residuos de equipos eléctricos y
electrénicos. Contacte con su ayuntamiento
o con el distribuidor para conocer los
puntos de recogida de aparatos usados
mas cercanos a su domicilio.

Le agradecemos su colaboracion con la
proteccion del medio ambiente.
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PRESENTACION DEL APARATO

.3

0 Panel de control

e Luz

isponibles)

e Niveles (3 alturas d
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. 3 PRESENTACION DEL APARATO

LOS MANDOS Y LA PANTALLA

Ad o

o
ham Iﬂ‘” L
ARG
° Pantalla e Mando giratorio con pulsacion

central (no desmontable):

- permite seleccionar los programas,
aumentar o reducir los valores

- permite validar cada accién pulsando
en el centro

Botén parada de horno @ [>3° Botén de inicio rapido de la funcion
(pulsacion larga) microondas (1000 W +30 s)

Tecla de retorno Ajuste de temperatura y potencia
| | fw

Boton Boton de tiempo de
Temporizador é @ coccidnlinicio diferido

BLOQUEO DE LAS TECLAS

Pulse simultaneamente los botones retorno 1y é hasta que aparezca el simbolo E]
en la pantalla.

El bloqueo de los mandos esta disponible durante la coccion o con el horno apagado.
NOTA: solo permanece activo el boton de parada @.

Para desbloquear los mandos, pulse simultdneamente el botén retorno £y é hasta
que desaparezca el simbolo de candado E] de la pantalla.

GESTION DEL PLATO GIRATORIO

Si considera que no hay suficiente espacio para que el plato giratorio pueda girar en el horno,
seleccione la funcion detener el plato giratorio antes o durante la ejecucion del programa.

Para desbloquearlo, pulse simultdaneamente >y §* durante unos segundos.
El simbolo <« parpadea en la pantalla.

Reactivacion del plato giratorio:
Pulse simultdneamente los mandos y durante unos segundos hasta que desaparezca el
simbolo <« de la pantalla.

»E 11




. 3 PRESENTACION DEL APARATO

LOS ACCESORIOS (SEGUN EL MODELO)

- Parrilla de seguridad antivuelco
Permite tostar, dorar o gratinar.

La parrilla no debe ser utilizada nunca con
otros recipientes metalicos en la funcion
de microondas, grill + microondas o calor
ventilado + microondas.

Sin embargo, puede calentar un alimento
en una bandeja de aluminio aislandola de
la parrilla por medio de un plato.

- Bandeja esmaltada multiusos, grasera
45 mm

Se puede utilizar, llenandola a medias de
agua, para efectuar cocciones al bafio
maria en la funcion de calor giratorio.
Puede servir como bandeja para cocinar.

- Parrilla + bandeja esmaltada

Para asar y recuperar el jugo de la coccidn,
coloque la parrilla sobre la grasera.

- Los niveles
2 niveles que permiten utilizar la parrilla
a 3 alturas.




. 3 PRESENTACION DEL APARATO

LOS ACCESORIOS (SEGUN EL MODELO)

EL PLATO GIRATORIO

El plato giratorio permite una coccion
homogénea del alimento sin tener que
tocarlo.

Gira indiferentemente en los 2 sentidos.
- Si no gira, compruebe que todos los
elementos estan bien colocados.

Se puede utilizar como bandeja para
cocinar. Para sacarlo, sujételo utilizando las
zonas de acceso previstas en la cavidad.

El mecanismo de arrastre permite que el
plato de cristal gire.

Si retira el mecanismo de arrastre, evite
que penetre agua dentro del orificio del eje
del motor.

No se olvide de volver a colocar el
mecanismo de arrastre, el soporte con
ruedas y el plato giratorio.

No intente hacer girar manualmente
el soporte con ruedas ya que podria
estropear el sistema de arrastre. En
caso de producirse una mala rotacion,
asegurese de que no haya ningun cuerpo
extrafio bajo el plato.

El plato en posicion de parada permite
utilizar bandejas grandes en toda la
superficie del horno.
En este caso, es necesario girar el
recipiente 0 mezclar su contenido a la
mitad del programa.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO

Las microondas que se utilizan para la
cocciéon son ondas electromagnéticas.
Son ondas similares a las que tenemos
habitualmente a nuestro alrededor, como
las ondas radioeléctricas, la luz o los rayos
infrarrojos.

Su frecuencia se situa en la banda de los
2450 MHz.

Su comportamiento:

* Son reflejadas por los metales.

* Atraviesan cualquier otro material.

» Son absorbidas por las moléculas de
agua, grasa y azucar.

Cuando se expone un alimento a las
microondas se produce una agitacion
rapida de las moléculas, lo que provoca
un calentamiento.

La profundidad de penetracién
de las ondas en el alimento es de
aproximadamente 2,5 cm; si el alimento
es mas grueso, la coccion hasta el interior
se efectuara por conduccion, como en una
coccion tradicional.

Es bueno saber que las microondas
provocan en el interior del alimento un
simple fendmeno térmico y que no son
nocivas para la salud.
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. 4PUESTA EN SERVICIO Y AJUSTES

PRIMERA PUESTA EN SERVICIO

- Seleccione el idioma
En la primera puesta en servicio,
seleccione el idioma girando el mando y
pulse para confirmar.

PRIMERA PUESTA EN SERVICIO

Desde el menu general, seleccione la
funcion AJUSTES girando la rueda y
valide. Tiene varios ajustes disponibles.

Seleccione el parametro deseado girando
la rueda y valide.

Ajuste los parametros y valide.

* Hora
Modifique la hora, valide, modifique los
minutos y vuelva a validar. Si el horno
estd encendido, la hora se actualiza
automaticamente.

- Sonido
Al pulsar los botones el horno emite
sonidos. Para mantenerlos, seleccione
ON. Para silenciarlos, seleccione OFF y
valide.-

- Brillo
Seleccione el nivel de brillo deseado.

- Ajuste la hora
Ajuste sucesivamente horas y minutos
girando el mando y presionando para
confirmarlos.

El horno indica la hora.

- Sleep mode
También puede poner la pantalla en
modo de espera:

Posicion ON, la pantalla se apaga
después de un tiempo determinado.

Posicion OFF, el brillo se reduce después
de un tiempo determinado.

- Idioma
Seleccione el idioma y valide.

- El modo DEMO
Por defecto, el horno esta configurado en
modo normal de calentamiento.

Si esta activado en modo DEMO
(posicion ON), modo de presentacion
de los productos en tienda, el horno no
calentaria.

- Diagnostico
En caso de problemas, puede acceder al
menu Diagndstico.
Cuando contacte con el servicio técnico,
le pediran los codigos que aparecen en
el diagnostico.
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. 5 MODO DE COCCION MANUAL

REALIZAR UNA COCCION

Este horno le ofrece 3 tipos de modo de coccidn cuyos parametros son ajustables:

- La funcién microondas

- Las funciones microondas combinadas (microondas + coccion tradicional)

- Las funciones de coccién tradicionales

LA FUNCION MICROONDAS

m Advertencia
No utilice bandejas esmaltadas.

Posicion Potencia

Utilizacion

m microondas 1000 W

Calentar rapidamente bebidas, agua y
recetas con una gran cantidad de liquido.
Cocinar alimentos con mucha agua (sopas,
salsas, tomates, etc.).

800 W/900W  Cocinar verduras frescas o congeladas

500 W Cocinar pescados y marisco. Calentar en
2 niveles.
Cocinar legumbres a fuego lento. Calentar o
cocinar alimentos fragiles a base de huevo.

400 W/300W  Cocinar productos lacteos y mermeladas a
fuego lento.

200 W Descongelacién manual. Ablandar la
mantequilla, el helado.

100 W Descongelar la reposteria con crema.

Descongelacion 200 W

Descongelar alimentos fragiles

m Calentamiento 500 W

Calentar o cocinar alimentos fragiles

»EE
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5 MODO DE COCCION MANUAL

Nota: La funcion combinada con microondas le permite utilizar la bandeja
grasera esmaltada junto con la parrilla.

FUNCIONES MICROONDAS COMBINADAS

Posicién T°C y potencia recomendadas Utilizacion
min. - max.
Coccién exprés 200 °C Esta funcion combinada asocia la coccion

50 °C-200 °c ©" modo mlcroondgs con la ‘coccion
en modo calor ventilado, permitiéndole
ahorrar un tiempo considerable.

300 W

100 W-300 W recomendada para carnes, pollo y asados

en bandeja.

Grill + Microondas 3 Esta fyncnon ofrece Ig posibilidad Qe utilizar
1-4 simultdneamente el grill y el horno microondas,
lo cual permite una coccion rapida.

Esta funcion le permite cocer y dorar
500 W i ¢ tinad
100w-700w 2limentos como gratinados y carnes.
Se puede utilizar antes o después de la
coccion, segun la receta.

FUNCIONES DE COCCION TRADICIONALES

Posicion T°C y potencia Utilizacion
min. - max.

Calor giratorio* 200 °C Recomendado para que se mantener la
50 °C -220 °Cc ternura de la carne blanca, el pescado y
las verduras

Grill ventilado 200°C Aves y asados jugosos y crujientes por
50 °C -200 °C todos los lados.

Para que las piezas de pescado queden
jugosas y tiernas.

A la plancha 2 Recomendado para asar chuletillas,
1-4 salchichas, rebanadas de pan vy
langostinos a la parrilla.

*Modo de coccion efectuado siguiendo las indicaciones de la norma EN 60350-1: 2016 para
demostrar el cumplimiento de las exigencias de etiquetado energético de la normativa europea
UE/65/2014.
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. 5 MODO DE COCCION MANUAL

INICIO DE COCCION

COCCION INMEDIATA
El programador solo debe indicar la hora.
Esta no debe parpadear.

Gire la rueda hasta obtener la funcion de
coccién deseada y confirmela.

AJUSTE DE LA TEMPERATURA

- Pulse la tecla lﬂ . La temperatura
parpadea para indicar que ya se puede
regular.

- Ajuste la temperatura girando la rueda y
pulsela para validar.

- Ejemplo: 180°C.

MODIFICAR LA POTENCIA
- Pulse la tecla . La potencia (300 W)
parpadea para indicar que ya se puede
regular.

- Ajuste la potencia con ayuda de la rueda.
- Ejemplo: 200 W.
- Validela pulsando la rueda.

PROGRAMAR EL TIEMPO
Efectie una coccion inmediata y después
pulse ®.El tiempo de coccién parpadeara
y podra ajustarlo.

Gire la rueda para ajustar el tiempo de
coccion. Pulsela para confirmar.

Su horno esta equipado con la funcién
“SMART ASSIST”, la cual le recomendara
durante la programacion del tiempo, un
tiempo de coccién modificable en funcién
de la coccion seleccionada.

El tiempo de coccion quedara
automaticamente registrado al cabo de
unos segundos.

AJUSTE DE FIN DE COCCION

(inicio diferido)

Puede modificar esta hora de fin de coccion
si quiere iniciarla en modo diferido: pulse
dos veces la tecla O; después introduzca
la hora de fin de coccion girando la rueda
y valide.

Una vez seleccionada la hora de fin
de coccion, confirmela. Aparecera una
animacion para indicar la hora de fin de la
coccion.

Nota: puede lanzar una coccién sin
seleccionar el tiempo ni la hora de fin.

En este caso, cuando estime suficiente
el tiempo de coccidén de su plato, pare la
coccion (ver capitulo Parar una coccion en
curso).

PARAR UNA COCCION EN CURSO
Para parar una coccién en curso, pulse la
rueda.

«APAGUE» aparecera en la pantalla
Valide pulsando la rueda.
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. 6 MODO DE COCCION AUTOMATICA

PRESENTACION DE LAS CATEGORIAS DE PLATOS

Desde el ment general, seleccione la funcion « COCCION AUTO o DESCONGELACION
AUTO» girando la rueda y valide. Tiene disponibles diferentes categorias de platos (ver cuadro):

ALIMENTOS

VERDURA FRESCA FIBROSA

VERDURA FRESCA

VERDURAS CONGELADAS

AVES EXPRES (FUNCION COMBINADA)
CARNE DE VACUNO EXPRES (FUNCION COMBINADA)
PESCADO

PIZZA FRESCA (FUNCION COMBINADA)
PIZZA CONGELADA (FUNCION COMBINADA)
PIZZA CONGELADA (COCCION TRADICIONAL)
PLATO FRESCO EXPRES (MICROONDAS)
PLATO FRESCO PREPARADO

PLATO CONGELADO EXPRES

TARTAS SALADAS

QUICHE

PATATAS GRATINADAS

ALIMENTOS

PAN

PLATOS PREPARADOS
CARNES

AVES

PESCADO

»EE 18
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. 7 OTRAS FUNCIONES

FUNCION TEMPORIZADOR

Esta funcion Uunicamente puede utilizarse
con el horno apagado o durante una
coccion.

- Pulse la tecla & .

Ajuste el temporizador girando la rueda y
pulse para validar; se iniciara la cuenta atras.
Una vez transcurrido el tiempo, se emitira

una sefal acustica. Para detenerla, pulse
cualquier botén.

Nota: tiene la opciéon de modificar o anular
la programacion.

Vuelva a pulsar la tecla & , ajuste el tiempo
deseado o establézcalo en 0 m 00 s para
anularlo. Si pulsa la rueda durante la cuenta
atras, también parara el temporizador.

. 8 MANTENIMIENTO

LIMPIEZA DE LA SUPERFICIE INTERIOR-EXTERIOR

Se recomienda limpiar el horno
periédicamente y retirar todos los restos de
comida que puedan quedar en el interior y
el exterior del aparato. Utilice una bayeta
himeda con jabon. Si no se mantiene limpio
el aparato, su superficie podria deteriorarse,
afectando de manera inexorable a su duracion
y conduciendo a una situacion peligrosa.

Sila puerta o la junta de la puerta estuvieran
deterioradas, no se debera utilizar el horno
antes de haberlo hecho reparar por una
persona competente.

Se desaconseja el uso de productos
abrasivos, alcoholes o diluyentes porque
pueden dafiar el aparato.

Si notara algun olor o el horno estuviera
muy sucio, hierva agua con zumo de limén
0 con vinagre en un taza durante 2 minutos
y limpie las paredes con un poco de
lavavajillas liquido.

Se puede retirar el plato para que la limpieza
sea mas facil. Para ello, sujételo por las zonas
de acceso previstas para ello. Si retira el
dispositivo de arrastre, evite que penetre agua
dentro del orificio del eje del motor. No se olvide
de volver a colocar el dispositivo de arrastre, el
soporte con ruedas y el plato giratorio.

m Advertencia

No utilice productos de Ilimpieza
abrasivos ni estropajos metalicos duros
para limpiar la puerta de cristal del horno,
ya que podrian arafar la superficie y
provocar la rotura del cristal.

SUSTITUCION DE LA BOMBILLA

Para cualquier reparacion o cambio de
bombilla, contacte con el SPV o con un
profesional cualificado y autorizado.
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. 9 ANOMALIAS Y SOLUCIONES

Preguntas Respuestas y soluciones

- El cédigo de fallo comienza por "F". El horno ha detectado una anomalia.
Apague el horno durante 30 minutos.

Si el fallo persiste, corte la alimentacion durante al menos un
minuto. Si el fallo persiste, contacte con el servicio posventa.

- El horno no calienta. Compruebe que el horno esté bien enchufado y que el
fusible de la instalaciéon no esté estropeado. Compruebe que
el horno esté en modo "DEMO" (ver menu Ajustes).

- La luz del horno no funciona. Cambie la bombilla o el fusible y compruebe que el horno
esta bien enchufado. Consulte el capitulo Sustitucién de la
bombilla

- El ventilador de enfriamiento sigue | Es normal, puede seguir funcionando hasta una hora como
funcionando al parar el horno. maximo tras la coccion para ventilar el horno. Si se alarga
mas de una hora, contacte con el servicio posventa.
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PRUEBAS DE APTITUD DE ACUERDO CON LAS NORMAS CEI/EN/NF EN 60705

La Comisién Electrotécnica Internacional, SC.59K, ha establecido una norma relativa a
las pruebas de rendimiento comparativas efectuadas en distintos hornos microondas.

Recomendamos lo siguiente para este aparato:

Prueba Carga Tiempo Selector de Recipientes/Consejos
aprox. potencia
Crema de huevos 1000 g 16-18 min 500 W Pyrex 227
(12.3.1) En el plato giratorio
Bizcocho 4759 6 -7 min 700 W Pyrex 827
esponjoso (12.3.) En el plato giratorio
Pastel de carne 900 g 14min 700 W Pyrex 838
(12.3.3) Tépelo con papel film.
En el plato giratorio
Descongelacion 5009 11-12 min 200 W En un plato llano
de carne En el plato giratorio
(13.3)
Descongelacion 2509 6-7 min 200 W En un plato llano
de frambuesas En el plato giratorio
(B.2.1)
Gratinado 1100 g 23-25 min Grill suave Pyrex 827
de patatas +700 W En el plato giratorio
(12.3.4)
Pollo 1200 g 24-26 min Grill fuerte Coléquelo sobre el conjunto de
(12.3.6) +500 W la parrilla
+ Bandeja esmaltada
Coléquela en el nivel 1 contando
desde abajo
Dele la vuelta a mitad de la
coccion
35-40 min Calor En una bandeja de barro
giratorio esmaltada
200°C Coloquelo sobre la parrilla
+200W introducida
en el nivel 1 partiendo de abajo
Pastel (12.3.5) 700 g 20min Calor Pyrex 828
giratorio Coldquelo sobre la parrilla, en
220°C el nivel 1
+200 W
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AXPAAEIA KAI X HMANTIKEY IIPOPYAAZELY

ZHMANTIKEZ OAHrIIEX AXZ®AAEIAZ. AIABAXITE TIiZ ME
NMPOZOXH KAI ®YAA=TE TIZ I'lA MEAAONTIKEZ XPHZEIZ.
AUTEG 01 00nYieg Xpriong d1aTiBevVTAl TTPOG HETAPOPTWOT OTOV DIKTUAKO
TOTTO TNG KATAOKEUAOTPIOG ETAIPEINAG.

Kartd v rapaAaBn TG GUOKEUNC,
aQaIpECTE TN OUOKEUadia 1)
@POVTIOTE VA OTTOCUOKEUOOTEI
apéowg. EAEyETE TN yeVIKN TNG
KATaoTaon. 2ZnNUEIWOTE TUXOV
TApaTNPnoelg  oTo  OEATIO
TapaAafBng, Tou otoiou Ba
dIaTNPACETE £va avTiypago.

m AUTl N OUOKeEUn TIPETTEN
va eykaBiotatal o€ amoéoTaon
MeyaAuTepn amd 850 xIAlooTd
atTo 1O £00POG.

— H ouokeuny dev TrpéTTEl
va eykataotafei Tmiow atmmod
OIOKOOUNTIKI TTOpTA, TIPOG
aTTOQUYN UTTEPBEPUAVONG.

— TotmoBeTrOTE TOV POUPVO PEoa
oT1o £MITTAO £T01 WOTE N EAAXIOTN
améoTacr Tou ammd 10 dITTAAVO
Ao va gival 10 xIAlooTa.

To UAIKG aT1Td TO OTTOIO aTTOTEAEITAI
TO EVTOIXICOUEVO ETTITTAO TTPETTEI VA
eival avOekTIKO 0Tn BeppdTnTa () VO
€ival ETTEVOEDUNEVO HE TETOIO UNIKO).
lNna peyaAlTepn oTOOBEPOTNTA,
OTEPEWOTE TOV POUPVO PECA OTO
EmITTAO TOTTOBETWVTAG 2 Pideg
OTIG OTTEG TTOU TTPOOPICOVTaI VIO TO
OKOTTO QUTO.

ml'lpérrsl va €ivalr duvato va
QTTOOUVOECETE T CUOKEUN ATTO TO
OIKTUO NAEKTPIKAG TPOPOOOUiag,
XPNOIUOTIOIWVTAG £vaV DIOKOTITN

»Ed

TTOU €XETE TOTTOBETAOEI OTIG
oTa0EPEC CWANVWOEIS CUPPWVA
ME TOUG KaVOVEG EYKATAOTAONG.

— Edv 10 kaAwdio Tpopodoaiag

EXel  @Oapei, TpETTEl  va
AVTIKATOOTOOE] amd TOV
KATOOKEUAOTH, TNV UTInpeaia

ECUTTNPETNONG TTEAQTWY TOU
KaTaoKeuaoTn 1 €éva dTtopo
Me TTapoéuola  eEeidikeuon,
TTPOKEIJEVOU va OIaoPAAIOTEI
TTAAPWG N ac@AaA&ia.

m MPOEIAOMNOIHEH:

Eivai ETMIKivOUuvo yla
OTTOIOVONATIOTE, €&AIPOUPEVOU
TOU €€EIBIKEUPEVOU TTPOCWTTIKOU,
va Trpofaivel o€  eVEPYEIES
ouvtipnong n emoidpbwong
TTOU aTraITouVv TNV a@aipeon
TOU KOAUPPOTOG, TO OTIOiO
TTpooTaTeUEl aTTo TNV €KBECN OTNV
EVEPYEIQ TWV HIKPOKUUATWV.

— AUTI) N OUOKEUN €x€l oXEDIOOTEI
yia Jayeipepa pe KAeloTn TépTa.
— H ouokeun autr TpoopigeTal
yla Xpnon o€ OIKIGKEG Kal
TTOPOMOIEG EPAPUOYEG OTTWG
KouCiveg TOU TTpOoOpiovTal
QTTOKAEIOTIKA YIO TO TTPOCWTTIKO
KATAOTNUATWY, YPAQEiWY Kal
GAWV ETTAYYEAPATIKWY XWPWYV,
QYPOKTHMATA, XPron atrd TTEAATEG
gevodoxeiwy, HOTEN Kal GAAWV
OIKIOTIKWYV OOpWV Kal OOouwV
TUTTOU EVOIKIQOPEVWY OWHATIWV.



AXPAAEIA KAI X HMANTIKEY IIPOPYAAZELY

— H ouokeuny aut) ptopei va
XpnoigotmoinBei amd Taidia 8
ETWV Kal Avw, Kal atrd Aropa pe
MEIWUEVEG OWUATIKEG, AIOBNTAPIEG
N dlavonTiKEG IKAVOTNTEG N
XWPIg EPTTEIPIA KAl yvwon, €AV
EmTNPOUVTAI i EAaBav odnyieg yia
TNV AOQAAR XpHon TNG OUOKEUNG
Kal Katavonoav Tov KivOuvo TTou
MTTOPEI VO UTTAPXEL.

— Ta maidid dev TIPETTEl va
Tai¢ouv pe TN ouokeur. Ol
EVEPYEIEG KaBapiopaTtog Kal
ouvtApnong Oev TIPETTEl va
TTPAYMOTOTTOIOUVTAlI aTTO TTaIdId
TTOU O¢&V ETTITNPOUVTAI.

— Opovriete va emIPBAETETE
Ta TTAIdIA TTPOKEINEVOU VA NV
TTAiCOUV PE TN CUOKEUN.

m MPOEIAOMNOIHZH:

H ouokeun kal Ta TTPpooBdaciua
Mépn TNG BeppaivovTtal KATA TN
olapkela TNG xprnong. MNpooééte
va unv ayyi¢ete 1o BeppavTika
oToIX€ia TTOU [BpioKkovTal OTO
EOWTEPIKO TOU @oupvou. Ta
TTaIdIA KATW TWV 8 ETWV TTPETTEI VA
TTAPAPEVOUV PAKPIA EKTOG Kal av
BpiokovTal utté dlapkr eTTiRAEWN.

m MPOEIAOMNOIHZH:

Edv n ouokeuny Bpioketal o€
ouvOUaOTIKA AgIToupyia, Ta TTaIdIA
Ba TpéTTel va XpnoiyoTrololv Tov
@OUPVO POVO UTTO TNV ETTIBAEYWN
EVNAiKwV AOYw Twv uynAwv
BepUOKPACIWY TTOU TTApAyovTal.

»Ed

— XpnoiyoTtolgite ydvo okeun
Tou €ival KATAANAQ yia xpnan
o¢ @oUpvOo MIKPOKUPATWY. Ta
METAAAIKG OKEUN yIa TPOQIPA KAl
ToTd Oev gival KATAAAnAa yia
MayEipEPA PJE YIKPOKUMATA.

— O @oUpvog MIKPOKUUATWY
TpoopieTal yia TO CéoTOpO
TPOQipwy Kkal ToTtwv. Otav
OTEYVWVETE TPOQIYa 1 pouxa
Kal {eoTaivete Beppaivopeva
MagiAdapia, TAVTOQAEG,
ocpouyyc'xpla, uypa pouxa Kail
GAAa  TTapopola  avTIKEIYEVA,
eVOEXETAI va UTTAPEEl KivOUVOG
TPOQUUATIOPMOU, avAQAEENG N
TTUPKAYIAG.

m MPOEIAOMNOIHZH:

Ta uypd kar GAAa TpOQPIUa dev
TPETEl va (eoTaivovTtal PEoa
o€ OKeUn ToU gival KAgIopéva
QEPOOTEYWG, KABWG UTTAPXE!
Kivouvog €kpnéng.

— Katd n didpkeia 1ng B€puavong
TWV TPOQYiIJWV O€ TTAACTIKA n
XAPTIVO OKEUN, €AEYXETE OuXVA
TOV @OUpPVO, KOBWG UTTApPXEl
mBavoTNTA AVAPAEENG.

— Eav ep@avioTel KaATVOg,
OTAMATAOTE | ATTOOUVOEOTE TOV
QOUPVO KAl dIATNPNOTE TNV TTOPTA
KAEIOTH], TTPOKEIJEVOU va OBACEI N
evoeXONEVN GAOYQ.

— To CéoTapa TOTWV ME
MIKpOKUMATO  MTTOPEI  va
TPOKAAECEl al@vidla  Kal
atTPOBAETTTN avdapBAucn Tou uypou
TTou PBpAadel, OUVETTWG TIPETTEI
va AauBdavovtal o1 atropaiTnTeG



AXPAAEIA KAI X HMANTIKEY IIPOPYAAZELY

TTPOQUAAEEIC KaTA TOV XEIPIOWO
TOU OKEUOUG.

— To TTEPIEXOPEVO TWV PTTIUTTEPO
KAl TwV TPOYIUWV YIa pwpd o€
Badldkia TTPETTEI va avadeUTEl Kal
N BEpUOKPACTia TOU TTEPIEXONEVOU
TTPETTEl va eAeyXOei TTpIv aTTd TNV
KatavaAwon, TTPOKEINEVOU va
atmmopeuxbouv eykauuara.

— 2UVIOTOUUE va PNV CEOTAIVETE
O€ OUPVO UIKPOKUUATWY Ta auyd
ME TO TOOQAI TOUG i Ta BpaoTd
auyd oAGkANnpa, KaBwg UTTApPXEl
KivOUVOG va eKkpayouv, akOua Kal
META TO TEAOG TOU YNOiPOTOG.

— 2UVIOTOUME va KaBapiCeTe TO
(POUPVO TOKTIKA KOI VA QQAIPEITE
OTTOIAdNTIOTE  UTTOAEIPJPATA
TPOPWV.

— Edv dev diatnpeite TN OUOKEUN
oag kaBapn, n emeaveld TNG
evdéxeTal va @Bapei, yeyovog
TTOU OxI MOvo Ba emTnpedoel TN
dldpkela CwnNg TNG OUOKEUNG,
aAAG Kal Ba KATaoTACEI TN XPROoN
TNG ETTIKiVOUVN.

m MPOEIAOMOIHZH:
Edv n mopTa fj 0 oUvOECHUOG TNG
TopTag @Oapei, 0 poupvog dev
TIPETTEl VO XPNOIUOTIOINBE TTpIV
amd v emoI6pbwon TG BAGRNG
atro €EEIBIKEUPEVO TEXVIKO.

— Mnv  xpnoipomoleite
amogeaTIKA TpoiovTa
ouvtnPNoNg N okANPa PETOAAIKG
ogouyyapia yia va kabapifeTe
TN YUGAIvn TTOPTA TOU (POUpVOoU,
KaBWG evOEXETAI VO XOPAKWOEI N
ETTIPAVEIA KAl VO OTTACEI TO
YUQAI.

— Mnv XpnOIUOTTOIEITE CUOKEUN
KaBapIiouou e aTuo.

— Mnv a@riveTe TTOTE 1A TTAIOIA
va XPNOoIJoTToloUv Tov (QouUpvo
Xwpig eTTiRAeWnN, €KTOG Qv TOUG
EXETE TTPWTUTEPA EGNYNOEI TIG
0dnyieg Xpnong, TTPOKEIPEVOU va
XPNOIUOTTOINCOUV TOV QOUPVO HE
AoQAAEIa Kal va KAaTaAdBouv Toug
KIVOUVOUG piag AavBaopévng

Xpnong.



. 1 EIrKATAXTAYXH

EMIAOIH TOY ZHMEIOY TOMOOGETHZHZ KAI ENTOIXIZMOZ

L <70% 21.5>26
(am)
>850
<70*
>550

AuTH n OuOKeur| TTPETTEI VO eyKaBioTaTal O€
amooTacn peyaAuTepn amd 850 xIAiooTa
amd 1o €dagog. Mtopei va eykaraoTabei
og 0TNAN O6TTwG uTTodEIKVUETAI OTO OXEDIO
eykatdoTaong (eik. A).

MpoooxnA: €dv 10 £ITTAO €ival avoikTd aTO
TioOw PEPOG TOU, N ATTOOTOON AVAPEDA
OoTOV TOiXO KOl 0TO PA@I TTAVW OTO OTT0I0
gival TOTToBETNUEVOG O POUPVOG BEV TTPETTEI
va gerepva 1a 70 xIAlooTd* (eik. B).

Mnv XpnOIYOTTOIEITE TN OUCKEUN APECWG
(TTepipévete 1 €wWG 2 WPEG) META TNV
TOTTO0£TNOT TNG aT1Td KPUO 0€ {EGTO XWPO,
eTTEION N OUPTTUKVWON TWV UBPATHWV

» EE

uTTopEi va 0dnynoel ae ducAsiroupyia.
TotroBeTr|OTE TOV POUPVO PECT OTO ETTITTAO
€701 WOTE N €AAGXIOTN ATTOOTOCK TOU OTTO
10 dITTAAVO £mmiTTAo va gival 10 xIAiooTd.
To UAIKG oTTé TO OTToi0 aTToTEAEITAI TO
evToIXIfOuEVO £mITTAO TTPETTEI va gival
avOekTIKO OTn BeppodTnTa (A va eival
ETTEVOEOUPEVO E TETOIO UAIKO).
AnuioupyAoTe pia ot @ 2 XINOOTWY OTO
TOIXWHO TOU ETTITTAOU YIO VO ATTOQUYETE TO
OTTACIKO TOU EUAOU.

MNa peyaAltepn oTaBePOTNTA, OTEPEWATE
TOV QOUPVO PETA OTO ETTITTAO TOTTOBETWOVTOG
2 Bideg OTIG OTTEG TTOU TTPOOPICOVTal VIO TO
OKOTTO auTo (gIK. IN).



1 EIrKATAXTAYXH

HAEKTPIKH ZYNAEZH

H ao@dAeia Tou NAEKTPIKOU KUKAWMATOG
mpéTel va dlao@alifeTal e OwaoTo
EVTOIXIONO. H NAEKTPIKr) oUvOEDON TIPETTEI
va Trpayuatotroin®ei mpiv amd TNV
TOTTOB£TNON TNG CUOKEUNG OTO £TTITTAO

O @oupvog eival eE0TTAIGHEVOGS e KAAWDIO
TPOYOodoaiag TTou dIABETEl TPEIG aywyoUug
1,5 mm? (1 @don + 1 Oud. + yeiwon)
TIPETTEI VO OUVOEETAI JE JOVOPATIKO IKTUO
220~240 Volt péow nAekTpIKAG TTPICag
Katd 10 TrpoTUTTo IEC 60083 1) péow piag
O14Tagng autdpaTng dIOKOTAG PEUPATOG,
OUN@WVA JE TOUG KAVOVEG EYKATAGTACNG.

EAéyEre oI

- n 10XUG TNG EYKOTAOTACONG Eival ETTOPKNAG
(220-240 V~ 16 autrép). Eav n nAekTpIkn
EYKATAOTAON TNG OIKiag oag XpelageTal
METATPOTTI) TTPOKEINEVOU Va Yivel N oUvOean
TNG OUCKEUAG 0Ag, avabéaTe Tnv epyaaia
o€ EIOIKEUPEVO NAEKTPOAGYO.

Katd Tig epyacieg ouvtrpnong, N CUOKEUN
TIPETTEI VA ATTOOUVOEETAI OTTO TO NAEKTPIKO
OIKTUO Kal Ol OaO@AAtglEg TIPETTEl va
QATTOPOVWVOVTAl | VO agaipouvTal.

E Mpoooxn:

To kaAwdio TmpooTaciag (wpdoivo-
KiTPIVO) CUVOEETAI PHE TOV OKPODBEKTN
TNG CUCKEUNG Kal TTPETTEl VO OUVOEETAI
ME TN YEiwon TNG EYKATAOTAONG.

Edv o @oUpvog Tmapouciddel Katroia
AVWHMOAIQ, aTTOOUVOECTE TN CUCKEUN 1
AQAIPECTE TNV ACPAAEIN TTOU AVTIOTOIXE(
OTn YPOMUA OUVSEGNG TOU (pOUPVOU.

E Mpoooxn:

Agv avaAlappdvoupe kapia guBivn o€
TEPITITWOT ATUXAHATOG 1] TTEPICTATIKOU
AOyw avUTTapKTng, EAATTWMOATIKAG R
akaTAAANANG yeiwong 1| o€ TTEPITITWON
ouvdeong mmou dev oupfadilel pe Toug
KavoVvIouoUG.

Oudétepo
(N)

MrrAe
KaAWSI0 \

®don
L)

leiwon
&>

Mpa&oivo/kiTpivo KaAwdio

m Mpoooxn:

H EYKATAOTOON TPETEL va
TTPAYHUOTOTTOIEITAI ATTOKAEIOTIKA OTTO
€€e181keUPEVOUG TEXVIKOUG.

| Maupo, kKagé n
KOKKIVO KAAWJIO




. 2 IHHEPIBAAAON

MPOZTAZIA TOY NEPIBAAAONTOZ

Ta uAikd ouokeuaciag auTAG TNG
OUOKEUNG €ival avakukAwoiya. MTropeite
va ouppetdoxete otn  diadikaoia
QavaKUKAWONG, aTToppiTITOVTOG Ta UAIKG
OuOoKeuaoiag oToug €18IKoUg KAdoUg TTou
B¢tel otn d1G6eor) ocag o dAuog, Kal va
OUMPBAAAETE KaT QuTOV TOoV TPOTTIO OTNV
TTpooTacia Tou TrEPIBAAAOVTOG.

H ouokeuy ocag Trepiéxel,
€Tmiong, TTOAAG QVOAKUKAWOIUQ
UAIKG. DEpel, OUVETTWG, auTo TO
AOYOTUTTO TTPOKEIPEVOU VO 0AG
uttodelkvUEl OTI ol
XPNOIMOTTOINUEVEG CUOKEUEG
Oev TIPETTEI va OTTOPPITITOVTAI
padi ye GAAa atToppiypata. Me Tov TpéTTO

auTtov, N avoKUKAWGON TWV CUCKEUWY TTOU
TPORAETTEl O KOTAOKEUAOTAG Oa
Tpayyatotmmoinfei umo TIG KAAUTEPEG
ouvOnkeg, oUp@wva Pe Tnv 1oxuouoa
€UPWTTAiKA odnyia OXeTIKA pe Ta atréBANTA
€10WV nNAEKTPIKOU Kal nNAEKTPOVIKOU
€¢oTTAIooU. ATToTaBeiTe OTOV BrHO C0ag N
OTOV  EUTTOPIKO COG QAVTITIPOOWTTO
TTPOKEIUEVOU VA EVNUEPWOEITE OXETIKA UE
Ta TAnCIéoTEPa onueia TTEPICUANOYAG
XPNOIHOTIOINUEVWY CUOKEUWV.

>ag euxaplioToUE yia Tn oUPBOAR oag
OTNnV TTPOCTACIa TOU TTEPIBAAAOVTOG.



. 3 IHTAPOYXIAXH THY YYXKEYHY YXAXY
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. 3 IHTAPOYXIAXH THY YYXKEYHY YXAXY

Ol ENTOAEZ KAl H OOONH

5]

®© >
ham| Iﬂ‘” ¢
A O
0 006vn e Mep1oTPEPOPEVOG SIAKOTITNG UE KEVTPIKO

marnua (dev arroocuvappoAoyeitai):
- ZTpEQOVTAG TOVv, ETTIAEYETE
TTPOYPAUUOTO KOl QUEAVETE R JEILVETE
TIG TIUEG.
- MNatwvTag 010 KEVTPO, ETIRERBAIDVETE
KGOe evépyela.

MAARKTPO S10KOTTAG AgIToupyiag @ [>3° MAAKTpO évapéng Taxeiag AsiToupyiag

(TrapaTeTapévo TTATNHO) HIKpoKupdatwyv (1000W +30s)

MAAKTPO «ETICTPOPA» w PuUBuion Tng Bepuokpaaciag Kai TG
pam ﬂ 1oxU0g

MARKTPO MAAQKTPO S1dpKeIOg payeipépaTtog /
XPOVOSIOKOTITN é @ KaBuoTEPNONG EKKIiVNONG

KAEIAQMA TQN NAHKTPQN

MathoTe TauTOXpPOVA T&]TT)\ﬁKTpO emMOTPOPAC 1 kal XPovodIaKATITN A €wg OTou
eMeaviaTei To oupBoAo LU otnv 086vn.

To kAgidwpa Twv evioAwv gival TTpooBAciyo KaTd T SIAPKEID TOU PHAYEIPEPATOG ) OTAV O
@oUpVvog BpiokeTal EKTOS AsiToupyiag.

SHMEIQZH: pévo 1o TAAKTpOo d1akoTTAG Acitoupyiag O TTapapével EVEPYOTTOINUEVO.

Mo va EEKASIBWASTE TIC EVIOAEC, TTATAOTE TAUTOXPOVA TO TTARKTPO £TTIOTPOPAS 1 Kal
XPOVOOIOKOTITN é €wg O0TOU TO OUPPBOAO TOU AOUKETOU E] eCapavioTei aTTo TNV 086VN.

EAErXOZ TOY NEPIZTPE®OMENOY AIZKOY

Edv Bewpeite 6T 0 XWPOG dev €TTAPKEI yia TNV EAeUBEPN TTEPIOTPOPN PECT GTOV GOUPVO,
MTTOPEITE VO BIAKOWETE TNV Kivnon TOU TTEPIOTPEPOUEVOU BiOKOU, TTPIV ] KATA TNV EKTEAEDN
EVOG TTPOYPAUUOTOG.

MatAoTe Tautdxpova Ta TARKTPa B kai ryia pepikd deutepdAeTTTa.

To oUuBoAO <& guavieTal aTnv 006vn.

Etravag@opd Tng Kivnong Tou TTEPIOTPEPOPEVOU BiOKOU:

MatAoTe TTAAI TaUTOXPOVA TA TTANKTPA VI JEPIKG DEUTEPOAETTTA, £WG OTOU TO CUMPBOAO <&
ggagaviatei amo Tnv 08ovn.

»E9 11




. 3 IHTAPOYXIAXH THY YYXKEYHY YXAXY

EZAPTHMATA (ANAAOIA ME TO MONTEAO)

- Ixdapa ac@aAgioag yia otabepotroinon.
Emitpérrel TO @puydvioua, To pOdICUA 1) TO
Wnoliuo.

H oxdpa dev TrpéTrel o€ Kapia TTEPITTTWON
va xpnoiyotroigital padi e GAAa PETAANIKG
doxeia oTn AEIToupyia HIKPOKUUATWY, YKPIA +
MIKpOKUMaTa 1} BEpUOGS a€PAg + PIKPOKUUOTA.
QoT1600, UTTOPEITE Va (EOTAVETE £va @aynTo
o€ OKeUOG AAOUUIVIOU QTTOUOVWVOVTAG TO

atrd TN oxdpa Pe TN Bordeia evog ATou.

- Ekuylé ToWi TOAAQTTAWY XPROEWYV, TaWi
ouAAoyng {wpwyv 45 mm

Mtropeite va Tn yepifete pe vepd UEXPI
N PEON yIo payEipepa o PTTEV papi oTn
Aeitoupyia Beppou aépa. Mtopei va
XPNOIUOTTIOINBET WG TOWi PHayEIPEPATOG.

- Ixapa + ggayi€ Tayi
MNa 10 YAOIPO Kal T GUAAOYH TwV Uypwv
TTOU TIPOKUTITOUV amd TO Mayeipeua,
ToTroBETAOTE TN OXApa €TMAVW OTO TaAWi
OUANAOYNG CWHWV.

- Payeg otiipigng
2 payeg OTAPIENG TTOU OTEPEWVOVTAI OOG
ETMTPETTOUV VO XPNOILOTIOIEITE TN OXAPA O€
3 emimreda.




. 3 IHTAPOYXIAXH THY YYXKEYHY YXAXY

EZAPTHMATA (ANAAOI'A ME TO MONTEAO)

NEPIZTPE®OMENOZ AIZKOZ

»EE

O TepIoTPEPOUEVOG BIOKOG ETTITPETTEI TO
OMOIOUOPPO HAYEIPEPA TWV TPOPINWY,
XWPIG va XPEIAZETAl VA KAVETE KATI.
MepioTpépeTal €gicou kal TTPog TIG 2
KateuBuvoelg. Eav Oev mepioTpépeTal,
BeBaiwBeite OTI OAA T OTOIXEIQ £XOUV
TOoTT00eTNOEI CWOTA.

O diokog PTTopEi va XpnaoIPoTToIiNdEi Kal wg
Tawi gayeipéPaTog. MNa va Tov agaipéoETe,
KPOTAOTE TOV OTTO Ta onueia TTpécaocng
TToU TTPORAETTOVTAI YIO TOV OKOTTO QUTO
aTov BdAapo Tou poupvou.

H &idtagn odnynong emTpETEl
TTEPIOTPOPI) TOU YUAAIVOU BioKOU.
Eav agaipéoete T didragn odriynong,
TTPOCTIAONOTE va PNV €1I0€ABElI vepd oTnV

mv

APXH AEITOYPIIAZ

Ta piIKpokUPaTa TTOU XPNOIPOTToIoUVTal
YO TO Payeipepa gival NAEKTpOPayvNTIKA
KUpaTa. YTépyouv TravioU aTo TTepIBAGAAov
yUpw pag, OTTWG Kal Ta padIoNAEKTPIKA
KUPOTA, TO QWG A N UTTEPUBPN akTIVOBOAIQ.
H ouyvotnTtd Toug Bpioketal oTn {Wvn Twv
2.450 MHz

H ouptrepipopd Toug:

* AvakAwvTal a1rd T JETAAAQ.

* AloTTEPVOUV KABE GAAO UAIKO.

» ATToppogpwvTal aTrd Ta JOPIa Tou vePoU,
TOoU AiTToug Kai Tng {axapng.

Otav €éva Tpo@IYo ekTiBeTal OTQ

OTTH) TOU POTEP TOU GEOVa.

Mnv &exdoete va ToTTOoBeTACETE TIGAI
otn 8éon Toug TN diIdtagn odrynong,
™ Bdon pe Ta poddkia Kal Tov YUudAivo
TTEPIOTPEPOUEVO BiOKO.

Mnv €TTIXEIPNOETE VO TTEPIOTPEWETE WE TO
XEPI TOV YUGAIvo Oioko, KaBwg PTTopEi va
TPokANBei BAGBN 010 CUOTNUA PETAdOONG
Kivnong. Z& TIEPITITWAON TTOU N TTEPIGTPOPN
Oev ekTeAeiTal owoTd, BePaiwbdeite &TI dev
UTTAPXOUV &EVa OWHATA KATW OTTd TOV BiOKO.
O diokog oe Béon diakoTNG Kivnong
EMTPETTEI TN XPAON MEYAAWV TAYIWV O€
OAn TNV €MEAVEIQ TOU GOUPVOU.

2€ QUTA Tnv TepiTTTwon, TIPETTEl va
TIEPICTPEYETE TO OKEUOG N VA OVAKATEYETE TO
TIEPIEXOUEVO TOU OTN PEDT) TOU TTIPOYPAUMATOG.

MIKpOKUpQTa, TIpOKaAgiTal yprRyopn
avadeuon Twv Popiwv Kal, JE autd Tov
TPOTTO, dnuIoupyeiTal B¢puavan.

To BdBog oT0 oTOIO Ta KUOPOTO
dlaTrepvouv Ta TPOQIPA gival TTEPITTOU
2,5 ex. E4v 10 @aynto €xel peyaAUuTEPO
TTAX0G, TO PAYEIPEPA WG TO KEVTPO TOU
TTPAYUATOTTOIEITAI PHECW ETTAYWYAS TNG
BepuodTNTAG, OTTWG OuPBaivel Kal OTO
KAQOIKO payeipepa.

Eivar onuavtiké va yvwpiloupe OTI Ta
MIKpOKUpQTO TTPOKAAOUV OTO €0WTEPIKO
TOU @aynToU €va atrAd BEpUIKO QAIVOUEVO
Kair o1l &ev givarl eTRAABA yia TNV uyeia.

13



. 4 OLEXH YXE AEITOYPI'IA KAI PYOMIXELY

»EE

NMPQTH ENAP=H AEITOYPIIAZ

- EmiAoyn Tng YAwooag

Katd tnv mpwtn €évapén Asitoupyiag,
eTMIAEETE TN YAWwOoOod, OTpEPovTag
TOV TIEPIOTPEPOMUEVO dIAKOTITR Kal,
OTn OUuvéXela, TTATACTE TOV yId va
eMREBAIOETE TNV ETTIAOYT OOG.

NMPQTH ENAP=H AEITOYPIIAZ

A6 TO yeviKO peEvVOU, ETTIAEETE TN
Aeitoupyia «PYOMIZEIZ», oTpégovTag
TOV TTEPIOTPEPOPEVO BIAKOTITN, Kal, OTN
ouvéxela, empBeBaiwaTte. Mtopeite va
aAAGgeTe didpopeg pubuioelg.

EmAéETe TV embBuunty pUBuION,
OTPEQPOVTAG TOV TTEPIOTPEPONEVO DIOKOTITN
Kal, OTN OUVEXEIQ, ETTIBERAIWOTE.
Pubpuiote TIg
emMBEBAIWOTE TIG.

TAPAUETPOUG KOl

- Qpa
AMGETE TNV Wpa, eTIREBAIWOTE, AANAETE
Ta AeTTTG Kai emMPBePaiwoTe Eavda. Eav
0 QoUpvoG oag eival ouvoedePévog O€
TTAPOXI PEUMATOG, N WPO EVNUEPWVETAI
auTtépaTa.

- "Hxog
To TaTNUa Twv TTARKTPWY CUVOdEUETal
atré nxnTikd oAuata. EmAEETe ON yia va
akoUyovTal To NXNTIKA ONPaTa ) €TTIAEETE
OFF yia va atrevepyotroinbouv Kai, aTn
OUVEXEIDQ, ETTIREBAILOTE. -

- QwTeIveTnTA
EmA&CTe TO emmiTredo QWTEIVOTNTAG TTOU
€TMOUpEITE.

- PUBuion tng wpag
PuBuioTe d10d0xIKG@ TNV Wpa Kal Ta
AETTTA, OTPEPOVTAG TOV TTEPICTPEPOUEVO
OIOKOTITN KalI, OTN CUVEXEIQ, TTATHOTE TOV
yia emieRaiwaon.

O @oUpvog 0ag gugaviel TNV wpda.

- Aaitoupyia avapovig
‘Exere, €miong, Tpdofacn oTn Asitoupyia
avapovrg Tng 08ovng:
©¢on ON, atrevepyotroinon NG 08dvng
META aTTd £va OPIOUEVO XPOVIKO SIACTNHA.
©¢on OFF, peiwon Tng wTevoTnTag JETA
atro éva OPIoUEVO XPOVIKO didoTnua.

-M\wooa

EmAégTe Tn  yAwooa oag  Kal
empBePaiOTE.

- Aeitoupyia emideing

AT6 TpoeTiAoyr}, O @oUpvog E€ival
PUBUIOUEVOG OTNV KAVOVIKH AgIToupyia
B¢épuavaong.

2€ TTEPITITWON TTOU €ival EVEPYOTTOINUEVN
n Aeitoupyia EMIAEIZHY (8éon ON),
AgIToupyia yia Tnv TTapouciacn Twv
TTPOIGVTWY OTO KATACTNUA, O QOUPVOG
d¢ev Ba Beppaivel.

- Aildyvwon mpofAnudTwyv
Ye¢ mepimTwon TPORAAPATOG, EXETE
mpoéofacn oT0 pevoUu didyvwaong
TTPORANUATWY.
Katé tnv emkoivwvia e Tnv eEUTTNPETNON
META TNV TTWANON, Ba cag ¢nTnBoulv ol
KwdIKOi TTou gpavifovtal otn didyvwon
TTPORANUATWY.

14



. 5 MH AYTOMATH AEITOYPI'IA MAT'EIPEMATOX

MATEIPEMA

AuTOG 0 POUPVOG OAG ETTITPETTEI VO TTPOCTTEAACETE 3 DIAPOPETIKOUG TPOTTOUG UAYEIPEUATOG
ME PUBUICEIG TIG OTTOIEG PITTOPEITE VO TPOTTOTTOINOETE:

- A\&IToupyia HIKPOKUPATWV.

- ZUVOUQOTIKEG AEITOUPYIEG MIKPOKUPATWY (MIKPOKUUOTO + KAQCIKO JaYEipEUQ).

- \eitoupyieg KAaGIKOU payeipéPaTog.

AEITOYPIIEZ MIKPOKYMATQN

m Mpoe&idotroinon
Mn XPNOIJOTTOIEITE TO EPAYIE TOWI.

Oéon loxug

Xpnon

m MikpokUpaTta 4 000 W

Tax0 CéoTaua TOTWYV, VEPOU Kal PaynTwyv
TTOU TTEPIEXOUV PEYAAN TTOCOTNTA UYPWV.
Mayeipepa @aynTwy TTOU TTEPIEXOUV TTOAU
VEPO (OOUTTEG, OAATOEG, VIOUATEG K.ATT.).

800 W/900 W

Mayeipepa @PEOKWY 1 KATEWUYHEVWYV
Aayavikwv.

500 W

Mayeipepa wapiwv Kal 00TPAKODEPUWV.
Zéotapa ot 2 etieda.

Mayeipepya amoénpapévwy Aaxavikwv
g€ XOUNAN QWTIA. ZEOTAPa 1 Mayeipeua
eUaAoiWTWY TPOYiuwyV Pe BAon To auyo.

400 W/300 W

Mayeipepa ae XapnAr] @wTId YOAAKTOKOUIKWY
TIPOIOVTWY, HAPHEAGDWY.

200w

Mn autépato Eemdywpa. MaAdkwpa
BouTUpou, TTaywTou.

100 W

ZETTAYWHA YAUKWY TTOU TTEPIEXOUV KPEWQ.

Zemdywpa 200 W

ZeTAYWHA EUAANOIWTWY TPOPIPWV.

m ZéoTapa 500 W

ZéoTapa f gayeipepa eUAAAOIWTWY TPOYIUWY

»EE
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. 5 MH AYTOMATH AEITOYPI'IA MAT'EIPEMATOX

MaparApnon: ZTn cuv3uaoTIKA AEITOUPYia JIKPOKUUATWY, HTTOPEITE VA XPN-
OIMOTIOINOETE TO EpayI€ TaWi ouAAOYAG {wHwV padi pe Tn oxdpa.

ZYNAYAZITIKEZ AEITOYPTIEZ MIKPOKYMATQN

O¢on Ospuokpacia (°C) kai Xprion
OUVICTWUEVN 10XUG EAAY. - PEy.

Tayo paysipepa 200°C AuTr n ouvduaaoTIKY AsIToupyia ouvOudadel
50°C -200°C ™ poyeipepga pe pIKpokUpATa MPE TO

payeipepa ye Bepud agpa, To OT0I0 0ag

ETMITPETTEI VA EE0IKOVOUNTETE APKETO XPOVO.

300 W s . ) . A
100W - 300W UVIOTATal VIO KPEQTA, KOTOTTOUAO Kal
WnTda TOTTOBETNPEVA O€ TAWI.
koIl + 3 AuTn n Aeitoupyia adg divel Tn duvaToTNTa
Kp1A % VO XPNOIMOTIOIEITE TAUTGXPOVA TO YKPIA
HIKpOKUHOTO 1-4 KO TQ HIKPOKUHATA, KATI TTOU ETTITPETTEN TO
YPNYOPO YAYEIPEHA.
500 W AuTn n Aeitoupyia oag divel Tn duvatoTnTa

VO HOYEIPEUETE KAl va POOOWNVETE
100W - 700W @aynTd, OTTWG Ta OYKPATEV KAl TA Kp%GTG.

Mrtropei va xpnoipotroinBei Tpiv A HeTd 10

jayeipepa, avaloya e Tn ouvTayn.

AEITOYPTIEZ KAAZIKOY MATEIPEMATOZ

Oéon Oeppokpaaia (°C) kal 100G XpAon
eNAY. - péy.

Ospuoe aépac* 200°C SuvioTdTal yia va diatnpouvTal JaAaKG TO
50°C - 220°C GOTTPO KPEAG, Ta WdapIa, Ta Aayavikd.

FkpIA pe aépa 200°C MouAepikd kal wntd Joupepd Kal
50°C -200°C T1payavioTd atrd OAEG TIG TTAEUPEG.

MNa va diarnpouvtal {oupepd Ta QIAETO

Wapiwy.
FkpIA 2 ZuvioTartal yia va WAveTe UTTPICOAEG,
1-4 Aoukdvika, @&teg Wwui, yapideg oTn

oxapa.

*Tpd10G YayelpEUaTog oUP@Wva Pe Ta opifdueva ato TrpoTutro EN 60350-1: 2016 yia va atrodeixOei
n ouppaTéTNTA PE TIG ATTAITAOEIG EVEPYEIAKNG ETMOAPAVONG Tou Kavoviouou (EE) apiB. 65/2014.

»EE 16



. 5 MH AYTOMATH AEITOYPI'IA MAT'EIPEMATOX

ENAP=H MATEIPEMATOZ

AMEZO MATEIPEMA
To XpPOVOUETPO TTPETTEI Va gu@avilel uOvo
TNV wpa. H €vdeitn Tng wpag dev TTPETTEI
va avaBooBrAvel.
STPEYTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN WG
OTOU PTACETE OTNV AEITOUPYIO HAYEIPEPATOG
TTOU BEAETE Kal, TN GUVEXEIQ, ETTIRERAIWOTE.

AANATH THZ OEPMOKPAZIAZ

- MNaTtAoTe TO TTAAKTPO Iﬂ n Bepuokpagia
avapoofrvel, uttodeikvUuovTag 0TI UTTOPEi va
TTpayuaToTroindei n puBuIoN.

- PuBpioTe Tn Beppokpaaia oTpépovtag Tov
TTEPIOTPEPONEVO DIAKOTITN KA, OTN CUVEXEIQ,
TatAoTE yia emBeRaiwon.

- Mapddeiypa: 180°C.

AAAATH THZ IZXYOX
- MatoTe 10 TTAAKTPO, N 10XUG (300 W)
avapBoafrvel, utrodeikviovTag OTI UTTOPEi
va TTpaypaToTroindei n pubuion.
- PuBuiote Tnv 10x0 pe T PonBeia Tou
TTIEPIOTPEPOPEVOU DIAKOTTTN.
- Mapdaderypa: 200 Watt.
- EmBeBfaiwyote  maATWVTAG
TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN.

TOoV

MPOrPAMMATIZMOZ THX AIAPKEIAZ
MpoPeite o0€¢ dAueco payeipepa
Kal, OTn OUVEXEIQ, TIATAOTE , N
Oldpkela  payelpéuatog avaBooBAvel,
utrodeikviovTag  OTI  PTOpPEi  va
TTpaydaToTToin®ei n puBuion.
2TPEYTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN VIO
va pubuioete TN SIAPKEIA TOU JOYEIPEUATOG.
MartAoTe yia empBeRaiwon.

O @ouUpvog oag cival €EOTTAICPEVOG PE TN
Aeimoupyia «SMART ASSIST», n omoia, katd
TOV TTPOYPAUMOTIONS TNG SIGPKEIAG, GUVIOTA Jia
SIGpKEIn payEIPEUOTOG TTOU OAAGCEl avaAoya e
TOV ETTIAEYUEVO TPOTTO HAYEIPEUATOC.

H karaxwpion Tou XpOvou HayeipEéPaTog
TTPAYUATOTIOIEITAI QUTOMOTA O€ MPEPIKA
OEUTEPOAETTTAL.

PYOMIZH TEPMATIZMOY MATEIPEMATOZ
(kaBuoTéPNON EKKIVNONG)

MTtropeite va aAAd&ete aut TNV wpa
TEPMATIOUOU MPAYEIPEPATOG, €AV ETTIBUMEITE
va kaBuotepnoel. MNatAote dU0 Qopég TO
TTAAKTPO Kal, OTN OUVEXEIQ, €I0AYAYETE
N OIAPKEIQ POYEIPEPATOG OTPEPOVTAG TOV
TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTTTN KOl ETTIBERAIWOTE.

MOAIg puBuiceTte TNV wpa TEPPATIOPOU
payeipépartog, empBepaiwoTe. EpgavileTal
Mo évoeliEn Tou utmodnAwvel TNV wpeaA
TEPUATIOPOU PaYEIPEUATOG.

ZHMEIQZH: Mmopeite va EekivioeTE TO
Hayeipepa xwpig va €TAECETE 0UTE DIdpKEIQ
oUTe Wwpa TepPATIoPoU.

2€ AQUTA TNV TTEPITITWOT, MOAIG BewpnraETe OTI
€XEl OUPTTANPWOEI 0 XpOVOG payEIPEPATOG
TTOU aTTaITEiTAl yia To @ayntd Tou
ETOINALETE, OTAPOTACTE TO payeipepa (BA.
evotnTa «AlOKOTT KaTd Tn OIAPKEIa Tou
HayEIPEUOTOGN ).

AIAKOMNMH KATA TH AIAPKEIA TOY
MATEIPEMATOZX
MNa va oTapartAoeTe TO Payeipepa evw givai
o€ €EENIEN, TTATAOTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
OIOKOTTITN.

v 000vn epo@aviCetar n  €voeign
«AIAKOTMH».
EmiBeBaiwoTe TATWVTAG TOoV

TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN.
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6AYTOMATHAEITOYPFIA MAT'EIPEMATOXY

NAPOYZIAZH TQN KATHIIOPIQN ®ATHTQN

ATTO TO YeVvIKO pevou, eTIAECTE TN Aeitoupyia «tAYTOMATO MATEIPEMA B AYTOMATO
ZEMNATQMA», oTpéQovTag TOV TTEPIOTPEPOUEVO OIaKOTITN, Kal, OTn OUVEXEIQ,
emBeBaiwaTe. Mpoteivovtal dIaPoPETIKEG KATNyopieg aynTwv (BA. TTivaka):

TPOOIMA

OPEZKA INQOAH AAXANIKA

GPEZKA NAXANIKA

KATEWYTMENA AAXANIKA

E=MNPEZ NMOYAEPIKA (ZYNAYAXTIKH AEITOYPTIA)
E=IMPEZ BOAINO KPEAZ (XYNAYAZTIKH AEITOYPT1A)
YAPIA

PPEZKIATITZA (ZYNAYAXTIKH AEITOYPTIA)
KATEWYTMENH MITZA (ZYNAYAZTIKH AEITOYPTIA)
KATEWYTMENH MITZA (KAAZIKO MATEIPEMA)
E=IMPEZ ®PEZKO ®PAIHTO (MIKPOKYMATA)
ETOIMO ®PEZKO ®ArHTO

E=MNPEZ KATEWYYITMENO ®AIHTO

AAMYPH TAPTA

KIZ

MATATEX OI'KPATEN

TPOOIMA
YoMl
ETOIMO ®ATHTO
KPEATA
MOYAEPIKA
YAPIA
18
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. 7AAAEZ AEITOYPI'IEY

AEITOYPI'IA XPONOAIAKONTH

Autl  Tn  Aertoupyia  pTopei  va
xpnoiyotroinBei yévo O6TAV 0 QOUPVOG
BpiokeTal ekTOG AgiIToupyiag A KaAtad Tn
S1dipKela payeIPEPATOG.

- MMathoTe TO TTANKTPO

PuBpioTe Tov xpovodIakOTITn OTPEPOVTAG
TOV TTEPIOTPEPOPEVO DIOKOTITN KAl TTATHOTE
yia emBepaiwon. H avtiotpopn uéTpnon
gekiva.

MOAIg TeAeiwael 0 Xpdvog, akoUyeTal Eva
nxnTiké onpa. MNa va oTapaTtrnoel, TTaTAoTE
OTTOI08NTTOTE TTARKTPO.

>HMEIQZH: Mmopeite va aAAG&ete 1 va
OKUPWOETE TOV TTIPOYPAPMATIOHO.

MatAioTe Eavd 1O TTANKTPO é , puBuioTe
Tov XpOvo R opioTe TOV OTnV €vOEeIgn
0mO00s yia akUpwaon. Edv maTtioete TOoV
TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN KATA T SIGPKEIN
NG avTioTpoPng YETPNONG, B OTOUATACETE
KQI TOV XPOVOBIOKOTITN.

. 8 2YNTHPHXH

KAGAPIZMOZ THZ EZQTEPIKHZ - EEQTEPIKHZ EMI®ANEIAZ

ZuvioToUpe va KaBapileTe TOV oUPVOo avd TAKTA
XPOVIKG JIACTANATA KOl VO OTTONAKPUVETE KABE
UTTOAEIIPa @aynToU atrd TO ECWTEPIKO KAl TO
€CWTEPIKO TNG OUOKEUNG. XPNOIPOTIOIEITE UYPO
o@ouyydpl Kal oatrouvi. Edv dev diatnpeite T
OUOKEUR 006 KaBapn, N ETMIQAVEIR TNG EVOEXETAI
va @Bapei, yeyovog Trou Ox1 yovo Ba etnpedoel
N SIGpKEIa (WG TNG OUOKEURG, aAAG kal Ba
KATOOTACEN TN XPrioN TNG ETTIKIVOUVN.

Edv n mépta fj 0 oUvOEOUOG TNG KATAOTPAPOUVY,
0 @OoUpPVOG Oev TTPETTEI VA XPNOIUOTIOIEITAI
€wg OTou emMIOKEUaoTel amd KatdAAnAa
KOTOPTIOUEVO TEXVIKO.

Aev ouvioTdtal n xpAon aTmmogeoTIKWY
TTPOIOVTWY, OIVOTTVEUPATOG 1 SIaAUTIKOU,
KOBWG eVOEXETAI VO POEIPOUV TN CUOKEUN.
>& TEPITTITWON 0OPWV A €dv 0 PoUpPVOg dev
gival kaBapdg, BpdaTe o€ éva doxeio vepd
OTTOoU £XE£TE TTPOOBETEI XUNO Agpoviou A Eidl
yla 2 AeTTTd Kal KaBapioTe Ta TOIXWHOTA Jadi
ME Aiyo uypO aTTOPPUTTAVTIKO TTIATWV.

O diokog ptTopei va agaipebei yia EUKOAGTEPO

KaBapiopd. [Na va Tov apaipéoeTe, KPOTATTE TOV
a1é TO oNEia TTPOoRaacng TTou TTPoRAETTOVTAI
yia auté 10 oKoTTo. Edv apaipéoeTe Tn dIdTagN
0drynong, TPooTTalnaoTe va pnv €I0€ABel
VvEPO OTNV OTI Tou PoTEP Tou dfova. Mnv
Eexdoete va TommoBeTroTe TTAAI 0T B€0N TOug
Tn diaTagn odriynong, Tn BAaon pe podaKia Kai
TOV TTEPIOTPEPOUEVO BiOKO.

m Mpoe&idotroinon

Mnv XpnoIYOTOIEiTE OTMOEECTIKA
TPOIOVTA KaBapiouou, ceouyydpia yia
TPiYIpo | OKANPA pMETAAAIKA o@ouyydpia
yia va kaBapifeTre Tn yudAivn TOpTA TOU
@oupvou, KaBwg evBEXETAI VA XOPAKWOET
n €MIQPAVEIA KAl VO OTTACEl TO YUOAI.

AAAATH AYXNIAZ

MNa omroiadnmote epyacia TTou a@opd Tn
Auyvia, €TTIKOIVWVACTE WPE TNV UTINPECIa
egutnpéTnoNg TeAaTwyV 1 €CEIBIKEUPEVO
TTPOCWTTIKG £E0UCIOBOTNHEVO ATTO THV ETAIPEIQL.
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. 9 IHTPOBAHMATA KAI AY2EIX

Epwrtioeig ATTavTtrioeig Kal AUoEIG

- Kwdikoég opdAparog mou gekivd pe 10 | O goUpvog oag avixveuae Eva TTPORANua.

vpapHa «F». ©£0TE TOV POUPVO EKTOC AEImoupyiag yia 30 AETTTA.

Edv 10 0@aApa e§akoAoubEei va UTTApXEl, KAEIOTE TOV YEVIKO
SIOKOTITN TOU PEUPATOG yia éva AeTTTd TouAdyioTov. Edv

TO OQAAUQ ETTIYEVEI, ETTIKOIVWVAOTE PE TNV YTTNPETia
E&uttnpétnong MeAatwv.

- O poupvog Sev BeppaiveTal. EAéyETe €Gv 0 PoUpvOG gival CWOTA CUVOEDEUEVOG i £V
N AoQAAEIN TNG EYKATAOTACNG 0OG AEITOUPYEI KAVOVIKA.
BeBaiwbeite 6TI 0 poupvog dev gival pubuIoPEVOG OTN
Aertoupyia «EMIAEI=H» (BA. yevou pubBuioewv).

- H Auxvia Tou @oUpvou dev AsiToupyei. AvTikataoTAaoTE TN Auxvia i TNV ao@dAeia. EAEyETe edv o
@OoUPVOG gival owaTd ouvdedepévog. AvaTpégTe OTO KEQAAQIO
QaVTIKATAoTaong TngG Auxviag

- O avepioTApag wugng egakoAouBei va | Eival puoiohoyikod, PTTOPE va AEITOUPYET WG Kal Hia Wpa
TEPICTPEPETAI APOU O POUPVOG TTAYEl va | PETE TO PaYEIPEPQ, WOTE va eCaEPIOTEI 0 PoUpvog. MeTd Tn
AeiToupyei. Hio wpa, £MKOIVWVACTE PE TNV YTnpeoia ESutnpétnong
MeAatwv.
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AOKIMEZ ENIAOZHZ ZYM®QNA ME TO NMPOTYNO CEI/EN/NF EN 60705

H AigBviig HAekTpotexvikr) Emitpotrr), SC.59K, kaBiépwoe €va TTPOTUTTIO OXETIKA HE
TIG OUYKPITIKEG DOKIMEG ATTOSOONG TTOU TTPAYMATOTTOIOUVTAl GE BIAPOPOUG POUPVOUG

MIKPOKUPATWY. AKOAOUBOUV OPICUEVEG CUOTACEIG VIO TN GUYKEKPIUEVN OUOKEUN:

Aoxiyn ®oprio Xpovog Aiaké1TTNG 2keun / ZupBoulég
KATd Trpo- €mIAOYAG
oéyyion 10x00¢g
Kpéua 1000 g 16-18 AeTrtdl 500 W Mupég 227
(12.3.1) Emévw oTov TrEpIoTPEPOUEVO
dioko
FAuk6 4759 6-7 AeTrTdl 700 W Mupég 827
>aBoiag (12.3. Eméavw oTov TepIoTpEPOPEVO
dioko
PoA6 kpéatog 900 g 14 Aemrtdl 700 W Mupég 838
(12.3.3) KaAOwTe pe TTAOOTIKA pePBPAvn.
Emdvw oTov TepIoTPEPOUEVO
dioko
Zemaywpa 500 g 11-12 Aetrta 200 W Emévw og emiredo mdro
KPEATOG Eméavw oTov TepIoTpEPOPEVO
(13.3) dioko
ZETAyWHaA 2509 6-7 AeTTTdl 200 W Emédvw oe emimedo maTo
opéoupwyv Eméavw oTov TrepIoTpEPOPEVO
(B.2.1) dioko
Matdreg 1100 g 23-25 AeTITdl EAa@pU ykpIA Mupég 827
oyKpaTév +700 W Eméavw oTov TepIoTPEPOPEVO
(12.3.4) Sioko
Kotémouho 1200 g 24-26 AetrTd Auvatd ykpIA TotmoBeti0TE GTO OUVOAO OXAPA
(12.3.6) +500 W + Epayié Tawi.
TotmroBetAOTE OTO €TTiTTESO 1 AT
KATW
MepioTpéywTe OTN PEGN TOU
Xpovou
35-40 AetrTdl Ogpuodg 2€ eMAYIE KEPAMIKO TaWi
agpag ToTmoBeTAOTE ETTAVW OTN OXAPO
200°C TTOU €x€l TOTTOBETNOET
+200 W oTo eTTiTredo 1 aTmd KATW
Auké (12.3.5) 7009 20 Aetrtd Oeppog Mupé€g 828
aépag TotmoBeTAOTE ETTAVW OTN OXAPQ,
220°C oTo emimedo 1
+200 W







HYVA
ASTAKAS

Onnittelemme sinua De Dietrich -tuotteen valinnasta. Tama valinta kuvastaa paitsi
tarpeitasi niin myds mieltymystasi ranskalaiseen elamantyyliin.

Yli 300 vuoden kokemuksellaan De Dietrich valjastaa suunnittelun, aitouden ja
teknologian kulinaarisen taiteen palvelukseen. Korkealaatuisista materiaaleista
valmistetut laitteemme tarjoavat moitteetonta viimeistelya.

Olemme varmoja, etta tama huippuluokan tuote auttaa ruoanlaiton ystavia toteuttamaan
kaikki toiveensa.

De Dietrichin asiakaspalvelu on aina valmiina vastaamaan kaikkiin kysymyksiisi ja
ehdotuksiisi, jotta pystyisimme tyydyttdmaan kaikki tarpeesi ja odotuksesi.

Kiitdmme luottamuksestasi, ja olemme iloisia siita, ettéd olet valinnut tuotteemme
keittioosi.

De Dietrich, jonka tuotantolaitokset sijaitsevat Orléansissa ja Vendémessa Ranskassa,
i kayttdd huippuosaamistaan ja poikkeuksellista taitotietoaan

JRULIN “ huolellisesti viimeisteltyjen huippuluokan tuotteiden suunnitteluun
ORA/NCE@ ;; ja valmistuksegn. Mon_et Ifogiqkoneistgmme on sertifioitu Qrigine
\"/5 §  France Garantie -merkinnalla, joka todistaa, etta ne on valmistettu

®apaw® &  Ranskassa.

II Tama merkki takaa ei ainoastaan laitteidemme laatua ja

kestavyytta, vaan myos niiden jaljitettdvyyden ja osoittaa niiden
alkuperan selkeasti ja objektiivisesti.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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TURVALLISUUS JA TARKEAT VAROTOIMET

LUE TURVALLISUUSOHJEET HUOLELLISESTI JA SAILYTA NE

TULEVIA TARPEITA VARTEN.

Nama ohjeet ovat ladattavissa valmistajan Internet-sivuilta.

Vastaanottaessasi laitteen, pura
pakkaus tai huolehdi pakkauksen
purkamisesta valittomasti.
Tarkista tuote paallisin puolin.
Tee mahdolliset huomautukset
kirjallisesti lahetystositteeseen ja
sailyta itsellasi kopio.

m Tama laite on asennettava
yli 850 mm korkeuteen lattiasta.
Laitetta ei saa
asentaa koristeoven
taakse ylikuumenemisen
ehkaisemiseksi.

Keskitd uuni kalusteisiin
siten, etta sen ja vieressa olevan
kalusteen valiin jaa vahintaan 10
mm:n vali.

Upotettaessa uuni kalusteisiin
naiden materiaalin tulee
kestda kuumuutta (tai ne on
paallystettava tallaisessa
materiaalilla). Asennuksen
tukevuuden parantamiseksi uuni
voidaan kiinnittdaa kalusteisiin 2
ruuvilla sen sivutuissa olevien
reikien kautta.

mLaitteen erottaminen
virransyotosta tulisi olla
mahdollista joko irrottamalla
pistoke pistorasiasta tai
asentamalla virtakatkaisin
kiinteaan putkijohtoon
asennusohjeiden mukaisesti.

»Ed

— Jos virtajohto on vioittunut, sen
vaihtaminen on turvallisuussyista
annettava valmistajan, taman
huoltopalvelun tai jonkun muun
vastaavan ammattitaidon
omaavan henkilon tehtavaksi.

m VAROITUS:

Kenenkaan muun kuin
patevan henkilon on
vaarallista suorittaa huolto- tai
korjaustoimenpiteita, joiden
yhteydessa mikroaaltoenergialle
altistumiselta suojaava kansi
poistetaan.

— Tama laite on suunniteltu
ruuan valmistukseen luukun
ollessa kiinni.
Tama laite on
tarkoitettu kotikayttoon
tai sitd vastaavaan, kuten
tavaratalojen henkilostotilojen
keittionurkkauksiin, toimistoihin
ja muille vastaaville tyopaikoille;
maatiloille; hotellivieraiden
kayttoon, motelleihin ja muihin
asuin- ja majoitustiloihin.

— Tama laite soveltuu lasten
kayttoon 8-vuotiaasta alkaen
ja alentuneen fyysisen,
aisteja koskevan tai henkisen
toimintakyvyn omaavien
henkildiden kayttoon siten, etta
jos kayttajilla ei ole tarvittavaa
kokemusta tai tietoa laitteen
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TURVALLISUUS JA TARKEAT VAROTOIMET

kaytosta, heita tulee opastaa
etukateen laitteen turvalliseen
kayttoon ja siihen liittyviin
mahdollisiin riskeihin ja heita
tulee valvoa heidan kayttaessa
laitetta.

— Ala anna lasten leikkia laitteella.
Ala anna lasten puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvontaa.

— Huolehdi siita, etteivat lapset
paase leikkimaan laitteen kanssa.

m VAROITUS:

Laite ja sen kosketeltavissa
olevat osat kuumenevat kayton
aikana. Varo koskettamasta
uunin sisalla sijaitsevia kuumia
osia. Alle 8-vuotiaat lapset on
hyva pitaa etaalla laitteesta, ja
laitteen lahella ollessaan heita on
valvottava jatkuvasti.

m VAROITUS:

Jos laite toimii yhdistetyssa tilassa,
on suositeltavaa, etta lapset
kayttavat uunia vain aikuisen
valvonnassa laitteen toiminnasta
syntyvien lampatilojen vuoksi.

— Kayta vain mikroaaltouuniin
soveltuvia astioita.
Metalliastioita ei saa kayttaa
lammitettdessa ruokia ja juomia
mikroaaltouunissa.

— Mikroaaltouuni on
tarkoitettu ruokien ja
juomien lammittamiseen.
Elintarvikkeiden tai pyykin

»Ed

kuivaus, lammitystyynyjen,
tossujen, sienien, kostean pyykin
ja muiden vastaavien esineiden
[Ammittaminen voi aiheuttaa
loukkaantumisen, tulehtumisen
tai tulipalon vaaran.

m VAROITUS:

Nesteita ja muita elintarvikkeita ei
saa lammittaa tiiviisti suljetuissa
astioissa, silla nama voivat
rajahtaa.

— Lammittaessasi ruokaa muovi-
tai paperiastioissa, pida uunia
silmalla syttymisvaaran vuoksi.
— Jos savua ilmaantuu, sammuta
uuni tai irrota pistoke pistorasiasta
ja pida ovi suljettuna liekkien
tukahduttamiseksi.

— Juomien lammittaminen
mikroaaltouunissa voi aiheuttaa
akillisen ja viivastyneen kiehuvan
nesteen purkauksen, minka
vuoksi astiaa kasiteltaessa on
noudatettava varovaisuutta.

— Tuttipullojen ja
vauvanruokapurkkien sisalto tulee
sekoittaa ja lampodtila tarkistaa
ennen kayttba palovammojen
valttamiseksi.

— Kananmunien kuorineen
[ammittamista tai kokonaisten
kovaksi keitettyjen kananmunien
[ammittamista ei ole suositeltavaa
tehda mikroaaltouunissa, koska
ne voivat rajahtaa, vaikka
lammitys olisi paattynyt.

— On suositeltavaa puhdistaa
uuni saanndllisesti ja poistaa
kaikki ruokajaamat.



TURVALLISUUS JA TARKEAT VAROTOIMET

— Jos laitetta ei pideta puhtaana,
sen pinta voi vaurioitua, mika
vaistamatta lyhentaa laitteen
kayttoikda ja voi aiheuttaa
vaaratilanteita.

m VAROITUS:

Jos ovi tai oven tiiviste on
vaurioitunut, uunia ei saa kayttaa
ennen sen korjaamista patevan
henkilon toimesta.

— Ala kayta laitteen lasioven
puhdistamiseen hankaavia
tuotteita tai kovaa metallikaavinta,
silla nama voivat naarmuttaa
pintaa ja aiheuttaa
lasin rikkoutumisen.

— Al kayta hoyrypuhdistuslaitetta.

— Anna lasten kayttaa uunia
ilman valvontaa vasta sitten, kun
heidat on opastettu kayttamaan
uunia asianmukaisesti, jotta he
voivat kayttda uunia turvallisesti
ja ymmartaa vaarinkayton vaarat.



. 1 ASENNUS

ASENNUSPAIKAN JA KALUSTEASENNUKSEN VALINTA

L <70% 21.5>26
(am)
>850
<70*
>550

Tama laite on asennettava yli 850
mm lattiasta. Se voidaan asentaa
kalusteisiin asennuskuvassa nakyvalla
tavalla (kuva A).

Huomaa: Jos kalusteiden alaosa on avoin,
seinan ja uunin asennustason tason
etaisyys saa olla korkeintaan 70 mm*
(kuva B).

Ala kaytad laitetta heti (odota noin
1-2 tuntia) siirrettyasi sen kylmasta
paikasta lampimaan paikkaan, silla
kondensoituminen saattaa aiheuttaa
kayttohairion.

Keskita uuni kalusteisiin siten, ettd sen

» EE

ja vieressa olevan kalusteen valiin jaa
vahintdan 10 mm:n vali. Upotettaessa
uuni kalusteisiin ndiden materiaalin tulee
kestaa kuumuutta (tai ne on paallystettava
tallaisessa materiaalilla).

Tee pieni @ 2 mm reika kalusteiden seiniin
puun halkeamisen ehkaisemiseksi.
Asennuksen tukevuuden parantamiseksi
uuni voidaan Kkiinnittdd kalusteisiin 2
ruuvilla niille tarkoitettujen reikien kautta
(kuva C).



1 ASENNUS

SAHKOLIITANNAT

Sahkoturvallisuus on varmistettava
oikeanlaisella kalusteasennuksella.
Sahkoliitantd on tehtava ennen laitteen
asentamista kalusteisiin.

Uuni on varustettu 3-johtimisella (johdin 1,5
mm?; 1 vaihe + 1 nolla + maa) virtajohdolla
220~240 V -virransy6ttoon vakiomallisen
CEl 60083 -pistorasian kautta tai
virtakatkaisimen kautta asennusohjeen
mukaisesti.

Tarkista, etta:

- asennusteho on riittava (220-240
V~ 16 ampeeria). Jos asennuspaikan
sahkojarjestelma vaatii muutoksia laitteen
kytkemiseksi, ota yhteys valtuutettuun
sahkobasentajaan.

Laite on irrotettava virtalahteesta ennen
huoltotdita ja virta on katkaistava
sulakkeista tai sulakkeet on irrotettava.

E Varoitus:

Suojamaajohdin (vihred-keltainen) on
kytketty laitteen liittimeen ja se
tulee kytked asennettaessa maahan.
Jos uunissa ilmenee jotakin
tavallisuudesta poikkeavaa, irrota laite
sahkoverkosta tai katkaise virta laitteen
sulakkeesta.

E Varoitus:

Vastuumme ei kata vahinkotapauksia,
jotka johtuvat siité, ettd maajohdinta ei
ole kytketty maahan tai vialliseen taikka
vadraan maaliitdntaan tai jos kytkentoja
ei ole tehty asianmukaisesti.

Sininen
johto

Neut-
raali

(N)

Maa

D

@sta, ruskea tai
punainen johto
Vihreé/keltainen johto

j
m Varoitus:

Asennus tulee sallia vain pateville
asentajille tai teknikoille.




. 2 YMPARISTO

YMPARISTONSUOJELU

Laitteen pakkausmateriaalit ovat
kierratettavia. Tue kierratysta ja suojele
ymparistéa viemalld pakkausmateriaalit
niille  tarkoitettuihin  kunnallisiin
kerayspisteisiin.
Laite sisaltaa monia
kierratyskelpoisia materiaaleja.
Se on merkitty talla logolla, joka
iimaisee, ettad kaytettyja laitteita
ei saa sekoittaa muiden
I jitteiden kanssa. Valmistajan
jarjestdama laitteiden kierratys

toteutetaan nain parhaissa olosuhteissa
voimassa olevan sahko- ja
elektroniikkajatteita koskevan
eurooppalaisen direktiivin mukaisesti. Ota
yhteys paikkakuntasi jatehuoltoon tai
jalleenmyyjaasi saadaksesi tietoa
asuinpaikkasi lahelld sijaitsevista
kaytettyjen laitteiden kerayspisteista.

Kiitdmme sinua ymparistdn suojelemiseksi
tekemastasi yhteistyosta.
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e Peltitasoristikot (3 korkeutta kaytettavissa)

0 Ohjauspaneeli
e Valo

. 3 LAITTEEN KUVAUS




. 3 LAITTEEN KUVAUS

OHJAUSPAINIKKEET JA NAYTTO

Ad o

® >
ha | Iﬂ‘” L
ARG
O nayts @ rainikkeella  varustettu

valintakiekko (ei irrotettavissa) :
- Kiekkoa kaantamalla voit valita
ohjelman sekéa suurentaa ja pienentaa
arvoja.
- Kiekon keskustaa painamalla voit
valita toiminnon.

Uunin pyséytyspainike @ [>3° Mikroaaltouunitoiminnon

(pitka painallus) pikakaynnistyspainike
(1000W +30s)
ﬂw Lampédtilan ja tehon asetukset

Paluupainike

|

Painike - Kypsennyksen kestoaika
ajastin é @ | ohjelmoitu kaynnistys

PAINIKKEIDEN LUKITSEMINEN

Paina samanaikaisesti paluupainiketta T ja A -painiketta, kunnes symboli E] iimestyy nayttoon.
Ohjauspainikkeiden lukitseminen on mahdollista uunin toiminnan aikana ja uunin ollessa
pois toiminnasta.

HUOMAA: vain pysaytyspainike @ on kaytettavissa

Ottaaksesi ohjauspainikkeet jalleen kayttddn paina paluupainiketta ¥ ja painiketta é
kunnes lukkosymboli m haviaa naytolta.

PYORIVAN ALUSTAN HALLINTA

Jos alustalla ei ole mielestasi tarpeeksi tilaa pyoria uunissa, voit pysayttaa pyorivan
alustan ennen ohjelmaa tai sen aikana.

Paina samanaikaisesti painikkeita > ja 4" muutaman sekunnin ajan.

Symboli <= ndkyy naytolla.

Pyorivan alustan uudelleenaktivointi:

Paina uudelleen samanaikaisesti painikkeita muutaman sekunnin ajan, kunnes symboli
<« haviaa naytolta.

» E) 11




. 3 LAITTEEN KUVAUS

LISAVARUSTEET (MALLIKOHTAISET)

- Kaatumisen estava turvaritila.
Silla voi paahtaa, ruskistaa tai grillata.

Ritildd ei saa missadan tapauksessa
kayttdd muiden metallisten astioiden
kanssa mikroaaltouunitoiminnon, grilli
+ mikroaaltotoiminnon tai kiertoilma +
mikroaaltouunitoiminnon aikana.

Voit kuitenkin lammittda ruokaa
alumiinipakkauksessa eristamalla

pakkauksen ritilasta lautasen avulla.

- Monikayttéinen emaloitu paistopelti,
uunipannu, 45 mm

Sita voi kayttda vesihaudekypsennykseen
tayttamalld sen puoliksi vedelld
kiertoilmatoiminnon aikana. Sita voi kayttaa
kypsennysastiana.

- Ritila + emaloitu vuoka

Paistamiseen ja kypsennysnesteen
keraamiseen, aseta ritila uunipannun
paalle.

- Peltitasot
2 peltitasoa mahdollistaa ritilan kayton 3
tasolla.




. 3 LAITTEEN KUVAUS

LISAVARUSTEET (MALLIKOHTAISET)

PYORIVA ALUSTA

Pyoriva alusta tarjoaa ruoan tasaisen
kypsennyksen ilman manipulointia.

Alusta pydrii molempiin suuntiin. Jos
alusta ei pyori, tarkista etta kaikki osat ovat
oikeilla paikoillaan.

Alustaa voi kayttda kypsennysastiana.
Poista alusta kayttamalla uunin sisalla
olevia paasyalueita.

Lasialusta pyorii
ansiosta.

Jos irrotat pydritysmekanismin, varo, ettei
vetta paase moottoriakselin reikaan.

Muista laittaa pydritysmekanismi, rullakeha
ja pyoriva lasialusta takaisin paikoilleen.

TOIMINTAPERIAATE

Mikroaaltouuni toimii sahkdmagnesettisilla
aalloilla. Niitd esiintyy yleisesti
ymparistdssamme: radioaallot, valo tai
infrapunasateet.

Niiden taajuus on

2450 MHz.

Niiden kayttaytyminen:

 Metallit heijastavat niita.

* Ne lapaisevat kaikkia muita materiaaleja.

* Vesi-, rasva- ja sokerimolekyylit
absorboivat niita.

Kun ruoka altistetaan mikroaalloille,
molekyylit liikkuvat nopeasti, mika

pyoritysmekanismin

Ala pyoritéd lasialustaa kasin, silla
pyoritysmekanismi voi vaurioitua. Jos
alusta pyorii virheellisesti, tarkista ettei
alustan alla ole tuntemattomia esineita.

Kun alusta on pysaytysasennossa,
uunissa voi kayttda suurikokoisia astioita.

Tassa tapauksessa astiaa on pyoritettava
tai sen sisaltéd on sekoitettava ohjelman
puolivalissa.

aiheuttaa lampenemista.

Aaltojen lapaisysyvyys ruokaan on noin
2,5 cm. Jos ruoka on paksumpaa, ruoan
sisus kypsenee perinteisen kypsennyksen
tapaan ldammon johtumisen seurauksena.

On hyva tietdd, ettd aallot aiheuttavat
ruoan sisallad yksinkertaisen lampoilmion,
eivatka ne ole haitallisia terveydelle.

13



. 4 KAYTTOONOTTO JAASETUKSET

ENSIMMAINEN KAYTTOONOTTO

- Valitse kieli
Ensimmaisen kayttédnoton aikana
valitse kieli kddntamalla valintakiekkoa ja
painamalla sité vahvistaaksesi valintasi.

- Kellonajan saato

Saada tunnit ja minuutit kdantamalla
valintakiekkoa ja vahvista valinta
painamalla.

Uunisi nayttaa kellonajan.

ENSIMMAINEN KAYTTOONOTTO

- Valitse valintakiekolla paavalikossa
"ASETUKSET” ja vahvista valinta. Voit
tehda useita asetuksia.

Valitse haluamasi asetus valintakiekkoa
kaantamalla ja vahvista.

S&aada sitten asetukset ja vahvista ne.

- Kellonaika
Muokkaa kellonaikaa ja vahvista.
Muokkaa sen jalkeen minuutit ja
vahvista uudelleen. Jos uunisi on paalla,
kellonaika paivittyy automaattisesti.

- Aani

Uunistasi kuuluu &ania, kun kaytat
painikkeita. Jos haluat pitaa aanet paalla,
valitse ON. Jos haluat poistaa danet
kaytosta, valitse OFF ja vahvista.-

- Kirkkaus
Valitse haluamasi kirkkaustaso.

- Valmiustila
Voit myds saataa naytén valmiustilan:

ON-asento, naytté sammuu tietyn ajan
kuluttua.

OFF-asento, kirkkaus heikkenee tietyn
ajan kuluttua.

- Kieli
Valitse kieli ja vahvista.

- DEMO-tila
Uunisi oletustila on normaali
kypsennystila.

Jos uunin DEMO-tila on paalld (ON-
asento), kaupoissa kaytetty tuotteiden
esittelytila on kaytéssa, ja uuni ei
lampene.

- Vianmaaritys
Jos havaitset ongelmia, voit kayttaa
Vianmaaritys-valikkoa.

Kun otat yhteyden huolto- ja
varaosapalveluun, sinulta kysytaan
vianmaaritysvalikossa nakyvia koodeja.

14



. 5 MANUAALINEN KYPSENNYSTILA

»EE

KYPSENNYKSEN KAYTTO 6

Tassa uunissa on 3 kypsennystilaa, joiden asetuksia voi saataa:

- Mikroaaltouunitoiminto.

- Yhdistetyt mikroaaltouunitoiminnot (mikroaaltouuni + perinteinen kypsennys).

- Perinteiset kypsennystoiminnot.

MIKROAALTOUUNITOIMINTO

m Varoitus:

Al3 kdytd emaloitua vuokaa.

Asento Teho

Kayttd

m Mikroaaltouuni 1o w

Juomien veden ja paljon nestetta sisaltavien
ruokien nopea l[ammitys.

Paljon vetta sisaltavien ruokien kypsennys
(keitot, kastikkeet, tomaatit jne.).

Tuoreiden tai pakastevihannesten

800 W/900 W
kypsennys

500 W Kalojen tai ayriagisten kypsennys. Lammitys
2 tasolla.
Kuivien vihannesten kypsennys matalalla
lammodlla. Munaa sisaltavien herkkien
ruokien lammitys tai kypsennys.

400 W/300 W Maitotuotteiden ja hillojen kypsennys
matalalla [Ammalla.

200 W Manuaalinen sulatus. Voin tai jaateldn
pehmentaminen.

100 W Kermaa sisaltavien jalkiruokien sulatus.

Sulatus 200w Herkkien ruokien sulatus

m Lammitys 500 W

Herkkien ruokien lammitys tai kypsennys

15



. 5 MANUAALINEN KYPSENNYSTILA

Huomio: Kun kaytat yhdistettyd mikroaaltouunitoimintoa, voit kdyttda ema-
loitua uunipannua ritilin kanssa.

YHDISTETYT MIKROAALTOUUNITOIMINNOT

Asento Suositeltu L° ja teho Kaytto
mini - maxi

Pikakypsennys 200 °C Téassa toiminnossa yhdistyy mikroaaltouu-
50 °C—200 °C nikypsennys ja kiertoilmakypsennys, mika
sdastaa huomattavasti aikaasi.

300 W Suositellaan astialle asetetun lihan, kanan
100 W—300 W ja paistin kypsennykseen.

Talld toiminnolla voit kayttdd samaan

Grilli + 3 . : .

mikroaaltouuni 1-4 aikaan grillid ja mikroaaltouunia, mika
tarjoaa nopean kypsennyksen.

500 W Talla toiminnolla voit kypsentaa ja

100 W—700 W ruskistaa ruokia, kuten gratiineja ja lihaa.

Sitéd voi kayttdd ennen kypsennysta tai
sen jalkeen, riippuen reseptista.

PERINTEINEN KYPSENNYSTOIMINTO

Asento L° ja teho Kaytto
mini - maxi

Kiertoilma* 200 °C Suositellaan valkoisen lihan, kalan ja
50 °C-220 °C vihannesten pehmeyden sailyttamiseen

Grilli + Puhallin 200 °C Linnunliha ja mehevat tai rapeat paistit
50 °C-200 °C kaikilla liesitasoilla.

Kalapalojen mehevyyden sailyttdmiseen

Grilli 2 Suositellaan grillille asetettujen kyljysten,
1-4 makkaroiden, leipaviipaleiden ja
katkarapujen grillaamiseen.

*Kypsennystila standardin EN 60350-1: 2016 mukaisesti vastaten EU-asetuksen UE/65/2014
mukaisia tuotteen energiamerkkiin liittyvia vaatimuksia.
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. 5 MANUAALINEN KYPSENNYSTILA

KYPSENNYKSEN KAYNNISTYS

PIKAKYPSENNYS
Naytdssa saa nakya vain kello. Se ei saa
vilkkua.
Kaanna valintakiekkoa, kunnes olet
valinnut haluamasi kypsennystoiminnon,
ja vahvista valinta.

LAMPOTILAN MUOKKAUS

- Paina painiketta ﬂl Lampdtila vilkkuu,
jolloin voit tehda asetukset.

- Sdada lampdétilaa kaantamalla
valintakiekkoa ja valinta painamalla.

- Esimerkki: 180 °C.

MUOKKAA TEHOA
- Paina painiketta, teho (300 W) vilkkuu,
jolloin voit tehdd asetukset.

- S4ada teho valintakiekolla.
- Esimerkki: 200 W.
- Hyvéksy valinta painamalla valintakiekkoa.

KESTON OHJELMOINTI
Suorita pikakypsennys ja paina sitten ®
, kypsennyksen kesto vilkkuu, jolloin voit
tehda asetukset.

Kaanna valintakiekkoa kypsennyksen
keston valitsemiseksi. Vahvista valinta
painamalla.

Uuni on varustettu “SMART ASSIST”
-toiminnolla, joka suosittelee muokattavissa
olevaa kestoaikaa valitun kypsennystilan
mukaan.

Kypsennysaika tallennetaan
automaattisesti muutaman sekunnin
jalkeen.

KYPSENNYKSEN PAATTYMISEN SAATO
(ohjelmoitu kdynnistys)

Voit muokata tatd kypsennyksen
paattymisaikaa, jos haluat, ettd se
ohjelmoidaan, painamalla kaksi kertaa
painiketta ®. Syéta sitten kypsennyksen
paattymisaika kdantamalla valintakiekkoa ja
vahvista.

Kun olet valinnut paattymisajan, hyvaksy
valinta. Animaatio ilmestyy nayttéén
ja ilmoittaa sinulle kypsennyksen
paattymisajan.

HUOM: Voit kaynnistda kypsennyksen
valitsematta kestoa tai paattymisaikaa.
Tassa tapauksessa, kun arvioit ruuan
olleen uunissa riittavan pitkdan, sammuta
uuni (katso kappale "Meneillaan olevan
kypsennyksen pysayttaminen”).

MENEILLAAN OLEVAN KYPSENNYKSEN
PYSAYTTAMINEN
Voit lopettaa meneilladn olevan
kypsennyksen painamalla valintakiekkoa.
Nayttéon ilmestyy « LOPETA»

Vahvista valinta painamalla valintakiekkoa.
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. 6A UTOMAATTINEN KYPSENNYSTILA

RUOKA-AINELUOKKIEN ESITTELY

Valitse valintakiekolla paavalikossa «AUTOMAATTINEN KYPSENNYS

tai

AUTOMAATTINEN SULATUS» ja vahvista valinta. Sinulle ehdotetaan eri ruoka-

aineluokkia (katso taulukko):

RUOKA-AINEET

TUOREET KUITUKASVIT

TUOREET VIHANNEKSET

PAKASTEVIHANNEKSET

LINNUNLIHA PIKA (YHDISTETTY TOIMINTO)

NAUTA PIKA (YHDISTETTY TOIMINTO)

KALA

TUORE PITSA (YHDISTETTY TOIMINTO)

PAKASTEPITSA PIKA (YHDISTETTY TOIMINTO)

PAKASTEPITSA (PERINTEINEN KYPSENNYS)

TUORERUOAT PIKA (MIKROAALTOUUNI)

TUOREET VALMISRUOAT

PAKASTERUOAT PIKA

SUOLAISET PIIRAKAT

PIIRAAT

PERUNAGRATIINI

RUOKA-AINEET
LEIPA
VALMISRUOAT
LIHARUUAT
LINNUNLIHA
KALA
18
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. 7MUUT TOIMINNOT

AJASTINTOIMINTO

Voit kayttaa tata toimintoa, kun uuni on
pysaytetty tai kypsennyksen aikana.

- Paina painiketta é .

Aseta munakello sopivaan aikaan
kaantamalld valintakiekkoa ja vahvista
valinta, jolloin munakelloaika alkaa juosta.

Kun aika on kulunut, kuulet aanimerkin.
Sammuta se painamalla mitd tahansa
painiketta.

HUOM: Voit
ohjelmoinnin.

muuttaa tai peruuttaa

Paina uudelleen painiketta & , muokkaa
aikaa tai peruuta saatamallda OmO00s. Voit
pysayttaa myods ajastimen sen toiminnan
aikana painamalla valintakiekkoa.

. 8 HUOLTOTOIMET

ULKO- JA SISAPINTOJEN PUHDISTAMINEN

Suosittelemme, ettd puhdistat uunin
saanndllisesti ja poistat kaikki ruoan tahteet
laitteen sisa- ja ulkopuolelta. Kayta kosteaa
pesusienta, johon on lisatty saippuaa. Jos
laitetta ei pidetd puhtaana, sen pinta voi
vaurioitua, mika vaistamatta lyhentaa laitteen
kayttdikaa ja voi aiheuttaa vaaratilanteita.

Jos luukku tai luukun tiiviste on vaurioitunut,
uunia ei saa kayttda ennen kuin pateva
henkilé on huoltanut sen.

Hankaavien tuotteiden, alkoholin tai
laimennusaineiden kayttéa ei suositella. Ne
voivat vaurioittaa laitetta.

Jos uuni haisee tai se on likainen, kiehauta
mukissa vettd, johon on lisétty sitruunaa tai
viinietikkaa, 2 minuutin ajan ja puhdista uunin
seinat pienella maaralla astianpesuainetta.

Irrotettava alusta on helppo puhdistaa.
Poista alusta kayttamalla uunin sisalla olevia
paasyalueita. Jos irrotat pydritysmekanismin,

varo, ettei vettd paase moottoriakselin
reikdan. Muista laittaa pyoéritysmekanismi,

rullakehd ja pyo6rivd alusta takaisin
paikoilleen.
mVaroitus
Ala kayta laitteen lasiluukun

puhdistamiseen hankaavia tuotteita,
hankaussienta tai kovaa metallikaavinta,
silla nama voivat naarmuttaa pintaa ja
rikkoa lasin.

LAMPUN VAIHTAMINEN

Ota yhteys huolto- ja varaosapalveluun
tai patevaan merkin valtuuttamaan
ammattilaiseen kaikissa lampulle
suoritettavissa toimenpiteissa.
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. 9 VIANMAARITYS JA KORJAUS

Kysymykset Vastaukset ja ratkaisut

- Naytolla néakyy kirjaimella ”F” alkava | Uuni on havainnut toimintahairion.
vikakoodi. Katkaise virta uunista 30 minuutin ajaksi.

Jos vikakoodi nakyy edelleen, irrota uuni virransyotosta
vahintdan 1 minuutin ajaksi. Jos vika ei poistu, ota yhteys
huolto- ja varaosapalveluun.

- Uuni ei lampene. Tarkista uunin virtakytkenta ja etté uunia ei ole kytketty irti
sulakkeesta. Tarkista, ettei uunia ole asetettu "DEMQ”-tilaan
(katso asetukset-valikko).

Uunin valo ei toimi. Vaihda lamppu tai sulake. Tarkista, ettd uuni on kytketty
paalle. Katso lampun vaihtamista koskeva kappale.

- Uunin jaahdytyspuhallin jatkaa toimintaansa | Tdma on normaalia, jadhdytys jatkuu korkeintaan tunnin
uunin sammuttamisen jalkeen. ajan ruuanvalmistuksen loputtua uunin tuulettamiseksi.
Jos tuuletus jatkuu pitempaan, ota yhteys huolto- ja
varaosapalveluun.
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TOIMINTATESTAUS STANDARDIN CEI/EN/NF EN 60705 MUKAISESTI

Sahkoalan kansainvalinen standardisointijarjestd, SC.59K, on laatinut nimellisen normin
erilaisilla mikroaaltouuneilla suoritetuille suorituskyvyn vertailutesteille. Suosittelemme
seuraavaa télle laitteelle:

Testi Maara Aika Tehon Astiat/Vinkit
noin valitsin
Munavanukas 1000 g 16-18 min 500 W Pyrex 227
(12.3.1) Pyorivalla alustalla
Savoijin 4759 6—7 min 700 W Pyrex 827
Kakku (12.3. Pyérivalla alustalla
Mureke 900 g 14 min 700 W Pyrex 838
(12.3.3) Peitd muovikelmulla.
Pyérivalla alustalla
Sulata 500 g 11-12 min 200 W Matalalla lautasella
liha Pydrivalla alustalla
(13.3)
Sulata 2509 6—7 min 200 W Matalalla lautasella
vadelmat Pyédrivalla alustalla
(B.2.1)
Peruna- 1100 g 23-25 min Mieto grilli Pyrex 827
gratiini +700 W Pydrivalla alustalla
(12.3.4)
Broileri 1200 g 24-26 min Voimakas grilli | Aseta ritilalle
(12.3.6) + 500 W + emaloituun vuokaan.
Laita tasolle 1 alkaen alaosasta
Kaanna puolessa valissa
35-40 min Kierto- Emaloidussa saviastiassa
ilma Aseta ritilélle, joka on laitettu
200 °C tasolle 1 alkaen alaosasta
+200 W
Kakku (12.3.5) 700 g 20 min Kierto- Pyrex 828
ilma Aseta ritila tasolle 1
220°C
+200 W







KEDVES UGYFELUNK!

On most vasarolt egy De Dietrich terméket. Ez a valasztas éppugy tikrozi az On
magas szintl igényeit, mint a francia életméd iranti fogékonysagat.

A vallalat tobb mint 300 év alatt megszerzett szakértelme letéteményeseként a De
Dietrich alkotasai a konyhamiivészet szolgalataban a tervezés, a hitelesség és
a technoldgia egységét testesitik meg. Készilékeink a legkivalobb anyagokbdl,
kifogastalan kivitelezési minéséggel késziinek.

Biztosak vagyunk benne, hogy ez a magas szinvonalu kivitelezés lehet6évé teszi a
konyham(ivészet szerelmeseinek, hogy kifejezzék tehetségiiket.

ADe Dietrich fogyasztéi ligyfélszolgalata a rendelkezésére all, hogy valaszoljon minden
kérdésére és javaslatara, biztositva az On igényeinek magas szintii teljesitését.
Megtiszteltetés szamunkra, hogy partnerei lehetiink a konyhaban, és kdszonjik a
belénk vetett bizalmat.

iy A franciaorszagi Orléansban és Venddme-ban talalhaté gyaraiban

&O 8 a De Dietrich folyamatosan a kivalésagra torekszik, és tokéletesen

m}a §  kidolgozott termekeinek tervezése soran a kivételes szakértelmet

ey 9‘5 g  orokitimeg. Szamos haztartasi készulékink rendelkezik az Origine
RA &

France Garantie tanusitvannyal, ami azt jelzi, hogy a termékek
I Franciaorszagban készlltek.

Ez a jelolés nemcsak a készilékeink mindségét és tartéssagat garantalja, hanem a
nyomon kovethet&séget is, igy egyértelm{i és objektiv mdédon jelzi a szarmazasukat.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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BIZTONSAG ES FONTOS OVINTEZKEDESEK

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK, OLVASSA EL FIGYELMESEN, ES
ORIZZE MEG A KESOBBI HASZNALAT CELJARA.

Jelen Utmutato elektronikusan letdltheté a marka internetes honlapjarol.

Amikor megkapja a készulléket,
csomagolja vagy csomagoltassa ki
azonnal. Ellenérizze az altalanos
megjelenését. Tegye meg az
esetleges irdasos megjegyzéseket
a szallitéjegyen, amelynek megbrzi
egy peldanyat.

m Ezt a késziléket a padlotol
850 mm-nél nagyobb magassagban
kell felszerelni.

— A készuléket a tulmelegedés
elkerllése érdekében nem szabad
dekorativ ajto mdgé felszerelni.

— A sutét helyezze a butorban
kozépre, biztositva legalabb 10 mm
tavolsagot a szomszédos butortdl.
A beépitésre szolgald butor anyaganak
héallonak kell lennie (vagy ilyen
bevonattal kell rendelkeznie). A
fokozottabb stabilitas érdekében
régzitse a siitét a butorhoz 2 csavarral a
sutd oldalso tartdin erre a célra szolgald
furatokon keresztl.

mBiztositani kell a készulék
lecsatlakoztatasat a villamos
halozatrdél, egy kapcsold beépitésével
a fix vezetékekbe, a felszerelési
utmutatonak megfeleléen.

»Ed

— Ha a tapkabel megsértlt, a gyartonak,
a gyarto szervizszolgalatanak vagy egy
hasonld képzettségl szakembernek
kell kicserélnie a veszélyek elkerllése
érdekében.

m FIGYELMEZTETES:
Szakképzett személyen kival barki
mas szamara veszélyes olyan
karbantartasi vagy javitasi miveletek
elvégzése, mely a mikrohullamu
energianak vald kitettség ellen
védelmet nyujté fedél levételével jar.
— Akeészilék zart ajté mellett végzett
fézésre alkalmas.

— A Kkészilék haztartasi vagy
annak megfeleld jellegl hasznalatra
szolgal, példaul: Uzletek, irodak
€s egyéb szakmai kornyezetek
személyzete részére fenntartott
munkahelyi étkez6helységben
valé hasznalat; Gzemekben valo
hasznalat; szallodak, motelek
€s egyeéb, szallashely jellegl
kérnyezetek vendégei altali
hasznalat; vendégszoba tipusu
szallashelyeken torténd hasznalat.

— Ezt a készlléket hasznalhatjak 8
éves vagy annal idésebb gyermekek,
és csoOkkent fizikai, érzékszervi
vagy mentalis képességd,



BIZTONSAG ES FONTOS OVINTEZKEDESEK

tapasztalatokkal és ismeretekkel nem
rendelkez6 személyek, amennyiben
biztonsagos médon megtanitottak a
készillék hasznalatara és tisztaban
van az esetleges kockazatokkal.

— Ne hagyja, hogy gyerekek
jatsszanak a készllékkel. A tisztitasi és
karbantartasi mlveleteket gyermekek
nem végezhetik felligyelet nélkal.

— Gondoskodjon a gyermekek
fellgyeletérdl, és ne engedje 6ket
jatszani a készulékkel.

m FIGYELMEZTETES:

A készllék és elérheté részei
felforrésodnak a hasznalat soran.
Ugyeljen arra, hogy a siitd belsejében
elhelyezkedé melegitéelemeket ne
érintse. A 8 év alatti gyermekeket tavol
kell tartani, amennyiben folyamatos
feligyeletik nem biztositott.

m FIGYELMEZTETES:

Ha a készulék kombinalt médban
Uzemel, akkor ajanlott, hogy a
gyermekeknek kizarolag felnéttek
feligyelete mellett hasznaljak a
sut6t, a keletkezé hdmérséklet miatt.

— Csakis a mikrohullamu sutében
valé hasznalatra alkalmas eszkdzdket
hasznéljon. Az ételek és italok fém
edényeinek hasznalata a mikrohullamu
sUtés soran nem megengedett.

»Ed

— A mikrohullamu suté élelmiszerek
és italok melegitésére alkalmas.
Elelmiszerek vagy textilnemi
szaritasa, valamint melegitéparna,
papucs, szivacs, nedves textiinemd
vagy egyéb hasonlé cikkek
melegitése égési sérlilés-, gyulladas-
vagy tlzveszéllyel jar.

m FIGYELMEZTETES:
Afolyadékokat és egyéb élelmiszereket
nem szabad |égmentesen lezart
edényekben melegiteni, mert fennall a
felrobbanasuk kockazata.

— Amikor mianyag- vagy
papirdobozban melegiti az
élelmiszereket, fél szeme legyen a
sutén, a gyulladasveszély miatt.

— Ha flst jelenik meg, allitsa le vagy
huzza ki a sUt6t, és az esetleges
langok elfojtasa érdekében hagyja
csukva az ajtajat.

— Az innivaldk mikrohullammal valo
melegitése a forrasban lévé folyadék
késbbbi hirtelen kibugyogasahoz
vezethet, ezért az edény kezelése
soran meg kell tenni a szikséges
dvintézkedéseket.

— A cumisuvegek és bébiételes Uvegek
tartalmat fel kell kavarni vagy razni, és
fogyasztas el6tt a hémérsékletiiket
ellenérizni kell, az égeési sérulések
elkerUlése érdekében.
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— Mikrosutében nem ajanlott
a tojasokat a héjukban vagy a
keménytojast egészben melegiteni,
mivel hajlamosak felrobbanni, még
a f6zés befejezését kdvetden is.

— Ajanlatos a sutét rendszeresen
tisztitani, és mindenféle
etellerakodast eltavolitani.

— Ha a késziulék tisztasagat
nem tartjdk fenn megfelel6en,
a felulete karosodhat, ami
visszafordithatatlan hatassal van a
készulék élettartamara, és veszélyes
helyzethez vezethet.

m FIGYELMEZTETES:

Ha az ajté vagy az ajté csukldja
megsérult, a sitét nem szabad
mikddésbe hozni addig, amig
szakember meg nem javitotta.

— A sUt6 Uvegajtajanak tisztitasara ne
hasznaljon suroldszert vagy fémdorzsit,
ami megkarcolna a fellletét, és az Gveg
szétpattanasahoz vezethetne.

— GOztisztitd készlléket ne hasznaljon.

— Ne engedje, hogy gyermekek
feligyelet nélkll hasznaljak a sitét,
kivéve, ha megfelel§ utasitasokat
kaptak, amelyek lehetévé teszik
szamukra a suté biztonsagos
hasznalatat, és a helytelen hasznalat
veszélyeinek megértését.

»EE 6



. 1 TELEPITES

AZ ELHELYEZES MEGVALASZTASA ES BEEPITES

L <70% 21.5>26
(am)
>850
<70*
>550

Ezt a késziléket a padlotél 850 mm-nél
nagyobb magassagban kell felszerelni.
Beszerelhet6 fluggdleges elrendezési
buatorba a szerelési abranak megfeleléen
(A abra).

Figyelem: ha a butor alja nyitott, a fal és
a sUtét tartd vizszintes butorfelllet, kdzotti
tavolsagnak legfeljebb 70 mm-nek* kell
lennie (B abra).

Ne hasznalja a készilékét azonnal (csak
korilbelul 1-2 o6ra elteltével), ha hideg
helyr6l meleg helyre vitte at, mivel a
paralecsapodas Uzemzavart okozhat.

A sitét helyezze a butorban kdézépre,
biztositva legalabb 10 mm tavolsagot
a szomszeédos butortdl. A beépitésre
szolgalé butor anyaganak hdéallonak
kell lennie (vagy ilyen bevonattal kell
rendelkeznie).

El6zetesen készitsen @ 2 mm atmérdja
furatot a butor oldalaba, hogy megel6zze
a fa szétpattanasat.

A fokozott stabilitas érdekében rogzitse a
sUt6ét a butorhoz 2 csavarral, az erre a célra
kialakitott lyukakon keresztul (C abra).



1 TELEPITES

ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS A HALOZATBA

Az elektromos biztonsagot megfeleld
beépitéssel kell biztositani. Az elektromos
bekotést a készulék butorba helyezése
elétt kell elvégezni

Asltd szabvanyos tapkabellel van felszerelve,
amely harom 1,5 mm? keresztmetszet(i
vezetéket tartalmaz (1 fazis + 1 nulla +
foldelés), amelyet a 220~240 voltos halézatra
kell csatlakoztatni szabvanyos IEC 60083
csatlakozoaljzaton vagy omnipolaris
levalaszté berendezésen keresztll, a
telepitési eléirasoknak megfeleléen.

Ellenérizze, hogy:

— a telepités teljesitménye elegend6 (220-
240 V~ 16 A). Ha az On lakéhelyének
elektromos halézatat modositani kell
a készllék csatlakoztatasahoz, hivjon
szakképzett villanyszerel6t.

A karbantartasi miveletek soran a
készliléket le kell valasztani az elektromos
halézatrdl, a biztositékokat le kell kapcsolni
vagy ki kell venni.

E Figyelem:

A védovezeték (zold-sarga) a késziilék @
kapcsahoz van kotve, és csatlakoztatni
kell a berendezés foldeléséhez.

Ha a siiténél barmiféle rendellenesség
lép fel, huzza ki a késziiléket, vagy
vegye ki a siité bekotési vezetékéhez
tartozo biztositékot.

E Figyelem:

Nem vallalunk felel6sséget olyan
baleset vagy esemény kapcsan, amely
a foldelés elmulasztasa, hibas vagy
helytelen kialakitasa, valamint a nem
megfelel6 bekotés miatt kovetkezik be.

Kék vezeték —‘

Fekete, barna / Foldelés
L vagy piros
vezeték

Zold/sarga vezeték

m Figyelem:

A beszerelést szakképzett szerelonek
és technikusnak kell elvégeznie.




2 KORNYEZET

A KORNYEZET TISZTELETBEN TARTASA

A moso6gép csomagoldanyagai
ujrahasznosithaték. Vegyen részt
Ujrahasznositasukban, és jaruljon hozza a
kornyezet védelméhez azzal, hogy az erre
a célra szolgald helyi gyljtékbe dobja ki
ezeket.
Az On készilléke szamos
Ujrahasznosithaté anyagot is
tartalmaz. Ezért van ezzel
a logoval megjeldlve, ami azt
jelzi Onnek, hogy a hasznalt
I készilékeket nem szabad

a tébbi hulladék kdzé tenni. A készllékek
gyart6 altal megszervezett Ujrahasznositasa
igy a lehetd legjobb feltételekkel valdsul
meg, az elektromos- és elektronikuseszkdz-
hulladékokrol szél6 hatalyos eurdpai
iranyelvnek megfeleléen. A lakéhelyéhez
legkdzelebb es6 elhasznalt készllékek
gyUjtépontjairél érdeklédjon a helyi
onkormanyzatnal vagy a viszonteladojanal.
Kdszonjik, hogy részt vesz a kérnyezet
védelmében.
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. 3 AKESZULEK BEMUTATASA

A VEZERLES ES A KIJELZO

Ad o

o >
ham Iﬂ‘” L
ARG
° Kijelzé e Forgégomb kbézépen megnyomhaté

(nem leszerelhetd)

- elforgatasaval kivalaszthatok a programok
illetve az értékek novelheték vagy
csokkenthetok;

- kdzépen torténd megnyomasaval lehetévé
teszi az egyes miveletek jovahagyasat.

A siité kikapcsol6 gombja @ [>3° Gyors beinditas gomb mikrohullamu
(tartsa hosszan lenyomva) suté funkcié (1000 W + 30 mp)
Vissza gomb Hoémérséklet és teljesitmény
9| Qv | beanitasa
Idézitd Etel elkészitési id6 /
gomb é C) késleltetett inditas gomb

VEZERLES RETESZELESE

Nyomja meg egyszerre a Vissza *1 és a & gombot egészen addig, amig meg nem
jelenik a E] kijelzdn.

A vezérlés reteszelése sités alatt és a siit6 kikapcsolt allapotaban is elérhetd.
MEGJEGYZES: ilyenkor csak a @ kikapcsolé gomb marad aktiv.

A vezérlés reteszelésének feloldasahoz egyidejiileg tartsa lenyomva a vissza *és a A
gombot, egészen addig, amig a lakat E] el nem tlinik a kijelz&rél.

FORGOTANYER KEZELESE

Ha ugy itéli meg, hogy a sutében nincs elég hely a szabad forgashoz, akkor a program
futasa el6tt vagy kdzben ledllithatja a forgotanyért.

Nyomja meg egyidejileg néhany masodpercre a > és & gombokat.

A <« szimbolum megjelenik a kijelzén.

A forgotanyér Ujraaktivalasa:

Ujra nyomja meg egyidejiileg néhany masodpercre a gombokat, egészen addig, amig a
<> szimbdlum el nem tinik a kijelzén.

» E) 11




. 3 AKESZULEK BEMUTATASA

TARTOZEKOK (MODELLTOL FUGGOEN)

- Billenésbiztos grillracs.
Hasznalhato piritasra, pirosra siitésre vagy
grillezésre.

A grillrdcsot semmiképpen nem szabad
mas fémedényekkel egyutt hasznalni a
mikrohullam, a grill + mikrohulldam vagy a
hélégkeverés + mikrohullam funkcié esetén.

Megmelegithet azonban egy
aluminiumkosarkaban [évd élelmiszert ugy,

hogy egy tanyér segitségével elszigeteli

a grillracstol.

- Tobb célra felhasznalhaté zomancozott
tal, 45 mm-es tepsi
Hasznalhatdé vizzel félig megtdltve,
vizfurd6ben valo sutésre, hdlégkeveréses
modban. Sutétalként is hasznalhato.

- Grillracs + zomancozott tal
Slitéshez és a pecsenyeszaft
Osszegylijtéséhez helyezze a grillracsot
a tepsire.

- A szintemel6k
2 beakaszthaté szintemeld teszi
lehetévé, hogy a grillracsot 3 kildénb6zé
magassagban hasznalja.




. 3 AKESZULEK BEMUTATASA

TARTOZEKOK (MODELLTOL FUGGOEN)

A FORGOTANYER

A forgotanyér lehetévé teszi az ételek
egyenletes elkészitését beavatkozas nélkiil.
Egyforman forgathatd mindkét iranyba. Ha
nem forog, ellendrizze, hogy minden elem
megfelelen a helyén van-e.

Sutétalként hasznalhatd. A kivételhez az erre
a célra a sUt6térben kialakitott terlletnél fogja
meg.

Az (vegtalca forgasat a meghajtd teszi
lehetdvé.

Ha kiveszi a meghajtét, ne hagyja, hogy viz
jusson a motortengely mélyedésébe.

MUKODESI ELV

A f6zéshez hasznalt mikrohullamok
elektromagneses hullamok. Folyamatosan
jelen vannak koérnyezetinkben, példaul
radiohulldmokban, fényben vagy az
infravords sugarakban.

Frekvenciajuk a

2450 MHz-es savban helyezkedik el.
Viselkedésk:

* Fémrdl visszaverédnek.

* Minden mas anyagon athatolnak.

« A viz, zsir és cukormolekulakban
felszivodnak.

Ne feledje visszatenni a meghajtét, a gérgés
tartét és a keramialap forgétalcat.

Ne probalja meg kézzel forgatni az Uvegtalcat,
mert megsérilhet a meghajtérendszer. Rossz
forgas esetén lgyeljen arra, hogy ne legyen
idegen test a talca alatt.

A kikapcsolt allapotban 1évé talca lehetévé
teszi nagy télak hasznalatat a suté teljes
feluletén.

Ebben az esetben a program felénél meg kell
forditani az edényt, vagy 0ssze kell keverni
a tartalmat.

Amikor egy élelmiszert mikrohullamu
sugarak érik, a molekulak gyors mozgasba
Iépnek, ami felmelegedést okoz.

A hullamok behatolasi mélysége az ételbe
korilbelll 2,5 cm, ha az étel vastagabb,
az elkészités a hagyomanyos f6zéshez
hasonloan hévezetéssel torténik.

J6 tudni, hogy a hulldmok egyszerl
termikus jelenséget okoznak az ételbe, és
nem karosak az egészseégre.

13



. 4 UZEMBEHELYEZES ES BEALLITASOK

ELSO UZEMBE HELYEZES

- Nyelv kivalasztasa
Elsé (izembe helyezéskor valassza ki
a nyelvet a gomb elforgatasaval majd
a valasztas jovahagyasahoz nyomja
meg.

ELSO UZEMBE HELYEZES

A fémenulben a forgdgomb elforgatasaval
vélassza ki a ,BEALLITASOK” funkcidt,
majd hagyja jova. Kulénb6zd beallitasok
kozott valaszthat.

A forgogomb elforgatasaval valassza ki
a kivant paramétert, majd hagyja jova.
Ezutan allitsa be a paramétereket, és
hagyja jova azokat.

-Ora
Modositsa az 6rat, hagyja jova, majd
modositsa a perceket, és hagyja jova
Ujra. Ha a sité aram alatt van, az id6
kijelzése automatikusan frisstil.

- A hang

A gombok hasznalatakor a sutd
hangjelzéseket ad. Ha meg szeretné
tartani ezeket a hangokat, valassza az
ON-t, ellenkezé esetben valassza az
OFF-ot, amivel kikapcsolhatja ezeket,
majd hagyja jova.-

- Fényeré
Valassza ki a kivant fényer6t.

- Idébeallitas
Allitsa be egymas utan az édrat és
a percet a forgogomb elforditasaval,
majd a megnyomasaval hagyja jova.
A siit6 kijelzi az id6t.

- Készenléti izemmod
A kijelz6t készenléti tzemmddba is
helyezheti.

ON allasban a kijelzé egy bizonyos id6
elteltével kikapcsol.

OFF allasban a kijelz6 fényereje egy
bizonyos id6 elteltével csdkken.

- A nyelv
Vélassza ki a nyelvet, majd hagyja jova.

- DEMO méd
Alapértelmezésben a siité normal fitési
médra van allitva.

DEMO tGzemmodban (ON pozicio), ez az
Uzletben lévd termékek bemutatasanak
madja, a sitd nem melegszik.

- Diagnosztika
Probléma esetén rendelkezésére all
a Diagnosztika men.

Amikor felveszi a kapcsolatot
a vevészolgalattal, kérik Ontél
a diagnosztikaban megjelend koédokat.
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. 5 KEZI SUTESI MOD

ETEL ELKESZITESE

Ezzel a sttbvel 3 ételkészitési mod kdzott valaszthat, beallithatd paraméterekkel:

- Mikrohullamu sité funkcio.

- Kombinalt mikrohullamu siité funkcidk (mikrohullamu f6zés + hagyomanyos fézés).

- Hagyomanyos f6ézési funkciok.

MIKROHULLAMU FUNKCIOK

m Figyelmeztetés
Ne hasznaljon zomancozott talat

Pozicié Teljesitmény

Hasznalat

Mikrohullamd 1900 W
siité

ltalok, viz és nagy mennyiségl folyadékot
tartalmazé ételek gyors felmelegitése.

Sok vizet tartalmazo ételek (levesek,
sz6szok, paradicsom stb.) f6zése.

800 W/900 W

H(itott vagy fagyasztott zoldségek elkészitése.

500 W

Halak és kagylok fé6zése. Ujra felmelegités
2 szinten.

Hivelyesek fé6zése takaréklangon. Tojast
tartalmazé kényes ételek Ujramelegitése
vagy fézése.

400 W/ 300 W

Tejtermékek, lekvarok fézése takaréklangon.

200w

Kézi kiolvasztas. Vaj, fagylalt felolvasztasa.

100 W

Krémet tartalmazé sitemények kiolvasztasa.

Kiolvasztas 200 W

Kényes ételek kiolvasztasa.

m Felmelegités 500 W

Kényes ételek Ujramelegitése vagy f6zése.

»EE
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. 5 KEZI SUTESI MOD

Megjegyzés: Kombinalt funkcioban a mikrohullami f6zésben hasznalhato
a zomancozott tepsi grillraccsal.

KOMBINALT MIKROHULLAMU FOZES FUNKCIOK

Pozicio T°C és javasolt teljesitményfokozat Hasznalat
min.—max.

Ez a kombinalt funkcid a mikrohullamu

Gyors f6zés 200°C P e - .
50-200°C f6zést parositia a hoélégkeveréses
ételkészitéssel, igy jelentds id6t takarithat
300 W mes.
100-300 W Husokhoz, csirkehusokhoz és talba rakott
sultekhez ajanlott.
Grillezés + 3 Ez a funkcié lehetévé teszi a grill és
mikrohullama 1-4 a mikrohullamu sitd egyidejd hasznalatat,
siités amivel gyorsan elkészithetd az étel.
500 W Csdben sllt ételek és husok sltése és
100-700 W piritasa is végezhetd vele. A recepttél

fuggb6en f6zés elbtt vagy utan is
hasznalhato.

HAGYOMANYOS SUTESI FUNKCIOK

Pozicio T°C és teljesitményfokozat Hasznalat
min.—-max.

Hoélégkeverés* 200°C Ajanlott fehér husok, halak és zéldségek
50-220°C omldéssaganak megdrzésére.

Grill 200°C Minden oldalan szaftos és ropogods
szell6zéssel 50-200°C szarnyasok és sultek.
Hogy megdrizzik a halszeletek
omlossagat.
Grill 2 Ajanlott bordaszeletek, kolbaszok,
1-4 kenyérszeletek, grillracsra helyezett

garnélarak grillezésére.

* Az EN 60350-1:2016 szabvany el6irasai szerinti ételkészitési méd: az energetikai cimkézésre
vonatkozé EU/65/2014 eurdpai szabalyrendelet kdvetelményeinek vald megfelelés bizonyitasara.

»EE 16



5 KEZI SUTESI MOD

ETEL ELKESZITESENEK INDITASA

AZONNALI SUTES
A programozonak csak az oraallast kell
beédllitania. Ez utébbinak nem szabad villognia.

Forgassa el a gombot, amig el nem éri
a kivant sitési funkciot, majd hagyja jova.

A HOMERSEKLET MEGVALTOZTATASA

- Nyomja meg a ﬂ gombot, a Homérséklet
villog, a beéllitas ekkor lehetséges.

- Allitsa be a hémérsékletet a gomb
elforgatasaval, majd nyomja meg
a jévahagyashoz.

- Példa: 180°C.

A TELJESITMENYFOKOZAT MEGVAL-
TOZTATASA
- Nyomja meg a teljesitményjelzé gombot,
villog (300 W), a beallitas ekkor lehetséges.
Allitsa be a teljesitményszintet a forgégomb
segitségével.
- Példa: 200 Watt.
- Hagyja jova a forgogomb megnyomasaval.

IDOTARTAM PROGRAMOZASA
Azonnal végezze el a f6zést, majd nyomja
meg a O-t, a fézési id6 villog, ekkor
lehetséges a beallitas.

Forgassa el a forgogombot a sitési
id6 beallitasahoz. Nyomja meg
a jovahagyashoz.

A suté rendelkezik ,SMART ASSIST”
funkcidval. Ez a fézési idé beprogramozasakor
a valasztott f6zési madtél fuggben
modosithaté fé6zési idét ajanl.

Afbzési idd vége néhany masodperc mulva
automatikusan roégzul.

ETELKESZITES VEGE BEALLITASA
(késleltetett inditas)

Moédosithatja a f6zési id6 végét. Ha azt
szeretné, hogy késleltetve induljon, nyomja
meg kétszer a O gombot, majd a gomb
elforgatasaval adja meg a f6zési id6t végét,
végul hagyja jova.

Miutan beallitotta a f6zési idé végét, hagyja
jova. Egy, a fézési id6 végét jelzd animacio
jelenik meg.
Megjegyzés: Elkezdheti a f6zést anélkiil,
hogy kivalasztana az id6tartamot vagy
a befejezési idét.
Ebben az esetben, ha elegendének talélta
az étel elkészitésére szant id6t, allitsa le
a fézést (lasd a ,Folyamatban 1évd f6zés
ledllitasa” fejezetet) .
FOLYAMATBAN LEVO FOZEsS
LEALLITASA

Folyamatban 1év6 f6zés leallitasahoz

nyomja meg a forgégombot.

Az ,ARRETEZ” felirat jelenik meg

a képerny6n

Hagyja jéva a forgggomb megnyomasaval.
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. 6 AUTOMATIKUS SUTESI MOD

ETELFAJTAK BEMUTATASA

A fémeniben valassza ki az ,AUTO CUISSON vagy AUTO CUISSON vagy AUTO
DECONGELATION” funkciét a gomb elforgatasaval, majd hagyja jova. Kilénbdzd fajtaju
ételeket kinalunk Onnek (lasd a tablazatot):

ETELEK

FRISS, ROSTOS ZOLDSEGEK

FRISS ZOLDSEGEK

FAGYASZTOTT ZOLDSEGEK

BAROMFI GYORSAN (KOMBINALT FUNKCIO)
MARHAHUS GYORSAN (KOMBINALT FUNKCIO)
HALAK

FRISS PIZZA (KOMBINALT FUNKCIO)
FAGYASZTOTT PIZZA GYORSAN (KOMBINALT FUNKCIO)
FAGYASZTOTT PIZZA (HAGYOMANYOS FOZES)
FRISS ETEL GYORSAN (MIKROHULLAM

FRISS ELORE ELKESZITETT ETEL
FAGYASZTOTT ETEL GYORSAN

SOS LEPENY

QUICHE LEPENY

CSOBEN SULT BURGONYA

ETELEK

KENYER

KESZETEL
HUSOK
SZARNYASOK
HALAK

»EE 18
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. 7EGYEB FUNKCIO

IDOKAPCSOLO FUNKCIO

Ez a funkcid a suté kikapcsolt allapotaban
vagy fézés kdzben hasznalhato.

- Nyomja meg a é -t

Allitsa be a gomb elforgatasaval
az id6kapcsolot, és nyomja meg
a jovahagyashoz, a visszaszamlalas
elindul.

Az id6 eltelte utan hangjelzés hallhato.
A leallitashoz nyomja meg barmelyik
gombot.

Megjegyzés: Az id6kapcsolé programbealli-
tasat barmikor modosithatja vagy térdlheti.

Nyomja meg ujra a & gombot, allitsa be
az idét, vagy allitsa 0 6ra 00 masodpercre
a torléeshez. Ha visszaszamlalas kozben
megnyomja a forgégombot, az id6kapcsolot
is leallitja.

. 8 KARBANTARTAS

A BELSO-KULSO FELULET TISZTITASA

Javasoljuk, hogy rendszeresen tisztitsa ki
a sut6t, és tavolitson el minden étellerakédast
a készulék belsejébdl és kulsejérdl.
Hasznaljon nedves, mosogatdszeres
szivacsot. Ha a késziléket nem tartjak
megfeleléen tisztan, a felllete karosodhat,
és ennek visszafordithatatlan hatasa lehet
a készUllék élettartamara, tovabba veszélyes
helyzethez vezethet.

Ha az ajt6é vagy az ajté tomitése megsérlilt,
a sutét nem szabad hasznalni addig, amig
szakember meg nem javitotta.

Nem javasolt suroldszer, alkohol vagy
oldészer hasznalata; ezek karosithatjak
a készuléket.

Ha kellemetlen szag jelentkezik vagy
bepiszkolédik a sité, forraljon egy
csészében citromos vagy ecetes vizet 2
percig, és tisztitsa meg az oldalfalakat egy
kevés mosogatdszerrel.

Atisztitas megkonnyitése érdekében a talca
kivehetd. Ehhez az erre a célra kialakitott
tertiletnél fogja meg. Ha kiveszi a meghajtot,
ne hagyja, hogy viz jusson a motortengely
mélyedésébe. Ne feledje visszahelyezni a
meghaijtot, a gérgds tartot és a forgotalcat.

E Figyelmeztetés

Az uvegajto tisztitasara ne hasznaljon
surolészert vagy fémdorzsit, ami
megkarcolhatja a feliiletét, és az liveg
szétpattanasahoz vezethet.

A LAMPA CSEREJE

Alampaval kapcsolatos minden beavatkozas
ugyében forduljon a vevdszolgalathoz vagy
a marka szakemberéhez.
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. 9 RENDELLENESSEGEK ES MEGOLDASUK

Kérdések Vélaszok és megoldasok

- ,,F” betlivel kezd6d6 hibakod. A slt6 zavart észlelt.
Kapcsolja ki a sutét 30 percre.

Ha a hiba tovabbra is fennall, sziintesse meg az aramellatast
legalabb egy percre. Ha a hiba tovabbra is fennall, forduljon
a vev@szolgalathoz.

- A siité nem melegit. Ellenérizze, hogy a siité megfeleléen kapcsolddik az
elektromos haldzatra, vagy a berendezés biztositéka nem
hibas-e. Ellendrizze, hogy a siité nincs-e ,DEMO” médra
allitva (lasd a beallitasok meniit).

- A siit6 vilagitasa nem miikodik. Cserélje ki az izzo6t vagy a biztositékot. Ellenérizze, hogy
a slt6 csatlakoztatasa megfelel6. Lasd a lampa cseréje cim(
fejezetet

- A hitéventilator tovabb miikoédik a siité | Ez normalis, a ventilator a f6zés befejezése utan legfeljebb
kikapcsolasa utan. egy o6raig mikodhet a sitd szell6ztetése céljabol. Ha ennél
tovabb tart, forduljon a vevészolgalathoz.
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MUKODESI ALKALMASSAGI VIZSGALATOK AZ IEC/ EN/NF EN 60705
SZABVANY ALAPJAN

A Nemzetkozi Elektrotechnikai Bizottsag, az SC.59K, szabvanyt hozott Iétre kilénbdzé
mikrohulldamu suték 6sszehasonlitd teljesitménytesztjeihez. Ehhez a készllékhez
a kovetkezbket ajanljuk:

Teszt Terhelés 1d6 Teljesitmény- Edények / Tanacsok
megkoz. valaszté
gomb
Tojaskrém 1000 gr 16-18 perc 500 W Pyrex 227
(12.3.1) Aforgétanyéron
Szavojai 475 gr 67 perc 700 W Pyrex 827
slitemény (12.3. A forgoétanyéron
Huskenyér 900 gr 14 perc 700 W Pyrex 838
(12.3.3) Fedjlk le féliaval.
A forgotanyéron
Kiolvasztas 500 gr 11-12 perc 200 W Lapos tanyéron
kiolvasztasa A forgotanyéron
(13.3)
Kiolvasztas 250 gr 6-7 perc 200 W Lapos tanyéron
kiolvasztasa A forgotanyéron
(B.2.1)
Cso6ben 1100 gr 23-25 perc Enyhe grillezés | Pyrex 827
sult +700 W, A forgoétanyéron
burgonya (12.3.4)
Csirke 1200 gr 24-26 perc Erés grillezés Helyezze a grillracsra
(12.6.3) + 500 W + Zomancozott tal.
Alulrél szamitva az 1 szintre
Készitési id6 felénél forgassa
meg.
35-40 perc Hélég Zomancozott agyagtalban
keverés Helyezze az
200°C alulrél szamitott 1 szinten 1évé
+200 W racsra
Sitemény (12.3.5) 700 gr 20 perc Hélég Pyrex 828
keverés Helyezze az 1. szinten 1évé
220°C racsra
+200 W







GENTILE CLIENTE,

Ha appena acquistato un prodotto De Dietrich. Questa scelta rivela la Sua esigenza e
il Suo gusto per lo stile francese.

Con la sua tradizione di oltre 300 anni di savoir-faire, le creazioni De Dietrich incarnano
la fusione del design, dell’autenticita e della tecnologia al servizio dell'arte culinaria. |
nostri apparecchi sono fabbricati con materiali nobili e offrono una qualita di finitura
impeccabile.

Abbiamo la certezza che questo prodotto di alta qualita permettera a chi ama la cucina
di esprimere tutti i suoi talenti.

Il servizio clienti De Dietrich € a Sua disposizione per rispondere a tutte le Sue domande
e ai suggerimenti per poter soddisfare al meglio le Sue necessita.

Siamo onorati di essere il Suo nuovo partner in cucina e La ringraziamo della Sua
fiducia.

Coni suoi stabilimenti in Francia, a Orléans e Vendéme, De Dietrich

Q_sGI'I\ri “ ¢ alla costante ricerca dell’eccellenza, perpetuando il savoir-faire
%NCE@ 2 d'eccezione nella progettazione di prodotti perfettamente rifiniti.
‘:‘{A/ﬁ £ Molti dei nostri elettrodomestici sono certificati dal label Origine

Cagan® £ France Garantie, un riconoscimento che ne attesta la fabbricazione

II in Francia.
Questo label garantisce non solo la qualita e la durabilita dei nostri
apparecchi, ma anche la loro tracciabilita, offrendo un’indicazione chiara e oggettiva
della loro provenienza.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA. LEGGERE
ATTENTAMENTE E CONSERVARE PER UN UTILIZZO FUTURO.

Questo manuale €& disponibile in download sul sito Internet del

marchio.

Alla consegna dell'apparecchio,
estrarlo immediatamente
dallimballaggio. Verificarne le
condizioni generali. Scrivere le
eventuali riserve sul modulo di
consegna, una copia del quale
dovra essere conservata.

m Questo apparecchio deve
essere installato a piu di 850 mm
dal suolo.

— L’apparecchio non deve
essere installato dietro una porta
decorativa al fine di evitare il
surriscaldamento.

— Centrare il forno nel mobile in
modo da garantire una distanza
minima di 10 mm dal mobile
vicino.

Il materiale del mobile da incasso
deve resistere al calore (o0 essere
rivestito con un materiale resistente
al calore). Per una maggiore
stabilita, fissare il forno nel mobile
con due viti passanti dagli appositi
fori sui montanti laterali.

mDeve essere possibile
scollegare l'apparecchio dalla
rete elettrica incorporando un
interruttore nelle canalizzazioni
fisse, conformemente alle regole
d'installazione.

— Se il cavo di alimentazione
e danneggiato, va sostituito

»Ed

dal costruttore, dal suo servizio
post vendita o da una persona
qualificata onde evitare pericoli.

m AVVERTENZA:

E pericoloso per chiunque non
sia una persona competente
effettuare operazioni di
manutenzione o di riparazione
che comportino la rimozione
di un coperchio che protegge
dall’esposizione all’energia a
microonde.

— Questo apparecchio € stato
progettato per eseguire cotture
con la porta chiusa.

— Questo apparecchio &
destinato all’utilizzo in applicazioni
domestiche e analoghe, come
gli angoli cucina riservati al
personale di negozi, uffici e altri
ambienti professionali; le fattorie;
['utilizzo da parte di clienti di hotel,
motel e altri ambienti a carattere
residenziale; gli ambienti di tipo
bed and breakfast.

— Questo apparecchio pud
essere utilizzato da bambini dagli
8 anni in su e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali, oppure senza
esperienza 0 conoscenze, se
sono sorvegliate o istruite sull'uso
in modo sicuro dell'apparecchio e
hanno capito i rischi.



SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

— | bambini non devono giocare
con l'apparecchio. Le operazioni
di pulizia e manutenzione non
dovrebbero essere eseguite da
bambini privi di sorveglianza.

— Si consiglia di sorvegliare i
bambini per accertarsi che non
giochino con 'apparecchio.

m AVVERTENZA:

L'apparecchio e le sue parti
accessibili si riscaldano durante
'uso. Fare attenzione a non
toccare i termoelementi situati
all'interno del forno. | bambini fino
a 8 anni devono essere tenuti a
distanza a meno che non siano
costantemente sorvegliati.

m AVVERTENZA:

Se [I'apparecchio funziona
in modalita combinata, si
raccomanda che i bambini
utilizzino il forno solo sotto la
sorveglianza di adulti a causa
delle temperature generate.

— Utilizzare solo utensili
appropriati all’'uso nei forni a
microonde. | recipienti metallici
per alimenti e bevande non sono
idonei alla cottura al microonde.

— |l forno a microonde & previsto
per riscaldare derrate alimentari
e bevande. L’asciugatura di
derrate alimentari o di bucato
e il riscaldamento di cuscini
riscaldanti, pantofole, spugne,
bucato umido e altri articoli simili

»Ed

possono provocare rischi di
lesioni, combustione o incendio.

m AVVERTENZA:

| liquidi e altri alimenti non devono
essere riscaldati in recipienti
chiusi ermeticamente perché
rischiano di esplodere.

— Durante il riscaldamento di
derrate alimentari in contenitori di
plastica o carta, tenere d’occhio il
forno a causa della possibilita di
combustione.

— Se compare del fumo,
spegnere o staccare il forno dalla
corrente e tenere la porta chiusa
per soffocare le eventuali fiamme.

— ll riscaldamento delle bevande
a microonde pud provocare un
traboccamento improvviso e
ritardato del liquido in ebollizione,
per questa ragione devono
essere adottate delle precauzioni
durante la manipolazione del
recipiente.

— |l contenuto dei biberon e dei
vasetti di alimenti per neonati
deve essere mescolato o agitato,
controllandone la temperatura
prima del consumo, in modo da
evitare ustioni.

— Si raccomanda di non usare il
forno a microonde per cuocere le
uova con il guscio né riscaldare le
uova sode intere perché rischiano
di esplodere, anche dopo la fine
della cottura.

— Si raccomanda di pulire
regolarmente il forno e di togliere
qualsiasi deposito alimentare.



SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

— Se I'apparecchio non é tenuto
in un buono stato di pulizia, la sua
superficie potrebbe deteriorarsi e
influenzare in modo inesorabile
la durata di vita dell’apparecchio
e portare a una situazione
pericolosa.

m AVVERTENZA:

se la porta o la guarnizione
della porta sono danneggiati, il
forno non deve essere messo
in funzione prima di essere
stato riparato da una persona
competente.

— Non utilizzare prodotti abrasivi
o spugne metalliche dure per
pulire il vetro della porta del forno,
in quanto la superficie potrebbe
essere scalfita e provocare
I'esplosione del vetro.

— Non utilizzare un apparecchio
per la pulizia al vapore.

— Non permettere ai bambini di
usare il forno senza sorveglianza
se non sono state fornite istruzioni
appropriate che permettano
I'utilizzo del forno in sicurezza e
di comprendere i pericoli di un
uso improprio.



. 1 INSTALLAZIONE

SCELTA DELLA COLLOCAZIONE E INCASSO

L <70% 21.5>26
(am)
>850
<70*
>550

Questo apparecchio deve essere installato
a piu di 850 mm dal suolo. L’apparecchio
pud essere installato a colonna, come
mostrato nello schema di installazione
(fig. A).

Attenzione: se il fondo del mobile & aperto,
lo spazio tra il muro e il piano su cui poggia
il forno deve essere al massimo di 70 mm*
(fig. B).

Non utilizzare immediatamente
I'apparecchio (aspettare circa da 1 a 2 ore)
dopo averlo trasferito da un luogo freddo
verso un luogo caldo, perché la condensa
pud provocare un malfunzionamento.

» EE

Centrare il forno nel mobile in modo da
garantire una distanza minima di 10 mm
dal mobile vicino. Il materiale del mobile da
incasso deve resistere al calore (o essere
rivestito con un materiale resistente al
calore).

Preforare un foro di @ 3 mm nella parete
del mobile per evitare che il legno si
spacchi.

Per una maggiore stabilita fissare il forno
nel mobile con 2 viti passanti attraverso gli
appositi fori (fig. C).



1 INSTALLAZIONE

COLLEGAMENTO ELETTRICO

La sicurezza elettrica deve essere
garantita da un incasso corretto. |l
collegamento elettrico va effettuato prima
della collocazione dell’apparecchio nel
mobile

Il forno & dotato di un cavo di alimentazione
a norma a 3 conduttori di 1,5 mm? (1 fase
+ 1 Neutro + terra), che devono essere
collegati a loro volta alla rete di 220~240
V tramite una presa di corrente a norma
CEI 60083 o un dispositivo a interruzione
onnipolare, conformemente alla norme
d’installazione.

Verificare che:

- la potenza dellimpianto sia sufficiente (220-
240 Volt~ 16 Ampere). Se I'impianto elettrico
della propria abitazione richiede una modifica
per il collegamento dell'apparecchio,
rivolgersi ad un elettricista qualificato.
Durante le operazioni di manutenzione,
I'apparecchio deve essere scollegato dalla
rete elettrica e i fusibili devono essere
staccati o rimossi.

m Attenzione:

Il filo di protezione (verde-giallo) deve
essere collegato al terminale
dell’apparecchio e al terminale di terra
dell’impianto.

Se il forno presenta una anomalia,
scollegare I’apparecchio o rimuovere
il fusibile corrispondente alla linea di
collegamento del forno.

m Attenzione:

La nostra responsabilita non sara
garantita in caso di incidente causato
dalla mancanza di collegamento alla
terra, da un collegamento difettoso e
non idoneo, o da un collegamento non
conforme.

Filo blu

Terra

D

Filo nero, mar-
rone o rosso

Filo verde/giallo

m Attenzione:

L’'installazione deve essere eseguita da
installatori e tecnici qualificati.



2 AMBIENTE

[ ]

TUTELA DELL'AMBIENTE

| materiali d’imballaggio di questo degliapparecchiorganizzato dal costruttore
apparecchio sono riciclabili. Per avverra cosi nelle migliori condizioni,

partecipare al riciclaggio e contribuire alla
tutela dell’'ambiente, si consiglia di gettare
I'imballaggio negli appositi contenitori
messi a disposizione dal comune.

L’'apparecchio contiene anche
molti materiali riciclabili.
L’apparecchio reca questo logo
a indicare che gli apparecchi
usati non devono essere smaltiti
con i rifiuti urbani. Il riciclaggio

conformemente alla direttiva europea in
vigore relativa allo smaltimento di
apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Rivolgersi al comune o al rivenditore per
conoscere i punti di raccolta di apparecchi
usurati piu vicini al proprio domicilio.

La ringraziamo per il Suo contributo alla
tutela dell’ambiente.



. 3 PRESENTAZIONE DELL’APPARECCHIO

0 Pannello dei comandi

e Lampada

e Supporti ripiani (3 altezze disponibili)
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. 3 PRESENTAZIONE DELL’APPARECCHIO

| COMANDI E IL DISPLAY

Ad o

o >
ham Iﬂ‘” L
ARG
° Display e Manopola rotativa con pulsante
centrale (non smontabile):
- permette di scegliere i programmi, di
aumentare o diminuire i valori ruotandola.
- permette di convalidare ogni azione
premendo al centro.
Tasto spegnimento del forno [>3° Tasto di avvio rapido funzione
(pressione lunga) microonde (1000W +30s)
Tasto indietro Regolazione di temperatura e
pam ﬂlw potenza
Tasto Tasto durata di cottura/

timer é @ partenza differita

BLOCCO DEI TASTI

Premere contemporaneamente i tasti indietro e A fino a quando il simbolo El viene
visualizzato sul display.

Il blocco dei comandi & accessibile durante la cottura o allo spegnimento del forno.
NOTA: solo il tasto di spegnimento @ resta attivo.

Per sbloccare i comandi, premere contemporaneamente i tasti indietro *J e é fino a
quando il simbolo del lucchetto E] scompare dal display.

GESTIONE DEL PIATTO GIREVOLE

Se si stima che lo spazio sia insufficiente per girare liberamente nel forno, si pud spegnere
il piatto girevole prima o durante I'esecuzione del programma.

Premere simultaneamente i tasti > e #" per qualche secondo.

Il simbolo <« appare sul display.

Riattivazione del piatto girevole:

Premere di nuovo simultaneamente i tasti e per qualche secondo fino a quando sparisce
il simbolo <2 sul display.

»E9 11




. 3 PRESENTAZIONE DELL’APPARECCHIO

GLIACCESSORI (A SECONDA DEL MODELLO)

- Griglia sicurezza antiribaltamento.
Permette di tostare, dorare o grigliare.

La griglia non deve in nessun caso essere
utilizzata con altri recipienti metallici in
funzione microonde, grill + microonde o
convezione + microonde.

Tuttavia si pud riscaldare un alimento in
una vaschetta in alluminio isolandolo dalla
griglia con un piatto.

- Teglia smaltata multiuso, leccarda 45 mm.
Pud essere utilizzata riempiendola
d'acqua fino a meta altezza per una
cottura a bagnomaria con funzione
"termoventilazione". Puo servire da piatto
di cottura.

- La griglia + teglia smaltata
Per arrostire e per recuperare i sughi di
cottura, mettere la griglia sulla leccarda.

- | ripiani
2 ripiani agganciabili permettono di
utilizzare la griglia su 3 livelli.




. 3 PRESENTAZIONE DELL’APPARECCHIO

GLI ACCESSORI (A SECONDA DEL MODELLO)

IL PIATTO GIREVOLE

Il piatto girevole permette una cottura
omogenea dell’alimento senza bisogno di
manipolarlo.

Questo gira in entrambe le direzioni. Se
il piatto non gira, verificare che tutti gli
elementi siano posizionati correttamente.

Puo essere utilizzato anche come piatto di
cottura. Per rimuoverlo, prenderlo utilizzando
le zone di accesso previste nella cavita.

Il perno di rotazione permette al piatto in
vetro di girare.

Se si toglie il perno di rotazione, evitare di
fare penetrare dell’acqua nel foro dell’asse
motore.

PRINCIPIO DI FUNZIONAMENTO

Le microonde utilizzate per la cottura
sono onde elettromagnetiche. Queste
si trovano comunemente nell’ambiente,
come le onde radioelettriche, la luce o i
raggi infrarossi.

La loro frequenza si situa nella banda di
2450 MHz.

Il loro comportamento:

* Sono riflesse dai metalli.

* Attraversano tutti gli altri materiali.

* Vengono assorbite dalle molecole
d’acqua, di grasso e di zucchero.

Quando un alimento & esposto alle

Non dimenticare di rimettere il perno di
rotazione, il supporto a rotelle e il piatto
girevole in vetro.

Non provare a far girare manualmente
il piatto in vetro, altrimenti si rischia di
deteriorare il sistema di rotazione. In
caso di rotazione scorretta, assicurarsi
dell’assenza di corpi estranei sotto il piatto.

In posizione spento, il piatto permette
I'utilizzo di grandi piatti su tutta la superficie
del forno.

In questo caso & necessario girare il
recipiente o mescolare il suo contenuto a
meta programma.

microonde, ne consegue un’agitazione
rapida delle molecole, che provoca un
riscaldamento.

La profondita di penetrazione delle
onde nell’alimento & di circa 2,5 cm. Se
I'alimento € piu spesso, la cottura al centro
verra effettuata per conduzione, come
avviene in una cottura tradizionale.

E opportuno sapere che le onde provocano
all'interno dell’alimento sono un semplice
fenomeno termico e che non sono nocive
per la salute.
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. 4 MESSA IN SERVIZIO E REGOLAZIONI

PRIMA MESSA IN SERVIZIO

- Selezionare la lingua
Alla prima messa in servizio selezionare
la lingua ruotando la manopola, poi
premere per confermare le scelta.

PRIMA MESSA IN SERVIZIO

Nel menu generale, selezionare Ia
funzione “REGOLAZIONI” ruotando la
manopola, poi convalidare. Vengono
proposte differenti regolazioni.
Selezionare il parametro desiderato
ruotando la manopola, poi confermare.

Poi regolare i parametri e convalidarli.

-Ora
Modificare Il'ora, confermare poi
modificare i minuti e confermare

nuovamente. Se il forno & connesso, 'ora
si aggiorna automaticamente.

- Suono
All'utilizzo dei tasti, il forno emette suoni.
Per conservare questi suoni, scegliere
ON, altrimenti scegliere OFF per
disattivarli, poi confermare.-

- Luminosita
Selezionare
desiderato.

il livello di luminosita

Regolare I'ora

Successivamente regolare ora e minuti
ruotando la manopola, poi premere per
confermare.

Il forno visualizza l'ora.

$Ieep mode

E possibile anche accedere allo stand-by
del display.

Posizione ON, spegnimento del display
dopo un certo periodo di tempo.

Posizione OFF, riduzione della luminosita
dopo un certo periodo di tempo.

Lingua
Scegliere la lingua e poi convalidare.

Modalita DEMO
Il forno & configurato in maniera
predefinita in modalita normale di
riscaldamento.

Nel caso in cui venisse attivato in
modalita DEMO (posizione ON), modalita
di presentazione del prodotto in negozio,
il forno non riscalderebbe.

- Diagnostica

14

In caso di problemi & possibile accedere
al menu Diagnostica.

Durante una consulenza con il SPV
verranno chiesti i codici mostrati nella
diagnostica.



. 5MODALITA‘ DI COTTURA MANUALE

EFFETTUARE UNA COTTURA

Questo forno permette di accedere a 3 tipi di modelli di cottura con parametri regolabili:

- La funzione microonde.

- Le funzioni microonde combinate (microonde + cottura tradizionale).

- Le funzioni di cottura tradizionali.

FUNZIONI MICROONDE

m Avvertenza
Non usare la teglia smaltata.

Posizione Potenza

Utilizzo

m Microonde 1000 W

Riscaldamento rapido di bevande, acqua
e piatti contenenti una grande quantita di
liquido.

Cottura di alimenti che contengono molta
acqua (zuppe, salse, pomodori, etc.).

800W -900W Cottura di verdure fresche o surgelate

500 W Cottura di pesci e crostacei. Riscaldamento
su 2 livelli.
Cottura lenta di verdure secche.
Riscaldamento o cottura di alimenti delicati
a base di uova.

400W - 300W Cottura lenta di latticini e marmellate.

200 W Scongelamento manuale. Ammorbidire il
burro e il gelato.

100 W Scongelamento di prodotti di pasticceria che
contengono crema.

Scongela- 200 W Scongelamento di alimenti delicati

SRR mento

m Riscalda- 500 W
mento

Riscaldamento o cottura di alimenti delicati

15



. 5MODALITA‘ DI COTTURA MANUALE

Nota: La funzione combinata con microonde permette di usare la leccarda

smaltata con la griglia.

FUNZIONI MICROONDE COMBINATE

Posizione

T °C e potenza raccomandata
min - max

Utilizzo

Cottura express 200°C

300 W
100 W-300 W

50 °C-200 °C

Questa funzione combinata associa
la cottura in microonde con la cottura
in termoventilazione, permettendo di
risparmiare molto tempo.

Raccomandata per carne, pollo e arrosto
su un piatto.

Grill + microonde 3
1-4

500 W
100 W-700 W

Questa funzione permette di utilizzare
simultaneamente il grill e il microonde,
assicurando una cottura rapida.

Questa funzione permette di cucinare e
dorare gli alimenti come gratin e carne.
Pud essere utilizzata prima o dopo la
cottura, in funzione della ricetta.

FUNZIONI DI COTTURA TRADIZIONALI

Utilizzo

Posizione T °C e potenza
min - max
Termoventila- 200°C

zione*

50 °C-200 °C

Raccomandato per mantenere le carni
bianche, il pesce e le verdure teneri

Pollame e arrosti succulenti e croccanti su
tutti i lati.

Per mantenere umide le bistecche di
pesce.

Grill ventilato 200°C

50 °C-200 °C
Grill 2

1-4

Raccomandato per grigliare costolette,
salsicce, fette di pane, gamberi messi
sulla griglia.

*Modalita di cottura realizzata conformemente alle prescrizioni della norma EN 60350-1: 2016 per
mostrare la conformita ai requisiti di etichettatura energetica del regolamento europeo UE/65/2014.
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. 5MODALITA‘ DI COTTURA MANUALE

AVVIO DI UNA COTTURA

COTTURA IMMEDIATA

Il programmatore deve visualizzare
unicamente l'ora. Questa non deve
lampeggiare.

Ruotare la manopola per selezionare
la funzione di cottura desiderata, quindi
confermare.

MODIFICA DELLA TEMPERATURA

- Premere il tasto Jﬂ la temperatura
lampeggia. La regolazione & ora possibile.

- Regolare la temperatura ruotando la
manopola, poi premere per confermare.

- Esempio: 180 °C.

MODIFICARE LA POTENZA
- Premere il tasto, la potenza (300W)
lampeggia. La regolazione & ora possibile

- Regolare la potenza con la manopola.
- Esempio: 200 Watt.
- Convalidare premendo la manopola.

PROGRAMMARE LA DURATA
Effettuare una cottura immediata, poi
premere G, la durata di cottura lampeggia,
la regolazione ¢ ora possibile.

Ruotare la manopola per regolare la durata
di cottura. Premere per confermare.

Il forno & dotato della funzione “SMART
ASSIST” che durante la programmazione
di durata suggerira una durata di cottura
modificabile in funzione della modalita di
cottura scelta.

Il salvataggio del tempo di cottura viene
effettuato automaticamente dopo qualche
secondo.

REGOLAZIONE DI FINE COTTURA
(partenza differita)

E possibile modificare I'ora di fine cottura
se si desidera che questa venga differita.
Premere due volte il tasto ®, poi inserire
la fine della cottura ruotando la manopola e
confermare.

Quando I'ora di fine cottura & stata regolata,
convalidare. Comparira un’animazione che
indica I'ora di fine della cottura.

NB: E possibile lanciare una cottura senza
selezionare la durata o I'ora di fine cottura.
In questo caso, quando sara stato stimato
il tempo di cottura sufficiente per il proprio
piatto, fermare la cottura (vedere capitolo
“Arresto di una cottura in corso”).

ARRESTO DI UNA COTTURA IN CORSO
Per fermare una cottura in corso, premere
la manopola.

“ARRESTO” appare sullo schermo
Confermare premendo la manopola.
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6MODALITA‘ DI COTTURAAUTOMATICA

PRESENTAZIONE DELLE CATEGORIE DEI PIATTI

Nel menu generale selezionare la funzione “COTTURA AUTOMATICA o
SCONGELAMENTO AUTOMATICQO” ruotando la manopola, poi confermare. Verranno
proposte differenti categorie di piatti (vedere tabella):

ALIMENTI

VERDURE FRESCHE FILAMENTOSE

VERDURE FRESCHE

VERDURE SURGELATE

POLLAME EXPRESS (FUNZIONE COMBINATA)
MANZO EXPRESS (FUNZIONE COMBINATA)
PESCE

PI1ZZA FRESCA (FUNZIONE COMBINATA)
PIZZA SURGELATA EXPRESS (FUNZIONE COMBINATA)
PI1ZZA SURGELATA (COTTURA TRADIZIONALE)
PIATTO FRESCO EXPRESS (MICROONDE)
PIATTO PRONTO FRESCO

PIATTO SURGELATO EXPRESS

TORTA SALATA

QUICHE

GRATIN DI PATATE

ALIMENTI
PANE
PIATTO PRONTO
CARNE
POLLAME
PESCE
18
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. 7AL TRA FUNZIONE

FUNZIONE TIMER

Questa funzione puo essere utilizzata quando
il forno € spento o durante una cottura.

- Premere il tasto é .

Regolare il timer ruotando la manopola,
quindi premerla per confermare e avviare il
conto alla rovescia.

Quando il conto alla rovescia & terminato,
viene emesso un segnale sonoro. Per
fermarlo premere un tasto qualsiasi.

NB: E possibile modificare o annullare la
programmazione.

Premere nuovamente il tasto & , regolare
il tempo o impostarlo a 0m0O0s per annullare.
Se si preme la manopola durante il conto
alla rovescia, anche il timer si arresta.

. 8 MANUTENZIONE

PULIZIA DELLA SUPERFICIE - INTERNA - ESTERNA

Raccomandiamo di pulire regolarmente il forno
e di rimuovere qualsiasi deposito alimentare
all'interno e all’'esterno dell’apparecchio.
Utilizzare una spugnetta inumidita con acqua
e sapone. Se l'apparecchio non € tenuto
pulito, la sua superficie potrebbe deteriorarsi e
compromettere in modo inesorabile la sua durata
di vita e portare a una situazione pericolosa.

Se la porta o la guarnizione della porta
sono danneggiate, il forno non deve essere
utilizzato prima di essere stato riparato da
una persona competente.

L'impiego di prodotti abrasivi, di alcool o
di diluenti € sconsigliato perché potrebbe
deteriorare I'apparecchio.

In caso di odore o di forno sporco, far bollire
dell’acqua con succo di limone o aceto in
una tazza per 2 minuti e pulire le pareti con
un po’ di liquido per piatti.

Il piatto pud essere tolto per facilitare la

pulizia. Per fare questo, prenderlo utilizzando
le zone di accesso apposite. Se si toglie il
perno di rotazione, evitare di far penetrare
I'acqua nel foro dell’asse motore. Non
dimenticare di rimettere il perno di rotazione,
il supporto a rotelle e il piatto girevole.

E Avvertenza:

Non utilizzare prodotti abrasivi, spugne
abrasive o metalliche per pulire il vetro
dello sportello del forno, in quanto la
superficie potrebbe essere scalfita e
provocare I'’esplosione del vetro.

SOSTITUZIONE DELLA
LAMPADINA

Per qualsiasi intervento sulla lampadina,
contattare il SVP o un professionista qualificato
dalla ditta concessionaria del marchio.
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. 9 ANOMALIE E SOLUZIONI

Domande Risposte e soluzioni

- Codice guasto che comincia per “F”. Il forno ha rilevato un’anomalia.
Spegnere il forno per 30 minuti.

Se il guasto & ancora presente, interrompere I'alimentazione
per almeno un minuto. Se il guasto persiste, contattare il
servizio post-vendita.

- Il forno non riscalda. Verificare che il forno sia correttamente collegato o che il
fusibile del proprio impianto non sia fuori servizio. Verificare
che il forno non sia regolato in modalita “DEMO” (vedere
menu regolazioni).

- La lampada del forno non funziona. Sostituire la lampadina o il fusibile. Verificare che il forno sia
correttamente collegato. Vedere il capitolo “Sostituzione della
lampadina”

- La ventola di raffreddamento continua a | E normale, pud funzionare fino a un’ora al massimo dopo
girare dopo lo spegnimento del forno. la cottura, per ventilare il forno. Dopo un’ora, contattare il
Servizio post-vendita.
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VERIFICHE DI IDONEITA AL FUNZIONAMENTO SECONDO LA NORMA
CEI/EN/NF EN 60705:

La Commissione elettrotecnica internazionale, SC.95K, ha stabilito una norma relativa
a test comparativi delle prestazioni effettuati su differenti forni a microonde. Per questo
apparecchio raccomandiamo quanto segue:

Verifica Carica Durata Selettore di Contenitori/consigli
appross. potenza
Crema 1000 g. 16-18 min 500 W Pyrex 227
(12.3.1) Sul piatto girevole
Pan di 4759 6-7 min 700 W Pyrex 827
Spagna (12.3. Sul piatto girevole
Polpettone 900 g. 14 min 700 W Pyrex 838
(12.3.3) Coprire con una pellicola in
plastica.
Sul piatto girevole
Scongelamento 500 g 11-12 min 200 W Su un piatto piano
della carne Sul piatto girevole
(13.3)
Scongelamento 250 g. 6-7 min 200 W Su un piatto piano
dei lamponi Sul piatto girevole
(B.2.1)
Gratin 1100 g 23-25 min Grill lento Pyrex 827
di patate +700 W Sul piatto girevole
(12.3.4)
Pollo 1200 g. 24-26 min Grill forte Poggiare sul gruppo griglia
(12.3.6) + 500 W + Teglia smaltata.
Inserire al livello 1 a partire dal
basso
Girare a meta cottura
35-40 min Calore In un piatto in terra cotta
uniforme smaltato
200°C Poggiare sulla griglia inserita
+200 W a livello 1 a partire dal basso
Dolce (12.3.5) 700 g 20 min Calore Pyrex 828
uniforme Poggiare sulla griglia livello 1
220°C
+200 W







GEACHTE CLIENTE,
GEACHTE CLIENT

U heeft zojuist een De Dietrich product aangeschaft. Deze keuze toont uw
veeleisendheid en uw liefde voor de Franse art de vivre.

Met meer dan 300 jaar vakmanschap staan de ontwerpen van De Dietrich voor
een combinatie van design, authenticiteit en technologie in dienst van culinaire
hoogstandjes. Onze apparaten worden vervaardigd met edele materialen en bieden
een afwerking van een onberispelijke kwaliteit.

Wij zijn er zeker van dat deze oerdegelijke productie iedereen die van lekker koken
houdt in staat zal stellen zijn talenten te ontplooien.

De Consumentenservice van De Dietrich staat voor u klaar om al uw vragen te
beantwoorden en suggesties te doen om altijd zo goed mogelijk aan uw eisen te
voldoen.

Wij zijn vereerd uw nieuwe keukenpartner te zijn en danken u voor uw vertrouwen.

In zijn fabrieken in het Franse Orléans en Venddme is De Dietrich

G‘m'zvf ,  doorlopend op zoek naar uitmuntendheid, waarbij het merk
%NCE@ £ Zijn vitzonderlijke vakmanschap in ere houdt bij het ontwerpen
‘:‘{A/ﬁ £ van perfect afgewerkte producten. Een groot deel van onze

®axax® §  huishoudelijke apparaten hebben het keurmerk Origine France

II Garantie, een erkenning die hun vervaardiging in Frankrijk

garandeert.
Dit keurmerk verzekert u niet alleen van de kwaliteit en de duurzaamheid van onze
apparaten, maar ook van hun traceerbaarheid, met een duidelijke en objectieve
aanduiding van hun herkomst.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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VEILIGHEID EN BELANGRIJKE
VOORZORGSMAATREGELEN

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES.

LEES ZE

AANDACHTIG EN BEWAAR ZE VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK.
Deze handleiding is beschikbaar op de website van het merk.

Pak na ontvangst het apparaat uit
of laat dit onmiddellijk uitpakken.
Controleer het algemeen aanzicht.
Laat eventuele opmerkingen
noteren op de vrachtbrief waarvan
u een kopie bewaart.

m Dit apparaat moet op

meer dan 850 mm van de grond
geinstalleerd worden.

— Het apparaat mag niet achter
een decoratieve deur worden
geplaatst, om oververhitting te
voorkomen.

— Centreer de oven in het
meubel en bewaar daarbij een
afstand van minstens 10 mm tot
het meubel ernaast.

Het materiaal van hetinbouwmeubel
moet warmtebestendig zijn
(of bekleed zijn met dergelijk
materiaal). Bevestig de oven voor
meer stabiliteit in het meubel met
behulp van 2 schroeven door de
daartoe voorziene gaten.

m Om het apparaat van
het elektriciteitsnet te kunnen
afkoppelen, moet er een
schakelaar aangebracht worden
tussen de vaste voedingsleidingen,
volgens de installatieregels.

Indien de voedingskabel
is beschadigd, moet deze
veiligheidshalve door de fabrikant,
de klantenservice of een ander

»Ed

gekwalificeerd persoon worden
vervangen.

m WAARSCHUWING:

Het is voor iedereen, behalve
bevoegde personen, verboden
om onderhoud en reparaties
uit te voeren waarbij het deksel
dat tegen blootstelling aan
microgolven beschermd moet
worden verwijderd.

— Dit apparaat is ontworpen voor
gebruik met gesloten deur.

— Dit apparaat is bestemd voor
huishoudelijk en vergelijkbaar
gebruik, zoals: keukenhoeken
voor het personeel in
magazijnen, kantoren en
andere beroepsomgevingen;
boerderijen, gebruik door klanten
van hotels, motels en andere
woonomgevingen; omgevingen
zoals bed and breakfasts.

— Dit apparaat mag worden
gebruikt door kinderen vanaf
8 jaar, en door personen met
lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke beperkingen of door
personen zonder ervaring en
kennis, als ze onder toezicht
staan of vooraf instructies
gekregen hebben over hoe ze het
apparaat veilig moeten gebruiken,
en begrepen hebben aan welke
risico's ze zich blootstellen.



VEILIGHEID EN BELANGRIJKE
VOORZORGSMAATREGELEN

— Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. De reiniging
en het onderhoud mogen alleen
onder toezicht aan kinderen
overgelaten worden.

— Laat kinderen nooit onbewaakt,
om te vermijden dat ze met het
apparaat zouden spelen.

m WAARSCHUWING:

Het apparaat en de bereikbare
onderdelen ervan worden warm
tijdens het gebruik. Zorg ervoor
dat u de verwarmingselementen
in de oven niet aanraakt. Het
apparaat moet buiten het bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar
worden gehouden, tenzij zij onder
permanent toezicht staan.

m WAARSCHUWING:

Vanwege de hoge temperaturen
wordt het aangeraden om kinderen
de oven in gecombineerde
modus nooit zonder toezicht van
volwassenen te laten gebruiken.

— Gebruik alleen keukengerei
dat geschikt is voor gebruik in
de magnetron. Metalen houders
voor eet- en drinkwaren zijn niet
toegestaan voor een bereiding
d.m.v. microgolven.

— De magnetronoven is
bedoeld voor het verwarmen
van eet- en drinkwaren. Het
drogen van levensmiddelen of
wasgoed en het verwarmen van
verwarmingskussens, pantoffels,
sponzen, vochtig wasgoed en

»Ed

andere gelijkwaardige artikelen
kunnen letsel, ontbranding en
brand veroorzaken.

m WAARSCHUWING:
Vloeistoffen en andere
etenswaren mogen niet in een
hermetisch gesloten houder
verwarmd worden, want deze
zouden kunnen ontploffen.

— Houd tijdens het verwarmen
van etenswaren in plastic of
papieren houders een oog op de
oven in verband met mogelijke
ontbranding.

— Als er rook verschijnt, de
magnetron uitschakelen of de
stekker uit het stopcontact halen
en de deur dicht laten, zodat
eventuele vlammen worden
verstikt.

— Bij het verwarmen van dranken
in de magnetron kan de kokende
vloeistof plotseling en vertraagd
krachtig gaan borrelen. Ga heel
behoedzaam te werk wanneer
u de vloeistof uit de magnetron
haalt.

— De inhoud van zuigflessen
en potjesvoeding voor de baby's
moet eerst worden geschud
of geroerd en de temperatuur
moet voor consumptie worden
gecontroleerd, om verbranding te
voorkomen.

— Warm geen eieren in de schaal
of hele, hardgekookte eieren in
een magnetron; deze kunnen,
zelfs na het koken, uit elkaar
spatten.



VEILIGHEID EN BELANGRIJKE
VOORZORGSMAATREGELEN

— Het wordt aangeraden om de
oven regelmatig de reinigen en
alle etensresten te verwijderen.
— Als het apparaat niet goed
schoon wordt gehouden kan
het oppervlak beschadigen. De
levensduur van het apparaat
wordt hierdoor onvermijdelijk
verkort en dit kan tot gevaarlijke
situaties leiden.

m WAARSCHUWING:

Als de deur of de afdichting
beschadigd zijn, mag de oven
niet worden gebruikt voordat dit
door een competent persoon is
hersteld.

— Gebruik geen schurende
reinigingsproducten of harde
metalen krabbers om de glazen
ovendeur te reinigen. Dit kan
het oppervlak van het glas
beschadigen en doen barsten.

— Gebruik geen stoomreiniger.

— Geef kinderen uitsluitend
toestemming om de oven zonder
toezicht te gebruiken, indien zij
de juiste instructies ontvangen
hebben om de oven op een veilige
wijze te gebruiken en begrijpen
wat de risico’s zijn in geval van
een onjuist gebruik.



. 1 INSTALLATIE

KEUZE VAN DE PLAATSING EN INBOUW

L <70% 21.5>26
(am)
>850
<70*
>550

Dit apparaat moet op meer dan 850 mm
van de grond geinstalleerd worden. Het kan
in een inbouwkast geinstalleerd worden
zoals aangegeven op het installatieschema
(fig. A).

Let op: als de bodem van een meubel open
is, moet de ruimte tussen de muur en de
plank waarop de oven staat, maximaal 70
mm* zijn (fig. B).

Gebruik uw apparaat niet onmiddellijk
(wacht 1 tot 2 uur) na het van een koude
ruimte naar een warme ruimte gebracht te
hebben, want door de condens kan er een
storing optreden.

» EE

Centreer de oven in het meubel en bewaar
daarbij een afstand van minstens 10 mm tot
het meubel ernaast. Het materiaal van het
inbouwmeubel moet warmtebestendig zijn
(of bekleed zijn met dergelijk materiaal).
Boor een gat van @ 2 mm voor in de wand
van het meubel om te vermijden dat het
hout barst.

Bevestig de oven voor meer stabiliteit in
het meubel met behulp van 2 schroeven
door de daartoe voorziene gaten (fig. C).



1 INSTALLATIE

ELEKTRISCHE AANSLUITING

De elektrische aansluiting moet verzekerd
worden door een correcte inbouw. De
elektrische aansluiting moet verwezenlijkt
worden voordat het apparaat in het meubel
geplaatst wordt

De oven is voorzien van een standaard
voedingskabel met 3 geleiders van 1,5 mm?
(1 fase + 1 N + aarding) die moeten worden
aangesloten op het netwerk 220 ~ 240 Volt
via een stopcontact conform de norm IEC
60083 of een meerpolige schakelaar in
overeenstemming met de installatieregels.

Controleer of:

- het vermogen van de installatie voldoende
is (220-240 Volt~ 16 Ampére). Als de
elektriciteitsinstallatie van uw woning
gewijzigd moet worden om uw apparaat
aan te sluiten, doet u het beste een beroep
op een gekwalificeerde elektricien.

Bij onderhoudsverrichtingen moet het
apparaat afgekoppeld worden van het
elektriciteitsnet, moeten de zekeringen
afgekoppeld of verwijderd worden.

m Opgelet:

De beveiligingsdraad (groen-geel) is
aangesloten op de aardaansluiting
van het apparaat en moet worden
aangesloten op de aardaansluiting van
de installatie.
Als de oven een willekeurig probleem heeft,
koppelt u het apparaat af of verwijdert u de
zekering die met de leiding overeenkomt
waarop de oven is aangesloten.

m Opgelet:

Onze aansprakelijkheid kan niet
worden geclaimd in het geval van een
ongeval of incident als gevolg van een
onbestaande, defecte of onjuiste aarding
of ingeval van een onjuiste aansluiting.

Blauwe
draad

Nulleider

(N)

‘Aarding

CISIC)

| Zwarte, bruine
of rode draad
Groen/gele draad

m Opgelet:

De installatie mag uitsluitend worden
uitgevoerd door gekwalificeerde
installateurs en monteurs.




2 MILIEU

RESPECT VOOR HET MILIEU

Het verpakkingsmateriaal van dit apparaat
is recyclebaar. Doe mee aan de recycling
en draag bij aan de bescherming van het
milieu door dit materiaal in de hiervoor
bestemde gemeentecontainers te
deponeren.

Uw apparaat bevat eveneens tal
van recyclebare materialen.
Daarom is het voorzien van dit
logo, wat aangeeft dat de
gebruikte apparaten van ander
I aofval dienen te worden

gescheiden. De recycling van de apparaten
die door uw fabrikant wordt georganiseerd,
wordt op deze manier onder de beste
omstandigheden uitgevoerd,
overeenkomstig de Europese richtlijn
betreffende elektrisch en elektronisch
afval. Informeer bij uw gemeente of bij uw
verkoper naar de dichtstbijzijnde
inzamelplaats voor uw oude apparaten.

Wij danken u voor uw bijdrage aan de
bescherming van het milieu.



. 3 VOORSTELLING VAN UW APPARAAT
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. 3 VOORSTELLING VAN UW APPARAAT

DE BEDIENINGSKNOPPEN EN HET DISPLAY

Ad o

o
ham Iﬂ‘” L
ANNC]
° Display e Draaiknop met drukzone in het

midden (niet demonteerbaar):

- voor het kiezen van de programma’s
of het verhogen of verlagen van de
waarden, door hier aan te draaien.

- Voor het valideren van iedere handeling
door in het midden te drukken.

Stoptoets van de oven @ [>3° Toets voor het snel starten van de
(lang drukken) magnetronfunctie (1000W +30s)

Terugkeertoets ﬂw Instelling van de temperatuur en

het vermogen

|

Toets Toets bereidingstijd /
timer é @ geprogrammeerde inschakeling

VERGRENDELING VAN DE TOETSEN

Druk tegelijkertijd op de terugkeertoetsen <1 en A totdat het symbool El wordt
weergegeven op het scherm.

De vergrendeling van de toetsen is toegankelijk tijdens het bereiden en wanneer de oven uitstaat.
N.B.: alleen de uittoets @ blijft actief.

Druk voor het ontgrendelen tegelijkertijd op de terugkeertoetsen 1 en é totdat het
hangslotsymbool E] van het scherm verdwijnt.

CONTROLE VAN HET DRAAIPLATEAU

Als u vindt dat er onvoldoende ruimte is om vrij in de oven te kunnen draaien, kunt u het
draaiplateau voor of tijdens de uitvoering van een programma stilzetten.

Druk enkele seconden tegelijkertijd op de toetsen > en .

Het symbool <« verschijnt op het display.

Heractivering van het draaiplateau:

Druk opnieuw enkele seconden tegelijkertijd op de toetsen totdat het symbool <« op het
display verdwijnt.

» E) 11




. 3 VOORSTELLING VAN UW APPARAAT

DE ACCESSOIRES (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

- Rooster met kantelbeveiliging.
Om te roosteren, een goudbruin korstje te
geven of te grillen.

Het rooster mag in geen geval gebruikt
worden met andere metalen houders in
de functie magnetron, grill + magnetron of
hetelucht + magnetron.

U kunt echter voedingsmiddelen opwarmen
in een aluminium bakje en het van het rooster

isoleren door hier een bord op te plaatsen.

Geémailleerde plaat voor multigebruik,
lekbak 45 mm

Deze kan, wanneer hij voor de helft
gevuld is met water, gebruikt worden
voor een au-bain marie bereiding met de
heteluchtfunctie. Deze kan als bakplaat
dienen.

Het rooster + geémailleerde plaat
Om te roosteren en het bakvocht op te
vangen plaatst u het rooster op de lekbak.

De niveauhouders
2 niveaus met hun houders om het rooster

op 3 niveaus te kunnen plaatsen.

» EE 12



. 3 VOORSTELLING VAN UW APPARAAT

DE ACCESSOIRES (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

HET DRAAIPLATEAU

Het draaiplateau zorgt dat het voedsel
zonder roeren gelijkmatig verwarmd wordt.

Het draait willekeurig in beide richtingen.
Als het niet draait, controleer dan of de
elementen goed geplaatst zijn.

Het kan gebruikt worden als bakplaat. Om
het uit te nemen, maakt u gebruik van de
toegangszones in de ovenruimte.

Het aandrijfmechanisme zorgt dat het
glazen plateau draait.

Als u het aandrijffmechanisme verwijdert,
zorg dan dat er geen water in het gat van
de motoras komt.

Vergeet niet het aandrijffmechanisme,

WERKINGSPRINCIPE

De voor het koken gebruikte microgolven
zijn elektromagnetisch. Deze komen
veel voor in onze omgeving, zoals radio-
elektrische golven, licht en infrarode
straling.

Hun frequentie ligt in de band van
2450 MHz.

Hun gedrag:
« Zij worden weerkaatst door metalen.

* Zij gaan dwars door alle andere materialen
heen.

« Zij worden geabsorbeerd door water-, vet-
en suikermoleculen.

de houder met wieltjes en het glazen
draaiplateau terug te plaatsen.

Probeer niet om het glazen plateau met
de hand te draaien, want dit zou het
aandrijffsysteem kunnen beschadigen.
Kijk, wanneer het plateau niet goed draait,
of er zich geen vreemde deeltjes onder het
plateau bevinden.

Met het plateau in stilstand kunnen grote
schalen over het volledige oppervlak van
de oven gebruikt worden.

In dat geval moet halverwege het
programma de houder gedraaid worden of
de inhoud omgeroerd worden.

Wanneer een voedingsmiddel wordt
blootgesteld aan microgolven, gaan
de moleculen snel bewegen, waardoor
verwarming optreedt.

De golven dringen ca. 2,5 cm in het
voedingsmiddel, als dit dikker is, wordt de
kern hiervan d.m.v. geleiding verwarmt,
net zoals bij een traditionele bereiding.

Het is goed om te weten dat microgolven
binnen in het voedingsmiddel een
eenvoudig thermisch fenomeen
veroorzaken en niet schadelijk voor de
gezondheid zijn.

13



. 4 INGEBRUIKNAME EN INSTELLINGEN

EERSTE INGEBRUIKNAME

- Selecteer de taal
Selecteer bij de eerste ingebruikname
uw taal door aan de knop te draaien en
druk hier vervolgens op om uw keuze te
valideren.

EERSTE INGEBRUIKNAME

Selecteer in het algemene menu de
functie "INSTELLINGEN” door aan de
knop te draaien en valideer. U kunt uit
verschillende instellingen kiezen.

Selecteer de gewenste parameter door
aan de knop te draaien en valideer.

Stel vervolgens uw parameters in en
valideer deze.

- De tijd

Wijzig de tijd, valideer en wijzig
vervolgens de minuten en valideer
opnieuw. Als u een smart oven heeft,
wordt de tijd automatisch bijgesteld.

- Het geluid
Tijdens het gebruik van de toetsen
laat uw oven geluiden horen. Om deze
geluiden te behouden, kiest u ON, of OFF
om deze uit te schakelen, en valideert u
uw keuze.-

- Lichtsterkte
De gewenste lichtsterkte selecteren.

- Stel de tijd in
Stel na elkaar de uren en de minuten
in door aan de knop te draaien en hier
vervolgens op te drukken om te valideren.

Uw oven geeft de tijd aan.

- Sleep modus
U heeft eveneens toegang tot de
sluimerstand van uw display:

Stand ON, het display schakelt na een
bepaalde tijd uit.

Stand OFF, vermindering van de
lichtsterkte na een bepaalde tijd.

- De taal
Kies uw taal en valideer.

- De DEMO modus
De oven is standaard ingesteld op de
normale verwarmingsmodus.

Indien deze in de DEMO modus
wordt ingeschakeld (ON stand), de
presentatiemodus voor de producten in
de winkel, zal hij niet verwarmen.

- Diagnose
In geval van problemen heeft u toegang
tot het menu Diagnose.

Wanneer u contact opneemt met
de servicedienst, zal men u vragen
welke codes in de diagnose worden
weergegeven.

14



. 5 HANDMATIGE BEREIDINGSWIJZE

HET BEREIDEN

Met deze oven kunt u 3 bereidingswijzen toepassen, waarvan de parameters ingesteld

kunnen worden:
- De magnetronfunctie.

- De gecombineerde magnetronfuncties (magnetron + traditionele bereiding).

- De traditionele bereidingsfuncties.

MAGNETRONFUNCTIES

m Waarschuwing
Niet de geémailleerde plaat gebruiken.

Stand Vermogen

Gebruik

m Magnetron 1000 W

Snel verwarmen van dranken, water en
schalen met een grote hoeveelheid vloeistof.
Bereiding van voedingsmiddelen die veel water
bevatten (soepen, sauzen, tomaten, enz.).

800 W/ 900 W Bereiden van verse of diepgevroren
groenten

500 W Bereiden van vis en schaaldieren.
Opwarmen op 2 niveaus.
Bereiden van peulvruchten op laag
vuur. Opwarmen of bereiden van fijne
voedingsmiddelen op basis van ei.

400 W/ 300 W Bereiden van zuivelproducten, jam op laag
vuur.

200 W Handmatig ontdooien. Boter, ijs zacht
maken.

100 W Ontdooien van roomgebak.

Ontdooien 200 W

Ontdooien van fijne voedingsmiddelen

m Opwarmen 500 W

Opwarmen of bereiden van fijne
voedingsmiddelen

»EE
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5 HANDMATIGE BEREIDINGSWIJZE

Opmerking: Bij de gecombineerde functie met magnetron kunt u de geémail-
leerde lekbak met het rooster gebruiken.

GECOMBINEERDE MAGNETRONFUNCTIES

Stand T°C en aanbevolen vermogen Gebruik
min. - max.

Express 200°C Dezg gecpmbineerde functie combinleert
50°C -200°C bereiden in de magnetron met bereiden

bereidi
erelding met hete lucht, zodat u aanzienlijk tijd kunt
besparen.
300 W Aanbevol invl k braad
100W-300w Aa@nbevolenvoorin viees, kop en gebraa
in een schaal.

Deze functie biedt de mogelijkheid om
gelijktijdig de grill + de magnetron te gebruiken,
waardoor een snelle bereiding mogelijk is.

Met deze functie kunt u voedingsmiddelen
500 W als ovenschotels en vlees bereiden en
100W-700W  een goudbruin korstje geven. Deze kan
voor en na het bakken gebruikt worden,
afhankelijk van het recept.

Grill + magnetron 3
1-4

TRADITIONELE BEREIDINGSFUNCTIE

Stand T°C en vermogen Gebruik
min. - max.

Heteluchtfunctie* 200°C Aanbevolen om wit vlees, vis en groenten
50°C -220°C mals te houden

Geventileerde grill 200°C Gevogelte en gebraad zijn sappig en
50°C -200°C krokant gebakken aan alle kanten.

Om vissteaks sappig te houden.

Grill 2 Aanbevolen voor het grillen van koteletten,
1-4 worsten, sneetjes brood, gamba's op het
rooster.

*Bereidingswijze volgens de aanbevelingen van de norm EN 60350-1: 2016 om aan te tonen
dat wordt voldaan aan de eisen betreffende de energie-etiketten van de Europese verordening
EU/65/2014.

16



. 5 HANDMATIGE BEREIDINGSWIJZE

STARTEN VAN EEN BEREIDING

ONMIDDELLIJKE BEREIDING
Op de timer wordt alleen het uur
weergegeven. Dit uur mag niet knipperen.

Draai de knop op de gewenste
bereidingsfunctie en valideer uw keuze.

WIJZIGING VAN DE TEMPERATUUR

- Druk op de toets Jﬂ de Temperatuur
knippert en instellen is dan mogelijk.

- Pas de temperatuur aan door aan de knop
te draaien en druk om te valideren.

- Voorbeeld: 180°C.

HET VERMOGEN WIJZIGEN
- Druk op de toets het vermogen (300W)
knippert en instellen is dan mogelijk

- Stel het vermogen in met de knop.
- Voorbeeld: 200 Watt.
- Valideer door op de knop te drukken.

DE TIJDSDUUR PROGRAMMEREN
Begin onmiddellijk met de bereiding en druk
daarna op ®, de bereidingstijd knippert,
instellen is dan mogelijk.

Draai aan de knop om de bereidingstijd in
te stellen. Druk om te valideren.

Uw oven is voorzien van de functie “SMART
ASSIST” die tijdens het programmeren van
de tijdsduur u een bereidingstijd aanbeveelt
die u kunt wijzigen aan de hand van de
gekozen bereidingswijze.

De bereidingstijd wordt automatisch na een
paar seconden geregistreerd.

INSTELLING EINDE BEREIDINGSTIJD
(geprogrammeerde inschakeling)

U kunt dit einde van de bereidingstijd
wijzigen als u de inschakeling hiervan wilt
programmeren; druk tweemaal op de toets
®en voer het einde van de bereidingstijd in
door aan de knop te draaien en valideer uw
keuze.

Valideer na het instellen van het einde
van de bereidingstijd. Er verschijnt een
bewegende afbeelding die u het einde van
de bereidingstijd aangeeft.

N.B.: U kunt een bereidingswijze starten
zonder de tijdsduur of de eindtijd te
selecteren.

In dat geval stopt u het bereiden wanneer
u vindt dat uw gerecht voldoende gaar is
(zie hoofdstuk “Uitschakelen tijdens het
bereiden”).

UITSCHAKELEN
BEREIDEN
Om tijdens het bereiden te stoppen, drukt
u op de knop.
“UITSCHAKELEN” wordt weergegeven
op het scherm.
Bevestig uw keuze en druk nogmaals op
de knop.

TIJDENS HET

17



. 6 AUTOMATISCHE BEREIDINGSWIJZE

VOORSTELLING VAN DE CATEGORIEEN GERECHTEN

Selecteer in het algemene menu de functie “AUTO BEREIDING of AUTO ONTDOOIEN”
door aan de knop te draaien en valideer. Er worden u verschillende categorieén gerechten
voorgesteld (zie tabel):

VOEDINGSMIDDELEN

VERSE VEZELACHTIGE GROENTEN

VERSE GROENTEN

DIEPGEVROREN GROENTEN

GEVOGELTE EXPRESS (GECOMBINEERDE FUNCTIE)
RUNDVLEES EXPRESS (GECOMBINEERDE FUNCTIE)
VIS

VERSE PI1ZZA (GECOMBINEERDE FUNCTIE)
DIEPGEVROREN PI1ZZA EXPRESS (GECOMBINEERDE FUNCTIE)
DIEPGEVROREN PIZZA (TRADITIONELE BEREIDING)
VERSE MAALTIJD EXPRESS (MAGNETRON)

VERSE BEREIDE MAALTIJD

DIEPVRIESMAALTIJD EXPRESS

HARTIGE TAART

QUICHE

GEGRATINEERDE AARDAPPELEN

VOEDINGSMIDDELEN

BROOD

BEREIDE MAALTIJD
VLEES
GEVOGELTE

VIS

»EE 18
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. 7ANDERE FUNCTIE

TIMERFUNCTIE

Deze functie kan gebruikt worden wanneer
de oven uit staat of tijdens een bereiding.

- Druk op de toets & .

Stel de timer in door aan de knop te draaien
en druk om te valideren, het aftellen begint.

Wanneer de tijd verstreken is, klinkt er een
geluidssignaal. Om dit te stoppen, drukt u
op een willekeurige toets.

N.B.: Het is mogelijk om de programmering
te wijzigen of te annuleren.

Druk nogmaals op de toets é , Wijzig
de tijd of stel deze in op Om00s om te
annuleren. Als u tijdens het aftellen op de
knop drukt, stopt u ook de timer.

. 8 ONDERHOUD

REINIGING VAN HET BINNEN- EN BUITENOPPERVLAK

Wij raden u aan om De oven regelmatig te
reinigen en voedselresten aan de binnen- en
buitenkant van het apparaat te verwijderen.
Gebruik een vochtige spons en wat zeep.
Als het apparaat niet goed schoon wordt
gehouden kan het oppervlak beschadigen.
De levensduur van het apparaat wordt
hierdoor onvermijdelijk verkort en dit kan tot
gevaarlijke situaties leiden.

Als de deur of de deurpakking beschadigd
is, mag de oven niet gebruikt worden voordat
deze door een vakman hersteld is.

Het gebruik van schurende producten,
alcohol en oplosmiddelen wordt afgeraden,
want deze zouden het apparaat
onherstelbaar kunnen beschadigen.

Laat bij reuk of een vuile oven water met
citroensap of azijn in een kopje 2 minuten
koken en reinig de wanden met een beetje
afwasmiddel.

Het plateau moet verwijderd worden om
het reinigen te vergemakkelijken. Hiervoor
maakt u gebruik van de toegangszones in de
ovenruimte. Als u het aandrijfmechanisme
verwijdert, zorg dan dat er geen water in het
gat van de motoras komt. Vergeet niet het
aandrijfmechanisme, de houder met wieltjes
en het draaiplateau terug te plaatsen.

m Waarschuwing

Gebruik geen schuurmiddelen, schuursponsjes
of harde metalen krabbers om de glazen deur
van de oven te reinigen; hierdoor zouden er
krassen op het oppervlak kunnen ontstaan en
zou het glas kunnen breken.

VERVANGING VAN DE LAMP

Neem voor handelingen aan de lamp contact
op met de servicedienst of een door het
merk erkende monteur.
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. 9 STORINGEN EN OPLOSSINGEN

Vragen Antwoorden en Oplossingen

- Foutcode beginnend met een “F”. Uw oven heeft een storing gedetecteerd.
Schakel de oven 30 seconden uit.

Als de storing nog steeds aanwezig is, onderbreek de
stroomvoorziening dan gedurende minstens een minuut.
Als de storing aanhoudt, neem dan contact op met de
Servicedienst.

- De oven wordt niet warm. Zorg ervoor dat de oven goed is aangesloten en controleer of
de elektrische zekering niet is uitgeslagen. Controleer of de
oven niet in de “DEMO” modus staat (zie menu instellingen).

- De lamp van de oven werkt niet. Vervang de gloeilamp of de zekering. Controleer of de oven
is aangesloten op het elektriciteitsnet. Zie het hoofdstuk
vervanging van de lamp

- De koelventilator blijft na het uitschakelen | Dat is normaal, deze kan tot maximaal een uur na het gebruik
van de oven draaien. blijven werken om de oven te ventileren. Neem bij langer dan
een uur contact op met de servicedienst.
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BEKWAAMHEIDSPROEVEN VOOR DE FUNCTIE VOLGENS DE NORM IEC/EN/NF
EN 60705

De Internationale Commissie Electrotechniek heeft een norm vastgesteld inzake
vergelijkende prestatieproeven, uitgevoerd op verschillende magnetronovens. Wij
bevelen het volgende aan voor dit apparaat:

Test Lading Tijd Vermogens- Houders / Adviezen
bij benadering knop
Eierpudding 1000 g 16-18 min 500 W Pyrex 227
(12.3.1) Op het draaiplateau
Spons- 4759 6 -7 min 700 W Pyrex 827
cake (12.3. Op het draaiplateau
Gehaktbrood 900 g 14 min 700 W Pyrex 838
(12.3.3) Bedekken met huishoudfolie.
Op het draaiplateau
Ontdooien 500 g 11-12 min 200 W Op een plat bord
van vlees Op het draaiplateau
(13.3)
Ontdooien 2509 6-7 min 200 W Op een plat bord
van frambozen Op het draaiplateau
(B.2.1)
Gegratineerde 1100 g 23-25 min Zachte grill Pyrex 827
aardappel- +700 W Op het draaiplateau
schotel (12.3.4)
Kip 1200 g 24-26 min Krachtige grill Op het rooster +
(12.3.6) + 500 W + Geémailleerde plaat plaatsen.
Plaatsen op niveau 1 vanaf de
onderkant
Halverwege de bereidingstijd
omkeren
35-40 min Hete- In een geémailleerde terra cotta
luchtfunctie schaal Plaatsen op de grill op
200°C niveau 1 vanaf de onderkant
+200 W
Gebak (12.3.5) 7009 20 min Hete- Pyrex 828
luchtfunctie Plaatsen op het rooster niveau 1
220°C
+200 W







KJARE KUNDE,

Du har nettopp kjgpt et produkt fra De Dietrich. Dette valget viser at du stiller hgye krav
og at du har sans for franskinspirert stil.

De Dietrich har over 300 ars fagkunnskap og produktene vare bestar av vakker design,
autentisk vare og teknologi til bruk pa det gode kjokken. Vare apparater bygges med
edle materialer og tilbyr feilfri kvalitet og finish.

Vi er sikre pa at denne ypperste kvaliteten faller i smak hos alle talenter pa kjokkenet.
Kundeservice hos De Dietrich tar gjerne imot alle dine spgrsmal og forslag for &
fortsette a oppfylle dine krav pa best mulig mate.

Vi har gleden av a veere din partner pa kjokkenet, og takker for tilliten.

iy Pa sine produksjonsanlegg i Frankrike, i Orléans og Vendome,
36T, 9 jobber De Dietrich konstant med a forbedre sine produkter og
KNCE@ z faglige ekspertise for & utvikle perfekte produkter ned til minste
% K detalj. En rekke av vare husholdningsapparater er sertifisert av
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opprinnelsesmerket Origine France Garantie som bekrefter at de er
II produsert i Frankrike.
Dette merket er et bevis pa at vare apparater holder hgy kvalitet
og har lang levetid. | tillegg garanterer det sporbarhet og gir klar og objektiv informasjon
om deres opprinnelse.

www.de-dietrich.com

De Dielrich
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VIKTIGE SIKKERHETS- OG FORHOLDSREGLER

VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER. MA LESES NGYE OG
OPPBEVARES FOR SENERE BRUK.

Denne brukerveiledningen kan lastes ned pa nettstedet til merket.

Nar apparatet mottas, pakk det ut
eller fa det pakket ut umiddelbart.
Sjekk det generelle utseendet.
Ta eventuelt skriftlig forbehold
pa leveringsseddelen som du
beholder et eksemplar av.

mDette apparatet ma

installeres hgyere enn 850 mm
over gulvet.

— For a forhindre overoppheting
ma apparatet ikke installeres bak
en dekorativ dgr.

— Sett ovnen i innredningen slik
at det er minst 10 mm avstand
mellom ovnen og skapet ved
siden av.

Innredningen som ovnen skal
bygges inn i, ma tale hgye
temperaturer eller veere belagt
med et materiale som taler hgye
temperaturer. For at ovnen skal
bli sa stabil som mulig, ma den
monteres fast i innredningen med
to skruer som skrus inn i hullene
pa sidestolpene.

mDet ma veere mulig

a frakoble apparatet fra
stremnettet ved & sette inn en
bryter i det faste ledningsnettet

»Ed

i overensstemmelse med
installasjonsforskriftene.

Hvis strgmledningen er
skadet, skal den erstattes av
produsenten, dens kundeservice
eller av en person med lignende
kvalifikasjoner for a forhindre at

det oppstar problemer.

m ADVARSEL:

Det er farlig for alle andre enn
en kompetent fagperson a utfere
vedlikehold eller reparasjoner
som innebaerer a fjerne lokket
som beskytter mot mikrobglgene.
— Dette apparatet er laget for
steking og baking med lukket dgr.
— Dette apparatet er beregnet til
bruk i hjemmet og lignende steder,
f.eks. i et kjgkken forbeholdt
personalet i butikker, pa kontorer
og andre arbeidsplasser, pa
gardsbruk, eller tilgjengelig for
kunder pa hotell, motell og andre
steder med hjemlig preg, eller pa
rom av typen bed & breakfast.

— Dette apparatet kan brukes av
barn pa minst 8 ar og av personer
med nedsatte fysiske, sensoriske
eller psykiske evner, eller
personer uten tilstrekkelig erfaring



VIKTIGE SIKKERHETS- OG FORHOLDSREGLER

eller kunnskaper, sa lenge de er
under tilsyn eller far oppleering
i a bruke dette apparatet pa en
sikker mate og de forstar risikoen
det innebaerer.

— Barn skal ikke leke med
apparatet. Rengjoring og
vedlikehold skal ikke utfgres av
barn uten tilsyn.

— Barn skal holdes under tilsyn
for & sikre at de ikke bruker
apparatet til lek.

m ADVARSEL:

Apparatet og de tilgjengelig
delene pa dette kan bli varme
under bruk. Veer forsiktig og
unnga a bergre varmeelementene
inne i ovnen. Barn under 8 ar ber
holdes pa avstand, med mindre
de holdes under tilsyn hele tiden.

m ADVARSEL:

Hvis apparatet fungerer i
kombinert modus, anbefales det
at barn kun bruker ovnen under
tilsyn fra voksne pa grunn av den
haye temperaturen.

— Det mé& kun brukes
redskaper som egner seg
for bruk i mikrobglgeovner.

Metallbeholdere til mat og drikke
skal ikke brukes til oppvarming i
mikrobglgeovnen.

»Ed

— Mikrobglgeovnen skal brukes
tii & varme opp mat og drikke.
Tarking av matvarer eller tekstiler
0g oppvarming av varmeputer,
tofler, svamper, fuktige tekstiler
og andre lignende artikler, kan
medfgre risiko for personskade,
brannskader eller brann.

m ADVARSEL:

Vaesker og andre matvarer skal
ikke varmes opp i hermetisk
lukkede bokser fordi de risikerer
a eksplodere.

— Hold gye med mikrobglgeovnen
mens matvarer varmes opp i
plast- eller papirbeholdere fordi
de kan ta fyr.

— Hyvis det dannes rgyk, ma du
sla av og frakoble ovnen og la
deren veere lukket for & kvele
eventuelle flammer.

— Oppvarming av drikkevarer i
mikrobglgeovnen kan fgre til at de
plutselig koker over noe forsinket.
Derfor ma du veere forsiktig nar
du handterer beholderen.

— Innholdet i tateflasker og
glass med barnemat ma rgres
eller ristes, og temperaturen
ma kontrolleres fgr forbruk for a
unnga forbrenning.

— Det anbefales ikke a varme
opp egg i skall og hele hardkokte



VIKTIGE SIKKERHETS- OG FORHOLDSREGLER

egg i en mikrobglgeovn da de
risikerer a eksplodere, ogsa etter
at de er kokt.

— Det anbefales & rengjore
ovnen regelmessig og vaske bort
alle matrester.

— Hyvis apparatet ikke holdes
rent, kan overflaten nedgraderes
og det kan ga utover apparatets
levetid og fare til en farlig
situasjon.

m ADVARSEL:

Hvis dgren eller pakningen pa
daren er skadet, skal ovnen ikke
brukes fgr den har blitt reparert
av en kompetent person.

— Ikke bruk vedlikeholdsprodukter
med slipemiddel eller harde
metallskraper for & rengjare
ovnens glassdgr, da dette kan
risse opp overflaten og fare til at
glasset

sprekker.

— lkke bruk rengjeringsapparater
med dampfunksjon.

— Barn ma kun fa lov til & bruke
ovnen uten tilsyn hvis de har fatt
egnede instruksjoner som gjgr at
barnet bruker ovnen pa en trygg
mate og forstar farene ved feil
bruk.



. 1 INSTALLASJON

VALG AV INSTALLASJONSSTED OG INNBYGGING

L <70% 21.5>26
(am)
>850
<70*
>550

Dette apparatet ma installeres minst 850
mm over gulvet. Det kan installeres i et
hgyskap som vist pa installasjonsskjemaet
(fig. A).

Merk: hvis skapbunnen er apen, ma det
vaere maksimalt 70 mm* avstand mellom
veggen og overflaten ovnen settes pa (fig.
B).

Ovnen ma ikke brukes umiddelbart (vent
ca. 1-2 timer) etter & ha flyttet den fra et
kaldt til et varmt sted fordi kondens kan
fare til en funksjonsfeil.

Sett ovnen midt i innredningen slik at det
er minst 10 mm avstand mellom ovnen og
skapet ved siden av. Innredningen som
ovnen skal bygges inn i, ma tale hgye
temperaturer eller veere belagt med et
materiale som taler hgye temperaturer.
Lag et hull med diameter pa 2 mm i
innredningens vegg. Dette er for & unnga
at treet fliser seg opp.

For at ovnen skal bli sé stabil som mulig,
bgr du montere den fast i innredningen
med to skruer i hullene (fig. C).



1 INSTALLASJON

ELEKTRISK TILKOBLING

Den elektriske sikkerheten skal ivaretas
gjennom riktig montering. De elektriske
koblingene ma utferes for apparatet
monteres pa plass i mabelet

Ovnen er utstyrt med en godkjent
stremkabel med 3 ledere pa 1,5 mm?
(1 stremferende leder + 1 nulleder +
jord) som ma kobles til et anlegg med
spenning pa 220~240 Volt ved hjelp av en
godkjent stikkontakt IEC 60083 eller en
avbrytermekanisme for alle poler i samsvar
med installasjonsforskriftene.

Sjekk at:

- styrken pa det elektriske anlegget er
tilstrekkelig (220-240 Volt ~ 16 ampere).
Dersom det elektriske anlegget i ditt hjem
ma endres for & installere apparatet,
kontakt en kvalifisert elektriker.

Nar det foretas vedlikehold, skal apparatet
veere koblet fra stremnettet og sikringene
skal brytes eller tas ut.

E Viktig:

Jordlederen (grenn-gul) er koblet til
ovnens tilkoblingsklemme(=), og ma
vaere koblet til anleggets jordsystem.
Hvis ovnen ikke fungerer som den skal,
koble den fra eller fjern sikringen som
tilsvarer ovnens tilkobling.

E Forsiktig:

Produsenten kan ikke holdes ansvarlig
for ulykker eller hendelser som skyldes
at ovnen er koblet til manglende, defekt
eller feilaktig jording, eller som skyldes
feilkobling.

Bla trad —‘

Jord

D

| _Svart, brun
eller rgd trad
Grgnn/gul trad

m Viktig:

Montering er forbeholdt kvalifiserte
installaterer og fagfolk.




2 MILJO

RESPEKT FOR MILJGET

Dette apparatets emballasje kan
resirkuleres. Bidra til gjenvinning av
emballasjen og dermed til miljgvern ved &
sortere avfallet og kaste det i kommunale
containere beregnet pa dette.

Apparatet inneholder ogsa
mange resirkulerbare
materialer. Derfor har det en
logo som angir at gamle
apparater ikke skal blandes
B mecd annet avfall.

Resirkuleringen av apparatet som utfares
av fabrikanten, vil dermed gjennomfares
pa best mulig mate i samsvar med
gjeldende europeisk direktiv om avfall fra
elektrisk eller elektronisk utstyr. Ta kontakt
med kommunen eller forhandleren for a fa
rede pa innsamlingssteder for gamle
apparater i neerheten av hjemmet ditt.

Takk for at du bidrar til miljgvern.



. 3 PRESENTASJON AV APPARATET

0 Betjeningspane

e Riller (3 posisjoner)
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. 3 PRESENTASJON AV APPARATET

KONTROLLER OG DISPLAY

Ad o

o

ham Iﬂ‘” L

ANNC]

° Display e Dreiebryter med midtstilt tast (kan
ikke demonteres):
- Dreies for a velge programmer og
innstille hgyere eller lavere verdier.
- Trykk i midten for & bekrefte et valg.
Tast for a sla av ovnen @ [>3° Hurtigstart av mikrobglgemodus

(langt trykk) (1000W +30 s)
Tilbaketast | <J ﬂw Innstilling av temperatur og styrke

Tast for Tast for varighet/utsatt
tidsur é @ start

TASTELAS

Trykk samtidig pa tilbaketasten £ og A inntil symbolet E] vises pa skjermen.

Du kan lase kontrollpanelet under tilberedningen eller nar ovnen er slatt av.

NB: bare av-tasten @ kan brukes.

For & lase opp kontrollpanelet ma du trykke samtidig pa tilbaketasten <1 og A inntil
hengelasen E] forsvinner fra displayet.

SLA AV OG PA DEN ROTERENDE TALLERKENEN

Hvis du mener det ikke er tilstrekkelig plass til & rotere fritt i ovnen, kan du stanse den
roterende tallerkenen fgr eller i Ilgpet av et program.

Trykk samtidig pa tastene > og & i noen sekunder.

Symbolet <« vises pa displayet.

Sla pa den roterende tallerkenen igjen:

Trykk pa nytt samtidig pa tastene i noen sekunder inntil symbolet <« forsvinner fra
displayet.

»E9 11




. 3 PRESENTASJON AV APPARATET

TILBEHGR (AVHENGIG AV MODELL)

- Sikkerhetsrist som hindrer velting
Den brukes til & riste, lage gyllen skorpe
eller grille.

Risten ma aldri brukes sammen med andre
metallboller i mikrobglgemodus, grill +
mikrobaglger eller varmluft + mikrobglger.

Men du kan varme opp matvarer i en
aluminiumsboks hvis den isoleres fra
grillen med en asjett.

- Flerbrukspanne, langpanne 45 mm
Den kan brukes halvfull av vann for
vannbad i varmluftmodus. Den kan brukes
til matlaging.

- Rist + flerbrukspanne
Pannen brukes til & steke og samle opp
kokekraft. Sett risten pa langpannen.

- Riller
2 avtakbare riller kan brukes til & feste
risten pa 3 hgyder.

» EE 12



. 3 PRESENTASJON AV APPARATET

TILBEHGR (AVHENGIG AV MODELL)

ROTERENDE TALLERKEN

Den roterende tallerkenen varmer opp
matvarene like mye overalt.

Den roterer i begge retninger. Hvis den
ikke roterer, sjekk at alle delene er plassert
riktig.

Den kan brukes til steking eller koking.
Laft den opp for & ta den ut.
Drivsystemet gjor at glasstallerkenen
roterer.

Hvis du tar ut drivsystemet, ma du unnga
at vann kommer inn i hullet til motoraksen.

Husk & sette tilbake drivsystemet,
ringen med hjul og den roterende
glasstallerkenen.

SLIK FUNGERER APPARATET

Mikrobglgene som brukes til matlaging, er
elektromagnetiske bglger. De finnes ofte i
vart neermiljg. Det kan veere radioelektriske
balger, lys eller infrargd straling.

Frekvensen ligger i omradet
2450 MHz.

Slik fungerer de:

* De gjenspeiles av metaller.

« De gar tvers igjennom alle andre
materialer.

» De absorberes av molekyler med vann,
fett eller sukker.

Ikke prov a rotere glasstallerkenen for hand
da du risikerer & gdelegge drivsystemet.
Hvis tallerkenen ikke roterer fritt, sjekk
om noe kanskje hindrer tallerkenens frie
bevegelse.

Nar tallerkenen star stille, kan du bruke
store fat i hele ovnsrommet.

Da ma du rotere fatet for hand eller blandet
innholdet midt i oppvarmingsprogrammet.

Nar en matvare blir eksponert for
mikrobglger, beveger molekylene seg
sveert raskt, noe som varmer dem opp.

Mikrobglgene gar ca. 2,5 cm inn i
matvaren. Hvis matvaren er tykkere, vil
den varmes opp ved varmeledning som
ved tradisjonell matlaging.

Det er verdt & vite at bglgene ganske
enkelt varmer opp matvaren og er ikke
helsefarlige.

13



. 4 IDRIFTSETTING OG INNSTILLINGER

FORSTE GANGS BRUK

- Velg sprak
Farste gang du bruker ovnen, ma du vri
pa bryteren for & velge sprak og trykke for
a bekrefte valget ditt.

FORSTE GANGS BRUK

Ga til hovedmenyen, vri bryteren for &
velge "INNSTILLINGER" og bekreft. Du
kan foreta ulike innstillinger.

Vri bryteren for & velge en innstilling og
bekreft.

Gjer innstillingene du ensker, og bekreft
dem.

- Klokkeslett
Endre klokkeslettet og bekreft. Endre
minuttene og bekreft pa nytt. Hvis ovnen
er tilkoblet, stilles klokken inn automatisk.

- Lyd
Nar du trykker pa tastene, lager det en
lyd. For & beholde disse lydene velger du
ON, velg ellers OFF for a sla av lyden,
og bekreft.-

-Lys
Velg ansket lysstyrke.

Still inn klokken
Still inn ferst timer og sa minutter ved a
vri bryteren og trykke for & bekrefte.

Ovnen viser klokkeslettet.

- Dvalemodus

Du kan ogsa sette displayet
dvalemodus:

pa

ON betyr at displayet slas av etter en viss
tid.

OFF betyr at lysstyrken minker etter en
viss tid.

- Sprak

Velg ditt sprak og bekreft.

- Demomodus

Som standard er ovnen innstilt pa normal
varmemodus.

Hvis demomodus pa ovnen er aktivert
(posisjon ON), vil ovnen ikke varme.
Dette er modusen for a presentere ovnen
i butikken.

- Diagnose

14

Hvis det oppstar et problem, har du
tilgang til Diagnose-modus.

Nar du kontakter kundeservice, kan de be
om kodene som vises i denne modusen.



. 5 MANUELL MODUS

TILBEREDNINGER

Denne ovnen kan brukes til 3 ulike matlagingsmoduser som kan innstilles:
- Mikrobglgemodus.

- Kombinert mikrobglgemodus (mikrobglger + tradisjonell varme).

- Tradisjonell varme.

m Advarsel

MIKROBGLGEMODUS Ikke bruk flerbrukspannen.

Posisjon Styrke Bruk
. Hurtig oppvarming av drikkevarer, vann og
m Mikrobolger 1000w retter som inneholder mye vaeske.

Tilberedning av matvarer som inneholder
mye vann (suppe, saus, tomater osv.).

800W/900W Tilberedning av ferske eller frosne
grgnnsaker

500W Tijbergd?ing av fisk og skalldyr. Oppvarming
pa 2 nivaer.

Tilberedning av belgfrukter pa svak varme.
Oppvarming eller tilberedning av skjgre
matvarer med egg.

400W/300W Tilberedning av melkeprodukter, syltetay pa
svak varme.
200W Manuell tining. Mykne smgr, is.
100w Tine kaker med krem.
Tining 200w Tine skjgre matvarer
m Oppvarming  500W Oppvarming eller tilberedning av skjgre
matvarer

»EE 15



. 5 MANUELL MODUS

Merknad: | kombinert mikrobglgemodus kan du bruke flerbrukspannen med
risten.

KOMBINERT MIKROBGLGEOVN

Posisjon Anbefalt T°C og styrke Bruk
min - max

. . Denne kombinerte modusen med
H | 200°
urtig matlaging Sg?C?200°C mikrobglger og varmiuft sparer deg for

mye tid.
300W }Ar;befales for kjett, kylling og stek pa et
100w-300w @t

Denne modusen bruker grill og

Grill + mikrobgl 3
rill+ mikrobelger mikrobglger samtidig slik at maten

1-4
tilberedes raskt.
Denne modusen brukes til & steke en
500w )
100W -700W gyllen overflate pa f.eks. gratenger og
kjott. Den kan brukes fgr eller etter & la
tilberedt retten, avhengig av oppskriften.
TRADISJONELL VARME
Posisjon Anbefalt T°C og styrke Bruk
min - max
Varmluft* 200°C Spesielt godt egnet til hvitt kjatt, fisk og

50°C-220°C gregnnsaker som skal veere saftige

Grill + vifte 200°C Fjeerkre og steker holder seg saftige og far
50°C-200°C en fin stekeskorpe pa alle sider.

Fiskestykker holder seg saftige og gode.

Grille 2 Spesielt godt egnet til grilling av koteletter,
1-4 pglser, bragdskiver og store reker pa rist.

*Tilberedningsmodus i henhold til reglene i standarden EN 60350-1: 2016 for & vise samsvar med
kravene til energimerking i det europeiske direktivet 65/2016/EU.

»EE 16



5 MANUELL MODUS

STARTE EN TILBEREDNING

UMIDDELBAR STEKESTART
Displayet skal kun vise klokkeslettet.
Klokkeslettet skal ikke blinke.

Vri bryteren for a velge stekefunksjon, og
bekreft valget.

ENDRE TEMPERATUREN

- Trykk pa tasten ﬂ , temperaturen blinker
og du kan gjare innstillinger.

- Innstill temperaturen ved & vri bryteren og
trykk for & bekrefte.

- Eksempel: 180°C.

ENDRE STYRKE
- Trykk pa styrketasten (300W), den
blinker og du kan gjgre innstillinger
- Juster styrken ved hjelp av bryteren.
- Eksempel: 200 watt.

- Trykk pa bryteren for & bekrefte valget.

PROGRAMMERE VARIGHETEN
Start en tilberedning med umiddelbar start
og trykk pa ®. Tiden blinker. Na kan tiden
innstilles.

Vri bryteren for & innstille tiden. Trykk for
a bekrefte.

Ovnen er utstyrt med funksjonen "SMART
ASSIST" som anbefaler en varighet.nar du
programmerer en tilberedningstid. Denne
varigheten kan endres avhengig av hvilken
tilberedningsmodus du har valgt.

Tiden lagres automatisk etter noen
sekunder.

INNSTILLE SLUTTID

(utsatt start)

Du kan endre klokkeslettet for slutten av
tilberedningen hvis du vil innstille en utsatt
start. Da trykker du to ganger pa tasten ©.
Vri bryteren for & legge inn sluttid og bekreft.

Nar klokkeslettet for sluttiden er innstilt,
bekreft innstillingen. Displayet viser sluttiden.

NB: Du kan starte en tilberedning uten a
velge varighet eller sluttid.

Nar du mener at maten er klar, kan du sla
av ovnen (se kapittel "Stoppe den pagaende
tilberedningen").

STOPPE EN PAGAENDE TILBEREDNING
Trykk pa bryteren for a stoppe en pagaende
tilberedning.

"STOPP" vises pa skjermen
Trykk pa bryteren for a bekrefte valget.

17



. 6AUTOMATISKMODUS

PRESENTASJON AV KATEGORIENE MED RETTER

Ga til hovedmenyen, vri bryteren for & velge "AUTO MODUS" eller "AUTO TINING" og
bekreft. Du vil fa forslag om ulike kategorier med retter (se tabellen):

MATVARER

FERSKE TREVLETE GRONNSAKER

FERSKE GR@NNSAKER

FROSNE GRONNSAKER

KYLLING EKSPRESS (KOMBINERT MODUS)
BIFF EKSPRESS (KOMBINERT MODUS)
FISK

FERSK PIZZA (KOMBINERT MODUS)
FROSSEN PIZZA EKSPRESS (KOMBINERT MODUS)
PI1ZZA EKSPRESS (TRADISJONELL VARME)
FERSK RETT EKSPRESS (MIKROBJLGER)
FERSK FERDIGMAT

FROSSEN RETT EKSPRESS

MIDDAGSPAI

EGGEPAI

FLOTEGRATINERTE POTETER

MATVARER

BR@D

FERDIGMAT
KJGTT
FJAERKRE
FISK

»EE 18



. 7ANDRE MODUSER

TIDSUR

Denne funksjonen kan brukes nar
stekeovnen er slatt av eller under steking.

- Trykk pa tasten é .

Still inn tidsuret ved & vri bryteren og trykk
for & bekrefte. Nedtellingen starter.

Nar tiden er omme, hgres et lydsignal. Trykk
pa hvilken som helst tast for & sla av lyden.

NB: Du kan endre eller avbryte den
programmerte tiden.

Trykk pa nytt pa tasten é‘ , innstill tiden
eller still den pa OmQOs for & avbryte. Hvis
du trykker pa bryteren under nedtellingen,
stopper du ogsa tidsuret.

. 8 VEDLIKEHOLD

RENGJZRING AV OVERFLATEN - INNVENDIG - UTVENDIG

Vi anbefaler & rengjgre ovnen regelmessig
og fierne alle matrester pa inn- og utsiden av
ovnen. Bruk en fuktig svamp eller klut med
sape. Hvis apparatet ikke holdes rent, kan
overflaten nedgraderes og det kan ga utover
apparatets levetid og faere til risiko.

Hvis dgren eller pakningen pa deren er
skadet, skal ovnen ikke brukes fgr den har
blitt reparert av en kompetent person.

Det frarades a bruke slipemidler, alkohol eller
lgsemidler da de kan @gdelegge apparatet.

Hvis ovnen lukter eller er sveert skitten, kok
opp vann og tilsett sitronsaft eller eddik i
en kopp og la den sta i ovnen i 2 minutter.
Rengjar overflatene med litt oppvasksape.

Glasstallerkenen kan tas ut for & gjere det
enklere & rengjere innsiden. Loft den opp
for a ta den ut. Hvis du tar ut drivsystemet,
ma du unnga at vann kommer inn i hullet
til motoraksen. Husk a sette tilbake
drivsystemet, ringen med hjul og den
roterende tallerkenen.

m Advarsel

Ikke bruk slipende rengjegringsmidler
eller en hard metallskrape for a rengjere
ovnens glassdgr, da dette kan risse opp
overflaten og fore til at glasset sprekker.

BYTTE LYSPARE

For alt arbeid pa og med lampen méa du
kontakte kundeservice eller en kvalifisert
fagperson for merket.
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. 9 FEIL OG LOSNINGER

Spersmal Svar og lgsninger

- Feilkoden begynner pa bokstaven "F". Ovnen har registrert en feil.
Sla av ovnen i 30 minutter.

Hvis feilen fortsatt vises, sla av strammen i minst ett minutt.
Hvis feilen vedvarer, kontakt kundeservice.

- Ovnen blir ikke varm. Sjekk at ovnen er tilkoblet strem eller om sikringen i
stremanlegget har gatt. Sjekk at ovnen ikke er innstilt pa
modusen "DEMOQ" (se innstillingsmeny).

- Lampen i ovnen fungerer ikke. Bytt lyspaeren eller sikringen. Sjekk at ovnen er tilkoblet
strgm. Se kapittelet Bytte lyspaere

- Kjoleviften fortsetter a ga etter at ovnen er | Det er normalt, den kan ga i inntil én time etter tilberedningen
slatt av. for & lufte ovnen. Hvis den gar mer enn dette, ta kontakt med
kundeservice.
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SAMSVARSTESTER | HENHOLD TIL STANDARD CEI/EN/NF EN 60705

Den internasjonale kommisjonen for elektroteknikk, SC.59K, har fastsatt en standard for
sammenligning av samsvarstester utfert pa ulike mikrobglgeovner. Vi anbefaler fglgende
for dette apparatet:

Test Vekt Tid Valg av Fat-form / Rad
ca. styrke
Eggekrem 1000 g 16 - 18 min 500 W Pyrex 227
(12.3.1) Pa den roterende tallerkenen
Formkake 4759 6 -7 min 700 W Pyrex 827
(12.3) Pa den roterende tallerkenen
Kjottbrad 900 g 14 min 700 W Pyrex 838
(12.3.3) Dekk til med plastfolie.
Pa den roterende tallerkenen
Tining 500 g 11 -12 min 200 W Pa en flat tallerken
av kjott Pa den roterende tallerkenen
(13.3)
Tining 2509 6 -7 min 200 W Pa en flat tallerken
av bringebaer Pa den roterende tallerkenen
(B.2.1)
Grateng 1100 g 23 - 25 min Svak grill Pyrex 827
av poteter +700 W Pa den roterende tallerkenen
(12.3.4)
Kylling 1200 g 24 - 26 min Kraftig grill Pa grill
(12.3.6) +500 W + flerbrukspanne.
Pa niva 1 nedenfra
Snu halvveis i steketiden
35 - 40 min Varmluft | ildfast keramikkform
Pa risten
200°C pa niva 1 nedenfra
+200 W
Kake (12.3.5) 700 g 20 min Varmluft Pyrex 828
Pa grill, niva 1
220°C
+200 W







SZANOWNI
KLIENCI!

Wiasnie dokonali Panstwo zakupu produktu De Dietrich. Ten wybor $wiadczy zaréwno
o Panstwa wymaganiach, jak i upodobaniu do francuskiego stylu zycia.

Produkty De Dietrich to kontynuacja ponad 300 lat tradycji i umiejetnosci — stanowig
one potgczenie designu, autentycznosci i technologii w stuzbie sztuki kulinarnej. Nasze
urzgdzenia sg wykonane ze szlachetnych materiatéw i charakteryzujg sie nienaganng
jakoscig wykonczenia.

JesteSmy pewni, ze te produkty wysokiej jakosci pozwolg mitosnikom kuchni wyrazi¢
wszystkie posiadane talenty.

Dziat obstugi klienta De Dietrich jest do Panstwa dyspozycji w razie wszelkich pytan
i sugestii — wszystko po to, aby za kazdym razem jeszcze lepiej spetniaé Panstwa
wymagania.

JestesSmy zaszczyceni, ze mozemy by¢ Panstwa nowym partnerem w kuchni
i dziekujemy za zaufanie okazane naszej firmie.

Q_sGI'I\ri o  Dzieki swoim zaktadom produkcyjnym we francuskich miastach —
%NCE@ 2 OrleanieiVendoéme—De Dietrich nieustannie dgzy do doskonatosci,
‘:‘{A/ﬁ £ wykorzystujgc swojg wyjgtkowg wiedze w celu projektowania

Cagax® §  doskonale wykonczonych produktéw. Wiele naszych urzgdzen

I I gospodarstwa domowego posiada certyfikat ,Origine France
Garantie”, stanowiagcy o ich francuskim pochodzeniu.
Etykieta ta zapewnia nie tylko jakos$¢ i trwatos$¢ naszych urzgdzen, ale takze zapewnia
ich identyfikowalno$¢ poprzez jasne i obiektywne wskazanie ich pochodzenia.

www.de-dietrich.com

De Dielrich
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WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA
ISRODKI OSTROZNOSCI

WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA - TE CZESC NALEZY
UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC DO WGLADU.

Niniejsza instrukcja jest rowniez dostepna do pobrania na stronie

internetowej marki.

Po odbiorze dostarczonego
urzgdzenia nalezy od razu je
rozpakowac. Sprawdzi¢ ogoélny
wyglagd urzagdzenia. Wpisac
wszelkie ewentualne zastrzezenia
na potwierdzeniu dostawy
i zachowac kopie dokumentu.

m Urzgdzenie musi zostac
zainstalowane na wysokoSci
wiekszej niz 850 mm od posadzki.
— Aby unikng¢ przegrzania,
urzgdzenia nie nalezy
zabudowywac¢ drzwiczkami
frontowymi.

— Ustawi¢ kuchenke wewnatrz
szafki w taki sposéb, aby
odlegtosc¢ od sgsiedniego mebla
wynosita co najmniej 10 mm.
Mebel do zabudowy kuchenki
powinien by¢ wykonany
z materiatu odpornego na wysokg
temperature (lub pokryty takim
materiatem). Dla zapewnienia
wiekszej stabilnosci nalezy
przymocowac¢ kuchenke w
szafce za pomocg 2 sSrub w
przewidzianych do tego otworach.

mMusi istnie¢c mozliwo$¢
odfgczenia urzgdzenia od sieci
zasilania poprzez umieszczenie
wytgcznika w statych przewodach
rurowych zgodnie z zasadami
instalacji.

»Ed

— Jesli kabel zasilania jest
uszkodzony, powinien zostac
wymieniony przez producenta,
jego serwis posprzedazny lub
osoby o podobnych kwalifikacjach
w celu unikniecia zagrozenia.

m OSTRZEZENIE.

Wykonywanie CzZynnosci
zwigzanych z konserwacjg lub
naprawa, ktére wymagajg zdjecia
pokrywy zabezpieczajgcej
przed ekspozycjga na energie
mikrofal, stwarza zagrozenie dla
wszystkich oséb nie bedgcych
osobami wykwalifikowanymi.
Urzgdzenie jest
zaprojektowane do pieczenia
przy zamknietych drzwiczkach.
To urzgdzenie jest
przeznaczone do uzytku
w gospodarstwach domowych
i innych miejscach, takich jak:
sklepy, biura i inne obiekty;
gospodarstwa rolne; hotele,
motele i inne obiekty mieszkalne
oraz pokoje goscinne, czyli
wszedzie tam, gdzie urzgdzenie
to mogtoby by¢é uzywane
przez pracownikow lub gosci
w podobnych celach jak
w gospodarstwach domowych.

— Z urzadzenia mogg korzystac
dzieci w wieku powyzej 8 lat,
a takze osoby o ograniczonych



WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA
ISRODKI OSTROZNOSCI

mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych
oraz osoby nieposiadajgce
doswiadczenia Ilub wiedzy,
jezeli sg one nadzorowane lub
wczesniej otrzymaty instrukcje
dotyczace bezpiecznego
uzytkowania urzgdzenia
i zrozumiaty wynikajgce z tego
ryzyko.

— Urzadzenie nie jest zabawka.
Czyszczenie i konserwacja nie
mogg by¢ wykonywane przez
dzieci pozostawione bez nadzoru.
— Nalezy nadzorowac dzieci,
aby upewnic sie, ze nie bawig sie
urzgdzeniem.

m OSTRZEZENIE.

Urzadzenie i jego elementy
nagrzewajg sie podczas
uzytkowania. Nalezy uwazac,
zeby nie dotyka¢ elementow
grzejnych znajdujgcych sie
wewnatrz kuchenki. Dzieci
w wieku ponizej 8 lat nalezy
trzymac¢ z dala od urzgdzenia,
chyba ze znajdujg sie pod statym
nadzorem.

m OSTRZEZENIE.

Jezeli urzgdzenie pracuje w trybie
mieszanym, zaleca sie, by dzieci
korzystaty z niego wytgcznie
pod nadzorem osob dorostych
z powodu generowanych
temperatur.

Uzywac¢ tylko przyboréw

»EE
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kuchennych przeznaczonych
do stosowania w kuchenkach
mikrofalowych. Metalowe
naczynia na produkty spozywcze
i napoje nie mogg by¢ uzywane
w kuchence mikrofalowe;j.

— Kuchenka mikrofalowa
jest przeznaczona wytgcznie
do podgrzewania produktow
spozywczych i napojow. Suszenie
produktow spozywczych lub
odziezy oraz podgrzewanie
poduszek grzewczych, pantofli,
gabek, mokrej odziezy oraz
innych artykutéw podobnego
rodzaju grozi odniesieniem
obrazen, zaptonem i pozarem.

m OSTRZEZENIE.

Ptyny i inne produkty nie powinny
by¢ podgrzewane w hermetycznie
zamknietych pojemnikach,
poniewaz mogg eksplodowac.

W czasie podgrzewania
produktow spozywczych
w plastikowych lub papierowych
pojemnikach nalezy uwaznie
nadzorowac kuchenke z powodu
ryzyka zapalenia.

— W przypadku pojawienia sie
dymu kuchenke nalezy wytgczyc
i odtgczy¢é od =zasilania, a
drzwiczki pozostawic zamknlete
w celu sttumienia ewentualnych
ptomieni.

— Podgrzewanie napojow
w kuchence mikrofalowej moze
doprowadzi¢ do gwattownego
wytrysniecia wrzgcego ptynu
— przy wyjmowaniu naczynia



WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA
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nalezy zachowacC szczegodlng
ostroznosc.

— Zawartosc butelek do karmienia
dzieci i stoiczkbw z pozywieniem
dla niemowlgt przed podaniem
nalezy wymieszac lub wstrzgsngc¢
i sprawdzi¢ temperature, zeby
unikng¢ oparzen.

— Nie zaleca sie podgrzewania
jajek w skorupkach oraz catych
Jajek ugotowanych na twardo
w kuchence mikrofalowej,
poniewaz mogg eksplodowac
nawet po zakonczeniu gotowania.
— Zaleca sie regularne
czyszczenie kuchenki i usuwanie
wszelkich sladéw po zywnosci.
— Jezeli urzagdzenie nie jest
utrzymywane w czystosci,
jego powierzchnia moze
ulec zniszczeniu i skrécic
nieodwracalnie czas eksploatacji
urzgdzenia oraz doprowadzi¢ do
niebezpiecznych sytuac;ji.

m OSTRZEZENIE.

Jezeli drzwiczki lub uszczelka
drzwiczek sg uszkodzone, nie
wolno korzysta¢ z kuchenki do
chwili wykonania naprawy przez
wykwalifikowang osobe.

— Nie stosowac sciernych
preparatéw czyszczgcych ani

twardych metalowych drapakéw
do czyszczenia szklanych drzwi
kuchenki, poniewaz moze to

spowodowaé¢ porysowanie
powierzchni i pekniecia
szyby.

— Nie uzywac¢ urzadzenia do
czyszczenia parg.

— Dzieci nie mogg obstugiwac
kuchenki bez nadzoru, jezeli
nie zostalty im przekazane
wtasciwe zalecenia dotyczgce
prawidtowego sposobu
postepowania, ktore zapewnityby;,
ze dziecko bedzie obstugiwac
urzgdzenie w sposob bezpieczny
oraz ze bedzie ono swiadome
zagrozen wynikajgcych
z nieprawidtowej obstugi.



. 1 INSTALACJA

WYBOR MIEJSCA INSTALACJI | WBUDOWANIA

Urzgdzenie musi zosta¢ zainstalowane
na wysokosci wiekszej, niz 850 mm
od posadzki. Urzgdzenie moze by¢
zainstalowane w kolumnie jak pokazano
na schemacie instalacji (rys. A).

Uwaga: jezeli dno mebla jest otwarte,
odstep pomiedzy $ciang a blatem, na
ktérym ustawiona jest kuchenka musi
wynosi¢ maksymalnie 70 mm* (rys. B).
Urzadzenia, ktére zostato przeniesione
z miejsca o niskiej temperaturze do
pomieszczenia o wysokiej temperaturze,
nie nalezy uzywac od razu (zaczekac okoto
1 do 2 godzin), poniewaz kondensacja

» EE

L <70% 21.5>26
(an)
>850
<70%
>550
moze spowodowaé nieprawidtowe
dziatanie.

Ustawi¢ kuchenke wewnatrz szafki w taki
sposob, aby odlegtos¢ od sgsiedniego
mebla wynosita co najmniej 10 mm.
Mebel do zabudowy kuchenki powinien
by¢ wykonany z materiatu odpornego na
wysokg temperature (lub pokryty takim
materiatem).

Nalezy wywierci¢ otwory o $rednicy
2 mm w $ciance mebla, aby unikngé
rozszczepienia drewna.

Dla zapewnienia wiekszej stabilnosci
nalezy przymocowac kuchenke w szafce
za pomocg 2 srub w przewidzianych do
tego otworach (rys. C).



1 INSTALACJA

»EE

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Bezpieczenstwo elektryczne
musi zosta¢ zapewnione poprzez
prawidtowe wbudowanie. Podtgczenie
energii elektrycznej powinno zostac¢
przeprowadzone przed wbudowaniem
urzgdzenia

Kuchenka jest wyposazona
w znormalizowany przewod zasilajgcy
3-zytowy o przekroju 1,5 mm? (1 f +
1 z + uziemienie), ktéry powinien by¢
podtgczony do sieci 220-240 V ~ poprzez
znormalizowane gniazdko IEC 60083
lub mechanizm odcinania zasilania na
wszystkich biegunach zgodnie z zasadami
instalaciji.

Nalezy sprawdzic¢, czy:

— moc instalacji jest wystarczajgca
(220—240 V~ 16 amperow). Jezeli w celu
podtgczenia urzgdzenia domowa instalacja
elektryczna musi zosta¢ zmodyfikowana,
nalezy zleci¢ wykonanie niezbednych prac
wykwalifikowanemu elektrykowi.

Podczas wykonywania jakichkolwiek prac
dotyczgcych konserwacji urzgdzenie musi
by¢ odtgczone od zasilania elektrycznego,
a bezpieczniki — odciete lub wyjete.

m Uwaga:

Zyta ochronna (zielono-zéita) jest
podigczona do styku urzadzenia
i powinna by¢ potaczona z uziemieniem
instalacji.

W razie jakiegokolwiek uszkodzenia
nalezy natychmiast odtaczy¢ urzadzenie
od zasilania lub wyja¢ bezpiecznik jego
instalacji zasilania.

m Uwaga:

Nasza firma nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w razie
jakichkolwiek wypadkoéow lub

szkéd spowodowanych brakiem
lub nieprawidtowym wykonaniem
uziemienia, badz niewtasciwym
podtaczeniem urzadzenia.

L Zyta z6to-zielona

m Uwaga:

Prace dotyczace instalacji moga
zosta¢ wykonane wylagcznie przez
wykwalifikowanych instalatorow
i technikow.




2 2 OCHRONA SRODOWISKA

OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty opakowaniowe tego urzgdzenia
nadajg sie do recyklingu. Zachecamy
do ich recyklingu i do umieszczenia ich
w przewidzianych w tym celu pojemnikach,
a tym samym do przyczynienia si¢ w ten
sposo6b do ochrony srodowiska.
Samo urzadzenie réwniez
zawiera wiele materiatow
podlegajacych recyklingowi. Na
produkcie znajduje sie symbol,
ktéory oznacza, ze zuzyte
I urzadzenia nie powinny by¢

mieszane z innymi odpadami. Recykling
urzgdzen organizowany przez producenta
zostanie wykonany w najlepszych dla
Panstwa warunkach, zgodnie
z obowigzujgcg dyrektywag europejska
dotyczacg zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. W celu uzyskania
informacji na temat najblizszych punktéw
zbidrki zuzytego sprzetu nalezy zwrdcic sie
do wiadz lokalnych lub sprzedawcy.
Dziekujemy za Panstwa wspétprace na
rzecz ochrony $rodowiska.



. 3 PREZENTACJA URZADZENIA

terowania

OwW §

0 Pasek element

e Lampka

Sci)

e Stopnie z przewodami (3 dostepne ustawienia wysoko

10




. 3 PREZENTACJA URZADZENIA

ELEMENTY STEROWANIA | WYSWIETLACZ

Ad o

o
ham Iﬂ‘” L
ANNC]
° Wyswietlacz e Pokretto z przyciskiem srodkowym

(bez mozliwosci demontazu):

- umozliwia wybdr programoéw oraz
zwigkszanie lub zmniejszanie wartosci
poprzez przekrecanie pokretta.

- umozliwia zatwierdzenie wybranych
dziatan poprzez wcisniecie przycisku.

Przycisk wylaczania kuchenki @ [>3° Przycisk szybkiego uruchamiania
(dtuzsze wcisniecie przycisku) funkcji ,,kuchenka mikrofalowa”
(1000 W +30 s)

Przycisk powrotu Ustawienie temperatury i mocy
| | fw

Przycisk Przycisk czas pieczenia /
minutnika é @ rozpoczecie z opéznieniem

BLOKADA PRZYCISKOW

Wcisngé rownoczesnie przyciski powrotu i é\ do chwili, kiedy na ekranie wyswietlony

zostanie symbol LLI.

Blokowanie polecen jest dostepne podczas pieczenia lub kiedy kuchenka jest wytgczona.
UWAGA: tylko przycisk wytgczania O pozostaje aktywny.

Aby odblokowaé polecenia. nalezy wcisngé réwnoczesnie przyciski powrotu 1 i A do
chwili, kiedy symbol ktédki E] zniknie z ekranu.

OBSLUGA PLYTY OBROTOWEJ

Jezeli uzytkownik uzna, ze ilo$¢ miejsca jest niewystarczajgca, aby naczynie mogto sie
obraca¢ wewnatrz kuchenki, nalezy wytgczy¢ obroty ptyty obrotowej przed rozpoczeciem
wykonywania programu lub w jego trakcie.

Wcisngé rownoczesnie i przytrzymaé przyciski > i I przez kilka sekund.

Na wyswietlaczu pokazany zostanie symbol «<z.

Ponowne wtgczanie ptyty obrotowe;:

Ponownie wcisng¢ i przytrzymac przyciski przez kilka sekund, az do chwili, kiedy symbol
<> zniknie z wysSwietlacza.

» E) 11




. 3 PREZENTACJA URZADZENIA

AKCESORIA (W ZALEZNOSCI OD MODELU)

- Kratka zabezpieczona przed
przewréceniem sie

Umozliwia opiekanie, przypiekanie lub
grillowanie.

W trybie dziatania kuchenki mikrofalowej,
grilla + kuchenki mikrofalowej lub
termoobiegu + kuchenki mikrofalowej kratka
nie moze by¢ w zadnym wypadku uzywana
wspolnie z innymi naczyniami metalowymi.

Niemniej jednak, mozna podgrzewac
produkty znajdujgce sie na tacce
aluminiowej, oddzielajgc jg od kratki za
pomocg talerza.

- Naczynie emaliowane uniwersalne,
brytfanna 45 mm

Moze zosta¢ wypetniona wodg do potowy
i uzyta do gotowania w kapieli wodnej po
wybraniu funkcji termoobiegu. Moze ona
by¢ wykorzystywana jako naczynie do
pieczenia.

- Kratka + naczynie emaliowane
W celu pieczenia i zbierania ociekajgcego
soku nalezy umiescic¢ kratke na brytfannie.

- Stopnie
2 mocowane stopnie umozliwiajg
umieszczenie rusztu na 3 poziomach.

» EE 12




. 3 PREZENTACJA URZADZENIA

AKCESORIA (W ZALEZNOSCI OD MODELU)

PLYTA OBROTOWA

Ptyta obrotowa zapewnia réwnomierne
pieczenie produktéow bez jakichkolwiek
dodatkowych czynnosci.

Ptyta obraca sie w 2 kierunkach. Jezeli
ptyta nie obraca sie, nalezy sprawdzic,
czy wszystkie elementy zostaty wiozone
prawidtowo.

Moze ona by¢ wykorzystywana jako
naczynie do pieczenia. Aby jg wyjac,
nalezy wykorzysta¢ miejsca umozliwiajgce
dostep wewnatrz kuchenki.

Element napedowy zapewnia obroty ptyty
szklanej.

W przypadku wyjmowania elementu
napedowego nalezy uwazac¢, aby woda nie

ZASADA DZIALANIA

Mikrofale uzywane w celu
pieczenia produktow sg falami
elektromagnetycznymi. Sg one zawsze
obecne w naszym otoczeniu, w postaci
fal radioelektrycznych, $wiatta lub
promieniowania podczerwonego.

Ich czestotliwos¢ nalezy do pasma

2450 MHz.

Zachowanie fal jest nastepujgce:

» Sg one odbijane przez metale.

* Przechodzg przez wszystkie inne
materiaty.

» Sg wchtaniane przez czasteczki wody,

mogta przedosta¢ sie do otworu osi silnika.
Nie nalezy zapomnie¢ o ponownym
zatozeniu elementu napedowego,
wspornika rolkowego i szklanej ptyty
obrotowe;j.

Nie nalezy usitowaé obraca¢ wspornika
rolkowego recznie, poniewaz moze
to spowodowac¢ uszkodzenie uktadu
napedowego. Jezeli obroty sa
nieprawidtowe, nalezy upewni¢ sie, ze pod
ptyta nie sg obecne zadne ciata obce.

Wytgczenie obrotéw ptyty umozliwia
wykorzystywanie duzych naczyn,
zajmujgcych catg powierzchnie kuchenki.

W takim przypadku w potowie
wykonywania programu nalezy obroci¢
naczynie lub zamieszac¢ jego zawartosc.

ttuszczu i cukru.

Kiedy produkt spozywczy jest poddany
dziataniu mikrofal, nastepuje szybki
ruch jego czasteczek, co powoduje ich
podgrzanie.

Gtebokos¢ penetracji fal do wnetrza
produktow wynosi okoto 2,5 cm -
jezeli grubo$¢ pieczonego produktu
jest wieksza, pieczenie odbywa sie na
zasadzie przewodzenia ciepta, jak w
piekarniku tradycyjnym.

Nalezy wiedzie¢, ze mikrofale powodujg
wewnatrz produktow jedynie zwykte
zjawisko cieplne i nie sg w zaden sposob
szkodliwe dla zdrowia.

13



. 4 URUCHOMIENIE I REGULACJA

PIERWSZE URUCHOMIENIE

- Wybér jezyka

Podczas pierwszego uruchomienia
urzgdzenia nalezy wybra¢ jezyk,
przekrecajgc pokretto, a nastepnie
wcisngé, aby zatwierdzi¢ wybor.

PIERWSZE URUCHOMIENIE

W menu gtéwnym, wybra¢ funkcje
,LUSTAWIENIA” za pomocag pokretta i
zatwierdzi¢. Zaproponowane zostang
rézne ustawienia.

Wybra¢ odpowiedni parametr, przekrecajac
pokretto, a nastepnie zatwierdzi¢.

Ustawi¢ parametry i zatwierdzic¢ je.

- Godzina

Zmodyfikowaé godzine i zatwierdzic,
a nastepnie zmodyfikowa¢é minuty i
zatwierdzi¢ ponownie. Jesli kuchenka
jest potgczona z Internetem, godzina
aktualizuje sie automatycznie.

- Dzwiek
Podczas wciskania klawiszy kuchenka
emituje dzwiek. Aby zachowac te dzwieki,
wybra¢ WL., w przeciwnym wypadku
wybra¢ WYL., aby wytgczy¢ dzwieki i
zatwierdzic.-

- Jasnos¢
Wybér zgdanego poziomu jakosci.

- Ustawienie godziny
Nalezy ustawi¢ po kolei godziny i minuty,
przekrecajgc pokretto, a nastepnie
wcisng¢, aby zatwierdzi¢ wybor.
Kuchenka wyswietli godzine.

- Tryb gotowosci
Mozna réwniez przetgczy¢ wyswietlacz w
tryb gotowosci:
Pozycja WL. — wyswietlacz wytgcza sie
po pewnym czasie.
Pozycja WYL. — jasno$¢ zmniejsza sie po
pewnym czasie.

- Jezyk
Wybraé jezyk i zatwierdzic.

- Tryb DEMO
Domyslnie kuchenka jest ustawiona w
normalnym trybie nagrzewania.

Gdyby jednak znajdowata sie w trybie
DEMO (pozycja WL..), wykorzystywanym
w celu prezentacji produktéw w sklepach,
kuchenka nie bedzie sie nagrzewac.

- Diagnostyka
W razie problemu mozna skorzysta¢ z
dostepu do menu Diagnostyka.

Podczas kontaktu 2z serwisem

naprawczym konieczne bedzie podanie
koddw wyswietlonych w diagnostyce.

14



5 TRYB RECZNY PIECZENIA

PIECZENIE
Kuchenka umozliwia dostep do 3 typow trybdw pieczenia, ktérych parametry mogag
zosta¢ zaprogramowane:

- Funkcja ,kuchenka mikrofalowa”.
- Funkcja ,kuchenka mikrofalowa w trybie kombinowanym” (kuchenka mikrofalowa +
pieczenie tradycyjne).

- Funkcja ,pieczenie tradycyjne”. m Ostrzezenie

FUNKCJE KUCHENKI MIKROFALOWEJ V1@ U2ywac naczynia emaliowanego.

Potozenie mocy Uzytkowanie

»EE

Kuchenka Szybkie podgrzewanie napojow, wody i dan
m mikrofalowa 1000W zawierajgcych duzg ilos¢ cieczy.
Pieczenie produktéw zawierajgcych duzag
ilos¢ wody (zupy, sosy, pomidory itp.).

800W/900W Pieczenie warzyw $wiezych lub mrozonych.

500W Pieczenie ryb i skorupiakow. Podgrzewanie
na 2 poziomach.
Pieczenie suchych warzyw na wolnym ogniu.

Odgrzewanie lub pieczenie produktéw
delikatnych na bazie jajek.

400W/300W Pieczenie na wolnym ogniu produktéw
mlecznych i konfitur.

200W Rozmrazanie reczne. Rozmiekczanie masta
lub lodow.
100w Rozmrazanie ciastek zawierajgcych krem.
Rozmrazanie = 200W Rozmrazanie produktow delikatnych.
Podgrzewanie 500W Odgrzewanie lub pieczenie produktow
delikatnych.

15



. 5 TRYB RECZNY PIECZENIA

Uwaga: w przypadku funkcji kuchenki mikrofalowej w trybie kombinowanym
mozna uzywac¢ emaliowanej brytfanny z kratka.

FUNKCJA ,KUCHENKA MIKROFALOWA W TRYBIE KOMBINOWANYM”

Potozenie Zalecana T°C i moc Uzytkowanie
min. - maks.

Pieczenie 200°C Ta funkcja kombinowana polega na
ekspresowe 50°C—200°C Pofaczeniu pieczenia w kuchence
mikrofalowej z termoobiegiem, co zapewnia

300W zdecydowang oszczedno$¢ czasu.
Jest ona zalecana w przypadku migsa,
100 W=-300W  qropiy | pieczeni umieszczonych w

naczyniu.

Grill + kuchenka 3 Funkcja umozliwia roéwnoczesne
mikrofalowa 1-4 wykorzystywanie grilla i kuchenki
mikrofalowej, co umozliwia szybkie pieczenie.
500W Funkcja jest przeznaczona do smazenia
100 W—700 W i przypiekania dan takich, jak zapiekanki

oraz migso. Moze ona zostac wykorzystana
zarébwno przed, jak i po zakonhczeniu
pieczenia, w zaleznos$ci od przepisu.

FUNKCJA ,,PIECZENIE TRADYCYJNE”

Potozenie T°C i moc Uzytkowanie
min. - maks.
Termoobieg* 200°C Tryb zalecany dla zachowania miekkosci

50°C-220°C

biatego miesa, ryb, warzyw.

Dréb i soczyste pieczenie, chrupigce ze
wszystkich stron.

Zachowuje migkko$¢ pieczeni z ryb.

Grill z obiegiem 200°C
powietrza 50°C-200°C
Grill 2

1-4

Zalecane do grillowania kotletow,
kietbasek, chleba, krewetek uktadanych
na ruszcie.

*Tryb pieczenia opracowany zgodnie z zaleceniami normy EN 60350-1: 2016 w celu wykazania
zgodnosci z wymogami dotyczgcymi oznakowania energooszczednosci, w sposob okreslony
przepisami dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2014/65/UE.
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. 5 TRYB RECZNY PIECZENIA

ROZPOCZECIE PIECZENIA

PIECZENIE NATYCHMIASTOWE

Na programatorze powinna byc¢
wyswietlona wytagcznie godzina. | nie
powinna ona migac.

Przekreci¢ pokretto az do wyswietlenia
wybranej funkcji pieczenia, a nastepnie
zatwierdzic.

MODYFIKACJA TEMPERATURY

- Wocisng¢ przycisk Jﬂ — kiedy wyswietlana
wartos¢ temperatury miga, mozliwe jest jej
zmodyfikowanie.

- Ustawi¢ temperature, przekrecajac pokretto,
a nastepnie wcisngé, aby zatwierdzic.

- Przyktad: 180°C.

MODYFIKACJA MOCY
- Wcisng¢ przycisk mocy (300 W) — kiedy
wyswietlana wartos¢ miga, mozliwe jest jej
zmodyfikowanie.
- Ustawi¢ moc za pomocg pokretta.
- Przyktad: 200 W.

- Zatwierdzi¢ wybor naciskajac pokretto.

PROGRAMOWANIE CZASU

Rozpoczg¢ pieczenie natychmiastowe,
a nastepnie wcisngé przycisk ©
czas pieczenia miga i mozliwe jest
przeprowadzenie modyfikacji ustawien.

Przekreci¢ pokretto, aby ustawi¢ czas
pieczenia. Wcisng¢, aby zatwierdzic.
Kuchenka jest wyposazona w funkcje
LJNTELIGENTNEJ POMOCY”, ktora
podczas programowania czasu
zaproponuje mozliwe do zmodyfikowania
ustawienie dla wybranego trybu pracy.

Zapamietanie czasu trwania pieczenia
odbywa sie automatycznie po kilku
sekundach.

DZWIEKI PO ZAKONCZENIU PIECZENIA
(rozpoczecie z op6znieniem)
Godzina zakonczenia pieczenia moze zostaé
zmodyfikowana — aby zostata opdzniona,
nalezy nacisng¢ dwukrotnie przycisk G, a
nastepnie wprowadzi¢ godzine zakonczenia
pieczenia, obracajgc pokretto i zatwierdzic.

Po ustawieniu godziny zakonczenia
pieczenia, nalezy jg zatwierdzi€.
Wyswietlona zostanie animacja pokazujgca
godzine zakonczenia pieczenia.

UWAGA: Mozna uruchomi¢ pieczenie bez
ustawiania jego czasu i godziny zakonczenia.
W takim przypadku, kiedy uzytkownik uzna,
ze pieczenie dania zostato zakonczone,
nalezy je wytaczy¢é (patrz rozdziat
~Wyltgczanie trwajgcego pieczenia”).

WYLACZANIE TRWAJACEGO PIECZENIA
Aby wylgczyé wykonywane pieczenie,
nalezy wcisng¢ pokretto.

Na ekranie wyswietlane jest polecenie
~ZAKONCZ”.

Zatwierdz wybor, naciskajgc pokretto.
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. 6 TRYB AUTOMATYCZNY PIECZENIA

PRZEDSTAWIENIE KATEGORII DAN

W menu gtéwnym wybraé funkcje ,PIECZENIE AUTOMATYCZNE” lub ,ROZMRAZANIE
AUTOMATYCZNE” za pomocg pokretta i zatwierdzi¢. Proponowane sg rézne kategorie
dan (patrz w tabeli):

PRODUKTY

WARZYWA SWIEZE WEOKNISTE

WARZYWA SWIEZE

WARZYWA MROZONE

DROB - PIECZENIE EKSPRESOWE (FUNKCJA KOMBINOWANA)
WOLOWINA — PIECZENIE EKSPRESOWE (FUNKCJA KOMBINOWANA)
RYBY

PIZZA SWIEZA (FUNKCJA KOMBINOWANA)

PIZZA ZAMROZONA — PIECZENIE EKSPRESOWE (FUNKCJA KOMBINOWANA)
PIZZA ZAMROZONA (PIECZENIE TRADYCYJNE)

DANIA SWIEZE — PIECZENIE EKSPRESOWE (KUCHENKA MIKROFALOWA)
DANIA SWIEZE GOTOWE

DANIA ZAMROZONE — PIECZENIE EKSPRESOWE

TARTA NA SLONO

QUICHE

ZAPIEKANKA ZIEMNIACZANA

PRODUKTY

PIECZYWO

DANIE GOTOWE
MIESA
DROB
RYBY

»EE 18
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. 7INNE FUNKCJE

FUNKCJA MINUTNIKA

Funkcja moze by¢ uzywana wytgcznie
wtedy, kiedy kuchenka jest wytgczona lub
podczas pieczenia.

- Wcisng¢ przycisk f) .

Ustawi¢ minutnik, przekrecajgc pokretto,
a nastepnie wcisng¢, aby zatwierdzi¢ -
rozpocznie sie odliczanie.

Kiedy ustawiony czas uptynie, wiaczy
sie sygnat dzwigkowy. Aby go wylgczyc
wystarczy wcisngé dowolny przycisk.

UWAGA: zaprogramowanie moze zostac
zmodyfikowane lub anulowane.

Wocisng¢ ponownie przycisk & , ustawi¢
zgdany czas lub 0 min 00 s, aby anulowac.
Wocisnigcie pokretta podczas odliczania
powoduje zatrzymanie takze minutnika.

. 8 KONSERWACJA

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI WEWNETRZNEJ | ZEWNETRZNEJ

Zalecamy systematyczne czyszczenie
kuchenki i usuwanie jakichkolwiek
pozostatosci produktéw, jakie moga
gromadzi¢ sie wewnatrz i na zewnatrz
urzgdzenia. Nalezy uzywa¢ szmatki
nawilzonej wodg z mydiem. Jezeli
urzgdzenie nie jest utrzymywane w
czystosci, jego powierzchnia moze ulec
zniszczeniu i skroci¢ nieodwracalnie czas
eksploatacji urzgdzenia oraz doprowadzi¢
do niebezpiecznych sytuaciji.

Jezeli drzwiczki lub uszczelka drzwiczek
sg uszkodzone, nie wolno korzysta¢ z
kuchenki do chwili wykonania naprawy przez
wykwalifikowang osobe.

Nie nalezy uzywac¢ produktéw Sciernych,
alkoholu lub rozpuszczalnika, poniewaz moga
one spowodowacé uszkodzenie urzgdzenia.

W razie nieprzyjemnych zapachow lub
powaznego zabrudzenia kuchenki, nalezy
doprowadzi¢ do wrzenia wode z dodatkiem
soku cytrynowego lub octu w filizance
przez 2 min. i wyczysci¢ $cianki, uzywajgc

niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.

Dla utatwienia czyszczenia ptyta moze zostaé
wyjeta. Aby to zrobié, nalezy wykorzystaé
miejsca umozliwiajgce dostep wewnatrz
kuchenki. W przypadku wyjmowania
elementu napedowego nalezy uwazac, aby
woda nie mogta przedostac sie do otworu osi
silnika. Nie nalezy zapomnie¢ o ponownym
zatozeniu elementu napedowego, wspornika
rolkowego i ptyty obrotowe;j.

m Ostrzezenie

Do czyszczenia szklanych drzwiczek
kuchenki nie nalezy uzywaé sciernych
srodkéw czyszczacych Ilub gabek
metalowych, poniewaz moze to
spowodowaé zarysowanie powierzchni
i pekniecie szyby.

WYMIANA LAMPKI

Jakiekolwiek prace dotyczgce lampki
moga by¢ wykonywane wylgcznie przez
serwis naprawczy lub wykwalifikowanego
specjaliste autoryzowanego przez marke.
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. 9 ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Pytania Odpowiedzi i rozwigzania

- Kod btedu rozpoczynajacy sie od litery ,,F”. | Kuchenka wykryta bfad.
Wytaczy¢ kuchenke na 30 minut.

Jezeli btad wystepuje nadal, nalezy wytaczy¢ zasilanie na co
najmniej 1 minutg. Jezeli problem wystepuje nadal, nalezy
skontaktowac sie z serwisem.

- Kuchenka nie nagrzewa sie. Sprawdzi¢, czy kuchenka jest podtaczona prawidtowo lub
czy bezpiecznik instalacji nie przepalit sie. Sprawdzi¢, czy
kuchenka nie znajduje sie w trybie ,DEMO” (patrz menu
ustawien).

- Lampka kuchenki nie dziata. Wymieni¢ zaréwke lub bezpiecznik. Sprawdzi¢, czy kuchenka
jest podtgczona prawidtowo. Patrz rozdziat dotyczacy
wymiany lampki.

- Po wyltaczeniu kuchenki wentylator | Jestto normalne, moze on dziata¢ maksymalnie przez
chtodzenia wciaz dziata. godzine po zakonczeniu pracy urzgdzenia, aby zapewnic
wentylacje kuchenki. Jezeli wentylacja dziata diuzej, nalezy
skontaktowac sie z serwisem naprawczym.
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TESTY ZDOLNOSCI DO WYKONYWANIA OKRESLONEJ FUNKCJI ZGODNIE Z
NORMA CEI/EN/EN 60705

Miedzynarodowa Komisja Elektrotechniczna SC.59K opracowata norme dotyczacg
przeprowadzania poréwnawczych testow wydajnosci kuchenek mikrofalowych. W
odniesieniu do tego urzgdzenia nasze zalecenia sg nastepujgce:

Test Obcigze- Czas Przetacznik Naczynia / Porady
nie ok. ustawienia
moc

Krem jajeczny 1000 g 16-18 min. 500W Pyrex 227
(12.3.1) Na ptycie obrotowej
Ciasto 4759 6—7 min 700W Pyrex 827
biszkoptowe (12.3. Na ptlycie obrotowej
Pasztet migsny 900 g 14 min. 700W Pyrex 838
(12.3.3) Przykry¢ folig plastikowa.

Na ptycie obrotowej
Rozmrazanie 5009 11-12 min. 200W Na ptaskim talerzu
migsa Na ptycie obrotowej
(13.3)
Rozmrazanie 2509 6-7 min. 200W Na ptaskim talerzu
malin Na ptycie obrotowej
(B.2.1)
Zapiekanka 1100 g 23-25 min. Grill staby Pyrex 827
ziemniaczana +700 W Na ptycie obrotowej
(12.3.4)
Kurczak 1200 g 24-26 min. Grill mocny Umiesci¢ na kratce
(12.3.6) + 500 W + Naczynie emaliowane.

Wstawi¢ na poziomie 1 od dotu
Obroci¢ w potowie czasu

pieczenia
35-40 min. Grzanie W naczyniu ceramicznym ema-
obiegowe* liowanym
200°C Umiesci¢ na kratce ustawionej
+200 W na poziomie 1 od dotu
Ciasto (12.3.5) 7009 20 min. Grzanie Pyrex 828
obiegowe* Ustawi¢ na ruszcie na pozio-
220°C mie 1

+200 W







CARA CLIENTE,
CARO CLIENTE

Acaba de adquirir um produto De Dietrich. Esta escolha revela a sua exigéncia e bom
gosto pela arte de viver a francesa.

Com um legado de mais de 300 anos de conhecimento pratico, as criagdes De Dietrich
encarnam a fusédo do design, autenticidade e tecnologia ao servigo da arte culinaria.
Os nossos aparelhos sao fabricados com materiais nobres e oferecem uma qualidade
de acabamentos irrepreensivel.

Temos a certeza de que esta confegédo de alta qualidade permitira aos amantes da
cozinha expressar todos os seus talentos.

O servigo de apoio ao consumidor De Dietrich esta a sua disposi¢ao para responder a
todas as questdes e sugestdes para melhor satisfazer as suas exigéncias.

Ficamos honrados por sermos 0s seus Novos parceiros na cozinha e agradecemos a
sua confianga.

T; Com os seus fabricos em Franga, Orléans e Vendéme, a De

JRULIN Dietrich cultiva uma busca constante de exceléncia, perpetuando

W" °§ o conhecimento pratico de excecdo na concegédo de produtos
\% £ com acabamentos perfeitos. Véarios dos nossos eletrodomésticos
Cagax® E  estdo certificados pelo rétulo Origine France Garantie, um

II reconhecimento que atesta o seu fabrico em Franga.
Este rotulo assegura ndo sé a qualidade e a durabilidade dos
aparelhos, mas também garante o seu rastreio, oferecendo uma indicagéo clara e
objetiva da sua proveniéncia.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SEGURANCA E PRECAUCOES IMPORTANTES

INSTRUGOES DE SEGURANCA IMPORTANTES - LER COM
ATENGAO E CONSERVAR PARA FUTURA UTILIZAGAO.

Este manual esta disponivel para download no sitio Internet da marca.

Quando receber o aparelho,
desembale-o ou peca a
alguém para o desembalar
imediatamente. Verifigue o0 seu
aspeto geral. Faca todas as
eventuais indicagcdes por escrito
na nota de entrega e guarde um
exemplar da mesma.

MEste aparelho deve ser
instalado a uma altura superior a
850 mm do chao.

— O aparelho nao deve ser
instalado atras de uma porta
decorativa, para evitar o seu
superaquecimento.

— Centre o forno no moével, de
modo a garantir uma distancia
minima de 10 mm com o movel
ao lado.

O material do moével de
encastramento deve resistir ao
calor (ou estar revestido com um
material resistente ao calor). Para
mais estabilidade, fixe o forno no
movel com 2 parafusos, através
dos orificios previstos para o
efeito.

mDeve ser possivel

desconectar o aparelho da rede,
incorporando um interruptor
nas canalizagdées fixas em
conformidade com as regras de
instalacao.

»Ed

— Se o cabo de alimentagao ficar
danificado, devera ser substituido
pelo fabricante, o servico
poés-venda, ou uma pessoa
igualmente habilitada, de modo a
evitar qualquer perigo.

,mADVERTENCIA:

E perigoso para uma pessoa que
nao tenha competéncias efetuar
operagdes de manutencao
ou de reparagcdo em que seja
necessario retirar a cobertura que
protege o utilizador da exposigao
a energia de micro-ondas.

— Este aparelho foi criado para
fazer cozeduras com a porta
fechada.

— Este aparelho destina-se
a ser utilizado em aplicacdes
domésticas e analogas, tais como
areas de cozinha reservadas ao
pessoal de lojas, escritérios e
outros ambientes profissionais;
quintas; utilizagao por clientes de
hotéis, motéis e outros ambientes
de caracter residencial; em
ambientes do tipo quarto de hotel.

— Este aparelho pode ser utilizado
por criangas com 8 anos ou mais,
e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou desprovidas de
experiéncia e conhecimentos, se
beneficiarem de uma supervisao



SEGURANCA E PRECAUCOES IMPORTANTES

ou de instrucdes prévias acerca
da utilizacdo do aparelho de
maneira segura e tiverem
entendido os riscos corridos.

— As criangas nao devem brincar
com o aparelho. As operacdes
de limpeza e de manutencio
nédo devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

— E conveniente supervisionar
as criangas para assegurar que
nao brincam com o aparelho.

mADVERTENCIA:

O aparelho e as suas pecgas
acessiveis ficam quentes
durante a utilizagdo. Nao toque
nos elementos de aquecimento
gue se encontram no interior
do forno. Criangas de menos
de 8 anos devem ser mantidas
afastadas, a menos que sejam
constantemente supervisionadas.

mADVERTENCIA:

Se o aparelho funcionar em modo
combinado, é recomendado
que as criangas utilizem apenas
o forno com a supervisao de
adultos, devido as temperaturas
geradas.

— Deve utilizar apenas os
utensilios apropriados a utilizacéo
em fornos micro-ondas. Nao sao
permitidos recipientes metalicos
para alimentos e bebidas na
cozedura por micro-ondas.

»Ed

— O forno micro-ondas € indicado
para aquecer alimentos e
bebidas. A secagem de alimentos
ou de roupa; o aquecimento
de almofadas aquecedoras,
chinelos, esponjas, roupa humida
e artigos semelhantes pode
provocar riscos de ferimentos, de
ignigao ou incéndio.

mADVERTENCIA:

Os liquidos ou outros alimentos
nado devem ser aquecidos em
recipientes hermeticamente
fechados, pois existe o risco de
exploséo.

— Quando aquecer alimentos
em recipientes de plastico ou
de papel, deve ficar atento(a) ao
forno devido a possibilidade de
fogo.

— Se vir fumo, desligue ou
desconecte o forno e mantenha
a porta fechada para abafar
eventuais chamas.

— O aquecimento de bebidas
por micro-ondas pode provocar
uma projecao brusca e diferida
de liquido em ebulicdo e, por
este motivo, devem ser tomadas
precau¢cdes aquando da
manipulagao do recipiente.

— O conteudo dos biberdes e
boides de alimentos para bebés
deve ser mexido ou agitado e a
temperatura deve ser verificada
antes do consumo, para evitar
queimaduras.

Recomenda-se ndo aquecer os
OVOS COm a casca nem 0S OVOS
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cozidos inteiros num forno micro-
ondas, pois poderiam explodir,
mesmo apds a cozedura.

— Recomenda-se a limpeza
regular do forno bem como a
remocao de todos os depdsitos
de alimentos.

— No caso de o aparelho nao ser
mantido limpo, a sua superficie
podera degradar-se, afetando
inexoravelmente o seu tempo de
vida util e levando a uma situacao
perigosa.

m ADVERTENCIA:

Se a porta ou a junta da porta
estiverem danificadas, o forno
nao devera ser utilizado até
ser reparado por uma pessoa
habilitada.

— Na&o utilize produtos de
limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos duros para limpar a
porta em vidro do forno, pois isso
pode riscar a superficie e dar
origem a rutura do

do vidro.

— Nao utilize aparelhos de
limpeza a vapor.

— Na&o deixe as criangas
utilizarem o forno sem vigilancia,
salvo no caso de instrucdes

adequadas terem sido dadas
de modo a permitir a crianca
uma utilizagdo segura do forno
e uma compreensao dos perigos
resultantes de um uso incorreto.



. 1 INSTALACAO

ESCOLHA DE POSICIONAMENTO E ENCASTRAMENTO

L <70% 21.5>26
(am)
>850
<70*
>550

Este aparelho deve ser instalado a uma
altura superior a 850 mm do ché&o. Este
aparelho pode ser instalado em coluna,
conforme indicado no esquema de
instalagéo (fig. A).

Atencao: se o fundo do movel for aberto
(em bancada ou em coluna’ o espago
entre a parede e a placa sobre a qual
se encontra o forno deve ter 70 mm no
maximo* (fig. B).

Nao utilize imediatamente o seu aparelho
(aguarde cerca de 1 a 2 horas) apoés o ter
transferido de um local frio para um local
quente, dado que a condensagdo pode

» EE

provocar um mau funcionamento.

Centre o forno no moével, de modo a
garantir uma distdncia minima de 10 mm
com o movel adjacente. O material do
movel de encastramento deve resistir ao
calor (ou estar revestido com um material
resistente ao calor).

Faga um orificio de @ 2 mm na parede do
movel, para evitar a rutura da madeira.
Para maior estabilidade, fixe o forno no
movel com 2 parafusos, através dos
orificios previstos para este efeito (fig. C).



1 INSTALACAO

LIGAGAO ELETRICA

A seguranca elétrica deve ser assegurada
pelo encastramento correto. Deve ser
efetuada a ligacdo elétrica antes da
colocagao do aparelho dentro do

O forno deve ser ligado com um cabo
de alimentagcdo (normalizado) de 3
condutores de 1,5 mm? (1ph + 1 N +
terra) devendo estes ser ligados a rede
monofasica de 220-240V~ através de
uma tomada de corrente normalizada
CEI 60083 ou de um dispositivo de corte
omnipolar em conformidade com as regras
de instalacgéo.

Verifique se:

- A poténcia da instalagdo é suficiente
(220-240 Volts~ 16 Amperes). Se a
instalacéo elétrica da sua casa precisar
de ser alterada para poder ligar o seu
aparelho a rede, deve ligar a um eletricista
qualificado.

Durante as operagdes de manutengao,
o aparelho deve ser desligado da
eletricidade e os fusiveis devem ser
deugRdos ou retirados.

Atengao:

O fio de protecdo (verde-amarelo) é
ligado ao terminal do aparelho e
deve ser feita uma ligagédo a terra da
instalagao.

Se o forno apresentar qualquer
anomalia, desligue o aparelho ou retire
o fusivel correspondente a linha de
ligagcdo do mesmo.

m Atencao:

Nao nos responsabilizaremos em caso
de acidente ou incidente resultante
de uma ligagdo a terra inexistente,
defeituosa ou incorreta nem em caso
de uma desconexao nao conforme.

Fio azul

Terra

D

Fio preto, casta-
nho ou vermelho
Fio verde/amarelo

m Atencgao:

A instalacao é reservada a instaladores
e técnicos qualificados.




. 2 MEIO AMBIENTE

RESPEITO PELO MEIO AMBIENTE

Os materiais da embalagem deste
aparelho sao reciclaveis. Participe na sua
reciclagem contribuindo para a protegao
do meio ambiente, eliminando-os nos
contentores municipais previstos para o
efeito.

O seu aparelho também contém

varios materiais reciclaveis. A

marcagdo com este logotipo
indica que os aparelhos usados
ndo devem ser misturados com
I outros residuos. A reciclagem

dos aparelhos organizada pelo fabricante
sera assim realizada nas melhores
condigdes, conforme a diretiva europeia
em vigor sobre os residuos de equipamento
elétrico e eletrénico. Consulte a sua
camara municipal ou o seu revendedor
quanto aos pontos de recolha dos
aparelhos usados mais proximos da sua
habitagéo.

Agradecemos a sua colaboragado na
protegdo do meio ambiente.



. 3 DESCRICAO DO APARELHO

0 Painel de comandos

GL

da

ampa

e Encaixes de filamentos (3 alturas disponiveis)
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. 3 DESCRICAO DO APARELHO

COMANDOS E VISOR

Ad o

o >
ham Iﬂ‘” L
ARG
° Visualizador e Manipulo rotativo com apoio
central (ndo desmontavel):
- permite escolher programas e
aumentar ou diminuir os valores quando
rodado.
- Permite validar cada acgéao
pressionando o centro.
Botao de paragem do forno [>3° Botao de langamento rapido da
(presséao longa) funcgao de micro-ondas

(1000W + 30s)
Tecla de retorno

Configuracao da temperatura e da
pam ﬂlw poténcia
Botao Botao de duragao de
temporizador @ cozeduralinicio diferido

BLOQUEIO DOS BOTOES

Pressione simultaneamente os botdes de retorno e & até aparecer o simbolo E] no ecra.
O bloqueio dos comandos ¢é acessivel durante a cozedura ou quando o forno se desliga.
NOTA: apenas o botdo de paragem @ fica ativo.

Para desbloquear os comandos, pressione simultaneamente os botdes de retorno e
até que este simbolo de bloqueio E] desapareca do ecra.

GESTAO DO PRATO GIRATORIO

Se achar que o espaco ¢é insuficiente para girar livremente no forno, pode parar o prato
giratorio antes ou durante a execugé&o de um programa.

Pressione em simultaneo os botdes > e ¥" durante alguns segundos.

Aparece o simbolo <« no visor.

Reativagéo do prato giratorio:

Pressione novamente os botées durante alguns segundos até desaparecer o simbolo
<2 NO VisOr.

» E) 11




. 3 DESCRICAO DO APARELHO

ACESSORIOS (CONFORME O MODELO)

- Grelha de seguranca anti-inclinagao.
Permite tostar, alourar ou grelhar.

A grelha ndo deve em nenhum caso ser
utilizada com outros recipientes metalicos
na fungdo microondas, grelhador +
microondas ou calor giratério + microondas.

No entanto, pode aquecer um alimento
numa forma de aluminio, isolando-o da

grelha com um prato.

- Pratos vidrado multiusos, pingadeira de
45 mm

Pode ser utilizada meia cheia de agua
para a em banho-maria na fungcédo do
calor giratério. Pode servir de tabuleiro de
cozedura.

- Grelha + prato vidrado
Para assar e recuperar os molhos da
cozedura, coloque a grelha na pingadeira.

- Niveis
2 encaixes que permitem utilizar a grelha
em 3 niveis.




. 3 DESCRICAO DO APARELHO

ACESSORIOS (CONFORME O MODELO)

PRATO GIRATORIO

O prato giratério permite uma cozedura
homogénea do alimento sem manipulagéo.

Gira indiferentemente em ambos os
sentidos. Se néo girar, verifique se todas
as pecgas estao bem posicionadas.

Pode ser utilizado como prato de cozedura.
Para o retirar, segure-o utilizando as zonas
de acesso previstas na cavidade.

O acionador permite que o prato de vidro
gire.

Se retirar o acionador, evite deixar entrar
agua no orificio do eixo de transmissao.

Nao se esquecga de colocar novamente o
acionador, o suporte de roletes e o prato

giratdrio.

N&o tente rodar manualmente o acionador
do prato giratério, pois pode deteriorar o
sistema de acionamento. No caso de
haver problemas na rotagéo, certifique-se
de que nao ha corpos estranhos por baixo
do prato.

O prato bem posicionado permite a
utilizacdo de pratos grandes sobre toda a
superficie do forno.

Neste caso, é necessario girar o recipiente
ou misturar o seu conteudo a meio do
programa.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMENTO

As micro-ondas utilizadas para a cozedura
sdo ondas eletromagnéticas. Existem
correntemente no nosso ambiente tal
como as ondas radioelétricas, a luz, ou
até os raios infravermelhos.

A sua frequéncia situa-se na faixa dos
2450 MHz.

O seu comportamento:

» Sao refletidas pelos metais;

* Atravessam todos os outros materiais.

» Sdo absorvidas pelas moléculas de
agua, gordura e agucar.

Quando um alimento é exposto as

microondas, ocorre uma agitagédo rapida
das moléculas, o que provoca um
aquecimento.

A profundidade de penetragdo das ondas
no alimento é de aproximadamente 2,5
cm; se o alimento for mais espesso,
a cozedura no centro sera feita por
condugao como na cozedura tradicional.

Deve saber que as ondas provocam no
interior do alimento um simples fendmeno
térmico e que ndo sao nocivas para a
saude.
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. 4 COLOCACAO EM SERVICO E CONFIGURACOES

PRIMEIRA COLOCAGAO EM SERVIGO

- Selecione o idioma
Na primeira colocagdo em servigo,
selecione o idioma girando o manipulo
e depois, pressione para validar a sua
escolha.

- Configure a hora

Configure sucessivamente as horas e
minutos girando o manipulo e depois,
pressione para validar.

O seu forno apresenta a hora.

PRIMEIRA COLOCAGAO EM SERVIGO

No menu geral, selecione a fungéo
"ACERTOS" girando o manipulo e
depois, valide. Sao propostas diferentes
configuragdes.

Selecione o parametro desejado girando o
manipulo e depois, valide.

Ajuste os parametros e valide.

- Hora
Modifique a hora, valide e depois,
modifiqgue os minutos e valide novamente.
Se o forno estiver conectado, a hora é
atualizada automaticamente.

-Som
Durante a utilizagdo dos botdes, o seu
forno emite sons. Para conservar estes
sons, escolha ON, caso contrario escolha
OFF, para desativar os sons e valide.-

- Luminosidade
Selecionar o nivel de luminosidade
desejado.

- Modo de suspensao

Também tem acesso ao modo de
suspenséo do visor:
Posigdo ON, extingdo do visor apés um
determinado tempo.

Posicdo OFF, redugdo da luminosidade
apés um determinado tempo.

- Idioma

Escolha o seu idioma e valide.

- Modo DEMO

Por defeito, o forno esta configurado
para o modo normal de aquecimento.

No caso em que seja ativado em
modo DEMO (posicdo ON), o modo de
apresentacédo dos produtos em loja, o
seu forno ndo aquecera.

- Diagnostico

No caso de um problema, tem acesso ao
menu de Diagnostico.

Num contacto com o servigo pds-venda,
serdo pedidos os codigos apresentados
no diagnostico.



. 5MOD0 DE COZEDURA MANUAL

REALIZAGAO DE UMA COZEDURA

Este forno permite aceder a 3 tipos de modos de cozedura cujos parametros séo

configuraveis:
- Fungao de micro-ondas.

- As fungdes de micro-ondas combinadas (micro-ondas + cozedura tradicional).

- Fungdes de cozedura tradicionais.

FUNGOES DE MICRO-ONDAS

m Cuidado

Nao utilizar o prato vidrado.

Posicao Poténcia

Utilizacao

1000 W

m Micro-ondas

Aquecimento rapido de bebidas, de agua e
de pratos com uma grande quantidade de
liquido.

Cozedura de alimentos com muita agua
(sopas, molhos, tomates, etc.).

800w/900W

Cozedura de legumes frescos ou congelados

500 W

Cozedura de peixe e crustaceos.
Aquecimento em 2 niveis.

Cozedura de legumes secos a fogo lento.
Aquecimento ou cozedura de alimentos
frageis a base de ovo.

400W/300W

Cozedura a fogo lento de produtos com
laticinios, compotas.

200w

Descongelagdo manual. Amolecer manteiga,
gelado.

100 W

Descongelacéo de pastelaria com natas.

Descongelagdao 200 W

Descongelagéo de alimentos frageis

m Reaquecimento 500 W

Reaquecimento ou cozedura de alimentos
frageis

»EE
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. 5MOD0 DE COZEDURA MANUAL

Nota: Em fungao combinada com micro-ondas, pode utilizar o prato vidrado
com pingadeira com a grelha.

FUNGAO DE MICRO-ONDAS COMBINADO

Posigao Temperatura e poténcia recomendadas Utilizagao
min - max
Cozedura 200 °C Esta fungcdo combinada associa a

express 50°C - 200°C cozedura em mlfzroondas cqm a cozedura
com calor ventilado, permitindo ganhar
um tempo consideravel.

300 W R dad
100W -300W ecomendado para carnes, aves e
assados colocados num prato.
Grill + 3 Esta funcédo permite utilizar ao mesmo
micro-ondas 1-4 tempg o grill e o mic'rolondas, 0 que
permite uma cozedura rapida.
Esta funcdo permite cozinhar e alourar
500 W li t tinad
100W -700W os alimentos como gratinados e carnes.

Pode ser utilizada antes ou depois da
cozedura, em fungéo da receita.

FUNGAO DE COZEDURA TRADICIONAL

Posicao Temperatura e poténcia Utilizagao
min - max

Calor ventilado* 200°C Recomendado para manter carnes
50°C - 220°C brancas, peixes e legumes mais tenros

Grelha 200°C Aves e assados suculentos e estaladigos
ventilada 50°C - 200°C em todos os lados.

Para manter o sabor nas pastas de peixe.

Grelhar 2 Recomenda-se para grelhar costeletas,
1-4 salsichas, fatias de pao, gambas na
grelha.

*Modo de cozedura realizado de acordo com as prescrigdes da norma EN 60350-1 : 2016 para
demonstrar a conformidade com as exigéncias de etiquetagem energética do regulamento europeu
UE/65/2014.
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. 5MODO DE COZEDURA MANUAL

INICIO DE UMA COZEDURA

COZEDURA IMEDIATA
O programador deve apresentar apenas a
hora. Esta ndo deve estar a piscar.
Gire a manete até obter a fungdo de
cozedura desejada e valide.

MODIFICAGAO DA TEMPERATURA

- Pressione o botéo ﬂ a temperatura
pisca e a configuracéo ja é possivel.

- Configure a temperatura girando o
manipulo e pressione para validar.

- Exemplo: 180°C.

MODIFICAR POTENCIA
- Pressionar o botédo; a poténcia (300W)
pisca e a configuragao ja é possivel
- Configure a poténcia com a ajuda do
manipulo.

- Exemplo: 200 Watts.
- Valide pressionando o manipulo.

PROGRAMAGAO DA DURAGAO
Faca uma cozedura imediata e em seguida,
prima C) para ver piscar a duragao da
cozedura , podendo assim realizar a
configuragéo.

Gire a manete para ajustar a duragédo da
cozedura. Prima para validade.

O forno esta equipado com a fungéao
"SMART ASSIST" que predefine, depois da
programacao da duragédo, uma duragao de
cozedura modificavel consoante o modo
de cozedura selecionado.

A memorizagéo do tempo de cozedura é
automatica apos alguns segundos.

CONFIGURAGAO DO FIM DE COZEDURA
(arranque diferido)

Pode modificar a hora de fim de cozedura
se desejar que esta seja diferida, bastando
pressionar duas vezes o botédo Ge depois,
inserir o fim de cozedura girando o manipulo
e validando.

Apods ter escolhido a hora de fim de
cozedura, valide. Aparece uma animagao a
indicar a hora de fim de cozedura.

NB: Pode iniciar uma cozedura sem
selecionar a duragdo nem a hora de fim.

Neste caso, depois de ter feito uma
estimativa do tempo de cozedura do seu
prato, interrompa a cozedura (consulte o
capitulo "Paragem de uma cozedura em
curso").

PARAGEM DE UMA COZEDURA EM
CURSO

Para parar uma cozedura em curso,
pressione o manipulo.

"PARAR” aparece no ecra
Confirme, premindo o manipulo.

17



. 6 MODO DE COZEDURAAUTOMATICA

APRESENTAGCAO DAS CATEGORIAS DE PRATOS

No menu geral, selecione a fungéo “COZEDURAAUTO” ou “DESCONGELACAO AUTO”
girando o manipulo e depois, confirme. Sdo propostas diferentes categorias de pratos
(ver tabela):

ALIMENTOS

LEGUMES FRESCOS FIBROSOS

LEGUMES FRESCOS
LEGUMES CONGELADOS

AVES EXPRESS (FUNCAO COMBINADA)

VACA EXPRESS (FUNGCAO COMBINADA)

PEIXE

PIZZA FRESCA (FUNCAO COMBINADA)

PIZZA CONGELADA (FUNCAO COMBINADA)
PIZZA CONGELADA (COZEDURA TRADICIONAL)
PRATO FRESCO EXPRESS (MICRO-ONDAS)
PRATO FRESCO PREPARADO

PRATO CONGELADO EXPRESS

TARTE SALGADA

QUICHE

BATATAS GRATINADAS

ALIMENTOS

PAO

PRATO PREPARADO
CARNES

AVES

PEIXE

»EE 18
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. 7 OUTRA FUNCAO

FUNGAO DE TEMPORIZADOR

Esta fungéo pode ser usada quando o forno
estiver parado ou durante uma cozedura.

- Pressione o botédo & .

Ajuste o temporizador girando a manete e
prima para confirmar; inicia-se a contagem.
Quando chega ao fim, é emitido um sinal
sonoro. Para parar, prima qualquer botéo.

NB: Tem a possibilidade de modificar ou
anular a programacao.

Volte a pressionar o botao & , configure o
tempo ou reponha a Om0O0s para anular. Se
pressionar o manipulo durante a contagem
regressiva, para também o temporizador.

. 8 CONSERVACAO

LIMPEZA DA SUPERFICIE - INTERIOR - EXTERIOR

Recomendamos que limpe regularmente o
micro-ondas e retire quaisquer depdsitos
alimentares do interior e do exterior do
aparelho. Utilize uma esponja humida com
sabdo. No caso de o aparelho ndo ser mantido
limpo, a sua superficie poderia degradar-se,
afetando inexoravelmente o seu tempo de vida
util e proporcionando uma situagéo perigosa.

No caso de a porta ou a junta da porta
estarem danificadas, o forno n&o devera
ser utilizado antes de ser reparado por uma
pessoa habilitada.

A utilizagao de produtos abrasivos, alcool ou
diluentes é desaconselhada, pois poderiam
deteriorar o aparelho.

Em caso de odores ou de forno sujo, faca
ferver agua com sumo de limdo ou vinagre
numa chavena durante 2 minutos e limpe as
paredes com um pouco de detergente para a
louga.

O prato pode ser retirado de modo a facilitar a
limpeza. Para tal, deve pegar nele através das
zonas de acesso previstas para este efeito.
Se retirar o acionador, evite deixar entrar
agua no orificio do eixo de transmissdo. Nao
se esquega de voltar a posicionar o acionador,
o suporte de roletes e o prato giratorio.

m Adverténcia

Nao utilize produtos de limpeza abrasivos
ou raspadores metalicos duros para limpar
a porta em vidro do micro-ondas, pois isso
pode riscar a superficie e levar a rutura do
vidro.

SUBSTITUIGAO DA LAMPADA

Para qualquer intervengcdo na lampada,
contacte a assisténcia pdés-venda ou um
profissional qualificado depositario da marca.
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. 9 ANOMALIAS E SOLUCOES

Perguntas Respostas e solugdes

- Cadigo de avaria que comega por "F". O forno detetou uma perturbagao.
Desligue o forno durante 30 minutos.

Se a avaria persistir, corte a alimentag&o do forno durante
um minimo de um minuto. Se a avaria persistir, contacte o
servigo de assisténcia pés-venda.

- O forno nédo aquece. Verifique se o forno esta bem ligado ou se o fusivel da
instalagdo ndo esta fora de servigo. Verifique se o forno ndo
estd em modo "DEMO" (ver menu de configuragdes).

- A lampada do forno nao funciona. Substitua a lampada ou o fusivel. Verifique se o forno esta
bem ligado. Ver capitulo de substituicdo da lampada

- O ventilador de arrefecimento continua a | E normal, pois pode funcionar até uma hora ap6s a cozedura
girar depois do forno apagado. para ventilar o forno. Se o fenémeno persistir, contacte o
Servico de assisténcia pos-venda.

20




TESTES DE APTIDAO PARA A FUNGAO CONFORME A NORMA CEI/EN/NF
EN 60705

A comisséo Eletrotécnica Internacional, SC.59K, estabeleceu uma norma relativa a
ensaios de desempenho comparativos efetuados em diferentes fornos micro-ondas.
Recomendamos o que se segue para este aparelho:

Teste Carga Tempo Seletor Recipientes/Conselhos
aprox. de poténcia
Creme de ovos 1000 g 16-18 min 500 W Pyrex 227
(12.3.1) No prato giratério
Bolo 4759 6-7 min 700 W Pyrex 827
de Savoie (12.3. No prato giratorio
P&o de carne 900 g 14 min 700 W Pyrex 838
(12.3.3) Tapar com pelicula aderente.
No prato giratério
Descongelagao 500 g 11-12 min 200 W Num prato raso
de carne No prato giratério
(13.3)
Descongelacédo 2509 6-7 min 200 W Num prato raso
de framboesas No prato giratério
(B.2.1)
Gratinado 1100 g 23-25 min Grelha suave | Pyrex 827
de +700 W No prato giratério
batatas (12.3.4)
Frango 1200 g 24-26 min Grelha forte Coloque no conjunto da grelha
(12.3.6) +500 W + Prato vidrado.
Inserir no nivel 1 a contar de
baixo
Virar a meio do tempo
35-40 min Calor Num tabuleiro de vidro esmal-
ventilado tado
200 °C Coloque na grelha inserida
+200W no nivel 1 a contar de baixo
Bolo (12.3.5) 700 g 20 min Calor Pyrex 828
ventilado Coloque na grelha nivel 1
220°C
+200 W
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BbE3OIIACHOCTb H BA’KHBIE MEPBI IIPE/]O-

CTOPO/KHOCTH

BAXHbBIE UHCTPYKUUU MO TEXHUKE BE3OINMACHOCTMW:

BHUMATEJIbHO NPOYTUTE WU

COXPAHUTE LOnNA

NCNONb30OBAHUA B OANbHENLLEM.
OTY MHCTPYKLMIO MOXHO CKavaTb Ha Beb-canTe KoMnaHuu.

B mMomeHT nony4veHus npubopa
cpasy Xe pacnakynute ero unmu
nonpocuTe aTo caenartb Koro-nnbo
apyroro. [NpoBepbTe BHELUHWUIA BUA,.
Mpn HeobxognMMocTn onuuwuTte
HeOoCTaTKM Ha KBUTaAHUUM O
OOCTaBKke W COxXpaHuTe OOWH
aKk3emnnsap.

m OTOoT npubop AONXKeEH
yCTaHaBNMBaTbCH Ha BbICOTE He
meHee 850 mm oT nona.

— lNpunbop He crnenyeT ycTaHas-
nMBaTb 3a [JeKopaTMBHOMW OBep-
uen Bo nsbexaHne neperpesa.
— PacnonoxuTte gyxosown Likad
B Mebenn no ueHTpy Tak, 4YToObl
MeXay nevybld W COCeAHUM
npegMmeTom mebenu ocrtaBarncs
3a30p He MeHee 10 mMm.
MaTepuan mebenn, B KOTOPYHO
BCTpamBaeTCcs [OyXOBOW LwWKadp,
AONXeH OblTb YCTONYMBBLIM
K BO3OENCTBUIO  BbICOKOMN
TemnepaTtypbl (MM mebenb
[OMKHA OblTb MOKpbITa TakuMm
mMaTepuanom). [Ana obecnevyeHus
OonbLLEen YCTOMYMBOCTH 3aKpenuTe
neyb B mebenu, BBUHTUB 2 BUHTA
B OTBEPCTUS, NPEAYCMOTPEHHbIE
Ansa 9TUX Lenen.

mﬂ,omma ObITb Npegycmo-
TpeHa BO3MOXHOCTb OTKIIOYe-
HUa npubopa OT ANEeKTPoceTn C

»Ed

NMOMOLLIbIO BbIKMOYaTens, ycra-
HOBMEHHOIO B (PMKCMPOBAHHbIX
kabenenpoBoaax B COOTBETCTBUM
C npaBunamMmm yCTaHOBKW.

— Bo n3bexaHune onacHocTv npu
nospexaeHun kabensa nutaHus
€ro 3aMeHa JOSKHa BbINOMHATLCS
npoussBoguTenem, CoTpyaHuKamm
cnyx6bl nocnenpoaaxXHoro
obcnyxmnBaHus nnbéo
nepcoHarniom ¢ COOTBETCTBYHOLLIEN
KBanudukaumen.

m NMPEOOCTEPEXEHUE.
MpoBepneHue onepauunn
no obcnyxuBaHuw UK
PEMOHTY, TPeOYyLWNX CHATUS
KpblIWKK, 3awuuarowen ot
MWKPOBOJSTHOBOIO W3My4YeHu s,
onacHo ans nwoboro
HEKOMMETEHTHOrO YernoBekKa.

— 37101 npubop npegHasHa4yeH
151 FOTOBKM C 3aKpbITON BEpPLIEN.
— 3710T npubop npegHasHa4yeH
ANs UCNONb30BaHNA B ObITOBbIX
YCINOBUAX, a Takke B Takux
NOMELLEHMAX KakK: 30Hbl KyXOHb,
BblAENEeHHble AnA nepcoHana
mMara3mHoB, oducbl KU gpyrue
cnyxebHble NOMELEHUS;
depmbl; Ons MCNonb30BaHUS
NOCETUTENAMW TOCTUHWL, OTENEN
N OPYrux YYpexnoeHun >XuUmoro
Ha3Ha4YeHUsA, B TOCTUHUYHbIX
HOMepax.



BbE3OIIACHOCTb H BA’KHBIE MEPBI IIPE/]O-

CTOPO/KHOCTH

— O710T npubop MoXeT
ncrnonb3oBaTtbCa OeTbMU  OT
8 netr wn crapwe, nwoaobmu C
OrpaHUYeHHbIMN PU3NYECKUMN,
CEHCOPHbIMMU N YMCTBEHHbIMU
BO3MOXHOCTSAMMU, a TaKkKe NoabMu
C HEXBATKOWM OMnbiTa WU 3HAHWI Nop,
KOHTPONEM OTBETCTBEHHOro 3a
nx Oes3onacHoOCTb nuua nocne
NPOXOXAEHNS NpeaBapuUTENbHOIO
MHCTPYKTaxa no 6esonacHomy
ncrnonb3oBaHuio npubopa wu
nornyyYeHns MHopMaLMmn 0 puckax,
KOTOPbIM OHM NOABEPratTCs.

— [JleTam 3anpeweHo wurpaTb
¢ npubopom. He cneayert
paspeLuaTb aetsm 6e3 npucmoTpa
OCYLECTBNATb OYUCTKY MU
TexobcnyxmBaHue.

— Cnepgute 3a Tem, YTOObLI AEeTH
He urpanu ¢ npmbopom.

m MPEOOCTEPEXEHWE.
Mpnbop 1 ero yactun, HaxogsLwmecs
B OTKPbITOM fJocTyne, MOryT
CUMbHO HarpeBaTbCs BO BpeMms
paboTbl. ByasTe BHUMATENbHbI U HE
npUTparMBanTeCh K HarpeBaTerbHbIM
areMeHTaM, KOTopble HaxoOaTcs
BHYTpPX [AyxoBoro wkada. [etun
mMnagwe 8 net MoryT HaxogamTbeCs
BO3Me [JyXOBOro wkada TOmnbKo
nog MOCTOSAHHBIM HabnogeHvem
B3POCHIbIX.

m NMPEOOCTEPEXEHUE.

Ecnn npubop paboTtaer B
KOMOVMHMPOBAHHOM pexume,
pekoMmeHayeTcs, 4YTOObl AeTu

»Ed

ncnoJsJyib3oBasin nevdb TOJNTIbKO Mo
NPUCMOTPOM B3pPOCIIbIX, BBUAOY
BbICOKMX TEMNepaTyp.

— lMNonb3ynTechb TONBLKO NOCYOO0MN,
NPUrogHON ANS MCNosib30BaHUSA
B  MUWKPOBOJSIHOBOMW  Meyun.
Ons NPUroTOBMNEHUS B
MWKPOBOSTHOBOM peXunMe He
paspelwaeTtca UCNoOMNb30BaTb
MeTannuyecky nocyay nans
NPOAYKTOB NUTAHUS U XNOKOCTEN.

— MukpoBonHoBass neyb
npenoHas3Ha4vyeHa ans
pa3orpeBaHnsi NPOAYKTOB NUTAHNS
M HanuTKkoB. BbicywmnBaHne
NPOAYKTOB MUTaHUS UNN BeELLEN
N HarpeBaHMe corpeBarLLnx
nogywek, Tano4yek, Tryb6ok,
BrnaxHoro 6enbs u Opyrux
nogobHbIX NPeaMETOB MOXeT
MoBmneYb 3a COBOM PUCK NONYyYEHNS
TpaBM, BO3ropaHus unm noxapa.

m MPEOOCTEPEXEHWE.
Kvagkoctn unu apyrne npoaykTbl
He crneayet HarpeBaTb B
repMETMYHO 3aKpbITbIX COCydax
BO wu3bexaHme ONACHOCTMU
B3pbIBa.

— [Mpw pasorpeBaHnmn NPOAyKTOB
NMUTaHUS B NNACTUKOBLIX WK
OyMaxHbIX naketax, crnegute
3a TeM, 4YToObl HE MpPou3oLNo
BO3ropaHue B neyu.

— [lpn nosiBNeHun Abima
OCTaHOBUTE WU OTKMKYUTE
npnbop OT CETU 1 He OTKPbIBanNTe
ABepuy, 4T00Obl 3aTyWwuTb
BO3MOXHOE Nnams.



BbE3OIIACHOCTb H BA’KHBIE MEPBI IIPE/]O-

CTOPO/KHOCTH

— B cny4ae HarpeBaHus B
MMKPOBOJSTHOBOW MNe4yu HanuTKOB
BO3MOXEH pe3kui BbI6poc 6pbIar
KMUMSILLLEN XXNOKOCTU C 3a4EPXKKOMN,
noatomy npu obpaweHun ¢
€MKOCTb0 HEOBXOANMO NPUHATH
Mepbl NPeLOCTOPOXHOCTMW.

— Cogepxumoe 6yTbinovek u
GaHo4YeKk C OEeTCKUM NUTaHMEM
cnepyet nepemewatb  Unu
B3GonTaTh, Nnepen ynotpedbneHnem
crnegyeT NpoBepuUTb Temneparypy
BO usbexxaHne OXOoroB..

— PekomeHayeTtca He HarpeBaTb
B MUKPOBOJSTHOBOW Me4yn snua B
cKopriyne wunu uenble BapeHble
anua, MNOCKOSMbKY OHM MOTyT
B30pBaTbCs, AaXe Mo OKOHYaHUn
NPUroToBNEHNA.

— PekomeHayetcs perynapHo
ounLaTh NeYb 1 yganatb noodbie
OCTaTKW1 NPOAYKTOB.

— Ecnuv He noaaepxmBaTb YACTOTY
neyn, ee MOBEPXHOCTb MOXeT
NCNOPTUTLCSA, 4YTO HensbexHo
NOBMMSIET HA NPOAOIPKUTENBHOCTb
ee Cny0bl 1 MOXET NPUBECTU K
OnacHom cuTyaumu.

m MPEOOCTEPEXEHUE.
Ecnn gBepua unu ee netnu
NOBpEeXOEHbl, Neybld Henb3s
nonb3oBaTbCHA, MNOKa ee He
NMOYUHUT KOMNETEHTHbIN
crneumanucr.

— He ncnonb3ynte abpasnBHbie
cpencTtea Anga obecnyxuBaHus, a
TaKKe >XXeCTKMe MeTtannmyeckue
CKpeObKN ANs1 YACTKM CTEKMNSHHOM
ABEpLUbl Neyun, NOCKOSMbKy Mn3-3a
9TOr0 Ha MNOBEPXHOCTU MOryT
NOSABUTBLCA LiapanuHbl U CTEKMO
MOXeET

noTpeckaTbCs.

— He wvcnonb3ynte npubopsbl
YUCTKM NapoOM.

— Jetam paspewaeTcs
nonb3oBaTbCcd MNe4dybko Oes
npucMoTpa TOMbKO B TOM

cnyyae, ecnn um ObinNu AaHbl
COOTBETCTBYHLLINE YyKa3aHUS,
nos3sonswwme pebeHKy
6e3onacHo obpawartbca C
Neybio U NOHMMATb OMacHOCTW,
CBSI3aHHble C HenpaBUIIbHbIM
obpalueHmnem.



. 1 YCTAHOBKA

BblBOP MECTA U BCTPAUBAHUE

L <70% 21.5>26
(am)
>850
<70*
>550

OTOT Npubop AOMmKeH yCTaHaBMNMBaTbCA
Ha BbicoTe He MeHee 850 MM OT nona.
OH MOXeT BcTpamBaTbcsi B Mebenb, Kak
nokasaHo Ha cxeme MoHTaxa (puc. A).
BHumaHve: ecnu mebenb He wumeet
3aiHen CTEHKU, pacCcTosgHue Mexay
CTEHON W MOBEPXHOCTbID, Ha KOTOPOM
yCTaHOBMEeHa neyb, AOMKHO ObITb He
6onee 70 mm* (puc. B).

[Mocne nepeHoca ne4n u3 xonoga B
TENnno He WCMnonb3ynTe ee cpasy xe
(nogoxaguTte npubnusnTenbHo 1-2 yaca),
MOCKOJIbKY KOHAEHCaLWs MOXET NPUBECTU
K HapyLleHunto paboThbl.

» )

PacnonoxuTe neyb B mebenu no LeHTpy
Tak, 4ToObl Mexay neyblo U COCeaHUM
npegmetom mebenu ocTtaBancst 3asop
He meHee 10 mm. Matepuan mebenu, B
KOTOpPYI BCTpamBaeTCsi MUKPOBOSIHOBas
neyb, LOJMDKEH OblTb YCTOWYMBBIM K
BO3[€NCTBMIO BbICOKON TeMnepaTtypbl (Unu
mebenb AomkHa OblTb MOKpbITA TakuM
mMaTtepuanom).

MpocBepnute otBepctne & 2 MM B
cTeHke mebenu Bo nsbexaHue nosiBreHus
TPEeLVH B AepeBe.

[nsa obecneyeHns GonbLUen YyCTONYNBOCTHU
3akpenuTe neds B mebenu, BKpyTUB ABa
BMHTa B OTBEPCTUS, NPeLyCMOTPEHHbIE
ans atux uenen (puc. C).



. 1 YCTAHOBKA

ANEKTPUYECKUE COEOUMHEHUA

[Ona obecneyeHns anNeKTpPUYECKON
6e3onacHoCcT HeobxooumMo npaBuUIibHO
yCTaHOBUTb nNpubop. JnekTpuyeckoe
NnoaKMtoYeHne HeobxoaMMO BbIMOMHUTL A0
Toro, kak npubop Gyaet BCTpoeH B Mebensb.
[dyxoBon Lwwkag ocHalleH cTaHAapTHbIM
kabenem nmTaHus c Tpewms
nposogHukamm cevyeHnem 1,5 wmm?
(1 dasa + 1 HeWTpanb + 3azemneHue),
KOTOPbIe AOIMKHbI ObITb NMOAKMIOYEHBI K CETU
220 ~ 240 B c nomoLLbl0 CTaHAAPTHON PO3ETKN
IEC 60083 nnbo BcenostcHoro npepbiBaTenst
B COOTBETCTBUM C NpaBuriamy yCTaHOBKY.

MpoBepbTe, YTOObI:

yCTaHOBOYHAs MOLWHOCTb Obina
pocTatodHon (220—240 sonkt ~ 16 amnep).
Ecnn pgns nopkniovenns npubopa
TpebyeTcsa BHECTM U3MEHEHWS B
3MeKTpoceTb Ballero gomMa, obpatuTtechb K
KBan“dLMPOBaAHHOMY 3MEKTPUKY.

Bo Bpewms BbinonHeHus paboTr no
obcnyxumeaHuio obopynoBaHue [OMKHO
ObITb OTKTHOYEHO OT CETU ANEKTPUYECKOro
nuTaHus, nnaBkMe NpeaoXxpaHuTenu
HEOBXOANMO OTKIHOUNUTL MU U3BMEYb.

m BHumaHue!

MpoBopa 3azemMneHns (3eneHbIN-KenTbIN)
NnoAcoeAuHEH K KnemMme 3a3eMrieHus
npuéopa 1 AoMmKeH ObITb NOAKMIOYEH K
3a3eMJIEHUI0 YCTAaHOBKM.

Mpu o6GHapyXeHWU HeucnpaBHOCTHU
ayxoBoro wkaca OTKnouuTe ero oT
CeTU U1 CHUMUTE COOTBETCTBYIOLIUN
NMaBKMN npefoxpaHuUTeNnb C JIMHUMU
noAKnoYeHus AyxoBoro wkada.

m BHumaHue!

Hawa KomMnaHusa He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a HecCcYacCTHble
cny4vyau nnun NONMTOMKMHU n3-3a

OTCYyTCTBYHOLWlEro, HeumcnpaBHoro mnu
HenpaBUINIbHOIro 3a3eMJieHnsda WUunun
HeCcOOTBeTCTBYyHLero noaKno4YeHus.

» )
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CuHui
nposog

HewTpans)

(N)

®daza

L

.

YepHbIlA, KO-
PUYHEBBIV UNN
KpacHbI nposoa

3azem-
neHue

“

3eneHbIi, XenTbln NPOBOA,

m BHumaHue!

YctaHOoBKa oGopyAoBaHUA AOSMKHA
BbIMOMHATLCSA TOMLKO creyvManucTamm
M KBanMuUUNPOBaHHbLIMU TEXHUKaMMU.




.2 OKPYJKAFOII[AA CPEJIA

OXPAHA OKPYXAIOLWEW CPEQbI

MaTepuanbl  ynakoBkum npubopa
NPUroHbl A5 BTOPUYHOW nepepaboTku.
Mo3aboTbTecb 06 OKpyxaklen cpepe:
yyacTtBynTe B nepepaboTke, BbiOpackiBas
YyNakoBKY B COOTBETCTBYIOLLME rOPOACKME
KOHTENHEpbI.

Mpubop Takxke cCOCTOUT U3
pas3fnu4YyHbiIX MaTepuanos,
NPUrogHbIX Ansi BTOPUYHOMN
nepepabotku. Ha Hero HaHeceH
FIOroTuN, yKasbiBaloLWMA Ha TO,
4yTO GbIBLIME B ynoTpebneHun
npuGopsbl He cnepyert

cMeLuMBaThb C MPOYMMU OTXoA4amMmn. Takum
obpasom, yTunusauus npubopa 6yger
NPOM3BOAUTLCS B MOSIHOM COOTBETCTBUM C
TpeboBaHMSAMU  M3rOTOBUTENSA U
EBponenckon aupekTvebl 06 yTunusaymm
3NeKTPMYECKOro ”  3MNEeKTPOHHOro
obopynoBaHusa. Obpawantecb B
BrvKanLLyo MIpUI0 UK K AUCTPUBHLIOTOPY,
YTOObI y3HaTb BrivkanLume K Ballemy oMy
TOYKM cObopa NpubopoB ANs NX yTUNM3aLuu.

bnarogapum Bac 3a cogencrevMe no
3aLLMTe OKpYy>KatoLLEen cpeapl.



. 3 OIIUCAHHUE BAIIIET O IIPHBOPA

0 MaHenb ynpaeneHus

e MpoBonoYHble pelleTk (3 BapuaHTa BbICOTbI)
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. 3 OIIUCAHHUE BAIIIET O IIPHBOPA

NAHENb YNPABJIEHUA U AUCNNEN

Ad o

o >
ham Iﬂ‘” L
ARG
° Oucnnen e Bpaliarowasics pyyka ¢ HXKUMOM

no UeHTpy (HecbeMHas):

- noBopaymBas ee, BblOupaete
nporpaMmbl, YyBenuuMBaeTe WUMn
yMeHbLUaeTe 3HaYeHUs;

- MOATBEpPXOaNTe Kaxgoe OencTeue

Ha)kaTMeM Ha LieHTP KHOMKW.
KHonka ocTtaHoBa paboThbl HeHTp

30=
OyXOBOro wWKada
(anuTenbHoe HaxaTtue) @ P mMukpoBonH (1000 Br + 30 c)

KnaBuwa Bo3BpaTta w PerynupoBka Temnepatypbl 1
pam ﬂ MOLLHOCTM

KHonka npoAoOIIXNTENTbHOCTU
npuroToBneHuns / npuroToBneHunsA
C OTNOXEeHHbIM CTapTOM

KHonka
Tanmepa é @

BJTIOKUPOBKA KHOINOK

Haxmnte OAHOBPEMEHHO KHOMKKX BO3BpaTa “n é n y}qepx(MBaPlTe nx ao OTOGpa)KeHVIﬂ

cumBona LU Ha akpaHe.
BrnokupoBka naHenu ynpaeneHusi AOCTYMHa BO BPEMS MPUTOTOBIIEHUS UMM BO BPEMS
OCTaHOBKM paboTbl AyXOBOro Lwkada.

MPNMEYAHUE. Tonbko kHomnka ocTaHoBkM O ocTaeTcs akTUBHOWA.

[na pas6rnokMpoBKY NaHenm yrnpasneHns HaXMUTE OIHOBPEMEHHO KHOMKM Bo3spaTa ¥

n 0 1 ynepxuBaiTe Ux 40 MCHE3HOBEHMS CMMBOJIA 3aKpbITOrO 3aMKa E] C 9KpaHa.

YNPABNEHUE BPALLAKOLWMMCA BITIOOOM
Ecnu Bbl BUAWTE, YTO ANt CBOGOAHOIO BpaLLEHNs He XBaTaeT MecTa B yXOBOM LUKady, Bbl
MOXXEeTe OCTaHOBUTb Bpallatolieecs 6rnogo A0 UM BO BPEMS BbINOMHEHUS NPOrpaMMbl.

HakumanTe ogHOBPEMEHHO KHOMkM & 1 & 1 ynepusaiiTe nx B TEUEHNE HECKOMBbKNX CEKYH.
CumMBOnN <2 NOSAABNSIETCA HA Auchnee.
[MoBTOpHas akTMBaUMS BpallatoLlerocs onoga

CHoBa Haxxmute OAHOBPEMEHHO KHOMKN U ynep»(MBaVlTe NX B Te4EeHNE HECKOJTbKNX CEKYH
00 nc4ye3HOBeHUA CMMBOIa < Ha gucnrnee.

» EE) 11

KHonka 6bicTporo 3anycka yHKUuuUm



. 3 OIIUCAHHUE BAIIIET O IIPHBOPA

NMPUHALONEXHOCTU (B COOTBETCTBUU C MOAEJIbIO)

- MpepoxpaHuTenbHas pelueTka, npe-
NATCTBYOLWas ONPOKUAbIBaHUIO.
OHa NMo3BOSISIET XapUTb TOCTbI, KapuTb UK
npvaasaTb NPOAYKTY 30MOTUCTYH) KOPOUKY.

PelueTky Henb3si MpUMEHsITb C ApYrvMu
MeTannuyeckummn KOHTeHepamu
C QYHKUMEN MUKPOBOSMHLI, rpunb +
MWKPOBOJTHbI UM KOHBEKTOP + MUKPOBOJSTHbI.

Tem He MeHee, MuULy B anoMUHUEBOM
KOHTENHEepPe MOXHO Pas3orpeTb, NOCTaBUB

€ro Ha Tapersiky, a 3aTeM Ha pPeLUEeTKy.

- MHorodyHKkuMoHanLHoe amanupoBaH-
Hoe 6nioao, rmy6okuit NnoanoH 45 Mm

OHa MoxeT ObiTb McCnonb3oBaHa Mpu
3amnofHeHMNn BOAOW HaMonoBWHY AnNS
NPUroToBrieHWss Ha mnapoBon GaHe C
PyHKLMEN KoHBeKUMN. OH MOXET BbICTyNaTb
B Ka4yecTBe nocyabl Ans NpPUroToBrneHns.

- lpunb+ amanupoBaHHasa nocypa
Ytobbl xapuTb M cobupaTb nNpu 3TOM
BbIAENSAOLWNIACS XKMP, NMOCTaBLTE PELLETKY
Ha rny6okuin NoaaoH.

- HanpaBnstowme
2 ycTtaHaBnMBaeMble Hanpasnswowmne
MO3BOSMISAIOT BaM MCMNOMb30BaTb PeLUeTKy
Ha 3 ypOBHSX.

» EE 12




. 3 OIIUCAHHUE BAIIIET O IIPHBOPA

NMPUHAANEXHOCTU (B COOTBETCTBUU C MOAEJbIO)

BPALLUAKOLWLEECA BNOAO

Bpawatoweecss O6nogo obecnevnBaet
paBHOMEPHOE NPUroTOBNEHWE NpoaykTa 6e3
BbIMOSIHEHNS JOMOMHUTENbHLIX OENCTBUN.
Bpawaetca B 2 HanpaeneHunsax. Ecnv oHo
He BpaljaeTcs, npoBepbTe, 4YTOObI BCE
3MNeMEeHTbI NPaBUITbHO CTOSSIN.

Ero MmoxxHO ncnonb3oBaTh Kak 6nogo ans
npuroToBnenuns. ns nasnevyeHus obnoga
BbITALLMTE €ro, UCMomnb3ys 30HbI 4OCTYNa,
npeaycMOTPEHHbIe B yriybneHuu.
Hecywwnn 3NEeMEeHT nossonsieTt
CcTeknsiHHOMY Ontody BpallaTbCs.

Ecnu Hecywimii anemMeHT U3BMeYeH, He
JornyckanTe nonagaHus BOAbl B OTBEPCTUE
ocu gBuraTernsi.

NMPUHUWUIMN PABOTDI

Wcnonbayemble 4nsi NPUroToBieHUst Mu-
KPOBOIHbI SIBMSOTCS 3MEKTPOMAarHUTHBIMM
BonHamu. OHM cBOBOAHO NPUCYTCTBYIOT B
HalleM OKpY>XeHWU B BuAe PaavoBOSIH,
CBETa U MHPPAKPACHOTO U3MYYEHUS.

YacToTa BOMH HaxoauTcs B AnanasoHe
2450 Mrl'u.

BonHoBble XxapakTepucTuku:

* BOJIHbI OTP@XalOTCA MeTannamu;

* NPOXOAAT CKBO3b BCE ApYr/ie BeLlecTBa,;

* MOrnoLaTCa MoreKkynaMm Bodbl, Xupa,
caxapa.

» )

He 3abbiBaiTe BEpPHYTb Ha MecCTO
HECYLUMI 3reMEeHT, POMMKOBYI OMOpy u
CTeKNsIHHOe BpaLlatoLeecs 6nogo.

He Bpawaite 6nogo Bpy4YHY BO
nsbexaHve MOBPEXAEHNS CUCTEMbI
npuBogda. B cnyyae nnoxoro BpalieHus
ybeantecb B OTCYTCTBUM WHOPOAHbIX
npegmeToB nop 6nogom.

Brogo B nonoxeHun octaHoBa No3BoNseT
ycTaHaBnuBaTb OonblunMe eMKOCTU Ha
BCEN MOBEPXHOCTN NeYu.

B aTom cnyvae Heobxo4MMo MOBEPHYTb
KOHTENHep wunn nepemewatb e€ro
cofdepXumoe B cepefunHe nporpammel.

[Mpn BO3QENCTBMM MUKPOBOMH Ha
NpoayKTbl  NUWTaHWA  MNPOUCXOAUT
YCKOpPEHWe ABWXEHUS MONeKyrn, 4To K
NPUBOAUT K HarpeBaHuio.

Fny6uHa nNPOHWKHOBEHUS BOMH B
nuwy npuénuautenbHo 2,5 cm, ecnu
TonwmMHa npoaykTa 6Gonblwe, TOrga
npurotToBneHne OygeT NPOUCXOAUTb
nyTemMm TennonpoBOAHOCTU, KaKk npwu
NMPUrOTOBMEHUN B KOHBEKLIMOHHOM PEXMUME.

Cne,u,yeT 3HATb, YTO MWUWKPOBOJIHbI
NPOCTO BbI3bIBAKOT B NPOAYKTAxX NUTaHUA
TepMnyeckme AaBneHnAa U He ABINAKTCA
onacHbIMWU ANA 300POBbA.

13



. 4 BKJIIOYEHHE U HACTPOHKA

NEPBbIA 3ANYCK

- BbibepuTe A3bIK
Mpw nepBom BKMOYEHWUM BbIGEPUTE A3bIK,
NMOBEPHYB PYUKY, 3aTeM HaxmuTe ee Ans
noATBepXAeHUs Ballero Bbibopa.

NEPBbIA 3ANYCK

B rmaBHOM MeHK BbIGEpUTE DYHKLMIO
«HACTPOWMKW», noBepHyB pyuKy
M noatBepavB BBOA. Bam  6yayt
npeanoXeHbl pasnuyHble HACTPOWKN.

BbiGepute HyXXHbIN NapameTp, NoBepHyB
PYYKy 1 noaTeepavs BbIGOP.

3aTem HacTpoiiTe BalwuK napameTpbl U
noaTBepauTe.

- Bpems
M3meHUTe Bpems B Yacax, noaTeepanTe,
3aTeM W3MEHWTE MUHYTbl U ele pas
nogTeepauTe. Ecnu Baw gyxoson wkadg
NMOAKITOYEH K UCTOYHUKY MUTAHUS, BPEMSI
obHOBNAAETCA aBTOMAaTUYECKN.

- 3ByK
Mpn HaxaTum KHOMOK Balla AyXOBKa
nsgaet 3BYku. [INs coxpaHeHus aToro
BblbepuTe BKIl., B npoTMBHOM cny4vae
aOna ux oTknodeHna Haxmute OTKI.,
3atem noaTeepauTe.-

- OcBelleHHOCTb
Bbibepute kenaembiii
OCBELLIEHHOCTH.

YPOBE€Hb

» )
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HactponTte Bpems

[MocnegoBaTenbHO HACTPOWTE 4achl U
MUHYTbI, NOBOpayMBasi py4yky, 3aTem
HaXXMUTe ee A1 NOATBEPXKAEHUS.

Baw ayxoBow wkad nokasbiBaeT BpeMs.

Pexum oxungaHus
Bbl MOXeTe nepeknoynTb Ancnnen B
pexvM HabnioaeHns:

B nonoxeHun BKJ1. aucnnen Bbikno4yaeTcs
yepes onpeaeneHHoe BpeMs;

B nonoxeHun OTKII. ApKoCTb CHMXaeTcs
Yepes onpeaeneHHoe BpeMs.

A3bIk
BbibGepuTe CBOM 513bIK, 3aTEM NOATBEPAUTE.

[leMOHCTPaLMOHHBLIN PexXum
Mo ymonyaHuio oyxoBou Lwkad HacTpoeH
Ha HOPMasbHbIV PEXMM Harpesa.

B cnydyae, ecnu OH ycTaHOBNEH Ha
OEMO-pexum (nonoxexune BKI.), pexum
npeacTaBneHns Usgenun B marasviHe,
Balla AyXoBKa He OyadeT HarpeBaTbCs.

OunarHocTtuka
B cnyyae BO3HMKHOBEHWsI NpobremMbl Bbl
MOXeTe NepenTn B MeHto «[narHoctumka.

Mpun ob6paweHun B  cnyxby
nocnenpoaaxHoro obcnyxvBaHWs Bam
HYy>XHO OydeT npedocTaBUTb KOAbI,
oTobpaxaemMble Ha 3KpaHe ANarHOCTUKN.



. 5 PYYHOH PEKHM IIPUTOTOBJIEHUA

»EE

NMPUTOTOBIEHUE

B sTom gyxoBom wkady ecTb 3 TMNa pasHblX PEXMMOB NPUrOTOBMEHWS, OT1s1 KOTOPbIX

MOXHO HacTpouTb Takne napameTpsbi:
- (hYHKUMSI MUKPOBOJH;

- KOMOGMHMpOBaHHas (YHKUUST MUKPOBOMH (MUKPOBOSMHbLI + NPUrOTOBMEHME B

KOHBEKLUMOHHOM pemwme);

- (hYHKUMSI MPUrOTOBMNEHUS B KOHBEKLIMOHHOM PEXUME.

®YHKUNA MUKPOBOIJIH

m MpepoctepexeHne
He ucnonb3yiTe amanupoBaHHyto nocyay.

MonoxeHue MoliHoCcTb MpumeHeHune
MUKOOBONHO BbiCTpbIi pa3orpeB HanWTKOB, BOAbI U
m Boep Ve 1000 BT 6ritoa, coaepKallmx Gonblloe KOnM4ecTBO
y KUOKOCTU.
Hue

MpuroToBneHve MNPOAYKTOB NUTaHuUs,
codepxalumx 6onbLlIoe KonMYecTBO BOAbI
(cynbl, coycbl, TOMUAOPLI U T. A.)

800 B1/900 BT

I'Ip|/|r0ToaneHv|e CBEXUX NN 3aMOPOXKEHHbIX
oBoOLLEeN

500 BT:

MpurotoBneHne pbibbl M pakoobpasHbIX.
Moporpes Ha 2 ypoBHSX.

MpurotoBneHne cyxmx OBOLLEW Ha Manom
orHe. Pasorpes nnu npurotoBieHNe HeXHbIX
npoayKToB Ha 6ase auu,.

400 B1/300 BT

[MpurotoBneHne Ha Manom OrHe MOJSTOYHbLIX
NPOAYKTOB, BapeHbA.

200 BT

Pasmoposka B py4HOM pexume. Pactonutb
macro, neg.

100 Bt

Pa3Mopo3ka BbINeyku, coaepallen Kpem.

Pasmopo3ka 200 Bt

PasmopaxvBaHne HEXHbIX NPOOYKTOB

m Pa3sorpeB 500 BT:

PasorpeB unu MNpUroToBrneHWe HEXHbIX
NpoayKTOB

15



5 PYYHOH PEKHM IIPUTOTOBJIEHUA

MpumeyaHue. B coyeTtaHum ¢ q)yHKLIVIeP’I MUKPOBOJIH MOXXHO UCNOJIb30BaTb
3Mal1VIpOBaHHbII7I noaAaoH C rpunem.

KOMBUHUPOBAHHAA ®YHKLUUA MUKPOBOIJTH

MonoxeHune PekomeHgoBaHHasA T °C n MOWHOCTb MpumeHeHwne
MUHUManbHasA — MakCUMasibHas
dkcnpecc- 200°C Ota «KoMOMHMpoBaHHaA yHKLUSA
NpUroToBneHMe 50 °C—200 °C obbeAuHAET MpPUroTOBMEHWE MpHU

MOMOLLY MUKPOBOSH C MPUroTOBNEHUEM
KOHBEKLMOHHLIM CcrnocoboM, no3sonss
300 BT BaM 3HAYMTENbHO COKOHOMUTL BPEMS.

100 BT-300 BT peyomenpyetcss ans msca, ntuusl u
)XapKoro B nocyge.

3Ta hyHKUMA NO3BONSET OQHOBPEMEHHO
NPUMEHSTb MUKPOBOISHbI U TPUMb, YTO
No3BOMSIET FOTOBUTL ObICTpEe.

OTa yHKUMA NO3BONSIET MPUFOTOBUTH
500 BT: 6noga Cc  30M0TUCTOM  KOPOYKOW,
100 Bt—700 Bt Hanpumep, rpateH unm msco. Ee MoxHo
NPUMEHATb A0 U nNocne NpurotToBreHnA
B COOTBETCTBUM C PELIENTOM.

Mpunb + 3
MUKPOBOJSHbI 1-4

OYHKUUU NPUTOTOBJIEHUA B KOHBEKLUMOHHOM PEXXUME

MNonoxeHune T °C 1 MOWHOCTb MpumeHeHune
MUHUManbHas — MakcuMarbHas

KoHBekTOp* 200°C PekomeHgyetca Ons npurotoeBneHus
50 °C—220 °C HexHoro 6enoro msca, pbibbl, OBOLLEN

BeHTUnupyembin 200°C MTrua n xxapkoe ¢ XpycCTALLEN KOPOYKON
rpunb 50 °C-200 °C co BCcex CTOPOH, COYHbIE BHYTPW.

[ns npurotoBneHns HeXHoro pr6HOFO

dune.
Mpunb 2 Pexxum pekomeHnayeTcs ansi ooxapuBaHust
1-4 Ha rpune oTOMBHbIX, COCUCOK, TOMTUKOB

xneba, KpeBeTOK.

*Pexxum npurotoBneHns BbIMOMHAETCA B COOTBETCTBMU C MHCTPYKUMAMU ctanHdapta EN 60350-
1: 2016 aons 4eMOHCTpauuM COOTBETCTBUS TPeBOBaHMSM 3HEPreTUHECKOro 3TUKETUPOBaHUS MO
pernameHTy EBponevickoro Cotosa UE/65/2014.
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. 5 PYYHOH PEKHM IIPUTOTOBJIEHUA

HAYAIO NPUTOTOBJIEHUA

OBbIYHbIN PEXXUM MPUTOTOBMNEHUSA
Ha pgucnnee [OomkHO oToGpaxaTtbes
TonbKo Bpems. [okasaHua Ha aucniee He
[OOIDKHbI MUraTh.

[MToBepHUTE pyykKy [0  PyHKUMMK
NPUroTOBMNEHNS Mo BalleMy BbIGOpy, 3aTeM
noaTeepauTe Bolibop.

W3MEHEHUE TEMMNEPATYPbI
- HaxmuTe Ha KHOMKy , TemnepaTypa
MUraeT, HacTpOoWKa BO3MOXHa.

- HacTtpoiite TemnepaTypy, nosopayveas
py4yKy, 3aTemM HaxmMuTe ee [AOnsg
NoATBEPXOEHUS.

- Hanpumep: 180°C

W3MEHEHUE MOLLHOCTHU
- HaxxmuTe KHOMKy, nokasaTenu MOLHOCTM
(300 BT) muratot, HacTporika BO3MOXHa.

- HacTpoiiTe MOLHOCTb C MOMOLLBIO PYYKN.
- Hanpumep: 200 Barr.
- MoaTtBepanTe BLIGOP HAXATUEM Ha PYUKY.

NPOrPAMMUPOBAHUE AJIUTENBHOCTU

MocTaBbTe Ha OObLIYHBIN  pexum
npurotoBneHusi, 3atem Haxmute O
, MoKasaTenn BPEMEHW MPUroTOBMEHNS
MUratoT, HaCTPOMKa BO3MOXHaA.

MoBepHUTE PYYKy, 4YTOGbI HaCTPOUTb
NPOAOIIKUTENbHOCTL MPUTOTOBMEHNS.
HaxmuTe ans noaTBepXaeHus.

Bawa neyb ocHaweHa QyHKUnEN
"YMHbIN nomowHuK" (SMART ASSIST),
KoTopas BO BpeMsi NMpOrpaMMupoBaHUS
NPOAOMKUTENBHOCTU BaM NOCOBETYeT
NPOOOIIXUTENBHOCTb MNPUrOTOBMNEHMUS,
M3MEHSIOLWYICS B 3aBMCUMOCTM OT
BbIOpPaHHOTO pexrma NPUroToBIIEHNSI.

Yepesd HECKONbKO CeKyHA Bpewms
NPUroToBneHust GyaeT 3adUKCUpoBaHO
aBTOMaTUYECKU.

HACTPOWUKA
NPUrOTOBINEHUA
(OTnoXeHHbIN 3anyck)
Mpu HeobXoAMMOCTU MOXHO W3MEHUTb
BPEMS OKOHYaHUA MPUTOTOBMEHMUS,
YCTaHOBUB OTIIOXEHHbIA 3anyck: ABaxabl
naxmute kHonky O, BeeguTe Bpewms
OKOHYaHUsI NPUrOTOBNEHUSI, BpaLLasi pyyKy,
3aTem noaTeepauTe BbIGOp.

OKOHYAHUA

Mocne ycTaHOBKM BpPEMEHW OKOHYaHUs
NPUroToBneHMa noaTeepauTe BbIGOP.
[MosiBUTCA aHMmauus ¢ cooblieHnem o6
OKOHYaHNN BPEMEHU NPUrOTOBIEHNS.

MpumevaHne. Bbl moxeTe 3anyctuTtb
npoLecc NpuUroToBreHusl, He Bblbupas Hu
NPOAOIKNTENBHOCTb, HA BPEMS OKOHYaHMWS
MPUrOTOBMEHMS.

B atom cnyvyae, ecnu Bbl NpaBuUIibHO
onpeaenuny BpeMsi NPUroToBIIEHNs BaLLEro
6ntoga, ocTaHOBMTE NPOLIECC NPUTOTOBIEHNS
(cm. rnaBy «OcTaHOB BbIMOMHSAEMOrO
NPUrOTOBMNEHNS»).

OCTAHOB BbIMONMHAEMOTIO
NMPUFOTOBINEHUA
Onsa ocTaHoBa BbINMOMHAEMOTO
NMPUrOTOBMEHNS HAXMUTE PYYKY.
Ha 3kpaHe
OTKNKYEHUE.

MoaTBepaynTe BbIGOP HAXKaTUEM PYYKM.

noABUTCA Hagnucb
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. 6 ABTOMATHYECKHX PEJKUMOB IIPHI O-
TOBJIEHUA

OMUCAHUE KATEFOPUU BNIOA

B rnaBHom meHto BbibepuTe dyHKumio ABTOMPUTOTOBIEHUNE nnu ABTOPASMOPOS3KA,
NMOBEpPHYB pPy4Ky 1 NoATBepaAMB BBoA. Bam GyayT npeanoxeHsbl pasHble kateropuv 6rtog
(cm. Tabnuuy).

NPOAYKTbI

CBEXXWE BOJIOKHUCTBLIE OBOLLN

CBEXWE OBOLM

3AMOPOXXEHHbLIE OBOLLMA

IKCNPECC-MPUTOTOBIIEHUE MTULbI (KOMBUHNPOBAHHAA ®YHKLINA)
OKCIPECC-MNMPUTOTOBNEHME rOBAAMHBI (KOMBUHWPOBAHHAA ®YHKLINA)
PbIBA

CBEXAA NMNULUA (KOMBMHNPOBAHHAA ®YHKLNA)

OKCMPECC-NMPUTOTOBNEHWE 3AMOPOXEHHOW nnuybl
(KOMBNHMPOBAHHAA ®YHKLINA)

OKCMPECC-MPUIOTOBNEHWVE 3AMOPOXEHHOW NALILLI (MPUTOTOBIIEHWE
B KOHBEKLMIOHHOM PEXWVME)

OKCIMPECC-NPUTOTOBINEHNE CBEXXWX BNOA (B MMKPOBOJTHOBOM PEXXKMME)
CBEXEMNPUTOTOBNEHHOE BJTHOAO

OKCMNPECC-NMPUTOTOBJIEHME 3AMOPOXXEHHbIX B0

HECNALKMIA NAPOI

nyanHr

KAPTO®ENb-ITPATEH

NPOAYKThbI

XNEB

FOTOBOE BNOO0
MSICO
MTULA
PbIBA

»EE 18
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. 7ﬂPYFHE OYHKIHUH

®YHKLUMA TAUMEPA

OTa yHKUMA MOXeT ObiTb MCNonb3oBaHa
TONBKO MPU OTKITHOYEHHOM AyXOBOM LUKady
WIN BO BPEMSI NMPUrOTOBMEHUS.

- Haxxmute kHomky & .

HacTtponte Tavmep, nosopaynsBas pyudky,
3aTeM HaXXMuTe ee Ans NoATBeEPXAeHN —
3anycTuTcs obpaTHbIN OTCYET.

Mo ncTeyeHUn BpeEMEHU MPUTrOTOBIEHUS
NpO3BYYMT 3BYKOBOW curHan. YTtobbl ero
OTKIMIOUUTb, HAXKMUTE Ha NOOYH KHOMKY.

MpumevaHue. Yy Bac ecTb
BO3MOXHOCTb U3MEHUTb WUINN OTMEHUTb
nporpaMM1poBaHue.

HaxmunTte kHomnky é elle pas, HacTponte
Bpemsa nnm yctaHosuTe ero Ha 0 muH 00 c,
4yTO0bbI COPOCHTL Tanmep. Ecnu Bbl Haxxanu
pyyky BO BpeMsi obpaTHOro orcyeTa,
Tanmep Takke OCTAHOBUTCH.

. 8 yxon

OYUCTKA BHYTPEHHEN U BHELUHEW MOBEPXHOCTU

PekoMeHayeTcs perynsipHO 4YUCTUTb
AyxoBoln wkad BO u3bexaHue nwboro
CKOMMEeHNst OCTaTKOB MULLU BHYTPU WNn
CHapyxu Hero. MpuMeHsiiTe Msrkyto ryoky
N XKuakoe unctdwee cpeacteo. Ecnu
neyb He MNOAAEPXUBAETCA B Haanexallem
COCTOSIHUM, €e TMOBEPXHOCTb MOXEeT
MCNOPTUTLCS, YTO HEraTMBHO MOBMUSIET Ha
CpokK crnyx6bl 1 ypoBeHb 6e3onacHOCTy.

Ecnv gBepua vnu netnu MNOBpexXAEeHbI,
AYXOBbIM LUKahOM Henb3s Monb30BaThCs,
roKa ero He MOYMHUT KBanuuLMpoBaHHbLIN
cnewymnanucr.

He pekomeHayeTca NnpuMeHsATb abpasmBHble
CpeAcTBa, CNupT, pacTBOPUTENb, MOCKOMbKY
OHW MOTYT NOBPEAUTb AyXOBOW LUKad.

I'Ile Hann4nm sanaxa unu sarpsasHeHnsa oyxoBoro
mKacba NpoKnnATUTE B HEM BOAY C IMMOHHbLIM
COKOM 1IN YKCYCOM B YallKe B Te4eHne 2 MUHYT
N NOYUCTUTE CTEHKMU HEGOMNbLLUMM KOSIMYECTBOM
XUAOKOCTN OANA MbITbA NOCyAbl.

Bpauwatouieeca 6n040 MOXHO W3BMEYb
ans  obrneryeHuss npouecca YUCTKMU.

Ona wn3BneyeHus Onwoga cneayet
BOCMOMb30BaTbCsA cheunanbHbIMU 30HaAMKU
poctyna. Ecnu Hecywwuin anemeHT

N3BMeYeH, He JonyckalTe nonagaHust Boabl
B OTBepcTue ocu apuratens. He 3abygbre
YCTAHOBUTb HECYLLUIA 3MEMEHT, POSIMKOBYHO
oropy v Bpallatoleecsi 6rogo Ha MecTo.

E MNpepocTepexeHue

He ucnonb3yinte abpa3uBHble cpeAcTBa
[AnNs yXoAa, a Takke XKeCcTKue MeTannmyeckue
CKpeOKM Ansi YNCTKU CTEKNAHHOM ABepLubl
neyu, NOCKosibKy Takum o6pa3oM MOXHO
nouapanarb NOBEPXHOCTb, @ CTEKIIO MOXET
noTpecKaTbCs.

3AMEHA NNAMIMOYKHA

Ona nobbix onepauni ¢ amMnovkon
obpartuTtechk B cnyxby nocnenpogaxxHoro
06cnyXmMBaHMS UK K KBannuLMpoBaHHOMY
cneumnanucTty, MNOMyYMBLUEMY Ha 3TO
paspeLueHne OT TOProBon MapKu.
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. 9HEHCHPABHOCTHH CIIOCOBBI UX

YCTPAHEHUA

Bonpocbl

OTBETHI U peLLeHus

- Kop HencnpaBHocTU HaunHaeTcs ¢ «F».

Balu ayxoBoii wkad obHapyxun HapyLleHus.
OcTaHoBuWTe paboTy AyxoBku Ha 30 MUHYT.

Ecnv HencnpaBHOCTb MoO-NpexHeMy NpucyTCTBYeT,
OTKIMIOYMTE NMUTaHUe Npubopa MUHYMYM Ha OfHY MUHYTY.

Ecnu HeucnpaBHOCTb He UCYe3aeT, 06paTUTECh B CryXBy
NOCNEenpoAaXHOro 06CNyKUBaHMS.

- AyxoBo# wkadc He HarpeBaeTcs.

MpoBepbTe, 4TO AyXOBON LUKad) NPaBUIIbHO NOAKMIOYEH U
npefoxpaHuTenb Ballero npubopa B paboyem COCTOSAHUN.
[MpoBepbTe, He HAaCTPOEH NN AyXOBOW LUKad Ha PexumM
«[JEMO» (CM. MEHI0 HacTpoek).

- lamnouka AyxoBoro Luxacba He CBeTUTCA.

3ameHuTe namnoyky unu npegoxpanHutens. MNpoeepbte
nNpaBuIbHOCTb NOAKMIOYEHNUs AyxoBoro wkada. CM. pasgen
«3ameHa nammnoykm»

- BeHTUNATOp oxnaxaeHUA npopomnxaet
pa6oTaTb nocrne BbIK/IOYEHUA AYXOBOro
wkada.

3T0 HOopMarbHO, OH MOXeT paboTaTb NOcne OKOHYaHUS!
NPUroTOBMNEHNSt MaKCUMyM [10 OAHOTO Yaca Ans
NpoBETPMBaHNSA AyXOBOroO Lkada. Ecnu a1o Bpems
npesbILeHo, obpatuteck B Cryxby nocrnenpoaaxHoro
obcnyxmBaHus.
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TECTbl PABOTOCNOCOBHOCTU B COOTBETCTBUM C HOPMOW CEI/EN/NF EN 60705

MexgyHapoaHas anekTpoTexHudeckas komwuccus, SC.59K, yTBepauna crtaHpapr,
OTHOCSILLMIACA K CPaBHWUTENbHLIM TECTaM TEXHWUKO-3KCMIyaTalUMOHHbIX nokasaTenen,
BbIMOMHEHHbIM AN Pa3NM4YHbIX MUKPOBOMHOBBIX Nevei. Mbl pekomeHayem crnegytollee
B OTHOLLEHUN faHHoro npubopa:

UcnbiTaHue Harpy3aka Bpems Mepekntoua- Mocyna / CoBeTbl
npuoénus. Tenb
MOLLHOCTH
AnYHbIN KPEM 1000 r 16—-18 MuH 500 BT: Mupekc 227
(12.3.1) Ha Bpauatoemcs bnoae
Casolickui 4751 6—7 MUH 700 Bt Mupekc 827
TopT (12.3. Ha Bpauatowemcs 6noge
Mupor ¢ macom 900 r 14 MuH 700 Bt Mupekc 838
(12.3.3) Hakpoiite nneHkon.
Ha Bpavuatowiemcs 6noge
Pa3moposka 500r 11-12 muH 200 Bt Ha nnockoi Tapenke
msica Ha Bpawatowemcs 6noge
(13.3)
Pa3amopo3ka 250r 6—7 MUH 200 Bt Ha nnockoi Tapenke
MasHsbl Ha Bpauuatowemcs bnoge
(B.2.1)
KapTtodpenb- 1100 r 23-25 MuH Ipunb manon Mupekc 827
rpaTeH MOLLIHOCTH Ha Bpawatowemcs 6noge
(12.3.4) 700 Bt
Kypuua 1200 r 24-26 MyH [pvnb BbiCOKOW | YcTaHOBUTE Ha y3en peLueTky
(12.3.6) MOLLHOCTH + OmanupoBaHHas nocyaa.
+ 500 BT: BcTaBbTe Ha 1 ypoBEHb CHU3Y
[MepeBepHUTE NO UCTEYEHNIO
MOMOBWHBI BPEMEHU MporpaMmb!
35-40 MuH KoHBekTop B 6ntoge 13 rnasypoBaHHoM
Top Kepamuku
200°C YcTaHoBWTeE Ha peLueTky, BCTaB-
+ 200 Bt TNEHHY0
Ha 1 ypoBeHb CHU3y
Mupor (12.3.5) 700r 20 MuH KoHBekTop Mupekc 828
TOp MonoxwuTe Ha pelueTky 1 ypoBHS
220°C
+ 200 Bt
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VAZENA ZAKAZNICKA,
Prave ste si zakupili vyrobok De Dietrich. Tento vyber je prejavom vasich vysokych
narokov a lasky k francuzskemu spdsobu zivota.
Vyrobky spolo¢nosti De Dietrich, ktoré su vysledkom viac ako 300-roéného know-
how, stelesiiuju spojenie dizajnu, autenticity a technoldgie v sluzbach kucharskeho
umenia. Nase zariadenia su vyrobené z tych najlepSich materidlov a maju bezchybnu
povrchovu Upravu.
Sme presvedCeni, ze tato vysoka kvalita spracovania umozni milovnikom pripravy
jedal uplatnit' svoj talent.
V neustalej snahe lepSie uspokojovat vase poziadavky oddelenie sluZieb zakaznikom
spolo¢nosti De Dietrich odpovie na vSetky vase otazky a navrhy.
Je nam ctou byt vasim novym partnerom v kuchyni. Dakujeme vam za prejavend
déveru.

g Spolo¢nost De Dietrich, ktora ma vyrobné zavody vo Francuzsku,
&¢™Me_ w  Orléans a Venddme, sa pri navrhovani svojich vynimocnych
cE g vyrobkov neustale snazi o dokonalost a zachovava si vynimoc¢né
R ] Yy y
oy vy‘" § know-how. Mnohé z nasSich zariadeni su certifikované oznacenim
P ®  Origine France Garantie, ktoré potvrdzuje, Ze si vyrobené vo
I Francuzsku.

Toto oznacenie zarucuje kvalitu a dlhu zivotnost nasich zariadeni a zaroven zarucuje
ich vysledovatelnost, pretoze poskytuje jasny a objektivny udaj o ich pévode.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684

2



OBSAH

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA.....ooeeeeeeeeeereeceeeeseeeeeesesesesseeseseseneens 4-6
TINSTALACIA. ...ttt ss s s s s ssas s s s s s sssssssssssnssas s s sesnananses 7-8
Volba miesta a zabUdOVaniE.............oovvviiiiieeie e 7
Elektrick€ Zapojenie ..........coiii e 8
2 ZIVOTNE PROSTREDIE ......ovetetetrerereeessssesessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssansns 9
Ochrana Zivotného prostredial.............eiieiiiiiiiee e 9
3 PREDSTAVENIE VASHO ZARIADENIA.........ccoceteeeeeereeeeeeeeereseesesessssssssassnens 10-13
Ovladacie Prvky @ diSPIE) ......eiiiiiiiiiie e 11
Zamknutie taGidiel ...........couveeeee e 1
(@17 F=Te P= T [<TR (oTe] o 1Y 1
Prislusenstvo (v zavislosti 0d MOdelu)..........cooviiiiiiiiiiiii e 12
Lo o7 o = N 13
PrinCip fUNQOVANIA ... 13
4 SPUSTENIE A NASTAVENIA ... eeesererrsrsrersrs e s s ersre s e s s ss s ssssssssssssssnsenens 14
Prvé uvedenie do PrevVAdZKY ...........oooiiiiiiiiiee e 14
Menu nastavenia (v zavislosti od modelu) ... 14
5 REZIM MANUALNEHO VARENIA.........ooeeeeeeeterereeseseesesesessssssssssssssssssssssens 15-17
Funkcia mikroviNnNé&ho ZIare€nia ...............euueieeiiiiiiieeeee e 15
Kombinovana mikrovinna funKCia .............ooooiiiiiiiiicieeeeeeeee e 16
Funkcia tradi€né&ho Vareni@...........coooieeeiiiiieeee et 16
SPUSEENIE VAIENIA ......vveiieiieiiiieee ettt e e e e e e et e e e e e enaneeas 17
6 REZIMOV AUTOMATICKEHO VARENIA ........cooieeeeceeeee e seesssassenens 18
PREDSTAVENIE KATEGORITJEDAL ..o 18
T INA FUNKCIA ... sse s es s s s s s s s s s s s s s s s snssenansnas 19
e (o] o = W or= T 1o 1V7=Tox- N 19
U] 012 ¥4 = . 19
O PORUCHY A RIESENIA ...ttt seetseetsseesssessssesssesasassssesesssassssasassnsessasesens 20
10 TEST FUNKCNOSTL.ooiieiirectieeetsesrsess e ssssessssssassssassesssssssssssssssssssssessssesssssans 21



DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
A PREVENTIVNE OPATRENIA

DOKLADNE SI PRECITAJTE DOLEZITE BEZPECNOSTNE
POKYNY A ODLOZTE ICH PRE PRIPAD POTREBY.

Tento navod je mozné si prebrat’ na internetovej lokalite znacky.

Po prevzati zariadenie okamzite
odbalte. Skontrolujte jeho celkovy
vzhlad. Akékolvek vyhrady
zaznamenajte na dodaci list
a jeho kopiu si odloZte.

m Toto zariadenie je potrebné
inStalovat' na vyvySené miesto,
850 mm nad zem.

Zariadenie sa nesmie
nainstalovat za ozdobné dvere,
aby sa zabranilo prehriatiu.

— RuUru umiestnite do stredu
nabytku tak, aby bola zaistena
minimalna vzdialenost' 10 mm od
bocCnej steny nabytku.

Material nabytku, do ktorého
je zariadenie zapustené, musi
byt odolny voci teplu (alebo byt
pokryty takymto materialom). Pre
vacsiu stabilitu rdru pripevnite
k nabytku pomocou 2 skrutiek,
ktoré umiestnite do otvorov
urCenych na tento ucel.

m Zariadenie musi byt mozné
odpojit od elektrickej siete vdaka
montazi vypinaca do pevného

»Ed

rozvodu v sulade s pravidlami
inStalacie.

— Ak je nap3jaci kabel poskodeny,
musi ho vymenit vyrobca, jeho
popredajny servis alebo osoba
s podobnou kvalifikaciou, aby sa
prediSlo nebezpecenstvu.

m UPOZORNENIE:

udrzbu alebo opravy, pri ktorych
sa odstranuje kryt, ktory chrani
pred vystavenim mikrovinnej
energii, smu vykonavat len
kompetentné osoby. V opacnom
pripade hrozi nebezpecenstvo.
— Toto zariadenie je urCené na
varenie so zatvorenymi dvierkami.
— Toto zariadenie je urCené
vyhradne na domace a podobné
pouzivanie ako napriklad:
v kuchynskych kutoch pracovnikov
obchodnych zariadeni, kancelarii
a inych profesionalnych odvetvi,
na farmach, pouzivanie klientmi
hotelov, motelov a inych priestorov,
ktoré maju ubytovaci charakter,
pouZzivanie v priestoroch, ako su
hostovske izby.



DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
A PREVENTIVNE OPATRENIA

— Deti starSie ako 8 rokov
a osoby, ktoré maju znizené
fyzické, zmyslové alebo mentalne
schopnosti, alebo osoby, ktoré
nemaju potrebné skusenosti
a vedomosti, m6zu toto zariadenie
pouzivat iba vtedy, ked na nich
dozera zodpovedna osoba,
alebo ak boli vopred poucené
o bezpe¢nom pouzivani zariadenia
a pochopili mozné rizika suvisiace
s jeho pouzivanim.

— Dbajte na to, aby sa so
zariadenim nehrali deti. Cistenie
a udrzbu nesmu vykonavat deti
bez dozoru.

— Dohliadnite na to, aby sa so
zariadenim nehrali deti.

m UPOZORNENIE:

Zariadenie a jeho dostupné Casti
su pocCas pouzivania horuce.
Davajte pozor, aby ste sa nedotkli
ohrevnych Casti vnutri rary. Deti
mladSie ako 8 rokov sa nesmu

k zariadeniu priblizovat, pokial

nie su pod neustalym dohfadom.

m UPOZORNENIE:

zariadenie
\Y; komblnovanom

funguje
rezime,

»Ed

odporuca sa, aby deti pouzivali
raru len pod dohladom dospelych
osbb z dbévodu generovania
vysokej teploty.

— V mikrovinnej rure pouzivajte
len vhodny kuchynsky riad. Pri
priprave v mikrovinnej rure sa
nesmu pouzivat kovové nadoby
na potraviny a napoje.

— Mikrovinna rura je urCena na
ohrievanie potravin a napojov.
Susenie potravin alebo utierok Ci
ohrievanie vyhrievacich podloZiek,
papuc, Spongii, vihkych handier
a podobne moéze spdsobit
poranenie, poziar a vznietenie.

m UPOZORNENIE:

Tekutiny a iné potraviny sa nesmu
ohrievat’ v uzavretych nadobach,
pretoze mozu explodovat.

— Pri  ohrievani potravin
v plastovych alebo papierovych
nadobach davajte na mikrovinnu
raru pozor, pretoze méze doéjst
k vznieteniu.

— Ak si v§imnete dym, raru vypnite
alebo ju odpojte od elektrickej siete
a nechaijte dvierka zatvorené, aby
sa plamene zadusili.



DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
A PREVENTIVNE OPATRENIA

— Ohrievanie napojov v mikrovinnej
rure mbze spobsobit oneskorené
privedenie tekutiny k varu. Preto si
davajte pri manipulacii s nadobou
pozZor.

— Obsah doj¢enskych flias
a nadob s jedlom pre deti je
potrebné premiesat alebo
pretrepat. Pred konzumaciou je
potrebné skontrolovat' ich teplotu,
aby nedoslo k popaleniu.

— Neodporu€a sa ohrievat
v mikrovinnej rure vajcia v Skrupine
a celé vajcia na tvrdo, pretoze
mozu vybuchnut. Dokonca aj po
uvareni.

— Mikrovinnu rudru sa odporuca
pravidelne Cistit' a odstranit' z nej
vSetky zvysky potravin.

— Pokial nie je zariadenie
udrziavané nalezite Cisté, povrch
sa moéze posSkodit, ¢o mbze
ovplyvnit' zZivotnost zariadenia,
pripadne viest k nebezpeCnym
situaciam.

m UPOZORNENIE:

Ak dojde k poskodeniu dvierok
alebo ich tesnenia, rura sa
nesmie pouzivat, kym ju neopravi
kvalifikovana osoba.

— Na Cistenie sklenenych dvierok
rary nepouZzivajte abrazivne
Cistiace prostriedky ani drotenky,
pretoZe by sa mohol poSkrabat
ich povrch, ¢o by mohlo viest
k prasknutiu skla.

— Zariadenie necistite parou.

— Nedovoflte detom pouzivat
raru bez dozoru, pokial nedostali
potrebné pokyny, ktoré im
umoznia pouzivat ruru bezpecne
a porozumiet nebezpelenstvu
nespravneho pouzivania.



. 1 INSTALACIA

VYBER MIESTA A ZAPUSTENIE

L <70% 21.5>26
(am)
>850
<70*
>550

Toto zariadenie je potrebné nainstalovat
aspon do vysky 850 mm nad zem. Mozno
ho nainstalovat do vstavaného nabytku
v stlade s inStala¢nou schémou (obr. A).
Pozor: ak je spodna Cast’ nabytku otvorena,
priestor medzi stenou a doskou, na ktorej
je umiestnena rura, musi byt maximalne
70 mm (obr. B).

Po premiestneni z chladného na teplé
miesto zariadenie nepouZzivajte ihned
(poCkajte priblizne 1 az 2 hodiny).
Kondenzacia by mohla sp6sobit jeho
poruchu.

Rdru umiestnite do stredu nabytku tak,
aby bola zaistena minimalna vzdialenost
10 mm od boé&nej steny nabytku. Material
nabytku, do ktorého je =zariadenie
zapustené, musi byt odolny voci teplu
(alebo byt pokryty takymto materialom).
Prevftajte najprv otvor s priemerom 2 mm,
aby ste zabranili roztiepeniu dreva.

Pre vacsiu stabilitu ruru k nabytku
pripevnite pomocou 2 skrutiek, ktoré
umiestnite do otvorov uréenych na tento
ucel (obr. C).



1 INSTALACIA

ELEKTRICKE PRIPOJENIE

Zariadenie je potrebné zabudovat
spravnym spésobom, aby sa zabezpecila
elektricka bezpecnost. Pred umiestnenim
zariadenia do nabytku je ho potrebné
zapojit do elektrickej siete

Ruru je potrebné zapojit pomocou
normalizovaného napajacieho kabla s 3
vodiémi s priemerom 1,5 mm? (1 f+ 1N
+ uzemnenie), ktoré je potrebné pripojit
k sieti s napatim 220~240 V pomocou
normalizovanej zasuvky IEC 60083 alebo
omnipolarneho odpojovacieho zariadenia
v sulade s pravidlami inStalacie.

Skontrolujte, ¢i:

— je napajanie zariadenia dostato¢né
(220-240 V ~ 16 A). Ak elektricka instalacia
vo va$ej domacnosti vyzaduje zmenu
zapojenia zariadenia, obrafte sa na
kvalifikovaného elektrikara.

PoCas udrzby musi byt zariadenie
odpojené od elektrickej siete a poistky
vypnuté alebo odobraté.

E Upozornenie:

Ochranny vodi¢ (zeleno-zlty) sa
napaja na svorku zariadenia
a musi byt napojeny na uzemnenie
elektroinstalacie.

Ak sa na rure vyskytne porucha,
zariadenie odpojte zo zasuvky alebo
odoberte poistku pripojovacieho vedenia

rary.

E Upozornenie:

Nenesieme zodpovednost za
nehody alebo incidenty, ktoré vznikli
v dosledku neexistujuceho, chybného
alebo nespravneho uzemnenia alebo
nespravneho pripojenia.

Cierny, hnedy /Uzemnenie
L alebo Cerveny @
vodi¢

Zltozeleny vodié

m Upozornenie:

InStalaciu musia vykonat’ kvalifikovani
instalatéri a technici.




. 2 ZIVOTNE PROSTREDIE

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Baliace materialy tohto zariadenia su
recyklovatelné. Podielajte sa na recyklacii
a prispievajte k ochrane zivotného
prostredia a ulozte ich do komunalnych
kontajnerov uréenych na tento Gcel.

Toto zariadenie obsahuje vela
zhodnotitelnych alebo
recyklovatelnych materialov.
Tymto logom je oznaceny preto,
aby vam dal najavo, Ze pouzité
zariadenia sa nesmu mieSat’ s
inym odpadom. Recyklacia

spotrebiCov, ktoru organizuje vyrobca
vasho zariadenia, sa preto uskuto¢ni za
najlepSich moznych podmienok v sulade s
platnou eurépskou smernicou o odpade z
elektrickych a elektronickych zariadeni.
Podrobné informacie o najblizSich
zbernych miestach opotrebovanych
zariadeni ziskate od mestského uradu
alebo predajcu.

Dakujeme vam za vadu spolupracu
v oblasti ochrany Zivotného prostredia.
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0 Ovladaci panel
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. 3 PREZENTACIA VASHO ZARIADENIA

OVLADACIE PRVKY A DISPLEJ

Ad o

o
ha | Iﬂ‘” L
A O
° Displej e Otoc¢ny ovlada¢ so stredovym

tla¢idlom (nevymenitelny):

— umoznuje vyber programov, zvySenie
alebo znizte hodnoty otacanim,
“stlacenim tlacidla v strede.

Tlacidlo vypnutia rury @ [>3° Tlacidlo rychleho spustenia funkcie

(dlhé stlacenie) mikrovinej rary (1000W + 30s)
Tlacidlo spat’ Regulacia teploty a vykonu
| | fw
Tlacidlo Tlacidlo doby varenia/
c¢asovaca C) odlozeného Startu

UZAMKNUTIE TLACIDIEL

Sucasne stlacte tlacidla T a é az kym sa na obrazovke nerozsvieti symbol El
Zamknutie ovladacich prvkov je k dispozicii po¢as varenia alebo po vypnuti rury.
POZNAMKA: aktivne zostane len tlagidlo vypnutia @.

Ak chcete ovladacie prvky odomknut, stlacte sucasne tlacidla spat *Ja é az kym na
obrazovke nezmizne symbol visacieho zamku E] .

OVLADANIE TOCNE

Ak sa vam zda, Ze v rure nie je dostatok miesta na otaCanie jedla, vypnite ota€anie tocne
pred spustenim programu alebo pocas neho.

Stlagte sucasne tlagidla > a ¥ na niekolko sekund.

Na displeji sa zobrazi symbol <.

Opatovna aktivacia to€ne:

Stlacte znova sucasne tlacidla na niekolko sekund, az kym symbol < na displeji nezmizne.

» E) 11




. 3 PREZENTACIA VASHO ZARIADENIA

PRISLUSENSTVO (V ZAVISLOSTI OD MODELU)

— Bezpecnostna mriezka s ochranou proti
sklopeniu.

Umoznuje funkciu hriankovaca, opecenia
do zlata alebo grilovania.

Mriezka sa v zZiadnom pripade nesmie
pouzivat s inymi kovovymi nadobami
pri funkcii mikrovinného Zziarenia, grilu
+ mikrovinnej ruary alebo pecenia s

ventilatorom + mikrovinné Ziarenie.
MbZete si vSak ohriat jedlo v nadobe z hlinika,

ktord je izolovana od mriezky pomocou taniera.

— Viacucelovy smaltovany riad, miska na
zachytavanie tuku 45 mm
Mozno ju pouzivat do polovice naplnenu
vodou na varenie vo vodnom kupeli v
zavislosti od prudiacej teploty. Méze sa
pouzivat ako zapekacia misa.

- Gril + smaltovany riad
na pecenie a zbieranie Stavy z varenia

vlozte pod panvicu mriezku.

- Stupienky
2 drziaky na zavesenie vam umozfuju
pouzit mriezku na 3 drovniach.

» EE 12



. 3 PREZENTACIA VASHO ZARIADENIA

PRISLUSENSTVO (V ZAVISLOSTI OD MODELU)

TOCNA

To¢ha vam umoznuje rovnomerné varenie
potravin bez manipulacie.

Bez z&sahu sa oto€i v 2 smeroch. Ak sa
nevypne, skontrolujte, €i su vSetky Casti
spravne umiestnené.

Mozno ju pouzivat ako misku na varenie.
Vyberte ju pomocou pristupovych zén
nachadzajucich sa vnatri rary.

UnaSac umozriuje otacanie sklenenej tocne.
Ak vyberiete unasac, davajte pozor, aby sa
do otvoru hriadela motora nedostala voda.

PRINCIiP FUNGOVANIA

Mikrovinné Ziarenie pouzivané na varenie
su elektromagnetické viny. Vyskytuju sa
bezne v naSom prostredi, ako radiové viny,
svetlo alebo infratervené Ziarenie.

Ich frekvencia sa nachadza v pasme
2450 MHz.

Ich spravanie:

* odrazaju sa kovov,

* prechadzaju cez v3etky ostatné materialy,
* pohlcuju ho molekuly vody, tuku a cukru.

Nezabudnite znova vlozit spat unasac,
drziak s kolieskami a sklenenu to&ru.

Nesnazte sa ho otacat sklenenu toc&fiu
ruéne, v opacnom pripade hrozi riziko
poskodenia hnacieho systému. V pripade
nespravneho otacania skontrolujte, ¢i sa
pod to¢nou nenachadzaju cudzie predmety.

ToCha v zastavenej polohe umoziuje
pripravy velkych jedal na celom povrchu rury.

V tomto pripade je potrebné v polovici
programu nadobu otocit alebo premiesat
jej obsah.

Ked je jedlo vystavené mikrovinému
Ziareniu, dochadza k zrychlenej pohyblivosti
jeho molekul a ta spdsobuje zahrievanie.

Hibka prenikania vin do potravin je
priblizne 2,5 cm, ak je jedlo hrubsie, stred
sa bude zohrievat’ prudenim tepla ako v
pripade tradi¢ného varenia.
Upozoriujeme, Ze mikroviné Ziarenie
spdsobuje vnutri pokrmu jednoduchy
tepelny ukaz. Mikroviny nie su zdraviu
Skodlivé.

13



. 4 SPUSTENIE A NASTAVENIE

PRVE UVEDENIE DO PREVADZKY

— Vyberte jazyk
Pri prvom uvedeni do prevadzky alebo
po vypadku napajani si vyberte svoj jazyk
otacanim packy a pre potvrdenie vasej
volby, stlacte.

— Nastavte cas
Postupne nastavte hodiny a minuty
ota€anim packy a stlaenim nasledne
potvrdte.
Na rure sa zobrazi Cas.

PRVE UVEDENIE DO PREVADZKY

V hlavnhom menu vyberte rezim ota€anim
ovladaca funkciu ,NASTAVENIA® a vyber
potom potvrdte. Na vyber mate rézne
nastavenia.

Pozadovanu funkciu zvolite oto¢enim
packy, potom potvrdte.

Potom upravte nastavenia a potvrdte ich.

- Cas
Zmerite hodiny, potvrdte a zmerite minaty
a nasledne ich znova potvrdte. Ak mate
inteligentnd ruru, €as sa aktualizuje
automaticky.

- Zvuk

Pri pouzivani tla¢idiel vyda va$a rura
signaly. Ak chcete tieto zvuky ponechat,
zvolte ON (ZAP.), inak pouzite OFF
(VYP.) na ich vypnutie a svoju volbu
potvrdte.-

-Jas
Vlyberte poZzadovanu urover jasu.

- Rezim spanku
Zaroven mate pristup na prepnutie
displeja do pohotovostného rezimu:
V polohe ON sa displej po ur€itom ¢ase
vypne.

Poloha OFF, znizenie jasu po urc€itom
Case.

- Jazyk
Vyberte si jazyk a svoj vyber potom
potvrdte.

Rezim DEMO
Rura je predvolene nastavena v
normalnom rezime ohrievania.
V pripade, Ze je potrebné aktivovat
rezim DEMO (poloha ON (ZAP.)), rezim
prezentacie vyrobku v obchode, sa vaa
rdra nezohrieva.

- Diagnostika
V pripade problému mate pristup do
diagnostického menu.
Ked budete kontaktovat servisné
stredisko, budu od vas pozadované kédy
zobrazené v diagnostike.

14



. 5 REZIMOV VARENIAV MANUALNOM REZIME

PECENIE
Tato rara vam umoznuje pristup do 3 réznych typov rezimov varenia s nastavitelnym
parametrami:

— Funkcia mikrovinka.
— Kombinovana funkcia mikrovinky (mikrovinka + tradi¢né varenie).
— Funkcie tradi¢ného varenia.

m Upozornenie:

FUNKCIA MIKROVLNNEHO ZIARENIA Nepouzivajte smaltovany riad.

Poloha vykonu Pouzivanie
. . Rychly ohrev napojov, vody a tanierov s
Mikrovl
m ii;rrez‘;enne 1000 W velkym obsahom tekutiny.

Varenie potravin, ktoré obsahuju velké mnozstvo
vody (polievky, omacky, paradajky atd'.).

800 W/900 W Varenie Cerstvej alebo zmrazenej zeleniny
500 W Va’renie. ryb a kérovcov. Prihrievanie na
2 urovniach

Varenie suSenej zeleniny pri nizkej teplote.
Ohrievanie alebo priprava krehkych potravin
na baze vajec.

400 W/300 W Varenie mlie€nych potravin a dZzemov pri
nizkej teplote.

200w Manuéalne rozmrazovanie Rozpustanie
masla, ladu.
100 W Rozmrazovanie peciva s obsahom krému.
Rozmrazovanie 200 W Rozmrazovanie krehkych potravin
m Ohrievanie 500 W Ohrievanie alebo priprava krehkych potravin.

»EE 15



. 5 REZIMOV VARENIAV MANUALNOM REZIME

Poznamka: V kombinacii s funkciou mikrovinky mézete pouzit' nadobu na
odkvapkavanie tuku s grilom.

KOMBINOVANE FUNKCIE MIKROVLNKY

Poloha T °C a odporucany vykon Pouzivanie
mini — maxi

Expresné varenie 200 °C Této k"mb”.‘o"ar.‘é funk(?ia spaja
50°C -200°c Mikrovinne Ziarenie s ohrievanim s
ventilatorom, vdaka ¢omu mozete usetrit

znacné mnozstvo ¢asu.

300 W

100W -300W Odporuca sa pre maso, hydinu a pecené

na plechu.

Gril + mikrovinka 3 Tato funkcia umoznuje sucasné
1-4 pouzivanie grilu a mikrovinnej rury, ¢o
umozhuje rychle pecenie.

Tato funkcia vam poskytuje pecenie a
zapekanie potravin, ako su zapekané
misy a maso. Pouziva sa pred pe€enim
alebo po peceni v zavislosti od receptu.

500 W
100W -700W

FUNKCIA TRADIENEHO VARENIA

Poloha T°C a vykon Pouzivanie
mini — maxi
Ohrev s 200 °C Odporucané pre jemné biele maso, ryby,
ventilatorom* 50°C -220°C  zeleninu.
Gril s 200 °C Hydina a pecené maso Stavnaté
ventilatorom 50°C -200°C a chrumkavé na vSetkych stranach

Na uchovanie prisad rybich steakov.

Gril 2 Odporuca sa na grilované kotlety, klobasy,
1-4 platky chleba, krevety polozené na
mriezku.

*Rezim varenia prebieha podla poziadaviek noriem EN 60350-1: 2016 na preukazanie suladu s
poziadavkami eurépskeho nariadenia EU/65/2014 na energetické oznagovanie.

»EE 16



. 5 REZIMOV VARENIAV MANUALNOM REZIME

SPUSTENIE VARENIA

RYCHLE PECENIE
Na programovacom zariadeni by sa mal
zobrazovat len ¢as. Nema blikat'.

Otoc¢te gombik, az kym nedosiahnete
pozadovanu funkciu varenia podfa vasho
vyberu a potom ju potvrdte.

NASTAVENIE TEPLOTY

— Stlacte tlacidlo Jﬂ , zablika teplota, potom
je mozné nastavenie.

- Teplotu nastavujte otaCanim packy a
potom ho stlaéenim potvrdte.

— Napriklad: 180 °C.

ZMENA VYKONU
— Stlacte tlacidlo, zablika vykon (300 W),
vtedy je mozné nastavenie
— Nastavte vykon pomocou packy.
— Napriklad: 200 W.
—Svoj vyber potvrdte stlacenim tlacidla.

NAPROGRAMOVANIE DOBY TRVANIA
Spustte okamzité varenie a potom stlacte
@, doba trvania varenia zablika. Nasledne
bude mozné vykonat nastavenia.

Otocte ovladac¢ a nastavte trvanie varenia.
Stlacenim volbu potvrdte.

Va$a rura je vybavena funkciou ,SMART
ASSIST", ktora vam po naprogramovani
trvania odporudi trvanie pecenia, ktoré
mozete zmenit podla zvolenej pecenia.

Cas varenia sa zaregistruje automaticky po
niekolkych sekundach.

KONIEC VARENIA

(odlozeny Start)

Cas ukonéenia varenia mozete upravit. Ak
chcete koniec varenia odlozit, stlacte tlacidlo
dvakrat O, potom zadajte koniec varenia
otoCenim packy a potvrdte.

Po nastaveni ukoncéenia pecenia vyber
potvrdte. Zobrazi sa animacia, ktora vam
oznami €as ukoncenia varenia.

Poznamka : Piect mbZete zacat aj bez toho,
aby ste zvolili trvanie &i ukoncenie pecenia.

Ak ste uz odhadli, ze pecenie vasho
jedla trvalo dostato¢ny ¢as, mbézete ho
zastavit (pozrite si kapitolu ,Zastavenie
prebiehajuceho pecenia®).

ZASTAVENIE PREBIEHAJUCEHO PECENIA
Na pozastavenie poCas pecenia stlacte
ovladac.

Na displeji sa zobrazi ,,ZASTAVTE".
Svoj vyber potvrdte stlacenim tlacidla.

17



. 6 REZIMOV AUTOMATICKEHO VARENIA

PREDSTAVENIE KATEGORIi JEDAL

V hlavhom menu otaanim packy zvolte funkciu ,AUTO VARENIE alebo AUTO
ROZMRAZOVANIE*, nasledne potvrdte. Ponikame vam rézne kategérie jedal (pozri tabulku):

POTRAVINY

CERSTVA VLAKNITA ZELENINA

CERSTVA ZELENINA

MRAZENA ZELENINA

EXPRES HYDINA (KOMBINOVANA FUNKCIA)
EXPRES HOVADZIE (KOMBINOVANA FUNKCIA)
RYBY

CERSTVA PI1ZZA (KOMBINOVANA FUNKCIA)
EXPRES MRAZENA PIZZA (KOMBINOVANA FUNKCIA)
MRAZENA PI1ZZA (TRADICNE VARENIE)
EXPRESS CERSTVE JEDLO (MIKROVLNKA)
PRIPRAVOVANE CERSTVE JEDLO

EXPRESNE MRAZENE JEDLO

SLANY KOLAC

QUICHE

ZAPEKANE ZEMIAKY

POTRAVINY

CHLIEB

PRIPRAVOVANE JEDLO
MASO

HYDINA

RYBY

»EE 18
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. 7D”ALS*1’CH FUNKCII

FUNKCIA CASOVACA

Tuto funkciu mozno pouzit pri vypnutej rdre
alebo pocas varenia.
- Stlacte tlagidlo () .

Nastavte Casoval otaCanim ovladaca a
potvrdte ho stlacenim tlacidla. Spusti sa
odpocitavanie.

Po uplynuti doby sa ozve bzudiak. Na
zastavenie stlacte lubovolné tlacidlo.

Poznamka: Casovaé mate moznost
upravovat, alebo zrusit.

Znova stlacte tlacidlo é‘ , nastavte Cas
alebo ho nastavte na 0 m 00 s, ak ho
chcete zrusit. Ak stlacite packu pocas
odpocitavania, Casovac sa zastavi.

= 8 UDRZBA

CISTENIE POVRCHU - VNUTORNEJ - VONKAJSEJ STRANY

Odporu€¢ame vam ruru pravidelne Cistit' a
odstrarniovat’ vSetky usadeniny na vnutornej
a vonkajSej Casti zariadenia. PouZivajte
Spongiu navlhéenu v saponatovej vode.
Pokial nie je zariadenie udrziavané nalezite
Cisté, povrch sa méze poskodit a ovplyvnit
tak jeho zivotnost, pripadne viest k
nebezpecnym situaciam.

Ak dojde k poskodeniu dvierok alebo ich
tesnenia, rura sa nesmie pouzivat, kym ju
neopravi kvalifikovana osoba.
Neodporu¢ame pouzivat abrazivne
prostriedky, alkohol ani riedidlo. Mohlo by
dojst k poSkodeniu pristroja.

V pripade zapachu alebo pripaleninam v
rare minuty v nej varte vodu s citrénovou
Stavou alebo octom v pohari a vy istite steny
trochou tekutého Cistiaceho prostriedku.

Na jednoduché Cistenie mozete tocru
vybrat. Na tento ucel pouzite pristupoveé

zoény nachadzajuce sa vnuatri rury. Ak
vyberiete unasac¢, davajte pozor, aby sa
do otvoru hriadela motora nedostala voda.
Nezabudnite znova vlozit spat unasac,
drziak s kolieskami a toc¢nu.

m Upozornenie

Na cistenie sklenenych dvierok ruiry
nepouzivajte, pripravky na udrzbu, drsné
hubky ani drétenky, pretoze by sa mohol
poskrabat’ povrch, €¢o by mohlo viest’ k
prasknutiu skla.

VYMENA ZIAROVKY

V pripade akychkolvek zasahov do
Ziarovky sa obratte na zakaznicky servis
alebo kvalifikovaného odbornika, ktory je
zastupcom znacky.
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. 9 ANOMALIE A RIESENIA

Otazky Odpovede a rieSenia

— Chybové kédy sa zacinaju pismenom ,,F“. | Rura zistila poruchu.
Ruru vypnite a nechajte ju vychladnut 30 minat.

Ak chyba stale pretrvava, aspon na minut preruste napdjanie.
Ak porucha pretrvava, obratte sa na popredajny servis.

Rura sa nezohrieva. Skontrolujte, ¢i je rura spravne pripojena alebo ¢&i nie je
poistka zariadenia mimo prevadzku. Skontrolujte, ¢i rdra nie
je nastavena do rezimu ,DEMO* (pozrite si menu nastaveni).

— Osvetlenie ruary nefunguje. Vymerite Ziarovku alebo poistku. Skontrolujte, ¢i je rdra
spravne zapojena. Pozrite si kapitolu vymena Ziarovky

- Ventilator chladenia sa otaca aj po vypnuti rary. | To je v poriadku, mdze sa otacat maximalne hodinu po
peceni, aby doslo k odvetraniu rary. V opa¢nom pripade sa
obratte na popredajny servis.
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SKUSKY SPOSOBILOSTI PODI’A NORMY CEI/EN/NF EN 60705

Medzinarodna elektrotechnicka komisia, SC.59K, stanovila normu pre skusky
porovnavania vykonnosti vykonavané s réznymi mikrovinymi rarami. Pre toto zariadenie

odporu¢ame:

Skuska Hmotnost’ Casy Voli¢ Recepty/tipy
priblizne vykonu
Vaje¢ny krém 100049 16 — 18 min 500 W Varné sklo 227
(12.3.1) na to¢ni
Kolag 4759 6 -7 min 700 W Varné sklo 827
zo Savojska (12.3. na tocni
Sekana 900 g 14 min 700 W Varné sklo 838
(12.3.3) Obal s plastovou foliou.
na tocni
Rozmrazovanie 500 g 11 =12 min 200 W Na plytkom tanieri
masa na to¢ni
(13.3)
Rozmrazovanie 2509 6 — 7 min 200 W Na plytkom tanieri
malin na tocni
(B.2.1)
Zapekané 1100 g 23 — 25 min Jemny gril Varné sklo 827
zemiaky +700 W na to¢ni
(12.3.4)
Kura 1200 g 24 — 26 min Silny gril Polozte na cely gril
(12.3.6) + 500 W + Smaltovany tanier.
Vlozte na uroven 1 odspodu
V polovici otocte
35— 40 min Zvyskové V smaltovanom pekaci
s ventilatorom | Polozte na vloZenu mriezku
200 °C na urover 1 odspodu
+200 W
Kola¢ (12.3.5) 700 g 20 min Zvyskové Varné sklo 828
s ventilatorom Polozte na mriezku na arovni 1
220°C
+200 W







KARA KUND.,

Du har kopt en produkt fran De Dietrich. Det ar ett val som visar bade att du har hogt
stallda krav och en kéansla for det franska sattet att leva.

Produkter fran De Dietrich faller tillbaka pa 300 ar av kunnande och &r ett uttryck
for en forening av design, autenticitet och teknik i kokkonstens tjanst. Vara apparater
tillverkas av de adlaste material och ger en oklanderlig kvalitet i utférandet.

Vi ar 6vertygade om att dess utférande i hdgsta standard ger den som alskar att laga
mat mojlighet att ge uttryck for all sin talang.

De Dietrich kundtjanst star beredd att svara pa alla era fragor och reagera pa alla era
forslag for att i standigt hogre grad motsvara era krav.

Vi ar hedrade av att bli din nya partner i kket och vill tacka for fortroendet.

iy Med sina tillverkningsanlaggningar i Orléans och Venddéme i
3CIN, . Frankrike, stravar De Dietrich standigt efter att gora sitt yttersta och
W® g uppratthalla ett kunnande utan motstycke om hur man konstruerar
w‘/g § perfekta slutprodukter. Ett flertal av vara hushallsapparater &r
“aras® & markta med Origine France Garantie — en utmarkelse som styrker

11} att de tillverkats i Frankrike.
Denna markning garanterar inte bara att vara apparaters hdga
kvalitet och att de &r hallbara, utan sakrar ocksa att de ar sparbara, med tydligt och
objektivt angivet ursprung.

www.de-dietrich.com

De Dielrich
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SAKERHET OCH VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR ATT LASA NOGGRANT
OCH SPARA FOR SENARE BRUK.

Detta dokument finns tillgangligt fér nedladdning pa markets

webbplats.

Packa upp eller lat packa
upp apparaten omedelbart
vid mottagandet. Verifiera

dess allmanna skick. Notera
eventuella férbehall skriftligen
pa leveransnotan och spara ett
exemplar av denna.

m Denna apparat ska

installeras pa en hojd av minst
850 mm fran golvet.

— For att undvika dverhettning far
apparaten inte installeras bakom
en skaplucka.

— Centrera ugnen i mébeln sa att
ett mellanrum pa minst 10 mm
skiljer den fran narmaste maobel.
Materialet i inbyggnadsmaobeln
ska vara varmebestandigt (eller
vara klatt i saddant material).
Fast ugnen i mdébeln med tva
skruvar i harfor avsedda hal pa
sidoposterna for att den ska sta
stadigare.

mDet maste ga att

koppla ifran apparaten fran
elnatet genom att montera
en strombrytare pa de fasta
ledningskanalerna i enlighet med
installationsbestammelserna.

»Ed

— Ar natsladden skadad
ska den for att undvika fara
bytas av tillverkaren, dennes
serviceavdelning eller av personal
med motsvarande behorighet.

m VARNING:

Det innebar fara for varje annan
person an en behdrig att utfora
service- eller reparationsarbete
som innebar att kapor som
skyddar mot exponering for
mikrovagsenergi avlagsnas.

— Apparaten ar avsedd for
tillagning med stangd lucka.

— Denna apparat ar avsedd
att anvandas for hushalls-
och motsvarande bruk, t.ex.
i koksutrymmen avsedda for
butikspersonal, kontor och annan
yrkesverksamhet, lantgardar,
for att anvandas av hotell- och
motellgaster och i andra miljéer
av bostadskaraktar och i miljoer
av typ hotellrum.

— Denna apparat kan anvandas
av barn fran atta ars alder och
av person med begransad
fysisk, sensorisk eller intellektuell
férmaga och av person som
saknar erfarenhet eller kunskap,



SAKERHET OCH VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

da sadan person star under tillsyn
eller i forvag fatt anvisningar om
hur apparaten anvands pa ett
sakert satt och forstatt vilka risker
hen I6per.

Barn far inte leka med
apparaten. Rengorings- och
servicearbete far inte utféras av
barn som star utan tillsyn.

Barn maste hallas under
uppsikt sa att de inte leker med
apparaten.

m VARNING:

Apparaten och de delar av den
som gar att komma at blir varma
vid anvandning. Var noga med
att inte vidréra nagon varmande
del inuti ugnen. Barn under atta
ars alder ska hallas pa behdrigt
avstand, med mindre de star
under standig tillsyn.

m VARNING:

Anvands apparaten i kombilage
rekommenderar vi, pa grund
av de hdga temperaturer som
uppstar, att barn endast ugnen
under tillsyn av en vuxen.

— Anvand endast karl som
ar lampliga att anvanda i
mikrovagsugnar. Metallkarl for
mat eller dryck far inte anvandas
vid tillagning i mikrovagsugn.

»Ed

5

— Mikrovagsugnen ar avsedd for
uppvarmning av mat och dryck.
Att torka matvaror eller tvatt eller
att varma varmedynor, tofflor,
svampar, fuktig tvatt eller andra
liknande foremal kan medfora risk
for personskada, antandning eller
eldsvada.

m VARNING:

Vatskor och andra matvaror far
inte varmas i tattslutande karl,
eftersom de riskerar att explodera.
— Hall, nar du varmer mat i plast-
eller pappersbehallare, ett 6ga
pa ugnen, pa grund av risken for
antandning.

— Stang omedelbart av eller
koppla ifran ugnen om det borjar
ryka och hall luckan stangd for att
kvava eventuella lagor.

— Nar drycker varms med
mikrovagor kan det ge upphov
till plétsliga och férdréjda stank
av kokande vatska. Var darfor
forsiktig nar du handskas med
karlet.

— For att undvika brannskada ska
innehallet i nappflaskor roras eller
skakas om och temperaturen
verifieras fore forbrukning.

— Vi avrader fran att varma agg
med skal och hardkokta &agg
i mikrovagsugn, eftersom de
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riskerar att explodera, aven efter
avslutad tillagning.

— Vi rekommenderar att ugnen
rengors regelbundet och att
eventuella matrester avlagsnas.
— Halls inte apparaten i val
rengjort skick kan dess yta
skadas, apparatens livslangd
oaterkalleligen paverkas och det
kan leda till en farlig situation.

mVARNING:

Har luckan eller luckans packning
skadats far ugnen inte anvandas
forran den reparerats av en
behdrig person.

—Anvand inga rengoringsprodukter
som kan repa eller harda
metallskrapor fér att rengora
ugnens glaslucka, eftersom det
kan repa ytan och orsaka sprickor
i glaset.

— Anvand inte apparater for
rengoring med anga.

— Tilldt inte barn att anvanda
ugnen utan tillsyn, utom om barnet
har fatt lampliga instruktioner som
gor att det kan anvanda ugnen pa
ett sakert satt och forstar riskerna
med felaktig anvandning.



. 1 INSTALLATION

VAL AV PLACERING OCH INBYGGNAD

L <70% 21.5>26
(am)
>850
<70*
>550

Denna apparat ska installeras minst
850 mm fran golvet. Den kan installeras
pa hojden, enligt vad som anges pa
installationsritningen (Fig. A).

OBS! Ar bottnen pa mobeln éppen far
mellanrummet mellan vaggen och den
bank ugnen star pa vara hogst 70 mm *
(Fig. B).

Anvand inte apparaten omedelbart (vanta
c:a 1-2 timmar) efter att ha flyttat den fran
en kall till en varm plats, eftersom kondens
kan orsaka felfunktion.

Centrera ugnen i mobeln sa att ett mellanrum
pa minst 10 mm skiljer den fran narmaste

» EE

maobel. Materialet i inbyggnadsmabeln ska
vara varmebestandigt (eller vara klatt i
sadant material).

Forborra ett hal med @ 2 mm i mdbelns
vagg for att undvika att virket spricker.
Uppna hogre stabilitet genom att fasta
ugnen i mébeln med tva skruvar genom
de hal som ar sarskilt avsedda for detta
(Fig. C).



1 INSTALLATION

ELANSLUTNING

Inbyggnaden av ugnen maste goras sa
att elsédkerheten garanteras. Elanslutning
ska goras innan apparaten satts pa plats
i mobeln.

Ugnen &r utrustad med en standardiserad
matningskabel med tre ledare med 1,5
mm? tvarsnitt (fas, neutral och jord), vilken
ska anslutas till ett elnat med 220~240 V
via ett uttag enligt standard IEC TR 60083
eller en allpolig franskiljningsanordning
enligt installationsbestdmmelserna.

Verifiera féljande:

— installationens effekt maste vara
tillracklig (220-240 V~. 16 A). Kontakta
en behorig elektriker om elinstallationen
i ditt hem behdver &ndras for att ansluta
apparaten.

Vid servicearbete ska apparaten vara
frankopplad elnatet och sakringarna
franslagna eller urtagna.

PN s

Jordningsledningen (grén-gul) &r
ansluten till apparatens plint
och ska anslutas till installationens
jordning.

Koppla ifran apparaten eller ta ut
motsvarande sdkring om ugnen
uppvisar ett fel av nagot slag.

A .

Vi kan inte hallas ansvariga for
olyckshandelse eller incident till
foljd av utebliven, defekt eller felaktig
jordanslutning och inte heller for
elanslutning som inte 6verensstammer
med reglerna.

Bla trad —‘

Jord

@D

| _Svart, brun
eller rod trad
Gron/gul trad

N s

Installationen far endast utféras av
behoriga installatorer och tekniker.



2 MILJO

RESPEKTERA MILJON

Materialet i apparatens forpackning kan
atervinnas. Bidra till att det atervinns
och darmed till att skydda miljon, genom
att lamna det i harfér avsedd kommunal
container.

Apparaten innehaller ocksa
mycket material som kan
atervinnas. For att ange att en
uttjant apparat inte far blandas
med annat avfall &r den darfor
markt med denna logotyp. |
enlighet med géllande EU-

direktiv om el- och elektronikavfall, kan da
den atervinning av apparaten som
anordnas av tillverkaren genomféras pa
basta satt. Vand dig till din kommun eller till
din aterforsaljare for information om vilket
uppsamlingsstalle for uttjanta apparater
som befinner sig narmast din bostad.

Tack for att du hjalper till att varna om
miljon.



. 3 PRESENTATION AV APPARATEN
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e Ugnsstegar ( 3 hojder tillgangliga)
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. 3 PRESENTATION AV APPARATEN

REGLAGE OCH DISPLAY

Ad o

o >
ham Iﬂ‘” L
ARG
° Display e Vred med knapp i mitten (kan inte

demonteras):
- for att valja program, hoja eller sanka
varden genom att vrida.

— Bekrafta atgarder genom att trycka i
mitten.

Stoppknapp for ugnen @ [>3° Knapp for att snabbstarta
(lang tryckning) mikrovagsfunktionen (1 000 W

+30 sek)
Returknapp | <3 ﬂw Stélla in temperatur och effekt

Timer- Knapp for tillagningstid/
knapp é @ fordrojd start

LASA KNAPPARNA

Tryck samtidigt pa knapparna retur * och é tills symbolen E] visas pa skarmen.
Reglagen kan lasas medan tillagning pagar och nar ugnen inte anvands.
ANMARKNING: endast stoppknappen @ forblir aktiv.

Las upp reglagen genom att trycka samtidigt pa knapparna retur <1 och & tills
lassymbolen E] forsvinner fran skarmen.

HANTERA DEN ROTERANDE TALLRIKEN

Anser du inte att platsen racker till for att tallriken ska rotera fritt i ugnen, kan man stoppa
den roterande tallriken innan eller medan ett program kors.

Tryck samtidigt pa knapparna > och i nagra sekunder.

Symbolen <« visas pa displayen.

Sla pa den roterande tallriken igen:

Tryck samtidigt pa knapparna igen i nagra sekunder tills symbolen <« férsvinner fran
displayen.

»E9 11




. 3 PRESENTATION AV APPARATEN

TILLBEHOR (BEROENDE PA MODELL)

— Sakerhetsgaller som hindrar

omkullvaltning.
For att rosta, ge farg eller grilla.

Gallret far aldrig anvandas tillsammans
med andra metallkarl for nagon av
funktionerna mikrovagor, grill + mikrovagor
eller varmluft + mikrovagor.

Men man kan varma mat i en
aluminiumbricka genom att isolera den fran

gallret med hjalp av en tallrik.

- Emaljerad universalplat, dropplat 45 mm
Med varmluftsfunktionen kan det anvandas
halvfullt med vatten for tillagning i
vattenbad. Det kan &aven fungera som
tillagningsfat.

— Galler + emaljerad plat
Lagg gallret pa dropplaten for att samla
upp steksky vid ugnsstekning.

— Ugnsstegar
Tva stegar som kan hakas fast gor att
gallret kan anvandas pa tre nivaer.




. 3 PRESENTATION AV APPARATEN

TILLBEHOR (BEROENDE PA MODELL)

DEN ROTERANDE TALLRIKEN

Tack vare den roterande tallriken kan man
fa en jamn tillagning utan nagra ingrepp.
Den roterar at bada hallen. Verifiera att allt
sitter ratt pa plats om den inte roterar.

Den kan anvandas som tillagningsfat. Ta
ut den genom att halla i de sarskilda delar
man kommer at i haligheten i botten.

Vagnen gor att glastallriken kan rotera.

Lat inte vatten komma in i halet i
motoraxeln om du tar ut vagnen.

FUNKTIONSPRINCIP

De mikrovagor som anvands ar
elektromagnetiska vagor. De &r vanligt
férekommande i var omgivning, i form av
radiovagor, ljusvagor, infraréda vagor.

Vagorna har en frekvens pa

2 450 MHz.

De kannetecknas av foljande:

* De reflekteras av metall.

* De tréanger igenom alla andra material.

* De absorberas av vatten-, fett- och
sockermolekyler.

Glom inte att satta tillbaka vagnen, héallaren
med hjul och den roterande glastallriken.

Forsok inte dra runt glastallriken for hand
— du riskerar att skada drivsystemet.
Kontrollera att det inte finns nagot
frammande foremal under tallriken om den
roterar daligt.

Med tallriken i stoppat lage kan man
anvanda stora fat 6ver hela ugnens yta.

| sa fall maste man halvvags i programmet
vanda fatet eller réra om innehallet pa det.

Nar matvaror exponeras for mikrovagor
satts molekylerna i snabb rorelse vilket ger
upphov till en temperaturhéjning.

Vagorna tranger in ungefar 2,5 cm i
matvarorna och om de ar tjockare blir de
genomkokta genom varmeledning som vid
traditionell matlagning.

Det ar bra att veta att vagorna bara
ger upphov till ett varmefenomen inuti
matvarorna och inte ar skadliga for halsan.

13



. 4 START OCH INSTALLNINGAR

FORSTA ANVANDNING

- Vilj sprak
Valj sprak vid foérsta anvandningen
genom att vrida pa vredet och sedan
trycka for att bekrafta ditt val.

FORSTA ANVANDNING

Valj i huvudmenyn funktionen Instaliningar
genom att vrida pa ratten och bekrafta.
Man kan géra flera olika instéllningar.

Valj 6nskad installning genom att vrida pa
vredet och sedan bekrafta.

Gor sedan dina installiningar och bekrafta
dem.

— Klockslag
Stall in timmar, bekréafta, stall sedan in
minuter och bekréafta igen. Ar ugnen
ansluten till internet stalls klockslag in
automatiskt.

- Ljud
Ugnen avger ljudsignaler nar man
anvander dess knappar. Valj ON for att
ha kvar ljudsignalerna eller OFF for att
stédnga av dem och bekrafta.—

— Ljusstyrka
Valj 6nskad niva pa ljusstyrkan.

— Staéll in klockslag
Stall forst in timmar och sedan minuter
genom att vrida pa vredet och darefter
trycka for att bekrafta.

Ugnen visar nu tiden.

— Sleep mode
Man kan aven stalla in sa att displayen
har ett vantelage:

Med laget ON slocknar displayen efter en
viss tid.

Med laget OFF sanks ljusstyrkan efter en
viss tid.

— Sprak
Valj sprak och bekrafta.

— DEMO-lage
Ugnen ar som standard installd for
normalt uppvarmningslage.

Om den skulle vara installd pa DEMO-
laget (lage ON), som ar ett visningslage
féor butiker, kommer ugnen inte att bli
varm.

— Felsokning
Om problem uppstar finns menyn
Felsdkning.
Tar du kontakt med kundtjdnst kommer
de att fraga efter de koder som visas pa
displayen.

14



. 5 MANUELL TILLAGNING

»EE

TILLAGA EN RATT

Ugnen ger magjlighet till tre olika tillagningssatt, vars installningar kan justeras:

— Mikrovagsfunktion.

— Kombinerad mikrovagsfunktion (mikrovagor + klassisk tillagning).

— Funktioner for klassisk tillagning

MIKROVAGSFUNKTIONER

m Varning

Anvand inte den emaljerade platen.

Position Effekt

Anvéandning

m Mikrovagor 1 o000 W

Snabb uppvarmning av drycker, vatten och
ratter som innehaller mycket vatska.

Tillagning av matvaror som innehaller
mycket vatten (soppor, saser, tomater osv.).

800 W/900 W Tillagning av farska eller frysta gronsaker
500 W Tilolag.nieng av fisk och skaldjur. Varmning pa
tva nivaer.
Tillagning av torra gronsaker pa lag varme.
Varma eller laga till kénslig mat baserad pa
agg.
400 W/300 W Tillagning pa lag varme av mjolkprodukter,
sylt.
200 W Manuell upptining. Géra smor eller glass
mjukare.
100 W Tina konditorivaror som innehaller gradde.

Upptining 200 W

Tina kansliga matvaror

m Uppviarmning 500 W

Varma eller laga till kansliga matvaror

15



. 5 MANUELL TILLAGNING

Anmarkning: | kombifunktion med mikrovagor kan du anvdnda den emaljerade
dropplaten med galiret.

KOMBINERADE MIKROVAGSFUNKTIONER

Position Temp. i °C och rekommenderad effekt Anvandning
mini - maxi

Snabbtillagning 200 °C Med den.na fupktion kombi.neras.tillagning
50-200 °C med mikrovagor och tillagning med
varmluft, sa sparar du massor med tid.

Rekommenderas for kétt, kyckling och
300w o ; ¢ t
100-300 W stekar som ligger pa en plat.

Grill + mikrovagor 3 Med denna funktion kan man samtidigt
14 anvanda grill och mikrovagor och darmed
laga till maten snabbt.

Med denna funktion kan man laga till
och ge farg at matvaror som graténger
och koétt. Beroende pa recept kan den
anvandas fore eller efter tillagning.

500 W
100-700 W

FUNKTION FOR KLASSISK TILLAGNING

Position Temp. i °C och effekt Anvandning
mini - maxi

Varmluft * 200 °C Rekommenderas for att vitt kott, fisk och
50-220 °C  gronsaker ska behalla sin saftighet

Grill + flakt 200°C Saftiga stekar och fjaderfa med krispig yta
50-200 °C runt om.

For saftigt tillagad fisk.

Grill 2 Rekommenderas for att grilla kotletter,
1-4 korv, brodskivor, jatterakor pa grillgallret.

*Tillagningssatt enligt anvisningarna i standard SS-EN 60350-1: 2016, for att styrka att kraven pa
energimarkning i EU-férordning nr 65/2014 ar uppfylida.

»EE 16



. 5 MANUELL TILLAGNING

STARTA EN TILLAGNING

OMEDELBAR TILLAGNING
Programverket ska bara visa tiden. Det ska
inte blinka.

Vrid pa ratten tills du uppnar 6nskad
tillagningsfunktion och tryck sedan for att
bekrafta.

ANDRA TEMPERATUR

— Tryck pa knappen Jﬂ — temperaturen
blinkar och kan da stallas in.

— Stéll in temperaturen genom att vrida pa
vredet och tryck for att bekrafta.

— Exempel: 180 °C.

ANDRA EFFEKT
— Tryck pa knappen for effekt (300 W)
— effekten blinkar och kan da stéllas in.
— Stall in effekt med hjalp av vredet.
— Exempel: 200 W.
— Bekrafta genom att trycka pa vredet.

PROGRAMMERA TILLAGNINGSTID
Gor en omedelbar tillagning och tryck
sedan pa G- tillagningstiden blinkar och
kan da stallas in.
Vrid pa vredet for att stélla in tillagningstiden.
Tryck for att bekrafta.
Ugnen har en SMART ASSIST-funktion som
nar man programmerar en tillagningstid
rekommenderar en tillagningstid som kan
andras, beroende pa valt tillagningssatt.
Tillagningstiden sparas automatiskt efter
nagra sekunder.

STALLA IN NAR TILLAGNINGEN SKA
VARA KLAR
(fordrojd start)
Denna tid for nar tillagningen ska vara klar
kan andras om du vill att starten ska férdrojas.
Tryck i sa fall tva ganger pa knappen O och
ange nar tillagningen ska vara klar genom att
vrida pa vredet och sedan bekrafta.

Bekrafta nar du har valt dénskad tid for
avslutad tillagning. En animering visas och
anger klockslag nar tillagningen ska vara
klar.

OBS! Du kan starta en tillagning utan att
valja tillagningstid eller tid fér avslutad
tillagning.

| sa fall behdver du bara avbryta tillagningen
(se kapitlet Avbryta en pagaende tillagning)
nar du tycker att din ratt ar tillrackligt tillagad.

AVBRYTA EN PAGAENDE TILLAGNING
Tryck pa ratten for att avbryta en pagaende
tillagning.

AVBRYT visas pa skarmen

Bekrafta genom att vélja och trycka pa
vredet.

17



. 6A UTOMATISK TILLAGNING

PRESENTATION AV OLIKA TYPER AV RATTER

Valj i huvudmenyn AUTO TILLAGNING eller AUTO UPPTINING genom att vrida pa
vredet och sedan bekrafta. Du far mojlighet att valja mellan olika slags ratter (se tabell):

MATVARA

FIBERRIKA FARSKA GRONSAKER

FARSKA GRONSAKER

DJUPFRYSTA GRONSAKER

FJADERFA EXPRESS (KOMBIFUNKTION)
NOTKOTT EXPRESS (KOMBIFUNKTION)
FISK

FARSK PIZZA (KOMBIFUNKTION)
DJUPFRYST PIZZA EXPRESS (KOMBIFUNKTION)
DJUPFRYST PIZZA (KOMBIFUNKTION)
FARSK RATT EXPRESS (MIKROVAGOR)
FARDIG FARSK RATT

DJUPFRYST RATT EXPRESS

MATPAJ

QUICHE

POTATISGRATANG

MATVARA

BROD

FARDIG RATT
VIANDES
FJADERFA
FISK

»EE 18
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. 7 OVRIGA FUNKTIONER

TIMERFUNKTION

Denna funktion kan anvandas nar ugnen ar
avstangd eller under tillagning.

— Tryck pa knappen é .

Stall in timern genom att vrida pa vredet
och trycka for att bekrafta — nedrékningen
bérjar.

Nar tiden har gatt ut hors en ljudsignal.
Tryck pa vilken knapp som helst for att
sténga av ljudsignalen.

OBS! Timerns programmering kan nar som
helst andras eller avbrytas.

Tryck ater pa knappen & , andra tiden
eller stall in pa 0m00s for att avbryta.
Timern stoppas om man trycker pa vredet
under pagaende nedrakning.

. 8 UNDERHALL

RENGORA YTAN - INVANDIGT — UTVANDIGT

Vi rekommenderar att ugnen rengdrs
regelbundet och att eventuella matrester i och
pa apparaten avlagsnas. Anvand en fuktig
svamp med tvallésning. Halls inte apparaten
i val rengjort skick kan dess yta skadas, dess
livslangd oaterkalleligen paverkas och det
kan leda till en farlig situation.

Har luckan eller luckans packning skadats far
ugnen inte anvandas forran den reparerats
av en behdrig person.

Vi avrader fran att anvanda produkter som
repar, alkohol eller Idsningsmedel, da de kan
skada apparaten.

Koka upp vatten med en tillsats av citronsaft
eller vinager i en kopp i tvd minuter om
ugnen luktar illa eller ar igensatt, och rengér
vaggarna med lite diskmedel.

For att lattare gora rent kan den roterande
tallriken tas ut. Ta ut den genom att halla i

de séarskilda delar man kommer at. Lat inte
vatten komma in i halet i motoraxeln om du
tar ut vagnen. GIém inte att satta tillbaka
vagnen, hallaren med hjul och den roterande
tallriken.

m Varning

Anvand inga rengoringsprodukter som
kan repa eller harda skrapor av metall for
att rengora ugnens glaslucka, eftersom
det kan repa ytan och orsaka sprickor i
glaset.

BYTA UGNSLAMPA

Kontakta kundtjanst eller en kvalificerad och
auktoriserad fackman for eventuella atgarder
med lampan.
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. 9 PROBLEM OCH LOSNINGAR

Fragor Svar och lésningar

— Felkod som borjar med F. Ugnen har kant av en stérning.
Stoppa ugnen i 30 minuter.

Bryt strdmmen i minst en minut om felet fortfarande finns
kvar. Kontakta kundtjanst om felet kvarstar.

- Ugnen varmer inte. Kontrollera att ugnen ar ansluten till einatet och att sakringen
for installationen inte har 16st ut. Kontrollera att ugnen inte
star i DEMO-lage (se installningsmenyn).

- Ugnslampan fungerar inte. Byt glédlampa eller sakring. Verifiera att ugnen ar ansluten till
elnatet. Se kapitlet om att byta lampa

- Kylflakten fortsétter att ga efter att ugnen | Det &r normalt. Den kan vara i drift i upp till en timme efter
stoppat. tillagning for att vadra ur ugnen. Kontakta kundservice om
den ar pa under langre tid 8n sa.

20




FUNKTIONSPROVNING ENLIGT STANDARD SS-EN 60705

Internationella elektrotekniska kommissionen, IEC, har faststallt en standard for
komparativ funktionsprovning som gors av olika mikrovagsugnar. Fér denna apparat
rekommenderar vi foljande:

Provning Belast- Ungefarlig Effekt- Karl/Rad
ning tid reglage
Aggkram 100049 16-18 min 500 W Pyrex 227
(12.3.1) Pa den roterande tallriken
Savoy- 4759 6-7 min 700 W Pyrex 827
Tarta (12.3. Pa den roterande tallriken
Kottfarslimpa 900 g 14 min 700 W Pyrex 838
(12.3.3) Tack med plastfolie.
Pa den roterande tallriken
Upptining 5009 11-12 min 200 W Pa en platt tallrik
av kott Pa den roterande tallriken
(13,3)
Upptining 2509 6-7 min 200 W Pa en platt tallrik
av hallon Pa den roterande tallriken
(B.2.1)
Potatis- 1100g 23-25 min Latt grill Pyrex 827
gratang +700 W Pa den roterande tallriken
(12.3.4)
Kyckling 1200 g 24-26 min Hard grill Lagg pa gallerenheten
(12.3.6) + 500 W + emaljerad plat.
Satt in pa niva 1 underifran
Vand halvvags
35-40 min Varm- | en emaljerad ugnsfast form
luft Lagg pa gallret som sétts in
200 °C pa niva 1 underifran
+200 W
Kaka (12.3.5) 700 g 20 min Varm- Pyrex 828
luft Lagg pa gallret pa niva 1
220 °C
+200 W
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Bw npyua6anu Bupi6 komnanii De Dietrich. Takui Bubip cBig41Th Npo BaLly BUMOIMUBICTb
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BAKTHBIITPABUTATEXHIKHBE3IEKHH3AIIOBIKHI3AXOTH

BAXIINBI

NMPABUNTIA TEXHIKWA BE3MNEKU

YBAXHO

NMPOYNTANTE W 3BEPEXITb [AnNA NOAANbLIOIO

BUKOPUCTAHHA.

Llen nocibHMK KopncTyBava MOXXHa 3aBaHTaXXMUTK 3 BeBcanTy KOMNaHii.

OTpumaBLUM NPUCTPIN, oapasy
X po3nakynTe MNOoro BriacHopy4
abo >x nonpociTb posnakyeBaTu
noro. [MepesBipTe noro
30BHIilWHIN BUrNaa. 3anuuitb
yCi 3acTepexeHHa B HaknagHiu,
3po06iTh 1T Konito | 36epexiTb.

m Llen npucTpin HeobxigHO
BCTAHOBIOBATW Ha BUCOTI BinbLue
850 mm Big nianorn.

— 3abopoHeHO BCTaHOBIOBATH
NpUCTpiM 3a AeKopaTUBHUMMU
ABepuATamMM, OCKINbKM Le MOXe
npu3BeCTN 40 neperpisy.

— BigueHTpynTe gyxosy maqa%
B MICLIi BCTAHOBNEHHS TakK, LO

BiACTaHb Bi4 CyCigHbOT wWwadwm
cTaHoBuna woHanmeHwe 10 mm.
BbygoBaHi mMebni noBuHHI ByTw
BUTOTOBIIEHI 3 TEPMOCTIMKOro
marepiasny (abo NoKpUTi TEPMOCTINKM
matepianom). [Ans GinbLUoi CTINKOCTI
MPUKPINITe NPUCTPIN A0 Wwadu 3a
[ONOMOrOK [ABOX [BWHTIB 4epes
OTBOPY Ha BiYHMX CTiiKax.

mMae OyTn 3mora BigKIounTK
NPUCTPIN Big enekTpoMepexi
3a [OOMOMOrol BMMMKaua,
y6gp,oaaHor(_) y dikcoBaHui
kKabenenpoBig BiANOBIAHO OO
npaBuIT MOHTaXy.

— Y pasi NoWKOAXEHHA Kabernto
XUBMNEHHSA, WO6 YHUKHYTHK
Hebe3nekn, WNOro 3aMiHy
NOBWHEH 30iCHIOBATN BUPOBHUK,

»Ed

cnyxba nicnanpoga)xHoro
obcnyrosyBaHHA abo ocobwu
3 BiANOBiAHOO KBanidikauieto.

m 3ACTEPEXEHHA

WLo6 yHUKHYTM Hebes3neku,
onepauii 3 TEXHIYHOTO
obcnyropyBaHHS abo pPeEMOHTY,
Aki  nepepbavaloTb  3HATTS
KpUWKNM, Wo 3axuwae Big
BMNAIMBY MiKPOXBUIbLOBOI €Hepril,
NOBUHEH BUKOHYBATWU TiNbKK
kBanigpikoBaHui crieuianicr.

— Llen npucTpin npusHayeHo ons
NPUroTyBaHHA Xi i3 3a4NHEHNMU
apepuaramu.

el NpUCTpin MpuUsHaYeHo
A5 BUKOPUCTaHHSA B NOBYTOBMX
I aHanoriyHMx ymoBax, SAK-OT
KYXOHHI KyTOYKM AN nepcoHany
B MarasuHax, odyicax Ta iHWKnx
NpodecinHnx MnpUMILLEHHSX;
depmepcbKki rocnogapcTBa;
KInieHTaMu B rotensix, MoTensx ta
IHLUNX XXUTAOBUX MPUMILLEHHSAX;
B NPUMILLEHHAX TUMNY FOCTbOBUX
KiMHarT.

LUvM npuctpoem MOXYTb
KOpUCTyBaTmUCA OiTM HE MornoaLle
8 pokiB i ocobu 3 isnyHUMMK,
CEHCOPHMMW Ta PO3YMOBUMMU
Bagammn abo 6e3 HeobxigHoOro
AoCBiQy M 3HaHb, 3a YMOBM
Wwo BOHWM nepebyBatTb nNig
BiAMOBIAHMM HarnagoMm, ix 6yno
nonepeaHbo MPOIHCTPYKTOBAHO
woao 6e3neyHoro BUKOPUCTaHHS



BAKTHBIITPABUTATEXHIKHBE3IEKHH3AIIOBIKHI3AXOTH

NPUCTPOI0 Ta BOHW PO3YMiloTb
NOB’A3aHi 3 LM PUSKKMA.

— [Jitam 3abopoHeHO rpartucsa
3 npuctpoem. LiTam O03BOMEHO
Opatu y4yaTb B OYULEHHI
N TexHiYHoOMYy oOO6CryroByBaHHi
NPUCTPOIO TiNbKW Nig Harnsgom
A0POCINX.

— HeobxigHo cnigkyBaTn 3a
MM, wWob6 Aaitm He rpanucs
3 NPUCTPOEM.

m 3ACTEPEXXEHHA

Mig yac poboTtn NpucTpin i noro
OOCSXHI geTani HarpiBalTbCS.
He Topkantecs HarpiBanbHUX
€NeMeHTIB ycepeauHi AyXoBol
wadwn. Liten Bikom Ao 8 pokis
3abopoHeHo nmignyckatu Ao
npucTpoto 6e3 Harnagy 6aTbKiB.

m 3ACTEPEXXEHHA

AKWwo npucTtpin npauytoe
B KOMOGIHOBaAHOMY pexumi,
yepe3 BWUCOKY Temnepartypy
peKkoOMeHOOoBaHO [J03BOSIATH
AiTSIM KOPUCTYBaTMUCSA NPUCTPOEM
TINIbKKU Nig, HarnagoM 4OpPOCInX.

— BukopucTtoByinTe nuwie nocya,
NPU3Ha4YeHNn NS BUKOPUCTaHHS
B MIKPOXBUIbOBUX MNe4vax.
3ab0opOHEHO BMKOPUCTOBYBATU
MeTaneBi KOHTeuHepwu Ons i
M HanoiB ANs MPUroTyBaHHS
B MiKPOXBUIbOBUX Ne4vax.

—  MikpoxBuneoBy  niy
NMpU3Ha4YeHo [Ans pPosirpiBaHHs
Xap4yoBUX MNPOAYKTIB i HanoiB..

»EE

CywiHHA Xxap4oBUX NPOAYKTIB
abo BinnM3HW, a TakoX HarpiBaHHS
rpinok, kanuis, rybok, Bonoroi
iIMM3HNM N HWKUX noAibHMX
npeameTiB MoXe Npu3BecTu 40
TpaBMyBaHHA, 3anMMaHHA abo
NoXexl.

m 3ACTEPEXXEHHA

PignHu 1 iHWI xapyoBi NpoayKTn
3abopoHeHO HarpiBaTu
B TrEPMETUYHO  3aKpUTUX
KOHTEWHEpPaX, OCKINIbKM BOHU
MO)KI%TI: BUOYXHYTHW.

— [lig 4ac poasirpiBaHHsA TXi
B nnacTtukoBux abo nanepoBux
KOHTenHepax He BigxoabTe
Big, Medi, OCKiNbKM ICHYE PU3KK
3aMaHH4.

— VY pasi nosiBM UMy 3YMUHITb
abo BIigkNWOYITL BiO Mepexi
niy i TpumanTe [OBepusaTa
3a4ynmHeHnmun, wWob 3aracutun
MOXINMBE NONyMm’s.

— HarpiBaHHS HanoiB
Yy MIKPOXBUNbLOBIA Medvi Moxe
CMPUYUHUTH panToBuUm
i TPpMBanNUn BUKKUA OKpomny, TOMY
Oyobte obepexHi, bepyun 0O pyK
KOHTENHEPMW.

— YMIiCT AauTaumx nnawevyok
i 6BaHOYOK i3 AUTAYNM XapdyBaHHSAM
nepen BXMBaAHHAM HeObOXiaHO
nepemiwartn abo 36oBTaTM Ta
nepesipntn Temnepatypy, wob
YHUKHYTU ONiKiB.

— He peKkoOMeHLOBaHO
po3irpiBaTn B MiKPOXBUIIbOBIN
nevi Anus B LWKapanyni abo KpyTo
3BapeHi AnusA, OCKINTbKM BOHMU
MOXYTb BUOYXHYTM HaBiTb Micns
3aKiH4YEeHHS MPUroTYBaHHSI.
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— PekomeHOoBaHO perynsipHo
YUCTUTW NiY | BUOANATU 3arnnLLKA
Ki.

—  AKwo npucTpin  He
nigTpymyBaTu B YUCTOTI, CTaH
MNOro NoBEPXHi MOXKe NOripLnMTUCA,
HEMUHYyYe CKOPOYYKYN TEpPMiH
cnyx6bu npucTpoto, WO MOoXe
npu3Bectn p[o HebesneyHoi
cuTyau,l.

m 3ACTEPEXEHHA

Y pa3 nowkoaXeHHA ABepusT
abo ix ywinbHeHHA 3ab0pOHEHO
KOpPUCTYBaTUCHA Miv4t0, TMOKMK
i1 He Oyge BigpeMOHTOBaHO.
PeMOHT noBuMHEH BWKOHYBaTu
KBanigikoBaHWIM cneuianicr.

— 3abopoHEHO BUKOPUCTOBYBaTH
abpasnBHi YMCTUINbHI 3acobun abo
TBepai mMeTanesi ckpebku ans
OYMLLEHHS CKNAHMX OBEPLUAT neui,
OCKIiNbK/M BOHU MOXYTb nogpsinatu
NOBEPXHI Ta Npu3BecTU A0
PO3TpPICKyBaHHS

ckna.

— He BUKOPUCTOBYNTE
NapOOYNCHUK.

— [itn MoxyTb KOpucTyBaTUCSA
nivyto 6e3 Harnagy Tinbku
nicna Toro, K BOHW OTPUMalOTb
BiAMOBIAHI IHCTPYKUIil LWoJo
6e3neyHoro KOpPUCTyBaHHS
niv4o0 1 yceBigoMnsaTb Hebesneky
HenpaBUIIbHOTO BUKOPUCTAHHS.



. 1 YCTAHOBJIEHHA

BUBIP MICLUSA ANA PO3TALWYBAHHA N YBYJOBYBAHHS

Ller npucTpin HeobxigHO BCTaHOBMNOBATU
Ha BwcoTi GinbLue 850 mm Big nignoru. Moro
MOXHa BCTaHOBMNIOBaTY B LWadi-neHani, sk
nokKasaHo Ha cxeMi MoHTaxy (pwuc. A).
YBara! HAkwo 3agHa cTiHka Mebnis
Oyae BiOKpWUTOM, BiACTaHb MiX CTIHKOH
N NOBEPXHEID, Ha 5Ky CNMPAaETbCs Mid, He
noBvHHa nepesuLlysatn 70 mm* (puc. B).
He BukopucTtoBYyMTE nNpPUCTPiIN oapasy
(3avyekante npubnusHo 1-2 roguHu)
nicna nepeHeceHHs MOro 3 XOMOAHOro
NPUMILLIEHHS B TEMMe, OCKINTbKM KOHAEHcaT
MOXe NPM3BECTM [0 HECTNPABHOCTI.
BigueHTpyWTe niv y Micui BCTaHOBNEHHS

» EE

L <70% 21.5>26
[a=n}
>850
<70%
>550
Tak, wWwo6 BigcTaHb BigA CycCigHbOI
wadun cTaHoBMNA UWOHaMWMeHLWe

10 mm. BGygoBaHi mebni noBuHHI OyTun
BUrOTOBMEHI 3 TEPMOCTIKOro Marepiany
(abo nokpuTi TEPMOCTIiKUM MaTepianom).
Mpoceepanite OTBip & 2 MM B CTiHUi
MebniB, WO6 YHWKHYTW PO3KOMOBAHHSA
MacuBy AepeBUHN.

[ns GinbLUOT CTIMKOCTI NPUKPINITL NPUCTPIN
[0 wadu 3a JOMNOMOrol ABOX FBUHTIB
yepes otBopU (puc. C).



. 1 YCTAHOBJIEHHA

nayeqoHAHHA 0O ENNEKTPOMEPEXI

HeobxigHo npaBunbHO BOyayBaTu

npucTpin y mebni, wob 3abesneuntun %‘g‘é‘?ﬂ Heii-
enektpobesneky. [ligknwo4yeHHs Ao Tpanb
enekTpoMepexi HeobXiQHO BMKOHATM A0 (N)

BCTAHOBMEHHS NPUCTPOIO B MeONi.

iy OCHalleHo CTaHOapTHUM
kabenem KMBMNEHHA 3 Tpboma
nposigHukamu nepetuHom 1,5 mMm?
(1 cdasa + 1 HewTpanb + 3emns), Sk
HeoOXxioHO nmig’egHaTM [O Mepexi YopHuit, 3emns
220-240 B 4yepe3 po3eTky _cTaHpapty _g%%w::;?:g:mn @
IEC 60083 abo BCenontocHMI po3Mukad nposig

BiZNOBIOHO 4O NpaBuUI YCTAHOBEHHS. 3eneHo-XoBTUIA NPoBI/

®da3za

L)

MepesipTe:

— YCT@HOBKa Mae€ OOCTaTHK MOTYXHIiCTb m
(220—240 B, ~ 16 A). Axkwo ansa Yearal
NigKMIOYEHHA LUbOro MpUCTPOK A0
eneKkTponpoBoAkn B OyaiBni, y Sk BM
MeLLKaeTe, HeobXiAHO BHECTU NEBHI 3MiHW,
3BEPHITLCA A0 KBanichikoBaHOro enexkTpumka.
Mig 4ac TexHiyHOro ob6cnyroByBaHHS
npucTpin mae OyTu BigKNYeHO Bifg
enekTpomMepexi, a 3anobiXXHNKN BUMKHEHO
abo BUMHATO.

m YBara!

3axucHun nposiag (3eNeHO-XOBTUWN)
nig’egHaHoO OO Knemu @ npucTpoto,
i noro HeoOxigHO 3’e¢gHaTu i3
3aseMroBayem.

Y pa3i BUWHUKHEHHA OyAb-AKUX
HecnpaBHocTel AyxoBoi wadu
Big’egHanTe NpUCTpin Big Mepexi abo
BMAMITb 3anobiXXHUK Ha BignoBigHiN
nNiHil nig’eaHaHHA wadw.

m YBara!

KomnaHis He Hece BignoBiganbHoOCTI
3a Oyab-AKi HewacHi Bunagku ab6o
iHUMAOEHTU, CNPUYUHEHI BiACYTHICTIO
3a3eMIieHHsl, MOro HecnpaBHicTH
abo HenpaBUNIbHUM BUKOHAHHAM,
a TakoxX 3a Oyab-fike HenpaBUIbHe
NigKIOYeHHS.

»E5) 8

MoHTax npuctpoto NMOBWUHHI
BUKOHYBATU TiNnbKu KBanidikoBaHi
cneuianictu 3i BCTaHOBINEHHA Ta
TEXHIKU.



. 2 HABKOJIHIIIHE CEPE/IOBHIIE

3AXUCT HABKOJINWUHBLOIO CEPEAOBULLA

YnakoBKy LbOro NpUCTPOK BUTOTOBIEHO
3 maTepianis, WO NignaraTb nepepodui.
Taki wmaTtepianu cnig Biggatm Ha
nepepobky Ans 3axXMCTy HABKOSULLIHLOIO
cepegoBMLLa, NOMICTMBLUK iX Y cnewianbHi
MYHiLMNanbHi KOHTENHepW.
MpucTpin Ak Takuh TaKoxX
MICTUTb YMCIIEHHI MaTtepianu,
npupaaTtHi  Ana  BTOPUHHOI
nepepobku. Tomy 1oro
NOo3Ha4YeHO UMM TNOroTUMOM,
B «1i1 BKkasye Ha Te, WO

BUKOPUCTaHi NPUCTPOT HE MOXHA BMKMOATH
pa3oM 3 iHWKMK Bigxogamu. Mepepobka
NpUCTPOiB, OpraHisoBaHa BUPOGHMKOM,
Oyae 3gifcHIoBaTUCA B HAMKpaLLMX YMOBaX
BiANOBIAHO 4O €BPONENCLKOI ANPEKTUBU
wopno Bigxonais €NneKTPMYHOro
N enekTPOHHOro obnagHaHHs. 3B’sxiTbes
3 MmicueBol Bragot abo po3gpibHMM
npoaasuem, Wob gisHaTucs, ge nopyu i3
BaWMM OyQMHKOM pO3TaLLOBAHO MYHKTU
360py BUKOPUCTaHUX MPUCTPOIB.

Oskyemo 3a Bally [OMOMOry B 3aXWCTi
HaBKOIMNMLUHBOTO CepeaoBULLa.



. 3 OIIUC IIPUHCTPOIO

0 MaHenb kepyBaHHs

e Apycu onsa pewitkm (Tpu piBHI)
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. 3 OIIUC IIPUHCTPOIO

OPIAHU YNPABNIHHA TA AUCNIIEN

Ad o

o
ham Iﬂ‘” L
ANNC]
° Oucnnen e MoBopoTHa HaTUCKHa py4ka
(He3HimHa):
- noBepTanTe py4Ky, Wwob BubpaTu
nporpamy abo 36inbWNTK Y1 3MEHLLNTH
3HaYeHHs;
- HaTUcKanTe pydky, Wob nigTBepanTu
aito.
KHonka BUMKHEHHs gyxoBoi wadu [>3° KHonka wBmakoro 3anycky
(moBre HaTUCHEHHSA) MikpoxBunboBoro pexumy HBY
(1000 BT + 30 c)
KHonka noBepHeHHsI — w HanawTtyBaHHA Temnepatypu 1
Hasag ﬂ MOTY>XHOCTi
KHonka KHonka TpuBanocTi npurotyBaHHA
Tanmepa @ Ta BigKknageHoro 3anycky

BJIOKYBAHHA KHOMOK

OfHOYaCHO HaTUCHITL KHOMKY NOBEpHeHHs Hasan ¥1i kHorky A ra YyTPUMyWTE [0 NOSIBYI
Ha ekpaHi 3Ha4ka L.

®yHKLUis GNoKyBaHHS KHOMOK AOCTYMHA Mig Yac NpUroTyBaHHa abo BUMKHEHHS AyXOBOi wadw.
MNMPUMITKA. AKTUBHOIO 3aMnvLLAETbCs JMLLE KHOMKA BUMKHEHHS .

11106 po36rioKyBaTh KHOMKM, OHOYACHO HATUCHITL KHOMKY NOBEPHEHHS Hasaa i KHomky
Ta yTpUMyInTE A0 3HUKHEHHS HA eKpaHi 3Ha4ka 3amka | 1] .

YMNPABJIIHHA NOBOPOTHUM BJTIOAOM

Ao BaM 30a€TbC4, WO B AyXOBil Wadi HegocTaTHbo MicUst ANS BinNbHOro o6epTaHHs, BU
MOXeTe 3yNMUHUTK NOBOPOTHE G040 nepe 3anyckom abo i Yac BUKOHAHHS MporpamMu.

OOHOYACHO HATUCHITL Ha kHomku & i & Ta yTpumyinTe ix HaATUCHYTUMMK NpOTSArom
OEKINBbKOX CEKyHA.

Ha gucnnei Binobpasntbes 3Ha4O0K <.
[MoBTOpHa akTMBaLis NOBOPOTHOro 6ntoga

3HOB 0JHOYACHO HATUCHITb Ha KHOMKM Ta YTPUMYMTE iX HATUCHYTUMM NPOTATOM [EKiNbKOX
CEeKyHA, 0TU, JOKM 3HAYOK <& He 3HUKHE 3 AuCrnest.

» E) 11




. 3 OIIUC IIPUHCTPOIO

AKCECYAPMU (SANEXHO BIA MOAEI)

- PewiTka i3 3axucTom Big nepeknpaHHs.
BoHa BMKOPUCTOBYETLCA AN CMa)KEHHS
xniba, 3acMaxxyBaHHs1 Ta 3anikaHHs1.

Pewitky 3a ogHux o6CTaBUH He cnig
BMKOPMCTOBYBATU 3 iHWNMU MeTaneBmMu
KOHTenHepamu B pexumi HBY, rpuns +
HBY abo rapsivoi koHBekuii + HBY.

[Mpote BM MOXeTe po3irpiTm Xy B
arntoMiHIEBOMY KOHTEWHepi, i3ontoBaBLLm

MOro Bif, peLuUiTK/ 3a AOMNOMOrOH TapisKku.

- BaraTouinboBe emanbLoBaHe Aeko AN
360py xupy, 45 mm

Ii MOXXHa BMKOpPUCTOBYBaTW, HAaNMOBHMBLLN
HanonoBWHY BOAO, ANA NPUrOTYBaHHSA Ha
BOASHI BaHi B pexxuMi rapsiyoi KOHBEKLiT.
Ii MOXHa BMKOPMCTOBYBATM SIK KO ANS
BUMiKaHHS.

- PewiTka + emanboBaHe geko
Ons obcmaxyBaHHA Ta 3060py Xupy
NOMICTITb PeLLiTKy Ha bopmy.

- Apycu
IOsa sapycwy, o  [Oo3BONATb
BCTAHOBMIOBATH PELLITKY HA TPbOX PIBHAX.

» EE 12



. 3 OIIUC IIPUHCTPOIO

AKCECYAPU (3ANEXHO BIA MOAEI)

NOBOPOTHE BJ1IOAO

MoBopoTHe Grtogo 403BONSE PIBHOMIPHO
rotysatu ixy 6e3 BTpy4aHHs.

BoHo ob6epTaeTbcA OOQHAKOBMM YMHOM
y [OBOX HanpsiMkax. AKWO BOHO He
obepTaeTbCcs, BMEBHITbCHA, WO BCi
€leMeHTM NPaBUSIbHO BCTAHOBITEHO.
Moro MoXHa BMKOpPUCTOBYBATU SiK
nocyn Ansa npurotyeaHHsA. Wo6 gictatn
6nogo, Bi3bMiTb MOro, CKOpuCTaBLUMCH
nepenbayeHvMun Ons LbOro 30HaMu
AOCTYNy BCepeauHi AyxoBoi wadwm.
Mpueig pos3Bonsie ckngHoMmy 6Gnoay
obepraTtucs.

Y pasi 3HATTA nNpuBOoAYy YHUKaWTe
noTpannsiHHA BOAM B OTBOPM BiCi ABUryHa.

NMPUHUMMN POBOTH

[ns npurotyBaHHA BWKOPUCTOBYHOTHCS
enekTpOMarHiTHi MiKpoxsurii. BoHu BinbHO
iCHYIOTb y AOBKINMI K paaioxsBuni, CBITNO
abo iHpayepBOHE BUMNPOMIHIOBaAHHS.

IxHa yacToTa 3Hax0AMTLCS B AianasoHi
2450 MI'u.

IxHi BNacTueocrTi:

* BOHU BiABGMBAIOTLCS METaNamm;

* BOHMW MpoxoasiTb 4yepes3 YCi
maTepianu;

* BOHW abcopbyoTbca MonekynaMmm Boau,
KMpY Ta LKpY.

iHLWI

» )

He 3abyabTe BCTaHOBUTU Ha Micue
npvBig, NigCTaBKy Ha KonilaTkax i CKnsiHe
noBoOpOTHe Brtoao.

He HamaramTtecs noBepTatM CKNAHe
noBopoTHe 6ntogo Bpy4yHy. Lle moxe
NpUBECTU A0 MOLKOOXEHHS CUCTEMU
npveody. Y pasi noraHoro obepTaHHs
BMEBHITbCSA, WO MiA NOBOPOTHWUM 61t0aoM
HeMae CTOPOHHIX NpeAMEeTIB.

MoBopoTHe BnoA0 B HEPYXOMOMY MOMNOXKEHHI
[03BONSIE BCTAHOBMNIOBATU BENWUKUA NOCYq
Ha BCIO NMOBEPXHI0 AyXOBOI LWapu.

Y ubomy Bunagky HeobXiAHO NOBEPHYTU
KOHTeNHep abo nepemiwaTtn Knoro
BMICT Micns CNnuBaHHS MOMOBUHWU Yacy
nporpamu.

[is MiKkpoxBuMb Ha NPOAYKT XapyyBaHHSA
Npu3BOANTbL A0 LUBUOKOIO PyXy MOMeKyr,
SIKMN Y CBOIO Yepry — [0 HarpiBaHHS.

MubunHa NPOHMKaHHS XBWUIb Y XapyoBUiA
npoaykT cknagae npubnusHo 2,5 cwm.
LleHTpanbHa 4YacTWUHa LWiNbHIiWKX
NPOAYKTiB HarpiBaeTbCa B pesynbraTi
TEeNnonpoBIAHOCTI SK y pasi TpaguLinHoro
NPUroTyBaHHS.

KopucHO 3HaTu, WO XBUMi BUKAMKAKOTb
ycepeaunHi nNpoaykTy npocTe TepMidHe
ABMLLE W HE € LUKIANMBMMMK NS 300POB'A.

13



° 4 YBEJEHHABEKCIUVIYATAIIIIO TAHAJTAIIITYBAHHA

NEPLWIE BBEOEHHA B EKCIMNYATALIKO

- Bu6ip mosu
Mig 4ac nepworo BBeAEHHA B
ekcnnyaTtauito BubGepiTb  MOBY,
noBepTatymn pyyKy, NOTIM HATUCHITbL Ti,
wob niaTBepanTn BUGIP.

- HanawTyBaHHsA yacy
HanawTynte nocnigoBHO roauvHu Ta

XBWUIIMHU, MOBEPTaKYU pYy4Ky, MOTIM
nigTeepabre.
Ha aucnnei  gyxoBoi wadwu

BigobpasuTbcH yac.

NEPLWIE BBEOEHHA B EKCINNYATALIKO

Y ronoBHOMY MeHI0 BUGEpITb YyHKLIIO
REGLAGES (HAJTAWLWTYBAHHA),
NOBEPHYBLUM PYYKy, MOTIM MNigTBEpPAbTE.
ICHYIOTb pi3Hi HanawTyBaHHS.

Bunbepitb HeobxigHW napameTp,
NnoBepTarymn pyyKy, NoTiM MiATBEPALTE.

Bubepite GaxaHi
niaTeepabre Le.

napametpu Ta

-Yac

3MiHiITb roanHK Ta nigTBEpAbTe, NOTIM
3MiHiTb XBUMMHM Ta 3HOBY MigTBEpAbTE.
Akwo pgyxoBy wacdy nig’eaHaHo
00 Mepexi, 4ac Oyge OHOBMEHO
aBTOMaTU4HO.

- 3ByK

HaTuckaHHA KHOMOK AyXOBOi wadw
CYynpoOBOOXYETbCH 3BYKOBUMMU
curHanamu. o6 yBiMKHYTM Ui 3BYKM,
HaTucHiTb ON (YBIMKH.), a wob6
BUMKHYTW, HaTucHiTb OFF (BUMKH.), a
noTimM niaTeepaeTte.-

- flckpaBicTb
BnbepiTb HeOOXiOHWI piBEHb ACKPaBOCTI.

- Pexxum cHy
Oucnnen MoxHa nepeBecTM B PEXnM
CHYy.
Y pasi Bu6opy ON (YBIMKH.) gucnnei
BUMMKAETLCA Yepes 3adaHuni Yac.
Y pasi Bubopy OFF (BUMKH.) ackpasicTb
3MEHLLYETbCH Yepes 3afaHunii yac.

- MoBa
BnbepiTb MOBY, NoTiM nigTBEpALTE.

- leMOHCTpaUiNnHUN pPeXUM
3a 3aMoBYyBaHHSM AN AyXOBOi wadu

BCTAHOBMIEHO HOPManbHUN pPexXum
HarpiBaHHs.
Akwo 17 6yae yBiMKHEHO B

OEMOHCTpaLiiHOMY pexuMi (MONoXeHHs
ON), pexumi npeseHTauii B mMarasui,
AyxoBa wada He 6yae HarpiBaTucs.

- OiarHocTuka
Y pasi BUHWKHEHHA npobnem MOXHa
oTpuMaTK AOCTYN A0 MEHI0 AiarHOCTUKN.

Y pasi 3BepHeHHs [Jo cnyxbu
nicnanpogaxHoro o6cnyroByBaHHSA
BaMm noTpibHo Oyae Hagatu Kogum, SKi
BigOOpaxarTbCs B MEHIO OiarHOCTUKM.

14



5 . PYUHHH PEJXUM IIPUTOTYBAHHA

NMPUTOTYBAHHA

Lia nyxoBa wadha Mae Tpu pexxMmm NPUroTyBaHHs1, NapameTpy sSIKUX MOXHa HanaluTyBaTu.
- Pexkum HBU.

- KombiHoBaHun pexvm HBY (HBY + TpaaumuiiHe npuroTyBaHHs).

- Pexxvm TpaguuinHoro npuroTyBaHHs.

m 3acTepexeHHs

H 7 .
MIKPOXBUNbOBI PEXUMM (HBLI) € BUKOPUCTOBYUTE eMariboBaHe AeKOo

MonoxeHHs MoTyxHicTb Exkcnnyarauis

MikpoxBuni LlBnake HarpiBaHHs HanoiB, BOAW Ta CTpas
(HBY) 1000 BT i3 BENMKOIO KIMNbKICTIO PignHK.

[MpuroTyBaHHSA NPOAYKTIB Xap4yBaHHS, SKi

MICTSITb BENUKY KiNbKiCTb BOAM (Cynu, CoycH,
TOMaTu TOLLO).

800 a6o MpuroTyBaHHA CBIXKUX | 3aMOPOXEHUX
900 BT OBOMIB.
500 BT MpurotyBaHHa pubu Ta pakonogibHuXx.

Migirpis Ha OBOX PiBHSAX.

MpurotyBaHHA 6000BMX Ha Manomy BOTHi.
MigirpiB abo NpUroTyBaHHsi M’AKUX NPOAYKTIB
XapyyBaHHS Ha OCHOBI SELb.

400 a6o MMpuroTyBaHHA Ha ManoMy BOTHi MOMOYHUX
300 Bt NPOAYKTIB, BapeHHS1.
200 BT PyuyHe po3amopoxyBaHHS. Po3m’sikleHHs

BEpPLUKOBOIo Macria, MmoposunBa.

100 Bt Po3mopoxyBaHHsSI KOHOUTEPCHKUX BUPOOIB,
SKi MICTATb KpeM.

Po3mopoxy- 200 Br P0O3MOpPOXYBaHHS M’SIKUX NPOAYKTIB

BaHHA Xap4yBaHHs

Nigirpis 500 Bt Miairpis a6o NPUroTyBaHHA M'AIKUX NPOAYKTIB
XapUyBaHHs!

15



. 5 PYYHHH PEJXUM IIPUTOTYBAHHA

Mpumitka. ¥ KombiHoBaHOMY pexumi 3 HBY BM MoXeTe BUMKOPUCTOBYBaTU
eManboBaHe AeKOo AN 300py XMpY 3 PeLLiTKOHo.

KOMBIHOBAHI PEXXUMW HBY

MonoxeHHs PekomeHpoBaHi T °C i ExkcnnyaTauis
MNOTYXHIiCTb
Big MiH. 4O MakKc.

Llen kombiHOBaHWI pexum MOoeaHYyE

Ekxkcnpec- 200 °C .

MPUrOTYBaHHs 50-200 °C  NPWroTyBaHHS MIKDOXBUISMM 3 rapsyoto
KOHBeKLi€ i [03BOMSE 3aolaauTu
barato vacy.

300 Bt
100-300 BT PekomeHOyeTbCs ANA NpUroTyBaHHSA
M’sica, Kypku Ta 6yXeHnHn y hopmi.
pune + HBY 3 Llen pexum gae MOXIMBICTb O4HOYACHO
1-4 BUMKOpUCTOBYBaTM rpunb Ta HBY,
NMPUCKOPIOOYM NPUTOTYBaHHS.
500 BT Y UbOMYy pexumi B MOXeTe roToBUTU Ta
100-700 BT 3acmaxyBaTu A0 30510TUCTOI CKOPUHKM

Taki cTpasw, K 3anikaHku Ta m’sico. Moro
MOXXHa BMKOPMCTOBYBaTu nepeq abo nicns
NPUroTyBaHHS 3anexHo Bif pevuenTa.

PEXXWUM TPAOULIAHOIO NPUrTOTYBAHHS

MonoxeHHs T °C i noTyXHicTb Ekcnnyarauis
Big MiH. 0O Mmakc.

Fapsiya 200 °C PekomeHayeTbcss ana  36epexeHHs
KOHBeKLisi* 50-220 °C  M’aKocTi Binoro m’aca, pubu i oBouiIB.
Mpunb + 200 °C MTnua n nedeHa BMXOOATb PIBHOMIPHO
KOHBeKUiA 50-200 °C  nNpuWroToBaHMMM, COKOBUTUMU i XPYCTKUMM.
[Onsa npurotyBaHHA HiIXKHUX PUBHUX
CTENKiB.
Mpunb 2 PekomeHOyeTbCs ONS NpUroTyBaHHSA
1-4 BiAOMBHUX, KOBDACOK, CKMbo4oK xniba Ta

KPEeBETOK Ha rpusii.

* PexxuM npuroTyBaHHS npautoe BignoBigHo Ao nomnoxeHb ctaHgapTy EN 60350-1: 2016 gns
OeMOHCTpaLii BiaNOBIgHOCTI BUMOraM eHepreTMYHOro MapkyBaHHSI €BPOMENCHKOro pernameHTy
€C/65/2014.
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. 5 PYYHHH PEJXUM IIPUTOTYBAHHA

NMOYATOK NPUTOTYBAHHA

LUBUOKE NPUTOTYBAHHA
Ha aucnnei mae Bigobpaxartucs nuiue yac.
BiH He mae MuroTiTu.

MoBepTanmte pyyky n[O OTpPUMaHHS
HeobXiAHOro pexvMy NpUroTyBaHHs, MNOTiM
nigTBepapTe.

3MIHEHHA TEMMEPATYPU

- HaTtucHite kHONKy Jﬂ . HanawrtyBaHHs
MOXINBE, KOMWN 3HAYeHHA TemnepaTypwu
MUFOTUT.

- Bigperynionte TemnepaTtypy 3a
OOMOMOIOK pyYKM Ta HATUCHITBL i, W00
nigTBEPANTN.

- Hanpwuknaa: 180 °C.

3MIHEHHA NOTYXHOCTI
- HatucHiTb kHomKy noTyxHocTi (300 Br).
HanawTyBaHHsi MOXIMBE, KON 3HAYEHHS
MOTY>HOCTi MUTOTUT.

- Bigperynionte noTyXHiCTb 3a ONOMOrO0
PYYKWN.
- Hanpwuknag: 200 Br.

- MigTBEpPALTE, HATUCHYBLUN PYYKY.

NMPOrPAMYBAHHA TPUBANOCTI
BukoHarTe HeranHe npurotTyBaHHA, NOTIM
natucHite O. HanawTyBaHHs MoOxnuBe,
KON 3HA4YEHHS TPUBArOCTi NPUroTyBaHHSA
MUFOTUTb.

lMoBepTante pyuky, Wob HanawTyBaTu
TpuBanicTe NPUroTyBaHHs. HaTuCHiTb, W6
niaTeepanTu.

OyxoBa wada mae dyHkuito SMART
ASSIST, aka nig 4yac nporpamyBaHHS
TpMBamnNocTi NOpPeKOMeHAYE 3MiHHY
TpuBanicTe MPUrOTYBaHHSA 3anexHo Bif
06paHoro pexmmy NpUroTyBaHHs.

Yac npurotyBaHHa 36epiraetbes
aBTOMaTUYHO Yepe3 AeKinbka CekyHA.

HANALWLTYBAHHA 3ABEPLUEHHA
NPUITOTYBAHHA
(BigpknapeHun cTapT)
Bu mMoxeTe 3MiHUTKU Len 4Yac 3aBepLUEHHS
NpuUroTyBaHHA. AKWO BU Xo4veTe KOoro
BiflKNACTW, HATWUCHiITb ABa pasu KHOMKY

@, noTiMm BBeAiTb Yac 3aBeplUeHHSA

NPUroTyBaHHS 3a JOMOMOIOK PyYKU, MOTIM
nigTeepasre.

[Micna BCTaHOBMEHHS Yacy 3aBeplUEeHHS
NpuUroTyBaHHs NigTBepAabTe Moro. 3’aBUTbCA
aHiMauis, Wo BKaXe 4Yac 3aBepLUEHHS
NPUroTyBaHHSI.

MPUMITKA. lMpouec npuroTyBaHHs MOXHa
3anyctutu 6e3 Bubopy TpmBanocTi abo vacy
3aBepLUEHHS.

Y ubOMy pasi, BM3HAYMBLUM [AOCTATHIO
TpUBanicTe NPUrOTYBaHHS CTPaBu, 3YMNWHITb
npurotyBaHHa (OuB. rnaeBy «3yMNWHEHHS
NpoLEecy NPUroTyBaHHs»).

3YNMUHEHHA NPOLIECY NPUITOTYBAHHA
o6 3ynnHMTM npouec npuroTyBaHHS,
HaTUCHITb PYYKy.

Ha awucnnei BigobpaxaTumeTbcs Hanuc
ARRETEZ (3YTMUHNTN).

MigTBepabTe BUGIP, HATUCHYBLUN PYYKY.
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. 6 ABTOMATHYHHH PEJKUM IIPUTOTYBAHHA

ONUC KATEIOPIA CTPAB

Y 3aranbHomy MeHo Bubepite dyHkuito ABTOMPUTOTYBAHHA abo
ABTOPO3MOPOXXYBAHHA, noBepHyBWwM py4Ky, noTiM niaTBepabTe. Bam Oyge
3anponoHOBAHO Pi3Hi kKaTeropii cTpas (auB. Tabnuuo).

NPOOYKTU XAPYYBAHHA

CBDKI BOJIOKHUCTI OBOMI

CBDKI OBOMI

3AMOPOXEHI OBOMI

EKCMPEC-NPUTOTYBAHHA MTUL| (KOMBIHOBAHUIN PEXXM)
EKCMPEC-NPUTOTYBAHHSA ANOBUYNHU (KOMBIHOBAHWW PEXXIM)
PUBA

CBDKA NMILUA (KOMBIHOBAHUW PEXXIM)

EKCMPEC-NPUTOTYBAHHA 3AMOPOXEHOI ML (KOMBIHOBAHUIA PEXXKIM)
3AMOPOXEHA MILA (TPAOVUIVHE NPUFOTYBAHHSA)
EKCMNPEC-NPUTOTYBAHHA CBIKMX CTPAB (HBY)

NMPUIOTOBJIEHI CBIXI CTPABU

EKCIPEC-MPUTOTYBAHHA 3AMOPOXXEHWX CTPAB

HECONOAKNW NMUPIF

KiL

KAPTOMNAHUI TPATEH

NPOOYKTU XAPYYBAHHA

XN

MPUFOTOBAHA CTPABA
M’SICO

nTuUA

PUBA

»EE 18
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. 7 IHIII ®YHKIII

®YHKLIA TAMMEPA

Lito yHKUil0O MOXHa BUKOPUCTOBYBAaTH,
Konu AyxoBa wada BUMKHeHa, abo nig vac
NPUroTyBaHHS.

- HaTtucHiTb kHomMKy f} .

HanawTynTte Tanmep, NOBEPHYBLUN PYYKY
N HaTUCHYBWKW ANa NiATBEPAXEHHS.
[Mo4HeTbCA 3BOPOTHUIA BIAMIK Yacy.

lMicnsa 3akiHYeHHs1 BCTAHOBMNEHOT TPUBANOCTI
nponyHae 3BykoBwui curHan. LWo6 woro
BMMKHYTMW, HATUCHITb ByAb-sIKY KHOMKY.

MPUMITKA. Bn moxete 3MiHUTM abo
BIAMIHUTK nporpamy.

3HOBY HaTUCHITb KHOMKY & , HamawTynTe
yac abo BctaHoBiTb 0OMO0s (0 xB 00 ¢) ans
BiOMiHM. FAKWO HATUCHYTM PY4YKy Nig yac
3BOPOTHOrO BIiAJIiKy, Le TakoX 3yMUHUTb
BiAlik Taimepa.

.8 JOITI

OYMLWEHHA BHYTPIWHbLOI TA 30BHIWHbOI MOBEPXHI

Mun pekoMeHAYeEMO PperynspHo ouuwaTu
ayxoBy wady Ta npubupatu Oyab-siki
3anvLWKK i 30BHI Ta BCepeauHi NpucTpolo.
BurikopucToByiiTe Bonory MUnbHy ryoky. Akwo
NPUCTPIN He NigTPUMYBaTU B YUCTOTI, CTaH
0ro MOBEPXHi MOXeE NOTiPLUNTUCS, HEMUHYYE
CKOPOYYOYM Or0 CTPOK Cryx6u, Wwo Moxe
npu3BecTn A0 Hebe3neyHol cuTyaldii.

Y pasi noLKoMKEHHS ABEPLUAT 200 iX yLLiNbHEHHS
3ab0pOHEHO KOpWUCTyBaTMUCH  OYXOBOI
wacdoto, noku ii He Oyae BiAPEMOHTOBAHO
KBanicikoBaHUM crnewianicTom.

He pekomeHOyeTbCA BUKOPUCTOBYBaTU
abpasnBHi pevyoBUHM, CIMPT ab0 PO3YMHHMK.
BOHM MOXYTb MOLUKOAUTU NPUCTPINA.

Y pasi HasiBHOCTI 3anaxy abo 3abpyaHeHb
3aKUM’aTiTb BOAy 3 JIMMOHHMM COKOM abo
OUTOM Y Yaluli NpOTAromM ABOX XBWIIMH Ta
O4YUCTLTE CTIHKW, CKOPUCTABLLNCH HEBETNKOID
KINbKICTIO PiAMHM ANA MUTTS nocyay.

o6 cnpocTuTM npouec OYULLEHHS,
NoBOPOTHE OGN0 BUFOTOBMEHO 3HIMHUM.

Llo6 pictatm 6Gniogo, Bi3bMITH 1i0rO,
ckopucTaBLUMCh NepeadadvyeHMy ans Lboro
30HaMu JOCTYNy BCepeavHi yxoBoi wadu. Y
pasi 3HSATTA NPUMBOAY YHMKAWTE NOTPanIIsHHS
BOOW B OTBOpM Bici ABuryHa. He 3abyaste
BCTAaHOBUTM Ha MicLe MpuBig, NiacTaBKy Ha
KoniwiaTkax i noBopoTHe 6ntofo.

m 3acTepexeHHsA

He BukopuctoBymnte 3acobu pans
YuMLEeHHSA, abpa3nBHi ry6ku abo meTanesi
CKpPeOKU Ansi OYNLLEHHSA CKITSTHUX ABEePLAT
AyXoBOi wadu, OCKiNbKM BOHU MOXYTb
nogpAnaTtu NoBepXHI Ta NPU3BeCTU OO0
PO3TpiCKyBaHHSA cKkna.

3AMIHA JTAMIH

[na nposedeHHs OyAb-sKnX MaHinynsauin
i3 namnot 3BepHiTbcA Ao cnyxobu
nicnanpogaxHoro obcnyroByBaHHs abo
KBanigikoBaHoOro crnedwjanicra KoMmnaHii.
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. 9 HECIIPABHOCTI TA IX YCYHEHHH4

3anuTaHHA Bignosigi n piweHHs

- Kop HecnpaBHocCTi nounHaeTbea 3 nitepu F. | [lyxosa wadpa BusiBuna 3asagy.

BuMkHiTL AyxoBy wady Ha 30 XBUNWH.

AKLWo HecnpaBHICTb HE YCYHEHO, BUMKHITb €MEKTPOXUBIEHHS
LLIOHANMEHLLIE Ha OOHY XBUIMHY. SAKLO HECMPAaBHICTb He
YCYBAETHCS, 3BEPHITLCS A0 CMYX6M nicnanpogaxHoro
06CnyroByBaHHS.

- AlyxoBa wadya He HarpiBaeTbCA. YneBHITbCA, WO AyxoBy wady nig’eaHaHo Ao mxepena
XUBMEHHS, a 3anobixXHUK NPUCTPOIO € CNPaBHUM. YNEBHITbCS,
Lo AyxoBa Wwadha npauioe He B AEMOHCTPALLINHOMY pexumi
DEMO (avB. MeHI0 HanalTyBaHb).

- Jlamnoyka gyxoBoi wadm He npaytoe. 3amiHiTb namny abo 3anobixHKK. YNEeBHITbCS, WO AyXOBY
wady nig’eaHaHo A0 Axepena XUBneHHs. [uB. po3ain woao
3aMiHV NaMMnoYKu.

- BenTunatop oxonopxeHHA npopaoBxye | Lle HopmanbHo. BiH MOXe npautoBati NpoTArom
obepTaTUCA Nicnsi BAMKHEHHS NPUCTPOIO. LWoHanbinbLue oAHie roAVHN NiCNs NPUroTYBaHHSA ANs
BEHTUNALIT AYXOBOI LWadu. FKWO BEHTUNATOP NpaLtoe
[0BLUE LibOro Yacy, 3BepHITbCs A0 Cnyx6u nicnsanpoaaxHoro
06cnyroByBaHHs.
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TECTYBAHHA NPUOATHOCTI B PIBHUX PEXXMMAX 3rigHO 3 HOPMOIO
IEC/EN/NF EN 60705

MixHapogHa enekTpoTexHiyHa komicis, SC.59K, yctaHOBMNa BMMOTY LLOAO TECTYBaHHS
NOPIBHANBHUX XapaKTEPUCTUK Ha PIi3HMX MIKPOXBUITbOBUX OyXOBUX wwadax. Hwuxkye

HaBeJeHO pekoMeHAalii Ans ubOro NpUCTPOLo.

TecTyBaHHA HaBaHTa- Mpu6n. Bubip KoHTelHepu Ta nopaam
KEHHA yac MOTYXHOCTi
Aednnii kpem 1000 r 16-18 xB. 500 Bt Pyrex 227
(12.3.1) Ha nosopoTHoMy bntogi
CaBoWicbkui 4751 6-7 xB. 700 Bt Pyrex 827
6GicksiT (12.3. Ha noBopoTHomy bntoai
M’sicHuin 6aToH 900 r 14 xB. 700 Bt Pyrex 838
(12.3.3) Hakputin xap4oBoto nniBkoo.
Ha noBopoTHomy Gritoai
PoamopoxyBaHHst 500 r 11-12 xs. 200 Bt Ha nnockin Tapinui
m'sica Ha nosopoTHoMy bntogi
(13.3)
Po3mopoxyBaHHst 250r 6—7 xB. 200 Bt Ha nnockin Tapinui
MarnuHu Ha nosopoTHoMy bntogi
(B.2.1)
KapTtonnaxui 1100 r 23-25 xB. HenosHwi rpunb | Pyrex 827
rpaTteH + 700 Bt Ha nosopoTHoMy 6ntogi
(12.3.4)
Kypka 1200 r 24-26 xB. MoBHWIA rpunb | YCTaHOBMTM Ha BECb rpunb
(12.3.6) + 500 Bt + emanboBaHe eKo.
YcTaHOBWTM Ha piBeHb 1 3HM3Y
MoBepHyTU Yepes NONoBUHY
Yacy
35-40 xB. lapsya B emanboBaHOMy rMUHAHOMY
KOHBEKLLis nocyaj
200 °C PoamicTnTi Ha pewiTui, BCTa-
+ 200 Bt HOBMEHiW
Ha piBHi 1 3HM3y
Mupir (12.3.5) 700 r 20 xB. lapsua Pyrex 828
KOHBEKLis Po3micTuTh Ha peLiTui Ha
220 °C piBHi 1
+200 Bt
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