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CHERE CLIENTE,
CHER CLIENT

Découvrir les produits De Dietrich, c’est éprouver des émotions uniques.
L’attrait est immédiat dés le premier regard. La qualité du design
s’illustre par I'esthétique intemporelle et les finitions soignées rendant
chaque objet élégant et raffiné en parfaite harmonie les uns
avec les autres. Vient ensuite lirrésistible envie de toucher.

Le design De Dietrich capitalise sur des matériaux robustes
et prestigieux ; 'authentique est privilégié. En associant la technologie
la plus évoluée aux matériaux nobles, De Dietrich s’assure la réalisation
de produits de haute facture au service de I'art culinaire, une passion
partagée par tous les amoureux de la cuisine. Nous vous souhaitons
beaucoup de satisfaction dans I'utilisation de ce nouvel appareil.

En vous remerciant de votre confiance.

\GlIy, Le label « Origine France Garantie » assure au consommateur la
tracabilité d’un produit en donnant une indication de provenance
2 claire et objective. La marque DE DIETRICH est fiére d’apposer ce
label sur les produits issus de nos usines frangaises basées a Or-
Iéans et Venddme.
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https://www.instagram.com/dedietrichelectromenager/

https://www.facebook.com/LaMaisonDeDietrich/
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SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES - LIRE AVEC
ATTENTION ET GARDER POUR DE FUTURES UTILISATIONS.
Cette notice est disponible en téléchargement sur le site intemet de la

marque.

Important :

Avant de mettre votre

appareil en marche,
veuillez lire attentivement ce
guide d’installation afin de
vous familiariser plus rapide-
ment avec son fonctionne-
ment. Conservez cette notice
d'utilisation avec votre appa-
reil. Si l'appareil devait étre
vendu ou cédé a une autre
ersonne, assurez-vous que
a notice d'utilisation 'accom-
pagne.
Merci de prendre connais-
sance de ces conseils avant
d’installer et d’utiliser votre
appareil. lls ont été rédiges
pour votre sécurité et celle
d’autrui.

— Cet appareil est destiné a
étre utilisé dans des applica-
tions domestiques et analo-
gues telles que:

les coins cuisines réserves
au personnel des magasins,
bureaux et autres environ-
nements professionnels; les
fermes; ['utilisation par les
clients des hoétels, motels
et autres environnements a
caractére résidentiel; les envi-
ronnements de type chambre
d’hétes.

— Cet appareil peut étre
utilisé par des enfants agés
de 8 ans et plus, et par
des personnes aux capaci-
tés physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou
dénuées d’expérience et de
connaissance, si elles ont pu
bénéficier d’'une surveillance
ou d’instructions préalables
concernant l'utilisation de I'ap-
pareil de fagon sire et en ont
compris les risques encou-
rus. Les enfants ne doivent
pas jouer avec l'appareil. Les
opérations de nettoyage et de
maintenance ne doivent pas
étre faites par des enfants
laissés sans surveillance.

— Il convient de surveiller les
enfants pour s’assurer qu'ils
ne jouent pas avec I'appareil.

MISE EN GARDE :

L’appareil et ses parties acces-
sibles deviennent chaudes au
cours de [lutilisation. Faire
attention a ne pas toucher
les éléments chauffants. Les
enfants de moins de 8 ans
doivent étre tenus a I'écart a
moins qu’ils ne soient surveil-
lés en permanence.

Il est dangereux pour
quiconque autre qu’'une
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personne compétente d’effec-
tuer des opérations de mainte-
nance ou de réparation entrai-
nant le retrait d’'un couvercle
qui protége de l'exposition a
I'énergie micro-ondes.

MISE EN GARDE: Si l'ap-
pareil fonctionne en mode
combinég, il est recommandé
que les enfants n‘utilisent
le four que sous la surveil-
lance d’adultes en raison des
températures générées.

— N'utiliser que des usten-
siles appropries a l'usage
dans les fours micro-ondes.
— Pendant le chauffage de
denrées alimentaires dans
des contenants en plastique
ou en papier, gardez un celil
sur le four en raison de la
possibilité d’inflammation.

— Si de la fumée apparait,
arrétez ou débranchez le four
et gardez la porte fermée pour
étouffer les flammes éven-
tuelles.

MISE EN GARDE: Lesliquides
et autres aliments ne doivent
pas étre chauffés dans des
récipients fermés hermétique-
ment car ils risquent d’explo-
ser.

Les récipients métalliques

pour aliments et boissons ne
sont pas admis lors de la cuis-
son par micro-ondes.

— Le chauffage des boissons
par micro-ondes peut provo-
quer un jaillissement brusque
et différé de liquide en ébul-
lition, pour cette raison des
précautions doivent elles étre
prises lors de la manipulation
du récipient.

— Le contenu des biberons
et des pots d'aliments pour
bébé doit étre remué ou agité
et la température doit en éetre
vérifiée avant consommation,
de fagon a éviter les brdlures.

— Il n'est pas recommandé
de chauffer les oceufs dans
leur coquille et les ceufs durs
entiers dans un four micro-
ondes car ils risquent d’ex-
ploser, méme apres la fin de
cuisson.

— Cet appareil est concgu
our faire des cuissons porte
ermée.

— Le four a micro-ondes
est prévu pour chauffer des
denrées alimentaires et des
boissons.

Le séchage de denrées
alimentaires ou de linge et le
chauffage de coussins chauf-
fants, pantoufles, éponges,
linge humide et autres articles
similaires peuvent entrainer
des risques de blessures, d’in-
flamation ou de feu.
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MISE EN GARDE:

Si la porte ou le joint de

orte sont endomma-

gés, le four ne doit pas étre

mis en fonctionnement avant

d’avoir été réparé par une
personne compétente.

Il est recommandé de nettoyer
le four réguliérement et d’'en-
lever tout dépbt alimentaire.
— Si 'appareil n’est pas main-
tenu dans un bon état de
propreté, sa surface pourrait
se deégrader et affecter de
facon Inexorable la durée de
vie de I'appareil et conduire a
une situation dangereuse.

Ne pas utiliser de produits
d’entretien abrasifs ou de
grattoirs métalliques durs pour
nettoyer la porte en verre du
four, ce qui pourrait érafler la
surface et entrainer I'éclate-
ment du verre.

Ne pas utiliser d’appareil de
nettoyage a la vapeur.

La fiche de prise de courant
doit étre accessible apreés
installation.

Il doit étre possible de décon-
necter l'appareil du réseau
d’alimentation, soit a l'aide
d’une fiche de prise de courant
si l'appareil en est pourvu, soit
en incorporant un interrupteur
dans les canalisations fixes

conformément aux regles
d'installation.

Si le cable d’alimentation
est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son service aprés-vente ou
une personne de qualifica-
tion similaire afin d’éviter un
danger.

Centrez le four dans le
meuble de fagon a garantir
une distance minimum de
10mm avec le meuble voisin.
La matiére du meuble d’en-
castrement doit résister a la
chaleur (ou étre revétu d'une
telle matiére). Pour plus de
stabilité, fixer le four dans le
meuble par 2 vis au travers
des trous prévus a cet effet.

MISE EN GARDE :

N’autorisez les enfants a utili-
ser le four sans surveillance
que si des instructions appro-
priées leur ont été donnees,
permettant a I'enfant d’utili-
ser le four de facon sire et
de comprendre les dangers
d’une utilisation incorrecte.

Si cet appareil est situé
au-dessus d’un four pyrolyse,
vous ne devez pas lutiliser
lorsqu’un nettoyage pyrolyse
est en cours (sur le four situé
en-dessous).

Cet appareil doit étre installé a
une hauteur supérieure a 850
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mm du sol.

Cet appareil peut étre installé
en colonne comme indiqué
sur le schéma d’installation.

Cet appareil n'est pas congu
pour fonctionner en-dessous

d'un autre appareil a encas-
trer.

Veillez a ne pas déplacer
le plateau rotatif lors du retrait
des récipients de I'appareil.

ENVIRONNEMENT

®

RESPECT DE L’ENVIRONNEMENT

Les matériaux d’emballage de cet appareil
sont recyclables. Participez a leur recyclage
et contribuez ainsi a la protection de
I'environnement en les déposant dans les
conteneurs municipaux prévus a cet effet.
Votre appareil contient également
de nombreux matériaux
recyclables. Il est donc marqué de
ce logo afin de vous indiquer que
I appareils usagés ne doivent
pas étre mélangés avec d'autres déchets.
Le recyclage des appareils qu'organise votre

fabricant sera ainsi réalisé dans les meilleures
conditions, conformément a la directive
européenne sur les déchets d’équipements
électriques et électroniques.

Adressez-vous a votre mairie ou a votre
revendeur pour connaitre les points de
collecte des appareils usagés les plus proches
de votre domicile.

Nous vous remercions pour votre collaboration
a la protection de I'environnement.

Si vous imprimez ce document, pensez a le trier.

®

FR \
DOCUMENTS &1
PAPIER lﬁ[




¢ 1 INSTALLATION

DEBALLAGE

A la réception de l'appareil, déballez-le ou
faites le déballer immédiatement. Vérifiez
son aspect général. Faites les éventuelles
réserves par écrit sur le bon de livraison dont
vous gardez un exemplaire. Enlevez tous les
éléments de protection. Veérifiez et respectez
les caractéristiques de I'appareil figurant sur la
plaque signalétique (fig. A).

CHOIX DE L’EMPLACEMENT ET
ENCASTREMENT

Cet appareil doit étre installé en colonne
comme indiqué sur le schéma d’installation
(fig. B-C-D-E).

N'utilisez pas immédiatement votre appareil
(attendez environ 1 a 2 heures) aprés l'avoir
transféré d’'un endroit froid vers un endroit
chaud, car la condensation peut provoquer un
dysfonctionnement.

Centrer le four dans le meuble de fagon a
garantir une distance minimum de 10 mm
avec le meuble voisin. La matiére du meuble
d’encastrement doit résister a la chaleur (ou
étre revétue d’une telle matiere).

Pour plus de stabilité, fixer le four dans le
meuble par 2 vis au travers des trous prévus
a cet effet.

RACCORDEMENT ELECTRIQUE
ATTENTION :
L’installation est réservée aux

installateurs et techniciens qualifiés.

La sécurité électrique doit étre assurée par
un encastrement correct. Le raccordement
électrique est a réaliser avant la mise en place
de I'appareil dans le meuble.

Vérifiez que:

- la puissance de linstallation est suffisante
(16 Ampeéres),

Si linstallation électrique de votre habitation
nécessite une modification pour le
branchement de votre appareil, faites appel a
un électricien qualifié.

Lors des opérations d’entretien, I'appareil
doit étre débranché du réseau électrique, les
fusibles doivent étre coupés ou retirés.

ATTENTION :

Le fil de protection (vert-jaune) est
relié a la borne @ de I'appareil et doit étre
relié a la terre de 'installation.

Si le four présente une quelconque
anomalie, débranchez [I’appareil ou
enlevez le fusible correspondant a la ligne
de branchement du four.

ATTENTION :

Notre responsabilité ne saurait étre
engagée en cas d’accident ou d’incident
consécutif a une mise a la terre inexistante,
défectueuse ou incorrecte.
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L’APPAREIL

o Etiquette d'identification

-
©

G Bandeau de commande

o $G®

LES ACCESSOIRES

* Le plateau tournant : permet une
cuisson homogene de laliment sans
manipulation.

Il tourne indifféeremment dans les 2 sens.
S’il ne tourne pas, vérifiez que tous les
éléments sont bien positionnés.

Il peut étre utilisé comme plat de cuisson.
Pour le retirer, prenez-le en utilisant les
zones d’accés prévues dans la cavité
(fig.A). Ne cherchez pas a le faire
tourner manuellement, vous risqueriez
de détériorer le systéme d’entrainement.

* L’entraineur : permet au plateau verre
de tourner (fig.B).

Si vous enlever I'entraineur, évitez de
faire pénétrer de 'eau dans le trou de
I'axe moteur.

N’oubliez pas de remettre I'entraineur,

le support a roulettes et le plateau
tournant. Ne cherchez pas a le faire
tourner manuellement, vous risqueriez
de détériorer le systéme d’entrainement.

* Le support a roulettes : En cas
de mauvaise rotation assurez-vous de
'absence de corps étrangers sous le
plateau.

¢ Le plateau en position arrét : permet
I'utilisation de grands plats sur toute
la surface du four. Dans ce cas, il est
nécessaire de tourner le récipient ou de
mélanger son contenu a mi- programme.
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LE BANDEAU DE COMMANDE

L’afficheur :

vous facilite la programmation en
affichant :

la fonction, le temps, le poids ou I'heure.

Le sélecteur rotatif :
permet de sélectionner une fonction
de cuisson.

La touche ouverture de porte
La touche horloge :

permet de mettre I'horloge a I'heure ou
d’accéder a la minuterie.

O ® &

Les touches + et -

permettent de régler le poids, de
programmer la durée de cuisson, la
minuterie et de sélectionner une des
mémoires.

La touches Mémoire 1-2-3 :
permet de valider I'enregistrement d’un
programme de cuisson (maxi 3).

La touche Annulation :
un appui long sur cette touche arréte la
cuisson ou la programmation en cours.

La touche Arrét plateau :
permet I'arrét et le redémarrage du
plateau tournant.

La touche départ :
permet de débuter tout programme.

© OO0 © OO

© - +
¥
AN O
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L’AFFICHEUR

Indicateur de micro-ondes.

Indicateur du temps de programmation et de
I'horloge.

Affichage de la puissance micro-ondes, de I'heure,
du poids ou de la durée de cuisson.

Indicateur de poids.

Indicateur de minuterie.

Indicateur des programmations mémorisées.

10



¢ 3 REGLAGES

MISE A L’HEURE

A la mise sous tension ou aprés une
coupure de courant, 12:00 clignote.

Réglez I'heure a I'aide des touches + et
- puis appuyez sur la touche G pour
valider.

MODIFICATION DE L’HEURE

Appuyez sur la touche @ jusqu’a ce que
I'heure clignote.

Ajustez le réglage de I'heure avec les
touches + et - et appuyez sur la touche
G pour valider.

Votre appareil est maintenant a I'heure.

UTILISATION DE LA MINUTERIE

Appuyez sur la touche O lindicateur de
minuterie M s’affiche,

la durée clignote.

Réglez la durée a I'aide des touches + et
- puis appuyez sur la touche > pour
valider. Ala fin du temps, un

signal sonore retentit, appuyez sur une
touche pour stopper la sonnerie.

La fonction minuterie est
accessible uniquement hors
cuisson.

VERROUILLAGE DES COMMANDES
Sécurité enfants

Appuyez sur la touche %2 jusqu’a
I'affichage du symbole .

Pour déverouiller, appuez sur la touche
¢2 jusqu'a ce que le symbole
disparaisse de I'écran.

11

MENU REGLAGES

Vous pouvez intervenir sur différents
paramétres de votre four:

sons et mode démonstration.

Pour cela, appuyez quelques secondes
sur les touches - et + pour accéder au
menu réglages.

Voir tableau ci-dessous:

Parametres installés|
par défaut
I— Sons des touches- bips:
— Position ON, sons actifs.
- I:' L"_| Position OFF, pas de sons.
p— p— Mode DEMO:
[ [ _ |_ Position ON, mode actif.
a0 4 Position OFF, mode normal
du four.
Pour sélectionner les différents

paramétres si nécessaire, appuyez sur
la touche > et appuyez sur la touche +
pour modifier la sélection.

Pour sortir du menu réglages a n'importe
quel moment, appuyez sur (.
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PRINCIPE DE FONCTIONNEMENT

Les micro-ondes utilisées pour la cuisson
sont des ondes électromagnétiques.
Elles existent couramment dans notre
environnement comme les ondes
radioélectriques, la lumiére, ou bien les
rayonnements infrarouges.
Leur fréquence se situe dans la bande
des 2450 MHz.
Leur comportement :

* Elles sont réfléchies par les
métaux.

* Elles traversent tous les autres
matériaux.

« Elles sont absorbées par les
molécules d’eau, de graisse et de sucre.

Lorsqu’un aliment est exposé aux micro-
ondes, il s’ensuit une agitation rapide
des molécules, ce qui provoque un
échauffement.

La profondeur de pénétration des ondes
dans l'aliment est d’environ 2,5 cm, si
I'aliment est plus épais, la cuisson a
coeur se fera par conduction comme en
cuisson traditionnelle.

Il est bon de savoir que les micro-ondes
provoquent a l'intérieur de l'aliment un
simple phénomeéne thermique et qu’elles
ne sont pas nocives pour la santé.

12



¢ 4 CUISSON

FONCTIONS DE CUISSONS

Position Utilisation

900 W Pour cuire tous les légumes et potages. Pour chauffer tous les liquides.

700 W Pour réchauffer tous vos plats cuisinés frais ou congelés. Pour mettre a
température les plats préparés et les légumes surgelés.

500 W Pour tous les poissons et volailles. Pour terminer les préparations commencées
en “CUISSON FORTE”, telles que haricots, lentilles, laitages.

350 W Pour terminer la cuisson de plats commencée en “CUISSON FORTE” qui
risquent de trop cuire en surface, tels que réti de veau, de porc.

X Pour décongeler de la viande, du poisson, des fruits, du pain ou les aliments
150 W délicats.

Pour la cuisson de légumes frais.

Pour la cuisson de poisson.

dﬁ}’ Pour la décongélation de plats préparés.

?@ Pour la décongélation de viande, volaille.

@ Pour la décongélation de pain, viennoiseries et gateaux.
/* Pour la décongélation de légumes.

Pour accéder au programme MEMO.

FONCTIONS MICRO-ONDES

OQuvrez la porte. Placez l'aliment dans
I'appareil, fermez la porte.

ESi la porte n'est pas bien fermée,
I'appareil ne fonctionnera pas.

Si vous estimez que le plat ne peut pas
tourner, utilisez la touche arrét plateau
avant ou en cours de programme.

13

Vous avez a votre disposition 5
puissances micro-ondes :

15%{5\,\, 350, 500, 700 et 900 Watts.

Programmer une cuisson :

1 . Sélectionnez la puissance a l'aide
du sélecteur de fonction (ex. : 900 W -
cuisson forte).

2 . Programmez la durée a laide des
touches + et - (exemple 5 minutes).
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4 cuisson <
3. Appuyez sur la touche départ > I'arrét du plateau.

Le programme démarre, le Pour redémarrer le  plateau
plateau tourne, l'éclairage intérieur  toymant appuyez sur la touche > .
sallume. Le symbole clignote dans

Un ftriple signal sonore indique la fin du
programme.
Ce signal est répété toutes les minutes
pendant dix minutes jusqu’a l'ouverture
de la porte.

En cours de programme :
-Vous pouvez changer la puissance
avec le sélecteur.

Programmer une décongélation :

Procédez de la méme maniére en

sélectionnant la fonction de décongélation

BOW -

1.Programmez la durée avec les touches
+ et - (ex. : 10 minutes).
2 . Appuyez sur la touche départ [>.

En fonction décongélation (150W), un
bip retentit & mi-programme et TURN
s’affiche vous indiquant qu’il faut
retourner l'aliment pour un meilleur
résultat. Refermez la porte et appuyez
sur la touche B> pour redémarrer la
décongélation.

@En cours de programme :
-Vous pouvez arréter ou démarrer le
plateau tournant en appuyant sur la

touche & .

Le symbole m clignote dans I'afficheur
avec lindication OFF vous signalant

14

I'afficheur avec [indication ON vous
signalant le redémarrage du plateau.

-Si vous ouvrez la porte avant la fin d’'un
programme, refermez la porte et appuyez sur
la touche > pour reprendre la cuisson.

-A la fin d'un programme, la ventilation
peut continuer a fonctionner pour assurer
le refoidissement du four. Elle s’arrétera
automatiquement.

LES FONCTIONS DE CUISSONS
AUTOMATIQUES

Les fonctions de cuissons automatiques
sélectionnent pour vous les paramétres de
cuisson appropriés en fonction de l'aliment a
préparer et de son poids. Sélectionnez une
des deux fonctions de cuissons automatiques
suivantes:

y)
W : Légumes frais*.

52
Q§p : Poisson.

Sélectionnez la fonction.

Un poids proposé clignote a I'écran.

Ajustez le poids de laliment a laide des
touches + et - puis validez en appuyant sur >
Le four démarre.

* Un bip retentit a mi-programme et
TURN  s’affiche vous indiquant qu’il
faut retourner l'aliment pour un meilleur
résultat. Refermez la porte et appuyez sur
la touche > pour redémarrer la cuisson.
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LES FONCTIONS DE DECONGELATION
AUTOMATIQUE

Les fonctions automatiques sélectionnent
pour vous les paramétres de décongélation
appropriés en fonction de I'aliment a préparer
et de son poids. Sélectionnez un aliment
préprogrammé parmi la liste suivante:

3,

7%

d’ . : Décongélation de plats prépareés.
@ : Décongélation de viande, volaille*.

oo
@ : Décongélation de pain, viennoiseries
et gateaux®.

ﬂ’/ : Décongélation de légumes.

Sélectionnez une fonction automatique de
décongélation et renseignez le poids de
l'aliment avec+ et - (par palier de 50g)
puis validez en appuyant sur >. Le four
démarre.

* Un bip retentit a mi-programme et
TURN s’affiche vous indiquant qu’il
faut retourner I'aliment pour un meilleur
résultat. Refermez la porte et appuyez
sur la touche > pour redémarrer la
décongélation.

15

LA FONCTION MEMO

Les fonctions Mémoires vous permettent
d’enregistrer 3 programmes courants
auxquels vous pouvez accéder ensuite
en sélectionnant la fonction avec le
sélecteur de fonctions.

Tous les programmes peuvent étre mis
en mémoire.

Exemple :

Programmez comme pour un démarrage
immédiat :

1. Sélectionnez la fonction micro-ondes
de votre choix Ex : CUISSON

FORTE (900 W).

2. Programmez la durée, ex. 2 minutes.
3. Au lieu d’appuyer sur la touche
départ, appuyez longuement sur la
touche mémoire .

MEM1 s’affiche a I'écran.

Choisissez MEM1, MEM2 ou MEM3
avec les touches + et - .

Appuyez sur la touche départ >

Un bip sonore confirme I'enregistrement
de votre programme personnalisé.

Pourlancer un programme mémorisé:
Sélectionnez la fonction mémoire DA
avec le sélecteur de fonction.
Choisissez MEM1, MEM2 ou MEM3
avec les touches + et - .

Appuyez sur la touche départ B>, le
programme démarre.



¢ 5ENTRETIEN

2

NETTOYAGE DE LA SURFACE
INTERIEURE - EXTERIEURE

Nous vous recommandons de nettoyer
le four régulierement et d’enlever tout
dépét alimentaire a lintérieur et a
'extérieur de Il'appareil. Utilisez une
éponge humide et savonneuse. Si
'appareil n'est pas maintenu dans un
état de propreté, sa surface pourrait se
dégrader et affecter de fagon inexorable
sa durée de vie et conduire a une
situation dangereuse.

Si la porte ou le joint de porte est
endommagé, le four ne doit pas étre
utilisé avant d’avoir été remis en état par
une personne compétente.

L’emploi de produits abrasifs, d’alcool
ou de diluant est déconseillé; ils sont
susceptibles de détériorer I'appareil.

En cas d'odeur ou de four encrassé,
faites bouillir de I'eau additionnée de jus
de citron ou de vinaigre dans une tasse
pendant 2 min et nettoyez les parois
avec un peu de liquide vaisselle.

Le plateau peut étre retiré pour faciliter
le nettoyage. Pour ce faire, prenez-le
en utilisant les zones d’accés prévues
a cet effet. Si vous enlevez I'entraineur,
évitez de faire pénétrer de I'eau dans
le trou de I'axe moteur. N'oubliez pas
de remettre I'entraineur, le support a
roulettes et le plateau tournant.

¢ 6ANOMALIES ET SOLUTIONS

L’appareil ne démarre pas.

Vérifiez le bon branchement de votre
appareil.

Vérifiez que la porte de votre four est bien
fermée.

L’appareil est bruyant.

Le plateau ne tourne pas correctement.
Nettoyez les roulettes et la zone de
roulement sous le plateau tournant.
Vérifier si les roulettes sont bien
positionnées.

Vous constatez de la buée sur la vitre.
Essuyez I'eau de condensation a l'aide
d’un chiffon.

L’aliment n’est pas chauffé en
programme micro-ondes.

Vérifiez que les ustensiles conviennent
au four a micro-ondes et que le niveau
de puissance est bien adapté.

Vérifiez si le four n’est pas réglé en
mode «DEMO» (voir p.11).

L’appareil produit des étincelles.

Bien nettoyer I'appareil : retirez graisses,
particules de cuisson ...

Eloignez tout élément métallique des
parois du four.



¢ 7APTITUDEA LA FONCTION

Essais d’aptitude a la fonction selon les normes CEI/EN/NF EN 60705 ;

La commission Electrotechnique Internationale, SC.59K, a établi une norme relative
a des essais de performance comparatifs effectués sur différents four a micro-ondes.
Nous recommandons ce qui suit pour cet appareil :

Temps | Sélecteur de

Essai Charge . Récipients / Conseils
approx. puissance

Créme aux ceufs . Pyrex 227

(12.3.1) 1000g | 16-18 min sow Sur le plateau tournant

Gateau de . Pyrex 827

Savoie (12.3.2) 4759 7-8 min 700w Sur le plateau tournant
Pyrex 838

Pain de viande . Couvrir avec un film

(12.3.3) 900g | 12-15 min 700 W plastique.

Sur le plateau tournant

Décongélation

de la viande 5009 | 14-15min| 150w | Surune assiette plate
(13.3) Sur le plateau tournant

Décongélation
des framboises 2509 7-8 min 150 W
(B.2.1)

Sur une assiette plate
Sur le plateau tournant
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¢ 8 SERVICE APRES-VENTE

RELATIONS CONSOMMATEURS
FRANCE

Pour en savoir plus sur nos produits ou
nous contacter, vous pouvez:

> consulter notre site :
www.dedietrich-electromenager.com

> nous écrire a I'adresse postale
suivante :
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5 avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN L’AUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> nous appeler du lundi au vendredi de
8h30 a 18h00 au :

0 892 02 88 04

Service 0,50 €/ min
+ prix appel

Service fourni par Brandt France, S.A.S.
au capital social de 100.000.000 euros.
RCS Nanterre 801 250 531.

NOTA:

» Dans le souci d’'une amélioration
constante de nos produits, nous
nous réservons le droit d’apporter
a leurs caractéristiques techniques,
fonctionnelles ou esthétiques toutes
modi ications de leurs caractéristiques
lies a I'évolution technique.

INTERVENTIONS FRANCE

Les éventuelles interventions sur votre
appareil doivent étre effectuées par un
professionnel qualifi¢ dépositaire de la
marque. Lors de votre appel, afin de faciliter
la prise en charge de votre demande,
munissez-vous des références complétes
de votre appareil (référence commerciale,
référence service, numéro de série). Ces
renseignements figurent sur la plaque
signalétique.

\

—_—>o

X

~

xxxx MHz
xox W
Xk-XXKV ~ xxHz

e

Made in France

B XXXXXXXX
XXKXXXXXX

Service conso. N XX-XX-XXXXX

Référence commerciale
Référence service
Numéro de série

B
C
H

Vous pouvez nous contacter du lundi au

Service gratuit
+ prix appel

samedi de 8h00 & 20h00 au :
09 69 39 34 34 |
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MIKROVLNNA TROUBA

De Dietrich<O>



VAZENA ZAKAZNICE,
VAZENY ZAKAZNIKU,

s vyrobky spole¢nosti De Dietrich zazijete jedine¢né chvile.
Vasi pozornost si ziskaji jiz na prvni pohled. Kvalita designu
je dana nadc¢asovou estetikou a peclivou povrchovou Upravou, jez Cini
kazdy pfredmét elegantnim a
v dokonalé harmonii s ostatnimi. Poté pfichazi neodolatelna touha po
dotyku.

Design znacky De Dietrich si zaklada na kvalitnich a prestiznich
materidlech; dava prednost autenti¢nosti. Spojenim nejvyspélejsi
technologie a uslechtilych material(l znacka
De Dietrich zajistuje zhotoveni
vyrobku se $pi¢kovym provedenim ve sluzbach kulinafského uméni, vasné
vSech milovnikd kuchyné. Pfejeme Vam, abyste byli s pouzivanim svého
nového zafizeni velmi spokojeni.

Dékujeme Vam za Vasi divéru.

De Dietrich<O>
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BEZPECNOST A DULEZITA VAROVANI

POZORNE S| PRECTETE DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY A
UCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI POUZITI.
Tento navod je k dispozici ke staZzeni na internetovych strankach

znacky.

Dulezité upozornéni:

Nez pfistroj spustite,
pozorné si precCtéte tento
montazni navod, abyste se
rychleji seznamili s jeho funk-
cemi. Tento navod k pouziti
uskladnéte u pfistroje. Pokud
pristroj prodate nebo predate
jiné osobe, zajistéte, aby s
pristrojem obdrzela i navod k
pouziti.
Seznamte se s témito radami,
nez pristroj nainstalujete a
pouZijete. Jsou sepsany pro
Vasi bezpecnost a bezpetnost
dalSich osob.

— Tento pristroj je urCen k
pouziti v domacich a podob-
nych podminkach, jako jsou:
kuchynské kouty vyhrazené
pro zaméstnance obchodu,
kancelafi a jinych pracovnich
prostfedi; farmy; pouziti
hosty hotelt, motell a jinych
prostfedi obytného charakteru;
prostiedi typu hostinskych
pokoju.

— Déti do 8 let véku a osoby
s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo osoby s

3

nedostateCnou zkusSenosti Ci
znalostmi mohou toto zafizeni
pouzivat pouze tehdy,
pokud jsou pod dohledem
nebo obdrzi pfedchozi infor-
mace O pouzivani zafizeni a
pochopi pfipadna rizika. Déti
si nesméji hrat se zafizenim.
Postup cisténi a udrzby nesmi
provadét déti bez dozoru.

— Davejte pozor, aby si se
spotiebi¢em nehraly déti.

UPOZORNENI:

Pfistroj a jeho dostupné casti
jsou pfi pouzivani teplé. Dave-
jte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvku. Déti do 8 let
véku museji byt udrzovany v
bezpecné vzdalenosti, nebo
museji byt pod stalym dohle-
dem.

Je nebezpecné, aby kdokoli
jiny nez kompetentni osoba
provadél udrzbu nebo opravy
na zafizeni vCetné snimani
krytu braniciho vystaveni
mikrovinné energii.

VYSTRAHA: Funguije-li trouba
v kombinovaném rezimu,
doporu€ujeme, aby ji déti z



BEZPECNOST A DULEZITA VAROVANI

ddvodu vysokeé teploty

pouzivaly pouze pod dohle-
dem dospélych.

— Pouzivejte vyhradné
nadobi vhodné pro pouziti v
mikrovinnych troubach.

— PFi ohfivani pokrmi
v plastovych nebo papirovych
nadobach na troubu dohlize-
jte, aby nedoslo ke vzniceni.
— Objevi-li se kouf, vypnéte
nebo odpojte troubu a nechte
dvifka zaviena, aby se udusily
pfipadné plameny.

VYSTRAHA: Tekutiny
nebo jiné potraviny nesmi
byt ohfivany v hermeticky
uzavienych nadobach,
protoze by mohly explodovat.

Pfi mikrovinném ohfevu potra-
vin nebo napoju nepouzivejte
kovové nadoby.

— Ohfivani napoji v rezimu
mikrovinného ohfevu muze
zpUsobit nahlé i pozdéjsi
vykypéni vrouciho napoje, je
tedy tfeba s nadobou manipu-
lovat velmi opatrné.

— Obsah sacich lahvi a
nadobek s détskymi vyzivami
promichejte nebo protfepejte

a pred konzumaci zkontrolu-
jte teplotu tak, aby nedoslo
k popaleni.

— Nedoporuc€ujeme varit v
mikrovinné troubé vejce ve
skofapce a ohfivat cela vejce
natvrdo, protoze hrozi riziko
exploze, a to i po uvareni.

— Tento pfistroj je zkons-
truovan pro vafeni se
zavienymi dvirky.

— Mikrovinna trouba je uréena
k ohfivani potravin a napoja.
SuSeni potravin nebo pradla
a nahfivani vyhfivacich
polstafu, backor, mycich
hub, mokrého pradla a jinych
podobnych prfedmétd muze
zpusobit poranéni, vzniceni
nebo pozar.

VYSTRAHA:

Pokud dojde k poskozeni
dvifek nebo té&snéni dvirek,
troubu je nutno nejprve nechat
opravit u kompetentni osoby,
nez ji uvedete do provozu.

Doporu€ujeme troubu pravi-
delné Cdistit, vzdy odstrarite
veskeré usazeniny.

— Pokud zafizeni neni
udrZzovano v dobrém a Cistém
stavu, jeho povrch by se
mohl poskodit a zasadné
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tak ovlivnit Zivotnost pfis-
troje se zvySenym rizikem
nebezpecné situace.

Na cisténi sklenénych dvirek
trouby nepouzivejte abrazivni
Cistici prostfedky nebo tvrdé
kovové Skrabky, protoze byste
mohli poskrabat jejich povrch
a sklo by mohlo prasknout.
Nepouzivejte zafizeni pro
parni Cisténi.

Elektricka zasuvka musi byt
po instalaci pfistupna.

Musi byt mozné odpojit pFistroj
od napajeci sité, at' uz pomoci
zastreky, je-li ji pfistroj vyba-
ven, nebo pomoci jistiCe ve
stalych rozvodech v souladu
s pravidly pro elektroinstalace.
Je-linapajecikabel poskozeny,
musi jej z bezpec€nostnich
divodl vymeénit vyrobce,
jeho servisni oddéleni nebo
opravnéna osoba.

Umistéte troubu do nabytku
tak, aby byla zajisténa
minimalni vzdalenost 10 mm
od sousedniho kusu nabytku.
Material nabytku, do kterého
vestavite troubu, musi byt
odolny vuci teplu (nebo musi
byt povrstveny takovym mate-
rialem). Pro vétsi stabilitu
upevnéte troubu 2 Srouby,
které zasunete do otvoru
uréenych k tomu ucelu.

UPOZORNENI:

Nedovolte détem pouzit
troubu bez dozoru, aniz by
jim byly dany patficné pokyny
umoznujici ditéti pouzit troubu
bezpeCnym zpusobem a
rozumét rizikim vyplyvajicim
Z nespravného pouziti.

Tento pfistroj neni navrzen,
aby mohl pracovat nad trou-
bou v rezimu pyrolyzy.

Tento pfistroj musi byt insta-
lovan ve vySce vétsi nez 850
mm nad podlahou.

Tento pfistroj Ize nainstalovat
do patrového nabytku, jak je
uvedeno na instalacnim sché-
matu.

Pro spravnou funkci neumist'u-
jte na tento pristroj jiny vesta-
vitelny spotfebiC.

Pfi odebirani nadob z pfistroje
dbejte na to, abyste otoCny
talif neposunuli z jeho pozice.



ZIVOTNI PROSTREDI

®

OCHRANA ZIVOTNiHO PROSTREDI

Obaloveé materidly tohoto zafizeni jsou
recyklovatelné. Podilejte se na jejich recyklaci
a pfispéjte tak k ochrané Zivotniho prostiedi.
Likvidujte je v pfislusnych kontejnerech
ur€enych k tomuto Gcelu.

Vas spotiebi¢ obsahuje i mnoho
recyklovatelnych materialG. Je
proto oznacen timto logem, které
vam sdéluje, ze se vyfazené
spotiebiCe nemaji misit s jinym

E— typem odpadu.

Recyklace spotfebicu, kterou zajistuje vyrobce,
se tak provadi za nejlepSich podminek podle
evropské smérnice 2002/96/ES o odpadech z
elektrickych a elektronickych zafizeni.
Obratte se na obecni Ufad nebo na prodejce,
kde zjistite umisténi sbérnych dvord pro
pouzité spotfebice co nejblize vasemu bydlisti.
Dékujeme vam za spolupraci pfi ochrané
zivotniho prostiedi.



¢ 1 INSTALACE

VYBALENI

Pri pfevzeti spotfebi¢ ihned vybalte nebo
nechte vybalit. Zkontrolujte jeho celkovy
vzhled. Pfipadné vyhrady uvedte pisemné na
dodaci list a ponechte si jeho kopii. Odstrante
v8echny ochranné prvky. Zkontrolujte a
dodrzujte technické parametry spotfebice
uvedené na vyrobnim Stitku (obr. A).

VYBER UMISTENi A VESTAVBA

Toto zafizeni je nutno nainstalovat do
patrového nabytku, jak je uvedeno na
instalanim schématu (obr. B-C-D-E).
Zafizeni nepouZivejte bezprostiedné po
pfepravé ze studeného do teplého prostredi
(vyckejte 1 az 2 hodiny), nebot kondenzace
mUiZe zpUsobit zavadu.

Umistéte troubu do nabytku tak, aby byla
zajisténa minimalni vzdalenost 10 mm od
sousedniho kusu nabytku. Material nabytku,
do kterého vestavite troubu, musi byt odolny
Vv(Ci teplu (nebo musi byt povrstveny takovym
materialem).

Pro vétsi stabilitu upevnéte troubu 2 Srouby,
které zasunete do otvorG ur€enych k tomu
ucelu.

PRIPOJENI K ELEKTRICKE SiTI

Dulezité upozornéni:
Instalaci smi provadét vyhradné

elektroinstalatér nebo kvalifikovany
technik.
Bezpec€nost elektroinstalace musi byt

zarucena spravnym zabudovanim. Pfipojeni k
elektrickeé siti je nutno proveést pfed umisténim
spotfebite na misto.

Ovérte, zda:

- je vykon instalace dostate¢ny (16 ampéra),
Pokud elektroinstalace vaseho bytu vyzaduje
Upravu pro pfipojeni pfistroje, kontaktujte
kvalifikovaného elektrikare.

Béhem udrzby musi byt pfistroj odpojen od
elektrické sité, pojistky museji byt odpojené
nebo vyjmuté.

Upozornéni:

Ochranny vodi¢ (zeleno-Zluty) je
propojen se svorkou @ zafizeni a musi
byt pripojen k uzemnéni instalace.

Pokud trouba vykazuje néjakou poruchu,
odpaojte zafizeni nebo vyjméte prislusnou
pojistku z napdjeciho vedeni trouby.

Upozornéni:

Neneseme odpovédnost za nehody
zpusobené chybéjicim, vadnym nebo
nespravnym uzemnénim.



¢ 2 POPIS TROUBY

ZARIZENI
S
=
D
0 QL@@
PRISLUSENSTVI

e Otoény talif: umoznuje rovnomérny
ohfev potravin bez nutnosti manipulace.
Otaci se v obou 2 smérech. Pokud se
neotaci, provéfte, zda vSechny nosné
prvky jsou spravné umistény.

Tento otocny talif Ize pouZit jako varnou
nadobu. Vyjméte ho uchopenim za
jamky uréené k tomuto ucelu (obr.
A). Nepokousejte se otacet podpérou
ruéné, protoze byste mohli poskodit
hnaci systém.

* Unasec : umoznuje otaceni sklenéného
talife (obr. B).

Vyjmete-li unasec¢, dbejte na to, aby do
otvoru osy motoru nepronikla voda.
Nezapomente vratit zpét na misto
unasec, drzak s koleCky a otocny talif.
Nepokousejte se otacet podpérou

ruéne, protoze byste mohli poskodit
hnaci systéem.

* Podpéra s kole€ky : Pokud se oto¢ny
talif ota¢i Spatnym smérem, je nutné
provéfit, zda se v prostoru pod nim
nenachazi zadné cizorodé predméty.

* Talif v poloze vypnuto: umozZfuje
pouziti velkych nadob na celé plose
trouby. V tomto pfipadé je nutno nadobu
obratit &i jeji obsah promichat v poloviné
programu.



¢ 2 POPIS TROUBY

OVLADACI PANEL

Displej:

usnadiuje nastaveni programu tim, ze
zobrazuije:

funkci, délku programu, hmotnost nebo
¢as.

Otocny volic:
umozriuje zvolit funkci peceni.

Tlacitko otevreni dviiek:
Tlacitko hodin:

umoznuje nastavit hodiny nebo
obsluhovat funkci minutka.

@@= &

Tlacitka + a -:
umoznuji nastavit hmotnost, délku
programu peceni, minutku a zvolit
jednu pamét.

Tlacitko Pamét’ 1-2-3:
umozfiuje ulozit program tepelné
Upravy do paméti (max. 3).

Tlacitko Zruseni :

dlouhym stiskem tohoto tladitka
se tepelnd uprava nebo probihajici
program zastavi.

Tlagitko Zastaveni talire :
umoznuje zastaveni a opétovné
spusténi oto¢ného talife.

Tlacitko start :
umoziuje  zahajeni  jakéhokoli
programu.

© OO0 © OO

© - +
S
»w O >




° 2 POPIS TROUBY

DISPLEJ

Ukazatel mikrovin.

Ukazatel nastavené doby a hodin.

Zobrazeni mikrovinného vykonu, ¢asu, hmotnosti
a doby peceni.

Ukazatel hmotnosti.

Ukazatel minutky.

Ukazatel programu uloZzenych do paméti.

10



° 3 NASTAVENI

NASTAVENI HODIN
Pfi zapnuti nebo po preruseni dodavky
proudu na displeji blika 12:00.

Nastavte ¢as pomoci tlaCitek + a - a
potvrdte stiskem tlacitka

SERIZENi HODIN

Drzte stisknuté tlagitko O, dokud
nezacnou hodiny blikat. Nastaveni ¢asu
upravte pomoci tlacitek + a - a potvrdte
stiskem tlagitka ©.

Cas na vasem zafizeni je nyni
nastaven.

POUZITi MINUTKY

Stisknéte tlagitko O, zobrazi se ukazatel
minutky @ a blika doba nastaveni.

Nastavte ¢as pomoci tlaCitek + a - a
potvrdte stiskem tlagitka =>. Po uplynuti
Casu se spusti zvukovy signal, stiskem
tlacitka zvonéni vypnete.

Funkce minutka je dostupna
pouze bez zapnuté trouby.

UZAMCENi OVLADACIHO PANELU
Détska pojistka

Tisknéte tlacitko &, dokud se nezobrazi

symbol .
Pro odemknuti panelu tisknéte tlacitko

% dokud z displeje nezmizi symbol

-]
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NABIDKA NASTAVENI

MUzete urcit razné parametry trouby:
zvuky a demo rezim.

Staci nékolik sekund podrzet stisknuté
tlacitko - nebo +, aby se oteviela nabidka
nastaveni.

Podrobnosti najdete v nasleduijici tabulce:

Standardne
nainstalované
parametry

Zvuky tacitek — pipani:

— Poloha ZAP — zvuky jsou

| |_l _ zapnuteé.

a0 am Poloha VYP — zvuky jsou
vypnuté.
ReZim DEMO:

p— p— Poloha ZAP — rezim je

I d I_ aktivni.

pu| a Poloha VYP — normalni
rezim trouby.

Chcete-li pfipadné zvolit jednotlive

parametry, stisknéte tlacitko > a
stisknutim tlac¢itka + provedete Upravu
vybéru.

Nabidku nastaveni mizete kdykoli opustit
stisknutim tlagitka (D.



° 4 PECENI

PRINCIP FUNGOVANI

Mikroviny pouzivané k ohfevu jsou
elektromagnetické viny. V naSem okoli
bé&zZné existuji jako radioelektrické viny,
svétlo &i infraervené paprsky.
Jejich frekvence se nachazi v pasmu
2450 MHz.
Jejich vlastnosti:

* Jsou odrazeny kovy.

* Prochazeji vSemi ostatnimi
materialy.

* Jsou pohlcovany molekulami vody,
tuku a cukru.
Jakmile je mikrovinam vystavena néjaka
potravina, dochazi k rychlému pohybu
molekul, coz vyvolava ohfivani.
Hloubka praniku vin v potraving je
pfiblizné 2,5 cm, je-li potravina silngjsi,
vareni uprostfed probiha vedenim jako
pfi tradi¢nim vareni.
Je dobré védét, ze mikroviny zplsobuji
v potraviné jednoduchy tepelny jev a Ze
nejsou zdravi Skodlivé.

12



o 4 vareni Y

FUNKCE VARENI

Poloha Pouziti
900 W Pro vareni v8ech druhl zeleniny a polévek. Pro ohfivani vSech tekutin.
700 W K ohfivani hotovygh Cerstvych nebo mrazenych pokrmd. K ohfivani
pfipravenych pokrmd a mrazené zeleniny.
Pro vSechny druhy ryb a drlibeze Pro dokonceni tepelné upravy pokrmu
500 W nejprve pfipravovanych pfi ,SILNEM OHREVU® jako jsou fazole, cocka,
mlécné vyrobky.
Pro dokonceni tepelne upravy pokrmd, které se zacaly pfipravovat pfi
350 W ,,SILNEM OHREVU*, u nichz hrozi, Ze se budou pfipalovat na povrchu, jako
jsou teleci Ci veprove pecené.
15’6‘W Rozmrazovani masa, ryb, ovoce, chleba nebo kiehkych potravin.

W

Vareni Cerstvé zeleniny.

!

Vareni ryb.

Rozmrazovani hotovych pokrm.

Rozmrazovani masa a dribezZe.

Rozmrazovani peciva, cukrafskych vyrobki a dort.

Rozmrazovani zeleniny.

&
4
e
P
V4
PA¢

PFistup k programu MEMO

FUNKCE MIKROVLNNA TROUBA

Otevfete dvitka. Umistéte do spotfebice ~ K dispozici mate 5 mikrovinnych
potraviny a dvifka zavfete. VV!SOHUI

Pokud

15%‘7(w ,350, 500, 700 a 900 wattd.

nejsou dvifka spravné

zaviena, spotfebic nebude fungovat.  Naprogramovani ohfevu:

1. Pomoci voli¢e funkci zvolte vykon

Pokud se domnivate, Ze se talif nemUze (napf.: 900 W — silny ohfev).

otacet, pouZite tlacitko zastaveni talife 2 Nastavte délku programu pomoci
pfed nebo beéhem programu. tlagitek + a - (napfiklad 5 minut).

3. Stisknéte tlagitko start >
13



° 4 PECENI

R

Program se spusti, oto¢ny talif se zacne
tocit a rozsviti se vnitfni osvétleni.

Na konci programu zazni trojity zvukovy
signal.

Tento signdl se opakuje kazdou minutu
po dobu deseti minut, dokud dvirka
nebudou oteviena.

@Béhem programu:
- MUzZete zménit vykon pomoci volice.

Nastaveni programu rozmrazovani:
Postupujte obdobné a zvolte funkci
rozmrazovani 15"??\,‘,.

1. Pomoci tlacitek + a - nastavte délku
programu (napt.: 10 minut).
2. Stisknéte tladitko start I>.

P¥i funkci rozmrazovani (150 W) zazni v
poloviné nastavené doby programu
zvukovy signal a na displeji se zobrazi
napis TURN , ktery vas upozoriiuje, ze je
treba potraviny otoCit pro dosazeni
nejlepSiho  vysledku. Dvifka znovu
zaviete a stisknéte tlagitko > pro
pokraCovani rozmrazovani.

@Béhem programu:

- Stiskem tladitka €2 mUlzete otadeni
oto¢ného talife zastavit a znovu spustit.

Na displeji blikd symbol i s napisem
VYP signalizujicim zastaveni talife.

Pro opétovné spusténi otocného talife
stisknéte tlacitko 32 .

Na displeji blikéa symbol i napisem

14

ZAP signalizujicim opétovné spusténi
oto¢ného talife.

- Otevrfete-li dvifka pfed koncem programu,
znovu je zaviete a pro pokraCovani ohfevu
stisknéte tlacitko > .

- Pro zajisténi ochlazeni trouby mulze byt
ventilator v provozu i po ukonceni programu.
Vypne se automaticky.

FUNKCE AUTOMATICKE PECENI

Funkce automatické peceni za vas vyberou
vhodné parametry peceni odpovidajici
pfipravovanému pokrmu a jeho hmotnosti.
Zvolte jednu z nasledujicich dvou funkci
automatického peceni:

y)
W : Cerstva zelenina®.

)
ﬁ : Ryby.

Zvolte funkci.

Nabizend hmotnost blika na displeji.

Zadejte hmotnost potraviny pomoci tladitek +
a -, poté potvrdte stisknutim >

Trouba se zapne.

* V poloviné nastavené doby programu
zazni zvukovy signél a na displeji se
zobrazi napis TURN , ktery vas
upozorriuje, Ze je tfeba potraviny otocit
pro dosazeni nejlepSiho vysledku. Dvitka
znovu zaviete a stisknéte tlaéitko > pro
pokracovani peceni.



° 4 PECENI

R

FUNKCE AUTOMATICKE
ROZMRAZOVANi

Automatické funkce za vas vyberou
vhodné parametry rozmrazeni odpovidajici
pfipravovanému pokrmu a jeho hmotnosti.
Zvolte  prednastavenou potravinu v
nasledujicim seznamu pokrmu:

d> : Rozmrazovani hotovych pokrmd.

@ : Rozmrazovani masa a drlibeze*.

0,
@ : Rozmrazovani peciva, cukrafskych
vyrobku a dort(*.

ﬁ‘/ : Rozmrazovani zeleniny.

Zvolte funkci automatického rozmrazovani a
pomoci tlacitek + a - (s krokem 50 g) zadejte
hmotnost potraviny a potvrdte stisknutim >
Trouba se zapne.

* V poloviné nastavené doby programu
zazni zvukovy signal a na displeji se
zobrazi napis TURN , ktery vas
upozorriuje, Ze je tfeba potraviny otocit
pro dosazeni nejlepsiho vysledku. Dvirka
znovu zavrete a stisknéte tlacitko > pro
pokraCovani rozmrazovani.

15

FUNKCE PAMETI

Funkce Paméti umoznuji do paméti
ulozit 3 Easto pouzivané programy, které
Ize pozdéji vyvolat vybérem funkce
pomoci voli¢e funkci.

Do paméti Ize ulozit vSechny programy.
Priklad:

PFi nastaveni programu postupujte jako
u okamzité pfipravy pokrmu:

1. Zvolte pozadovanou funkci mikrovinné
trouby, napf. SILNY

OHREV (900 W).

2. Nastavte délku programu, napf. 2
minuty.

3. Misto stisku tlaCitka start stisknéte
dlouze tlagitko paméti Y.

Na displeji se zobrazi MEM1.

Pomoci tlacitek + a - zvolte MEM1,
MEM2 nebo MEM3.

Stisknéte tlagitko start >

Zvukovy signal (pipnuti) potvrdi ulozeni
vaseho individualné upraveného
programu.

Spusténi programu ulozeného do

paméti:
Pomoci volice funkci nastavte funkci
pamét ﬁ(

Pomoci tlacitek+ a - zvolte MEM1,
MEM2 nebo MEMS3.
Poté stisknéte tlagitko start >, program

se spusti.



° 5 UDRZBA

2

CISTENi VNITRNIHO A VNEJSIHO
POVRCHU

Doporucujeme troubu pravidelné Cistit a
odstrafiovat vedkeré usazeniny potravin
uvnitF i vné trouby. PouZijte vihkou
houbu se saponatem. Pokud zafizeni
neni udrzovano v cistém stavu, jeho
povrch by se mohl poskodit a zasadné
ovlivnit Zivotnost pfistroje s rizikem
nebezpecné situace.

Pokud dojde k poskozeni dvifek nebo
jejich tésnéni, nelze troubu pouzivat a
pfed opétovnym pouzivanim ji je tfeba
nechat opravit kompetentni osobou.
Nepouzivejte brusné Cistici prostifedky,
alkohol ¢&i fedidlo, mohly by zafizeni

poskodit.

Pokud je trouba znecisténa a zapacha,
svafte uvnitf vodu s citronovou Stavou v
hrnku po dobu alespor 2 minut a stény
vyCistéte s trochou tekutého pfipravku
na myti nadobi.

V zajmu snazsiho Cisténi Ize vyjmout
talif. Provedte to uchopenim za oblasti
k tomu ur€ené. Vyjmete-li unasec,
dbejte na to, aby do otvoru osy motoru
nepronikla voda. Nezapomente vratit
zpét na misto unasec, drzak s kolecky
a otoc¢ny talif.

* O RESENI PRIPADNYCH PROBLEMU

Zarizeni nelze spustit.

Zkontrolujte elektrické pfipojeni zafizeni.
Zkontrolujte, zda jsou dvifka trouby
spravné zavrena.

Pristroj déla hluk.

Talif se neto€i spravné.

Vycistéte koleCka a jejich okoli pod
otocnym talifem.

Oveérte, zda jsou kole¢ka na spravném
miste.

Na skle najdete paru.
Otete vysrazenou vodu na sténach
hadfikem.

Pokrm se v programu mikrovinného
ohrevu neohreje.

Zkontrolujte, zda je pouzité nadobi
vhodné

do mikrovinné trouby a Ze jste zvolili
odpovidajici vykon.
Zkontrolujte, zda neni
nastaveny

rezim ,DEMOQO* (viz str. 11).

na troubé

Zarizeni jiskfi.

Peclivé ho vycistéte: odstrante tuky, zbytky
potravin...

Ze stén trouby odstrarite jakékoli kovy.

16



° 7FUNKéN1’ ZPUSOBILOST

Testy funkéni zpusobilosti podle norem IEC/EN/NF EN 60705;

Mezinarodni elektrotechnicka komise SC.59K zpracovala normu o komparativnich

zkouskach vykonu rliznych mikrovinnych trub. Pro tento pfistroj doporu¢ujeme:

Zkouska Hmotnost PrlPllzny S?upen Nadoby/Doporuceni
cas vykonu
Vajecny krém Varné sklo 227
(12.3.1) 10009 v S00W" 1 Na otogném talifi
Savojsky kolac . Varné sklo 827
(12.3.2) 4759 | 78min - 700W 1 \2 otogném talii
Varné sklo 838
Kus masa 900g | 2" | 700w |Zzaknjte plastovou folii
(12.3.3) min _ o
Na oto&ném talifi
Rozmrazovani s -
masa 500 g 14-15 150w | Namelkem talii
min Na otocném talifi
(13.3)
Rozmrazovani Na mé&lkém talifi
malin 2509 7-8 min 150 W . e
(B.2.1) Na oto¢ném talifi

17




° 8 SERVISNI ODDELENI

POZNAMKA:

Ve snaze trvale naSe vyrobky zlepSovat
si vyhrazujeme pravo provadét u jejich
technickych, funk&nich &i estetickych
vlastnosti jakékoli zmény souvisejici
pravé s technickym vyvojem.

ZASAHY

Pfipadné zasahy na VaSem pfistroji musi
provadét kvalifikovany odbornik s vyhradnim
zastoupenim znacky. Pokud nam budete
telefonovat, méjte pfi ruce veskeré potfebné
Udaje tykajici se vaSeho pfistroje (obchodni
oznaCeni, servisni oznacgeni, sériové Cislo),
urychlite tak vyfizeni své zadosti. Tyto
informace naleznete na typovém Stitku.

‘ B
— \Q '
D

( 7\

Bl XXXXXXXX E
XXXXXKXXXX ce —

N: XX-XX-XXXXX
Made in France

xxxx MHz
X W
X06XXKV ~ XxHz

Service conso.

(.

B: obchodni oznaceni
C: servisni oznaceni
H: sériové Cislo

18
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LIEBE KUNDIN,
LIEBER KUNDE

Die Produkte von De Dietrich zu entdecken heil3t einzigartige Emotionen zu
empfinden.

Die Verlockung entsteht schon beim ersten Anblick. Das Design
zeichnet sich durch eine zeitlose Asthetik und eine sorgfaltige Verarbeitung
aus, wodurch jedem Gegenstand Eleganz und Raffinesse verliehen wird
und beides
in perfektem Einklang zueinander steht. Sofort kommt das unwiderstehliche
Verlangen nach einer Berthrung auf.

Das De Dietrich Design setzt auf robuste und
wertvolle Materialien; Authentizitat steht dabei an erster Stelle. Durch die
Symbiose
aus Spitzentechnologie und edlen Materialien schafft De Dietrich
hochwertige Produkte fir kulinarische Genlisse
- eine Leidenschaft
, die von allen Kiichenfreunden geteilt wird. Wir wiinschen lhnen mit lhrem
neuen Gerat viel Freude.

Wir danken lhnen fir das entgegengebrachte Vertrauen.

De Dietrich<O>
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SICHERHEIT UND WICHTIGE SICHERHEITS-

MASSNAHMEN

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE - AUFMERKSAM LESEN
UND FUR SPATERE NUTZUNG AUFBEWAHREN.
Sie kdnnen diese Gebrauchsanweisung auf der Interetseite der Marke

herunterladen.

Wichtig:

Bitte lesen Sie die vorlie-
gende Installationsanleitung
vor der ersten Inbetriebnahme
aufmerksam durch, damit Sie
Ihr Gerat schnell beherrschen.
Diese Gebrauchsanleitung
mit dem Gerat aufbewahren.
Sollte das Gerat verkauft oder
veraullert werden, sicherge-
hen, dass die Betriebsanlei-
tung beigelegt wird.

Vor der Installation und Benut-
zung des Gerats sollten diese
Hinweise zur Kenntnis genom-
men werden. Sie sind fur die
Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen verfasst
worden.

— Dieses Gerat ist fur
Haushaltsanwendungen
und ahnliche Anwendungen
bestimmt wie beispielsweise:

Teeklichen fur Mitarbeiter von
Ladengeschaften, Buros und
anderen Arbeitsumfeldern.
Landwirtschaftliche Betriebe.
Verwendung durch Gaste von
Hotels, Motels und anderen
Unterkunftszwecken dienen-
den Einrichtungen; Nutzung

der Kategorie Gastezimmer
zuzuordnenden Einrichtun-
gen.

— Dieses Gerat kann von
Kindern ab 8 Jahren und von
Personen mit kdrperlichen und
geistigen Behinderungen der
Sinnesorgane bzw. Personen
ohne Erfahrungen und
Kenntnisse bedient werden,
wenn sie vorher beaufsichtigt
wurden oder Anweisungen
zur sicheren Bedienung des
Gerates erhalten haben und
die etwaigen Gefahren vers-
tanden haben. Kinder dirfen
nicht mit dem Gerat spielen.
Beim Reinigen und Pflegen
darfen Kinder nicht unbeaufsi-
chtigt bleiben.

— Kinder mussen beaufsich-
tigt werden, damit sie nicht mit
dem Gerat spielen.

WARNHINWEIS:

Die zuganglichen Teile des
Gerates konnen wahrend
des Gebrauchs heil® werden.
Darauf achten, die Heize-
lemente nicht zu berUhren.
Kinder in einem Alter von
weniger als 8 Jahren mussen



SICHERHEIT UND WICHTIGE SICHERHEITS-

MASSNAHMEN

vom Gerat ferngehalten
werden, sofern sie nicht stan-
dig Uberwacht werden.

Far alle anderen als ents-
prechend ausgebildetes
Personal ist es gefahrlich,
Wartungs- oder Reparatu-
rarbeiten durchzufuhren, bei
denen die vor Mikrowellen
schutzende Abdeckung
entfernt wird.

WARNHINWEIS: Wenn das
Gerat im Kombimodus arbei-
tet, ist es empfehlenswert,
dass Kinder es aufgrund der
entstehenden Temperatu-
ren nur unter Aufsicht von
Erwachsenen

bedienen.

— Verwenden Sie nur fur
Mikrowellenherde geeignetes
Geschirr und Zubehor.

— Wahrend des Erhitzens
von Nahrungsmitteln in Behal-
tern aus Kunststoff oder
Papier behalten Sie stets ein
Auge auf das Gerat, da die
Gefahr einer Flammenbildung
besteht.

— Bei Rauchbildung das
Gerat ausschalten oder den
Netzstecker ziehen und die
Tuar geschlossen halten,

um eventuelle Flammen zu
ersticken.

WARNHINWEIS: Flussig-
keiten und andere Lebensmit-
tel durfen nicht in hermetisch
verschlossenen Behaltern
erhitzt werden. Es besteht
Explosionsgefahr.

Behalter aus Metall fir
Nahrungsmittel und Getranke
durfen fuir das Garen im
Mikrowellengerat nicht
verwendet werden.

— Das Erhitzen von Getran-
ken im Mikrowellenherd kann
ein plotzliches oder verzo-
gertes Spritzen der sieden-
den Flussigkeit verursachen,
daher sind bei der Handha-
bung des Behalters die erfor-
derlichen Vorkehrungen zu
treffen.

— Der Inhalt von Flaschchen
und Babynahrungsglasern
muss umgeruhrt oder geschut-
telt werden, und die Tempera-
tur ist vor dem Konsum zu
prufen, um Verbrennungen zu
vermeiden.

— Es ist nicht empfohlen,
Eier in ihrer Schale oder
ganze harte Eier in einem



SICHERHEIT UND WICHTIGE SICHERHEITS-

MASSNAHMEN

Mikrowellenherd aufzuwar-
men, da sie explodieren
konnen, auch nach Garende.

— Dieses Gerat ist fur das
Garen bei geschlossener Tur
bestimmt.

— Die Mikrowelle ist fur das
Erhitzen von Lebensmitteln
und Getranken vorgesehen.

Die Trocknung von Lebensmit-
teln oder von Wasche und das
Erwarmen von Heizkissen,
Pantoffeln, Schwam-
men, feuchter Wasche und
ahnlichen Gegenstanden
kdnnen zu Verletzungs-,
Entzindungs- und Brandge-
fahr fuhren.

WARNHINWEIS:

Wenn die Tur oder die
Dichtung der Tur bescha-
digt ist, darf das Gerat nicht
benutzt werden, bevor eine
entsprechend kompetente
Person die erforderliche
Reparatur durchgefuhrt hat.

Es wird empfohlen, das Gerat
regelmafldig zu reinigen und
Nahrungsmittelrickstande zu
entfernen.

— Wenn das Gerat nicht
sauber gehalten wird, kdnnen

der Zustand der Oberflache
und zwangslaufig die Lebens-
dauer des Gerats beeintrach-
tigt und eine gefahrliche Situa-
tion hervorgerufen werden.

FiUr das Reinigen der Glastur
des Backofens durfen
keine Scheuermittel oder
Metallschaber verwendet
werden, da durch ihre Verwen-
dung Kratzer auf der Ober-
flache oder Spriunge im Glas
verursacht werden konnten.

Keinen Dampfreiniger verwen-
den.

Der Netzstecker muss nach
der Installation zuganglich
sein.

Es muss madglich sein,
das Gerat vom Stromnetz
abzuschalten, entweder durch
Ziehen des Netzsteckers,
oder durch Einbauen eines
Schalters in die fest instal-
lierten Leitungen gemaf den
Installationsanweisungen.

Ein beschadigtes Netzkabel
muss vom Hersteller, dessen
Kundendienst oder einer fach-
gerecht qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um
jeglicher Gefahr vorzubeugen.

Den Backofen mittig in das
Mobel einbauen, so dass ein
Mindestabstand von 10mm
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zum benachbarten Mobel
gewahrleistet wird. Das Mate-
rial des Einbaumobels muss
hitzebestandig sein (oder es
muss mit einem hitzebestan-
digen Material beschich-
tet sein). Fir eine bessere
Stabilitat das Gerat mit 2
Schrauben durch die vorgese-
henen Locher befestigen.

WARNHINWEIS:

Lassen Sie Kinder das
Gerat nur dann unbeauf-
sichtigt nutzen, wenn sie
entsprechend eingewiesen
wurden, um das Gerat sicher
bedienen zu konnen und
die Gefahren einer falschen
Nutzung zu verstehen.

Dieses Gerat ist nicht fur den
Betrieb uUber einem Herd im
Pyrolysemodus geeignet.

Dieses Gerat muss in einer
Hohe von mehr als 850
mm vom Boden aufgestellt
werden.

Dieses Gerat kann gemafl

Einbauanleitung in einen
Hochschrank eingebaut
werden.

Dieses Gerat ist nicht fur den
Betrieb unter einem anderen
Einbaugerat geeignet.

Der Drehteller darf beim
Entnehmen der Gefalte aus
dem Geréat nicht verschoben
werden.

UMGEBUNG

UMWELTSCHUTZ

Das Verpackungsmaterial des Gerates
ist recyclingfahig. Flhren Sie es der
Wiederverwertung zu und leisten Sie einen
Beitrag zum Umweltschutz, indem Sie es
in den dazu vorgesehenen Containern |hrer
Gemeinde entsorgen.
In das Gerat wurden viele
recyclingfahige Materialien
eingebaut. Dieses Logo bedeutet,
dass Altgeréte nicht zusammen
I it anderen Abféllen entsorgt

werden diirfen.

Die vom Hersteller  organisierte
Wiederverwertung erfolgt unter optimalen
Bedingungen und halt die européische
Richtlinie 2002/96/EG flr Abfélle aus
elektrischen und elektronischen Geréten ein.
Fragen Sie in der Gemeindeverwaltung oder
bei Ihrem Handler nach den nachstgelegenen
Sammelpunkten fur Altgerate.
Wir danken fur Ihren
Umweltschutz.

Beitrag zum



¢ 1 EINBAU

AUSPACKEN

Das Gerat bei Lieferung sofort auspacken
oder auspacken lassen. Sein allgemeines
Aussehen priifen. Vermerken Sie eventuelle
Vorbehalte schriftich auf dem Lieferschein
und behalten Sie ein Exemplar davon.
Entfernen Sie alle Schutzelemente.
Uberpriifen und beachten Sie die technischen
Geratedaten, die auf dem Typenschild (Abb.
A) angegeben sind.

WAHL DES AUFSTELLUNGSORTS UND
EINBAU

Dieses Gerat muss laut Angabe auf der
Einbauanleitung in einen Hochschrank
eingebaut werden (Abb. B-C-D-E).

Das Geréat nach Transport von einem kalten
an einen warmen Ort nicht unmittelbar in
Betrieb nehmen (etwa 1 bis 2 Stunden
warten), denn Kondensation kann zu einer
Betriebsstorung fihren.

Das Gerat mittig in das Maobel einbauen,
damit ein Mindestabstand von 10 mm zum
benachbarten Mébel eingehalten wird.
Der Werkstoff des Einbaumdbels muss
hitzebestandig sein (oder es muss mit einem
hitzebestandigen Material beschichtet sein).
Fir eine bessere Stabilitat das Gerat mit 2
Schrauben durch die vorgesehenen Ldcher
befestigen.

mELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Achtung:
Die Installation darf nur von qualifizierten
Installateuren und Technikern

vorgenommen werden.

Die elektrische Sicherheit ist durch den
korrekten Einbau sicherzustellen. Der
Stromanschluss wird hergestellt, bevor das

Gerat in das Mdbel eingeschoben wird.
Priifen, ob:

- die Leistung der Installation ausreicht (16
Ampere),

Wenn die Stromanlage der Wohnung fiir den
Anschluss des Gerats geandert werden muss,
wenden Sie sich bitte an einen qualifizierten
Elektriker.

Bei Wartungsarbeiten muss das Gerat
vom Stromnetz getrennt werden und die
Sicherungen missen abgeschaltet oder
herausgenommen werden.

Achtung:

Das Schutzkabel (griin-gelb) ist an
den Erdungsanschluss @ des Gerétes
angeschlossen und muss geerdet werden.
Wenn der Ofen irgendeine Stdrung
aufweist, das Gerat vom Netz trennen oder
die Sicherung fur die Anschlussleitung
des Gerats herausnehmen.

Achtung:

Wir Ubernehmen keine Haftung fur
Unfélle oder Vorkommnisse aufgrund nicht
vorhandener oder nicht ordnungsgemafier
Erdung.



¢ 2 BESCHREIBUNG DES BACKOFENS

DAS GERAT

ZUBEHOR

o Der Drehteller Er ermdglicht ein
gleichmaRiges Garen des Nahrungsmittels
ohne Eingriffe von aulen

Er kann sich in 2 Richtungen drehen. Wenn
er sich nicht dreht, prifen, ob alle Elemente
richtig eingesetzt sind.

Er kann als Kochplatte verwendet werden.
Zum Herausziehen an den Griffzonen des
Gartellers ansetzen, die in der Aussparung
vorgesehen sind (Abb. A). Versuchen Sie
nicht den Drehteller manuell zu drehen, Sie
beschadigen damit mdglicherweise das
Antriebssystem.

* Der Mitnehmer : Er erméglicht die Drehung
des Glastellers (Abb.B).

Wenn Sie den Mitnehmer entfernen,
vermeiden, dass Wasser in die Offnung der
Motorachse eindringt.

Vergessen Sie nicht den Wiedereinbau des
Mitnehmers, des Rollentrédgers und des

Drehtellers. Versuchen Sie nicht den Drehteller
manuell zu drehen, Sie beschédigen damit
mdglicherweise das Antriebssystem.

* Der Rollentrager : Falls sich der Drehteller
schlecht dreht, priifen Sie, dass keine
Fremdkorper unter dem Teller vorhanden
sind.

¢ Drehteller in Stopp-Position : Sie kdnnen
grolde Schiisseln auf der gesamten Oberflache
des Mikrowellenherds verwenden. In diesem
Fall muss der Behélter gedreht werden oder
sein Inhalt auf halber Programmstufe verrthrt
werden.



° 2 BESCHREIBUNG DES BACKOFENS

BEDIENLEISTE

Anzeige:
Fir leichtere Programmierung durch

folgende Anzeigen:
Funktion, Zeit, Gewicht oder Uhrzeit.

Drehschalter:
Fur die Auswahl einer Garfunktion.

Taste Tur 6ffnen

Taste Zeituhr:

Fur die Einstellung einer bestimmten
Zeitvorgabe oder die Verwendung der
Zeitschaltuhr.

Die Tasten + und -

Fir die Einstellung des Gewichts, die
Programmierung der Gardauer, die
Verwendung der Zeitschaltuhr und die
Auswabhl einer Speicherfunktion.

Die SPEICHERTASTEN 1-2-3:
Zur Bestatigung der Speicherung eines e - +
Garprogramms (max. 3).

Taste LOSCHEN : e
Langes Drilcken dieser Taste stoppt
den Garvorgang oder die laufende

Programmierung. s @ >

Taste Stopp Drehteller :
Stoppt den Drehteller und startet ihn
neu.

Taste Start :
Startet jedes Programm. < @

QO 0 ® OO 0 0E G




° 2 BESCHREIBUNG DES BACKOFENS

ANZEIGE

1 Anzeige Mikrowellengaren.

2 Anzeige Programmierungszeit und Zeituhr.

3 Anzeige Leistung Mikrowellengaren, Uhrzeit,
Gewicht oder Gardauer.

4 Gewichtsanzeige

5 Anzeige Zeitschaltuhr.

6 Anzeige der gespeicherten Programmierungen.

10



° 3 EINSTELLUNGEN

EINSTELLUNG DER UHRZEIT
Beim Anlegen von Spannung oder nach
einem Stromausfall blinkt 12:00.

Stellen Sie die Uhrzeit mit Hilfe der Tasten +
und - ein, driicken Sie dann die Taste & zur
Bestatigung.

ANDERUNG DER UHRZEIT

Driicken Sie die Taste G, bis die Uhrzeit
blinkt. Stellen Sie die Uhrzeit mit Hilfe der
Tasten + und - ein und driicken Sie die Taste
O zur Bestatigung.

Ihr Gerét zeigt nun die korrekte Uhrzeit an.

VERWENDUNG DER ZEITSCHAL-
TUHR

Driicken Sie die Taste (B, die Anzeige der
Zeitschaltuhr B erscheint, die Zeitdauer
blinkt.

Stellen Sie die Zeitdauer mit de Tasten +
und- ein und driicken Sie dann die Taste >
zur Bestatigung. Nach Ablauf der Zeitdauer
ertont ein Signalton, schalten Sie die
Zeitschaltuhr durch Driicken einer Taste aus.

Die Funktion Zeitschaltuhr kann
nur aul3erhalb des Garvorgangs
betéatigt werden.

SPERRUNG DER BEDIENELEMENTE
Kindersicherung

Driicken Sie die Taste 2 bis zur Anzeige
des Symbols .

Um zu entsperren, dricken Sie die
Taste &, bis das Symbol vom

Bildschirm verschwindet.

11

MENU EINSTELLUNGEN

Sie kdnnen verschiedene Einstellungen
Ihres Backofens verandern:

Signalténe und Demo-Modus.

Dazu driicken Sie einige Sekunden lang
die Tasten - und +, um Zugang zum MenU
Einstellungen zu erhalten.

Siehe folgende Tabelle:

Installierte
Parameter
Standardeinstellung
Signaltone der Tasten -
Signaltone:
|- I—| Position ON, Signaltne
™ aktiv.
:"_ L"_l Position OFF, keine
Signaltone.
DEMO-Modus:
— — Position ON, Modus aktiv.
I I o I_ Position OFF,
:|D (]} herkémmlicher
Betriebsmodus des Ofens.
Zur Auswahl der verschiedenen

Parameter dricken Sie, falls erforderlich,
die Taste > und die Taste + zum Andern
lhrer Auswahl.

Zum Verlassen des Menus Einstellungen
zu einem beliebigen Zeitpunkt driicken
Sie auf O.
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FUNKTIONSPRINZIP

Fir den Garvorgang werden
elektromagnetische Wellen eingesetzt.
Sie sind in unserer Umwelt genauso
vorhanden wie Radiowellen, Licht oder
Infrarotstrahlen.
Ihre Frequenz liegt im Frequenzbereich
2450 MHz.
Ihr Verhalten:

« Sie werden von Metall
zurlickgeworfen.

+ Sie durchdringen alle anderen
Materialien.

» Sie werden von Wassermolekiilen,
Fett und Zucker absorbiert.
Wenn ein Lebensmittel den Mikrowellen

12

ausgesetzt ist, wird durch die schnelle
Bewegung der Molekuile Warme erzeugt.
Die Wellen dringen etwa 2,5 cm in das
Lebensmittel ein. Wenn das Lebensmittel
dicker ist, so erfolgt das Durchbraten,
wie beim traditionellen Kochen, durch
Warmeleitung.

Im Inneren des Lebensmittels wird

durch die Mikrowellen lediglich ein
thermischer Vorgang in Gang gesetzt.
Die Mikrowellen sind also nicht
gesundheitsschadlich.
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GARFUNKTIONEN

Position Verwendung
900 W Zum Garen aller Gemuse und Suppen. Zum Erhitzen aller Flussigkeiten.
700 W Zum Aufwarmen aller frisch gekochten Gerichte oder Tiefkuhlgerichte. Zum
Erwarmen vorbereiteter Gerichte und tiefgekiihltem Gemdse.
Fur Fisch und Geflugel. Zum Fertiggaren aller Gerichte, die mit der Funktion
s500 W ,HOCHTEMPERATURGAREN" begonnen wurden, wie z. B. Bohnen, Linsen,
Milchprodukte.
Zum  Fertiggaren von  Gerichten, die mit der Funktion
350w ,HOCHTEMPERATURGAREN* begonnen wurden, deren Oberflache sonst
zu stark gebraten wird, wie z. B. Kalbsbraten, Schweinebraten.
s
N Zum Auftauen von Fleisch, Fisch, Obst, Brot oder von empfindlichen
150 W Lebensmitteln.
35}/ Zum Auftauen von Frischgemuse.

Zum Garen von Fisch.

!
&

% Zum Auftauen von Fertiggerichten.
p o 99
@ Zum Auftauen von Fleisch, Geflugel.
% Zum Auftauen von Brot, Feingeback und Kuchen.
2

2

Zum Auftauen von Gemuse.

i\( Zugang zum Programm MEMO.

FUNKTIONEN MIKROWELLENGAREN

Offnen Sie die Tiir. Legen Sie das Lebensmittel
in das Gerat ein, schlieen Sie die Tur.

Wenn die Tur nicht richtig geschlossen
ist, funktioniert das Gerat nicht.

Dreht sich die Platte nicht, driicken Sie die
Taste Stopp Drehteller vor Programmbeginn
oder bei laufendem Programm.

Fir das Mikrowellengaren haben Sie 5

Leistungsstufen zur Auswahl:
15%€w , 350, 500, 700 et 900 Watt.

Einen Kochvorgang programmieren:

1 . Wahlen Sie die Leistung mit dem
Funktionswahlschalter aus (z. B.:) 900 W -
Hochtemperaturgaren).

2 . Programmieren Sie die Zeitdauer mit den
Tasten + und - (Beispiel 5 Minuten).

3. Driicken Sie die Taste Start >
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Das Programm startet, der Drehteller dreht
sich, die Innenbeleuchtung ist eingeschaltet.
Ein Dreifachton zeigt das Programmende an.
Dieses Signal wird zehn Minuten lang einmal
pro Minute wiederholt, bis die Tir gedffnet
wird.

@Wéhrend des Garvorgangs:

- Sie koénnen die Leistung mit dem
Wahlschalter verandern.

Einen Auftauvorgang programmieren:
Bei der Auswahl der Auftaufunktion gehen Sie
gleichermalen vor 1s%$w .

1 . Programmieren Sie die Zeitdauer mit den
Tasten + und - (z. B.: 10 Minuten).
2 . Driicken Sie die Taste Start >.

Bei der Auftaufunktion (150W) ertént nach
Ablauf der halben Programmdauer ein
Signalton und TURN wird angezeigt: Das
Nahrungsmittel wenden, um ein besseres
Garergebnis zu erzielen. SchlieBen Sie die
Tiir und driicken Sie die Taste >, um den
Auftauvorgang neu zu starten.

@W'ahrend des Garvorgangs:

-Sie koénnen den Drehteller stoppen oder
starten, indem Sie die Taste & driicken.

Das Symbol m blinkt in der Anzeige mit
dem Hinweis OFF : Der Drehteller stoppt.
Fir den Neustart des Drehtellers driicken Sie
die Taste & .

Das Symbol ] blinkt in der Anzeige mit

14

dem Hinweis ON : Der Drehteller startet neu.

-Wenn Sie die Tur vor Programmende 6ffnen,
schlielen Sie die Tur wieder und driicken die
Taste >, um den Garvorgang fortzusetzen.
-Nach  Programmende schaltet die
Luftung erneut ein, um fir die Abkihlung
des Backofens zu sorgen. Sie schaltet
automatisch ab.

DIE AUTOMATISCHEN GARFUNKTIONEN

Die automatischen Garfunktionen wahlen fiir
Sie die geeigneten Garparameter je nach
zuzubereitendem Gericht und Gewicht aus.
Wahlen Sie eine der folgenden automatischen
Garfunktionen aus:

¢
W : Frischgemuse®.

52
«@ . Fisch.

Wahlen Sie die Funktion aus.

Ein vorgeschlagenes Gewicht blinkt auf dem
Display.

Stellen Sie das Gewicht des Nahrungsmittels
mit Hilfe der Tasten + und - ein und bestatigen
Sie durch Driicken der Taste >

Der Backofen geht in Betrieb.

*Nach Ablauf der halben Programmdauer
ertdont ein Signalton und TURN wird
angezeigt: Das Nahrungsmittel wenden,
um ein besseres Garergebnis zu erzielen.
SchlieBen Sie die Tur und driicken Sie
die Taste >, um den Garvorgang neu zu
starten.
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DIE AUTOMATISCHEN
AUFTAUFUNKTIONEN

Die automatischen Funktionen wahlen fir
Sie die geeignete Abtauparameter je nach
zuzubereitendem Gericht und Gewicht
aus. Wahlen Sie ein vorprogrammiertes
Nahrungsmittel aus folgender Liste aus:

d} / Auftauen von Fertiggerichten.
@ : Auftauen von Fleisch, Gefliigel*.

0,
@ . Auftauen von Brot, Feingeback und
Kuchen*.

// . Auftauen von Gemiise.

Wahlen Sie eine automatische Auftaufunktion
und geben Sie das Gewicht des
Nahrungsmittels mit +und - (in 50g-Schritten)
ein, bestatigen Sie dann durch Driicken der
Taste [>. Der Backofen geht in Betrieb.

*Nach AblaufderhalbenProgrammdauer
ertont ein Signalton und TURN wird
angezeigt: Das Nahrungsmittel wenden,
um ein besseres Garergebnis zu
erzielen. SchlieRen Sie die Tur und
dricken Sie die Taste >, um den
Auftauvorgang neu zu starten.

15

DIE SPEICHERFUNKTIONEN

Mit Hilfe der Speichertasten speichern Sie 3
haufig verwendete Programme. Diese
Programme aktivieren Sie dann durch
Auswahl der Funktion mit  der
Funktionswahltaste.

Alle Programme kénnen gespeichert werden.
Beispiel:

Nehmen Sie die gleiche Programmierung vor
wie bei einem Sofortstart:

1. Wahlen Sie die Funktion
Mikrowellengaren |hrer Wahl, z. B.:
HOCHTEMPERATURGAREN (900 W).

2. Programmieren Sie die Zeitdauer, z. B. 2
Minuten.

3. Anstelle der Starttaste driicken Sie die
Speichertaste lange.

MEM1 erscheint auf dem Bildschirm.

Wahlen Sie MEM1, MEM2 oder MEM3 mit
den Tasten + und - aus.

Driicken Sie die Taste Start >.

Ein Signalton bestatigt die Speicherung lhres
individuellen Programms.

Ein gespeichertes Programm starten:
Wahlen Sie die Memo-Funktion
Funktionswahlschalter.

Wahlen Sie MEM1, MEM2 oder MEM3 mit
den Tasten + und - aus.

Driicken Sie die Taste Start>, das Programm
startet.

mit dem
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REINIGUNG DER INNEN- UND
AUSSENFLACHE

Wir empfehlen den Mikrowellenherd
regelmaRig zu reinigen und innen sowie
aullen alle Nahrungsmittelreste zu entfernen.
Zur Reinigung einen feuchten Schwamm mit
Seifenlauge verwenden. Wenn das Gerét nicht
sauber gehalten wird, kann die Oberflache
Schaden nehmen, wodurch unweigerlich die
Lebensdauer des Geréates verkirzt wird und
die Sicherheit nicht mehr gewahrleistet ist.
Bei beschadigter Tir oder Turdichtung darf
das Gerét erst nach Instandsetzung durch
einen Fachmann wieder in Betrieb genommen
werden.

Von der Verwendung von Scheuermitteln,

alkohol- oder I6sungsmittelhaltigen Produkten
wird abgeraten, da sie das Gerat beschéadigen
kénnen.

Sollte das Gerat riechen oder verschmutzt
sein, 2 Minuten lang eine Tasse Wasser mit
Zitronensaft oder Essig kochen lassen und
die Wande mit etwas Spulmittel reinigen.

Zur leichteren Reinigung kann der Drehteller
herausgenommen werden. Hierzu an den
hierflir vorgesehenen Griffzonen ansetzen.
Wenn Sie den Mitnehmer entfernen,
vermeiden, dass Wasser in die Offnung der
Motorachse eindringt. Vergessen Sie nicht
den Wiedereinbau des Mitnehmers, des
Rollentragers und des Drehtellers.

¢ 6 FUNKTIONSSTORUNGEN UND LOSUNGEN

Das Gerat startet nicht.

Uberpriifen Sie den Gerateanschluss.
Uberpriifen Sie, dass die Tir der
Mikrowelle richtig geschlossen ist.

Das Gerat verursacht laute Gerausche.
Der Drehteller dreht sich nicht richtig.
Die Rollen und den Rollbereich unter dem
Drehteller reinigen.

Die Position der Rollen Uberprtifen.

Die Scheibe ist beschlagen.
Wischen Sie das Kondenswasser mit
einem Lappen ab.

16

Im Mikrowellenprogramm werden die
Lebensmittel nicht erhitzt.

Uberpriifen, dass die Kochutensilien fiir
die Nutzung in der Mikrowelle geeignet
sind und,

dass die passende Leistung eingestellt
ist.

Kontrollieren Sie, ob der Backofen im
,DEMO“Modus eingeschaltet ist (siehe
S. 11).

Das Gerat erzeugt Funken.

Das Gerat grundlich reinigen:
Kochriickstande entfernen...
Metallgegenstande von den Wanden des
Garraums entfernen.

Fett,



° 7 EIGNUNG FUR DIE GEWUNSCHTE GERATEFUNKTION

Eignungsversuche nach den Normen IEC/EN/NF EN 60705;

Die internationale Elektrotechnikkommission, SC.59K, hat eine Norm zum
Leistungsvergleich unterschiedlicher Mikrowellenherde festgelegt. Fur dieses Gerat
wird Folgendes empfohlen:

. Ungeféhre | Leistungswahl- i . .
Versuch Gewicht Zeit schalter Gefalle / Hinweise

Eiercreme . Pyrex 227

(12.3.1) 1000g | 16-18 min S0 w Auf dem Drehteller

Biskuittorte . Pyrex 827

(12.3.2) 4759 | 7-8min 70w Auf dem Drehteller
Pyrex 838

Falscher Hase . Mit Plastikfolie

(12.3.3) 900g | 1215 min 700w abdecken.
Auf dem Drehteller

Abtauen .

von Fleisch 500g | 14-15min 150w | Aufeinem flachen Teller
Auf dem Drehteller

(13.3)

Himbeeren .

auftauen 250 g 7.8 min 150 W Auf einem flachen Teller

(B.2.1) Auf dem Drehteller

17




¢ 8 KUNDENDIENST

HINWEIS:

« Da wir unsere Produkte standig
verbessern mochten, behalten wir uns im
Zuge der technischen Weiterentwicklung
das Recht vor, ihre technischen,
funktionellen und asthetischen Merkmale
zu verandern.

18

REPARATURARBEITEN

Eventuelle Reparaturarbeiten an dem Gerat
missen von qualifiziertem Fachpersonal
des Handlers vorgenommen werden. Um
bei lhrem Anruf die Entgegennahme lhres
Anliegens zu erleichtern, halten Sie bitte die
vollstandigen Gerateangaben bereit (Handels-
Referenznummer, Service-Referenznummer,
Seriennummer). Diese Angaben finden Sie auf
einem an lhrem Gerat angebrachten Schild.

’ m
u'
D

o)

N

xxxx MHz
xxxx W
XXXXXXV ~ xxHz

CEE

Made in France

B XXXXXXXX
XXXXXXXXX

Service conso. N XX-XX-XXXXX

(.

B: Handels-Referenznummer,
C: Service-Referenznummer
H: Seriennummer
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AXDPAAEIA KAl >HMANTIKEY IIPODPYAAZELY

ZHMANTIKEZ OAHIIEZ AZ®AAEIAZ. AIABAXTE TiZ ME MPOZOXH
KAI ®YAA=TE TIZ I'lA MEAAONTIKEZ XPHZEIZ.

Autéc o1 0dnyieg xpriong diatiBevtal TTpog HETAPOPTWAN OTOV OIKTUOKO
TOTTO TNG KOTAOKEUAOTPIAG ETAIPEING.

ZNUavTiké:

Mpiv B€o€TE TN OUOKEUN
o€ AeIToupyia, TTOPOKAAEIOTE va
OI0BACETE TTPOOEKTIKA QUTEG TIG
odnyieg €ykaraoTaong, waTe va
€COIKEIWOEITE ypnyopoTEPA [E TN
Aeiroupyia TnG. PUAGETE QUTEG
TIG 0dnyieg xpnong padi pe Tn
ouokeury oag. Edv n ouokeun
XpelaoTei va TwAnBei 4 va
TTapaxwpnbei oe Ao aTopo,
Befaiwbeite 61 Ba ouvodeleTal
aTro TIG 0dnYieg Xpnong.
AlaBAoTe TTPOOEKTIKA QUTEG
TIG OUMBOUAEG TTpIV aTTd TRV
gykardoTtaon Kai T XpAon g
ouokeung. lMapéxovtal yia Tnv
a0QAAEIG 0ag Kal TNV O0QAAEID
TWV GAWV.

— H ouokeur aut) TTpoopiceTal
yla xpnon o€ OIKIOKEG Kal
TIAPOMOIEG EQPAPUOYES OTTWG:
Kouliveg TTOU TTpOOpICovTal
OTTOKAEIOTIKA IO TO TIPOCWTTIKO
KOTAOTNUATWY, YPOaQEiwv Kal
OMWV  ETTOYYEAPOTIKWY  XWPWV.
AypokThuata. Xprnon amo
MeNdTEG Eevodoxeiwy, WOTEA Kal
GAWV  OIKIOTIKWY OOPWV Kal
OOTWV TUTTOU EVOIKIO(OPEVWV
dwuariwv.

— H ouokeury auty yTtropei va
xpnoidotroinBei amé maidia 8
ETWV KAl Avw, Kal aTTé ATOPA ME
MEIWPEVEG CWUATIKEG, IOONTHPIES
A dlavonTIKEG IKAVOTNTEG N
XWPIG EUTTEIpIA KOl yvwaor, €av
emTnpouvTal f éAafav odnyieg yia
TNV AOQOAN XPron TNG OUOKEUNG
Kal Katavonoav Tov Kivouvo Trou
pTTOpPEi Va utTdpxel. Ta Traidid dev
TIPETTEI VA TTQICOUV [E TN OUOKEUN.
O1 evépyeleg KabBapiopaTog Kal
ouvtiApnong Oev TIPETTEl va
TIPAYUATOTTOIOUVTalI ATTO  TTaIdIN
TTOU OEV ETTITNPOUVTOQI.

— O®povrifete va emPBAETTETE
10 TTaIdIG TTPOKEIPEVOU VA UnV
TTai(ouV PE T CUOKEUN.

MPOEIAOTMOIHZH:

H ouokeun kai 1o TTPOCRACIua
pépn NG Beppaivovtal Kartd Tn
diapkela TG xprong. MNMpooeExete
va pnv ayyidete 1a BepUavTIKG
aToIxeia Tou @oupvou. Ta TTaidid
Katw Twv 8 eTwv TPETTEl va
TTOPOPEVOUV HOKPIA EKTOC KOl Qv
BpiokovTal uTTé diapkn ETTIRAEYN.

Eival eMIKivOuvo  yid
OTTOIOVOATIOTE, €EAIPOUMEVOU
TOU €CEIBIKEUPEVOU TTPOCWTTIKOU,
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va Tpofaivel 0t EVEPYEIEG
ouvipnong n €moidpbwong
TTOU QTTaITOUV TRV aQaipeon
TOU KOAUPUATOG, TO OTI0IO
TTpooTaTelEl amd Tnv €kBeon
OTNV EVEPYEIQ TWV MIKPOKUUATWV.

MPOEIAOMOIHZH: Edav
n ouokeuy Ppioketal o€
ouvOUOOTIKA AsIToupyia, Ta TTaIdId
Ba TTPETTEl VO XPNOIKOTIOIOUV TOV
@OUPVO WOVO UTTO TNV €TTIBAEWN
evnAikwy Adyw Twv uyniwv
BepuoKpacIV

TTOU TTAPAYOVTOQl.

— BeBaiwveoTe 611 Ta oKeUN gival
KatdAAnAa yia xprion o€ goupvo
MIKPOKUMGTWV.

—Katdn didpkeiaTou {EOTAPATOG
TWV TPOYINWYV O€ TTAAOTIKA R
XAPTIVO OKEUN, €AEYXETE OUXVA
TOV QOoUPVO, KABWG UTTApXEl
mOaveTNTA AVAPAEENG.

— Ed&v epgaviotei katmvog,
OTAPOTAOTE 1} ATTOOUVOEDTE TOV
@oUpPVO KaI dIATNPNOTE TNV TTOPTA
KAEIOTH, TIPOKEINEVOU VO OBAOEI N
evoeXOUEVN QAGYaQ.

MPOEIAOMOIHZH: Ta uypd
Kal GAAa TPOQIUO OEv TIPETTEN
va (eoTaivovtal PEoa o€ OKeUn
TTOU €IVl KAEIOPEVO OEPOOTEYWG,
KaBWg uttapyel Kivduvog €Kpnéng.

Ta yeTaAAIKG OKEUN yia TPOQIPC
Kai TToTd Ogv gival KatdAAnAa yia
MOVYEIPEUA WE MIKPOKUUATA.

— To CéoTaua TIOTWV E
MIKpOKUJATO  PTTOPEI  va
TPOKOAEOEl  ai@vidla  Kal
atrPOBAETTTN avaBAucn Tou uypou
TToU PBpadel, OUVETTWG TTPETTEI
va AapBdavovral oI aTmopaitnTeG
TIPOQPUAGEEIC KATA TOV XEIPIOUO
TOU OKEUOUG.

— To TTEPIEXOUEVO TWV UTTIUTTEPS
KAl TWV TPOQIUWV YIa Pwpa o€
Baldkia TTPETTEl va OVOOEUTEI KOl
n BepUoKPaTia TOU TTEPIEXOUEVOU
TTPETTEl va eheyxBei TpIv atmd v
KaTavaAwon, TTPOKEIYEVOU va
atro@euxBoUv eykauuara.

— 20¢ ouvigtoupe va
punv CeoTaiveTe o€ QoOUPVO
MIKPOKUMATWY TO Ouyd HE TO
T00QAI TOUG 1§ Ta BPOCTA Quyd
oAOkAnpa, kaBwg umdpxel
KivOuvog va ekpayouv, akOpa Kal
META TO TEAOG TOU YOYEIPEPATOG.

— AuTr n CUOKEUN €XEl OXEdINOTE
VIO JOYEIPEUA UE KAEIOTT) TTOPTA.
— O @ouUpvog HIKPOKUMATWV
TpoopileTal yia 10 CéoTaua
TPOQIUWV KaI TTOTWV.

Orav oTeyvwVeTE TPOPIKA i} POUXQ
Kal (eoTaiveTe Beppaivoueva
paliAdpia, TAVTOQAEC,
opouyydpia, uypd pouxa Kai
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GAa  TTapduolo  avTIKEIpEVQ,
eVOEXETAl VO UTTAPEEI KivOUVOG
TPAUUATIOPOU, QVAQAEENS N
TTUPKOYIAG.

MPOEIAOIMOIHZH:

Edv n mopTa i 0 0UVOECHOG
G mopTag @bapei, o Poupvog
dev TIPETTEl VO XpnolPoTToindEi
IV TNV €mMdI6PBwon TGS BAARNG
aTTO ECEIDIKEUPEVO TEXVIKO.

20G OUVIOTOUWE VO KaBapileTe TOV
(OUPVO TOKTIKA KOI VO OQOIPEITE
OTTOIOdATIOTE  UTTOAEipPaTA
TPOPUV.

— Edv dev diatnpeite TN oUOKEUN
0ag Kkobopry, n EmMEAvEId NG
evOéxeTal va @Bapei, yeyovog
TTOU OxI MOVO Ba eTTNPEdCEl T
dldpkela Cwng TNG OUOKEUNG,
oAAG kail Ba kaTaoTAoel TN XPAoN
NG ETIKIVOUVI.

Mnv XPNOIUOTTOIEITE ATTOEECTIKA
TIPOIOVTO CUVTAPNONG i OKANPA
METOANIKG O@ouyyapia yia va
kaBapilete T yudAivn TTOPTA TOU
@oupvou, KabBwge evdéxetal va
XOpOKwOei n em@aveia kal va
OTIA0EI TO YUQAI.

Mnv XPNnOIYOTIOIEITE OUOKEUN
KaBapiopou ue aTud.

®povrioTe va €xete TPOCRaON
070 @QIG TPOYOdOUiag WETA TNV

gykataoTaon.

Mpémel va eivar duvatd va
QTTOOUVOECETE T GUOKEUN ATTO TO
OiKTUO NAEKTPIKAG TPOoYodoaiag,
€iTe PEOW EVOG PEUMATOANTITN
€QOOOV N OUOKEUR €ival
€COTTAIOpEVN PE PEUPATOANTITN,
€iTE XpnoidotolwvTag €vav
OIOKOTITN TTOU EXETE TOTTOBETATEI
OTIG OTABEPEGC OWANVWOEIS
OUMQWVA HE TOUG KAVOVEG
gykaraoTaong.

Edv 10 KaAwdio 1popodoaiag £xel
@Oapei, TTPETTEI VO AVTIKATAOTABOE
a0 TOV KATOOKEUAOTH, TNV
uttnpeoia  eEutrnpéTnong
TIEAOTWY TOU KATAOKEUAOTA 1) éva
atopo We Trapopola eEeidikeuan,
TTPOKEIYEVOU VA OIACQANIOTE
TTANPWG N A0PAAEIQ.
TomoBeTAOTE TOV QPOUPVO UECA
01O EMMITTAO £T01 WOTE N EAAXIOTN
aTreoTacr Tou amd 1O JITTAAVO
émmAo va gival 10 xilooTd. To
UNKO atmd 1o OTT0i0 aTToTeAEiTal
TO ETTITTAO EVTOIXIOMOU TTPETTEI VO
gival avBekTikdé oTn BepudTnTa
(A va eivar emevOedupuévo e
TETOI0 UAIKG). Tia peyaAiTtepn
0T00EPOTNTA, OTEPEWOTE
TOV QOUPVO MECO OTO ETTITTAO
TOTTOBETWVTAG 2 BidEC OTIC OTTEG
TTOU TTPOOQICOVTAI YIO TOV OKOTTIO
ouTo.

MPOEIAOIMOIHZH:
Mnv a@rivete TOTE TA TTQIBIA
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VO XPNOIJOTIOIoUV TOV (OUpPVO
XWPIG eTiRAeyn, €KTOC €AV TOUG
EXETE TTPWTUTEPA ECNYNAOEI TIG
odnyieg Xprong, TTPOKEIPEVOU Va
XPNOIUOTTOINCOUV TOV YOUPVO LE
aoQAAEIn Kal va KaTaAdBouv Toug
KIvOUVOUuG piag AavBaouévng

Xpnong.

Auth n ouokeup Oev  ExEl
oxedlaoTel yia va AEITOupyeEi
ETTAVW OTTO POUPVO OTOV TPOTTO
Agiroupyiag TTupoAuong.

AuUTH) n OuoKeur TTPETTEl va
eykaBiotatal o€ amoOOTOCN

peyahutepn amd 850 xiAiooTd
OTT0 TO £00QOG.
H ouokeury auth pTropei va
gykaraotaBei oe oTAAN, OTTWG
utTtodEIKVUETAI OTO OX€DIO
gyKardoToong.

Aut n ouokeu Oev  Exel
oxedlooTel yia va AeiToupyei
KATw ammd GAAN evToIXICOpEVN
OUOKEUN.

®povTioTe VO PNV UETOKIVEITE
TOV TEPIOTPEPOPEVO  BiOKO
otav Byalete Ta OKEUn OTIO TN
OUOKEUN).

IEPIBAAAON

®

MPOZTAZIA TOY NMEPIBAAAONTOZ

Ta uNkd ouokeuaoiog QuTAG TNG
OUOKEUNG  €ival  aVOKUKAWOIWA.
MTtopeite  va  OUPPETAOXETE
otn  Gladikacia  avakUKAwong,
I 0TTOPPITITOVTag Ta UNIKG
ouoKeuaoiag  oToug  €10IKOUG
kadoug TTou B€tel ot d168€0n gag 0 dAWOG,
Kl va OUPBAAAETE KT auTdv Tov TPOTIO OTNV
TpooTaaia Tou TTePIBAAAOVTOG.
H ouokeun oag Tepiéxel €mmiong TTOAG
avakukAwoIpa UAIKE. DEpel OUVETTWG auTod
TO AOYOTUTTO TTPOKEIUEVOU VO OOG UTTODEIKVUEI

OTI Ol XPNOIUOTTOINUEVEG OUCKEUEG BEV TTPETTE
va armoppiTrtovTal Jadi pe GAAa atroppiyuara.
O KATOOKEUAOTAG TWV GUOKEUWY OPYOVWVEI,
UTTO TIG KOAUTEPEG OUVONKEG, TNV aVOKUKAWGT)
TOUG, OUMQWVA PE TNV EUPWTIdIKA 0dnyia
2002/96/EK oxeTIkG pe Ta ammopAnTa €10WV
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU €EOTTAIGHOU.
ArmotaBeite oTOV drUO OAG 1) OTOV EUTIOPIKO
0ag  avTITTPOOWTIO  TTPOKEIPEVOU v
EVNUEPWOEITE OXETIKA pE Ta TANCIEOTEPA
onueio  TTEPICUANOYHG  XPNOIUOTTOINUEVWV
OUOKEUWV.

20G €uxapIoToUUE yia TN GUUBOAR cag otV
TTPOaTadia Tou TTEPIBAAAOVTOG.
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AQAIPEZH XYZKEYAZIAZ

Katd tnv TmapahaBry Tng OUOKEUAG,
aQaIPECTE TN CUCKEUOOIO R QPOVTIoTE
va oTroouckeuaoTel apéows. EAEyETe Tn
YEVIK] TNG KOTGOTOON. ZNMEIOTE TUXOV
Tapatnpioelig oto deAtio TTapaAafrg, Tou
otroiou Ba diatnpRoete éva  avtiypago.
AQaipéoTe OAQ T TTPOCTATEUTIKGA UAIKG.
EAEyETe Kal TNPAOTE T XOPAKTNPIOTIKA TNG
OUOKEUNG TTOU €UQAVICoVTal OTnV TTIVOKIOQ
oruavong (€k. A).

EMIAOIH TOY ZHMEIOY TOMOGETHZHZ
KAI ENTOIXIZMOZX

H ouokeur| autr uTmopei va eykataoTadei
o€ OTAAN, OTTWG UTTOBEIKVUETAI OTO OXEDIO
gykardoTaong (eik. B-I-A-E).

Mnv xpnoIUOTIOIEITE TN CUOKEUN AUEOWS
(Trepipévere 1 €wg 2 WPEG) METG TNV
TOTT00€TNOT TNG OO KPUo O€ (0TO XWPO,
emeld] N OUPTTUKVWGON Twv  UdPATHWY
pTTOpEi va 0dnynoel o duaAeiToupyia.
TomoBeTroTE TOV QOUPVO PECA OTO ETTITTAO
€101 WOTE N €NAXIOTN OTTOOTACK TOU OTIO
10 OImAavo émmAo va eival 10 xIANiooTa.
To UANKG oTTO TO OTTOI0 ATTOTEAEITAI TO
evroixI(Ouevo EmITTAO  TTPETTEl VA €ival
avOekTIkG 0T Beppdinra ( va  eival
€TTEVOEOUPEVO WE TETOIO UAIKO).

Mo peyahlTtepn oT0BEPOTNTA, OTEPEWOTE
TOV (OUPVO PéCQ OTO ETTITTAO TOTTOBETWVTAG
2 Bideg aTIg OTTEG TTOU TIPOOPICOVTal YIa TOV
oKOTTé auTo.

HAEKTPIKH ZYNAEZH

Mpoooxn:
H eykardoraon mpémer  va
TPAYMATOTTOIEITAI  ATTOKAEIOTIKA  a1mo

&§e10IKeUPEVOUG TEXVIKOUG.

H ao@dheia Tou nAeKTpIKOU KUKAWUOTOG
mpémel va Ola0@OAileTal e OWOTO
evTOIXIOO. H nAekTpIKr oUvdEon TTPETTEN VO
TpaypatoToindei piv amd Tnv ToTToBETNON
TNG CUOKEUAG GTO ETTITTAO.

EAéyEre oTI:

- N 10XUG TNG EYKOTAOTOONG Eival ETTAPKNAG
(16 autép).

Edv n nAekTpIKr eykaTdoTaon Tng OIKiag oag
XPEIALETAI PETATPOTIF TTPOKEIPEVOU VA YiVEl
n oUvdeon TNG OUCKEUNG 00G, avaBEaTe TNV
epyaoia o€ eI0IKEUPEVO NAEKTPOAGYO.

Katd TI¢ €pyacieg ouvtipnong, N OUOKEUR
TIPETTEI VO OTTOGUVOEETOI OTTO TO NAEKTPIKO
OiKTUO Kal Ol OOQGAEIEG TIPETTEl VO
QTTOMOVWYOVTaI 1) VA a@aipoUvTal.

Mpoooxn:

To kaAwdio mpoaoraciag (mpdaivo-

KiTpIvo) ouvdéetal e TOV aKpOOGEKTN
NG GUOKEUNG Kal TTPETTEl va ouvOEsTal
VE TN yeiwan Tng eykaraoraaong.
Edv o ¢oupvog mapouoidlel kdmoia
avwualia, amoouveééaTe T OUOKEUR 1
aQaIpETTE TNV aOPAAEIa TTOU aVTIOTOIXEI
a1 ypaupn ouveeans Tou goupvou.

Mpoooxn:

Agv avaAauBdvoupe kapia eubuvn o€
MEPIMTWON ATUXAUATOS 1) TTEPIOTATIKOU
Abyw avumapkrng, eAarrwparikis n
akardAAnAng yeiwong.
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ETikéta avayvwpIoTIKwy
oToIxEiwV

e MepioTpePdEVOS BiokOg

G Mivakag xelpiopou

H ZYZKEYH
@Q ©
—
=
D)
(7] QLO@ é
E=ZAPTHMATA

* NepioTpepopevog diokog: EmTpémer 10
OMOIOUOPPO HAYEIPEPD TWV TPOPIUWY, XWPIG
va XPEIACETal va KAVETE KATI.

MepioTpépeTal €gioou kal Tpog TIG 2
kareuBovoelig. EdQv  dev  TepiaTpépeTal,
BeBaiwBeite 6T OAD TG OTOIXEID €XOUV
ToTroBeTNOEi CWOTA.

O diokog ptropei va xpnaoidoTroinBei Kal wg
Tayi payeipéuarog. Ma va Tov aQaipEoeTe,
KPOTAOTE TOV aTTO TO onueia TPoOoBaong
TToU TTPOBAETTOVTAN YIa TOV GKOTTO QUTO (EIK.
A). Mnv €TTIXEIPACETE va TOV TTEQIOTPEWETE
ME TO XEPI, KABWG pTTOpEi va TTPOKANBEi
BAGBN oTo auoTnua Yeradoaong Kivnong.

e Aidran odnynong: EmrTpémer TNV
TEPIOTPOPN TOu YudAivou Siokou (eik. B).
Eav agaipéoete 1 didtagn odnynong,
TPooTTabnoTe va unv €igéNBel vepd atnv
0TI TOU JOTEP TOU Ggova.

Mnv Eexdoete va TtommoBetoTE TAAI OTN
0¢on Toug Tt didragn odAynong, TN Bdon
JE podAKIa Kal TOV TTEPIOTPEPOUEVO BioKO.
Mnv ETTIXEIPNOETE VO TV TTEPIOTPEWETE E TO
XEPI, KaBWg uropei va TpokAnBei BAGRN aTo
oloTnua peTddoong Kivnong.

* Bdon pe poddkia: e TEPITITWON TTOU
n TEPIOTPOPr, Oev  eKTEAEITAl OWOTA,
BeBaiwbeite 6T dev UTTAPXOUV EEva owuaTa
KATW a6 TOV BioKo.

* O diokog o¢ Béon oTdong: Emrpémel
XPron MeyGAwY TaWIwy o€ OAN TNV ETIPAVEID
TOU QOUPVOU. X&€ aUTH TNV TIEPITTITWON,
TIPETTEl va TTEPIOTPEWETE TO OKeUOG 1 va
QVOKOTEWETE TO TTEPIEXOUEVO TOU OTN HEON
TOU TTPOYPAMMATOG.
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MINAKAZ XEIPIZMOY

006vn evdeiewyv:
0aG PonBa oTov  TTPOYPAMUATIONO

epavigovrag:

™ Aeitoupyia, Tov xpovo, 1o Bdpog f TNV
wpa.

MeploTpo@Ikdg emIAoyEag:

oGg emTpémel va eTIAEyeTE  AgiToupyia
MOYEIPEUATOG.

MAAKTpO Avolypa TopTAG:

MAAKTPO POAGI:
oag eMTPETEN va puBpileTe TO PoAdI I va
TTPOCTTEAGLETE TOV XPOVODIAKATITN.

MAAKTPa + Kai -

0G¢ emTpéTOUV va pubilete T0 BApog,
va TrpoypappartiCete Tn SIGPKEID TOU
MOYEIPEPOTOG Kal TOV XPOVOOSIAKOTITN,
KaBWG Kal va EMAEYETE pia aTmd TIG
HVAHES.

MAAkTpo MvAun 1-2-3:

00G EMTPETEl VA €TTIRBERAILIVETE TNV
Kataywpion  €veg  TTPOYPANHOTOG
MOYEIPEUATOG (TO PéYIaTO 3).

MARkTpo AkUpwon:

edv  TTATAOETE  TTOPATETAMEVO  AUTO
T0 TAAKTPO, TO MaOyeipeya 1 o
TIPOYPOMMATIONOG O€ €CENIEN OTAUOTA.

MARKTpo AlakoTh Kivhong Siokou:
0ag  EMITPETTEI va  OIOKOTITETE  Kal
va Oérete fava o€ kivnon Tov
TEPIOTPEPOUEVO BIOKO.

MARkTpo ‘Evapén:
emTpémel TNV évapén  OAwv  Twv
TIPOYPAPUETWY.

VN ONCHSNOONCIONC

© - +
¥
o b >
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OOONH ENAEIZEQN

1 "EvdeIEn HIKPOKUUATWY.

2 'Evdeign xpdvou TTIpoYPaUUaTIoNOU Kal POAOYIOU.

3 066vn evoeitewy 10X0U0G HIKPOKUPATWY, WPAG,
Bdapoug A BIAPKEIAG HAYEIPEPATOG.

4 "Evdeign Bapoug.

5 'Evdeign xpovodIiakoTrTn.

6 'Evdeign Tpoypappdtwy TTou £€X0ouv atrobnKeuTEl
aTn pvAN.

10



¢ 3 PYOMIYELY

PYOMIZH THZ QPAX
Ortav B€TETE TN GUGKEUN O€ AeIToUpyia 1 LETA

amoé SI0KOTI Tou pelpaTog, avaBoapBrvel n
évdeign 12:00.

PuBpiote TNV wpa xpnoigoTTolwvTag T
TIAAKTPQ + Kall - KQI, OTN CUVEXEID, TTATHOTE TO
mAfktpo O yia empBepaiwon.

TPOMOMOIHZH THEZ QPAZ

Matfote 10 TARKTPo O éwg 610U N WPA
apxioel va avaBoarvel. Pubuiote TNV wpa
XPNOIPOTIOIWVTAG Ta TAAKTPA + Kal - KOl
mrarfoTe 1o TARKTPo O yia emBepaiwon.
AuTA Tn OTIyWN, N OUCKEUN 0ag EUQavicel T
owoTA wpa.

XPHZH TOY XPONOAIAKOMNTH

Marhote 10 TAAKTPo O — cugaviletar n
évdeiEn Tou xpovodiakoTtn B kai n Sidpkeia
avapoofBAvel.

PuBpioTe Tn didpkeia XpNOIMOTTOIWVTAG TO
TIAAKTPQ + Kall - KaI, TN GUVEXEID, TTATIOTE TO
AAKTPO B> yia emiBeBaiwan. MOAG TTapéABel
0 Xpoévog, akoUyeTal €va nXNTIKG onua.
MarroTe éva TAAKTPO yIa va OTAUATACE TO
KoudoUviopa.

H Acitoupyia XpovodiokomTn OSev
gival TpooBAoipn KATd TO HayEipEPQ.

KAEIAQMA TQN ENTOAQN

Z0oTnHa ao@daAeiag yia Taidid

MarfoTe 10 TARKTPO &2 £WG OTOU EUPAVIOTET
70 oUPBoAO *il

la va EekAEIBWOETE, TIATAATE TO TTARKTPO &2
. . . =l .
¢wg 61ou 10 oUPPBoAc INERE efapavioTei

oTTé TNV 006VN.

MENOY PYOMIZEQN

Mrropeite va aAAaeTe dIGQOPES TTAPAPETPOUG
TOU oUpVOU 00G:

ol Kai AciToupyia emideIgNG.

Ma va 10 KAveTE QUTE, TTATAOTE VIO PEPIKA
OeuTepOAETITA TA TTARKTPA - KAl + yId VO
TPOOTTEAGOETE TO UEVOU pUBUIoEWV.

BA. mapakdtw Tivoka:

IMapdueTpor ou givai
EYKATEOTNUEVES
arrd mpoetmAoyn

'HX0! TV NARKTPpWV —

I: |:' XapAaKTNPICTIKOI AXOI:
©¢on ON, evepyonoinon
0 0N AXQV.

AsiToupyia ENIAEIZHE:
©¢on ON, evepyoroinon
AerToupyiag.

©¢on OFF, kavovikn
AeIToupyia Tou (oupvou.

©¢on OFF, aiyaon.
Od oF

MNa va emAEEeTE TIG BIAPOPES TTOPAPETPOUG
€QOOOV €ival amapaitnto, TATACTE TO
TARkTPO > Kan, 0T ouVExEla, TO TIARKTPO +
YIO VO TPOTTOTTOINTETE TNV ETTIAOYI.
MNa ¢¢odo amd 10 upeEvoU pubuicewv
OTTOIOONTIOTE GTIYWN, TTOTAOTE O.
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&

APXH AEITOYPIIAZ

Ta piKpokUuaTa TToU  XPNOIUOTIoIoUVTal Yia
TO payeipepa ival NAEKTPOUOYVNTIKG KUHATA.
Ymdpyouv Tavrou aTo TepIBAAAoV yUpw Hag,
OTIWG Kal Ta PadIONAEKTPIKA KUUOTA, TO QUG
n utrépubpn akTIvoBoAia.
H ouxvotntd Toug Bpioketal otn {wvn Twv
2.450 MHz.
H ouptepipopd Toug:

* AvakAwvTar atro Ta PETAAAQL

* Aiarepvouv KEBe GAAO UAIKO.

+ Atoppo@wvTal ammé Ta UOPIa TOU
vepou, Tou AiTToug Kai TG {axapng.

Orav éva TpO@INO EKTIOETAI OTA UIKPOKUMATA,
TIPOKAAEITAl ypriyopn avadeuon Twv Hopiwv
Kal, pE outd TOov TPOTIO, dnuIoupyEiTal
B¢ppavan.

To BdBog oTo otoio Ta KUpaTa diaTrepvolv
Ta TPOQINa eival TrepiTou 2,5 ek. Edv 1o
QaynTo £xel peyahiTepo TAx0G, TO payeipepa
€wG TO KEVTPO TOU TIPOYUOTOTIOIETON WEOW
EMAyWYNG NG BeppdtnTtag, OTTWG oupBaivel
Kl 0TO KAAOIKO Payeipepa.

Eival onuavtikd va yvwpiloupe o611 TO
MIKpOKUaTO TTPOKAAOUV OTO €0WTEPIKO TOU
@aynToU éva atAd Bepuikd @aivopevo Kai Tl
dev eival emBAaBr yia v uyeia.
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AEITOYPIIEZ MATEIPEMATOZ

Oéon Xpnon

900 W Mo va payeipedete Aaxavika kai couTreg. Mo va eaTaiveTe uypd.

700 W lMa va eoTaiveTe Ta PECKOPAYEIPEUEVA 1) T KATEWUYUEVA @aynTd. IMa va eoTaiveTe
o€ Bepuokpaaia oepPIPIoUATOS Ta ETOINA QAYNTA KAl TA KOTEWUYHEVA AQYXQVIKA.
lMa wdpia kai TouAepikd. Mo OAOKARPWON TNG TTAPACKEUNG GAynTWV TTou {ekivnoe aTro

500w n Aermoupyia «<MATEIPEMA SE YWHAH ©OEPMOKPAZIA», 6Tiwg Ta gacoAdkia, ol
(QAKEG KAl TO YOAAOKTOKOUIKG.
Ma oAokAipwon Tou payeipéUaTog @ayntwy TTou &ekivnoe ammd T Asiroupyia

350 W «MATEIPEMA ZE YWHAH OEPMOKPAZIA» kai utrdpyel Kivduvog va wnBouv oAU
oTnv em@dveia, 6TTwg 10 YnTd Bodivd f To XOoIPIVO.

15’;)-1"W MNa va Eemaywvete kpéag, wdpl, pouTa, Wwyi i euaiodnTa Tpd@IUa.

W

lMa va payeipetete @PETKa AaaVIKA.

!
&

lMa va payeipetete Wapl.

dﬁ;’ lMa va gemaywvete EToipa @aynTd.
@ Mo va EemaywveTe KPEAG, TIOUAEPIKA.
@ lMa va Eemaywvete Ywpi, OpTOTIOINWOTA Kal YAUKG.

2

lMa va gemaywvere Aaxavikd.

Ag

lMa va mpooteAddete 1o TPOYpappa MNHMH.

AEITOYPTIEZ MIKPOKYMATQN

Avoigre Tnv mopTa. TommoBetAoTe 10 Paynté  ‘Exete oTn 816001 gog 5 TIHES 10KU0G
péoa OTn CUOKEUN Kal KAEIOTE TNV TTOPTA. MIKPOKUUATWV:

15%€w , 350, 500, 700 ka1 900 Watt.

mEdv n mépta Oev KAgioel owaoTd, n

ouoKeur Ogv Ba AeiToupynoel.

Eav Odiamotwoere o1 10 TOWi  Ogv
TIEPIOTPEPETAI, XPNOIMOTIOINGTE TO TTARKTPO
AiakoTry Kivnong diokou Tpiv 1 Katd Tn
dIGpKeEIa TOU TTPOYPANATOG.

MNpoypapuaTiouog payeipéUaTog:

1. EmAEETE TV 10U XPNOIYOTTOIVTAG TOV
O1akoTTN emAoyng Asiroupyiag (Tr.x.: 900 W
— payeipepa o€ uwnAn Bepuokpaaia).

2, MpoypapyaTtiote N O1dpkela
XPNOIMOTIOIVTAG Ta TTARKTPA + Kal = (TT.X.
5 AeTTTd).

13
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4 marePEMA &Y
3. MarAoTe 10 TARKTPO Evapgn > Ma va Béoete  gava oe  Kivnon
To Tmpdypapua Eekivd, o  diokog  TOV TTEPIOTPEPOPEVO oioko,
TIEQIOTPEPETAI KAl QVAREI O €0WTEPIKOG — TTOATAOTE T0 TAAKTPO 5,
QWTIOPAG. To oupBoAo [ 1] avaBoofBrvel atnv 08dévn

To nNXNTIKG Grjua TTOU OKOUYETOI TPEIG POPEG
utrodeIkvUel TN AREN TOU TTPOYPANHATOG.
Aut6 T0 orjua eavalauBaveral KABe AeTTo
eTmi Oéka AETTTd, £Wg OTOU AVOIgel N TTOPTA.

Kard Tn 81dpkeia TOU TTPOYPANUATOG:
-Mmopeite  va  aMagete TNV 1oXU
XPNOIYOTIOIWVTAG TOV BIGKOTITN ETIAOYAG.

MpoypappaTiopog SemaywpaTog:
idla

emAéyovTag TN Acimoupyia EeTaywpaTog

AkohouBnote TV dladikaaia,

e
10w -

1. PuBpioTe n Oidpkela pe Ta TTARKTPA + Kal
- (m.x.: 10 AetTd).
2. MarroTe To TARKTPO ‘Evapén B>

Katd 1 Aeiroupyia Eemaywuatog (150 W),
OKOUYETOI £VOG XOAPOKTNPIOTIKOG AXOG OTn
péan Tou TTPOYPAUHATOG KOl EPQAVICETal N
évdeitn TURN Trou utrodeikviel OTI TTRETTEI
VO YUpioeTeE TO @QAynTé yia KOAUTEPO
omotéAeopa. KAegiote Eava tnv TopTa Kal
marioTe To TARKTPO > yia va apyioer AN
TO EETTAYWHA.

Kard Tn S1dpKeIa TOU TTPOYPdHATOG:

- Mrmopeite va oTaupatioeTe f va
EKKIVAOETE TOV TIEPIOTPEPOPEVO  DiOKO,
TTATWVTAG TO TIARKTPO 2.

To oupBoro E avafoofBAvel atnv 006vn
padi pe v évdeign OFF utrodeikviovtag
OI0KOTTA TNG Kivnang Tou diokou.

14

pagi ye v évdeign ON utrodeikvUovTag
o1 o diokog TéBnke &avd o€ Kivnon.

- Edv avoi€ete Vv mopTa  TPOTOU
ohokANpwBEi éva TPOYpauua, KAEIoTE Eava
TV TTOPTA Kal TTATAOTE To TTARKTPO B> yia va
gekivrioel AN TO payeipeya.

- Ag@ou ohokAnpwbei éva TTPOYpaAUUa, O
QEPICUOG PTTOPET Va guvexioel va Aeiroupyei
TIPOKEIPEVOU VA KPUWOE 0 Qoupvog. Oa
OTAUATACEI AQUTOHATO.

NEITOYPTIEX AYTOMATOY
MATEIPEMATOZ

Or1 AciToupyieG QUTOPOTOU  HAYEIPEUATOG
emMAEyouv  yia  €0G¢  TIG  KATAAANAEG
TTOPOPETPOUG  HayEIPEPATOG avaloya e
T0 €i00G Kal TO BAPOG TOU TPOPIUOU TTOU
eTolpddere. EmAEETE pio amd TG €§AG duo
AeIToupyieg auTOUOTOU POYEIPEPATOG:

)
9
%/ : ®péoka Aaxavika™.

2
ﬁ% - Wapl.
EmAEETE TN Aeimoupyia.
2Tnv 086vn avoBoofrivel TO CUVIOTWHEVO
Bdpoc.
PuBuiote 10 Bdpog TOU  TpPOYIiuOU

XPNOIKOTTOIVTAG Ta TTARKTPA + Kal - Kal, TN
ouvéyela, emBePaIOTE TaTwvTag B>,
O @oupvog TiBeTal o€ AsiToupyia.

* AkoUyeral évag xapakTnpIoTIKOS Y0¢ aTNn
péan ToU TTPOYPAUUATOS Kal gupaviCeTal n
évoeién TURN mou umodeikviel 011 TTPETTE!
va yupicere 10 @ayntod yia KaAUTEPO



¢ 4 MAI'EIPEMA

R

arroréAeoua. Kheiote §avd v mopra kai
rrarfiote 1o mARKTpo B> yia va apyioe méAi ro
uayeipeua.

AYTOMATEZ AEITOYPTIEZ
ZENArQMATOZ

O1 autopaTeg AsiToupyieg ETMAEYOUV yIa £0GG
TIG KATAANAEG TTAPAUETPOUG EETTAYWHATOG
av@loya pe TO €idog Kal TO BAPOG TOU
TPOPilou TTou eToIpAleTe. ETIAEETE éva €idog
TPOYIUOU TTOU €XEI TIPOYPAUUATIOTE] €K TWV
TIPOTEPWY OTTO TNV TTAPOKATW AioTa:

d} : ZETAywpa ETOIMWY QaynTwv.
@ ; ZEMAYWHA KPEATOG, TTOUAEPIKWVY.

s
ﬁ : ZeEmAywpa YwyioU, apToTroINUATWy
Kal YAUKWV*,

ﬁ‘ / : ZETTAYWHA AQYXQAVIKWY.

EmAéCte  wia autdpatn  Asitoupyia
EemaywuaTog kal utrodeite 10 BAPOG TOU
TPOYiYoU pe Ta TAAKTpO + Kal - (O€
dlaBabuioeig Twv 50 g) Kai, 0T OUVEXEIQ,
emBeBaiwote matwviag B> O goUpvog
TiBeTal Oo€ AeiToupyia.

* Akouyerai évag xapakTnpioTIKOS X0 aTn
péan Tou TTPOYPAUUATOS Kal uaviderar n
&voeién TURN tou umrodeikvier Ot Tpémel
va yupicere 10 @aynté yia KaAUTEPO
amroréAeoua. Kheiore €ava v moépra kai
rrarAaTe 10 mAAKTE0 > yia va apyioer mdAr ro
Eemaywya.
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AEITOYPIIA MNHMHZ

O1 Aeitoupyieg MvAung odg divouv Tn
duvaTdTNTA VO KOTaXWPICETE 3 TTPOYPAUMATA,

TO OTIOi0 WTTOPEITE, OTN OUvéxeld, va
TPooTTeAdeTE ETIAEYOVTAG TN ASITOUpYia

pE TOV BIOKOTITN ETTIAOYHG AEIToupyiag.

OAa 10 TpOypduuaTa  PTropouv  va

aToBNnKEUTOUV OTN PVAN.

Mapddelyua:

[payyarotroioTe  TPOYyPAPUATIONS  yId
aueon ekkivnon:

1. EmA£CTE TN Agitoupyia JIKPOKUPATWY TTOU
Béhete, .X.. MAFEIPEMA

2E YWHAH OEPMOKPAZIA (900 W).

2. MpoypappartioTe Tn JIAPKEIQ, T.X. 2 AETITA.
3. Avti va TratAoete 10 TARKTPO ‘Evapén,
TTATAOTE TrapaTETOpEVA TO TTARKTPO Mvrun

Zmnv 086vn epgavideTa n évoeitn MEM1.

EmAégre MEM1, MEM2 {4 MEM3
XPNOIPOTTOIWVTAG Ta TTARKTPA + Kall = .
MarrAoTe To TARKTPO Evapén B>

‘Eva nxnmké onfua empBefaivel TV
KaTaxwpion ToU eCaTOUIKEUPEVOU
TpoypdupaTdg oag.

Mo va XpnoIPoTToINoETE £va TTPOYPAUHA
TToU £XeTE arodBnKeUoEl OTN UVAMN:

EmAEETE TN Aeimoupyia puvrAung pe TOV
BI0KOTITN emAOYIG AsiToupyiag.
EmAégre  MEM1, MEM2 1 MEM3

XPNOIPOTTOIWVTAG Ta TTARKTPA + Kall = .
MatAoTe To TAAKTPO Evapén B> via va
gexivioel To TTPOYpapKa.



¢ 5EHVTHPHZH

2

KAGAPIZMOZ THX EZQTEPIKHZ -
EZQTEPIKHZ EMI®ANEIAZ

ZuvioToUpe vo  kaBapilete Tov @oUpvo
avd TAKTG XPoVvIK& OlaoTApOTA Kal va
atropokpUveTe KABe umOAeluua @ayntol
amd TO €O0WTEPIKO Kal TO €EWTEPIKO TNG
OUOKEUNG. XPNOIPOTIOIEITE UYpd GQOUYYApI
Kal gatrouvl. EQv dev diatnpeite Tn oUCKEUA
oag kabapn, n emeAveld TG evOEXETAI Va
@Bapei, yeyovog ou Ox1 pévo Ba emnpedaotel
T didpkeia wAG TNG CUOKEUNG, aAAG Kai Ba
KATAOTACEI TN XProN TNG ETTIKIVOUVN.

E4v n mopta 1 o oUvdeopds NG
KOTOOTpa®oUV, 0 @QoUpvog OtV TIPETTEl VO
XPNOIUOTIOIEITaI WG OTOU ETTIOKEUOOTEI aTTO
KATAAANAQ KOTOPTIOPEVO TEXVIKO.

Aev  ouvioTdtal n  XpAon OTOLETTIKWY
TPOIOVTWY, OIVOTTIVEUUATOS 1| dIOAUTIKOU,
KaBwg evoéxeTal va @BEIpOUV TN GUOKEUN.
2€ TEPITITWON OOPWY i €GV 0 POUPVOG OEV
eival KaBapadg, BpdoTe o éva doxeio vepd
OTToU €XETE TIPOCTBETEl XU Agpoviou A Eid
yI0 2 AeTITA Kl kaBapioTe Ta ToIxwUaTa Jadi
ME Aiyo uypO aTTOPPUTTAVTIKO TTIGTWV.

O Odiokog uTmopei va agaipebei yia N
dleukdAuvon Tou KaBapiopol. Ma va Tov
OQAIPECETE, KPOATAOTE TOV OTIO TG OnpEia
TpooBacng Tou TPORAETTOVTAI YIo QUTO
10 oKkomo. Edv agaipéoete Tn didTagn
00Aynong, TPOCTIABNACTE va WNV €I0EABE
vepd oTNV OTIf) Tou WOTEP Tou Gfova. Mnv
gexdoete va tomoBetioTe TAAI 0T Béon
Toug Tn digtagn odAynong, T PBaon e
POJAKIO Kal TOV TEPIOTPEPONEVO BioKO.

¢ 6 ITPOBAHMATA KAI AY2ELY

H ouokeun Sev TibeTal o€ AciToupyia.
EAéyETe av n ouokeun €xel ouvoeBel owoTd.
BeBaiwbeite 611 n TOPTA TOU POUPVOU Eival
KOAG KAEIOpEVN.

H ouokeun givai BopuBwdng.

O diokog Bev MeEPIOTPEPETAI CWOTA.
KaBapiote T poddkia Kal Tnv TrepIoXn
TTEPIOTPOPAG KATW ATTO TOV TTEPIOTPEPOUEVO
dioko.

BefaiwBeite 611 Ta podakia gival oTn cwWoTA
Béan.

AlaTTIoTWVETE OTI TO T{AI BAUTTWVEL.
ZKOUTTIOTE TOUG UOPATHOUG WE éva TTAVi.

16

To @aynt6 dev {eoTaiveTal 0TO
TPOYPUUHA HIKPOKUUATWY.

BeBaiwBeite 611 Ta okeUN eivarl katdAAnAa yia
XPAoN 0€ QOUPVO WIKPOKUPATWY Kal OTI TO
emiTed0 10XUOG €xel PUBUIOTEI KATAAANAQL.
BeBaiwbeite o011 0 @oUpvog dev eival
puBuiouévog otn Acitoupyia «EMIAEI=H»
(BA. ogA. 11).

H ouokeun Tapdyel omivlnpeg.

Na kaBapileTe KAAG T GUOKEUT: AQAIPEITE TO
AT, T0 oWUATIBIO OTTO TO PayEipepa K.ATT.
ATropakpuveTe OAa Ta PETOANIKG eEapTrHaTA
Q17O TO TOIXWHOTA TOU QOUPVOU.



¢ 7EHIA OXH AEITOYPI'IAY

Aokiyég etridoong oupgwva pe Ta poTutta CEI/EN/NF EN 60705.

H AicBvrig HAektpotexvikry Emitpotri, SC.59K, kaBiépwoe €va TTPOTUTIO OXETIKA PE TIG
OUYKPITIKEG OOKIMEG OTTGdOCNG TTOU  TTPAYUATOTTOIOUVTAI O€  OIAPOPOUG  QOUPVOUG

MIKPOKUPATWY. AKOAOUBOUV OPICHEVEG CUCTATEIG VIO TN OUYKEKPIWEVT GUOKEUN:

. . | AloakoTrTng
Aoxiun ®oprio Xpovo'g Kara €mmAoyAg Zkeun / ZupBoulég
TTPOCEéyyion ITXUOG
Kpépa pe auyd Mupét 227
( 1% g 1;‘ Y9! 1000g | 16-18 herma | 500 W | Emrévw oTov
o TTEPIOTPEPOUEVO SIOKO
. Mupég 827
8‘;';02?“80'“ 4759 | 7-8 Aemrié 700W | Emévw otov
- TTEPIOTPEPOUEVO diIOKO
Mupé 838
L KaAOyrte pe TTAAOTIKA
Z"Z"g gg’mwg 900g | 12-15Aemma | 700w | pepppdvn.
o Emavw otov
TTEPIOTPEPOUEVO BiIOKO
ZEeTAywua Emdvw o¢ etritredo maTo
KPEATOG 500g | 14-15 Aetr1d 150 W Emavw otov
(13.3) TTEPIOTPEPOUEVO dioKO
ZEeTAywua Emdavw o¢ etritredo maTo
Opéoupwv 2509 7-8 Aett1d1 150 W Etmdavw otov
(B.2.1) TTEPIOTPEPOUEVO dioKO

17




¢ 8 YITHPEXIA EEYIIHPETHXHY [IEAATQN

MNAPEMBAZEIZ

O1 evdexOUEVES TTAPEUPACEIG OTN GUOKEUR
oag Ba TPETTEN va TTpaAypATOTIOIOUVTAl OTTO
€CEIBIKEUPEVO TTPOCWTTIKG €COUTI0B0TNUEVO
amoé Tnv etaipeia. Otav TnAe@uveite, €xete
TIPOXEIPOUG OAOUG TOUG KWAIKOUG avapopds
TNG OUOKEUAG 0OG (EUTTOPIKG KWAIKO, KWAIKSG
0€pPIG, OEIPIaKO apIBuG), TTPOKEIPEVOU va
OIEUKOAUVETE TN BIEKTTEPAIWON TOU AITAUATOG
0aG. AuTéG oI TTAnpogopieg avaypdgeovTal
oTnV TMvakida orjpavong.

{ 5]
D

B XXXXXXXX E
XXXXXXXXX CE -

N: XX-XX-XXXXX
Made in France

xxxx MHz
xx W
Xxk-XXxV ~ xxHz

Service conso.

(.

B: eutropikd kwdikod
C: kwdikd aéppig
H: ogipiakd apiBuod
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IHMEIQZH:

+ 270 TTAQiGI0 TNG OUVEXOUG TTPOCTIAOEING
Tou KataBdAAoue yia Tn BeATiwan Twv
TPOIOVTWYV Jag, diatnpoUye To diKaiwua va
TPOTTOTIOIOUME TO TEXVIKA, AEITOUPYIKA 1
a100NTIKG TOUG XAPAKTNPIOTIKA, PE
OTTOIOVOATTOTE TPOTTO BEWPOUE OTI CUVADEI
ME TNV TEXVIKNA TOUG BeATiwan.
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MICROWAVE OVEN

De Dietrich<O>



DEAR CUSTOMER,

Discovering a De Dietrich product means experiencing the range of unique
emotions.

The attraction is immediate, from the moment you set eyes on the product.

The sheer quality of the design

shines through, thanks to the timeless style and outstanding finishes which

make each component an elegant and refined masterpiece in its own right,
each one

in perfect harmony with the others. Next, comes the irresistible urge to

touch it.

De Dietrich design makes extensive use of robust and prestigious
materials, where the accent is placed firmly upon authenticity. By
combining state-of-the-art technology
with top quality materials, De Dietrich produces
beautifully crafted products to help you get the most from the culinary arts,
a passion
shared by all lovers of cooking and fine food. We hope that you enjoy
using this new appliance.

Thank you for choosing a De Dietrich product.

De Dietrich<O>
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IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS - READ CAREFULLY AND
KEEP FOR FUTURE REFERENCE.
This user guide is available for download on the brand’s website.

Important:

Before switching your
appliance on, please read this
installation guide carefully to
familiarise yourself quickly
with its operation. Keep this
manual with the appliance. If
you sell or give the appliance
to someone else, make sure
that you also give them this
manual.

Please read these instructions
before installing and using
your appliance. They have
been written for your safety
and the safety of others.

— This appliance is designed
to be used for domestic and
similar applications such as:

kitchen areas for the staff
of shops, offices and other
professional premises; farms;
use by customers in hotels,
motels and other residential
environments; guest house
type environments.

— This appliance may
be used by children aged
8 years and older, and by
persons with impaired physi-
cal sensory or mental capaci-

ties, or without experience or
knowledge, if they are super-
vised or have received prior
instructions on how to use
the appliance safely and have
understood the risks involved
Children must not be allowed
to play with the appliance.
The appliance should not
be cleaned or maintained by
children unless supervised.

— Children should be super-
vised to prevent them from
playing with the appliance.

WARNING:

Accessible parts of the
appliance become hot during
use. Be careful not to touch
the heating elements inside
the oven. Children under 8
years of age should not be
allowed near the appliance,
unless they are constantly
supervised.

It is dangerous for anyone
other than a qualified person
to perform maintenance
or repairs that requires the
removal of the cover providing
protection against exposure to
microwave power.



IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS

WARNING: If the appliance
is being used in combination
mode, it is recommended that
children only use the oven
under adult supervision, due
to the temperatures

involved.

— Use only microwave-safe
utensils.

— When heating food items
in plastic or paper contai-
ners, keep an eye on the
microwave’s contents, since
there is a risk of spontaneous
combustion.

— If smoke appears, stop or
unplug the oven and leave the
door closed to smother any
flames that may appear.

WARNING: Liquids and other
foods must not be heated in
sealed containers, as they
may explode.

Metal food and beverage
containers cannot be used for
microwave cooking.

— Heating beverages in a
microwave oven can cause
the sudden and/or delayed
spitting of boiling liquid, so
care should be taken when
handling their containers.

— The contents of baby bott-
les and baby food jars must
be stirred or shaken and the
temperature must be checked
before consumption, so as to
prevent burns.

— Heating eggs in their shells
or whole hard-boiled eggs in a
microwave oven is not recom-
mended, since they may
explode even after cooking
has ended.

— This appliance has been
designed for closed door
cooking.

— A microwave oven is
intended for heating food and
drinks.

Drying food products or linen
or heating heat pads, slippers,
sponges, damp clothes or
similar could cause injury or
fire.

WARNING:

If the door or door seal
is damaged, the oven should
not be used until it has been
repaired by an authorised
person.

It is recommended that the
oven is cleaned regularly and
that any food residue is remo-
ved.



IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS

— If the appliance is not
cleaned regularly, its surface
could become damaged,
permanently affecting the
appliance’s service life and
possibly causing a safety
hazard.

Do not use abrasive cleaners
or hard metal scrapers to
clean the oven’s glass door;
they could scratch the surface
and cause the glass to crack.

Do not use a steam cleaner.

The electrical plug must
remain accessible after instal-
lation.

It must be possible to
disconnect the appliance from
the power supply, either using
a plug or by fitting a switch
on the fixed wiring system in
accordance with installation
rules.

If the power cable is damaged,
it should be replaced by the
manufacturer, its after-sales
service department or by a
similarly qualified person in
order to avoid danger.

Centre the oven in the unit
SO as to ensure a minimum
distance of 10 mm between
the appliance and the surroun-
ding unit. The unit supporting
the appliance must be made
of heat-resistant material (or

covered with a heat-resistant
material). For greater stability,
attach the oven to the unit with
2 screws through the holes
provided on the side panels.

WARNING:

Only allow children to use
the oven without supervision
if adequate instructions have
been given so that the child
is able to use the oven safely
and understands the dangers
of incorrect use.

This appliance is not designed
to operate above an oven in
pyrolysis mode.

This appliance must be
installed at a height of 850mm
or more above the ground the
ground.

This appliance may be
installed in a cabinet column,
as shown in the installation
diagram.

This appliance is not designed
to operate under another
built-in appliance.

Make sure you do not move
the turntable when removing
containers from the appliance.



ENVIRONMENT

®

CARE FOR THE ENVIRONMENT

This appliance’s packaging can be recycled.
Recycle and help protect the environment
by disposing of packaging in local waste
containers designed for this purpose.
Your appliance also contains a lot
of recyclable material. This logo
indicates that used appliances
must not be mixed with other
waste.
Appliance recycling organised
by your manufacturer is carried out under

optimum conditions, in accordance with
European Directive 2002/96/EC on the
disposal of waste electrical and electronic
equipment.

Contact your local authority or retailer for
information on used appliance collection
points close to your home.

We thank you for your help to protect the
environment.



¢ 1 INSTALLATION

UNPACKING

When you receive the appliance, unpack
it or have it unpacked immediately. Check
its general appearance. Make a note of
any reservations on the delivery slip and
keep a copy. Remove all protective packing.
Check the appliance’s characteristics on the
nameplate and make sure you comply (fig.
A).

CHOICE OF LOCATION AND BUILDING IN
This appliance must be installed in a cabinet
column as shown in the installation diagram
(fig. B-C-D-E).

Do not use your appliance immediately (wait
approximately 1 to 2 hours) after moving it
from a cold location to a hot location, as the
condensation may cause a malfunction.
Centre the oven in the cabinet so as to
ensure a minimum gap of 10mm between
the appliance and the surrounding unit. The
unit supporting the appliance must be made
of heat-resistant material (or covered with a
heat-resistant material).

For greater stability, attach the oven to the
unit with 2 screws through the holes provided
on the side panels.

ELECTRICAL CONNECTION

Important:

Only qualified installers and
technicians should install electrical
appliances.

The appliance must be correctly fitted into
its housing to ensure electrical safety. The
electrical connections should be made before
the appliance is installed in its housing.

Ensure that:

- the circuit has sufficient power (16 Amps),

If the electrical installation in your home
requires a maodification to connect the
appliance, call a qualified electrician.

During maintenance, the appliance must be
disconnected from the mains, the fuses must
be cut off or removed.

Warning:

The safety wire (green-yellow) is
connected to the appliance’s
terminal and must be
connected to the installation’s earth.

If the oven malfunctions in any way,

unplug it or remove the fuse for the circuit
where the oven is installed.

Warning:

We cannot accept liability for any
accident or incident resulting from non-
existent, defective or incorrect earthing.



¢ 2 DESCRIPTION OF THE OVEN

THE APPLIANCE

THE ACCESSORIES

* The turntable ensures that food cooks
evenly without further attention.

It rotates in both directions. If it does
not turn, check that all components are
properly positioned.

It may be used as a cooking dish. For
easy removal, recesses are provided on
both sides (fig.A). Do not try to turn it
manually, since you could damage the
drive system.

» Rotation is controlled by the drive
hub (fig.B).

If you take out the support with the drive
hub, make sure you do not let water get
into the motor shaft orifice.

Remember to put back the support, the
support wheels and the turntable. Do not
try to turn it manually, since you could
damage the drive system.

> 060 o

e The roller support: If the turntable
does not turn properly, check that there
is nothing underneath it stopping it from
turning.

* When the turntable is in the stopped
position, large dishes can be used
which cover the entire surface of the
oven. In this case, it is necessary to turn
the container or mix its content half-way
through the program.



° 2 DESCRIPTION OF THE OVEN

THE CONTROL PANEL

The display:

simplifies programming by displaying:
the function, cooking time, weight or
clock time.

The control dial:
is used to select a cooking function.

The door open key
The clock key:

is used to set the clock time or access
the timer.

OO &

The + et - keys

are used to set the weight, program
cooking time and the timer and to
select a memory.

Memorykeys 1-2-3:
confirm that a cooking program has
been saved (max. 3).

The Cancel key:
a long press on this key stops the
cooking or programming in progress.

The Stop turntable key:
stops and re-starts the turntable.

The start key:
starts any program.

© 0O 0 ®© 00

© - +
¥
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° 2 DESCRIPTION OF THE OVEN

THE DISPLAY

1

WN

N

Micro-wave indicator.

Programming time and clock indicator.

Displays the microwave power, the time, weight or
cooking time.

Weight indicator.

Timer indicator.

Saved programs indicator.

10



° 3 SETTINGS

SETTING THE TIME

When you switch the oven on or after a
power cut, 12:00 flashes.

Set the time using the + and - keys and
then press the G key to confirm.

CHANGING THE TIME

Hold the B key pressed until the time
flashes. Adjust the time with the + and -
keys and then press the (® key to
confirm.

Your appliance will now show the right
time.

USING THE TIMER

Press the (® key and the timer indicator
A is displayed; the time set flashes.

Adjust the time setting using the + and -
keys and then press the > key to confirm.
At the end of the time, an audible signal
sounds; press the key to stop it.

The timer function cannot be
accessed during cooking.

LOCKING THE CONTROLS
Child safety lock

Press the & key until the

symbol is displayed.
To unlock, hold the 2 key pressed until
the i 'D symbol disappears from the

screen.

11

SETTINGS MENU

You can adjust a number of settings on
your oven:

sounds and demonstration mode.

Hold the + and - keys pressed for a few
seconds to access the settings menu.
See the table below:

Default

settings
— Key sounds- beeps:
| I_l _ ON position, sounds active.
0 anM OFF position, no sounds.

DEMO mode:

|— I r Position ON, mode active.
jl-l |:| Position OFF, normal

— mode.

To select the different parameters, if
necessary, press the > key and press
the + key to change the selection.

To exit the settings menu at any time,
press (D.



¢ 4 COOKING

&

OPERATING PRINCIPLE

Microwaves used for cooking are
electromagnetic waves. They are
commonly found in our environment in
the form of radio waves, light and infra-
red rays.

Their frequency is in the 2450MHz range.

Their behaviour:

- They are reflected by metals.

* They pass through any other
material.

* They are absorbed by water, fat
and sugar molecules.
When food is exposed to microwaves, its
molecules begin moving rapidly, causing
it to heat up.

The depth of penetration of the waves
into the food is about 2.5 cm. If the food
is thicker, cooking at its centre occurs by
conduction just like traditional cooking.

In essence, microwaves are simply
causing a thermal change inside the food
and are therefore not harmful to health.



° 4 COOKING

COOKING FUNCTIONS

Position Use
900 W To cook fresh vegetables and soup. To heat up all liquids.
700 W To reheat all fresh or frozen pre-cooked dishes and frozen vegetables. To
bring pre-cooked dishes and frozen vegetables up to temperature.
To cook fish and poultry. To finish programs begun with the «FAST COOK»
soow setting such as beans, lentils or milk-based dishes.
To finish programs begun with the «FAST COOK» setting, which might
350 W otherwise overcook on the outside, for instance veal or pork roast.
e To defrost meat, fish, fruit, bread or delicate dishes.
150 W
35}% To cook fresh vegetables.
3& To cook fish.
d;;, To defrost frozen dishes.
@ To defrost meat or poultry.
2 For defrosting bread, pastries and cakes.
o
/’k To defrost vegetables.
i\( To access the MEMO program.

MICROWAVE FUNCTIONS

Open the door. Place the dish inside and
close the door.

mlf the door is not properly shut, the
appliance will not operate.

If the dish is too large to turn freely inside
the oven, press the stop turntable key
before or during the program.

There are five microwave power levels
a;?ilable :
1sow 350, 500, 700 and 900 Watts.

Setting a cooking program:

1. Select the power using the function
selector, e.g. 900W - high power).

2. Set the cooking time using the + and -
keys (for example, 5 minutes).

3. Press the start key .



¢ 4 COOKING
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The program begins: the turntable
revolves, the oven light comes on.

Three beeps announce the end of a
program.

The beeps are repeated every minute for
ten minutes until you open the door.

@During the program:

- You can change the power by using the
selector.

Setting a defrost program:
Proceed in a similar fashion but select the
defrost function 15%\”.

1. Set the time using the + and - keys, e.g.
10 minutes.
2. Press the start key >

In the defrost function (150W), a beep
sounds in mid-program and TURN is
displayed to tell you to turn the food over
to obtain the best results. Close the door
and press the > key to continue defrosting.

@During the program:

-You may stop or start the turntable by
pressing &2.

The E symbol flashes in the display with
the word OFF, telling you to stop the
turntable.

Press $2 to re-start the turntable.
The D symbol flashes in the display with
ON telling you to re-start the turntable.

-If you open the door before the end of the
program, close it and press B> to resume the

14

program.

-At the end of a program, the fan may continue
to run to ensure proper cooling. It will stop
automatically.

AUTOMATIC COOKING FUNCTIONS

The automatic cooking functions select the
appropriate cooking parameters according to
the food to be prepared and its weight. Select
one of the following two cooking functions:

)
W : Fresh vegetables*.

82
& Fish,

Select the function.

A suggested weight flashes on the screen.
Adjust the weight of food using the + and -
keys and then confirm by pressing >

The oven starts.

* A beep sounds in mid-program and
TURN is displayed to tell you to turn the
food over to achieve the best results.
Close the door and press the > key to
resume cooking.
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AUTOMATIC DEFROST FUNCTIONS

The automatic functions select the appropriate
defrost parameters for you based on the food
being prepared and its weight. Select a pre-
programmed food from the list below:

d} / : Defrosting ready meals.
@ : Defrosting meat, poultry *.

()
@ : Defrosting bread, pastries and cakes*.

ﬂ‘/ : Defrosting vegetables.

Select an automatic defrost function and
enter the weight of the food, using the + and
- keys (in 50g steps) and then confirm by
pressing >. The oven starts.

* A beep sounds in mid-program and
TURN is displayed, advising you to turn
the food over to achieve the best results.
Close the door and press the > key to
resume defrosting.

15

THE MEMORY FUNCTION

The Memory functions allow you to
store three frequently used programmes
which you can then access by selecting
the ¥ function with the function
selector.

You can save any program you wish.
Example:
Program as for an immediate start:

1. Select the microwave function of your
choice, e.g. FAST

COOK (900W).

2. Set the cooking time, e.g. 2 minutes.
3. Instead of pressing start, give a long
press on the memory key W .

MEM1 is displayed on the screen.
Select MEM1, MEM2 or MEM3 with the
+and - keys.

Press the start key >

A beep sounds to confirm that your
custom program has been saved.

To start a saved program:

Select the memory function T2 with the
function selector.

Select MEM1, MEM2 or MEM3 with the
+ and - keys.

Press the start key > to start the
program.



¢ 5 CARE
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CLEANING THE INNER AND OUTER
SURFACES

We recommend that you clean the oven
regularly and remove any deposits of
food inside and outside the appliance.
Use a damp sponge and a little soap. If
the appliance is not cleaned regularly,
its surface could become damaged,
permanently affecting the appliance’s
lifespan and possibly causing a safety
hazard.

if the door or door seal are damaged, the
oven should not be used until it has been
repaired by a qualified person.

The use of abrasive products, alcohol
or thinners is not recommended as they

are likely to damage the appliance.

If the oven smells bad or is dirty, boil
a cup of water with lemon juice for 2
minutes and clean the walls with a small
amount of washing up liquid.

The turntable can be removed for
easy cleaning. To remove it, pick it up
using the hand-holds provided for the
purpose. If you remove the drive hub,
take care not to allow water to enter the
motor shaft hole. Remember to put back
the support, the support wheels and the
turntable.

¢ 6 PROBLEMS AND SOLUTIONS

The appliance does not start.

Check that it is plugged in properly.
Check that the oven door is properly
closed.

The appliance is noisy.

The turntable does not rotate properly.
Clean the wheels and the rolling area
under the turntable.

Ensure that the wheels are properly
positioned.

You see steam on the window.
Wipe away the condensation with
a cloth.

16

Food is not heated during a microwave
program.

Ensure that the utensils are suitable

for microwave ovens and that the power
level

is suitable.

Check that the oven is not in

«DEMO» mode (see p. 11).

There are sparks coming from the
appliance.

Clean the appliance properly: remove any
grease, food deposits, etc.

Remove any metal items from the walls of
the oven.



¢ 7 PERFORMANCE IN USE

Function performance tests according to IEC/EN/NF EN 60705;

The International Electrotechnical Commission, SC.59K, has established a standard
for comparative performance tests conducted on various micro-wave ovens. We
recommend the following for this appliance:

Approx. Power level

Test Load . Cookware/Tips
time selector
Custard . Pyrex 227
(12.3.1) 1000g | 16-18 min S00W | 51 the turntable
Savoie cake . Pyrex 827
(12.3.2) 475g | 7-8min T00W " 51 the turntable
Pyrex 838

l(\glga?flc:;?f 900g | 12-15min 700 W Cover with plastic film.

- On the turntable
Defrosting
meat 5009 | 14-15min | 150 W 8: fhzattuﬂ?;%e
(13.3)
Defrosting
raspberries 2509 7-8 min 150 W 8: ?hfelattu?rlﬁ;ile
(B.2.1)

17



¢ 8 AFTER-SALES SERVICE

NOTE:

» With a view to constantly improving our
products, we reserve the right to make
changes to their technical, functional
or aesthetic characteristics in line with
technological progress.

18

SERVICE CALLS

Any repairs to your appliance must
be made by a qualified professional
accredited to work on the brand. When
calling, please provide the full references
of your appliance (commercial reference,
service reference, serial number), so
that we can handle your call more
efficiently. This information appears on
the manufacturer's nameplate on the
equipment.

]
——— -
= 0

0
'd N\
o B XXXXXXXX ﬁ
XXXX
Xxx-XxxV/ ~ xxHz XXXXXXXXX CE —
Senice conso, N: XX-XX-XXXXX
Made in France

(.

B: commercial reference
C: service reference
H: serial number
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ESTIMADO/A
CLIENTE/A

Descubrir los productos De Dietrich supone disfrutar de emociones Unicas.
Un flechazo a primera vista. La calidad del disefo
se plasma en la estética intemporal y en los cuidados acabados, para crear
objetos elegantes y refinados en perfecta armonia unos
con otros. Lo siguiente que uno siente es un irresistible deseo de tocarlos.
El disefio De Dietrich emplea materiales robustos
y prestigiosos, priorizando lo auténtico. Asociando la tecnologia
mas evolucionada al empleo de materiales nobles, De Dietrich pone la
fabricacion
de productos de alta gama al servicio del arte culinario, una pasién
compartida por todos los amantes de la buena cocina. Le deseamos que
disfrute utilizando este nuevo aparato.
Gracias por su confianza.

De Dietrich<O>
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SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES - LEALAS
CON ATENCION Y CONSERVELAS PARA CONSULTARLAS
EN EL FUTURO.

Este manual se encuentra disponible para descarga en la

pagina web de la marca.

Importante:

Antes de poner en
marcha su aparato, lea aten-
tamente esta guia de insta-
lacion con el fin de familiari-
zarse mas rapidamente con
su funcionamiento. Conserve
este manual de utilizacion con
el aparato. Si el aparato tuviera
que venderse o cederse a
otra persona, cercidrese de
que el manual de utilizacién lo
acompane.

Por favor, lea estos consejos
antes de instalar y utilizar el
aparato. Han sido redactados
para su seguridad y la de los
demas.

— Este aparato esta desti-
nado para ser utilizado en
aplicaciones domésticas y
analogas como:

Pequenas cocinas reservadas
al personal de tiendas, ofici-
nas y entornos profesionales.

Granjas. La utilizacién por
clientes de hoteles, moteles
y otros entornos de caracter
residencial, entornos de tipo
habitaciones de huéspedes.

— Este aparato se puede
utilizar por nifios de 8 afos
y mas y por personas con
capacidades fisicas, senso-
riales o mentales reducidas
o carentes de la experien-
cia y del conocimiento si
han podido beneficiar de una
vigilancia o de instrucciones
previas sobre la utilizacion
del aparato de forma segura
y han comprendido los ries-
gos incurridos. Los nifilos no
deben jugar con el aparato.
Las operaciones de limpieza
y de mantenimiento no deben
ser realizadas por nifios sin
vigilancia.

— Conviene vigilar a los nifios
para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

ADVERTENCIA:

El aparato y sus partes acce-
sibles se calientan durante
la utilizacion. No debe tocar
los elementos calientes.
Mantenga alejados a los nifios
menores de 8 afos o vigilelos
permanentemente.

Es peligroso que las opera-
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ciones de mantenimiento o
de reparacion que requieran
retirar una tapa de proteccion
a la exposicion a la energia
microondas sean efectuadas
por alguien que no sea una
persona habilitada para ello.

ADVERTENCIA: Si el aparato
funciona en modo combinado,
se recomienda que los nifios
no utilicen el horno si no es
con la vigilancia de un adulto
debido a las temperaturas

que se generan.

— Compruebe que los uten-
silios son los adecuados
para utilizarlos en un horno
microondas.

— Cuando caliente alimentos
en recipientes de plastico o
de papel, vigile el horno ya
que existe una posibilidad de
inflamacion.

— Si apareciera humo,
detenga o desenchufe el
horno y mantenga la puerta
cerrada para sofocar las
posibles llamas.

ADVERTENCIA: Los liquidos
u otros alimentos no deben
calentarse en recipientes
cerrados herméticamente ya
que existe riesgo de que

exploten.

Los recipientes metalicos
para alimentos y bebidas no
son aptos para cocinar en
microondas.

— Al calentar bebidas con
microondas se puede provo-
car un brote brusco y retar-
dado de liquido en ebullicion,
por lo que se deben adoptar
medidas cuando se manipule
el recipiente.

— Hay que agitar o remover
el contenido de los biberones
y de los potitos de alimen-
tos para bebés, asi como
comprobar su temperatura,
antes de darselos al nifio para
evitar quemaduras.

— Se recomienda no calentar
huevos con cascara ni huevos
cocidos enteros en un horno
microondas ya que podrian
explotar, incluso después de
haberse finalizado la coccion.

— Este aparato ha sido
disefado para realizar
cocciones con la puerta
cerrada.

— ElI microondas esta
disefiado para calentar
alimentos y bebidas.

El secado de alimentos o de
ropa y el calentamiento de
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cojines calentadores, pantu-
flas, esponjas, ropa humeda
y otros articulos similares
pueden generar riesgos de
heridas, de inflamacion o de
fuego.

ADVERTENCIA:

Si la puerta o la junta de
la puerta estuvieran deterio-
radas, no se debera utilizar el
horno antes de haberlo hecho
reparar por una persona
competente.

Se recomienda limpiar perio-
dicamente el horno y retirar
todos los restos de alimentos.

— Si no se mantiene limpio el
aparato, su superficie podria
deteriorarse, afectando de
manera inexorable a su dura-
cion y conduciendo a una
situacion peligrosa.

No utilice productos de
limpieza abrasivos o estro-
pajos metalicos duros para
limpiar la puerta de vidrio del
horno, ya que podria rayar la
superficie y hacer que estal-
lara el vidrio.

No utilice un aparato de
limpieza a vapor.

El enchufe debe estar acce-
sible después de realizar la

instalacion.

El aparato se debe poder
desconectar de la red eléc-
trica, bien por medio de un
enchufe o bien incorporando
un interruptor en las canali-
zaciones fijas siguiendo las
normas de instalacion.

Si el cable de alimentacion
estuviera deteriorado, debera
ser sustituido por el fabri-
cante, su servicio técnico o
una persona de cualificacion
similar, con el fin de evitar
cualquier peligro.

Centre el horno en el mueble
respetando una distancia
minima de 10 mm con el
mueble contiguo. El material
del mueble de empotramiento
debe ser resistente al calor
(o estar recubierto con un
material resistente). Para mas
estabilidad, fije el horno en
el mueble con 2 tornillos, a
través de los orificios previs-
tos para dicho fin.

ADVERTENCIA:

No deje que los nifios utilicen
el horno sin vigilancia, salvo si
se han dado las instrucciones
necesarias para que el nifio
pueda utilizar el horno de
manera segura y comprenda
los peligros que conlleva un
uso incorrecto.
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Este aparato no esta disefiado
para utilizarse encima de un
horno en modo de pirdlisis.

Este aparato debe estar
instalado a mas de 850 mm
del suelo.

Este aparato se puede insta-
lar en columna tal y como
indica el esquema de insta-
lacion.

Este aparato no esta disefiado
para funcionar debajo de otro
aparato empotrable.

Tenga cuidado de no mover el
plato giratorio mientras retira
los recipientes del aparato.

MEDIO AMBIENTE

®

RESPETO DEL MEDIO AMBIENTE

Los materiales del embalaje de este
aparato son reciclables. Participe en su
reciclaje y contribuya asi a la proteccion
del medio ambiente depositandolos en
los contenedores municipales previstos

a tal efecto.
indicarle que los aparatos

I
usados no deben mezclarse

ENVASES

Su aparato también contiene
numerosos materiales
reciclables. Esta marcado
con este logotipo para

con otros residuos.
De este modo, el reciclaje de los
aparatos que organiza el fabricante se
efectuara en 6ptimas condiciones, de
acuerdo con la Directiva Europea
sobre los residuos de equipos
eléctricos vy electronicos.
Dirijase a su ayuntamiento o al
vendedor para conocer los puntos
de recogida de aparatos usados
mas cercanos a su domicilio.
Le agradecemos su colaboracion con
la proteccion del medio ambiente.

se ha pagado una contribucién financiera a una empresa nacional de recu-

@@ - Esta marca « Green Dot» significa que, para el envase de este aparato,

peracion de envases.



° 1 INSTALACION

DESEMBALAJE

Cuando reciba el aparato, desembalelo
o hagalo desembalar inmediatamente.
Compruebe su aspecto general. Apunte
los posibles problemas en el albaran de
entrega, del que debera conservar una copia.
Retire todos los elementos de proteccion.
Compruebe y respete las caracteristicas
del aparato que figuran en la placa de
caracteristicas (fig. A).

ELECCION DEL EMPLAZAMIENTO Y
EMPOTRAMIENTO

Este aparato debe instalarse en columna tal
como se indica en el esquema de instalacién
(fig. B-C-D-E).

No utilice inmediatamente el aparato (espere
1 0 2 horas) después de haberlo trasladado
de un lugar frio a un lugar caliente, ya que
la condensacion podria provocar un mal
funcionamiento.

Centre el horno en el mueble respetando
una distancia minima de 10 mm con el
mueble contiguo. El material del mueble de
empotramiento debe ser resistente al calor (0
estar recubierto con un material resistente).
Para mas estabilidad, fije el horno en el
mueble con 2 tornillos, a través de los orificios
previstos para dicho fin.

CONEXION ELECTRICA

Atencién:
La instalacion esta reservada a los
instaladores y técnicos cualificados.

La seguridad eléctrica debe mantenerse
en todo momento; para ello, el aparato se
debe empotrar correctamente. La conexién

eléctrica se debe realizar antes de colocar el
aparato en el mueble.

Compruebe que:

- La potencia de la instalacién sea suficiente
(16 A).

Si la instalacion eléctrica de la habitacién
obliga a efectuar una modificacion para poder
conectar el aparato, llame a un electricista
cualificado.

Al efectuar las operaciones de mantenimiento,
el aparato debera estar desconectado de
la red eléctrica y los fusibles cortados o
quitados.

Atencion:

El cable de proteccion (verde-
amarillo) va conectado al borne (—:9 del
aparato y también hay que conectarlo a la
toma a tierra de la instalacion.

Si el horno presenta alguna anomalia,
desconecte el aparato o quite el fusible
correspondiente a la linea de conexién
del horno.

Atencion:

No se asumira ningun tipo de
responsabilidad en caso de accidente o
incidente debido a una falta de conexién
de toma de tierra 0 a una conexién
defectuosa o incorrecta.



¢ 2 PRESENTACION DEL HORNO

0 Etiqueta de identificacion

@ e Dispositivo de arrastre

APARATO
S
— 9
— ==
2
() $GE é
ACCESORIOS

» Plato giratorio: permite una coccién
homogénea del alimento sin necesidad
de manipularlo.

Gira indiferentemente en ambos
sentidos. - Si no gira, compruebe
que todos los elementos estan bien
colocados.

Se puede utilizar como bandeja para
cocinar. Para sacarlo, sujételo utilizando
las zonas de acceso presentes en
el hueco (fig.A). No intente girarlo
manualmente, ya que podria dafiar el
sistema de arrastre.

» Dispositivo de arrastre: permite que
el plato de cristal gire (fig.B).

Si retira el dispositivo de arrastre, evite
que penetre agua dentro del orificio del
eje del motor.

No se olvide de volver a colocar el
dispositivo de arrastre, el soporte con
ruedas y el plato giratorio. No intente
girarlo manualmente, ya que podria
danar el sistema de arrastre.

* Soporte con ruedas: en caso de que
la rotacion no se realice correctamente,
asegurese de que no haya ningun
cuerpo extrafio bajo el plato.

« Plato en posicion de parada: permite
utilizar bandejas grandes en toda la
superficie del horno. En este caso, es
necesario girar el recipiente o mezclar
su contenido a la mitad del programa.



» 2 PRESENTACION DEL HORNO

PANEL DE CONTROL

Pantalla:
le facilita la programacién, mostrando:
la funcién, el tiempo, el peso o la hora.

Selector rotativo:
permite seleccionar una funciéon de
coccion.

Tecla de apertura de puerta
Tecla de reloj:

permite poner el reloj en hora o acceder
al temporizador.

@O &

Teclas +y —

permiten ajustar el peso, programar
la duracion de la coccion y el
temporizador, y seleccionar una de las
memorias.

Teclas de Memoria 1-2-3:
permiten confirmar la accion de
guardar un programa de coccién (max.

3).

Tecla de Anulacion:

al mantener pulsada esta tecla, se
detiene la coccion o la programacion
en curso.

Tecla de Parada del plato:
permite detener y volver a poner en
marcha el plato giratorio.

Tecla de inicio:
permite  iniciar el  programa
seleccionado.

©O 0 ©® OO

© - +
¥
o b >




° 2 PRESENTACION DEL HORNO

PANTALLA

1

WN

N

Indicador de microondas.

Indicador del tiempo de programacion y del reloj.

Visualizacion de la potencia del microondas, la
hora, el peso o la duracién de la coccion.
Indicador de peso.

Indicador del temporizador.

Indicador de los programas memorizados.

10



° 3 AJUSTES

PUESTA EN HORA

Al enchufar el aparato o tras un corte de
corriente, parpadea la hora «12:00».

Ajuste la hora utilizando las teclas +y —, y
para terminar, pulse la tecla & para
confirmar la accién.

AJUSTE DE LA HORA

Pulse la tecla® hasta que la hora parpadee.
Ajuste la hora pulsando las teclas +y —, y
luego pulse la tecla © para confirmar la
accion.

Después de hacerlo, su aparato estara en
hora.

UTILIZACION DEL TEMPORIZADOR

Pulse la tecla ®©. Aparecera el indicador
del temporizador B y la duracidn
parpadeara.

Ajuste la duracion utilizando las teclas +
y -, y luego pulse la tecla > para
confirmar la accion. Cuando termine el
tiempo establecido, se emitira un sonido;
pulse una tecla para que deje de sonar.

La funcion de temporizador no
esta disponible al mismo tiempo
gue la coccién.

BLOQUEO DE LOS MANDOS
Seguridad infantil

Pulse la tecla 2 hasta que aparezca el
simbolo .

Para desbloquearlo, pulse la tecla¥®
hasta que desaparezca el simbolo

N 'E de la pantalla.

11

MENU DE AJUSTES

Puede modificar diferentes parametros
de su horno:

sonidos y modo de demostracion.

Para ello, pulse durante varios segundos
las teclas — y + para acceder al menu de
ajustes.

Consulte la siguiente tabla:

Parametros
predeterminados

Sonidos de las teclas
(pitidos):

Posicién ON, sonidos
activados.

Posicion OFF, sin sonidos.

Modo DEMO:
Posicién ON, modo
activado.

Posicién OFF, modo
normal del horno.

Para seleccionar los distintos parametros
si es necesario, pulse la tecla > y pulse
la tecla + para modificar la seleccion.
Para salir del menu de ajustes en
cualquier momento, pulse o,



° 4 COCCION

&

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO

Las microondas que se utilizan para la
coccion son ondas electromagnéticas.
Son ondas similares a las que tenemos
habitualmente a nuestro alrededor, como
las ondas radioeléctricas, la luz o los
rayos infrarrojos.
Su frecuencia se sitla en la banda de
los 2450 MHz.
Su comportamiento:

* Son reflejadas por los metales.

» Atraviesan cualquier otro material.

* Son absorbidas por las moléculas
de agua, grasa y azucar.
Cuando se expone un alimento a las
microondas, se produce una agitacion

rapida de las moléculas, lo que hace que
se caliente.

La profundidad de penetracion de

las ondas en el alimento es de
aproximadamente 2,5 cm; si el alimento
es mas grueso, la coccion hasta el
interior se efectuara por conduccion,
como en una coccion tradicional.

Las microondas provocan en el interior
del alimento un simple fendmeno térmico
y no son nocivas para la salud.

12
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FUNCIONES DE COCCION

Posicién Utilizacion

900 W Para cocinar verduras y sopas. Para calentar liquidos.

700 W Para recalentar todo tipo de platos cocinados, frescos o congelados. Para
calentar platos preparados y verduras congeladas.
Para todo tipo de pescados y aves. Para terminar las preparaciones

500w comenzadas en «COCCION FUERTE», como las alubias, las lentejas y los
productos lacteos.

------ Para terminar la coccion de platos comenzada en « COCCION FUERTEDY;

350 W adecuada para aquellos platos que pueden cocerse excesivamente en la
superficie, como el asado de ternera o de cerdo.

e Para descongelar carne, pescado, frutas, pan o alimentos delicados.
150 W

Para cocinar verduras frescas.

Para cocinar pescado.

Para descongelar platos preparados.

Para descongelar carne, incluida la de ave.

Para descongelar pan, bolleria y pasteles.

Para descongelar verduras.

Para acceder al programa de memoria.

FUNCION MICROONDAS

Abra la puerta. Coloque el alimento dentro ~ El microondas puede funcionar con
del aparato y cierre la puerta. diferentes potencias:

X 350, 500, 700 y 900 vatios.
150 W

Si la puerta no esta bien cerrada, el )
aparato no se pondra en marcha. Programar una coccion:

1. Seleccione la potencia que desee con el

Si cree que el plato no puede girar, utiice la  selector de funciones (por ejemplo, 900 W
tecla de parada del plato antes de iniciarel ~ Para elegir la coccion fuerte).
programa o mientras este esta en marcha. 2. AjUSte la duracion utilizando las teclas +

y — (por ejemplo, 5 minutos).

13
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3. Pulse la tecla de inicio I>.

El programa comenzara, el plato empezara
a girar y el interior se iluminara.

Una triple sefial sonora indicara el final del
programa.

Esta sefial se repetira cada minuto durante
diez minutos hasta que se abra la puerta.

@Durante el programa:

- Puede cambiar la potencia utilizando el
selector.

Programar una descongelacién:
Siga los mismos pasos, pero seleccionando
la funcion de descongelacion 2, .

1. Programe la duracién con las teclas +
y — (por ejemplo, 10 minutos).
2. Pulse la tecla de inicio >

Con la funcion de descongelacion (150 W),
se emite un pitido a mitad del programa y
aparece el mensaje TURN en la pantalla,
para indicarle que debe darle la vuelta al
alimento para obtener un resultado ptimo.
Después de hacerlo, cierre la puerta y
pulse la tecla > para reanudar la
descongelacion.

@Durante el programa;

- Puede detener o volver a poner en
marcha el plato giratorio pulsando la tecla
()

El simbolo E parpadea en la pantalla con
la indicaciéon OFF para sefalar la parada
del plato.

14

Para volver a poner en movimiento el
plato giratorio, pulse la tecla &2.
El simbolo m parpadea en la pantalla
con la indicacion ON para sefialar que
el plato se ha vuelto a poner en marcha.

- Si ha abierto la puerta antes de que haya
finalizado el programa, vuelva a cerrarla y pulse
la tecla > para continuar con la coccion.
- Al finalizar un programa, es posible que la
ventilacién siga funcionando para que el homo
se enfrie. Se detendra automaticamente.

FUNCIONES DE COCCION AUTOMATICA
Las funciones de coccion automatica
seleccionan por usted los parametros de
coccion adecuados segun el alimento que
vaya a preparar y su peso. Seleccione una
de las dos funciones de coccién automatica
siguientes:

)
W . verdura fresca*

o
ﬁ% : pescado

Seleccione la funcién.

En la pantalla parpadeara un peso sugerido.
Ajuste el peso del alimento mediante las
teclas + y —, y confirme la seleccion >
pulsando

El horno se pondra en marcha.

* Se emite un pitido a mitad del programa
y se muestra el mensaje TURN en la
pantalla para indicarle que debe darle la
vuelta al alimento para obtener un
resultado optimo. Vuelva a cerrar la
puerta y pulse la tecla > para reanudar la
coccion.
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FUNCIONES DE DESCONGELACION
AUTOMATICA

Las funciones automaticas seleccionan por
usted los parametros de descongelacion
adecuados segun el alimento que vaya a
preparar y su peso. Seleccione un alimento
preprogramado de la siguiente lista:

3y

s

d> ‘ : descongelar platos preparados

3

75

@ : descongelar camne, incluida la de ave*

9,
@ : descongelar pan, bolleria y pasteles*

ﬁ‘/ : descongelar verduras

Seleccione una funcion automatica de
descongelacion e indique el peso del
alimento con las teclas +y — (en incrementos
de 50 g). Para finalizar, confirme la seleccion
pulsando I>. El horno se pondra en marcha.

*Se emite un pitido a mitad del programa
y se muestra el mensaje TURN en la
pantalla para indicarle que debe darle la
vuelta al alimento para obtener un
resultado 6ptimo. Vuelva a cerrar la
puerta y pulse la tecla > para reanudar
la descongelacion.

15

FUNCION DE MEMORIA

La funcion de memoria le permite grabar
3 programas habituales a los que podra
acceder mas adelante seleccionando la
funcion ¥ mediante el selector de
funciones.

Todos los programas se pueden
introducir en la memoria.

Ejemplo:

Programe una coccién basica:

1. Seleccione la funcion de microondas
que prefiera: por ejemplo, COCCION
FUERTE (900 W).

2. Programe la duracion: por ejemplo,
2 minutos.

3. En lugar de pulsar la tecla de inicio,
mantenga pulsada la tecla de memoria

Aparecera en la pantalla el mensaje
MEMA1.

Elija MEM1, MEM2 o MEMS3 con las
teclas +y —.

Pulse la tecla de inicio >

Un pitido confirma que el programa
personalizado ha quedado guardado.

Parainiciarun programamemorizado:
Seleccione la funcién de memoria Y
con el selector de funciones.

Elja MEM1, MEM2 o MEM3 con las
teclas +y —.

Pulse la tecla de inicio > y el programa
se pondra en marcha.
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LIMPIEZA DE LA SUPERFICIE
INTERIOR Y EXTERIOR

Se recomienda limpiar el horno
periddicamente y retirar todos los restos
de comida que puedan quedar en el
interior y el exterior del aparato. Utilice
una esponja humeda con jabon. Si no se
mantiene limpio el aparato, su superficie
podria deteriorarse, afectando de manera
inexorable a su duracion y conduciendo a
una situacion peligrosa.

Si la puerta o la junta de la puerta
estuvieran deterioradas, no se debera
utilizar el horno antes de haberlo hecho
reparar por una persona competente.

Se desaconseja el uso de productos
abrasivos, alcoholes o diluyentes porque

pueden dafar el aparato.

Si notara olor o el horno estuviera muy
sucio, hierva una taza de agua con zumo
de limoén o con vinagre durante 2 minutos
y limpie las paredes con un poco de
lavavajillas liquido.

Se puede retirar el plato para que la
limpieza sea mas facil. Para ello, sujételo
por las zonas de acceso previstas para
ello. Si retira el dispositivo de arrastre,
evite que penetre agua dentro del orificio
del eje del motor. No se olvide de volver
a colocar el dispositivo de arrastre, el
soporte con ruedas y el plato giratorio.

° 6 ANOMALIAS Y SOLUCIONES

El aparato no se pone en marcha.
Revise la conexion eléctrica del aparato.
Compruebe que la puerta del horno esta
bien cerrada.

El aparato hace mucho ruido.

El plato no gira correctamente.

Limpie las ruedas y la zona de rodamiento
de debajo del plato giratorio.

Compruebe si las ruedas estan bien
colocadas.

Se forma vaho en el cristal.
Seque el agua condensada
con un pano.

16

El alimento no se ha calentado en el
programa microondas.

Compruebe que los utensilios son aptos
para microondas y que el nivel

de potencia es el adecuado.

Compruebe si el horno se encuentra en
modo «DEMO» (ver pag. 11).

El aparato produce chispas.

Limpie bien el aparato: quite la grasa, los
restos de comida...

Quite todos los elementos metalicos de las
paredes del horno.



¢ 7 RENDIMIENTO SEGUN LA FUNCION

Pruebas de rendimiento segun la funciéon de acuerdo con las normas CEI/EN/NF EN

60705.

La Comision Electrotécnica Internacional, SC.59K, ha establecido una norma relativa a
las pruebas de rendimiento comparativas efectuadas en distintos hornos microondas.
Recomendamos lo siguiente para este aparato:

Prueba Carga Tiempo Selector_de Recipientes / Consejos
aprox. potencia

Crema de . Pyrex 227
huevos (12.3.1) 1000g | 16-18 min S0ow En el plato giratorio
Pastel de . Pyrex 827
Saboya (12.3.2) 4759 7-8 min [ En el plato giratorio
Pan de carne Pyrex 838
(12.3.3) 900g | 12-15min 700 W Cubrir con film plastico.

e En el plato giratorio
Descongelacion En un plato llano
de la carne 500g | 14-15min 150 W En el plato airatorio
(13.3) platog
Descongelacion En un plato llano
de frambuesas 250¢g 7-8 min 150 W . .
(B.2.1) En el plato giratorio

17



¢ 8 SERVICIO POSVENTA

NOTA:

» Con el afan de mejorar constantemente
nuestros productos, nos reservamos el
derecho de someter sus caracteristicas
técnicas, funcionales o estéticas a
todas las modifi caciones precisas para
mejorarlos.

18

INTERVENCIONES

Las posibles intervenciones que pueda
requerir el aparato deberan ser efectuadas
por un profesional cualificado y autorizado.
Para facilitar el procesamiento de su
solicitud, cuando llame, no olvide facilitar
todos los datos del aparato (referencia
comercial, referencia de servicio y nimero
de serie). Esta informacion figura en la
placa de caracteristicas.

’ =
Qq@ \\KI Ll
— DO

2i

N

ceZ

Made in France

B XXXXXXXX
XXXXXXXXX
N XX-XX-XXXXX

X0 MHz
xox W
Xxx-xxxV ~ xxHz

Service conso.

(.

B: referencia comercial
C: referencia de servicio
H: nimero de serie
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CARA CLIENTE,
CARO CLIENTE,

Scoprire i prodotti De Dietrich significa provare emozioni uniche.
Si € attirati fin dal primo sguardo. La qualita del design
e visibile nell’estetica che sfida il tempo e nelle finiture accurate che
rendono ogni oggetto elegante e raffinato, in perfetta armonia
tra loro. Viene poi la voglia irresistibile di toccare.
Il design De Dietrich si basa su materiali robusti
e prestigiosi, che lasciano ampio spazio all’autenticita. Associando la
tecnologia
piu evoluta e materiali nobili, De Dietrich garantisce la realizzazione
di prodotti di elevata manifattura al servizio dell’arte culinaria, una passione
condivisa da tutti coloro che amano la cucina. Le auguriamo tanta
soddisfazione nell’utilizzo di questo nuovo prodotto.
La ringraziamo per la Sua fiducia.

De Dietrich@
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SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA. LEGGERE
ATTENTAMENTE E CONSERVARE PER UN UTILIZZO FUTURO.
Questo manuale é disponibile in download sul sito Internet del marchio.

Importante:

Prima di avviare I'appa-
recchio, leggere attentamente
questa guida d’installazione
perfamiliarizzarsi rapidamente
con il suo funzionamento.
Conservare queste istruzioni
d'uso con l'apparecchio. Se
I'apparecchio dovesse essere
venduto o ceduto ad altre
persone, accertarsi che sia
accompagnato dalle relative
istruzioni.

La invitiamo a leggere atten-
tamente questi consigli prima
d’installare e utilizzare I'appa-
recchio. Sono stati elaborati
per la Sua sicurezza e per
quella delle persone che Le
stanno vicino.

— Questo dispositivo & desti-
nato a essere utilizzato in
applicazioni domestiche e
similari, quali :

- Angoli cottura riservati per il
personale dei negozi, uffici e
altri ambienti di lavoro ;

- Aziende agricole ; - Utilizzo
da parte dei clienti di alberghi,
motel e altri ambienti di carat-
tere residenziale ; - Ambienti

di tipo bed and breakfast.

— Questo apparecchio pud
essere utilizzato da bambini di
al meno otto anni di eta e da
persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte
oppure senza esperienza né
conoscenze se sSOno sorve-
gliati o sono stati previamente
istruiti al suo utilizzo in modo
sicuro e ne hanno capito
i possibili rischi. | bambini
non dovrebbero giocare con
'apparecchio. La pulizia e
la manutenzione non dovre-
bbero essere eseguite da
bambini privi di sorveglianza.

— Si consiglia di sorvegliare i
bambini per accertarsi che non
giochino con I'apparecchio.

AVVERTENZA: L’appa-
recchio e le sue parti accessi-
bili si riscaldano durante l'uso.
Fare attenzione a non toccare
i termoelementi situati all'in-
terno del forno. | bambini fino
a 8 anni devono essere tenuti
a distanza a meno che non
siano costantemente sorve-
gliati.

E’ pericoloso (eccetto per le
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persone competenti) effet-
tuare operazioni di manuten-
zione o di riparazione per le
quali & necessario togliere il
coperchio che protegge dalle
microonde.

AVVERTENZA: Se l'appa-
recchio funziona in modalita
combinata, si consiglia di non
lasciare utilizzare il forno ai
bambini se non sorvegliati da
una persona adulta, a causa
delle temperature erogate.

— Utilizzare soltanto gli
utensili adatti ad un forno a
microonde.

— Durante il riscaldamento
di derrate alimentari in conte-
nitori di plastica o di carta,
controllare a vista il forno per
via dei possibili rischi d’infiam-
mazione.

—Se appare del fumo,
spegnere o scollegare il forno
e mantenere chiusa la porta
per soffocare le eventuali
fiamme.

AVVERTENZA: | liquidi o altri
alimenti non vanno riscaldati
in recipienti ermetici in quanto
rischiano di esplodere.

| recipienti metallici per alimenti

e bevande non sono idonei
alla cottura al microonde.

—Riscaldare bevande nel
microonde pud causare la
fuoriuscita improvvisa e diffe-
rita del liquido in ebollizione,
vanno prese pertanto le debite
precauzioni nel manipolare il
recipiente.

—II contenuto dei biberon
e degli omogeneizzati per
neonati va agitato e la tempe-
ratura va controllata prima
del consumo, onde evitare
ustioni.

—Si consiglia di non riscal-
dare le uova nel guscio o le
uova sode intere nel forno a
microonde giacché rischiano
di esplodere, anche dopo la
fine della cottura.

—Questo apparecchio & stato
ideato per cuocere le pietanze
con la porta chiusa.

— |l forno a microonde &
previsto per riscaldare derrate
alimentari e bevande.

L'asciugatura di derrate
alimentari o di bucato e |l
riscaldamento di cuscini

riscaldanti, pantofole, spugne,
bucato umido e altri articoli
simili possono provocare
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rischi di lesioni, combustione
o incendio.

AVVERTENZA: Se la

porta o la sua guarni-

zione sono danneggiate,
il forno non deve essere utiliz-
zato se non dopo essere stato
riparato da una persona quali-
ficata.

Si consiglia di pulire il forno
regolarmente e di togliere i
residui di alimenti.

—Se l'apparecchio non viene
mantenuto in buono stato di
pulizia, la superficie rischia
di deteriorarsi, influire nega-
tivamente sulla durata di vita
operativa del forno e indurre
situazioni pericolose.

Non utilizzare prodotti abrasivi
o spugne metalliche dure per
pulire il vetro della porta del
forno, in quanto la superficie
potrebbe essere scalfita e
provocare I'esplosione del
vetro.

La spina di alimentazione elet-
trica deve essere accessibile
dopo l'installazione.

Deve essere possibile scolle-
gare l'apparecchio dalla rete
di alimentazione sia con una
spina, sia incorporando un

interruttore nelle canalizza-
zioni fisse, conformemente
alle regole d’installazione.

Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, va sostituito dal
costruttore, dal suo servizio
post vendita 0 da una persona
qualificata onde evitare peri-
coli.

Centrare il forno nel mobile
in modo da garantire una
distanza minima di 10 mm dal
mobile vicino. il materiale del
mobile da incasso deve resis-
tere al calore (0 essere rives-
tito con questo materiale). Per
una maggiore stabilita, fissare
il forno nel mobile con due viti
passanti attraverso gli appositi
fori.

AVVERTENZA: Lasciate che
i bambini utilizzino il forno non
sorvegliati solo dopo avere
dato loro le debite istruzioni
affinché possano utilizzare |l
forno in modo sicuro e capis-
cano i pericoli incorsi in caso
di utilizzo improprio.

Nel caso in cui si trovasse
sopra un forno pirolitico, I'ap-
parecchio non deve essere
usato mentre € in corso una
pulizia mediante pirolisi (nel
forno sottostante).
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Questo apparecchio deve
essere installato ad un’al-
tezza superiore a 850 mm dal
suolo.

Questo apparecchio pud
essere installato a colonna,
come mostrato nello schema
di installazione.

Questo apparecchio non é
progettato per funzionare
sotto a un altro apparecchio

da incasso.

Fare attenzione a non spos-
tare il piatto rotante quando si
estraggono i recipienti dall’ap-
parecchio.

AMBIENTE

®

TUTELA DELL'AMBIENTE

| materiali d’'imballaggio di questo
apparecchio sono riciclabili. Per
partecipare al riciclaggio e contribuire
alla tutela dell’ambiente, si consiglia
di gettare I'imballaggio negli appositi
contenitori messi a disposizione dal
comune.
Anche I'apparecchio contiene
molti materiali riciclabili.
Portano questo logo per
indicare che gli apparecchi
usurati non devono essere
B (6t con i rifiuti urbani.ll
riciclaggio degli apparecchi organizzato
dal costruttore avverra cosi nelle migliori

condizioni, conformemente alla direttiva
europea 2002/96/CE relativa allo
smaltimento di apparecchiature elettriche
ed elettroniche. Rivolgersi al comune o
al rivenditore per conoscere i punti di
raccolta di apparecchi usurati piu vicini al
proprio domicilio.La ringraziamo per il
Suo contributo alla tutela del’ambiente.



¢ 1 INSTALLAZIONE

DISIMBALLAGGIO

Alla consegna dell'apparecchio, estrarlo
immediatamente dall'imballaggio. Verificarne
le condizioni generali. Scrivere le eventuali
riserve sul modulo di consegna, una copia del
quale dovra essere conservata.

Rimuovere tutti gli elementi di protezione.
Verificare e rispettare le caratteristiche
dell'apparecchio indicate sulla targhetta
segnaletica (fig. A).

SCELTA DELLA
INCASSO

COLLOCAZIONE E

Questo apparecchio deve essere installato
a colonna, come mostrato nello schema di
installazione (fig. B-C-D-E).

Non utilizzare immediatamente I'apparecchio
(aspettare circa da 1 a 2 ore) dopo averlo
trasferito da un luogo freddo verso un luogo
caldo, perché la condensa pud provocare un
malfunzionamento.

Centrare il forno nel mobile in modo da
garantire una distanza minima di 10 mm
dal mobile vicino. Il materiale del mobile da
incasso deve resistere al calore (0 essere
rivestito con un materiale resistente al calore).
Per una maggiore stabilita fissare il forno
nel mobile con 2 viti passanti attraverso gli
appositi fori

COLLEGAMENTO ELETTRICO
Attenzione:
L'installazione deve essere eseguita

da installatori e tecnici qualificati.

La sicurezza elettrica deve essere garantita
da un incasso corretto. Il collegamento

elettrico va effettuato prima della collocazione
dell’'apparecchio nel mobile.

Verificare che:

- la potenza dellimpianto sia sufficiente (16
Ampere),

Se l'impianto elettrico della propria abitazione
richiede una modifica per il collegamento
dellapparecchio, rivolgersi ad un elettricista
qualificato.

Durante le operazioni di manutenzione,
I'apparecchio deve essere scollegato dalla
rete elettrica e i fusibili devono essere staccati
0 rimossi.

Attenzione:

Il filo di protezione (verde-giallo)
deve essere collegato al terminale é
dell’apparecchio e al terminale di terra
dell'impianto

Se il forno presenta una anomalia,
scollegare I'apparecchio o rimuovere
il fusibile corrispondente alla linea di
collegamento del forno.

Attenzione:

Non saremo ritenuti responsabili in
caso di incidente causato dalla mancanza
di collegamento alla terra, o da un
collegamento difettoso e non idoneo.



¢ 2 PRESENTAZIONE DEL FORNO

L’APPARECCHIO

0 Targhetta di identificazione

GLI ACCESSORI

« |l piatto girevole: permette una cottura
omogenea dell’'alimento senza bisogno
di manipolarlo.

Questo gira in entrambe le direzioni.
Se il piatto non gira, verificare che
tutti gli elementi siano posizionati
correttamente.

Puo essere utilizzato anche come piatto
di cottura. Per rimuoverlo, prenderlo
utilizzando le zone di accesso previste
nella cavita (fig. A). Non provare a
girarlo manualmente, altrimenti si rischia
di deteriorare il sistema di rotazione.

e Il perno di rotazione: permette al
piatto in vetro di girare (fig. B).

Se si toglie il perno di rotazione, evitare
di far penetrare I'acqua nel foro dell'asse
motore.

o co0 o

Non dimenticare di rimettere il perno
di rotazione, il supporto a rotelle e |l
piatto girevole. Non provare a girarlo
manualmente, altrimenti si rischia di
deteriorare il sistema di rotazione.

e Il supporto a rotelle: In caso di
rotazione scorretta, assicurarsi
dellassenza di corpi estranei sotto il
piatto.

e |l piatto in posizione di arresto:
permette I'utilizzo di grandi piatti su
tutta la superficie del forno. In questo
caso € necessario girare il recipiente
0 mescolare il suo contenuto a meta
programma.



° 2 PRESENTAZIONE DEL FORNO

IL PANNELLO DEI COMANDI

Il display:

facilita la programmazione
visualizzando:

la funzione, la durata, il peso o l'ora.

e Il selettore girevole:
Permette di selezionare una funzione
di cottura.

Il tasto di apertura della porta.
Il tasto orologio:

Permette di regolare l'orologio o di
accedere al timer.

CIORONO

| tasti + e -

permettono di regolare il peso, di
programmare la durata di cottura,
il timer e di selezionare una delle
memorie.

| tasti di Memorizzazione 1-2-3:
permettono di confermare la
registrazione di un programma di
cottura (3 al massimo).

Il tasto Annullamento:

una pressione lunga su questo tasto
ferma la cottura o la programmazione
in corso.

Il tasto Dl arresto del piatto:
permette di fermare e di riavviare il
piatto girevole.

© OO0 © OO

Il tasto di avvio:
permette di avviare qualsiasi
programma.

© - +
¥
o b >




° 2 PRESENTAZIONE DEL FORNO

DISPLAY

Indicatore del microonde.

Indicatore del tempo di programmazione e
dell’'orologio.

Visualizzazione della potenza microonde, dell’'ora,
del peso o della durata di cottura.

Indicatore di peso.

Indicatore del timer.

Indicatore dei programmi memorizzati.

10



° 3 REGOLAZIONI

REGOLAZIONE DELL'ORA

Alla messa sotto tensione o dopo
un’interruzione di corrente, lampeggia
“12:00".

Regolare l'ora con i tasti + e - poi
premere il tasto O per confermare.

MODIFICA DELL'ORA

Premere il tasto & fino a quando l'ora
lampeggia. Regolare l'impostazione
dell’ora con i tasti + e - poi premere il
tasto G per confermare.

Adesso l'ora dell’'apparecchio &
regolata.

UTILIZZO DE L TIMER

Premere il tasto © per visualizzare
l'indicatore del timer B. La durata
lampeggia.

Regolare la durata con i tasti + e - poi
premere il tasto > per confermare. Alla
fine del tempo viene emesso un segnale
acustico. Premere un tasto per fermare la
suoneria.

La funzione timer & accessibile
unicamente fuori cottura.

BLOCCO DEI COMANDI

Sicurezza bambini

Premere il tasto 2 fino a quando appare

il simbolo .
Per sbloccare, premere il tasto ¢ fino
a quando il simbolo scompare

dal display.

MENU REGOLAZIONI

E possibile intervenire su diversi parametri
del proprio forno:

suoni e modalita demo.

Per fare questo, premere per qualche
secondo il tasto + e - per accedere al
menu regolazioni.

Vedere la tabella qui sotto:

Parametri installati
in maniera
predefinita

Suono di tasti - bip:
Posizione ON, suoni attivi.

L1

b

Dl'l Posizione OFF, nessun
suono.
Modalita DEMO:
I: J E Posizione ON, modalita
attiva.
a0 0

Posizione OFF, modalita
normale del forno.

Per selezionare i diversi parametri, se
necessario, premere il tasto > e il tasto +
per modificare la selezione.

E possibile uscire dal menu regolazioni in
qualsiasi momento premendo O.



¢ 4 COTTURA

&

PRINCIPIO DI FUNZIONAMENTO

Le microonde utilizzate per la cottura
sono onde elettromagnetiche. Queste
si trovano comunemente nell’ambiente,
come le onde radioelettriche, la luce o i
raggi infrarossi.
La loro frequenza si situa nella banda di
2450 MHz.
Il loro comportamento:

* Sono riflesse dai metalli.

* Attraversano tutti gli altri materiali.

* Vengono assorbite dalle molecole
d’acqua, di grasso e di zucchero.
Quando un alimento € esposto alle
microonde, ne consegue un’agitazione
rapida delle molecole, che provoca un

riscaldamento.

La profondita di penetrazione delle

onde nell’'alimento ¢ di circa 2,5 cm.

Se I'alimento & piu spesso, la cottura al
centro verra effettuata per conduzione,
come avviene in una cottura tradizionale.
E opportuno sapere che le microonde
provocano all'interno dell’alimento un
semplice fenomeno termico e che non
sono nocive per la salute.



e 4 cotTURA Y

FUNZIONI DI COTTURA

Posizione Utilizzo
900 W Per cuocere tutte le verdure e le minestre. Per riscaldare qualsiasi liquido.
700 W Per riscaldare tutti | tuoi piatti cucinati freschi o congelati. Per scaldare 1 piatti
preparati e le verdure surgelate.
Per tutti | tipi di pesce e pollame. Per terminare le preparazioni iniziate con
s500 W “COTTURA FORTE”, come fagiolini, lenticchie, latticini.
Per terminare la cottura di piatti iniziati con "COTTURA FORTE" che
350 W rischiano di cuocersi troppo in superficie, come I'arrosto di vitello o di maiale.
X Per scongelare la carne, il pesce, la frutta, il pane o gli alimenti delicati.
150 W

W

Per la cottura di verdure fresche.

Per la cottura di pesce.

!
&

% Per lo scongelamento di piatti pronti.
4 5 g piati p
?@ Per lo scongelamento di carne, pollame.
3 Per lo scongelamento di pane, prodotti da forno e dolci.
o

2

Per lo scongelamento di verdure.

Ag

Per accedere al programma MEMO.

FUNZIONI MICROONDE

Aprire la porta. Inserire I'alimento

nell'apparecchio e chiudere la porta. Sono disponibili 5 potenze
microonde:
mSe la porta non & ben chiusa, 15%;&W, 350, 500, 700 e 900 Watt.

I'apparecchio non funzionera.

Programmare una cottura:

Se si ritiene che il piatto non possa 1. Selezionare la potenza con il
girare, utilizzare il tasto di arresto del selettore di funzione (es.: 900 W -
piatto prima o durante il programma. cottura forte).

13



¢ 4 COTTURA

R

2. Programmare la durata con i tasti +
e - (esempio 5 minuti).

3. Premere il tasto avvio [>.

Il programma inizia, il piatto gira,
l'illuminazione interna si accende.

Un triplo segnale acustico indica la fine
del programma.

Questo segnale viene ripetuto ogni
minuto per dieci minuti fino all’apertura
della porta.

Durante il programma:
- E possibile modificare la potenza
con il selettore.

Programmare uno scongelamento:
Procedere allo stesso modo
selezionando la funzione di

scongelamento 1sow .

1. Programmare la durata con i tasti +
e - (es.: 10 minuti).
2. Premere il tasto di avvio [>.

Con la funzione di scongelamento
(150W), viene emesso un bip a meta
programma e appare TURN che
suggerisce di girare I'alimento per un
miglior risultato. Chiudere la porta e
premere il tasto > per avviare lo
scongelamento.

mDurante il programma:
- E possibile fermare o avviare il piatto

girevole premendo il tasto 2.
Il simbolo m lampeggia sullo schermo

14

con l'indicazione OFF che segnala
I'arresto del piatto.

Per riavviare il piatto girevole, premere
il tasto 2.

Il simbolo [H lampeggia sul display
con l'indicazione ON che segnala il
riavvio del piatto.

- Se si apre la porta prima della fine di un
programma, richiuderla e premere il tasto
B> per riprendere la cottura.

- Alla fine di un programma, la ventilazione
puo continuare a funzionare per assicurare
il raffreddamento del forno. Questa si
arrestera automaticamente.

LE FUNZIONI DI COTTURA
AUTOMATICHE

Le funzioni di cottura automatiche selezionano
i parametri di cottura appropriati in funzione
dellalimento da preparare e del suo peso.
Selezionare una delle due funzioni di cottura
automatiche seguenti

3
% : Verdure fresche*

4
v@ : Pesce.

Selezionare la funzione.

Un peso proposto lampeggia sullo schermo.
Regolare il peso dell'alimento con i tasti + e -
poi confermare premendo >.

Il forno si avvia.

*Viene emesso un bip a meta programma
e appare TURN per indicare che e
necessario girare I'alimento per un miglior
risultato. Richiudere la porta e premere il
tasto > per riawviare la cottura.
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LE FUNZIONI DI SCONGELAMENTO
AUTOMATICHE

Le funzioni automatiche selezionano i
parametri di scongelamento appropriati in
funzione dell'alimento da preparare e del
suo peso. Selezionare un alimento pre-
programmato nella seguente lista:

V2

d} ‘ : Scongelamento di piatti pronti.
%\E:‘
@ : Scongelamento di carne, pollame*.

()
@ : Scongelamento di pane, prodotti da
forno e dolci*.

ﬁ‘/ : Scongelamento di verdure.

Selezionare una funzione automatica di
scongelamento e inserire il peso dell’alimento
con + e - (con intervalli da 50 g) poi
confermare premendo B>, Il forno si avvia.

* Viene emesso un bip a meta
programma e appare TURN per
indicare che € necessario girare
'alimento per un miglior risultato.
Chiudere la porta e premere il tasto >
per riavviare lo scongelamento.

15

LA FUNZIONE MEMO

Le funzioni di memorizzazione
permettono di registrare 3 programmi
frequenti a cui & possibile accedere
successivamente selezionando la

funzione PA¢ con il selettore di funzioni.

Tutti i programmi possono essere
memorizzati.

Esempio:

Programmare come per un avvio
immediato:

1. Selezionare la funzione microonde
che si desidera Es.. COTTURA
FORTE (900 W).

2. Programmare la durata, es. 2 minuti.
3. Invece di premere il tasto di avvio,
premere a lungo il tasto di
memorizzazione ﬁ?

MEM1 appare sullo schermo.

Scegliere MEM1, MEM2 o MEM3 con i
tasti+e - .

Premere il tasto di avvio >.

Un bip conferma la registrazione del
programma personalizzato.

Per lanciare un programma
memorizzato:
Selezionare la funzione di

memorizzazione ﬁ( con il selettore di
funzione.

Scegliere MEM1, MEM2 o MEM3 con i
tasti+e - .

Premere il tasto di avvio > per lanciare
il programma.



¢ 5 MANUTENZIONE

2

PULIZIA DELLA SUPERFICIE
INTERNA - ESTERNA

Raccomandiamo di pulire regolarmente
il forno e di rimuovere qualsiasi deposito
alimentare all’interno e all'esterno
dell’apparecchio. Utilizzare  una
spugnetta inumidita con acqua e sapone.
Se l'apparecchio non & tenuto pulito,
la sua superficie potrebbe deteriorarsi
e compromettere in modo inesorabile
la sua durata di vita e portare a una
situazione pericolosa.

Se la porta o la guarnizione della porta
sono danneggiate, il forno non deve
essere utilizzato prima di essere stato

riparato da una persona competente.
L’impiego di prodotti abrasivi, di alcool
o di diluenti & sconsigliato perché
potrebbe deteriorare I'apparecchio.

In caso di odore o di forno sporco, far
bollire dell'acqua con succo di limone o
aceto in una tazza per 2 minuti e pulire
le pareti con un po’ di liquido per piatti.
Il piatto pud essere tolto per facilitare
la pulizia. Per fare questo, prenderlo
utilizzando le zone di accesso apposite.
Se si toglie il perno di rotazione, evitare
di far penetrare I'acqua nel foro dell’asse
motore. Non dimenticare di rimettere |l
perno di rotazione, il supporto a rotelle
e il piatto girevole.

¢ 6 ANOMALIE E SOLUZIONI

L'apparecchio non si avvia.

Verificare che [I'apparecchio sia
correttamente collegato.

Verificare che la porta sia correttamente
chiusa.

L’apparecchio € rumoroso.

Il piatto non gira correttamente.

Pulire le rotelle e la zona di rotazione sotto
il piatto girevole.

Verificare che le rotelle siano correttamente
posizionate.

Si nota la presenza di condensa sul
vetro.

Asciugare I'acqua di condensa con

un panno.

2}
L'alimento non é riscaldato con il
programma microonde.

Verificare che gli utensili siano adatti

al forno a microonde e che il livello

di potenza sia appropriato.

Verificare che il forno non sia regolato in
modalita “DEMO” (vedere p. 11).

L'apparecchio produce scintille.

Pulire bene I'apparecchio: rimuovere il
grasso, residui di cottura, etc.

Allontanare qualsiasi elemento metallico
dalle pareti del forno.
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Test di prestazione secondo le norme CEI/EN/NF EN 60705:

La Commissione elettrotecnica internazionale, SC.95K, ha stabilito una norma relativa
a test comparativi delle prestazioni effettuati su differenti forni a microonde. Per questo
apparecchio raccomandiamo quanto segue:

Tempo Selettore di
Test Carico | approssi- Contenitori/consigli
. potenza
mativo
Crema alle uova . Pyrex 227
(12.3.1) 1000g | 16-18 min S00W g piatto girevole
Gateau de . Pyrex 827
Savoie (12.32) | 47°9 | 7-8min 700W 1 5l piatto girevole
Pyrex 838
Polpettone ) . Coprire con una pellicola
(12.3.3) 900g | 12-15min | 700W 14 Uiastica.
Sul piatto girevole
Scongelamento Su un piatto piano
della carne 500g | 14-15 min 150 W 1 platio p
Sul piatto girevole
(13.3)
Scongelamento Su un piatto piano
dei lamponi 250g | 7-8min 150 W 1 piatto p
(B.2.1) Sul piatto girevole

17



¢ 8 SERVIZIO POST-VENDITA

INTERVENTI

Gli eventuali interventi sull’apparecchio
devono essere effettuati da personale
qualificato e autorizzato dalla ditta
concessionaria del marchio. Prima di
chiamare, per facilitare la presa in carico
della richiesta, munirsi dei riferimenti
completi dell’apparecchio (riferimento
commerciale, riferimento servizio, numero
di serie). Queste informazioni sono riportate
sulla targhetta segnaletica.

‘ =
— DO

N

e

Made in France

B XXXXXXXX
XXXXXXXXX
N XX-XX-XXKXX

xxxx MHz
xxx W
XXK-XXXV ~ xxHz

Service conso.

.

B: riferimento commerciale
C: riferimento servizio
H: numero di serie

18

NOTA:

» Con il costante obiettivo di migliorare
i nostri prodotti, ci riserviamo il diritto
di apportare modifiche alle loro
caratteristiche tecniche, funzionali o
estetiche, cosi come a quelle collegate
all’evoluzione tecnica.
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GEACHTE CLIENTE,
GEACHTE CLIENT,

De producten van De Dietrich ontdekken betekent unieke emoties voelen.
U wordt er onmiddellijk, vanaf de eerste oogopslag, door aangetrokken. De
kwaliteit van het design
uit zich in de tijdloze vormgeving en de verzorgde afwerkingen die elk
voorwerp elegant en verfijnd maken in perfecte harmonie
met elkaar. Dan komt de onweerstaanbare drang om deze aan te raken.
Het De Dietrich design is gebaseerd op stevige en
prestigieuze materialen; er wordt voorrang gegeven aan authenticiteit. Door
het combineren van de meest geavanceerde technologie
met edele materialen, maakt De Dietrich oerdegelijke producten ten dienste
van culinaire hoogstandjes,
een passie die wordt gedeeld
door al wie van lekker koken houdt. Wij wensen u veel voldoening in het
gebruik van dit nieuwe toestel.

Wij danken u voor uw vertrouwen.

De Dietrich<O>
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VEILIGHEID EN BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES. LEES ZE
AANDACHTIG EN BEWAAR ZE VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK.

Deze handleiding is beschikbaar op de website van het merk.

Belangrijk:

Alvorens uw apparaat
aan te zetten, lees eerst
aandachtig deze installatie- en
gebruikshandleiding zodat u
sneller vertrouwd bent met de
werking ervan. Bewaar deze
handleiding bij uw apparaat.
Indien het apparaat wordt
doorverkocht of overgedragen
aan een andere persoon, zorg
er dan voor dat de handleiding
wordt meegeleverd.

Lees deze instructies voor
installatie en gebruik van uw
apparaat. Ze zijn geschreven
voor uw veiligheid en die van
anderen.

— Dit apparaat is bedoeld
voor gebruik in huishoudelijke
en soortgelijke toepassingen,
zoals:

keukenhoeken voor het
personeel in magazijnen,
kantoren en andere beroep-
somgevingen; boerderijen,
gebruik door klanten van
hotels, motels en andere
woonomgevingen; omgevin-
gen zoals bed and breakfasts.
— Dit apparaat mag worden

gebruikt door kinderen vanaf
8 jaar, en door personen
met lichamelijke, sensorische
of geestelijke beperkingen
of door personen zonder
ervaring en kennis, als ze
onder toezicht staan of vooraf
instructies gekregen hebben
over hoe ze het apparaat
veilig moeten gebruiken, en
begrepen hebben aan welke
risico’'s ze zich blootstellen.
Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. De reiniging
en het onderhoud mogen
alleen onder toezicht aan
kinderen overgelaten worden.

— Laat kinderen nooit
onbewaakt, om te vermij-
den dat ze met het apparaat
zouden spelen.

WAARSCHUWING:

Het apparaat en de bereikbare
onderdelen ervan worden
warm tijdens het gebruik.
Zorg dat u de verwarming-
selementen niet aanraakt.
Het apparaat moet buiten het
bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar worden gehouden,
tenzij ze voortdurend in het
oog worden gehouden.
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Het is voor iedereen behalve
competente personen verbo-
den om onderhoud en repa-
raties uit te voeren waarbij het
deksel dat tegen blootstelling
aan microgolven beschermd
moet worden verwijderd.

WAARSCHUWING: Vanwege
de hoge temperaturen wordt
het aangeraden om kinderen
de oven in gecombineerde
modus nooit zonder toezicht
van volwassenen te laten

gebruiken.

— Gebruik alleen keukengerei
dat geschikt is voor gebruik in
de magnetron.

— Houd tijdens het verwar-
men van etenswaren in plastic
of papieren houders een oog
op de oven in verband met
mogelijke ontbranding.

— Als rook verschijnt, de
magnetron uitschakelen of
de stekker uit het stopcontact
halen en de deur dicht laten,
zodat eventuele vlammen
worden verstikt.

WAARSCHUWING: Vloeis-
toffen en andere etenswaren
mogen niet in een hermetisch
gesloten houder verwarmd
worden, want deze zouden

kunnen ontploffen.

Metalen houders voor eet- en
drinkwaren zijn niet toeges-
taan voor een bereiding d.m.v.
microgolven.

— Bij het verwarmen van
dranken in de magnetron kan
de kokende vloeistof plot-
seling en vertraagd krach-
tig gaan borrelen. Ga heel
behoedzaam te werk wanneer
u de vloeistof uit de magne-
tron haalt.

— De inhoud van zuig-
flessen en potjesvoeding
voor de baby’'s moet eerst
worden geschud of geroerd
en de temperatuur moet
voor consumptie worden
gecontroleerd, om verbran-
ding te voorkomen.

— Warm geen eieren in de
schaal of hele, harde eieren in
een magnetron; deze kunnen,
zelfs na het koken, uit elkaar
spatten.

— Dit apparaat is ontworpen
voor gebruik met gesloten
deur.

— De magnetronoven is
bedoeld voor het verwarmen
van eet- en drinkwaren.
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Het drogen van levensmidde-
len of wasgoed en het verwar-
men van verwarmingskus-
sens, pantoffels, sponzen,
vochtig wasgoed en andere
gelijkwaardige artikelen
kunnen letsel, ontbranding en
brand veroorzaken.

LET OP:

Als de deur of de afdi-
chting beschadigd zijn, mag
de oven niet worden gebruikt
voordat dit door een compe-
tent persoon is hersteld.

Het wordt aangeraden om de
oven regelmatig de reinigen
en alle etensresten te verwij-
deren.

— Als het apparaat niet goed
schoon wordt gehouden kan
het oppervlak beschadigen.
De levensduur van het appa-
raat wordt hierdoor onvermi-
jdelijk verkort en dit kan tot
gevaarlijke situaties leiden.

Gebruik geen schurende
reinigingsproducten of harde
metalen krabbers om de
glazen ovendeur te reinigen.
Dit kan het oppervlak van het
glas beschadigen en doen
barsten.

Gebruik geen stoomreiniger.

Het stopcontact moet na de
installatie goed bereikbaar
zijn.

Het apparaat moet van
het elektriciteitsnet kunnen
worden afgekoppeld, door
middel van een stekker in het
stopcontact, als het apparaat
hierover beschikt, of door een
schakelaar te installeren op
de vaste voedingsleidingen,
volgens de installatieregels.

Indien de voedingskabel is
beschadigd, moet deze door
de fabrikant, de klantenservice
of een ander gekwalificeerd
persoon veiligheidshalve
worden vervangen.

Centreerde ovenin hetmeubel
en bewaar daarbij een afstand
van minstens 10mm tot het
meubel ernaast. Het mate-
riaal van het inbouwmeubel
moet warmtebestendig zijn
(of bekleed zijn met dergelijk
materiaal). Bevestig de oven
voor meer stabiliteit in het
meubel met behulp van 2
schroeven door de daartoe
voorziene gaten.

WAARSCHUWING:

Geef kinderen uitsluitend toes-
temming om de oven zonder
toezicht te gebruiken, indien
zij de juiste instructies ontvan-
gen hebben om de oven op
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een veilige wijze te gebruiken
en begrijpen wat de risico’s
zijn in geval van een onjuist
gebruik.

Dit apparaat is niet geschikt
om te functioneren boven een
oven in de pyrolyse modus

Dit apparaat moet op meer
dan 850mm van de grond
geinstalleerd worden.

Dit apparaat kan in een
inbouwkast worden geins-
talleerd, zoals te zien is op het
installatieschema.

Dit apparaat is niet geschikt

om te functioneren onder een
inbouwapparaat.

Zorg dat het draaiplateau niet
verplaatst wordt wanneer u
een schaal uit het apparaat
haalt.

MILIEU

®

RESPECT VOOR HET MILIEU

Het verpakkingsmateriaal van dit apparaat is
recyclebaar. Doe mee aan de recycling en
draag bij aan de bescherming van het milieu
door dit materiaal in de hiervoor bestemde
gemeentecontainers te deponeren.
Uw apparaat bevat eveneens tal
van recyclebare materialen.
Daarom is het voorzien van dit
logo, dat aangeeft dat de gebruikte
apparaten van ander afval dienen
te worden gescheiden.

De recyclage van de apparaten die door
uw fabrikant wordt georganiseerd, wordt op
deze manier onder de beste omstandigheden
uitgevoerd, overeenkomstig de Europese
richtlijn 2002/96/EG betreffende elektrisch en
elektronisch afval.

Informeer bij uw gemeente of bij uw verkoper
naar de dichtstbijzijnde inzamelplaats voor uw
oude apparaten.

Wij danken u voor uw bijdrage aan de
bescherming van het milieu.
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UITPAKKEN

Pak na ontvangst het apparaat uit of laat
dit onmiddellijk uitpakken. Controleer
het algemeen aanzicht. Laat eventuele
opmerkingen noteren op de vrachtbrief
waarvan u een kopie bewaart. Verwijder al
het verpakkingsmateriaal. Controleer en let op
de kenmerken van het apparaat aangegeven
op het typeplaatje (fig. A).

KEUZE VAN HET PLAATSEN EN INBOUW
Dit apparaat moet in een inbouwkast
worden geinstalleerd, zoals te zien is op het
installatieschema (fig. B-C-D-E).

Gebruik uw apparaat niet onmiddellijk (wacht
1 tot 2 uur) na het van een koude ruimte naar
een warme ruimte gebracht te hebben, want
door de condens kan er een storing optreden.
Centreer de oven in het meubel en bewaar
daarbij een afstand van minstens 10 mm tot
het meubel ernaast. Het materiaal van het
inbouwmeubel moet warmtebestendig zijn (of
bekleed zijn met dergelijk materiaal).
Bevestig de oven voor meer stabiliteit in het
meubel met behulp van 2 schroeven door de
daartoe voorziene gaten.

ELEKTRISCHE AANSLUITING
Opgelet:
De installatie mag uitsluitend

worden uitgevoerd door gekwalificeerde
installateurs en monteurs.

De elektrische aansluiting moet verzekerd
worden door een correcte inbouw. De
elektrische aansluiting moet verwezenlijkt
worden voordat het apparaat in het meubel
geplaatst wordt.

Contoleer dat:

- het vermogen van de installatie voldoende
is (16 Ampeére),

Als de elektriciteitsinstallatie van uw woning
gewijzigd moet worden om uw apparaat aan
te sluiten, doet u het beste een beroep op een
gekwalificeerde elektricien.

Bij onderhoudsverrichtingen moet het toestel
afgekoppeld worden van het elektriciteitsnet,
moeten de zekeringen afgekoppeld of
verwijderd worden.

Opgelet:

De beveiligingsdraad (groen-geel) is
aangesloten op de aardaansluiting
van het apparaat en moet worden@
aangesloten op de aardaansluiting van de
installatie.
Als de oven om het even welk probleem
geeft, koppelt u het toestel af of verwijdert
u de zekering die met de lijn overeenkomt
waarop de oven is aangesloten.

Opgelet:

Onze verantwoordelijkheid zal niet
worden geclaimd in het geval van een
ongeval of incident als gevolg van een
onbestaande, defecte of onjuiste aarding.
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0 Identificatie-etiket

@ e Aandrijfmechanisme

HET APPARAAT
S
— 9
— ==
2
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DE ACCESSOIRES

e Het draaiplateau: zorgt dat het
voedingsmiddel zonder roeren
gelijkmatig verwarmd wordt.

Het draait willekeurig in beide richtingen.
Als het niet draait, controleer dan of de
elementen goed geplaatst zijn.

Het kan gebruikt worden als bakplaat.
Om het uit te nemen, maakt u gebruik
van de toegangszones in de ovenruimte
(fig.A). Probeer niet om het met de
hand te draaien, want dit zou het
aandrijfsysteem kunnen beschadigen.

* Het aandrijfmechanisme : zorgt dat
het glazen plateau draait (fig.B).

Als u het aandrijfmechanisme verwijdert,
zorg dan dat er geen water in het gat
van de motoras komt.

Vergeet niet het aandrijffmechanisme, de

houder met wieltjes en het draaiplateau
terug te plaatsen. Probeer niet om het
met de hand te draaien, want dit zou het
aandrijfsysteem kunnen beschadigen.

* De houder met wieltjes: Kijk, wanneer
het plateau niet goed draait, of er zich
geen vreemde deelties onder het
plateau bevinden.

e Met het plateau in stilstand: grote
schalen kunnen over het volledige
oppervlak van de oven gebruikt worden.
In dat geval moet halverwege het
programma de houder gedraaid worden
of de inhoud omgeroerd worden.
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HET BEDIENINGSPANEEL

Het display:

vergemakkelijkt u het programmeren
door de weergave van:

De functie, de tijd, het gewicht of het
tijdstip.

De draaiknop:
voor het selecteren van een bakfunctie.

De toets voor het openen van de
deur:

De kloktoets:
voor het gelijk zetten van de klok of
voor toegang tot de timer.

De toetsen + en -

voor het instellen van het gewicht, het
programmeren van de baktijd, de timer
en het selecteren van een van de
geheugens.

De toetsen Geheugen 1-2-3:
voor het valideren van de registratie
van een bakprogramma (max. 3).

De toets Annuleren :

door deze toets lang ingedrukt te
houden, stopt het bakken of de huidige
programmering.

De toets Stilstand van het plateau :
om het draaiplateau tot stilstand te
brengen en weer te starten.

Q0 OC® OO OO &

De toets start :
om ieder willekeurig programma te
starten.

© - +
¥
o b >
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HET DISPLAY

1 Indicator magnetron.

2 Indicator programmeertijd en klok.

3 Weergave van het magnetronvermogen, de tijd,
het gewicht of de baktijd.

4 Gewichtsindicator.

5 Timerindicator.

6 Indicator in het geheugen opgeslagen
programmeringen.

10
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GELIJKZETTEN VAN DE KLOK
Bij het inschakelen of na een
stroomonderbreking knippert 12:00.

Stel de tijd in met behulp van de toetsen + en
- en druk daarna op de toets & om te
valideren.

WIJZIGING VAN DE TIJD

Houd de toets & ingedrukt totdat de tijd
knippert. Zet de klok gelijk met de toetsen +
en - en druk op de toets C om te valideren.
De klok van uw apparaat geeft nu de juiste
tijd aan.

GEBRUIK VAN DE TIMER

Druk op de toets O de timerindicator &
gaat branden, de tijJdsduur knippert.

Stel de tijdsduur in met behulp van de
toetsen + en - en druk daarna op de toets
> om te valideren. Aan het einde van de
baktijd klinkt een geluidssignaal, druk op
een toets om dit te stoppen.

De timerfunctie is uitsluitend
toegankelijk buiten de bakfunctie.

BEDIENINGSSLOT
Kinderbeveiliging

Druk op de toets ¢ totdat het symbool

wordt weergegeven.

Druk voor het ontgrendelen op de toets

<2 totdat het symbool van het
scherm verdwijnt.

MENU INSTELLINGEN

U kunt diverse parameters van uw oven
zelf instellen:

geluiden en demo-modus.

Houd daarvoor de toetsen - en + enkele
seconden ingedrukt voor toegang tot het
menu instellingen.

Zie onderstaande tabel:

Standaard
geinstalleerde
parameters

Geluiden van de

toetsen - pieptonen:
|: Stand ON, geluidssignalen
0 an actief.

Stand OFF, geen

geluidssignalen.

DEMO-modus:

Stand ON, modus actief.
Stand OFF, normale
modus van de oven.

5

of

O

Druk voor het selecteren van de
verschillende parameters, indien nodig,
op de toets > en druk op de toets + om
de selectie te wijzigen.

Om op ieder willekeurig moment het
menu instellingen te verlaten, drukt u op

0.
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WERKINGSPRINCIPE

De voor het koken gebruikte microgolven
zijn elektromagnetisch. Deze komen
veel voor in onze omgeving, zoals radio-
elektrische golven, licht en infrarode
straling.
Hun frequentie ligt in de band van 2450
MHz.
Hun gedrag:

* Zij worden weerkaatst door
metalen.

* Zij gaan dwars door alle andere
materialen heen.

* Zij worden geabsorbeerd door
water-, vet- en suikermoleculen.
Wanneer een voedingsmiddel wordt

blootgesteld aan microgolven, gaan
de moleculen snel bewegen, waardoor
verwarming optreedt.

De golven dringen ca. 2,5 cm in het
voedingsmiddel, als dit dikker is,

wordt de kern hiervan d.m.v. geleiding
verwarmt, net zoals bij een traditionele
bereiding.

Het is goed om te weten dat microgolven
binnen in het voedingsmiddel een
eenvoudig thermisch fenomeen
veroorzaken en niet schadelijk voor de
gezondheid zijn.

12
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BAK -FUNCTIES

Stand Gebruik
Voor het bereiden van groenten en soepen. Voor het opwarmen van
900 W .
vloeibaar voedsel.
Voor het opwarmen van al uw verse of diepgevroren bereide gerechten.
700 W Voor het op temperatuur brengen van bereide gerechten en diepgevroren
groenten.
Voor alle vis en gevogelte. Voor het voltooien van bereidingen die begonnen
500 W werden op “VOL VERMOGEN?”, zoals bonen, linzen, zuivelproducten.
Voor het voltooien van gerechten die begonnen werden op “VOL
VERMOGEN?” en waarvan het oppervlak te gaar zou kunnen worden, zoals
350w kalfs- en varkensgebraad.
S Voor het ontdooien van vlees, vis, fruit, brood of delicate voedingswaren
150

Voor het bereiden van verse groenten.

Voor het bakken van vis.

% Voor het ontdooien van bereide gerechten.
il
@ Voor het ontdooien van vlees, gevogelte.
3 Voor het ontdooien van brood, viennoiserie en gebak.
O

2

Voor het ontdooien van groenten.

A

Voor toegang tot het programma GEHEUGEN.

MAGNETRON FUNCTIES

Open de deur. Plaats het voedingsmiddel in
het apparaat, sluit de deur.

mAIs de deur niet goed gesloten is, zal het
apparaat niet werken.

Als u vindt dat het gerecht niet mag draaien,
druk dan voor of tijdens het programma op de
toets stilstand van het draaiplateau.

U beschikt over 5 magnetronvermogens:
1s%¢w 350, 500, 700 en 900 Watt.

Het bakken programmeren:

1 . Selecteer het vermogen m.b.v. de
keuzeschakelaar (bijv.: 900 W - vol vermogen).
2 . Programmeer de tijdsduur met behulp van
de toetsen + en - (bijvoorbeeld 5 minuten).
3. Druk op de toets start >
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Het programma start, het plateau draait, de
verlichting gaat aan.

Aan het einde van het programma klinken er
drie pieptonen.

Dit signaal wordt gedurende tien minuten
iedere minuut herhaald, totdat de deur
geopend wordt.

@Tijdens het programma:

-U kunt het vermogen wijzigen met behulp
van de keuzeschakelaar.

Het ontdooien programmeren:
Ga op dezelfde wijze te werk door de
ontdooifunctie te selecteren 15‘-3%W.

1. Programmeer de tijdsduur met de toetsen
+en - (bijv.: 10 minuten).
2 . Druk op de toets start [>.

In de ontdooifunctie (150 W) klinkt er
halverwege het programma een pieptoon en
wordt er TURN weergegeven, om aan te
geven dat het voedingsmiddel omgedraaid
moet worden voor het beste resultaat. Sluit de
deur weer en druk op de toets > om het
ontdooien opnieuw te starten.

@Tijdens het programma:

-U kunt het draaiplateau stilzetten of starten
door een druk op de toets &2 .

Het symbool m knippert in het display met
de aanduiding OFF om aan te geven dat het
plateau stil staat.

Druk voor het opnieuw starten van het
draaiplateau op de toet &2 .

Het symbool m knippert in het display met

14

de aanduiding ON om aan te geven dat het
plateau weer gaat draaien.

-Als u de deur opent voor het einde van een
programma, sluit de deur dan weer en druk op
de toets > om door te gaan met bakken.

-Aan het einde van het programma kan het
gebeuren dat de ventilatie nog even werkt om
de oven af te koelen. Deze stopt automatisch.

DE AUTOMATISCHE BAKFUNCTIES

De automatische bakfuncties kiezen voor u de
juiste bakparameters volgens het te bereiden
voedingsmiddel en zijn gewicht. Selecteer
een van de twee volgende automatische
bakfuncties:

)
W : Verse groenten®.

52
ﬁ . Vis.

Selecteer de functie.

Op het scherm wordt knipperend een gewicht
voorgesteld.

Pas het gewicht van het voedingsmiddel aan
met behulp van de toetsen + en - en valideer
daarna door te drukken op >

De oven schakelt in.

* Halverwege het programma klinkt er
een pieptoon en wordt TURN
aangegeven, om aan te geven dat het
voedingsmiddel omgedraaid moet
worden voor het beste resultaat. Sluit de
deur weer en druk op de toets > om het
bakken opnieuw te starten.
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DE AUTOMATISCHE ONTDOOIFUNCTIES

De automatische functies kiezen voor u
de juiste ontdooiparameters volgens het te
bereiden voedingsmiddel en zijn gewicht.
Selecteer een  voorgeprogrammeerd
voedingsmiddel uit de volgende lijst:

3

S

2

d> : Ontdooien van bereide gerechten.
@ : Ontdooien van vlees, gevogelte*.

%
oo
ﬁ l : Ontdooien van brood, viennoiserie en
gebak*.

// : Ontdooien van groenten.

Selecteer een automatisch ontdooifunctie en
vul het gewicht van het voedingsmiddel in
met + en - (in stappen van 50 g) en valideer
dit door een druk op >. De oven schakelt in.

* Halverwege het programma klinkt er
een pieptoon en wordt TURN
aangegeven, om aan te geven dat het
voedingsmiddel omgedraaid moet
worden voor het beste resultaat. Sluit de
deur weer en druk op de toets > om het
ontdooien opnieuw te starten.

15

DE GEHEUGENFUNCTIE

Met de geheugenfuncties kunt u 3
gewone programma’s registreren,
waartoe u vervolgens toegang krijgt
door de functie ¥ te selecteren met de
functieschakelaar.

Alle programma’s kunnen in het
geheugen worden opgeslagen.
Voorbeeld:

Programmeer net als voor een

onmiddellijke start:

1. Selecteer de magnetronfunctie van
uw keuze, bijv.: VOL

VERMOGEN (900 W).

2. Programmeer de tijdsduur, bijv. 2
minuten.

3. In plaats van op de toets start te
drukken, houdt u de geheugentoets?ﬁf
lang ingedrukt.

MEM1 wordt weergegeven op het
scherm.

Kies MEM1, MEM2 of MEM3 met de
toetsen + en - .

Druk op de toets start [>.

Een pieptoon bevestigt de registratie
van uw persoonlijke programma.

Voor het opstarten van een in het
geheugen opgeslagen programma:
Selecteer de geheugenfunctie X met
de keuzeschakelaar.

Kies MEM1, MEM2 of MEM3 met de
toetsen + en - .

Druk op de toets start[>, het programma
start.
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REINIGING VAN HET BINNEN- EN
BUITENOPPERVLAK

Wij raden u aan om de oven regelmatig te
reinigen en voedselresten aan de binnen- en
buitenkant van het apparaat te verwijderen.
Gebruik een vochtige spons en wat zeep.
Als het apparaat niet goed schoon wordt
gehouden kan het oppervlak beschadigen. De
levensduur van het apparaat wordt hierdoor
onvermijdelijk verkort en dit kan tot gevaarlijke
situaties leiden.

Als de deur of de deurpakking beschadigd is,
mag de oven niet gebruikt worden, voordat
deze door een competente persoon hersteld
is.

Het gebruik van schurende producten, alcohol
en oplosmiddelen wordt afgeraden, want deze

zouden het apparaat onherstelbaar kunnen
beschadigen.

Laat bij reuk of een vuile oven water met
citroensap of azijn in een kopje 2 minuten
koken en reinig de wanden met een beetje
afwasmiddel.

Het plateau moet verwijderd worden om
het reinigen te vergemakkelijken. Hiervoor
maakt u gebruik van de toegangszones in
de ovenruimte. Als u het aandrijffmechanisme
verwijdert, zorg dan dat er geen water in het
gat van de motoras komt. Vergeet niet het
aandrijfmechanisme, de houder met wieltjes
en het draaiplateau terug te plaatsen.

° 6 STORINGEN EN OPLOSSINGEN

Het apparaat start niet.

Controleer of het apparaat goed is
aangesloten.

Controleer of de deur van de oven goed
gesloten is.

Het apparaat maakt lawaai.

Het plateau draait niet goed.

Reinig de wieltjes en de rolzone onder het
draaiplateau.

Controleer of de wielties goed geplaatst
zijn.

U constateert dat er damp op de ruit zit.
Neem het condensvocht af met een
doekje.

Het voedingsmiddel wordt niet warm
met het magnetronprogramma.
Controleer of het keukengerei geschikt is
voor

magnetronovens en of het
vermogensniveau

geschikt is.

Controleer of de oven niet is afgesteld op
de

“DEMO” modus (zie p.11).

Het apparaat produceert vonken.

Maak het apparaat goed schoon: verwijder
alle vet- en bakresten...

Houd metalen elementen uit de buurt van
de ovenwanden.

16



¢ 7 BEKWAAMHEID VOOR DE FUNCTIE

Bekwaamheidsproeven voor de functie volgens de normen IEC/EN/NF EN 60705;

De Internationale Commissie Electrotechniek heeft een norm vastgesteld inzake
vergelijkende prestatieproeven, uitgevoerd op verschillende magnetronovens. Wij
bevelen het volgende aan voor dit apparaat:

Vermogen-
Proef Bglas- GeS(_:_hatte keuzescha- Recipiénten / Tips
ting tijd
kelaar

Eiercreme . Pyrex 227
(12.3.1) 1000g | 16-18 min S0 w Op het draaiplateau
Taart uit de . Pyrex 827
Savoie (12.3.2)) 4759 7-8 min 700w Op het draaiplateau

Pyrex 838
Vleesbrood . Bedekken met een
(12.3.3) 900g | 12-15min T00W - asticfolie.

Op het draaiplateau
Ontdooien
van vlees 5009 | 14-15 min 150w | OP een platbord

Op het draaiplateau
(13.3)
Ontdooien van
frambozen 250¢g 7-8 min 150 W Op een plat.bord
(B.2.1) Op het draaiplateau

17
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LET OP:

* In het belang van de voortdurende
verbetering van onze producten
behouden wij ons het recht voor om
technische, functionele of esthetische
veranderingen in hun kenmerken toe te
passen met betrekking tot technische
verbeteringen.

18

INTERVENTIES

Eventuele interventies aan uw apparaat
moeten worden uitgevoerd door een
gekwalificeerde professionele technicus van
het merk. Om bij het opbellen de verwerking
van uw verzoek te vergemakkelijken, gelieve
de volledige referentie van uw apparaat bij
de hand te houden (commerciéle referentie,
servicereferentie, serienummer). Deze
informatie wordt weergegeven op het
identificatieplaatje.
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SZANOWNI
KLIENCI,

Poznanie produktéw De Dietrich to przezycie jedyne w swoim rodzaju.
Wrazenie uroku jest natychmiastowe od pierwszego spojrzenia. Jakos¢
wzornictwa
wyréznia sie ponadczasowg estetyka i starannym wykonczeniem, dzieki
czemu wszystkie przedmioty sg eleganckie i w doskonatej harmonii
miedzy sobg. Nastepnie przychodzi nieodparta ochota by dotkngc.
Design De Dietrich to rowniez wytrzymate
i prestizowe materiaty - zawsze doceniamy autentycznosé. taczac
najnowoczesniejszg technologie ze szlachetnymi materiatami, De Dietrich
zapewnia realizacje
produktoéw o wysokiej fakturze w stuzbie sztuki kulinarnej, pas;ji
dzielonej przez wszystkich mitognikéw kuchni. Zyczymy duzo zadowolenia
z uzytkowania Panstwa nowego urzgdzenia.

Dziekujemy Panstwu za zaufanie.

De Dietrich<O>
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WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA I SRODKI

OSTROZNOSCI

WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA -

UWAZNIE

PRZECZYTAC | ZACHOWAC DO WGLADU.
Niniejszg instrukcje obstugi mozna pobra¢ na stronie intermetowej marki.

Uwaga:

Przed uruchomieniem

urzadzenia nalezy doktadnie przec-
zyta¢ niniejszg instrukcje instalacii,
aby szybciej zapoznac sie z zasada-
mi jego dziatania. Nalezy zachowac¢
niniejszg instrukcje obstugi wraz
z urzgdzeniem. W razie sprze-
dazy lub przekazania urzgdzenia
jakiejkolwiek innej osobie nalezy
przekazaC jej réwniez niniejszg
instrukcje obstugi.
Prosimy o zapoznanie si¢ z tymi
wskazdwkamiprzed przystgpieniem
do instalacji i uzytkowania urzadze-
nia. Zostaty one opracowane dla
zapewnienia bezpieczenstwa
wszystkich uzytkownikdéw urzadze-
nia.

— Urzadzenie jest przeznaczone
do uzytku domowego i podobnego,
takiego jak:

kuchenki  przeznaczone dla
pracownikdw  sklepow,  biur
i w innych miejscach pracy.
Gospodarstwa rolne. Uzywanie
przez gosci hotelowych, motelowy-
ch i innych obiektow mieszkalnych;
pokoje goscinne.

— Urzgdzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku powyzej 8 lat

i osoby, 0 ograniczonych mozliwos-
ciach fizycznych, czuciowych lub
umystowych lub pozbawionych
doswiadczenia lub wiedzy, jezeli sg
one pod nadzorem lub wczesniej
otrzymaty instrukcie dotyczgce
pewnej obstugi urzadzenia i zrozu-
miaty zagrozenia, ktérym moga
podlega¢. Dzieci nie mogg wykor-
zystywaC urzadzenia do zabawy.
Czyszczenie i konserwacja nie
mogg by¢ wykonywane przez dzieci
pozostawione bez dozoru.

— Nalezy nadzorowac dzieci, aby
upewni¢ sie, ze nie bawig sie
urzadzeniem.

OSTRZEZENIE:

Urzgdzenie i jego elementy
dostepne podczas uzywania go
stajg sie gorgce. Nalezy uwazac,
zeby nie dotyka¢ elementow grze-
jnych. Dzieci w wieku ponizej 8 lat
nalezy trzymac z dala od urzgdze-
nia, chyba ze znajdujg sie pod
statym nadzorem.

Wykonywanie czynnosci zwigzany-
ch z konserwacjg lub naprawa,
ktore wymagajg zdjecia pokrywy
zabezpieczajgcej przed ekspozy-
cjg na energie mikrofal, stwarza
zagrozenie dla wszystkich osob



WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA I SRODKI

OSTROZNOSCI

nie bedacych osobami wykwalifi-
kowanymi.

OSTRZEZENIE: Jezeli urzgdzenie
pracuje w trybie kombinowanym,
zaleca sie, by dzieci korzystaty z
kuchenki wytgcznie pod nadzorem
0sob dorostych z powodu

generowanych temperatur.

— Uzywa¢ tylko przyboréw
kuchennych przeznaczonych do
stosowania w kuchenkach mikro-
falowych.

— W czasie podgrzewa-
nia produktdw spozywczych w
plastikowych lub papierowych
pojemnikach nalezy uwaznie nadzo-
rowa¢ kuchenke z powodu ryzyka
zapalenia.

— W przypadku pojawienia sie
dymu nalezy kuchenke wytgczycC i
odtgczy¢ od zasilania oraz pozos-
tawi¢c zamkniete drzwiczki w celu
stlumienia ewentualnych ptomieni.

OSTRZEZENIE: Ptyny i inne
produkty nie  powinny  by¢
podgrzewane w hermetycznie
zamknietych pojemnikach,
poniewaz mogg eksplodowac.

Metalowe naczynia na produkty
spozywcze i napoje nie mogg byc
uzywane w kuchence mikrofalowe;.

— Podgrzewanie napojow w
kuchence mikrofalowej moze
doprowadzi¢c do gwattownego
wytry$niecia wrzagcego ptynu iz tego
wzgledu trzeba zachowaé szcze-
golng ostroznos¢ przy wyjmowaniu
naczynia.

— Zawartos¢ butelek do karmienia
dzieci i stoiczkow z pozywieniem
dla niemowlagt nalezy rozmies-
zaC lub wstrzasng¢ i sprawdzi¢
temperature przed podaniem do
Zjedzenia, zeby unikng¢ oparzen.

— Nie zaleca sie podgrzewania
w kuchence mikrofalowej jajek
w skorupkach oraz catych jajek
ugotowanych na twardo, poniewaz
mogg eksplodowa¢ nawet po
zakonczeniu gotowania.

— Urzadzenie jest zaprojektowane
do pieczenia przy zamknigtych
drzwiczkach.

— Kuchenka mikrofalowa jest
przeznaczona  wyfgcznie do
podgrzewania produktow spozywc-
zych i napojow.

Suszenie produktéw spozywczych
lub odziezy oraz podgrzewanie
poduszek grzewczych, pantofl,
gabek, mokrej odziezy oraz innych
artykutdw podobnego rodzaju grozi
odniesieniem obrazen, zaptonem i
pozarem.



WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA I SRODKI
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OSTRZEZENIE:

Jezeli drzwiczki lub uszc-
zelka drzwiczek sg uszkodzone,
nie wolno korzysta¢ z kuchenki do
chwili wykonania naprawy przez
wykwalifikowang osobe.

Zaleca sie regularne czyszczenia
kuchenki i usuwanie wszelkich
$ladoéw po zywnosci.

— Jezeli urzadzenie nie jest
utrzymywane w czystosci, jego
powierzchnia moze ulec zniszcze-
niu i skroci¢ nieodwracalnie czas
eksploatacji  urzadzenia oraz
doprowadzi¢ do niebezpiecznych
sytuacji.

Nie stosowa¢ do czyszczenia
szklanych drzwi kuchenki Scierny-
ch preparatow czyszczgcych ani
twardych metalowych drapakow,
poniewaz mozna porysowac powie-
rzchnie i spowodowaé pekniecie
szkia.

Nie uzywac
Czyszczenia para.

urzgdzenia do

Gniazdko pradu powinno by¢
dostepne po instalacj.

Nalezy  przewidzieC  sposéb
odtgczenia urzgdzenia od sieci
zasilajgcej za pomocg gniazdka
pradu, jezeli urzadzenie jest w
nie wyposazone lub zintegrowane-
go wytgcznika w statym ukiadzie
przewodow zgodnie z regutami

instalacj.
Jeslikabelzasilaniajestuszkodzony,
powinien zostaC wymieniony przez
producenta, jego serwis posprze-
dazny lub osoby o podobnych
kwalifikacjach w celu unikniecia
zagrozenia.

Ustawi¢ kuchenke wewnatrz szafki
w taki sposob, aby odlegtos¢
od sgsiedniego mebla wynosita
co najmniej 10mm. Mebel do
zabudowy kuchenki powinien by¢
wykonany z materiatu odpornego
na wysokg temperature (lub pokryty
takim materiatem). Dla zapewnie-
nia wiekszej stabilnosci nalezy
przymocowac¢ kuchenke w szafce
za pomocg 2 $rub w przewidziany-
ch do tego otworach.

OSTRZEZENIE:

Dzieci nie moga obstugiwac
kuchenki bez nadzoru, jezeli nie
zostaly im przekazane wiasciwe
zalecenia dotyczace prawidtowe-
go  sposobu  postepowania,
zapewniajgce, ze dziecko bedzie
obstugiwa¢ urzadzenie w sposéb
bezpieczny, znajgc  zagroze-
nia wynikajgce z nieprawidtowej
obstugi.

Urzadzenie nie jest przeznaczone
do dziatania powyzej piekarnika w
trybie pirolizy.
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Urzadzenie musi zosta¢ zainsta-
lowane na wysokosci wiekszej, niz
850mm od posadzki.

Urzgdzenie moze byC zainsta-
lowane w kolumnie, jak pokazano
na schemacie instalacji.

Urzgdzenie nie jest przeznaczone
do pracy pod innym urzgdzeniem
do wbudowania.

Nalezy uwaza¢, aby podczas
wyjmowania naczyn z urzgdzenia
nie przesung¢ talerza obrotowego.

SRODOWISKO ®
OCHRONA SRODOWISKA Recykling urzadzen organizowany przez

Materialy opakowaniowe tego urzgdzenia
nadajg sie do recyklingu. Zachecamy do ich
recyklingu i do umieszczenia ich w przewid-
zianych w tym celu pojemnikach, a tym samym
do przyczynienia sie w ten sposéb do ochrony
Srodowiska.

Urzgdzenie zawiera réwniez wiele
materiatow podlegajacych recyklin-
gowi. Na produkcie znajduje sie
symbol, ktéry oznacza, ze zuzyte

I Urzadzenia nie powinny by¢ mies-
zane z innymi odpadami.

producenta sprzetu, zostanie wykonany w
najlepszych dla Panstwa warunkach, zgodnie z
dyrektywg europejskg 2002/96/WE dotyczaca
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicz-
nego. W celu uzyskania informacji na temat
najblizszych punktéw zbidrki zuzytego sprzetu
nalezy zwroci¢ sie do wiadz lokalnych lub
sprzedawcy.

Dziekujemy za Panstwa wspdtprace na rzecz
ochrony $rodowiska.
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ROZPAKOWANIE

Po odbiorze dostarczonego urzadzenia
nalezy natychmiast je rozpakowac. Sprawdzi¢
ogolny wyglad urzadzenia. Wpisa¢ wszelkie
ewentualne zastrzezenia na potwierdzeniu
dostawy i zachowaé jego jeden egzemplarz.
Wyja¢ wszystkie elementy zabezpieczajace.
Sprawdzi¢  prawidtowo$¢ parametrow
urzadzenia zamieszczonych na tabliczce
danych znamionowych i przestrzega¢ ich
(rys. A).

WYBOR MIEJSCA INSTALACJI |
WBUDOWANIA

Urzadzenie moze by¢ zainstalowane
w kolumnie, jak pokazano na schemacie
instalacji (rys. B-C-D-E).

Nie nalezy natychmiast uzywa¢ urzadzenia
(zaczeka¢ okoto 1 do 2 godzin), ktdre
zostato przeniesione z miejsca o niskiej
temperaturze do pomieszczenia cieptego,
poniewaz kondensacja moze spowodowac
nieprawidtowe dziatanie.

Ustawi¢ kuchenke wewnatrz szafki w taki
sposob, aby odlegtos¢ od sasiedniego mebla
wynosita co najmniej 10 mm. Mebel do
zabudowy kuchenki powinien by¢ wykonany z
materiatu odpornego na wysoka temperature
(lub pokryty takim materiatem).

Dla zapewnienia wiekszej stabilnosci nalezy
przymocowac¢ kuchenke w szafce za pomocg
2 $rub w przewidzianych do tego otworach.

PODLACZENIE ENERGII ELEKTRYCZNEJ

Uwaga:

Prace dotyczace instalacji moga
zostac¢ wykonane wylgcznie przez wykwali-
fikowanych instalatoréw i technikow.

Bezpieczenstwo elektryczne musi zosta¢
zapewnione poprzez prawidtowe wbudowanie.
Podtgczenie energii elektrycznej powinno
zosta¢ przeprowadzone przed wbudowaniem
urzgdzenia do mebla.

Nalezy sprawdzi¢, czy:

- moc instalacji jest wystarczajgca (16
amperow),

Jezeli w celu podtgczenia urzgdzenia
domowa instalacja elektryczna musi zosta¢
zmodyfikowana, nalezy zleci¢ wykonanie
niezbednych prac  wykwalifikowanemu
elektrykowi.

Podczas wykonywania jakichkolwiek prac
dotyczacych konserwacji, urzadzenie musi
by¢ odtgczone od zasilania elektrycznego, a
bezpieczniki powinny by¢ odcigte lub wyjete.

Uwaga:

Zyta ochronna (zielono-zéfta) jest
podigczona do styku urzadzenia i
powinna by¢é polgczona z uziemieniem
instalacji.

W razie jakiegokolwiek uszkodzenia
kuchenki nalezy natychmiast odfgczyc
urzadzenie od zasilania Ilub wyjac
bezpiecznik jego instalacji zasilania.

Uwaga:

Nasza firma nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w razie jakichkolwiek
wypadkéw lub szkéd spowodowanych
brakiem lub nieprawidfowym wykonaniem
uziemienia, badz niewtasciwym
podlgczeniem urzadzenia.
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Etykieta zawierajgca
dane identyfikacyjne

@ e Element napedowy

sterowania

URZADZENIE
S
==
>
(A $@@ é
AKCESORIA

* Plyta obrotowa: zapewnia réwnomierne
pieczenie produktéw bez jakichkolwiek dodat-
kowych czynnosci.

Plyta obraca sie¢ w 2 kierunkach. Jezeli ptyta
nie obraca sie, nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie
elementy zostaty wiozone prawidiowo.

Moze ona by¢ wykorzystywana jako naczynie
do pieczenia. Aby jg wyjg¢, nalezy wykorzys-
ta¢ miejsca umozliwiajgce dostep wewnatrz
kuchenki (rys. A). Nie nalezy usitowac obraca¢
jej recznie, poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenie uktadu napedowego.

* Element napedowy: zapewnia obroty ptyty
szklanej (rys. B).

W przypadku  wyjmowania  elementu
napedowego nalezy uwaza¢, aby woda nie

mogta przedostac sie do otworu osi silnika.

Nie nalezy zapomnie¢ o ponownym zatozeniu
elementu napedowego, wspornika rolkowego i
piyty obrotowej. Nie nalezy usitowa¢ obraca¢
jej recznie, poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenie uktadu napedowego.

* Wspornik rolkowy: Jezeli obroty sg
nieprawidiowe, nalezy upewni¢ sie, ze pod
ptyta nie sg obecne zadne ciata obce.

* Plyta w pozycji nieruchomej: umozliwia
wykorzystywanie duzych naczyn, zajmuja-
cych catg powierzchnie kuchenki. W takim
przypadku w potowie wykonywania programu
nalezy obrdci¢ naczynie lub zamiesza¢ jego
zawarto$¢.
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PASEK ELEMENTOW ROWANIA

Wyswietlacz:

utatwia programowanie, wyswietlajac
nastepujgce informacje:

funkcja, czas, ciezar lub godzina.

Pokretto:
umozliwia dokonanie wyboru funkcji

pieczenia.

Przycisk otwierania drzwiczek

@ Przycisk zegara:
umozliwia ustawienie godziny na

zegarze lub  zaprogramowanie
minutnika.

umozliwia  ustawienie  ciezaru,
zaprogramowanie czasu pieczenia i
minutnika oraz wybér jednej z pamieci.

@ Przyciski + i -

Przyciski Pamie¢ 1-2-3:
umozliwia zapisanie programow
pieczenia w pamieci (maks. 3).

umozliwia zatrzymanie pieczenia lub
biezacego programowania.

Przycisk Zatrzymywania ptyty:
umozliwia zatrzymanie i ponowne
uruchomienie ptyty obrotowe;j.

Przycisk uruchamiania:
umozliwia uruchamianie
poszczegdlnych programoéw.

@ Przycisk Anulowanie:
wcisniecieiprzytrzymanietegoprzycisku

© - +
¥
o b >
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WYSWIETLACZ

Wskaznik mikrofal.

Wskaznik czasu programowania i zegara.
Wyswietlanie mocy mikrofal, zegara, ciezaru lub
czasu pieczenia.

Wskaznik ciezaru.

Wskaznik minutnika.

Wskaznik programow zapamigtanych w pamieci.

10
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USTAWIENIE GODZINY

Po pierwszym wigczeniu zasilania lub
przywroceniu go, na wyswietlaczu miga wska-
zanie godziny 12:00.

Nalezy ustawi¢ godzine za pomocg przyciskdw
.1 ,~", a nastepnie wcisng¢ przycisk O, aby
zatwierdzic.

MODYFIKACJA GODZINY

Weisnaé i przytrzymaé przycisk C az do chwili,
kiedy wskazanie godziny zacznie migac.
Ustawi¢ godzine za pomocg przyciskow ,+” i
+~, a nastepnie wcisngé przycisk O, aby
zatwierdzic.

Zegar urzgdzenia zostat w ten sposéb ustawio-
ny prawidtowo.

OBSLUGA MINUTNIKA

Weisngé przycisk O - wyswietlony zostanie
wskaznik minutnika B, a wskazanie czasu
miga.

Nalezy ustawi¢ czas za pomocg przyciskow ,+”
i ,~, a nastepnie wcisnaé przycisk >, aby
zatwierdzi¢. Kiedy na zakonczenie pracy
wigczy sie sygnat dzwiekowy, nalezy wcisngé
dowolny przycisk, aby go wytaczyc¢.

Funkcja minutnika jest dostepna
wytacznie, kiedy nie trwa
pieczenie.

11

BLOKADA POLECEN
Zabezpieczenie przed dzieé¢mi

Nacisng¢ i przytrzymac przycisk &, az
na wyswietlaczu pojawi sie symbol
-0}

Aby odblokowaé, wcisngé przycisk $2

az do chwili, kiedy symbol

zniknie z ekranu.

MENU USTAWIEN

Uzytkownik moze modyfikowaé réznoro-
dne parametry swojej kuchenki:

dzwiek i tryb demo.

W tym celu nalezy wcisngc¢ i przytrzymac
przez kilka sekund przyciski ,-" i ,+”, aby
przej$¢ do menu ustawien.

Patrz w ponizszej tabeli:

Parametry
ustawione
domysinie

Dzwiek emitowany
podczas wciskania
przyciskow - bip:

Pozycja ON (WL.) - sygnaty
dzwiekowe sg wigczone.
Pozycja OFF (WYL.) -
sygnaly dzwiekowe sg
wylgczone.

Shaon

Tryb DEMO:

Pozycja ON - tryb
wigczony.

Pozycja OFF - normalny
tryb dziatania kuchenki.

5

of

O

Aby ustawi¢ w razie potrzeby wymienione
ponizej parametry, nalezy wcisng¢ przy-
cisk L>, a nastepnie przycisk ,+” , aby
zmodyfikowaé ustawienie.

Aby w dowolnej chwili wvis¢ z menu
ustawien, nalezy wcisngé OO.
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&

ZASADA DZIALANIA

Mikrofale uzywane w celu
pieczenia produktow sg falami
elektromagnetycznymi. Sg one zawsze
obecne w naszym otoczeniu, w postaci
fal radioelektrycznych, $wiatta lub
promieniowania podczerwonego.
Ich czestotliwosé nalezy do pasma 2450
MHz.
Zachowanie fal jest nastepujace:

* Sg one odbijane przez metale.

* Przechodzg przez wszystkie inne
materiaty.

» Sg wchtaniane przez czgsteczki
wody, tluszczu i cukru.
Kiedy produkt spozywczy jest poddany

dziataniu mikrofal, nastepuje szybki
ruch jego czasteczek, co powoduje ich
podgrzanie.

Gtebokos¢ penetracji fal do wnetrza
produktéw wynosi okoto 2,5 cm - jezeli
grubos¢ pieczonego produktu jest
wigksza, pieczenie odbywa sie na
zasadzie przewodzenia ciepfa, jak w
piekarniku tradycyjnym.

Nalezy wiedzie¢, ze mikrofale powodujg
wewnatrz produktéw jedynie zwykte
zjawisko cieplne i nie sg w zaden sposob
szkodliwe dla zdrowia.

12
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FUNKCJE PIECZENIA

Potozenie Uzytkowanie
900 W Umozliwia pieczenie wszystkich warzyw i zup warzywnych. Umozliwia
podgrzewanie wszelkiego rodzaju ptynéw.
Umozliwia podgrzewanie wszelkiego rodzaju dan gotowych, $wiezych lub
700 W zamrozonych. Umozliwia utrzymywanie w cieple dan gotowych i warzyw
mrozonych.
Wszystkie ryby i dréb. Umozliwia zakonczenie przygotowywania produktow,
500 W ktdrych pieczenie zostato rozpoczete w trybie ,PIECZENIE MOCNE?”, takich jak
fasola, soczewica, nabiat.
Umozliwia zakonczenie przygotowywania dan, ktérych pieczenie zostato
350w rozpoczete w trybie ,PIECZENIE MOCNE” i ktére mogg przypiec sie zbyt mocno,
takich jak pieczen cieleca lub wieprzowa.
15%"( Umozliwia rozmrazanie miesa, ryb, owocow, chleba i dan delikatnych.

h”

Umozliwia pieczenie warzyw swiezych.

Umozliwia pieczenie ryb.

{50
&

dg( Umozliwia rozmrazanie dan gotowych.
@ Umozliwia rozmrazanie miesa i drobiu.
@ Umozliwia rozmrazanie chleba, ciast i ciastek.

2

Umozliwia rozmrazanie warzyw.

A

Umozliwia przejécie do programu PAMIEC.

FUNKCJE KUCHENKI MIKROFALOWEJ

Otworzy¢ drzwiczki. Wiozy¢ produkt do
urzadzenia i zamkna¢ drzwiczki.

Jezeli drzwiczki nie sg prawidiowo
zamkniete, urzagdzenie nie bedzie dziatac.

Jezeli uzytkownik uzna, ze naczynie nie moze
si¢ obraca¢, nalezy wylgczy¢ obroty plyty
obrotowej przed rozpoczeciem wykonywania
programu lub w jego trakcie.

13

Urzadzenie dysponuje 5 ustawieniami
mocy mikrofal:

2

15%&‘\,‘, 350, 500, 700 i 900 W.

Programowanie pieczenia:

1. Wybra¢ ustawienie mocy za pomoca
pokretta wyboru funkgji (np.: 900 W - pieczenie
mocne).

2. Ustawi¢ czas za pomocg przyciskow + i - (na
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przyktad 5 minut).

3. Wcisnaé przycisk uruchamiania =
Rozpoczyna sie wykonywanie programu,
plyta zaczyna sig obracac, $wieci sie lampka
wewnatrz urzgdzenia.

Potréjny sygnat dzwigkowy oznacza zakoncze-
nie programu.

Sygnat powtarza sie co minute przez dziesie¢

minut az do chwili, kiedy drzwiczki zostang
otwarte.

@W trakcie wykonywania programu:

- Mozna zmieni¢ ustawienie mocy za pomocg
pokretta.

Programowanie rozmrazania:

Postgpic w taki sam sposob, wybierajgc
funkcje rozmrazania 15%@\,\, .

1. Ustawi¢ czas za pomocg przyciskéw + i -
(np.: 10 minut).

2. Wcisngé przycisk uruchamiania >

Podczas wykonywania funkcji rozmrazania
(150 W), sygnat dzwigkowy wigcza sie w
potowie programu, a na wyswietlaczu pojawia
sie komunikat TURN  sygnalizujgcy, ze dla
uzyskania najlepszych rezultatow nalezy
odwrécic produkt. Zamkng¢ drzwiczki i weisngé
przycisk aby ponownie uruchomic
rozmrazanie.

@W trakcie wykonywania programu:

- Aby zatrzyma¢ lub uruchomié obroty ptyty
obrotowej, nalezy wcisng¢ przycisk 2.
Symbol m miga na wyswietlaczu wraz ze
wskazaniem WYL, ktére sygnalizuje zatrzy-
manie plyty.

Aby ponownie uruchomi¢ plyte obrotowa,
nalezy wcisng¢ przycisk 2.

14

Symbol m miga na wyswietlaczu wraz ze
wskazaniem Wt., ktére sygnalizuje urucho-
mienie piyty.

- Jezeli drzwiczki zostang otwarte przed
zakonczeniem wykonywania programu, nalezy
zamknaé je i weisnaé przycisk >, aby wznowié
pieczenie.

- Po zakonczeniu wykonywania programu,
wentylacja moze dziata¢ jeszcze przez pewien
czas, aby zapewni¢ prawidlowe schtodzenie
kuchenki. Zostanie ona wytgczona automaty-
cznie.

FUNKCJE PIECZENIA
AUTOMATYCZNEGO

Funkcje  pieczenia  automatycznego
umozliwiajg dobdr najbardziej odpowiednich
parametréw pieczenia na podstawie
dania i jego wagi. Nalezy wybra¢ jedng z
dwoch nastepujgcych funkcji  pieczenia
automatycznego:

¢
W : Warzywa $wieze*.

o
ﬁ% : Ryba.

Wybrac¢ funkcje.

Proponowana waga miga na ekranie.

Whpisa¢ wage produktu za pomocg przyciskow
.1 ,-", a nastepnie potwierdzi¢, wciskajgc
przycisk >

Kuchenka uruchamia sie.

* Sygnat dzwiekowy wigcza sie w poftowie
programu, a a wyswietlaczu pojawia sig
komunikat TURN, sygnalizujgcy, ze dla
uzyskania najlepszych rezultatéw nalezy
odwrdci¢ produkt. Zamkngc drzwiczki i
wcisngé przycisk >, aby ponownie
uruchomic pieczenie.
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FUNKCJE AUTOMATYCZNEGO
ROZMRAZANIA

Funkcje automatyczne umozliwiajg dobor
najbardziej odpowiednich  parametrow
rozmrazania na podstawie dania i jego wagi.
Nalezy wybra¢ jeden z zaprogramowanych
produktéw z nastepujgcej listy:

d> g : Rozmrazanie dan gotowych.
@ : Rozmrazanie migsa i drobiu*.

oo
@l : Rozmrazanie chleba, ciast i ciastek®.

M : Rozmrazanie warzyw.

Wybrac¢ funkcje rozmrazania
automatycznego i wpisaé wage produktéw
za pomocg przyciskow + i - (w przedziatach
po 50 g), a nastepnie potwierdzi¢ wciskajgc
przycisk >. Kuchenka uruchamia sie.

* Sygnat dzwiekowy wigcza sie w
potowie programu, a a wySwietlaczu
pojawia  sie  komunikat  TURN,
sygnalizujgcy, ze dla uzyskania
najlepszych rezultatow nalezy odwroécic
produkt. Zamkng¢ drzwiczki i wcisngc
przycisk >, aby ponownie uruchomic
rozmrazanie.

15

FUNKCJA PAMIEC

Funkcje Pamie¢ umozliwiajg
wprowadzenie do pamieci 3 biezacych
programow, do ktérych mozna nastepnie
uzyska¢ dostep, wybierajgc funkcje DA
za pomocg pokretta wyboru funkgiji.

W pamieci mogg =zosta¢ zapisane
dowolne programy.
Przyktad:

Wykona¢ programowanie
sam sposob, jak dla
natychmiastowego:

w taki
pieczenia

1. Wybra¢ dowolng funkcje kuchenki
mikrofalowej Np.: PIECZENIE
MOCNE (900 W).

2. Zaprogramowac czas, np. 2 minuty.
3. Zamiast przycisku uruchamiania,
nalezy wcisng¢ i przytrzymaé przycisk
pamieci W .

Na ekranie wyswietlane sg cyfry MEM1.
Wybra¢ MEM1, MEM2 lub MEM3 za
pomocg przyciskow + i - .

Wecisnaé przycisk uruchamiania B>
Sygnat dzwigkowy zasygnalizuje, ze
program zostat zapisany w pamieci.

Aby uruchomié¢ program zapisany w
pamiegci:

Wybrac¢ funkcje pamieci ¢ za pomocg
pokretta wyboru funkciji.

Wybra¢ MEM1, MEM2 lub MEM3 za
pomocg przyciskow + i - .

Wocisngé przycisk uruchamiania [>-
uruchomione zostanie wykonywanie
programu.
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CZYSZCZENIE POWIERZCHNI
WEWNETRZNEJ - ZEWNETRZNEJ

Zalecamy  systematyczne  czyszczenie
kuchenki i usuwanie jakichkolwiek pozos-
tatosci produktdw, jakie mogg gromadzi¢ sie
wewnatrz i na zewnatrz urzgdzenia. Nalezy
uzywaé szmatki nawilzonej wodg z mydtem.
Jezeli urzadzenie nie jest utrzymywane w
czystosci, jego powierzchnia moze ulec
zniszczeniu i skroci¢ nieodwracalnie czas
eksploatacji urzadzenia oraz doprowadzi¢ do
niebezpiecznych sytuaciji.

Jezeli drzwiczki lub uszczelka drzwiczek sg
uszkodzone, nie wolno korzysta¢ z kuchenki
do chwili wykonania naprawy przez wykwali-
fikowang osobe.

Nie nalezy uzywac produktdw $ciernych, alko-
holu lub rozpuszczalnika, poniewaz mogg one

spowodowac uszkodzenie urzgdzenia.

W razie nieprzyjemnych zapachow lub
powaznego zabrudzenia kuchenki, nalezy
doprowadzi¢ do wrzenia wode z dodatkiem
soku cytrynowego lub octu w filizance przez 2
min. i wyczy$ci¢ scianki, uzywajac niewielkiej
ilosci ptynu do mycia naczyn.

Dla utatwienia czyszczenia ptyta moze zosta¢
wyjeta. Aby to zrobi¢, nalezy wykorzys-
ta¢ miejsca umozliwiajgce dostep wewnatrz
kuchenki. W przypadku wyjmowania elementu
napedowego nalezy uwaza¢, aby woda nie
mogta przedosta¢ sie do otworu osi silnika.
Nie nalezy zapomnie¢ o ponownym zatozeniu
elementu napedowego, wspornika rolkowego i

° 6 ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

ptyty obrotowe;j.

Urzadzenie nie wiacza sie.
Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest prawidlowo
podtgczone.

Sprawdzi¢, czy drzwiczki
prawidtowo zamknigte.

kuchenki sg

Urzadzenie dziata bardzo gtosno.
Plyta nie obraca si¢ prawidtowo.

Wyczyscic rolki i miejsce ich obrotéw pod ptytg
obrotowa.

Sprawdzi¢, czy rolki znajdujg sie w prawidiowej
pozycii.

Szyba jest zaparowana.
Usung¢ pare wodng za pomocg
szmatki.

16

Produkt nie jest podgrzewany po witaczeniu
programu kuchenki mikrofalowej.

Sprawdzi¢, czy uzywane naczynia sg
przeznaczone

do uzycia w kuchence mikrofalowej, a poziom
mocy jest odpowiedni.

Sprawdzi¢, czy kuchenka nie znajduje sie

w trybie DEMO (patrz s. 11).

Podczas pracy urzadzenia wytwarzaja sie
iskry.

Doktadnie wyczysci¢ urzgdzenie: usungé
wszystkie pozostatosci tuszczu, podgrzewany-
ch produktow itd.

Umiesci¢ wszelkie elementy metalowe w
wiekszej odlegtosci od Scianek kuchenki.



¢ 7 TESTY ZDOLNOSCI DO WYKONYWANIA OKRESLONEJ FUNKCJI

Testy zdolnosci do wykonywania okreslonej funkcji zgodnie z normg CEI/EN/NF EN 60705;

Miedzynarodowa Komisja Elektrotechniczna SC.59K opracowata norme dotyczacg przeprowad-
zania poréwnawczych testéow wydajnosci kuchenek mikrofalowych. W odniesieniu do tego
urzadzenia nasze zalecenia sg nastepujgce:

Test °°'?z' Czas ok. Pokretio Naczynia / Porady
enie wyboru mocy

Krem jajeczny ) . Pyrex 227

(12.3.1) 1000g | 16-18 min s0ow Na ptycie obrotowe;j

Ciasto biszkop- . Pyrex 827

towe (12.3.2) 4759 7-8 min 70w Na ptycie obrotowe;j
Pyrex 838

Zazsgt:e;t) miesny 900 g 12-15 min 700 W \Ijvrazykryc folig plastiko-
Na ptycie obrotowe;j

Rozmrazanie . Na ptaskim talerzu

migsa (13.3) 500g | 14-15min 1sow Na ptycie obrotowej

Rozmrazanie . Na ptaskim talerzu

malin (B.2.1) 2509 7-8 min 150w Na ptycie obrotowe;j

17



¢ 8 SERWIS PO SPRZEDAZY

UWAGA:

» W trosce o ciggte ulepszanie naszych
wyroboéw zastrzegamy sobie prawo do
zmian parametréw technicznych,
funkcjonalnych lub estetycznych
oraz jakichkolwiek innych modyfi kacji
charakterystyki urzgdzenia zwigzanych
z postepem technicznym.

18

PRACE NAPRAWCZE

Ewentualne interwencje przy urzadze-
niu powinny by¢ wykonywane przez osoby
wykwalifikowane, autoryzowane przez marke.
Aby ufatwi¢ rozwigzanie problemu, podczas
rozmowy z serwisem naprawczym nalezy
poda¢ kompletne dane referencyjne posia-
danego urzadzenia (nazwa handlowa, numer
serwisowy, numer seryjny). Informacje te znaj-
dujg sie na tabliczce znamionowe;.

‘ B
D

N

xxxx MHz
xox W
Xxx=XxxV ~ xxHz

CE)g

Made in France

B XXXXXXXX
XXXXXXKXX
N: XX-XX-XXXKX

Service conso.

(.

B: nazwa handlowa
C: numer serwisowy
H: numer seryjny
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CARA CLIENTE,
CARO CLIENTE,

Descobrir os produtos De Dietrich, é experimentar emocdes Unicas.
A atragéo é imediata desde o primeiro olhar. A qualidade do design
¢ ilustrada pela estética intemporal e pelos acabamentos cuidados que
tornam cada objeto elegante e refinado, em perfeita harmonia uns
com os outros. Em seguida, surge a irresistivel vontade de Ihes tocar.
O design De Dietrich tira partido de materiais robustos
e conceituados, privilegiando a autenticidade. Associando a tecnologia
mais evoluida a materiais nobres, De Dietrich assegura a realizagdo
de produtos de alta execugao ao servigo da arte culinaria, uma paixao
partilhada por todos os amantes da cozinha. Desejamos-lhe muita
satisfagédo na utilizagéo deste novo aparelho.
Agradecemos a sua confianga.

De Dietrich<O>
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SEGURANCA E PRECAUCOES IMPORTANTES

INSTRUC()ES DE SEGURANCA IMPORTANTES - LER COM
ATENCAO E CONSERVAR PARA FUTURA UTILIZACAO.
Este manual esta disponivel para download no sitio Intemet da marca.

Importante:

Antes de colocar o seu

aparelho em funciona-
mento, leia com atencéo este
manual de instalagao para se
familiarizar mais rapidamente
com o seu funcionamento.
Conserve este manual de
utilizagdo com o seu aparelho.
Se o aparelho for vendido
ou cedido a outra pessoa,
certifique-se de que entrega
também o manual de utiliza-
cao.
Deve tomar conhecimento
destes conselhos antes
de instalar e utilizar o seu
aparelho. Foram redigidos
para a sua seguranga e para
a seguranga dos outros.

— Este aparelho destina-se
a ser utilizado em aplicacdes
domésticas e analogas, tais
como:

as copas reservadas aos
funcionarios de uma loja,
escritorio ou de outro ambiente
profissional; quintas; utiliza-
¢ao pelos clientes de hotéis,
motéis e outros ambientes de
carater residencial; quartos

de hotéis e ambientes semel-
hantes.

— Este aparelho pode ser utili-
zado por criangas com 8 anos
Ou mais, e por pessoas com
capacidades fisicas, senso-
riais ou mentais reduzidas, ou
desprovidas de experiéncia
e conhecimentos, se benefi-
ciarem de uma supervisao ou
de instru¢des prévias acerca
da utilizacdo do aparelho de
maneira segura e tiverem
entendido os riscos corridos.
As criancas nao devem
brincar com o aparelho. As
operacdes de limpeza e de
manutencdo nao devem ser
realizadas por criangas sem
supervisao.

— E conveniente supervisio-
nar as criangas para assegu-
rar que nao brincam com o
aparelho.

ADVERTENCIA:

O aparelho e as suas pecgas
acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. Deve
ter cuidado para nao tocar
nas pecgas de aquecimento.
Criangas de menos de 8 anos



SEGURANCA E PRECAUCOES IMPORTANTES

devem ser mantidas afas-
tadas, a menos que sejam
constantemente supervisio-
nadas.

E perigoso para uma pessoa
que nao tenha competéncias
efetuar operacbes de manu-
tengcdo ou de reparacdo em
que seja necessario retirar a
cobertura que protege o utili-
zador da exposigao a energia
de micro-ondas.

ADVERTENCIA: Se o
aparelho funcionar em modo
combinado, é recomendado
que as criangas utilizem
apenas o forno com a super-
visdo de adultos, devido as
temperaturas

geradas.

— Deve utilizar apenas os
utensilios apropriados a utili-
zagao em fornos micro-ondas.

— Quando aquecer alimentos
em recipientes de plastico ou
de papel, deve ficar atento(a)
ao forno devido a possibili-
dade de fogo.

— Se vir fumo, desligue
ou desconecte o forno e
mantenha a porta fechada
para abafar eventuais chamas.

ADVERTENCIA: Os liqui-
dos ou outros alimentos néo
devem ser aquecidos em
recipientes hermeticamente
fechados, pois existe o risco
de exploséo.

Nao podem ser usados
recipientes metalicos para
alimentos e bebidas durante
a cozedura por micro-ondas.

— O aquecimento de bebidas
por micro-ondas pode provo-
car uma projegao brusca e
diferida de liquido em ebuli-
¢ao e, por este motivo, devem
ser tomadas precaugdes
aquando da manipulagéo do
recipiente.

— O conteudo dos biberdes
e boibes de alimentos para
bebés deve ser mexido ou
agitado e a temperatura
deve ser verificada antes do
consumo, para evitar queima-
duras.

— Recomenda-se nao aque-
cer ovos com casca hem
ovos cozidos inteiros num
forno micro-ondas pois existe
0 risco de explosdao, mesmo
apos a cozedura.

— Este aparelho foi criado
para fazer cozeduras com a
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porta fechada.

— O forno micro-ondas & indi-
cado para aquecer alimentos
e bebidas.

A secagem de alimentos ou
de roupa; o aquecimento
de almofadas aquecedoras,
chinelos, esponjas, roupa
humida e artigos semelhantes
pode provocar riscos de feri-
mentos, de ignigdo ou incén-
dio.

ADVERTENCIA:

Se a porta ou a junta da
porta estiverem danificadas, o
forno n&o devera ser utilizado
até ser reparado por uma
pessoa habilitada.

Recomenda-se a limpeza
regular do forno bem como a
remogao de todos os depdsi-
tos de alimentos.

— No caso de o aparelho
nao ser mantido limpo, a
sua superficie podera degra-
dar-se, afetando inexoravel-
mente 0 seu tempo de vida
util e levando a uma situagéo
perigosa.

Nao utilize produtos de
limpeza abrasivos ou raspa-
dores metalicos duros para
limpar a porta em vidro do
forno, pois isso pode riscar

a superficie e dar origem a
rutura do vidro.

Nao utilize aparelhos de
limpeza a vapor.

A ficha da tomada de corrente
deve estar acessivel apos a
instalacéo.

Deve ser possivel desligar o
aparelho da rede de alimenta-
¢ao, seja com a ajuda de uma
ficha de tomada de corrente
se tal estiver previsto no
aparelho, seja com a incorpo-
racdo de um interruptor nas
canalizagdes fixas consoante
as regras de instalacao.

Se o cabo elétrico estiver
deteriorado, deve ser substi-
tuido pelo fabricante, pelo seu
servico pds-venda ou por uma
pessoa de qualificacdo semel-
hante, para evitar um perigo.

Centre o forno no moével, de
modo a garantir uma distan-
cia minima de 10 mm com
o movel ao lado. O mate-
rial do movel de encastra-
mento deve resistir ao calor
(ou estar revestido com um
material resistente ao calor).
Para maior estabilidade, fixe
o forno no mével com 2 para-
fusos, através dos orificios
previstos para este efeito.
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ADVERTENCIA:

Nao deixe as criangas utiliza-
rem o forno sem vigilancia,
salvo no caso de instrugbes
adequadas terem sido dadas
de modo a permitir a crianga
uma utilizagdo segura do
forno e uma compreensao
dos perigos resultantes de
um uso incorreto.

Este aparelho ndo foi conce-
bido para funcionar por cima
de um forno em modo de
pirdlise.

Este aparelho deve ser insta-
lado a uma altura superior a
850 mm do chao.

Este aparelho pode ser insta-
lado em coluna, conforme
indicado no esquema de
instalacao.

Este aparelho n&o foi conce-
bido para funcionar por baixo
de outro aparelho encastrado.

Tenha cuidado para né&o
deslocar a placa rotativa
quando retirar recipientes do
aparelho.

MEIO AMBIENTE

®

RESPEITO PELO MEIO AMBIENTE

Os materiais da embalagem deste aparelho
sdo reciclaveis. Participe na sua reciclagem
contribuindo para a protegdo do meio
ambiente, eliminando-os nos contentores
municipais previstos para o efeito.
O seu aparelho também contém
varios materiais reciclaveis. Assim,
inclui este logotipo para indicar
que os aparelhos usados nao
devem ser misturados com outros
residuos.

Assim, a reciclagem de aparelhos usados
do fabricante sera realizada nas melhores
condigdes, em conformidade com a Diretiva
Europeia 2002/96/CE em matéria de
equipamentos elétricos e eletronicos.
Consulte a sua camara municipal ou o seu
revendedor quanto aos pontos de recolha
dos aparelhos usados mais préximos da sua
habitagao.

Agradecemos a sua colaboragdo na protecao
do meio ambiente.



° 1 INSTALACAO

REMOCAO DA EMBALAGEM

Quando receber o aparelho, desembale-o
ou pega a alguém para o desembalar
imediatamente. Verifique o seu aspeto
geral. Faga todas as eventuais indicagbes
por escrito na nota de entrega e guarde
um exemplar da mesma. Retire todas as
pecas de protecdo. Verifique e respeite as
caracteristicas do aparelho que figuram na
placa informativa (fig. A).

ESCOLHA DE POSICIONAMENTO E
ENCASTRAMENTO

Este aparelho pode ser instalado em coluna,
conforme indicado no esquema de instalagéo
(fig. B-C-D-E).

Nao utilize imediatamente o seu aparelho
(aguarde cerca de 1 a 2 horas) apés o
ter transferido de um local frio para um
local quente, dado que a condensagao pode
provocar uma avaria.

Centre o forno no movel, de modo a garantir
uma distancia minima de 10 mm com o
movel adjacente. O material do mével de
encastramento deve ser resistente ao calor
(ou estar revestido de um material que seja
resistente ao calor).

Para maior estabilidade, fixe o forno no
mdvel com 2 parafusos, através dos orificios
previstos para este efeito.

PNLicAGAO ELETRICA
Atencéo:
A instalago € reservada a instaladores e

técnicos qualificados.

A seguranca elétrica deve ser assegurada
pelo encastramento correto. Deve ser

efetuada a ligacéo elétrica antes da colocacao
do aparelho dentro do movel.

Verifique se:

- A instalagdo tem uma poténcia suficiente
(16 amperes);

Se a instalacdo elétrica da sua casa precisar
de ser alterada para poder ligar o seu aparelho
arede, deve ligar a um eletricista qualificado.
Durante as operagbes de manutencdo, o
aparelho deve ser desligado da eletricidade e
os fusiveis devem ser desligados ou retirados.

Atencéo:

O fio de protecdo (verde-amarelo) é
ligado ao terminal do aparelho @ e deve
ser feita uma ligagao a terra.

Se o forno apresentar qualquer anomalia,
desligue o aparelho ou retire o fusivel
correspondente a linha de ligagdo do
mesmo.

Atencéo:

N&o nos responsabilizaremos em
caso de acidente ou incidente resultante
de uma ligagdo a terra inexistente,
defeituosa ou incorreta.



° 2 APRESENTACAO DO FORNO

0 Etiqueta de identificacdo

3
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OS ACESSORIOS

e O prato giratério: permite uma
cozedura homogénea do alimento sem
manipulacao.

Gira indiferentemente em ambos os
sentidos. Se néo girar, verifique se todas
as pecas estdo bem posicionadas.
Pode ser utilizado como prato de
cozedura. Para o retirar, segure-o
utilizando as zonas de acesso previstas
na cavidade (fig. A). Nao tente girar
manualmente, pois arrisca deteriorar o
sistema de acionamento.

» O acionador: permite que o prato de
vidro gire (fig. B).

Se retirar o acionador, evite deixar entrar
agua no orificio do eixo de transmisséo.
N&o se esqueca de voltar a posicionar o
acionador, o suporte de roletes e o prato

giratorio. Nao tente girar manualmente
o suporte de rodizios, pois arrisca
deteriorar o sistema de acionamento.

» Suporte de roletes : No caso de haver
problemas na rotacao, certifique-se de
que nao ha corpos estranhos por baixo
do prato.

e O prato na posi¢do de paragem:
permite a utilizacdo de pratos grandes
sobre toda a superficie do forno. Neste
caso, € necessario girar o recipiente
ou misturar o seu conteudo a meio do
programa.



° 2 APRESENTACAO DO FORNO

MODULO DE COMANDOS

Visor:
facilita a programagao, mostrando:
a fungéo, o tempo, 0 peso ou a hora.

O seletor rotativo:
permite selecionar uma funcéo de
cozedura.

Bot&o de abertura da porta:
Botdo do relogio:

permite acertar a hora ou aceder ao
temporizador.

CIONONO)

Botdes + e -
permitem ajustar o peso, programar a
duragéo de cozedura, o temporizador
e selecionar um dos programas
memorizados.

Botdes de Memoria 1-2-3 :
permitem validar a gravagdo de um
programa de cozedura (max. de 3).

Botdo para Anular :
uma pressao longa neste botéo para a
cozedura ou a programacao a decorrer.

Botdo de Paragem do prato :
permite parar ou reiniciar o prato
giratorio.

Botéo de inicio:
permite iniciar qualquer programa.

© OO0 6 OO

© - +
¥
o b >




° 2 APRESENTACAO DO FORNO

VISOR

1 Indicador de micro-ondas.

2 Indicador do tempo de programagéo e do reldgio.

3 Indicacdo da poténcia do micro-ondas, da hora, do
peso ou da duragao da cozedura.

4 Indicador de peso.

5 Indicador do temporizador.

6 Indicador das programagdes memorizadas

10



° 3 AJUSTES

ACERTAR A HORA

Com um corte de energia ou de tensao,
o visor mostra 12:00 a piscar.

Ajuste a hora com a ajuda dos botdes +
e - e depois, pressione o botao®
para validar.

AJUSTAR A HORA

Prima o botdo ® até a hora piscar.
Ajuste o acerto da hora com os botdes +
e - e prima o bot&o @ para validar.

O seu aparelho esta com a hora certa.

UTILIZACAO DO TEMPORIZADOR

Prima o botdo © e vera o indicador do
temporizador, B com a duragéo a
piscar.

Ajuste a duragéo com a ajuda dos botdes
+ e - e depois, prima o botdo > para
validar. No fim do tempo, soa um sinal
sonoro, e basta premir um botdo para
parar o som.

A funcado de temporizador esta
apenas acessivel fora da
cozedura.

BLOQUEIO DOS COMANDOS
Segurancga das criancas

Prima o botdo &= até aparecer o

simbolo .

Para desbloquear, prima o botdo $2 até
o simbolo desaparecer do ecra.

11

MENU DE CONFIGURAGOES

Pode intervir em diferentes parametros
do forno:

som e modo de demonstragéo.

Para o efeito, deve premir durante alguns
segundos os botdes + e - para aceder ao
menu de configuragao.

Consulte a tabela abaixo:

Parametros
instalados
por defeito

Som dos botdes-bip:
Posicéo ON, som ativo.
Posicado OFF, sem som.

Modo DEMO:

Posicao ON, modo ativo.
Posicao OFF, modo normal
do forno.

od ok

O

Para selecionar os diferentes parametros
se necessario, prima o botdo > e prima
o botao + para modificar a selecéo.
Para sair do menu de configuragéo a
qualquer momento, deve premir O.
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PRINCIPIO DE FUNCIONAMENTO

As micro-ondas utilizadas para a
cozedura sdo ondas eletromagnéticas.
Existem correntemente no nosso
ambiente tal como as ondas
radioelétricas, a luz, ou até os raios
infravermelhos.
A sua frequéncia situa-se na faixa dos
2450 MHz.
O seu comportamento:

« Sao refletidas pelos metais;

* Atravessam todos os outros
materiais.

» S&o absorvidas pelas moléculas
de agua, gordura e agucar.
Quando um alimento é exposto as

micro-ondas, ocorre uma agitagdo

rapida das moléculas, o que provoca um
aquecimento.

A profundidade de penetragdo das ondas
no alimento é de aproximadamente 2,5
cm; se o alimento for mais espesso,

a cozedura no centro sera feita por
conducgéo como na cozedura tradicional.
Deve saber que as micro-ondas
provocam no interior do alimento um
simples fendmeno térmico e que ndo sdo
nocivas para a saude.

12



° 4 COZEDURA

&

FUNCOES DE COZEDURA

Posicéo Utilizac&o

900 W Para cozinhar todos os legumes e sopas. Para aquecer todos os tipos de
liquidos.

700 W Para reaquecer pratos cozinhados frescos ou congelados. Para colocar
pratos preparados e legumes congelados a temperatura certa.
Para todos os peixes e aves. Para terminar preparacoes comecadas com a

soo0w COZEDURA FORTE, como feijdo verde, lentilhas, laticinios.
Para terminar a cozedura dos pratos comegados com a COZEDURA FORTE

350 W onde haja o risco de cozer demasiado a superficie, como carne de vaca ou
carne de porco assada.

K Para descongelar carne, peixe, fruta, pdo ou alimentos delicados.
150 W

W

Para cozinhar legumes frescos.

Para cozinhar peixe.

!
&

#* Para descongelar pratos preparados.
d%, gelar p prep

@ Para descongelar carne, aves.

% Para descongelar pao, pastelaria e bolos.
2

2

Para descongelar legumes.

¢

Para aceder aos programas MEMO.

FUNCOES DE MICRO-ONDAS

Abra a porta. Coloque o alimento no aparelho
e feche a porta.

mSe a porta ndo estiver bem fechada, o
aparelho nao funcionara.

Se achar que o prato ndo consegue girar,
utilize o botéo de paragem do prato antes ou
durante o programa.

13

Estdo disponiveis 5 niveis de poténcia do
micro-ondas:

X 350, 500, 700 e 900 Watts.

150 W

Programar uma cozedura:

1 . Selecione a poténcia com a ajuda do
seletor de fungdes (ex.: 900 W - cozedura
forte).

2 . Programe a duracdo com a ajuda dos
botdes + e - (por exemplo, 5 minutos).
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3. Prima o botéo de inicio .

O programa inicia-se, o prato gira, a
iluminagao interior acende-se.

Um triplo sinal sonoro indica o fim do
programa.

Este sinal repete-se todos os minutos durante
10 minutos até a abertura da porta.

@Durante 0 programa:
- Pode alterar a poténcia com o seletor.

Programar uma descongelagao:
Proceda da mesma forma selecionando a
fungao de descongelago . &,

1. Programe a duragéo com os botdes + e -
(ex. : 10 minutos).
2 . Prima o bot&o de inicio >

Na fungdo de descongelagéo (150 W), soa
um sinal sonoro a meio do programa e
aparece TURN para indicar que deve voltar o
alimento para obter o melhor resultado. Volte
a fechar a porta e prima o botdo [> para
reiniciar a descongelagao.

@Durante 0 programa:

- Pode parar ou iniciar o prato giratério
premindo o botédo &2.

O simbolo m pisca no visor com a indicagao
OFF assinalando a paragem do prato.

Para reiniciar o prato giratério, prima o botao
$2=4

0 simbolo il pisca no visor com a indicagéo
ON assinalando o reinicio do prato.

14

- Se abrir a porta antes do fim do programa,
deve voltar a fechar a porta e premir o botéo
B> para retomar a cozedura.

- No final de um programa, a ventilagdo
do forno pode continuar a funcionar para
assegurar a refrigeracdo. Esta parara
automaticamente.

FUNCOES DE COZEDURA AUTOMATICA
As fungdes automaticas selecionam para si
0s parametros de cozedura apropriados em
fungéo do alimento a preparar e do seu peso.
Selecione ume das duas fungdes de cozedura
automatica seguintes:

¢
W : Legumes frescos™.

52
«@ : Peixe.

Selecione a fungéo.

Aparece no ecrd uma sugestdo de peso, a
piscar.

Introduza o peso do alimento com a ajuda dos
botdes + e - e depois, valide premindo >

O forno arranca.

*Um sinal sonoro soa a meio do programa
e aparece TURN no visor, indicando que
deve voltar o alimento para obter o
melhor resultado. Volte a fechar a porta e
prima o botéo > para reiniciar a cozedura.



¢ 4 COZEDURA

R

FUNGOES DE DESCONGELAGAO
AUTOMATICAS

As fungbes automaticas selecionam para si
0s parametros de descongelacao apropriados
em fungéo do alimento a preparar e do seu
peso. Selecione um alimento programado
previamente entre a lista seguinte:

d> : Descongelacéo de pratos preparados.

3

75

@ : Descongelagéo de carne e aves*.

0,
@ : Descongelacéo de péo, pastelaria e
bolos*.

// : Descongelagéo de legumes.

Selecione uma fungdo automatica de
descongelacao e indique o peso do alimento
com + e - (por embalagem de 50 g) e depois
valide, premindo I> . O forno arranca.

* Um sinal sonoro soa a meio do
programa e aparece TURN no visor,
indicando que deve voltar o alimento
para obter o melhor resultado. Volte a
fechar a porta e prima o botdo > para
voltar a iniciar a descongelacgéo.

15

FUNCAO MEMO

As fungbes de memodria permitem
guardar trés programas correntes aos
quais pode aceder numa fase posterior
selecionando a fungéo ¥ com o seletor
de fungoes.

Todos os programas devem ser
colocados na memoria.

Exemplo:

Programar como para um arranque
imediato:

1. Selecione a fungdo de micro-ondas
da sua escolha. Ex.. COZEDURA
FORTE (900 W).

2. Programe a duragao, por exemplo,
2 minutos.

3. Em vez de premir o botédo de inicio,
faga uma pressao longa sobre o botédo
de memdria 3.

MEM1 aparece no ecra.

Escolha MEM1, MEM2 ou MEM3 com
os botbes + e - .

Prima o bot&o de inicio [>.

Um sinal sonoro (BIP) confirma
que foi guardado o seu programa
personalizado.
Para lancar um
memorizado:
Selecione a fungéo de memériaT{ com
o seletor de fungdes.

Escolha MEM1, MEM2 ou MEM3 com
0s botdes + e - .

Prima o bot&o de inicio > para comecar
0 programa.

programa
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LIMPEZA DA SUPERFICIE INTERIOR
E EXTERIOR

Recomendamos que limpe regularmente o
micro-ondas e retire quaisquer depositos
alimentares do interior e do exterior do
aparelho. Utilize uma esponja humida
com sabdo. No caso de o aparelho nao
ser mantido limpo, a sua superficie poderia
degradar-se, afetando inexoravelmente o seu
tempo de vida util e proporcionando uma
situacéo perigosa.

No caso de a porta ou a junta da porta
estarem danificadas, o forno nao devera
ser utilizado antes de ser reparado por uma
pessoa habilitada.

A utilizagao de produtos abrasivos, alcool ou
diluentes é desaconselhada, pois poderiam
deteriorar o aparelho.

Em caso de odores ou de forno sujo, faga
ferver agua com sumo de limao ou vinagre
numa chavena durante 2 minutos e limpe as
paredes com um pouco de detergente para
a louga.

O prato pode ser retirado de modo a facilitar
a limpeza. Para tal, deve pegar nele através
das zonas de acesso previstas para este
efeito. Se retirar o acionador, evite deixar
entrar agua no orificio do eixo de transmissao.
Nao se esquega de voltar a posicionar o
acionador, o suporte de roletes e o prato
giratorio.

° 6 RESOLUCAO DE AVARIAS

O aparelho ndo entra em funcionamento.
Verifique a ligagao elétrica do seu aparelho.
Certifique-se de que a porta do forno esta
bem fechada.

O aparelho faz muito barulho.

O prato néo gira corretamente.

Limpe os roletes e a zona de rolamento por
baixo do prato giratério.

Certifique-se de que os rodizios estdo
corretamente posicionados.

Constata que ha vapor de agua no vidro.
Limpe a agua de condensacéo
com um pano.

O alimento néo é aquecido no programa
micro-ondas.

Verifique se os utensilios devem ser

usados com o micro-ondas e que o nivel

de poténcia esta bem adaptado.

Verifique se o forno nédo estad configurado
para

0 modo «DEMO» (ver pag. 11).

O aparelho produz faiscas.

Deve limpar bem o aparelho: retirar gorduras,
particulas de alimentos, etc.

Afaste todas as pecas metdlicas das paredes
do forno.



° 7 APTIDAO PARA A FUNCAO

Ensaios de aptiddo para a fungdo segundo as normas CEI/EN/NF EN 60705;

A comisséo Eletrotécnica Internacional, SC.59K, estabeleceu uma norma relativa a
ensaios de desempenho comparativos efetuados em diferentes fornos micro-ondas.
Recomendamos o que se segue para este aparelho:

(B.2.1)

Ensaio Carga Tempo Sele}or _de Recipientes/Conselhos
aprox. poténcia
Creme de ovos . Pyrex 227
(12.3.1) 1000.g | 16-18 min sow No prato giratério
Pao-de-16 . Pyrex 827
(12.3.2) 475g | 7-8min 70w No prato giratério
Pyrex 838
Pao de carne . Cobrir com pelicula ade-
(12.3.3) 900g | 12-15min 700 W rente.
No prato giratério
Descongelagao Num prato raso
de carne 500g | 14-15min 150 W pralo raso
No prato giratério
(13.3)
Descongelagao Num prato raso
das framboesas | 250g 7-8 min 150 W P

No prato giratorio

17



8 SERVICO POS-VENDA

NOTA:

* Para o melhoramento constante dos
nossos produtos, reservamo-nos o
direito de introduzir nas caracteristicas
técnicas, funcionais ou estéticas todas
as modificagdes de caracteristicas
ligadas a evolugao técnica.

18

INTERVENGCOES

As eventuais intervengdes no seu aparelho
devem ser efetuadas por um profissional
qualificado que trabalhe para a marca.
Aquando da sua chamada, para facilitar o
processamento do seu pedido, deve munir-se
com as referéncias completas do seu aparelho
(referéncia comercial, referéncia de servico,
numero de série). Estas informagdes figuram
na placa informativa.

2 “‘

4 Y

B XXXXXXXX K
XXXXXXXXX C€ —

N XX-XX-XXXXX
Made in France

xxxx MHz
xox W
XXXXXXV ~ xxHz

Service conso.

.

B: referéncia comercial
C: referéncia de servico
H: nimero de série
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YBAKAEMAA

IHHOKYIHIATE/IBHHUII A,
YBAJKAEMBIH ITOKYIIATEJIb!

Vcnonb3oBaHme BbicOKoknaccHow npoaykumm De Dietrich nogaput
BaM He3abblBaeMble 3MOLUN.

Ona npuenekaeT k cebe BHMMaHMe ¢ nepeoro B3rnsga. Kayecteo ansanHa
noaYepkUBaeTCs 3CTETUKON BHE BPEMEHM U TLLATENbHBIMU AeTansamm
OTAEenNKu, enawumMm Kaxabii NpeaMeT 3fieraHTHbIM U YTOHYEHHbIM

B COBEPLUEHHOW rapMOHUM OJHUX C ApYyrumn. K aTon neun Tak un
XOUYETCS NPUKOCHYTHCS.

Ona nponssoactea ToBapos De Dietrich ncnonb3ytoTca Tonbko
NpoBepPeHHbIE, BbICOKOKAYECTBEHHbIE U HAAEXHbIE MaTepuarsbl.
Vcnonb3oBaHne 6naropogHeix MaTeprarnoB 1 NpUMMeHeHne nepeaoBbixX
TEXHOMOIMMI rapaHTUpYOT BbICOKOE kayecTBO npoaykumm De Dietrich,
KOTOpOE He OCTaBUT paBHOAYLUHbIMU Aaxe cambix TpeboBaTerbHbIX
LueHuTenen KynmHapHoro nckyccraa. [ycTb ncnonb3oBaHne 3Toro
HOBOro npubopa JocTaBUT BaM YAOBOSLCTBME.
Bnaropapum Bac 3a gosepue.

De Dietrich<O>
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BE3OIIACHOCTH H BA’KHBIE MEPBI
IIPEJ/IOCTOPOKHOCTH

BAXHbIE UHCTPYKLMX NO TEXHUKE BE3ONACHOCTU -BHUMATENIbHO
NPOYTUTE U COXPAHUTE AN1A BYAYLLEIO UCMNOJIb30BAHUA.
[laHHY0 MHCTPYKLMIO MOXHO CkauaTb Ha BED cailTe KoMnaHum.

BHumaHue:

Mpexpe 4em BKMHOYUTH
npubop, BHUMATENbHO W3yuynTe
[aHHOE pPYKOBOACTBO MO
yCTAHOBKE W 3KCnnyatauuu,
yToObl ObICTPEE 03HAKOMMTLCS C
TeM, kak OH paboTtaeT. XpaHuTe
9Ty VHCTPYKLMIO BMECTE C BaLLeil
neyblo. B cnyyae npogaxu wnu
[apeHnst neyn Opyromy nuuy He
3abyabTe nepegatb €My Takke
WHCTPYKLMIO MO 3KCMyaTaLum.

Mbl npocuM Bac O3HAKOMMUTLCS C
HaCTOALMMIU pPeKoOMeHaaUnamMu
A0 Hayana YCTAHOBKM ¥
akcnnyaTtauuy Balen neyn. OTu
pekoMeHZauun AaHbl Ons Ballei
cobcTBeHHON Oe3onacHocTn WU
BesonacHocTy Apyrvx noaen.

— [JaHHoe obGopyaoBaHue
npeagHas3HayeHo Ans
NCNOMNb30BaHUA B ObITOBbIX
YCIOBUSIX, @ TaKke Ans

30H KYXOHb, Bbl€NEHHbIX NS
nepcoHana marasvHoB, 0(UCOB W
APYrnX CryXebHbIX MOMeLLEHMN,
epMm; [Ong ucnonb3oBaHue
NOCeTUTENSMM rOCTUHWLL, MOTENeN
W OpYruxX YYpexpgeHun Xumnoro
Ha3Ha4yeHWs; B NOMELLEHUAX TMna
FOCTUHWUYHbLIX HOMEPOB.

— [aHHoe obopyaoBaHue
npefgHa3Ha4yeHo ons
MCNoOnNb3OBaHUA [OeTbMU OT
8 net wn crapwe, nwabMu c
OrpaHNUYeHHbIMU  DU3NYECKUMU,
CEHCOPHbIMU U YMCTBEHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU, @ TaKXKe N0abMU
C HEXBaTKOW OMbITa U 3HaHWI, ecru
yKa3aHHble oA NOMb3YHTCH

NOMOLbD OTBETCTBEHHOrO
3a nx 6e3onacHOCTb,
obecneyuBawlwero Hapgsop

3a HUMKU U npeaBapUTesbHbIN
WHCTPYKTax no GesonacHomy
ncnonb3oBaHUiD 060pyaOBaHMS,
W MOHMMAKT PUCKW, KOTOPbLIM
OHWM nopasepratoTca. [etw
He [OMKHbI MrpaTb C Neybto.
He cnegyet paspewartb
NpoOW3BOAUTL Onepauun yxoda U
TEX0BCNYXNBaHNS OCTaBMNEHHbIMU
6e3 npucmoTpa AeTbMM.

— Cnepyet npucmatpuBath 3a
[EeTbMU, YTODbI OHM HE urpani
obopynoBaHueM.

MPEQYNPEXOEHWE:

[aHHoe obopygoBaHue n ero
[OCTYMHbIE  4acTW  MOTYT
CUNbHO  HarpeBaTbCs  BO
BpeMS MCnonb3oBaHUS.
ByobTe BHMMATENbHb W



BE3OIIACHOCTH H BA’KHBIE MEPBI
IIPEJ/IOCTOPOKHOCTH

He pJoTparuBaWTecb Ao
HarpeBalLWMXCs 3MEeMEeHTOB.
HaxoxpeHve peten mnagwe 8
neT BO3ME neyn [ONyckaetcs
TONbKO B Cryyae MOCTOSIHHOIO
HabnoaeHus.

MpoBeaeHne onepauunn no
06CNyXMBAHUID WNN PEMOHTY,
TPeOYyLWMX CHATUA KPbILLKH,
3aLUMLLAKOLLEeN 0T MUKPOBOJSTHOBOTO
n3nyyeHus, onacHo Ansa nwboro
HEKOMMETEHTHOrO YernoBeka.

NMPEOYNPEXOEHMWE:
Ecnun npubop pabortaer B
KOMOMHWPOBAHHOM pexume,
pekomeHayeTcs, 4ToObl AeTw
MCNonb3oBanmi NeYb TOMBbKO Mog
NPMCMOTPOM B3POCAbLIX BBUAY
BbICOKMX TeMneparyp.

— [lonb3ynTtecb TOMLKO NOCYAOH,
NPUroAHON ANs UCMOSb30BaHUSA B
MWUKPOBOITHOBOM Neyu.

— [pu pa3sorpeBaHUy NPOAYKTOB
NMTaHUs B  NNacCTUKOBbIX
nnu  BGymaxHblXx nakeTax
npucMaTpuBaiiTe 3a Meybld Ha
NpeaMET BO3ropaHusi.

— [lpn nosasneHmn pgbiMa
OCTAHOBUTE WMW OTKYNUTE
npubop 13 CeTn 1 He OTKpbIBaNTE
ABepuy, 4tobbl 3aTywuTb
BO3MOXHOE Mnams.

NPEOYNPEXOEHWE: »XuakocTu
unu apyrue npoayktbl He

cnefyet HarpesaTb B repMeTU4HO
3aKpbITbIX COCyAax BO n3bexaHve
OnacHOCTW B3pblBa.

OAna  npurotoBneHus B
MUKPOBOSTHOBOW M€Yn He
paspellaeTcd MCNonb3oBaTb

MeTannuMyeckyl nocyay Ans
NPOAYKTOB NMUTAHUS U XWUOKOCTEN.

— HarpeBaHue B MUKPOBOSTHOBOW
neymn XUOKoCTEN MOXET Bbl3BaTb
pe3kuin BbIOPOC BpbI3r KunsiLwen
XMOKOCTW C 3aJepXKOW, TakuMm
obpasom, npu obpaweHun ¢
EMKOCTbI0 HeobXoauMMO NPUHATb
Mepbl NPEAOCTOPOXHOCTMW.

— Copgepxumoe ByTbINOYEK K
OaHouyek ¢ nuTaHueM Ans Aeten
cnepgyet nepemewarb  WUu
B3bonTaTb, nepeaynotpebneHmem
crnegyeT NpOBEPUTL TEMNepaTypy,
4TOObI N36EXKaTb 0XOroB.

— PekomeHayeTcs He HarpeBaTb
B MUKPOBOSIHOBOW MeYn sfnua B
CKOpnyne WM Uenble BapeHble
anua, MNOCKONbKY OHM MOryT
B30pBaTbCs, AaXe MO OKOHYaHWUM
NPUrOTOBNEHNS.

— [laHHbIn npubop npeaHasHayeH
AN MPUrOTOBNEHUS C 3aKPbITOM
[Bepuen.

— [NpepycMoTpeHo pa3orpesaHne
B MUKPOBOJHOBO NeYn NpoayKTOB
MUTaHUS N HaNWUTKOB.



BbE3OIIACHOCTbD H BA’KHBIE MEPBI
IIPEJIOCTOPO,KHOCTH

BbicywnBaHue  nuweBbiX
NPOAYKTOB UMW Bewen u
HarpeBaHue CcoOrpeBawLnx
nogywek, Tanoyek, rybok,
BNaXxHoro Oenbs W gpyrux
nofo6HbIX NPEAMETOB MOXET
NPUBECTU K PUCKY MOMYYEHMS
MOBPEXAEHNNA, K BO3rOpaHuMo Uim
noxapy.

MPEAYNPEXOEHWE:

Ecnu gsepua vnu eé netnm
NOBPEXAEHbl, MNEYbl HENb3S
Monb30BaTLCA, MOKA €€ HE MOYNHUT
KOMMNETEHTHbIN CneLnaniucT.

PeKOMeH}J,yeTCFI peryndapHo
oymwatb neYvb U yoanatb nobble
OCTaTK1 NPOAYKTOB.

— Ecnu  npubop He
noggepxvwBaeTcs B YUCTOM
COCTOSIHUM, €ro NOBEPXHOCTb
MOXeT WUCNOPTUTLCHA, YTO
HenonpasuMbiM 06pa3oM BIUSET
Ha NPOAOMXWUTENbHOCTb €ro
cnyx0bbl M MOXeT NpuUBECTU K
OMacHon cuTyaumm.

He wucnonb3yiite abpasuBHbie
cpeacTtea ans obcnyxuBaHusi, a
TaKKe XecTkue MeTannuyeckue
CKpPeOKu Ans YNCTKM CTEKNSHHOM
ABepLbl NeYM, MOCKOMbKY TaKuUM
obpa3oM MOXHO mnouapanaTb
MOBEPXHOCTb, @ CTEKNO MOXET
noTpeckaTbCs.

He ncnonbayiite npnbopbl YMCTKM
napom.

[Nocne ycTaHOBKM po3eTka AOSKHA
ocTaBaTbCs AOCTYMNHOM.

B cnyyae HeobxogumocTu
obopygoBaHne [OIMKHO ObICTPO
OTKNOYaTbCA OT CEeTU NUTaHUs
NOCpPeACTBOM BUMKW NUTAHUS
nmbo BbIKMOYATENS, BCTPOEHHOTO
B COOTBETCTBUM C WHCTPYKLMSIMY
MO MOHTaXYy.

Mpu noBpexaeHun kabens,
BO u30exaHue onacHocTW, €ero
3aMeHa [OMKHa MPOM3BOAUTLCS
3aBOAOM-NpOM3BOAUTENEM,
ero obcnyxuBawwmm
nepcoHanoM nubo nepcoHanom
c cooTBeTCTBYyOLWEN
KBanudukaumen.

Pacnonoxute neyb B mebenu no
LEHTPY Tak, 4Tobbl 0becneynTb
MWHUManeHoe pacctosHne 10
MM OT cocefHero npegmeta
mebenun. MaTepwan, M3 KOTOporo
BbINONHEHA Mebenb, B KOTOPYHO
BCTpaMBaeTCs MNeYb, [OXEH
ObITb YCTONYMBBLIM K BO3AEWCTBIIO
BbICOKOW TemnepaTypbl
(vnn mebenb pomxHa ObiTb
NoKpbITa TakuM MaTepuanom).
[ns obecneyeHns OGonbluen
YCTOWYMBOCTU 3aKpenuTe neyb
B Mebenu, BBMHTMB 2 BWHTa B
OTBEPCTMS, NPeayCMOTPEHHbIE
NS 9TUX Lene.

MPEQYMPEXIEHVE:

OJetam paspewaeTcs
nonb3oBatbCcsa nevybto 0es



BE3OIIACHOCTD U BA’ZKHBIE MEPBI
IIPE/IOCTOPO/KHOCTH

npucmoTpa TOMbKO B TOM
cnyyae, ecnu um OblIM  AaHbl
COOTBETCTBYIOLIME YKa3aHUS,
nossonswwune pebéHky
6esonacHo obpawartbcs C
Neybld M MOHMMATb OMaCHOCTH,
CBSI3aHHble C HenpaBUMbHbIM
obpalleHnem.

[aHHbIi npnbop He NpeaHa3HayeH
Ans paboTbl CBEpPXY Meyn c
PEXUMOM NUPOnu3a.

[aHHoe obGopyaoBaHMe [OMKHO
yCTaHaBNMBaTbCA Ha BbICOTE HE
meHee 850 mm oT nona.

[laHHoe o6opynoBaHue MOXET
MOHTMpOBaTbCA B Mebenb, Kak
yKa3aHo Ha CxeMe MOHTaxa.

OTOT anmapat He npeaHa3HayeH
ons paboTbl MOBEpX APYroro
BCTPOEHHOro annapara

Mpu ypaneHun emkoctenh w3

annapaTta He nepemeliante
MOBOPOTHbIN CTON.

OKPYKAIOII[AS CPEJIA

®

OXPAHA OKPY)XAIOLLEW CPE[bI

Martepuanel ynakoBki annapata MpurogHsl Ans
BTOPW4HOV NepepaboTku. [pummuTe yyacTve B aTOM,
3ab0Tacb TeM cambiM 00 OXpaHe OKpyxatoLLei
cpeapl, nomeu.lame yNakoBKy B COOTBETCTBYIOLLME
MyHWLMNanbHbIE KOHTEHEpHI.
Meyb COAEpPXnT
MHOrOYMCIEHHbIE maTtepwansi,
npurodHbie ansa BTOpVILIHOVI
nepepabotkn. Ha Hee HaHeceH
norotTun, rOBOPSILUMA, 410
nCnonb3oBaHHble  nMpubopbl  He
CcrnefyeT CMeLLnBaTh C MPOYNMM OTXOLaMM.
Takum obpa3om, BO3BpalleHue B nepepaboTky
Ballero npubopa €ero 3aBOAOM-M3rOTOBUTENEM

TaKkxe

OyneT Npou3BOAMTLCS B HaWMyuLMX YCTIOBUSIX
B COOTBETCTBUM C EBpOMENCKON AWUPEeKTUBOI
2002/96/CE mo yTunusaumm SnekTpUyeckoro W
3MEKTPOHHOrO 0B0pPyA0BaHMS.

O6patuTech B CBOKO M3PUIO MIW K NPOAABLY, YTOBI
y3HaTb Onxaiiume K BalleMmy JoMy TOuku cbopa
060pyLoBaHIS AN VX YTUNN3aLMM.

Bnarogapum Bac 3a cogelicTBue B OXpaHe
OKpYXXaroLLel cpefbl.



¢ 1 YCTAHOBKA

PACMAKOBbIBAHUE

B moMeHT nonyyenus obopygoBaHusi cpasy
Ke M3BMEKATE ero 13 ynakoBKW UMK nonpocuTe
9T0 cpenatb koro-nnbo Aapyroro. [poBepbTe
BHEWHMA Bug. Mpu HeobxomumocT caenante
COOTBETCTBYIOLIME  MUCbMEHHbIE  OTMETKM
Ha  TOBapHO-TPAHCMOPTHOW  HaknagHoM,
OfMH 3K3eMNnsp KOTOPOW OCTaeTcs Y Bac.
W3Bnekute Bce 3alMTHble npuUcnocobneHus
ang  TpaHcnoptupoBku.  O3HakombTeCb ¢
XapaKTepUCTUKaMi  Meyn, yKasaHHbIMM  Ha
3aBOACKOM Tabnuyke, 1 yuuTbiBamTe X (pUc. A).

BbIEOP MECTA U BCTPAMBAHUE

[laHHoe 0bopyaoBaHWe AOMKHO BCTPaMBaTLCA B
Mebenb, kak NokasaHo Ha cxeme MOHTaxa (puc.
B-C-D-E).

Mocne nepeHoca neyn M3 xomoga B Temno
He Wcnonb3yiiTe ee cpasy xe (mopoxauTe
npubnuautenbHo 1-2 yaca), T.K. KOHAEHCauus
MOXET MPUBECTM K HapyLLEeHNo paboTbl.
Pacnonoxwute neyb B mebenu no LEHTPY Tak,
4T06bI 06€CNEYNTL MHManbHOe paccTosHue 10
MM OT coceaHero npenmeta Mebenn. Matepuan,
3 KOTOPOro BbINOMHEHa Mebenb, B KOTOpY
BCTPaMBaETCA nevb, JOMKEH ObiTb YCTORYMBLIM
K BO3AENCTBMIO  BBLICOKOW — TemnepaTypbl
(nnn mebenb fomkHa ObITb MOKPLITA TaKUM
maTepuanom).

[ns obecneyeHus 6Gomblueit yCTOYMBOCTY
3akpenuTe nevb B Mebenu, BBUHTUB 2 BiHTA B
OTBEPCTS, MPEAYCMOTPEHHbIE ANA 3TUX Lienei.

OJIEKTPOMOAKNIOYEHUE:

BrumaHue!

YcmaHoeka o6opydosaHusi doskHa
8bIMOIHAMbCSA MOMLKO creyuanucmamu u
KeanughuyuposaHHbIMU MexXHUKaMu.

OnekTpuyeckast 6e30MacHOCTb JomkHa ObiTh
obecneyeHa bnarofaps NpaBuIbHOM YCTaHOBKE.
OnekTpuyeckoe MofkMYeHne  Heobxoaumo
BbINOMHUTL [0 TOro, Kak obopyaoBaHue Oymet
BCTPOEHO B Y)KE UMEIOLLYHCS Meberb.
YbenuTbes, uTo:

- YCTaHOBOYHas MOLLHOCTb AocTatoyHas (16
Awmnep).

Ecnn amektpoceTb Bawero goma Tpebyert
N3MEHEHNI 1151 MOAKIIOYEHNS neyu, 0bpaTntech
K KBanUULMPOBAHHOMY SMEKTPUKY.

Bo Bpems BbINONHEHWS paboT no 0bCnyxuBaHmIo
obopynoBaHue [OMKHO ObiTb  OTKMKYEHO
OT CEeTW O9NEKTPUYECKOro MUTaHUs, MnaBKue
npesoxpaHnTenu HeobXoaumo OTKIKYUTL WK
13BNEYb.

BHumaHue!
3azemnsiowuli  npoeod  (3eneHbll-
Kenmbill)  nodcoeduHeH K  KnemMme

3a3emeHust o6opydosaHusi U OOMKeH
6bImb NOOKIIOYEH K 3a3eMITEHUI0 YCMAaHOBKU.

Ecnu neyr eedem cebs HeobbIYHO,
omknoyume annapam unu  ydanume
coomeemcmeytowjuli  npedoxpaHumens,

pasopeae uenb ee MOOKITYEHUS.

BHumaHue!

Hawa komnaHus He 6ydem Hecmu
omeemcmeeHHOCMb 3a HecYacmHbIll cityyall
unu noepexdeHue, Komopble MPOU3OWU
8 C8f3U C omcymcmeueM 3a3eMSeHus unu
NpU Hanuyuu HenpaeusibHo20/dehekmHo20
3a3eMsIeHUs.



¢ 2 OIIHCAHHUE ITE9H

Tabnuyka HOMUHaMbHbIX
JaHHbIX

Q Bpawatoweecs bnogo

G MaHenb ynpaBneHust

NEYb
S
— 9
—
9)
() $G@ é
NMPUHALNEXHOCTH

* Bpawarweeca 6nwopo: obecneunsaet
paBHOMEPHOE MPUroTOBMEHME mnpoaykTa 6e3
BbINOMHEHMS AONOMHUTENBHBIX AEACTBMIA.

OHo BpaLLaeTcs B 2 HanpaBneHusx. ECnn oHo He
BpalLaeTcsi, NpoBepbTe, YTOObl BCE NEMEHTbI
NPaBUIbHO CTOSAMM.

Ero MoOXHO ucnonb3oBaTh Kak 6ntogo ans
npuroToBneHns. Ytobbl ero u3Bneyb, BO3bMUTE
€r0, UCMONb3ys! 30HbI 0CTYNa, NMPeAyCMOTPEHHbIE
B yrnybnexun (puc.A). He Bpawaiite 6miogo
Bpy4Hyl0 BO M3bexaHue NOBPEXAEHUs CUCTEMB
npuBoza.

* Hecywuii anemeHT: no3BonseT CTEKNSHHOMY
Bnrogy Bpallatbes (puc.B).

Ecnu Bbl CHUMAeTE HECYLUMIA 3NEMEHT, He
JonyckaiTe nonafaHust BOfbl B OTBEpCTME OCH
[BuraTens.

He 3alyabTe BepHyTb Ha MeCTO HecyLluii
9NIeMEHT, PONIMKOBYIO OMOpy W CTEKNAHHoe
Bpalarowleecs 6niogo. He Bpawarite 6miofo
BPYYHYI0 BO M3GexaHue NOBPEXAEHWs CMCTEMb
npuBoza.

* PonukoBasi onopa: B cnyyae nnoxoro
BpalLLeHns ybeanTech B OTCYTCTBUM MHOPOAHBIX
npeameToB nog 6niogom.

* Bnoao B NONOXEHWM OCTaHOBA: NO3BONSET
yCTaHaBMBaTb OOnbluMe EeMKOCTM Ha BCen
MOBEPXHOCTU neyn. B atom crnyyae Heobxogumo
MOBEPHYTb KOHTEWHEP WNM MepemelaTtb ero
CcoLepknUMoe B CepeayHe nporpamMMbi.



¢ 2 OIIHCAHHUE ITE9H

NAHEJb YINPABJIEHUA

Oucnnen

obneryaet npouecc MnporpamMMUpoBaHUS,
rnokasbisast

(yHKLMIO, BpeMsl, BEC UK Yachl.

Bpawwatowmitcs nepekniovatens
nossonseT BbIOpaTh YHKL MO
MPUrOTOBMEHMS.

KHonka «oTKpbITHe ABepLbI»

Knonka «Taiimep»
MO3BONAET YCTAHOBUTb BPEMS UMW NepeiTy
K Tanmepy.

©O@

Kxonku + u -

no3BonsioT yCTaHOBMTb BEC,
3anporpaMMmUpoBaTh MPOLOMKUTENBHOCTD
NPUroTOBMEHMS, TallMep U BbIBpaTb OAHY
3aMOMHEHHYI0 MPOrpaMmy.

Kvonku «NAmaATbY 1-2-3
no3BONAIT  MOATBEPANTb  3anuChb
nporpamMmbl NPUrOTOBNEHNS (MaKCUMyM 3).

KHonka «OTmeHa»

npy ANUTENBHOM HaXaTuM Ha AaHHYI0
KHOMKY OCTaHaBNMBAETCS BbINONHAEMOE
MPUroTOBNEHIE WA NPOrpaMMUPOBaHME.

KHonka «OcTaHoBKa 6ntoga»
CRYXWT ANsi OCTaHOBKM UM MOBTOPHOrO
3anycka BpallatoLlerocs bnioga.

Knonka «nyck»
CIYXWT Ans 3anycka 6ol nporpamMel.

©O 0 OO




¢ 2 OIIHCAHHUE ITE9H

OUCNNEN

VHankaTop MUKPOBOITH

ViHOnkaTop BpemMeHn nporpamMmmbl U Tanmepa
OT1obpaxeHne MOLLHOCTN MUKPOBOJSIH, BPEMEHMU,
BEca WUnv NpoaorHKUTENbHOCTA NPUrOTOBIEHUSI
VHankaTop Beca

VHankaTop Tanmepa

MNHavkaTop 3anoMHEHHbIX Mporpamm

10
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YCTAHOBKA BPEMEHW

[pu BKNKOYEHWM UIK NOCAE OTKIMHOYEHUS NUTAHMS
muraet 12:00.

YcTtaHoBuTe BpeMSA C MOMOLLbK KHOMOK + 1 -,

3ateM Haxmute Ha kHonky O ans
MOATBEPKAESHS.
W3MEHEHWE BPEMEHU

Ynepxusaiie kronky O | noka Bpema He HauHeT
Muratb. HacTpoliTe Bpems C MOMOLLbIO KHOMOK + 1
- v Haxmure Ha kroriky O ana nogTepxaeHUA.
Celtyac Ha BaLLei neyn Bpems yCTaHOBMEHO
NpaBumbHO.

UCMONb30BAHME TA! ME PA

Haxwmure Ha kronky O. Wnaukatop Taiimepa B
3aropaeTtcs, MuraeT MHOWKauna
NPOLOMKNATENBHOCTY.

HacTtpoiiTe NpogomKUTENBHOCTL C MOMOLLbH
KHOMOK + ¥ -, 3aTeM HaxmuTe Ha kHonky > ans
NoATBEPXAEHUS. B KoHLEe paspaeTtcs 3BYKOBO
CUTHan, HaxmuTe Ha MOy KHOMKY, YTobbI ero
OTKIHOUNTD.

®yHkuma Talimep [OCTYNHA TONbKO BHE
npouecca NpUroToBMeHUs.

BNOKWPOBKA MAHENW YNPABNEHUA
BesonacHocTh aeten

yaeimmaame KHomky 2> 10 MHAMKALWM CUMBONA

[Ins pa3briokMpoBKI HaxMuTe KHOMKY %2, noka

cnmBon HE UCYE3HET C 3KpaHa.

MEHIO HACTPOEK

Bbl MOXeTe n3meHsITb pasHble napameTpbl BaLLei
neuu:

3BYK 1 [1EMOHCTPALMOHHBINA PEXIM.

C 37Ol Lienblo HaXMUTE B TEYEHNE HECKOMbKIX
CEKYHA, Ha KHOMKM - U + , 4TOObl BOWTW B MEHIO
HaCTpOoex.

Cm. Tabrnuy Himke:

YcmaHoereHHblIe
napamempb|
10 yMos4aHuro

3BYKMN CUrHaNbHbIX

KHOMOK:

I MonoxeHue BKJ1., 3ByKoBble
CUrHasIbl BKOYEHbI.

|:| |:||_| MonoxeHve OTKJ/1.,

3BYKOBbIE CUrHabI

OTCYTCTBYIOT.

L

AEMO-pexum:
MonoxeHne BKJ1., pexum
BKJTHOYEH.

MonoxeHne OTKI/1.,
HOPManbHbIN PEXWM Neuu.

od ok

Mpy HeoBxoaumocTy Anst BbiGopa B> pasnndHbix
napamMeTpoB HaXMMUTE Ha KHOMKY W Ha KHOMKY +
QNS U3MEHeHNst BbIBPAHHOMO napameTpa.

[ns Bbixoaa B Nto60 MOMEHT M3 MEHKO HACTpOekK
waskmmre Ha (D).



¢ 4 IIPUTOTOB/IEHHE

&

MPUHLIUN PABOTHI

MWKpoOBONHLI,  KOTOpblE  MPUMEHSIOTCH  Ans
NPUrOTOBMEHNS, SBMATCH 3NMEKTPOMArHUTHLIMM
BonHamu. OHM cBOGOAHO MPUCYTCTBYIOT B Hallem
OKPY)XEHUM B BUOE PaAMOBOSH, CBeTa WM
VH(PaKPACHOrO U3My4eHNs.
YacToTa BONH HaxoauTesl B ananasoHe 2450 M.
BonHoBble xapaKTepuCTyKiA:

* BOMHbI OTPaXaloTcs MeTannamu;

* NPOXOAAT CKBO3b BCE [pyrvie BELLECTBa;

* MOrMOLLAIOTCA MOMekynamu Bofbl, Xupa,
caxapa.

[Tpv BO3AEMCTBIM MIKPOBOMH Ha NPOAYKTBI MATAHMS!
MPOVUCXOAMT YCKOPEHNE [BVKEHUS! MOMEKYM, YTO U
MPUBOAWT K HarpeBaHuto.

[mybuHa NpOHMKHOBEHMS BOMH B MULy
npubnuantenbHo 2,5 cMm, ecnn  TonwuHa
npopykta Gonblue, Torda npurotoBnexve 6ypet
MPOVCXOAMTL NyTEM TEennonpoBOAUMOCTH, Kak Mpu
MPUrOTOBNEHN B KOHBEKLMOHHOM PEXUME.
CnenyeT 3HaTb, Y4TO M KPOBOIHbI MPOCTO BbI3bIBAOT
B MPOJYKTaX MUTaHUS TEPMUYECKVE SBMEHNS U HE
SBNSIOTCA ONaCHLIMI N5 300POBbS.

12



o 4 npurororiERNE Y

®YHKLWX NPUrOTOBNEHUA
MonoxeHue MpumeHeHne
900 W [ins npuroToBneHMs BCex OBOLLEN 1 CynoB. [ins pa3orpesa BCeX XUOKOCTEN.

[ina pasorpesa Bcex 6niog, CBEXENPUrOTOBMEHHBIX WK 3aMOPOXeHHbIX. [ins pasorpesa

700w roTOBbIX BI04 1 3aMOPOXEHHBIX OBOLLEN.
[ins Bcex BUAOB pbibbl M NTULI. [ins 3aBepLueHis npuroToBneHns Bniog, Havatoro B «CUITbHOM
500w PEXVME MPUTOTOBIEHNAY, Hanpumep, haconu, YeueBuLibl, MONIOYHbIX MPOLYKTOB.
[ns 3aBepwenus npuroToBneHnss 6niog, Havatoro B «CUNBHOM  PEXWME
350 W MPUTOTOBIIEHWNSAY, y KOTOPbIX CyLLECTBYET PUCK CAIULLKOM NOKapUTLCS CBEPXY, HANpUMep,
KapKoro 13 TENSTUHbI, U3 CBUHMHBI.
15’0-‘W [ins pa3mopaxuBaHus Msca, pbibbl, PPYKTOB, Xneba 1nm HeXHbIX NPOAYKTOB.

W

[Ins npUroToBNEHNst CBEXNX OBOLLIEN.

!
&

[nsi NpuroToBNeHNst pbiBbl.

&

[ns pa3mMopo3Kku roToBbIX GrtoA.

&)

[insi pa3amoposku Msica, NTULbI.

i

[ins pa3amopo3ku xneba, BEHCKOM BhINEYKM U N1POroB.

2

[ins paamopo3aku OBOLLEN.

¢

[ns nepexoga k nporpamme MAMATD.

®YHKLIUWU MUKPOBOJTHbI

Otkpoitte fBepLy. Pasmectute NpoayKT nUTaHus B Bawem pacrniopsikeHnn 5 moluHocTeit
B M€Y, 3aKpoliTe ABEPLLY. MWKPOBOJH:

15%6w 350, 500, 700 1 900 Barr.

m [pu Noxo 3akpeIToi ABEpLE Nnevb He byaeT

paboTatb.

3anporpaMmupoBaTh NPUroTOBMEHME:
1. Bbibepute  MOWHOCTL C  MOMOLLbH

Ecrv Bbl npeanonaraeTe, 4To 600 He CMOXET  nenexniouarens oyHkuuii (Hanpumep, 900 BT -
BpALLATbCA, MPUMEHNTE KHOMKY «OCTAHOBKA  cymupibiih peskitM MPUTOTOBREHNS).
Gnionia» 7O Havana Un B TeueHwe NPOTPamMMBl. 2. 3anporpammupyiiTe MPOAOIKUTENLHOCT C

MOMOLLbHO KHOMOK + U = (HanpuMep, 5 MUHYT).

13
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3. Haxmute Ha kromky «myckn B>,

Mporpamma Havata, OnLoO BpallaeTcs, roput
BHYTPEHHEE OCBeLLEHMeE.

TpoiHoN 3BYKOBOW CUrHan O3HaYaeT OKOHYaHWe
nporpammbl.

OTOT CurHan nNOBTOPSIETCS pa3 B MUHYTY B
TEYEHME AECATU MUHYT A0 OTKPLITUS ABEPLIbI.

Bo Bpemsi nporpammbi;
- Bbl MOXeTe ¢ MOMOLLbIO Mepekmioyatens
M3MEHUTb MOLLHOCT.

3anporpaMMupoBaTh pa3Mopo3Ky:
MoctynaitTe Takum ke obpasom Ans Bbibopa
DYHKLMN PASMOPO3KN ey

1. 3anporpammupyiiTe NPOJOKMTENBHOCTL C
MOMOLLBIO KHOMOK + 1 - (Hanpumep, 10 MUHYT).
2. HaxmwTe Ha kHomky «nyck» >,

B yHkumn Pasmoposka (150 BT) 3ByKOBOW
CUrHanm pasgaeTcsl Ha MOMOBWHE BPEMeEHU
nporpamMmbl 1 nosinsetcs TURN, ykasbiBas Bam,
4TO ANS NyYLLEro pesynbTata HY)XHO NepeBEpHyTh
NpoAYKT Ha ApYryto CTOPOHY. 3akpoiTe ABEPLY U
HaXMUTE Ha KHomky > 4ToBbl MpomOmKMTL
Pa3Mopo3Ky.

Bo Bpems BbIMOJIHEHUA NpOrpaMmmbl:
- Bbl MOXeTe 0CTaHOBUTHL N 3anycTuTb
BpaLaroLLeecs BMtofo, HaxaB Ha KHOMKY &2 .

Ha gucnnee muraet cumson m C MHOVKaLmen
OFF, yto coobLlaeT Bam 06 ocTaHoBke britoja.
[lns noBTOpHOTO 3anycka Bpallatolierocs Gnoaa
HaXMuTe Ha KHomky &2

14

Ha gucnnee muraet cumeon m C MHAVKaumei
ON, yTo coobLlaeT BamM O MOBTOPHOM 3arycke
onioga.

- Ecnu Bbl OTKpbinu ABepUy A0 OKOHYaHMs
nporpamMMbl, 3aKpoiTe ee N HaXMUTE Ha KHOMKY
D> nnst BO30GHOBNIEHS MPUTOTOBIIEHNS.

- B KkoHue nporpamMmmbl MOXET npoAomxaTb
pabotatb BeHTUNAUMS Ansa  obecneyeHus
oxnaxgeHns neun. OHa  OTKMOYaeTcs
aBTOMATUYECKU.

ABTOMATUYECKWE ®YHKLIUK
NPUrOTOBNEHNA

ABTOMaTUYeCKMe  (PYHKUMM  MPUrOTOBMEHNS
BbiOMpaloT 3a Bac NOAXOAALWMe napameTpebl
NpUroToBMEHNS B 3aBUCUMOCTM  OT
MpUroToBNSIEMOro NPOAYKTa 1 ero Beca. Buibepute
0AHYy W3 ABYX ChemylowWwnx aBTOMATUYECKNX
(DYHKLWIA NPUTOTOBNEHNS:

)
9
%/ : CBexve oo™

2
ﬁ : Poiba
Bribepute chyHKuMIO.

Mpeanaraemblii BEC MUraeT Ha aKpaHe.

BBeauTe BEC NPOAYKTA C MOMOLLbIO KHOMOK + U -,
3aTem nopTBepauTe, Haxas Ha >,

Meyb HaunHaeT paboTatb.

* Ha nonosuHe apemeHu npoepammbl pasdaemcsi
38ykogoU cueHan u nosiensemcs TURN, yka3bieas
8amM, Ymo 0Ons fydwea0 pe3ynbmama HyXHO
nepesepHymb podykm Ha Opyay CMOpPOHY.
3akpotime Oeepuy U Haxmume Ha kHorky >,
YmobbI POJOIKUMB NPU2OMOBEHUE.
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ABTOMATUYECKUE ®YHKLIUA
PA3MOPO3KHU

ABTomaTiyeckne  dyHkuMM  BbibupalT  3a
BaCc MOAXOAdlLMEe napameTpbl pasMopos3ki B
3aBNUCUMOCTM OT MPUrOTOBMSAEMOTO MPOAYKTa
n ero maccel. Beibepute npegsapuTenbHo
3anporpaMMMpOBaHHbIi MPOAYKT U3 CreayHoLLEero
nepeyHs:

d) : Paamopo3ka rotosbix 6nio.

3

75

2

@ : Paamoposka msica, nTuubl.

O )
. Pa3M0p03Ka Xﬂeﬁa, BEHCKOW BbIMeyKN,

n1pPOroB*.

ﬂ‘ / : Paamoposka oBoLuei.

Bbibepute  aBTOomMaTMyeckyl  dYHKUWKO
pasmMopo3kM U YCTaHOBWTE BeC NpPoAyKTa ¢
nomowto + u - (¢ warom B 50 ), 3aTem
noaTeepauTe, Haxas Ha [>. Meub HauMHaer
pabotatb.

* Ha nonoguHe epemeHu npozpammsl pazdaemest
38ykoeol cueHan u nosiensemcst TURN, yka3bieas
8aMm, ymo 0ns nyqweao pesynbmama HyXHO
nepesepHymb npodykm Ha Opyayl CMOPOHY.
akpolime dsepuy u Haxmume Ha kHorky [>,
ymobbi MPoOoMKUMbL Pa3MOPO3KY.
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®YHKLWA NAMATD (3anomMHeHHble
nporpamMmbi)

O®yHkums [Mamatb nossonsieT Bam 3anucatb 3
TeKyLume nporpammbl, K KoTopbiM OyaeT GbICTpbii
AOCTYN npy Bblbope yHKLMK C MOMOLLbtO
nepekoyaTens gyHKUUA.

Bce nporpammel MOXXHO 3aHOCUTb B NamsiTh.
Mpumep:
3anporpammupyiiTe Anst HeMeLNEHHOro 3anycka:

1. Bbibepute yHKUMIO MUKpOBOMHBEI Ha Balu
BbIGop, Hanpumep, * MPUTOTOBNEHWE

B CMITbHOM PEXWME (900 Br).

2. 3anporpamMmmupyiite NpOAOIKUTENBHOCTb,
Hanpumep, 2 MAHYTBI.

3. BMecTo HaxaTtus Ha KHOMKY «myck» LOMro
YAEPKBaliTe KHOMKY «MamMsiThby .

Ha akpaHe nosisutcst MEM1.

Bribepute MEM1, MEM2 nnu MEM3 ¢ nomolibto
KHOMOK + 11 = .

HaxmuTe Ha kHonky «nyck» >,

3BYKOBOW CUrHan MoATBEPXAAeT 3anuch Ballen
nepcoHanbHol NporpamMMbi.

[ina 3anycka nporpamMmMmbl U3 NaMATH:
Bribepute dyHkumio Mamstb We MOMOLLbI0
nepekntoyartens yHKLMA.

Beibepute MEM1, MEM2 nnn MEM3 ¢ nomoLLbto
KHOMOK + 11 = .

Hakmute Ha kHomky «nyck» > nporpamma
NpoAomKaeTcs.
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OYUCTKA BHYTPEHHEMN W BHELLHEN
NOBEPXHOCTHU

PekoMeHZyeTCs PerynsipHo YUCTUTL MeYb BO
n3bexaHne nobOro CKOMNEHUs OCTATKOB MULLM
BHYTPW UMM CHApyXu neyn. MpumeHsiite Markyto
rybKy 1 KWEKOe uncTsLLee cpeacTeo. Ecrm nevb
He MofIepXMBAeTCs B HafnexallleM COCTOSHUN,
€e MOBEepPXHOCTb MOXET WCMOPTUTLCH, YTO
HeraTVBHO NOBMNSIET HA CPOK CryX6bl U YPOBEHb
6e30mnacHoCTH.

Ecrv [Bepua wnu MeTnn MOBPEXOeHbl, MeYblo
Hemb3s Monb30BaThCs, MOKA €€ He MOYUHUT
KBanndULMPOBaHHbIN CrieLmaniCT.

He pekomeHayeTcsi mpuMeHsiTe abpasuBHble
CPeACTBa, CrMPT, PACTBOPUTENb, MOCKONbKY OHM
MOryT NMOBPESMTH NeYb.

Mpu Hamuumu 3anaxa WnM 3arpsAsHeHMs neyn
NPOKUNATUTE B Helt BOAY C IMMOHHBIM COKOM M
YKCYCOM B YaLllke B TeYeHNe 2 MUHYT W NOYNCTUTE
CTEHKN HEBOMbLUIMM KOMMYECTBOM XUOKOCTU ANs
MbITbsi MOCYAbI.

Bpaujaloieecs  6ni0g0  MOXHO — 13BMeYb
ans obneryeHns npouecca uucTkM. [ns
n3BneyeHus Gniofia crieyeT BOCTOMNb30BAThCS
creumanbHbIMI 30HaMK JocTyna. Ecnn Hecywwnii
aNIeMEHT U3BMeYeH, He AoMyckaiTe nonafaHus
BOfbI B OTBEPCTUE OcK ABuratens. He 3abyabTe
YCTAHOBUTb HECYLMA 3MEMEHT, POMNMKOBYIO
onopy v BpalyatoLeecs 6rogo Ha MecTo..

¢ 6 HEUCIIPABHOCTH U CIIOCObbI HX YCTPAHEHUA

Meyb He 3anyckaetcs.

MpoBepbTe NPaBUAbHOCTL NOAKMIOYEHNS BaLLeN
neuu.

MposepbTe, 4TOOHI ABEpLa Balleil neyn Gbina
XOPOLLIO 3aKpbITa.

Meyb u3paet wym.

Bniogo BpalaeTcs HenpaBUNbHO.

MouncTITE KOMECUKM 1 30HY MO BpaLLaLLmMMCcs
onogom.

[poBepbTe NPABUITBHOCTb MOMOKEHIS KOMECHKOB.

Bbl 06HaPY)KMJ1VI Hanu4yue 3anoTeBaHUA Ha
CTekne.
BbITpuTE KOHAEHCAT C NOMOLLBHO TKaHM.

16

MpopnykT Ha pasorpeBaeTcs BO Bpems
nporpamMmmbl MUKpPOBOSHBI.

MpoBepbTe, YTOBbI NPUHALNEXHOCTY NOAXOAMIN
K MMKPOBONHOBBIM MeyYam 1 YpoBeHb MOLLHOCTH
Obin BbIbpaH NpaBuUbHO.

lpoBepbTe, He HacTpoeHa M nevb Ha «JEMO»-
pexum (cm. cTp.11).

Meyb uckpwur.

XOpOLLO NOYNCTUTE NeYb: YOANUTE Kup, YacTULLbI,
0bpasyHoLLmecs npu NPUroTOBNEHNN U T.[.
Ybepute BCe MeTannnyeckue 3nemeHTbl OT
CTEHOK Nneyn.
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Tectbl paboyeit npuroaHocTn B cootBeTcTaum ¢ Hopmamu CEI/EN/NF EN 60705

MexayHapoaHas anekTpoTexHudeckas komucensi, SC.59K, yTBepauna CTaHmapT, OTHOCSLMACH K
CPABHUTEMbHBIM TECTAM TEXHUKO-OKCTIyaTaLMOHHbIX MOKA3aTener, BhINOMHEHHIM [NA Pa3fMYHbIX
MUKPOBOMHOBbIX Neyeit. Mbl peKoMeHayeM CriefytoLiee B OTHOLEHIM iaHHoro npubopa:

UcnbiTaHue Harpy3ka fpuén. | Mepekniouarent Mocyna / CoBetbli
Bpems MOLLHOCTH
. Mupekc 227
AMHBIA Kpem 1000 1 16-18 500 Bt Ha BpatuatoLiemMcs
(12.1.3) MWH 6nione
CaBoicknn Mupexc 827
475t 7-8 MVH 700 Bt Ha BpawatoLiemcs
TopT (12.3.2) 6nione
Mupekc 838
HakpbITb NnacTnkoson
Mupor ¢ mscom 9001 12-15 700 BT MIEHKOIA.
(12.3.3) MWH H
a BpaLLatoLemcs
onoge
Ha nnockon Tapenke
Pasmoposka 500 r 14-15 150 BT Ha BpatuatoLiemMcs
msica (13.3) MWH
6nione
Pa3Mopo3ka Ha nnockon Tapenke
P 250r 7-8 MUH 150 Bt Ha BpawatoLemesi
ManuHbl (B.2.1) 6
noae
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8 HOUIEIIPOJA/KHOE ObC/I1Y/KUBAHHUE

TEXOBCITYXUBAHUE

TexHnyeckoe obcnyxuBaHue Balen neuu
AOMKHO OCYLUECTBNATLCS KBANU(ULIMPOBAHHLIMM
cneunannctamu, MOMYYMBLLMMW HA 3TO
paspeLLeHue oT TOproBoil Mapky. YTobbl yckopuTb
obcnyxunBaHve Balleil neun, BO BPEMS 3BOHKA
coobwuTe ee MonHble WMOEHTUPUKALMOHHbIE
AaHHble (TeXHWYeckue 1 3KCMnyaTaLnoHHbIE
[aHHble, CEpUIHBIA HOMep). ITU AaHHbIE Yka3aHbl
Ha 3aBogckoi Tabnuuke.

N

CEE

Made in France

Bl XXXXXXXX
XXXXXXXXX
N XX-XX-XXXXX

xxxx MHz
X W
XXXXXXV ~ xxHz

Service conso.

(.

B: TexHu4eckue faHHble

C: akcnnyaTtaumoHHble [aHHble
H: cepuitHbIn Homep
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MPUMEYAHUE:

¢ C Lienblo MOCTOSIHHOTO YNyYLLIEHUS KayecTBa
HalLelt poayKLMM Mbl OCTaBINIsieM 3a cOBGOi NpaBo
BHOCUTb B €€ TEXHUYECKME, (hYHKLMOHANbHbIE
NN 3CTETUYECKNE XapaKTEPUCTUKM NioBble
M3MEHEHWS, HanpaBreHHble Ha ee TEXHUYECKoe
YCOBEPLUEHCTBOBAHME.
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VAZENA ZAKAZNICKA,
VAZENY ZAKAZNIK

Objavovat vyrobky De Dietrich znamena vychutnat’ si jedine¢né chvile.
Su pdvabné uz na prvy pohlad. Kvalita dizajnu
sa prejavuje nadCasovou estetikou a prepracovanymi koneénymi Upravami,
ktoré kazdému predmetu dodaju eleganciu a vycibreny vzhlad,
aby navzajom spolu ladili. Mate neodolatelnu chut dotknut sa ich.
Dizajn De Dietrich si zaklada na kvalitnych a prestiznych
Materialoch; Dava prednost autentickosti. Spoloénost De Dietrich sa snazi
spojenim najnovsich technoldgii
a uslachtilych materialov zabezpedit vyrobu prestiznych
vyrobkov uréenych pre kulinarske umenie, vasen,
ktord zdielaju v8etci milovnici kuchyne. Zelame vam, aby ste boli spokojni s
pouzivanim tohto nového zariadenia.
Dakujeme vam za vasu doveru.

De Dietrich<O>
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A PREVENTIVNE

OPATRENIA

DOKLADNE SI PRECITAJTE DOLEZITE BEZPECNOSTNE
POKYNY A ODLOZTE ICH PRE PRIPAD POTREBY.
Tento navod je mozné si prebrat’ na internetovej lokalite znacky.

Délezité upozornenie:

Skér ako zariadenie
zapnete, pozorne si precitajte
tento navod na montaz, aby
ste sa rychlejSie oboznamili s
jeho fungovanim. Tento navod
na pouzitie uschovajte sF?qu S
danym zariadenim. Pokial
b?/ ste zariadenie predavali
alebo prenechavali inej osobe,
zabezpecte, aby obsahoval aj
tento navod na pouzitie.
Pred instalaciou a pouZzitim
zariadenia sa oboznamte s
tymito pokynmi. Boli vypra-
cované pre vasu bezpecnost
a bezpecnost ostatnych osdb.

— Tento pristroj je urCeny
vyhradne na domace a
podobné pouzivanie ako
napriklad:

Vv kuchKnskych kutoch
pracovnikov obchodnych
zariadeni, kancelarii a inych
rofesionalnych odvetvi, na
armach, pouzivanie klientmi
hotelov, motelov a inych pries-
torov, ktoré maju ubytovaci
charakter, pouzivanie v pries-
toroch ako hostovske izby.

— Tento pristroj moézu
pouzivat deti starSie ako 8
rokov a osobK, ktoré maju
znizené fyzické, zmyslové

alebo mentalne schopnosti,
alebo osoby, ktoré nemaju
na to skusenosti a vedo-
mosti, iba vtedy, ked na nich
dozera zodpovedna osoba,
alebo ak boli vopred poucené
0 bezpecnom pouzivani pris-
troja a pochopili mozné rizika
suvisiace s jeho pouZzivanim.
Dbajte na to, aby sa deti s
tymto zariadenim nehrali. Deti
nesmu bez dozoru samos-
tatne Cistit pristroj alebo
vykonavat jeho udrzbu.

— Dohliadnite na to, aby sa s
pristrojom nehrali deti.

UPOZORNENIE:

Zariadenie a jeho dostupné
Casti su pocCas pouzivania
hordce. Nedotykajte sa Casti,
ktoré sa ohrievaju. Deti do
8 rokov sa musia zdrzZiavat
v bezpecCnej vzdialenosti od
zariadenia, ak nie su pod
sustavnym dozorom.

Udrzbu alebo opravy, pri
ktorych sa odstranuje kryt,
ktory chrani pred vysta-
venim mikrovinnej energii,
smu vykonavat len kompe-
tentné osoby. Inak hrozi
nebezpecenstvo.
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UPOZORNENIE: Ak pris-
troj funguje v kombinovanom
rezime, odporuCa sa, aby
deti pouzivali rdru len BOd
dohfadom dospelych oséb z
doévodu generovania

vysokej teploty.

—Vmikrovinnejrure pouzivajte
len vhodny kuchynsky riad.

— Pri ohrievani potravin v
plastovych alebo papierovych
nadobach davajte pozor na
mikrovinnu raru, pretoze méze
dojst’ k vznieteniu.

— Ak sa objavi dym, vypnite
a odpojte ruru a nechajte
dvierka zatvorené, aby sa
zahasili pripadné plamene.

UPOZORNENIE: Tekutiny a
iné potraviny sa nesmu ohrie-
vat v uzavretych nadobach,
pretoZze mozu explodovat.

Pri priprave v mikrovinnej rdre
sa nesmu pouzivat kovové
nadoby na potraviny a napoje.

— Ohrievanie napojov v
mikrovinnej rure méze sposo-
bit oneskorené privedenie
tekutiny k varu. Preto davajte
pri manipulacii s nadobou
pozor.

— Obsah doj¢enskych flias
a nadob s jedlom pre deti
je potrebné premiesat alebo

pretrepat. Pred konzumaciou
je Potrebne skontrolovat' ich
teplotu, aby nedoslo k popa-
leniu.

— Neodporuc€a sa ohrievat’ v
mikrovinnej rure vajcia v Skru-
pine a celé vajcia na tvrdo,
pretoze mbzu explodovat,
dokonca aj po uvareni.

— Toto zariadenie je urCeneé
na pecCenie so zatvorenymi
dvierkami.

— Mikrovinna rura je urCena
na ohrievanie potravin a napo-
jov.

SuSenie potravin alebo utie-
rok Ci ohrievanie vyhrievacich
podloziek, papuc, Spongii,
vlhkych handier a podobne
mobze spobsobit poranenie,
poziar a vznietenie.

UPOZORNENIE:

Ak doéjde k poskode-
niu dvierok alebo ich tesne-
nia, rdra sa nesmie pouzivat,
kym ju neopravi kvalifikovana
osoba.

Odporuca sa pravidelne Cistit’
mikrovinnu ruru a odstranit’ z
nej vSetky zvysky potravin.

— Pokial nie je zariadenie
udrziavané nalezite disté,
povrch sa moéze poskodit
a ovplyvnit tak zivotnost
zariadenia, pripadne viest k
nebezpecnym situaciam.
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Na Cistenie sklenenych dvie-
rok rury nepouzivajte drsne
Cistiace prostriedky ani
drétenky, pretoze by sa mohol
poskra at povrch, Co by
mohlo viest k prasknutiu skla.

Zariadenie necistite parou.

Po inStalacii musi zastréka
zostat' pristupna.

Zariadenie sa musi dat odpo-
jit od napajacej siete bud
pomocou elektrickej zastrcky,
alebo vypinadom zabu-
dovanym v pevnom rozvode,
ak je nim pristroj vybaveny,
v sulade s inStalacnymi
predpismi.

Ak je napajaci kabel posko-
deny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho popredajny
servis alebo podobna kvalifi-
kovana osoba, aby sa predislo
nebezpecenstvu

Ruru umiestnite do stredu
nabytku tak, aby bola zaistena
minimalna vzdialenost 10mm
od bocCnej steny nabytku.
Material nabytku, do ktorého
je zariadenie vstavané, musi
odolavat teplu (alebo byt
rlyty takymto materialom).
vacsej stabilite ruru
k nabytku prlﬁevnlte pomocou
skrutiek, ktoré umiestnite
do ?tvorov urCenych na tento
uce

UPOZORNENIE:

Nedovolte detom pouzivat
mikrovinnu raru bez dozoru,
pokial nedostali dostatocné
pokyng na tento ucel, aby
mohli bez Fecne pouzwat raru
a rozumeli nebezpeCenstvam
pri nespravnom pouziti.

Toto zariadenie nie je urCené
na prevadzku nad rezimom

pyrolyzy rury.

Tento pristroj je potrebné
inStalovat na vyvysSené miesto,
850mm nad zem.

Toto zariadenie sa moéze
nainstalovat kdekolvek pod
pracovnu dosku alebo do
vstavaného nabytku v sulade
s inStalacnou schémou.

Toto zariadenie nie je navrh-
nuté tak, aby fungovalo pod
inou vstavanou jednotkou.

Dbajte na to, aby ste pri

odoberani nadob z jednotky
neotacali tocriu.



ZIVOTNE PROSTREDIE

®

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Baliace materidly tohto zariadenia su
recyklovatelné. Podielajte sa na recyklacii
a prispievajte k ochrane Zivotného prostredia
a ulozte ich do komunalnych kontajnerov
ur¢enych na tento Gcel.
Toto zariadenie obsahuje tiez
mnoho recyklovatelnych
materidlov. Je oznaCené tymto
logom, ktory oznaluje, ze
opotrebované zariadenia sa nesmu
mieSat s ostatnymi odpadmi.

Vyrobca bude zariadenia recyklovat
v najlepsich podmienkach v sulade s eurdpskou
smernicou 2002/96/ES o likvidacii elektrickych
a elektronickych zariadeni.

Podrobné informacie o najblizSich zbernych
miestach opotrebovanych zariadeni ziskate od
mestského Uradu alebo predajcu.

Dakujeme vam za va$u spolupracu v oblasti
ochrany Zivotného prostredia.



° 1 INSTALACIA

VYBALENIE

Pri prevzati zariadenia ho ihned vyberte z
obalu alebo ho nechajte rozbalit. Skontrolujte
jeho celkovy vzhlad. Akékolvek vyhrady
zaznamenajte na dodaci list a jeho kopiu si
odlozte. Odstrarite vSetky ochranné prvky.
Skontrolujte vlastnosti zariadenia uvedené na
vyrobnom $titku a dodrZiavajte ich (obr. A).

VYBER MIESTA A ZAPUSTENIE

Toto zariadenie sa modze nainStalovat
kdekolvek pod pracovnu dosku alebo do
vstavaného nabytku v sulade s instalatnou
schémou (obr. B-C-D-E).

Svoj pristroj nepouzivajte okamzite (pockajte
priblizne 1 az 2 hodiny) po preneseni z
chladného miesta, pretoze kondenzéacia
moze spdsobit poruchu.

Ruru umiestnite do stredu nabytku tak, aby
bola zaistena minimalna vzdialenost 10 mm
od bocnej steny nabytku. Material nabytku,
do ktorého je zariadenie vstavané, musi
odolavat’ teplu (alebo byt pokryty takymto
materialom).

Kvéli vacsej stabilite ruru k ndbytku pripevnite
pomocou 2 skrutiek, ktoré umiestnite do
otvorov ur€enych na tento ucel.

ELEKTRICKE ZAPOJENIE

Upozornenie:
In$talaciu mézu vykondvat len
inStalatéri alebo kvalifikovani technici.

Je potrebné zaistit elektricki bezpecnost
spravnym zapustenim. Pred odlozenim
zariadenia do skrine je potrebné vykonat
elektrické pripojenie.

Skontrolujte, ¢i:

napdjanie zariadenia je dostatoéné (16
ampérov),

Ak elektricka inStalacia vo vaSej domacnosti
vyzaduje zmenu zapojenia zariadenia,
zavolajte kvalifikovaného elektrikara.

Pri inStalacii a udrzbe je potrebné zariadenie
odpojit' z elektrického napajania a poistky je
potrebné vypnut alebo vybrat.

Upozornenie:

Ochranny vodi¢ (zeleno-zlty) sa
zapdja na svorku & zariadenia a musi byt
napojeny na uzemnenie inStaldcie.

Ak rara vykazuje niekolko odchylok,
odpojte zariadenie alebo vyberte poistku
zodpovedajtcu napdjaciemu kablu rary.

Upozornenie:

Nasa zdruka sa nevztahuje na
pripad nehody alebo incidentu, ktoré
boli spbésobené nepouZitim uzemnenia,
chybného alebo nespravneho uzemnenia.



° 2 POPIS RURY

ZARIADENIE
S
=
D
0 QL@@ é
PRISLUSENSTVO

* Toéna: umozfiuje rovhomerné varenie
potravin bez manipulacie.

Bez zasahu sa oto€i v 2 smeroch. Ak sa
nevypne, skontrolujte, ¢ su vSetky Casti
spravne umiestnené.

Mozno ju pouzivat ako misku na varenie.
Vyberte ju pomocou pristupovych zén
nachadzajucich sa vnutri rary (obr. A).
Nesnazte sa ho otacat ru€ne, v opaénom
pripade hrozi riziko poskodenia hnacieho
systému.

* Unasac: umoznuje otacanie sklenenej
to¢ne (obr. B).

Ak vyberiete unasac, davajte pozor, aby
sa do otvoru hriadela motora nedostala
voda.

Nezabudnite znova vlozit spat unasac,
drziak s kolieskami a to€nu. Nesnazte

sa ho otacat ru¢ne, v opacnom pripade

hrozi riziko poskodenia hnacieho
systému.
e Drziak s kolieskami : V pripade

nespravneho otacania skontrolujte, i
sa pod to€nou nenachadzaju cudzie
predmety.

*To¢nav zastavenej polohe : umoznuje
pripravy velkych jedal na celom povrchu
rary. V tomto pripade je potrebné v
polovici programu otoCit nadoby alebo
premiesat jej obsah.



° 2 POPIS RURY

OVLADACI PANEL

Displej:

umozfuje vam programovanie na
displeji:

funkciu, ¢asy, hmotnost alebo hodinu.

Otocny prepinac:
umoznuje vybrat funkciu pecéenia.

Tlacidlo na otvorenie dvierok

Tlagidlo ¢asu:
umoziuje nastavit €as v hodinach
alebo prejst na Casovac.

Tlacidla + a -

umozfuju nastavit hmotnost,
naprogramovat trvanie pecenia,
Casovac a vyber z pamate.

Tlacidla Pamat’ 1-2-3:
umoziuju potvrdit zaregistrovanie
programu pecenia (maxi 3).

Tlagidlo Vynulovania :

dlhym stlaenim tohto tlacidla
ukoncite pecenie alebo prebiehajuce
programovanie.

Tlacidlo Zastavenie tocne :

otacanie tocne.

Tlaéidlo odloZenie :
umoznuje spustit lubovolny program.

WNOMCESNOONCIOIONO,

umoznuje zastavit a znovu spustit

© - +
¥
o b >




° 2 POPIS RURY

DISPLEJ

1 Ukazovatel mikrovinnej rury.

2 Ukazovatel ¢asu programovania a hodin.

3 Zobrazenie vykonu mikrovinnej rdry, hodiny,
hmotnosti alebo trvania pecenia.

4 Ukazovatel hmotnosti.

5 Ukazovatel ¢asu.

6 Ukazovatel programov uloZenych v pamati.

10



¢ 3 NASTAVENIA

NASTAVENIE CASU

Po zapnuti napajania alebo po vypadku
elektriny zablika 12:00.

Nastavte ¢as pomocou tlacidiel + a - a
potom stlacte tlacidlo © na potvrdenie.

ZMENA CASU

Stlacte tlacidlo G, az kym nezablika ¢as.
Upravte nastavenie hodin pomocou
tlacidiel + a - a stlacte tlacidlo © na
potvrdenie.

Vas pristroj ma teraz nastaveny cas.

POUZIVANIE CASOVACA

Stlaéte tlagidlo ®, ukazovatel asovada
@ sa rozsvieti, zablika trvanie.

Nastavte trvanie pomocou tlaCidiel + a- a
potom stlaéte tlacidlo > na potvrdenie.
Pri skon€eni ¢asu sa ozve zvukovy signal,
stlacte tlacidlo na zastavenie zvuku.

Funkcia ¢asovaca je k dispozicii
vyluéne pri peceni.

ZAMKNUTIE OVLADACICH PRVKOV
Detska bezpecnostna poistka

Stlacte tlagidlo 2, az kym sa nerozsvieti
symbol .

Na odomknutie stlaéte tlacidlo 2, kym
sa na obrazovke nerozsvieti symbol

-]

MENU NASTAVENIA

Mbzete zmenit rézne parametre vasej
rary:

zvuky a rezim predvadzania.

Na tento Ucel stlacte na niekolko sekund
tlacidla - a + na pristup k menu nastaveni.
Pozrite si nasledujucu tabulku:

Nainstalované
parametre
v predvolenom
nastaveni
Zvuky tacidiel -
pipnutia:
E] Poloha ON (ZAP.), aktivne
Don  |RY _
Poloha OFF (VYP.), Ziadne
zvuky.
ReZim DEMO:
p— p— Poloha ON (ZAP.), aktivny
I d I_ rezim.
00 Poloha OFF (VYP.),
normalny rezim rdry.

Ak je potrebné vybrat odliSné parametre,
stladte tlagidlo B> a potom tlagidlo + na
Upravu vyberu.

Na vyber menu nastaveni mozete
kedykolvek stladit’ tlacidlo o.




¢ 4 VARENIE

&

PRINCIP FUNGOVANIA

Mikrovinné Ziarenie pouzivané na
varenie su elektromagnetické viny.
Vyskytuju sa bezne v naSom prostredi,
ako radiové viny, svetlo alebo
infraCervené Ziarenie.
Ich frekvencia sa nachadza v pasme 2
450 MHz.
Ich spravanie:

* odrazaju sa kovov,

* prechadzaju cez vSetky ostatné
materialy,

* pohlcuju ho molekuly vody, tuku a

cukru.
Ked je jedlo vystavené mikrovinného

Ziarenia, dochadza k rychlej agitacii jeho

molekul, ktora spdsobuje zahrievanie.
Hibka prenikania vin do potravin je
priblizne 2,5 cm, ak je jedlo hrubsie,
stred sa bude zohrievat' ako v pripade
tradi¢ného varenia.

Upozoriujeme, Zze mikrovinné Ziarenie
spdsobuje vnutri pokrmu jednoduchy
tepelny Ukaz a nie su zdraviu Skodlivé.

12



o 4 vARENIE Y

FUNKCIE PECENIA

Poloha Pouzivanie
900 W Na varenie vsetke] zeleniny a zemiakov. Na ohrievanie vsetkych tekutych
pokrmov.
700 W Na prihrievanie vsetkych vasich cerstvych alebo mrazenych jedal. Na
prihriatie hotovych jedal a mrazenej zeleniny.
Na vsetky ryby a hydinu. Na ukoncenie pripravy zacate] v rezime PRUDKE
soo0w VARENIE, ako fazula, $o$ovica, mliecne vyrobky.
Na ukoncenie pripravy chodov zacatych v rezime PRUDKE VARENIE,
350 W kde hrozi pravdepodobnost rozvarenia na povrchu, ako je pecené telacie,
bravéove.
K Na rozmrazovanie masa, ryb, ovocia, chleba alebo jemnych potravin.
150 W

W

Na varenie Cerstvej zeleniny.

!
&

Na varenie ryb.

dg;, Na rozmrazovanie hotovych jedal.

?@ Na rozmrazovanie masa, hydiny.

% Na rozmrazovanie chleba, peCiva a kolacov.
g

2

Na rozmrazovanie zeleniny.

¢

Na prechod do programu MEMO.

FUNKCIA MIKROVLNNEHO ZIARENIA

Otvorte dvierka. Viozte potraviny do ~ Mate k dispozicii 5 vykonov
spotrebi¢a a zatvorte dvierka. mikrovinného Ziarenia:

AT

1sow 390, 500, 700 a 900 W.

mAk nie je klapka spravne zatvorena,
pristroj nefunguje. Naprogramujte peéenie:

1. Vyberte vykon pomocou voli¢a funkcii

Ak sa vam zda, ze sa jedlo nemdZe  (ngpr.: 900 W - silné pedenie).
otacat, pomocou tladidla zastavenia 2 Naprogramujte trvanie pomocou
tocne pred spustenim programu alebo  tjagidiel + a - (napriklad 5 minut).

poc€as neho.

3. Stladte tlacidlo startu B>
13



¢ 4 VARENIE

R

Odlozeny program, oto¢ny
vnutorné svetlo sa zapne.
Trojité pipnutie indikuje koniec programu.
Tento signél sa opakuje kazdu minutu
poCas desat minut az do otvorenia
dvierok.

tanier,

@Poéas programu:
- Vykon mézete zmenit pomocou voli¢a.

Program rozmrazovania:
Postupujte rovnakym spdsobom na
vyber funkcie rozmrazovania 15%% .

1. Naprogramujte trvanie pomocou
tlacidiel + a - (napr.: 10 minut).
2. Stlagte tlacidlo Startu >

Pocas funkcie rozmrazovania (150 W) sa
ozve pipnutie v polovici programu a
rozsvieti sa znak TURN, ktory vam
indikuje, Ze je potrebné potravinu otogit
pre lepSie vysledky. Znova zatvorte dvere
a stladte tlagidlo > na opatovné spustenie
rozmrazovania.

@Poéas programu:

- Zastavte alebo spustite otaCanie tocne
stlagenim tladidla &2.

Na displeji zablika symbol B s ukazovaterom
OFF (VYP.), ktory indikuje zastavenie tocne.
ToChu spustite opatovne stlaéenim tlacidla

Na displeji zablika symbol [ s ukazovatetom
OFF (VYP.), ktory indikuje opatovné spustenie
tocne.

- Ak dvierka otvorite pred dokonéenim
programu, zatvorte ich a stlate tlacidlo > na

14

pokraCovanie v peceni.

- Po skon&eni programu mbze vetranie
nadalej fungovat na zabezpecenie ochladenia
rary. Vypne sa automaticky.

FUNKCIE AUTOMATICKEHO PECENIA.
Funkcia automatického vyberu pecenia za vas
vyberie vhodné parametre varenia v zavislosti
od potraviny, ktord chcete pripravovat, a jej
hmotnosti. Vyberte jednu alebo dve z tychto
funkcii automatického pecéenia:

¢
W : Cerstva zelenina*.

3
«@ : Ryby.

Vyberte funkciu.

Navrhovana hmotnost bliké na obrazovke.
Nastavte hmotnost' potravin pomocou tlacidiel
+a - a potom ich potvrdte stlagenim >

Rura sa spusti.

* Ozve sa pipnutie v polovici programu a
rozsvieti sa znak TURN, ktory vam
indikuje, Ze je potrebné potravinu otocit
pre lepsSie vysledky. Znova zatvorte dvere
a stladte tlagidlo > na opéatovné spustenie
pecenia.



¢ 4 VARENIE

R

AUTOMATICKE FUNKCIE
ROZMRAZOVANIA

Funkcia automatického vyberu za vas vyberie
vhodné parametre rozmrazovania v zavislosti
od potraviny, ktoru chcete pripravovat, a jej
hmotnosti. Vyberte naprogramovany pokrm z
uvedeného zoznamu:

3y

s

d> ’ : Rozmrazovanie hotovych jedal.

3

75

@ : Rozmrazovanie masa, hydiny*.

2 - '
Y . Rozmrazovanie chleba, peéiva a
kolacov*.

ﬁ‘/ : Rozmrazovanie zeleniny.

Vyberte automaticku funkciu rozmrazovania
a skontrolujte hmotnost' potraviny pomocou
tlacidiel + a - (v krokoch po 50 g) a potom
potvrdte stlacenim tlagidiel >. Rura sa
spusti.

*Ozve sa pipnutie v polovici programu a
rozsvieti sa znak TURN, ktory vam
indikuje, Ze je potrebné potravinu otocit’
pre lepSie vysledky. Znova zatvorte
dvere a stladte tlagidlo > na opéatovné
spustenie rozmrazovania.

15

FUNKCIA MEMO

Funkcia Pamate vam umoznuje ulozit 3
programy, ku ktorym sa potom dostanete
vyberom funkcie PA pomocou voli¢a
funkcii.

Do pamate mozno ulozit
programy.

Priklad:

Program okamzitého spustenia:

vSetky

1. Vyberte funkciu mikrovinnej rary podla
vlastného vyberu, napr.: PECENIE
SILNE (900 W)

2. Naprogramujte trvanie,
minuty.

3. Namiesto stlacenia tlacidla Startu
stlacte dlhym stlacenim tlacidlo ulozenia
uloZenia do pamate .

Na displeji sa zobrazi MEM1.

Zvolte moznosti MEM1, MEM2 alebo
MEMS3 pomocou tlacidiel + a -.

Stlacte tlacidlo Startu >.

Jedno pipnutie potvrdi zaregistrovanie
vasho vlastného programu.

napr. 2

Na spustenie programu ulozeného
do pamate:

pomocou voli¢a funkcii zvolte funkciu
uloZzenu v pamati T«AJ

Zvolte moznosti MEM1, MEM2 alebo
MEM3 pomocou tlacidiel + a -.

Stladéte tlacidlo Startu [>. Spusti sa
program.



° 5 UDRZBA

2

CISTENIE VNUTORNEHO A
VONKAJSIEHO POVRCHU

Odporu¢ame vam pravidelne distit
raru a odstrafiovat vsetky usadeniny
vnutri aj na vonkajSej strane zariadenia.
PouZivajte Spongiu navlhéenu v
saponatovej vode. Pokial nie je
zariadenie udrziavané nalezite Cisté,
povrch sa mbéze poskodit a ovplyvnit
tak jeho Zivotnost, pripadne viest k
nebezpelnym situaciam.

Ak déjde k poskodeniu dvierok alebo ich
tesnenia, rura sa nesmie pouzivat, kym
ju neopravi kvalifikovana osoba.
Neodporu€¢a sa pouzivat abrazivne
prostriedky, alkohol ani riedidlo. Mohlo

by dojst’ k poskodeniu pristroja.

V pripade zapachu alebo pripaleninam v
rdre minaty v nej varte vodu s citrénovou
Stavou alebo octom v pohari a vycistite
steny trochou tekutého Cistiaceho
prostriedku.

Na jednoduché Cistenie modzete tocriu
vybrat. Na tento Ucel pouzite pristupové
zény nachadzajuce sa vnutri rary. Ak
vyberiete unasac, davajte pozor, aby
sa do otvoru hriadela motora nedostala
voda. Nezabudnite znova vlozit spat
unasac, drziak s kolieskami a toc¢riu.

° 6 ANOMALIE A RIESENIA

Zariadenie sa nespusti.

Skontrolujte, &i je zariadenie spravne
zapojene.

Skontroluijte, ¢i su dvierka zariadenia dobre
zatvorené.

Zariadenie je hlu¢né.

Tocna sa neotaca spravne.

Vycistite kolieska a zénu otacania pod
tocrou.

Skontrolujte, ¢€i su kolieska spravne
umiestnené.

Na okienku vidite hmiu.
Pomocou handri¢ky utrite vodu,
ktora sa vyzrazala.

Jedlo sa pomocou programu
mikrovinného ziarenia nezohrieva.
Skontrolujte, ¢i mate vhodny kuchynsky
riad

vhodny do mikrovinnej rury a ¢&i Uroven
vykonu je nastavena spravne.
Skontrolujte, €i rdra nie je nastavena do
rezimu ,DEMO* (pozrite si str. 11).

V zariadeni sa tvoria iskry.

Zariadenie dokladne vy istite: odstrante
tuk, Ciastocky po vareni...

Odstrante vSetky kovové Casti zo stien
rary.

16



° 7 VHODNOST NA DANY UCEL

Skusky vhodnosti podla normy CEI/EN/NF EN 60705

Medzinarodna elektrotechnickd komisia, SC.59K, stanovila normu pre skusky
porovnavania vykonnosti vykonavané s roéznymi mikrovinnymi rdrami. Pre toto
zariadenie odporu¢ame:

- , | Priblizny Vyber .
Skuska Hmotnost &as vykonu Recepty/tipy
Vajecny krém 16-18 Varné sklo 227
(12.3.1) 10009 min S00W | g togni
Savojsky kolac . Varné sklo 827
(12.3.2) 475g | 7-8min T00W - ha togni
. Varné sklo 838
Sekana 900 g 12-15 700 W Obal s plastovou
(12.3.3) min L Y
féliou na tocni
qumrazovanle 500 g 14-.15 150 W Na plytlfom tanieri
masa (13.3) min na tocni
Rozmrazovanie . Na plytkom tanieri
malin (B.2.1) 25%0g | 7-8min 150W | na togni

17



° 8 POPREDAJNY SERVIS

POZNAMKA:

* Na ucely neustaleho zlepSovania
nasich vyrobkov si vyhradzujeme
pravo vykonavat akékolvek zmeny ich
technickych vlastnosti, funkcii alebo
estetickych vlastnosti v zavislosti od
vyvoja techniky.

INTERVENCIE

Pripadné zasahy na zariadeni musi vykonat
kvalifikovany odbornik spolo¢nosti. Pocas
telefonatu si  pripravte vSetky potrebné
referencie zariadenia (obchodné udaje, Udaje
servisu, sériové Cislo), aby sa zjednodusil
proces vybavovania Ziadosti. Tieto informacie
sa nachadzaju na vyrobnom §titku.

(]
1]
b/u
9

( 7\

oz B XXXXXXXX E
o0 XXXXXKXXX CE —

XXX-XXXV ~ xxHz
Servie conso. N XX-XX-XXXXX
Made in France

(.

B: obchodné udaje
C: udaje servisu
H: sérioveé Cislo
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