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CHERE CLIENTE,
CHER CLIENT

Vous venez d’acquérir un produit De Dietrich. Ce choix révéle votre exigence autant
que votre goUt pour I'art de vivre a la frangaise.

Héritieres de plus de 300 ans de savoir-faire, les créations De Dietrich incarnent la
fusion du design, de I'authenticité et de la technologie au service de I'art culinaire. Nos
appareils sont fabriqués avec des matériaux nobles et offrent une qualité de finition
irréprochable.

Nous sommes certains que cette confection de haute facture permettra aux amoureux
de la cuisine d’exprimer tous leurs talents.

Le Service Consommateurs De Dietrich est a votre écoute pour répondre a toutes vos
questions et suggestions pour toujours mieux satisfaire vos exigences.

Nous sommes honorés d’étre votre nouveau partenaire en cuisine et vous remercions
de votre confiance.

iy Avec ses manufactures en France, a Orléans et Venddme,
o«r‘“’"& . & De Dietrich cultive une quéte constante d’excellence, perpétuant
‘—,‘{A/NCE g un savoir-faire d’'exception dans la conception de produits
Q/&s K parfaitement finis. Nombre de nos électroménagers sont certifiés
4RAY 3

par le label Origine France Garantie, une reconnaissance qui
I atteste de leur fabrication en France.
Ce label assure non seulement la qualité et la durabilité de nos
appareils, mais il garantit également leur tragabilité, offrant une indication claire et
objective de leur provenance.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES E

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES A LIRE AVEC
ATTENTION ET GARDER POUR DE FUTURES UTILISATIONS.

Cette notice est disponible en téléchargement sur le site
internet de la marque.

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans
et plus et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou dénuées d’expérience et
de connaissance, si elles ont pu bénéficier d’'une surveillance ou
d’instructions préalables concernant l'utilisation de I'appareil de
fagon sdre et et en ont compris les risques encourus.

- Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

- Les opérations de nettoyage et de maintenance ne doivent pas
étre faites par des enfants laissés sans surveillance.

- Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec l'appareil.

- Il doit étre possible de déconnecter I'appareil du réseau
d’alimentation, soit a l'aide d’une fiche de prise de courant,
soit en incorporant un interrupteur dans les canalisations fixes
conformément aux régles d’installation.

- La fiche de prise de courant doit étre accessible aprés
l'installation.

- Ne pas utiliser d’appareil de nettoyage a la vapeur.

- L'appareil n'est pas destiné a étre mis en fonctionnement au
moyen d’une minuterie externe ou d’'un systeme de commande a
distance séparé.

- MISE EN GARDE : cuire sans surveillance sur une table de
cuisson avec de la graisse ou de I'huile peut étre dangereux et
peut causer un incendie.

- Ne jamais tenter d’éteindre un feu avec de I'eau mais éteindre
'appareil, puis couvrir la flamme avec un couvercle ou une
couverture anti-feu.

- Risque d’incendie : ne rien stocker sur les surfaces de cuisson.

- Avant l'installation, s’assurer que les conditions de distribution
locale (nature du gaz et pression du gaz) et le réglage de
I'appareil sont compatibles.



SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES E

- Les conditions de réglage de cet appareil sont inscrites sur
I'étiquette située dans la pochette ou la plaque signalétique.

- Cet appareil doit étre installé conformément aux réglementations
en vigueur et utilisé seulement dans un endroit bien aéré.
Consultez ce guide avant d’installer et d’utiliser votre appareil.

- Cet appareil n’est pas raccordé a un dispositif d’évacuation
des produits de combustion. Il doit étre installé et raccordé
conformément aux régles en vigueur. Une attention particuliére
sera accordée aux dispositions applicables en matiére de
ventilation.

. L'utilisation d’'un appareil de cuisson au gaz conduit a la
production de chaleur et d’humidité dans le local ou il est installé.
Veillez a assurer une bonne aération de la cuisine : maintenir
ouverts les orifices d’aération mécanique.

- Une utilisation intensive et prolongée de I'appareil peut nécessiter
une aération supplémentaire, par exemple en ouvrant une fenétre,
ou une aération plus efficace, par exemple en augmentant la
puissance de la ventilation mécanique si elle existe.

- N'utilisez pas des récipients qui dépassent les bords de la table
de cuisson.

- Nous avons concu cette table de cuisson pour une utilisation par
des particuliers dans un lieu d’habitation.

- Les cuissons doivent étre réalisées sous votre surveillance.

- Le processus de cuisson est a surveiller. Un processus de
cuisson court est a surveiller sans interruption.

. Ces tables de cuisson destinées exclusivement a la cuisson
des denrées alimentaires et des boissons ne contiennent aucun
composant a base d’amiante.

- Ne rangez pas dans le meuble situé sous votre table de cuisson
vos produits dENTRETIEN ou INFLAMMABLES (atomiseur ou
récipient sous pression, ainsi que papiers, livres de recettes...).

- Si vous utilisez un tiroir placé sous la table, nous vous
déconseillons le rangement d'objets craignant la température
(plastiques, papiers, bombes aérosols, etc.).

- Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé
par un cable de type HO5V2V2F - 3 x 1 .mm?>.
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SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES E

- Votre table doit étre déconnectée de I'alimentation (électrique et
gaz) avant toute intervention.

- En branchant des appareils électriques sur une prise de courant
située a proximité, assurez-vous que le cable d’alimentation ne
soit pas en contact avec les zones chaudes.

- Par mesure de sécurité, apres utilisation, n’oubliez pas de fermer
le robinet de commande générale du gaz distribué par canalisation
ou le robinet de la bouteille de gaz butane/propane.

- La marque de conformité CE est apposée sur ces tables.

- Linstallation est réservée aux installateurs et techniciens
qualifiés.

- Lorsqu’une manette devient difficile a tourner, NE FORCEZ PAS.
Demandez d’urgence l'intervention de linstallateur.

- Cette table est conforme a la norme EN 60335-2-6 en ce qui
concerne les échauffements des meubles de classe 3 en ce qui
concerne l'installation (selon norme EN 30-1-1).

- Pour la cuisson, n’utilisez jamais de feuille de papier d’aluminium.
Ne déposez jamais de produits emballés avec de I'aluminium, ou
en barquette d’aluminium, sur votre table de cuisson.L’aluminium
fondrait et endommagerait définitivement votre appareil de
cuisson.

« MISE EN GARDE : Nous ne recommandons pas de dispositif
de protection de table. N'utilisez des protections de tables que
si elles ont été congues par le fabricant de ces appareils de
cuisson ou si elles sont recommandées par ce fabricant dans les
instructions d’utilisation incorporées dans l'appareil. L’utilisation
de protections inappropriées peut provoquer des accidents.



ENVIRONNEMENT

Respect de I'’environnement

Les matériaux d’emballage de cet appa-
reil sont recyclables. Participez a leur re-
cyclage et contribuez ainsi a la protection
de I'environnement en les déposant dans
les conteneurs municipaux prévus a cet
effet.

Votre appareil contient égale-

ment de nombreux matériaux

recyclables. Il est donc marqué

de ce logo afin de vous indiquer

que les appareils usagés ne
I doivent pas étre mélangés avec
d’autres déchets.

Le recyclage des appareils qu’organise
votre fabricant sera ainsi réalisé dans
les meilleures conditions, conformément
a la directive européenne en vigueur sur
les déchets d’équipements électriques et
électroniques.

Adressez-vous a votre mairie ou a votre
revendeur pour connaitre les points de
collecte des appareils usagés les plus
proches de votre domicile.

Nous vous remercions pour votre
collaboration a la protection de
I'environnement.

Si vous imprimez ce document, pensez a

&=

DOCUMENTS
PAPIER




- () IDENTIFICATION

Identifiez votre type de table de cuisson
W W en comparant le nombre et la
disposition des foyers de votre appareil
avec les illustrations (0.1.1) et (0.1.2).

- | INSTALLATION

Afin de retrouver aisément a l'avenir
les références de votre appareil, nous
vous conseillons de les noter en page
“Service Aprés-Vente et Relations
Consommateurs” (6.1.1). Cette page
vous explique également ou les trouver
sur votre appareil.

1.1 Encastrement

Votre appareil doit étre encastré dans
le plateau du meuble support de 3 cm
d’épaisseur minimum, fait en matiére qui
résiste a la chaleur, ou revétu d’une telle
matiére.

Votre table doit impérativement étre en
appui sur le plan de travail. Si une cloison
horizontale ou une traverse se trouve
sous votre appareil, elle doit étre située a
10 cm minimum du plan de travail (1.1.1).

Dans tous les cas, ne rangez pas
d’atomiseur ou de récipient sous pression
dans le compartiment qui pourrait exister
sous la table (voir chapitre “Instructions
de sécurité”).

Se conformer au croquis (1.1.2).

» Retirez les grilles “support casserole”,
les chapeaux de brlleurs et les tétes de
brdleurs en repérant leur position.

* Retournez la table et posez-la avec
précaution au-dessus de l'ouverture du
meuble pour ne pas endommager les

manettes et les bougies d’allumage.

» Pour assurer I'étanchéité entre le carter
et le plan de travail, collez le joint mousse
@ sur le pourtour extérieur du carter,
avant l'installation de la table

(1.1.4).

* Retournez votre table pour la placer
dans l'ouverture du meuble support.

« Placez les tétes de brdleurs, les
chapeaux, et les grilles support casserole.
» Raccordez votre table au gaz (voir

chapitre “Raccordement gaz” et a
I'électricité (voir chapitre “Raccordement
électrique”).

* Immobilisez la table au moyen de quatre
pattes de fixation @) livrées avec leurs
vis (1.1.6) se fixant aux quatre coins du
carter. Utilisez impérativement les trous
prévus a cet effet, suivant le dessin
(1.1.5).

Arrétez de visser quand la patte de
fixation commence a se déformer.

Ne pas utiliser de visseuse.

Dans le cas ou les pattes de fixation ne
sont pas livrées avec l'appareil, vous
pouvez vous les procurer auprés de votre
Service Aprés Vente..




- | INSTALLATION

1.2 Raccordement électrique

L’appareil doit étre branché avec un cable
d’alimentation normalisé a 3 conducteurs
de 1mm? (1 ph + 1 N + terre) qui doivent
étre raccordés sur le réseau 220-240V~
par I'intermédiaire d’'une prise de courant
normalisée CEl 60083 ou d’'un dispositif
de coupure omnipolaire conformément
aux regles d’installation.

La fiche de prise de courant doit étre ac-
cessible apres installation

Section du cable a utiliser

220-240 V-~ - 50 HZ
gaz et mixte

3 conducteurs dont
1 pour la terre

1

Céable HO5V2V2F - T90

Section des conducteurs
en mm?

Fusible

10A

m Le fil de protection (vert/jaune) relié a
la borne de terre @) de I'appareil doit
étre relié a la borne de terre @ de l'instal-
lation. Le fusible de l'installation doit étre
de 10 ampéres (1.2.1).

Si le cable d’alimentation est endommagé,
il doit étre remplacé par un cable ou un
ensemble spécial disponible auprés du
fabricant ou de son Service Aprés-Vente.

1.3 Raccordement gaz

Si votre table de cuisson est installée
au-dessus d’un four ou si la proximité
d’autres éléments chauffants risque de
provoquer un échauffement du raccorde-
ment, il est impératif de réaliser celui-ci en
tube rigide.

Si un tuyau flexible ou un tube souple (cas
du gaz butane) est utilisé, il ne doit pas
entrer en contact avec une partie mobile
du meuble ni passer dans un endroit sus-
ceptible d’étre encombré.

Tous les tubes souples et tuyaux

flexibles dont la durée de vie est limi-
tée doivent avoir une longueur maximum
de 2 metres et étre visitables sur toute la
longueur. lls doivent étre remplacés avant
leur date limite d’utilisation (marquée sur
le tuyau). Quel que soit le moyen de rac-
cordement choisi, assurez-vous de son
étanchéité, apres installation, avec de
I’eau savonneuse. En France, vous devez
utiliser un tube ou un tuyau portant I'es-
tampille NF Gaz @

Le raccordement gaz doit étre effectué
conformément aux réglements en vigueur
dans le pays d’installation.

* Gaz distribué par canalisation gaz
naturel (1.3.1).

Pour votre sécurité, vous devez choisir
exclusivement I'un des 3 raccordements
suivants :

— Raccordement avec un tube rigide
en cuivre a embouts mécaniques vis-
sables (appellation norme gaz G1/2).

* Réalisez le raccordement directement a
I'extrémité du coude monté sur I'appareil.




- | INSTALLATION

— @ Raccordement avec un tube
flexible métallique (inox) onduleux
a embouts mécaniques vissables
(conforme a la norme NF D 36-121) dont
la durée de vie est illimitée.

— 9 Raccordement avec un tube
flexible caoutchouc renforcé a em-
bouts mécaniques vissables (conforme
ala norme NF D 36-103) dont la durée de
vie est de 10 ans.

mLorS du raccordement gaz de votre
table, si vous étes amené a changer
'orientation du coude monté sur
'appareil :

» Changez le joint d’étanchéité.

* Vissez I'écrou du coude en ne dépassant
pas un couple de vissage de 17 N.m.

» Gaz distribué par bouteille ou réser-
voir (gaz butane/propane) (1.3.2).

Pour votre sécurité, vous devez choisir
exclusivement I'un des 3 raccordements
suivants :

- Raccordement avec un tube rigide en
cuivre a embouts mécaniques vissables
(appellation norme gaz G1/2).

» Réalisez le raccordement directement a
'extrémité du coude monté sur I'appareil.

- @ Raccordement avec un tube
flexible métallique (inox) onduleux
a embouts mécaniques vissables
(conforme a la norme NF D 36-125) dont
la durée de vie est illimitée.

- @ Raccordement avec un tube
flexible caoutchouc renforcé a em-
bouts mécaniques vissables (conforme
ala norme NF D 36-112) dont la durée de
vie est de 10 ans.

1.4 Changement de gaz

Votre appareil est livré pré-réglé
pour le gaz naturel.
Les injecteurs nécessaires a I’adapta-
tion au butane/propane sont dans la
pochette contenant ce guide.
A chaque changement de gaz, vous de-
vrez successivement :

- Adapter le raccordement gaz.
- Changer les injecteurs.
- Régler les ralentis des robinets.

1+ Adaptez le raccordement gaz :
- Reportez-vous au paragraphe “Raccor-
dement gaz”.

2- Changez les injecteurs en procédant
comme suit :

- Retirez les grilles, les chapeaux, et les
tétes de tous les braleurs.

- Dévissez a l'aide de la clé fournie €Y
(1.4.1) les injecteurs e (1.4.1) situés
dans le fond de chaque pot et 6tez-les.
- Montez a la place les injecteurs du gaz
correspondant, conformément au repé-
rage des injecteurs et au tableau des ca-
ractéristiques gaz (1.5.2) ; pour cela

- Vissez-les d’abord manuellement
jusqu’au blocage de l'injecteur.

- Engagez a fond la clé sur l'injecteur.

- Tracez une ligne Q sur la plaque d’atre
a l'aide d’un crayon a I'endroit indiqué
(1.4.2).

- Tournez la clé dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a ce que la ligne Q
apparaisse de l'autre coté (1.4.3).

mNe pas dépasser cette limite sous
peine de détérioration du produit.
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- Remontez les tétes de brileurs, les cha-
peaux et les grilles support casserole.

A chaque changement de gaz, co-

chez la case corrrespondante sur
I’étiquette collée sur I'appareil. Repor-
tez-vous aux paragraphes “Raccorde-
ment Gaz” et “Changement de Gaz” de
la notice.

3- Réglez les ralentis des robinets :
ceux-ci sont situés sous les manettes €Y
(1.4.4)

- Agissez robinet par robinet.

- Enlevez les manettes Q les bagues
d’étanchéité @ en les tirant vers le haut.

- Passage du gaz naturel en gaz butane/
propane :

A l'aide d’'un petit tournevis plat, vissez a
fond la vis de réglage des ralentis en lai-
ton (jaune) Q (1.4.5), dans le sens des
aiguilles d’une montre (1.4.5.1).

- Remontez les bagues d’étanchéité, les
manettes en veillant a leur sens d’orien-
tation et assurez-vous que les manettes
soient bien enfoncées.

- Passage du gaz butane/propane en
gaz naturel :

- Dévissez la vis de réglage des ralentis en
laiton (jaune) Q (1.4.5) a l'aide d’'un petit
tournevis plat, de 2 tours dans le sens
inverse des aiguilles d’une montre
(1.4.5.2).

- Remontez la manette @),

- Allumez le braleur, en position maximum,
et passez en position ralenti.

- Enlevez de nouveau la manette @), puis
tournez la vis de réglage dans le sens

ses aiguilles d’'une montre jusqu’a la po-
sition la plus basse avant I'extinction des
flammes.

- Remontez la bague d’étanchéité @ et
la manette @),

- Exécutez plusieurs manoeuvres de pas-
sage en débit maximum a ralenti : il ne
faut pas que la flamme s’éteigne ; sinon
dévissez la vis de réglage Q de maniére
a obtenir la bonne tenue de la flamme lors
de ces manoeuvres.

1.5 Caractéristiques gaz

Le tableau (1.5.2) indique les implanta-
tions des injecteurs sur votre appareil en
fonction du gaz utilisé. Chaque numéro
est marqué sur l'injecteur.

10




- 2 UTILISATION

2.1 Mise en marche des brileurs
gaz

La sécurité gaz des brlleurs est maté-
rialisée par une tige métallique, située
directement au voisinage de la flamme.
Chaque brdleur est contr6lé par un robi-
net muni d’'un systeme de sécurité qui, en
cas d’extinction accidentelle de la flamme
(débordement, courant d’air...) coupe
rapidement et automatiquement I'arrivée
de gaz et empéche celui-ci de s’échapper.

Chaque brdleur est alimenté par un
robinet, dont I'ouverture se fait en ap-
puyant et en tournant dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre. Le point “0”
correspond a la fermeture du robinet.

 Choisissez le brileur désiré en vous re-
pérant aux symboles situés prés des
manettes (ex. : brlleur arriére droit
(2.1.1).

* Pour allumer un brdleur :

- Appuyez sur la manette et tournez dans le
sens inverse des aiguilles d’'une montre ¢
jusque vers la position maximum ‘

- Maintenez la manette appuyée pour
déclencher une série d’étincelles jusqu’a
I'allumage.

Le réglage vers un débit pIL{§ réduit
s’effectue entre le symbole A et le
symbole A.

En cas d’extinction de la flamme, il
suffit de réallumer normalement en
suivant les instructions de I'allumage.

Les flammes du brdleur sont plus petites
au niveau des doigts de grille pour proté-
ger 'émail de la grille.

11

Le bruit généré par certains brileurs est
lié a leur forte puissance et a la combus-
tion du gaz ; cela ne dégrade en rien la
qualité de cuisson.

En cas de panne de courant, approchez
une allumette du brdleur aprés avoir tourné
la manette correspondante dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusque
vers la position maximum ‘

Maintenez la manette complétement

enfoncée quelques secondes aprés
I'apparition de la flamme pour déclencher
le systéme de sécurité.

* Réglez la couronne de flammes de fagon
que celles-ci ne débordent pas du pour-
tour du récipient (2.1.2).

* N'utilisez pas de récipient a fond concave
ou convexe (2.1.2).

* N'utilisez pas de récipients qui recouvrent
partiellement les manettes (2.1.3).

* Ne laissez pas fonctionner un foyer gaz
avec un récipient vide.

Maintenez ouverts les orifices

d’aération naturelle de votre habita-
tion, ou installez un dispositif d’aération
mécanique (hotte de ventilation méca-
nique). Une utilisation intensive et prolon-
gée de l'appareil peut nécessiter une
aération supplémentaire, par exemple en
ouvrant une fenétre, ou une aération plus
efficace, par exemple en augmentant la
puissance de la ventilation mécanique si
elle existe (un débit d’air minimum de 2
m3/h par kW de puissance gaz est néces-
saire).




- 2 UTILISATION

2.2 Récipients pour brileurs gaz

Diametre du récipient Braleur Usage
18 a28 cm Grand rapide @ Fritures - Ebullition
16 328 cm Rapide () Aliments & saisir
Semi-rapide @) Sauces - Réchauffage
12a24 cm
Auxiliaire (® Mijotage

2.3 Mise en marche de la plaque
électrique (selon modéle).

* Positionnez la manette sur le repére qui
convient a la cuisson souhaitée (2.3.1).

Le voyant de mise sous tension @ du
foyer s’allume.

A la premiére utilisation, laissez chauffer
la plaque a vide, a l'allure maximum pen-
dant 3 minutes, pour durcir le revétement.

Utilisez un récipient de taille adaptée

: le diamétre du fond doit étre égal ou
supérieur au diameétre du foyer électrique
(2.3.2).

« Effectuez les fins de cuisson en mettant
la manette en position “0” afin de béné-
ficier de la chaleur accumulée dans la
plaque.

« Utilisez un couvercle sur votre récipient
le plus souvent possible pour réduire les
pertes de chaleur par évaporation.

ENe laissez pas fonctionner un foyer
électrique sans récipient (sauf a la
premiére utilisation), ou avec un récipient
vide.

La plaque électrique reste chaude un cer-
tain temps aprés la mise en position “0”
de la manette. Ne pas toucher cette zone,
risque de brdlures.

2.4 Récipients les plus adaptés sur
la plaque électrique (selon modéle)

Utilisez des récipients a fond plat qui
plaquent parfaitement a la surface du
foyer :

- en acier inoxydable avec fond trimétal
épais ou “sandwich”,

- en aluminium avec fond (lisse) épais,

- en acier émaillé.
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- 3 ENTRETIEN

00 BOUGIES ET INJECTEURS :
En cas d’encrassement des bougies @),
nettoyez-les a I'aide d’une petite brosse a
poils durs (non métalliques) (3.1.1).

L’injecteur gaz se trouve au centre du
braleur en forme de pot. Veillez a ne pas
I'obstruer lors du nettoyage, ce qui per-
turberait les performances de votre table.

(0 GRILLES ET BRULEURS GAZ :
Dans le cas de taches persistantes, utili-
sez une créeme non abrasive, puis rincez
a l'eau claire. Essuyez soigneusement
chaque piéce du brdleur avant de réutili-
ser votre table de cuisson.

(0 PLAQUE ELECTRIQUE :

La plaque chauffante est protégée par un
revétement noir, il faut donc éviter 'em-
ploi de tout produit abrasif. Aprés chaque
usage, essuyez-la avec un chiffon gras.

Si la plaque vient a rouiller, enlevez la
rouille (avec une toile émeri par exemple),
et reconstituez le revétement noir avec un
produit rénovateur haute température du
commerce.

(0 EMAIL OU INOX :

Pour nettoyer I'émail de la table, utilisez
une creme a récurer. Faites briller avec
un linge sec.

Ne laissez pas séjourner sur I'émail des
liquides acides tels que jus de citron,
vinaigre, efc...

Pour nettoyer l'inox de la table, utilisez
une éponge et de I'eau savonneuse ou
un produit du commerce spécial inox.
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[0 MANETTES :

Utilisez un chiffon doux, imbibé de savon
noir liquide dilué dans de I'eau.

L’entretien de votre table de cuisson

est facilité si vous l'effectuez avant
son refroidissement complet. Mettez a
zéro toutes les commandes électriques et
gaz.

Préférez un nettoyage des éléments
de la table a la main plutdét qu'au
lave-vaisselle.
» N'utilisez pas d’éponge grattante pour
nettoyer votre table de cuisson.
* N'utilisez pas de nettoyeur vapeur.




-4/ ANOMALIES ET SOLUTIONS

(0 ALLUMAGE DES BRULEURS.

Il N’y a pas d’étincelles lors de I'appui sur
les manettes :

« Vérifiez le branchement électrique de
votre appareil.

« Vérifiez la propreté des bougies d’allu-
mage.

 Vérifiez la propreté et le bon assem-
blage des brdleurs.

« Si la table est bridée sur le plan de tra-
vail, vérifiez que les pattes de fixation ne
sont pas déformées.

» Vérifiez que les bagues d’étanchéité
sous les manettes ne sortent pas de leur
logement.

0 LORS DE L’APPUI SUR UNE
MANETTE, IL Y A DES ETINCELLES
SUR TOUS LES BRULEURS A LA
FOIS.

C’est normal. La fonction allumage est
centralisée et commande tous les bri-
leurs simultanément.

(3 IL Y A DES ETINCELLES MAIS
LE OU LES BRULEURS NE S’ALLU-
MENT PAS.

« Vérifiez 'ouverture de 'arrivée de gaz.
 Si vous avez du gaz en bouteille ou en
citerne, vérifiez que celle-ci ne soit pas vide.
* Si vous venez d'installer la table ou de
changer la bouteille de gaz, maintenez la
manette enfoncée en position d’ouverture
maximum jusqu’a l'arrivée du gaz dans
les brdleurs.

« Vérifiez que l'injecteur n’est pas bouché
et si c’est le cas, débouchez-le avec une
épingle a nourrice.

O LORS DE L’ALLUMAGE, LES
FLAMMES S’ALLUMENT PUIS

S’ETEIGNENT DES QUE LA MANETTE
EST RELACHEE.
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» Bien appuyer a fond sur les manettes
et maintenez cette pression pendant
quelques secondes aprés I'apparition des
flammes.

« Vérifiez que les pieces du brdleur sont
bien mises en place.

» Vérifiez que les bagues d’étanchéité
sous les manettes ne sortent pas de leur
logement.

« Evitez les courants d’air violents dans la
piece.

» Allumez votre brlleur avant d’y poser
votre casserole.

O AU RALENTI, LE BRULEUR
S’ETEINT OU BIEN LES FLAMMES
RESTENT IMPORTANTES.

« Vérifiez la correspondance entre le gaz
utilisé et les injecteurs installés (voir le
repérage des injecteurs dans le chapitre
“Changement de gaz”).

Rappel : les tables de cuisson sont livrées
d’origine en gaz de réseau (gaz naturel).

« Vérifiez le bon réglage des vis au ralenti
(voir paragraphe “Changement de gaz”).

(0 LES FLAMMES ONT UN ASPECT
IRREGULIER.

« Vérifiez la propreté des brdleurs et des
injecteurs situés sous les brdleurs, I'as-
semblage des brileurs, efc...

(0 LORS DE LA CUISSON, LES
MANETTES DEVIENNENT CHAUDES.
» Utilisez de petites casseroles sur les
brileurs a proximité des manettes. Les
grands récipients sont a poser sur les plus
grands brdleurs, les plus éloignés des ma-
nettes.

* Bien installer la casserole au centre du
braleur. Elle ne doit pas déborder sur les
manettes




+ § TABLEAU ECO-CONCEPTION

2202400~ - S0Hz.

ice : Cope -
ik ﬂw) HCE Plaque signalétiq rer's de indentificacién/Placa de
e ir a at Schlld/Targhetta segnaletica/Pa skiltet/Pa
— 2 1/ TAakéTa Trepiypagig/Tabliczce zr yrobnim
Stitku/Popisnom élitku/ldentmcatleplaatje/ DdupmeHHon Tabnuuke

EC (Wh/kg)* EE (%)*
EC* EE*
(Wh/kg) (%)

e | e
6|35

£1000°
E1500
E1500
E2000
R1200
R1500
R1800
R2300
R2500
12000
12200
12800
12800
12800
12800
X2800
13100
X3600
13600
13600
AUX
SR
R
2c
3C
BFP

61,1
61,2
61,2

2
B8

AALLSB NA

AAZESB 1916 1916 61,3 61,

>
2
>
<
El
olalzla
3

AB2DUB 191,6 1916 | NA
AB2DVB 191,6 191,6 | NA
ABAASB 177,3 183,4] 180,4
ABAAUB 177,3 183,4] 180,4
ADIHUB NA

AB2DPB 191,6 19,6 ,3] 63,

APSBPB 194,7[194,7 194,
APBBSB 193,7]194,7 194,
AQGBSB 177,2[177,2 77,
ARBAUB. 182,7 170,4] 76,
ARBAVB 182,7 170,4 76,
AT8BSB 185,3[185,3 185,

&

CA1FPB 60,1 62,0 ;
CALFPE 60,1 62,0 ,
CAIFQB 60,4 59,2 X
CA1FSB 59,6
CATFUB 59,9
CATFVB 57,9
EBIADB NAl 622
EB20DB 188, 3] NA
FATAKB NA| 65,0
FA2DKB 188,3 1883 | NA
HBIAGB NA| 61,1
KE1AAB NA| 57,7
KE1ABB NA|543[553]548 54,8
KE1BAB NA|[57,7] 55,7 56,9 56,8
KE1QBB NA[543[553 60,2 56,6

wlelolalala
[=

KE2BAB 198,7 » NA| 57,7 56,4 57,1
KE2BBB 198,7 , NA | 543 54,8 54,6
KE2FBB 198,7 3, NA | 543 60,2 573
KESANA 186,4|207,3|183,4|172,2| 187,
KESBNA 186,4[207,3[183,4] 172, 187
KF7ANA 198,0/198,0 195,1 180,0| 192,!
KF7CNA 192,8) 198,¢ 1754 188,
KF7DNA 192,8 | 198,0 203,9| 198,
KFIANA 194,7|194,7| 199,6| 171,6| 190,
KFOLNA 191,4 194, 1825 189,!
KG7BNA 206,7] 77,2 177,2 173,01 183!
KG7ENA 7,2(177,2 191,9/ 182,
KG7KNA 177, . 171,7] 75,

,0(172,0 1734 A
KGIDNA 177, X 182,3 .

X 166,4) X
KGIMNA 177, 1815,
KHIBNA 180, ,0(172,0 1734/ A
KHIFNA ,9(179,9 171,9) &
KHIGNA ,0(172,0 166,4 170,
KHOHNA 185,7| 185,
KHOINA 172,0(172,0 180,1] 174,7
KM8DPB 194,7/194,7 194,7 | NA 4 .4
KS6DPB 180,0/ 180,0 180,0 | NA ,7 .
MA1LSB NA| 57,9 3] 61,3 )
MAIMVE NA | 63,2[ 61,3 54,3 X
MAINVB NA 63,3 54,3 A
MA1MSB NA[57,9] 61,3 543 57,8

* Suivant réglementation d'écoconception N°66/2014 du 14 janvier 2014, mesures réalisées suivant normes EN 30-2-2 et EN 60 350-2
* As per ecodesign regulation No. 66/2014 of 14 January 2014, measurements taken as per standards EN 30-2-2 and EN 60 350-2
* Segin reglamentacion de ecodisefio N°66/2014 del 14 de enero de 2014, mediciones realizadas segin normas EN 30-2-2 y EN 60 350-2
* Apbs a regulamentagao da eco-concepg&o N°66/2014 de 14 de janeiro de 2014, foram realizadas medicdes seguindo as normas EN 30-2-2 e EN 60 350-2
* Gemits der Oko-Design-Verordnung Nr. 66/2014 vom 14. Januar 2014, Messungen entsprechend den Normen EN 30-2-2 und EN 60 350-2.
“In aal sulla N°66/2014 del 14 gennaio 2014, misure realizzate secondo le norme EN 30-2-2 ed EN 60 350-2
* I henhold til reguleringen for miljevenligt design nr. 66/2014 af 14. januar 2014, foranstaltninger gennemfort i henhold til normerne EN 30-2-2 og EN 60 350-2
* Enligt forordning (EU) nr 66/2014 av den 14 januari 2014 om ekodesign; atgérder utférda enligt normerna EN 30-2-2 och EN 60 350-2

* S0PGWYE L To KAVOVIORS oikoAoyIkol oXeBIaoj0 Ap. 66/2014 g 1ang lavouapiou 2014, NigBnkav érpa pe éon Ta mporuma EN 30-2-2 kai EN 60350-2
* Zgodnie z nr 66/2014 z dnia 14 stycznia 2014 r., pomiary wykonane wg norm EN 30-2-2 i EN 60 350-2
* V souladu s nafizenim o spornych zafizenich &. 66/2014 ze dne 14. ledna 2014, méfeni provadéno podie norem EN 30-2-2 a EN 60 350-2
* Podla nariadenia o ekodizajne & 66/2014 zo 14. januara 2014, merania vykonané v zmysle noriem EN 30-2-2 a EN 60 350-2
- Confcrm ecodes\gnncmlun 66/2014 van 14 januari 2014, metingen volgens EN 350-2 en EN 60 30-2-2.

o6 Ne 66/2014 0T 14 sHBaps 2014 roz1a, BHINONHEHO B COOTBETCTBMY C HopMamu EN 30-2-2 u EN 60 350-2
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*§ TABLEAU ECO-CONCEPTION

1 014,5cm
1 014,5cm Plaque electrique Electric plate Placa eléctrica Placa eléctrica Elektrische plaat
2 018cm
916,5cm
[ #18cm
3 [ 919,2cm Foyer radiant Radiant cooking plate Foco radiante Foco de halogéneo Radiaalbrander
T 922,2cm
R: s 922,2cm
g o16cm
g ol6cm
H Ry z E: Foyer induction Induction cooking plate Foco de induccion Foco por indugdo Inductiezone
021cm
028cm
40x23cm de cuisson induction Induction cooking zone Aire de coccion induccion Cozedura por indugio Zone voor
7 Brdleur auxiliire Auxiliary burner Quemador auxiliar Bico auxiliar Hulpbrander
| 7 Brdleur semi rapide Semi fast burner Quemador semirrapido Bico semi-rapido
R | & [2,25 7 rileur rapide High speed burner Quemador rapido Bico rapido Snelbrander
GR ;| £ [3,0kw 7 Brileur grand rapide Super fast burner ‘Quemador grande rapido Bico grande rapido Ultrasnelle brander.
R S [Esw ]/ rdleur ultra rapide Ultra-fast burner Quemador ultrarrapido Queimador ultra-rapido Ultrasnelle brander
20| 5 [3ew ]/ Brileur double couronne Double crown burner Quemador doble corona Queimador de coroa dupla Brander met dubbele kroon
3¢ kW |/ Broleur triple couronne Triple ring burner Quemador triple corona Bico de coroa tripla Brander met drievoudige krans
BFP kW |/ Brileur forte puissance High power burner Quemador fuerte potencia Bico de poténcia forte Brander groot vermogen
NA Pas applicable Not applicable No aplicable N&o aplicavel Niet van toepassing
914,5cm
14 5cm Piastra elettrica Elplade Elplatta BnexTpUECKan AUAMETPOM
018cm
016 5cm
o 018cm
s 919,2cm | Kochzone mit Fornello radiante Varmeplade Glaskeramikplatta Manyuatowian
7 922,2cm
s 922,2cm
g 16cm
A o16cm
iy otfem Piastra a induzione Induktionsplade Induktionsplatta
X 028cm MHAYKUMOHHaR KoHbOPKa
3 021cm
X 028cm
,6kW_| 40x23cm indukti ‘Area di cottura induzione Omrade for induktionshall baposan nanens
Hilfsbrenner Bruciatore ausiliario Ekstra braender Higlpbrannare BonowmoraTonwan KonbopK

/
AE 7 brenner Bruciatore semi-rapido braender Medelsnabb brannare Topenva CROLNEOCTROro ropown
:| 8 [2.25K / Bruciatore rapido TopenKa BHGTROTD ropeHwA
:| E [3.1kw / brenner Bruciatore grande rapido Stor hurtigbraender’ Maxbrannare Topenia CBepXEHGTROT® ropenmn
S 35w / Blitzbrenner Bruciatore ultrarapido Ultrahurtig braender Supersnabb brannare G i Harpes
f ] I Bruciatore doppia corona Brender med dobbelt krone Brénnare med dubbla Harpes asoiinoro ancka
kW |/ D Bruciatore a tripla corona Braender med tredobbelt krone Trekronad brannare Toexaenuosan ropenka
[eaw ]/ D Bruciatore a tripla corona Breender med tredobbelt krone Trekronad brannare TopenKa GOnbUIOR MOWHOGTH
NA | Nicht anwendbar_ Non applicabile Tkke relevant Ej tillampligt He

— Utilisez un couvercle sur votre récipient le plus souvent possible pour réduire les pertes de chaleur par évaporation.
— Use a lid on your cookware as often as possible to reduce the loss of heat by evaporation.

— Utilice la tapa en el recipiente siempre que pueda para reducir las pérdidas de calor por evaporacién.

— Sempre que possivel, tape os recipientes com tampas para reduzir as perdas de calor por evaporagdo.

— Den Deckel so oft wie méglich aufsetzen, um Warmeverluste durch Verdunsten zu verringern.

— Utilizzare piis spesso possibile un coperchio sopra la pentola, in modo da ridurre le perdite di calore dovute all’evaporazione.

— Brug lag pé beholderen, nér det kan lade sig gore, for at undgé at varmen udslipper.

— Anviind lock pé kokkéirlet sé ofta som méjligt fér att minska véirmeférlust genom dunsting.

— Tonodetriote to kandut néviw ané to okevog 60 T0 SUVATEY YPNYOPOTEPE, (OTE Ve HEIOETE T

— Praykrywat zawsze naczynie pokrywkq, aby ograniczyé utrate ciepla poprzez wyparowywanie.
— Poutivejte co nejéastéji poklice, abyste minimalizovall tepelné ztrdty zpisobené tinikem pdry.
— Aby sa zniili straty tepla vyparovanim, poutivajte éo moino najéastejsie pokrievku.

— Gebruik zo vaak mogelijik een deksel om warmteverlies door verdamping te beperken.
— HCrionb3ysiTe KpbILLKY HA IOCY.AE KaK MOMHO Yallle, 4ToGbI CHUINTL NOTEPH Tenna 3a CHET HCNapeHHA.
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1 ©14,5cm
1 ©14,5cm HAektpukn eotia Pole elektryczne Elektricka zona Elektricka platiia
2l 818cm
, 216,5cm
El ) #18cm
2 |L ©19,2cm | Eotia aktvoBodou Beppdtnrag Pole witroceramiczne Radiantni zéna Vyhrevné zéna
N - ©22,2cm
> ©22,2cm
g 916cm
g 916cm
o~ R 918cm P
: 28em Enay. Eotia. Pole indukcyjne Indukéni z6na Pole indukcyjne
, 021cm
X 028cm
X 40x23cm |_Erudavewa enaywyikig eotiag Strefa gotowania Indukéni varna plocha Plocha indukéného varica
85kW / BonBnuwr eotia Dodatkowy palnik Pomocny horak Pomocny horak
/ Eotia peoaiag tax0tnTag Palnik éredni Horak s normalni rychlosti Stredne rychly horak
R :| & [ 2.25kw. / Eotia peydhng Taxtntag Szybki palnik Rychly hofak Rychly hordk
GR g 3,1kwW. / Eotia oo peydAng taxdnrag Duzy szybki palnik Extra rychly hofék Velmi rychly hordk
UR g 3,5kwW. / Eotla taxelag Aetoupyiag Palnik ultra szybki Ultra rychly hofak Extra rychla varna z6na
2¢ :| & | 3.6kW / Eotia Suthiig oteddvng Palnik 2 podwsjnym wiericem Dvojity hofak Dvojitd varna z6na
3C : 3,6kW. / Eoria tputhic oteddvng Palnik z potréjnym pierscieniem Hofak s trojitou korunou Horak s trojitou korunou
BFP 6,2kW / Eotia Suvatrg Loxbog Palnik o duzej mocy Vysoce vykonny hofék Velmi vykonny horék
NA Nie dotyczy Nehodi se Nehodi sa
C il/Tip/C 2jo/C Ih: pfehlung/Ci iglio/Gode rad/Rad/ZuuBouAr/Rada/Advies/Coeem




- 6 SERVICE APRES-VENTE

Relations consommateurs France

Pour en savoir plus sur nos produits ou
nous contacter, vous pouvez:

> consulter notre site :
www.dedietrich-electromenager.com

> nous écrire a 'adresse postale suivante

Service Consommateurs

DE DIETRICH

5 avenue des Béthunes

CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> nous appeler du lundi au vendredi de
8h30 a 18h00 au :

0 892 02 88 04 FARTEEL

Interventions france

Les éventuelles interventions sur votre
appareil doivent étre effectuées par un
professionnel qualifié dépositaire de la
marque. Lors de votre appel, afin de faci-
liter la prise en charge de votre demande,
munissez-vous des références compléetes
de votre appareil (référence commerciale,
référence service, numéro de série). Ces
renseignements figurent sur la plaque si-
gnalétique (6.1.1).

Vous pouvez nous contacter du lundi au
samedi de 8h00 a 20h00 au :

09 69 39 34 34 Taoral

Service fourni par Brandt France, S.A.S. au capital social de 100.000.000 euros.
RCS Nanterre 801 250 531.




DEAR CUSTOMER,

You have just purchased a De Dietrich product. This choice reflects your high standards
and taste for the French way of life.

Resulting from over 300 years’ know-how, the De Dietrich creations embody the
fusion between design, authenticity and technology at the service of culinary arts. Our
appliances are manufactured using noble materials and offer an irreproachable quality
of finish.

We are certain this high-quality product will enable cooking enthusiasts to express all
their talents.

The De Dietrich Customer Service Department is at your disposal for all your questions
and suggestions to always better meet your expectations.

We are honoured to be your new partner in the kitchen and thank you for your trust.

g With its factories based in France, in Orléans and Vendéme, De
361N, 2 Dietrich cultivates a constant search for excellence, perpetuating
%NCE@ §  exceptional know-how in the design of perfectly finished products.
% § Many of our electrical appliances are certified by the “Origine
4ARaAw &

France Garantie” label, an acknowledgement which certifies they
I are manufactured in France.
This label both ensures the quality and durability of our appliances,
as well as their traceability, thus offering a clear and objective indication of their
provenance.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SAFETY INSTRUCTIONS m

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS - READ CAREFULLY
AND RETAIN FOR FUTURE USE.

This guide can be downloaded from the brand web site.

- WARNING : this appliance may be used by children aged 8
years and older, and by persons with impaired physical sensorial
or mental capacities, or without experience or knowledge, if they
are supervised or have received prior instructions on how to use
the appliance safely and have understood the risks involved.

- Children must not be allowed to play with the appliance.

- Cleaning and maintenance operations must not be carried out by
children without supervision.

- Children must be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

- It must be possible to disconnect the appliance from the power
supply, either using a plug or by fitting a switch on the fixed wiring
system in accordance with installation rules.

- Do not use steam cleaning appliances.
- The electrical plug must remain accessible after installation.

- The appliance is not designed to be switched on using an
external timer or a separate remote control system.

- WARNING : leaving a hob unattended when cooking with fat or
oil can be dangerous and could cause a fire.

- Never try to extinguish a fire with water but switch off the
appliance, then cover the flame with a lid or a fire blanket.
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SAFETY INSTRUCTIONS m

- WARNING : fire risk: do not store any items on the cooking
surfaces.

- Prior to installation, ensure that the local distribution conditions
(type of gas and gas pressure) and the appliance’s settings are
compatible.

- The settings for this appliance are stated on the label inside the
wallet or on the information plate.

- This appliance must be installed in compliance with current
regulations and only used in a well ventilated area. Consult this
guide before installing and using your appliance.

- This appliance is not connected to a system for evacuating
combustion products. It must be installed and connected in
compliance with current regulations. Particular attention should be
given to applicable ventilation requirements.

- The use of a gas hob produces both heat and humidity in a
room. Ensure that the kitchen is well ventilated: keep mechanical
ventilators open.

- Prolonged, intensive use of the hob may require additional
ventilation, by opening a window, for example, or ventilating the
room more efficiently by increasing the setting on mechanical
ventilation, where installed.

- Do not use cookware that overhangs the edge of the hob.

- This hob has been designed for use by private persons in their
homes.

* You should never leave cooking unattended.

» Caution : the cooking process must be monitored. A short
cooking process must be continuously monitored.

- These hobs are designed exclusively for cooking drinks and
foodstuffs and do not contain any asbestos-based component
parts.
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SAFETY INSTRUCTIONS

- Never leave any CLEANING or FLAMMABLE products in the
cupboard beneath your hob (aerosols or other pressurized cans,
papers, recipe books, etc.).

- If you have a drawer underneath the hob, we recommend
avoiding placing objects in it that are temperature sensitive
(plastics, paper, aerosols, etc.).

- If the power cable is damaged, it should be replaced by a cable
of type HOSV2V2F 3x1mm3.

- Disconnect your hob from both electrical and gas supplies before
carrying out any maintenance operations.

- When connecting electrical appliances to a nearby socket,
ensure that the power supply cable is not in contact with any hot
surface on the appliance.

- For safety reasons, after use, do not forget to close the main gas
valve for mains gas lines or the valve on the top of your butane/
propane gas cylinder.

- The conformity CE mark is applied to all these hobs.

- This appliance should be installed by a qualified technician /
installer.

- If a knob is difficult to turn, call your installer immediately.

- This hob complies with standard EN 60335-2-6, as it applies to
heat build-up in class 3 appliances and the implications for their
installation (in compliance with standard EN 30-1-1).

- Never use aluminium foil for cooking. Never place products
wrapped in aluminium foil or in aluminium trays on your hob. The
aluminium will melt and permanently damage your appliance.
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ENVIRONMENT

Caring for the environment

This appliance’s packing materials are
recyclable.

Recycle them and help to protect the
environment by disposing of them in
the council receptacles provided for this
purpose.

Your appliance also contains va-

rious recyclable materials. It is

therefore marked with this logo

to indicate that, in European

Union countries, used appliances

must not be mixed with other
waste.

Appliance recycling organised by your
manufacturer will thus be carried out in
optimum conditions, in accordance with
the current European directive on waste
electrical and electronic equipment.

Consult your local authority or your retai-

ler to find the drop-off points for used ap-
pliances nearest to your home. We thank
you for your help in protecting the environ-
ment.
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- () IDENTIFICATION

Identify your type of hob & Wy by
comparing the number and layout of the
burners on your appliance with the
illustrations (0.1.1) and (0.1.2) .

- | INSTALLATION

Make a note of the references of your
appliance on the “After-Sales Service and
Customer Relations” page so that you can
readily find them in future (3.1.1). This
page also explains where to find them on
your appliance.

1.1 Fitting

This worktop must be at least 3 cm thick
and heatresistant or else coated with a
heat resistant material.

Your table must imperatively rest on the
work surface. If a horizontal partition or a
crossbar is installed under the hob, it must
be positioned at 10 cm minimum below the
worktop (1.1.1).

Under no circumstances keep any
sprays or pressurised containers in any
compartment below the hob (see “Safety
guidelines” chapter).

Follow the guidelines in the sketch (1.1.2).
* Remove the “pan supports”, burner caps

and burner heads, noting their original po-
sitions.

* Turn the hob upside down and place it
carefully over the top of the base unit, so
as not to damage the knobs or igniters.

» To ensure a good seal between the body
of the hob and the worktop, stick the foam
seal o around the edge of the body, be-
fore installing the hob (1.1.4).and

* Turn over the hob place it over the
opening in the base unit.

» Fit the burner heads, caps and pan
supports.

Connect your hob to the gas (see “Gas
connection” section) and to the electricity
(see “Electrical connection® section).

» Secure the hob in position, using the four
fixing clamps Q , and screws supplied
(1.1.6) fixing them to the four corners of
the housing. It is essential that you use the
holes provided for the purpose, as per the
drawing (1.1.5).

Stop screwing when the clamp starts
to bend.

Do not use a power screwdriver.

In case the fixing clamps are not supplied
with the device, you can purchase them
from your after-sales department..
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- | INSTALLATION

1.2 Electrical connection

The appliance must be plugged in using
a standardized power cable with 3
conductors each 1.5 mm? (1 ph+ 1N

+ ground) which must be connected to
the 220-240V~ network by means of a
standardized IEC 60083 power socket or
a single-pole cut-off device in compliance
with installation regulations.

The plug must be accessible after the hob
is installed.

Cross section of the cable to be used
220-240 V-~ - 50 HZ
gas and mixed

Three conductors, one
of which is an earth

Cross section of, 1
conductors in mm

Cable HO5V2V2F - T90

Fuse 10A

m The protective conductor (green/
yellow) is connected to the earth
terminal@ on the hob and must also be
connected to the installation’s earth
terminal D). The fuse for the installation
should be 10 amperes (1.2.1).

If the supply cable is damaged, it must
be replaced by a cable or special set
available from the manufacturer or its af-
ter-sales department.

1.3 Gas connection

If the hob is to be installed above an oven
or if other nearby heating appliances could
heat and damage the gas hose, then it is
essential that a rigid pipe is nstalled ins-
tead.

If a flexible hose is used (as is the case of
butane gas) then it must not be installed in
a place where it may be in contact with a
moving part of the kitchen unit or a location
likely to get cluttered.

No flexible hoses with a limited

service life may be longer than 2
metres and must be accessible for
inspection along their entire length. They
must be replaced before their expiry date
(printed on the hose). Whatever means of
connection is chosen, make sure that it is
gastight when installed, using soapy-wa-
ter. In France, you must use a hose or pipe
stamped NF Gaz D@ The gas connection
must comply with the regulations in force
in the country where it is installed.

* Mains natural gas (1.3.1).

For your safety, you must choose only one
of the following three connections:

— Connection via a rigid copper pipe
with mechanical screw connectors (2" gas
standard).

» Connect directly on to the elbow on the
appliance.
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- | INSTALLATION

€@ Connection via a flexible metal hose
(stainless steel) with screw connectors
(meeting standard NF D 36-121) ; the life
of such hoses is not limited.

@ Connection with a flexible reinforced
rubber hose with mechanical screw
connectors (meeting standard NF D 36-
103) with a 10-year life.

When connecting the gas to your hob,
if you have to change the direction of
the elbow fitted into the appliance:
- change the seal.

- tighten the nut on the elbow ensuring that
you do not exceed a tightening torque of
17 N.m.

e Gas supplied from a cylinder or tank
(butane/propane gas) (1.3.2).

For your safety, you must choose only one
of the following three connections:

— Connection via a rigid copper pipe
with mechanical screw connectors (72" gas
standard). Connect directly to the elbow
on the appliance.

— @ Connection with a flexible metal
hose (stainless steel) with screw
connectors (to standard NF D 36-125);
the life of such hoses is not limited.

— @ Connection with a reinforced
flexible rubber hose with mechanical
screw connectors (meeting standard
NF D 36-112) with a 10-year life.

1-4 Changing the type of gas

Your appliance is supplied ready
for use with natural gas.
The injectors required for adapting it
to butane/propane can be found in the
plastic bag containing this guide.

Whenever you change the gas type, you
must follow these steps in turn:

- Change the gas connection,
- Change the injectors,
- Adjust the retarder on the taps.

1+ To change the gas connection:
- refer to the “Gas connection” paragraph.

2 » To change the injectors, proceeding
as follows:

- Remove all the supports, burner caps
and heads.

- Unscrew the injectors @ , in the bottom
of each well, using the spanner
provided and remove them (1.4.1).
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- | INSTALLATION

- Replace them with injectors for the
gas to be used, as shown in the gas
characteristics table (1.5.2); for this:-

- Tighten them by hand as far as possible.
- Position the spanner fully on the injector.

- With a pencil, draw a line (@ on the base
plate at the location shown (1.4.2).

- Turn the spanner clockwise until the line
Q appears on the other side (1.4.3).

Do not go beyond this limit; you
could to damage the product.

- Re-fit the burner heads, caps and pan
supports.
Each time you change the gas, tick
the corresponding box on the label
stuck on the appliance. Refer to the
“Connecting the gas” and “Changing
the gas” sections in the manual.

3- Set the retarders on the taps: these
can be found under the handles @)
(1.4.4).

- Adjust each tap in turn.

- Remove the knobs @) and sealing
washers e by pulling them upwards.

- Changing from natural gas to butane/
propane :

- Using a small flat screwdriver, fully tighten

the brass retarders (yellow) Q (1.4.5), in
a clockwise direction (1.4.5.1).

- Re-fit the sealing washers and knobs,
ensuring that you orient them correctly
and that the 3 knobs are pushed on fully.
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- Changing from butane/propane to na-
tural gas

- Loosen the adjusting screws in the
brass retarders (yellow) Q (1.4.5), using
a small, flat screwdriver, by 2 turns
anti-clockwise (1.4.5.2).

- Refit the knob @),

- Light the burner in the maximum position
and then move to the low position.

- Remove the knob Q again , then turn
the adjusting screw clockwise as far as the
lowest possible position before the flame
goes out.

- Re-fit the sealing washer @ and the

knob @),

- Move the knob from maximum to
minimum a few times: the flame
should not go out; if it does, loosen the
adjustment screw @ so that the flame
stays alight during these movements.

1.5 Gas properties

The adjacent table (1.5.2) shows where
the injectors are positioned on your
appliance according to the type of gas.
Each number is marked on the injector
used.




- 2 USE

2.1 Switching on the gas burners

The gas burners operate safely due to a
metal tab right next to the flame. Each bur-
ner is controlled by a tap fitted with a safety
system which, if the flame accidentally
goes out (spills, draughts, etc.) the gas
inlet is quickly and automatically switched
off and gas is prevented from escaping.

Each burner is supplied from a tap, which
is opened by pressing and turning the
knob anti-clockwise.

The “0” point corresponds to the tap being
off.

» Choose the desired burner by using the
symbols located near the knobs (e.g.: right
rear burner ) (2.1.1).

* To light a burner:

Press the knob and
anti-clockwise (\

turn  fully

- Holding the knob pressed will cause a
series of sparks until the gas lights.

- Adjust the.§etting by turning to between
the symbol A and symbol A.

If the flame goes out, light it again
normally, following the lighting
instructions.

The noise made by some burners is the
result of their high power and burning gas;
this in no way adversely affects cooking
quality.

If the flow is interrupted, place a match
close to the previously lit burner. Press the
knob and turn fully anti-clockwise¥ .
mHold the knob pushed in fully for a few

seconds after the flame appears, so
as to trigger the safety system.

« Adjust the ring of flames so that it does
not overflow the edge of the pan (2.1.2).

* Do not use a pan with a concave or
convex bottom (2.1.2).

» Do not use pans that partly cover the
knobs (2.1.3).

* Do not leave the gas on under an empty
pan.

Keep all natural air-vents in the room

open or have a mechanical ventilation
system installed (a mechanically ventilated
hood). Prolonged, intensive use of the hob
may require extra ventilation, for example,
by opening a window, for example, or
more efficient ventilation by increasing the
level of mechanical ventilation, where
fitted (2 minimum air input of 2 m3 per hr
per kW of gas power is required).

The burner flames are smaller near the
grid supports to protect the enameled grid.
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- 2 USE

2.2 Cookware for gas burners

Pan diameter Burner Use
18 to 28 cm Super Fast ® Frying - Boiling
16 to 28 cm Fast Searing foods
Semi-fast €Y Sauces, re-heating
12to 24 cm
Auxiliary (® Simmering

2.3 Switching on the electric hot-
plate
(depending on the model)

*Turn the knob to the mark for the required
cooking (2.3.1)

The plate’s power on Q indicator lights.

When using for the first time, allow the
plate to heat at maximum speed with no
pan on it for three minutes toharden the
coating.

Use the right size pan: the bottom of
the pan should be no smaller than the
diameter of the hotplate (2.3.2).

« Do final cooking with the knob turned to
the “0” position, to get the benefit of the
heat built up in the plate.

» Use a lid on your pan whenever possible,
to reduce heat loss through evaporation.

Do not leave an electric hotplate on

without a pan on it (except when using
for the first time) or with an empty pan on
it.
An electric hotplate stays hot for some
time after turning the knob to the “0”
position. Do not touch this area; you could
burn yourself.

2.4 The pans best suited to an
electric hot plate
(depending on the model)

Use flat-bottomed pans that sit perfectly
on the plate :

- stainless steel with a thick tri-metal or
“sandwich” bottom,

- aluminium with a thick (smooth) bottom,
- enamelled steel.
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. 3 DAILY CARE OF YOUR APPLIANCE

(7 IGNITERS AND INJECTORS:

If the igniters become dirty Q , clean them
with a small, stiff (non-metallic) brush
(3.1.1).

The gas injectors are located in the centre
of each burner in the well shape. Ensure
that you do not block them during clea-
ning, which could impair your hob’s per-
formance.

(0 PAN HOLDERS AND GAS BUR-
NERS:

For persistent stains, use a non-abrasive
cream, and then rinse with clean water.
Carefully wipe each part of the burner
before using your hob again.

(0 ELECTRIC HOTPLATE :

The hotplate is protected with a black
coating; the use of any abrasive product
should be avoided. After each use, wipe it
with an oily rag.

If the plate starts to rust, remove the
rust (with emery cloth, for example)
and replace the black coating with a
commercially available high temperature
renovating product.

(0 ENAMEL OR STAINLESS STEEL:

Use a scouring cream to clean the hob’s
enamel. Shine using a dry cloth.

Do not allow acid liquids such as lemon
juice, vinegar, etc. to remain on the
enamel

To clean the hob’s stainless steel, use a
sponge and soapy water or a commercially
available stainless steel cleaner.

1 KNOBS

Use a soft cloth soaked in liquid black
soap diluted in water.

Your hob will be easier to maintain if
done prior to complete cooling. Turn
off all electrical and gas controls.

Preferably clean hob components by
hand rather than in the dishwasher,

* Do not use scourers to clean your hob,

* do not use steam cleaners.
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-4 PROBLEMS & SOLUTIONS

(3 LIGHTING BURNERS.

There are no sparks when | push down on
the knobs:

* Check that your hob is electrically
connected; check that the igniters are
clean-,

* Check that burners are clean and
properly assembled,

« If the hob is fixed to the worktop, make
sure that the fixing clamps have not been
twisted,

» Check that the sealing washers under
the knobs have not come out of their
locations.

(0 WHEN | PRESS A KNOB, THERE
ARE SPARKS ON ALL BURNERS AT
ONCE.

This is normal. The lighting system is cen-
tralised and all the burners spark at the
same time.

(3 THERE ARE SPARKS BUT THE
BURNERS DO NOT LIGHT.
» Check that the gas inlet is open,

* If you use gas tanks or cylinders check
that they are not empty.

« If you have just installed your hob or
changed a gas cylinder, keep the knob
fully pressed for a few seconds to allow
gas to arrive at the burners.

» Check that the injector is not blocked
and, if it is, unblock it with a safety pin.

(0 WHEN LIGHTING, FLAMES IGNITE
BUT GO OUT WHEN THE KNOB IS
RELEASED.

* Press the knobs as far as they will go and
maintain the pressure for several seconds
after flames appear.
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» Check that the burner components are
correctly positioned.

» Check that the sealing washers under
the knobs have not come out of their lo-
cations.

* Avoid strong draughts in the room.

« Light the burner before placing a pan on
it.

(7 IN THE LOW POSITION, THE
BURNER GOES OUT OR FLAMES
REMAIN TOO HIGH.

« Void strong draughts in the room.

» Check that the injectors fitted are the
right ones for the gas being used (see the
identification on the injectors in the “Chan-
ging gas type” section).

Reminder: Remember that gas hobs are
delivered set up for use with mains gas
(natural gas).

» Check that the retarder screws are
properly adjusted (see “Changing gas
type” paragraph).

[ THE FLAMES HAVE AN IRREGULAR
APPEARANCE.

Check that the burners and injectors
underneath them, burner assemblies, etc.
are clean.

(0 KNOBS BECOME HOT DURING
COOKING

» Use smaller pans on the burners close
to the knobs. Put large pans on the larger
burners, further away from the knobs.

* Place the pan in the centre of the burner.
It should not sit over the knobs.




- 5 ECO-CONCEPTION TABLE

220240~ - S0Hz.

Service : =
\w) HCE Plaque signalétiq wfacturer's r de indentificacién/Placa de

N ir a it Schlld/’Targhetta segnaletlca/Pa skiltet/Pa
& ylten/ Aakéta Tabliczce zr robr
Stitku/Popisnom Stitku/Identificatieplaatje/ ®upmeHHoin Tabnuuke
EC (Wh/kg)* EE (%)*
we [Zls|slslelelelelelslalalalalalalslalslsl| s £
Slo|5|g|5|2|2|E|8|2|8 8|2 2|2 8|2 8|88 |"Z s|=|8|5|x|x|8 ™
||| 2|g|e|le|g|S|S|js || g|2 2 3|3
KR NA| 59,9 60,0] 61,1 ¥
ARIKSB NA|59,6[61,0] 61,2 X
AALLSB NA|59,6] 61,0( 61,2 X
AAIMSB NA[59,6] 61, X X
AAINSB ¥ X ,
AAINUB
AAINVE X , X
AAZESB 191,6 191,6 613 61, E
AB1APB A 60,1] 62,4] 62, X
ABIASB NA | 59,6] 61,0] 61, X
ABIAUB NA|59,9[61,0[ 59,8 ¥
ABIAVB NA|57,9[ 61,5655 X
AB1DUB NA | 59,9] 61, 53,2 X
AB2DPB 191,6 1916 [NA 3 63, X
AB2DUB 19,6 1916 | NA 3] 61, ,
ABZDVB 191,6 1916 [NA 3] 65, Y
ABAASB 177,3 1834 1804 X ¥ X
ABIAUB 177,3 1834 180,4 X X X
ADIHUB NA|59,2[59,1] 58, X
AD6CUB 200,7 1693 185, ¥ , X
APSEPB 194,7]193,7° 93, ¥ X ,
APBBSB 194,7]194,7' 94, X g X
AQ6BSB 177,2[177,2 77, 59, , X
ARSAUB 182,7 1704 76, 59, X X
ARBAVE 182,7 1704 76, 57, X ,
AT8BSB 185,3[185,3 185, 59, 1, 4
63,7] 63
NA 54,7
536] 53,
60,1 62,0 E
60,1 62,0 ,
604 55,2 X
59,6 , 4
59,9 X X
57,9 X ¥
EB1ADB NA|62,2[63,8] 62, ,
EB2DDB 188,,3] NA 63,3] 63, ,
FALAKB NA| 65,0[ 59,4] 61, X
FA2DKB 188,3 1883 | NA 59,4 61, 4
HB1AGB NA| 61,1[ 59,4] 59, 0
KELAAB NA|57,7]55,7] 56,4 6
KE1ABB NA[54,3]553] 508 54,8
KE1BAB NA|57,7] 55,7 56,9 56,8
KE1QBB NA[54,3[55,3 60,2 56,6
KE2AAB 198,7. ,7_| NA| 57,7 569 573
KE2BAB 198,7 ,7_|NA[57,7 564 57,1
KE28BB 198,7 ,7_| NA[ 543 54,8 54,6
KE2FBB 198,7 7 | NA[54,3 60,2 57,3
KESANA 186,4[207,3[183,4[172,2 187,
KESBNA 207,3[183,8 1722 187,
KF7ANA ,0[198,0(195,1[ 180,0 192,
KF7CNA 1928 X 1754 188,
KF7DNA 192,8 X 203,9] 198,
KFOANA 94,7 194,7] 199,6[ 17,6 190,
KFILNA 1914 , 1825 189,
KG7BNA 206,7 ,2[177,2 173,0 183,
KG7ENA ,2[177,2 191,9] 182,
KGTKNA 177, i 1717 75
KGIBNA 180, ,0[172,0 173, X
KGIDNA 177, X 182,3] E
KGIKNA 177, X 1664 X
KGIMNA 177, 1815 X
KHIBNA 180, ,0[172,0 173, X
KHOFNA ,9[179,9 171,9) ,
KHIGNA ,0[172,0 166,4 170,
KHOHNA 185,7] 185,
KHIINA 172,0(172,0 1801 1747
KMIBDPB 194,7[19,7 1947 |NA a 4
KS6DPB 180,0[ 180,0 1800 | NA .7 ,
MALLSB NA[57,961,3] 613 ¥
MAIMVE NA|63,2] 61,3 54,3 X
MAINVE NA 633 54,3 X
MA1MSB NA[57,9] 61,3 543 57,8

* Suivant réglementation d'écoconception N°66/2014 du 14 janvier 2014, mesures réalisées stivant normes EN 30-2-2 et EN 60 350-2
* As per ecodesign regulation No. 66/2014 of 14 January 2014, measurements taken as per standards EN 30-2-2 and EN 60 350-2
* Segun reglamentacion de ecodisefio N°66/2014 del 14 de enero de 2014, mediciones realizadas segun normas EN 30-2-2 y EN 60 350-2
* Apos a regulamentagao da eco-concepgao N°66/2014 de 14 de janeiro de 2014, foram realizadas medigdes seguindo as normas EN 30-2-2 e EN 60 350-2
* GemaR der Oko-Design-Verordnung Nr. 66/2014 vom 14. Januar 2014, Messungen entsprechend den Normen EN 30-2-2 und EN 60 350-2.
“In aal sulla N°66/2014 del 14 gennaio 2014, misure realizzate secondo le norme EN 30-2-2 ed EN 60 350-2
* I henhold til reguleringen for miljevenligt design nr. 66/2014 af 14. januar 2014, foranstaltninger gennemfort i henhold til normerne EN 30-2-2 og EN 60 350-2
* Enligt forordning (EU) nr 66/2014 av den 14 januari 2014 om ekodesign; atgérder utférda enligt normerna EN 30-2-2 och EN 60 350-2

* E0QUV L Tov KavovIa} oIkoAoyIKoU OXEB1a0}i0l Ap. 66/2014 g 14ng lavouapiou 2014, Arigénkay pétpa pe féon Ta péTuTIa EN 30-2-2 kan EN 60350-2
* Zgodnie z nr 66/2014 z dnia 14 stycznia 2014 r., pomiary wykonane wg norm EN 30-2-2 i EN 60 350-2
*V souladu s nafizenim o Uspornych zafizenich &. 66/2014 ze dne 14. ledna 2014, méfeni provadéno podie norem EN 30-2-2 a EN 60 350-2
* Podra nariadenia o ekodizajne &. 66/2014 zo 14. janura 2014, merania vykonané v zmysle noriem EN 30-2-2 a EN 60 350-2
- Conform ecodes\gnnchllun 66/2014 van 14 januari 2014, metingen volgens EN 350-2 en EN 60 30-2-2.

o6 Ne 66/2014 oT 14 siHBaps 2014 roRa, BLINONIHEHO B COOTBETCTBUM C HopMany EN 30-2-2 1 EN 60 350-2
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5 ECO-CONCEPTION TABLE

— Utilisez un couvercle sur votre récipient le plus souvent possible pour réduire les pertes de chaleur par évaporation.
— Use a lid on your cookware as often as possible to reduce the loss of heat by evaporation.

— Utilice la tapa en el recipiente siempre que pueda para reducir las pérdidas de calor por evaporacion.

— Sempre que possivel, tape os recipientes com tampas para reduzir as perdas de calor por evaporagéo.

— Den Deckel so oft wie mi

lich aufsetzen, um Weirmeverluste durch Verdunsten zu verringern.

— Utilizzare pii spesso possibile un coperchio sopra la pentola, in modo da ridurre le perdite di calore dovute all'evaporazione.

— Brug lég pé beholderen, nér det kan lade sig gore, for at undgé at varmen udslipper.

— Anvéind lock pd kokkérlet sé ofta som méjligt for att minska vérmefsrlust genom dunstning.
— Tonodetiiote o KamdKt MGVWw QNS T OKEVOS 630 TO SUVATOY YPNYOPSTEPQ, GITTE VAl HEITETE TN AMWAEL DEPUOTNTaS PEGW TWV EEATUICEWY.
— Przykrywac zawsze naczynie pokrywkq, aby ograniczy¢ utrate ciepta poprzez wyparowywanie.
— Poutivejte co nejéasté&ji poklice, abyste minimalizovali tepelné ztréty zpisobené tnikem pdry.

— Aby sa zniZili straty tepla vyparovanim, pouZivajte o moZno najéastejsie pokrievku.

— Gebruik zo vaak mogelijk een deksel om warmteverlies door verdamping te beperken.
— Mcrions3aysiTe KPBILLKY Ha NOCY.AE KaK MOMHO HaLUe, YTOObI CHH3HTE MIOTEPH TENNa 3a CHET HCAPEHHH.
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1000 1, 14,5
E1500 1] 914,5cm Plaque electrique Electric plate Placa eléctrica Placa eléctrica Elektrische plaat
£2000 2 918cm
R1200 - § 916,5cm
R1500 | » [1 918cm
R1800 | 3 [ 1, 919,2cm Foyer radiant Radiant cooking plate Foco radiante Foco de halogéneo Radiaalbrander
R2300 | 7 [, 922,2cm
R2500 :| > [, 922,2cm
12000 ;| £ [2kW | ol6cm
12200 | & [2. o16cm
2 : i: Foyer induction Induction cooking plate Foco de induccion Foco por indugio Inductiezone
. 021cm
X 028cm
40x23cm | Aire de cuisson induction Induction cooking zone Aire de coccion induccion Cozedura por indugao Zone voor
[ 7 Brleur auxiliaire “Auxiliary burner’ ‘Quemador auxiliar Bico auxiliar
N 7 Braleur semi rapide Semi fast burner Quemador semirr3pido Bico semi-rapido
| 5 7 rdleur rapide High speed burner Quemador rapido Bico rapido Snelbrander
HE 7 Bréleur grand rapide Super fast burner Quemador grande répido Bico grande rapido Ultrasnelle brander
Sl / rdleur ultra rapide Ultra-fast burner Quemador ultrarrépido Queimador ultra-rapido Ultrasnelle brander
X / Bréleur double couronne Double crown burner Quemador doble corona Queimador de coroa dupla Brander met dubbele kroon
X 7 Bréleur triple couronne Triple ring burner Quemador triple corona Bico de coroa tripla Brander met drievoudige krans
¥ 7 Brileur forte puissance High power burner Quemador fuerte potencia Bico de poténcia forte Brander groot vermogen
Pas applicable Not applicable No aplicable N&o aplicavel Niet van toepassing
1000 1 914,5cm
E1500 1 014,5cm Elektroplatte Piastra elettrica Elplade Elplatta BneKTpUECKan AAMETPOM
£2000 2 o18cm
R1200 ¥ 16,5cm
R1500 | » [1 918cm
R1800 ;| 5 [ 1, 915,2cm | Kochzone mit Fornello radiante Varmeplade Glaskeramikplatta Manyuaiowias
w2300 :| ' [2, 922,2cm
R2500 ;| > [2, 922,2cm
12000 -] § [ 2 916cm
12200 | o 016cm
e : siem Piastra a induzione Induktionsplade Induktionsplatta MHRyKuHOHHER KoHbOPKa
13100 , 021cm
X3600 X 028cm
73600 | [ 3, 40x23cm Indukti Area di cottura induzione Omrade for induktionshall apotian nanent
AUX 7 Hifsbrenner Bruciatore ausiliario Ekstra braender Hjglpbrannare BonovoraTensian KonbODKa
SR K 7 brenner Bruciatore semi-rapido Mellemhurtig braender Medelsnabb brénnare Topenia speANGBGTDOTD ropeiA
R 5 [22 7 Bruciatore rapido Hurtigbraender TopenKa BLIcTPore ropeHni
GR:| £ [3) 7 brenner Bruciatore grande rapido Stor TOpenKa GRepXGHICTROrG roperme
UR | S 3 7 Blitzbrenner Bruciatore ultrarapido Ultrahurtig braender Supersnabb brannare c: i narpes
2c | & [3. 7 Bruciatore doppia corona Braender med dobbelt krone Brénnare med dubbla Harpes Asoiinoro aucka
3C X 7 Bruciatore a tripla corona Braender med tredobbelt krone Trekronad brannare Tooxaenuosan ropenka
BFP ¥ / Bruciatore a tripla corona Braender med tredobbelt krone Trekronad brannare TODGTKa GOnbWION MOWHOGTH
NA - Nicht anwendbar Non applicabile Tkke relevant ] tilampligt He
15kW [ p14,5cm
kW _| g14,5cm Hhextpuki eotia Pole elektryczne Elektricka zona Elektrickd platiia
2K 018cm
B 916,5cm
P o18cm
S [ 919,2cm | ot axuvopéhou Beppbtntag Pole witroceramiczne Radiantni z6na Vyhrevnd z6na
T 022,2cm
ik 922,2cm
i o16cm
2 (2200 [ ot6em
iy : Z: Enay. Eotla Pole indukcyjne Indukéni z6na Pole indukcyjne
, 621cm
X 928cm
X 40x23cm | _Emdaveia enaywywic cotlag | Strefa gotowania Indukéni varn3 plocha Plocha indukéného varica
[o.85k 7 Bon@nuuks eotia Dodatkowy palnik Pomocny hofak Pomocny hordk
;| [k 7 Eorla peoaias taxdtag Palnik éredni Hofak s normalni rychlostt Stredne rychly horak
R | 5 [225kW] Eotia peyang tayvtag Szybki palnik Rychly hordk Rychly hordk
| E 3w ] 7/ Eotia oAy peyéhng taxdTnag Duzy szybki palnik Extra rychly hofak Velmi rychly horak
uR | S [Bskw |/ Eoia tayelag Aewoupyiag Palnik ultra szybki Ultra rychly horak Extra rychla varn z6na
2| G 36w |/ Eotia buthvig oteddvng Palnik z podwéjnym wiericem Dvojity horak Dvojité varna z6na
3c:| [3ekw] / Eotla tputhvic oteddvng Palnik z potrjnym Horaks trojitou korunou Horak s trojitou korunou
BFP 6w ]|/ Eotla uvaric oxbog Palnik o duzej mocy Vysoce vykonny hofak Velmi vykonny horak
NA Aev edapusletat Nie dotyczy Nehodi se Nehodisa
Conseil/Tip/Consejo/C h pfehlung/ iglio/Gode rad/Rad/zuuBouAri/Rada/Advies/Coeem




- AFTER SALES SERVICE

6.1 Service calls

Any maintenance on your equipment
should be undertaken by:

- either your dealer,

- or another qualified mechanic who is
an authorized agent for the brand ap-
pliances.

When making an appointment, state the
full reference of your equipment (model,
type and serial number). This information
appears on the manufacturer’s nameplate
attached to your equipment (6.1.1).

Find full information about the brand at :

www.de-dietrich.com




ATANMHTOI
MEAATEZ,

MOoAIc ayopdoate éva mpoidv De Dietrich. Autr n em\oyr] armoKAAUTITEL TOCO TIC ATTAUTHOEL
0a¢ 600 Kal To YOUOTO 0ag 0Tn YOAIKA Téxvn TnG (wic.

Me Bdaon ta 300 kat mAéov €Tn TeExvoyvwaoiag, ot Snuioupyieg tng De Dietrich evowpatwvouv
Tov ouvduaoud design, AuBEVTIKOTNTAG Kal TEXVOAOYIAC, OTNV UMNPECIA TNG HAYELPIKNAG
TéXVNG. Ol CUOKEVEC PaG Eival KATAOKEUAOUEVEC e TIOAUTEAN UAIKA KAl TIPOCQEPOUV Apoyn
moldTNTA PVIpiopaToC.

Eipaote oiyoupol 6t autr n uPnAng moldTNTAC CUCKELN Ba eMTPEPEL OTOUC AATPEIC TNG
HAYEIPIKAG VO EKGPACOUV OAA TOUC TA TOAEVTA.

H unnpeoia e€unnpétnong katavalwtwy tng De Dietrich givat SiaBéoiun yia va anavtrosl oe
ONEC TIC EPWTAOELC KAl TIC TIPOTACELC 0AG V1A VA IKAVOTIOLEL TTAVTA KAAUTEPA TIG ATTAUTAOELS OAC,
Eival Tipr pog va eipaote o véog oag ouvepydtng oTnv kouliva Kal 0ag EUXOPICTOVHE Yia TNV
EUMOTOOUVN CAG,.

1 Me Tta epyootdoid tng otn loANia, otnv OpAedvn Kal otn Bavtoy,
36N, " n De Dietrich kaM\epyei pia ouvexn avalitnon yla TV aploTeia,
%” = Slwvifovtag Ty eaIPETIK TEXVOYVWOIa TNG OTO OXeSIAOHO ApTia
\% § ONOKANPWHEVWY TIPOIOVTWV. MOAEC amd TIC OIKIAKEG HOG OUOKEVEG
Capan® A eival motomoinuéveg pe tnv etikéta Origine France Garantie, pa

I aAvVayVWPLoN TTOU TIIOTOTTOLEL TNV KATAOKELH Toug oTn MaAAia.
AuTH N €TIKETA OXL HOVO Stao@alilel tnv moldtnTa Kat TNy avOekTikdTNTA
TWV CUOKEUWV UAC, alNd gyyudtal Kal TNV (XVNAACIMOTNTA TOUG, TTOPEXOVTAG oa@n Kal
QAVTIKEIMEVIKN €VOEIEN TNC TTPOEAEVOH G TOUC.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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OAHTIEX I'ITA THN AXPAAEIA

2ZHMANTIKEZ OAHrIIEZ I'A THN AZ®AAEIA NOY TMPEMNEI
NA AIABAZETE MPOZEKTIKA KAI NA OYAAZETE TIA
MEAAONTIKH XPHZH.

O1 TrTapouoeg odnyieg diatiBevral TTpog ARYn oTn S1adIKTUAKN
TOTroBECia TNG ETAIPEING.

* H ouokeun auti pmopei va xpnoipoTroleital ammo Taidid nAikiag
8 ETWV KAl GvVWw Kal OO GTOUA WE TTEPIOPIOPEVEG TWHATIKEG,
aI0ONTNPIAKES 1 VONTIKEC IKAVOTNTEG R ME TTEPIOPICHPEVN EPTTEIPIQ
Kal YVWOEeIG, €pooov Ppiokovtal uttd emifAewn f éxouv AdBel
00nyieg OXETIKA PE TNV ACQPAAr XpHon TNG OUOKEUNG Kal €XOUV
KATAVONOEl TOUG KIVOUVOUG TTOU EVEXOVTA.

* Ta Taudid dev TTPETTEI VA TTAICOUV UE T OUOKEUN.

+ O1 gpyaoieg kKaBapiopyou Kal CUVTAPNONG Oev TIPETTEl VA
TTpaypaTtotrolouvTal atrd TTaIdId, Xwpig eTTiBAEWn.

» ®povTifeTe va eTIRBAETTETE TA TTAISIA TTPOKEIPMEVOU VA PNV TTaifouv
ME TN OUOKEUN.

* [pETTEl VO PTTOPEITE VO ATTOOUVOECETE TN OUOKEUN aTTd TO OiKTUO
Tpogodoaoiag, eite Ye TN Porbeia evdg QI TpoPodoaiag €iTe pe
TNV EYKATAOTAON €VOG OIAKOTITN TPOPOOOTias,CUNPWVA E TOUG
KAVOVEG £yKATAOTAONG

» OpovTioTe va £xeTe TTPOCPRACN OTO QIS TPOPODOTIAG UETA TNV
gEykataoTaon.

* Mnv XpNOoIYOTIOIEITE CUOKEUN KOBAPIOWOU PE aTuo.

* H ouokeury dev TTpoOPICETAI YIA €VEPYOTTOINON ME ECWTEPIKO
XPOVOBIAKOTITN A EEXWPIOTO CUOTAPA TNAEXEIPICHOU.

* MPOEIAOMNOIHZH: To payecipepa o€ HOYEIPIKEG EOTIEG ME XPAON
AiTToug ) Aadiou, xwpig eTTiBAEWn, YTTOPEI va gival eTTIKIVOUVO Kal
Va TTPOKAAECEI TTUPKAYIA.

* Mnv emixeIpAoETE TTOTE va OPBACETE TN QWTIA PE vePO. AvTiBeTq,
B£0TE TN OUOKEUN €KTOC AEITOUPYIAG KAl JETA OKETTACTE TN GAGYQ
ME éva KaTTAKI 1) JE pia KouBEpTa TTUpdOoBEonG.

* [MPOEIAOMNOIHZH: Kivduvog TTupkayidg: unv TOTTOBETEITE TITTOTA
TTAVW OTIG ETTIPAVEIEG JAYEIPEPATOG.

* [piv a11é TNV eyKaTaoTaon, BERAIWOEITE OTI OI TTPOdIAYPAPES TOU
TOTTIKOU OIKTUOU Olavoung agpiou (Quon Kail Trieon agpiou) gival
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OAHTIEX I'ITA THN AXPAAEIA

OUMPBATEG PE TIG PUBUIOEIG TNG OUOKEUNG.

* O1 TTpodIaypaEéS pUBUIONG TNG OUOKEUAG avaypd@ovTal oTnv
ETIKETA TTOU UTTAPXEI MECQ OTN BRKN 1} OTAV TTIVOKIOa oApavong.

* AUTA n OuoKeur TIPETTEl va eykaBioTaTtal CUPPWVA PE TOUG
IO0XUOVTEG KAVOVIOUOUG KAl VO XPNOILOTIOIEITAI HOVO O€ XWPOUG PE
KAAO €€aepIops. AloBACTE TTPOCEKTIKA TIG 0ONYIEG AUTES TTPIV OTTO
TNV EYKATAOTACN KAl TN XPrOn TNG OUOKEUNG OAG.

* Autl n ouokeury Ogev ouvdéeTal pe OIATAEN OTTAYWYAG TWV
TPOoIOVTWY Kauong. lMpétrel va eykataoTabei kal va ouvoebei
oUPQWVA HPE TOUG 10XUOVTEG Kavoviopous. [lpétrel va doBei
I010iTEPN TTPOCOXN OTIG 10XUOUCEG OIATALEIC OXETIKA WE TOV
eCaepIouo.

* Otav payeipeleTe YE PUOIKO AEPIO, HEYAAN TTOCOTNTA BEPUOTNTAG
eKAUeTal oTov TTEPIBAAAOVTA Xwpo. PpovTioTE 0 XWPOSG TNG
koulivag va O1a6étel KaAd eCaepiopd: diatnproTe avoixtd Ta
QVOIYMOTA PUNXAVIKNAG €6aépwOong.

« Evrovn kal TTapateTapévn Xprion TnG CUOKEUNG eVOEXETAI va
QTTQITED ETTITTAEOV €£CAEPIOPO, TT.X. TO AVOIYUa Tou TTapdBupou, N
MO ATTOTEAEOUATIKO €CAEPIOPO TI.X. TNV AUENON TNG I0XUOG TOU
eCaeploThpa, €Av UTTAPXEI..

* Mnv XpPnOIYOTTOIEITE OKEUN MEYAAUTEPA QTTO TN OIAUETPO TWV
EOTIWV.

* AUTA n ouokeun €xel oxedIaoTeEl yia va XPNOIYOTTOIEITAl aTTd
IDILTEG OTOV TOTTO KATOIKIAG TOUG.

 To payeipepa TTPETTEI VA TTPAYUOATOTTIOIEITAI TTAVTIA UTTO TNV
eTiBAeyn oag.

* [MIPOZOXH: H diadikacia payeipéUaTog TTPETTEN va ETTIBAETTETAI.
Mia ouUvTtoun d1adikaoia HayEIPEPATOS TIPETTEI va ETTIBAETTETAI
OUVEXWG.

* AuTéG 01 €0TiEG TTpoopifovTal QTTOKAEIOTIKA YyIO TO MPayeEipeua
TPOPIMWYV KOl a@eWPNUATWY Kal OeV TTEPIEXOUV KAVEVO CUOTATIKO
pE Bdon Tov auiavTo.

* Mnv QuAGooETE €O OTO ETTITTAO TTOU BPICKETAI KATW OTTO TIG EOTIEG
mpoidvta ZYNTHPHZHZ 3 EYOAEKTA tpoiévta (wekaoTApa n
doxeio UTTO TTieon, XapTId, BIBAIO cuvTaywv K.ATT.).
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OAHTIEX I'ITA THN AXPAAEIA

* EdQv xpnoiyoTtroigite €va ouptdpl TOTTOBETNUEVO KATW ATTO TNV
€0TiIA, NV QUAACOETE 0€ AUTO AVTIKEIUEVA TTOU OEV ival avOeKTIKG
o€ UYNAEG Bepuokpaoieg (TTAACTIKA aQVTIKEIMEVA, XOpPTIA, doxEia
uTTO TTiEon K.ATT.).

* Av 1O KOAWDIO TPOPODOTIAG €ival KATEOTPAUUEVO, TTPETTEI VO
avTikaTaoTabei pe KaAwdio TutTou HOS5V2V2F - 3x1 mm2.

* [1pIv a1TO OTTOIABATTIOTE £pyacia oTnv £0Tia, BERaiwBeiTE OTI deV
gival ouvdedepévn otV TTapoxn (peEUPATOS i agpiou)..

* OT1aV OUVOEETE NAEKTPIKEG CUOKEUEG UE KOVTIVA TTAPOXH PEUPATOGC,
BeBaiwbeite OTI TO KAAWDIO TPOPODOTIAG dEV EPXETAI OE ETTAPH HE
BePUAIVOPEVES ETTIQPAVEIEG.

* [a AOyoug aoc@aAciag, petd amd kdABe xprion, pnv Cexvarte
VO KAEIVETE TN YEVIKI TTAPOXI OQEPIOU 1 TV TTAPOXH UypaEpiou
BouTtaviou/ TTpoTTaviou TNG QIAANG.

» O1 payeipikég eaTieg @épouv 1 ofuavon CE.

* H gykardoTtaon TTPETTElI va TTPAYUATOTTOIEITAI ATTOKAEIOTIKA ATTO
€CEIDIKEUPEVOUG TEXVIKOUG.

- EGv OuokoAeueoTe va TrepIOTPEWPETE TO  OIOKOTITH, MHN
AZKHZETE MIEZH. ZntoTe Tnv dueon TTapEPPaacn Tou TEXVIKOU
eykardoTaong.

- AUt n eoTia eivar oupewvn pe 10 TTPOTUTTO EN 60335-2-6
AVOQOPIKA PE TN Béppavon Twv TTAPOKEIMEVWY ETTITTAWV KAl UE
TNV Katnyopia 3 6oov agopd Tnv eykatdoTaon (CUPQWVA PE TO
mpotutro EN 30-1-1).

« Mnv XpnOIYOTIOIEITE TTOTE AAOUUIVOXAPTO YIa TO payeipeua. Mnv
TOTTOBETEITE TTOTE TTAVW OTN OCUCKEUN 0OG TTPOIOVTA CUCKEUATHEVA
ME aAoupivio A o€ oKeUOG aAoupiviou.To ahoupivio Ba AioEl Kal
Ba TpokANnBei aveTavopBwTn {nUIG OTN CUCKEUN HAYEIPEUOATOG.
*MPOEIAOTMOIHZH :XpnoiyoTrolgite pdvo TTPOCTATEUTIKA
KOAUPMOTA YIO UAVEIPIKEG €0TIEG TTOU €XOUV OXEDIOOTEI ATTO
TOV KOTOAOKEUOOTA TNG OUOKEUNG MAYEIPEPATOG KAl TA OTToid
ouaTAvovTal OTIG 0dnyieg XpAong wg KAtaAAnAa, f ta otroia
gival evowpatwuéva otn ouokeunn. H xpAon akatdAAnAwv
TIPOOTATEUTIKWYV KAAUPPATWY PTTOPEI va TTPOKAAETEI ATUXAMATA.

Agv ouVIOTOUUE OUOKEUN TTPOOTACIOG ETTIPAVEIWV.
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ITEPIBAAAON

Zefaopog oTo ePIBalAov

Ta UAIk@ ouokeuaciag QuTAG TNG
OUOKEUNG €ival avakukAwoipa. MTropeite
va oupuetdoxete otn  dladikaoia
QAVOKUKAWONG, ATTOPPITITOVTAG TA UAIKA
ouokeuaoiag oToug €181KoUg KAdoug TTou
Bétel otn &1GBe0n) cag o dPOGg 0ag, Kal
VO OUUBAAAETE KT AQUTOV TOV TPOTTO OTNV
TTpooTooia Tou TTEPIBAAAOVTOG.

H ouokeury oag TepIEXEl €TTIONG TTOAAG

QAVOKUKAWGIUO UAIKA. DEPEI CUVETTWIG QUTO

TO AOYOTUTTO TTPOKEIYEVOU

va oag uTrodelkvuel OTI

Ol  XPNOIMOTIOINUEVEG

OUOKEUEG Oev TTPETTEL va

EE omoppitTovTal padi pe GAAa
aTTopPiUMaTa.

O KATOOKEUOOTAG TWV OUOKEUWV
OPYOVWVEI, UTTO TIG KAAUTEPEG OUVONKEG,
TNV avaKUKAWOT TOUG,CUPGWVA JE TNV
IoxUouoa eupwTraikr odnyia OYXETIKA
pe Ta amoBAnTa €1dwv NAEKTPIKOU Kal
NAEKTPOVIKOU £EOTTAIOHOU.

AmreuBuvBeite otov dApo cag f oTOV
EUTTOPIKO CAG QVTITIPOOWTTO TTPOKEINEVOU
VO EVNMEPWOEITE OYXETIKA ME Ta Onueia
TTEPICUANOYNG TWV XPNOIUOTTOINUEVWYV
OUOKEUWYV TTou Bpiokovtal Kovid oTnv
KOTOIKiO 00G.

20G EUXOPIOTOUME YIa TN OUPBOAR cag
OTNV TTPOCTACIia TOU TTEPIBAAAOVTOG.
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. 0 ANAI'NQPIXTIKA XTOIXEIA

MpoadiopioTe TOV TUTTO TWV PAYEIPIKWY E0TILOV
& U, cuykpivovtag Tov apiBud kai T
SIdTagn Twv 0TIV TNG CUCKEUNG 0OG HE TIG
elkoveg (0.1.1) (0.1.2).

- | ErkATA>TAZH

[MpokeIuévou va avaTpéXETE HE E€UKOAIQ
OTOUG KWOIKOUG avagopds TNG OUOKEUNG
0ag, 00G TIPOTEIVOUHE VA TOUG ONUEIWCETE
oTn  oeAida  «Ymnpeoia  Texvikng
YmootipigEng — Egumnpétnon lMeAatwvy»
(3.1.1). (Z& autA Tn oeAida uttodeIkvUETal
€TTiONG TO onueio oTo oTToio avaypdeovtal
ETTAVW OTN GUOKEUNR).

1.1 Evroixiopég:

em@adveia (Tméyxoug TouAdyxiotov 3 cm)
€VOG €TTITTAOU aTTd UAIKO QVOEKTIKO O€
UYNAéG Bepuokpaaieg | ToO OTToI0 QEPEl
ETTIKAAUWN aTTO TTAPOPOIO UAIKO.

To Tpamédl oag TpETel va oTnpieTal
EMPEAWS OTNV em@Avela epyaciag. Edv
KATW aTrd TIG ECTIEG UTTAPYEI £va 0PICOVTIO
XWpIoHa, TTPETTEN va ival TouAdyiatov 10
cm armé v emeaveia epyaciag (1.1.1).

2e KABe TreEPITTITWON, PNV QUAAOCETE
yekaoThpeg 13 doxeia uTTod Trieon OTO
TMAMO TTOU eVOEXETAI VO UTTAPXEl KATW
amd v eoTtia (BA. kepdAaio «Odnyieg yia
TNV AOQAAEION).

AkoAoubroTe 10 diaypaupa (1.1.2).

* ATTOJOKPUVETE TIG OXAPEG TTOU OTNPifouv
Ta OKeUn, Ta KAAUPUATO TWV ECTILOV Kal
TIG KEQOAEG TWV E€O0TIWV, EVTOTTICOVTAG TN
B¢éon TouG.

* ['upioTe avdTtroda TIG €0TiEG TTAVW ATTO
TO Avolyya TOU ETTITTAOU, TTPOCEXOVTAG
va unv  TpokaAécete  BAABn  oTOug
TTEPIOTPEPOUEVOUG OIOKOTITEG KOI OTOUG
OTIvVONPIoTEG.

* Na va egoo@alioeTe TN OTEYOVOTNTA
METAEU TOU €§WTEPIKOU KAAUUMPATOG
KAl TOU TTAYKOU €pyaciag, KOAAOTE TO
TTapéuBuoua Q OTNV TIEPIMETPO TOU
e§wTEPIKOU KAAUPPATOG, TIPIV OTTO ThV
eykardoTaon Twv eoTiwv (1.1.4).

» TupioTe TNV €oTia Kol TOTTOBETAOTE TNV
0TO Avolypa Tou VIoUuAaTTioU.

» TOTT0BeTAOTE TIG KEQPAAEG TWV ECTIWV, TA
KOAUppaTa Kal TIG oXApeg OTAPIENG Twv
OKEUWV.

* 2JUVOEOTE TIG €0TiEG YE TO BIKTUO aEpPioU
(avaTpé€te OoTO KEQAAQIO «XZUvOeEon ME
OiKTUO agpiou») Kail Pe TO NAEKTPIKO SiKTUO
(avaTpé€te OTO  KEQAAQIO  «HAEeKTPIKNA
ouvdean»).

« E&v 710 emBupeite, pTOpPEITE VA
OTOBEPOTTOINTETE TIG £0TIES JE TN forRBEIa TwV
TEOTAPWY EEOPTNHATWY OTEPEWOCNG TToU
oag Trapéxovtal Yadi pe Tig Bides (1.1.6) kai
TO OTTOI0 OTEPEWVOVTAI OTIG TEOOEPIG YWVIEG
TOU €EWTEPIKOU KAAUUUOTOG. XPNOIUOTIOINOTE
OTTWAOONTTOTE TIG OTTEG TTOU £XOUV TTPORAEPOEi
ylO TOV OKOTTO auTO CUMQWVA HE TO OXEDIO
(1.1.5).

ZrapatioTte va Bidwvete OTAV  TO

efapTtnua  oTepéwong apxioer va
TTAPAHOPPWVETAI.

Mnv XPNOIYOTTOIEITE NAEKTPIKO
KatoaRidl.

Edv ta wria otepéwong dev Trapadobolv
padi pe TN OUOKEUR, PTTOPEiTE va Ta
TIPONNBEUTEITE ATTO TNV UTTNPECIA PETA TNV
TTWANON.
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- | ErKATASTAZH

1.2 HAekTpIKR 00vdeon

VH eoTia cag mapadidetal pe 3kAwvo
(pdon + vyeiwon + oud.) kaAwdio
TpoYodoaiag (Tutou HO5V2V2F - T90,
dlatouAs 1 mm2), Kwd. avaQ. Kal TTPETTEI
VO OUVOEETOl O€ PHOVOPAOIKO OikTuo 220-
240 V~ péow TpiCag Tpopodociag e
@don + yeiwon + oud. cUPPWVA PE TO
mpéTuTro CEI 60083 | péow piag didragng
ME auTOMaTO OIOKOTITH, ME aTTOOTACN
avoiyhoTOog TOUAdXIoTOV 3,5 mm.
®povrioTe va éxete TTPOCRACN OTO @Ig
TPo@odoUiag YETA TNV eykatdoTaon.

Aiatopun} Tou KaAwdiou TTPog Xpron

220-240 V-- 50 HZ yia
£0TIEG AEPIOU KAl PIKTEG

. 3 aywyoi €K TwV OTToiWV
Koh@io HO5V2V2F - T90|° VWYY veiwson

SAl0TOUR aywywv o€ 1
mm2

AopdaAeia 10A

To kaAwdio TpooTaciag (Tpdoivo—
KiTpIV% OUVOEETAIl PE TOV OKPOOEKTN

veiwong & Tng OUOKEUAG Kal TIPETTEN vl
ouvdésTal pe TN yeiwon &© 0 Tng
gykardotaong. H  aoc@dAeia  Tng

eykatdoTtaong Tpémel va givar 10 autrép
(1.2.1).

Edv 10 KaAwdio Tpopodoaiag éxel PBapEi,
TIPETTEI VA QVTIKATOOTABE] pE KAAWdIO
N pe €0k didragn Tou diabétel n
KaTaoKeudoTpia etaipeia 1 n YTrnpeoia
Texvikng YTTooTAPIENG TNG ETaIPEIaG.

1.3 Z0vdeon pe SikTUO agpiou

Edv o1 eoTieg oag eivalr eykateoTnuéveg
TAvw o1md  @OoUpvo 1  KOVTA Of
Bepuaivopeva OWUOTA TA OTTOI0 EVOEXETAI
va utrepBepudvouv Tn olvdeon, auth Ba
TIPETTEI UTTOXPEWTIKA va TTpayaToTToIN0E
uéoa og okANpo aywyo.

Edv xpnoiyotroicite €UKAUTITO aywyo
1 OwAAva (o€ TEPITTTWON Uypaepiou
Boutaviou), @povTioTe va pnv €pxeTai
g€ €TTAQPN ME KATTOIO KIVNTO TUAPA TOU
ETTITTAOU KAl va Pnv euTTodideTan oo dAAa
QVTIKEIPEVO.

‘OANol 01 €UKOUTITOI OWAAVEG Kal Ol

aywyoi pe TTepIopIoUEVN  OlApKEIQ
CwNG TTPETTEI va €XOUV WPEYIOTO PAKOG 2
UETPa Kal va gival TTpooBdoipol og 6Ao To
unkog Toug. lMpétrel va avrikaraotabouv
TIPIV aTTO TNV TTAPEAEUCT TG NUEPOUNVIAG
xpAong (avaypdeetal  emdvw  GTOV
owAnva). OTtrolovdATTOTE TPOTTO GUVOEDNG
Kal av eTTIAEEETE, EAEYETE TN OTEYAVOTNTA
TOU JE OOTTouvOvEPO, META TNV
£YKATAOTOON.

H ouvdeon pe 10 OIKTUO agpiou TTPETTEI
va TTpayhaTtotroinfei cuppwva PE TOUg
KOVOVIOPOUG TTou I10XUOUV OThn  XWpa
eykardoTaong.

e AiavouR @uOIKOU asgpiou péOwW
KevTpikoU SikTuou (1.3.1)..

MNa TNV ao@AaAeId oag, TTPETTEI VA ETTIAECETE
OTTOKAEIOTIKA pia ammd TIG 3 TTAPAKATW
OUVOEDEIG:

- ZUvdeoN HE AKOUTITO XAAKIVO CWARVA LIE
BiIdwToUg pnxavikoug BakTUAioug (ovouaaia
KaTd 10 TTPoTUTTIO agpiou G1/2).

* [lpayuyaTto—moijote T ouvdeon
ateuBeiag otnv Akpn TNG évwong Twv
OWARVWY TNG CUOKEUNG.
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€@ :ovdeon pe eokapTTo KUpaATOEISH
METAAAIKO (avogeidwTo) owAAva pe
pnxavikoUug BiIdwTolg ouvdéououg
(oUpewva pe 10 TTPoTUTTO NF D 36-121),
ME atrepIopIoTn dIApKEIa CWNAG.

e Z0vdeon pe eUKAUTITO CWARVA ATTO
EVIOYXUMEVO KOOUTOOUK HE MNXOAVIKOUG
B1IdwTOUg CUVBETHOUG (CUPPWVA UE TO
mpéTuTro NF D 36-103), pe didpkeia Cwnig
10 eTWV.
med TN SIdpKEIO TNG oUVOEONG TNG
€oTiog oag pe TO OiKTUO agpiou,
EVOEXETOI VO XPEIOOTEl va aAAAEETE TNV
Kateubuvon NG évwong Twv CWARVWY
OTn OUOKEUR 0OG:
* AN\GETE TN @iTTpa oTEYAVOTNTAG.
* BidwoTe 10 TAgINAdI TNG évwong Twv
OWANVWY, JE POTTH TTOU VO UNV UTTEPPaivel
Ta 17 N.m..

» Aépio os giaAn n de§auevn (uypaépio
Bouraviou/mpormraviou) (1.3.2).

Mo TNV ao@AaAeld oag, TTPETTEI VA ETTIAECETE
ATTOKAEIOTIKA pia ammd TIg 3 TTapaAKATW
OUVOEDEIG:

- Z0vdeon pe okANPO XAAKIVo CwARva e
MNXavikoug BidwTous doKTUAioUG (ovouaaia
KaTd TO TTPOTUTTO agpiou G1/2).
MpaypatotroimoTe TN oUvdeon arteudbeiag
oTnNVv AKpn TNG £€VWong TwV CWANVWY TNG
OUOKEUNG.

- @ Zuvdeon pe eUKapTITO KUPATOEISH
METAAAIKO (avogeidwTo) OwWARva e
pNnxavikoug Ri1dwToUug oCuvdéopoug
(oUpowva pe 1o TPoTUTTo NF D 36-125),
ME atrepidpioTn didpkela {whG.

- @ Z0veon pe 0kapTITo CWARVA OTTO
EVIOYXUMEVO KOOUTOOUK HE MNXOVIKOUG
B1dwToUg oUVBETHOUG (CUPPWVA PE TO
mpéTuTro XP D 36-112), pe didpkeia CwNAG
10 €TWV.

1.4 ANAayn €160uUg agpiou

mH OUOKEUR Odg £XEl TTPOPUOUICTEI
yla Trnj oUVSEOoN UE QUOIKO aépio.
Ta akpo@uolia £&yxuong Trou Egival
aTraPaiTNTA YIa T 0UVOECN ME TTOPOXN
BouTaviou/trpotraviou Ppiokovral oTn
OUOKEUOOIO TIOUTTEPIEXEI OUTEG TIG
odnyieg.

>& KGBe aAAayn €idoug agpiou, TTPETTEN va
TrpoBeite d1adOXIKA OTIG €EAG EVEPYEIEG:

- [NpooapudoTe T ouvdeo e To BIKTUO agpiou
- AN\GETE TO akpouaoia Eyxuong

- PuBpiote TOUG pUBUIOTEG
OTPOYIyYWV.

1¢ MpoocapudoTte Tn OUVOECNH ME TO
dikTUO agpiou: avaTpéETe oTNV TTOPAYPOPO
«ZU0vdeon Pe BIKTUO Agpiou».

TWV

2° AANNGETE T aKpOo@UOIO £yXUONG HE
TOoV ak6Aoubo TPOTIO :

- ATTOPOKPUVETE TIG OXAPEG, TA KAAUPUATO
KOl TIG KEPAAEG OAWV TWV ECTIWV.

- ZeidwaTe pe TN BorBeia Tou KAEIBIOU TTOU
oag TTapEXETal o (1.4.1) Ta akpoguoia
€yxuong 9 (1.4.1) o1o BdBoGg KAEBe eaTiag
KOl QVOONKWOTE Ta.
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- ToroBeTAOTE TA OKPOPUOIA £yXUONG TOU
avTioTolxou agpiou otnv avdAloyn 6éon,
oUPQWVA UE TOV TTIVAKO XOPAKTNPICTIKWY
agpiou (1.5.2) kal 0T cuvExeia:

- BidwoTe apxikd 10 akpo@Ualo £yxuong

HE XEIPOKIVNTO TPOTTO £WG OTOU ACPOAICEL.

- TomoBetnoTe TO KA£Idi TTAVW OTO

aKpPoQYUaOIo €yXuong.

- Mg 1n BonBeia evdg poAupiol TpaBnéTe

pia ypappn OTO UTTOBEIKVUOUEVO

onueio (1.4.2).

- [upioTe 10 KAEIBi OECI6OTPOPA EWG OTOU N

ypappn @ eppavioTei otV GAAR TTAEUpG

TOoU KA€IdI0U (1.4.3).

man utrepBEiTE AUTO TO 6pIo KABWG
evléxeTal va TTpoKaAéoeTe BAGRN

OTO TTPOIOV.

- TommoBeTAOTE &aVA TIG KEPOAEG TWV

€O0TIWV, Ta KOAUPpOTO KAl TIG OXAPEG

OTAPIENG TWV OKEUWV.

Me kd0e aAAayn agpiou, TOEKAPETE
TO AVTIOTOIXO KOUTAKI OTNV ETIKETA
TTou gival KOAANpévN OTNV OUOKEUN.
Avatpégte oTIG EVOTNTEG «ZUVOEON QE-
piou» kai «<AAAayn agpiou» Tou eyxeIpI-
Siou xpRong.
3- PuBuiore Toug emiBpaduvTéS Twv OTPO-
@iyywv: BpiokovTal KATw atd Toug TTEPI-
oTpepduevoug diakotes @) (1.4.4).
- PuBpioTe diadoyikd k&Be oTpd@Iyya.
- ATTOOKPUVETE TOUG TTEPIOTPEPOUEVOUG BIa-
KOTITEG Q TOUG SOKTUAIOUG OTEYaVOTNTAG
TPARBWVTAG TOUG TTPOG TA ETTAVW.
- Népaopa amdé 10 PUOIKO Aépio OTO
uypaéplo BouTaviou/TrpoTraviou :

- Me 1n Bondeia evdg pikpoUu katoafidiou,
BIdwaTe KaAd Tnv (kiTpivn) PTTPOUTdIVN
Bida puBuIoNG Twv ETIRPAdUVTWV )
(1.4.5), ue de§i60TPOPN POPG (1.4.5.1).
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- ETravarotroBetrioTe TOUG BOKTUAIOUG OTE-
YyavoTroinong Kal ToUuG TTEPICTPEPOPEVOUG
BIAKOTITEG, TIPOCEXOVTAG TN POPA TOUG Kal
dlac@aAifovtag OTl o1 3 TTEPIOTPEPOUEVOI
BIaKOTITEG £XOUV TOTTOBETNOE CWOTA.

- MetdBaon amwd vypaépio Boutdvio /
TPOTTAVIO OE QUOIKO aépIo:

- Mg éva pikpd katoaidl, efIdwaTe TNV
(kiTpIVN) MTTPOUTJIVN Bida pUBUIONG TWV ETTI-
BpaduvTwyv 0 (1.4.5), kat& 2 OTPOPEG, ME
apioTepooTPOPn Popd (1.4.5.2).

- ETravatotmoBeTAOTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
siakorn @Y.

- Avayrte Tnv €oTia oTn PEyioTn B€on, Kai
TN OUVEXEIQ TTEPIOTPEWTE TOV DIAKOTITN
£€WG TN XaunAn 6¢on.

- ATTOpOKpUVETE €K VEOU TOV TIEPI-
otpe@opevo Siakom @, ot ouvé-
XEl0 TEPIOTPEWTE TN Pida puBuiong
deg160TPpOQA £WG TNV TTIO XaunAR B¢on,
TIpIV TO OBACIYO TNG PAOYOG.

- EmmavaromoBetroTe Tov SaKTUNIO OTEYaVOTNTAG
@ «aiTov TepioTpegdpevo Siakstn Y.

- MpayparotroioTe TTOAEG POPEG TOV TTPO-
NYoUHEVO XEIPIOPO YIa va PUBUIOETE TOUG
€MPRPAdUVTEG: N @AOYa Bev TTpETTEl va
oBnoel. Ze TePITITWON TTouU ORN0El, LeRIOW-
oT1e Tn Bida puBuiong Q KOT& TPOTTO WOTE N
@AOya va TTapapével avappévn katé tn didp-
KEIO TWV XEIPITUWV.

1.5 XapaKkTnpIoTIKA agpiou

O mapakdTtw (1.5.2) mivakag utrodeikviel Ta
onueia ToToBETNONG TWV AKPOPUTTWV EyXU-
Ong OTn OUOKEUR 0ag avdAoya pe 1O €i60g
agpiou TTou Xpnoiyotroigital. Kabe apiBuodg
avaypA@eTal 0T0 aKPOPUaIo £yXuong.
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2.1 Aeitoupyla TwWV ECTIWV AEPIOU

H oao@dAcia Twv €0TILWV agpiou
ETTITUYXAVETAI PEOW €VOG METAAAIKOU
oTeAéXOUG, TTou BpiokeTal akpIfwg SiTTAa
oTn @Aoya. KdaBe eotia eAéyxetal atrd
pia oTpo@lyya ue oUOTNUO ac@aAgiag
TO OTT0i0, O€ TTEPITTTWON ATTPOCTOOKNTOU
ofBnaigatog TNG @Aoyag (Eexeidioua,
pelpa a€pog K.ATT.), OTAPATA AGUECT Kal
QUTOUATA TNV TTAPOXT] OEPIOU Kal EUTTODICE
N dlappor) Tou.

Kdabe eoTia Tpogodoteital amd pia
oTpoPIyYya, TNG OToiag TO Avolyua
TpaypaTtotolgitalr  mieECovrag  Kal
TTEPIOTPEPOVTAG TNV APIOTEPOOTPOPA.TO
onueio «O» avTioToIxEl OTO KAEIOINO TNG
oTPOPIYYaAG.

* EmAECTE TNV €oTia TTOU €mMBUpEiTE YE TN
BonBeia Twv cupBoAwv TTou BpickovTal
BiTTAa 0TOUG TTEPITTPEPOPEVOUG BIAKOTITEG
(1r.X.: TTiow ©€€IG aTia (2.1.1).

* Na va avayeTe pia eoTia: :

- MatAaTE TOV TTIEPIOTPEPOUEVO DIOKOTTTN KAl
TTEPIOTPEYTE TOV OPIOTEPOCTPOPA ¢ UEXPI
TN péyiomn eéonz .

KpatoTte TTaTNUEVO TOV TTEPIOTPEPOUEVO
OIAKOTITN VIO VO EYPAVIOTOUV Ol OTTIVONPEG
Kal va avAayel

MNa peiwpévn amodoon Ba TPETTEN va
pubpioceTe Tn B£gn Tou SIAKATITN HETAEU
TWV CUPBOAWY 6 Kol A .

2e TeEPITTTWON ATPocdOKNTOU

oBnoiyatog NG @AGYyag, avayTte €K
VEOU TNV €0Tia CUP@WVA WE TIG 0ONyiEg.
O1 @Adyeg TnG eoTiag eival TOAU
MIKPOTEPEG OTO UWOG TNG OXAPAG WOTE VA
TTPOCTOTEUETAI TO OUAATO TNG.
O B66puBog TTou TTAPAYETAl OTTO KATTOIEG
€0TiEg oUVOEETAI PE TN HEYAAN 10XU KOl TNV
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Kauon Tou agpiou. Agv eTTnpeddel kabBoAou
TNV TTOIOTNTA JOYEIPEPATOG.

> TePITITWon SIOKOTIAG PEUMATOG, gival
duvaTtd va avAayete TnveoTia agpiou,
TAno1dgovTag éva OTTipTO OTNV £0Tia TTOU
EXETEETTIAEEEl KAl KPOATWVTAG TTATNUEVO

TAUTOXPOVA TOV TIEPICTPEPOUEVO
BIOKOTITN.
KpaTtioTte TaTnuévo TOV

TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN VIO PEPIKA
QEUTEPOAETITA PETA TNV EPQAVION TNG
@AOyag yia va Béoete o€ Asitoupyia TO
oUOTNHO aOPOAEiag.

* KpatioTe TTarnuévo Tov TTEPIOTPEPOUEVO
OIOKOTITN VIO PEPIKG OEUTEPOAETTTON ETA
TNV gueavion TG eAGYag yia va BéoeTe o€
Aerroupyia To ouoTnua aopaAeiag.(2.1.2).

* PuBpioTe Tn oTe@dvn TNG PAOGYAG KaTd
TPOTTO WOTE N PAGYQ va TTEPIOPICETAl OTOV
TTATO TOU OKEUOUG (2.1.2).

* Mnv xpnolyoTToIEiTE OKEUN PE KOIAO N
KUPTO TTAT0 (2.1.2).

*Mnv xpnoIUOTTOIEITE OKEUN TTOU KAAUTITOUV
€V MEPEI TOUG BIOKOTITEG (2.1.3).

» Otav 10 oKeUOG gival AdEI0, NV aPrVETE
avappévn TNV 0Tia agpiou.
@Anampr']cns avoixTd Ta avoiypata

(PUOIKOU £¢agpIoPoU TNG OIKiag oag N
TOTTOBETACTE pia  pnxaviky diatagn
e¢agpiopol (UNXAVIKOG aTTopPOPNTAPAG).
H évrovn kai TTapaTeTapévn xprnon tng
OUOKEUNG EVOEXETAI VO OTTAITEI ETTITTA OV
€€aEPIONO, TT.X. TO AVOIya TOU TTapaBupou
f évav TTIO ATTOTEAEGUATIKO £EQEPIOUO, TT.X
TNV augnon g 10xU0G TOU PNXAVIKOU
eComAiopoU, edv umdpxel (atraiteital
Trapoxn aépa TouhdxioTov 2 m3/h avé kW
10xU0G agpiou).
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2.2 ¥keUln yla TIG EOTiEG agpiou

AiGpeTpOg OKEUOUG EoTia Xpnon
18 - 28 cm IMoAU 'peycx)\ng Tnyayloua -
TayxUTNTOG Bpdaiyo
16 - 28 cm Meyd&Ang TaxuTnTag Tpo@Iya yia TTapackeun
Meaaiag TaxutnTag >AaAToeg, EaTapa
12-24 cm
Bon6nTikn 21yavoé Bpdaoiyo

2.3 Asitoupyia NAEKTPIKNAG ECTIOG
(avéAoya pe 1o povtéAo

* PubpioTe TOV TTEQIOTPEPOPEVO DIOKOTITN
oTn AsiToupyia TTou TaIpIAdel 0TO €TTIOU-
pNTo payeipepa (2.3.1).

H evOeIKTIKA Auyxvia TnG €0Tiag TTou BETETE
ot Aermoupyia @ avéper.

Katd tnv mpwTtn xprion, {eoTdvere TNV
NAEKTPIKA €0Tia, oTNV UWPnASTEPN £vTaon,
XWPIG Kavéva okelog emavw Tng, €TTi
3 AeTTTd, yia va okAnpuvBei n emmioTpwon.

XpnOoIYOTIOINOTE €va OKEUOG KOTAA-

AnAou peyéBoug: n SIAUETPOG TOU
TTATOU TTPETTEl va gival ion A peyaAlTepn
atrd TN SIAPETPO TNG NAEKTPIKAG €0TIOG
(2.3.2).

* 210 TeAeuTaia oTédIO TOU POAYEIPEPATOG
YUPIOTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN OTN
0éon «0», WoTe va eTwEeAnBeiTe atrd TNV
auénuévn BepudTnTa TNG €0TIOG.

» TommoBeTeiTe TO KATTAKI TTAVW ATTO TO
OKeUOG 600 TO dUVATOV GUXVOTEPA, WOTE
VO MEIWVETE TNV ATTWAEIQ BEpPOTNTOG

»EE

MEOW TNG €CATHIONG.
Mnv a@AveTe avapuévn TNV NAEKTPIKN
eoTia 6Tav dev UTTapyEl OKEUOG 1] 6TaV
TO OKeUOG €ival Adelo (EKTOG ATTO TNV
TPWTN Xpnon).
H nAekTpIKf €oTia TTapauével eoTn yia
OPICHEVO XPOVO a@oU YUPIOETE TOV TTEPI-
OTPEPOPEVO DIOKOTITN 0N Béon «0». Mnv
ayyicete auth TN Cwvn, UTTAPXEl Kivduvog
va TTPoKANBoUV eykalupaTa.

2.4 Ta kataAAnAOTEPO OKeUN Yia
TNV NAEKTPIKN £0Tia (avaAoya e
TO HOVTEAO)

XpnoipoTtroioTe okeln pe emiTTedo TTATO

TTOU £QapPOCouV TEAEID TNV ETTIQAVEIQ TNG
€0TiaG:

- 1o avo&eidwTo atodAl e TPIMETAAAIKO
TraxU TTATO ) JE TTATO «TAVTOUITGY,

- até aAoupivio e TTaxu (Agio) TaTo,

- a1rd GUAATWHEVO ATOGAIL.
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3.1 Zuvtipnon TNg CUCKEURG Oag

O £mvenpioTéc Kai akpo@UoIa
éyxuong:

& TIEPITITWAON TIOU Ol OTIVONPIOTEG
AepwBoov @), kabapioTe Toug pE pia
MIkpr) BoupToa pe OKANPEG TPiXeS (OxI
peTaAAIKN) (3.1.1).

To akpo®uaio £€yxuong aepiou PpiokeTal
oT0 KEVTPO TNG €0Tiog. PpovTioTe va unv
TO QPAEETE KATA TOV KOBAPIOUO, KABwWG
evOEXETAI VA €TTNPEAOETE TNV aTTdédoon
TWV €0TIWV OOG.

[ £xdpec kai £0TieC agpiou:

Ye TmepimTwon ETigoOvVWY  AekEDWYV,
XPNOIMOTTIOINOTE PN KAUOTIKI KPEPO
Kal CETTAUVETE OTn OUVEXEID HPE VEPO.
STEYVWOTE TTPOCEKTIKA KABE TURUa TNG
€oTiag TpIv {avaxpnolUoTIoINCETE TNV
Koudiva.

(3 HAekTpIkA £0Tia:

H OepuavTikg eoTia mTpooTateleTal
amod Jia yaupn emioTpwaon, Ba TPETTEl
AoITTOV VA aTTOPEUYETE VA XPNOIKOTTOIEITE
OTTOIOBNTTOTE KAUOTIKO TTPOIOV. ZKOUTTIOTE
Me uypd TTavi Yetd atod KABe xpron.

Edv n eoTia €xel apyioel va okoupldadel,
atTopakpuUveTe TN  OKoupld (yla
mTapddelyya, HeE OPUPIBOTTAVO) KAl
aAvaveEWOTE Tn dalpn E€TiOTPpWON
ME €va TTPOIOV avaveéwaong UuwnAng
Bepuokpaaciag Tou guTTOpiou.

3 zpdAto R avogeidwTo aTtodAl:

MNa va kaBapioeTe T0 GUAATO TWV ECTIWV,
XPNOIMOTIOINOTE KPEPQ KaBapiouou.

uaAioTe TNV em@Avela Ye oTeyvo Travi

Mnv a@rveTe yia TTOAAN wpa emavw OTO
OpAATO 6EIva uypd, OTTWG XUPO Agpovioy,
EidI K.ATT.

MNa va kobBapioete TIG avogeidwTeg
ETTIPAVEIEG TWV EOTIWV, XPNOIMOTIOINOTE
oQ@ouyydpl KOl OOTTOUVOVEPO N
€10IK6 TTPOIdV yia Tov KOABAPIOHO Twv
QAVOLEIdWTWY OKEUWV.

[ NepioTpe@opevou SIGKOTITN

XpnoigotrolnoTe €va  PAAOKO  TTavi
EUTTOTIOPEVO PE UYPO HaAUpPO CaTToUVI
aApAIWMEVO O€ VEPOD.

MNa TEPICTOTEPN EUKOAIaQ,

TTPOYMATOTIOINOTE TN GUVTHAPNON TWV
€0TIWV TTPOTOU TIG BETETE O€ AciToupyia.
ATrevepyoTroINOTE OAEG TIG NAEKTPIKEG
AeIToupyieg Kal TIG AEITOupyieg agpiou.

MpoTiyRote va kobBapiete Ta
€CAPTANOTA TWV ECTIWV OTO XEPI KAl
Ox1 OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.
* UNV xpnoiuoTroleite okAnpd o@ouyydpl
yla va Kabapicete TNV €M@AVEIQ TWV
EOTIWV
* Mnv XpnoIhoTToIEiTE CUOKEUR KaBapIouoU
ME aTO.
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. 4 ANTIMETQIIIXH ITPOBAHMATQN

0 ANAMMA TQN EXZTIQN:

Aev mapdyovTtal omvOApeg KaTd TO
TATNPA TOu SIAKOTITN:

* eAEYETE TNV NAEKTPOAOYIKA oUVOEDN TNG
OUOKEUNG, €AEYETE OTI O OTTIVONPIOTEG
eival kaBapoi,

* eAEyETE OTI 01 £0TiEG €ival KaBapég Kal OTI
£€Xouv ouvappoAoynbei cwoTd,

* €AV N €0TIiA €ival EVTOIXIOUEVN OTOV TTAYKO
epyaaiag, eAéyfte OTI T €fapTApaTa
oTAPIENG dev Exouv QBapEi,

* eAéyETE OTI 01 BAKTUAIOI OTEYAVOTNTAG
KAtw atrd TOoug BIaKOTITEG €ival KAAd
TOTTOBETNEVOL.

a KATA TO TMNATHMA TOY
NEPIZTPE®OMENOY AIAKONTH,
EM®ANIZONTAI ZININOHPEZ ZE
OAEZ TIZ EZTIEZ TAYTOXPONA:
eival uaioAoyikd. To cUoTnua avagAegng
€ival KEVTPIKO KOl EAEYXEl OAEG TIG €OTiEG
Tautéxpova.

0 YNAPXOYN ZMINOHPEZ, AAAA Ol
EZTIEXZ AEN ANABOYN.

» EAéyETE TO Gvolypa TNG TTAPOXNG OEPIOU.
* EQv €xeTe aéplo o€ QIAAN ) o€ deCapevn,
eNEyETE OTI Oev €xel adEIGTEL.

* EQv eTIXEIPEITE VA €YKATOOTACETE TIG
€0TieG 1 va aAAGEETE TN QIGAN TOU agpiou,
KPATAOTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
oTn B€éon PEYIOTOU AVOiyHaTOG PEXPI VO
PTAOEI TO AEPIO OTIG EOTIEG.

* EAéyEte av 1O akpo@uoio €yxuong
éxel epagel. Eav oupBaivel kT T€TOIO,
ATTOPPAETE TO PE MIA TTAPANAVA.

0 KATA TO ANAMMA, Ol ®AOTEL
ANABOYN KAI XITH ZYNEXEIA,
OTAN NMAWETE NA MNIEZETE TON
NEPIZTPE®OMENO AIAKONTH,
ZBHNOYN:

* TTATAOTE KOAA TOUG SIOKOTITEG KAl KPOTHOTE
TOUG TTOTNHEVOUG VIO HEPIKA BEUTEPOAETTTA
aQATOU EUPAVIOTOUV PAGYEG.

* EAEyETe OTI OAa Ta e€apTAATA TNG E0TIAG
gival KaAd TotTToBeTNUEVQ.

» EAEyETe OTI 01 dakTUAIOI OTEYOVOTNTAG
KATw ammd Toug OBIOKOTITEG €ival KaAd
TOTTOBETNUEVOL.

* ATo@eUyeTe Ta peluata aépa OTO
dwudTIO.

o AvayTe TNV €oTia TTIPIV TOTTOBETACETE
TTAvWw TNG TO OKEUOG.

0 =E ZIFANH O®QTIA, H EXTIA
ZBHNEI H Ol ®PAOTEZ NAPAMENOYN
AYNATEZX:

e amo@elyeTe Ta PEUPOTA aépa OTO
dwudTIO.

o EAéyEte TNV avtioToixia peTagy Tou
€idoug aegpiou Kal TwV EYKATECTNUEVWV
akpo@uaiwv éyxuong (BA. ToTToBETNON
TWV OKPOPUTiwV £yxuong oTo KEPAAQIO
«AN\ayn €idoug agpioun).

YmevOouion: o1 eoTieg mapadidovTal
pPUBUIoUEVEG yIa aUvOEDN PE aéPIo DIKTUOU
(puoiko agplo).

« EAéyEre 611 01 Bideg empBpdaduvong Tng
@Aoyag eival puBuiopéveg owoTd (BA.
TTapdypa@o «AAAayr] €idoug agpiouy).

[ Ol ®AOTEZ EINAI AKANONIZTEEL:
» eAéyETE OTI 01 €0TiEG Kal Ta akpoUOoIa
€yxuong Katw até TIG €0TieS eival kabapd,
eAEyETE TN ouvapuoAdynon Twv €0TIWV
K.ATT.

O
MATEIPEMATOX Ol
OEPMAINONTAI:

* XpNOIYOTIOIEITE MIKPG OKeUNn TTAVW
OTIG €0TiEG TTOU BPiCKOVTOI KOVTE OTOUG
O1aKOTITEG. Ta yeydAa okeldn TTIPETTEl va
ToTTOBeTOUVTAI OTIG PEYOAUTEPEG EOTIEG
TTou BpiokovTal 1o pakplid atrd Toug
OIAKOTITEG.

* ToTroBeTAOTE TO OKEUOG OTO KEVTPO TNG
eoTiag. Aev TTPETTEl va TTPOEEEXEI TTPOG
TOUG OIOKOTITEG.

KATA TH AIAPKEIA TOY
AIAKONTEZ
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220240~ - S0Hz.

Service : =
\w) HCE Plaque signalétiq wfacturer's r de indentificacién/Placa de

N ir a it Schlld/’Targhetta segnaletlca/Pa skiltet/Pa
& ylten/ Aakéta Tabliczce zr robr
Stitku/Popisnom Stitku/Identificatieplaatje/ ®upmeHHoin Tabnuuke
EC (Wh/kg)* EE (%)*
we [Zls|slslelelelelelslalalalalalalslalslsl| s £
Slo|5|g|5|2|2|E|8|2|8 8|2 2|2 8|2 8|88 |"Z s|=|8|5|x|x|8 ™
||| 2|g|e|le|g|S|S|js || g|2 2 3|3
KR NA| 59,9 60,0] 61,1 ¥
ARIKSB NA|59,6[61,0] 61,2 X
AALLSB NA|59,6] 61,0( 61,2 X
AAIMSB NA[59,6] 61, X X
AAINSB ¥ X ,
AAINUB
AAINVE X , X
AAZESB 191,6 191,6 613 61, E
AB1APB A 60,1] 62,4] 62, X
ABIASB NA | 59,6] 61,0] 61, X
ABIAUB NA|59,9[61,0[ 59,8 ¥
ABIAVB NA|57,9[ 61,5655 X
AB1DUB NA | 59,9] 61, 53,2 X
AB2DPB 191,6 1916 [NA 3 63, X
AB2DUB 19,6 1916 | NA 3] 61, ,
ABZDVB 191,6 1916 [NA 3] 65, Y
ABAASB 177,3 1834 1804 X ¥ X
ABIAUB 177,3 1834 180,4 X X X
ADIHUB NA|59,2[59,1] 58, X
AD6CUB 200,7 1693 185, ¥ , X
APSEPB 194,7]193,7° 93, ¥ X ,
APBBSB 194,7]194,7' 94, X g X
AQ6BSB 177,2[177,2 77, 59, , X
ARSAUB 182,7 1704 76, 59, X X
ARBAVE 182,7 1704 76, 57, X ,
AT8BSB 185,3[185,3 185, 59, 1, 4
63,7] 63
NA 54,7
536] 53,
60,1 62,0 E
60,1 62,0 ,
604 55,2 X
59,6 , 4
59,9 X X
57,9 X ¥
EB1ADB NA|62,2[63,8] 62, ,
EB2DDB 188,,3] NA 63,3] 63, ,
FALAKB NA| 65,0[ 59,4] 61, X
FA2DKB 188,3 1883 | NA 59,4 61, 4
HB1AGB NA| 61,1[ 59,4] 59, 0
KELAAB NA|57,7]55,7] 56,4 6
KE1ABB NA[54,3]553] 508 54,8
KE1BAB NA|57,7] 55,7 56,9 56,8
KE1QBB NA[54,3[55,3 60,2 56,6
KE2AAB 198,7. ,7_| NA| 57,7 569 573
KE2BAB 198,7 ,7_|NA[57,7 564 57,1
KE28BB 198,7 ,7_| NA[ 543 54,8 54,6
KE2FBB 198,7 7 | NA[54,3 60,2 57,3
KESANA 186,4[207,3[183,4[172,2 187,
KESBNA 207,3[183,8 1722 187,
KF7ANA ,0[198,0(195,1[ 180,0 192,
KF7CNA 1928 X 1754 188,
KF7DNA 192,8 X 203,9] 198,
KFOANA 94,7 194,7] 199,6[ 17,6 190,
KFILNA 1914 , 1825 189,
KG7BNA 206,7 ,2[177,2 173,0 183,
KG7ENA ,2[177,2 191,9] 182,
KGTKNA 177, i 1717 75
KGIBNA 180, ,0[172,0 173, X
KGIDNA 177, X 182,3] E
KGIKNA 177, X 1664 X
KGIMNA 177, 1815 X
KHIBNA 180, ,0[172,0 173, X
KHOFNA ,9[179,9 171,9) ,
KHIGNA ,0[172,0 166,4 170,
KHOHNA 185,7] 185,
KHIINA 172,0(172,0 1801 1747
KMIBDPB 194,7[19,7 1947 |NA a 4
KS6DPB 180,0[ 180,0 1800 | NA .7 ,
MALLSB NA[57,961,3] 613 ¥
MAIMVE NA|63,2] 61,3 54,3 X
MAINVE NA 633 54,3 X
MA1MSB NA[57,9] 61,3 543 57,8

* Suivant réglementation d'écoconception N°66/2014 du 14 janvier 2014, mesures réalisées stivant normes EN 30-2-2 et EN 60 350-2
* As per ecodesign regulation No. 66/2014 of 14 January 2014, measurements taken as per standards EN 30-2-2 and EN 60 350-2
* Segun reglamentacion de ecodisefio N°66/2014 del 14 de enero de 2014, mediciones realizadas segun normas EN 30-2-2 y EN 60 350-2
* Apos a regulamentagao da eco-concepgao N°66/2014 de 14 de janeiro de 2014, foram realizadas medigdes seguindo as normas EN 30-2-2 e EN 60 350-2
* GemaR der Oko-Design-Verordnung Nr. 66/2014 vom 14. Januar 2014, Messungen entsprechend den Normen EN 30-2-2 und EN 60 350-2.
“In aal sulla N°66/2014 del 14 gennaio 2014, misure realizzate secondo le norme EN 30-2-2 ed EN 60 350-2
* I henhold til reguleringen for miljevenligt design nr. 66/2014 af 14. januar 2014, foranstaltninger gennemfort i henhold til normerne EN 30-2-2 og EN 60 350-2
* Enligt forordning (EU) nr 66/2014 av den 14 januari 2014 om ekodesign; atgérder utférda enligt normerna EN 30-2-2 och EN 60 350-2

* E0QUV L Tov KavovIa} oIkoAoyIKoU OXEB1a0}i0l Ap. 66/2014 g 14ng lavouapiou 2014, Arigénkay pétpa pe féon Ta péTuTIa EN 30-2-2 kan EN 60350-2
* Zgodnie z nr 66/2014 z dnia 14 stycznia 2014 r., pomiary wykonane wg norm EN 30-2-2 i EN 60 350-2
*V souladu s nafizenim o Uspornych zafizenich &. 66/2014 ze dne 14. ledna 2014, méfeni provadéno podie norem EN 30-2-2 a EN 60 350-2
* Podra nariadenia o ekodizajne &. 66/2014 zo 14. janura 2014, merania vykonané v zmysle noriem EN 30-2-2 a EN 60 350-2
- Conform ecodes\gnnchllun 66/2014 van 14 januari 2014, metingen volgens EN 350-2 en EN 60 30-2-2.

o6 Ne 66/2014 oT 14 siHBaps 2014 roRa, BLINONIHEHO B COOTBETCTBUM C HopMany EN 30-2-2 1 EN 60 350-2
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1 014,5cm
1 014,5cm Plaque electrique Electric plate Placa eléctrica Placa eléctrica Elektrische plaat
2 018cm
916,5cm
[ #18cm
3 [ 919,2cm Foyer radiant Radiant cooking plate Foco radiante Foco de halogéneo Radiaalbrander
T 922,2cm
R: s 922,2cm
g o16cm
g ol6cm
H Ry z E: Foyer induction Induction cooking plate Foco de induccion Foco por indugdo Inductiezone
021cm
028cm
40x23cm de cuisson induction Induction cooking zone Aire de coccion induccion Cozedura por indugio Zone voor
7 Brdleur auxiliire Auxiliary burner Quemador auxiliar Bico auxiliar Hulpbrander
| 7 Brdleur semi rapide Semi fast burner Quemador semirrapido Bico semi-rapido
R | & [2,25 7 rileur rapide High speed burner Quemador rapido Bico rapido Snelbrander
GR ;| £ [3,0kw 7 Brileur grand rapide Super fast burner ‘Quemador grande rapido Bico grande rapido Ultrasnelle brander.
R S [Esw ]/ rdleur ultra rapide Ultra-fast burner Quemador ultrarrapido Queimador ultra-rapido Ultrasnelle brander
20| 5 [3ew ]/ Brileur double couronne Double crown burner Quemador doble corona Queimador de coroa dupla Brander met dubbele kroon
3¢ kW |/ Broleur triple couronne Triple ring burner Quemador triple corona Bico de coroa tripla Brander met drievoudige krans
BFP kW |/ Brileur forte puissance High power burner Quemador fuerte potencia Bico de poténcia forte Brander groot vermogen
NA Pas applicable Not applicable No aplicable N&o aplicavel Niet van toepassing
914,5cm
14 5cm Piastra elettrica Elplade Elplatta BnexTpUECKan AUAMETPOM
018cm
016 5cm
o 018cm
s 919,2cm | Kochzone mit Fornello radiante Varmeplade Glaskeramikplatta Manyuatowian
7 922,2cm
s 922,2cm
g 16cm
A o16cm
iy otfem Piastra a induzione Induktionsplade Induktionsplatta
X 028cm MHAYKUMOHHaR KoHbOPKa
3 021cm
X 028cm
,6kW_| 40x23cm indukti ‘Area di cottura induzione Omrade for induktionshall baposan nanens
Hilfsbrenner Bruciatore ausiliario Ekstra braender Higlpbrannare BonowmoraTonwan KonbopK

/
AE 7 brenner Bruciatore semi-rapido braender Medelsnabb brannare Topenva CROLNEOCTROro ropown
:| 8 [2.25K / Bruciatore rapido TopenKa BHGTROTD ropeHwA
:| E [3.1kw / brenner Bruciatore grande rapido Stor hurtigbraender’ Maxbrannare Topenia CBepXEHGTROT® ropenmn
S 35w / Blitzbrenner Bruciatore ultrarapido Ultrahurtig braender Supersnabb brannare G i Harpes
f ] I Bruciatore doppia corona Brender med dobbelt krone Brénnare med dubbla Harpes asoiinoro ancka
kW |/ D Bruciatore a tripla corona Braender med tredobbelt krone Trekronad brannare Toexaenuosan ropenka
[eaw ]/ D Bruciatore a tripla corona Breender med tredobbelt krone Trekronad brannare TopenKa GOnbUIOR MOWHOGTH
NA | Nicht anwendbar_ Non applicabile Tkke relevant Ej tillampligt He

— Utilisez un couvercle sur votre récipient le plus souvent possible pour réduire les pertes de chaleur par évaporation.
— Use a lid on your cookware as often as possible to reduce the loss of heat by evaporation.

— Utilice la tapa en el recipiente siempre que pueda para reducir las pérdidas de calor por evaporacién.

— Sempre que possivel, tape os recipientes com tampas para reduzir as perdas de calor por evaporagdo.

— Den Deckel so oft wie méglich aufsetzen, um Warmeverluste durch Verdunsten zu verringern.

— Utilizzare piis spesso possibile un coperchio sopra la pentola, in modo da ridurre le perdite di calore dovute all’evaporazione.

— Brug lag pé beholderen, nér det kan lade sig gore, for at undgé at varmen udslipper.

— Anviind lock pé kokkéirlet sé ofta som méjligt fér att minska véirmeférlust genom dunsting.

— Tonodetriote to kandut néviw ané to okevog 60 T0 SUVATEY YPNYOPOTEPE, (OTE Ve HEIOETE T

— Praykrywat zawsze naczynie pokrywkq, aby ograniczyé utrate ciepla poprzez wyparowywanie.
— Poutivejte co nejéastéji poklice, abyste minimalizovall tepelné ztrdty zpisobené tinikem pdry.
— Aby sa zniili straty tepla vyparovanim, poutivajte éo moino najéastejsie pokrievku.

— Gebruik zo vaak mogelijik een deksel om warmteverlies door verdamping te beperken.
— HCrionb3ysiTe KpbILLKY HA IOCY.AE KaK MOMHO Yallle, 4ToGbI CHUINTL NOTEPH Tenna 3a CHET HCNapeHHA.
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1 ©14,5cm
1 ©14,5cm HAektpukn eotia Pole elektryczne Elektricka zona Elektricka platiia
2l 818cm
, 216,5cm
El ) #18cm
2 |L ©19,2cm | Eotia aktvoBodou Beppdtnrag Pole witroceramiczne Radiantni zéna Vyhrevné zéna
N - ©22,2cm
> ©22,2cm
g 916cm
g 916cm
o~ R 918cm P
: 28em Enay. Eotia. Pole indukcyjne Indukéni z6na Pole indukcyjne
, 021cm
X 028cm
X 40x23cm |_Erudavewa enaywyikig eotiag Strefa gotowania Indukéni varna plocha Plocha indukéného varica
85kW / BonBnuwr eotia Dodatkowy palnik Pomocny horak Pomocny horak
/ Eotia peoaiag tax0tnTag Palnik éredni Horak s normalni rychlosti Stredne rychly horak
R :| & [ 2.25kw. / Eotia peydhng Taxtntag Szybki palnik Rychly hofak Rychly hordk
GR g 3,1kwW. / Eotia oo peydAng taxdnrag Duzy szybki palnik Extra rychly hofék Velmi rychly hordk
UR g 3,5kwW. / Eotla taxelag Aetoupyiag Palnik ultra szybki Ultra rychly hofak Extra rychla varna z6na
2¢ :| & | 3.6kW / Eotia Suthiig oteddvng Palnik 2 podwsjnym wiericem Dvojity hofak Dvojitd varna z6na
3C : 3,6kW. / Eoria tputhic oteddvng Palnik z potréjnym pierscieniem Hofak s trojitou korunou Horak s trojitou korunou
BFP 6,2kW / Eotia Suvatrg Loxbog Palnik o duzej mocy Vysoce vykonny hofék Velmi vykonny horék
NA Nie dotyczy Nehodi se Nehodi sa
C il/Tip/C 2jo/C Ih: pfehlung/Ci iglio/Gode rad/Rad/ZuuBouAr/Rada/Advies/Coeem




. 6 YIIHPEXTIA TEXNIKHY YIIOXTHPIZHY

6.1 Mapeupdaoeig

O1 evdexOUEVEG TTAPEPPATEIS OTN CUOKEUN
oag Ba TPETTEl va TTpaypaToTTolodvTal
amd  €LeIOIKEUPEVO  TTPOCWTTIKOG
eCouaiodotnuévo amd Tnv eTaipeia.
Otav TnAcowveite, €éxete TpodXEIpa
O6Aa Ta OTOoIXEia TNG OUOKEUAG OCOg
(epTTOPIKO KWAIKG, KWAIKG 0€PRIS, apiBud
TTAPAYWYNG), TIPOKEINEVOU Va SIEUKOAUVETE
™ OleKTTEPAiwaon Tou aITHUATOS COG.
AuTEG 01 TTAnpOo®OpiEG avaypdgovTal oThV
mivakida Treplypa@ng (6.1.1).

MNa pavreBou pe TEXVIKO, UTTOPEITE va
ETTIKOIVWVEITE PJadi pag atmd Asutépa €wg
Mapaokeun, améd 11 08.00 £wg T 17.00
oTov apIBuod 77777005.
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