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SAFETY RULES

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the
%pphance by a person responsible for their safety.
hildren must be supervised to ensure that they
do not play with the apr)llance. .
This appliance is only intended for domestic
use, within households and at an altitude below
4000 m. . .
It is not designed to be used in the following cases,
which are not covered by the warranty:
-In staff kitchen areas in shops, “offices and
rofessional environments
- On farms
- By customers of hotels, motels and other
residential environments
- In bed-and-breakfast settings.
Do not store explosive substances such as aerosol
cans with a flammable propellant in this appliance.
If the power cord is damaged, do not use the
appliance. The Power cord must necessarily be
replaced by the manufacturer, by its after-sales
service or by similarly qualified persons in order to
avoid all risks. _
This appliance can be used by children over 8
years old and by persons with reduced physical,
sensory or mental capacities, or lacking experience
or knowledge, only if they are properly supervised
or if they have received instructions as to how to
use of appliance safely and they understand the

implicit risks.




Children must not play with the appliance.
Children should not clean or perform maintenance
procedures on the appliance unless they are
supervised by a responsible adult. .
WARNING: When positioning the device, ensure
that the ﬁlower cord is not jammed or damaged.
WARNING: Do not locate multiple portable
socket-outlets or portable power supplies at the
rear of the appliance. .
Only connect the machine to a mains voltage
supply that coincides with the voltage indicated on
the sign plate of your appliance. The connection
to an Iincorrect supply voltage will invalidate the
uarantee and could be dangerous.
n case of inappropriate use or failure to follow
the instructions, the manufacturer guarantee s
declared void. Use only «Beer Tender Compatible»
barrels. .
Always use the machine on a flat, stable, heat-
resistant surface which is protected from other
heat sources or water splashes. _
WARNING: Keep the ventilator grill located
behind the machine clean and dust it regularly

using a vacuum cleaner.

To protect individuals against fire, electric shock and personal injury, refrain from
immersing the mains cable, the appliance’s plug or the appliance in water or other
liquids. Never unplug the appliance with wet hands. In case of an emergency,
unplug the appliance immediately.

Do not use the appliance without its draining tray and grill.

After use, empty and clean the draining tray every day.

Unplug the machine from the mains whenever you are not using it.

Unplug the machine from the mains before cleaning. The machine may be cleaned
using a damp cloth, but not using a sponge saturated with water, and do not soak
it in a liquid. Never use detergents to clean the machine. Clean the machine using
only soft sponges and brushes.

In case of a prolonged period without use (vacations, storage, etc.), unplug,
empty and clean the machine.

Any functioning, cleaning or maintenance which is outside the limits of normal
use should be reserved to the staff at the local authorized service centres. Do not

disassemble the appliance or place any objects in any of its openings.

The use of accessories not recommended by the manufacturer

could cause fires, electric shocks or wounds.

Do not let the power cord hang from the edge of a table or work top, nor come
into contact with hot surfaces or sharp edges.

Do not let the electric cord hang (to avoid the risk of stumbling).

Never touch the cord with wet hands.

Do not place the machine on a gas or electric stove, nor near such heat sources,
nor inside a hot oven.

Do not unplug the machine by pulling on the cord.

In case you need to use the machine with an extension cord, respect the
corresponding load recommendations for the extention.

If the wall outlet does not correspond to the machine plug, have the plug replaced
by the after-sales service or by similarly qualified persons in order to avoid all risks.
The wrapping is made up of recyclable materials. Contact the local authorities for
more information on recycling programs. Your machine contains materials that
can be recovered or recycled.

IMPORTANT: Always leave the beer engine on if you have a barrel inside the
machine.
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INTENDED USE

B This appliance has been manufactured exclusively for dispensing beer in a
domestic setting.

B Only original Beertender® Kegs mentioning “Compatible Beertender®” can
be used with the appliance; you should not use any other commercially
available beer containers.

B Before using a keg, check the “best before end” date shown at the bottom
of the keg. Do not insert or use Beertender® Kegs after the date shown.

B You should not use the appliance for purposes or with containers other than
those specified above.

B You should not introduce any materials other than Beertender® Kegs inside
the appliance.

B You should not make technical changes or use the appliance in any manner
other than as directed!

B The appliance should be used solely by adults in full possession of their
mental and physical capacities.
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GENERAL INFORMATION

B The Beertender® is designed to dispense cool beer from a special container (Beertender®
Keg) fitted inside the appliance itsef.

B This machine was intended for household use and is contraindicated for professional
continuous operation. Any commercial use, inappropriate use or failure to comply with the
instructions, the manufacturer accepts no responsibility and the guarantee will not apply.

' The manufacturer will accept no liability for damage caused as a result of:
® - Improper use and use for purposes other than those envisaged;
- Repairs not performed at authorised service centres;
- Tampering with the power cord;
- Tampering with any Beertender® appliance component;
- Use of spare parts and accessories other than those supplied by the manufacturer;
- Attempts to access internal parts of the appliance.
The guarantee will be invalidated in such cases.
Please see full guarantee terms and conditions in the leaflet enclosed or on our web site:
www.krups.com

GUIDELINES FOR READING THESE INSTRUCTIONS

1/

B Strictly follow these instructions to avoid any usage errors and serious injuries.

I This symbol highlights information that is especially important for getting the best out of the
machine.

USING THESE OPERATING INSTRUCTIONS

B Keep these operating instructions in a safe place and make them available to any other person
who uses the appliance.

B If you have any problems or queries please contact our Customer Relations Team first for
help and advice.

(see details at the end of this manual)

*depending on model e



TECHNICAL SPECIFICATIONS

Rated voltage

See plate on bottom of appliance

Rated power

See plate on bottom of appliance

Power supply See plate on bottom of appliance
Insulation class Il

Cooling class SN

Casing material Thermoplastic

Size (w x h x d) (mm) VB45 : 242 x 460 x 460

Weight 4.6 kg. (4.4 kg. without drip tray)
Cord length 1.35m

Beer container Beertender® Keg

Light indicator Front

Operating conditions With 80% R.H. min 12°C max 30°C

The manufacturer reserves the right to make constructive and engineering changes as warranted
by technological advances.

For your safety, this appliance conforms to applicable standards and regulations (Low Voltage
Directive, Electromagnetic compatibility, Environment, Materials in contact with food).

MACHINE COMPONENTS

Beertender® Compact dispensing system
1 Beertender® cooling chamber

2 Lid

3 Lid opening handle

4. Ready-to-tap light indicator

5. Upper part of the dispensing head
6 Dispensing spout

7 Serving handle

8 Drip grid*

9.a  Drip collection tray bottom part*
9b  Drip collection tray upper part*

10.  Power cable

Beertender® Keg (consumables)

11.  Beertender® keg

12, Beertube

e*depending on model

CAUTIONARY NOTES

USING THE BEERTENDER® SYSTEM

= To obtain draft beer of optimal quality you should keep two basic factors in mind, the
I temperature of the beer and hygienic conditions.
1. Pre-chill the beer keg to prevent excess foam. Always use a chilled keg. If you fail to chill
the keg sufficiently too much foam will be produced when you start to pour your beer.
2. Always clean the appliance after use. Beer is a natural product that can spoil. Therefore,
you should always keep the appliance clean to maintain the quality of the beer dispensed
and prevent unpleasant odours (see “Cleaning”). The dispensing spout should be
cleaned before a new keg is installed and the drip tray and grid should be emptied after
every use - fig. 3.
B You should also follow these other rules when using the Beertender® system:
1. Do not cool the Beertender® keg in the freezer; the Beertender® keg may explode.
Moreover, freezing diminishes the quality of the beer - fig. 29.
2. Use your Beertender® in a place where the temperature is between 12°C and 30°C.
At colder temperatures the appliance cooling system could be damaged, whereas at
warmer temperatures the system will not be able to reach the ideal beer dispensing
temperature. Store the beer keg at room temperature - fig. 4.

' To avoid overheating, keep the Beertender® Keg out of direct sunlight -
u fig. 30.

3. Always hold the appliance by the bottom edge when lifting it - fig. 5.
' Do not use the handle or power cord to lift the Beertender® - fig. 31.

USING THEKEG

B Make sure that you chill the keg before using it. If you fail to chill the keg sufficiently too much
foam will be produced when you start to pour beer.

B Please also be aware that the first glass that you pour from every new keg will contain mostly
foam. Draught beer in a bar behaves in exactly the same way!

B The Beertender® Keg “Compatible Beertender®” features a patented system for storing and
dispensing beer. It guarantees beer of higher, long-lasting quality and compatibility with the
Beertender® system that is very easy and pleasant to use.

' before installing a keg inside the appliance, check the “best before end” date

s shown at the bottom of the keg. This date is a reliable indication if the keg has been stored at
room temperature.

BThe use of kegs “Compatble Beertender® in the Beertender® system
necessitate the use of beer tubes - fig. 7. A bag of tubes is delivered with the Beertender®

appliance. To receive additional tubes, contact our after-sales service or the Beertender®
website. (See details at the end of this manual)

' contents under pressure. Do not shake or drop. Do not expose to
m sunlight or temperatures above 30°C. Even when the keg is empty, do not force it
open and do not expose to flame or fire.



GETTING THE BEERTENDER® READY
1/

COOLING THE BEERTENDER® KEG

B Beertender® kegs must be chilled before use.
B Using a Beertender® keg that is too warm will result in too much foam.
B There are two ways to chill the Beertender® Keg:
1.inside the Beertender® (see “Using the Beertender®”). It will take about 15 hours to
cool the keg down if the Beertender® Keg and the appliance are stabilized at a room
temperature of 20°C.
2. in a refrigerator. This will take about 12 hours depending on the cooling capacity of your
refrigerator.

Tip: we recommend that you always keep an extra Beertender® Keg in the refrigerator. That
I way you will always have a chilled keg available.

We also recommend that you switch the appliance on at least one hour before intended use to
get full benefit from the pre-cooling of the keg.

Do not attempt to chill the keg in a freezer. The kegs are at risk of exploding if
m they are frozen. Moreover, freezing diminishes the quality of the beer - fig. 29.

INSTALLING THE BEERTENDER® APPLIANCE

B The original packing is designed and made to protect the appliance. It is recommended that
you keep it for future transport.

B Remove the Beertender® appliance from the packaging and place it on a dry, clean, level,
stable surface that is sufficiently large to accommodate it.

B Remove all packaging, stickers or various accessories both inside and outside the product.
Install the serving handle. - fig. 1

B The temperature of the room must be between 12°C and 30°C. At temperatures above 30°C,
the system will not be able to sufficiently cool the beer. - fig. 4.

B Set the drip tray and grate in place at the front of the appliance. Make sure the drip tray is
properly fitted and positioned.

B Do not install the appliance near sources of heat or in places exposed to direct sunlight. - fig.2

Note: keep in mind that during use the drip tray will have to be emptied and rinsed regularly.
I When the Beertender® system is not in use, you can remove the drip tray and place it
elsewhere to save space.

' Note: The drip tray must be positioned on a level surface and must not jut out from the surface

m itis resting on.

B After installing the Beertender® appliance you must clean the dispensing spout; this is the
only part of the appliance that will come into contact with the beer - fig. 8.

B |t is essential that you wash the dispensing spout before using the appliance for the first time
and at least every time a new keg is connected inside the Beertender® system. The nozzle is
dishwasher-safe - fig. 9.

B To clean the spout, remove it from its housing by turning it clockwise. After washing the spout,

o screw it back into place - fig. 8.

CONNECTING TO THE POWER SUPPLY

Electricity can be dangerous! Therefore you must always scrupulously abide by the safety
rules.
B The appliance must be plugged into a suitable, properly installed electric socket.
B The voltage of the appliance has been set in the factory. Check that the mains voltage
matches the voltage indicated on the rating plate on the rear of the appliance.
B Switch on the appliance by inserting the plug into a socket with the correct voltage - fig. 10.

The appliance will immediately start cooling the inner chamber as soon as the plug is connected
to the socket. The light indicator on the front of the machine switches on, indicating the cooling
has started.

USING THE BEERTENDER® SYSTEM

INSERTING A BEERTENDER® KEG

B Note: the Beertender® may only be used with Beertender® Kegs “Compatible Beertender®”
containing beer sold by the Heineken group.

W The appliance can only be used if it contains a Beertender® Keg and only if the power plug
is connected to the socket.

B The light indicator on the front of the machine, when illuminated, tells you that the appliance is
switched on and is cooling the inner chamber.

B You can open the appliance by pulling the handle on top of the lid. When the handle is
released, you can lift the lid up - fig. 11-12.

Note: do not force the lid beyond the set opening position as this could damage it.

B When the lid is completely open, insert a Beertender® Keg (with the beertube fixed on it) as
shown in the figure - fig. 13.

B Remove the upper part of the dispensing head (5) by lifting it upwards as indicated in the
illustration - fig. 14.

Note: this cover can be removed for cleaning.

B |nstall the Beertender® keg tap - fig. 15.

Note: Do not try to activate the tap of the Beertender® Keg by hand.

B Position the beer tube as shown on drawing - fig. 16.
B Return the upper part of the dispensing head in its initial position.

Note: The upper part of the dispensing head cannot be repositioned (fig. 17) if the Beertender®

keg tap has not been properly set up.

B Ensure that the upper part of the dispensing head is positioned in the beer pump mechanism
before closing the lid.

B Ensure that the positioning of the upper part of the dispensing head conforms to the one in
the illustration so as not to damage the beer pipe - fig. 17.

W Gently close the appliance lid again until it locks - fig. 18.



READY-TO-TAP LIGHT INDICATOR

B There is a light indicator at the front of the appliance (fig. 19) that provides
important indications :

The light indicator is blinking a few seconds : it indicates the appliance has just been plugged
ON and starts operating.

The light indicator is fixed WHITE when the cooling function is operating to cool down the
temperature of the BeerTender Keg.

The light indicator switches to GREEN when the BeerTender Keg has reached the ideal
temperature.

SOUND EMITTED BY THE BEERTENDER® APPLIANCE

B The cooling function of the Beertender® produces sound.
B The Beertender® features a cooling system which controls the temperature of the Beertender®
Keg. There are two cooling modes:
1. stand-by cooling corresponds to keeping the keg cold. In this mode the cooling fan
produces a barely audible noise;
2. active cooling is triggered when temperature inside the cooling chamber is too high.
Once the beer keg reaches the target temperature, the beer machine shifts into standby
cooling mode.

DISPENSING BEER

Note: always check the “best before end” date shown on the bottom of the Beertender® Keg.
Do not use the Beertender® Keg beyond this date.

Note: the beer must be dispensed into suitable containers; the dispensing function is started
and stopped manually by the user.

Step 1 - Preparing a glass
B To pour a perfect glass of beer, it is essential to use a clean, fresh glass. Rinse the glass in cold
water before dispensing beer (the colder the glass the better) - fig. 20.

Tip: we recommend that you use your beer glasses for drinking beer alone. Some beverages,
like milk, leave a small residue in the glass which will reduce the head on your beer.

Step 2 - Dispensing beer

B Position a glass beneath the tap, holding it at an angle of 45 degrees (see picture) - fig. 21.

B Firmly and quickly pull the handle down as far as it will go. Let the beer run into the glass.

B Avoid contact between the dispensing spout, the glass and the beer already in the glass. This
could cause excessive foaming.

Note: every time you install a new keg in the Beertender®, the first glass of beer will fill up with
I too much foam. When this occurs, allow the glass to stand on the drip tray. As soon as the
foam has settled, continue filling the glass.

= Note: too much foam will also be generated if the tap handle is opened just slightly or slowly;
I several beers can be dispensed in sequence when the tap handle is open. The beer will flow
out more slowly after the first glass has been filled.

Step 3 - Beer in the glass
B Place the glass of beer on the drip tray and wait for the foam to settle
-fig. 22.
Step 4 - The quality of a glass of beer
B An excellent draft beer has the following characteristics:
1. afoam of about 3 cms;
2. a head evenly distributed around the wall of the glass that adheres to the surface of
the beer;
3. The beer must be clear with bubbles.
4. atemperature of 4°C to 6°C (in the glass).

Note: to prevent excessive foam from forming, always use a pre-chilled Beertender® Keg and
I aclean glass rinsed in cold water.

CLEANING

| In addition to routine cleaning, the Beertender® should be cleaned after daily use and when
you install a new Beertender® Keg.

B Keep the ventilator grill located behind the machine clean and dust it regularly using a vacuum
cleaner.

CLEANING AFTER DAILY USE

B The drip tray and grid should be cleaned after every use. Remove the grate before emptying
out the drip tray. The grate must be set back in place during normal use of the Beertender®

« -fig. 23.

I Note: You can wash the drip tray with warm water and a mild detergent.

' Note: Never use aggressive cleaning agents such as vinegar, acids, solvents or petrol.

CLEANING AFTER INSTALLATION
OF ANEW BEERTENDER® KEG
B When you install a new Beertender® Keg you must clean the dispensing spout. The spout is

the only part of the appliance that comes into contact with the beer - fig. 24.
It is essential to wash the dispensing spout using hot water.

Note: the dispensing spout comprises plastic and metal parts that are permanently joined
together and do not pose any problems of hygiene. Do not attempt to separate these parts.

B The beer dispensing mechanism must be cleaned using a damp cloth and a mild detergent
- fig. 25.



Note: the upper part of the dispensing head may be washed with water if it is then properly B Appliances that are no longer used should be rendered unusable.

dried - fig. 26. B Unplug the appliance and cut the power cable.

B Appliances no longer in use must be taken to a suitable waste collection facility so that the
special components contained in the appliance may be duly disposed of.

B The “TEM - Module” (or Peltier's cell) must be disposed of in accordance with the regulations

ROUTINE CLEANING currently in force in the user's country.
B Clean the appliance cooling chamber on a regular basis using a damp cloth and mild
detergent - fig. 27.

' Note: Do not fill the cooling chamber with water as this may result in permanent damage.
m Never use aggressive agents such as vinegar, acids, solvents or petrol.

B The upper part of the dispensing head must be removed. Wash the dispensing head with hot
water and a gentle detergent.

' Note: Do not try to clean the mechanism using hard and/or sharp objects, since doing so
= would risk damaging the machine.

Note: Do not wash the upper part of the dispensing head in a dishwasher, as doing so could
m damage it and eliminate its shine.

CHILDREN'S SAFETY

B To prevent children from using it, the tap’s handle may be removed.
B To remove the handle, make sure it is in an upright position and pull it upwards - fig. 28.

LEGAL INFORMATION

B These operating instructions contain the necessary information for the proper use and upkeep
of the appliance.

B |t is essential to read this information and comply with these instructions in order to use and
maintain the appliance in complete safety.

B Please note, moreover, that the contents of these operating instructions do not form part of a
previous or already existing legal agreement or contract, hence they do not affect the terms
of the latter.

B The manufacturer's obligations are based solely on the contract of sale, which also contains
complete and exclusive terms pertaining to the warranty service provided.

B The warranty conditions as set forth in the contract are neither limited nor extended on the
basis of the explanations herein.

B These operating instructions contain information protected by copyright.

B They may not be photocopied or translated into another language without the manufacturer's
prior written consent.

DISPOSAL AND ENVIRONMENT PROTECTION

B This marking indicates that this product should not be disposed with other
E household wastes throughout the EU.

B To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled
waste disposal, recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material
resources. To return your used device, please use the return and collection
systems or contact the retailer where the product was purchased. They can take
this product for environmental safe recycling.



TROUBLESHOQTING

Problem

Possible causes

Remedies

The appliance does not
come on.

The appliance is not
connected to the mains
power supply.

Connect the appliance
to the power supply.

The upper part of the
dispensing head is not
properly positioned.

The Beertender® Keg
tap has been activated
by hand.

Put the Beertender®
Keg tap back in its
original position.

The Beertender® Keg
tap or tube is not
inserted correctly.

Remove the
Beertender® Keg tap
from the appliance and
fit it again following
section: Using the

Beertender®.
No beer is being The Beertender® Keg | Replace the
dispensed. is empty. Beertender® Keg with a
new one.

The Beertender®
appliance produces
too much foam when
dispensing beer
(see also section:
Dispensing beer).

The Beertender®
Keg has not reached
the right dispensing
temperature.

Allow the Beertender®
Keg to cool to the right
temperature. You can
rely on the ready-to-
tap light indicator

on the front of your
Beertender appliance.

The Beertender® Keg
has been shaken.

Wait 4 hours before
dispensing beer.

The tap handle is being
moved too slowly.

Firmly and quickly pull
the handle down and
forward as far as it
will go.

The glass is not clean or
was not rinsed in cold
water.

Use a clean glass that
was previously rinsed in
cold water.

The dispensing nozzle
is dirty.

Clean the dispensing
nozzle.

There is no keg inside
the Beertender®
appliance.

Install a keg inside the
Beertender® appliance.

Beer flows out too
slowly.

The tap handle is not
open all the way.

Open the tap
completely.

The Beertender®
appliance tap handle is
not correctly installed/
positioned.

Install/position the
tap cover correctly.

You cannot close
the upper part of the
dispensing head.

The upper part of the
dispensing head was
improperly positioned.

Properly position
the upper part of the
dispensing head.

The Beertender®
appliance is dispensing
warm beer.

The Beertender® Keg
has not been chilled
for long enough and
is thus not at the right
serving temperature.

Allow the Beertender®
Keg to cool long
enough in the
appliance.

The temperature of the
machine exceeds 30°C
and/or the machine

is placed in direct
sunlight.

Place the Beertender®
in a cooler place or in
the shade.

The appliance heats
the beer instead of
cooling it

The Beertender® has a
cooling issue

Unplug the appliance
and bring it to the after-
sales center




English Francais

TROUBLESHOQTING

Error N° | Problem Possible causes Remedies
The green The temperature of the |Unplug the appliance,
light indicator |keg is too cold to be |get out the Beertender
blinks at 0.5Hz |dispensed. Keg. Allow the
E1 (1 time per Beertender Keg to warm
second) at 4°C. Then plug the
appliance and install the
Beertender Keg.
The white The appliance or Unplug the machine.
light indicator |ambiant temperature |Leave the appliance
blinks at 0.6Hz |or keg is too hot. cool down to 30°C
E2 (1 time per maximum temperature.
second) If it is the keg, cool
down the keg to 30°C
or less
The white The cooling stops. Unplug the machine and
E3 indicator blinks try again later.
at 2Hz (4 times
per second)
The green light | The cooling stops. Unplug the machine and
E4 indicator blinks try again later.
at 2Hz (4 times
per second)
The white and |The fan has an issue. |Unplug the appliance.
green light Check that there is
indicator blinks nothing stuck and visible
E5 alternately from outside in the fan.
at 1Hz (One Otherwise, contact your
colour 1 time after-sales center.
per second
alternatively)

If you have any problems or queries please contact our Customer Relations Team first for expert
help and advice.
(Refer to the list of service contacts included in the guarantee leaflet enclosed with the product.)

C

CONSIGNES DE SECURITE

et appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par

des personnes (y compris les enfants) dont les

capacites physiques, sensorielles ou mentales

sont

d1

réduites ou des personnes dénuées
expérience ou de connaissance, sauf si elles ont

pu bénéficier, par I'intermédiaire d'une personne
responsable de leur sécurité, d’'une survelllance ou

d1

instructions préalables concernant ['utilisation

de l'appareil. . ’
Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer
U'ils ne jouent pas avec I'appareil.

et appareil est destiné uniquement a un usage

domestique, a l'intérieur de la maison et a une
altitude inférieure a 4000m. B

Il n'a pas été congu pour étre utilisé dans les cas
suivants qui ne sont pas couverts par la garantie :

- Dans

les coins de cuisine réservés au

personnel dans les magasins, bureaux et autres
environnements professionnels,

- Dans les fermes,

- Par les clients des hotels, motels, et autres
environnements a caractére résidentiel,

-(Ié)'%ns des environnements de type chambre
oOte.
Ne pas stocker dans cet appareil des substances

explosives telles que des aerosols contenant des
gaz Propulseurs inflammables.
i

n1

le cable d'alimentation est endommagé,
utilisez pas l'appareil. Faites obligatoirement

remplacer le clble d'alimentation par fe fabricant,
son service apres-vente ou des personnes de
%uallflcatlon similaire afin d'éviter tout danger.

et appareil peut étre utilisé par des enfants




agés d'au moins 8 ans et par des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou dénuées d'expérience ou
de connaissance, s'ils (si elles) sont correctement
surveillé(e)s ou si des instructions relatives a
I'utilisation de I'appareil en toute sécurité leur ont
été données et si les risques encourus ont été
appréhendés. . .
Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
Le nettoyage et l'entretien par [usager ne
doivent pas étre effectués par des enfants sans
surveillance.
AVERTISSEMENT : Lors du positionnement de
'appareil, s'assurer que le cordon d'alimentation
n'est pas coincé, ni endommageé.
AVERTISSEMENT : Ne placez pas plusieurs
prises de courant ou blocs d'alimentation
ortables a 'arriére de I'appareil.
La tension secteur doit concorder avec celle
indiquée sur la plaque signalétique. Lutilisation
d'un branchement incorrect invalide la garantie et
Eeut s'avérer dangereuse. _

n cas d'utilisation inappropriee ou de non-
respect des instructions, le fabricant décline toute
responsabilité et la garantie devient nulle. Utilisez
seulement des flts « compatibles Beer Tender ».
Utilisez toujours la machine sur une surface
plane, stable, résistante a la chaleur, a I'abri de
sources de chaleur ou de projections d'eau.
AVERTISSEMENT : Gardéez propre la grille
de ventilation située a l'arriere’ de la machine
et dépoussiérez-la régulierement a l'aide d'un
aspirateur.

Pour protéger les personnes contre le feu, les électrocutions et les blessures,
évitez de plonger le cable secteur, les fiches de 'appareil ou I'appareil dans I'eau
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ou d'autres liquides. N'enlevez jamais le cable électrique avec des mains humides.
En cas d'urgence, débranchez immédiatement la fiche de la prise de courant.
N'utilisez pas la machine sans bac et grille d'égouttage.

Aprés ['utilisation de la machine, videz et nettoyez le bac d'égouttage tous les
jours.

Débranchez la machine du secteur si vous ne ['utilisez pas.

Débranchez la machine de la prise de courant avant le nettoyage. La machine peut
étre nettoyée avec un chiffon humide mais pas avec une éponge gorgée d'eau,
et ne la trempez pas dans un liquide. Ne nettoyez jamais la machine sous I'eau
du robinet. N'utilisez jamais de détergents pour nettoyer la machine. Nettoyez la
machine uniquement avec des éponges douces/ brosses souples.

En cas de non-utilisation prolongée (vacances, etc.), videz, nettoyez et
débranchez la machine. Tout fonctionnement, nettoyage et entretien sortant du
cadre d'utilisation normal est réservé au personnel des centres SAV agréés. Ne
désassemblez pas I'appareil et ne mettez rien dans les ouvertures.

Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant de la machine peut
entrainer un incendie, une électrocution ou des blessures.

Ne laissez pas le cable d'alimentation pendre sur le bord d'une table ou d'un
comptoir, ni entrer en contact avec des surfaces chaudes ou des bords tranchants.
Ne laissez pas pendre le cable (risque de trébuchement). Ne touchez jamais le
cable d'alimentation avec des mains humides.

Ne placez pas la machine sur une cuisiniére a gaz, électrique ou a proximité de
telles sources de chaleur, ni dans un four chauffé.

Ne débranchez pas la fiche en tirant sur le cable.

En cas d'utilisation de rallonges longues, respectez les régles de sécurité
correspondantes.

Si la prise de courant ne concorde pas avec la fiche de la machine, faites
remplacer la fiche par un centre SAV agréé.

L'emballage est formé de matiéres recyclables. Contactez I'autorité locale pour
plus d'informations sur les programmes de recyclage. Votre machine contient des
matériaux de haute valeur susceptibles d'étre récupérés ou recyclés.
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EMPLOI PREVU

B | a machine a été congue uniquement pour le tirage de la biére pour usage
domestique.

B e systtme Beertender® fonctionne exclusivement avec les fats portant la
mention “Compatible Beertender®” produits et commercialisés par le groupe
Heineken ; il est impossible et interdit d'utiliser d'autres f(ts a l'intérieur du
systeme Beertender®.

M Avant d'utiliser un fat Beertender®, vérifiez la date limite de consommation
marquée sur le fond du f(it. Veuillez ne pas installer ni utiliser les fats Beertender®
apres la date indiquée.

M || est interdit d'utiliser la tireuse a biére pour des usages et avec des conteneurs
différents par rapport a ce qui a été indiqué au préalable.
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M| est interdit d'introduire dans la tireuse a biére tout matériel sauf les fits Consignes de sécurité 16
Beertender®. o
M || est interdit d'apporter des modifications techniques et d'avoir un usage illicite Généralités 21
de l'appareil. Pour faciliter la lecture
B Seuls des adultes dans des conditions psychophysiques normales peuvent Utilisation de ce mode d’emploi
utiliser la tireuse a biere.
Caractéristiques techniques 22
Avertissement 23

Emploi du Beertender®
Utilisation du fat

Préparation du Systéme Beertender® 24
Refroidissement du fat Beertender®

Installation de la tireuse a biére Beertender®

Branchement électrique

Emploi du Beertender® 26
Installer le fat “compatible Beertender®”a l'intérieur du systéme

Indicateur lumineux "prét a I'emploi”

Les bruits de la tireuse & biére Beertender®

Tirage de la biére 27
Phase 1 : Préparation du verre

Phase 2 : Tirage de la biere

Phase 3 : Votre verre de biére

Phase 4 : La qualité de votre verre de biére

Nettoyage 28
Nettoyage apres I'utilisation quotidienne

Nettoyage lors de l'installation du nouveau fat Beertender®

Nettoyage régulier

Protection enfant 29
Information a caractére juridique 29
Elimination 29
Problémes, causes, remédes. 31




GENERALITES

B La tireuse a biére Beertender® est destinée uniquement au tirage de la
biere fraiche contenue dans le fit prévu a cet effet (appelé fat Beertender®)
installé dans la tireuse a biére.

B Cette machine a été congue pour un usage domestique et n'est pas
indiquée pour un fonctionnement continu de type professionnel.

Le constructeur nassume aucune responsabilité en cas de
= dommages provoqués par :
- I'emploi erroné et non conforme aux utilisations prévues ;
- des réparations effectuées en dehors des centres d'aprés-vente agréés ;
- la détérioration du céble d'alimentation ;
- la détérioration de tout composant de la machine ;
- I'utilisation de piéces détachées et d'accessoires non originaux ;
- des interventions a I'intérieur de I'appareil.
Dans tous ces cas, la garantie n'est plus valable.

POUR FACILITER LA LECTURE

1/

B Respectez scrupuleusement ces indications pour éviter toutes erreurs
d'utilisation et blessures graves.

Toute référence a des illustrations, des parties de I'appareil ou des éléments
I de commande, etc. est indiquée par des chiffres ou des lettres.

UTILISATION DE CE MODE D’EMPLOI

B Conservez ce mode d'emploi dans un lieu s(r et joignez le & la machine si
une autre personne doit I'utiliser.

B Pour plus d'informations ou en cas de probléemes qui ne sont pas ou
pas suffisamment traités dans ce mode d'emploi, contactez le service
consommateurs Beertender®.

(Voir les détails par pays a la fin de ce manuel)

e*selon modéle
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tension nominale
Puissance nominale

Voir I'inscription sur le dessous de 'appareil
Voir I'inscription sur le dessous de 'appareil

Alimentation Voir I'inscription sur le dessous de 'appareil
Classe d'isolation Il
Classe de refroidissement SN
Matériau du boitier Thermoplastique
Dimensions VB45 : 242 x 460 x 460
(Ixaxp) (mm)
Poids 4,6 kg.
(4,4 kg. sans plateau récolte-gouttes)
Longueur du cable 1,35 m
Conteneur biere Fat Beertender®
Indicateur lumineux Avant

Conditions de fonctionnement min 12°C, max 30°C
avec 80 % d’humidité relative

Le constructeur se réserve le droit d'apporter des modifications a la
construction et I'exécution de I'appareil dues au progrés technologique.

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations
applicables (Directive Basse Tension, Compatibilité électromagnétique ,
Matériaux en contact des aliments, Environnement).

COMPOSANTS DE LAPPAREIL

Tireuse a biere Beertender®

Chambre de refroidissement

Couvercle

Poignée d'ouverture du couvercle
Panneau de commande

Partie supérieure de la téte du distribution
Embout de robinet

Poignée de service

Girille*

Partie basse du plateau récolte-gouttes*
Partie haute du plateur récolte-gouttes*
. Cable d'alimentation

at Beertender® (consommables)

1. Fat Beertender®

2. Tube

oo

SN2 00ONOORON

*selon modele @
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Hle ft Beertender® est équipé d'un systéme breveté de conservation
AVERTISSEMENTS et de distribution de la biére. Il garantit une biere de qualité supérieure

durable, ainsi qu'une utilisation a la fois simple et confortable de la tireuse

EMPLOI DU BEERTENDER® Beertender®.

= Pour obtenir une biére pression d'une qualité parfaite, deux éléments sont ' avant d'insérer un fat dans I'appareil, vérifiez la date limite

I particulierement importants : la température de la biére et les conditions s de consommation indiquée sur le fond du fat. N'utilisez pas le f(it Beertender®
d’hygiéne. si cette date est dépassée.

1. La température de la biere a un impact direct sur son niveau de
mousse : pour obtenir un col de mousse parfait lors du service, la
biere doit étre servie suffisamment fraiche. Vous devez donc porter
une attention particuliére au rafraichissement du ft et respecter les
temps de refroidissement (voir chapitre “Rafraichir les fats “Compatible
Beertender®”). N'hésitez pas non plus a prérafraichir le systéme

W | 'utilisation des fiits “Compatible Beertender®” dans le systéme Beertender®
nécessite I'emploi de tubes de service. Un sachet de tubes de service est
fourni dans le carton d’emballage du systéme Beertender®. Pour recevoir
des tubes supplémentaires, contactez notre service aprés-vente ou le
site internet Beertender®. (Voir les détails par pays a la fin de ce manuel)

=t ; N Fixez un tube de service au sommet du fiit simplement en pressant le

Beertender® avant d'y introduire un fat.

2. Nettoyez toujours la tireuse a biere aprés utilisation. La biére est un bouton - fig. 7. o . )
produit naturel qui peut se dégrader. Votre tireuse a biére doit, par ' récipient sous pression. Ne pas secouer ou laisser
conséquent, rester propre pour maintenir un excellent niveau de qualité m tomber. Ne pas laisser exposer aux rayons du soleil ou a une
de la bigre et éviter les odeurs (Voir “Nettoyage”). Lembout de robinet température supérieure & 30°C. Ne pas percer ou briler méme apres
doit étre lavé avant d'installer un nouveau fat Beertender®, le plateau usage.
récolte gouttes et la grille doivent étre vidés apres chaque utilisation

u D’autrelgaspects doivent étre pris en compte lors de I'utilisation du systéme PREPARATION DU SYSTEME BEERTENDER

Beertender® : '
1. Ne refroidissez pas le f(t Beertender® dans le congélateur ; le fat H j
Beertender® risque d'éclater. La biére perdra de sa qualité une fois .
congelée - fig. 29. REFROIDISSEMENT DU FUT BEERTENDER®

2. La tireuse a biére doit étre utilisée dans un lieu ou la température est
comprise entre 12°C et 30°C ; a des températures plus basses, le
systeme Beertender® risque de congeler la biére, a des températures
plus élevées le systéme ne peut pas atteindre la température idéale
pour le tirage de la biere. Conservez les fats Beertender® a une
température ambiante - fig. 4.

M Les futs Beertender® doivent étre réfrigérés avant usage.
M Lutilisation d'un f(t Beertender® trop chaud entraine une production
excessive de mousse.
B Vous pouvez refroidir le fit Beertender® de deux maniéres :
1.4 lintérieur de la tireuse a biere Beertender® (cf. paragraphe
“Utilisation de la tireuse a biére Beertender®”). Le refroidissement du

' N'exposez pas le f(it Beertender® au soleil pour éviter fat Beertender® dure environ 15 heures si le fit et I'appareil se trouvent
m son échauffement - fig. 30. a4 20°C.
3. Soulevez toujours la tireuse 4 biére Beertender® par sa base - fig. 5. 2. au réfrigérateur. Le refroidissement du f(t dure environ 12 heures selon
. L o la capacité de refroidissement de votre réfrigérateur.
' . Ne soulevez pas la tireuse a biere par la poignée ou le - o . . . ®
3 cable d'alimentation - fig. 31. Conseil : nous préconisons de toujours conserver un fit Beertender
I d'avance au réfrigérateur. De cette maniére, vous aurez toujours un fat
~ réfrigéré disponible.
UTILISATION DU FUT Nous recommandons également de mettre I'appareil sous tension au moins
B Réfrigérez bien le f(t avant utilisation. Si le fat n'est pas suffisamment une heure avant de I'utiliser, pour tirer pleinement avantage du refroidissement
froid, une quantité de mousse trop importante se formera lorsque vous préalable du ft.
commencerez & servir la biere. . N . Y Ne placez pas un fiit au congélateur pour le refroidir.
B Notez egalement que le premier verre servi d'un nouveau fiit contient surtout  Les fats risquent d'exploser s'ils sont congelés. En outre, la congélation
Itle; IgarF;):Jsse. Cela se produit également avec la biére pression servie dans altere la qualité de la biére - fig. 29.
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INSTALLATION DE LA TIREUSE A BIERE BEERTENDER® I'avant de I'appareil s'allume, ce qui indique que la machine a commenceé le

. . o , . refroidissement.
B 'emballage original a été congu et réalisé pour protéger la machine. Il est

conseillé de le conserver pour tout transport futur.
B Sortez la tireuse a biére de son emballage et posez-la sur une surface plane, EMPLOI DU BEERTENDER®

séche, propre et suffisamment grande.

B Enlevez tous les emballages, autocollants ou accessoires divers a l'intérieur " “ on
comme a I'extérieur du produit. Installez la poignée de service. - fig. 1 I‘NS‘TALLER LE FUT CQM PATIBLE BEERTENDER

B La température de I'environnement doit étre supérieure & 12°C et peut A LINTERIEUR DU SYSTEME
arriver jusqu'a 30°C au maximum. A des températures inférieures, la biere B Rappel : le systtme Beertender® fonctionne exclusivement avec les fits
dans le fit peut congeler. A des températures supérieures a 30°C le portant la mention “Compatible Beertender® produits et commercialisés
systéme ne sera pas en mesure de refroidir suffisamment la biere - fig. 4. par le groupe Heineken.

M Installez le plateau récolte-gouttes et la grille devant 'appareil. Assurez-vous W 'appareil peut étre utilisé¢ uniquement s'il contient un fat Beertender® et si
que celui-ci est placé correctement. ) la fiche est connectée a une prise électrique.

® N'installez pas 'appareil & proximité de sources de chaleur ou & des endroits W L'indicateur lumineux situé¢ sur l'avant de l'appareil s'illumine lorsque
exposés a la lumiére directe du soleil. - fig.2 I'appareil est sous tension et est en train de refroidir.

= Remarque : le plateau récolte-gouttes doit &tre vidé et nettoyé a intervalles B Pour ouvrir 'appareil, appliquez une pression sur la poignée située sur le

I réguliers pendant I'utilisation. Lorsque vous n'utilisez pas la tireuse a biére, dessus du couvercle. Relachez la poignée, vous pouvez relever le couvercle
vous pouvez retirer le plateau récolte-gouttes et le ranger dans un endroit - fig. 11-12.
approprie pour gagner de I'espace. Remarque : ne tentez pas de forcer I'ouverture du couvercle car vous

J Remarque : Le plateau récolte-gouttes doit étre placé sur une surface risqueriez de 'endommager.

= plane et ne doit pas sortir du plan de travail. B Lorsque le couvercle est complétement ouvert, insérez un fat Beertender®

B Apres avoir installé la tireuse a biere Beertender®, il faudra procéder au (avec le tube fixé) comme indiqué sur la figure- fig. 13.
nettoyage de I'embout de robinet, car c'est la seule partie de I'appareil en B Otez la partie supérieure de la téte de distribution (5) en le ramenant vers le
contact direct avec la biere - fig. 8. haut comme indiqué sur l'illustration - fig. 14.

M || est essentiel de laver 'embout de robinet avant la premiére utilisation et au Remarque : ce couvercle peut étre retiré pour faciliter le nettoyage.
moins chaque fois qu'un nouveau fat Beertender® est installé dans la tireuse . R o 5
& biere. Lembout peut étre lavé au lave-vaisselle - fig. 9. Bnstallez le robinet du fat Beertender® - fig. 15.

B Pour le nettoyage, sortez 'embout de son logement en le tournant dans le Remarque : n'essayez pas d'actionner le robinet du fit Beertender®
sens des aiguilles d'une montre. Aprés avoir lavé I'embout, revissez-le dans manuellement.

son logement - fig. 8. B Positionnez le tube comme indiqué sur l'illustration - fig. 16.

BRANCHEMENT ELECTRlOUE B Remettez la partie supérieure de la téte de distribution dans sa position

initiale.
tgrfoslreaﬁsteiiitt”g:engﬁ:;segg Scjéacnu%ﬁéeux ! Par conséquent, respectez Remarque : La partie supérieure de la téte de distribution ne peut pas étre
) P ) ’ ’ ) . repositionnée (fig.17) sile robinet du fiit Beertender® n'a pas été correctement

M La tireuse a biére doit étre branchée sur une prise de courant appropriée et mis en place.
installée correctement.

B La tension de I'appareil a été prédéfinie a 'usine. Vérifiez que la tension
du réseau corresponde bien aux indications figurant sur la plaque
d'identification en dessous de I'appareil.

M Allumez I'appareil en introduisant la fiche dans une prise de courant ayant

B Assurez-vous que la partie supérieure de la téte de distribution est
positionnée dans le mécanisme de la tireuse avant de fermer le couvercle.

B Assurez-vous que la partie supérieure de la téte de distribution se trouve
dans une position conforme a lillustration afin de ne pas endommager la

une tension appropriée - fig. 10. conduite de biere - fig. 17. ’ o _
HE S . L , . R B Refermez doucement le couvercle de l'appareil jusqu'au verrouillage-
' Remarque : Evitez d'éteindre la tireuse a biére lorsqu'elle contient un f(t fig. 18
= Beertender®. Cela induira une montée en température de la biere. e

La tireuse a biere commencera immédiatement a refroidir la cuve des
que la fiche sera connectée a une prise électrique. L'indicateur lumineux sur
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INDICATEUR LUMINEUX "PRET A L'EMPLOI"

B Un indicateur lumineux situ¢ a l'avant de l'appareil (fig. 19) fournit des
indications importantes :

Si l'indicateur lumineux clignote quelques secondes lorsque I'appareil vient
d'étre branché, il indique que l'appareil est en fonction.

L'indicateur lumineux est allumé en BLANC : la fonction de refroidissement
est en marche pour refroidir la température du Fit BeerTender®.

L'indicateur lumineux s'allume en VERT lorsque le Fiit BeerTender® a atteint
la température idéale.

LES BRUITS DE LA TIREUSE A BIERE BEERTENDER®

M La tireuse a biére Beertender® remplit une fonction qui s'accompagne de
bruit : le refroidissement.

M La tireuse a biére Beertender® comporte un systéme de refroidissement
régulant la température du fat. Ce systéme présente deux niveaux de
refroidissement :

1. refroidissement de veille, qui correspond au maintien au froid du f(t.
Dans ce cas, le son du ventilateur est a peine audible ;

2. refroidissement actif qui se produit lorsque la température du flit et de
la chambre de refroidissement est trop élevée. Une fois le fGit de biere
3ttein_t”Ia température cible, la tireuse a biére bascule en refroidissement

e veille.

TIRAGE DE LA BIERE

Remarque : vérifiez toujours la date limite de consommation de la biere
indiquée sur le fond du fat Beertender®. N'utilisez pas le f(t Beertender® aprés
cette date.

Remarque : la biére doit étre servie dans des verres appropriés, le service
commence et s'arréte manuellement.

Phase 1 - Préparation du verre

B Pour verser une biére idéale, il est essentiel d'utiliser par un verre propre
et frais. Rincez le verre a I'eau froide avant de servir la biére (plus I'eau est
froide, mieux ce sera) - fig. 20.

Remarque : il est conseille d'utiliser toujours les mémes verres pour tirer
la biére ; certaines boissons, comme le lait, laissent de petites traces qui
réduisent la quantité de mousse.

Phase 2 - Tirage de la biere

B Maintenez le verre incliné sous le robinet - fig. 21.

B Evitez tout contact entre I'embout de robinet, le verre et la biére déja servie
dans le verre, car cela pourrait produire trop de mousse.

B Tirez vers 'avant la poignée en avant jusqu'en butée d'un geste ferme ;
versez la biere dans le verre.

B Lorsque la biére/mousse atteint le bord du verre, redressez ce dernier et
refermez le robinet d'un geste ferme.

7 Remarque : aprés avoir install¢ le fit Beertender® dans la tireuse a biére, il

I est tout a fait normal que le premier verre produise trop de mousse. Dans ce
cas, laissez le verre sur le plateau récolte-gouttes. Ensuite, remplissez le
verre une fois que la mousse est retombée.

3 Remarque : il y aura davantage de mousse si I'on ouvre le robinet
I légérement ou lentement. On peut verser plusieurs biéres de suite en

laissant le robinet ouvert. Le débit de la biére sera toutefois plus lent aprés
le tirage de la premiére biére.

Phase 3 - Votre verre de biére
B Disposez le verre de biére sur le plateau récolte-gouttes et attendez que la
mousse soit retombée - fig. 22.

Phase 4 - La qualité de votre verre de biére
B Pour obtenir un meilleur résultat, utilisez les verres dont les formes sont
similaires a celles qui sont illustrées sur les dessins.
B Une excellente biére pression doit présenter les qualités suivantes :
1. un col de mousse d'environ deux doigts de hauteur ;
2. la mousse doit étre uniforme sur toutes les parois du verre et doit s'unir
a la biere ;
3. La biere doit étre transparente avec des bulles.
4. une température dans le verre de 4-6°C.
-

Remarque : pour éviter un surplus de mousse, utilisez toujours un fat
I Beertender® pré-refroidi et un verre propre rincé a I'eau froide.

NETTOYAGE

M e nettoyage de la tireuse a biére Beertender® se fait en trois étapes : aprés
I'utilisation quotidienne, lors de l'installation d'un nouveau f(it Beertender®
et a intervalles réguliers.

B Gardez propre la grille de ventilation située a l'arriére de la machine et
dépoussiérez-la régulierement a l'aide d'un aspirateur..

NETTOYAGE APRES L'UTILISATION QUOTIDIENNE

B Nettoyez le plateau récolte-gouttes et la grille aprés chaque utilisation. Pour
vider le plateau récolte-gouttes, retirez d'abord la grille ; celle-ci devra étre
replacée pendant I'utilisation normale du Beertender® - fig. 23.

7 Remarque : le plateau récolte-gouttes peut étre lavé a I'eau chaude et avec

I un détergent doux.

Remarque : N'utilisez jamais de détergents agressifs, comme le vinaigre,
s les acides, les solvants ou 'essence.



Francais Francais

NETTOYAGE LORS DE L'INSTALLATION D'UN B En outre, il est a noter que le contenu de ce mode d'emploi ne fait pas
"~ artie d'une convention précédente ou déja existante, ni d'un accord ou

NOUVEAU FUT BEERTENDER® g‘un contrat légal et qu'il ﬁ'en modifie doncjpas la substance.

B lorsque vous installez un nouveau fGt Beertender®, nettoyez d'abord B Toutes les obligations du constructeur se basent sur le contrat d'achat et
I'embout de robinet. Lembout de robinet est la seule partie de I'appareil en vente correspondant qui comprend également le réglement complet et
contact direct avec la biére - fig. 24. exclusif concernant les prestations de garantie.

Il est essentiel de laver I'embout de robinet & I'eau chaude. B Ces explications ne limitent ni élargissent les normes de garantie

contractuelles.
B e mode d'emploi contient des informations protégées par le droit d'auteur.
B || est interdit de photocopier ou de traduire ce mode d'emploi dans une
autre langue sans I'accord préalable du Constructeur.

Remarque : les parties en plastique et en métal sont jointes de fagon
permanente et ne posent aucun probléme d’hygiéne. Il ne faut pas essayer
de les séparer.

B e mécanisme du robinet doit étre nettoyé a l'aide d'un chiffon humide et

d'un détergent doux - fig. 25. ELIMINATION
Re'!marque : la partie sypérieure de la téte de distribution peut étre nettoyee B Ce symbole indique que, dans I'Union Européenne, le produit ne
al'eau si elle est bien sechee enstiite - fig. 26. doit pas étre mis au rebut avec les autres déchets ménagers.
' Remarque : N'essayez pas de nettoyer le mécanisme avec des objets durs B Pour éviter toute atteinte a I'environnement et a la santé publique,
m et/ou pointus, car cela risquerait d'endommager la machine. ne jetez pas cet appareil inconsidérément mais contribuez de maniére
, responsable a son recyclage afin de promouvoir la réutilisation
NETTOYAGE REGULIER durable des ressources en matiéres premiéres. Si votre appareil devient

inutilisable, veuillez le confier aux organismes d’'enlévement et de collecte
des déchets ou contactez le revendeur auprés duquel vous 'avez acheté
. ils peuvent se charger de son recyclage dans des conditions sécurisées

B Nettoyez régulierement la chambre de refroidissement de la tireuse a
biere Beertender® a I'aide d'un chiffon humide imbibé d'un détergent doux

-fig. 27. et écologiques.
' Remarque : Ne remplissez pas d'eau la chambre de refroidissement, car M || faut rendre inutilisables les appareils qui ne sont plus en fonction.
m cela pourrait endommager I'appareil de fagon permanente. N'utilisez jamais de M || faut débrancher la fiche de la prise et couper le cable électrique.
détergents agressifs, comme le vinaigre, les acides, les solvants ou I'essence. B || faut amener les appareils hors d'usage dans un centre de récolte pour
M La partie supérieure de la téte de refroidissement étre enlevée. Lavez celle- I'elimination des composants speciaux utilises dans la construction de la
ci & I'eau chaude et avec un détergent doux. machine. ) o
. L. . L H e module TEM (ou cellule de Peltier) doit étre éliminé selon les normes en
' Remarque : Ne lavez pas la la partie supérieure de la téte de distribution vigueur dans le pays d'utilisation de la machine.
= dans le lave-vaisselle, car elle pourrait s'abimer et ne plus étre brillante.

N'utilisez jamais de détergents agressifs, comme le vinaigre, les acides, les
solvants ou I'essence.

PROTECTION ENFANT

B Pour éviter que des enfants n'utilisent, on peut retirer la poignée du robinet.
B Pour cela, assurez-vous que la poignée a été installée verticalement et tirez-
la vers le haut - fig. 28.

INFORMATIONS A CARACTERE JURIDIQUE

B Ce mode d'emploi contient les informations nécessaires pour un emploi
correct, pour les fonctions opérationnelles et pour un entretien soigné de
I'appareil.

B Ces informations et le respect de ces instructions représentent la condition
nécessaire pour un emploi correct et sans danger dans le respect de la
sécurité pour le fonctionnement et I'entretien de I'appareil.



PROBLEMES - CAUSES - REMEDES

Francais Francais

Problémes

Causes possibles

Remeédes

La machine ne s'allume
pas.

La machine n'est pas
connectée au réseau
électrique.

Connectez la machine
au réseau électrique.

La partie supérieure de
la téte de distribution
ne se positionne pas
correctement.

Le robinet du fat
Beertender® a éte
actionné manuellement.

Replacez le robinet du
f(t Beertender® dans sa
position initiale.

Le robinet du fat
Beertender® ou le
tube n’est pas inséré
correctement.

Retirez le robinet du
fat Beertender® de
I'appareil et remettez-
le en place en suivant
les instructions de la
section “Utilisation
de la tireuse a biére

Beertender®”.
La biére ne coule pas. |Le f(it Beertender® est |Remplacez le fat
vide. Beertender®.

Il n'y a pas de fit a
I'intérieur de la machine
Beertender®.

Installez un fat a
I'intérieur de la machine
Beertender®.

La quantité de mousse
est trop importante (voir
également la section
“Servir la biere”).

Le ft Beertender®

n'a pas atteint la
température de service
appropriée.

Laissez le fat
Beertender® refroidir
jusqu'a la température
adéquate. Vous pouvez
vous fier a l'indicateur
lumineux situé a l'avant
de votre tireuse a biere
Beertender®.

Le fut Beertender® a éte
secoué.

Laissez reposer le fGt
durant 4 heures avant
de servir la biére.

La poignée du robinet
est actionnée trop
lentement.

Tirez fermement et
rapidement la poignée a
fond vers le bas et vers
I'avant.

Le verre n'est pas propre
ou n'a pas été rincé a
I'eau froide.

Utilisez un verre propre
préalablement rincé a
I'eau froide

L'embout de distribution
est sale

Nettoyez I'embout de
distribution

La poignée du robinet
de la tireuse a biére
Beertender® n'est pas
correctement installée/
positionnée.

Installez/positionnez
la poignée du robinet
correctement.

La biére coule trop
lentement.

La poignée du robinet
n'est pas complétement
ouverte.

Ouvrez complétement le
robinet.

Vous ne pouvez

pas fermer la partie
supérieure de la téte de
distribution.

La partie supérieure de
la téte de distribution
n'a pas été positionné
correctement.

Positionnez la partie
supérieure de la
téte de distribution
correctement.

La tireuse a biére
Beertender® sert de la
biére tiede.

Le fit Beertender® n'a pas
été refroidi suffisamment
longtemps ; il n'est

donc pas ala bonne
température de service.

Laissez le fat
Beertender® refroidir
suffisamment longtemps
dans la machine.

La température d'utilisation
de la machine excede
30°C et/ou la machine est
placée en plein soleil.

Placez le Beertender®
dans un endroit plus frais
ou al'ombre.

La machine réchauffe
la biére au lieu de la
refroidir.

La machine présente
une anomalie.

Débranchez la machine
et amenez-la dans un
centre de service agréé.




PROBLEMES - CAUSES - REMEDES

N° Erreur | Probléme Causes possibles | Remédes
L'indicateur Le f(t Beertender® |Débranchez la
lumineux est trop froid pour  |machine, sortez le fGit
clignote en procéder au service |Beertender®. Laissez
E1 vert & une de la biere. le fat Beertender®
fréquence de se réchauffer a 4°C.
0,5Hz (1 fois Ensuite, branchez la
par seconde) machine et installez le
fat Beertender®.
L'indicateur L'appareil, la Débranchez la machine.
lumineux température Laissez la machine
clignote en ambiante ou le fat  |refroidir suffisamment
blanc a une sont trop chauds.  |jusqu'a une température
E2 fréquence de maximale de 30°C.
0,5Hz (1 fois S'il s’agit du ft,
par seconde) refroidissez-le jusqu'a
une temperature de
30°C ou moins.
L'indicateur Le refroidissement |Débranchez la machine
lumineux s'est arrété. et réessayez plus tard.
clignote en
E3 blanc & une
fréquence de
2Hz (4 fois par
seconde)
L'indcateur Le refroidissement [Débranchez la machine
lumineux s'est arrété. et réessayez plus tard.
clignote en
E4 vert a une
fréquence de
2Hz (4 fois par
seconde)
L'indicateur Le ventilateur Débranchez la machine.
clignote en présente une Vérifiez qu'il n'y a rien
blanc et en vert |anomalie. de visible de I'extérieur
alternativement dans le ventilateur.
ES a une fréquence Dans le cas contraire,
de 1Hz (Une contactez le Service

couleur 1 fois
par seconde
alternativement)

Consommateurs.

Si vous rencontrez des problémes qui ne sont pas traités par cette liste, ou si

les remedes conseillés ne les résolvent pas, veuillez contacter le Service
Consommateurs. (Voir les détails par pays & la fin de ce manuel)

SICHERHEITSBESTIMMUNGEN

Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par Dieses
Gerét darf nicht von Personen (inbegriffen Kindern) mit
eingeschrénkten kdrperlichen, sensorischen oder geistigen
mentalen Fahigkeiten benutzt werden. Das Gleiche gilt fir
Personer] die keine Erfahrung mit dem Gerét besitzen oder
sich mit |hm nicht auskennen, auBer wenn sie von einer
fiir ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt
werden oder von dieser mit dem Gebrauch des Gerat
vertraut gemacht wurden. Gehen Sie Verantwortungvoll mit
Alkoholischen Getrénken um. _
Achten Sie immer auf das Haltbarkeitsdatum auf dem Fass.
Dieses Gert ist nur fiir den Privatgebrauch im Haus und
bis zu einer Hohe von 4.000 m liber dem Meeresspiegel
vorgesehen. _ _ o
Es ist nicht dazu bestimmt, in den folgenden Situationen
benutzt zu werden, die nicht von der Garantie abgedeckt
werden: .
-in Kiichenecken fiir das Personal in Geschaften, Biiros
und anderen betrieblichen Umgebungen;
- auf Bauernhdfen; .
- Nutzung durch Gaste in Hotels, Motels und anderen
Wohnumgebungen;
- in Gastezimmern. . . .
Lagern Sie in diesem Gerét keine explosiven Stoffe wie
Sprays mit brennbaren Treibgasen. .
Wenn das Stromkabel beschadigt ist, darf das Gerét nicht
benutzt werden. _
Aus Sicherheitsgriinden mussen Sie das Stromkabel
unbedingt durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder
Personen mit dhnlicher Qualifikation ersetzen lassen.
Dieses Gerdt kann von Kinden Uber 8 Jahren und
Personen mit eingeschrénkten kérperlichen, sensorischen
bzw. geistigen Fahigkeiten oder fehlenden Erfahrungen




oder Kenntnis nur dann verwendet werden, wenn sie
entsprechend beaufsmhhgtt) werden oder wenn sie
Anweisungen erhalten haben, wie das Gerdt sicher
verwendet wird, und sie die im liziten Risiken verstehen.
Kindern diirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Kinder sollten diirfen das Gerat nicht reinigen oder
Instandhaltungsarbeiten an ihm  vornehmen, auBer
wenn sie von einem verantwortungsvollen Erwachsenen
beaufsichtigt werden.

ACHTUNG: Achten Sie beim Aufstellen des Gerates
darauf, dass das Stromkabel weder eingeklemmt noch auf
andere Weise beschédigt wird.

ACHTUNG: Verwenden Sie nicht mehrere
tragbare Steckdosen (Mehrfachsteckdosen)
oder tragbare Netzteile an der Riickseite des
Geréts.

Die Netzspannung muss der auf dem Typenschild
angegebenen Spannung entsprechen. Bei falschem
Anschluss erlischt die Garantie; ein falscher Anschluss
kann sich als gefahrlich erweisen.

Bei unangemessener Verwendung oder Nichtbeachtung
der Gebrauchsanweisung lehnt der Hersteller jegliche
Haftung ab und die Garantie erlischt. Verwenden Sie nur
,Beer Tender kompatible” Fésser.

Verwenden Sie das Gerét stets auf einer ebenen, stabilen,
hitzebestandigen Oberflache fern von Hitzequellen und
Wasserspritzern.

ACHTUNG: Halten Sie das Liiftungsgitter an der Riickseite
des Gerétes sauber und entfernen Sie Staub regelmaBig

mit einem Staubsauger.

Um Personen vor Feuer, Stromschlégen und Verletzungen zu schiitzen, tauchen Sie das Gerét,
das Stromkabel oder die Stecker des Geréts nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten. Greifen
Sie das Stromkabel nie mit feuchten Hénden. Stecken Sie den Stecker in Notféllen sofort aus
der Steckdose aus.

Deutsch Deutsch

Verwenden Sie die Anlage nicht ohne Tropfbehélter und Tropfgitter.

Leeren und reinigen Sie den Tropfbehélter téglich nach Verwendung der Anlage.

Stecken Trennen Sie die Anlage ab vom Stromnetz, wenn Sie sie nicht verwenden.

Stecken Trennen Sie die Anlage vor der Reinigung ab vom Stromnetz. Das Gerat kann mit
einem angefeuchteten Tuch gereinigt werden, jedoch nicht mit einem nassen Schwamm. Es darf
nicht in eine Flussigkeit getaucht werden. Reinigen Sie die Anlage nie unter dem Wasserhahn.
Verwenden Sie nie Reinigungsmittel, um die Anlage zu reinigen. Reinigen Sie die Anlage nur mit
weichen Schwammen/ weichen Biirsten.

Wenn Sie sie lénger nicht verwenden (Urlaub usw.), leeren und reinigen Sie die Anlage und
stecken trennen Sie sie ab vom Stromnetz.

Eingriffe bei Betriebsanomalien, Reinigung und Wartung auBerhalb des normalen
Gebrauchsrahmens darf nur das Personal von zugelassenen Kundendienstzentren durchfiihren.
Bauen Sie das Gerét nicht auseinander und stecken Sie nichts in die Offnungen.

Die Verwendung von nicht vom Gerétehersteller empfohlenem Zubehtr kann zu einem Brand,
einem Stromschlag oder Verletzungen fiihren.

Lassen Sie das Stromkabel nicht tber eine Tischkante oder von einer Theke hangen und
vermeiden Sie Kontakt mit heiBen Oberflédchen und schneidenden Kanten.

Lassen Sie das Kabel nicht herunterhangen (Stolpergefahr). Beriihren Sie das Stromkabel nie
mit feuchten Handen.

Stellen Sie die Anlage weder auf einen Gasherd, einen Elektroherd oder in die Nahe &hnlicher
Hitzequellen noch in einen geheizten Ofen.

Ziehen Sie den Netzstecker nicht durch Ziehen am Kabel aus der Steckdose.

Wenn Sie lange Verldngerungskabel verwenden, beachten Sie die entsprechenden
Sicherheitsvorschriften.

Wenn der Anlagenstecker nicht in die Steckdose passt, lassen Sie ihn durch ein zugelassenes
Kundendienstzentrum ersetzen.

1/

BESTIMMUNGSZWECK

W Das Gerat wurde ausschlieBlich zum Zapfen von Bier fir den Hausgebrauch konstruiert.

W Das Beertender® System funktioniert nur mit Féssern mit der Aufschrift ,Kompatibel
Beertender®, hergestellt und vertrieben von der Gruppe Heineken. Es ist unméglich und
verboten, andere Fésser im Beertender® System zu benutzen.

B Bevor man das Beertender® Fass einsetzt, ist das Haltbarkeitsdatum auf dem Boden des
Fasses zu prifen; bitte keine Beertender® Fasser nach Ablauf des angegebenen Datums
mehr einsetzen und benutzen.

B Esist verboten, das Zapfgerét zu anderen Zwecken und mit anderen Behaltern als den oben
genannten zu verwenden.

W Es st verboten, in das Bierzapfgerét andere als die Beertender® Fasser einzufiihren.

B Technische Anderungen und jeder unzuléssige Gebrauch sind verboten!

W Das Zapfgerat darf nur von Erwachsenen, die im Vollbesitz ihrer geistigen und kérperlichen
Kréfte sind, verwendet werden.



ALLGEMEINE INFORMATIONEN

a7 B Das Beertender® Zapfgerit dient ausschlieBlich dem Zapfen von frischem
Bier aus dem zugehorigen Behilter (Beertender® Fass), der im Inneren der
Zapfanlage installiert ist.

Sicherheitsbestimmungen 33

Allgemeine Informationen
Zum leichteren Lesen

Gebrauch dieser Bedienungsanleitung B Dieses Gerat ist fir den Gebrauch im Haushalt entwickelt. Es darf nicht
dauerhaft fiir gewerbliche Zwecke eingesetzt werden.
Technische Daten 38 Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fiir Schéden, die
s zurlickzufiihren sind auf:
Hinweise 39 - falschen Gebrauch und Gebrauch zu Zwecken, fiir die das Gerit nicht
Benutzung des Beertender®systems vorgesehen ist;
Gebrauch des Fasses - Reparaturarbeiten, die auBerhalb einer zugelassenen Kundendienststelle
durchgefiihrt wurden;
Vorbereitung des Beertender®systems 40 - Beschédigung des Stromkabels ;
Kiihlen des Beertender® Fasses - Beschadigung von Komponenten des Geréts;
Installation der Beertender® Zapfanlage - Verwendung von nicht-originalen Ersatzteilen und Zubehtr
Elektrischer Anschluss - Eingriffe ins Innere des Geréts.
In allen diesen Fallen ist die Garantie nicht mehr giiltig.
Benutzung des Beertender® 42
Das ,Beertender®kompatible Fass" im System installieren ZUM LEICHTEREN LESEN
Ready-to-tap light indicator '
Die Gerdusche der Beertender® Zapfanlage H f

. B Halten Sie sich strikt an diese Hinweise, um Bedienungsfehler und schwere
Bier zapfen 43 Verletzungen zu vermeiden!

1.Stufe: Vgrberelten des Glases = Der Verweis auf lllustrationen, Teile des Geréts oder Steuerelemente usw.
2.Stufe: Bier zapfen I

i h N Buch .
3.Stufe: Ihr Bierglas wird durch Nummern oder Buchstaben gegeben

4.Stufe: Die Qualitdt Ihres Bieres

BENUTZUNG DIESER GEBRAUCHSANLEITUNG

Reinigung 45 B Bewahren Sie diese Gebrauchsanweisung an einem sicheren Ort auf und
. b - legen Sie sie zum Gerét, wenn eine andere Person es benutzen soll.
Ee!n!gung Ea?h tEa_gllchem G_ebrauch B der® F B Fir weitere Informationen oder bei Problemen, die in dieser Anleitung
einigung beim Einsetzen eines neuen Beertender® Fasses gar nicht oder nur ungeniigend behandelt sind, wenden Sie sich an den
RegelmaBige Reinigung Verbraucherservice Beertender®.

(Details fiir jedes Land am Ende dieser Anleitung)

Kindersicherung 46
Rechtliche Informationen 46
Entsorgung 47
Probleme, Ursachen, Abhilfen 47

@ *je nach Modell @



TECHNISCHE DATEN HINWEISE

Siehe Aufschrift auf dem Gerateboden GEBRAUCH DES BEERTENDER®

Siehe Aufschrift auf dem Geréteboden = Fiir ein optimal gezapftes Bier sind insbesondere zwei Elemente sehr wichtig: die
Siehe Aufschrift auf dem Geréteboden I

Biertemperatur und die Hygiene.
1. Die Temperatur des Bieres hat einen direkten Einfluss auf die Schaumbildung:

Nennspannung

Nennleistung

Energiezufuhr

Isolierklasse I um einen perfekten Schaum beim Einschenken zu erreichen, muss das Bier kiihl
Kihlklasse SN genug serviert werden. Sie missen also besonders die Kuhlung des Fasses
Gehiusematerial Thermoplastischer Kunststoff beachten und die Kiihlungszeiten einhalten (siehe Kapitel ,Die kompatiblen

Beertender® Fésser kiihlen). Zégern Sie auch nicht, das Beertender® System

Abmessungen (B x H x T) (mm) VB45 : 242 x 460 x 460 vorzukiihlen bevor Sie ein Fass einsetzen.

Gewicht 4.6 kg. (4.4 kg. ohne die Tropfschale) 2.Reinigen Sie das Zapfgerat nach jedem Gebrauch. Bier ist ein

- Naturprodukt und kann verderben. Ihr Zapfgerdt muss daher immer
Kabellange 1.35m sauber  bleiben, um ein ausgezeichnetes Qualititsniveau des
Bierbehalter Beertender® Fass Bieres zu halten und Geriiche zu vermeiden (siehe ‘Reinigung’).

Das Ausschankréhrchen sollte bei jedem Einsetzen eines neuen Beertender®
Fasses, die Tropfschale und das Tropfblech nach jeder Verwendung gereinigt
werden - fig. 3.
B Andere zusitzliche Punkte sollten beim Gebrauch des Beertender® Systems auch
berticksichtigt werden:

1. Kiihlen Sie das Beertender® Fass nicht in einem Gefrierschrank, andernfalls
kénnte das Beertender® Fass platzen. AuBerdem sinkt die Qualitét des Biers,
wenn es einmal gefroren war - fig. 29.

2. Verwenden Sie das Zapfgerét bei einer Umgebungstemperatur zwischen
12°C - 30°C. Ist es kdlter, konnte das Beertender® Zapfgerat das Bier zum
Gefrieren bringen, bei héheren Temperaturen kann das System nicht die ideale
Temperatur zum Zapfen des Bieres erreichen. Lagern Sie die Beertender®

Anzeigeleuchte Vorderseite

Betriebsbedingungen bei 80% min 12°C max 30°C
relativer Luftfeuchtigkeit

Der Hersteller behalt sich Anderungen von Konstruktion und Ausfiihrung des Gerates
aus Griinden des technologischen Fortschritts vor.

Zu lhrer Sicherheit entspricht dieses Gerdt den geltenden Normen und Vorschriften
(Niederspannungsrichtlinie, elektromagnetische Vertraglichkeit, Umwelt, lebensmittelechte
Materialien).

BESTANDTEILE DES GERATS

BeerTender® Kompakter Spender

BeerTender® Kiihlkammer

Fasser bei Zimmertemperatur - fig. 4.

2. Deckel Setzen Sie das Beertender® Fass keiner direkten
3. Griff zum Offnen des Deckels ® Sonneneinstrahlung aus, um seine Uberhitzung zu vermeiden - fig. 30.

g' gr:elggl[eué:htesbereldt le‘(m ?apfen 3. Heben Sie das Zapfgerat immer nur am unteren Rand des Gerites an - fig. 5.
6. Za;ﬁ:ﬁf 68 Spenderopts ' Heben Sie das Zapfgerat nicht am Zapfhahn-Giriff oder am
7 Griff 2um Servieren m Stromkabel an - fig. 31.

8. Abflussgitter*

9.a  Unterseite der Abtropfschale* BENUTZUNG DES FASSES

9b  Oberseite der Abtropfschale* B Kiihlen Sie das Fass gut vor Gebrauch. Sollte es nicht ausreichend gekiihlt sein,
10.  Netzkabel bildet sich zu viel Schaum, wenn Sie anfangen, das Bier zu servieren.

BeerTender®-Fass(zum Verbrauch)

11.
12,

BeerTender®-Fass
Bier-Schlauch

Q*je nach Modell

B Seien Sie auch darauf gefasst, dass das erste Glas, das Sie aus einem neuen Fass
servieren, fast nur Schaum enthalt. Bei Bier vom Fass in einer Bar tritt genau das

gleiche Phénomen auf!



Deutsch Deutsch

B Das Beertender® Fass ist mit einem patentiertem System zur Lagerung und Ausgabe B Entfernen Sie Verpackungen, Aufkleber oder die verschiedenen Zubehdrteile im und
von Bier ausgestattet. Es garantiert ein Bier mit dauerhafter Spitzenqualitét, wie auch auBen am Produkt. Installieren Sie den Serviergriff. (s. Abb. 1)
eine einfache und bequeme Benutzung des Beertender® Zapfgerates. B Nehmen Sie das Beertender® Zapfgerét aus der Verpackung, und stellen Sie es

auf eine ebene, trockene, saubere und gentigend groBe Flache; der Raum muss
eine Temperatur von iiber 12°C und bis max. 30°C haben. Umgebungstemperaturen
kann das Bier im Fass gefrieren. Bei Temperaturen tiber 30°C kann das System das
Bier nicht mehr ausreichend kiihlen - fig. 4.

Vor Einsetzen des Fasses in das Zapfgerdt priiffen Sie das
= Haltbarkeitsdatum auf dem Boden des Fasses. Benutzen Sie das Fass nicht, wenn
dieses Datum verfallen ist.

B Die Benutzung der Fésser ,Kompatibel Beertender® erfordert den Gebrauch von W |nstallieren Sie die Tropfschale und das Tropfblech vor dem Gerat. Vergewissern Sie
Service-Rohren. Ein Péckchen mit Service-Rohren wird im Karton des Beertender® sich, dass die Schale richtig positioniert ist.
Systems mitgeliefert. Um zusétzliche Rohre zu beziehen, wenden Sie sich bitte an M |nstallieren Sie den Apparat nicht in der Néhe von Heizquellen oder an Stellen, die
unseren Kundendienst oder konsultieren Sie die Website Beertender.® (Details fiir direkter Sonnenbestrahlung ausgesetzt sind. - fig.2
jedes Land am Ende dieser Anleltung).Bef§§tlgen Sie ein Service-Rohr oben auf = Bemerkung: Die Tropfschale ist wihrend der Verwendung regelmaBig zu leeren
dem Fass einfach indem Sie den Knopf betatigen - fig. 7. I und zu spiilen. Wenn das Zapfgerét nicht in Betrieb ist, kann die Tropfschale entfernt

. ) . und an einem anderen Ort verstaut werden um Platz zu sparen.
Behdlter steht unter Druck. Nicht schiitteln oder fallen lassen. Vor
@- Sonnenbestrahlung und Temperaturen tber 30°C schiitzen. Auch nach ' Bemerkung: Die Tropfschale ist auf eine ebene Flache zu stellen und darf nicht
Gebrauch nicht bohren oder verbrennen. m Uber die Arbeitsplatte hinausragen.

B Nach der Installation des Beertender® Zapfgerdtes ist die Reinigung des

DIE VORBEREITUNG DES BEERTENDER®SYSTEMS Ausschankrohrchens durchzufiihren. Dieses Rohrchen ist das einzige Geréteteil,
das direkt mit Bier in Bertihrung kommt - fig. 8.

' f B Es ist sehr wichtig, das Ausschankr6hrchen vor der ersten Benutzung zu waschen

u und mindestens jedes Mal, wenn ein neues Beertender® Fass in das Bierzapfgerat

installiert wird. Das Ausschankréhrchen kann in der Spiilmaschine gereinigt werden

KUHLEN DES BEERTENDER® FASSES -fig. 9.
B Die Beertender® Fasser miissen vor Gebrauch gekiihlt werden. B Zum Reinigen schrauben Sie das Ausschankréhrchen im Uhrzeigersinn heraus.
B Der Gebrauch eines zu warmen Fasses fiihrt zu einer Uberproduktion von Schaum. Nachdem das Réhrchen gewaschen ist, schrauben Sie es wieder an seinen Platz
B Es gibt zwei Mdglichkeiten, das Beertender® Fass zu kiihlen: - fig. 8.
1. im Beertender® Zapfgerit (siehe ‘Bedienung des Beertender®). Die Kiihlung
dauert ca. 15 Stunden wenn Fass und Gerét bei 20 ° C sind. ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
2. im Kuhlschrank. Die Kiihlung des Fasses dauert ungefahr 12 Stunden, je nach Elektrischer Strom kann gefahrlich sein! Halten Sie sich daher immer genauestens
Kuhlleistung Ihres Kiihlschranks. an die Sicherheitsbestimmungen.
= Tipp: bewahren Sie stets ein zusétzliches Fass Beertender® im Kiihlschrank auf B Das Zapfgerdt muss an eine geeignete und korrekt installierte Steckdose
I (nicht im Gefrierfach). So haben Sie immer ein gut gekiihltes Fass zur Verfiigung. angeschlossen werden.

B Die Spannung des Gerits wurde im Werk eingestellt. Uberpriifen Sie, ob die

Wir empfehlen Ihnen auch, den Apparat mindestens eine Stunde vor Gebrauch Netzspannung den Angaben auf dem Typenschild an der unteren Seite des Gerts
einzuschalten, um die vorangehende Kiihlung des Fasses voll zu nutzen. entspricht.

B Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie den Stecker in eine Steckdose mit der richtigen
Spannung stecken — Abb. 10.

' Kuhlen Sie Ihr Beertender® Fass nicht in der Tiefkiihltruhe. Es besteht ) ) ) )
m die Gefahr, dass die Fasser explodieren, wenn sie gefroren sind. AuBerdem Machen Sie das Bierzapfgert nicht aus, wenn ein Beertender® Fass
beeintrachtigt das Gefrieren die Qualitit des Biers - fig. 29. u installiert ist. Andernfalls wird die Temperatur des Biers steigen.

® % Das Gerét beginnt sofort mit der Kihlung der inneren Kammer, sobald der Stecker in die
INSTALLATION DES BEERTENDER® ZAPFGERATES Steckdose gesteckt wird. Die Anzeigeleuchte an der Vorderseite der Maschine leuchtet auf,
B Die Originalverpackung wurde zum Schutz der Maschine entwickelt und realisiert. um anzuzeigen, dass die Kiihlung gestartet wurde.

B Es wird empfohlen, sie fir einen eventuellen spateren Transport aufzubewahren.
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Die Anzeigeleuchte leuchtet WEISS, wenn die Kiihlfunktion zum Abkiihlen der
BEDIENUNG DES BEERTENDER Temperatur des BeerTender-Fasses aktiv ist.

EINSETZEN DES BEERTENDER® FASSES Die Anzeigeleuchte wechselt zu griin, wenn das BeerTender-Fass die ideale Temperatur
icht hat.
IM INNEREN DES SYSTEMS ereemen . .
B Erinnerung: das Beertender® System funktioniert ausschlieBlich mit Fassern mit DIE GERAUSCHE DES BEERTENDER® ZAPFGERATS
dHer_n Vfrmerk Kompatibel Beertender®", hergestellt und vermarktet von der Gruppe B Beim Beer Tender Gerét gibt es eine Funktion, die Gerdusche erzeugt: die Kiihlung.
eineken. W Das Beertender® Zapfgerat verfiigt tiber ein Kiihlsystem, das die Temperatur des
W Das Gerét kann nur verwendet yverden, wenn es ein Beertencjer ®-Fass enthalt, und Fasses regelt. Dazu gF;b% es 2 Kuhlgstufen: ! °
nur, wenn der Netzstecker an die Steckdose angeschlossen ist. 1. Die Standby-Kiihlung entspricht der Temperatur des Bierfasses. Dabei ist das

B Die Anzeigeleuchte an der Vorderseite des Gerats zeigt an, dass das Gerat
eingeschaltet ist und die innere Kammer kihlt.

B Zum Offnen des Gerits driicken Sie auf den Griff des Deckels, dann lassen Sie den . : ) ST .
Griff los und Sie kénnen den Deckel hochheben - fig. 11-12. Ktihlkammer zu hoch ist. Sobald das Bierfass die richtige Temperatur erreicht

o ) hat, schaltet das Zapfgerét in den Stand-by-Kiihimodus.
Bemerkung: versuchen Sie nicht, den Deckel mit Gewalt zu &ffnen, er konnte

beschadigt werden. BIER ZAPFEN

B Wenn der Deckel vollstindig gedffnet ist, ein BeerTender®-Fass (mit befestigtem Bier-
Schlauch) wie in der AbbiIdL?ng einsetzen - Abb. 13. 9 Bemerkung: Immer das am Boden des Beertender® Fasses angegebene

Haltbarkeitsdatum des Bieres kontrollieren. Das Beertender® Fass nicht nach diesem
Datum benutzen.

Kiihlgeblase kaum zu héren.
2. Aktive Kiihlung, die dann einsetzt, wenn die Temperatur des Fasses und der

W Losen Sie das Oberteil des Dosierkopfes (5), indem Sie ihn wie in der Abbildung
gezeigt nach oben ziehen - fig. 14.
Bemerkung: Das Bier sollte in geeigneten Glasern serviert werden. Das Servieren

Bemerkung: dieser Deckel kann entfernt werden, um die Reinigung zu erleichtern. !
beginnt und endet manuell.

B Montieren Sie den Zapfhahn des Beertender® Fasses - fig. 15.

Bemerkung: versuchen Sie nicht, den Hahn des Beertender® Fasses manuell zu Schritt 1 - Vorbereiten des Glases
betatigen. B Zum Zapfen des perfekten Biers sollte unbedingt ein sauberes und gekihltes Glas
verwendet werden. Spiilen Sie das Glas mit frischem kalten Wasser (je kélter, desto

Positionieren Sie das Rohr wie in der Abbildung angegeben - fig. 16 besser), bevor Sie Bier zapfen - fig. 20,

B Setzen Sie das Oberteil des Dosierkopfes wieder an seinem urspriinglichen Platz

ein. Bemerkung: verwenden Sie lhre Biergldser méglichst nur fiir Bier. Manche Getranke
Bemerkung: Das Oberteil des Dosierkopfes kann nicht wiedereingesetzt werden - ZB Milch - hinterlassen einen geringen Riickstand im Glas, der die Schaumbildung
(fig. 17), wenn der Zapfhahn Beertender® Zapfhahn nicht korrekt positioniert ist. behindert.

W Vergewissemn Sie sich, dass das Oberteil des Dosierkopfs im Zapfmechanismus des

Gerdtes eingesetzt ist, bevor Sie den Deckel schlieBen. Schritt 2 - Bier zapfen

W Versichern Sie sich, dass das Oberteil des Dosierkopfes sich in der auf der Abbildung W Halten Sie das Glas schrég unter das Zapfgerét - fig. 21. .
gezeigten Position befindet, um eine Beschadigung des Zapfhahnschlauches zu W Vermeiden Sie jede Beriihrung zwischen der Ausschankrohr_{:hen-Mungjung, dem
vermeiden - fig. 17. Glas uhnd dem bereits gezapften Bier, sonst kann unter Umstanden zuviel Schaum
. . T . . entstehen.
W Schlielen Sie den Deckel vorsichtig, bis er einrastet - fig. 18. B Zichen Sie den Zapfgriff mit einer festen und ruhigen Handbewegung bis zum
Anschlag nach vorne und zapfen Sie das Bier in das Glas.
ANZEIGELEUCHTE BEREIT ZUM ZAPFEN B Sobald das Bier/Schaumkrone den Glasrand erreicht, halten Sie das Glas gerade
B An der Vorderseite des Gerats befindet sich eine Anzeige (Abb. 19), das und schlieBen Sie den Hahn mit einer entschiedenen Bewegung.
wichtige Hinweise liefert: 5 Bemerkung: nach dem Einsetzen des Beertender® Fasses in das Beertender®
Die Anzeigeleuchte blinkt einige Sekunden: Das Gerdt wurde gerade an die I Zapfgerat ist es ganz normal, dass beim Zapfen des ersten Glases Bier zuviel
Stromversorgung angeschlossen und beginnt mit dem Betrieb. Schaum entsteht. Falls dies der Fall sein sollte, lassen Sie das Glas auf der Tropfschale

stehen. Wenn sich der Schaum gesetzt hat, kann Bier nachgefiillt werden.
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3 Bemerkung: wird der Zapthahn-Giriff nur leicht/langsam betétigt, bildet sich mehr REINIGUNG
I Schaum. Man kann mehrere Biere hintereinander zapfen, wenn der Zapthahn-Giriff
offen bleibt. Die Abflussmenge wird aber nach dem Zapfen des ersten Biers geringer

B Fir das Beertender® Zapfgert gibt es drei verschiedene Reinigungsphasen: nach
alltaglichem Gebrauch, beim Einsetzen eines neuen Beertender® Fasses und die

sein. regelmaBige Reinigung.
. . B Halten Sie das Liftungsgitter an der Riickseite des Gerétes sauber und entfernen
Schritt 3 - Ihr Glas Bier o Sie Staub regelméBig mit einem Staubsauger.
B Stellen Sie das Glas auf das Tropfblech, und warten Sie, bis sich der Schaum .
gesetzt hat - fig. 22. REINIGUNG NACH ALLTAGLICHEM GEBRAUCH

B Die Tropfschale und das Tropfblech sollten nach jedem Gebrauch gereinigt werden.
Um die Tropfschale zu leeren, entfernen Sie zuerst das Tropfblech; dieses sollte
zum normalen Gebrauch des Beertender® Zapfgerates wieder angebracht werden

Schritt 4 - Die Qualitat Ihres Biers
B Um ein besseres Ergebnis zu erreichen, benutzen Sie Glaser mit dhnlichen Formen
wie auf den Zeichnungen.

W Ein ausgezeichnetes Bier muss folgende Qualitaten vorweisen: - fig. 23.
1. eine Schaumkrone ungefahr 2 Fingerbreit hoch ; 3 Bemerkung: die Tropfschale kann mit warmem Wasser und einem milden
2. der Schaum muss gleichméBig an der Wand des Glases und mit dem Bier I Spiilmittel gewaschen werden.
verbunden sein ; Bemerkung: Benutzen Sie nie aggressive Mittel wie Essig, Sauren, Verdiinner
3. Das Bier sollte klar sein und Schaumblasen aufweisen. 2 oder Benzin.
4. eine Temperatur im Glas von 4-6°C.
3 Bemerkung: um zuviel Schaum zu vermeiden, benutzen Sie immer ein vorgekiihltes REINIGUNG BEIM EINSETZEN EINES NEUEN
Beertender® Fass und ein sauberes, mit kaltem Wasser abgespiiltes Glas. BEERTENDER® FASSES

B Beim Anschluss eines neuen Beertender® Fasses reinigen Sie zuerst das
Ausschankréhrchen. Es ist das einzige Geréteteil, das direkt mit Bier in Beriihrung
kommt - fig. 24.

Das Ausschankréhrchen muss unbedingt mit heiBem Wasser gereinigt werden.

Bemerkung: Die Metall- und Kunststoffteile des Ausschankrshrchens sind dauerhaft

miteinander verbunden und stellen kein Hygieneproblem dar Versuchen Sie nicht, sie

voneinander zu trennen.

B Der Zapfmechanismus sollte mit einem feuchten Tuch und einem milden Sptilmittel
geséubert werden - fig. 25.

Bemerkung: Das Oberteil des Dosierkopfes kann mit Wasser gereinigt werden,

wenn es anschlieBend griindlich abgetrocknet wird - fig. 26.

' Bemerkung: Versuchen Sie nicht, den Mechanismus mit harten und/oder spitzen

m Gegenstdnden zu reinigen, da das Gerat dadurch beschadigt werden kénnte.
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REGELMASSIGE REINIGUNG ENTSORGUNG

n Die" Kiihlkammer sollte regelméBig mit einem feuchten Tuch und einem milden B Dieses Symbol weist darauf hin, dass in der Europaischen Union das Produkt
Splimittel gereinigt werden - fig. 27. E nicht mit dem anderen Hausmiill weggeworfen werden darf. )

' Bemerkung: Filllen Sie die Kiihlkammer nicht mit Wasser auf, da das Gerat auf diese = ¥ Um jegliche Geféhrdung der Umwelt und der Gesundheit zu vermeiden,

® Weise dauerhaft beschadigt werden kann. Benutzen Sie nie aggressive Mittel wie werfen Sie dieses Gerdt nicht unbedacht weg sondem tragen Sie

verantwortlich zu seiner Wiederverwertung bei, um die dauerhafte
Wiederverwendung der Ressourcen an Rohstoffen zu férdern. Wenn lhr
Gerét unbrauchbar wird, vertrauen Sie es den Organisationen an, die Miill
abholen und sammeln oder wenden Sie sich an den Handler, bei dem Sie
das Produkt gekauft haben; sie kénnen sich um seine Wiederaufbereitung
unter gesicherten und ékologischen Bedingungen kiimmern.

B Geréte, die nicht mehr in Gebrauch sind, miissen unbenutzbar gemacht werden.

B Stecker ausstecken und elektrische Kabel abschneiden.

B Die Gerite auBer Gebrauch miissen zu einer Sammelstelle gebracht werden, die die

Essig, Sauren, Verdiinner oder Benzin.

B Das Oberteil des Kiihlkopfes kann entfernt werden. Reinigen Sie es mit heiBem
Wasser und einem milden Reinigungsmittel.

' Bemerkung: Reinigen Sie das Oberteil des Dosierkopfes nicht in der Spiilmaschine,

m da es sich abnutzen und seinen Glanz verlieren kénnte. Benutzen Sie nie aggressive

Mittel wie Essig, Sauren, Verdiinner oder Benzin.

KINDERSICHERUNG spezifischen Komponenten, die beim Bau des Gerates verwendet wurden beseitigt.
B Um zu vermeiden, dass Kinder das Gerit benutzen, kann der Zapthahn-Griff entfernt " gas TEC lM%d”(li (Péltle‘:.r-EIement) musz nach den giltigen Normen des
werden. enutzungslands des Gerétes entsorgt werden.

B Dazu vergewissern Sie sich, dass der Griff senkrecht steht, dann ziehen Sie ihn
einfach nach oben ab - fig. 28.

PROBLEME, URSACHEN, ABHILFEN

RECHTLICHE INFORMATIONEN Problem Maogliche Ursache Abhilfe
W Diese Bedienungsanleitung enthalt die notwendigen Informationen fiir einen Das Gerét lasst sich Das Gerat ist nicht SchlieBen Sie

dasGerat ans
Stromnetz an.

ans Stromnetz
angeschlossen.

korrekten Gebrauch, fiir die operativen Funktionen und fiir eine sorgfaltige Wartung nicht einschalten.
des Apparats.

B Diese Informationen und die Beachtung dieser Anweisungen sind die notwendige

Bedingung fiir einen korrekten und ungeféhrlichen Gebrauch unter Beachtung der
Sicherheit fiir die Funktion und die Wartung des Apparats.

B AuBerdem ist anzumerken, das der Inhalt dieser Bedienungsanleitung nicht
Teil eines vorherigen oder schon existierenden Abkommens ist, weder einer
legalen Ubereinstimmung oder eines legalen Vertrags und dass er also nicht das
Wesentliche andert.

B Alle Verpflichtungen des Herstellers begriinden sich auf den entsprechenden
Kauf- und Verkaufsvertrag, der ebenfalls die kompletten und ausschlieBlichen
Bedingungen der Garantieleistungen enthalt.

B Diese Erkldrungen begrenzen oder erweitern die vertraglichen Garantienormen
nicht.

B Diese Bedienungsanleitung enthélt Informationen, die durch das Urheberrecht
geschiitzt sind.

B Esist verboten, diese Bedienungsanleitung zu kopieren oder in eine andere Sprache
zu Ubersetzen ohne vorheriges Einvernehmen mit dem Hersteller.

Das Oberteil des
Dosierkopfes lasst sich
nicht korrekt einsetzen.

Der Hahn des
Beertender® Fasses
wurde von Hand
betétigt.

Stellen Sie den Hahn
des Beertender®
Fasses in seine
urspriingliche Position
zuriick.

Der Zapfhahn oder das
Rohr des Beertender®
Fasses ist nicht richtig
eingelegt.

Entfernen Sie den
Zapfhahn des
Beertender® Fasses
aus dem Gerét und
setzen Sie ihn erneut
ein (siehe Kapitel

- Bedienung des
Zapfgerétes
Beertender®)
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Das Bier fliesst nicht.

Das Beertender® Fass
ist leer.

Tauschen Sie das
Beertender® Fass aus.

Es befindet sich kein
Fass im Beertender®
Gerit.

Setzen Sie ein Fass in
das Beertender® Gerét
ein.

Der Giriff des
Zapfthahns des
Beertender® Gerits ist
nicht richtig eingesetzt/
positioniert.

Setzen Sie den
Zapfhahn richtig ein
oder positionieren Sie
ihn richtig.

Sie kénnen das Oberteil
des Dosierkopfes nicht
schlieBen.

Das  Oberteil des
Dosierkopfes ist nicht
richtig eingesetzt.

Setzen Sie das Oberteil
des Dosierkopfes
richtig ein.

Das Beertender® Gerét
gibt warmes Bier ab.

Das Beertender®

Fass wurde nicht lang
genug gekuhlt und

hat deshalb nicht die
richtige Trinktemperatur
erreicht.

Kihlen Sie das
Beertender® Fass lang
genug im Gerét.

Die Temperatur der
Maschine ubersteigt
30 C und/oder die
Maschine wird direkter
Sonneneinstrahlung

Das BeerTender® kann
an einem kiihleren

Ort oder im Schatten
platziert werden.

Es entsteht

zuviel Schaum
(siehe auch Kapitel
.Bier zapfen®).

Das Beertender® Fass
hat nicht die richtige
Trinktemperatur
erreicht.

Lassen Sie das
Beertender® Fass

bis zur passenden
Temperatur abkiihlen.
Sie kénnen sich auf die
Bereitschaftsanzeige
auf der Vorderseite
Ihres BeerTender-
Gerits verlassen.

ausgesetzt.
Das Gerét erhitzt das | Die Kiihlung des Stecker des Gerétes
Bier, anstatt es zu Beertender®s aus der Steckdose

kiihlen.

funktioniert nicht.

ziehen Gerét zum
Kundendienst bringen.

Das Beertender® Fass
wurde geschiittelt.

Warten Sie 4 Stunden,
bevor Sie erneut Bier
zapfen.

Der Griff des
Zapfhahns wird zu
langsam bewegt.

Ziehen Sie den Giriff
fest und schnell ganz
nach unten und nach
vorne.

Das Gilas ist nicht
sauber oder wurde
nicht mit kaltem
Wasser ausgespiilt.

Benutzen Sie ein
sauberes Glas, das
zuvor mit kaltem
Wasser gespililt wurde.

Das Ausschankréhrchen
ist verschmutzt.

Reinigen Sie das
Ausschankréhrchen.

Das Bier flieBt zu
langsam.

Der Griff des
Zapfhahns ist nicht
ganz geoffnet.

Machen Sie den Hahn
ganz auf.




FEHLERBEHEBUNG VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Fehler |, o . Dit apparaat kan niet worden gebruikt door
roblem Mdgliche Ursachen | Losungen .
Nr. . - : e personen (waaronder kinderen) met beperkte
ie grine ie Temperatur des iehen Sie den Netzstecker ; ; " H
Anzeigeleuchte |Fasses ist zu niedrig zum |aus der Steckdose fySISChe’ VISUG'G Of mentale m_ogelljkheder_w, Of dle
blinkt mit 0,5Hz ~|Zapfen. und entfermen Sie das een gebrek hebben aan ervaring en kennis, tenzij
I iy goerlenderFass. Hassen ze onder toezicht staan of instructies hebben
Fass bei 4°C erwérmen. gekregen van een persoon die verantwoordelijk is
Schliefien Sie dann das voor hun veiligheid.
Gerit an, und installieren . .
Sie das BeerTender-Fass. Houd toezicht over kinderen om ervoor te zorgen
Die weiBe Das Gerit, die Trennen Sie das Gert dat ze niet met het apparaat Spelen.
Anzeigeleuchte |Umgebungstemperatur  |von der Stromversorgung. y H H "
blinkt mit 0,5Hz |oder das Fass ist zu heiB. |Lassen Sie das Gerat auf Dlt appara.'at 1S a”ee.n ontworpen voor hUIShOUdelljk
E2  |(1 Malpro maximal 30°C abkihlen, gebruik binnenshuis en op een hoogte lager dan
Sekunde). Wenn das Fass zu heiB ist, 4000m
kiihlen Si f imal . . 0o
oGy e Het is niet ontworpen voor gebruik in de volgende
Die weiBe Die Kiihlung wird Ziehen Sie den Netzstecker gevallen, deze vallen niet onder de garantie:
E3  |precigeleschie gestoppt aus der Steckdose und - Kantines voor personeel in winkels, kantoren en
inkt mit 2Hz versuchen Sie es spéter .
(4 Mal pro emeut. andere werkomgevingen,
Sekunde). - Boerderijen
Die griine Die Kiihlung wird Ziehen Sie den Netzstecker _ Geb ik JdOé asten in hotels. motels en andere
Anzeigeleuchte |gestoppt. aus der Steckdose und rui .r g I ' r
E4  |blinkt mit 2Hz versuchen Sie es spéter woonomgevingen,
(4 Mal pro erneut. - In bed & breakfasts
Sekunde). . .
Die weiBe Es liegt ein Problem mit  |Ziehen Sie den Stecker Bewaar geen eXp|OSIeve .StOffenv zoals SpUlthSSGn
an grUTe N dem Liifter vor. zéqs QeLStegkdosg.rﬁtgllen met een brandbaar gas, In dit apparaat.
nzeigeleuchte ie sicher, dass nichts im : : :
i ifter fotatockt und von Gebruik het apparaat niet als het snoer beschadigd
ES |abwechselnd auBen sichtbar ist. Wenden is. Als het snoer beschadigd is, moet het worden
it 1#iz eine Rl sich andemls an den vervangen door de fabrikant, zijn servicecentrum
pro Sekunde of een gelijkwaardig vakbekwaam persoon om elk
sbwechselnd). gevaar te vermijden.
Sollten Sie Probleme haben, die nicht in dieser Liste behandelt werden oder sollten Dlt apparaat kan worden gebruikt dOOI’ kinderen

die vorgeschlagenen Abhilfen sie nicht |6sen, wenden Sie sich bitte an unseren
@Verbrauchersen/ice. (Details fiir jedes Land am Ende dieser Anleitung) @
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vanaf 8 jaar en door personen met beperkte \c/)erwijder het sb’[ofdreI eln‘:]atiq1 rH(et een s;tofgui er.

H H I H m personen tegen brand, elektrische schokken en letsel te beschermen,
fY_SISChe1 VISUG'GI of ment_ale mogellj!(heden Of die domgel het snoeg de stekker of het apparaat zelf niet in water of een andere
niet over de nod|ge ervaring of kennis besch|kken1 vloeistof. Ontkoppel het snoer nooit met natte handen. In geval van nood, haal

. . . de stekker onmiddellijk uit het stopcontact.
als er toezicht wordt gehouden of als ze instructies Gebrulk het apparaal nooit zonder ekbal on ooster.
HR 1 Na elk gebruik van het apparaat, leeg en reinig de lekbak.
hebben gekreg,en over het Velllg gebrwk van het Haal de stekker uit het stopcontact wanneer u het apparaat niet gebruikt.
apparaat en zich bewust ZIin van de mOgethe Haal de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat schoonmaakt.
Maak het apparaat schoon met een vochtige doek. Gebruik echter geen
gevare_n' . spons gedompeld in water of dompel het apparaat niet in water. Maak het
Laat kinderen niet met het apparaat spelen. apparact v, schoon e de kraa Madk el appsrea ot schoon e
Kinderen zonder toezicht mogen het apparaat niet sporaflenbeloborstel L ot
H Als u het apparaat langere tijd niet denkt te gebruiken (vakantie, etc.), haal de
relmgen Of onderhouden.._ stekker uit het stopcontact en leeg en reinig het apparaat. Elke werkzaamheid,
WAARSCHUWING: T|Jdens het p|aatsen van uitgezonderd de gewone reiniging en onderhoud van het apparaat, moet door
. een erkend servicecentrum worden uitgevoerd. Haal het apparaat niet uit
het apparaat, zorg dat het snoer niet gekneld raakt elkaar en stop geen voorwerpen in de openingen.
1 Het gebruik van accessoires die niet door de fabrikant van het apparaat zijn
Of beSChadlgd Wordt' aanbgevolen kan brand, een elektrische schok of lichamelijk letsel veroorzaken.
WAARSCHUWING: Plaats geen draag bare Lle% hettsnoer niet ?vkc;:r de rfamd vanheen tafel gflaanrechkt. en iorgtdat het snoer
niet met een warmtebron of een scherpe rand in aanraking komt.
Contgctdo}ftenk Oft draar‘]g?are voetdlngsbronnen Laat het snoer niet hangen (struikelgevaar). Raak het snoer nooit aan met
aan de acnterkant van net apparaat. vochtige handen.
Zorg dat de netspanning OF\)/Fe)reenstemt met de Plaats het apparaat niet op een elektrisch of gasfornuis, in de buurt van een
warmtebron of in een warme oven.
| 1 Ontkoppel het apparaat niet van de voeding door aan het snoer te trekken.
SFe)akner;ndge Zzggleq[er:/e%;aed }:jeet tgpaiptlgaotjr? eEjein Als het gebruiken van een verlengsnoer nodig is, houd rekening met de
ver I urt I | overeenkomstige veiligheidsvoorschriften.

k I g g g g Als het stopcontact niet overeenstemt met de stekker van het apparaat, laat

en Kan g.evaar Op e}/eren- . de stekker vervangen door een erkend servicecentrum.
De fabrikant is niet aansprakehjk voor en de De verpakking is gemaakt van recyclebare materialen. Neem contact op
. . . met uw gemeente voor meer informatie over het recyclingprogramma. Uw
garantie gaat teniet In geva| van een verkeerd apparaat bevat waardevolle materialen die kunnen worden gerecupereerd of
gebruik of wanneer de instructies in de handleiding gerecycled.
worden genegeerd. Gebruik alleen ,Beer Tender 1/
compatibele” fusten. -
Gebruik het apparaat altijd op een vlak, stabiel en BEOOGD GEBRUIK
1 ] B Het apparaat is alleen ontworpen voor het tappen van bier in een
warmtebestendig oppervlak en uit de buurt van sl | .
warmtebronnen of gespetter van water. u Hct:at Beer‘fbelndgr® systgerg werkt alleen met f;steanl_e Vlfn de vermeldlgg
. R “Compatible Beertender®” zijn voorzien en door Heineken groep op de
WAARSCH UWI NG . HOUd het VentllatlerOOSter markt E’Norden gebracht. Het ié onmogelijk en verboden om andere fusten in
aan de achterkant van het apparaat schoon en het Beertender® systeem aan te brengen.
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W \Voordat u een Beertender® fust gebruikt, controleer de houdbaarheidsdatum Veiligheidsvoorschriften 50
die op de bodem van het fust is vermeld. Installeer of gebruik geen
Beertender® fusten na de aangegeven datum.

M Het is verboden om de biertap te gebruiken met houders verschillend van
deze die hierboven zijn aangegeven.

Algemene gebruiksvoorschriften 55
Om Het Lezen Makkelijker Te Maken

B Het is verboden om andere voorwerpen, dan de Beertender® fusten, in de Deze Handleiding Gebruiken
biertap te installeren.
B Het is verboden om technische aanpassingen aan het apparaat te maken of Technische gegevens 56

het apparaat voor een ongeoorloofd doeleinde te gebruiken.
M Alleen volwassenen met een goede lichamelijke en geestelijke gezondheid

mogen de biertap gebruiken. Waarschuwingen 57
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ALGEMENE GEBRUIKSVOORSCHRIFTEN

B De Beertender® is alleen bestemd voor het tappen van vers bier dat zich in
het daarvoor voorzien fust (genaamd het Beertender® fust) bevindt en in de
biertap is aangebracht.

B Dit apparaat is ontworpen voor huishoudelijk gebruik en is niet geschikt voor
langdurig professioneel gebruik.

' De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade die is ontstaan
a door:

- een verkeerd gebruik of een gebruik voor andere doeleinden dan
waarvoor het apparaat is bedoeld;
- reparaties uitgevoerd door een niet-erkend reparateur;
- een beschadigd netsnoer;
- een beschadigde component van het apparaat
- het gebruik van niet originele afneembare onderdelen en accessoires;
- pogingen om toegang te krijgen tot interne delen van het apparaat.
In al deze gevallen is de garantie niet geldig.

OM HET LEZEN MAKKELIJKER TE MAKEN

1/

M Houd u zorgvuldig aan deze aanwijzingen om gebruikersfouten en ernstig
letsel te voorkomen.

3 Afbeeldingen, onderdelen van het apparaat of bedieningselementen etc.
I worden met nummers of letters aangegeven

DEZE HANDLEIDING GEBRUIKEN

B Bewaar deze gebruiksaanwijzing op een veilige plaats en als het apparaat
door een derde gebruikt zal worden, geef dan tevens de gebruiksaanwijzing
mee.

B Voor meer informatie of in geval van problemen die niet of nauwelijks in
deze gebruiksaanwijzing worden behandeld, neem contact op met de
klantenservice van Beertender®.

(Zie de contactinformatie per land aan het einde van deze gebruiksaanwijzing)

®*Afhankelijk van het model

Nederlands Nederlands

TECHNISCHE GEGEVENS

Nominale spanning

Zie het typeplaatje aan de onderkant van het

apparaat

Nominaal vermogen Zie het typeplaatje aan de onderkant van het
apparaat

Voeding Zie het typeplaatje aan de onderkant van het
apparaat

Isolatieklasse Il

Koelingsklasse SN

Materiaal van de behuizing Thermoplast

Afmetingen VB45: 242 x 460 x 460

(b xhxd) (mm)

Gewicht 4,6 kg.
(4,4 kg. zonder lekbak)

Lengte van kabel 1,35 m

Bierhouder Beertender® fust

Indicatielampje Voorkant

Bedrijfsomstandigheden met  min 12°C, max 30°C
80% relatieve vochtigheid

De fabrikant behoudt zich het recht voor om veranderingen door te voeren aan
de constructie en uitvoering van het apparaat ten gevolge van technologische
ontwikkelingen.

Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en
voorschriften:  (laagspanningsrichtlijn, elektromagnetische = compatibiliteit,
milieu, materialen die in contact komen met voedsel.)

ONDERDELEN VAN HET APPARAAT

BeerTender® Compact-tapsysteem

1. BeerTender®-koelkamer

2 Deksel

3 Handvat voor openen van het deksel
4, 'Klaar voor gebruik-indicatielampje
5 Bovenste deel van de taplens

6 Taptuit

7 Serveerhendel

8. Lekrooster*

9.a  Onderste deel van de lekbak*

9b  Bovenste deel van de lekbak*

10.  Voedingskabel

*Afhankelijk van het model @
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BeerTender®-fust (verbruiksartikelen) B Het Beertender® fust is uitgerust met een gepatenteerd systeem voor het
11, BeerTender®-fust bewaren en tappen van bier. Het waarborgt bier van een hoge kwaliteit
12.  Bierslang en lange houdbaarheid, en een eenvoudig en comfortabel gebruik in

combinatie met de Beertender® biertap.

: Controleer de uiterste houdbaarheidsdatum aan de
WAARSCHUWINGEN !onderkant van het fust voordat u het fust installeert. Gebruik geen

Beertender® fust waarvan de houdbaarheidsdatum is verstreken.

DE BEERTENDER® GEBRUIKEN M Bierslangen zijn nodig om de “Compatible Beertender®” fusten in het
5 Om het perfecte tapbier te krijgen zijn er twee regels die opgevolgd moeten Beertender® systeem te kunnen gebruiken. Een zakje met bierslangen is
I worden, de temperatuur van het bier en de hygiéne. in de doos van het Beertender® systeem inbegrepen. Om extra slangen
1. De temperatuur van het bier heeft een directe impact op de hoeveelheid te krijgen, neem contact op met onze klantenservice of ga naar onze
schuim: voor een perfecte schuimkraag tijdens het tappen, moet het bier website. ( Zie de gegevens per land aan het einde van deze handleiding)
voldoende koud zijn. Zorg er dus voor dat het fust voldoende is gekoeld Sluit een slang aan op de bovenkant van het fust door op de knop te

en respecteer de koelingstijd (raadpleeg de sectie ,De “Compatible drukken - fig. 7.
Beertender®” fusten koelen"). Aarzel niet om het Beertender® systeem ' Het fust staat onder druk. Schud het fust niet en laat
van tevoren te koelen voordat u een fust aanbrengt. & het niet vallen Plaats het niet in de zon of in een ruimte boven 30°C.
2. Maak de biertap na gebruik altijd schoon. Bier is een natuurproduct Zelfs wanneer het fust leeg is, het niet met geweld openen of

dat kan bederven. Houd daarom uw biertap schoon om de kwaliteit verbranden.
van het bier te beschermen en geurtjes te vermijden (zie “Reiniging”)
De taptuit dient voor het installeren van een nieuw Beertender® fust
schoongemaakt te worden en de lekbak en het rooster dienen na elk HET BEERTENDER® SYSTEEM KLAARMAKEN VOOR GEBRUIK
gebruik geleegd te worden - fig. 3.
B Neem ook de volgende aspecten in acht bij het gebruik van het Beertender® ' j
systeem: u

1. Koel het Beertender® fust niet in het vriesvak. Het fust kan barsten

bij plaatsing in het vriesvak. Ook gaat het bier in kwaliteit achteruit

wanneer het is bevroren. - fig. 29. HET BEERTENDER® FUST KOELEN

2. Gebruik de biertap in een omgeving tussen 12-30°C. Onder 12°C B De Beertender® fusten moet voor gebruik worden gekoeld.

zal het Beertender® systeem het bier bevriezen. Boven 30°C zal het f
systeem niet de ideale temperatuur bereiken nodig voor het tappen B Wanneer een te warm Beertender® fust wordt gebruikt, zal het versgetapte
biertje te veel schuim hebben.

: ® e
van bier. Bewaar de Beertender® fusten op kamertemperatuur - fig. 4. m U kunt het Beertender® fust op twee manieren koelen:

Om oververhitting te voorkomen, plaats het Beertender® 1. Door het fust in de Beertender® biertap te plaatsen (zie de sectie: “De
m fust niet in de zon. fig. 30. Beertender® biertap gebruiken”). Het koelen van het Beertender® fust
) ) . . zal ongeveer 15 uur in beslag nemen indien het fust en het apparaat

3. Til de Beertender® biertap altijd op aan de onderkant- fig. 5. een temperatuur van 20°C hebben.

2. Door het fust in de koelkast te koelen. Dit zal ongeveer 12 uur duren

Gebruik nooit de taphendel of het netsnoer om de biertap afhankelijk van de koelcapaciteit van uw koelkast.

B op te tillen. - fig. 31.
HET FUST GEBRUIKEN (fen voorgekoeld fust beschikbaar h??t. .
. . Wij raden u tevens aan het apparaat één uur van tevoren in te schakelen om

M Koel het fust goed af voor gebruik. Als het fust onvoldoende koud is, zal er volledig voordeel te halen uit het voorgekoelde fust.

tijdens het tappen te veel schuim worden gevormd. o .
B \Weet echter dat het eerste versgetapte biertie van een nieuwe fust ' V. CHI - Koel het fust niet in het vriesvak. Een fust kan barsten

voornamelijk schuim zal bevatten. Dit is tevens het geval voor tapbier dat in = bij p_Iaatsmg in het_vrlesvak. Ook gaat het bier in kwaliteit achteruit wanneer

kroegen wordt geserveerd! het is bevroren. - fig. 29.

I Tip: Bewaar altijd een extra Beertender® fust in de koelkast zodat u altijd
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DE BEERTENDER® BIERTAP INSTALLEREN ' Opmerking: Schakel het apparaat niet uit wanneer er een Beertender® fust
- L m in het apparaat zit. De temperatuur van het bier zou hierdoor gaan stijgen.
B De originele verpakking is ontworpen en gemaakt om het apparaat te ) . R ]
beschermen. Wij raden u aan de verpakking te bewaren voor eventueel Het apparaat begint de binnenkamer onmiddellik af te koelen zodra de stekker in het
toekomstig vervoer. stopcontact wordt gestoken. Het indicatielampje aan de voorkant van het apparaat gaat
B Haal de biertap uit de verpakking en plaats het op een droge, schone en branden om aan te geven dat het koelen is gestart.

vlakke ondergrond die ruim genoeg is voor het apparaat.

B Verwijder alle verpakkingsmateriaal, stickers of accessoires aan de binnen-
en buitenkant van het product. Installeer de serveerhendel. - afb. 1 DE BEERTENDER® GEBRUIKEN

B De temperatuur van de ruimte dient tussen 12°C en 30°C te liggen. In een
koudere omgeving kan het bier in het fust bevriezen. Boven 30°C zal het INSTALLEER HET “COMPATIBLE BEERTENDER®” FUST
systeem het bier onvoldoende kunnen koelen - afb. 4. IN HET SYSTEEM.

B |nstalleer de lekbak en het rooster door het voor het apparaat te plaatsen.

. ® .
Controleer of de lekbak juist is aangebracht. B Herinnering: Het Beertender® systeem mag alleen worden gebruikt met

h S . o :
M Plaats het apparaat niet dichtbij een warmtebron of op een plaats met direct gjc?é?rlhgilr?e\lg: gr%gsrg?)elddénr%argmegtelzlze%?:gﬁtnder Zjn voorzien en

zonlicht. - afb.2 B Het apparaat kan alleen worden gebruikt als het een Beertender®-fust bevat en alleen als
= Opmerking: Onthoud dat tijldens het gebruik de lekbak regelmatig geleegd de stekker in het stopcontact zit.

I en gereinigd moet worden. Als de biertap niet wordt gebruikt, kan de lekbak B Als het indicatielampje aan de voorkant van het apparaat brandt, betekent dit dat het
verwijderd worden en in een gepaste plaats worden opgeborgen om ruimte apparaat is ingeschakeld en de binnenkamer aan het koelen is.
te sparen. B U kunt het apparaat openen door druk op het handvat aan de bovenkant
van het deksel uit te oefenen. Laat het handvat los en u kunt het deksel
Opmerking: De lekbak moet op een vlakke ondergrond worden geplaatst opheffen - afb. 11-12.
m met genoeg ruimte aan de voorkant zonder over de rand uit te steken.

. . . Opmerking: F het deksel niet tijdens het beschadiging t
B Nadat u de Beertender® biertap hebt geinstalleerd, dient u de taptuit vo%rkor:w;:g oreeer het deksel niet tydens het openen om beschadiging te

schoon te spoelen aangezien dit het enige deel van het apparaat is dat in

o o.
direct contact komt met het bier -afb. 8. B Wanneer het deksel helemaal open is, installeert u een Beertender®-fust (met

B Het is belangrijk dat u de taptuit schoonspoelt voor het eerste gebruik van een daarop bevestigde bierslang) zoals weergegeven in de afbeelding - afb. 13
het apparaat en minstens elke keer wanneer u een nieuw Beertender® fust W Verwijder de taplens (5) door het omhoog te brengen, zoals aangegeven in
in de biertap installeert. De taptuit kan tevens in de vaatwasmachine worden de afbeelding - afb. 14
gereinigd - afb. 9. Opmerking: dit deksel kan worden verwijderd voor een eenvoudige reiniging.

B Om de tuit schoon te maken, draai hem met de klok mee uit zijn behuizing

los. Nadat u de tuit hebt schoongespoeld, breng hem opnieuw in de Winstalleer de tap van het Beertender® fust - afb. 15.

behuizing aan. - afb. 8. B Opmerking:probeer niet om de tap van het Beertender® fust handmatig
te bedienen.
OP HET ELEKTRICITEITSNET AANSLUITEN B Breng de slang aan, zoals aangegeven in de afbeelding - afb. 16.

B Breng de taplens opnieuw op zijn oorspronkelijke plaats aan.
Elektriciteit kan gevaarlijk zijn! Houd u dan ook zorgvuldig aan de
veiligheidsvoorschriften.

B De biertap dient te worden aangesloten op een gepast en juist geinstalleerd
stopcontact.
B De spanning van het apparaat is in de fabriek ingesteld. Controleer of de

netspanning van uw installatie overeenstemt met de spanning die op het . o :
typeplaatie (aan de onderkant van het apparaat) is vermeld. afbeelding om beschadiging van de bierslang te voorkomen - afb. 17.

B Schakel het apparaat in door de stekker in een stopcontact met de juiste spanning te W Sluit het deksel van het apparaat voorzichtig totdat het vast komt te zitten
steken - afb. 10 - afb. 18.

Opmerking: De taplens mag niet opnieuw worden aangebracht (afb. 17) als
de tap van het Beertender® fust zich niet op de juiste plaats bevindt.

B Zorg dat de taplens zich in het mechanisme van de trekker bevindt voordat
het deksel wordt gesloten.
B Zorg dat het de taplens zich in een positie bevindt zoals aangegeven in de
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'KLAAR VOOR GEBRUIK'-INDICATIELAMPJE B Trek de hendel met een snelle beweging tot aan de stop naar voren en laat
. . . . het bier in het glas stromen.

B Er bevindt zich een indicatielampje aan de voorkant van het apparaat (afb. M Zodra het bier/de schuimkraag de bovenkant van het glas bereikt, houd het
19) met belangrijke indicaties: glas rechtop terwijl u de hendel met een snelle beweging terug duwt om de
Het indicatielampje knippert enkele seconden: dit geeft aan dat het apparaat is tap te sluiten.
ingeschakeld en begint te werken. - meerking: Nadat u een Beertender® fust in de biertap heblt ge'.l'nstalleerd,
Het indicatielampje brandt WIT wanneer de koelfunctie in werking is om de temperatuur I is het normaal als het eerste glas te veel schuim geeft. Laat in dit geval het
van het Beertender fust te verlagen. glas op de lekbak staan. Zodra het schuim minder is geworden, kunt u het

N . ) glas met bier bijvullen.
Het indicatielampje wordt GROEN wanneer het Beertender fust de ideale temperatuur

heeft bereikt. % Opmerking: Als de tap slechts een beetje of langzaam geopend wordt, zal
I het bier meer schuimen. Er kunnen meer biertjes direct na elkaar worden
DE GELUIDEN VAN HET BEERTENDER® SYSTEEM getapt door de taphendel open te houden. De straal van het bier zal na het
lEe IBeenender® biertap heeft een functie die geluid maakt, namelijk de eersts bierfje iets minder krachtig zijn.
oeling.
HDe Begertender® biertap bevat een koelsysteem die de temperatuur van het Fase 3 - Uw glas bier
fust regelt. Dit systeem heeft twee koelniveaus: B Zet het glas op de lekbak en wacht tot het schuim minder wordt. - fig. 22.
1. stand-by-koeling houdt het fust koud. In deze stand is het geluid van de
ventilator nauwelijks hoorbaar. Fase 4 - De kwaliteit van uw glas bier
2. Actieve koeling, dit vindt plaats als de temperatuur van het fust en de W \Voor het beste resultaat, raden wij aan bierglazen te gebruiken die de vorm
koelkamer te hqog is. Nadat het bierfust de juiste temperatuur heeft hebben zoals afgebeeld op de foto’s.
bereikt, zal de biertap terugschakelen in de “stand-by” stand. B Een goed getapt biertje heeft de volgende eigenschappen:

1. Een schuimkraag van ongeveer twee vingers dik.

BIER TAPPEN 2. Het schuim moet op de volledige wand van het glas hetzelfde zijn en
op het bier aansluiten.

Opmerking: Controleer altijd de uiterste houdbaarheidsdatum van het bier 3. Het bier moet transparant met belletjes zijn.

dat aan de onderkant van de Beertender® fust is aangegeven. Gebruik geen 4. Een temperatuur van 4-6°C in het glas.

Beertender® fust waarbij de houdbaarheidsdatum is verlopen. 3 Opmerking: Gebruik altijd een voorgekoeld Beertender® fust en een in
I koud water schoongespoeld bierglas om overmatig schuim te voorkomen.

Opmerking: Tap het bier in gepaste bierglazen. Het tappen dient handmatig
te gebeuren.

REINIGING
Fase 1 - De glazen voorbereiden . M Naast een regelmatige reiniging dient u de Beertender® biertap tevens
B Om perfect bier te tappen is het belangrik om met een schoon en koud schoon te maken na dagelijks gebruik en wanneer u een nieuw Beertender®
bierglas te beginnen. Spoel het glas in schoon, koud water (hoe kouder, hoe fust installeert.
beter) voordat u gaat tappen - fig. 20. W Houd het ventilatierooster aan de achterkant van het apparaat schoon en

Opmerking: Probeer uw bierglazen alleen te gebruiken voor het drinken van verwijder het stof regelmatig met een stofzuiger.

bier. Sommige dranken, zoals melk, laten een residu in het glas achter dat de

schuimkraag verkleint. REINIGING NA DAGELIJKS GEBRUIK
u \l?e |e}_<§)ak hen het rooster dignen r:ja ellkk%einljik te vs|/_(|)rden schoongemaakt.
- ‘erwijder het rooster voordat u de lekbak leegt. Het rooster moet weer
I:a::uﬁ h:;;;as%ﬂﬁ::‘ onder de tap - fig. 21. terugé;eplaz:fst _worden op de lekbak tijdensg normaal gebruik van de
W Vermijd elk contact tussen de taptuit, het glas en het bier dat reeds in het Beertender® - fig. 23.
glas is. Dit zou overmatige schuim kunnen veroorzaken. 3 Opmerking: U kunt de lekbak met warm water en een zacht
I schoonmaakmiddel reinigen.
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' Opmerking: Gebruik nooit agressieve schoonmaakmiddelen zoals azijn, B Het is belangrik dat u deze handleiding zorgvuldig doorleest en de

= zuur, oplosmiddelen of benzine. instructies opvolgt voor een juist en veilig gebruik en onderhoud van het

apparaat

REINIGING NA INSTALLATIE VAN EEN NIEUW B De inhoud van deze handleiding maakt geen deel uit van een voorgaande of

BEERTENDER® FUST reeds bestaande juridische overeenkomst of contract, deze heeft dan ook

. ° . . . geen invloed op de voorwaarden van de laatstgenoemde.

B Als u een nieuw Beertender® fust installeert, dient u eerst de taptuit schoon mAlle verplichtingen van de fabrikant zijn uitsluitend gebaseerd
te maken. De tuit |s_het enige onderdeel van het apparaat dat in contact op de koopovereenkomst die tevens de complete en exclusieve
komt met het bier - fig. 24. o garantievoorwaarden bevat.

Het is belangrijk om de taptuit met warm water te reinigen. W De garantievoorwaarden zoals bepaald in de overeenkomst worden niet

Opmerking: De taptuit bestaat uit zowel kunststof als metalen delen die beperkt of uitgebreid op basis van de voorgelegde interpretaties.

permanent met elkaar zijn verbonden zonder dat dit problemen met betrekking M De informatie in deze handleiding valt onder het auteursrecht.

tot hygiéne veroorzaakt. Probeer deze delen niet van elkaar te scheiden. M Het is niet toegestaan deze handleiding te kopiéren of in een andere taal te

vertalen zonder voorafgaande toestemming van de fabrikant.

VERWIJDERING

B Maak het tapmechanisme schoon met een vochtige doek en een zacht
schoonmaakmiddel - fig. 25.

Opmerking: Maak de taplens schoon met water en veeg vervolgens grondig

droog - fig. 26. B Dit symbool geeft aan dat dit product in de hele Europese Unie niet
samen met het huisvuil mag worden weggegooid.
' Opmerking: Probeer het tapmechanisme niet schoon te maken met harde u Orp schade aan het milieu of de menselijke gezondheid te
s en/of scherpe voorwerpen om beschadiging aan het apparaat te voorkomen. vermijden, gooi dit apparaat niet weg met het huisvuil, maar recycle
het op een verantwoorde manier om het hergebruik van duurzame
grondstoffen te bevorderen. Als uw apparaat het einde van zijn levensduur
REGELMATIGE REINIGING heeft bereikt, breng het naar een erkend inzamelpunt of neem contact op
B Reinig de koelkamer van de Beertender® tap regelmatig met een vochtige met de winkel waar u het hebt gekocht. Zij kunnen het apparaat vervolgens
doek en een zacht schoonmaakmiddel - fig. 27. op een veilige en ecologische manier recyclen.
. . . . B Maak apparaten die niet langer bruikbaar zijn permanent onklaar.
Opmerking: Vul de koelkamer nooit met water aangezien dit het apparaat M Haal de stekker uit het stopcontact en knip het elektrisch snoer door.
= permanentkanbeschadigen. Gebruiknooitagressieve schoonmaakmiddelen B Lever afgedankte apparaten in bij een erkend inzamelpunt om de speciale
zoals azijn, zuur, oplosmiddelen of benzine. onderdelen die in de constructie van het apparaat zijn gebruikt op een juiste
B De taplens kan worden verwijderd. Maak het schoon met warm water en manier te verwijderen.
een zacht schoonmaakmiddel. BDe TEM-module (of het peltierelement) moet worden verwijderd

overeenkomstig de geldende wetgeving van het land waarin het apparaat

= Opmerking: Reinig de taplens nooit in de vaatwasmachine omdat dit de wordt gebruikt

lens kan beschadigen en dof kan maken. Gebruik nooit agressieve
schoonmaakmiddelen zoals azijn, zuur, oplosmiddelen of benzine.

KINDERVEILIGHEID

B Om te voorkomen dat kinderen het apparaat gaan gebruiken, kunt u de
taphendel verwijderen.

B Controleer of de hendel rechtop staat en trek hem vervolgens omhoog.
-fig. 28.

JURIDISCHE INFORMATIE

B Deze handleiding bevat informatie die u nodig hebt voor een juist gebruik en
onderhoud van het apparaat.
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elektriciteitsnet.

Problemen Mogelijke oorzaken |Oplossingen
Het apparaat kan niet  |Het apparaat is niet Steek de stekker in het
worden ingeschakeld. |aangesloten op het stopcontact.

De taplens is niet juist
aangebracht.

De tap van het
Beertender® fust werd
handmatig bediend.

Breng de tap van het
Beertender® fust weer
naar zijn oorspronkelijke
positie.

De tap van het
Beertender® fust of
de slang is verkeerd
aangebracht.

Maak de tap van het
Beertender® fust los van
het apparaat en breng
het dan opnieuw aan
zoals aangegeven in de
sectie ,De Beertender®
biertap gebruiken”.

De Beertender® biertap
tapt lauw bier.

Het Beertender® fust
is niet lang genoeg
voorgekoeld en is
daardoor niet op de
juiste taptemperatuur.

Laat het Beertender®
fust voldoende lang in
het apparaat koelen.

De temperatuur van
het apparaat is hoger
dan 30 °C en/of het
apparaat is in direct
zonlicht geplaatst.

Plaats de Beertender®
op een koelere plaats
of in de schaduw.

Het apparaat warmt het
bier op in plaats van het
af te koelen.

Het apparaat is defect.

Haal de stekker uit het
stopcontact en lever
het in bij een erkend
servicecentrum

Het bier koelt niet af.

Het Beertender® fust
is leeg.

vervang het Beertender®
fust.

Er is geen fust in het
Beertender® apparaat.

Installeer een fust in het
Beertender® apparaat.

De taphendel van de
Beertender® is niet juist
geinstalleerd/geplaatst.

Installeer/plaats de
taphendel op een juiste
manier.

U kunt de taplens niet
sluiten.

De taplens is niet juist
geplaatst.

Breng de taplens juist
aan.

Het apparaat produceert
te veel schuim bij het
bier tappen (zie ook de
sectie ,Bier tappen®).

Het Beertender®
fust heeft de juiste
taptemperatuur niet
bereikt.

Laat het Beertender®-
fust op de juiste
temperatuur komen. U
kunt vertrouwen op het
'klaar voor gebruik'-
indicatielampje op

de voorkant van uw
Beertenderapparaat.

Het Beertender® fust is
geschud.

Wacht 4 uur voordat u
bier tapt.

U beweegt de
taphendel te langzaam.

Duw de hendel stevig
en snel helemaal naar
voren en achteren.

Het glas is niet schoon
of werd niet in koud
water gespoeld.

Gebruik een schoon
glas dat van tevoren
in koud water is
gedompeld.

De taptuit is vuil.

Maak de taptuit schoon.

Het bier stroomt te
langzaam

De taphendel is niet
helemaal open.

Open de tap helemaal.
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PROBLEEMOPLOSSING

Foutnummer | Probleem Mogelijke oorzaken Oplossingen

Haal de stekker uit het
stopcontact en haal het
Beertender fust eruit.

Het groene De temperatuur van
indicatielampje  |het fust is te laag om te
knippert met 0,5 |tappen.

Hz (1 keer per Laat het Beertender
E1 seconde) fust opwarmen tot 4 °C.
Steek vervolgens de
stekker van het apparaat
in het stopcontact en
installeer het Beertender
fust.
Het witte Het apparaat, de Haal de stekker uit het
indicatielampje  |omgevingstemperatuur of  |stopcontact. Laat het
knippert met 0,5 |het fust is te heet. apparaat afkoelen tot een
E2 Hz (1 keer per maximumtemperatuur
seconde) van 30 °C. Als het om
het fust gaat, laat het fust
dan afkoelen tot 30 °C
of minder
Het witte lampje | De koeling stopt. Haal de stekker uit het
E3 knippert met 2 stopcontact en probeer
Hz (4 keer per het later opnieuw.
seconde)
Het groene De koeling stopt. Haal de stekker uit het

indicatielampje
E4 knippert met 2

stopcontact en probeer
het later opnieuw.

Hz (4 keer per

seconde)

Het witte Er is een probleem met de |Haal de stekker uit het
en groene ventilator. stopcontact. Controleer
indicatielampje of er niets vastzit en van

knipperen buitenaf zichtbaar is in de
afwisselend met ventilator. Neem anders

1 Hz (één kleur contact op met uw
afwisselend 1 servicecentrum.

keer per seconde)

Indien het probleem niet wordt vermeld in de bovenstaande tabel, of indien de
vermelde oplossingen uw probleem niet hebben verholpen, neem contact op
met de klantenservice. (Zie de contactinformatie per land aan het einde van
deze gebruiksaanwijzing)

REGOLE DI SICUREZZA

Lutilizzo di questo apparecchio non & previsto per
persone (bambini compresi) le cui capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali siano sminuite o per persone
ane di esperienza o di conoscenza del prodotto,
ranne nel caso in cui abbiano usufruito, con l'ausilio
di una persona responsabile della loro incolumita, di
sorveglianza o di istruzioni preliminari relative all'uso
dellapparecchio. . _ o
Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino
con l'apparecchio. . _
Questo apparecchio & destinato al solo uso domestico
e in interni, a un'altitudine inferiore a 4000 m. N
Non e destinato a essere utilizzato nei seguenti ambiti,
pena |'annullamento della garanzia: o _
- cucine riservate al personale di negozi, uffici o altri
ambienti professionali;
- case coloniche;
- stanze di alberghi, motel e altri edffici residenziali;
- camere in affitto e altri ambienti analoghi. .
Non conservare sostanze esplosive nell'apparecchio,
come aerosol contenenti gas propulsori infiammabili.
Se il cavo & danneggiato, non utilizzare I'apparecchio.
Far sostituire il cavo gi alimentazione dal produttore, da
un centro assistenza o da un tecnico qualificato, per
evitare eventuali pericoli. N o
Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini
di almeno 8 anni e da persone le cui capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali sono ridotte, o da persone prive
di esperienza o di conoscenza, posto che siano
opportunamente sorvegliate, siano state loro impartite
le istruzioni di sicurezza per ['utilizzo dell'apparecchio e
siano consapevoli dei rischi. _
Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.
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La pulizia e la manutenzione ordinaria non pOSSONo Lutilizzo di accessori non consigliati dal fabbricante della macchina pud provocare
. e : incendi, scosse o infortuni.

essere eseguite da bamp"'“ senza sorve lianza. . Non lasciare che il cavo di alimentazione penda dal bordo di un tavolo o di un bancone o
AVERTENZAIDurante!'instaliazionedeilapparecchio, che enirncontatto con superfc calde o spigol tagient.
assi_cure_lrsi Che I| CaVO_ dl alimentazione non rimanga gﬁﬁglﬁaﬁi#ﬁf penda (rischio di inciampo). Non toccare mai il cavo d'alimentazione
schiacciato o dannegglato. o ) Non posizionare mai la macchina su fomelli a gas, elettrici o in prossimita di simili fonti di
AVVERTENZA! non posizionare prese multiple e o cavo
(0] a'.llmentatOrl ) portatlll nella parte pOStenore In caso di utilizzo di prolunghe, rispettére le normative previste in materia di sicurezza.
dell app_arecchlo.. ) o Se la presa di corrente non combacia con la spina, far sostituire la spina da un centro
La tenslone dl ahrpentamone deve .COInCldell'.e Con- éisrﬁggﬁgéagiiu:‘eo;gﬁﬁb da materiali riciclabili. Contattare I'autorita locale per maggiori
quella indicata SU” etld’]ettal segnaletica. LU.t|||ZZO d‘l informazioni sui programmi di riciclaggio. La macchina contiene materiali di valore, che
un collegamento incorretto invalida la garanzia e puo possono essere recuperati o riciclat
erElarSI p.erIQOk)SO' . . . IMPORTANTE: Lasciare sempre la macchina accesa se contiene ancora un fusto al
In caso di utilizzo non appropriato o di mancato rispetto suo intero.
delle istruzioni, il fabbricante rinuncia a qualsiasi
responsabilita e la garanzia si_annulla. Ultilizzare v/
unicamente fusti “compatibili Beer Tender. .
Utilizzare sempre la macchina su una superficie piana, USO PREVISTO
Stablle.! r,eSIStente al Calore! al rlpal’O da fontl dl Calore B Questo apparecchio & stato prodotto esclusivamente per I'erogazione di birra in una
o getti d'acqua. cCoIIocazione domestica. .

| i ali | B Con |'apparecchio possono essere usati solo i fusti Beertender® originali, che
A |ERTEN A Mar}tenered ||U|lta Ia h-grlglla l |d| riportano la scritta “Compatible Beertender®”; non dovreste usare nessun altro
ventilazione situata sul retro aell'apparecchio e pulirla contenitore di birra disponibile in commercio.
I’ego|armente con un aSplrap0|Vere_ B Prima di usare un fusto, controllare la data di scadenza indicata sul fondo del fusto
Per evitare il rischio di incendio, scossa elettrica e infortuni, non immergere il cavo di e non inserite 0 usateyl fusti Beertender® dopo la data indicata. )
alimentazione, le spine o 'apparecchio in acqua o altri liquidi. Non staccare mai il cavo B Non dovreste usare |'apparecchio per scopi diversi o con contenitori differenti da
elettrico con le mani umide. In caso di emergenza, scollegare immediatamente la spina quelli specificati sopra. ) ) o )
dalla presa di corrente. B Non dovreste introdurre nessun materiale diverso dai fusti Beertender® allinterno
Non utilizzare la macchina senza cassetta e griglia di sgocciolamento. dell'apparecchio. " . : o o
Una volta utilizzata la macchina, vuotare e pulire la cassetta di sgocciolamento tutti i u 5 wetatg appcilrtare “?ff[d'lf'Che tecniche o usare I'apparecchio in qualsiasi modo

iorni. iverso da quello previsto!

gggﬂ:egare la macchina dall'alimentazione se non viene utilizzata. B ['apparecchio dovrebbe essere usato solo da adulti in pieno possesso delle loro
Scollegare la macchina dalla presa di corrente prima di pulirla. Per pulire I'apparecchio capacita mentali e fisiche.

¢ possibile usare un panno umido; tuttavia, non usare spugne impregnate d'acqua e
non immergerlo in liquidi. Non pulire mai la macchina sotto 'acqua del rubinetto. Non
utilizzare mai detergenti per pulire la macchina. Pulire la macchina unicamente con
spugne/spazzole morbide.

In caso di un prolungato non utilizzo (vacanze, ecc.), vuotare, pulire e scollegare la
macchina.

Qualsiasi funzionamento, pulizia e manutenzione che fuoriesca dallimpiego normale
deve essere effettuato esclusivamente da personale di un centro Assistenza autorizzato.
Non smontare I'apparecchio e non ostruire in nessun modo le aperture.



Regole di sicurezza 67 INFORMAZIONI GENERALI

- . H|| sistema Beertender® & progettato per l'erogazione di birra fresca
Informazioni generali... ; - 71 contenuta nell’apposito conthit%re (fustrz) Beertegder@) inserito all'interno
Ind|9a2|on| per la Ietltur_a di queste istruzioni dell'apparecchio stesso.

Impiego delle istruzioni per 'uso B Questo apparecchio & progettato per il solo uso domestico e non indicata
per il funzionamento continuo di tipo professionale.
Specifiche tecniche 72 Il produttore non si assume responsabilita per eventuali
m danni causati da:
Avvertenze 73 - Uso improprio e non conforme agli scopi previsti;
Uso del sistema Beertender® - Riparazioni non realizzate presso i centri assistenza autorizzati;
Uso del fusto - Manomissione del cavo di alimentazione;
- Manomissione di qualsiasi componente dell'apparecchio Beertender®;
Preparazione del sistema Beertender® 74 - Uso di pezzi di ricambio e accessori diversi da quelli forniti dal produttore;
Raffreddamento del fusto Beertender® - Tentativi di accedere alle parti interne dell'apparecchio.
Installazione dell'apparecchio Beertender® In questi casi la garanzia decade.

Collegamento all'alimentazione elettrica

INDICAZIONI PER LA LETTURA DI QUESTE

Uso del sistema Beertender® 76 ISTRUZIONI
Inserimento di un fusto Beertender® '
Spia luminosa dispositivo pronto all'uso H j

Suono emesso dal Beertender B Rispettare scrupolosamente queste istruzioni per evitare un uso improprio

e il rischio di lesioni.

Erogazione della birra - 7 = Questo simbolo evidenzia che si tratta di informazioni molto importanti per
Passaggio 1 — Preparare un bicchiere I utilizzare al meglio la macchina.
Passaggio 2 — Erogazione della birra
Passaggio 3 — Birra nel bicchiere )
Passaggio 4 — La qualita di un bicchiere di birra IMPIEGO DELLE ISTRUZIONI PER LUSO

B Conservare queste istruzioni per l'uso in un posto sicuro e renderle
Pulizia 78 disponibili per qualsiasi altra persona che dovesse usare I'apparecchio.

Pulizia d f i B Se avete dei problemi o dubbi potete contattare il nostro Ufficio Relazioni
ulizia dopo l'uso quotidiano Clienti per ottenere un aiuto e un consiglio competeti.

Pulire dopo l'installazione di un nuovo fusto Beertender® (Vedere i dettagli per paese alla fine di questo manuale)
Pulizia ordinaria

Sicurezza bambini 80
Informazioni legali 80
Smaltimento 80
Risoluzione problemi 81

H *in base al modello @



SPECIFICHE TECNICHE AVVERTENZE

Tensione nominale Vedere targhetta sul fondo dell’apparecchio USO DEL SISTEMA BEERTENDER®

Potenza nominale Vedere targhetta sul fondo dell'apparecchio

= Per ottenere una birra alla spina di ottima qualita dovreste tenere in
Alimentazione elettrica Vedere targhetta sul fondo dell'apparecchio considerazione due fattori fondamentali: la temperatura della birra e le
condizioni igieniche.

1. Pre-raffreddare il fusto di birra per evitare schiuma in eccesso. Usare

Classe di isolamento ]

Classe di raffreddamento SN sempre un fusto raffreddato. Se non raffreddate sufficientemente
Materiale della struttura esterna Termoplastica il frl:.StO quando iniziate a versare la vostra birra sara prodotta troppa
schiuma.

Dimensioni (I x a x p) VB45 : 242 x 460 x 460 2. Pulire sempre I'apparecchio dopo I'uso. La birra & un prodotto naturale

(mm) che puo deteriorarsi. Quindi, per poter erogare birra di ottima qualita

Peso 4,6 kg. (4,4 Kg. senza vaschetta ed evitare odori spiacevoli, dovreste tenere sempre I'apparecchio pulito
raccogligocce% (vedere “Pulizia"). Il beccuccio erogatore dovrebbe essere pulito prima

Lunghezza cavo 1.35 mt d'installare un nuovo fusto e la vasqhetta r?.CCOgthCCG e la griglia

- - dovrebbero essere vuotate dopo ogni uso - fig. 3.
Contenitore birra Fusto Beertender® B Quando usate il sistema Beertender® dovreste rispettare anche le seguenti
. - : regole:

Spia luminosa Anteriore 1. Non raffreddare il fusto Beertender® in congelatore: il fusto Beertender®

Condizioni di funzionamento  Con 80% Umidita relativa potrebbe esplodere. Inoltre, il congelamento diminuisce la qualita della
min 12°C, max 30°C birra - fig. 29.

2. Usate il vostro apparecchio Beertender® in un posto in cui la

1 dutt i i il diritto di rt difich trutti di . . ;
progutiore Sl nsemva 1 cirto o appotiare modiliche costutive € temperatura sia compresa tra 12°C e 30°C. A temperature piu basse il

progettazione dovute al progresso tecnologico.

Per garantire la massima sicurezza, questo apparecchio & conforme agli sistema di raffreddamento dell'apparecchio potrebbe rovinarsi, mentre
standard e alle normative applicabili (Direttiva Bassa Tensione, compatibilita a temperature piu alte il sistema non sara capace di raggiungere
elettromagnetica, ambiente, materiali a contatto con gli alimenti). la temperatura ideale di erogazione. Conservare il fusto di birra a
COMPONENTI DELLA MACCHINA temperatura ambiente - fig. 4.

Sistema di erogazione Beertender® Compact Per evitare surriscaldamento, tenere il fusto di birra
1. Camera di raffreddamento Beertender® s fuori dalla luce diretta del sole - fig. 30.

2 Coperchio : . 3. Afferrare sempre I'apparecchio per il bordo inferiore quando lo sollevate
3. Impugnatura di apertura coperchio - fig. 5.

4, Spia luminosa dispositivo pronto all'uso . .

5 Parte superiore dell'erogatore ' : . l_\lon usate la manopola o il cavo elettrico per sollevare
6 Beccuccio erogatore 8 il Beertender® - fig. 31.

7 Manopola di erogazione

8. Griglia raccogligocce* USO DEL FUSTO

9.a  Parte inferiore vassoio raccogligocce* B Accertatevi di avere raffreddato il fusto prima di usarlo. Se non raffreddate
9b  Parte superiore vassoio raccogligocce* a sufficienza il fusto quando iniziate a versare la birra sara prodotta troppa
10.  Cavo di alimentazione schiuma. o o )

Fusto Beertender® (materiali di consumo) B Dovreste anche sapere che il primo bicchiere che versate da ogni nuovo

fusto contiene soprattutto schiuma. La birra alla spina servita nei bar si
®
}; .il:s;opi‘:?:gir:?:r comporta esattamente nello stesso modo!

@*in base al modello @
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B fusto Beertender® “Compatible Beertender® impiega un sistema INSTALLAZIONE DELIAPPARECCHIO BEERTENDER®

brevettato per conservare ed erogare la birra. Garantisce birra di alta qualita

¢ di lunga durata e un sistema Beertender® che & molto facile e piacevole B 'imballaggio originale & progettato e realizzato per proteggere I'apparecchio.

Vi raccomandiamo di conservarlo per un futuro trasporto.

da usare. M Estrarre |'apparecchio Beertender® dall'imballo e posizionarlo su una
Prima di installare un fusto all'interno dell'apparecchio, superficie asciutta, pulita, piana, stabile e sufficientemente ampia.
m controllare la data di scadenza indicata sul fondo del fusto. Questa data & B Rimuovere tutti i materiali di imballaggio, gli adesivi o gli accessori all'interno
un'indicazione affidabile se il fusto & stato conservato a temperatura ambiente. e all'esterno dell'apparecchio. Installare la manopola di erogazione. - fig. 1

B a temperatura della stanza deve essere compresa tra 12°C e 30°C . A
temperature superiori a 30°C I'apparecchio non ¢ in grado di raffreddare
sufficientemente la birra - fig. 4.

M nstallare la vaschetta raccogligocce e la griglia e posizionarle sulla parte
anteriore dell’apparecchio.

B Non installare I'apparecchio vicino a fonti di calore o in luoghi esposti alla
luce diretta del sole. - fig.2

W 'uso di fusti “Compatible Beertender®” nel sistema Beertender® richiede
I'uso di tubi per il passaggio della birra. Con I'apparecchio Beertender® &
fornito un sacchetto di tubi. Per ricevere tubi supplementari, contattare il
nostro servizio clienti o il sito internet Beertender®

Fissare un tubo per la birra in cima al fusto semplicemente premendo con

forza sul pulsante - fig. 7.

& cadere. Non esporre alla luce del sole o a temperature superiori a  svuotata e sciacquat_a regolarmente. Quand_o il sistema Beertender® non
30°C. Anche quando il fusto & vuoto, non forzare 'apertura e non esporre viene usato, potete togliere la vaschetta raccogligocce per guadagnare spazio.
afiamma o a fuoco. Nota: La vaschetta raccogligocce deve essere posizionata su una
® m superficie piana e non deve sporgere dalla superficie su cui & appoggiata.
PREPARAZIONE DEL SISTEMA BEERTENDER B Dopo avere installato I'apparecchio Beertender® dovete pulire il beccuccio
erogatore che € I'unica parte dell'apparecchio che entrera in contatto con
! / la birra - fig. 8.

B E importante lavare il beccuccio erogatore prima di usare I'apparecchio per
la prima volta e almeno ogni volta che un nuovo fusto € collegato all'interno

. . . - - 1 B x
@ Contenuto sotto pressione. Non agitare o lasciare I Nota: ricordate che durante I'uso la vaschetta raccogligocce dovra essere

del sist Beertender®. Il b i t ¢ lavato i
RAFFREDDAMENTO DEL FUSTO BEERTENDER® avastoviglo - fig, 8. o SogEIone PHO esere TavEe
B | fusti Beertender® devono essere raffreddati prima dell'uso. B Per pulire il beccuccio, toglierlo dal suo alloggiamento girandolo in senso
B Usare un fusto Beertender® troppo caldo provochera troppa schiuma. orario. Dopo avere lavato il beccuccio, avvitarlo di nuovo al suo posto
B Ci sono due modi per raffreddare il fusto Beertender®: - fig. 8.
1. allinterno del Beertender® (vedere “Uso del Beertender®”). Ci
vorranno circa 15 ore per raffreddare il fusto se il fusto Beertender® COLLEGAMENTO ALLALIMENTAZIONE ELETTRICA
e 'apparecchio sono posizionati in un ambiente con una temperatura Lelettricita pud essere pericolosal Quindi dovete sempre rispettare

di 20°C.
2. in un frigorifero. Ci vorranno circa 12 ore a seconda della capacita di
raffreddamento del vostro frigorifero.

scrupolosamente le regole di sicurezza.

B ['apparecchio deve essere collegato a una presa elettrica adatta e
correttamente installata.

3 Suggerimento: vi raccomandiamo di tenere sempre in frigorifero un fusto B || voltaggio dell’apparecchio & stato impostato in fabbrica. Controllare che
Beertender® di scorta. In questo modo avrete sempre un fusto raffreddato la tensione di rete corrisponda al voltaggio indicato sulla targhetta sul retro

disponibile. dell'apparecchio.

Raccomandiamo anche di accendere I'apparecchio almeno un’ora prima B Accendere I'apparecchio inserendo la spina in una presa con la tensione

corretta - fig. 10.
Non appena la spina viene collegata alla presa, I'apparecchio inizia immediatamente
a raffreddare la camera interna. La spia sulla parte anteriore dell'apparecchio si
accende, indicando che il raffreddamento & iniziato.

dell'uso previsto per trarre pieno beneficio dal fusto pre-raffreddato.
Non cercate di raffreddare il fusto in congelatore. | fusti

m possono esplodere se vengono congelati. Inoltre, il congelamento
diminuisce la qualita della birra - fig. 29.



USO DEL SISTEMA BEERTENDER® SPIA LUMINOSA DISPOSITIVO PRONTO ALL'USO

B Sulla parte anteriore dell'apparecchio & presente una spia luminosa (fig. 19)

INSERIMENTO DI UN FUSTO BEERTENDER® che fornisce indicazioni importanti.
B Nota: il sistema Beertender® puo essere usato solo con fusti Beertender® La spia luminosa lampeggia per alcuni secondi: indica che I'apparecchio &
“Compatible Beertender®” contenenti birra commercializzata del gruppo appena stato collegato alla presa di corrente e inizia a funzionare.
Heineken. y _ La spia luminosa ¢ BIANCA fissa quando la funzione di raffreddamento &
M | 'apparecchio puo essere utilizzato solo se contiene un fusto Beertender® e attivata per raffreddare la temperatura del fusto Beertender.

solo se la spina di alimentazione & collegata alla presa.

M La spia luminosa sulla parte anteriore dell'apparecchio, quando & illuminata, La spia luminosa diventa VERDE quando il fusto Beertender ha raggiunto la

indica che |'apparecchio & acceso e sta raffreddando la camera interna. temperatura ideale.
B Potete aprire |'apparecchio premendo la maniglia frontale sulla parte
superiore del coperchio. Quando rilascerete la maniglia potete sollevare il SUONOEMESSO DALI'APPARECCHIO BEERTENDER®
coperchio - fig. 11-12. M La funzione di raffreddamento del sistema Beertender® produce un suono.
Nota: non forzare il coperchio oltre la corsa prestabilita perché potreste W1l Beertender® dispone di un sistema di raffreddamento che controlla la

temperatura del fusto Beertender®. Ci sono due modalita di raffreddamento:
1. Raffreddamento in standby, che corrisponde al mantenimento del fusto
freddo. In questa modalita la ventola di raffreddamento produce un
rumore appena percettibile;
2. Raffreddamento attivo, che ¢ utilizzato quando la temperatura all'interno
della camera di raffreddamento & troppo alta. Quando il fusto di birra
Nota: questa copertura puo essere tolta per la pulizia. raggiunge la temperatura ideale, I'apparecchio passera in modalita di
W nstallare la leva dell'erogatore del fusto Beertender®- fig. 15. standby.
B Nota: non cercate di azionare il rubinetto del fusto Beertender® a mano.

B Posizionare il tubo per il passaggio della birra come mostrato nel disegno EROGAZIONE DELLA BIRRA
- fig. 16.

B Riportare la parte superiore dell'erogatore nella posizione iniziale. Nota: controllare sempre la data di scadenza indicata sul fondo del fusto
Beertender®. Non usare il fusto Beertender® oltre questa data.

danneggiarlo.

B Quando il coperchio & completamente aperto, inserire un fusto Beertender®
(con il tubo installato) come mostrato nella figura - fig. 13.

B Rimuovere la parte superiore dell'erogatore (5) portandolo verso l'alto,
come indicato in figura - fig. 14.

Nota: |a parte superiore dell'erogatore non puo essere riposizionata (fig. 17)

se laleva dell'erogatore del fusto Beertender® non & posizionata correttamente. Nota: la birra deve essere erogata in contenitori adatti; la funzione di
M Assicurarsi che la parte superiore dell'erogatore sia posizionata nel erogazione & awviata e interrotta manualmente dall'utente.
meccanismo di erogazione prima di chiudere il coperchio.
M Assicurarsi che la parte superiore dell'erogatore sia posizionata come Passaggio 1 - Preparare un bicchiere
illustrato per evitare di danneggiare il tubo di spillatura - fig. 17. B Per versare la birra in modo ottimale, & necessario che il bicchiere sia pulito
B Chiudere delicatamente il coperchio dell'apparecchio finché non si blocca e freddo. Sciacquare il bicchiere in acqua fredda prima di erogare la birra
- fig. 18. (piti freddo & il bicchiere migliore sara il risultato) - fig. 20.

Nota: si consiglia di usare sempre gli stessi bicchieri di birra per la spillatura
della birra. Alcune bevande, come il latte per esempio, lasciano nel bicchiere
dei piccoli residui che ridurranno la formazione di schiuma nella vostra birra.



Italiano Italiano

Passaggio 2 - Erogazione della birra PULIZIA DOPO ’'USO QUOTIDIANO
u Posglon_are un bicchiere sotto il rubinetto, tenendolo ad un angolo di 45 B | a vaschetta raccogligocce e la griglia dovrebbero essere pulite dopo ogni
gradi - fig. 21. uso. Togliere la griglia prima di svuotare la vaschetta raccogligocce. La
B Abbassare rapidamente e con un gesto deciso la manopola fino in fondo. griglia deve essere riposizionata al suo posto durante il normale uso del
Lasciare scorrere la birra nel bicchiere. Beertender® - fig. 23.
B Evitare il contatto tra il beccuccio erogatore, il bicchiere e la birra gia nel - .
bicchiere. Questo potrebbe causare schiuma eccessiva. I Nota: Potete lavare la vaschetta raccogligocce con acqua calda e un
- detergente delicato.

Nota: Ogni volta che installate un nuovo fusto nell'apparecchio Beertender®, . . . . .
I & normale che con I'erogazione del primo bicchiere di birra si crei troppa Nota: Non usare mai prodotti detergenti aggressivi come aceto, acidi,
schiuma. In questo caso, lasciare il bicchiere sulla vaschetta raccogligocce. ® solventi o benzina.

Riempire poi il bicchiere non appena la schiuma si &€ depositata. PULIRE DOPO LINSTALLAZIONE DI UN NUOVO

Nota: Sara prodotta troppa schiuma anche se la manopola di spillatura & FUSTO BEERTENDER®
I aperta solo leggermente o lentamente; possono essere erogate parecchie

birre in sequenza quando la manopola di spillatura & aperta. Il flusso di
erogazione sara piu lento di quello generato per la spillatura del primo
bicchiere di birra.

B Quando installate un nuovo fusto Beertender® dovete pulire il beccuccio
erogatore. |l beccuccio é I'unica parte dell'apparecchio che entra in contatto
con la birra - fig. 24.

E essenziale lavare il beccuccio con acqua calda.

Passaggio 3 - Birra nel bicchiere Nota: il beccuccio erogatore comprende parti in plastica e metallo che sono
B Mettere il bicchiere di birra sulla vaschetta raccogligocce e aspettare che la collegate permanentemente e non pongono nessun problema di igiene. Non
schiuma abbia finito di formarsi - fig. 22. cercare di separare queste parti.
B || meccanismo di erogazione della birra deve essere pulito usando un panno
Passaggio 4 - La qualita di un bicchiere di birra umido e un detergente delicato - fig. 25.

B Un'ottima birra alla spina ha le seguenti caratteristiche:
1. Una schiuma alta circa 3 cm;
2.Un colletto di schiuma distribuito uniformemente sulle pareti del e ] o -
bicchiere e che aderisce alla superficie della birra; Nota: non tentare di pulire il meccanismo con oggetti duri e/o appuntiti per
3. La birra deve essere trasparente, con bolle. ® evitare di danneggiare |'apparecchio.
4. Una temperatura compresa tra 4°C e 6°C (nel bicchiere).
- . . . . . PULIZIA ORDINARIA
Nota: per evitare la formazione di una schiuma eccessiva, usare sempre un - . ) ’ .
I fusto pre-raffreddato Beertender® e un bicchiere pulito sciacquato in acqua B Pulire regolarmente il vano di raffreddamento del'apparecchio usando uno
fredda. straccio umido e un detergente delicato - fig. 27.

Nota: la parte superiore dell'erogatore puo essere pulita con acqua, purché
venga asciugata correttamente - fig. 26.

Nota: Non riempire completamente d'acqua il vano di raffreddamento
PULIZIA m perché questo puo causare un danno permanente. Non usare mai detergenti

: - n " aggressivi come aceto, acidi, solventi o benzina.
M |n aggiunta alla pulizia abituale, 'apparecchio Beertender® dovrebbe essere 99 ! !

pulito dopo I'uso giornaliero e quando installate un nuovo fusto Beertender®. B La parte superiore dell'erogatore puo essere rimossa. Lavarla con acqua
B Mantenere pulita la griglia di ventilazione situata sul retro dell'apparecchio e calda e detergente neutro.
puliria regolarmente con un aspirapolvere. Nota: non lavare la parte superiore dell'erogatore in lavastoviglie per evitare

m che subisca danni e si opacizzi. Non usare mai detergenti aggressivi come
aceto, acidi, solventi o benzina.
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SICUREZZA BAMBINI

B Per evitare che i bambini usino I'apparecchio, & possibile rimuovere la leva
dell'erogatore.

B Per rimuovere la manopola, accertarsi che sia posizionata verticalmente e
tirarla verso I'alto - fig. 28.

INFORMAZIONI LEGALI

B Queste istruzioni per 'uso contengono informazioni necessarie per I'uso
corretto e la giusta manutenzione dell'apparecchio.

B E fondamentale leggere queste informazioni e osservare queste istruzioni
per usare ed effettuare la manutenzione dell'apparecchio in completa
sicurezza.

B Vi preghiamo di osservare, inoltre, che il contenuto di queste istruzioni
per 'uso non ¢ parte di un accordo o contratto legale precedente o gia
esistente, e che non ne cambiano la sostanza.

B Gli obblighi del produttore sono basati esclusivamente sul contratto di
vendita, che contiene anche termini completi e esclusivi riguardanti il servizio
di assistenza in garanzia fornito.

B Le condizioni di garanzia come esposte nel contratto non sono limitate né
estese sulla base delle presenti spiegazioni.

B Queste istruzioni per I'uso contengono informazioni protette da copyright.

B Non possono essere fotocopiate o tradotte in un'altra lingua senza il previo
consenso scritto del fabbricante.

SMALTIMENTO

B Questo simbolo indica che, nell'Unione Europea, il prodotto non

E deve essere smaltito insieme con altri rifiuti domestici.

B Per evitare qualsiasi danno all'ambiente e alla salute pubblica, non
smaltite mai I'apparecchio in modo inopportuno, ma contribuite in
modo responsabile al suo riciclaggio per promuovere il riutilizzo
duraturo delle risorse di materie prime. Se I'apparecchio diventa
inutilizzabile, portatelo agli enti preposti alla raccolta e allo
smaltimento dei rifiuti o contattate il rivenditore presso il quale
I'avete acquistato: possono occuparsi del suo riciclaggio in
condizioni sicure ed ecologiche.

B Gli apparecchi che non sono piti usati dovrebbero essere resi inutilizzabili.

B Staccare la spina dell'apparecchio e tagliare il cavo di alimentazione.

B Gli apparecchi non pit in uso devono essere ritirati da un impianto di raccolta
rifiuti adatto in modo che i componenti speciali contenuti nell’apparecchio
possano essere debitamente smaltiti.

B || “Modulo TEM" (o cella di Peltier) deve essere smaltito in conformita con le
norme correntemente in vigore nel Paese dell'utente.

RISOLUZIONE PROBLEMI

Problema

Cause possibili

Rimedi

L'apparecchio non si
accende.

L'apparecchio
non ¢ collegato
all'alimentazione di rete.

Collegare I'apparecchio
all'alimentazione
elettrica e accendere la
macchina.

La parte superiore
dell'erogatore non si
posiziona in modo

Il rubinetto del fusto
Beertender® & stato
azionato a mano.

Ricollocare il rubinetto
del fusto Beertender®
nella sua posizione

viene erogata.

vuoto.

corretto. originale.
Il rubinetto del fusto Togliere il rubinetto
Beertender® o il tubo del fusto Beertender®
non sono inseriti dall'apparecchio e
correttamente. montarlo di nuovo
secondo il capitolo
“Uso del sistema
Beertender®”.
La birra non Il fusto Beertender® &  |Sostituire il fusto

Beertender® con uno
nuovo.

Non c'é nessun fusto
dentro I'apparecchio
Beertender®.

Installare un fusto
dentro I'apparecchio
Beertender®.

La manopola di spillatura
dell'apparecchio
Beertender® non &
correttamente installata/
posizionata.

Installare/posiziona
re correttamente il
coprirubinetto.

Non & possibile
chiudere la parte
superiore dell'erogatore.

La  parte  superiore
dell'erogatore  non &
posizionata in  modo
corretto.

Posizionare la parte
superiore dell'erogatore
correttamente.




L'apparecchio
Beertender®

produce troppa
schiuma durante
I'erogazione della birra
(vedere anche
capitolo “Erogazione
della birra”).

Il fusto Beertender®
non ha raggiunto la
giusta temperatura
di erogazione.

Lasciare che il fusto
Beertender® si raffreddi
alla giusta temperatura.
E possibile fare
affidamento sulla spia
luminosa del dispositivo
pronto all'uso posta
nella parte anteriore
dell'apparecchio
Beertender.

Il fusto Beertender®
& stato agitato.

Aspettare 4 ore prima di
erogare birra.

La manopola di
spillatura & stata
azionata troppo
lentamente.

Con un movimento
rapido e deciso spostate
la manopola in basso e
in avanti fino in fondo.

Il bicchiere non & pulito o
non & stato risciacquato
con acqua fredda.

Usare un  bicchiere
risciacquato con acqua
fredda.

Il beccuccio erogatore &
sporco.

Pulire il beccuccio

erogatore.

L'erogazione della birra
¢ troppo lenta.

La manopola di
spillatura non & aperta
completamente.

Aprire completamente il
rubinetto.

L'apparecchio
Beertender® sta
erogando birra calda.

Il fusto Beertender®
non ¢é stato raffreddato
abbastanza a lungo e
cosi non ha raggiunto
la giusta temperatura di
consumo.

Lasciate che il fusto
Beertender® si raffreddi
abbastanza a lungo
nell'apparecchio.

La temperatura della
I'apparecchio supera i
30°C e/o l'apparecchio

Posizionare il
Beertender® in un
luogo piti fresco o

& esposto alla luce all'ombra.
solare diretta.
L'apparecchio riscalda |l Beertender® ha Scollegare

la birra invece di
raffreddarla.

un problema di
raffreddamento.

I'apparecchio dalla
rete elettrica e portarlo
presso un centro di
assistenza.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

ﬁ:rore Problema Possibili cause Soluzioni
La spia luminosa |La temperatura del fusto  |Scollegare |'apparecchio
verde lampeggia |é troppo fredda per dalla presa ed estrarre il
a 0,5 Hz (1 volta |I'erogazione. fusto Beertender. Lasciare
al secondo) alzare la temperatura
E1 del fusto Beertender a
4°C. Quindi, collegare
I'apparecchio alla presa
e installare il fusto
Beertender.
La spia luminosa |La temperatura ambiente, |Scollegare 'apparecchio
bianca lampeggia| quella dell'apparecchio o |dalla presa di corrente.
a 0,5 Hz (1 volta |del fusto & troppo elevata. |Lasciare raffreddare
al secondo) I'apparecchio fino a una
E2 temperatura massima di
30 °C. Se si tratta del
fusto, raffreddarlo a una
temperatura massima di
30°C.
La spia luminosa |ll raffreddamento si & Scollegare |'apparecchio e
E3 bianca lampeggia interrotto. riprovare piu tardi.
a2 Hz (4 volte al
secondo)
La spia luminosa |ll raffreddamento si & Scollegare |'apparecchio e
E4 verde lampeggia |interrotto. riprovare piu tardi.
a2 Hz (4 volte al
secondo)
Le spie luminose |C'¢ un problema alla Scollegare |'apparecchio
bianca e verde  |ventola. dalla presa di corrente.
lampeggiano in Controllare che non vi sia
E5 modo alterno nulla di bloccato e visibile
a1Hz(un dall'esterno nella ventola. In
colore 1 volta al caso contrario, contattare il
secondo in modo centro di assistenza.
alternato)

Se riscontrate dei problemi che non sono trattati in questa lista, o se i rimedi
consigliati non li risolvono, contattate il Servizio Consumatori.
(Vedere i dettagli per paese alla fine di questo manuale)



NORMAS DE SEGURIDAD

Este aparato no es apto para ser utilizado por
Feysonas (incluidos nifios) con alguna discapacidad
isica, sensorial 0 mental, o con falta de experiencia
% conocimientos, a no_ser que estén vigiladas o
ayan recibido instrucciones sobre como utilizar el
electrodoméstico por una persona responsabilizada
de su seguridad. . . . .
Hay <1ue vigilar a los nifios para impedir que jueguen
con el aparato. _ .
Este aparato estad destinado unicamente a un uso
doméstico, en el interior de la vivienda y a una altitud
inferior a 4000 m.
No ha sido concebido para ser utilizado en los
siguientes casos, los cuales no estan cubiertos por la
garantia:, .
- En cocinas reservadas para el fpersonal en tiendas,
oficinas y en otros entornos profesionales.
- En casas rurales.
- Para el uso de clientes de hoteles, pensiones y otros
entornos residenciales. o
- En casas de huéspedes y otros establecimientos
similares. . .
No guardar sustancias explosivas en este aparato
como aerosoles con g%ases propulsores inflamables.
Si el cable de alimentacion esta dafiado no utilice el
aparato. . . _
A fin de evitar cualquier dafio el cable de alimentacion
debe ser reemplazado por el fabricante, su servicio
Eost ventas o personal con calificacion similar.
ste aparato puede ser utilizado por nifios mayores
de 8 afios y por personas que tengan capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o bien que
estén desprovistas de experiencia o de conocimientos,
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siempre que sean vigilados atentamente o bien se les
haya instruido en la utilizacion segura del aparato y los
riesgos que entrafia su uso hayan sido perfectamente
comprendidos. . _
Los nifios no deben jugar con el electrodoméstico.
«La limpieza y el mantenimiento efectuados por el
usuario no deben ser realizados por nifios sin vigilancia.
ADVERTENCIA: Cuando coloque el aparato,
asegurese de que el cable de alimentacion no se
enganche ni sufra dafios.
ADVERTENCIA: No coloque varias tomas de
corriente portatiles ni fuentes de alimentacion
ortatiles en la parte posterior del aparato.

a tension del sector debe coincidir con la indicada
en la placa de sefiales. El uso de una acometida
incorrecta anula la garantia y puede ser peligroso.

En el caso de una utilizacion inadecuada o si no se
respetan las instrucciones, el fabricante no se hace
responsable y la garantia_queda anulada. Utilice
toneles « compatibles Beer Tender » exclusivamente.
«SlemBre utilice la maquina sobre una superficie plana
y estable, resistente al calor, protegida contra fuentes
de calor o proyecciones de agua.

ADVERTENCIA: Mantenga limpia la rejlla, de
ventilacion situada en la parte trasera de la maquina y

limpie el polvo regularmente con una aspiradora.

Para proteger a las personas contra incendios, descargas electricas y lesiones, no
sumerja el cable de alimentacion, los enchufes del aparato ni el propio aparato en el
agua ni en ningun otro liquido. Nunca tome el cable eléctrico con las manos humedas.
En caso de urgencia, desenchufe la maquina de inmediato.

No utilice la maquina sin la bandeja ni la rejilla de escurrimiento.

Tras utilizar la maquina, vacie y limpie la bandeja de escurrimiento todos los dias.
Desenchufe la maquina de la red eléctrica si ya no la va a utilizar.

Desenchufe la maquina antes de limpiarla. La maquina se puede limpiar con un pafio
himedo, pero no con una esponja empapada de agua, y no debera sumergirla en ningtin
liquido. Nunca limpie la maquina bajo el agua del grifo. Nunca use detergentes para
limpiar la maquina. Limpie la maquina tnicamente con esponjas suaves/cepillos blandos.
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Si no la va a utilizar por periodos prolongados (vacaciones, etc.), vacie, limpie y Normas de seguridad 83
desenchufe la maquina.
Toda operacion, limpieza y mantenimiento que exceda el marco de utilizacion normal

. : ! Informacion general 87
esta reservado al personal de los centros SAV autorizados. No desarme el aparato ni . . g : :
introduzca nada en las aberturas. Directrices para leer estas instrucciones
El uso de accesorios no recomendados por el fabricante de la maquina puede resultar Uso de estas instrucciones de funcionamiento
en incendio, electrocucion o quemaduras.
No dejar el cable de alimentacion colgando del borde de una mesa o de un mostrador ni Especificaciones técnicas 88
permitir que entre en contacto con superficies calientes o con bordes cortantes.
No se debe dejar el cable colgando (riesgo de traspié). No tome nunca el cable eléctrico Indicaciones de precaucion 89
con las manos humedas. Uso del sistema Beertender®
«No colocar la maquina sobre una cocina a gas, eléctrica o cerca de fuentes de calor ni Uso del barril
en un horno caliente.
No desenchufe el aparato tirando del cable. Preparacién del Beertender® 920

Si se utilizan prolongadores respete las reglas de seguridad correspondientes. Si el

A - -
enchufe no concuerda con la ficha de la maquina, haga que un centro SAV autorizado Enfriamiento del barril Beertender

reemplace la ficha Instalacion del dispensador Beertender®

El empaque esta formado por materiales recicables. Contacte a las autoridades locales Conexion de la alimentacion eléctrica

para obtener mas informacion sobre los programas de reciclado. Su maquina contiene

materiales de gran valor que pueden ser recuperados o reciclados. Uso del sistema Beertender® 92

Introduccion de un barril Beertender®
Indicador luminoso listo para servir
Sonido emitido por el dispensador Beertender®

IMPORTANTE: Siempre deje la tiradora de cerveza encendida mientras tenga un tonel
dentro de la maquina.

! j Dispensacion de cerveza 93
Paso 1 — Preparacion de un vaso
Paso 2 — Dispensacion de la cerveza

USO PREVISTO Paso 3 — Cerveza en el vaso

. . . . . Paso 4 — La calidad de un vaso de cerveza
B Este dispensador ha sido fabricado exclusivamente para servir cerveza en un

entorno doméstico.

B Solo los barriles Beertender® que posean la indicacion “Compatible Beertender®” Limpieza 94
podran ser utilizados con este dispensador; no debera utilizarse ningun otro envase Limpieza después del uso diario
de cerveza de los existentes en el mercado. Limpieza después de la colocacion de un nuevo barril Beertender®

B Antes de utilizar un barril, compruebe la fecha “Consumir preferentemente antes Limpieza rutinaria

de” indicada en el fondo del mismo. No introduzca ni utilice barriles Beertender®
después de la fecha indicada.

B No se debe utilizar este dispensador para otros fines o con otros envases diferentes
alos especificados anteriormente.

B No se debera introducir en el dispensador ninguin otro material que no sean los Informacion legal 06
barriles Beertender®.

B iNo se deberan hacer cambios técnicos ni utilizar el dispensador de otra manera
que para la que esta destinado!

B Este dispensador debera ser utilizado Uinicamente por adultos en plena posesion de
sus facultades fisicas y mentales. Busqueda y eliminacion de averias 97

Seguridad de los nifios 96

Eliminacion 96




INFORMACION GENERAL ESPECIFICACIONES TECNICAS

B E| Beertender® esta disefiado para dispensar cerveza fria desde un envase especial " ) - -
(barril Beertender®) montado dentro del propio dispensador. Tension nominal Ver placa en parte posterior del dispensador
W Esta maquina ha sido concebida para un uso domestico y no estd disefiada para un Potencia nominal Ver placa en parte posterior del dispensador
funcionamiento continuo en un uso profesional.

Alimentacion eléctrica Ver placa en parte posterior del dispensador

El fabricante no aceptara responsabilidades por dafios causados
= aresultas de: Clase de aislamiento Il

- Uso inadecuado o para fines distintos de los previstos. Clase de enfriamiento SN
- Reparaciones no realizadas en un servicio técnico autorizado. - - —
- Manipulacion del cable de alimentacion eléctrica. Material de la caja Termoplastico
- Manipulacion de cualquier componente del dispensador Beertender®. Dimensiones VB45 : 2492 x 460 x 460
- Uso de repuestos y accesorios que no sean los suministrados por el fabricante. (ancho x alto x fondo)
- Intentos de acceder a partes internas del dispensador. - .
La garantia quedara invalidada en cualquiera de estos casos. Peso 4,6 kg. (4,4 kg. sin bandeja de goteo)
Longitud del cable 1.35m
DIRECTRICES PARA LEER ESTAS INSTRUCCIONES ;
Envase de cerveza Barril Beertender®
' j Indicador luminoso Frontal
]
Condiciones de uso Con 80% de humedad relativa,

B Respete meticulosamente estas indicaciones para evitar cualquier uso inadecuado 192°C min.. 30°C m3
o lesion grave. min., max.

El fabricante se reserva el derecho a hacer cambios constructivos y de disefio cuando

los avances tecnologicos los justifiquen.

Por su seguridad, este aparato cumple con las normas y regulaciones aplicables:

(Directiva sobre bajo voltaje, compatibilidad electromagnética, medio ambiente,

USO DE ESTAS INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO matorialee n Contacad oo leentoe)
B Mantenga estas instrucciones de funcionamiento en un lugar seguro y téngalas a COMPONENTES DE LA MAOU|NA

disposicion de todas aquellas personas que utilicen la maquina. ! . . ®
B Si tiene algun problema o consultas que hacer, dirijase en primer lugar al Equipo de S'Stemca;éifag;sdze;?r?;:a'ligﬁ"ég::;::;?gne"der

Atencion al Cliente para solicitar ayuda y el asesoramiento de expertos. T
apa

(Ver detalles al final de este manual) .
Empufiadura de apertura de la tapa

Indicador luminoso listo para servir
Parte superior del cabezal de dispensacion
Boquilla de dispensacion

Empufadura para servir

Rejilla de goteo*

9.a  Parte inferior de la bandeja de goteo*
9b  Parte superior de la bandeja de goteo*
10.  Cable de alimentacion

Barril Beertender® Keg (consumibles)
11.  Barril Beertender®

12.  Tubo de cerveza

@*segun el modelo *seguin el modelo @

= Este simbolo resalta informacién que es especialmente importante para hacer el
I mejor uso de la maquina.

PN oA ®N
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INDICACIONES DE PRECAUCION faen:lk;ie;r;atz una indicacion fiable si se ha tenido almacenado el barril a temperatura

W El uso de barriles “Compatible Beertender®” en el sistema Beertender® requiere el
® p q

USO DEL SISTEMA BEERTENDER empleo de tubos para cerveza. Con el dispensador Beertender® se suministra una
= Para obtener cerveza de barril de una calidad optima, debe tener dos factores bolsa con tubos. Para recibir tubos adicionales, contacte con nuestro servicio de
I basicos en cuenta: la temperatura de la cerveza y las condiciones higiénicas. posventa o visite el sitio web de Beertender®/(Ver detalles al final de este manual).

1. Enfrie previamente el barril de cerveza para prevenir un exceso de espuma. Sujete el tubo para cerveza a la parte superior del barril simplemente presionando
Utilice siempre un barril frio. Si no enfria el barril lo suficiente, se producira con fuerza el pulsador - fig. 7.
demasiada espuma cuando empiece a servir la cerveza. Contenido bajo presion. No agitar ni dejar caer. No

2. Limpie siempre el dispensador después de utilizarlo. La cerveza es un m exponer a la luz del sol ni a temperaturas superiores a 30°C. Incluso estando el
producto natural que puede echarse a perder. Por lo tanto, debe conservar barril vacio, no lo fuerce para abrirlo ni lo exponga a la accion de las llamas o del
el dispensador siempre limpio para mantener la calidad de la cerveza servida fuego.
y evitar olores desagradables (ver “Limpieza”). La espita dispensadora debe
limpiarse antes de instalar un nuevo barril y la bandeja y rejilla de goteo deben PREPARACION DEL BEERTENDER®
vaciarse después de cada utilizacion - fig. 3.

B Cuando utilice el sistema Beertender® debera seguir también estas otras normas: ' j

1. No enfrie el barril Beertender® en el congelador, ya que este podria explotar. H

Ademas, la congelacion disminuye la calidad de la cerveza - fig. 29.

2. Utilice su Beertender® en un lugar donde la temperatura esté entre 12°C y ENFRIAMIENTO DEL BARRIL BEERTENDER®
30°C. A temperaturas mas frias, el sistema de enfriamiento del dispensador B Los barriles Beertender® deben enfriarse antes de usarlos.
podria resultar dafiado, mientras que a temperaturas mas calientes el sistema B E| uso de un barril Beertender® demasiado caliente producira mucha espuma.
no sera capaz de alcanzar la temperatura ideal a la que se sirve la cerveza. B Existen dos maneras de enfriar un barril Beertender®: ) )
Almacene el barril de cerveza a temperatura ambiente - fig. 4. 1. Dentro del Beertender® (ver “Uso del Beertender®). Enfriar el barril llevara

aproximadamente 15 horas, siempre que el barril Beertender® y el dispensador
estén estabilizados a una temperatura ambiente de 20°C.
2.En un frigorifico: Llevara aproximadamente 12 horas, dependiendo de la
3. Sujete siempre el dispensador por el borde de la base cuando vaya a levantarlo capacidad de enfriamiento del frigorifico.

- fig. 5. i Sugerencia: Recomendamos tener siempre un barril Beertender® extra en el

No utilice el asa ni el cable de corriente para alzar el frigorifico. De esta forma siempre tendra un barril frio disponible. También es
m Beertender® - fig. 31. recomendable encender el dispensador al menos una hora antes de utilizarlo, para
disfrutar de todas las ventajas del enfriamiento previo del barril.
USO DEL BARRIL

B Asegurese de enfriar el barril antes de usarlo. Si no enfria el barril lo suficiente, se
producira demasiada espuma cuando empiece a echar la cerveza.

B Tenga también en cuenta que la primera jarra que eche de cada barril nuevo
contendrd mayormente espuma. iCuando se sirve cerveza en un bar ocurre
exactamente lo mismo!

B El barril Beertender® “Compatible Beertender®” dispone de un sistema patentado
para almacenar y dispensar cerveza, garantizando una cerveza de la mayor calidad y
duracion y un sistema Beertender® muy facil y agradable de usar.

Para evitar un exceso de calentamiento, mantenga el barril
m Beertender® apartado de la luz directa del sol - fig. 30.

Antes de instalar un barril dentro del dispensador, compruebe la
m fecha “Consumir preferentemente antes de” indicada en la base del barril. Esta
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No intente enfriar el barril en el congelador. Existe el riesgo de El dispensador comenzara a enfriar inmediatamente la cdmara interior en cuanto se
m que los barriles exploten si se congelan. Ademas, la congelacion disminuye la conecte el enchufe a la toma de corriente. El indicador luminoso de la parte delantera
calidad de la cerveza - fig. 29. de la maquina se enciende para indicar que se ha iniciado la refrigeracion.

INSTALACION DEL DISPENSADOR BEERTENDER® USO DEL SISTEMA BEERTENDER®

B E| embalaje original est4 disefiado y fabricado para proteger el dispensador. Le

aconsejamos que guarde el material de embalaje para un futuro transporte. : ®
B Saque el dispensador del embalaje de transporte y coloquelo sobre una superficie INTRODUCCION DE UN BARRIL BEERTENDER
seca, limpia, nivelada y estable que sea lo suficientemente grande para acomodarlo. W Nota: El Beertender® sélo puede ser utilizado con barriles Beertender® “Compatible
B Retire todo el material de embalaje, asi como los adhesivos y los distintos accesorios Beertender®” que contengan cerveza vendida por el grupo Heineken.
presentes en el interior y el exterior del producto. Instale el asa para servi. - fig. 1 B El dispensador solo se puede utilizar si contiene un barril Beertender® y si el enchufe esta
M La temperatura de la estancia debe estar entre 12°C y 30°C. A temperaturas conectado a la toma de corriente.
superiores a 30 °C, el sistema no sera capaz de enfriar lo suficientemente la cerveza. B Cuando el indicador luminoso de la parte frontal del dispensador esta iluminado, le indica
- fig. 4. que el aparato esta encendido y enfriando la cdmara interior.
B Coloque larejillay la bandeja de goteo en su lugar, en la parte frontal del dispensador. W Puede abrir el dispensador empujando la empufiadura frontal. Al soltar la
Asegurese de que la bandeja de goteo esté correctamente posicionada y sujeta. empufiadura, podra alzar la tapa hacia arriba. - fig. 11-12.

B No instale el dispensador cerca de fuentes de calor ni en lugares expuestos a la luz

directa del sol. - fig.2 Nota: No fuerce la tapa mas alla de la posicion de apertura ajustada, ya que podria

estropearla.

i Nlota: Tenga en chJepta que, con el L;sq, la bange]a de got@eo tendr? que ser V$C|ada B Cuando la tapa esté completamente abierta, introduzca un barril Beertender® (con
y lavada con regularidad. Cuando el sistema Beertender® no esté siendo utilizado, el tubo de cerveza colocado) como se muestra en la figura - fig. 13.

puede retirar la bandeja de goteo y colocarla en otro sitio para ahorrar espacio. W Saque la parte superior del cabezal dispensador (5) llevandolo hacia arriba como se

Nota: La bandeja de goteo debe colocarse sobre una superficie nivelada y no debe indica en la ilustracion - fig. 14.

m sobresalir de la superficie sobre la que se apoya. Nota: Esta tapa se puede quitar para limpiarla.
B Después de instalar el dispensador Beertender®, debe limpiar la espita H Instale la espita del barril Beertender®- fig. 15.
dispensadora; ésta es la Unica parte del dispensador que esté en contacto con la [ |

cerveza - fig. 8.

h - " . Nota: No intente accionar la espita del barril Beertender® a mano.
B Es esencial que lave la espita dispensadora antes de utilizar el dispensador por

primera vez y, por lo menos, cada vez que se conecta un nuevo barril al sistema W Coloque el tubo para cerveza como se indica en la figura - fig. 16.
Beertender®. La espita dispensadora se puede lavar en el lavavajillas - fig. 9. B Vuelva a colocar la parte superior del cabezal dispensador en su posicion inicial.
W Para Iimpiar la espita, ;équela de su alojamiento gira’mdolfa en sentido horario. Nota: La parte superior del cabezal dispensador no se puede volver a colocar (fig. 17)
Después de lavar la espita, vuelva a enroscarla en su lugar - fig. 8. si la espita del barril Beertender® no se ha colocado correctamente.
: : - B Asegurese de que la parte superior del cabezal dispensador esta colocado en el
CONEXION DE LA ALIMENTACION ELECTRICA mecanismo del tirador antes de cerrar la tapa.
/ iLa electricidad puede ser peligrosal Por lo tanto, deberd respetar siempre B Asegurese de que la parte superior del cabezal dispensador se encuentra en la
escrupulosamente las normas de seguridad. posicion que se indica en la ilustracion para no dafar el conducto de la cerveza
B E| dispensador debe enchufarse en una toma de corriente eléctrica adecuada y - fig. 17. . )
correctamente instalada. W Vuelva a cerrar con cuidado la tapa del aparato hasta que se bloquee - fig. 18.
B El voltaje del dispensador viene ajustado de fabrica. Compruebe que la tension de
red coincide con el voltaje indicado en la placa de caracteristicas situada en la parte INDICADOR LUMINOSO LISTO PARA SERVIR

posterior del dispensador.
B |ntroduzca el enchufe en una toma de corriente con el voltaje correcto para encender
el aparato - fig. 10.

B Hay un indicador luminoso en la parte frontal del dispensador (fig. 19) que
proporciona informacién importante:

El indicador luminoso parpadea unos segundos: indica que el aparato se acaba de
conectar y ha comenzado a funcionar.
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El indicador se ilumina en BLANCO fijo cuando la funcién de refrigeracion se ha B Tire hacia debajo de la empunadura fuerte y rapido hasta el tope. Deje que la

activado para enfriar la temperatura del barril Beertender. cerveza llene el vaso.

El indicador luminoso se vuelve de color VERDE cuando el barril Beertender ha H Evite que la espita dispensadora entre en contacto con el vaso y la cerveza ya en el

alcanzado la temperatura ideal. vaso. Esto podria producir excesiva espuma.

3 Nota: Cada vez que coloque un nuevo barril en el Beertender®, el primer vaso de

SONIDO EMITIDO POR EL DISPENSADOR I cerveza se llenara con demasiada espuma. Cuando ocurra esto, deje reposar el
BEERTENDER® vaso sobre la bandeja de goteo. Tan pronto como la espuma se haya asentado, llene
W La funcion de enfriamiento del Beertender® produce cierto ruido. el vaso.
B El Beertender® tiene un sistema de enfriamiento que controla la temperatura del -

barril Beertender®. Existen dos modos de enfriamiento:
1. refrigeracion en espera corresponde a mantener el barril frio. En este modo de
enfriamiento, el ventilador de enfriamiento produce un ruido apenas audible.
2. Enfriamiento activo, que se activa cuando la temperatura dentro de la camara
iami asiado alta. En cuanto el barril de cerveza haya
de enfriamiento es dem y: Paso 3 - Cerveza en el vaso

aIca_nzado la temperatura correcta, el tirador de cerveza cambiara al modo de B Cologue el vaso de cerveza sobre la rejila y espere a que la espuma se asiente -
enfriamiento de reserva. fig. 22

DISPENSACION DE CERVEZA Paso 4 - La calidad de un vaso de cerveza

. . . . e B Una excelente cerveza de barril tiene las siguientes caracteristicas:
Nota: Compruebe siempre la fecha “Consumir preferentemente antes de” indicada en

| I " ; 1. Una cabeza de aproximadamente 3 cm.
el fondo del barril Beertender®. No utilice el barril Beertender® mas alla de dicha fecha. 9 Una cabeza distfibuida uniformemente alrededor de las paredes del vaso y

Nota: La cerveza se debe servir en recipientes adecuados; la funcion de dispensacion adherida a la superficie de la cerveza.
es iniciada y detenida manualmente por el usuario. 3. La cerveza debera ser transparente y con burbujas.
4. Una temperatura (en el vaso) de 4°C a 6°C.

Nota: También se producird demasiada espuma si se abre la empufiadura de la
I espita solo un poco o con lentitud; se pueden dispensar varias cervezas una tras
otra con la empufiadura de la espita abierta. La cerveza saldra con mas lentitud tras
llenar el primer vaso.

Paso 1 - Preparacion de un vaso -
B Para servir una cerveza perfecta, es esencial utilizar un vaso limpio y frio. Lave el vaso I
con agua fria antes de servir la cerveza (cuanto mas frio esté el vaso, mejor) - fig. 20.

Nota: Para evitar la excesiva formacion de espuma, utilice siempre un barril
Beertender® enfriado previamente y un vaso limpio lavado en agua fria.

Sugerencia: Recomendamos el uso de jarras de cerveza para beber solo cerveza. LIMPIEZA
Algunas bebidas, como la leche, dejan un pequerio residuo en el vaso que reducira la

cabeza de |a cerveza. B Ademés de la limpieza rutinaria, el Beertender® debera limpiarse después del uso

diario y cuando se le coloque un nuevo barril Beertender®. .
P Di i6n de | B Mantenga limpia la rejilla de ventilacion situada en la parte trasera de la maquina y
aso 2 - Dispensacion de la cerveza limpie el polvo regularmente con una aspiradora.

B Coloque un vaso debajo de la espita, sujetandolo en un angulo de 45°
- fig. 21.
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W La bandeja y la rejilla de goteo deben limpiarse despues de cada uso. Quite la rejilla W Para evitar que los nifios lo utilicen, se puede quitar el tirador del grifo.
antes de vaciar la bandeja de goteo.@La r_ejllla debe volver a colocarse en su lugar B Para quitar la empufiadura, asegurese de que esta en posicion vertical y tire de ella
= durante el uso normal del Beertender® - fig. 23. hacia arriba - fig. 28.
I Nota: Puede lavar la bandeja de goteo con agua caliente y un detergente suave. ,
' Nota: No utilice nunca productos de limpieza agresivos, como por ejemplo el IN FOMAION LEGL : : : : :
® vinagre, 4cidos, disolventes o petrdleo. B Estas instrucciones de funcionamiento contienen la informacion necesaria para el
uso y mantenimiento adecuados del dispensador.
- s B Es esencial leer esta informacion y cumplir las instrucciones para el uso y
blklll EIE Eog EiE%IELS BDEEEIIFQAFEC NO DLEO R%ACION DE mantenimiento del dispensador con total seguridad. . ) .
B Ademas, tenga en cuenta que el contenido de estas instrucciones de funcionamiento
B Cuando coloque un nuevo barril Beertender®, debe limpiar la espita dispensadora. no forma parte de ningun acuerdo ni contrato legal previo o ya existente, de ahi que
La espita es la tnica parte del dispensador que entra en contacto con la cerveza no afectan a las condiciones de este ultimo.
- fig. 24. W Las obligaciones del fabricante estan basadas tnicamente en el contrato de venta,

que también contiene las condiciones completas y exclusivas correspondientes a la

Es esencial lavar la espita dispensadora con agua caliente. . Y . .
asistencia técnica proporcionada durante la garantia.

Nota: La espita dispensadora esta formada por partes de plastico y metalicas que B Las condiciones de la garantia tal y como estén expuestas en el contrato no se
estan permanentemente unidas y no representan ningtin problema de higiene. No limitan ni amplian sobre la base de las explicaciones aqui expuestas.
intente separar estas piezas. B Estas instrucciones de funcionamiento contienen informacion protegida por

Copyright.
B Estas instrucciones de funcionamiento no pueden fotocopiarse ni traducirse a otro
idioma sin la autorizacion previa por escrito del fabricante.

B El mecanismo dispensador de cerveza debe limpiarse utilizando un pafio hiumedo y
un detergente suave - fig. 25.

Nota: la parte superior del cabezal dispensador se puede lavar con agua si se seca

bien enseguida - fig. 26. ELIMINACION

Nota: No intente limpiar el mecanismo con objetos duros y/o puntiagudos, ya que W Esta marca indica que este producto no se puede eliminar con los demés residuos

= podrian producir dafios en la maquina. domésticos en todo el ambito de la Unién Europea.
E B Para evitar posibles dafios al medio ambiente o a la salud de las personas
LIMPIEZA RUTINARIA — por la eliminacion incontrolada de residuos, reciclelo responsablemente
o ) o . . o para promover la reutilizacion sostenible de los recursos materiales. Para
B Limpie la camara de enfriamiento del dispensador con regularidad utilizando un devolver su aparato usado, utilice los servicios de devolucion y recogida
pafio hiumedo y un detergente suave - fig. 27. o consulte al minorista donde adquirid el producto. Ellos se pueden

encargar del reciclaje medioambientalmente seguro de este producto.
B Los aparatos que ya no se van a seguir utilizando deberian inutilizarse.
B Desenchufe el dispensador y corte el cable de corriente.

Nota: No llene la camara de enfriamiento con agua, ya que podria causarle dafios
m permanentes. No utilice nunca productos agresivos como vinagre, acidos, disolventes

o petroleo. . o . W Los aparatos que ya no estan en uso deben llevarse a una planta de recogida de
W La parte superior del cabezal de enfriamiento se puede quitar. Lavela con agua residuos adecuada, de modo que los componentes especiales contenidos en el
caliente y un detergente suave. dispensador puedan ser eliminados debidamente.

B El “modulo TEM" (o célula de Peltier) debe eliminarse segun las normativas

Nota: No lave la parte superior del cabezal dispensador en el lavavajillas, ya que h . .
actualmente en vigor en el pais del usuario.

m podria resultar dafiado y ya no quedaria brillante. No utilice nunca productos
agresivos como vinagre, acidos, disolventes o petroleo.
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alimentacion eléctrica
de red.

Problema Causas posibles Soluciones
El dispensador El dispensador no Conecte el dispensador
no enciende. esta conectado a la a la alimentacion

eléctrica.

La parte superior del
cabezal dispensador
no se coloca
correctamente.

La espita del barril
Beertender® ha sido
activada a mano.

Vuelva a colocar la
espita del barril
Beertender® en su
posicion original.

La espita o el tubo
del barril Beertender®
no estan insertados
correctamente.

Retire del dispensador
la espita del barril
Beertender® y vuelva

a colocarla siguiendo las
instrucciones del
capitulo “Utilizacion del
Beertender®".

La cerveza no sale.

El barril Beertender®
esta vacio.

Sustituya el barril
Beertender® por

El dispensador
Beertender® produce
demasiada espuma al
servir cerveza

(ver también capitulo:
“Dispensacion

de cerveza").

El barril Beertender®

no ha alcanzado la
temperatura correcta de
dispensacion.

Deje que el barril
Beertender® se enfrie
hasta la temperatura
adecuada. Puede
confiar en el indicador
luminoso listo para
servir de la parte
frontal del dispensador
Beertender.

El barril Beertender® ha
sido agitado.

Espere 4 horas antes de
volver a servir cerveza.

El movimiento de la
empufiadura de la espita
es demasiado lento.

Empuje la empufiadura
con firmeza y rapidez
hacia abajo y adelante
hasta el tope.

El vaso no esta limpio o
no se ha enjuagado con
agua fria.

Utilice un vaso limpio
previamente enjuagado
con agua fria.

La espita dispensadora
esta sucia.

Limpie la
dispensadora.

espita

La cerveza sale con
demasiada lentitud.

La empuiadura de la
espita no esta bien
abierta.

Abra la espita
completamente.

uno nuevo.
No hay ningun barril Coloque un barril
instalado en el dentro del
dispensador dispensador
Beertender®. Beertender®.

La empufadura de Coloque / instale la

la espita del espita correctamente.

dispensador
Beertender® no

esta correctamente
colocada / instalada.

El dispensador
Beertender® esta
sirviendo cerveza
caliente.

El barril Beertender®
no ha estado bastante
tiempo enfriando y por
ese motivo no estd a la
temperatura adecuada
para servir.

Deje enfriar el barril
Beertender® el tiempo
suficiente en el
dispensador.

No puede cerrar la parte
superior del cabezal
dispensador.

La parte superior del

cabezal dispensador
no se ha colocado
correctamente.

Coloque la parte
superior del cabezal
dispensador
correctamente.

La temperatura de la
maquina supera los
30 °C y/o la maquina
esta expuesta a la luz
solar directa.

Coloque el
Beertender® en un
lugar mas fresco o a la
sombra.

El aparato calienta
la cerveza en vez de
enfriarla.

El Beertender® tiene
un problema de
enfriamiento.

Desenchufe el aparato
y llévelo al centro de
servicio posventa.
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o
N.* de Problema Causas posibles | Soluciones
error
El indicador La temperatura del  |Desenchufe el aparato
luminoso verde barril es demasiado |y saque el barril
parpadea a 0,5 Hz |baja para poder Beertender. Deje que
E1 (1 vez por segundo) |dispensar cerveza. |el barril Beertender
se caliente a 4 °C. A
continuacion, enchufe el
dispensador e introduzca
el barril Beertender.
El indicador El dispensador, Desenchufe el
luminoso blanco la temperatura dispensador. Deje
E2 parpadea a 0,5 Hz |ambiente o el barril  |que se enfrie a una
(1 vez por segundo) |estan demasiado temperatura maxima de
calientes. 30 °C. Si es el barril,
enfrielo a 30 °C o menos
El indicador Se detiene la Desenchufe el
luminoso blanco refrigeracion. dispensador e inténtelo
E3 parpadea a 2 Hz (4 de nuevo mas tarde.
veces por segundo)
El indicador Se detiene la Desenchufe el
luminoso verde refrigeracion. dispensador e inténtelo
E4 |parpadeaa 2 Hz (4 de nuevo mas tarde.
veces por segundo)
Los indicadores Hay un problema con |Desenchufe el aparato.
luminosos blanco  |el ventilador. Compruebe que no hay
y verde parpadean nada atascado desde el
E5 alternativamente a exterior en el ventilador.
1 Hz (un color una De lo contrario, pongase
vez por segundo en contacto con su
alternativamente) centro de servicio
posventa.

Si tiene alguin problema o consultas que hacer, dirijase en primer lugar al Equipo de
Atencion al Cliente para solicitar ayuda y el asesoramiento de expertos.
(Ver detalles al final de este manual)
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AuTi n OULOKeL UTTOPEL V& XpnotpoTronBel oo
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TOUBLX NAKLAG O 8 £V KAt (VL KL OTTO GTOpO i Buflere o e Koo greme ucuf s B v
HE UE,WJUEVE,Q OWHKTLKEG, O(,VTl)\ﬂTleKEQ n SEO(VOHTLKEQ TPOLUATIOMOV. Mnv By’('xtere' TIOTE TO KXAWALO TpO(pOSOG'L,(Xg He Bpeypéva XepLa.
LKXVOTNTEG 1] TTOL deV DLBETOLY EUTTELPLX I} YVWOTELC, 2 mEpITTTUor) EkTUKTTIC AVAykc, BYGATE (UETNC T0 L e TIpiTa.
A ' N - NV XPNOLUOTIOLELTE TH GUTKEULN XWPLG OTOULO KXL OXAPX OTREATOC,
€ OQOV ETTOT[TE.UOVTO(L quTO( 1 &V TOU .EXOU.V d0BeL METG& TN XpHoN TN TUOKEVNG, XOELKXTETE Kol KaOaxpiTeTe KaXBNUEPIVX TO TTOULO
OONYLEG OXETLKX PE TNV (XTI'O?\UTO( XOQAAN Xpnon Te pone.
OUOKEUNG KOL OV KOTO(VOOULV TOUG KLV6UVOUC_, 0L By&TeTe TN oLOKELH OTTO TNV TIPITK OTAV BEV TNV XPNOLUOTIOLELTE. )
6LO(Tpé oLV BydikTe Tn cuokeun amod TV TIPLCA TPV vax TNV KaBapioeTe. Mmopeite va
7 Ve . , , kaBopioeTe TN CLUOKELR HE EVa ENPPUIG BpeypEVo TTavE, GANG OXL e apouyyipL
To TTOLOLX 6€V TTPETTEL VKX 'I',l'(XlCOUV HE Tn GUOKELN. BouTnypévo ae vepo, kot un BuBiTeTe Tn Guakeun g€ Lyp&. Mnv kaBopiTeTe TTOTE
O KaBapLOPOG KOL | GUVTIPNAN GTTO TO XPNOTN deV iR RN A AR S A )
TIPETTEL VX TTPXYUKTOTTOLOUVTAL XTTO TTXLOLK XWPLG 0pouyY&pLa/BoDPTTEC, '
ETTg”\ELPTH_.l Av bev XpnOlUOTIOLTETE TN GUCKELH YLO MEYGAO XPOVIKO BLAOTNHK (BLokoTTEG
MPOEIAOMOIHZH: Kotk v TomoBetnan  Tng oo Retyoumsior <aBobiase Fot Sveomon Tos By gt 7o
OLOKeUNG, BE@(XL'(DGELTE OTL 0€V UTTIXPXEL KlVSUVOQ (PUTLONOYLKO TIAX(OL0 Xpﬁqn OTTOKELTOL OTTOKAELOTIKK OTO TTPOCWTTIKG TWV
VO OUMTTLEOTEL N V& LTTOOTEL TNULK TO NAEKTPLKO OLHBEBANEVWVY KEVTPWV TEPBLG. MV ATTOTUVPHONOYELTE TN GUTKEUI KarL kv
KOAWSLO TOT[OSGTELTE TUMOTX Péon 0T gvowuam ™me
' , s , H xpnon €CopTNUGTWY TIOU OEV CUVIOTWVTAL GTIO TOV KOTROKEUKOTH TG
I'IPQEIAQI'IOIHZH; MI‘]V TOHOGETELTE Tl'O)\)\EQ popNnTeQ OUOKEVNAG UTTOPEL VOX TIPOKOAETEL TTUPKAYLK, NAEKTPOTIANELD ) TPOUHOTLOUOUG,
TIPLTEC ) (OPITA TPOPODOTIKK OTO TIOW KEPOG TNG PR AR A S R A A SO
OUOKeLNG. , , , MnV a@AVETE TO KKAWOLO VX KPEUETAL (KLVOLVOC BVATPOTTAC). MV ayylTeTe TToTE
H T&on TOU OWKTOOUL TIPETTEL V& OVTLOTOLXEL O€ o Kakw&g TPOPOBOTIXG HE LYPG XEPLY. o KouT , ,
| ’ : . NV TOTIOPETELTE TTOTE TN GUOKELN ETIGVW T€ YL KOUTIVX LYPXEPLOU, € Evx
EKELVN . TTou UHOBGLKVUET(XL ET.[(XV(” AU emypo«pn NAEKTPLKO UKTL /) KOVTK OE QVTLOTOLKEC TTNYEC BEPUOTNTRC OUTE KOl HETK O€
oTowxelwv. H AavBaopévn OUVOEON OKUPWVEL ThV OVOUHEVO obpVO. , , ,
€YYUTIon KL HTTOPEL Vo MpOUOLAGEL KLVOUVOUC, A oo ot Tberiee et e mioroouC Kavbve
2€ TIE LTTTOON O(KO(TOO\)\I'] ng Xxpnong n, O(GET[']O'I’]Q AOPONELOC, '
TWV 00NYLWV, 0 KXTKOKELKOTNG XTTOTTOLELTAL TIKOKG Av n TipiCx dev avTLOTOLEL OTO QLG TG OUCKELAG, TNTAOTE VX OOG
€yBuvnG kAL N €yyUNaN OKLPUWVETAL XproLUOTIOLELTE oaresaain amorctan, oms ouskodthou. i hcieuvbeire oy
QOVO BO(DE)\[O,( I“TUPSXQ O-UUBO(T(X HE TO « Beer T,ender ». TOTTK OPXN Y& TIEPLOTOTEPEG TIANPOPOPIEG OXETIKK WE TOX TIPOYPAUUOTX
p[]O' LLOTTOLE LTEe ‘|'l'(?(VTOT€ 'l:r] OUVOKEV €Tl'0()/(x) g€ avaKUK)\wgng. H auokeun UO;\Q Tg—:p}EXEL DALKG UPNANC BELNG, TO OTTOLOK EVOEXETOIL
ETI'UT? n’ oTX Epn e-n-’l'('p(XVEL(,X’ (X\'/ EKTl.Krl o—l-r] VO XVOKTNOOUV 1 VX GVEXKUKAWGOULV.
QGPUO,TYITO(, TIPOOTOTEVHEVN XTTO TTNYEQ GGPUOTI’]TO(Q ZHMANTIBKO: ,ﬁcpr']v,ere TIGVTOTE EVEPYOTIOLNKEVO TO BLAVOUEX WTTLPOG EPOTOV
LTTEC VEPOU. OTTGRPXEL BOPENL PTTLPRG EVTOC TNG TUOKEVNC,
FIFE)OEIAOI'IOIHZH: H ypilx e€axeplopod otnv Triow 1/
A 1 H

TIAEUP& TNG OUOKELNG Bor TIPETTEL VO dLXTNpPELTAL
ko@apr) KoL vor LETKOVITETAL TOKTIKA PE NAEKTPLKN
OKOUTIC.



EAANVIK& EAANVIK&

MPOTIGEMENH XPHZH Kavoviopoi Ac@aheiog 99
BH GUOKELH QUTH EXEL KATAOKEVAOTEL GITOKAELOTIKG YLOK TIXPOXH MTTOPOG T€

OLKLOKO TTEPLBGANOV. F'evikeg TANPOYOpPLEG 104
BMe ™ OUOKELH WTTOPOOV VO XpNaLPoTIomBoly HOvo aubevTikg Bopéha 0BdNYLEC YL THV QVAYVWAT TOU EYXELPLOLOU

Beertender®. Aev TTPETTEL V& XPNOUOTIOWTETE KAVEVX GAAO DOXELO UTTOPAIG TTOU Xpron Twv 0dnytwv AeLttoupyiog

dlarifetan oTo epTtopLO.
H[1poTOU XPNOLUOTIOINCETE evot BopéN, eNeyETe TNV nuepopnvia avéwon

KOG TTPOTLUNOT TIPLY OTTO” TTOL AVAYPXPETAL 0T &M TOL BXPENLOD. Mnv Texvikég mpodLaypapég 105
€lohyeTe N} xpnowototeite BopeAia Beer Tender peTd Ty avorypapopevn
nuepopnvia. SNUELWTELG TTPOELDOTTOLNONG 106
l%ev 'I'l'pGTI'El Vg( XpnO’lLIOTl'OLGLTG ™ O'UO'KBEUI'] zgl.()( 6[0((pOp€TlKOUQ O'KO'ITOUQ UE Xpnon UUOTﬁuO(TOg Beertender®
LOPOPETLKG SOXELar ATTO AXUTOUG TTOU KarBopiTovTa TTapaTIdvW. h ’ ; ®
B Aev TIpETTEL OV €L0GYETE GAAX UALKG €xTOG oTo Tox BorpeAiar Beer Tender péoa Xprion apehiod ovoTfiuatog Beertender
oTN OUOKELN. ,
W Aev TIPETTEL VOl EKTEAELTE KOMLX TEXVLKT GAAGYR 1) XPNIOT) TNG GUCKEVAG KaTd MpoeTotpaxoia Tou Beertender® 107
OTTOLOVOATIOTE TPOTIO EKTOG OTTO GUTOV TTOU EVBEikVUTEL! Y0EN Tou BapeAlol Beertender®
W H GUOKELR TIPETTEL VX XPNOLLOTIOLELTOL ATTOKAELOTLKG OTTO EVANLKEG ME TIAPN EykaT&oToon ouokeung Beertender®
TIVEUUGTLKN DLXOYELX KOL PUTLKN LKAXVOTNTO. Z0VdeETN TTRPOXNG NAEKTPLKOD PEDUATOC
Xpnon Tov guoTnuTog Beertender® 109

TotroBétnan Tou Bapetod Beertender®
bWTELVA EVOELEN HE €V TIRTNHX
"Hyol Trov TTap&yEL ) cuakeun Beertender®

SepBiplopo Mmipeg 110
Brpa 1 - MpoeTolpaaic Tou TTOTHPLOL

BAux 2 - ZepBiplopa uTTOpAC

BAua 3 - MTopa oo TToThpL

BAua 4 - MoloTnTa evog TIoTNPLOU PTTOPOC

KaBopropog 111
KaBoplopdg Petd oo kaxBnuepvi xprion

KaBaplopdg PeTh TNV eyKaT&oToON KaLvoUpyLou BapeAton

Beer Tender

ToKTIKOC KXBXPLTUOG

AGQOXAELN TWV TTHLILWV 112
MAnpowopieg VouLkng @uong 112
AToppippaTR - AVOKOKAWGN 113
EmriAuon mpofAnpaTWY 114




FENIKEZ MAHPO®OPIEX TEXNIKEZ MPOAIATPAGES

BTo o0oTnux Beertender® éxel oxedLAOTEL YL Vo TTIXPEXEL BPOTEPN UTTOPXL

atO €ldlkO doxelo (BapéAL Beer Tender) To oTolo TOTIOBETEITGL OTO OvopaoTikn Téon gﬁgfef,%\émwm aTo Tiow pépoc e
ECWTEPLKO TNG (mm(eur’]%. - - - - - ;
B AUTI N GUOKEDN €XEL OXEDLKOTEL YLOX OLKLOKT XPHOT KL BEV elvail KXTGAANAN OvopaaTik LoXvg A€iTe TOV TrvOKe OTO THOW HEPOG TNG
YLX GUVEXT) ETIRYYEAUGTLKN XPrOM. : : ouokeuns ' ’
Y 0 KOTHOKEVOOTAC SEV KTTOSEXETAL Kol VOpLKT) €uBOVN Tpogodoatiag pedpatog A€iTe TOV VAKX OTO TILOW HEPOG TNG
¥ vix BAGBEC TTOU TIPOKEAOUVTEL ATTO: N gvokeune
- AKGTGAANAN XPrON KL XPRON YL OKOTIODC — dLXQOPETIKODC — KTTO KA&aon povwong I
QUTOUG TTOU TIPOPAETTOVTOL. KA&on WOENC SN
- ETILOKEVEC TTOU O€EV EKTEAETTNKAV GTTO €EOUCLODOTNUEVO KEVTPX ks et ) x -
UTIOGTRPLENG . KO TTAGLOLOL EPUOTTIAXTTLKO
- ETépPaon oTo KXAWdLO TPoPodOTing peVUATOC, ALOTROELG (TT X L X B) VB45 : 242 x 460 x 460
- ETrépuBaon o€ oTroL0dNTIOTE EEXPTNHA TG TUOKELNG Beertender®. (mm)
- XpNomn GVTOANGKTIKWY KXL EEXPTNHATWY DLXQOPETIKWY KTTO RUTK TIOL B&pog 4.6 kg.
TIXPEXOVTXL OTTO TOV KATHOKELOTH. ) (4.4kg. xwpic To dioko TUANOYAC)
- ATtoTieLpa TTPOOBRONG OTO ETWTEPLKK PEPN TNG TUOKEVNG. MAKoG KEAWBLOV 135m
H eyy0Onaon akupWVETAL OTLC BVWTEPW TIEPLTTTWOELG. - - :
Aoxelo utTdpag BapéhL Beer Tender
H EMMYHZH AKYPQNETAI 2T1Z ANQTEPQ MEPINTOEIX dwTewn EvoEEn Mmoot
' ZuVONnKeg AeLToupyiag IXETLKA vypaoia 80% ehax. Oepu. 12°C,
L j pey. Bepu. 30°C
B TnpeiTe xLOTNPG TLG TTAPODTEG 0ONYIEC YLK VX KTTOPUYETE CORAUOTH KATG O KOTKOKELROTNG DLXTNPEL TO DIKALWHK VO EKTENETEL KATXROKEVKOTLKEG KAL
™ XPNRoN K&l GOBKPO TPXUUKTLOUO. HNXOVLKEG GAAXYEG, TUMPUIVK HE TLG TEXVOAOYLKEG TTPOOBOUG. )
5 AuTOTO GUPBONO ETTLONUGIVELTIANPOPOPLEG TTOV ELVAL LOLALTEPK TNHAVTLKEG MLocTn SN 00G KOQEAELR, GUTN N CUOKELH TTANPOL TK LOXVOVTE TIPOTUTIA KXt
I vio Ty kehorepn xprian T ouokeunc. TOUG kavoVLapODG (03Nyia xapnAng Téang, HAekTpopayvn Tk oupBaToTnTa,
MeptB&ANOV, YALKG TTOU €PXOVTOL T€ ETIOPN HE TPOPLUX).
XPHZH TON OAHTIQN AEITOYPTIAS EZAPTHMATA THZ MHXANHE
lALuTngr’]U‘re TG 0dNYLEC NeLTOUPYLOG TE HOPAAEG UEPOC KAL (PPOVTIOTE Vi ZOoTnpa dLavopig Hikpuyv SluoTdoewvBeertender®
€lvail OLBETLUEC T€ OTTOLOVONTIOTE XPNTLUOTIOLEL TN TUTKEU. L. O&hapog YUENG Beertender®
M AV €XETE OTTOLOONTIOTE TIPOPANUGTA 1) KTTOPLN, ETILKOVWVNOTE TIPWTX HE 2. Koréikt

v Opédox EEuTmpetnang MehaTby yuo eldikevpévn BoriBeta ko gupBOUAEG.

2 \ € 5 Ao GvolyHOTOC KXTTOKLOO
(BAETTETE XVOAUTLKG YL TNV K&OE XWpa 0TO TENOC GUTOD TOL PUAAKDLOU)

dwTELVN EVOELEN HE EVA TIRTN MO

ETTGvw PEPOC TNC KEPARANG TOU KPOUVOD
ZTOULO dLAVOUNG

AaiBn oepBiLpiopaTtog

. IX&pa OTGAKENC®

& K&Tw péPoc diakou TUANOYNC KTTOVEPWV*
B Emévw pépog diakou TUANOYAG KTTOVEPWV*
10.  KoAdwdio Tpopodooing
BapéNBeertender® (cvoAwaLp o)

11.  BapéAL Beertender®

12, ZwAQveg PTmopag

*AVAN EN
@ VANOYQ HE TO pOVTEAO *AvANoya HE TO HOVTENO @

©COomNOUIE W
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o0oTNUX ammodnkeuong kol oepPLplopaTog PTopaG. Eyyudrar pmopa
2HMEIQ2EI> [TPOEIAOMNOIHZH3 avhTepnc 'ITOI.OTﬂT(XQ oL BLapKeFevh To gloTNUx Beertender® eivai TTOAD

€UKONO KQL ELXGPLOTO OTN XPNON.

XPHZH TOY 2YZTHMATOZ BEERTENDER® ' MpLv TOTI0BETAOETE évat BAPEAL OTO ECWTEPLKO TNG TUTKELNG,
Mo Vo éxeTe BapeNioLa PTTOpa GPLOTNG TIOLOTNTAG TIPETTEL VX EXETE UTTOWN m ENEYETE TNV NUEpOUNVi av&AWONG KATE TTPOTLUNGT TTPLY oTTO Tok dEdOEVD

l 800 Baoikobg TTapéyovTeg: TN Beppokpaaio TNG UTTUPAG KL TIG GUVORKEG TIOUPR EPAVICOVTAL OTO KXTW UEPOC TOU PapeALOV.
UYLEWNG. BH xpnon twv Bapehby Tou elvat oupBaT& We To oUOTNU Beertender®
1. TomoBemaTe 070 Yuyeio To PapéAL UTTOPAG YL VX KTTOQOYETE TOV OTTOLTEL TN XPRONG TWARVWV UTTOPAC. ML TUTKELATTO TUWANVWY TIHPEXETAL
UTTEPBOALKO APPO. XPNOLUOTIOLELTE TTAVTE KPOO Barpét. Ekv Oev YiEeTe HE TN ouckeur) Beertender®. & va TIpopnBeuTETE  AVTAMNXKTLKOUG
T0 BarpEAL eTTarpyG, Box TTxparxBet LTTEPBOALKOG CPPOG OTERV EEKIVATETE owAiveg, omeuBuVBELTe OTO THAUA EEUTMPETNANG HETK TNV TIANGN 1
T0 0epBiplopia TG PTTOPXG. oTOV LoTOTOTIO Beertender®. (yLor AeTTTOPEPLEG OVOTPEETE OTO TENOG TWV

2. KaBopiTeTe TrévTa T OUOKELA WETG oo TN XpAom. H umopa eiva
(QUOLKO TTPOLOV, TO 0TTOL0 TTOPEL VO OANOLWBEL. ZUVETTAIG, TIPETTEL VKX
dLaTnpeiTe TTAVTA TN TUCKELN KAOXPN YLK VO SLATNPELTE TNV TTOLOTNTK
TIXPAYOPEVNG UTTUPOG KAL V& XTTOUYETE SuadipeaTeg Tiopég (BA.
“KoBapopog). To akpLpbato aepPLplopaTog TpéTeL va kaBapiTeTa
TIpLY TOTTODETNTETE TO VEO BAPENL KAl 0 BiTKOG kAL  GUANOYAG LYPUIV &vuw Twv 30°C. AKOpX KoL €V TO BRPENL EIVOL KEVO, NV ETTXELPRTETE
TIPETIEL VX GOELKXTOUY HET& aTTO K&BE Xprom - €Lk.3. VO TO QVO(EETE e T BLoX katt pnv To EKBETETE O PAOYOL 1} QUITLG:

B[pETTELETTLONG VX KKONOUBATETE TLG TTAPAKATW 00NYLEG OTOV XPNTLULTTOLELTE
R i bertonders [POETOIMASIA TOY BEERTENDER

0dNYLWV Xpran). ToTToBeTHOTE Evay WAV UTTOPRC OTO ETIRVW MEPOC TOU
BapeAtot arA& TILECOVTRG OTROEPK TO KOLUTIL OTEPEWONG - ELK. 7.

@ MepLexOHEVO UTTO TTieaM. MV TO HETOKIVELTE KL TTIPOTEXETE

= VO NV TO pLEeTe k&Tw. Mnv To ekBéTeTE oTOV A0 O€ Beppokpaaieg

1. Mnv emixelpnoere va Yogete 1o BopéAl 0Ty kaT&pugn. ‘Omwg '
O(KgLBUJQ oL yua)\éveg ecpux)\eg, 01O Bapeg)\L €V6€X§\T0(l. VO npox)\neget H
pnEn otav TotTroBeTnOel OoTNV KATGWLEN. ETLTIAéOV, N KOTGYULEN - ®
OAAOIAGVEL TNV TTOLOTNTO THG UTTOPOG — ELK. 29. YY=H TOY BAPEAIOY BEERTENDER
2. Xpnmuonomo-re ™m O'UO'KEUT] Beertender® o€ pépog 0TTou n Beppokpaaia B To BopéNla Beertender® TIPETTEL VX YuxBolv TpLv &TTO TN XPNON.
kupoivetal peTogd 12°C kaw 30°C. Ze xapnhoTepn Beppokpaoia To B Av xpnotpotroujoete Bapet Beertender® Trou eiva umepfoAika TeoTod ba
o0oTHUX YOENG TNG CLOKELNG TTopel v uTrooTel BAGRN, evi o€ €XEL WG OTTOTENETUG TNV TIXPXYWYT UTIEPBONLKAG TIOTOTNTAG APPOL.
uPnAoTepn Beppokpacia To oLOTNUA dev B pTTOpETEL Vo €TTLTOXED B MropeiTe va YUEETE To BapeAL Beertender® pe duo TpoTIOUC:
™V Wavikn Beppokpaoio oepPLpiopaTog TG PTOPG. ATrodnKeDETTE 1. Méox otn ouokevaoia Beertender® (BA\. «Xprion Tou Beertender®»).
TO BaPENL TNC UTTOPRC O€ BEPUOKPRTTLX dWUATIOU - ELK. 4. Ox XpeLXOTOUV TIEPLTIOU 15 WPEC YLK VO KPLWOEL TO PBRPENL, EGV
' Mo QToQ@UYeL UTTEPBEPHOVANC, SLATNPAGTE TO BRPEAL To Beertender® koL n ouokevny otaBepotronBolv o€ Beppokpacic
8 Beertender® pakpié oo TV ékBeom aTov HALO - €Lk 30. dwpatioy 20°C.

2. 270 Yuyeio B xpelxaToby TrEpiTOL 12 Wpeg Yo v YuxBel To Bapet
AVGAOY® HE TV LKAVOTNTA POEN TOU YUYELOL 0KC.

= 20G TIPOTEIVOUPE Vox dlaTnpeiTe TIOVTH évex €TTLITAéOV BapéAL
l Beertender® oTo Yuyelo. Me auTOV TOV TPOTIO B €XETE TAVTH €V
TIXYWHEVO BapéAL aTn dLkBean ouc.

3. KpaTOTe TIGVTK Th OUOKELR KaL &TTO TNV KATWV TIAELP& OTAV TN
ONKWVETE - €LK. 5.

' Mnv XpnoLUOTIOLACETE TN A&BN 1} TO KXAWSLO TOU PEDUATOC
m YLO VO VX O KWOETE To Beertender® - etk. 31

. g ETTiong oo¢ OUVIOTOOME VO EVEPYOTTOLELTE T CUCKEUN TOUAKXLOTOV LK WPX
Xprion Bapehiov TIPV OTTO TN XPAON YL V& EKPETOANEUTELTE TINAPWC TN SUVXTOTNTA TIPO
B peBowwbeite OTL ExeTe WOEEL To PapeNl Tpwv T xpion Tou. EGv dev YOENC TOL BPENLOD.’

KOTOQEPETE VO PUEETE TO BaPEAL XPKETE, Bar TTxparX Ol uTTEPBOALKOG BPPOG ' MV €miKeLprioeTe vat lPUéGTG T0 Batpé\L oV KaTEWUEn. Tat
OTAV LEKVATETE TO 0EPBIpLOPA TNG UTTUPAC, ¥ Bopéhia pmopet va ekparyolv av ToTrofetnBolbv otV KaT&WUEN. ETLmAéov,

BAGBeTe emiong vmoyn gog oTL To TiphTo ToTPL oL Bar TEPBipeTe ATTO : : . . _
k&Oe kavoupyLo BapeAt Ba TrepLexeL wg eTTi To TIAELOTOV aippo. H BapeAiota 1 KATGPUEN HELDVEL TNV TIOLOTAT TrG UTTOPAG - €tk 29

HTTOPCX O€ VOt UTTRP TUUTTEPLPEPETAL OKPLBIG pE TOV 1BLo TpoTTo! ErKATAZTAZH THX 2Y2KEYHZ BEERTENDER®

B To ‘SupBaTO pe TNV ouokeur Beertender® BapeAl SLGBETEL KXTOXUPWHEVO . . , ,
BH opxlK) TUOKELNOIX ELVOL OXEDLOXTUEVO KL KATXOKEUGTMEVN YL VX



TIPOOTKTEDEL TN TUOKELN. ZUVIOTRTRL VX TNV KPATAOETE YLK MENNOVTLKN
HETRQOPA.

BAQQLPETTE TN OLOKELN Beertender® oo TN CLUOKELKOLX KXL TOTIOBETHOTE
TN O€ OTeYVN, KxBapn, TILTTEDN Kol OTRBEPN ETILORVELX TTOU ELVAL KPKETK
MEYGAN YL VO XWPETEL.

BAQALPETTE ONX TX UALKK OUOKELXOLNG, TX XUTOKOMNTK KXl T dLEPopx
BonBNTIK& ETAPTAUATE ETWTEPIKK KOL EEWTEPIKK TOU  TTPOLOVTOC,.
EykoTaoTioTe TN AxBr gepPiplopaToc. - €k, 1

BH Oeppokpaoio dwUaTiOU TTPETTEL Vi KupaiveTal PeTaEL 12°C kat 30°C.
TomoBethoTe TO bioko oLANOYAG Lypv oTn Béon TOL OTH UTTPOOTIVO
MEPOC TNC OULOKELNC. BePatlwBelTe OTL 0 dlokoc TUANOYNC LYPWV Elvait
owoTaToTTofeTnUcvoC. 2€ Beppokpaciec Tvw amd 30°C, To CLOTNHN dEV
B PTTOPEL Vot YOEEL ETTOPKWC TNV UTTUPX. - ELK. 4.

B TotroBeTOTE TOV dlOKO GTTOVEPWYV KaL Tn ox&pa otn Béon Toug OTO
UTTPOCTLVO HEPOG TNG CUOKELNG. BePaitwBeite OTL 0 dlokog aTtOVEpwWY Elval
OwoTk ToTroBETNHEVOC.

B Mnv ToTrOBETELTE TN CUOKELN KOVTK O€ TINYEC BEPUOTNTAC 1 O€ YéPN TTOU
eKTLBeVTOL O KUETD NALXKO QWG - ELK. 2

3 Znpeiwon: Exete uTOYWV 00G KAT& TN dlbpkelx TG xprong o diokog

I OUANOYNC LYPWV TTPETTEL V& GOELKTEL KAL VO TIAEVETAL TRKTIKK. ‘OTavV TO
oboTNpx Beertender® dev XpnOLUOTIOLEITGL, UTTOPEITE VO KQALPETETE TO
dloko GUNOYNG LYpWV KoL v Tov ToTToBETELTE O€ GANO HEPOG YLK
€E0LKOVOUNON XWPOU.

' Inuetwan: O dlokog CUANOYNG LYPWV TIPETTEL VO TOTTOBETELTAL € ETTLTTEDN

® ETTLPAVELX KoL DEV TIPETTEL VX TIPOETEXEL GTTO TNV ETILYAVELX OTNV OTTOL0
oTnpiCeTaL.

EMepd Tnv ToToBETNON TnG OLCKELNG Beertender®, Trpettel va kaBapioeTe
TO QXKPOWLOL0 TEPPRLPIOPATOC. AUTO ELVAL TO HOVO HEPOG TNG TUOKEUNG TTOU
EPXETOL T€ ETTOPH HE TNV UTTOPX ~ ELK. 8.

BEWVQL TIOAND ONPOVTIKO V& TIAEVETE TO &Kpo@UOLo oepBLplopaTog TIpLV
XPNOLUOTIOLNCETE TN CUOKELN YLX TTPWTN QOP& KAl TOUAGXLOTOV K&Oe
©OpG& TTOU TOTTOBETEITE €vax KXLVOUPYLO BapENL 0TO gUOTNUx Beertender®,
To akpo@UOLO TINEVETKL KKL OTO TIAUVTIPLO TILXTWV - €LK. 9.

B vakaBoploeTe To ako@OOL0, GPKLPETTE TO aTTO TN Béan Tou, yupilovTag To
deEL0aTPOOX. Aol TTAUVETE TO AKpOPUTLO, BLOWATE TO TTGVW GTN BéTM TOU - ELK. 8.

2YNAEXH ME THN MAPOXH HAEKTPIKOY PEYMATOZX

To nAekTpkd pelux €lvaL €eTTikivduvo! ZUTIETIWG, TIPETTEL TTGVTA VoL
OUUHOPQUVEDTTE ETTLUEAWG UE TOUG KAXVOVEC HOPUNELNC.

WH guOKeLr TIPETTEL VO GUVOEDEL T KATAAANAN KOL OWOTH EYKATEOTNHEN
NAeKTPLKA TTpLCa HE YeLwan.

BH T&ON TNG OULOKEUNG €XEL OPLOTEL OO TO €PYOOTROLO. ENEYETE OTL N
T&oM TNG TPLILAG TALPLATEL Pe TV TEON TIOL AVAYPKPETRL OTNV TILVAKIdK
TIPODLRYPKQWY OTO TILOW MEPOC TN TUTKEVNC.

B EVepYOTIOLNOTE T GUOKELH ELOXYOVTXRG TO LG O€ TIpIT X YE TN OWOTH T&aN
- €k 10.

EAANVIK& EAANVIK&

H ouokeun Ba apxioel GUECWC VO POXEL TOV ETWTEPLKO BGARUO HOALC
ouvdedel To Lg aTnV TIPiCa. H @wTeELVR EVOELEN OTO UTTPOCTIVO MEPOC TNC
UNXQVAC GVGBEL, LTTODELKVUOVTAC OTL N POEN EXEL EEKLVNTEL.

XPHZH TOY 2YZTHMATOZ BEERTENDER®

TOMOOETHXHZ TOY BAPEAIOY BEERTENDER®

B Inueiwan: n ouokevn Beertender® XpnoLUOTIOLEL KTTOKAELOTIKG KXL MOVO T
ouPBaT& pE TN cuokewn Beertender® BoapéAia Tou opidou Heineken.

B H ouokeun WUTTOPEL V& XpNOLUOTIONOEL HOVO ERV TTEPLEXEL EVa PBOPENL
Bee:rctender‘a KL HOVO EQV TO @LC Tpocpogjocr'tag elval guvdedepévo aTnv
TpiCa.

B H QuTELVr €VBELEN OTO UTTIPOOTLVO UEPOG TNG UNXAVAG, OTAV aVABEL, 00G
g\{n)\uep(bva OTL ) CUOKELN ELVAL EVEPYOTTOLNUEVN KAL POXEL TOV ETWTEPLKO

GAGHIO.

B MTTOpeeTE V& XVOLEETE TN GUOKELH OTIPWXVOVTAG TN UTTPOOTLVN A Br. OTav
N A&BR aTTENELBEPWOEL, UTTOPELTE VO ONKWOETE TO KATTRKL - €LK. 11-12.
Inuetwaon: Mnv OTTpWYVETE TO KXTTRKL TTEPX &TTO TNV kaBoplopévn Béan

AVOLYMOTOC KXBWC EVOEXETAL VX TTPOKANOEL TNULK OTN CUTKELN.

B'0TaV TO KOTIGKL EVOL EVTEAWG GVOLXTO, TOTIODETAOTE €va PapéAL
Beertender® (ue TOV OWANVK UTTOPXG OTEPEWUEVO TIAVW TOU) OTIWG
(POLVETAL OTNV ELKOVE - ELK. 13.

HAQXLPETTE TO TIGVW TUAMK TNG KEQYAANG TOL KpouvoD (5), TpaBuvTag To
TIPOC TG TIGVW, OTIWE PXIVETHL OTNV ELKOVK - ELK. 14,

InUeLwan: To KATTOKL UTTOPEL Vo cpaitpeBel ko vax TTALBEL.

B TomroBeTNOTE TOV Kpouvo Tou BaxpeALol Beertender®- etk. 15.

H SNUELWON: PNV TIPOCTINONTETE Vo DETETE € AELTOLPYLX TOV KPOUVO TOL
BapeAloL Beertender® pe T xépLx TaiC.

B TOTTOBETHOTE TOV CWANVA TNG UTTOPXC OTIWG PALVETAL OTNV ELKOVK - ELK. 16.

B ZVOTOTTOBETATTE TO TTRVW TUAUK TG KEQARANG TOU KPOLVOU OTNV KPXLKNA
™c Béon.

Inueiwon: To TOVW TURPX TnG KEQOARG TOL KPOUVOU Oev WTTOpel va

TomrofeTnBel (€lk. 17), av dev €xeL ToTroBeTnOEL CWOTK O KPOLVOG TOU

Bapeliov Beertender®.

B BeBawBeiTe OTLTO AV THAKNK TG KEYAANG TOU KpOUVOU €xeL ToTTOBETNBel
HETK OTOV UNXAVLOHO TNC GUCKELNG TTPLY KAELTETE TO KXTTGIKL.

W BeBaLwBeiTE OTLTO TIGVW TUAMX TNG KEPARANC TOU KPOUVOD ExEL TOTTOBETNOEL
OTTIWC PALVETOL 0TV ELKOVX, YL& V& PNV UTTOOTEL TPtk 0 CWARVARE TG
pTTOPOC - €LK. 17.

B K\ELOTE TIPOTEKTIKG TO KXTIKKL TNG GUTKELNG, ETOL WOTE VX XTQXALTEL - ELK. 18.

®QOTEINH ENAEIZH ME ENA NMATHMA
B YTIGPXEL ML (PWTELVH €VOELEN OTO HTTPOOTVO HEPOC TNG
OULOKELAC (ELK. 19) TTOL TTXPEXEL ONUAVTLKEG EVOELEELG:



H @wTewvn évoeltn avaBoaPrvel yix HEPLKK DELTEPONETITR: YTTODELKVDEL
OTL ) GUOKELN HOALC OUVOEBNKE KoL apXLTEL VO AELTOUPYEL.

H owrtewvn évdelEn avapel oTabepd pe AEYKO xpwpa 0Tav N AeLToupyia
YOENG AELTOUPYEL, YLX Vo HEWWOEL Tn Beppokpacia Tou PBapeAlod
BeerTender.

H owrtewvn évdelgn oAGTel oe MPAZINH oTav To BapéAt BeerTender éxel
PTROEL TNV OAVLKN Beppokpaaic.

XPONOI MOY NAPATEI H XYZKEYH BEERTENDER®

B H Aettoupyla YOENG Tou Beertender® Tap&yeL éva nynTiko A,
B To Beertender® dLaBéTeL gOOTNHX WOENC, TO OTTOLO EAEYXEL TN BeppoKpaRTia
Tou BapeALol Beertender®. YTrapxouv duo AeLToupyieg YUENC:

1. H YOEn o€ KATROTOON GVORUOVAC GVTLOTOLKEL OTNH dLATAPNON TOU
BapeAlol kpOOUL. Z€ QUTAV TN AELTOLPYIX, O QVEULOTAPRG WOENG
Topéyet endxLaTo BopuBo.

2. Evepyn WUEN, n OTIOLX €EVEPYOTTOLELTOL OTAV N BepUOKPRTLX EVTOC
Tou BaxA&poL YOENG elval LTTEPBOALKG LWNAG. MOALC TO BapéNL TNG
UTTIOPAG PTROEL 0TN Beppokpaoia-0TOX0, N GUOKELH B TrepdaeL o€
AeLToupyla YOENC auvTnenaonc.

2EPBIPIZMA MITYPAZ

Inueiwon: ENéyxeTe mAVTR TNV nUEpopnvial avéAwong kaTd TTpoTipunon
TIPLV GUTO TTOL EPQAVICETAL 0TO TIAGL Tou PBapeAlov Beertender®. Mnv
XPNOLUOTIOLELTE évar BopéANL Beertender® Trépa GO TNV GVRYPXPOUEVN
nuepopnvia.

Snueiwon: H pmopa TIpéTEL v gepPipeTal o€ KOATGAMNAx ToTApLx. H
AeLToupyia TOU OEPPRLPLTURTOC DEV ELVAL KUTOUKTN. ZEKIVHEL KXL OTHUXTREL
XELPOKLVNTX GTTO TO XPNOTH.

Bripot 1 - Mpo€eToLpagiot Tou TOTNPLOL

Bl TéNeo OepBiplopa TG UTTOPXG, O TIPETIEL OTIWOBNATIOTE VX
XPNOLUOTIONOETE €V KAOXPO KAL KpOO TTOTAPL. ZETTAOVETE TO TTOTHPL ME
kpUo VepO TIpLY oepPBipeTe PTTOPa (000 TTLO KPUO ELVAL TO TTOTAPL TOCO TO
KOXAOTEPO - €Lk, 20.

ZupBoUA: ZUVIOTHTAL VX XPNOLUOTIOLETE T TTOTAPLA THG UTTUPKG HOVO YL

HTTOpa. MepUké TIOTK , OTTIWG TO YEAX KPAVOLV ULKPK KXTGAOLTIX OTO TTOTHPL,

YEYOVOG TTOU PELWVEL T YEUTN TNG UTTUPXC,

BApax 2 - ZepPiplopa uropoG.

HToTT00€ETELTTE TO TIOTAPL KATW KTTO TOV KPOLVO, KPRTWVTHG TO T€ YWVix
45 Holpwv - €Lk, 21.

BTpaBrETe TN AP TTPOC T& KATW OTAOEPK KAL YPAYOPo UEXPL TENOUC.
AQNOTE TV PTTOPX VX KUAATEL OTO TTIOTHPL.

B ATIOQOYETE TNV ETTRPN uemgo TOU GKPOWLTioU OEPBLPLOPRTOC KL TOU
ToTNpLoV. MTTopel var TIpokAnBel LTTEPBOALKOC BPPOC.

= Inueiwaon: K&Be @opd trou TOTTOOETELTE vl VEO PRPEAL OTN CUTKEULN

I Beertender®, To TipwTo TIOTAPL UTTOPxX Be TrEpLEXEL TTOAD 01eppO. ‘OTOV GULBEL

EAANVLK& EAANVIK&

aUTO, TOTTOBETELTTE TO TTOTHPL TIGVW OTO HLOKO TUANOYAC LYPWV. MOALG

KOBNOEL 0 KPPOG, YEULOTE TO TIOTHEL.

% Inueiwon: Oa moapaxBel LTTEPBOAIKOC GPOC €&V N A& TOL KpOuvoD
OVOLXTEL EAGXLOTO N GpY&,  WTTOPOUV Vo OEPPLPLOTOLV  BLOXOOXLKK
TIEPLOCOTEPECKTIO LK UTTOPEC OTAV N AP TOL KPOuvoD elvaiL avolkTn. H

PTTOPa B EXEL TTLO ALYO GPPO &(pOU YEULOEL TO TIPWTO TTOTHPL.

Bpa 3 - MTTOpa 0TO TTOTAPL
B ToToB€eTAOTE TO TTOTAPL UTTOPRG OTN OXKTK KKL TIEPLUEVETE VX KaBiTEL 0
KPPOC - ELK. 22.

Bpa 4 - MoLtdTNTK EVOC TTOTNPLOD PTTOPXC
B H Té\elx Papeiota uTTUpa HLOBETEL To KOAOLBK XXPAETNPLOTIKG:
1. Appo Trepittou 3 ek.
2.M\o0olo kot OTROEPO KPP0  OHOLOPOPPX  KOTKVEUNMEVO OTNV
ETILPQRVELN TG UTTUPAC.
3. H pmOpa Oax Trpétrel v elvat dLdpavn pe QUOTALDEG.
4, Qeppokpaoia 4°C éwg 6°C (0TO TTOTAPL).

ianeiwon: Mo v omro@OYeETE TN dnploupyia LTIEPBOALKOL  &¢pPOD,

XpnooroLeiTe TrévTa BopéAl Beertender® Tou exeL TpowuxBel kaBuog kot

kaBopd TTOTRPL EETTAUUEVO HE KpDO VEPO.

KAGAPIZMOZ

BETTUTTAéOV TOU TOKTLKOU KoBapLopoU, n ouokeun Beertender® Trpémel v

KoBoPICETAL HETK KTTO KAONUEPLVA XPNOT KL OTAV TOTTODETELTE évax VEO

BapéAL Beertender®.

BH ypihlx €Exeplopol oTnv TTiow TIAELPK TG CUCKELNG B TIPETTEL V&
dlatnpeital kaxBopn KoL v EETKOVITETAL TRKTIKK HE NAEKTPLK OKOUTIX.

KAOAPIZMOZ META AMNMO KAOHMEPINH XPHZH

B0 dlokog CUANOYNG LYPWV KL N OXXPX TIPETTEL VO KXBXKPLTOVTAL HETK OTTO
K&BE xpNnan. AQaLpETTE TN OXKP& TIPLV KOELXTEL TO dloko guANoyng. H
OX&PO TIPETTEL VO TOTTOBETELTE 0TN BETN TN KATG TV KXVOVLKF XPAOT TOL
Beertender® - etk. 23.

= Inueiwaon: MmopeiTe va TTAUVETE TO dLako TUANOYNC UE TETTO VEPO KAL ATTLO
GTTOPPUTTRVTLKO.

' Snueiwan: Mnv XpnoLpoTIOLELTE TTOTE OKANPG KXOKPLOTIKK, OTTWC AGDL,

m OLXAUTLKEC OULTLEC 1} TIETPEAKLO.




EAANVLK& EAANVIK&

KAGAPIZMOZ META THN EFKATAZTAZH 'gl E’;\%‘X%Gwcfa% HEOUOOKO(J%UK;;)ZU;THG ﬁg&lﬁg\q&lgo‘giﬂglg\?g gTz

KAINOYPIIOY BAPEAIOY BEERTENDER® OHPOAXLOTIL ) TOOTIONO TIEPLEXELETILOTS TIAMIPELS KL AT OKAELOTLIOU

WOtV ToToO€TelTE €vax kovoUpylo BapéAL Beertender®, Tipémel va l%?ooupgorgxgozxt%?rrg ;ﬁ&?g&gg&:gt%%yggg ng}\g?: ge%p;)égg;&ovmt
kaBoxpileTe TO akpoUOLo 0EPPLPIOPATOC. TO AKPOWYITLO KTTOTENELTAL TO OUTE EKTEIVOVTQL e BAOT TIG ETTEENYNUTIKEG 0BNY(EG TOU TIXPOVTOC,

HOVO HEPOG TNG GUTKEUNG TTOU EPXETAL HIE TNV UTTOPX - €LK. 24. B 0L 0dNYLEG NELTOUPYIXG AUTEC TIEPLEXOLV TTANPOPOPLEG TTOU TIPOTTATEDOVTAL
To aKpoPHOL0 TIPETTEL VOt TAEVETAL UE TETTO VEpO. HE KATOXUPUWHEVO DIKALWHOTO TIVEUHTLKAG LBLoKTNTLAC,
Inpeiwaon: To akpo@HoLo TePPLPlOUNTOC KTTOTENELTOL KTTO TTAKOTLKE KoL B ATIOYOPEDETAL N AVTLYpO@I 1} 1) HETAPPXON TOUG O GANN YAoK Xwpic
HETEAMKG HEPN Ta OTTOLA €IVOL POVIHK TUVOEDEREVD kol Bev aTToTEAODY TNV TIPONYOUHEVN €YYPOPN GUYKXTROEDT TOU KATXOKELKTTH.
KLVBLVO YLl TNV LYLELVA. MV ETTLXELPRTETE VXX SLOKWPLOETE RUTHK TaX PéPN.
B O PNXavLoHOG X0PHYNONG UTTOPAG TTPETTEL VO KB pLTETAL XPNOLUOTIOLIVTEG ATNOPPIMMATA - ANAKYKAQ2H

LYPO DPRTUK KKL NTTLO KTTOPPUTIAVTLKO - ELK. 25. E u AUTn N ONUAVON UTTODELKVDEL OTL EVTOC Tng EE 1o TIPOV TTPOLOV

Sy umopsite i abaglocre T v T T M o S T o ophatl sy s oo rompens
KPOUVOU HE VEPO, EAV HETX TO OKOUTTLOETE KXAX — ELK. 26 —_— ™mv (xvepwmvn UYGL(X )\wa un G)\EYXOHGVHC_, O('ITOPPUPT]C_, O('ITOB)\Y‘]TLUV

'ZHHleUH Mnv €1TlX€an0€T€ V& KO(GO(PLUGTE Tov IJHXO(VLUHO HE UK)\HP(X AVOKUKAWOTE TO TTPOLOV e LTTELBLVO TpOTTO TIpOG npowencn ™me

KOL/N) axpnpd GvTIKELMEVD, SLOTL UTTOPEL Vo LTTOOTEL TULK 1) CUTKEL. Buwatung eﬂavaxp,ncnuonomm]g TWV UALKWV nopwy Mo va emo-rpgnpere

TN XPNOLUOTIOLNUEV) CUCKELH OGC, XPNOLUOTIONOTE TX OCUOTHHRTX

TAKTIKOZ KA,OAPIZMOZ ) ) ) ) ETILOTPOPNG KL GUANOYNG 1 ETTLKOLVWVNOTE HE TO KXTAOTNHUX OTTO

B KabaxploTe To BGAKHO YOENC TNC CUTKELNC OE TAKTK XPOVIKK DIXOTAURTX OTIOU TV oYOp&OKTE. Ekel B avah&Bouv TV aa@aA TTEPLBRANOVTLKNA
XPNOLUOTIOLWVTEAG LYPO DPROMN KKL RTTLO KTTOPPUTTIAVTIKO - ELK. 27. avVaKOKAWGT TOU TTPOLOVTOG.

B OL GUOKEVEG TTOU DEV XPNTLUOTIOLOOVTXRL TIAEOV TTPETTEL VO KTTOTUPOVTKL KOL
VX XVXKUKAUVOVTOL.

B ATIOOUVOEQTE TN CUOKEUN KXL KOYTE TO KAXAWALO TPOPOBOTLHG PEDHATOG.

B OU GUOKEVEG TTOU BEV XPNTLUOTIOLOVVTAL TIAEOV TIPETTEL VO HETHPEPEOVTAL

'anelwoq Mnv yepiZete To B6hapo YOENG e vepd, kaBuig evdeXeTaL Vo
= TTPOKANBEL poviun PAGAN. Mn xpnouoTroteite okAnpa kaBapLOTIK, OTTWG
EUOL, OLEX, DLXAUTLKEC OLTLEG N TIETPEAKLO.

B To TTAVW TUAUG TNG KEPOANG YOENG apatpeiTaL. MAeveTaw pe TeaTo vepo o€ KOTGMNAN  EYKATAOTOON GUAAOYAG  KTTOPPLUUGTUWY  GVOKOKAWGONG
KOL ATTLO G(TTOPPUTTIOVTLKO. NAEKTPLKWY TUOKEVWY, €TOL WOTE T ELOLKK HEPN TTOU TTEPLEXOVTAL OTN
' Znuelwon: Mnv TIAEVETE TO TIAVW TUAMA TG KEQOANG TOL KPOLVOD GTO OUOKELN VOl |J1TOPOUV V& QVOKUKAWOOUV PE TOV KXTGAANNO TPOTTO.
m TALVTIPLO TIL&TWY, BLOTL UTTOpEL Vo BaruTiooeL. Mn xpnatuoTToleiTe TroTé B To " TEM -Module” (1 kuéAn Peltier) TpémeL va avakukAwOEel - kaTaaTpoepel
oKANp& KO(GO(pLO'rLK(x OTTWC E0OL, 0EER, OLKAUTLKEG OUTLEG N TIETPEAKLO. TPV HE TOUG TPEXOVTEG LOXVOVTEG KAVOVLOLOUG TG XUPXG TOL XPHOTN.

AZOAAEIA TON MAIAIQON

WL VOO PNV UTTRPXEL TIEPETITWON VO XPNOLHOTIOL 00UV TIABLX TN TUTKEUN,
UTTOPELTE VO KPALPETETE TOV LOXAG TOU KPOLVOL.

B0 Ve )aLp€TeTe T A&PN, BePatwBeite OTL PpiokeTal o€ 0pOLx BETN KoL
TPAPHETE TIPOC TCX TIGVW - ELK. 28.

MAHPO®OPIEZ NOMIKHE ®YZHX

W AUTEG 0L 0dNYiEG NeLTOVPYLOG TIEPLEXOLV ATTAPAITNTEG TIANPOPOPLEG YLK TN
OWaTN XPAOT KXL GUVTAPNGN TNG GUCKELNAG.

BEval amopaitnTo va OLABROETE TIG TANPOQOPIEG GUTEC KaL Vo
OUMHOP@UVECTE HE OUTEG TIG 0BNYIEG YL VX XPNOLHOTIOLELTE KOL VKX
OUVTNPELTE TN GUOKELT) TIANPN KOPHAELD.

BNx onpelwBel, €mTPOgBeT, OTL TO TIEPLEXOUEVE KUTWY TWV OdNYLUY
Aettoupying dev omOTENOLV WéPOG TIPONYODUEVNG VOULKAG TUHPWVLNG H
oguHBOAGLOV, TUVETTWC dEV ETTNPEKTOLV TOUC OPOUC TOUC TIXPOVTOC,




ENIAYZH MPOBAHMATQON

EAANVIK& EAANVLK&

KEVTPLKN TTOPOXN
NAEKTPLKOD PEVPRTOC,.

MpoBAnpa MBaveg xiTLeg Em\von
H ouokeun dev H ouokeun dev elvail  |ZuVOETTE TN GCLUOKELN
EVEPYOTIOLELTAL. ouVOEDENEVN OTNV 0NV TTPOXT) PEVPRTOG

KL EVEPYOTIOLAOTE TN
OUOKEUN.

To TT&vw TUAMX

NG KEPAXANC TOU
KPOuVOL dev PTTOPEL VX
TotrofetnOel ocwaT.

0 kpouvog Tou
BapeAlov Beertender®
€XEL evepyoTroLnBel pe
TO XEPL.

TotroBeTroTE TOV
KPOuVO Tou BapeALoL
Beertender® otnv
PXLKA TOU Béan.

Aev €xel eLooyOel
OWOTK 0 KPOLVOC TOU
OWARVA ToL BapeALoDd
Beertender®.

AQaLpéaTe TOV
kpoUVo Tou BapeALo
Beertender® oo

TN OUOKEDLN] KAL
TOTTOBETNHOTE TO
gOUPWVX HE TO
KEQ@ARAGLO Xpriam TOU
Beertender®.

A€v PTTOpELTE Vi
o€epPipeTE UTTLPX.

To BapéAL Beertender®
€lvaiL Kevo.

AVTIKATROTHOTE TO
Bapéht Beertender® pe
€VQ KXLVOUPYLO.

Aev UTTRPYXEL BapEAL

TotroBeTroTE TO

H cruckeun Beertender®
TTp&YEL UTIEPBONLKO
appo 0Tav oepPipeTe
™ pmopa (BA.

ETTILONG TO KEPHAXKLO:
ZepBlplopa PTTOPXC)

H Bepuokpaaoia
oepBLpiopaToc Tou
BapeAlol Beertender®
OEV ElVaiL CWOTH.

AQNoTE To BapéAL
Beertender® va YuxBel
€wg OTOL PTROEL TN
owaTn Beppokpaoia.
Mropeite va
BaoloTeite oTn
QWTELVR EVOELEN

HE €V TIRTNUO OTO
UTTPOCTIVO UEPOC TNG
OUOKELNG Beertender.

‘EXETE QVOKLVATEL TO
Bop€éAL Beertender®

MepLuéveTe 4 Wpeg
TIpLv oepBipeTe pmihpa.

H AoxBry Tou kpouvou
METOKLVELTAL TIOAD
xpYo.

TpapaTe TN Axpn TTpoCg
TOX KXTW OTROEPK KAl
YPAYOPO pEéXPL TENOUG.

To TToTNpL deV Elvail
KaBxpo 17 dev éxel
EeTALOEL pe kpLO
VEPO.

Xpnmuorromme

éva kaBopo ToTApL,
oL B €XETE
TIPONYOULHEVWC
EETTADVEL PE KkpUO VEPO.

To akpopOOLo ElvaL
Bpwuiko.

KaBapioTe To
QKPOWULQJLO.

€VTOG TNG OUOKELNG  |BaPENL EVTOG TNG
Beertender®. OLOKELNC Beertender®.
H A& Tou kpouvold  |EyKaTOTAOTE/

TNG OUOKEULNC
Beertender® dev

€XEL EYKOTROTHOEL/
ToTroBeTnOel cWaTA.

TOTTOBETHOTE TOV
KPOUVO CWOTE.

H umOpa péet TTOAD
xpy&

H AaBn Tou kpouvol dev
€XE QVOLEEL TIANPWC,

Avoi&Te TTARpWC TOV
KPOUVO.

Aev  uTTopeiTE V&
kAeloete  TO  TIAVW
THAHA TG KEPAANG
TOU KPOuVvoO.

To TT&vW TUAKX TG
KEQAANG TOU KPOULVOL
dev éxel ToTToOeTNOEL
OWOTA.

TomoBeTroTE CWOTK
TO TIGVW TUAPK TNG
KEPAXANRC TOL KPOLVOU.

H ougkeur) Beertender®
oepPBipel TeaTk PtTLpQ

To BapéAL Beertender®
dev €xel YuxBel
XPKETK OTO YUYELO
KOL GUVETTWG DEV
BpiokeTal 0Tn oWOTH
Beppokpaoia yLo
oepBiplopa.

ApnoTe To BapéAL
Beertender® va YuxBel
YLX GXPKETO XpOVO
€VTOC TNG OUOKEUNC.

H Bepuokpaoia Tng
UNXavAG uTTEPRaiveL
Toucg 30°C n/kal

n uNxavn etvat
ToTrO0€ETNYEVN O€
&UECO NALXKO WG,

TotroBeTroTE TO
Beertender® ge L0
dpoaepo pépoc n otn
OKLG.

H guokeun TeoTaivel
™V PTOpa avTL Vo TV
KPUWVEL

To Beertender® exel
TPOPANHa YOENG

By&ATe Tn ouokeur
Q110 TNV TTPITx KaL
(QEPTE TV OTO TUAHA
€ELTTNPETNONG HETK
TNV TTWANON.




EMAYZH MPOBAHMATQON

Ap.
OPXAHUXTOG

MpoBANpx

Mbavég
oLTiEg

EmiAvon

H mrp&ovn
€VOELENn
avaBoaBrvel
oT1o 0,5 Hz

(1 pop& av
DEVLTEPONETITO)

H Beppokpaaoica
Tou BapeALoL
elvaL TTOAD
XOHNAR YL
oepBiplopa.

ATroouVdEDTE
TN OUOKELR
Q1O TNV TPLCQ,
KPALPEDTE

TO BapéENL
Beertender.
ApnoTe

To BapéEAL
Beertender

v CeoTaBel
ogToug 4°C.
3TN OULVEXELK,
OUVOEDTE TN
OUOKELN KL
EYKQXTXOTNOTE
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REGRAS DE SEGURANCA

Este aparelho ndo foi concebido para ser
utilizado por pessoas (incluindo criangas) cujas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se
encontrem reduzidas, ou por pessoas com falta
de experiéncia ou conhecimento, a ndo ser que
tenham sido devidamente acompanhadas e
instruidas sobre a correta utilizagdo do aparelho,
pela pessoa responsavel pela sua seguranca.
As criangas devem ser supervisionadas para
Earantlr que ndo brincam com o aparelho._
ste aparelho destina-se apenas a utilizagéo
doméstica, em agregados familiares e a uma
altitude inferior a 4 000 m.
Nao foi concebido para ser utlizado nos
seguintes casos, que nao sdo abrangidos pela
garantia: .
-Em zonas de cozinhas reservadas aos
funcionarios em lojas, escritérios e espagos
rofissionais
- Em quintas . ] .
- Porclientes de hotéis, motéis e outros ambientes
de carater residencial
- Em ambientes do tipo alojamento com pequeno-
almocgo. . _
Ndo armazene substancias explosivas, como
latas de aerossodis com um propulsor inflamavel,
neste aparelho.
Se o cabo de alimentacéo estiver danificado, ndo
utilize o aparelho. O cabo de alimentagao deve ser
necessariamente substituido pelo fabricante, por
um Servigo de Assisténcia Técnica autorizado ou
por pessoas igualmente qualificadas, de modo a
evitar todos 0s riscos.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas
com idade superior a 8 anos e por pessoas
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com pouca experiéncia ou
conhecimento, apenas se forem devidamente
supervisionadas ou tiverem recebido instrugdes
quanto a utilizagédo do aparelho em seguranga e
compreenderem oOs riscos implicitos.

As criangas nédo devem brincar com o aparelho.
A limpeza e a manutengdo ndo devem
ser realizadas por criangas, a menos que
supervisionadas por um adulto responsavel.
AVISO: ao posicionar o dispositivo, certifique-se
de que o cabo de alimentagdo nédo esta preso ou
danificado. _ .
AVISO: nédo coloque varias tomadas portateis ou
fontes de alimentagéo portateis na parte traseira
do aparelho.

Ligue a maquina apenas a uma fonte de
alimentagao elétrica que coincida com a tensao
indicada na placa de sinalizagao do seu aparelho.
A ligagao a uma tenséo de alimentagéo incorreta
invalidara a garantia e podera constituir um
perigo.

Em caso de utilizagdo inadequada ou de
incumprimento das instru¢gdes, a garantia do
fabricante é declarada nula. Utilize apenas barris
«Compativeis com o Beertender». _

Utilize sempre a maquina numa superficie plana,
estavel e resistente ao calor, protegida contra
outras fontes de calor ou salpicos de agua.
AVISO: mantenha a _greﬁ‘ua de ventilagéo
localizada na parte traseira da maquina limpa e
aspire-a regularmente.
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Para proteger as pessoas contra incéndios, choques elétricos e ferimentos UT||_|ZAC,AO PREVISTA
pessoais, ndo mergulhe o cabo de alimentacéo, a ficha do aparelho ou o

aparelho em agua ou outros liquidos. Nunca desligue o aparelho da corrente
com as maos humidas. Em caso de emergéncia, desligue imediatamente o
aparelho da corrente.

Nao utilize o aparelho sem a gaveta de recolha de pingos e a respetiva grelha.
Apos a utilizagéo, esvazie e limpe a gaveta de recolha de pingos todos os dias.
Desligue a maquina da corrente elétrica sempre que néo estiver a utiliza-la.
Desligue a maquina da corrente elétrica antes de proceder a limpeza. A maquina
pode ser limpa com um pano humido, mas sem utilizar uma esponja saturada
de agua, e sem o embeber em liquido. Nunca utilize detergentes para limpar a
maquina. Limpe a maquina utilizando apenas esponjas e escovas macias.

Em caso de um periodo prolongado sem utilizagao (férias, armazenamento,
etc.), desligue da tomada, esvazie e limpe a maquina.

Qualquer operagao, limpeza ou manutengao fora dos limites de utilizagcao
normal deve ser reservada ao pessoal dos Servigos de Assisténcia Técnica
locais autorizados. Nao desmonte o aparelho nem coloque objetos em
nenhuma das aberturas.

A utilizagao de acessorios nao recomendados pelo fabricante

pode provocar incéndios, choques elétricos ou ferimentos.

Nao deixe que o cabo de alimentagao fique pendurado na extremidade de uma
mesa ou bancada, nem que entre em contacto com superficies quentes ou
extremidades afiadas.

N&o deixe o cabo elétrico pendurado (para evitar o risco de tropecar).

Nunca toque no cabo com as méos humidas.

Nao coloque a maquina sobre um fogdo a gas ou elétrico, perto de fontes de
calor ou dentro de um forno quente.

Nao desligue a maquina da corrente puxando o cabo.

Caso necessite de utilizar a maquina com um cabo de extensao, respeite as
recomendagdes de carga correspondentes para a extensao.

Se a tomada de parede ndo corresponder a ficha da maquina, solicite a
substituigdo da ficha pelo servico pds-venda ou por pessoal igualmente
qualificado, para evitar todos os riscos.

A embalagem ¢ composta por materiais reciclaveis. Contacte as autoridades
locais para obter mais informagdes sobre programas de reciclagem. A sua
maquina contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou reciclados.
IMPORTANTE: deixe sempre o motor da cerveja ligado se tiver um barril no
interior da maquina.

1/

B Este aparelho foi fabricado exclusivamente para servir cerveja num ambiente
domeéstico.

B Apenas podem ser utilizados barris Beertender® originais com a indicagéo
"Compativel com o Beertender®" com este aparelho; ndo deve utilizar
quaisquer outros recipientes de cerveja disponiveis no mercado.

B Antes de utilizar um barril, verifique a data "consumir de preferéncia antes
de" apresentada na parte inferior do barril. Nao introduza nem utilize barris
Beertender® apos a data indicada.

B Nao deve utilizar o aparelho para fins ou com recipientes que ndo os
especificados acima.

B N3o deve introduzir outros materiais que nio sejam barris Beertender® no
interior do aparelho.

B Nao deve efetuar alteragdes técnicas nem utilizar o aparelho de qualquer
forma que nédo de acordo com as instrugoes!

B O aparelho deve ser utilizado apenas por adultos em plena posse das suas
capacidades fisicas e mentais.



Regras de seguranca 124 INFORMACOES GERAIS

B O Beertender® foi concebido para servir cerveja fresca a partir de um recipiente especial

Informagoes gerais : - 129 (barril Beertender®) instalado no interior do proprio aparelho.
Orientagoes de leitura destas instrucoes B Esta maquina foi concebida para uso doméstico e ndo é indicada para funcionamento
Utilizar estas instrucoes de funcionamento profissional continuo. No caso de qualquer utilizagio comercial, utilizagéo inadequada

ou incumprimento das instrugdes, o fabricante ndo aceita qualquer responsabilidade e a
Especificacdes técnicas 130 garantia ndo sera aplicavel.

o fabricante declina qualquer responsabilidade por danos causados em
Notas de adverténcia 131 u resultado de:
Utilizar o sistema Beertender® - Utilizagao inadequada e utilizagéo para outros fins que néo os previstos;
Utilizar o barril - Reparagdes nao realizadas em Servigos de Assisténcia Técnica autorizados;
- Adulteragdo do cabo de alimentagéo;
Preparar o Beertender® 139 - Adulteragéo de qualquer componente do aparelho Beertender®;
Arrefecer o barril Beertender® - Utilizagao de pegas sobresselentes e acessorios diferentes dos fornecidos pelo
fabricante;

Instalar o aparelho Beertender®

Ligar 4 alimentago elétrica - Tentativas de aceder a pegas internas do aparelho.

A garantia serd invalidada nesses casos.
Consulte os termos e condi¢ées da garantia completa no folheto fornecido ou no nosso

Utilizar o Beertender® 133 website: www krUos.com

Inserir um barril Beertender® ‘ Krups:

Indicador luminoso "pronto a servir ORIENTACOES DE LEITURA DESTAS INSTRUCOES

Som emitido pelo Beertender

Servir cerveja 135 ! j

Passo 1: Preparar um copo B Siga rigorosamente estas instrugdes para evitar quaisquer erros de utilizagdo e
Passo 2: Servir cerveja ferimentos graves.

Passo 3: Cerveja no copo ) = Este simbolo realca as informagdes que sdo especialmente importantes para tirar o
Passo 4: A qualidade de um copo de cerveja I maximo partido da méaquina.

Limpeza 136 UTILIZAR ESTAS INSTRUCOES DE FUNCIONAMENTO

Limpeza apos a utlizagao didria B Mantenha estas instrugdes de funcionamento num local seguro e coloque-as &
Limpeza ap6s a instalagdo de um novo barril Beertender® P o i
P P ¢ disposicéo de qualquer outra pessoa que utilize o aparelho.

Limpeza de rotina B Se tiver quaisquer problemas ou duvidas, contacte primeiro a nossa equipa de apoio ao
cliente para obter ajuda e aconselhamento.

Seguranca das criancas 137 (consulte os detalhes no final deste manual)
Informacoes legais 137
Eliminacao 137
Resolucao de problemas 138

@ *consoante o modelo @



ESPECIFICACOES TECNICAS

Tensao nominal Consulte a placa na parte inferior do
aparelho

Poténcia nominal Consulte a placa na parte inferior do
aparelho

Alimentagao elétrica Consulte a placa na parte inferior do
aparelho

Classe de isolamento Il

Classe de refrigeragéo SN

Material da estrutura Termoplastico

Dimensdes (L x A x P) (mm) VB45: 242 x 460 x 460

Peso 4,6 kg (4,4 kg sem gaveta de recolha de
pingos)

Comprimento do cabo 1,356 m

Recipiente de cerveja Barril Beertender®

Indicador luminoso Dianteira

Condigdes de funcionamento  Com 80% de humidade relativa, min. 12 °C,
max. 30 °C

O fabricante reserva-se o direito de efetuar alteragdes de construgdo e engenharia,
conforme justificado pelos avangos tecnologicos.

Para sua seguranga, este aparelho cumpre as normas e regulamentos aplicéveis (Diretiva
Baixa Tensdo, compatibilidade eletromagnética, ambiente e materiais em contacto com
alimentos).

COMPONENTES DA MAQUINA

Sistema dispensador compacto Beertender®
1. Camara de arrefecimento Beertender®
Tampa

Pega de abertura da tampa

Indicador luminoso "pronto a servir"

Parte superior da cabega de saida

Bico de saida

Manipulo de servir

Grelha de recolha de pingos*

®*consoante o modelo

PN ®N
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9.a  Parte inferior da gaveta de recolha de pingos*
9.b  Parte superior da gaveta de recolha de pingos*
10.  Cabo de alimentagao

Barril Beertender® (consumiveis)

11.  Barril Beertender®

12.  Tubo de cerveja

NOTAS DE ADVERTENCIA

UTILIZAR O SISTEMA BEERTENDER®

i Para obter uma cerveja de pressao com a qualidade ideal, deve ter em mente dois fatores

essenciais: a temperatura da cerveja e as condigoes de higiene.

1. Refrigere previamente o barril de cerveja para evitar o excesso de espuma. Utilize
sempre um barril refrigerado. Se ndo conseguir refrigerar suficientemente o barril,
sera produzida demasiada espuma quando comegar a verter a cerveja.

2. Limpe sempre o aparelho apds cada utilizagéo. A cerveja é um produto natural que
pode deteriorar-se. Por isso, deve manter sempre o aparelho limpo para manter
a qualidade da cerveja servida e evitar odores desagradaveis (consulte a secgao
"Limpeza"). O bico de saida deve ser limpo antes da instalagéo de um novo barril e
agaveta e a grelha de recolha de pingos devem ser esvaziadas apos cada utilizagédo
- fig. 3.

B Também deve seguir estas outras regras ao utilizar o sistema Beertender®:

1.Nao refrigere o barril Beertender® no congelador; o barril Beertender® pode
explodir. Além disso, o congelamento diminui a qualidade da cerveja - fig. 29.

2. Utilize o seu Beertender® num local onde a temperatura se situe entre os 12 °C e
0s 30 °C. A temperaturas mais frias, o sistema de arrefecimento do aparelho pode
ser danificado; a temperaturas mais quentes, o sistema ndo conseguira atingir a
temperatura ideal para servir a cerveja. Guarde o barril de cerveja & temperatura
ambiente - fig. 4.

' Para evitar o sobreaquecimento, mantenha o barril Beertender® afastado
m da luz solar direta - fig. 30.

3. Segure sempre o aparelho pela extremidade inferior quando o levantar - fig. 5.

' Nao utilize a pega ou o cabo de alimentagao para levantar o Beertender®
s - fig. 31.

UTILIZAR O BARRIL

B Certifique-se de que refrigera o barril antes de o utilizar. Se ndo conseguir refrigerar
suficientemente o barril, serd produzida demasiada espuma quando comegar a verter
a cerveja.

B Tenha também em atengdo que o primeiro copo que verter de cada barril novo
contém sobretudo espuma. A cerveja de pressdo num bar tem exatamente o mesmo
comportamento!

B O barril Beertender® "Compativel com o Beertender®" inclui um sistema patenteado
para armazenar e servir cerveja. Garante uma qualidade e compatibilidade superiores e@
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duradouras com o sistema Beertender®, que é muito facil e agradavel de utilizar. B Coloque a gaveta e a grelha de recolha de pingos no devido lugar, na parte da frente

antes de instalar um barril no interior do aparelho, verifique a data do aparekho. Certifique-se de que a gaveta de recolha de pingos esta corretamente
' instalada e posicionada.

m "consumir de preferéncia antes de" apresentada na parte inferior do barril. Esta data é g . A ’
g B IR ! . B Nao instale o aparelho perto de fontes de calor ou em locais expostos & luz solar direta.
um indicador fidvel, se o barril tiver sido armazenado a temperatura ambiente. ~fig.2

B A utilizagio de barris "Compativeis com o Beertender®' no sistema Beertender® -
requer a utilizagdo de tubos de cerveja - fig. 7. O aparelho Beertender® ¢ fornecido I
com uma embalagem de tubos. Para receber tubos adicionais, contacte o nosso servigo
pos-venda ou o website do Beertender®. (Consulte os detalhes no final deste manual)

@ contetido sob pressdo. Nao agite nem deixe cair. Nao exponha a luz

Nota: tenha em atengao que, durante a utilizagao, a gaveta de recolha de pingos tera de
ser esvaziada e enxaguada regularmente. Quando o sistema Beertender® nao estiver a
ser utilizado, pode remover a gaveta de recolha de pingos e colocé-la noutro local para
poupar espago.
Nota: a gaveta de recolha de pingos deve ser posicionada numa superficie nivelada,
® sem nenhuma parte fora da superficie em que esta colocada.
W Depois de instalar o aparelho Beertender®, tem de limpar o bico de saida; esta é a unica
® peca do aparelho que entrard em contacto com a cerveja - fig. 8.

PREPARAR O BEERTENDER B E essencial lavar o bico de saida antes de utilizar o aparelho pela primeira vez e, pelo
' j menos, sempre que um novo barril for ligado no interior do sistema Beertender®. O bico
]

¢ lavavel na maquina de lavar loica - fig. 9.
B Para limpar o bico, retire-o do respetivo alojamento rodando-o para a direita. Depois de

u solar nem a temperaturas superiores a 30 °C. Mesmo quando o barril estiver
vazio, ndo o force a abrir e ndo exponha a chamas ou fogo.

ARREFECER O BARRIL BEERTENDER® lavar o bico, volte a aparafusé-lo no lugar - fig. 8.
B Os barris Beertender® tém de ser refrigerados antes da utilizagéo. LIGAR A CORRENTE
B A utilizagdo de um barril Beertender® demasiado quente resultara na formagdo de - . . .
demasiada espuma. A eletricidade pode ser perigosal Por isso, deve respeitar sempre escrupulosamente as
B Existem duas formas de refrigerar o barril Beertender®: regras de seguranca.
1.no interior do Beertender® (consulte a secgdo "Utilizar o Beertender®"). Serdo B O aparelho tem de estar ligado a uma tomada elétrica adequada e devidamente instalada.
necessarias cerca de 15 horas para arrefecer o barril, se o barril Beertender® e o B A tensdo do aparelho foi definida de fabrica. Verifique se a tensdo da rede elétrica
aparelho estiverem estabilizados a uma temperatura ambiente de 20 °C. corresponde a tensédo indicada na placa de especificagbes na parte posterior do
2.num frigorifico. Demora cerca de 12 horas, dependendo da capacidade de aparelho. o )
arrefecimento do seu frigorifico. B Ligue o aparelho inserindo a ficha numa tomada com a tenséo correta - fig. 10.
= Sugestao: recomendamos que mantenha sempre um barril Beertender® adicional no O aparelho comega imediatamente a arrefecer a cdmara interior assim que a ficha for ligada
I frigorifico. Desta forma, tera sempre um barril refrigerado disponivel. a4 tomada. O indicador luminoso na parte dianteira da maquina liga-se, indicando que o

Recomendamos também que ligue o aparelho pelo menos uma hora antes da utilizagao arrefecimento foi iniciado.

prevista para tirar o maximo partido do pré-arrefecimento do barril. UTILIZAR O SISTEMA BEERTENDER®

' Néo tente refrigerar o barril num congelador. Os barris correm o risco de
u explodir se estiverem congelados. Além disso, o congelamento diminui a qualidade da INSERIR UM BARRIL BEERTENDER®

cerveja - fig. 29. B Nota: 0 Beertender® s6 pode ser utilizado com barris Beertender® "Compativeis com o
INSTALAR O APARELHO BEERTENDER® Beertender@’”'com cerveja vendida pelo grupo Heineken. . .

o i ) B O aparelho s6 pode ser utilizado se contiver um barril Beertender® e apenas se a ficha

B A embalagem original foi concebida e fabricada para proteger o aparelho. Recomenda-se de alimentagéo estiver ligada & tomada.

que a guarde para transporte futuro. : ) B O indicador luminoso na parte dianteira da maquina, quando iluminado, indica que o
B Retire 0 aparelho Beertender® da embalagem e coloque-o numa superficie seca, limpa, aparelho esté ligado e a arrefecer a cdmara interior.

nivelada e estavel, suficientemente grande para o acomodar. B Pode abrir 0 aparelho puxando a pega na parte superior da tampa. Quando a pega for

B Retire todas as embalagens, autocolantes ou os varios acessorios do interior e do
exterior do produto. Instale o manipulo de servir. - fig. 1 i ) o . ) )
W A temperatura da divisio deve situar-se entre os 12 °C e os 30 °C. A temperaturas Nota: nao force a tampa para além da posicéo de abertura definida, pois tal podera

superiores a 30 °C, o sistema ndo conseguira arrefecer suficientemente a cerveja. - fig. 4. danifica-la.

libertada, pode levantar a tampa - fig. 11-12.
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B Quando a tampa estiver completamente aberta, insira um barril Beertender® (com o tubo Nota: a cerveja deve ser servida em recipientes adequados; a fungao de servir é iniciada e
de cerveja fixo a0 mesmo) tal como apresentado na figura - fig. 13. interrompida manualmente pelo utilizador.

B Remova a parte superior da cabega de saida (5) levantando-a para cima conforme
indicado na ilustragao - fig. 14. Passo 1 - Preparar um copo

B Para servir um copo de cerveja perfeito, € essencial utilizar um copo limpo e fresco.

Nota: esta tampa pode ser removida para limpeza. h h . ; bt X
Enxague o copo em &gua fria antes de servir cerveja (quanto mais frio estiver o copo,

W Instale a torneira do barril Beertender® - fig. 15. melhor) - fig. 20.

Nota: nao tente ativar manualmente a tomeira do barril Beertender®. Sugestdo: recomendamos que utilize os seus copos de cerveja apenas para beber
B Posicione o tubo de cerveja conforme ilustrado na figura - fig. 16. cerveja. Algumas bebidas, como o leite, deixam pequenos residuos no copo que reduzirdo
B \olte a colocar a parte superior da cabega de saida na sua posigéo inicial. aespuma da cerveja.

Nota: a parte superior da cabega de saida ndo pode ser reposicionada (fig. 17) se a

. ; Y S Y Passo 2 - Servir cerveja
torneira do barril Beertender® nao tiver sido corretamente colocada. g

B Coloque um copo por baixo da tomeira, segurando-o num &ngulo de 45 graus (ver

B Certifique-se de que a parte superior da cabega de saida esta posicionada no mecanismo imagem) - fig. 21.

da bomba de cerveja antes de fechar a tampa. . B Puxe 0 manipulo para baixo com firmeza e rapidez, até ao ponto maximo. Deixe a cerveja
B Certifique-se de que o posicionamento da parte superior da cabega de saida esta em verter para o copo.

conformidade com o da ilustragéo, de forma a nao danificar o tubo de cerveja - fig. 17. B Evite o contacto entre o bico de saida, 0 copo e a cerveja que ja se encontra no copo.
B \lolte a fechar suavemente a tampa do aparelho até bloquear - fig. 18. Tal pode causar espuma excessiva.

= Nota: sempre que instalar um novo barril no Beertender®, o primeiro copo de cerveja ira

INDICADOR LUMINOSO "PRONTO A SERVIR" I encher-se fom%emasiada espuma. Quando isto ocorrer, dei)ﬁa 0copo sgbre a gavetla de
B Existe um indicador luminoso na parte da frente do aparelho (fig. 19) que recolha de pingos. Assim que a espuma tiver assentado, continue a encher o copo.

fornece indicagbes importantes:

O indicador luminoso esta intermitente durante alguns segundos: indica que o aparelho
acabou de ser LIGADO e que esta a comegar a funcionar.

Nota: também sera gerada demasiada espuma se o manipulo da torneira for aberto de
I forma ligeira ou lenta; podem ser servidas vérias cervejas em sequéncia quando o

O indicador luminoso esta fixo a BRANCO quando a fungéo de arrefecimento esta a manipulo da torneira esta aberto. A cerveja fluira mais lentamente depois de encher o
funcionar para arrefecer a temperatura do barril Beertender. primeiro copo.
O indicador luminoso muda para VERDE quando o barril Beertender atinge a temperatura
ideal. Passo 3 - Cerveja no copo
B Coloque o copo de cerveja na gaveta de recolha de pingos e aguarde que a espuma
SOM EMITIDO PELO APARELHO BEERTENDER® assente - fig. 22.
B A fungéo de arrefecimento do Beertender® produz som. Passo4 - A_qualldadq de um copo de cerveja e
B O Beertender® dispde de um sistema de arrefecimento que controla a temperatura do B Uma cerveja de pressio excelente tem as seguintes caracteristicas:
barril Beertender®. Existem dois modos de arrefecimento: 1.uma espumalde'cerca.de 3cm; ‘ .
1. 0 arrefecimento em standby corresponde a manter o barril frio. Neste modo, a 2. espuma distribuida uniformemente pela parede do copo que adere a superficie da
ventoinha de arrefecimento produz um ruido praticamente inaudivel; cerveja,
2.0 arrefecimento ativo é acionado quando a temperatura no interior da cémara 3. a cerveja deve ser traniparent:a com bolhas;
de arrefecimento ¢ demasiado elevada. Assim que o barril de cerveja atingir a 4. uma temperatura de 4 °C a 6 °C (no copo).
temperatura alvo, a maquina de cerveja muda para 0 modo de arrefecimento em 3 Nota: para evitar a formagéo excessiva de espuma, utilize sempre um barril Beertender®
standby. I pré-refrigerado e um copo limpo enxaguado em dgua fria.

SERVIR CERVEJA

Nota: verifique sempre a data "consumir de preferéncia antes de" apresentada na parte
inferior do barril Beertender®. N&o utilize o barril Beertender® para além desta data.
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LIMPEZA SEGURANCA DAS CRIANCAS
B Para além da limpeza de rotina, o Beertender® deve ser limpo apos a utilizagio diaria e B Para evitar que as criangas o utilizem, o manipulo da torneira pode ser removido.
quando instalar um novo barril Beertender®. B Para retirar o manipulo, certifique-se de que esta na posi¢ao vertical e puxe-o para cima
B Mantenha a grelha de ventilagéo localizada na parte traseira da maquina limpa e aspire-a - fig. 28.

regularmente.

LIMPEZA APOS A UTILIZAGAO DIARIA INFORMACOES LEGAIS

B Estas instrugoes de funcionamento incluem as informagdes necessarias para a utilizagao

B A gaveta e a grelha de recolha de pingos devem ser limpas apés cada utilizagéo. Retire e manutengéo adequadas do aparelho.
a grelha antes de esvaziar a gaveta de recolha de pingos. A grelha deve ser novamente B E essencial ler estas informacdes e respeitar estas instrugées para utilizar e manter o
= Colocada no lugar durante a utilizago normal do Beertender® - fig. 23. aparelho em total seguranga.

B Além disso, tenha em atengéo que o contetdo destas instrugdes de utilizagéo néo faz

I Nota: pode lavar a gaveta de recolha de pingos com dgua quente e detergente liquido parte de um acordo ou contrato juridico anterior ou j& existente, pelo que nao afeta os

para aloiga. N : ) ) . termos deste Ultimo.

Nota; nunca utilize agentes de limpeza agressivos, como vinagre, acidos, solventes ou B As obrigagées do fabricante baseiam-se exclusivamente no contrato de venda, que
m gasolina. também inclui termos completos e exclusivos relativos ao servico de garantia fornecido.

. . B As condigdes da garantia estabelecidas no contrato néo sao limitadas nem ampliadas
LIMPEZA APOS A INSTALACAO com base nas explicagdes aqui contidas.
® B Estas instrugdes de utilizagao contém informagdes protegidas por direitos de autor.

DEUM NOVO BARRlLIBEERTENDER ! : } B Nao podem ser fotocopiadas ou traduzidas para outro idioma sem o consentimento
B Quando instalar um novo barril Beertender®, tem de limpar o bico de saida. O bico é a prévio por escrito do fabricante.
_ Unica parte do aparelho que entra em contacto com a cerveja - fig. 24.
E essencial lavar o bico de saida com agua quente. ELIMI NACAO E PROTECAO AMBIENTAL
Nota: o bico de saida é composto por pegas de plastico e metal que estao permanentemente Este simbolo indica que este produto néo deve ser eliminado com outros
unidas e ndo apresentam problemas de higiene. N&o tente separar estas pegas. E residuos domes‘chs em toda a UE. o
B O mecanismo de saida da cerveja deve ser limpo com um pano humido e detergente B Para evitar possiveis danos ao ambiente ou & saide humana decorrentes da

o . N eliminagéo descontrolada de residuos, recicle-os de forma responsavel para
liquido para a loiga - fig. 25. s ; .

) ) promover a reutilizagdo sustentével dos recursos materiais. Para devolver o
Nota: a parte superior da cabega de saida pode ser lavada com agua se for devidamente dispositivo utilizado, utilize os sistemas de devolugao e recolha ou contacte o
seca - fig. 26. revendedor onde o produto foi adquirido. Estes podem levar este produto para

reciclagem ambiental segura.

B Os aparelhos que ja ndo séo utilizados devem ser tornados inutilizaveis.
B Desligue o aparelho e corte o cabo de alimentagéo.

' Nota: nio tente limpar o mecanismo utilizando objetos duros e/ou afiados, uma vez que
m tal pode danificar a maquina.

B Os aparelhos que ja ndo estdo a ser utilizados devem ser levados para instalagdes de

LIMPEZA DE ROTINA recolha de residuos adequadas, de modo a que os componentes especiais contidos no
B Limpe regularmente a camara de arrefecimento do aparelho com um pano humido e aparelho possam ser devidamente eliminados.

detergente liquido para a loiga - fig. 27. B O "Modulo TEM" (ou célula Peltier) deve ser eliminado de acordo com os regulamentos

- 5 . . . atualmente em vigor no pais do utilizador.
' Nota: ndo encha a camara de arrefecimento com agua, pois tal pode resultar em danos 9 P

m permanentes. Nunca utilize agentes agressivos, como vinagre, acidos, solventes ou
gasolina.

B A parte superior da cabega de saida tem de ser removida. Lave a cabega de saida com
agua quente e detergente para a loica.

Nota: nio lave a parte superior da cabega de saida na maquina de lavar loi¢a, pois pode
m danifica-la e eliminar o brilho.
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Problema

Causas possiveis

Solucdes

O aparelho nao liga.

O aparelho nao esta
ligado a fonte de
alimentacéo elétrica.

Ligue o aparelho a
fonte de alimentagéo.

A parte superior da
cabeca de saida nao
esta corretamente
posicionada.

A torneira do barril
Beertender® foi ativada
manualmente.

Volte a colocar a
torneira do barril
Beertender® na

posigéo original.

A torneira ou o tubo do
barril Beertender® ndo
estao corretamente
inseridos.

Retire a torneira do
barril Beertender® do
aparelho e instale-a
novamente de acordo
com a secgéo: Utilizar
o Beertender®.

A cerveja ndo esta a
ser servida.

O barril Beertender®
esta vazio.

Substitua o barril
Beertender® por um
novo.

Nao ha nenhum barril
no interior do aparelho
Beertender®.

Coloque um barril no
interior do aparelho
Beertender®.

O aparelho
Beertender® produz
demasiada espuma ao
servir cerveja (consulte
também a secgéo:
Servir cerveja).

O barril Beertender®
nao atingiu a
temperatura correta
para servir.

Deixe o barril
Beertender® arrefecer
até a temperatura
certa. Pode confiar
no indicador luminoso
"pronto a servir" na
parte da frente do seu
aparelho Beertender.

O barril Beertender® foi
agitado.

Aguarde 4 horas antes
de servir a cerveja.

O manipulo da torneira
esta a ser movido
demasiado lentamente.

Puxe o manipulo para
baixo e para a frente
com firmeza e rapidez,
até ao ponto maximo.

O copo nao esta limpo
ou nao foi enxaguado
em agua fria.

Utilize um copo
limpo que tenha sido
previamente enxaguado
em agua fria.

O bico de saida esta
sujo.

Limpe o bico de saida.

O manipulo da

torneira do aparelho
Beertender® néo esta
corretamente instalado/
posicionado.

Instale/posicione a
tampa da torneira
corretamente.

A cerveja flui

demasiado lentamente.

O manipulo da torneira
nao esta totalmente
aberto.

Abra completamente a
torneira.

Né&o consegue fechar
a parte superior da
cabeca de saida.

A parte superior da
cabeca de saida
foi posicionada
incorretamente.

Posicione corretamente
a parte superior da
cabeca de saida.

O aparelho
Beertender® esta a
servir cerveja quente.

O barril Beertender®
nao foi suficientemente
refrigerado e, por
conseguinte, ndo esta a
temperatura certa.

Deixe o barril
Beertender® arrefecer o
suficiente no aparelho.

A temperatura da
magquina excede os
30 °C e/ou a maquina
esta colocada sob luz
solar direta.

Coloque o Beertender®
num local mais fresco
ou a sombra.

O aparelho aquece a
cerveja em vez de a
arrefecer

O Beertender® tem
um problema de
arrefecimento

Desligue o aparelho
da corrente e leve-o ao
servigo pos-venda
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RESOLUCAO DE PROBLEMAS

o
:r.r:o Problema Causas possiveis | Solucoes
O indicador A temperatura do Desligue o aparelho
luminoso verde |barril ¢ demasiado  |da corrente e retire o
pisca a 0,5 Hz |fria para servir. barril Beertender. Deixe
E1 (1 vez por o barril Beertender
segundo) aquecer até 4 °C.
Em seguida, ligue o
aparelho e instale o
barril Beertender.
O indicador O aparelho, a Desligue a maquina
luminoso branco |temperatura da corrente. Deixe o
piscaa 0,5 Hz |ambiente ou o barril |aparelho arrefecer até a
E2 (1 vez por estdo demasiado temperatura maxima de
segundo) quentes. 30 °C. Se for o barril,
arrefega o barril até 30
°C ou menos
O indicador O arrefecimento Desligue a maquina
E3 branco piscaa |para. da corrente e tente
2 Hz (4 vezes novamente mais tarde.
por segundo)
O indicador O arrefecimento Desligue a maquina
luminoso verde |para. da corrente e tente
E4 piscaa 2 Hz novamente mais tarde.
(4 vezes por
segundo)
O indicador A ventoinha tem um |Desligue o aparelho
luminoso branco |problema. e retire a ficha da
e verde pisca corrente. Verifique se
alternadamente nao ha nada preso
E5 a1 Hz (uma e visivel no exterior
cor 1 vez por da ventoinha. Caso
segundo, contrario, contacte o
alternadamente) seu servigo pos-venda.

Se tiver quaisquer problemas ou duvidas, contacte primeiro a nossa equipa de apoio ao
cliente para obter ajuda e aconselhamento especializados.
(Consulte a lista de contactos de assisténcia incluida no folheto de garantia fornecido

@ com o produto.)



