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SAFETY RULES

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the
%pphance by a person responsible for their safety.
hildren must be supervised to ensure that they
do not play with the apr)llance. .
This appliance is only intended for domestic
use, within households and at an altitude below
4000 m. . .
It is not designed to be used in the following cases,
which are not covered by the warranty:
-In staff kitchen areas in shops, “offices and
rofessional environments
- On farms
- By customers of hotels, motels and other
residential environments
- In bed-and-breakfast settings.
Do not store explosive substances such as aerosol
cans with a flammable propellant in this appliance.
If the power cord is damaged, do not use the
appliance. The Power cord must necessarily be
replaced by the manufacturer, by its after-sales
service or by similarly qualified persons in order to
avoid all risks. _
This appliance can be used by children over 8
years old and by persons with reduced physical,
sensory or mental capacities, or lacking experience
or knowledge, only if they are properly supervised
or if they have received instructions as to how to
use of appliance safely and they understand the

implicit risks.




Children must not play with the appliance.
Children should not clean or perform maintenance
procedures on the appliance unless they are
supervised by a responsible adult. .
WARNING: When positioning the device, ensure
that the ﬁlower cord is not jammed or damaged.
WARNING: Do not locate multiple portable
socket-outlets or portable power supplies at the
rear of the appliance. .
Only connect the machine to a mains voltage
supply that coincides with the voltage indicated on
the sign plate of your appliance. The connection
to an Iincorrect supply voltage will invalidate the
uarantee and could be dangerous.
n case of inappropriate use or failure to follow
the instructions, the manufacturer guarantee s
declared void. Use only «Beer Tender Compatible»
barrels. .
Always use the machine on a flat, stable, heat-
resistant surface which is protected from other
heat sources or water splashes. _
WARNING: Keep the ventilator grill located
behind the machine clean and dust it regularly

using a vacuum cleaner.

To protect individuals against fire, electric shock and personal injury, refrain from
immersing the mains cable, the appliance’s plug or the appliance in water or other
liquids. Never unplug the appliance with wet hands. In case of an emergency,
unplug the appliance immediately.

Do not use the appliance without its draining tray and grill.

After use, empty and clean the draining tray every day.

Unplug the machine from the mains whenever you are not using it.

Unplug the machine from the mains before cleaning. The machine may be cleaned
using a damp cloth, but not using a sponge saturated with water, and do not soak
it in a liquid. Never use detergents to clean the machine. Clean the machine using
only soft sponges and brushes.

In case of a prolonged period without use (vacations, storage, etc.), unplug,
empty and clean the machine.

Any functioning, cleaning or maintenance which is outside the limits of normal
use should be reserved to the staff at the local authorized service centres. Do not

disassemble the appliance or place any objects in any of its openings.

The use of accessories not recommended by the manufacturer

could cause fires, electric shocks or wounds.

Do not let the power cord hang from the edge of a table or work top, nor come
into contact with hot surfaces or sharp edges.

Do not let the electric cord hang (to avoid the risk of stumbling).

Never touch the cord with wet hands.

Do not place the machine on a gas or electric stove, nor near such heat sources,
nor inside a hot oven.

Do not unplug the machine by pulling on the cord.

In case you need to use the machine with an extension cord, respect the
corresponding load recommendations for the extention.

If the wall outlet does not correspond to the machine plug, have the plug replaced
by the after-sales service or by similarly qualified persons in order to avoid all risks.
The wrapping is made up of recyclable materials. Contact the local authorities for
more information on recycling programs. Your machine contains materials that
can be recovered or recycled.

IMPORTANT: Always leave the beer engine on if you have a barrel inside the
machine.
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INTENDED USE

B This appliance has been manufactured exclusively for dispensing beer in a
domestic setting.

B Only original Beertender® Kegs mentioning “Compatible Beertender®” can
be used with the appliance; you should not use any other commercially
available beer containers.

B Before using a keg, check the “best before end” date shown at the bottom
of the keg. Do not insert or use Beertender® Kegs after the date shown.

B You should not use the appliance for purposes or with containers other than
those specified above.

B You should not introduce any materials other than Beertender® Kegs inside
the appliance.

B You should not make technical changes or use the appliance in any manner
other than as directed!

B The appliance should be used solely by adults in full possession of their
mental and physical capacities.
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GENERAL INFORMATION

B The Beertender® is designed to dispense cool beer from a special container (Beertender®
Keg) fitted inside the appliance itsef.

B This machine was intended for household use and is contraindicated for professional
continuous operation. Any commercial use, inappropriate use or failure to comply with the
instructions, the manufacturer accepts no responsibility and the guarantee will not apply.

' The manufacturer will accept no liability for damage caused as a result of:
® - Improper use and use for purposes other than those envisaged;
- Repairs not performed at authorised service centres;
- Tampering with the power cord;
- Tampering with any Beertender® appliance component;
- Use of spare parts and accessories other than those supplied by the manufacturer;
- Attempts to access internal parts of the appliance.
The guarantee will be invalidated in such cases.
Please see full guarantee terms and conditions in the leaflet enclosed or on our web site:
www.krups.com

GUIDELINES FOR READING THESE INSTRUCTIONS

1/

B Strictly follow these instructions to avoid any usage errors and serious injuries.

I This symbol highlights information that is especially important for getting the best out of the
machine.

USING THESE OPERATING INSTRUCTIONS

B Keep these operating instructions in a safe place and make them available to any other person
who uses the appliance.

B If you have any problems or queries please contact our Customer Relations Team first for
help and advice.

(see details at the end of this manual)

*depending on model e



TECHNICAL SPECIFICATIONS

Rated voltage

See plate on bottom of appliance

Rated power

See plate on bottom of appliance

Power supply See plate on bottom of appliance
Insulation class Il

Cooling class SN

Casing material Thermoplastic

Size (w x h x d) (mm) VB45 : 242 x 460 x 460

Weight 4.6 kg. (4.4 kg. without drip tray)
Cord length 1.35m

Beer container Beertender® Keg

Light indicator Front

Operating conditions With 80% R.H. min 12°C max 30°C

The manufacturer reserves the right to make constructive and engineering changes as warranted
by technological advances.

For your safety, this appliance conforms to applicable standards and regulations (Low Voltage
Directive, Electromagnetic compatibility, Environment, Materials in contact with food).

MACHINE COMPONENTS

Beertender® Compact dispensing system
1 Beertender® cooling chamber

2 Lid

3 Lid opening handle

4. Ready-to-tap light indicator

5. Upper part of the dispensing head
6 Dispensing spout

7 Serving handle

8 Drip grid*

9.a  Drip collection tray bottom part*
9b  Drip collection tray upper part*

10.  Power cable

Beertender® Keg (consumables)

11.  Beertender® keg

12, Beertube

e*depending on model

CAUTIONARY NOTES

USING THE BEERTENDER® SYSTEM

= To obtain draft beer of optimal quality you should keep two basic factors in mind, the
I temperature of the beer and hygienic conditions.
1. Pre-chill the beer keg to prevent excess foam. Always use a chilled keg. If you fail to chill
the keg sufficiently too much foam will be produced when you start to pour your beer.
2. Always clean the appliance after use. Beer is a natural product that can spoil. Therefore,
you should always keep the appliance clean to maintain the quality of the beer dispensed
and prevent unpleasant odours (see “Cleaning”). The dispensing spout should be
cleaned before a new keg is installed and the drip tray and grid should be emptied after
every use - fig. 3.
B You should also follow these other rules when using the Beertender® system:
1. Do not cool the Beertender® keg in the freezer; the Beertender® keg may explode.
Moreover, freezing diminishes the quality of the beer - fig. 29.
2. Use your Beertender® in a place where the temperature is between 12°C and 30°C.
At colder temperatures the appliance cooling system could be damaged, whereas at
warmer temperatures the system will not be able to reach the ideal beer dispensing
temperature. Store the beer keg at room temperature - fig. 4.

' To avoid overheating, keep the Beertender® Keg out of direct sunlight -
s fig. 30.

3. Always hold the appliance by the bottom edge when lifting it - fig. 5.
' Do not use the handle or power cord to lift the Beertender® - fig. 31.

USING THEKEG

B Make sure that you chill the keg before using it. If you fail to chill the keg sufficiently too much
foam will be produced when you start to pour beer.

B Please also be aware that the first glass that you pour from every new keg will contain mostly
foam. Draught beer in a bar behaves in exactly the same way!

B The Beertender® Keg “Compatible Beertender®” features a patented system for storing and
dispensing beer. It guarantees beer of higher, long-lasting quality and compatibility with the
Beertender® system that is very easy and pleasant to use.

' before installing a keg inside the appliance, check the “best before end” date

s shown at the bottom of the keg. This date is a reliable indication if the keg has been stored at
room temperature.

BThe use of kegs “Compatble Beertender® in the Beertender® system
necessitate the use of beer tubes - fig. 7. A bag of tubes is delivered with the Beertender®

appliance. To receive additional tubes, contact our after-sales service or the Beertender®
website. (See details at the end of this manual)

' contents under pressure. Do not shake or drop. Do not expose to
m sunlight or temperatures above 30°C. Even when the keg is empty, do not force it
open and do not expose to flame or fire.



GETTING THE BEERTENDER® READY
1/

COOLING THE BEERTENDER® KEG

B Beertender® kegs must be chilled before use.
B Using a Beertender® keg that is too warm will result in too much foam.
B There are two ways to chill the Beertender® Keg:
1.inside the Beertender® (see “Using the Beertender®”). It will take about 15 hours to
cool the keg down if the Beertender® Keg and the appliance are stabilized at a room
temperature of 20°C.
2. in a refrigerator. This will take about 12 hours depending on the cooling capacity of your
refrigerator.

Tip: we recommend that you always keep an extra Beertender® Keg in the refrigerator. That
I way you will always have a chilled keg available.

We also recommend that you switch the appliance on at least one hour before intended use to
get full benefit from the pre-cooling of the keg.

Do not attempt to chill the keg in a freezer. The kegs are at risk of exploding if
m they are frozen. Moreover, freezing diminishes the quality of the beer - fig. 29.

INSTALLING THE BEERTENDER® APPLIANCE

B The original packing is designed and made to protect the appliance. It is recommended that
you keep it for future transport.

B Remove the Beertender® appliance from the packaging and place it on a dry, clean, level,
stable surface that is sufficiently large to accommodate it.

B Remove all packaging, stickers or various accessories both inside and outside the product.
Install the serving handle. - fig. 1

B The temperature of the room must be between 12°C and 30°C. At temperatures above 30°C,
the system will not be able to sufficiently cool the beer. - fig. 4.

B Set the drip tray and grate in place at the front of the appliance. Make sure the drip tray is
properly fitted and positioned.

B Do not install the appliance near sources of heat or in places exposed to direct sunlight. - fig.2

Note: keep in mind that during use the drip tray will have to be emptied and rinsed regularly.
I When the Beertender® system is not in use, you can remove the drip tray and place it
elsewhere to save space.

' Note: The drip tray must be positioned on a level surface and must not jut out from the surface

m itis resting on.

B After installing the Beertender® appliance you must clean the dispensing spout; this is the
only part of the appliance that will come into contact with the beer - fig. 8.

B |t is essential that you wash the dispensing spout before using the appliance for the first time
and at least every time a new keg is connected inside the Beertender® system. The nozzle is
dishwasher-safe - fig. 9.

B To clean the spout, remove it from its housing by turning it clockwise. After washing the spout,

o screw it back into place - fig. 8.

CONNECTING TO THE POWER SUPPLY

Electricity can be dangerous! Therefore you must always scrupulously abide by the safety
rules.
B The appliance must be plugged into a suitable, properly installed electric socket.
B The voltage of the appliance has been set in the factory. Check that the mains voltage
matches the voltage indicated on the rating plate on the rear of the appliance.
B Switch on the appliance by inserting the plug into a socket with the correct voltage - fig. 10.

The appliance will immediately start cooling the inner chamber as soon as the plug is connected
to the socket. The light indicator on the front of the machine switches on, indicating the cooling
has started.

USING THE BEERTENDER® SYSTEM

INSERTING A BEERTENDER® KEG

B Note: the Beertender® may only be used with Beertender® Kegs “Compatible Beertender®”
containing beer sold by the Heineken group.

W The appliance can only be used if it contains a Beertender® Keg and only if the power plug
is connected to the socket.

B The light indicator on the front of the machine, when illuminated, tells you that the appliance is
switched on and is cooling the inner chamber.

B You can open the appliance by pulling the handle on top of the lid. When the handle is
released, you can lift the lid up - fig. 11-12.

Note: do not force the lid beyond the set opening position as this could damage it.

B When the lid is completely open, insert a Beertender® Keg (with the beertube fixed on it) as
shown in the figure - fig. 13.

B Remove the upper part of the dispensing head (5) by lifting it upwards as indicated in the
illustration - fig. 14.

Note: this cover can be removed for cleaning.

B |nstall the Beertender® keg tap - fig. 15.

Note: Do not try to activate the tap of the Beertender® Keg by hand.

B Position the beer tube as shown on drawing - fig. 16.
B Return the upper part of the dispensing head in its initial position.

Note: The upper part of the dispensing head cannot be repositioned (fig. 17) if the Beertender®

keg tap has not been properly set up.

B Ensure that the upper part of the dispensing head is positioned in the beer pump mechanism
before closing the lid.

B Ensure that the positioning of the upper part of the dispensing head conforms to the one in
the illustration so as not to damage the beer pipe - fig. 17.

W Gently close the appliance lid again until it locks - fig. 18.



READY-TO-TAP LIGHT INDICATOR

B There is a light indicator at the front of the appliance (fig. 19) that provides
important indications :

The light indicator is blinking a few seconds : it indicates the appliance has just been plugged
ON and starts operating.

The light indicator is fixed WHITE when the cooling function is operating to cool down the
temperature of the BeerTender Keg.

The light indicator switches to GREEN when the BeerTender Keg has reached the ideal
temperature.

SOUND EMITTED BY THE BEERTENDER® APPLIANCE

B The cooling function of the Beertender® produces sound.
B The Beertender® features a cooling system which controls the temperature of the Beertender®
Keg. There are two cooling modes:
1. stand-by cooling corresponds to keeping the keg cold. In this mode the cooling fan
produces a barely audible noise;
2. active cooling is triggered when temperature inside the cooling chamber is too high.
Once the beer keg reaches the target temperature, the beer machine shifts into standby
cooling mode.

DISPENSING BEER

Note: always check the “best before end” date shown on the bottom of the Beertender® Keg.
Do not use the Beertender® Keg beyond this date.

Note: the beer must be dispensed into suitable containers; the dispensing function is started
and stopped manually by the user.

Step 1 - Preparing a glass
B To pour a perfect glass of beer, it is essential to use a clean, fresh glass. Rinse the glass in cold
water before dispensing beer (the colder the glass the better) - fig. 20.

Tip: we recommend that you use your beer glasses for drinking beer alone. Some beverages,
like milk, leave a small residue in the glass which will reduce the head on your beer.

Step 2 - Dispensing beer

B Position a glass beneath the tap, holding it at an angle of 45 degrees (see picture) - fig. 21.

B Firmly and quickly pull the handle down as far as it will go. Let the beer run into the glass.

B Avoid contact between the dispensing spout, the glass and the beer already in the glass. This
could cause excessive foaming.

Note: every time you install a new keg in the Beertender®, the first glass of beer will fill up with
I too much foam. When this occurs, allow the glass to stand on the drip tray. As soon as the
foam has settled, continue filling the glass.

= Note: too much foam will also be generated if the tap handle is opened just slightly or slowly;
I several beers can be dispensed in sequence when the tap handle is open. The beer will flow
out more slowly after the first glass has been filled.

Step 3 - Beer in the glass
B Place the glass of beer on the drip tray and wait for the foam to settle
- fig. 22.
Step 4 - The quality of a glass of beer
B An excellent draft beer has the following characteristics:
1. afoam of about 3 cms;
2. a head evenly distributed around the wall of the glass that adheres to the surface of
the beer;
3. The beer must be clear with bubbles.
4. atemperature of 4°C to 6°C (in the glass).

Note: to prevent excessive foam from forming, always use a pre-chilled Beertender® Keg and
I aclean glass rinsed in cold water.

CLEANING

| In addition to routine cleaning, the Beertender® should be cleaned after daily use and when
you install a new Beertender® Keg.

B Keep the ventilator grill located behind the machine clean and dust it regularly using a vacuum
cleaner.

CLEANING AFTER DAILY USE

B The drip tray and grid should be cleaned after every use. Remove the grate before emptying
out the drip tray. The grate must be set back in place during normal use of the Beertender®

o -fig. 23.

I Note: You can wash the drip tray with warm water and a mild detergent.

' Note: Never use aggressive cleaning agents such as vinegar, acids, solvents or petrol.

CLEANING AFTER INSTALLATION
OF ANEW BEERTENDER® KEG
B When you install a new Beertender® Keg you must clean the dispensing spout. The spout is

the only part of the appliance that comes into contact with the beer - fig. 24.
It is essential to wash the dispensing spout using hot water.

Note: the dispensing spout comprises plastic and metal parts that are permanently joined
together and do not pose any problems of hygiene. Do not attempt to separate these parts.

B The beer dispensing mechanism must be cleaned using a damp cloth and a mild detergent
- fig. 25.



Note: the upper part of the dispensing head may be washed with water if it is then properly
dried - fig. 26.

' Note: Do not try to clean the mechanism using hard and/or sharp objects, since doing so
= would risk damaging the machine.

ROUTINE CLEANING

B Clean the appliance cooling chamber on a regular basis using a damp cloth and mild
detergent - fig. 27.

' Note: Do not fill the cooling chamber with water as this may result in permanent damage.
m Never use aggressive agents such as vinegar, acids, solvents or petrol.

B The upper part of the dispensing head must be removed. Wash the dispensing head with hot
water and a gentle detergent.

Note: Do not wash the upper part of the dispensing head in a dishwasher, as doing so could
m damage it and eliminate its shine.

CHILDREN'S SAFETY

B To prevent children from using it, the tap’s handle may be removed.
B To remove the handle, make sure it is in an upright position and pull it upwards - fig. 28.

LEGAL INFORMATION

B These operating instructions contain the necessary information for the proper use and upkeep
of the appliance.

B |t is essential to read this information and comply with these instructions in order to use and
maintain the appliance in complete safety.

B Please note, moreover, that the contents of these operating instructions do not form part of a
previous or already existing legal agreement or contract, hence they do not affect the terms
of the latter.

B The manufacturer's obligations are based solely on the contract of sale, which also contains
complete and exclusive terms pertaining to the warranty service provided.

B The warranty conditions as set forth in the contract are neither limited nor extended on the
basis of the explanations herein.

B These operating instructions contain information protected by copyright.

B They may not be photocopied or translated into another language without the manufacturer's
prior written consent.

Environment
Environment protection first!

@ Your appliance contains valuable materials which can be recovered
or recycled.
< Leave it at a local civic waste collection point.

TROUBLESHOQTING

Problem

Possible causes

Remedies

The appliance does not
come on.

The appliance is not
connected to the mains
power supply.

Connect the appliance
to the power supply.

The upper part of the
dispensing head is not
properly positioned.

The Beertender® Keg
tap has been activated
by hand.

Put the Beertender®
Keg tap back in its
original position.

The Beertender® Keg
tap or tube is not
inserted correctly.

Remove the
Beertender® Keg tap
from the appliance and
fit it again following
section: Using the
Beertender®.

No beer is being
dispensed.

The Beertender® Keg
is empty.

Replace the
Beertender® Keg with a
new one.

There is no keg inside
the Beertender®
appliance.

Install a keg inside the
Beertender® appliance.

The Beertender®
appliance tap handle is
not correctly installed/
positioned.

Install/position the
tap cover correctly.

You cannot close
the upper part of the
dispensing head.

The upper part of the
dispensing head was
improperly positioned.

Properly position
the upper part of the
dispensing head.




Problem

Possible causes

Remedies

The Beertender®
appliance produces
too much foam when
dispensing beer
(see also section:
Dispensing beer).

The Beertender®
Keg has not reached
the right dispensing
temperature.

Allow the Beertender®
Keg to cool to the right
temperature. You can
rely on the ready-to-
tap light indicator

on the front of your
Beertender appliance.

The Beertender® Keg
has been shaken.

Wait 4 hours before
dispensing beer.

The tap handle is being
moved too slowly.

Firmly and quickly pull
the handle down and
forward as far as it
will go.

The glass is not clean or
was not rinsed in cold
water.

Use a clean glass that
was previously rinsed in
cold water.

The dispensing nozzle
is dirty.

Clean the dispensing
nozzle.

Beer flows out too
slowly.

The tap handle is not
open all the way.

Open the tap
completely.

The Beertender®
appliance is dispensing
warm beer.

The Beertender® Keg
has not been chilled
for long enough and
is thus not at the right
serving temperature.

Allow the Beertender®
Keg to cool long
enough in the
appliance.

The temperature of the
machine exceeds 30°C
and/or the machine

is placed in direct
sunlight.

Place the Beertender®
in a cooler place or in
the shade.

The appliance heats
the beer instead of
cooling it

The Beertender® has a
cooling issue

Unplug the appliance
and bring it to the after-
sales center

TROUBLESHOQTING

Error N° | Problem

Possible causes

Remedies

The green
light indicator
blinks at 0.5Hz
E1 (1 time per

The temperature of the
keg is too cold to be
dispensed.

Unplug the appliance,
get out the Beertender
Keg. Allow the
Beertender Keg to warm

light indicator
blinks at 0.5Hz
E2 (1 time per

second) at 4°C. Then plug the
appliance and install the
Beertender Keg.

The white The appliance or Unplug the machine.

ambiant temperature
or keg is too hot.

Leave the appliance
cool down to 30°C
maximum temperature.

second) If it is the keg, cool
down the keg to 30°C
or less
The white The cooling stops. Unplug the machine and
E3 indicator blinks try again later.
at 2Hz (4 times
per second)
The green light | The cooling stops. Unplug the machine and
E4 indicator blinks try again later.
at 2Hz (4 times
per second)
The white and |The fan has an issue. |Unplug the appliance.
green light Check that there is
indicator blinks nothing stuck and visible
E5 alternately from outside in the fan.
at 1Hz (One Otherwise, contact your
colour 1 time after-sales center.
per second
alternatively)

If you have any problems or queries please contact our Customer Relations Team first for expert

help and advice.

(Refer to the list of service contacts included in the guarantee leaflet enclosed with the product.)



CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par
des personnes (y compris les enfants) dont les
capacites physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites ou des personnes dénuées
d’expérience ou de connaissance, sauf si elles ont
pu bénéficier, par l'intermédiaire d'une personne
responsable de leur sécurité, d'une survelllance ou
d'instructions préalables concernant ['utilisation
de 'appareil.

Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer

u'ils ne jouent ?as avec l'appareil.

et appareil est destiné uniquement a un usage
domestique, a l'intérieur de la maison et a une
altitude inférieure & 4000m. N
Il n'a pas été congu pour étre utilisé dans les cas
suivants qui ne sont pas couverts par la garantie :
-Dans les coins de cuisine réservés au

personnel dans les magasins, bureaux et autres

environnements professionnels,
- Dans les fermes,
- Par les clients des hotels, motels, et autres
environnements a caractere résidentiel,
- c[i)'?\ns des environnements de type chambre
Ote.
Ne pas stocker dans cet appareil des substances
explosives telles que des aerosols contenant des
%az Propulseurs inflammables.

I le cable dalimentation est endommagé,
n'utilisez pas I'appareil. Faites obligatoirement
remplacer le cable d’'alimentation par le fabricant,
son_service aprés-vente ou des personnes de

ualification similaire afin d’éviter tout danger.

et appareil peut étre utilisé par des enfants

agés d'au moins 8 ans et par des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou denuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils (si elles) sont correctement
surveillé(e)s ou si des instructions relatives a
I'utilisation de I'appareil en toute sécurité leur ont
été données et si les risques encourus ont été
appréhendés. _ .
Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
Le nettoyage et lentretien par l'usager ne
doivent pas étre effectués par des enfants sans
surveillance.

AVERTISSEMENT : Lors du positionnement de
I'appareil, s'assurer que le cordon d'alimentation
n'est pas coincé, ni endommageé.

AVE TISSEMENT : Ne placez pas plusieurs
prises de courant ou blocs d'alimentation
Eortablejs a l'arriére de I'appareil.

La tension secteur doit concorder avec celle
indiquée sur la plaque signalétique. Lutilisation
d'un branchement incorrect invalide la garantie et
Eeut s'avérer dangereuse. .

n cas d'utilisation inappropriée ou de non-
respect des instructions, le fabricant décline toute
responsabllité et la garantie devient nulle. Utilisez
seulement des flts « compatibles Beer Tender ».
Utilisez toujours la machine sur une surface
plane, stable, résistante a la chaleur, a I'abri de
sources de chaleur ou de projections d'eau.
AVERTISSEMENT : Gardez propre la grille
de ventilation située a l'arriere’ de la machine
et dépoussiérez-la régulierement a l'aide d'un
aspirateur.

Pour protéger les personnes contre le feu, les électrocutions et les blessures,
évitez de plonger le cble secteur, les fiches de I'appareil ou I'appareil dans I'eau
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ou d'autres liquides. N'enlevez jamais le cable électrique avec des mains humides. B || est interdit d'introduire dans la tireuse a biére tout matériel sauf les flits
En cas d'urgence, débranchez immédiatement la fiche de la prise de courant. Beertender®.

N'utilisez pas la machine sans bac et grille d'égouttage. M || est interdit d'apporter des modifications techniques et d'avoir un usage illicite
Apres ['utilisation de la machine, videz et nettoyez le bac d'égouttage tous les de 'appareil.

jours. B Seuls des adultes dans des conditions psychophysiques normales peuvent
Débranchez la machine du secteur si vous ne ['utilisez pas. utiliser la tireuse a biere.

Débranchez la machine de la prise de courant avant le nettoyage. La machine peut
étre nettoyée avec un chiffon humide mais pas avec une éponge gorgée d'eau,
et ne la trempez pas dans un liquide. Ne nettoyez jamais la machine sous I'eau
du robinet. N'utilisez jamais de détergents pour nettoyer la machine. Nettoyez la
machine uniquement avec des éponges douces/ brosses souples.

En cas de non-utilisation prolongée (vacances, etc.), videz, nettoyez et
débranchez la machine. Tout fonctionnement, nettoyage et entretien sortant du
cadre d'utilisation normal est réservé au personnel des centres SAV agréés. Ne
désassemblez pas |'appareil et ne mettez rien dans les ouvertures.

Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant de la machine peut
entrainer un incendie, une électrocution ou des blessures.

Ne laissez pas le cable d'alimentation pendre sur le bord d'une table ou d'un
comptoir, ni entrer en contact avec des surfaces chaudes ou des bords tranchants.
Ne laissez pas pendre le cable (risque de trébuchement). Ne touchez jamais le
cable d'alimentation avec des mains humides.

Ne placez pas la machine sur une cuisiniére a gaz, électrique ou a proximité de
telles sources de chaleur, ni dans un four chauffé.

Ne débranchez pas la fiche en tirant sur le cable.

En cas d'utilisation de rallonges longues, respectez les regles de sécurité
correspondantes.

Si la prise de courant ne concorde pas avec la fiche de la machine, faites
remplacer la fiche par un centre SAV agréé.

L'emballage est formé de matiéres recyclables. Contactez 'autorité locale pour
plus d'informations sur les programmes de recyclage. Votre machine contient des
matériaux de haute valeur susceptibles d'étre récupérés ou recyclés.

1/

EMPLOI PREVU

B [ a machine a été congue uniquement pour le tirage de la biére pour usage
domestique.

M le systtme Beertender® fonctionne exclusivement avec les fits portant la
mention “Compatible Beertender®” produits et commercialisés par le groupe
Heineken ; il est impossible et interdit d'utiliser d'autres f(its a l'intérieur du
systéme Beertender®.

B Avant d'utiliser un fit Beertender®, vérifiez la date limite de consommation
marquée sur le fond du f(it. Veuillez ne pas installer ni utiliser les fats Beertender®
apres la date indiquée.

M || est interdit d'utiliser la tireuse & biére pour des usages et avec des conteneurs
différents par rapport a ce qui a été indiqué au préalable.



Consignes de sécurité 16 GENERALITES

Généralités 21 M| a tireuse a biere Beertender® est destinée uniquement au tirage de la
Pour faciliter la lecture biere fraiche contenue dans le ft prévu a cet effet (appelé fit Beertender®)
Utilisation de ce mode d’emploi installe dans la tireuse a biere. )
B Cette machine a été congue pour un usage domestique et n'est pas
Caractéristiques techniques 29 indiquée pour un fonctionnement continu de type professionnel.
Le constructeur n'assume aucune responsabilité en cas de
Avertissement 23 m dommages provoqués par :
Emploi du Beertender® - 'emploi erroné et non conforme aux utilisations prévues ;
Utilisation du fat - des réparations effectuées en dehors des centres d'aprés-vente agréés ;
- la détérioration du cable d'alimentation ;
Préparation du Systéme Beertender® 24 - la détérioration de tout composant de la machine ;
Refroidissement du fit Beertender® - I'utilisation de pieces détachées et d’accessoires non originaux ;
Installation de la tireuse & biere Beertender® - des interventions a l'intérieur de I'appareil.
Branchement électrique Dans tous ces cas, la garantie n'est plus valable.
Emploi du Beertender® 26 POUR FACILITER LA LECTURE
Installer le fat “compatible Beertender®”a I'intérieur du systeme
Indicateur lumineux "prét & I'emploi" ' j
Les bruits de la tireuse a biére Beertender® u

B Respectez scrupuleusement ces indications pour éviter toutes erreurs

Tirage de la biére 27 d'utilisation et blessures graves.
Phase 1 : P_réparation dy‘ verre = Toute référence a des illustrations, des parties de I'appareil ou des éléments
Phase 2 : Tirage de la biére I e commande, etc. est indiquée par des chiffres ou des lettres.

Phase 3 : Votre verre de biére

Phase 4 : La qualité de votre verre de biére UTILISATION DE CE MODE D'EMPLOI

Nettoyage 28 B Conservez ce mode d'emploi dans un lieu s(r et joignez le a la machine si

Nettoyage apres I'utilisation quotidienne une autre personne doit I'utiiser. . .
Nettovage lors de lnstallation du nouveau fat Beertender® B Pour plus d'informations ou en cas de probléemes qui ne sont pas ou
yag pas suffisamment traités dans ce mode d'emploi, contactez le service

Nettoyage régulier consommateurs Beertender®.
(Voir les détails par pays a la fin de ce manuel)

Protection enfant 29
Information a caractére juridique 29
Environnement 30
Problémes, causes, remédes 31
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES AVERTISSEMENTS

Tension nominale Voir I'inscription sur le dessous de I'appareil EMPLOI DU BEERTENDER®

Puissance nominale Voir I'inscription sur le dessous de I'appareil . - . . . L
P PP i Pour obtenir une biére pression d'une qualité parfaite, deux éléments sont

Alimentation Voir I'inscription sur le dessous de I'appareil particulierement importants : la température de la biére et les conditions
Classe d'isolation Il d’hygiene. . . ) )
Classe de refroidissement SN 1.La tempgrature de la biére a un impact direct sur son niveau de
— — - mousse : pour obtenir un col de mousse parfait lors du service, la
Matériau du boitier Thermoplastique biére doit étre servie suffisamment fraiche. Vous devez donc porter
Dimensions VB45 : 242 x 460 x 460 une attention particuliere au rafraichissement du fiit et respecter les
(Ixaxp) (mm) temps de refroidissement (voir chapitre “Rafraichir les fats “Compatible
Poids 4,6 kg. geeﬂengerz"). N'héé'sit_ez pc)jas noanpIus a prérafraichir le systéme
(4,4 kg. sans plateau récolte-gouttes) eértender” avant dy introdurre unfat. L
~ 2. Nettoyez toujours la tireuse a biére aprés utilisation. La biére est un
Longueur du céble 1,356 m

Conteneur biére

F(t Beertender®

Indicateur lumineux Avant

produit naturel qui peut se dégrader. Votre tireuse a biére doit, par
conséquent, rester propre pour maintenir un excellent niveau de qualité
de la biere et éviter les odeurs (Voir “Nettoyage”). Lembout de robinet

doit étre lavé avant d'installer un nouveau fat Beertender®, le plateau
récolte gouttes et la grille doivent étre vidés aprés chaque utilisation
- fig. 3.

. - B D’aut t ivent ét i te | I'utilisati te
Le constructeur se réserve le droit d'apporter des modifications a la Beaeurtr:r?dzsrggc s doivent étre pris en compte lors de ['utilisation du systéme

construction’et I’_e)fécution de l'appareil dues au progres technplogique. . 1. Ne refroidissez pas le fit Beertender® dans le congélateur ; le fat
Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations Beertender® risque d'éclater. La biére perdra de sa qualité une fois
applicables (Directive Basse Tension, Compatibilité électromagnétique , congelée - fig. 29 ’

Matériaux en contact des aliments, Environnement). 2. La tireuse a biere doit étre utilisée dans un lieu ou la température est

COMPOSANTS DE ’APPAREIL comprise entre 12°C et 30°C ; a des températures plus basses, le

systeme Beertender® risque de congeler la biére, a des températures
Tireuse a biére Beertender® plus élevées le systéme ne peut pas atteindre la température idéale

Conditions de fonctionnement min 12°C, max 30°C
avec 80 % d’humidité relative

1. Chambre de refroidissement pour le tirage de la biere. Conservez les fits Beertender® a une
2. Couvercle température ambiante - fig. 4.

3. Poignée d'ouverture du couvercle Y N'exposez pas le fat Beertender® au soleil pour éviter
‘51- Eamﬁeau dglcomrgar}deA du distribui m son échauffement - fig. 30.

6. Eﬂggustugg?ggirﬁete atéte du distribution 3. Soulevez toujours la tireuse a biere Beertender® par sa base - fig. 5.
7. Poignée de service ' Ne soulevez pas la tireuse a biére par la poignée ou le
8. Girille* s cable d'alimentation - fig. 31.

9.a Partie basse du plateau récolte-gouttes™ N

9.b  Partie haute du plateur récolte-gouttes* UTILISATION DU FUT

10. Cable d'alimentation e . K L . L .

Fit Beertender® (consommables) W Refrigérez bien le ft avant utilisation. Si le fat n'est pas suffisamment
11. Fat Beertender® froid, une quantité de mousse trop importante se formera lorsque vous
12.  Tube commencerez a servir la biére.

B Notez également que le premier verre servi d’'un nouveau fit contient surtout
de la mousse. Cela se produit également avec la biére pression servie dans
les bars |
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Hle fit Beertender® est équipé d'un systéme breveté de conservation INSTALLATION DE LA TIREUSE A BIERE BEERTENDER®

et de distribution de la biére. Il garantit une biére de qualité supérieure B emball qinal a &té t réalise 1 | hine. Il est
durable, ainsi qu'une utilisation a la fois simple et confortable de la tireuse embalage onginal a ete coneu et realise pour proteger la machine. 1l es

Beertender®. conseillé de le conserver pour tout transport futur.
. . ’ L _ B Sortez la tireuse a biére de son emballage et posez-la sur une surface plane,
~avantd insérer un fat dar)s Igpparell, verlfleg la date limite séche, propre et suffisamment grande.
= de consommation indiquée sur le fond du fat. N'utilisez pas le fat Beertender® B Enlevez tous les emballages, autocollants ou accessoires divers a I'intérieur
si cette date est depassee. comme & I'extérieur du produit. Installez la poignée de service. - fig. 1
W Lutilisation des fiits “Compatible Beertender®” dans le systéme Beertender® Wla température de I'environnement doit étre supérieure a 12°C et peut
nécessite I'emploi de tubes de service. Un sachet de tubes de service est arriver jusqu'a 30°C au maximum. A des températures inférieures, la biére
fourni dans le carton d’emballage du systéme Beertender®. Pour recevoir dans le fat peut congeler. A des températures supérieures a 30°C le
des tubes supplémentaires, contactez notre service aprés-vente ou le systéme ne sera pas en mesure de refroidir suffisamment la biére - fig. 4.
site internet Beertender®. (Voir les détails par pays a la fin de ce manuel) M nstallez le plateau récolte-gouttes et la grille devant I'appareil. Assurez-vous
Fixez un tube de service au sommet du fiit simplement en pressant le que celui-ci est placé correctement. .
bouton - fig. 7. B N'installez pas 'appareil a proximité de sources de chaleur ou a des endroits
o . . exposés a la lumiére directe du soleil. - fig.2
' récipient sous pression. Ne pas secouer ou laisser - . ) o . L
& tomber. Ne pas laisser exposer aux rayons du soleil ou a une I Rem_arque HI playteay récolte-gouttes doit et're vidé et nettoyé a |nt§w§!les
température supérieure a 30°C. Ne pas percer ou briler méme apres réguliers pendant [I'utilisation. Lqrsque vous n'utilisez pas la tireuse a biére,
usage. vous pouvez retirer le plateau récolte-gouttes et le ranger dans un endroit

approprié pour gagner de |'espace.

PREPARATION DU SYSTEME BEERTENDER® ' Remarque : Le plateau récolte-gouttes doit étre placé sur une surface

s plane et ne doit pas sortir du plan de travail.

'j B Aprés avoir installé la tireuse a biere Beertender®, il faudra procéder au
= nettoyage de I'embout de robinet, car c'est la seule partie de 'appareil en
REFROIDISSEMENT DU FUT BEERTENDER® contact direct avec [a biere - fig. 8. o
) o 1 A P M || est essentiel de laver 'embout de robinet avant la premiére utilisation et au
M Les fats Beertender® doivent étre réfrigérés avant usage. , moins chaque fois qu’un nouveau f(t Beertender® est installé dans la tireuse
W utilisation d'un fat Beertender® trop chaud entraine une production a biere. Lembout peut étre lavé au lave-vaisselle - fig. 9.
excessive de mousse. o - B Pour le nettoyage, sortez 'embout de son logement en le tournant dans le
B Vous pouvez refroidir le fit Beertender® de deux maniéres : sens des aiguilles d'une montre. Aprés avoir lavé I'embout, revissez-le dans
1.4 lintérieur de la tireuse a biere Beertender® (cf. paragraphe son logement - fig. 8.
“Utilisation de la tireuse a biére Beertender®”). Le refroidissement du 3
fat Beertender® dure environ 15 heures si le fit et 'appareil se trouvent BRANCHEMENT ELECTRIQUE
420°C. . ) ; .
2. au réfrigérateur. Le refroidissement du f(it dure environ 12 heures selon Le coulrant 6|eCtr'|que peut e(tjre dangereux ! Par consequent, respectez
la capacité de refroidissement de votre réfrigérateur. scrupuleusement les normes de sécurite.

Conseil : nous préconisons de toujours conserver un fit Beertender® B | a tireuse a biére doit étre branchée sur une prise de courant appropriée et

I davance au réfrigérateur. De cette maniére, vous aurez toujours un fat installée correctement. =~ o .
réfrigére disponible M La tension de I'appareil a été prédéfinie a 'usine. Vérifiez que la tension

Nous recommandons également de mettre 'appareil sous tension au moins du réseau corresponde bien aux indications figurant sur la plaque

une heure avant de I'utiliser, pour tirer pleinement avantage du refroidissement - g\’lildentifiﬁation e'.? degsouzdg I’aplpafrleirl]. q ise d
prealable du fat. umez l'appareil en introduisant la fiche dans une prise de courant ayant

N ) . une tension appropriée - fig. 10.
Ne placez pas un fit au congélateur pour le refroidir. R : Evitez d'éteindre la ti : bicre | el . fa
u Les flts risquent d'exploser s'ils sont congelés. En outre, la congélation ' eémarque : vitez d'éteindre |a tireuse a biere lorsqu elle contient un f(t
altére la qualité de la biere - fig. 29. s Beertender®. Cela induira une montée en température de la biere.

La tireuse a biére commencera immédiatement a refroidir la cuve dés
que la fiche sera connectée a une prise électrique. L'indicateur lumineux sur
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I'avant de I'appareil s'allume, ce qui indique que la machine a commenceé le
refroidissement.

EMPLOI DU BEERTENDER®

INSTALLER LE FUT “CQMPATIBLE BEERTENDER®”
A LINTERIEUR DU SYSTEME

B Rappel : le systtme Beertender® fonctionne exclusivement avec les fits
portant la mention “Compatible Beertender®” produits et commercialisés
par le groupe Heineken.

B U'appareil peut étre utilisé uniqguement s'il contient un fit Beertender® et si
la fiche est connectée a une prise électrique.

M L'indicateur lumineux situé sur l'avant de l'appareil s'illumine lorsque
I'appareil est sous tension et est en train de refroidir.

B Pour ouvrir 'appareil, appliquez une pression sur la poignée située sur le
dessus du couvercle. Relachez la poignée, vous pouvez relever le couvercle
- fig. 11-12.

Remarque : ne tentez pas de forcer I'ouverture du couvercle car vous

risqueriez de I'endommager.

M Lorsque le couvercle est complétement ouvert, insérez un fiit Beertender®
(avec le tube fix¢) comme indiqué sur la figure- fig. 13.

B Otez la partie supérieure de la téte de distribution (5) en le ramenant vers le
haut comme indiqué sur l'illustration - fig. 14.

Remarque : ce couvercle peut étre retiré pour faciliter le nettoyage.

M |nstallez le robinet du fiit Beertender® - fig. 15.

Remarque : n'essayez pas d'actionner le robinet du fit Beertender®
manuellement.

B Positionnez le tube comme indiqué sur l'illustration - fig. 16.

B Remettez la partie supérieure de la téte de distribution dans sa position
initiale.

Remarque : La partie supérieure de la téte de distribution ne peut pas étre

repositionnée (fig.17) si le robinet du f(t Beertender® n'a pas été correctement

mis en place.

B Assurez-vous que la partie supérieure de la téte de distribution est
positionnée dans le mécanisme de la tireuse avant de fermer le couvercle.

B Assurez-vous que la partie supérieure de la téte de distribution se trouve
dans une position conforme a l'illustration afin de ne pas endommager la
conduite de biére - fig. 17.

B Refermez doucement le couvercle de I'appareil jusqu'au verrouillage-
fig. 18.

INDICATEUR LUMINEUX "PRET A L'EMPLOI"

B Un indicateur lumineux situé & l'avant de l'appareil (fig. 19) fournit des
indications importantes :

Si l'indicateur lumineux clignote quelques secondes lorsque I'appareil vient
d'étre branché, il indique que I'appareil est en fonction.

L'indicateur lumineux est allumé en BLANC : la fonction de refroidissement
est en marche pour refroidir la température du Fat BeerTender®.

L'indicateur lumineux s'allume en VERT lorsque le Fit BeerTender® a atteint
la température idéale.

LES BRUITS DE LA TIREUSE A BIERE BEERTENDER®

M La tireuse a biere Beertender® remplit une fonction qui s'accompagne de
bruit : le refroidissement.

M La tireuse a biere Beertender® comporte un systéme de refroidissement
régulant la température du fat. Ce systéme présente deux niveaux de
refroidissement :

1. refroidissement de veille, qui correspond au maintien au froid du f(t.
Dans ce cas, le son du ventilateur est a peine audible ;

2. refroidissement actif qui se produit lorsque la température du f(it et de
la chambre de refroidissement est trop élevée. Une fois le fat de biere
gttein_tula température cible, la tireuse & biére bascule en refroidissement

e veille.

TIRAGE DE LA BIERE

Remarque : vérifiez toujours la date limite de consommation de la biere
indiquée sur le fond du f(t Beertender®. N'utilisez pas le fit Beertender® aprés
cette date.

Remarque : la biére doit étre servie dans des verres appropriés, le service
commence et s'arréte manuellement.

Phase 1 - Préparation du verre

B Pour verser une biére idéale, il est essentiel d'utiliser par un verre propre
et frais. Rincez le verre a I'eau froide avant de servir la biére (plus I'eau est
froide, mieux ce sera) - fig. 20.

Remarque : il est conseille d'utiliser toujours les mémes verres pour tirer
la biére ; certaines boissons, comme le lait, laissent de petites traces qui
réduisent la quantité de mousse.

Phase 2 - Tirage de la biere

B Maintenez le verre incliné sous le robinet - fig. 21.

B Evitez tout contact entre I'embout de robinet, le verre et la biére déja servie
dans le verre, car cela pourrait produire trop de mousse.

B Tirez vers 'avant la poignée en avant jusqu'en butée d'un geste ferme ;
versez la biere dans le verre.
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M Lorsque la bigre/mousse atteint le bord du verre, redressez ce demier et NETTOYAGE LORS DE LINSTALLATION D'UN
refermez le robinet d'un geste ferme. NOUVEAU FUT B EERTEN DER®

¥ Remarque : aprés avoir installé le fGt Beertender® dans la tireuse a biére, il . .
I q p ! Bl orsque vous installez un nouveau f(t Beertender®, nettoyez d'abord

est tout a fait normal que le premier verre produise trop de mousse. Dans ce ; . ; ) h ) X
cas, laissez le verre sur le plateau récolte-gouttes. Ensuite, remplissez le I'embout de robinet. Lerrjbout_de robinet est la seule partie de I'appareil en
contact direct avec la biére - fig. 24.

verre une fois que la mousse est retombée. ! , o
Il est essentiel de laver 'embout de robinet a I'eau chaude.

3 Remarque : il y aura davantage de mousse si I'on ouvre le robinet . . ) o
| légérement ou lentement. On peut verser plusieurs biéres de suite en Remarque : les parties en plastique et en métal sont jointes de fagon
laissant le robinet ouvert. Le débit de la biere sera toutefois plus lent aprés permanente et ne posent aucun probleme d'hygiéne. Il ne faut pas essayer
le tirage de la premiére biére. de les seéparer.
. B e mécanisme du robinet doit étre nettoyé a l'aide d'un chiffon humide et
Phase 3 — Votre verre de biére d'un détergent doux - fig. 25.

B Disposez le verre de biére sur le plateau récolte-gouttes et attendez que la

mousse soit retombée - fig. 22. Remarque : la partie supérieure de la téte de distribution peut étre nettoyée

a l'eau si elle est bien séchée ensuite - fig. 26.

Phase 4 - La qualité de votre verre de biére Remarque : N'essayez pas de.ne'stoyer le mécanisme avec des objets durs
B Pour obtenir un meilleur résultat, utilisez les verres dont les formes sont m et/ou pointus, car cela risquerait d'endommager la machine.
similaires a celles qui sont illustrées sur les dessins. :
B Une excellente biere pression doit présenter les qualités suivantes : NETTOYAGE REGULIER
1.un col de mousse d'environ deux doigts de hauteur ; ) . B Nettoyez régulierement la chambre de refroidissement de la tireuse a
2. la mousse doit étre uniforme sur toutes les parois du verre et doit s'unir biere Beertender® a l'aide d'un chiffon humide imbibé d'un détergent doux
ala biere ; - fig. 27

3. La biere doit étre transparente avec des bulles. 9. =f- . . , .

4. une température dans le verre de 4-6°C. ' Remarque : Ne remplissez pas d'eau la chambre de refroidissement, car
=R . L. lus d i toui fot m cela pourrait endommager 'appareil de fagon permanente. N'utilisez jamais de
I emarque : pour éviter un surplus de mousse, utilisez toujours un fa détergents agressifs, comme le vinaigre, les acides, les solvants ou I'essence.

Beertender® pré-refroidi et un verre propre rincé a I'eau froide.

B L a partie supérieure de la téte de refroidissement étre enlevée. Lavez celle-
ci a I'eau chaude et avec un détergent doux.

NETTOYAGE : : : . ' Remarque : Ne lavez pas la la partie supérieure de la téte de distribution

M Le nettoyage de la tireuse a biére Beertender® se fait en trois étapes : aprés s dans le lave-vaisselle, car elle pourrait s'abimer et ne plus étre brillante.
I'utilisation quotidienne, lors de I'installation d'un nouveau fat Beertender® N'utilisez jamais de détergents agressifs, comme le vinaigre, les acides, les
et a intervalles réguliers. solvants ou I'essence.

B Gardez propre la grille de ventilation située a l'arriére de la machine et

dépoussiérez-la régulierement a l'aide d'un aspirateur.. PROTECTION ENFANT

NETTOYAGE APRES LUTILISATION QUOTIDIENNE B Pour éviter que des enfants n'utilisent, on peut retirer la poignée du robinet.

W Nettoyez le plateau récolte-gouttes et la grille aprés chaque utilisation. Pour W Pour cela, assurez-vous que la poignée a eté installée verticalement et tirez-
vider le plateau récolte-gouttes, retirez d'abord la grille ; celle-ci devra étre la vers le haut - fig. 28.

oo et enle oo s e o s o

= Remarque : le plateau récolte-gouttes peut étre lavé a I'eau chaude et avec INFO RMATIOS CARCTE E JURI D| QUE .

I un détergent doux. B Ce mode d’emploi contient les informations nécessaires pour un emploi

correct, pour les fonctions opérationnelles et pour un entretien soigné de

Remarque : N'utilisez jamais de détergents agressifs, comme le vinaigre,

p I'appareil.
a les acides, les solvants ou I'essence. PP

B Ces informations et le respect de ces instructions représentent la condition
nécessaire pour un emploi correct et sans danger dans le respect de la
sécurité pour le fonctionnement et I'entretien de 'appareil.
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B En outre, il est & noter que le contenu de ce mode d'emploi ne fait pas
partie d'une convention précédente ou déja existante, ni d'un accord ou

d'un

contrat légal et qu'il n'en modifie donc pas la substance.

B Toutes les obligations du constructeur se basent sur le contrat d'achat et
vente correspondant qui comprend également le réglement complet et
exclusif concernant les prestations de garantie.

B Ces

explications ne limitent ni élargissent les normes de garantie

contractuelles.
B Le mode d’emploi contient des informations protégées par le droit d’auteur.
B || est interdit de photocopier ou de traduire ce mode d'emploi dans une
autre langue sans I'accord préalable du Constructeur.

Environnement

Participons a la protection de ’environnement !

h:¢

® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou
recyclables.

< Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement
soit effectué.

. A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, ENMAGASIN  EN DECHETERIE
ses accessoires,

piles et cordons

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

PROBLEMES - CAUSES - REMEDES

Problémes

Causes possibles

Remeédes

La machine ne s'allume
pas.

La machine n'est pas
connectée au réseau
électrique.

Connectez la machine
au réseau électrique.

La partie supérieure de
la téte de distribution
ne se positionne pas
correctement.

Le robinet du fat
Beertender® a éte
actionné manuellement.

Replacez le robinet du
f(t Beertender® dans sa
position initiale.

Le robinet du fat
Beertender® ou le
tube n'est pas inséré
correctement.

Retirez le robinet du
fat Beertender® de
I'appareil et remettez-
le en place en suivant
les instructions de la
section “Utilisation
de la tireuse a biére

Beertender®”.
La biére ne coule pas. |Le f(t Beertender® est |Remplacez le fat
vide. Beertender®.

Il n'y a pas de fit a
l'intérieur de la machine
Beertender®.

Installez un fat a
I'intérieur de la machine
Beertender®.

La poignée du robinet
de la tireuse a biére
Beertender® n'est pas
correctement installée/
positionnée.

Installez/positionnez
la poignée du robinet
correctement.

Vous ne pouvez

pas fermer la partie
supérieure de la téte de
distribution.

La partie supérieure de
la téte de distribution
n'a pas été positionné
correctement.

Positionnez la partie
supérieure de la
téte de distribution
correctement.




Problémes

Causes possibles

Remeédes

La quantité de mousse
est trop importante (voir
également la section
“Servir la biere”).

Le fat Beertender®

n'a pas atteint la
température de service
appropriée.

Laissez le fit
Beertender® refroidir
jusqu'a la température
adéquate. Vous pouvez
vous fier a l'indicateur
lumineux situé a l'avant
de votre tireuse a biére
Beertender®.

Le ftit Beertender® a été
secoue.

Laissez reposer le fat
durant 4 heures avant
de servir la biére.

La poignée du robinet
est actionnée trop
lentement.

Tirez fermement et
rapidement la poignée a
fond vers le bas et vers
I'avant.

Le verre n'est pas propre
ou n'a pas été rincé a
I'eau froide.

Utilisez un verre propre
préalablement rincé a
I'eau froide

L'embout de distribution
est sale

Nettoyez I'embout de
distribution

La biére coule trop
lentement.

La poignée du robinet
n'est pas complétement
ouverte.

Ouvrez complétement le
robinet.

La tireuse a biére
Beertender® sert de la
biere tiéde.

Le fot Beertender® n'a pas
été refroidi suffisamment
longtemps ; il n'est

donc pas ala bonne
température de service.

Laissez le fat
Beertender® refroidir
suffisamment longtemps
dans la machine.

La température d'utilisation
de la machine excede
30°C et/ou la machine est
placée en plein soleil.

Placez le Beertender®
dans un endroit plus frais
ou al'ombre.

La machine réchauffe
la biere au lieu de la
refroidir.

La machine présente
une anomalie.

Débranchez la machine
et amenez-la dans un
centre de service agréé.

Francais Francais

PROBLEMES - CAUSES - REMEDES

couleur 1 fois
par seconde
alternativement)

N° Erreur | Probléme Causes possibles | Remédes
L'indicateur Le fat Beertender® [Débranchez la
lumineux est trop froid pour  |machine, sortez le fiit
clignote en procéder au service |Beertender®. Laissez
E1 vert a une de la biére. le fat Beertender®
fréquence de se réchauffer a 4°C.
0,5Hz (1 fois Ensuite, branchez la
par seconde) machine et installez le
fat Beertender®.
L'indicateur L'appareil, la Débranchez la machine.
lumineux température Laissez la machine
clignote en ambiante ou le fit  |refroidir suffisamment
blanc a une sont trop chauds.  |jusqu’a une température
E2 fréquence de maximale de 30°C.
0,5Hz (1 fois S'il s’agit du fdt,
par seconde) refroidissez-le jusqu'a
une temperature de
30°C ou moins.
L'indicateur Le refroidissement  |Débranchez la machine
lumineux s'est arrété. et réessayez plus tard.
clignote en
E3 blanc & une
fréquence de
2Hz (4 fois par
seconde)
L'indcateur Le refroidissement  |Débranchez la machine
lumineux s'est arréte. et réessayez plus tard.
clignote en
E4 vert a une
fréquence de
2Hz (4 fois par
seconde)
L'indicateur Le ventilateur Débranchez la machine.
clignote en présente une Vérifiez qu'il n'y a rien
blanc et en vert |anomalie. de visible de I'extérieur
alternativement dans le ventilateur.
ES a une fréquence Dans le cas contraire,
de 1Hz (Une contactez le Service

Consommateurs.

Si vous rencontrez des problémes qui ne sont pas traités par cette liste, ou si
les remedes conseillés ne les résolvent pas, veuillez contacter le Service
Consommateurs. (Voir les détails par pays a la fin de ce manuel)



SICHERHEITSBESTIMMUNGEN

Cet appareil n'est pas_prévu pour étre utilisé par Dieses
Gerét darf nicht von Personen (inbegriffen Kindern) mit
eingeschrénkten kdrperlichen, sensorischen oder geistigen
mentalen Fahigkeiten benutzt werden. Das Gleiche gilt fr
P_erson_er] die keine Erfahrung mit dem Gerét besitzen oder
sich mit |hm nicht auskennen, auBer wenn sie von einer
fiir ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt
werden oder von dieser mit dem Gebrauch des Gerat
vertraut gemacht wurden. Gehen Sie Verantwortungvoll mit
Alkoholischen Getrénken um. _
Achten Sie immer auf das Haltbarkeitsdatum auf dem Fass.
Dieses Gerat ist nur fiir den Privatgebrauch im Haus und
bis zu einer Hohe von 4.000 m liber dem Meeresspiegel
vorgesehen. _ _ o
Es ist nicht dazu bestimmt, in den folgenden Situationen
benutzt zu werden, die nicht von der Garantie abgedeckt
werden: .
-in Kiichenecken fiir das Personal in Geschaften, Biros
und anderen betrieblichen Umgebungen;
- auf Bauernhéfen; _
- Nutzung durch Gaste in Hotels, Motels und anderen
Wohnumgebungen;
- in Géstezimmern. . _ .
Lagern Sie in diesem Gerat keine explosiven Stoffe wie
Sprays mit brennbaren Trelbﬁaslen.. .
Wenn das Stromkabel beschédigt ist, darf das Gerét nicht
benutzt werden. _
Aus Sicherheitsgriinden mussen Sie das Stromkabel
unbedingt durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder
Personen mit dhnlicher Qualifikation ersetzen lassen.
Dieses Gerdt kann von Kindern Uber 8 Jahren und
Personen mit eingeschrénkten kérperlichen, sensorischen
bzw. geistigen Fahigkeiten oder fehlenden Erfahrungen

oder Kenntnis nur dann verwendet werden, wenn sie
entsprechend beaufsmhtlgé werden oder wenn sie
Anweisungen erhalten haben, wie das Gerdt sicher
verwendet wird, und sie die im liziten Risiken verstehen.
Kindern diirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Kinder sollten diirfen das Gerat nicht reinigen oder
Instandhaltungsarbeiten an ihm  vornehmen, auBer
wenn sie von einem verantwortungsvollen Erwachsenen
beaufsichtigt werden.

ACHTUNG: Achten Sie beim Aufstellen des Gerétes
darauf, dass das Stromkabe| weder eingeklemmt noch auf
andere Weise beschadigt wird.

ACHTUNG: Verwenden Sie nicht mehrere
tragbare Steckdosen (Mehrfachsteckdosen)
oder tragbare Netzteile an der Riickseite des
Geréts.

Die Netzspannung muss der auf dem Typenschild
angegebenen Spannung entsprechen. Bei falschem
Anschluss erlischt die Garantie; ein falscher Anschluss
kann sich als gefahrlich erweisen.

Bei unangemessener Verwendung oder Nichtbeachtung
der Gebrauchsanweisung lehnt der Hersteller jegliche
Haftung ab und die Garantie erlischt. Verwenden Sie nur
,Beer Tender kompatible” Fasser.

Verwenden Sie das Gerit stets auf einer ebenen, stabilen,
hitzebestandigen Oberflache fern von Hitzequellen und
Wiasserspritzern.

ACHTUNG: Halten Sie das Liiftungsgitter an der Riickseite
des Gerétes sauber und entfernen Sie Staub regelméBig

mit einem Staubsauger.

Um Personen vor Feuer, Stromschlégen und Verletzungen zu schiitzen, tauchen Sie das Gerét,
das Stromkabel oder die Stecker des Geréts nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten. Greifen
Sie das Stromkabel nie mit feuchten Hénden. Stecken Sie den Stecker in Notféllen sofort aus
der Steckdose aus.

Deutsch Deutsch
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Verwenden Sie die Anlage nicht ohne Tropfbehélter und Tropfgitter. Sicherheitsbestimmungen 34
Leeren und reinigen Sie den Tropfbehélter taglich nach Verwendung der Anlage.

Stecken Trennen Sie die Anlage ab vom Stromnetz, wenn Sie sie nicht verwenden.

Stecken Trennen Sie die Anlage vor der Reinigung ab vom Stromnetz. Das Gerat kann mit
einem angefeuchteten Tuch gereinigt werden, jedoch nicht mit einem nassen Schwamm. Es darf

Allgemeine Informationen 38
Zum leichteren Lesen

nicht in eine Fliissigkeit getaucht werden. Reinigen Sie die Anlage nie unter dem Wasserhahn. Gebrauch dieser Bedienungsanleitung
Verwenden Sie nie Reinigungsmittel, um die Anlage zu reinigen. Reinigen Sie die Anlage nur mit
weichen Schwammen/ weichen Biirsten. Technische Daten 39

Wenn Sie sie lnger nicht verwenden (Urlaub usw.), leeren und reinigen Sie die Anlage und
stecken trennen Sie sie ab vom Stromnetz.

Eingriffe bei Betriebsanomalien, Reinigung und Wartung auBerhalb des normalen Hinweise - 40
Gebrauchsrahmens darf nur das Personal von zugelassenen Kundendienstzentren durchfiihren. Benutzung des Beertender®systems
Bauen Sie das Gerét nicht auseinander und stecken Sie nichts in die Offnungen. Gebrauch des Fasses

Die Verwendung von nicht vom Gerétehersteller empfohlenem Zubeh6r kann zu einem Brand,
einem Stromschlag oder Verletzungen fiihren.

Lassen Sie das Stromkabel nicht tber eine Tischkante oder von einer Theke hangen und
vermeiden Sie Kontakt mit heiBen Oberflédchen und schneidenden Kanten.

Vorbereitung des Beertender®systems 41
Kiihlen des Beertender® Fasses

Lassen Sie das Kabel nicht herunterhangen (Stolpergefahr). Beriihren Sie das Stromkabel nie Instal[ation der Beertender® Zapfanlage

mit feuchten Handen. Elektrischer Anschluss

Stellen Sie die Anlage weder auf einen Gasherd, einen Elektroherd oder in die Nahe &hnlicher

Hitzequellen noch in einen geheizten Ofen. Benutzung des Beertender® 43

Ziehen Sie den Netzstecker nicht durch Ziehen am Kabel aus der Steckdose.

Wenn Sie lange Verldngerungskabel verwenden, beachten Sie die entsprechenden
Sicherheitsvorschriften.

Wenn der Anlagenstecker nicht in die Steckdose passt, lassen Sie ihn durch ein zugelassenes
Kundendienstzentrum ersetzen.

Das ,Beertender®-kompatible Fass" im System installieren
Ready-to-tap light indicator
Die Gerdusche der Beertender® Zapfanlage

Bier zapfen 44
' 1.Stufe: Vorbereiten des Glases
3 j 2.Stufe: Bier zapfen
3.Stufe: |hr Bierglas
BESTIMMUNGSZWECK 4.Stufe: Die Qualitét lhres Bieres
B Das Gerat wurde ausschlieBlich zum Zapfen von Bier fiir den Hausgebrauch konstruiert.
B Das Beertender® System funktioniert nur mit Féssem mit der Aufschrift ,Kompatibel Reinigung 46
Beertender®, hergestellt und vertrieben von der Gruppe Heineken. Es ist unméglich und Reinigung nach taglichem Gebrauch
verboten, andere Fésser im Beertender® System zu benutzen. Reinigung beim Einsetzen eines neuen Beertender® Fasses
B Bevor man das Beertender® Fass einsetzt, ist das Haltbarkeitsdatum auf dem Boden des RegelmaBige Reinigung

Fasses zu priifen; bitte keine Beertender® Fasser nach Ablauf des angegebenen Datums
mehr einsetzen und benutzen.

B Es ist verboten, das Zapfgerét zu anderen Zwecken und mit anderen Behéltern als den oben Kindersicherung 47
genannten zu verwenden.
B Es ist verboten, in das Bierzapfgerat andere als die Beertender® Fésser einzufiihren. Rechtliche Informationen 47

B Technische Anderungen und jeder unzuléssige Gebrauch sind verboten!
B Das Zapfgerét darf nur von Erwachsenen, die im Vollbesitz ihrer geistigen und kérperlichen
Krafte sind, verwendet werden. Umweltschutz 48

Probleme, Ursachen, Abhilfen 49




ALLGEMEINE INFORMATIONEN TECHNISCHE DATEN

B Das Beertender® Zapfgerat dient ausschlieBlich dem Zapfen von frischem

Bier aus dem zugehorigen Behélter (Beertender® Fass), der im Inneren der Nennspannung Siehe Aufschrift auf dem Geréteboden
Zapfanlage installiert ist. i ; ; 5
M Dieses Gerat ist fur den Gebrauch im Haushalt entwickelt. Es darf nicht Nennlfelstung S!ehe Aufschr!ft auf dem Gerateboden
dauerhaft fiir gewerbliche Zwecke eingesetzt werden. Energiezufuhr Siehe Aufschrift auf dem Geréteboden
Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fiir Schéden, die Isolierklasse Il
m zurlickzufiihren sind auf: -
- falschen Gebrauch und Gebrauch zu Zwecken, fiir die das Gerit nicht Kiihlklasse SN
vorgesehen ist; Geh&usematerial Thermoplastischer Kunststoff
- Reparaturarbeiten, die auBerhalb einer zugelassenen Kundendienststelle Abmessungen (B x H x T) (mm) VB45 : 242 x 460 x 460
durchgefiihrt wurden; - 3
- Beschadigung des Stromkabels ; Gewicht 4.6 kg. (4.4 kg. ohne die Tropfschale)
- Beschéadigung von Komponenten des Gerits; Kabellange 1.35m
- Verwendung von nicht-originalen Ersatzteilen und Zubehér - -
- Eingriffe ins Innere des Gerats. Bierbehalter Beertender® Fass
In allen diesen Fllen ist die Garantie nicht mehr giiltig. Anzeigeleuchte Vorderseite
. - g . o o
ZUM LEICHTEREN LESEN Betr[ebsbedlngungen bel 80% min 12°C max 30°C
relativer Luftfeuchtigkeit
' j Der Hersteller behalt sich Anderungen von Konstruktion und Ausfiihrung des Gerétes
= aus Griinden des technologischen Fortschritts vor.
B Halten Sie sich strikt an diese Hinweise, um Bedienungsfehler und schwere Zu lhrer Sicherheit entspricht dieses Gerdt den geltenden Normen und Vorschriften
Verletzungen zu vermeiden! (Niederspannungsrichtlinie, elektromagnetische Vertraglichkeit, Umwelt, lebensmittelechte
= Der Verweis auf lllustrationen, Teile des Geréts oder Steuerelemente usw. Materialien).
I wird durch Nummern oder Buchstaben gegeben. BESTANDTEILE DES GERATS
BeerTender® Kompakter Spender
BENUTZUNG DIESER GEBRAUCHSANLEITUNG 1 BeerTende@pKumkamﬁer
B Bewahren Sie diese Gebrauchsanweisung an einem sicheren Ort auf und 9. Deckel
legen Sie sie zum Gerét, wenn eine andere Person es benutzen soll. 3. Griff zum Offnen des Deckels
B Fir weitere Informationen oder bei Problemen, die in dieser Anleitung 4 Anzeioeleuchte bereit zum Zanfen
gar nicht oder nur ungentigend behandelt sind, wenden Sie sich an den 5' Ob g ite des Spenderkoof P
Verbraucherservice Beertender®. ’ z iqus‘ie €5 openderkopis
(Details fir jedes Land am Ende dieser Anleitung) 6 aptnann .
7 Giriff zum Servieren
8. Abflussgitter*

9.a  Unterseite der Abtropfschale®
9b  Oberseite der Abtropfschale*
10.  Netzkabel

BeerTender®-Fass(zum Verbrauch)
11.  BeerTender®-Fass
12.  Bier-Schlauch

®*je nach Modell *je nach Modell @
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HINWEISE B Das Beertender® Fass ist mit einem patentiertem System zur Lagerung und Ausgabe
von Bier ausgestattet. Es garantiert ein Bier mit dauerhafter Spitzenqualitat, wie auch

GEBRAUCH DES BEERTENDER® eine einfache und bequeme Benutzung des Beertender® Zapfgerates.

Vor Einsetzen des Fasses in das Zapfgerdt prifen Sie das

3 Fiir ein optimal gezapftes Bier sind insbesondere zwei Elemente sehr wichtig: die m Haltbarkeitsdatum auf dem Boden des Fasses. Benutzen Sie das Fass nicht, wenn
I Biertemperatur und die Hygiene. dieses Datum verfallen ist.

1. Die Temperatur des Bieres hat einen direkten Einfluss auf die Schaumbildung: W Die Benutzung der Fésser ,Kompatibel Beertender® erfordert den Gebrauch von
um einen perfekten Schaum beim Einschenken zu erreichen, muss das Bier kiihl Service-Rohren. Ein Packchen mit Service-Rohren wird im Karton des Beertender®
genug serviert werden. Sie missen also besonders die Kihlung des Fasses Systems mitgeliefert. Um zusatzliche Rohre zu beziehen, wenden Sie sich bitte an
beachten und die Kiihlungszeiten einhalten (siehe Kapitel ,Die kompatiblen unseren Kundendienst oder konsultieren Sie die Website Beertender.® (Details fiir
Beertender® Fasser kiihlen). Zégern Sie auch nicht, das Beertender® System jedes Land am Ende dieser Anleitung).Befestigen Sie ein Service-Rohr oben auf
vorzukiihlen bevor Sie ein Fass einsetzen. dem Fass einfach indem Sie den Knopf betétigen - fig. 7.

2.Reinigen Sie das Zapfgerdt nach jedem Gebrauch. Bier ist ein
Naturprodukt und kann verderben. I|hr Zapfgerdt muss daher immer Behlter steht unter Druck. Nicht schiitteln oder fallen lassen. Vor
sauber  bleiben, um ein ausgezeichnetes  Qualititsniveau  des m Sonnenbestrahlung und Temperaturen tber 30°C schiitzen. Auch nach
Bieres zu halten und Geriiche zu vermeiden (siehe ‘Reinigung). Gebrauch nicht bohren oder verbrennen.

Das Ausschankréhrchen sollte bei jedem Einsetzen eines neuen Beertender®

Fasses, die Tropfschale und das Tropfblech nach jeder Verwendung gereinigt DIE VORBEREITUNG DES BEERTENDER®SYSTEMS

werden - fig. 3.
B Andere zusitzliche Punkte sollten beim Gebrauch des Beertender® Systems auch ' /
berticksichtigt werden: ]

1. Kiihlen Sie das Beertender® Fass nicht in einem Gefrierschrank, andernfalls .-
kénnte das Beertender® Fass platzen. AuBerdem sinkt die Qualitét des Biers, KUHLEN DES BEERTENDER® FASSES
wenn es einmal gefroren war - fig. 29. B Die Beertender® Féasser miissen vor Gebrauch gekiihlt werden.

2.Verwenden Sie das Zapfgerit bei einer Umgebungstemperatur zwischen M Der .Gebrau.ch eings zu warmen Fasses fiihrt zu einer Uberproduktion von Schaum.
12°C - 30°C. Ist es kdlter, konnte das Beertender® Zapfgerat das Bier zum WEs glbt zwei Mdglichkeiten, das Bgeﬁender‘f’ Fass zu kilhlen: ]
Gefrieren bringen, bei hoheren Temperaturen kann das System nicht die ideale 1.im Beertender® Zapfgerét (siehe ‘Bedienung des Beertender®). Die Kiihlung
Temperatur zum Zapfen des Bieres erreichen. Lagern Sie die Beertender® dauert ca. 15 Stunden wenn Fass und Geréit bei 20 ° C sind. _
Fésser bei Zimmertemperatur - fig. 4. 2.im Kiihlschrank. Die Kiihlung des Fasses dauert ungeféhr 12 Stunden, je nach

Setzen Sie das Beertender® Fass keiner direkten Kiihlleistung Ihres Kihlschranks.

® Sonneneinstrahlung aus, um seine Uberhitzung zu vermeiden - fig. 30. i Tipp: bewahren Sie stets ein zusétzliches Fass Beertender® im Kihlschrank auf

3. Heben Sie das Zapfgerat immer nur am unteren Rand des Geréites an - fig. 5. (nicht im Gefrierfach). So haben Sie immer ein gut gekiihltes Fass zur Verfiigung.

Wir empfehlen |hnen auch, den Apparat mindestens eine Stunde vor Gebrauch

Heben Sie das Zapfgerét nicht am Zapthahn-Griff oder am einzuschalten, um die vorangehende Kiihlung des Fasses voll zu nutzen.

! Stromkabel an - fig. 31.

BENUTZUNG DES FASSES Kiihlen Sie Ihr Beertender® Fass nicht in der Tiefkiihltruhe. Es besteht
B Kiihlen Sie das Fass gut vor Gebrauch. Sollte es nicht ausreichend gekiihlt sein, - d!e Eiefe}hr, dass d,'e Fas.ser explgdleren,l wenn sie gefroren sind. AuBerdem
bildet sich zu viel Schaum, wenn Sie anfangen, das Bier zu servieren. beeintrachtigt das Gefrieren die Qualitét des Biers - fig. 29.
B Seien Sie auch darauf gefasst, dass das erste Glas, das Sie aus einem neuen Fass ® %
servieren, fast nur Schaum enthalt. Bei Bier vom Fass in einer Bar tritt genau das INSTALLATION DES BEERTENDER® ZAPFGERATES
gleiche Phanomen auf! B Die Originalverpackung wurde zum Schutz der Maschine entwickelt und realisiert.

W Es wird empfohlen, sie fir einen eventuellen spateren Transport aufzubewahren.
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B Entfernen Sie Verpackungen, Aufkleber oder die verschiedenen Zubehérteile im und
auBen am Produkt. Installieren Sie den Serviergriff. (s. Abb. 1) BEDIENUNG DES BEERTENDER

B Nehmen Sie das Beertender® Zapfgerit aus der Verpackung, und stellen Sie es
auf eine ebene, trockene, saubere und geniigend groBe Fliche; der Raum muss EINSETZEN DES BEERTENDER® FASSES
eine Temperatur von tiber 12°C und bis max. 30°C haben. Umgebungstemperaturen IMINNEREN DES SYSTEMS
kann das Bier im Fass gefrieren. Bei Temperaturen tiber 30°C kann das System das
Bier nicht mehr ausreichend kiihlen - fig. 4.

W nstallieren Sie die Tropfschale und das Tropfblech vor dem Gerat. Vergewissern Sie
sich, dass die Schale richtig positioniert ist.

B Installieren Sie den Apparat nicht in der Néhe von Heizquellen oder an Stellen, die
direkter Sonnenbestrahlung ausgesetzt sind. - fig.2

B Erinnerung: das Beertender® System funktioniert ausschlieBlich mit Fassern mit
dem Vermerk ,Kompatibel Beertender®", hergestellt und vermarktet von der Gruppe
Heineken.

W Das Gerit kann nur verwendet werden, wenn es ein Beertender ®-Fass enthélt, und
nur, wenn der Netzstecker an die Steckdose angeschlossen ist.

B Die Anzeigeleuchte an der Vorderseite des Gerats zeigt an, dass das Gerat

3 Bemerkung: Die Tropfschale ist wéahrend der Verwendung regelmaBig zu leeren eingeschaltet ist und die innere Kammer kiihlt.
I und zu spiilen. Wenn das Zapfgerét nicht in Betrieb ist, kann die Tropfschale entfernt B Zum Offnen des Geréts driicken Sie auf den Griff des Deckels, dann lassen Sie den
und an einem anderen Ort verstaut werden um Platz zu sparen. Giriff los und Sie kénnen den Deckel hochheben - fig. 11-12.

Bemerkung: versuchen Sie nicht, den Deckel mit Gewalt zu 6ffnen, er kdnnte

beschédigt werden.

B Wenn der Deckel vollstandig gedfinet ist, ein BeerTender®-Fass (mit befestigtem Bier-
Schlauch) wie in der Abbildung einsetzen - Abb. 13.

M Losen Sie das Oberteil des Dosierkopfes (5), indem Sie ihn wie in der Abbildung
gezeigt nach oben ziehen - fig. 14.

' Bemerkung: Die Tropfschale ist auf eine ebene Flache zu stellen und darf nicht

m Uber die Arbeitsplatte hinausragen.

B Nach der Installation des Beertender® Zapfgerdtes ist die Reinigung des
Ausschankrohrchens durchzufiihren. Dieses Rohrchen ist das einzige Geréteteil,

das direkt mit Bier in Bertihrung kommt - fig. 8.
B Es ist sehr wichtig, das Ausschankréhrchen vor der ersten Benutzung zu waschen

und mindestens jedes Mal, wenn ein neues Beertender® Fass in das Bierzapfgerat Bemerkung: dieser Deckel kann entfernt werden, um die Reinigung zu erleichtern.
installiert wird. Das Ausschankréhrchen kann in der Spiilmaschine gereinigt werden . . ° .
-fig. 9. B Montieren Sie den Zapthahn des Beertender® Fasses - fig. 15.
B Zum Reinigen schrauben Sie das Ausschankréhrchen im Uhrzeigersinn heraus. Bemerkung: versuchen Sie nicht, den Hahn des Beertender® Fasses manuell zu
Nachdem das Réhrchen gewaschen ist, schrauben Sie es wieder an seinen Platz betétigen.
- fig. 8. B Positionieren Sie das Rohr wie in der Abbildung angegeben - fig. 16.
B Setzen Sie das Oberteil des Dosierkopfes wieder an seinem urspriinglichen Plat
ELEKTRISCHER ANSCHLUSS o ' eropies e ursprEng! ’
Elektrischer Strom kann gefahrlich sein! Halten Sie sich daher immer genauestens Bemerkung: Das Oberteil des Dosierkopfes kann nicht wiedereingesetzt werden
an die Sicherheitsbestimmungen. (fig. 17), wenn der Zapfhahn Beertender® Zapfhahn nicht korrekt positioniert ist.
WDas Zapfgerat muss an eine geeignete und korrekt installierte Steckdose B Vergewissern Sie sich, dass das Oberteil des Dosierkopfs im Zapfmechanismus des
angeschlossen werden. . ) N . ) ) Gerdtes eingesetzt ist, bevor Sie den Deckel schlieBen.
B Die Spannung des Gerats wurde im Werk eingestellt. Uberpriifen Sie, ob die W Versichern Sie sich, dass das Oberteil des Dosierkopfes sich in der auf der Abbildung
Netzspannung den Angaben auf dem Typenschild an der unteren Seite des Geréits gezeigten Position befindet, um eine Beschadigung des Zapfhahnschlauches zu
entspricht. vermeiden - fig. 17.

B Schalten Sie das Gerit ein, indem Sie den Stecker in eine Steckdose mit der richtigen

Spannung stecken ~ Abb. 10. SchlieBen Sie den Deckel vorsichtig, bis er einrastet - fig. 18

Machen Sie das Bierzapfgerit nicht aus, wenn ein Beertender® Fass ANZEIGELEUCHTE BEREIT ZUM ZAPFEN
= installiert ist. Andemfalls wird die Temperatur des Biers steigen. B An der Vorderseite des Gerits befindet sich eine Anzeige (Abb. 19), das
Das Gerét beginnt sofort mit der Kiihlung der inneren Kammer, sobald der Stecker in die wichtige Hinweise liefert:
Steckdose gesteckt wird. Die Anzeigeleuchte an der Vorderseite der Maschine leuchtet auf,

: L Die Anzeigeleuchte blinkt einige Sekunden: Das Gerdt wurde gerade an die
um anzuzeigen, dass die Kiihlung gestartet wurde. Stromversorgung angeschlossen und beginnt mit dem Betrieb.
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Die Anzeigeleuchte leuchtet WEISS, wenn die Kiihlfunktion zum Abkihlen der 3 Bemerkung: wird der Zapthahn-Giriff nur leicht/langsam betétigt, bildet sich mehr
Temperatur des BeerTender-Fasses akiiv ist. I Schaum. Man kann mehrere Biere hintereinander zapfen, wenn der Zapthahn-Griff
Die Anzeigeleuchte wechselt zu griin, wenn das BeerTender-Fass die ideale Temperatur offen bleibt. Die Abflussmenge wird aber nach dem Zapfen des ersten Biers geringer
erreicht hat. sein.
DIE GERAUSCHE DES BEERTENDER® ZAPFGERATS Schritt 3 - Ihr Glas Bier
B Beim Beer Tender Gerét gibt es eine Funktion, die Gerdusche erzeugt: die Kiihlung. B Stellen Sie das Glas auf das Tropfblech, und warten Sie, bis sich der Schaum
B Das Beertender® Zapfgerét verfiigt tber ein Kiihlsystem, das die Temperatur des gesetzt hat - fig. 22.
Fasses regelt. Dazu gibt es 2 Kihlstufen:
1. Die Standby-Kiihlung entspricht der Temperatur des Bierfasses. Dabei ist das Schritt 4 - Die Qualitit Ihres Biers
Kuhlgebldse kaum zu horen. B Um ein besseres Ergebnis zu erreichen, benutzen Sie Glaser mit hnlichen Formen
2. Aktive Kuihlung, die dann einsetzt, wenn die Temperatur des Fasses und der wie auf den Zeichnungen.
Kiihlkammer zu hoch ist. Sobald das Bierfass die richtige Temperatur erreicht B Ein ausgezeichnetes Bier muss folgende Qualitéten vorweisen:
hat, schaltet das Zapfgerat in den Stand-by-Kiihimodus. 1. eine Schaumkrone ungeféhr 2 Fingerbreit hoch ;

2. der Schaum muss gleichmaBig an der Wand des Glases und mit dem Bier

BIER ZAPFEN verbunden sein ;

3. Das Bier sollte klar sein und Schaumblasen aufweisen.
Bemerkung: Immer das am Boden des Beertender® Fasses angegebene 4. eine Temperatur im Glas von 4-6°C.

Haltbarkeitsdatum des Bieres kontrollieren. Das Beertender® Fass nicht nach diesem

Datum benutzen. I Bemerkung: um zuviel Schaum zu vermeiden, benutzen Sie immer ein vorgekihltes

. . . R . ) Beertender® Fass und ein sauberes, mit kaltem Wasser abgespiiltes Glas.
Bemerkung: Das Bier sollte in geeigneten Glasern serviert werden. Das Servieren

beginnt und endet manuell.

Schritt 1 - Vorbereiten des Glases

B Zum Zapfen des perfekten Biers sollte unbedingt ein sauberes und gekuhltes Glas
verwendet werden. Spiilen Sie das Glas mit frischem kalten Wasser 8e kalter, desto
besser), bevor Sie Bier zapfen - fig. 20.

Bemerkung: verwenden Sie lhre Biergldser méglichst nur fiir Bier. Manche Getranke
- z.B. Milch - hinterlassen einen geringen Riickstand im Glas, der die Schaumbildung
behindert.

Schritt 2 - Bier zapfen

B Halten Sie das Glas schrég unter das Zapfgerét - fig. 21.

B Vermeiden Sie jede Berlihrung zwischen der Ausschankréhrchen-Miindung, dem
Glas und dem bereits gezapften Bier, sonst kann unter Umstanden zuviel Schaum
entstehen.

B Zichen Sie den Zapfgriff mit einer festen und ruhigen Handbewegung bis zum
Anschlag nach vorne und zapfen Sie das Bier in das Glas.

B Sobald das Bier/Schaumkrone den Glasrand erreicht, halten Sie das Glas gerade
und schlieBen Sie den Hahn mit einer entschiedenen Bewegung.

= Bemerkung: nach dem Einsetzen des Beertender® Fasses in das Beertender®
I Zapfgerat ist es ganz normal, dass beim Zapfen des ersten Glases Bier zuviel
Schaum entsteht. Falls dies der Fall sein sollte, lassen Sie das Glas auf der Tropfschale
stehen. Wenn sich der Schaum gesetzt hat, kann Bier nachgefiillt werden.
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REGELMASSIGE REINIGUNG

B Fir das Beertender® Zapfgerit gibt es drei verschiedene Reinigungsphasen: nach u Die" Kuhlkammer sollte regelméBig mit einem feuchten Tuch und einem milden
alltiglichem Gebrauch, beim Einsetzen eines neuen Beertender® Fasses und die Spiilmittel gereinigt werden - fig. 27.
regelmaBige Reinigung. ' Bemerkung: Filllen Sie die Kiihlkammer nicht mit Wasser auf, da das Gerét auf diese

W Halten Sie das Luftungsgitter an der Riickseite des Gerates sauber und entfenen = Weise dauerhaft beschdigt werden kann. Benutzen Sie nie aggressive Mittel wie
Sie Staub regelmaBig mit einem Staubsauger. Essig, Séuren, Verdiinner oder Benzin

REINIGUNG NACH ALLTAGLICHEM GEBRAUCH B Das Oberteil des Kihlkopfes kann entfernt werden. Reinigen Sie es mit heiBem
. . » Wasser und einem milden Reinigungsmittel.

B Die Tropfschale und das Tropfblech sollten nach jedem Gebrauch gereinigt werden. o ) ) . o B )
Um die Tropfschale zu leeren, entfernen Sie zuerst das Tropfblech; dieses sollte |J Bemerkung: Reinigen Sie das Oberte des Dosierkopfes nichtin der Spiilmaschine,
zum normalen Gebrauch des Beertender® Zapfgerétes wieder angebracht werden u da es sich abnutzen und seinen Glanz verlieren kdnnte. Benutzen Sie nie aggressive
- fig. 23. Mittel wie Essig, Sauren, Verdiinner oder Benzin.

= Bemerkung: die Tropfschale kann mit warmem Wasser und einem milden

I spiimitel gewaschen werden. KINDERSICHERUNG
Bemerkung: Benutzen Sie nie aggressive Mittel wie Essig, Sauren, Verdiinner B Um zu vermeiden, dass Kinder das Gerat benutzen, kann der Zapfhahn-Giriff entfernt

: ' ' werden.
& oder Benzin. B Dazu vergewissern Sie sich, dass der Giriff senkrecht steht, dann ziehen Sie ihn
infach nach oben ab - fig. 28.

REINIGUNG BEIM EINSETZEN EINES NEUEN crach nach ven & -1

BEERTENDER® FASSES RECHTLICHE INFORMATIONEN

B Beim Anschluss eines neuen Beertender® Fasses reinigen Sie zuerst das B Diese Bedienungsanleitung enthélt die notwendigen Informationen fiir einen
Ausschankréhrchen. Es ist das einzige Geréteteil, das direkt mit Bier in Beriihrung korrekten Gebrauch, fiir die operativen Funktionen und fiir eine sorgfltige Wartung
kommt - fig. 24. des Apparats. . . . S )

Das Ausschankréhrchen muss unbedingt mit heiBem Wasser gereinigt werden. B Diese Informationen und die Beachtung dieser Anweisungen sind die notwendige

Bedingung fiir einen korrekten und ungefahrlichen Gebrauch unter Beachtung der

Bemerkung: Die Metall- und Kunststoffteile des Ausschankrohrchens sind dauerhaft Sicherheit fur die Funktion und die Wartung des Apparats.

miteinander verbunden und stellen kein Hygieneproblem dar Versuchen Sie nicht, sie B AuBerdem ist anzumerken, das der Inhalt dieser Bedienungsanleitung nicht
voneinander zu trennen. Teil eines vorherigen oder schon existierenden Abkommens ist, weder einer
W Der Zapfmechanismus sollte mit einem feuchten Tuch und einem milden Spiilmittel legalen Ubereinstimmung oder eines legalen Vertrags und dass er also nicht das

Wesentliche éndert.
i ) ) o B Alle Verpflichtungen des Herstellers begriinden sich auf den entsprechenden
Bemerkung: Das Oberteil des Dosierkopfes kann mit Wasser gereinigt werden, Kauf- und Verkaufsvertrag, der ebenfalls die kompletten und ausschlieBlichen
wenn es anschlieBend griindlich abgetrocknet wird - fig. 26. Bedingungen der Garantieleistungen enthélt.

' Bemerkung: Versuchen Sie nicht, den Mechanismus mit harten und/oder spitzen B Diese Erklarungen begrenzen oder erweitern die vertraglichen Garantienormen

.. o N " . nicht.
u Gegenstanden zu reinigen, da das Gerét dadurch beschédigt werden kdnnte. B Diese Bedienungsanleitung enthélt Informationen, die durch das Urheberrecht

geschiitzt sind.
W Es ist verboten, diese Bedienungsanleitung zu kopieren oder in eine andere Sprache
zu Ubersetzen ohne vorheriges Einvernehmen mit dem Hersteller.

gesdubert werden - fig. 25.
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Umweltschutz
BEDEUTUNG DES SYMBOLS ,,DURCHGESTRICHENE MULLTONNE"

Das auf Elektro- und Elektronikgerdten regelmaBig abgebildete
Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne weist darauf hin, dass
das jeweilige Gerdt am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall zu erfassen ist.

GETRENNTE ERFASSUNG VON ALTGERATEN
Elektro- und Elektronikgerdte, die zu Abfall geworden sind, werden als
Altgerate bezeichnet. Besitzer von Altgeraten haben diese einer vom
unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzufithren. Altgerite
gehoren insbesondere nicht in den Hausmiill, sondern in spezielle Sammel-
und Riickgabesysteme.
Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerdtes vermeidet mégliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit,
die durch eine nicht vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt sind. Zudem
ermdglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich
das Gerat zusammensetzt, was wiederum eine bedeutende Einsparung an
Energie und Ressourcen mit sich bringt.
Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem

)54

Altgerét zerstérungsfrei entnommen werden kénnen, sind Sie als Endnutzer

gesetzlich dazu verpflichtet, diese vor der Entsorgung zu entnehmen und

getrennt als Batterie bzw. Lampe zu entsorgen.
MOGLICHKEITEN DER RUCKGABE VON ALTGERATEN

Besitzer von Altgerédten aus privaten Haushalten kénnen diese bei den
Sammelstellen der &ffentlich-rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den
von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElekiroG eingerichteten

Riicknahmestellen

unentgeltlich abgeben.

Auskiinfte

zur

Abfallsammelstelle erhalten Sie beim Hersteller oder Handler.
DATENSCHUTZ

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerdten darauf

nachsten

hin, dass Sie fiir das Ldschen personenbezogener Daten auf den zu
entsorgenden Altgeraten selbst verantwortlich sind.

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
® Ihr Gerét enthélt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden

hi¢
o

kénnen.

2 Geben Sie Ihr Gerét deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder

Gemeinde ab.

PROBLEME, URSACHEN, ABHILFEN

Problem

Maogliche Ursache

Abhilfe

Das Gerét lasst sich
nicht einschalten.

Das Gerét ist nicht
ans Stromnetz
angeschlossen.

SchlieBen Sie
dasGerat ans
Stromnetz an.

Das Oberteil des
Dosierkopfes lasst sich
nicht korrekt einsetzen.

Der Hahn des
Beertender® Fasses
wurde von Hand
betétigt.

Stellen Sie den Hahn
des Beertender®
Fasses in seine
urspriingliche Position
zuriick.

Der Zapfhahn oder das
Rohr des Beertender®
Fasses ist nicht richtig
eingelegt.

Entfernen Sie den
Zapfhahn des
Beertender® Fasses
aus dem Gerét und
setzen Sie ihn erneut
ein (siehe Kapitel

— Bedienung des
Zapfgerétes
Beertender®)

Das Bier fliesst nicht.

Das Beertender® Fass
ist leer.

Tauschen Sie das
Beertender® Fass aus.

Es befindet sich kein
Fass im Beertender®
Gerat.

Setzen Sie ein Fass in
das Beertender® Gerit
ein.

Der Griff des
Zapfhahns des
Beertender® Geriits ist
nicht richtig eingesetzt/
positioniert.

Setzen Sie den
Zapfhahn richtig ein
oder positionieren Sie
ihn richtig.

Sie kénnen das Oberteil
des Dosierkopfes nicht
schlieBen.

Das  Oberteil des
Dosierkopfes ist nicht
richtig eingesetzt.

Setzen Sie das Oberteil
des Dosierkopfes
richtig ein.




Deutsch Deutsch

Problem

Mogliche Ursache

Abhilfe

Es entsteht

zuviel Schaum
(siehe auch Kapitel
,Bier zapfen®).

Das Beertender® Fass
hat nicht die richtige
Trinktemperatur
erreicht.

Lassen Sie das
Beertender® Fass

bis zur passenden
Temperatur abkiihlen.
Sie kénnen sich auf die
Bereitschaftsanzeige
auf der Vorderseite
Ihres BeerTender-
Geriéts verlassen.

Das Beertender® Fass
wurde geschiittelt.

Warten Sie 4 Stunden,
bevor Sie erneut Bier
zapfen.

Der Griff des
Zapfhahns wird zu
langsam bewegt.

Ziehen Sie den Giriff
fest und schnell ganz
nach unten und nach
vorne.

Das Glas ist nicht
sauber oder wurde
nicht mit kaltem
Wasser ausgesplilt.

Benutzen Sie ein
sauberes Glas, das
zuvor mit kaltem
Wasser gespiilt wurde.

Das Ausschankréhrchen
ist verschmutzt.

Reinigen Sie das
Ausschankréhrchen.

Das Bier flieBt zu
langsam.

Der Giriff des
Zapfhahns ist nicht
ganz gedffnet.

Machen Sie den Hahn
ganz auf.

Das Beertender® Gerét
gibt warmes Bier ab.

Das Beertender®

Fass wurde nicht lang
genug gekuhlt und

hat deshalb nicht die
richtige Trinktemperatur
erreicht.

Kihlen Sie das
Beertender® Fass lang
genug im Gerét.

Die Temperatur der
Maschine ubersteigt
30 C und/oder die
Maschine wird direkter
Sonneneinstrahlung

Das BeerTender® kann
an einem kuihleren

Ort oder im Schatten
platziert werden.

ausgesetzt.
Das Gerét erhitzt das | Die Kiihlung des Stecker des Gerétes
Bier, anstatt es zu Beertender®s aus der Steckdose

kihlen.

funktioniert nicht.

ziehen Geréat zum
Kundendienst bringen.

FEHLERBEHEBUNG

I:l?hler Problem Mogliche Ursachen | L6sungen
Die griine Die Temperatur des Ziehen Sie den Netzstecker
Anzeigeleuchte |Fasses ist zu niedrig zum |aus der Steckdose
blinkt mit 0,5Hz | Zapfen. und entfernen Sie das
(1 Mal pro Beertender-Fass. Lassen
E1 Sekunde). Sie das BeerTender-
Fass bei 4°C erwérmen.
SchlieBen Sie dann das
Gerét an, und installieren
Sie das BeerTender-Fass.
Die weiBe Das Gerat, die Trennen Sie das Gerat
Anzeigeleuchte |Umgebungstemperatur  |von der Stromversorgung.
blinkt mit 0,6Hz |oder das Fass ist zu heiB. |Lassen Sie das Gerét auf
E2 |(1 Malpro maximal 30°C abkiihlen.
Sekunde). Wenn das Fass zu heiB ist,
kiihlen Sie es auf maximal
30°C ab
Die weiBe Die Kiihlung wird Ziehen Sie den Netzstecker
Anzeigeleuchte |gestoppt. aus der Steckdose und
E3 blinkt mit 2Hz versuchen Sie es spéter
(4 Mal pro erneut.
Sekunde).
Die griine Die Kiihlung wird Ziehen Sie den Netzstecker
Anzeigeleuchte |gestoppt. aus der Steckdose und
E4 blinkt mit 2Hz versuchen Sie es spéter
(4 Mal pro erneut.
Sekunde).
Die weiBe Es liegt ein Problem mit  |Ziehen Sie den Stecker
und griine dem Liifter vor. aus der Steckdose. Stellen
Anzeigeleuchte Sie sicher, dass nichts im
blinken Liifter feststeckt und von
E5 abwechselnd auBen sichtbar ist. Wenden
mit 1Hz (eine Sie sich andernfalls an den
Farbe 1 Mal Kundendienst.
pro Sekunde
abwechselnd).

Sollten Sie Probleme haben, die nicht in dieser Liste behandelt werden oder sollten
die vorgeschlagenen Abhilfen sie nicht I6sen, wenden Sie sich bitte an unseren
Verbraucherservice. (Details fiir jedes Land am Ende dieser Anleitung)



VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Dit apparaat kan niet worden gebruikt door

personen (waaronder kinderen) met beperkte

fysische, visuele of mentale mogelijkheden, of die

een gebrek hebben aan ervaring en kennis, tenzi

ze onder toezicht staan of instructies hebben

gekregen van een persoon die verantwoordelijk is

voor hun veiligheid.

Houd toezicht over kinderen om ervoor te zorgen

dat ze niet met het apparaat spelen.

Dit apparaat is alleen ontworpen voor huishoudelijk

gebruik binnenshuis en op een hoogte lager dan

4000m.

Het is niet ontworpen voor gebruik in de volgende

gevallen, deze vallen niet onder de garantie:

- Kantines voor personeel in winkels, kantoren en
andere werkomgevingen,

- Boerderijen,

- Gebruik door gasten in hotels, motels en andere
woonomgevingen,

- In bed & breakfasts.

Bewaar geen explosieve stoffen, zoals spuitbussen

met een brandbaar gas, in dit apparaat.

Gebruik het apparaat niet als het snoer beschadigd

is. Als het snoer beschadigd is, moet het worden

vervangen door de fabrikant, zijn servicecentrum

of een gelijkwaardig vakbekwaam persoon om elk

gevaar te vermijden.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen

Nederlands Nederlands

vanaf 8 jaar en door personen met beperkte
fysische, visuele of mentale mogelijkheden of die
niet over de nodige ervaring of kennis beschikken,
als er toezicht wordt gehouden of als ze instructies
hebben gekregen over het veilig gebruik van het
apparaat en zich bewust zijn van de mogelike
gevaren.

Laat kinderen niet met het apparaat spelen.
Kinderen zonder toezicht mogen het apparaat niet
reinigen of onderhouden.

WAARSCHUWING: Tijdens het plaatsen van
het apparaat, zorg dat het snoer niet gekneld raakt
of beschadigd wordt.

WAARSCHUWING: Plaats geen draagbare
contactdozen of draagbare voedingsbronnen

aan de achterkant van het apparaat.
Zorg dat de netspanning overeenstemt met de
spanning aangegeven op het typeplaatje. Een
verkeerde aansluiting maakt de garantie ongeldig
en kan gevaar opleveren.
De fabrikant is niet aansprakelijk voor en de
garantie gaat teniet in geval van een verkeerd
gebruik of wanneer de instructies in de handleiding
worden genegeerd. Gebruik alleen ,Beer Tender
compatibele” fusten.
Gebruik het apparaat altijd op een vlak, stabiel en
warmtebestendig oppervlak en uit de buurt van
warmtebronnen of gespetter van water.
WAARSCHUWING: Houd het ventilatierooster
aan de achterkant van het apparaat schoon en
©
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verwijder het StOf rege|mati met een StOfZUi er. W Voordat u een Beertender® fust gebruikt, controleer de houdbaarheidsdatum
Om personen tegen brand, eléktrische sghokken en letsel te beschermen, E;le r?p 3e®k}°dtem vag het fust is Vngeld' Installeer of gebruik geen
dompel het snoer, de stekker of het apparaat zelf niet in water of een andere . Hef' en ebr dus en ng E.a?tnge?everg gkum. t houd hillend
vloeistof. Ontkoppel het snoer nooit met natte handen. In geval van nood, haal de 'SdYeL.Oben om de biertap e gebruiken met houders verschiliend van
de stekker onmiddellijk uit het stopcontact. - Heze_ e tI)erd oven zijn gangegeven. dan de B der® i d
Gebruik het apparaat nooit zonder lekbak en -rooster. et is verboden om andere voorwerpen, dan de Beertender® fusten, in de

: e biertap te installeren.
Na elk gebruik van het apparaat, leeg en reinig de lekbak. A . .
Haal de stekker uit het stopcontact wanneer u het apparaat niet gebruikt. = Eett 'S verbo;:len om technlschelaa?(?gssTgeg atan hett) aplfaraat te maken of
Haal de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat schoonmaakt. lA(ﬁ apparlaa voor een ongeoor 0% I'OP? e'”l.i € gebrul erl‘.'.k dheid
Maak het apparaat schoon met een vochtige doek. Gebruik echter geen een volwassenen met een goede lichamelijke en geestelijke gezondhei
spons gedompeld in water of dompel het apparaat niet in water. Maak het mogen de biertap gebruiken.
apparaat nooit schoon onder de kraan. Maak het apparaat nooit schoon met
schoonmaakmiddelen. Maak het apparaat alleen schoon met een zachte
spons/flexibele borstel.
Als u het apparaat langere tijd niet denkt te gebruiken (vakantie, etc.), haal de
stekker uit het stopcontact en leeg en reinig het apparaat. Elke werkzaamheid,
uitgezonderd de gewone reiniging en onderhoud van het apparaat, moet door
een erkend servicecentrum worden uitgevoerd. Haal het apparaat niet uit
elkaar en stop geen voorwerpen in de openingen.
Het gebruik van accessoires die niet door de fabrikant van het apparaat zijn
aanbevolen kan brand, een elektrische schok of lichamelijk letsel veroorzaken.
Leg het snoer niet over de rand van een tafel of aanrecht en zorg dat het snoer
niet met een warmtebron of een scherpe rand in aanraking komt.
Laat het snoer niet hangen (struikelgevaar). Raak het snoer nooit aan met
vochtige handen.
Plaats het apparaat niet op een elektrisch of gasfornuis, in de buurt van een
warmtebron of in een warme oven.
Ontkoppel het apparaat niet van de voeding door aan het snoer te trekken.
Als het gebruiken van een verlengsnoer nodig is, houd rekening met de
overeenkomstige veiligheidsvoorschriften.
Als het stopcontact niet overeenstemt met de stekker van het apparaat, laat
de stekker vervangen door een erkend servicecentrum.
De verpakking is gemaakt van recyclebare materialen. Neem contact op
met uw gemeente voor meer informatie over het recyclingprogramma. Uw
apparaat bevat waardevolle materialen die kunnen worden gerecupereerd of
gerecycled.
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BEOOGD GEBRUIK

B Het apparaat is alleen ontworpen voor het tappen van bier in een
huishoudelijke omgeving.

B Het Beertender® systeem werkt alleen met fusten die van de vermelding
“Compatible Beertender®” zijn voorzien en door Heineken groep op de
markt worden gebracht. Het is onmogelijk en verboden om andere fusten in
het Beertender® systeem aan te brengen.



Veiligheidsvoorschriften 52 ALGEMENE GEBRUIKSVOORSCHRIFTEN

. . B De Beertender® is alleen bestemd voor het tappen van vers bier dat zich in
Algemene gebrulksyoorschrlften 57 het daarvoor voorzien fust (genaamd het Beertender® fust) bevindt en in de
Om Het Lezen Makkelijker Te Maken biertap is aangebracht.

Deze Handleiding Gebruiken B Dit apparaat is ontworpen voor huishoudelijk gebruik en is niet geschikt voor
langdurig professioneel gebruik.
Technische gegevens 58 ' De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade die is ontstaan
a door:
Waarschuwingen 59 - een verkeerd gebruik of een gebruik voor andere doeleinden dan
De Beertender® Gebruiken waarvoor het apparaat is bedoeld;
Het Fust Gebruiken - reparaties uitgevoerd door een niet-erkend reparateur;

- een beschadigd netsnoer;
- een beschadigde component van het apparaat

Het Beertender® systeem klaarmaken voor gebruik..................... 60 - het gebruik van niet originele afneembare onderdelen en accessoires;
Het Beertender® Fust Koelen - pogingen om toegang te krijgen tot interne delen van het apparaat.
De Beertender® Biertap Installeren In al deze gevallen is de garantie niet geldig.
Op Het Elektriciteitsnet Aansluiten

OM HET LEZEN MAKKELIJKER TE MAKEN
De Beertender® Gebruiken 62 ' f
Installeer Het “Compatible Beertender®” Fust In Het Systeem. H

'Klaar voor gebruik'-indicatielampje

De Geluiden Van Het Beertender® Systeem W Houd u zorgvuldig aan deze aanwijzingen om gebruikersfouten en ernstig
letsel te voorkomen.

Bier Tappen : 63 3 Afbeeldingen, onderdelen van het apparaat of bedieningselementen etc.
Fase 1 — De glazen voorbereiden I worden met nummers of letters aangegeven
Fase 2 — Bier tappen

Fase 3 — Uw glas bier DEZE HANDLEIDING GEBRUIKEN

Fase 4 — De kwaliteit van uw glas bier . . -,
M Bewaar deze gebruiksaanwijzing op een veilige plaats en als het apparaat
door een derde gebruikt zal worden, geef dan tevens de gebruiksaanwijzing

Reiniging 64 mee.
Reiniging Na Dagelijks Gebruik B \Voor meer informatie of in geval van problemen die niet of nauwelijks in
Reiniging Na Installatie Van Een Nieuw Beertender® Fust deze gebruiksaanwijzing worden behandeld, neem contact op met de
Regelmatige Reiniging klantenservice van Beertender®.

(Zie de contactinformatie per land aan het einde van deze gebruiksaanwijzing)
Kinderveiligheid 65
Juridische Informatie 65
Milieubescherming 66
Probleemoplossing 66

@ *Afhankelijk van het model @
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BeerTender®-fust (verbruiksartikelen)
TECHNISCHE GEGEVENS e e

Nominale spanning Zie het typeplaatje aan de onderkant van het 12, Bierslang
apparaat
Nominaal vermogen Zie het typeplaatje aan de onderkant van het WAARSCHUWINGEN
apparaat
Voeding Zie het typeplaatje aan de onderkant van het DE BEERTENDER® GEBRUIKEN
apparaat
lsolatiokl ”pp § Om het perfecte tapbier te krijgen zijn er twee regels die opgevolgd moeten
SO a. 1eklasse I worden, de temperatuur van het bier en de hygiéne.
Koelingsklasse SN 1. De temperatuur van het bier heeft een directe impact op de hoeveelheid
Materiaal van de behuizing Thermoplast schuim: voor een perfecte schuimkraag tijdens het tappen, moet het bier
Afmetingen VBA45: 2492 x 460 x 460 voldoende koud zijn. Zorg er dus voor dat het fust voldoende is gekoeld
(bxh x g) (mm) ’ en respecteer de koelingstijd (raadpleeg de sectie ,De “Compatible
: Beertender®” fusten koelen®). Aarzel niet om het Beertender® systeem
Gewicht 4,6 kg. van tevoren te koelen voordat u een fust aanbrengt.
(4,4 kg. zonder lekbak) 2. Maak de biertap na gebruik altijld schoon. Bier is een natuurproduct
Lengte van kabel 1,35 m dat kan bederven. Houd daarom uw biertap schoon om de kwaliteit
Bierhouder Beertender® fust van het bier te beschermen en geurtjes te vermijden (zie “Reini%ing”)
— - De taptuit dient voor het installeren van een nieuw Beertender® fust
Indicatielampje Voorkant schoongemaakt te worden en de lekbak en het rooster dienen na elk
Bedriffsomstandigheden met ~ min 12°C, max 30°C gebruik geleegd te worden - fig. 3.
BO%IJreIatieve Volghﬁgheid I ] Ne(tem ook de volgende aspecten in acht bij het gebruik van het Beertender®
systeem:
De fabrikant behoudt zich het recht voor om veranderingen door te voeren aan 1. Koel het Beertender® fust niet in het vriesvak. Het fust kan barsten
de constructie en uitvoering van het apparaat ten gevolge van technologische bij plaatsing in het vriesvak. Ook gaat het bier in kwaliteit achteruit
ontwikkelingen. wanneer het is bevroren. - fig. 29.
Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en 2. Gebruik de biertap in een omgeving tussen 12-30°C. Onder 12°C
voorschriften:  (laagspanningsrichtlijn, elektromagnetische ~compatibiliteit, zal het Beertender® systeem het bier bevriezen. Boven 30°C zal het
milieu, materialen die in contact komen met voedsel.) systeem niet de ideale temperatuur bereiken nodig voor het tappen
van bier. Bewaar de Beertender® fusten op kamertemperatuur - fig. 4.
ONDERDELEN VAN HET APPARAAT Om oververhitting te voorkomen, plaats het Beertender®
BeerTender® Compact-tapsysteem m fust niet in de zon. fig. 30.
1. BeerTender®-koelk
9 DzE;eTn e oekamer 3. Til de Beertender® biertap altijd op aan de onderkant- fig. 5.
3. Handvat voor openen van het deksel Gebruik nooit de taphendel of het netsnoer om de biertap
4, 'Klaar voor gebruik'-indicatielampje B op te tillen. - fig. 31.
5. Bovenste deel van de taplens
‘75 ;ﬁ‘gzrhen ol HET FUST GEBRUIKEN
é. Lekrooster* M Koel het fust goed af voor gebruik. Als het fust onvoldoende koud is, zal er

92 Onderste deel van de lekbak® tijdens het tappen te veel schuim worden gevormd. )

’ . B \Weet echter dat het eerste versgetapte biertie van een nieuwe fust
9b  Bovenste deel van de lekbak voornamelijk schuim zal bevatten. Dit is tevens het geval voor tapbier dat in
10.  Voedingskabel kroegen wordt geserveerd!

®*Afhankelijk van het model @
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B Het Beertender® fust is uitgerust met een gepatenteerd systeem voor het DE BEERTENDER® BIERTAP INSTALLEREN

bewaren en tappen van bier. Het waarborgt bier van een hoge kwaliteit Do originele verpakking is ontworpen en gemaskt om het apparaat te

en lange houdbaarheid, en een eenvoudig en comfortabel gebruik in 4 .
combinatie met de Beertender® biertap beschermen. Wij raden u aan de verpakking te bewaren voor eventueel
) toekomstig vervoer.

: Controleer de uiterste houdbaarheidsdatum aan de W Haal de biertap uit de verpakking en plaats het op een droge, schone en
m onderkant van het fust voordat u het fust installeert. Gebruik geen vlakke ondergrond die ruim genoeg is voor het apparaat.
Beertender® fust waarvan de houdbaarheidsdatum is verstreken. B Verwijder alle verpakkingsmateriaal, stickers of accessoires aan de binnen-
M Bierslangen zijn nodig om de “Compatible Beertender® fusten in het en buitenkant van het product. Installeer de serveerhendel. - afb. 1
Beertender® systeem te kunnen gebruiken. Een zakje met bierslangen is B De temperatuur van de ruimte dient tussen 12°C en 30°C te liggen. In een
in de doos van het Beertender® systeem inbegrepen. Om extra slangen koudere omgeving kan het bier in het fust bevriezen. Boven 30°C zal het
te krijgen, neem contact op met onze klantenservice of ga naar onze systeem het bier onvoldoende kunnen koelen - afb. 4.
website. ( Zie de gegevens per land aan het einde van deze handleiding) M Installeer de lekbak en het rooster door het voor het apparaat te plaatsen.
Sluit een slang aan op de bovenkant van het fust door op de knop te Controleer of de lekbak juist is aangebracht.
drukken - fig. 7. B Plaats het apparaat niet dichtbij een warmtebron of op een plaats met direct
' Het fust staat onder druk. Schud het fust niet en laat zonlicht. - afb.2
= het niet vallen Plaats het niet in de zon of in een ruimte boven 30°C. = Opmerking: Onthoud dat tijdens het gebruik de lekbak regelmatig geleegd
Zelfs wanneer het fust leeg is, het niet met geweld openen of I en gereinigd moet worden. Als de biertap niet wordt gebruikt, kan de lekbak
verbranden. verwijderd worden en in een gepaste plaats worden opgeborgen om ruimte
te sparen.

HET BEERTENDER® SYSTEEM KLAARMAKEN VOOR GEBRUIK ¥ Opmerking: De lekbak moet op een viakke ondergrond worden geplaatst

' ® met genoeg ruimte aan de voorkant zonder over de rand uit te steken.
: f B Nadat u de Beertender® biertap hebt geinstalleerd, dient u de taptuit
schoon te spoelen aangezien dit het enige deel van het apparaat is dat in
direct contact komt met het bier -afb. 8.
M Het is belangrijk dat u de taptuit schoonspoelt voor het eerste gebruik van

HET BEERTENDER® FUST KOELEN het apparaat en minstens elke keer wanneer u een nieuw Beertender® fust
B De Beertender® fusten moet voor gebruik worden gekoeld. in de biertap installeert. De taptuit kan tevens in de vaatwasmachine worden
W Wanneer een te warm Beertender® fust wordt gebruikt, zal het versgetapte gereinigd - afb. 9.
biertje te veel schuim hebben. B Om de tuit schoon te maken, draai hem met de klok mee uit zijn behuizing
B U kunt het Beertender® fust op twee manieren koelen: los. Nadat u de tuit hebt schoongespoeld, breng hem opnieuw in de
1. Door het fust in de Beertender® biertap te plaatsen (zie de sectie: “De behuizing aan. - afb. 8.
Beertender® biertap gebruiken”). Het koelen van het Beertender® fust
zal ongeveer 15 uur in beslag nemen indien het fust en het apparaat OP HET ELEKTRICITEITSNET AANSLUITEN
een temperatuur van 20°C hebben. o L )
2. Door het fust in de koelkast te koelen. Dit zal ongeveer 12 uur duren EI(_aktnCl_telt kan gevaarluk zijn! Houd u dan ook zorgvuldig aan de
afhankelijk van de koelcapaciteit van uw koelkast. veiligheidsvoorschriften.
= Tip: Bewaar altijd een extra Beertender® fust in de koelkast zodat u altijd H De biertap dient te worden aangesloten op een gepast en juist geinstalleerd
I cen voorgekoeld fust beschikbaar hebt. stopcontact.

Wi rad i het t e i in te schakel B De spanning van het apparaat is in de fabriek ingesteld. Controleer of de
I raden u tévens aan net apparaat éen uur van tevoren in teé schakelen om netspanning van uw installatie overeenstemt met de spanning die op het

volledig voordeel te halen uit het voorgekoelde fust. typeplaatje (aan de onderkant van het apparaat) is vermeld.
' Koel het fust niet in het vriesvak. Een fust kan barsten B Schakel het apparaat in door de stekker in een stopcontact met de juiste spanning te
= bij plaatsing in het vriesvak. Ook gaat het bier in kwaliteit achteruit wanneer steken - afb. 10

het is bevroren. - fig. 29.
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' Opmerking: Schakel het apparaat niet uit wanneer er een Beertender® fust 'KLAAR VOOR GEBRUIK'-INDICATIELAMPJE
m in het apparaat zit. De temperatuur van het bier zou hierdoor gaan stijgen.
Het apparaat begint de binnenkamer onmiddellijk af te koelen zodra de stekker in het

stopcontact wordt gestoken. Het indicatielampje aan de voorkant van het apparaat gaat o - . .
branden om aan te geven dat het koelen is gestart. Het indicatielampje knippert enkele seconden: dit geeft aan dat het apparaat is

ingeschakeld en begint te werken.

® Het indicatielampje brandt WIT wanneer de koelfunctie in werking is om de temperatuur
DE BEERTENDER® GEBRUIKEN van het Beertender fust te verlagen.

B Er bevindt zich een indicatielampje aan de voorkant van het apparaat (afb.
19) met belangrijke indicaties:

INSTALLEER HET “COMPATIBLE BEERTENDER®" FUST hH:;fing!;f:itli:talampje wordt GROEN wanneer het Beertender fust de ideale temperatuur
IN HET SYSTEEM. '
W Herinnering: Het Beertender® systeem mag alleen worden gebruikt met DE GELUIDEN VAN HET BEERTENDER® SYSTEEM

fusten die van de vermelding “Compatible Beertender®” zijn voorzien en
door Heineken groep op de markt worden gebracht

B Het apparaat kan alleen worden gebruikt als het een Beertender®-fust bevat en alleen als
de stekker in het stopcontact zit.

B Als het indicatielampje aan de voorkant van het apparaat brandt, betekent dit dat het
apparaat is ingeschakeld en de binnenkamer aan het koelen is. 0 liiks hoorb

m U kunt het apparaat openen door druk op het handvat aan de bovenkant ventilator nauwelijks hoorbaar.

van het deksel uit te oefenen. Laat het handvat los en u kunt het deksel 2. Actieve koeling, dit vindt plaats als de temperatuur van het fust en de
opheffen - afb. 11-12. koelkamer te hoog is. Nadat het bierfust de juiste temperatuur heeft

bereikt, zal de biertap terugschakelen in de “stand-by” stand.

B De Beertender® biertap heeft een functie die geluid maakt, namelijk de
koeling.
B De Beertender® biertap bevat een koelsysteem die de temperatuur van het
fust regelt. Dit systeem heeft twee koelniveaus:
1. stand-by-koeling houdt het fust koud. In deze stand is het geluid van de

Opmerking: Forceer het deksel niet tijdens het openen om beschadiging te

voorkomen BIER TAPPEN
B Wanneer het deksel helemaal open is, installeert u een Beertender®-fust (met

een daarop bevestigde bierslang) zoals weergegeven in de afbeelding - afb. 13 Opmerking: Controleer altijd de uiterste houdbaarheidsdatum van het bier
W Verwijder de taplens (5) door het omhoog te brengen, zoals aangegeven in dat aan de onderkant van de Beertender® fust is aangegeven. Gebruik geen
de afbeelding - afb. 14 Beertender® fust waarbij de houdbaarheidsdatum is verlopen.
Opmerking: dit deksel kan worden verwijderd voor een eenvoudige reiniging. Opmerking: Tap het bier in gepaste bierglazen. Het tappen dient handmatig
M Installeer de tap van het Beertender® fust - afb. 15. te gebeuren.
B Opmerking:probeer niet om de tap van het Beertender® fust handmatig
te bedienen. Fase 1 — De glazen voorbereiden
B Breng de slang aan, zoals aangegeven in de afbeelding - afb. 16. B Om perfect bier te tappen is het belangrijk om met een schoon en koud
B Breng de taplens opnieuw op zijn oorspronkelijke plaats aan. bierglas te beginnen. Spoel het glas in schoon, koud water (hoe kouder, hoe
Opmerking: De taplens mag niet opnieuw worden aangebracht (afb. 17) als beter) voordat u gaat tappen - fig. 20.
de tap van het Beertender® fust zich niet op de juiste plaats bevindt. Opmerking: Probeer uw bierglazen alleen te gebruiken voor het drinken van
W Zorg dat de taplens zich in het mechanisme van de trekker bevindt voordat bier. Sommige dranken, zoals melk, laten een residu in het glas achter dat de
het deksel wordt gesloten. schuimkraag verkleint.
B Zorg dat het de taplens zich in een positie bevindt zoals aangegeven in de
afbeelding om beschadiging van de bierslang te voorkomen - afb. 17. Fase 2 — Bier tappen
B Sluit het deksel van het apparaat voorzichtig totdat het vast komt te zitten B Houd het glas schuin onder de tap - fig. 21.
- afb. 18. B Vermijd elk contact tussen de taptuit, het glas en het bier dat reeds in het

glas is. Dit zou overmatige schuim kunnen veroorzaken.
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B Trek de hendel met een snelle beweging tot aan de stop naar voren en laat Opmerking: Gebruik nooit agressieve schoonmaakmiddelen zoals azijn,
het bier in het glas stromen. s zuur, oplosmiddelen of benzine.

B Zodra het bier/de schuimkraag de bovenkant van het glas bereikt, houd het
glas rechtop terwijl u de hendel met een snelle beweging terug duwt om de REINIGING NA INSTALLATIE VAN EEN NIEUW
tap te sluiten. BEERTENDER® FUST

= Opmerking: Nadat u een Beertender® fust in de biertap hebt geinstalleerd, B Als u een nieuw Beertender® fust installeert, dient u eerst de taptuit schoon

I is het normaal als het eerste glas te veel schuim geeft. Laat in dit geval het te maken. De tuit is het enige onderdeel van het apparaat dat in contact
glas op de lekbak staan. Zodra het schuim minder is geworden, kunt u het komt met het bier - fig. 24.
glas met bier bijvullen. Het is belangrijk om de taptuit met warm water te reinigen.

7 Opmerking: Als de tap slechts een beetje of langzaam geopend wordt, zal Opmerking: De taptuit bestaat uit zowel kunststof als metalen delen die

I het bier meer schuimen. Er kunnen meer biertjes direct na elkaar worden permanent met elkaar zijn verbonden zonder dat dit problemen met betrekking
getapt door de taphendel open te houden. De straal van het bier zal na het tot hygiéne veroorzaakt. Probeer deze delen niet van elkaar te scheiden.
eerste biertje iets minder krachtig zijn. B Maak het tapmechanisme schoon met een vochtige doek en een zacht

schoonmaakmiddel - fig. 25.
Fase 3 — Uw glas bier

king: Maak de tapl h t wat | i
B Zet het glas op de lekbak en wacht tot het schuim minder wordt. - fig. 22. Opmerking: Maak de taplens schoon met water en veeg vervolgens grondig

droog - fig. 26.
Fase 4 - De kwaliteit van uw glas bier ) } Opmerking: Probeer het tapmechanisme niet schoon te maken met harde
B Voor het beste resultaat, raden wij aan bierglazen te gebruiken die de vorm s en/of scherpe voorwerpen om beschadiging aan het apparaat te voorkomen.
hebben zoals afgebeeld op de foto's.

B Een goed getapt biertje heeft de volgende eigenschappen:

1. Een schuimkraag van ongeveer twee vingers dik. REGELMATIGE REINIGING

2. Het schuim moet op de volledige wand van het glas hetzelfde zijn en B Reinig de koelkamer van de Beertender® tap regelmatig met een vochtige

op het bier aansluiten. L doek en een zacht schoonmaakmiddel - fig. 27.
3. Het bier moet transparant met belletjes zijn. N . . .
4. Een temperatuur van 4-6°C in het glas. ' Opmerking: Vul de koelkamer nooit met water aangezien dit het apparaat

. . . . s permanentkan beschadigen. Gebruik nooitagressieve schoonmaakmiddelen
i Opmerking: Gebruik altijd een voorgekoeld Beertender® fust en een in zoals azijn, zuur, oplosmiddelen of benzine.

koud water schoongespoeld bierglas om overmatig schuim te voorkomen. B De taplens kan worden verwijderd. Maak het schoon met warm water en

een zacht schoonmaakmiddel.

REINIGING = Opmerking: Reinig de taplens nooit in de vaatwasmachine omdat dit de

W Naast een regelmatige reiniging dient u de Beertender® biertap tevens lens kan beschadigen en dof kan maken. Gebruik nooit agressieve
schoon te maken na dagelijks gebruik en wanneer u een nieuw Beertender® schoonmaakmiddelen zoals azijn, zuur, oplosmiddelen of benzine.
fust installeert.
B Houd het ventilatierooster aan de achterkant van het apparaat schoon en
verwijder het stof regelmatig met een stofzuiger. KINDERVEILIGHEID
B Om te voorkomen dat kinderen het apparaat gaan gebruiken, kunt u de

REINIGING NA DAGELIUKS GEBRUIK taphendel verwijderen.

B De lekbak en het rooster dienen na elk gebruik te worden schoongemaakt. l?_ont;osleer of de hendel rechtop staat en trek hem vervolgens omhoog.
Verwijder het rooster voordat u de lekbak leegt. Het rooster moet weer 1ig. 28.
teruggeplaatst worden op de lekbak tijdens normaal gebruik van de

Beertender® - fig. 23. JURIDISCHE INFORMATIE

Opmerking: U kunt de lekbak met warm water en een zacht B Deze handleiding bevat informatie die u nodig hebt voor een juist gebruik en
I schoonmaakmiddel reinigen. onderhoud van het apparaat.



B Het is belangrik dat u deze handleiding zorgvuldig doorleest en de
instructies opvolgt voor een juist en veilig gebruik en onderhoud van het

apparaat

B De inhoud van deze handleiding maakt geen deel uit van een voorgaande of
reeds bestaande juridische overeenkomst of contract, deze heeft dan ook

geen invloed op de voorwaarden van de laatstgenoemde.

B Alle verplichtingen

van de fabrikant zijn

uitsluitend  gebaseerd

op de koopovereenkomst die tevens de complete en exclusieve
garantievoorwaarden bevat.

B De garantievoorwaarden zoals bepaald in de overeenkomst worden niet
beperkt of uitgebreid op basis van de voorgelegde interpretaties.

B De informatie in deze handleiding valt onder het auteursrecht.

B Het is niet toegestaan deze handleiding te kopiéren of in een andere taal te
vertalen zonder voorafgaande toestemming van de fabrikant.

Milieubescherming

Wees vriendelijk voor het milieu !

< Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische

E ® Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.

dienst.

PROBLEEMOPLOSSING

Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

Het apparaat kan niet
worden ingeschakeld.

Het apparaat is niet
aangesloten op het
elektriciteitsnet.

Steek de stekker in het
stopcontact.

De taplens is niet juist
aangebracht.

De tap van het
Beertender® fust werd
handmatig bediend.

Breng de tap van het
Beertender® fust weer
naar zijn oorspronkelijke
positie.

De tap van het
Beertender® fust of
de slang is verkeerd
aangebracht.

Maak de tap van het
Beertender® fust los van
het apparaat en breng
het dan opnieuw aan
zoals aangegeven in de
sectie ,De Beertender®
biertap gebruiken”.

Nederlands Nederlands

Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

Het bier koelt niet af.

Het Beertender® fust
is leeg.

vervang het Beertender®
fust.

Er is geen fust in het
Beertender® apparaat.

Installeer een fust in het
Beertender® apparaat.

De taphendel van de
Beertender® is niet juist
geinstalleerd/geplaatst.

Installeer/plaats de
taphendel op een juiste
manier.

U kunt de taplens niet
sluiten.

De taplens is niet juist
geplaatst.

Breng de taplens juist
aan.

Het apparaat produceert
te veel schuim bij het
bier tappen (zie ook de
sectie ,Bier tappen®).

Het Beertender®
fust heeft de juiste
taptemperatuur niet
bereikt.

Laat het Beertender®-
fust op de juiste
temperatuur komen. U
kunt vertrouwen op het
'klaar voor gebruik'-
indicatielampje op

de voorkant van uw
Beertenderapparaat.

Het Beertender® fust is
geschud.

Wacht 4 uur voordat u
bier tapt.

U beweegt de
taphendel te langzaam.

Duw de hendel stevig
en snel helemaal naar
voren en achteren.

Het glas is niet schoon
of werd niet in koud
water gespoeld.

Gebruik een schoon
glas dat van tevoren
in koud water is
gedompeld.

De taptuit is vuil.

Maak de taptuit schoon.

Het bier stroomt te
langzaam

De taphendel is niet
helemaal open.

Open de tap helemaal.

De Beertender® biertap
tapt lauw bier.

Het Beertender® fust
is niet lang genoeg
voorgekoeld en is
daardoor niet op de
juiste taptemperatuur.

Laat het Beertender®
fust voldoende lang in
het apparaat koelen.

De temperatuur van
het apparaat is hoger
dan 30 °C en/of het
apparaat is in direct
zonlicht geplaatst.

Plaats de Beertender®
op een koelere plaats
of in de schaduw.

Het apparaat warmt het
bier op in plaats van het
af te koelen.

Het apparaat is defect.

Haal de stekker uit het
stopcontact en lever
het in bij een erkend
servicecentrum
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PROBLEEMOPLOSSING

Foutnummer | Probleem Mogelijke oorzaken Oplossingen

Haal de stekker uit het
stopcontact en haal het
Beertender fust eruit.

Het groene De temperatuur van
indicatielampje  |het fust is te laag om te
knippert met 0,5 |tappen.

Hz (1 keer per Laat het Beertender
E1 seconde) fust opwarmen tot 4 °C.
Steek vervolgens de
stekker van het apparaat
in het stopcontact en
installeer het Beertender
fust.
Het witte Het apparaat, de Haal de stekker uit het
indicatielampje  |omgevingstemperatuur of  |stopcontact. Laat het
knippert met 0,5 |het fust is te heet. apparaat afkoelen tot een
E2 Hz (1 keer per maximumtemperatuur
seconde) van 30 °C. Als het om
het fust gaat, laat het fust
dan afkoelen tot 30 °C
of minder
Het witte lampje | De koeling stopt. Haal de stekker uit het
E3 knippert met 2 stopcontact en probeer
Hz (4 keer per het later opnieuw.
seconde)
Het groene De koeling stopt. Haal de stekker uit het

indicatielampje
E4 knippert met 2

stopcontact en probeer
het later opnieuw.

Hz (4 keer per

seconde)

Het witte Er is een probleem met de |Haal de stekker uit het
en groene ventilator. stopcontact. Controleer
indicatielampje of er niets vastzit en van

knipperen buitenaf zichtbaar is in de
afwisselend met ventilator. Neem anders

1 Hz (één kleur contact op met uw
afwisselend 1 servicecentrum.

keer per seconde)

Indien het probleem niet wordt vermeld in de bovenstaande tabel, of indien de
vermelde oplossingen uw probleem niet hebben verholpen, neem contact op
met de klantenservice. (Zie de contactinformatie per land aan het einde van
deze gebruiksaanwijzing)

REGOLE DI SICUREZZA

Lutilizzo di questo apparecchio non & previsto per
persone (bambini compresi) le cui capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali siano sminuite o per persone
ane di esperienza o di conoscenza del prodotto,
ranne nel caso in cui abbiano usufruito, con l'ausilio
di una persona responsabile della loro incolumita, di
sorveglianza o di istruzioni preliminari relative all'uso
dellapparecchio. . _ o
Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino
con l'apparecchio. . _
Questo apparecchio & destinato al solo uso domestico
e in interni, a un'altitudine inferiore a 4000 m. N
Non e destinato a essere utilizzato nei seguenti ambiti,
pena |'annullamento della garanzia: o _
- cucine riservate al personale di negozi, uffici o altri
ambienti professionali;
- case coloniche;
- stanze di alberghi, motel e altri edffici residenziali;
- camere in affitto e altri ambienti analoghi. .
Non conservare sostanze esplosive nell'apparecchio,
come aerosol contenenti gas propulsori infiammabili.
Se il cavo & danneggiato, non utilizzare I'apparecchio.
Far sostituire il cavo gi alimentazione dal produttore, da
un centro assistenza o da un tecnico qualificato, per
evitare eventuali pericoli. N o
Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini
di almeno 8 anni e da persone le cui capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali sono ridotte, o da persone prive
di esperienza o di conoscenza, posto che siano
opportunamente sorvegliate, siano state loro impartite
le istruzioni di sicurezza per ['utilizzo dell'apparecchio e
siano consapevoli dei rischi. _
Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.
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La pulizia e la manutenzione ordinaria non pOSSONo Lutilizzo di accessori non consigliati dal fabbricante della macchina pud provocare
. e : incendi, scosse o infortuni.

essere eseguite da bamp"'“ senza sorve lianza. . Non lasciare che il cavo di alimentazione penda dal bordo di un tavolo o di un bancone o
AVERTENZAIDurante!'instaliazionedeilapparecchio, che enirncontatto con superfc calde o spigol tagient.
assi_cure_lrsi Che I| CaVO_ dl alimentazione non rimanga gﬁﬁglﬁaﬁi#ﬁf penda (rischio di inciampo). Non toccare mai il cavo d'alimentazione
schiacciato o dannegglato. o ) Non posizionare mai la macchina su fomelli a gas, elettrici o in prossimita di simili fonti di
AVVERTENZA! non posizionare prese multiple e o cavo
(0] a'.llmentatOrl ) portatlll nella parte pOStenore In caso di utilizzo di prolunghe, rispettére le normative previste in materia di sicurezza.
dell app_arecchlo.. ) o Se la presa di corrente non combacia con la spina, far sostituire la spina da un centro
La tenslone dl ahrpentamone deve .COInCldell'.e Con- éisrﬁggﬁgéagiiu:‘eo;gﬁﬁb da materiali riciclabili. Contattare I'autorita locale per maggiori
quella indicata SU” etld’]ettal segnaletica. LU.t|||ZZO d‘l informazioni sui programmi di riciclaggio. La macchina contiene materiali di valore, che
un collegamento incorretto invalida la garanzia e puo possono essere recuperati o riciclat
erElarSI p.erIQOk)SO' . . . IMPORTANTE: Lasciare sempre la macchina accesa se contiene ancora un fusto al
In caso di utilizzo non appropriato o di mancato rispetto suo intero.
delle istruzioni, il fabbricante rinuncia a qualsiasi
responsabilita e la garanzia si_annulla. Ultilizzare v/
unicamente fusti “compatibili Beer Tender. .
Utilizzare sempre la macchina su una superficie piana, USO PREVISTO
Stablle.! r,eSIStente al Calore! al rlpal’O da fontl dl Calore B Questo apparecchio & stato prodotto esclusivamente per I'erogazione di birra in una
o getti d'acqua. cCoIIocazione domestica. .

| i ali | B Con |'apparecchio possono essere usati solo i fusti Beertender® originali, che
A |ERTEN A Mar}tenered ||U|lta Ia h-grlglla l |d| riportano la scritta “Compatible Beertender®”; non dovreste usare nessun altro
ventilazione situata sul retro aell'apparecchio e pulirla contenitore di birra disponibile in commercio.
I’ego|armente con un aSplrap0|Vere_ B Prima di usare un fusto, controllare la data di scadenza indicata sul fondo del fusto
Per evitare il rischio di incendio, scossa elettrica e infortuni, non immergere il cavo di e non inserite 0 usateyl fusti Beertender® dopo la data indicata. )
alimentazione, le spine o 'apparecchio in acqua o altri liquidi. Non staccare mai il cavo B Non dovreste usare |'apparecchio per scopi diversi o con contenitori differenti da
elettrico con le mani umide. In caso di emergenza, scollegare immediatamente la spina quelli specificati sopra. ) ) o )
dalla presa di corrente. B Non dovreste introdurre nessun materiale diverso dai fusti Beertender® allinterno
Non utilizzare la macchina senza cassetta e griglia di sgocciolamento. dell'apparecchio. " . : o o
Una volta utilizzata la macchina, vuotare e pulire la cassetta di sgocciolamento tutti i u 5 wetatg appcilrtare “?ff[d'lf'Che tecniche o usare I'apparecchio in qualsiasi modo

iorni. iverso da quello previsto!

gggﬂ:egare la macchina dall'alimentazione se non viene utilizzata. B ['apparecchio dovrebbe essere usato solo da adulti in pieno possesso delle loro
Scollegare la macchina dalla presa di corrente prima di pulirla. Per pulire I'apparecchio capacita mentali e fisiche.

¢ possibile usare un panno umido; tuttavia, non usare spugne impregnate d'acqua e
non immergerlo in liquidi. Non pulire mai la macchina sotto 'acqua del rubinetto. Non
utilizzare mai detergenti per pulire la macchina. Pulire la macchina unicamente con
spugne/spazzole morbide.

In caso di un prolungato non utilizzo (vacanze, ecc.), vuotare, pulire e scollegare la
macchina.

Qualsiasi funzionamento, pulizia e manutenzione che fuoriesca dallimpiego normale
deve essere effettuato esclusivamente da personale di un centro Assistenza autorizzato.
Non smontare I'apparecchio e non ostruire in nessun modo le aperture.



Regole di sicurezza 69 INFORMAZIONI GENERALI

I . H|| sistema Beertender® & progettato per l'erogazione di birra fresca
Informazioni generali... ; - 73 contenuta nell’apposito conthit%re (fustrz) Beertegder@) inserito all'interno
Ind|9a2|on| per la Ietltur_a di queste istruzioni dell'apparecchio stesso.

Impiego delle istruzioni per 'uso B Questo apparecchio & progettato per il solo uso domestico e non indicata
per il funzionamento continuo di tipo professionale.
Specifiche tecniche 74 Il produttore non si assume responsabilita per eventuali
m danni causati da:
Avvertenze 75 - Uso improprio e non conforme agli scopi previsti;
Uso del sistema Beertender® - Riparazioni non realizzate presso i centri assistenza autorizzati;
Uso del fusto - Manomissione del cavo di alimentazione;
- Manomissione di qualsiasi componente dell'apparecchio Beertender®;
Preparazione del sistema Beertender® 76 - Uso di pezzi di ricambio e accessori diversi da quelli forniti dal produttore;
Raffreddamento del fusto Beertender® - Tentativi di accedere alle parti interne dell'apparecchio.
Installazione dell'apparecchio Beertender® In questi casi la garanzia decade.

Collegamento all'alimentazione elettrica

INDICAZIONI PER LA LETTURA DI QUESTE

Uso del sistema Beertender® 78 ISTRUZIONI
Inserimento di un fusto Beertender® '
Spia luminosa dispositivo pronto all'uso H j

Suono emesso dal Beertender B Rispettare scrupolosamente queste istruzioni per evitare un uso improprio

e il rischio di lesioni.

Erogazione della birra - 79 = Questo simbolo evidenzia che si tratta di informazioni molto importanti per
Passaggio 1 — Preparare un bicchiere I utilizzare al meglio la macchina.
Passaggio 2 — Erogazione della birra
Passaggio 3 — Birra nel bicchiere )
Passaggio 4 — La qualita di un bicchiere di birra IMPIEGO DELLE ISTRUZIONI PER LUSO

B Conservare queste istruzioni per l'uso in un posto sicuro e renderle
Pulizia 80 disponibili per qualsiasi altra persona che dovesse usare I'apparecchio.

B Se avete dei problemi o dubbi potete contattare il nostro Ufficio Relazioni
Clienti per ottenere un aiuto e un consiglio competeti.
(Vedere i dettagli per paese alla fine di questo manuale)

Pulizia dopo I'uso quotidiano
Pulire dopo l'installazione di un nuovo fusto Beertender®
Pulizia ordinaria

Sicurezza bambini 82
Informazioni legali 82
Tutela del’ambiente 82
Risoluzione problemi 83

E *in base al modello @



SPECIFICHE TECNICHE AVVERTENZE

Tensione nominale Vedere targhetta sul fondo dell’apparecchio USO DEL SISTEMA BEERTENDER®

Potenza nominale Vedere targhetta sul fondo dell'apparecchio

= Per ottenere una birra alla spina di ottima qualita dovreste tenere in
Alimentazione elettrica Vedere targhetta sul fondo dell'apparecchio considerazione due fattori fondamentali: la temperatura della birra e le
condizioni igieniche.

1. Pre-raffreddare il fusto di birra per evitare schiuma in eccesso. Usare

Classe di isolamento ]

Classe di raffreddamento SN sempre un fusto raffreddato. Se non raffreddate sufficientemente
Materiale della struttura esterna Termoplastica il frl:.StO quando iniziate a versare la vostra birra sara prodotta troppa
schiuma.

Dimensioni (I x a x p) VB45 : 242 x 460 x 460 2. Pulire sempre I'apparecchio dopo I'uso. La birra & un prodotto naturale

(mm) che puo deteriorarsi. Quindi, per poter erogare birra di ottima qualita

Peso 4,6 kg. (4,4 Kg. senza vaschetta ed evitare odori spiacevoli, dovreste tenere sempre I'apparecchio pulito
raccogligocce% (vedere “Pulizia"). Il beccuccio erogatore dovrebbe essere pulito prima

Lunghezza cavo 1.35 mt d'installare un nuovo fusto e la vasqhetta r?.CCOgthCCG e la griglia

- - dovrebbero essere vuotate dopo ogni uso - fig. 3.
Contenitore birra Fusto Beertender® B Quando usate il sistema Beertender® dovreste rispettare anche le seguenti
. - : regole:

Spia luminosa Anteriore 1. Non raffreddare il fusto Beertender® in congelatore: il fusto Beertender®

Condizioni di funzionamento  Con 80% Umidita relativa potrebbe esplodere. Inoltre, il congelamento diminuisce la qualita della
min 12°C, max 30°C birra - fig. 29.

2. Usate il vostro apparecchio Beertender® in un posto in cui la

1 dutt i i il diritto di rt difich trutti di . . ;
progutiore Sl nsemva 1 cirto o appotiare modiliche costutive € temperatura sia compresa tra 12°C e 30°C. A temperature piu basse il

progettazione dovute al progresso tecnologico.

Per garantire la massima sicurezza, questo apparecchio & conforme agli sistema di raffreddamento dell'apparecchio potrebbe rovinarsi, mentre

standard e alle normative applicabili (Direttiva Bassa Tensione, compatibilita a temperature piu alte il sistema non sara capace di raggiungere

elettromagnetica, ambiente, materiali a contatto con gli alimenti). la temperatura ideale di erogazione. Conservare il fusto di birra a

COMPONENTI DELLA MACCHINA temperatura ambiente - fig. 4.

Sistema di erogazione Beertender® Compact Per evitare surriscaldamento, tenere il fusto di birra

1. Camera di raffreddamento Beertender® s fuori dalla luce diretta del sole - fig. 30.

2 Coperchio : . 3. Afferrare sempre I'apparecchio per il bordo inferiore quando lo sollevate

3. Impugnatura di apertura coperchio - fig. 5.

4, Spia luminosa dispositivo pronto all'uso . .

5 Parte superiore dell'erogatore ' Non usate la manopola o il cavo elettrico per sollevare
. o

6 Beccuccio erogatore u il Beertender® - fig. 31.

7 Manopola di erogazione

8. Griglia raccogligocce* USO DEL FUSTO

9.a  Parte inferiore vassoio raccogligocce* B Accertatevi di avere raffreddato il fusto prima di usarlo. Se non raffreddate

9b  Parte superiore vassoio raccogligocce* a sufficienza il fusto quando iniziate a versare la birra sara prodotta troppa

10.  Cavo di alimentazione schiuma. o o )

Fusto Beertender® (materiali di consumo) B Dovreste anche sapere che il primo bicchiere che versate da ogni nuovo

fusto contiene soprattutto schiuma. La birra alla spina servita nei bar si
®
}; .il:s;opi‘:?:gir:?:r comporta esattamente nello stesso modo!

@*in base al modello @
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B fusto Beertender® “Compatible Beertender® impiega un sistema INSTALLAZIONE DELIAPPARECCHIO BEERTENDER®

brevettato per conservare ed erogare la birra. Garantisce birra di alta qualita B Uimballaaaio originale ¢ tat lizzat " 0 hi
e di lunga durata e un sistema Beertender® che & molto facile e piacevole imbaflaggio origina e € progettato € realizzalo per proteggere fapparecchio.
Vi raccomandiamo di conservarlo per un futuro trasporto.

da usare. M Estrarre |'apparecchio Beertender® dall'imballo e posizionarlo su una
Prima di installare un fusto allinterno dell'apparecchio, superficie asciutta, pulita, piana, stabile e sufficientemente ampia.
m controllare la data di scadenza indicata sul fondo del fusto. Questa data & B Rimuovere tutti i materiali di imballaggio, gli adesivi o gli accessori all'interno
un'indicazione affidabile se il fusto & stato conservato a temperatura ambiente. e all'esterno dell'apparecchio. Installare la manopola di erogazione. - fig. 1

B a temperatura della stanza deve essere compresa tra 12°C e 30°C . A
temperature superiori a 30°C I'apparecchio non ¢ in grado di raffreddare
sufficientemente la birra - fig. 4.

M nstallare la vaschetta raccogligocce e la griglia e posizionarle sulla parte
anteriore dell’apparecchio.

B Non installare I'apparecchio vicino a fonti di calore o in luoghi esposti alla

B |'uso di fusti “Compatible Beertender®” nel sistema Beertender® richiede
I'uso di tubi per il passaggio della birra. Con I'apparecchio Beertender® &
fornito un sacchetto di tubi. Per ricevere tubi supplementari, contattare il
nostro servizio clienti o il sito internet Beertender®

Fissare un tubo per la birra in cima al fusto semplicemente premendo con

forza sul pulsante - fig. 7. luce diretta del sole. - fig.2
. . . - - 1 B A
Contenuto sotto pressione. Non agitare o lasciare I Nota: ricordate che durante| l'uso la vasche(tjta rlacpogllgocl:?(’:e dOVI(';i I?@ssere
= cadere. Non esporre alla luce del sole o a temperature superiori a | svuotata e smacqualt_a “Tgo armhente. Quanl_o il sistema Beertender® non
30°C. Anche quando il fusto & vuoto, non forzare I'apertura e non esporre viene usato, potete togliere la vaschetta raccogligocce per guadagnare spazio.

a fiamma o a fuoco. Nota: La vaschetta raccogligocce deve essere posizionata su una

® m superficie piana e non deve sporgere dalla superficie su cui & appoggiata.
PREPARAZIONE DEL SISTEMA BEERTENDER B Dopo avere installato I'apparecchio Beertender® dovete pulire il beccuccio
erogatore che € I'unica parte dell'apparecchio che entrera in contatto con
V/ la birra - fig. 8.
- B E importante lavare il beccuccio erogatore prima di usare I'apparecchio per
la prima volta e almeno ogni volta che un nuovo fusto € collegato all'interno

del sistema Beertender®. Il beccuccio erogatore pud essere lavato in
RAFFREDDAMENTO DEL FUSTO BEERTENDER® Evastoviglo - Tig. 6 gatore p
B | fusti Beertender® devono essere raffreddati prima dell'uso. . B Per pulire il beccuccio, toglierlo dal suo alloggiamento girandolo in senso
B Usare un fusto Beertender® troppo caldo provochera troppa schiuma. orario. Dopo avere lavato il beccuccio, avvitarlo di nuovo al suo posto
B Ci sono due modi per raffreddare il fusto Beertender®: - fig. 8.
1. allinterno del Beertender® (vedere “Uso del Beertender®”). Ci
vorranno circa 15 ore per raffreddare il fusto se il fusto Beertender® COLLEGAMENTO ALLALIMENTAZIONE ELETTRICA
e I'apparecchio sono posizionati in un ambiente con una temperatura Lelettricita pud essere pericolosal Quindi dovete sempre rispettare
di 20°C. scrupolosamente le regole di sicurezza.
2.in un frigorifero. Gi vorranno circa 12 ore a seconda della capacita di B Lapparecchio deve essere collegato a una presa eletirica adatta e
raffreddamento del vostro frigorifero. correttamente installata.
= Suggerimento: vi raccomandiamo di tenere sempre in frigorifero un fusto = :I voltaggio ggll’appare_cchlodé stlatol |mp(_)st.atdo_ n fabbl?ca. Cﬁntrollarle che
Beertender® di scorta. In questo modo avrete sempre un fusto raffreddato éit”e'nsmne |P:Iete corrisponda al voltaggio indicato sulla targhetta sul retro
disponibile. O AppArechnio.

. . , . , . B Accendere I'apparecchio inserendo la spina in una presa con la tensione
Raccomandiamo anche di accendere |'apparecchio almeno un’ora prima corretta - fig. 10.

dell'uso previsto per trarre pieno beneficio dal fusto pre-raffreddato. - , N .
Non appena la spina viene collegata alla presa, I'apparecchio inizia immediatamente

Non cercate di raffreddare il fusto in congelatore. | fusti a raffreddare la camera interna. La spia sulla parte anteriore dell'apparecchio si
m possono esplodere se vengono congelati. Inoltre, il congelamento accende, indicando che il raffreddamento ¢ iniziato.
diminuisce la qualita della birra - fig. 29.



USO DEL SISTEMA BEERTENDER® SPIA LUMINOSA DISPOSITIVO PRONTO ALL'USO

B Sulla parte anteriore dell'apparecchio & presente una spia luminosa (fig. 19)

INSERIMENTO DI UN FUSTO BEERTENDER® che fornisce indicazioni importanti.
B Nota: il sistema Beertender® puo essere usato solo con fusti Beertender® La spia luminosa lampeggia per alcuni secondi: indica che I'apparecchio &
“Compatible Beertender®” contenenti birra commercializzata del gruppo appena stato collegato alla presa di corrente e inizia a funzionare.
Heineken. y _ La spia luminosa ¢ BIANCA fissa quando la funzione di raffreddamento &
M | 'apparecchio puo essere utilizzato solo se contiene un fusto Beertender® e attivata per raffreddare la temperatura del fusto Beertender.

solo se la spina di alimentazione & collegata alla presa.

M La spia luminosa sulla parte anteriore dell'apparecchio, quando & illuminata, La spia luminosa diventa VERDE quando il fusto Beertender ha raggiunto la

indica che |'apparecchio & acceso e sta raffreddando la camera interna. temperatura ideale.
B Potete aprire |'apparecchio premendo la maniglia frontale sulla parte
superiore del coperchio. Quando rilascerete la maniglia potete sollevare il SUONOEMESSO DALI'APPARECCHIO BEERTENDER®
coperchio - fig. 11-12. M La funzione di raffreddamento del sistema Beertender® produce un suono.
Nota: non forzare il coperchio oltre la corsa prestabilita perché potreste W1l Beertender® dispone di un sistema di raffreddamento che controlla la

temperatura del fusto Beertender®. Ci sono due modalita di raffreddamento:
1. Raffreddamento in standby, che corrisponde al mantenimento del fusto
freddo. In questa modalita la ventola di raffreddamento produce un
rumore appena percettibile;
2. Raffreddamento attivo, che ¢ utilizzato quando la temperatura all'interno
della camera di raffreddamento & troppo alta. Quando il fusto di birra
Nota: questa copertura puo essere tolta per la pulizia. raggiunge la temperatura ideale, I'apparecchio passera in modalita di
W Installare la leva dell'erogatore del fusto Beertender®- fig. 15. standby.
B Nota: non cercate di azionare il rubinetto del fusto Beertender® a mano.

B Posizionare il tubo per il passaggio della birra come mostrato nel disegno EROGAZIONE DELLA BIRRA
- fig. 16.

B Riportare la parte superiore dell'erogatore nella posizione iniziale. Nota: controllare sempre la data di scadenza indicata sul fondo del fusto
Beertender®. Non usare il fusto Beertender® oltre questa data.

danneggiarlo.

B Quando il coperchio & completamente aperto, inserire un fusto Beertender®
(con il tubo installato) come mostrato nella figura - fig. 13.

B Rimuovere la parte superiore dell'erogatore (5) portandolo verso l'alto,
come indicato in figura - fig. 14.

Nota: la parte superiore dell'erogatore non pud essere riposizionata (fig. 17)

se laleva dell'erogatore del fusto Beertender® non & posizionata correttamente. Nota: la birra deve essere erogata in contenitori adatti; la funzione di
M Assicurarsi che la parte superiore dell'erogatore sia posizionata nel erogazione & awviata e interrotta manualmente dall'utente.
meccanismo di erogazione prima di chiudere il coperchio.
M Assicurarsi che la parte superiore dell'erogatore sia posizionata come Passaggio 1 — Preparare un bicchiere
illustrato per evitare di danneggiare il tubo di spillatura - fig. 17. B Per versare la birra in modo ottimale, & necessario che il bicchiere sia pulito
B Chiudere delicatamente il coperchio dell'apparecchio finché non si blocca e freddo. Sciacquare il bicchiere in acqua fredda prima di erogare la birra
- fig. 18. (piti freddo & il bicchiere migliore sara il risultato) - fig. 20.

Nota: si consiglia di usare sempre gli stessi bicchieri di birra per la spillatura
della birra. Alcune bevande, come il latte per esempio, lasciano nel bicchiere
dei piccoli residui che ridurranno la formazione di schiuma nella vostra birra.
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Passaggio 2 — Erogazione della birra PULIZIA DOPO ’'USO QUOTIDIANO
u Posglon_are un bicchiere sotto il rubinetto, tenendolo ad un angolo di 45 B | a vaschetta raccogligocce e la griglia dovrebbero essere pulite dopo ogni
gradi - fig. 21. uso. Togliere la griglia prima di svuotare la vaschetta raccogligocce. La
B Abbassare rapidamente e con un gesto deciso la manopola fino in fondo. griglia deve essere riposizionata al suo posto durante il normale uso del
Lasciare scorrere la birra nel bicchiere. Beertender® - fig. 23.
B Evitare il contatto tra il beccuccio erogatore, il bicchiere e la birra gia nel - )
bicchiere. Questo potrebbe causare schiuma eccessiva. I Nota: Potete lavare la vaschetta raccogligocce con acqua calda e un
- detergente delicato.

Nota: Ogni volta che installate un nuovo fusto nell'apparecchio Beertender®, . . ) . L
I & normale che con I'erogazione del primo bicchiere di birra si crei troppa Nota: Non usare mai prodotti detergenti aggressivi come aceto, acidi,
schiuma. In questo caso, lasciare il bicchiere sulla vaschetta raccogligocce. | solventi o benzina.

Riempire poi il bicchiere non appena la schiuma si &€ depositata. PULIRE DOPO LINSTALLAZIONE DI UN NUOVO

Nota: Sara prodotta troppa schiuma anche se la manopola di spillatura & FUSTO BEERTENDER®
I aperta solo leggermente o lentamente; possono essere erogate parecchie

birre in sequenza quando la manopola di spillatura & aperta. Il flusso di
erogazione sara piu lento di quello generato per la spillatura del primo
bicchiere di birra.

B Quando installate un nuovo fusto Beertender® dovete pulire il beccuccio
erogatore. |l beccuccio é I'unica parte dell'apparecchio che entra in contatto
con la birra - fig. 24.

E essenziale lavare il beccuccio con acqua calda.

Passaggio 3 — Birra nel bicchiere Nota: il beccuccio erogatore comprende parti in plastica e metallo che sono
B Mettere il bicchiere di birra sulla vaschetta raccogligocce e aspettare che la collegate permanentemente e non pongono nessun problema di igiene. Non
schiuma abbia finito di formarsi - fig. 22. cercare di separare queste parti.
B || meccanismo di erogazione della birra deve essere pulito usando un panno
Passaggio 4 — La qualita di un bicchiere di birra umido e un detergente delicato - fig. 25.

B Un'ottima birra alla spina ha le seguenti caratteristiche:
1. Una schiuma alta circa 3 cm;
2.Un colletto di schiuma distribuito uniformemente sulle pareti del o ] o -
bicchiere e che aderisce alla superficie della birra; Nota: non tentare di pulire il meccanismo con oggetti duri e/o appuntiti per
3. La birra deve essere trasparente, con bolle. ® evitare di danneggiare |'apparecchio.
4. Una temperatura compresa tra 4°C e 6°C (nel bicchiere).
- . . . . . PULIZIA ORDINARIA
Nota: per evitare la formazione di una schiuma eccessiva, usare sempre un - . ) ’ .
I fusto pre-raffreddato Beertender® e un bicchiere pulito sciacquato in acqua B Pulire regolarmente il vano di raffreddamento del'apparecchio usando uno
fredda. straccio umido e un detergente delicato - fig. 27.

Nota: la parte superiore dell'erogatore puo essere pulita con acqua, purché
venga asciugata correttamente - fig. 26.

Nota: Non riempire completamente d'acqua il vano di raffreddamento
PULIZIA m perché questo puo causare un danno permanente. Non usare mai detergenti

; pr P P aggressivi come aceto, acidi, solventi o benzina.
M |n aggiunta alla pulizia abituale, I'apparecchio Beertender® dovrebbe essere 99 i o . .
pulito dopo I'uso giornaliero e quando installate un nuovo fusto Beertender®. B La parte superiore dell'erogatore puo essere rimossa. Lavarla con acqua
B Mantenere pulita la griglia di ventilazione situata sul retro dell'apparecchio e calda e detergente neutro.

pulirla regolarmente con un aspirapolvere. Nota: non lavare la parte superiore dell'erogatore in lavastoviglie per evitare

m che subisca danni e si opacizzi. Non usare mai detergenti aggressivi come
aceto, acidi, solventi o benzina.



SICUREZZA BAMBINI RISOLUZIONE PROBLEMI

B Per evitare che i bambini usino I'apparecchio, & possibile rimuovere la leva

dell Problema Cause possibili Rimedi
ell'erogatore. T hi - 5 hi Coll 7 h
B Per rimuovere la manopola, accertarsi che sia posizionata verticalmente e apparecchio non si appare?lc o ”(,’ I(_egare apparecchio
tirarla verso 'alto - fig. 28. accende. non & collegato allalimentazione
all'alimentazione di rete. |elettrica e accendere la
INFORMAZIONI LEGALI paccnina.
La parte superiore Il rubinetto del fusto Ricollocare il rubinetto
B Queste istruzioni per 'uso contengono informazioni necessarie per I'uso dell'erogatore non si Beertender® ¢ stato del fusto Beertender®
corretto e la giusta manutenzione dell'apparecchio. posiziona in modo azionato a mano. nella sua posizione
B E fondamentale leggere queste informazioni e osservare queste istruzioni corretto. originale.
per usare ed effettuare la manutenzione dell'apparecchio in completa Il rubinetto del fusto Togliere il rubinetto
sicurezza. Beertender® o il tubo del fusto Beertender®
B Vi preghiamo di osservare, inoltre, che il contenuto di queste istruzioni non sono inseriti dall'apparecchio e
per I'uso non & parte di un accordo o contratto legale precedente o gia correttamente. montarlo di nuovo
esistente, e che non ne cambiano la sostanza. secondo il capitolo
B Gli obblighi del produttore sono basati esclusivamente sul contratto di “Uso del sistema
vendita, che contiene anche termini completi e esclusivi riguardanti il servizio Beertender®”.
di assistenza in garanzia fornito. . La birra non Il fusto Beertender® &  [Sostituire il fusto
B Le condizioni di garanzia come esposte nel contratto non sono limitate né viene erogata. vuoto. Beertender® con uno
estese sulla base delle presenti spiegazioni. nuovo.
B Queste istruzioni per I'uso contengono informazioni protette da copyright. Non ¢'é nessun fusto _ |Installare un fusto
B Non possono essere fotocopiate o tradotte in un'altra lingua senza il previo dentro I'apparecchio dentro 'apparecchio
consenso scritto del fabbricante. Beertender®. Beertender®.
L H La manopola di spillatura|Installare/posiziona
TUteIa de" am blente dell'apparecchio re correttamente il
Partecipiamo alla protezione dell’ambiente ! Beertender® non & coprirubinetto.
Y o S ., - correttamente installata/
vostro apparecchio & composto da diversi materiali che possono essere riciclati. osizionata
2 Lasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato. Non ¢ — D : - —
on & possibile La  parte  superiore|Posizionare la parte
chiudere la parte dell'erogatore  non  &|superiore dell'erogatore
superiore dell'erogatore. |posizionata in  modo|correttamente.
corretto.




Problema Cause possibili Rimedi
L'apparecchio Il fusto Beertender® Lasciare che il fusto
Beertender® non ha raggiunto la Beertender® si raffreddi

produce troppa
schiuma durante
I'erogazione della birra
(vedere anche
capitolo “Erogazione
della birra”).

giusta temperatura
di erogazione.

alla giusta temperatura.
E possibile fare
affidamento sulla spia
luminosa del dispositivo
pronto all'uso posta
nella parte anteriore
dell'apparecchio
Beertender.

Il fusto Beertender®
¢ stato agitato.

Aspettare 4 ore prima di
erogare birra.

La manopola di
spillatura & stata
azionata troppo
lentamente.

Con un movimento
rapido e deciso spostate
la manopola in basso e
in avanti fino in fondo.

Il bicchiere non ¢ pulito o
non ¢ stato risciacquato
con acqua fredda.

Usare un  bicchiere
risciacquato con acqua
fredda.

Il beccuccio erogatore &
sporco.

Pulire il beccuccio

erogatore.

L'erogazione della birra
¢ troppo lenta.

La manopola di
spillatura non & aperta
completamente.

Aprire completamente il
rubinetto.

Lapparecchio
Beertender® sta
erogando birra calda.

Il fusto Beertender®
non ¢é stato raffreddato
abbastanza a lungo e
cosi non ha raggiunto
la giusta temperatura di
consumo.

Lasciate che il fusto
Beertender® si raffreddi
abbastanza a lungo
nell'apparecchio.

La temperatura della
I'apparecchio supera i
30°C e/o l'apparecchio

Posizionare il
Beertender® in un
luogo piti fresco o

& esposto alla luce all'ombra.
solare diretta.
L'apparecchio riscalda |l Beertender® ha Scollegare

la birra invece di
raffreddarla.

un problema di
raffreddamento.

I'apparecchio dalla
rete elettrica e portarlo
presso un centro di
assistenza.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

::rore Problema Possibili cause Soluzioni
La spia luminosa |La temperatura del fusto  |Scollegare |'apparecchio
verde lampeggia |é troppo fredda per dalla presa ed estrarre il
a 0,5 Hz (1 volta |I'erogazione. fusto Beertender. Lasciare
al secondo) alzare la temperatura
E1 del fusto Beertender a
4°C. Quindi, collegare
I'apparecchio alla presa
e installare il fusto
Beertender.
La spia luminosa |La temperatura ambiente, |Scollegare 'apparecchio
bianca lampeggia| quella dell'apparecchio o |dalla presa di corrente.
a 0,5 Hz (1 volta |del fusto & troppo elevata. |Lasciare raffreddare
al secondo) I'apparecchio fino a una
E2 temperatura massima di
30 °C. Se si tratta del
fusto, raffreddarlo a una
temperatura massima di
30°C.
La spia luminosa |ll raffreddamento si & Scollegare |'apparecchio e
E3 bianca lampeggia interrotto. riprovare piu tardi.
a2 Hz (4 volte al
secondo)
La spia luminosa |ll raffreddamento si & Scollegare |'apparecchio e
E4 verde lampeggia |interrotto. riprovare piu tardi.
a2 Hz (4 volte al
secondo)
Le spie luminose |C'¢ un problema alla Scollegare |'apparecchio
bianca e verde  |ventola. dalla presa di corrente.
lampeggiano in Controllare che non vi sia
E5 modo alterno nulla di bloccato e visibile
a1Hz(un dall'esterno nella ventola. In
colore 1 volta al caso contrario, contattare il
secondo in modo centro di assistenza.
alternato)

Se riscontrate dei problemi che non sono trattati in questa lista, o se i rimedi
consigliati non li risolvono, contattate il Servizio Consumatori.
(Vedere i dettagli per paese alla fine di questo manuale)



NORMAS DE SEGURIDAD

Este aparato no es apto para ser utilizado por
Feysonas (incluidos nifios) con alguna discapacidad
isica, sensorial 0 mental, o con falta de experiencia
% conocimientos, a no_ser que estén vigiladas o
ayan recibido instrucciones sobre como utilizar el
electrodoméstico por una persona responsabilizada
de su seguridad. . . . .
Hay <1ue vigilar a los nifios para impedir que jueguen
con el aparato. _ .
Este aparato estad destinado unicamente a un uso
doméstico, en el interior de la vivienda y a una altitud
inferior a 4000 m.
No ha sido concebido para ser utilizado en los
siguientes casos, los cuales no estan cubiertos por la
garantia:, .
- En cocinas reservadas para el fpersonal en tiendas,
oficinas y en otros entornos profesionales.
- En casas rurales.
- Para el uso de clientes de hoteles, pensiones y otros
entornos residenciales. o
- En casas de huéspedes y otros establecimientos
similares. . .
No guardar sustancias explosivas en este aparato
como aerosoles con g%ases propulsores inflamables.
Si el cable de alimentacion esta dafiado no utilice el
aparato. . . _
A fin de evitar cualquier dafio el cable de alimentacion
debe ser reemplazado por el fabricante, su servicio
Eost ventas o personal con calificacion similar.
ste aparato puede ser utilizado por nifios mayores
de 8 afios y por personas que tengan capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o bien que
estén desprovistas de experiencia o de conocimientos,

Espaiiol Espaiiol

siempre que sean vigilados atentamente o bien se les
haya instruido en la utilizacion segura del aparato y los
riesgos que entrafia su uso hayan sido perfectamente
comprendidos. . _
Los nifios no deben jugar con el electrodoméstico.
«La limpieza y el mantenimiento efectuados por el
usuario no deben ser realizados por nifios sin vigilancia.
ADVERTENCIA: Cuando coloque el aparato,
asegurese de que el cable de alimentacion no se
enganche ni sufra dafios.
ADVERTENCIA: No coloque varias tomas de
corriente portatiles ni fuentes de alimentacion
ortatiles en la parte posterior del aparato.

a tension del sector debe coincidir con la indicada
en la placa de sefiales. El uso de una acometida
incorrecta anula la garantia y puede ser peligroso.

En el caso de una utilizacion inadecuada o si no se
respetan las instrucciones, el fabricante no se hace
responsable y la garantia_queda anulada. Utilice
toneles « compatibles Beer Tender » exclusivamente.
«SlemBre utilice la maquina sobre una superficie plana
y estable, resistente al calor, protegida contra fuentes
de calor o proyecciones de agua.

ADVERTENCIA: Mantenga limpia la rejlla, de
ventilacion situada en la parte trasera de la maquina y

limpie el polvo regularmente con una aspiradora.

Para proteger a las personas contra incendios, descargas electricas y lesiones, no
sumerja el cable de alimentacion, los enchufes del aparato ni el propio aparato en el
agua ni en ningun otro liquido. Nunca tome el cable eléctrico con las manos himedas.
En caso de urgencia, desenchufe la maquina de inmediato.

No utilice la maquina sin la bandeja ni la rejilla de escurrimiento.

Tras utilizar la maquina, vacie y limpie la bandeja de escurrimiento todos los dias.
Desenchufe la maquina de la red eléctrica si ya no la va a utilizar.

Desenchufe la maquina antes de limpiarla. La maquina se puede limpiar con un pario
himedo, pero no con una esponja empapada de agua, y no debera sumergirla en ningtin
liquido. Nunca limpie la maquina bajo el agua del grifo. Nunca use detergentes para
limpiar la maquina. Limpie la maquina tnicamente con esponjas suaves/cepillos blandos.



Espaiiol Espaiiol

Si no la va a utilizar por periodos prolongados (vacaciones, etc.), vacie, limpie y Normas de seguridad 86
desenchufe la maquina.
Toda operacion, limpieza y mantenimiento que exceda el marco de utilizacion normal

. : ! Informacién general 90
esta reservado al personal de los centros SAV autorizados. No desarme el aparato ni . . g ; :
introduzca nada en las aberturas Directrices para leer estas instrucciones
El uso de accesorios no recomendados por el fabricante de la maquina puede resultar Uso de estas instrucciones de funcionamiento
en incendio, electrocucion o quemaduras.
No dejar el cable de alimentacion colgando del borde de una mesa o de un mostrador ni Especificaciones técnicas 91
permitir que entre en contacto con superficies calientes o con bordes cortantes.
No se debe dejar el cable colgando (riesgo de traspié). No tome nunca el cable eléctrico Indicaciones de precaucion 92
con las manos humedas. Uso del sistema Beertender®
«No colocar la maquina sobre una cocina a gas, eléctrica o cerca de fuentes de calor ni Uso del barril
en un horno caliente.
No desenchufe el aparato tirando del cable. Preparacion del Beertender® 93

Si se utilizan prolongadores respete las reglas de seguridad correspondientes. Si el

A ; -
enchufe no concuerda con la ficha de la maquina, haga que un centro SAV autorizado Enfriamiento del barril Beertender

reemplace la ficha Instalacion del dispensador Beertender®

El empaque esta formado por materiales recicables. Contacte a las autoridades locales Conexion de la alimentacion eléctrica

para obtener mas informacion sobre los programas de reciclado. Su maquina contiene

materiales de gran valor que pueden ser recuperados o reciclados. Uso del sistema Beertender® 95

Introduccion de un barril Beertender®
Indicador luminoso listo para servir
Sonido emitido por el dispensador Beertender®

IMPORTANTE: Siempre deje la tiradora de cerveza encendida mientras tenga un tonel
dentro de la maquina.

! j Dispensacion de cerveza 96
Paso 1 — Preparacion de un vaso
Paso 2 — Dispensacion de la cerveza

USO PREVISTO Paso 3 — Cerveza en el vaso

. . . . . Paso 4 — La calidad de un vaso de cerveza
B Este dispensador ha sido fabricado exclusivamente para servir cerveza en un

entorno doméstico.

B Solo los barriles Beertender® que posean la indicacion “Compatible Beertender®” Limpieza 97
podran ser utilizados con este dispensador; no debera utilizarse ningun otro envase Limpieza después del uso diario
de cerveza de los existentes en el mercado. Limpieza después de la colocacion de un nuevo barril Beertender®

B Antes de utilizar un barril, compruebe la fecha “Consumir preferentemente antes Limpieza rutinaria

de” indicada en el fondo del mismo. No introduzca ni utilice barriles Beertender®
después de la fecha indicada.

B No se debe utilizar este dispensador para otros fines o con otros envases diferentes
alos especificados anteriormente.

B No se debera introducir en el dispensador ninguin otro material que no sean los Informacioén legal 99
barriles Beertender®.

B iNo se deberan hacer cambios técnicos ni utilizar el dispensador de otra manera
que para la que esta destinado!

B Este dispensador debera ser utilizado Uinicamente por adultos en plena posesion de
sus facultades fisicas y mentales. Busqueda y eliminacion de averias 100

©

Seguridad de los nifios 99

Proteccion del medioambiente 99




INFORMACION GENERAL ESPECIFICACIONES TECNICAS

B E| Beertender® esta disefiado para dispensar cerveza fria desde un envase especial " ) - -
(barril Beertender®) montado dentro del propio dispensador. Tension nominal Ver placa en parte posterior del dispensador
W Esta maquina ha sido concebida para un uso domestico y no estd disefiada para un Potencia nominal Ver placa en parte posterior del dispensador
funcionamiento continuo en un uso profesional.

Alimentacion eléctrica Ver placa en parte posterior del dispensador

El fabricante no aceptara responsabilidades por dafios causados
= aresultas de: Clase de aislamiento Il

- Uso inadecuado o para fines distintos de los previstos. Clase de enfriamiento SN
- Reparaciones no realizadas en un servicio técnico autorizado. - - —
- Manipulacion del cable de alimentacion eléctrica. Material de la caja Termoplastico
- Manipulacion de cualquier componente del dispensador Beertender®. Dimensiones VB45 : 2492 x 460 x 460
- Uso de repuestos y accesorios que no sean los suministrados por el fabricante. (ancho x alto x fondo)
- Intentos de acceder a partes internas del dispensador. - .
La garantia quedara invalidada en cualquiera de estos casos. Peso 4,6 kg. (4,4 kg. sin bandeja de goteo)
Longitud del cable 1.35m
DIRECTRICES PARA LEER ESTAS INSTRUCCIONES ;
Envase de cerveza Barril Beertender®
' j Indicador luminoso Frontal
]
Condiciones de uso Con 80% de humedad relativa,

B Respete meticulosamente estas indicaciones para evitar cualquier uso inadecuado 192°C min.. 30°C m3
o lesion grave. min., max.

El fabricante se reserva el derecho a hacer cambios constructivos y de disefio cuando

los avances tecnologicos los justifiquen.

Por su seguridad, este aparato cumple con las normas y regulaciones aplicables:

(Directiva sobre bajo voltaje, compatibilidad electromagnética, medio ambiente,

USO DE ESTAS INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO matorialee n Contacad oo leentoe)
B Mantenga estas instrucciones de funcionamiento en un lugar seguro y téngalas a COMPONENTES DE LA MAOU|NA

disposicion de todas aquellas personas que utilicen la maquina. ! . - ®
B Si tiene algun problema o consultas que hacer, dirijase en primer lugar al Equipo de S'Stemgé‘rag;sdzergfsﬁag(z:’agig:rgg:::: dBe;ertender

Atencion al Cliente para solicitar ayuda y el asesoramiento de expertos. T
apa

(Ver detalles al final de este manual) .
Empufiadura de apertura de la tapa

Indicador luminoso listo para servir
Parte superior del cabezal de dispensacion
Boquilla de dispensacion

Empufadura para servir

Rejilla de goteo*

9.a  Parte inferior de la bandeja de goteo*
9b  Parte superior de la bandeja de goteo*
10.  Cable de alimentacion

Barril Beertender® Keg (consumibles)
11.  Barril Beertender®

12.  Tubo de cerveza

@*segun el modelo *seguin el modelo @

= Este simbolo resalta informacién que es especialmente importante para hacer el
I mejor uso de la maquina.

PN oA ®N
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INDICACIONES DE PRECAUCION faen:lk;ie;r;atz una indicacion fiable si se ha tenido almacenado el barril a temperatura

W El uso de barriles “Compatible Beertender®” en el sistema Beertender® requiere el
® p q

USO DEL SISTEMA BEERTENDER empleo de tubos para cerveza. Con el dispensador Beertender® se suministra una
= Para obtener cerveza de barril de una calidad optima, debe tener dos factores bolsa con tubos. Para recibir tubos adicionales, contacte con nuestro servicio de
I basicos en cuenta: la temperatura de la cerveza y las condiciones higiénicas. posventa o visite el sitio web de Beertender®/(Ver detalles al final de este manual).

1. Enfrie previamente el barril de cerveza para prevenir un exceso de espuma. Sujete el tubo para cerveza a la parte superior del barril simplemente presionando
Utilice siempre un barril frio. Si no enfria el barril lo suficiente, se producira con fuerza el pulsador - fig. 7.
demasiada espuma cuando empiece a servir la cerveza. Contenido bajo presion. No agitar ni dejar caer. No

2. Limpie siempre el dispensador después de utilizarlo. La cerveza es un m exponer a la luz del sol ni a temperaturas superiores a 30°C. Incluso estando el
producto natural que puede echarse a perder. Por lo tanto, debe conservar barril vacio, no lo fuerce para abrirlo ni lo exponga a la accion de las llamas o del
el dispensador siempre limpio para mantener la calidad de la cerveza servida fuego.
y evitar olores desagradables (ver “Limpieza”). La espita dispensadora debe
limpiarse antes de instalar un nuevo barril y la bandeja y rejilla de goteo deben PREPARACION DEL BEERTENDER®
vaciarse después de cada utilizacion - fig. 3.

B Cuando utilice el sistema Beertender® debera seguir también estas otras normas: ' j

1. No enfrie el barril Beertender® en el congelador, ya que este podria explotar. H

Ademas, la congelacion disminuye la calidad de la cerveza - fig. 29.

2. Utilice su Beertender® en un lugar donde la temperatura esté entre 12°C y ENFRIAMIENTO DEL BARRIL BEERTENDER®
30°C. A temperaturas mas frias, el sistema de enfriamiento del dispensador B Los barriles Beertender® deben enfriarse antes de usarlos.
podria resultar dafiado, mientras que a temperaturas mas calientes el sistema B E| uso de un barril Beertender® demasiado caliente producira mucha espuma.
no sera capaz de alcanzar la temperatura ideal a la que se sirve la cerveza. B Existen dos maneras de enfriar un barril Beertender®: ) )
Almacene el barril de cerveza a temperatura ambiente - fig. 4. 1. Dentro del Beertender® (ver “Uso del Beertender®). Enfriar el barril llevara

aproximadamente 15 horas, siempre que el barril Beertender® y el dispensador
estén estabilizados a una temperatura ambiente de 20°C.
2.En un frigorifico: Llevara aproximadamente 12 horas, dependiendo de la
3. Sujete siempre el dispensador por el borde de la base cuando vaya a levantarlo capacidad de enfriamiento del frigorifico.

- fig. 5. i Sugerencia: Recomendamos tener siempre un barril Beertender® extra en el

No utilice el asa ni el cable de corriente para alzar el frigorifico. De esta forma siempre tendra un barril frio disponible. También es
m Beertender® - fig. 31. recomendable encender el dispensador al menos una hora antes de utilizarlo, para
disfrutar de todas las ventajas del enfriamiento previo del barril.
USO DEL BARRIL

B Asegurese de enfriar el barril antes de usarlo. Si no enfria el barril lo suficiente, se
producira demasiada espuma cuando empiece a echar la cerveza.

B Tenga también en cuenta que la primera jarra que eche de cada barril nuevo
contendrd mayormente espuma. iCuando se sirve cerveza en un bar ocurre
exactamente lo mismo!

B El barril Beertender® “Compatible Beertender®” dispone de un sistema patentado
para almacenar y dispensar cerveza, garantizando una cerveza de la mayor calidad y
duracion y un sistema Beertender® muy facil y agradable de usar.

Para evitar un exceso de calentamiento, mantenga el barril
m Beertender® apartado de la luz directa del sol - fig. 30.

Antes de instalar un barril dentro del dispensador, compruebe la
m fecha “Consumir preferentemente antes de” indicada en la base del barril. Esta
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No intente enfriar el barril en el congelador. Existe el riesgo de El dispensador comenzara a enfriar inmediatamente la cdmara interior en cuanto se
m que los barriles exploten si se congelan. Ademas, la congelacion disminuye la conecte el enchufe a la toma de corriente. El indicador luminoso de la parte delantera
calidad de la cerveza - fig. 29. de la maquina se enciende para indicar que se ha iniciado la refrigeracion.

INSTALACION DEL DISPENSADOR BEERTENDER® USO DEL SISTEMA BEERTENDER®

B E| embalaje original est4 disefiado y fabricado para proteger el dispensador. Le

aconsejamos que guarde el material de embalaje para un futuro transporte. : ®
B Saque el dispensador del embalaje de transporte y coloquelo sobre una superficie INTRODUCCION DE UN BARRIL BEERTENDER
seca, limpia, nivelada y estable que sea lo suficientemente grande para acomodarlo. W Nota: El Beertender® sélo puede ser utilizado con barriles Beertender® “Compatible
B Retire todo el material de embalaje, asi como los adhesivos y los distintos accesorios Beertender®” que contengan cerveza vendida por el grupo Heineken.
presentes en el interior y el exterior del producto. Instale el asa para servi. - fig. 1 B El dispensador solo se puede utilizar si contiene un barril Beertender® y si el enchufe esta
M La temperatura de la estancia debe estar entre 12°C y 30°C. A temperaturas conectado a la toma de corriente.
superiores a 30 °C, el sistema no sera capaz de enfriar lo suficientemente la cerveza. B Cuando el indicador luminoso de la parte frontal del dispensador esta iluminado, le indica
- fig. 4. que el aparato esta encendido y enfriando la cdmara interior.
B Coloque larejillay la bandeja de goteo en su lugar, en la parte frontal del dispensador. W Puede abrir el dispensador empujando la empufiadura frontal. Al soltar la
Asegurese de que la bandeja de goteo esté correctamente posicionada y sujeta. empufiadura, podra alzar la tapa hacia arriba. - fig. 11-12.

B No instale el dispensador cerca de fuentes de calor ni en lugares expuestos a la luz

directa del sol. - fig.2 Nota: No fuerce la tapa mas alla de la posicion de apertura ajustada, ya que podria

estropearla.

i Nr)ta: Tenga en chJepta que, con el L;sq, la bange]a de got@eo tendr? que ser V$C|ada B Cuando la tapa esté completamente abierta, introduzca un barril Beertender® (con
y lavada con regularidad. Cuando el sistema Beertender® no esté siendo utilizado, el tubo de cerveza colocado) como se muestra en la figura - fig. 13.

puede retirar la bandeja de goteo y colocarla en otro sitio para ahorrar espacio. W Saque la parte superior del cabezal dispensador (5) llevandolo hacia arriba como se

Nota: La bandeja de goteo debe colocarse sobre una superficie nivelada y no debe indica en la ilustracion - fig. 14.

m sobresalir de la superficie sobre la que se apoya. Nota: Esta tapa se puede quitar para limpiarla.
B Después de instalar el dispensador Beertender®, debe limpiar la espita H Instale la espita del barril Beertender®- fig. 15.
dispensadora; ésta es la Unica parte del dispensador que esté en contacto con la [ |

cerveza - fig. 8.

h - " . Nota: No intente accionar la espita del barril Beertender® a mano.
B Es esencial que lave la espita dispensadora antes de utilizar el dispensador por

primera vez y, por lo menos, cada vez que se conecta un nuevo barril al sistema W Coloque el tubo para cerveza como se indica en la figura - fig. 16.
Beertender®. La espita dispensadora se puede lavar en el lavavajillas - fig. 9. B Vuelva a colocar la parte superior del cabezal dispensador en su posicion inicial.
W Para Iimpiar la espita, ;équela de su alojamiento gira’mdolc? en sentido horario. Nota: La parte superior del cabezal dispensador no se puede volver a colocar (fig. 17)
Después de lavar la espita, vuelva a enroscarla en su lugar - fig. 8. si la espita del barril Beertender® no se ha colocado correctamente.
: : - B Asegurese de que la parte superior del cabezal dispensador esta colocado en el
CONEXION DE LA ALIMENTACION ELECTRICA mecanismo del tirador antes de cerrar la tapa.
/ iLa electricidad puede ser peligrosal Por lo tanto, deberd respetar siempre B Asegurese de que la parte superior del cabezal dispensador se encuentra en la
escrupulosamente las normas de seguridad. posicion que se indica en la ilustracion para no dafar el conducto de la cerveza
B E| dispensador debe enchufarse en una toma de corriente eléctrica adecuada y - fig. 17. . !
correctamente instalada. W Vuelva a cerrar con cuidado la tapa del aparato hasta que se bloquee - fig. 18.
B El voltaje del dispensador viene ajustado de fabrica. Compruebe que la tension de
red coincide con el voltaje indicado en la placa de caracteristicas situada en la parte INDICADOR LUMINOSO LISTO PARA SERVIR

posterior del dispensador.
B |ntroduzca el enchufe en una toma de corriente con el voltaje correcto para encender
el aparato - fig. 10.

B Hay un indicador luminoso en la parte frontal del dispensador (fig. 19) que
proporciona informacién importante:

El indicador luminoso parpadea unos segundos: indica que el aparato se acaba de
conectar y ha comenzado a funcionar.
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El indicador se ilumina en BLANCO fijo cuando la funcién de refrigeracion se ha B Tire hacia debajo de la empunadura fuerte y rapido hasta el tope. Deje que la

activado para enfriar la temperatura del barril Beertender. cerveza llene el vaso.

El indicador luminoso se vuelve de color VERDE cuando el barril Beertender ha H Evite que la espita dispensadora entre en contacto con el vaso y la cerveza ya en el

alcanzado la temperatura ideal. vaso. Esto podria producir excesiva espuma.

3 Nota: Cada vez que coloque un nuevo barril en el Beertender®, el primer vaso de

SONIDO EMITIDO POR EL DISPENSADOR I cerveza se llenara con demasiada espuma. Cuando ocurra esto, deje reposar el
BEERTENDER® vaso sobre la bandeja de goteo. Tan pronto como la espuma se haya asentado, llene
W La funcion de enfriamiento del Beertender® produce cierto ruido. el vaso.
B El Beertender® tiene un sistema de enfriamiento que controla la temperatura del -

barril Beertender®. Existen dos modos de enfriamiento:
1. refrigeracion en espera corresponde a mantener el barril frio. En este modo de
enfriamiento, el ventilador de enfriamiento produce un ruido apenas audible.
2. Enfriamiento activo, que se activa cuando la temperatura dentro de la camara
iami masiado alta. En cuanto el barril de cerveza haya
deenfriamiento es de y Paso 3 - Cerveza en el vaso

aIca_nzado la temperatura correcta, el tirador de cerveza cambiara al modo de B Cologue el vaso de cerveza sobre la rejila y espere a que la espuma se asiente -
enfriamiento de reserva. fig. 22

DISPENSACION DE CERVEZA Paso 4 - La calidad de un vaso de cerveza

. . . . e B Una excelente cerveza de barril tiene las siguientes caracteristicas:
Nota: Compruebe siempre la fecha “Consumir preferentemente antes de” indicada en

| I " ; 1. Una cabeza de aproximadamente 3 cm.
el fondo del barril Beertender®. No utilice el barril Beertender® mas alla de dicha fecha. 9 Una cabeza distfibuida uniformemente alrededor de las paredes del vaso y

Nota: La cerveza se debe servir en recipientes adecuados; la funcion de dispensacion adherida a la superficie de la cerveza.
es iniciada y detenida manualmente por el usuario. 3. La cerveza debera ser transparente y con burbujas.
4. Una temperatura (en el vaso) de 4°C a 6°C.

Nota: También se producird demasiada espuma si se abre la empufiadura de la
I espita solo un poco o con lentitud; se pueden dispensar varias cervezas una tras
otra con la empufiadura de la espita abierta. La cerveza saldra con mas lentitud tras
llenar el primer vaso.

Paso 1 - Preparacion de un vaso -
B Para servir una cerveza perfecta, es esencial utilizar un vaso limpio y frio. Lave el vaso I
con agua fria antes de servir la cerveza (cuanto mas frio esté el vaso, mejor) - fig. 20.

Nota: Para evitar la excesiva formacion de espuma, utilice siempre un barril
Beertender® enfriado previamente y un vaso limpio lavado en agua fria.

Sugerencia: Recomendamos el uso de jarras de cerveza para beber solo cerveza. LIMPIEZA
Algunas bebidas, como la leche, dejan un pequerio residuo en el vaso que reducira la

cabeza de |a cerveza. B Ademés de la limpieza rutinaria, el Beertender® debera limpiarse después del uso

diario y cuando se le coloque un nuevo barril Beertender®.
B Mantenga limpia la rejilla de ventilacion situada en la parte trasera de la maquina y

Paso 2 - Dispensacién de la cerveza limpie el polvo regularmente con una aspiradora.
B Coloque un vaso debajo de la espita, sujetandolo en un angulo de 45°
- fig. 21.



LIMPIEZA DESPUES DEL USO DIARIO SEGURIDAD DE LOS NINOS

W La bandeja y la rejilla de goteo deben limpiarse despues de cada uso. Quite la rejilla W Para evitar que los nifios lo utilicen, se puede quitar el tirador del grifo.
antes de vaciar la bandeja de goteo.@La r_ejllla debe volver a colocarse en su lugar B Para quitar la empufiadura, asegurese de que esta en posicion vertical y tire de ella
= durante el uso normal del Beertender® - fig. 23. hacia arriba - fig. 28.
I Nota: Puede lavar la bandeja de goteo con agua caliente y un detergente suave. ,
' Nota: No utilice nunca productos de limpieza agresivos, como por ejemplo el IN FOMAION LEGL : : : : :
® vinagre, 4cidos, disolventes o petrdleo. B Estas instrucciones de funcionamiento contienen la informacion necesaria para el
uso y mantenimiento adecuados del dispensador.
- s B Es esencial leer esta informacion y cumplir las instrucciones para el uso y
blklll EIE Eog EiE%IELS BDEEEIIFQAFEC NO DLEO R%ACION DE mantenimiento del dispensador con total seguridad. . ) .
B Ademas, tenga en cuenta que el contenido de estas instrucciones de funcionamiento
B Cuando coloque un nuevo barril Beertender®, debe limpiar la espita dispensadora. no forma parte de ningun acuerdo ni contrato legal previo o ya existente, de ahi que
La espita es la tnica parte del dispensador que entra en contacto con la cerveza no afectan a las condiciones de este ultimo.
- fig. 24. W Las obligaciones del fabricante estan basadas tnicamente en el contrato de venta,

que también contiene las condiciones completas y exclusivas correspondientes a la

Es esencial lavar la espita dispensadora con agua caliente. . Y . .
asistencia técnica proporcionada durante la garantia.

Nota: La espita dispensadora esta formada por partes de plastico y metdlicas que B Las condiciones de la garantia tal y como estén expuestas en el contrato no se

estan permanentemente unidas y no representan ningtin problema de higiene. No limitan ni amplian sobre la base de las explicaciones aqui expuestas.

intente separar estas piezas. B Estas instrucciones de funcionamiento contienen informacion protegida por
Copyright.

B El mecanismo dispensador de cerveza debe limpiarse utilizando un pafio hiumedo y

" B Estas instrucciones de funcionamiento no pueden fotocopiarse ni traducirse a otro
un detergente suave - fig. 25.

idioma sin la autorizacion previa por escrito del fabricante.
Nota: la parte superior del cabezal dispensador se puede lavar con agua si se seca

bien enseguida - fig. 26. Proteccion del medioambiente
Nota: No intente limpiar el mecanismo con objetos duros y/o puntiagudos, ya que i i Participe en la conservacién del medio ambiente ! !
= podrian producir dafios en la maquina. E ® Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.
< Entréguelo al final de su vida util, en un Centro de Recogida Especifico o en uno
LIMPIEZA RUTINARIA de nuestros Servicios Oficiales Post Venta donde sera tratado de forma adecuada.

B Limpie la camara de enfriamiento del dispensador con regularidad utilizando un
pafio himedo y un detergente suave - fig. 27.
Nota: No llene la camara de enfriamiento con agua, ya que podria causarle dafios
m permanentes. No utilice nunca productos agresivos como vinagre, acidos, disolventes
0 petroleo.
W La parte superior del cabezal de enfriamiento se puede quitar. Lavela con agua
caliente y un detergente suave.
Nota: No lave la parte superior del cabezal dispensador en el lavavajillas, ya que
m podria resultar dafiado y ya no quedaria brillante. No utilice nunca productos
agresivos como vinagre, acidos, disolventes o petroleo.
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Problema

Causas posibles

Soluciones

alimentacion eléctrica
de red.

Problema Causas posibles Soluciones
El dispensador El dispensador no Conecte el dispensador
no enciende. esta conectado a la a la alimentacion

eléctrica.

La parte superior del
cabezal dispensador
no se coloca
correctamente.

La espita del barril
Beertender® ha sido
activada a mano.

Vuelva a colocar la
espita del barril
Beertender® en su
posicion original.

La espita o el tubo
del barril Beertender®
no estan insertados
correctamente.

Retire del dispensador
la espita del barril
Beertender® y vuelva

a colocarla siguiendo las
instrucciones del
capitulo “Utilizacion del
Beertender®".

La cerveza no sale.

El barril Beertender®
esta vacio.

Sustituya el barril
Beertender® por

El dispensador
Beertender® produce
demasiada espuma al
servir cerveza

(ver también capitulo:
“Dispensacion

de cerveza’).

El barril Beertender®

no ha alcanzado la
temperatura correcta de
dispensacion.

Deje que el barril
Beertender® se enfrie
hasta la temperatura
adecuada. Puede
confiar en el indicador
luminoso listo para
servir de la parte
frontal del dispensador
Beertender.

El barril Beertender® ha
sido agitado.

Espere 4 horas antes de
volver a servir cerveza.

El movimiento de la
empunadura de la espita
es demasiado lento.

Empuje la empufiadura
con firmeza y rapidez
hacia abajo y adelante
hasta el tope.

El vaso no esta limpio o
no se ha enjuagado con
aqua fria.

Utilice un vaso limpio
previamente enjuagado
con agua fria.

La espita dispensadora
esta sucia.

Limpie la
dispensadora.

espita

La cerveza sale con
demasiada lentitud.

La empuiadura de la
espita no esta bien
abierta.

Abra la espita
completamente.

uno nuevo.
No hay ningun barril Coloque un barril
instalado en el dentro del
dispensador dispensador
Beertender®. Beertender®.

La empufadura de Coloque / instale la

la espita del espita correctamente.

dispensador
Beertender® no
esta correctamente
colocada / instalada.

El dispensador
Beertender® esta
sirviendo cerveza
caliente.

El barril Beertender®
no ha estado bastante
tiempo enfriando y por
ese motivo no estd a la
temperatura adecuada
para servir.

Deje enfriar el barril
Beertender® el tiempo
suficiente en el
dispensador.

No puede cerrar la parte
superior del cabezal
dispensador.

La parte superior del

cabezal dispensador
no se ha colocado
correctamente.

Coloque la parte
superior del cabezal
dispensador
correctamente.

La temperatura de la
maquina supera los
30 °C y/o la maquina
esta expuesta a la luz
solar directa.

Coloque el
Beertender® en un
lugar mas fresco o a la
sombra.

El aparato calienta
la cerveza en vez de
enfriarla.

El Beertender® tiene
un problema de
enfriamiento.

Desenchufe el aparato
y llévelo al centro de
servicio posventa.
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o
N.* de Problema Causas posibles | Soluciones
error
El indicador La temperatura del  |Desenchufe el aparato
luminoso verde barril es demasiado |y saque el barril
parpadea a 0,5 Hz |baja para poder Beertender. Deje que
E1 (1 vez por segundo) |dispensar cerveza. |el barril Beertender
se caliente a 4 °C. A
continuacion, enchufe el
dispensador e introduzca
el barril Beertender.
El indicador El dispensador, Desenchufe el
luminoso blanco la temperatura dispensador. Deje
E2 parpadea a 0,5 Hz |ambiente o el barril  |que se enfrie a una
(1 vez por segundo) |estan demasiado temperatura maxima de
calientes. 30 °C. Si es el barril,
enfrielo a 30 °C o menos
El indicador Se detiene la Desenchufe el
luminoso blanco refrigeracion. dispensador e inténtelo
E3 parpadea a 2 Hz (4 de nuevo mas tarde.
veces por segundo)
El indicador Se detiene la Desenchufe el
luminoso verde refrigeracion. dispensador e inténtelo
E4 |parpadeaa 2 Hz (4 de nuevo mas tarde.
veces por segundo)
Los indicadores Hay un problema con |Desenchufe el aparato.
luminosos blanco  |el ventilador. Compruebe que no hay
y verde parpadean nada atascado desde el
E5 alternativamente a exterior en el ventilador.
1 Hz (un color una De lo contrario, pongase
vez por segundo en contacto con su
alternativamente) centro de servicio
posventa.

Si tiene alguin problema o consultas que hacer, dirijase en primer lugar al Equipo de
Atencion al Cliente para solicitar ayuda y el asesoramiento de expertos.
(Ver detalles al final de este manual)
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TIAEUPX TNG OULOKEUNG B TTPETTEL VO dLXTNPELTEL
ko@apr) KoL Vo EEOKOVITETOL TOKTIKK ME NAEKTPLKN
OKOUTIC.

EAANVIK& EAANVIK&

Mn BuB{TeTe TO NAEKTPLKS KOXAWBLO, TOX (LG TNG TUOKELG A} TV (Blex T guTkeuh
ot vepd N &M vypd, B18TL UTIGPxEL KVOLVOG PWTLAC, NAEKTPOTTIANELXG Kol
TPOUHOTLOHOU. My By&iTeTe TIOTE To KoAWOLO TPOPOBOTLNG P PpeyHEVa XEPLX.
2 TIep(TITWOM EKTOKTNG AVAYKNG, BYSATE TG TO (LG arTTo TN TTp(Tat.

Mnv xpnowuoTroLetTe Tn ouakeun xwplc aTéuto kot axdpa oToE{poToc,

MeTd T Xpriom TNG GUOKEVAG, XOELOTETE kart kaBarpileTe ka®npepLvé To GTOULO

poric.

Byd&iTete Tn ouokevr) attd Ty (T 6Tav Bev TNV XpNOLUOTIOLE(TE.

BYGATE TN OUOKELN GTIO TV TIPICK TIPW Vo TV kaBaploeTe. MmopelTe va
KOOXPIOETE TN CUOKELN HE EVOL ENQPPWC BPEYUEVO TTOVT, XANK OXL HE TPOUYYRPL
BouTnypévo ot vepo, kot un BubileTe T oUCKELA TF LYP&K. MV KO(éJO(p[CSTE TTOTE
TN OUOKELA K&TW oTTd TN PpOoN. MNV XPNOLUOTIOLE(TE TTOTE KTTOPPUTTAVTLKK
v v keOoploete ™ ovokeun. KoBopllete TN OUOKELH WOVO HE MOAGKK
O@OLYY&pLX/BolpTOEC,

Av Bev XpNOLUOTIOLATETE TN OUGKEUN YL HEYGAO XPOVLKS BL&aTNHN (BLokoTTég
K.ATL), 60L&0TE, kBoploTe Kol ByGATe T ouokewn armd T TTpCa.
OTroLdNTIOTE AELTOUPYIRX, KXOXPLOUOC KL CUVTHPNON TIOU DV EUTTITITEL OTO
(PUOLOAOYLKO TIAKITLO XPHONG OTTOKELTOL XTTOKAELOTIKK OTO TIPOTWTILKO TWV
OLUBEBANpEVWY KEVTPWY TEPPLC. MV aTTOGUVPHONOYELTE TN GUOKELN KAl UV
TOTTODETELTE TITIOTKX PETK 0T RVOLYHKTX TNC.

H Xpfion €EapTaTWY TIOU Sev OLVIOTUWVTOL KTTO TOV KXTOOKELKOTA TNG
OUOKEVAG UTTOPEL VoX TIPOKOAEDEL TTUPKOYLE, NAEKTPOTIANE(DX 1/ TPAUHOTLOMOVC.
Mnv aprveTe TIOTE TO KAAWBLO TPOPODBOTLAG VO KPEUETAL OTTO Evar TPATECL
évav TTGyko 0UTE VoL EPXETOL O ETTOXPN U KAUTEG ETTLOAVELEC 1) LXHNPQ GKpaK.
MnV G@NVETE TO KAXAWDLO VXX KPEHETAL (KIVOUVOG vaTPOTIAG). MV aryy(TeTe TroTé
TO KXAWOLO TPOWODOTLNG e UYPK XEPLKK.

Mnv ToTtoBeTeiTe TTOTE TN GUOKELN emdvw OF pio kouTiva vypaeplov, oE évar
NAEKTPLKO PGTL 1} KOVTR O QVTIOTOLXEG TTNYEG BEPUOTNTAC OUTE KKl PETK OF
QVOULEVO (OOPVO.

Mnv By&ete Tn guokeun amd Ty TPITK TPABUVTAG TO KAAWLO. )

AV XpnOLHOTIOLE(TE HOKPLEG ETTEKTROELC, TNPETE TOUG GVTIOTOLXOUG KOVOVEG
ao@oAeloG,

Av n mip(Cx dev avTioTOEL OTO (Wi ™G OUOKEUNG, TNTAOTE VX OOG
QVTIKATROTHOOLY TO QLG &TTO Ve GUUBEBANUEVO KEVTPO TEPRLC.

H ouoKeLXTIO OTTOTENELTOL OTTO GVOXKUKAWOTHK UALKG. AtreuBuvBeite otnv
TOTIK _OpXN YL TIEPLOOOTEPEG TTANPOPOPEC OXETIKK HE T TIPOYPRUUOTN
avakOKAWaNG. H cuoKeLH 0OG TTEPLEXEL LALKG LPNANG OELXG, T OTTOLXX EVOEXETOL
VO OVOKTNO00V 1} V& GVXKUKAWBOU0V.

SHMANTIKO: ApriveTe TIGVTOTE EVEPYOTIOLNUEVOD TO BLaVOpEX MTTpAG €TV
UTTGPXEL BRPENL UTTPOIC EVTOC TNC GUTKEVAC.

1/



EAANVLK& EAANVIK&

MPOTIOEMENH XPHZH Kavoviopol Aopoeiog 103
BH 0UOKEVH QUTH €XEL KATOOKEVXOTEL TTOKAELOTIKK YLIOX TTOpOXH UTTOPOG OF

OLKLOKO TTEPLBAAAOV. Fevmgg n)\npocpopgsg : 108
HMe Tn OUOKELH MTTOPOOVE v XpnatpotronBoly povo auBevTiké Bapéia 0dnylec yx TV avyvwaon Tou eyxeLpLdiou

Beertender®. Agv TIpETreL Vax XpNOTHOTIOWTETE Kaveva &AM doxelo ptripag Tou Xpron Twv odnyLhy Aettoupylog

dLariBeTat oo EUTIGPLO.
H[IpoTol XPNOLUOTIOWTETE sva BopéNL, eAéyETe TNV nuepopnvic “avéhwon

KOT& TTPOT(UNON TTPLY &TIO” TT0L AVAYPG@ETL 0T o Tou BapeNLol, My Texvikég Tpodlaypapég 109
elo6yete 1 xpnotpottotelte Popéhx Beer Tender petd Ty avotypopdpievn
nuspour]vw( SHHELWOELG TIPOELdOTIOINGNG 110
l%ev TIPETTEL Vg( Xpl’]O’LHOTI'OLELTE ™ O'UO'KeEUT] ‘CYLO( 6L0((POPETLKOUQ O'KO'ITOUQ [it3 Xpr"lo'rl UUOTﬁuO(TOg Beertender®
LopeTLkd doxelor omd awTolg oL kaxBoplTovTat TrapaTIaVW. Xohan Bopehiod cuaTALaToC Beertender®
W Aev TIpETTeL OV ELOGYETE GAN UALKG kTOG arrtd Tor BoxpeNiar Beer Tender péoa pfian BapeNod suaTiHaTO
0TI GUOKELN. ,
B Aev TipéTel vor ekTeNe(Te kaplor Tevikn oAAayr) 1§ XpROT TG OUCKEUAG KAT MposTolpaoia Tou Beertender® 111
OTTOLOVONTIOTE TPOTIO EKTOC OTT6 AKUTGV TTOU evdelkvuTaL! YOEN Tou PapeAlol Beertender®
B H OUOKEUH TIPETTEL VaX XPNOLHOTIOLE(TOL TTOKAELOTLRG: oTTO EVAALKEG pe TN EykaTGoToON OUOKeLNG Beertender®
TIVEDUOTLKN DLOUYELD KKL (PUOLKY LKAVOTNTOL. T0vdEDN TIXPOXAG NAEKTPLKOD PEDHOTOG
Xpion Tov gboTnpaTOG Beertender® 113

TomoBétnon Tou BapeAtol Beertender®
DwTELVN EVOELEN pE Ve TIRTNHK
"Hxol TToL TIXpGYEL N GLOKeL Beertender®

ZepBiplopot MTripoig 114
BAua 1 - MpoeToLaoia Tou TTOTHPLOL

BAua 2 - ZepBiplopa PTTopaG

BAua 3 - Mmipa 0o TTOTAPL

BAua 4 - Mol0TnTa evOG TTOTNPLOU PTTOPOC

KoBapLopog 115
KaOoxplopdg petd oo kaxbnuepviy xpnon

KaBoipLopdg HETK TV EYKATROTRAN KXLVOUPYLOU BaPEALOD

Beer Tender

TRKTIKOG KXBXPLOMOG

AGQAAELX TWV TTOLSLWY 116
MAnpo@opieg vouLkng @oong 116
MpooToix ToL TTEPLBEANOVTOC 117
EmiAvon mpofAnudTwy 118




FENIKEZ MAHPO®OPIEX TEXNIKEZ MPOAIATPAGES

BTo gloTnpa Beertender® éxel oxedlaoTel ylo v TpexeL dpooepn pmopa

omd edwkd doxelo (BopéAl Beer Tender) To omolo TomoBeTeital OTO Ovopaarum Taon gﬁg{:‘;’%\gmwm OTO TILOW HEPOG TG
E0WTEPLKO TNG O‘UO‘KEUI’]% S - _ _ _
B AUTA N CUOKELN EXEL OXEOLTTEL YLK OLKLKH XPNaT KoL OV elvat KATRAANAN OvopaoTikh Loxbg Agite Tov Trivaka 0TO TILOW PEPOG TNG
YL GUVEXT ETTOYYEAUTLKA XpriaM. i _ OUOKEUNG _ i
' A 0 K(XTOEO’KEU(XO‘I’f].C_, dev oTodéxeTal kap{o vopLkry vBovn Tpopodootag pebpatog gﬁglfen%‘gm“’“‘“ OTO TIOW pePOG TNG
= Y1 BAKBEG TTOL TIPOKKXAOUVTAL GTTO: . ’ ) _ _
- AKTGAANAN XpNaT) KoL XpAON YL OKOTIOUG  BLK(OPETIKOOG  ATTO KA&aon poévwong I
QUTOUG TTOU TTPOPAETTOVTAL, . ; ) KA&on WoENc SN
- ETILOKEVEC TTOU €V EKTENETNKOV GTTO EEOUCLODOTNUEVX KEVTPX ks o ) x 7
UTTOOT[’]DLET]C_, . LKO TTAXLOLOUL EPUOTTAXOTLKO
- EmépBaon oTo kahwdlo Tpopodoatag pedpaToc. AlxoT&oELC (TT X U X B) VB45 : 242 x 460 x 460
- EmépBoon ot omolodnmoTe eE&pTNUN TNG OUOKELNG Beertender®. (mm)
- XpAaN AVTOAAKTIKWY KAL EEXPTAHETWY SLXQOPETIKWV ATTO KUTE TIOU B&poc 4.6 kg.
TIXPEXOVTL KTTO TOV KXTKOKELOOTH. . (4.4kg. xwpic To dloko TLANOYAC)
- ATIOTTELpQL TIPOOBAANG OTX EOWTEPLKK PEPY) THG TUTKELNC. MAKoC KaAwd(oU 135m
H gyyOnon okupWVETKL OTLC RVWTEPW TIEPLTITWOELC. _ ~ .
Aoxelo pTropag BapéAL Beer Tender
H EFTYHZH AKYPQONETAI ZTIZ ANQTEPQ MEPINTQXEIZ dWTEWVA EVBEEN MrpooT
' SUVOAKEG AeLToLPYIOG SXETIKA vypaoio 80% ehoy. Bepp. 12°C,
L j pey. Bgpp. 30°C
B TnpeiTe aLoTNP& TIC TTXPOITEC 0BNYLEC YLK V&X ATTOPUYETE TPAALOT KOT 0 kaTaoKeLHaTAG Sl pel To BLKAWHE VO EKTEAETEL KATHOKEVKTTLKEG KOl
T XPAON KaL GOBAPO TPOUHKTLOHO. UNXOVLKEG GANAYEG, TUHPUIVEL HE TLG TEXVOAOYLKEG, TTPOOBOUG. )
= AuTo To 00pBoMo eTLoNpaiveL TTANPOPOpLEC TTOL elvait LBLA(TEPX N HAVTLKEG MocTn Sk 00G GOPEAELS, QT N CLUTKELR TTANPOL T& LOXVOVTX TTPOTUTI Kot
I VL& TNV KXAUTEPN XPAOT TG CUTKEUNC. TOUG Kavoviopolg (0Bnyia xaunAig Téong, HAekTpopayvn Tkl oupBatoTTY,
MeptBAANoV, YA TTOU €pXOVTAL O€ ETTRPN HE TPOPLUW).
XPHZH TQN OAHTIQN AEITOYPTIAZ EIEAPTHMATA,THZ MHXANHZ
lAldTngﬁOTE LG 0dNyleg Aettoupyiog ot aoPaNéG pépog kaL @povTiaTe Vo 200N BLXVOUNG PLKPWV dlaoTRoEwvBeertender®
etvait Laeemusg € OTIOLOVONTIOTE XPNOLOTIOLEL TN GUOKELY. ) L. O&hapog YOENG Beertender®
BAV £xeTe OTIOLOONTIOTE TIPOPAAHATA 1 ATTOP(dt, ETTLKOLVWVATTE TIPUTX HE 2. Komékt
v Opdda EEuTmpeTnong MeAaTdv yio edikevpevn BorBela ko oupBouAEG. 3. AP GVOLYHOTOG KOTTOKLOD
(BAETTETE GVONUTLKA YLX TNV K&BE XWPK 0TO TENOG GUTOU TOU (PUAAXDLOUL) 4. (Dw:rslvrl] g’vsglgn HE éVQX T[é(TnHO( ’
5. Em&vw pépog TG KEQAAAC TOU KPOLVOD
6.  ZTOuLo dlavopng
7. Aopn oepPipioparog
8. IxGpa OTGAKENCH
9.0 K&Tw péPog dlokou GUANOYAC KTTOVEPWV*
9.8  Emavw pépog dlokou GUANOYAC KTTOVEPUIVF

10.  KoAwdio Tpopodoaicg
BopéAiBeertender® (avoAWOLHK)
11.  BapéAu Beertender®

12.  ZWAAVaG PTTopag

*AVAN EN
@ VANOYQ HE TO pOVTEAO *AvANoya HE TO HOVTENO @



2HMEIQZEIZ MPOEIAONOIHZHZ

obomua omoBikevong kot oepPiploparog pmdpac. Eyyudrar pmipa
avhTepng ToLOTNTAG TTOL dLaxpkel evh To oOOTNUX Beertender® eiva OO
£0KOAO KoL EUXGPLOTO OTH XPAON.

® , , , , ,
XPHZH TOY 2Y2THMATOZ BEERTENDER ' Mpwv TOTIOBETATETE Evax BOPEAL OTO ECWTEPLKG TNG TUTKELNAC,
= T va éxete BapeNiota pTrOpa &pLOTNG TIOLOTNTAG TIPETTEL VX EXETE LTIOWN m ENEYETE TV uepopnvic avaAwang kaTd TipoTiunan TPy oo Tor dedOpEVD
I 800 Baatkolg TapdyovTeg: TN Beppokpaaia TG PTTOPAG KaL TIG GLVONKEG IOV EPPAVICoVTAL OTO KATW PEPOC TOU BapeALOD.

vylewne. , , , , BH xprion Twv BopeAiy mmou elvan oupBatd pe To oOoTnpa Beertender®

1. TomroBemaTe 07O Yuyeio TO BAPENL UTTOPG YLX VX ATTOQUYETE TOV ATTOLTEL TN XPAONE CWARVWY UTTOPC, ML GUOKELXTTX CWARVWY TTHPEXETOL

UTTEPBOALKO BK(PPO. XPNTLUOTIOLELTE TIAVTE KPUO BAPENL. EGV dev POEETE HE Tn ouokev Beertender®. Mix™ va TIpOuNOELTETE AVTOAAAGKTLKOUG

T0 BapeAL eTtapkg, B rxparxBel uTTIEPBOALKOC B OTCRV EekvNTETE OWNAVEC, TTEVOLVBETE OTO TUAWX EELTINPETNONG PETG TV TIWANON A

10 0¢pBiplopa TG pmdpors. ) ., 0oTov LoTOTOTO Beertender®. (ylo NeMTOPEPLEG AVOTPEETE OTO TENOG TWV

2. KoBop(Tete TOVTOC T gUOKeLN PeTk ammo T xprom. H pmipa elva 0dnyLwv xpran). TommoBeTNaTe Evav GUWANVK UTTOPAC OTO ETTRVW PEPOC TOU
(QUOLKO TTPOTOV, TO OTT0L0 TTOPEL VOX OANOLWOEL. ZUVETIWIG, TIPETTEL VXX BapeNLOD OTAG TILECOVTOG OTOBEpG TO KOURTT OTEPEWONG - ELK. 7.

dLOTNPELTE TTRVTX TN TUOKELH KXOKPR YLK V& DLXTNPELTE THV TTOLOTNTX > A , ,
; ) { ¢ @' MepLexOpevo UTTO TTleam. MV TO PETOKLVELTE KL TIDOTEXETE

TIAPAYOUEVNG PTTOPOG KAL VX aTTo@UYeTe BuokpeaTeg TapéS (BA. [ ) \ ( :

“KaBapLopdc). To akpupiaio gepLplopaTog TPETEL vax kaBap(leTat B V& UV To piEeTe KkdTw. Mnv To ekBéteTe gTov AALo o€ Beppokpaateg
TIPLV TOTIODETNTETE TO VEO BRPENL KOL O HITKOG KAL I} GUANOYNG LYPWV Gvw Twv 30°C. AKOHO KL EVaX TO BAPEAL EIVAL KEVO, PNV ETTLXELPOETE
¢ VO TO GVOLEETE e TN Blot KaL PNV To eKOETETE O PAOYD 1} PUTLA.

TIDETTEL VOX COELGTOLY peT ot k&Be Ypriom_ - £uk.3.
70 0hOTNUK Beertender®: MPOETOIMAZIA TOY BEERTENDER®

B(pémet emlong v akoAouBAOETE TLG TTapakTwW 00Ny (eg Tav xpnapLTToLe(Te
L. Mnv emxeproete va Yogete To PopéAl oty kaT&yugn. ‘Omwg '

okpLBUIG oL YUSAVEG @LGAEG, OTO BopEAL evdéxeTal vo TIpokAnOet ¥
YYZH TOY BAPEAIOY BEERTENDER®

pAEN oTav TomoBetnBel otV KaTaWUEN. EmimAéov, N KAT&YULEN
B To BoxpéALae Beertender® Trpémet va YuxBolv mpLy omd T xpriom.

OANOLAWVEL TNV TTOLOTNTA TNG PTTOPXG - ELK. 29.
2. XpnolpoTrotaTe T ouakeur Beertender® og pépog 0Trou n Beppokpaaia \ . .

{ 0 { B Av xpnowdomownoete Bapehl Beertender® mou elval uTrepBoAika TeaTo O

EXEL WG ATTOTEAEHO TNV TTXPOYWYN LTIEPBOALKIG TIOOOTNTAG CPPOU.

kupaivetal peTagd 12°C ka 30°C. 2 XapnAdTepn Bepuokpaoia To
o00THUX WUENG TG GUOKELAG WTTopel va uTrooTel BAGPN, eviy o€ ¥ C
uPnAoTepn Bepuokpaaiar To clOTUK dev B PTTOpETEL Vo eTTLTOXED B Mmopeite v YOEETE To BapeAt Beertender® pe duo TpoTIOUC:

V. WBavikn Beppokpaoia oepPiplouartog TG pmmipac. AmobnkedeaTe
TO BapéAL TG MTTUPEC O€ BEpUOKPATIX SWHATLOL - ELK. 4.

1. Méon oTn ouvokevooio Beertender® (BN. «Xpnon Tou Beertender®).
Ox XpelxaToOv TrEPITIOL 15 WPEC YLK V& KPUWOEL TO BapéNL, €&V
To Beertender® kot n ouokevn oTabBepotmonBolv oe Bepuokpaoia

' Mo omopuyel uTTepBEpUavang, dlatnpriaTe To Papelt | !

a Beertender® pokpué o6 Ty €kBeam aTov AL - k. 30. dwparioy 20°C. , , , , ,
2. 2710 Yuyeio Ba xpewxgTolv TrEpiTTOU 12 WpeG Yo vox YuxBel To BapeAt

AVAAOYX HE TV LKavOTNT YOEN TOL YuyeloL TOC.
H g TPoTElvoupE Vo SLaTnpe(Te TIAVTOX Ever eTTLITAéOV BXpEAL
l Beertender® 0To Yuyelo. Me xuTOV TOV TPOTIO B EXETE TTRVTO EVO TIOYWHEVO
BapéAL oTn dL&beon oo,
Emlong oG ouvigToOpE Vo evepyoTIOLELTE TN GUOKELH TOUAKXLOTOV HLGK LPXX
TIPWV GTTO TN XPNON Y& VO EKPETONNEUTELTE TIAMPWG TN SUVATOTNTA TTPO

3. KpaThioTe TAvTa TN OUOKELA kol OO TNV K&TWV TIAELp& dTOV T
ONKWVETE - LK. 5.

' Mnv xpnapotrowoeTe T A&PN 1 To kahdLo Tou pedpaTog
m VL0 VO GvOoNKWwoeTe To Beertender® - k. 31.

Xpnan Bopehtod

BueBowwbelte OTL Exete WOEEL To PapENL Trpv TN xpon Tou. EGv Sev YUENC Tou BapeAton.’
KOTOQEPETE VO POEETE TO BarpeNL apkeTd, Bax TrxparxBel uTTEPBOALKOG BPPOG ' Mnv emmxelpioeTe Vot L[J()EETE T0 BapENL 0TV KaT&WUEN. Tax
OTQV EEKLVIOETE TO TEPBipLOA TNG PTTPOIC. 2 BopéAtar prropel va ekparyolv av TotroBetnBolv oTnv karapugn. EmimAéov,

B AGBeTe emmiong vTown oag 6Tl To TiphTo TOTAPL oL B TepPipeTe KTIO
kGO KavoupyLo Bapéht Ba TrepLéxel wg eTTl To TIAELTTOV appd. H Bapehiowa
UTTOPO O€ £V UTTOP OUMTTEPLYPEPETAL BKKPLBUIG HE ToV (BLo TpaTTo!

BTo ‘TupBaTd pe TNV ouokewn Beertender® BoipéAl dLaOETEL KXTOXUPWHEVO

N KXTXYUEN HELWVEL TV TIOLOTNTA THG PTTUPOIG — ELK. 29.

ErKATAZTAZH THX XYZKEYH> BEERTENDER®

BH opXK| OUOKELGOTO ElVOIL OXEOLOUEVO KOl KOTOOKEVKOMEVN YLX VO



TIPOOTOTEVEL TN OUCKEUR. ZUVIOTXTOL VX THV KPOTHOETE YLK UEANOVTLKA
HETOQOPK.

B ApaipéoTe TN ouokeur Beertender® omd T cuokevaoia kaL TOTOBETHOTE
T 0€ oTeyv, KaBapr, eTTiTiedn koL oTaOEPR EMPAVELX TTOU E(VOL KPKET
HeYaAN v vox xwpéaeL.

BAQXIPETE OAX TA UAKE OUOKEUXOTOG, T KXUTOKOAANTA kot Tox SLékepopax
BondONTIKG EEAPTAUATR EOWTEPIKA  KOL EEWTEPIKK TOU  TIPOLOVTOC.
EykataoThoTe TN AaiBr oepPiplopaTog. - ik, 1

B H Beppokpaoior dSWUKTIOL TIPETTEL V& KUMGIVETOL PETKED 12°C ko 30°C.
TomoBeTAoTe TO dloko gUNOYNG Lypwv O Béon TOU OTH WTTPOOTLVO
HEPOG TG ouokeunc. BeBawBelte OTL 0 dlokog oLMOYAG Lypwv Elva
owoTtaTtoTofeTnUCvog. Ze Beppokpaaieg TThvw atd 30°C, TO CLOTNUX dev
Oo uTTopEL vox WOEEL ETTOPKWIC TNV PTTUPA. - ELK. 4,

B TomofeTAoTe TOv SlOKO GmOVEPWY KL TN oX&pa oTn Béon Toug OTO
UTTPOOTLVO PEPOG TNG TLTKEUNG. BeBaLwBelTe OTL 0 BloKOG KTTOVEPWV ElVOL
OWoTK ToTrofeTNEVOC.

B Mnv ToTTOBeTe(TE TN OUOKELN KOVTR O€ TINYEC BepUOTNTAG 1 OE péPN TTOL
KTIOEVTAL 08 KPETO NALAKO QWG - ELK. 2

» Znpelwon: ‘Exete oy oac katd Tn dubpkelx TG xprong o dlakog

I OUANOYNAC UYPUOV TIPETTEL VO BOELKTEL KOL VO TIAEVETRL TOKTIKK. ‘OTaV TO
oloTnpa Beertender® dev XpnolUOTIOLETAL, UTTOPE(TE VO XQALPETETE TO
dloko guMoyfg LYpwv KaL vo Tov ToToBeTelTe 0t GAAO HépoC Yyl
£E0LKOVOUNTT XWPOU.

' Znuelwon: O dlokog CUNOYAG LYPUWY TIpéTeL Vo ToTToBeTelTaL O eTTiTTedN

B ETTLPAVELD KoL OV TTPETTEL VOX TTPOEEEXEL OiTTO THV ETTLPGVELDL TNV OTTO(O
oTnpiCeTal.

BMepd v TomoBéTNaN TNG OLOKEVNAG Beertender®, Trpémel v kaBapioeTe
TO GKpOWOOL0 TePBLPITUNTOC. AUTO EVOL TO PHOVO WEPOG TN TUTKELHG TIOL
EPXETOL O€ ETIOPN ME TNV UTTUPX - ELK. 8.

BEvaL OAD onuavTikd Vo TIAEVETE TO okpo@Uoto aepPlpiopaTog TpLy
XPNOLUOTIONOETE TH OUOKELA YIX TTPWTN @OP& K&L TOUAXXLOTOV KoOe
©Op& TIOL TOTTODETE(TE €vax KailvoLpYLo BapéAL 0To oOOTNUG Beertender®.
To akpo@OTLO TIAEVETAL KKL OTO TIAUVTAPLO TILXTWV - £LK. 9.

BT vakaBoploeTe To ako@UaL0, KQKLPETTE To om0 TN BEam Tou, yupilovtag To
de€L0aTpoa. Aol TINOVETE TO akpoUaLo, BLOWATE To TTGvW aTN Béam ToU - €Lk 8.

2YNAEXH ME THN MAPOXH HAEKTPIKOY PEYMATOZX

j To nhekTpkd pedpoc elva emikivduvo! Sumemdg, TpéTel ThVTA Vo
OUHHOPQUVECTE ETTLUEADG UE TOUC KAVOVEC KOPANELNC,

BH guokev TIpETeL vox oLVOEBel o KATEMNAN KL CWOTH EyKATETNUEN
NAEKTPLKN TTPLTQ pE Yelwan.

BH T&ON TG OUOKEUNG EXEL OPLOTEL GO TO €pyooT&ato. EAéyETe OTL n
TéON TNG TIPITAC TALPLETEL e THY TEON TTOU AVAYPAPETAL TNV THVaKida
TIPODLAYPRPWY OTO TIHOW UEPOG TNG TUTKEVAC,

W EvepyOTTOLNOTE TN OUOKEUN ELORYOVTRG TO QLG O Tp(Ta e TN owaTn TGaon
- &1k, 10.

EAANVLK& EAANVIK&

H ouvokeun Ba aipxioel GpéoWg Vo YOXEL TOV E0WTEPIKO BAAXUO HONLG
ouvdedel To @Lg aTnv TpiCa. H @WwTEVA EVBELEN OTO UTTPOOTLVO HEPOC NG
UNXOVAG BVEBEL, LTTOBELKVUOVTAG OTL N POEN €XeL EEKLVNOEL.

XPHZH TOY 2YZTHMATOZ BEERTENDER®

TOMOOETHXHZ TOY BAPEAIOY BEERTENDER®

B 3Inpeiwaon: n cuokeun Beertender® xpnoLUOTTOLEL GTTOKAELOTLKK KL MOVO T
oUPBTG pe TH ouokeur Beertender® BaipéAix Tou opiAouv Heineken.

B H ouokeun PTTOpEl Vo xpnotpotrotnBel poVo €V TrEpLEXEL €var BoipéAL
Bee,rctender‘a KoL OVO €GV TO @LG Tpocpogoc[ag elvail ouvdedepévo aThv
mp(Ca.

B H @uwrtewv £VOeEN 0TO UTTPOGTIVE HEPOG TNG MNXAVAG, OTaV aviBel, oag
gv,r])\uspd)va OTL N GUOKELN EVOL EVEPYOTIOLNMEVN KL WOXEL TOV ECWTEPLKO

GAxpO.

B MTTopeeTe Vo GVO(EETE TN GUOKELH OTIPWXVOVTAG TN HTTpoaTvn AaBn. ‘OTav
N NGB areNevBepwBEl, PTTOPE(TE VO TKWOETE TO KATTIAKL - £1K. 11-12,

Inpgiwon: Mny oTipwxveTe To Kotk Trépa a6 Ty kaBoplopévn Béon

avolypaTog kaBg evdexeTal va TTPOkANBEl Tk 0T GuoKELH.

B'OTOV TO KOTIGKL EWVOL EVTEAWG OVOLXTO, TOTIOBETAOTE €V BoipéAL
Beertender® (Mg TOV OWAAVO UTIOPOG OTEPEWHEVO TIGVW TOL) OTIWG
@IVETRL OTNV ELKOVO - £LK. 13.

BAQXLPEDTE TO TIAVW TUAPK TNG KEQAANG TOU KpouvoD (5), TPXBUVTAG TO
TIPOG T TIAVW, OTIWG PKIVETAL OTHV ELKOVK - LK. 14.

INUelwan: To KATTIOKL PTTOPEL VO aarLpeOel kot vor TIAUDEL.

B ToTrofeTAGTE TOV KpouVO Tou PapeAtol Beertender®- ik, 15.

B Inpeiwon: pnv mpooTabnoeTe Vo BégeTe e AELTOUPYIX TOV KPOUVO TOUL
Bopehlov Beertender® pe Ta xépLox oBC,

B ToT00£THOTE TOV CWAVE TNG UTTOPGG OTIWG QOIVETRL 0TV ELKOVE - LK. 16.

B ZovoTOTIO0ETAOTE TO TIAVW TUAMK TN KEQAANG TOL KPOLVOD OTHV KPXLKN
g Béam.

Inuelwon: To mévw THAWK Tng Ks(pcx)\r']g TOu Kkpouvol dev pTropel va

ToTrofeTnOel (glk. 17), av dev €xel TotTroBeTnOel CWOT& O KPOLVOC TOL

Bopetol Beertender®.

B BeBarwBelTe 6TL TO Trévew THAKX TNG KEPAATG TOL kPOUVOD ExeL ToTTOBETNOEl
HETX OTOV HNXAVLOHO TNG GUTKELNG TTPLY KAELTETE TO KOTIGKL.

B BeBorwBelTe OTL TO Trévew THANK TNG KEPAAAC TOL KPOoUVOD éxel ToTTOBETN el
OTIWG PAIVETGL OTNV €LKOVR, YLK V& PNV UTTOOTEL TULG 0 CWANVAG TG
UTTOPOIC - €LK. 17.

B K\E(OTe TTPOTEKTIKG TO KXTIGKL TG GUTKEUNG, ETOL WOTE VX KOQAALTEL - LK. 18,

®QOTEINH ENAEIZH ME ENA NMATHMA
BYTIRPXEL ML QWTEWVAR €vdelEn OTO UTTPOOTVO HEPOC THG
gLOKELAG (£lK. 19) TTOL TIXPEXEL ONUAVTLKEG EVOE(EELC:



H @wTewvh évOelEn avaBooBrvel yio pepLkG SeuTEPONETITA: YTTODELKVOEL
OTL N OVOKELA PONLG TUVIEDNKE KoL apXLTEL V& NeLTOUPYEL.

H @wtewvn évdel€n avaBel oTabepd pe AEYKO xpwpa OTGV N AelToupyla
YUENG AELTOUPYEl, YIX VO HeLwoeL Th Oeppokpacioc Tou BapeAlod
BeerTender.

H @wtewvn évdet€n oMGTel oe MPAZINH dtav To BapéAl BeerTender éxel
@TGOEL oTNV OaVLKA Beppokpaaia.

XPONOI MOY NAPATEI H XYZKEYH BEERTENDER®

B H \ettoupyla wbgng Tou Beertender® Tropayel évax NXNTLKO T,
BTo Beertender® tafétel ohoTUe YOENG, TO OTol0 EAEyXEL T Beppokpaai
Tou BapeAtol Beertender®. YTraipxouv du0 AeLTOLPYiEC PUENC:

1. H QO&n o¢ KOTROTRON GVOMOVAC GVTLOTOLXEL OTN OLKTAPNGN TOU
BopeAloy kplOL. e QUTAV TN AELTOUPYIK, O QVEULTTAPKG WUENG
TapdiyeL eAaxLaTo 66pupo.

2. Evepyn Y0EN, n omolar evepyotroteital dtav N Beppokpacio evroc
ToU BaA&HOL WUENG elvaL uTTEPBONLKE LYNAS. MOALG TO BapéNL TNG
UTTOpaG PTéaEL aTn Beppokpaala-0ToXo, N ouakeLr Ba TiepdioeL e
AeLToupyLx WOENG TLVTNPNONG.

2EPBIPIZMA MITYPAZ

Inpeiwon; ENéyxete mhvTa TNV Npgpounvia avéAwong ko TrpoTiunon
TPV GUTO TIOU eP@OVICETAL 0TO TIAGL TOL Papelol Beertender®. Mnv
xpnowlotrotelte évar BapéNL Beertender® Tépx ammd TNV aVYpapOpEV
nuepopnvico.

Inuelwon: H pmopa TIpémel vor oepPipeTal 0 KOTGAANAQ TTOTAPLX. H
Aettoupyia Tou oepPlpiouarog dev elvat auTOUNTN. ZekivhEL kot oTRUOTHEL
XELPOKLVNTO OTTO TO XpAOT.

Brpx 1 - MposTolpaaiod Tov TroTNELOY

Bl Téhewo  oepBiplop Tng pmlpac, B TIPETIEL  OTTWOBATIOTE VX
XpnopotoloeTe v kaBopd KoL kpUo TIOTAPL. ZEMAGVETE TO TOTHPL pE
Kp0OO vepd TIpLv aepBipeTe PTTOPa (0G0 IO KPUO EVEL TO TIOTAPL TOTO TO
KOANOTEPO - €Lk, 20.

ZUHBOULAR: ZUVLOTATAL V&K XPNOLUOTIOLELTE T TIOTAPLA THG UTTOPXG VO YL

UTTOPO. MepLké TTOTG , OTTWG TO YEAX BPHVOUV HLKP& KaT&AOLTIOL 0TO TTOTHPL,

YEYOVOC TTOU PELWVEL TN Yebom TG UTTOpaC.

Bpx 2 - ZepBilplopo PTTOPXG.

BToT00ETE(OTE TO TIOTAPL KATW GTTO TOV KPOUVO, KPATWVTAG TO OF Ywvid
45 poLpuoy - €tk. 21.

ETpapnEte ™ AaPn TPOC T KATW OTKOEPK KOAL YPHYOPXK HEXPL TENOUC.
AQNOTE TNV PTTOPK VO KUANOEL OTO TTOTAPL.

EAANVIK& EAANVIK&

BATIOQUYETE TV ETTO@N usmgﬂ TOU OKPOWLGIOU OEPRLPIOUATOC KL TOU
T0TNPLOL. MTTOpEL Vo TIPOKANBEl LTTEPBOALKOC BPPOC.

= Znpeiwon: Ké&be @opék Tou TomoBeteite évax véo BapéL 0T ouokeun

I Beertender®, To TrpwTo TOTAPL PTTOpat Be Trepiéxel TToAD appo. OTav oupBel
auTO, ToTroBeTElOTE TO TTOTNPL TIGVW OTO dlOKO GUANOYNG LYPWV. MOALG

KOATEL 0 APPAC, YEULOTE TO TTOTHEL.

= Znpeiwon: Qo mapaxBel uTEPBOAKOC apdc edv N AaBh TOu KkpouvoD
avolxTel eNdXoTa N apyd,  pTopolv va oepPlploToly  SLadoxikd
TepLoTdTEPECTO ek UTTOpEG 6Tav N AaxBry Tou kpouvol efva avokT. H
UTTOpa Bot EXEL TTLO ALYO BP0 Bpol YEUTTEL TO TTPUITO TTIOTAPL.

BApa 3 - Mmlpa oTo TOTAPL ) ) )
B TotoBeTAoTe To TOTAPL PTTOPAC OTN OXATK KL TIEPLUEVETE V& KaBioEL O
apOC - €Lk, 22.

B 4 - MoldTnTa £VOC TTOTNPLOD PTTOPXK
B H TENeLx PRPENTL PTTUPG DLXOETEL TO XKONOLOK XPRETNPLOTIKE:
1. App0 TepiTTou 3 k.
2.Moboto koL oTabepd  aPpd  OUOLOPOPPX  KATXVEUNUEVO  OTHV
ETTLPRVELN THG UTTUPEC.
3. H pmopa Bax TTpETTeL var elvat SL&@avn pe QUORAIBEC.
4. Oeppokpaoia 4°C éwg 6°C (oTo TTOTAPL).
= Inuelwon: Mo voo ommo@Oyete TN dnuiovpyla LTIEPROALKOD PO,
l xpnotpoTroLelte TTavTo BoipéN Beertender® mrou €xel TTpouxOel kbW KL
kaBapd TTOTAPL EETTAVUEVO pe KPUO VePOD.

KAGAPIZMOZ

BETUTAé0V TOU TOKTLKOU KaOopLopol, N ouokeun Beertender® Trpémel v

KoOaplTeTal PET& a0 KAONUEPLVA XPAOT KaL OTOV TOTIODETE(TE évax VEO

BopéNt Beertender®.

BH ypi\x €€xeplopold otV oW TIAELP&K TNG TLOKELNC O TTPETTEL VX
dlatnpeltan kaBopn kot Vo EeTKOVITETAL TRKTIKK [E NAEKTPLKH TKOOTI.

KAOAPIZMOZ META AMNMO KAOHMEPINH XPHZH

B0 dlokog GUNNOYAG LYPWV kait 1) oxdipar TTpéTreL vax kaBoxp{TovTan peTé oo
k&Oe Xpnon. AQXLPETTE TN OXAPa TIpLY adelkoel To dioko guANoyAc. H
OXGpa TIPETTEL VO TOTTOBETE(TE 0TN B€0N TNC KAXTG TNV KKVOVLKN XPHON TOU
Beertender® - gk, 23.

= Znuelwon: Mmopelte vo IAOveTe To Sloko GUNNOYAG Me TeaTd Vepo kaL ATTLO
KTTOPPUTIOVTLKO.

' Znueiwon: Mnv xpnotpotrote(te TOTE OKANPG KABAPLOTIKE, OTIWG AdL,

m OLXAUTLKEG 0UTieC 1] TIETPEAGLO.




EAANVIK& EAANVIK&

KAGAPIZMOX META THN ETKATA>XTAZH mOL é)ﬁxoxpswgitg TOU  KOTOOKEVXKOTH I,Stxcritcivmt O(HOK)\ew):rLKé( aTo
® GUMBOAKLO TIWANGNG, TO OTTOL0 TIEPLEXEL ETTLONG TIARPELC KOL XTTOKAELOTIKOUG
.K,'OM NOYPFSI O,Y BAPEAIO,Y BEERT,)II:NE)ER der® , 0poug Trou oxeT{CovTaL pe TV LTTNPETia EYle])I‘]O'r]Q TIOU TIOPEXETOIL.
're(xv , JOTIOUETELTE EVX KXLVOUPYLO B‘Xp.f. L Beertender®, np}fr/ra va BOL 6pot TNG EyYONaNG 6TIwG 0pilovTaL aTo cupBOAaLO dev TrepLopiTovTat
kaBap{Tee To akpopiTLo oepPLpioUaTOC. TO BKPOPUTLO ATTOTENE(TAL TO 0UTE exTEVOVTAL UEEO(GH T EMERNYNUOTIKEC 0By (EG TOL TTAPOVTOG,

HOVO UEPOG TNG GUOKEVNG TTOU EPXETAL UE TNV UTTUPXL - ELK. 24. B OL0dnyleg )\srrloupytac_; QUTEG TTEPLEXOLV n?\npotpoptsg TTOU TIPOOTATEVOVTOL
To akpOUGLO TIPETTEL VO TINEVETAL pE TeaTH vePO. HE KOTOXUPWHEVE DUKELIDHOTO TIVEDHOTIKAG (BLOKTNTLOLG, , ,
Inpeiwon: To akpopiolo oepPLplouaTog OmOTEAETAL ATTO TIAXOTIKK KoL BATIOYOPEDETAL 1) QVTLYPa@N 1} 1) HETGPpaaM Toug o€ GAAN yAoo Xwpic
HETEANLKG pépn T oTrolor elvaL HOVIUK OLVOEDEUEVX kot dev axmmoTeholv TNV TIPONYOUHEVN £YYPXEA GUYKATKOEGT TOU KATHOKEVKOTH.
k{vdLVO YLt TNV LYLEWVA. MnV €TTIXELPATETE Vo SlaXwploeTe auTé Tow pépn. n s / AA
B0 PNX VLU0 X0PNYNONG HTTOPAG TIPETTEL VX KXO AP LTETAL XPNTLHOTIOLWVTRG POOTXOLX TOV "EPLBO( ovTOG

VYPO DPERTUXK KAL NTTLO KTTOPPUTIARVTLKO - ELK. 25. MpoéxeL N TTPOOTAOLX TOU TrEPLRBRANOVTOC!

Inpeiwon;: pmopeite va kaBapioeTe To TAVW TUAPX TNG KEQAARG TOU ®H ouokev oo TrepLéXel TIOADTIHA LAIKG, T OTTOlor MTTopolV Vot
KpOLVOU UE VEPO, £V PETK TO OKOUTTLOETE KOG - £LK. 26.

EavaxpnotpotronBoiv 1 va avakukAwBoov.

'anej.won: Mnv emixetpfioeTe va KaBpioeTe Tov UNXOVLOUO HE OKANPG S AgroTe T 0t K&TIOW dNMOTIKG onpelo CUMOYAG KTTORARTWY TNG
& KoL/1 Gupnp& ovTikelpever, SLOTL PTTopel var LTTOGTEL TNuLd N CUOKELR. Teploxfic gaC

TAKTIKOX KAGAPIZMOZ

B KaBapioTe To O&AXpO WOENG TNC TUOKELNG T THKTK XPOVIKK SLOOTAURT
XPNOLUOTIOLWVTAG UYPO DOATUN KAL ATILO KTTOPPUTTAVTLKO - ELK. 27.

'aneiwor]: Mnv vep(Tete To Béhapo WOENG pe Vepo, kaBuig evdégeTal Vo

= TTPOKANBeL poviun PAGAN. Mn xpnaowototeite arANpa kaxBapLOTIKG, OTTWG
€UOL, 0&En, OLONUTLKEG OVOTLEC 1] TTETPEAXLO.

BTo Tévw THANX TNG Ke@aAAG WOENG apatpeltaL. MAéveTal pe TeaTo vepd
K&L ATTLO KTTOPPUTIRVTLKO.

'Znusiupon: Mnv TIAEVETE TO TTévW TUAMK TNG KEWAAAG TOL kpouvol 0To

® TTAUVTAPLO TTLOTWY, BLOTL pTTopel v BapmmiyoeL. Mn xpnopotroLeite moTé
OKANP& KXOXPLOTLKE, OTTWC EVBL, OEEX, DLXAUTIKEG OUTLEC N TIETPENXLO.

AZOAAEIA TON MAIAIQON

B0 VO PNV UTIRPXEL TIEPLTITWOT VO XPNOLUOTIOTOLY TIGLOLK Tr GUOKELN,
UTTOPELTE VO GOALPETETE TOV LOXAO TOU KPOUVOD.

B0 Vo caipéoeTe T A&BN, BePaiwbelte OTL PplokeTan ot OpOia BEon Kot
TPOPAETE TIPOC TAX TTRVW ~ ELK. 28.

MAHPO®OPIEZ NOMIKHE ®YZHX

W AUTEG 0L 0dNY(eg AeLToupYiOG TIEPLEXOLY ATTAPAITNTEG TIANPOPOPLEG YLt T
OWOTH XA K&L GUVTAPNON TNG TUCKEVAG,

BEvaL omapaitnTo v dLaBhoeTE TIC TANPOWOPlEC OUTEC KL VX
OUHHOPQWVESTE HE OUTEG TIG 0dNyleg Yl v XpnotpoTroleiTe kol va
OUVTNPELTE TN GUTKELA TIANPN KOPGAELX.

BN onpelwBel, emmTpOoBeTa, OTL TO TIEPLEXOHEVA KUTWY TUV 0BNyLWY
NetToupylag Sev aTTOTENOUV WEPOC TIPONYOULEVNC VOULKAG TUUPWVLXG N
oupBoAaiov, TUVETIWG dev eTTNPEGTOLY TOUC OPOUC TOUG TIPOVTOC.




ENIAYZH MPOBAHMATQON

EAANVLK& EAANVLK&

I'IpoBAnu(x

MBaveg xLtLeg

EmriAvon

KEVTPLKI TTPOX N
n)\EKTDlKOU PEVUXTOC,

MpoBAnpa MBaveg xLtieg EmAvon
H ouokeun dev H ouokeu dev elval  [ZuvdEaTe TN GUOKELN
EVEPYOTTOLE(TOL. ouvdedepévn oty oTNV TIAPOXN PEOUATOG

KOL EVEPYOTTOLAOTE TN
OUOKEUN.

To Tévw THAM

TNG KEPKANG TOL
KPOLVOU deV PTTOPEL VO
ToTofeTnOel CWOTE.

0 Kpouvog TOU
Baps)\tou Beertender®
EXEL evepyoTTonOel pe
o) xépL.

TotoBeTAOTE TOV
KPOULVO TOL BRPEALOD
Beertender® otnv
aPxXLKA TOL Béam.

Aev £xeL eloaxOel
owoTk 0 KPOUVOC TOL
OWARVX TOU BapeALOD
Beertender®.

AQaLpéaTe TOV
KPOOVO TOL BaipeALOD
Beertender® oo

TH OLOKEUN KoL
TOTTo0eTAOTE TO
oOppuwva pe T
ke&AxLo Xprion Tou
Beertender®.

Aev pTropeiTe va
oepBipeTe Pmrdpa.

To BopéAL Beertender®
ELVOL KEVO.

AVTIKOTOOTHOTE TO
Bapeh Beertender® pe
EVO KOLVOUPYLO.

Agv UTl'(XpXEL Bape)\t

Torroes'rnc)'rs To

H Gucksun Beertender®
napaya unspBo)\LKo
app6 oTav oepBipete
™ pmopo (BA.

emiong To kepdAao:
SepBiplopa PTIOpaC)

H 8eppokpaoia
crspBlchruaTog Tou
BapeAlol Beertender®
dev elvail owaoTh.

AQNOTE TO BapEAL
Beertender® va YuxOel
£WG OTOU PTAOEL TN
owaTn Beppokpaaia.
MTrope(Te Vot
BaoloTelTe 0N
OWTELVA évdelEn

PE EVO TTRTNUX OTO
UTTPOCTIVO HEPOC TNG
oLOoKeLNG Beertender.

‘EXETE AVOKLVAOEL TO
BopéAt Beertender®

Meppevete 4 Wpeg
TIpLv oepBipeTe PTTOPQK.

H AaBn Tou kpotvou
HETAKLVELTOL TIOAD
xpYO.

TpaBaTe ™m )\chn TIpoC
To kéTw oTaBEPS KoL
YPAYOPX UEXPL TEAOUC.

To TToThpL dev elvait
KxOxpo 1 dev ExeL
EemrAuBel pe kpLO VEPD.

Xpncnuorromo—rs

éva kaBopd ToTApL,
TI0L O €xeTE
TIPONYOUHEVIIG
EeTTAOVEL g KPLO VEPO.

To akpoLaLo Elva
Bpwuiko.

KabBopioTe To
aKPOPVTLO.

evTOG TNG OUOKEVAG  |BapéNL VTG TG
Beertender®. ouokeung Beertender®.
H AaBn Tou IKpOUVOL') EYK(XTO(OTr]OTE/

NG GLOKELAC
Beertender® dev

€XEL eyKoTaoTaOEl/
TonoSETnSE[ oWaTA.

TOTTOGETY]OTE Tov
KPOUVO CWOTE.

H umtopa péeL TTOAO
apy&

H A1 Tou kpouvoL dev
€X€ VOLEEL TITARPWC.

Avo(ETe TTAMpwG ToV
KPOLVO.

Aev pmopeite o
Kheloete  To  Thvw
THAMK NG KEQOAAG
TOU KPOLVOU.

To TGvw TUAMK TNG
keaARG TOL kpOUVOD
dev € EXEL ToTrofeTnOEl
oWaTa.

TomoBeTAoTE OWATA
TO TIGVW TUAPK TNG
KEQOANC TOU KPOLVOD.

H ouokeun Beertender®
oepPipel TeoTd pmopa

To BopeAL Beertender®
dev exelL YuxOel
apkeT&k oTO Yuyelo
KOL GUVETTWG Oev
Bpioketal g™ owoTh
Beppokpoota yio
oepBiplopa.

A@NOTE TO BapEAL
Beertender® va, YuxBel
YL opkeTd xpdvo |
€VTOC TNG OUOKELNC.

H Beppokpaoia Tng
UNXQVAG LTTEPBRTVEL
Toug 30°C A/KaL

1 pnxavn sivat
TOTT00ETNMEVN OF
GUETO NALOKO PWC,.

TotroBeTHOTE TO
Beertender® oe 110
dpooepod pépog K oTn
OKL&.

H ouchaun Cso-rouvst
™V Pmopa avTi vex TV
KPUWVEL

To Beertender® gxel
TPOBANUX WOENG

ByoO\Te ™ O'UO'KEUT]
a6 TV TTp{Ta Kail
QEPTE TNV OTO TUAUX
EEUTINPETNONG METK
TNV TTWANON.




EAANVLK& EAANVLK&

EMIAYZH MPOBAHMATQON Ap. Mo6BA Moéavég i
- TPEAUKTOG POPANp outieg EmriAvon
spihyarog PO |G | Emava AN Rk Aoousore
€vdel LOKOTITETAL. [T v aTtd
H mrp&ovn H Bepuokpaoio |ATTooUVOEDTTE O(VO(BOTTBr']vsL T:]]V“pr)é[z;&] KoL
€VOELEN Tou BaxpeAtol TN oLoKeLH E3 ot 2 Hz (4 dokLuGoTE Eavk
(XVO(BOO'BﬁVEL elvaL TTOAD oTto ™mv TTp[C(X, (_popéc_, oV o(pyé'rgp(x_
010 0,5Hz  |[XauNAA vl OPALPEDTE SEVTEPONETITO)
SN L rpion  [TG0E —— Aronwtore
, . €vOELEN BLAKOTITETAL.  |TN HNXKVA KTTO
Apnoate E4 avaBoaBAVEL ™V TpiTa KaL
E1 Eo B;xpaé\L oTta 2 Hz (4 dokLpukoTe Eava
vgeés%:aee;s( Popég oV aAPYOTEPQ.
oTouC 4°C DEVTEPONETITO)
> O‘UVE')(F:LO(, H )\su,Kr'] KoL 0 avsptp‘rr']pug Aﬂoouvéég're
ouVdaTE T n mp&awn €XeL TIPOPANUQ. |TN GuokKELN
OUOKELR KOL EvdelEn o6 TV
EYKATAOTAOTE O(VO(Bochnyouv 1I'l'pL?;O(. |::>\EYE_,TE
10 BapéAL og 1 Hz (k&Oe oTL 8§v €XEL
Beertender. xpwpo 1 KOMNOEL KL
H Agukn H ovokevn N n |ATToouvdéaTE TN ES (Spec:)?r(:po(s)\;gn'ro ?fxé?rzl\&‘:gt
£vdelEn Oeppokpaoior  |punxovh oTtd Thv EVOONKE) ’ £Ew oTov
avaBooBivel  |TreptB&ANovTOC [TTpiCa. ApnoTe AVEULOTAPQ
o010 0,5 Hz 1 To BopéAL TN CUOKELN Aw((pops'rtk&
(1 pop& av& elvaL TTOAD V& KPUWOEL ETI'LKOLVU)VI’]O',I'S
deuTePOANETITO) |CeOTh. o€ PEYLOTN HE TO KEVTPO
E2 Beppokpooia HET& TV
30°C. E&v slval TTAnaN
TO BOpPEAL, .
WOETE TO PapéAL ) ) ) ; ) ; )
o€ Beppokpaoia Av éxete omolodnmoTe TPOBANHA 1 KTTOp{a ETTLKOLVWVAGTE TIPWTK WE TNV
30°C 1 Oudoo EEutnpeTnong Moty ylx edikeupuevn Bondetar kot oupBoUAEG.
XXUNAGTEPN (BAéTTETE VOAUTLKG YLt TV KGOE XWX 0TO TEAOG XUTOV TOU (PUANKOLOV)




Portuguese Portuguese

REGRAS DE SEGURANCA

Este aparelho ndo foi concebido para ser
utilizado por pessoas (incluindo criangas) cujas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se
encontrem reduzidas, ou por pessoas com falta
de experiéncia ou conhecimento, a ndo ser que
tenham sido devidamente acompanhadas e
instruidas sobre a correta utilizagdo do aparelho,
pela pessoa responsavel pela sua seguranca.
As criangas devem ser supervisionadas para
Earantlr que ndo brincam com o aparelho._
ste aparelho destina-se apenas a utilizagéo
doméstica, em agregados familiares e a uma
altitude inferior a 4 000 m.
Nao foi concebido para ser utlizado nos
seguintes casos, que nao sdo abrangidos pela
garantia: .
-Em zonas de cozinhas reservadas aos
funcionarios em lojas, escritérios e espagos
rofissionais
- Em quintas . ] .
- Porclientes de hotéis, motéis e outros ambientes
de carater residencial
- Em ambientes do tipo alojamento com pequeno-
almocgo. . _
Ndo armazene substancias explosivas, como
latas de aerossodis com um propulsor inflamavel,
neste aparelho.
Se o cabo de alimentacéo estiver danificado, ndo
utilize o aparelho. O cabo de alimentagao deve ser
necessariamente substituido pelo fabricante, por
um Servigo de Assisténcia Técnica autorizado ou
por pessoas igualmente qualificadas, de modo a
evitar todos 0s riscos.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas
com idade superior a 8 anos e por pessoas
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com pouca experiéncia ou
conhecimento, apenas se forem devidamente
supervisionadas ou tiverem recebido instrugdes
quanto a utilizagédo do aparelho em seguranga e
compreenderem oOs riscos implicitos.

As criangas nédo devem brincar com o aparelho.
A limpeza e a manutengdo ndo devem
ser realizadas por criangas, a menos que
supervisionadas por um adulto responsavel.
AVISO: ao posicionar o dispositivo, certifique-se
de que o cabo de alimentagdo nédo esta preso ou
danificado. _ .
AVISO: nédo coloque varias tomadas portateis ou
fontes de alimentagéo portateis na parte traseira
do aparelho.

Ligue a maquina apenas a uma fonte de
alimentagao elétrica que coincida com a tensao
indicada na placa de sinalizagao do seu aparelho.
A ligagao a uma tenséo de alimentagéo incorreta
invalidara a garantia e podera constituir um
perigo.

Em caso de utilizagdo inadequada ou de
incumprimento das instru¢gdes, a garantia do
fabricante é declarada nula. Utilize apenas barris
«Compativeis com o Beertender». _

Utilize sempre a maquina numa superficie plana,
estavel e resistente ao calor, protegida contra
outras fontes de calor ou salpicos de agua.
AVISO: mantenha a _greﬁ‘ua de ventilagéo
localizada na parte traseira da maquina limpa e
aspire-a regularmente.
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Para proteger as pessoas contra incéndios, choques elétricos e ferimentos UT||_|ZAC,AO PREVISTA
pessoais, ndo mergulhe o cabo de alimentacéo, a ficha do aparelho ou o

aparelho em agua ou outros liquidos. Nunca desligue o aparelho da corrente
com as maos humidas. Em caso de emergéncia, desligue imediatamente o
aparelho da corrente.

Nao utilize o aparelho sem a gaveta de recolha de pingos e a respetiva grelha.
Apos a utilizagéo, esvazie e limpe a gaveta de recolha de pingos todos os dias.
Desligue a maquina da corrente elétrica sempre que néo estiver a utiliza-la.
Desligue a maquina da corrente elétrica antes de proceder a limpeza. A maquina
pode ser limpa com um pano humido, mas sem utilizar uma esponja saturada
de agua, e sem o embeber em liquido. Nunca utilize detergentes para limpar a
maquina. Limpe a maquina utilizando apenas esponjas e escovas macias.

Em caso de um periodo prolongado sem utilizagao (férias, armazenamento,
etc.), desligue da tomada, esvazie e limpe a maquina.

Qualquer operagao, limpeza ou manutengao fora dos limites de utilizagcao
normal deve ser reservada ao pessoal dos Servigos de Assisténcia Técnica
locais autorizados. Nao desmonte o aparelho nem coloque objetos em
nenhuma das aberturas.

A utilizagao de acessorios nao recomendados pelo fabricante

pode provocar incéndios, choques elétricos ou ferimentos.

Nao deixe que o cabo de alimentagao fique pendurado na extremidade de uma
mesa ou bancada, nem que entre em contacto com superficies quentes ou
extremidades afiadas.

N&o deixe o cabo elétrico pendurado (para evitar o risco de tropecar).

Nunca toque no cabo com as méos humidas.

Nao coloque a maquina sobre um fogdo a gas ou elétrico, perto de fontes de
calor ou dentro de um forno quente.

Nao desligue a maquina da corrente puxando o cabo.

Caso necessite de utilizar a maquina com um cabo de extensao, respeite as
recomendagdes de carga correspondentes para a extensao.

Se a tomada de parede ndo corresponder a ficha da maquina, solicite a
substituigdo da ficha pelo servico pds-venda ou por pessoal igualmente
qualificado, para evitar todos os riscos.

A embalagem ¢ composta por materiais reciclaveis. Contacte as autoridades
locais para obter mais informagdes sobre programas de reciclagem. A sua
maquina contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou reciclados.
IMPORTANTE: deixe sempre o motor da cerveja ligado se tiver um barril no
interior da maquina.

1/

B Este aparelho foi fabricado exclusivamente para servir cerveja num ambiente
domeéstico.

B Apenas podem ser utilizados barris Beertender® originais com a indicagéo
"Compativel com o Beertender®" com este aparelho; ndo deve utilizar
quaisquer outros recipientes de cerveja disponiveis no mercado.

B Antes de utilizar um barril, verifique a data "consumir de preferéncia antes
de" apresentada na parte inferior do barril. Nao introduza nem utilize barris
Beertender® apos a data indicada.

B Nao deve utilizar o aparelho para fins ou com recipientes que ndo os
especificados acima.

B N3o deve introduzir outros materiais que nio sejam barris Beertender® no
interior do aparelho.

B Nao deve efetuar alteragdes técnicas nem utilizar o aparelho de qualquer
forma que nédo de acordo com as instrugoes!

B O aparelho deve ser utilizado apenas por adultos em plena posse das suas
capacidades fisicas e mentais.



Regras de seguranca 122 INFORMACOES GERAIS

B O Beertender® foi concebido para servir cerveja fresca a partir de um recipiente especial

Informagoes gerais : - 127 (barril Beertender®) instalado no interior do proprio aparelho.
Orientagoes de leitura destas instrucoes B Esta maquina foi concebida para uso doméstico e ndo é indicada para funcionamento
Utilizar estas instrucoes de funcionamento profissional continuo. No caso de qualquer utilizagio comercial, utilizagéo inadequada

ou incumprimento das instrugdes, o fabricante ndo aceita qualquer responsabilidade e a
Especificacdes técnicas. 128 garantia ndo sera aplicavel.

o fabricante declina qualquer responsabilidade por danos causados em
Notas de adverténcia 129 u resultado de:
Utilizar o sistema Beertender® - Utilizagao inadequada e utilizagéo para outros fins que néo os previstos;
Utilizar o barril - Reparagdes nao realizadas em Servigos de Assisténcia Técnica autorizados;
- Adulteragdo do cabo de alimentagéo;
Preparar o Beertender® 130 - Adulteragéo de qualquer componente do aparelho Beertender®;
Arrefecer o barril Beertender® - Utilizagao de pegas sobresselentes e acessorios diferentes dos fornecidos pelo
fabricante;

Instalar o aparelho Beertender®

Ligar a alimentagéo elétrica - Tentativas de aceder a pegas internas do aparelho.

A garantia serd invalidada nesses casos.
Consulte os termos e condi¢ées da garantia completa no folheto fornecido ou no nosso

Utilizar o Beertender® 131 website: www krUos.com

Inserir um barril Beertender® ‘ Krups:

Indicador luminoso "pronto a servir ORIENTACOES DE LEITURA DESTAS INSTRUCOES

Som emitido pelo Beertender

Servir cerveja 133 H j

Passo 1: Preparar um copo B Siga rigorosamente estas instrugdes para evitar quaisquer erros de utilizagdo e
Passo 2: Servir cerveja ferimentos graves.

Passo 3: Cerveja no copo ) = Este simbolo realca as informagdes que sdo especialmente importantes para tirar o
Passo 4: A qualidade de um copo de cerveja I maximo partido da méaquina.

Limpeza 134 UTILIZAR ESTAS INSTRUCOES DE FUNCIONAMENTO

Limpeza apos a utlizagao didria B Mantenha estas instrugdes de funcionamento num local seguro e coloque-as &
Limpeza ap6s a instalagdo de um novo barril Beertender® P o i
P P ¢ disposicéo de qualquer outra pessoa que utilize o aparelho.

Limpeza de rotina B Se tiver quaisquer problemas ou duvidas, contacte primeiro a nossa equipa de apoio ao
cliente para obter ajuda e aconselhamento.

Seguranca das criancas 135 (consulte os detalhes no final deste manual)
Informacoes legais 135
Proteger o ambiente 1356
Resolucao de problemas 136

@ *consoante o modelo @



ESPECIFICACOES TECNICAS

Tensao nominal Consulte a placa na parte inferior do
aparelho

Poténcia nominal Consulte a placa na parte inferior do
aparelho

Alimentagao elétrica Consulte a placa na parte inferior do
aparelho

Classe de isolamento Il

Classe de refrigeragéo SN

Material da estrutura Termoplastico

Dimensdes (L x A x P) (mm) VB45: 242 x 460 x 460

Peso 4,6 kg (4,4 kg sem gaveta de recolha de
pingos)

Comprimento do cabo 1,356 m

Recipiente de cerveja Barril Beertender®

Indicador luminoso Dianteira

Condigdes de funcionamento  Com 80% de humidade relativa, min. 12 °C,
max. 30 °C

O fabricante reserva-se o direito de efetuar alteragdes de construgdo e engenharia,
conforme justificado pelos avangos tecnologicos.

Para sua seguranga, este aparelho cumpre as normas e regulamentos aplicéveis (Diretiva
Baixa Tenséo, compatibilidade eletromagnética, ambiente e materiais em contacto com
alimentos).

COMPONENTES DA MAQUINA

Sistema dispensador compacto Beertender®
1. Camara de arrefecimento Beertender®
Tampa

Pega de abertura da tampa

Indicador luminoso "pronto a servir"

Parte superior da cabega de saida

Bico de saida

Manipulo de servir

Grelha de recolha de pingos*

®*consoante o modelo

PN ®N

Portuguese Portuguese

9.a  Parte inferior da gaveta de recolha de pingos*
9.b  Parte superior da gaveta de recolha de pingos*
10.  Cabo de alimentagao

Barril Beertender® (consumiveis)

11.  Barril Beertender®

12.  Tubo de cerveja

NOTAS DE ADVERTENCIA

UTILIZAR O SISTEMA BEERTENDER®

i Para obter uma cerveja de pressao com a qualidade ideal, deve ter em mente dois fatores

essenciais: a temperatura da cerveja e as condigoes de higiene.

1. Refrigere previamente o barril de cerveja para evitar o excesso de espuma. Utilize
sempre um barril refrigerado. Se ndo conseguir refrigerar suficientemente o barril,
sera produzida demasiada espuma quando comegar a verter a cerveja.

2. Limpe sempre o aparelho apds cada utilizagéo. A cerveja é um produto natural que
pode deteriorar-se. Por isso, deve manter sempre o aparelho limpo para manter
a qualidade da cerveja servida e evitar odores desagradaveis (consulte a secgao
"Limpeza"). O bico de saida deve ser limpo antes da instalagéo de um novo barril e
agaveta e a grelha de recolha de pingos devem ser esvaziadas apos cada utilizagédo
- fig. 3.

B Também deve seguir estas outras regras ao utilizar o sistema Beertender®:

1.Nao refrigere o barril Beertender® no congelador; o barril Beertender® pode
explodir. Além disso, o congelamento diminui a qualidade da cerveja - fig. 29.

2. Utilize o seu Beertender® num local onde a temperatura se situe entre os 12 °C e
0s 30 °C. A temperaturas mais frias, o sistema de arrefecimento do aparelho pode
ser danificado; a temperaturas mais quentes, o sistema ndo conseguira atingir a
temperatura ideal para servir a cerveja. Guarde o barril de cerveja & temperatura
ambiente - fig. 4.

' Para evitar o sobreaquecimento, mantenha o barril Beertender® afastado
m da luz solar direta - fig. 30.

3. Segure sempre o aparelho pela extremidade inferior quando o levantar - fig. 5.

' Nao utilize a pega ou o cabo de alimentagdo para levantar o Beertender®
s - fig. 31.

UTILIZAR O BARRIL

B Certifique-se de que refrigera o barril antes de o utilizar. Se ndo conseguir refrigerar
suficientemente o barril, serd produzida demasiada espuma quando comegar a verter
a cerveja.

B Tenha também em atengdo que o primeiro copo que verter de cada barril novo
contém sobretudo espuma. A cerveja de pressdo num bar tem exatamente o mesmo
comportamento!

B O barril Beertender® "Compativel com o Beertender®" inclui um sistema patenteado
para armazenar e servir cerveja. Garante uma qualidade e compatibilidade superiores e@
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duradouras com o sistema Beertender®, que é muito facil e agradavel de utilizar. B Coloque a gaveta e a grelha de recolha de pingos no devido lugar, na parte da frente

antes de instalar um barril no interior do aparelho, verifique a data do aparekho. Certifique-se de que a gaveta de recolha de pingos esta corretamente
' instalada e posicionada.

m "consumir de preferéncia antes de" apresentada na parte inferior do barril. Esta data é g . A ’
g B IR ! . B Nao instale o aparelho perto de fontes de calor ou em locais expostos & luz solar direta.
um indicador fidvel, se o barril tiver sido armazenado a temperatura ambiente. - fig.2

B A utilizagio de barris "Compativeis com o Beertender®' no sistema Beertender® -
requer a utilizagdo de tubos de cerveja - fig. 7. O aparelho Beertender® ¢ fornecido I

com uma embalagem de tubos. Para receber tubos adicionais, contacte o nosso servigo o . \
pos-venda ou o website do Beertender®. (Consulte os detalhes no final deste manual) poi(;;t‘g':;:& pode remover a gaveta de recolha de pingos e colocéla noutro local para

' conteuido sob pressdo. Nao agite nem deixe cair. Nao exponha & luz Nota: a gaveta de recolha de pingos deve ser posicionada numa superficie nivelada
 solar nem a temperaturas superiores a 30 °C. Mesmo quando o barril estiver ' Fag Py P P '
® sem nenhuma parte fora da superficie em que esta colocada.

vazio, ndo o force a abrir e ndo exponha a chamas ou fogo. . . , : )
P 9 W Depois de instalar o aparelho Beertender®, tem de limpar o bico de saida; esta é a unica
® peca do aparelho que entrard em contacto com a cerveja - fig. 8.
PREPARAR O BEERTENDER B E essencial lavar o bico de saida antes de utilizar o aparelho pela primeira vez e, pelo
' j menos, sempre que um novo barril for ligado no interior do sistema Beertender®. O bico
]

¢ lavavel na maquina de lavar loica - fig. 9.
B Para limpar o bico, retire-o do respetivo alojamento rodando-o para a direita. Depois de

Nota: tenha em atengao que, durante a utilizagao, a gaveta de recolha de pingos tera de
ser esvaziada e enxaguada regularmente. Quando o sistema Beertender® nao estiver a

ARREFECER O BARRIL BEERTENDER® lavar o bico, volte a aparafusa-lo no lugar - fig. 8.
B Os barris Beertender® tém de ser refrigerados antes da utilizagéo. LIGAR A CORRENTE
B A utilizagdo de um barril Beertender® demasiado quente resultara na formagdo de - . . .
demasiada espuma. A eletricidade pode ser perigosal Por isso, deve respeitar sempre escrupulosamente as
B Existem duas formas de refrigerar o barril Beertender®: regras de seguranca.
1.no interior do Beertender® (consulte a secgdo "Utilizar o Beertender®"). Serdo B O aparelho tem de estar ligado a uma tomada elétrica adequada e devidamente instalada.
necessarias cerca de 15 horas para arrefecer o barril, se o barril Beertender® e o B A tensdo do aparelho foi definida de fabrica. Verifique se a tensdo da rede elétrica
aparelho estiverem estabilizados a uma temperatura ambiente de 20 °C. corresponde a tensédo indicada na placa de especificagbes na parte posterior do
2.num frigorifico. Demora cerca de 12 horas, dependendo da capacidade de aparelho. o )
arrefecimento do seu frigorifico. B Ligue o aparelho inserindo a ficha numa tomada com a tenséo correta - fig. 10.
= Sugestdo: recomendamos que mantenha sempre um barril Beertender® adicional no O aparelho comega imediatamente a arrefecer a cdmara interior assim que a ficha for ligada
I frigorifico. Desta forma, tera sempre um barril refrigerado disponivel. a4 tomada. O indicador luminoso na parte dianteira da maquina liga-se, indicando que o

Recomendamos também que ligue o aparelho pelo menos uma hora antes da utilizagao arrefecimento foi iniciado.

prevista para tirar o maximo partido do pré-arrefecimento do barril. UTILIZAR O SISTEMA BEERTENDER®

' Néo tente refrigerar o barril num congelador. Os barris correm o risco de
m explodir se estiverem congelados. Além disso, o congelamento diminui a qualidade da INSERIR UM BARRIL BEERTENDER®

cerveja - fig. 29. B Nota: 0 Beertender® s6 pode ser utilizado com barris Beertender® "Compativeis com o
INSTALAR O APARELHO BEERTENDER® Beertender@’”'com cerveja vendida pelo grupo Heineken. . .

o i ) B O aparelho s6 pode ser utilizado se contiver um barril Beertender® e apenas se a ficha

B A embalagem original foi concebida e fabricada para proteger o aparelho. Recomenda-se de alimentagéo estiver ligada & tomada.

que a guarde para transporte futuro. : ) B O indicador luminoso na parte dianteira da maquina, quando iluminado, indica que o
B Retire 0 aparelho Beertender® da embalagem e coloque-o numa superficie seca, limpa, aparelho esté ligado e a arrefecer a cdmara interior.

nivelada e estavel, suficientemente grande para o acomodar. B Pode abrir 0 aparelho puxando a pega na parte superior da tampa. Quando a pega for

B Retire todas as embalagens, autocolantes ou os varios acessorios do interior e do
exterior do produto. Instale o manipulo de servir. - fig. 1 i ) . . ) )
B A temperatura da divisdo deve situar-se entre os 12 °C e os 30 °C. A temperaturas Nota: néo force a tampa para além da posicao de abertura definida, pois tal podera

superiores a 30 °C, o sistema ndo conseguira arrefecer suficientemente a cerveja. - fig. 4. danifica-la.

libertada, pode levantar a tampa - fig. 11-12.
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B Quando a tampa estiver completamente aberta, insira um barril Beertender® (com o tubo _
de cerveja fixo a0 mesmo) tal como apresentado na figura - fig. 13. SERVIR GERVEJA

W Remova a parte su~periot da cabega de saida (5) levantando-a para cima conforme Nota: verifique sempre a data "consumir de preferéncia antes de" apresentada na parte
indicado na ilustragao - fig. 14. inferior do barril Beertender®. Néo utilize o barril Beertender® para além desta data.

Nota: esta tampa pode ser removida para limpeza. Nota: a cerveja deve ser servida em recipientes adequados; a fungéo de servir ¢ iniciada e

H Instale a torneira do barril Beertender® - fig. 15. interrompida manualmente pelo utiizador.

‘N3 i i T ®
Nota: ndo tente ativar manualmente a torneira do barril Beertender®. Passo 1 - Preparar um copo

B Posicione o tubo de cerveja conforme ilustrado na figura - fig. 16. B Para servir um copo de cerveja perfeito, € essencial utilizar um copo limpo e fresco.
B \olte a colocar a parte superior da cabega de saida na sua posigéo inicial. Enxague o copo em 4gua fria antes de servir cerveja (quanto mais frio estiver o copo,
Nota: a parte superior da cabeca de saida néo pode ser reposicionada (fig. 17) se a melhor) - fig. 20.
torneira do barril Beertender® nio tiver sido corretamente colocada. Sugestdo: recomendamos que utilize os seus copos de cerveja apenas para beber
B Certifique-se de que a parte superior da cabeca de saida esta posicionada no mecanismo cerveja. Algumas bebidas, como o leite, deixam pequenos residuos no copo que reduzirdo
da bomba de cerveja antes de fechar a tampa. aespuma da cerveja.
B Certifique-se de que o posicionamento da parte superior da cabega de saida esta em . .
conformidade com o da ilustragdo, de forma a ndo danificar o tubo de cerveja - fig. 17. Passo 2 - Servir cerveja ) .
W \olte a fechar suavemente a tampa do aparelho até bloquear - fig. 18. u _C°|°q“‘§ “’fr] ‘302910 por baixo da torneira, segurando-o num angulo de 45 graus (ver
imagem) - fig. 21.
INDICADOR LUMINOSO "PRONTO A SERVIR" ] fgézropgznépgfl)c; gara baixo com firmeza e rapidez, até ao ponto maximo. Deixe a cerveja
B Existe um indicador luminoso na parte da frente do aparelho (fig. 19) que B Evite 0 contacto entre o bico de saida, 0 copo e a cerveja que ja se encontra no copo.
fornece indicagdes importantes: Tal pode causar espuma excessiva.
O indicador luminoso esta intermitfente durante alguns segundos: indica que o aparelho = Nota: sempre que instalar um novo barril no Beertender®, o primeiro copo de cerveja ird
acabou de ser LIGADO e que esta a comegar a funcionar. I cncher-se com demasiada espuma. Quando isto ocorrer, deixe o copo sobre a gaveta de
O indicador luminoso esta fixo a BRANCO quando a fungéo de arrefecimento esta a recolha de pingos. Assim que a espuma tiver assentado, continue a encher o copo.
funcionar para arrefecer a temperatura do barril Beertender.
8;2?'Cador luminoso muda para VERDE quando o barril Beertender atinge a temperatura 7 Nota: também sera gerada demasiada espuma se o manipulo da torneira for aberto de
' I forma ligeira ou lenta; podem ser servidas varias cervejas em sequéncia quando o
SOM EMITIDO PELO APARELHO BEERTENDER® manipulo da torneira esta aberto. A cerveja fluira mais lentamente depois de encher o
) primeiro copo.
B A fungéo de arrefecimento do Beertender® produz som.
m0 Beertender“’ dispde de um sistema de arrefecimento que controla a temperatura do Passo 3 - Cerveja no copo
barril Beertender®. Existem dois modos de arrefecimento: o B Coloque o copo de cerveja na gaveta de recolha de pingos e aguarde que a espuma
1. 0 arrefecimento em standby corresponde a manter o barril frio. Neste modo, a assente - fig. 22.
ventomhg de arrefeplmgnto produz um ruido praticamente |naud!vel; ) ) Passo 4 - A qualidade de um copo de cerveja
2.0 arrefecimento ativo ¢ acionado quando a temperatura no interior da camara B Uma cerveja de pressao excelente tem as seguintes caracteristicas:
de arrefecimento ¢ demasiado elevada. Assim que o barril de cerveja atingir a 1. uma espuma de cerca de 3 cm;
t(impdebratura alvo, a maquina de cerveja muda para o modo de arrefecimento em 2. espuma distribuida uniformemente pela parede do copo que adere a superficie da
standby. cerveja;

3. a cerveja deve ser transparente com bolhas;
4. uma temperatura de 4 °C a 6 °C (no copo).

3 Nota: para evitar a formagao excessiva de espuma, utilize sempre um barril Beertender®
I pré-refrigerado e um copo limpo enxaguado em agua fria.
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LIMPEZA SEGURANCA DAS CRIANCAS
B Para além da limpeza de rotina, o Beertender® deve ser limpo apos a utilizagio diaria e B Para evitar que as criangas o utilizem, o manipulo da torneira pode ser removido.
quando instalar um novo barril Beertender®. B Para retirar o manipulo, certifique-se de que esta na posi¢ao vertical e puxe-o para cima
B Mantenha a grelha de ventilagéo localizada na parte traseira da maquina limpa e aspire-a - fig. 28.
regularmente.

LIMPEZA APOS A UTILIZAGAO DIARIA INFORMACOES LEGAIS

B Estas instrugoes de funcionamento incluem as informagdes necessarias para a utilizagao

B A gaveta e a grelha de recolha de pingos devem ser limpas apés cada utilizagéo. Retire e manutengéo adequadas do aparelho.
a grelha antes de esvaziar a gaveta de recolha de pingos. A grelha deve ser novamente B E essencial ler estas informacdes e respeitar estas instrugées para utilizar e manter o
= Colocada no lugar durante a utilizagdo normal do Beertender® - fig. 23. aparelho em total seguranga.

B Além disso, tenha em atengéo que o contetdo destas instrugdes de utilizagéo néo faz

I Nota: pode lavar a gaveta de recolha de pingos com dgua quente e detergente liquido parte de um acordo ou contrato juridico anterior ou j& existente, pelo que nao afeta os

para aloiga. N ) } ] . termos deste ultimo.

Nota; nunca utilize agentes de limpeza agressivos, como vinagre, acidos, solventes ou B As obrigagées do fabricante baseiam-se exclusivamente no contrato de venda, que
m gasolina. também inclui termos completos e exclusivos relativos ao servico de garantia fornecido.

. . B As condigdes da garantia estabelecidas no contrato néo sao limitadas nem ampliadas
LIMPEZA APOS A INSTALACAO com base nas explicagdes aqui contidas.
® B Estas instrugdes de utilizagao contém informagdes protegidas por direitos de autor.
DE UM NOVO BARRlLIBEERTENDER ! : } B Nao podem ser fotocopiadas ou traduzidas para outro idioma sem o consentimento
B Quando instalar um novo barril Beertender®, tem de limpar o bico de saida. O bico é a prévio por escrito do fabricante.
_ Unica parte do aparelho que entra em contacto com a cerveja - fig. 24.
E essencial lavar o bico de saida com agua quente. =
Ceme o ) Proteger o ambiente

Nota: o bico de saida é composto por pegas de plastico e metal que estdo permanentemente ~ ) .
unidas e ndo apresentam problemas de higiene. Nao tente separar estas pegas. Proteccao do ambiente em primeiro lugar!
B O mecanismo de saida da cerveja deve ser limpo com um pano humido e detergente ® O seu produto contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.

liquido para a loiga - fig. 25. < Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

Nota: a parte superior da cabeca de saida pode ser lavada com agua se for devidamente
seca - fig. 26.

' Nota: nao tente limpar o mecanismo utilizando objetos duros e/ou afiados, uma vez que
m tal pode danificar a maquina.

LIMPEZA DE ROTINA

B Limpe regularmente a camara de arrefecimento do aparelho com um pano humido e
detergente liquido para a loi¢a - fig. 27.

' Nota: ndo encha a camara de arrefecimento com agua, pois tal pode resultar em danos

m permanentes. Nunca utilize agentes agressivos, como vinagre, &cidos, solventes ou
gasolina.

B A parte superior da cabega de saida tem de ser removida. Lave a cabega de saida com
agua quente e detergente para a loica.

Nota: nao lave a parte superior da cabecga de saida na maquina de lavar loi¢a, pois pode
m danifica-la e eliminar o brilho.



RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Portuguese Portuguese

Problema

Causas possiveis

Solucoes

Problema

Causas possiveis

Solucoes

O aparelho nao liga.

O aparelho nao esta
ligado a fonte de
alimentacéo elétrica.

Ligue o aparelho a
fonte de alimentagéo.

A parte superior da
cabeca de saida nao
esta corretamente
posicionada.

A torneira do barril
Beertender® foi ativada
manualmente.

Volte a colocar a
torneira do barril
Beertender® na

posigéo original.

A torneira ou o tubo do
barril Beertender® ndo
estao corretamente
inseridos.

Retire a torneira do
barril Beertender® do
aparelho e instale-a
novamente de acordo
com a secgéo: Utilizar
o Beertender®.

A cerveja ndo esta a
ser servida.

O barril Beertender®
esta vazio.

Substitua o barril
Beertender® por um
novo.

Nao ha nenhum barril
no interior do aparelho
Beertender®.

Coloque um barril no
interior do aparelho
Beertender®.

O aparelho
Beertender® produz
demasiada espuma ao
servir cerveja (consulte
também a secgéo:
Servir cerveja).

O barril Beertender®
n&o atingiu a
temperatura correta
para servir.

Deixe o barril
Beertender® arrefecer
até a temperatura
certa. Pode confiar
no indicador luminoso
"pronto a servir" na
parte da frente do seu
aparelho Beertender.

O barril Beertender® foi
agitado.

Aguarde 4 horas antes
de servir a cerveja.

O manipulo da torneira
esta a ser movido
demasiado lentamente.

Puxe o manipulo para
baixo e para a frente
com firmeza e rapidez,
até ao ponto maximo.

O copo nao esta limpo
ou ndo foi enxaguado
em agua fria.

Utilize um copo
limpo que tenha sido
previamente enxaguado
em agua fria.

O bico de saida esta
sujo.

Limpe o bico de saida.

O manipulo da

torneira do aparelho
Beertender® néo esta
corretamente instalado/
posicionado.

Instale/posicione a
tampa da torneira
corretamente.

A cerveja flui

demasiado lentamente.

O manipulo da torneira
néo esta totalmente
aberto.

Abra completamente a
torneira.

Né&o consegue fechar
a parte superior da
cabeca de saida.

A parte superior da
cabeca de saida
foi posicionada
incorretamente.

Posicione corretamente
a parte superior da
cabeca de saida.

O aparelho
Beertender® esta a
servir cerveja quente.

O barril Beertender®
néo foi suficientemente
refrigerado e, por
conseguinte, ndo esta a
temperatura certa.

Deixe o barril
Beertender® arrefecer o
suficiente no aparelho.

A temperatura da
maquina excede os
30 °C e/ou a maquina
esta colocada sob luz
solar direta.

Coloque o Beertender®
num local mais fresco
ou a sombra.

O aparelho aquece a
cerveja em vez de a
arrefecer

O Beertender® tem
um problema de
arrefecimento

Desligue o aparelho
da corrente e leve-o ao
servico pos-venda




RESOLUCAO DE PROBLEMAS

o
:r'“:’o Problema Causas possiveis | Solucdes
O indicador A temperatura do Desligue o aparelho
luminoso verde |barril é demasiado  |da corrente e retire o
pisca a 0,5 Hz |fria para servir. barril Beertender. Deixe
E1 (1 vez por o barril Beertender
segundo) aquecer até 4 °C.
Em seguida, ligue o
aparelho e instale o
barril Beertender.
O indicador O aparelho, a Desligue a maquina
luminoso branco |temperatura da corrente. Deixe o
piscaa 0,5 Hz |ambiente ou o barril |aparelho arrefecer até a
E2 (1 vez por estdo demasiado temperatura maxima de
segundo) quentes. 30 °C. Se for o barril,
arrefega o barril até 30
°C ou menos
O indicador O arrefecimento Desligue a maquina
E3 branco piscaa |para. da corrente e tente
2 Hz (4 vezes novamente mais tarde.
por segundo)
O indicador O arrefecimento Desligue a maquina
luminoso verde |para. da corrente e tente
E4 piscaa 2 Hz novamente mais tarde.
(4 vezes por
segundo)
O indicador A ventoinha tem um |Desligue o aparelho
luminoso branco |problema. e retire a ficha da
e verde pisca corrente. Verifique se
alternadamente nao ha nada preso
E5 a1 Hz (uma e visivel no exterior
cor 1 vez por da ventoinha. Caso
segundo, contrario, contacte o
alternadamente) seu servigo pos-venda.

Se tiver quaisquer problemas ou duvidas, contacte primeiro a nossa equipa de apoio ao
cliente para obter ajuda e aconselhamento especializados.
(Consulte a lista de contactos de assisténcia incluida no folheto de garantia fornecido

@ com o produto.)



