Tefal

EN
OptiGrill Elite XL
ES
PT
EL

Mode d’emploi - Instructies voor gebruik-
Bedienungsanleitung - Instructions for use - Istruzioni d‘uso -
Instrucciones de uso - Manual de instrucoes - Odnyieg xpong



I CONSIGNES DE SECURITE
PRECAUTIONS IMPORTANTES

Utilisation, entretien, nettoyage et installation du produit : pour
votre sécurité, merci de vous reférer aux différents paragraphe de
cette notice et aux pictogrammes correspondants.
Cet appareil est uniquement destiné a un usage domestique.
Il n'a pas été concu pour étre utilisé dans les cas suivants qui ne sont pas
couverts par la garantie :

- dans les coins de cuisine réservés au Personnel dans des magasins,

bureaux et autres environnements professionnels,
- dans les fermes,
- par les clients des hotels, motels et autres environnements a caractére
résidentiel,

- dans les environnements de type chambres d'hétes.
Enlever tous les emballages, autocollants ou accessoires divers al intérieur
comme a I'extérieur de ['appareil.
Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les
enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites,
ou des personnes dénuées d expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu
bénéficier, par'intermédiaire d'une personne responsable de leur sécurité, d'une
surveillance ou d'instructions préalables concernant I'utilisation de I'appareil.
Il convient de surveiller les enfants pour sassurer qu'ils ne doivent pas jouer
avec l'appareil et utiliser 'appareil comme un jouet.
Ne jamais utiliser I'appareil sans surveillance.

La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque
l'appareil est en fonctionnement.
Ne pas toucher les surfaces chaudes de 'appareil.
Cet appareil n'est pas destiné & étre mis en fonctionnement au moyen d'une
minuterie extérieure ou par un systéme de commande a distance séparé.
Dérouler entiérement le cordon.
Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son service aprés-vente ou une personne de qualification similaire
afin d'éviter un danger.
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Si une rallonge électrique est utilisée, elle doit tre de section équivalente@

et avec prise de terre incorporée. Prendre toutes les précautions necessaires

afin que personne ne sentrave dedans.

Ne brancher I'appareil que sur une prise avec terre incorporée.

Veérifier que I'installation électrique est compatible avec la puissance et la

tension indi(1ues sous I'appareil.

Cet appareil ne doit pas étre immergé. Ne jamais plonger dans I'eau

l'appareil nile cordon.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et plus et par

des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales

réduites ou un manque d'expérience et de connaissances a condition

gu'elles aient recu une supervision ou des instructions concernant 'utilisation
e'appareil en toute sécurité et qu'elles comprennentles dangers encourus.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre effectués par

des enfants, sauf S'ils ont plus de 8 ans et qu'ls sont surveillés.

Maintenir I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

ATTENTION : Ne pas faire chauffer ou préchauffer le grill sans les 2

plaques a 'intérieur.

Ajout de la phrase sur les éclaboussures?

A faire

Lire attentivement et garder & portée de main les instructions de cette notice, communes aux

différentes versions suivant les accessoires livrés avec votre appareil.

Si-un accident se produit, passez de I'eau froide immédiatement sur la brllure et appelez un

médecin si nécessaire.

Lors de la premiére utilisation, lavez les plaques (voir paragraphe 11), versez un peu d’huile sur

les plagues et les essuyez avec un chiffon doux.

Veillez & 'emplacement du cordon avec ou sans rallonge, prendre toutes les précautions

nécessaires afin de ne pas géner la circulation des convives autour de la table de telle sorte

que personne ne s'entrave dedans.

Les fumées de cuisson peuvent étre dangereuses pour les animaux ayant un systéme de

respiration particuliérement sensible, comme les oiseaux. Nous conseillons aux propriétaires

d'oiseaux de les éloigner du lieu de cuisson.

Toujours mettre I'appareil hors de portée des enfants.

Vérifiez que les deux faces de la plaque soient bien nettoyées avant utilisation.

Pour éviter de détériorer les plaques, utilisez celles-ci uniquement sur I'appareil pour lequel elles
ont été concues (ex : ne pas les mettre dans un four, sur le gaz ou une plaque électrique...).



B o Veillez a ce que les plaques soient stables, bien positionnées et bien clipsées sur la base de
I'appareil. N'utilisez que les plaques fournies ou acquises auprés du centre de service agréé.
e Pour préserver le revétement des plaques de cuisson, toujours utiliser une spatule plastique
ou en bois.
o N'utiliser que les accessoires fournis avec I'appareil ou achetés a un centre de service autorisé.
Ne pas les utiliser avec d'autres appareils.

A ne pas faire

Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur.

Ne jamais brancher I'appareil lorsqu’il n'est pas utilisé.

Pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne pas le placer dans un coin ou contre un mur.

Ne jamais placer votre appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe, meuble verni...)

ou sur un support de type nappe plastique.

Ne jamais placer I'appareil sous un meuble fixé au mur ou une étagére ou a cté de matériaux

inflammables comme des stores, des rideaux, des tentures.

o Ne pas placer I'appareil sur ou prés de surfaces glissantes ou chaudes, ni laisser le cordon pendre au-
dessus d’une source de chaleur (plaques de cuisson, cuisiniére a gaz...).

o Ne pas poser d'ustensiles de cuisson sur les surfaces de cuisson de I'appareil.

Ne pas couper directement sur les plaques.

Ne jamais utiliser d’éponge métallique, ni de poudre a récurer afin de ne pas endommager la surface de

cuisson (revétement antiadhésif).

Ne pas déplacer I'appareil durant son utilisation.

Ne pas porter I'appareil par la poignée ou les fils métalliques.

Ne jamais utiliser I'appareil & vide.

Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les aliments a cuire.

Ne pas retirer le plateau de récupération de graisses pendant la cuisson. Sile plateau de récupération de

graisse est plein durant la cuisson, laissez refroidir I'appareil avant de le vider.

o Ne pas poser la plaque chaude sous I'eau ou sur une surface fragile.

Pour conserver les qualités anti-adhésives du revétement, évitez de laisser chauffer trop longtemps @ vide.

Les plaques ne doivent jamais étre manipulées & chaud.

Ne pas faire de cuisson en papillote.

Pour éviter d’abimer votre appareil, ne jamais réaliser de recettes flambées sur celui-ci.

Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les résistances.

» Ne jamais faire chauffer ou faire des cuissons en position « grill ouvert ».

« Ne jamais faire chauffer I'appareil sans les plaques de cuisson.

Conseils/Informations

o Merci d'avoir acheté cet appareil, destiné uniquement & un usage domestique.

 Pourvotre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables (Directives Basse
Tension, Compatibilité Electromagnétique, Matériaux en contact des aliments, Environnement....).

Lors de la premiére utilisation, un léger dégagement d’odeur ou de fumée peut se produire.

Pour nettoyer les plaques de cuisson, utiliser une éponge, de I'eau chaude et du liquide vaisselle.

Notre société se réserve le droit de modifier & tout moment, dans I'intérét du consommateur, les
caractéristiques ou composants de ses produits.

Tout aliment liquide ou solide entrant en contact avec les piéces marquées du logo X ne peut étre
consommé.



Siles aliments sont trop épais, le systéme de sécurité interdit la mise en marche de I'appareil. @
La résistance ne se nettoie pas. Si elle est vraiment sale, attendre son complet refroidissement et la
frotter avec un chiffon sec.

Le tableau de bord est un élément fragile : le nettoyer, I'essuyer et le sécher, uniquement avec un chiffon

sec et doux. Ne pas le nettoyer avec une éponge mouillée, cela risquerait d'endommager ses fonctions.

Le tableau de bord est un élément fragile : le nettoyer, I'essuyer et le sécher, uniquement avec un
chiffon sec et doux. Ne pas le nettoyer avec une éponge mouillée, cela risquerait d'endommager

ses fonctions.

Environnement
Participons a la protection de I'environnement !
Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
mmm © Confiez celui-ci dans un point de collecte ou & défaut dans un centre service agréé pour
que son traitement soit effectué.



Description
A Tableau de bord

A1 Bouton marche/arrét

A2 Fonction aliment congelé

A3 Fonction marquage
intensif

A4 Bouton retour

Touches de réglage et de
navigation

Indicateur de
préchauffage et de
niveau de cuisson

Ecran d'affichage
Bouton OK

Les touches sont actives uniquement lorsqu'elles sont allumées.

6

Corps de l'appareil
Poignée
Plaques de cuisson

Plateau de récupération
de jus

Cordon d'alimentation



16 programmes automatiques de cuisson

Deux options de cuissons

possibles en mode automatique

@ Fonction Aliment Congelé

’7/7 Fonction Marquage Intensif

Un mode manuel

Mode Mode Mode Mode
manuel manuel manuel manuel

< 120°° @~ 160 |- 200 @ 2407 -

Un bouton retour

Si vous étes rentrés dans un sous menu et que vous souhaitez revenir au menu principal,

@ appuyez une fois sur le bouton retour.

Si vous avez choisi le mauvais programme, appuyez deux fois sur le bouton retour pour

annuler la fonction.




1__Préparation

1

Enlevez  tous les  emballages,
autocollants  ou accessoires divers
a lintérieur comme a l'extérieur de
I'appareil.

Avant la premiere utilisation, nettoyez
soigneusement les plaques avec de
I'eau chaude et du liquide vaisselle,
rincez et séchez soigneusement.

3-4installez le plateau amovible de

8

récupération de jus a lavant de
I'appareil.

Si vous le souhaitez, pour obtenir de
meilleurs résultats et pour améliorer
l'efficacité de la surface antiadhésive,
vous pouvez essuyer les plaques
de cuisson a l'aide d'un essuie-tout
imprégné d'un peu d'huile de cuisson.

Eliminez tout surplus d'huile a I'aide
d'un essuie-tout propre.

Assurez-vous  que les  plaques
supérieures et inférieures  sont
correctement  positionnées dans le
produit. Ne lancez pas le préchauffage
sans plagues. Branchez I'appareil sur
le secteur. (Notez que le cordon doit
étre entierement déroulé).

Appuyez sur le bouton marche / arrét.

Attention : Assurez vous qu'il n'y ait pas
d'aliments entre les plagues.



2 Premiére utilisation

9 Choisissez votre langue en utilisant les fleches puis appuyez sur ok.

Choix de la
langue

EN > < DE > < FR

English Deutsch Frangais

Language
choice

Sprachauswahl

3 Marche/Arrét

10 Allumez

11 Pour éteindre le grill appuyez une fois
sur le bouton marche/arrét et une fois
sur le bouton OK pour valider l'arrét
de l'appareil.
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B 4  Fonction Aliment Congelé - en mode automatig

13-15 Fonction ~ Aliment ~ Congelé
a activer avant de lancer le
préchauffage, lors de la sélection
du mode automatique, si les
aliments & cuire sont congelés/
surgelés.

En cas doubli dactivation de

I'option, utiliser la touche "retour" et
recommencer les étapes.

Bonjour Cette fonction n'est disponible qu'en
mode automatique, pas en mode
12 13 manuel.

Aliment congelé activé
14 15
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5 Fonction Marqua

17-19 Fonction ~ Marquage  Intensif
a activer avant de lancer le
préchauffage, lors de la sélection
du mode automatique, si  vous
souhaitez un  marquage plus
important des aliments a cuire.

En cas doubli dactivation de

I'option, utiliser la touche "retour" et
recommencer les étapes.

Bonjour Cette fonction n'est disponible qu'en
mode automatique, pas en mode
16 17 manuel.

Marquage intensif activé

18 19

11



B 6 Cuisson en mode automatique

21 Sélectionnez le mode de cuisson
approprié en fonction du type
daliment a cuire.

Conseil, notamment pour Ila
viande : les résultats de cuisson des
programmes prédéfinis peuvent varier
selon l'origine, la coupe et la qualité
de laliment a cuire, les programmes
ayant été définis et testés avec des

Bonjour aliments de bonne qualité.
20 21 De méme, I'épaisseur de la viande
doit étre prise en compte lors de

p p

la cuisson; vous ne devez pas faire
cuire daliments de plus de 4 cm
d'épaisseur.

22 Si vous souhaitez changer de
programme, il est possible de revenir
au menu principal en appuyant une
fois sur le bouton retour.

22

En cas de doute sur le mode de cuisson a utiliser, reportez-vous aux guides de cuisson page 22.

23 Appuyez sur le bouton «OK»:
I'appareil commence le préchauffage.

Preheating i Remarque: si vous sélectionnez
progress un programme par erreur, utiliser la
touche "retour".

24 Attendez 4 a 7 minutes. Lorsque
le préchauffage a démarré, si vous
souhaitez changer le programme
choisi, appuyez sur le bouton retour
puis valider avec le bouton OK

Préchauffe en cours pour revenir au menu principal. Un
deuxieme appui sur le bouton retour
23 24 annule la fonction.

25 Un signal sonore retentit pour signaler
que le préchauffage est terminé.

Commentaire : si I'appareil demeure
fermé trop longtemps une fois le
préchauffage terminé, le systéme de
sécurité mettra l'appareil hors tension.




26-27
e N Z Une fois le préchauffage terminé,
ﬁ the food vous pouvez insérer vos ingrédients.
Soulevez le couvercle du gril et
mettez les aliments dans le gril.
Commentaire: si I'appareil demeure
ouvert trop longtemps, le systeme de
sécurité mettra 'appareil hors tension
automatiquement.

Mettez vos aliments
26 27

28-30
L'appareil calcule automatiquement
le cycle de cuisson (temps et
température) selon la quantité et
I'épaisseur des aliments.
Fermez I'appareil pour que le cycle de
cuisson commence.

Podicald Remarque pour les aliments trés

fins, par exemple du bacon : le
bouton "OK" s'allume. Appuyez alors
Pour démarrer la cuisson  sur "OK" pour sassurer que ['appareil
reconnaisse bien l'aliment et que le

28 29 cycle de cuisson démarre.

La fleche se déplace le long de
lindicateur du niveau de cuisson
et lorsqu'elle atteint un niveau de
cuisson, le niveau est affiché et un

Start of signal sonore retentit.

cooking NB: les niveaux de cuisson sont pré
programmés pour chaque mode
automatique.

Pendant la cuisson, un signal sonore
avertit ['utilisateur chaque fois qu'un
niveau de cuisson est atteint (p. ex,
saignant/jaune).

Selon le degré de cuisson, l'indicateur
change de couleur et la fleche de
30 31 progression de cuisson se déplace sur
I'écran.

Notez, notamment pour la viande,
qu'il est normal que les résultats de
cuisson varient selon le type, la qualité
et l'origine de la nourriture.

Début de cuisson
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Bien cuit dans 01:35
32 33

(oK)
to?ép
cooking

8

Pour arréter la cuisson

36 37

14

32-33 Vous avez la possibilité de
connaitre a tout moment le temps restant
pour atteindre les différents niveaux de
cuisson. Appuyez sur la fleche de droite
si vous souhaitez voir dans combien de
temps le niveau de cuisson suivant sera
atteint. Attention, il ne s'agit pas d'une
sélection de niveaux de cuisson. Le gril
continue de cuire jusqu'au dernier niveau
de cuisson et prévient a chaque niveau.

34-35 Lorsque le niveau de cuisson
correspondant & votre choix apparait
et que le signal sonore retentit, ouvrez
I'appareil et retirez vos aliments.

36-37 Abaissez le couvercle. L'écran vous
demande confirmation pour stopper la
cuisson. Valider par OK si tous les aliments
ont été retirés, sinon laisser se poursuivre
la cuisson.

Si vous souhaitez réaliser une nouvelle
cuisson, vous référer au paragraphe 7.

Commentaire: le  systeme  de
sécurité mettra l'appareil hors tension
automatiquement Si aucun programme
n'est sélectionné au bout d'un certain
temps.



7 Comment réaliser une seconde cuisson
Seconde cuisson du méme type d'aliment

38

Any refill? 38-39A la fin de la premiére cuisson, un
écran "nouvelle cuisson” apparait. Si
@ vous souhaitez griller le méme type

daliment, appuyez sur OK.

Nouvelle cuisson ?

39

40 L'appareil commence le préchauffage.
41 Attendez la fin du préchauffage.

Préchauffe en cours

41

Attendez
42

42 Mettez les aliments dans le gril.
i

ﬁ insert 43 Suivez ensuite les étapes de 27 & 37.
the food

Mettez vos aliments
43

Seconde cuisson d'un ingrédient différent

Une fois que la cuisson de vos premiers ingrédients est terminée :

1. Assurez-vous que I'appareil est fermé et qu'il n'y a pas d'aliments a l'intérieur.

2. Sélectionnez le mode ou programme de cuisson approprié.

3. Appuyez sur le bouton «OK» pour commencer le préchauffage. Pendant le préchauffage,
l'indicateur du préchauffage est indiqué sur I'écran.

4. Une fois le préchauffage terminé, un signal sonore retentit et I'information de fin de préchauffage est

indiquée sur l'écran.
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5. L'appareil est prét a étre utilisé une fois le préchauffage terminé. Soulevez le couvercle du gril et
mettez les aliments a l'intérieur de I'appareil. Suivez ensuite les étapes de 27 a 37.

Important :

- Veuillez noter que le préchauffage est obligatoire pour chaque cuisson.
Rappel : avant de lancer le préchauffage, assurez-vous que l'appareil est fermé et quil n'y a pas

daliments a l'intérieur.

- Attendez ensuite que le préchauffage soit terminé avant d'ouvrir le gril et de mettre des aliments a

lintérieur.

Remarque: si le nouveau cycle de préchauffage est lancé immédiatement apres la fin du cycle
précédent, le temps de préchauffage sera plus court.

8 Cuisson en mode manuel

———
Mode
I manuel

>

I( 160°C >

)
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44 Sélectionnez le mode manuel et
appuyez sur OK pour valider.

45 Sélectionnez la température
souhaitée a l'aide des touches de
réglages.

Appuyez sur OK pour valider la
température sélectionnée.

46 Attendez la fin du préchauffage.

47 Une fois le préchauffage terminé,
appuyez sur OK pour lancer le timer.

Remarque : le temps de cuisson peut
également étre réglé des le début du
préchauffage.

48 Appuyez sur les touches de réglage
pour sélectionner le temps de cuisson
souhaité.

49 Insérez vos aliments et appuyez
sur OK pour lancer la cuisson et le
décompte du temps.

A tout moment, appuyer sur "OK" pour
régler la température et/ou le temps.



9 Commentaires

50

Pour arréter la cuisson

51

50-51 Un signal sonore vous indique
quand le temps de cuisson est
terminé. Retirez vos aliments.

Appuyez sur OK pour arréter la
cuisson et retirez vos aliments

=2 |

Remove
your food

D Overcooked

risk @ )

Retirez votre aliment
54

Risque de surcuisson

55

52-54

En fonction des préférences personnelles
ouvrez le gril et retirez les aliments ayant
atteint le niveau de cuisson souhaité, puis
refermez le gril pour poursuivre la cuisson
des autres aliments. Le programme
poursuivra le cycle de cuisson jusqu‘au
dernier niveau de cuisson du mode
sélectionné.

55 Commentaire: le systtme de
sécurité mettra 'appareil hors tension
automatiquement apres un certain
laps de temps.
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B 10 Fin d'utilisation =

56 Appuyez sur le bouton marche/
arrét puis valider en appuyant sur le
bouton OK.

57 Débranchez I'appareil.

57

58 Laissez refroidir pendant au moins
2 heures.

Pour éviter des brdlures accidentelles,

laissez le gril refroidir complétement
avant de procéder a son nettoyage.

18



11__ Nettoyage

59 Avant le nettoyage, débloquez
et retirez les plagues pour éviter
d'endommager la surface de cuisson.

60 Le plateau de récupération de jus
et les plaques de cuisson peuvent
aller au lave-vaisselle. L'appareil et
son cordon ne doivent jamais étre
mis au lave-vaisselle. Les éléments
chauffants (les résistances) ne doivent
jamais étre nettoyés aprés que les
plaques aient été enlevées. S'ils sont
tres sales, attendez que l'appareil ait
completement refroidi et nettoyez-les
a l'aide d'un chiffon sec.

61-62
Pour faciliter le nettoyage des
plaques, laissez tremper Th dans de
l'eau chaude et du liquide vaisselle,
puis rincez-les abondamment pour
enlever tout résidu. Essuyez-les
soigneusement avec un essuie-tout.
N'utilisez pas de tampon a récurer
métallique, de laine d'acier ou de
produits de nettoyage abrasifs
pour nettoyer toute partie du gril,
utilisez uniquement des tampons
de nettoyage en nylon ou non
métalliques.
Videz le plateau de récupération du
jus et lavez-le dans de I'eau chaude
|égérement savonneuse, puis essuyez-
le soigneusement a l'aide d'un essuie-
tout.

63 Pour nettoyer le couvercle du gril,
passez une éponge imprégnée d'eau
chaude et essuyez avec un chiffon
doux et sec. Pour nettoyer le panneau
de commande, utiliser uniquement
un chiffon doux et sec.

64 N'immergez pas le boitier du gril dans
I'eau ou tout autre liquide.

65 Assurez-vous toujours que le gril est
propre, froid et sec avant de le ranger.
Toute autre réparation doit étre
effectuée par un représentant de
service agréé.
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[ Guide de dépannage

GUIDE DE DEPANNAGE ELITE

Probléme

Cause

Solution

Changement de
langue

Brancher le Grill, Appuyer sur ON, puis
immédiatement sur la touche Frozen
(pendant que I'écran affiche «Bonjour»)

10s before-
changeover
to manual
mode

Preheating
not finished,
remove your

food

Le temps de préchauffage
n'était pas complétement
terminé. Le gril a été ouvert
et les aliments déposés sur
la plaque avant la fin du
préchauffage.

Il est possible de cuire les aliments,
mais vous devez contréler la cuisson
car le gril est passé en mode manuel.

La température peut étre ajustée.
Ou

Ouvrez le gril, enlevez les aliments,
fermez le %nI correctement et attendez
jusqu'a la fin du préchauffage.

Je n‘arrive pas a
éteindre mon appareil

Manque un second appui
ou temps trop long entre les
2 appuis.

Appuyer une fois sur le bouton
marche/arrét puis valider par OK

Er1akmr8

L'appareil a été rangé ou
utilisé dans une piece trop
froide.

Appareil en surchauffe.

Débranchez I'appareil et attendez
quelques minutes.

Rebranchez a nouveau le gril et
appuyez sur Marche.

Sile probleme persiste, contactez le
service client.

Err9akmi3

Défaillance de I'appareil.

Débranchez l'appareil et contactez le
service client.

L'appareil s'arréte tout
seul pendant le cycle
de préchauffage ou de
cuisson.

L'appareil est resté ouvert
trop longtemps en cours

de cuisson. L'appareil est
demeuré au repos trop
longtemps apreés la fin du
préchauffage ou du maintien
au chaud.

Débranchez |'appareil et attendez
quelques minutes. Rebranchez ensuite
votre appareil et mettez-le en marche.
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GUIDE DE DEPANNAGE ELITE

Probléeme

Cause

Solution

A —

(o]
to%p
cooking

Demande de confirmation de
fin de cuisson

2 solutions :

Appuyer sur OK si tous les aliments ont
été retirés

Ou

Ne pas a%ouyer sur OK et laisser cuire
siil reste des aliments a cuire

[ox]

to start
cooking

A/

Aliment non détecté car
trop fin

Appui sur OK pour démarrer la cuisson

(o]
for manual
mode

Aliment trop épais

2 solutions :

Appuyer sur OK pour continuer la
cuisson en mode manuel

Ou

Retirer les aliments pour diminuer

I'épaisseur, afin de permettre une
cuisson en mode automatique

Je ne parviens pas a
régler un temFs en
mode manue

L'écran est resté sur le réglage
température

Appu{er une fois sur Ok pour aller sur
le réglage temps puis régler avec les
fleches. Valider par OK.
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B Niveaux de cuisson pour chaque programme automatique

16 PROGRAMMES AUTOMATIQUES

N

ATl INDICATEUR DU NIVEAU DE CUISSON
MENUS - - -
Boeuf Bleu Saignant A point Bien cuit
Poulet - - - Bien cuit
@ Saucisse = = > Bien cuit
é Bacon - - A point Croustillant
g %éi?gggmé - Saignant A point Bien cuit
i% Panini - Légécrjir:ent Toasté Croustillant
G = | Poisson - A point A point plus Bien cuit
% Fruits de mer - A point A point plus Bien cuit
Pomme de terre - - - Fondant

@ Poivron - - Croquant Fondant
ﬁ Aubergine = = - Grillé
Tomate - - Croquant Fondant

> | Porc - A point plus Bien cuit
<% | Saucisse précuite - - - Fondant
GP | Agneau A point A point plus Bien cuit
&BP | Steak végétal - - - Fondant
2




CONSEIL DE CUISSON

PROGRAMME CONSEIL DE
PRODUITS DE CUISSON CUISSON
Filet mignon de porc (sans 0s), &= ) .
poitrine de porc @ Bien cuit*
Bratwurst (porc précuit) 220°C/ 8 min 30
Rindswurst (boeuf précuit) & 220°C/ 8 min 30
Nurnberger Wurst (porc précuit) 220°C/ 4 min 30
MODE MANUEL SPECIAL
LEGUME OU FRUIT
De 180°C De 220°C De 225°C
2195°C 4235°C 2270°C

Courgette (tranches)

Asperge

Champignon

Oignon

Brocoli

Mini-carotte

Fenouil

Patate douce
(tranches)

Pomme (tranches)

Ananas

Péche
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CONSEIL DE PREPARATION

Pour des grillades plus marquées, il est préférable de retourner I'aliment grillé avant de le servir
a Vos convives.
PRODUITS CONSEIL DE PREPARATION
POMME DE + Tranches dans la longueur
TERRE « Ajouter de I'huile sur les ingrédients pour une meilleure cuisson
POIVRON + Coupé en deux dans la longueur
AUBERGINE . Tfanches da‘ns .Ia \onguegr B A .

« Ajouter de I'huile sur les ingrédients pour une meilleure cuisson

« Utiliser des tomates de forme ronde

« Utiliser des tomates qui ne sont pas trop mares
TOMATE « Couper en deux dans la largeur

+ Pour une cuisson optimale, placer le coté arrondi de la tomate

découpée en 2 sur la plague inférieure du gril.

* Utiliser la fonction marquage intensif si I'épaisseur dépasse 20

PORC mm
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN ¢

Gebruik, onderhoud, reiniging en installatie van het product:
raadpleeg voor uw eigen veiligheid de verschillende secties in
deze handleiding en de overeenkomstige pictogrammen.

Uw apparaat is uitsluitend bedoeld om gebruikt te worden voor
huishoudelijk ?ebruik. Deze is niet ontworpen voor een gebruik in de
volgende gevallen, waarvoor de garantie niet geldig is:

- in kleinschalige personeelskeukens in winkels, kantoren en

andere arbeidsomgevingen,

- door gasten van hotels, motels of andere verblijfsvormen.
Verwijder de volledige verpakking, de stickers en diverse accessoires,
zowel aan de binnenkant als aan de buitenkant van het apparaat.

Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp en/of toezicht gebruikt te worden
door kinderen of andere personen indien Eun fysieke, zintuiglijke of mentale
vermogen hen niet in staat stellen dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken.
Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.
Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten
of personen zonder ervaring of kennis, indien ze via een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid onder toezicht staan of voorafgaand
instructies kregen over het gebruik van het toestel en op de hoogte zijn
van de mogelijke risico’s.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Schoonmaak en
onderhoudswerkzaamheden mogen alleen worden verricht door
kinderen boven de 8 jaar die onder toezicht staan.

Let erop dat kinderen niet met het apparaat spelen of dit als speelgoed
gebruiken.

Het apparaat nooit zonder toezicht gebruiken.
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A\Wanneer het apparaat aanstaat, kan de temperatuur hoog oplopen.

Raak de hete delen van het apparaat niet aan.

Dit apparaat is niet ?eschikt om gebruikt te worden in combinatie met

een tijdschakelaar of afstandsbediening.

Rol het snoer volledig uit.

Wanneer het netsnoer is beschadigd dient deze te worden vervangen door

de fabrikant, zijn servicedienst of een gelijkwaardig gekwalificeerd persoon

om een gevaarlijke situatie te voorkomen.

Als er een elektrisch verlengsnoer gebruikt wordt, moet deze minimaal van

een gelijke doorsnede zijn en met een geintegreerde geaarde stekker; neem

de nodige voorzorgsmaatregelen om te voorkomen dat men hier over struikelt.

Sluit het apparaat uitsluitend aan op een geaard stopcontact.

Controleer of de elektrische installatie geschikt is voor de op het apparaat

aangegeven stroomsterkte en spanning.

Nooit het apparaat en het snoer in water onderdompelen.

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door

personen met beperkte lichamelijke, zintuiglifke of geestelike vermogens of

zonder ervarin% en kennis, op voorwaarde dat dit onder toezicht gebeurt of zij

instructies hebben gekregen inzake het veilige gebruik van het apparaat en dat

zij op de hoogte zijn van de risico’s waaraan zij zijn blootgesteld. De reiniging en

het onderhoud mag niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij ze minstens

8 jaar oud zijn en bovendien worden begeleid.

goud het apparaat en het netsnoer buiten het bereik van kinderen jonger dan
jaar.

OPGELET: De grill niet laten opwarmen of voorverwarmen zonder de twee

binnenste platen.
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Doen

o Lees de instructies van deze handleiding aandachtig door en houd ze binnen handbereik; deze handleiding betreft
de verschillende modellen, afhankelijk van de meegeleverde accessoires. a

o Alsiemand zich brandt, koel de brandplek dan onmiddelijk met koud water en schakel, indien nodig, de hulp in van
een huisarts.

« Reinig de platenbij het eerste gebruik (zie paragraaf 11). Giet er een beetje olie over en wrijf droog met een zachte doek.

o Zorg ervoor dat u het snoer, met of zonder verlengsnoer, zo neerlegt dat iedereen vrij rond de tafel kan

« lopen en er niemand over kan struikelen.

o De dampen die tijdens het bereiden van voedsel vrijkomen kunnen gevaarlijk zijn voor (huis)dieren met bijzonder
gevoelige luchtwegen, zoals vogels. Wij raden u daarom aan eventuele vogels op een veilige afstand van de plek
waar u het apparaat gebruikt te plaatsen.

 Houd het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen.

o Controleer of beide zijden van de plaat voér gebruik goed zijn schoongemaakt.

» Om beschadigingen van de bakplaten te voorkomen dient u deze alleen te gebruiken bij het apparaat waar ze voor
bedoeld zijn. (bijv.: niet in een oven plaatsen, op het gas of een elektrische kookplaat...).

« Zorgervoordat de platen stabiel zijn, goed geplaatst en vastgeklikt op het apparaat. Gebruik alleen de bij het apparaat
geleverde bakplaten of platen aangeschaft via een erkend service center.

» Ombeschadigingen aan de bakplaaten te voorkomen, adviseren wij u altijd een houten of kunststof spatel te gebruiken.

o Gebruik enkel de accessoires die bij het apparaat werden geleverd of werden gekocht bij een erkend servicenter. Niet
gebruiken op andere apparaten.

Niet doen

» Gebruik het apparaat niet buiten.

 De stekker van het apparaat niet in het stopcontact steken wanneer u het apparaat niet gebruikt.

« Om oververhitting van het apparaat te voorkomen, dient u dit niet in een hoek of tegen een muur te
plaatsen.

 Plaats het apparaat nooit rechtstreeks op een kwetsbare ondergrond (glazen tafel, tafelkleed, gelakt
meubel...) of op een onstabiele ondergrond, zoals tafelkleden met een verende vulling.

o Plaats het apparaat niet onder een aan de muur bevestigd meubel of wandmeubel of in de nabijheid van
andere brandbare materialen zoals (rol)gordijnen, behang, enz.

o Plaats het apparaat niet op of in de buurt van gladde of warme oppervlakken en laat het snoer nooit
boven een warmtebron hangen (kookplaat, gasfornuis, enzovoort).

o Plaats geen kookgerei op de kookoppervlakken van het apparaat.

« Snijd het voedsel niet op de platen.

 Gebruik om beschadiging van het bakopperviak te voorkomen nooit een metalen spons of schuurpoeder.

o Het apparaat niet verplaatsen als het aanstaat.

o Het apparaat niet bij de handgreep of de metalen draden dragen.

« Het apparaat niet gebruiken als het leeg is.

« U mag nooit een velletje aluminiumfolie of ander voorwerp tussen de bakplaaten en de te bereiden
voedingsmiddelen leggen.

« De vetopvangbak niet vastnemen wanneer het apparaat nog warm is. Als de vetopvangbak tijdens het
bakken vol loopt, het apparaat af laten koelen, voordat u het leegt.

 De hete bakplaat niet onder water houden of op een kwetsbare ondergrond plaatsen.

« Om de anti-aanbaklaag te beschermen, dient u te voorkomen dat het apparaat te lang leeg verwarm.

« U mag de grillplaten nooit hanteren wanneer deze heet zijn.

 Gebruik geen aluminiumfolie om uw ingrediénten in te bakken.

« Geen geflambeerde gerechten bereiden met dit apparaat om beschadiging van uw product te voorkomen.

o Plaats nooit aluminiumfolie of enig ander voorwerp tussen de platen en de weerstanden.

o Laat het apparaat tijdens het opwarmen of bakken nooit in de stand ‘grill open’ staan.

o Laat het apparaat nooit zonder bakplaten opwarmen.
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Informatie

» Wijdanken u voor de aankoop van dit apparaat, dat uitsluitend bestemd is voor huishoudelijk gebruik.

« Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en regelgevingen (Richtlijnen
Laagspanning, Elektromagnetische Compatibiliteit, Materialen in contact met voedingswaren, Milieu....).
Bij het eerste gebruik kan het apparaat enige geur of rook afgeven.

Gebruik voor het reinigen van de platen een spons, warm water en wat afwasmiddel.

De fabrikant behoudt zich het recht voor dit apparaat of onderdelen daarvan in het belang van de gebruiker
te allen tijde zonder voorafgaande kennisgeving te wijzigen.

Alle vaste of vloeibare etenswaren die in contact komen met de bestanddelen waarop het logo X staat,
kunnen niet meer geconsumeerd worden.

Als het voedsel te dik is, verhindert het beveiligingssysteem de inschakeling van het apparaat.

De weerstand niet schoonmaken. Als de weerstand echt vuil is, kunt u hem nadat hij volledig is afgekoeld,
afwrijven met een droge doek.

Het bedieningspaneelis een delicaat onderdeel. Maak het alleen schoon met een droge en zachte
doek. Maak het niet schoon met een vochtige spons om het risico op schade aan de functies te
vermijden.

Milieu
Wees vriendelijk voor het milieu!

Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
mmm = Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.
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Beschrijving
A Bedieningspaneel A5 Bedienings-en
navigatietoetsen

A1 Aan/uit-knop )
! A6 Voorverwarmings- en
A2 fBevrorenmgreduemen— bakniveau-indicator
unctie

A3 Dichtschroei-functie
A4 Terug-knop

A7 Weergavescherm
A8 OK knop

De knoppen zijn alleen actief als ze verlicht zijn.

mmgogNwW

Behuizing
Handvat

Grillplaten
Vetopvangbak
Snoer
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16 automatische bakprogramma’s

Twee mogelijke bakopties
in de automatische modus

@EE) Bevroren ingrediénten-functie

Dichtschroei functie

Een handmatige modus

Manual
mode

<120 »

Manual Manual Manual
mode mode mode

<160 -~ 200 @< 2407 -
e

Een Terug-knop

Als u een submenu hebt geselecteerd en naar het
@ hoofdmenu wilt terugkeren, drukt u één keer op de

Terug-knop.

Druk twee keer op de Terug-knop om een verkeerd

gekozen programma te annuleren.
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1_Voorbereiding

1

Verwijder alle verpakkingsmateriaal,
stickers en toebehoren aan de
binnen- en buitenkant van het
apparaat.

Voor ingebruikname, maak de
grillplaten  altijd schoon met warm
water en afwasmiddel, spoel en veeg
vervolgens grondig droog.

3-4 Installeer de uitneembare

8

vetopvangbak aan de voorkant van
het apparaat.

Indien gewenst, voor het
beste resultaat en een betere
doeltreffendheid ~ van  de  anti-
aanbaklaag, smeer de grillplaten met
een beetje spijsolie met behulp van
een vel keukenpapier.

Verwijder het teveel aan olie
met behulp van een schoon vel
keukenpapier.

Zorg dat de bovenste en onderste
platen correct in het product zjn
aangebracht. Verwarm het apparaat
niet zonder platen voor. Steek de
stekker in het stopcontact. (Zorg dat
het snoer volledig is afgerold).

Druk op de Aan/Uit-knop.

Opgelet: Zorg dat er geen voedsel
tussen de platen bevindt.
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2 __Ingebruikname

9 Kies uw taal met behulp van de pijlen en druk op ok.

Language

Sprachauswahl Choix de la

choice langue
en >f< e o)< FR >

English Deutsch Frangais

9
3 Aan/uit
10 Schakel de grillin
11 Om de grill uit te schakelen, druk één
SE = keer op de aan/uit-knop en één keer
op de OK-knop om het uitschakelen
van het apparaat te bevestigen.
10
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4 Bevroren ingrediénten-functie -
in automatische modus

Hallo

Bevroren ingrediénten
aan

14 15

13-15 De Bevroren ingrediénten-
functie is tijdens het selecteren
van de automatische modus te
activeren voor het starten van het
voorverwarmingsproces, als het
te bakken ingrediént bevroren/
ingevroren is.

Als u vergeten bent deze optie te
activeren, drukt u op de Terug-knop
en voert u de stappen opnieuw uit.
Deze functie is alleen beschikbaar in
de automatische modus, en niet in de
handmatige modus.
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5 Intensieve bakstrepen-functie -
in de automatische modus

17-19De  Dichtschroei  functie s
tijdens  het  selecteren  van
de automatische modus te
activeren voor het starten van
het  voorverwarmingsproces, als
u duidelijke bakstrepen op uw te
bakken ingrediént wilt.

Als u vergeten bent deze optie te
activeren, schakel het apparaat uit en

Hallo voer de stappen opnieuw uit.
Deze functie is alleen beschikbaar in
16 17 de automatische modus, en niet in de

handmatige modus.

Dichtschroeien aan

18 19
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6 Automatische bakmodus

——

Hallo

20
22

21

‘ Preheating in

(¥ progress

Voorverwarmen is bezig

24

21 Selecteer de gepaste bakmodus

afhankelijk van het soort te bakken
ingrediént.
Tip, in het bijzonder voor vlees:
het resultaat van de vooraf ingestelde
bakprogramma’s ~ kan  verschillen
naargelang de oorsprong, de snijdikte
en de kwaliteit van het te bakken
voedsel. De programma’s werden
bepaald en getest met ingrediénten
van een hoogwaardige kwaliteit.

Houd tijdens het bakken tevens
rekening met de dikte van het vlees.
Bak geen vlees dat dikker dan 4 cm is.

22 Als u van programma wilt veranderen,
kunt u  terugkeren naar het
hoofdmenu door één keer op de
Terug-knop te drukken.

In geval u twijfelt over welke bakmodus te gebruiken, raadpleeg de bakgidsen op pagina 45.

23 Druk op de "OK" knop: het apparaat
wordt voorverwarmd.

Let op: als u per ongeluk het
verkeerde  programma  selecteert,
drukt u op de Terug-knop.

24 Wacht 4 tot 7 minuten. Wilt u het
programma  wijzigen terwijl het
apparaat al wordt voorverwarmd?
Druk op de Terug-knop en bevestig
uw keuze met de OK-knop om terug
te keren naar het hoofdmenu. Het
programma wordt geannuleerd als u
twee keer op de knop drukt.

25 U hoort een geluidssignaal zodra het
voorverwarmen is beéindigd.

Opmerking: als het apparaat
te lang dicht blijft  wanneer
het is voorverwarmd, zal het
beveiligingssysteem  het  apparaat
automatisch uitschakelen. 35



26-27
Zodra  het  voorverwarmen s
the food beéindigd, breng uw ingrediénten
aan. Breng de deksel van de grill
omhoog en doe de ingrediénten in
de grill.
Opmerking: als het apparaat te lang
open blijft, zal het beveiligingssysteem
het apparaat automatisch uitschakelen.

28-30
Het apparaat berekent automatisch
de bakcyclus (tijd en temperatuur)
afhankelijk van de hoeveelheid en de
dikte van het te bakken ingrediént.
Sluit het apparaat en de bakcyclus

to start start. . .

cooking Opmerking voor zeer fijn voedsel,
zoals spek: De ,OK" knop brandt.
Druk op ,OK" om ervoor te zorgen dat

Om het grillproces te het apparaat het ingrediént herkent
starten en de bakcyclus wordt gestart.
28 29 De pijl verplaatst zich langs de

bakniveau-indicator en wanneer een
bakniveau wordt bereikt, wordt het
niveau weergegeven en hoort u een
geluidssignaal.

(( Opmerking: de  bakniveaus  zjn

voorgeprogrammeerd ~ voor  elke
RS o~ automatische modus.

» Tijdens het bakproces hoort u telkens

\V/ een geluidssignaal wanneer er een

> bakniveau wordt bereikt (bijv. kort

. gebakken/geel).

Afhankelijk van de bakgraad verandert
Start van de bereiding  Start van de bereiding de indicator van Keur en verplaatst

de pijl voor de voortgang van het
30 31 bakproces zich over het scherm.
Opmerking, in het  bijzonder
voor vlees: het is normaal als de
bakresultaten verschillen afhankelijk
van het soort, de kwaliteit en de
oorsprong van het voedsel.
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32-33 U kunt op elk moment dea
resterende baktijd voor het bereiken
van de verschillende bakniveaus te
weten komen. Druk op de rechter knop
om te zien hoe lang het nog duurt
voordat het volgend bakniveau wordt
bereikt. Opgelet, het betreft hier niet het
selecteren van de bakniveaus. De grill
Well-donein 01:35  DPlifft bakken tot aan het laatste bakniveau

en geeft een waarschuwing bij elk niveau.
32 33

34-35 Wanneer  het  bakniveau
overeenstemt met uw weergegeven
keuze en u hoort het geluidssignaal, open
het apparaat en verwijder het ingrediént.

36-37 Breng de deksel omlaag. Het
scherm vraagt om uw bevestiging om het
bakproces te stoppen. Bevestig met OK

(0K
égosktﬁ% wanneer alle ingrediénten zijn verwijderd
of bak verder.

Als u een nieuw bakproces wilt starten,
raadpleeg sectie 7.
Opmerking: het beveiligingssysteem
schakelt het apparaat automatisch uit als
er na een bepaalde periode geen enkel
Om het kookproces te  programma is geselecteerd.

stoppen

36 37
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7 Een tweede bakproces uitvoeren

Tweede bakproces van hetzelfde ingrediént

ingrediént wilt grillen, druk op OK.

Bijvullen?

38 39

40 Het apparaat start
voorverwarmen.

41 Wacht tot aan het einde van

 Preheating in voorverwarmingsproces.

@R Progress

Voorverwarmen is bezig

40 41

42 Doe het ingrediént in de grill.

the food

Een ogenblik geduld Plaats uw etenswaren

42 43

Tweede bakproces van een verschillend ingrediént

Na het beéindigen van het bakproces van uw eerste ingrediénten:

1. Zorg dat het apparaat dicht is en er zich geen ingrediénten in bevinden.
2. Selecteer de gepaste bakmodus.

insert 43 Voer vervolgens stap 27 tot 37 uit.

Any refill? 38-39Aan het einde van het eerste
bakproces geeft het scherm ,nieuw
bakproces” weer. Als u hetzelfde soort

met

het

3. Druk op de “OK" knop om het apparaat voor te verwarmen. Tijdens het voorverwarmen wordt de

voorverwarmingsindicator op het scherm weergegeven.
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4. Na het beéindigen van het voorverwarmen hoort u een geluidssignaal en wordt er informatie over
dit einde op het scherm weergegeven.

5. Het apparaat is klaar voor gebruik wanneer het voorverwarmen is beéindigd. Breng de deksel van
de grillomhoog en doe de ingrediénten in het apparaat. Voer vervolgens stap 27 tot 37 uit.

Belangrijk:

- Het apparaat voorverwarmen is voor elk bakproces nodig.

Herinnering: Voor het starten van het voorverwarmingsproces, zorg dat het apparaat dicht is en er zich

geen ingrediént in bevindt.

- Wacht totdat het voorverwarmen is beéindigd voordat u de grill opent en er ingrediénten in doet.

Opmerking: als er onmiddellijk na een bakproces een nieuw voorverwarmingsproces wordt gestart,

zal de voorverwarmingstijd nu korter zijn

8 Bakproces in handmatige modus

44 Selecteer de handmatige modus en
druk op OK om te bevestigen.

Manual

mode
I< 120%¢ > 7] 45 Selecteer de gewenste
_J temperatuur met behulp van de
bedieningstoetsen.

Druk op OK om de gekozen
temperatuur te bevestigen.

46 Wacht tot aan het einde van het
voorverwarmingsproces

< 160°C >

)

> 4 . 47 Na  het beéindigen van  het
) voorverwarmingsproces, druk op OK
om de timer te starten.

Opmerking: de baktijd kan tevens
worden ingesteld aan het begin van het
voorverwarmingsproces.

48 Druk op de bedieningstoetsen om de
gewenste baktijd te selecteren.

49 Plaats de ingrediénten op de

I 1ove ) grillplaten van het apparaat en druk
<°°1>J ! 2 op OK om het bakproces te starten
! ! Druk op OK om de temperatuur en/of de

tijd in te stellen.

48 49
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Om het kookproces te
stoppen

50 51

9 _Opmerkingen

50-51 Aan het einde van het bakproces
hoort u een geluidssignaal.
Verwijder het ingrediént.

Druk op OK om het geluidssignaal

te dempen en de ingrediénten te
verwijderen.

—

\.7.
i Remove

your food

Verwijder uw Risico op te gaar
ingrediénten
54 55

40

52-54

Naargelang uw persoonlijke voorkeur,
open de grill, verwijder het ingrediént
dat uw gewenste bakniveau heeft bereikt
en sluit de deksel om het bakproces
voor  achterblijvend e ingrediénten
voort te zetten. Het programma hervat
de bakcyclus tot aan het laatste gekozen
bakniveau.

55 Opmerking: het beveiligingssysteem
schakelt het apparaat automatisch uit na
een bepaalde periode.



10 Na gebruik

56 Druk op de aan/uit-knop ena
vervolgens op de OK-knop om te
bevestigen.

57 Haal de stekker uit het stopcontact.

57

58 Laat het apparaat minstens 2 uur
afkoelen.

Om brandwonden te vermijden, laat
de grill volledig afkoelen voordat u
het schoonmaakt.
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11__Reiniging

42

59 Maak de platen los en verwijder ze
voordat u ze schoonmaakt om het
bakoppervlak niet te beschadigen.

60 De vetopvangbak en de grillplaten
zijin vaatwasmachinebestendig.
Stop het apparaat en het snoer
nooit in de vaatwasmachine. De
verwarmingselementen dienen na
het verwijderen van de grillplaten
nooit te worden schoongemaakt. Als
ze echter zeer vuil zijn, wacht totdat
het apparaat volledig is afgekoeld en
maak ze dan schoon met een droge
doek.

61-62
De platen zijn eenvoudig te reinigen.
Laat ze gedurende een uur in warm
water met afwasmiddel weken en
spoel ze daarna af om resten te
verwijderen. Veeg grondig droog met
een vel keukenpapier.
Maak geen enkel onderdeel van
de grill schoon met een metalen
schuursponsje, ~ staalwol  of een
agressief schoonmaakmiddel. Gebruik
alleen een nylon of niet-metalen
schoonmaakspons.
Leeg de vetopvangbak, was het in
een warm sopje en veeg grondig
droog met een vel keukenpapier.

63 Maak de deksel van de grill schoon
met een spons gedompeld in
warm water en veeg droog met
een zachte en droge doek. Om het
bedieningspaneel schoon te maken,
gebruik alleen een zachte en droge
doek.

64 Dompel de behuizing van de grill niet
in water of een andere vloeistof.

65 Zorg dat de grill altijd schoon, koud
en droog is voordat u het opbergt.
Elke andere reparatie moet door
een erkende reparateur worden
uitgevoerd.



Probleemoplossing

PROBBLEEMOPLOSSING ELITE

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De taal is gewijzigd

Steek de stekker in het stopcontact,
druk op ON en vervolgens onmiddellijk
op de Bevroren ingrediénten toets
(terwijl ,Goedendag” op het scherm
wordt weergegeven)

10s before-

changeover

to manual
mode

Preheating
not finished,

remove your
food

De voorverwarmingstijd

is niet helemaal voltooid.
De grill werd geopend

en het ingrediént werd
voor het einde van het
voorverwarmingsproces op
de plaat gelegd.

Het is mogelijk om het ingrediént te
bakken, maar u dient het bakproces
zelf te controleren aangezien de grill in
de handmatige modus staat.

De temperatuur kan worden
aangepast.

Of

Open de grill, verwijder het
ingrediént, sluit de grill op een
juiste manier en wacht totdat het
voorverwarmingsproces is voltooid.

Ik kan mijn apparaat
niet uitschakelen

Er werd geen tweede keer
gedrukt of te veel tijd tussen
de 2 drukken.

Druk één keer op de aan/uit-knop en
dan op OK om te bevestigen

Fout 1 tot Fout 8

Het apparaat werd in een te
koude ruimte opgeborgen of
gebruikt.

Het apparaat is oververhit.

Haal de stekker uit het stopcontact en
wacht enkele minuten.

Steek de stekker opnieuw in het
stopcontact en druk op On (aan).

Als het probleem opnieuw optreedt,
neem contact op met een erkend
servicecentrum.

Fout 9 tot Fout 13

Storing op het apparaat.

Haal de stekker uit het stopcontact
en neem contact op met een erkend
servicecentrum.

Het apparaat stopt
uit zichzelf tijdens het
voorverwarmings- of
bakproces.

Het apparaat werd tijdens

het bakproces te lang open
gehouden. Het apparaat
werd na het einde van

het voorverwarmings- of
warmhoudproces te lang niet
gebruikt.

Haal de stekker uit het stopcontact
en wacht enkele minuten. Steek de
stekker vervolgens opnieuw in het
stopcontact en schakel het apparaat in.
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PROBBLEEMOPLOSSING ELITE

Probleem Oorzaak Oplossing
A Vraag tot bevestiging aan 2 oplossingen:
(oK einde van bakproces Druk op OK als al het voedsel is
to stop verwijderd
cooking
Of

Druk niet op OK en laat bakken als er
nog te bakken levensmiddelen op de
grill achterblijven

(0K]

for manual
mode

. Ingrediént is niet Druk op OK om het bakproces te
\%_\ gedetecteerd, het is te fijn. starten
to start
cooking
Ingrediént is te dik 2 oplossingen:

Druk op OK om het bakproces in de
handmatige modus verder te zetten

Of
Verwijder het ingrediént en snij het

dunner zodat de automatische modus
kan worden gebruikt

lk kan geen tijd in de
handmatige modus
instellen

De temperatuurregeling blijft | Druk één keer op OK om naar de

op het scherm weergegeven | tijdregeling te gaan en stel vervolgens
in met behulp van de pijlen. Bevestig
met OK
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Bakniveaus voor elk automatisch programma

16 AUTOMATISCHE PROGRAMMA'S

%gg%nggyl\sn%ﬂg BAKNIVEAU-INDICATOR
Rundvlees Rf)mwggn Kort gebakken [Half doorbakken| Doorbakken
Kip - - Doorbakken
g Worst = - Doorbakken
é Spek B doobbaa‘fkken Knapperig
Hamburger geggﬁen doobbaa‘fkken Doorbakken
% Panini gelk_;acrlzen Geroosterd Knapperig
foﬂ vls doolr_'baalfkken dggsk;amign Doorbakken
% Vis en schaaldieren doobbaalfkken dgggarllign Doorbakken
Aardappelen - - Sappig
@ Paprika - Krokant Sappig
&'f Aubergine - Gegrild
Tomaat Krokant Sappig
N‘B' Varkensvlees = dgggﬁizn Doorbakken
< \v/v%(g?egaarde Sappig
W Lamsvlees doolr_ibaalfkken dggrebrarllakgn Daorbakken
@y \éigsé?rische Sappig
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BAKTIP

BAK- BAK-
FHODLCIIEN PROGRAMMA TIP
Varkenshaas (zonder botten), *
varkensbuik Doorbakken

Bratwurst (voorgekookt varkensvlees)

Rindswurst (voorgekookt rundvlees)

Nurnberger Wurst (voorgekookt
varkensvlees)

8

220°C/ 8 min 30

220°C/ 8 min 30

220°C/4 min 30

SPECIALE HANDMATIGE MODUS

GROENTE OF FRUIT
to 195°C to 235°C to 270°C
= = Courgette (schijfjes)
R - Asperge
= = Champignon
B Ui -
Brocoli - .
Mini-wortelen - -
= Venkel -

Zoete aardappel
(schijfjes)

Appel (schijfjes)

Ananas

Perzik
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BEREIDINGSTIP

Voor mooiere bakstrepen op het voedsel, wordt het aanbevolen om het geroosterde voedsel
voor het opdienen om te draaien.

PRODUCTEN BEREIDINGSTIP
AARD- + Schijfles in de lengte
APPELEN + Voeg olie aan de ingrediénten toe voor een beter bakresultaat
PAPRIKA + Snijin de lengte in tweeén
AUBERGINE + Schijfles in de lengte
+ Voeg olie aan de ingrediénten toe voor een beter bakresultaat
TOMAAT + Gebruik ronde tomaten
+ Gebruik geen te rijpe tomaten
+ Snijin de breedte in tweeén
+ Voor het beste bakresultaat, leg de ronde kant van de in 2
gesneden tomaat op de onderste grillplaat.
VVARKENSVLEES * Gebruik de dichtschroei functie als de dikte 20 mm overschrijdt.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Benutzung, Wartung, Reinigung und Verwendung des Produktes:
Beziehen Sie sich zu Ihrer Sicherheit bitte auf die verschiedenen
Abschnitte dieser Bedienungsanleitung und die entsprechenden
B Symbole.

Dieses Gerct st ausschlieflich fiir den Hausgebrauch bestimmt.
Esist keinesfalls geeignet, in folgenden Fllen verwendet zu werden, die zudem
von der Garantie ausgeschlossen sind:

- inKlichenecken fir Verkaufs-und Buroangestellte und sonstigen

gewerblich genutzten Einrichtungen,
- in landwirtschaftlichen Betrieben,
- inUnterk{inften und sonstigen Gastronomie- und Hotelbetrieben
fur deren Gaste,

- in Pensionen und Privatunterkiinften.
Alle Verpackungen, Klebestreifen oder diversen Zubehorteile innen und auBen
am Gerdt entfernen.
Dieses Gerdt ist nicht zur Handhabung durch Personen (einschlieflich Kindern)
mit eingeschrankten kdrperlichen, sensorischen oder mentalen Féhigkeiten
oder durch Personen mit mangelnder Erfahrung bzw. mangelnden Kenntnissen
vorgesehen, es sei denn unter Aufsicht einer Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist und gegebenenfalls vorab Anweisungen zur Handhabung des
Gerdts gegeben hat. Kinder mssen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gercit spielen.
Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerit spielen oder das Gerat als Spielzeug verwenden.
Gerdit im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.

Frei zugdngliche Fldchen knnen im Betrieb hohe Temperaturen erreichen.
Achten Sie darauf, nicht mit heiBen Gerditeteilen in Bertihrung zu kommen.
Dieses Gercit ist nicht dafir bestimmt, durch einen externen Timer oder ein
separates Fernsteuerungssystem in Betrieb genommen zu werden.

Kabel vollstandig abrollen.
Um Gefahren zu vermeiden, darf ein schadhaftes Stromkabel nur
vom Hersteller, dessen Kundendienst oder einer éhnlich qualifizierten
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Person ausgetauscht werden.

Wird ein Verlangerungskabel verwendet, muss es mindestens
denselben Querschnitt haben und geerdet sein. Stellen Sich sicher,
dass das Kabel niemanden behindert.

Das Gerdt nur an einer geerdeten Steckdose anschliefen.
Sicherstellen, dass die Elektroinstallation mit der auf der
Gerdteunterseite angegebenen Leistung und Spannung vereinbar
ist.

Gerdt oder das Kabel niemals in Wasser tauchen.

Dieses Gerdt darf nur dann von Kindern ab 8 Jahren und Personen
mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder von Personen mit mangelnder Erfahrung bzw.
mangelnden Kenntnissen verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder in die sichere Bedienung des Gerdts eingewiesen wurden
und die damit verbundenen Gefahren verstehen. Die Reinigung und
Pflege darf nicht von Kindern ausgefiihrt werden, aufer wenn sie
uber 8 Jahre alt sind und beaufsichtigt werden.

Bewahren Sie das Gerdt mitsamt Kabel auBerhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren auf.

ACHTUNG: Den Grill nicht ohne die 2 Platten auf- oder vorheizen.
Befolgen Sie die nachfolgenden Punkte:

« Die Hinweise in dieser Anleitung, die je nach dem mit Threm Gerdit gelieferten Zubehér bei den unterschiedlichen
Versionen identisch ausfallen, aufmerksam lesen und in Reichweite aufbewahren.

« Im Falle eines Unfalls sofort kaltes Wasser tiber die Verbrennung laufen lassen und notfalls einen Arzt rufen.

« Vor der ersten Benutzung die Platten abwaschen (siehe Abschnitt 11), ein wenig Ol darauf verteilen und mit einem
weichen Lappen abreiben.

« Bei der Platzierung des Kabels, mit oder ohne Verldngerung, darauf achten und alle Sicherheitsvorkehrungen
treffen, dass keine sich am Tisch befindende Person behindert wird, indem sie sich darin beispielsweise verféngt.

« Flir Tiere mit einem sensiblen Atmungssystem, wie beispielsweise Vogel, konnen Grilldampfe gefdhrlich sein.
Vogelbesitzern wird empfohlen, die Tiere auBerhalb der Reichweite des Gerdtes zu platzieren.

« Stellen Sie das Gerdt immer auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

o Stellen Sie sicher, dass die beiden Heizplatten vor der Nutzung gut gereinigt sind.

« Damit die Platten nicht beschddigt werden, verwenden Sie diese ausschlieflich mit dem Gerdt, fir das sie gedacht
sind (Verwenden Sie sie beispielsweise nicht in einem Backofen, auf einem Gasherd oder einer Elektrokochplatte...).

o Achten Sie darauf, dass die Platten fest am Gerdt angebracht sind. Verwenden Sie ausschlieflich die Platten, die
vom autorisierten Kundendienst ausgeliefert oder erworben wurden.

« Um die Beschichtung der Platten zu schiitzen, stets einen Kunststoff- oder Holzwender verwenden.

« Verwenden Sie nur mit dem Gerdt geliefertes oder bei einer autorisierten Kundendienststelle gekauftes Zubehér.
Nicht mit anderen Gerdten zusammen verwenden.
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Beachten Sie, was Sie vermeiden miissen.

« Gerdit niemals am Stromkreislauf lassen, wenn es nicht benutzt wird.

« Um eine Uberhitzung zu vermeiden, darf das Gerdt nicht in Ecken oder an einer Wand platziert werden.

« Ihr Gerdt niemals direkt auf eine empfindliche Fldche (Glastisch, Tischdecke, lackiertes Mobelstiick...) oder auf eine
Plastiktischdecke stellen.

o Ihr Gerdt niemals unter ein an der Wand befestigtes Mobelstiick oder Regal oder in der Néhe von leicht
entflammbarem empfindlichem Material wie Rollos, Vorhdnge oder Tapeten stellen. Sollte das Gerdt Feuer fangen,
nicht mit Wasser [6schen. Ziehen Sie den Netzstecker und ersticken Sie die Flammen mit einem feuchte Tuch.

« Ihr Gerdt nicht auf oder in der Nahe einer rutschigen oder heiBen Oberfléche stellen. Lassen Sie auBerdem das
Kabel nicht in der Nahe einer Warmequelle liegen (Heizplatten, Gasherd...) und legen oder ziehen Sie es nicht tiber
scharfe Kanten..

« Keine Kochutensilien auf die Grillfldchen des Gerdts legen.

« Nicht direkt auf den Heizplatten schneiden.

« Niemals einen Stahlschwamm oder Scheuerpulver verwenden, um die Grillfidche nicht zu beschddigen
(Antihaftbeschichtung).

o Achten Sie darauf, dass das Gerdt bei Gebrauch immer frei steht.

o Das Gerdt nicht am Griff oder an den Metalldrdhten tragen.

o Gerdt niemals leer betreiben. Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es nicht fehlerfrei funktioniert, gefallen ist oder
sichtbare Schaden aufweist. Jeder Eingriff, auBer der im Haushalt @iblichen Reinigung und Wartung durch den
Kunden, muss durch einen autorisierten Service Partner erfolgen. Ziehen Sie niemals den Steckeran der Zuleitung
aus der Steckdose. Lassen Sie das Gerdt vollstdndig abkihlen, bevor Sie es reinigen und wegrdumen. Bewegen Sie
das Gerdt nicht so lange es heif ist. Stellen Sie das Thermostat auf die Min.- Position (je nach Modell). Trennen Sie
das Gerdt nach jeder Benutzung und vor jeder Reinigung vom Stromnetz. Vor der néchsten Benutzung miissen alle
Gerdteteile trocken sein.

« Niemals Aluminiumfolie oder andere Gegenstdnde zwischen die Platten und die Speisen legen.

« Wéhrend des Garvorgangs die Fettauffangschale nicht herausnehmen. Wenn die Auffangschale wéhrend des
Garvorgangs vollist, lassen Sie das Gerdt erst abkiihlen, bevor Sie sie herausnehmen.

« Die heife Platte nicht unter Wasser oder auf eine empfindliche Oberfldche legen.

« Fir die Erhaltung der Antihaftbeschichtung achten Sie darauf, dass das Gerdt nicht zu lange leer erwarmt wird.

« Die Platten diirfen niemals in heiBem Zustand behandelt werden.

« Niemals mit Folie garen.

« Flambieren Sie niemals Speisen auf dem Gerdt, damit dieses nicht beschadigt wird.

« Niemals Aluminiumfolie oder andere Gegenstdnde zwischen die Platten und die Heizstéibe legen.

« Niemals erhitzen oder Garvorgdnge durchfiihren, wenn sich das Gerdt in der Stellung "Grill geoffnet" befindet.

« Das Gerdt niemals ohne die Heizplatten erhitzen.
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Hinweise/Informationen

« Vielen Dank, dass Sie sich fiir den Kauf dieses Gerdtes entschieden haben, das ausschlieBlich fiir den Hausgebrauch
bestimmt ist.
o Zur Gewdhrleistung Ihrer Sicherheit entspricht das Gerdt den geltenden Normen und Bestimmungen
(Niederspannungsrichtlinie;
« elektromagnetische Vertréglichkeit; Materialien, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen; Umwelt...).
« Bei der ersten Inbetriebnahme ist es moglich, dass eine leichte Geruchs- oder Rauchentwicklung entsteht.
« Ofen Sie in diesem Fall das Fenster, bis keine Rauch oder Geruchsbildung mehr feststellbar ist.
« Verwenden Sie zur Reinigung der Heizplatten einen Schwamm, heiBes Wasser und Spiilmittel.
o Unsere Gruppe behdit sich das Recht vor, im Interesse des Nutzers die Eigenschaften und Einzelteile des Produktes
jederzeit zu bearbeiten.
« Jedes fliissige oder feste Lebensmittel, das mit den mit dem Logo x gekennzeichneten Teilen in Berlihrung
kommt, darf nicht verzehrt werden.
« Wenn die Lebensmittel zu dick sind, verhindert das Sicherheitssystem, dass das Gerdt in Betrieb genommen wird.
« Das Heizelement darf nicht gereinigt werden. Sollte es sehr verschmutzt sein, warten Sie, bis es vollsténdig
abgekiihlt ist und reiben Sie es mit einem trockenen Tuch ab.
e Das Bedienfeld ist sehr empfindlich: nur mit einem trockenen und weichen Tuch, reinigen,
abwischen und trocknen. Nicht mit einem feuchten Schwamm reinigen, andernfalls kénnte die
Funktionsfahigkeit des Bedienfeldes beeintrdchtigt werden.

Umwelt

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
®  ThrGerdt enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet werden kénnen.
mmm 2 Geben Sie Ihr Gerdit zur Entsorgung deshalb bitte bei einer Sammelstelle Threr Stadt oder
Gemeinde ab.
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Beschreibung
A Bedienfeld A5 Einstell- und

Navigationstasten
A1 Ein-/Aus-Taste .
e ; A6 Vorheiz- und Garstufen-
A2 Funktion fiir tiefgekiihlte Anzeige
Lebensmittel

A7 Displ
A3 Funktion fir kréftigere spiay
Grillstreifen A8 OK-Taste
A4 urlck-Taste B Haupteinheit

Die Tasten sind nur aktiv, wenn sie leuchten.
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Griff

Grillplatten
Saftauffangschale
Netzkabel



16 automatische Garprogramme

Im automatischen Modus stehen
zwei Optionen zur Verfiigung:

@ Funktion fir tiefgekihlte Lebensmittel

’7/7 Funktion fur intensivere Grillstreifen

Ein manueller Modus

Eine Zurilick-Taste

Wenn Sie in ein Untermenl gegangen sind und zum Hauptmen(
@ zurlickkehren mochten, driicken Sie einmal die Zuriick-Taste.

Wenn Sie das falsche Programm ausgewdhlt haben, driicken Sie

zweimal die Zuriick-Taste, um die Funktion abzubrechen.
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1_Vorbereitung

54

1

Entfernen Sie samtliches
Verpackungsmaterial, Aufkleber und
Zubehorteile im Inneren und an den
AuBenflachen des Gerits.

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch
die Platten sorgfdltig mit heiem
Wasser — und  Geschirrspulmittel,
spllen und trocknen Sie die Platten
anschlieBend griindlich ab.

3-4 Befestigen Sie die herausnehmbare

Saftauffangschale an der Vorderseite
des Gerdtes.

Um  bessere  Ergebnisse  zu
erzielen und die Wirkung der
antihaftbeschichteten Oberfldche zu
optimieren, kdnnen Sie mithilfe eines
Kiichenpapiers die Grillplatten mit
etwas Ol einfetten.

Entfernen Sie Uberschiissiges Ol mit
einem sauberen Kiichenpapier.

Vergewissern Sie sich, ob die oberen
und unteren Platten korrekt im
Produkt eingesetzt wurden. Heizen
Sie das Gerdt nicht ohne Platten
auf. SchlieBen Sie das Gerét an eine
Steckdose an. (Achten Sie darauf, dass
das Kabel vollstandig abgewickelt ist.)

Driicken Sie die Ein/Aus-Taste.

Achtung: Vergewissern Sie sich, dass sich
keine Lebensmittel zwischen den Platten
befinden.



2 __Erstmaliger Gebrauch

9 Widhlen Sie mithilfe der Pfeile Ihre Sprache und driicken Sie dann OK.

Language Sprachauswahl Choix de la

choice langue
w @

English Deutsch Frangais

3 Ein-/Aus-Taste

10 Schalten Sie das Gerét ein.

11 Driicken  Sie zum  Ausschalten
des Gerdtes einmal auf die Ein-/
Aus-Taste und einmal auf OK, um
das Ausschalten des Gerates zu
bestatigen.
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4 Funktion fiir tiefgekiihlte Lebensmittel -
im automatischen Modus

(13-15) Die Funktion fUr tiefgekihlte
Lebensmittel ist vor dem
Starten des Vorheizvorgangs
zu  aktivieren.  Wahlen
Sie bei der Auswahl des
automatischen Modus aus,
ob das Grillgut tiefgekiihlt/
gefroren ist.

Falls Sie vergessen haben, die

Hallo Funktion zu aktivieren, dricken Sie
die Zurlck-Taste und wiederholen
12 13 Sie die Schritte.

Diese  Funktion steht nur im
automatischen  Modus, nicht im
manuellen Modus, zur Verfligung.

Gefrorene Speisen aus

14 15
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5 Funktion fiir intensivere Grillstreifen-

im automatischen Modus

[ ]

16 17

Scharfes Anbraten ein

18 19

17-19Die  Funktion fir intensivere
Grillstreifen ~ ist ~ vor  dem
Starten  des  Vorheizvorgangs

zu  aktivieren. Wahlen Sie

die

Funktion bei der Auswahl des
automatischen Modus aus, wenn
Sie ausgepragtere Grillstreifen auf

dem Grillgut wiinschen.

Falls  Sie vergessen haben,
Funktion zu aktivieren, schalten

die
Sie

das Gerdt aus und wiederholen Sie die

Schritte.

Diese  Funktion steht nur
automatischen  Modus, nicht
manuellen Modus, zur Verfligung.

im
im
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6 Garen im automatischen Modus

21 Wahlen Sie den fir die Art des
Grillguts geeigneten Garmodus.

Tipp, insbesondere fiir Fleisch: Die
Garergebnisse der voreingestellten
Programme kénnen je nach Herkunft,
Zuschnitt und Qualitét des Grillguts
variieren. Die Programme wurden
mit Lebensmitteln von guter Qualitét
eingestellt und getestet.

Ebenso muss die Dicke des Fleisches
Hallo beim Garen beriicksichtigt werden.
Garen Sie keine Lebensmittel, die

20
21 dicker als 4 cm sind.

22 Wenn Sie das Programm wechseln
mochten,  kénnen  Sie  durch
einmaliges Driicken der Zuriick-Taste
zum Hauptmend zuriickkehren.

22

D

Wenn Sie sich nicht sicher sind, welchen Garmodus Sie verwenden sollten, ziehen Sie den Garleitfaden
auf Seite 67 zurate.

23 Drlicken Sie die Taste ,O0K": Das
Gerat beginnt, vorzuheizen.

Y Preheating in Hinweisg: Wenn Sie versehentlich
@Ry Progress \ ein Programm auswahlen, driicken Sie
Al die Zurlck-Taste.

24 Warten Sie 4 bis 7 Minuten. Wenn
Sie das gewahlte Programm dndern
maochten, drlicken Sie nach dem Start

; : der Aufwarmzeit die Zuriick-Taste
23 Wird vorgeheizt und bestdtigen Sie mit der OK-Taste,
24 um zum Hauptmen( zuriickzukehren.
Ein zweites Driicken der Zurlick-Taste
bricht den Vorgang ab.

25 Ein akustisches Signal zeigt an, wenn
das Vorheizen abgeschlossen ist.

Anmerkung: Wenn das Gerdt nach
Abschluss des Vorheizvorgangs zu
lange geschlossen bleibt, schaltet das
Sicherheitssystem das Gerdt aus.
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(26-27)

e Sobald der Vorheizvorgang

the food abgeschlossen ist, kdnnen_ Sie lhre
Zutaten in den Grill legen. Offnen Sie

den Deckel des Grills und legen Siea

die Lebensmittel auf den Grill.

Anmerkung:  Wenn  das  Gerat

zu  lange geodffnet ist, schaltet

das  Sicherheitssystem das  Gerat

automatisch aus.

Speisen einlegen
26 27

28-30
Das Gerdt berechnet automatisch
nach  Menge und Dicke der
Lebensmittel den Garzyklus (Garzeit
und Temperatur).
SchlieBen Sie den Deckel des Gerites,
damit der Garvorgang beginnen kann.

Hinweis zu sehr diinnen
Lebensmitteln, zum  Beispiel
Bacon: Die OK-Taste leuchtet

to start
cooking

Garvorgang starten auf. Drlcken Sie dann auf OK, um

sicherzustellen, dass das  Gerat

28 29 die Lebensmittel erkennt und der
Garzyklus beginnt.

Der Pfeil bewegt sich entlang der

Garstufen-Anzeige und wenn das

Sech Gerdt eine Garstufe erreicht, wird die

cooking Stufe angezeigt und das Gerat erzeugt

ein akustisches Signal.

Anmerkung:  Die  Garstufen  sind
fUr jedes automatische Programm
voreingestellt.

Wéhrend des Garvorgangs
benachrichtigt ein akustisches Signal
den Benutzer jedes Mal, wenn eine
Garstufe erreicht ist (z. B. blutig).

Die Anzeige andert je nach Garstufe
30 31 die Farbe und der Pfeil bewegt sich
entsprechend  des  Garfortschritts
entlang des Displays.

Beachten Sie bitte, dass es besonders
bei Fleisch normal ist, wenn die
Garergebnisse je nach Fleischsorte,
Qualitdt und Herkunft der Nahrung
variieren.

Garvorgang beginnt
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32-33 Sie konnen sich jederzeit Uber
die verbleibende Zeit zum Erreichen der
verschiedenen ~ Garstufen  informieren.
Driicken Sie auf den Rechts-Pfeil, wenn
Sie sehen méchten, wie lange es dauern
wird, bis die ndchste Garstufe erreicht ist.
Achtung - Es handelt sich dabei nicht um
die Auswahl einer Garstufe. Der Grill fahrt
fort, bis zur letzten Garstufe zu garen, und
benachrichtigt den Benutzer bei jeder
Garstufe.

Durchgebraten in 01:35
32 33

34-35 Wenn die Garstufe Ihrer Wahl
angezeigt wird und das akustische
Signal ertont, offnen Sie das Gerét und
entnehmen Sie lhre Speisen.

36-37 SchlieBen Sie den Deckel. Das

|&" Display fordert Sie auf, den Abbruch des
S Garvorgangs zu bestétigen. Bestétigen
cooking Sie mithilfe von OK; dass alle Lebensmittel
vom Grill genommen wurden, sonst wird
der Garvorgang fortgesetzt.

Wenn Sie einen neuen Garvorgang
starten mochten, lesen Sie bitte Abschnitt
7.

Anmerkung: Das  Sicherheitssystem
Garvorgang beenden schaltet das Gerdt automatisch aus, wenn
nach einer gewissen Zeit kein Programm

36 37 ausgewdhlt wurde.
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7 Durchfiihren eines zweiten Garvorgangs

Zweiter Garvorgang mit der gleichen Art Grillgut

Any refill? 38-39 Nach Ablauf des ersten Garvorgangs

wird auf dem Display ,nouvelle
@ cuisson” (neuer Garvorgang) angezeigt. a

Wenn Sie die gleiche Art von Grillgut
grillen méchten, driicken Sie OK.

Nachlegen?

38 39

40 Das Gerdt beginnt vorzuheizen.

41 Warten Sie bis zum Ende des
Vorheizvorgangs.

‘ Preheating in

(i progress

42 egen Sie das Grillgut in den Grill.
43 Folgen Sie dann den Schritten 27 bis

insert
the food 37.

Warten Speisen einlegen
42 43

Zweiter Garvorgang mit einer anderen Art Grillgut

Sobald der Garvorgang fir Ihre ersten Speisen abgeschlossen ist:

1. \/ergewissem Sie sich, dass das Gerdt geschlossen ist und sich kein Grillgut zwischen den Platten
befindet.

2. Wahlen Sie den passenden Modus oder das passende Garprogramm.

3. Drlcken Sie ,0K’, um den Vorheizvorgang zu beenden. Wahrend des Vorheizens erscheint die
Vorheiz-Anzeige auf dem Display.
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4. Sobald der Vorheizvorgang beendet ist, ertont ein akustisches Signal und auf dem Display wird das

Ende des Vorheizvorgangs angezeigt.

5. Nach dem Vorheizen ist das Gerét einsatzbereit. Offnen Sie den Deckel des Grills und legen Sie die
Lebensmittel in den Grill. Folgen Sie dann den Schritten 27 bis 37.

Wichtig:

- Bitte beachten Sie, dass das Vorheizen fir jeden Garvorgang obligatorisch ist.
Denken Sie daran: Stellen Sie vor dem Starten des Vorheizvorgangs sicher, dass das Gerét geschlossen ist

B und das sich kein Grillgut im Grill befindet.

- Warten Sie dann, bis das Vorheizen abgeschlossen ist, bevor Sie den Grill 6ffnen und die Lebensmittel

in den Grill legen.

Anmerkung: Wenn der neue Vorheizzyklus sofort nach dem Ende des vorherigen Zyklus gestartet wird,

ist der Vorheizvorgang kirzer.

8 Garen im manuellen Modus

/—ﬁ
Manual
mode

‘123‘

< 160°C > < 160°C >

Preheating ’

48 49
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44 Wihlen Sie den manuellen Modus
und drticken Sie zur Bestétigung OK.

45 Wéhlen  Sie  die  gewlnschte
Temperatur mithilfe der Einstelltasten.

Driicken Sie zur Bestatigung der
ausgewdhlten Temperatur OK.

46 Warten Sie bis zum Ende des
Vorheizvorgangs.

47 Sobald das Vorheizen beendet ist,
driicken Sie OK, um den Timer zu
starten.

Anmerkung: Die Garzeit kann auch zu
Beginn des Vorheizvorgangs eingestellt
werden.

48 Driicken Sie die Einstelltasten, um die
gew(inschte Garzeit auszuwahlen.

49 Legen Sie Ihr Grillgut in den Grill und
driicken Sie OK, um den Garvorgang
und den Timer zu starten.

Dricken Sie jederzeit die OK-Taste,
um die Temperatur und/oder die Zeit
einzustellen.



Garvorgang beenden
50 51

50-51 Ein akustisches Signal zeigt lhnen
an, wenn die Garzeit abgelaufen
ist. Entnehmen Sie Ihre Speisen.

Driicken Sie OK, um den Signalton

zu beenden und Ihre Speisen zu
entnehmen.

Remove
your food

Speisen entnehmen Evtl. verbraten
54 55

52-54

Offnen Sie je nach persénlicher Vorliebe
den Grill und entnehmen Sie die Speisen,
die die gewinschte Garstufe erreicht
haben. SchlieBen Sie den Grill dann
wieder, um den Garvorgang flr die
restlichen Lebensmittel fortzusetzen. Das
Programm folgt dem Garzyklus bis zur
letzten Garstufe des gewahlten Modus.

55 Anmerkung: Das Sicherheitssystem
schaltet das Gerdt automatisch nach
einer gewissen Zeit aus.
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10 Betrieb beenden

56 Drlcken Sie einmal die Ein-/Aus-Taste
und dann zur Bestatigung die OK-
Taste.

57 Ziehen Sie den Netzstecker des
Gerdts.

58 Lassen Sie das Gerdt mindestens flr
2 Stunden abkuhlen.
Lassen Sie den Grill vor dem
Reinigen vollstandig abkihlen, um
Verbrennungen zu vermeiden.

59

64

60

59 Losen und entfernen Sie  vor
der Reinigung die Platten, um
Beschadigungen an der Garflache zu
vermeiden.

60 Die Saftauffangschale und
die Platten  konnen in  die
Geschirrspilmaschine gestellt
werden. Das Gerdt und sein Kabel
dirfen unter keinen Umsténden in
der Geschirrsplimaschine gereinigt
werden. Die Heizelemente durfen
in keinem Fall gereinigt werden,
nachdem die Platten entfernt
wurden. Wenn sie sehr verschmutzt
sind, warten Sie bis das Gerét
vollstandig ~ abgekihlt ist,  und
reinigen Sie die Heizelemente mit
einem trockenen Tuch.



11_Reinigung

61-62

Um die Reinigung der Platten zu
erleichtern, geben Sie sie eine Stunde
in heiles Wasser und Spulmittel, und
spulen Sie sie anschlieBend griindlich
ab, um Ruckstinde zu entfernen.
Wischen Sie die Platten sorgfaltig mit
einem Kiichenpapier trocken.
Verwenden Sie keine metallischen
Scheuerschwamme, Stahlwolle
oder scheuernde Reinigungsmittel,
um eines der Elemente des Grills
zu reinigen. Verwenden Sie nur
Nylonschwamme oder nicht
metallische Schwamme.

Entleeren Sie die Saftauffangschale
und waschen Sie sie in heiem
Seifenwasser ab. Wischen Sie die
Schale dann grindlich mit einem
Kuchenpapier trocken.

63 Wischen Sie den Grilldeckel mit einem
mit heifem Wasser angefeuchteten
Schwamm sauber und trocknen Sie
ihn dann mit einem weichen und
trockenen Tuch ab. Verwenden Sie
zum Reinigen des Bedienfeldes nur
ein weiches und trockenes Tuch.

64 Tauchen Sie das Gehduse des Grills
niemals in Wasser oder eine andere
Flissigkeit.

65 Vergewissern Sie sich stets, dass der
Grill sauber, abgekuhlt und trocken ist,
bevor Sie ihn wegraumen.

Alle anderen  Wartungsarbeiten
missen von einem zugelassenen
Kundendienst durchgefiihrt werden.
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Fehlerbehebung

FEHLERBEHEBUNG FUR DEN ELITE

Problem

Ursache

Losung

Andern der Sprache

Grill mit einer Steckdose verbinden, auf
ON und dann sofort die Taste Frozen
drlicken (wéhrenddessen zeigt das
Display ,Bonjour” an).

10s before-
changeover
to manual
mode

Preheating
not finished,

remove your
food

Der Vorheizvorgang ist noch
nicht abgeschlossen. Der

Grill wurde vor Ende des
Vorheizvorgangs gedffnet und
Lebensmittel wurden auf die
Platte gelegt.

Die Lebensmittel konnen gegrillt
werden, der Garvorgang muss jedoch
Uberwacht werden, denn der Grill hat
in den manuellen Modus geschaltet.

Die Temperatur kann eingestellt
werden.

Oder

Grill 6ffnen, Speisen entnehmen,
Grill ordnungsgemaf schlieen
und warten, bis der Vorheizvorgang
abgeschlossen ist.

Ich kann mein Gerét
nicht ausschalten.

Die Taste wurde nicht
lange genug gedruickt oder
zwischen dem ersten und
zweiten Drlicken war zu viel
Zeit.

einmal die Ein-/Aus-Taste driicken,
dann zur Bestatigung OK driicken.

Err 1 bisErr8

Das Gerét wurde in einem zu
kalten Zimmer aufbewahrt
oder benutzt. Das Gerdt ist
Uberhitzt.

Netzstecker des Gerdtes herausziehen
und einige Minuten warten.

Grill erneut mit der Steckdose
verbinden und die Ein-/Aus-Taste
dricken.

Falls das Problem weiterhin besteht,
kontaktieren Sie einen Kundendienst.

Err 9 bis Err 13 Funktionsstorung Ziehen Sie den Netzstecker und
wenden Sie sich an den Kundendienst.
Das Gerat schaltet sich | Das Gerat stand zu lange Netzstecker ziehen und einige

wahrend des Vorheiz-
oder Garvorgangs von
allein aus.

offen, wéhrend des
Garvorgangs. Das Gerdt

stand nach Abschluss des
Vorheizvorgangs oder
wahrend des Warmhaltens zu
lange offen

Minuten warten. Dann wieder mit der
Steckdose verbinden und einschalten.

A

(o]

to stop
cooking

Aufforderung, das Ende des
Garvorgangs zu bestatigen

2 Losungen

OK driicken, wenn alle Lebensmittel
entnommen wurden oder nicht OK
driicken und den Grill laufen lassen,
wenn noch Lebensmittel (ibrig sind,
die gegart werden mussen.
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FEHLERBEHEBUNG FUR DEN ELITE

Problem

Ursache

Losung

[ox]

to start
cooking

A/

Lebensmittel wird nicht
erkannt, weil es zu dinn ist.

OK driicken, um den Garvorgang zu
starten.

(K]

for manual
mode

Lebensmittel sind zu dick.

2 Lésungen:

OK driicken, um den Garvorgang im
manuellen Modus fortzusetzen.
oder

Lebensmittel vom Grill nehmen, um
sie diinner zu schneiden und den

Garvorgang im automatischen Modus
fortsetzen zu kénnen.

Ich kann im manuellen
Modus keine
Temperatur einstellen.

Das Display bleibt auf der
Temperatureinstellung stehen.

Einmal OK driicken, um zur Einstellung
der Temperatur zu gehen, dann
mithilfe der Pfeile einstellen. Mit OK
bestétigen.

Garstufe fiir jedes automatische Programm

GRILLTIPPS

PRODUKT sroGRAY e
ichuerefietminon e Ouchgetrer
Bt orgeganes 2080
Rindswurst (vorgegartes Rindfleisch) & 220°C/8 min 30
g it vorgegres 200G
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16 AUTOMATISCHE PROGRAMME

AUTOMATISCHE
B R GARSTUFEN-ANZEIGE
MENS =R . X

Rindfleisch Blau Blutig Halbrosa Durchgebraten
Huhn - - Durchgebraten
@ Wirstchen - = - Durchgebraten
é Bacon - - Halbrosa Kross
g l{;ﬁggﬁg) - Blutig Halbrosa Durchgebraten
% Panini - aufégg:ctken Getoastet Knusprig
dﬂ Fisch = Halbrosa durchggératen Durchgebraten
% Meeresfriichte - Halbrosa durchggératen Durchgebraten
Kartoffeln - - - Weich
@f? 1 rote Paprika - - Knackig Weich
& Aubergine - = - Gegrillt
Tomate - - Knackig Weich
we> | Schwein - - durchggératen Durchgebraten
< e | ] we
W Lamm = Halbrosa durchggératen Durchgebraten
any Vegetarisches i ) i Weich
Steak

6

-]




SPEZIELLER MANUELLER MODUS

GEMUSE ODER OBST
From 180°C From 220°C
to 195°C to 235°C to 270°C
= = Zucchini (Scheiben)
- - Spargel
S - Pilze
- Zwiebeln -
Brokkoli S -
Mini-Karotten - -
= Fenchel -
StiBkartoffel ) )
(Scheiben)
- Apfel (Scheiben) -
- Ananas -
- Pfirsich -

ZUBEREITUNGSTIPP

Fur Grillgut mit ausgepragteren Grillstreifen wenden Sie das Grillgut am besten, bevor Sie es

Ihren Gasten servieren.

PRODUKTE ZUBEREITUNGSTIPP
« Der Ldnge nach in Scheiben schneiden
FFELN -
KARTOFFEL + Geben Sie fir ein optimiertes Garergebnis Ol auf die Zutaten.
PAPRIKA + Der Ldnge nach halbieren
+ Der Lange nach in Scheiben schneiden
AUBERGINE R
UBERG - Frein optimiertes Garergebnis Ol auf die Zutaten geben.
+ Runde Tomaten verwenden
« Keine tberreifen Tomaten verwenden.
TOMATE « Der Breite nach halbieren
« Flr ein optimales Garergebnis die gerundete Seite der
Tomatenhélfte auf die untere Platte des Grills legen.
SCHWEINEFLEISCH * Funktion fur intensivere Grillstreifen benutzen, wenn das Fleisch

dicker als 20 mm ist.
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SAFETY INSTRUCTIONS
IMPORTANT SAFEGUARDS

Use, maintenance, cleaning and product installation guidelines: for
your own safety, please read through all paragraphs of the instruction
manual including the associated pictograms.

BThis appliance is intended for indoor, domestic household use only. It is not
inte?dfed to be used in the following applications, and the guarantee will not
apply for;

pP )gtaff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;
-farm houses;
- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- bed and breakfast type environments.
Before first use remove all packaging materials, stickers and accessories from
the inside and the outside of the appliance.
This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by an adult responsible for their safety. Children should
be supervised to ensure that they do not play with the appliance, and do not
use as atoy.
This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced J)hysical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have geen given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless
they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.
Never leave the appliance unattended when in use.

Accessible surface temperatures can be high when the appliance
is operating. Never touch the hot surfaces of the appliance.
This appliance is not intended to be operated by means of an extemal timer
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or separate remote-control system.

Fully unwind the power cord before plugging in the appliance.

If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer
or its after sales service in order to avoid any dan?er.

Do not use an extension lead. If you accept liabllity for doing so, only use an
extension lead which is in good condition, has a plug with an earth connection
andis suited to the power rating of the appliance. Take allnecessary precautions a
to prevent an%one tripping over an extension cord.

Always plug the appliance into an earthed socket.

Make sure that the electric power suppfly is comFatible with the power rating
and voltage indicated on the bottom of the appliance.

Use a sponge, hot water and washing up liquid to clean the cooking plates.
Never immerse the appliance, its power cord or plug in water or any other liquid.

WﬁRNING: Do not heat or pre-heat without the 2 cooking plates inside the
grill
Do

o Read the instructions carefully, common to different models depending on the accessories your
appliance with supplied with. Keep the instructions within reach.

If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.

Before first use, wash the plates (see paragraph 11), pour a little cooking oil onto the plates and wipe with a soft
cloth or paper kitchen towel.

Position the power cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests can move freely around the
table without tripping over it.

Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory system, such as birds.
We advise bird owners to keep them away from the cooking area.

Always keep the appliance out of the reach of children.

Check that both faces of the plate are clean before use.

To prevent damage to the plates, only use them on the appliance for which they were designed (e.g., do not place in
anoven, on the gas ring or electric hot-plate, etc.).

Ensure that the plates are stable, well positioned and correctly clipped to the appliance. Only use the plates provided
with the appliance or bought from an Approved Service Centre.

Always use awooden or plastic spatula to avoid damaging the cooking plates.

Only use parts or accessories provided with the appliance or bought from an Approved Service Centre. Do not use
them for other appliances or intention.

Do not

Do not use the appliance outside.

Never leave the appliance unattended when plugged in or in use.

To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or below a wall cupboard.
Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished furniture,
etc.) or on a soft surface such as a tea-towel.
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Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf or next to inflammable
materials such as blinds, curtains or wall hangings.

Never place the appliance on or near hot or slippery surfaces; the power cord must never be close
to orin contact with hot parts of the appliance, close to a source of heat or resting on sharp edges.
Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

Never cut food directly on the plates,

Do not use metal scouring pads, abrasive wire wool or harsh scouring powder as this may damage
the nonstick coating.

Do not move the appliance when in use.

Do not carry the appliance by the handle or metallic wires.

Never run the appliance empty.

Do not use aluminium foil or other objects between the plate and the food being cooked.

Do not remove the grease collection tray while cooking. If the grease collection tray becomes full
when cooking: let the appliance cool down before emptying.

Do not place the hot plate on a fragile surface or under water.

To preserve the non-stick properties of the coating, avoid excessive pre-heating with the appliance
empty.

The plates should never be handled when hot.

Do not cook food in aluminium foil.

To avoid spoiling your appliance, do not use flambé recipes in connection with it at any time.

Do not place asheet of aluminum or any other object between the plates and the heating element.
Never heat or cook whilst the grill is open.

Never heat up the appliance without the cooking plates.

Tips/information

Thank you for buying this appliance, which is intended for domestic use only.

For yoursafety, this appliance complies with the applicable standards and regulations - Low voltage
directive - Electromagnetic compatibility - The environment - Materials in contact with food.

On first use, there may be aslight odour and a little smoke during the first few minutes.

Our company has an ongoing policy of research and development and may modify these products
without prior notice.

Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with logo x

If the food is too thick, the safety system will stop the appliance from working.

The instrument panel is fragile: clean, wipe and dry with a dry, soft cloth only. Do not clean it with
a wet sponge as this may damage its functions.

Environment

Environment protection first!
Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

mmm 2 Leaveitatalocal civic waste collection point.
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Description

A Control panel A5 Adjustment and B Appliance body
navigation buttons C  Handl
A1 On/Off button A6 Preheating indicator and andle
r ing indicator an ;
A2 Frozen food function coeokier?g Iegvel catora D Cooking plates
A3 Searing function A7 Display screen E  Driptray
A4 Retum button A8 OK button F Powercord

Buttons are only activated when they are lit up.
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16 automatic cooking programs

Two additional cooking
options in automatic mode

@Bﬁ) Frozen food function
Searing function

Note: The Frozen food function and Searing function can be used independently or both at the
same time.

Manual mode

Manual Manual Manual Manual
mode mode mode mode
<120 W~ 160 - 200 - 2407 -

Return button

If you are in a submenu and wish to return to the main menu,
press once on the return button.

If you have selected the wrong program, press twice on the
return button to cancel the function.
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1 Before first use

1 Remove all packaging, stickers and
various accessories from both the
inside and outside of the appliance.

2 Prior to first use, thoroughly clean thea

cooking plates using some hot water
and some washing-up liquid, carefully
rinse and dry.

3-4 Install the removable drip tray at the
front of the machine.

5 If you wish, for best results and to
improve the effectiveness of the
non-stick surface, you can wipe the
cooking plates with a paper towel
dipped in a little cooking oil.

6 Remove any excess oil with a clean
paper towel.

7 Make sure the top and bottom
plates are correctly positioned in the
appliance. Do not start preheating
without the plates. Connect the
appliance to the mains supply. (the
cable must be completely unwound).

8 Press the On/Off button.

Caution: Ensure that there is no food
between the plates.
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2__Using for the first time

9 Select your language using the arrows then press ok.

Language

Sprachauswahl Choix de la

choice langue
en >f< e o)< FR > .

English Deutsch Frangais

3 On/Off button

10 Switch on fig. 10.

11 To switch off the grill press once on
the On/Off button and once on the
OK button to switch off the appliance.

10
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4 Frozen food function in automatic mode onl

14 15

S __Searing function in automatic only

13-15 Frozen food  function  must
be activated before starting
preheating, if the food to be
cooked is frozen/deep frozen.

Iif you forget to activate the option,
use the "return” button and repeat the
steps.

This function is only available in

automatic mode, not in manual
mode.

18 19

17-19 Searing function must be activated
before starting preheating, if you
want significant searing on the
food to be cooked.

If you forget to activate the option,
turn off the appliance and repeat the
steps.

This function is only available in
automatic mode, not in manual
mode.
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6__Cooking in automatic mode

21 Select the appropriate cooking mode
according to the type of food to be
cooked.

Note about meat: the cooking
results of the pre-defined programs
may vary depending on the origin,
the cut and the quality of the food to
be cooked; the programs having been
developed and tested with food of
good quality.

Similarly, the thickness of the meat
must be taken into account during
cooking; you must not cook foods
over 4 cm thick.

22 [f you would like to change program,
you can return to the main menu by
pressing once on the return button.

If you are unsure of which cooking mode to use, please refer to the Cooking Guide, page 88.

23 Press the OK button: the appliance
starts to preheat.

Note: if you select the wrong
program, use the "return" button.

24 Wait 4 to 7 minutes. Once the
appliance has started to preheat, if
you wish to change the program,
press the return button and then
the OK button to confirm and return
to the main menu. Press the return
button again to cancel the function.

25 A beep sounds to signal that
preheating is finished.

Caution: if the appliance remains
closed for too long after preheating is
finished, the safety system will turn off
the appliance.
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26-27

Once preheating has finished, you can
the food insert your ingredients. Fully lift the
grill lid and place the food on the grill.
Caution: if the appliance remains
open for too long, the safety system
will turn off the appliance.

z

28-31
The appliance automatically
calculates the cooking cycle (time
and temperature) according to the
quantity and thickness of the food.

- Close the appliance so that the

oK cooking cycle can start.

to start Note for very thin foods, such as
cooking bacon: The "OK" button is on. Then

v press "OK" again to make sure that the
appliance recognises the food and
that the cooking cycle starts.

The arrow moves along the cooking
level indicator and when it reaches
a cooking level, the level is displayed
and a beep sounds.

Startiof Note: the cooking levels are pre-
& programmed for each automatic
mode.

During cooking, a beep will alert
the user each time a cooking level is
reached (e.g. rare/yellow).

Depending on the degree of cooking,
the indicator changes colour and the
cooking progress arrow moves on the
screen.

Note, especially for meat, that it is
normal for the cooking results to vary
according to the type, quality and
origin of the food.

32-33

At any time, you can find out the time
remaining to reach the different levels
of cooking. Press the right arrow if you
want to see in how long before the
next cooking level is reached. Note
that this does not select the cooking
levels. The grill continues to cook
to the last cooking level and a beep
sounds at each level.
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(oK)
to?dp
cooking

80

34-35 When the cooking level of your
choice is reached and the beep sounds,
open the appliance and remove your
food.

36-37 Close the lid. The screen asks
for your confirmation to stop cooking.
Confirm with OK if all foods have been
removed, otherwise allow it to continue
cooking.

If you wish to cook more food, refer to
section 8, page 81.

Note: the safety system will turn off the
power automatically if no program is
selected after a certain time.



7 How to cook a second batch
Second batch of the same type of food

Any refill? 38-39 At the end of the first cook, an "any
refill" screen appears. If you want to grill
the same type of food, press OK.

40 The appliance starts preheating.
41 Wait until preheating has finished.

42 Put the food on the gill.
43 Then follow steps 26 to 36.

insert
the food

43

Second cooking with a different type of food

Once cooking your first ingredient has finished:

1. Ensure that the appliance is closed and that there is no food inside.

2. Select the appropriate cooking program or mode.

3. Press the OK button to start preheating. During preheating, the preheating indicator is displayed on
the screen.

4. Once preheating has finished, a beep sounds and the preheating information is shown on the screen.

5. The appliance is ready to use once preheating has finished. Lift the grill lid and place the food inside
the grill. Then follow steps 26-36.
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Important:
- Preheating is essential to cooking.

Reminder: before starting preheating, ensure that the appliance is closed and that there is no food

inside.

- Wait until preheating is finished before opening the grill and putting food inside.
Note: if the new preheating cycle is started immediately after the end of the previous cycle, the

preheating time will be shorter.

b

8 _Cooking in manual mode

Manual
mode

< 160°C > QLTE >

e/

48 49
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44 Select manual mode and press OK to
confirm.

45 Select the desired temperature using
the adjustment buttons. Please refer
to manual cooking guide page 89.

Press OK to confirm the selected
temperature.

46 Wait until preheating has finished.

47 Once preheating has finished, press
OK to start the timer.

Note: the cooking time can also be set
from the start of preheating.

48 Press the adjustment buttons to select
the desired cooking time.

49 Insert your food and press OK to start
cooking and begin the countdown.

Press OK to adjust the temperature
and/or the clock at any time.



50 51

9 Comments

50-51 A beep sounds to indicate when
the cooking time has finished.
Remove your food.

Press OK to stop the beeping and
remove your food.

e

>
i Remove

your food

52-54

Depending on your personal preferences,
open the grill and remove foods that
have reached the desired cooking level,
then close the grill to continue cooking
other foods. The program will continue
the cooking cycle until the last cooking
level of the selected mode.

55 Note: the safety system will turn
off the power automatically after a
certain time.
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10 End of use

56 Press the On/Off button and confirm
» by pressing the OK button.
57 Unplug the appliance.

57
58 Let it cool for at least 2 hours.
To prevent accidental burns, allow
the grill to cool completely before
cleaning.
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11__Cleaning

59 To unlock the plates, press the release

tabs on the left hand side of the
appliance. Before cleaning, unlock and
remove the plates to prevent damage
to the cooking plates.

60 The drip tray and cooking plates are

dishwasher safe. The appliance and
its power cord must never be put
in the dishwasher. If you wash the
plates in a dishwasher, always wipe
the plates over with a little cooking
oil on next use in order to condition
the coating and ensure the best
performance from the non-stick. The
heating elements should never be
cleaned after the plates have been
removed. If they are very dirty, wait
until the appliance has cooled down
completely and clean them with a dry
cloth.

61-62

To make washing the plates easier,
soak them for 1 hour in hot water and
some washing-up liquid, then rinse
thoroughly to remove all residue. Dry
them gently with a paper towel.

Do not use metal scouring pads, steel
wool or abrasive cleaners to clean any
part of the grill or cooking plates, use
only nylon or non-metallic cleaning
pads suitable for non-stick surfaces.
Empty the drip tray and wash it in
warm, slightly soapy water, then wipe
it thoroughly with a paper towel.

63 To clean the grill lid, wipe with a

sponge moistened with warm water
and dry with a soft, dry cloth. To clean
the control panel, use only a soft, dry
cloth.

64 The appliance  must  not be

submerged in water or in any other
liquid.

65 Always ensure that the appliance is

clean, cold and dry prior to storage.
All' repairs must be done by an
authorised service centre.
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Troubleshooting Guide

OPTIGRILL ELITE TROUBLESHOOTING GUIDE

Problem

Cause

Solution

A change of language

Switch on the grill, press ON, then
immediately on the Frozen button
(while the screen displays "Hello")

Preheating 10s before-
not finished,
remove your

food

changeover
to manual
mode

The preheating time was not
completely finished. The grill
was opened and the foo
placed on the plate before the
end of preheating.

[tis possible to cook the food, but you
have to check the cooking progress
because the grill is in manual mode.
The temperature can be adjusted.

Or

Open the grill, remove the food, close
the grill properly and wait until the end
of preheating.

My appliance does not
switch off

Missing a second press or too
long a time between the 2
presses.

Press the On/Off button once then
press OK

Er1toErr8

The unit has been stored or
used in a room that is too
cold.

Appliance overheating.

Unplug the appliance and wait a few
minutes.

Plug the grill in again and switch it on.

If the problem persists, contact
customer services.

Er9toEmr13

Appliance failure.

Unplug the appliance and contact
customer services.

The appliance shuts
down itself during the
preheating or cooking
cycle.

The appliance remained open
for too long during cooking.

The unit has been idle for
too long after preheating or
preheating has finished.

Unplug the appliance and wait a few
minutes. Then plug in your appliance
again and turn it on.
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OPTIGRILL ELITE TROUBLESHOOTING GUIDE

Problem

Cause

Solution

A —
(o]
to stop
cooking

End of cooking confirmation
request

2 solutions:

Press OKif all of the food has been
removed

Or

Do not press OK and leave the food to
cook a little longer

(o]

to start
cooking

A4

Food not detected because it
is too thin, for example bacon

Press OK to start cooking

(1)
for manual
mode

Food too thick, over 4 cm

2 solutions:

Press OK to continue cooking in
manual mode

Or

Remove the food and cut thinner to

reduce the thickness, to allow cooking
in automatic mode

| cannot set a time in
manual mode

The screen is stuck on
temperature setting

Press OK once to go to the time setting
and then adjust it using the arrows.
Press OK to confirm.

*For the UK only: do not cook chicken breast from frozen. Always thaw completely first.

** As bacon is a thin food, after closing the lid, press the "OK" button to make sure the appliance
recognise the food and the cooking cycle starts.

** For the UK only: For food safety reasons the Food Standards Agency do not advise serving rare or

medium burgers. Only

serve well done burgers.
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Cooking levels for each automatic program

16 AUTOMATIC PROGRAMS
ﬁgg%';l:,ug COOKING LEVEL INDICATOR

Beef Very rare (Blue) Rare Medium Well done
Chicken breast* - Well done
@ Sausage - - Well done
é Bacon** Medium Crispy
Beef Burger*** - - Well done
% Panini i)%l:é Toasted Crispy
Qf}i@ Fish Medium %eeﬂi_térgntg Well done
% Seafood Medium '\\ﬁ/eeﬂi_é@ntg Well done
Potato - - Soft

@ Pepper Crunchy Soft
&'f Aubergine = Grilled
Tomato Crunchy Soft
N‘B' Pork Medium '\aleeﬂi}érgntg Well done
w2y | Pconked sf
W Lamb Medium Afv%ﬂ[lérgntg Well done
7 | \Vegetarian Steak Soft
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COOKING ADVICE FOR OTHER FOODS

COOKING COOKING
PRODUCTS PROGRAM TIP
Pork tenderloin (boneless), pork belly Well done*
Bratwurst (pre-cooked pork) 220°C /8 min 30 sec
Rindswurst (pre-cooked beef) & 220°C/ 8 min 30 sec

Nurnberger Wurst (pre-cooked pork)

220°C/ 4 min 30 sec

MANUAL MODE

FRUIT OR VEGETABLES

From 180°C
to 195°C

From 220°C
to 235°C

From 225°C
to 270°C

Courgette (slices)

Asparagus (whole)

Mushroom

Broccoli florets

Baby carrot

Fennel

Sweet potato
(slices)

Apple (slices)

Banana

Peach (Stoned and sliced)
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OPTIGRILL ELITE PREPARATION ADVICE
For more significant searing, it is best to return the grilled food to the grill before serving it to
your guests.
PRODUCTS PREPARATION ADVICE
+ Cut lengthways
POTATO - Coat or brush the potato slices with oil for the best cooking
results.
PEPPER + Cutin half lengthway and remove seeds
+ Cut lengthways
AUBERGINE - Coat or brush the aubergine slices with oil for the best cooking
results.
- Use round tomatoes
+ Use tomatoes that are not too ripe
TOMATO - Cutin half widthways
+ For optimal cooking, place the rounded side of the halved
tomato on the bottom plate of the grill.
PORK * Use the searing function if the thickness is more than 20 mm.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA
AVVERTENZE IMPORTANTI

Utilizzo, manutenzione, pulizia e installazione del prodotto: per la propria
sicurezza, fare riferimento ai diversi paragrafi d}l) questo manuale e ai
simboli corrispondenti.
Questo prodotto € destinato al solo uso domestico e in ambientiinterni. Questo
apparecchio non € destinato a essere utilizzato nei sequenti ambiti, pena
lannullamento della garanzia: e

- cucine riservate al personale di negozi, uffici o altri ambienti

professionali;

- case coloniche;

- stanze di alberghi, motel e altri edifici residenziali;

- camere in affitto e altri ambienti analoghi.
Prima del primo utilizzo, rimuovere tutti i materiali di imballaggio, gli adesivi e
gli accessori dalle superfici esterne e inteme dell'apparecchio.
Questo apparecchio non deve essere usato da persone (compresi i bambini) con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o prive di esperienza o conoscenza,
ameno che non siano sorvegliate o siano stateistruite sull uso dell apparecchio
da una persona responsabile della loro sicurezza. Sorvegliare i bambini per
accertarsi che non giochino con l'apparecchio.
Questo apparecchio pud essere usato da bambini di etd superiore a8 annie da
persone con ridotte capacitd fisiche, sensoriali 0 mentali o prive di esperienza
0 conoscenza, solo se supervisionati o istruiti sulluso sicuro dell‘apparecchio
e se comprendono i rischi correlati. Le operazioni di pulizia e manutenzione
ordinaria possono essere effettuate da bambini solo se di eta superiore a 8
anni e supervisionati.
Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini
di eta inferiore a 8 anni,
Non lasciare I'apparecchio incustodito quando € in funzione.
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A 1a temperatura delle superfici accessibili pud essere alta

quando |'apparecchio € in funzione. Non toccare le superfici

calde dell'apparecchio.

Questo apparecchio non € progettato per essere attivato tramite timer esterni

0 telecomandi separati.

Svolgere completamente il cavo di alimentazione prima di collegare

lapparecchio alla presa di corrente.

Per motivi di sicurezza, se il cavo di alimentazione & danneggiato deve essere
B sostituito dal costruttore e dal suo centro di assistenza.

Non usare prolunghe elettriche. Se € necessario usare una prolunga, a proprio

rischio, usare esclusivamente prolunghe in buone condizioni, dotate di spina.con

messa a terra e adatte alla potenza dell'apparecchio. Adottare le necessarie

precauzioni per evitare che altre persone possano inciampare nel cavo della

prolunga.

Collegare I'GEparecchio esclusivamente a una presa dotata di messa a terra.

Assicurarsi che la rete elettrica sia compatibile con la potenza e il voltaggio

indicati sulla parte inferiore dell'apparecchio.

Per pulire le piastre di cottura, usare una spugna, acqua calda e detersivo per

piatt.

Non immergere apparecchio, il cavo di alimentazione o la spina in acqua o

altriliquidi.

AVVERTENZA! Non riscaldare o pre-riscaldare I'apparecchio senza le 2

piastre di cottura.

Che cosa fare

o Leggere attentamente le istruzioni, comuni a diverse versioni a seconda degli accessori forniti
insieme all'apparecchio, e conservarle a portata di mano.

« In caso di ustione, risciacquare immediatamente la parte lesa con acqua fredda e contattare un medico se
necessario.

o Prima del primo utilizzo, lavare le piastre (consultare il paragrafo 11), versare un po" di olio di cottura sulle piastre
e strofinarle con un panno morbido o della carta assorbente.

« Posizionare attentamente il cavo di alimentazione, con o senza prolunga, affinché le persone possano muoversi
liberamente intorno al tavolo senza inciamparvi.
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T vapori di cottura possono essere nocivi per gli animali dotati di un sistema respiratorio particolarmente sensibile,
ad esempio gli uccelli. Si raccomanda ai proprietari di uccelli di tenerli lontani dall'area di cottura.

Tenere |'apparecchio fuori dalla portata dei bambini.

Verificare che entrambi i lati delle piastre siano pulite prima dell'uso.

Per evitare danni alle piastre, usarle esclusivamente con |'apparecchio per il quale sono state progettate (ad es.
non usarle in forni, su fornelli o su piastre elettriche, ecc.).

Assicurarsi che le piastre siano stabili, ben posizionate e fissate correttamente all'apparecchio. Usare
esclusivamente le piastre fornite con I'apparecchio o acquistate presso un centro di assistenza autorizzato.
Usare esclusivamente spatole in legno o plastica per evitare di danneggiare le piastre di cottura.

Usare esclusivamente parti o accessori forniti con |'apparecchio o acquistati presso un centro di assistenza
autorizzato. Non usarli con altri apparecchi o per altri scopi.

Che cosa non fare

» Non usare |'apparecchio all'aperto.

o Non lasciare I'apparecchio incustodito quando é collegato all'alimentazione o € in funzione.

o Perevitare che I'apparecchio si surriscaldi, non posizionarlo in angoli o sotto un pensile.

« Non posizionare I'apparecchio direttamente su superfici fragili (tavoli in vetro, tovaglie, mobili
laccati, ecc.) o morbide (strofinacci, ecc.).

« Non posizionare I'apparecchio sotto pensili o ripiani o in prossimitd di materiali infiammabili come
tende, persiane o tappezzerie.

« Non posizionare |'apparecchio sopra o in prossimita di superfici calde o scivolose; non posizionare
il cavo di alimentazione in prossimitd o a contatto con le parti calde dell'apparecchio, fonti di
calore e bordi affilati.

e Non collocare utensili da cottura sulle superfici di cottura dell'apparecchio.

 Non tagliare mai gli alimenti direttamente sulle piastre.

» Non usare spugnette metalliche, pagliette d'acciaio o detergentiin polvere abrasivi per evitare di
danneggiare il rivestimento antiaderente.

« Non spostare I'apparecchio mentre & in funzione.

 Non trasportare I'apparecchio tramite 'impugnatura o i cavi.

» Non usare |'apparecchio a vuoto.

« Non frapporre fogli di alluminio o altri oggetti tra le piastre e gli alimentiin cottura.

» Non rimuovere la vaschetta raccogli-grassi durante la cottura. Se la vaschetta raccogli-grassi
si riempie completamente durante la cottura, lasciare che I'apparecchio si raffreddi prima di
svuotarla.

« Non posizionare le piastre calde su superfici fragili o sotto I'acqua.

« Per preservare le proprietd antiaderenti del rivestimento, evitare un eccessivo pre-riscaldamento
con I'apparecchio vuoto.

» Non maneggiare mai le piastre quando sono calde.

« Non cuocere gli alimenti avvoltiin fogli di alluminio.

o Perevitare di danneggiarlo, non preparare ricette flambé con questo apparecchio.

« Non frapporre fogli di alluminio o altri oggetti tra le piastre e I'elemento riscaldante.

« Non riscaldare o cuocere alimenti quando la griglia € aperta.

« Non riscaldare I'apparecchio senza le piastre di cottura.

93



Note e informazioni aggiuntive

« Grazie per aver acquistato questo apparecchio, destinato al solo uso domestico.

o Perlasicurezza degli utenti, questo apparecchio € conforme agli standard e alle norme applicabili:
direttive Basso voltaggio, Compatibilita elettromagnetica, Ambiente, Materiali in contatto con
gli alimenti.

o Durante il primo utilizzo, I'apparecchio potrebbe emettere un leggero odore e una scia di fumo.

« [ prodotto potrebbe subire modifiche senza preavviso a causa della politica aziendale di costante

ricerca e sviluppo.
» Non consumare alimenti entrati a contatto con le parti contraddistinte dal logo X
o Se gli alimenti sono troppo spessi, il sistema di sicurezza causera lo spegnimento dell'apparecchio.
o Il pannello di controllo & un componente fragile: pulirlo e asciugarlo esclusivamente con un panno
morbido e asciutto. Non pulirlo con una spugna umida per evitare di danneggiarlo.

Protezione ambientale

Salvaguardiamo |'ambiente!
® 'apparecchio contiene materiali utili che possono essere recuperati o riciclati.
|

2 Portarlo presso un apposito centro di raccolta affinché venga riciclato.
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Descrizione
A Pannello di controllo

A1 Pulsante di awio/arresto

A2 Funzione Alimenti
surgelati

A3 Funzione Grigliatura extra
A4 Pulsante Indietro

A5 Pulsanti di regolazione e
navigazione

A6 Indicatore del
reriscaldamento e del
ivello di cottura

A7 Display
A8 Pulsante OK

| tasti sono attivi solo quando sono accesi.

Corpo dell'apparecchio
Impugnatura

Piastre di cottura
Vaschetta raccogli-grasso
Cavo di alimentazione
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16 programmi di cottura automatica

Due funzioni di cottura
in modalita automatica

@ Funzione Alimenti surgelati

’7// Funzione Grigliatura extra

Una modalita manuale

Manual Manual Manual Manual

mode mode mode mode
<120 M- 160 |- 200 @ 2407 -
P _ e—

Un pulsante Indietro

Se si & entrati in un sottomenu e si desidera tornare al menu principale,
premere una volta il pulsante di ritorno.

Se si e scelto il programma sbagliato, premere due volte il pulsante
Indietro per annullare la funzione.
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1_Preparazione

1 Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio, gli adesivi o dli
accessori allinterno e all'esterno
dell'apparecchio.

2 Prima di usare l'apparecchio per la
prima volta, lavare accuratamente le
piastra con acqua calda e detersivo
per piatti, risciacquarle e asciugarle. H

3-4 nstallare la vaschetta raccogli-grasso
removibile sulla parte anteriore
dell'apparecchio.

5 Per ottenere migliori risultati e
migliorare ['efficacia della superficie
antiaderente, & possibile strofinare
le piastre di cottura con della carta
assorbente impregnata con un po' di
olio di cottura.

6 Eliminare l'olio in eccesso con della
carta assorbente asciutta.

7 Assicurarsi che le piastre di cottura
superiore e inferiore siano posizionate
correttamente nell'apparecchio. Non
awiare il preriscaldamento senza
piastre.  Collegare  I'apparecchio
a una presa di corrente (il cavo
di  alimentazione deve  essere
completamente svolto).

8 Premere il pulsante di awvio/arresto.

Attenzione! Assicurarsi che tra le piastre
non siano presenti alimenti.
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2 Primo utilizzo

9 Selezionare la lingua utilizzando le frecce e premere OK.

Choix de la
langue

Language

choice Sprachauswahl

EN -/ < DE | < FR

English Deutsch Frangais

W

Avvio/arresto

10 Accensione.

11 Per spegnere |'apparecchio, premere
una volta il pulsante di awvio/arresto,
quindi premere il pulsante OK.

10
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4 Funzione Alimenti surgelati - in modalita automatica
I =50

13-15 La funzione Alimenti surgelati
deve essere attivata prima di
awiare il preriscaldamento,
durante la selezione della modalita
automatica, se gli alimenti da
cuocere sono congelati/surgelati.

Se la funzione non & stata attivata,

utilizzare il tasto  ‘Indietro" e
ricominciare da capo.
Benvenuto . . ) -
Questa  funzione &  disponibile
12 13 esclusivamente in modalita
automatica, e non in  modalita
manuale.

e e

Alimento surgelato
disattivato

14 15
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5 Funzione Grigliatura extra - in modalita automatica

Benvenuto

16

Rosolatura extra attiva

18

100

19

17-19 La funzione Grigliatura extra deve
essere attivata prima di awviare
il preriscaldamento,  durante
la  selezione della modalita
automatica, per ottenere dei segni
di grigliatura pit intensi.
Se la funzione non e stata attivata,
spegnere I'apparecchio e ricominciare
da capo.

Questa  funzione e  disponibile
esclusivamente in modalita
automatica, e non in  modalita
manuale.



6 Cottura in modalita automatica

21 Selezionare la modalita di cottura
appropriata a seconda del tipo di

alimento.

Suggerimento, in particolare
per la carne: i risultati di cottura
dei programmi predefiniti possono
variare a seconda dell'origine, del
taglio e della qualita dell'alimento
da cuocere; i programmi sono stati

Benvenuto calibrati e testati con alimenti di
qualita.

21 Inoltre, & necessario valutare lo
spessore della carne: non é possibile
cuocere alimenti con spessore a 4 cm

22 Se  si desidera modificare il
programma, € possibile tornare al
menu principale premendo una volta
il pulsante Indietro.

22

In caso di dubbi sulla modalita di cottura da utilizzare, consultare la guida di cottura a pagina 111.

23 Premere il pulsante  "OK":
I'apparecchio awiera il

Prehoating | preriscaldamento.
progress Nota: se ¢ stato selezionato un

programma per errore, utilizzare il
tasto "Indietro".

24 Attendere da 4 a 7 minutiUna volta

awiato il preriscaldamento, se si

23 Pre riscaldamento desidera modificare il programma

in corso sce_\to, premere il pulsant_e Indietro,

quindi confermare con il pulsante

24 OK per tornare al menu principale.

Premere due volte il pulsante Indietro
per annullare la funzione.

25 Al termine del preriscaldamento verra
emesso un segnale acustico.
Nota: se I'apparecchio rimane inattivo
per un certo periodo dopo il termine
del preriscaldamento, il sistema di
sicurezza spegnera l'apparecchio.
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26-27

— = Al termine del preriscaldamento e
the food possibile inserire gli alimenti. Sollevare
il coperchio  dell'apparecchio e
disporre gli alimenti al suo interno.
Nota: se [lapparecchio rimane
aperto troppo a lungo, il sistema di
sicurezza spegnera automaticamente
I'apparecchio.

B Inserire I'alimento

26 27
28-30
L'apparecchio calcola
automaticamente i parametri  di

cottura (tempo e temperatura) in
- base alla quantita e allo spessore degli
[oK| alimenti.

o Chiudere I'apparecchio per awviare il

Podicald ciclo di cottura.
v Nota per gli alimenti molto sottili
— come la pancetta: il pulsante "OK" si
inizio cottura accendera. Premere il pulsante "OK"
per fare in modo che l'apparecchio
28 29 riconosca I'alimento e awvii la cottura.

la freccia si  spostera lungo
l'indicatore del livello di cottura; al
raggiungimento di un nuovo livello di

Start of cottura, tale livello apparira sul display
cocking e verra emesso un segnale acustico.
Nota: i livelli di cottura sono

preimpostati per ciascun programma
di cottura automatica.

Durante la cottura, ogni livello di
cottura & indicato da un segnale
acustico (ad es. al sangue/giallo).

A seconda del grado di cottura,
lindicatore  cambiera colore e la
30 31 freccia di progressione si spostera sul
display.

Nota, in particolare per la came: e
normale che i risultati di cottura
varino in base al tipo, alla qualita e
all'origine dell'alimento.

Inizio della cottura
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Ben cotta tra 01:35

32 33

to‘sitc;p
cooking

Arresto cottura
36 37

32-33 ¢ possibile visualizzare il tempo
mancante al  raggiungimento  dei
diversi livelli di cottura in qualsiasi
momento. Premere la freccia di destra
per visualizzare il tempo mancante al
raggiungimento del livello di cottura
successivo.  Attenzionel
di una selezione del livello di cottura.
L'apparecchio proseguira la cottura fino
all'ultimo livello di cottura ed emettera
un segnale acustico al raggiungimento di

ogni livello.

34-35 Quando il

livell

Non si tratta

o di cottura

desiderato appare sul display e viene
acustico, aprire
I'apparecchio e rimuovere gli alimenti.

emesso il segnale

36-37  Abbassare

coperchio.

L'apparecchio chiedera conferma per
arrestare la cottura. Premere il pulsante
OK se tutti gli alimenti sono stati rimossi,
altrimenti lasciare che la cottura prosegua.

Se si desidera avviare una nuova cottura,

tornare al passaggio 7.

Nota: il sistema di sicurezza spegnera
automaticamente I'apparecchio se non
viene selezionato alcun programma entro

un certo intervallo.
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7 Avvio di una seconda cottura
Seconda cottura dello stesso tipo di alimento

Any refill? 38-39 Al termine della prima cottura, sul
display apparira "Nuova cottura?'. Se

@ si desidera cuocere lo stesso tipo di

alimento, premere il pulsante OK.

B Un'altra cottura?

38 39
40 |'apparecchio awia il
preriscaldamento.
41 Attendere il termine del

preriscaldamento.

Pre riscaldamento in corso

42 Inserire gli alimenti nell'apparecchio.
43 Sequire i passaggi da 27 a 37.

insert
the food

Attendere Inserire I'alimento

42 43

Seconda cottura di un alimento diverso

Al termine della cottura del primo alimento, procedere come descritto di seguito.

1. Assicurarsi che I'apparecchio sia chiuso e che al suo interno non siano presenti alimenti.

2. Selezionare la modalita o il programma di cottura appropriato.

3. Premere il pulsante "OK" per avviare il preriscaldamento. Durante il preriscaldamento, l'indicatore del
preriscaldamento apparira sul display.
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4. Al termine del preriscaldamento verra emesso un segnale acustico, e il display segnalera la fine del
preriscaldamento.

5. Al termine del preriscaldamento, l'apparecchio & pronto per la cottura. Sollevare il coperchio
dell'apparecchio e disporre gli alimenti al suo interno. Seguire i passaggi da 27 a 37.

Importante!

- Il preriscaldamento e obbligatorio per ogni cottura.

Nota: prima di avviare il preriscaldamento, assicurarsi che I'apparecchio sia chiuso e che al suo interno

non siano presenti alimenti.

- Attendere il termine del preriscaldamento prima di aprire I'apparecchio e di inserire gli alimenti.

Nota: se la nuova fase di preriscaldamento viene awviata immediatamente dopo il termine della

cottura, la sua durata sara inferiore.

8 Cottura in modalita manuale

44 Selezionare la  modalita manuale
e premere il pulsante OK per
Manal confermare.

‘mode

45 Selezionare la temperatura desiderata
con i pulsanti di regolazione.

Premere il pulsante  OK  per
confermare la temperatura
selezionata.

45 Attendere il termine del

preriscaldamento.

< 160°C >

[ > 47 Al termine del preriscaldamento,

Preheating ’ & 7 premere il pulsante OK Per awviare il
timer.

Nota: il tempo di cottura puo

essere impostato anche all'inizio del
preriscaldamento.

48 Premere i pulsanti di regolazione
per selezionare il tempo di cottura
desiderato.

49 Inserire gli alimenti e premere il
pulsante OK per awviare la cottura e il
conto alla rovescia.

In qualsiasi momento, premere il pulsante

"OK" per impostare la temperatura e/o |l
tempo.

48 49
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50-51 Allo scadere del tempo di cottura
verra emesso un segnale acustico.
Rimuovere gli alimenti.

Premere il pulsante OK per
interrompere il segnale acustico e
rimuovere gli alimenti.

Arresto cottura

52-54

A seconda delle preferenze personali,
aprire l'apparecchio e rimuovere gli
alimenti che hanno raggiunto il livello
di cottura desiderato, quindi richiudere
I'apparecchio per proseguire la cottura
degli altri alimenti.  L'apparecchio
proseguira il ciclo di cottura fino
all'ultimo livello di cottura della modalita
selezionata.

55 Nota: il sistema di sicurezza spegnera
automaticamente dopo un  certo

i Remove [ Overcooked intervallo.
your food

Rimuovere I'alimento Rischio di cottura
eccessiva
54 55
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10 _Dopo I'uso =

56 Per spegnere l'apparecchi, premere
» il pulsante di avvio/arresto e
confermare premendo il pulsante OK.
57 Scollegare |'apparecchio dalla presa di
corrente.

57 H

58 Lasciare che I'apparecchio si raffreddi
per almeno 2 ore.

Per evitare il rischio di ustioni,
lasciare che l'apparecchio si raffreddi
completamente prima di pulirlo.
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59 Prima  di  pulire  l'apparecchio,
sbloccare e rimuovere le piastre per
evitare di danneggiare la superficie di
cottura.

60 La vaschetta raccogli-grasso e le
piastre di cottura possono essere
lavate in lavastoviglie. L'apparecchio
e il cavo di alimentazione non
devono essere lavati in lavastoviglie.
Gli elementi riscaldanti (le resistenze)
non devono essere pulite dopo la
rimozione delle piastre. Se sono molto
sporche, attendere che l'apparecchio
sia completamente freddo e pulirle
CON Un panno asciutto.

61-62

Per facilitare la pulizia delle piastre,
immergere per 1 ora in acqua
calda e detersivo per piatti, quindi
risciacquarle abbondantemente per
eliminare ogni residuo. Asciugarle
accuratamente  con  della  carta
assorbente.

Non usare spugne abrasive o
metalliche o prodotti di pulizia
abrasivi per pulire I'apparecchio; usare
esclusivamente spugne in nylon o
non metalliche.

Svuotare la vaschetta raccogli-grasso
e lavarla con acqua calda e un po'
di  detergente, quindi asciugarla
accuratamente  con  della  carta
assorbente.

63 Pulire il coperchio dell'apparecchio
con una spugna imbevuta d'acqua e
asciugarlo con un panno morbido e
asciutto. Per pulire il contorno dello
sportello, usare esclusivamente un
panno morbido e asciutto.

64 Non immergere il Corpo
dell'apparecchio in acqua o altri
liquidi.

65 Assicurarsi  che I'apparecchio sia
pulito, freddo e asciutto prima di
riporlo.

Qualsiasi altro intervento deve essere
effettuato da un centro di assistenza
autorizzato.



Risoluzione dei problemi

Risoluzione dei problemi ELITE

Problema

Causa

Soluzione

Modifica della lingua.

Collegare I'apparecchio alla presa

di corrente, accenderlo e premere
immediatamente il pulsante Alimenti
surgelati (mentre sul display appare
"Bonjour”).

10s before-

changeover

to manual
mode

Preheating
not finished,

remove your
food

Il preriscaldamento non &
terminato. L'apparecchio &
stato aperto e gli alimenti
sono stati inseriti sulla
piastra prima del termine del
preriscaldamento.

E possibile cuocere gli alimenti, ma
& necessario sorvegliare la cottura
perché l'apparecchio é passato in
modalita manuale.

La temperatura puo essere regolata.
Oppure

Aprire 'apparecchio, imuovere gli
alimenti, cﬁiudere I'apparecchio

e attendere il termine del
preriscaldamento.

L'apparecchio non si
spegne.

Il pulsante non é stato
premuto per la seconda volta,
0 & intercorso troppo tempo
tra le 2 pressioni.

Premere una volta il pulsante di avio/
arresto e confermare premendo il
pulsane OK

DaErr1aEr8

|'apparecchio e stato riposto
o utilizzato in un ambiente
troppo freddo.

['apparecchio si &
surriscaldato.

Scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente e attendere qualche minuto.

Collegare nuovamente |'apparecchio e
premere il pulsante di avvio/arresto.

Se il problema persiste, contattare il
servizio clienti.

Dakrr9akmr13

Malfunzionamento
dell'apparecchio.

Scollegare l'apparecchio dalla presa di
corrente e contattare il servizio clienti.

L'apparecchio si
arresta durante il ciclo
di preriscaldamento o
la cottura.

L'apparecchio é rimasto
aperto troppo a lungo durante
la cottura. L'apparecchio

€ rimasto inattivo troppo
alungo al termine del
preriscaldamento o del
mantenimento al caldo.

Scollegare 'apparecchio dalla presa di
corrente e attendere qualche minuto.
Ricollegare I'apparecchio e accenderlo.
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Risoluzione dei problemi ELITE

Problema Causa Soluzione

A Richiesta di conferma difine | 2 soluzioni:

|%| cottura. Premere il pulsante OK se tutti gli

to stop alimenti sono stati rimossi.
cooking

Oppure

Non premere il pulsante OK e lasciare
che gli alimenti rimanenti continuino
acuocere.

— Alimento non rilevato perché | Premere il pulsante OK per avviare la
\_%_\ & troppo sottile. cottura.

to start
cooking

i Alimento troppo spesso. 2 soluzioni:
(K] Premere il pulsante OK per proseguire
e la cottura in modalita manuale.
Oppure

Rimuovere gli alimenti e ridurne lo
spessore per permettere la cottura in
modalita automatica.

Non e possibile Il display € in modalita Premere una volta il pulsante OK per
impostare il tempo di | di impostazione della passare all'impostazione del tempo
cottura in modalita temperatura. di cottura e impostarlo con le frecce.
manuale. Confermare con il pulsante OK.
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Livelli di cottura per ciascun programma automatico

16 PROGRAMMI AUTOMATICI

Pl INDICATORE DEL LIVELLO DI COTTURA
MENU - - -
Manzo Scottato Al sangue A puntino Ben cotto
Pollo - - - Ben cotto
@ Salsiccia = = > Ben cotto
é Pancetta - - A puntino Croccante
g (Chaargwebt\jirger) = Al sangue A puntino Ben cotto
i% Sandwich - Leggcgrtrtrgente Tostato Croccante
Q:X Pesce = A puntino Pgﬂrfgﬁoa Ben cotto
% Frutti di mare - A puntino Pp;incmg Ben cotto
Patate - - - Fondenti

@ Peperone - - Croccante Fondenti
ﬁ Melanzana = = = Grigliata
Pomodoro - - Croccante Fondenti
> | Maiale - - %‘d;ﬁﬁs Ben cotto
&S | Salsicce precotte - - - Fondenti
W Agnello = A puntino %‘déﬁﬁ; Ben cotto
=% Egg;eeigiana ) ) ) Fondenti
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SUGGERIMENTI DI COTTURA

pancetta

PROGRAMMA SUGGERIMENTO DI
ALIMENT DI COTTURA COTTURA
Filetto mignon di maiale (senza 0sso), Ben cotto *

Bratwurst (maiale precotto)

Rindswurst (manzo precotto)

8

B Nurnberger Wurst (maiale precotto)

220°C/ 8 min 30 sec

220°C/ 8 min 30 sec

220°C/ 4 min 30 sec

MODALITA MANUALE SPECIALE

VERDURA O FRUTTA

From 180°C
to 195°C

From 220°C
to 235°C

From 225°C
to 270°C

Zucchina (fette)

Asparagi
Funghi
Cipolla
Broccoli
Carote baby
Finocchio
Patata dolce
(fette)
Mela (fette)
Ananas
Pesca
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SUGGERIMENTI DI PREPARAZIONE

Per una grigliatura piti intensa, si raccomanda di voltare I'alimento grigliato prima di servirlo.

ALIMENTI SUGGERIMENTI DI PREPARAZIONE
PATATE . Tagl!arle peril Iuyngo .
- Aggiungere dell'olio per una cottura migliore
PEPERONI « Tagliarliin due per il lungo
MELANZANE . Taglfarle peril Iuyngo .
+ Aggiungere dell'olio per una cottura migliore
- Utilizzare pomodori di forma rotonda
« Utilizzare pomodori non troppo maturi
POMODORI « Tagliarli in due nel senso della larghezza
+ Per una cottura ottimale, posizionare il lato arrotondato del
pomodoro tagliato in 2 sulla piastra inferiore della griglia.
MAIALE * Utilizzare la funzione Grigliatura extra se lo spessore supera i 20

mm.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
PRECAUCIONES IMPORTANTES

Uso, mantenimiento, limpieza e instalacion del producto: por motivos de
seguridad, consulta los diferentes parrafos de estas instrucciones y los
pictogramas correspondientes.
Este aparato esta disefiado para un uso exclusivamente doméstico. No ha
sido concebido para utilizarse en los siguientes casos, que no estan cubiertos
por la garantia:

- en zonas de cocina reservadas para el personal de almacenes, oficinas y

B 0tros entornos profesionales,

- en granjas,

- por clientes de hoteles, moteles y otros espacios residenciales,

- en lugares como habitaciones de huéspedes.
Retire todos los envases, etiquetas y accesorios que hay tanto dentro como
fuera del aparato.
Este aparato no esta disenado para que lo utilicen personas (incluidos nifos)
cuyas capacidades fisicas, sensoriales o mentales sean reducidas, o por
personas sin experiencia ni conocimientos, ano ser que la persona responsable
de su sequridad las supervise o les haya proporcionado instrucciones previas
sobre el funcionamiento del aparato.
Se recomienda vigilar a los ninos para asegurarse de que no juegan con el
aparato y que no lo utilizan como juguete.
Nunca deje el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

La temperatura de las superficies accesibles puede ser elevada cuando el
aparato estd en funcionamiento.
No toque las superficies calientes del aparato.
Este aparato no debe ponerse en marcha mediante un temporizador exterior
ni por un sistema de mando a distancia externo.
Desenrolle el cable por completo.
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Siel cable de alimentacion estd dariado debe ser reemplazado por el fabricante,
su servicio de posventa o por personal cualificado para evitar cualquier peligro.
Sise utiiza un alargador eléctrico, debe tener una seccion equivalente  llevar
toma de tierra incorporada. Ado dptar todas las precauciones necesarias para
que nadie tropiece con el alargador.

Conecte el aparato dnicamente a un enchufe con toma de tierra incorporada.
Compruebe que la instalacion eléctrica es compatible con la potencia y la
tension indicadas debajo del aparato.

No sumerja este aparato. Nunca sumerja el aparato ni el cable en agua.

Este aparato puede ser utilizado por nifos de 8 afos 0 mas y personas
con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o personas sin
experiencia ni conocimientos, siempre que hayan recibido instrucciones o
supervision sobre el uso sequro del aparato y conozcan los riesgos a los que se
exponen. Lalimpieza y el mantenimiento que ha de realizar el usuario no deben
ser efectuados por ninos, salvo que tengan mas de 8 anos { estén vigilados.
Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios
menores de 8 anos.

ATENCION : no calentar ni precalentar el grill sinlas 2 placas interiores.

Qué debe hacer
o Lea atentamente y tenga a mano estas instrucciones, comunes a las diferentes versiones de los
accesorios suministrados con el aparato.

o Siocurre un accidente, aplique de inmediato agua fria sobre la quemadura y llame a un médico
si fuera necesario.

o Antes del primer uso, lave las placas (véase el apartado 11), vierta unas gotas de aceite en las
placas y séquelas con un pafio suave.

« Tenga cuidado al colocar el cable con o sin alargador; tome todas las precauciones necesarias
parano dificultar el paso de las personas alrededor de la mesa, de modo que nadie tropiece con él.

o Los humos de coccién pueden ser peligrosos para los animales que tengan un sistema de

respiracion especialmente sensible, como los pdjaros. Aconsejamos a los propietarios de pajaros

que los mantengan alejados del lugar de coccién.

Mantenga siempre el aparato fuera del alcance de los nifios.

o Compruebe que los 2 lados de la placa estén limpios antes de utilizar el aparato.

Para evitar que se deterioren las placas, utilicelas Gnicamente con el aparatado para el que han

sido disefadas (ejemplo: no las introduzca en el horno, ni las coloque sobre fogones de gas o una

placa eléctrica).
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 Cuide de quelas placas estén en una posicion estable, bien colocadas y encajadas en la base del
aparato. Utilice solamente las placas suministradas o adquiridas en el centro de servicio oficial.

o Para preservar el revestimiento de las placas de coccion, utilice siempre una espatula de pléstico
omadera.

o Utilice Gnicamente los accesorios suministrados con el aparato o comprados en un centro de
servicio autorizado. No los utilice con otros aparatos.

’
Qué no debe hacer
No utilice el aparato en el exterior.
Nunca deje conectado el aparato cuando no vaya a utilizarlo.
Para evitar el sobrecalentamiento del aparato, no lo coloque en una esquina ni contra una pared.
Nunca coloque el aparato directamente sobre una superficie fragil (mesa de vidrio, mantel, mueble
barnizado, etc.) ni sobre un hule.
Nunca coloque el aparato sobre un mueble fijado a la pared, sobre una estanteria ni cerca de
materiales inflamables como toldos, cortinas o estores.
No coloque el aparato sobre o cerca de superficies resbaladizas o calientes, ni deje el cable colgando
por encima de una fuente de calor (placas de coccién, cocinas de gas).
 No coloque utensilios de cocina en las superficies de coccién del aparato.
No corte directamente sobre las placas.
Nunca utilice esponjas metdlicas ni detergente en polvo, para no danar la superficie de coccién
(revestimiento antiadherente).
No desplace el aparato mientras esté en funcionamiento.
No transporte el aparato cogiéndolo por el asa o los bordes metdlicos.
Nunca utilice el aparato vacio.
No coloque nunca hojas de aluminio niningtin otro objeto entrelas placas ylos alimentos que vaya a cocinar.
No retire la bandeja de recogida de grasas durante la coccion. En caso de que la bandeja de
recogida de grasas esté llena durante la coccién, deje enfriar el aparato antes de vaciarla.
No coloque la placa caliente bajo el agua o sobre una superficie fragil.
Para conservarlas cualidades antiadherentes del revestimiento, evite calentar demasiado tiempo el aparato vacio.
Las placas no se deben manipular nunca en caliente.
No cocinar alimentos envueltos en papel de aluminio.
Para evitar dafiar el aparato, nunca redlice recetas flambeadas sobre el mismo.
No cologue nunca hojas de aluminio ni ningn otro objeto entre las placas y las resistencias.
Nunca caliente ni realice ninguna coccion en posicion «grill abierton.
Nunca caliente el aparato sin las placas de coccion.

Consejos/Informacion

o Leagradecemos que haya comprado este aparato, exclusivamente destinado a uso doméstico.

o Por su seguridad, este aparato cumple las normas y reglamentaciones aplicables (Directivas de
Baja Tension, Compatibilidad Electromagnética, Materiales en Contacto con Alimentos, Medio
Ambiente, etc.).

e Enlaprimera utilizacién puede desprenderse un ligero olor o humo.

o Paralimpiarlas placas de coccién, utilice una esponja, agua caliente y jabén de lavavajillas liquido.

o Nuestra empresa se reserva el derecho de modificar en cualquier momento, en interés del
consumidor, las caracteristicas o componentes de sus productos.
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 Nose puede consumir ningn alimento sélido o liquido que entre en contacto con piezas marcadas
con el logo

Silos alimentos son demasiado espesos, el sistema de seguridad impide la puesta en marcha del aparato.

o La resistencia no se debe limpiar. Si esta sucia de verdad, espere a que se enfrie totalmente y
frotela con un pafio seco.

o Elpanel de control es un elemento fragil, por lo que deberd limpiarlo, frotarlo y secarlo Gnicamente

conun pafio secoy suave. No lolimpie con una esponjamojada, ya que podria daiar sus funciones.

Medio Ambiente
iColaboremos con la proteccién del medio ambiente!
Su aparato contiene numerosos materiales recuperables o reciclables.
mmm © Lleve el aparato a un punto de recogida de residuos o, en su defecto, a un centro de
servicio autorizado para que pueda ser procesado.
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Descripcion

A Panel de control A5 Botones de ajuste y de B
navegacion C
A1 Botdn de encendido/ )

apagado A6 Indicador de D

» precalentamiento y de
A2 Funcién Descongelar nivel de coccion E
A3 Funcion Churrascar A7 Pantalla de visualizacion ~ F

A4 Botdn Atrds A8 Boton «OK» (Aceptar)

Los botones se encuentran activos Unicamente cuando estan iluminados.
118

Cuerpo del aparato
Asa
Placas de coccién

Bandeja recogejugos
Cable de alimentacion



16 programas automaticos de coccion

Dos opciones de coccion
posibles en modo automatico

@ Funcién Descongelar
//// Funcion Churrascar

Un modo manual

Manual
mode
. O |

Manual Manual
mode mode

<200 -l 240 -
Al

Boton Atras

Si has accedido a un submenu'y quieres volver al menu
@ principal, toca el botén Atrés una sola vez.

Si te has equivocado de programa, toca dos veces el

botdn Atras para anular la funcion.

@ «
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1__Preparacion

1

5

120

Retire todo el material de embalaje,
asf como los adhesivos y elementos
de proteccién presentes tanto en
el interior como en el exterior del
aparato.

Antes de utilizar el aparato por
primera vez, limpie cuidadosamente
las placas con agua caliente y liquido
lavavajillas, enjuaguelas y séquelas
con cuidado.

3-4 Coloque la bandeja recogejugos

extraible en la parte delantera del
aparato.

Si lo desea, para obtener los mejores
resultados y mejorar la eficacia de la
superficie antiadherente, puede frotar
las placas de coccién con un papel de
cocina impregnado con un poco de
aceite de cocina.

Elimine todo el exceso de aceite con
un papel de cocina limpio.

Asegirese de que las placas
superiores e inferiores  estan
correctamente colocadas
en el producto. No inicie el
precalentamiento  sin  las  placas.
Conecte el aparato a la corriente.
(Tenga en cuenta que el cable deberé
estar totalmente desenrollado).

Pulse el boton de encendido/
apagado.

Atencion: Aseglrese de que no haya
alimentos entre las placas.



2 Primer uso

9 Seleccione suidioma utilizando las flechas y, a continuacion, pulse el botén «OK».

Language Choix de la
ch%ice? Sprachauswahl langue
EN > < DE [ < FR > .

English Deutsch Frangais

3 __Encendido/apagado @

10 Encienda el aparato.

11 Para apagar el grill, pulse una vez el
e = [ botén de encendido/apagado y una
vez el boton «OK» para confirmar el

apagado del aparato.

10
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Hola

Alimento congelado
desactivado

14 15

122
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1CO,

13-15 Debe  activar  la  funcion
Descongelar antes de iniciar el
precalentamiento, durante la
seleccién del modo automatico,
si los alimentos que va a cocinar
estan congelados.

Si has olvidado activar la opcion,
utiliza el boton "Atras" y empieza de
nuevo cada fase.

Esta funcién solo estd disponible

en modo automatico (en el modo
manual no esta disponible).



Py

220

5 Funcion Churrascar (en modo automadtico

Hola
16

17

Dorado turbo activado

18

19

17-19Debe  activar  la  funcion
Churrascar antes de iniciar el
precalentamiento,  durante la
seleccion del modo automaético, si
desea que los alimentos que va a
cocinar se doren adin mas.

Si ha olvidado activar esta funcion,
apague el aparato y vuelva a realizar
los pasos desde el principio.

Esta funcién solo estd disponible
en modo automatico (en el modo
manual no esta disponible).
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6 Coccion en modo automdtico

21 Seleccione el modo de coccidn
adecuado en funcion del tipo de
alimento que vaya a cocinar.

Consejo (especialmente para la
carne): los resultados de coccion de
los programas preajustados pueden
variar segun el origen, el corte y la
calidad del alimento que se cocine;
los programas han sido ajustados y
probados con alimentos de buena
calidad.

Asimismo, debe tenerse en cuenta el

21 grosor de la carne durante la coccion;
no deberd cocinar alimentos de mas
de 4 cm de grosor.

22 Si quieres cambiar el programa,

puedes ir al menu principal tocando
el botén Atrds una sola vez.

Hola

22
Si tiene dudas acerca del modo de coccién que debe utilizar, consulte las guias de coccion en la
pagina 134.

23 Pulse el botén "OK" y el aparato
comenzara el precalentamiento.

Preheating i Nota: si te equivocas de programa,
progress utiliza el boton "Atrés".

24 Espere de 4 a 7 minutos. Si quieres
cambiar de programa una vez que
se ha iniciado el precalentamiento,
toca el botdn Atrds y valida la accion
con el boton OK para volver al menu
principal. Si tocas el boton dos veces

23 Precalentando se anula la funcion.

24 25 Sonard una sefal audible para indicar
que ha finalizado el precalentamiento.

Observacion: si el  aparato
permanece cerrado durante
demasiado tiempo después de que
haya finalizado el precalentamiento,
el sistema de seguridad apagaré el
aparato.
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26-27
p—— Una vez haya finalizado el
ﬁ the food precalentamiento, puede introducir
los ingredientes. Levante la tapa del
gill e introduzca los alimentos en él.
Observacion: si el aparato
permanece abierto durante
demasiado tiempo, el sistema de
seguridad apagard automaticamente
el aparato.

Introduzca el alimento
26 27

28-30
El aparato calcula automédticamente
el ciclo de coccion (tiempo vy
temperatura) segun la cantidad y el
grosor de los alimentos.
Cierre el aparato para que comience
el ciclo de coccion.

to start Nota para los alimentos muy

[ox]

cooking . n
r ’ o
- finos, por ejemplo, el beicon:
se encenderd el botéon «OK». A
Para iniciar la coccién continuacién, pulse el botén «OK»
para asegurarse de que el aparato
28 29 reconoce correctamente el alimento y

se inicia el ciclo de coccion.

La flecha se desplaza a lo largo del
indicador del nivel de coccion y
Sl cuar_wdo alcanza un nivel de cocc'\(i)n,
cooking el nivel se muestra y suena una sefal
audible.

Nota: los niveles de coccidn estan
preprogramados para cada modo
automatico.

Durante la coccién, una sefal audible
avisard al usuario cada vez que se
- = alcance un nivel de coccién (p. ej:
Inicio de la coccién poco hecho/amarillo).

30 31 Segun el grado de coccidn, el

indicador cambiard de color y la
flecha de progreso de la coccidn se
desplazaré en la pantalla.
Tenga en cuenta, especialmente
con la carne, que es normal que los
resultados de coccién varien seguin
el tipo, la calidad y el origen de los
alimentos.
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32-33 Puede conocer en cualquier
momento el tiempo que falta para
alcanzar los diferentes niveles de coccion.
Pulse la flecha derecha si desea ver en
cudnto tiempo se alcanzaré el siguiente
nivel de coccién. Atencion, de esta forma
no se seleccionan los niveles de coccién.
El grill continuard cocinando hasta el
ultimo nivel de coccion y avisard cuando
se alcance cada nivel.

34-35 Cuando se muestre el nivel de
coccién que ha seleccionado y suene la
sefial audible, abra el aparato y retire los
alimentos.

36-37 Baje la tapa. La pantalla le pedird

(oK] su confirmacion para detener la coccion.
Ot Confirme pulsando el botén «OK» si ha
cooking retirado todos los alimentos; si no, deje

que continte la coccion.

Si desea realizar una nueva coccion,
consulte el parrafo 7.

Observacion: el sistema de seguridad
apagard autométicamente el aparato
= si no se selecciona ningun programa al
Para detener la coccion cabo de cierto tiempo.

36 37
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7 Cémo realizar una sequnda coccidn

Segunda coccion del mismo tipo de alimento

Any refill? 38-39 Cuando haya terminado la primera
coccién, aparecerd en la pantalla el

aSSS L .

@ mensaje «nouvelle cuisson» («nueva

coccidnp). Si desea asar el mismo tipo

de alimento, pulse el botén «OK».

40 £l aparato comenzara el G
precalentamiento.

41 Espere  a  que  finalice el

Preheating in H
“[‘ T precalentamiento.

Precalentando

41

42 Introduzca los alimentos en el grill.

N, 43 A continuacion, siga los pasos 27 a 37.

the food

Esperar Introduzca el alimento
42 43

Segunda coccion de un ingrediente distinto

Cuando haya terminado la coccién de sus primeros ingredientes:

1. Asegurese de que el aparato esté cerrado y de que no haya alimentos en su interior.

2. Seleccione el modo o programa de coccién adecuado.

3. Pulse el boton «OK» para comenzar el precalentamiento. Durante el precalentamiento, el indicador
de precalentamiento aparecerd en la pantalla.

4. Cuando haya terminado el precalentamiento, sonard una sefial audible y aparecera en la pantalla la
informacion del fin del precalentamiento.
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5. El aparato estard listo para ser utilizado una vez haya terminado el precalentamiento. Levante la
tapa del grill e introduzca los alimentos en el interior del aparato. A continuacién, siga los pasos

27a37.
Importante:

- Tenga en cuenta que el precalentamiento es obligatorio para cada coccion.
Recuerde: antes de iniciar el precalentamiento, asegurese de que el aparato esté cerrado y de que no

haya.

- A continuacién, espere a que haya terminado el precalentamiento antes de abrir el grill e introducir

los alimentos en su interior.

Nota: si el nuevo ciclo de precalentamiento se inicia inmediatamente después del fin del ciclo anterior,

el tiempo de precalentamiento serd més corto.

8 Coccion en modo manual

Manual
‘mode

< 160°C > CETE D

4> Wby

e/

48 49
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44 Seleccione el modo manual y pulse el
botdn «OK» para confirmar.

45 Seleccione la temperatura que desee
pulsando los botones de ajuste.

Pulse el botén «OK» para confirmar la
temperatura seleccionada.

46 Espere  a que finalice el
precalentamiento.

47 Una vez haya terminado el
precalentamiento, pulse el boton
«OK» para iniciar el temporizador.

Nota: el tiempo de coccion también
se puede ajustar desde el inicio del
precalentamiento.

48 Pulse los botones de ajuste para
seleccionar el tiempo de coccion que
desee.

49 Coloca los alimentos y toca el boton
OK para iniciar la coccién y la cuenta
atras de tiempo.

Puedes tocar el botén OK en cualquier
momento para regular la temperatura o
el tiempo.



Para detener la coccion
50 51

9 Observaciones

50-51Una sefal audible le avisard
cuando haya finalizado el tiempo
de coccidn. Retire los alimentos.

Toca el botén OK para detener la
sefial acUstica y retirar los alimentos.

i Remove Overcooked

your food risk @

Saque el alimento Riesgo de coccion
excesiva
54 55

52-54

Segun las preferencias personales, abra el
grill y retire los alimentos cuando se haya
alcanzado el nivel de coccién deseado; a
continuacién, vuelva a cerrar el grill para
seguir cocinando los otros alimentos. El
programa continuara el ciclo de coccion
hasta el dltimo nivel de coccién del modo
seleccionado.

55 Observacion: el sistema de
seguridad apagard automaticamente
el aparato al cabo de cierto tiempo.
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10 Fin del uso Co

56 Pulse el botén de encendido/
apagado y  confirme  después
pulsando el botén «OK».

57 Desenchufe el aparato.

57
58 Deje que se enfrie durante al menos
2 horas.
Para evitar quemarse

accidentalmente, deje que el grill se
enfrie totalmente antes de limpiarlo.
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11 __Limpieza

(| EE=00008P0 |

S

\
>

’/

59 Antes de limpiarlo, desbloquee y
retire las placas para evitar danar la
superficie de coccidn.

60 La bandeja recogejugos y las placas
de coccion son aptas para lavavajillas.
No deberd introducir nunca el
aparato ni su cable en el lavavajillas.
Los elementos calefactores (las
resistencias) nunca deberan limpiarse
después de que se hayan quitado las
placas. Si estdn muy sucios, espere
a que el aparato se haya enfriado
totalmente y limpielas con un pafo
seco.

61-62

Para limpiar las placas comodamente,
ponlas en remojo en agua caliente
con jabon lavavajillas durante una
hora y enjudgalas abundantemente
para eliminar  cualquier  residuo.
Sécalas con cuidado con papel de
cocina.

No utilice un estropajo metdlico, lana
de acero ni productos de limpieza
abrasivos para limpiar ninguna parte
del grill, utilice Unicamente estropajos
de nailon 0 no metlicos.

Vacle la bandeja recogejugos y
lévela con agua caliente ligeramente
jabonosa; a continuacién, séquela
cuidadosamente con un papel de
cocina.

63 Para limpiar la tapa del grill, pase una
esponja ligeramente humedecida con
agua caliente y séquela con un pafio
suave y seco. Para limpiar el panel de
control, utilice Unicamente un pano
suave y seco.

64 Nunca sumerja el cuerpo del grill en el
agua ni en ningun otro liquido.

65 Asegurese siempre de que el grill esta
limpio, frio y seco antes de guardarlo.
Cualquier reparacion debera realizarla
un representante de un  servicio
técnico autorizado.
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Guia de resolucion de problemas

GUIA DE RESOLUCION DE PROBLEMAS DE ELITE

Problema

Causa

Solucién

Cambio de idioma

Enchufe el Grill, pulse el botén de
encendido, inmediatamente después

ulse el botén Descongelar -mientras
E pantalla muestre el mensaje
«Bonjour» («<Holav).

10s before-
changeover
to manual
mode

Preheating
not finished,

remove your
food

El tiempo de
precalentamiento no habia
finalizado del todo. El grill se
ha abierto y los alimentos se
han colocado sobre la placa
antes de que finalizara el
precalentamiento.

Se pueden cocinar los alimentos, pero
debe controlar la coccién, ya que el
grill ha cambiado al modo manual.
Puede ajustar la temperatura.

0]

Abra el grill, retire los alimentos, cierre
el grill correctamente y espere a que
finalice el precalentamiento.

No puedo apagar el
aparato.

Ha mantenido pulsado el
botén durante un segundo
menos o ha transcurrido
demasiado tiempo entre las
dos pulsaciones.

Pulse una vez el boton de encendido/
apagado y, después, confirme
pulsando el botén «OKo.

ErrTakmr8

El aparato se ha guardado o
utilizado en una habitacién
demasiado fria. El aparato
tiene un sobrecalentamiento.

Desenchufe el aparato y espere unos
minutos.

Vuelva a enchufar el grill y pulse el
botén de encendido.

Si el problema persiste, contacte con el
servicio de atencion al cliente.

Er9akmi3

Mal funcionamiento del
aparato.

Desenchufe el aparato y contacte con
el servicio de atencion al cliente.

El aparato se apaga
solo durante el ciclo
de precalentamiento o
de coccidn.

El aparato ha permanecido
abierto durante demasiado
tiempo durante la coccion. El
aparato ha estado sin utilizarse
durante demasiado tiempo
después de que finalizara

el precalentamiento o el
mantenimiento del calor.

Desenchufe el aparato y espere unos
minutos. A continuacion, vuelva a
enchufar el aparato y enciéndalo.
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GUIA DE RESOLUCION DE PROBLEMAS DE ELITE

Problema

Causa

Solucién

A —

(o]
to%p
cooking

Solicitud de confirmacion del
fin de la coccion.

2 soluciones:

Si'ha retirado todos los alimentos,
pulse el boton «OK».

0

Sialin quedan alimentos por cocinar,

no pulse el botén «OK» y deje que
continte la coccién.

[oK]
to start
cooking

Alimento no detectado
porque es demasiado fino.

Pulse el botén «OK» para iniciar la
coccion.

(oK)
for manual
mode

Alimento demasiado grueso.

2 soluciones:

Pulse el botén «OK» para continuar la
coccién en modo manual.

0

Retire los alimentos para reducir el

grosor y permitir asi una coccion en
modo automatico.

No consigo ajustar
un tiempo en modo
manual.

La pantalla se ha quedado fija

en el ajuste de la temperatura.

Pulse una vez el bot6n «OK» para ir al
ajuste del tiempo 'y, a continuacion,
ajustelo con las flechas. Confirme
pulsando el botén «OK.
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Niveles de coccion para cada programa automatico

16 PROGRAMAS AUTOMATICOS

=y

oS INDICADOR DEL NIVEL DE COCCION

MENUS - - -
Buey Crudo Poco hecho Al punto Muy hecho
Pollo - - - Muy hecho
@ Salchicha = - = Muy hecha
é Beicon - - Al punto Crujiente
% (Chaa%ebgi%afgsa) = Poco hecha Al punto Muy hecha
i% Panini - Czcé_‘cé)o Tostado Crujiente
Q:X Pescado = Alpunto  [Bastante hecho| Muy hecho
% Marisco - Alpunto  |Bastante hecho| Muy hecho
Patata - - - Asada

@ Pimiento - - Crocante Asado
ﬁ Berenjena = = = Asada
Tomate - - Crocante Asado

> | Cerdo - Al punto Mer?eicghrguy Bien hecho
< Salsichas B B ) Blanda

precocinadas

W Cordero = Al punto Meﬁécc)gguy Bien hecho
&BP | Filete vegetal - - - Blanda
34




CONSEJOS DE COCCION

PROGRAMA CONSEJOS DE
PRODUCTOS DE COCCION COCCION

Filet mignon de cerdo (sin huesos), @@ *
magro de cerdo Muy hecho

Bratwurst (cerdo precocido) 220°C/8 min. 30

220°C/8 min. 30

Rindswurst (buey precocido) &

Nurnberger Wurst (cerdo precocido)

220°C/4 min. 30

MODO MANUAL ESPECIAL

VERDURAS O FRUTAS

From 180°C
to 195°C

From 220°C
to 235°C

From 225°C
to 270°C

Calabacin (en rodajas)

- - Esparragos
= = Setas
- Cebolla -
Brocoli = =
Zanahorias baby - -
= Hinojo =
Boniato

(en rodajas)

Manzana (en rodajas)

Pifa

Melocoton
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CONSEJOS DE PREPARACION

Para unas parrilladas mas doradas, le recomendamos que dé la vuelta a los alimentos asados
antes de servirlos a sus comensales.
PRODUCTOS CONSEJOS DE PREPARACION
PATATA . Corteen .rodaJas alo Igrgo, . . .

« Eche aceite sobre los ingredientes para que se cocinen mejor.
PIMIENTO + Corte por la mitad a lo largo.
BERENJENA « Corteen .rodaJas alo Igrgo, . . -

« Eche aceite sobre los ingredientes para que se cocinen mejor.

« Utilice tomates que tengan una forma redonda.

+ Utilice tomates que no estén demasiado maduros.
TOMATE « Corte por la mitad a lo ancho.

+ Para una coccion 6ptima, coloque el lado redondeado del

tomate cortado por la mitad sobre la placa inferior del grill.

CERDO * Utilice la funcién Churrascar si el grosor es superior a 20 mm.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA PRECAUCOES
IMPORTANTES

Utilizagao, manutencdo, limpeza e instalagao do produto: para sua
seguranca, consulte os diferentes pardgrafos deste manual e as
respetivas imagens.

Esse produto destina-se exclusivamente ao uso doméstico. Nao foi concebido
para ser usado nos sequintes casos, que ndo sao abrangidos pela garantia:
-em zonas de cozinha reservadas aos funciondrios nas lojas, escritérios e outros
espacos profissionais;

- em quintas,

- por clientes de hotéis, motéis e outros espacos de natureza residencial,

-em ambientes de tipo quarto de hospedes. g
Retirar todo 0 material de embalagem, autocolantes ou outros acessorios,
tanto no interior como no exterior do aparelho.

Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo
criancas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se encontram
reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a ndo
ser que tenham sido devidamente acompanhadas e instruidas sobre a correta
ytilizagdo do aparelho por uma pessoa responsavel pela sua sequranca.
Eimportante vigiar as criangas para garantir que nGo brincam com o aparelho
e que ndo o utilizam como um brinquedo.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigildncia.

A temperatura das superficies acessiveis pode alcancar niveis elevados
quando o aparelho estd em funcionamento.
Nao toque nas superficies quentes do aparelho.
Esse aparelho ndo se destina a ser coﬁ)cado em funcionamento com um
temporizador exterior ou através de um sistema de comando @ distancia
separado.
Desenrole totalmente o cabo.
Seo cabo de alimentagdo estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante,
por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado ou por um técnico i?ualmente
qudlificado, por forma a evitar qualquer situacgo de perigo para o utilizador.
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Se utilizar uma extensdo elétrica, esta deve ter uma seccdo pelo menos
equivalente, e ter uma tomada com ligagao de terra incorporada. Tome as
devidas precaucdes para que ninguém tropece.

Oaparehoapenas deve seﬂigado aumatomadacomligagdo aterraincorporada.
Certifique-se de que a instalagdo elétrica & compativel com a poténcia e a
tensco indicadas por baixo do aparelho.

Este aparelho ndo pode ser mergulhado em liquidos. Nunca mergulhe o
aparelho nem o cabo em agua.

0 aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos ou mais
e For essoas com capacidades fisicas, sensoriais e mentais reduzidas ou
falta de experiéncia e conhecimentos, desde que tenham sido devidamente
acompanhadas e instruidas sobre a utilizactio do aparelho em sequranga e que
compreendam os perigos envolvidos. A limpeza e a manutencao do mesmo
por parte do utilizador nco devem ser redlizadas por criancas, a ndo ser que
tenham mais de 8 anos e sejam supervisionadas. Mantenha o aparelho e 0
cabo de glimentactio fora do alcance das criangas com menos de 8 anos.
ATENCAO : Ndo aqueca nem preaqueca o grelhador sem as duas placas
colocadas no interior.

O que pode fazer

o Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para futuras consultas. Estas instrucdes sdo as
mesmas para as vdrias versdes consoante os acessorios fornecidos com o aparelho.

o Caso ocorra um acidente, passe imediatamente agua fria sobre a zona queimada e consulte um

médico, se necessario.

Quando utilizar o aparelho pela primeira vez, lave as placas (consulte o paragrafo 11), deite um

pouco de 6leo sobre as placas e limpe com um pano macio.

Tenha atencdo a localizacdo do cabo, com ou sem extensdo. Tome as devidas precaucoes para

ndo perturbar a circulacdo das pessoas a volta da mesa e evitar que alguém tropece.

Os fumos de cozedura podem ser perigosos para 0s animais com sistema respiratorio

particularmente sensivel, como os passaros. Aconselhamos os proprietdrios de passaros a afasta-

los do local de cozedura.

Mantenha sempre o aparelho fora do alcance das criangas.

Certifique-se de que as duas faces da placa estdo bem limpas antes de utiliza-las.

Para evitar danificar as placas, utilize-as apenas no aparelho para o qual foram concebidas (por

ex.: ndo coloque num forno, sobre um fogdo ou uma placa elétrica...).

Certifique-se de que as placas estdo estdveis, devidamente posicionadas e encaixadas na base do

aparelho. Utilize apenas as placas fornecidas ou adquiridas num Servico de Assisténcia Técnica

autorizado.
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o Para preservar o revestimento das placas de cozedura, utilize sempre uma espatula de plastico
ou madeira.

o Utilize apenas os acessorios fornecidos com o aparelho ou adquiridos num Servico de Assisténcia
Técnica autorizado. Ndo utilize com outros aparelhos.

O que ndo pode fazer

« Ndo utilize o aparelho no exterior.

Nunca ligue o aparelho quando ndo é utilizado.

Afim de evitar o sobreaquecimento, ndo o cologue num canto nem encostado a uma parede.

Nunca cologue o aparelho diretamente sobre um suporte fragil (mesa de vidro, toalha, mével envernizado, etc.)
ou sobre um suporte de tipo toalha de plastico.

Nunca coloque o aparelho por baixo de méveis fixados na parede, prateleiras, ou perto de materiais inflamaveis
como estores, cortinas, tapetes.

NGo cologue o aparelho sobre ou junto a superficies escorregadias ou quentes, nem deixe o cabo pendurado por
cima de uma fonte de calor (placas de cozedura, fogdes a gds, etc.).

Nunca coloque utensilios de cozinha sobre as superficies de cozedura do aparelho.

Nunca corte os alimentos diretamente sobre as placas.

Nunca utilize um esfregdo metdlico, nem p6 abrasivo para ndo danificar asuperficie de cozedura (ex: revestimento a
antiaderente).

NGo deslogue o aparelho durante a sua utilizacto.

NGo transporte o aparelho pela pega nem pelos cabos.

Nunca cologue o aparelho a funcionar em vazio.

Nunca coloque umafolha de papel aluminio nem qualquer outro objeto entre as placas e os alimentos a cozinhar.
Nuncaretire agaveta derecolha de sucos durante a cozedura. Se agaveta derecolha de sucos ficar cheia durante
a cozedura, deixe o aparelho arrefecer antes de esvazid-la.

NGo coloque a placa quente debaixo de dgua ou sobre uma superficie fragil.

Para conservar as qualidades antiaderentes do revestimento, evite deixar aquecer o aparelho vazio durante
muito tempo.

Nunca pegue nas placas enquanto estiverem quentes.

NGo coza em papelote.

Para evitar a degradacdo do aparelho, néo faca receitas de flambé.

Nunca cologue uma folha de papel aluminio nem qualquer outro objeto entre as placas e as resisténcias.
Nunca aquega ou coza em posigao «grelhador aberto».

Nunca cologue o aparelho em funcionamento sem as placas de cozedura.

Conselhos/Informagoes

Obrigado por ter adquirido este aparelho, destinado exclusivamente a utilizagdo doméstica.

Para suaseguranca, este aparelho esté em conformidade com as normas e requlamentos aplicaveis (Diretivas
Baixa tensGo, Compatibilidade Eletromagnética, Materiais em contacto com os alimentos, Ambiente...).
Aquando da primeira utilizacdo, pode ocorrer uma ligeira libertacdo de cheiro ou fumo.

Limpe as placas de cozedura com uma esponja, agua quente e detergente para a louca.

A nossa empresa reserva-se o direito de alterar a qualquer momento, para beneficio do consumidor, as
caracteristicas ou componentes dos seus produtos.

Qualquer alimento sélido ou liquido que entre em contacto com as pecas marcadas com o simbolo x
ndo deverd ser consumido.
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o Se os alimentos forem demasiado espessos, o sistema de seguranga impede o arranque do aparelho.

o Aresisténcia ndo deve ser limpa. Se estiver muito suja, deixe-a arrefecer por completo e friccione-a com um
pano seco.

o O painel de comandos é um elemento fragil: Limpe-o, e seque-0 apenas com um pano suave e seco.
Nao limpe com uma esponja molhada. Corre o risco de danificar as suas fungoes.

Ambiente

Protecdo do ambiente em primeiro lugar!
® 0 aparelho contém varios materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
mmm 2 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
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Descricao

A Painel de comandos A4 Botbes de regulacao e de
navegacao
A1 Botdo de ligar/desligar ) )
A5 Indicador de pré-

A2 Fungio Alimentos aquecimento e de nivel
congelados de confe¢éo

A3 Fungéo Selar A6 Visor

A3 Botdo de retroceder A7 Botio OK

Os botdes encontram-se ativos apenas quando as luzes estao acesas.

monNnw

-

Corpo
Pega
Placas de confecao

Tabuleiro para recolha
de sucos

Cabo de alimentagéo
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16 programas de confecao automaticos

Duas op¢oes de confecao
possiveis no modo automatico

@@ Funcao de Alimento Congelado

//%’ Funcao Selar

Um modo manual

Manual Manual Manual Manual
mode mode mode mode

® «

P 120°C 4 F 160°C 4 F 200°C g P 240°C v

Um botao de retroceder

Se tiver acedido a um submenu e pretender voltar ao
@ menu principal, prima uma vez o botdo de retroceder.

Se tiver selecionado o programa errado, prima duas
vezes 0 botdo de retroceder para anular a fungao.
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1_Preparacéo

OptiGril Elice

1

Retire  todas as  embalagens,
autocolantes ou acessérios existentes
tanto no interior como no do
aparelho.

Antes da primeira utilizacdo, lave
cuidadosamente as  placas com
dgua quente e detergente para
a loica, passe por dgua e seque
cuidadosamente.

3-4 Coloque o tabuleiro de recolha de

8

sucos amovivel parte da frente do
aparelho.

Se desejar, para obter melhores
resultados e melhorar a eficicia da
superficie antiaderente, pode untar
as placas de confecdo com papel de
cozinha embebido num pouco de
oleo de cozinha.

Elimine o excesso de éleo com papel
de cozinha limpo.

Certifique-se  de que as placas
superiores e inferiores  estao
corretamente posicionadas
no aparelho. Nao inicie o pré-
aquecimento sem as placas. Ligue
o aparelho a uma tomada. (Tenha
em conta que o cabo deve ser
desenrolado por completo).

Prima o botdo de ligar/desligar.

Atencao: Certifique-se de que ndo ha
alimentos entre as placas.
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2 Primeira utilizacéo

9 Escolha o seu idioma, utilizando as setas, depois prima Ok.

Language

Sprachauswahl Choix de la

choice langue
en >f< e o)< FR >

English Deutsch Frangais

3 _Ligar/desligar

10 Ligar

11 Para desligar o grelhador, prima
uma vez o botdo de ligar/desligar e
uma vez o botdo Ok para desligar o
aparelho.

10
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4  Funcdo Alimentos Congelados No modo automadtico

13-15 Funcdo de Alimentos congelados
deverd ser ativada antes de iniciar
o pré-aquecimento, durante a
selecdo do modo automatico, se
os alimentos a cozinhar estiverem
congelados.

Caso se esqueca de ativar a opcao,
utilize o botdo de retroceder e

Ola recomece 0s passos.

12 13 Esta funcdo so estd disponivel no
modo automatico e ndo no modo
manual.

Funcao Congelados
desligada

14 15
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5 Funcdo Selar - No modo automadtico

17-19 Funcdo  Selar  devera  ser
ativada antes de iniciar o pré-
aquecimento, durante a selecao
do modo automético, se desejar
selar mais intensamente alimentos
a cozinhar.

Caso se esqueca de ativar esta opcao,
desligue o aparelho e repita 0s passos.

la s . .

Ola Esta funcdo s6 estd disponivel no
modo automético e ndo no modo

16 17 manual.

Funcdo Selar Rapido
ligada

18 19
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6 Confecdo no modo automético

21 Selecione 0 modo de confecdo
adequado de acordo com o tipo de
alimento a cozinhar.

Conselho relativamente a carne:
Os resultados de confecdo dos
programas predefinidos podem variar
de acordo com a origem, o corte e a
qualidade do alimento a cozinhar,
tendo os programas sido definidos
n e testados com alimentos de boa
Ola qualidade.

20 21 De igual modo, a espessura da carne

deve ser tida em conta durante a
confe¢do. Ndo cozinhe alimentos com
mais de 4 cm de espessura.

22 Se pretender mudar de programa,
pode voltar ao menu principal
premindo uma vez o botéo de
retroceder.

22

No caso de duvidas acerca do modo de confecao a utilizar, consulte os guias de confecdo na pagina 157.

23 Prima o botdo "OK": O aparelho
( ) comeca o pré-aquecimento.
ﬁ—R Y Preheating in Observagdao: se selecionar o

progress \ programa errado, utilize o botdo de
retroceder.

24 Espere 4 a 7 minutos. Assim que o
préaquecimento iniciar, se pretender
alterar o programa selecionado, prima

23 Pré- aquecimento em o botdo de retrocedgr e, em seguida,
curso confirme com o botao OK para voltar

ao menu principal. Ao premir uma

24 segunda vez o botdo de retroceder,

ird anular a fungéo.

25F emitido um sinal sonoro para
assinalar que o pré-aquecimento
terminou.

Comentdario: Se o  aparelho
permanecer  fechado  demasiado
tempo apdés o pré-aquecimento
terminar, o sistema de seguranga
desliga o aparelho.
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26-27
E— Quando o pré-aquecimento terminar,
the food pode colocar os ingredientes. Levante
a tampa do grelhador e coloque os
alimentos sobre as placas.
Comentario: Se o  aparelho
permanecer  aberto  demasiado
tempo, o sistema de seguranca
desliga o aparelho automaticamente.

Coloque os seus alimentos

26 27

28-30
O aparelho calcula automaticamente
o ciclo de confecdo (tempo e
temperatura), de acordo  com
a quantidade e espessura dos
alimentos.
Feche o aparelho para iniciar o ciclo
to start de confecao.

cooking
Observacdo para os alimentos
muito finos, por exemplo, bacon:
Para comecar a confe¢éo O botdo “OK" acende. Prima "OK" para
garantir que o aparelho reconhece
28 29 bem o alimento e para o ciclo de
confegdo comegar.

A seta move-se ao longo do indicador
do nivel de confecdo e quando atingir
um nivel de confecdo, o nivel é
apresentado é serd emitido um sinal
SONOro.

Atencdo: Os niveis de confecdo estao
pré-programados para cada modo
automatico.

Durante a confecdo, um sinal sonoro
avisa o utilizador sempre que um
nivel de confecdo for atingido (por
exemplo, mal passado / branca).

Start of
cooking

Inicio da confecao De acordo com o grau de confecao,
30 31 o0 indicador muda de cor e a seta de
progresso da confecdo move-se pelo

ecra.

Tenha em conta que, especialmente
para a carne, é normal os resultados
de confecdo variarem de acordo
com o tipo, qualidade e origem dos
alimentos.
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32-33 Pode saber a qualquer momento o
tempo restante para atingir os diferentes
niveis de confecao. Prima a seta da direita
se desejar ver quanto tempo demora
até que o nivel de confecdo seguinte
seja atingido. Atencdo, ndo se trata de
uma selecdo de niveis de confecao. O
grelhador continua a cozinhar até ao
ultimo nivel de confecéo e avisa quando
chega a cada nivel.

34-35 Quando o nivel de confecdo
correspondente a sua escolha for atingido

e for emitido um sinal sonoro, abra oa
aparelho e retire 0s alimentos.

36-37 Feche a tampa. O ecra pede a

[oK] confirmacéo para parar a confecgo. Valide
o com OK se todos os alimentos tiverem
cooking sido retirados, caso contrario, deixe
continuar a confegao.

Se desejar realizar uma nova confegdo,
consulte o paragrafo 7.
Comentario: O sistema de seguranca
desliga automaticamente o aparelho se
néo for selecionado qualquer programa
Para parar a confecio Passado algum tempo.

36 37
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7 Como efetuar uma sequnda confecdo

Segunda confe¢ao do mesmo tipo de alimento

Any refill? 38-39 No final da primeira confecdo, aparece
a mensagem ‘nova confecdo”. Se
desejar grelhar o mesmo tipo de
alimento, prima OK.

Grelhar novamente?

38 39

40 O aparelho comeca o pré-
aquecimento.

41 Espere  até ao final do pré-
aquecimento.

Pré- aquecimento em
curso

40 41

42 Coloque os alimentos no grelhador.
43 A sequir, siga os passos de 27 a 37.

insert
the food

Aguarde Coloque os seus alimentos
42 43

Segunda confecao de um ingrediente diferente

Quando a confecao dos primeiros ingredientes tiver terminado:

1. Certifique-se de que o aparelho esta fechado e que ndo hé alimentos no interior.

2. Selecione 0 modo ou o programa de confecao adequado.

3. Prima o botéo "OK" para comecar o pré-aquecimento. Durante o pré-aquecimento, o indicador de
pré-aquecimento aparece no ecra.
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4. Quando o pré-aquecimento terminar, é emitido um sinal sonoro e a informacao de final de pré-
aquecimento aparece no ecra.

5. Quando o pré-aquecimento terminar, o aparelho esta pronto a ser utilizado. Levante a tampa do
grelhador e insira os alimentos. A seguir, siga 0s passos de 27 a 37.

Importante:

- Tenha em conta que o pré-aquecimento é obrigatorio para cada confegao.

Nota: Antes de iniciar o pré-aquecimento, certifique-se de que o aparelho esté fechado e que ndo ha

alimentos no interior.

- A seguir, espere que o pré-aquecimento termine antes de abrir o grelhador e de colocar os
alimentos no interior.

Observagao: Se 0 novo ciclo de pré-aquecimento for lancado imediatamente apés o final do ciclo

anterior, o tempo de pré-aquecimento sera mais curto.

8 Confecdo no modo manual

44 Selecione 0 modo manual e prima OK
para validar.

Manual a
mode
I 45 Selecione a temperatura desejada
com os botdes de regulagdo.

Prima OK para validar a temperatura
selecionada.

46 Espere até ao final do pré-
aquecimento.

< 160°C >

Preheating |

> & 47 Quando o pré-aquecimento terminar,
7 prima OK para iniciar o temporizador.

Observagdo: O tempo de confecdo
também pode ser regulado desde o inicio
do pré-aquecimento.

48 Prima os botdes de regulacdo para
selecionar o tempo de confecao
desejado.

49 Insira os alimentos e prima OK para
iniciar a confecao e o desconto do
tempo.

Em qualquer altura, prima OK para regular
a temperatura e/ou o tempo.

48 49
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Para parar a confecao

50 51

9 Comentdrios

50-51 Um sinal sonoro indica guando
o tempo de confecdo terminar.
Retire os seus alimentos.

caso se esqueca de ativar a opcdo,
utilize o botdo de retroceder e
recomece 0S passos.

i

>
i Remove

your food

Retire os alimentos Alimento demasiado
cozinhado
54 55
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52-54

De acordo com as preferéncias pessoais,
abra o grelhador e retire os alimentos
que tenham atingido o nivel de confecao
desejado, depois volte a fechar o
grelhador para continuar a confecdo dos
outros alimentos. O programa continua o
ciclo de confegéo até ao ultimo nivel de
confecdo do modo selecionado.

55 Comentario: O sistema de seguranca
desliga automaticamente o aparelho
passado algum tempo.



10 _Fim de utilizacdo

56 Prima o botdo de ligar/desligar e
» depois valide premindo o botdo OK.
57 Retire a ficha da tomada.

57
58 Deixe o aparelho arrefecer durante,
pelo menos, 2 horas.
Para evitar queimaduras acidentais,
deixe o grelhador arrefecer pore

completo antes de proceder a sua
limpeza.
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11_Limpeza

154

59 Antes da limpeza, desblogueie e
retire as placas para evitar danificar a
superficie de confecéo.

60 O tabuleiro de recolha de sucos e
as placas de confecdo podem ser
lavadas na maquina de lavar loica. O
aparelho e o cabo nunca devem ir a
maquina de lavar loica. Os elementos
de aquecimento (as resisténcias)
nunca devem ser lavados quando
as placas tiverem sido retiradas. Se
estiverem muito sujos, espere que
o aparelho arrefeca por completo e
limpe-o0s com um pano seco.

61-62

Para facilitar a limpeza das
placas, deixe-as imersas em dgua
quente e detergente para a loica
durante uma hora e, em seguida,
enxague com 4gua abundante
para eliminar quaisquer residuos.
Seque cuidadosamente com papel
absorvente.

Ndo utilize esfregdes metdlicos,
palha de aco ou produtos de limpeza
abrasivos para limpar qualquer parte
do grelhador. Utilize apenas esponjas
de limpeza de nylon e que ndo sejam
de metdlicos.

Esvazie o tabuleiro de recolha de
sucos e lave-o com 4gua quente e
um pouco de detergente. De seguida,
seque cuidadosamente com um
papel absorvente.

63 Para limpar a tampa do grelhador,
passe uma esponja humedecida em
dgua quente e seque com um pano
macio e seco. Para limpar o painel de
comandos, utilize apenas um pano
macio e seco.

64 Ndo coloque o corpo do grelhador
dentro de 4gua ou de qualquer outro
liquido.

65 Certifique-se sempre de que o
grelhador esté limpo, frio e seco antes
de o arrumar.

Qualquer reparacdo deve ser efetuada
por um Servigo de Assisténcia Técnica
autorizado.



Resolucao de problemas

GUIA DE RESOLUGAO DE PROBLEMAS ELITE

Problema

Causa

Solucao

Mudanga do idioma

Ligue o grelhador, prima ON e depois
imediatamente no botao Frozen
(Congelados) (enquanto o ecrd
apresenta “Bom dia”").

10s before-
changeover
to manual
mode

Preheating
not finished,

remove your
food

O tempo de pré-aguecimento
ndo tinha terminado por
completo. O grelhador

foi aberto e os alimentos
colocados na placa antes do
final do pré-aquecimento.

Pode cozinhar os alimentos, mas deve
controlar a confecéo, pois o grelhador
passou para 0 modo manual.

A temperatura pode ser ajustada.

Ou

Abra o grelhador, retire os alimentos,
feche corretamente o grelhador

e espere até ao final do pré-
aquecimento.

N&o consigo desligar o
meu aparelho.

Falta premir uma sequnda vez,
ou tempo demasiado longo
entre as 2 pressoes.

Prima uma vez o botdo de ligar/
desligar e depois valide premindo OK.

Er1akmr8

0 aparelho foi guardado

ou utilizado numa divisao
demasiado fria. Aparelho
sobreaquecido.

Desligue o aparelho da corrente e
espere alguns minutos.

Volte a ligar 0 aparelho a corrente e
cologue-0 em funcionamento.

Se 0 problema persistir, contacte o
Centro de Contacto do Consumidor.

Err9akmi13

Falha do aparelho.

Desligue o aparelho da corrente e
contacte o Centro de Contacto do
Consumidor

O aparelho desliga-se
durante o ciclo de
pré-aquecimento ou
de confecdo.

O aparelho esteve aberto
durante demasiado tempo
durante a confecdo. O
aparelho esteve parado
demasiado tempo apos o final
do pré-aquecimento ou da
op¢ao de manter quente.

Desligue o aparelho da corrente e
espere alguns minutos. A seguir, volte
aligé-lo a corrente e coloque-o em
funcionamento.
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GUIA DE RESOLUGAO DE PROBLEMAS ELITE

Problema

Causa

Solugao

A

(oK

to stop
cooking

Pedido de confirmagéo de
final de confecao.

2 solugdes:

Prima OK se todos os alimentos
tiverem sido retirados.

Ou

Néo prima OK e deixe cozinhar o resto
dos alimentos.

[oK]
to start
cooking

A4

Alimento néo detetado, pois é
demasiado fino.

Prima OK para iniciar a confecdo.

(1)
for manual
mode

Alimento demasiado espesso.

2 solugdes:

Prima OK para continuar a confecdo no
modo manual.

Ou

Retire os alimentos para diminuir a

espessura, de modo a permitir uma
confegéo no modo automético.

N&o consigo regular
um tempo no modo
manual.

O ecra permanece na
regulacao da temperatura.

Prima o botdo OK para ir para a
regulacao do tempo, depois regule-o
com as setas. Valide com OK.
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Niveis de confecao para cada programa automatico

16 PROGRAMAS AUTOMATICOS

oS INDICADOR DO NIVEL DE CONFECAO

MENUS - - -
Vaca Azul Mal passado Médio Bem passado
Frango - - - Bem passado
@ Salsicha = = > Bem passado
é Bacon - - Médio Estaladico
% (Chaar%ebgi%afgr) = Mal passado Médio Bem passado
i% Panini - L?g;ig;?;e Torrado Estaladico
Q:X Peixe = Médio No ponto extra | Bem passado
% Frutos do mar - Médio No ponto extra | Bem passado
Batata - - - Bem cozinhado

@ Pimento - - Estaladico  |Bem cozinhado
ﬁ Beringela = = = Grelhado
Tomate - - Estaladico  |Bem cozinhado

> | Porco - - No ponto extra| Bem passado
< E)?és-iggzaismhadas - - B Bem cozinhado
W Borrego - Médio No ponto extra | Bem passado
By \'j:g”g?aﬂgﬁgr - - - Ber cozinhado
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CONSELHO DE CONFECAO

PROGRAMA CONSELHO DE
PRODUTOS DE CONFECAO CONFECAO
égrgtgscge porco (sem 0ss0), barriga Bem passado*
Salsicha alema (porco pré-cozido) 220°C/8min 30
Salsicha de carne de vaca (vaca o !
pré-cozida) & 220°C/ 8 min 30
Salsicha de porco (porco pré-cozido) 220°C/4 min 30
MODO MANUAL ESPECIAL
LEGUME OU FRUTO
From 180°C From 220°C From 225°C
to 195°C to 235°C to 270°C

Curgete rodelas

Espargos

Cogumelos

Cebola

Brécolos

Mini-cenoura

Funcho

Batata doce
rodelas

Maga (fatias)

Banana

Péssego
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CONSELHO DE PREPARACAO

Para grelhados bem selados, € preferivel colocar novamente os alimentos no grelhador antes

de os servir.
PRODUTOS CONSELHO DE PREPARAGAO
BATATA . Cortg no slermdo dp compnmento )
- Adicione 6leo nos ingredientes para uma melhor confecdo
PIMENTO + Cortado ao meio no sentido do comprimento
BERINGELA . Cortg no s,ermdo dp compnmemto )
- Adicione 6leo nos ingredientes para uma melhor confecdo
« Utilize tomates redondos.
+ Utilize tomates que nao estejam demasiado maduros.
TOMATE - Corte a0 meio no sentido da largura.
+ Para uma confecdo 6tima, cologue o lado arredondado do
tomate cortado em 2 na placa inferior do grelhador.
PORCO * Utilize a funcéo selar se a espessura for superior a 20 mm.
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OAHTIEZ A THN AXOAAEIA ZHMANTIKEZ
NMPOOYAAZEIX

Xprion, cuvripnon, kaBapiopog kat eyKaTAeTAcN TOU TPOIGVTOG: yia
rgv a0pANeld oag, aVaTPECTE OTIC EMUEPOUCTIAPAYPAPOUC AUTAV TWV
NYIWV KAl 6Ta avTioTotya EIKOVOypappaTa.

H quokeur| autr rpoopiCeta amokAEoTIKA yia Okiak xorion. Aev éxel oyedioTel
Y01 Y(0r\0n OTIC AKOMNOUBEC TIEPTTLITELC, 01 oToieC ev KAAUTTTOVTO Ao TNV €yyUnon;
- O€ YWPOUC koudvac TTou YpnaILOMOIOUVTAL i TO TIDOOWTIKG KOTAOTNUATWY,
YPOQEIV Kal GANWY EMAYYENUCTIKWV XWPWY,
- O£ QYPOKTNATA,
- Ao TOUG TIEAATEC Eevodoyeiwy, Eeviovwv Kal AImuv wowv Le XapaKTrpa
Qoteviag,
- ota mepBaMovTa Tunou dwpatiwy Eevodoyeiwy.

B AaIpéaTe OAECTIC GUOKEUOOEEC, Tal QUTOKOMINTA ) TaL Bidpopa e6apTraTa amo
T0 E0WTEPIKO KAl TO EGWTEPIKO TNG OUCKEUAG
H mapovoa cuokeury dev mpoopiletal mpo¢ xpron amd atoua
(oupmephapBavopévwy Twv TaIbIwy) Twv omolwv N OWHATIKN, aoBnTrpia f
TIVEUOITIKI) IKQVOTNTO Elval PEWPEVN, 1) A QTOUAl YWPIC eumelpia 1y ywuwaon ¢
TIOC TN YN, EKTOC £V Ta dTopa auTa Bpiokovtar umd emiBhegn 1) akohouBolv
TPGTEPEC 0ONYiEC TIOU aQOPODV 0T XPrioN TG OUOKEUNC amd KATIO POoWo
iou elvatl UEUBUVO W TTPOC TNV A0QAAEIG TOUG,
Ta naia mpémet va Bpiokovar umd emiBheyn mpokelUévou va Slao@ahoTel ot
bev Ba mailouv e T ouokeur| 0UTe Ba TNV XpnOILOTOIREoLY WG TIalyVidL
Mnv ariveTe TIOTE T GUOKEUN XWPIC Eﬂ%kapn

H Bepuiokpaoio Twv mpooBaciuwv emeaveliy ropel elvat upnAr katd Ty wea

Aermoupylag TG ouoKeurc,
Mnv ayyiCete Tic Bepuec empdveleg g ouokeuric. H auakeur ev éyel oxedlaoTel yia
val TifeTan og Mermoupyial péow Cwreptkol YpovoSIakAT A XWPIoTOU CUOTAUATOC
TAeelpIopoU. ZETUNKTE EVTENGIC TO KaMWOIO.
Fav 10 kahwdio peduatoc xel eBapel, mpémet va avtikataotabel and tnv
KOTOOKEUGOTOIOL ETOIDE(D, TO EC0UI080TNEVO KEVTPO E6UMNOETNONG LETE TV TwAnon
TNG KATOOKEUAOTPIOE ETAIEIDG 1) Evav ECEIBIKEVLEVO TEXVIKG Yia vl aogeuyDel kae
kivSuvoC auyraToc,
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Fév yonatpomoefte nhextoikr| UmahavTéda, n) Taon TG mpénel va efvol TouhdyioTov
1008UvaLN pe QUTAY TG OUOKeUrC kat va GioBETel evowuaTwpévn Vewpevn mpia.
AapBAveTe ONeC TIC amapaltnTEC MPOPUAGEELC, Yol va amOQUYETE Tov KivOuvo va
OKOVTAEL KATIOIOC OTO KAAWOI0. ZUVOEETE Tr GUOKEUH amokheioTika kal udvo o€ mipila
Lie velwon, EAéyEre av n nhextoikr eykataoTaon efval oupBaTr e T 10YU Kol Ty Teon
IOV UMTodekVIOVTa KATW QMO Tr) GUOKEU,

H napouoa auokeur Oev mpénel v BubiCeTat e vepd 1y Mo uypo. My Bubiete more
T OUOKEUH KaI TO KaAGOIO TG OTO VEO.

H ouokeur} autr mopet vat ypnatuomoinBel amd maidid nhikiag Toukayiotov 8 eTav kal
QM6 GTOLA! e LEIWLEVES OWLIOTIKES, QloBNTNIAKES 1 VONTIKE IKAVOTITEC F 0o GTopal
IO OTEOOVTOL EMEINIOG KOl YWLIOEWN, E9OOV ENOTTEUOVTAL ) EXOUV MABel OYETIKEC
0bnyiec we mpog T yprion TG oUoKeUrC kAt oo MARPWC aoeaN Kol &pdaov
KOTAVOOUY TOUg KIVOUVOUC Tiou Olapeyouy. O kaBapioloc kat n ouvTrpnon amd Tov
yonrotn Sev mpémel va mpaywatomoloovIal amd TIaIdIG, EKTOC Qv efval nAKIOS Avw Twv
8 eTv kot tehov umd emiBheyn. Quhatee T ouakeur kai To kahwbio o Béan, n omola
Sev elvar mpoaBaain oe maidia Katw Twv 8 1o,

MPOXOXH :Mnv (eotaiveTe A mpoBeppiaiveTe T oxapa YwpiC TI¢ 2 TAAKEC 0TO
E0WTEQIKO

Tiva KAveTe

+ NaBAoTE MPOOEKTIKATIC 0ONYIEC XPrOEWG KAl PUAGETE TEC OE EUTIPOOITO LEPOC, Otodnyieg eival KOVEG
yia Slé@opoug TUMoug, avaroya e Ta eéaptripata mou SIaBETEl N OUOKEL 0aG.

+ Y€ TEP(mTWwon mou MEOKANBEL KATolo atuxnua, PIETE apéows KpUo VEPO OTO €yKaupa Kal
oupBouleuBeite évav laTpd €4V KpIBEl amapaitnTo.

+ Katd tnv mpwtn xperion, MUOVETE TIG 0Tie (BAéme Tnv mapdypago 11), TpooBéoTe Aiyo A mavw oTiC
TINGKEC KAl OKOUTTIOTE TIG LE €va aAaKd TIaVE.

+ OpovTIoTE yia TNV owoTr TomoBETnon Tou Kahwdiou pe A xwplg mpoéktaon, Kal mapTe dAa Ta
anapaitnTa MEOOTATEUTIK UETEA YIa va Ny OIATAPAEETE TV KUKAOPOPIA TWV TTAPEVPIOKOUEVWY
0TO TPAMEC, WOTE KAVEIC VAL NV OKOVTAWEL

+ O1atpoi Tou Ynofuatog evdéxetal va eivar emmkivouvol yia ta {wa pe 1laitepa euaiobnTo avanveuoTiKo
0UO0TN, OMWETATIOUNA. ZUVIOTOUE OTOUG IBIOKTHTEGTIOUAIOV VA TALAITOHAKPUVOLV altd TO XWPEO Pnofliatod,

+ KpatioTe T ouokeur| pakpta amd ta maidid.

+ [Mpw a6 T ¥erion olyoupEeUTE(Te OTL 0l SUO EMPAVEIEC TNG TAAKAG XUV KABAPIOE KAAG.

+ [la va amo@UyeTe T Bopd, va XENOIUOMOIELTE TIC TAAKES AMOKAEIOTIKG 0T OUOKEU Yial TV oroia
€x0LV OxeSI0TEL (y.: UV TIG ToMoBETE(Te O POUPVO, O 0Tia agpiou 1y 08 NAEKTPIKA €0Tia. ...
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+ [poogtte ol MKeG va eival 0TaBepég Kal KaAG TOMOBETNUEVEC Kal OTEPEWHEVEG OTN Pdon
NG ouokeunc. Na XPnOIUOTIOIETE UOVO TIAGKEG TTOU €XETE TMPOUNBEUTE! 1) ayopdoel amd To
€€0UOI000TNUEVO KEVTPO ETTIOKEVNG.

+ llava diatnproeTe TV EMOTEWON TwV EMPAVEIWY YNGILATOE, Va XPNaIOomoLefte dvTa e maoTiki 1 §0hvn omdtouha.

+ Na ypnoluoroleite Hovo Ta e€apTAUATA TTOU TIAPEXOVTAL E TN CUOKELN A Tou ayopdleTe o€
££0U0I080TNEVO KEVTPO EMIOKEUNC. MV TIC XONOILOTIOLE(TE e GANEG CUOKEUEG,

Tiva pnv Kavete

+ MnV XPNnOILOTIOIE(TE TN GUOKEUT O€ EEWTEPIKO XWPO.

+ Mnv agrivete moté Tn cuokeur cuvdeSepévn oo pelpa dtav Oev BpiokeTal og xprion.

+ Tiava amo@UYETE Ty UMepBEPAvVON TNG CUCKEUNG, LNV Tnv TomoBeTe(Te o€ ywvia f akpiBug Sima atov Toio.

« [loté unv tonoBeteite TN cuokeur oag ameubelag emavw oe eunabn emaveia (yudhivo tpaméd,
TPaMECOUAVTIAG, BEPVIKWHEVO EMIMAO. ..) 1} OE ETMPAVELQ TTIOU KAAUTTITETAL ATTO TAAOTIKO TOATTECOUAVTIAD.

+ Mnv TomoBeTelTe TTOTE TN GUOKEUN KATW Qo ETMIMAO TTOU EXETE OTEPEWOEL OE TOlXO I OF TaléPa I KOVTA OF
€0QAEKTA LAIKA OTIWE 0TOPI, KOUPTIVES, XpWHATA.

+ Mnv tonoBeTeite Tn GuoKeur| eMAvw fi KOVTA O ONGONPES ] KAUTEG ETMIPAVELES, NV APAVETE TO KAAWSIO Val
KPEUETAL TTAVW aTTo Wia Tnyr| BepudTnTag (MAKES Pnoiuatog, £0Tia e AEPIO KATT).

+ Mnv TomoBeTelte OKeUN LAYEIPIKAG TIAVW OTIG ETMPAVEIES AYEIPEUATOC TNG CUOKEUNG.

+ Mnv KOBETE TPOPEC ameuBeiag MAVW OTIC TAGKES.

+ T1OTé UnVv XPNOILOTOIELTE LETOMIKO GPOUYYAPL Ty OKOVN KaBapiopoy, S1dTt pmopel va mpokAnBel pBopd otnv
EMPAVELT HAYEIPEPATOG (Y. OTNV QVTIKOMNTIKA EMoTPWOon).

+ Mnv PeTaKVe(Te TN ouokeur| dtav gival o€ Aeroupyia.

+ Mnv peTagépete T cuokeuri amd T AaPi 1} Ta HETAMIKA 0UpUaTa.

+ 10T PNV XPNOILOTIOLE(TE TN GUOKEUN eV Eival deLa.

+ Mnv toroBeTefte moTé UMNA AAOUIVOXAPTOU 1 OTIOIOSATIOTE AMNO QVTIKEIEVO QVALEDT OTIC TTAAKEG KAl Tal
TPO@IHa TIoU Oa PriCETE.

+ Mnv agaipeite o Sioko ouMoyrig Ay Katd o Priotpo. Edv o Siokog GUNOYAC AWV YEUIOE KATA TO YPrOIHO,
QQOTE Tr) CUOKEUI VA KPUWOEL TTPOTOU TOV OSEIACETE.

+ Mnv Badete T eoTr) MAAKa KATw armo VePo 1 EMGVw o€ euaioBnTn emeAavela.

+ Tia va SlaTtnPrOETE TIC QVTIKOMNTIKEC IBIOTNTES TNG ETMOTPWONG, LNV AQrVETE TN OUOKEUT va (E0TalveTal ial
TIOAN wpa Gdela.

+ Toté pnv xelpiCeote T makeg dtav ival (EoTeG,

+ Mnv YriveTe Tpo@ég ou BpiokovTal péoa o€ XapTi.

+ Tia va amo@UyeTE TIC pHOPEG 0T CUOKELT| 0O, NV EKTEAEITE TTOTE GUVTAYEC PAAUTTE OE QUTAV.

+ Mnv TonoBeteite moté QUANG ahoupIvOXapToL i OTIOIOSATOTE AANO QVTIKEIIEVO QVAEDQ OTIC TTAAKEC Kall
TIC QVTIOTACELC.

+ Moté pnv (eoTaiveTe 1) PriveTe o BEon «avolyTr oxapa.

+ Moté pnv (eoTaiveTe TN CUOKEUT XWPIC TI TAAKES Pnofuatog.
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ZupBoulég/MAnpopopieg

+ EuxaplotoUpe mou ayopdoaTe quTr| T GUOKEUN), N OMoial €€l KATAOKEVAOTES Yia OIKIaKH Xprjon pHévo.

+ Tia TNV aoANed 0ag, N GUOKELH QUTH CULHOPQWVETAI TTPOG TA LoXUOVTA TTPATUTIAL KA KAVOVIoHOUG (O0nyieg
TIEQT XAUNARC TAONE, NAEKTPOHAYVNTIKAG CUUBATOTNTAG, UNKWV OF EMAQ e TPOPIUA, TEPIBAANOVTOG,..).

+ Katd v mpwtn xorjon, N GUCKEUT| Umopel va mapayet pia Ehagpid pupwdid i Aiyo ato.

+ Tia va kaBapioeTe TIC MAAKES PNOIHAaTog, XPNOILOTOIOTE éva 0@ouyyap!, (E0TO VEPO Kat UyPO THATWV.

+ H etaipeia pag Slatnpei 1o Sikaiwpa va Tpomomolioe ava Aca 0TIy, Yia TO CUHPEPOV TOU KATAVOAWTH,
TA XAPAKTNPIOTIKA A Ta épn armo Ta omoia armotehobval Ta mpoidvta g

+ Kapia uypny 1y 0TePEd TPOQr N OTToia £PXETAL OE EMAQH LE Ta EAPTALATA TIOU PEPOLV TO AOYOTUTIO x
Sev pmopei va katavalwBe.

+ Edv ta 1po@Ipa éxouv umepBoNikd pey&ho mdxog, To OUOTNHA AOPANEIAC aTayOPEVEL TN BE0N TS OUCKELNG
o€ Aeltoupyia.

+ H avtiotaon dev kaBapiletal EGv gival oA BEwUIKN, TIEPIIEVETE LEXOL VO KPUWOEL EVIEAWG KAl OKOUTTIOTE
TN e éva OTEYVO TTaVi.

- O mivakag eAéyyou eival evaioBnto e€aptnua: mpémel va kabapiletal, va okoumieTal kat va oTEYVHVETAL
HOVO e éva oTeyvd Kal Hohakd mavi. Mn xpnaotomoleite Bpeypévo ogouyydpy, SIOTL UMOPE( va umooTouy
BAABN ol Aettoupyieg Tou.

MepiBallov

Ac gupBalouvpe oTnv mpootacia Tou mepiBailovrog!
H ouokeur| 0ag epIéxel aPKETA aglomolrolpa fy AVOKUKAWGIHA UNKG.

mmm 2 [0paSG0TE TV AN 0aC OUOKEUH OF éva KEVIPO OUMOYAG A, EMElel auToy, oe éva

€€0UOI0O0TNHEVO KEVTPO ETIIOKEVNG YIa TNV EMEEepyaoia Tng.
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Meptypaepn

A Tlivakag eréyxou A5 Kouprmié puBuiong kat B J(u0 OUoKeLNC
; i mhorynone C  Xepohafn
A1 Koupnt svspyonoxrzgnc// A6 FscE o poAapn
[efaveenteliale) N VOEIGN TTPOBEPHAVONG 5 i
o pyonoinong Kol BaBUOL PnoiaToC D [MAdkeg q)r]om(;;oc
. , E Al )
A2 Acroupyia amopung A7 OBovn evleitewv U\l,%fvc TEPIOUAROYRG
A3 Aerroupyia Bwpdkiong A8 Koupri OK F Hektoikd kahwdio

A4 Koupr( emotponic

Ta koupmd eival evepyomolnuéva Povo otav eival avappéva.
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16 avtopata mpoypappata Pnoiparog

A¥o em\oyég Ynoiparog
oTNV autopatn Aettovpyia

@ Aettoupyia amdypung
//// Aerroupyia Bwpdkiong

Xelpokivntn Aertovpyia

Manual
mode

P 120°C y

Manual Manual Manual
mode mode mode

<1607 ~|l- 2007 |- 240 -
e e

‘Eva Koupmni emotpo@nig

Av éxete el0éNBel oe éva umopevol kal Bélete va
@ EMOTPEPETE OTO KUPIO HEVOD, TMaTrOoTE pia @opd To

KOUTTL EMOTPOPNC.

Av éxete emhegel AaBog mpdypappa, matiote SU0 QOPEC

TO KOUWTT EMOTPOPNG VI VA OKUPWOETE TN AEIToupYia.
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1__Mpostowacia

OptiGril Elice

166

1

Apaipéote OMa Ta UAIKG cuokeuaoia,
10 autokoMnta kal ta Sidgpopa
BonBnTiké efapTripata E0WTEPIKA Kal
€EWTEPIKA TNC GUOKEUNG,

Mow amd v mpwmn  xenon,
kaBapiote kahd Tig MAGKeC pe (e0TO
VEPO Kal LYPO TIHATWY, EEMAOVETE Kal
oKouTToTE KaAa.

3-4 TomoBetrote Tov paPOUpEVO bloko

8

TIEQIOUNOYNG UYPWV OTO HUITPOCTIVO
HEPOG TNG OUOKEUNG,.

Ma  kaAOTEPA  AMOTEAéOHATA KAl
yla va eval mo anoTeNeopatiky n
QVTIKOMNNTIKY)  €MOTPWON,  UMOPE(TE
av Béhete va meEPACETE TIC TAAKEC
gnoidatog  pe  xapti  kouCivag
EUMOTIOUEVO PE AyO LayEIPIKO NAdL.
Ykouriote Tnv mepiooeia Aadlov e
kaBapod xapti koulivac.

BePawbeite o1l éxete TOMOBETHOEL
OWOTA TV MAVW Kal TNV KAtw mdka
oto Tpoidy. Mnv mpoBeppaivete T
OUOKEL XWPIG TIC TTAAKEG. ZuvdéoTe
T ouokeuny oto pevpa. (To kahwdio
TPéMeL va eival EETUNYHEVO TENEIWC).

Matriote 1o koupni ON/OFF.

Mpocoxn: BeBaiwbeite 61t Sev undpyouvv
TPOPIA QVAPEDQ OTIC TTAGKEC,



2__Npwtn xprion

9  EmAéCte yAooa pe Ta BéNn Kat petd matriote OK.

Language

Sprachauswahl Choix de la

choice langue
en o< e o FR >

English Deutsch Francgais

9

3 Evepyomoinon/Ansvepyomoinon

10 EvepyorolroTe Tn OUOKeUN).

11 Matrote 10 koupn{ ON/OFF kat petd
e = r emBePawote, matvTag To Kouuﬂiﬂ
OK.

10

167



4  Nerroup

lela oag

12 13

Katepuypéva AMEN
14 15

168

13-15 H )errovpyla amépuéng mpémel
va evepyoroleital mpw and v
npoBépuavon, Otav  EMAéyeTal
N autopatn Aeroupyia, av Ta
TP00Ia Tou Ba YProete elval
Katepuypéva.

Av EexAOETE VA EVEQYOTIOINCETE TNV
emAoyn, Xpnolpomoiiote T KO
eMoTpoQerc  Kai  emavoldBete 1@
BAuara.

Auti n emhoyn eival SlaBéoipn povo
OTNV aQUTOUATN AErtoupyia, Oxl ot
XELPOKIVNTN.



5 Asroupyi . - 0TV AUTOLATN AEITOUQE

17-19H Aerroupyia Bwpdkiong mpémel
Va evepyoTioleftal mpv amoé TNV
npoBépuavon, otav eméyetal n
autopatn Aettoupyio, av Béete
va BwpakioeTe ta TpoeIpa mou Ba
rioeTe.

Av EexGOETE va EVEPYOTTOINOETE TV
emoyr, OPNOTE TN OUCKELr Kal
enavahdRete ta Bripata.

lewa oag Auti n emhoyn eival SlaBéoipn povo
otnv quu’)uam Aeroupyia, Ox1 ot
16 17 XElpokivnn.

W

< | = >

e e

Minepia

18 19
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6__Wowo otnv autépatn Aettoupyia

21 Emé€te 1O KATAMNAO  TTPOYpAUUA
Pnoiuatog avéhoya pe To €i6og Tou
TPOPIpOU.

ZupBouln, Kupiwg yla To Kpéag:
T0 amoTéNeopa Tou Pnoiuatog ota
mpokaboplopéva TipoypaupaTa
pmopel va  Slapépel  avéhoya e
MV TPOENEUON, TO  KOUWATL  Kal
v ToTNTa Tou  Tpogipou.  Ta

lela oag TPOYPAUHaTA  €XOUV  OlapOPPWBEL
Kol OOKILAOTEl pe TPO@IUA  KAAAG
21 moldTNTAC,

Emiong, yia to Yroipo, Ba mpémel va
Aappavete umdyn kal mdoo Xovipd
elval To Koppatt kpéatoc. Mnv Yryvete
TPOPIUA IE TTAXOG HEYAAUTEPO amd 4 cm.

22 Av Béhete va aldete mpdypapua,
UMOPE(TE va EMOTPEPETE OTO KUPIO
HEVOU maTwvTag pia @opd To Koupri
EMOTPOPAC.

Av ev EEPETE TOIO TTPOYPAKUA YNOIHATOC VAl XPNOIUOTIOINOETE, QVATPECTE oToV 0dNYO YNOIUaToC OTN
oehida 180.

23 Tatrote To Koupuni « OK » : n cuokeun
Ba apyioel va mpoBeppaivetal.

Preheating in Inpeiwon: av emAéCeTe
@ Progress \ Kamolo - mpoypappa  katd - AaBog,
A2 xpnotpomolrjote 10 Koupn(

EMOTPOPNC.

24 Mepipévete 4 pe 7 hemtd. MoAig
Eekvioet  n mpobBépuavan,  av
emBupeite va alAeTe To emAeypévo

. TPOYPAUHG, TOTACTE  TO  KOUpTI

23 "9095{2l;\“"°n°€ gﬁmgowﬁc Kal  LETa EﬂlKUpngE

e§éMién v emoyr| pe to kouumi OK yia va

EMOTPEPETE OTO KUPIO pevou. Me

24 éva OeUTeEPO TATNUA OTO  KOUWT
EMOTPOPAC UMOPEITE va aKUPWOETE
N Aertoupyia.

25 MONG ohokAnpwBei n mpoBépuavon,
Ba akouoTel évag rixoc.
Inpeiwon: oV n OUOKeun
peivel  kAeloty moM  wpa  agol
ohokhnpwBel  n mpobépuavan,
10 ovotnua  acgpakeiog  Ba
170 QMEVEPYOTIOINOEL TN OUOKEUR.




insert
the food

TomoBetiote Ta TPOPIHA

26 27

to start
cooking

yia évapén Ynoiparog
28 29

Start of
cooking

‘Evapén Ynaoipatog
30 31

26-27

MOANC  TeNewoel n mpoBéppavon,
umopeite  va  Tomofetioete 1A
TPOQIA. INKWOTE TO KAmMakl NG
PnotTiépag  kal  TOmoBETOTE A
TPOGIUA OTNV MAAKA.

Inpeiwon: av 1 OUOKeur Heivel
avolkT  TOMF  Wpa, TOo ouoTnua
aopaleiag  Ba  amevepyomoloel
QuTOHATA TN CUOKEN).

28-30
H ouokeury Ba umoloyioel autdpata
ToV KUKAO Nnoipatog (xpovog Kat
Oeppokpaoia)  avaloya  pe TV
mo0dTNTA TWV  UAKWV  Kal  TIO00
XOVTPA elval Ta KoppaTia.
K\elote Tn ouokeur yla va Eekivrioel o ﬂ
KUKAOG Ynoipatoc,

Inpeiwon yia  TMOAU  Aemtd
TPOPIYA, OTIWG Eival TO MMEIKOV:
Oa avayel 1o koupni «OK». Matrote
10 «OK» yla va avayvwploel n ouokeun
TO TPOPIHO Kal va EEKIVATEL 0 KUKAOG
Ynoipatog.

To Béhog petatomietal kata WAKOG
Mg évelEnc Babuol Ynoiuatog, Kat
LONG emTuyXavetal Kabe emuépoug
Babuog  Ynoipatog,  eupaviCetar n
avtioTolyn évoelén Kal akouyetal évag

AXoG.

Ynueiwon: ot Babuoi Ynoiparog eival
npokaBoplopévol yia kéBe autopato
nmPOYypaAUHQ.

Y10 Oldpkela Tou Pnoiuatog, Kabe
(QOPA TOU EMTUYXAVETAL évag BaBuog
Pnoiuatog, akouyetal évag nxog (my.,
OEVIAV/EepOYNEVO).

H évdei§n aMalel xpwua avaloya pe
Tov BaBud Ynoiuatog kal To (ENog
npoddou  Ynoipatog  petatomiCetal
otnv oBovn.

Ynuewote o1, e8IKE yla To Kpéag,
TO QMOTENEOUA TOU YPnoipatog €ivat
@QuUOIONOYIKO  va  Olagpépel  avéhoya
pe 10 €ido¢, TNV moldTnTa Kal TNV
TIPOENEVGN TOU TPOPIHOU.
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lc‘i slc‘ip
cooking

172

36

yta Stakomn Pnacipatog

37

32-33 Mropeite va Oeite ava mdoa
OTlyUry TOV XPOVO TIOU QTMOUEVEL UEXPL
va  enmtevxBouv ot Slagopol  Baboi
ynoiuaroc. Matote 10 66§16 BéNo yia
va Sefte o mooo xpovo Ba emreuyBel o
endpevog Babuog Ynoipatoc. Mpoooxn,
HEe autov Tov TPdTo Sev emAéyete Babuo
ynoipatoc. H Ynotépa Oa ouveyioel
va Prvel déxpl Ttov Teleutaio Babud
Ynoiuatog kat Ba oac eidomolel o€ Kabe
Baduo.

34-35 MONC epgaviotel n embuunt
évdel€n Babpol Ynoipatog Kal akouoTel
0 1X0C, QVOIETE TN OUCKEUN Kal ApalpéOTe
Ta TPOPIHA.

36-37 K\eiote 10 kamaki. H 066vn Ba oag
(nmoel va empeBaioete ot BéAete va
otapatioel 10 Yriowwo. Matote OK, av
EXETE QQAIPECEL OAQ TA TPOPIUA, NN
QQrOTE VA OLVEXIOTE( TO Priolo.

Av Béhete va Prioete KI GMa UMK,
avatpé€Te aTNV MapaypaQo 7.
Inpeiwon: 10 oloTnua aceakeiac Ba
QTEVEPYOTTOINOEL QUTOUATA TN OUOKEUN,
av Gev eMMEEETE Kaveva TPOYPAUUA LETA
anod 0PICHEVO XPOVO.



7_Nwgva Yrjoete Seutepn §60n

AevTepO Yoo pe To idlo €idog Tpoipov

Any refill? 38-39 MONG Teheloel T0 PWTo  PrACIO,
= oty o8évn Ba eppaviotel n vdeidn
@ «©a PAoete K GMap. Av Béhete
va Yrioete 10 Blo €idog Tpogiou,

niatriote OK

Oa PrioeTE Ki AAAa;

38 39

40 H ouokeuy Ba  apxicel  va
npoBepuaivetal.

41 Mepévete  va  ohokAnpwBel  n
TpoBEpuavan.

42 TomoBetiote 1@ TPOQIWA 0TV
ynotiépa.

t:,résfeor:,d 43 Metd, akohoubrote ta Bripata 27 éwg
37.

Mepipévere TomoBetriote Ta TPOPIHA
42 43

Agitepo Prioipo pe SapopeTiké UMK

Anpou r{OETE 1A TIPWTA UAIKG 00
BePaiwdeite 61t n ouokeur] lvat KAEWTH Kat 0Tt Sev €xel péoa TPOgI.

2. EmAé€te Tnv emBupnTd Aettoupyia 1y To emBUUNTO MPOYpappa.

3. Matfote 10 Kouuni «OK» yia va Eekivioel n mpoBépuavon. 2ty 08ovn Ba epgaviletal n évoeiln
npoBépuavon,

4. MOAIC TeNeboel N mpoBéppavon, Ba akouoTel 0 Axog kat oty 086vn Ba eppavioTel n évaelgn Téhoug
mpoBépuavonc.
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5. H ouokeun elvat €topn va xpnotpomoinBel LOAIC TEAEIWOEL N TPOBEPHAavOn. 2NKWOTE TO KAMAKL TNG
PNoTIEPAC Kal TOMOBETAOTE Ta TPOPIUA éOa OTN GUOKeLr. MeTd, akohouBriote Ta Bripata 27 éwg
37.

INHAVTIKO:

- INUEOTE OTI IPEMEL va yivetal TTPoBEpavon o KABE ProIO.

YrmevOupion: mpwv ekiviioete Ty mpoBéppavon, Befaiwbeite 6TL n oUoKEUN £ival KAEIOTH Kkal OTt Sev

£XEL PEOQ TPOPIHAL.

- MeTq, mepIUéVeTE Va TENEIWOEL N TIPOBEPHAVON Kal UOTEPA avoiETe TV PnoTiépa Kal TomoBeTioTe
T UAIKG.

Inpeiwon: av 0 VEOG KUKNOG TTPoBéppavong EeKIVATEL aUEOWS HONIG TENEIWTEL O TIPONYOUHEVOS

KUKAOG, 0 pdvoc mpoBépuavonc Ba eivat PIKpOTEPOC.

’

8 Wrowo otn XelpokKivntn Asttovpyia

44 Em\éCTe TN XelpokivnTn Aeitoupyia kal
natijote OK yia empPeBaiwon.

45 EmAéCte v emBuuntr Beppokpacia
JE Ta KOUpTIA pUBUIONG.

Matriote OK yia va emBefalwoete TV
emAeypévn Beppokpaaia.

46 Mepiévete  va  ohokAnpwBel  n
mpoBéppavon.

< 160°C >

\ 47 MONC  Tehewoel n - mpoBéppavon,

Pv-m"jJ ) natote OK yia va Eekivioel 1o
XOOVOUETPO.

Inpeiwon: propeite va pubuioete Tov

XPOVO Ynoipatog kar oty apxn g

TpoBéppavonc.

48 EmAéCte  Tov  emBupntd  Xpdvo
PNoiaTog He Ta KOUpIA pUBUIONG.

49 TomoBeTOTE Ta TPOPIUA KAl TTIATAOTE
OK yia va exkivrioet To Polpo Kat n
XPOVOUETPNON.

Mropeite va matriote 1o koupri OK yia

va pubuioete T Beppokpacia r/kat Tov

XPOVO OTIOAONTTOTE OTIYMH.

48 49
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50-51 MOAg  ohokAnpwBei o xpovog
Ynoipatog, Ba akouaTel évag fxoc,
AQQIPEDTE TA TPOPIA.

Matjote OK yia va otauatioel 1o
NXNTIKG  OApa KAl QQAIpEDTE  Ta

TPO0Ia.
yta Stakomn Pnacipatog
50 51
9 _Inuawosig
52-54

Mropeite va avoi€ete v Pnotiépa
Kal va QQAIPEOETE Ta  TPOPIA  TIOU
YnOei otov Babuo mou BéNeTE, Kal peTa
va Eavakheloete v PnoTiépa yia va
ouvexioowv va Yrvovtal Ta  umoAolma
TPOQIa. To mpoypauua Ba ouvexioel
TOV KUKNO péxpL Tov Teheutaio Rabud
PnoilaTog yia To EMAEYUEVO TPOYPAUHA.

55 Inpeiwon: 10 ouotnua aopoleiac
Ba  amevepyorotroel  autopata T
OUOKEUN LETA o OPIOpEVO XPOVO.

A

=]
Remove
your food

D Overcooked

risk @

Agaipéote Ta Tpo@ipa  Kivduvog va mapaypnOei
54 55
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10  Tepuatiopdc Aetrrouvpyiac

56 MNatriote 1o Koupmi ON/OFF kal peta

» emBeBaiote, MaTMVIAC TO  Koupni
OK.

57 Amoouv&éoTe T OUCKEUR amd Tnv
npiCa.

57

58 AQriOTE va KPUWOEL TOLAAXIOTOV 2
WpPEC.
Ma va ano@uyete Tov  Kivouvo
gykaupatog, aeoTe TNV Ynotiépa va
KPUWOEL TEAEIWC TPV TNV KaBapioeTe.
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11__KaBapiopog

'/
=]

59 lMpw and Tov kaBapiopod,
anac®aloTE Kal apalPEDTE TIG TTAAKES
YO VA PNV KaTaoTpagel n emeavela
Jnoipatog.

60 O Oiokog TEPICUNOYIG LYPWV Kal
ol TAdKeC Pnoipatog mévovtal oto
MALVTAPIO TATWV. Mnyv TomoBetroeTe
TIOTE T OUOKEUR Kal TO KOAWSI0
0TO MALVTHPIO TATWY. Mnv TAéveTe
moté Ta Oepuaviika otolxeia  (TIC
QVTIOTAOEI) QO  QQAIPEOETE  TIG
TAAKEG. Av €xouv NepwBel, mepiéveTe
VA KPUWOEL TEAEIWS N OUOKELR Kal
KaBaploTe TeG e €va OTEYVO Mavi.

61-62

MNa va kaBopioete mo evkoha TIG
TAAKEG, UMOPE(Te va TIC  AQrOETE
va PouNlacowv yia 1 wpa  péoa
oe (€0TO vepd WE LYPO TIATWY Kal
LETA va TIC EEMAOVETE KaAd yia va
anopakpuvBolv 6Aa Ta UMOAEippaTa.
YKouTTioTe Kahd pe XapTi koulivag,
Mnv  kaBapilete  kavéva  pépog
MG UNoTEPag  HE  HETOMIKA
0pOUYYyapdakia, ovpua 1 SlaPpwTKa
kaBaploTikd.  Xpnoomotjote  pévo
VAoV 1 N HETAMIKA 0pouyydpla.
Adeidote Tov Oloko TEPIOUNOYAG Kal
TAUVETE e (€0TO VEPO Kal Niyo uypo
métwv. MeTd, okouTioTe Koha e
XapTi kouCivag.

63 lNa va kaBapioete 10 KaMékl NG
PnotiEpag, TiepdoTe  TO  pE  €va
OQOLYYApL EUNOTIONEVO  pE  (€0TO
vepd Kal okourioTe pe éva OTEYVO
pahakd mavi. Na va kaBapioete Tov
niivaka EAEyxou, XpNnOIUOTOIOTE HOVO
éva Lahakd kat oteyvd mavi.

64 Mn BuBilete T0 0WUA NG PYNOTIEPAS
o€ vepd fj Ao uypd.

65 H ynotiépa mpémel va eival mavia

kaBapr, kpua Kal OTEWR TPV TNV
anoBnKeVOETE.
Kabe &Mn epyaocia emokeuric Ba
TIPEMEL va  TpaypaTtomnoleltal  anod
ecouolodotnpévo QVTIMPOOWTTO
o¢pPIC.
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EnmiAvon mpofAnuatwv

EMIAYZH MPOBAHMATQN ELITE

Mpo6BAnpa

Artia

Emiluon

AMayr yYAWooag

Yuvdéote TV Ynotiépa otny mpila,
natiote 1o ON Kal apéowG HETA TO
Koupni amoyuénc (oo otnv 08ovn
eppaviCetat n évoelén «ela 6aey).

10s before-
changeover
to manual
mode

Preheating
not finished,

remove your
food

Aev 0MNOKANPWONKE 0 XpOVoG
npoBépuavonc. Avolée n
Pnotiépa kat tonoBetriBnkav
TPOGIUA OTNV TTAGKA TPV
ohoKANpwOel N mpoBépuavan.

Mmopeite va YrioeTe Ta TPOQILA, OMA
Ba mpénel va eNEyxeTE TO YriOIUO

ylaTi N PnoTIEpa ExXEL TEPATEL OTN
XELPOKIvNTN ArToupyia.

Mmopeite va pubpioete n
Beppokpaoia.

H

AVOIETE TNV YNOTIERA, APAIPETTE TA
TPOPIUA, KAEIOTE CWOTA TV gnomépo
Kal TIEQIEVETE va OAOKANPWOEL N
mpoBépuavan.

Aev umopw va ofriow
TN OUOKEUN.

Aev matrBnKe TO Koup
SelTtepn Popa, 1 MéPaoe
TIOAUG XPOVOC QVAUEDT OTa 2
notipaTa.

Matrote pia popd to koupmi ON/OFF
Kal peta empeBaiote pe o OK.

Ypdhua 1 €wg 8

H ouokeun eixe amoBnkeuTel
1 XONOIUOTOLETaL OE TTOAD
Yuxpo xwpo.

H ouokeun éxel
unepBeppavBeL.

Bydhte Tn cuokeun amé T mpila Kat
TIEQIUEVETE PEPIKG AeTTTA.

YuvbéaTe Eava Tn ouokeur| otny mpica
Kkat matrjote 1o koupn{ ON.

Av 10 IPOBAN LA TaPApEVEL,
amevBuvBEeite otV €U PETNON
TIEAQTWV.

YQANUa 9 éwe 13

BA&BN NG ouokeunc,

Bydte T ouokeur amd tnv mpia
Kkau amevBuvBeite otnv e€unnpétnon
TENATOV.

H ouokeun otapata
amd Povn NG KaTa TV
npoBéppavan 1 1o
Jrolpo.

H ouokeun €pelve avolkTr
TIOM (PA KATE TO YProIpo.
H ouokeun éueve avevepyn
TIOMH WA APoU TENEIWOE N
mpoBEpuavon.

ATOOUVOEDTE TN GUCKEUR amd T
mpl{a Kal TEQIEVETE LEPIKA AETTTAL
Metd, ouvdéote Eavd T cuokeur oty
npiCa kat evepyomolrote Tnv.
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EMIAYZH MPOBAHMATQN ELITE

MpdBANnpa Artia Emiluon

A Mrvupa emBeBaiwong yia 2 NOoeIC:
(o] Giakor ynaipatog MNatrote OK, av éxeTe apalpéoel Oha
to stop Ta TPOGIA.
cooking H

Mnv natrioete OK kal agrjote va
PnBolv Kai Ta umeAoIaA TPOPIAL.

To UAIKS Sev avayvwpiletal Matrjote OK yia va Eekivroel To
ylati givat oAU Aemo. Proluo.

(o]

to start
cooking

A4

. To UNKS givat TTOAU XovTpo. 2 NOOEIC;
(0] Matriote OK yia va ouveyioete 10

forrﬁrieual Pr\OILO TN XElpoKivnT Aertoupyia.
H

AQalpEOTE T TPOPILA Kal KOYTE Ta
AEMTOTEQQ, YIA VAl UTOPEITE Val Ta

r\OETE QUTOHATA.
Agv pmopw va H 0806vn éxel peivel otn Matrote pia eopd o OK yia va
pubpiow Tov Xpdvo pUBuIon Beppokpaaiad. TIEPACETE OTN PUBIION TOU XPOVOU Kal
oTN XElPoKivnTn XPNOILOTIOIOTE Ta B€AN yia Va opioeTe
AerToupyia. v emBuuntr Sidpketa. EmpBeBaivote
pe 1o OK.
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BaBpoi Ynaiparog autopatwv mpoypappdtwv

16 AYTOMATA PO PAMMATA

POFPAMMATA ENAEIZH BAOMOY WHEIMATOE

Mooydpt Quo Yevidv Métplo Kahoynuévo
2TB0C KOTOTOULAO - - - Kahoynuévo
g Aoukdviko - = - Kahoynuévo
é Mméikov - - Métpio —epoynuévo
g Mm@Tekt = Yeviav Métpio Kahoynuévo
% > avtoultg - %gﬁgj’éc Kahoynuévo | Zepoynuévo
d,)(( Yapl - Métplo Q/lcf;gfnﬂg\?g Kahoynuévo
% Oalacové - Métplo Qﬁf{gfmﬂg\% Kahoynuévo
Matata - - - Mahako
@ Mirepla - - KO’;\A&L\ﬁSg/ o Mahako
J MeAitava - - - Kohoynuévo
Nrtoudra - - KQ’;\ACiIZ\I’C]ng\/O Mahako
m Xolpvo - - Q/l(f{g:ponﬂg\% Kohoynuévo
<2 | foogyopaea | : | oo
W‘ Apvi - Métplo yj{g&%ﬂg\% Kahoynuévo
&Bye | Outky unpildha - - - Mahakd

=y
[
o




2YMBOYAE2Z WHXIMATOX

; MPOrPAMMA YYMBOYAH
POIONTA YHYIMATOX YHXIMATOX
Xolpvo QINETO (YwPIC KOKKAAO), -
X0IpIVA KON Kahoynpévo
Aoukdavika OpavkeoupTnG o .
(mpoynpévo xoipvo) 220°C /8 hemta 30
Aoukdvika Rindswurst (mpoynuévo o .
LOoYao) 220°C /8 hemta 30
Noukdvika Nirnberger (mpoynpévo o .
YOloG) 220°C/ 4 Nentci 30
EIAIKH XEIPOKINHTH AEITOYPTIA
NAXANIKA H OPOYTA
to 195°C to 235°C to 270°C

KohokuB! (péteq)

- - Jmapayyla

= = Mavitapla
- Kogupudt -
Mmpokoho - -
Kapota baby - -
- MdpaBog -
Mukonatdta i i

(peteq)

MNatara (peteg)

Avavac

Poddkivo
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> YMBOYAE2 MAPAZKEYHX

[0 va £xouv Ta YNTA TIG XAPAKTNPIOTIKEG PiyeG amd TO Yriotpo, eivat KaAd va YUpIoETe TO
PYNHEVO KOUATLTTPWY TO OEPPRIPETE.
MPOIONTA 2YMBOYAEZ MAPAZKEYHX

+ OgTeC KaTd PrKog
IATATA + MNpoaoBéote Aadi ota UAIKA yia va Pnbolv KaAUTepa
MINEPIA + Koppévn ota 0o katd prKkog

+ Déreq katd priKog
MEATTZANA + MNpoaoBéote Aadi ota UAIKA yia va Pnboulv KaAUTepa

+ XPNOIUOTIOIOTE OTPOYYUAEC VIOUATEC

+ Mn xpnolHOmOIOETE MOAU WPIEG VIOUATES
NTOMATA « K6te ota 500 Katd MAETog

- a Behtoto yrioipo, Tonobetiote T otpoyyulr) meupd kabe

KOHHEVNG VTOHATAC OTNY KATW TAAKA TNG PnoTEAc.

* Xpnotorowmote T Aeroupyia Bwpakiong, av o méxog Tou

XOIPING KOHATIOU gival mavw aroé 20 xINooTA.
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TEFAL/T-FAL INTERNATIONAL GUARANTEE: COUNTRY LIST
SMALL HOUSEHOLD APPLIANCES

www.tefal.com

® ® Ei =7
GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
2 afios Billinghurst 1833 3°
ARGENTINA 0800-122-2732 2 years C1425DTK
Capital Federal Buenos Aires
«SEB Mpwthw junidp» plljipnipymb
ZUBUUSUL 010 55.76-07 2 nwph Twpynyh juéninh, 201-203, 3-pny hwpy
ARMENIA 2 years Yhtay, 02121 Milpwhtw
2 wiuph
Groupe SEB Australia
AUSTRALIA 1300307824 1 year PO Box 404
North Ryde, NSW, 1670
BSTERREICH 2 Jahre GROUPE SEB DEUTSCHLAND GmbH
AUSTRIA 01890 3476 2 vears Theodor-Stern-Kai 1
4 60596 Frankfurt
)
BAHRAIN 17716666 1 year www.tefal-me.com
3AO «I'pynna CEB-BocTtok», Mocksa, 125171,
BENAPYCb 2ropa
BELARUS 017 2239290 2 years NexuHrpaackoe wocce, A.16A, cTpoeHue 3,
nomeulexme Xl
BELGIQUE BELGIE 2ans GROUPE SEB E?ELQIUM SANV
070 23 31 59 2 jaar 25 avenue de I'Espérance - Z|
BELGIUM
2 years 6220 Fleurus
Info-linija za 2 godine SEB Developpement
BOSNA | HERCEGOVINA potrosace 29 ears Predstavnistvo u BiH
033 551 220 v Valtera Perica 6/ 71000 Sarajevo
BRASIL 11 2915-4400 1 ano Seb Comercial gAv Jornalista Roberto Marinho,
BRAZIL 1 year 85, 19° andar 04576 — 010 S&o Paulo - SP
pyn Ce6 Bwnrapust EOO
e 0700 10 330 zzr"s:r“s"‘ 6yn. Bonrapus 58 C, et 9, odmc 30
¥ 1680 Cochus
1an Groupe SEB Canada Inc.
CANADA 1-800-418-3325 1 year 36 Newmill Gate, Unit 2
y Scarborough, ON M1V 0E2
2 afios GROUPE SEB CHILE Comercial Ltda
CHILE 02 2 884 46 06 Avenida Santa Maria 0858, Providencia -
2 years "
Santiago
2 afios GROUPE SEB COLOMBIA
COLOMBIA 018000520022 Apartado Aereo 172, Kilometro 1
2 years . N " "
Via Zipaquira Cajica Cundinamarca
HRVATSKA 2 godine SEB mku & p d.o.o.
CROATIA 013015204 2 years Sarajevska 29, 10000 Zagreb
Groupe SEB CR s.r.o.
CESKA REPUBLIKA 731010 111 2 roky Futurama Business Park (budova A)
CZECH REPUBLIC 2 years Sokolovska 651/136a
186 00 Praha 8
DANMARK 2ar Groupe SEB Denmark A/S
DENMARK 43 350 350 2 years Delta Park 37, 3. sal
v 2665 Vallensbask Strand
saaly i Sl e
E;:;T 16622 1yJear sl e ‘J“-“‘REJ“,‘”» 5l
s san ¢ gla) €3 5k uSY)




@ ®© @ =
Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
EESTI 2 aastat Gdanski Business Center Il D
ESTONIA 668 1286 2 years ul. Inflancka 4C
00-189 Warsaw
suomi 2 vuotta Groupe SEB Finland OY
FINLAND 098946 150 2 years Pakkalankuja 6 01510 Vantaa
FRANCE Continentale + GROUPE SEB France
Guadeloupe, Martinique, | 09 74 50 47 74 2ans Service Consommateur Tefal
i i 2 years 112 Ch. Moulin Carron, TSA 92002
! 69134 ECULLY Cedex
DEUTSCHLAND 2 Jahre GROUPE SEB DEUTSCHLAND GmbH
GERMANY 0212 387 400 2 vears Theodor-Stern-Kai 1
4 60596 Frankfurt
ELLADA 2 ypovia SEB GROUPE E{\/\AAOZ AE.
GREECE 2106371251 2 years KaBahigpdtou 7
T.K. 145 64 K. Kngioid
SEB ASIA Ltd.
9/F, South Block, Skyway House
HONG KONG 8130 8998 1 year 3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui, Kowloon
Hong-Kong
MAGYARORSZAG 06 1801 8434 2¢év GROUPE SEB CENTRAL-EUROPE Kit.
HUNGARY 2 years 2040 Budadrs, Puskas Tivadar ut 14
Groupe SEB India (P) Limited
A-25, 1st Floor, Rear Tower, Mohan Cooperative
INDIA 1860-200-1232 2 years Industrial Suites, Mathura Road, New Delhi-
110044
GROUPE SEB INDONESIA (Representative
office)
INDONESIA +62 21 5793 7007 1 year Sudirman Plaza, Plaza Marein 8th Floor
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
" GROUPE SEB ITALIA S.p.A.
. 199207 354 22 o Via Montefeltro, 4
4 20156 Milano
BRI LT T O vy
BF 15 T 144-0042
JAPAN 0570-077772 1 year HEU AR A F B AR T 111
FEY O/ 5 — FBIFHEF
o
JORDAN 5665505 1 year www.tefal-me.com
XAK "TPYMMA CEB-BOCTOK", Mackey,
KA3AKCTAH 2 Xbin o
KAZAKHSTAN 727 378 39 39 2 years 125171, NeHuHrpag Tac xonsl, 16A yi, 3-
Kypbinbic, Xll-fumapart
a=0f _733- (R)AE ME 22|t MEEYA S22 212
KOREA 080-733-7878 1 year 50, G#[0|= 2IELY] BS 145 03142
o) )
KUWAIT 1807777 Ext :2104 1 year www.tefal-me.com
Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
LATVJA 2 gadi Gdanski Business Center Il D
LATVIA 66163403 2 years ul. Inflancka 4C
00-189 Warsaw.
ol
LEBANON 4414727 1 year www.tefal-me.com
Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
LIETUVA 2 metai Gdanski Business Center Il D
LITHUANIA 5214 0057 2 years ul. Inflancka 4C

00-189 Warsaw




® ®© A =
2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
LUXEMBOURG 003270 23 31 59 2 years 25 avenue de I'Espérance - Z|
Y 6220 Fleurus
pyn Ce6 Bwvnrapus EOO[
M’::gggg:;A (02) 20 50 319 22"02:: 6yn. Bvnrapus 58 C, et 9, oduc 30
y 1680 Cochus
GROUPE SEB MALAYSIA SDN. BHD
Unit No. 402-403, Level 4, Uptown 2,
MALAYSIA 603 7802 3000 2 years No. 2, Jalan SS21/37, Damansara Uptown,
47400, Petaling Jaya, Selangor D.E Malaysia
Groupe Seb México S.A. de C.V.
1 afio Calle Boulevard Miguel de Cervantes, Saavedra
MEXICO (55) 52839354 1 year No 169 Piso 9, Col Ampliacién Granada, C.P.
11520, Ciudad de México
. GROUPE SEB NEDERLAND B.V.
LN 0318 58 24 24 22 Joar De Schutterij 27
v 3905 PK Veenendaal
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND 0800 700 711 1 year PO Box 17 — 298, Greenlane, 1546 Auckland
New Zealand
NORGE 2ar Groupe SEB Norway AS
NORWAY 22963930 2 years Lilleakerveien 6d, 5 etg 0283, Oslo
gl finle 24703471 1 fal
OMAN year www.tefal-me.com
Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
POLSKA ﬁg; ?(.):k‘io 22 Is;irls Gdanski Business Center Il D
POLAND neonin lobaine y ul. Inflancka 4C
poR 00-189 Warsaw
GROUPE SEB IBERICA SA
2 anos Urb. da Matinha
PORTUGAL 808 284 735 2 years Rua Projectada a Rua 3
Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
b
QATAR 44485555 1 year www.tefal-me.com
GROUPE SEB IRELAND
REPUBLIC OF IRELAND 01677 4003 2 years Unit B3 Aerodrome Business Park, College
Road, Rathcoole, Co. Dublin
2 ani GROUPE SEB ROMANIA
ROMANIA 021316 87 84 2 vears Str. Ermil Pangratti nr. 13
y 011881 Bucuresti
BAO «I'pynna CEB-Boctok», Mocksa, 125171,
poccusa 2ropa
RUSSIA 495 213 32 30 2 years TNenunnrpaackoe wocce, A.16A, ctpoenue 3,
nometuexue Xl
A gl gy ) ASLaal)
SAUDI ARABIA 920023701 2 years www.tefal-me.com
. SEB Developpement
::s;ﬁ 060 0 732 000 229"9‘2?: Porda Stanojevica 11b
y 11070 Novi Beograd
GROUPE SEB (Singapore) Pte. Ltd.
3A International Business Park
SINGAPORE 6550 8900 2 years #12-04/05, ICON@IBP
Singapore 609935
GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o.
AN 232199 930 2oy Cesta na Senec 2/A
v 82104 Bratislava
. GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o.
SLOVENIJA 2leti ;
SLOVENIA 02 234 94 90 2 years Cesta na Senec 2/A

821 04 Bratislava




@ © ] =

GROUPE SEB IBERICA S.A.

ESPARA 933 06 37 65 2 afios C/ Almogavers, 119-123, Complejo Ecourban
SPAIN 2 years
08018 Barcelona
A TEFAL - OBH Nordica Group AB
P 08 629 25 00 ) Z;'rs Léfstroms Allé 5
Y 172 66 Sundbyberg
2 ans GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH
S 044 837 18 40 2 Jahre Thurgauerstrasse 105
2 years 8152 Glattpark
GROUPE SEB THAILAND
Usznalng 2034/66 Italthai Tower, 14th Floor, n° 14-02,
THAILAND 02765 6565 2 years New Phetchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok, 10320
GROUPE SEB ISTANBUL AS
TT%i'f("és 444 40 50 22 :;';s Dereboyu Cd. Bilim Sk. Sun Plaza No:5 K:2
v Maslak 34398 Istanbul
Basiall 4 =
Al aliay) 8002272 1 year www.tefal-me.com
UAE
YVipaii 210 TOB «pyn CEB YkpaiHa»
Kpaina 044 300 13 04 poki 02121, Xapkiscbke Lwoce, 201-203, 3 nosepx,
UKRAINE 2 years - -
Kwis, Ykpaina
GROUPE SEB UK LTD
UNITED KINGDOM 0345 602 1454 2 years Riverside House, Riverside Walk
Windsor, Berkshire, SL4 1NA
GROUPE SEB USA
USA. 800-395-8325 1 year 2121 Eden Road _ Millille, NJ 08332
2 n&m Vietnam Fan Joint Stock Company
VIETNAM 1800-555521 25 Nguyen Thi Nho Str, Ward 9, Tan Binh Dist,
2 years "
HCM city
www.tefal.com 24/10/2018

TEFAL/T-FAL INTERNATIONAL GUARANTEE

Date of purchase / Date d’achat / Fecha de compra / Kobsdato / Ostopiivé / Kjopsdato / Inkdpsdatum / Ostukuupéiev / Pirkuma datums / [sigijimo data / Data
zakupu / Datum izrogitve blaga / Datum kupovine / Visarlds datuma / Data achizitiei / lata na 3akynysane / Jlata npogaxy / wgwnph op. / Jlata nposasi
Carpurran kyri /A H / Suitdla / 2L2E/ aryw wa kynysarse :

Product reference / Référence produit / Referencia del producto / /T i Toote vii /
Produkta atsauces numurs / Gaminio numeris / Referencja produktu / Oznaka proizvoda / Tip aparata / Késziilék tipusa / Cod produs / Mozen / Mosests / Unnh. /
Mozens / Yarici / & U 7 7 L > A% 5 / undafeuai / HZ P / Moaroun sa npomssozor:

Retailer name and address / Nom et adresse du revendeur / Nombre y direccion del minorista / Forhandler navn & adresse leletnmyyjdn nimi ja osoite /
Forhandler navn og adresse / Aterforsiljarens namn och adress / Miiiija kauplus ja aadress / Veikala un adrese / ir adresas /
Nazwa i adres sprzedawcy / Naziv i adresa prodajnog mjesta / Naziv in naslov trgovine / Forgalmaz neve és cime / Numele si adresa \'Annmrn!m / THProBKH 0GEKT
/ Haspa Ta azpeca nposasiy / Tuiquwlykpugmpput wiuwiinud U hurugh. / Hassarie i aapec npoania / CaTylibiHBIH ataybl MeH MeKeH-Kaiib

WiFE 4, (1T / douasilaguasving/suiida / A0 0|23+ R4 / Hve u aapeca na npozasay

Distributor stamp / Cachet / Sello del distribuidor / Forhandler stempel / Jilleenmyyjin leima / Forhandler stempel / Aterforsiljarens stimpel / Tempel / Zimogs
JAntspaudas / Pieczgé sprzedawcy / Pecat distributera / Pegat trgovine / Forgalmazé pecsétje / Stampila vanzatorului / Tlewat sa Thprosekis o6ekT / Iewatka
hipoaasiut / Glihp. / Mewars npozasua / Carymmsin wopi / HZ72 [ E / aslssiunasvinesuida / 204 2|91/ TMevar na anctputyrep :
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