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Les accessoires, contenus dans le modéle que vous venez d'acheter, sont représentés sur
l'étiquette située sur le dessus de 'emballage.
*selon modéle

AVERTISSEMENT : Les consignes de sécurité font partie
de|’appareil. Veuillez les lire attentivement avant d 'utiliser®
votre nouvel appareil. Gardez-les dans un endroit ou vous
pourrez les retrouver et vous y référer ultérieurement.

- N'utilisez jamais le pilon (i4*) sans le couvercle du bol
mixeur (i2-1*) sinon il risque de toucher les lames.

CONSEILS D'UTILISATION B ]

- Presse-agrumes (j*) : attention, vous devez rincer le panier filtre (j2*) tous les 0,2 L.
- Téte hachoir (m*) : asurez-vous que la viande soit bien décongelée.

NETTOYAGE I

- Débranchez l'appareil.

- Pour un nettoyage plus facile, rincez rapidement les accessoires aprés leur utilisation.

- Lavez et essuyez les accessoires : ils passent au lave-vaisselle, dans l'eau ou sous le robinet a
l'exception de l'ensemble de la téte hachoir (l+m3+m6+m7+m8) et du bloc moteur (a). Essuyez ces
derniers avec une éponge humide.

- Une fois essuyés, recouvrez d'huile alimentaire le couteau 4 branches (m6) et les grilles (m7) pour
éviter tout risque d’oxydation.

- Versez de l'eau chaude additionnée de quelques gouttes de savon liquide dans le bol mixer (i3).
Fermez le couvercle (i2), muni du bouchon doseur (i1). Donnez quelques impulsions. Débranchez
l'appareil. Rincez le bol.

- Les lames des accessoires sont trés affiitées. Manipulez-les avec précaution.

Astuce : En cas de coloration de vos accessoires par des aliments (carottes, oranges...), frottez-les
avec un chiffon imbibé d'huile alimentaire, puis procédez au nettoyage habituel.

SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS QUE FAIREZ e

Si votre appareil ne fonctionne pas, vérifiez :

- le branchement de votre appareil.

- le verrouillage de chaque accessoire.

Votre appareil ne fonctionne toujours pas ? Adressez-vous a un centre service agréé (voir liste dans
le livret Service).



ACCESSOIRES -

Vous pouvez personnaliser votre appareil et vous procurer auprés de votre revendeur habituel ou d'un
centre service agréé, les accessoires suivants :

- d : Couteau hachoir inox -1 : Bol mixer
- e : Couteau pétrin - i5, i4, 11-1 et i2-1 : Filtre a jus +
- f : Disque émulsionneur pilon + couvercle + doseur
- g : batteur - j : presse-agrume
- h : Disques coupe - légumes - k : Moulin fines-herbes
® C/H : Rapé gros / Tranché gros - L+ m : Adaptateur + hachoir
® A/D : Rapé fin / Tranché fin - n: spatule

® G : Parmesan - Reibekuchen

e E : Coupe-frites
Attention, aucun accessoire ne pourra vous étre vendu sans présentation de votre notice
d’utilisation ou de votre appareil.



The accessories contained in the model that you have just bought are represented on the label
placed over the wrapping.
*according to model

CAUTION: the safety precautions are part of the appliance.
Read them carefully before using your new appliance for the®
first time. Keep them in a place where you can find and refer
to them later on.

- Never use the pestle (i4*) without the mixing bowl lid
(i2-1%), otherwise it could touch the blades.

RECOMMENDATIONS FOR USE

- Citrus fruit presser (j*): Attention, you must rince the filter basket (j2*) every 0.2 L.
- Meat grinder (m*): make sure that the meat is completely defrozen.

CLEANING I

- Unplug the appliance.

- For easier cleaning, rinse the accessories quickly after use.

- Wash and dry the accessories: They can all go into the dishwasher, be immersed or be washed under
running water, excepting the meat grinder block (l+m3+m6+m7+m8) and the motor unit (a). Dry
the latter with a wet sponge.

- Once they are dry, cover the 4 branch blade (m6) and the grills with cooking oil in order to avoid
rusting.

- Pour hot water with some drops of liquid soap into the mixing bowl (i3). Close the lid (i2) with
its dose stop (il). Activate the appliance a few times, for 1 or 2 seconds. Unplug the appliance.
Rinse the bowl.

- The accessory blades are extremely sharp. Handle them with care.

Tip: Should your accessories look stained by foods such as carrots or oranges,
rub them with a cloth drenched in vegetable oil, then clean as usual.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK s

If your appliance does not work properly, check:

- that it is plugged in properly.

- that each accessory is properly screwed on.

Your appliance still doesn’t work? Go to an authorized service centre (see list in the service booklet).



ACCESSORIES S

You can personalize your appliance by purchasing any of the following accessories at your usual
reseller store or at one of our authorized service centres:

- d: Stainless steel meat grinder blade - i Mixer bowl
- e: Kneading blade - i5, i4, i1-1 and i2-1: Juice filter + pestle +
- f: Emulsionating disk lid + doser
- gz whisk - j: Citrus fruit presser
- h: Vegetable-cutting disk - k: Fine herbs mill
® C/H: Thick grater / cutter - L+ m : Adapter + grinder
® A/D: Fine grater / cutter - n: spatula

® (G Parmesan - Reibekuchen
e E French fry cutter

Attention: In order to purchase any accessory for this appliance, you must necessarily present
the instructions manual provided with it or the appliance itself.



Die zu dem von Ihnen erworbenen Modell gehdrigen Zubehorteile sind auf dem Etikett auf der
Oberseite der Verpackung angegeben.
*je nach Modell

ACHTUNG: Die Sicherheitshinweise sind Teil des Gerates.
Bitte lesen Sie diese vor der Inbetriebnahme des Gerdte5@
aufmerksam durch. Bewahren Sie sie sorgfdltig auf, damit
Sie sie bei Bedarf schnell zur Hand nehmen kénnen.

- Verwenden Sie den StoRel (i4*) nie ohne den Deckel des
Mixkrugs (i2-1*), weil er in diesem Fall das Messer beriihren
konnte.

GEBRAUCHSHINWEISE B ]

- Zitruspresse (j*): Achtung: Der Filterkorb (j2*) muss alle 0,2 Liter geleert werden.
- Fleischwolf (m*): Vergewissern Sie sich, dass das Fleisch ganz aufgetaut ist.

REINIGUNG B ]

- Stecken Sie das Gerdt ab.

- Es erleichtert die Reinigung, wenn Sie die Zubehdrteile gleich nach ihrer Benutzung kurz abspiilen.

- Waschen Sie die Zubehdrteile und trocknen Sie sie ab: Die Teile sind mit Ausnahme des Fleischwolfs
(l+m3+m6+m7+m8) und des Motorblocks (a) spiilmaschinenfest und kénnen im Wasserbad oder unter
flieRendem Wasser gereinigt werden.

Wischen Sie den Motorblock und den Fleischwolf mit einem feuchten Schwamm ab.

- Nach dem Abtrocknen miissen das Messer mit 4 Fliigeln (m6) sowie die Lochscheiben (m7) mit Speisedl
eingerieben werden, um jedwede Oxidation zu unterbinden.

- GieRen Sie heiBes Wasser mit etwas Spiilmittel in den Mixkrug (i3). Setzen Sie den Deckel (i2) mit dem
Dosierverschluss (i1) auf. Driicken Sie mehrmals die Pulse-Taste. Stecken Sie das Gerat ab, Spiilen Sie den
Krug aus.

- Die Schneiden der Zubehdrteile sind sehr scharf. Gehen Sie vorsichtig mit ihnen um.

Tipp: Wenn Ihre Zubehorteile durch Lebensmittel wie Karotten oder Orangen eingefarbt wurden, reiben Sie

sie mit einem mit Speisedl getrdnkten Tuch ab und reinigen Sie sie danach wie gewohnt.

WAS TUN, WENN DAS GERAT NICHT FUNKTIONIERTZ

Wenn Ihr Gerdt nicht funktioniert, iiberpriifen Sie bitte folgende Punkte:

- den Anschluss Ihres Gerdts.

- ob alle Zubehorteile richtig festgestellt sind.

Thr Gerdt funktioniert immer noch nicht? Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst (siehe Liste
im Serviceheft).



ZUBEHOR B ]

Dieses Gerat kann auf Ihre persénlichen Anforderungen abgestimmt werden. Bei Ihrem Fachhédndler und in
den zugelassenen Servicecentern sind folgende Zubehorteile erhdltlich:

- d: Hackmesser aus Edelstahl - i: Mixkrug
- e: Teigmesser -5, i4, i1-1 und i2-1: Saftfilter + StoRel +
- f: Emulgierscheibe Deckel + Dosierer
- g: Emulgierbesen - j: Zitruspresse
- h: Scheiben des Gemiiseschneiders - k: Krdutermiihle
® C/H: Grob reiben / Grob schneiden - L+ m : Getriebe + Fleischwolf
® A/D: Fein reiben / Fein schneiden - n: Spatel

® G: Parmesan - Reibekuchen
® E: Pommesschneider

Achtung: Ohne Vorlage Ihrer Gebrauchsanweisung oder Ihres Gerdts kann kein Zubehor verkauft
werden.



De accessoires die worden meegeleverd bij het model dat u heeft gekocht, worden afgebeeld
op het etiket aan de bovenkant van de verpakking.
*afhankelijk van het model

OPGELET: De veiligheidsvoorschriften worden bij het apparaat
geleverd. Lees deze voorschriften aandachtig door voordat u uw e
nieuw apparaat voor het eerst gebruikt. Bewaar ze op een veilige
plek, zodat u ze later als referentie kunt gebruiken.

- Gebruik de stamper (i4*) nooit zonder het deksel van
de mengkom (i2-1*). De stamper kan de messen raken.

GEBRUIKSTIPS B ]

- Citruspers (j*) : opgelet, u moet de filtermand (j2*) spoelen na het persen van 0,2 L sap.
- Hakkop (m*) : zorg ervoor dat het vlees volledig is ontdooid.

SCHOONMAKEN I

- Trek de stekker uit het stopcontact.

- Spoel de accessoires na gebruik onmiddellijk af om het schoonmaken te vergemakkelijken.

- Maak de accessoires schoon en droog ze af: ze zijn vaatwasbestendig, mogen in water worden
gedompeld en onder de kraan worden gehouden met uitzondering van het hakkopgeheel
(lL+m3+m6+m7+m8) en het motorblok (a). Maak deze laatste accessoires schoon met een vochtige
spons.

- Na het afdrogen bestrijkt u het mes met 4 lemmetten (m6) en de roosters (m7) met eetbare olie
om oxidatie te voorkomen.

- Giet warm water met enkele druppels vloeibare zeep in de mengkom (i3). Sluit het deksel (i2) en
breng de doseerdop (iI) aan. Geef enkele pulsen. Trek de stekker uit het stopcontact. Spoel de kom.

- De messen van de accessoires zijn zeer scherp. Ga er voorzichtig mee om.

- The accessory blades are extremely sharp. Handle them with care.

Trucje : De accessoires kunnen door de ingrediénten (wortelen, sinaasappelen, ...) verkleuren.

U kunt de verkleurde accessoires met een in slaolie gedrenkte doek schoonwrijven en daarna volgens
de gewone procedure schoonmaken.

UW APPARAAT WERKT NIET. WAT NU? B ]

Als het apparaat niet werkt, controleer dan of :

- de stekker in het stopcontact zit.

- de onderdelen goed vergrendeld zijn.

Uw apparaat werkt nog steeds niet? Breng het apparaat naar een erkend service center (zie bijgevoegde lijst).



ACCESSOIRES I

U kunt de volgende accessoires kopen bij uw verkoper of in een erkend service center :

- d: Inox hakmes - i: Mengkom
- e: Kneder - i5, 14, 11-1 en i2-1: Sapfilter + stamper *
- f: Emulgeerschijf deksel + doseerdop
- g: garde - j: Citruspers
- h: Groentesnijschijf - k: Kruidenmolen
® C/H: Grof raspen / Grof snijden - L+ m : Adapter + hakmolen
® A/D: Fijn raspen / Fijn snijden - n: Spatel

® G: Parmezaanse kaas - Reibekuchen
e E: Frieten snijdenr

Opgelet, om accessoires aan te kopen moet u altijd de bijsluiter of het apparaat meebrengen.



Los accesorios que incluye el modelo que ha adquirido aparecen reflejado en la etiqueta situada
en la parte superior del embalaje.
*en funcion del modelo

PRECAUCION: las precauciones de sequridad forman parte
del aparato. Léalas detenidamente antes de usar su nuevo
aparato por primera vez. Gudrdelas en un lugar de facil@®
acceso para futuras consultas.

- Nunca utilice la mano de mortero (i4*) sin la tapa del bol
mezclador (i2-1*), en caso contrario existe el riesgo de tocar
las cuchillas.

CONSEJOS DE USO B

- Exprimidor de citricos (j*):atencién, debe aclarar el filtro de la cesta (j2*) cada 0,2 L.
- Cabeza picadora (m*): asegtrese de que la carne esté bien descongelada.

LIMPIEZA B

- Desconecte el aparato.

- Para que la limpieza resulte mas sencilla, enjuague rapidamente el accesorio tras su uso.

- Lave y enjuague los accesorios:pueden lavarse en el lavavajillas o bien mediante agua del grifo
exceptuando el conjunto de la cabeza picadora (l+m3+m6+m7+m8) y el bloque motor (a). Para
enjuagar estos elementos utilice una esponja himeda.

- Una vez enjuagados, cubra con aceite de alimentacion el cuchillo de 4 brazos (m6) y las parrillas
(m7) para evitar que se oxiden.

- Vierta agua caliente con unas gotas de jabdn liquido en el bol mezclador (i3).Cierre la tapa (i2),
provista del tapon dosificador (il). Dé algunos impulsos. Desconecte el aparato. Lave el bol.

- Las cuchillas de los accesorios estan muy afiladas. Manipilelas con precaucion.

Truco: En caso de que los accesorios se decoloren por causa de los alimentos (zanahorias, naranjas,

...) frotelos con un pafo embebido en aceite de alimentacion y luego proceda a efectuar la limpieza

habitual.

SI EL APARATO NO FUNCIONA, ;QUE HACER? s

Si el aparato no funciona, verifique lo siguiente:

- la conexion del aparato.

- que cada accesorio esté correctamente bloqueado.

:Su aparato sigue sin funcionar? Dirfjase a un servicio técnico autorizado (ver lista en el folleto de
servicio).



ACCESORIOS .

Resulta posible personalizar el aparato y obtener en su revendedor habitual o en un centro de servicio
autorizado los siguientes accesorios:

- d: Cuchillo de picadora inoxidable - i: Bol mezclador
- e: Cuchillo de amasadora - i5, i4, i1-1 y i2-1: Filtro de zumo + mano
- f: Disco emulsionador de mortero + tapa + dosificador
- g: Batidora - j: Exprimidor de citricos
- h: Disco corta verduras - k: Molino de finas hierbas
® C/H: Rallado grueso / Cortado grueso - L+ m : Adaptador + picadora
e A/D: Rallado fino / Cortado fino - n: Spatel

® G: Parmesano - Reibekuchen
e E: Corta patatas

Atencion, no podra adquirirse ningiin accesorio sin la presentacion del manual de uso o del
aparato.



Os acessorios, incluidos no modelo que acabou de adquirir, estdo representados na etiqueta
situada na parte de cima da embalagem.
*consoante o modelo

ATENCAO: As medidas de seguranca fazem parte inte-
grante do aparelho. Leia-as atentamente antes de utiIizar@
o novo aparelho pela primeira vez. Guarde-as para futuras
utilizagoes.

- Nunca utilize o calcador (i4) sem a tampa do copo
liquidificador (i2-1*) dado que pode tocar nas laminas.

CONSELHOS DE UTILIZACAO B ]

- Espremedor de citrinos (j*): atencéo, deve enxaguar o cesto-filtro (j2*) a cada 0,2 L.
- Cabeca picadora (m*): certifique-se de que a carne esta bem descongelada.

LIMPEZA -

- Desligue o aparelho.

- Para uma limpeza mais fécil, passe os acessorios rapidamente por dgua apds a sua utilizacao.

- Lave e enxaglie os acessorios: na maquina da loica, em agua ou debaixo da torneira, a excepgao
do conjunto da cabega picadora (l+m3+m6+m7+m8) e do bloco do motor (a). Limpe estes dltimos
com uma esponja hamida.

- Depois de limpos, cubra a lamina de 4 dentes (m6) e as grelhas (m7) com éleo alimentar para

evitar qualquer risco de oxidacao.

- Deite agua quente com algumas gotas de detergente no copo liquidificador (i3). Feche a tampa (i2),
equipada com a tampa doseadora (i1). Dé alguns impulsos. Desligue o aparelho. Enxague a taga.

- As laminas dos acessérios sao muito afiadas. Manuseie-as com cuidado.

Dica: caso os acessorios fiqguem manchados pelos alimentos (cenouras, laranjas, etc.), esfregue-os
com um pano embebido em 6leo alimentar e proceda, entdo, a limpeza habitual.

0 QUE FAZER SE 0 APARELHO NAO FUNCIONAR? e

Se o aparelho néo funciona, verifique:

- a ligacdo do aparelho.

- 0 bloqueio de cada acessorio.

0 seu aparelho continua a ndo funcionar? Dirija-se a um Servico de Assisténcia Técnica autorizado
(consultar lista no folheto sobre assisténcia técnica).



ACESSORIOS -

Pode personalizar o seu aparelho e adquirir os seguintes acessorios no revendedor ou num Servico
de Assisténcia Técnica autorizado:

- d: Cuchillo de picadora inoxidable - i: Copo liquidificador
- e: Lamina para amassar - i5, i4, i1-1 et i2-1: Filtro para sumos +
- f: Disco emulsionador calcador + tapa + doseador
- g: Batedeira - j: Espremedor de citrinos
- h: Discos corta-legumes - k: Moinho de ervas aromaticas
® C/H: Ralar grosso/cortar grosso - L+ m : Adaptador + picadora
® A/D: Ralar fino/Cortar fino - n: Espétula

® (: Parmesdo - Reibekuchen
e E: Corta batatas fritas

Atencao: nenhum acessério pode ser vendido sem a apresentacao do folheto de instrucdes ou
do aparelho em questao



Gli accessori contenuti all'interno del modello acquistato sono raffigurati sull'etichetta situata
sulla parte superiore dell'imballaggio.
*a seconda del modello

ATTENZIONE: le precauzioni di sicurezza sono parte inte-
grante dell’apparecchio. Leggerle attentamente prima di@
usare I’apparecchio per la prima volta. Conservarle in un
posto dove possano essere reperite e consultate in seguito.

- Non utilizzare mai il pestello (i4*) senza coperchio del
frullatore (i2-1*), si potrebbe correre il rischio di toccare le
lame.

CONSIGLI PER L'USO B

- Spremiagrumi (j*): attenzione, & necessario sciacquare il cestello con filtro (j2*) ogni 0.2 L.
- Set tritatutto (m*): assicurarsi che la carne sia ben scongelata.

PULIZIA B

- Scollegare l'apparecchio.

- Per pulire pit facilmente 'apparecchio sciacquare velocemente gli accessori dopo ogni loro utilizzo.

- Lavare e asciugare gli accessori: & possibile lavarli in lavastoviglie, nell'acqua o sotto il getto del
rubinetto, ad eccezione del set tritatutto (l+m3+m6+m7+m8) e del blocco motore (a). Pulire questi
ultimi accessori con una spugna umida.

- Una volta asciutti, coprire d'olio alimentare la lama a 4 bracci (m6) e le griglie (m7) per evitare
il rischio di ossidazione.

- Versare dell’acqua calda saponata nel frullatore (i3). Chiudere il coperchio (i2) provvisto del
tappo dosatore (il). Accendere l'apparecchio e dare qualche impulso. Scollegare l'apparecchio.
Risciacquare la ciotola.

- Le lame degli accessori sono estremamente affilate. Maneggiare con attenzione.
Suggerimenti: Qualora le parti in plastica prendano il colore degli alimenti (carote, arance...),
strofinatele con un panno imbevuto di olio da cucina e procedete poi alla normale pulizia.

COSA FARE SE L'APPARECCHIO NON FUNZIONA? e

Se l'apparecchio non funziona, verificare:

- che l'apparecchio sia correttamente collegato alla corrente elettrica.

- che ogni accessorio sia correttamente inserito.

L'apparecchio continua a non funzionare? Rivolgersi ad un centro di assistenza autorizzato
(consultare Uelenco nel libretto di istruzioni).



ACCESSORI B

£ possibile personalizzare l'apparecchio e richiedere i sequenti accessori presso il proprio rivenditore
abituale o un centro di assistenza autorizzato:

- d: Mezzaluna inox - i: Frullatore
- e: Lama impastatrice - i5, 14, 11-1 e i2-1: Filtro per spremute +
- f: Disco emulsionatore pestello + coperchio + dosatore
- g: Shattitore - j: Spremiagrumi
- h: : Dischi taglia - verdure - k: Ciotola macina-erbette
® C/H: Grattugia grossa/affettatrice spessa - L + m: Adattatore + tritatutto
e A/D: Grattugia fine/affettatrice sottile - n: spatola

® G: Parmigiano - Reibekuchen

o E: Affetta-patatine
Attenzione, per alcuni accessori & vietata la vendita salvo presentazione del proprio libretto
istruzioni o del proprio apparecchio.



Ta zﬁaprr]uomx ou ﬂzpl)\(quO(vova uaCL U TN TLOKELN Tou HONLG yOpGOniTE, KTTELKOVITOVTOIL
TNV ETIKETO IOV BplakeTal 0TO TTGVW PEPOC TNG TuTKeVXTTNG.
*GVEGAOYQ HE TO HOVTEND

MPOZOXH: ot TTPOPUAKEELC ATPAAELXG ATTOTEAOUV
MEPOG TNG OUOKELNC. ALXBAOTE TLG TIPOTEKTIKK TPV ey
XPNOLUOTIONTETE TN VEX TKG TUCKELH YLK TTPWTN
Pop&. PUAKETE TIG O aNuElo OTTOL Bax PTTOPE(TE VOX TIG
BpelTe EDKONK KOL VO TLG CUPPBOUVAEVTELTE OTO HEANOV.

- Mn xpnatpotrote(te TOTE TN p&BYO (i4*) XWPLG TO KATTAKL TOU
UTTOA avapeLENG (i2-1%), kaBubg uTTPXEL kivduvog Vot BTl
OTLC AETTLOEC,

ZYMBOYAEZ MOY A®OPOYN TH XPHEH THE SYZKEYH=IID

- STieTng Y €omreptdoedn (j*): Mpoooxn! Metd ammd T Tapaokevy k&de 0,2 L xupoo, B mpémeL v Eemhévere
70 H0XE(0 pe TO PINTPO (j2%).

- Ke@aAR kOTITN (M*): GLYOUPELTELTE OTL TO KPEXG EXEL EETTAYWTEL KAAG.

KAGAPIEMOS -

- ATlooUVdéaTE TN GUTKELR OTTO TO PEVUAL.

- Tl €UKONGTEPO Ktxeaptoué, EemAOveTe BLOOTIKG T EEXPTAUKTA METG TN XPAOM.

- MNGvete ko okoutrioTe Ta EEapTpaTa: pmropolv va mhuBolv aTo TALVTHPLO THLATWY, HETX OE VEPO 1 KATW
atto Tpsxouuzvo vepo, pe eEotLpaon TO O€T KEQUAAG ToU Kom’n (I+m3+m6+m7+m8) KoL TN Béom (HoTEP) TNG
OUOKEVAG (a). Tox EEXPTAMXTA AUTK kaBaploTe Tt pe Evax Bpeypévo apouyydpL.

- Aol o-rsvaoouv To EEAPTAUATY, OAEIWTE pe NYO POyELpLKO N&DL TO paxaiipu pe TLG 4 NeTrideg (M6) kot TLg
OxG&pe (M7) woTe va amoevyBel o kivﬁuvog oEs[chrng

- P{Ete §50'ro vepo ko Ayeg o'rtxyovsg UYP6 OATIOOVL OTO WTTION avauELEng (i3). K)\Ew‘rs T0 KO(TIO(KL (i2) ou
duadérel mibpar dogoperpnong (i), OeoeTe o€ Netovpyio T GUOKEUR KatL APAOTE Vol KAVEL HEPLKEG TIONULKEG
KWAOELG. ATIOOUVDETTE TN GUOKELN OIS TO PEUPX. ZEBYGAETE TO PTTOA.

- OL AGpEG TWV EEXPTNPATWVY €LVl TIOAD KoQ@TEPEG, MPOoTEXETE LOLAITEPX OTOV TLG XELPLTEDTE.

180 € TIEPITITWON XPWHATIOUOD TWV EEXPTNUATWY GTTO TPOPLUG (KAPOTH, TIOPTOKGALY, KATL.),
TPIWTE To pE Evex TTVL EUTTOTLOYEVO e PAYELPLKG AGBL KaiL, 0T TUVEXELX TINOVETE Tox OTTWIC TUVABWC.

TI NA KANETE EAN H SYSKEYH AEN AEITOYPTEI

AV ) guakeun dev )\sLToupyeL eNEyETe T akoNovBa:

- ouvﬁson ™me cuokzung 00G 0TO PEOHX.

- oV kGBe évax amtd To EEXPTANATX £xeL GOQONLTEL.

H ouokevh oag e€akohovBel va un Aettoupyel; v mepimTwon awTh, amevBuvBeite o éva eEovaLodOTNHEVO
KéVTPo T€pBLG (BN. KXTAAOYO OTO €VTUTIO GEPRLC).



EAPTHMATA B ]

Mmopeite va Trpomxpuocrm ™ xpncn TNG GUTKELR T0G oTig QVAYKEG 00G KaL V& TrpopnBeudeite oo To
ouVNOLOpEVO 0OG K(x'r(x(rrr]uot 1) a6 évax €E0VTLOB0TNWEVO KEVTPO TEPPLG T atkOAOLBX EEpTAUATAL:

-d: AvoEethTo |,uxxoupl KOTITN - i Mo awvépetEng
- e Maxaipto yio Qopwpa - i5, i4, |1 1 ko i2-1: Jcpl)\‘rpo YL XOU6 + pdiBdog
- f: Alokog avépeEng + KQTIGKL + 80COpETPNTAG
- g: pigep - j: ol yu wnsptéostén
- h: Slokot koG haxavikwv - k: MONog yLor cpuwopiarTiké Bomwx
o C/H: Xovépo Eoopa / xovéng tpz'rsg - | + m: EEapTnua TIpOTBpHOYAG + KOTITNG
o A/D: Aetrt6 E0opa / )\sn'rzg QETEC - n: oTIéTOVAX

oG ﬂotpuz(cxvot xovf)po Tpupluo Y& TTOTHT
o E: KOQTNG YLo TRYQVLTEG TIOTRTEG

Npogoxn! Av Sev pookopioeTe To Yxepidlo xpfioTn fj T ouoKevR ong, dev Bax ebvar Suvarrd va
YOPXOETE KXVEVX EEXPTNHA.



Haknerika Ha ynakoBKe COAepXXUT nepeyeHb HacapaoK Ana NprobpeTeHHON BaMn MOAESN.
* B 3aBMCMMOCTY OT MoZenn

BHUMAHME: paHHas MHCTPYKUMUS No 6e30nacHoOCTU
ABNAETCA 4YacCTblo YCTPOWCTBA. BHMMaTenbHoO
03HAKOMbTECb C MHCTPYKUMEN nepen NepBbIM
MCMONb30BAHMEM YCTPOUCTBA. XPaHUTE MHCTPYKLUIO s @
[AOCTYMHOM MeCTe, YTObbl MOXHO BbI10 CBEPUTHCA C HEll

B Ntoboe Bpems.

-3anpewaeTca nofb3oBaTbCA nectukom (i4*) 6es
YCTaHOBIEHHOWN KpbIWKN paboyen vawn (i2-1%), B
NPOTMBHOM C/lly4yae NecTUK MOXeT KacaTbCA Ne3Bui
HOXa.

pEKOMEHAALMA MO SKcMAYATALIUM B

- COKOBbIKMMarKa 41 LUTPYCOBbIX GPYKTOB (j*): BHUMaHue! Kop3nHy dunbTpa (j2*) Heobxoanumo
NpoMbiBaTb Yepes Kax/ble 0,2 NTPa BbIXXaToOro Coka.
- Macopy6ka (m*): ybeanTech, 4To MACO NOTHOCTbIO Pa3MOPOXKEHO.

OYMUCTKA B

- OTKnOUNTE YCTPOIICTBO.

- YT06bI yNpOCTUTH OUMCTKY, NPOMOVITE HaCaK1 Cpa3y Noc/e NCMOb30BaHNA.

- BbiMoIiTE 1 NpocylunTe HaCaAKK: NX Pa3peLLaeTca MbiTb B MOCY[OMOEUYHO MaLUVHE, MOrpyaTb
B BOJly /I NPOMbIBaTb NPOTOYHON BOAON (Kpome 6noKa MACopybKu |+m3+m6+m7+m8) u
MOTOPHOrO arperata (a)). BbicyluMTe MOTOPHbIN arperaT BNaXXHOW ryOGKoii.

- BbicyluimB Hacaaku, NOKPONTe HOX-3Be3404KY (M6) 1 peLueTKn croeM pacTUTeNbHOro Macsa Bo
n3bexaHne 06pasoBaHNA PKaBUMHDI.

- Haneiite ropaueii Bofibl C HECKONbKMMM Kaniamu XUAKOro Mbina B pabouyto vay (i3). 3akpoiite
KpbILLKY paboueit yawwm (i2) npu nomolyy gosatopa (il). Bkniounte ycTpoiicTBO HECKONbKO pas Ha
1-2 cekyHpapl. OTKNOUNTE YCTPONCTBO. [poMoiiTe Yally BOfOW.

- Hoxwn Hacapiok oueHb ocTpble. O6palanTech C HUMU OCTOPOXKHO.

CoBeT: ec/In HacaAK1 NOKPbINNCh NATHAMU OT MOPKOBHOTO MM anenbC1HOBOrO COKa, TO NPOTpuTe

UX TPAMKOW, CMOYEHHOIA B PacTUTENIbHOM Macsle, a 3aTeM OUUCTHTE O6bIUHBIM CMOCOBOM.

DENCTBUA B CZIYYAE OTKA3A YCTPONUCTBA I»

Ecnu yctpoiictBo paboTaeT co cboamu, npoBepbTe:

- PaBWIbHOCTb MOAKIOYEHNA YCTPOWCTBA K INEKTPOCeTH;

- NPaBUNIbHOCTb KPenieHna Kaxaon HacapaKu.

YCTPOWCTBO BCe paBHO He paboTaeT? Ob6paTUTeCh B aBTOPM30BaHHbIV CEPBUCHBIN LEEHTP (CM.
CMWCOK B ByKneTe no TeXHNYECKOMY 06CNYKVBaHWIO YCTPOWCTBA).



HACAZKU -

YT06bl pacwmpnTe GpYHKLMOHANbHbIE BO3MOXHOCTU YCTPOWCTBA, NpurobpeTnTe niobyo 13
CnepyoLmMxX Hacalok B PO3HUYHOM MarasviHe v B OAHOM 13 HaLLMX aBTOPU30BaHHbIX CEPBUCHBIX
LIeHTPOB:

- d : Hox macopy6ku (HepxaseloLas « E:Hox ana kaptodens dpu
CTanb) -i:Yawa mrkcepa
- @ : 3amecoyHan fionaTtka -i5,i4,i1-1 eti2-1 : CokoBbIn punbTp
- f: Inck-amynbratop + NeCTUK + KpblLLKa + jo3aTop
- g : Hacapka ans B36usaHuma - j : CokoBbIKMMarKa 1 LUTPYCOBbIX
- h: IncKoBbIN HOX ANA Hape3Ku dpykTOB
oBoulen - k : MenbHuua ana npvnpas
+ C/H : Tpy6an Tepka/HOX -1+ m:MNepexoHuK + MmenbHuLa
+ A/D : Menkas Tepka/HOX - n : KyxoHHaAa nonatka

- G: Tepka ana cbipa «lapme3saHn»
1 KapTodens

BHumaHue! [ina npunobpeteHusa nioboit HacaAKn K 3TOMy YCTPOICTBY Heo6xopumo
npefocTaBUTb NPoAaBLy BXoAALlee B KOMIIEKT NOCTaBKMN PYKOBOACTBO MO 3KCruTyaTaumn
VNN CaMo YCTPOIACTBO.



AKcecyapy, WO HanexaTb A0 MOAeNi, AKY BU WONHO Npuabany, 306paxeHi Ha eTUKeTLi 3BepXy
ynakyBaHHs.
*BignoBigHO fo mogeni

YBATA! IHCTpyKLii 3 TexHiku be3nekn BXoAsTb A0
KOMMneKTauil gaHoro npuctpoto. O3HanomTecs 3 HUMK
YBaXHO nepej, neplnM BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOIO!
36epiraiiTe Ui iHCTPYKUIi y N1erkoA0CTyMHOMY Micui, wob
MaTu 3MOIY 3BePHYTMCA A0 HUX Y OYAb-AKNA MOMEHT.

- Hikonn He BMKopuUcTOBYyNTe TOBKau (i4*) 6e3 KpuLwKn
[NA yali mikcepa (i2-1%), iHakwe BigbyaeTbCA KOHTaKT
TOBKauya i3 HOXamu.

NOpAAW 3 EKCNNYATALYT B

- Mpec anAa unTpycosux (j*): YBara, HEO6XiAHO NPOMMBATY EMHICTb GiNbTPY (j2*) KOXHI O, 2 1.
- M'acopy6ka (m*): nepeKoHanTechb, LWo M'ACO NOBHICTIO PO3MOPOXKEHE.

YULLEEHHA B

- Bin'epHanTe npunag.

- [INA Nerworo YnLeHHn, NpoMBaliTe akcecyapy ofpasy MicnAa BUKOPUCTAHHA.

- MpoMmBKa Ta CyWiHHA akcecyapis: [x MOXHa MATW Y MOCYAOMWNIIHI MaLUVHI, 3aHYPIOBATM Y MUTK
y MPOTOYHIl Bofi, OKpiM Habopy Ana m'acopybku (I+m3+m6+m7+m8) Ta ocHOBU MOTOPY (a).
OcTaHHi 3BOSTOXKYIOTbCA BOTKOIO ryOKOt0.

- fIK TiNbKM akcecyapw BUCOXN, 3MACTITb HiX 3 4-Ma ne3amm (M6) Ta HOXKOBI PELLITKM POCIVHHOK
oni€io, Wo6 3anobirTy paBiHHIO.

- Hanuite rapayy Boay 3 Kiflbkoma Kpannamy pifivHW ANA MUTTA NOCyAy B Yaly Mmikcepa (i3).
3akpuinTe KpuLKy (i2) mipHoto yaleykoio (il). BBIMKHITb npunag gekinbka pasis Ha 1 um 2 cekyHau.
BumKHiTb npunag. CnonocHiTh yally.

- Hoxi akcecyapiB Hap3BMU4aiiHO rocTpi. MoBoabTechb 3 HUMMN 06epexHo.

Mopapa: AKLo akcecyapy 3abpyaHeHi NpoayKTamMy TakuMu, AK MOPKBa Yu anenbCuHK, NPOTPITh 1X

TKaHMHOK 3MOYEHO B POC/IVHHIl Onil, @ MOTIM MOMUIATE AK 3a3BMYall.

AKLLO NPUNAL HE NMPALIIOE -

AKLWO Npunag He cnpaLoBas, nepesipTe:

- 4u BiH HaNEXHO NPUERHAHNI JO MepeXi.

- UM KOXEH aKcecyap HanexHo NpunawToBaHU.

AKLWo BaLL Npunaa AoCi He NPaLoE, 3BEPHITbCA 4O aBTOPK30BAHOTO LIEHTPY 06C/TyroByBaHHsA (AVB.
nepenik y 6poLuypi).

(19}



AKCECYAPU B ]

By moxeTe cTBOpMTW iHAUBIAYanbHWIA Npunag, 3amoBMBLUN BYAb-AKi i3 HUXUYenepeniyeHnx
aKkcecyapiB, y TOPriBefibHOro nocepefHWka 4uM B OAHOMY i3 aBTOPU3OBaHWUX LIEHTPIB
06CnyroByBaHHs:

- d: Hix m'aAcopy6Km i3 HepaBitouor « E Quck ona kaptonni opi
cTani - i: Yawa mikcepa

- et Hix anA 3amiwyBaHHA TicTa -i5,i4,i1-1 and i2-1: QinbTp + TOBKaY
- f: 36mBanbHU ANCK + KpULLKa + MipHa yalueyka fns coky
- g: BIHNYOK - j: Mpec ana yutpycosux
- h: Inck ana HapizaHHA oBouiB - k: Qpi6bHnin noapibHioBay ana 3eneHi

« C/H: ToscTa TepTka / Hapi3ka -1+ m: Agantep + m'acopy6ka

+ A/D: [lpi6Ha TepTKa / Hapi3Ka - n: ionaTka

- G TepTKa AnA TBepAnX c1pis -

[epyHiB

YBara: [ina Toro, wo6 3amoBuTN 6yAb-AKi akcecyapu AnA AaHoOro npunagy, Heo6xigHo
npea’ABUTY IHCTPYKLiIO 3 eKcnnyarTauii Ao AaHoro npunaay, abo cam npunag.



Ci3 caTbin anfaH YAriHiH KababiKTapbl OPaMHbIH, CbIPTbIHAAFbI XancbipMaza
KepceTifireH.
*YNrire 6annaHbICThl

HA3AP AYOAPbIHbI3: Ocbl Kayinci3aik 6ombiHLIA
HY¥CKAY/bIK K¥PbUIFbIHbIH, 6eniri 6onbin Tabbinagbl.
K¥pbINFbIHBI  aNFall  KoJjjaHap anAabiHAaa
HYCKAYNbIKTbl MYKMAT OKbIM LWbIFbIHbI3. Ke3 kenreH
yaKbITTa HYCKAY/IbIKTaH KEPEKTi aknapaTThbl any YLIiH
OHbl KO/KETIMAI XXepae CaKTaHbl3.

-KencanTbl (i4*) WYHFbIN agKTbIH, KaKNaFbIHCbI3
(i2-1*) konpaHbaHbI3, aNTNECe MblWaKKa Tuin
KeTyi MYMKIH.

KonZAHY TYPAnbl KeHecteP -

- LLMTpyCThl XeMicTepAi CbIKKbIW (j*): Ha3ap ayApbiHbi3, CY3ri cebeTiH (j2*) ap 0,2 n
CaWblH WaWbIN OTbIPY KepeK.
- ET TapTaTbiH XY3i (M*): eTTiH, a46eH epyiH KafaranaHbi3.

TA3AJIAY B

- Kypangabl KyaT Ke3iHeH CybIpblHbI3.

- Xyy oHa#n 605y YWiH, 9p KONAAHLICTAH KeWiH )XabablKTapbliH WaWbiN OTbIPbIHbI3.

- XababIKTapbiH XybIN, K¥pFaTbiHbi3: ET TapTaTbiH 6510rbl (I+M3+m6+m7+ma8) meH
MoTOp 6norbiHaH (a) 6acka XabablKTapbiHbIH, 6AP/bIFbIH bIAIC XyaTblH M3LWMHere
canyra, CyFa MaTblpyFa aHe aFblHAbl Cy acTbiHAA XyyFa 6onaabl. MoTop 610rbiH
CynaHFaH CNoHXbeH CYPTiM anbiHbl3.

- KypraTtbiiFaH CoH, 4 TapMakThl Xy3i (M6) MeH rpunaepid Tat 6acnay YwiH Tamak,
nicipeTiH MaMeH Mannan KombliHbI3.

- ApanacTbeipyFa apHanfaH asfbiHa (i3) bICTbIK CyMeH a3pan cabblH TamuwbliapbiH
K¥MbIHbI3. KaknarbiHbiH (i2) go3ackiH (il) ewipin xabbiHbi3. Kypanabl bipHewe MapTe
1-2 cekyHAKA KOCbIHbI3. K¥panabl KyaT K&3iHEH CyblpbiHbI3. AAKTbI LANbIHbI3.

- Xy3pepi eTe eTkip. Onapabl abainan ycraHbi3.

KeHec: XXababiKTapblHA C96i3 HeMece anenbCuMH CUAKTbI TaFramaapabiH, 60sybl CiHin

Kanca, eciMAaik ManbiMeH MannaHFaH wybepekneH biCbiN, COHbIHAH dAeTTeriaen

KYbIHbI3.

KYPAJ1 )X¥MbIC ICTEMECE HE ICTEY KAXET?

Erep K¥pan A¥pbIC X¥MbIC iCTemece, Keneci Hapcenepai TeKcepinis:

— A¥PbIC KOCbIIbIN T¥YPFAHbIH.

- XabAbIKTapblHbIH, A¥PbIC OPHATbUIFAHbIH.

K¥pbinFbl 901 Ae X¥MbIC icTeMell Me? PykcaTbl 6ap Kbl3MeT KepceTy OpTaNblFbIHbIH,
KOMeriHe XYriHiRi3.



)XABZIbIKTAPbI -

K¥panabl XekeneHaipy YwWiH, OCbl ©HIMAI CaTKaH AYKEHHEH Hemece pyKcaTel bap
KbI3MET KepceTy opTaibiKTapblHAH Keneci XabablkTapabl caTbin anyra 6onaabl:

- d : Tat 6acnaiTbiH MeTanaaH - i : ApanacTbipyFa apHanFaH ask,
XacasFaH ep TapTaTblH XY3i -i5,i4,il-1 et i2-1: lWbipbiH CY3rici
- e : Kambp unenTiH xy3i + Kencan + Kaknak + enlweriw
- f: KoCbIHAbI XacalTbiH ANCKi - j 1 LLUTpyCTbl KeMiCTEPA CbIKKbIL
- g : Apanactbiprbi - k : Wen yHTaKTarbIW
- h : KekeHic TypanTbiH Anck -1+ m: AganTep + YHTaKTarbiL
o C/H : Ipinen Ykkiw / nmblwak, - N Kanakwa

o A/D : ¥cakTan YKKill / nbllwak,
o G : lMapme3saH - PeitbekyxeH
o E: ®pu KapTObbIH TyparbiL

Haszap aypapbiHbi3 KypanabiH XabablKTapblH caTbil any YWiH, KypaJameH
6epinreH nanpanaHywbl HYCKAyNbiFblH HeMece K¥paiAblH ©3iH KepceTyiHi3
Kaxer.
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