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1 1st USE

FR - 1ERE UTILISATION

NL - 1STE GEBRUIK

NO- FORSTE GANGS BRUK

FI - ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA
IT - PRIMO UTILIZZO

EL - NPQTH XPHZH

SK - PRVE POUZITIE

PL - PIERWSZE UZYCIE

UK - MNEPLLE BUKOPUCTAHHA

BG - M3MON3BAHE 3A 1B MbT

DE
DA
SV
ES

PT

cs

HU
V)
RO
HR

=
ERSTMALIGE BENUTZUNG
F@RSTEGANGSBRUG
FORSTA ANVANDNINGEN
PRIMER USO
1a UTILIZA(;AO
PRVNI POUZITI
ELSO HASZNALAT
MEPBOE NCMNOJ1Ib3OBAHUE
PRIMA UTILIZARE
PRVA UPORABA




2 MAKE A MILK RECIPE

FR - PREPARER UNE RECETTE LACTEE
NL - EEN MELKRECEPT MAKEN
NO - TILBERED EN DRIKK MED MELK

FI - MAITOPOHJAISEN JUOMAN
VALMISTAMINEN

IT - PREPARAZIONE DI BEVANDE A BASE
DI LATTE

EL - MAPAXKEYH ZYNTAIHX ME TAAA
SK - PRIPRAVA MLIECNEHO RECEPTU
PL - UZYCIE NACZYNIA NA MLEKO

UK - NMPUTOTYBAHHA HATMOIB 3
MOJIOKOM

BG - NMPUTOTBAHE HA PELIEMTA C MJIAKO

DE - ZUBEREITUNG EINES MILCHGETRANKS
DA - LAV EN MALKEOPSKRIFT
SV - TILLRED EN DRYCK MED MJOLK

ES - PREPARAR UNA RECETA DE BEBIDA
LACTEA

PT - PREPARAR UMA BEBIDA A BASE DE LEITE
CS - VYTVORTE RECEPT S MLEKEM
HU - KESZITSEN EGY TEJRECEPTET

RU - MNPUTOTOBJEHVE HATIMTKOB C
MOJIOKOM

RO - PREPARATI O RETETA CU LAPTE
HR - PRIPREMA NAPITAKA S MLIJEKOM

FR - POUR 2 TASSES INSTANTANEES D’UNE
RECETTE AVEC DU LAIT

NL - MAAK ONMIDDELLIJK 2 KOPJES VAN
EEN MELKRECEPT

NO - LAG 2 KOPPER MED EN
MELKEOPPSKRIFT PA EN GANG

FI - TEE 2 KUPILLISTA MAITOKAHVIA
KERRALLA

IT - PREPARAZIONE DI 2 BEVANDE A BASE
DI LATTE CONTEMPORANEAMENTE

EL - MAPAXKEYH 2 OAITZANION MIAX
SYNTATHX ME TAAA XTH XTIFTMH
PRIPRAVTE

SK - PRIPRAVTE NARAZ 2 SALKY
MLIECNEHO RECEPTU

PL - PRZYGOTOWANIE 2 FILIZANEK
NAPOJU Z MLEKIEM NA RAZ

UK - TOTYWTE 2 YALLKM HAMOIO 3
MOJIOKOM 3A O[JH PA3

BG - M3IMbJIHABAHE HA PELIEMTA C
MIAKO 3A 2 YALLIW HABEOHDBXK

CAPPUCCINO

CAPPUCCINO

DE - 2 TASSEN EINES MILCHREZEPTES AUF
EINMAL ZUBEREITEN

DA - OPSKRIFT TIL AT LAVE 2 KOPPER MALK PA
SAMME TID

SV - TILLAGA 2 KOPPAR AV ETT MJOLKRECEPT
I TAGET

ES - HAGA 2 TAZAS DE UNA BEBIDA CON
LECHE A LAVEZ

PT - PREPARE 2 CHAVENAS DE UMA RECEITA
DE LEITE NUMINSTANTE

CS - NAJEDNOU 2 SALKY MLECNE RECEPTURY
HU - EGYSZERRE 2 CSESZE TEJITALT KESZITSEN

RU - TOTOBbTE 2 YALLIKM MOJIO4YHOTO
HAMWUTKA OJHOBPEMEHHO

RO - PREPARAREA SIMULTANA A 2 CESTI DE
BAUTURA CU LAPTE

HR - NAPRAVITE 2 SALICE NAPITKAS
MLIJEKOM ODJEDNOM




4 QUICK RINSING MILK AFTER A CAPPUCINO

FR - RINGAGE RAPIDE DU LAIT APRES UN
CAPPUCCINO

NL - SNELLE MELKSPOELING NA EEN
CAPPUCCINO

NO - HURTIG MELKESKYLLING ETTER EN
CAPPUCCINO

FI - NOPEA MAIDON HUUHTELU
CAPPUCCINON JALKEEN

IT - RISCIACQUO RAPIDO DEL CIRCUITO
DEL LATTE DOPO UN CAPPUCCINO

EL - TPHIFOPH EKMAYXH TAAAKTOZ META
AlNO KATOYTZINO

SK - RYCHLE OPLACHOVANIE MLIEKA PO
CAPPUCCINE

PL - SZYBKIE PLUKANIE SYSTEMU MLEKA
PO CAPPUCCINO

UK - LLUIBUOKE 3MUBAHHA MOJIOKA MIC/A
MPUTOTYBAHHA KAMYYNHO

BG - bbP30 U3IMJTIAKBAHE HA MJTAKOTO
CJIEA KAMYYNHO

DE - SCHNELLE MILCHSPULUNG NACH EINEM
CAPPUCCINO

DA - HURTIG MALKESKYLNING EFTER EN
CAPPUCCINO

SV - SNABB MJOLKSKOLINING EFTER EN
CAPPUCINO

ES - ENJUAGUE RAPIDO DE LA LECHE
DESPUES DE HACER UN CAPPUCCINO

PT - LAVAGEM RAPIDA DO LEITE APOS
PREPARACAO DE UM CAPPUCCINO

CS - RYCHLE OPLACHOVANI MLEKA PO
CAPPUCCINU

HU - A TEJ GYORS KIMOSASA CAPPUCCINO
KESZITESE UTAN

RU - BbICTPAS IPOMBIBKA MOJTIOYHOW
CWCTEMbI MOC/IE MPUFOTOBMEHNA
KAMYYUHO

RO - CLATIREA RAPIDA A LAPTELUI DUPA UN
CAPPUCCINO

HR - BRZO ISPIRANJE MLIJEKA NAKON
CAPPUCCINA

G*

5 MANUAL DEEP CLEANING OF MILK SYSTEM -5 MIN |

FR - NETTOYAGE MANUEL APPROFONDI
DU LAIT -5 MIN

NL - HANDMATIGE DIEPE REINIGING VAN
HET MELKSYSTEEM -5 MIN

NO - MANUELL ORDENTLIG RENGJ@RING
AV MELKESYSTEMET - 5 MIN

FI - MANUAALINEN MAITOJARJESTELMAN
SYVAPUHDISTUS - 5 MIN

IT - PULIZIA PROFONDA MANUALE DEL
CIRCUITO DEL LATTE - 5 MIN

EL - XEIPOKINHTOX BAOYX KAGAPIZXMOX
TOY ZYZTHMATOX TAAAKTOX - 5
NEMTA

SK - MANUALNE HLBKOVE CISTENIE
MLIECNEHO SYSTEMU - 5 MIN

PL - RECZNE SZCZEGOLOWE CZYSZCZENIE
SYSTEMU MLEKA- 5 MIN

UK - [TINBOKE PYYHE OYULLEHHA
CUACTEMW MOJIOKA - 5 XB

BG - PbYHO AbJ/IBOKO NOYNCTBAHE HA
CUCTEMATA 3A MJIAKO

KRUPS

INTUITION

DE - MANUELLE TIEFENREINIGUNG DES
MILCHSYSTEMS - 5 MIN.

DA - MANUEL HOVEDRENSNING AF
MALKESYSTEMET - 5 MIN.

SV - MANUELL DJUPRENGORING AV
MJOLKSYSTEMET - 5 MINUTER

ES - LIMPIEZA PROFUNDA MANUAL DEL
SISTEMA DE LECHE - 5 MINUTOS

PT - LIMPEZA MANUAL PROFUNDA DO
SISTEMA DO LEITE - 5 MIN

CS - RUCNI HLOUBKOVE CISTENI MLECNEHO
SYSTEMU - 5 MIN

HU - A TEJRENDSZER MANUALIS
MELYTISZTITASA - 5 PERC

RU - 3ATTYCKAEMASA BPYYHYIO ITTYBOKAA
OYMCTKA MOJIOYHOW CUCTEMbI - 5
MUWH.

RO - CLATIREA MANUALA IN PROFUNZIME A
SISTEMULUI DE LAPTE - 5 MIN

HR - RUCNO DUBINSKO CISCENJE SUSTAVA
MLIJEKA - 5 MIN.




6 EMPTY THE COFFEE GROUND COLLECTOR A

FR - VIDERLEBAC COLLECTEUR DE MARC DE CAFE
NL - KOFFIEDIKOPVANGBAK LEEGMAKEN

NO - T@M OPPSAMLINGSBRETTET FOR GRUT

FI - KAHVIPOROSAILION TYHJENTAMINEN

IT - SVUOTAMENTO DELLA VASCHETTA DI
RACCOLTA DEI FONDI DI CAFFE

EL - AAEIAXMA XYAAEKTH YTIOAEIMMATON KAOE

SK - VYPRAZDNENIE ZBERNEJ NADOBKY NA
KAVOVU USADENINU

PL - OPROZNIANIE POJEMNIKA NA FUSY

UK - CIOPOXXHEHHSA KOHTEMHEPA 1019
BIAMPALIbOBAHOI KABM

BG - /3MPA3BAHE HA KOHTEWHEPA 3A
CMJIAHO KAOE

DE - KAFFEESATZBEHALTER ENTLEEREN

DA - TOM KAFFEGRUMSSAMLEREN

SV - TOMNING AV KAFFESUMPBEHALLAREN

ES - VACIAREL COLECTOR DE GRANOS DE CAFE
PT - ESVAZIAR A GAVETA DE RECOLHA DE BORRAS
CS - VYPRAZDNEN[ZASOBNIKU NA POUZITOU KAVU
HU - ZACCGYUJTO KIURITESE

RU - OYMCTKA KOHTEHEPA 119 KOOEHOW TYLLN
RO - GOLIREA COLECTORULUI DE CAFEA

HR - PRAZNJENJE POSUDE ZA SAKUPLJANJE
TALOGA KAVE

A CLEAN THE COFFEE GROUND
COLLECTOR REGULARLY

FR - NETTOYER LE BAC COLLECTEUR DE MARC
DE CAFE REGULIEREMENT

NL - MAAK DE OPVANGBAK VOOR GEMALEN
KOFFIE REGELMATIG SCHOON

NO - RENGJ@R KAFFEGRUTOPPSAMLEREN
REGELMESSIG

FI - PUHDISTA JAUHETUN KAHVIN KERAAJA
SAANNOLLISESTI

IT - PULIRE REGOLARMENTE IL RACCOGLITORE
DEL CAFFE

EL - KAOAPIZETE TAKTIKA TON XYAAEKTH
YMOAEIMMATQN AAEXMENOY KAOE

SK - ZBERNU NADOBU NA KAVOVE USADENINY
PRAVIDELNE CISTITE

PL - PAMIETAJ O REGULARNYM CZYSZCZENIU
ZBIORNIKA NA ZMIELONA KAWE

UK - PEMYNIAPHO OYMLLANTE BIACIK ANA
MENEHOI KABU

BG - MOYNCTBAITE PELOBHO KOJTEKTOPA 3A
YTAVKA

DE - REINIGEN SIE DEN KAFFEESATZBEHALTER
REGELMASSIG

DA - RENG@R KAFFEGRUMSBEHOLDEREN
REGELMASSIGT

SV - RENGOR SUMPLADAN REGELBUNDET

ES - LIMPIA CON FRECUENCIA EL COLECTOR DE
CAFE MOLIDO

PT - LIMPE O COLETOR DE BORRAS DE CAFE
REGULARMENTE

CS - PRAVIDELNE CISTETE SBERAC KAVOVE
SEDLINY

HU - RENDSZERESEN TISZTITSA MEG A
KAVEORLEMENY-GYUJTOT

RU - PEMY/IIPHO OYMLLAMTE KOHTEMHEP /1t
KOOEMHOM ryLLm

RO - CURATATI COLECTORUL PENTRU ZAT IN MOD
REGULAT

HR - REDOVITO CISTITE SPREMNIK ZA MLJEVENU
KAVU




7 EMPTY THE DRIP TRAY

FR - VIDER LE BAC RECOLTE-GOUTTES
NL - DE LEGBAK LEGEN

NO - TOM DRYPPBRETTET

FI - TIPPA-ASTIAN TYHJENTAMINEN

IT - SVUOTAMENTO DELLA
RACCOGLI-GOCCE

EL - AAEIAXTE TO  AOXEIO  XYAAOIHX
YNAEIMATON KAGE

SK - YPRAZDNENIE ODKVAPKAVACEJ NADOBY

PL - OPROZNIANIE TACKI OCIEKOWE)J

UK - CNNOPOXHEHHA MIAAOHA 1A KPATMNE/b

BG - VN3MPA3HETE TABUYKATA 3A OTLEXKOAHE

VASCHETTA

G*
DE - AUFFANGSCHALE ENTLEEREN
DA - TOM DRYPBAKKEN
SV - TOMNING AV DROPPBRICKAN

ES - VACIAR LA BANDEJA DE GOTEO

PT - ESVAZIAR A GAVETA DE RECOLHA DE
PINGOS

CS - VYPRAZDNETE ODKAPAVACI MISKU
HU - CSEPPTALCA KIURITESE

RU - O4YNCTKA MOAAOHA [ANA CBOPA
KATEJTb

RO - GOLIREA TAVII COLECTOARE DE PICURI
HR - ISPRAZNITE POSUDU ZA TALOG KAVE

7.A CLEAN THE DRIP TRAY REGULARLY o

FR - NETTOYER LE BAC RECOLTE-GOUTTES
REGULIEREMENT

NL - MAAK DE LEKBAK REGELMATIG SCHOON
NO - RENGJZR DRYPPEBRETTET REGELMESSIG
FI - PUHDISTA TIPPA-ALLAS SAANNOLLISESTI

IT - PULIRE REGOLARMENTE IL VASSOIO
RACCOGLIGOCCE

EL - KAOAPIZETE TAKTIKA TON A1XKO
AIMONEPON

SK - PODNOS NA ODKVAPKAVANIE
PRAVIDELNE CISTITE

PL - PAMIETAJ O REGULARNYM CZYSZCZENIU
TACKI OCIEKOWEJ

UK - PEMYJIAPHO OYULLAMTE IOTOK 14
KPATEJTb

BG - [OYNCTBAWTE PELOBHO TABUYKATA 3A
OTUEXOAHE

DE - REINIGEN SIE DIE ABTROPFSCHALE
REGELMASSIG

DA - RENG@R REGELMASSIGT

SV - RENGOR DROPPSKDRYPBAKKENALEN
REGELBUNDET

ES - LIMPIA CON FRECUENCIA LA BANDEJA
RECOGEGOTAS

PT - PRAVIDELNE CISTETE ODKAPAVACI
MISKU

CS - PRAVIDELNE CISTETE ODKAPAVACI
MISKU

HU - RENDSZERESEN TISZTITSA MEG A
CSEPEGTETO TALCAT

RU - PEMYJIAPHO OYULLAWTE MOAAOH ANA
KAMMENb

RO - CURATATI TAVA DE PICATURIIN MOD
REGULAT

HR - REDOVITO CISTITE POSUDU ZA
KAPLJEVINU




8 CLEAN THE WATER TANK REGULARLY A

FR - NETTOYER LE RESERVOIR D'EAU
REGULIEREMENT

NL - MAAK HET WATERRESERVOIR
REGELMATIG SCHOON

NO - RENGJ@R VANNTANKEN REGELMESSIG
FI - PUHDISTA VESISAILIO

SAANNOLLISESTI

IT - PULIRE REGOLARMENTE IL SERBATOIO
DELLACQUA

EL - KAOAPIZETE TAKTIKA TO AOXEIO
NEPOY

SK - NADRZ NA VODU PRAVIDELNE CISTITE

PL - PAMIETAJ O REGULARNYM
CZYSZCZENIU POJEMNIKA NA WODE

UK - PEMYJIAPHO OYULLIAWTE PE3EPBYAP
ANA BOAN

BG - MOYNCTBAWTE PEJOBHO
PE3EPBOAPA 3A BOJA

DE - REINIGEN SIE DEN WASSERTANK
REGELMASSIG

DA - RENG@R VANDBEHOLDEREN
REGELMASSIGT

SV - RENGOR VATTENBEHALLAREN
REGELBUNDET

ES - LIMPIA CON FRECUENCIA EL DEPOSITO
DE AGUA

PT - LIMPE O RESERVATORIO DE AGUA
REGULARMENTE

CS - PRAVIDELNE CISTETE NADRZKU NA
VODU

HU - RENDSZERESEN TISZTITSA MEG A
VIZTARTALYT

RU - PEMYJIAPHO OYULLAWTE PESEPBYAP
A4 BOAbl

RO - CURATATI REZERVORUL DE APA IN MOD
REGULAT

HR - REDOVITO CISTITE SPREMNIK ZA VODU

9 COMPLETE AUTOMATIC CLEANING OF K
THE MACHINE 3 x / YEAR - 13 MIN

FR - NETTOYAGE AUTOMATIQUE COMPLET DE LA
MACHINE 3 x / ANNEE - 13 MIN

NL - VOLLEDIGE AUTOMATISCHE REINIGING VAN
DE MACHINE 3 x - JAAR - 13 MIN

NO - FULLFOR MASKINENS AUTOMATISKE RENS 3
x/ARET-13 MIN

Fl - KEITTIMEN PERUSTEELLINEN
AUTOMAATTINEN PUHDISTUS 3 KRT
VUODESSA - 13 MIN

IT - PULIZIA AUTOMATICA COMPLETA DELLA
MACCHINA (3x ANNO) - 13 MIN

EL - OAOKAHPQMENOX AYTOMATOX
KAGAPIXMOX THX XYZKEYHX 3 ®OPEX TON
XPONO - 13 AEMTA

SK - REALIZACIA AUTOMATICKEHO CISTENIA
ZARIADENIA 3 x / ROK - 13 MIN

PL - PRZEPROWADZANIE AUTOMATYCZNEGO
CZYSZCZENIA EKSPRESU 3x/ROK- 13 MIN

UK - NOBHE ABTOMATUYHE OYNLLIEHHA
KABOMALLMHW 3 PABHA PIK- 13 XB

BG - MMbJIHO ABTOMATMYHO MOYNCTBAHE HA
KAOEMALLHATA 3 x/ TOOULLIHO - 13 MWH

DE - KOMPLETTE AUTOMATISCHE REINIGUNG DER
MASCHINE 3 x/ JAHR - 13 MIN

DA - GENNEMF@R AUTOMATISK RENSNING AF
MASKINEN 3 x OM ARET - 13 MIN

SV - AUTOMATISK RENGORING AV HELA MASKINEN
3ggr/AR- 13 MIN

ES - COMPLETAR LA LIMPIEZA AUTOMATICA DE LA
MAQUNA 3 x/ANO - 13 MIN

PT - LIMPEZA AUTOMATICA COMPLETA DA
MAQUINA 3 x/ANO- 13 MIN

CS - KOMPLETNi AUTOMATICKE CISTEN STROJE
3X/ROK-13 MIN

HU - A GEPTELJES AUTOMATIKUS TISZTITASA
EVENTE HAROMSZOR - 13 PERC

RU - MPOTPAMMA ABTOMATUYECKOW OUMCTKM
YCTPOWMCTBA 3 PA3A BTO[ - 13 MVH

RO - CURATAREA AUTOMATA COMPLETA A MASINII
3x/AN-13MIN

HR - SPROVEDITE AUTOMATSKO CISCENJE
UREDAJA 3 x/ GODISNJE - 13 MIN




10 DESCALING PROGRAM — 20 MIN

FR - PROGRAMME DE DETARTRAGE -
20 MIN

NL - ONTKALKINGSPROGRAMMA - 20 MIN
NO - AVKALKNINGSPROGRAM - 20 MIN
Fl - KALKINPOISTO-OHJELMA - 20 MIN

IT - PROGRAMMA DI DECALCIFICAZIONE -
20 MIN

EL - MPOTPAMMA ADAANATQOXHY -
20 AEMTA

SK - PROGRAM NA ODSTRANENIE
VODNEHO KAMENA - 20 MIN

PL - PROGRAM ODKAMIENIANIA - 20 MIN

UK - NMPOTPAMA BUAAJTIEHHA HAKWUIY -
20 XB

BG - [IPOTPAMA 3A OTCTPAHABAHE HA
KOT/IEH KAMBK - 20 MWH

DE - ENTKALKUNGSPROGRAMM - 20 MIN
DA - AFKALKNINGSPROGRAM - 20 MIN
SV - AUTOMATISKT AVKALKNINGSPROGRAM -

20 MIN

ES - PROGRAMA DE DESCALCIFICACAO -

20 MIN

PT - PROGRAMA DE DESCALCIFICACAO

CS - ODVAPNOVACI PROGRAM - 20 MIN

HU - ViZKOMENTESITO PROGRAM - 20 PERC
RU - [TPOTPAMMA YOAJIEHWA HAKAMW -

20 MWH

RO - PROGRAM DE DETARTRARE - 20 MIN
HR - PROGRAM ZA UKLANJANJE KAMENCA -

20 MIN




Chere cliente, cher client,

Vous venez d'acheter une machine a Espresso avec broyeur a grains KRUPS et nous vous remercions de la confiance que
vous nous témoignez.

KRUPS concoit, développe et fabrique ses machines a Espresso avec broyeur a grains en France et vous assure ainsi les plus
strictes garanties en matiere d'origine et de qualité de fabrication.

Votre machine est pensée pour étre la plus simple d'utilisation possible et vous apporter une qualité de boissons comme au
« Café ». D'une simple touche, a vous Espresso, Ristretto, Café Long, et autres cafés mais aussi Cappuccino, Latte Macchiato,
Caffe Latte et autres boissons lactées !

Pour vous accompagner au mieux dans votre quotidien, KRUPS a développé un Indicateur Lumineux Intuitif. Il vous guidera
dans I'utilisation de votre machine et illuminera vos instants cafés.

Votre machine a Espresso KRUPS est aussi équipée d’un large écran tactile intuitif, comme un écran de smartphone, pour
une grande simplicité d'utilisation. Les technologies avancées présentes sur votre machine permettent d'obtenir la meilleure
extraction possible, de révéler un maximum d‘arémes et de saveurs a partir de café en grains fraichement moulus.

Nous vous souhaitons d’agréables moments café et espérons que votre machine KRUPS vous donnera entiére satisfaction.

L’équipe KRUPS

BESOIN

'ACCOMPAGNEMENT PO

LA PRISE EN MAIN DE VOTRE MACHINE ?

R © < -

Retrouvez une liste de tutoriels enregistrés dans votre machine pour vous accompagner dans son utilisation.
Ils vous expliqueront pas a pas comment préparer une boisson, gérer vos favoris et entretenir votre machine.

Liste des tutoriels disponibles :

1. Comment réaliser vos boissons ? 2. Comment gérer un profil ? 3. Comment entretenir votre machine ?
a. Lancer une boisson café d. Créer et paramétrer votre profil h. Effectuer un rincage
b. Lancer une boisson lactée e. Ajouter une boisson a votre profil i. Effectuer un nettoyage

c. Lancer 2 boissons simultanément (apres réalisation) j. Effectuer un détartrage
f. Ajouter une boisson a votre profil

k. Nettoyer la buse de lait
(depuis la page profil)

g. Supprimer une boisson de votre
profil

INFORMATIONS IMPORTANTES SUR LE PRODUIT

Lisez attentivement le mode d’emploi et le livret « consignes de sécurité » avant la premiére utilisation de I'appareil et
conservez-les : une utilisation non conforme dégagerait KRUPS de toute responsabilité.

FR
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ACCESSOIRES FOURNIS AVEC RE MACHINE

Vérifiez les accessoires fournis avec votre machine. S'il manque une piéce, contactez directement votre service consommateur KRUPS.

Produits fournis

1. 2 pastilles de nettoyage
2. 1 sachet de détartrant
3. Conduit lait adaptable sur le bloc « One Touch Cappuccino »
4, Tube a lait supplémentaire pour le bloc « One Touch Cappuccino »
5. Aiguille de nettoyage du circuit vapeur située dans la buse café
6 1 cartouche Claris Aqua Filter System avec accessoire
) de vissage
7. 1 batonnet de détermination de la dureté de I'eau
Mode d'emplois
8. Répertoire des centres de service Aprés-Vente Krups
Document de garantie
9. Goupillon
Uniquement pour Intuition Expérience + EA877
10 Pot a lait :
’ Vous pouvez mettre le pot a lait au lave-vaisselle sans son couvercle

A Attention : N'utilisez pour cette machine que des accessoires Krups pour conserver la garantie.

— &

Appareil Automatic Espresso EA87

Alimentation électrique 220-240V~ /50 Hz

Pression de la pompe 15 bars

Réservoir a café en grains 2509

Consommation d’énergie En fonctionnement : 1550 W

Réservoir d’eau 3L

Mise en service et rangement A l'intérieur, dans un endroit sec (a I'abri du gel)
Dimensions (mm) Hx I x P 365 x 240 x 400

Poids EA87 (kg) 8,9

Sous réserve de modifications techniques.

DESCRIPTIF DE L'APPAREIL

Poignée couvercle du réservoir d'eau 1. Réservoir de café en grain
Réservoir d'eau J.  Bouton de réglage de la finesse de broyage
Bac collecteur de marc de café K. Trappe pastille de nettoyage
Buses café / lait réglables en hauteur avec systéme L.  Broyeurameules coniques en métal
éclairage tasse(s)
D1. Bloc « One Touch Cappuccino » 2. Panneau de commande
D2. Porte amovible M. Ecran tactile de navigation
D3. Aiguille de nettoyage N ON/OFF
. Grille et bac récolte-gouttes amovibles 0. Raccourci écran d'accueil
P
Q

ONnw>

E
F. Couvercle du réservoir de café en grains Profils
G. Conduit lait adaptable sur le bloc « One Touch Paramétres machine
Cappuccino » et connecteur
H. Flotteurs de niveau d’eau R.  Pota lait (Uniqguement sur Intuition Experience +
1. Indicateur Lumineux Intuitif EA877)

MISE EN SERVICE & INSTALLATION DE L'APPAREIL

MISE EN SERVICE

Placer la machine sur un plan de travail stable, horizontal, propre et sec.

Lors de la premiére utilisation de la machine, il vous est demandé d'effectuer divers réglages.

Un amorcage de la machine est nécessaire pour qu'elle puisse fonctionner et permet le remplissage des circuits d'eaux. Un
préchauffage et un rincage automatique auront lieu.

Suivez les indications qui s'affichent a I'écran.

Pour plus d'informations, se référer au Quick Start Guide - 1ERE UTILISATION.

Votre appareil a été vérifié et testé avant de quitter l'usine de fabrication. Malgré toute I'attention portée au nettoyage, il
est néanmoins possible que vous trouviez des résidus de café dans le moulin a café et/ou des gouttes de café sur la grille
du bac récoltes-goutte. Au déballage, vous pourriez également constater la présence de poussiére sur la machine da au
matériau de protection. Nous vous recommandons de nettoyer intégralement votre machine avant la premiere utilisation
al'aide d'un chiffon.

Nous vous remercions de votre compréhension.

N'utilisez jamais un appareil présentant des détériorations !

FR



MISE EN VEILLE DE LA MACHINE

Selon les préparations, la machine effectue un rincage automatique lors de sa mise en veille. Le cycle ne dure que quelques

secondes et s'arréte automatiquement.

(9\; CONSEILS ET ASTUCES

EAU

La qualité de I'eau influe fortement sur la qualité des ardbmes. Le calcaire et le chlore peuvent altérer le gout du café. Afin
de préserver tous les ardmes de votre café, nous vous recommandons d'utiliser de l'eau fraiche et claire ainsi qu'une
cartouche filtrante Claris Aqua Filter System, ou de I'eau en bouteille avec des résidus a sec inférieurs & 800 mg/L (regardez
sur l'étiquette de la bouteille). Voir le chapitre « FILTRE ET DURETE DE L'EAU ».

TASSE

Pour la préparation des boissons chaudes, nous préconisons d'utiliser des tasses préchauffées (en les passant sous l'eau
chaude) et dont Ia taille est adaptée a la quantité que vous souhaitez.

GRAINS

Les grains de café torréfiés peuvent perdre de leur arome s'ils ne sont pas protégés. Nous vous conseillons d'utiliser
la quantité de grains équivalente a votre consommation pour les 2-3 prochains jours et de préférer les sachets
de 250g.

La qualité du café en grain est variable et son appréciation subjective. 'Arabica vous délivrera une boisson aux arémes fins
et fleuris contrairement au Robusta qui est plus riche en caféine, plus amer et corsé. Il est fréquent de mélanger les deux
types de café pour obtenir un café plus équilibré. N'hésitez pas a vous faire conseiller par votre torréfacteur.

Nous déconseillons I'utilisation de grains huileux et caramélisés car ils peuvent endommager la machine.

La finesse du broyage du grain influe sur la force des arémes et la qualité de la crema. Plus le grain est broyé fin, plus la
crema sera onctueuse. Le broyage peut par ailleurs étre adapté a la boisson désirée.

— O

FILTRE ET DURETE DE L'EAU

A QUOI SERT LE REGLAGE DE LA DURETE DE L'EAU ?

Afin d'éviter I'entartrage de votre machine et optimiser la qualité de votre café, nous vous conseillons de paramétrer la
dureté de votre eau sur votre machine.

COMMENT INDIQUER LA DURETE DE L’'EAU A VOTRE MACHINE ?

__l@.@@:>

Remplissez un verre d’eau.
Trempez le batonnet test fourni avec la machine dans votre verre rempli d’eau.
Attendez 1 minute. Les carrés sur le batonnet test changent de couleur.

Comptez le nombre de carrés de couleur. Cela vous indique la dureté de votre eau,
entre O et 4.

Dans le menu « Dureté Eau », appuyez sur le chiffre correspondant entre 0 et 4.
Appuyez sur OK.

-

VOUS N’AVEZ PLUS DE BATONNET TEST ?

Sivous devez renouveler cette opération ultérieurement, veillez a changer la dureté de I'eau en fonction du lieu d'utilisation ou
des informations communiquées par les compagnies des eaux, en vous aidant du tableau ci-dessous :

Degré de dureté Classe 0 Classe 1 Classe 2 Moyennement Classe 3 Classe 4
del'eau Trés douce Douce dure Dure Treés dure

FR

°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >72° >12,6° >25,2° >37,8°
Réglage de I'appareil 0 1 2 3 4

INDICATEUR LUMINEUX INTUITIF

Votre machine Intuition est équipée d'une technologie intelligente et lumineuse pour faciliter votre quotidien : I'Indicateur
Lumineux Intuitif (1). Cette technologie a une double fonctionnalité :

1.

La machine détecte et controle de maniére automatique les niveaux de grains de café, d'eau et de marc de café. Lorsque
vous devez remplir ou vider vos contenants, ainsi que lorsqu’une maintenance est nécessaire, l'alerte lumineuse de
couleur rouge s'allume et vous devez suivre les informations sur votre écran.

L'Indicateur Lumineux Intuitif vous permet également de personnaliser votre expérience. Vous avez la possibilité
d'attribuer une couleur a chaque profil. Lorsqu’un des profils est sélectionné, I'indicateur lumineux prend alors la couleur
de ce profil pour favoriser une compréhension immédiate et une navigation ultra rapide et intuitive.

Voir le chapitre « PROFILS ».

POURQUOI INSTALLER UNE CARTOUCHE FILTRANTE ?

La cartouche Claris Aqua Filter System permet d'optimiser le got du café, de diminuer I'entartrage et les opérations
d'entretien.

COMMENT INSTALLER LA CARTOUCHE CLARIS AQUAFILTERSYSTEM ?
QIR

« La cartouche se place dans le réservoir d’eau.

d + Nous vous recommandons, lors de I'installation de votre cartouche, de tourner la bague grise située sur
I'extrémité supérieure de la cartouche filtrante pour indiquer la date de l'installation + 2 mois.

+ Bien positionner la cartouche dans son emplacement, bague numérotée vers le haut.

« Utiliser I'accessoire de vissage noir ou gris, fourni avec la cartouche, pour bien la positionner et visser
la cartouche.

QUAND CHANGER LA CARTOUCHE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM ?

1. 2 mois apres l'installation ou quand la machine vous le demande.
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BROYEUR : REGLER LA FINESSE DE MOUTURE

POURQUOI REGLER LA FINESSE DE MOUTURE ?
Vous pouvez ajuster la force de votre café en réglant la finesse de broyage des grains de café.
La variation de finesse de mouture permet de s'adapter aux différents types de grain :

+ Un grain tres torréfié et huileux nécessitera une mouture grossiere,

+ Un grain a torréfaction plus Iégére sera plus sec et nécessitera une mouture fine.

De plus, pour un méme café, le réglage de votre mouture impacte I'ardme en tasse : plus la mouture est fine, plus I'ardéme
est puissant.

Torréfaction :

Trés soutenue Soutenue Avancée Moyenne Légére
(Dark French) (French) (Light French) (Amber) (Blonde)

COMMENT REGLER LA FINESSE DE MOUTURE ?

Tournez le bouton de réglage situé dans le réservoir de café en grain (J) en fonction de votre type de grain et de la puissance
de I'ardme souhaitée. Ce réglage doit seffectuer pendant le broyage et cran par cran. C'est au bout de 3 préparations que vous
percevrez distinctement une différence de goat.

COMMENT SAVOIR QUAND IL N’Y A PLUS DE GRAINS DANS LE RESERVOIR ?

Votre machine Intuition est équipée d'un capteur pour prévoir le manque de grains de café dans le réservoir.
Un message a I'écran apparaitra et I'Indicateur Lumineux Intuitif (I) s'éclairera en rouge.

ET SI L’ALERTE APPARAIT EN COURS DE RECETTE ?

Remplissez le réservoir de grains de café, appuyez sur OK et la recette reprendra son cours. Ainsi, pas de café gaspillé !

COMMENT FAIRE SI JE VEUX CHANGER DE CAFE OU SI JE N’Al PLUS DE CAFE ?
Si vous appuyez sur OK sans avoir ajouté de grains de café, la machine essaie de se relancer et se remet en alerte. Si vous
appuyez a nouveau sur OK, la machine réalise la recette en utilisant la totalité du café restant. Le broyeur est désormais vide.
Si un message d‘alerte s'affiche a votre écran et que I'alerte lumineuse s'éclaire en rouge alors qu'il y a suffisamment de grains.

+ Appuyez sur le bouton OK pour poursuivre la recette.

« Désactivez 'alerte « absence de grain » pour éviter des détections alors qu'il reste du café dans le réservoir de café
en grains.

R © - -

PREPARATION DES BOISSONS

LES BOISSONS PROPOSEES SUR CETTE MACHINE :

Taille Volumes

i PR . Force café
Boissons approximative possibles
Ristretto 25 ml 20-40 ml v v
. Espresso court et avec du corps
Espresso
. Un café aux ardbmes prononcés recouvert 40 ml 40-70 ml v v
d’une crema caramel légérement amére
. Lungo 70 ml 70-100 ml v v
Espresso allongé avec une crema caramel
Café Long
' Plus fort en caféine mais plus léger en bouche. 120 ml 80-180ml v v
Trés apprécié le matin
Doppio 40- 140 ml v
' Double Espresso a la crema ambrée 100 ml
- i Americano 120 ml 90-150 ml v
Double Espresso allongé d'eau chaude
Café filtre
' Une longue infusion a plus basse température 150 ml 80-170ml v
pour un résultat léger
Carafe* 375 ml 375-1000 ml v
3 a8 tasses de café long pour toute la famille
Espresso Macchiato M=60ml
'-_u Espresso avec une petite couche L=80ml v v
de mousse de lait XL =100 ml
. M=120ml
- Cappuccino L=180ml v v
Un équilibre entre lait, mousse et café
XL=240ml
Cappuccino italien M=120ml
l Un cappuccino mélangé. L=180ml v v
Une mousse avec un subtil go(it de café XL =240 ml
Flat Wh M=160 ml
at ite _ v
.ll Café au lait avec une mouse de lait L=200ml
XL=240ml
Lait Moussé M=120ml
Une grande dose de lait L=160ml v
avec sa mousse de lait XL =200 ml
M =200 ml
| Caffe Latte _ v v
Mousse de lait au léger gott café L=280ml
XL =350 ml
Latte Macchiato M=190ml
- Une grande dose de lait, un Espresso L=250ml v v
gourmand avec sa mousse de lait XL =340 ml
Frappé*
I Café et lait glacés avec une mousse crémeuse environ 380 ml v
de goat café
Nitro coffee* : v
‘ Café glacé infusé de fines bulles d'oxygéne environ 350 ml
Chilled coffee* .
' Double café filtre glacé avec une fine crema environ 350 ml
Thé vert
! Eau chaude a température idéale pour un 200 ml 20-300ml
thé vert
Thé noir
Thés - Eau chaude a température idéale 200 ml 20-300 ml
pour un thé noir
Thé infusion
=" Eau chaude a température idéale 200 ml 20-300 ml
pour un infusion

*Uniquement sur Intuition Expérience + EA877
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COMMENT REGLER LA HAUTEUR DES BUSES CAFE ?

Pour toutes les boissons proposées, vous pouvez abaisser et remonter les buses café en fonction de la taille de votre/vos tasses.

COMMENT LANCER LA PREPARATION DE MA BOISSON ?

Référez-vous au tutoriel enregistré dans votre machine « Comment réaliser vos boissons ? ».

(@ * & ~ e

SELON LES BOISSONS, DIFFERENTS REGLAGES SONT POSSIBLES :

« Une ou deux tasses : pour lancer la recette en double, sélectionnez la boisson et appuyez suro.

« Force café : pour augmenter ou réduire la force du café en modifiant la quantité de café broyé, sélectionnez
la boisson et choisissez entre 1 et 4 grains, 1 étant le plus doux et 4 le plus corsé [@JGJA).

« Volume en tasse : pour augmenter ou réduire la quantité d'eau utilisée pour I'extraction.

Pour plus d'information, référez-vous au tableau des boissons de la notice et au Quick Start Guide - REGLAGES DES BOISSONS.

Pour plus d'information, référez-vous au tableau des boissons de la notice.

COMMENT ARRETER UNE BOISSON EN COURS DE PREPARATION ?

Attention : Vous pouvez arréter la préparation de votre boisson a tout moment en appuyant sur la touche . Quand un
cycle estinterrompu, I'arrét n'est pas immédiat. La machine aura un temps de non-accessibilité qui sera signalé par un message
sur votre écran.

BOISSONS LACTEES

(9\; CONSEILS ET ASTUCES

Pour la réalisation d’un lait moussé, préférez un lait pasteurisé, UHT, sortant du réfrigérateur (3-5°C). L'utilisation de laits
spéciaux (micros filtrés, crus, fermentés, enrichis) ou de boissons végétales (amande, avoine, soja...) est possible mais peut
donner des résultats moins satisfaisants en termes de qualité et quantité de mousse.

COMMENT LANCER LA PREPARATION D’UNE BOISSON LACTEE ?

Référez-vous au Quick Start Guide - PREPARER UNE RECETTE LACTEE, ou consultez le tutoriel enregistré dans votre machine
« Lancer une boisson lactée ».

Y © & - I
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BOISSONS GLACEES (Uniquement sur Intuition Experience + EA877)

Intuition Expérience + propose de nouvelles boissons froides exclusives comme le Frappé, le Chilled Coffee ou le Nitro Coffee.

La réalisation d'une boisson glacée nécessite une/plusieurs actions préalables de votre part. Pour obtenir un résultat optimal
en tasse : Utilisez un verre de 400 a 450ml et des glacons de taille standard (4x2.5x2.2cm). Votre machine vous accompagnera
tout au long de sa réalisation. Nous vous recommandons de suivre les étapes préparatoires des recettes pas a pas sur votre
écran. Des conseils et astuces de préparation sont également disponibles dans la section informations, en appuyant sur le o
sur votre écran.

THES ET INFUSIONS

Pour vos thés et infusions, vous avez trois recettes qui proposent la température la plus adaptée a chaque type de thé.

La température du thé vert sera plus faible que celle du thé noir et de I'infusion.
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COMMENT REGLER LA TEMPERATURE DE L’'EAU ?

O‘M@@

Vous pouvez régler entre T1 et T3, T1 étant la température la plus tiéde et T3 la plus chaude. Si vous diminuez/augmentez
la température vous diminuerez/augmenterez la température de chaque type de thé, néanmoins la température du thé
vert sera toujours plus faible que celle du thé noir et de l'infusion.

— @

A QUOI SERT LA FONCTION PROFILS ?

La fonction Profils vous permet d’accéder a un espace personnalisé ol vous pouvez stocker et enregistrer vos boissons
préférées. Elle est accessible trés facilement grace a un bouton direct sur le panneau de commande de la machine.
Plus rapide et idéal au quotidien, les boissons enregistrées dans votre profil se lancent directement en une touche sans
réglages nécessaires. Vous pouvez enregistrer jusqu’a 7 recettes par profil.

Le profil permet également une plus grande personnalisation de votre interface et différents réglages.

Prénom Il est possible d’ajouter son prénom pour une plus grande personnalisation.
Couleur Permet de choisir la couleur de I'Indicateur Lumineux Intuitif souhaitée pour identifier
plus facilement son profil.
Permet de régler le type d'affichage de vos boissons sur Iécran Profil.
Affichage 9 P 9

Elles peuvent apparaitre en mode « slider » ou en mode « mosaique ».

La fonction « Profil » vous permet également de définir un moment de la journée ou un
mot-clé pour chaque boisson. Cela vous permettra de retrouver plus facilement votre
boisson a chaque instant.

Programmation

Luminosité Permet d'activer ou désactiver I'Indicateur Lumineux.

COMMENT CREER UN PROFIL?

Appuyez sur la touche Profils (P) et suivez les indications a I'écran ou consultez les tutoriels enregistrés dans votre profil.

R © < -

COMMENT GERER VOS BOISSONS FAVORITES A L'INTERIEUR D’UN PROFIL ?

Vous pouvez ajouter une boisson a un profil de 2 maniéres :
« Aprés la réalisation d’une boisson, un bouton apparait sur
« Directement dans le profil.

I'écran.

Si je stoppe ma boisson favorite alors qu'elle est en cours d'écoulement, c'est cette longueur qui sera enregistrée.

COMMENT ORGANISER/ORDONNER/SUPPRIMER SES BOISSONS FAVORITES ?

+ Maintenir votre doigt appuyé sur une icone boisson pendant quelques secondes.
+ Une croix de suppression apparait en haut a droite des cartes boissons.
+ Rappuyer de nouveau, maintenir votre doigt appuyé sur la boisson et faire glisser pour réorganiser les boissons.
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ENTRETIEN GENERAL

Réaliser un bon entretien prolongera la vie de votre machine et préservera le go(t authentique de votre café.

QUAND VIDER LE BAC RECOLTE-GOUTTES ?

Lorsque les flotteurs sont en position haute, ils indiquent un trop plein.

ENTRETIEN DU BAC RECOLTE-GOUTTES

« Le bac récolte-gouttes permet de récupérer I'eau ou le café qui s'écoulerait de I'appareil pendant et aprés les préparations.

« Il estimportant de toujours le laisser en place et de le vider régulierement.

« Pour des raisons d’hygiéne, nous vous recommandons de démonter le bac récoltes-gouttes pour nettoyer chaque élément
tous les jours et le laisser sécher a I'air libre avant de le replacer dans la machine.

« Se référer au Quick Start Guide - NETTOYER LE BAC RECOLTES GOUTTES, fig * a. Vous pouvez passer le bac récolte-gouttes
au lave-vaisselle sans sa grille en métal.

QUAND VIDER LE BAC A MOUTURE ?
Le bac a mouture de café regoit la mouture extraite.

« Vider le bac a mouture quand la machine vous le demande.
« Vous pouvez le vider plus réguliérement, mais lorsque la machine est allumée pour que celle-ci puisse enregistrer que le
bac a bien été vidé.

ﬁ Ne pas vider régulierement son bac a mouture de café comme indiqué ci-dessus peut endommager votre machine.

ENTRETIEN DU BAC A MOUTURE

Pour des raisons d’hygiéne, nous vous recommandons de nettoyer le bac a mouture de café sous I'eau chaude savonneuse
tous les jours et le laisser sécher a I'air libre avant de le replacer dans la machine. Se référer au Quick Start Guide - NETTOYER
LE BAC A MOUTURE, fig * a *.

Ne pas mettre au lave-vaisselle.

ENTRETIEN DU BACA EAU

Pour préserver les aromes de votre café et pour des raisons d’hygiéne nous vous recommandons d'utiliser de I'eau fraiche, de
nettoyer tous les jours votre bac a eau avec de I'eau chaude et une éponge et de laisser sécher a l'air libre avant de le replacer
sur la machine.

ENTRETIEN DU BAC A GRAINS

Les grains de café peuvent laisser des résidus gras sur les parois du bac a grains ce qui peut altérer la qualité de votre café. Pour
préserver ses ardbmes et pour des raisons d’hygiéne nous vous recommandons de I'essuyer avec un chiffon sec, propre et doux
chaque fois qu'il doit étre rempli.

ﬁ Important: Ne pas utiliser d'eau pour nettoyer le bac a grain, la présence d'eau dans le bac a grains pourrait endommager

votre machine

POURQUOI ET COMMENT ENTRETENIR LE SYSTEME LAIT APRES LA REALISATION DE BOISSONS
LACTEES ?

R © < -

ﬁ Important : Afin d'obtenir une qualité de mousse toujours identique, nous vous conseillons de réaliser les
entretiens suivants.

ENTRETIEN DU SYSTEME LAIT

s e Accessoires
Explications a q
nécessaires

Apreés chaque

Vous permet de réaliser un ringage du circuit lait de la

manuel du pot
a lait
30s

Aprés chaque
boisson lactée

Rincage lait boisson lactée, X .
) machine. Vous pouvez lancer un ringage
30s-20ml quand la machine N R
du systeme lait a tout moment.
vous le demande
Nettoyage Nous vous recommandons de nettoyer a l'eau chaude

et avec du savon le pot a lait apres chaque utilisation.
Vous pouvez passer le pot a lait au lave-vaisselle sans
son couvercle.

Eau chaude +
savon + éponge

Rincage manuel
du tube lait
30s

Apreés chaque
boisson lactée.

Ce ringage consiste a nettoyer soigneusement
manuellement a I'eau chaude le tube lait et son
embout métallique APRES CHAQUE UTILISATION.

Eau chaude +
savon + goupillon

Nettoyage lait
manuel
5 min

Quand la machine
vous le demande
ou a tout moment

Ce nettoyage consiste a démonter et nettoyer le bloc
amovible « One Touch Cappuccino » (D1). Pour un
résultat de mousse de lait optimum, il est conseillé de
le nettoyer de facon réguliére. Se référer au

Quick Start Guide - NETTOYAGE MANUEL APPROFONDI
DU SYSTEME DE DISTRIBUTION DU LAIT - 5MIN

Aiguille de
nettoyage (D3)

LES AUTRES ENTRETIENS

Entretiens

Ringcage café

Quand ?

Apres 2 jours sans

Explications

Vous permet de réaliser un rincage du circuit du café
de la machine. Ce procédé utilise uniquement de I'eau

Accessoires
nécessaires

qu’'un détartrage
soit nécessaire, la
fonction n'est pas
active

fonctionnement et la longévité de votre appareil.

45s - 30 ml utilisation ou a tout N "
chaude. Il vous assure le gout authentique de votre
moment. .
café.
uand la machine s . Y
Nettoyage Q Vous permet de réaliser un ringage a I'eau chaude pour
N vous le demande ou . ; P
13min-600ml| | assurer le goGt authentique de votre thé ou infusion.
a tout moment.
Pour des raisons d’hygiéne et pour préserver la qualité
Entretien Quand la machine de votre café nous vous recommandons de réaliser 1 pastille de
machine vous le demande un nettoyage et un dégraissage du circuit café de la nettoyage KRUPS
13min-600ml | ouatout moment machine. Il vous garantit une préservation optimale des | (n°1)
arémes de vos boissons.
Quand la machine
vous le demande
ou a tout moment.
Lorsque le nombre Le détartrage de votre machine assure son bon 1 sachet de
Détartrage de boissons n'est fonctionnement et élimine tout dépot de calcaire ou de détartrant KRUPS
20min-600ml | pas suffisant pour tartre. Cette étape est trés importante pour assurer le bon n°2)

ﬁ Important : Si votre produit est équipé de notre cartouche Claris - Aqua filter System F088, merci de veiller a la retirer

pendant 'opération de détartrage.
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AUTRES FONCTIONS

COMMENT ACCEDER AUX REGLAGES DE VOTRE MACHINE ?

Votre machine Intuition KRUPS posséde de nombreux réglages, n'hésitez pas a les consulter ! Vous pourrez ainsi personnaliser

encore plus votre expérience.

[ @ ° @ - m—

LISTE DES REGLAGES :

Langue

Sélection de la langue de votre choix parmiles 21 langues.

Date et heure

Le réglage de la date est nécessaire notamment en cas d'utilisation d'une cartouche anticalcaire.
Réglage de I'heure et affichage 12 ou 24 heures.

Luminosité écran

Pour ajuster le rétro-éclairage de I'écran.

Lumiére

Pour activer ou désactiver I'Indicateur Lumineux Intuitif (I).

Choix 1er écran

Choisir la présentation du premier écran.

Affichage

Choisir la présentation des boissons en slider ou mosaique.

Arrét auto

Pour choisir la durée apres laquelle votre appareil s'arrétera automatiquement. Cette fonction vous
permet de consommer moins d'électricité.

Allumage auto

Pour allumer la machine et lancer automatiquement le préchauffage de I'appareil a une heure
choisie. Vous prenez votre café tous les jours a la méme heure ? Cette fonction est faite pour vous
! En paramétrant I'allumage auto, vous pourrez gagner du temps et n‘aurez plus qu’a lancer votre
boisson.

Unité de volume

Sélection de I'unité de mesure : ml ou oz.

Rincage auto

Vous pouvez activer ou non le ringage automatique de la sortie café au démarrage de la machine.

Dureté de I'eau

Pour régler la dureté de I'eau entre 0 et 4. Pour en savoir plus, se référer au chapitre « MESURE DE
LA DURETE DE L'EAU ».

Température café

Pour régler la température de votre café entre T1 et T3.

Température thé

Pour régler la température de votre thé entre T1 et T3.

Type de café

Indiquer le type de café ajouté dans le bac a grains.

— O

LES SOLUTIONS A VOS QUESTIONS

FONCTIONNEMENT

1. La machine affiche une panne, le logiciel est figé OU la machine présente un dysfonctionnement.
(©) Eteignez et débranchez la machine, enlevez la cartouche filtrante, attendez 1 minute et redémarrez la machine.
Maintenez I'appui sur la touche ON/ OFF au moins 3 secondes pour le démarrage.
2. L'appareil ne s'allume pas apres avoir appuyé sur la touche ON/OFF (pendant au moins 3 secondes).

@ Vérifiez les fusibles et la prise secteur de votre installation électrique. Vérifiez que les 2 fiches du cordon sont correctement
enfoncées coté prise.

3. Une coupure de courant s'est produite lors d'un cycle.
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@ L'appareil se réinitialise automatiquement lors de la remise sous tension.
4. Le broyeur tourne a vide.
(@ Clest normal si c'est occasionnel et siil 'y a plus ou peu de café en grains. Il peut tourner jusqu’a 10 secondes a vide pour
connaitre sa consommation et assurer le bon fonctionnement de sa fonction.
@ Il reste du café en grains dans le réservoir :
+ Le café est peut-étre trop huileux et n'est pas happé correctement par la machine.
Vous pouvez essayer d'aider a la descente du grain et voir si cela refonctionne. Il est toutefois recommandé de changer
de café (cf. fonction type de grains).
+ Cest mon café habituel qui fonctionnait bien jusque-la : contactez votre service consommateur KRUPS.

UTILISATION

1. Le broyeur émet un bruit anormal.
@]l y a certainement présence de corps étrangers dans le broyeur. Essayer d'aspirer avec un aspirateur sinon contacter votre
service consommateur KRUPS.
2. Ily a de I'eau sous l'appareil.
@ Avant denlever le bac récolte goutte, attendez 15 secondes aprés I'écoulement d'un café afin que la machine termine
correctement son cycle.
© Vérifiez que le bac récolte-gouttes est bien positionné sur la machine, il doit toujours étre en place méme lorsque la machine
n'est pas utilisée.
@ Vérifiez que le bac récolte-gouttes n'est pas plein.
3. Le bouton de réglage de la finesse de mouture est difficile a tourner.
@ Tournez le bouton de réglage de la finesse de mouture uniquement lorsque le broyeur est en fonctionnement.
4. L'appareil n'a pas délivré de café.
@ Un incident a été détecté pendant la réalisation.
L'appareil s'est réinitialisé automatiquement et est prét pour un nouveau cycle.
5. Vous avez utilisé du café moulu a la place du café en grain.
© Aspirez a l'aide de votre aspirateur le café moulu contenu dans le réservoir a grains.
6. De l'eau coule des buses café a I'arrét de la machine.
© Ceest normal. Il s'agit d'un ringage automatique pour nettoyer les buses café et éviter qu'elles ne se bouchent.

VAPEURET LAIT
1. Lécoulement lait de votre machine semble partiellement ou complétement bouchée.
®un message d'alerte apparaitra a I'écran si la buse est bouchée. Nettoyez le bloc « One Touch Cappuccino » (D1).
Référez-vous au Quick Start Quide - NETTOYAGE MANUEL APPROFONDI DU SYSTEME DE DISTRIBUTION DU LAIT - 5 MIN, ou
consultez le tutoriel enregistré dans votre machine « Nettoyer la buse de lait ».
2. Aucune vapeur ne sort.
a. Lors de la premiere utilisation d’un cycle vapeur, si aucune vapeur ne sort correctement :
(© Vérifier que la sortie vapeur nest pas bouchée. Voir ci-dessus : « La sortie vapeur de votre machine semble partiellement ou
complétement bouchée ».
@ Réaliser une et une seule fois le protocole suivant :
Videz le réservoir d'eau et retirez temporairement la cartouche Claris Aqua Filter System. Remplissez le réservoir d'eau
minérale forte en calcium (> 100 mg/L) et faites successivement des cycles vapeur (5 a 10 cycles) dans un récipient
jusqu'a l'obtention d'un jet de vapeur continu. Remettez la cartouche dans le réservoir.
b. La buse vapeur avait déja fonctionné :
© Vérifier que la sortie vapeur n'est pas bouchée. Voir ci-dessus : « La sortie vapeur de votre machine semble partiellement ou
complétement bouchée ».
Siaprés réalisation des étapes ci-dessus, la vapeur ne fonctionne toujours pas, merci de contacter votre centre de réparation.
3. De la vapeur séchappe de la grille du bac récolte-gouttes.
©selon le type de préparation, de la vapeur peut séchapper de la grille du bac récolte-gouttes.
4. De la vapeur apparait sous le couvercle du réservoir de café en grains.
@ Vérifier que la trappe de la pastille de nettoyage située sous le couvercle (F) est bien fermée.

ENTRETIEN
1. La machine ne demande pas de détartrage.

@ Le cycle de détartrage est demandé a partir d'un nombre important de réalisations de boissons lactées ou d'eau chaude.
Si vous ne consommez que du café, le détartrage sera peu fréquent.
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2. De la mouture se trouve dans le bac récolte-gouttes.

(@ De la mouture de café en faible quantité peut se déposer dans le bac récolte-gouttes. La machine est faite pour évacuer les
surplus de mouture résiduelle pour que la zone de percolation reste propre.

3. Aprés avoir vidé le bac collecteur de marc de café, I'indicateur Lumineux Intuitif reste allumé
(@ Réinstallez le bac collecteur de marc de café.
4. Aprés avoir rempli le réservoir d'eau, I'Indicateur Lumineux Intuitif reste allumé.

© Vérifiez le bon positionnement du réservoir dans 'appareil.
Les flotteurs au fond du réservoir doivent se déplacer librement. Vérifiez et débloquez si nécessaire les flotteurs.

BOISSONS
1. Le café sécoule trop lentement.
©@Tournez le bouton de la finesse de mouture vers la droite pour obtenir une mouture plus grossiére (peut dépendre du type de
café utilisé).
@ Effectuez un ou plusieurs cycles de rincage.
@ Changez la cartouche Claris Aqua Filter System.
2. Le café est trop clair ou pas assez corsé.
© Vérifiez que le réservoir a grains contient du café et que celui-ci descend correctement.
@ Evitez d'utiliser des cafés huileux, caramélisés ou aromatisés qui peuvent ne pas étre happés correctement.
© Diminuez le volume de la préparation, augmentez la force de la préparation en utilisant la fonction de la force de café. Tournez

le bouton de la finesse de mouture pour obtenir une mouture plus fine. Réalisez votre préparation en deux cycles en utilisant
la fonction 2 tasses.

3. L'Espresso ou le café ne sont pas assez chauds.

© Augmentez la température du café dans les réglages de la machine. Chauffez la tasse en la rincant a l'eau chaude avant de
lancer la préparation.

(@ Réalisez un ringage circuit café avant de lancer votre café, une fonction rincage café a I'allumage peut étre activée dans réglages
/ ringage auto.

4. De l'eau claire s’écoule par les buses café avant chaque café.
© Au début de la recette a lieu une pré-infusion du café qui peut entrainer un petit écoulement d'eau les buses café.

Si I'un des problémes énoncés ci-dessus persiste, contactez le service consommateur KRUPS.

ELIMINATION

Certains appareils contiennent une pile seulement accessible par un réparateur pour des raisons de sécurité.
Pour la changer, adressez-vous au Centre Service agréé le plus proche.
Important : Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

(3 ) ELEMENTS
oy | D'EMBALLAGE
ﬁ +DOCUMENTATION

GARANTIE

La garantie ne s'applique pas dans les cas suivants :

Participons a la protection de I'environnement !
Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

- Présence de corps étranger dans le broyeur,

- Du café moulu a été versé dans le bac a grains,

- Lacartouche filtrante Claris - Aqua Filter System n’est pas utilisée selon les instructions KRUPS,
- Encas d'absence de détartrage, de nettoyage ou d'entretien régulier.

Toute intervention sur I'appareil doit étre effectuée par un centre agréé KRUPS.

Cette machine a café/espresso Espresso Automatic ne doit étre utilisée que pour la préparation de café, eau chaude ou pour faire
mousser du lait.

Fabricant : GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - France
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Dear Customer,
Thank you for purchasing a KRUPS espresso machine with built-in grinder.

KRUPS espresso machines with built-in grinders are designed, developed and manufactured in France, thereby ensuring the
strictest guarantees in terms of origin and manufacturing quality.

Your machine is designed to be as easy to use as possible and to create barista-quality drinks. Enjoy an Espresso, a Ristretto,
along coffee, or even a Cappuccino, Latte Macchiato or Caffé Latte, among other types of coffee, all at the touch of a button!

To make things easier for you, KRUPS has developed an intuitive light indicator. This will guide you when using your machine
and brighten up your coffee breaks.

Your KRUPS espresso machine is also equipped with a large intuitive touch screen, like a smartphone screen, for great ease
of use. The advanced technologies present in your machine enable you to obtain the best possible result, revealing the
maximum aromas and flavours from freshly ground coffee beans.

We hope that you enjoy your coffee and that your KRUPS machine is to your complete satisfaction.

NEED SUPPORT IN GETTING STARTED WITH YOUR MACHINE?
LR

Find a list of tutorials saved in your machine to assist you in using it.
They will take you step-by-step through how to make a drink, manage your favourites, and maintain your machine.

The KRUPS team

List of tutorials available:

-

. How to make your drinks 2. How to manage a profile 3. How to maintain your machine

a. Making a coffee drink
b. Making a milk drink

c. Making 2 drinks at the same time

d. Create and configure your profile h. Carry out rinsing

e. Add a drink to your profile (after
making)

i. Carry out cleaning

j. Carry out descaling
f. Add a drink to your profile (from

k. Cleaning the milk nozzle
the profile page)

g. Remove a drink from your profile

IMPORTANT PRODUCT INFORMATION

Carefully read the user manual and the “safety instructions”booklet before you use your appliance for the first time and keep
it: improper use will release KRUPS from any liability.
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ACCESSORIES SUPPLIED WITH ACHINE

Check the accessories supplied with your machine. If a part is missing, contact your KRUPS consumer service directly.

Products supplied
1. 2 cleaning tablets
2. 1 sachet of descaler
3. Milk tube for the “one touch cappuccino” block .
4, Additional milk tube for the “one touch cappuccino”block .
5. Steam circuit cleaning needle located in the coffee nozzle
6. 1 Claris Aqua Filter System cartridge with screwing accessory. .
7. 1 stick to check the water hardness “
Operating instructions - Safety recommendations booklet —z
8. Directory of Krups after-sales service centres =z
Warranty documents
9. Cleaning pipe
Only for the Intuition Expérience + EA877
10. Milk pot: You can put the milk pot in the dishwasher without its lid m

A Caution: Only use Krups accessories for this machine to maintain the warranty.
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| TECHNICALDATA |[ees

Appliance Automatic Espresso EA87

Power supply 220-240V~/ 50 Hz

Pump pressure 15 bar

Coffee bean container 2509

Energy consumption When operating: 1550 W

Water tank 3L

Getting started and storage Inside, in a dry place (away from ice)
Dimensions (mm)HxLxD 365 x 240 x 400

Weight of EA87 (kg) 89

Subject to technical modifications.

APPLIANCE DESCRIPTION

A. Water tank lid handle 1. Coffee bean container
B. Watertank J.  Grinding fineness adjustment button
C. Coffee grounds collection tray K.  Cleaning tablet hatch
D. Height-adjustable coffee/milk nozzles with cup(s) L.  Metal conical grinding mill
lighting system
D1. “one touch cappuccino” block 2. Control panel
D2. Removable door M. Navigation touch screen
D3. Cleaning needle N. ON/OFF
E. Removable grid and drip tray 0. Home screen shortcut
F. Coffee bean container lid P. Profiles
G. Milk tube for the “one touch cappuccino” block Q. Machine configurations
and connector R.  Milk pot (only for Intuition Experience + EA877)

Water level floats
Intuitive light indicator

GETTING STARTED & APPLIANCE INSTALLATION

INITIAL OPERATION

Place the machine on a stable, horizontal, clean and dry work surface.

When using the machine for the first time, you are asked to select various settings.

Priming the machine allows the water circuits to be filled, so that the machine can operate. Preheating and automatic rinsing
will take place.

For more information, refer to the Quick Start Guide - 1st USE.

Follow the instructions that appear on the screen

b= =

Your appliance has been checked and tested before leaving the manufacturing facility. Despite all the attention paid to
cleaning, it is nevertheless possible that you find coffee residues in the coffee grinder and/or coffee drops on the grid of
the drip tray. When unpacking, you may also notice the presence of dust on the machine due to the protective material. We
recommend that you thoroughly clean your machine before first use with a cloth.

We thank you for your understanding.

Never use a damaged appliance.
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MACHINE STANDBY

Depending on the preparation, the machine performs automatic rinsing when it is put on standby. The cycle lasts only a few

S

econds and stops automatically.

(Q\; HINTS AND TIPS

WATER

The quality of the water greatly influences the quality of the aromas. Limescale and chlorine may alter the taste of coffee.
To preserve all the aromas of your coffee, we recommend that you use fresh water as well as a Claris Aqua Filter System
cartridge, or bottled water with dry residue below 800 mg/L (see label on bottle). See the chapter “FILTER AND WATER
HARDNESS".

cup

When preparing hot drinks we recommend using preheated cups (by passing them under hot water) the size of which is
adapted to your desired quantity.

BEANS

Roasted coffee beans may lose their aroma if they are not protected. We advise you to use the amount of beans
equivalent to your consumption over the next 2-3 days and to choose 250 g bags.

The quality of coffee beans is variable and tastes are subjective. Arabica will give you fine, floral aromas unlike
Robusta which is higher in caffeine, more bitter and full-bodied. It is common to mix the two types of coffee to achieve a
more balanced coffee. Please do not hesitate to seek advice from your roaster.

We do not recommend the use of oily and caramelised beans as these can damage the machine.
The fineness of the ground beans influences the strength of the aromas and the quality of the crema. The more finely
ground the beans, the smoother the crema. Grinding can also be adapted for the desired drink.

— O

FILTER AND WATER HARDNESS

WHAT DOES THE WATER HARDNESS ADJUSTMENT DO?

To avoid scaling your machine and to optimise the quality of your coffee, we advise you to set the hardness of your water
on your machine.

HOW TO INDICATE THE WATER HARDNESS OF YOUR MACHINE.

__l@.@@:>

A - Fill a glass of water Dip the test stick that comes with the machine into your glass filled
with water.

« Wait 1 minute. The squares on the test stick change colour.

-
CEEWe
-

« Count the number of coloured squares. This tells you how hard your water is,
between 0 and 4.

« In the “Water hardness” menu, press the corresponding number between 0 and 4.
« Press OK.

YOU NO LONGER HAVE A TEST STICK?

If you need to repeat this operation later, be sure to change the hardness of the water according to the place of use or the
information provided by the water companies, using the table below:

Degree of water Class 0 Class 1 Class 2 Class 4
hardness Very soft Soft Medium hard Very hard

EN

INTUITIVE LIGHT INDICATOR

Your Intuition machine has smart, bright technology to make your everyday life easier: the intuitive light indicator (I). This
technology has a dual functionality:

1. The machine automatically detects and controls the levels of coffee beans, water and coffee grounds. When you need to
fill or empty your containers, as well as when maintenance is required, the red warning light comes on and you should
follow the information on your screen.

2. The intuitive indicator light also allow you to personalise your experience. You can assign a colour to each profile. When
one of the profiles is selected, the indicator light takes on the colour of this profile to promote immediate understanding
and ultra-fast and intuitive navigation.

See the chapter “MY PROFILE".
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°dH <3° >4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Appliance settings 0 1 2 3 4

WHY INSTALL A FILTER CARTRIDGE?

The Claris Aqua Filter System cartridge helps to optimise the taste of your coffee, to limit the build-up of limescale and to
reduce maintenance operations.

HOW TO INSTALL THE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM CARTRIDGE

HORERY ...

+ The cartridge is placed in the water tank.

] + We advise that, when you install your cartridge, you turn the grey ring at the far end of the filter
cartridge to show the date of installation + 2 months.

+ Correctly position the cartridge in its location, with the numbered ring upwards.

+ Use the black screw-in attachment, supplied with the cartridge, to correctly position and screw the
cartridge in place.

WHEN SHOULD YOU CHANGE THE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM CARTRIDGE?

1. 2 months after installation or when the machine indicates this.

2101
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GRINDER: ADJUSTING THE GRINDING FINENESS PREPARING DRINKS

WHY ADJUST THE GRINDING FINENESS? DRINKS AVAILABLE FROM THIS MACHINE:

You can adjust the strength of your coffee by adjusting the grinding fineness of the coffee beans. Intuition Expérience allows you to make a wide variety of coffee and milk-based recipes, hot or cold, to meet all your desires.
The recipes are available in direct access from your control panel. The anchors, available at the bottom of your control panel

Varying the grinding fineness makes it possible to adapt to different types of bean:
ying K 9 P P P (in slider view) are also a shortcut to access them. A description of each drink and associated preparation tips are available

+ A heavily roasted and oily bean will require a coarse grind,

by tapping the (i drink has b lected.
« Alighter roasted bean will be drier and will require a fine grind. y tapping the (i) on your screen once your drink has been selecte

In addition, for the same coffee, the setting of your grind impacts the aroma in the cup: the finer the grind, the more powerful Approximate Possible
the aroma. size volumes

Torréfaction : Ristretto 2040 mi , ,
- 4
. Short espresso with body. 25ml m
Espresso
The full-bodied espresso with pronounced - v v
. aromas is overlaid with a slightly bitter 40ml 40-70ml
caramel coloured crema.
. Lungo 70 ml 70-100 ml v v
Long espresso with a caramel crema .
Very intense Intense Mature Average Light ' ~ Cafélong 120 ml 80-180 ml v v
(Dark French) (French) (Light French) (Amber) (Blonde) Coffees Double espresso with an amber crema.
Doppio
HOW TO ADJUST THE GRINDING FINENESS E 8 Higher i caffeine but lighter on the palate. 100 ml 40-140ml v
Very popular in the morning.
Turn the setting button located in the coffee bean container to suit your bean type and the power of aroma desired. This Americano ,
adjustment must be performed during grinding and notch by notch. After 3 preparations you will notice a distinct difference ' - Double long espreS_st?‘choTbir;ed 120 mi 90-150 ml
. wif ot water.
in taste; Café filtre
' Along infusion at a low temperature 150 ml 80-170ml v
for a soft and light result.
Carafe* 375-1000 ml v
b 3 to 8 cups of long coffee for the whole family. 375 ml
e Macchiat M =60 ml
spresso Mlacchiato _ v v
" Espresso with a thin layer of milk froth. L=80ml
XL=100ml
M=120ml
HOW DO YOU KNOW WHEN THERE ARE NO MORE BEANS IN THE CONTAINER? - Cappuccino L=180 nTI v v
A balance between milk, foam and coffee. -
Your Intuition machine is equipped with a sensor to predict the lack of coffee beans in the container. An on-screen message XL =240 ml
will appear and the Intuitive Indicator Light (I) will illuminate red. Cappuccino italien M=120ml
' A mixed cappuccino. L=180ml v v
WHAT IF THE ALERT APPEARS DURING THE MAKING? Afoam with a subtle taste of coffee. XL=240ml
Fill the container with coffee beans, press OK and the recipe will resume. So no wasted coffee! ) M =160 ml
Flat White _ v
b | Latte with mi L=200ml
atte with milk froth. |
HOW TO IF I WANT TO CHANGE COFFEE OR IF I HAVE NO MORE COFFEE? XL=240m
If you press OK without having added coffee beans, the machine tries to restart and goes back to alert. If you press OK again, Lait Moussé M_: 120ml v
. . . . . . . I L=160ml
the machine performs the making using all the remaining coffee. The grinder is now empty. Alarge helping of milk with milk froth. XL = 200 mi
= ml|
If an alert message appears on your screen and the alert light turns red when there are enough beans: M=200ml
. | Caffe Latte _ v v
« Press the OK button to start preheating. g Milk foam with a light coffee flavour. XLL:238;)0hr1Til
- Disable the “no bean” alert to avoid detections when there is coffee left in the coffee bean container. - — |
- Latte Macchiato M=190m
Une grande dose de lait, un Espresso L=250ml v v
gourmand avec sa mousse de lait XL =340 ml
| p Frappé*
@ CD @ C“> I A large helping of milk, a gourmet espresso about 380 ml v
— with milk foam.
Nitro coffee*
l Iced coffee and milk about 350 ml v
with a creamy coffee-flavoured froth.
Chilled coffee*
' Iced coffee infused with fine oxygen bubbles. about 350 ml

*Only for the Intuition Experience + EA877
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Thé vert

Hot water at the ideal green tea temperature. 200 ml 20-300 mi

=

Thé noir
L - m
Teas w Hot water at the ideal black tea temperature. 200 ml 20-300 ml

Thé infusion
- L) Hot water at the ideal temperature 200 ml 20-300 ml
for an infusion.

HOW TO ADJUST THE HEIGHT OF THE COFFEE NOZZLES

For all of the drinks offered you can lower and reassemble the coffee nozzles according to the size of your cup(s)

HOW TO START PREPARING MY DRINK

Refer to the tutorial saved in your machine “How to make your drinks?”

R © < -

DEPENDING ON THE DRINK, DIFFERENT SETTINGS ARE POSSIBLE:
« One or two cups: to launch the duplicate recipe, select the drink and press .

- Coffee strength: to increase or decrease the strength of the coffee by changing the amount of ground coffee, select the
drink and choose between 1 and 4 beans, 1 being the mildest and 4 the strongest ([(J]]6).

« Volume in cup: to increase or decrease the amount of water used for extraction.
For more information, refer to the table of drinks in the leaflet and to the Quick Start Guide - DRINK SETTINGS.

HOW TO STOP A DRINK WHILE MAKING

You can stop the preparation of your drink at any time by pressing the button . When a cycle is interrupted, the stop is
not immediate. The machine will have a time of non-accessibility which will be indicated by a message on your screen

MILK DRINKS

(Q;l ADVICE AND TIPS

To make frothy milk, you should opt for pasteurised UHT milk from the fridge (3-5°C). The use of special milks
(micro-filtered, raw, fermented, enriched) or plant milks (almond, oat, soya, etc.) may give results that are less satisfactory
in terms of the quality and quantity of froth.

HOW TO START PREPARING A MILKY DRINK

Refer to the beginning of the manual at 2 PREPARING A MILK RECIPE, or consult the tutorial saved in your machine “Making a
milk drink”.

IR
ICED DRINKS (ONLY FOR THE INTUITION EXPERIENCE + EA877)

Intuition Expérience + offers new exclusive cold drinks such as Frappé, Chilled Coffee or Nitro Coffee.

Making an iced drink requires one or more actions in advance on your part. To obtain an optimum result in the cup:
Use a 400-450ml glass and standard size ice cubes (4 x 2.5 x 2.2cm). Your machine will help you throughout the making.
We recommend that you follow the preparatory stages of the recipes step-by-step on your screen. Preparation tips and tricks
are also available in the information section, by tapping the 0 on your screen.

TEA AND INFUSIONS

For your teas and infusions, you have three recipes that offer the most suitable temperature for each type of tea. The
temperature of green tea will be lower than that of black tea and infusions.
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HOW TO ADJUST THE WATER TEMPERATURE

[ Q0 & - -

You can set between T1 and T3, with T1 being the most lukewarm temperature and T3 the hottest. If you decrease/
increase the temperature you will decrease/increase the temperature of each type of tea, however the temperature of
green tea will always be lower than that of black tea and infusion.

— 8
. PROFLES |

WHAT IS THE PROFILES FUNCTION FOR?

The Profiles feature enables you to access a personalised space where you can store and save your favourite drinks. It is
very easily accessible thanks to a direct button on the control panel of the machine. Faster and ideal for everyday use, the
drinks saved in your profile are launched directly with one touch without any settings being required. You can record up
to 7 recipes per profile.

The profile also allows greater personalisation of your interface and different settings:

First name Itis possible to add a first name for greater personalisation.
Colour It enables you to select the colour of the desired intuitive indicator light to identify its
profile more easily.
Display You can also set the type of display for your drinks on the Profile screen.

They may appear in “slider” mode or in “mosaic” mode.

The “Profile” feature also enables you to define a time of day or a key word for each

Programming drink. This will allow you to find your drinks more easily at any time.

Brightness This enables activation or deactivation of the light indicator.

HOW TO CREATE A PROFILE?

Press the Profiles button and follow the on-screen prompts or view the tutorials saved in your profile.

Y © & < I
(@

HOW TO MANAGE YOUR FAVOURITE DRINKS WITHIN A PROFILE

You can add a drink to a profile in 2 ways:

« After making a drink, a button
« Directly in the profile.
If | stop my favourite drink while it is pouring, this is the length that will be recorded.

appears on the screen.

HOW TO ORGANISE/ORDER/REMOVE FAVOURITE DRINKS

« Hold your finger down on a drink icon for a few seconds.
«+ Adelete cross appears at the top right of the drink menu.
« Press again, hold your finger on the drink and drag to rearrange the drinks.
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GENERAL MAINTENANCE

Carrying out proper maintenance will prolong the life of your machine and preserve the authentic taste of your coffee.

WHEN DO | EMPTY THE DRIP TRAY?

When the floats are in the upper position indicating that it is too full.

MAINTAINING THE DRIP TRAY

« The drip tray allows you to collect the water or the coffee that flows from the appliance during and after preparation.

« Itis important to always leave it in place and to empty it regularly.

« For hygiene reasons, we recommend that you dismantle the drip tray to clean each element daily and let it air dry before
replacing it in the machine.

« Refer to the Quick Start Guide - CLEANING THE DRIP TRAY, fig * You can put the drip tray in the dishwasher without its metal
grid.

WHEN TO EMPLY THE GRINDING CONTAINER

The coffee grounds container takes in the extracted ground coffee

- Empty the grounds container when the machine asks you to.
« You can empty it more regularly, but when the machine is lit up this is so that it can record that the container has indeed
been emptied.

ﬁ Failure to regularly empty your coffee grounds container as indicated above may damage your appliance.

MAINTAINING THE GRINDING TRAY

For hygiene reasons, we recommend that you clean the grounds container with hot soapy water every day and let it air dry
before replacing it in the machine. Refer to the Quick Start Guide - CLEANING THE GRINDS TRAY, fig * to *

Do not put in the dishwasher.

MAINTAINING THE WATER TANK

To preserve the aromas of your coffee and for hygiene reasons, we recommend that you use fresh water, clean your water tank
every day with hot water and a sponge and let it air dry. air before replacing it on the machine.

BEAN CONTAINER MAINTENANCE

Coffee beans can leave greasy residue on the walls of the bean container which can affect the quality of your coffee. For the
preservation of the best flavour and for hygienic reasons we recommend you wipe it with a dry, soft cloth each time it needs
to be refilled.

ﬁ Important: Do not use water to clean the bean container, the presence of water in the bean container could damage
your machine.

WHY AND HOW TO MAINTAIN THE MILK SYSTEM AFTER MAKING MILK DRINKS

Y © © - I
(QJo@

ﬁ Important : In order to obtain a quality of foam that is always identical, we advise you to carry out the following
maintenance:
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MILK SYSTEM MAINTENANCE

w
m Explanation
required:

Milk rinsing
30s-20ml

After each milk drink,
when prompted by
the machine.

Allows you to rinse the machine’s milk circuit. You can
start a milk system rinse at any time.

Manual cleaning
of the milk pot
30s

After each milk drink

We recommend that you clean the milk pot with hot
water and with soap after each use. You can put the
milk jug in the dishwasher without its lid.

Hot water + soap +
sponge

Manual rinsing
of the milk tube
30s

After each milk drink.

This rinsing consists of carefully manually cleaning the
milk tube and its metal nozzle with hot water AFTER
EACH USE.

Hot water + soap +
pipe cleaner

Manual milk
cleaning
5 min

When the machine
asks you to or at any
time.

This cleaning consists of dismantling and cleaning
the removable “one touch cappuccino”block (D1).

For optimum milk froth results, it is advisable to clean
it regularly. Refer to chapter 5 of the Quick Start
Guide - MANUAL, THOROUGH CLEANING OF THE MILK
DISTRIBUTION SYSTEM - 5 MIN.

Cleaning needle
(D3)

OTHER MAINTENANCE TASKS

A .
required:

Allows you to rinse the machine’s coffee circuit. This

13 min - 600 ml

asks you to or at any
time.

degrease the machine’s coffee circuit. It guarantees you
optimal preservation of the aromas of your drinks.

ffee flushi After 2 f non-
Coffee flushing ter2 days o . non process only uses hot water. It ensures the authentic
45s - 30 ml use or at any time.
taste of your coffee.
Tea flushing After making a tea Allows you to perform a hot water rinse to ensure the
13 min - 600 ml | drink. authentic taste of your tea or infusion.
. For reasons of hygiene and to preserve the quality
When th h
Cleaning en the machine of your coffee, we recommend that you clean and 1 KRUPS n°1

cleaning tablet

Descaling
20 min - 600 ml

When the machine
asks you to or at

any time. When the
number of drinks

is not enough

for descaling to

be required, the
function is not active.

Descaling your machine ensures its proper functioning
and eliminates any deposit of limescale or tartar. This
step is very important to ensure the proper operation
and durability of your appliance.

1 KRUPS n°2 sachet
of descaler

ﬁ Important : If your product is equipped with our Claris - Aqua filter System F088 cartridge please remove it before
the descaling procedure.
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OTHER FUNCTIONS

HOW TO ACCESS YOUR MACHINE'S SETTINGS

Your KRUPS Intuition machine has many settings, do not hesitate to try them! This will allow you to personalise your experience

even more.

LIST OF SETTINGS:

[ @ ° @ - m—

Language

Selection of the language of your choice from 21 languages.

Date and time

Setting the date is required, particularly if using an anti-limescale cartridge. Setting the time
and 12 or 24 hour clock display

Screen brightness

To adjust the screen brightness.

Light To activate or deactivate the intuitive indicator light.
Choice of 1st
Choose the presentation of the first screen.
screen
Auto stop To choose the duration after which your appliance will stop automatically. This function allows

you to consume less electricity.

Auto illumination

To turn on the machine and automatically start preheating the appliance at a chosen time. Do
you always have your coffee at the same time each day? This feature is made for you! By setting
the auto start, you can save time and only have to start your drink.

Volume unit

Selection of the unit of measurement: ml or oz.

Auto rinsing

You can choose to activate automatic rinsing of the coffee outlet or not when starting the
machine.

Water hardness

To adjust the hardness of the water between 0 and 4. For more information, refer to the chapter
“Measuring water hardness".

Coffee
temperature

To set the temperature of your coffee betweenT1 and T3.

Tea temperature

To set the temperature of your tea between T1 and T3.

Type of coffee

Indicate the type of coffee added in the bean container.

— @

ANSWERS R QUESTIONS

OPERATION

1. The machine displays a fault, the software is frozen OR the machine is malfunctioning.

©Turn off and unplug the machine, remove the filter cartridge, wait 1 minute and restart the machine.

Press and hold the ON/OFF button for at least 3 seconds to start.
2. The appliance does not turn on after pressing the ON/OFF button (for at least 3 seconds).

(@ Check the fuses and the power socket of your electrical installation. Check that the two power plugs are correctly inserted into

the socket.

3. A power failure has occurred during a cycle.

(@ The appliance resets automatically when it turns back on.
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4. The grinder is running empty.
This is normal if it happens occasionally and if there are no coffee beans or only a small amount. It can run for up to
10 seconds off-load to know its consumption and ensure the correct operation of its function
(© Coffee beans remain in the container:
+ The coffee may be too oily and is therefore not being correctly captured by the appliance. You could try helping the

beans to go down and see if that gets it working again. However, it is advisable to change coffee (ref. type of beans
function).

+ This is my usual coffee that has worked well until now: contact your KRUPS consumer service.

USE
1. The grinder makes an abnormal noise.
©® Foreign bodies are likely to be present in the grinder. Try to clean out with a vacuum cleaner, otherwise contact your KRUPS
consumer service.
2. There is water under the appliance.
(@ Before removing the drip tray, wait 15 seconds after the flow of coffee so that the machine finishes its cycle correctly.
(@ Check that the drip tray is well positioned on the machine. It must always be in place even when the machine is not in use.
@ Verify that the drip tray is not full.
3. The adjustment button for the grinding fineness is difficult to turn.
(@ Turn the adjustment button of the grinding fineness only when the grinder is operating.
4. The appliance has not delivered any coffee.
©@ An incident has been detected during its making.
The appliance is reset automatically and is ready for a new cycle.
5. You have used ground coffee instead of coffee beans.
@ Use your vacuum cleaner to collect the ground coffee from the bean container.
6. Water runs from the coffee nozzles when the machine stops.
@ This is normal. It is an automatic rinsing process to clean the coffee nozzles and ensure that they do not become blocked

STEAM AND MILK
1. The milk flow of your machine appears to be partially or completely blocked.
(@ Refer to the beginning of the manual at 5. IN-DEPTH MANUAL CLEANING OF THE MILK DISTRIBUTION SYSTEM - 5 MIN., or
see the tutorial saved in your machine “Cleaning the milk nozzle".
2. No steam comes out.
a. When using a steam cycle for the first time, if no steam comes out correctly:
@ Check that the steam output is not blocked. See above: “The steam output of your machine appears to be partially or
completely blocked”.
© Perform the following process once only :
Empty the water tank and temporarily remove the Claris Aqua Filter System cartridge. Fill the tank with mineral water
high in calcium (>100 mg/L) and make successive steam cycles (5 to 10 cycles) in a container until a continuous jet of
steam is obtained. Return the cartridge to the reservoir.
b. The steam nozzle had already worked:
@ Check that the steam output is not blocked. See above: “The steam output of your machine appears to be partially or
completely blocked".
If after completing the above steps it still does not work, please contact your KRUPS consumer service.
3. Steam escapes from the grid of the drip tray.
@ Depending on the type of preparation, steam may escape from the grid of the drip tray.
4. Steam appears under the bean tray lid.
(@ Check that the cleaning tablet hatch located under the lid (L) is properly closed.

MAINTENANCE
1. The machine does not request descaling.

(@ The descaling cycle is requested from a large number of milky drink preparations or hot water. If you only consume coffee,
descaling will not be required often.

2. Some grounds are in the drip tray

@ A small amount of ground coffee can get into the drip tray. The machine is designed to evacuate any excess ground coffee
so that the percolation zone remains clean.

3. The intuitive indicator light is still on after you have emptied the coffee grounds tray.
@ Reinstall the coffee grounds tray.

41

4
w



4. After filling the water tank, the intuitive indicator light stays on.

(© Check the correct positioning of the tank in the appliance.
The floats at the bottom of the tank must move freely. Check and unlock the floats if necessary.

DRINKS
1. The coffee is pouring too slowly.
©@Turn the “fineness of grinding” button to the right to obtain a coarser ground coffee (this may depend on the type of coffee
used).
@ Perform one or several rinsing cycles.
© Change the Claris Aqua Filter System cartridge.
2. The coffee is too light or not full-bodied enough.
© Check that the bean container contains coffee and that it is moving down correctly.
@ Avoid the use of oily, caramelised or flavoured coffees which may not be captured properly.
(© Decrease the volume of the preparation and increase the strength of the preparation using the coffee strength function. Turn
the “fineness of grinding” button to obtain a finer ground coffee. Make your drink in two cycles using the 2-cup function.
3. The espresso or the coffee is not hot enough.
@ Increase the temperature of the coffee in the machine’s settings. Heat the cup by rinsing with hot water before starting to
prepare the drink.
(© Before making your coffee, carry out a rinse of the coffee circuit. A coffee rinsing function when switching on the appliance can
be activated in settings / auto rinsing
4. Clear water is running from the coffee nozzles before each coffee.
(@ A pre-infusion takes place when you start a recipe, and this can lead to a small amount of water coming out of the coffee
nozzles.

If one of the problems outlined above persists, contact KRUPS Consumer Service.

ELIMINATION

Some appliances contain a battery that is only accessible by a repairer for safety reasons. To replace the batteries, contact
your nearest service centre.
Important: Your appliance contains many recoverable or recyclable materials.

Let’s help protect the environment!

Leave it at a collection point for processing

WARRANTY
The guarantee does not apply in the following cases:

- Presence of foreign bodies in the shredder,

- Ground coffee has been poured into the bean container,

- The Claris - Aqua Filter System filter cartridge is not used according to KRUPS instructions,
- Inthe event of lack of descaling, cleaning or regular maintenance.

Any work on the appliance must be carried out by an authorised KRUPS centre.

This Espresso Automatic coffee/espresso machine must only be used for the preparation of coffee, hot water or to froth milk.

Manufacturer: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - France
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«Sehr geehrte kundin, sehr geehrter kunde,
vielen dank, dass sie sich fir einen krups kaffeevollautomaten entschieden haben.

Unsere krups kaffeevollautomaten werden in frankreich entworfen, entwickelt und hergestellt und gewéhrleisten damit die
strengsten garantien hinsichtlich herkunft und fertigungsqualitat.

Ihre maschine wurde entwickelt, um kaffeespezialitaten in barista-qualitat so einfach wie mdéglich zuzubereiten. Genieen
sie die verschiedensten kaffeegetranke wie espresso, ristretto, long coffee oder sogar cappuccino, latte macchiato oder caffé
latte — alles mit nur einem tastendruck!

Um ihnen die arbeit zu erleichtern, hat krups eine intuitive leuchtanzeige entwickelt. Dies wird ihnen bei der verwendung
ihrer maschine helfen und ihnen die kaffeepausen verschonern.

Fur hohen bedienkomfort sorgt der grof3e, intuitive touchscreen (wie bei einem smartphone) ihres krups kaffeevollautomaten.
Dank der modernen technologien ihrer maschine erzielen sie das bestmégliche ergebnis und gewinnen aus frisch
gemahlenen kaffeebohnen das maximum an aroma und geschmack.

Wir hoffen, dass sie ihren kaffee genieBen und mit ihrer krups maschine rundum zufrieden sind.

Ihr krups team»

BENOTIGEN SIE UNTERSTUTZUNG BEI DEN ERSTEN SCHRITTEN MIT IHRER MASCHINE?

Y © & - I
e

Hier finden Sie eine Liste der auf lhrem Gerat gespeicherten Tutorials, die lhnen bei der Verwendung helfen.Sie werden
Schritt fuir Schritt durch die Zubereitung eines Getranks, die Verwaltung lhrer Favoriten und die Wartung lhrer Maschine
gefiihrt.

Liste der verfligbaren Tutorials:

1. So bereiten Sie lhre Getranke zu 2. So verwalten Sie ein Profil 3. So warten und pflegen Sie lhre

Maschine
a. Ein Kaffeegetrank zubereiten d. Profil erstellen und konfigurieren

e. Ihrem Profil ein Getrank h. Splvorgang durchfihren

hinzufiigen (nach der Zubereitung) i. Reinigung durchfiihren

b. Ein Milchgetrank zubereiten

c. 2 Getranke gleichzeitig
zubereiten f. lhrem Profil ein Getrank j. Entkalken

hinzufiigen (tiber die Profilseite) k. Milchdiise reinigen

g. Ein Getrank aus lhrem Profil
entfernen

WICHTIGE PRODUKTINFORMATIONEN

Lesen Sie die Bedienungsanleitung und das Heft ,Sicherheitshinweise” vor dem ersten Gebrauch sorgféltig durch und
bewahren Sie sie auf: Bei unsachgeméBem Gebrauch tibernimmt KRUPS keinerlei Haftung.
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IM LIEFERUMFANG DER MASCHINE ENTHALTENES ZUBEH

Priifen Sie das mit Ihrer Maschine gelieferte Zubehor. Wenn ein Teil fehlt, wenden Sie sich direkt an lhren KRUPS Kundendienst.

Gelieferte Produkte:
1. 2 Reinigungstabletten
2. - 1 Packchen Entkalker
3. Milchschlauch fir den,One Touch Cappuccino”-Block .
4, Zusatzlicher Milchschlauch fiir den,One Touch Cappuccino”-Block .
5. Reinigungsnadel fir den Dampfkreislauf in der Kaffeediise
6. - 1 Claris Aqua-Filterkartusche mit Schraubzubehor .
7. - 1 Stébchen zur Prifung der Wasserharte “
Bedienungsanleitung - Heft mit Sicherheitsempfehlungen —z
8. Verzeichnis der KRUPS Kundendienstzentren =B
Garantie
9. Reinigungsrohr
Nur fiir Intuition Expérience + EA877:
10. Milk pot: You can put the milk pot in the dishwasher without its lid m

A Milchbehilter: Sie konnen den Milchbehélter ohne Deckel in die Spllmaschine stellen.
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TECHNISCHE DATEN

L

Achtung: Verwenden Sie fiir diese Maschine nur Krups Zubehor, damit der Garantieanspruch erhalten bleibt.Gera a

Gerat Automatic Espresso EA87

Stromversorgung 220-240V~ /50 Hz

Pumpendruck 15 bar

Kaffeebohnenbehilter 2509

Energieverbrauch Im Betrieb: 1550 W

Wassertank 3L

Erste Schritte und Aufbewahrung An einem trockenen Ort im Haus (frostfrei)

Abmessungen (mm) HxLxT 365 x 240 x 400

Gewicht der EA87 (kg) 89

Technische Anderungen vorbehalten.

GERATEBESCHREIBUNG

A. Griff des Wassertankdeckels 1. Kaffeebohnenbehilter
B. Wassertank J.  Einstelltaste fur die Feinheit des Kaffeemehls
C. Kaffeesatz-Auffangschale K.  Klappe Reinigungsfach
D. Hohenverstellbare Kaffee-/Milchdiisen mit L. Kegelmahlwerk aus Metall
Tassenbeleuchtung
D1. “one touch cappuccino” block 2. Bedienfeld
D2. Abnehmbare Tiir M. Navigations-Touchscreen
D3. Reinigungsnadel N. EIN/AUS
E. Abnehmbares Gitter mit Abtropfschale 0. Verkniipfung zum Startbildschirm
F. Deckel des Kaffeebohnenbehilters P. Profile
G. Milchschlauch fiir den,One Touch Cappuccino®-Block Q. Maschinenkonfigurationen
und -Anschluss R.  Milchbehélter (nur fiir Intuition Expérience + EA877)

=

Wasserstandschwimmer
Intuitive Leuchtanzeige

ERSTE SCHRITTE UND GERATEINSTALLATION
INBETRIEBNAHME

Stellen Sie die Maschine auf einer stabilen, horizontalen, sauberen und trockenen Arbeitsfliche auf.

Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden, werden Sie aufgefordert, verschiedene Einstellungen auszuwéhlen.

Beim Ansaugvorgang werden die Wasserkreisldufe der Maschine gefiillt, damit diese betrieben werden kann. Das Vorheizen
und der automatische Spulvorgang werden durchgefiihrt..

Weitere Informationen finden Sie in der Kurzanleitung (ERSTE VERWENDUNG).

Befolgen Sie die Anweisungen auf dem Bildschirm.

lhr Gerat wurde gepruft und getestet, bevor es die Produktionsstatte verlassen hat. Trotz aller Sorgfalt bei der Reinigung ist
es maglich, dass sich Kaffeereste in der Kaffeemiihle und/oder Kaffeetropfen auf dem Gitter der Abtropfschale befinden.
Beim Auspacken stellen Sie auBerdem méglicherweise fest, dass sich durch das Schutzmaterial Staub auf der Maschine
abgelagert hat. Wir empfehlen, die Maschine vor dem ersten Gebrauch griindlich mit einem Tuch zu reinigen.

STANDBY DER MASCHINE
MASCHINEJe nach Vorbereitung fiihrt die Maschine eine automatische Spulung durch, wenn sie in den Standby-Modus
versetzt wird. Der Zyklus dauert nur wenige Sekunden und stoppt automatisch.

|
‘e
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fQ\; HINWEISE UND TIPPS

Die Qualitat des Wassers hat grof3en Einfluss auf die Qualitat des Aromas. Kalk und Chlor kdnnen den Geschmack des
Kaffees verandern. Damit das ganze Aroma Ihres Kaffees erhalten bleibt, empfehlen wir Ihnen, frisches Wasser sowie eine
Kartusche des Claris Aqua-Filtersystems oder abgefiilltes Wasser mit Trockenriickstanden unter 800 mg/l zu verwenden
(siehe Etikett auf der Flasche). Siehe Kapitel,,FILTER UND WASSERHARTE".
Bei der Zubereitung heiler Getranke empfehlen wir, vorgewdrmte Tassen zu verwenden (indem Sie sie unter heiBem
Wasser abspiilen), deren GroRe an die gewlinschte Menge angepasst ist.

Gerostete Kaffeebohnen konnen ihr Aroma verlieren, wenn sie nicht geschiitzt werden. Wir empfehlen Ihnen, die Menge
an Bohnen zu verwenden, die Ihrem Konsum in den nachsten 2 bis 3 Tagen entspricht, und sich fir 250-Gramm-Beutel
zu entscheiden.

Die Qualitat der Kaffeebohnen unterscheidet sich und der Geschmack ist subjektiv. Arabica hat feine, blumige Aromen,
Robusta hingegen ist bitterer und vollmundiger und enthalt mehr Koffein. Es ist tiblich, die beiden Kaffeearten zu mischen,
um einen ausgewogeneren Kaffee zu erhalten. Lassen Sie sich von Ihrem Kafeerdster beraten..

Wir empfehlen, keine 6ligen und karamellisierten Bohnen zu verwenden, da diese die Maschine beschadigen kénnen..

— O

INTUITIVE LEUCHTANZEIGE

Ihre Intuition-Maschine verfligt Gber eine intelligente Technologie, die Ihren Alltag erleichtert: die intuitive Leuchtanzeige (1).
Diese Technologie hat zwei Funktionen:

1.

Die Maschine erkennt und steuert automatisch die Fillstande von Kaffeebohnen, Wasser und Kaffeemehl. Wenn Sie die
Behalter fiillen oder leeren mussen und wenn Wartungsarbeiten erforderlich sind, leuchtet die rote Warnleuchte auf. Dann
befolgen Sie bitte die Informationen auf dem Bildschirm.

Die intuitive Leuchtanzeige erméglicht Ihnen auBBerdem, lhr Erlebnis zu personalisieren. Sie kdnnen jedem Profil eine
eigene Lieblingsfarbe zuweisen. Wenn eines der Profile ausgewahlt ist, nimmt die Leuchtanzeige die Farbe dieses Profils
an und ermdglicht so die sofortige Erkennung und eine schnelle und intuitive Navigation. Siehe Kapitel ,MEIN PROFIL".

FILTER UND WASSERHARTE

WAS BEWIRKT DIE EINSTELLUNG DER WASSERHARTE?

Um Kalkablagerungen zu vermeiden und die Qualitat des Kaffees zu optimieren, empfehlen wir Ihnen, die Wasserharte fiir
Ihre Maschine einzustellen.

SO GEBEN SIE DIE WASSERHARTE IHRER MASCHINE AN:

Y © & > I
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Fullen Sie ein Glas Wasser und tauchen Sie den im Lieferumfang der Maschine
‘ enthaltenen Teststab in das mit Wasser gefillte Glas.
Warten Sie eine Minute. Die Quadrate auf dem Teststabchen verandern die Farbe.

Zahlen Sie die farbigen Quadrate. Die Zahl gibt an, wie hart Ihr Wasser ist: auf einer
Skala zwischen 0 und 4.

Driicken Sie im Meni ,Wasserhéarte” die entsprechende Zahl zwischen 0 und 4.
Driicken Sie ,OK".

SIE HABEN SIE KEINEN TESTSTAB MEHR?

Wenn Sie diesen Vorgang spéter wiederholen miissen, stellen Sie sicher, dass Sie die Wasserharte entsprechend dem Verwendungsort
oder den von Wasserunternehmen bereitgestellten Informationen é@ndern. Verwenden Sie hierbei die folgende Tabelle:

Wasserhértegrad [l Klasse 1 Klasse 2 Klasse 4
9 Sehr weich Weich Mittelhart Sehr hart

°dH <3° >4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Einstellen des Gerdtes 0 1 2 3 4

WARUM SOLLTE EINE FILTERKARTUSCHE EINGESETZT WERDEN?

Die Kartusche des Claris Aqua-Filtersystems optimiert den Geschmack Ihres Kaffees, reduziert Kalkablagerungen und
verringert den Wartungsaufwand.

SO INSTALLIEREN SIE DIE KARTUSCHE DES CLARIS AQUA-FILTERSYSTEMS

[ @ ° @ - -

« Die Kartusche wird in den Wasserbehlter eingesetzt.
] « Wir empfehlen, dass Sie beim Einsetzen der Filterpatrone den grauen Ring am anderen Ende der
Filterkartusche drehen, um das Installationsdatum + 2 Monate anzuzeigen
+ Positionieren Sie die Kartusche korrekt, mit dem nummerierten Ring nach oben.

+ Verwenden Sie den im Lieferumfang der Kartusche enthaltenen schwarzen Einschraubaufsatz, um die
Kartusche richtig zu positionieren und einzuschrauben.

WANN SOLLTEN SIE DIE KARTUSCHE DES CLARIS AQUA-FILTERSYSTEMS WECHSELN?

1. 2 Monate nach der Installation oder wenn die Maschine dies anzeigt.

10T
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MAHLWERK: EINSTELLEN DER FEINHEIT DES KAFFEEMEHLS

WARUM SOLLTE DIE FEINHEIT DES KAFFEEMEHLS EINGESTELLT WERDEN?
Sie kdnnen die Starke Ihres Kaffees anpassen, indem Sie einstellen, wie fein Kaffeebohnen gemahlen werden.Durch Variieren
des Mahlgrads ist eine Anpassung an verschiedene Bohnenarten moglich:
« Eine stark gerostete und 6lige Bohne erfordert einen groben Mahlgrad. Leichter geréstete Bohnen sind trockener
und erfordern daher einen feinen Mahlgrad.

Dariber hinaus beeinflusst die Einstellung des Mahlgrads das Aroma in der Tasse: Je feiner der Mahlgrad, desto kréftiger das
Aroma. Beispielsweise fein flir Espresso und grob fiir Long Coffee oder Americano.

Torréfaction :

Leicht Mittel
(hell) (bernsteinfarben)

Kréftig Sehr kraftig

SO PASSEN SIE DEN MAHLGRAD AN

Drehen Sie die Einstelltaste im Kaffeebohnenbehalter, um ihn an Ihre Bohnenart und die gewiinschte Aromastérke anzupassen.
Diese Einstellung muss wahrend des Mahlens sowie Schritt fuir Schritt durchgefiihrt werden. Nach drei Zubereitungen werden
Sie einen deutlichen Geschmacksunterschied feststellen.

WORAN ERKENNEN SIE, DASS SICH KEINE BOHNEN MEHR IM BEHALTER BEFINDEN?

lhre Intuition-Maschine ist mit einem Sensor ausgestattet, der den Mangel an Kaffeebohnen im Behalter vorhersagt. Es wird
eine Meldung auf dem Bildschirm angezeigt und die intuitive Leuchtanzeige (I) leuchtet rot auf.

WAS, WENN DER ALARM WAHREND DER ZUBEREITUNG ANGEZEIGT WIRD?

Fiillen Sie den Behalter mit Kaffeebohnen auf und driicken Sie, OK". Die Zubereitung wird fortgesetzt. Es wird also kein Kaffee verschwendet.

WIE GEHE ICH VOR, WENN ICH DEN KAFFEE WECHSELN MOCHTE ODER WENN ICH KEINEN KAFFEE MEHR HABE?

Wenn Sie ,OK” driicken, ohne Kaffeebohnen hinzuzufiigen, versucht die Maschine, neu zu starten, und zeigt wieder die
Warnung an. Wenn Sie erneut, OK" driicken, verwendet die Maschine den restlichen Kaffee fiir die Zubereitung. Das Mahlwerk
ist jetzt leer.

So gehen Sie vor, wenn eine Warnmeldung auf dem Bildschirm angezeigt wird und die Warnleuchte rot leuchtet, wenn gentigend
Bohnen vorhanden sind:

R © < -
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GETRANKE ZUBEREITEN

GETRANKE, DIE MIT DIESER MASCHINE ZUBEREITET WERDEN KONNEN:

Mit Intuition Expérience kdnnen Sie eine grofRe Auswahl heiler und kalter Kaffee- und Milchgetranke zubereiten, die
all Ihren Wiinschen gerecht werden. Die Rezepte konnen direkt tiber das Bedienfeld abgerufen werden. Auch Uber die
unten im Bedienfeld verfligbaren Anker (in der Schieberegler-Ansicht) kénnen Sie schnell auf die Rezepte zugreifen. Eine
Beschreibung der einzelnen Getranke sowie dazugehérige Tipps zur Zubereitung finden Sie, indem Sie auf lhrem Bildschirm

auf (i) tippen, sobald Sie lhr Getrank ausgewahlt haben.

Maogliche
3 Kaffeestérke
Getrdnke Volumen
- ) ) Ristretto 25ml 20 bis 40 ml v v
Kleiner Espresso mit ausgewogenem Korper.
) E%presso X
. Kleiner Espresso 40 ml 40 bis 70 ml v v
mit ausgewogenem Korper.
. Lungo 70 ml 70 bis 100 ml v v
Espresso mit Karamellcrema
Café Creme .
' Doppelter Espresso 120 ml 80 bis 180 ml 4 v
mit bernsteinfarbener Crema
Doppio X
. Mehr Koffein, aber leichter am Gaumen. Sehr 100 ml 40 bis 140 mi \
beliebt am Morgen..
Americano X
. A Doppelter Espresso verdiinnt 120 ml 90 bis 150 ml v
mit heiBem Wasser.
Café filtre .
' Langer Aufguss bei niedriger Temperatur fiir 150 ml 80 bis 170 ml v
ein weiches und leichtes Ergebnis..
Carafe* 375 ml 375 bis 1000 ml v
3 bis 8 Tassen Kaffee fiir die ganze Familie.
Espresso Macchiato M=60ml
‘- Espresso mit einer diinnen Schicht L=80ml v v
Milchschaum XL =100 ml
c . M=120ml
- appuccino _ v v
A balance between milk, foam and coffee. L=180ml
XL=240ml
Cappuccino italien M=120ml
' Eine ausgewogene Komposition aus Milch, L=180ml 4 v
Schaum und Kaffee. XL =240 ml
Milk Flat White M=160ml
Drinks l,l Ein gemischter Cappuccino. Schaum mit L =200 ml v
dezentem Kaffeegeschmack. XL =240 ml
Lait M M=120ml
ait Moussé _ v
Latte mit Milchschaum L=160ml
XL =200 ml
M =200 ml
g Caffe Latte L =280 ml v v
Eil Be Portion Milch mit Milchsch -
ine groBe Portion Milch mit Milchschaum XL = 350 ml
. M=190 ml
- Latte Macchiato _ v v
Milchschaum mit leichtem Kaffeegeschmack L=250ml
N XL =340 ml
Frappé*
I Eine groBe Portion Milch, ein Gourmet- ~380ml v
Espresso mit Milchschaum
lced Nitro coffee*
Drinks* l Eiskaffee und Milch mit cremigem ~350ml v
Milchschaum mit K; hmack
Chilled coffee*
' Eiskaffee mit feinen Luftblasen. ~350ml

* Nur fur Intuition Expérience + EA877

49

DE



Thé vert

! HeiBBes Wasser mit idealer Temperatur 200 ml 20 bis 300 ml
fiir Griintee

Thé noir

HeiBBes Wasser mit idealer Temperatur 200 ml 20 bis 300 ml
fir Schwarztee

Thé infusion

=1 HeiBes Wasser mit idealer Temperatur f 200 ml 20 bis 300 ml
iir Tee-Aufglisse.

SO PASSEN SIE DIE HOHE DER KAFFEEDUSEN ANSIE

ANSie kdnnen fiir alle angebotenen Getranke die Kaffeediisen je nach GroRe Ihrer Tasse absenken und wieder zurlicksetzen.

SO STARTEN SIE DIE ZUBEREITUNG EINES GETRANKSWEITERE

Weitere Informationen finden Sie im Tutorial ,So bereiten Sie Ihre Getrénke zu”..

R © <

JE NACH GETRANK SIND VERSCHIEDENE EINSTELLUNGEN MOGLICH:

« Eine oder zwei Tassen: Fir das doppelte Rezept wahlen Sie das Getrank aus und driicken Sieo.

. Kaffeestéarke: Um die Starke des Kaffees zu erh6hen oder zu verringern, indem Sie die Menge des gemahlenen Kaffees
andern, wéhlen Sie das Getrank und anschlieBend eine Einstellung zwischen 1 und 4 Bohnen aus, wobei ,1” der mildesten
und 4" der gréBten Stirke entspricht. (@OJ06).

«+ Volumen in der Tasse: Zum Erh6hen oder Verringern der Menge des fiir die Extraktion verwendeten WassersWeitere

WassersWeitere Informationen finden Sie in der Getranketabelle in der beigelegten Broschiire und in der KURZANLEITUNG.

GETRANKEEINSTELLUNGEN

SO STOPPEN SIE DIE ZUBEREITUNG EINES GETRANKS

Sie konnen die Zubereitung Ihres Getranks jederzeit durch Driicken der folgenden Taste stoppen: Wenn ein Zyklus unterbrochen
wird, erfolgt der Stopp nicht sofort. Die Maschine ist flir eine gewisse Zeit nicht verfligbar, was durch eine Meldung auf dem
Bildschirm angezeigt wird.

MILCHGETRANKE

(9\; TIPPS UND TRICKS

Fur die Zubereitung von Milchschaum sollten Sie pasteurisierte H-Milch aus dem Kiihlschrank (3 bis 5 °C) verwenden. Die
Verwendung spezieller Milch (mikrofiltriert, roh, fermentiert, angereichert) oder pflanzlicher Milch (Mandel, Hafer, Soja
usw.) kann zu Ergebnissen flihren, die hinsichtlich Qualitat und Quantitat des Schaums weniger zufriedenstellend sind.

SO STARTEN SIE DIE ZUBEREITUNG EINES MILCHGETRANKS

Weitere Informationen finden Sie am Anfang des Handbuchs unter,2 VORBEREITEN EINES MILCHREZEPTS". Sie kénnen auch
das Tutorial ,Zubereitung eines Milchgetranks” lesen, das in lhrer Maschine gespeichert ist.

R © <

EISGEKUHLTE GETRANKE (NUR FUR INTUITION EXPERIENCE + EA877)

Intuition Expérience + bietet neue exklusive kalte Getranke wie Frappé, Eiskaffee oder Nitro-Kaffee.

Fur die Zubereitung eines Eisgetranks mussen Sie einen oder mehrere Vorgénge im Voraus ausfiihren. So erhalten Sie ein
optimales Ergebnis in der Tasse: Verwenden Sie ein Glas mit einer GroBe von 400 bis 450 ml sowie Eiswiirfel in StandardgroBe
(4 x 2,5 x 2,2 cm). Ihre Maschine hilft Ihnen bei der Herstellung. Wir empfehlen Ihnen, die Schritte fir die Vorbereitung der
Rezepte auf Ihrem Bildschirm genau zu befolgen. Tipps und Tricks zur Vorbereitung finden Sie auch im Informationsbereich,
wenn Sie auf den o Bildschirm tippen.
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TEE -ZUBEREITUNGEN

Fur Tees und Aufgiisse stehen drei Rezepte zur Verfligung, die die am besten geeignete Temperatur fir jede Art von Tee
vorgeben. Die Temperatur von griinem Tee ist niedriger als die von schwarzem Tee und anderen Aufgussgetranke.

SO STELLEN SIE DIE WASSERTEMPERATUR EIN

R © < -

Sie kénnen eine Einstellung zwischen T1 und T3 wahlen, wobei T1 die am wenigsten heifle und T3 die heileste
Temperatur ist. Wenn Sie die Temperatur verringern/erhéhen, verringern/erhéhen Sie die Temperatur fiir jede Art von Tee.
Die Temperatur von griinem Tee ist jedoch immer niedriger als die von schwarzem Tee und Aufgiissen.

— &

WOZU DIENT DIE PROFILFUNKTION?

Mit der Profilfunktion greifen Sie auf einen personalisierten Bereich zu, in dem Sie lhre Lieblingsgetrénke speichern
konnen. Die Funktion ist dank einer Direkttaste auf dem Bedienfeld der Maschine sehr leicht zuganglich. Schneller und
ideal fuir den taglichen Gebrauch: Die Zubereitung der in lhrem Profil gespeicherten Getranke wird direkt mit nur einem
Tastendruck gestartet, ohne dass Einstellungen erforderlich sind. Sie kdnnen bis zu sieben Rezepte pro Profil speichern.

Das Profil ermdglicht auBerdem eine bessere Personalisierung lhrer Benutzeroberfldache sowie verschiedene:

Es ist moglich, einen Vornamen hinzuzufligen und so eine starkere Personalisierung zu

Vorname .
erreichen.

Sie kénnen die Farbe der gewtinschten intuitiven Leuchtanzeige auswahlen und das
Farbe Profil so leichter Auch die Art der Anzeige fiir Ihre Getranke auf dem Profilbildschirm
lasst sich einstellen.

Anzeige Die Getranke konnen im Schieberegler- oder im Mosaikmodus angezeigt werden.

Die Funktion ,Profil” gibt Innen auBBerdem die Mdglichkeit, eine Tageszeit oder ein

Programmierung Stichwort fiir jedes Getrénk festzulegen. So kdnnen Sie Ihre Getrénke jederzeit leicht
finden.
Helligkeit Dies ermdglicht die Aktivierung bzw. Deaktivierung der Leuchtanzeige.

SO ERSTELLEN SIE EINEN FAVORITENDRUCKEN

FAVORITENDriicken Sie die Taste ,Profile” und befolgen Sie die Bildschirmanweisungen oder zeigen Sie die in Ihrem Profil
gespeicherten Tutorials an.

Y © & < I
e

SO VERWALTEN SIE IHRE LIEBLINGSGETRANKE INNERHALB EINES PROFILS

Sie kdnnen ein Getrank auf zwei Arten zu einem Profil hinzufligen:

+ Nach der Zubereitung eines Getrénks wird eine Taste auf dem Bildschirm angezeigt.
« Direkt im Profil.
Wenn ich mein Lieblingsgetrank wahrend des Ausgief3ens anhalte, wird die Lange aufgezeichnet.
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SO ORGANISIEREN, SORTIEREN ODER ENTFERNEN SIE IHRE LIEBLINGSGETRANKE-

« Halten Sie das jeweilige Getrankesymbol ein paar Sekunden lang gedriickt.
+ Oben rechts im Getrankemen wird ein Léschsymbol (X) angezeigt.
« Drucken Sie erneut, halten Sie den Finger auf dem Getrank und ziehen Sie es, um die Reihenfolge der

ALLGEMEINE WARTUNG

Bei ordnungsgemafBer Wartung wird die Lebensdauer lhrer Maschine verlangert und der authentische Geschmack Ihres Kaffees
wird bewahrt.

WANN MUSS DIE ABTROPFSCHALE GELEERT WERDEN?

Wenn sich die Schwimmer in der oberen Position befinden, ist sie zu voll.

WARTUNG DER ABTROPFSCHALE

TheABTROPFSCHALEMit der Abtropfschale kdnnen Sie das Wasser oder den Kaffee auffangen, das bzw. der wéahrend und
nach der Zubereitung aus dem Gerat flief3t.

Es ist wichtig, dass Sie sie immer an Ort und Stelle belassen und regelméBig entleeren.

Aus hygienischen Griinden empfehlen wir lhnen, die Abtropfschale taglich zu demontieren, um jedes Element zu reinigen,
und an der Luft trocknen zu lassen, bevor Sie sie wieder in die Maschine einsetzen. Siehe Kurzanleitung: REINIGEN DER
ABTROPFSCHALE, Abb. *

Sie kdnnen die Abtropfschale ohne das Metallgitter in die Spiilmaschine stellen.

WANN SIE DEN MAHLBEHALTER LEEREN SOLLTEN
Der Kaffeesatzbehélter enthalt den gemahlenen Kaffee.

« Leeren Sie den Kaffeesatzbehalter, wenn Sie von der Maschine dazu aufgefordert werden.
« Sie konnen ihn haufiger leeren, doch nur wenn die Maschine eingeschaltet ist, kann sie auch aufzeichnen, dass der Behalter
tatsachlich geleert wurde.

ﬁ Wenn Sie den Kaffeesatzbehlter nicht wie oben angegeben regelmaBig leeren, kann das Gerat beschadigt werden. Aus
hygienischen Griinden empfehlen wir Ihnen, den Kaffeesatzbehélter jeden Tag mit heier Seifenlauge zu reinigen und an der
Luft trocknen zu lassen, bevor Sie ihn wieder in die Maschine einsetzen. Siehe Kurzanleitung: REINIGEN DER KAFFESATZSCHALE,
Abb. * bis *Legen Sie den Behdlter nicht in die Sptilmaschine.

WARTUNG DES WASSERTANKS

Zur Bewahrung der Aromen |hres Kaffees und aus hygienischen Griinden empfehlen wir lhnen, frisches Wasser zu verwenden.
Reinigen Sie den Wasserbehélter jeden Tag mit heiBem Wasser und einem Schwamm und lassen Sie ihn an der Luft trocknen,
bevor Sie ihn wieder in die Maschine einsetzen..

WARTUNG DES BOHNENBEHALTERS

Kaffeebohnen hinterlassen moglicherweise fettige Riickstande an den Wéanden des Bohnenbehdlters, was die Qualitat des
Kaffees beeintrachtigen kann. Um den besten Geschmack zu erhalten und aus hygienischen Griinden sollten Sie ihn jedes Mal,
wenn er nachgefiillt werden muss, mit einem trockenen, weichen Tuch abwischen.

ﬁ Wichtig:: Verwenden Sie kein Wasser zum Reinigen des Bohnenbehlters, da Wasser im Bohnenbehélter Ihre Maschine
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BENOTIGTES
ZUBEHOR:

Reinigung des
Milchbehélters
30 Sek

Nach jedem
Milchgetrank

Nach jedem Ermoglicht das Spilen des Milchkreislaufs der
Spiilen Milch Milchgetrank, wenn Maschine. Sie kdnnen jederzeit mit dem Spilen des
p Sie von der Maschine | Wir empfehlen lhnen, den Milchbehélter nach jedem
30 Sek./20 ml
dazu aufgefordert Gebrauch
werden. mit heiBem Wasser und etwas Spulmittel zu reinigen.
Manuelle

Sie kénnen den Milchbehélter ohne Deckel in die
Spulmaschine stellen.

HeilBes Wasser
+ Spulmittel +
Schwamm

Manuelles
Spulen des
Milchschlauchs
30 Sek

Nach jedem
Milchgetrank

Beim Spulen werden der Milchschlauch und seine
Metalldiise NACH JEDEM GEBRAUCH vorsichtig mit
heiBem

Wasser gereinigt.

HeilRes Wasser
+ Spulmittel +
Flaschenbiirste

Manuelle
Reinigung des
Milchsystems
5 Min

Wenn das Gerét Sie
dazu auffordert oder
zu einem beliebigen
Zeitpunkt

Bei dieser Reinigung wird der abnehmbare ,One Touch
Cappuccino”-Block zerlegt und gereinigt. Um
optimalen Milchschaum zu erhalten, sollten Sie den
Block regelméaBig reinigen. Siehe Kapitel 5 der
Kurzanleitung: GRUNDLICHE REINIGUNG DES
MILCHVERTEILUNGSSYSTEMS - 5 MIN.

Reinigungsnadel
(D3)

SONSTIGE WARTUNGSAUFGABEN

BENOTIGTES
ZUBEHOR:

Spllen Kaffee
45 Sek./30 ml

Nach zwei Tagen
Nichtgebrauch oder
zu einem beliebigen
Zeitpunkt.

Ermoglicht das Spulen des Kaffeekreislaufs der
Maschine. Bei diesem Prozess wird nur hei3es Wasser
verwendet. Garantiert den authentischen Geschmack
lhres Kaffees.

ausreicht, damit
ein Entkalken
erforderlich ist, ist
die Funktion nicht
aktiv.

vermeiden. Dieser Schritt ist sehr wichtig, um den
ordnungsgemafen Betrieb und die Haltbarkeit Ihres
Gerdts

N Nach der Ermoglicht das Spiilen mit heiBem Wasser, um den
Spllen Tee . . )
. Zubereitung eines authentischen Geschmack lhres Tees oder lhres
13 Min./600 ml . .
Teegetranks. Aufgusses zu gewahrleisten.
- Wenn das Gerdt Sie Aus hygienischen Griinden und um die Qualitat Ihres o
Reinigung dazu auffordert oder . . 1 KRUPS n°1-
: . L Kaffees zu erhalten, empfehlen wir, den Kaffeekreislauf .
13 Min./600 ml | zu einem beliebigen . - Reinigungstablette
. der Maschine zu reinigen und zu entfetten.
Zeitpunkt.
Wenn das Gerét Sie
dazu auffordert oder
zu einem beliebigen | So gewdhrleisten Sie, dass die Aromen lhrer Getrénke
Zeitpunkt. Wenn die | optimal
20 Min./600 ml 9 9 Packchen Entkalker

ﬁ Wichtig: Wenn Ihr Produkt mit unserer Claris Aqua-FO88-Filterkartusche ausgestattet ist, entfernen Sie diese vor dem
Entkalkungsvorgang.
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WEITERE FUNKTIONEN

SO GREIFEN SIE AUF DIE GERATEEINSTELLUNGEN ZU

Ihr KRUPS Intuition-Gerat verfligt Uber viele Einstellungen. Probieren Sie sie aus! So kénnen Sie lhr Erlebnis noch individueller

gestalten.

(@ * © - e

Sprache

Auswahl der gewiinschten Sprache von 21 Sprachen

Datum und Uhrzeit

Das Einstellen des Datums ist erforderlich, insbesondere bei Verwendung einer Anti-Kalk-
Kartusche. Einstellen der Uhrzeit und der 12- oder 24-Stunden-Uhrzeitanzeige

Helligkeit des
ZumA Helligkei Displ
Displays um Anpassen der Helligkeit des Displays
Leicht Zum Aktivieren oder Deaktivieren der intuitiven Leuchtanzeige.

Auswahl des
ersten Bildschirms

Wahlen Sie die Prasentation des ersten Bildschirms aus.

Zum Auswahlen der Dauer, nach der lhr Gerdt automatisch stoppt. Mit dieser Funktion

ls\tuotomatlscher verbrauchen Sie Zum automatischen Einschalten und Vorheizen des Gerats zu einer
PP ausgewadbhlten Zeit.
. Trinken Sie lhren Kaffee jeden Tag zur gleichen Zeit? Dann ist diese Funktion perfekt fur Sie!
Automatische - . . . . )
Durch die Einstellung des automatischen Starts kdnnen Sie Zeit sparen und mussen lhr einfach
Beleuchtung

nur Getrank starten.

Volumeneinheit

Auswahl der MaBeinheit: ml oder oz

Automatisches Zum Aktivieren oder Deaktivieren der automatischen Spiilung der Kaffeeausldsse beim Start
Spiilen der Maschine
" Zum Einstellen der Wasserhérte zwischen 0 und 4. Weitere Informationen finden Sie im Kapitel
Wasserhédrte o
+Messen der Wasserharte”.
Kaffeetemperatur | Zum Einstellen der Temperatur des Kaffees zwischen T1 und T3.
Teetemperatur Zum Einstellen der Temperatur des Tees zwischen T1 und T3.
Art des Kaffees Geben Sie die Kaffeesorte im Bohnenbehélter an.

— O

ANTWORTEN AUF IHRE FRAGEN

BETRIEB

1. Die Maschine zeigt einen Fehler an, die Software hat sich aufgehéngt ODER die Maschine ist defekt.

(@ Schalten Sie das Gerét aus, ziehen Sie den Netzstecker, entfernen Sie die Filterkartusche, warten Sie eine Minute und schalten

Sie das Gerat wieder ein.. Halten Sie zum Starten die EIN/AUS-Taste mindestens drei Sekunden lang gedriickt.
2. Das Gerét schaltet sich nicht ein, nachdem Sie die EIN/AUS-Taste gedriickt haben (mindestens drei Sekunden lang).

@ Priifen Sie die Sicherungen und die Steckdose Ihrer elektrischen Anlage. Uberpriifen Sie, ob die beiden Netzstecker korrekt in

die Steckdose eingesteckt sind.

3. Wéhrend eines Zyklus ist ein Stromausfall aufgetreten.

(@ Das Gerit wird automatisch zurlickgesetzt, wenn es wieder einschaltet wird.
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4. Das Mahlwerk lauft leer
© Dasiist normal und tritt gelegentlich auf, wenn keine oder nur wenige Kaffeebohnen enthalten sind. Das Mahlwerk kann bis
zu 10 Sekunden ohne Bohnen laufen, um seinen Verbrauch zu ermitteln und die korrekte Funktion sicherzustellen.
(@ Es bleiben Kaffeebohnen im Behilter:
+ Der Kaffee ist mdglicherweise zu 6lig und wird daher nicht richtig vom Gerat aufgenommen. Sie kdnnen versuchen, die
Bohnen nach unten zu driicken, damit das Mahlen wieder funktioniert. Es ist jedoch ratsam, den Kaffee zu wechseln
(Funktion,,Bohnenart”).

+ Wenn das lhr normaler Kaffee ist, der bisher gut funktioniert hat, wenden Sie sich an Ihren KRUPS Kundendienst.

VERWENDUNG
1. Das Mahlwerk verursacht ungewdhnliche Gerdusche.
@ Wahrscheinlich sind Fremdkarper im Mahlwerk vorhanden. Versuchen Sie, es mit einem Staubsauger vorsichtig zu reinigen.
Falls das nicht funktioniert, wenden Sie sich an den KRUPS Kundendienst.
2. Es befindet sich Wasser unter dem Gerat.
(@ Warten Sie nach dem AusgieBen des Kaffees 15 Sekunden, bevor Sie die Abtropfschale entfernen, damit die Maschine ihren
Zyklus ordnungsgemaf beenden kann.
@ Stellen Sie sicher, dass die Abtropfschale richtig in der Maschine positioniert ist. Sie muss immer angebracht sein, auch wenn
die Maschine nicht in Betrieb ist.
@ Stellen Sie sicher, dass die Abtropfschale nicht voll ist.
3. Die Einstelltaste fir den Mahlgrad ist schwer zu drehen.
(@ Drehen Sie die Einstelltaste des Mahlgrads nur, wenn das Mahlwerk in Betrieb ist.
4. Das Gerét hat keinen Kaffee ausgegeben.
(@ Wihrend der Zubereitung wurde ein Problem festgestellt.
(@ Das Gerat wird automatisch zuriickgesetzt und steht fiir einen neuen Zyklus bereit.
5. Sie haben gemahlenen Kaffee anstelle von Kaffeebohnen verwendet.
@ Entfernen Sie den gemahlenen Kaffee mit einem Staubsauger aus dem Bohnenbehalter.
6. Wasser lauft aus den Kaffeediisen, wenn die Maschine anhlt.
(@ Das ist normal. Es handelt sich um einen automatischen Spiilvorgang, um die Kaffeediisen zu reinigen und sicherzustellen,
dass sie nicht verstopfen.

DAMPF UND MILCH
1. Der Milchfluss lhrer Maschine ist offenbar teilweise oder vollstandig blockiert.
@ Auf dem Bildschirm wird eine Warnmeldung angezeigt, wenn die Diise verstopft ist. Reinigen Sie den ,One Touch
Cappuccino”-Block.
@ Siehe Anfang des Handbuchs unter 5. GRUNDLICHE MANUELLE REINIGUNG DES MILCHVERTEILUNGSSYSTEMS - 5 MIN
oder sehen Sie sich das Tutorial ,Milchdiise reinigen” an, das in Ihrer Maschine gespeichert ist.
2. Es tritt kein Dampf aus.
a. Wenn Sie zum ersten Mal einen Dampfzyklus verwenden und der Dampf nicht richtig austritt:
Stellen Sie sicher, dass der Dampfausstof3 nicht blockiert ist. Siehe oben:,,Der DampfausstoB Ihrer Maschine ist offenbar teilweise
oder vollstandig blockiert.”

@ Fiihren Sie den folgenden Prozess nur einmal durch:

@ Leeren Sie den Wasserbehilter und nehmen Sie die Kartusche des Claris Aqua-Filtersystems voriibergehend heraus.
Fillen Sie den Tank mit kalziumreichem Mineralwasser (> 100 mg/l) und fiihren Sie aufeinanderfolgende Dampfzyklen (5
bis 10 Zyklen) in einem Behalter durch, bis ein konstanter Dampfstrahl entsteht. Setzen Sie die Kartusche wieder in den
Behilter ein.

b. Die Dampfduse hatte bereits funktioniert:

@) Cstellen Sie sicher, dass der DampfausstoB nicht blockiert ist. Siehe oben:,,Der DampfausstoB lhrer Maschine ist offenbar
teilweise oder vollstandig blockiert.”

(@ Wenn der DampfausstoR nach Abschluss der oben genannten Schritte immer noch nicht funktioniert, wenden Sie sich an
Ihren KRUPS Kundendienst.

3. Aus dem Gitter der Abtropfschale tritt Dampf aus.
@ Je nach Art der Zubereitung kann Dampf aus dem Gitter der Abtropfschale austreten.
4. Unter dem Deckel des Bohnenbehilters tritt Dampf auf.
(@ Priifen Sie, ob die Klappe der Reinigungstablette unter dem Deckel (L) ordnungsgemaB geschlossen ist.
WARTUNG
1. Die Maschine fordert kein Entkalken an.
(@ Der Entkalkungszyklus wird angefordert, wenn Sie oft Milchgetranke oder heiRes Wasser zubereiten. Wenn Sie nur Kaffee
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kochen, ist das Entkalken seltener erforderlich.
2. In der Abtropfschale befindet sich Kaffeesatz.
@ Eine kleine Menge gemahlenen Kaffees kann in die Abtropfschale gelangen. Die Maschine ist so konzipiert, dass tiberschiissiger
gemahlener Kaffee herausgepumpt wird, damit die Durchflusszone sauber bleibt.
3. Die intuitive Leuchtanzeige leuchtet auch nach dem Entleeren des Kaffeesatzbehalters.
@ Setzen Sie die Kaffeesatzschale wieder richtig ein.
4. Nach dem Befiillen des Wassertanks leuchtet die intuitive Leuchtanzeige weiterhin
© Uberpriifen Sie die korrekte Positionierung des Tanks im Gerit.
Die Schwimmer am Boden des Tanks miissen sich frei bewegen konnen. Priifen und 16sen Sie die Schwimmer gegebenenfalls.
5. Wéhrend des Entkalkens tritt in der ersten Phase kein Wasser aus den Diisen aus:
@ Das ist normal. Nur wenn die Maschine stark verstopft ist, wird Wasser aus den Diisen abgelassen.

GETRANKE
1. Der Kaffee wird zu langsam ausgegossen.
Drehen Sie die Taste fiir den Mahlgrad nach rechts, um einen gréber gemahlenen Kaffee zu erhalten (abhéngig von der Art des
verwendeten Kaffees).
@ Fiihren Sie einen oder mehrere Reinigungszyklen durch.
@Wechseln Sie die Kartusche des Claris Aqua-Filtersystems.
2. Der Kaffee ist zu leicht oder nicht volimundig genug.
@© Stellen Sie sicher, dass der Bohnenbehlter Kaffee enthalt und dass sich die Bohnen ordnungsgemiR nach unten bewegen.

©@Avoid Verwenden Sie keine dligen, karamellisierten oder aromatisierten Kaffees, die méglicherweise nicht richtig
aufgenommen werden.

@Verringern Sie die Menge und erhéhen Sie die Starke der Zubereitung mithilfe der Kaffeestarke-Funktion. Drehen Sie die Taste
fur den Mahlgrad, um einen feiner gemahlenen Kaffee zu erhalten. Bereiten Sie Ihr Getrank mit der 2-Tassen-Funktion in zwei
Zyklen zu.

3. Der Espresso oder Kaffee ist nicht heif} genug.

@ Erhéhen Sie die Temperatur des Kaffees in den Einstellungen der Maschine. Erwdrmen Sie die Tasse, indem Sie sie mit heiem
Wasser spiilen, bevor Sie mit der Zubereitung des Getranks beginnen.

© Spiilen Sie den Kaffeekreislauf, bevor Sie Ihren Kaffee zubereiten. Sie kénnen in den Einstellungen unter ,Automatisches
Sptilen” angeben, dass der Kaffeekreislauf beim Einschalten gespiilt werden soll.

4. Vor jedem Kaffee lauft klares Wasser aus den Kaffeeduisen aus.

(@ Es findet ein Vorheizen statt, wenn Sie ein Rezept starten, was dazu fiihren kann, dass eine kleine Menge Wasser aus den
KaffeedUisen austritt.

Wenn weiterhin eines der oben beschriebenen Probleme besteht, wenden Sie sich an den KRUPS Kundendienst.

BATTERIEENTFERNUNG
Einige Gerate enthalten eine Batterie, die aus Sicherheitsgriinden nur fiir Fachpersonal zuganglich ist. Wenden Sie sich
fur den Austausch von Batterien an Ihr nachstgelegenes Servicezentrum.
Wichtig: Ihr Gerét enthdlt viele wiederverwertbare oder recycelbare Materialien.

Machen Sie mit beim Umweltschutz!

Bringen Sie das Gerat zur Entsorgung an eine Sammelstelle.

GARANTIE
Die Garantie gilt nicht in den folgenden Féllen:

- Fremdkorper im Mahlwerk

- Gemahlener Kaffee wurde in den Kaffeebohnenbehalter gegossen.

- Die Filterkartusche des Claris Aqua-Filtersystems wird nicht gema den Anweisungen von KRUPS
verwendet.

- Beimangelnder Entkalkung/Reinigung oder bei nicht regelmaBiger Wartung.

Alle Arbeiten am Gerat missen von einem autorisierten KRUPS Servicezentrum durchgefiihrt werden.

Dieser Kaffeevollautomat darf nur zur Zubereitung von Kaffee, heiBem Wasser oder zum Aufschaumen von Milch verwendet werden.

Hersteller: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - FrankreichManufacturer: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard
53100 Mayenne - France
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Geachte klant,
Hartelijk dank voor de aanschaf van een espressomachine van KRUPS met ingebouwde koffiemolen.

Espressomachines van KRUPS met ingebouwde koffiemolens zijn ontworpen, ontwikkeld en geproduceerd in Frankrijk,
waardoor u verzekerd bent van de hoogste kwaliteitseisen op het gebied van herkomst en productie.

Het apparaat is zo ontworpen dat u zo eenvoudig mogelijk dranken van baristakwaliteit kunt maken. Geniet met één druk
op de knop van een espresso, ristretto, lungo of zelfs een cappuccino, latte macchiato of caffeé latte!

Om het u gemakkelijker te maken, heeft KRUPS een intuitieve lichtindicator ontwikkeld. Deze helpt u bij het gebruik van
uw machine en maakt uw koffiepauzes leuker.

Uw KRUPS-espressomachine is ook uitgerust met een groot intuitief touchscreen, zoals een smartphone-scherm, voor
optimaal gebruiksgemak. Bovendien zorgt de geavanceerde technologie van uw machine voor de best mogelijke resultaten,
met een maximaal aroma en de volle smaak van versgemalen koffiebonen.

We hopen dat u geniet van uw koffie en dat u volledig tevreden bent met uw KRUPS-machine.

Het KRUPS-team

HEEFT U HULP NODIG OM MET UW MACHINE TE BEGINNEN?
EOLL-E

In de machine is een lijst met handleidingen opgeslagen die u helpen de machine te gebruiken.
Ze begeleiden u bij het bereiden van een drankje, het beheren van uw favorieten en het onderhoud van uw machine.

Lijst met beschikbare handleidingen:

1. Het maken van drankjes 2. Het beheren van een profiel 3. 0nderhoud van uw machine

a. Een koffiedrank maken d. Maak en configureer uw profiel h. Een spoelbeurt uitvoeren

b. Een drankje met melk maken e.Voeg een drankje toe aan uw

profiel (na bereiding)

i. Een reinigingsbeurt uitvoeren

c. Twee drankjes tegelijk maken j. Een ontkalking uitvoeren
f.Voeg een drankje toe aan uw

k. Het melksysteem schoonmaken
profiel (vanaf de profielpagina)

g. Verwijder een drankje uit uw
profiel

BELANGRIJKE PRODUCTINFORMATIE

Lees de gebruiksaanwijzing en het boekje met veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u het apparaat voor de eerste
keer gebruikt en bewaar het boekje. Bij onjuist gebruik is KRUPS niet aansprakelijk.
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PRODUCTEN DIE BlJ UW MACHINE WORDEN GELEVER

Controleer de accessoires die bij uw machine zijn geleverd. Als één van de onderdelen ontbreekt, neem dan onmiddellijk contact

op met de klantenservice van KRUPS.

Meegeleverde producten:

1. 2 reinigingstabletten

2, - 1 zakje ontkalker ‘

3. Melkslang voor het 'One Touch Cappuccino'-blok .
4. Extra melkslang voor het 'One Touch Cappuccino'-blok .
5. Reinigingsnaald van het stoomcircuit in de koffie-uitloop
6. - 1 Claris patroon voor waterfiltersysteem met aandraai-accessoire. .
7. - 1 teststaafje voor waterhardheid “

"Gebruiksaanwijzing - Veiligheidsvoorschriften
8. Lijst met goedgekeurde Krups-servicecentra
Garantiedocumenten"”

;\\\\\5

9. Pijpenrager

Melkkan:

10.
U kunt de melkkan zonder deksel in de vaatwasser zetten

Alleen voor de Intuition Expérience + EA8

77:

N

|
‘e
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TECHNISCHE GEGEVENS

Let op: Gebruik uitsluitend Krups-accessoires voor deze machine om de garantie te behouden.

Apparaat

Automatic Espresso EA87

Elektrische voeding

220-240V~ /50 Hz

Pompdruk 15 bar
Koffiebonenreservoir 2509
Energieverbruik Bij gebruik: 1550 W
Waterreservoir 3L

Aan de slag en opslag

Binnen, op een droge plaats (uit de buurt van ijs)

Afmetingen (mm)HxBxD

365 x 240 x 400

Gewicht EA87 (kg)

89

Technische wijzigingen voorbehouden.

Waterreservoir
Koffiedikbak

OoNnw>

D3. Reinigingsnaald

amm

koppelstuk
Waterpeil-indicatoren

=

Handvat voor waterreservoirdeksel

In hoogte verstelbare koffie-/melkuitloop met
verlichtingssysteem voor kopjes

D1. ‘One Touch Cappuccino’-blok

D2. Verwijderbaar deurtje

Verwijderbaar rooster en lekbak
Deksel van koffiebonenreservoi
. Melkslang voor het‘One Touch Cappuccino’-blok en

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

1. Intuitieve lichtindicator

1. Koffiebonenreservoir

J.  Instelknop voor de maalfijnheid
K. Tablettrechter reinigen

L. Metalen kegelvormige molen

2. Bedieningspaneel

M. Navigatie-aanraakscherm

N. AANUIT

O. Sneltoets startscherm

P. Profielen

Q. Apparaatconfiguraties

R.  Melkkan (alleen voor Intuition Experience + EA877)

AAN DE SLAGEN INSTALLATIE VAN APPARATUUR

EERSTE GEBRUIK

Plaats de machine op een stabiel, horizontaal, schoon en droog werkoppervlak.
Wanneer u het apparaat voor de eerste keer gebruikt, wordt u gevraagd verschillende instellingen te selecteren.
Door de machine voor te bereiden kunnen de watercircuits worden gevuld, zodat de machine kan werken. De machine

wordt voorverwarmd en automatisch gespoeld.

Raadpleeg voor meer informatie de Snelstartgids (1e GEBRUIK)

Volg de instructies op het scherm

Uw apparaat is gecontroleerd en getest voordat het de fabriek verliet. Ondanks alle aandacht die aan het schoonmaken
besteed is, is het toch mogelijk dat u koffieresten in de koffiemolen aantreft en/of koffiedruppels op het rooster van het
lekbakije. Bij het uitpakken kan het zijn dat er stof op de machine aanwezig is vanwege het beschermende materiaal. Wij
raden u aan uw apparaat voor het eerste gebruik zorgvuldig met een doek schoon te maken.

Hartelijk dank voor uw begrip.
Gebruik nooit een beschadigd apparaat.
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MACHINE OP STAND-BY
Afhankelijk van de voorbereiding voert de machine een automatische spoeling uit wanneer deze op stand-by wordt gezet. De
cyclus duurt slechts enkele seconden en stopt automatisch.

(Q;; TRUCSENTIPS

De waterkwaliteit heeft een sterke invloed op de kwaliteit van het aroma. Kalkaanslag en chloor kunnen de smaak van
koffie veranderen. Om het aroma van uw koffie te behouden, raden we u aan vers water en een Claris-patroon voor het
waterfiltersysteem te gebruiken of gebotteld water met een droogrest van minder dan 800 mg/L (zie etiket op de fles).
Zie het hoofdstuk “FILTER EN WATERHARDHEID".

Bij het bereiden van warme dranken raden we u aan voorverwarmde kopjes te gebruiken (door deze onder warm water
te houden) waarvan de grootte is aangepast aan de gewenste hoeveelheid.

Gebrande koffiebonen kunnen hun aroma verliezen als ze niet worden beschermd. We raden u aan een hoeveelheid
bonen te gebruiken die gelijk is aan uw verbruik in de komende 2-3 dagen en dat u kiest voor zakken van 250 g.

De kwaliteit van koffiebonen varieert en smaak is subjectief. Arabica geeft u fijne, bloemige aroma’s, terwijl Robusta, met
een hoger cafeinegehalte, bitter is en een vollere smaak heeft. Vaak worden deze twee soorten koffie gecombineerd om
een meer evenwichtige koffie te krijgen. Neem contact op met uw koffiebrander voor meer informatie.

Wij raden het gebruik van olieachtige of gekaramelliseerde bonen af, omdat deze de machine kunnen beschadigen.

De fijnheid van de gemalen bonen beinvloedt de sterkte van het aroma en de kwaliteit van het crémelaagje. Hoe fijner
de bonen worden gemalen, hoe gladder het crémelaagje. De maling kan ook worden aangepast aan de gewenste drank.

INTUITIEVE LICHTINDICATOR

Uw Intuition-machine is uitgerust met slimme, intelligente technologie om uw dagelijkse leven gemakkelijker te maken: de
Intuitieve lichtindicator (1). Deze technologie heeft twee functies:

1. De machine detecteert en regelt automatisch de hoeveelheid koffiebonen, water en gemalen koffie. Wanneer u uw
reservoirs moet vullen of legen, of wanneer onderhoud nodig is, gaat het rode lampje branden om aan te geven dat u de
informatie op het scherm moet volgen.

2. Ukunt metde intuitieve lichtindicator ook uw gebruikservaring personaliseren. U kunt aan elk profiel een kleur toekennen.
Wanneer een van de profielen is geselecteerd, neemt de lichtindicator de kleur van dit profiel aan om een onmiddellijk
begrip en een ultrasnelle en intuitieve navigatie te bevorderen. Zie het hoofdstuk “MIJN PROFIEL".

FILTER EN WATERHARDHEID

WAT IS HET DOEL VAN HET INSTELLEN VAN DE WATERHARDHEID?

Om kalkvorming in uw machine te voorkomen en de kwaliteit van uw koffie te optimaliseren, raden we u aan de waterhardheid
van uw machine aan te passen.

DE WATERHARDHEID VAN UW APPARAAT INSTELLEN.

_@Q@@@

7 . Vul een glas met water.
1 . Dompel de met de machine meegeleverde teststaaf voor waterhardheid in uw glas water.
. Wacht 1 minuut. De vierkantjes op de staaf veranderen van kleur.

. Tel het aantal gekleurde vierkantjes. Dit geeft de hardheid van het water aan, op een
schaal van 0 tot 4.

. Druk in het menu “Waterhardheid” op het overeenkomstige cijfer tussen 0 en 4.
. Druk op OK.

ALS DE TESTSTAAFJES VOOR WATERHARDHEID OP ZIJN

Als u deze handeling moet herhalen, vergeet dan niet de instelling van de waterhardheid aan te passen aan de plaats van
gebruik of aan de informatie die door uw plaatselijke waterbedrijf wordt verstrekt, met behulp van de onderstaande tabel:

Hardheid Klasse 0 Klasse 2 Klasse 3 Klasse 4
Zeer zacht Gemiddelde hardheid Hard Zeer hard

°dH <3° > 4° >7° >14° >21°
°e < 3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >72° >12,6° >25,2° >37,8°
Apparaatinstellingen 0 1 2 3 4

WAAROM EEN FILTERPATROON INSTALLEREN?

Het Claris-patroon voor het waterfiltersysteem optimaliseert de smaak van koffie en vermindert kalkaanslag en onderhoud.

HOE INSTALLEER IK HET CLARIS-PATROON VOOR HET WATERFILTERSYSTEEM
{oe°

Het patroon wordt in het waterreservoir geplaatst.

5 - Wij raden u aan om bij het installeren van het patroon de grijze ring aan het uiteinde van de filterpatroon
om te draaien, zodat de installatiedatum + 2 maanden verschijnt.
. Plaats het patroon op de juiste plaats, met de genummerde ring naar boven..

. PGebruik het zwarte aandraaiaccessoire dat bij het patroon is geleverd om het patroon te plaatsen en
vast te schroeven.

WANNEER MOET HET CLARIS-PATROON VOORHET WATERFILTERSYSTEEM WORDEN VERVANGEN?

1. Twee maanden na de installatie of wanneer het apparaat dit aangeeft.

210
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MOLEN: DE FIJNHEID VAN DE GEMALEN KOFFIE AANPASSEN

WAAROM DE FIJNHEID VAN DE GEMALEN KOFFIE AANPASSEN?
U kunt de sterkte van uw koffie bepalen door de fijnheid van de gemalen koffiebonen aan te passen.

Door de fijnheid van de maling te variéren, is het mogelijk af te stemmen op verschillende soorten bonen:
. Donker gebrande en vette bonen moeten grof worden gemalen en een lichter gebrande boon is droger en moet fijner
worden gemalen.,

Bovendien heeft, voor dezelfde koffie, de instelling van uw maling invloed op het aroma in het kopje: hoe fijner de maling,
hoe krachtiger het aroma.

Torréfaction :

Zeer sterk Sterk Gevorderd Medium Licht
(Amber) (Blonde)

AANPASSEN VAN DE FIJNHEID VAN DE MALING

Draai aan de knop voor het aanpassen van de fijnheid van de maling in het bonenreservoir, afhankelijk van het type boon en
de gewenste sterkte van het aroma. Deze afstelling moet worden uitgevoerd als de molen in werking is, stap voor stap. Na drie
bereidingen zult u een duidelijk verschil in smaak merken.

HOE WEET U WANNEER ER GEEN BONEN MEER IN HET RESERVOIR ZITTEN?

Uw Intuition-machine is voorzien van een sensor die u waarschuwt wanneer de hoeveelheid koffiebonen in het reservoir bijna
op is. Er verschijnt een bericht op het scherm en de intuitieve lichtindicator () brandt rood.

WAT ALS DE WAARSCHUWING VERSCHIJNT TERWIJL U EEN DRANKJE MAAKT?

Vul het bonenreservoir, druk op OK en het recept wordt hervat. Er wordt dus geen koffie verspild!

WAT MOET IK DOEN ALS IK VAN KOFFIE WIL WISSELEN OF ALS IK GEEN KOFFIE MEER HEB?

Als u op OK drukt zonder koffiebonen toe te voegen, probeert de machine opnieuw te starten en wordt u opnieuw
gewaarschuwd. Als u nogmaals op OK drukt, maakt de machine het recept met alle resterende koffie. De molen is dan leeg.
Als er een waarschuwingsbericht op uw scherm verschijnt en het rode lampje gaat branden als er genoeg bonen zijn:

. Druk op de knop OK om door te gaan met het recept.

. Of schakel de waarschuwing “geen bonen” uit om detectie te voorkomen terwijl er nog koffie in
het koffiebonenreservoir aanwezig is.

[ & o
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DRANKJES VOORBEREIDEN

DRANKJES DIE MET DEZE MACHINE KUNNEN WORDEN BEREID:

Met Intuition Expérience kunt u een grote verscheidenheid aan koffie- en melkrecepten maken, zowel warm als koud,
om aan al uw wensen te voldoen. De recepten zijn rechtstreeks toegankelijk via het bedieningspaneel. De ankers, die
beschikbaar zijn onder aan het bedieningspaneel (in schuifvenster), zijn ook een snelkoppeling om ze te openen. Een
beschrijving van elk drankje en bijbehorende bereidingstips zijn beschikbaar door op de (i) op uw scherm te tikken, zodra
uw drankje gekozen is.

Gemiddeld Mogelijke
j Koffiesterkte
Drankjes formaat volumes
Ristretto 25 ml 20-40 ml v v
. Kleine espresso met volle smaak
Espresso
.. ) De espresso met een volle smaalf en 40ml 40-70 ml v v
uitgesproken aroma is bedekt met een licht
bitter karamelkleurig crémelaagje.
. Lungo 70ml 70-100 ml v v
Lange espresso met een karamelcrémelaagje
Café Long
' Dubbele espresso met een amberkleurig 120 ml 80-180ml v v
Coffees crémelaagje
Doppio
. Meer cafeine, maar lichter op het gehemelte. 100 ml 40- 140 ml v
Zeer populair in de ochtend.
Americano
' J Dubbele lange espresso gecombineerd 120 ml 90- 150 ml v
met heet water
Café filtre
' Een lange infusie bij een lage temperatuur 150 ml 80-170 ml v
voor een zacht en licht resultaat.
Carafe* 375 ml 375-1000 ml v
3 tot 8 koppen koffie voor het hele gezin
. M=60ml
Espresso Macchiato L=80 v v
j Ny h =80ml
' Espresso met een dun laagje melkschuim
XL=100 ml
Cappuccino M=120ml
- Een goede balans tussen melk, schuim L=180ml v v
en koffie XL =240 ml
Cappuccino italien M=120ml
' Een gemengde cappuccino. Schuim met een L=180ml v v
subtiele smaak van koffie XL =240 ml
Flat Whi M =160 ml
at White _ v
ll Latte met melkschuim L =200 ml
XL =240 ml
. ; M=120ml
) Lait Mous;e L=160ml v
Een grote portie melk met melkschuim
XL =200 ml
M =200 ml
| Caffe Latte _ v v
Melkschuim met een lichte koffiesmaak L=280ml
XL=350ml
- Latte Macchiato M =190 ml
Een grote portie melk, een heerlijke espresso L=250ml v v
met melkschuim XL =340 ml
Frappé*
I Uskoffie en melk met een romig schuim ~380ml v
met koffiesmaak
Nitro coffee* v
' Uskoffie met fijne zuurstofbelletjes 350 ml
Chilled coffee*
' Dubbele filterkoffie met een fijn crémelaagje 350 ml

Only for the Intuition Experience + EA877 63
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Thé vert

! Heet water op de ideale temperatuur voor 200 ml 20-300ml
groene thee

Thé noir

Heet water op de ideale temperatuur voor 200 ml 20-300ml
zwarte thee

Thé infusion

e 1 Heet water op de ideale temperatuur voor 200 ml 20-300ml
een infusie

DE HOOGTE VAN DE KOFFIE-UITLOOP AANPASSEN

Voor alle aangeboden drankjes kunt u de koffie-uitloop laten zakken en weer monteren, afhankelijk van de grootte van uw
kopje(s).

HOE BEREID IK MIJN DRANKJE VOOR?

Raadpleeg de handleiding “Hoe maak ik drankjes?” die in uw machine is opgeslagen.

R © 8 o T
>

ER ZIJN VERSCHILLENDE INSTELLINGEN BESCHIKBAAR, AFHANKELIJK VAN HET DRANKJE:

. Eén of twee koppen: kies de gewenste drank en druk om het dubbele recept te beginnen op X

. Koffiesterkte: om de sterkte van de koffie te verhogen of te verlagen door de hoeveelheid gemalen koffie te wijzigen,
selecteert u uw drankje en kiest u tussen 1 en 4 bonen, waarbij 1 de zachtste en 4 de meest volle is.

. Kopvolume: om de hoeveelheid water die wordt gebruikt voor extractie te verhogen of te verlagen

Raadpleeg voor meer informatie de tabel met drankjes in de brochure en de SNELSTARTGIDS, DRANKINSTELLINGEN

HOE STOP IK EEN DRANKJE TIJDENS DE BEREIDING?
U kunt de bereiding van een drankje op elk gewenst moment stoppen door op de knop te drukken.

Wanneer een cyclus wordt onderbroken, stopt deze niet onmiddellijk. Het apparaat is gedurende een bepaalde tijd niet
beschikbaar, zoals wordt aangegeven door een bericht op het scherm.

DRANKJES MET MELK

(9\; ADVIEZEN EN TIPS

Om melkschuim te maken, moet u kiezen voor gepasteuriseerde houdbare melk rechtstreeks uit de koelkast (3-5°C).
Het gebruik van speciale melksoorten (gemicrofilterd, rauw, gefermenteerd, verrijkt) of plantaardige melksoorten
(amandelmelk, havermelk, sojamelk enz.) kan afdoen aan de kwaliteit en de hoeveelheid schuim.

HOE BEGIN IK MET DE BEREIDING VAN EEN DRANKJE OP BASIS VAN MELK?

Raadpleeg het begin van de handleiding bij 2 VOORBEREIDING VAN EEN BEREIDING OP BASIS VAN MELK of raadpleeg de
handleiding die is opgeslagen in je machine “Een drankje met melk maken”.

R o O »
.

IJSDRANKJES (ALLEEN VOOR DE INTUITION EXPERIENCE + EA877)

Intuition Expérience + biedt nieuwe exclusieve koude dranken zoals Frappé, Cold brew-koffie of Nitro-koffie.

Het maken van een ijsdrankje vereist enige voorbereiding van uw kant. Voor een optimaal resultaat in de beker: Gebruik een
glas van 400-450 ml en ijsblokjes van standaardformaat (4 x 2,5 x 2,2 cm). Uw machine helpt u tijdens de bereiding. We raden
u aan de voorbereidende fasen van de recepten stap voor stap op uw scherm te volgen. Tips en trucs ter bereiding vindt u ook
in het informatiegedeelte, door op de op uw scherm te tikken.
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THEE EN INFUSIES

Voor uw thee en infusies hebt u de keuze uit drie recepten die voor elke soort thee de meest geschikte temperatuur bieden.
De temperatuur van groene thee is lager dan die van zwarte thee en infusies.

INSTELLEN VAN DE WATERTEMPERATUUR

(o @~

U kunt instellen tussen T1 en T3, waarbij T1 de meest lauwe temperatuur is en T3 de hoogste temperatuur. Wanneer u
de temperatuur verlaagt/verhoogt, wordt de temperatuur voor elk type thee verlaagd/verhoogd. De temperatuur voor
groene thee blijft echter altijd lager dan de temperatuur voor zwarte thee of infusies.

— 8
. PROFELEN |

WAAR DIENT DE PROFIELENFUNCTIE VOOR?

Met de functie Profielen hebt u toegang tot een gepersonaliseerde omgeving waar u uw favoriete drankjes kunt opslaan
en bewaren. Deze omgeving is gemakkelijk toegankelijk met één druk op een knop op het bedieningspaneel van het
apparaat. Snel en ideaal voor dagelijks gebruik, want de in uw profiel opgeslagen drankjes worden met één druk op de
knop direct gestart, zonder dat u verder iets hoeft in te stellen. U kunt maximaal 7 recepten per profiel opnemen.

Met het profiel kunt u uw interface en verschillende instellingen verder personaliseren:

Voornaam U kunt uw profiel persoonlijker maken door uw voornaam toe te voegen.

U kunt een kleur kiezen voor de intuitieve lichtindicator, zodat u uw profiel gemakkelijk
Kleur )

kunt onderscheiden.

Weergave U kunt ook het type weergave instellen op het scherm van uw profiel.

Programmering Weergave is mogelijk in “schuif”- of “tegel”-modus.
. Met de functie "Profiel" kunt u ook een tijdstip of trefwoord voor elke drank definiéren.

Helderheid ) " .

Zo kunt u uw drankje op elk moment nog makkelijker vinden.
FAVORIETEN AANMAKEN

Druk op de knop Profielen en volg de aanwijzingen op het scherm of bekijk de handleidingen die in uw profiel zijn
opgeslagen.

@‘M@co

BEHEREN VAN UW FAVORIETE DRANKJES BINNEN EEN PROFIEL

U kunt op 2 manieren een drankje aan een profiel toevoegen:

=
» Na het maken van een drankje verschijnt er een knop op het scherm .
+ Rechtstreeks in het profiel.
Als ik mijn favoriete drankje stop tijdens het doorlopen, is dit de lengte die wordt vastgelegd.

ORGANISEREN/BESTELLEN/VERWIJDEREN VAN FAVORIETE DRANKIJES

+ Houd het pictogram van een drankje enkele seconden ingedrukt.
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« Er verschijnt een kruis in de rechterbovenhoek van het pictogram van het drankmenu.

«+ Druk nogmaals, houd uw vinger op het drankje en sleep om de drankjes opnieuw te rangschikken.

ALGEMEEN ONDERHOUD

Door goed onderhoud verlengt u de levensduur van uw machine en behoudt u de authentieke smaak van uw koffie.

WANNEER MOET IK DE LEKBAK LEGEN?

Wanneer de indicatoren omhoog staan, wat aangeeft dat de lekbak te vol is.

ONDERHOUD VAN DE LEKBAK

« De lekbak vangt het water of de koffie op die tijdens en na de bereiding uit het apparaat komt.

« Het is belangrijk dat u de bak altijd op zijn plaats laat zitten en regelmatig leegt.

- Uit hygiénisch oogpunt raden wij u aan de lekbak te demonteren om elk element dagelijks te reinigen en aan de lucht te
laten drogen voordat u het weer in de machine plaatst.

- Raadpleeg de Snelstartgids - REINIGEN VAN DE LEKBAK, afb.* U kunt de lekbak zonder metalen rooster in de
vaatwasmachine zetten.

LEEGMAKEN VAN HET MAALRESERVOIR

De koffiedikbak vangt de gemalen koffie op

« Leeg de koffiedikbak wanneer de machine hierom vraagt.
« U kunt hem regelmatiger legen, maar als het apparaat brandt, is dat om te kunnen registreren dat het bakje inderdaad
geleegd is.

ﬁ Als u de koffiedikbak niet regelmatig leegt zoals hierboven aangegeven, kan dit uw machine beschadigen.

LEEGMAKEN VAN HET MAALRESERVOIR

Uit hygiénisch oogpunt raden wij u aan de koffiedikbak elke dag schoon te maken met warm water met zeep en aan de lucht te
laten drogen voordat u deze in de machine terugplaatst. Raadpleeg de Snelstartgids - REINIGEN VAN MAALRESERVOIR, afb. * tot

Niet in de vaatwasmachine plaatsen.

ONDERHOUD VAN HET WATERRESERVOIR

Om de aroma’s van uw koffie te behouden en om hygiénische redenen, raden wij u aan vers water te gebruiken, uw
waterreservoir elke dag met heet water en een sponsje schoon te maken en het aan de lucht te laten drogen voordat u het
weer op het apparaat zet.

ONDERHOUD VAN HET BONENRESERVOIR

Koffiebonen kunnen vettige resten achterlaten op de wanden van het bonenreservoir, wat de kwaliteit van uw koffie kan
beinvloeden. Voor het behoud van een optimale smaak en om hygiénische redenen raden we u aan het reservoir telkens als
het moet worden bijgevuld, met een droge, zachte doek af te nemen.

Belangrijk: Gebruik geen water om het bonenreservoir schoon te maken. De aanwezigheid van water in het bonenreservoir
kan uw machine beschadigen.

ﬁ Belangrijk: Gebruik geen water om het bonenreservoir schoon te maken. De aanwezigheid van water in het
bonenreservoir kan uw machine beschadigen.

WAAROM EN HOE ONDERHOUDT U HET MELKSYSTEEM NA HET MAKEN VAN DRANKJES MET MELK?

[ & o

ﬁ Belangrijk: Om een constante schuimkwaliteit te verkrijgen, raden wij u aan het volgende onderhoud uit te voeren:
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ONDERHOUD VAN HET MELKSYSTEEM

Onderhoud Wanneer? Uitleg Benodlg.de
accessoires
Na elk drankje met Hiermee kunt u het melksysteem van de machine
Melkspoelbeurt | melk, wanneer
. spoelen. U kunt op elk gewenst moment een
30s-20ml het apparaat dit
spoelbeurt van het melksysteem starten.
aangeeft.
Handmatig
reinigen van de | Na elk drankje met Wij raden u aan de melkkan te reinigen met heet water | Heet water + zeep
melkkan melk en met zeep na elk gebruik. + spons
30s
. U kunt de melkkan zonder deksel in de
Handmatig X
. vaatwasmachine plaatsen. Deze spoelbeurt bestaat
spoelenvande | Na elk drankje met . . L Heet water + zeep +
uit het zorgvuldig en handmatig reinigen van de -
melkslang melk K pijpenrager
30s melkslang en de metalen uitloop met heet water, NA
ELK GEBRUIK.
Deze reiniging bestaat uit het demonteren en
. Wanneer het B .,
Handmatige schoonmaken van het‘One Touch Cappuccino’-blok.
L apparaat u . o o
reiniging van het| Voor een optimale melkopschuiming is het raadzaam Reinigingsnaald
waarschuwt of op . .
melksysteem cen willekeuri de melkopschuimer regelmatig schoon te maken. (D3)
5 min moment 9 Zie hoofdstuk 5 van de Snelstartgids, HANDMATIGE
. REINIGING VAN HET MELKVERDEELSYSTEEM - 5 MIN.

OVERIG ONDERHOUD

accessoires

Spoelbeurt
koffie
45s - 30 ml

Na 2 dagen niet
gebruikt te zijn of
op een willekeurig
moment.

Hiermee kunt u het koffiesysteem van de machine

spoelen. Bij dit proces wordt alleen heet water gebruikt.

Het behoudt de authentieke smaak van uw koffie.

Spoelbeurt thee

Na het maken van

Hiermee kunt u met heet water spoelen voor een

voldoende is om te
worden ontkalkt,
is deze functie niet
actief.

duurzaamheid van uw apparaat te waarborgen.

13 min - 600 ml| een theedrankje. authentieke smaak van uw thee of infusion.
Wanneer het Om hygiénische redenen en om de kwaliteit van uw
o apparaatu koffie te behouden, raden we u aan het koffiesysteem -
Reiniging ) - 1 reinigingstablet
; waarschuwt of op van de machine te reinigen en te ontvetten. Het
13 min - 600 ml ) . . L van KRUPS (nr. 1)
een willekeurig garandeert een optimaal behoud van de aroma’s in uw
moment. drankjes.
Wanneer het
apparaat u
waarschuwt of op
een willekeurig Door uw machine te ontkalken, zorgt u ervoor dat deze
Ontkalken moment. Als het goed blijft werken en dat eventuele kalkaanslag wordt | 1 zakje ontkalker
20min-600ml | aantal drankjes niet verwijderd. Dit is belangrijk om de juiste werking en van KRUPS (nr. 2)

ﬁ Belangrijk: Als uw product is uitgerust met ons FO88 Claris-patroon voor het waterfiltersysteem, verwijder deze dan
voor de ontkalkingsprocedure.
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Uw KRUPS Intuition-apparaat heeft veel instellingen, aarzel niet om ze uit te proberen! Zo kunt u uw ervaring nog
persoonlijker maken.

HOE KRIJGT U TOEGANG TOT DE INSTELLINGEN VAN UW MACHINE?

[ © @ o -

LIJST MET INSTELLINGEN:

Taal Keuze uit 21 talen.

Het instellen van de datum is verplicht, vooral als u een antikalkpatroon gebruikt. Instellen van

Datum en tijd de tijd en de 12- of 24-uurs aanduiding van de klok

Helderheid van het

Hiermee past u de helderheid van het scherm aan.
scherm

Licht Om de intuitieve lichtindicator in of uit te schakelen.

Keuze van 1e

Kies de presentatie van het eerste scherm.
scherm

Hiermee stelt u de periode in waarna het apparaat automatisch stopt. Met deze functie kunt u

Automatische stop . .
uw energieverbruik verlagen.

Schakelt de machine in en begint automatisch met het voorverwarmen van het apparaat op

Automatische een gekozen moment. Drinkt u elke dag op hetzelfde tijdstip koffie? Deze functie is speciaal

verlichting voor u gemaakt! Door de automatische start in te stellen, bespaart u tijd en hoeft u uw drankje
niet meer handmatig te starten.

Volume-eenheid Hiermee selecteert u de maateenheid: ml of oz.

Automatisch U kunt kiezen of u de automatisch spoelbeurt van de koffie-uitloop wilt activeren wanneer u de

spoelen machine start.

Hiermee stelt u de hardheid van het water in tussen 0 en 4. Raadpleeg voor meer informatie het

Waterhardheid hoofdstuk "Waterhardheid meten".

Koffietemperatuur | Om de temperatuur van uw koffie in te stellen tussen T1 en T3.

Theetemperatuur Om de temperatuur van uw thee in te stellen tussen T1 en T3.

Soort koffie Om het type koffie aan te geven dat in het bonenreservoir is geplaatst.

ANTWOORDEN OP UW VRAGEN

BEDIENING

1. De machine heeft een storing, de software is vastgelopen OF de machine heeft een defect.

© schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact, verwijder het filter, wacht één minuut en schakel het apparaat
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vervolgens opnieuw in. Houd de AAN/UIT-knop ten minste drie seconden ingedrukt om de machine in te schakelen.
2. Het apparaat schakelt niet in nadat u de aan/uitknop (ten minste drie seconden) hebt ingedrukt.
@© Controleer de zekeringen en het stopcontact. Controleer of de stekker goed in het stopcontact zit.
3. Eris een stroomstoring opgetreden tijdens een cyclus.
© Het apparaat wordt opnieuw ingesteld wanneer het weer wordt ingeschakeld.
4. De molen is bijna leeg.
@) Dit is normaal als het af en toe gebeurt en er geen of weinig koffiebonen meer over zijn. Het kan maximaal tien seconden
leeg zijn om het verbruik te bepalen en te controleren of het goed werkt.
© Erzitten nog koffiebonen in het reservoir:

. De koffie is mogelijk te vettig en wordt niet goed in de machine opgenomen. U kunt proberen de bonen in de molen
te laten vallen en te zien of het weer werkt. We raden u echter aan de koffie te vervangen (zie de functie voor het type
bonen).

. Dit is mijn gebruikelijke koffie die tot nu toe goed heeft gewerkt: neem contact op met de klantenservice van KRUPS.

GEBRUIK
1. De molen maakt een ongewoon geluid.
© Erzitten waarschijnlijk vieemde voorwerpen in de koffiemolen. Probeer het te verwijderen met een stofzuiger. Neem anders
contact op met de klantenservice van KRUPS.
2. Er ligt water onder het apparaat.
©@Wacht 15 seconden nadat de koffie is doorgelopen voordat u de lekbak verwijdert, zodat de machine de cyclus correct
voltooit.
@ Controleer of de lekbak goed in de machine is geplaatst. Hij moet altijd op zijn plaats zitten, zelfs wanneer de machine niet
in gebruik is.
© Controleer of de lekbak niet vol is.
3. Draai alleen aan de instelknop voor de maalgraad wanneer de molen in werking is.
© Draai de knop voor fijnheid van de maling alleen wanneer de molen draait.
4. Het apparaat heeft geen koffie geproduceerd.
@ Eris een incident gedetecteerd tijdens de bereiding.
Het apparaat wordt automatisch opnieuw ingesteld en is klaar voor een nieuwe cyclus.
5. U hebt gemalen koffie gebruikt in plaats van koffiebonen.
© Gebruik uw stofzuiger om de gemalen koffie uit het bonenreservoir te verwijderen.
6. Er stroomt water uit de koffie-uitloop wanneer de machine stopt.

(@ Dit is normaal. Dit is een automatische spoeling om de koffie-uitloop schoon te maken en te voorkomen dat ze verstopt
raken.

STOOM EN MELK
1. De melkstroom van uw machine lijkt gedeeltelijk of volledig te zijn geblokkeerd.
©Fr verschijnt een waarschuwingsbericht op het scherm als de uitloop is geblokkeerd. Maak het “One Touch Cappuccino”-blok
schoon.
(@ Raadpleeg het begin van de handleiding bij 5. GRONDIGE HANDMATIGE REINIGING VAN HET MELKVERDEELSYSTEEM - 5 MIN,
of zie de handleiding in uw machine “De melkuitloop reinigen’.
2. Er komt geen stoom uit.
a. Tijdens het eerste gebruik van een stoomcyclus, als er geen stoom correct uitkomt:
@ Controleer of de stoomproductie niet is geblokkeerd. Zie hierboven: «De stoomproductie van uw machine lijkt gedeeltelijk
of volledig te zijn geblokkeerd».
(@ Voer de volgende procedure slechts één keer uit:
Leeg het waterreservoir en verwijder tijdelijk het Claris-patroon voor het waterfiltersysteem. Vul het reservoir met
mineraalwater met een hoog calciumgehalte ( > 100 mg/L) en voer opeenvolgende stoomcycli (5 tot 10 cycli) uit in een
reservoir tot u een continue stoomstraal verkrijgt. Plaats het patroon opnieuw in het apparaat.
b. De koffie-uitloop werkt al:
(@ Controleer of de stoomproductie niet is geblokkeerd. Zie hierboven: “De stoomproductie van uw machine lijkt gedeeltelijk
of volledig te zijn geblokkeerd".
©@ Als de stoompijp van de koffie-uitloop na het uitvoeren van de bovenstaande stappen nog steeds niet werkt, neem dan
contact op met de klantenservice van KRUPS.
3. Er ontsnapt stoom uit het rooster van de lekbak.
@ Afhankelijk van het type bereiding kan er stoom uit het rooster van de lekbak ontsnappen.
4., Er verschijnt stoom onder het deksel van het bonenreservoir.
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Kaere kunde

Tak, fordi du kebte en espressomaskine fra KRUPS med indbygget kvaern.

Espressomaskiner fra KRUPS med indbygget kvaern er designet, udviklet og fremstillet i Frankrig og sikrer derved hgjeste
standarder for design- og fremstillingskvalitet. TILBEHgR, DER FgLGER MED MASKINEN

Din maskine er designet til at veere sa nem at bruge som muligt og til at lave drikke i barista-kvalitet. Nyd en espresso, en
ristretto, en lungo eller en cappuccino, latte macchiato eller caffé latte og mange andre kaffetyper, alt sammen med et
enkelt tryk pa en knap!

Tjek tilbehgret, der folger med apparatet. Hvis der mangler en del, skal du kontakte KRUPS' kundeservice direkte.

Medfglgende produkter

For at gore det nemmere for dig har KRUPS udviklet en intuitiv lysindikator. Den hjaelper dig med at bruge din maskine og
ger dine kaffepauser til endnu sterre lyspunkter.

. . —_— . , 1. | 2rengoringstablett S
Din espressomaskine fra KRUPS er udstyret med en stor intuitiv touchscreen, ligesom skaermen pa en smartphone, der ger rengaringstabletter
den nem at bruge. Den avancerede teknologi i din maskine giver dig mulighed for at opna det bedst mulige resultat, sa du X2
maksimerer aromaerne og smagsvarianterne fra de friskmalede kaffebgnner.

Vi haber, du nyder din kaffe, og at du bliver rigtig glad for din KRUPS-maskine. 2. - 1 pose afkalkningsmiddel

Med venlig hilsen KRUPS
3. Maelkerer til kassen "One Touch-cappuccino”

— @ 4, Ekstra maelkerer til kassen "One Touch-cappuccino” .

HAR DU BRUG FOR HJALP TIL AT KOMME | GANG MED DIN MASKINE?
—W o B o

Find en liste over vejledninger, der ligger pa din maskine og som kan hjalpe dig med at bruge den. 6. -1 Claris-kassette med vandfiltersystem og skruetilbehor. .
De vejleder dig trin for trin i, hvordan du laver en kaffedrik, administrerer dine favoritter og vedligeholder din maskine.

5. Renggringsnalen til dampkredslabet er placeret i kaffedysen

Liste over tilgeengelige vejledninger:
1. Sadan laver du dine kaffedrikke 2. Sadan administrerer du en profil 3. Sadan vedligeholder du maskinen 7. -1 pind til kontrol af vandets hardhedsgrad ﬂ
a. Sadan laver du en kaffedrik d. Opret og konfigurer din profil h. Udfer skylning
b. Sadan laver du en kaffedrik med e.Tilfgj en kaffedrik til din profil (nér i. Udfer rengering "Betjeningsvejledning - brochure om sikkerhedsanbefalinger Z
maelk du har lavet den) j. Udfer afkalkning 8. Fortegnelse over Krups'salgs- og servicecentre EBJ
c. Sadan laver du 2 drikke pa f. Tilfej en kaffedrik til din profil k. Rengering af maelkedysen Garantidokumenter"

samme tid (fra profilsiden)

g. Fjern en kaffedrik fra din profil )
9. Rengeringsrer

0 Kun for Intuition Expérience + EA877:

Maelkekande:

\"GT'GE PRODU KTOPLYSN'NGER 10. Du kan komme maelkekanden i opvaskemaskinen m

Laes brugsanvisningen og "sikkerhedsanvisningerne” omhyggeligt, fer du bruger apparatet fgrste gang, og behold dem: Hvis
apparatet bruges forkert, fritages KRUPS fra ethvert ansvar. A Forsigtig: Brug kun tilbeher fra Krups med dette apparat for at opretholde garantien.
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Apparat Automatic Espresso EA87
Stremforsyning 220-240V~/50 Hz

Pumpetryk 15 bar

Kaffebennebeholder 2509

Stremforbrug Under brug: 1550 W

Vandbeholder 31

Opstart og opbevaring Indendgrs, pa et tort sted (vaek fra is)
Mal (mm)HxLxD 365 x 240 x 400

Vaegt EA87 (kg) 8,9

Tekniske aendringer kan forekomme.

BESKRIVELSE AF APPARATET

A. Héndtag til vandbeholderens lag 1. Intuitivindikatorlampe
B.  Vandbeholder 1. Kaffebonnebeholder
C.  Skuffe til kaffegrums J.  Knap til justering af malingens finhed
D. Hojdejusterbare kaffe-/maelkedyser med K. Cleaning tablet hatch
koplyssystem L. Konisk metalkvaern
D1. “one touch-cappuccinoblok”
D2. Aftagelig lage 2. Betjeningspanel
D3. Rengeringsnal M. touchscreen til navigation
E. Aftageligt gitter og drypbakke N. TAND/SLUK
F. Lagtil kaffebgnnebeholder 0. Genvej til startskeerm
G. Mz:lkerer til "one touch-cappuccinoblok” og P. Profiler
forbindelseselement Q. Konfigurationer af maskinen
H. Flyderkugler R.  Malkekande (kun til Intuition Experience + EA877)
KOM GODT | GANG OG INSTALLATION AF APPARATET
VED FORSTE BRUG

Placer maskinen pa en stabil, vandret, ren og ter arbejdsoverflade.

Nar du bruger maskinen for farste gang, bliver du bedt om at foretage forskellige indstillinger.

Klargering af apparatet ger, at vandkredslgbene fyldes, sa apparatet kan fungere. Forvarmning og automatisk skylning
gennemfores.

Du kan finde flere oplysninger i lynvejledningen (FGRSTE BRUG)

Folg instruktionerne, der vises pa skaermen

Dit apparatet er blevet kontrolleret og testet, for det forlader produktionsstedet. Pa trods af al vores opmaerksomheden
omkring rengering er det alligevel muligt, at du finder kafferester i kaffekvaernen og/eller kaffedrédber pa drypbakkens
rist. Ved udpakning vil du muligvis ogsé kunne se stev p& maskinen fra beskyttelsesmaterialet. Vi anbefaler, at du renger
maskinen grundigt med en klud, fer du bruger den.

Vi takker for din forstaelse.

Brug aldrig et beskadiget apparat..
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MASKINE PA STANDBY
Afhaengigt af klargeringen foretager maskinen en automatisk skylning, nér den saettes pa standby. Cyklussen tager kun nogle
fa sekunder og stopper automatisk.

,Q; RAD OG TIPS

TVandkvaliteten har stor indflydelse pa smagsoplevelsen. Kalkaflejringer og klor kan aendre kaffens smag. For at bevare
alle kaffens aromaer anbefaler vi, at du bruger frisk vand samt en KRUPS Claris-kassette med vandfiltersystem eller vand fra
flaske, hvor andelen af tarstofrest er under 800 mg/I (se etiketten pa flasken). Se afsnittet “FILTER OG VANDETS HARDHED".

Nar du tilbereder varme drikke, anbefaler vi at bruge forvarmede kopper (ved at skylle dem i varmt vand) med en storrelse,
der passer til den gnskede maengde kaffe.

Ristede kaffebgnner kan miste deres aroma, hvis de ikke beskyttes. Vi anbefaler, at du bruger den maengde bgnner,
Ader svarer til 2-3 dages forbrug, og veelger poser pa 250 g.

Kvaliteten af kaffebgnner varierer, og smag og behag er individuel. Arabicakaffe har en fin og blomsteragtig aroma,
mens robustakaffe derimod indeholder mere koffein og er mere bitter og fyldig. Det er almindeligt at blande de to typer
kaffe for at fa en mere afbalanceret kaffe. Tov ikke med at sege rad hos din foretrukne barista.

Vi anbefaler ikke at bruge olieholdige eller karamelliserede benner, da disse kan beskadige maskinen.

Finheden af de malede banner pavirker aromaens styrke og cremaens kvalitet. Jo mere finmalede bgnnerne er, desto mere
bled er cremaen. Malingen kan ogsa tilpasses den gnskede drik.

INTUITIV INDIKATORLAMPE

DIN INTUITION-MASKINE HAR SMART LYSTEKNOLOGI, DER G@R DIN DAG NEMMERE: DEN INTUITIVE
INDIKATORLAMPE (1). DENNE TEKNOLOGI HAR TO FUNKTIONER:

Din maskine med intuitiv betjening har smart lysteknologi, der gor din dag nemmere: Intuitiv indikatorlampe (J). Denne
teknologi har to funktioner:

Y

. Maskinen registrerer og styrer automatisk niveauet af kaffebgnner, vand og kaffegrums. Nar du skal fylde eller tamme
beholderne, og nar der er behov for vedligeholdelse, teendes den rede advarselslampe, og du skal falge oplysningerne pa
skeermen..

2. Den intuitive indikatorlampe giver dig ogsa mulighed for at tilpasse din oplevelse. Du kan vaelge en farve for hver profil. Nar
en af profilerne vaelges, lyser indikatorlampen med profilens farve for at fremme gjeblikkelig forstaelse og ultrahurtig og
intuitiv navigation. Se afsnittet “"MIN PROFIL”
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FILTER OG VANDETS HARDHED

HVAD G@R JUSTERINGEN AF VANDETS HARHEDSGRAD?

For at undga kalkaflejringer i maskinen og for at optimere kvaliteten af din kaffe anbefaler vi, at du justerer indstillingen for
vandets hardhedsgrad pa maskinen.

SADAN INDSTILLES VANDETS HARHEDSGRAD PA MASKINEN.

_@Q@@@

) o 1 2 3 4 «Fyldetglasmedvand, ogdyp maskinens medfslgende testpind ned i vandglasset.
[ . Vent 1 minut. Firkanterne pa testpinden skifter farve.

. Teel de farvede firkanter. De fortaller dig vandets hédrdhedsgrad mellem 0 og 4.

. Teel de farvede firkanter. Dette indikerer vandets hardhed, fra 0 til 4.

. I menuen "Vandets hardhed" skal du trykke pa det tilsvarende tal mellem 0 og 4.

. Tryk pa OK.

HAR DU IKKE LANGERE EN TESTPIND?

Hvis du skal gentage denne handling senere, skal du serge for at zendre vandets hardhedsgrad i forhold til stedet, hvor
maskinen bruges eller ud fra oplysningerne fra vandfirmaerne i nedenstaende tabel:

Vandets hardhedsarad Klasse 0 Klasse 1 Klasse 2 Klasse 3 Klasse 4
< Meget bladt Bladt Mellemhardt Hardt Meget hardt

°dH <3° > 4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Indstilling af apparatet 0 1 2 3 4

HVORFOR SKAL JEG INSTALLERE EN FILTERKASSETTE?

Claris-kassetten med vandfiltersystem hjaelper til med at optimere din kaffes smag, begraenser kalkaflejringer og reducerer
vedligeholdelsesarbejdet.

SADAN INSTALLERES CLARIS-KASSETTEN MED VANDFILTERSYSTEM

> & - I

Kassetten er placeret i vandbeholderen.
LE . Vi anbefaler, at du ved installation af kassetten drejer den gra ring i den yderste ende af filterkassetten,
indtil du ser installationsdatoen + 2 maneder.

. Placér kassetten korrekt pa sin plads med den nummererede ring opad.
. Brug det sorte skruetilbeher, der folger med kassetten, til at placere og skrue kassetten pa plads

HVORNAR SKAL MAN UDSKIFTE CLARIS-KASSETTEN MED VANDFILTERSYSTEM?

1.2 maneder efter installationen, eller ndr maskinen angiver dette.
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KVARN: JUSTERING AF FORMALINGSGRAD

HVORFOR SKAL JEG JUSTERE FORMALINGSGRADEN?
Du kan justere kaffens styrke ved at justere kaffebgnnernes formalingsgrad.
Ved at variere formalingsgraden har du mulighed for at tilpasse dig til forskellige bennetyper:

« En meget morkristet og olieholdig benne kraever en grov formaling. En lysristet bgnne vil veere mere ter og
kraever en finere maling.

Derudover pavirker indstillingen for malingsgraden aromaen i koppen: Jo finere den males, desto kraftigere er aromaen.

Torréfaction :

Meget intens Intens Gennemsnit Indikatorlampe

(Gul) (Blond)

SADAN JUSTERER DU FORMALINGSGRAD

Drej pa indstillingsknappen i kaffebgnnebeholderen, sa den passer til bennetypen og den gnskede aromastyrke. Denne
justering skal udferes, mens kvaernen maler bennerne - hak for hak. Efter tilberedning af 3 drikke vil du maerke en meget
tydelig forskel i smagen.

HVORDAN FAR JEG BESKED, NAR DER IKKE ER FLERE BONNER | BEHOLDEREN?

Din Intuition-maskine er udstyret med en sensor, der forudsiger manglen pé kaffebgnner i beholderen. Der vises en meddelelse
pa skaermen, og den intuitive indikatorlampe (1) lyser radt.

HVAD HVIS ADVARSLEN VISES UNDER BRYGNINGEN?

Fyld beholderen med kaffebgnner, og tryk pa OK, sa fortszetter tilberedningen af din drik. Sa gar intet kaffe til spilde!

HVAD G@R JEG, HVIS JEG VIL SKIFTE KAFFE, ELLER HVIS JEG ER LOBET T@R FOR KAFFE?

Hvis du trykker pa OK uden at fylde kaffeb@nner pa, vil maskinen forsgge at genstarte og give dig besked igen. Hvis du trykker
pa OK igen, brygger maskinen din drik med al den resterende kaffe. Nu er kveernen tom.

Hvis der vises en advarselsmeddelelse pa skaermen, og det rede advarselslys teendes, selvom der er benner nok:
. Tryk pa knappen OK for at starte forvarmningen.

. Deaktiver alarmen “ingen benner” for at undga registreringer, nar der er kaffe tilbage
i kaffebgnnebeholderen.

g < © > .
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TILBEREDNING AF DRIKKE

TILGANGELIGE DRIKKE FRA DENNE MASKINE:

Intuition Expérience giver dig mulighed for at lave et bredt udvalg af kaffe- og maelkebaserede opskrifter, varme eller kolde,
sa du kan fa det, du ensker. Opskrifterne er tilgeengelige direkte pa betjeningspanelet. Forankringerne, der er tilgaengelige
i bunden af betjeningspanelet (i skydervisning), er ogsa en genvej til at f& adgang til dem. Du kan fa en beskrivelse af hver

drik og tilhgrende tilberedningstips ved at trykke pa (i) pa skaermen, nar du har valgt din drik.

Omtrentlig Mulige

storrelse maengder

Ristretto 25 ml 20-40 ml v v
. Lille staerk espresso
Espresso
. Den fyldige espresso med tydelige aromaer er 40 ml 40-70ml v v
daekket af en let bitter, karamelfarvet crema.
. Lungo 70ml 70-100 ml % v
Stor espresso med karamelfarvet crema.
Café Long 120 ml 80-180 ml v v
Dobbelt espresso med gul crema
Coffees
Doppio
. Hojere koffeinindhold, men mildere smag. 100 ml 40-140 ml v
Meget populzer om morgenen.
Americano
' J Stor dobbelt espresso blandet med 120 ml 90-150 ml v
varmt vand.
Café filtre
' En lang infusion ved lav temperatur giver et 150 ml 80-170 ml v
bladt og let resultat.
Carafe* 375- 1000 ml v
b 3 til 8 kopper lungo til hele familien. 375ml
. M=60ml
Espresso Macchiato _ v v
y L=80ml
' Espresso med et tyndt lag maelkeskum.
XL=100ml
. M=120ml
- Cappuccino L=180ml v v
En balance mellem maelk, skum og kaffe.
XL=240ml
Cappuccino italien M=120ml
l En blandet cappuccino. Skum med L=180ml v v
en diskret smag af kaffe. XL =240 ml
Flat Wh M =160 ml
at White _ v
1'.- Latte med maelkeskum. L=200m|
XL=240ml
Lait M M=120ml
ait Moussé _ v
En stor portion maelk med maelkeskum. L=160ml
XL =200 ml
M =200 ml
| Caffe Latte _ v v
Maelkeskum med en let smag af kaffe. L =280 ml
XL =350 ml
- Latte Macchiato M =190 mi
En stor maengde maelk, en gourmet-espresso L=250ml v v
med maelkeskum. XL =340 ml
Frappé*
I Iskaffe og maelk med et cremet skum ~380ml v
med kaffesmag.
Nitro coffee* v
l Iskaffe infusioneret med fine iltbobler. 350ml
Chilled coffee*
' Dobbelt filterkaffe med en fin crema. ~350ml

*Kun til Intuition Experience + EA877
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Thé vert
L] Varmt vand ved den ideelle temperatur 200 ml 20-300 ml

til gren te.
Teas w_n

Thé noir

Varmt vand ved den ideelle temperatur 200 ml 20-300 ml
til sort te.

Thé infusion

=1 Varmt vand ved den ideelle temperatur 200 ml 20-300 ml
til infusion.

SADAN JUSTERER DU H@JDEN PA KAFFEDYSERNE

For alle af de foresldede drikke er det muligt at seenke og haeve kaffedyserne igen alt efter storrelsen pé din(e) kop(per).

HVORDAN BEGYNDER JEG AT TILBEREDE MIN DRIK

Se vejledningen “"Sadan laver du dine kaffedrikke’, der er gemt pa maskinen.

& -

DER ER FORSKELLIGE INDSTILLINGSMULIGHEDER AFHANGIG AF DRIKKEN:
. En eller to kopper: For at starte den samme opskrift, skal du veelge drikken og trykke pa °

. Kaffestyrke: Du kan @ge eller reducere kaffestyrken ved at &endre maengden af formalet kaffe. Veelg drikken, og vaelge mellem
1 0g 4 bgnner, hvor 1 er den mildeste og 4 den staerkeste. [(QJO0J0).

. Volumen i koppen: For at gge eller reducere maengden af vand, der bruges til udtraekningen

For flere oplysninger, se tabellen over drikke i folderen og LYNVEJLEDNINGEN, DRIKINDSTILLINGER

SADAN STOPPER DU EN DRIK, MENS DEN LAVES

Du kan nar som helst stoppe tilberedningen af din drik ved at trykke pa knappen .

Nér en cyklus afbrydes, stopper den ikke med det samme. Maskinen vil have et tidsrum, hvor den ikke kan bruges, hvilket
angives af en meddelelse pa skaermen.

MZALKEDRIKKE

&
~ RAD OGTIPS
Hvis du vil lave maelkeskum, skal du veelge pasteuriseret, UHT-behandlet maelk fra keleskabet (3-5° C). Brug af specielle

maelketyper (mikrofiltreret, r3, fermenteret, beriget) eller plantemaelk (mandel, havre, soya osv.) kan give resultater, der er
mindre tilfredsstillende med hensyn til kvaliteten og maengden af skum.

SADAN BEGYNDER DU AT TILBEREDE EN DRIK MED MZLK

Se begyndelsen af vejledningen ved 2 TILBEREDNING AF OPSKRIFTER MED MALK, eller se vejledningen, der er gemt i maskinen
under "Sadan laver du en drik med maelk”.

R+ & - I

ISDRIKKE (KUN TIL INTUITIONEN EXPERIENCE + EA877)

Intuition Expérience + tilbyder nye eksklusive kolde drikke som f.eks. Frappé, kold kaffe eller Nitro Coffee.

Det kraever, at du forbereder et eller flere handlinger i forvejen, nar du skal lave isdrikke. Sadan opnas et optimalt resultat
i koppen: Brug et 400 ml glas og isterninger i standardsterrelse (4 x 2,5 x 2,2 cm). Din maskine hjzelper dig gennem hele
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tilberedningen. Vi anbefaler, at du felger de forberedende handlinger i opskrifterne trin for trin pa skeermen. Du finder ogsa
tips og tricks til forberedelsen under oplysningsafsnittet ved at trykke pa skaermen.

TE OG INFUSIONER

Til te og infusioner findes der tre opskrifter, som giver den bedst egnede temperatur til hver type te. Den temperatur, der
anvendes til gren te, vil veere lavere end den temperatur, der anvendes til sort te eller infusioner.

SADAN JUSTERES FORMALINGSGRADEN

—®|®@®

Du kan indstille mellem T1 og T3, hvor T1 er den mest lunkne temperatur, og T3 er den varmeste. Hvis du saenker/@ger
temperaturen, vil du seenke/@ge temperaturen for hver enkelt tetype, men temperaturen for gren te vil altid veere lavere
end den temperatur, der bruges til sort te eller infusioner.

— Q

HVAD BRUGES FUNKTIONEN PROFILER TIL?

Funktionen Profiler giver dig adgang til et brugerdefineret sted, hvor du kan gemme dine yndlingsdrikke. Den er meget let
tilgaengelig takket veaere knappen pa maskinens betjeningspanel, der farer direkte til den. De drikkevarer, der er gemt i din
profil, kan startes direkte med et enkelt tryk, uden at du skal angive indstillinger, sa det er hurtigt og ideelt til hverdagsbrug.
Du kan gemme op til 7 opskrifter pr. profil.

Profilen giver ogsa mulighed for sterre tilpasning af din interface og forskellige indstillinger:

Fornavn Du kan tilfgje et navn for bedre brugertilpasning.

Du kan veaelge den farve, du gerne vil have den intuitive indikatorlampe til at lyse med,
Farve R . .

sa du nemmere kan identificere profilen.

Disola Du kan ogsa indstille displaytypen for dine drikke pé Profil-skeermen.

play De kan vises som “skyder”-tilstand eller “mosaik”-tilstand.
Funktionen “Profil” ger det ogsa muligt at definere et tidspunkt pa dagen eller et
Programmering negleord for hver drik. Dette giver dig mulighed for nemmere at finde dine drikke pa et

hvilket som helst tidspunkt.

Lysstyrke Dette aktiverer eller deaktiverer indikatorlampen.

SADAN OPRETTER DU EN FAVORIT

Tryk pé knappen Profiler, og falg anvisningerne pa skaermen, eller se de vejledningen, der er gemt i din profil.

_@‘m@@

SADAN ADMINISTRERER DU DINE FAVORITDRIKKE | EN PROFIL

Du kan tilfgje en drik til din profil pd 2 mader:

=
« Der vises en knap pa skaermen, nar du har lavet en drik.
« Direkte i profilen.
Hvis jeg stopper min yndlingsdrik, mens den bliver hzeldt op, er det den maengde, der bliver gemt.
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SADAN ORGANISERER/FJERNER DU DINE FAVORITDRIKKE

+ Hold fingeren nede pa drikkens ikon i et par sekunder.
« Der vises et kryds til sletning everst til hgjre i menuen med drikke.
« Tryk igen, hold fingeren nede pa drikken, og traek den for at omarrangere drikkene.

|
‘@
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GENEREL VEDLIGEHOLDELSE

Korrekt vedligeholdelse vil forlaenge maskinens levetid og bevare kaffens autentiske smag.

HVORNAR SKAL JEG TGMME DRYPBAKKEN?

Nér flyderkuglerne er helt oppe, betyder det, at drypbakken er fuld.

VEDLIGEHOLDELSE AF DRYPBAKKEN

« Drypbakken giver dig mulighed for at opsamle vandet og kaffen, der kommer ud af apparatet under og efter tilberedningen.

- Det er vigtigt, at den altid er pa plads, og at den temmes regelmaessigt.

- Af hygiejnemaessige arsager anbefaler vi, at du afmonterer drypbakken for at rengere hvert element dagligt og lader det
luftterre, for du putter det i maskinen.

« Se lynvejledningen - RENG@RING AF DRYPBAKKEN, fig. * Du kan komme drypbakken i opvaskemaskinen
uden metalristen.

HVORNAR SKAL BEHOLDEREN MED KAFFEGRUMS TGMMES

Beholderen med kaffegrums indeholder det udtrukne kaffegrums

« Tem beholderen, ndr maskinen beder dig om det.
« Du kan temme den mere regelmaessigt, men nar maskinen er teendt, fungerer det sadan, at den kan registrere, at beholderen
faktisk er blevet temt.

ﬁ Hvis du ikke temmer kaffegrumsbeholderen regelmaessigt som angivet ovenfor, kan det beskadige apparatet.
Af hygiejnemaessige arsager anbefaler vi, at du renger beholderen med varmt seebevand hver dag og lader den lufttorre,
for den seettes i maskinen. Se lynvejledningen - RENG@RING AF BAKKEN TIL KAFFEGRUMS, fig. * til *Ma ikke komme i
opvaskemaskine

VEDLIGEHOLDELSE AF VANDBEHOLDEREN

For at bevare aromaerne i din kaffe og af hygiejnemaessige arsager anbefaler vi, at du bruger frisk vand, renger vandtanken hver
dag med varmt vand og en svamp, og at du lader den luftterre. Luft, for du seetter den tilbage pa maskinen.

VEDLIGEHOLDELSE AF BGNNEBEHOLDEREN

Kaffebgnner kan efterlade fedtrester pa veeggene i bennebeholderen, hvilket kan pavirke kvaliteten af din kaffe. For at bevare
den bedste kaffesmag og af hygiejniske arsager anbefaler vi, at du terrer den af med en ter, bled klud, hver gang den skal
efterfyldes.

ﬁ Vigtigt: Brug ikke vand til at rengare bennebeholderen. Hvis der er vand i bennebeholderen, kan det beskadige maskinen.

VEDLIGEHOLDELSE AF MALKESYSTEMET

HVORFOR OG HVORDAN MAN VEDLIGEHOLDER MALKESYSTEMET, NAR MAN HAR LAVET
MZALKEDRIKKE

Vigtigt: For at opnd en kvalitet af skum, der altid er identisk, anbefaler vi, at du udferer falgende til vedligeholdelse:

L. & -
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Skylning af
maelkesystem
30 sek./20 ml

Efter hver kaffedrik
med maelk, nar
maskinen spgrger
om det.

Giver dig mulighed for at skylle maskinens
maelkesystem. Du kan starte en skylning af
maelkesystemet nar som helst.

Manuel rengering

Vi anbefaler, at du renger maelkebeholderen med

Efter hver kaffedrik Varmt vand + saebe
af maelkekanden med maelk varmt vand og +svam
30 sek. sabe efter hver brug. P
Du kan komme maelkekanden i opvaskemaskinen
Manuel skylning af Efter hver kaffedrik uden lg. . 2 . Varmt vand + seebe
meelkeraret med maelk Denne skylning bestéar af omhyggelig manuel + rorrenser
30 sek. rengering af maelkergret og dets metaldyse med

varmt vand straks EFTER HVER BRUG.

Manuel rengering
af maelk
5min

Nar maskinen giver
dig besked, eller nar
som helst.

Denne rengering bestér af afmontering og rengering
af den aftagelige “one touch-cappuccinoblok”. Det
anbefales at den rengeres regelmaessigt for at opna
optimale resultater med maelkeskummet. Se afsnit 5
i lynvejledningen GRUNDIG MANUEL RENG@RING AF
MALKEFORDELINGSSYSTEMET - 5 MIN.

Rengeringsnal
(D3)

ANDRE VEDLIGEHOLDELSESOPGAVER

) !Efter.z f’ages . Giver dig mulighed for at skylle maskinens
Kaffeskylning inaktivitet eller pa kaffesystem. Denne proces bruger kun varmt vand
45 sek./30 ml et hvilket som helst ystem. P g ’
. Dette giver kaffen en autentisk smag.
tidspunkt.
Teskylning Efter at have lavet en Giver dig mullgheq for at udfere eh skylning mefi
. . varmt vand for at sikre den autentiske smag af din te
13 min - 600 ml tedrik. ) .
eller infusion.
. Nar maskinen giver Af hygm;nemaesmgg arsager og for at bevare kaffens 1n°1
Rengering X . kvalitet anbefaler vi, at du renger og affedter .
. dig besked, eller nar R R . rengegringstablet fra
13 min-600 ml maskinens kaffekredslgb. Det garanterer dig optimal
som helst. . ) KRUPS
bevarelse af aromaerne i dine drikke.
Nér maskinen giver
dig besked, eller
nér som helst. Nar Afkalkning af maskinen sikrer, at den fungerer 112 pose
Afkalkning der ikke er tilberedt korrekt, og fierner kalkaflejringer eller udtraek. Dette p. .
. ) . . - . - afkalkningsmiddel
20 min-600 ml nok drikke til, trin er meget vigtigt for at sikre korrekt betjening og fra KRUPS
at afkalkning er holdbarheden af dit apparat.
pakraevet, er denne
funktion ikke aktiv.

ﬁ Vigtigt: Hvis dit produkt er udstyret med vores Claris-kassette med vandfiltersystem F088, skal det fiernes inden
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afkalkningsprocessen.

— &

ANDRE FUNKTIONER

SADAN FAR DU ADGANG TIL DIN MASKINES INDSTILLINGER

Din Intuition-maskine fra KRUPS har mange indstillinger, sa tov ikke med at preve dem! Det giver dig mulighed for at tilpasse

din oplevelse endnu mere.

[ & o -

LISTE OVER INDSTILLINGER:

skaermbillede

Sprog Veelg dit eget sprog ud fra de 21 sprog.

Dato og klokkeslzet L?gitki!l?;ti:a\f;g S_I(;;::re;,‘;i-st;:er;::/:su?er anvendes en anti-kalk-kassette. Indstilling af
Skaermlysstyrke Til justering af skaermens lysstyrke.

Indikatorlampe Til aktivering eller deaktivering af den intuitive indikatorlampe.

Valg af 1.

Vaelg preesentationen af det farste skeermbillede.

Automatisk Til at veelge, hvor laenge der skal ga for apparatet slukkes automatisk. Denne funktion giver dig
slukning mulighed for at bruge mindre strem.

. Til at taende for apparatet og starte automatisk forvarmningen pa et valgt tidspunkt. Drikker du
Automatisk S o . . - . . )
belysnin altid din kaffe p& samme tidspunkt hver dag? Sa er denne funktion som skabt til dig! Ved at indstille

4 9 automatisk start kan du spare tid, og du skal kun starte brygningen af din drik.
Maengdeenhed Valg af maleenhed: ml eller oz.
Autov\ansk Du kan veelge, om kaffedysen automatisk skal skylles eller ej, nar maskinen startes.
skylning TIL
Vandets Til at indstille vandets hardhedsgrad til mellem 0 og 4. Fa flere oplysninger ved at se afsnittet
hardhedsgrad "Maling af vandets hardhedsgrad".
Kaffens temperatur | Til at indstille kaffens temperatur mellem T1 og T3.
Teens temperatur Til at indstille teens temperaturen mellem T1 og T3.
Kaffetype Angiv den type kaffe, der er lagt i bennebeholderen.

— @

SVAR PA DINE SP@RGSMA

BETJENING

1. Maskinen viser en fejl, softwaren er gaet i sta, ELLER maskinen fungerer ikke korrekt.

© sluk Sluk for og tag maskinen ud af stikket, fiern filterkassetten, vent 1 minut, og genstart maskinen.
Tryk og hold taend/sluk-knappen nede i mindst 3 sekunder for at starte.

2. Apparatet teender ikke, nar taend/sluk-knappen holdes nede (i mindst 3 sekunder).

© Kontroller sikringerne og stikkontakten i din elektriske installation. Serg for, at de to stremstik er sat ordentligt i stikkontakten.

3. Der opstod stremsvigt under en cyklus.
© Apparatet nulstiller automatisk, nar det taendes igen.
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4. Kvaernen kgrer, mens den er tom.
© Dette er normalt, hvis det sker af og til, og hvis der ikke er nogen kaffebanner eller kun en lille maengde. Den kan kere i op
til 10 sekunder uden belastning for at lzere sit forbrug og sikre korrekt udferelse af dens funktion.
© Kaffebgnnerne forbliver i beholderen:

Kaffen er muligvis for olieret og bliver derfor ikke opfanget korrekt af apparatet. Du kan prove at hjselpe bennerne med
at falde ned

og se, om det far det til at fungere igen. Det anbefales dog at skifte kaffe (ref. bennetypers funktion).
Dette er min seedvanlige kaffetype, og den har fungeret godt indtil nu: Kontakt KRUPS' kundeservice.

BRUG

1. Kvaernen stgjer usaedvanligt meget.
© Derer sandsynligvis fremmedlegemer i kvaernen. Prov at rense den med en stgvsuger, eller kontakt KRUPS' kundeservice.
2. Der er vand under apparatet.

© inden drypbakken fjernes, skal du vente 15 sekunder efter gennemlgbet af kaffe, sa maskinen kan feerdiggere cyklussen
helt.

© Kontroller, at drypbakken er sat rigtigt pd maskinen. Den skal altid veere pa plads, ogsa selvom maskinen ikke er i brug.
@Tjek, at drypbakken ikke er fuld.
3. Justeringsknappen til kvaernen er sveer at dreje.
© Drej kun justeringsknappen til formalingsgraden, nér kvaernen er i brug.
4. Apparatet har ikke lavet kaffe.
© Der blev registreret en haendelse under tilberedningen.
Apparatet nulstilles automatisk og er klar til en ny cyklus.
5. Du har brugt malet kaffe i stedet for hele kaffebgnner.
@ Brug din stevsuger til at stavsuge den formalede kaffe op fra bannebeholderen.
6. Der Igber vand ud af kaffedyserne, ndr maskinen stopper.
(@ Dette er normalt. Det er en automatisk skylleproces til rengering af kaffedyserne og sikring af, at de ikke blokeres.

DAMP OG MALK
1. Mlkeudlgbet pa din maskine ser ud til at vaere helt eller delvist tilstoppet
(@ Der vises en advarselsmeddelelse pa skaermen, hvis dysen er tilstoppet. Rengar «one touch-cappuccinoblokken»
© Se begyndelsen af vejledningen under 5. GRUNDIG MANUEL RENG@RING AF MALKESYSTEMET - 5 MIN,, eller se den
tilsvarende vejledning, der ligger gemt pa din maskine: «<Rengering af maelkedysen».
2. Der kommer ingen damp ud.
a. Hvis der ikke kommer damp ud korrekt, nar du starter en dampcyklus for forste gang:

@ Kontroller at dampudgangen ikke er blokeret. Se ovenfor: <Maskinens dampudgang ser ud til at vaere helt eller delvist
tilstoppet».

© Udfer kun folgende proces én gang:
TTem vandbeholderen, og flern midlertidigt Claris-kassetten med vandfiltersystem. Fyld beholderen med mineralvand,
der har et hgjt kalciumindhold (> 100 mg/l), og ker flere dampcyklusser (5 til 10 gange) i en beholder, indtil dampen er
konstant. Saet kassetten tilbage i beholderen.

b. Dampdysen har tidligere virket:
©@Tjek, at dampudgangen ikke er blokeret. Se ovenfor: <Maskinens dampudgang ser ud til at veere helt eller delvist tilstoppet».
(@ Huvis det stadig ikke fungerer efter ovenstaende trin, skal du kontakte KRUPS' kundeservice.
3. Der kommer damp ud gennem risten i drypbakken.
@ Afhaengigt af typen af brygning kan der komme damp op fra gitteret i drypbakken.
4. Der opstar damp under bgnnebakkens 1ag.
© Kontroller, at klappen til rengeringstabletten, der er placeret under laget (L), er lukket korrekt.

VEDLIGEHOLDELSE
1. Maskinen beder ikke om at blive afkalket.

© Afkalkningscyklussen er pakraevet efter et stort antal tilberedninger af kaffedrikke med maelk eller varmt vand. Hvis du kun
drikker kaffe, er det ikke nedvendigt at afkalke sé ofte.

2. Der ligger kaffegrums i drypbakken.

© Derkan godt treenge en lille smule kaffegrums ind i drypbakken. Maskinen er designet til at fierne overskydende malet kaffe,
sa gennemlgbszonen forbliver ren.

3. Den intuitive indikatorlampe lyser stadig, efter du har temt skuffen til kaffegrums.
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© Sat skuffen til kaffegrums i igen.
4. Nér vandbeholderen er fyldt, forbliver den intuitive indikatorlampe teendt.
@ Kontroller, at tanken er placeret korrekt i apparatet

Flyderne i bunden af beholderen skal kunne bevaege sig frit. Tjek, om flyderne har sat sig fast, og skub dem fri
om ngdvendigt.

DRIKKE
1. Kaffen lgber for langsomt.
© Drej knappen «formalingsgradb til hgjre for at fa en grovere malet kaffe (dette kan afhaenge af den anvendte kaffetype)..
© Foretag en eller flere skyllecyklusser.
(© Udskift Claris-kassetten med vandfiltersystem
2. Kaffen er for lys eller smager ikke af nok.
@ Serg Serg for, at der er kaffebanner i bannebeholderen, og at de bevaeger sig rigtigt ned.
@ Undga brug af olieholdig, karamelliseret eller aromatiseret kaffe, som méske ikke kan opfanges ordentligt.
© Reducer vandmangden for tilberedningen, og ag styrken ved hjalp af kaffestyrkefunktionen. Drej pa knappen
«formalingsgrad» for at fa en finere malet kaffe. Lav din drik over to omgange med 2-kopper-funktionen.
3. Espressoen eller kaffen er ikke varm nok.

(@ @g kaffens temperatur i maskinens indstillinger. Opvarm koppen ved at skylle den med varmt vand, for du begynder at
tilberede drikken.

(@ For du laver kaffe, skal du foretage skylning af kaffekredslgbet. Du kan aktivere funktionen for skylning af apparatets kaffesystem
under indstillingerne/automatisk skylning.
4. Der lgber rent vand gennem kaffedyserne for hver kop kaffe.
@ Der finder en pree-infusion sted, nar du starter en opskrift, og det kan fere til, at der kommer en lille smule vand ud af
kaffedyserne.

Hvis et af problemerne beskrevet ovenfor fortsaetter, skal du kontakte KRUPS' kundeservice.

UDSMIDNING
E Nogle apparater indeholder et batteri, som af sikkerhedsmaessige arsager kun ma tilgas af en reparater pa et veerksted.
Hvis du vil udskifte batterierne, skal du kontakte dit naermeste kundecenter..
Vigtigt: Dit apparat indeholder mange genanvendelige materialer
Lad os hjeelpe med at beskytte miljoet!
Stil det pa et opsamlingssted til behandling.

GARANTI
Garantien gzelder ikke i folgende tilfeelde:

- Der er fremmedlegemer i makulatoren

- Dererhaldt formalet kaffe er heeldt ned i bennebeholderen

- Claris-kassetten med vandfiltersystem anvendes ikke i henhold til KRUPS' vejledning
- ltilfeelde af manglende afkalkning, rengering eller regelmaessig vedligeholdelse.

Alt arbejde pa apparatet skal udferes af et autoriseret KRUPS-center.

Denne automatiske kaffe-/espressomaskine ma kun bruges til tilberedning af kaffe, varmt vand eller til at skumme maelk.

Producent: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Frankrig

83

DA



Kjeere kunde,
Takk for at du kjgpte en KRUPS espressomaskin med innebygd kvern.

KRUPS espressomaskiner med innebygde kverner er designet, utviklet og produsert i Frankrike. Det betyr at de oppfyller de
strengeste garantiene for opprinnelse og produksjonskvalitet.

Maskinen din er laget for & veere sa enkel a bruke som mulig, og for a lage drikker i barista-kvalitet.

Nyt en espresso, en ristretto, en lungo eller til og med en cappuccino, latte macchiato eller caffé latte - og flere andre kaffetyper
- ved & trykke pa en knapp!

For & gjere ting enklere for deg, har KRUPS utviklet en intuitiv lysindikator.
Den vil veilede deg nar du bruker maskinen, og lyse opp kaffepausene dine.

KRUPS-maskinen er ogsa utstyrt med en stor, intuitiv bergringsskjerm, omtrent som en smarttelefonskjerm, for a gjore den
enkel & bruke.

Den avanserte teknologien som finnes i maskinen din, gjer det mulig 8 oppna best mulig resultat, og frigjer sterke aromaer og
smaker fra nykvernede kaffebanner.

Vi haper at du vil nyte kaffen din enda mer, og at du blir forngyd med KRUPS-maskinen.

KRUPS-teamet

TRENGER DU HJELP FOR A KOMME | GANG MED MASKINEN DIN?
oo

Finn en liste over veiledninger som er lagret i maskinen, som kan hjelpe deg a bruke den.
Disse vil ta deg trinn for trinn gjennom hvordan du lager en drikke, administrerer favorittene dine og vedlikeholder
maskinen din.

Liste over tilgjengelige veiledninger:

1. Hvordan lage ulike drikker 2. 2. Slik bruker du en profil 3. Slik vedlikeholder du maskinen din

a. Lage en kaffedrikk d. Opprett og konfigurer profilen

din

e. Legg til en drikke i profilen din
(etter & ha laget den)

h. Utfer skylling
b. Lage en melkedrikk i. Utfor rengjering
c. Lage to drikker samtidig j. Utfer avkalking

k. Rengjer melkedysen
f. Legg til en drikke i profilen din

(fra profilsiden)
g. Fjern en drikke fra profilen din

VIKTIG PRODUKTINFORMASJON

Les brukerhandboken og «sikkerhetsinstruksjonene» ngye far du bruker apparatet for forste gang, og ta vare pa dem: Feilaktig
bruk vil oppheve KRUPS' produktansvar.
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VEILEDNING TIL SYMBOLENE SOM BRUKES | INSTRUKSJONENE

AFare;Advarsel om risiko for alvorlig personskade eller dod.

Et lynsymbol varsler deg om stremrelaterte farer.

AForsiktig:Advarsel om eventuelle feil eller skader pé apparatet.

ﬁ Viktig:Generell eller viktig kommentar for bruk av apparatet.

TILBEH@R SOM FALGER MED MASKINEN

|
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Kontroller tilbehgret som fulgte med maskinen. Hvis en del mangler, ta kontakt direkte med KRUPS' forbrukertjeneste.

Produkter som falger med:

1. 2 rensetabletter

2. - 1 pose avkalkingsmiddel

3. Melkerer for blokken «cappuccino med ett trykk» .

4, Ekstra melkergr for blokken «cappuccino med ett trykk» .

5. Rengjeringskanyle for dampsyklus som er plassert i kaffedysen

6. - En Claris Aqua Filter System-patron med skruetilbehgr. .

7. - En pinne for & sjekke vannets hardhet “
"Bruksanvisning - Hefte med sikkerhetsanbefalinger <

8. Katalog over Krups' ettersalgssentre =z
Garantidokumenter”

9. Rensergr

Bare for Intuition Expérience + EA877:

Melkemugge:

10. 99

Du kan sette melkemuggen i oppvaskmaskinen, men ta av lokket farst
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Apparat Automatic Espresso EA87

Stremforsyning 220-240V~ /50 Hz

Pumpetrykk 15 bar
Kaffebgnnebeholder 2509
Energiforbruk Ved bruk: 1550 W.
Vannbeholder 3L

Oppstart og lagring Inne, pd et tort sted (borte fra is)

Mal (mm)HxLxD 365 x 240 x 400

Vekten til EA87 (kg) 8,9

Med forbehold om tekniske endringer.
Forsiktig: Bruk bare Krups-tilbeher til denne maskinen, ellers kan garantien opphere.

BESKRIVELSE AV APPARATET

A. Handtak pa lokket til vannbeholderen 1. Kaffebgnnebeholder
B. Vanntank J.  Knapp for justering av kvernegrovhet
C. Oppsamlingsbrett til kaffegrut K. Luke til rensetablett
D. Hoydejusterbare kaffe-/melkedyser med lyssystem til L. Konisk metallkvern
kopp(er)
D1. D1. Blokken «cappuccino med ett trykk» 2. Kontrollpanel
D2. Avtakbar der M. Trykkbar navigasjonsskjerm
D3. Rengjgringskanyle N. PA/AV
E. Avtakbar rist og dryppbrett 0. Snarvei til startskjermen
F. Lokk til kaffebgnnebeholderen P.  Profiler
G. Melkeror for blokken «cappuccino med ett trykk» Q. Maskinkonfigurasjoner
med konnektor R. Melkemugge (bare for Intuition Expérience + EA877)
H. Flotterer til vanniva

Intuitiv lysindikator
OPPSTART OG INSTALLASJON AV APPARATET

FORSTE GANGS BRUK

Sett maskinen pd en stabil, horisontal, ren og terr arbeidsflate.

Nér du bruker maskinen for farste gang, blir du bedt om & velge ulike innstillinger.

Fyll vannkretsene i maskinen med vann, slik at maskinen kan fungere. Det vil settes i gang en forvarming og automatisk skylling.
Hvis du vil ha mer informasjon, kan du se i Hurtigstartveiledningen (FGRSTE GANGS BRUK)

Felg instruksjonene som vises pa skjermen

Apparatet ditt ble kontrollert og testet far det forlot produksjonsanlegget. Selv om vi har gjort det vi kan for a rengjore
maskinen, er det mulig at du vil finne kafferester i kaffekvernen og/eller kaffedraper pa risten til dryppbrettet. Nar du pakker
den ut, kan du ogsa merke at det er stov pa maskinen pa grunn av det beskyttende materialet. Vi anbefaler at du rengjer
maskinen grundig med en klut for du bruker den.

Vi vil gjerne takke deg for forstaelsen.

Bruk aldri et skadet apparat.
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MASKIN-STANDBY
Avhengig av hvilken kaffe som er laget, utferer maskinen automatisk skylling nar den settes i standby. Syklusen varer bare
i noen fa sekunder og avsluttes automatisk.

O; HINT OG TIPS

~

Kvaliteten pa vannet har mye a si for kvaliteten pa aromaene. Kalk og klor kan endre smaken pa kaffen. For & bevare alle
aromaene i kaffen, anbefaler vi at du bruker ferskt vann samt en Claris Aqua Filter System-patron, eller vann pa flaske
med en torket rest under 800 mg/L (se etiketten pé flasken). Se avsnittet «FILTER OG VANNHARDHET».

Ved tilberedning av varm drikke anbefaler vi @ bruke kopper som er blitt oppvarmet pa forhdnd (ved a holde dem under
varmt vann), og at du tilpasser sterrelsen etter snsket mengde.

Brente kaffebgnner kan miste aromaen hvis de ikke beskyttes. Vi anbefaler at du bruker s mye banner som
tilsvarer forbruket ditt i lgpet av de neste 2-3 dagene, og at du velger poser a 250 g.

Kvaliteten pé kaffebgnner varierer, og smaker er subjektive. Arabica vil gi deg fine, blomsteraktige aromaer, mens
Robusta har hgyere koffeininnhold og virker mer bitter og fyldig. Det er vanlig & blande de to kaffetypene for a fa en
mer balansert kaffe. Ikke ngl med & soke rad fra kaffebrenneren din.

Vi anbefaler ikke bruk av oljete og karamelliserte bgnner, siden de kan skade maskinen.

Grovheten til de malte bennene pavirker styrken til aromaer og kvaliteten pa cremaen. Jo mer finmalt bgnnene er, jo
jevnere blir cremaen. Kverning kan ogsa tilpasses for den gnskede drikken.

INTUITIV LYSINDIKATOR

HVA GJOR DEN INTUITIVE LYSINDIKATOREN?

Intuition-maskinen har smart teknologi som gjer hverdagen enklere: Intuitiv lysindikator (J). Denne teknologien har to
funksjoner:

-

. Maskinen registrerer og kontrollerer automatisk nivdene av kaffebgnner, vann og kaffegrut. Nar du trenger a fylle pa
eller temme beholderne, og nér det er tid for vedlikehold, lyser den rede varsellampen. Da ber du falge informasjonen
pa skjermen.

N

Den intuitive indikatorlampen gjer det ogsé mulig 4 tilpasse opplevelsen din. Du kan tilordne en farge til hver profil. Nar
en av profilene er valgt, skifter indikatorlampen til fargen til denne profilen for at det skal vaere lett & forsta hva som skjer,
og man sveert raskt og intuitivt skal kunne navigere pa maskinen. Se kapitlet «<MIN PROFIL»

FILTER OG VANNHARDHET

HVA GJOR VANNHARDHETSJUSTERINGEN?

For & unnga kalkdannelse i maskinen, og optimalisere kaffekvaliteten, anbefaler vi at du angir hardheten pa vannet pa
maskinen din.

SLIK ANGIR DU VANNHARDHET PA MASKINEN DIN.

_@|‘d>@c:>
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. Fyll et glass vann, og dypp deretter testpinnen som felger med maskinen, i vannglasset.
. Vent 1 minutt. Rutene pa testpinnen endrer farge.

. Tell antallet fargede firkanter. Dette forteller deg hvor hardt vannet ditt er: mellom 0 og 4.
. I menyen for «Vannhardhet» trykker du pa det tilsvarende tallet mellom 0 og 4.

. Trykk pa OK.

-
CEEme
1 m = m i

HAR DU IKKE EN TESTPINNE LENGER?

Hvis du ma gjenta denne prosessen senere, ma du endre hardheten pé vannet i henhold til bruksstedet eller informasjonen fra
vannverket ved hjelp av tabellen nedenfor:

Grad av vannhardhet Klasse 0 Klasse 1 Klasse 2 Klasse 3 Klasse 4
Svaert myk Myk Middels hard Hard Sveert hard
>4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Apparatinnstillinger 0 1 2 3 4

HVORFOR B@R DU INSTALLERE EN FILTERPATRON?

Claris Aqua Filter System-patronen bidrar til & optimalisere smaken pa kaffen din, begrense oppbyggingen av kalkavleiringer
og begrense vedlikeholdsoperasjonene.

SLIKINSTALLERER DU EN CLARIS AQUA FILTER SYSTEM-PATRON

@@@@

. Patronen er plassert i vannbeholderen.

. Nar du setter inn patronen, anbefaler vi at du vrir den gra ringen pa motsatt ende av filterpatronen, for &
vise datoen for installasjonen + 2 maneder

4

. Plasser patronen riktig pa plass, med den nummererte ringen vendt oppover.
. Bruk det svarte skruefestet som falger med patronen, for a plassere og skru patronen pa plass pa riktig mate;

NAR B@R DU BYTTE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM-PATRONEN?

1. 2 maneder etter installasjon eller ndr maskinen indikerer det.

2101
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KVERN: JUSTERE KVERNEGROVHETEN

HVORFOR JUSTERE KVERNEGROVHETEN?
Du kan justere styrken pa kaffen ved a justere kvernegrovheten for kaffebgnnene.
Varierende kvernegrovhet gjor det mulig a tilpasse seg ulike typer bgnner:

« En kraftig brent og oljete bgnne vil kreve en grovere kvern.

+ En lettere brent benne vil veere terrere og vil kreve finere kverning.

I tillegg vil innstillingen til kvernen din pavirke aromaen i koppen for den samme kaffen: jo finere kvernen er, jo kraftigere
er aromaen.

Torréfaction :

Sveertintens Intens Gjennomsnittlig Lys

(Gul) (Blond)
SLIK JUSTERER DU KVERNEGROVHETEN

Vri pd innstillingsknappen i kaffebgnnebeholderen slik at den passer til bennetypen og den gnskede aromastyrken. Denne
justeringen ma utferes under kverning og dyse for dyse. Etter tre forberedelser vil du merke en tydelig forskjell i smak.

HVORDAN VET DU NAR DET IKKE ER FLERE BONNER | BEHOLDEREN?

Intuition-maskinen er utstyrt med en sensor som kan forutsi mangelen pa kaffebgnner i beholderen. Det vises en melding
pa skjermen, og den intuitive indikatorlampen (I) lyser radt.

HVA OM VARSELET VISES UNDER TILBEREDNINGEN?
Fyll beholderen med kaffebgnner, og trykk OK, sé vil programmet fortsette. Da gar det ingen kaffe til spille!

HVA OM JEG VIL ENDRE KAFFE ELLER IKKE HAR MER KAFFE IGJEN?
Hvis du trykker pa OK uten a ha fylt pa med kaffeb@nner, vil maskinen prove a starte pa nytt og ga tilbake til varselet. Hvis du
trykker pa OK én gang til, vil maskinen fortsette ved a bruke all den resterende kaffen. Kvernen er nd tom.
Hvis det vises en varselmelding pa skjermen din, og varsellampen blir red nar det er nok benner:
« Trykk p& OK-knappen for & starte forvarmingen.

« Deaktiver «ingen benne»-varselet for 8 unnga at maskinen oppdager at det er kaffe igjen i
kaffebgnnebeholderen.

o © o I
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TILBEREDNING AV DRIKKE

DRIKKER SOM ER TILGJENGELIGE PA DENNE MASKINEN:

Intuition Expérience lar deg lage et bredt utvalg av kaffe- og melkebaserte oppskrifter, varme eller kalde, for & gi deg alt du
onsker. Du far direkte tilgang til oppskriftene fra kontrollpanelet ditt. Ankrene, som er tilgjengelige nederst pa kontrollpanelet
(i glidebrytervisningen), er ogsa en snarvei for a fa tilgang til dem. En beskrivelse av hver drikke og tilhgrende tilberedningstips

er tilgjengelig ved a trykke pa (1) pa skjermen nar du har valgt ensket drikke.

Drikker

Omtrentlig
starrelse

Mulige
volumer

Coffees

Ristretto 20-40 ml
. Fyldig kort espresso 25ml
Espresso
Den fyldige espressoen med uthevede ~
. aromaer er kledd med en litt bitter, 40 ml 40-70ml
karamellfarget crema.
. Lungo 70ml 70-100 ml
Lang espresso med karamellcrema.
Café Long 80-180 ml
' Dobbel espresso med gul crema. 120ml
. Doppio
Har heyere koffeininnhold, men kjennes _
. lettere pa ganen. Veldig populaert 100 ml 40-140ml
om morgenen
Americano
' J Dobbel lang espresso kombinert 120 ml 90-150 ml
med varmt vann.
Café filtre
' En lang infusjon ved lav temperatur for et 150 ml 80-170ml
mykt og lett resultat.
Carafe* 375-1000 ml
b 3 til 8 kopper lungo for hele familien. 375 ml
. M =60 ml
‘. Espresso Macchiato L=80ml
Espresso med et tynt lag melkeskum.
XL=100ml
c X M=120ml
- appuccino _
En balanse mellom melk, skum og kaffe. L=180ml
XL =240 ml
Cappuccino italien M=120ml
' En blandet cappuccino. L=180ml
Et skum med en subtil kaffesmak. XL =240 ml
FlatWh M =160 ml
at White _
1"- Latte med melkeskum. L =200 ml
XL=240ml
. ) M=120ml
) Lait Moussé L=160ml
En stor porsjon melk med melkeskum.
XL =200 ml
M =200 ml
g Caffe Latte L =280 ml
Melkeski d en lett kaffesmak. "~
elkeskum med en lett kaffesmal XL =350 ml
- Latte Macchiato M =190 ml
En stor porsjon melk, en gourmet espresso L=250ml
med melkeskum. XL =340 ml
Frappé*
I Iskaffe og melk med et kremete skum ~380ml
med kaffesmak.
Nitro coffee*
l Iskaffe fylt med fine oksygenbobler. ~350ml
Chilled coffee*
' Dobbel filterkaffe med en fin crema. ~350ml

*Bare for Intuition Expérience + EA877
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Thé vert
L] Varmt vann med den ideelle temperaturen 200 ml 20-300 ml

Thé noir
Varmt vann med den ideelle temperaturen 200 ml 20-300 ml
for svart te.

for grenn te.
Teas w_n

Thé infusion
=1 Varmt vann med den ideelle temperaturen 200 ml 20-300ml

for infusjon.

SLIK JUSTERER DU HBYDEN PA KAFFEDYSENE

Du senke og montere kaffedysene pa nytt i henhold til sterrelsen pa koppen(e) for alle drikkene som er tilgjengelige.

SLIK BEGYNNER DU A FORBEREDE DRIKKEN

Se veiledningen «Hvordan lage drikkene dine?», som er lagret i maskinen.

_@lcb@-b

FORSKJELLIGE INNSTILLINGER ER MULIGE, AVHENGIG AV DRIKKEN:

. En eller to kopper: for & starte duplikatoppskriften, velg drikken og trykk °

. Kaffestyrke: du kan gke eller redusere styrken pa kaffen ved a endre mengden malt kaffe. Velg drikken og velg mellom 1
0g 4 benner, der 1 er den mildeste, og 4 er den sterkeste ((JGJ0]@).

. Volum i kopp: for & ke eller redusere mengden vann som brukes til ekstraksjon.

For mer informasjon, se tabellen med drikker i pakningsvedlegget og HURTIGSTARTVEILEDNINGEN, DRIKKEINNSTILLINGER

SLIK STOPPER DU EN DRIKK | LOPET AV TILBEREDNINGEN

Du kan stoppe tilberedningen av drikken din nar som helst ved a trykke pa
Merk at nar en syklus avbrytes, stopper den ikke umiddelbart. Det vil vaere en tid hvor maskinen er utilgjengelig, som vil
indikeres med en melding pa skjermen din.

MELKEDRIKKER

,Q; RAD OG TIPS

For & lage skummet melk, ber du velge pasteurisert UHT-melk fra kjoleskapet (3-5 °C). Bruk av spesielle typer melk
(mikrofiltrert, ra, fermentert, beriket) eller plantebaserte melker (mandel, havre, soya osv.) kan gi resultater som er
mindre tilfredsstillende nar det gjelder kvaliteten pa og mengden skum.

SLIKBEGYNNER DU TILBEREDNINGEN AV EN MELKEDRIKK

Se begynnelsen av brukerhdndboken under 2, TILBEREDE MELKEOPPSKRIFT, eller se veiledningen «Lage en melkedrikk»,
som er lagret i maskinen.

OEE:E
KALDE DRIKKER (BARE FOR INTUITION EXPERIENCE + EA877)

Intuition Expérience + tilbyr nye eksklusive kalde drikker som frappé, Chilled Coffee eller nitrokaffe.

A tilberede en kald drikke krever én eller flere handlinger pa forhand fra din side. For & oppna et optimalt resultat i
koppen: Bruk et glass pa 400-450 ml og isbiter i standard sterrelse (4 x 2,5 x 2,2 cm). Maskinen din vil hjelpe deg gjennom
hele tilberedelsesprosessen. Vi anbefaler at du felger de forberedende stadiene av oppskrifter trinnvis pa skjermen.
Tilberedelsestips og -triks er ogsa tilgjengelig i informasjonsdelen, ved & at du trykker (i ) pa skjermen.
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TE OG INFUSJONER

Du har tre oppskrifter som tilbyr den mest passende temperaturen for hver type te og infusjon. Temperaturen til grenn te vil
veere lavere enn for svart te og infusjoner.

SLIKJUSTERER DU VANNTEMPERATUREN

__§§44>§3¢>lllﬁﬂﬁﬂll

Du kan stille inn mellom T1 og T3, der T1 er den mest lunkne temperaturen, og T3 er den varmeste. Hvis du reduserer/oker
temperaturen, vil du redusere/gke temperaturen til hver type te, men temperaturen til grgnn te vil alltid veere lavere enn
svart te og infusjoner.

— @
PROFILES

HVA BRUKES PROFILFUNKSJONEN TIL?

Profil-funksjonen gir deg tilgang til et personlig «rom» hvor du kan oppbevare og lagre favorittdrikkene dine. Det er lett
tilgjengelig, takket veere en direkteknapp pa kontrollpanelet pa maskinen. Drikkene som er lagret i profilen din, er raskere og
ideelle for daglig bruk, og de kan dpnes med ett trykk uten at du ma via innstillingene. Du kan registrere opptil 7 oppskrifter
per profil.

Profilen tillater ogsa sterre tilpasninger av grensesnittet ditt og forskjellige innstillinger:

Fornavn Det er mulig a legge til et fornavn for bedre tilpasning.
Den lar deg velge fargen pa den enskede intuitive indikatorlampen, slik at det blir
Farge . .
lettere & identifisere profilen.
Skjerm De kan vises i «glidebryter»- eller i kmosaikk»-modus.

Med «Profil»-funksjonen kan du ogsa definere en tid pa degnet eller et stikkord for hver

Programmering drikk. Dette vil gjere det lettere for deg a finne de ulike drikkene.

Lysstyrke Dette aktiverer eller deaktiverer lysindikatoren.

SLIK OPPRETTER DU EN FAVORITT
Trykk pa Profiler-knappen og felg instruksjonene pa skjermen, eller se veiledningene som er lagret i profilen din.

LRy

HOW TO MANAGE YOUR FAVOURITE DRINKS WITHIN A PROFILE

Du kan legge til en drikk i en profil pa 2 mater:

« Etter & ha laget en drikk, vises en knapp pa skjermen.
- Direkte i profilen.

Hvis jeg stopper favorittdrikken min mens den helles i, sa er dette lengden som vil registreres.

SLIK ORGANISERER/ORDNER/FJERNER DU FAVORITTDRIKKER
+ Hold fingeren din nede pa et drikkeikon i et par sekunder.
« Etslettekryss vises gverst til hgyre pa drikkemenyen.

« Trykk igjen, hold fingeren din nede pa drikken og dra for & omorganisere drikkene.
92

GENERELT VEDLIKEHOLD
A utfore riktig vedlikehold vil forlenge maskinens levetid og bevare den autentiske smaken til kaffen din.

NAR SKAL JEG TGMME DRYPPBRETTET?

Nér flottorene er i den gvre posisjonen, indikerer det at det er for fullt.

VEDLIKEHOLDE DRYPPBRETTET

« The Dryppbrettet brukes til & samle opp vann eller kaffe som stremmer fra apparatet under og etter tilberedning.

« Det er viktig alltid a la den forbli pé plassen sin og & temme den regelmessig.

« Av hygieniske arsaker anbefaler vi at du demonterer dryppbrettet for & rengjere hvert element hver dag, og lar det
luftterke for du setter det inn igjen i maskinen.

- Se Hurtigstartveiledningen — RENGJ@RE DRYPPBRETTET, fig. * Du kan sette dryppbrettet i oppvaskmaskinen uten
metallristen.

NAR DU B@R TGMME KVERNBEHOLDEREN
Kaffegrutbeholderen tar inn den ekstraherte kaffegruten

«+ Tem grutbeholderen nar maskinen ber deg om det.
« Du kan temme den mer regelmessig, men nar maskinen lyser opp, betyr det at den kan registrere at beholderen faktisk
har blitt temt.

ﬁ Hvis du ikke temmer kaffegrutbeholderen regelmessig, som angitt ovenfor, kan det skade apparatet.

VEDLIKEHOLD AV SLIPEBRETTET

Av hygieniske drsaker anbefaler vi at du rengjer grutbeholderen med varmt sapevann hver dag og lar den luftterke for du
setter den inn i maskinen igjen. Se Hurtigstartveiledningen - RENGJ@RE GRUTBRETTET, fig. * til *

Ikke sett det i oppvaskmaskinen.

VEDLIKEHOLDE VANNBEHOLDEREN

Vi anbefaler at du bruker ferskt vann for & bevare aromaene til kaffen og av hygieniske arsaker. Rengjer vannbeholderen hver
dag med varmt vann og en svamp, og la den luftterke. Luft den far du setter den tilbake i maskinen.

VEDLIKEHOLD AV BONNEBEHOLDER

Kaffebgnner kan etterlate fettrester pa veggene i bennebeholderen som kan pavirke kaffekvaliteten. For & bevare best mulig
smak, og av hygieniske grunner, anbefaler vi at du terker den med en terr, myk klut hver gang den ma etterfylles.

ﬁ Viktig: Ikke bruk vann til & rengjere bennebeholderen. Hvis det finnes vann i bennebeholderen, kan det skade
maskinen.

__§§J¢>§3¢>IIHEHEHII

ﬁ Viktig: For a oppné en skumkvalitet som alltid er den samme, anbefaler vi deg a utfere foelgende vedlikehold:
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VEDLIKEHOLD AV MELKESYSTEMET

HVORFOR OG HVORDAN DU VEDLIKEHOLDER MELKESYSTEMET ETTER AT DU HAR LAGET

MELKEDRIKKER

] Nodvendig

Skylling av melk
30s/20ml

Etter hver melkedrikk,
ndr maskinen ber deg
om det.

Lar deg skylle maskinens melkekrets. Du kan starte
en skylling av melkesystemet nar som helst.

Manuell
rengjoring av
melkemuggen
30s

Etter hver melkedrikk

Vi anbefaler at du rengjer melkemuggen med varmt
vann og med sape etter hver bruk.

Varmt vann + sadpe
+ svamp

Manuell skylling
av melkergret
30s

Etter hver melkedrikk.

Du kan sette melkemuggen i oppvaskmaskinen
uten lokket.

Denne skyllingen bestar av en grundig manuell
rengjoring av melkergret og metalldysen med varmt
vann ETTER HVER BRUK.

Varmt vann + sape
+ rgrrenser

Manuell fjerning
av melk
5 min

Nar maskinen ber deg
om det, eller nér som
helst.

Denne rengjeringen bestar av demontering og
rengjoring av den avtakbare blokken «cappuccino
med ett trykk». For optimale melkeskumresultater
anbefales det & rengjore det regelmessig. Se kapittel
5 i Hurtigstartveiledningen, GRUNDIG RENGJZRING
AV MELKEDISTRIBUSJONSSYSTEMET - 5 MIN.

Rengjoringskanyle
(D3)

ANDRE VEDLIKEHOLDSOPPGAVER

SR 1= | ==

) Etter 2 dager uten Lar deg skylle maskinens kaffekrets. Denne
Kaffeskylling . K
455 /30 ml bruk eller ndr som prosessen bruker bare varmt vann. Den sikrer den
helst. autentiske smaken til kaffen din.
Teskylling Etter & ha laget en Lar deg utfere en skylling med varmt vann for a sikre
13 min /600 ml tedrikk. den autentiske smaken til teen eller infusjonen din.

N Nar maskinen ber deg Av hygler-nske arsaker ,0g fc?r & bevare ) .
Rengjering om det. eller nar som kaffekvaliteten, anbefaler vi at du rengjer og avfetter | 1 KRUPS n°1
13 min /600 ml helst . maskinens kaffekrets. Det garanterer deg optimal rensetablett

’ bevaring av aromaene til drikkene dine.
Nar maskinen ber
deg om det, eller nar ) . .
' som helst. Nar antall Avkalking av rr)askmen sikrer at den fungerer's'om 1 KRUPS n°2
Avkalking . . den skal, og eliminerer alle kalkrester og avleiringer.

. drikker ikke er nok for . . o s e pose med

20 min /600 ml . Dette trinnet er sveert viktig for a sikre riktig drift av . .
at avkalking skal veere o4 holdbarhet for apparatet avkalkingsmiddel
nedvendig, er ikke 9 pp ’
funksjonen aktiv.

ﬁViktig:Hvis produktet ditt er utstyrt med var Claris - Aqua filter System F088-patron, ma du fjerne det for

avkalkingsprosessen.
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ANDRE FUNKSJONER

SLIK FAR DU TILGANG TIL MASKINENS INNSTILLINGER

KRUPS Intuition-maskinen din har mange innstillinger - ikke ngl med a preve dem ut! Dette vil la deg tilpasse opplevelsen

din enda mer.

[ @ -

LISTE OVER INNSTILLINGER:

Sprak

Det valgte spraket du gnsker fra 21 sprak.

Dato og klokkeslett

Det er ngdvendig a stille inn datoen, spesielt hvis du bruker en kalkavleiringspatron. Still inn
klokkeslett og klokkevisning pa 12 eller 24 timer

Lysstyrke pa L A
skjermen Slik justerer du lysstyrken pa skjermen.
Lys Slik aktiverer eller deaktiverer du den intuitive indikatorlampen.

Valg av forste

Velg presentasjonen av den forste skjermen.

skjerm
Automatisk stopp Hvis du vil vglge hvor lang tid det skal ga fer apparatet stopper automatisk. Denne funksjonen lar
deg bruke mindre strom.

. Sla pa maskinen og start automatisk forvarming av apparatet pa et valgt tidspunkt. Drikker du
Automatisk . . . . e ril s )
belysnin alltid kaffe til samme tid hver dag? Denne funksjonen er laget for deg! Ved a stille inn automatisk

4 9 start, kan du spare tid - du trenger bare & starte drikken din.
Volumenhet Valg av maleenhet: ml eller oz.
Automatisk skylling | Du kan velge 4 aktivere automatisk skylling av kaffeuttaket eller ikke nar du starter maskinen.
Juster vannets hardhet mellom 0 og 4. Hvis du vil ha mer informasjon, kan du se avsnittet <Méle
Vannhardhet
vannhardhet».
Kaffetemperatur Angi temperaturen pa kaffen din mellomT1 og T3.

Te-temperatur

Angi temperaturen pa teen din mellom T1 og T3.

Type kaffe Angi hvilken type kaffe som er lagt i bennebeholderen.
SVAR PA DINE SP@RSMAL
DRIFT

1. Maskinen viser en feil, programvaren har «fryst», ELLER maskinen fungerer ikke.
©slaav og koble fra maskinen, ta ut filterpatronen, vent i 1 minutt og start maskinen pa nytt.
2. Apparatet slas ikke pa etter at du har trykket pa AV/PA-knappen (i minst 3 sekunder).
© Kontroller sikringene og stremuttaket til den elektriske installasjonen din. Kontroller at de to strampluggene er satt riktig

inn i kontakten.
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3. Det har oppstétt en stremfeil under en syklus.
@ Apparatet tilbakestilles automatisk nar det slés pa igjen.
4. Kvernen gar tom.
(@ Det er normalt at dette skjer av og til, og hvis det ikke er flere kaffebanner igjen eller bare en liten mengde. Den kan kjgre i
opptil 10 sekunder uten belastning for & finne ut forbruket sitt, og sikre riktig drift av funksjonen.
+  Det blir veerende igjen kaffebgnner i beholderen:
« Kaffen kan vaere for fet, slik at den ikke fanges opp av apparatet pa riktig mate. Du kan prave a «hjelpe» bgnnene ned og se
om det far det til 8 fungere igjen. Det anbefales imidlertid & bytte kaffe (ref. type bennefunksjon).
+ Dette er min normale kaffe, som har fungert godt frem til na: ta kontakt med KRUPS-forbrukertjeneste.

BRUK
1. Kvernen lager en unormal lyd.

(@ Det er sannsynligvis noen fremmedlegemer i kvernen. Prav & rengjere den med en stavsuger, ellers ta kontakt med KRUPS-
forbrukertjeneste.

2. Det er vann under apparatet.
@ Fer du fierner dryppbrettet, m& du vente i 15 sekunder etter at kaffen er ferdig, slik at maskinen fullfarer syklusen pa riktig mate.
@ Kontroller at dryppbrettet sitter godt i maskinen. Det mé alltid veere pa plass, selv om maskinen ikke er i bruk.
©® Sjekk at dryppbrettet ikke er fullt.
3. Det er vanskelig a vri pa justeringsknappen for kvernegrovhet.
(@ Vri pé justeringsknappen for kvernegrovhet bare nar kvernen er i drift.
4. Apparatet har ikke levert noe kaffe.
@ Det ble oppdaget en hendelse under tilberedningen.
@ Apparatet tilbakestilles automatisk og er klar for en ny syklus.
5. Du har brukt malt kaffe i stedet for kaffebgnner.
@ Sug opp den malte kaffen fra bannebeholderen med en stevsuger.
6. Vannet renner fra kaffedysene nar maskinen stopper.
(@ Dette er normalt. Det er en automatisk skylleprosess for & rengjere kaffedysene og for  sikre at de ikke blir blokkert

DAMP OG MELK
1. Melkestrammen til maskinen din ser ut til & vaere delvis eller fullstendig blokkert.
© Det vises en varselmelding pa skjermen hvis dysen er tilstoppet. Rengjer blokken «cappuccino med ett trykk».

@ Se begynnelsen av handboken pa 5. GRUNDIG MANUELL RENGJ@RING AV MELKEDISTRIBUSJONSSYSTEMET - 5 MIN, eller se
veiledningen «Rengjering av melkedysen», som er lagret pa maskinen.
2. Ingen damp kommer ut.
a. Hvis det ikke kommer damp ut pa riktig mate den forste gangen du bruker en dampsyklus:
Kontroller at damputgangen ikke er blokkert. Se ovenfor: <kDamputgangen pa maskinen ser ut til a veere helt eller delvis blokkert».
@ Utfer felgende prosess én gang:
(@Tem vannbeholderen og ta ut Claris Aqua Filter System-patronen midlertidig. Fyll tanken med mineralvann med hayt

kalsiuminnhold (>100 mg/L) og lag etterfalgende dampsykluser (5 til 10 sykluser) i en beholder til det oppnas en kontinuerlig
dampstrem. Sett patronen tilbake i beholderen.

b. Dampdysen hadde allerede fungert:

@ Kontroller at damputgangen ikke er blokkert. Se ovenfor: «<Damputgangen pa maskinen ser ut til & veere helt eller delvis
blokkert».

@ Huvis det fortsatt ikke fungerer etter at du har fullfort trinnene ovenfor, kan du kontakte KRUPS-forbrukertjenesten.
3. Det slipper ut damp fra risten til dryppbrettet.

© Avhengig av kaffetypen kan det slippe ut damp fra risten til dryppbrettet.
4. Damp er synlig under lokket til bennebrettet.

@) Sjekk at luken til rensetabletten, som er under lokket (L), er ordentlig lukket.

VEDLIKEHOLD
1. Maskinen ber ikke om avkalking.

@ Avkalkingssyklusen blir forespurt ved et stort antall tilberedninger av melkedrikker eller varmt vann. Hvis du bare drikker kaffe,
vil det ikke veere ngdvendig a utfere avkalking sa ofte.
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2. Det ligger litt grut i dryppbrettet.

(@ Det kan komme en liten mengde malt kaffe inn i dryppbrettet Maskinen er laget for & tamme ut overfladig malt kaffe, slik
at traktesonen holdes ren.

3. Den intuitive indikatorlampen lyser fortsatt etter at du har temt kaffegrutbrettet.
@ Installer kaffegrutbrettet pa nytt.
4. Etter & ha fylt pa vannbeholderen, vil den intuitive indikatorlampen forbli pa.
Kontroller at tanken er riktig plassert i apparatet.
Flotterene pa bunnen av tanken ma kunne bevege seg fritt. Kontroller og las opp flotterene om ngdvendig.
5. Det kommer ikke vann ut av dysene i den forste fasen av avkalkingen:
(@ Dette er normalt. Det er bare i tilfelle tung tilstopping at maskinen vil frigjare vann fra dysene.

DRIKKER
1. Kaffen helles for sakte.
Vri <kvernegrovhet»-knappen til hayre for a fa en grovere malt kaffe. (Dette kan avhenge av hvilken type kaffe man bruker.)
O Utfer én eller flere skyllesykluser.
(@ Skift Claris Aqua Filter System-patronen.
2. Kaffen er for svak eller ikke fyldig nok.
@ Kontroller at bannebeholderen inneholder kaffe, og at den beveger seg riktig ned.
(@ Unnga bruk av fet, karamellisert eller smaksatt kaffe som kanskije ikke fanges opp ordentlig.

(@ Reduser tilberedningsvolumet og @k styrken til tilberedningen ved hjelp av kaffestyrkefunksjonen. Vri <kvernegrovhet»-
knappen for a fa en finere malt kaffe. Lag drikken din i to sykluser med 2 kopper-funksjonen.

3. Espressoen eller kaffen er ikke varm nok.

(@ @k temperaturen til kaffen i maskinens innstillinger. Varm opp koppen ved & skylle den i varmt vann fer du begynner &
tilberede drikken.

@ Fer du lager kaffen, ma du skylle kaffekretsen. Du kan aktivere en funksjon for skylling av kaffe nar du slar pa apparatet,
under innstillinger/automatisk skylling

4. Det renner rent vann fra kaffedysene far hver kaffe.

@ Det gjennomferes en «preinfusjon» nar du starter en oppskrift, og det kan fore til at det kommer ut en liten mengde vann
av kaffedysene.

Hvis et av problemene som er beskrevet ovenfor, vedvarer, kan du kontakte KRUPS' forbrukertjeneste.

ELIMINERING

Enkelte apparater inneholder et batteri som av sikkerhetsgrunner bare kan skaffes fra et verksted. Kontakt neermeste
servicesenter for 4 skifte batteriene.

Viktig: Apparatet inneholder mange gjenvinnbare eller resirkulerbare materialer.
La oss bidra til & beskytte miljoet!
Legg igjen kaffemaskinen pa et returpunkt for videre behandling.

GARANTI

Garantien gjelder ikke i folgende tilfeller:

- Tilstedeveerelse av fremmedlegemer i kvernen

- Det er helt malt kaffe i bennebeholderen

- Claris - Aqua Filter System-filterpatronen brukes ikke i henhold til instruksjonene fra KRUPS
- Ved manglende utfert avkalking, rengjering eller regelmessig vedlikehold

Alt arbeid pa apparatet ma utfores av et autorisert KRUPS-senter.

Denne automatiske kaffe-/espressomaskinen ma bare brukes til a tilberede kaffe eller varmt vann eller til & skumme melk.

Produsent: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Frankrike
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Bésta kund!
Tack for att du har kopt en KRUPS espressomaskin med inbyggd kaffekvarn.

KRUPS espressomaskiner med inbyggda kaffekvarnar designas, utvecklas och tillverkas i Frankrike, vilket ger maximal
garanti for ursprungs- och tillverkningskvalitet.

Maskinen ar konstruerad for att vara sé enkel att anvanda som majligt nar du gor drycker av baristakvalitet. Med en enkel
knapptryckning kan du njuta av en espresso, en ristretto, en stor mugg kaffe eller till och med cappuccino, latte macchiato,
café latte eller andra sorters kaffe!

For att gora det lattare for dig har KRUPS utvecklat en intuitiv ljusindikator. Det hjélper dig nar du anvander maskinen och
lyxar till fikapausen.

Din KRUPS espressomaskin ar dessutom utrustad med en stor intuitiv pekskdrm, som en smartphoneskarm, som ar
fantastiskt latt att anvanda. Den avancerade tekniken i din maskin ger dig méjlighet att uppna basta majliga resultat som
avsldjar maximala aromer och smaker fran nymalda kaffebonor.

Vi hoppas att du tycker om kaffet och ar n6jd med din KRUPS-maskin.

KRUPS-teamet

BEHOVER DU SUPPORT FOR ATT KOMMA IGANG MED DIN MASKIN?

N o e

Ta hjélp av de guider som finns i maskinen for att lara dig att anvanda den.
De tar dig steg for steg genom hur du tillreder en dryck, hanterar dina favoriter och underhaller maskinen.

Forteckning over tillgangliga sjalvstudier:

1. Sa hér tillreder du drycker 2. Sé hér hanterar en profi 3. S& hér underhéller du maskinen

a.Tillreda en kaffedryck
b. Tillreda en mjolkdryck

d. Skapa och konfigurera din profil h. Utféra skéljning

e. Lagga till en dryck i din profil
(efter tillredning)

i. Utfora rengoring

c. Tillreda tva drycker samtidigt j. Utfora avkalkning
f. Lagga till en dryck i din profil (frdn

k. Rengdra mjolkmunstycket
profilsidan)

g.Ta bort en dryck fran din profil

VIKTIG PRODUKTINFORMATION

Las igenom bruksanvisningen och haftet med sakerhetsanvisningar noggrant innan du anvander maskinen forsta gdngen
och spara den. KRUPS ansvarar inte for problem som uppstar pa grund av felaktig anvéandning.
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TILLBEHOR SOM MEDFOLJER MASKINEN

Kontrollera att alla tillbehor som medféljer maskinen ar med i forpackningen. Kontakta KRUPS kundtjénst direkt om nagon del saknas.

Levererade produkter:

1. 2 rengoringstabletter

2. - 1 pase avkalkningsmedel

3. Mjolkror till "One Touch Cappuccino’-delen .
4, Extra mjolkslang for One Touch Cappuccino-delen .
5. Rengoringsnalen for angkretsen sitter i kaffemunstycket l@

6. - 1 patron med skruvtillbehor till vattenfiltret Claris. .
7. - 1 sticka for att mata vattnets hardhet. ﬂ

"Anvéandaranvisningar - Hafte med sakerhetsrekommendationer
8. Katalog 6ver Krups serviceverkstader
Garantidokument"

Z
Z

9. Rengoringsror

N

Endast for Intuition Expérience + EA877:

Mjolkkanna:

10.
Du kan diska mjélkkannan, utan locket, i diskmaskinen

A Varning: Anvand endast Krups tillbehor for den har maskinen for att uppratthalla garantin.
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MASKINEN | STANDBY

Beroende pé vilka forberedelser som utférs kommer maskinen att skéljas automatiskt nar den ar i standby-laget. Cykeln tar

bara nagra sekunder och avslutas automatiskt.
TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Maskin Automatisk espressomaskin EA87 [ 2 N
P TIPS OCH RAD
Stromforsorjning 220-240V~/50 Hz
Pumptryck 15 bar Vattenkvaliteten paverkar i hog grad kaffesmaken. Kalkavlagringar och klor kan paverka kaffets smak. For att kaffets goda
. N . smak ska bevaras rekommenderar vi att du anvander friskt vatten séval som en Claris-vattenfilterpatron eller vatten pa
Behallare fér kaffebonor 2509 - . R 2
flaska med torrt medel pa hégst 800 mg/I (se flaskans etikett). Se kapitlet "FILTER OCH VATTENHARDHET".
Energiférbrukning Vid drift: 1550 W
- Nar du tillreder varma drycker rekommenderar vi att du anvénder forvarmda koppar (skolj dem i varmt vatten) i en storlek
Vattenbehallare 31 som passar 6nskad méangd.
Komma igang och férvaring av maskinen Forvaras inomhus pa en torr plats (ej i ndrheten av is) . . i . o . X .
Rostade kaffebonor kan forlora sin goda smak om de forvaras utanfor férpackningen. Vi rekommenderar att du anvander
Matt (mm) héjd x ldngd x djup 365 x 240 x 400 en mangd bénor som motsvarar din férbrukning under 2-3 dagar och viljer pasar pa 250 g.
Vikt (kg) EA87 89 Kvaliteten pa kaffebonorna varierar och smaken &r individuell. Arabica har till exempel blommiga toner till skillnad fran

Med reservation for tekniska andringar. Robusta som innehéller mer koffein och har en bittrare och fylligare smak. Det ar vanligt att blanda de tva kaffetyperna
for att uppna mer balanserad smak pa kaffet. Tveka inte att fraga din kaffehandlare om rad.

Vi rekommenderar att du inte anvander oljiga och karamelliserade bonor eftersom de kan skada maskinen.

Bonornas malningsgrad péaverkar styrkan och cremans kvalitet. Ju finare bonorna mals, desto tunnare crema. Du kan &ven

BESKRIVNING AV MASKINEN anpassa malningen efter dryck.
A. Handtag pa vattenbehallarens lock 1. Behallare for kaffebénor
B. Vattenbehallare J.  Justeringsknapp for malningsgrad
C. Sumpuppsamlingslada K.  Lucka for reng6ringstablett
D. Justerbara kaffe-/mjélkmunstycken med ljussystem L. Konisk kaffekvarn i metall
for koppar
D1. "one touch cappuccino”-del 2. Kontrollpanel INTUITIVA INDIKATORLAM POR
D2. Avtagbar lucka M. M. Pekskarm for navigering
D3. Rengéringsnal N. PA/AV Intuition-maskinen har smart teknik som underlattar daglig anvéandning: den intuitiva indikatorlampan (1). Tekniken omfattar
E. E. Avtagbart galler och droppskal 0. Genvag till startskarmen tva funktioner:
F.  Locktill bénbehallaren P. Proﬁl.er ] 1. Maskinen kinner automatiskt av och kontrollerar nivan av kaffebnor, vatten och kaffesump. Nar behallarna maste fyllas
G.  Mjolkror till "one touch cappuccino”-delen och Q.  Maskinkonfigurationer pa eller tommas, saval som nar underhall krévs, tands den roda varningslampan, varvid du ska folja informationen pa
-anslutningen R.  Mjolkanna (endast for Intuition Expérience + EA877) skirmen.
:ll' lFI(t)tt.?'re'r f(jq:(v?ttTnn|va 2. Den intuitiva indikatorlampan ger dig dessutom mgjlighet att anpassa din upplevelse. Du kan tilldela varje profil en farg.
’ riufivindietoriampa Nar en av profilerna valjs tdnds indikatorlampan med den profilens férg for att ge omedelbar igenkénning och fantastiskt
@ snabb, intuitiv navigering. Se kapitlet “MIN PROFIL".
KOM IGANG OCH INSTALLERA MASKINEN
FORSTA ANVANDNING

Placera maskinen pa en stabil, horisontell, ren och torr arbetsyta.

Forsta gangen du anvander maskinen blir du ombedd att vélja olika instéllningar.

Naér du forbereder maskinen fylls de vattenkretsar som gor att maskinen fungerar. Férvarmning och automatisk skoljning
sker i maskinen.

Mer information finns i snabbstartguiden (FORSTA ANVANDNINGEN)

F6lj anvisningarna som visas pa skarmen

Maskinen kontrollerades och testades innan den lamnade fabriken. Trots all uppmarksamhet som &gnas at rengdring ar
det anda majligt att du hittar kafferester i kaffekvarnen och/eller kaffedroppar pé droppskalens galler. Nar du packar upp
maskinen kan du dven se om det férekommer damm pa maskinen pé grund av skyddsmaterialet. Vi rekommenderar att du
reng6r maskinen noggrant med en trasa fore den forsta anvandningen.

Tack for att du forstar.

Anvand aldrig en skadad maskin.
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FILTER OCH VATTENHARDHET

VAD GOR JUSTERINGEN FOR VATTENHARDHET?

Virekommenderar att du justerar vattnets hardhet i maskinen for att undvika kalkavlagringar och optimera kaffets kvalitet..

VISA VATTENHARDHETEN | MASKINEN.

V>@‘>

. Fyll ett glas med vatten.

. Fyll ett glas med vatten. Doppa teststickan som medféljer maskinen i glaset som ér fyllt
med vatten.

2

HAR DU INGEN TESTSTICKA?

Om du behover upprepa denna atgard senare ska du se till att andra vattnets hardhet i enlighet med
anvandningsplats eller informationen fran vattenleverantoren, enligt tabellen nedan:

Klass 0 Klass 2 Klass 4
etinethahsfo s Mycket mjukt m Medelhart m Mycket hart

. Vanta en minut. Rutorna pa teststickan andrar farg.

. Rékna antalet fargade rutor. Det anger hur hart vattnet &r, mellan 0 och 4.

. Tryck pa den motsvarande siffran (mellan 0 och 4) pa menyn "Vattenhéardhet”
. Tryck pa OK.

<3° > 4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Maskinens instéllning 0 1 2 3 4

VARFOR SKA JAG INSTALLERA EN FILTERPATRON?

Claris-vattenfilterpatronen optimerar kaffets smak genom att begransa kalkansamlingen och darmed minska

underhéllsbehovet.

INSTALLERA CLARIS-VATTENFILTERPATRONEN

EORR

. Patronen sitter i vattenbehallaren.

)

. Placera patronen korrekt pa sin plats, med den numrerade ringen vénd uppat.

. Virekommenderar att du vrider pa den gra ringen i slutet av filterpatronen nér du installerar den, da visas
datum for installation + 2 manader.

. Anvénd det svarta skruvfastet som medféljer patronen for att placera och skruva fast patronen korrekt

NAR BOR DU BYTA CLARIS-VATTENFILTERPATRONEN?

1.2 manader efter installation eller ndr maskinen anger det.
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KAFFEKVARN: STALL IN MALNINGSGRADEN

VARFOR SKA JAG JUSTERA MALNINGSGRADEN?
Du kan justera styrkan pa kaffet genom att justera malningsgraden av kaffebénorna.
Det gar att variera malningsgraden efter olika typer av bénor:

+ For morkrostade och oljiga bonor kravs en grovre malning, medan lattrostade bonor &r torrare och kréver finare
malning.

For samma kaffe paverkar malningsinstéliningen dessutom smaken i koppen. Ju finare malningen &r, desto mer kraftfull &r
smaken.

Torréfaction :

Morkt Franskrostat Moget Medel Lampa
franskrostat (Amber) (Blonde)

JUSTERA MALNINGSGRADEN

Vrid installningsknappen i behallaren for kaffebonor s att den passar din bontyp och den smak du vill ha. Den hér justeringen
maéste utféras under malningen - hack for hack. Efter tre tillredda drycker kommer du att mérka en tydlig skillnad i smaken.

HUR VET DU OM BONORNA AR SLUT | BEHALLAREN?

Din Intuition-maskin &r utrustad med en sensor for att forutsaga nar kaffebonorna tar slut i behallaren. Ett meddelande visas
pa skarmen och den intuitiva indikatorlampan (1) lyser rétt.

VAD HANDER OM VARNINGEN VISAS UNDER TILLREDNING?
Fyll hallaren med bonor och tryck pa OK sé aterupptas tillredningen. Darfor gar inget kaffe till spillo!

HUR GOR JAG OM JAG VILL BYTA KAFFE ELLER OM JAG HAR SLUT PA KAFFE?

Om du trycker pa OK utan att ha fyllt pa kaffebonor forsdker maskinen starta om och sedan visas varningen igen. Om du trycker
pa OK igen utfér maskinen tillredningen med allt aterstaende kaffe. Sedan &r kvarnen tom.

Om ett varningsmeddelande visas pa skarmen och varningslampan lyser rott daven om det finns tillrdckligt med bonor:
« Tryck pa OK for att starta forvarmningen.
« Avaktivera varningen "bonor saknas” for att forhindra avkanningar nar det finns kaffe kvar i bonbehallaren.

[ & o .
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TILLREDA DRYCKER

DRYCKER TILLGANGLIGA MED DENNA MASKIN:

Intuition Expérience ger dig majlighet att tillreda ett stort urval av varma eller kalla kaffe- och mjélkbaserade drycker for
att tillgodose alla 6nskemal. Dryckerna ar tillgangliga direkt via kontrollpanelen. Ankarsymbolerna som visas langst ned pa
kontrollpanelen (i skjutreglagevyn) ér ocksa genvégar for atkomst till dem. En beskrivning av varje dryck och tillhérande

tillredningstips &r tillgdngliga genom att trycka pa (i) pa skarmen nar drycken har valts.

Ungefirlig Majliga

Drycker storlek volymer

_ Ristretto 25 ml 20-40ml v v
. Liten espresso med mycket karaktar.
Espresso
Den fylliga espresson har en kraftfull smak - v v
. och 6vertacks med en nagot bitter och 40ml 40-70 mil
karamellférgad crema.
Lungo 70-100 ml v v
70 ml
Stor espresso med crema med karamellcrema.
Café Long 120 ml 80-180 ml v v
Dubbel espresso med bérnstensfargad crema.
Coffees
Doppio
. Mer koffein utan éverdrivet stark smak. 100 ml 40-140ml \
Populért alternativ pa morgonen.
- i Americano 120 ml 90-150 ml v
En dubbel espresso med extra varmvatten.
Café filtre
' En lang infusion vid 1&g temperatur for mjukt 150 ml 80-170ml v
och ljust resultat.
Carafe* 375 ml 375-1000 ml v
Tre till atta stora koppar kaffe for hela familjen.
£ Macchi M =60 ml
spresso Macchiato _ v v
" Espresso med ett tunt skikt mjolkskum. L=80ml
XL=100 ml
Cappuccino M=120ml
- En balanserad kombination av mjélk, L=180ml v v
skum och kaffe. XL =240 ml
Cappuccino italien M=120ml
' En blandad cappuccino. Ett skum med L=180ml v v
en diskret kaffesmak. XL =240 ml
Flat Whi M =160 ml
at White _ v
.ll Latte med mjolkskum. L=200ml
XL=240ml
Lait M M=120ml
ait Moussé _ v
En stor dos mjolk med mjolkskum. L=160ml
XL =200 ml
M =200 ml
| Caffe Latte _ v v
Mjolkskum med en svag kaffesmak. L=280ml
) XL=350ml
Latte Macchiato M=190ml
- En stor dos mjolk, en gourmetespresso L=250ml v v
med mjolkskum. XL =340 ml
Frappé*
I Iskaffe och mjolk med kramigt ~380ml v
skum med
Nitro coffee* v
' Iskaffe infunderat med fina syrebubblor. 350 ml
Chilled coffee*
' Dubbelfiltrerat kaffe med fin crema. ~350ml

*Endast for Intuition Expérience + EA877
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Thé vert
! Varmt vatten med perfekt temperatur 200 ml 20-300 ml

for gront te.
Teas w_n

Thé noir

Varmt vatten med perfekt temperatur 200 ml 20-300 ml
for svart te.

Thé infusion

=1 Varmt vatten med perfekt temperatur 200 ml 20-300 ml
for infusion.

JUSTERA KAFFEMUNSTYCKENAS HOJD

Kaffemunstyckena kan sankas och aterstéllas i enlighet med koppens storlek for samtliga drycker som erbjuds.

BORJA TILLREDA DIN DRYCK

Se guiden "Hur tillreder man drycker?” som finns i maskinen.

_@Q@@@

OLIKA INSTALLNINGAR AR MOJLIGA BEROENDE PA VALD DRYCK:
« En eller tva koppar: starta dubbel tillredning genom att valja drycken och trycka pa °

- Kaffets styrka: 6ka eller minska kaffets styrka genom att dandra mangden malet kaffe, vélja drycken och vélja mellan 1 och
4 bonor (1 ar mildast och 4 ar starkast) (JOJ0).

« Volym i koppen: 6ka eller minska mangden vatten som anvands for extraktion.
Tabellen med drycker i broschyren och SNABBSTARTGUIDEN, DRYCKINSTALLNINGAR inneh3ller mer information

STOPPA EN DRYCK UNDER TILLREDNING

Du kan stoppa tillredningen av en dryck nar som helst genom att trycka pa knappen . Stoppet dr inte omedelbart nar en
cykel avbryts. Maskinen forblir otillganglig under en tid som anges i ett meddelande pa skarmen.

MJOLKDRYCKER

,Q; RAD OCH TIPS

Anvand kyld (3-5 °C), pastoriserad UHT-behandlad mjolk for att géra skum. Specialmjolkprodukter (mikrofiltrerade, raa,
fermenterade eller berikade mjolkprodukter) eller véxtbaserad mjolk (mandel, havre, soja osv.) kan anvandas, men det
kan paverka skummets mangd och kvalitet.

BORJA TILLREDA EN MJOLKDRYCK

L&s avsnitt 2 TILLREDA EN DRYCK MED MJOLK i bérjan av bruksanvisningen eller félj guiden “Tillreda en mjélkdryck” som finns
i maskinen.

Y © & - I
L §° %

ISDRYCKER (ENDAST FOR INTUITION EXPERIENCE + EA877)

Intuition Expérience + erbjuder nya exklusiva kalla drycker som frappé, kylt kaffe eller nitrokaffe.

Tillredning av en isdryck kraver att du utfor en eller flera atgarder i forvdag. Sa har uppnar du optimalt resultat i koppen:
Anvand en 400-450 ml glas och isbitar i normal storlek (4 x 2,5 x 2,2 cm). Maskin hjélper dig hela vagen genom tillredningen.
Vi rekommenderar att du foljer receptens forberedande steg for steg pé skarmen. Det finns dessutom tips och rad om
forberedelser i informationsavsnittet genom att trycka 0 pa skarmen.

TE OCH INFUSION

For te och infusion kan du vélja mellan tre recept som ger den lampligaste temperaturen for varje typ av te. Temperaturen pa
gront te ar lagre &n for svart te och infusion.
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JUSTERA VATTENTEMPERATUREN

__|@‘q>@q>

Du kan stélla in maskinen pa mellan T1 och T3, dar T1 &r den mest ljlumma temperaturen och T3 &r den varmaste. Om du
minskar/6kar temperaturen innebér det att temperaturen minskas/6kas for varje typ av te, men temperaturen pa gront te
ar alltid lagre an den &r for svart te och infusion.

— Q

VAD AR SYFTET MED PROFILFUNKTIONEN?

Profilfunktionen ger dig atkomst till en anpassad del dér du kan spara dina favoritdrycker. Den &r mycket lattatkomlig
tack vare en knapp pa maskinens kontrollpanel. Drycker som &r sparade i din profil tillreds snabbare och perfekt for
vardagsbruk och startas direkt med en knapptryckning utan att du behover géra nagra instéllningar. Du kan spara upp till
sju recept per profil.

Profilen mojliggér dessutom 6kad anpassning av granssnittet och olika instéllningar:

Férnamn Du kan lagga till ett fornamn for 6kad anpassning.

Det ger dig mojlighet att valja farg for den intuitiva indikatorlampan sa att det ar lattare

Farg att identifiera profilen.

Du kan dessutom stélla in visningstyp for dina drycker pa profilskarmen.

Skarm De kan visas i skjutreglagelage eller mosaiklage.
Profilfunktionen ger dig dessutom mdjlighet att definiera en tid pé dagen eller ett
Programmering nyckelord for varje dryck. Det innebar att det &r lattare att hitta dina drycker nar
som helst.
Ljusstyrka Och det gor det mojligt att aktivera eller avaktivera indikatorlampan.

SKAPA EN FAVORIT

Tryck pa knappen for profiler och folj anvisningarna pa skdarmen eller visa guiderna som &r sparade i din profil.

Qo @ o

HANTERA DINA FAVORITDRYCKER I EN PROFIL

Du kan lagga till en dryck i en profil pa tva satt:

=
« Nér du har tillrett en dryck visas en knapp pa skdrmen.
« Direkt i profilen.

Om jag stoppar min favoritdryck medan den hélls &r detta den méngd som registreras.

ARRANGERA/BESTALLA/TA BORT FAVORITDRYCKER

« Hall fingret nedtryckt ndgra sekunder pa ikonen for en dryck.
« Ett borttagningskryss visas langst upp till hoger pa menyn med drycker.
« Tryck igen, hall fingret nedtryckt pa drycken och dra for att éndra dryckernas ordning.
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ALLMANT UNDERHALL

Med korrekt underhall haller maskinen langre och kaffets autentiska smak bevaras.

NAR SKA JAG TOMMA DROPPSKALEN?
Nar flottorerna ar i det Oversta ldget &r droppskalen full.

UNDERHALLA DROPPSKALEN

« | droppskalen samlas allt vatten eller kaffe som rinner ur maskinen under och efter tillredningen.

« Lat den alltid sitta pa plats och toém den med jamna mellanrum.

« Av hygienskal rekommenderar vi att du demonterar droppskalen for att rengéra varje del dagligen och later dem lufttorka
innan satter tillbaka skalen i maskinen.

« Se snabbstartguiden - RENGORA DROPPSKALEN, figur * Du kan diska droppskalen i diskmaskinen utan dess metallgaller.

NAR DU SKA TOMMA SUMPLADAN

Kaffesumpen samlas upp i sumpladan efter tillredning.
« Tom sumpladan nér du blir uppmanad att gora det.

Maskinen kan skadas om sumpladan inte tdms regelbundet enligt ovanstaende anvisningar.
Av hygienskal rekommenderar vi att du reng6r markbehallaren med varmt tvélvatten varje dag och later den lufttorka innan
den byts ut i maskinen. Se snabbguiden - RENGORA SLIPBRICKAN, fig. * till *

, far inte diskas i diskmaskin.

GENOM ATT UNDERHALLA VATTENTANKEN

for att bevara kaffets aromer och av hygienskal rekommenderar vi att du anvander rent vatten, reng6r vattenbehallaren varje
dag med varmt vatten och en svamp och Iat den lufttorka innan den sétts tillbaka pa maskinen.

UNDERHALLA BONBEHALLAREN

Kaffebdnor kan lamna feta rester pa vdggarna i bonbehallaren, vilket kan paverka kaffets kvalitet. | syfte att bevara den bésta
smaken och av hygienskal rekommenderar vi att du torkar av den med en torr, mjuk trasa varje gang den behover fyllas pa.

Viktigt: Anvand inte vatten for att rengdra bonbehéllaren, eftersom vatten i bonbehallaren kan skada maskinen.

[ © o .
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UNDERHALLA MJOLKSYSTEMET

VARFOR OCH HUR MJOLKSYSTEMET SKA UNDERHALLLAS EFTER TILLREDNING AV MJOLKDRYCKER

ﬁ Viktigt: | syfte att alltid uppna samma skumkvalitet rekommenderar vi att du utfér féljande underhéll:

Underhall _ Forklaring

Skoljning av
mjolksystemet
305s/20 ml

Efter varje tillredning
av en dryck med
mjolk, ndr maskinen
uppmanar dig att
gora det.

For att skolja ur maskinens mjolkkrets. Du kan starta
skéljning av mjolksystemet ndr som helst.

Nodvandiga

tillbehor:

Manuell rengéring|
av mjolkkannan
30s

Efter varje tillredning
av en dryck med
mjolk

Vi rekommenderar att du rengdér mjdlkkannan med
varmt vatten och
diskmedel efter varje anvandning.

Varmt vatten +
diskmedel + svamp

Manuell skéljning
av mjolkroret
30s

Efter varje tillredning
av en dryck med
mjolk

Du kan diska mjélkkannan, utan locket, i
diskmaskinen.

Denna skoljning bestar av forsiktig rengéring av
mjolkroret och dess metallmunstycke fér hand, med
varmt vatten EFTER VARJE ANVANDNING.

Varmt vatten
+ diskmedel +
rérrensare

Manuell rengéring|
av mjolkrester
5 min

N&r maskinen
uppmanar dig att
gora det eller nér
som helst.

Denna rengdring bestér av att ta isér och rengdra
den avtagbara "one touch cappuccino”-delen. Vi
rekommenderar att du rengér den regelbundet for
att kunna uppna basta resultat med mjolkskum.
Se kapitel 5, MANUELL DJUPRENGORING AV
MJOLKSYSTEMET - 5 MIN, i snabbstartguiden.

Rengoringsnal
(D3)

ANDRA UNDERHALLSUPPGIFTER

< m . Nodvandiga
Underhall _ Forklaring tillbehor:
Skolj ur .Efter'tv'a dagars . For att skolja ur maskinens kaffekrets. Endast hett
kaffesystemet inaktivitet eller nar i .
vatten anvénds i processen. behalla kaffesmaken.
45s/30 ml som helst.
Skoljni . - P
tes(;Js?(lerr]]?eiv Efter tillredning av en | For att behalla smaken pa ditt te eller din infusion
13 min/ 600 ml tedryck. genom att utféra en skéljning med varmt vatten.
N&r maskinen Av hygienskal och i syfte att bevara kaffets kvalitet
Rengoring uppmanar dig att rekommenderar vi att du rengdr och avfettar 1 KRUPS nr 1
13 min /600 ml gora det eller nar maskinens kaffekrets. Det garanterar att du far den rengdringstablett
som helst. bésta kaffesmaken.
N&r maskinen
uppmanar dig
att gora det eller
nar som helst. Avkalkning av maskinen sékerstaller att den fungerar
Avkalkning Funktionen &r inte korrekt och tar bort eventuella kalkavlagringar eller 1 KRUPS nr 2 kudde
20 min /600 ml aktiv ndr antalet beldggningar. Det hér steget &r mycket viktigt for att med
drycker inte ar apparaten ska fungera och hélla lange.
tillrackligt for att
avkalkning ska
behéovas.

ﬁ Viktigt: Om produkten &r utrustad med vér Claris-vattenfilterpatron F088 maste du ta ut den fore avkalkningsproceduren.
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ATKOMST TILL MASKINENS INSTALLNINGAR

KRUPS Intuition-maskinen har ménga installningar, sa tveka inte att prova dem! De ger dig méjlighet att anpassa din upplevelse
annu mer.

[ & o .

LISTA OVER INSTALLNINGAR:

Sprak Vélj mellan 21 olika sprak for maskinen.

Det &r viktigt att stélla in datumet, i synnerhet om en patron mot kalkavlagringar anvands.

Dat h tid
atum och Tidsinstallning och 12- eller 24-timmarsvisning

Skdrmens ljusstyrka | Justerar ljusstyrkan pa skarmen.

Lampa Aktiverar eller avaktiverar den intuitiva indikatorlampan.

Val av forsta skarm Vélj visning av den forsta skarmen.

Véljer den tid efter vilken maskinen ska stanna automatiskt. Denna funktion ger dig majlighet

Automatiskt stopp att férbruka mindre strom.

. Satter igang och varmer upp maskinen automatiskt vid angivet klockslag. Dricker du alltid kaffe
Automatisk . . R « . o L . e
belysnin vid samma tid varje dag? Den har funktionen &r gjord for dig! Spara tid genom att stélla in den

ysning automatiska startfunktionen och endast behéva starta drycken.
Volymenhet Vélj mellan ml eller oz.

Automatisk skéljning Du kan vélja eller vélja bort automatisk skéljning av kaffemunstycket varje gang maskinen slas

pa.

Vattenhardhet Justera \:attnet"s hérdhet mellan 0 och 4. Mer information finns i kapitlet "Mé&tning av
vattenhardhet”.

Kaffetemperatur Stall in kaffetemperaturen mellan T1 och T3.

Teets temperatur Stéll in tetemperaturen mellan T1 och T3.

Kaffetyp Ange typen av kaffe som fylls pa i bonbehallaren.

SVAR PA DINA FRAGOR

HANDHAVANDE

1. Ett fel har uppstatt i maskinen, programvaran har hangt sig eller maskinen fungerar inte som den ska.
© Stang av och koppla ur maskinen, ta bort filterpatronen, vanta en minut och starta sedan om maskinen.
© Hall PA/AV-knappen intryckt minst tre sekunder for att starta.

2. Maskinen startar inte efter du har tryckt p4 PA/AV-knappen (i minst tre sekunder).
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© Kontrollera sakringarna och stromuttaget pa elinstallationen. Kontrollera att de tvéa kontakterna sitter ratt i uttaget.
3. Ett stromavbrott har intréffat under en cykel.

(© Maskinen 3terstalls automatiskt nir den startas igen.
4, Kvarnen kors tom.

(@ Det &r normalt om det har sker ibland och om det finns 3 eller inga kaffebénor. Den kan kéras under upp till tio sekunder
utan belastning for att kénna till forbrukningen och sékerstalla att dess funktion fungerar korrekt.

@ Kaffebonor finns kvar i behallaren:
« Kaffet kan vara for oljigt och fangas darfor inte upp korrekt av maskinen. Du kan férséka fa bonorna att ramla ner
« ch se om det fungerar da. Det ar dock tillradligt att byta kaffe (se funktionen for typ av bonor).
« Om du anvander en kaffesort som brukar fungera ska du kontakta KRUPS kundtjénst.

ANVANDNING

1. Kaffekvarnen ger ifran sig ett onormalt ljud.
@ Det ér troligt att det finns frimmande foremal i kvarnen. Prova med att ta bort féremalet med en dammsugare. Kontakta
annars KRUPS kundtjanst.
2. Det har samlats vatten under maskinen.
(@ Vinta 15 sekunder efter att kaffet har slutat rinna innan du tar bort droppskalen s& att cykeln avslutas korrekt.
(©@Kontrollera att droppskalen sitter rétt positionerad p& maskinen. Den ska alltid sitta pa plats dven nér maskinen inte anvénds.
@ Verifiera att droppskalen inte ar full.
3. Justeringsknappen for malningsgrad ar svar att vrida.
@ Vrid justeringsknappen fér malningsgrad endast nér kvarnen &r igang.
4. Det kommer inget kaffe ur maskinen.
@ Ett fel har upptickts under tillredningen.
@ Maskinen aterstlls automatiskt och &r klar for en ny cykel.
5. Du har anvant bryggkaffe istallet for kaffebonor.
© Sug upp bryggkaffet fran bonbehallaren med en dammsugare.
6. Det rinner vatten fran kaffemunstyckena nar maskinen stangs av.

© Detta ar normalt. Det &r en automatisk skoljprocess for att rengéra kaffemunstyckena och kontrollera att de inte &r
blockerade.

ANGA OCH MJOLK

1. Mjolkflodet i maskinen verkar vara delvis eller helt igentéppt.
@ Ett varningsmeddelande visas p& skirmen om munstycket ar igentappt. Rengér “one touch cappuccino’-delen.
@ Se bérjan av handboken vid 5. MANUELL DJUPRENGORING AV MJOLKSYSTEMET - 5 MIN eller flj guiden "Rengdra
mjoélkmunstycket” som finns i maskinen.
2. Det kommer ingen anga.
a. Om ingen anga kommer inte ut korrekt férsta gdngen du anvander en angcykel:

Kontrollera att utmatningen av anga inte dr blockerad. Se ovan: "Maskinens utmatning av anga verkar vara helt eller delvis
blockerad”.

@ Utfor foljande endast en gang:

©T6m vattenbehallaren och ta ut Claris-vattenfilterpatronen tillflligt. Fyll vattenbehallaren med mineralvatten med mycket
kalcium (> 100 mg/l) och upprepa éngcykler (5 till 10 ggr) i behéllaren tills du far ett stadigt utlopp av dnga. Stt tillbaka
patronen i behallaren.

b. Om &ngmunstycket har fungerat tidigare:

@ Kontrollera att utmatningen av dnga inte ar blockerad. Se ovan: "Maskinens utmatning av anga verkar vara helt eller delvis
blockerad”.

Om problemet kvarstar efter att du har utfort ovanstdende steg bor du kontakta KRUPS kundtjanst.
3. Det kommer &nga fran droppskalens galler.
@ Beroende p3 vilken typ av tillredning du har valt kan det komma &nga frén droppskélens galler.

4, Anga samlas under bonbehallarens lock.
Kontrollera att sparren till rengoringstablettens lock (L) ar helt Iast.
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UNDERHALL

1. Maskinen uppmanar inte till avkalkning.
©® Avkalkningscykeln begars efter att ett stort antal drycker med mjolk eller varmvattenbaserade drycker har tillretts. Systemet
behover inte avkalkas lika ofta om du bara brygger kaffe.
2. Det hamnar sump i droppskalen.
En viss méngd sump kan hamna i droppskélen. Maskinen rensar bort 6verflodiga kafferester fran bryggningsdelen.
3. Den intuitiva indikatorlampan fortsatter att lysa efter att du har témt sumpladan.
© siitt tillbaka sumpladan.
4. Den intuitiva indikatorlampan fortsatter att lysa efter att du har fyllt pa vattenbehallaren.
Kontrollera att behallaren ar placerad korrekt i maskinen.
Flott6rerna i botten av vattenbehallaren maste kunna réra sig fritt. Kontrollera och lossa flottérerna vid behov.
5.Inget vatten kommer ut genom munstyckena under avkalkningens forsta fas:
(@ Detta r normalt, eftersom det endast &r vid allvarlig igentappning som maskinen slapper ut vatten genom munstyckena.

DRYCKER

1. Kaffet rinner for langsamt.
Vrid malningsgradsknappen at hoger for att fa grovre malning (beroende pa vilken typ av kaffe som anvands).
@ Utfor en eller flera skljningar.
© Byt Claris-vattenfilterpatronen.
2. Kaffet &r ljust i fargen eller for svagt.
@ Kontrollera att det finns kaffe i bonbehallaren och att det rér sig nedét pé ritt satt.
@ Undvik att anvanda oljigt, karamelliserat eller smaksatt kaffe som kan vara svért for maskinen att bearbeta.
(@ Minska tillredningsvolymen och 6ka kaffestyrkan med hjalp av styrkefunktionen. Vrid pa malningsgradsknappen for att fa en
grovre eller finare malning. Tillred drycken i tva cykler med tvakoppsfunktionen.
3. Espresson eller kaffet &r inte tillréackligt varmt.

© Oka kaffetemperaturen i maskinens installningar. Virm muggen genom att skélja den med varmt vatten innan du tillreder
drycken.

@ Innan du brygger kaffet ska du skolja kaffekretsen. Det gér att aktivera funktionen for skéljning av kaffesystemet nar maskinen
slas pa i installningarna/automatisk skoljning
4. Rent vatten rinner genom kaffemunstyckena fore varje tillredning.

© En forinfusion sker nar du startar en tillredning och det kan leda till att en mindre méngd vatten rinner ut genom
kaffemunstyckena.

Om nagot av de problem som beskrivs ovan kvarstar kontaktar du KRUPS kundtjénst.

ELIMINERING

SVissa maskiner omfattar ett batteri som av sékerhetsskal endast kan bytas av servicepersonal. Kontakta ditt nérmaste
servicecenter om batteriet behdver bytas ut.

Viktigt: Din apparat innehdller en méngd material som kan ateranvandas eller atervinnas.
Hjalp till att varna om miljon!

GARANTI
Garantin galler inte i foljande fall:

- forekomst av frammande foremal i kvarnen,

- malet kaffe har fyllts pa i bonbehallaren,

- Claris-vattenfilterpatronen anvands inte i enlighet med KRUPS anvisningar
- om avkalkning, rengoring eller regelbundet underhall inte utfors.

Allt arbete p& maskinen maste utféras av ett auktoriserat KRUPS servicecenter.

Tillverkare: GSM - 1076 - Rue Saint - Léonard F-53104 Mayenne - Frankrike
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Hyva asiakas,
Kiitos, etta ostit kahvimyllylld varustetun KRUPS-espressokeittimen.

Kahvimyllylld varustetut KRUPS-espressokeittimet suunnitellaan, kehitetdan ja valmistetaan Ranskassa, mika takaa
luotettavan alkuperan ja korkean valmistuslaadun.

Keitin on suunniteltu kahvilatasoisten juomien helppoon ja vaivattomaan valmistamiseen. Voit valmistaa yhdelléd napin
painalluksella esimerkiksi espressoa, ristrettoa, suodatinkahvia, cappuccinoa, latte macchiatoa tai vaikkapa caffé lattea!

Jotta keittimen kaytto olisi mahdollisimman helppoa, KRUPS on kehittényt intuitiivisen merkkivalon. Valo ohjaa sinua
keittimen kaytossa ja piristaa kahvitaukojasi.

KRUPS-espressokeittimessa on myds suurikokoinen, helppokayttoinen, dlypuhelimen ndyttéa muistuttava kosketusnaytto.
Keittimen edistyksellinen teknologia takaa parhaat tulokset. Saat vastajauhettujen kahvipapujen aromit ja maut esiin
parhaalla mahdollisella tavalla.

Toivotamme sinulle nautinnollisia kahvihetkia KRUPS-keittimesi kanssa.

KRUPS-tiimi

TARVITSETKO APUA KEITTIMEN KAYTTOONOTOSSA?
EORL-E

Keittimeen on tallennettu opetusohjelmia, jotka ohjaavat sen kdytossa.
Ne opastavat juoman valmistuksen eri vaiheissa, suosikkien hallinnassa ja keittimen huollossa.

Keittimen opetusohjelmat:

-

. Juomien valmistaminen 2. Profiilin hallitseminen

3. Keittimen huoltaminen

— O

KONEEN MUKANA TOIMITETUT TUOTTEET

Tarkista koneen mukana toimitetut tuotteet. Jos jokin niistd puuttuu, ota valittdmasti yhteys KRUPS-asiakaspalveluun.

Toimitetut tuotteet

1. 2 puhdistustablettia

2. - 1 kalkinpoistopussi

3. One Touch Cappuccino -yksikdn maitoputki

4, One Touch Cappuccino -yksikdn lisamaitoputki
5. Kahvisuuttimen hoyrypiirin puhdistusneula

- 1 Claris-vesisuodatinjarjestelman patruuna ja apuvaline sen
kiristdmiseen

7. - 1 veden kovuuden mittaustikku

a. Kahvijuoman valmistaminen

b. Maitoa siséltdvan juoman
valmistaminen

c. Kahden juoman samanaikainen
valmistaminen

d. Profiilin luominen ja
madrittaminen

e. Juoman lisaéaminen profiiliin
(valmistuksen jalkeen)

f. Juoman lisd@minen profiiliin

h. Huuhteleminen
i. Puhdistaminen
j. Suorita kalkinpoisto

k. Maitosuuttimen puhdistaminen

"Kayttoohjeet — Turvallisuussuositukset-vihkonen
8. Krups-huoltoliikkeiden hakemisto
Takuutodistukset"

(profiilisivulta)

G. Juoman poistaminen profiilista

Lue kéyttoohje ja turvallisuusohjevihkonen huolellisesti ennen laitteen ensimmaista kayttokertaa ja sdilyta ne: virheellinen
kaytto vapauttaa KRUPSin kaikesta vastuusta.

TARKEAA TUOTETIETOA
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10.

Piippurassi

Vain Intuition Expérience + EA87

Maitoastia:
Maitoastian voi puhdistaa astianpesukoneessa ilman kantta

A Varoitus: Kayta keittimessa vain Krups-tuotteita, jotta sen takuu sailyy.
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@ KEITTIMEN VALMIUSTILA
Valmistettavasta juomasta riippuen laite tekee automaattihuuhtelun, kun se kytketdan valmiustilaan. Tdma kestaa vain

muutaman sekunnin ja paattyy automaattisesti.
TEKNISETTIEDOT

Laite Automatic Espresso EA87 2; VINKKEJA JA OHJEITA
Sahkovirta 220-240V~ /50 Hz Veden laatu vaikuttaa merkittavasti aromien laatuun. Kalkki ja kloori voivat muuttaa kahvin makua. Kahvin kaikkien
. . aromien sailyttamista varten suosittelemme kdyttamaan raikasta vetta ja Claris-vesisuodatinjarjestelman patruunaa tai
Pumpun paine 15 baaria L T X i
pullotettua vettd, jonka kuivajadnndspitoisuus on alle 800 mg/I (ks. pullon etiketti). Katso kohta "SUODATIN JA VEDEN
Kahvipapusiilio 2509 KOVUUS".
Energiankulutus Kéayton aikana: 1 550 W Kuumia juomia valmistettaessa kupit on suositeltavaa lammittda etukdteen (kuumalla vedelld). Kuppien koko kannattaa
Vesisiilio 3L valita halutun kahvimaaran mukaan.
T s it . . . e Paahdetut kahvipavut voivat menettda aromeja, jos niita ei suojata. Suosittelemme kayttdmaan seuraavien 2-3 péivan
Kayttoonotto ja sailytys Sisatiloissa, kuivassa paikassa (suojassa jaatymiselta) o a1 .
kulutusta vastaa papumaaraa seka valitsemaan 250 gramman pakkauksia.
Koko (mm) KxP x5 365 x 240 x 400 Kahvipapujen laatu vaihtelee, ja makutottumukset ovat yksil6llisia. Arabica-kahvilaadun aromi on hieno ja kukkainen, kun
Paino EA87 (kg) 89 taas Robusta on katkerampi ja téyteldisempi ja siind on enemman kofeiinia. Kahta kahvilaatua yhdistellaén usein, jotta

Oikeudet teknisiin muutoksiin pidatetaan kahvin mausta saadaan tasapainoisempi. Voit aina pyytda neuvoa kahvin valmistaneelta kahvipaahtimolta.

Aseta laite tasaiselle, vakaalle, kuumuudenkestavalle, puhtaalle ja kuivalle ty6tasolle. Emme suosittele rasvaisten ja karamellisoitujen papujen kayttamistd, silld ne voivat vahingoittaa keitinta.
Papujen jauhatuskarkeus vaikuttaa makujen voimakkuuteen ja creman laatuun. Mitd hienommaksi jauhetut pavut, sita
— @ pehmedampi crema. Jauhatuskarkeutta voi mukauttaa myos halutun juoman mukaan.

LAITTEEN KUVAUS
Kahvipapusiilio - @

A. Vesisailion kannen kahva 1.
B. \Vesisiilio J.  Jauhatusasteen saatopainike
C. Kahvinporojen kerdysastia K. Puhdistustabletin luukku NTUITIIVISET MERKKIVALOT
D. Korkeussdadettavat kahvi-/maitosuuttimet ja kupin L. Metallinen, kartiomainen kahvimyllyl
valaisujérjestelma Intuition-keittimessa on &lykastd, arkea helpottavaa teknologiaa, kuten intuitiivinen merkkivalo (I). Teknologia toimii kahdella
D1. One Touch Cappuccino -yksikké 2. Kayttopaneeli tavalla:
D2. Irrotettava luukku M. Kf)sketgshaytto 1. Keitin tunnistaa automaattisesti kahvipapujen, veden ja kahvijauheen méaarit ja ohjaa niitd. Kun jokin silidistd on
D3. Puhdistusneula N. Vlrt'apaln“|ke“ . tdytettava tai tyhjennettava tai kun keitin vaatii muuta huoltoa, punainen varoitusvalo syttyy kehottaen noudattamaan
E. E.lrrotettava ritila ja tippa-astia 0. Aloglllsnayton pikakuvake naytslls nikyvis ohjeita,
ipapusilion kansi P. Profilit
F.  Kahvipapusilion kah5| _ ! A, s s 2. Intuitiivisen merkkivalon avulla voit my6s rdatélsidd omaa kayttokokemustasi. Voit maarittad kullekin profiilille varin. Kun
G. OneTouch Cappuccino -yksikon maitoputkija litin Q. Keittimen madritykset jokin profiili valitaan, merkkivalo palaa profiilin varin mukaisena, miké tekee kaytostéd helppoa, erittdin nopeaa ja selkeda
H. Vesimairan iimaisevat uimurit R. Maitoastia (vain Intuition Experience + EA877) J p , palaap ) Y ppoa, peaaj .
|

. ) Katso profiileja kasitteleva kappale.
Intuitiivinen merkkivalo

— O

KAYTTOONOTTO

Aseta keitin vakaalle, tasaiselle, puhtaalle ja kuivalle tasolle.

Keittimen ensimmaiselld kayttokerralla on madritettava joitain asetuksia.

Koneen esitdytto tayttaa vesipiirit niin, ettd kone voi toimia. Keitin esilimmitetaan ja huuhdellaan automaattisesti.
Katso lisatietoja pikakdyttdoppaasta (Kayttéonotto)

Noudata ndytén ohjeita

KAYTTOONOTTO JA LAITTEEN ASENNUS

Keitin on tarkistettu ja testattu tehtaalla, ennen sen toimittamista eteenpain. Huolellisesta puhdistuksesta huolimatta
kahvimyllyyn voi jaada kahvijaamia ja/tai tippa-astian ritilddn voi jaada kahvipisaroita. Keittimessa voi myds nékya
suojamateriaaleista irronnutta polya pakkauksen avaamisen aikana. Suosittelemme puhdistamaan keittimen huolellisesti
liinalla ennen ensimmaista kayttokertaa.

Kiitos ymmarryksestasi.

Ala koskaan kayta vahingoittunutta laitetta.
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SUODATIN JA VEDEN KOVUUS MYLLY: JAUHATUSKARKEUDEN SAATAMINEN

MIKSI VEDEN KOVUUS KANNATTAA MAARITTAA? MIKSI JAUHATUSKARKEUTTA KANNATTAA SAATAA?
Keittimen veden kovuus kannattaa maarittaa, jotta voit estaa kalkin kertymista keittimeen ja optimoida kahvin laadun. Voit muuttaa kahvin voimakkuutta saatamalla kahvipapujen jauhatuskarkeutta.
KEITTIMEN VEDEN KOVUUDEN MAARITTAMINEN Jauhatuskarkeuden vaihteleminen mahdollistaa erityyppisten papujen kayttamisen:

- Tummaksi paahdetut ja rasvaiset pavut vaativat karkean jauhatuksen. Kevyemmin paahdetut pavut ovat

kuivempia ja vaativat hienomman jauhatuksen.
RQl » & - I nadhusa Sty vaikuttan mys ka ke
‘ - Samassa kahvilaadussa jauhatuksen saately vaikuttaa myds kahvin makuun: mita hienommaksi kahvipavut

jauhetaan, sita voimakkaampi on kahvin maku.

o 1 2 s 4 ° Tdytdlasivedelld.Aseta keittimen mukana toimitettu testitikku vesilasiin. In addition, for the same coffee, the setting of your grind impacts the aroma in the cup: the finer the grind, the more powerful
1 E E -« Odota 1 minuutti. Testitikun ruutujen véri muuttuu. the aroma.
« Laske vérillisten ruutujen méara. Tama kertoo veden kovuuden asteikolla 0-4. Torréfaction :
- Valitse veden kovuusvalikossa vastaavaa luku valilta 0-4.

« Valitse OK

JOS TESTITIKKUA ElI ENAA OLE

Jos veden kovuus on madritettavd mydhemmin uudelleen, muuta veden kovuus keittimen kayttdpaikan tai vesiyhtion Erittiin vahva Vahva Kehittynyt Keskitaso Kevyt
toimittamien tietojen perusteella seuraavan taulukon mukaisesti: (Amber) (Blonde)
Lé’g:;'.a‘.iano Luokka 1 Luokka 2 Luokka 3 Luokka 4 e
pehmei Pehmed Keskikova Kova Erittdin kova JAUHATUSKARKEUDEN SAATAMINEN
°dH <3 S 40 S7° 5 14° 5 27° Kaanna kahvipapusailion asetuspainiketta paputyypin ja toivotun maun voimakkuuden mukaan. Sait6 on tehtava jauhatuksen
aikana asteittain. Huomaat maussa selvén eron kolmen valmistuskerran jalkeen.
‘e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Laitteen asetus 0 1 2 3 4

MIKSI SUODATINPATRUUNA KANNATTAA ASENTAA?

Claris-vesisuodatinjarjestelman patruuna optimoi kahvin maun, vahentaa kalkin kertymista ja huollon tarvetta.

MISTA TIETAA, ETTA KAHVIPAPUSAILIO ON TYHJA?

Intuition-keittimessa on anturi, joka tunnistaa kahvipapusailion tyhjentymisen. Naytossd néakyy ilmoitus ja intuitiivinen
merkkivalo (1) palaa punaisena.

@& < @ o _ MITEN TOIMIN, JOS HALYTYS TULEE NAKYVIIN VALMISTUKSEN AIKANA?

CLARIS-VESISUODATINJARJESTELMAN PATRUUNAN ASENTAMINEN

Lisaa sailioon kahvipapuja ja valitse OK, jolloin valmistus jatkuu. Kahvia ei siis mene hukkaan!
+ Patruuna asennetaan vesisdilioon.
1} « Patruunan asentamisen yhteydessa on suositeltavaa kddntaa patruunan yldosassa olevaa harmaata MITEN TOIMIN, JOS HALUAN VAIHTAA KAHVIPAPUJA TAI PAVUT OVAT LOPPU?
rengasta siten, etta siind nakyy kahden kuukauden kuluttua oleva paivamaara.

] ) R ) L Jos valitset OK lisédmatta ensin kahvipapuja, keitin yrittaa aloittaa valmistuksen uudelleen ja antaa uuden varoituksen. Jos
« Aseta patruuna paikalleen siten, ettd numeroitu rengas on ylospain.

valitset uudelleen OK, keitin valmistaa juoman kayttamalla kaikki jaljelld olevat kahvipavut. Mylly on téman jélkeen tyhja.

« Aseta ja ruuvaa patruuna paikalleen kdyttden patruunan mukana toimitettua mustaa apuvalinetta. i e . s . . . . . i
J p p Y p P Jos ndyttoon tulee varoitusviesti ja merkkivalo palaa punaisena, vaikka kahvipapuja on riittavasti:

« Aloita esilammitys painamalla OK-painiketta.

MILLOIN CLARIS-VESISUODATINJARJESTELMAN PATRUUNA TULEE VAIHTAA? « Poista kahvipapusailion tyhjentymisvaroitus kdytosta, jotta varoitusta ei anneta, kun kahvipapusiilidssa on vield
1. 2 kuukautta asennuksen jdlkeen tai keittimen ilmoittaessa vaihtotarpeesta. papuja.
R
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JUOMIEN VALMISTUS

KEITTIMELLA VALMISTETTAVAT JUOMAT:

Intuition Expérience -keittimelld voidaan valmistaa monia erilaisia kahvia ja maitoa sisaltavia kuumia ja kylmia juomia.
Reseptit voidaan valita suoraan kayttdpaneelista. Kdyttopaneelin (liukundkyman) alareunan ankkurit toimivat myos
reseptien pikakuvakkeina. Kunkin juoman kuvaus ja siihen liittyvat valmistusvinkit ovat luettavissa napauttamalla ndytdssa

kohtaa (i) juoman valitsemisen jalkeen.

Arvioitu Mahdolliset
Juomat koko madrat

Ristretto 25 ml 20-40 ml v v
. Lyhyt espresso, voimakas maku
Espresso
. Téytelainen ja voimakasarominen espresso, 40 ml 40-70 ml v v
jossa on hieman karvas karamellinvérinen
crema.
. Lungo 70ml 70-100 ml v v
Pitkd espresso ja karamellin vérinen crema.
Café Long 120 ml 80-180 ml v v
Tuplaespresso ja meripihkan vérinen crema.
Doppio
. Runsaasti kofeiinia mutta maultaan kevyempi. 100 ml 40-140 ml v
Erittdin suosittu aamukahvi.
Americano
' A Tuplaespresso, johon on sekoitettu 120 ml 90-150 ml v
kuumaa vetta.
Café filtre
' Pitka uutto matalassa limpétilassa luo 150 ml 80-170ml v
pehmedn ja kevyen lopputuloksen.
Carafe* 375 ml 375-1000 ml %
3-8 kuppia suodatinkahvia koko perheelle.
Espresso Macchiato M=60ml
"_. Espresso, jossa on ohut kerros vaahdotettua L=80ml v v
maitoa XL =100 ml
c . M=120ml
- appuccino _ v v
Maidon, vaahdon ja kahvin yhdistelma XLL 1284:)0m||
= mi
Cappuccino italien M=120ml
' Sekoitettu cappuccino. Vaahdossa on hento L=180ml | v
kahvin maku XL =240 ml
Flat Wh M =160 ml
at White _ v
1'- Latte ja vaahdotettua maitoa. XLL_ 220:)0m||
= m
Lait M M=120ml
ait Moussé _ v
Runsaasti vaahdotettua maitoa. XLL_ 126(;)0m||
= mi
M =200 ml
-g Caffe Latte L =280 ml v v
Maitovaahto, jossa hento kahvin maku. -
XL=350ml
Latte Macchiato M =190 ml
- Runsaasti maitoa, gourmet-espresso ja L=250ml v v
maitovaahtoa. XL =340 ml
Frappé*
I Jaakahvi, maitoa ja kermaista kahvinmakuista ~380ml v
vaahtoa
Nitro coffee* v
' Jaékahvi, johon on uutettu pienid happikuplia. 350 ml
Chilled coffee*
' Kaksoissuodatettu kahvi ja hieno crema. ~350ml

*Vain Intuition Experience + EA877
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Thé vert
w? Kuuma vesi ihanteellisessa 200 ml 20-300 ml

lampétilassa vihredlle teelle.
Teas ko

Thé noir

Kuuma vesi ihanteellisessa 200 ml 20-300 ml
lampétilassa mustalle teelle.
Thé infusion

- Kuuma vesi ihanteellisessa 200 ml 20-300 ml
lampétilassa yrttiteelle.

KAHVISUUTINTEN KORKEUDEN SAATAMINEN

Tutustu keittimeen tallennettuun opetusohjelmaan "Juomien valmistaminen”.

JUOMAN VALMISTUKSEN ALOITTAMINEN

Tutustu keittimeen tallennettuun tutoriaaliin "Juomien valmistaminen”

RORERY -

ERI ASETUKSET OVAT MAHDOLLISIA JUOMAN MUKAAN:

. Yksi tai kaksi kuppia: kdynnista kaksinkertainen resepti valitsemalla juoma ja painamalla painiketta .

. Kahvin voimakkuus: Lisaa tai vahenna kahvin voimakkuutta muuttamalla kahvijauheen maaraa. Valitse juoma ja valitse sitten
1-4 kahvipapua. 1 on miedoin ja 4 on voimakkain (@J0J0).

. Kupin tilavuus: lisda tai vdhenna valmistuksessa kdytettavan veden maaraa

Katso lisatietoja vihkosen juomataulukosta ja PIKAKAYTTOOPPAAN JUOMA-ASETUKSISTA.

JUOMAN VALMISTUKSEN KESKEYTTAMINEN

PYSAYT
Voit keskeyttaa juoman valmistuksen milloin tahansa painikkeella. Jos jakso on kesken, keskeytysta ei voi tehda
vélittomasti. Keitinta ei voi kdyttaa hetkeen ja siitd kerrotaan ndyton viestissa.

MAITOA SISALTAVAT JUOMA

(Qa; NEUVOJA JA VINKKEJA

Maitovaahdon tekemiseen kannattaa kdyttaa jadkaappikylmaa (3-5 °C) pastoroitua tai iskukuumennettua maitoa.
Erikoismaitojen (mikrosuodatetun, raa'an, hapatetun, rikastetun) tai kasvipohjaisten maitojen (kuten manteli-, kaura- ja
soijamaidon) kdyttaminen voi tuottaa heikompia tuloksia vaahdon laadun ja maaran suhteen.

MAITOA SISALTAVAN JUOMAN VALMISTUKSEN ALOITTAMINEN

Katso ohjeen alussa oleva MAITOA SISALTAVAN RESEPTIN VALMISTAMISTA kasittelevé kohta 2 tai keittimeen tallennettu
opetusohjelma "Maitoa sisaltdvan juoman valmistaminen’.

IR
KYLMAT JUOMAT (VAIN INTUITION EXPERIENCE + EA877)

Intuition Expérience -keittimelld voidaan valmistaa uudenlaisia kylmia juomia, kuten frappéa, jadkahvia ja nitrokahvia.

Kylmén juoman valmistus edellyttaéd muutamaa etukateisvaihetta. Parhaan lopputuloksen varmistaminen: Kayta 400-450
ml:n lasia ja tavanomaisen kokoisia jadpaloja (4 x 2,5 x 2,2 cm). Keitin opastaa sinua koko valmistuksen ajan. Suosittelemme
noudattamaan naytolla nakyvia reseptin vaiheittaisia valmistusohjeita. Saat valmistusvihjeita ja -vinkkeja myos tieto-osiosta
0 napauttamalla ndyttoa.
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TEE JA YRTTITEE

Teetd ja yrttiteetd varten on kaytettdvissa kolme reseptid, jotka tarjoavat kullekin teelaadulle sopivimman lampétilan.
Vihredn teen lampétila on alempi kuin mustan teen ja yrttiteen.

VEDEN LAMPOTILAN SAATAMINEN

R+ & - T

Voit valita asetuksen valiltd T1 ja T3.T1 on matalin ldmpétila ja T3 on korkein lampétila. Limpétilan laskeminen/
nostaminen laskee/nostaa kunkin teelaadun lampétilaa. Vihredn teen lampétila on kuitenkin aina alempi kuin mustan
teen ja yrttiteen.

—
PROFIILIT

MIHIN PROFIILITOIMINTOA KAYTETAAN?

Profiilitoiminto tarjoaa kdytt66si mukautettavan tilan suosikkijuomien tallentamista varten. Sitd on erittain helppo
kayttaa keittimen kdyttopaneelin painikkeella. Toiminto on nopea ja ihanteellinen jokapaivaisessa kaytossa. Profiiliin
tallennettujen juomien valmistus voidaan aloittaa yhdella kosketuksella. Yhteen profiiliin voidaan tallentaa jopa 7 reseptia.

Profiili mahdollistaa my6s kayttoliittymén ja asetusten paremman mukauttamisen:

Etunimi Voit raataloida profiilin lisaamalla etunimen.
Viiri Voit valita haluamasi intuitiivisen merkkivalon vérin, jotta voit tunnistaa profiilin
helpommin.
e Voit my6s maarittad juomien nédyttétavan profiilindytossa.
Naytto X b s . . .
Ne voidaan nayttaa joko liuku- tai ruututilassa.
. L Profiiliominaisuuden avulla voit myos maarittaa kullekin juomalle tietyn ajankohdan tai
Ohjelmointi . i s ymp s [
avainsanan. Néin 10ydat juomat hel[pommin milloin tahansa.
Kirkkaus Tama ottaa merkkivalon kayttoon tai poistaa sen kaytosta.

SUOSIKIN LUOMINEN

Paina profiilipainiketta ja noudata ndyton ohjeita tai katso profiiliin tallennetut opetusohjelmat.

EORLRY

SUOSIKKIJUOMIEN HALLITSEMINEN PROFIILISSA

Voit lisata juoman profiiliin kahdella tavalla:

+ Nayttoon ilmestyy juoman valmistuksen jalkeen painike

« Suoraan profiilista.
Jos suosikkijuoman valmistus pysédytetdan kesken valmistuksen, tallennus keskeytetaan siihen.

SUOSIKKIJUOMIEN JARJESTAMINEN/VALITSEMINEN/POISTAMINEN

« Paina juomakuvaketta muutaman sekunnin ajan.
+ Juomavalikon oikeassa ylakulmassa nakyy rasti.
« Paina uudelleen, pida sormea juoman paalld ja jarjesta juomat vetamalla.
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LAITTEEN KUNNOSSAPITO

Asianmukainen huolto pidentéa keittimen kayttoikaa ja sailyttaa kahvin aidon maun.

MILLOIN TIPPA-ASTIA ON TYHJENNETTAVA?

Tyhjenna tippa-astia, kun uimurit ovat yldasennossa ja osoittavat, ettd astia on liian taysi.

TIPPA-ASTIAN HUOLTO

« Tippa-astia kerda laitteesta kahvin valmistamisen aikana ja sen jélkeen valuvan veden ja kahvin.

+ On tarkeda, ettd se on aina paikallaan ja ettd se tyhjennetdan saannoéllisesti.

+ Suosittelemme hygieniasyista irrottamaan tippa-asian, puhdistamaan kaikki osat ja kuivaamaan sen ilmavasti pdivittdin
ennen sen asettamista takaisin keittimeen.

+ Katso pikakdyttooppaasta TIPPA-ASTIAN PUHDISTAMISTA késittelevd kohta, kuva * Tippa-astian voi puhdistaa
astianpesukoneessa ilman metalliritilaa.

MILLOIN KAHVINPOROSAILIO TULEE TYHJENTAA?
Kahvinporot menevat kahvinporosailioon.

+ Tyhjenna kahvinporosiilio keittimen ilmoituksen mukaan.
« Voit tyhjentda sen useamminkin, mutta pida keittimen virta kytkettyna, jotta keitin tunnistaa sailion tyhjentamisen.

Kahvinporoséilion edelld kuvatun saannéllisen tyhjentdamisen laiminlyominen voi vahingoittaa laitetta.

Suosittelemme hygieniasyista puhdistamaan kahvinporoséilion kuumalla vedelld ja pesuaineella ja kuivaamaan sen ilmavasti
péivittdin ennen sen asettamista takaisin keittimeen. Katso pikakdyttdoppaan KAHVINPOROSAILION PUHDISTAMISTA
kasitteleva kohta, kuva *-*

Sailiota ei saa pestd astianpesukoneessa

VESISAILIGN HUOLTO

Kahvin aromien sailyttamiseksi ja hyvan hygienian varmistamiseksi, suosittelemme kadyttamaéan raikasta vettd, puhdistamaan
vesisdilion pdivittdin kuumalla vedelld ja pesusienelld ja kuivaamaan sen ilmavasti ennen sen asettamista takaisin keittimeen

KAHVIPAPUSAILION HUOLTO

Kahvipavuista voi jaada kahvin laatuun vaikuttavia rasvajaamia kahvipapusailion seindmiin. Parhaan maun ja hygienian
varmistamiseksi suosittelemme pyyhkimaan sen kuivalla, pehmealld liinalla jokaisen tayttokerran yhteydessa.

ﬁ Tarkeaa: Ala puhdista kahvipapuséiliota vedell3, silla kahvipapusailidssa oleva vesi voi vahingoittaa keitinta.

MIKSI JA MITEN MAITOJARJESTELMAA HUOLLETAAN MAITOA SISALTAVIEN JUOMIEN
VALMISTUKSEN JALKEEN?

EOEERY ...

ﬁ Tarkeaa: Maitovaahdon tasaisen laadun varmistamiseksi on suositeltavaa tehda seuraavat toimet:
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MAITOJARJESTELMAN HUOLTO

. . Tarvittavat
Kunnossapito Selitys .
vélineet

Maidon huuhtelu

Maitoa siséltavan
juoman valmistuksen

Mahdollistaa keittimen maitopiirin huuhtelun.
Voit aloittaa maitojarjestelman huuhtelun milloin

kasinhuuhtelu
30s

juoman valmistuksen
jalkeen

metallisuuttimen huolellisesti kdsinpesusta kuumalla
vedelld JOKAISEN KAYTTOKERRAN JALKEEN.

30s-20ml jalkeen, keittimen tahansa
kehotuksen mukaan. '
. . . T Maitoastia on suositeltavaa pestd kuumalla vedelld ja .
Maitoastian Maitoa siséltavan R L " p ) Kuuma vesi +
. X . pesuaineella jokaisen kayttokerran jalkeen. . .
kasinpesu juoman valmistuksen . . . . astianpesuaine +
Maitokannun voi puhdistaa astianpesukoneessa L
30s jalkeen . pesusieni
ilman kantta.
Maitoputken Maitoa siséltavan Huuhtelu koostuu maitoputken ja sen Kuuma vesi +

astianpesuaine +
piippurassi

Maitotarvikkeiden
kasinpesu
5 min

Keittimen
kehotuksen mukaan
tai milloin tahansa.

Puhdistukseen siséltyy irrotettavan One Touch
Cappuccino -yksikon irrottaminen ja puhdistaminen.
Se on suositeltavaa puhdistaa saanndllisesti, jotta
vaahdotetusta maidosta saadaan mahdollisimman
korkealaatuista. Katso pikakayttdoppaan kappale

5, jossa kasitellaan MAIDON JAKELUJARJESTELMAN
HUOLELLISTA PUHDISTAMISTA.

Puhdistusneula
(D3)

MUITA HUOLTOTOIMENPITEITA

Tarvittavat
K i li
m

Kahvin huuhtelu
45s -30 ml

Kahden paivan
kayttamattomyyden
jalkeen tai milloin
tahansa.

Mahdollistaa koneen kahvipiirin huuhtelun.
Toimenpiteessa kadytetddn ainoastaan kuumaa vetta.
Se varmistaa aidon kahvin maun.

Teehuuhtelu

Teen valmistuksen

Mahdollistaa huuhtelun kuumalla vedelld, mika

20 min - 600 ml

jos juomia ei

ole valmistettu
niin paljon, ettd
kalkinpoisto olisi
tarpeen.

vaihe on erittdin tarkea laitteen oikean toiminnan ja
kestavyyden varmistamisessa.

13 min - 600 m| jalkeen. varmistaa teen tai yrttiteen aidon maun.
L Suosittelemme puhdistamaan keittimen kahvipiirin
. Keittimen X . - " I .
Puhdistus ja poistamaan siitd rasvan hyvan hygienian ja kahvin 1 KRUPS n°1
. kehotuksen mukaan . R i r R . ’ }
13 min - 600 ml o laadun varmistamista varten. Ndin juomien aromit -puhdistustabletti
tai milloin tahansa. o )
sailyvat parhaalla mahdollisella tavalla.
Keittimen
kehotuksen
mukaan tai milloin
tahansa. Toiminto Keittimen kalkinpoisto varmistaa oikean toiminnan
Kalkinpoisto ei ole kdytettavissa, ja poistaa kalkki- tai kaliumbitartraattijadamat. Tama 1 KRUPS n°2

-kalkinpoistopussi

ﬁ Tarkeaa: Jos tuotteessa on Claris-vesisuodatinjarjestelman FO88-patruuna, irrota se ennen kalkinpoistoa.
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MUUT TOIMINNOT

PAASY KONEEN ASETUKSIIN

KRUPS Intuition -keittimessa on useita asetuksia. Kokeile niitd rohkeasti! Niiden avulla voit ratéloida kayttokokemusta omien

tarpeidesi mukaan.

_@Qco@co

LISTA ASETUKSISTA:
Kieli Valitse haluamasi kieli 21 kielesta.
Pdivamaara ja Paivamadran asetus on pakollinen, erityisesti kdytettdessd kalkinsuodatuspatruunaa. Maarité
kellonaika kellonaika ja 12 tai 24 tunnin kello.
Nayton kirkkaus Saada nayton kirkkaus.
Valo Kytke intuitiivinen merkkivalo paélle ja pois paalta.

Aloitusndyton
valinta

Valitse aloitusnayton esitystapa.

Automaattinen
sammutus

Méérita aika, jonka jalkeen laite sammuu automaattisesti. Toiminto vahent&a sahkdnkulutusta.

Automaattinen
kdynnistys

Kaynnista keitin ja aloita esilimmitys automaattisesti valittuna ajankohtana. Juotko kahvia joka
paiva samaan kellonaikaan? Tama ominaisuus on juuri sinua varten! Voit saastaa aikaa asettamalla
automaattisen kdynnistyksen.

Tilavuusyksikko

Valitse mittayksikoksi ml tai oz.

Automaattinen
huuhtelu

Voit ottaa kahvisuuttimen automaattisen huuhtelun kdyttoon keittimen kaynnistyksen yhteydessa.

Veden kovuus

Méérita veden kovuus asteikolla 0-4. Katso lisétietoja veden kovuuden mittaamista kasittelevasta
kohdasta.

Kahvin lampétila

Maérita kahvin lampétila valilta T1 ja T3.

Teen lampéotila

Méérita teen lampdtila valiltd T1 ja T3.

Kahvilaatu

Nayta kahvipapusiilioon lisatty kahvilaatu.

TOIMINTA

1. Keitin ndyttaa virheilmoituksen, ohjelmisto on jumiutunut TAl keittimessa on toimintahairio.

© sammuta keitin ja irrota virtajohto pistokkeesta. Irrota suodatinpatruuna. Odota 1 minuutti ja kdynnista keitin uudelleen.
Kéynnista keitin pitamalla virtapainiketta painettuna véahintaan 3 sekuntia.

2. Laite ei kdynnisty virtapainikkeen painamisen jalkeen (painiketta on painettu véhintdan 3 sekuntia).

Oarkista sulakkeet ja sahkojarjestelman pistorasia. Tarkasta, ettd molemmat virtapistokkeet on liitetty oikein pistorasiaan.

123

Fl



3. Sahkot ovat katkenneet jakson aikana.
©lLLaite palautetaan automaattisesti alkutilaan, kun se kdynnistyy uudelleen.
4. Mylly pydrii tyhjana:
(@ Téma on normaalia, jos sité sattuu vain toisinaan ja jos kahvipavut ovat loppuneet tai niité on jljella vain pieni maara. Mylly
pyorii tyhjand enintadn 10 sekuntia kulutuksen ja asianmukaisen toiminnan maarittamiseksi.
) siilioon jad kahvipapuja:
+ Kahvipavut voivat olla liian rasvaisia, jolloin laite ei siirré niita alaspain oikein. Voit yrittda tyontaa papuja alaspain ja
katsoa, alkaako keitin taas toimia. Kahvipavut on kuitenkin suositeltavaa vaihtaa (katso kahvipapulajit).
+ Jos olet kdyttanyt samoja kahvipapuja tdhan asti ongelmitta: ota yhteys KRUPS-asiakaspalveluun.

KAYTTO

1. Myllystd kuuluu epétavallinen déni.
@Myllyssé on todennakoisesti vierasesineitd. Kokeile puhdistaa se imurilla. Ota muussa tapauksessa yhteytta KRUPS-
asiakaspalveluun.
2. Laitteen alla on vetta.
@ Ennen kuin irrotat tippa-astian, odota 15 sekuntia kahvin valumisen paattymisen jalkeen, jotta keitin suorittaa jakson
loppuun oikein.
(@ Tarkista, etti tippa-astia on asetettu keittimeen hyvin. Sen on oltava aina paikallaan, vaikka keitinté ei kayteta.
© Tarkista, etts tippa-astia ei ole tdynna.
3. Jauhatuskarkeuden saatopainiketta on vaikea kaantaa.
(@ Kainna jauhatuskarkeuden saatopainiketta vain, kun mylly on kaynniss.
4. Keittimesta ei tule kahvia.
(@ Valmistuksen aikana on tapahtunut virhe.
@) Laite on palautettu automaattisesti alkutilaan ja se on valmis uutta jaksoa varten.
5. Olet kdyttdnyt jauhettua kahvia kahvipapujen sijaan.
© Ime jauhettu kahvi kahvipapuséiliostd imurilla.
6. Kahvisuuttimista valuu vettd, kun keitin pysahtyy.
(@ Téma on normaalia. Keitin huuhtelee kahvisuuttimet automaattisesti, jotta ne eivat tukkeudu.

HOYRY JA MAITO

1. Keittimen maitoputki vaikuttaa olevan osittain tai kokonaan tukossa.
(@ Naytossi nakyy varoitus, jos suutin on tukossa. Puhdista One Touch Cappuccino -yksikké.

(@ Katso ohjeen aikaisempi kohta 5. MAIDON JAKELUJARJESTELMAN HUOLELLINEN PUHDISTAMINEN - 5 MIN tai keittimeen
tallennettu opetusohjelma «Maitosuuttimen puhdistaminen».

2. Hoyrya ei tule ulos.
a. Jos kaytat hoyryjaksoa ensimmaista kertaa ja hoyrya ei tule ulos oikein:

Tarkista, ettd hoyrysuutin ei ole tukossa. Katso aikaisempi kohta: «Keittimen héyrysuutin vaikuttaa olevan osittain tai kokonaan
tukossa.

(@ Tee seuraavat toimenpiteet vain kerran:

@Tyhjenn'a vesisdilio ja irrota tilapaisesti Claris-vesisuodatinjérjestelman patruuna. Lisad séilioon runsaasti kalsiumia (> 100
mg/l) siséltavaa kivennaisvetta. Suorita sitten sdiliossa hdyryjaksoja (5-10 jaksoa) perdkkain, kunnes hdyrysuihku on jatkuva.
Aseta patruuna takaisin sailioon.

b. Hoyrysuutinta on jo kaytetty:

(@ Tarkista, etta hoyrysuutin ei ole tukossa. Katso aikaisempi kohta: «Keittimen héyrysuutin vaikuttaa olevan osittain tai
kokonaan tukossa».

© Jos hoéyrysuutin ei toimi edelld kuvattujen toimien suorittamisen jélkeen, ota yhteys KRUPS-asiakaspalveluun.
3. Tippa-astian ritildsta tulee hoyrya.

@ Tippa-astian ritilasta voi tulla héyry valmistustavan mukaan.
4. Kahvipapuastian kannen alta tulee hoyrya.
Tarkista, ettd kannen alla oleva puhdistustabletin luukku (L) on suljettu oikein.

KUNNOSSAPITO

1. Keitin ei pyyda kalkinpoistoa.
@ Keitin pyytaa kalkinpoistoa, kun olet valmistanut lukuisia maitoa tai kuumaa vetta sisaltévia juomia. Jos valmistat vain
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kahvia, kalkinpoistoa ei tarvita usein.

2. Tippa-astiassa on kahvinporoja.
Tippa-astiaan voi joutua pienia maaria kahvinporoja. Keitin on suunniteltu poistamaan ylimaaraiset kahvinporot, jotta suodatusalue
pysyy puhtaana.
3. Intuitiivinen merkkivalo palaa edelleen, vaikka kahvinporoastia on tyhjennetty.

© Asenna kahvinporoastia uudelleen.
4. Intuitiivinen merkkivalo palaa, vaikka vesisilié on taytetty.
Tarkista, ettd sailid on asennettu laitteeseen oikein.
Séilion pohjalla olevien uimureiden on liikuttava vapaasti. Tarkista ja vapauta uimurit tarvittaessa.
5. Kalkinpoiston ensimmaisessa vaiheessa suuttimista ei tule ulos vetta:
- Tdmad on normaalia. Keitin vapauttaa suuttimista vettd vain merkittavan tukkeuman yhteydessa.

JUOMAT

1. Kahvi valuu liian hitaasti.
K&anna jauhatuskarkeuden saadinta oikealle, jotta kahvista tulee karkeampaa (méaaréytyy kdytetyn kahvilaadun mukaan).
@ Suorita yksi tai useampia huuhtelujaksoja.
@ Vaihda Claris-vesisuodatinjarjestelman patruuna.
2. Kahvi on liian vaaleaa tai laimeaa.
@ Tarkista, etts kahvipapusailiossi on papuja ja etta ne siirtyvat alaspain oikein.
@A kéyta rasvaisia, karamellisoituja tai maustettuja kahvipapuja, jotka eivat ehka siirry oikein alaspain.

(@ Vahenni valmistettavaa juomamaarai ja lisaa kahvin voimakuutta kahvin voimakkuustoiminnolla. Tee jauhetusta kahvista
hienompaa kaantamalla jauhatuksen saatopainiketta. Valmista kahvi kahdessa vaiheessa kdyttaen kahden kupin toimintoa.

3. Espresso tai kahvi ei ole tarpeeksi kuumaa.

(@ Nosta kahvin lampatilaa keittimen asetuksissa. Lammita kuppi huuhtelemalla sita kuumalla vedella ennen juoman
valmistuksen aloittamista.

@Huuhtele kahvipiiri ennen kahvin valmistusta. Kahvin huuhtelutoiminto voidaan ottaa kdytt6on aina laitteen virran
kytkemisen

jalkeen asetuksissa automaattisen huuhtelun asetuksen kohdalla.
4, Kahvisuuttimista valuu puhdasta vettd ennen kahvin valmistamista.

(@ Esiuutto suoritetaan ennen reseptin aloitusta, ja sen aikana kahvisuuttimista voi valua hiukan vetta.
Jos jokin edelld mainituista ongelmista jatkuu, ota yhteyttd KRUPSin asiakaspalveluun.

HAVITTAMINEN

Joissakin laitteissa on akku, joka on turvallisuussyisté vain korjaajan kdytettévissa. Jos haluat vaihtaa akut, ota yhteys
ldhimp&an huoltoliikkeeseen.
Tarkeda: Laitteessa on useita talteen otettavia ja kierratettavia materiaaleja.
Suojellaan ympéristoa yhdessa!
Vie materiaalit kerdyspisteeseen kasiteltaviksi.

TAKUU
Takuu ei pade seuraavissa tilanteissa:

- Myllyssa on vierasesineita.

- Kahvipapusailiéén on kaadettu jauhettua kahvia.

- Claris-vesisuodatinjarjestelmén patruunaa ei kdyteta KRUPSin ohjeiden mukaisesti.
- Kalkinpoistoa, puhdistusta tai séannéllista huoltoa on laiminlyoty.

Ainoastaan valtuutettu KRUPS-keskus saa késitelld laitetta.
Tata automaattista kahvi-/espressokeitinté saa kdyttad vain kahvin, kuuman veden tai maitovaahdon valmistamiseen.

Valmistaja: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Ranska
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Estimado/a cliente:

Gracias por comprar una cafetera Espresso KRUPS con molinillo integrado.

La cafetera Espresso KRUPS con molinillo integrado se ha disefiado, desarrollado y fabricado en Francia, por lo que garantiza ACC ESO RI OS S UMINI ST RA DOS CO N LA CA FETERA

la mas absoluta calidad de fabricacién y origen.

|
‘c

e )} ) . . . . . Revisa los accesorios suministrados con la cafetera. Si falta alguna pieza, ponte en contacto directamente con el servicio de atencién
La cafetera esta disefiada para ser lo mas sencilla de usar posible y para ofrecer bebidas de calidad profesional. Disfruta de al cliente de KRUPS..

un Espresso, un Ristretto, un café largo o incluso un Capuccino, un Latte Macchiato o un Caffé Latte, entre otros, con solo .
tocar un botén Productos suministrados:

Para facilitarte las cosas, KRUPS ha desarrollado un indicador luminoso intuitivo. Te guiara en el uso de la cafetera e iluminara
tus pausas para el café. 1. 2 pastillas de limpieza

Ademas, la cafetera Espresso KRUPS esta equipada con una gran pantalla tactil intuitiva, como la de un smartphone, para
que sea muy facil de usar. Gracias a las tecnologias avanzadas de la maquina, podras obtener el mejor resultado posible y
revelar los aromas y sabores méas intensos de los granos de café recién molidos. 2. -1 bolsita de descalcificante

H

Esperamos que disfrutes tu café y que la cafetera KRUPS sea de tu agrado.

El equipo DE KRUPS
3. - Conducto de leche adaptable al bloque «One Touch Cappuccino»

Conducto de la leche adicional para el bloque «One Touch
Cappuccino»

UDA PARA EMPEZAR A UTILIZAR LA CAFETERA?

@ | < @ & 5. Aguja de limpieza del circuito de vapor ubicada en la boquilla del café

Encontrards una lista de tutoriales guardados en la cafetera que te ayudaran a utilizarla.
Te guiaran paso a paso en la preparacién de bebidas, la gestion de los favoritos y el mantenimiento de la cafetera. 6.

- 1 cartucho de sistema de filtrado de agua Claris con accesorio de

EREEE

atornillado.
Lista de tutoriales disponibles:
1. Como preparar tus bebidas 2. C6mo administrar un perfil 3. C6mo mantener la cafetera X
7. - 1 tira para comprobar la dureza del agua

a. Preparar de una bebida de café d. Crear y configurar un perfil h. Llevar a cabo el enjuague

b. Preparar una bebida de leche e. Ahadir una bebida al perfil i. Llevar a cabo la limpieza "Instrucciones de funcionamiento - Folleto de recomendaciones de

c. Preparar dos bebidas a la vez (después de haberla preparado) j- Llevar a cabo la descalcificacién 8 seguridad Z

f. Afiadir de una bebida al perfil k. Limpiar la boquilla de leche . Directorio de centros de servicio posventa de Krups =

(desde la pagina de perfiles) Documento de la garantia"

g. Eliminar una bebida del perfil

9. Tubo de limpieza

N

— 0 Solo para la cafetera Intuition Expérience + EA877:

INFORMACION IMPORTANTE SOBRE EL PRODUCTO 10, | e e avarlajera deleche snfa tapaen

Lee el manual de instrucciones y el folleto de instrucciones de seguridad detenidamente antes de usar el aparato por
primera vez y consérvalos para consultarlos: el uso inadecuado exime a KRUPS de toda responsabilidad.

A Precaucion: Utiliza inicamente accesorios Krups compatibles con esta cafetera a fin de conservar la garantia.
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CAFETERA EN MODO STANDBY
En funcién de la preparacion, la cafetera realiza el enjuagado automatico mientras estd en modo standby. El ciclo solo dura
unos segundos y se detiene automaticamente.

— &

Aparato Cafetera Espresso automatica EA87
220-240V~/50 Hz

(9\; CONSEJOS Y SUGERENCIAS

Alimentacién eléctrica The La calidad del agua tiene una gran influencia en la calidad de los aromas. Los depésitos de cal y el cloro pueden alterar

el sabor del café. Para preservar los aromas del café recomendamos que utilices agua dulce y un cartucho del sistema de
filtrado Claris Aqua o agua embotellada con residuos secos por debajo de 800 mg/l (consulta la etiqueta de la botella).
Consulta la seccion «DUREZA DEL AGUA'Y FILTRADO».

Presion de bombeo 15 bares

Depésito de café en grano 2509

Consumo eléctrico En funcionamiento: 1550 W

Para preparar bebidas calientes, recomendamos utilizar tazas precalentadas (poniéndolas bajo agua caliente) del tamafo

Depésito de agua 3l adecuado para la cantidad deseada.

Almacenaje y primeros pasos En interior, en un lugar seco (protegido del hielo)
Dimensiones (mm) Al. x An. x Prof. 365 x 240 x 400

Peso de EA87 (kg) 89

El café en grano tostado puede perder su aroma si no esta protegido. Aconsejamos que utilices una cantidad de
grano equivalente a tu consumo durante los préximos 2-3 dias y que elijas paquetes de 250 g.

La calidad del café en grano es variable y el gusto es subjetivo. El café Arabica ofrece aromas delicados y florales, mientras
que el Robusta, con un mayor contenido de cafeina, presenta mas amargor y mayor cuerpo. Es comtn mezclar los dos tipos
para obtener un café mas equilibrado. No dudes en pedir consejo a tu proveedor de café tostado.

Sujeto a modificaciones técnicas.

DESCRIPCION DEL APARATO

No recomendamos el uso de granos oleosos y caramelizados, ya que pueden dafar la cafetera.

La finura de los granos molidos influye en la intensidad de los aromas y la calidad de la crema. Cuanto mas finos se muelen
los granos, mas suave sera la crema. El molido también se puede adaptar para la bebida deseada.

ES

A. Asadelatapa del depésito de agua 1. Depésito de café en grano
B. Depésito de agua J Botén de ajuste de finura de molido
C. Bandeja de recogida de posos de café K. Compartimento de la pastilla de limpieza
D. Boquillas de café/leche con altura regulables y con L. Molinillo cénico de metal —_— @
sistema de iluminacién de tazas
D2: Puerta extraible M. M. Pantalla tictil de navegacién INDICADORES LUMINOSOS INTUITIVOS
D3: Aguja de limpieza N. Encendido/apagado . ) o . o . . o .
E Rejilla y bandeja recogegotas extraibles 0. Atajoala pantalla de inicio La cafetera Intuition dispone de una tecnologia inteligente y brillante para simplificar tu vida cotidiana: el indicador luminoso
F. Tapadel depésito de café en grano P. Perfiles intuitivo (I). Esta tecnologia tiene una funcionalidad doble:
G. Conducto de leche adaptable al blogue «One Touch Q. Configuraciones de la cafetera » . ) o .
Cappuccino» y conector R. Jarrade leche (solo para la cafetera Intuition 1. La cafetera detectay controla automaticamente los niveles de café en grano, agua y café molido. Cuando necesites llenar
H Indicadores flotantes del nivel de agua Experience + EA877) o vaciar los depdsitos, asi como cuando sea necesario efectuar el mantenimiento, se enciende la luz de advertencia, lo

I. Indicador luminoso intuitivo

PRIMEROS PASOS E INSTALACION DEL APARATO

FUNCIONAMIENTO INICIAL

Coloca la cafetera sobre una superficie de trabajo estable, horizontal, limpia y seca.

Cuando utilices la cafetera por primera vez, se te pedira que selecciones varios ajustes de configuracién.

Cebar la cafetera permite que los circuitos de agua se llenen para que el aparato pueda funcionar. Se realiza el
precalentamiento y el enjuagado automatico.

Si deseas mds informacion, consulta la Guia de inicio rapido (Primer uso)

Sigue las instrucciones que aparecen en la pantalla

El aparato ha sido revisado y probado antes de salir de la fabrica. A pesar de toda la atencion prestada a la limpieza, es
posible que queden restos de café en el molinillo o gotas de café en la bandeja recogegotas. Al desembalar, es posible que
la cafetera tenga polvo debido al material de proteccién. Te recomendamos que limpies a fondo con un pano la cafetera
antes de usarla por primera vez.

Agradecemos tu comprension.

No utilices un aparato dafado.
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que indica que debes seguir la informacion de la pantalla.

El indicador luminoso intuitivo también te permite personalizar tu experiencia. Puedes asignar un color a cada perfil.
Cuando se selecciona uno de los perfiles, el indicador luminoso adopta el color de ese perfil para favorecer la comprension
inmediata y la navegacion ultrarrapida e intuitiva.

Consulta el capitulo titulado «MI PERFIL».
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FILTRO Y DUREZA DEL AGUA

¢PARA QUE SIRVE EL AJUSTE DE LA DUREZA DEL AGUA?

Para evitar la acumulacién de cal en la cafetera y optimizar la calidad del café, te recomendamos que establezcas el ajuste
de dureza del agua en la cafetera.

¢COMO SE INDICA LA DUREZA DEL AGUA EN LA CAFETERA?

_Q'é@@

A + Llena un vaso con agua. A continuacién, sumerge la tira de prueba que viene con la
l cafetera en el vaso lleno de agua.
« Espera un minuto. Los cuadrados de la tira de prueba cambiaran de color.

+ Cuenta el numero de cuadrados de color. Esto te indica que la dureza del agua esta
entreOy4.

+ En el menu Dureza del agua, pulsa el nimero correspondiente entre 0y 4.
+ Pulsa OK

¢NO TIENES MAS TIRAS DE PRUEBA?

Si necesitas repetir esta operaciéon mas adelante, asegurate de cambiar la dureza del agua seguin el lugar de uso o la informacién
proporcionada por las compafiias de agua, y recurre a la siguiente tabla:

Grado de dureza Clase 0 Clase 1 Clase 2 Clase 3 Clase 4
del agua Muy blanda Blanda Dureza intermedia Dura Muy dura

°dH <3° > 4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Configuracion del aparato 0 1 2 3 4

WHY INSTALL A FILTER CARTRIDGE?

El cartucho de sistema de filtrado de agua Claris optimiza el sabor del café, reduce la acumulacién de cal y la necesidad de
mantenimiento

COMO INSTALAR EL CARTUCHO DEL SISTEMA DE FILTRO DE AGUA CLARIS
@" >

El cartucho se coloca en el depdsito de agua.

1& « Te recomendamos que cuando instales el cartucho, gires el anillo gris del extremo del cartucho de
filtrado para indicar la fecha de instalacion + dos meses.

« Coloca correctamente el cartucho en su sitio, con el anillo numerado hacia arriba.

« Utiliza el accesorio de atornillado negro, suministrado con el cartucho, para colocar y atornillar
correctamente el cartucho

¢CUANDO HAY QUE CAMBIAR EL CARTUCHO DEL SISTEMA DE FILTRADO DE AGUA CLARIS?

1. Dos meses después de la instalacion o cuando la cafetera lo indique.
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MOLINILLO: AJUSTAR LA FINURA DE MOLIENDA

¢POR QUE SE DEBE AJUSTAR LA FINURA DE MOLIENDA?
Puedes ajustar la intensidad del café ajustando cémo de fino se muelen los granos de café.
La variacién de la finura del molido te permite adaptarte a los diferentes tipos de grano:

+ Un grano més oleoso y muy tostado requiere un molido més grueso, mientras que un grano con un tueste mas
ligero es mas seco y requiere un molido mas fino.

Ademas, con el mismo café, el ajuste del molido influye en el aroma de la taza: cuanto mas fino sea el molido, mas potente
serd el aroma.

Torréfaction :

(e

O

Muy fuerte Fuerte Maduro Medio Ligero
(Ambar) (Rubio)

COMO AJUSTAR LA FINURA DE LA MOLIENDA

Gira el botdn de ajuste situado en depésito de café en grano en funcién del tipo de grano y la intensidad de aroma que
desees. Este ajuste debe realizarse durante el molido, muesca a muesca. Después de tres preparaciones, notaras una diferencia
significativa en el sabor.

¢COMO SE SABE QUE NO HAY MAS GRANOS EN EL DEPOSITO?

La cafetera Intuition estd equipada con un sensor que detecta la falta de granos de café en el depdsito. Aparecera un mensaje
en pantalla, y el indicador luminoso intuitivo (I) se iluminara en rojo.

¢QUE SUCEDE SI LA ALERTA APARECE DURANTE LA PREPARACION DE UNA BEBIDA?

Llena el depésito de granos de café, pulsa el botén OK'y la receta se reanudara. jAsi no se desperdicia café!

¢QUE HACER SI QUIERO CAMBIAR DE CAFE O SI NO TENGO MAS CAFE?
Si pulsas el botén OK sin haber afnadido café en grano, la cafetera tratara de reiniciarse y te avisara de nuevo. Si vuelves a pulsar
el botén OK la cafetera preparara la receta con el café restante. El molinillo esta vacio.
Si aparece un mensaje de alerta en la pantalla y la luz de alerta se ilumina en rojo cuando hay suficientes granos:
+ Pulsa el botén OK para iniciar el precalentamiento.

- Desactiva la alerta de ausencia de granos para evitar detecciones cuando quede café en el depdsito de café
en grano.

Q@ - -
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PREPARACION DE

BEBIDAS DISPONIBLES EN ESTA MAQUINA:

La cafetera Intuition Expérience te permite preparar una gran variedad de recetas con café y leche, calientes o frias, para
satisfacer todos tus deseos. Las recetas estan disponibles en acceso directo desde el panel de control. Los elementos de
anclaje, disponibles en la parte inferior del panel de control (en la vista deslizante), son también un atajo para acceder a
ellos. Una vez seleccionada la bebida, se puede acceder a una descripcién de esta y a consejos de preparacién relacionados

BID

tocando la (i) que aparece en la pantalla.

Tamaiho Posibles Intensidad

Bebidas aproximado volimenes del café

Ristretto 25ml 20-40 ml v v
w Espresso corto con cuerpo.
Espresso
. El espresso de gran cuerpo con aromas 40 ml 40-70 ml v v
pronunciados esta recubierto con una crema
de color caramelo ligeramente amarga.
. Lungo 70ml 70-100 ml v v
Espresso largo con crema color caramelo.
Café Long 120 ml 80-180 ml v v
Espresso doble con crema de color dmbar.
Doppio
. Mayor cantidad de cafeina, pero mas ligero al 100 ml 40-140 ml v
paladar. Muy popular por la manana.
Americano
' A Doble espresso al que se le afiade agua 120 ml 90-150 ml v
caliente para hacerlo més largo.
Café filtre
' Una infusién larga a baja temperatura permite 150 ml 80-170ml v
obtener un resultado suave y ligero.
Carafe*
De tres a ocho tazas de café largo 375ml 375-1000 ml v
para toda la familia.
Espresso Macchiato M=60ml
'- Espresso con una capa fina de espuma L=80ml v v
de leche. XL=100ml
. M=120ml
- Cappuccino L=180ml v v
Un equilibrio entre leche, espuma y café.
XL=240ml
Cappuccino italien M=120ml
' Un capuchino mixto. Una espuma con un L=180ml v v
sabor sutil a café. XL =240 ml
. M =160 ml
ll Flat White L=200ml v
Latte con espuma de leche.
XL=240ml
. | M=120ml
) Lait Moussé L=160ml v
Una gran dosis de leche con su espuma.
XL =200 ml
M =200 ml
| Caffe Latte L=280ml v v
Espuma de leche con un ligero sabor a café. - m
XL=350ml
Latte Macchiato M=190ml
- Una gran dosis de leche, un café espresso L=250ml v v
gourmet con espuma de leche. XL=340ml
Frappé*
I Café helado y leche con espuma cremosa con ~380ml v
sabor a café.
Nitro coffee*
l Café helado enriquecido con burbujas de ~350ml v
oxigeno finas.
Chilled coffee*
' Café de doble filtro con una crema fina. ~350ml

*Solo para la cafetera Intuition Expérience + EA877
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Thé vert

! Agua caliente a la temperatura ideal para 200 ml 20-300 ml
preparar té verde.

Thé noir

Agua caliente a la temperatura ideal para 200 ml 20-300 ml
preparar té negro.

Thé infusion

=1 Agua caliente a la temperatura ideal para 200 ml 20-300ml
preparar una infusion.

COMO AJUSTAR LA ALTURA DE LAS BOQUILLAS DE CAFE

Para todas las bebidas propuestas, puedes bajar y subir las boquillas de café en funcién del tamario de la taza.

COMO EMPIEZO A PREPARAR MI BEBIDA

Consulta el tutorial «<Cémo preparar tus bebidas» guardado en la cafetera

R © < .

SE PUEDEN REALIZAR DIFERENTES AJUSTES EN FUNCION DE LA BEBIDA:

« Una o dos tazas: para iniciar la receta duplicada, selecciona la bebida y pulsa °

« Intensidad del café: para aumentar o disminuir la intensidad del café modificando la cantidad de café molido, selecciona
la bebiday elige entre 1y 4 granos, siendo 1 el mas suave y 4 el mas fuerte [(JOJ0]0).

« Volumen de la taza: para aumentar o disminuir la cantidad de agua utilizada para la extraccion.

Si deseas mas informacién, consulta la tabla de bebidas del folleto y la GUIA DE INICIO RAPIDO, AJUSTES DE BEBIDAS

COMO INTERRUMPIR LA PREPARACION DE UNA BEBIDA

Puedes interrumpir la preparacion de una bebida cuando lo desees pulsando el boton . Cuando se interrumpe un ciclo,
la parada no es inmediata. La cafetera dejara de estar disponible durante un tiempo, lo que se indicara con un mensaje en la
pantalla.

BEBIDAS CON LECHE

(Qa; CONSEJOS Y SUGERENCIAS

Para espumar la leche, deberias utilizar leche UHT pasteurizada directamente de la nevera (de 3 a 5 °C). El uso de tipos de
leche especiales (microfiltrada, cruda, fermentada, enriquecida) o bebidas vegetales (almendra, avena, soja, etc.) puede
ofrecer resultados menos satisfactorios en términos de calidad y cantidad de la espuma.

COMO PREPARAR UNA BEBIDA CON LECHE

Consulta el principio del manual en 2 PREPARACION DE UNA BEBIDA DE LECHE o el tutorial guardado en la cafetera «Preparar
una bebida de leche»

R © < .

BEBIDAS HELADAS (SOLO PARA LA CAFETERA INTUITION EXPERIENCE + EA877)

La Intuicién Expérience + ofrece nuevas bebidas frias exclusivas, como el frappé, el café refrigerado o el café nitro.

Para preparar una bebida helada es necesario realizar una o varias acciones previas. Para obtener un resultado éptimo en la
taza: Utiliza un vaso de 400-450 ml y cubitos de hielo de tamafio estandar (4 x 2,5 x 2,2 cm). La cafetera te ayudard a lo largo
de la elaboracién. Te recomendamos que sigas las fases de preparacion de las recetas paso a paso que aparecen en la pantalla.
Los consejos y trucos de preparacion también estan disponibles en la seccion de informacion, al pulsar la (i ) que aparece en
la pantalla.
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TE E INFUSIONES

Para preparar tés e infusiones, hay tres recetas que ofrecen la temperatura mas adecuada para cada tipo de té. La temperatura
utilizada para un té verde es inferior a la que se utiliza para un té negro o una infusion.

COMO AJUSTAR LA TEMPERATURA DEL AGUA

Q& © -

Puedes ajustar entre T1 y T3, siendo T1 la temperatura mas tibia y T3 la mas caliente. Si disminuyes o aumentas la
temperatura, se disminuird o aumentara la temperatura de cada tipo de té, pero la temperatura utilizada para un té verde
siempre sera inferior a la que se utiliza para un té negro o una infusion.

—
PERFILES

¢PARA QUE SIRVE LA FUNCION PERFILES?

La funcién Perfiles te permite acceder a un espacio personalizado en el que puedes almacenar y guardar tus bebidas
favoritas. Se puede acceder muy facilmente gracias a un botén directo en el panel de control de la cafetera. Mas rapido
e ideal para el uso diario, las bebidas guardadas en el perfil se inician directamente con un solo toque, sin necesidad de
realizar ningun ajuste. Puedes grabar hasta siete recetas por perfil.

El perfil también permite personalizar ain mas la interfaz y los distintos ajustes:

Nombre Se puede anadir un nombre de pila para lograr una mayor personalizacion.
Color Te permite seleccionar el color del indicador luminoso intuitivo deseado para identificar
el perfil con mayor facilidad.
Pantalla Ademads, puedes establecer el tipo de visualizacién de las bebidas en la pantalla Perfil.
Pueden aparecer en modo deslizante o en modo mosaico.
La funcién «Perfil» también te permite definir una hora del dia o una palabra clave para
Programacion cada bebida. De esta forma, podras encontrar las bebidas mas facilmente en cualquier
momento.
Brillo Permite activar o desactivar el indicador luminoso.

COMO CREAR UN FAVORITO

Pulsa el botdn Perfiles y sigue las indicaciones de la pantalla o consulta los tutoriales guardados en tu perfil.

W © @ - T
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COMO GESTIONAR LAS BEBIDAS FAVORITAS DENTRO DE UN PERFIL
Hay dos formas de afadir bebidas a un perfil:

« Después de preparar una bebida, aparece un botén
« Directamente en el perfil.

en la pantalla.

Siinterrumpo la preparacion de mi bebida favorita mientras se esta sirviendo, se registrara esa duracion.
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COMO ORGANIZAR, ORDENAR O ELIMINAR LAS BEBIDAS FAVORITAS

» Mantén el dedo pulsado sobre el icono de una bebida durante unos segundos.
« Aparece una cruz de eliminacion en la parte superior derecha del menu de bebidas.
+ Vuelve a pulsar, mantén el dedo sobre la bebida y arrastrala para reorganizar las bebidas.

MANTENIMIENTO GENERAL

Llevar a cabo un mantenimiento adecuado optimizara la vida Util de la cafetera y preservara el sabor auténtico del café.

¢CUANDO DEBO VACIAR LA BANDEJA RECOGEGOTAS?

Cuando los flotadores estan en la posicién superior indican que esta demasiado llena.

MANTENIMIENTO DE LA BANDEJA RECOGEGOTAS

«+ The La bandeja recogegotas te permite recoger el agua o café que se escapa del aparato durante la preparacion de la bebida
y después.

- Esimportante vaciarla regularmente y colocarla siempre en su sitio.

« Porrazones de higiene, te recomendamos que desmontes la bandeja recogegotas para limpiar a diario todos los elementos
y la dejes secar al aire antes de volver a colocarla en la cafetera.

« Consulta la Guia de inicio réapido LIMPIEZA DE LA BANDEJA RECOGEGOTAS, fig. * Puedes lavar la bandeja recogegotas en el
lavavaijillas sin la rejilla metalica.

CUANDO VACIAR EL DEPOSITO DE MOLIDO

El recipiente de posos de café recoge el café molido extraido.

« Vacia el contenedor de posos cuando la maquina te lo pida.
« Puedes vaciarlo con mayor frecuencia, pero asegurate de que esta encendida para que pueda registrar que el recipiente se
ha vaciado.

ﬁ No vaciar el recipiente de posos de café con regularidad, como se indica anteriormente, puede dafar el aparato.

Por razones de higiene, te recomendamos que limpies a diario el contenedor de posos con agua caliente y jabon y lo dejes
secar al aire antes de volver a colocarlo en la cafetera. Consulte la Guia de inicio rapido: LIMPIEZA DE LA BANDEJA DE MOLIDO,
delafig*ala*

No introducirla en el lavavajillas..

MANTENIMIENTO DEL DEPOSITO DE AGUA

Para preservar los aromas del café y por razones de higiene, te recomendamos que utilices agua dulce, que limpies el depésito
de agua todos los dias con agua caliente y una esponja y que lo dejes secar al aire antes de volver a colocarlo en la cafetera.

MANTENIMIENTO DEL DEPOSITO DE CAFE EN GRANO

El café en grano puede dejar residuos oleosos en el depdsito, lo que puede afectar a la calidad del café. Para conservar un sabor
del café 6ptimo y por motivos de higiene, te recomendamos que lo limpies con un pafio suave y seco cada vez que tengas
que volver a llenarlo.

ﬁ Importante: No utilices agua para limpiar el depésito de café en grano, ya que la presencia de agua podria danar
la cafetera.

COMO Y POR QUE MANTENER EL SISTEMA PARA LECHE DESPUES DE PREPARAR BEBIDAS CON
LECHE

R © < .

ﬁ Importante: Para obtener una calidad de espuma siempre idéntica, te aconsejamos que realices el siguiente
mantenimiento:
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MANTENIMIENTO DEL SISTEMA PARA LECHE

L . A Accesorios
Mantenimiento | ;Cuando? Explicacion
necesarios:

Después de preparar

Aclarado de . Te permite enjuagar el circuito de leche de la cafetera.
una bebida con L . )
leche Puedes iniciar el enjuagado del sistema para leche en
leche, cuando la .
30s-20ml s cualquier momento.
cafetera lo indique.
Limpieza Te recomendamos que limpies la jarra de leche con
manual de la Después de preparar | agua caliente y jab6n después de cada uso. Agua caliente +
jade leche una bebida con leche | Puedes lavar la jarra de leche sin la tapa en el jabon + esponja
30s lavavajillas.
Enjuague
Juagu . Este procedimiento de enjuagado consiste en limpiar .
manual del Después de preparar . Agua caliente +
. manualmente y con cuidado el conducto de leche y L L
conducto de una bebida con . . . . jabon + limpiador
su boquilla metalica con agua caliente DESPUES DE
leche leche. de conductos
305 CADA USO.

Limpieza manual
del sistema de
leche

5 min

Cuando la cafetera
loindique o en
cualquier momento.

Esta limpieza consiste en desmontar y limpiar el bloque
extraible «One touch cappuccino». Para obtener una
espuma de leche 6ptima, es aconsejable limpiarlo con
frecuencia. Consulta el capitulo 5 del MANUAL DE LA
GUIA DE INICIO RAPIDO, LIMPIEZA DEL SISTEMA DE
DISTRIBUCION DE LA LECHE - 5 MIN.

Aguja de limpieza
(D3)

OTRAS TAREAS DE MANTENIMIENTO

- A N3 Accesorios
Mantenimiento ando? Explicacion
necesarios:

Aclarado
de café
45s - 30 ml

Después de dos
dias sinuso o en
cualquier momento.

Te permite enjuagar el circuito de café de la cafetera.
Este procedimiento solo emplea agua caliente.
Garantiza el sabor auténtico del café.

Aclarado de té

Después de preparar

Te permite realizar un enjuague con agua caliente para

13 min - 600 ml| una bebida de té. garantizar un sabor auténtico del té o la infusion.
Por motivos de higiene y para preservar la calidad del
L Cuando la cafetera ; 9 X y p P . 1 pastilla de
Limpieza - café, recomendamos limpiar y desengrasar el circuito L
. loindique o en i P ) ) limpieza KRUPS
13 min - 600 ml de café de la maquina. Te garantiza una conservacion

cualquier momento

Sptima de los aromas de las bebidas.

neil

Descalcificacion
20 min - 600 ml

Cuando la cafetera
loindique o en
cualquier momento
Cuando la cantidad
de bebidas
preparadas no es
suficiente para que
sea necesaria la
descalcificacion,
esta funcion no esta
activa.

Descalcificar la cafetera garantiza su buen
funcionamiento y elimina los depésitos de cal o
sarro. Este paso es muy importante para garantizar
la durabilidad y el funcionamiento adecuados del
aparato.

1 KRUPS bolsita de
descalcificante n.o 2

ﬁ Importante: Si el producto esta equipado con nuestro cartucho sistema de filtrado de agua Claris F088, retiralo antes
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de iniciar el procedimiento de descalcificacion.

— &

OTRAS FUNCIONES

COMO ACCEDER A LOS AJUSTES DE LA CAFETERA

La cafetera KRUPS Intuition tiene muchos ajustes, janimate a probarlos! Asi podras personalizar ain mas tu experiencia.

Y © & - T
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Idioma

Seleccion del idioma que usted elija entre 21 idiomas.

Fechay hora

Es necesario programar la fecha, sobre todo si se utiliza un cartucho antical. Ajuste de la horay
visualizacion del reloj de 12 0 24 horas

Luminosidad de la
pantalla

Para ajustar la luminosidad de la pantalla.

Ligera

Para activar o desactivar el indicador luminoso intuitivo.

Opcion de primera
pantalla

Elige la presentacion de la primera pantalla.

Detencion
automatica

Para elegir el tiempo tras el que el aparato se detendra automaticamente. Esta funcion permite
consumir menos electricidad.

Para enciende la cafetera y empezar a precalentar automaticamente el aparato a una hora

automatico

lluminacion elegida. ;Tomas café a la misma hora todos los dias? jEsta funcion esté hecha para ti! Al
automatica configurar el inicio automatico puedes ahorrar tiempo y solo tendras que iniciar la preparacién
de la bebida.
Unidad de ) . .
Seleccion de la unidad de medida: ml u oz.
volumen
Aclarado

Puede activar o no el aclarado automatico de la salida de café cuando encienda la méaquina.

Dureza del agua

Para establecer la dureza del agua entre 0 y 4. Para obtener mas informacién, consulta el
capitulo «Medicién de la dureza del agua».

Temperatura del
café

Para ajustar la temperatura del café entre T1y T3.

Temperatura del té

Para ajustar la temperatura del té entre T1y T3.

Tipo de café

Indica el tipo de café afiadido en el depésito de café en grano.

— @

RESPUESTAS ATUS PREGUNTAS

FUNCIONAMIENTO

1. La cafetera muestra un fallo, el software se ha bloqueado O presenta un funcionamiento incorrecto.

© Apaga y desenchufa la cafetera, retira el cartucho de filtrado, espera 1 minuto y reinicia la cafetera.

Mantén presionado el botén ENCENDER/APAGAR durante al menos tres segundos para iniciar la cafetera.
2. El aparato no se enciende después de pulsar el botén ENCENDER/APAGAR (durante al menos tres segundos).

©® Comprueba los fusibles y la toma de corriente de tu instalacion eléctrica. Comprueba que las dos clavijas del enchufe estan

insertadas correctamente en la toma.

3. Se ha producido una interrupcién en el suministro eléctrico durante un ciclo.

©E aparato se reiniciara automaticamente cuando vuelva la corriente.

4. El molinillo esté funcionando vacio.

@ Esto es normal si sucede ocasionalmente y no hay granos de café o queda muy poca cantidad. Puede funcionar hasta 10
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segundos sin carga para conocer su consumo y asegurar el correcto funcionamiento de su funcion.
©Los granos de café permanecen en el depésito:
« Puede que el café sea demasiado oleoso y, por lo tanto, el aparato no lo atrapa correctamente. Puedes ayudar a bajar
los granos y comprobar si vuelve a funcionar. Sin embargo, es aconsejable cambiar el café (ref. tipo de funcion de los
granos).

« Es el tipo de café habitual y la cafetera ha funcionado hasta ahora: ponte en contacto con el servicio de atencién al
cliente de KRUPS.

uso
1. El molinillo hace un ruido anémalo.

© Seguramente habra cuerpos extranos en el molinillo. Intenta limpiarlo con una aspiradora; si no funciona, ponte en contacto
con el servicio de atencion al cliente de KRUPS.

2. Hay agua bajo el aparato.

@ Antes de retirar la bandeja recogegotas espera 15 sequndos después de que el café haya salido para que la cafetera finalice
el ciclo correctamente.

© Comprueba que la bandeja recogegotas esta colocada correctamente en la cafetera. Siempre debe estar en su sitio, incluso
cuando la cafetera no esta en uso.

@ Comprueba que la bandeja recogegotas no esté llena.
3. Cuesta girar el botdn de ajuste de finura de molido.
@ Gira el boton de ajuste de finura de molido solo cuando el molinillo esté en funcionamiento.
4. El aparato no produce café.
© Se ha detectado un problema durante la preparacion.
(@] aparato se ha reiniciado automéaticamente y esta listo para un nuevo ciclo.
5. Has usado café molido en lugar de café en grano.
© Utilizala aspiradora para limpiar el café molido del depésito de café en grano.
6. Sale agua de las boquillas de café cuando se detiene la cafetera.
@ Es algo normal. Se trata de un enjuagado automético para limpiar las boquillas de café y evitar que se obstruyan.

VAPORY LECHE
1. Parece que la salida de la leche esté obstruida de forma parcial o por completo.
@ silaboquilla esta obstruida aparecera un mensaje de advertencia en la pantalla. Limpia el bloque «One touch cappuccino».

© Consulta el principio del manual en el punto 5. LIMPIEZA PROFUNDA DEL SISTEMA DE DISTRIBUCION DE LECHE, 5 MIN, o
consulta el tutorial almacenado en la cafetera, «Limpiar la boquilla de la leche».

2. No sale vapor.
a. Si no sale vapor correctamente la primera vez que se utilice un ciclo de vapor:

@Comprueba que la salida de vapor no esta obstruida. Consulta la seccién anterior: «Parece que la salida de vapor de la
maquina esta bloqueada de forma parcial o por completo».

(@ Realiza el siguiente proceso una sola vez:
Vacia el depdsito de agua y retira temporalmente el cartucho de sistema de filtrado de agua Claris. Llena el depdsito con
agua mineral alta en calcio (> 100 mg/l) y realiza ciclos de vapor consecutivos (de 5 a 10 ciclos) en un recipiente hasta
obtener un chorro continuo de vapor. Vuelve a colocar el cartucho en el depdsito.

b. La boquilla de vapor ya habia funcionado antes:

@Comprueba que la salida de vapor no esta obstruida. Consulta la seccién anterior: «Parece que la salida de vapor de la
maquina esta bloqueada de forma parcial o por completo».

@ si después de realizar los pasos anteriores sigue sin funcionar, ponte en contacto con el servicio de atencion al cliente de
KRUPS.

3. Sale vapor por la rejilla de la bandeja recogegotas.

© Dependiendo del tipo de preparacién, puede salir vapor por la rejilla de la bandeja recogegotas.
4. Hay vapor bajo la tapa del depésito de café en grano.

© Comprueba que el compartimento de la pastilla de limpieza bajo la tapa (L) esta cerrado.

MANTENIMIENTO
1. La cafetera no indica que hay que efectuar la descalcificacion.
©@El ciclo de descalcificacion se solicita después de preparar un gran nimero de bebidas con agua caliente o leche. Si solo
preparas café, no sera necesario efectuar la descalcificacion con frecuencia.
2. Hay posos en la bandeja recogegotas.
Pueden depositarse algunos posos de café en la bandeja recogegotas. La cafetera esta disefiada para eliminar el exceso de
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café molido de modo que el area de filtracién permanezca limpia.
3. El indicador luminoso intuitivo permanece encendido después de vaciar la bandeja de posos de café.
(@ Vuelve a colocar la bandeja de posos de café.
4. Después de llenar el deposito de agua, el indicador luminoso intuitivo permanece encendido.
Comprueba que el depdsito esta bien colocado en el aparato.
Los indicadores flotantes en la parte inferior del depdsito deben moverse libremente. Revisa y desbloquea los indicadores
flotantes si es necesario.

5. En la primera fase de la descalcificacién, no sale agua de las boquillas:
@ Esto es normal; la cafetera solo expulsa el agua de las boquillas en caso de atascos importantes.

BEBIDAS

1. El café sale demasiado despacio.
Gira el botén de finura de molido hacia la derecha para obtener un molido mas grueso (segun el tipo de café utilizado).
@ Efecttia uno o varios ciclos de enjuague.
@ Cambia el cartucho de sistema de filtrado de agua Claris.
2. El café es demasiado claro o no tiene suficiente cuerpo.
© Comprueba que el depdsito de café en grano contiene café y que baja correctamente.
(@ Evita utilizar cafés oleosos, caramelizados o saborizados que tal vez no se introduzcan en la cafetera correctamente.

@ Disminuye el volumen de preparacion y aumenta la intensidad con la funcion de intensidad del café. Gira el boton de finura
de molido para obtener un molido mas fino de café utilizado. Prepara la bebida en dos ciclos con la funcién de dos tazas.

3. El café o espresso no esta lo suficientemente caliente.

(@ Aumenta la temperatura del café en los ajustes de la cafetera. Calienta la taza enjuagandola con agua caliente antes de preparar
la bebida.

@ Antes de preparar el café, enjuaga el circuito de café. Se puede activar la funcion de enjuagado de café al inicio en los ajustes/
enjuagado automatico

4. Sale agua limpia a través de las boquillas antes de cada café.

@ Al comienzo de la receta, se produce una preinfusion de café que puede hacer que salga una pequena cantidad de agua de las
boquillas de café.

Si alguno de los problemas descritos contintia, ponte en contacto con el servicio de atencion al cliente de KRUPS.

ELIMINACION

Algunos aparatos contienen una bateria a la que solo puede acceder un reparador por razones de seguridad. Para
sustituir las baterias, ponte en contacto con el centro de servicio técnico mas cercano.
Importante: Tu aparato contiene muchos materiales recuperables o reciclables.
Ayudemos a proteger el medioambiente.
Déjalo en un punto de recogida para su procesamiento.

GARANTIA

La garantia no se aplica en los siguientes casos:

- Pre hay cuerpos extrafios en el molinillo;

- sehavertido café molido en el recipiente de granos;

- el cartucho de sistema de filtrado de agua Claris no se ha utilizado siguiendo las instrucciones de KRUPS;
- encaso de falta de descalcificacion, limpieza o mantenimiento regular.

Los trabajos en el aparato deben ser realizados por un centro autorizado de KRUPS.

Esta cafetera/cafetera espresso automatica solo se debe utilizar para preparar café, agua caliente o para espumar leche.

Fabricante: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne (Francia)
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Gentile cliente, 0
Grazie per aver acquistato una macchina da caffé KRUPS con macinacaffe.

KRUPS progetta, sviluppa e produce le proprie macchine da caffé in Francia, garantendo i piu elevati standard di origine e ACCESSOR' IND TAZ'O NE co [\] Cc HINA
qualita di produzione.

Progettata per una maggiore facilita d'uso, questa macchina & il modo piti semplice per creare a casa tua bevande di qualita Controllare gli accessori in dotazione con la macchina. Se manca un componente, contattare direttamente I'assistenza clienti KRUPS.
come al bar. Con un solo tocco, potrai gustare un caffe espresso, ristretto e lungo, oltre a cappuccino, latte macchiato,
caffellatte e altre bevande a base di latte!

Prodotti in dotazione:

Per aiutarti a ottenere il massimo dalla tua macchina ogni giorno, KRUPS ha progettato un intuitivo sistema di spie luminose
che ti guideranno nell'uso della macchina e illumineranno le tue pause caffe. 1. 2 pastiglie per la pulizia

La tua macchina da caffé KRUPS dispone anche di un touchscreen ampio e intuitivo, simile all'interfaccia utente per
smartphone, per un'esperienza semplicissima. Inoltre, la tecnologia avanzata della tua macchina ti consente di ottenere i
migliori risultati possibili, sprigionando al massimo I'aroma e il gusto corposo dai chicchi di caffé appena macinati.

. . - N . i . 2. - 1 bustina di anticalcare
Ci auguriamo che tu possa gustare ottimi caffe e che sia completamente soddisfatto della tua macchina KRUPS.

SERVE ASSISTENZA PER INIZIARE A UTILIZZARE LA MACCHINA? 4. | Tubo del latte aggiuntivo per il blocco "One Touch Cappuccino”
R{E

Il team KRUPS
3. Tubo del latte per il blocco "One Touch Cappuccino”

5. L'ago di pulizia del circuito del vapore si trova nell'ugello del caffe
Nella macchina é stato salvato un elenco di tutorial per fornire aiuto durante l'uso.
Questi spiegheranno passo dopo passo come preparare una bevanda, gestire quelle preferite ed eseguire la manutenzione
della macchina. 6. -1 cartuccia Claris Aqua Filter System con accessorio avvitabile.

Elenco dei tutorial disponibili:

1. Come preparare le bevande 2. Come gestire un profilo 3. Come eseguire la manutenzione della
macchina 7. - 1 bacchetta per controllare la durezza dell'acqua
a. Preparazione di un caffé d. Creare e configurare il proprio
b. Preparazione di una bevanda profilo h. Effettuare il risciacquo
al latte e. Aggiungere una bevanda i. Effettuare la pulizia "Istruzioni per l'uso - Libretto dei consigli sulla sicurezza
c. Preparazione di 2 bevande al proprio profilo (dopo la j. Esequire la decalcificazione 8. Elenco dei centri di assistenza Krups
contemporaneamente preparazione) Documenti di garanzia"

k. Pulizia dell'ugello del latte

f. Aggiungere una bevanda al
proprio profilo (dalla pagina
del profilo) 9. Tubo di pulizia

G. Rimuovere una bevanda dal

proprio profilo Solo per Intuition Expérience + EA87

o 10. Lattiera: E possibile lavare la lattiera in lavastoviglie senza il coperchio

INFORMAZIONI IMPORTANTI SUL PRODOTTO

Leggere attentamente e conservare il manuale dell’'utente e il libretto con le “istruzioni sulla sicurezza” prima di utilizzare
I'apparecchio per la prima volta: KRUPS declina ogni responsabilita in caso di uso improprio.

A Attenzione: Per mantenere la garanzia, utilizzare esclusivamente accessori Krups per questa macchina.
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DATI TECNICI

Apparecchio Automatic Espresso EA87

Alimentazione 220-240V~ /50 Hz

Pressione della pompa 15 bar

Contenitore dei chicchi di caffé 2509

Consumo energetico Durante il funzionamento: 1550 W

Serbatoio dell'acqua 3L

Utilizzo e conservazione In interni, in un luogo asciutto (lontano dal ghiaccio)

Dimensioni (mm) AxLxP 365 x 240 x 400

Peso di EA87 (kg) 89

Informazioni soggette a modifiche tecniche.

DESCRIZIONE DELLAPPARECCHIO

A. Maniglia del coperchio del serbatoio dell’acqua 1. Contenitore dei chicchi di caffé
B. Serbatoio dell'acqua J.  Pulsante per la regolazione della finezza della
C. .Vassoio di raccolta dei fondi di caffe macinatura
D. Ugelli di erogazione caffé/latte di altezza regolabile K. Sportello delle pastiglie per la pulizia
con sistema di illuminazione tazze L. Macinacaffé conico in metallo
D1. Blocco “One Touch Cappuccino”
D2. Sportello rimovibile 2. Pannello di controllo
D3. Ago di pulizia M. Touch screen per la navigazione
E. Griglia rimovibile e vassoio raccogligocce N. ON/OFF
F. Coperchio del contenitore dei chicchi di caffe 0. Schermata iniziale di scelta rapida
G. Tubo del latte per il blocco “One Touch Cappuccino” P.  Profili
e connettore Q. Configurazioni della macchina
H. Galleggianti del livello dell'acqua R. Lattiera (solo per Intuition Expérience + EA877)

Spia luminosa intuitiva

OPERAZIONI PRELIMINARI E INSTALLAZIONE DELL'APPARECCHIO

FUNZIONAMENTO INIZIALE

Collocare la macchina su una superficie di lavoro stabile, orizzontale, pulita e asciutta.

Quando si utilizza la macchina per la prima volta, viene richiesto di selezionare diverse impostazioni.

Linnescamento della macchina consente di riempire i circuiti dell’acqua, in modo che la macchina possa funzionare.
Vengono esegquiti il preriscaldamento e il risciacquo automatico.

Per ulteriori informazioni, fare riferimento alla Guida rapida (1° UTILIZZO)

Seguire le istruzioni visualizzate sul display

L'apparecchio é stato controllato e testato prima di lasciare I'impianto di produzione. Nonostante |'attenzione prestata alla
pulizia, & comunque possibile che si trovino residui di caffé nel macinacaffé e/o gocce di caffe sulla griglia del vassoio
raccogligocce. Durante il disimballaggio, si potrebbe notare la presenza di polvere sulla macchina dovuta al materiale
protettivo. Si consiglia di pulire accuratamente la macchina con un panno prima del primo utilizzo.

Grazie per la comprensione.

Non utilizzare mai I'apparecchio se & danneggiato.
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STANDBY DELLA MACCHINA
A seconda della bevanda preparata, la macchina esegue il risciacquo automatico quando viene messa in standby. Il ciclo dura
solo pochi secondi e si arresta automaticamente.

(Qa; SUGGERIMENTI E CONSIGLI

La qualita dell'acqua influisce notevolmente sulla qualita degli aromi. Il calcare e il cloro possono alterare il gusto del
caffé. Per conservare tutti gli aromi del caffe, si consiglia di utilizzare acqua dolce e una cartuccia Claris Aqua Filter System
oppure acqua in bottiglia con residui secchi inferiori a 800 mg/I (vedere I'etichetta sulla bottiglia). Vedere il capitolo “FILTRO
E DUREZZA DELLACQUA".

Quando si preparano bevande calde, si consiglia di utilizzare tazze preriscaldate (passandole sotto I'acqua calda) delle
dimensioni adattate alla quantita desiderata.

| chicchi di caffé tostati possono perdere il loro aroma se non sono protetti. Si consiglia di utilizzare una quantita
di chicchi equivalente al consumo dei successivi 2-3 giorni e di scegliere confezioni da 250 g.

La qualita dei chicchi di caffé é variabile e i gusti sono soggettivi. La qualita arabica offre buoni aromi floreali a differenza
della robusta che ha un contenuto maggiore di caffeina, & piu amara e corposa. Normalmente i due tipi di caffé vengono
mescolati per ottenere un caffé piu equilibrato. Chiedere suggerimenti al torrefattore di fiducia.

Si sconsiglia I'uso di chicchi oleosi e caramellati, poiché potrebbero danneggiare la macchina.

La finezza dei chicchi macinati influisce sulla potenza degli aromi e sulla qualita della crema. Piti fine & la macinatura, piu
corposa € la crema. La macinatura puo inoltre essere adattata per la bevanda che si desidera.

— O

SPIE LUMINOSE INTUITIVE

La macchina Intuition é dotata di tecnologia intelligente e luminosa che semplifica le azioni quotidiane: la spia luminosa
intuitiva (1). Questa tecnologia ha una doppia funzionalita:

1.

La macchinarileva e controlla automaticamente i livelli di chicchi di caffe, acqua e caffé macinato. Quando
€ necessario riempire o svuotare i contenitori, nonché quando é richiesta la manutenzione, la spia rossa si
accende e si devono seguire le informazioni visualizzate sul display.

La spia luminosa intuitiva consente anche di personalizzare l'esperienza. E possibile assegnare un colore a ciascun profilo.
Quando si seleziona uno dei profili, la spia si accende con il colore di tale profilo per favorire una comprensione immediata
e una navigazione ultrarapida e intuitiva.

Vedere il capitolo “IL MIO PROFILO".
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FILTRO E DUREZZA DELL'ACQUA

CHE FUNZIONE HA LA REGOLAZIONE DELLA DUREZZA DELL'ACQUA?

Per evitare la formazione di calcare nella macchina e ottimizzare la qualita del caffe, si consiglia di impostare la durezza
dell'acqua in uso.

COME INDICARE LA DUREZZA DELL’ACQUA IN USO NELLA MACCHINA.

HORERY .

A « Riempire un bicchiere d’acqua e immergervi la bacchetta di controllo in dotazione con

3
la macchina.
’ E

« Attendere 1 minuto. | quadrati sulla bacchetta di controllo cambiano colore.

« Contare il numero di quadrati colorati. Questo indica la durezza dell'acqua, compresa
trale4.

« Nel menu “Durezza dell'acqua”, premere il numero corrispondente tra 0 e 4.
« Premere OK

NON SI DISPONE P1U DI UNA BACCHETTA DI CONTROLLO?

Se & necessario ripetere questa operazione successivamente, assicurarsi di modificare la durezza dell’acqua in base al luogo di
utilizzo o alle informazioni fornite dalle societa che erogano I'acqua, utilizzando la tabella riportata di seguito:
Grado di durezza

i Classe 0 Classe 1 Classe 2 Classe 3 Classe 4
dell’acqua Molto dolce Dolce Medio dura Dura Molto dura

°dH <3° >4° >7° >14° >21°

°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
deltapparecchio 0 ! 2 3 4

PERCHE INSTALLARE UNA CARTUCCIA FILTRANTE?

La cartuccia Claris Aqua Filter System consente di ottimizzare il gusto del caffe, limitare I'accumulo di calcare e ridurre le
operazioni di manutenzione.

COME INSTALLARE LA CARTUCCIA CLARIS AQUAFILTER SYSTEM

[ @ ° @ -

« La cartuccia é posizionata nel serbatoio dell'acqua.

] + Quandossiinstalla la cartuccia, si consiglia di ruotare I'anello grigio all’estremita della cartuccia filtrante
in modo che indichi la data di installazione + 2 mesi.

- Posizionare correttamente la cartuccia nella sua posizione, con I'anello numerato rivolto verso l'alto.

« Utilizzare I'accessorio a vite nero, fornito con la cartuccia, per posizionarla correttamente e avvitarla
in posizione

QUANDO SI DEVE SOSTITUIRE LA CARTUCCIA CLARIS AQUA FILTER SYSTEM?

1. 2 mesi dopo l'installazione o quando la macchina lo indica.

2101
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MACINACAFFE: REGOLAZIONE DELLA FINEZZA DELLA MACINATURA

PERCHE REGOLARE LA FINEZZA DELLA MACINATURA?
E possibile regolare l'intensita del caffé regolando la finezza della macinatura dei chicchi di caffe.
Variando la finezza della macinatura & possibile adattare I'utilizzo di diversi tipi di chicchi:

« .1 chicchi con tostatura intensa e i chicchi oleosi richiederanno una macinatura grossa. | chicchi con tostatura piu
leggera saranno piu asciutti e richiederanno una macinatura fine.

Inoltre, per lo stesso caffe, Iimpostazione della macinatura influisce sull'aroma: piu fine & la macinatura, maggiore sara l'intensita
dell'aroma.

Torréfaction :

Molto sostenuta Sostenuta Matura Media Luce
(Color ambra) (Color oro)

COME REGOLARE LA FINEZZA DELLA MACINATURA

Ruotare il pulsante di impostazione situato nel contenitore dei chicchi di caffé per adattarlo al tipo di chicchi e all'intensita
dell'aroma desiderata. Questa regolazione deve essere eseguita durante la macinatura e tacca per tacca. Dopo 3 preparazioni

si notera una netta differenza nel gusto.

COME SI FA A SAPERE QUANDO NON CI SONO PIU CHICCHI NEL CONTENITORE?

La macchina Intuition e dotata di un sensore che rileva I'assenza di chicchi di caffé nel contenitore. Sul display viene visualizzato
un messaggio e la spia intuitiva (1) si illumina in rosso.

COSA SUCCEDE SE L'AVVISO VIENE VISUALIZZATO DURANTE LA PREPARAZIONE?

Riempire il contenitore con i chicchi di caffé, premere OK e la preparazione verra ripristinata. Quindi niente sprechi di caffe!

COME FARE SE S| DESIDERA CAMBIARE CAFFE O SE NON C’E PIU CAFFE?

Se si preme OK senza aver aggiunto chicchi di caffé, la macchina tenta di riavviarsi e viene di nuovo visualizzato I'avviso. Se si

preme nuovamente OK, la macchina esegue la preparazione utilizzando tutto il caffé rimanente. Il macinacaffé a questo punto

€ vuoto.

Se sul display viene visualizzato un messaggio di avviso e la relativa spia diventa rossa quando la quantita di chicchi e sufficiente:
« Premere il pulsante OK per avviare il preriscaldamento.

- Disattivare l'avviso “nessun chicco” per evitare rilevamenti quando nel contenitore c'¢ ancora una rimanenza di
chicchi di caffe.

> © -
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PREPARAZIONE DELLE BEVANDE

BEVANDE DISPONIBILI CON QUESTA MACCHINA:

Intuition Expérience consente di preparare un'ampia varieta di bevande a base di caffé e latte, calde o fredde, per soddisfare
qualsiasi desiderio. E possibile accedere alle bevande direttamente dal pannello di controllo. Le ancore, disponibili nella
parte inferiore del pannello di controllo (nella visualizzazione slider), sono anche un collegamento per accedervi. Una
descrizione di ogni bevanda e i relativi suggerimenti per la preparazione sono disponibili toccando (i) sul display una volta
selezionata la bevanda.

Dimensioni Volumi Intensita
Bevande approssimative possibili del caffe
- ) Ristretto 25ml 20-40 ml v v
Espresso ristretto corposo
Espresso
. Espresso corposo con aromi pronunciati, 40 ml 40-70 ml v v
ricoperto da una crema leggermente amara
color caramello.
Lungo
. Espresso lungo con una crema color 70 ml 70-100 ml v v
caramello
Café Long 80-180 ml v v
. 120 ml
Doppio espresso con crema ambrata
Doppio
. Maggiore concentrazione di caffeina ma pit 100 ml 40-140 ml v
leggero al palato. Molto popolare al mattino.
Americano
' A Un doppio espresso in combinazione con 120 ml 90-150 ml v
acqua calda
Café filtre
' Un'infusione lunga a bassa temperatura 150 ml 80-170ml v
per un risultato morbido e leggero.
Carafe*
& Da 3 a 8 tazze di caffé lungo per tutta 375ml 375-1000 ml v
la famiglia
Espresso Macchiato M=60ml
'l Espresso con un sottile strato di L=80ml v v
schiuma di latte XL =100 ml
Cappuccino M=120ml
- Un perfetto equilibrio di latte, schiuma L=180ml v v
e caffé XL =240 ml
Cappuccino italien M=120ml
' Un cappuccino misto. Una schiuma con un L=180ml \ v
leggero gusto di caffé XL =240 ml
Milk . M =160 ml
.\ Flat White _ v
Drinks 1"- Latte con schiuma di latte L=200ml
XL=240ml
Lait Moussé M=120ml
Un'ampia porzione di latte con L=160ml v
schiuma di latte XL =200 ml
F Caffe Latte M =200 ml
g Schiuma di latte con un leggero gusto L=280ml v v
di caffe XL=350ml
Latte Macchiato M =190 mi
- Un'ampia porzione di latte, un espresso L=250ml v v
gourmet con schiuma di latte XL=340ml
Frappé*
I Caffé ghiacciato e latte con una cremosa ~380ml v
schiuma di latte al gusto di caffé
Iced Nitro coffee*
Drinks* ' Caffé ghiacciato infuso con bollicine ~350ml v
d'ossigeno
Chilled coffee*
' Caffé a doppio filtro con una crema sottile ~350ml

*Solo per Intuition Expérience + EA877
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Thé vert

w? Acqua calda alla temperatura ideale 200 ml 20-300 ml

per il t& verde

Thé noir

Teas w’ Acqua calda alla temperatura ideale 200 ml 20-300 ml
per il t& nero

Thé infusion

- Acqua calda alla temperatura ideale 200 ml 20-300 ml

per un'infusione

COME REGOLARE L’ALTEZZA DEGLI UGELLI DEL CAFFE

Per tutte le bevande offerte & possibile abbassare e rimontare gli ugelli del caffé in base alle dimensioni della tazza.

COME INIZIARE A PREPARARE UNA BEVANDA

Fare riferimento al tutorial salvato nella macchina “Come preparare le bevande?”.

Q> © < .

A SECONDA DELLA BEVANDA, SONO POSSIBILI DIVERSE IMPOSTAZIONI:

» Una o due tazze: per avviare una preparazione duplicata, selezionare la bevanda e premere A

« Intensita caffé: per aumentare o diminuire I'intensita del caffé modificando la quantita di caffé macinato, selezionare la
bevanda e scegliere tra 1 e 4 chicchi, 1 & il piti leggero e 4 il piu forte (@JOJ0).

+ Volume in tazza: per aumentare o diminuire la quantita di acqua utilizzata per I'estrazione

Per ulteriori informazioni, fare riferimento alla tabella delle bevande riportata nel manuale e alla GUIDA RAPIDA, SELEZIONE
DELLE BEVANDE

COME INTERROMPERE LA PREPARAZIONE DI UNA BEVANDA

E possibile interrompere la preparazione della bevanda in qualsiasi momento premendo il pulsante

Quando un ciclo viene interrotto, I'arresto non & immediato. La macchina non sara accessibile per un tempo che sara indicato
da un messaggio sul display.

BEVANDE AL LATTE

rQ\l CONSIGLI E SUGGERIMENTI

Per preparare latte schiumoso, si deve scegliere latte UHT pastorizzato conservato in frigorifero (3-5 °C). L'uso di latte
speciale (microfiltrato, grezzo, fermentato, arricchito) o di latte vegetale (mandorla, avena, soia, ecc.) puo dare risultati
meno soddisfacenti in termini di qualita e quantita di schiuma.

COME INIZIARE A PREPARARE UNA BEVANDA A BASE DI LATTE

Consultare la sezione all'inizio del manuale 2 PREPARAZIONE DI UNA BEVANDA A BASE DI LATTE, oppure consultare il tutorial
salvato nella macchina“Preparazione di una bevanda al latte”.

Y © © > T
KoY

BEVANDE GHIACCIATE (SOLO PER INTUITION EXPERIENCE + EA877)

Intuition Expérience + offre nuove esclusive bevande fredde come frappé, caffe freddo o caffé Nitro.

La preparazione di una bevanda ghiacciata richiede una o piu azioni preventive. Per ottenere un risultato ottimale nella tazza:
usare un bicchiere da 400-450 ml e cubetti di ghiaccio di dimensioni standard (4 x 2,5 x 2,2 cm). La macchina fornira aiuto
durante la preparazione. Si consiglia di seguire le fasi preparatorie delle ricette passo dopo passo sul display. Nella sezione delle
informazioni sono disponibili anche suggerimenti e trucchi per la preparazione, toccando sul display o
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TE E INFUSIONI

Per i té e le infusioni, sono disponibili tre preparazioni che offrono la temperatura piu adatta per ogni tipo di té. La
temperatura per il té verde sara inferiore di quella per il té nero e per le infusioni.

COME REGOLARE LA TEMPERATURA DELL'ACQUA

HORE-RY ...

E possibile impostare traT1 e T3, in cui T1 & la temperatura piu tiepida e T3 quella piu calda. Se si diminuisce/aumenta
la temperatura, diminuira/aumentera la temperatura di ogni tipo di te, tuttavia la temperatura del te verde sara sempre
inferiore a quella del te nero e di un‘infusione.

— &

PROFILI

A COSA SERVE LA FUNZIONE PROFILI?

La funzione Profili consente di accedere a uno spazio personalizzato in cui & possibile memorizzare e salvare le bevande
preferite. E facilmente accessibile grazie a un pulsante diretto sul pannello di controllo della macchina. Piti veloce e ideale
per I'uso quotidiano, la preparazione delle bevande salvate nel profilo viene avviata direttamente con un solo tocco senza
bisogno di impostazioni. E possibile registrare fino a 7 preparazioni per profilo.

Il profilo consente inoltre una maggiore personalizzazione dell'interfaccia e delle diverse impostazioni:

Nome

E possibile aggiungere un nome per una maggiore personalizzazione.

Colore

Consente di selezionare il colore della spia luminosa intuitiva desiderata per
identificarne il profilo piu facilmente.

Visualizzazione

E inoltre possibile impostare il tipo di visualizzazione per le bevande nella schermata
Profilo.
La visualizzazione ¢ possibile in modalita “slider” o “mosaico”.

Programmazione

La funzione "Profilo" consente inoltre di definire un'ora del giorno o una parola chiave
per ogni bevanda. Questo permettera di trovare le bevande piti facilmente in qualsiasi
momento.

Luminosita

Questo consente I'attivazione o la disattivazione dell'indicatore luminoso.

COME CREARE UNA BEVANDA PREFERITA

Premere il pulsante Profili e sequire le istruzioni sul display o visualizzare i tutorial salvati nel profilo.

R © - -

COME GESTIRE LE BEVANDE PREFERITE ALL'INTERNO DI UN PROFILO

E possibile aggiungere una bevanda a un profilo in 2 modi:

+ Dopo aver preparato una bevanda, sul display viene visualizzato un pulsante

un pulsante.

« Direttamente nel profilo.

Se si arresta la preparazione della bevanda preferita durante l'erogazione, ne verra registrata la relativa lunghezza.
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COME ORGANIZZARE/ORDINARE/RIMUOVERE LE BEVANDE PREFERITE

« Tenere premuto il dito sull'icona di una bevanda per alcuni secondi.
« Nella parte superiore destra del menu delle bevande viene visualizzata una croce di eliminazione.
« Premere nuovamente, tenere il dito sulla bevanda e trascinare per riorganizzare le bevande.

MANUTENZIONE GENERALE

L'esecuzione di una corretta manutenzione prolunghera la durata della macchina e preservera il gusto autentico del caffe.

QUANDO SVUOTARE IL VASSOIO RACCOGLIGOCCE?

Quando i galleggianti si trovano nella posizione superiore, a indicare un livello troppo pieno.

MANUTENZIONE DEL VASSOIO RACCOGLIGOCCE

Il vassoio raccogligocce consente di raccogliere I'acqua o il caffé che fuoriesce dall'apparecchio durante e dopo la
preparazione.

E importante lasciarlo sempre in posizione e svuotarlo regolarmente.

Per motivi igienici, si consiglia di smontare il vassoio raccogligocce per pulire ogni elemento quotidianamente e lasciarlo
asciugare all'aria prima di riposizionarlo nella macchina.

Fare riferimento alla Guida rapida — PULIZIA DEL VASSOIO RACCOGLIGOCCE, fig. * E possibile lavare il vassoio raccogligocce
in lavastoviglie senza la griglia metallica.

QUANDO SVUOTARE IL CONTENITORE DEI FONDI DI CAFFE

Il contenitore dei fondi di caffeé raccoglie il caffé macinato dopo l'estrazione

« Svuotare il contenitore dei fondi quando la macchina lo richiede.
« E possibile svuotarlo con maggiore regolarita, ma sempre quando la macchina & accesa, in modo che possa registrare che il
contenitore ¢ stato svuotato.

Se il contenitore dei fondi di caffé non viene svuotato regolarmente come indicato sopra, la macchina potrebbe danneggiarsi.

Per motivi igienici, si consiglia di pulire il contenitore dei fondi con acqua calda saponata ogni giorno e lasciarlo asciugare
all'aria prima di riposizionarlo nella macchina. Fare riferimento alla Guida rapida — PULIZIA DEL VASSOIO DEI FONDI, fig.da *a *

Non lavarlo in lavastoviglie.

MANUTENZIONE DEL SERBATOIO DELL'ACQUA

Per preservare gli aromi del caffe e per motivi di igiene, si consiglia di utilizzare acqua dolce, pulire il serbatoio dell'acqua ogni
giorno con acqua calda e una spugna e lasciarlo asciugare all’aria prima di riposizionarlo sulla macchina.

MANUTENZIONE DEL CONTENITORE DEI CHICCHI

| chicchi di caffe possono lasciare residui di grasso sulle pareti del contenitore, che possono influire sulla qualita del caffe. Per
preservare il gusto del caffé e mantenere un‘igiene ottimale, si consiglia di pulirlo con un panno morbido e asciutto ogni volta
che deve essere riempito.

ﬁ Importante: Non usare acqua per pulire il contenitore dei chicchi di caffé in quanto la presenza di acqua al suo interno
potrebbe danneggiare la macchina.

PERCHE E COME ESEGUIRE LA MANUTENZIONE DEL SISTEMA DOPO LA PREPARAZIONE DI
BEVANDE A BASE DI LATTE

Y © © > I
e

ﬁ Importante: Per ottenere sempre la stessa qualita di schiuma, si consiglia di effettuare la seguente manutenzione::
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MANUTENZIONE DEL SISTEMA DEL LATTE

Accessori
. o . .

Risciacquo latte
30s-20ml

Dopo ogni bevanda
a base di latte,
quando richiesto
dalla macchina.

Consente di risciacquare il circuito del latte della
macchina. E possibile avviare il risciacquo del sistema
del latte in qualsiasi momento.

Pulizia manuale

Dopo ogni bevanda

Si consiglia di pulire la lattiera con acqua calda e

Acqua calda +

tubo del latte
30s

a base di latte

Questo risciacquo consiste nella pulizia manuale
accurata del tubo del latte e dell'ugello metallico con
acqua calda DOPO OGNI UTILIZZO.

della lattiera 8 )

30s a base di latte sapone dopo ogni uso. sapone + spugna
- E possibile lavare la lattiera in lavastoviglie senza il

Risciacquo coperchio

manuale del Dopo ogni bevanda P : Acqua calda +

sapone + scovolino

Pulizia del latte
manuale
5 min

Quando richiesto
dalla macchina o in
qualsiasi momento.

Questa pulizia consiste nello smontaggio e nella pulizia
del blocco rimovibile “One Touch Cappuccino”. Per
ottenere una schiuma di latte ottimale, si consiglia una
pulizia regolare. Fare riferimento al capitolo 5 della
Guida rapida, PULIZIA ACCURATA DEL SISTEMA DI
DISTRIBUZIONE DEL LATTE - 5 MIN.

Ago di pulizia
(D3)

LTRE ATTIVITA DI MANUTENZIONE

Accessori
. o . .

Risciacquo caffe
45s - 30 ml

Dopo 2 giorni di non
utilizzo o in qualsiasi
momento.

Consente di risciacquare il circuito del caffé della
macchina. Questo processo utilizza solo acqua calda.
Assicura il gusto autentico del caffe.

Risciacquo te

Dopo aver preparato
una bevanda a base

Consente di eseguire un risciacquo con acqua calda per

qualsiasi momento.

aromi delle bevande.

13 min - 600 m| dite garantire il gusto autentico del té o dell'infusione.
. Per motivi di igiene e per preservare la qualita del caffe,
- Quando richiesto . - -g . perp g ‘q N -
Pulizia . . si consiglia di pulire e sgrassare il circuito del caffe della | 1 pastiglia per la
. dalla macchina o in . . . . . s o
13 min - 600 ml macchina. Garantisce un'ottima conservazione degli pulizia KRUPS n°1

Decalcificazione
20 min - 600 ml

Quando richiesto
dalla macchina o in
qualsiasi momento.
Quando il numero
di bevande non

& abbastanza

da richiedere la
decalcificazione,

la funzione non &
attiva.

La decalcificazione elimina eventuali depositi di

calcare dalla macchina e ne assicura il corretto
funzionamento. Questa operazione & fondamentale per
garantire il corretto funzionamento nonché la durata
dell'apparecchio.

1 bustina di
decalcificante
KRUPS n°2

ﬁ Importante: Se il prodotto € dotato della cartuccia Claris — Aqua Filter System F088, rimuoverla prima della procedura
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di decalcificazione.

LTRE FUNZIONI

COMO ACCEDER A LOS AJUSTES DE LA CAFETERA

La macchina KRUPS Intuition ha molte impostazioni e vale la pena di provarle! In questo modo sara possibile personalizzare
ancora di piu I'esperienza.

@"‘Q@co

Lingua E possibile selezionare la propria lingua tra le 21 disponibili.

E necessario impostare la data, in particolare se si utilizza una cartuccia anticalcare.

Dataeora . - ; .
Impostazione dell'ora e visualizzazione dell'orologio a 12 0 24 ore

Luminosita display | Per regolare la luminosita del display.

Luce Per attivare o disattivare la spia luminosa intuitiva.

Scelta della prima . . .
Scegliere la presentazione della prima schermata.

pronta da gustare.

Unita volume E possibile selezionare I'unita di misura tra ml e oz.

E possibile attivare o meno il risciacquo automatico dell'ugello del caffé all'avvio della
macchina.

Risciacquo
automatico

Per regolare la durezza dell'acqua tra 0 e 4. Per ulteriori informazioni, fare riferimento al capitolo

Durezza dell'acqua . .
q "Misurazione della durezza dell'acqua".

Temperatura del

N Per impostare la temperatura del caffé traT1 e T3.
caffe

Temperatura del té | Perimpostare la temperatura del te traT1 e T3.

Tipo di caffé

RISPOSTE ALLE DOMANDE

FUNZIONAMENTO
1. La macchina visualizza un guasto, il software & bloccato OPPURE la macchina ha problemi di funzionamento.
© Spegnere e scollegare la macchina, rimuovere la cartuccia filtrante, attendere 1 minuto e riaccendere la macchina.
Premere e tenere premuto il pulsante ON/OFF per almeno 3 secondi per avviare.
2. l'apparecchio non si accende dopo aver premuto il pulsante di accensione/spegnimento (per almeno 3 secondi).

@ Controllare i fusibili e la presa di corrente dell'impianto elettrico. Verificare che le due spine di alimentazione siano inserite
correttamente nella presa.

3. Si & verificata un‘interruzione di corrente durante un ciclo.
@ L'apparecchio si reimposta automaticamente quando si riaccende.

Indicare il tipo di caffé aggiunto nel contenitore dei chicchi.
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schermata
Arresto Per scegliere un intervallo di tempo dopo il quale I'apparecchio si arresta automaticamente.
automatico Questa funzione consente di consumare meno elettricita.
Per accendere la macchina e avviarne automaticamente il preriscaldamento a un'ora stabilita.
llluminazione L'ora in cui si prende il caffé & sempre la stessa ogni giorno? Questa funzione ¢ stata realizzata =
automatica appositamente! Impostando l'avvio automatico, & possibile risparmiare tempo e la bevanda &



4. |l macinacaffé si sta svuotando.

@ Questo & normale se accade occasionalmente e se non ci sono chicchi di caffé o solo una piccola quantita. Puo funzionare
fino a 10 secondi a vuoto per conoscerne il consumo e garantirne il corretto funzionamento.

© | chicchi di caffe rimangono nel contenitore:

« Il caffé potrebbe essere troppo oleoso e quindi non viene catturato correttamente dall'apparecchio. E possibile provare
a favorire la discesa dei chicchi e vedere se funziona di nuovo. Tuttavia, si consiglia di cambiare il caffé (rif. funzione tipo
di chicchi).

+ Questo tipo di caffé ha sempre funzionato bene finora: contattare |'assistenza clienti KRUPS.

UTILIZZO
1. Il macinacaffe produce un rumore anomalo.

@ Nel macinacaffe sono presenti corpi estranei. Provare a pulire con un aspiratore, altrimenti contattare |'assistenza clienti
KRUPS.

2. Presenza di acqua sotto l'apparecchio.

(@ Prima di rimuovere il vassoio raccogligocce, attendere 15 secondi dal termine dell'erogazione del caffe, per consentire alla
macchina di completare correttamente il ciclo.

© Controllare che il vassoio raccogligocce sia ben posizionato sulla macchina. Deve essere sempre in posizione anche quando
la macchina non & in uso.

© Verificare che il vassoio raccogligocce non sia pieno.
3. Il pulsante per la regolazione della finezza della macinatura ruota con difficolta.
© Ruotareil pulsante di regolazione della finezza della macinatura solo quando il macinacaffé & in funzione.
4. l'apparecchio non ha erogato il caffe.
@ E stato rilevato un incidente durante la preparazione.
© L'apparecchio & reimpostato automaticamente ed & pronto per un nuovo ciclo.
5. E stato utilizzato caffé macinato al posto dei chicchi di caffe.
@ Utilizzare I'aspiratore per raccogliere il caffé macinato presente nel contenitore dei chicchi.
6. Fuoriesce acqua dagli ugelli di erogazione del caffé quando la macchina si arresta.
@ Questo & normale. Si tratta di un processo di risciacquo automatico per pulire gli ugelli del caffé ed evitare che si ostruiscano

VAPORE E LATTE
1. Il flusso del latte della macchina sembra parzialmente o completamente bloccato.
@ Se I'ugello & ostruito, sul display viene visualizzato un messaggio di avviso. Pulire il blocco “One Touch Cappuccino”.

(© Fare riferimento al punto 5 all'inizio del manuale. PULIZIA ACCURATA DEL SISTEMA DI DISTRIBUZIONE DEL LATTE - 5 MIN.,
oppure vedere il tutorial salvato nella macchina “Pulizia dell’'ugello del latte”.

2. Non esce vapore.

a. Quando si utilizza un ciclo di vapore per la prima volta, se il vapore non fuoriesce correttamente:

Assicurarsi che I'uscita del vapore non sia bloccata. Vedere sopra: “L'uscita del vapore della macchina sembra parzialmente o
completamente bloccata”.

@ Effettuare la seguente procedura una sola volta:

@ Svuotare il serbatoio dell'acqua e rimuovere temporaneamente la cartuccia Claris Aqua Filter System. Riempire il serbatoio
con acqua minerale ad alto contenuto di calcio (>100 mg/l) ed eseguire cicli di vapore consecutivi (da 5 a 10 cicli) in un
contenitore, fino ad ottenere un getto continuo di vapore. Rimettere la cartuccia nel serbatoio.

b. L'ugello del vapore funzionava in precedenza:

@ Assicurarsi che l'uscita dell'accessorio non sia bloccata. Vedere sopra: “L'uscita del vapore della macchina sembra
parzialmente o completamente bloccata”

©@se dopo aver completato i passaggi sopra riportati il problema persiste, contattare I'assistenza clienti KRUPS.
3. Il vapore fuoriesce dalla griglia del vassoio raccogligocce.

©@ A seconda del tipo di preparazione, il vapore potrebbe fuoriuscire dalla griglia del vassoio raccogligocce.
4. Presenza di vapore sotto il coperchio del contenitore dei chicchi.
Controllare che lo sportellino della pastiglia di pulizia situato sotto il coperchio (L) sia chiuso correttamente.

MANUTENZIONE
1. La macchina non richiede la decalcificazione.

®@ i ciclo di decalcificazione & richiesto dopo molteplici preparazioni di bevande a base di latte 0 acqua calda. Se si consuma
solo caffé, non & necessario eseguire spesso la decalcificazione.
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2. Nel vassoio raccogligocce sono presenti fondi di caffe.

©@Una piccola quantita di caffé macinato pud penetrare nel vassoio raccogligocce. La macchina é progettata per evacuare il caffé
macinato in eccesso in modo che la zona di percolazione rimanga pulita.

3. La spia luminosa intuitiva rimane accesa dopo aver svuotato il vassoio raccoglifondi.

©@ Installare nuovamente il vassoio raccoglifondi.
4, Dopo aver riempito il serbatoio dellacqua, la spia luminosa intuitiva rimane accesa.

@ Verificare che il serbatoio sia posizionato correttamente nell'apparecchio.

©) 1 galleggianti sul fondo del serbatoio devono muoversi liberamente. Verificare e, se necessario, sbloccare i galleggianti.
5. Durante la decalcificazione, nella prima fase non fuoriesce acqua dagli ugelli:

@ Questo & normale, la macchina rilascia acqua dagli ugelli solo in caso di ostruzione grave.

BEVANDE
1. Il caffé viene erogato troppo lentamente.
Ruotare il pulsante della “finezza della macinatura” verso destra per ottenere un caffé macinato pit grosso (cio puo dipendere dal
tipo di caffé utilizzato).
© Eseguire uno o piu cicli di risciacquo.
(© Cambiare la cartuccia Claris Aqua Filter System.
2. Il caffé & troppo leggero o non abbastanza corposo.
(@ Controllare che il contenitore dei chicchi contenga caffé e che si muova correttamente.
(@ Evitare I'uso di caffé oleosi, caramellati o aromatizzati che potrebbero non essere catturati correttamente.

© Diminuire il volume e aumentare l'intensita della preparazione utilizzando la funzione di intensita del caffé. Ruotare il pulsante
della“finezza della macinatura” per ottenere un caffé macinato piti fine. Preparare la bevanda in due cicli utilizzando la funzione
da 2 tazze.

3. L'espresso o il caffé non & abbastanza caldo.
(© Aumentare la temperatura del caffé nelle impostazioni della macchina. Riscaldare la tazza sciacquandola con acqua calda prima
diiniziare la preparazione della bevanda.
© Prima di preparare il caffé, eseguire un risciacquo del relativo circuito. Una funzione di risciacquo del circuito del caffé
all'accensione dell'apparecchio puo essere attivata nelle impostazioni / risciacquo automatico
4. Dagli ugelli di erogazione del caffe fuoriesce acqua pulita prima dell'estrazione di ogni caffé.
© Allinizio di una preparazione, viene avviata una pre-infusione e questa puo portare alla fuoriuscita di una piccola quantita
d’acqua dagli ugelli del caffeé.
Se uno dei problemi descritti sopra persiste, contattare I'assistenza clienti KRUPS.

ELIMINAZIONE

Alcuni apparecchi contengono una batteria a cui puo accedere solo un addetto alla riparazione per motivi di sicurezza.
Per sostituire le batterie, contattare il centro di assistenza piu vicino.

Importante: Questo apparecchio € composto da diversi materiali che possono essere recuperati o riciclati.
Contribuire alla protezione ambientale!
Lasciarlo in un punto di raccolta per lo smaltimento.

GARANZIA
La garanzia non viene applicata nei seguenti casi:

- Presenza di corpi estranei nel trituratore.

- Caffé macinato versato nel contenitore dei chicchi.

- Lacartuccia filtrante Claris - Aqua Filter System non viene utilizzata secondo le istruzioni di KRUPS.
- Incaso di mancata decalcificazione, pulizia 0 manutenzione regolare.

Qualsiasi intervento sull’apparecchio deve essere eseguito da un centro autorizzato KRUPS.

Questa macchina da caffé/espresso automatica deve essere utilizzata solo per la preparazione di caffé, acqua calda o schiuma
di latte.

Produttore: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Francia
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Caro cliente,
Agradecemos a sua preferéncia pela aquisicao de uma maquina de café espresso KRUPS com moinho integrado.

As maquinas de café espresso KRUPS com moinho integrado foram concebidas, desenvolvidas e fabricadas em Franga,
fornecendo assim as garantias mais rigorosas em termos de origem e qualidade de fabrico.

A sua maquina foi concebida para ser facil de utilizar e criar bebidas com a mesma qualidade das preparadas por um barista.
Desfrute de um café espresso, um ristretto, um café longo ou até mesmo de um cappuccino, um latte macchiato ou um café
latte, entre outros tipos de café, com apenas um toque um botao!

Para o ajudar a tirar o méximo partido da sua maquina diariamente, a KRUPS desenvolveu um indicador luminoso intuitivo.
Este indicador ird guia-lo ao utilizar a sua maquina e alegrar as suas pausas para café.

A sua maquina de café espresso KRUPS também esta equipada com um ecré tétil grande e intuitivo, como um ecra de
smartphone, para uma excelente facilidade de utilizacao. As tecnologias avancadas presentes na sua maquina permitem-
Ihe obter o melhor resultado possivel, revelando maximos aromas e sabores a partir de gréos de café acabados de moer.

Esperamos que desfrute do seu café e que a sua maquina KRUPS lhe proporcione total satisfagao.

A equipa KRUPS

Q@ < -

Encontre uma lista de tutoriais guardados na sua méaquina para o ajudar com a utilizagao.
Estes irdo explicar-lhe passo a passo como preparar uma bebida, gerir os seus favoritos e efetuar a manutencdo da maquina.

Lista de tutoriais disponiveis:

1. Como preparar as suas bebidas 2. Como fazer a gestao de um perfil 3. Como efetuar a manutencgao

da maquina
a. Preparar uma bebida a base de

café

d. Criar e configurar o seu perfil

e. Adicionar uma bebida ao seu h. Efetuar o enxaguamento

b. Preparar uma bebida a base de perfil (depois de a preparar)

leite

i. Efetuar a limpeza

f. Adicionar uma bebida ao seu
perfil (a partir da pagina de perfil)

j. Efetuar a descalcificacéo
c. Preparar 2 bebidas ao mesmo

k. Limpar o tubo do leite
tempo

G. Remover uma bebida do seu
perfil

INFORMACOES IMPORTANTES SOBRE O PRODU

Leia atentamente o manual de instrugdes e o folheto das “instru¢des de seguranga” antes de utilizar o aparelho pela primeira
vez e guarde-os para futuras consultas: a KRUPS nao se responsabiliza por uma utilizagcdo que nao esteja em conformidade.
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ACESSORIOS FORNECIDOS COM A S QUINA

Verifique os acessdrios fornecidos com a sua maquina. Se uma das pecas estiver em falta, contacte o Centro de Contato do
Consumidor KRUPS diretamente.

Produtos fornecidos:

1. 2 pastilhas de limpeza

2 - 1 saqueta de descalcificante
3. Tubo de leite para o bloco "One Touch Cappuccino”

4, Tubo de leite adicional para o bloco "One Touch Cappuccino”

Agulha de limpeza do circuito de vapor que se encontra na saida de

5.
café
6 - 1 cartucho de sistema de filtragem Claris Aqua com acessoério para
) enroscar.
7. - 1 tira de determinacéo da dureza da dgua

EREEE

"Manual de instrugées - Folheto de recomendacdes de seguranca
8. Lista dos Servicos de Assisténcia Técnica autorizados da Krups
Documentos da garantia”

=z
==

9. Acessorio de limpeza do tubo

N

Apenas para a Intuition Expérience + EA8

Recipiente para leite: Pode colocar o recipiente para leite na maquina

10.
de lavar loica sem a tampa

A Cuidado: Utilize apenas acessorios Krups para esta maquina para manter a garantia.
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DADOS TECNICOS

Aparelho Méaquina de café Espresso automatica EA87
Alimentacao elétrica 220-240V/50 Hz

Pressao da bomba 15 bar

Depésito de café em grao 2509

Consumo de energia

Durante o funcionamento: 1550 W

Reservatorio de agua 3L

Colocacdo em funcionamento e arrumacgéao No interior, num local seco (ao abrigo do gelo)
Dimensées (mm) AxCxP 365 x 240 x 400

Peso da EA87 (kg) 89

Sujeito a alteragdes técnicas.

DESCRICAO DO APARELHO

A. Pegadatampa do reservatorio de d4gua 1. Depésito de café em grao
Reservatério de 4gua J. Botao de regulagdo da finura da moagem
Colector de borras de café K. Abertura para pastilha de limpeza
D. Saidas de café/leite regulaveis em altura com sistema L. Moinho cénico de metal
de iluminagao de chéavena(s)
D1. Bloco “One Touch Cappuccino”

Nn w

2. Painel de controlo

D2. Porta amovivel M. Ecré de navegacao tétil
D3. Agulha de limpeza N. Ligar/desligar
E. Grelha e gaveta de recolha de pingos amoviveis 0. Atalho do ecrd inicial
F. Tampa do depésito de café em grao P. Perfis
G. Tubo de leite para bloco e conetor “One Touch Q. Configuragdes da maquina
Cappuccino” R. Recipiente para leite (apenas para Intuition
H. Boiasdo nivel de 4gua Expérience + EA877)

. Indicador luminoso intuitivo
INTRODUCAO E CONFIGURAGCAO DO APARELHO

COLOCAQI:\O EM FUNCIONAMENTO

Coloque a maquina numa superficie de trabalho estavel, horizontal, limpa e seca.

Aquando da primeira utilizacdo, é-lhe solicitado que selecione varias definicoes.

O processo de limpeza e prepara¢do da maquina permite encher os circuitos de dgua, para que a maquina possa funcionar.
O pré-aquecimento e o enxaguamento automatico serdo efetuados.

Para obter mais informacées, consulte o Guia de inicio rapido (1.2 UTILIZAGAO)

Siga as instru¢des apresentadas no ecra

O seu aparelho foi verificado e testado antes de sair das instalagdes de fabrico. Apesar de toda a atencédo dada a limpeza, é,
no entanto, possivel que encontre residuos de café no moinho de café e/ou gotas de café na grelha da gaveta de recolha de
pingos. Ao desembalar, podera também notar a presenca de pd na maquina devido ao material de protecao. Recomendamos
que limpe cuidadosamente a sua maquina com um pano antes da primeira utilizagao.

Agradecemos a sua compreensao.

Nunca utilize um aparelho danificado.

Non utilizzare mai I'apparecchio se & danneggiato.
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MODO DE POUPANGA DE ENERGIA DA MAQUINA

Dependendo da preparagdo, a maquina executa o enxaguamento automatico quando é colocada no modo de poupanca de

energia. O ciclo dura apenas alguns segundos e para automaticamente.

(9\; DICAS E SUGESTOES

A qualidade da dgua influencia grandemente a qualidade dos aromas. O calcario e o cloro podem alterar o sabor do café.
Para preservar todos os aromas do café, recomendamos que utilize agua limpa, bem como um cartucho de sistema de
filtragem Claris Aqua ou 4gua engarrafada pouco mineralizada abaixo de 800 mg/I (consulte o rétulo da garrafa). Consulte
o capitulo “FILTRO E DUREZA DA AGUA".

Ao preparar bebidas quentes, recomendamos a utilizagdo de chavenas pré-aquecidas (passando-as sob dgua quente) cujo
tamanho seja adaptado a quantidade pretendida.

Os graos de café torrados podem perder o aroma se nao forem protegidos. Aconselhamos que utilize uma
quantidade de grdos equivalente ao seu consumo para os 2-3 dias seguintes e que opte por embalagens de 250 g.

A qualidade do café em gréo varia e os gostos séo subjetivos. O Arabica oferece uma bebida com aromas florais delicados,
ao contrario do Robusta, que tem mais cafeina, é mais amargo e encorpado. E comum misturar os dois tipos de café para
obter um café mais equilibrado. Ndo hesite em procurar aconselhamento junto de um especialista de café

Néo recomendamos a utilizagao de graos oleosos e caramelizados, j& que podem danificar a méaquina.

O grau de moagem do café moido influencia a intensidade dos aromas e a qualidade do creme do café. Quanto mais fina
for a moagem dos grdos, mais suave é o creme. A moagem também pode ser adaptada a bebida pretendida.

INDICADOR LUMINOSO INTUITIVO |

A sua maquina Intuition possui tecnologia inteligente e brilhante para tornar o seu dia a dia mais fécil: o indicador luminoso
intuitivo (I). Esta tecnologia tem uma dupla funcionalidade:

1.

A maquina deteta e controla automaticamente os niveis de café em grdo, 4gua e borras de café. Quando precisar de
encher ou esvaziar os recipientes, bem como quando a manutencéo é solicitada, a luz de aviso vermelha acende-se e
deve seguir as instrugdes no ecra.

O indicador luminoso intuitivo também Ihe permite personalizar a sua experiéncia. Pode atribuir uma cor a cada perfil.
Quando um dos perfis é selecionado, o indicador luminoso assume a cor deste perfil para promover uma compreensao
imediata e uma navegacgao extremamente rapida e intuitiva.

Consulte o capitulo “O MEU PERFIL".
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FILTRO E DUREZA DA AGUA

O QUE FAZ A DEFINICAO DA DUREZA DA AGUA?

Para evitar a acumulacao de calcario na maquina e otimizar a qualidade do café, aconselhamos que defina a dureza da d4gua
na maquina.

COMO DEFINIR A DUREZA DA AGUA NA MAQUINA.

_Q'é@@

A + Encha um copo de agua e mergulhe a tira de determinacdo da dureza da dgua
l fornecida com a méaquina no copo de dgua.

+ Aguarde 1 minuto. Os quadrados na tira de teste mudam de cor.

+ Conte o numero de quadrados coloridos. Isto indica quao dura é a 4gua, entre 0 e 4.
+ No menu “Dureza da d4gua”, prima o nimero correspondente entre 0 e 4.

+ Prima OK

JANAO TEM UMA TIRA DE DETERMINACAO DA DUREZA DA AGUA?

Se necessitar de repetir esta operacao mais tarde, certifique-se de que altera a dureza da dgua de acordo com o local de
utilizagdo ou as informagdes fornecidas pelas companhias de agua, utilizando a tabela abaixo:

Grau de dureza da dgua Classe 0 Classe 1 Classe 2 Classe 3 Classe 4
9 Muito macia Macia Dureza média Dura Muito dura

°dH <3° > 4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Defini¢oes do aparelho 0 1 2 3 4

PORQUE INSTALAR UM CARTUCHO DE FILTRAGEM?

O cartucho de sistema de filtragem Claris Aqua ajuda a otimizar o sabor do café, a limitar a acumulacao de calcério e a reduzir
as operagdes de manutengdo.

COMO INSTALAR O CARTUCHO DE SISTEMA DE FILTRAGEM CLARIS AQUA
LR

«+ O cartucho é colocado no reservatério de dgua.

‘ E + Recomendamos que, ao instalar o cartucho, rode o anel cinza na extremidade mais distante do
cartucho de filtragem para mostrar a data de instalagdo + 2 meses.

« Posicione corretamente o cartucho no local, com o anel numerado para cima.

« Utilize o acessdrio de enroscar preto, fornecido com o cartucho, para a posicionar corretamente e
aparafusar o cartucho no devido lugar.

QUANDO SI DEVE SOSTITUIRE LA CARTUCCIA CLARIS AQUA FILTER SYSTEM?

1.2 meses apos a instalagdo ou quando a maquina o indicar.
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MOINHO: AJUSTAR A FINURA DO CAFE MOIDO

PORQUE AJUSTAR A FINURA DO CAFE MOIDO?
Pode ajustar a intensidade do café ao ajustar a finura de moagem dos graos de café.
A variagao da finura de moagem permite a adaptacao a diferentes tipos de gréos:

» Um grdo muito torrado e oleoso requerera uma moagem grossa, um grdo mais levemente torrado sera mais seco
e requerera uma moagem fina.

Além disso, para o mesmo café, a defini¢do da moagem afeta o aroma na chavena: quanto mais fina fora moagem, mais intenso
serd o aroma.

Torréfaction :

(e

O

Muito duradora Duradora Avancada Média Ligeira
(Ambar) (Castanho claro)

COMO AJUSTAR A FINURA DO CAFE MOIDO

Rode o botao de regulagdo situado no depdsito de café em grao de acordo com o tipo de gréo e a intensidade do aroma
pretendido. Esta regulacdo deve ser efetuada durante a moagem e passo a passo. Apds 3 preparagdes, ird notar uma diferenca
distinta no sabor.

COMO SEI QUE NAO HA MAIS GRAOS NO DEPOSITO?

A sua Intuition esta equipada com um sensor que deteta a falta de gréos de café no recipiente. Surge uma mensagem no ecra
e o indicador luminoso intuitivo (1) ird apresentar uma luz vermelha.

COSA SUCCEDE SE L’AVVISO VIENE VISUALIZZATO DURANTE LA PREPARAZIONE?

Encha o depésito com graos de café, prima OK e a receita sera retomada. Néo é desperdicado qualquer café!

COMO PROCEDER SE QUISER ALTERAR O CAFE OU SE O CAFE ACABAR?

Se premir OK sem adicionar graos de café, a maquina tenta reiniciar e volta a apresentar uma mensagem de alerta. Se premir
OK novamente, a maquina prepara a bebida com todo o café restante. O moinho esta vazio.
Se for apresentada uma mensagem de alerta no ecra e a luz de aviso ficar vermelha quando existem grdos suficientes:

« Prima o botdo OK para iniciar o pré-aquecimento.

- Desative o alerta“sem gréos” para evitar detegdes enquanto existir café no deposito de café em gréo.

R © < -
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PREPARACAO DE BEBIDA

BEBIDAS DISPONIVEIS NESTA MAQUINA:

A Intuition Expérience permite-lhe preparar uma grande variedade de receitas a base de café e leite, quentes ou frias,
consoante o que deseje. As receitas estao disponiveis com acesso direto a partir do painel de controlo. As ancoras,
apresentadas na parte inferior do painel de controlo (em visualizacdo deslizante), sdo também um atalho para aceder as
mesmas. Estdo disponiveis uma descricdo de cada bebida e sugestdes de preparacdo associadas ao tocar no (i) no ecré assim

que a bebida tiver sido selecionada.

Tamanho Volumes Intensidade

Bebidas aproximado possiveis do café

Ristretto 25ml 20-40 ml v v
. Espresso curto encorpado
Espresso
. 0O espresso encorpado com aromas 40 ml 40-70 ml v v
pronunciados é coberto por uma espuma
ligeiramente amarga da cor do caramelo.
Lungo
. Espresso longo com espuma com 70 ml 70-100 ml v v
cor de caramelo
Café Long 120 ml 80-180 ml v v
Espresso duplo com espuma @mbar
Doppio
. Com mais cafeina, mas com um paladar mais 100 ml 40-140 ml v
leve. Muito apreciado pela manha.
' | Americano 120 ml 90-150 ml v
Espresso duplo longo com &gua quente
Café filtre
' Uma infusao duradoura a uma temperatura 150 ml 80-170ml v
baixa para um resultado suave e leve.
Carafe* v
3 a 8 chavenas de café longo para toda a 375ml 375-1000 ml
familia
Espresso Macchiato M=60ml
"_: Café espresso com uma fina camada de L=80ml v v
espuma de leite XL =100 ml
. M=120ml
- _ __ Cappuccino L=180ml v v
Um equilibrio entre leite, espuma e café
XL=240ml
Cappuccino italien M=120ml
' Um cappuccino misto. Uma espuma com um L=180ml v v
sabor subtil a café XL =240 ml
. M =160 ml
1I.. FIatWhl_te L =200 ml v
Latte com espuma de leite
XL=240ml
Lait Moussé M=120ml
Uma grande dose de leite com espuma L=160ml v
de leite XL =200 ml
M =200 ml
| Caffe Latte L=280ml v v
Espuma de leite com um leve sabor a café - m
XL=350ml
Latte Macchiato M=190ml
- Uma grande dose de leite, um espresso L=250ml v v
gourmet com espuma de leite XL=340ml
Frappé*
I Café gelado e leite com uma espuma cremosa ~380ml v
com sabor a café
Nitro coffee*
' Café gelado infundido com delicadas bolhas ~350ml v
de oxigénio
Chilled coffee*
' Café de filtro duplo com um creme delicado ~350ml

*Apenas para a Intuition Expérience + EA877
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Thé vert

! Agua quente a temperatura ideal 200 ml 20-300 ml
para cha verde

Thé noir

Agua quente a temperatura ideal 200 ml 20-300 ml
para cha preto

Thé infusion

= 1 Agua quente a temperatura ideal 200 ml 20-300ml
para uma infusdo

COMO AJUSTAR A ALTURA DAS SAIDAS DE CAFE

Para todas as bebidas oferecidas, pode baixar e subir as saidas de café de acordo com o tamanho da(s) sua(s) chavena(s)

COMO COMECAR A PREPARAR A MINHA BEBIDA

Consulte o tutorial guardado na sua maquina “Como preparar as suas bebidas?”.

R © < -

DEPENDENDO DA BEBIDA, EXISTEM DIFERENTES DEFINI(.OES:

« Uma ou duas chavenas: para iniciar a receita dupla, selecione a bebida e prima X

« Intensidade do café: para aumentar ou diminuir a intensidade do café alterando a quantidade de café moido, selecione a
bebida e escolha entre 1 e 4 grios, sendo 1 0 mais suave e 4 o mais forte (@BJ0I0).

« Volume na chavena: para aumentar ou diminuir a quantidade de dgua utilizada para extragao

Para obter mais informagées, consulte a tabela de bebidas no folheto e o GUIA DE INICIO RAPIDO, DEFINICOES DE BEBIDAS

COMO INTERROMPER UMA BEBIDA DURANTE A PREPARACAO

Pode interromper a preparagao da bebida a qualquer momento premindo o botao

Quando um ciclo é interrompido, ndo para imediatamente. A maquina ficara indisponivel durante algum tempo, tal como
indicado por uma mensagem no ecra.

BEBIDAS COM LEITE

(QA; CONSELHOS E DICAS

Para preparar espuma de leite, deve optar por leite UHT pasteurizado e refrigerado (3-5 °C). A utilizacdo de leites especiais
(microfiltrados, ndo tratados, fermentados, enriquecidos) ou de bebidas vegetais (améndoa, aveia, soja, etc.) pode produzir
resultados menos satisfatorios em termos de qualidade e quantidade de espuma.

PREPARAGCAO DE UMA BEBIDA A BASE DE LEITE

Consulte o inicio do manual em 2 PREPARAR UMA BEBIDA A BASE DE LEITE ou consulte o tutorial guardado na maquina
“Preparar uma bebida com leite”

R © < -

BEBIDAS GELADAS (APENAS PARA INTUITION EXPERIENCE + EA877)

A Intuition Expérience + oferece bebidas refrigeradas novas e exclusivas, tais como frappé, café gelado e café Nitro.

Preparar uma bebida gelada requer que realize uma ou mais a¢des previamente. Para obter um resultado perfeito na chavena:
Utilize um copo de 400 a 450 ml e cubos de gelo de tamanho normal (4 x 2,5 x 2,2 cm). A sua maquina ird ajuda-lo durante a
preparacao. Recomendamos que siga as etapas de preparacdo das receitas apresentadas no ecré passo a passo. Também estao
disponiveis sugestoes e dicas de preparacao na secao de informacgdes, tocando no ecra (i }
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CHA E INFUSOES

Para os seus chas e infusdes, existem trés receitas que oferecem a temperatura mais adequada para cada tipo de cha. A
temperatura do chd verde serd inferior a do cha preto e infusées.

COMO AJUSTAR A FINURA DA MOAGEM

[ Q& ~ .

Pode defini-la entre T1 e T3, sendo T1 a temperatura mais morna e T3 a mais quente. Se reduzir/aumentar a temperatura,
ird reduzir/aumentar a temperatura para cada tipo de chd, no entanto, a temperatura do cha verde sera sempre inferior a
do chd preto ou infusoes.

—
PR

PARA QUE SERVE A FUNGAO DE PERFIS?

A funcionalidade Perfis permite-lhe aceder a um espaco personalizado onde pode guardar as suas bebidas favoritas. E
facilmente acessivel gragas a um botdo direto no painel de controlo da méaquina. Mais rapido e ideal para utilizacdo diaria,
as bebidas guardadas no seu perfil preparam-se diretamente com apenas um toque sem que sejam necessarias quaisquer
definicdes. Pode guardar até 7 receitas por perfil.

O perfil também permite uma maior personalizacéo da interface e das diferentes definicdes:

Nome proprio E possivel adicionar um nome préprio para uma maior personalizacao.

Permite-lhe selecionar a cor do indicador luminoso intuitivo pretendida para identificar

Cor
o perfil mais facilmente.
Ecra Podem aparecer no modo "deslizante" ou no modo "mosaico".
A funcionalidade "Perfil" também permite definir uma hora do dia ou uma palavra-
Programacgao chave para cada bebida. Isto permite-lhe encontrar as suas bebidas mais facilmente a

qualquer momento.

Luminosidade Isto permite a ativagao ou desativacéo do indicador luminoso.

COMO CRIAR UM FAVORITO

Prima o botéo Perfis e siga as instru¢des apresentadas no ecra ou veja os tutoriais guardados no seu perfil.

> @~ .

COMO GERIR AS SUAS BEBIDAS FAVORITAS NUM PERFIL
E possibile aggiungere una bevanda a un profilo in 2 modi:

« Depois de preparar uma bebida, surge um botéo no ecra
- Diretamente no perfil.
Se parar a minha bebida favorita enquanto estd a verter, esta sera a quantidade guardada

COMO ORGANIZAR/ORDENAR/ELIMINAR BEBIDAS FAVORITAS

« Mantenha o dedo sobre um icone de bebida durante alguns segundos.
« Uma cruz de eliminagao aparece no canto superior direito do menu de bebidas.
- Prima novamente, mantenha o dedo sobre o icone da bebida e arraste para reorganizar as bebidas.
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MANUTENCAO GERAL

A realizacao de uma manutencédo adequada ird prolongar a vida util da sua maquina e preservar o sabor auténtico do café.

QUANDO DEVO ESVAZIAR A GAVETA DE RECOLHA DE PINGOS?

Quando as boias estao na posicao superior, indicando que esta demasiado cheia.

MANUTENGCAO DA GAVETA DE RECOLHA DE PINGOS

+ A gaveta de recolha de pingos permite-lhe recolher a 4gua ou o café que flui do aparelho durante e ap6s a preparagao.

- Eimportante deixa-la sempre no devido lugar e esvazié-la regularmente.

« Por motivos de higiene, recomendamos que desmonte a gaveta de recolha de pingos para limpar todos os elementos
diariamente e que a deixe secar ao ar antes de a voltar a colocar na maquina.

« Consulte o Guia de inicio rapido — LIMPEZA DA GAVETA DE RECOLHA DE PINGOS, fig. * Pode colocar a gaveta de recolha de
pingos na maquina de lavar loica sem a respetiva grelha metalica.

QUANDO ESVAZIAR O COLETOR DE BORRAS DE CAFE

O coletor de borras de café recolhe o café moido extraido

« Esvazie o coletor de borras de café quando a méaquina o solicitar.
« Pode esvazia-lo com mais regularidade, mas faga-o com a maquina ligada para que possa registar que o colector foi esvaziado.

Se ndo esvaziar regularmente o coletor de borras de café conforme indicado acima, pode danificar o aparelho.

Por motivos de higiene, recomendamos que limpe o coletor de borras de café com dgua quente e detergente para a loica
diariamente e que o deixe secar ao ar antes de o voltar a colocar na maquina. Consulte o Guia de inicio rapido - LIMPEZA DO
COLETOR DE BORRAS DE CAFE, fig. *a *

N&o o coloque na maquina de lavar loica.

MANUTENGCAO DO RESERVATORIO DE AGUA

Para preservar os aromas do seu café e por motivos de higiene, recomendamos que utilize d4gua tépida, limpe o reservatdrio de
4gua diariamente com dgua quente e uma esponja e o deixe secar ao ar antes de o voltar a colocar na maquina.

MANUTENGCAO DO DEPOSITO DE CAFE EM GRAO

Os graos de café podem deixar residuos gordurosos nas paredes do depdsito de café em grao que podem afetar a qualidade
do café. Por motivos de higiene e para preservar o melhor sabor do café, recomendamos que o limpe com um pano seco e
suave sempre que tiver de o reabastecer.

ﬁ Importante: Nao utilize dagua para limpar o dep6sito de café em gréo, pois a presenca de dgua no depésito de café em
gréo pode danificar a maquina.

PORQUE E COMO EFETUAR A MANUTENGCAO DO CIRCUITO DE LEITE DEPOIS DE PREPARAR
BEBIDAS COM LEITE

R © < -

ﬁ Importante: Per ottenere sempre la stessa qualita di schiuma, si consiglia di effettuare la seguente manutenzione::
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MANUTENGCAO DO CIRCUITO DE LEITE

= - Acessorios
MaHUtengao ndo? Exp €259
necessarios:

Apos a preparagao

Enxaguamento | de cada bebida Permite-lhe lavar o circuito de leite da méaquina.
do leite com leite, quando Pode iniciar um enxaguamento do circuito de leite a
30s-20ml solicitado pela qualquer momento.
maquina.
Limpeza do . « . . . i
acessorio de Apos a preparagao Recomendamos que limpe o recipiente para leite com Agua quente +
leite de cada bebida com | &gua quente e com detergente para a
30 leite detergente para a loica ap6s cada utilizacdo. loica + esponja
Pode colocar o jarro de leite na méaquina de lavar loica
Enxaguamento Agua quente +

manual do tubo
de leite
30s

Apbs a preparagao
de cada bebida com
leite.

sem a tampa.

O enxaguamento consiste na limpeza cuidadosa e
manual do tubo de leite e do misturador com agua
quente APOS CADA UTILIZACAO.

detergente paraa
loica + acessério de
limpeza do tubo

Limpeza manual
do leite
5 min

Quando solicitado
pela maquinaou a
qualquer momento.

Esta limpeza consiste em desmontar e limpar o bloco
amovivel “One Touch Cappuccino”. Para obtenc¢do

de resultados perfeitos relativamente a espuma de
leite, é aconselhdvel limpé-lo regularmente. Consulte
o capitulo 5 do MANUAL de Guia de inicio rapido,
LIMPEZA PROFUNDA DO CIRCUITO DE DISTRIBUICAO
DE LEITE - 5 MIN.

Agulha
de limpeza
(D3)

OUTRAS TAREFAS DE MANUTENGCAO

2 N A 6
Manutencao Quando? Explicacao cesso' s
necessarios:

Enxaguamento
do sistema de
café

45s - 30 ml

Apbs 2 dias de
ndo utilizagdo ou a
qualquer momento.

Permite-lhe lavar o circuito de café da maquina. Este
processo utiliza apenas dgua quente. Garante o sabor
auténtico do café.

Enxaguamento
do sistema de
cha

Depois de preparar
uma bebida de cha.

Permite realizar uma limpeza com dgua quente para
garantir o sabor auténtico do ché ou infusdo.

13 min - 600 ml
) Quando solicitado Por mo,tivos de higiene e para. preservar a qualidade '
Limpeza ola maquina ou a do café, recomendamos que limpe e desengordure o 1 pastilha de
13 min - 600 ml p q circuito de café da maquina. Garante a preservacdo dos | limpeza KRUPS n.o 1

qualquer momento.

aromas das suas bebidas.

Descalcificacao
20 min-600 ml

Quando solicitado
pela maquinaou a
qualquer momento.
Quando o nimero
de bebidas ndo é
suficiente para que

a descalcificacéo
seja necessaria, esta
fungao néo fica ativa.

A descalcificagdo da maquina assegura o
funcionamento correto e elimina qualquer depésito de
calcério ou tartaro. Este passo é muito importante para
garantir o funcionamento correto e a durabilidade do
aparelho.

1 saqueta de
descalcificante
KRUPS n.e 2

ﬁ Importante: Se o seu produto estiver equipado com o nosso cartucho de filtragem Claris — Aqua Filter System F088,
retire-o antes de efetuar a descalcificagdo.
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COMO ACEDER AS DEFINIGOES DA MAQUINA

A sua maquina KRUPS Intuition possui muitas configuracées, ndo hesite em experimenta-las! Isto permite-lhe personalizar
ainda mais a sua experiéncia.

(@ & - .

Idioma Selecédo do idioma a sua escolha entre 21 idiomas.

E necessario definir a data, especialmente se utilizar um cartucho anticalcério. Definicao da hora

Dataeh
ata e hora e apresentacao de relégio de 12 ou 24 horas

Luminosidade do

= Para ajustar a luminosidade do ecra.
ecra

Ligeira Para ativar ou desativar o indicador luminoso intuitivo.

Escolhado 1.°ecra | Escolha aapresentacdo do primeiro ecra.

Desligar
automatico

Para escolher a duragao apos a qual o aparelho para automaticamente. Esta funcao permite-lhe
consumir menos eletricidade.

Para ligar a maquina e iniciar automaticamente o pré-aquecimento do aparelho numa hora

lluminagao programada. Bebe o seu café todos os dias sempre a mesma hora? Esta funcionalidade foi
automatica concebida para si! Ao definir o inicio automatico, pode poupar tempo e tera apenas de preparar
a sua bebida.
Unidade de < . .
Selecéo da unidade de medida: ml ou oz.
volume
Enxaguamento Pode optar por ativar ou ndo o enxaguamento automatico da saida de café quando liga a

automatico maquina.

Para ajustar a dureza da dgua entre 0 e 4. Para obter mais informacdes, consulte o capitulo

Dureza da dgua "Medir a dureza da dgua"

Temperatura do

café Para definir a temperatura do seu café entre T1 e T3.

T
emperatura do Para definir a temperatura do seu chd entre T1 e T3.

cha
Tipo de café Indique o tipo de café adicionado ao depdsito de café em gréo.
RESPOSTAS AS SUAS PERGUNTAS
FUNCIONAMENTO

1. A méquina apresenta uma avaria, o software esta bloqueado OU a maquina nao funciona corretamente.

© Desligue a maquina e retire a ficha da tomada, retire o cartucho do filtro, aguarde 1 minuto e ligue novamente a maquina.
Mantenha premido o botdo ON/OFF durante pelo menos 3 segundos para ligar a maquina.
2. 0 aparelho néo liga apés premir o botdo ON/OFF (durante pelo menos 3 segundos).

@ Verifique os fusiveis e a tomada de alimentacao da sua instalagao elétrica. Verifique se os dois pinos da ficha de alimentacao
estdo corretamente inseridos na tomada.

3. Ocorreu uma falha elétrica durante um ciclo de preparagao.
@ 0 aparelho reinicia automaticamente quando volta a ligar.
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4. 0 moinho estd a funcionar vazio.

@ Isto é normal se acontecer ocasionalmente e se nio houver graos de café ou apenas uma pequena quantidade. Pode
funcionar até 10 segundos sem carga para conhecer o seu consumo e assegurar o funcionamento correto da sua funcao.
@ Os grios de café permanecem no depésito:
«+ O café pode estar demasiado oleoso e, por isso, ndo esté a ser corretamente capturado pelo aparelho. Tente empurrar
0s graos para baixo e verifique se comega a funcionar novamente. No entanto, é aconselhavel mudar o café (consulte a
funcéo de tipo de gréo).
« Este é o café que utilizo habitualmente e que tem funcionado bem até agora: contacte o Centro de Contacto do
Consumidor KRUPS.

UTILIZAQAO
1. 0 moinho emite um ruido anémalo.

@E provavel que existam corpos estranhos no moinho. Tente limpa-lo com um aspirador, caso contrario, contacte o Centro
de Contacto do Consumidor KRUPS.

2. Ha dgua dentro do aparelho.

© Antes de retirar a gaveta de recolha de pingos, aguarde 15 segundos apds a saida do café para que a maquina termine o
ciclo corretamente.

@ Verifique se a gaveta de recolha de pingos esta bem posicionada na maquina. Tem de estar colocada, mesmo quando a
maquina ndo esta a ser utilizada.

) Verifique se a gaveta de recolha de pingos nao esté cheia.
3. O botéo de ajuste da finura da moagem é dificil de rodar.
@ Rode o botao de ajuste da finura de moagem apenas quando o moinho estiver em funcionamento.
4. 0 aparelho nao produziu qualquer café.
(@ Foi detetado um incidente durante a preparagao.
© 0 aparelho foi reiniciado automaticamente e esta pronto para um novo ciclo.
5. Utilizou café moido em vez de café em grao.
@ Utilize o aspirador para recolher o café moido do depésito de café em gréo.
6. Escorre agua pelas saidas do café quando a maquina para.
©E normal. Eum processo de enxaguamento automatico para limpar as saidas de café e garantir que néo ficam obstruidas

VAPORE LEITE
1. A saida de leite da maquina parece estar parcial ou completamente obstruida.
© Se o tubo estiver obstruido, é apresentada uma mensagem de aviso no ecra. Limpe o bloco “One Touch Cappuccino”.

@ Consulte o inicio do manual em 5. LIMPEZA MANUAL PROFUNDA DO CIRCUITO DE DISTRIBUIGAO DE LEITE - 5 MIN, ou veja
o tutorial guardado na sua maquina “Limpar o tubo do leite”.

2. Nao sai qualquer vapor.
a. Ao utilizar um ciclo de vapor pela primeira vez, caso ndo saia vapor corretamente:

Verifique se a saida de vapor nao esté obstruida. Ver acima: “A saida de vapor da maquina parece estar parcial ou completamente
obstruida”.

@ Execute o seguinte processo apenas uma vez:

@ Esvazie o reservatério da dgua e retire temporariamente o cartucho de sistema de filtragem Claris Aqua. Encha o reservatério
com agua mineral com elevado teor de célcio (>100 mg/I) e efetue ciclos sucessivos de vapor (5 a 10 ciclos) num recipiente,
até obter um jato de vapor continuo. Volte a colocar o cartucho no reservatério.

b. O tubo de vapor ja tinha funcionado:

@ Verifique se a saida de vapor nao esta obstruida. Ver acima: “A saida de vapor da maquina parece estar parcial ou
completamente obstruida”.

©se, apds concluir os passos acima, continuar a nao funcionar, contacte o Centro de Contacto do Consumidor KRUPS.
3. Ha vapor a sair da grelha da gaveta de recolha de pingos.

@ Dependendo do tipo de preparacao, pode sair vapor da grelha da gaveta de recolha de pingos.
4. Aparece vapor por baixo da tampa do depdsito de café em gréo.
Verifique se a abertura para a pastilha de limpeza localizada por baixo da tampa (L) esta devidamente fechada.

MANUTENGCAO
1. A méquina ndo solicita a descalcificacéo.

© 0 ciclo de descalcificagao é solicitado apds um grande niimero de preparacoes de bebidas com leite ou 4gua quente. Se
consumir apenas café, néo sera necessario descalcificar com frequéncia.
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2. Existem borras de café na gaveta de recolha de pingos.

© A existéncia de uma pequena quantidade de borras de café na gaveta de recolha de pingos € normal. A maquina foi concebida
para evacuar qualquer excesso de borra residual, para que a zona de percolagdo permaneca limpa.

3. Aluzindicadora intuitiva permanece acesa depois de esvaziar o coletor de borras de café.
(@ Volte ainstalar o coletor de borras de café.
4. Depois de encher o reservatério de dgua, a luz indicadora intuitiva permanece acesa.
Verifique o posicionamento correto do reservatdrio no aparelho.
As boias no fundo do reservatério devem mover-se livremente. Verifique e desbloqueie as boias, se necessério.
5. Durante a descalcificagdo, na primeira fase, nao sai dgua pelas saidas:
@) Isto é normal. 56 em caso de obstrucio grave é que a maquina liberta agua pelas saidas.

BEBIDAS
1. O café escorre muito lentamente.
Rode o botéo de grau de moagem para a direita para obter um café moido mais grosso (pode depender do tipo de café utilizado).
(© Efetue um ou varios ciclos de enxaguamento.
© Substitua o cartucho de sistema de filtragem Claris Aqua.
2. O café estd demasiado claro ou ndo estd suficientemente encorpado.
@ Verifique se o depdsito de café em grao contém café e se este desce corretamente.
© Evite a utilizacio de cafés oleosos, caramelizados ou aromatizados que possam impedir uma captura adequada.

(@ Diminua o volume e aumente a intensidade da preparacao utilizando a fungdo de intensidade do café. Rode o botao de grau
de moagem para obter um café moido mais fino. Prepare a sua bebida em dois ciclos com a fungao de 2 chavenas.
3.0 espresso ou o café nado esta suficientemente quente.
© Aumente a temperatura do café nas definicdes da maquina. Aqueca a chavena passando-a por 4gua quente antes de iniciar a
preparacao da bebida.

(@ Antes de preparar o café, efetue um enxaguamento do circuito de café. E possivel ativar a fungao de enxaguamento do circuito
de café ao ligar o aparelho nas defini¢des/enxaguamento automatico

4. Escorre agua limpa pelas saidas de café antes de cada café.

©@ Ao iniciar a receita, ocorre uma pré-infusdo que pode originar a saida de uma pequena quantidade de dgua pelas saidas de
café.

Se um dos problemas descritos acima persistir, contacte o Centro de Contacto do Consumidor KRUPS.

ELIMINAGCAO

Alguns aparelhos contém uma bateria que apenas pode ser acedida por um reparador por motivos de seguranca. Para
substituir as baterias, contacte o Centro de Assisténcia Técnica mais préximo.

Importante: O seu aparelho contém muitos materiais reciclaveis ou recuperaveis.
Protecdo do ambiente em primeiro lugar!
Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

GARANTIA
A garantia néo se aplica nos seguintes casos:

- Presenca de corpos estranhos no triturador,

- Café moido foi colocado no depdsito de café em gréo,

- Ocartucho do sistema de filtragem Claris Aqua néo foi utilizado de acordo com as instruges KRUPS,
- Em caso de falta de descalcificagéo, limpeza ou manutengéo regular.

Qualquer trabalho no aparelho deve ser efetuado por um centro KRUPS autorizado.

Esta maquina de café/café espresso automatica so deve ser utilizada para a preparacao de café, agua quente ou para preparar
espuma de leite

Fabricante: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Franca
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Ayamnté mehdtn, 0
3¢ EUXAPIOTOVHE TTOU ayopAcaTe Tn pnxavr Espresso tng KRUPS pe evowpatwpévo polo dheonc.

Ot unxavég KRUPS Espresso pe eEVOWHATWUEVOUG LUAOUG ANEONC €XOUV OXESIAOTEI, avamTuxBei Kal KATOOKEVUAOTEL 0TN E=APTHMATA nOY nAPEXONTAl MAZI METH MHXANH XAX

TaMia, Stac@aifovTag £T0L TIG AUOTNPOTEPES EYYUROEL; OOV a@opd TNV TPOEAELON Kal TNV TTOLOTNTA KATAOKEVAG.

. ENéy&te Ta e€aptripata mou mapéxovtat padi pe tn pnxavi oag. Edv Aeimel kdmoto e€dptnua, emKovwvnoTe ameubeiag pe To TuRua
H pnxavn oag éxel oxedlaoTei yla uéylotn eUKOAia Xpriong Kal TNV Tapaokeur po@nuatwy moldtntag barista. Amodavote efunnpétnong neAatwv thg KRUPS.
Espresso, Ristretto, peydho kagé, i aképa kat Cappuccino, Latte Macchiato ) Café Latte, petagt AMwv tonwv kagé, dAa pe ]
To TIETNA EV6C KOUPMOU! MNpoiévta mou mapéxovrar:

TNa va oag SieukoAuvel, n KRUPS éxel avamtuel pia é§unvn ewtevr évdein. Autr oag kaBodnyei katd tn xprion tTng unxavig
Kal TPOOHETEL Hia avAAaPPEN VOTA 0TA SIOAEIMPATA 0aG YIa KOPE. 1. 2 tapméteg kaBapiopol

H pnxavry KRUPS Espresso €ivat emiong e§omAiopévn pe pia peydAn €§umvn o86vn agng, 6mwe pia 08évn smartphone,
yla e€a1peTiKr uKoAia oTn xpron. Ot TPoNYUEVEC TEXVOAOYIEG TTOU UTTAPXOUV OTN MNXAVH 0ag EMITPETOUV va EMTUXETE
TO KOAUTEPO SuVATO ATTOTEAECHA, ATTOKAAUTITOVTAG TO TTAPEG APWHA KAL TN YEUON TWV PPECKOANECUEVWV KOKKWV KAPE. 2. -1 8601 oKOVNG KaBAPIoHOU aAdTwY

EAmiCoupe va amoAaUCETE TOV Kagé 0ag Kal va PEVETE amdAuTa Ikavomoinuévol amd tn Sikn oag pnxavr) KRUPS.

3. TwArjvag yaAakTog yia tn povdada «One Touch Cappuccino»
H opdda tng KRUPS
a MNpdobeTog cwAvVag YaAaktog yia ) povada «One Touch
: Cappuccino»

XPEIAZEXTE YNOZTHPI=H A NA APXIZETE NA XPHXIMOMOIEITE TH MHXANH XAZL;
IR

Agite T NioTa TV EKTAISEVTIKGOV 0SNYIWVY TTOU €ival amoBnNKEUPEVEC 0T UNXavr) oag Kat cac Bondroouv otn XpRon tTne. 6. - 1 @ootyya cuothpatog eidtpou vepou Claris pe Biéwtd egdptnua.
Oa oag kaBodnyroouv Bripa mPog Brila oTov TPOTIO TAPACKEUNG, SIAXEIPIONG TWV AyArNUEVWY GAG POPNHUATWY Kal TNG
OLVTAPNONG TNG UNXAVAG 0OG.

BeAdva kaBaplopol KUKAWUATOG aToU TTou BPIOKETAL 0TO aKPOPUGOLO
KapE

NioTta S100€01pwV EKMAISEVTIKWY 0SNyIwV: 7. - 1 UMaTOVETa ENEYXOU TNC OKANPTNTAC TOU VEPOD
1. Mg va @riaete popipata 2. Mg va daxeiproteite évampo@il 3. MwG va GUVINPAGETE T pNXavi oag
a. MapacKeur POPAKATOC KAPE 8. Anuioupyniate kai SlapopehoTe n- Mpayparororote ékmvon "08nyie¢ Aertoupyiag - DuANASIO cUCTACEWY ao@aleiag

B. MapaoKeur POGAHATOC e yéha T0 IPOQIA oag 6. Mpaypatornolfote kabapioud 8. KatdAoyog kévtpwv 6£pPIg HeTa TV mwAnon tne Krups
€. MpocoBéote éva pdpnua
oT0 TIPOYIA oag (UETd TV

TIOPOOKEUN)

v. Mapaokeur 2 po@nuATWY 1. MpaypatonolfoTe apardtwon Eyypaga eyyonong'

TAUTOXPOVA

1a. KaBaptopog tou akpopuaciou

YAAQKTOG i ,
oT. MpooBéote éva poéenua oTo 9. Zwhjvag kabapiopol

PO\ oag (amod tn cehida
TIPO®IN)

Movo yia ta Intuition Expérience + EA8
(. Katapyrjote éva péenua anod 1o
npo@iA oag Aoxeio yahaktog: Mmopeite va BAleTe To Soxeio YAAAKTOG 0TO

10.
TAUVTAPLO TMATWV XWPIG TO KATTAKL TOU

THMANTIKEXZ MAHPO®OPIEX A TO NMPOION

MpIv XPNOIUOTIOIOETE TN CUOKEUN YIa TTPWTN QOPJ, S1aBACTE TTPOOEKTIKA TO EYXEIPISIO XPOTN Kal TO QUANESIO «Odnyieg
yla tnv ac@daAelo» kat eUAAETe To. H AavBaopévn xprion amaAaocoel tnv KRUPS and omotadnmote eubuvn.

A Mpoagoxn: Xpnotpomoleite povo egaptripata tng Krups yia autriv tTn pnxavn, yla va S1atnproeTe tTnv yyonon.
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TEXNIKA XAPAKTHPIXZTIKA

Juokeun Autopatn pnyavr Espresso EA87
MNpila 220-240V~/50 Hz

MNieon avtAiag 15 bar

DOXEi0 KOKKWV KaQE 2509

Katavalwon evépyeiag Ze hertoupyia: 1550W

Aoxgio vepoU 3L

\ . . Y€ ECWTEPIKO XWPO, OE ONUEIO XwPIig vypaaia (Hakpta amod
Evap&n Xprong Kat pUAagn PIKO Xwp NHELO XwPIG uYp HaKp

Tdyo)
Alaotdoelc (mm) Y xMx B 365 x 240 x 400
Bdapog tng EA87 (kg) 8,9

O1 TexViKéG TPoSiaypa@ég umopei va aANagouv.

MNEPITPAOH THZ ZYZKEYHZ

A.  AaBh kamakiou Soxeiou vepou I. Aoxeio KOKKWV Kapé
B.  Aoygio vepol J. Koupmi puBuiong tng AemtotnTtag Aheong
. Aiokog GUNOYAC UTTONEIUUATWY ONEGUEVOU KOE K. Ymodoxn yia tapmiéteg kaBapiopou
A.  PuBOpEVA KATA UPOC AKPOPUGIA KAPE/YANAKTOC L. Metahikdg kwvikoG polog aheong
HE oUOTNHA GWTIOHOU PAIT{aVIWDV
A1. Movdda «One Touch Cappuccino» 2. Nivakag eAéyxou
A2. AIOOTIGPEVN TIOPTA 1A, 086vn agric mMorynong
A3. BeAdva kabapiopol IE.  Evepyomoinon/amnevepyoroinon
E.  A@aipolpevo TAéypa Kal §iokog amdvepwy IZT. Zuvtépeuon apxikig o8évng
F.  Kamdki Tou SOXEiOU KOKKWY Kapé 1Z. Mpogik
Z.  Swhjvac yEAaKToC yia T povada «One Touch IH.  Alapop@woelg unxavrig
Cappuccino» Kat GUVSEGHOC 10. Aoxeio yaAakTog (Hovo yia ta Intuition Experience

H. Mwtipeg 0tddung vepou +EA877)
©. E€umvn ewrtevn évdeln

ENAP=H XPHZHZXZ KAI ETKATAZTAZH ZYZKEYHX

APXIKH AEITOYPTIA

TomoBeTroTe TN unxavi oe otabepn), opt{ovTia, KaBapr Kal oTeyvh M@AVELA Epyaciag.

Katda tyv mpwtn xprion g pnxavri¢ 6a oag {ntnbei va emAéete Si1dpopeg pubuioelc.

H mpoeToluacia tng UNXavig EMTPETEL TO YEUIOUA TWV KUKAWUATWY VEQOU, WOTE VA UTTOPECEL VA AEITOUPYNOEL N nxavh. Oa
EKTENEOTEL N TPOOEPAVON Kal n auToOpaTn €KTAUON.

lNa mePLo0OTEPEG MANPOPOPIES, avatpé&te aTov OSnyd ypriyopng ekkivnong (1n XPHZH)

AkolouBroTe Tig 08nyieg mou epgavifovtal otnv 086vn

H ouokeun oag €xel eheyxBei Kat SOKIMAOTEL TPV QUYEL Ad TO £pYOOTACIO KATAOKEVNG. Mapd tnv mpoooyxr mou Sivetal
oTov KaBaplopo, sivat mBavo va BPeite UMOAEIMUATA KAQE OTOV HUAO KA@E fi/Kal 0TayoveG kagé oTo mAéypa tou Siokou
anévepwv. Katd Tnv amoouoKELAsia, UMTOPEL EMMONG va TAPATNPACETE TNV TTapouasia okovng otn pnxav Adyw tou
TIPOOTATEUTIKOU UNIKOU. ZUVICTOUHE Vo KaBapileTe OXOAAOTIKA TN KNXAVH 0aG YE £va TIavi TPV amé v mpwtn xprion.

320G EUXAPIOTOUE YIA TNV KATavonor oag.

MnvV XPNOIUOTIOIEITE TTOTE GUOKEUN TIOU £XEL UTTOOTEL {NId.
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AEITOYPIFIA ANAMONHX MHXANHZ
AvAloya PE TNV TTAPACKEUN, N UNXAVI EKTEAEI AUTOPATN EKTTAUON eVw BpiokeTal oTnV katdotaon avapovic. O KUKAOG Slapkei
UOVO pEPIKA SEUTEPOAETTA KAl OTAMATA AUTOPATA.

(O\‘; YNOAEIZEIZ KAl XYMBOYAEX

H molétnTta Tou vepou emnpeddel évrova TV moloTNTA TwV apwpATwyv. Ta dAata Kat To XAWPLo PImopEi va aANOIWOOULV TN

Y€Uon Tou Kagé. MNa va Slatnpeite OAa Ta APWHATA TOU KAPE, TIPOTEIVOULE VA XPNOILOTIOLEITE PPECKO VEPS Kal pUOLYYd

ovotpatog gidtpou vepou Claris i eupralwpévo vepod pe Enpd umoAeippata katw amd 800 mg/L (avatpé€re otny eTikéta

™G PaANG). Avatpé€te oo kepalaio «OIATPO KAl ZKAHPOTHTA TOY NEPOY».

Katd v mpoetolpacia (E0TWV po@nudTwy, CUVIOTOUE va Xpnotpomoleite eMit{dvia mou éxouv mpoBepuavOsi (ue piyn
KauTtoU vEPOU) Kal £X0UV KATAANAO péyeBog yia tnv emBupunTtr moootnTa

A Ot kaBoupSiopévol KOKKOL Kapé pumopei va Xdoouv To dpwud Toug, edv Sev mpootatelovTal. Zag CUPBOUNEVOUNE

VO XPNOILOTIOLEITE TNV TTOOOTNTA KOKKWV TTOU IGOSUVAEL E AUTHAV TTOU B KATAVANDOETE OTIG EMOUEVEG 2-3 NUEPES
Kal va EMAEYETE GAKOUAEG TwV 250 yp.'
H mo16tnTa Twv KOKKWV Kagé gival petaBAnTr kat n yevon givat umokeipevikn. H Arabica oag Sivel piva apwuata avBéwy,
€vw n Robusta, n ommoia €xel UPNAOTEPN TIEPIEKTIKOTNTA OE KAPEIVN, Eival TTIO TIIKPEN Kal €XEL TTIO évTovn yeuon. ZuvnBiletal
ot Vo Tumol kKagé va cuvdualovTal yla €va TTo I00PPOTINHEVO XappAavl. Mnv S1otdoete va {NToeTe CUPBOUAEG amd Tov
roaster cag.

Agv OLVIOTOUE TN XPON MITAPWV Kol KAPAPEAWHEVWY KOKKWV, EMTEISN UTOPEL va TTPOKAAEéTOLV {nUIA TN PnXavn.

H AentotnTta dAeonG Twv KOKKwV eMnpeddel TV éviaon Twv apWHATWY Kal TV moldTnTa Tou Kaipakiov. Oco mo

Aentoaleopévol gival ot KOKKOL, TOGO o KPepwSN uer Ba éxel To KAIpAkL. H dAeon pmopei emiong va mpooapUooTei yia
TO POPNUA TTOU ETOUUEITE.

EZYNNEZ OQTEINEX ENAEIZEIX

H pnxavn Intuition StaBétet é§umvn texvoloyia pe QWTIOUO, N omoia SIEUKONUVEL TNV KABNUEPIVOTNTA 0aG: TNV £EUTTVN QWTEIVH
évdel€n (1). Autn n texvoloyia mpoo@épel SUO AelTOUPYIEG:

1.

N

H unxavn avixvevel kat eENéyxel aUTOMATA Ta EMMMESA KOKKWV Ka@E, VEPOU Kal aleopévou kagé. Otav xpetaletal va
YEMiOETE 1} va adeldoeTe Ta doxeia fi OTav amatteital ouvtipnon, avapel n TPOEISOTTOINTIKK AUXVia UE KOKKIVO XpWwHa Kal
Ba mpémel va akoAouBrOETe TIG TANPOPOpPIEG TNV 006V,

H é§umvn pwtetvr €v8elén oag emTpémel emiong va eEATOUIKEUOETE TNV EUMEIpia oag. Mmopeite va avTioTolyioeTe éva
Xpwpa o€ K&Be mpoik. Otav emAeyei éva amod ta PO @i, n eVEEIKTIKN Auxvia avafel e TO XpWHA auToU TOU TTPO@IA, yia
va POoWwONOEL TNV APESN KATAvONon Kat TNV e€AIPETIKA ypriyopn Kat €éumvn mhoriynon. Avatpé€te oto kepdahatlo «TO
NPO®IA MOY».

QOIATPO KAl ZKAHPOTHTA TOY NEPO

TI KANEI H PYOMIZH ZKAHPOTHTAZX NEPOY;

la va amo@UyETE TN CUCCWPEUCN OAATWVY OTN HNXAVI KAl Va BEATICTOTTIOINCETE TNV OLOTNTA TOU KAPE, 0ag oUPBoulevoupe
va pUBUIoETE ToV BaBud OKANPOTNTAG TOU VEPOU OTN HNXAVH OO,

NQZ NA YNOAEIZETE TH ZKAHPOTHTA NEPOY THZ MHXANHZ ZAZX.

_@‘M@co
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AEN EXETE MAEON PABAO AOKIMHZ;

CE N

i BN N IS

« Nepipévete 1 Aentd. Ta TeTpaywva otn pafdo Sokiung aAAdlouv xpwpa.

+ MeTPrOTE TOV apIBUS TV EYXPWHWV TETPAYWVWV. AUTO 0aG SEiXVEL TTOGO OKANPO gival
10 vePS oag, peTady 0 kal 4.

+ 3TO HEVOU «ZKANPATNTA VEPOU» TIATHOTE TOV AVTIOTOLXO ApIOuo amd 0 wg 4.
« Natote OK

« lepiote éva motrpl vepod Bubiote tn pdPdo Sokiurig mou cuvodevel Tn pnxavr oto
TIOTAPL TTOV EivVal YEUATO UE VEPO.

Edv xpelaotei va emavaldBeTe auTriv Tn AElToupyia apyoTepa, PPovTioTe va aANAEETE TN oKANPATNTA TOu VEPOU avAloya pe
Tov TéTOo XPrioNG 1 TIG TANPOYOPIES TTOU TIAPEXOVTAL ATTO TIG ETAIPEIEG USPEVONG, XPNOILOTIOIWVTAG TOV TTAPAKATW TTVAKA:

Ba®udg okAnpotnrag Katnyopia 0 | Katnyopia 1 Katnyopia 2 Katnyopia 3 | Katnyopia 4
veEpOU MoAU pakako Malako Métpia okAnpo IKANpo MoAU okAnpo

°dH <3° >4° >7° >14° >21°
°e < 3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >72° >12,6° >25,2° >37,8°
PUBMION TG CUGKEVNG 0 1 2 3 4

FIATI NA TONOOETHXZQ OYZIITA OIATPOY;

H @Uotyya Tou cuoTripatog @idtpou vepou Claris cupBalhel otn BeATioTomoinon TNG YEUONG TOU KAPE, OTOV TTEPLOPIOHO TNG

OUCOWPEVONG OAGTWV Kal OTN HEIWON TWV EPYACIWV CUVTAPNONG

NQX NA TONOGETHZETE TH OYZIITA TOY ZYZTHMATOZ OINTPOY NEPOY CLARIS
IR

+ H @Uotyya TomoBeteital oTo Soxeio vepou.

]

MNOTE NMPEMEI NA ANAAZETE TH OYZIITA TOY ZYZTHMATOZ OIATPOY NEPOY CLARIS;

1. 2 HAVEG UETA TNV EYKATAOTAON 1} OTAV N UNXavr) UMTOSEIKVUEL KATL TETOLO.
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+ Yag oupPouleloupe, dTav TomoBeTeiTe TN PUCLYYA, va YUPI(ETE TOV YKPL SAKTUAIO OTO TEPUA TNG
@UOLYYaC GINTPOU, VIO VA EPPAVIOTEL N NUEPOUNVIA TOTOBETNONG + 2 PNVEG.

+ TomoBeToTE OWOTA TN PUCIYYa 0TN B€0N TN, UE TOV aplBunpévo SAKTUALO TTPOG TA EMAVW.

+ XpNOIUOmoIOoTE To Havpo BidwTo e€dptnua mou mapéxetatl padi pe To Soxeio, yla va TomoBeTRoeTe
OwWOoTA TN PUOLYYa Kal va T BiéwoeTe otn Béon Tng.

MYAOZ: PYOMIZH TOY BAOMOY AAEZHZX

TIATINA PYOMIZQ TH AENNTOTHTA AAEZHZ;
Mmopeite va puBiceTe TNV évtaon Tou Kagé oag, pubuifovtag Tnv AenToTNTa TNG GAEONG TWV KOKKWV KAPE.
H aA\ayn tng Aentétntag dAeong kabiota Suvatr Tnv mpooappoyr og SIaPOPETIKOUG TUTOUG KOKKWV:

« Ot oAU kafoupdiopévol kat Aimapoi KOKKOL amattovv xovtpr dAeon. Ot Atydtepo kaBoupdiopévol KOKKOL gival To
&npoi kal amaiteital AemtA aleon.

EmmAéov, yia tov 810 Ka@é, n puBJIoN TnG dheong emnpeddel To dpwpa oto GAt{avt: Ooo o AemT €ivatl n AAeon, TGO To
£vTovo gival To dpwua.

Torréfaction :

Métpla Ehagpta
(Kexptumap) (Zaved)

MoAU Mopatetapévo
TIOPATETAPEVO

TPOMOZ PYOMIZHZ THZ AENTOTHTAZ AAEZHX

lupiote 1o Kouumi pUBUIONG TTou PBpiokeTal 0To SoXEI0 KOKKWVY KAPE, WOTE VA TAIPIAEL PUE TOV TUTTO TWV KOKKWV Kal TNV
emBupunTr évtaon Tou apwHatog. AuTr n pUBUICN TPEMEL va TipaypatomoinBei katd Tnv dAeon kat 0x1 otadlakd avd Babuida.
Metd ané 3 mapaokevég kagé, Ba mapatnproete cagr Stlagopd otn yevon.

NQXZ MNOPEITE NA KATANABETE OTI EXOYN TEAEIQZEI Ol KOKKOI XTO AOXEIO;

H ouokeun Intuition eivat e§omhiopévn pe alodntrpa yia tnv mpdBAeYn TNG ENNEIPNG KOKKWV Kapé oTo Soxeio. Oa eppavioTei
€va prvupa otnv 006vn Kat n €é§unvn ewtevr Auxvia (1) Ba avapel pe KOKKIVO Xpwua.

TI©A ZYMBEI EAN H EIAOMOIHXH EM®OANIZTEI KATA TH AIAPKEIA THZ MAPAZKEYHE;

lepiote 1o doxeio pe kOKKoUG Kagé, matriote OK kat n eKTéNeon TnG cuvtayrig Ba ouvexloTei. Etal, dev umdpyel oraTaAn Kage!

nQx MNOPQ NA AAAAZQ KAOE H TI NA KANQ AN AEN EXQ AANO KADE;

Edav matrioete OK xwpig va mpooB£oeTe KOKKOUG KAPE, N unxavr) Tpoomabei va emavekkivnOei Kal EMOTpEPEL oTnV e18omoinon.
Av matioete Eavd 1o OK, n pnxavr Ba eKTENECEL TNV TTAPAOKELT, XPNOIMOTIOIWVTAG OAO TOV UTTOAOLTTO KaPE. O PUAOG TWPa
gival adelog.
Edv eppaviotei otnv 006vn privupa e18omoinong kat avaypel n Auxvia £150moinong eV UTTAPXEL APKETH TTOOOTNTA KOKKWV:
« Matfiote 10 Kouuni OK yia va ekivrioel n mpoBépuavon.
« AmevepyomoloTe TNV €1501M0iN0N «G€V UTIAPXOUV KOKKOL», Y10 VA ATTOQUYETE TNV aViXVEUON 000 UTIAPXEL KAPEG OTO
SOXEIO KOKKWV KAPE.

Q> @ m—

173

EL



NAPAZKEYH POOHMATQN

MOTA MOY AIATIOGENTAI ANO AYTHN TH MHXANH:

H Intuition Expérience 0dg mMTPEMEL VA TTAPACKEUAOETE MIa MEYAAN TIOIKIAIO AT OUVTAYEG ME BAon Tov KaPE Kal To YAAa,
(e0TEG 1} KPUEG, Yla va IKAVOTIOINOETE OAeC TIG emBupieg oag. Ot ouvtayég eival Slabéoieg pe dueon mpdofacn amod Tov
mivaka eAéyxou. Ot ayKupwaEelG TTou givatl S1aB€oipeg 0To KATW PEPOG Tou Trivaka eAéyxou (oTnV TPoBoAr) puBuIoTIKOU)
ATOTENOVV ETTIONG CUVTOUELON Yia TNV TPAGBaon OTIG cuvTayéG. Mia TTeplypa@r KAOE pO@RATOG KAl Ol OXETIKEG CUUBOUNEG
TpoeTolpaciag eival S100£o1peg maTwVTag To (i) 0TV 006VN 0ag, HONG eMAEEETE TO pOPNUA oac.

Kata mpoacéyyion MOBavég ‘Evtacn tou

Pogiipara néye0og MoGoTNTEC KaQé

Ristretto

25 ml 20-40ml v v
Mikpog espresso e évtovn yevon

Espresso

O espresso pe TV TARPN YeVON Kat Ta éviova 40 ml 40-70ml v v
APWHATA EMKANVTTTETAL ATTO EAAPPWG TIKPO
KAIHAK HE KAPAUENEVIO XPWHAL.

Lungo

Meydahog espresso pe KAkt e
KapaUeNévIo xpwua

70 ml 70-100 ml v v

Café Long 80-180 ml v v
X . p , 120 ml
AINGG E0TIPEDO HE KEXPIUTIOPEVIO KPET

Doppio

Me uPNASGTEPN TIEPIEKTIKOTNTA OE KAPEIVN 100 ml 40-140 ml v
al\d eEhapuTepn yeUon. Moy Snpo@irg
VIa TO TTPWi.

Americano

ATAOG EGTIPEDO TTOU €XEL CUUMANPWOEI pE 120 ml 90-150 ml
(eo1d vepo

Café filtre

Mapatetapévn ekxUNON O XaunAn 150 ml 80-170ml v
Beppokpacia yia anald kat ENagpy
anoté\ecpa

Carafe* 375 ml 375-1000 ml v

3 £w¢ 8 AITlavia Kage yia OAn TV OIKOYEVEIQ

M=60ml
L=80ml v v
XL=100ml

Espresso Macchiato
Espresso pe Aentri oTpwon a@pou YAAakTog

Cappuccino M=120ml
H 10opporia petagy yahaktog, L=180ml
a@PoU Kat Kaé XL =240 ml

Cappuccino italien M=120ml
MEIKTOG cappuccino. AQpag pe SIakpItikn L=180ml

vevon kagé XL =240 ml

M =160 ml
L=200ml v
XL =240 ml

Flat White
Latte pe appoyaha

o i dffaqeqec

M=120ml
L=160ml v
XL =200 ml

M =200 ml

(g Caffe Latte L =280 ml v v
A@poyaha pe amalr yeuon Kagé
XL=350ml

Latte Macchiato M =190 mi
MeydAn 860N YAAAKTOG, YKOUPHE espresso L=250ml
uE appoyara XL =340 ml

I Frappé v

Lait Moussé
MeydAn 60N YEAakTog pe appdyala

MNaywpévog Kagég e YAAa Kat KpeRHSN appd ~380ml
HE dpwpa kagé

Nitro coffee*
l Maywpévog Kagég ue NemTég pUoaNiSeg ~350ml v
o€uydvou
Chilled coffee*
AmAGG KAPEG GIATPOU pE amalr) KpEpa

~350ml

*Movo yia Intuition Experience + EA877
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Thé vert
w? ZeoT6 vepo otV 18aVIKK Beppokpacia 200 ml 20-300 ml

yia mpdotvo Todi
Teas ko

Thé noir

ZeoT6 vepo otnV 18aVIKK Beppokpacia 200 ml 20-300 ml
Y10 Havpo TodL

Thé infusion

- Z£0T6 vePO oTNV I8AVIKY BeppOKpacia 200 ml 20-300ml
Via agéynua

NQZ PYOMIZQ TO YWOZ TQN AKPOOYZIQN KAOE

la G\a Ta TIPOTEIVOUEVA POPAMATA, UTTOPEITE VA XAUNAWOETE TA OKPOPUOLA TOU Kapé avaloya Ue To péyefog Twv eAtaviiv
oag

NQx ZEKINAQ NA MAPAZKEYAZQ TO POOHMA MOY

Avatpé€te oTnv ekmauSeuTikr 0dnyia «Mwg PTIAXVW POPHUATO» TTOU Eival amoONKEVPEVN OTN UNXAVH 0aG.

@llé@'#)

YNAPXOYN AIAOOPEZ PYOMIZEIZ ANAAOTA ME TO POOHMA:

+ 'Eva rj 6uo eAit¢avia: Na va EekivijoeTe Tn ouvtayn pe SImAfy Socoloyia, EMAEETE TO POPNUA KAl TATAOTE °

« ‘Evtaon yeuong Tou Ka@é: MNa va auAoETE i} va PEIWOETE TNV £VTACN TNG YELONG Tou Kagé aAAalovtag Tnv mocotnta
aleopévou Kaé, Slalégte pdenua Kal emMAEETE amd 1 WG 4 KOKKOUG, ME TO 1 va AVTIOTOLXEL OTNV MO amaAr Kal To 4 TNV
mo évtovn yeuon [QIEI010).

+ 'Oykog 0to eArtdve: Na va au§AOETE 1} va HEIWOETE TNV TTOCOTNTA VEPOU TTOU XPNOIUOTIOLEITAL YIa TNV EKXUAION

Mo MePIOCOTEPEG TANPOPOPIEC, AVATPEETE OTOV TIVAKA POPNUATWY 0TO GUANESIO Kat otov OAHIO MPHIOPHS EKKINHZHZ

«PYOMIZEIZ POOHMATOS»

nax AIAKONTQ THN NAPAXKEYH POOHMATOZX XTH MEZH

Mmopeite va SIaKOYETE TNV TAPACKEUN EVOG POPHUATOG OTTOIASHTIOTE OTIYMF) TTATWVTOG TO KOUMTT

‘Otav S1akomTeTal évag KUKAOG, Sev otapatd apéowd. H unxavr dev Ba givat mpoofactun yia Aiyn wpa, dwg umoSeikvUeTal 0To
urivupa mou epgaviletal otnv 066vn cag.

ANAAA POOHMATA

(QAl YNOAEIZEIX KAl XYMBOYAEZ

Ma v mapaockeur agpdyalou, xpnolpomolote maotepwpévo yaia UHT kateuBeiav amd to Yuyeio (3-5 C). H xprion
€16IKWV TUTTWV YEAAKTOG (LIKPOPINTPAPIOHEVO, VWO, YAAA TTOU €XEL UTTOOTEL (UPWOT, EUMMAOUTIONEVO) 1) YAAOTA QUTIKAG
mpoéheuong (amd apvydala, Bpwpn, odyla KAL) urmopei va SWoel AlydTEPO IKAVOTTOINTIKA ATOTEAEGUATA OO0V APOopA TNV
1o1dTNTA KAl TV TTOGOTNTA TOU aPPOU.

NQZ ZEKINAQ NA MAPAZKEYAZQ ENA POOHMA ME FANA

Avatpé€te otnv apyn tou eyxelptdiou «2. MAPAZKEYH ZYNTAMHE ME BAZH TO TAAA» 1} OUMBOUAEUTEITE TNV EKMAISEVTIKNA
odnyia «Evap&n mapaokeung po@rUaTog e ydAa» mou gival amobnkKeupévn oTn Unxavr oag.

QIR
NMAFQMENA POOHMATA (MONO A INTUITION EXPERIENCE + EA877)

H ouokeun Intuition Expérience + mpoo@épel véa amoKAEIOTIKA Kpua po@ripata onwg Frappé, maywuévo kagé fy Nitro Coffee.

lal TV TOPACKEUN TTAYWHEVOU POPHATOG, ATTALTEITAL Mia 1) TIEPIOOOTEPEG EVEPYELEG EK TWV TTPOTEPWV ATTO TNV MAEUPA oag. MNa
va EMTUXETE TO BEATIOTO amoTéAeopa 0To GAIT{Ave: XpnotpomolnoTe éva motript Twv 400-450 ml Kat maydkia TUTTkou peyéBoug
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(4x2,5x2,2cm). H unxavr oag Ba oag BonOnoet kab’ 0An tn Sidpkela TG TapackeuiG. Zag CUVIOTOUE va akoAOUBNOETe Ta
TIPOTIAPOOKEVAOTIKA OTASIA TWV CUVTAYWV Brpa TPOG Bripa oTnv 086vn 0ag. ZUPBOUAEG Kal TEXVACHATA YIa TV TTAPOAOKELN
givat emiong Slabéoipa oTNV EVOTNTA TANPOPOPLWY, TTATWVTAG TO 0NV 006vNn ca &Y.

TZATIA KAl AGEWYHMATA

lNa Ta Todyla Kat Ta aPePHATa, EXETE TPELG CUVTAYEG TIOU TIPOCPEPOLV TNV TTO KATAANAN Bgppokpacia yia kdbe tumo
Toaylou. H Beppokpacia mou XpnolHomoLETal yia To MPAcivo Todi Ba givat XapnAOTEPN Ao aUTHV TTOU XPNGOIMOTIOLETAL YIat
TO HAUPO TOAL KO TA AQEPHATA.

TPOMOXZ PYOMIZHZ THZ AENTOTHTAZ AAEZHZ

[ Q0 -

Mmopeite va puBpioete Tn Beppokpacia petaf T1 kat T3, dmou T1 ivatl n xaunAotepn kat T3 n upnAdtepn Bepuokpaasia.
‘Otav avédvete/pewwveTe T Beppokpacia, avEavetal/pelwvetal n Bgppokpacia yla KaBe TUTTO ToayloU, aANA N
Beppokpacia mou xpnolUoToLETAl Yia TO TTPACIvo Tadl Ba gival TAvTa XapnAdTEPN amod auTrv yla To Havpo Todl Kat Ta
agePnuata.

— @

F1A MOION ZKOMO XPHZIMONMOIEITAI H AEITOYPTIA MPO®IA;

H Aertoupyia Mpo@il odg mapéxel mpdoPacn évav EEATOUIKEUUEVO XWPO, OTIOU UMOPEITE va SNUIOUPYEITE Kat va
amoBnkevETE Ta ayanmnuéva oag poeripata. H mpdoBaon givat oAy eUkoAn xdpn oTo Koupuni dueong Aettoupyiag otov
miivaka ENEyXou TNG MNXavNG. Mo ypriyopa Kat ISavikd yla Kabnpepivr xprion, Ta pogrpata mou amodnkevovtal oto
mPo@il oag mapaockevdlovtal ameuBeiag Pe Eva Ayylypa, Xwpig va amartodvtal pubuicelg. Mmopeite va KataypaweTe éwg
KOl 7 OLVTAYEG avA TIPO@IA.

To mpo@il emtpénel emiong peyahUtepn e€atopikeuon Tou MEPIBANOVTOG EpYaciag Kat SIapOPETIKEG PUBUICELG

‘Ovopa Mmopeite va mpooBéoete éva dvopa yla LeyalUTepn e€aTopikeuon.
Xpooua ;ac Sivel T duvatdtnta v’a ET[I)\E’EETElTO XPWHA TNG 'emeuprnr']c £§unvng WTEIVAG
€vbelng, yla va avayvwpilete eUKOAGTEPA TO TTPOWIA TNG.
'Evé&i§n Mmopeite emiong va opioeTe TOV TUTTO EVOEIENC TWV POPNUATWY CAG 0TNY 006VN TTPOYIA.
Mmopouv va epgavifovtatl o€ Aeitoupyia «slider» 1 o€ Aeltoupyia «HwWoAIKOU».
MpoypapHaTION6G H Aertoupyia «Mpo@id» cag emTpémel emiong va opiceTe pia wpa TG NUEPAG i pia

AEEN-KAELI yia KABE pdPNnua. Autd Ba oag eMTPEPEL va BPICKETE TA POPHUATA CAG TILO
£0KoAa avd maoa oTiyn.

dwtevotnta AUTO EMITPEMEL TO AVAUUA 1) TO OBACIUO TNG PWTEIVAG EVOEIENG.

nQxz AHMIOYPIrQ ENA ATAMMHMENO POOHMA

MNatrote o kKoupmi Mpo@ik kat akoAouBroTe Ta Pnvupata mou eugaviovtal atnv 08dvn 1 Seite TIg EKMAISEUTIKEG 08nyieg
oV gival amoBnkeupéveg oto MPoik oac.

R © -

NQx MNOPEITE NA AIAXEIPIZTEITE TA ATAMHMENA POOHMATA ZAZ ENTOXZ ENOZ MPO®IA

Mmopeite va mpooB£oeTe éva poPrLaTa O £Va TTPOPIA UE 2 TPOTIOUC:

A@OU TTOPACKEVACETE €va pOPNUQ, Epgaviletal éva kouuri otnv 006vn
176

« Ameubeiag péoa amo To mPo®iA.
Av S1aKOYW TNV TOPACKEUH TOU Ayarmnuévou Hou pOQRUATOG eVw XUVETAL, auTr givat n Sidpkela mou Ba kataypagei.

NQZ OPFANQNQ/TAZINOMQ/A®AIPQ TA ATAMNTHMENA MOY POOHMATA

« MatrioTe mopaTeTapéva O £va EIKOVISIO POPRAATOG Yia Aiya SeuTtepOAemTa.
« EpgaviCetal éva X mavw Se€1d 610 pevol po@nudtwy.
« MNatote Eavd, KPATAOTE TATNUEVO TO POPNHA Kal CUPETE Yia va OANAEETE TN SiaTagn Twv poenUATwWV.

FENIKH ZYNTHPHXZH

H owotA ouvtiipnon Ba e§acpaliosl Ty mapatetapévn Sidpkeia {wNE TNG KNXavrg oag kai T Siatipnon TG auBevTikng
YEUONG TOU KaQE.

MOTE NPEMEI NA AAEIAZQ TON AIZKO AMMONEPQN;

‘Otav ot MwTripeg BpiokovTal o€ avuPpwpévn BEon Kat UTTOSEIKVUOUV OTL €XEL YEUIOEL TTOND.

ZYNTHPHZH TOY AIZKOY ATONEPQN

+ O Siokog amdvepwv emTPETEL TN GUANOYH TOU VEPOU 1 Ka@é TIou SIa@eVyEL amd Tn CUCKEUN Katd Tn Sidpkela i Yetd and
TNV MAPACKEUH.

« Eivat onpavtiké va Tov a@rveTe mavta oTn B£0n Tou Kal va Tov aSelAleTe TAKTIKA.

+ Ma Adyoug LYIEIVIC, GUVICTOUHE VA OTTOCUVAPUOAOYEITE Tov Sioko amovepwy yla va kaBapilete kaBe oTolkeio KaBnuepva Kat
V0 TO AQrVETE VO OTEYVWOEL OE 0€PA TIPLV TO ETTAVOTOTIODETAOETE OTN PNXavH.

+ Avatpé€te atov O8nyo ypriyopng ekkivnong — KAOAPIZMOX TOY AIZKOY AMONEPQN, €ik. * MmTopeite va TOOOETAHOETE ToV

Sioko anmdvepwv oTo MAUVTIPIO TMATWY XWPIG TO METANIKO TTAéYHaA TOU.
MOTE NPENEI NA AAEIAZQ TO AOXEIO ANEXHX
To S0oxeio UTTOAEIUPATWY OAECUEVOU KOPE SEXETAL TOV ANECHEVO KAPE

+ AbdeldoTe To SoXEio UMOAEIUPATWY alecpévou Kagé dtav {nTnBei amod T unxavry.
+ Mmopeite va To adeldleTe To TAKTIKA, aANG STAV N UNXav €ival avappévn, auto onpaivel 0Tt UMOPEL va Kataypdwel 0Tt €ylve
adelaopa Tou Soxgiou.

Edv Sev adeld{eTe TAKTIKA TO SOXEIO UMTOAEIUUATWY ANECUEVOU KAPE, OTIWG UTTOSEIKVUETAL TTAPATTAVW, EVOEXETAL v TTPOKANOEL
{npa otn cuokeun oag.

o AOYOUG LYIEIVIG, CUVICTOUHE Va KaBapilete KaBNUEPIVA TO SOXEIO UTTOAEIMUATWY ANECUEVOU KAPE LUE KAUTO VEPO LE CATTOUVL
KAl VOl TO OPRVETE VO OTEYVWOEL OE AEPA TPV TO EMAVATOTTOOETAOETE GTN PNXavr. Avatpé€te otov O8nyo ypriyopng kkivnong
- KAGAPIZMOZ TOY AIZKOY AMONEPQN, €ik. * éwg *

Mnv To Bd&lete 0TO MALVTHAPLO TATWV.

ZYNTHPHZH TOY AOXEIOY NEPOY

Ma va S10TNPrHoETE Ta APWHATA TOU KAPE 0aG Kal Yia AOYOUG ULYIEIVAG, CUVICTOUHE VO XPNOIOTIOIEITE PPECKO VEPO, Va
kaBapilete To Soxeio vepou KaBNUEPIVA pe KAUTO vePS Kal 0Qouyydpl Kal va TO APAVETE VA OTEYVWOEL OTOV AP, TIPLV TO
EMAVATOTTOOETACETE OTN PNXavn.

ZYNTHPHZH AOXEIOY KOKKQN

O1 KOKKOL Ka@é UMOpPEi va a@rioouv ANmapd UTTOAE(UMATA OTA TOIKWHATA TOU SOXEIOU KOKKWY, Ta OTT0ia UMTOPE( va EMTNPEACOUV
TNV moldTNTA TOoU KaPé oag. Na tn Stlatipnon TG KAAUTEPNG YEUONG KAl Yia AOYOUG UYIEIVAG, OO CUVIOTOUUE VA TO OKOUTTI(ETE
ue éva oteyvd, pahakd mavi kabe gopd mou xpetdletal va To avayepioeTe.

ﬁ Inpavtiko: Mnv xpnotpomoleite vepd yia va kabapioete 1o Soxeio KOKKwV. To vepd 0To Soxei0 KOKKWV MMOpPEL va
TPOKOAECEL (NI GTN pnxav.
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TO ZYZTHMA TAANAKTOX META THN NAPAXKEYH POOHMATQN ME FAAA

@l | (59 @ 53 BOHOEIA KAI EKMAIAEYTIKEE OHIES

ﬁ InuavTiko: MNa va amolapPavete mdvta tnv idla moldTnTa agpeouU, 500G CUVIOTOUHE VA EKTEAEITE TIG TTAPAKATW EPYAOTES
ouvTAPNONG:

KAITIATINA THPEITE

sov g ANAITOYMENA
uvvtiipnon nynon EZAPTHMATA:

‘Ekm\uon Tou Metd ané kabe , X , X
i i X Emtpémel TNV €KMAUGON TOU KUKAWHATOG YAAAKTOG TNG
OUOTAUATOG pPOENUA PE YAAQ, i i ) B}
) ) " | unxavic. Mmopeite va EeKIVAOETE TNV €KTTAUCH TOU
yahaktog otav oag (nmBei an6 OUOTHATOC YAOAAKTOC OTIOIASHTIOTE OTIYUNA
30s-20ml ™ unxavn. npatocy ¢ n YHA-
Xelpokivntog
Ka@aplop’loc Metd ané kabe Yag ouvioTtoUpe va kaBapilete To Soxeio ydAaktog pe Kauto v’spo
Tou Soxeiou Sonua e vaha KAUTS VEDS Kal + oamouvt +
yAaAaktog il P opouyydpl
30s
Xelpokivntn X )
R Kauto vepd +
€kmuon o . . i , } .
00 GWMVa Metd ané kabe Mmopeite va Balete Tnv Kavdta yAAakTog 0To oamouvt + epyaleio
vd)\uKror: pd@NUa PE YaAa. TALVTAPLO TMATWV XWPIG TO KATTAKL TNG. Kabapiopou
305 OCWAVWV
AuTH n €KMTAUON CUVIOTATAL OTOV TIPOCEKTIKA
XELPOKIVNTO KABAPIOUO TOU CWAVA YAAAKTOG KAl TOU
UETAANIKOU aKpo@uaiou pe kautd vepd META AMNO
KAGE XPHZH.
XSlpOKlVﬂTOC Orav oac el Autég o Kaeqpllopoc ouviotatal oTnv ) BeAGva
KaBaplopog A . AMOCLVAPHOAOYNON Kal TOV KABapIoHo g ,
X ano ) unxavh R , i . Kabapiopov
YAAaKTOG i , anmoonwpevng povadag One Touch Cappuccino. MNa
. OToLASATIOTE OTIYUN. ; ; L, , (D3)
5 min BéAtiota amoteAéopata ageol YANAKTOG, CUVICTATAL
TAKTIKOG KABAPIoPAG. AvaTpéETe KEQAAaLo 5 Tou
08nyou ypriyopng ekkivnong XEIPOKINHTOZ,
IXOAAZTIKOX KAGAPIZMOZ TOY XYXTHMATOX
TAAAKTOX - 5 AEMTA.

ANNEZ EPTAZIEX THPHXZHZX

— AMAITOYMENA
fynon ESAPTHMATA:

‘EkmAuon A . . , , ,

ouoTHuaTOC Meta (’mo 2’npsp£c Erm'pa"rsn mv ’EKTI)\UO'I’] rot{ KUKAWUOTOG K’Cl(plE ™mg ]

Kagé un xenong f pnxavic. Autr n Stadikacia XpnoIHOTOLEl POVO KAuTo
omoladnmote oTiyury. | vepo. E€aoalilel Tnv auBevTikr yelon Tou kKagé oag.

45s-30ml

Rincage thé

(Ekmiuon Metd tnv mapaockeur) | Permite realizar uma limpeza com dgua quente para

TOaylov) Toaylov. garantir o sabor auténtico do chd ou infusao.

13 min - 600 m|
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lMa Adyoucg vylevig kat yia tn Slatrpnon g mototnTag
KaBapiopoc ‘Otgv oag Cnqu;i oL Ka<p§ oag, oquoroups va K’(JGGPIKETE K'Cll va 1 TCll,lTl)\ETCl'
13min-600ml | GTMOTNHNXaVA R QTTOMTTAVETE TO KUKAWHA KAPE TNG UNXAVAG. Zag kaBapiopov KRUPS,
OTOIaSATIOTE OTIYW. eyyudral tn BEATIOTN SIATHPNON TWV APWHATWY TWV ap°1
pPOPNUATWY 0ag.
‘Otav oag {ntnBei
and ™ pnxava i ) ) . .
OMOIABATIOTE OTIYA. H agalatwon tng pnxavrg dlacpahilel Tn owoth
3 ‘Otav 0 apIBU6E Twv Aerroupyia Tng kat ealeipel KABe evamdBeon ahdtwv 1 @aKENAKL
Agahdtwon ) ] . . , X . , B .
20min-600m| | POPNHATWY Sev eivat 1 oupi. AuTo To Brpa gival TOAD GNHAVTIKO Yia va agaldtwong
QAPKETOGC WOTE VAt Siacpahotei n owoth Aettoupyia kai n pakpolwiatng | KRUPS, ap. 2
xpeidleTal apardtwon, | gyokeunc oo,
auth n Aertoupyia Gev
ivar evepyn.

ﬁ InuavTiko: Av o mpoidv oag Siabétel puotyya FO88 Tou cuatripatog @iltpou vepou Claris, apaipéote Tnv mpiv amé tn
Siadikacia apardtwong.

ANNEZ NEITOYPTIEX

NQz MNOPQ NA ANNOKTHZQ MPOZBAZXH XTIZ PYOMIZEIZX MHXANHZ

H pnxavn Intuition Tng KRUPS €xet mOAéEG puBuioelg, unv Siotdoete va Tig Sokipdoete! Auto Ba oag emtpépel va eEATOUIKEVOETE
AKOMA TIEPIOCOTEPO TNV EUMEIPIA OAG.

@‘m@@

NMwooca EmAé€te Tn YAwooa mou BéAete avapeoa og 21 Slabéoipeg yY\wooeG.
Hpepopunvia kat Anatteital pUBUION TNG NUEPOMNVIAG, IlaiTeEPa EAV XPNOIUOTIOLEITE PUOLYYA KATA TWV AAATWV.
wpa PUBuIoN Wpag kat TPofolr o€ popen 12 1) 24 wpwv

Owrawémra of PuBpilel T wTtelvdTNTA TNG 006VNG.

évng
EAagpia Evepyomoinon va amevepyomnoinon tng £§unvng WTEIVAG EvEelgng.
522::: Tng EmAé&Te TV mapouaciaon tng mpwtng 086vng.
AYTOMATH AIA Emoyn Stdpkelag HETd amod Tnv omoia n AelToupyia TnG cUoKeLHG Ba SlakdTTETAL AUTOHATA.
KOMH AuTr n AetToupyia 0Ag EMTPETEL VA KATAVAADVETE AlyOTEPO NAEKTPIKO PEVUA.

Evepyomoinon tng pnxavig kat autdpatn évapén tng mpoBépuavong TnG CUCKEUNG TV
Autépartog pwt emAeypévn wpa. MNivete mavta Tov kagé oag v idla wpa kabe pépa; Autr n Aettoupyia givat

1ONog @Tiaypévn yia 0dg! PubpuiCovtag tnv autdpatn ekkivnon, e€oikovopeite Xpovo Kat xpeldletal
HOVO va EEKIVATE TNV TIAPACKEUT TOU POPHUATOC.

Movada dykou Emoyn povadag pétpnong petagy ml kat oz.

Ringage auto

(Autépu‘rn EKTIA TTOPEITE VA EVEPYOTTOINCETE N VA ATTEVEPYOTIOINOETE TNV AUTOUATN EKTTAUON TNG €€660u TOU

KO@E KATA TNV EKKIVNON TNG MNXAVAG.

von)
., . | PUBuioNn ™ okANPOTNTAG TOu VEPOU amd 0 £wg 4. MNa TEPIOCOTEPES TTANPOPOPIES, AVATPEETE
IKAnpOTNTA VEPOU i ) X ,
07O KEPAAaLo «METpnan oKANPOTNTAG VEPOU».
° .
K::,:oxpumu ou PuBuion g Beppokpaciag Tou Kagé oag petagy T1 kat T3.
Ogppokpaocia , . . .
(VIE] 0. T1 kat T3,
oayiob 0BuIon TNE Beppokpaaiag Tou Toaylol oag MeTagy T1 Kat
Tomog Kapé Ymodei€te Tov TUTO TOU KAPE TTOU TTPOOTIBETAL 0TO SOXEID KOKKWV.
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ANANTHZEIZ ZTIZ EPQTHZEIZ ZAZ

AEITOYPTIA
1. MapouctdoTnKe OOANUA OTN UNXAVE, TO AOYIOUIKO €Xel KOAROELH N unxavr) SucAettoupyei.
(© AnevepyomooTE T HNXAVI|, AMOCUVSESTE TNV amd TN TIPICa, APAIPEGTE Tr GUCTYYA TOU QINTPOU, TTEPILEVETE T AEMTO Kalt
HETA EMAVEKKIVAOTE TN pnXavy.
lNa évapén, matriote Kat kpathote matnpévo To Koupri ON/OFF yia Touhdixiotov 3 SeutepOlenTa.
2. H ouokeun Sev evepyorolgital pe To matnua Tou kouprmou ON/OFF (yia Touhdyiotov 3 SeutepOhemnta).
©® EAéy€ETe TG aopaheleg Kat TV mpiCa TG NAeKTPIKNG eykatdoTtaong. EAéyEte 6TiTa duo Buopata tpogpodoaiag éxouv eloayBei
owaoTa otnv mpida.
3. Katd tn S1apkela evog KUKAOU TTPOEKUYPE SIaKOTH PEVHATOG.
©H OUOKEUN EKTEAEI QUTOUATN EMAVAPOPA OTAV EMAVANEITOUPYHOEL
O pUvAog Aettoupyei evw givat ddetoc.
©@ AuTh ivat @UOIONOYIKS €4V CUMPBAIVEL TTEPIOTACIOKA Kal €GV GEV UTIAPXOUV KOKKOL KAPE 1) €AV UTIAPXEL HOVO [la HIKPR
moodtnTa. Mmopei va Aeltoupynoet yla €wg Kat 10 SeutepOAenTa Xwpig YopTio, Yia va TPooSIopIoTEL N KATavAAwaoT| TOU Kal
va S1ac@alloTe( 6T1 Aertoupyei owoTd.
©® MNapapévouv oTo Soxeio KOKKOL KapE:
+ O Ka@ég umopei va givat oAb Mmapdg Kat, Suvenwe, Sev AapBdavetatl owoTda amd Tn cuokeur). Oa umopoloate va
Sokipdoete va Bonbroete ToUG KOKKOUG VA TTEGOUV KATW

+ Katva Slamotwoete av Ba Aettoupyrioel Eava. Qotdoo, cuviotdtal va alAaleTe Tov Kagé (avatpé&te otn Aettoupyia Tou
TUTTOU KOKKWV).

+ Eival o ouvnBIopévog Kapég Mo, TIoU PEXPL TWPA AEITOUPYoUoE KaAd: EmKovwvAoTe pe To Turpa e§urnpétnong
nehatwv g KRUPS.

XPHZH
1. O pUAOG Kavel apuaiko Bopupo.
© Ynapyouv mBavig Eéva owpata otov puAo. MPooTaboTe va Tov KABapPIGETE e NAEKTPIKY OKOUTIA, SIAPOPETIKA
eMmKoWwVAOTE pe To Tupa e§ummpétnong meAatwv tng KRUPS.
2. Ynépyxel vepd KATw amd Tn CUCKEUN.

© MpoToU apaipéoeTe Tov SiOKO AMOVEPWY, TIEPIUEVETE 15 SEUTEPONENTA PEXPL VO OTAPATHOEL VO PEEL KAPEC, WOTE N UnxXavr
va OANOKANPWOEL GWOTA TOV KUKAO TNG.

(@ ENéyEre 6Tt 0 Siokog andvepwv éxel TomoBeTnBei 6waTd ot pnxavr. MEEMel va BicKeTal TavTa oTr B£0n TOU, aKGuaA Kalt
otav n pnxavn dev gival o€ Aertoupyia.

@ BeBawbeite 4Ti 0 Siokog amdvepwv Sev el yeioeL
3. To kouuri puBIONG TNG AemTdTNTAG AAeonC yupilel e Suokohia.

@ lupioTe 1o KoupTi PUBUIGNG TNG AETTTOTNTAC GAESNC HOVO OTAV 0 MUNOG BpisKeTal Ot AerToupyia.
4. H ouokeun Sev mopdyet kaBdAou kagé.

©Kata TN SIAPKELD TNE TIPOETOIPATIAG, EVTOTIOTNKE KAMOLo cupPav.

©H OUOKEUN EKTENEI QUTOUATN EMAVAPOPA Kal Eival ETOIUN Yla VEO KUKAO.
5. XpNnoomo|oate aAEOUEVO KAPE QVTI YIa KOKKOUG KAQE.

(© XpPnoILOMOIGTE NAEKTPIKF GKOUTIA Yia VA CUNAEEETE TOV AAEOHEVO KOPE M6 TO SOXEIO KOKKWV.
6. ATIO T0 aKPOPUOLa KAPE Byaivel vepd OTAV OTAUATA N MNXAVH.

©@ Auth ivat @uatlohoyikd. Eival pia avtdpatn Siadikacia éKmAuong yia Tov KaBapiopd Twv akpouaiwy Kagé Kat yla va

Stac@aliotei 611 Sev Ba ppdagouv.

ATMOZX KAITAAA
1. H porj yaakTog amo Tn pnxavrj @aivetal va givat pelwpévn 1 va €XEl OTAPATHOEL
© Av ppacel To akpoPUTIO, Ba EPPAVIOTE privupa ei8omoinong otnv 08ovn. Kabapiote T povada One Touch Cappuccino.

© Avatpé€te otnv apxr Tou gyxelpidiou 5. BAOYE, XEIPOKINHTOX KAOAPIZMOZ TOY LYZTHMATOX AIANOMHZ TAAAKTOX
- 5 AENTA, 1) avatpé€te otnv ekmaideutikn odnyia «Kabapiopdg Tou akpo@uaiouv YAAAKTOG» TTou gival amoBnKeupévVeG 0Tn
pnxavr oac.
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2. Aev Byaivel aTuog.
a. Katd tn xprion evég KUKAOU atuou yia mpwtn gopd, €dv Sev Pyaivel atpdg owoTtd:
EAéy&te OT1 TO 0TOMIO aTpOU Sev €xel ppdel. BA. mapamdvw: «To 0TOMIO aTHOU TNG MNXAVAG QAIVETAL VA EVAL HEPIKWG 1} EVTEAWS
PPAYUEVOD.
© Aig€ayete ™V akdAoudn S1adIKadia HOVo pia opd:
© Asergote 0 S0oxEio VEPOU Kal aPAIPECTE POOWPIVA TN GUCIYYa CUCTAPATOC Tou @iktpou vepou Claris. Mepiote To Soyeio
HE UETANNIKO VEPO LPNANG TIEPIEKTIKOTNTAC O aoBéoTio (>100 mg/L) Kat ekTeNéaTe S1adoxIkoug KUKAOUG atpou (5 éwg 10
KUKAoUG) o€ éva Soxeio, péxpl va emteuxBei ouvexnic midakag atpov. Emavatomobetriote Tn gUotyya oto Soyeio.
B. EQv T0 aKpo@UGIO aTUOU AEITOUPYOUTE TIPIV:
(© ENéy€te 6T1T0 GTOMIO ATHOL eV Exel PPAEEL BN mapamavw: <To GTOIO ATHOD TG UNXAVIC QAiVETAL VAl EVal MEPIKGIG f EVTEADC
PPAYUEVO».
@ Edv petd Ty ohokMpwon Twy Tapandve Bnudtwy eEakohoubei va unv Aetoupyei, mKovwvhoTe We To Turua Eumnpétaonc
mehatwv tng KRUPS.

3. AlageLyel atpdg amé To MAEyUa Tou Siokou amdvepwv.

© Avéloya pe ToV TUTIO TOU POPAATOC TTOU TIAPACKEVALETO, HITOPEL va SIaQEDYEL ATUOE ArTd TO TAEYHA TOU Si0KOU AmOVEPWV.
4, Eugavifetal atuog KATw amod To Kamdki Tou SoXEioU KOKKWV.
EAéy€te 611N umodoxr TG TapmAéTag kaBaptopol mou BpioKeTal KATw amod To Kamdki (L) éxel KAeioel owoTd.

ZYNTHPHZH
1. H pnxavn 8ev {ntd va yivel agardtwon.
© 0 kuKhog apardTwong {NTeital o PeYaAo apIBRO TTAPACKEUWY POPNUATWY HE YAAA Fj KAUTOU VEPOU. AV KATAVANDVETE HOVO
Kagé, Sev xpelaletat ouxva a@aAdTwon.
2. Yndpxouv UOAEIUPATA ANECHEVOU KaE OTOV SIOKO amoveEPWV.

Mia pikpr moodtnTa aeopévou Kagé umopei va méoel otov §ioko amdvepwv. H pnxavr éxel oXeSI00TEl £T01 WOTE 0 ONECHUEVOGS KAPEC
TIOU TUXOV TIEPIOCEVEL VO AMOUAKPUVETAL Kal N TTEPLoxr S11Onang va mapapével kadapr.

3. H £€€unvn wTtevr Auyvia e§akolouBei va eival avappévn a@ou adeldoeTe Tov §ioKo UTTOAEIUUATWY AAECUEVOU KAPE.
© EnavatonoBeTroTe Tov $ioKo UTONEIMPATWY OAEGHEVOU KAPE.
4, AoV YeioeTe TO SOXEI0 VEPOU, N £EUTTIVN GWTEIVI AUXVIQ TTOPAUEVEL AVAUUEVN.
EAéy€te Tn owoTr TomoBétnon tou Soxeiou 0N CUOKEUH.
O1 MAWTAPES OTO KATW PéPOG Tou Soxeiou mpémel va KivouvTal eeVBepa. EAEyETe kal amac@aliote Toug MAWTAPEG, Qv XpeldleTal.
5. Katd tn S1dpKeta TnG apoaAdtwong, oTnv mpwtn @don Sev §€pxeTal vepd amo Ta akpopuaola:
© AuTh givat @uSIoAoyIKS. MGVO 0TV TEPITTwan O £VTOVNG CUGOWPEUGNS OAATWY Ba SEITE VO TPEXEI VEQO ATIO TA AKPOPUSTA
TNG OUOKEUNG.

POOHMATA
1. O Ka@ég péel TONU apyd.
TupioTe To koupumi «AemTOTNTAG ANECNC» TIPOG Tat SEEIA YIa VA amOAAVCETE €vav IO XOVTPA AAECHEVO KAPE (QUTO pmopei va e§aptdtal
a6 ToV TUTTO TOU Ka@E TTOU XPNOIHOTIOLETA).
© Ektehéorte évav 1) MEPLOGOTEPOUG KUKAOUG EKTTAUCNG,.
© AVTIKATAOTAOTE TN QUOLYYa TOU CUOTHHATOC Piktpou vepou Claris.
2. O KaQEG givat TOAD EAaPUG 1} GV £XEL APKETA €vTOvn YEUON.
© BeBaiwbeite OTI T0 SoyEio KOKKWY MEPIEXEL KAPE KAl OTL AUTOE KATERAIVEL GWOTA.
© AMOQUYETE TN XPrion MIAPWY, KAPAUEAWHEVWY 1) APWHATICHEVWY TUTIWV KAPE TTOU eVOEXETaL va unv AapBdvovTal cwoTd.
© Meiworte Tov OYKO TOU TTAPACKEVUAOHATOG Kal AUEAOTE TNV LOXU TOU, XPNOIMOTIOWWVTAG T AEToupyia €éviaong kagé. Nupiote

TO KOUWTT{ «AEMTOTNTA ANECNG» YIA VO AMTOKTHOETE €vav Tio AemTd aleopévo Kagé. OTIAETE To pOPNUA oag o€ SUO KUKAOUG
XPNOlHoToIWVTAG TN A&ttoupyia 2 GNT{avIwV.

3. 0 espresso 1 0 KaQEG Sev ival apkeTd {E0TAG.

© Augrote T BeppoKpasia Tou KaPE OTIC PUBHITEIC TNE PNXAVAC. ZEOTAIVETE To GAT{aVI EEMEVOVTAC HE KAUTO VEPO TIpWY
apxioete va mpoeTolpdleTe To poPNa.

© MpLv ETOIMACETE TOV Ka@é 0a¢, EEMUVETE TO KUKAWMA TOu Ka@é. Mia Aertoupyia ékmAuong Kagé Katd Thv evepyomoinon g
OUOKEUNG Umopei va evepyomotnBei 0TI pubuioel/autopatn ékmiuon
4. KaBapo vepo TpéxeL amod Ta akpo@UOLa TOU KAPE TPV amd KAOE KAPE.
©@Ma mpoéyxuon AapBdavel xwpa dtav EeKIVATE ia ouvTayn Kat autd umopei va odnynoet o€ Siappor LIKPAG moodtnTag vepou
armo Ta AKPOPUGIA TOU KAPE.
Edv kamoto amo ta mpoBArjpata mou meplypd@ovtat mapandvw eugavietal emavenupéva, EMKOIVWVAOTE Pe To Turpa e§umnpétnong
mehatwv g KRUPS.
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AMNOPPIVH
T AOyoug aopaeiag, OpIOHEVEG GUOKEUVEG TIEPIEXOLV PMTATAPIA TTOU ival TPOOBAGIUN HOVO armd Tov EMoKeuaoTH. a
V0 QVTIKATAOTHOETE TIG UMATAPIES, EMKOWVWVIAOTE LE TO TANCIEGTEPO KEVTPO GEPPIC.
ﬁ Ynuavtikd: H 0uoKeun 0ag EPIEXEL TTOMA AVOKTAOIUA 1} AVOKUKAWGOIUA UNIKA.
Ag mpooTatevooupe padi o mepiBAliov!
AQROTE TN o€ éva onpeio cUNoYNG yia enegepyaaia.

EFTYHZH

H eyyunon S&v 10xVEL OTIC TAPAKATW TIEPITTWOELG:

- NMapouocia {Evwv CwPATWY GTOV TEUAXIOTH,
- 'Exel XuBei aNeOpEVOG KAYEG OTO SOXEIO KOKKWVY,
- H @uotyya tou cuothpatog giktpou vepou Claris Sev xpnotpomnoleital clpgwva pe Tig 0dnyieg tng KRUPS,
- Y& TIEPIMTWON AMoUsiag a@aAATwong, KaBapIopoU 1 TAKTIKAG ouvTrpnong.
KaBe epyaoia otn ouokeun mpémel va ekteeital amo éva e§ouatodotnuévo kévtpo tng KRUPS.

AutA n autépatn pnxavn Espresso/ka@é mpémel va XpnoILOTIOIETAL MOVO YIa TNV TTOPACKEUN KagE, KAauToL vePOoUL 1 appol
y&AakTog.

Kataokevaotg: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - FaM\ia
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Vazeni zakaznici,
dékujeme, ze jste si zakoupili kdvovar KRUPS s vestavénym mlynkem.

Kavovary KRUPS espresso s vestavénymi mlynky jsou navrzeny, vyvinuty a vyrobeny ve Francii, coz zajistuje nejlepsi zaruku
plvodu a kvality vyroby.

Vase zafizeni je navrzeno tak, aby byla jeho obsluha co nejjednodussi a pfipravili jste s nim kvalitni napoje jako od baristy.
Kromé jinych typ0 kavy si vychutnéte espresso, ristretto, lungo nebo dokonce cappuccino, latte macchiato ¢i caffé latte, to
vie pouhym stisknutim jednoho tlacitka!

Spolec¢nost KRUPS vyvinula intuitivni svételnou kontrolku, aby vam vse jesté vice usnadnila. Ta vam pom(ze pfi pouzivani
zafizeni a projasni vase pfestavky na kavu.

Kavovar KRUPS je také vybaven velkou intuitivni dotykovou obrazovkou pro snadné pouziti, jakou najdete u smartphond.
Pokrocilé technologie pfitomné ve vasem zafizeni vam umozni dosahnout co nejlepsiho vysledku a objevit maximum vini
a chuti ¢erstvé mletych kévovych zrn.

Doufame, Ze si kdvu vychutnavate a zZe jste se svym zatizenim KRUPS naprosto spokojeni.

Tym KRUPS

POTREBUJETE PODPORU PRI PRVNIM POUZITi ZARIZENI?
EOREE

Vyhledejte seznam vyukovych materidld ulozenych v zafizeni, které vas sezndmi s jeho pouzivanim.
Provedou vas podrobnym postupem pfipravy napoje, spravou svych oblibenych napoji a tdrzbou kavovaru.

Seznam dostupnych vyukovych materialt:

1. Jak postupovat pfi pipravé napoji 2. Jak spravovat profil 3. Jak provadét udrzbu zafizeni

a. Priprava kavy d. Vytvorte a nakonfigurujte sv(j h. Vyplachnéte

b. Pfiprava mlé¢ného néapoje profil i. Vycistéte
e. Pfidejte do svého profilu népoj

c. Pfiprava 2 napojl najednou
(po vytvoreni)

j. Provedte odvéapnéni

k. Vycistéte trysku na mléko
f. Pfidejte do svého profilu napoj

(ze stranky profilu)

g. Odstrante népoj z vaseho profilu

DULEZITE INFORMACE O PRODUKTU

Pfed prvnim pouzitim spotiebice si peclivé prectéte uzivatelskou piirucku a bezpecnostni pokyny a uschovejte si je:
nespravné pouziti spotiebice zprosti spole¢nost KRUPS jakékoli odpovédnosti.
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PRISLUSENSTVi DODAVAN ZARIZENIM

Zkontrolujte pfislusenstvi dodané se zafizenim. Pokud néktery dil chybi, obratte se pfimo na zakaznicky servis spole¢nosti KRUPS.

Vyrobky v baleni:

1. 2 Cistici tablety

L

2. - 1 sacek piipravku pro odvaprovani

3. Trubicka na mléko v ¢asti,One Touch Cappuccino” .
4, Trubi¢ka na mléko v ¢asti,One Touch Cappuccino” .
5. Cistici jehla parniho okruhu umisténa v trysce kavy
6. - 1 kazeta Claris Aqua Filter System se Sroubovacim pfislusenstvim. .
7. - 1 tycka pro kontrolu tvrdosti vody “

"Navod k obsluze - brozura s bezpe¢nostnimi pokyny
8. Seznam zéru¢nich dokumentd

A
==

poprodejnich servisnich center spole¢nosti Krups"

9. Cistici potrubi

N

Pouze pro model Intuition Expérience + EA

Nédoba na mléko: Nadobu na mléko muizete myt bez vika v mycce na

10.
nadobi

A Upozornéni: Pro zachovéni platnosti zaruky pouzivejte s timto zafizenim pouze pfislusenstvi Krups.
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Spotiebic Automatické espresso EA87

Napdjeci zdroj 220az240V ~/50Hz

Tlak napaiovace 15 barti

Zasobnik na zrnkovou kavu 2509

Spotieba elektrické energie P¥i provozu: 1 550 W

Nadrzka na vodu 31

. - V budové, na suchém misté (v dostate¢né vzdalenosti od
Uvedeni do provozu a skladovani

ledu)
Rozméry (mm)V x S x H 365 x 240 x 400
Hmotnost zafizeni EA87 (kg) 8,9

Technické zmény vyhrazeny.

POPIS SPOTREBICE

A. Drzadlo vika nadrzky na vodu 1. Zasobnik na zrnkovou kavu
B Nadrzka na vodu J.  Voli¢ nastaveni jemnosti mleti
C. Sbéra¢ kavové sedliny K. Prihradka na distici tabletu
D. Vyskové nastavitelné trysky na kdvu / mléko se L. Kovovy kénicky mlynek
systémem k osvétleni napoju
D1. Cast,One Touch Cappuccino”
D2. Odnimatelna dvitka
D3. Cistici jehla

. Ovladaci panel
M. Naviga¢ni dotykova obrazovka
Zap./Vyp.

E.  Odnimatelna miizka a odkapavaci miska . Zkratka pro domovskou obrazovku
Profily
G. Trubicka na mléko a konektor v ¢asti,One Touch . Konfigurace zafizeni

2
N
[o)
F.  Viko nadoby na zrnkovou kavu P.
Q
R

. Néadoba na mléko (pouze u modelu Intuition
Expérience + EA877)

Cappuccino”
H.  Plovéky pro zjisténi hladiny vody
I Intuitivni svételna kontrolka

ZACINAME A INS

POCATECNI PROVOZ

Umistéte zafizeni na stabilni, vodorovny, ¢isty a suchy pracovni povrch.

PFi prvnim pouZiti zatizeni budete vyzvani k vybéru rGznych nastaveni.

NaplInéni zafizeni vodou umoziuje naplnit vodni okruhy, aby zafizeni mohlo pracovat. Probéhne pfedehtivani a automatické
vyplachnuti.

Dal3i informace naleznete ve Stru¢ném navodu (1. POUZITI).

Postupujte podle pokyn(i na obrazovce.

LACE SPOTREBICE

Pfed opusténim vyrobniho zavodu byl spotebic fddné zkontrolovan a otestovan. Navzdory veskeré pozornosti vénované
cisténi je vsak mozné, ze v mlynku na kdvu uviznou zbytky kdvy anebo kapky kavy na miizce odkapavaci misky. Pfi
vybalovani si mlzete také viimnout pfitomnosti prachu na zafizeni v dusledku ochranného materialu. Pfed prvnim pouzitim
doporucujeme zatizeni dlikladné ocistit hadfikem.

Dékujeme za pochopeni.

Nikdy nepouzivejte poskozené zafizeni.
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POHOTOVOSTNI REZIM ZARIZENI
V zavislosti na pfipravé provadi zafizeni v pohotovostnim rezimu automatické vyplachovani. Cyklus trva pouze nékolik sekund
a zastavi se automaticky.

-5

~~" RADY A DOPORUCENI

Kvalita vody silné ovliviiuje kvalitu aromat. Vodni kdmen a chlér mohou zménit chut kavy. Chcete-li zachovat veskera
aromata kavy, doporucujeme pouzivat ¢erstvou vodu a kazetu Claris — Aqua Filter System nebo vodu se suchym zbytkem
pod 800 mg/I (viz Stitek na lahvi). Dalsi informace najdete v kapitole ,FILTR ATVRDOST VODY".

Pii pfipravé horkych ndpoju doporucujeme pouzivat predehiaté salky (proudem horké vody), jejichz velikost je
pfizpUsobena pozadovanému mnozstvi napoje.

Pokud nenf prazena zrnkova kéva chranéna, mize ztratit své aroma. Doporucujeme do zafizeni pfidavat zrnkovou
kavu v mnozstvi, které odpovida vasi spotiebé v nasledujicich 2 az 3 dnech, a také pouzivat baleni po 250 g.

Kvalita zrnkové kavy je proménliva a chut je subjektivni. Arabica vam poskytne jemné, kvétinové aroma, zatimco robusta,

Nevéhejte a pozadejte o radu nejblizsi prazirnu.
Nedoporucujeme pouzivat olejnata a karamelizovana zrna, protoze mohou poskodit zafizeni.

Jemnost mleté zrnkové kavy ovliviuje silu aromatu a kvalitu krémy. Cim jsou zrna jemnéji rozemleta, tim jemnéjsi je kréma.
Mleti Ize také prizplsobit pozadovanému napoji.

— O

INTUITIVNI SVETELNA KONTROLKA

Toto intuitivni zafizeni pouziva inteligentni a pohotovou technologii, ktera vam usnadni kazdodenni pouzivani: intuitivni
svételnou kontrolku. Tato technologie ma dvé funkce:

1.

Zafizeni automaticky detekuje a reguluje mnozstvi zrnkové kavy, vody a kdvové sedliny. Pokud je tieba naplnit nebo
vyprazdnit nddoby nebo provést udrzbu, rozsviti se ¢ervena varovna kontrolka a je tieba fidit se informacemi na obrazovce
Intuitivni kontrolka také umoziuje pfizpusobit si pouzivani dle svého. Kazdému profilu mizete pfifadit odlisnou barvu.
Pokud je vybran jeden z profild, kontrolka se rozsviti pfislusnou barvou, ¢imz napomahda okamzitému porozuméni
a vyjimecné rychlé a intuitivni navigaci.

Viz kapitola,,MUJ PROFIL"
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FILTR ATVRDOST VODY

CO DELA NASTAVENI TVRDOSTI VODY?

Chcete-li zabranit hromadéni vodniho kamene v zafizeni a optimalizovat kvalitu kadvy, doporuc¢ujeme nastavit moznosti
tvrdosti vody na zafizeni.

JAK NA ZARIZENi POZNAT TVRDOST VODY?

[ © @ - -

A\ o 1 » s « - Naplitesklenicivody.Ponofte do ni testovaci tycinku, kterd je soucasti baleni zafizeni.
1 « Potkejte 1 minutu. Ctvere¢ky na ty¢ince zméni barvu.
+ Spocitejte pocet barevnych ¢tvereckd. To vam fekne, jak tvrda je vase voda, na stupnici
0-4.
+ Vnabidce ,Tvrdost vody” stisknéte odpovidajici ¢Ciselnou hodnotu na stupnici 0-4.
« Stisknéte tlacitko OK

DOSLY VAM UZ TESTOVACI TYCINKY?

Pokud je tfeba tento ukon opakovat pozdéji, nezapomente zménit tvrdost vody podle mista pouziti nebo informaci
poskytnutych vodarenskou spolecnosti pomoci nize uvedené tabulky:

Uroves tvrdosti vod Tida 0 TFida 1 Tiida 2 Tiida 3 Tiida 4
ove OSUVOSY | Velmimekka | Mekka Stiedné tvrda Tvrda Velmi tvrda
°dH

<3° >4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Nastaveni spotiebice 0 1 2 3 4

PROC INSTALOVAT FILTRACNI KARTUSI?

Kazeta Claris - Aqua Filter System poméha optimalizovat chut kavy, omezuje usazovani vodniho kamene a snizuje potiebu
udrzby

JAK NAINSTALOVAT KAZETU CLARIS - AQUAFILTER SYSTEM
{oe°

+ Kazeta se umistuje do nadrzky na vodu.
] + Doporucujeme, abyste pfi instalaci kartuse otocili Sedym krouzkem na vzdalenéjsi strané filtra¢ni
kartuse tak, aby se zobrazovalo datum instalace + 2 mésice.
+ Spravné umistéte kazetu na své misto ocislovanym krouzkem smérem vzh(ru.
+ Pomoci ¢erného Sroubovaciho nastavce dodaného s kazetou spravné umistéte a zasroubujte kazetu
na misto

KDY JE POTREBA VYMENIT KAZETU CLARIS - AQUA FILTER SYSTEM?

1. 2 mésice po instalaci, nebo kdyz zafizeni na vyménu upozorni.

10T
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MLYNEK: NASTAVENiI JEMNOSTI MLETI

PROC JE POTREBA NASTAVIT JEMNOST MLETI?
Silu kdvy muzete ovladat reguldtorem jemnosti mleti zrnkové kavy.
Zména jemnosti mleti umoziuje piizpUsobit se rdznym typdm zrna:

« Silné prazend a olejnaté zrna budou vyzadovat hrubé mleti. Mirnéji prazena zrna budou sussi a budou vyzadovat
jemné mleti.

Kromé toho nastaveni mleti u stejné kdvy ma vliv na aroma v $alku: ¢im jemné&jsi mleti, tim silnéjsi aroma.

Torréfaction :

Velmi intenzivni Intenzivni Zralé Pramérna Kontrolka
(zlutd) (bézova)

JAK NASTAVIT JEMNOST MLETI

Otocte regulator nastaveni, ktery se nachazi v zasobniku zrnkové kavy, aby hrubost mleti vyhovovala typu kavového zrna
a pozadované sile aroma. Toto nastaveni je nutné provést béhem mleti, a to po jednotlivych vyznacenych pozicich. Po
3 pfipravéch zaznamenate vyrazny rozdil v chuti.

JAK POZNAT, ZE V ZASOBNIKU UZ NEJSOU ZADNA KAVOVA ZRNA?

Vase intuitivni zafizeni je vybaveno snimacem, ktery predvida nedostatek kdvovych zrn v zasobniku. Na obrazovce se zobrazi
zprava a intuitivni kontrolka (1) se rozsviti ¢ervené.

CO KDYZ SE UPOZORNENI ZOBRAZi BEHEM PRIPRAVY NAPOJE?

Naplrite zasobnik na zrnkovou kavu a stisknutim tlacitka OK obnovte pfipravu. To znamend zadné plytvéani kavou!

JAK V PRIPADE POTREBY VYMENIT KAVU ZA JINOU?
Pokud stisknete tla¢itko OK bez pfidani zrnkové kévy, zafizeni pokusi provést restart a poté vas opét upozorni. Pokud znovu
stisknete tlacitko OK, zafizeni poutzije k pfipravé veskerou zbyvajici kdvu. Mlynek je nyni prazdny.
Pokud se na obrazovce zobrazi varovna zprava a rozsviti se cervena kontrolka, i kdyz je v zafizeni dostatek zrn:
« Stisknutim tlacitka OK spustte predehfivani.
- Zakazte vystrahu,Zadnd zrna” Tak se pfestane zobrazovat, kdyz v zésobniku stale bude zbytek zrn.

EORER
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PRiIPRAVA NAPOJU

NAPOJE DOSTUPNE V TOMTO ZARIZENI:

Model Intuition Expérience umoznuje pfipravit Sirokou fadu kdvovych i mlécnych napojd, at uz horkych nebo studenych,
a splnit vSechny vase touhy. Nabidka napoju je k dispozici pfimo na ovladacim panelu. Kotvy, které jsou k dispozici v dolni
¢asti ovladaciho panelu (v zobrazeni posuvniku), slouzi také jako zkratka pro pfistup k ndpojim. Popis kazdého napoje

a souvisejicich tipa pro pfipravu jsou k dispozici klepnutim na ikonu (i) na obrazovce po vybéru napoje.

Piiblizny
objem
Ristretto
- Espresso s kratkou extrakci a velmi 25ml 20-40ml v v
vyraznou chuti
Espresso
. Espresso plné chuti s vyraznym aromatem 40 ml 40-70 ml v v
amirné hotkou a karamelové zbarvenou
krémou
Lungo
. Espresso s dlouhou extrakci a karamelovou 70 ml 70-100 ml | v
krémou
Café Long 120 ml 80-180 ml v v
Dvojité espresso s jantarovou krémou
Coffees
Doppio
. Vy3si mira kofeinu, ale leh¢i na patte, velmi 100 ml 40-140ml v
oblibena rano
Americano
' 4 Dvojité espresso s dlouhou extrakei 120 ml 90-150 ml v
kombinované s horkou vodou
Café filtre
' Nalev s dlouhou extrakei pfi nizké teploté pro 150 ml 80-170 ml v
dosazeni mékkého a nadychaného vysledku.
Carafe*
3-8 3alkti kavy s dlouhou extrakci pro celou 375ml 375-1000 ml v
rodinu
. M=60ml
Espresso Macchiato L=80ml v v
i PP = m
‘ Espresso s tenkou vrstvou mlé¢né pény
XL=100ml
. M=120ml
- P~ P Cagpucclpo L=180ml v v
Vyvazeny pomér mléka, pény a kavy
XL =240 ml
Cappuccino italien M=120ml
' SmiSené cappuccino. Péna s jemnou chuti L=180ml v v
kavy XL =240 ml
. M =160 ml
N | Flat White L=200ml v
Latte s mlé¢nou pénou
XL=240ml
. 3 M=120ml
o LaitMoussé L=160ml v
Velka davka mléka s mlé¢nou pénou
XL =200 ml
M =200 ml
i Caffe Latte _ v v
MIé¢na péna s lehkou chuti kavy L=280ml
XL=350ml
- Latte Macchiato M =190 ml
Kéva s velkou ddvkou mléka, gurménské L=250ml v v
espresso s mlé¢nou pénou XL =340 ml
Frappé* v
I Ledova kava a mléko s krémovou kavovou ~380ml
pénou
Nitro coffee*
' Ledova kava s infuzi jemnych kyslikovych ~350ml v
bublin
Chilled coffee*
' Dvojité filtrovana kava s jemnou krémou 350 ml

*Pouze u modelu Intuition Expérience + EA877
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Thé vert
L] -
- Horka voda pfi idealni teploté pro zeleny ¢aj 200m 20-300ml
Teas e Thé noir 200 ml 20-300 ml
Horka voda pfi idealni teploté pro ¢erny ¢aj
] Thé infusion R
- Horka voda pfi idedlni teploté pro ndlev 200 ml 20-300ml

JAK NASTAVIT VYSKU TRYSEK NA KAVU

U v8ech zminénych napoji mizete snizit a znova nastavit kavové trysky podle velikosti $alkd.

JAK ZACIT S PRIPRAVOU VLASTNIHO NAPOJE

Viz ndvod ,Jak pfipravit ndpoj” ulozeny ve vasem zafizeni.

NAPOVEDA A VYUKOVE MATERIALY
@l o & o

V ZAVISLOSTI NA NAPOJI JE MOZNE POUZIT RUZNA NASTAVENI:

« Jeden nebo dva sélky: chcete-li pfipravit dva stejné napoje, vyberte népoj a stisknéte °

« Sila kdvy: chcete-li zvysit nebo snizit silu kivy zménou mnozstvi mleté kavy, vyberte ndpoj a zvolte mezi zrny 1-4 fazole,
pficemz 1 je nejjemnéjsi a 4 nejsilnéjsi kava. ((JOJ01).

Objem v 3alku: chcete-li zvysit nebo snizit mnozstvi vody pouZzité k extrakci

Vice informaci naleznete v tabulce napoja v pfibalovém letaku a ve STRUCNEM NAVODU, NASTAVENI NAPOJU

JAK ZASTAVIT ZAHAJENOU PRIPRAVU NAPOJE

Pfipravu ndpoje muizete kdykoliv zastavit stisknutim tla¢itka mizete kdykoli zastavit piipravu napoje stisknutim tla¢itka

Po preruseni cyklu se pfiprava neukon¢i okamzité. Zafizeni bude chvili nepfistupné, coz se zobrazi na obrazovce.

MLECNE NAPOJE
& —
RADY A DOPORUCENI

~

Chcete-li pfipravit napénéné miéko, sdhnéte po vychlazeném pasterizovaném mlékem o3etfeném metodou UHT (3-5 °C).
Pouziti specialnich typa mléka (mikro filtrovanych, syrovych, fermentovanych, obohacenych) nebo rostlinnych mlék
(mandlova, ovesna nebo sojova atd.) mize vést k méné uspokojivym vysledkiim, pokud jde o kvalitu a mnozstvi pény.

BT

JAK ZACIT PRIPRAVU MLECNEHO NAPOJE

Viz za¢atek ndvodu v ¢asti 2 PRIPRAVA MLECNEHO NAPOJE, nebo si piectéte navod ,Priprava mlé¢ného napoje” ulozeny
v zarizeni

Q

LEDOVE NAPOJE (POUZE U MODELU INTUITION EXPERIENCE + EA877)

Model Intuition Expérience + nabizi nové exkluzivni studené napoje, jako je Frappé, ledova kava nebo Nitro Coffee.

¢

c{) @ CD NAPOVEDA A VYUKOVE MATERIALY

Priprava ledovych népojd vyzaduje predem jeden nebo vice ukont. Chcete-li dosahnout optimalniho vysledku: Pouzijte sklenici
o objemu 400-450 ml a kostky ledu standardni velikosti (4 x 2,5 X 2,2 cm). Zafizeni vdm s pfipravou pomuze. Doporucujeme
postupovat piesné podle pfipravnych krokl pripravy na obrazovce. Tipy a triky pro piipravu jsou také k dispozici v ¢asti
s informacemi po klepnuti na ikonu Zap. na obrazovce .
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CAJ ANALEV

K dispozici jsou tfi recepty pro piipravu ¢ajil a infuzi, které zajistuji nejvhodnéjsi teplotu pro kazdy typ ¢aje. Teplota vody je
pro pfipravu zeleného caje nizsi nez teplota vody pro pfipravu ¢erného caje nebo nalevu.

JAKNASTAVIT TEPLOTU VODY

__|@&c:>@q>

MUzete nastavit moznost T1-T3, pficemz T1 predstavuje nejvice vlaznou teplotu a T3 nejteplejsi. Pokud snizite / zvysite
teplotu, snizite / zvysite tim i teplotu pro kazdy typ caje, ale teplota vody je pro pfipravu zeleného caje vzdy nizsi nez
teplota vody pro pfipravu ¢erného ¢aje nebo nélevu.

— @

K CEMU SLOUZi FUNKCE PROFILY?

Funkce Profily vam poskytne piistup k vlastnimu mistu, do kterého si mdzete uloZit své oblibené napoje. Je velmi snadno
piistupné diky pfimémus tlacitku na ovladacim panelu zafizeni. Napoje uloZené ve vasem profilu jsou rychleji pfistupné

a perfektné se hodi pro kazdodenni pfipravu. Jejich pfipravu zahdjite jedinym dotykem bez nutnosti dal$iho nastavovéni.
V jednom profilu si mizete ulozit az 7 napoju.

Profil také umoziiuje vétsi prizplsobeni vaseho rozhrani a rznych nastaveni:

Krestni jméno Pro vétsi pfizplisobeni je mozné pridat kiestni jméno.

Barva MUzete si vybrat barvu intuitivni kontrolky, abyste snadnéji rozpoznali dany profil.

Na obrazovce Profil mizete také nastavit typ zobrazeni napoj.

Zobrazeni Ty se mohou zobrazit v rezimu posuvniku nebo mozaiky.

Funkce ,Profil” také umozruje pro kazdy napoj definovat denni dobu nebo kli¢ové slovo.

Programovani Tak najdete své napoje kdykoliva mnohem snadnéji.

Jas Tak Ize aktivovat a deaktivovat kontrolku.

cs

JAK VYTVORIT OBLIBENY NAPOJ

Stisknéte tlacitko Profily a postupujte podle pokynt na obrazovce nebo si oteviete vyukové materialy ulozené v profilu.

NAPOVEDA A VYUKOVE MATERIALY
@: o & o

JAK SPRAVOVAT SVE OBLIBENE NAPOJE V RAMCI PROFILU
Népoj muzete do profilu pfidat 2 zpusoby:

tlacitko.

« Po pfipravé napoje se na obrazovce zobrazi
« Pfimo v profilu.
Pokud pfipravu svého oblibeného napoje zatavite béhem nalévéni, zaznamena se pouze dana délka pfipravy.

JAK USPORADAT / ORGANIZOVAT / ODEBRAT OBLIBENE NAPOJE

« Podrzte prst na ikoné ndpoje po dobu nékolika sekund.
+ V pravém hornim rohu nabidky se zobrazi kiizek pro odstranéni.
« Stisknéte ndpoj znovu, podrzte na ném prst a tdhnutim zménte uspofadani napoja.
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VSEOBECNA UDRZBA
Provedeni spravné udrzby prodluzuje Zivotnost zafizeni a zachova pravou chut vasi kavy..

KDY JE NUTNE VYPRAZDNIT ODKAPAVACI MISKU?

Kdyz jsou plovaky ve zvednuté poloze, ¢imz signalizuji, ze je miska pfilis pIna.

UDRZBA ODKAPAVACI MISKY

« Odkapévaci miska umoznuje shromazdovani vody nebo kavy, kterd ze zafizeni te¢e béhem pfipravy i po ni.

« Je dllezité nechat ji vzdy na spravném misté a pravidelné ji vyprazdriovat.

« Z hygienickych divodl doporu¢ujeme odkapavaci misku denné vyjmout a vycistit a pfed opétovnou instalaci nechat
oschnout.

« Viz Struény navod - CISTENI ODKAPAVACI MISKY, obr. * Odkapavaci misku mizete umistit do my¢ky bez kovové mizky.

KDY JE TREBA VYPRAZDNIT SBERAC SEDLINY

Sbérac kavové sedliny sbira zbytky extrahované kavy

« Sbéra¢ vyprazdnéte, kdyz vas k tomu zafizeni vyzve.
« MUzete jej vyprazdnovat pravidelnéji, ale skutecné vyprazdnéni se zaznamend, kdyz zafizeni rozsviti kontrolku.

Pokud pravidelné nevyprazdnite sbéra¢ kavové sedliny, jak je uvedeno vyse, mlze dojit k poskozeni zafizeni.

Z hygienickych divodii doporucujeme sbéra¢ na sedliny kazdy den ¢istit horkou mydlovou vodou a pfed opétovnou instalaci
jej nechat oschnout. Viz Stru¢ny navod — CISTENI SBERACE SEDLINY, obr. * az *

Nevkladejte do mycky na nadobi.

UDRZBA NADRZKY NA VODU

Pro zachovéni aroma kavy a z hygienickych divod( doporucujeme pouzivat Cerstvou vodu, ¢istit nadrzku na vodu kazdy den
horkou vodou a houbou a pred opétovnou instalaci ji nechat oschnout.

UDRZBA ZASOBNIKU NA KAVOVA ZRNA

Kévové zrna mohou zanechat mastné zbytky na sténach zasobniku, které mohou ovlivnit kvalitu kavy. Chcete-li zachovat tu
nejlepsi chut kavy, doporu¢ujeme pokazdé pii doplnéni kavy otfit zasobnik suchym mékkym hadfikem. Cisténi provadéjte
také z hygienickych davodu.

ﬁ Dulezité: K ¢isténi zasobniku na kdvova zrna nepouzivejte vodu, pfitomnost vody v zdsobniku by mohla poskodit zafizeni.

PROC A JAK UDRZOVAT SYSTEM PO PRIPRAVE MLECNYCH NAPOJU

Rl > & »
|~

ﬁ Dulezité: Abyste vzdy dosahli kvalitni pény, doporucujeme provést nasledujici udrzbu:
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UDRZBA SYSTEMU PRO PRIPRAVU MLEKA

Potiebné
Kd ast? Vysvétleni T i
W Y PrOYEs i prISIusenStv"

Vyplachnuti Po kazdé pfipravé - . P o
Yepe . e . Umoznuje vyplachnout okruh zafizeni na pfipravu
pfisludenstvi pro| mlé¢ného napoje, . L. . o .
. . mléka. Vyplachovani systému pro pfipravu mléka
miéko kdyz vés k tomu muzete spustit kdykoli
30s-20ml zafizeni vyzve. P YKol
Ru¢ni ¢isténi
nadoby na Po kazdé pfipravé Nadoba na mléko doporucujeme cistit horkou vodou Horka voda +
mléko mlé¢ného napoje a pomoci mydla po kazdém pouziti. mydlo + houba
30s
., Nédobu na mléko mizete myt bez vika v my¢ce na
Ru¢ni . .
L, nadobi. .
vyplachovéni “ sy " - Yoo . e viven s Horka voda +
N Po kazdé pripravé Toto vyplachovani spociva v opatrném ru¢nim cisténi | vy
trubicky na iy . L . i mydlo + ¢isti¢
miéko mlécného népoje. trubicky a kovové trysky na mléko horkou vodou PO trubek
KAZDEM POUZITI.
30s
Toto ¢isténi zahrnuje vyjmuti a ocisténi odnimatelné
Lo . . ¢asti,One Touch Cappuccino”. Pro dosazeni
Ru¢ni &isténi Kdykoli nebo kdyz S . o P - o
, X . L optimalnich vysledk( napénéni mléka doporucujeme Cistici jehla
systému mléka vés k tomu zafizeni s . P . L
5min wzve Cast pravidelné cistit. Viz kapitola 5 ve Stru¢ném (D3)
yZve. névodu, DUKLADNE CISTENI ROZVODOVEHO SYSTEMU
MLEKA - 5 MINUT.
DALSIi UKONY UDRZBY
Potiebné
?
W Kdy provést? Vysvétleni T

Vyplachnuti
kavy
45s - 30 ml

Po 2 dnech
nepouzivani nebo
kdykoli.

Umoznuje vyplachnout okruh zafizeni na piipravu
kavy. Tento proces vyuziva pouze horkou vodu.
Zajistuje pravou chut kavy.

Vyplachnuti ¢aje
13 min - 600 m|

Po pripravé ¢ajového

napoje.

Umoznuje vyplachnout zafizeni horkou vodou, abyste
zajistili pravou chut ¢aje nebo nalevu.

Cisteni
13 min - 600 ml

Kdykoli nebo kdyz

vas k tomu zafizeni

vyzve.

Z hygienickych divodi a z diivodu zachovani kvality
kavy doporucujeme vycistit a odmastit kavovy okruh
pfistroje. Zaru¢uje optimalni uchovani aromat napoju.

1 ¢istici tableta od
spole¢nosti KRUPS
¢

Odvapnéni
20 min - 600 ml

Kdykoli nebo kdyz

vas k tomu zafizeni

vyzve.V piipadé
nedostate¢ného
poctu napojt

k tomu, aby bylo
vyzadovano

odvapnéni, neni tato

funkce aktivni.

Odvapnéni zafizeni zajistuje jeho spravnou funkci
a odstranuje veskeré usazeniny vodniho kamene. Tento

krok je velmi dulezity k zachovani spravného fungovani

a odolnosti spotiebice.

1 sacek pripravku
pro odvapnéni od
spole¢nosti KRUPS
&o2

ﬁ Dulezité: Pokud je vas vyrobek vybaven nasi kazetou Claris - Aqua Filter System F088, pred odvapriovanim ji vyjméte.
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DALSIi FUNKCE

PRISTUP K NASTAVENI ZARIZENI

Zatizeni KRUPS Intuition ma mnoho nastaveni, nevahejte a vyzkousejte je! To vam umozni pfizpUsobit si pfipravu napoju jesté

vice.
Qo
Jazyk Vybér jazyka dle vaseho vybéru z 21 moznosti.

Datum a ¢as

Nastaveni data je nutné, zejména pokud pouzivéate kazetu proti vodnimu kameni. Soucasti je
nastaveni ¢asu a vybér 12hodinového nebo 24hodinového formatu zobrazeni hodin.

Jas displeje

Slouzi k nastaveni jasu obrazovky.

Kontrolka

Slouzi k aktivaci nebo deaktivaci intuitivni kontrolky.

Volba 1. obrazovky

Vyberte prezentaci prvni obrazovky.

Automatické zas
taveni

Zvolte dobu, po kterou se ma zafizeni automaticky zastavit. Tato funkce umoznuje spotfebovat
méné elektrické energie.

Automatické
osvétleni

Umoznuje zapnout zafizeni a automaticky spustit pfedehfivani spotfebice ve zvoleny

Cas. Pripravujete si kdvu kazdy den ve stejnou dobu? Tato funkce je uréena piimo pro vas!
Nastavenim automatického spusténi mizete usetfit ¢as a nemusite jiz spoustét piipravu napoje
rucné.

Jednotka objemu

Slouzi k vybéru mérné jednotky: ml nebo oz.

Automatické
vyplachovani

Muzete zvolit, zda aktivovat nebo neaktivovat automatické vyplachovéni vystupu kavy pfi
spusténi zafizeni.

Tvrdost vody

Umoznuje nastavit tvrdost vody na stupnici 0-4. Dalsi informace naleznete v kapitole ,Méfeni
tvrdosti vody”.

Teplota kavy

Slouzi k nastaveni teploty kavy na stupnici T1-T3.

Teplota caje

Slouzi k nastaveni teploty ¢aje na stupnici T1-T3.

Typ kavy

Uvedeni typu kavy pfidané do zasobniku na zrna.

— @

ODPOVEDI NA VASE O \

PROVOZ

1. Zafizeni zobrazuje zavadu, software zamrzl NEBO zafizeni nefunguje spravné.

@Vypnéte zafizeni a odpojte je od elektrické sité, vyjméte filtra¢ni kazetu, pockejte 1 minutu a poté zafizeni znovu spustte.
Spustte zafizeni stisknutim a podrzenim tlacitka Zap./Vyp. po dobu nejméné 3 sekund.
2. Spotrebic se po stisknuti tlacitka ZAP./VYP. (po dobu nejméné 3 sekund) nezapne.

© Zkontrolujte pojistky a napajeci zasuvku elektrické sité. Zkontrolujte, zda jsou oba koliky zastrcky spravné zasunuty do zasuvky.

3. Béhem cyklu doslo k vypadku napajeni.
@ Po opétovném zapnuti se spotiebi¢ automaticky resetuje.

4. Mlynek bézi naprazdno.
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©To je normdlni, pokud k tomu dochézi prileZitostné a pokud nejsou k dispozici zddné kavova zrna nebo jen malé mnozstvi.
Zafizeni muze bézet az 10 sekund naprazdno, nez zjisti prazdny zasobnik a zajisti spravny provoz funkce.
@V zéasobniku ziistavaji kavova zma:
- Kdva mlize byt pfili§ mastna, a proto ji zafizeni spravné nezachyti. Mlzete zkusit zrnim pomoct smérem dolt
a uvidite, zda zafizeni za¢ne zase fungovat. Kavu vak doporu¢ujeme ménit (viz Funkce,Typ kédvovych zrn”).

- Jedna se o kavu, kterou obvykle pouzivate, a az dosud jste se u ni s témito potizemi nesetkali: obratte se na zdkaznicky servis
spole¢nosti KRUPS.

POUZITI
1. Mlynek vydava neobvykly hluk.

©v mlynku jsou pravdépodobné cizi pfedméty. Zkuste je odstranit pomoci vysavace. Pokud se vam to nepodafi, obratte se
na zékaznicky servis spolecnosti KRUPS.

2. Pod spotiebicem je voda.
© Pied vyjmutim odkapévaci misky pockejte 15 sekund poté, co ze zafizeni vytékala kéva, aby byl fadné dokoncen cyklus.
© Zkontrolujte, zda se odkapavaci miska nachazi v zafizeni na spravném misté. Miska musi byt vzdy na svém misté, i kdyz neni
zafizeni pouzivano.
@ Zkontrolujte, e odkapavaci miska neni pIna.
3. Volicem nastaveni jemnosti mleti nelze snadno otéacet.
© SSefizovacim tlacitkem jemnosti mleti otacejte pouze tehdy, je-li mlynek v provozu.
4. Spotiebi¢ nepfipravil zadnou kavu.
(@ Béhem piipravy byly zjistény potize.
© Spotiebi¢ se automaticky zresetuje a bude pfipraven na novy cyklus.
5. Misto zrnkové kavy jste pouzili mletou kavu.
© Pomoci vysavace odstrante ze zadsobniku na kavova zrna mletou kavu.
6. Po zastaveni zafizeni vytéka z kavovych trysek voda.
@ To je normalni. Jde o automaticky proces vyplachovani, ktery slouzi k vy¢isténi kavovych trysek a zajistuje, ze se nezablokuji.

PARA A MLEKO
1. Zda se, Ze vystupni tryska na mléko je ¢aste¢né nebo zcela ucpana.
@ Pokud je tryska ucpana, zobrazi se na obrazovce varovna zprava. Vycistéte ¢ast,One Touch Cappuccino”.
© Informace naleznete na zacatku piirucky v ¢asti 5. RUCNI HLOUBKOVE CISTENI ROZVODNEHO SYSTEMU MLEKA - 5 MINUT
nebo si projdéte vyukovy material ,Cisténi trysky na mléko” uloZeny v zafizeni.
2. Nevychazi zadna para.
a. Pokud pfi prvnim pouziti parniho cyklu ze zafizeni nevychazi péra:
Zkontrolujte, zda neni ucpan vystup pary. Viz vyse:,Zda se, ze vystup pary zafizeni je ¢aste¢né nebo zcela ucpany”.
© Nasledujici postup provedte pouze jednou:

(@ Vypréazdnéte nadrzku na vodu a docasné vyjméte kazetu Claris Aqua Filter System. Napliite nadrzku mineralni vodou
s vysokym obsahem vapniku (> 100 mg/l) a postupné v nadobé provedte parni cykly (5 az 10 cykld), dokud nedoséhnete
nepietrzitého proudu pary. Vratte kazetu do zasobniku.

b. Parni tryska jiz fungovala:
@ Zkontrolujte, zda neni ucpan vystup pary. Viz vyie:, Zda se, 7e vystup pary zafizeni je ¢asteéné nebo zcela ucpany”.

© Pokud ani po provedeni vyse uvedenych krokl pfislusenstvi stale nefunguije, obratte se na zakaznicky servis spole¢nosti
KRUPS.

3. Z miizky odkapavaci misky uniké péra.
@V zavislosti na typu piipravy miize z miizky odkapavaci misky unikat para.
4. Pod vikem nadoby na zrnkovou kévu se vyskytuje para.
Zkontrolujte, zda je spravné uzaviena pfihradka na ¢istici tabletu umisténa pod vikem (L).
UDRZBA
1. Zafizeni nevyzaduje odvéapnéni.
@ Cyklus odvéapnéni je nutny z divodu velkého mnozstvi pripravovanych mléénych napojt nebo horké vody. Pokud
konzumujete pouze kavu, odvapnéni nebude nutné provadét tak casto.
2.V odkapévaci misce se nachdzi trochu sedliny.

Do odkapavaci misky mtize uniknout malé mnozstvi mleté kavy. Zafizeni je konstruovano tak, aby odstranilo veskerou piebyte¢nou
mletou kdvu, a zachovalo tak ¢istou perkolacni oblast.
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3. Po vyprazdnéni sbérace kavové sedliny stéle sviti intuitivni kontrolka.
© znovu nainstalujte sbéra¢ kavové sedliny.
4. Intuitivni kontrolka zdstane svitit i po naplnéni nadrzky na vodu.
Zkontrolujte, zda je nadrzka ve spotfebici spravné umisténa.
Plovaky na dné nadrzky se musi volné pohybovat. Zkontrolujte plovéky a v pfipadé potieby je uvolnéte.
5. Béhem odvaprovani v prvni fazi nevychazi z trysek voda:
@ SToto je normalni, z trysek potece voda pouze v piipadé zavazného zaneseni kavovaru.

POUZITI
1. Kéva tece piilis pomalu.
Otocenim tlacitka,jemnost mleti” doprava ziskate hrubsi mletou kavu (to mlize zaviset na typu pouzité kavy).
@ Provedte nejméné jeden vyplachovaci cyklus.
@Vyméhte kazetu Claris Aqua Filter System.
2. Kéva je pilis svétld nebo nema dostatecné plnou chut.
© Zkontrolujte, zda je v zésobniku na kavova zrna dostatek kavy a zda spravné klesé dold.
@Vyhnéte se pouziti mastné, karamelizované ¢i aromatizované kavy, kterd nemusi byt zafizenim spravné zachycena.
(@ Snizte objem pripravy a zvyste jeji silu pomoci funkce sily kavy. Otacenim regulatoru jemnosti mleti dosahnete jemnéji mleté
kévy. Pipravte napoj ve dvou cyklech pomoci funkce 2 $alkd.
3. Espresso nebo kédva nema dostate¢nou teplotu.
©® Zvyste teplotu kavy v nastaveni zafizeni. Pfed pfipravou napoje $élek ohrejte vyplachnutim horkou vodou.

(@ Pred piipravou kavy vyplachnéte okruh kavy. Funkci vyplachnuti kévy pfi zapnuti spotiebice Ize aktivovat v nastaveni /
automatické vyplachovani
4. Pred pripravou kazdé kavy vytéka z kavovych trysek ¢ista voda.
@ K predbéznému spafeni dochazi pfi zahajeni pfipravy receptu, coz mize vést k tomu, ze z kavovych trysek vytece malé mnozstvi
vody.
Pokud néktery z problému uvedenych vyse pietrvava, obratte se na zakaznicky servis spole¢nosti KRUPS.

ELIMINACE

Nékteré spotiebice obsahuji baterii, ktera je z bezpe¢nostnich diivodl pfistupna pouze opravaii. Chcete-li vyménit
baterie, kontaktujte nejblizsi servisni stfedisko.

Dulezité: Va3 spotiebi¢ obsahuje mnoho materiald, které Ize znovu pouzit nebo recyklovat.
Pomozte chrénit Zivotni prostredi!
Odvezte jej ke zpracovani na sbérné misto.

ZARUKA
Zaruka se nevztahuje na nésledujici pripady:
- Pfitomnost cizich pfedmét v mlynku
- Do zasobniku na kdvova zrna byla nasypana mleté kava
- Kazeta Claris - Aqua Filter System se nepouzivé podle pokynu spole¢nosti KRUPS,
- Vpfipadé nedostatecného odvaprnovani, cisténi nebo pravidelné udrzby.

Veskeré prace na pfistroji musi provadét autorizované stiedisko spolec¢nosti KRUPS.

Tento automaticky kadvovar se smi pouzivat pouze pro piipravu kavy, horké vody nebo napénéni mléka.

Vyrobce: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Francie
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Vazeny zakaznik,

dakujeme, Ze ste si zakupili kdvovar na espresso KRUPS so vstavanym mlyncekom.Kavovary na espresso KRUPS so
vstavanymi mlyncekmi su navrhnuté, vyvinuté a vyrobené vo Francuzsku, vdaka ¢comu su zaruc¢ené najprisnejsie zaruky z
hladiska p6vodu a kvality vyroby.

Vase zariadenie je navrhnuté tak, aby sa ¢o najjednoduchsie pouzivalo a aby pripravoval napoje v baristickej kvalite.
Viychutnajte si espresso, ristretto, velku kdvu alebo dokonca cappuccino, latte macchiato alebo caffé latte a dalsie druhy kavy,
a to vietko stlacenim jediného tlacidla! Aby sme véam to ulahcili, spolo¢nost KRUPS vyvinula intuitivny svetelny indikétor.

Ten vas bude sprevadzat pri pouzivani vasho zariadenia a sprijemni vam vase chvile s kavou. Vas kdvovar na espresso KRUPS
je tiez vybaveny velkou intuitivnou dotykovou obrazovkou podobnou obrazovke smartfénu, vdaka ktorej sa jednoducho
pouziva.

Pokrocilé technolégie vo vasom zariadeni vdm umoznia dosiahnut najlepsi mozny vysledok — umoznia vam ziskat maximalnu
chut a arému z Cerstvo pomletych kdvovych zin. Dufame, Ze si budete uzivat chut svojej kavy a budete maximalne spokojni
5o svojim zariadenim KRUPS

Tim KRUPS

POTREBUJETE POMOC PRI ZOZNAMENI SA S POUZ{VANiIM VASHO ZARIADENIA?
ROLLE

K dispozicii mate zoznam nadvodov vo vasom zariadeni, ktoré vam pomézu pri jeho pouzivani. Prevedu vas jednotlivymi
krokmi pripravy ndpojov, spravovania oblubenych napojov a udrzby zariadenia. Zoznam dostupnych navodov:

1. Ako pripravovat napoje 2. Ako spravovat profil 3. Ako udrziavat vase zariadenie

a. Priprava kdvového napoja d. Vytvorenie a konfiguracia profilu h. Preplachovanie

e. Pridanie napoja do profilu (po i. Cistenie
vytvoreni)

b. Priprava mlie¢neho népoja

c. Priprava 2 napojov sucasne j. Odstranovanie vodného kamena
f. Pridanie napoja do profilu (zo

k. Cistenie trysky na mlieko
stranky profilu)

G. Odstranenie napoja z profilu

DOLEZITE INFORMACIE O PRODUKTE

Pred prvym pouzitim spotrebica si pozorne precitajte navod na pouZzitie a brozuru,,Bezpecnostné pokyny” a odlozte si ich:
nespravne pouzivanie zbavuje spolo¢nost KRUPS akejkolvek zodpovednosti.
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PRISLUSENSTVO DODAVANE K VASMU ZARIADENIU

Skontrolujte prislusenstvo dodané s vasim zariadenim. Ak niektory diel chyba, kontaktujte priamo zékaznicky servis spolo¢nosti

— &

TECHNICKE UDAJE

Spotrebic Automaticky espresso kavovar EA87
Zdroj napajania 220 -240V~/50Hz

Tlak cerpadla 15 bar

Nadoba na kavové zrna 2509

Spotreba energie Pri prevadzke: 1550 W

Nadrz na vodu 31

Zaciatok pouzivania a skladovanie

Vndtri, na suchom mieste (mimo ladu)

Rozmery (mm)V x D xH

365 x 240 x 400

Hmotnost EA87 (kg)

8,9

KRUPS.
Dodavané produkty:
1. 2 ¢istiace tablety
2 - 1 vrect$ko prostriedku na odstrafiovanie vodného kamena
3. Hadic¢ka na mlieko pre blok,jednodotykového cappuccina” .
4, Pridavnd hadicka na mlieko pre blok,jednodotykového cappuccina” .
5. Ihla na cistenie parného okruhu umiestnena v tryske na kavu
6 - 1 kazeta filtra¢ného systému Claris Aqua Filter System so
) skrutkovacim prislusenstvom.
7. - 1 tycinka na kontrolu tvrdosti vody “
"Navod na obsluhu - Brozura bezpec¢nostnych odportcani <
8. Adresar stredisk popredajného servisu spolo¢nosti Krups Z
Zaru¢né dokumenty"
9. Cistiaca rarka
Len pre model Intuition Exérience + EA:
10 Nédoba na mlieko: Nadobu na mlieko moézete vlozit do umyvacky
) riadu bez veka

A Nadoba na mlieko: Nadobu na mlieko mozete vlozit do umyvacky riadu bez veka
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Technické zmeny vyhradené.

POPIS SPOTREBICA

A. Rukovit veka nddrze na vodu 1. Nadoba na kavové zrna
B. Nadrznavodu J Tlacidlo nastavenia jemnosti mletia
C. Zésobnik na zachytavanie pomletej kavy K.  Dvierka na Cistiacu tabletu
D. Vyskovo nastavitelné trysky na kdvu/mlieko so L.  Kovovy kuzelovy mlyncek
systémom osvetlenia $alok

D1. Blok,jednodotykového cappuccina” 2. Ovladaci panel

D2. Odnimatelné dvierka M. Dotykova obrazovka navigacie

D3. Cistiaca ihla N. Vypina¢
E. Odnimatelna mriezka a odkvapkavacia miska 0. Skratka domovskej obrazovky
F. Veko nadoby na kavové zrna P. Profily
G. Haditka na mlieko pre blok jednodotykového Q. Konfigurécie zariadenia

R. Nadoba na mlieko (len pre model Intuition

cappuccina” a konektor
Plavéky hladiny vody
Intuitivny svetelny indikator

Experience + EA877)

i =

ZACIATOK POUZIVANIA A INST. CIA SPOTREBICA

UVODNE POSTUPY

Umiestnite zariadenie na stabilny, vodorovny, ¢isty a suchy pracovny povrch.Pri prvom pouziti zariadenia sa zobrazi vyzva na
vyber roznych nastaveni.NapInenie stroja umoziuje naplnenie vodnych okruhov, aby mohlo zariadenie fungovat. Prebehne
predhriatie a automatické preplachovanie.Dalsie inform4cie najdete v dokumente Stru¢na prirucka (1. POUZITIE)
Postupujte podla pokynov na obrazovke

Vas spotrebi¢ bol skontrolovany a otestovany pred opustenim vyrobného zavodu. Napriek velkej pozornosti venovanej
Cisteniu sa modze stat, ze v mlynceku na kavu najdete zvysky kavy alebo kvapky kadvy na mriezke odkvapkavacej misky.
Pri vybalovani si tiez mozete vSimnut pritomnost prachu na stroji kvéli ochrannému materiélu. Pred prvym pouzitim
odport¢ame stroj dékladne vy¢istit handrickou.Dakujeme za pochopenie. Nikdy nepouZivajte poskodeny spotrebic.
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POHOTOVOSTNY REZIM STROJA

V zavislosti od pripravy stroj po prechode do pohotovostného rezimu vykona automatické preplachovanie. Tento cyklus trva

len niekolko sekind a automaticky sa zastavi.

(Q\l RADY ATIPY

Kvalita vody vyrazne ovplyviiuje kvalitu vone a chuti. Vodny kamen a chlér mézu zmenit chut kdvy. Ak chcete zachovat
aromu a chut vasej kdvy, odporu¢ame pouzit Cerstvi vodu, ako aj kazetu filtra¢ného systému Claris Aqua Filter System,
pripadne balenu vodu s hodnotou suginy pod 800 mg/I (pozrite si $titok na flasi). Pozrite si kapitolu ,FILTER A TVRDOST
VODY". Pri priprave hortcich napojov odpori¢ame pouzivat predhriate 3alky (poliate horticou vodou), ktorych velkost je
prispésobend pozadovanému mnozstvu. Prazené kavové zrnd mozu stratit svoju aromu, ak nie su chranené.

Odporac¢ame vam pouzit mnozstvo zin zodpovedajtice vasej spotrebe pocas nasledujucich 2 - 3 dni a kupovat si
250 g vrecuska. Kvalita kavovych zin je premenliva a chute su subjektivne.

Arabica vam poskytne jemné, kvetinové arémy na rozdiel od robusty, ktord ma vyssi obsah kofeinu, je horkejsia a pIna. Je
bezné kombinovat tieto dva druhy kévy, aby ste dosiahli vyvazenejsiu kavu. PoZiadajte o radu svojho praziara.

Neodporu¢ame pouzivat mastné a karamelizované zrnd, pretoze moézu poskodit zariadenie. Jemnost mletej kavy
ovplyviuje intenzitu chute a véne a kvalitu cremy. Cim jemnejsie pomleté zrn4, tym hladsia crema. Uroven mietia je tiez
mozné prispdsobit pre pozadovany napoj.

INTUITIVNY SVETELNY INDIKA

Vase zariadenie Intuition obsahuje inteligentnu a praktickd technol6giu, ktora vam ulah¢i kazdodenny Zivot: intuitivny svetelny

indikator (). Tato technolégia ma dve funkcie

1.

2. Intuitivny svetelny indikdtor vdm tiez umozni prispdsobit vase pouzivanie. Kazdému profilu mézete priradit farbu. Ked'
je vybraty jeden z profilov, farba svetelného indikatora sa zmeni na farbu tohto profilu na ufahcenie jednoduchého
pouzivania a mimoriadne rychlu navigaciu.

Pozrite si kapitolu,MOJ PROFIL".
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Zariadenie automaticky rozpozna a riadi Uroven kavovych zin, vody a pomletej kavy. Ked' potrebujete naplnit alebo
vyprazdnit nadoby alebo je potrebna udrzba, rozsvieti sa ¢ervena vystrazna kontrolka a mali by ste postupovat podla

informacii na obrazovke.

FILTER ATVRDOST VODY

CO ROBi UPRAVA TVRDOSTI VODY?

Aby ste predisli tvorbe vodného kamena vo vasom zariadeni a optimalizovali kvalitu kdvy, odpori¢ame vam nastavit tvrdost
vody na vaiom zariadeni.AKO URCIT TVRDOST VODY PRE VASE ZARIADENIE.

[ © o .

Napliite pohér vody. Ponorte testovaciu tyc¢inku dodanu so zariadenim do pohara
1 naplneného vodou )

Pockajte 1 minutu. Stvorceky na testovacej tyc¢inke zmenia farbu..

Spocitajte pocet farebnych Stvorcekov. To vam povie, aka tvrda je vasa voda - hodnota
medzi 0 a 4..V ponuke ,Tvrdost vody” stlacte prislusné cislo medzi 0 a 4..

Press OK

UZ NEMATE TESTOVACIU TYCINKU?

Ak potrebujete zopakovat tento postup neskoér, nezabudnite zmenit tvrdost vody podla miesta pouzitia alebo informacii
poskytnutych vodarenskymi spolo¢nostami pomocou nizsie uvedenej tabulky:

Stupen tvrdosti vod Trieda 0 Trieda 1 Trieda 2 Trieda 3 Trieda 4
P Y Velmi makka Makka Stredne tvrda Tvrda Velmi tvrda

°dH <3° > 4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >72° >12,6° >25,2° >37,8°
Nastavenia spotrebica 0 1 2 3 4

PRECO JE VHODNE NAINSTALOVAT FILTRACNU KAZETU?

Kazeta filtratného systému Claris Aqua Filter System pomaha optimalizovat chut vasej kavy, obmedzuje usadzovanie
vodného kamena a znizuje naroky na udrzbu

AKO NAINSTALOVAT KAZETU FILTRACNEHO SYSTEMU CLARIS AQUA FILTER SYSTEM

@Q@@co

I
+ Kazeta je umiestnend v nadrzi na vodu.

] « Odporucame, aby ste pri instalacii kazety otocili Sedy kruzok na vzdialenom konci filtra¢nej kazety tak,
aby zobrazoval datum instalacie + 2 mesiace.

+ Umiestnite kazetu spravne na svoje miesto tak, aby krizok s ¢islami smeroval nahor.

+ Na sprdvne umiestnenie a zaskrutkovanie kazety na miesto pouzite Cierny skrutkovaci nastavec
dodavany s kazetou

KEDY BY STE MALI VYMENIT KAZETU FILTRACNEHO SYSTEMU CLARIS AQUA FILTER SYSTEM?

1. 2 mesiace po instalacii alebo ked'to zariadenie signalizuje.

) )

1
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MLYNCEK: NASTAVENIE JEMNOSTI MLETIA

PRECO JE POTREBNE NASTAVOVAT JEMNOST MLETIA?
Upravou jemnosti mletia kvovych zfn mézete nastavit silu vasej kdvy.Zmena jemnosti mletia umozniuje prispésobit sa réznym
druhom kavovych zin:

+ Silne prazené a mastné zrna budu vyzadovat hrubé mletie, kym svetlejSie prazené zrnd budu suchsie a budu
vyzadovat jemné mletie.

Okrem toho pri rovnakej kdve ovplyviiuje nastavenie mletia arému v $élke: ¢im jemnejsie je mletie, tym silnejsia je aréma.

Torréfaction :

Velmi intenzivne Intenzivne Zrelé Priemerné Lahké
(Jantarové) (Z1té)

AKO UPRAVIT JEMNOST MLETIA

Otocte nastavovacim gombikom umiestnenym v nadobe na kdvové zrnd tak, aby nastavenie vyhovovalo typu zin a pozadovanej
sile aromy. Toto nastavenie je potrebné vykonat pocas mletia a vzdy po jednom dieliku. Po 3 napojoch si viimnete zretelny
rozdiel v chuti

AKO BUDETE VEDIET, ZE V NADOBE UZ NIE SU ZIADNE ZRNA?

RVase zariadenie Intuition je vybavené snimacom na predpovedanie nedostatku kavovych zin v nddobe. Na obrazovke sa zobrazi
sprava a intuitivny svetelny indikator (1) sa rozsvieti na ¢erveno.!

CO AK SA ZOBRAZIi VYSTRAHA POCAS PRIPRAVY?

Naplrite nadobu kavovymi zrnami, stlacte tlacidlo OK a recept bude pokracovat. Takze Ziadne plytvanie kavou!

€O MAM ROBIT, AK CHCEM ZMENIT KAVU ALEBO AK UZ NEMAM KAvVU?

Ak stlacite tlacidlo OK bez toho, aby ste pridali kavové zrna, zariadenie sa pokusi restartovat a vrati sa spat do stavu upozornenia.
Ak znova stlacite tlacidlo OK, zariadenie vykona pripravu s pouzitim vietkej zvysnej kdvy. Mlyncek je teraz prazdny.Ak sa na
obrazovke zobrazi vystrazné hlasenie a svetlo upozornenia sa rozsvieti na ¢erveno, ked' mate dostatok kavy:

« Stlacenim tlacidla OK spustite predhrievanie.

« Deaktivujte upozornenie,ziadne zrnd“, aby ste sa vyhli detekcii, ked'v nddobe na kavové zrna zostala kava.

EORERY
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PRIPRAVA NAPOJOV

NAPOJE, KTORE VIE TOTO ZARIADENIE PRIPRAVIT:

Zariadenie Intuition Expérience vam umoznuje pripravit Sirokd skalu horucich a studenych kédvovych a mlie¢nych receptov,
ktoré splnia vietky vase Zelania. Recepty st dostupné priamo z ovladacieho panela. Pripnuté tlacidla v spodnej casti
ovladacieho panela (v zobrazeni s postvanim) tiez sltzia ako skratka k tymto ndpojom. Popis kazdého napoja a suvisiace

tipy na pripravu su k dispozicii po tuknuti na polozku (i) na obrazovke po vybere napoja.

Priblizna Mozné

apoj . . Sila kav
Napoje velkost objemy 4
Ristretto 25 ml 20-40 ml v v
. Krétke espresso s telom
Espresso
. PIné espresso s vyraznou chutou a vorou a 40 ml 40-70ml v v
jemne horkastou karamelovou cremou.
. Lungo 70ml 70-100 ml v v
Velké espresso s karamelovou cremou
Café Long 120 ml 80-180 ml v v
Dvojité espresso s jantarovou cremou
Coffees
Doppio
'. Vy33i obsah kofeinu, ale lahia chut. Velmi 100 ml 40-140 ml v
oblubeny ranny napoj.
Americano
' A Dvojité velké espresso kombinované s 120 ml 90-150 ml v
hortcou vodou
Café filtre
' DIhé priprava pri nizkej teplote pre jemny a 150 ml 80-170 ml v
lahky vysledok.
Carafe® 375 ml 375-1000 ml v
3 a2 8 34lok velkej kavy pre celd rodinu
. M=60ml
Espresso Macchiato L=80ml v v
y e = m
‘ Espresso s tenkou vrstvou mliecnej peny
XL=100 ml
. M=120ml
- . Cappuccino L=180ml v v
Harmonia mlieka, peny a kévy
XL=240ml
Cappuccino italien M=120ml
l Mie$ané cappuccino. Pena s jemnou chutou L=180ml v v
kavy XL =240 ml
. M =160 ml
i |  Flat White L=200ml v
Latte s mlie¢nou penou
XL =240 ml
. , M=120ml
. LaitMoussé L=160ml v
Velka porcia mlieka s mlie¢nou penou
XL =200 ml
M =200 ml
| Caffe Latte _ v v
Mlie¢na pena s lahkou kévovou prichutou L =280 ml
XL =350 ml
- Latte Macchiato M =190 mi
Velka porcia mlieka, gurmanske espresso s L=250 ml v v
mlie¢nou penou XL =340 ml
Frappé*
I Ladova kéva a mlieko so smotanovou penou ~380ml 4
s prichutou kavy
Nitro coffee* v
l Ladova kava nasytena jemnymi bublinkami ~350ml
kyslika
i *
" . Chilled coffee ~350 ml
Dvojitd filtrovana kava s jemnou cremou

*Len pre model Intuition Experience + EA877
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Thé vert
! Hortca voda s idedlnou teplotou pre 200 ml 20-300ml
zeleny ¢aj
Teas e Thé noir 200 ml 20-300 ml

Horuca voda s idealnou teplotou pre ¢ierny ¢aj

Thé infusion

Hortca voda s idealnou teplotou na lthovanie 200 ml 20-300ml

ﬂ"

AKO NASTAVIT VYSKU TRYSIEK NA KAVU

Pre vietky ponukané napoje mozete znizit a znovu obnovit vysky kavovych trysiek podla velkosti vasich salok.

AKO ZACAT PRIPRAVOVAT NAPOJ

Pozrite si ndvod ulozeny vo vasom zariadeni,Ako pripravit ndpoje?”

[ & o

V ZAVISLOSTI OD NAPOJA SU MOZNE ROZNE NASTAVENIA:

« Jedna alebo dve 3alky: na spustenie duplicitného receptu vyberte ndpoj a stlacte tlacidlo °

- Sila kdvy: zvysenie alebo znizenie sily kdvy zmenou mnozstva mletej kavy, vyberte napoj a vyberte od 1 do 4 zrniek, 1 je
najslabsi a 4 najsilnejsi napoj. [(QIOJ010).

« Objem v salke: zvy3enie alebo zniZzenie mnozstva vody pouzitej na extrakciu

Dalsie informacie najdete v tabulke népojov v letaku a v dokumente STRUCNY NAVOD, NASTAVENIA NAPOJOV.

AKO ZASTAVIT NAPOJ POCAS PRIPRAVY

Pripravu ndpoja mozete kedykolvek zastavit stlacenim tlacidla.

Ked'sa cyklus prerusi, zastavenie nie je okamzité. Zariadenie bude urcity ¢as nedostupné, ¢o bude indikované spravou na
obrazovke.

MLIECNE NAPOJE

(9\; RADY ATIPY

Na pripravu napeneného mlieka je najvhodnejsie pasterizované UHT mlieko z chladnicky (3 - 5 °C). Pouzitie Specialnych
mliek (mikrofiltrované, surové, fermentované, obohatené) alebo rastlinnych mliek (mandlové, ovsené, sdjové atd.) moze
priniest vysledky, ktoré si menej uspokojivé z hladiska kvality a mnozstva peny.

AKO ZACAT PRIPRAVOVAT MLIECNY NAPOJ

Pozrite si za¢iatok priru¢ky v ¢asti 2 PRIPRAVA MLIECNEHO RECEPTU alebo si pozrite ndvod ulozeny vo vasom zariadeni,Vyroba
mlie¢neho napoja“.

EORLR

LADOVE NAPOJE (LEN PRE MODEL INTUITION EXPERIENCE + EA877)

Kavovar Intuition Expérience + ponuka nové exkluzivne studené napoje ako frappé, chladena kéva alebo nitro kava. Na pripravu
fadového népoja musite vopred vykonat jednu alebo viac ¢innosti. Na dosiahnutie optimalneho vysledku v pohari: Pouzite 400
- 450 ml pohér a kocky ladu standardnej velkosti (4 x 2,5 x 2,2 cm). Vase zariadenie vam bude pomahat pri vyrobe. Odportic¢ame
postupovat podla postupu pripravy receptu, ktorého jednotlivé kroky sa zobrazuju na obrazovke. Tipy a triky na pripravu su
dostupné aj v Casti s informaciami, ktora je dostupna po tuknuti na obrazovku (i )

CAJ ALUHOVANE NAPOJE

Pre vase caje a luhované néapoje su k dispozicii tri recepty, ktoré ponukaju najvhodnejsiu teplotu pre kazdy druh ¢aju. Teplota
zeleného caju bude nizsia ako teplota ¢ierneho ¢aju a lihovanych napojov.

AKO NASTAVIT JEMNOST MLETIA

Q> © - .

Mbzete nastavit Uroveri T1 az T3, pricom T1 je najnizsia teplota a T3 je najvyssia. Ak zniZite/zvysite teplotu, znizite/zvysite
teplotu kazdého druhu ¢aju, teplota zeleného ¢aju viak bude vzdy nizsia ako teplota ¢ierneho ¢aju a Ithovanych népojov.

— 8

NA €O SLUZI FUNKCIA PROFILOV?

Funkcia profilov véam umozruje pristup k personalizovanému priestoru, kde si mézete nastavit a ulozit svoje oblubené
napoje. Tento priestor je velmi lahko dostupny vdaka priamemu tla¢idlu na ovladacom paneli zariadenia. Napoje ulozené
vo vasom profile sa rychlejsie pripravuju a su idedlne na kazdodenné pouzivanie, pretoze sa spustaju priamo jednym
dotykom bez potreby akychkolvek nastaveni.V jednom profile mézete zaznamenat az 7 receptov.

Profil tiez umozniuje vacsie prispdsobenie vasho pouzivatelského prostredia a réznych nastaveni:

Meno Pre véacsiu personalizaciu je mozné pridat meno.

Umoznuje vam vybrat si pozadovanu farbu intuitivneho svetelného indikatora, aby ste
Farba lahsie identifikovali dany profil.
Na obrazovke profilu mozete tiez nastavit typ zobrazenia vasich napojov.

Zobrazenie Mo6zu sa zobrazovat v rezime posuvania alebo v rezime mozaiky.

Funkcia profilu vdm tiez umozniuje definovat ¢as dna alebo kltucové slovo pre kazdy

rogramovanie napoj. To vdm umoziuje kedykolvek lah3ie ndjst svoje napoje.

Jas Tato funkcia umoznuje aktivaciu alebo deaktivaciu svetelného indikétora.

AKO VYTVORIT OBLUBENY NAPOJ

Stlacte tlacidlo Profily a postupujte podla pokynov na obrazovke alebo si pozrite ndvody ulozené vo vasom profile.

[ & o

AKO SPRAVOVAT OBLUBENE NAPOJE V RAMCI PROFILU
Napoj mézete do profilu pridat 2 spdsobmi

tlacidlo.
« Priamo v profile.Ak zastavite svoj oblibeny napoj pocas nalievania, zaznamené sa tato dizka

« Po priprave napoja sa na obrazovke zobrazi

AKO ORGANIZOVAT/ZORADIT/ODSTRANIT OBLUBENE NAPOJE

« Na niekolko sekind podrzte prst na ikone napoja.
« V pravej hornej ¢asti ponuky napojov sa zobrazi krizik na odstranenie.
+ Znova stlacte ndpoj, podrzte prst na napoji a tahanim preusporiadajte napoje
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VSEOBECNA UDRZBA
Spréavna tdrzba predlzi zivotnost vasho zariadenia a zachové autentickd chut vasej kavy.

KEDY JE POTREBNE VYPRAZDNIT ODKVAPKAVACIU MISKU?

Ked'su plavaky v hornej polohe, znamena to ze miska je prili$ pIna.

UDRZBA ODKVAPKAVACEJ MISKY

« Odkvapkavacia miska umoznuje zachytavat vodu alebo kavu, ktora vyteka z pristroja pocas pripravy a po nej.

« Je dolezité ponechat ju vzdy na mieste a pravidelne ju vyprazdnovat.

« Z hygienickych dévodov vam odporicame, aby ste odkvapkavaciu misku ¢istili kazdy der a nechali ju vyschnut na vzduchu,
kym ju znova vlozite do zariadenia.

« Pozrite si dokument STRUCNY NAVOD - CISTENIE ODKVAPKAVACEJ MISKY, obr *. Odkvapkavaciu misku mézete vlozit do
umyvacky riadu bez kovovej mriezky.

KEDY JE POTREBNE VYPRAZDNIT NADOBU NA POMLETU KAVU

Nadoba na pomlett kavu zachytava extrahovanu pomletd kavu

« Nadobu na pomletu kdvu vypréazdnite, ked'vés o to zariadenie poZziada.
« Mozete ju vyprazdnovat pravidelnejsie, robte to viak vtedy, ked je zariadenie rozsvietené, aby mohlo zaznamenat, Ze nadoba
bola skuto¢ne vyprazdnena.

V pripade, Zze nebudete vyprazdnovat nadobu na pomletu kdvu podla vyssie uvedenych pokynov, méze to poskodit
vase zariadenie. Z hygienickych dévodov odporic¢ame, aby ste nadobu na pomletu kavu ¢istili kazdy der teplou vodou s
prostriedkom na umyvanie riadu a nechali ju vyschnut na vzduchu, kym ju znova vlozite do zariadenia. Pozrite si dokument
Stru¢ny navod - CISTENIE NADOBY NA POMLETU KAVU, obr. * az *.

Neumyvajte v umyvacke riadu.UDRZBA

NADRZE NA VODU

Na zachovanie arémy vasej kdvy a z hygienickych dévodov vdm odporucame pouzivat cerstvi vodu, kazdy den vycistit nadrz
na vodu teplou vodou a $pongiou a nechat ju vyschnut na vzduchu, kym ju znova vloZite do zariadenia.

UDRZBA NADOBY NA KAVOVE ZRNA

Kavové zrna mézu zanechdvat na stenach nadoby mastné zvysky, ktoré moézu ovplyvnit kvalitu vasej kavy. Na uchovanie tej
najlepsej chuti a z hygienickych dévodov odport¢ame, aby ste ju utierali suchou, méakkou handri¢ckou vzdy, ked je potrebné
doplnit kavové zrna.

ﬁ Dolezité: Na Cistenie nadoby na kavové zrna nepouzivajte vodu, pritomnost vody v nddobe na zrnka by mohla poskodit
vase zariadenie.

PRECO A AKO UDRZIAVAT MLIECNY SYSTEM PO PRIPRAVE MLIECNYCH NAPOJOV

_@‘|<>@<>

ﬁ Daolezité: Na dosiahnutie konzistentnej kvality peny odpori¢ame vykonavat nasledujicu udrzbu:
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UDRZBA MLIECNEHO SYSTEMU

Kedy? Vysvetlenie Po'trelgne
prislusenstvo

Preplachovanie
mlieka
30s-20ml

Po kazdom
mlie¢nom ndpoji,
ked'zariadenie
zobrazi vyzvu.

Umoznuje preplachnut mlie¢ny okruh zariadenia.
Preplachnutie mlie¢neho systému mézete spustit
kedykolvek.

Rucné cistenie Tepla voda +
nadoby na Po kazdom Nadobu na mlieko odporic¢ame vycistit horticou vodou | prostriedok na
mlieko mlie¢nom napoji a prostriedkom na umyvanie riadu po kazdom pouziti. umyvanie riadu +
30s Spongia
Ruc¢né Nadobu na mlieko mozete vlozit do umyvacky riadu , ,
. Hortca voda + ked
preplachovanie . bez veka. . R .
. Po kazdom . . . , - zariadenie zobrazi
hadicky na S P Toto preplachovanie pozostava z dokladného ru¢ného | .
X mlie¢nom napoji. v I A L A . Vyzvu + nastroj na
mlieko cistenia hadicky na mlieko a jej kovovej trysky hortcou distenie hadiciek
30s vodou PO KAZDOM POUZITI.

Rucné cistenie
mlieka
5 min

Ked'zariadenie
zobrazi vyzvu alebo
kedykolvek.

Toto Cistenie pozostdva z demontdze a Cistenia
odnimatelného bloku,jednodotykového cappuccina”.
Pre optimalne vysledky mlie¢nej peny sa odporuca
pravidelné cistenie. Pozrite si kapitolu 5 dokumentu
Struény navod, DOKLADNE CISTENIE SYSTEMU
ROZVODU MLIEKA - 5 MIN.

Cistiaca ihla
(D3)

ALTRE ATTIVITA DI MANUTENZIONE

Kedy? Vysvetlenie Po'trelgne
prislusenstvo

Preplachovanie
kavy
45s -30 ml

Po 2 drioch bez
pouzivania alebo
kedykolvek.

Umoznuje preplachnut kdvovy okruh zariadenia.
Tento proces vyuziva iba horticu vodu. Zabezpecuje
autenticku chut vasej kavy.

Preplachovanie

Po priprave ¢ajového

Umoznuje vykonat preplachnutie hortcou vodou,

kedykolvek.

vone vasich napojov.

caju nanoia aby ste zaistili autenticku chut vasho ¢aju alebo

13 min - 600 ml poja. lihovaného napoja.

o Ked zariadenie Z,hyg|en|ck?/vch dovozvj‘ov”a kvoli zach)ovlanlu,kvallty kévy o

Cistenie zobrazi vwzvu alebo vam odpordc¢ame vycistit a odmastit kdvovy okruh v 1 Cistiaca tableta
13 min - 600 ml 4 zariadeni. Zaru¢i vam to optimalne zachovanie chutea | KRUPS¢. 1

Odstrarniovanie
vodného
kamena

20 min - 600 ml

Ked zariadenie
zobrazi vyzvu alebo
kedykolvek. Ked'
pocet ndpojov
nevyzaduje
odstranovanie
vodného kamena,
tato funkcia nie je
aktivna.

Odstrariovanie vodného kamena z vasho zariadenia
zaisti jeho spravne fungovanie a odstrani vsetky
usadeniny vodného kamena. Tento krok je velmi
dolezity na zabezpecenie spravnej prevadzky a
Zivotnosti vasho zariadenia.

1 vrecko pripravku
na odstrafovanie
vodného kamena
KRUPS ¢. 2

ﬁ Dolezité: Ak je vas produkt vybaveny kazetou filtra¢ného systému Claris Aqua Filter System F088, pred odstrariovanim

vodného kamena ju vyberte.
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DALSIE FUNKCIE

AKO ZiSKAT PRISTUP K NASTAVENIAM ZARIADENIA

Vase zariadenie KRUPS Intuition ma vela nastaveni - nevéhajte ich vyskusat! Tieto moznosti vdm umoznia este viac prispdsobit

vas zazitok.

[ © @ o -

Jazyk

Vyber jazyka z 21 jazykov.

Déatum a cas

Nastavenie datumu je dolezité, najma ak pouzivate kazetu filtra proti vodnému kameru.
Nastavenie ¢asu a 12- alebo 24-hodinové zobrazenie.

Jas obrazovky

Nastavenie jasu obrazovky.

Lahké Aktivécia alebo deaktivacia intuitivneho svetelného indikatora.
Vyber 1. | . .
obrazovky Vyber vzhladu prvej obrazovky.

Automatické zast
avenie

Vyber ¢asu, po ktorom sa vas spotrebi¢ automaticky vypne. Tato funkcia vam umozni
spotrebovat menej elektriny.

Automatické
svietenie

Zapnutie stroja a automatické spustenie predhrievania spotrebica vo zvolenom case.

Pijete kdvu kazdy den v rovnakom case? Tato funkcia je pre vas ako stvorend! Nastavenim
automatického spustenia usetrite ¢as, pretoze nebudete musiet spravit ni¢ okrem spustenia
pripravy vasho napoja.

Jednotka objemu

Vyber mernej jednotky: ml alebo oz.

Automatické Pri spusteni zariadenia si mozete vybrat, ¢i chcete aktivovat automatické preplachovanie trysky
preplachovanie na kavu.
. Nastavenie tvrdosti vody na troven 0 az 4. Dalsie informécie najdete v kapitole ,Meranie
Tvrdost vody X Y
tvrdosti vody”.
Teplota kavy Nastavenie teploty kavy na Uroven T1azT3.

Teplota caju

Nastavenie teploty ¢aju na Uroven T1azT3.

Typ kavy

Nastavenie typu kdvy pridanej do nddoby na kévové zrna.

— @

ODPOVEDE NA VASE OTAZKY

POUZIVANIE

1. Zariadenie zobrazuje poruchu, softvér zamrzol ALEBO zariadenie nefunguje spravne.

@Vypnite a odpojte zariadenie, vyberte filtra¢nu kazetu, pockajte 1 minutu a restartujte zariadenie. Na spustenie stlacte a podrzte

vypinac aspor na 3 sekundy.

2. Spotrebi¢ sa nezapne po stlaceni tlacidla vypinaca (najmenej 3 sekundy).

@Skontrolujte poistky a sietovd zasuvku vasej elektrickej instalacie. Skontrolujte, ¢i st dve zastrcky spravne zasunuté do zasuvky.

3. Pocas cyklu doslo k vypadku napajania.

© Spotrebi¢ sa po obnoveni napéjania automaticky resetuje.

4. Mlyncek bezi naprazdno.

©Jeto normalne, ak sa to stane prilezitostne a ak sa v nadobe na kavové zrna nenachadzaju ziadne kadvové zrna alebo len
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malé mnozstvo. Moze bezat az 10 sekind bez zatazenia, aby zariadenie rozpoznalo spotrebu a aby sa zabezpecilo spravne
fungovanie tejto funkcie.

© Kavové zrmna zostavaju v nadobe:o Kdva méze byt prili§ mastna a spotrebic ju spravne nezachyti. Skiste pomoct zram
dostat sa do zariadenia a skontrolujte, ¢i pristroj za¢ne znova fungovat. Odporic¢ame vsak kavu vymenit (pozrite si ¢ast o
typoch kavovych zin).o Je to moja zvycajna kava, ktora doteraz fungovala dobre: kontaktujte zakaznicky servis spolo¢nosti
KRUPS.

POUZIVANIE

1. Mlyncek vydava abnormalny zvuk.
V mlynceku sa pravdepodobne nachadzaju cudzie telesa. Skuste ho vycistit vysavacom a ak to nepomaéze, kontaktujte
zékaznicky servis spolo¢nosti KRUPS.
2. Pod spotrebi¢om je voda.
© Pred vybratim odkvapkavacej misky pockajte 15 sekind po vyteceni kavy, aby zariadenie spravne dokoncilo svoj cyklus.
© Skontrolujte, ¢i je odkvapkavacia miska dobre umiestnena v zariadeni. Musi byt vzdy na svojom mieste, aj ked'sa zariadenie
nepouziva.
© Skontrolujte, ¢i odkvapkévacia miska nie je pInd.
3. Tlacidlo nastavenia jemnosti mletia sa tazko otaca.
©Tlatidlom nastavenia jemnosti mletia otacajte len vtedy, ked'je mlyncek v prevadzke.
4, Pristroj nevypustil Ziadnu kévu.
Pocas jeho vytvarania ndpoja bol zisteny incident.
© Spotrebi¢ sa automaticky resetuje a je pripraveny na novy cyklus.
5. Namiesto zrnkovej kdvy ste pouzili mletu kavu.
© Pomocou vysavaca odstrante mletu kavu z nddoby na kavové zrna.
6. Ked'sa stroj zastavi, z trysiek na kavu vyteka voda.
©Toto je normalne. Ide o proces automatického preplachovania, ktory vycisti trysky na kavu a zabezpeci, aby sa nezablokovali

PARA A MLIEKO

1. Zda sa, Ze tok mlieka vo vasom zariadeni je ¢iastocne alebo Uplne zablokovany.
© Ak je upchatd tryska, na obrazovke sa zobrazi vystrazné hlasenie. Vycistite blok jednodotykového cappuccina”.
@© Pozrite si zatiatok navodu prirucky, ¢ast 5. HLBKOVE RUCNE CISTENIE SYSTEMU ROZVODU MLIEKA - 5 MIN.,, alebo si pozrite
néavod ulozeny vo vasom zariadeni,Cistenie trysky na mlieko".
2. Zo zariadenia nevychadza ziadna para.

a. Ak para nevychadza spravne pri prvom pouziti parného cyklu: Skontrolujte, ¢i vystup pary nie je zablokovany. Pozrite si ¢ast
vyssie:, Zda sa, Ze vystup pary z vasho zariadenia je Ciastocne alebo Upline zablokovany”.

© Nasledujuci proces vykonajte iba raz:

@Vyprézdnite nadrz na vodu a doc¢asne vyberte kazetu filtra¢cného systému Claris Aqua Filter System. Napliite nadrz mineralnou
vodou s vysokym obsahom vépnika (>100 mg/l) a vykonajte niekolko parnych cyklov za sebou (5 az 10 cyklov) do nadoby, kym
nedosiahnete svisly prad pary. Vratte kazetu do nadrze.

b. Parna tryska predtym fungovala:
© Skontrolujte, ¢i vystup pary nie je zablokovany. Pozrite si ¢ast vyssie:,Zda sa, Ze vystup pary z vasho zariadenia je ¢iastocne

alebo Uplne zablokovany".
© Ak po vykonani vyssie uvedenych krokov funkcia stale nefunguje, kontaktujte zakaznicky servis spolo¢nosti KRUPS.
3. Para unika z mriezky odkvapkavacej misky.
@V zavislosti od typu pripravy méze z mriezky odkvapkavacej misky unikat para.
4. Pod vekom nadoby na kdvové zrna sa objavi para. Skontrolujte, ¢i su dvierka na cistiacu tabletu, ktoré sa nachadzaju pod vekom
(L), spravne zatvorené.

UDRZBA
1. Stroj nevyzaduje odstrafiovanie vodného kamena.

© Cyklus odstranovania vodného kamena je potrebny po priprave velkého mnozstva mlie¢nych napojov alebo hortcej vody.
Ak pijete iba kavu, odstrariovanie vodného kamena nebude potrebné casto.

2. V odkvapkévacej miske sa vyskytuje pomleta kava.Do odkvapkavacej misky sa méze dostat malé mnozstvo pomletej kavy.
Zariadenie je navrhnuté tak, aby vypustilo prebytocnd mletd kavu, aby zéna pripravy zostala cista.

3. Intuitivny svetelny indikator svieti aj po vyprazdneni nddoby na pomletu kavu.
© Znowu nainstalujte nadobu na pomletu kavu.
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4. Po naplneni nadrze na vodu zostane svietit intuitivny svetelny indikator. Skontrolujte spravne umiestnenie nadrze v spotrebici.
Plavéky na dne nadrze sa musia volne pohybovat. V pripade potreby skontrolujte a odblokujte plavaky.
5. Pocas odstranovania vodného kamena v prvej faze z trysiek nevyteka ziadna voda:

@Totoje normélne. Len v pripade silného upchatia stroj vypusti vodu z trysiek.

NAPOJE
1. Kéva sa leje prili§ pomaly. Otocte gombik ,jemnosti mletia” doprava, aby ste ziskali hrubsie pomletu kdvu (mdze to zavisiet od
druhu pouzitej kévy).
@Vykonajtejeden alebo niekolko cyklov preplachovania.
@Vymeﬁte kazetu filtracného systému Claris Aqua Filter System.
2. Kéva je prilis svetld alebo neméa dostato¢ne pinu chut.
© Skontrolujte, ¢i nddoba na kdvové zrna obsahuje kavu a ¢i sa zrna spravne pohybujui nadol.
@Vyhnite sa pouzivaniu mastnych, karamelizovanych alebo ochutenych kav, ktoré sa nemusia spravne zachytit.
© zniste objem pripravy a zvyste silu pripravy pomocou funkcie sily kavy. Otacanim gombika,jemnosti mletia” nastavte jemnejsie
pomletd kavu. Pripravte si ndpoj v dvoch cykloch pomocou funkcie 2 $alok.
3. Espresso alebo kdva nie su dostato¢ne hortce.
© Zvyste teplotu kavy v nastaveniach zariadenia. Pred zacatim pripravy napoja zohrejte pohér oplachnutim horticou vodou.
© Pred pripravou kavy vykonajte preplachnutie kavového okruhu. Funkciu preplachovania kédvového okruhu pri zapnuti
spotrebica je mozné aktivovat v nastaveniach / automatické preplachovanie
4. Pred kazdou pripravou kévy vyteka z trysiek na kavu Cista voda.

@ pri spusteni receptu sa uskutocni predparenie kavy, o moze viest k tomu, ze z trysiek na kavu vytecie malé mnozstvo vody.Ak
niektory z vy$sie uvedenych problémov pretrvéva, kontaktujte zékaznicky servis spolo¢nosti KRUPS.LIKVIDACIA

ELIMINAZIONE

Niektoré spotrebice obsahuju batériu, ku ktorej ma z bezpe¢nostnych dévodov pristup iba opravar. Ak chcete vymenit
E tieto batérie, kontaktujte najblizsie servisné stredisko.

Délezité: Vas spotrebi¢ obsahuje vela obnovitelnych alebo recyklovatelnych materidlov.
Pomozme chraénit Zivotné prostredie! Spotrebi¢ odovzdajte na zbernom mieste na spracovanie.

ZARUKA
Zaruka neplati v nasledujucich pripadoch:

- Pritomnost cudzich telies v mlynceku,

- Mletda kava bola nasypané do nadoby na kavové zrna,

- Kazeta filtra¢ného systému Claris Aqua Filter System nebola pouzivana v sulade s pokynmi
spolo¢nosti KRUPS,

- Vpripade nedostato¢ného odstrariovania vodného kamenia, Cistenia alebo pravidelnej udrzby.

Akékolvek prace na spotrebici musi vykondvat autorizované stredisko spolo¢nosti KRUPS.

Tento automaticky kdvovar/kavovar na espresso sa smie pouzivat iba na pripravu kévy, horticej vody alebo na napenenie mlieka.

Vyrobca: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Francuzsko
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Kedves Vasarlo!
K&szonjik, hogy a KRUPS beépitett daralos eszpresszogépét vélasztotta.

A KRUPS beépitett daralés eszpresszégépet Franciaorszagban fejlesztették ki és gyartjak, ezért garantélni tudjuk az
elsGosztalyd mindséget.

A késziiléket ugy tervezték, hogy a lehetd legkdnnyebben hasznalhatd legyen, és hogy olyan minéségui italokat keverhessen,
akar egy barista. Elvezze az eszpresszdt, a ristrettot, a hosszu kavét, vagy akar a cappuccinét, latte macchiatét, café lattét és
még sok egyéb kavéfajtat, mindezt egyetlen gombnyomassal!

A KRUPS intuitiv fényjelz6jét azért fejlesztette ki, hogy megkénnyitse az On dolgét. Utmutatéasul szolgal a késziilék hasznalata
sordn, és beragyogja a kavésziineteket.

A KRUS eszpresszdégép nagyméretd, intuitiv érintéképernydével is rendelkezik, hasonléan egy okostelefon képernyé&jéhez,
hogy a hasznalata valdban egyszerti legyen. A készllékben megtaldlhato fejlett technoldgidk segitségével a leheté legjobb
eredményt érheti el, feltarva a frissen 6rolt kavészemekbdl nyert maximalis aromakat és izeket.

Reméljuk, hogy teljesen elégedett lesz KRUPS késziilékével, és élvezni fogja kavéjat

A KRUPS csapata

SEGITSEGRE VAN SZUKSEGE A KESZULEK HASZNALATANAK MEGKEZDESEHEZ?

Qo @ o

Keresse meg a késziilékére mentett oktatéanyagok listajat, amelyek segitségiil szolgalnak annak hasznalatahoz.

Lépésrél 1épésre végighaladva végigvezetetik az ital elkészitési folyamatén, a kedvencek kezelésén és a késziilék
karbantartasan.

Elérheté oktatéanyagok listaja:

3. A késziilék karbantartasa

1. Hogyan készitse el italait 2. A profilok kezelése

d. Profil létrehozasa és
konfiguralasa

a. Kavé készitése h. Az 6blités elvégzése

b. Tejes ital készitése i. A tisztitas elvégzése
e. Ital hozzdadésa a profiljahoz

C. 2 ital egyideji készitése
(annak elkészitése utan)

j. Vizkémentesités végrehajtasa

k. A tejfivoka megtisztitasa
f. Ital hozzaadasa a profiljahoz

(a profiloldalrél)

G. Ital torlése a profiljabdl

FONTOS TERMEKINFORMACIOK

A készulék elsé hasznalata el6tt alaposan olvassa at a felhasznaldi Utmutatd és a ,biztonsdgi utasitasok” kézikdnyvét, és
6rizze meg azt: a helytelen hasznalat mentesiti a KRUPS-ot a felelésség alol.

21

HU



A KESZULEKHEZ MELLEKELT TARTOZEK MUSZAKI ADATOK

Ellendrizze a késziilékéhez mellékelt tartozékokat. Ha valamelyik alkatrész hidnyzik, azonnal forduljon a KRUPS tgyfélszolgalatahoz. — -
Készulék Automatic Espresso EA87
Mellékelt termékek Aramellatas 220-240V~/50 Hz
Szivattylnyomas 15 bar
1. 2 tisztité tabletta Szemeskavétartaly 2509
Energiafogyasztas Mukodés kdzben: 1550 W
Viztartaly 3 liter
2. -1 tasak vizkémentesit Els6 lépések és tarolas Beltérben, szaraz helyen (jégtél tavol)
Méretek (mm) Ma x Sz x Mé 365 x 240 x 400
Az EA87 sulya (kg) 8,9
3. Tejcsé a,0One Touch Cappuccino” blokkhoz |A miiszaki adatok valtozhatnak
4, Kiegészitd tejcsé a,One Touch Cappuccino” blokkhoz . @
A KESZULEK LEIRASA
5. Gozkdrds tisztitotl a kavéfuvékaban A. Viztartaly fedelének fogantydja 1. Szemeskavétartaly
U B. Viztartaly J.  Darélas finomsagat beallito gomb
C. Kavéérlemény-gyiijté talca K. Tisztitétabletta-nyilas
D. Allithaté magassagu kavé-/tejadagolé fivokak L.  Kdpos fém daralo
6. - 1 Claris Aqua Filter System patron csavartartozékokkal. csészemegvilagito rendszerrel B
D1.,0ne Touch Cappuccino” blokk 2. Kezel6panel
D2. Eltavolithato ajto M. Navigdacids érintéképernyd
D3. Tisztitotl N. BE/KI
7. - 1 pélcika a viz keménységének ellenérzéséhez E. Kivehetd racs és cseppfogo talca 0.  KezdSképerys gyorsbillentyje
F. Szemeskavétartaly fedél P.  Profilok
G. Tejcsé a,One Touch Cappuccino” blokkhoz és Q. Gépkonfiguraciok
"Kezelési itmutato - Biztonsagi ajanlasok fiizet csatlakozohoz R. Tejtartaly (csak az Intuition Experience + EA877

Vizszintjelz6 Uszé esetén)
. Intuitiv jelzéfény

— O

8. A Krups Ugyfélszolgalati szervizkdzpontok jegyzéke
Garancia dokumentumok”

M
AW
bl 5

9. Tisztitocsé

N

ELSO LEPESEK ES A KESZULEK UZEMBE HELYEZESE

Csak az Intuition Expérience + EA877 ese

BEUZEMELES

Helyezze a késziiléket egy stabil, vizszintes, tiszta és szdraz munkafeliletre.

A készulék elsé hasznélatakor a rendszer kiilonb6z6 beallitasok elvégzését kéri.

A gép feltoltése lehetdvé teszi a vizkdrok megtoltését, hogy a készilék mikddhessen. Elémelegités és automatikus oblités
megy végbe.

Tovébbi informacidkért tekintse meg a Gyors lzembe helyezési Gtmutatét (Elsé hasznélat)

Kovesse a képernyén megjelend utasitasokat

10. Tejtartaly: A tejtartaly a fedele nélkiil mosogatogépben is tisztithatd.

A Vigyazat: A garancia fenntartasa érdekében csak Krups tartozékokat hasznéljon a géphez

A késziilékét ellendrizték és tesztelték, miel6tt elhagyta a gyartolétesitményt. A tisztitasra forditott figyelem ellenére
eléfordulhat, hogy a kéavédaraléban kavémaradvanyt és/vagy a cseppfelfogd télca rdcsan kévécseppeket taldl.
Kicsomagolaskor a védécsomagolas altal okozott port is taldlhat a késziiléken. Javasoljuk, hogy az elsé hasznalat el6tt
alaposan tisztitsa meg a gépet egy torl6kendével.

K&szonjik megértését.

Soha ne hasznaljon sériilt késziléket.
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A KESZULEK KESZENLETI ALLAPOTA
Az el6készitéstdl fliggden a késziilék készenléti izemmaoddba helyezéskor automatikus oblitést végez. A ciklus csak néhany
masodpercig tart, és automatikusan leall.

(9\; SOTLETEK ES TIPPEK

A vizminGség jelentdsen befolydsolja az aromak minéségét. A vizkd és a klor megvaéltoztathatja a kavé izét. A kavé
aromajanak megdrzése érdekében javasoljuk, hogy friss vizet és a Claris Aqua Filter System patront hasznalja, vagy
800 mg/I alatti szarazanyag-tartalmu palackozott vizet (Idsd a palack cimkéjét). Lasd a,,SZURO ES VIZKEMENYSEG” cim(
fejezetet.

Javasoljuk, hogy forr6 italok készitésekor a kivant mennyiségnek megfelelé méretd, (forrd vizes oblitéssel) elémelegitett
csészéket hasznéljon

A porkolt kdvébab elveszitheti aromdjat, ha nem kap védelmet. Javasoljuk, hogy a kovetkezé 2-3 napban
fogyasztasaval megegyez6 mennyiségl szemeskavét hasznaljon, és 250 g-os tasakokat vélasszon.

A kavébab mindsége valtozo, és ize egyéni megitélés kérdése. Az Arabica finom, viragjellegli aromét biztosit, nem ugy
mint a magasabb koffeintartalmi Robusta, amely keser(ibb és teltebb. A kiegyensulyozottabb kavéiz eléréséhez gyakran
keverik a két kavétipust. Ne habozzon tanacsot kérni a porkolést végzé szakembertdl.

Nem javasoljuk olajos és karamellizalt szemeskavé hasznélatat, mivel ezek karosithatjak a késztléket.

Az 6rolt kavé finomsaga befolyasolja az aromék erésségét és a krémréteg minéségét. Minél finomabb 6rlési a kavé, annal
lagyabb a krémréteg. A kivant ital elkészitéséhez 6rlés is hasznalhato.

— 0

MIRE VALO A ViZKEMENYSEG BEALLITASA?

A készilék elvizkdvesedésének megeldzése és a kavé minéségének optimalizalasa érdekében javasoljuk, hogy végezze el
a késziiléken a vizkeménység beallitasat.

A SZURO ES A VIZKEMENY

HOGYAN ALLITHATOM BE A KESZULEKEN A ViZKEMENYSEGET?

[ © @ - -

o 1 » 5 & - TOltsonmegegy poharatvizzel, majd martsa a késziilékhez kapott tesztpalcikat a vizzel
l toltott poharba.
« Varjon 1 percet. A tesztpalcikan 1év6 négyzetek szine megvaltozik.

. Szamolja meg a szines négyzeteket. [gy megallapithatja, hogy milyen a vizkeménysége
0 és 4 kozott.

« A ,Vizkeménység” meniiben nyomja meg a megfelels 0 és 4 kozotti szamot.

- NYOMJA MEG AZ OK GOMBOT

MAR NINCS MEG A TESZTPALCA?

Ha késébb meg kell ismételnie ezt a mUveletet, ne felejtse el a vizkeménységi bedllitast a hasznélat helyének vagy a helyi
vizszolgaltaté cég altal megadott informacidknak megfeleléen beallitani, az aldbbi tablazat segitségével:

— O

INTUITIV JELZOFENY

Intuition késziléke intelligens fénytechnoldgidval teszi kdnnyebbé a mindennapjait: az intuitiv jelzé6fénnyel (I). Ennek a

technoldgianak két funkcidja van:

P 0. osztaly 1. osztaly 2. osztaly 3. osztaly 4. osztaly
Keménység foka n . .. 3 3 5
nagyon lagy lagy Kozepesen kemény kemény Nagyon kemény
nk°® <3° > 4° >7° >14° >21°
ak® <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
fk° <54° >72° >12,6° >25,2° >37,8°
A késziilék beallitasa 0 1 2 3 4

1.

A készlilék automatikusan érzékeli és szabalyozza a kavébab, a viz és a kavébrlemény szintjét. Ha fel kell toltenie vagy ki
kell Uritenie a tartalyokat, valamint amikor karbantartésra van szlikség, a piros jelz6fény vilagitani kezd, és kovetnie kell a
képernyén megjelend informacidkat.

2. Azintuitiv jelz6fény segitségével testre is szabhatja az élményt. Minden profilhoz hozzarendelhet egy szint. A profilok
egyikének kivalasztasakor a jelz6fény ennek a profilnak a szinét veszi fel, hogy el6segitse az azonnali megértést és az
ultragyors és intuitiv navigaciot.

Lésd a,SAJAT PROFIL" cim(i fejezetet..
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MIERT KELL SZUROPATRONT BEHELYEZNI?

A Claris Aqua Filter System patron segit optimalizalni a kavé izét, korlatozni a vizké lerakodasat és csokkenteni a karbantartési
muiveleteket.

HOGYAN KELL BEHELYEZNI A CLARIS AQUA SYSTEM PATRONJAT?

[ & o =

« A patront a viztartélyba kell helyezni.

l Javasoljuk, hogy a patron behelyezésekor forditsa el Gigy a sz(irébetét masik végén |évé sziirke gy(irdt,
hogy a behelyezéshez képest két hdnappal késébbi datumot mutasson.
Helyezze a patront a helyére ugy, hogy a szamozott gydirti felfelé nézzen.

+ A patronhoz mellékelt fekete becsavarozhaté tartozék segitségével pontosan helyezze és csavarja be
a patront a helyére

MIKOR KELL KICSERELNI A CLARIS AQUA FILTER SYSTEM PATRONJAT?

1.2 hénappal a behelyezés utan, vagy ha a gép azt jelzi.
f%
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DARALO: AZ ORLESI FINOMSAG BEALLITASA

MIERT KELL BEALLITANI AZ ORLESI FINOMSAGOT?

A kdvébab finomsagénak beallitasaval bedllithatja a kavé erésségét.

Az &rlési finomsag valtoztatasaval alkalmazkodni lehet a kiilonb6z6 tipusu kavészemekhez:
+ Az erds porkolésu és olajos kdvészem durva 6rlést igényel, az enyhébb porkolési kavébab szérazabb, és finom
Grléstigényel.
Emellett az 6rlési bedllitds ugyanannak a kavénak az esetében is befolyasolja a kavé aromajat: minél finomabb az 6rlés, annal
erésebb az aroma.

Torréfaction :

Atlagos Vildgos
(Borostyan) (Sz6ke)

Nagyon intenziv Intenziv

HOGYAN KELL BEALLITANI AZ GRLES FINOMSAGAT?

Forgassa el a szemeskavétartalyon talalhato beallitégombot a kdvébabnak és a kivant aroma elérésének megfeleld helyzetbe.
Ezt a bedllitast 6rlés kdzben és fokozatonként kell elvégezni. Hirom kavé elkészitése utan jelentds izeltérés tapasztalhato.

HONNAN TUDHATOM, HOGY MAR NINCS TOBB SZEMESKAVE A TARTALYBAN?

Az Intuition készulék egy érzékelSvel van ellatva, amely elére jelzi, ha a kavébab kifogy a tartalybol. A képernyén megjelenik
egy Uzenet, és az Intuitiv jelzéfény (1) pirosan vilagit

MI TORTENIK, HA A FIGYELMEZTETES KAVEKESZITES KOZBEN JELENIK MEG?

Toltse fel szemeskavéval a tartalyt, nyomja meg az OK gombot, és a recept elkészitése folytatodik. [gy nem vész karba a kavé!

HOGYAN CSERELHETEK KAVET, VAGY MI TORTENIK, HA NINCS TOBB KAVEM?

Ha kavébab hozzaadasa nélkiil nyomja meg az OK gombot, a késztilék megkisérli az Ujrainditast, és ismét figyelmeztetést kiild.
Ha ismét megnyomja az OK gombot, a készllék az 6sszes maradék kavé felhasznalasaval elkésziti a receptet. A daralé ekkor
kiardl.
Ha figyelmeztetd lizenet jelenik meg a képernydn, és jelzéfény pirosra valt, amikor elegendd szemeskavé van:

+ Az elémelegités megkezdéséhez nyomja meg az OK gombot

« Kapcsolja ki a,nincs szemeskavé” figyelmeztetést, hogy megakadalyozza az érzékelést, mikozben a
szemeskavétartalyban még van kavé.

@Q@@@
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ITALOK KESZITESE

A KESZULEKKEL ELKESZITHETO ITALOK:

Az Intuition Expérience késziilékkel kdvé- és tejalapu receptek széles véalasztékat készitheti el, legyen az forr6 vagy hideg,
hogy minden kivansaga teljestlhessen. A receptek kézvetlenil a kezel6panelrél érhetdk el. A kezelépanel aljan (cstszka
nézetben) elérheté gombok pedig gyorselérést is biztositanak ezekhez. Az egyes italok és a hozzajuk tartozo elkészitési
tippek leirasa a képernyé (i) megérintésével érhetd el, miutan kivalasztotta az italt.

Hozzédvetdleges | Lehetséges Kavé

méret térfogatok erdssége

Ristretto 25 ml 20-40 ml v v
. Rovid, telt eszpresszo
Espresso
. A gazdag aromaju, erés eszpresszé enyhén 40 ml 40-70ml v v
keserd, karamell szinG krémréteget kap.
. Lungo 70ml 70-100 ml v v
Hossz eszpresszo karamell szin(i krémmel
Café Long 120 ml 80-180 ml v v
Dupla eszpresszé borostyanszini krémmel
Coffees
Doppio
. Magasabb koffeintartalom, de lagyabb iz. 100 ml 40-140 ml v
Sokak reggeli kedvence.
' : Americano 120 ml 90-150 ml v
Dupla eszpresszo forré vizzel felengedve
Café filtre
' Hosszu forrézas alacsony hémérsékleten a 150 ml 80-170ml v
lagy és konnyl eredményért.
Carafe* 375 ml 375-1000 ml v
3-8 csésze hosszu kavé az egész csaladnak
. M=60ml
Espresso Macchiato L=80ml v v
y ) . ) =80m
‘ Eszpresszo vékony tejhabréteggel
XL=100 ml
¢ . M=120ml
- appuccino _ v v
Egyensily a tej, a hab és a kavé kozott L=180ml
XL=240ml
o M=120ml
5 Cappuccino italien L=180mi v v
Kevert cappuccino. Finom kavéizi hab
XL =240 ml
Flat Wh M =160 ml
at White _ v
l'.- Latte tejhabbal L =200 ml
XL =240 ml
. , M=120ml
Lait Moussé L=160ml v
Nagy adag tej tejhabbal
XL =200 ml
M =200 ml
| Caffe Latte _ v v
Légy kévéizii tejhab L =280 ml
XL =350 ml
. M =190 ml
- Latte Macchiato _ v v
Kifinomult eszpresszo, sok tejjel és tejhabbal L=250ml
XL =340 ml
Frappé* - v
I Jeges kavé és tej krémes, kavéiz( habbal 380ml
Nitro coffee* v
l Jeges kavé finom oxigénbuborékokkal 350 ml
Chilled coffee*
' Dupla filteres kavé finom krémréteggel ~350ml

* Csak az Intuition Experience + EA877 esetén
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Thé vert
] -
- Forrd viz zold tednak idealis hémérsékleten 200 ml 20-300 ml
Teas e Thé noir 200 ml 20-300 ml
Forr6 viz fekete teanak idealis hémérsékleten
] Thé infusion R
- Forré viz forrézashoz idealis homérsékleten 200 ml 20-300ml

HOGYAN ALLITHATOM BE A KAVEFUVOKAK MAGASSAGAT?

Minden elkészithetd ital esetében leengedheti és visszaemelheti a kavéfuvokakat a csészék méretének megfelelen.

HOGYAN KEZDJEM MEG AZ ITAL ELKESZITESET?

Tekintse meg a késziilékre mentett,Hogyan készitsem el az italokat?” cimU oktatéanyagot. .

[ & o

AZ ITALTOL FUGGOEN KULONBOZO BEALLITASOK LEHETSEGESEK:

« Egy vagy két csésze: dupla recept elinditdsdhoz valassza ki az italt, majd nyomja meg: .

« Kavéerbsség: a kavé erésségének, az 6rolt kavé mennyiségének valtoztatasaval vald noveléséhez vagy csokkentéséhez,
vélassza ki az italt, majd valasszon 1 és 4 kdvébab kozotti bedllitast: az 1 a leggyengébb, a 4 pedig a legerésebb. [(QIGJ01).

« A csészében l1évé mennyiség: a felhasznalt viz mennyiségének néveléséhez vagy csokkentéséhez

Tovabbi informaciokért lasd a tajékoztatéfiizetben taldlhaté italtablazatot és a ROVID UZEMBE HELYEZESI UTMUTATO

ITALBEALLITASOK cimdi részét.

HOGYAN ALLITHATO LE AZ ITALKESZITES A MUVELET KOZBEN?

Az ital elkészitése a gomb megnyomasaval barmikor leallithato:

Ha a ciklus megszakad, a leéllas nem torténik meg azonnal. A késziilék igényel majd egy kis id6t, ami alatt nem lesz hasznélhato,
ezt egy Uzenet jelzi majd a képernydn.

TEJITALOK

2; TANACSOK ES TIPPEK

A habos tej érdekében hitében tartott (3-5 °C), pasztorizalt UHT tejet hasznéljon. A hab minésége és mennyisége
tekintetében a specidlis tejek (mikrosztrt, nyers, fermentalt, dusitott) vagy novényi alapu tejek (rizs, zab vagy mandulatej)
kevésbé kielégité eredményt adhatnak.

HOGYAN KEZDJEM MEG A TEJES ITAL ELKESZITESET?

Olvassa el a kézikdnyv elején talalhaté, 2. TEJES RECEPT KESZITESE cim(i részt, vagy tekintse meg a késziilékre mentett, ,Tejital
készitése” cimi oktatdéanyagot.

{oe°
JEGES ITALOK (CSAK AZ INTUITION EXPERIENCE + EA877 ESETEN)

Az Intuition Expérience + Uj exkluziv hideg italokat kindl, mint példaul a Frappé, a Jeges kavé vagy a Nitro kavé.

Jeges ital készitése el6tt el kell végeznie egy vagy tobb miiveletet. Az optimalis eredmény elérése érdekében a pohérban:
Hasznéljon 400-450 ml-es poharat és normal méretl jégkockdakat (4 x 2,5 x 2,2 cm). A késziilék végigseqiti az elkészitési
folyamaton. Javasoljuk, hogy Iépésrdl 1épésre kbvesse a receptek képernyén megjelend el6készitési lépéseit. Az elkészitéssel
kapcsolatos tippek és triikkok az informacios részben, a képernyé megérintésével is elérheték o
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TEA ES FORRAZAS

Tedhoz és forrazashoz harom recept all rendelkezésre, amelyek minden egyes tedhoz a legmegfelelébb hémérsékletet
kinaljék. A zold tea hdmérséklete alacsonyabb lesz, mint a fekete tedé vagy a forrazési h6mérséklet.

HOGYAN KELL BEALLITANI AZ GRLES FINOMSAGAT?

[ © o .

T1 és T3 kozott allithatja be, ahol a T1 a leglangyosabb, a T3 pedig a legforrobb hémérséklet. Ha csokkenti/noveli a
hémérsékletet, ez csokkenti/noveli az egyes teatipusok hémérsékletét, de a z6ld tea hémérséklete mindig alacsonyabb
lesz, mint a fekete tedé vagy a forrazott italoké.

—
PROFILOK

MIRE HASZNALHATO A PROFIL FUNKCIO?

A Profilok funkcié egy személyre szabott teriiletet biztosit, ahol tarolhatja és elmentheti a kedvenc italait. A készllék
kezel6panelén talalhatd kozvetlen gomb segitségével nagyon konnyen elérhetd. A profiljaba mentett italok gyorsabban,
mindennapi hasznalatra idedlis mddon, egyetlen érintéssel, beallitasok nélkiil készithetbk el. Profilonként legfeljebb 7
receptet régzithet.

A profil a felhasznaloi feliilet és a kiilonb6zé beallitasok nagyobb mértékii személyre szabésat is lehetévé teszi:

Keresztnév A nagyobb mértékii személyre szabdshoz megadhatja a keresztnevét.
Szin Lehetdvé teszi az intuitiv jelz6fény vélasztott szinének a megadasat a profil konnyebb
azonositasa érdekében.
e A Profile (Profil) képernyén az italok megjelenitési mdédja is beallithato.
Kijelz6 . . " n .
Az italok,csuszka” vagy a,mozaik” médban jelenhetnek meg.
A, Profil” funkcio tovabba lehet6vé teszi, hogy az egyes italokhoz hozzérendeljen egy
Programozas idépontot a nap folyaman vagy egy kulcsszét. [gy az italok barmikor kénnyebben
megtalalhatok.
Fényeré Ez lehetdvé teszi a jelz6fény be- és kikapcsolasat.

HOGYAN ADHATOK MEG KEDVENC ITALT?

Nyomja meg a Profil gombot, majd kévesse a képernyén megjelend utasitasokat, vagy tekintse meg a profiljdban mentett
oktatéanyagokat.

Qo @ o

HOGYAN KEZELHETEM A KEDVENC ITALAIMAT A PROFILON BELUL?

2 médon adhat hozza italt egy profilhoz:

« Azital elkészitése utan egy gomb jelenik meg a képernyén . .
« Kozvetlenil a profilban.
Ha a kiengedés kozben ledllitom a kedvenc italomat, akkor a késziilék ezt az id&tartamot rogziti.
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HOGYAN RENDEZZEM/TOROLJEM A KEDVENC ITALAIMAT

« Tartsa az ujjat egy ital ikonjan néhany masodpercig.
+ Azital menujének jobb felsé sarkdban megjelenik egy torlésre szolgéld kereszt.
« Nyomja meg Ujra, tartsa az ujjat az italon, és az italok atrendezéséhez huizza el.

ALTALANOS KARBANTARTAS

A megfelel6 karbantartas elvégzése meghosszabbitja a késziilék élettartamat, és megdrzi a kavé eredeti izét.

MIKOR KELL KIURITENI A CSEPPFOGO TALCAT?

Amikor az Uszok felemelkednek, jelezve, hogy a télca tulzottan tele van.

A CSEPPFOGO TALCA KARBANTARTASA

« A cseppfogé télca lehet6vé teszi, hogy 6sszegydijtse a késziilékbdl a készités kdzben és azt kovetden kifolyd vizet és kavét.

« Fontos, hogy mindig a helyén és rendszeresen tiritve legyen.

- Higiéniai okokbol azt javasoljuk, hogy naponta szerelje le a csepegtetd talcat az egyes elemek tisztitdsdhoz, és hagyja
megszaradni, miel6tt visszateszi a késziilékbe.

« Lasd a Gyors lizembe helyezési tmutatét — A CSEPPFOGO TALCA TISZTITASA, *. dbra A cseppfogé télcat a fém racs nélkiil
mosogatogépbe is helyezheti.

MIKOR KELL KIURITENI AZ ORLEMENYTARTOT?

A kévédrlemény-tartdba kertil a kiadott 6rolt kavé

« A kavédrlemény-tartot akkor ritse ki, amikor a késziilék arra kéri.
« Atartotrendszeresen is kiuritheti, de ha a készulék vilagit, az azért van, hogy megbizonyosodjon, a tartét valéban kidritették-e.

Ha nem uriti ki rendszeresen a kavéérlemény-tartot a fentiek szerint, az karosithatja a késziiléket.

Higiéniai okokbol azt javasoljuk, hogy minden nap tisztitsa meg az Srleménytartdt forré szappanos vizzel, és hagyja
megszéaradni, miel6tt visszatenné a késziilékbe. Tekintse meg a Gyors lizembe helyezési utmutatét — AZ ORLEMENYTARTO
TALCA MEGTISZTITASA, *-*. dbra

Ne tegye mosogatégépbe.

A VIZTARTALY KARBANTARTASA

A kavé aromajanak megdrzése érdekében és higiéniai okokbdl javasoljuk, hogy hasznaljon friss vizet, minden nap tisztitsa meg
a viztartalyt forré vizzel és szivaccsal, és hagyja levegén megszaradni. miel6tt visszatenné a készilékbe.

A SZEMESKAVETARTALY KARBANTARTASA

A kdvébabok zsiros maradvanyokat hagyhatnak a szemeskavétartély faldn, ami befolydsolhatja a kdvé min6ségét. A legjobb iz
meg0rzése érdekében és higiéniai okokbdl javasoljuk, hogy minden Gjratoltést kovetéen torolje ki szaraz, puha torlékenddvel.

ﬁ Fontos: Ne hasznéljon vizet a szemeskavétartaly tisztitasahoz, mert a szemeskavétartalyban jelenlevd viz karosithatja
a késziiléket.

MIERT ES HOGYAN KELL KARBANTARTANI A TEJRENDSZERT A TEJITALOK ELKESZITESE UTAN

[ & o =

ﬁ Fontos: Annak érdekében, hogy a hab minésége mindig azonos legyen, javasoljuk, hogy végezze el
a kdvetkez6 karbantartast:
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A TEJRENDSZER KARBANTARTASA

] : Sziikséges

A tejrendszer

Minden egyes tejital

Lehet6vé teszi a késziilék tejkdrének az atoblitését. A

oblitése utan, amikor a
4 tejrendszer 4toblitését barmikor elindithatja.
30s-20ml készllék erre kéri. ! )
A tejtartély kézi . Lo . — . . . o
tisthitésa y Minden tejes ital Javasoljuk, hogy a tejtartalyt minden hasznalat utan Forré viz + szappan
30s utén forrd vizzel és szappannal tisztitsa meg. + szivacs

A tejcsé kézi
Oblitése
30s

Minden tejes ital
utén

A tejtartaly a fedele nélkil mosogatégépben is
tisztithato.

Az 6blités a tejcsé és az ahhoz tartozd fémfivdka
MINDEN HASZNALAT UTANI, forrd vizzel térténé alapos
kézi tisztitasabol all.

Forré viz + szappan
+ csétisztitd

Kézi tejtisztitas
5 min

Amikor a késztilék
arra kéri vagy
barmikor.

Ez magaban foglalja a kivehetd,One Touch
Cappuccino”blokk eltavolitasat és tisztitasat. Az
optimdlis tejhab elérése érdekében javasoljuk,
hogy rendszeresen tisztitsa meg. Lasd a Gyors
izembe helyezési utmutaté 5. A TEJRENDSZER KEZI
MELYTISZTITASA - 5 PERC cim(i fejezetét.

Tisztitotd
(D3)

EGYEB KARBANTARTASI FELADATOK

] ) Sziikséges
m

Ha a késziiléket

Lehet6vé teszi a késziilék kavékorének Oblitését. Ez a

13 min - 600 ml

arra kéri vagy
barmikor.

a késziilék kavékorét. Garantélja az italok aromainak
optimalis megérzését.

Kéavéaoblités 2 napig nem
v I pl,g. . folyamat csak forré vizet hasznal. Ez biztositja a kavé
45s - 30 ml hasznaljak vagy L,
. autentikus izét.
barmikor.
s ) e Lehetdvé teszi a forro vizzel torténd atoblitést a tea
Teadblités Teaital készitése . R W ) s
. . vagy a forrazott ital autentikus izének biztositasa
13 min-600ml | utén. . .
érdekében.

Amikor a késziilék Higiéniai okokbdl és a kavé minéségének megbrzése

Tisztitas érdekében javasoljuk, hogy tisztitsa meg és zsirtalanitsa | 1 db KRUPS n°1

tisztitétabletta

Vizkémentesités
20 min - 600 ml

Amikor a készllék
arra kéri vagy
barmikor. Ha az italok
szama nem elegendd
ahhoz, hogy a
vizkémentesités
szlikséges legyen, ez
a funkcié nem aktiv.

A készulék vizkémentesitése biztositja a megfelelé
mukodést, és eltavolitja a vizkd- és borkdlerakodasokat.
Ez a Iépés nagyon fontos a késziilék megfeleld
mukodése és tartossaga érdekében.

1 tasak KRUPS n°2
vizkémentesité

ﬁ Fontos: Ha a terméke Claris — Aqua filter System F088 patronnal van elldtva, a vizkémentesités el6tt tavolitsa el azt.
di decalcificazione.
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A KESZULEK BEALLITASAIHOZ TORTENO HOZZAFERES MODJA

A KRUPS Intuition késziilék szamos beallitassal rendelkezik, prébalja ki 6ket batran! igy még jobban személyre szabhatja az
élményt.

EORLRY

Nyelv 21 nyelv kozll véalaszthatja ki a kivant nyelvet.

A datumot meg kell adnia, kiilonésen akkor, ha vizké elleni védelmet biztositd patront hasznal.

Détum ésids Azid6 és a 12 vagy 24 6rés id6kijelzés bedllitasa.

A kijelz6 fényereje | A kijelz6 fényerejének beallitasa.

Vilagos Az intuitiv jelzéfény be- és kikapcsolasahoz.

Kezdé6képernyd

i < Vélassza ki a kezd6képernyé megjelenését.
kivalasztasa pernyo meg)

Automatikus lea Annak beallitdsahoz, hogy a késziilék mennyi idé eltelte utdn kapcsoljon ki automatikusan. Ez a
llitas funkcio segit aramot megtakaritani.

A késziilék egy kivalasztott id6pontban val6 bekapcsolasahoz, és az elémelegités automatikus
elinditdsadhoz. Minden nap ugyanabban az idében iszik kavét? Ez a funkcié Onnek késziilt! Az
automatikus inditas beallitadsaval id6t takarithat meg, és csak el kell inditania az italdnak az
elkészitését.

Automatikus
megvilagitas

Térfi
ef o?at . Valaszthat a ml és oz mértékegység kozil.
mértékegysége
Automatikus 6b Bedllithatja, hogy a késztilék bekapcsolaskor automatikusan 6blitse-e a kavékifolyo nyilasokat,
lités vagy ne.

A viz keménységének beallitdsahoz 0 és 4 kozotti értékre. Tovabbi informéciokért lasd a

Vizkeménysé .
yseg Vizkeménység mérése” cimUi fejezetet.

Kavéhémérséklet A kdvé hémérsékletének beallitdsahoz T1 és T3 kozott.

Tea homérséklete A tea hémérsékletének beallitasahoz T1 és T3 kozott.

Kavé tipusa Adja meg a szemeskavétartalyba ontott kavé tipusat.

VALASZOK A KERDESEIRE

MUKODES
1. A késztilék hibat jelenit meg, a szoftver lefagyott, VAGY a gép meghibasodott.

©® Kapcsolja ki a késziiléket, és huzza ki a késztilék haldzati dugojat a fali aljzatbdl, vegye ki a sz(irépatront, vérjon egy percet, majd
inditsa Ujra a késziiléket.
Az elinditdshoz legaldbb 3 masodpercig tartsa lenyomva a BE/KI gombot.
2. A késziilék a BE/KI gomb (legaldbb 3 masodperces) megnyomadsa utdn nem kapcsol be.

@ Ellenérizze az elektromos halozat biztositékait és halozati aljzatot. Ellenérizze, hogy a két csatlakozodugo megfeleléen be van
dugva a haldzati aljzatba.

3. Tapellatasi hiba tortént egy ciklus alatt.
@ A késziilék az Ujboli bekapcsolaskor automatikusan visszaall.
4. A daralé tresen muikodik.
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@ Ez normlis jelenség, ha csak idénként fordul el6, és nincs kavébab, illetve csak kis mennyiségu kadvébab van a késziilékben.
Akar 10 masodpercig is képes mlikodni terhelés nélkiil, hogy feltérképezze a fogyasztasat és biztositsa a funkcié megfeleld
miikodését.

(@ Még van kévébab a tartalyban:

Eléfordulhat, hogy a kévé tul olajos, ezért a késziilék nem tovébbitja megfeleléen. Probalkozhat a szemeskavé késziilékbe jutasanak
elésegitésével,

hogy kidertiljon, az ismét mikdik-e. Ajanlatos azonban a lecseréIni a kavét (lasd a kavébabtipusok funkcidjat).

Ez a megszokott kavém, ami eddig jol miikodott: forduljon a KRUPS tigyfélszolgélatdhoz.

HASZNALAT
1. A darél6 rendellenes zajt ad.

© A daréléban valészintileg idegen testek vannak. Probélja meg porszivéval kitisztitani, ellenkezé esetben forduljon a KRUPS
ugyfélszolgalatahoz.

2. Viz van a késziilék alatt.

@) A cseppfogé talca eltavolitasa el6tt varjon 15 masodpercet a kavé kifolyasa utan, hogy a késziilék megfeleléen befejezhesse
a ciklust.

© Ellenérizze, hogy a cseppfogo talca megfeleléen van-e felhelyezve a késziilékre. Mindig a helyén kell lennie, még akkor is,
ha a késziilék nincs hasznalatban.

@ Ellendrizze, hogy a cseppfogd talca nem telt-e meg
3. Az rlési finomsagot beallité gomb nehezen forog.
© Az 6rlési finomsag beallitogombjat csak a daralé miikodése kézben forgassa el.
4. A késziilék nem adott ki kavét.
@ A rendszer hibat észlelt a készités soran.
@ A késziilék automatikusan visszaall, és készen &ll az uj ciklusra.
5. Kévébab helyett 6rolt kavét hasznalt.
© Porszivéval tisztitsa ki az 6rolt kavét a szemeskavétartalybol.
6. A készllék ledllitasakor viz folyik ki a kavéfuvokakbal.

@ Eznormalis jelenség. Ez egy automatikus 6blitési eljaras a kavéfuvokak megtisztitasahoz, és annak biztositasahoz, hogy azok
ne tomddjenek el.

GOZ ES TEJ
1. Ugy tinik, hogy a tej aramlasa a késziilékbé| részben vagy teljesen elzarédott.
(@ Ha a fuvoka eltomédatt, figyelmeztetd iizenet jelenik meg a képernyén. Tisztitsa meg a,One Touch Cappuccino” blokkot.
@ Lasd a kézikdnyv elejében az 5. A TEJADAGOLO RENDSZER KEZI MELYTISZTITASA - 5 PERC fejezetet, vagy tekintse meg a
késziilékre mentett, A tejfivoka megtisztitasa” cimi oktatdanyagot.
2. Nem aramlik ki g6z.
a. Ha elsé alkalommal hasznélja a g6zciklust, és a g6z nem megfeleléen aramlik ki
Ellendrizze, hogy a gézkimenet nem zarédott-e el. Lasd fent:,Ugy t(inik, hogy a késziilék gézkimenete részlegesen vagy teljesen
eltdomaodott”.
@ A kévetkezé miveletet csak egyszer hajtsa végre:

@ Uritse ki a viztartalyt, és ideiglenesen tavolitsa el a Claris Aqua Filter System patront. Toltse fel a tartalyt magas
kalciumtartalmu (> 100 mg/l) asvanyvizzel, és egy edényben hajtson végre egymas utan gézciklusokat (5-10 ciklus) addig,
amig a g6z kidramlasa folyamatossa nem valik. Helyezze vissza a patront a tartalyba.

b. A g6zkivezet6 csé mar miikodott:

© Ellenérizze, hogy a gézkimenet nem zérédott-e el. Lasd fent:,Ugy tiinik, hogy a késziilék gézkimenete részlegesen vagy
teljesen eltomdédott”.

(@ Ha a fenti Iépések végrehajtasa utan sem mukadik, forduljon a KRUPS tigyfélszolgalatdhoz.
3. GOz szokik ki a cseppfogo télca racsabdl.

© Az italkészités tipusatol fliggéen g6z szokhet ki a cseppfogo télca racsabdl.
4. GOz jelenik meg a szemeskavétalca fedele alatt.
Ellendrizze, hogy a fedél (L) alatt talalhatd tisztitétabletta-nyilds megfeleléen le van-e zérva.

KARBANTARTAS
1. A készilék nem kér vizk6mentesitést.

© A vizkémentesitési ciklust nagy mennyiségti tejes ital vagy forro viz elkészitésekor kéri a késziilék. Ha csak kavét fogyaszt, a
vizkémentesitésre nem lesz gyakran sziikség.

2. A cseppfogé talcaban Srlemény talalhatd.
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Egy kevés 6rolt kavé eljuthat a cseppfogd télcaba. A késziiléket gy tervezték, hogy kitliritse az 6rolt kdvé maradékat is kitisztitsa, hogy
a g6zképzGdési zona tiszta maradjon.

3. Azintuitiv jelzéfény kdvéSrlemény-talca kitiritése utan is vilagit.
(@ Helyezze vissza a kévédrlemény-talcat.
4. A viztartaly feltoltése utan égve marad az intuitiv jelzéfény.
Ellendrizze a tartaly megfeleld elhelyezkedését a késziilékben.
A tartaly aljan Iévé uszéknak szabadon kell mozognia. Ellenérizze és sziikség esetén oldja ki az uszékat.
5. Vizkémentesités kdzben az elsé fazisban nem folyik ki viz a favokakbol:
@ Ez normélis jelenség, csak nagy mértéki eltomédés esetén enged ki vizet a késziilék a fuvokakbol.

ITALOK
1. Tl lassan folyik a kavé.
Forgassa jobbra az,6rlés finomsaga” gombot, hogy durvébb 6rolt kavét kapjon (ez az alkalmazott kavé tipusatol fligg).
© Hajtson végre egy vagy tobb 6blitési ciklust.
(@ Cserélje ki a Claris Aqua Filter System patront.
2. A kavé tul vilagos vagy nem elég telt.
© Ellenérizze, hogy a szemeskavétartaly tartalmaz-e kavét, és hogy megfeleléen aramlik-e lefelé.
© Keriilje az olyan olajos, karamellizalt vagy izesitett kévék hasznalatat, amelyeket nem tovabbit megfeleléen a késziilék.

@ Csokkentse a készitmény térfogatat, és novelje a készitmény erésségét a kavéerésség funkcio segitségével. Forditsa el az,6rlés
finomsaga” gombot, hogy finomabb 6rolt kavét kapjon. A kétcsészés funkcidval két ciklusban készitse el az italt.

3. Az eszpressz6 vagy a kavé nem elég forro.
@ Novelje a kavé hémérsékletét a késziilék beallitasaiban. Az ital elkészitése elétt forr6 vizes dblitéssel melegitse fel a csészét.

@ A kavé elkészitése el6tt blitse at a kavékort. A bedllitasok/automatikus 6blités lehetéségben aktivalhato, hogy a késziilék
bekapcsolaskor végrehajtsa a kavéablitési funkciot.

4. Minden egyes kavé elkészitése el6tt tiszta viz folyik ki a kavéfuvokakon.
@ A recept megkezdésekor eléforrazas torténik, ami kis mennyiségu viz kifolyasat eredményezheti a kavéfavokakbol.

Ha a fentebb ismertetett problémék valamelyike tovabbra is fennall, forduljon a KRUPS tigyfélszolgélatahoz.

ARTALMATLANITAS

Egyes késziilékek olyan akkumulatorokat tartalmazhatnak, amelyekhez biztonsagi okokbol csak a javitast végzé személy
E férhet hozza. Az akkumulatorok cseréjével kapcsolatban forduljon a legkdzelebbi szervizkdzponthoz.

Fontos: A késziilék szamos visszanyerhetd vagy Ujrahasznosithaté anyagot tartalmaz.
Segitsen védeni a kdrnyezetet!
Az Gjrahasznositas érdekében hulladékgydjté ponton adja le

GARANCIA
A garancia a kdvetkezd esetekben nem érvényes:

- ldegen testek jelenléte az apritdban,

- Orolt kavé keriilt a szemeskéavétartalyba,

- AClaris - Aqua Filter System sz(ir6betétet nem a KRUPS utasitésai szerint hasznaljak,
- Avizkémentesités, tisztitas vagy a rendszeres karbantartas hianya esetén.

A késziiléken minden munkat csak a hivatalos KRUPS kézpont végezhet.

Ez az automata eszpresszo-/kavéf6zé késziilék kizardlag kavé, forrd viz vagy tejhab készitésére hasznélhato.

Gyart6: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Franciaorszag
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Szanowny Kliencie,
Dziekujemy za zakup ekspresu do kawy KRUPS z wbudowanym mtynkiem.

Ekspresy automatyczne KRUPS sg projektowane, opracowywane i produkowane we Francji, zapewniajac tym samym
najsurowsze gwarancje w zakresie pochodzenia i jakosci produkgji.

Urzadzenie zostato zaprojektowane tak, aby byto jak najtatwiejsze w obstudze i tworzyto kawowe doswiadczenie jak od
baristy. Ciesz sie espresso, ristretto, czarng duza kawa, a takze cappuccino, latte macchiato lub caffé latte - wystarczy jedno
nacisniecie przycisku!

Aby utatwic¢ obstuge ekspresu, KRUPS opracowat inteligentny system podswietlenia, ktéry informuje o czynnosciach
konserwacyjnych.

Ekspres do kawy KRUPS jest réwniez wyposazony w duzy, intuicyjny ekran dotykowy, taki jak ekran smartfona, co zapewnia
intuicyjna obstuge. Zaawansowane technologie dostepne w urzadzeniu pozwalajg uzyskaé najlepsze mozliwe rezultaty,
wydobywajac petnie aromatu i smaku $wiezo zmielonych ziaren kawy. Wszystko, by$ otrzymat kawe doktadnie taka, jak
lubisz.

Mamy nadziejg, ze Twoj ekspres KRUPS bedzie Ci w petni odpowiadat, a czas na kawe stanie sie codzienna przyjemnoscia.

Zespo6t KRUPS

POTRZEBUJESZ POMOCY W ROZPOCZECIU PRACY Z URZADZENIEM?

R &~

Znajdz liste samouczkdw zapisanych w urzadzeniu. Utatwia Ci one korzystanie z urzadzenia.
Pokaza Ci one krok po kroku, jak przygotowac napdj, zarzadza¢ ulubionymi ustawieniami oraz zadbac¢ o Twoje urzadzenie.

Lista dostepnych samouczkéw:

1. Jak przygotowac napoje 2. Jak zarzadzac profilem 3. Jak konserwowac urzadzenie

a. Przygotowanie kawy d. Utworz i skonfiguruj swéj profil h. Wykonaj ptukanie

e. Dodaj napdj do swojego profilu
(po zrobieniu)

b. Przygotowanie kawy mlecznej i. Wykonaj czyszczenie

c. Jednoczesne przygotowanie j. Wykonaj procedure usuwania
2 napojéw f. Dodaj napdj do swojego profilu kamienia

(na stronie profilu) k. Czyszczenie nasadki do mleka

G. Usun napdj z profilu

WAZNE INFORMACJE O PRODUKCIE

Przed pierwszym uzyciem zapoznaj sie uwaznie z instrukcja obstugi urzadzenia oraz instrukcjg bezpieczenstwa i zachowaj
je: niewtasciwe uzytkowanie zwalnia marke KRUPS z wszelkiej odpowiedzialnosci.
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AKCESORIA DOSTARCZONE zZ

Sprawdz akcesoria dostarczone z urzadzeniem. Jesli brakuje czesci, skontaktuj sie bezposrednio z dziatem obstugi klienta KRUPS.

Dostarczone produkty

1. 2 tabletki czyszczace
2. - 1 opakowanie $rodka do usuwania kamienia
3. - przewdd do mleka pasujacy do bloku One Touch Cappuccino .
4, Dodatkowa rurka do mleka do bloku,One Touch Cappuccino” .
5. Igta do czyszczenia obiegu pary umieszczona w wylewce urzadzenia
6 - 1 wktad systemu filtréw KRUPS Claris Aqua z akcesorium do
) wkrecania.
7. - 1 pasek do sprawdzania twardosci wody “
"Instrukcja obstugi - broszura z zaleceniami dotyczacymi
s bezpieczenstwa =|z
) Katalog punktéw serwisu posprzedazowego Krups Z
Dokumenty gwarancyjne"
9. Akcesorium do czyszczenia
Tylko w przypadku Intuition Expérience + EA877:
10 Pojemnik na mleko: Pojemnik na mleko mozna my¢ w zmywarce bez
' pokrywki

A Przestroga: W celu utrzymania gwarancji nalezy uzywac wytacznie akcesoriéw marki KRUPS.
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OPIS TECHNICZNY

|
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Urzadzenie Automatyczny ekspres do kawy EA897
Zasilanie elektryczne 220-240V~ /50 Hz

Cisnienie pompy 15 bar

Zbiornik na ziarna kawy 2509

Zuzycie energii Podczas pracy: 1550 W

Zbiornik na wode 31

Uruchamianie i przechowywanie Wewnatrz, w suchym miejscu (z dala od lodu)
Wymiary (mm) wys. x dt. x gt. 365 x 240 x 400

Waga EA87 (kg) 89

Podlega zmianom technicznym.

OPIS URZADZENIA

A. Maniglia del coperchio del serbatoio dell'acqua 1. Zbiornik na ziarna kawy
A. Uchwyt przykrywki pojemnika na wode J.  Przycisk regulacji stopnia rozdrobnienia
B. Zbiornik na wode K. Pokrywa mocujaca tabletki do czyszczenia
C. .Zbiornik nafusy po kawie L. Stalowy stozkowy mitynek
D. Dysze do kawy/mleka z regulacja wysokosci i 2. Panel sterowania
systemem oswietlenia filizanek M. Ekran dotykowy systemu nawigacji
D1. Blok,One Touch Cappuccino” N.  WL/Wyt
D2. Zdejmowane “drzwiczki” 0. Skrot do ekranu gtéwnego
D3. Igta czyszczaca P. Profile
E. Zdejmowana kratka i tacka ociekowa Q. Konfiguracje urzadzenia
F. Przykrywka pojemnika na ziarna kawy R. Pojemnik na mleko (tylko do modelu Intuition
G. Przewdd do mleka pasujacy do bloku One Touch Experience + EA877)
Cappuccino oraz ztacze
H. Plywaki poziomu wody

Intuicyjne podswietlenie

|
‘e
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ROZPOCZECIE PRACY | INSTALACJA URZADZENIA

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Ustaw urzadzenie na stabilnej, poziomej, czystej i suchej powierzchni robocze;j.

Przy pierwszym uzyciu urzadzenia zostanie wyswietlony monit o wybranie réznych ustawien.

Napetnianie urzadzenia umozliwia napetnienie obiegu wody, dzieki czemu urzadzenie moze pracowac. Nastapi wstepne
nagrzewanie i automatyczne ptukanie.

Aby uzyskac wiecej informacji, zapoznaj sie z Skrécona instrukcja obstugi (PIERWSZE UZYCIE)

i postepuj zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na ekranie

Urzadzenie zostato sprawdzone i przetestowane przed opuszczeniem zaktadu produkcyjnego. Pomimo wszystkich wysitkéw
wktadanych w czyszczenie, mozliwe jest jednak, ze pozostatosci kawy znajduja sie w mtynku do kawy i/lub kroplach kawy
na siatce tacki ociekania Podczas rozpakowywania urzadzenia mozna réwniez zauwazyé obecnos¢ kurzu ze wzgledu na
materiat ochronny. Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zaleca si¢ doktadne wyczyszczenie go szmatka.

Dzigkujemy za zrozumienie.

Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia.
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TRYB GOTOWOSCI URZADZENIA
W zaleznosci od przygotowania urzadzenie wykonuje automatyczne ptukanie po przetaczeniu w tryb gotowosci. Cykl trwa
tylko kilka sekund i zatrzymuje sie automatycznie.

(Q;l WSKAZOWKI | PORADY

Jakos¢ wody w znacznym stopniu wptywa na jako$¢ aromatéw. Kamier i chlor moga zmieni¢ smak kawy. Aby zachowa¢
aromat kawy, zaleca sie stosowanie swiezej wody oraz oryginalnego wktadu filtrujagcego KRUPS Claris Aqua Filter System
FO088 lub wody butelkowanej z osadem ponizej 800 mg/L (patrz etykieta na butelce). Patrz rozdziat,FILTR | TWARDOSC
WOoDY".

Podczas przygotowywania goracych napojoéw zaleca sie uzywanie wstepnie podgrzewanych filizanek (poprzez
przepuszczenie je pod goracg woda), ktérych rozmiar jest dostosowany do zadanej ilosci.

‘i Palone ziarna kawy moga straci¢ swéj aromat, jesli nie sa chronione. Zalecamy uzycie ilosci ziaren rownowaznej
ilosci zuzywanej przez uzytkownika w ciggu nastepnych 2-3 dni oraz wybranie workéw o wadze 250 g.

Jakos¢ ziaren kawy jest zmienna oraz preferencje i gusta subiektywne. Arabica ma piekny, kwiatowy aromat, a Robusta,
majaca wyzszg zawartos¢ kofeiny, jest bardziej gorzka i tresciwsza. Powszechnie miesza sie dwa rodzaje kawy, aby uzyskac
bardziej zrbwnowazony smak. Warto zasiegna¢ porady od firmy wypalajacej ziarna kawy.

Nie zaleca sie stosowania ziaren oleistych i karmelizowanych, poniewaz moga one uszkodzi¢ urzadzenie.

Stopien zmielenia kawy wptywa na site aromatéw i jakos¢ piany. Im drobniej zmielone ziarna, tym gtadsza jest pianka.
Mielenie mozna réwniez dostosowac do zagdanego napoju.

FILTR I TWARDOSC WODY

W JAKI SPOSOB DZIALA REGULACJA TWARDOSCI WODY?

Aby unikna¢ skalowania urzadzenia i zoptymalizowac jakos¢ kawy, zalecamy ustawienie twardosci wody w urzadzeniu.

JAK OKRESLIC TWARDOSC WODY W URZADZENIU.

(@ © © - .

N o 1 2 « Napetnij szklanke wody i zanurz w niej pasek do sprawdzania twardosci wody

3 4
l E E dotaczony do urzadzenia.

« Odczekaj 1 minute. Kwadraty na drazku testowym zmieniaja kolor.

« Policz liczbe kolorowych kwadratéw. To pokazuje, jak twarda jest woda na skali od
0do4.

« Wmenu ,twardos¢ wody” nacisnij odpowiednig liczbe z zakresu od 0 do 4.
« Nacisnij OK
NIE MASZ JUZ PASKA TESTOWEGO?

W razie koniecznosci ponownego wykonania tej czynnosci nalezy pamieta¢ o zmianie twardosci wody zgodnie z miejscem
uzycia lub informacjami dostarczonymi przez firmy wodociggowe, korzystajac z ponizszej tabeli:

Stopien twardoéci wod Klasa 0 Klasa 1 Klasa 2 Klasa 3 Klasa 4
P Y |Bardzo miekka Miekka Srednio twarda Twarda Bardzo twarda

— O

INTUICYJNY WSKAZNIK SWIETLNY

Ekspres KRUPS Intuition wyposazony jest w inteligentna technologie ufatwiajaca codzienne zycie: Intuicyjny wskaznik Swietiny

(i). Ta technologia ma dwie funkcje:

°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >72° >12,6° >25,2° >37,8°
Ustawianie urzadzenia 0 1 2 3 4

1.

Urzadzenie automatycznie wykrywa i kontroluje poziom ziaren kawy, wody i fuséw. W razie koniecznosci napetienia lub
opréznienia pojemnikéw, a takze w przypadku koniecznosci przeprowadzenia konserwacji, zapala sie czerwona lampka
ostrzegawcza i nalezy postepowac zgodnie z informacjami wyswietlanymi na ekranie.

Intuicyjny wskaznik Swietlny pozwala réwniez na dostosowanie ustawier do wiasnych potrzeb. Do kazdego profilu mozna
przypisac kolor. Po wybraniu jednego z profili wskaznik $wieci kolorem tego profilu, aby zapewni¢ natychmiastowa wiedze
oraz niezwykle szybka i intuicyjna nawigacje.

Patrz rozdziat,MOJ PROFIL
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DLACZEGO NALEZY ZAINSTALOWAC FILTR?

Wktad systemu filtracji KRUPS Claris Aqua pomaga zoptymalizowa¢ smak kawy, ograniczy¢ gromadzenie sie kamienia i
ograniczy¢ czynnosci konserwacyjne.

JAK ZAINSTALOWAC WKLAD FILTRUJACY KRUPS CLARIS AQUA

Q> & - T

+ Wkitad jest umieszczony w zbiorniku wody.
d. + Radzimy, aby po zainstalowaniu wkfadu, obréci¢ szary pierscien na koricu wktadu filtra, aby pokaza¢
date instalacji + 2 miesigce.
+ Prawidtowo umies¢ wktad w jego miejscu, ponumerowanym pierscieniem do gory.
+ Za pomoca czarnej, wkrecanej nasadki, dotagczonej do wktadu, prawidtowo ustaw i przykre¢ wktad

KIEDY NALEZY WYMIENIC WKLAD FILTRUJACY KRUPS CLARIS AQUA?

1. Gdy urzadzenie na to wskazuje.

10T
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MLYNEK: USTAWIANIE STOPNIA ROZDROBNIENIA ZIAREN

PO CO USTAWIA SIE STOPIEN ROZDROBNIENIA ZIAREN?
Mozesz dostosowaé moc kawy, dostosowujac stopiers mielenia ziaren kawy.
Zmiana stopnia rozdrobnienia umozliwia dostosowanie do réznych rodzajéw ziaren:

+ Mocno palona i oleista kawa bedzie wymagata grubego mielenia, stabiej palona kawa bedzie bardziej sucha i
bedzie wymagata doktadnego mielenia.

Ponadto w przypadku tej samej kawy ustawienie mielenia ma wptyw na aromat filizanki: im drobniejsze mielenie, tym silniejszy
aromat.

Torréfaction :

bardzo ciemne ciemne Dojrzate Srednie lekkie
(bursztynowe) (jasne)

JAK DOSTOSOWAC ROZDROBNIENIA ZIAREN

Przekrec¢ przycisk ustawien znajdujacy sie w pojemniku na ziarna kawy, aby dostosowac go do rodzaju ziarna i zadanej mocy
zapachu. Te regulacje nalezy wykona¢ podczas mielenia stopniowo po wykonaniu 3 réznych napojéw zauwazysz wyrazna
réznice w smaku.

SKAD WIADOMO, ZE W POJEMNIKU NIE MA JUZ ZIAREN?

Urzadzenie Intuition jest wyposazone w czujnik, ktéry pozwala przewidzie¢ brak ziaren kawy w pojemniku. Zostanie
wyswietlony komunikat na ekranie, a intuicyjny wskaznik swietlny (i) zaswieci sie na czerwono.

CO ZROBIC, JESLI PODCZAS TWORZENIA POJAWI SIE ALARM?

Napetnij pojemnik ziarnem kawy, nacisnij przycisk OK. Przepis zostanie wznowiony. Nie marnujesz wigc kawy!

CO ZROBIC, GDY CHCE ZMIENIC KAWE LUB JESLI NIE MAM WIECEJ KAWY?
Jesli nacisniesz przycisk OK bez dodawania ziaren kawy, urzadzenie sprébuje ponownie uruchomic i powrdci do alarmu. Jesli
ponownie naci$niesz przycisk OK, urzadzenie wykona napdj przy uzyciu catej pozostatej kawy. Mtynek jest teraz pusty.
Jesli na ekranie zostanie wyswietlony komunikat ostrzegawczy, a lampka ostrzegawcza zaswieci sie na czerwono, gdy bedzie
wystarczajaca ilo$¢ ziaren:

« Nacisnij przycisk OK, aby rozpocza¢ podgrzewanie.

+ Wylacz alarm ,brak ziaren’, aby unikna¢ wykrycia, gdy w pojemniku na ziarna kawy pozostanie kawa.

R © < -
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PRZYGOTOWYWANIE NAPOJOW

NAPOJE DOSTEPNE W TYM URZADZENIU:

Urzadzenie KRUPS Intuition Expérience pozwala na wykonywanie réznorodnych przepiséw na bazie kawy i mleka, na goraco
lub na zimno, w zaleznosci od tego, na co masz ochote. Receptury sa dostepne bezposrednio z panelu sterowania. Punkty
mocowania dostepne u dotu panelu sterowania (w widoku suwaka) sa réwniez skrétem do ich uzyskania. Opis kazdego

napoju i zwigzane z nim wskazéwki dotyczace przygotowania mozna znalez¢, dotykajac (i) na ekranie po wybraniu napoju.

Wymiary w Mozliwe

Napoje przyblizeniu objetosci

Ristretto 25 ml 20-40 ml v v
. Mocne espresso, ale z mniejsza iloscig wody.
Espresso
. Espresso o mocnym smaku i intensywnym 40 ml 40-70 ml v v
zapachu jest pokryte lekko gorzka pianka
koloru karmelowego.
. Lungo 70ml 70-100 ml v v
Espresso long z karmelowa pianka
Café Long 120 ml 80-180 ml v v
Podwajne espresso z bursztynowa pianka
Coffees
Doppio
. Wieksza ilos¢ kofeiny, ale delikatniejszy smak. 100 ml 40-140 ml v
Bardzo popularne rano.
' : Americano 120 ml 90-150 ml v
Podwajne espresso z dodatkiem goracej wody
Café filtre
' Napdj typu long tworzony w niskiej 150 ml 80-170 ml v
temperaturze o bardziej delikatnym smaku.
Carafe* 375 ml 375-1000 ml v
od 3 do 8 filizanek kawy long dla catej rodziny
. M=60ml
Espresso Macchiato L=80ml v v
" Espresso z cienkg warstwa spienionego mleka XL - 100 mi
= mi
. M=120ml
- Cappuccino L=180ml v v
Réwnowaga miedzy mlekiem, piankg a kawa XL = 240 mi
= mi
Cappuccino italien M=120ml
l Mieszane cappuccino. Pianka o delikatnym L=180ml v v
smaku kawy XL =240 ml
. M =160 ml
l'.. Flat White L =200ml v
Latte z mleczng pianka XL = 240 ml
= m
. 3 M=120ml
Lait Moussé L=160ml v
Duza porcja mleka z mleczng pianka XL = 200 mil
= m
M =200 ml
g Caffe Latte L =280 ml v v
Pianka mleczna o lekkim smaku kawy XL: 350 ml
- Latte Macchiato M =190 mi
Duza porcja mleka, wysmienite espresso z L=250 ml v v
pianka mleczng XL =340 ml
Frappé*
I Mrozona kawa i mleko z kremowa pianka o ~380ml v
smaku kawy
Nitro coffee*
l Mrozona kawa z drobnymi pecherzykami ~350ml v
tlenu
Chilled coffee*
' Podwajnie filtrowana kawa z delikatng pianka ~350ml

*Tylko w przypadku Intuition Expérience + EA877
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Thé vert

! Goraca woda o idealnej temperaturze do 200 ml 20-300ml

robienia zielonej herbaty

Thé noir

Teas w‘ Goraca woda o idealnej temperaturze do 200 ml 20-300 ml
robienia czarnej herbaty

Thé infusion

=1 Goraca woda o idealnej temperaturze do 200 ml 20-300 ml

robienia naparéw

JAK DOSTOSOWAC WYSOKOSC DYSZY DO KAWY

Dla wszystkich oferowanych napojéw mozna obnizy¢/podwyzszy¢ dysze do kawy zgodnie z rozmiarem filizanek.

JAK ZACZAC PRZYGOTOWYWAC NAPO)

Zapoznaj sie z samouczkiem zapisanym w urzadzeniu,Jak przygotowac napoje?”.

R &

W ZALEZNOSCI OD RODZAJU NAPOJU MOZLIWE SA ROZNE USTAWIENIA:

« Jedna lub dwie filizanki: aby uruchomic duplikat przepisu, wybierz napdj i nacisnij przycisk °

+ Moc kawy: aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ moc kawy poprzez zmiane ilosci zmielonej kawy, wybierz nap6j i wybierz miedzy
1 a4 ziarnami - 1 oznacza najtagodniejsze, a 4 najmocniejsze ((JOJ06).

« Objetosc w filizance: aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ ilos¢ wody uzytej do ekstrakcji Aby uzyskac¢ wiecej informacji, zapoznaj
sie z tabela napojéw w ulotce i SKROCONA INSTRUKCJA OBSLUGI, USTAWIENIA NAPOJOW

JAK ZATRZYMAC NAPOJ PODCZAS PRZYGOTOWYWANIA

Przygotowywanie napoju mozna zatrzyma¢ w dowolnym momencie,
naciskajac przycisk Po przerwaniu cyklu zatrzymanie nie jest natychmiastowe

Urzadzenie bedzie miato czas braku dostepnosci, co bedzie sygnalizowane komunikatem na ekranie.

NAPOJE MLECZNE

(9\; PORADY | WSKAZOWKI

Aby przygotowac spienione mleko, nalezy wybra¢ pasteryzowane mleko UHT z lodéwki (3—-5°C). Stosowanie specjalnych
rodzajow mleka (mikrofiltrowanych, surowych, fermentowanych, wzbogacanych) lub mleka roslinnego (migdatowego,
owsianego, sojowego itp.) moze da¢ wyniki mniej satysfakcjonujace pod wzgledem jakosci i ilosci piany.

JAK ZACZAC PRZYGOTOWYWAC MLECZNY NAPOJ

Nalezy zapoznac sie z czescig 2 PRZYGOTOWANIE PRZEPISU MLECZNEGO na poczatku instrukgji lub zapoznac sie z samouczkiem
zapisanym w urzadzeniu,Przygotowanie napoju mlecznego”.

R © <

MROZONE NAPOJE (TYLKO W PRZYPADKU INTUITION EXPERIENCE + EA877)

Intuition Expérience + oferuje nowe ekskluzywne napoje mrozone, takie jak mrozona Latte, kawa mrozona lub kawa Nitro.

Stworzenie napoju mrozonego wymaga wczesniejszego wykonania jednego lub kilku dziatan. Aby uzyskac optymalny wynik
w filizance: Uzyj szkta o pojemnosci 400 ml i standardowych kostek lodu (4 x 2.5 x 2,2 cm). Twoje urzadzenie pomoze Ci w
catym procesie przygotowania napoju. Zalecamy, aby postepowac zgodnie z etapami przygotowania przepiséw krok po
kroku na ekroanie Wskazoéwki i porady dotyczace przygotowania sa réowniez dostepne w sekgji informacji, po dotknieciu ikony
na ekranie @.
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HERBATA | NAPARY

Do herbaty i naparéw masz trzy przepisy, ktére oferuja najbardziej odpowiednia temperature dla kazdego rodzaju herbaty.
Temperatura zielonej herbaty bedzie nizsza niz temperatura czarnej herbaty i naparéw

JAK WYREGULOWAC STOPIEN ROZDROBNIENIA

(@ © & ~ .

Mozna ustawi¢ miedzy T1iT3, poniewaz T1 jest najbardziej letnia temperatura, a T3 najgoretsza. W przypadku obnizenia/
zwigkszenia temperatury temperatura kazdego rodzaju herbaty bedzie zmniejszana/zwigkszana, jednak temperatura
zielonej herbaty bedzie zawsze nizsza niz temperatura czarnej herbaty i infuzji.

— &

DO CZEGO StUZY FUNKCJA PROFILI?

Funkcja Profile umozliwia dostep do przestrzeni, w ktérej mozna przechowywac i zapisywac ulubione napoje.
Bezposredni przycisk na panelu sterowania urzadzenia zapewnia fatwy dostep do funkgji. Jest to szybkie rozwiazanie
idealne do codziennego uzytku. Napoje zapisane w Twoim profilu s3 uruchamiane bezposrednio jednym dotknieciem bez
koniecznosci wprowadzania ustawien. W kazdym profilu mozna zapisac do 7 przepiséw.

Profil umozliwia réwniez wieksza indywidualizacje interfejsu i réznych ustawien:

Imie Mozna dodac imie, aby zwiekszy¢ indywidualizacje.

Kolor Funkcja umozliwia wybranie koloru intuicyjnego wskaznika swietlnego w celu
fatwiejszej identyfikacji profilu.

Wyswietlacz Moga one pojawic sie w trybie ,suwaka” lub,,mozaiki".
Funkcja, Profil” umozliwia réwniez okreslenie pory dnia lub stowa kluczowego dla
Programy . . o . . .. . .
kazdego napoju. Dzieki temu mozna fatwiej znalez¢ napoje w dowolnym momencie.
Jasnos¢ Umozliwia to wiaczenie lub wytaczenie wskaznika $wietlnego.

JAK UTWORZYC ULUBIONY NAPOJ

Nacisnij przycisk Profile i postepuj zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na ekranie lub wyswietl samouczki zapisane w
profilu.

R © .

JAK ZARZADZAC ULUBIONYMI NAPOJAMI W PROFILU

Mozna dodac napdj do profilu na 2 sposoby:

=
« Po zrobieniu napoju na ekranie pojawia sie przycisk .
+ Bezposrednio w profilu.
Jesli podczas nalewania zatrzymam ulubiony napdj, to taka ilo$¢ napoju zostanie zarejestrowana

JAK PORZADKOWAC/ZAMAWIAC/USUWAC ULUBIONE NAPOJE
« Przytrzymaj palec na ikonie napoju przez kilka sekund.
« W prawym gérnym rogu menu napoju pojawi sie krzyzyk do usuwania.
« Naci$nij ponownie, przytrzymaj palec na napoju i przeciagnij, aby zmieni¢ kolejno$¢ napojéw.
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OGOLNA KONSERWACJA

Przeprowadzenie prawidtowej konserwacji wydtuzy okres eksploatacji urzadzenia i pozwoli zachowa¢ oryginalny smak kawy.

KIEDY OPROZNIC TACKE OCIEKOWA?

Gdy ptywaki znajduja sie w gérnym potozeniu, oznacza to, ze tacka jest zbyt petna.

KONSERWACJA TACKI OCIEKOWE)J

- Tacka ociekowa umozliwia zbieranie wody lub kawy, ktéra wyptywa z urzadzenia podczas i po zakoriczeniu przygotowania.

« Wazne jest, aby zawsze pozostawic ja na miejscu i regularnie jg oprézniac.

« Ze wzgledéw higienicznych zaleca sie demontaz tacki ociekowej w ramach codziennej konserwacji.

« Patrz Skrécona instrukcja obstugi — CZYSZCZENIE TACKI OCIEKOWEJ, rys. *. Tacke ociekowa mozna wiozy¢ do zmywarki bez
metalowej kratki.

KIEDY OPROZNIC POJEMNIK NA FUSY

Pojemnik na fusy gromadzi wyekstrahowang zmielona kawe

« Oprdznij pojemnik na fusy, gdy pojawi sie odpowiedni komunikat

« Mozna go oprdzniac¢ bardziej regularnie, ale gdy urzadzenie sie $wieci, jest to po to, aby zarejestrowac, ze pojemnik
rzeczywiscie zostat oprézniony

Nieregularne opréznianie pojemnika na fusy kawowe zgodnie z powyzszym opisem moze spowodowac¢ uszkodzenie
urzadzenia.

Ze wzgleddw higienicznych zaleca sie codzienne czyszczenie pojemnika na fusy goracg woda z mydtem i wysuszenie go przed
ponownym montazem w urzadzeniu. Patrz Skrécona instrukcja obstugi — CZYSZCZENIE ZBIORNIKA NA FUSY, rys. * do *

Nie nalezy wkfada¢ do zmywarki.

KONSERWACJA ZBIORNIKA WODY

W celu zachowania aromatéw kawy i ze wzgleddw higienicznych zaleca sie uzywanie swiezej wody, codzienne czyszczenie
zbiornika wody goraca wodg z gabka i pozostawienie do wyschnigcia przed ponownym wtozeniem go do urzadzenia.

KONSERWACJA POJEMNIKA NA ZIARNA KAWY

Ziarna kawy moga pozostawiac ttuste pozostatosci na Sciankach pojemnika na ziarna kawy, co moze mie¢ wptyw na jakos¢
kawy. W celu zachowania najlepszego smaku i ze wzgleddéw higienicznych zaleca sie przetrze¢ go sucha, miekka Sciereczka za
kazdym razem, gdy trzeba go ponownie napetnic.

ﬁ Wazne: Nie uzywaj wody do czyszczenia pojemnika na ziarna kawy, poniewaz obecno$¢ wody w pojemniku na ziarna
moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

DLACZEGO | JAK KONSERWOWAC SYSTEM MLECZNY PO WYPICIU NAPOJOW MLECZNYCH

R &~

ﬁ Wazne: W celu uzyskania zawsze jednakowej jakosci piany zalecamy wykonanie nastepujacych czynnosci konserwacyjnych:
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KONSERWACJA SYSTE ECZNEGO

Konserwacja

Ptukanie obiegu
mleka
30s-20ml

m n Uzywane
Wyja akcesoria:

Po kazdym napoju
mlecznym, gdy
urzadzenie wyswietli
odpowiedni
komunikat.

Umozliwia ptukanie obiegu mleka w urzadzeniu.
Ptukanie uktadu mlecznego mozna rozpoczaé w
dowolnym momencie.

Reczne
czyszczenie
pojemnika na
mleko

30s

Po kazdym napoju
mlecznym

Zaleca sie czyszczenie pojemnika na mleko goraca
wodg i przy uzyciu mydta po kazdym uzyciu.

Goraca woda +
mydto + gabka

Reczne ptukanie
rurki mlecznej
30s

Po kazdym napoju
mlecznym.

Karafke na mleko mozna umiesci¢ w zmywarce bez
pokrywki.

To ptukanie polega na doktadnym recznym czyszczeniu
rurki mlecznej i metalowej nasadki goragcg woda PO
KAZDYM UZYCIU.

Goraca woda +
mydto + czyscik do
rurek

Reczne
czyszczenie
obiegu mleka
5min

Gdy urzadzenie
wyswietli komunikat
lub w dowolnym
momencie.

Czyszczenie polega na demontazu i wyczyszczeniu
wyjmowanego bloku,One Touch Cappuccino”. Aby
uzyskac¢ optymalne rezultaty spieniania mleka, zaleca
sie regularne czyszczenie. DOKLADNE CZYSZCZENIE
SYSTEMU DYSTRYBUCJI MLEKA - 5 MIN - patrz rozdziat
5 Skréconej instrukcji obstugi.

Igta czyszczaca
(D3)

INNE CZYNNOSCI KONSERWACYJNE

. a ] Uzywane
?
Konserwacja Kledy. Wyjasnleme Keesoria

Przeptukiwanie
kawy
45s-30ml

Po 2 dniach
nieuzywania lub
w dowolnym
momencie.

Umozliwia ptukanie obiegu kawy w ekspresie. W tym
procesie wykorzystywana jest tylko goraca woda.
Funkcja zapewnia oryginalny smak kawy.

Ptukanie obiegu
herbaty
13 min - 600 ml

Po zrobieniu herbaty.

Umozliwia ptukanie goraca wodg, aby zapewni¢
oryginalny smak naparu.

Czyszczenie
13 min-600 ml

Gdy urzadzenie
wyswietli komunikat
lub w dowolnym
momencie.

Ze wzgledu na higiene i zachowanie jakosci kawy
zalecamy czyszczenie i odttuszczanie obiegu kawy
w ekspresie. Gwarantuje to optymalne zachowanie
aromatéw napojow.

1 tabletka
czyszczaca KRUPS

Usuwanie
kamienia
20 min - 600 ml

Gdy urzadzenie
wyswietli komunikat
lub w dowolnym
momencie. Jesli
liczba napojéw nie
jest wystarczajaca
do odkamieniania,
funkcja nie jest
aktywna.

Usuwanie kamienia z urzadzenia zapewnia jego
prawidtowe dziatanie i eliminuje wszelkie osady
kamienia. Ten krok jest bardzo wazny dla zapewnienia
prawidtowego dziatania i trwatosci urzadzenia.

1 saszetka
odkamieniacza
KRUPS n°2

ﬁ Wazne: Jesli produkt jest wyposazony w wkiad filtrujagcy wode KRUPS Claris Aqua Filter FO88, wyjmij go przed

rozpoczeciem procedury odkamieniania.
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JAK UZYSKAC DOSTEP DO USTAWIEN URZADZENIA

Twoje urzadzenie KRUPS Intuiton ma wiele ustawien, nie wahaj sie ich wyprébowac! Pozwoli to jeszcze lepiej dostosowac
ekspres do Twoich preferencji.

[ Q* © - .

Jezyk Wybdr sposrdd 21 jezykdw.

Ustawienie daty jest wymagane. Ustawianie godziny i wyswietlania zegara 12- lub

Data i godzina 24-godzinnego

Jasnosc¢ ekranu Opcja ta reguluje jasnos¢ ekranu.

lekkie Aby wiaczy¢ lub wytaczy¢ intuicyjny wskaznik swietlny.

Wybor pierwszego

ekranu Wybierz prezentacje pierwszego ekranu.

AUTOMATYCZNE Aby wybra¢ czas, po ktérym urzadzenie wytaczy sie automatycznie. Ta funkcja pozwala zuzywac

WYLACZANIE mniej energii elektrycznej.

Automatyczne Aby wiaczy¢ urzadzenie i automatycznie rozpocza¢ podgrzewanie urzadzenia o wybranej
oswietlenie godzinie. Czy codziennie chcesz pi¢ taka sama kawe i oszczedzi¢ czas? Ta funkcja jest dla Ciebie!
iel::;::;:(ia Wybér jednostki miary, ml lub oz.

Automatyczne Mozesz wiaczy¢ lub wytaczy¢ automatyczne ptukanie wylotu kawy przy uruchamianiu
ptukanie urzadzenia.

Twardosé wody Aby ustawi¢ twardos¢ wody w zakresie od 0 do 4. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale

»Pomiar twardosci wody".

Temperatura kawy | Aby ustawi¢ temperature kawy miedzy T1 aT3.

Temperatura .. .
herbaty Aby ustawic¢ temperature herbaty miedzy T1 a T3.
Rodzaj kawy Wskaz rodzaj kawy dodanej do pojemnika na ziarna kawy.

ODPOWIEDZI NA PYTANIA

DZIALANIE

1. Urzadzenie wyswietla btad, oprogramowanie zawiesito sie LUB urzadzenie dziata nieprawidtowo.
@Wqucz i odtacz urzadzenie, wyjmij wktad filtra, odczekaj 1 minute i ponownie uruchom urzadzenie.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk Wt./WYt. przez co najmniej 3 sekundy, aby rozpocza¢.

2. Urzadzenie nie wiacza sie po nacisnieciu PRZYCISKU WL./WYL. (Przez co najmniej 3 sekundy).

@ Sprawdz bezpieczniki i gniazdo zasilania instalacji elektrycznej. Sprawdz, czy dwie wtyczki zasilania sa prawidtowo podtaczone
do gniazda.

3. Podczas cyklu wystapita awaria zasilania.
©@Po ponownym wiaczeniu urzadzenie automatycznie sie resetuje.
4. Mlynek jest pusty.

(@ Jest to normalne, jesli zdarza sie to sporadycznie i jesli nie ma ziaren kawy lub tylko niewielka ilos¢. Urzadzenie moze pracowa¢
bez obcigzenia przez maksymalnie 10 sekund, aby poznac zuzycie energii i zapewni¢ prawidtowe dziatanie jego funkgji.
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(@ Ziarna kawy pozostaja w pojemniku:

+ Kawa moze by¢ zbyt oleista i dlatego nie jest prawidtowo przechwytywana przez urzadzenie. Mozesz sprébowac pomdc
ziarnom wpas¢ do miynka i sprawdzi¢, czy to pomogto. Zaleca sie jednak wymiane kawy (funkcja typu ziaren).
+ To jest moja standardowa kawa, ktdra do tej pory dziatata dobrze: skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta KRUPS.

UZYCIE
1. Mlynek wydaje nietypowe odgtosy.

@ Ciata obce prawdopodobnie s3 obecne w mtynku. Sprébuj wyczysci¢ odkurzaczem, w przeciwnym razie skontaktuj sie z
dziatem obstugi klienta KRUPS.

2. Pod urzadzeniem znajduje sie woda.
© Przed wyjeciem tacki ociekajacej odczekaj 15 sekund po wyplywie kawy, aby urzadzenie prawidtowo zakorczyto cykl.

©® Upewnij sig, ze tacka ociekowa jest dobrze umieszczona w urzadzeniu. Urzadzenie musi by¢ zawsze na miejscu, nawet gdy
nie jest uzywane.

@ Sprawdz, czy tacka ociekowa nie jest petna.
3. Przycisk regulacji stopnia rozdrobnienia trudno jest przekrecic.
©® Przycisk regulacji grubosci mielenia nalezy obracac tylko podczas pracy mtynka.
4. Urzadzenie nie dostarczyto kawy.
@ Podczas jej robienia zdarzyt sig incydent.
(@ Urzadzenie jest resetowane automatycznie i jest gotowe do nowego cyklu.
5. Uzyto zmielonej kawy zamiast ziaren kawy.
©za pomocg odkurzacza zbierz zmielong kaw z pojemnika na ziarna kawy.
6. Woda wyptywa z dysz do kawy po zatrzymaniu sie urzadzenia.

@ Jest to normalne. Jest to automatyczny proces ptukania, ktry umozliwia czyszczenie dysz do kawy i upewnienie sie, ze nie
beda zablokowane

PARA | MLEKO
1. Wydaje sie, ze przeptyw mleka w urzadzeniu jest czesciowo lub catkowicie zablokowany.
@ Jesli nasadka jest zapchana, na ekranie pojawi sie komunikat ostrzegawczy. Wyczys¢ blok,One Touch Cappuccino”.

@ Zapoznaj sie z czescia 5. DOKLADNE CZYSZCZENIE RECZNE SYSTEMU DYSTRYBUCJI MLEKA — 5 MIN. Na poczatku instrukcji
lub zapoznaj si¢ z samouczkiem zapisanym w urzadzeniu,Czyszczenie nasadki do mleka”.
2. Para nie wydostaje sie.
a.. Jedli podczas pierwszego cyklu uzywania pary nie wydobywa sie ona prawidfowo:
Sprawdz, czy strumien pary nie jest zablokowany. Patrz powyzej: ,Strumier pary wydobywajacej sie z urzadzenia wydaje sie
czesciowo lub catkowicie zablokowany”.

@ Wykonaj nastepujacy proces tylko raz:

@ Opréanij zbiornik wody i tymczasowo wyjmij wktad filtrujgcy KRUPS Claris Aqua. Napetnij zbiorniczek woda mineralng o
wysokiej zawartosci wapnia (>100 mg/L) i wykonaj kolejne cykle parowe (5-10 cykli) w pojemniku, az do uzyskania ciggtego
strumienia pary. W6z wktad z powrotem do zbiornika.

b. Nasadka do pary juz dziatata:
© Sprawdz, czy strumien pary nie jest zablokowany. Patrz powyzej:, Strumien pary wydobywajacej sie z urzadzenia wydaje sie
czesciowo lub catkowicie zablokowany”.
@ Jesli po wykonaniu powyzszych krokéw nadal nie dziata, skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta KRUPS.
3. Z kratki tacki ociekowej wydostaje sie para

©W zaleznosci od rodzaju przygotowania, para moze wydostawac sie z kratki tacki ociekacza.
4. Pod pokrywka tacy na ziarna kawy pojawia sie para.
Sprawdz, czy pokrywa tabletki czyszczacej (L) jest prawidtowo zamknieta.

KONSERWACJA
1. Urzadzenie nie wymaga odkamieniania.

@ Cykl odkamieniania jest wymagany przez duza liczbe mlecznych napojéw lub goraca wode. W przypadku robienia samej
kawy usuwanie kamienia nie bedzie czesto wymagane.

2. Niektore fusy znajduja sie w tacce ociekowej.

@ Do tacki ociekowej moze dostac sie niewielka ilos¢ zmielonej kawy Urzadzenie zostato zaprojektowane w taki sposéb, aby
usuna¢ nadmiar zmielonej kawy, tak aby obszar perkolacji pozostat czysty.

3. Po oprdznieniu zbiornika na fusy kawowe intuicyjny wskaznik swietlny nadal $wieci.
© Zainstaluj ponownie zbiornik na fusy po kawie.
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4. Po napetnieniu zbiornika wody intuicyjny wskaznik $wietiny pozostaje zapalony.
Sprawdz prawidtowe potozenie zbiornika w urzadzeniu.
Ptywaki na dnie zbiornika musza sie swobodnie poruszac. W razie potrzeby sprawdz i odblokuj ptywaki.
5. Podczas usuwania kamienia w pierwszej fazie z dysz nie wyptywa woda:
© Jest to normalne. W przypadku duzego zapychania urzadzenie bedzie uwalnia¢ wode z dysz.

NAPOJE
1. Kawa wylewa sie zbyt wolno.
Obrdé¢ przycisk,,stopien rozdrobnienia” w prawo, aby uzyskac grubiej zmielona kaw (moze to zaleze¢ od rodzaju uzywanej kawy).
@Wykonaj jeden lub kilka cykli ptukania.
@ Wymien wkiad filtrujacy KRUPS Claris Aqua FO88.
2. Kawa jest zbyt delikatna lub nie jest wystarczajaco wyrazista.
© Sprawdz, czy pojemnik na ziarna kawy zawiera kawe i czy porusza si¢ prawidtowo w dét.
(@ Nalezy unika¢ stosowania kaw oleistych, karmelizowanych lub aromatyzowanych, ktére moga nie by¢ prawidtowo uchwycone.
@ Zwieksz objetos¢ napoju i jego moc, korzystajac z funkcji mocy kawy. Obré¢ przycisk ,stopien rozdrobnienia’, aby uzyska¢
drobniej zmielong kawe. Nap6j mozna zrobi¢ w dwoch cyklach, korzystajac z funkgji 2 filizanek.
3. Espresso lub kawa nie sa wystarczajaco gorace.
(© Zwieksz temperature kawy w ustawieniach urzadzenia. Przed rozpoczeciem przygotowywania napoju ogrzej filizanke goraca
woda.
@ Przed rozpoczeciem robienia kawy nalezy przeptukac obieg kawy. Funkcje ptukania kawy podczas wiaczania urzadzenia mozna
wiaczy¢ w ustawieniach / automatycznym ptukaniu
4. Przed kazda kawa z dysz do kawy wyptywa czysta woda.
@ Wlew wstepny ma miejsce po rozpoczeciu przepisu, co moze prowadzi¢ do matej ilosci wody wyptywajacej z dysz do kawy.
Jedli jeden z probleméw opisanych powyzej nadal wystepuje, skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta KRUPS.

ELIMINACJA
Niektére urzadzenia zawierajg akumulator, do ktérego dostep moze uzyskac tylko osoba zajmujaca sie naprawa ze
wzgledéw bezpieczenstwa. W celu wymiany akumulatoréw nalezy skontaktowac sie z najblizszym centrum serwisowym.
Wazne: Urzadzenie zawiera wiele materiatéw nadajacych sie do recyklingu.
Pomozemy chroni¢ srodowisko!
Pozostawi¢ w punkcie zbidrki w celu przetworzenia.
Pomdézmy chroni¢ srodowisko naturalne.
Twoje urzadzenie jest zaprojektowane do pracy przez wiele lat. Kiedy jednak zdecydujesz sie je wymienic, nie zapomnij pomysle¢ o
tym, w jaki sposéb mozesz pomoc chronié¢
srodowisko, pozwalajac na jego ponowne wykorzystanie, recykling lub odzysk w inny sposéb. Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
moze zawierac szkodliwe substancje, ktére
moga mie¢ niekorzystny wptyw na srodowisko oraz zdrowie ludzkie.
Ta etykieta wskazuje, ze produktu nie wolno wyrzucac razem z odpadami domowymi. Zabierz go do punktu zbiérki, do dystrybutora
przy zakupie nowego réwnowaznego produktu
lub zatwierdzonego centrum serwisowego do przetwarzania.
Przed utylizacjg urzadzenia nalezy wyja¢ baterig i pozby¢ sie jej zgodnie z lokalnymi przepisami.
Jedli masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie ze sprzedawca produktu, ktéry powie ci, co masz robic.

GWARANCJA

Gwarancja nie ma zastosowania w nastepujacych przypadkach:
- Obecnos¢ ciat obcych w rozdrabniaczu,
- zmielona kawa zostata wlana do pojemnika na ziarna kawy,
- wkiad filtrujacy KRUPS Claris Aqua Filter System FO88 nie jest stosowany zgodnie z instrukcjami producenta
- wprzypadku braku usuwania kamienia, czyszczenia lub regularnej konserwacji.
Wszelkie prace przy urzadzeniu musza by¢ wykonywane przez autoryzacje CENTRUM KRUPS.

Automatyczny ekspres do kawy/kawy Espresso moze by¢ uzywany wytacznie do przygotowywania kawy, goracej wody lub
do spieniania mleka.

Producent: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Francja
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YBa)kaemblih noKynatenb!
Bnarogapvim Bac 3a nprobpeteHue aBTomatudeckoi kodemawmtbl KRUPS co BCTpoeHHON KopemMonKoi.

ABTOMaTMyeckne kodpematumHbl KRUPS co BCTPOeHHbIMM Kodemonkamu paspaboTaHbl U Npoun3BoasTcs 8o OpaHuum, 4to
rapaHTMpyeT BbiCOuaiilee KayecTBO U3roToBEHUs.

Bawa KodemalumHa cnpoeKTpoBaHa Tak, YTo6bl GbITb MaKCMaNbHO NPOCTON B UCMOMb30BaHWUM, HO MPY 3TOM FrOTOBUTL
[IOMa HaMnWTKK Kak B KopelHe. Cnpecco, pPUCTPeTTo, YepHbIN Kode, KamyurHo, naTTe MaknaTo, flaTte 1 apyrue KodeliHbie
HannTKN — BCe 3TO OJHUM HaxaThem KHomnKku!

[inAa ynpoleHuna paboTbl komnaHua KRUPS pa3paboTtana ymHbI cBeToBOW MHAMKATOP. OH MOACKAXeT, Kak NCMnomb30BaTb
KodemallnHy, 1 caenaeT APKUMU nepepbiBbl Ha Kode.

KodematumHa KRUPS ocHalleHa 60MbLUMM CEHCOPHbBIM SKPaHOM, MOXOXWM Ha SKpaH CMapTdOHa, C UHTYUTUBHO MOHATHLIM
ynpasieHnem A MaKCMasbHOro yA06CTBa NCNob30BaHws. [1lepefoBble TEXHONOTWI, NOAAEPKMBAEMbIE KOPEMALLVHON,
NO3BONAIOT AOBNTLCA HAMMYULLNX PE3YNLTATOB, PACKPbIBaA apPOMAT W HACbILEHHDIN BKYC CBEXKEMOJOTbIX KOGENHBIX 3ePeH.

Mbl HageeMcs, UTo Bam NMOHPABUTCA Kode, 1 Bbl ByaeTe NONHOCTbIO JOBOJbHBI CBOeN KopematumnHo KRUPS.

Komanga KRUPS

HY>KHA NOMOLb B HAYAJIE PABOTbI C KO®EMALUUHOI?
EORL-E

OTKpoiiTe coxpaHeHHoe B MamMATK Npubopa PyKOBOACTBO MO/b30BaTeNA, KOTOPOEe MOMOXET BaM HauaTb paboTy c
KodemaluvHoN.

OHO NMOMOXET NPUroTOBUTb HAMUTOK, HACTPOUTb PELIENTbI IIOOUMbIX HANMTKOB 1 0OCNYKIBaTb KOGEMALUNHY C MOMOLLbIO
MOLLAroBbIX MHCTPYKLMIA.

CrnmncoK AOCTYMHBIX Pa3feNioB PyKOBOACTBA:

1. Kak rotoBuTb CBOM HanMTKN 2. YnpaBneHue npodunem 3. Kak yxaxuBatb 3a npu6opom

a. MpuroTtoneHune koderiHoro
HanuTka

d. Co3paHuie 1 HacTporika npoduns h. Mpombieka

e. [lobaBneHve HanNnTKa B CBOM i. Ounctka
b. Mpurotosnexne HanuTKa ¢ npodunb (Nocne NPUroToBNEHNA)

MOJTIOKOM

j. BbINONHWTE OUNCTKY OT HaKMMU
f. Jo6aBneHve HanuTKa B CBOW
npodunb (Ha cTpaHuue Nnpoduna)

k. OumncTka cuctembl nogaun

c. MpuroToBneHve 2 HaNUTKOB MOJI0Ka

OAHOBPEMEHHO

BAXHAA UHOOPMALINA O NPOAYKTE

Mepen nepBbiM MCNonb3oBaHMEM NprGOpa BHUMATENbHO MPOUYMTANTE MHCTPYKLMIO MO SKCMyaTauuu u 6polopy
«MHCTPYKUMM NO TexHUKe 6e30MacHOCTW» U COXPaHUTE ee: HempaBuibHOe NCMOoNb3oBaHNe CHUMaeT ¢ komnaHun KRUPS
No6YI0 OTBETCTBEHHOCTb.

g. YaaneHue Hanutka u3s npopuns
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AKCECCYAPbBI, MOCTABJIAEMbIE B KOMIUJIEKTE C MPUBOPOM

MpoBepbTe KOMMEKT MOCTaBKM € Npubopom. Ecnn Kakas-nnbo AeTanb OTCYTCTBYET, 06paTUTECh HEMOCPEACTBEHHO B LEHTP
obcnyxusaHua knueHtos KRUPS.

Wspenna ns komnnekra n

TEXHUYECKUME XAPAKTEPUCTUKU

Npu6op ABToMmaTnueckas kodemaluviHa EA87
MutaHne 220-240B~/50Ty

[aBneHune Hacoca 15 6ap

KoHTeliHep AnA KodenHbix 3epeH 2501

SHepronoTpebneHune Bo Bpems pabotbl: 1550 BT

Pe3epByap ansa sopbl 3n

Hauano paﬁOTbl N XpaHeHune B CyXOM rnomeluleHnn (3awmweHHom ot Mopo3a)

Pasmepbl (mm) Bx A x T 365 x 240 x 400

Bec EA87 (kr) 89

B0O3MOXXHbI TEXHNYECKME N3MEHEHNA.

OMUCAHUE NMPUBOPA

1. 2 TabneTKu 4na OUNCTKN
2. - 1 nakeTuK cpefcTBa ANA yAaneHUa Hakmnu
3. Tpy6ka nogaum monoka ansa 6noka «<One Touch Cappuccino»
a [ononHuTenbHan Tpybka noaaun monoka ana 6noka «One Touch
: Cappuccino»
5 Mrna ana ouncTKM NapoBOro KOHTYpPa, pacnonoXeHHas B conne Ana
. nogaun Kope
6 - 1 KapTpuaX cnctembl unbTpaumy Boabl Claris ¢ Hacagkow ans
) NPUKPYYMBaHUA.
7. -1 nonocka AnA NpoBepPKM XeCTKOCTN BOAbI
"MIHcTpyKUumM No aKkcnayaTaumm — 6ykneT c pekomeHaaumamu no
s TeXHUKe 6e30MacHoCTU
) KaTanor ueHTpoB nocnenpopaaxxHoro obcnyxusaHus Krups
TapaHTUiHbIE AOKYMEHTbI"
9. Tpy6Ka oA ouncTKn
Tonbko ans Intuition Expérience + EA87
10 EMKOCTb AnA MONoKa: eMKOCTb A1 MOJIOKa MOXXHO MbiTb 6€3 KpbILLKMN
' B MOCYAOMOEYHON MallViHe

A BHumaHwme! [1ns COXpaHeHWs rapaHTn 1Crofb3yinTe TONbKO akceccyapsbl Krups Ans AaHHOM KodemalumnHbl.
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A. Pyuka KpbllKM pe3epsyapa Ans BOAbl 1. KoHTeiinep Ana kodeiiHbiX 3epeH
B. Pesepsyap ans Boabl J Mepekntoyatenb perynnpoBKu cTeneHn nomona
C.  KoHTemnHep ans KopenHom rywm K. Ortcek ana unctawmx Tabnetok
D. Perynupyembie no BbicoTe conna s noaaun kope/ L.  Mertannnyeckasn KoHnYecKasn Kopemonka
MOJIOKa C CUCTEMOIA NOACBETKM Yallek

D1. Bnok «One Touch Cappuccino» 2.MaHenb ynpaeneHns

D2. CbemHas KpbllwKa M. CeHCOpHbI 3KpaH HaBMraumm

D3. Wrna gnsa ounctku N. BKJL/BbIKJ.
E. PeweTKa 1 CbeMHbIVi NOAAOH ANs Kanenb O. KHonka rnaBHoro skpaa
F. KpbilKa KoHTeiiHepa Ana KoderHbIX 3epeH P. Npodunm
G. Tpy6ka nogaun monoka ansa 6noka n pasbema «One Q. KoHdurypaumm npubopa

R. EmKocTb ana monoka (Tonbko ans Intuition

Touch Cappuccino»
Monnaekun fnA N3MepeHns ypoBHA BOAbI
YMHbIN CBETOBOW MHAUKATOP

HAYAJIO PABOTbl U HACTPOMKA NPUBOPA

HAYAJI0 PABOTbI

Pa3mecTnTe KodpemallunHy Ha YCTONUMBOIA, FOPU3OHTaNIbHOM, YNCTOM 1 CYXOi paboyer NoBepXHOCTH.

Mpu nepBoM rcnonb3oBaHUM NprYGOPa Bam byAET NPeAsIoXKeHO BblIOPaTh PasfiNUHbIE HACTPONKM.

[inA npaBunbHoi paboTbl Npnbopa HEOOGXOAMMO 3aMONHUTL BCE KOHTYPbI BOAOW. HauHeTcA aBToMaTnyeCcKknin Nporpes n
npombiBKa npubopa.

[lnA nonyyeHuna AONONHUTENbHON NHPOPMaLMK CM. KpaTKoe PyKOBOACTBO nonb3osatens (MEPBOE MCMOJIb3OBAHNIE)
CnepyviTe MHCTPYKLMAM Ha SKpaHe

Mpub6op 6bin NpoBepeH 1 NPOTECTNPOBaH Nepes OTNPaBKOW ¢ 3aBoAa. HecMoTpA Ha Bce BHMaHWe, yAeNiAeMoe OUnCTKe, Bce
e BO3MOXHO O6HaPYXUTb OCTaTKM Kode B KoPeMonKe n/unm Kaninv Kode Ha pelueTke nopgaoHa. Mpu pacnakoBKe MOXHO
TaKXKe 3aMeTWTb Hanmume Nbinu Ha Npnubope 13-3a 3alUTHOro MaTepuana. Mepes nepBbIM UCNONb30BaHNEM PeKOMeHyeTCA
TLWaTeNIbHO OYMCTUTL NPUGOP C MOMOLLbIO TKAHW.

Bbnarogapum 3a noHnmaHue.

He ncnonb3yite noBpexaeHHbIN nprbop.

Experience + EA877)

- =
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MPUBOP B PEXKUME OXKNOAHUA
B 3aBMCMMOCTU OT HAaCTPOIIKN NPUBOP BbINONHAET aBTOMATUYECKYIO MPOMbIBKY B pexuMe oxuaanua. Liukn anutca scero
HECKONbKO CEKYH/ 1 OCTaHaBNVBAETCA aBTOMATUYECKU.

Q ; NOACKA3KW U COBETbI

KauecTBO BOAbI OKasblBaeT CUbHOE BAUAHME Ha apoMaT HanuTKa. Hakunb 1 Xnop MOryT U3MeHWTb BKyC Kode. [ins
COXpaHeHus apomata Kode peKOMeHAYeTCA MCMONb30BaThb CBEXYIO BOAY, @ TaKKe KaPTPUAK CUCTEMbI GUIbTPaLvN BOAbI
Claris nnu 6yTMnnpoBaHHy10 BOAY C CyXUMW ocTaTKamm Huxe 800 Mr/n (cm. aTukeTKy 6yTbinku). Cm. rmasy «OUIIBTP U
PKECTKOCTb BOAbl».

OUNBTP U XKECTKOCTb BOAbI

BANA YEro HYXHA PErYJINPOBKA XXECTKOCTU BOAbI?

YT106bl N36€XKaTb CKOMNEHNA HaKMNW B KodemalumHe 1 MOBbICUTb KauecTBO Kode, peKOMEHAYeTCA HaCTPOUTb YPOBEHb
KECTKOCTV BOADI.

YCTAHOBKA YPOBHA MECTKOCTU BOAbl B KOOEMALUUHE.

_@‘M@@

I'Ipm NPUroTOBNEHUN FOPAYMX HAMNTKOB PEKOMEHAYEeTCA NCNOIb30BaTb NpeABapuUTesIbHO HarpeTble (nog FOpﬂHeVI BOJOW)
YalwKun nogxogAaulero pasmepa

Ecnm o6xapeHHble KodelHble 3epHa He 3aLUMLLeHbl, OHV MOTYT yTPaTWTb CBOI apomaTt. PekomeHayeMm 1Cnonb3oBaTh

KonmnyecTtso KO¢)EIthIX 3€peH, paBHOE KONIMYEeCTBY, KOTOPOE Bbl MOXeTe yFIOTpEGI/ITb B TeyeHune cnepyrownx A « HaneiiTe cTakaH Bofbl 1 NorpysnTe B HEro NPUaraemyo KﬂpVI60pyTeCTOBle NONOCKY.

- - 0 1 2 3 4
2-3 fiHelA, 1 BblIOUpPaTb NaKkeTbl Mo 250 T. .
AHen, P 1 « Mogoxamnte 1 MUHYTY. KBaapaTbl Ha TECTOBOW MONOCKE N3MEHAT LiBET.
KauecTBO KOdelHbIX 3epeH MOXeT 6bITb Pa3HbIM, @ BKYC — MHAVWBUAYanbHbIM. Apabuka AaeT TOHKME LiBETOYHbIE apoMaTh, « MopacumTainiTe KONMYECTBO LIBETHbIX KBafpaToB. 3TO rOBOPUT 06 YPOBHE XKeCTKOCTH
a pobycTa c 6onee BbICOKUM COAepKaHMEM KoderHa MMeeT 6Gosiee rOPbKUIA 1 HACBIWEHHbIV BKYC. [InA nonyyeHus Bofbl oT 0 f0 4.
cb6anaHcMpoBaHHOrO Kode OObIYHO CMeLWMBalOT ABa 3TUX BuAa. YTo6bl NMonyunTb pekomeHpaumu, obpatuTtech K + B MeHto «>KecTKoCTb BOAbI» HaXM1Te COOTBETCTBYHOLEE Yncio OT 0 [0 4.

NPOV3BOANTENIO KOEHBIX 3ePEH. « HAXKMUTE «OK»

He pekomeHpayeTca ncnonb3oBaTbh 3epHa, COAepXallie MHOTO Macfla U KapaMeNnu3npoBaHHble, Tak Kak OHW MOryT
nospeanTb KodeMalLHy.

Y BAC HET TECTOBOW MOJIOCKW?

Ecnu HeobxoA1Mo NOBTOPUTL 3Ty OMepaLiviio No3xe, 0653aTeNbHO M3MEHMTE YPOBEHb XXeCTKOCTU BOAbI MO MeCTy SKCryaTaLum
WM B COOTBETCTBUM C MHPOPMaLIMEN, NpeoCcTaBNeHHO BOLONPOBOAHbIMI KOMMaHUAMM, UCMONb3yA TabnuLy HUxe.

CTeneHb XecTKocTun Knacc 0 Knacc 1 Knacc 2 Knacc 3 Knacc 4
BOAbI OueHb MArkas Msrkasa CpepHel XecTKoCcTn MXectkaa  (OueHb KecTKasa

CreneHb nomona 3epeH BNVAET Ha KPenocCTb apomMaTta 1 Ka4eCTBO NMeHKN Kpema. Yem TOHbLLE NOMON 3epeH, Tem 6onee
HEeXHOoN 6yneT NeHkKa Kpema. Momon MOXHO Takxe OTperynmposatb B COOTBETCTBUN C HAMNTKOM.

— ® °dH <3° > 4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
KodemalumHa Intuition ocHalueHa MHHOBALIMOHHOM TEXHONOTMEN, KOTOpas YNpoLLaeT ee NCNosb30BaHMe: YMHbI CBETOBOIA Hactpoiika npu6opa 0 ! 2 3 4

nHavkaTop (I). 3Ta TexHonorna UMeeT age GyHKLMM:

KodemalumHa aBTomaTnyecKkn onpeaenseT U perynupyer yposeHb KodeiHbix 3epeH, Bogbl 1 KodenHon rywm. Ecnu
HEO6XOANMO 3anoHNTL UAN OMOPOXHUTL KOHTENHEPbl, a Takke ecnn TpebyeTca TexHuuyeckoe obCyKMBaHue,
3aropaeTcs KpacHbI MHAUKATOP, CUrHANM3NPYIOLWMIA O HEOGXOAMMOCTU CNIEA0BATb YKa3aHVAM Ha SKpaHe.

YMHbIi CBETOBOWN MHAMKATOP TaKXe MO3BOJNIAET MepCoHanM3npoBaTb 0b6CayXmnBaHne. MOXHO Ha3sHauuTb LBeT AnA
kaxporo npodunsa. Mpwu BbiGOpe 0aHOrO 13 Npoduneit 3aropaeTca LBeT 3Toro Nnpoduna Ana 6bICTPOro U yaobHoro
npUroToBneHus Nbumoro Hanutka. Cm. rasy «MOW MPOOUIb».
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3AYEM YCTAHABJIUBATb OUNbTPYIOLUIA KAPTPULXK?

KapTtpuax cnctembl cbvmprau,mm Bogpl Claris nomoraet ynyywmnTb BKYC KO(be, YMeHbWNTb oGpaaoBaHme HaKnnm n CoOKpaTuTb
pacxoabl Ha 06CJ1y)KVIBaHVIe.

YCTAHOBKA KAPTPUAMXA CUCTEMbI ®UNbTPALUN BOAbI CLARIS

(@ &~ .

KapTpupa ycTaHoBNEH B pe3epByap AN BOAbI.

)

Mpun ycTaHOBKe pekoMeHayeTcA NOBEPHYTb Cepoe KOJMbLO Ha APYroM KOoHLe KapTpuaxa ¢unbrpa,
4TOObI yKasaTb AaTy yCTaHOBKM + 2 MecALa.

MNpaBnAbHO PacnonoXnTe KAPTPUAX Ha MecTe, NPOHYMepPOBaHHbIM KOJIbLLOM BBEPX.

Mcnonb3yiTe YepHyIo 3aBUHUMBAIOLLYIOCA HacaKy, NOCTaBAEMYIO C KaPTPUAXKEM, ANIA YCTaHOBKN 1
NPUKPYYMBaHNA KapTpuaXa

KOrgA CJIEQYET 3BAMEHATb KAPTPUAX CUCTEMbI ®UNIbTPALIUN BOAbI CLARIS?

1. Yepes 2 mecALja Nocsie YCTAHOBKYM UKW KOrAa KopemallnHa yKasbiBaeT Ha 3TO.

10T
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KO®EMOJIKA: PETYINPOBKA CTEMEH MOMOJIA

MOYEMY CNEAYET PEFYJINPOBATb CTENEHb MOMOJIA?
MoxHo 3aaaBaTb KpenocTb Kode, perynmpys creneHb NomMona KopenHbix 3epeH.

PerynmpoBKa cTeneHv nomosa no3BosseT NPaBUibHO NEPEMOSOTb Pas/INUHbIE TUMbI 3epeH:
+ [InA cMnbHO 06XXapeHHBbIX 3epeH ¢ 6OMNbLIMM KONMYecTBOM Macnia TpebyeTca rpy6biin nomon;
+ Cnabo obxapeHHble 3epHa 6onee cyxue n TpebyloT 6onee TOHKOro nomorna.

Kpome Toro, 4nA 0gHOro 1 Toro »e KO¢E CTeneHb NOMOJ1a BNIMAET Ha apoOMaT HanuTKa: YeM MmeJibye NoMoJ, TeM CUJIbHee apomMar.

Torréfaction :

QOueHb [nutenbHas Tny6okas CpepHas NopceeTka
nnuTenbHas (AHTapHan) (cBeTnas)

PEFYINPOBKA CTEMEHM MOMOJIA

MoBepHUTe nepeksioyaTenb PerynvipoBKU, PacroNOXeHHbI B KOHTeHepe ANA 3epeH, B COOTBETCTBUM C TUMOM 3epeH
1 TpebyeMol KpenocTbio apomaTta. 3Ty PeryimpoBKy HEOOXOAMMO BbIMOMHUTL BO BPeMsA paboTbl KOGEMONKM, AeneHne 3a
nenenvem. NMpurotosns Kode He MeHee 3 pa3, Bbl 3aMeTUTE pa3HULY BO BKyce.

KAK Y3HATb, YTO B KOHTEWHEPE BOJIbLUE HET KO®EWHbIX 3EPEH?

KodemalumHa Intuition ocHalieHa AaTUMKOM, KOTOPbI OnpefenseT, UTo B KOHTeNHepe HeT KodeliHbIx 3epeH. Ha akpaHe
noABMTCA COObLIEHe, a yMHbI MHAMKATOP (I) 3aropuTca KpacHbIM.

YTO AENATD, ECN NPEAYNPEXAEHUE NOABJIAETCA BO BPEMA NPUTOTOBJIEHNA?

HanonHute KoHTeiiHep KodenHbIMK 3epHamu, HaxmuTe «OK», 1 npurotoBneHne Bo3o6HOBMTCA. He noTtepseTca HU OgHOro
3epHbiLuKal

YTO AENATb, ECJZIN 1 XOYY 3AMEHUTb KOOEWHbIE 3EPHA, UM Y MEHA 3AKOHUYUIICA KOOE?

Ecnun Bbl HaxxmeTe «OK», He nobaBnaa KodeiHble 3epHa, KodpemalumHa NOMbITaeTCA nepesanycTuTb NPOLEecc 1 CHoBa
npegynpeanT Bac. Mpy NOBTOPHOM HaxaTun KHonku «OK» KodemaluriHa BbIMOMHWT NPUrOTOBAEHME HANUTKA, UCNONb3ys
ocTaBLuiica kode. Kopemonka nycras.
Ecnv npu goctaToyHOM Konnuyecte KodeliHbIX 3epeH Ha 3KpaHe NOABNAETCA Npeaynpexjaioliee coobleHmne, 1 3aropaeTca
KPacHbIi MHAMKATOP, BbINOJHWTe Cefylowue fAeiicTBUS.

« Haxmure kHonky «OK» ana 3anycka npeasaputenbHOro Harpesa.

+ OTKniounTe NpepynpexaeHne «HeT 3epeH», UToObI AATUMK He cpabaTbiBar, MOKa B KOHTENHEpPE ellie eCTb KodeiiHble

3epHa.

R &~ -
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NMPUTOTOBJIEHUE HAMNMNTKOB

HAMUTKW, AOCTYNHbIE ANA NPUTOTOBJIEHUA C MOMOLLbIO MPUBOPA.

C nomolypbto Intuition Expérience MOXXHO roTOBUTb pa3HoO6pa3sHble KodelHble HaMUTKM U HAaMUTKK C MOSTOKOM, ropsaymne
VNN XONOAHbIE B COOTBETCTBUM C BaLIMMM NOXKeNaHMAMU. HanuTKn OCTYNHbI HeNOCPeACTBEHHO Ha NaHenn ynpasieHns.
OpWEeHTVPbI B HUXKHE YacTy NaHenn ynpasnieHna (B BuAe NON3yHKa), TakxKe ABNAIOTCA APAbIKaMU ANA JOCTYNa K HUM.
OnucaHve KaAoro HannTKka u COOTBETCTBYIOLME COBETbI MO MPUFOTOBAEHUIO JOCTYMHbI MPU HaXKaTW Ha 3HaYoK (i) Ha

3KpaHe nocne Bbl60pa HanuTka.

Npu6nusutenbhblii | BosmoxHble Kpenoctb

Hanutkn pasmep 06bembl Kode

Ristretto
ManeHbkan nopuWA acnpecco 25ml

C HACHILLEHHBIM BKYCOM

Espresso

HacbIlLeHHbIV 3CMPECCO C BbIPAXKEHHBIM 40 ml 40-70 ml v v
apoMaToM MOKPAIT FOPbKOBATOM MEHKOM
Kapame/ibHOro UBeTa.

Lungo

BOnbLLOit 3CNPecco ¢ KapamenbHON 70 ml 70-100 ml
NeHKoM

20-40ml v v

o Café Long 120 ml 80-180 ml v v
[1BOIHOM 3CNPECCO C AHTAPHOM NEHKOM

Doppio

Borblue KoemnHa, Ho nerye no BKycy. 100 ml 40-140ml
OueHb NoNynApeH No yTpam.

Americano

[1B0I1HOI BCMPECCO B COETAHNN C FOPAYEH 120 ml 90- 150 ml
BOAOM

Café filtre

[nuTensHoe aKCTparMpoBaHue Npu HU3KON 150 ml 80-170 ml v

Tewmneparype [/1A MONy4eHUA MArKOro v
NerKoro pesyneTara.

Carafe*

375-1000 ml v
OT 3 po 8 yawek kobe AnA BCel cembn 375ml

M=60ml
L=80ml \ \
XL=100ml
M=120ml

Cappuccino L=180ml v v
BanaHc Mex/y MOMOKOM, NeHKO 1 Kodhe
XL=240ml

Cappuccino italien M=120ml
CMeLaHHbIii kanyunHo. MeHka ¢ L=180ml v v
M3bICKAHHBIM BKYCOM KOthe XL = 240 ml

Espresso Macchiato
3cnpecco ¢ MONOYHO NEHKOM

M =160 ml
L=200ml v
XL =240 ml

Flat White
NatTe c pobasnexHmem monoka

o i dffaqeqec

Lait Moussé M=120ml
BonbluaA nopuyA Monoka ¢ MONoYHON L=160ml v

nerikoit XL =200 ml

i Caffe Latte M =200 ml
g Morno4HanA neHKa ¢ fierkum apoMaTom L=280ml v v
Kodbe XL =350 ml

Latte Macchiato M=190ml

BonbluaA nopunA MONoKa, N3biCKaHHbI L=250ml v v
3CMPECCO C MOJIOYHOI NEHKOI XL =340 ml

I Frappé v

XonoaHbIi Kohe C MONIOKOM U CIIMBOHHOA ~380ml
NEeHKOW CO BKYCOM Koghe

Nitro coffee*
l XonoaHbIv Kohe ¢ MeNKUMM My3bipbKamn ~350ml v
Kucnopoga

' Chilled coffee* ~350ml

DUNbTP-KOhe € MENKOiA NEHKO

*Tonbko Ans Intuition Expérience + EA877
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Thé vert

! [opAyan BoAa UaeansHon TemMnepartyps! 200 ml 20-300ml

ANA 3eNeHOro Yan

Thé noir

Teas w‘ [opAyan Boa UaeansHon Temnepartyps! 200 ml 20-300 ml
LA YEpHOro Yan

Thé infusion

e 1 [opAYanA BoAa UaeanbHoi TemMnepartypbl 200 ml 20-300 ml

[ TPaBAHOrO Yan

KAK OTPETYJIMPOBATb BbICOTY COMJA

[inAa BCeX HaNUTKOB MOXHO OTperynmpoBaTtb BbiCOTY COMjla B COOTBETCTBUW C pa3MepPOM YallekK.

HAYAJIO NPUTOTOBNIEHUA HATIUTKA

CM. pyKOBOACTBO, COXpaHeHHOe B NaMATW Nprnbopa, «Kak NprurotoBrTb HaNUTKN?» .

Ol CD @ CD ICNPABKA W PYKOBOACTBO NO/Ib30BATENA
—9

B 3ABUCUMOCTU OT HAMUTKA BO3MOHbl PA3JINYHBIE HACTPOMKW.

+ OpHa vnv ABe YallKu: ANA 3anycKa NOBTOPAIOLErocsa peLenTa BbibepuTe HANUTOK 1 HaXKMUTe .

+ KpenocTb Kode: 4To6bl yBEIMUNTb NN YMEHBLINTD KPENOCTb Kode, N3MEHNB KONNYECTBO MONOTOro kode, BbibepuTe
HanuTOK 1 BbiIGepuTe OT 1 10 4 3epeH, 1 — camblil MArKWiA, a 4 — cambiii kpenkui. (OIOJ0).

« O6bem B yallKe: ANA yBENNYEHUA NN YMEHDLLIEHVA KONNYeCTBa BOAbI, NCMONb3yeMON ANA SKCTPaKLnK

[lononHuTenbHyto nHbopmaumio cM. B Tabnuue Hanutkos B 6powtope 1 B KPATKOM PYKOBOJCTBE A71A HAYAJIA PABOTbI
«HACTPOVIKN HAMATKA»

KAK OCTAHOBUTb MPUTOTOBJNIEHUE HAMMUTKA

Mo»HO 0CTaHOBWTb NPUrOTOBNEHME HaNWTKa B nio6oe BpeMmsA, HaXKaB KHOMKY

Mpu npepbiBaHUN LMKNa OH OCTaHaBNMBAETCA He cpasy. Ko¢emamMHa 6yneT HefoCTynHa B TeYeHne BpeMeHn, KoTopoe
0T06paSVITCﬂ Ha 3KpaHe B Buge C006LL|EHI/I$|.

HA

TKN C MOJIOKOM

&)
~ COBETbl U PEKOMEHAALUN
[INA NpUroToBNEHVA MOMIOYHOW MEeHbI CleAyeT BbiGpaTh yNbTpanacTepri30BaHHOE MOJIOKO U3 xonoaubHuKa (3-5 °C).

Mcnonb3oBaHue cneumanbHbiX (MUKPOKOHLIEHTPATA, Cblporo, GepMeHTUPOBAaHHOIO, 060ralleHHOro) UK PaCTUTENbHbIX
BUAOB MOJIOKa (MUHAANIbHOTO, OBCAHOTO, COEBOTO 1 T.fi.) MOXET fjaTb MEHee YAOBNETBOPUTENbHbIE Pe3y/bTaTbl C TOUKM
3peHIA KauecTBa 1 KONNYecTsa neHKu.

HAYAJIO MPUTOTOBJIEHUA HAMUTKA C MOJIOKOM

Cm. B Hauane pykosopacTsa B nyHKTe 2 «[TPUFOTOBNEHUE HAMUTKA C MOJIOKOM» nnm B pyKOBOACTBE, COXPaHEHHOM B NaMATH
npubopa «MpuroToBieHNe HanuTKa C MOOKOM».

(CNPABKA U PYKOBOACTBO N0JIb30BATENA
IERE

HAMUTKWU CO JIbAOM (TOJIbKO AJ1A INTUITION EXPERIENCE + EA877)

Intuition Expérience + npeanaraeT HOBble IKCKIO3UBHbIE XONOAHbIE HAMUTKY, Takune Kak dpanne, oxnaxaeHHbli Kope nnm
HUTpO-Kode.

[inA NpuUroToBNEHUA HaNUTKa Co NbJOM HEOBXOANMO BbIMONHUTL OAHO WAV HECKONBKO AENCTBUIA 3apaHee. [inA nonyyeHus
ONTUMAJIbHOTO Pe3ysibTaTa BbIMONHUTE Criefylolme AencTauns. Micnonb3yiite cTakaH o6bemom 400-450 M 1 Ky6rKmM nbaa
CTaHAapTHOro pasmepa (4 x 2,5 x 2,2 cm). KodpemalumHa NOMOXeT BamM Ha NPOTAXEHUN BCEro NpoLecca NpUroToBaeHus.
PekoMeHAyeTCA BbIMONHATD MOArOTOBUTENbHBIE 3Tarnbl, OTOGPaxaemble Ha 3KpaHe no3aTanHo. CoBeTbl U PeKoMeHA[aLMmn no
MOArOTOBKE TakxXe JOCTYMHbI B pazfene MHAOPMAaLMM NPV HAXaTM Ha 3HauoK Ha skpaHe €.

246

[nA yas ectb Tpu peuenTa, B KOTOPbIX YKa3aHa Haunbonee noaxogAwaa temneparypa anAa Kaxkaoro tmna yas. TenvmepaTypa
ANA 3eN1eHOoro 4ana 6yne'r HWXe, YeM TeMmnepaTypa ANA YEPHOro N TpaBAHOrO YaA.

PEFYNIMPOBKA TEMMEPATYPbI BOAbI

_Q|©@®

MoxHo BbibpaThb TemnepaTypy T1 — T3, rae T1 — eABa Tennasa Temnepatypa, a T3 — camas Bbicokas. [py noHuxeHun/
NOBbILIEHNM TeMMNepaTypa AnA KaK[0ro TMna Yas OyaeT TakxKe NOHMKaTbCA/NMOBbILATLCA, HO TeMMepaTypa AJ1A 3e/1IeHOro
yan Bceraa 6yaeT HXKe, YeM [J1A YePHOTO UV TPaBAHOTO.

nPooOUINn

ANA YEro HYXKHA OYHKUMNA «<MPOOUITN»?

DyHKuUWA «[Tpoduni» No3BONAET COXPAHATb U HACTPaMBaTb PELIENTbI IIOOUMbIX HAMUTKOB. [LOCTYN K Hell oCyLecTBAAETCA
C NMOMOLLbIO KHOMKY NPAMOTO YNpaBfieHns Ha NaHeny ynpasneHns kodemalumHbl. HanuTkun, coxpaHeHHble B Ballem
npodune, MOXXHO NPUroTOBUTb OAHUM Ha)KaTeMm 6e3 OMNONHUTENbHbBIX HACTPOEK. B Npodunb MoXHO 3anucatb Ao 7
peuenTos.

Mpodunb Takke obecneunsaeT 6onee WMPOKME BO3IMOXKHOCTU NepCoHanun3aLmm nHTepdeica 1 pasnmnuHbIX HaCTPOeK.

Uma JAns 6onblueli NnepcoHanmsaumm MoXXHO J06aBUTb UMS.
User MoHO BbI6paTb LIBET YMHOTO UHAMKaTOpa Ana 6onee yo6HOro onpeaeneHns
npoduns.
OTo6paxeHue MO>HO TaK»e yCTaHOBWTb TUM OTOBPAXKEHMA HAMWUTKOB Ha 3KpaHe «Mpodub».
P OHV MOTYT 0TO6PAKaTbCA B peXMME «Caiaepar Uin B peXxmMe <Mo3ankmy.
Mborpammb DyHKUMA «Npodunb» TakKe NO3BONAET 3aAaTb BPeMA CYTOK WAV KlOUeBOe C/I0BO ANs

porp KaX[oro HammuTKa. 3To 06MerunT NoVcK HY>KHOTO HanmTKa B Jiloboe Bpems.
Mopacsetka DyHKLMA BKMIOYAET UK OTKIOUAET CBETOBOW MHANKATOP.

CO34AHUE NIOBUMOIo HAMUTKA

HaxmuTe KHOMKY «[podunu» n cnepyiite MHCTPYKLMAM Ha SKPaHe UK NPOCMOTPUTE PYKOBOACTBA, COXPAHEHHbIE B BaLLEM
npodwune.

> & -

YNPABJIEHVE NIOBUMbIMN HANUTKAMU B MPOOUNE

MoHO f06aBUTb HANWUTOK B NPOMb ABYMA cnocobamu.

« TMocne NpUroToBNEHUS HAMWUTKA Ha SKPaHe NOABASETCA KHOMKa
+ HenocpepacTeHHo B npodune.
ECn OCTaHOBUTbL MPUrOTOBIEHNME NIOGUMOrO HAaNUTKa, NOKa OH HAaNMBAeTCs, byaeT 3an1caH UMEHHO 3TOT 06bem

KAKYNOPAQOUYNTL/YAANUTD JIIOBUMbIE HAMMUTKAU

- YpepxwuBariTe nanew Ha 3HauYKe HanuTKa B TeYeHNe HEeCKOMbKMX CeKyHA.
- B NpPaBOM BEPXHEM YTy MEHIO HANUTKOB NOABUTCA KPECTUK.
« Haxmure ewe pas, y,qep»(maame naneu Ha HannTKe N nepeTtawnTe, YTOObI NOMEHATH HANUTKMN MeCTamMu.
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OBLLEE OBCJTYMKUBAHUE

Hapnexalyee TexHuyeckoe O6Cﬂy>KVIBaHI/Ie NO3BO/INT NPOANNTb CPOK Cl'ly)K6bI KO¢eMaLIJI/IHbI N COXPaHNTb BKYC KO¢€.

KOraA CZIEAYET ONYCTOLLATb NOAAOH AN KANENb?

Ecnun nonnaBKn HaxodATCA B MOAHATOM MOMOMXEHWUN, 3TO O3HAYaeT, YTO NMOAAOH 3amnoJIHEH.

OBCNYXXUBAHUE NOAAOHA ANA KAMNENb

MNoppoH anA Kanens nossonaet COﬁpaTb BoAy unun K0¢e, KOTOpble€ NOCTynatT 13 npmﬁopa BO BpeMmsA 1 nocne npurotoBieHnA.

BaXkHO Bcerga oCTaBfATb €ro Ha MecTe 1 peryfiapHo onycToLaTthb.

Mo rMrmeHnYecKmM coobpaxeHUaM pPeKOMEeHAYETCA CHUMATb MOAAOH AR Kanenb ANA eXeQHEBHON OUMCTKU KaXK[oro
3MIEMEHTa, a TaKXKe flaTb eMy BbICOXHYTb Ha BO3AyXe Nepes yCTaHOBKOM 06paTHO B Mprbop.

CM. KpaTKoe PYKOBOACTBO A1 Hauyana pabotel — «OUYCTKA NOALOHA ANA KAME/b», puc. * MogaoH AnA Kanesib MOXXHO
MbITb B MOCYJOMOEYHOI MallHe 6e3 MeTanInyeckomn peLeTku.

KOrAA CNEAYET ONYCTOLATb KOHTEMHEP ANA KOOEAHON Iyl

KoHTeiiHep ana KodelHoii rylym cobupaeT IKCTParmpoBaHHbIA MONOTbIN Kode

« OnycTowuTe KOHTENHEp AnA KodenHow rywu, Korga kodemalumHa BbiAacT 3anpoc.

« Ero MoxHo onycrowatb perynsapHo, Ho Npu 3ToM NPU6oP AOMKeH GbITb BKIOUYEH, YTOObI 3aMm1caTh, YTO KOHTeHep 6bin
OMyCTOLUEH.

Ecnmn He onycTolwaTb perynsapHoO KoHTeiHep AnA KOdeiHO ryLum, Kak yKasaHo Bbille, 3TO MOXKET MPUBECTU K MOBPEXAEHNIO

npubopa.

Mo rurneHnYeckUM coobparkeHNAM PEKOMEHAYETCA eXXeJHEBHO OUNLLATb KOHTENHEP ANA KODENHON ryLmn ropayein MblibHOM
BOAOW 1 AaTb €My BbICOXHYTb Ha BO3[yXe Nnepef yCTaHOBKOW 06paTHO B Mpunbop. CM. KpaTkoe pyKOBOACTBO ANA Hauana
pa6otbl — «QUNCTKA MOALOHA N8 KOOEMHOW MYy, puc. * - *

He cTaBbTe B NOCYJOMOEUHYIO MaLLMHY.

OBCNTYXXUBAHUE PE3EPBYAPA 014 BOJbl

[1ns coxpaHeHus apomata Kode 1 Mo rmrmeHnYeckriM CoobpakeHNaM peKOMeHYeTCs 1CMOb30BaTb CBEXYIO BOAY, EXKeAHEBHO
ounaTb pesepByap ANA BOAbI ropAYeit BOJON 1 F'yOGKOM 1 fiaTb emy BbICOXHYTb Ha BO3AyXe nepef yCTaHOBKON 06paTHO B
npubéop.

OBCNYXXWUBAHUE KOHTENHEPA ANA KOOENHbIX 3EPEH

KodeliHble 3epHa MOryT OCTaBNATb Ha CTEHKaX KOHTEHepa [/1A KOGEHbIX 3ePeH OCTaTKM XIMpa, KOTOPbIE CHUXKAIOT KauecTBO
Kode. [inA coxpaHeHUs HaunyyLero BKyca 1 apomarta Kode 1 Mo rmrmeHNYecKrM Coobpax eHrsaM PeKOMeHAYeTCA NpoTUpaTh
pe3epByap Cyxoi MATKOW TKaHbto Nepes KaXAabiM 3anoiHeHNEM.

BaxHo! He VICI'|0}1b3yI;1Te BOA4Y ANA OYNCTKN KOHTelHepa Ana KO¢e|7IHbIX 3€peH, TaK Kak Hann4yne BoAbl B HEM MOXKET NPUBECTU
K noBpeXxaeHunto KOd)eMaLLII/IHbI.

ﬁ Importante: Non usare acqua per pulire il contenitore dei chicchi di caffé in quanto la presenza di acqua al suo interno
potrebbe danneggiare la macchina.

KAK 1 NOYEMY CNEAYET OYULLATb CUCTEMY NOAAYUN MOJIOKA NOCJIE NPUTOTOBJIEHUA
HAMUTKOB C MOJIOKOM

: I:D @ C() CHPABKAI/IPYKOBDJJ(TBO MONb30BATENA

ﬁ Baxxno! [Ina nony4vyeHna OAHOPOAHON NeHbl PeKOMeHAYeTCA BbIMONMHUTD cnefylouiee 06Cﬂy>KVIBaHVIe
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OBCNYXNBAHUE CUCTEMbI NOAAYUN M

Heob6xoanmble
O6cnynBaHne ACHEHUNe
aKceccyapbl.

MpombiBka
nocne
npuUroToBReHNA
HanuTKa ¢
MOJIOKOM
30s-20ml

Mocne Kaxagoro
NPUroToBieHus
HanuTKa C MONOKOM
no 3anpocy
KodemallHbl.

Mo3BonseT NpombiBaTh CUCTEMY MOAAUN MOJIOKA.
MO>HO HauaTb MPOMbIBKY CUCTEMbI OAA4MN MOJIOKa B
nio6oe Bpems.

PyuHas ounctka
eMKOCTU ana

Mocne Kaxpgoro
NpUroToBNEHNA

PekomeHpayeTcA oumnLaTb EMKOCTb AJ1f MOSTOKa
ropAven BOJOW 1 MbIIOM MOC/E KaXXAoro

lopauas Bopa +

Tpy6KM nopaun
MoJioKa
30s

npuUroToBneHnA
Hanutka ¢ MOJIOKOM.

STa NPOMbIBKa 3aK/l04aeTcA B TLWATENbHON PyYHON
OUKCTKE TPYOKM 1 conna Ans nofaun Monoka ropavei
sopoii MOCJIE KAXIOIo NCNONb30BAHUA.

MonoKa MbINO + ry6Ka
HanuTKa C MOJIOKOM MCMONb30BaHUA.

30s

PyuHan EMKOCTb AnA MONOKa MOXHO MbiTb 6€3 KPbILLK B

NpombIBKa Mocne kaxpaoro NoCyJOMOEYHO MalLVHe. lopsvan Boga +

MbINO + LLETKa Ans
OUNCTKM TPYOKM

PyyHasn ouncTka
OT MOMOKa
5 min

Mo 3anpocy
KodpemalUunHbI nnu B
nio6oe Bpems.

"OunCTKa 3aK/I0YaeTCA B CHATAM N OYMCTKE CbEMHOro
6noka «One Touch Cappuccino». [ina onTymanbHoro
BCMEHKBaHNA MOJIOKa PEKOMEHAYeTCA PerynapHo
npoBoAnTb o4nCcTKy. CM. rnaBy 5 KpaTkoro
PYKOBOACTBa AnA Hauana pabotbl «PYYHAA [NTYBOKAA
OUYNCTKA

CUCTEMbI NOAAYM MONTOKA — 5 MUHYT»."

Wrna pna ouncTkun
(D3)

APYITME 3AAAYUN NO OBCNTYXKUBAHUIO

m
aKceccyapbl.

MpombiBKa
cucTembl Yepes 2 gHA Mo3BonAeT NpoMblBaTb CUCTEMY NPUTOTOBNEHNA Kode.
NpUroToBREHMA | 6e3AencTBUA UK B B 3TOoM npoLecce ncnonb3yeTca ToNbKO ropsAyas Boja.
Kode noboe Bpems. OHa obecneurBaeT ayTEHTUYHbIN BKYC Kode.
45s - 30 ml
MNpombiBKa
cucTembl . .
Mocne Mo3BonAeT BbINONHUTL NPOMbIBKY ropayei Bofon,
npuroToBReHnA N
NPUroTOBNIEHNA YasA. | UTOObI 06eCNeUnTb NOASINHHBIN BKYC Yasi.
yan
13 min - 600 ml
Mo rurneHNYeCKUM COOBPaKEHNAM 1 1A COXPaHeHNA
Ouncrxa Mo 3anpocy KayecTBa Kope peKoMeHYeTCA OUNCTUTb 1 1 TabneTka ana
13 min - 600 ml KodemalunHbl unn B 06e3XnpUTb CUCTEMY NPUrOTOBNEHNA Kode. ITo oumnctkn KRUPS
no6oe Bpems. rapaHTUpyeT ONTMaJibHOEe COXPaHeHKe apomaTa (Ne 1)
BaLUMX HAMUTKOB.
Mo 3anpocy
KodemaLmHbl unu
B nto6oe Bpems.
OumncTka KodpeMallVHbl OT HaKuUMn obecrneurBaeT ee
Ecnu konnuectso . 1 nakeTUK cpefcTBa
OumncTka oT npaBubHYIO PaboTy 1 yCTpaHAET N3BECTKOBbIN HaneT
NPUrOTOBNIEHHBIX N ANA ypaneHua
Hakunn WM OTNIOXKEHWA MUHEPANbHBIX CONeit. TOT LWar oYeHb
. HanuTKOB He N Hakunu KRUPS
20 min - 600 ml Ba)KeH Ana obecrneyeHna npaBunbHON paboTbl 1
npu1Beno K (N2 2)
[IONrOro CpoKa ciy»6bl npréopa.
obpazoBaHuio
HaKunu, 31a GyHKUMA
HeaKTVBHa.
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ﬁ BaxHo! Eciin npnbop ocHalueH KapTpuakem crctembl unbTpaummy Bogpl Claris FO88, n3snekute ero nepea npoueaypon

OUYNCTKKU OT HaKUNun.

— @

OPYTUE OYHKLIUA

KAK MONYYUTb AOCTYN K HACTPOUKAM NPUBOPA

Kodpemawmna KRUPS Intuition umeeT MHOXeCTBO HacTpoek, ncnonb3yiTe ux! 3To No3BonuT elle 6osbLue NepcoHan3npoBaTb

ncnonb3oBaHue.

| o & < T

A3bIk 21 A3bIK Ha BbIOOP.

HEO6XO‘1I/IMO YCTaHOBUTDb AaTy, 0Co6eHHO Npn NCNOJIb30BaHUU KapTpua»ka OT Hakunu.

aTa u Bpems
Aara n epem Hactpoliika BpemeHu 1 Bbi6op 12 unu 24-yacosoro popmarta

ApKocTb 3KpaHa HacTpolika ApkocTu sKpaHa.

MoacBetka BkntoueHwve n BbIK/loUeHne YMHOIO CBETOBOIO MHAMKaTopa.

Bbi6op nepBoro
BbibepuTe NpeacTasfieHne NepBoro sKkpaHa.

3KpaHa

ABTOMaTU4ecKoe Bbibop neprioAa BpeMeHw, No NCTEUYEHNI KOTOPOTO NPUGOP aBTOMATUYECKU BbIKIIOUMTCA. ITa

OTKNloYeHne byHKUMA obecneunBaeT noTpebneHne MeHbLIEro KONMYeCTBa SNeKTPOSHeprum.

ABToMaTHYECKOS BkntoueHMe KodpeMalLVHbl 1 aBTOMATYECKII 3anyCK NPefiBapUTENbHOMO pa3orpesa B

BKAIOYeHNE BblbpaHHOE Bpems. Bbl exxeaHeBHO nbeTe Kode B 04HO 1 TO e Bpema? ITa pyHKLUMA co3aaHa

HOmCBETK crneumanbHo Ania Bac! HacTporika aBTOMaT1YeCKOro 3amnycka No3BONT CIKOHOMUTb BPEMS, 1
A BaM OCTaHeTCA TONbKO BbIMUTb HAMNMTOK.

EanHnua

n3mepeHusa BbibOp eAuHIIL, M3MEPeHNA: M MK YHLWIA.

o6bema

ABTOMaTNuYecKan

NpOMbIBKa Bbl MOXeTe BKJIIOUNTb aBTOMATNYECKYI0 MPOMBbIBKY COMJla Mpu 3anycke KodpeMallHbl.

PerynupoBKa »ecTKocTV Boabl B AnanasoHe oT 0 Ao 4. lononHuTenbHyio HGopmMaLmio CM. B

MectKkocTb BOAbI
rnase «/3mepeHne XecTKoCT BOAbI».

Temnepartypa

Kode YcTtaHoBKa Temnepatypbl kode T1-T3.

Temnepartypa 4yana YcraHosKa Temnepatypbl yaa T1-T3.

Tun kode YKaxute Tun kodpe, 4O6ABNAEMOro B KOHTEMHEP AN KOPEelHbIX 3epeH.

TBETbl HA BOIMPOCHI

SKCMNYATAL A
1. C6oi1 B paboTe Nprnbopa, 3aBUCaHme NporpaMmmHoro obecnedeHns UM HemcnpaBHOCTb.
@ BbikniounTe MPUGOP 1 OTKIOUMTE €rO OT CET, U3BNIEKITE KAPTPUEK GUILTPa, TOROKANTE 1 MUHYTY 1 NepesanycTiTe,
Haxmute 1 yaepxuBaiTte KHOMKY BKIIOYEHNA/BBIKNIOUYEHNA HEe MeHee 3 ceKyHA 1A 3anycKa.
2. Mpr6op He BKMIOYAETCA NOCNE HAXKaTWA KHOMKI BKNIOYEHUA/BBIKMIOUEHNA (He MeHee 3 ceKyHf).

@ MpoBepbTe NpegoxpaHuTent 1 INEKTPUYECKYIO PO3ETKY. Y6epauTech, 4To 0be ceTeBble BUNKN npaBnIbHO NOJK/IOYEHbI.
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3. B npoLecce NpuUroToBneHus NpomsoLues c6oi 31eKTponuTaHus.
(@ Mpy NOBTOPHOM BKAIOYEHNY ByET BLINONHEH aBTOMATUYECKMI nepe3anyck.
4. Kodemonka pabotaeT nycras.

(@ 310 HOPMaNbHO, €C/IN 3TO BbIBAET PE[IKO, 1 €C/IM 3aKOHUNANCH KOGENHbIE 3ePHA WAV VX OCTaN0Ch Mano. Kodemonka MoxeT
paboTaTb 6e3 3epeH B TeueHne 10 ceKyHp, UTOObI y3HaTb PaCcXOA 3epeH 1 0becneunTb NpaBuibHYI0 PaboTy.

@ B KOHTeliHepe ocTanucb KodeiHble 3epHa.
+ Kode MOXeET BbITb CIIMLLKOM KMPHBIM 11 HE MPOXOAUT BHYTPb Nprbopa AoMKHbIM 06pa3om. Bbl MoXeTe nonbitaTbea
NPOTONKHYTb 3€PHa BHU3 U NPOBEPUTb, BO3OOHOBUTCA I paboTa. OfHAKO PEKOMEHAYETCA 3aMeHNTb Kode (cM.
byHKUWMIO TUNOB KOderHbIX 3epeH).

+ Ecnn 370 Baww 06bIUHbBIN KOde, C KOTOPbIM PaHee He BO3HUKANO Npobniem, 06paTTeCh B LIEHTP 06CNYKMBaHNA KNNEHTOB
KRUPS.

MNCNOJIb3OBAHUE
1. Kodpemonka n3paet HeobbIUHbIN WyMm.

(@ Ckopee Bcero, B KOGEMOIKe MEIOTCA NOCTOPOHHME YacTuLibl. [oMpoByiiTe OUMCTUTL ee C MOMOLLBIO MbINecoca, Ui
obpaTnTech B LIeHTp 06cnyxnBaHna knueHToB KRUPS.

2. Mop NprbOpPOM HaxoANTCA BOAA.

(@ Nepen n3eneueHrem noaoHa ANA Kanenb NofoXauTe 15 CeKyHA NoCne NPUrOTOBREHUA Kode, 4ToGbl KodemalurHa
KOPPEKTHO 3aBepLUna LMK,

@ Y6epuTech, 4To NOAAOH ANA Kanenb NPaBUNLHO YCTaHOBNEH B KodemallHe. OH JOMKEH HaXOMUTLCA Ha MecTe, faxe ecin
nprbop He UCMOMb3yeTCA.

© Y6epuTech, 4T NOAAOH He 3aMONHEH,
3. MepekntouaTenb pPeryMpoBKy CTeNeH NOMOa TAXeNOo NOBOPayMBaeTCA.
(@ MNoBopaunBaiiTe nepekioyaTeNb CTerNeHM NOMONa TONbKO BO BPeMs paboTbl KOGEMONKM.
4., NMpunbop He NnpurotoBmn Kode.
(@ Bo Bpems NpuroToeieHna 6bina 0bHapyeHa Npobnema.
(@ MpnB0p aBTOMATUUECKM NEePE3arpy3MiICA 1 FOTOB K HOBOMY LIMKAY.
5. BMecTo KodeliHbIx 3epeH NCMonb30BacA MONOTbIN Kode.
© C nomoubio nbinecoca yZ[anmTe MonoTblii Kode 13 KoHTeHepa AnsA KoGeiHbIX 3epeH.
6. Korfja nprbop ocTaHaBNMBaeTCA, U3 COMa NocTynaeT BOAA.
(@ 370 HopMasbHO. 3TO MPOLIECC ABTOMATUYECKOI NPOMBIBKIA 1A OUMCTKM COMAa 1 NPeaoTBpalLeHIA ero 3aCcopeHns

MAP N MOJIOKO
1. Conno Ans NoAaun MONoKa 13 Nprnbopa YacTUYHO UKW NOTHOCTbIO NEPEKPLITO.
@ Ecnu conno 3acopeHo, Ha 3KpaHe NoABUTCA Npeaynpexaatoliee coobiieHne. Ounctute 6nok «One Touch Cappuccino».

(@ Cm. Hauano pykoBoaicTea B pasgene 5. «PYUHAA [TTYBOKAA OUMCTKA CUCTEMbI MOAAYM MOJTIOKA — 5 MUAHY T» unu cm.
PYKOBOACTBO, COXpaHEHHOE B NamATI Nprbopa, «OuncTKa conna Ans Noaaum MosoKar.

2. Map He BbIXOAWT.
a. Ecnv npy nepBOM 1CMonb3oBaHNY LiMKa NOfaum napa nap He BbIXOAUT AOMKHBIM 06Pa3oM, BbINONHUTE cieAyioLLme AeCTBUA.

%enmecn: B TOM, 4YTO BbIXO[JHOE OTBEPCTNE HE 3aCOPUITOCD. Cm. Bblwe: «BbixogHoe oTBepPCTNE ANA Napa YaCTUYHO UK NONTHOCTbIO
3aCOpPEeHOo».

© Buinonture cnepyioLyvie NCTBIA TONbKO OAUH pas.
© Cneiire BOJY 113 pe3epByapa 1 BPEMEHHO 13BNeKUTE KapTpuaK cuctembl punbtpaumu Boabl Claris. HanonHute pesepsyap
MVHepanbHO BOLOM C BbICOKIM COAepXaHueM Kanbuus (> 100 Mr/n) 1 BbINONHUTE NOCNEA0BaTENbHO HECKOMBbKO LINKN0B
nopauu napa (ot 5 4o 10 UMKNOB) B KOHTENHEPE [0 TeX NOp, NoKa He OyAeT NosyyYeH HenpepbIBHbIA NOTOK Napa. BepHute
KapTPUAX B pe3epayap.
6. Hacapka ana nopauv napa yxe Ucnonb3oBanacb paHee.

@y6eAVITer B TOM, YTO BbIXO[JHOE OTBEPCTUE He 3acopunocb. CMm. Bblwwe: «BbixogHOe 0TBepCTVe ANA napa YacTUYHO Unn
MNOSIHOCTbIO 3aCOPEHO».

(@ Ecnvi nocnie BbINOMHEHIA YKasaHHbIX Bbillie eMCTBIAN OHa NO-NPEXHeMy He paboTaeT, 06paTUTeCh B LIEHTP 06CNyKIBaHNA
knuentos KRUPS.

3. U3 pewweTkn noaaoHa ANA Kanesb BbIXOAWT nap.
(@ B 3aBMCMMOCTY OT TUINa NPUTOTOBNEHNSA U3 PELLIETKI NOA0Ha AR Karesb MOXET BbIXOAUTH Nap.
4. Tlop KpbILWKOW KOHTeNHepa Ans KodelHbIX 3epeH NoABseTcA nap.
Y6epnunTech, UTo OTBEPCTME ANA YNCTALYMX TAONETOK, PACMNONOXKEHHOE NOA KPbILKOW (L), NpaBrabHO 3aKpbITO.
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OBC/NTYXXNBAHME
1. KodemalumHa He 3anpalurBaeT OUnCTKy OT HaKUMu.

(@ LIMKN 0uMCTKIA OT HaKNNV 3aMpalLMBaeTcA NOCe NPUTOTOBNEHNA BOMbLLIOTO KONMMYECTBa HAaNUTKOB C MOMIOKOM Il FopAYeil
Bofbl. ECn Bbl roTOBMTE TONBKO KOdE, OUMCTKa OT HaKMnn TpebyeTca HevacTo.

2. B noafoHe /1A Kaneb HaX0ANUTCA HEMHOTO MONIOTOTO Kode.

Heb6onbluoe KonMyecTeo MooToro KOCI)e MOXEeT nonacTb B NOAAOH A/A Kanenb. KOHCprKLlVIiI KO¢EMaLLII/IHbI Nno3BONAET yaanuTb
N3NNLWLKN MONTIOTOro K0¢)e, 4y106bI 30Ha d)I/IHpraLLVII/I OCTaBanacb YNCTON.

3. YMHbI IHAMKATOP NPOAOKaeT ropeTb NoC/e ONyCTOLWEHUA KOHTeNHepa ANA KOGetHON ryLyu.
@yCTaHOBVITe Ha MeCTO KOHTelHep AnA KOGeNHON rywu.

4. Tocne 3anonHeHna pesepsyapa AN1A BOAbl yMHbI MHAMKATOP NPOJOSKaeT ropeTb.
@ MpoBepbTe NPaBUALHOCTL YCTaHOBKM pe3epByapa B npubope.

Monnaekn B HWXHEN YacTu pe3epByapa [OTKHbI cBo6oaHO nepemewyatbea. MNposepbte 1 npu Heobx0ANMOoCTU nepeaBuHbTE
nonnaskn.

5. Bo Bpems OUMCTKM OT HaKMMK Ha NepBOM 3Tarne BOAA He NOCTyMnaeT 13 conen.
(@ 370 HOpMasILHO, TONLKO B CAlyuae CUNLHOTO 3aCoPeHIA KodemalunHa ByaeT BbinycKaTb BOAy 13 Conen.

HANMUTKN
1. Kode HanmBaeTca cnuwKom MmeaneHHo.

MoBepHWTe NepektoyaTenb CTENEHN NMOMONA BMPaBO, YTobbl BbIGPATL Gonee KPynHbI MOMON (B 3aBUCUMOCTM OT UCMOMb3YEMOro
Tina Kode).

(© BbINOAHUTE OAVH UIIN HECKONBKO LMKIIOB MPOMbIBKMA.
@ 3ameHunTe KapTpuax cuctemsl dunstpayum Boabl Claris.
2. Kode cnvwkom MArKMii MM HeOCTaTOYHO HACbILEHHDIN.
@ Y6enuTech, UTo KOHTENMHEp A1 KODENHBIX 3ePeH COAEPXKIT KOdE 1 MPaBUBHO YCTAHOBIIEH.

@ He ncnonbayitte upHble, KapaMeNM3NPOBaHHbIE MM APOMATU3MPOBaHHbIE COPTa KOGE, KOTOpbIE MIIOXO NPOXOAAT BHYTPb
KodemalLmHbI.

@ YMeHbLINTE 06bEM 1 yBenUbTe KPENOCTb HaMTKa C IOMOLLbIO GyHKLIAM KpenocTy Kode. [osepHITe nepekniouaTenb CTeneHin
nomona BfieBo As 6onee TOHKOro nomora. [MpUroToBbTe HaNMTOK 3a ABa LiK/a C MOMOLLbIO GYHKLNV NPUTOTOBNIEHMNA 2 YallekK.

3. Kode nnm scnpecco HeAOCTaTOUHO ropAYmi.
@ YsenuubTe TemnepaTypy Kode B HaCTPOIIKaX KobeMallnHbI. Tlepe/] HauanoM MPUrOTOBNIEHNA HANUTKa HarpeiiTe yallky,
OMOMIOCHYB ee B ropayeil Bofe.
(@ Nepen npurotosneHnem Kode BLIMONHITE NPOMBIBKY CUCTEMbI. QYHKLIMIO MPOMBIBKIA NPU BKIOYEHM NPUBOPa MOXHO
BK/MIOUNTb B HACTPONKax / ABTOMaTM4eckan NpomblBKa
4. Mepep Kaxaon nogaveit kode 13 conna NocTynaer ynucTas Boga.
(@ Mpw 3anycke peLienTa BINONHACTCA NPEMBAPUTENBHOE CMaUuMBaHINE, STO MOXKET MPUBECTM K BbIXOY HEBOMBLIOTO KONMYECTBa
BO/bI 113 conna.
Ecnin kakaa-nn6o 13 npobnem, onmcaHHbIX Bbille, He yCTpaHeHa, 06paTnTech B LIeHTP 06cnyxuBaHnA KnneHTos KRUPS.

NCKNIOYEHUE

HekoTopble npnbopbl OcHalleHbl 6aTapeer, AOCTYN K KOTOPOIi B LieNAX 6€30MacHOCTV MOXET MONY4UTb TONbKO
cneyuanunct. na 3ameHbl 6atapei 06paTuTech B GNMKANLLNIA CEPBUCHBINA LIEHTP.

BaxxHo! Mpubop coaepxunT LieHHbIe MaTepuarbl, KOTOPble MOTYT GbITb BOCCTAHOB/EHbI MM UCMOSb30BaHbI TOBTOPHO.
[laBaiiTe no3abotnmcs 06 okpyxatowei cpepe!
lMepepatite ero B MyHKT c6opa AN nepepaboTKu.

FTAPAHTUA
[apaHTUA He AeiCTBYeT B CNIeAYIOWMNX CyYanX.
- Hanuuve nocTopoHHNX YacTuL B KodemonKe;
- BKoHTeiiHep ana KodelHbIX 3epeH HacbinaH MosoThIi Kode;
- KapTpuax crctembl punbTpauv Bogbl Claris He ncnonb3yeTcs B COOTBETCTBUM € UHCTPYKLUMAMI KRUPS;
- Bcnyyae HeBbINOMHEHNA OYNCTKI OT HAKMMKW, OUUCTKI MW PEFYNAPHOTO 06CNYKBaHMA.

Jio6ble paboTbl C NPUHOPOM JOMKHBI BbIMONHATHCA B aBTOPKU30BaHHOM LieHTpe KRUPS.
JTa aBTOMaTNYeCcKan KodpemallnHa npefHa3HaueHa TONbKO AN1A NPUroTOBNeHNA Kode, ropAaYert Bofbl Unu B36KBaHWA MONOKa.
MpowussoamnTens: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne — ®paHuua
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LLlaHOBHMI Kni€HTe!

[lAKkyemMo 3a NpuabaHHA ecnpeco-MallnHN 3 Kaomoskoto KRUPS!

Komnania KRUPS npoekTye, po3pobnse i Bupobnsae ceoi ecnpeco-mawmnHn y ®paHuii, rapaHTyioun nputamaHHi Ui KpaiHi
HalBULLi CTaHAAPTU Ta AKICTb BUPOOHULTBA.

Lia npocTa y BUKOpMCTaHHi MaluMHa Aa€ 3Mory 6e3 3aiiBriX 3yCUib roTyBaTW HaMoi, AIKi He NOCTYNatTbCA AKICTIO aCOPTUMEHTY
KaB'ApeHb. BaM BUCTaunTb OAHOrO AOTUKY, W06 HACONOMXKYBATVCh KaBOIO €CNPeco, PiCTPETO UM JYHrO, a TaKOX KamnyunHo,
nate, nate-makiato i iHLWMMK HanosMK 3 MonoKoMm!

LWo6 3pobutn WoaeHHe KOPWUCTYBAHHA MALUMHOKW MaKCMManbHO edeKTUBHUM, KomnaHielo KRUPS 6yno cTBopeHo
iHTYITUBHWI CBITNOBWI iHAMKATOP. BiH JOMOMOXe BaM KOPUCTYBaTMCA MALLMHOIO Ta NMPUKPacUTb NEPEPBM Ha KaBy.
Ecnpeco-mawmHa KRUPS Ma€ TakoX BENMKMNIA IHTYITUBHO 3pO3yMinnii CEHCOPHWUIA eKpaH, iHTepdelic AKOro opraHi3oBaHo
Maiixe Tak camo, fiK y cmapToHi. CyyacHi TexHONOTii, AKi NOKNaaeHo B OCHOBY BaLLOl MALUVHW, AONOMOXYTb OTPUMATU
HalKpaLLi pe3ynbTaTii Ta MOBHO MipOto 36eperTi B Hanosx apomart i CMaK CBi>KO3MeNleHVX KaBOBUX 3ePeH.

CnopiBaemocs, WO BI OTPMMAETE CNPABXHIO HACONOAY Bifl KaBu i byaeTe NOBHICTIO 3agoBoNeHi MawnHoo KRUPS.

KonekTus npauiBHukiB komnasii KRUPS

_@|‘c:>§03<>

MepernaHbTe CMUCOK 36epexeHnX y Nam'ATi MaLLMHW YPOKIB, AKi AOMOMOXYTb BaM KOPUCTYBATUCA HElO.
Y HWX HaBOAATbCA MOKPOKOBI iHCTPYKUil LOAO NPUroTYBaHHA HaMoiB, YCTAaHOBNEHHA YNOGNEHUX HanawTyBaHb i
06cnyroByBaHHA MaLLMHU.

Cn1CoK AOCTYMHUX YPOKIB:

1. ik roryBaTu Hanoi 2. fl kepyBaTu npodinem 3. flk o6cnyroByBaTi MaLMHY

d. CTBOpeHHs i HanawTyBaHHA h. OnonickyBaHHA

b. MpurotyBaHHsa monoyHoro npodinio i. MuTTA
Hanoto e. [lonaBaHHA Hanoto y CBil
npodinb (NicnsA NpUroTyBaHHs)

a. anII'OTyBaHHFI KaBOBOro Hanow

j. OunweHHs Big Hakuny

c. MpurotyBaHHA 0OAHOYACHO

2 HanoiB f. [lonaBaHHA Hanolo y cBi Npodinb
(3i cTOpiHKM Npodinto)

k. OunLeHHs conna nopasaHHs
Mofioka

g. BuganeHHa Hanoto 3i cBoro
npoodinto

BAXJ/IUBA IHOOPMALIA NPO NPUNAA

MNepep NepLmm BUKOPUCTaHHAM Npuiagy yBaXXHO NPOUNTaliTe iIHCTPYKLiO 3 TEXHiKM 6e3neku Ta 36epexiThb 1i, agxe
HeHaneXXHe BUKOPUCTaHHA Npunagy 3BinbHAE komnaHito KRUPS Big 6yab-AKoi BignosiaanbHOCTI.
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AKCECYAPW, AKI BXOAATb A0 KOMIMJIEKTY MOCTAYAHHA NPUNAAY

MNepeBipTe akcecyapu, AKi MalOTb BXOAWTU [O KOMMNEKTY MOCTa4yaHHA MallVHW. 3a BifICYTHOCTI AKOICb AeTani 3B'AXiTbcA

6e3nocepeaHbO 3i CNy6010 NiATPMMKIM KnieHTiB KomnaHii KRUPS.

EnemeHTn, AKi BXOAATb AO KOMMNeKTy noc aHHA Bupo&y

1. 2 TabneTKn ANA OUNLLEHHSA
2. — 1 nakeT 3acoby Ana BUAANEHHA Hakuny
3. Tpy6ka s MonoKa Aans 610Ky «KanyumHo OfHUM JOTUKOM» .
a [lopaTtkoBa Tpy6Ka AnA 36MTTA Monoka Ans 6noky «KanyumHo ogHUm
: AOTUKOM»
5. lonka AnA OYnLLEeHHA NapOBOro KOHTYPY B KABOBOMY COMi n
6 — 1 KapTpuaxX cuctemm BogaHoro ¢instpa Claris 3 akcecyapom gns
) 3aKpyuyBaHHA.
7. — 1 cTiK ANnA nepeBipKuM XXOPCTKOCTi BOAN “
"[HCTPYKLT 3 BUKOPUCTaHHA: 6poLlypa 3 peKomeHAaLiaMm Woao
8 6e3neku 2
. L B
KaTanor ueHTpiB nicnanpogaxHoro o6cnyrosyBaHHaA Krups
TapaHTiiHi foKyMeHTN"
9. KaHan gna ounweHHsa
Tinbku ana Intuition Expérience + EA
10 Tneunk Ana monoka. Ieuvik AnAa Monoka MOXHa MUTY B NOCYAOMUNHIN
: MaLLUHi 6e3 KpULIKK

A MonepepxeHHA! Y pa3i BUKOPUCTaHHA CTOPOHHIX AeTanew, okpim akcecyapis Krups Ana uiei MawmHum,

rapaHTisi He giaTime.
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TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKNA

Mpunap Automatic Espresso EA87
MapameTpu XXnBneHHa 220-240 B 3miHHOrO cTpymy / 50 'y
Tuck Hacocy 15 6ap

KoHTeliHep AnA KaBOBUX 3epeH 250r

CnoXxuBaHHA eHeprii

Mig yac po6otn: 1550 BT

PesepByap ana sogun

3n

YMOBU BUKOPUCTaHHA i 36epiraHHsA

Y cyxomy npumilleHHi (noaani Big nboay)

Fa6aputn (B x LI x T), Mmm

365 x 240 x 400

Bara EA87 (kr)

8,9

XapaKTepuUCTHKM NPUCTPOIO MOXYTb 3MIHIOBATVCA 3 TEXHIYHMX MPUUVH.

onnucnrPunApy

A.  Pyuka KpuLKu pe3epsyapy A9 BOAN 1.JloToK AnA KaBOBNX 3epeH
B.  Pe3epsyap ans Bogun J.  KHonka perynioBaHHA pi6HOCTi nomeny
C.  JloTOK AnA 361paHHA MeneHol Kau K.  Oikcatop TabneTkn ans ounileHHa
D.  Conna Ans KaBu/MOJIOKa, WO PEryioloTbes no L. MeTanesa KaBOMoOJIKa
BWUCOTI, i3 CUCTEMOIO MiACBITKM YaLlWKN
D1. bnok «KanyunHo ogHUM JOTUKOM» 2. MaHenb KepyBaHHA
D2. 3HimMHi ABepusTa M. CeHcopHWIA eKpaH HaBirauii
D3. [onKa ans YncTkn N.  KHonka BBIMKHEHHA/BUMKHEHHSA
E.  3HimHa pewiTka 1 NigaoH AN Kpanenb 0.  fApnuK NOBEPHEHHA Ha FOSIOBHNI eKpaH
F. KpuiiKa KoHTeliHepa AnA KaBOBUX 3epeH P. Mpodini
G. Tpy6ka ans 36uTTA MONOKa AnA 610Ky «KanyunHo Q.  HanawryBaHHA malwnHN
OfHVM [JOTVKOM> i 3'€iHYBaNIbHU WTYLep R.  [neunk ana monoka (tinbku ana Intuition
H. Monnasui KOHTPOMIO PiBHA BOAM Experience + EA877)

— O

IHTYiTUBHWI CBiTNOBUIA iHAMKaTOP

n

MNEPLUI KPOKUN
BcTaHOBITb MaLLMHY Ha CTilKY FOPU3OHTaNIbHY YNCTY i CyXy po60oYy NOBEPXHIO.
Min yac NepLIOro BUKOPUCTaHHA MalLHY BaM Oy/ie 3anponoHOBaHO BUOPaTYW Pi3Hi HanalWTyBaHHA.

MigrotoBka MalLMHM O PO6OTU A€ 3MOTY 3aMOBHUTU KOHTYPU LIMPKYNALil BOAW, MOTPIOHI AnA GYHKLIOHYBaHHA MaLUVHU.

OKPOBOTU TA HAJIALLTYBAHHA NPUNAAY

Ha ubomy etani BifbyBa€eTbcs nonepeaHe nNiairpiBaHHA Ta aBTOMaTUYHE NPOMMUBAHHA.
[leTanbHily iHpopMaLlito MOXKHa 3HaTU B KOPOTKOMY MOCIOHMKY KoprcTyBaua («[leplue BUKOPUCTaHHA)
JoTpumynTeca iHCTPYKLIN, AKi 3'ABNAIOTLCA Ha eKpaHi

Baw npunag npoiiloB nNepeBipKy i1 TeCTyBaHHA nepej BianpaBneHHAM i3 BUPOOHMLUTBa. He3Baxatoun Ha BCi iHCTPYKUiT
LOJI0 PeTe/IbHOro OYMLIEHHSA, B/ MOXeTe BCe X 3HalTW 3a/ULLKM KaBU Y KaBOMOSLi Ta/abo Kpanni KaBu Ha pewwiTui
NOTKa AnA CTiKaHHA Kpanenb. ig yac po3nakyBaHHA BY TaKOX MOXeTe MobauynTi N Ha MaLWUHI, AKUA 3'ABNAETbCA
yepes BUKOPUCTAHHA 3aXMCHOTO MaTepiany. PekomeHyeEMO peTefibHO NPOTEPTM MaLLKHY raH4YipKolo nepea neplivm
BUKOPUCTaHHAM.

JIAKYy€EMO 3a PO3yMiHHA.

Hikonu He BUKOPUCTOBYITE NOLWKOKEHWIA NPUNag,.
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PEXXUM OYIKYBAHHA
3anexHo Bif Npouecy NPUroTyBaHHA NpWUNaj aBTOMaTUYHO BUKOHYE MPOMUBAHHA, KON BW NepPEeBOAUTE NOrO B PeXnm
ouiKyBaHHSA. Llel LnKn TpmBae nunLue Kinbka CeKyHf i NPUNMHAETbCA aBTOMATUYHO.

,Q‘l-« NOPAAU TA PEKOMEHOALIT

Ha sikicTb Hamnoto CyTTEBO BNNMBAIOTb XapaKTePUCTUKM BoAW. Hakun i xnop MOXyTb 3MiHIOBaTU CMakK KaBu. LLIo6 36epertu
CMaK Haroto, M1 peKOMeH/lyEMO BKOPVCTOBYBATUN YNCTY NUTHY BOAY, a TaKOX KapTpuax cuctemm soaaHoro ¢inbtpa Claris
abo 6yTunboBaHy BOAY 3 PiBHEM CyxOro 3anumiiky (MiHepanisauii) go 800 Mr/n (avB. eTrKeTKy Ha nnAwLi). [vs. po3gin
OINBTP | XXOPCTKICTb BOAW.

i yac NpUroTyBaHHA rapAYMX HanoiB PeKOMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATU MNiAIrpiTi YawwKm (AnA LbOro MoXHa NOTpUMaTH
iX N CTpyMeHeM rapsuoi Boaw), po3mip AKUX Bifnosiaae 6axaHiii nopuii Hanoto.

CMarKeHi KaBOBi 3epHa 6e3 creLianbHOl yNakoBKV MOXYTb BTPATUTH CBili apomaT. PeKoMeH[yEMO BUKOPUCTOBYBaT
nopuito 3epeH, WO BiANOBIAAE KiNbKOCTI KaBW, AKY BU NNAHYETE CNOXWUTI NPOTATOM HaCTyNHUX 2-3 fHiB, i BUOMpatn
nakeTu 3epeH no 250 r.

KaBoBi 3epHa MOXyTb 6yTV Pi3HUMM 3a AKICTIO; KPiM TOro, CMakK € Cy6'eKTUBHMM. Apabika Haaa€ Hamnolo BUTOHYEHWI
KBITKOBWI1 apoMaT, a pobycTa, fAKa BiAPi3HAETbCA GiNbLUMM BMICTOM KOdETHY, Ma€ ripKyBaTuii i HacuueHuin npucmak. Lii aosa
TUMNW KaBW YacTo 3MiLLYIOTb, 06 oTpuMaTK 6inbll 36anaHcoBaHNi GyKeT. 3a Nopafoto 3BepTaliTeca O CBOro NpofaBLs
CMaXeHOi KaBu

MW He peKoMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATV MAaCIAHNCTI i Kapamesni3oBaHi 3epHa, 60 BOHV MOXYTb MOLUIKOAWTY MaLLMHY.

— O

IHTYITUBHO 3PO3YMUIUA CBITNOBU IHOUKATOP

Baw iHTYITVBHO 3pO3yMinnin y BUKOPUCTaHHI Npunaj OCHaLWEHUIN iHTeNeKTyalbHOIO CBITIOBOI TEXHOSOTIEID, WO Nonerwye
[10Bifl pO6OTV KOPUCTYBaYa 3 HUM — iHTYITUBHO 3pPO3yMinuiA CBiTNOBWI iHAMKaTop (1). Lia TexHonoria BUKOHYE ABi GyHKLUii.

1.

MalurHa aBTOMaTUYHO BU3HAYAE | KOHTPOJIIOE KiNbKICTb KABOBUX 3€PeH, BOAM 1 MenieHoi KaBu. IKLL0 Bam Tpeba 3anoBHNTU
ab0 CNOPOXHUTU KOHTeHepy abo AKLIO MalwmnHa NoTpebye 06CNyroByBaHHS, 3arOPAETbCA YEPBOHNI IHAMKATOP, AKWI
CMoBiLLa€e Npo NoTpeby AOTPUMYBATVCA BKa3iBOK Ha eKpaHi.

IHTYITUBHO 3pO3yMiNui iHAVKATOP TaKOX J03BONIAE BCTAaHOBUTY iHAMBIAYanbHi HanawTyBaHHA. Bu MoxeTe BU6paTu Konip
KoxHoro npodinto. Micna Bu6opy ogHoro 3 npodinis iHAUKATOP CBITUTLCA KONbOPOM Liboro npodinio, o6 6yno Bigpasy
3pO3yMino, a BUKOPWUCTaHHA Oyno HaAWBNAKUM Ta iHTYITUBHUM.

Lusitbca posain MIVI TPOOISTb.
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OIIbTP | XXKOPCTKICTb BOAU

ANA YOro NOTPIGHE PEINYJ1IIOBAHHA XXOPCTKOCTI BOAU?

LLlo6 YyHUKHYTN YTBOPEHHA HaKUMy B MalUWHi i 3a6e3neunTi onTManbHy AKICTb KaBW, M1 PEKOMEH/IYEMO HanaluTyBaTu
napameTp »KOPCTKOCTi BOAV ANA MALUWHU.

AKHANALUTYBATU XXOPCTKICTb BOAW ANA MALLUHIN?

EORERY

3980 0 HanoBHiTb cknAHKy BOAW.

l 3aHypTe B CTaKaH i3 BOAOIO CTiK ANA NepeBipKu, AKNIN NOCTa4aETbCA B KOMM/EKTI 3
MaLUUHOIO.

3auekanite 1 xBUNUHyY. KBagpaTuku Ha CTiKY 3MiHATb KOnip.
MippaxyinTe KinbKicTb 3a6apBieHnX KBaapaTuKiB. BoHu cBigyaTh Npo cTyniHb
»KopcTKocTi Bogw: Big 0 fo 4.
Y meHto Water Hardness ()KopcTkicTb Boau) HaTUCHITb BignoBiaHy undpy Bia 0 fo 4.
HatucHite OK

Y BAC BAKIHYMNNCA CTIKM ANA NEPEBIPKN?

AKLLO BaM Yepe3 NeBHWI Yac NOTPIGHO NOBTOPUTY Lilo MpoLieaypy, 060B’A3KOBO 3MiHITb XOPCTKICTb BOAM BiAMOBIAHO A0 MicuA
BUKOPMCTaHHA abo iHpopmaLlii Bif KOMMaHil Npofaxy BOAW 3a TabnMLEIo HIKYe:

CTyniHb XKOPCTKOCTI KnacO Knac 1 Knac 2 Knac 3 Knac4
BOAVN Ayxe m’'aka M’aka CepeaHbOI XKOPCTKOCTI Mopcrka  |[lye XopcTKa
°dH <3° > 4° >7° >14° >21°

°e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°

°f <54° >7.2° >12,6° >25,2° >37,8°
HanawryBaHHA 0 1 2 3 4
npunapy

HABILWO BCTAHOBJIIOBATU KAPTPUAX OUIbTPA?

KapTpuax cuctemm BopaHoro instpa Claris fonomarae focArti onTrManbHOTO CMaKy KaBu, OOMEXWTU YTBOPEHHSA HaKu1My
1 3HU3KTIN NOTPeby B 06CNYroByBaHHi.

AKYCTAHOBUTU KAPTPUAXK CUCTEMU BOAAHOIO ®IIbTPA CLARIS?

[ & -

+ KapTpuax ycTaHOBMIOETbCA B Pe3epByap i3 BOAOI.

1 + Mun pekoMeHAYEMO Mif Yac yCTaHOBIEHHA KapTpuAxa NoBepHYTH cipe KifibLe Ha Noro KiHui Takum
YMHOM, W6 YyCTAaHOBUTU AaTy Ha 2 MiCALli Ni3HilLe AaTy BCTAHOBMIEHHA.
+ MNpaBunbHO BCTAHOBITb KAPTPULXK Ha MicLe TaK, W06 NpoHymepoBaHe KinbLe 6yno 3sepxy.
+ CKopucTaiiTeCh akcecyapom A BKPYUyBaHHs, AKMIA HARAETCA 3 KAPTPUAXKEM, OO HaNeXHUM YNHOM
YCTaHOBWTM i 3aKPYTUTW KapTPUAXK.

KOJIN NOTPIBHO 3MIHIOBATU KAPTPUAX CUCTEMUM BOAAHOIO ®UJIbTPA CLARIS?

1. Yepes 2 micAui nicna BCTaHOBNEHHA abo Konw Lie byfie BKa3aHO Ha MaLUUHi.

10T
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KABOMOJIKA: PEr'YJIIOBAHHA APIBHOCTI MOMENY

ANA Yoro NnOTPIGHE PErYJ1IlOBAHHA APIBHOCTI MOMENY?
3MiHWUTW MiLLHICTb KaB/ MOXHa LUMIAXOM perysoBaHHA APIGHOCTI NOMeny KaBOBYX 3€PeH.

[pibHICTb MOXXHa PEerynoBaTH 3aNeXHO Bif TUMY 3€PEH, O BUKOPUCTOBYHOTbCA.
« MacnaHucTi 3epHa 1 3epHa BennKoro cTyneHio o6cMaxyBaHHA NoTpebytoTb 6inbLl rpy6oro nomeny. 3epHa 3
nerwym o6cMaKyBaHHAM € CyXiluMmu 1 NOTPebytoTb APiOHILOro nomeny.

Kpim TOoro, HanalwtyBaHHA nomMeny BMiNBA€E Ha apoOMaT OAHIE i TiEl X KaBW: WO APIOHILIMIA MOMen, TO CUNbHIWNIA apomaT.

Torréfaction :

[Tlyxe HacnueHuin Hacnuenuin MiuHwnia CepepHin Jlerkuin
(Amber) (Blonde)

AKHAJIAWUTYBATU APIBHICTb MOMENY?

MoBepHiTb KHOMKY perynioBaHHsA, WO po3TalloBaHa Ha KOHTENHEPI ANA KaBOBMX 3epeH, Wob BNOpaTK TN 3epeH i 6axaHy
iHTeHCMBHICTb CMaKy. Lle perynioBaHHA BUKOHYETLCA Nif Yac MOMeNy 11 3MiHIOETbCA NOCTynoBo. llicna 3 npuroTysaHb Kasu BY
MOMITUTE, O CMaK Hamno 3Ha4YHO 3MiHMBCA.

AK AI3HATUCA, YU € LLE 3EPHA B KOHTEVHEPI?

Balwua iHTYiTVBHO 3pO3yMmina MallHa OCHalLeHa CEHCOPOM, AKWI CMOBILLAE, KON B KOHTeHepi Mano KaBoBMX 3epeH. Ha ekpaHi
3'ABUTbCA CMNOBILLEHHSA, a IHTYITUBHWI IHANKATOP 3aCBITUTLCA YEPBOHUM

LLO POBUTW, AKLLO CMOBILWEHHA 3'ABNAETbCA NIA YAC MPUTOTYBAHHA KABU?

3anoBHITb KOHTENHep ANA KaBOBMX 3epeH, HaTUCHITb OK, i NMpuroTyBaHHA Hanow 3a peLentom npofoBXuTbcA. »KoAHOro
3MapHOBaHOTO 3epHa!

O POBUTU, AKLLO A XO4Y 3MIHUTU KABY ABO BIJIbLUE HEMAE KABU?

AKwo HatTucHyTM OK, He fJoAABLIN B KOHTEHEP KaBOBUX 3€peH, MallHa 34iNCHATb CNpoby nepe3anycKy i 3HOBY 3'ABUTLCA
cnosileHHA. AKLWo HaTucHyT OK e pas, malurHa BUKOPUCTAE ANA NPUrOTyBaHHA HaMoo BeCb 3aNMLLOK KaBu. KaBomornka
MOPOXHA.
AKLLO CMOBiLLeHHA 3'ABUTLCA Ha eKPaHi 11 iIHAMKATOP 3aropuTbCA YePBOHNM, KOJIN 3€PEeH Y MaLLVHi JOCTaTHbO:

« HatucHitb KHonky OK ana nouatky nonepeaHboro HarpisaHHaA.

+ BUMKHITb cnoBileHHs «Hemae 3epeH», Wob He OTPUMYBATH iX, KON B KOHTENHEPI ANA KABOBUX 3€PEH € KaBa.

EORLRY

258

nePun YBAHHA HAMOIB

HANOI, AKI MOXHA NPUIOTYBATU 3A JONMOMOTOI0 LibOro NMPUCTPOIO.

Intuition Expérience f03BONAE NPUroTyBaTH Pi3Hi BUAN KaBOBYX i MONMOYHMX XONOAHUX Ta rapAYMX Hamnois Ha 6yab-AKMiA
cmak. [lo peLienTiB MOXHa nepeinTy 6e3nocepefiHbO Yepes NaHesb KepyBaHHSA. AAKOPI B HYXHIM YaCTUHI NaHeni KepyBaHHA
(nofaHHA «CnrcoK») Takox A03BONAIOTH WBMAKNIA AOCTYN A0 peuenTiB. On1c KOXHOro Hanolo i BiANOBIAHI NifKasKku Wwoao

NPUroTyBaHHA MOXHa NepernaHy T, HaTUCHYBLUK (i) Ha ekpaHi nicna BU6opy Hanoto.

MpubnusHuin Moxnusi

eECT 06'emu MiuHicTb KaBu

Ristretto
MiLHmiA ecnpeco 3 MeHLWWUM PO3MipoM 25ml 20-40ml
nopuii Ta MiUHILMM CMakom

Espresso

Ecnpeco 3 MiLIHIM CMaKOM i BUpaeHUMn 40 ml 40-70 ml v v
apomaramu, BKpUTHiA TPOXM FipKoio
KapamesbHOK NiHKOH.

Lungo

Benukuii ecnpeco 3 KapamenbHOK 70 ml 70-100 ml
KaBOBOIO MIHKOK

Café Long
IMoaBiitHuit ecrpeco 3 MiHKo 120 ml
BYPLUTUHOBOTO KOMbOPY.

80-180ml v v

Coffees

Doppio

MiasuLeHiA BMICT KodeiHy, ane MeHwWw
HacuyeHuin cMak. flyxe nonynAapHuin
PaHKOBWiA HaNiiA

Americano

MoagiitHMit ecnpeco 3 AoAaBaHHAM 120 ml
rapA4oi Boau.

Café filtre

Benwuka nopuia Tpas'AHOTO Yaro 3a HU3bKOI 150 ml
Temneparypy — M'AKWN | Nerkuii Hanii.
Carafe*

Bia 3 no 8 Hawok kasu noHr 6nek anA 375 ml
Beiei cim'i

100 ml 40 - 140 ml v

90-150 ml v

80-170ml v

375-1000 ml v

M=60ml
L=80ml v v
XL =100 ml

Espresso Macchiato
Ecnpeco 3 TOHKUM LIapoOM MOMOYHOI NiHN

Cappuccino M=120ml
36anaHcoBaHe NoefHaHHA MOMOKa, NiHKW L=180ml

Ta kasu XL =240 ml

3 Cappuccino italien M=120ml
MiwaHe Kany4uHo. MiHka 3 nerkum L=180ml
MpUCMaKoM Kas XL = 240 ml

M =160 ml
L=200ml \
XL =240 ml

Flat White
Nate 3 MONOYHOIO NiHKOKO

o i dffaqe e

M=120ml
L=160ml v
XL =200 ml

Lait Moussé
Benuka nopuia Monoka 3 niHkoo

MonoyHa niHka 3 fierkum KaBoBuM L=280ml

a Caffe Latte M =200 ml
npucmakom XL =350 m|

Latte Macchiato M =190 ml
Binblue mMonoka: ecripeco 3 MOfo4HO L=250 ml v v
NiHKOIO ANIA TypMaHiB XL =340 ml

I Frappé v

Alic-KkaBa Ta MOJIOKO 3 KPeMOroAibHO0 ~380ml
NIHKOIO 3 KABOBUM npucmaxkom

i *
. Nitro coffee ~350ml v
Alic-kaBa 3 6ynbbalukamm nosiTpA

' Chilled coffee®

MoagiitHa inbTp-KaBa 3 KPEMOBUM ~350ml

cMaKom

*Tinbku ana Intuition Expérience + EA877
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Thé vert

! [apAva Boaa igeanbHoi Temneparypu ana 200 ml 20-300ml

3eNEHOr0 Yaio

Thé noir

Teas w‘ [apsAva Boaa igeanbHoi Temneparypu ans 200 ml 20-300 ml
HOPHOTO YaK

Thé infusion

e 1 [apAYa Boaa ineanbHoi Temneparypu Ana 200 ml 20-300 ml

TpaB’AHOrO Yaio

AK BIAPETYJIIOBATU BUCOTY COIMJIA NOAABAHHA KABI?

By moxeTe onycTuTv abo NifgHATY conna NoAaBaHHA KaBu BiAMoBigHO [O PO3MipY YAoK Ans GyAb-IKOro 3 4OCTYMHUX HAMOIB.

AKNOYATU NPUTOTYBAHHA HAMOIO?

Mepenaitb 4O yPOKY B NaM'ATi MalWIMHK «fK rOTyBaTL Hanoi?». .

[ & o

MONUBI PI3HI HAJIALUTYBAHHA 3ANNEXKHO BI4 HAMOIO.
« OpHa uM ABi YaLWwKK: Wob NPUroTyBaTN NOABIKHY Nopuito, BUGEPITb HaNil i HATUCHITL °

+ MiyHicTb KaBU: W06 36iNbLINTI Y1 3MEHLLMTW MILIHICTb KaBW 3@ PaXxyHOK KiNbKOCTi MeNieHoT KaBu, BUGePiTb Hamili i BKaXiTb
KinbKicTb 3epeH Bif 1 4N HalM'AKIWOT Kasw Jo 4 Ans HanmiyHiwoi kasw. (QIO010).
« O6'eM y yawiLi: 36iNbLWINTY YN 3MEHLINTY KiNbKICTb BOAMW ANA NPUTOTYBaHHSA

[JeTanbHiwy iHpopmaLiito MOxHa 3HalTV B Tabnuui Hanois y 6polwypi Ta KOPOTKOMY NOCIBHUKY AJ11 NOYATKY POBOTU —
HANALLTYBAHHA HAMOIB

AK 3YNMUHUTU NPUTOTYBAHHA HAMOIO?

anII'OTyBaHHﬂ Harot MOXKHa 3ynUHUTL B 6y,£|b-ﬂKI/IVI MOMEHT, HaTUCHYBLUW KHOMKY

Y pasi nepepuBaHHA LMKNY NPUrOTYyBaHHA 3yNMHAETbCA He Biapasy. [leAakunin yac GpyHKLii MaWwmHKN He 6yayTb AoCTynHi. Ha
eKpaHi 3'ABUTbCA BiANOBIAHE CMOBILLEHHA.

MOJIOYHI HANOI

=

— TNOPAAU TA NIAKA3KN

[inA oTpuMaHHA AO6POI NiHKM BUKOPUCTOBYITE yNbTpanacTeprn3oBaHe MONOKO 3 xonoaunbHuKa (3-5 °C). TakoX MoXHa
BUKOPWCTOBYBATW AeAKI iHWI TN MONOKa (MIKPOKOHLIEHTPAT MOJIOKa, HenacTepr3oBaHe, Kuce Yn 36arayeHe Mosioko)
a60 3aMiHHVKV MOJIOKa POC/IMHHOTO MOXOMKEHHSA (MUTAaneBe, BiBCAHe, COEBE MOJIOKO TOLLO), ane pe3ynbTati iXHbOoro
BUKOPWCTaHHA GyAyTb FpLUMMY 3 TOUKI 30pY AKOCTI I KiNIbKOCTi NiHKW.

HE

AKNOYATU NPUTOTYBAHHA MOJIOYHOI O HAMOIO?

JB. iHCTPYKLi Ha noyaTKy nocibHuka MPUTOTYBAHHA MOTIOYHOIO HAMOIO 3A 2 XB abo nepernsaHbTe ypoK y nam'ATi BaLwoi
MalLVHW «[TPUroTyBaHHA MOJIOYHOTO HaMo».

QU8 o
XONOAHI HAMOI (TIbKK ANA INTUITION EXPERIENCE + EA877)

Intuition Expérience + f03BONAE NPUrOTYBaHHA HOBUX €KCKITIO3MBHMX XONOAHMX HaMoiB, AK-OT dpare, oXonom)keHa KaBa un
HITpO-KaBa.

[InA NpuUroTyBaHHA XONIOAHOIO HaMol MNOTPIGHO 3a3Aaneriab BUKOHATU OAMH YW KinbKa KPOKiB. [InA onThManbHOro
pe3ynbTaTy B YaliLi: Bukopuctosyiite ctakaH 06’'eMom 400-450 M1 i KyBUKM CTaHAAPTHOTO Po3mipy (4 X 2,5 x 2,2 Mm). MalurHa
BaM JjornomaraTtime B npoLeci. PekomeHayemMo NocnifloBHO BUKOHATW BCi nonepefHi KpOKU AnA NpUroTyBaHHA Hamoto, AKi
3'ABNATLCA Ha eKpaHi. KoprcHi nopaau Ana NprrotyBaHHA MOXHA TaKOX 3HaTK B po3gini «IHbopmauis, AKuit MoxHa BUbpaTn
Ha eKpaHi 0
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YA | TPAB’AHI HANOI

€ TPy peLienTn NpUroTyBaHHs Yais i TPaB'AHMX HAMOIB, AiKi NepeabayaloTb ONTUMAsbHY TeMMepaTypy AN KOXKHOTO BUAY Yalo.
JinA NpuUroTyBaHHA 3eN1€HOro Yato NOTPibHa HYKYa TemnepaTypa BOAW, HiX /1A YHOPHOTO Yato abo Tpas'AHUX YaiB.

AKHAJNALWUTYBATU TEMNEPATYPY BOAN?

[ © o .

Mo>Ha BcTaHOBUTY TemnepaTypy BiA T1 fo T3, ae T1 — npoxonopHa, a T3 — Halrapadilua. AKLLo BU 3HKYETe a6o
36inbLuyeTe TeMnepaTypy BOAK, Lii HanalwTyBaHHA 3aCTOCOBYIOTbCA A0 BCiX BUAIB Yalo, NpoTe TeMnepaTypa BOAN ANA
YOPHOTO Yalo | TpaB'AHKX YaiB 3aBXAM OyAe BULLOIO, HiX ANA 3eNeHOr0.

— &

ANAYOoro NPN3HAYEHA ®OYHKUIA «<MPO®IIb»?

OyHKuia «[podinb» Hapae [OCTYN O NEPCOHaNi30BaHOrO NPOCTOPY, fie BU MoXeTe 36epiraTv Ta 3anucysaTn peuenTu
yntobneHnx Hanois. 1o Hei MOXHa Nlerko NepemnTy 3a JONOMOTOI KHOMKYM Ha NaHeni KepyBaHHA MawwmvHu. LLBnako Ta
ineanbHO ANA WOAEHHOIO BUKOPUCTaHHA: Hanoi, AKi 36epexeHi y Bawomy npodini, MOXXHa NPUroTyBaTyi O4HUM HaTUCKOM
KHOMKM 63 )O4HMX JOAATKOBYX HaNalTyBaHb. B ogHOMY npodini MoxxHa gofatu o 7 Hanois.

TakoX MOXHa afianTyBaTV iHTeppenc Npodinto AnA 3pyYHOCTI 1 BUOPATU Pi3HI HanawWTyBaHHA.

Im'a MoxHa fopaty iM's, o6 No3HauUTV 0COBUCTUIA NPOdinb.
Konip Mo>xHa BrGpaTh 6axaHuii Konip iHTYiTUBHO 3po3yminoro iHAMKaTopa, Wwob 6yno
npocrTile po3nizHaTi npodineb.
Aucnneit TakoX MOXHa B1OPaTU BUA AUCNEIO AN BAlUMX HAaMoIB Ha CTOPiHLi npodinto.

BoHu MOXyTb BigobpaxaTnca Ak cnmcok abo AK nikTorpamu Ha ekpaHi.

Noorpamu DOyHKUiA «[podinb» TakoX AO3BONAE BCTAHOBUTH Yac 4061 abo KnoyoBe CI0BO ANA

porp KOXXHOrO Hanoto. Lle 403BoNUTb WBUAKO Ta Ierko 3HaxoAWTY Balli Hanoi.
AlckpaBicTb Mo>Ha akTuBYyBaTV Ta le3aKTMBYBaTU CBITNOBUIA iIHAMKATOP.

AK AOOATU YNIOBJIEHUM HANIN?

HaTucHiTb Ha KHoNKy «Mpodinb» i BUKOHYITE IHCTPYKLIi Ha eKpaHi abo nepernAHbTe YPOKY, 36epekeHi y Balomy npodini.

[ &  Eemmmmm

AK KEPYBATU YNIIOBJIEHUMW HANOAMU B MPO®INI?
IcHye 2 cnocobu popaty Hanin y npodine.

« Nicna NPUroTyBaHHA Hanot Ha eKpaHi 3'ABUTbCA KHOMKa

+ be3nocepenHbo y Bawomy npoodini
AKLLO 3yNUHWATU NPUrOTYBaHHA YNO6NEHOrO HaMot, KONV TOM NNETbCA, MalUMHa 3anam'aTae Leit 06'em
AIK OPTAHI3YBATU/BNOPAAKYBATU/BUAANIUTU YIIIOBEHI HANOI?

+ TOPKHITbCA NabLieM NiKTOrpamm Harmoto i yTpuMyiTe KinbKa CekyHp.
« Y npasili BEPXHill YaCTUHI MeHIO 3'ABUTLCA XPECTUK ANA BUAANEHHA.
+ HaTucHITb LWe pa3, TpMMaiiTe Nanewb Ha iKOHLi Hamoto i NepeTAryiiTe, Wob6 NepemicTUTX Hamoi.
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3ATAJIbHE OBCJIYTOBYBAHHA

HanexHe o6cnyroByBaHHaA npunagy AONOMOXeE NMOAOBXKMTY TEPMiIH NOTo Cy»K6y Ta 36epertin HeMmoOBTOPHUIA CMaK KaBu.

KOJIN NOTPIBHO CMOPOXKHIOBATU NIAAOH ANA KPAMNENb?

Konu nonnasui B NigHATOMY NONOXKeHHI, BKa3yloun Ha HaiMipHe 3anoBHEHHA NigaoHa.

OBCJZIYTOBYBAHHA NIAAOHY ANA KPAMNENDb

« MipaoH Ana Kpanenb CNyXuUTb ANA 361paHHA Boan abo KaBw, WO BUTIKAE 3 Npuagy nig yac npuroTyBaHHA Ta Nicna Hboro.

- Baxnueo perynapHo CnopoXHATM NOro Ta 3aBXKAW CTaBUTW Ha micue.

+ 3 MipKyBaHb Tiri€H peKoMeHAYEMO LLoAHA po36KpaTn NiAAOH ANA Kpanesb, OKPEeMO MUTY BCi AeTani i AaTu iM BUCOXHYTU
nepep TM, AK BCTaBNATN Ha3af y MalUuHY.

« [luB. KOPOTKUIA NOCIBHKK KopucTyBaya — MUTTA NIAAOHY ONA KPAMESb, puc. *MigaoH ana Kpanenb MOXHa MUTK B
NOCYAOMUIIHIN MaLLWHi 6e3 MeTaneBoi peLiTKu.

KON CMOPOXHATU KOHTEMHEP ANA MENIEHOI KABU?

Y KOHTelHep ANA MeneHoi KaBn NoTpannAe nepemeneHa Kasa.

- CnopoxHANTe KOHTEHeP ANA MeNIEHOI KaBy, KONN 3'ABIAETLCA BiANOBIAHE CMOBILLEHHA Ha eKpaHi MaLIVHW.
+ YuweHHA MOXHa NPOBOAUTK YacTille, afie KON 3acBiYYETbCA BiANOBIAHUIA IHAMKATOP, NPUNaA PEECTPYE OUMLLEHHA
KOHTelHepa

He,qmpmmaHHﬂ HaBe[leHVIX BULLE BKa3iBOK LLOA0 PerynapHOro CNOpoOXXHeHHA KOHTeIhHepa ANA MefieHoi KaBy MOXe Npr3BecTr
AO NOLWKOAXEHHA Npunaay.

3 MipKyBaHb riri€EHN PEKOMEHAYEMO LWOAHA MUTU KOHTENHEP ANA MeNeHOi KaBu rapayolo BOAOK 3 MUOM i AaTu nomy
BUCOXHYTU Nepef TUM, AK 3HOBY BCTaB/IATU B MaLUWHY. [INB. KOPOTKMIA MOCIGHNK KopucTyBaua — OYULLIEHHA NOTKA ANA
MENEHOT KABW, puc. * go *

He MUtV B NOCYAOMUIHIA MaLLnHI.

OBCJZIYTOBYBAHHA PE3EPBYAPY 414 BOAU

[inA 36epexeHHs apomaTy KaBW 1 i3 MipKyBaHb FiriEH pekoMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATH YNACTY BOAY, LWOAHSA MUTU pe3epByap
L1 BOAM ry6KOL0 Nifj rapAYoio BOAOH | ATV IOMY BUCOXHYTV Nepef TM, AK 3HOBY BCTaBIATY B MaLLMHY.

OBC/NIYTOBYBAHHA KOHTEMHEPY ANA 3EPEH

KaBoBi 3epHa MOXyYTb 3anuLIaTV XUPHI CNiAN Ha CTIHKax KOHTENHepPY ANA 3epeH, Lo MOoXe BNAUBaT/ Ha cMak Kasw. [inAa
HaWKpaLoro cMaky 1 i3 MipKyBaHb ririeH1 My pagumo BUAANATI e HaniT CyXo M'AKOIO raHUipKoo KOXKHOrMO pasy, Konu 1
3aMOBHIOETE pe3epByap.

ﬁ BaxnuBo! He muiiTe KoHTeliHep Anis 3epeH y Bofi, 60 BoAa B KOHTENHEPI AN 3epeH MOXe NMOLWKOANTN MaLLVHY.

AK 1 ANA YOro NnPOBOANTU TEXHIYHE OBCNYITrOBYBAHHA CUCTEMU NOAAYI MOJIOKA NicnA
MPUrOTYBAHHA MOJIOYHUX HAMOIB?

@‘H@co

ﬁ Baxknueo. LLIo6 321 OTPUMYBaTU MOSTOYHY MiHKY OAHAKOBOT AKOCTI, PafUMO BUKOHYBATU HaBeAEHi Al 3 06C/yroByBaHHsA
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OBCNIYTOBYBAHHA CUCTEMU NOAAYI MOJIOKA

sy m_
MosacHeHHA
06cnyroByBaHHA

lNpomnBaHHA
cuctemu nogaui
MosoKa

Micna koxHoro
NPUroTyBaHHA
Hamnolto 3 MOSTIOKOM,
Konu 3'ABNAETbCA

Lia npouenypa fo3BONAE NPOMUTY CUCTEMY MoAaavi
mosnoka. Cuctemy nogadi MOoKa MOXKHa MPOMUTI
6yfb-Konu.

3acobw, wo
BUKOPUCTOBYIOTbCA:

30s-20ml X .
nifikaska Ha eKkpaHi.
Pyune
OUVLLEHHA Micna KoXxHoro -
PeKkoMeHAyeEMO MUTH FNeYmnK Ana Mosioka B rapaYin lapsaya Bopa +
rneyuka ana NPUroTyBaHHA X .
BOfi 3 MUJIOM MIiCNA KOXHOIO BUKOPUCTaHHA. MUNO + rybka
MonoKa Hamnoto 3 MONOKOM
30s

Pyune mutTa
TPY6KM Ans
MoJIoKa

30s

Micna koxxHoro
NPUroTyBaHHA
Harmnoto 3 MOJIOKOM

[neynK ana MoONoKa MOXKHa MUTU B NOCYAOMUINHIN
MaLuHi 6e3 KpULLKK.

Lia npoueaypa NpoMyBaHHA NONATAE B OUNLLEHHI
Tpy6Kw Ta conna Ansa nofayi MonoKa Bpy4Hy rapsavoio
sopoto oapasy MICJIA KOXKHOIO BUKOPUCTAHHA.

lapsava Boga +
Muno + 3acié ans
UMLLEHHSA TPYOKU

PyyHe ounleHHA
cucTemn nopauvi
MoJIoKa

5 min

Micna oTpumanHa
Cnos.ilyeHHnA abo
KON 3aBrofiHO

Lle ounweHHs nepeabayae po36ip i UNCTKY 3HIMHOTO
610Ky «KanyunHo ofH1M JOTVKOM». Pagumo
perynapHo YACTUTYN NOro ANA OTPUMaHHA ONTUMaNbHOT
MOOYHOI NiHKK. [uB. po34in 5 KOPOTKOro NocibHMKa
kopwucTysaya — PETEJIbHE OYMLLEHHA CUCTEMU
NOAABAHHA MOJTOKA BPYYHY (5 XB).

TonKa ANA unCTKM
(D3)

IHWI NPOLEAYPUN OBCNIYTOBYBAHHA

e m_
MNMoAcHeHHA
06cnyroByBaHHA

Micna pBOX AHIB

La npoueaypa Aa€ 3Mory npoMuUT KaBoBy CUCTEMY

3acobw, wo
BUKOPUCTOBYIOTbCA:

cuctemn nogaui
vato

Micna npurotyBaHHA
yato.

MpomuBaHHA
2BOBOI cricTemy| POCTOI0 MaLlinkn MalvHu. [1nA UbOro BUKOPUCTOBYETbCA NULLE rapsaYya
K ~
45s-30ml abo B GyAb-AKMIA Bofia. BoHa rapaHTye 36epexeHHA CnpaBXHbOro CMaKy
iHWWIM Yac. KaBWU.
MpommnBaHHa

[la€ 3Mory NpoMUTM CUCTEMY rapsiuoI0 BOZOIO ANs
36epeXeHHs CPaBXXHbOro CMaKy Yalo Y1 TPaB'AHOTO
Haroto.

HeMae noTpebu y
BUAANEHHI HaKuMy,
uA GyHKLiA €
HeaKTVBHOI.

OnTMManbHOT PoboTY Ta AOBrOBIYHOCTI NpKnagy.

13 min - 600 ml
. 3 MipKyBaHb riri€Hn Ta 3aana 36epexeHHA AKOCTI KaBu
OuneHHn flicna oTpumaHHA E€KOMEHJYEMO OUMLLATY 11 OCYLLYBaTW CUCTEMY Nofaui 1 Tabnerka s
. CrnosilleHHs abo p Y X Y K Y ynweHHsa KRUPS

13 min - 600 ml KaBu B MalWHi. Lle rapaHTye HENOBTOPHICTb CMaKy

KON 3aBrofjHO. . Ne 1

BalLMX HaMoiB.

Micna oTpMaHHA

CrnosilleHHs abo

KONV 3aBroAHO.

Konu He HagTo OunLLeHHA MalWHKW 3a6e3neymnTs ii HopManbHe
BupaneHHa . K - 1 naket gna

6araTo HanoiB 6yno dyHKLiIOHYBaHHA Ta BUAANUTL 6yAb-AKi BiiKnaaeHHA
Haxuny NPUroToBaHoO 1 e Hakuny abo HanboTy. Liei KpOK AyXke BaXNu1BWiA Ans YCYHEHHA Hakuny
20min-600ml | Y ¥- Lev kpox Ay KRUPS No 2

ﬁ BaxxnuBo! AKLLo BaLu npunag ocHaleHunii Hawmm KapTpugxkem Claris — Aqua filter System F088, ButarHiTb ioro nepea

no4vyaTkom npouenypwu o4nLeHHA Bif Hakuny.
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AO0CTYN A0 HANIAWWTYBAHb NPUNAAQY

Bawwa iHTYiTBHO 3po3ymina mawuHa KRUPS mae 6arato HanawTyBaHb, cnpobyiite ix! Lie 403BONUTbL 3p06uT BUKOPUCTaHHA
Lie 6inbLL 3pyYHUM NS Bac.

EORLRY

Mosa Bunbip ofHiei 3 21 moBu.
Jlata Ta yac MoTpi6HO BCTaHOBWTH AaTy, 0COBNMBO AKLLO BU BUKOPUCTOBYETE KAaPTPUAXK NPOTN HaKMy.
TaTau . .
HanawTtyBaHHA Yacy Ta BU6ip 12-roanHHOro abo 24-rogmHHoro ¢opmary BigobparkeHHsA yacy.
AckpasicTb guc .
HanawTyBaHHA AcKpaBoCTi gucnnen.
nnea
CeiTnnn AKTMBaLifA Yn fe3aKkTnBaLia iHTYITMBHO 3pO3yMInoro CBiTNIOBOrO iHAMKaTOpa.

BuGi
u6ip nepuioro Br6epiTb BUrNAZ NepLuoro ekpaxa.

eKpaHa
ABTOMaTNyYHa 3y Bunbip npomixKy uacy, nicna AKOro Npunaj aBToMaTyuHO NPUMUHKTL PoboTy. Lia dyHKLia
NUHKa [I03BOJIAE CNOXMBATN MEHLLE efleKTpoeHeprii.

YBIMKHEHHA MaLUWHW 1 aBTOMaTUYHWIA 3anyck nonepefHbOro NigirpiBaHHA npunagy y
BMOPaHUIA Yac. 3BMKN NUTU KaBy LWOAHA B oAnH Yac? Lia dyHKuia came ans Bac! HanawTyBaBLum
aBTO3anycK, B/ 3a0LLaAMTe Yac, axe NoTPIOHO TiNbKY 3anyCTUTW MPUTOTYBaHHA HamMolo.

ABTOMaTu4Ha nig
cBiTKa

OpunHuLi 06’emy MoxHa B16paTh OAMHWLI BUMIpIOBaHHA: MININITPW Ym yHUT.

ABTOMaTN4He Npo Bu moxete BBiMKHyTVI abo BUMKHYTU aBTOMaTU4YHE NPOMNBAHHA OTBOPIB NoAaYi KaBu nif yac
MWNBaHHA 3anyckKy KaBOMallnHW.

HanawtyBaHHA X0pCcTKOCTi BoAm B Aliana3oHi Bif 0 Ao 4. [leTanbHily iHpopmaLito MoXHa

MopcrkicTb Bogu M L . .
3HaNTV B po3gini «<BumiploBaHHA XOPCTKOCTi BOAM».

Temnepatypa KaBm | YCTaHOBUTU TemnepaTypy KaBu Mk T1iT3.

Temnepatypay4alo | YcTaHOBUTU TemnepaTtypy Yato Mix T1iT3.

Tun kaBu YKaxiTb TUM KaBW, AAKa 3ac1naHa B KOHTEHep ANA 3epeH.
BIANMOBIAI HA BALUI 3A AHHA
EKCIMTYATALIA

1. Y poboTi MmawmHu cTaBcA 36ii, nporpamHe 3abesneyeHHs 3aBncno AbO MallmHa € HECNPaBHOL.

@ BumkHits MalLLUHY, BUTATHITb BUIKY 3 PO3ETKY, BUIMITb KapTpUax GinbTpa, 3aueKaiTe ofHy XBUMHY i nepe3anycTiTb MalunHy.
[na 3anycky mMaLuvHu HaTUCHITD | yTpumyiTe KHonky MYCK/CTOM npotarom npuHanmHi 3 cekyHA.
2. Mpynap He BMUKA€ETbCA MiCNA HaTUCKaHHA Ha kHonky MYCK/CTOM (npotAarom npuHaimHi 3 cekyHp).

@ MepesipTe 3ano6iKHUKM Ta E€NeKTPUYHY PO3eTKY. MNepekoHanTeca, WO ABa KOHTAKTU WTENCENbHOT BUMKN HANEXHUM YAHOM
BCTaBfeHi B PO3eTKy.

3. Tlig Yac BUKOHaHHA po60YOro LMKy MaLLMHU CTanocA BiAKMOYEHHA enekTpoeHepril.
© Konw xueneHhs 6yae BiAHOBNEHO, NPUCTPIl byAe aBTOMATNYHO Nepe3anyLeHo.
4. KaBomosKa Npauoe MopoXHbOI0.
@ Lle HopmanbHe fABNLLE, AKLO Lie CTAETCA He AyXKe YacTo, a B KOHTEHEepi 30BCiM HeMa€e abo Mano KaBoBUX 3epeH. BoHa moxe
npautoBaty Ao 10 cekyHa 6e3 3epeH, Lo A€ 3p03yMiTy LBUAKICTb BUKOPVCTAHHA 3epeH i NepeBipnTy NpaBubHy poboTy
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MaLLVHU.
@Y KoHTelMHEpI 3aMMWMANCA 3epHa KaBU:

+ 3epHa KaBu MOXyTb 6y TV HAATO MAaCNAHUCTIMK, | TOMy NpuUnag ix He 3axontoe. CnpobyiTe NPOLWTOBXHY TV 3epHa
BCEPEAMHY i MOAMBNTICA, UM BCe 3anpaLioe. [TpoTe pafanmo 3MiHUTL KaBy (AWB. GyHKLio «TUNK 3epeH»)

+ Lle Bawa 3BMYHa KaBa, AKa AOCi He CNPUYMHANA XOAHNX NPOBAEM: 3BEPHITLCA A0 CNYXOU NIATPUMKM KNIEHTIB KOMNaHIT
KRUPS.

BUKOPUCTAHHA
1. KaBoMonKa BMA€ HE3BNYHWIA LLYM.

@ Y KaBOMOJILi, IMOBIPHO, € CTOPOHHI NpeaMeTH. CnpobyiTe OUNCTUTH i 3a AOMOMOrOI0 MNOCOCa abo 3BEPHITHCA A0 CYXOM
niATPUMKM KnieHTiB KomnaHii KRUPS.

2. Tig npunagom 36upaeTbca Boaa.

Mepw HiX BUAHATW NiAAOH ANA Kpanenb, 3ayekaiite 15 ceKyHA MicnA CTiKaHHA KaBu, WO6 MallMHA MOTNa HaNeXHUM YNHOM
3aBEPLUNTYI LKA,

© MepekoHaiiTecs, WO NiBAOH AN1A Kpanenb y MallvHi NPaBUibHO BCTaBNEHUIA. BiH 3aBXan Mae ByTv Ha HanexHomy micui,
HaBiTb KON MaLLMHa He BUKOPVCTOBYETHCA.

@ MepesipTe, UM He 3aNOBHEHUIA NIBAOH ANA Kpanenb.
3. KHonKy perynioBaHHA ApiOHOCTI Momeny BaxKo noBepTaTu.
© MoBepTaiiTe KHOMKY perynioBaHHA APiIGHOCTI NoMeny nuLwe Mig Yac poboTH KaBOMOJKY.
4. Mpunag He BUAAE KaBw.
©@ Nig vac NpWroTyBaHHaA 6yno BUABNEHO AKYCb Npobnemy.
© Mpunap aBTOMAaTUYHO Nepe3anycKaeTbesa i byae roToBUiA O HOBOTO LIMKAY.
5. Bu BUKOpUCTanu MeneHy Kasy 3aMiCTb KaBOBUX 3€PeH.
@ Bupanitb meneHy KaBy 3 KOHTeliHepa ANA KaBOBUX 3epeH 3a JONOMOrolo NIococa.
6. [Micna 3ynnMHKM MaluvHy i3 conen nofaBaHHA KaBu BUTIKa€E BOAa.

O Ue HopmanbHo. BinbysaeTbca aBTOMaTUUHE MPOMUBAHHA 3 METOIO OUMLLEHHA CONeN NOJaBaHHA KaBy Ta 3anobiraHHs
IXHbOMY 3aCMiY€eHHI0.

NMAPA TA MOJIOKO
1. MogaBaHHA MOMOKA 3 MALUMHI YaCTKOBO YU MOBHICTIO 3a6/10KOBaHO.
@y pasi 3acMiveHHA conna Ha eKpaHi 3'ABUTbCA BiANOBIAHE CNOBiLLeHHA. OuncTiTb 610K «KanyurnHo oaHUM AOTUKOMY.

© Aue. IHCTPYKUiT ANA noyaTKy pyyHOI YNCTKM 3a N'aTb xBunuH PETESIbHE OYMLLEHHA CUCTEMU NMOAABAHHA MOJTOKA
BPYYHY — 5 XB abo 36epexeHuin y nam'aTi MalumHy ypok «OunLLeHHsA Conna noaaBaHHA MOOKay.

2. MopaBaHHA Napw He BifbyBaETbCA.
a. [ig yac nepLuoro LMKy nogadi napw, AKLO Napa NOAAETbCA HENPaBUbHO:
MepeKoHawTecs, Wo NapoBe comnno He 3abnokoaHe. [lng. BuLLe: «[lapoBe CONMO MaLUMHM YaCTKOBO Ui NMOBHICTIO 3a610KOBaHe».
© BukoHaitte onmncaHy HUX4e NpoLeaypy nuLle OfnH pas.
© CnopoxHiTb pe3epByap AN BOAY Ta TIMUYACOBO BUNMITb KapTPUAXK cucTemm BoaaHoro dinbtpa Claris. 3anosHiTe pesepsyap
MiHepanbHO BOAOIO 3 BUCOKMM BMICTOM KanbLito (moHag 100 mr/n) i BUKoHaliTe KinbKa (8ig 5 o 10) NoCnigoBHUX LMKNIB
i3 napoto B pesepByapi, AOKM He OTPUMaETe 6e3nepepBHMIN CTPYMiHb Mapu. BcTaTe KapTpuak Hasap y pesepayap.
b. MapoBe conno BXe BUKOPNCTOBYBANOCA.

@ﬂepeKOHaﬁTecn, o napoBe conio He 3abnokoBaHe. [luB. Buwe: «[lapoBe CONNO MaWWHM YaCTKOBO YW MOBHICTIO
3abnokoBaHe».

@ AKLLO NicnA BUKOHAHHA BULLE3a3HaYeHNX KPOKiB Napa BCe LLe He NOAAETbCA, 3BEPHITbCA A0 cepBicHOro LieHTpy KRUPS.
3. Mapa B1XxoAuUTb i3 PeLLiTKM NiAAOHY ANA Kpanenb.

@ Nig yac NpUroTyBaHHsA AEAKNX BIALIB HAMOIB Napa MOe BUXOAUTI 3 PELLITKM MiAA0HY ANA Kpanesb.
4. Mapa 3'ABNAETbCA NiA KPULLKOIO IOTKA ANA KaBOBKX 3ePeH.
MepekoHaiiTecs, Wo dikcaTop TabNETKN AN YMLLEHHS, IO PO3TALLOBAHUIA Mif KPULLKOIO (L), 3aKpUTWIA HANEXHUM YNHOM.

OBCJ/IYTOBYBAHHA
1. MawwHa He BUMarae BUAaNneHHaA Hakumy.

© lMpoLepypa BuAaNeHHs Hak1My NOTpibHa MicnA NPUroTyBaHHA BENVKOT KiNbKOCTi HAMoiB i3 MONIOKOM abo rapsAuolo BOAOH.
AKLLO BV rOTy€Te NKLLe KaBy, MallHa He BYMaraTMe Bif BaC BUAANIEHHA HaKWMy TaK 4acTo.

2.Y nigaoH ana Kpanenb NoTpanuia MeneHa Kasa.

@y niaaoH ANA Kpanesb MOXe NOTPanuUT HeBENMKA KinbKicTb MeneHoi KaBu. KOHCTPYKLiA MalumHy 3abe3neuye BUAaneHHs
3a1BOI MeneHoi KaBw [N1A 3ab6e3neyeHHs HaNneXHoT YNCTOTM 30HM dinbTpaLii.

3. IHTYITUBHWIA iHAMKATOP 3aNMLWAETLCA BBIMKHEHUM HaBITb MiCA CNOPOXHEHHSA NIOTKa /1A MeNeHOI KaBu.
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@ YcTaHOBITb NOTOK ANA MENEHOI KaBy Ha Micue.
4. MNicnAa HanoBHeHHA pe3epByapy AnA BOAW IHTYITUBHWI iIHAMKATOP NPOAOBXKYE CBITUTUCA.
NepesipTe, Y NPaBUNbHO BCTAHOBNIEHWUIA pe3epByap ANA BOAW.
Monnasui BHU3Y pe3epByapa MatoTb He3nepelukoaHo pyxatucs. MepesipTe nonnasui i 3a noTpebu posbnokynte ix.
5. Ha nepluiomy etani ycyHeHHs Hakuny i3 conen He BUTIKa€e BOAa.
@ Lle HopmasnbHO, Bofa BUTiKaTUMe i3 CoMnen TiflbKW B pasi CUNIbHOMO 3aCMiYeHHS.

HAMoI
1. KaBa nopaetbca HaATO NOBINbHO.
MoBepHiTb KHOMKY APIGHOCTI NoMeny npaBopy, Wob 3po6uTy ioro rpy6ilnm (Le 3aneXuTb Bif TUMY KaBOBKX 3epeH).
© BuikoHaitte OfIVIH UM KinbKa LMKNiB MPOMUBAHHA.
(@ 3aMiHiTb KapTPUAX CUCTEMU BoAHoro dinbTpa Claris.
2. KaBa € HaaTo c1labkoto abo HeAOCTAaTHLO MILIHOID.
@ NepekoHaitTecs, 1o B KOHTEHEPI ANA 3ePEH € KaBa Ta LLO 3ePHa HaNEXHIIM YAHOM MPOCYBAKOTHCA BHU3.
@ Hamaraitrecs He BUKOPUCTOBYBATU MaCNAHUCTI, Kapameni3oBaHi abo apomaTii30BaHi 3epHa, AKi Npunaj He MoXe 3aXomnuTu.

(@ 3meHLiTb 06'em HaMoIo Ta 36iNbLLITH HOTO MLHICTb 3a AOMNOMOroK byHKUT perynioBaHHA MiLHOCTI. MOBEPHiTb perynatop
apibHocTi nomeny, wob 3pobut meneHy KaBy ApibHiwoto. foTyinTe Hamiil y ABa LMKAW, BUKOPUCTOBYIOUM YHKL O
NPUroTyBaHHA 2 YaLUOK.

3. KaBa uu KaBa €Cnpeco € HefloCTaTHbO FrapAYoIo.
© 36inbuwits TemnepaTypy KaBu B HanalwTyBaHHAX npunagy. HarpinTte yallKy B rapaviii BOAI, NepLU HiX roTyBaTh Kasy.

@ﬂepm HIXX MOUMHATV NPUrOTYBaHHA KaBW, NPOMUITe KaBOBY cuctemy. DyHKLil0 MPOMMBAHHA KaBOBOI CUCTEMM Mif Yac
YBIMKHEHHA NPUCTPOIO MOXHa aKTUBYBATV B HaNaLTyBaHHAX (aBTOMaTUUYHE MPOMUBAHHS).

4. MNepep nofaBaHHAM KaBW i3 conen 41s KaBuW BUTIKAE 3BMYaiiHa BoAa.

(@ Konu B 3anyckaeTe NpUroTyBaHHs, Big6yBaeTbCA NONePeHE 3MOUYBaHHA MENEHO KaBy, Yepes L0 i3 Conen MOXe BUTEKTM
HeBenmnyKa KinbKicTb BOAW.

AKLLO Bam He BAAETbCA NO36YTUCA AKOICH i3 HaBeeHX BULLe Npobnem, 3BepHITLCA O CYXOU NIATPUMKN KNieHTiB KomnaHii KRUPS.

BUTANHEHHA AKYMYJIATOPA

3 MipKyBaHb 6e3nekun y aeaKknx npunagax akymynatopy MoXyTb 3aMiHATK TiNbKU cnewianicti 3 peMoHTy. [1na 3amiHu
aKymynaTopa 3BepTaiiTecs 1o HaNbAXKUYOro CepBICHOrO LEHTPY.

BaxnuBo! Baww npunag Mae uiHHi MmaTtepiany, ki MOXyTb 6yTi BigHOBNEHi a60 BUKOPWCTaHi MOBTOPHO.
3axuwanmo foekinna pasom!
Bigaaiite ix y nyHKT 360py AnA nepepobKu.

FAPAHTIA

[apaHTif He fli€ B HaBeAeHNX BUNaaKax:
- CTopoHHi npegmeTy y nogpi6HioBaYi.
- Y KOHTelHep ANA 3epeH HacunaHa MeneHa Kasa.
- Kaptpugx ¢inbtpy Claris - Aqua Filter System BrkopucToByeTbcs He 3a iHCTpyKuiamu KRUPS.
- Y MawWwwHi He yCyHEHWI HaKuM, He NPOBeAEeHa YNCTKa, He 3AiICHIETbCA 06CYroByBaHHA.

Tinbku cnevianictv aBTopmsoBaHoro LeHTpy KRUPS maloTb NpaBo 3aiicHioBaTY 6yab-Ake 06CNyrosyBaHHA npunagy.

Lo MawuHy ans ecnpeco/kasu Espresso Automatic MoxHa BUKOPUCTOBYBATY TiNIbKW 1A NPUTOTYBaHHA KaBW, KUN'ATIHHA BoAM abo
36MBaHHA MOJOKa.

Bupo6Humk: GSM — 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne — France (OpaHiis)
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Stimati clienti,
Va multumim cd ati cumparat un espressor KRUPS cu rasnita incorporatd.

Espressoarele KRUPS cu rasnita incorporata sunt proiectate, dezvoltate si fabricate in Franta, asigurand cele mai stricte
garantii privind calitatea originii si productiei.

Aparatul dvs. este conceput pentru a fi cat mai usor de folosit si pentru a prepara bauturi cu o calitate superioara. Bucurati-va
de un espresso, un ristretto, o cafea lunga sau chiar un cappuccino, un Latte Macchiato sau un Caffé Latte, printre alte tipuri
de cafea, toate prin apasarea unui buton!

Pentru a usura lucrurile pentru dvs., KRUPS a dezvoltat un indicator luminos intuitiv. Acesta va va ghida atunci cand folositi
aparatul si va va inveseli pauzele de cafea.

Espressorul KRUPS este, de asemenea, dotat cu un ecran tactil intuitiv mare, similar ecranului unui smartphone, pentru o
utilizare usoara. Tehnologiile avansate prezente in aparatul dvs. vd permit sa obtineti cel mai bun rezultat posibil, evidentiind
cel mai inalt nivel de aroma si savoare al cafelei proaspat macinate.

Sperdm sd va bucurati de cafea si speram ca aparatul dvs. KRUPS va satisface complet dorintele.

Echipa KRUPS

AVETI NEVOIE DE ASISTEN

__|@$c:>@q>

Gasiti o listd de tutoriale salvata in aparat, pentru a va ajuta la utilizarea acestuia.
Acestea va vor indruma pas cu pas in prepararea unei bauturi, gestionarea favoritelor si intretinerea aparatului.

A PENTRU PORNIREA APA

Lista tutorialelor disponibile::

1. Cum sa vé preparati bauturile 2. Cum sé gestionati un profil 3. Cum sa va intretineti aparatul

a. Prepararea unei bauturi pe baza
de cafea

d. Crearea si configurarea profilului h. Clatire

e. Adaugarea unei bauturi la profil i. Curdtare
b. Prepararea unei bauturi pe baza (dupa preparare)

j. Eliminarea calcarului
de lapte

f. Adaugarea unei bauturi la profil

k. Curdtarea duzei de lapte
(de pe pagina de profil)

c. Prepararea simultana a 2 bauturi

g. Eliminarea unei bauturi din profil

INFORMATII IMPORTANTE DESPRE PRODUS

Cititi cu atentie manualul de utilizare si brosura,Instructiuni de siguranta”inainte de a utiliza aparatul pentru prima data si
pastrati-le: utilizarea necorespunzatoare va exonera KRUPS de orice responsabilitate.

267

RO



ACCESORII FURNIZATE IMPREUNA CU APA UL

Verificati accesoriile furnizate impreuna cu aparatul. Daca lipseste o piesa, contactati imediat serviciul pentru clienti KRUPS.

Produse furnizate:
1. 2 tablete de curatare
2. - 1 punga de dizolvant
3. Tub de lapte pentru blocul automat de cafea,One Touch Cappuccino”
a Tub de lapte suplimentar pentru blocul automat,One Touch
: Cappuccino”
5. Ac de curatare a circuitului de abur situat in duza de cafea
6 - 1 cartus Claris pentru sistemul de filtrare a apei, cu accesoriu de
) insurubare.
7. - 1 bagheta pentru verificarea duritatii apei
"Instructiuni de functionare - Brosura cu recomandari de siguranta
8. Director de centre pentru servicii post-vanzare Krups
Garantie"
9. Furtun de curdtare
Numai pentru Intuition Expérience + EA877:
10 Recipient pentru lapte: Puteti spala recipientul pentru lapte in masina
: de spalat vase fara capac

A Atentie: Pentru mentinerea garantiei, utilizati numai accesorii Krups pentru acest aparat.
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Aparat Espresso Automat EA87
220-240V~/50 Hz

Alimentare electrica

Presiunea pompei 15 bari

Rezervor de cafea boabe 2509

Consum de energie Tn functiune: 1550 W

Rezervor de apa 31

In interior, intr-un loc uscat (departe de inghet)
Dimensiuni (mm) IxLxA 365 x 240 x 400
Greutate EA87 (kg) 8,9

Punere in functiune si depozitare

Supus modificarilor tehnice.

DESCRIEREA APARATULUI

A.  Maner capac rezervor de apa 1. Rezervor de cafea boabe
B.  Rezervor de apa
C.  Tava pentru colectarea zatului J. Buton de reglare a finetii rasnirii
D. Duze de cafea/lapte cu indltime reglabild cu sistem K.  Capac pentru tableta de curatare
de iluminare a cestilor L.  Rasnita conica metalica
D1.Bloc,One Touch Cappuccino”
D2. Usa detasabila 2.Panou de comanda
D3. Ac de curdtare M.  Ecran tactil pentru navigare
E.  Grilaj si tavd de picaturi detasabila N.  PORNIT/OPRIT
F.  Capac pentru recipientul de cafea boabe 0. Comanda rapida ecran de pornire
G. Tub de lapte pentru blocul automat de cafea,One P. Profiluri
Touch Cappuccino”si conector Q. Configuratii aparat
H. Flotoare pentru nivelul de apa R.  Recipient pentru lapte (numai pentru Intuition
I Indicator luminos intuitiv Experience + EA877)

INTRODUCERE SI INSTALAREA APARATULUI

PRIMA UTILIZARE

Pozitionati aparatul pe o suprafata pland, orizontald, curata si uscata.

Cand utilizati aparatul pentru prima data, vi se va cere sa selectati diferite setari.

Pregdtirea aparatului permite umplerea circuitelor cu apa, astfel incat aparatul sé fie gata de functionare. Vor avea loc
preincalzirea si clatirea automata.

Pentru mai multe informatii, consultati Ghidul de pornire rapida (PRIMA UTILIZARE)

Urmati instructiunile care apar pe ecran

Aparatul a fost verificat si testat inainte de a parasi unitatea de productie. In ciuda atentiei acordate procesului de curétare,
este, totusi, posibil sd gasiti resturi de cafea in rasnita si/sau picaturi de cafea pe grilajul tavii de picaturi. La despachetare,
este posibil sa observati praf pe aparat datorita materialului de protectie. Va recomandam sa curatati bine aparatul cu o
lavetad inainte de prima utilizare.

Va multumim pentru intelegere

Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.
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MODUL DE ASTEPTARE AL APARATULUI
In functie de preparat, aparatul efectueaza o clatire automata atunci cand e pus in asteptare. Ciclul dureaza doar cateva secunde
si se opreste automat.

(9\; RECOMANDARI SI INDICATII

Calitatea apei are o mare influentd asupra calitatii aromelor. Depunerile de calcar si clorul pot influenta gustul cafelei.
Pentru a pastra toate aromele cafelei, va recomandam sa folositi apa proaspatd, precum si cartusul sistemului de filtrare
a apei Claris, sau apd imbuteliatd cu reziduuri uscate sub 800 mg/I (cititi eticheta sticlei). Consultati capitolul ,FILTRU SI
DURITATEA APELI".

Cand preparati bauturi calde, va recomandam sa folositi cesti incalzite (prin clatire cu apa caldd) de marimea potrivita
pentru cantitatea dorita.

Boabele prdjite de cafea isi pot pierde aroma daca nu sunt protejate. Va sfatuim sa folositi o cantitate de cafea
echivalentd cu consumul dumneavoastra din urmatoarele 2-3 zile si sa alegeti pungi de 250 g.

Calitatea boabelor de cafea este variabild si gusturile sunt subiective. Arabica ofera arome fine si florale, pe cand Robusta,
care are mai multd cofeind, este mai amara si mai tare. Se obisnuieste sa se combine cele doua tipuri, pentru a obtine o
cafea mai echilibrata. Nu ezitati sa cereti sfatul furnizorului de cafea.

Nu recomandam folosirea boabelor uleioase si caramelizate, deoarece acestea pot deteriora aparatul.

Finetea rasnirii boabelor influenteaza taria aromelor si calitatea cremei. Cu cat sunt rasnite mai fin boabele, cu atat mai find
este crema. Rasnirea poate fi adaptata si in functie de bautura dorita.

INDIC R LUMINOS INTUITIV

Espressorul Intuition are tehnologie luminoasa inteligentd pentru utilizare zilnica mai usoara: indicatorul luminos intuitiv (1).
Aceasta tehnologie are o functie dubla:

1. Aparatul detecteaza si controleaza automat nivelurile de cafea boabe, apa si zat. Cand e nevoie sa umpleti sau sa goliti
recipientele si cand sunt necesare operatiuni de intretinere, se aprinde lumina rosie de avertizare si trebuie sa urmati
instructiunile de pe ecran

2. Indicatorul luminos intuitiv va permite, de asemenea, sa vd personalizati interactiunea cu aparatul. Puteti alege o culoare
pentru fiecare profil. Atunci cand este selectat un profil, indicatorul luminos preia culoarea acestui profil pentru a facilita
intelegerea imediata si navigarea ultra-rapida si intuitiva.

Consultati capitolul ,PROFILUL MEU".
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FILTRUL SI DURITATEA APEI

CUM FUNCTIONEAZA REGLAREA DURITATII APEI?

Pentru a evita depunerile de calcar in aparat si pentru a optimiza calitatea cafelei, vd recomandam sa setati duritatea apei
n aparat..

CUM SE INDICA DURITATEA APEI IN APARAT.

@Q@@@

\ o 1 2 3 & ° Umpleti un pahar cu apa Introduceti bastonasul de testare furnizat impreuna cu
1 aparatul in paharul cu apa.

- Asteptati 1 minut. Patratelele de pe bastonas de testare isi vor schimba culoarea.
« Numdrati patratelele colorate. Acestea indicd nivelul de duritate al apei, intre 0 si 4.

« In meniul ,Duritatea apei”, apasati numarul corespunzator intre 0 si 4.
- Apdsati OK
NU MAI AVETI UN BASTONAS DE TESTARE?

Dacé trebuie sa repetati aceasta operatiune, asigurati-va cd modificati nivelul de duritate a apei in functie de locul de utilizare
sau de informatiile oferite de furnizorii de apa, folosind tabelul de mai jos:

Clasa 0 Clasa 1 Clasa 2 Clasa3 Clasa 4
Grad de duritate a apei | Duritate foarte Duritate Duritate medie spre Duritate Duritate foarte
scazuta scazuta ridicata ridicata ridicata
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Reglarea aparatului 0 1 2 3 4

DE CE SA INSTALATI UN CARTUS DE FILTRARE?

Cartusul sistemului de filtrare a apei Claris optimizeaza gustul cafelei, limiteaza depunerea calcarului si reduce operatiunile
de intretinere.

CUM SE INSTALEAZA CARTUSUL SISTEMULUI DE FILTRARE A APEI CLARIS

EORLRY

+ Cartusul este pozitionat in rezervorul de apa.

1 « Va sfatuim ca, atunci cand instalati cartusul, sa rotiti inelul gri din capatul cartusului filtrului, ca sa indice
data instalarii + doua luni.

+ Pozitionati corect cartusul la locul lui, cu inelul numerotat in sus.

« Utilizati atasamentul negru cu surub, furnizat cu cartusul, pentru a pozitiona corect si pentru a insuruba
cartusul

CAND AR TREBUI SA SCHIMBATI CARTUSUL SISTEMULUI DE FILTRARE A APEI CLARIS?

1. La 2 luni dupa instalare sau atunci cand aparatul indica necesitatea schimbarii..

21or
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RASNITA: RE

REA GRADULUI DE RASNIRE

DE CE SA REGLATI GRADUL DE RASNIRE?
Puteti ajusta taria cafelei regland cat de fin sunt rasnite boabele de cafea.
Varierea finetii rasnirii va permite sé va adaptati la diferite tipuri de boabe::

+ Boabele mai uleioase si mai bine prdjite vor avea nevoie de o rasnire mai mare, Boabele prajite mai putin vor fi mai
uscate si vor necesita o rasnire mai fina.

De asemenea, pentru aceeasi cafea, reglarea rasnitei influenteaza aroma acesteia: cu cat este rasnita mai fin, cu atat aroma
este mai puternica.

Torréfaction :

Foarte sustinutd Sustinutd Avansata Medie Usoara
(Chihlimbar) (Blondd)

CUM SA REGLATI GRADUL DE RASNIRE

Rotiti butonul de setare din recipientul de cafea boabe in functie de tipul de boabe si de puterea dorita a aromei. Aceasta
reglare trebuie facuta in timpul rasnirii, treaptd cu treapta. Dupa 3 preparari, veti sesiza o diferenta distincta a gustului.

CUM STIU CAND NU MAI SUNT BOABE iN RECIPIENT?

Espressorul Intuition este dotat cu un senzor care indica lipsa boabelor de cafea in recipient. Un mesaj se va afisa pe ecran si
Indicatorul luminos intuitiv (I) va lumina in rosu

CE SEINTAMPLA DACA ALERTA APARTE IN TIMPUL PREPARARII?

Umpleti recipientul cu cafea boabe, apésati pe OK si reteta va fi reluata. Nu veti mai pierde niciodata cafea!

CUM PROCEDEZ DACA VREAU SA SCHIMB CAFEAUA SAU DACA NU MAI AM CAFEA?

Dacad apasati pe OK fara sa adaugati boabe de cafea, aparatul va incerca sa reporneasca si va va alerta din nou. Daca apasati din
nou pe OK, aparatul va finaliza prepararea folosind toata cafeaua ramasa. Rasnita este goald.
Daca pe ecran apare un mesaj de alerta si indicatorul de alertd lumineaza in rosu cand sunt suficiente boabe de cafea:
« Apasati butonul OK pentru a incepe preincélzirea.
+ Dezactivati alerta fara boabe” pentru a impiedica detectarea atata timp cat inca mai exista boabe de cafea in
recipient..

_@|‘q>@d.>
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PREPARAREA BA

BAUTURI PREPARATE DE ACEST APARAT:

Intuition Expérience va permite sa preparati o gama larga de retete de bauturi bazate pe cafea si pe lapte, calde sau reci,
pentru a va indeplini toate dorintele. Retetele pot fi accesate direct din panoul de comanda. Ancorele din partea de jos a
panoului de comanda (in modul de vizualizare slider) sunt si o comanda rapidd pentru accesarea acestora. Puteti accesa
descrierea fiecarei bauturi si sfaturi pentru prepararea acesteia prin atingerea punctului (i) de pe ecran dupa selectarea

bauturii.

Dimensiune Volume Taria

Bauturi aproximativa posibile cafelei

Ristretto 25 ml 20-40 ml v v
. Espresso scurt tare
Espresso
. Espresso cu gust tare &i arome 40 ml 40-70 ml v v
pronuniate, acoperit de o spumi de
culoarea caramelului, u¥or amari.
. Lungo 70 ml 70-100 ml v v
Espresso lung cu cremi caramel
Café Long
' Espresso dublu cu cremi de culoarea 120 ml 80-180 ml v v
chihlimbarului
Doppio
. Cu mai multi cofein, dar cu un gust mai 100 ml 40-140 ml v
delicat. Foarte populari® dimineaka.
; Americano 90- 150 ml v
' Espresso dublu cu apl fierbinte 120 ml
Café filtre
' O infuzie lungR, la temperatur® scRzutl, 150 ml 80-170ml v
pentru un rezultat u¥or Ki delicat.
Carafe*
h 3 - 8 celiti de cafea lungR pentru intreaga 375ml 375-1000 ml v
familie
Espresso Macchiato M=60ml
'- Espresso cu un strat subRire de spumi L=80ml v v
de lapte XL=100ml
c X M=120ml
- appuccino _ v v
Un echilibru intre lapte, spumR Ki cafea L=180ml
XL=240ml
Cappuccino italien M=120ml
' Un cappucino mixt. O spum cu gust L=180ml v v
subtil de cafea XL =240 ml
Flat Whit M=160 ml
a ite _ v
ll Latte cu spumi de lapte L=200ml
XL=240ml
Lait M | M=120ml
ait Moussé _ v
O dozK mare de lapte cu spumi de lapte L=160ml
XL =200 ml
F Caffe Latte M =200 ml
g Spumi de lapte cu o aromi uRoarX de L=280ml v v
cafea XL =350 ml
Latte Macchiato M =190 mi
- O dozl mare de lapte, un espresso L=250ml v v
excelent, cu spumi de lapte XL=340ml
Frappé*
I Cafea cu gheal Ki lapte cu o spumi ~380ml v (o)
cremoasi cu aromi de cafea o
Nitro coffee*
l Cafea cu gheal cu infuzie de bule fine ~350ml v
de oxigen
Chilled coffee*
' Cafea la filtru dublu cu o cremi fink ~350ml

* Numai pentru Intuition Experience + EA877
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Thé vert

! ApH fierbinte la temperatura ideal® pentru 200 ml 20-300ml

prepararea ceaiului verde

Thé noir

Teas w‘ ApH fierbinte la temperatura ideal® pentru 200 ml 20-300 ml
prepararea ceaiului negru

Thé infusion

=1 ApX fierbinte la temperatura ideal® pentru 200 ml 20-300 ml

realizarea unei infuzii

CUM SA REGLATI INALTIMEA DUZELOR DE CAFEA

Pentru toate bauturile propuse, puteti cobori si reasambla duzele de cafea in functie de dimensiunea cestilor.

CUM SA INCEPETI SA PREPARATI BAUTURA

Consultati tutorialul salvat in aparat,Cum sa va preparati bauturile?”.

[ & o

N FUNCTIE DE BAUTURA, EXISTA MAI MULTE TIPURI DE SETARI:

« Una sau doud cesti: pentru a lansa reteta dubld, selectati bautura si apasati .

- Taria cafelei: pentru a creste sau scadea taria cafelei modificand cantitatea de cafea rasnita, selectati bautura si alegetiintre
1 5i 4 boabe, 1 fiind cea mai slabé, iar 4 fiind cea mai tare ((JOJ0J0).

« Volum in ceasca: pentru a creste sau scadea cantitatea de apa utilizatd pentru extractie

Pentru mai multe informatii, consultati tabelul cu bauturi din brosura si capitolul STARI BAUTURI din GHIDUL DE PORNIRE

RAPIDA

CUM SA OPRITI O BAUTURA iN TIMPUL PREPARAE

STOP
Puteti opri oricand prepararea bauturii, apasand butonu

Cand este intrerupt un ciclu, acesta nu se opreste imediat. Aparatul nu va fi disponibil un interval de timp, indicat de un mesaj
afisat pe ecran.

BAUTURI PE BAZA DE LAPTE

rQ\l-‘ SFATURI S| RECOMANDARI

Pentru a prepara spuma de lapte, folositi lapte UHT pasteurizat direct din frigider (3-5°C). Folosirea unor tipuri speciale de
lapte (microfiltrat, crud, fermentat, imbogatit) sau pe baza de plante (lapte de migdale, ovaz, soia etc.) poate da rezultate
mai putin satisfacatoare din punct de vedere al calitatii si cantitatii spumei.

CUM SA INCEPETI PREPARAREA UNEI BAUTURI CU LAPTE

Consultati 2 PREPARAREA UNEI BAUTURI PE BAZA DE LAPTE de la inceputul manualului sau tutorialul salvat in aparat,Prepararea
unei bauturi pe baza de lapte”.

R > & - I

BAUTURI CU GHEATA (NUMAI PENTRU INTUITION EXPERIENCE + EA877)

Intuition Expérience + oferd bauturi cu gheata noi, exclusive, cum ar fi Frappé, Chilled Coffee sau Nitro Coffee.

Pentru prepararea unei bauturi cu gheata trebuie sa efectuati unul sau mai multi pasi in avans. Pentru a obtine rezultate
optime: Utilizati un pahar de 400-450 ml si cuburi de gheata de dimensiune standard (4 x 2,5 x 2,2 cm). Aparatul va va ajuta pe
parcursul prepararii. Va recomandam sa urmati pas cu pas etapele de preparare ale retetelor de pe ecran. Sfaturile si sugestiile
de preparare sunt disponibile si in sectiunea cu informatii, apasand pe de pe ecran (i }

CEAI SI INFUZII

Pentru ceai si infuzii, aveti trei retete care indica temperatura optimd pentru fiecare tip de ceai. Temperatura pentru ceaiul
verde va fi mai mica decat cea pentru ceaiul negru si infuzii.

CUM SA REGLATI GRADUL DE RASNIRE

[ © @ - I—

Puteti seta intre T1 5i T3, T1 fiind temperatura cea mai scazuta si T3 cea mai ridicata. Daca scadeti/cresteti temperatura,
veti scddea/creste temperatura pentru fiecare tip de ceai, insd temperatura pentru ceaiul verde va fi intotdeauna mai
scazuta decat cea folosita pentru ceaiul negru si infuzii.

—
PROFILURI

PENTRU CE ESTE FUNCTIA PROFILURI?

Functia Profiluri vd permite sa accesati un spatiu personalizat, unde vé puteti stoca si salva bauturile preferate. Aceasta
este usor de accesat multumita butonului pozitionat direct pe panoul de comanda al aparatului. Mai rapid si ideal pentru
uzul zilnic, bauturile salvate in profil sunt lansate direct printr-o simpla atingere fara a fi necesare alte setari. Puteti
nregistra pana la 7 retete in fiecare profil.

Profilul permite, de asemenea, un grad mai mare de personalizare a interfetei si diferite setari:.

Prenume Pentru un grad mai mare de personalizare, puteti sé va addugati prenumele.
Culoare Va permite sa selectati culoarea indicatorului luminos intuitiv pentru a identifica profilul
mai usor.
Afisai De asemenea, puteti seta tipul afisajului pentru bauturi din ecranul Profil.
s Acestea pot aparea in modul ,slider” sau in modul ,mosaic”.
Functia,Profil” va permite sa definiti un moment din zi sau un cuvant cheie pentru
Programare

fiecare bauturd. Aceasta va va permite sd gasiti bauturile mai usor, oricand.

Luminozitate

Aceasta permite activarea sau dezactivarea indicatorului luminos.

CUM SA CREATI BAUTURI FAVORITE

Apasati pe butonul Profiluri si urmati instructiunile de pe ecran sau vizualizati tutorialele salvate in profil.

[ © -

CUMSA GESTIONATI BAUTURILE FAVORITE DIN PROFIL
Puteti adauga o bautura la un profil in 2 moduri:

+ Dupa prepararea unei bauturi, se va afisa un buton pe ecran.
« Direct in profil
Daca opresc bautura favorita in timpul turnarii, aceasta este durata care va fi inregistrata.

CUM SA ORGANIZATI/ORDONATI/ELIMINATI BAUTURILE FAVORITE

+ Tineti degetul apasat pe pictograma bauturii pentru cateva secunde.
« Seva afisa semnul x pentru stergere in coltul din dreapta sus al meniului de bauturi.
+ Apasati din nou, tineti degetul apasat pe bautura si glisati pentru a rearanja bauturile.
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INTRETINEREA GENERA

Ef?:cltqarea operatiunilor de intretinere adecvate va prelungi durata de viata a aparatului dvs. si va pastra gustul autentic al
cafelei.

CAND TREBUIE SA GOLITI TAVA DE PICATURI?

Cand flotoarele sunt in pozitie ridicatd indicand ca aceasta este prea plina.

INTRETINEREA TAVII DE PICATURI

Tava de picaturi va permite sé colectati apa sau cafeaua care curge din aparat in timpul si dupa prepararea bauturii.

Este important sa o lasati mereu la locul ei si sa o goliti requlat.

Din motive igienice, va recomandam sa demontati zilnic tava de picaturi pentru a curata fiecare element si sa o lasati sa se
usuce inainte de repozitionarea acesteia in aparat.

Consultati Ghidul de pornire rapida - CURATAREA TAVII DE PICATUR|, fig. * Puteti spala tava de picaturi in masina de spalat
vase fard grilajul de metal.

CAND SA GOLITI RECIPIENTUL PENTRU ZAT

Recipientul pentru zat preia cafeaua rasnita extrasa

« Goliti recipientul pentru zat atunci cand aparatul va solicita acest lucru.
« Il puteti goli mai des, dar cand LED-ul se aprinde, aceasta inseamna ci va inregistra faptul c& ati golit recipientul.

Daca nu goliti recipientul pentru zat si tava de picaturi regulat, dupa cum se arata mai sus, aparatul se poate deteriora.

Din motive igienice, va recomandam sa curatati zilnic recipientul pentru zat cu apa calda si sdpun si sa il [asati sa se usuce inainte
de repozitionarea acestuia in aparat. Consultati Ghidul de pornire rapida - CURATAREA TAVII DE ZAT, fig. * la *

A nu se spdla in masina de spalat vase.

INTRETINEREA REZERVORULUI DE APA

Pentru a pastra aromele cafelei si din motive igienice, va recomandam sa utilizati apa proaspata, sa curatati zilnic rezervorul de
apa cu apa calda si un burete si sa il Iasati sa se usuce inainte de repozitionarea acestuia in aparat.

INTRETINEREA RECIPIENTULUI PENTRU BOABE DE CAFEA

Boabele de cafea pot lasa reziduuri uleioase pe peretii recipientului, care pot afecta calitatea cafelei. Pentru pastrarea celei mai
bune arome si din motive igienice, vd recomandam sa-I stergeti cu o laveta moale si uscatd de fiecare data cand il umpleti.

ﬁ Important: Nu il curétati cu apa deoarece apa in recipientul pentru boabe poate deteriora aparatul.

DE CE SI CUM SA INTRETINETI SISTEMUL PENTRU LAPTE DUPA PREPARAREA BAUTURILOR PE
BAZA DE LAPTE

EORLRY

ﬁ Important: Pentru a obtine o calitate a spumei care este intotdeauna identicd, va recomandam sa efectuati urmatoarele
operatiuni de intretinere:

INTRETINEREA SISTEMULUI PENTRU LAPTE

- Accesorii
Intretinere and? Explicatie e
4 utilizate:

Clatirea traseului

Dupa fiecare bautura
cu lapte, cand

Va permite sa clatiti circuitul pentru lapte al aparatului.

de lapte . Puteti porni oricand procesul de clatire a sistemului
aparatul va solicita i
30s-20ml pentru lapte.
acest lucru.
Curatarea
manuald a « « “ " ok el “ «
recipientului Dupa fiecare bautura | Varecomanddm sa curatati recipientul pentru lapte cu Apa calda +
cu lapte apa calda si cu sapun dupa fiecare utilizare. detergent + burete
pentru lapte
30s

traseului de lapte
5 min

aparatul sau oricand
doriti.

recomanda curatarea regulatd a acestuia. Consultati
capitolul 5,CURATAREA MANUALA IN PROFUNZIME A
SISTEMULUI DE DISTRIBUIRE A LAPTELUI - 5 MIN" din
Ghidul de pornire rapida.

<pi < Puteti spala cana pentru lapte in masina de spalat vase | Apd caldd +
Clatirea manuala fara éa ac ' detergent +
a tubului de Dupa fiecare bautura p " < < < . g. .

Aceasta clatire constd in curdtarea manuala in dispozitiv de
lapte cu lapte . . . . i
30s profunzime a tubului de lapte si a duzei de metal cu curatare a
apa calda DUPA FIECARE UTILIZARE. conductelor
Aceasta curatare consta in scoaterea si curatarea
Curstarea blocului detasabil ,One Touch Cappuccino”. Pentru
> and va solicita rezul ime la preparar meidel , .
manuals a Cand va solicita ezultate optime la prepararea spumei de lapte, se Ac de curstare

(D3)

ALTE OPERATIUNI DE INTRETINERE

i A -
Intretinere Cand? Explicatie c.c.esoru
5 ; utilizate:

Clatirea
sistemului de
cafea

45s - 30 ml

Dupa 2 zile de
neutilizare sau
oricand doriti.

Va permite sa clatiti circuitul pentru cafea al aparatului.
Acest proces foloseste numai apa calda. Asigura gustul
autentic al cafelei.

Clatirea traseului

Dupa prepararea

Va permite sa realizati o clatire cu apa caldd, pentru a

necesita eliminarea
calcarului, functia nu
este activa.

functionarea corecta si longevitatea aparatului.

de ceai ceaiului asigura gustul autentic al ceaiului sau infuziei
13 min - 600 ml : gurag :
N . Din motive igienice si pentru a pastra calitatea cafelei,
. Cand va solicita « gv « ? p L p R s <
Curatarea L . va recomandam sa curdtati si sd degresati circuitul de 1 pastild de curdtare
. aparatul sau oricand X < x
13 min - 600 ml doriti cafea al aparatului. Acest lucru garanteaza pastrarea KRUPS nr. 1
o optima a aromei bauturilor.
Cand va solicita
aparatul sau oricand
- doriti. Cand numarul | Eliminarea calcarului asigura functionarea corecta <
Eliminarea . . S ) 1 pungd de
K de bduturi nu este a aparatului si elimina orice depuneri de calcar sau .

calcarului suficient pentru a tartru Acest’ as este foarte important pentru a asigura dizolvant KRUPS
20 min - 600 m| P - Acestp P P 9 nr.2

ﬁ Important: Dacd produsul este echipat cu cartusul FO88 Claris pentru sistemul de filtrare a apei, indepdrtati-l inainte

de a incepe procesul de eliminare a calcarului.
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ALTE FUNCTII

CUM SA ACCESATI SETARILE APARATULUI

Aparatul KRUPS Intuition are o multitudine de setdri, nu ezitati sa le incercati! Acestea va permit sa personalizati si mai mult

interactiunea cu aparatul dvs.

@Q@@@

Limba

Selectarea limbii pe care o alegeti din 21 limbi.

Data si ora

Trebuie sa setati data, mai ales dacé folositi un cartus anticalcar. Setarea orei si afisarea ceasului
cu 12 sau 24 de ore

Luminozitatea
ecranului

Pentru a regla luminozitatea ecranului.

Usoara

Pentru a activa sau a dezactiva indicatorul luminos intuitiv.

Alegerea primului
ecran

Alegeti prezentarea primului ecran.

OPRIRE Pentru a alege perioada de timp dupa care aparatul se va opri automat. Aceastd functie va
AUTOMATA permite un consum redus de energie electrica.

lluminare Pentru a porni aparatul si a incepe automat preincélzirea la ora aleasa. Va beti intotdeauna
automats cafeaua la aceeasi ord in fiecare zi? Aceastd functie a fost creata special pentru dvs.! Prin setarea

pornirii automate, puteti economisi timp si nu mai trebuie sa porniti prepararea bauturii.

Unitate de volum

Selectarea unitétii de masura: ml sau oz.

Functia de clatire
automata

Puteti activa sau dezactiva clatirea automata a traseului de iesire a cafelei cand se porneste
masina.

Duritatea apei

Pentru a seta duritatea apei intre 0 si 4. Pentru informatii suplimentare, consultati capitolul
+Mdsurarea duritétii apei”.

Temperatura N .
P . Pentru a seta temperatura cafelei intre T1 si T3.
cafelei ’
Temperatura N .
'p . Pentru a seta temperatura ceaiului intre T1 5i T3.
ceaiului
Tip de cafea Pentru a indica tipul de cafea adaugat in recipientul pentru boabe de cafea.

— O

SPUNSURI LA iINTREBARILE D

FUNCTIONARE

1. Aparatul afiseaza o eroare, software-ul e blocat SAU aparatul functioneaza defectuos.

(@ Opriti si scoateti din priza aparatul, indepartati cartusul de filtrare, asteptati 1 minut si apoi reporniti aparatul.
Tineti apasat butonul de PORNIRE/OPRIRE cel putin 3 secunde pentru a porni aparatul.
2. Aparatul nu porneste dupa ce apdsati butonul de PORNIRE/OPRIRE (cel putin trei secunde).

(@ Verificati sigurantele si priza instalatiei de alimentare electrica. Verificati dac cele doua stecare sunt bigate corect in priza.

3.1n timpul unui ciclu a avut loc o pané de curent.

@ Aparatul se reseteaza automat cand porneste.

4. Rasnita merge in gol.
(@ Este normal daca se intampld ocazional, cand boabele de cafea s-au terminat ori mai sunt doar putine. Poate functiona pana

la 10 secunde fara sarcina pentru a sti consumul sau si a asigura operarea corectd a functiei sale.
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(@ Réman boabe de cafea in recipient:
+ Este posibil ca boabele de cafea s fie prea uleioase si sa nu fie antrenate corect de aparat. Puteti incerca sa ajutati
boabele sa cada si sa vedeti daca functioneaza din nou. Cu toate acestea, se recomanda schimbarea cafelei (consultati
functia pentru tipul de boabe).

« Este tipul meu obisnuit de cafea, care a mers cum trebuie pana acum: contactati serviciul dvs. local pentru clienti KRUPS.

UTILIZARE
1. Rasnita face un zgomot anormal.

(@ Este posibil sa existe corpuri straine in rasnita. incercati sa o curatati cu un aspirator, altfel contactati serviciul pentru clienti
KRUPS.

2. Este apd sub aparat.

©@Tnainte de a scoate tava de picaturi, asteptati 15 secunde dupd ce cafeaua a curs, astfel incat aparatul sa-si incheie corect
ciclul.

(@ Verificati daca tava de picéturi este pozitionata corespunzitor in aparat. Trebuie sa fie mereu montata, chiar si cand aparatul
nu este folosit.

(© Verificati dacé tava de picaturi nu s-a umplut.
3. Butonul de reglare pentru finetea rasnirii se roteste greu.
© Rotiti butonul de reglare a gradului de rasnire doar cand rasnita este in functiune.
4. Aparatul nu a facut cafea.
@) A fost detectat un incident in timpul prepararii.
©® Aparatul se reseteazd automat si este gata pentru un nou ciclu.
5. Ati folosit cafea macinatad in loc de cafea boabe.
@ Folositi aspiratorul pentru a curata cafeaua rasnits din recipientul pentru boabe.
6. Curge apa din duzele de cafea cand aparatul este oprit.
@ Acest lucru este normal. Este un proces de clitire automata pentru a curata duzele de cafea si a preveni infundarea lor.

ABUR SILAPTE
1. Jetul de lapte din aparat pare s fie blocat partial sau complet.
(@ Pe ecran va aparea un mesaj de alertd daca duza este infundaté. Curétati blocul,One Touch Cappuccino”.
@ Consultati capitolul 5. CURATAREA MANUALA TN PROFUNZIME A SISTEMULUI DE DISTRIBUIRE A LAPTELUI - 5 MIN. de la
inceputul manualului sau tutorialul salvat in aparat,Curatarea duzei de lapte”.
2. Nu iese abur.
a. Cand utilizati un ciclu de abur pentru prima data, daca nu iese corect abur:
Asigurati-va ca iesirea aburului nu este blocata. A se vedea mai sus:,lesirea aburului pare sa fie blocat partial sau complet”.
© Efectuati urmatoarea procedurd o singura data:
©® Goliti rezervorul de apa si scoateti temporar cartusul sistemului de filtrare a apei Claris. Umpleti rezervorul cu apa minerala
bogata in calciu (> 100 mg/l) si efectuati cicluri succesive de abur (intre 5 si 10 cicluri) intr-un recipient pana cand se obtine
un jet continuu de abur. Repozitionati cartusul in rezervor.
b. Duza de abur deja functionase:
© Asigurati-va ca iesirea aburului nu este blocata. A se vedea mai sus:,lesirea aburului pare sa fie blocat partial sau complet”.
@ Daca dupa finalizarea pasilor de mai sus, aparatul tot nu functioneazd, contactati serviciul pentru clienti KRUPS.
3. lese abur din grilajul tavii de picaturi.
©@in functie de tipul de preparare, poate iesi abur din grilajul tavii de picaturi.
4, Apare abur sub capacul recipientului de boabe.
Verificati daca este inchis corect capacul pentru tableta de curatare de sub capac (L).

INTRETINERE
1. Aparatul nu necesita eliminarea calcarului.

) Ciclul de eliminare a calcarului este necesar dupa un numar mare de bauturi cu lapte sau pe bazi de apa caldé. Dacé faceti
doar cafea, eliminarea calcarului nu va fi necesara frecvent.

2. Exista niste cafea macinata in tava de picaturi.

In tava de picituri poate ajunge o cantitate mics de cafea micinata. Aparatul este conceput s3 indeparteze excesul de cafea
macinata, astfel incat zona de percolare sa ramana curata.

3. Indicatorul luminos intuitiv rdméne aprins dupa ce ati golit tava pentru zat.
©® Repozitionati tava pentru zat.
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4. Dupa umplerea rezervorului de apd, indicatorul luminos intuitiv ramane aprins.
Verificati pozitionarea corecta a rezervorului in aparat.
Flotoarele de pe fundul rezervorului trebuie sa se miste liber. Verificati si deblocati flotoarele daca este necesar.
5.1n prima etapi a procesului de eliminare a calcarului, nu iese apa din duze:
© Acest lucru este normal; numai in caz de infundare grava aparatul va elibera apd din duze.

BAUTURI
1. Cafeaua curge prea incet.
Rotiti butonul pentru finetea rasnirii catre dreapta pentru o rasnire mai grosierd (poate depinde de tipul de cafea folosit).
(@) Efectuati unul sau mai multe cicluri de clatire.
@ Schimbati cartusul sistemului de filtrare a apei Claris.
2. Cafeaua este prea slaba sau nu este suficient de aromata.
(@ Verificati dacé recipientul de boabe contine cafea si daca aceasta se misca in jos corect.
©) Evitati folosirea cafelelor uleioase, caramelizate sau aromate, care ar putea sa nu fie antrenate corespunzator in aparat.

©® Scadeti volumul preparatului si cresteti téria folosind functia de tarie a cafelei. Rotiti butonul pentru finetea rasnirii pentru a
obtine o cafea macinata mai fin. Preparati bautura in doua cicluri folosind functia,doua cesti”.

3. Espressoul sau cafeaua nu e suficient de fierbinte.
© Mariti temperatura cafelei din setarile aparatului. Incalziti ceasca clatind-o cu apa calda inainte de prepararea bauturii.

@ Tnainte sa preparati bautura, clatiti circuitul de cafea. Functia de clatire a sistemului de cafea la pornire poate fi activatd in setari/
clatire automata

4.Tnaintea fiecrei preparari de cafea, prin duzele de cafea curge apa curata.

©@ Lainceputul unei retete, se produce o preinfuzare a cafelei, care poate face ca o cantitate mica de apa sa curga din duzele de
cafea.

Dacd vreuna dintre problemele expuse mai sus persistd, contactati serviciul pentru clienti KRUPS.

ELIMINARE

Din motive de siguranta, unele aparate au o baterie care poate fi accesatd numai de un reparator. Pentru a inlocui bateriile,
contactati cel mai apropiat centru de service.

Important: Aparatul dvs. contine multe materiale recuperabile sau reciclabile.
Haideti sa ajutam la protejarea mediului!
Lasati-l la un punct de colectare pentru a fi prelucrat.

GARANTIE
Garantia nu se aplicé in urmatoarele cazuri:

- Prezenta unor corpuri strdine in razatoare,

- Afost turnata cafea rasnita in recipientul pentru boabe de cafea,

- Cartusul sistemului de filtrare a apei Claris nu este utilizat conform instructiunilor KRUPS,

- In cazul neefectuarii operatiunilor de eliminare a calcarului, de curétare sau de intretinere periodica.

Interventiile asupra aparatului trebuie efectuate de un centru KRUPS autorizat.

Acest espressor automat trebuie utilizat numai pentru prepararea cafelei, apei calde sau spumei de lapte.

Producator: GSM- 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Franta
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YBa)Kaemu KnneHTu,
Bnarogapuvm Bu, ye 3akynuxTe mawmHa 3a ecnpeco KRUPS ¢ BrpageHa kapemenauka.

Mawwmnute 3a ecnpeco KRUPS ¢ BrpageHn kademenauku ca NpoekT1paHu, paspaboteHn n npousseneHn 8bs OpaHuyus,
KaTo MO TO3M HAYMH Ce OCUTyPABAT Ha-CTPOrUTE FapaHLyM MO OTHOWEHE Ha MPOM3XO U KaYecTBO Ha MPON3BOACTBO.

Bawara MalwmHa e npoekTupaHa aa 6be KONKOTO Ce MOXe MOo-NecHa 3a yn0Tpe6a W Aa Cb3faBa HaNUTKN C ﬂpOd)eCVIOHaJ'IHO
kayectBo. Hacnapete ce Ha ecnpeco, pucTpeTo, Abaro Kad)e nnn Jopn Kany4nHo, nate MmaknaTto uiun Ka¢e nate, Kakto n
Apyrv Bnpgose Ka¢e — BCMYKO TOBa CamO C HaTUCKaHEeTOo Ha eanH 6yTOH!

3a pa Bu ynecHu, KRUPS e pa3paboTvin MHTYUTMBEH CBETAVHEH MHAMKaTop. Tol Wwe Bn HacouBa npu 13non3BaHeTo Ha
BalwwaTa MaluvHa U Lje HanpaBu NOYMBKMTE 3a Kade NO-NPUATHW.

Bawarta mawwuHa 3a ecnpeco KRUPS e o6opyABaHa 1 C rofiiM MHTYUTUBEH CEH30PeH eKpaH, KaTo eKpaH Ha cMapToH, 3a
ronsAmo yao6cTBo npu ynotpeba. YCbBbPLIEHCTBAHWTE TEXHONOTMM, C KOUTO e 06opyABaHa Bawara matvHa, By nossonssar
[la NOCTUTHETE Bb3MOXHO Hali-f06pyA pe3ynTaT, KaTo paskpreTe MakCMMasnHUTe apoMaTi U BKYCOBE Ha NPACHO CMeHUTe
KadeeHU 3bpHa.

HapsBame ce, ye e ce HacnaguTe Ha BaweTo Kade U Ye Lie ocTaHeTe HaMb/IHO YAOBETBOPeHU OT Bawwata mawwnHa KRUPS.

ExunbT Ha KRUPS

HYXOAETE CE OT TOMOLL MPU
@Q > &

HamepeTte cnncbk ¢ NHCTPYKLUWW, 3aNa3eHn BbB Bawata mawwuHa, kouTo aa Bn nomarat npu nsnonssaxeTo i.Te we Bu
Haco4yBaT CTbIrKa Mo CTbnkKa Npuv NPUroTBAHETO Ha HAMWTKA, yrNpaB/ieHNETO Ha NPpeAnoYnUTaHUTE HAaNUTKU 1 NOAL4PbXKaTa
Ha Bawata mawmHa.

CRNNCHK C HANMYHN NHCTPYKLUMN:”

1. Kak aa npuroTeaTte HanuTKnTE CU 2. Kak pa ynpasnsaBare npopun 3. Kak pa nopabpxate Bawara mawnHa

a. MpuroTeaHe Ha Kade HanuTKa d. Cb3pgaBaHe 1 KOHOUrypupaHe Ha

npoduna Bu

h. M3B'prIJBaHE Ha n3njakBaHe

b. MpuroTeAHe Ha HaNUTKa C MAAKO i. U3sbpluBaHe Ha nouncTeaHe
e. [lobaBsaHe Ha HanuTKa
KbM Bawwus npodun (cnep

npuroTeaHe)

c. MpuroTeAHe Ha 2 HanNWUTKN
eiHOBPEeMeHHO

j. 3BbpluBaHe Ha npemaxsaHe Ha
KOT/IEH KaMbK
k. MoumncTBaHe Ha fjl03aTa 3a MIAKO
f. Jo6aBAHe Ha HanWTKa KbM Bawusa

npodun (oT cTpaHMLUaTa Ha

npo¢wna)
G. OTCcTpaHABaHe Ha HanuTKa ot

Bawws npodun

BAXXHA UHOOPMALNA 3A MPOAYK

MpoueTeTe BHUMaTENHO PHKOBOACTBOTO 3a NOTPEOUTENA U KHIXKKaTa ,IHCTPYKLMK 3a 6e30MacHOCT’, Npean aa n3nonssate
ypefia 3a MbpBU MbT, 1 F1 3anaseTe: U3MOJI3BaHETO Ha ypeaa B HEChOTBETCTBME C MHCTPYKLMKTe ocBoboxaasa KRUPS ot
BCAKAKBA OTFOBOPHOCT.
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AKCECOAPU, AOCTABEHUN CBA NHA

MNpoBepeTe akcecoapwTe, LOCTaBEHN C Balwwata MawumHa. AKO fafieHa yacT nnncea, ce CBbpXeTe ANPEKTHO C oTAenNa 3a 06Cﬂy>KBaHe

Ha KnneHTn Ha KRUPS..

1. 2 TabneTkuy 3a NouYMCTBaHe
2. -1 nakeTye npenapar cpelLly KOTNeH KaMbK
3. Tpbba 3a MnAKo 3a 6noka ,KanyuymHo ¢ eaHo JoKoCBaHe" .
4, [onbnHuTtenHa Tpb6a 3a MAAKO 3a,KanyumHo ¢ eiHO AOKOCBaHE" .
5 Mrna 3a nounctBaHe Ha BepuraTa 3a napa, pa3nosioxeHa B flo3aTa 3a
. Kade 0
6 - 1 ¢unTbpHa KaceTa 3a cuctemara Claris Aqua ¢ BUHTOBO
) 3aKpenBaHe.
7. -1 neHTNYKa 3a NpoBepKa Ha TBbPAOCTTa Ha BojaTa “
"HCTPYKLMM 3a Non3BaHe — KHKKa C NPenopbKi 3a 6e3onacHocT
s CnpaBOYHMK Ha CEPBU3HNTE LIEHTPOBE 3a ClIeANPOAAKOEHO BHE
. =z
obcnyxBaHe Ha Krups =
FapaHUMOHHN BOKYMEHTN"
9. Tpbba 3a nouncTeaHe .
Camo 3a Intuition Expérience + EA87
10 Cobp 3a Mnako: MoxeTe ja NocTaBATE Cbfia 32 MIAKO B CbAOMUANHATA

MallviHa 6e3 Kanaka my

A BHumaHue: M3non3ssaiite camo akcecoapu Ha Krups 3a Tasu MaluvHa, 3a fja 3anasuTe BaIMAHOCTTa Ha rapaHuumATa.
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TEXHUYECKU JAHHU

Ypen Automatic Espresso EA87
3axpaHBaHe 220 -240V~/50 Hz
HanAaraHe Ha nomnata 15 bar

KoHTeliHep 3a 3bpHa Kade 2509

Pa3xop Ha eHeprua Mpu pabota: 1550 W

Pe3sepBoap 3a Boga 3L

MbpBY CTBMKN 1 CbXpaHeHne Ha 3aKpu1TO 1 CyX0 MACTO (3aLUUTEHO OT 3aMpPb3BaHe)

Pasmepu (mm) Bx [ x LLI 365 x 240 x 400

Terno Ha EA87 (kg) 89

Mopnexun Ha TeXHNYECKN N3MEHEHUS.

ONMMUCAHUE HA YPEJA

A. [IpbKa Ha Kanaka Ha pesepBoapa 3a BoAa 1. KouTeiitep 3a kageeHn 3bpHa

B. Pesepgsoap 3aBoga J. ByTOH 3a perynupaHe Ha cTeneHTa Ha CMUnaHe Ha
C. TaBa 3a cbbupaHe Ha MAAHO Kade Kageto

D

Perynupyemu no BricourHa fio3u 3a Kape/MNAKO CbC . 3aTBOp 3a TabneTky 3a NouncTBaHe

CCTeMa 3a OCBeT/IeHVE Ha YaLa(u)
D1. 650K ,Kany4rHO C eHO JOKOCBaHe!
D2. MNopsnxHa BpaTa M. CeH30peH ekpaH 3a HaBurayms
D3. Urna 3a nouncteaHe ON/OFF (BKJ1./U3K.)

K
L
2
N.
E. TMoaBwxHa pelueTKa 1 TaBa 3a OTLieXK/aHe O.  MpAK MbT 33 HaYaNHNA eKpaH
P.
Q.
R

. MertanHa KoHycHa kadpemenauka
. KoHTponeH naHen

"

F.  Kanak Ha KoHTellHepa 3a Kade 3bpHa . Mpodunm
G. Tpbba 3a MnAKo 3a 6110Ka ,KanyuymHo C eaHO KoHdurypauum Ha mawnHarta
[OKOCBaHe" 1 KOHEKTop . Cobpa 3a mnako (camo 3a Intuition Experience + EA877)
H. [NonnaeBbuum 3a HMBO Ha BofaTa
I WHTYUTBEH CBETNIMHEH NHAMKaTOP

bPBU CTHBNKUN U MOHTUPAHE HA YPEIA

NbPBU CTHNKU NPU PABOTA C MALLUHATA

MocTaBeTe MalLvHaTa BbpXY CTabuHa, XOPU30HTANHA, YMCTa 1 Cyxa paboTHa MOBbPXHOCT.

KoraTo n3nonssate mMalumHaTa 3a NpbB MbT, We 6baeTe NoKaHeHy Aa U3bepeTte pasiNyHM HACTPONKM.

HanbnBaHeTo Ha MalLvHaTa NoO3BONABA fla Ce 3aMb/IHM CUCTeMaTa 3a BOfa, Taka Ye MallvHaTa Aa Moxe fa pabotu. Le ce
M3BBPLUN NPEABAPUTENHO 3arpABaHe 1 aBTOMAaTNYHO M3MakBaHe.

3a noBeye nHdOpMaLMA HanpaBeTe cnpaBKa C PbKOBOACTBOTO 3a 6bp3 cTapT (1-Ba YNOTPEBA)

CnepBaiiTe UHCTPYKLMMTE, KOWTO Ce NOABABAT Ha eKpaHa

BawmAT ypep e NpoBepeH 1 U3NUTaH, NPeAn Aa HanycHe NPOU3BOACTBEHMA 0GEKT. BbNpeKn LANOTO BHMaHWe, OTAeNeHO
Ha NounCTBaHeTO, BCe NaK € Bb3MOXHO Aa OTKPMeTe OCTaTbLiM OT Kade B Kadpemenaykata n/unm Kanku Kade no pelletkata
Ha TaBaTa 3a oTuexpaaHe. Npn pasonakoBaHe MOXe Aa 3abenexuTe 1 HaMYMETO Ha MPax BbPXY MalUMHATa, AbKall ce Ha
3alnTHUA Matepuran. Mpenopbyusame By fa nouncTuTe cTapaTtenHo Balwata MalumHa npeay nbpeata ynotpeba ¢ Kbpna.
Bnaropapum Bu 3a pasbupaHeTo.

Hukora He nsnonssaiTte noBpefeH ypen.
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PEXWM HATOTOBHOCT HA MALUMHATA -

B 3aBMCKMOCT OT NOAroTOBKaTa MallMHaTa 13BbpLIBa aBTOMAaTUYHO U3MNakBaHe, AOKaTo € B PEXMM Ha FOTOBHOCT. LIMKbABLT
Tpae camo HAKOJNKO CEKYHAW 1 CM1Pa aBTOMATHYHO. Q NMNTDBPNTBD PHOCT HA BOAA

— O KAKBO NPABWU PEFNYINPAHETO HA TBbPAOCTTA HA BOAATA?
" CbBETU

3a fa nsberHeTe 0b6pasyBaHETO Ha KOTNEH KaMbK U Aa ONTUMM3MpPaTe KauyecTBOTO Ha KadeTo, Bu cbBeTBame Aa 3apaperte

KauecTBOTO Ha BofaTa OKa3Ba 3HaUYMTENHO Bb3AENCTBME BbPXY KauecTBOTO Ha apomMaTuTe. KOTNEHNAT KaMbK 1 X10pbT TBbPAOCTTA Ha BOAATa Ha Balara malmHa.

MOXe fja NPOMEHAT BKyCa Ha KadJeTO. 3a pa 3anasvTe apomatuTe Ha BaweTto Kad)e, npenopbyBame Aa n3nosnsearte NpAcHa KAK AA 3AAAAETE TB-anoc-rTA HA BOAATA HA BALUATA MALLUVHA
BOAa, KAaKTO U ¢!I/IJ1T'pra KaceTa 3a cuctemarta Claris Aqua nnun 6yTV|nv1paHa BOAa CbC CbAbpPKaHME Ha CyXO BELWEeCTBO Nog

800 mg/| (BxTe eTukeTa Ha byTunkara). Buxre rnaeata, ®UITbP U TBbPAOCT HA BOOATA”. O | c{) @ CD

KoraTo npuroTesTe ropewyu HanuTKuy, NpenopbyBamMe 4a N3ron3sare NpeaBapuTeNIHO 3arpeTu Yalm (KaTo rv naniakHete
C ropelya Boga), YMnTo pasmep e NoaxoAALY 3a )KenaHoTo oT Bac Konnuyectso.

9
g o 12 s s HanbnHeTe valia ¢ Boaa. [MoToneTe neHTUYKaTa 3a NPOBePKa, KOATO Ce AOCTaBs C
MeueHnTe KadeeHN 3bpHa MOXe Aa M3rybAT apomaTa Cu, ako He 6bAaT 3awmTeHw. MpenopbuBame Bu pa 1 MalnHaTa, B YallaTa, Mb/Ha C BOAa.

n3non3saTte KOIMYECTBOTO Kade 3bpHa, HeOOXOAMMO 3a NoslyyaBaHeTo Ha Kade, KOeTo Lie KOHCymupaTte npes M3vakante 1 mnHyTa. KBagpaTtyeTtaTa Ha IeHTMYKaTa 3a NpoBepKa Le NPOMeHAT
cnepBaynTe 2 - 3 AHW, 1 Aa n3bmpate onakoBkm ot 250 g. uBeTa cu.

Mpeb6poiiTe ouBeTeHUTe KBagpaTyeTa. BpoaT M Nnokasea Konko TBbpAa e Boaata By,
mexay 0 n 4.
B meHi0TO ,TBbPAOCT Ha BofaTa" HaTUCHETEe CbOTBETHOTO YMCNo Mexay 0 u 4.

KauecTBOTO Ha Kade 3bpHaTa e pas3nnyHo, a BKycoseTe ca cybekTnBHu. CopToBeTe Apabyika e Bu gapat duH dnopaneH
apomar, 3a pa3nika ot coptoBeTe PobycTa, KOWUTO Ca C MO-BUCOKO ChfbpXKaHVe Ha KOPEWH 1 ca No-TopUMBY 1 NO-HACUTEHMU.
YecTo aBata BMAa Kade ce cmecsart, 3a Aa ce nonyuu no-6anaHcpaHo Kade. He ce konebaite fia nomckarte cbeeT oT Bawms
nekap Ha Kade.

HaTncHete OK
BEYE HE PA3MNOJIATATE C IEHTUYKA 3A NMPOBEPKA?

AKo TpsbBa fja NOBTOPWTE Tasn ornepauusa No-KbCHO, He 3abpaBAiiTe Aa MPOMEHWTe TBbPAOCTTA Ha BOAATa B 3aBUCMMOCT OT
MECTOMONOXKEHNETO Ha 13MNoN3BaHe UM HGOPMaLMATA, NpefoCTaBeHa OT BOAOCHAaOANTENHITE KOMMNaHWK, KaTo 13non3eate
Tabnvuara no-gony:

CTeneH Ha TBbPAOCT Ha Knac 0 Knac 2 Knac 3 Knac 4
BojaTa MHoro meka CpeaHo TBbpAa Tebpaa MHoro TBbpAaa

He npenopbuBame 13non3saHeTo Ha Ma3HU U KapamenusnpaHun 3bpHa, Tbil KaTo Te MoraT ja NoBpeaAT MallnHaTa.

CreneHTa Ha cMunaHe Ha 3bpHaTa onpefena cunata Ha apomMaTa U Ka4eCTBOTO Ha nAHaTa. Konkoto I'IO-d)VIHO Ca cMneHn
3bpHaTa, TO/IKOBa No-rnagka e nAaHaTta. CMUnaHeTo MoXe fia ce afjanTypa n KbM BCAKa XelaHa Hanutka.

— >4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
Bawata mawmHa Intuition pa3nonara C UHTEJIUTeHTHa ApPKa TeXHONOorvA, 3a Aa ynecHu exegHeBUeTo Bu: WHTYUTUBHUA HBCTPOﬁKa Haypeaa 0 ! 2 3 4

cBeTNVHEH UHAMKaTOp (I). Ta3n TexHONOrMsA MMa ABe GyHKUUM:
3ALLO CE MOHTUPA OUNTHPHA KACETA?

1.  MawwnHaTa aBTOMaTMYHO OTKPMBA U KOHTPONMpa HMBaTa Ha KadeeHnTe 3bpHa, BogaTta U MAAHOTO Kade. Korato Tpsabea DOunTbpHaTa Kaceta 3a cuctemata Claris Aqua nomara 3a oNTMMU3MpPaHETO Ha BKyca Ha BalueTo kade, 3a orpaH/nyaBaHe Ha
[a Hamb/HATe WX Ja U3NPa3HNUTE KOHTENHepuTe, KaKTO U Korato e HeobxoArma NoaApbKKa, CBeTBa yepBeHaTa HaTPynNBaHETO Ha KOT/IEH KaMbK 1 3a HamanABaHe Ha onepauunTe No NoAapPbKKa.

npeaynpeanTenHa cBeTanHa u Bue Tpabsa Aa cneasate MHGOPMaLINATA Ha eKpaHa.
KAK AA MOHTUPATE OUNTDHPHATA KACETA 3A CUCTEMATA CLARIS AQUA

g ¢ o I

2. WHTyuTMBHaTa MHAMKATOPHa namnuuka Bu no3sonsBa Cblio Taka Aa nepcoHanusupate ynotpebarta. MoxeTe fa
onpepaenuTe LBAT 3a Bcekn npoun. Korato e n3bpaH eAnH oT npodunmnTe, MHAMKaTOPHaTa laMnunyKa Npuaobuea LseTa
Ha To31 npodun, 3a ia ynecHn He3abaBHOTO pa3brpaHe N CBPbXObP3aTa U MHTYUTUBHA HaBUraLuA.

BuxTe rnasa,MOAT NPOOWIT".

KaceTtata ce noctaBA B pe3epBoapa 3a Boja.

)

Mpenopbusame By, Korato MOHTUpaTe BaluaTa KaceTa, la 3aBbPTUTE CMBUA NPBCTEH, Pa3NONIOKEH B
oTfaneyeHns Kpan Ha pUNTbpHaTa KaceTa, 3a fla Noka3Ba fjaTtaTa Ha MOHTMPaHe + 2 MeceLia.
Mo3numoHnpanTe NpaBUIHO KaceTaTa Ha MACTOTO i, KaTO NPbBCTEHDBT C jaTa TpAGBa Aa e 06bpHaT
Harope.

M3nonssainTe YepHaTa NpuUCTaBKa 3a 3aBMHTBaHe, AOCTaBeHa C KaceTaTa, 3a Aa no3nynoHumparte
KaceTaTa NPaBWIHO 1 fa A 3aBUHTUTE Ha MACTOTO n

KOrA TPABBA AA CMEHUTE OMNTHPHATA KACETA 3A CUCTEMATA CLARIS AQUA?

1. 2 Mmeceua ciefj MOHTMPAHETO WM KOraTo MallvHaTa rnoKaxe.
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KAOEMEJIAYKA: PETYJIUPAHE HA CTENEHTA HA CMUJIAHE

3ALLO TPABBA AA CE PEFYJINPA CTENEHTA HA CMUJIAHE?
MoxeTe fa perynupare cunata Ha kadeTo, KaTo perynupare CTeneHTa Ha CMUNaHe Ha 3bpHara Kage.
MpomsiHaTa Ha CTeneHTa Ha CMUIaHe NO3BOJIABA aAANTMPAHE KbM PasfIYHNTE BUAOBE 3bpHa:

« CUNHO M3neyeHnTe N Ma3HU 3bPHa LLe N3UCKBAT ep0 CMUNaHe, NO-NeKO U3neyeHnTe 3bpHa Le ca no-cyxm v we
n3nckeat ¢)I/IHO cMunaHe.

OcBeH TOBa, npun egHo n Ccbwo Kad)e Bawara HacTponKa Ha CMWnaHe BAUAE Ha apomaTa B yallaTa: KONKOTo HO-¢MHO e
CMWNAHETO, TONIKOBA MNO-HAaCUTEH € apOMaTbT.

Torréfaction :

MHoro cunHo CunHo BanaHcmpaHo CpepHo Jleko
(kexnnbapeH (cBeTbN
OTTEHDBK) OTTEHBK)

KAK AA PEFYJIUPATE CTENEHTA HA CMUJTAHE

3aBbpTeTe 6yTOHA 3a HACTPOIIKa, PA3NONIOXKEH B KOHTEHepa 3a KadeeHn 3bpHa, 3a Aa OTroBaps Ha Bawus Bug 3bpHa 1
XenaHata cuna Ha apomata. ToBa perynvpaHe TpsabBa Aa ce U3BbPLUM MO BPEMe Ha CMunaHe 1 cTeneH no cteneH. Cneg 3
NPUroTBAHUSA Le 3a6enexuTe OTYETINBA Pa3finKa BbB BKyca.

KAK 1A PA3BEPETE KOr'A B KOHTEAHEPA HAMA NOBEYE 3bPHA?

Bawarta mawwwuHa Intuition e obopyaBaHa CbC CeH30p 3a NPeABMKAaHE Ha NuncaTa Ha KageeHn 3bpHa B KoHTelHepa. Llle ce
nosBM CbobLUEHNE Ha eKpaHa Y MHTYUTYBHATa MHAMKATOPHa namnuyka (1) we cseTHe B YepBEHO.

KAKBO LLE CTAHE, AKO CUTHANTBT CE NOABU NO BPEME HA MPUTOTBAHE HA HAMUTKA?

HambnHeTe KoHTeliHepa ¢ KadeeHu 3bpHa, HaTricHeTe OK 1 M3MbIHEHKETO Ha peLienTaTa Lye ce Bb30OHOBU. be3 3ary6a Ha Kade!

KAKBO AA HAMPABA, AKO UCKAM A CMEHA KA®ETO UIN AKO HAMAM NOBEYE KA®E?

Ako HatucHeTe OK, 6e3 na fobaBunTe KadeeHM 3bpHa, MalLMHaTa Lie ce onuTa fja ce pectapTupa u e Bu npeaynpeamn oTHoOBO.
AKo HaTucHeTe OK OTHOBO, MalLIMHaTa LLe M3BbPLUM NPUFOTBAHETO Ha HaNWTKaTa, KaTo U3Mon3Ba LANoTo ocTaHano Kade. Cera
KademenaukaTa e npasHa.
Ako Ha ekpaHa Bu ce noasu npeagynpegutenHo cboblieHne 1 npeaynpeanTenHaTa CBETIMHa CTaHe YepBeHa, KOrato Mma
[OCTaTbUHO 3bpHa:

+ Hatuchete 6yToHa OK, 3a la 3anoyuHeTe NpeBapUTENIHOTO HarpABaHe.

« [lesakTuBuMpaiiTe anapmata HaMa 3bpHa’, 3a Aa n3berHeTe oOTYNTAHWA, KOraTo MMa OCTaHano Kade B KOHTeNHepa 3a

KadpeeHU 3bpHa.

o @ o -
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NMPUTOTBAHE HA HA

HAMUTKW, NPEANIATAHU OT TA3U MALLUHA:

Intuition Expérience Bv no3sonsBsa fa npuroTBATe ronaMo pasHoobpasue oT peLenTu ¢ Kade 1 MIAKO, TONAU NN CTYAEHN,
3a [la YROBNETBOPUTE BCUYKUTE CY XKenaHuA. MoxeTe fla nonyyuTe AVpeKTeH AOCTbN A0 pelenTuTe oT Bawma KoHTponeH
naHen. Koteute, HammpalLy ce B AofHaTa YacT Ha Bawma koHTponeH naHen (B uarnep Ha Slider (Mnb3rav), npegcrasnasat
CbLLO TaKa NPAK MbT 33 JOCTHN A0 TAX. [lo ONMCaHNETO Ha BCAKA HaNMUTKa U CBbP3aHNTe C HeA CbBETY 3a NPUTOTBAHE MOXETe

[ia nosyunTe AOCTbI, KaTo AOKOCHETe (i) Ha eKpaHa Cw, cief Kato HanmTKara e n3bpaHa.

Mpu6nusntened | Bb3moXKHM

Hanuntkn pasmep o6emu

Ristretto 25 ml 20-40 ml v v
w Kbco ecnipeco ¢ nsTHOCT
Espresso
. HacuTeHOTO ecnpeco ¢ ACHO n3paseHn 40 ml 40-70 ml v v
apomaTy e MOKPUTO C NIEKO ropumBa nsHa ¢
KapameneH LBAT.
. Lungo 70 ml 70-100 ml v v
Jlbnro ecnpeco ¢ KapameneHa nAaHa
Café Long 120 ml 80-180 ml v v
[1Boi1HO ecripeco ¢ kexnnbapeHa naHa
Doppio
. C N0-BUCOKO ChAbPKAHME Ha KOPeuH, Ho No- 100 ml 40-140 ml v
7IeKO Ha BKyC. MHOTO MpeanoymnTaHo CyTpuH.
' ; Americano 120 ml 90-150 ml v
[lBoinHO ecnpeco ¢ fobaseHa ropelua Boaa
Café filtre
' [bnra 3anapka npu HACKa TemnepaTypa 3a 150 ml 80-170ml v
noslyyaBaHe Ha MeK 1 fiek pesynTar.
Carafe*
OT 3 f0 8 uawm ABAro Kade 3a LANOTO 375ml 375-1000 ml v
cemeincTeo
. M =60 ml
'_ Espresso Macchiato L=80ml v v
Ecnpeco ¢ TbHbK CNoi MneyHa NaHa
XL=100ml
X M=120ml
- Cappuccino L=180ml v v
EaﬂaHCVIpaHa HanuTKa C MAAKO, NAHa 1 Kad)e
XL=240ml
L M=120ml
' Cappuccino italien L=180ml v v
CmeceHo KanyunHo. MAHa ¢ puH BKyC Ha Kade
XL=240ml
i M=160 ml
ll Flat White L=200ml v
Jlate ¢ mneuHa nana
XL=240ml
. | M=120ml
Lait Moussé L=160ml v
lonama 032 MNAKO C MNeYyHa NAaHa
XL =200 ml
M =200 ml
i Caffe Latte _ v v
MneuHa nAHa ¢ nek apomart Ha Kade L=280ml
P XL =350 ml
Latte Macchiato M =190 mi
- TonsAma f03a MAAKO, rypme ecrpeco ¢ L=250ml v v
M7eyHa naHa XL =340 ml
Frappé*
I CTyneHo Kade 1 MAAKO ¢ KpeMoobpasHa naHa ~380ml v
C BKYC Ha Kage
i *
Nitro coffee ~350ml v
CryneHo Kade ¢ GUHN KNCNOPOAHM MexypyeTa
Chilled coffee*
' JBoitHo dpunTpupaHo Kade ¢ puHa nAHa ~350ml

*Camo 3a Intuition Experience + EA877

287

BG



Thé vert

! lopelya Boaa € MaeanHata Temnepatypa 200 ml 20-300ml
32 3en1eH yai

Thé noir

lopelya Boga ¢ MaeanHata Temneparypa 200 ml 20-300ml
3a yepeH Yan

Thé infusion

- 1 lopelya Bogja € uaeanHata temneparypa 200 ml 20-300 ml
3a 3anapka

KAK AA PEFYIUPATE BUCOYUHATA HA AIO3UTE 3A KAOE

3a BCUUKM NpefnoXKeHN HaNUTKN MoXeTe fja CnycHeTe 1 crnobute OTHOBO Ai03MTe 3a Kade B 3aBUCMMOCT OT pa3mepa Ha
Bawara(ute) yawa(n)

KAK AA 3ANOYHA AA NPUTOTBAM MOATA HAMUTKA

HanpaBeTe cnpaska c MHCTPYKLUWMATa Kak la NpuroteaTe HanNuTKun?‘, 3anaseHa Bbe BallaTa malumHa .

RORERY .

B 3ABUCUMOCT OT HAMUTKATA CA Bb3MOXHU PA3JINYHN HACTPOMKU:

«+ EfHa unmn aBe vawwu: 3a fa cTapTypaTe BOVHa peLienTa, n3bepeTe HanuTKaTa U HaTUCHETe .

« Cwuna Ha KadeTo: 3a la yBeNmumnTe UIn HamanuTe cunata Ha kapeTo, KaTo NPOMeHUTE KOoNMYecTBOTO MiIAHO Kade, nsbepete
HanuTKaTa 1 n3bepeTe mexnay 11 4 3bpHa, KaTo 1 e 3a Hail-cnaboTo, a 4 — Hait-cunHoTo kade [(IOIONH).

+ Obem B valuaTa: 3a yBenyaBaHe UM HamanaBaHe Ha KONMYeCcTBOTO BOJa, 13MON3BaHa 3a U3BNMYaHe.

3a noseue nHpopmaLyA HanpaBeTe CNpaBka C TabnuuaTta C HaNWUTKU B NUcToBKaTta 1 PbKOBOACTBOTO 3A BbP3 CTAPT,
HACTPOVIKM HA HAMUTKM

KAK OA CMPETE HAMMUTKA, BOKATO A NMPUTOTBATE

MoxeTe aa cnpeTe NpUroTBAHETO Ha BalaTa HanMTKa NO BCAKO Bpeme, KaTo HaTUCHeTe 6yTOHa

KoraTo fazieH umKbn e NpeKkbCcHaT, CpaHeTo He e He3abasHo. LLle ma Bpeme, npes KoeTo MaluMHaTa HAMa fja e AOCTbIHa,
KOETO Le 6bAie YKazaHo CbC CbobLyeHne Ha Bawns ekpaH.

HAMUTKN C MJIAKO

(@CBBETM

3a fa npuroTBuTe NeHecto MAAKo, TpAbBa Aa usbepete nactbopusmpaHo UHT mnako oT xnagunHuka (3 - 5°C).
M3non3BaHeTo Ha cneuymanHn mneka (MMKpodunTpnpaHo, cypoBo, pepmeHT1pano, 06orateHo) nnm pacTUTeNHN Mieka
(6apeMoBO, OBECEHO, COEBO U AP.) MOXe Aa Aaje NO-Manko 3af0BONMTENHY Pe3ynTaTi Mo OTHOLIEHUE Ha KauecTBOTO U
KONMYeCTBOTO Ha NAHaTa.

KAK AA 3ANOYHETE AA MPUTOTBATE HANUTKA C MTAKO

HanpaseTe cnpaska ¢ Hayanoto Ha pbkosoacTeoTo —,2 NMPUTOTBAHE HA PELIEMTA C MJTAKO” — unmn ce KoHcynTupanTe ¢
VHCTpyKUMATa, [pUroTBAHe Ha HaMUTKa C MNAKO', 3ana3eHa BbB Balwarta mawmHa.

EOREERY

CTYAEHU HANUTKN (CAMO 3A INTUITION EXPERIENCE + EA877)

Intuition Expérience + npepnara HOBW eKCKy3MBHW CTYAEHN HAaNWTKW, KaTo dpane, oxnageHo Kade nnm HATPo Kade.

MpuroTBAHETO Ha CTyfeHa HanUTKa M31CKBa €AHO UM NoBeye NpefBapuTeNHN AencTBuA oT Bawa cTpaHa. 3a aa nonyyute
onTMMarneH pesynTat B yalarta: /i3nonsgaiite vawa ¢ o6em 400 — 450 ml 1 KybueTa nef CbC cTaHAapPTEH pasmep (4 x 2,5 x 2,2
cm). Bawata mawmHa we By nomara no Bpeme Ha npurotesaHeTo. lNpenopbyusame By aa cnepsate nofrotBUTeNHNTE eTanuy Ha
peuenTuTe CTHMKa NO CTbMKa Ha Bawwma ekpaH. MoxeTe fja nonyumTe 4OCTB A0 CbBETU U TPMKOBE BbB BPb3Ka C MOArOTOBKaTa
1 B pa3gena ¢ nHpopmauusa, KaTo JOKOCHeTe Ha eKpaHa cu e.
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YA N 3ANAPKU

3a BawwTe yaiioBe 1 3anapku umate Tpy peLienTy, KOUTO NpefnaraT Hali-noaxoadLlaTa TemnepaTypa 3a BCEKM BUA Yal.
TemnepaTyparta 3a 3e/1eH yaii e 6bae No-H1CKa OT Ta3u 3a YepeH Yail 1 3a 3anapku

KAK OA PEFYIUPATE TEMNEPATYPATA HA BOOATA

(@ © © - ez

MoxeTe pa 3apafeTe Temnepatypata mexxay T1 n T3, Kato T1 e Hali-H1CKaTa, a T3 e Hal-BUCOKaTa TemnepaTypa. AKo
HamanuTe/yBenuuuTe Temnepartypara, We HamanuTe/yBenmunTe TemnepaTtyparta 3a BCeKW BUA Yall, HO TemnepaTtyparta 3a
3e1eH Yaii BUHaru we 6be No-H1cKa OT Ta3y 3a YepeH Yail 1 3anapka..

—
PROFILES (MPOOWIN)

3A KAKBO CE U3MOJI3BA ®YHKLIUATA PROFILES (MPOO®UIIN)?

®yHkumaTa Profiles (Mpodunm) Bu ocurypsasa JOCTHN O NEPCOHANM3MPAHO MACTO, KbAETO MOXETe Aa CbXpaHsABaTe 1
3anasBate NnpeanoYMTaHn HaNUTKWU. [lo Hero MoXe fja ce NoayyM AOCTbM MHOFO NecHO 6narofapeHne Ha AMPeKTeH Oy TOH
Ha KOHTPOJHUA NaHen Ha MalumHara. Mo-6bp3n 1 naeanH 3a exxegHeBHa ynoTpeba, HaNUTKMTe, 3anaseHn BbB Bawus
npodun, ce cTapTMpaT AMPEKTHO C AHO JOKOCBaHe, 6e3 Aa ce M3UCKBAT HUKAKBW HacTPOKK. MoxeTe Aa 3anuwete fo 7
peuenTu Ha npodwu..

MpodunbT CbLo Taka NO3BONABA NO-roNAMa NepcoHann3aLma Ha Bawma nHtepdeiic n pasnnyHUTe HaCTPONKM:

Co6cTBEHO MMe MoxeTe aa fobaBnTe CO6CTBEHO UME 33 NO-TONAMO NePCOHANN3NpPaHe.

Tosa Bv no3sonnBa aa |/|36epeTe LiBE€Ta Ha XeflaHaTa UHTYUTUBHa UHANKATOPHa

Lar
NaMnnyKa, 3a Aa naeHTndmLmpate npoduna no-necHo.

MoxxeTe CbLLo TaKa Aa 3afafeTe Bua Ha aucnnes 3a Bawure HanmuTku Ha ekpaHa Profile
Auncnnen (Mpodun).
Te moxe fja ce noABAT B pexum,,Slider” (Mnb3rau) unwm B pexxum,Mosaic” (Mo3aiika).

®yHkupaTa,Profile” (Mpodun) Bu no3BonABa CbLLo Taka Aa ONPEAENUTE Yac OT AeHA

Mporpamupaxe VNN KNoyoBa AyMa 3a BCAKa HanuTka. Tosa Lwe By no3sonu aa Hamupare no-necHo
HaMUTKNTe C1 NO BCAKO BPeMme.
ApkocT ToBa No3BoNABa aKTVBMPaHe WK Ae3aKTUBMPaHE Ha CBETIIMHHUA HANKATOP.

KAK OA Cb3OAAETE NPEAMNOYUTAHA HAMMUTKA

HatucHete 6yToHa Profiles (Mpodwnu) n cneasaiTe nogkaHUTe Ha eKpaHa UM BUXKTE UHCTPYKUMITE, 3ana3eHy BbB Bawnsa
npodun.

EORLRY...

KAK AA YNIPABJNIABATE NPEANOYNTAHU HANUTKU B PAMKUTE HA BALEH MPOOUN

MoxeTe aa gobasmTe HanuTKa KbM AageH Npodun No 2 HaumHa:

- Cnep KaTo NpUroTeMTE HaNUTKa, Ha eKpaHa ce noABABa 6yTOH

+ [InpekTHo B Npoduna.
AKo crpa npeanounTaHa HanuTKa, JOKaTo Ce HanvBa, TOBa e Ab/KMHATa, KOATO Lie 6bje 3anaseHa.
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KAK AA OPFTAHU3BUPATE/HAPEXXAATE/OTCTPAHABATE NPEANOYNTAHU HAMUTKAN

+ 3aApbKTe MPbCTa CV BbPXY MKOHATA Ha HAMWTKa 3a HAKOMIKO CEKYHAM.
+ B ropHus geceH brbfi Ha MEHIOTO 3a HAMNUTKU Ce MOsABABA KPbCT 33 M3TPHBaHE.
+ HaTucHeTe 0THOBO, 3aApbXKTe MPBCTa CV BbPXY HanuUTKaTa v Mb3HeTe, 3a Aa NpeHapeauTe HanuTKuTe.

M3BbpLUIBAHETO Ha NPaBM/THA MOAAPBXKKA LLE YABIKM €KCMI0aTaLMOHHWSA XIBOT Ha BaluaTa MalumHa v Wwe 3anasm aBTeHTUYHNA
BKYC Ha BawweTo Kade

KOrA TPABBA AA CE U3MPA3BAM TABATA 3A OTLEXKAAHE?

Korato nonnasbumTe ca B FOPHO NOJIoXeHWne, KOeTO yKa3Ba, Ye TA e NpeKaseHo nbiHa.

noAAPBHXKKA ABATA 3A OTUEXAAHE

TaBaTa 3a oTUex/aHe faBa Bb3MOXHOCT 3a c1:6V|paHe Ha BOAaTa unn Kad)eTO, KOeTO 13Tu4a OT ype[a No Bpeme Ha n cneq
NPUroTBAHE Ha HanMnTKa.

BaxHO e BMHaru ga A octaBATe Ha MACTOTO 1 1 Aa A U3npassaTe peAoBHO.

OT XUrneHHn c1>06pa>Keva npenopbYBame fja AeMOHTMpPATE TaBaTa 3a OTUEXAaHe, 3a ja NOYNCTBATE BCEKU €N1IeMEHT BCEKMN
A€H 1 [la A OCTaBATe Aa N3CbXHE Ha Bb3AyX, Npean Aa A noctaBute 06paTHO B MallnHaTa.

HanpaseTte cnpaBka ¢ pbKoBOACTBOTO 3a 6bp3 ctapT — NMOYNCTBAHE HA TABATA 3A OTUEXAAHE, dur. * Moxete aa
nocTaBuTe TaBaTa 3a OTLeXAaHe B CbAOMMANIHATa MaluMHa 6e3 MeTanHaTa peLleTKa.

KOTA fA U3NPA3HUTE KOHTEMHEPA 3A MNIAHO KAQE

KOHTeI?IHep'bT 3a MNAHO Kac|>e CbAbprka N3BNe4YeHOTo MNAHO Kad)e

+ M3npasHeTe KOHTelHEpPa 3a MIAHO Kade, KoraTo MalumHaTa By nogkaHu.

« MoxeTe fa ro usnpasBare no-4ecTo, HO KOraTo MaLlMHaTa CBETH, TOBA 03HAUaBa, e MOXeE Aa Ce 3amiuLle, Ye KOHTENHePbT
HaUCTWHA € N3MpasHeH.

OT XWreHHy CbobpaXkeHMs NpenopbyYBamMe Aa MOUYMCTBATE KOHTENHePa 3a MASIHO Kade C ropella canyHeHa BoAa BCEKM LeH 1

[la ro OCTaBATe 1a 3CbXHe Ha Bb3yX, Mpefu ja ro noctaBuTe 06paTHO B MallHaTa. HanpaseTe cnpaBKa C pbKOBOACTBOTO 3a

6bp3 cTapT - MOYNCTBAHE HA TABATA 3A MJTAHO KAQE, dur. * go *

He nocTaBante B cCbgomMmusanHaTa MalnHa.

noaaPbHXXKA HA PESEPBOAPA 3ABOJA

3a fia 3anasute apomatuTe Ha BaweTo Kade 1 OT XurmeHHu cbobpakeHus, Bu npenopbuBame fa 13nonssate npsAcHa BoAa,
[la MouYncTBaTe pesepBoapa 3a Bofa BCEKM fieH € ropelya Bofa 1 rbba 1 fja ro ocTaBsaTe Aa N3CbXHE Ha Bb3AyX, Npeawn Aa ro
nocTaBuUTe 06PATHO Ha MaLMHaTa.

NOoAAPDBXXKA HA KOHTEMHEPA 3A 3bPHA

KadeenuTe 3bpHa MoraT fja OCTaBAT Ma3HM OCTaTbLM MO CTEHUTE Ha KOHTelHepa 3a 3bpHa, KOMTO MoraT a NMOBANUAAT Ha
KauyecTBOTO Ha BaweTo Kade. 3a aa 3anasute Hai-go6pVA apomaT Ha KadeTo 1 OT XUrMeHHU CbobpaxkeHus, Bu npenopbyusame
[la ro M36bpcBaTe CbC CyXa MeKa Kbpra BCeKM MbT, KoraTo TpA6Ba Aa Ce HaMb/IHW OTHOBO.

ﬁ Bax<Ho: He n3non3gaiite BoAa 3a NOYMCTBaHe Ha KOHTeHepa 3a 3bpHa, HaIMUKETO Ha BOJja B KOHTEHepa 3a 3bpHa MoXe
fAa nospeau Bawarta malumHa.

3ALWO0 U KAK OA NOAADPXKATE CUCTEMATA 3A MNAKO CNEQ NPUTOTBAHE HA HANMUTKA C
MNnAKo

o @ o

ﬁ BaxkHo: 3a ma nony4vaBaTe BUHArn eqHakBO KayeCTBO Ha NnAHaTa, Bu cbBeTBame fa n3BbpliBaTe CnefHata nogapbxKa:

290

noaAPbXKA HA CUCTEMA

Moaapbxkka

M3nnakBaHe Ha
cucTemarta 3a
MANAKO
30s-20ml

Cnep Bcsika
HanuTKa C MAAKO,
npu nofKaHa ot
MallvHaTa.

O6acHeHne

MNo3sonasa Bu fa n3nnakHeTte Bepurata 3a MIAKO Ha
MalmHaTa. MoxeTe fia cTapTupaTe n3nnakeaHe Ha
cucTemarta 3a MAISIKo Mo BCAKO Bpeme.

Heo6xoanmn

aKkcecoapu:

PbuHO
noyncTBaHe Ha
Cbfla 3a MNAKO
30s

Cnep BCsika MneYyHa
HanuTKa

MNpenopbuBame Bu ga nouncreate cbaa 3a MAAKO €
ropella BoAa 1 CbC canyH cef BCAka ynotpeba.

lopewa Bofa +
canyH + ro6a

PbuHo
n3nnakeaHe
Ha TpbbaTa 3a
MAAKO

Cnep BcAKa MieyHa
HanuTKa

MoxeTe aa nocTaBATe KaHaTa 3a MIAKO B
CbAOMUANHATa MallMHa 6e3 Kanaka i.

ToBa n3nnakBaHe ce CbCTOW OT BHUMATENHO PBYHO
no4vyncTBaHe Ha pr6aTa 3a MNAKO 1 MeTanHaTa 1 A3a

lopewya Boga
+ canyH +
MNHCTPYMEHT 33
noyncTBaHe Ha

6bp3 cTapT,,PbYHO OCHOBHO NMOYNCTBAHE HA
CNCTEMATA 3A MJTIAKO - 5 MUH"

30s c ropetua soga CJIE[] BCAKO U3MON3BAHE. TpboM

ToBa nouncTBaHe ce CbCTOW OT iIEMOHTMPaHE 1
Pouto noyncTBaHe Ha NOABMKHUA BSIOK ,Kany4mnHO C eAHO
HouMCTBaNHE Ha KoraTo malmHata [IOKOCBaHe". 3a oNTMManHo obpasyBaHe Ha MieYHa Wrna 3a
MARKOTO Bv nopkaHw unu no nAHa € NPenopPbUMTENHO fla A MOYNCTBATE PeJOBHO. noyncTBaHe
5min BCAKO Bpeme. HanpageTe cnpaBkKa ¢ rnasa 5 OT pbKOBOACTBOTO 3a (D3)

OPYIN 3A0AYN 3A NOAAPDBXKKA

Mopapbxka

MpopyxsaHe
Ha KadeTo
45s - 30 ml

Cnep KaTto 2 fiHK
He CTe n3nonssann
MalLvHaTa uav no
BCAKO Bpeme.

O6sacHeHne

MNo3BonsBa Bv ga n3nnakHete Bepurata 3a kade Ha
MaLmHaTa. To3u npoLec M3non3Ba caMmo ropella Boaa.
ToBa rapaHTMpa aBTEHTUUYHUA BKYC Ha BawweTo Kade.

Heob6xoanmn

aKcecoapu:

M3nnaksaHe Ha
KOHTYpa 3a Yan

Cnep NpuroTesiHe Ha
HanuTKa ¢ Yan.

Mossonsasa Bu fia M3BbpLLMTE N3MaKBaHeE C ropelya
BOAA, 3a la rapaHTMpaTe aBTeHTUYHMS BKYC Ha Bawwus

BCAKO Bpeme.

Ha MalmHaTta. Tosa e Bu rapaHTvipa ontumanHo
3anasBaHe Ha apomaTnTe Ha BawwuTe HanuTKu.

13 min - 600 ml| Yaii i 3anapka.
OT XMrreHHN cbobpaxeHra 1 3a 3anas3BaHe Ha
Nouncreane KoraTo maluvHata KauecTBoTO Ha BalweTo kade B npenopbusame aa 1 TabneTka 3a
UMCTBaH
13 min - 600 ml Bu nogkaHu nnn no nouncTeare 1 obeamacnsgarte BepuraTta 3a Kade noumncreaHe KRUPS

Ne 1

lNpemaxBaHe Ha
KOT/NIEH KaMbK
20 min - 600 ml

KoraTo mawmHaTa
B noakaHu vnu no
BCAKO Bpeme. Korato
6POAT Ha HaNUTKNTe
He e oCTaTbueH, 3a
na e Heobxogumo
npemaxBaHe Ha
KOT/IEH KaMbK,
dyHKUMATa He e
aKTMBHa.

MpemaxBaHeTo Ha KOT/IeHUA KaMbK OT BaluaTa malumnHa
rapaHTpa HeliHOTO NPaBUNHO GYHKLMOHMPaHe

1 OTCTPaHABA BCUYKYM OTNaraHns OT KOT/IEH KaMbK

nnu TapTapart. Tasu CTbNKa € MHOro BaXkHa 3a
rapaHTypaHeTo Ha NPaBUIHOTO GYHKLMOHMPAHE U1
AbAroTpanHocT Ha Bawwna ypen.

1 nakeTye npenapat
cpeLy KoTneH
kambk KRUPS Ne 2

ﬁ BaxHo: Ako BaluvAT npofAyKT e o6opyABaH C Hawata ¢uATbpHa KaceTa 3a cuctemata Claris — Aqua F088, mons,

oTCTpaHeTe A Npeau npoLeaypata no npemaxsaHe Ha KOT/IEH KaMbK.
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KAK O A MOJIYYUTE [OCTHMN A0 HACTPOMKUTE HA MALLUHATA BU

Bawara mawwuHa KRUPS Intuition uma MHoOro HacTpowiku, He ce KonebanTte ga ru usnpobsate! Tosa e Bu nossonu aa
nepcoHanu3vpare NPUroTBAHETO Ha HAMUTKMTE CY OLLe NoBeye.

EORLRY

E3nk M360p Ha e3nk cnopep BawuTe npegnountaHns, nsmexay 21 esvka.

3apaBaHeTo Ha AaTaTa e HeobXxoANMo, 0cobeHO KoraTo U3non3BaTte KaceTa npoTUB KOTNeH

[ara n uac .
KambK. 3aflaBaHe Ha Yaca 1 12 unu 24-4acoB AUCNIen Ha YacoBHUKa

OCBeTEeHOCT Ha eK

pana 3a perynmpaHe Ha OCBETEHOCTTA Ha eKpaHa.
H

Jleko 3a AKTUBUpPaHe NUn Ae3akTuBupaHe Ha MHTYUTUBHaTa UHAMKATOPHa naMnunyka.

n 1-
360p Ha 1-8u M36epeTe 0opopMNEHNETO Ha MbPBMA eKpaH.

eKpaH
ABTOMATUYHO 3a pa nsbepeTe NPOLABLIKUTENHOCTTA, CNefj KOATO YPEAbT Lie cripe aBTOMaTUYHO. Ta3u GyHKLMA
CMPAHE Bu no3sonaABa fja n3pas3xopBaTe No-Manko enekTpoeHeprua.

3a BKNOYBaHE Ha MallMHaTa 1 aBTOMATUYHO CTapTVpaHe Ha Npe/iBapUTeHO HarpsABaHe Ha
ABTOMaTM4HO OCBe | ypepfa B U36paHO oT Bac Bpeme. BuHaru nu nuete KadeTo c1 MO €HO U CbLLO BPeMe BCeKM fieH?
TneHne Ta3n ¢pyHKUMA e HanpaBeHa 3a Bac! Ypes 3apaBaHe Ha aBTOMaTVYHO CTapTUPaHe MoXeTe Aa
crnecTuTe BpeMe 1 TpA6GBa caMo fa CTapTupaTe HanuTKaTa cu.

EavHuua 3a o6em M360p Ha MepHa eguHULA: M 1 YHLUA.

ABTOMaATUN4YHO 13N 3apace aAKTMBMPA W fleaKTUBMPA aBTOMATUYHO 13N1akBaHe Ha n3xoauTe 3a Ka¢e npn
NnakKkBaHe CTapTupaHe Ha MallnHarta.

TebpAOCT Ha BO 3a perynvipaHe Ha TBbpAOCTTa Ha BoAaTa Mexay 0 n 4. 3a noseue nHpopmaLva HanpaseTe
Aata cnpaekKa C rnaea,/13mepBaHe Ha TBbPAOCTTa Ha BoaaTa”

Temnepartypa Ha

3 B TIuTs.
Kadero a aa 3anafeTe TemnepaTypata Ha Baweto kade mexay T1 1

Temnepartypa Ha

vasn 3a fa 3afjapeTe TemnepaTypaTa Ha Bawwa van mexpy T1 nT3.

Bup Ha Kadeto MocoueTe BrAa Ha KadeTo, LOO6aBEHO B KOHTENHEPA Ha 3bpHa.

rOBOPU HA BALLU BBIMPOCH

PABOTA

1. MawwHaTa nokassa nospefa, codptyepsT e 6nokupan UM B MalwvHaTa MMa HeM3npaBHOCT.

(@ UzknioueTe MalmHaTa OT 6yTOHa M OT KOHTaKTa, OTCTpaHeTe GUATbPHaTa KaceTa, M3vaKaiite 1 MUHyTa 1 pecTapTupaiiTe
MallnHaTa.

HaTtucHeTe v 3appbxTe 6yToHa ON/OFF (BKJ1./M3KJ1.) noHe 3 cekyHau, 3a fia cTapTupare.
2. Ype[bT He ce BK/OYBa C/ef HaTucKaHe Ha 6yToHa ON/OFF (BKJ1./U3KJ1.) (Hait-manko 3a 3 cekyHau).

(@ MpoBepeTe NpeanasUTennTe 1 eNEKTPUYECKIA KOHTAKT B eNleKTpudeckarta Bu nHcTanauus, lposepeTe ganv asata 3axpaHBaLL
Lyencena ca nocTaBeHn NPaBuIHO B KOHTAKTa.

3. Bb3HMKHana e enekTpuyecka Hen3npPaBHOCT NO BPEME Ha Kb,
(@ YpepbT ce Hynnpa aBTOMATUYHO, KOTATO Ce BK/II04M OTHOBO.
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4. Kapemenaukata paboTu npasHa.

(D) Tosa e HopManHO, ako Ce CllyuBa OT BpeMe Ha Bpeme 11 ako HAMa KadeeHN 3bpHa UM IMa CamMo Mako KONIMUeCTBo. TA Moxe
na pabotn 1o 10 cekyHan 6e3 HaToBapBaHe, 3a Jla ce pa3bepe KakbB € Pa3XOfbT il 1 [la Ce rapaHTVpa NpaswHaTa paboTa
Ha pyHKUMATa 7.

(© B KoHTeliHepa ocTaBaT KadeeHn 3bpHa:
+ 0 KadeTo MOXe f1a @ NpeKaneHo MasHo 1 ClIefOBATENHO He Ce ynaBA MPaBUHO OT ypeaa. Moxete fa onuTare fa

HakapaTe 3bpHaTa ia CNA3aT HaJlony v 1a BUAWTE lanu TOBa Lue ro 3a/ieiicTBa OTHOBO. [penopbunTenHo e obave aa
CMeHUTe KadeTo (BK. dyHKLMATA 3a BUA Ha 3bpHaTa).

+ ToBa e MOETO 06UyYaiHO Ka¢e, KOeTo e 61no noaxoaALLo aocera: CBbpXKeTe Ce C UeHTbpa 3a OﬁCJ’Iy)KBaHe Ha KNIMEeHTU Ha
KRUPS.

YMOTPEBA
1. Kadpemenaukara n3gaBa HeobMYaeH wym.

(@ B KapemenaukaTa BepOATHO MMa uyxau Tena. OnuTaiiTe ce Aa s NOYNCTUTE C npaxocMyKauka, B MPOTVBEH Ciyyai ce
CBbpXeTe C LieHTbpa 3a 06CnyKBaHe Ha KnneHTn Ha KRUPS.

2.lop ypepa uma sopga.

(@ Npepu aa oTcTpaHWTe TaBaTa 3a OTLEXAAHE, U3yaKaiiTe 15 cekyHAM, Cnef KaTo KapeTo Cripe fja Teve, Taka ye MallvHaTa aa
3aBbpPLUM CBOA LIMKDBJ1, KAKTO TPAGBa.

@ MNposepeTe fanu TaBaTa 3a oTUEXAaHe e ,qo6pe no3nLMoHMpaHa Ha MalmHaTa. Ta TpﬂﬁBa Aa e Ha MACTOTO CK Jopwn Korato
MalluHaTa He ce n3nonssa.

(@ MNposepeTe panvi TaBaTa 3a OTUEX/IaHe He € MbiHa.
3. ByTOHBT 3a perynmpaxe Ha CTeneHTa Ha CMUIaHe ce BbPTU TPYAHO.
(@ Bbprerte 6yToHa 3a perynmpaHe Ha CTeneHTa Ha CMUNaHe Camo KoraTo KademenaukaTa pa6oTm.
4. OT ypepa He u3tnya Kade.
(@ Mo Bpeme Ha NPUFOTBAHETO My € OTKPUT NPoGeMm.
(@ YpensT ce e HynMpan aBTOMATUYHO 1 € FOTOB 3a HOB LIMKbA.
5. M3non3Banu cte MnsHO Kade BMeCTo KadeeHu 3bpHa.
(@ M3nonsgaiite npaxocMyKauka, 3a ia CbbepeTe MAAHOTO Kade OT KOHTeliHepa 3a 3bpHa.
6. Korato malumHata cnpe, OT Ato3uTe 3a Kade Teue Boaa.

@Tosa e HopmanHo.Tosa € aBTOMaTnyeH Npouec Ha n3njiakBaHe 3a NOYMCTBAHE Ha Alo3uTe 3a Ka¢e 1 3a fa ce rapaHTunpa, vye
HAMa fa ce 3anywart

STEAM AND MILK (MAPA N MNIAKO)
1. TIOTOKBT OT MIAIKO OT MaLUMHaTA U3rEXAa € YaCTUYHO WK HAMBIHO GAOKMPaH.

@ Ako fi103aTa e 3anylieHa, Ha eKpaHa lije ce NOABM NPedynpeaUTeNHo CboblieHue. MouncTeTe 610Ka ,KamyunHo C efHO
[OKOCBaHe",

© HanpageTe cnpaBka ¢ HayanoTto Ha pbkoBogcTBoTO B 5. PBYHO OCHOBHO MOYNCTBAHE HA CUCTEMATA 3A MNAKO - 5
MWH nnu BurxTe nHCTpyKumaTa MouncteaHe Ha flo3aTta 3a MAAKO', 3anaseHa BbB BalwaTa malumHa.

2. He n3nu3a napa.
a. KoraTo nsnonsgate UuKbA € Napa 3a MbpBy MbT, ako NapaTa He 13n13a NpasuHo:

MpoBepeTe fanyn U3XoAbT 3a Napa He e 3anylueH. BuxTe no-rope: ,/3xofbT 3a napa Ha MaluyHaTa U3rNexja € YacTUYHO UK
Hanb/HO 3anyLweH".

@ |/]3B'prLIeTe CnefHnA Npouec CaMo BEAHDXK:

(@ M3npasHeTe pesepBoapa 3a BOAA U BPEMEHHO OTCTpaHeTe GUATbPHATa KaceTa 3a cuctemara Claris Aqua. Hambinere
pesepBoapa C MMHEpanHa BOAA C BIUCOKO ChAbpKaHMe Ha Kanuwit (> 100 mg/l) u nycHeTe nocnesoBaTenHn LMK ¢ napa
(015 g0 10 UMKBNA) B HAKAKbB Cbf, 4OKATO MOCTUTHETE NOCTOAHHA CTPYA OT Napa. BbpHeTe KaceTaTa B pesepsoapa.

b. [llo3aTa 3a napa Beye e pabotuna:

(@ NMpoBepeTe gany U3xofbT 3a Napa He e 3anyleH. BuxTe No-rope:,M3xobT 3a Napa Ha MallHaTa U3MEX/a e YaCTUHO U
Hamb/HO 3anyLueH”.

(@ Ao Cnep U3BBPLLBaHE Ha FOPENOCOYEHNTE CTIKM BCE OLLe He PaboTu, MONA, CBbPXKETE Ce C LieHTbpa 3a obcnyxBaHe Ha
KnueHty Ha KRUPS.

3.01 peLueTKaTa Ha TaBaTa 3a oTueXxaaHe 1n3nun3a napa.
@ B 3aBmcuMocCT OT BUAa NpuUroTeBAHe OT pelleTKaTa Ha TaBaTa 3a OTUeXAaHe MOXe Aa U3nn3a napa.
4. MNop Kanaka Ha TaBaTa 3a 3bpHa ce noAsABa Napa.
MNpoBepeTe panm 3aTBOPLT 3a TabneTku 3a nouncTeaHe, Pa3nonoXxeH NoA Kanaka (L), e MNpPaBuIHO 3aTBOPEH.

NOAAPDBXKKA
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1. MalumHaTa He N31CKBa npemaxsaHe Ha KOT/IEH KaMbK.

@ LinkbnbT 3a npemaxsaHe Ha KOTNIEH KaMbK Ce U31CKBa OT NPUIOTBAHETO Ha ronAam 6p0|7| HanuUTKM C MJIAKO 1K ropella soja.
Ako KOHCymMupaTe camo Ka¢e, npemMmaxBaHeTO Ha KOT/IEH KaMbK HAMa fla e HeOﬁXO,ElI/IMO yecTo.

2. B TaBata 3a oTLeXAaHe MMa Manko MAAHO Kade.

B TaBata 3a oTUexAaHe MOXe fla NonajHe Masnko KONMYecTso MAAHO Kad)e. MawwuHaTa e npoeKTMpaHa Taka, Ye fla U3XBbpA BCAKAKBO
M3NNWHO KONNYeCTBO MNIAHO Ka¢e, 3a Aa OCTaHe 30HaTa 3a d)mnrpmpaHe yncTa.

3. VIHTYMTBHATa MHAMKATOPHA NaMMYKa NPOABIIKABA A1 CBETY, CIEf KaTo U3NPa3HMTE TaBaTta 3a MISHO Kade.
(@ MoHTupaiiTe OTHOBO TaBaTa 3a MIAHO Kade.
4. Cneq Hanb/BaHe Ha pe3epBoapa 3a BoAa MHTYWTUBHATA MHAMKATOPHA NlaMMMYKa OCTaBa BKIIOYeHa.
MpoBepeTe NPaBUIHOTO NO3NLMOHMPAHE Ha pe3epBoapa B ypesa.
MonnasbLyTe Ha SHOTO Ha pe3epBoapa TPABBa Aa ce ABUXKAT CBOGOAHO. [TpoBEpeTE 1 OCBOBOAETE NOMIABBLNTE, KO € HEOBXOANUMO.
5.Tlo Bpeme Ha NpemaxBaHe Ha KOT/IeH KaMbK Npes3 mbpBeaTa $asa oT 4l03uTe He 1313a Boga:
(© ToBa e HOPMaNHO; CamMo B Cyyail Ha FONAMO 33APBCTBAHE OT AK03UTE Ha MALLIVHATA WL 13711133 BOJA.

HAMUTKA
1. KadeTo ce Hanvea npekaneHo 6aBHO.

BbpTeTe 6yTOHa 3a ,pUHOCT Ha CMUNAHETO" HAAACHO, 3a fia NofyunTe No-rpy6o MAAHO Kade (ToBa MoXe Aa 3aBUCKM OT BUAA Ha
M3NoN3BaHoTO Kade).

(@ VI3mbiHeTe eavH nnm HAKONKO LMKbAIA Ha U3MaKBaHe.
© Cmetete dunTbpHaTa KaceTa 3a cuctemarta Claris Aqua.
2. KadeTo e npeKaneHo NeKko Ui He e fOCTaTbYHO HAaCUTEHO.
(@ NposepeTe fanu B KoHTeliHEPa 3a 3bPHa Ma Kade 1 JanK TO Ce MPUABIXBA HaZ0My NPABUITHO.
(© U36srBalite U3nON3BaHETO Ha Ma3HIA, KAPAMENM3VPAHY UV aDOMATU3NPAHN KaeTa, KOUTO MOXKe 4a He Ce YNaBAT Jo6pe.

(@ Hamanete o6ema Ha 3aroToBKaTa 1 yBennueTe cunara i, Kato u3nonssate ¢pyHKLVATa 3a CUia Ha KadeTo. 3aBbpreTe GyToHa
,OMHOCT Ha cMuUnaHeTo’, 3a Aa nonyunte no-GpruHO mMnAHo Kade. MpuUroTeeTe HanWUTKaTa B A4BA LMKbAA, KaTo M3ron3Bate
dyHKUMATa 32 2 Yawn.

3. EcnpecoTo v KadeTo He e JOCTaTbuHO ropeLLo.

@yBenmueTe TemnepaTtypata Ha Kad)eTO B HaCTPOWKMTE Ha MalmMHaTa. 3arpeinTe yallaTa, KaTo A U3NNakHeTe C ropella BoAa,
npefuv fa 3ano4vyHeTe fa NpuUroTeATe HanUTKata.

(@ Npean na npuroteuTe KadeTo Cu, M3BbPLLIETE M3NNaKBaHe Ha BepuraTa 3a kade. DyHKLMATA 3a M3NNaKBaHe Ha Kade npw
BK/NIOUBAHE Ha ypeaa Moxe Aa ce akTuempa ot HacTpoikin/ABTOMaTUYHO U3nnakBaHe

4. Ot aro3uTe 3a Kade Npeam BCAKO Kade Teue YncTa Boga.

@Kora'ro CTapTupate peuenTta, ce N3BbpLiBa NpeaBapuUTeNHO 3anapBaHe U TOBa MOXe Aa AoBe[e A0 U3TWYaHe Ha Manko
KONM4ecTBO BOAA OT Ato3nTe 3a Ka:be.

AKO HAKOI# OT OnmMcaHnTe No-rope NPobnemn He e OTCTPaHEeH, CBbPKETe Ce C OTAeNa 3a 06CNyxBaHe Ha KnneHTn Ha KRUPS.

N3XBBPNAHE HA YPEOA
Hsakon ypean cbabpxat 6atepus, B0 KOATO OT CbOOpaXeHWs 3a CUIypHOCT MOraT Aa monyyaT JOCTbM Camo
npodecroHanHu cepsu3sn. 3a a CMeHnTe GaTepunTe, Ce CBbPXKETE C Halt-6nn3KuA [o Bac cepBM3eH LieHTbp.
BaxHo: YpeasT By cbbpa MHOTO MaTepuanii, KOUTo MoraT Aa ce Bb3CTaHOBAT WA fla Ce PeLKInpar.
[omorHeTe fa ona3um okonHata cpepa!
OcTaBeTe ro B NyHKT 3a CbOMpaHe Ha oTnagbLy, 3a Aa 6bae 06paboTeH.

FAPAHUMNA

lapaHuwWATa He BaXu B cliefHUTe Crydan:
- Hanuuwue Ha uyxaw Tena B yCTPOICTBOTO 3a CMUNaHe,
- BKoHTeiiHepa 3a 3bpHa e U3cKnaHo MNAHO Kade,
- QunTbpHaTa KaceTa 3a cuctemarta Claris — Aqua He ce 13non3Ba CbrnacHo MHCTpyKuuuTe Ha KRUPS,
- Bcnyuyaii ye He e M3BBPLLIBAHO NMPeMaxBaHe Ha KOTNIEH KaMbK, MOYMCTBAHE UM PefoBHa NOAAPBKKA.

Bcnukm pabotu no ypepa TpA6Ba Aa ce M3BbPLLBAT OT OTOPU3MpPaH LeHTbp Ha KRUPS.

Ta3n aBTOMaTYHa MaluMHa 3a Ka:l)e/ecnpeco TpﬂGBa Aa ce n3non3Ba caMo 3a NPUroTBAHE Ha KaCI)E, ropella Bofa vian 3a pasneHBaHe
Ha MNAKO.

Mpoussoguten: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne — ®paHuua
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Postovani kupce,
hvala vam $to ste kupili KRUPS espresso uredaj s ugradenim mlincem za kavu.

KRUPS espresso uredaji s ugradenim mlincem za kavu dizajnirani su, razvijeni i proizvedeni u Francuskoj, ¢ime se osiguravaju
najstrozi uvjeti podrijetla i kvalitetne proizvodnje.

Dizajn vaseg uredaja jam¢i najjednostavniju mogucu uporabu i moguénost pripreme napitaka profesionalne kvalitete. Samo
jednim dodirom tipke mozete uzivati u espressu, ristrettu, produzenoj kavi, cappuccinu, macchiatu ili kavi s mlijekom te u
drugim vrstama kave.

Kako bismo vam olaksali stvari, KRUPS je razvio intuitivan svjetlosni indikator. On ce vas voditi pri upotrebi uredaja i uljepsat
¢e vase pauze za kavu.

Va$ KRUPS espresso uredaj opremljen je i velikim intuitivnim dodirnim zaslonom, poput onoga na pametnom telefonu, kako
bi uporaba bila $to jednostavnija. Napredne tehnologije kojima je uredaj opremljen omogucuju vam postizanje najboljih
mogucih rezultata, dajuci maksimalnu aromu i okuse iz svjeze mljevenih zrna kave.

Nadamo se da cete uzivati u kavi i da ¢e KRUPS uredaj ispuniti vasa ocekivanja.

KRUPS tim

TREBAVAM PO

__|@$c:>@q>

Na uredaju pronadi ¢ete popis vodica koji ¢e vam pomoci pri uporabi.
Oni ¢e vas korak po korak voditi kroz pripremu napitaka, upravljanje favoritima i odrzavanje uredaja.

Popis dostupnih vodica:

1. Kako pripremiti napitke 2. Kako upravljati profilom 3. Kako odrzavati uredaj

a. Priprema kave d. Izrada i konfiguriranje profila h. Ispiranje

a. Priprema mlije¢nog napitka e. Dodavanje napitka u profil i. Cis¢enje

c. Istovremena priprema 2 napitka (nakon pripreme)

j. Uklanjanje kamenca
f. Dodavanje napitka u profil (sa

k. Cis¢enje mlaznice za mlijeko
stranice profila)

g. Uklanjanje napitka iz profila

VAZNE INFORMACIJE O PROIZVODU

Prije prve uporabe uredaja pazljivo procitajte korisnicki priru¢nik i knjizicu sa sigurnosnim uputama te ih sacuvajte:
nepravilna uporaba oslobada tvrtku KRUPS bilo kakve odgovornosti.
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PRIBOR KOJI SE ISPORUCUJE S UREDAJEM

Provjerite pribor isporucen s vasim uredajem. Ako neki dio nedostaje, izravno se obratite KRUPS korisni¢koj podr3ci.

Isporuceni proizvodi

1. 2 tablete za ciscenje
2. - 1 vrecica sredstva za uklanjanje kamenca
3. Cijev za mlijeko za blok,One Touch Cappuccino” .
4, Dodatna cijev za mlijeko za blok,One Touch Cappuccino” .
5. Igla za ¢iscenje sklopa za paru koja se nalazi u mlaznici za kavu
6 - 1 patrona za sustav filtriranja Claris Aqua s priborom za
) pri¢vricivanje.
7. - 1 $tapic za provjeru tvrdoce vode “
"Upute za rad - Knjizica sa sigurnosnim preporukama —z
8. Adresar centara tvrtke Krups za poslijeprodajnu podriku =z
Jamstveni dokumenti”
9. Cijev za Cidcenje
Samo za Intuition Expérience + EA877:
10 Posuda za mlijeko: Posudu za mlijeko bez poklopca mozete staviti u
! perilicu posuda

A Oprez: Kako se jamstveni uvjeti ne bi ponistili, upotrebljavajte samo Krups pribor.
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TEHNICKI PODACI

|
‘@

Uredaj Automatic Espresso EA87
Izvor napajanja 220 - 240V~ /50 Hz
Pritisak pumpe 15 bara

Spremnik kave u zrnu 2509

Potrosnja energije Tijekom rada: 1550 W
Spremnik za vodu 3L

Priprema i pohrana

U unutrasnjosti, na suhom mjestu (dalje od leda)

Dimenzije (mm)V x D x D

365 x 240 x 400

Tezina EA87 (kg)

8,9

Podlijeze tehni¢kim izmjenama.

Powx

OPIS UREDAJA

Rucka poklopca spremnika za vodu
Spremnik za vodu
Posuda za kavu u zrnu
Mlaznice za kavu/mlijeko prilagodljive visine sa
sustavom za osvjetljavanje Salica
D1. blok,One Touch Cappuccino”
D2. Odvojiva vrata
D3. Igla za ¢iscenje
Odvojiva resetka i posuda za kapljevinu
Poklopac spremnika kave u zrnu
Cijev za mlijeko za blok,One Touch Cappuccino”i
prikljuc¢ak
Plovak za razinu vode
Intuitivni svjetlosni indikator

1. Spremnik kave u zrnu

J.  Tipkaza namjestanje finoc¢e mljevenja
K.  Otvor za tablete za ¢iS¢enje

L.  Metalni mlinac

2. Upravljacka ploca

M. Dodirni zaslon za navigaciju

N.  Ukljucivanje/isklju¢ivanje

0. Precac za pocetni zaslon

P.  Profili

Q. Konfiguracije uredaja

R.  Posuda za mlijeko (samo za Intuition Experience +

EA877)

|
‘e

PRIPREMA 1 UG

PRVA UPORABA
Uredaj stavite na stabilnu, vodoravnu, ¢istu i suhu radnu plohu.

Kad uredaj rabite prvi put, morat cete odabrati razli¢ite postavke.

Priprema uredaja omogucuje punjenje sklopova u koje ide voda kako bi uredaj mogao raditi. Do¢i ¢e do prethodnog
zagrijavanja i automatskog ispiranja.
Dodatne informacije potrazite u Kratkim uputama (1. uporaba)
Pratite upute koje se prikazuju na zaslonu

UREDAJ

Va$ je uredaj provjeren i testiran prije izlaska iz tvornice. Unato¢ paznji koja je uloZena u ¢iséenje, svejedno mozete pronaci
ostatke kave u mlincu za kavu i/ili kapljice kave na resetki posude za kapljevinu. Pri raspakiranju mozete na uredaju primijetiti
i prisutnost praine zbog zastitnog materijala. Preporu¢ujemo da uredaj prije prve uporabe temeljito ocistite krpom.

Hvala na razumijevanju.

Nikad nemojte upotrebljavati osteceni uredaj.
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STANJE PRIPRAVNOSTI o

Ovisno o pripremi, uredaj pokrece automatsko ispiranje kad je stavljen u stanje pripravnosti. Ciklus traje samo nekoliko sekundi

i automatski se zaustavlja -
FILTRIRANJEITVRDOCA VODE

roxl-‘ SAVJETI STO SE POSTIZE PRILAGODBOM TVRDOCE VODE?

Kvaliteta kave znatno utjece na kvalitetu aroma. Kamenac i klor mogu utjecati na okus kave. Kako biste ocuvali sve arome Kako biste izbjegli Ciscenje uredaja i optimizirali kvalitetu kave, preporucujemo da prilagodite tvrdocu vode na uredaju.

u kavi, preporu¢ujemo da upotrebljavate svjezu vodu te patronu Claris Aqua Filter System ili flasiranu vodu s koli¢cinom KAKO ODREDITI TVRDOCU VODE NA UREPAJU.
suhih ostataka manjom od 800 mg/I (pogledajte naljepnicu na boci). Pogledajte poglavlje, FILTRIRANJE | TVRDOCA VODE”.

Tijekom pripreme toplih napitaka preporucujemo vam da rabite prethodno zagrijane 3alice (stavite ih pod vruc¢u vodu) @: | N @ )

cija je velicina prilagodena Zeljenoj kolicini.

ﬁ Przena zrna kave mogu izgubiti aromu ako nisu zasti¢ena. Savjetujemo vam da upotrijebite koli¢inu kave u zrnu Cadu napunite vodom. Testni itapic koji ste dobili uz uredaj uronite u ¢asu napunjenu

koja odgovara vasoj potro3nji u sliedecih 2 - 3 dana i kupujete pakiranja od 250 g. ) o 188 4 vodom
Kvaliteta kave u zrnu razlikuje se i ukusi su subjektivni. Arabica ¢e vam pruziti fine, cvjetne arome za razliku od robuste « Pricekajte 1 minutu. Kvadratici na testnom Stapic¢u promijenit ¢e boju.
koja ima vise kofeina, goréa je i ima puniji okus. Cesto se te dvije vrste kave mijesaju kako bi se dobila uravnoteZenija kava. « Izbrojite koliko je obojenih kvadrati¢a. To vam govori koliko je tvrda vasa voda, na
Nemojte se ustrucavati zatraZiti savjet od osoba koje vam prze kavu. ljestvici od 0 do 4.

« Uizborniku ,Water hardness” (Tvrdoca vode) pritisnite odgovarajuci brojizmedu 0i 4.
« Pritisnite OK (U redu)

Ne preporu¢ujemo uporabu masnih i karameliziranih zrnaca jer mogu ostetiti uredaj.

Veli¢ina kave u zrnu utjece na jacinu aroma i kvalitetu kreme. Sitnije mljevena zrnca imaju njezniju kremu. Mljevenje se
moZe prilagoditi i Zeljenom napitku. VISE NEMATE TESTNI STAPIC?

Ako ovu operaciju trebate ponoviti kasnije, obavezno promijenite tvrdocu vode u skladu s mjestom upotrebe ili informacijama
koje ste dobili od vodoopskrbe, uz pomoc tablice u nastavku:

Stupani tvrdoce vode Klasa 0 Klasa 1 Klasa 2 Klasa 3 Klasa 4
panj Vrlo mekana Mekana Srednje tvrda Tvrda Vrlo tvrda
@ °dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
INTUITIVNI SVJETLOSNI INDIKATORI
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
U vas$ uredaj Intuition ugradena je pametna tehnologija koja ¢e vam olaksati svakodnevne zadatke: inuitivni svjetlosni indikator Postavke uredaja 0 1 2 3 4
(). Ta tehnologija ima dvije funkcije:

. . L . — ) " ZASTO UGRADITI PATRONU ZA FILTER?
1. Uredaj automatski prepoznaje i kontrolira koli¢inu kave u zrnu, vode i mljevene kave. Kad trebate napuniti ili isprazniti ] ) . o . . ) o ) o
spremnike te kad je potrebno odrzavanje, ukljucit ée se crveni indikator upozorenja te trebate pratiti upute na zaslonu. Patrona Claris Aqua Filter System pomaZe u optimizaciji ukusa vase kave, ogranicavanju nakupljanja kamenca i smanjenju

rovodenja odrzavanja.
2. Intuitivni indikator takoder vam omogucuje prilagodbu iskustva. Svakom profilu mozete dodijeliti boju. Kad odaberete P ) )

jedan od profila, indikator ¢e svijetliti bojom tog profila radi boljeg razumijevanja te izuzetno brze i intuitivne navigacije KAKO POSTAVITI PATRONU CLARIS AQUA FILTER SYSTEM
Pogledajte poglavlje ,MOJ PROFIL".
O

Patrona se postavlja u spremnik za vodu.

Kad postavite patronu, savjetujemo vam da sivi prsten okrenete do kraja patrone za filter kako biste
vidjeli datum ugradnje + 2 mjeseca.

Pravilno postavite patronu na njezino mjesto, tako da prsten s brojem bude okrenut prema gore.
Upotrijebite crni pribor za pri¢vri¢ivanje koji je isporuc¢en uz patronu kako biste pravilno postavili i
pricvrstili patronu

)

KADA TREBA ZAMUENITI PATRONU CLARIS AQUA FILTER SYSTEM?

1.2 mjeseca nakon postavljanja ili kad uredaj naznaci da je potrebna zamjena.

1o

?
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MLINAC: NAMJESTANJE FINOCE MLJEVEN

ZASTO NAMJESTITI FINOCU MLJEVENJA?
Mozete namjestiti jakost kave namjestanjem finoce mljevenja kave u zrnu.
Razli¢ita finoca mljevenja omogucuje prilagodbu razlicitih vrsta zrna:

« Jako przeno i masno zrno zahtijeva grublje mljevenje, manje przeno zrno bit e vise suho i zahtijevat e sitnije
mljevenje.

Nadalje, ako se radi o istoj vrsti kave, postavka finoce mljevenja moze utjecati na aromu: $to je kava finije mljevena, to je aroma
snaznija.

Torréfaction :

Vrlo intenzivna Intenzivna Zrela Prosje¢na Svjetlo
(Zuto) (Bijelo)
KAKO PRILAGODITI FINOCU MLJEVENJA

Okrenite tipku za postavke koja se nalazi u spremniku kave u zrnu da odgovara va3oj vrsti zrna i jacini zeljene arome. Ova
postavka mora se postaviti tijekom mljevenja i stupanj po stupanj. Nakon 3 pripreme primijetit ¢e te znatnu razliku u okusu.

KAKO CETE ZNATI DA U SPREMNIKU VISE NEMA KAVE U ZRNU?

Va$ Intuition uredaj opremljen je senzorom koji predvida kad ¢e u spremniku ponestati kave u zrnu. Prikazat ¢e se poruka na
zaslonu, a intuitivni svjetlosni indikator (1) zasvijetlit ¢e crveno.

STO AKO SE TIJEKOM PRIPREME PRIKAZE UPOZORENJE?

Spremnik napunite kavom u zrnu, pritisnite OK (U redu) i nastavit e se priprema recepta. Bez gubitka kave!

STO TREBA UCINITI AKO ZELIM PROMIJENITI KAVU ILI AKO VISE NEMA KAVE?
Ako pritisnete OK (U redu) bez dodavanja kave u zrnu, uredaj ¢e se pokusati ponovo pokrenuti i vratit ¢e se na upozorenje. Ako
ponovo pritisnete OK (U redu), uredaj ¢e pokrenuti pripremu i pritom iskoristiti svu preostalu kavu Mlinac ¢e potom biti prazan.
Ako se na zaslonu prikaze poruka i indikator upozorenja zasvijetli crveno dok u uredaju ima dovoljno kave u zrnu:

« Pritisnite tipku OK (U redu) kako biste pokrenuli zagrijavanje.

» Onemogucite upozorenja o nestanku kave kako se prepoznavanje ne bi pokretalo kad u spremniku za kavu u zrnu
ima kave.

_@|‘q>@d.>

300

PRIPREMA NAPITAKA

NAPITCI KOJI SUDOSTUPNI NA OVOM UREDPAJU:

Intuition Expérience omogucuje vam pripremu razli¢itih recepata od kave i mlijeka, vrudcih ili hladnih, koji ¢e ispuniti sve
vase Zelje. Recepti su dostupni izravnim pristupom putem upravljacke ploce. Sidrista, dostupna na dnu upravljacke ploce
(na prikazu povlacenjem) takoder su precaci putem kojih im mozete pristupiti. Opis svakog napitka i povezanih savjeta za
pripremu dostupni su ako na zaslonu dodirnete (i) nakon $to ste odabrali napitak.

Priblizna Moguce
itci o o Jakost kave
Napitci veli¢ina koli¢ine
Ristretto 25 ml 20-40 ml v v
. Kratki jaci espresso
Espresso
. Espresso jakog okusa i izrazene arome, 40 ml 40-70ml v v
prekriven gorkastom kremom boje karamele
. Lungo 70 ml 70-100 ml v v
Duzi espresso s karamelastom kremom
Café Long 120 ml 80-180 ml v v
Dvostruki espresso s jantarnom kremom
Doppio
. Bogat kofeinom, no lakseg okusa. Vrlo 100 ml 40-140 ml v
popularan jutarnji napitak.
' ; Americano 120 ml 90-150 ml v
Dvostruki dugi espresso s viucom vodom
Café filtre
' Duga priprema pri niskoj temperaturi za 150 ml 80-170ml v
lagani rezultat mekanog okusa.
Carafe* 375 ml 375-1000 ml v
3 do 8 3alica produzene kave za cijelu obitelj
. M =60 ml
Espresso Macchiato L=80 v v
| ) i " =80ml
' Espresso s tankim slojem pjene od mlijeka
XL=100ml
Cappuccino M=120ml
- UravnoteZeni napitak s mlijekom, pjenom L=180ml v v
ikavom XL =240 ml
Cappuccino italien M=120ml
' Mijesani cappuccino. Pjena s laganim L=180ml v v
okusom kave XL =240 ml
Milk i M=160ml
.\ Flat White _ v
Drinks ll Kava s mlijekom i pjenom od mlijeka L=200ml
XL=240ml
. | M=120ml
Lo LaitMoussé L=160ml v
Velika porcija mlijeka s pjenom od mlijeka
XL =200 ml
M =200 ml
i Caffe Latte _ v v
Pjena od mlijeka s laganim okusom kave L=280ml
XL =350 ml
Latte Macchiato M=190ml
- Gurmanski espresso s mlijekom i pjenom L=250ml v v
od mlijeka XL=340ml
Frappé*
I Ledena kave i mlijeko s kremastom pjenom ~380ml v
okusa kave
Ifed . Nitro coffee* ~350ml v
Drinks Ledena kava s malim mjehuricima kisika
Chilled coffee*
' Dvostruka filtar-kava s finom kremom ~350ml
*Samo za Intuition Experience + EA877
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Thé vert
L] -
= Vruca voda temperature idealne za zeleni ¢aj 200m 20-300ml
Teas e The noir 200 ml 20-300 ml
Vruca voda temperature idealne za crni ¢aj
] Thé infusion R
- Vruca voda idealna za pripremu napitka 200 ml 20-300ml

KAKO PRILAGODITI VISINU MLAZNICA ZA KAVU

U slucaju svih predloZenih napitaka moZete smanijiti i ponovno sastaviti mlaznice za kavu u skladu s velicinom vasih 3alica.

KAKO POCETI PRIPREMATI NAPITAK

Pogledajte vodi¢,How to make your drinks?” (Kako pripremiti napitke) koji je spremljen na uredaju .

[ & o e

OVISNO O NAPITKU, DOSTUPNE SU RAZLICITE POSTAVKE:

« Jedna ili dvije 3alice: za pokretanje dvostrukog recepta, odaberite napitak i pritisnite °

« Jakost kave: Zelite li povecati ili smanjiti jakost kave tako $to ¢ete promijeniti koli¢inu mljevene kave, odaberite napitak i
odaberite izmedu 114 zrna, pri ¢emu je 1 zrno najblaza kava, a 4 najjaca ((JO10]0).

« Koli¢ina kave u 3alici: za povecavanje ili smanjivanje koli¢ine vode koja se upotrebljava za pripremu

Dodatne informacije potrazite u tablici napitaka u letku te u KRATKOM VODICU, POSTAVKE NAPITAKA

KAKO ZAUSTAVITI NAPITAK TUEKOM PRIPREME

Pripremu napitka u bilo kojem trenutku mozete zaustaviti pritiskom gumba

Kad se ciklus prekine, zaustavljanje nece biti trenutacno. Uredaj ¢e odredeno vrijeme biti nedostupan, $to ¢e se naznaciti
porukom na zaslonu

MLJECNI NAPITCI

(9\; SAVJETI | PREPORUKE

Za pripremu pjene od mlijeka trebali biste odabrati pasterizirano UHT mlijeko iz hladnjaka (3 - 5 °C). Uporaba posebnih
mlijeka (mikrofiltriranog, sirovog fermentiranog, obogacenog) ili bilinog mlijeka (bademovog, zobenog, sojinog itd.) moze
dovesti do nezadovoljavajucih rezultata u pogledu kvalitete i koli¢ine pjene.

KAKO POCETI PRIPREMU MLIJECNOG NAPITKA

Pogledajte 2 PRIPREMA MLIJECNOG NAPITKA na pocetku priru¢nika ili pogledajte vodi¢ ,Making a milk drink” (Priprema
mlije¢nog napitka) koji je spremljen na uredaju

U o & - I

LEDENI NAPITCI (SAMO ZA INTUITION EXPERIENCE + EA877)

Na uredaju Intuition Expérience + mogu se pripremiti ekskluzivni hladni napitci kao $to su frape, rashladena kava i nitro kava.

Prije same pripreme ledenog napitka morate napraviti jednu ili viSe stvari. Kako biste postigli optimalne rezultate: Rabite ¢ase
od 400 - 450 ml te kockice leda standardne veli¢ine (4 x 2,5 x 2,2 cm). Uredaj ¢e vam pomoci s pripremom. Preporucujemo da
korak po korak pratite faze pripreme recepta koje se prikazuju na zaslonu. U odjeljku s informacijama dostupni su i savjeti i
preporuke, a pristupiti im mozete tako da dodirnete zaslon. (i }

CAJEVI | INFUZIJE

Per i té e le infusioni, sono disponibili tre preparazioni che offrono la temperatura piu adatta per ogni tipo di té. La
temperatura per il té verde sara inferiore di quella per il té nero e per le infusioni.

KAKO PRILAGODITI TEMPERATURU

EORLRY

Mozete odabrati postavku izmedu T1iT3, pri ¢emu je T1 najvise mlaka temperatura, a T3 najvrucija. Ako smanjite/
povecate temperaturu, smanjit ¢ete ili povecati temperaturu za sve vrste ¢aja, no temperatura za zeleni ¢aj uvijek ée biti
niza od one za crni ¢aj i infuzije.

— &

CEMU SLUZI FUNKCIJA PROFILA?

Funkcija profila omogucuje vam da pristupite osobnom prostoru gdje mozete spremiti svoje omiljene napitke. Lako joj
mozete pristupiti jer na upravljackoj ploci uredaja postoji tipka za izravan pristup. Ova funkcija omogucuje brzu pripremu i
idealna je za svakodnevnu upotrebu, a napitci koji su spremljeni u profilu izravno se pokrecu jednim dodirom bez potrebe
za namjestanje dodatnih postavki. U svaki profil mozete spremiti do 7 recepata.

Profil vam omogucuje i vecu prilagodbu sucelja i razli¢itih postavki:

Ime Mozete dodati svoje ime za vecu razinu prilagodbe.

Omogucuje vam odabir boje Zeljenog intuitivnog svjetlosnog indikatora kako bi se

Boja profil lakse prepoznao.

Mozete i postaviti vrstu prikaza za svoje napitke na zaslon profila.

Prik: , L .
rikaz Mogu se prikazati tako da se kroz njih krece povlac¢enjem ili kao mozaik.

U znacajki profila mozete za svaki napitak definirati i vrijeme dana ili klju¢nu rije¢. To

Programiranje . . . . " ) )
9 J vam omogucuje da u bilo kojem trenutku jednostavnije pronadete svoje napitke.

Svjetlina To omogucuje aktivaciju ili deaktivaciju svjetlosnog indikatora.

KAKO KREIRATI OMILJENI NAPITAK

Pritisnite tipku Profiles (Profili) te pratite upute na zaslonu ili pogledajte vodice koji su spremljeni u profilu.

_@Q@@eo

KAKO UPRAVLJATI OMILJENIM NAPITCIMA UNUTAR PROFILA

Napitak u profil mozete dodati na 2 nacina:

+ Nakon pripreme napitka na zaslonu ce se prikazati gumb

« lzravno u profilu.
Ako postupak zaustavim dok se napitak izlijeva, to je duljina koja ce se zabiljeziti.

KAKO ORGANIZIRATI/POREDATI/UKLONITI OMILJENE NAPITKE

+ Nekoliko sekundi zadrzite pritisak na ikoni napitka.
« Krizi¢ za brisanje prikazat ¢e se u gornjem desnom kutu izbornika napitka.
« Pritisnite ponovo, drzite prst na napitku i povucite ga kako biste prerasporedili napitke.
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OPCENITO ODRZAVANJE

Provodenje odgovarajuéeg odrzavanja produljit ¢e vijek trajanja vaseg uredaja i ocuvati autenti¢an okus kave.

STO TREBAM UCINITI KAD ZELIM ISPRAZNITI POSUDU ZA KAPLJEVINU?

Kad su plovci u gornjem polozaju, sto ukazuje da je posuda previse puna.

ODRZAVANJE POSUDE ZA KAPLJEVINU

- Posuda za kapljevinu omogucuje vam prikupljanje vode ili kave koja je izadla iz uredaja tijekom i nakon pripreme.

« Vazno je da uvijek stoji na mjestu i da je redovito praznite.

- Iz higijenskih razloga preporucujemo da rastavite posudu za kapljevinu kako biste svakoga dana ocistili sve elemente te je
ostavite da se osusi na zraku prije no sto je vratite na uredaj.

« Pogledajte kratki vodi¢ — CISCENJE POSUDE ZA KAPLJEVINU, slika *Posudu za kapljevinu moZete staviti u perilicu za posude
bez metalne redetke.

KADA ISPRAZNITI SPREMNIK ZA MLJEVENU KAVU

U spremnik za mljevenu kavu sprema se dobivena mljevena kava

« Spremnik za mljevenu kavu ispraznite kad uredaj to zatrazi.
« Mozete ga prazniti redovito, no kad uredaj zasvijetli, to ¢ini kako bi zabiljeZio da je spremnik zaista ispraznjen.

Ako redovito ne praznite spremnik kave u zrnu kako je navedeno ranije u uputama, uredaj se moze ostetiti.

1z higijenskih razloga preporucujemo da spremnik za mljevenu kavu svakoga dana operete vru¢om vodom i deterdzentom te
ga ostavite da se osusi na zraku prije no $to ga vratite u uredaj. Pogledajte kratke upute — CISCENJE SPREMNIKA ZA MLJEVENU
KAVU, slika * do *

Spremnik nemojte stavljati u perilici za posude.

ODRZAVANJE SPREMNIKA ZA VODU

Kako biste ocuvali aromu svoje kave i iz higijenskih razloga, preporucujemo da upotrebljavate svjezu vodu, da spremnik za
vodu ¢istite svakoga dana vru¢om vodom i spuzvicom te da ga ostavite da se osusi na zraku prije no sto ga vratite u uredaj.

ODRZAVANJE SPREMNIKA ZA KAVU U ZRNU

Kava u zrnu moze na stijenkama spremnika za kavu u zrnu ostaviti masne naslage koje mogu utjecati na kvalitetu kave. Kako
bi okus bio $to bolji i iz higijenskih razloga, preporu¢ujemo da ga prije svakog ponovnog punjenja obrisete suhom, mekom
krpom.

ﬁ Vazno: Spremnik za kavu u zrnu nemojte prati vodom jer bi prisutnost vode u spremniku za kavu u zrnu mogla ostetiti
uredaj.

KAKO | ZASTO ODRZAVATI SUSTAV ZA MLIJEKO NAKON PRIPREME MLIJECNIH NAPITAKA

[ & - .

ﬁ Vazno: Kako bi se uvijek dobila identi¢na kvaliteta pjene, preporuc¢ujemo sljedece operacije odrzavanja:
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ODRZAVANJE SUSTAVA ZA MLIJEKO

] ; L. Potreban

Ispiranje mlijeka
30s-20ml

Nakon svakog
mlije¢nog napitka,
kad uredaj to zatrazi

Omogucuje vam da isperete sklop za mlijeko na
uredaju. Ispiranje sustava za mlijeko mozete napraviti u
bilo kojem trenutku.

Ru¢no ¢iscenje
posude za
mlijeko

30s

Nakon svakog
mlije¢nog napitka

Preporucujemo da posudu za mlijeko operete vru¢om
vodom i
deterdzentom nakon svake uporabe.

Vruca voda +
deterdzent +
spuzvica

Rucno ispiranje
crijeva za
mlijeko

30s

Nakon svakog
mlije¢nog napitka

Posudu za mlijeko bez poklopca mozete staviti u
perilicu posuda

Ispiranje se sastoji od pazljivog ru¢nog ¢is¢enja crijeva
za mlijeko i metalne mlaznice vru¢om vodom NAKON
SVAKE UPORABE.

Vruca voda +
deterdzent + Cistac
za cijev

Ru¢no ¢iscenje
mlijeka
5 min

Kad uredaj zatrazi
ili u bilo kojem
trenutku.

Cis¢enje se sastoji od rastavljanja i ¢i¢enja uklonjivog
bloka,One Touch Cappuccino”. Kako biste dobili
optimalnu pjenu od mlijeka, savjetujemo da ¢iscenje
obavljate redovito. Pogledajte 5. poglavlje kratkih
uputa, TEMELJITO CISCENJE SUSTAVA ZA DISTRIBUCIJU
MLUEKA - 5 MIN.

Igla za ¢iscenje
(D3)

DRUGI ZADACI ODRZAVANJA

] ] . Potreban

Ispiranje kave
45s - 30 ml

Kad se uredaj nije
rabio tijekom 2
dana ili u bilo kojem
trenutku.

Omogucuje vam cis¢enje sklopa za kavu vaseg uredaja.
Ovaj postupak rabi samo vru¢u vodu. Osigurava
autentican okus kave.

Ispiranje ¢aja

Nakon pripreme ¢aja.

Omogucuje vam da obavite ispiranje vru¢om vodom

13 min - 600 ml kako biste osigurali autenti¢an okus ¢aja ili infuzije.
Ciséenje -K‘ad uAredajAzatraii Zbogwhi-gije:'ne i oéuyanja kvalitete kave prepoiruélfjemo 1 KRUPS n°1 tableta
. ili u bilo kojem da ocistite i odmastite sklop za kavu na uredaju. Time vees
13 min- 600 ml . ) . ) . . za Ciscenje
trenutku. jamcite optimalno o¢uvanje aroma vaseg napitka.

Uklanjanje
kamenca
20 min - 600 ml

Kad uredaj zatrazi

ili u bilo kojem
trenutku. Kad
ciscenje kamenca
nije potrebno prema
broju napitaka,
funkcija nece biti
aktivna.

Cis¢enjem kamenca iz uredaja osigurat cete pravilan
rad te cete ukloniti sve naslage kamenca. Ovaj korak
vrlo je vazan kako bi se osiguralo pravilan rad i vijek
trajanja vaseg uredaja.

1 KRUPS n°2 vrecica
sredstva za Ciscenje
kamenca

ﬁ Vazno: Ako je vas proizvod opremljen patronom Claris — Aqua filter System F088, izvadite je prije no $to pokrenete
ciscenje kamenca.
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KAKO PRISTUPITI POSTAVKAMA UREPAJA

Na uredaju KRUPS Intuition postoji mnogo postavki, slobodno ih isprobajte! To ¢e vam omoguciti da dodatno prilagodite
svoje iskustvo.

[ & - =

Jezik Odabir izmedu 21 dostupnog jezika.

Postavljanje datuma je obavezno, osobito ako se upotrebljava patrona za uklanjanje kamenca.

Datum i vrijeme
J Postavljanje vremena te 12- ili 24-satnog prikaza sata.

Svjetlina zaslona Za postavljanje svjetline zaslona.

Svjetlosni

indikator Za aktivaciju ili deaktivaciju intuitivnog svjetlosnog indikatora.

Odabir 1. zaslona Odaberite nacin prikaza prvog zaslona.

Automatsko Za odabir vremena nakon kojeg ¢e se uredaj automatski zaustaviti. Ova funkcija omogucuje
zaustavljanje vam da smanjite potrosnju struje.

Za iskljucivanje uredaja i automatsko pokretanje zagrijavanja uredaja u odabrano vrijeme. Pijete
li kavu svaki dan u isto vrijeme? Ova je funkcija savr$ena za vas! Postavljanjem automatskog
pokretanja moZzete ustedjeti na vremenu i pokrenuti morate samo pripremu napitka.

Automatsko
osvjetljenje

Jedinica kolic¢ine Odabir mjerne jedinice: mlili oz.

Automatsko

R Pri pokretanju uredaja mozete aktivirati automatsko ispiranje izlaza za kavu ili ne.
ispiranje

Za prilagodbu tvrdoce vode na vrijednost izmedu 0 i 4. Dodatne informacije potrazite u

T .
vrdoca vode poglavlju,Mjerenje tvrdoce vode”.

Temperatura kave | Za postavljanje temperature kave izmedu T1iT3.

Temperatura ¢aja Za postavljanje temperature ¢aja izmedu T1iT3.

Vrsta kave Odredite vrstu kave koju ste stavili u spremnik za mljevenu kavu.

ODGOVORI NA VASA PITANJA

RAD
1. Uredaj prikazuje kvar, softver je zamrznut ILI uredaj ne radi pravilno.

© Iskljucite i iskopcajte uredaj, izvadite patronu za filter, pri¢ekajte 1 minutu i ponovno pokrenite uredaj.
Za pokretanije pritisnite tipku za ukljucivanje/iskljucivanje i drzite je barem 3 sekunde.
2. Uredaj se ne ukljucuje nakon sto je pritisnuta tipka za ukljucivanje/iskljucivanje (barem 3 sekunde).
Provjerite kabele i uti¢nicu elektri¢nih instalacija. Provjerite jesu li dva priklju¢ka ispravno umetnuta u uti¢nicu.
3. Tijekom ciklusa doslo je do nestanka struje.

© Uredaj se automatski ponovno pokrece kad ga ponovno ukljudite.
4. Mlinac se prazni.

@Toje normalno ako se dogada povremeno i u mlincu nema kave u zrnu ili je ima malo. Za definiranje potro$nje i osiguravanje
pravilnog rada ove funkcije, moze biti potrebno praznjenje od 10 sekundi.

U spremniku ima kave u zrnu:
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+Kava je mozda premasna i stoga je uredaj ne moze pravilno prepoznati. Mozete pomodi zrncima da produ kroz spremnik
i vidjeti hoce li ponovno poceti raditi. Preporu¢ujemo, medutim, da promijenite vrstu kave (pogledajte funkciju za vrstu
kave u zrnu).

« Upotrebljavam istu kavu koja je dosad dobro funkcionirala: obratite se KRUPS korisnickoj podrsci.

UPOTREBA
1. Mlinac ispusta neobi¢ne zvukove.

© U mlincu se vjerojatno nalaze strane tvari. Pokusajte ga ocistiti usisavacem ili se obratite KRUPS korisnickoj podrsci.
2. Ispod uredaja ima vode.

© Prije skidanja posude za kapljevinu pri¢ekajte 15 sekundi nakon istjecanja kave kako bi uredaj pravilno dovrsio ciklus.

© Potvrdite je li posuda za kapljevinu pravilno postavljena na uredaju. Posuda za kapljevinu uvijek mora biti na svom mjestu
cak i kad se uredaj ne rabi.

© Provjerite nije li posuda za kapljevinu puna.
3. Tipka za namjestanje finoce mljevenja tesko se okrece.
Tipku za namjestanje finoce mljevenja okrecite samo kad mlinac radi.
4. Uredaj nije izbacio kavu.
© Doslo je do problema tijekom pripreme.
© Uredaj e se automatski ponovno pokrenuti i biti spreman za novi ciklus.
5. Upotrijebili ste mljevenu kavu umjesto kave u zrnu.
©za uklanjanje mljevene kave iz spremnika kave u zrnu upotrijebite usisavac.
6. Voda tece iz mlaznica za kavu kad uredaj prekine s radom.

©To je normalno. To je proces automatskog ispiranja kako bi se ocistile mlaznice za kavu i kako bi se osiguralo da nisu
blokirane.

PARA | MLIJEKO
1. Protok mlijeka u uredaju djelomi¢no je ili u potpunosti blokiran.
© Ako je mlaznica zacepljena, na zaslonu ce se prikazati poruka upozorenja. O¢istite blok,One Touch Cappucino”.

© Pogledajte 5. dio na pocetku priruénika. DETALINI PRIRUCNIK, CISCENJE SUSTAVA ZA DISTRIBUCIJU MLLJEKA - 5 MIN. ili
pogledajte vodi¢,Cleaning the milk nozzle” (Ci¢enje mlaznice za mlijeko) koji je spremljen na uredaju.

2. Ne izlazi para.
a. Ako para ne izlazi pravilno pri prvoj upotrebi ciklusa za paru:
Provjerite nije li izlaz za paru blokiran. Pogledajte iznad:,,Protok mlijeka u uredaju djelomicno je ili u potpunosti blokiran”.
© samo jednom obavite sljedeci postupak:
© Ispraznite spremnik za vodu i privremeno izvadite patronu Claris Aqua Filter System Spremnik napunite mineralnom vodom
koja sadrzi veliki udio kalcija (> 100 mg/1) i vise puta u posudu uzastopno pokrenite ciklus za paru (5 do 10 ciklusa) sve dok
ne dobijete neprekinuti mlaz pare. Vratite patronu u spremnik.
b. Mlaznica za paru ranije se rabila:
© Provjerite nije li izlaz za paru blokiran. Pogledajte iznad:,,Protok mlijeka u uredaju djelomicno je ili u potpunosti blokiran”.
© Ako problem nije rije$en ni nakon gore navedenog postupka, obratite se KRUPS korisnickoj podrci.
3. Iz reSetke na posudi za kapljevinu izlazi para.
© Ovisno o vrsti pripreme, iz resetke na posudi za kapljevinu moze poceti izlaziti para.
4. Para se pojavljuje ispod poklopca posude za kavu u zrnu.
Provjerite je li otvor za tabletu za ¢is¢enje ispod poklopca (L) pravilno zatvoren.

ODRZAVANJE
1. Uredaj nije zatrazio uklanjanje kamenca.
© Ciklus za uklanjanje kamenca potreban je nakon velike koli¢ine pripremljenih mlije¢nih napitaka ili napitaka s vru¢om
vodom. Ako samo konzumirate kavu, uklanjanje kamenca nije potrebno obavljati tako ¢esto.
2. U posudi za kapljevinu ima mljevene kave.
Moze doci do pojave manje koli¢ine mljevene kave u plitici za kapanje. Uredaj je dizajniran tako da uklanja visak mljevene kave
kako bi zona propustanja ostala cista.
3. Intuitivni svjetlosni indikator i dalje svijetli nakon 3to ste ispraznili posudu za kavu u zrnu.
© Ponovo postavite posudu za mljevenu kavu.
4. Kad napunite spremnik za vodu, intuitivni svjetlosni indikator nastavlja svijetliti.
Provjerite je li spremnik pravilno postavljen.
Plutaju¢i ventili na dnu spremnika moraju se slobodno kretati. Provjerite i otpustite plovke ako je to potrebno.
5. Tijekom prve faze uklanjanja kamenca iz mlaznica ne izlazi voda:
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@Toje normalno, radi se samo o jacem zacepljenju koje uredaj treba vodom izbaciti iz mlaznica.

NAPITCI
1. Kava presporo istjece.
Okrenite tipku,finoca mljevenja” na desnu stranu kako biste dobili grublje mljevenu kavu (to moze ovisiti o vrsti kave).
© Obavite jedan ili nekoliko ciklusa ispiranja.
© Primijenite patronu Claris Aqua Filter System.
2. Kava je prelagana ili nema dovoljno bogat okus.
© Provjerite ima li kave u spremniku kave u zrnu te protjece li prema dolje pravilno.
© Izbjegavajte uporabu masne, karamelizirane kave ili kave s okusom koja se mozda nece pravilno moci obraditi.

© Smanjite koli¢inu pripreme i povecajte jakost pripreme s pomocu funkcije jakosti kave. Okrenite tipku,fino¢a mljevenja” kako
biste dobili finije mljevenu kavu. Pripremite napitak u dva ciklusa pomocu funkcije 2 salice.
3. Espresso ili kava nisu dovoljno vruci.
© Povecajte temperaturu kave u postavkama uredaja. Zagrijte $alicu tako da je isperete vru¢om vodom prije pocetka pripreme
napitka.
© Prije pripreme kave provedite postupak ispiranja sklopa za kavu. Funkcija ispiranja kave tijekom pokretanja uredaja moze se
aktivirati u postavkama / automatskom ispiranju
4, Cista voda tece iz mlaznica za kavu prije svake kave.
©Na pocetku pripreme recepta dolazi do procesa predinfuzije, $to moze dovesti do toga da iz mlaznica za kavu te¢e mala koli¢ina
vode.
Ako se bilo koji od ovih problema nastavi, obratite se sluzbi za korisnike tvrtke KRUPS.

ODLAGANJE U OTPAD
U nekim uredajima nalazi se baterija kojoj iz sigurnosnih razloga mogu pristupiti samo serviseri. Za zamjenu baterije
obratite se najblizem servisu.
Vazno: Va$ uredaj sadrzi mnogo materijala koje je moguce obnoviti ili reciklirati.
Vodimo racuna o zastiti okolisa!
Odlozite ga u reciklazno dvoriste radi daljnje obrade.

JAMSTVO
Jamstvo se ne primjenjuje u sljedecim slucajevima:

- prisutnost stranih tvari u mlincu

- uspremnik za kavu u zrnu stavljena je mljevena kava

- patrona Claris - Aqua Filter System nije upotrebljena prema uputama koje je dao KRUPS
- uslucaju nedostatka uklanjanja kamenca, cis¢enja ili redovitog odrzavanja.

Sav rad na uredaju mora obaviti ovlasteni KRUPS centar.

Automatski uredaj za kavu/espresso smije se upotrebljavati samo za pripremu kave, vruce vode ili pjene od mlijeka.

Proizvodac: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Francuska
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