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fr Veuillez lire attentivement le livret “Consignes
de sécurité et d’utilisation“ avant la premiére

utilisation. ' TT
=B ® e NE

nl Neem voor het eerste gebruik het boekje met de
veiligheids- en gebruiksinstructies aandachtig
door.

de Bitte lesen Sie die Broschire ,,Gebrauchs- und
Sicherheitshinweise” vor dem ersten Gebrauch
sorgfaltig durch

en Please read the “Use & Safety instructions”
booklet carefully before first use.

it Leggere con attenzione il libretto “Norme di
sicurezza e d’uso” prima del primo utilizzo.

es Lea atentamente el folleto de “Instrucciones de
uso y seguridad” antes de usarlo por primera
vez.

pt Leia atentamente o folheto “Instrucdes de uso e
seguranca” antes do primeiro uso.
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el s Description
dilgt B U osliiwl. A Tableau de bord A4 Mode manuel de 4 B Corps de l'appareil
N réglages de température L
A1 Bouton marche/arrét voir quick start guide specifique C  Poignée
A2 Mode surgelé mode manuel D Plaques de cuisson
A3 Programmes de cuisson A5 Bouton OK E  Plateau de récupération

de jus
Cordon d'alimentation 3

A6 Indicateur de niveau de
cuisson
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P Guide de couleur de l'indicateur
de niveau de cuisson

préchauffage début de la cuisson

© @

VIOLET

VIOLET FIXE BLEU VERT
CLIGNOTANT Findu préchauffage.  Début dela cuisson. Pendant la cuisson, un signal sonore
Attendre. Vous pouvez mettre les retentit pour avertir ['utilisateur que
aliments. le degré de cuisson « saignant »

(jaune) sera bientdt atteint.

maintien au chaud
30 min. environ
| R

cuisson - prét a consommer

A

JAUNE
Cuisson « saignant ».

ORANGE ROUGE
Cuisson « @ point ». Cuisson « bien cuit ».
Fin de cuisson

ROUGE CLIGNOTANT
Apreés fin de cuisson "bien cuit".

BLANCAVEC CLIGNOTEMENT
Dysfonctionnement du produit
Reportez-vous au
« Guide de dépannage »
(Joignez le service d la clientéle...)

VERT FIXE
Lafonction manuelle est sélectionnée
ou mise en marche automatiquement,

reportez-vous au « Guide de dépannage »

alapage 12.

Guide des programmes de cuisson

) - ) Mode manuel: gril tradition-
&) Steack haché & | Panini/Sandwich g nel pour le fonctionnement
manuel, comportant 4
réglages de température
différents (de 110°C a 275°C)

&) Volaille @X) Poisson

&> | viande rouge &3/ Porc/ Saucisses / Agneau

1 _ Préparation

3
2 _Préchauffage

1 Enlevez tous les emballages, autocollants

ou accessoires divers a I'intérieur comme &
I'extérieur de I'appareil.
Selon lalangue, le sticker couleur autour de
I'indicateur de niveau de cuisson peut étre
changé. Il suffit de le remplacer par celui
qui se trouve a l'intérieur de 'emballage de
I'appareil.

2 Avant la premiere utilisation, nettoyez
soigneusement les plaques avec de I'eau
chaude et du liquide vaisselle, rincez et
séchez soigneusement.

3-4 Installez le plateau amovible de
récupération de jus al'avant de 'appareil.

5 Si vous le souhaitez, pour obtenir de
meilleurs résultats et pour améliorer
I'efficacité de la surface antiadhésive, vous
pouvez essuyer les plaques de cuisson &
I'aide d'un essuie-tout imprégné d'un peu
d’huile de cuisson.

6 Eliminez tout surplus d’huile & l'aide d’un
essuie-tout propre.

7 Assurez-vous que les plaques supérieures
et inférieures sont correctement
positionnées dans le produit. Ne lancez pas
le préchauffage sans plaques. Branchez
I'appareilsurle secteur. (Notez quele cordon
doit étre entiérement déroulé).

8 Appuyez sur le bouton marche / arrét.

Attention : Assurez vous qu'il n'y a pas
d'dliments entre les plaques.



9 Sil'aliment & cuire est congelé, appuyez sur
le bouton correspondant.

10 Sélectionnezle mode de cuisson approprié

en fonction du type d'dliment & cuire.
Conseil, notamment pour la viande :
les résultats de cuisson des programmes
prédéfinis peuvent varier selon l'origine, la
coupe et la qualité de I'aliment & cuire, les
programmes ayant été définis et testés avec
des aliments de bonne qualité.
Deméme, I'épaisseur de la viande doit étre
prise en compte lors de la cuisson; vous ne
devez pas faire cuire d'aliments de plus de
4ecmd'épaissedr.

En cas de doute sur le mode de cuisson a utiliser, reportez-vous aux guides de cuisson page 13.

N

4.7
minutes
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11 Appuyez sur le bouton « OK » : I'appareil
commence le préchauffage et I'indicateur
de niveau de cuisson clignote en violet.
Remarque : si vous sélectionnez un
programme par erreur, revenez & I'étape 8.

12 Attendez 4 & 7 minutes.

13 Un signal sonore retentit et I'indicateur du

degré de cuisson cesse de clignoter enviolet
pour signaler que le mode de préchauffage
est terminé.
Commentaire : si 'appareil demeure
fermé trop longtemps une fois le
préchauffage terminé, le systeme de
sécurité mettra l'appareil hors tension.

3  Cuisson

16
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saignant apoint bien cuit

17

14-15

Apreés le préchauffage, 'appareil est prét a
étre utilisé. Soulevez le couvercle du gril et
mettezlanourriture surla plaque de cuisson.
Commentaire : si I'appareil demeure
ouvert trop longtemps, le systeme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement

16-17

L'appareil sélectionne automatiquement
le cycle de cuisson (temps et température)
selonlaquantité et |'épaisseur desaliments.
Fermez I'appareil pour que commence le
cycle de cuisson.

Remarque pour les aliments trés
minces : Le bouton "OK" clignote et
I'indicateur reste "violet fixe". Appuyez
alors sur "OK" pour s'assurer que I'appareil
reconnaisse bien'aliment et quele cycle de
cuisson démarre.

Lindicateur du degré de cuisson devient
bleu, puis vert pour indiquer que la cuisson
est en cours (pour obtenir de meilleurs
résultats, évitez d’ouvrir I'appareil ou de
déplacer vos aliments pendant la cuisson).
Pendant la cuisson, un signal sonore avertit
I'utilisateur chaque fois qu'un degré de
cuisson est atteint (p. ex., saignant/jaune).

18 Selon le degré de cuisson, I'indicateur
change de couleur. Lorsque I'indicateur
est jaune et accompagné d'un signal
sonore, votre dliment est saignant, lorsque
I'indicateur est orange avec un signal
sonore, la cuisson de I'aliment est & point,
lorsqu'il est rouge I'aliment est bien cuit.

Remarque : pour obtenir un degré de
cuisson « bleu », retirez la viande quand
I'indicateur de degré de cuisson s‘allume en
vert.

Notez, notamment pour la viande, qu'il est
normal que les résultats de cuisson varient
selon le type, la qualité et I'origine de la
nourriture.



19-20
Lorsque la couleur correspondant a votre
choix du degré de cuisson appardit et que
lesignalsonoreretentit, ouvrez I'appareil et
retirez vos aliments.

21 Abaissez le couvercle. Le panneau de
commandes'allume et se meten mode
« Sélection de programme ».

Commentaire : le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement si aucun programme
n'est sélectionné.

Cuissons successives
Sivous désirez faire cuire plus d'aliments, veuillez mettre & température & nouveau I'appareil (reportez-vous
@ la section 2. « Préchauffage », & partir du point 9), méme s'il sagit du méme type d'aliment ou du méme
programme.

Comment faire cuire plus d’aliments :
Une fois que la cuisson de votre premiére quantité d'aliments est terminée :

1. Assurez-vous que I'appareil est fermé et qu'il n'y a pas d'aliments a I'intérieur.

2. Sélectionnez le mode ou programme de cuisson approprié (cette étape est nécessaire méme si le mode de
cuisson est le méme que pour les aliments précédents).

3. Appuyez sur le bouton « OK » pour commencer le préchauffage. Pendant le préchauffage, I'indicateur du
degré de cuisson clignote en violet.

4. Une fois le préchauffage terminé, un signal sonore retentit et I'indicateur du degré de cuisson arréte de
clignoter enviolet.

5. Lappareil est prét a étre utilisé une fois le préchauffage terminé. Soulevez le couvercle du gril et mettez les
aliments al'intérieur de I'appareil.

Important :

- Veuillez noter que le préchauffage est obligatoire pour chaque nouvelle tournée ou cuisson.

Rappel: avant de lancer le préchauffage, assurez-vous que I'appareil est fermé et qu'il 'y a pas d'aliments

alintérieur.

- Attendez ensuite que le préchauffage soit terminé avant d’ouvrir le gril et de mettre des aliments a
I'intérieur.

Remarque : sile nouveau cycle de préchauffage est lancé immédiatement aprés la fin du cycle précédent,

le temps de préchauffage sera plus court.

22-23-24

En fonction des préférences personnelles
ouvrez le gril et retirez les aliments ayant
atteint le degré de cuisson souhaité, puis
refermez le gril pour poursuivre la cuisson
des autres aliments. Le programme
poursuivra le cycle de cuisson jusqu'au
degré «bien cuit ».

25 Fonction de maintien au chaud
Lorsque le niveau bien cuit est atteint,
la cuisson est terminée, 'appareil
active automatiquement la fonction de
maintien au chaud, I'indicateur devient
rouge et un signal sonore se fait entendre
toutes les 20 secondes. Si I'aliment est
laissé sur le gril, il continuera & cuire
pendant le refroidissement des plaques
de cuisson. Vous pouvez arréter le signal
sonore en appuyant sur le bouton « OK ».
Commentaire : le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement aprés un certain laps
de temps.



B S5 _Nettoyage et entretien

-

10

27

26 Appuyez sur le bouton marche/arrét pour
éteindre 'appareil.

27 Débranchez 'appareil.

28 Laissez refroidir pendant au moins
2 heures.
Pouréviter desbrlilures accidentelles, laissez
le gril refroidir complétement avant de
procéder d son nettoyage.

6

Nettoyage

29 Avant le nettoyage, débloquez et retirez
les plaques pour éviter d'endommager la
surface de cuisson.

30Le plateau de récupération de jus et
les plaques de cuisson peuvent aller au
lave-vaisselle. Lappareil et son cordon ne
doivent jamais étre mis au lave-vaisselle.
Les éléments chauffants (les résistances)
ne doivent jamais étre nettoyés apres que
les plaques aient été enlevées. S'ils sont trés
sales, attendez que 'appareil ait compléte-
ment refroidi et nettoyez-les a I'aide d'un
chiffonsec.

3132
Sivous ne voulez pas mettre les plaques au
lave-vaisselle, utilisez de I'eau chaude et un
peu de liquide vaisselle pour les laver, puis
rincez-les abondamment pour enlever tout
résidu. Essuyez-les soigneusement avec un
essuie-tout.
N'utilisez pas de tampon a récurer métal-
lique, de laine d'acier ou de produits de net-
toyage abrasifs pour nettoyer toute partie
dugril, utilisezuniquement destampons de
nettoyage en nylon ou non métalliques.
Videz le plateau de récupération du jus et
lavez-le dans de I'eau chaude légérement
savonneuse, puis essuyez-le soigneuse-
ment & 'aide d'un essuie-tout.

33 Pour nettoyer le couvercle du gril, passez
une éponge imprégnée d'eau chaude et
essuyez avec un chiffon doux et sec.

34N'immergez pas le boitier du gril dans
I'eau ou tout autre liquide.

35 Assurez-vous toujours que le gril est propre
etsecavant dele ranger.

Toute autre réparation doit étre effectuée par
un représentant de service agréé.

1



BGuide de dépannage

Guide de cuisson (programmes automatiques)

Probléme

Cause

Solution

Boutons & clignotant
+ @ Indicateur vert fixe
+Bouton @ clignotant

Mise en marche de I'appareil
ou démarrage d'un cycle de
cuisson auto avec aliments
et sans préchauffage des
plagues (le mode manuel est
automatiquement mis en
marche).

o 2options possibles:

— Sélectionnez la température en appuyant
sur le bouton [§] puis sur « OK ». Laissez cuire
tout ensurveillant la cuisson (car utilisation en
mode manuel).

— Arrétez I'appareil, retirez la nourriture, fermez
correctement I'appareil, reprogrammez
I'appareil et attendez la fin du préchauffage.

L'appareil s'arréte tout seul
pendant le cycle de préchauffage
ou de cuisson.

L'appareil est resté ouvert trop
longtemps en cours de cuisson.
L'appareil est demeuré au
repos trop longtemps aprés
la fin du préchauffage ou du
maintien au chaud.

o Débranchez 'appareil de la prise, attendez
2 a 3 minutes, recommencez le processus. La
prochaine fois que vous utiliserez I'appareil,
veillez & I'ouvrir et a le refermer rapidement
pour obtenir de meilleurs résultats de cuisson.
Si le probléme persiste, contactez votre service
clientele Tefal local.

Indicateur de couleur du degré de cuisson

Programme dédié @ @ ‘
€= Viande rouge Saignant Apoint Bien cuit
€ Steak haché Saignant Apoint Bien cuit
2| Panini/Sandwich Légerement cuit Bien cuit Croustillant
€A Poisson Légérement cuit Apoint Bien cuit
&) Volaille Trés cuit
&3 Porc/saucisses/agneau Trés cuit

{Dndicateur blanc clignotant

+ bouton B /(&) /(@) /(&S
clignotant

+ bip intermittent

L'appareil ne produit plus de
signaux sonores.

Défaillance de I'appareil.
Appareil rangé ou utilisé dans
un local trop froid.

 Débranchez, rebranchezimmédiatement votre
appareil et relancez un cycle de préchauffage.
Si le probléme persiste, contactez le service
clientéle.

{Dndicateur blanc clignotant
+ bouton (8] clignotant
+ signal sonore continu

Panne de I'appareil

o Débranchez I'appareil et contactez votre
service clientéle.

Aprés la préchauffe , j'ai mis
en place la nourriture et fermé
I'appareil,

@ !'indicateur reste violet et la|*

cuisson ne démarre pas

Votre nourriture a une
épaisseur supérieure a 4 cm.

o L'épaisseur de 'aliment ne doit pas étre
supérieure 4 cm.

Vous n'avez pas entiérement
ouvert le gril pour mettre en
place la nourriture.

 Ouvrez complétement le gril, puis refermez-le.

Aliment non détecté
L'aliment est trop mince,
«OK » clignote.

« Confirmez le début de la cuisson en appuyant
sur le bouton @.

L'appareil se met en mode manuel

+ @ Indicateur rouge clignotant

+bouton () temp control et
allumés fixe

Le temps de préchauffage
n'est pas complétement
écoulé.

o Laissez cuire tout en surveillant la cuisson (car
utilisation en mode manuel)
ou

o Arrétez le gril, retirer les aliments, fermez le
gril, selectionnez @ nouveau le programme

souhaité et attendez la fin du préchauffage.

12

Conseil : sivous souhaitez que la viande soit trés saignante (bleue),vous pouvez utiliser

Guide de cuisson (y compris le mode manuel)

Degré de cuisson

Voir quick start guide
specifique mode
manuel

Fruits et légumes grillés (doivent étre coupés
de laméme facon et de la méme épaisseur)

8

Programme ; .
Ali {
Ll de cuisson @ \ o
saignant  apoint  bien cuit
Pain Tranches de pain, croque monsieur grillés (0]
Hamburger : (aprés précuisson de la viande) e @
Viandes et |Filet de porc (désossé), flanc de porc (0]
volailles A o~ =
gneau (désossé) .
Aiguillettes de poulet congelées (&% @
— ==}
Poitrine de porc @
Tranche de jambon & cuire a @
Poitrine de poulet marinée ) (o)
Magret de canard e o
Poisson Truite entiére @
Crevettes décortiquées @
Gambas (décortiquées ou non) O
Thon C
Mode manuel

4réglages de température
différents

Pour les aliments surgelés, appuyez sur (3 avant de sélectionner votre programme.

13



Gids van de kookstand indicator

voorverwarmen start van de bereiding
KNIPPEREND BLIJVEND PAARS BLAUW GROEN
PAARS Einde voorverwarmen. Start van de Tijdens de bereiding klinkt een

geluidssignaal om de gebruiker
te verwittigen dat het
bereidingsniveau ‘saignant’
(geel) bijnais bereikt.

Voorverwarmen. U kunt eten plaatsen bereiding.

warmhouden
(ongeveer 30°)

s e LI 3
(2 @ @

GEEL ORANJE ROOD KNIPPEREND ROOD

bereiding - klaar om te eten - bereiding klaar

Bereiding 'rood’". Bereiding ‘medium’.  Bereiding ‘doorbakken’. Einde bereiding
Koken begindigd doorbakken'
Q
GROEN (blijft branden) KNIPPEREND WIT
De handmatige stand of automatische  Storing van het product
inschakeling is geselecteerd, ga naar Raadpleeg de

‘Probleemoplossingen’ op pagina 23.  ‘Handleiding voor problemen’
(binnenbrengen,
de klantenservice bellen,...)

Gids voor de kookprogramma'’s

Handmatige stand:
= Hamburger = | Panini / Sandwich g traditionelggrillvoor
) handmatige werking
&) Gevogelte &) vis met 4 verschillende
temperatuurinstellingen
&%) Rood vlees &3 Varken/worstjes/lam (Vanpﬂooucut(l)t 275| og)
Beschrijving
Handmatige stand voor 4
A Bedieningspaneel A4 temperatuurinstellingen zie quick start C Handgreep
specifieke gids handmatige stand
A1 Aan/uit-knop A5 OK-toets D Bakplaten
A2 Diepvriesfunctie A6  Gaarheidsindicator E Vetopvangbak
A3 Kookprogramma's B Behuizing van het apparaat F Netsnoer

14 15



1_Voorbereiding

2

3
2 Warmhouden

1 Verwijder de volledige verpakking, de

stickers en diverse accessoires, zowel aan
de binnenkant als aan de buitenkant van
het apparaat.
De kleur van de sticker rond het
bakniveaulichtje kan afhankelijk van de
taal worden gewijzigd. Deze kan worden
vervangen door de sticker die zich in de
verpakking van het apparaat bevindt.

2 Verwijder de platen voor het eerste gebruik
en maak ze zorgvuldig schoon met warm
water en afwasmiddel. Spoel af en laat
goed drogen.

3-4
Plaats de uitneembare vetopvangbak
vooraan het apparaat.

£

2
§

4

6

16

5 Voor betere resultaten kunt u desgewenst
overde bakplaten wrijven met keukenpapier
doordrenkt met wat bakolie, om zo de
doeltreffendheid van de anti-aanbaklaag
te versterken.

6 Neem olieresten weg met schoon
keukenpapier.

7 Zorg ervoor dat de bovenste en onderste
platen correctinhet apparaat zijn geplaatst.
Niet laten voorverwarmen zonder de
platen. Steek de stekker in het stopcontact.
(Opgelet: het snoer moet volledig afgerold
zijn).

8 Druk op de aan/uit knop.

Waarschuwing: zorg dat er zich geen eten

tussen de platen bevindt

9 Indien het te bereiden ingrediént
nog bevroren is, druk dan op de
overeenkomstige toets.

10 Kies de geschikte bereidingsfunctie,
afhankelijk van het voedsel dat u wilt
klaarmaken.

Tip, speciaal voor vlees: de kookresultaten
van de vooraf ingestelde programma’s
kunnen afwijken van het soort, de dikte
en kwaliteit van het te koken eten. De
programma’s zijn ingesteld en getest
met eten van een goede kwaliteit.
Dit geldt ook voor de dikte van het vlees, hier
dient u tijdens het koken ook rekening mee te
houden;kook geeneten dat dikkerisdan 4 cm.

Als u niet zeker weet, welke modus u moet gebruiken, kunt u pagina 24 van de kookgids raadplegen.

11 Druk op OK: het apparaat begint voor te
verwarmen en de gaarheidsindicator wordt
paars en knippert.

Opgelet: als u zich in het programma hebt
vergist, keer dan terug naar stap 8.

12 Wacht 4 tot 7 minuten.

13 Er klinkt een geluidssignaal, de gaarheids-
indicator stopt met knipperen en wordt
blijvend paars om te laten weten dat de
voorverwarmingsfase is afgelopen.

Opmerking: indien het apparaat na de
voorverwarmingsfase gesloten blijft,
schakelt het beveiligingssysteem het
apparaat uit.

17



Qe

rood medium A 9oed

doorbakken

18

14415

Na het voorverwarmen is het apparaat klaar
voor gebruik. Gebruik het middenstuk van de
handgreep om de grill één keer te openen en
plaats het voedsel op de bakplaat.
Opmerking:indien het apparaat te lang open
blijft staan, schakelt het beveiligingssysteem
het apparaat automatisch uit.

16-17
Past automatisch de bakcyclus aan (tijd en
temperatuur) op de dikte en de hoeveelheid
van de ingrediénten.
Sluit het apparaat om de bakcyclus op te
starten. De gaarheidsindicator wordt blauwen
vervolgensgroen omde bakvertragingsfunctie
aan te geven (vermijd het openen van
het apparaat of het verplaatsen van de
ingrediénten tijdens het bakken om zo de
beste resultaten te verkrijgen).
Tijdens het grillen klinkt een geluidssignaal
om de gebruiker te attenderen dat het
bereidingsniveau ‘rood/weinig doorbakken'
(geel) bijnais bereikt.
Tijdens de bereiding laat een geluidssignaal
de gebruiker telkens weten wanneer een
bereidings niveau is bereikt (bijv. saignant/
geel).
Let op bij erg dun eten:sluit het apparaat,
waarna de knop “OK” knippert en de
indicator “continu paars” blijft. Druk op
“OK” omervoortezorgendat het apparaat
het eten herkent en het kookproces start.

18 Afhankelijk van de bereidingsgraad zal het
lichtje van kleur veranderen. Wanneer het
lichtje geel is en er een geluidssignaal Klinkt,
is uw voeding rood/weinig doorbakken.
Wanneer het lichtje oranje is en er een
geluidssignaal klinkt, is de voeding medium.
Wanneer het rood is, is de voeding goed
doorbakken.
Opmerking: als u uw voedsel graag 'bleu’
(bijna rauw) hebt, neemt u het viees van de
bakplaat zodra het lichtje groen'is.
Opgelet: vooral voor viees is het normaal dat
de bakresultaten variéren afhankelijk van het
type, de kwaliteit en de herkomst van het
voedsel.

19-20
Als de corresponderende kleur van het
gekozen kookniveau verschijnt en een
geluidssignaal te horen is, opent u het
apparaat en verwijdert u het eten.

21 Sluit het apparaat. Het bedieningspaneel

schakelt zich in en gaat naar de modus
‘programmakeuze’.
Opmerking: indien geen enkele
programmakeuze wordt gemaakt, schakelt
het beveiligingssysteem het apparaat
automatisch uit.

Opeenvolgende kookprocessen
Als u grotere hoeveelheden wilt koken, dient u de temperatuur van het apparaat opnieuw in te stellen (zie
hoofdstuk “Voorverwarmen”, startend vanaf punt 9), zelfs als u hetzelfde soort eten met behulp van hetzelfde
programma kookt.

Hoe grotere hoeveelheden voedsel te bereiden:
Zodra de bereiding van uw eerste hoeveelheid voedsel ten einde i:

1. Zorg ervoor dat het apparaat gesloten is en dat er geen voedsel meer tussen de platen aanwezig is.

2. Selecteer de geschikte stand of het bereidingsprogramma (deze stap is noodzakelijk, zelfsindien de bereidingswijze
dezelfde is als voor de vorige ingrediénten).

3.Druk op de knop "OK' om het voorverwarmen te starten. Tijdens het voorverwarmen knippert het lampje paars.

4.Zodra het voorverwarmen beéindigd is, klinkt een geluidssignaal en stopt de gaarheidsindicator met paars
knipperen.

5. Het apparaat is gereed voor gebruik zodra het is opgewarmd.

Belangrijk:

- Houd er rekening mee dat het voorverwarmen voor ieder nieuw kookproces nodig is.
Niet vergeten: zorg ervoor dat het apparaat voor het voorverwarmen gesloten is en dat er geen voedsel
binnenin aanwezig is.

- Wacht vervolgens tot het voorverwarmen ten einde is voor u de grill opent en de ingrediénten toevoegt.
Opmerking: indien de nieuwe portie onmiddellijk na het einde van de vorige cyclus wordt bereid zal de
voorverwarmingstijd korter zijn.
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4 _Opmerkingen

22-23-24
Als u de voeding op de grill wilt bereiden
naar verschillende persoonlijke voorkeuren,
opent u de grillom de ingrediénten die het
gewenste bereidingsniveau hebben bereikt
te verwijderen, waarna u het apparaat
weer sluit om de andere ingrediénten
verder te laten garen. Het programma zet
de bakcyclus verder tot het niveau ‘goed
doorbakken' wordt bereikt.

25 Warm houden
Zodra het eten “well done” is, is het
kookproces beéindigd en schakelt het
apparaat automatisch over naar de
warmhoud-functie, de indicator begint
roodte branden en het apparaatlact iedere
20 seconden een geluidssignaal horen. Als
de voeding op de grill blijft liggen, zal het
blijvenbakken terwijl de bakplaten afkoelen.
U kunt het geluidssignaal uitschakelen met
eendrukop 'OK'.
Opmerking: het veiligheidssysteem stelt
het apparaat na een tijdje automatisch
buiten werking.

~

27

26 Druk op de aan/uit knop om het apparaat
uit te schakelen.

27 Trek de stekker uit het stopcontact.

28 Laat minstens 2 uur afkoelen. Laat de grill
volledig afkoelen voor u hem schoonmaakt,
om brandwonden te voorkomen.
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22

29 Voor de reiniging maakt u de platen los
en verwijdert u ze om schade aan het
bakoppervlak te verhinderen.

30 De vetopvangbak en de bakplaten
mogen in de vaatwasser. Het apparaat
en het snoer mogen niet in de vaatwasser.
De verwarmingselementen - dit zijn de
delen die zichtbaar en toegankelijk worden
nadat u de platen hebt verwijderd- worden
niet schoongemaakt. Als ze echt vuil zijn,
kunt u ze, nadat ze volledig zijn afgekoeld,
afwrijven met een droge doek.

31-32

Indien u de platen niet in de vaatwasser
wil reinigen, gebruikt u warm water en wat
afwasmiddel om deze schoon te maken.
Overvloedig spoelen om alle resten te
verwijderen. Voorzichtig afdrogen met
keukenpapier.

Gebruik geen metalen schuursponsen,
staalwol of schurende producten om
onderdelen van de grill schoon te maken.
Gebruik enkel niet-metalen of nylon
sponsjes.

Giet het opvangbakje voor kookvocht leeg
en was het met warm water met wat zeep
in. Droog zorgvuldig af met keukenpapier.

33 Maak de bovenzijde van de grill schoon
met een sponsje met warm water en droog
af met een zachte en droge doek.

34Dompel de behuizingvan de grill niet onder
inwater of een andere vioeistof.

35 Controleeraltijd of de grillschoon endroog
is voor u hem opbergt.

Andere reparaties moeten worden uitgevoerd
dooreenmedewerkervan een erkende dienst.

Handleiding voor

problemen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Knop & knippert

+ @ Gaarheidsindicator is continu
groen

+ Knipperende [€8) toets

o Het apparaat inschakelen
of een automatisch
kookprogramma starten
met eten en zonder het
voorverwarmen van de
platen (manuele modus is
automatisch geactiveerd).

o 2mogelijkheden:

- Kies de temperatuur door op 8l te
drukken envervolgens op 'OK'". Laat alles
garen en houd toezicht op de bereiding
(want handmatige stand).

- Schakel het apparaat uit, verwijder
het voedsel, sluit het apparaat op de
correcte manier, herprogrammeer het
apparaat en wacht tot het klaar is met
voorverwarmen.

Het apparaat stopt vanzelf tijdens het
voorverwarmen of bakken.

« Hetapparaat is tijdens het
bakken te lang open blijven
staan.

Het apparaat bleef te lang
inactief na het einde van
de voorverwarming of het
warmhoud proces.

o Trek de stekker uit het stopcontact,
wacht 2 tot 3 minuten en start het
proces opnieuw op. Let er de volgende
keer dat u het apparaat gebruikt op
dat u het snel opent en sluit, om z6 de
beste bakresultaten te verkrijgen. Neem
contact op met de klantenservice van
Tefal als het probleem zich nog eens
voordoet.

Knipperend wit lichtje

+ knipperende @) / & / @) | &
toets
+ onderbroken piep

Het apparaat laat geen geluidssignaal
meer horen.

Defect van het apparaat
Product bewaard of
gebruikt in een te koude
ruimte.

o Trek de stekker uit het stopcontact, steek
de stekker er meteen weer inenstart een
voorverwarmingscyclus op. Contacteer
de klantenservice als het probleem
aanhoudt.

Knipperend wit lampje

+ Knipperende (@) toets
+ permanent geluidssignaal

Defect van het apparaat

o Trek de stekker uit het stopcontact en
contacteer de klantenservice.

Nahetvoorverwarmen heb ik het voedsel
tussen de platen gelegd en het apparaat
gesloten, @ maar hetlampje blijft paars
en de bereiding start niet.

o Uw voedsel is dikker dan
4em.

o Hetvoedselmagniet dikker zijn dan 4 cm.

e U hebt de grill niet
helemaal geopend om de
voeding te plaatsen.

o Open de grill volledig en sluit dan weer.

Voedsel niet gedetecteerd
Het voedsel is te dun,
OK-toets knippert..

e Bevestig het begin van de bereiding met
een druk op de toets [&]

Het apparaat gaat over op handmatige
stand.

+ @ Knipperend rood lampje

+ knop (@) temperatuurcontrole en
lampje is continu aan

o De voorverwarmingstijd is
nog niet afgelopen.

o Laat alles garen en houd toezicht op de
bereiding (want handmatige stand).
of

Schakel de grill uit, verwijder het voedsel,
sluit de grill, kies opnieuw het gewenste
programma en wacht tot het klaaris met
voorverwarmen.
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Bereidingsgids (met automatische programma’s)

P Gekleurd bereidingsniveaulampje
peciaal programma @ @ '
&= Rood vlees Rood Medium Doorbakken
€ Hamburger Rood Medium Doorbakken
- Licht .
= | Panini gebakken Medium Doorbakken
€A Vis Licht Medium Doorbakken
gebakken

& Gevogelte Doorbakken
&3 Varken/worstjes/lam Doorbakken

Tip: als u heel saignant (bleu) vlees wilt, kunt u gebruikmaken van @

De bereidingsgids (handmatige stand inbegrepen)

Bak Bakniveau
Ingrediénten o r?:n-'lma @ @ ‘
prog rood medium  Doorbakken
Brood sneetjes brood, croque monsieur @
hamburger: (nadat het vlees is ﬁ O
voorgebakken)
Vlees Varkensvlees (ontbeend), varkensspek = @
& Lamsvlees (ontbeend) @
Gevogelte Diepgevroren kipnuggets (& = @
Spareribs @
Plakje kookham % O
Gemarineerde kippenborst (O] C
Eendenfilet &> (@)
Vis Hele forel [ J
Ongepelde garnalen o Q@
Gamba's (wel of niet gepeld) @
Tonijn C
g&'ﬂmgﬂg&ggﬁd Gegrilde groenten en fruit (dienen in g 4verschillende
gidshandmatigestand | dezelfde dikte te worden gesneden) temperatuurinstellingen

Voor diepgevroren voeding, drukt uop (&) voor u uw programma kiest.
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Beschreibung

Manueller Betrieb mit 4

A Bedienfeld A4 Temperatureinstellungen siehe Quick Start € Griff
Guide, manueller Betrieb.
A1 Ein/Aus-Taste A5 Taste OK D Heizplattens
A2 Auftauprogramm A6  Anzeige zur Garstufe E Saftauffangschale
A3 Grillprogramme B Gerdtegehduse F Stromkabel

25



Ubersicht iiber die Garstufen-Farbanzeigen

Aufheizen Beginn des Garvorgangs
| § | 5 5 1
/ 7
p & 4 :
VIOLETT VIOLETT DAUERHAFT BLAU i GRUN
BLINKEND &SIGNALTON Automatische  Wahrend des Garvorgangs
Aufheizen Ende der Aufheizphase. Anpassung des ertont ein akustisches Signal,

um den Nutzer zu informieren,

Sie kdnnen das Grillgut auf das ~ Grillprogramms 4" dar 7ustand blutig" (gelb)
Gerdtlegen bald erreicht ist.
Warmhaltefunktion
Garstufen (ca. 30 Min.)
I o s § 5 LI 3 I
@ @ ¢
GELB SIGNALTON & ORANGE SIGNALTON ROT SIGNALTON ROT BLINKEND
AUFBLINKEN & AUFBLINKEN &AUFBLINKEN  Grillende - Warmhaltefunktion
Blutig Medium Durch startet
Grillende
@ C
PERMANENT GRUN WEIB BLINKEND
Der manuelle Betrieb ist ausgewdhlt Fehlfunktion des Gerdtes
oder wird automatisch aktiviert, siehe Lesen Sie den Abschnitt

,Storungsbehebung” auf Seite 34, "Storungsbehebung" (Riickgabe, Rufen
des Kundendienstes...)

Ubersicht iiber die Garprogramme

. ) Manueller Betrieb:
8 Burger B | Panini / Sandwich g herksmmlicher Grill
. ) fir manuellen Betrieb
&) Gefliigel &) Fish mit 4 verschiedenen
Schwein / Wiirstchen Temperatureinstellungen
& Steak e (von 110 °C bis 275 °C)
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1_Vorbereitung

Te=FE=l

fEr=——nre)

3

2 Vorwdrmen

diversen Zubehorteile innen und auBenam
Gerdt entfernen.

Der Farbaufkleber an der Anzeige
der Garstufe kann je nach Sprache
ausgetauscht werden. Dazu wird einfach
der Aufkleber verwendet, der sich in der
Verpackung des Gerdits befindet.

1 Alle Verpackungen, Klebestreifen odere

2 Nehmen Sievorderersten Inbetriebnahme
die Platten ab und reinigen Sie sie griindlich
mitwarmem Wasser und Spilmittel. Spilen
und trocknen Sie sie griindlich ab.

3-4
Schieben Sie die Saftauffangschale wie
bebildert in das Gert.

5Um das bestmdgliche Ergebnis zu
erhalten, kdnnen Sie, wenn Sie mochten,
die Heizplatten mit einem mit ein wenig
Speised| betrdufelten Papiertuch abreiben,
um die Wirkung der Antihaftbeschichtung
zu optimieren.

6 Uberschiissiges Ol mit einem sauberen
Papiertuch entfernen.

7 Stellen Sie sicher, dass die oberen
und unteren Platten richtig in das
Gerdt eingesetzt wurden. Starten
Sie den Aufheizvorgang nicht ohne
Platten. SchlieBen Sie das Gerdt an die
Stromversorgung an. (Achten Sie darauf,
dass das Kabel vollstdndig ausgerollt ist.)

8 Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste.

Vorsicht: Stellen Sie sicher, dass sich kein
Grillgut zwischen den Platten befindet.
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9 Wenn das Grillgut gefroren ist, driicken Sie
die entsprechende Taste.

10 Wahlen Sie den passenden Garmodus
entsprechend des zu garenden
Lebensmittels aus.

Tipp, insbesondere fiir Fleisch: Das
Garergebnis der voreingestellten Programme
kann je nach Herkunft, Tranche und Qualitéit
der zu garenden Lebensmittel variieren.
Die Programme wurden fir Lebensmittel
von guter Qualitdt eingestellt und getestet.
Desgleichen muss die Fleischdicke wdhrend
des Grillens berticksichtigt werden. Sie sollten
keine Lebensmittel garen, die dicker als 4 cm
sind.

Wenn Sie sich nicht sicher sind, welchen Garmodus Sie benutzen sollten, lesen Sie bitte die Ubersicht

Uber die Garvorgdnge auf Seite 35.

D

4

4-7
Minuten

28

12

11 Driicken Sie die Taste "OK": Das Gerdt
beginntmitdem Aufheizen und die Anzeige
blinkt violett.

Anmerkung: Sollte es bei dem aus-
gewdhlten Programm einen Fehler geben,
gehen Sie zu Schritt 8 zurlick.

12 Warten Sie 4 bis 7 Minuten.

13 Ein akustisches Signal ertént, die
Programmanzeige hért auf zu blinken und
bleibt verbleibt violett. Dies bedeutet, dass
der Aufheizvorgang abgeschlossen ist.
Anmerkung: Wenn das Gerdt nach dem
Aufheizvorgang geschlossenbleibt, schaltet
das Sicherheitssystem das Produkt nach
einer gewissen Zeit automatisch aus.

3 Garen

@e

blutig medium gutdurch

1415

Nach der Aufheizzeit ist das Gerdt
betriebsbereit. Offnen Sie den Grillein einziges e
Mal, indem Sie den Griff mittig betdtigen und

legen Sie die Lebensmittel auf die Heizplatte..
Anmerkung: Wenn das Gerdt zu lange
gedffnetbleibt, schaltet das Sicherheitssystem

das Produkt automatisch aus.

16-17
Automatische Anpassung des Garvorgangs
(Dauer und Temperatur) je nach Dicke und
Menge des Garguts. SchlieBen
Sie das Gerdt, um den Garvorgang zu
starten. Die Garanzeige wird blau und
anschlieBend griin (damit Sie bestmdgliche
Ergebnisse erhalten, vermeiden Sie es, das
Gerdt zu 6ffnen oder die Lebensmittel
wdhrend des Garvorgangs umzulegen).
Wdhrend des Garvorgangs ertént ein
akustisches Signal, um den Nutzer zu
informieren, dass der Zustand "blutig” (gelb)
bald erreicht ist.
Wahrend des Garvorgangs wird der Nutzer
jedes Mal, wenn eine Garstufe erreicht ist
(z. B. blutig/gelb) mit einem akustischen
Signal darauf hingewiesen.
Hinweis zu sehr diinnem Grillgut: Schliefen
Sie das Gerdt. Daraufhin blinkt die Taste ,0K"
und die Anzeige leuchtet ,permanent violett".
Driicken Sie ,OK", um sicherzustellen, dass das
Gerdit das Grillgut erkennt und der Garvorgang
startet.

18 Je nach Grad des Garvorgangs wechselt
die Anzeige die Farbe. Wenn die Anzeige
gelb ist und ein akustisches Signal ertont, ist
Thr Gargut blutig. Wenn die Anzeige orange
ist und ein akustisches Signal ertont, ist das
Gargut medium. Wenn die Anzeige rot ist, ist
das Gargut gut durchgebraten.
Anmerkung: Wenn Sie Ihr Gargut "blau”
madgen, nehmen Sie das Fleisch heraus, wenn
die Garanzeige griin wird.

Beachten Sie, dass es besonders bei Fleisch
normalist, wenn die Gar-Resultate abweichen.
Dies ist abhdngig von Fleischtyp, von der
Qualitdt und von der Herkunft der Speisen.
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19-20
Wenn die Farbe aufleuchtet, die der von
Thnen ausgewdhlten Garstufe entspricht
und der Piepton zu hdren ist, 6ffnen Sie das
Gerdt und entnehmen Sie Ihre Speisen.

21 SchlieBen Sie das Gerdt. Das Bedienfeld
schaltet sich ein und ist im Modus
"Programmauswahl’.

Anmerkung: Wenn keine Program-

mauswahl getroffen wird, schaltet das
Sicherheitssystem das Gerdt automatisch
aus.

Zweites Garen
Wenn Sie anderes Gargut garen wollen,
starten Siebei Bereich 2. Aufheizen, Punkt 9,
auch wenn Sie denselben Lebensmitteltyp
garen méchten.

Aufeinanderfolgende Garvorgdnge
Wenn Sie gréfere Mengen zubereiten mochten, stellen Sie erneut die Temperatur des Gerdites ein (siehe Abschnitt
2., Aufheizen“ ab Punkt 9), selbst wenn es sich um dieselbe Art Grillgut handelt oder dasselbe Programm.

So bereiten Sie mehr Grillgut zu:
Sobald die erste Portion fertig ist:

1
2.

3.

4.

5.

Stellen Sie sicher, dass das Gerdit geschlossen ist und dass sich kein Grillgut darin befindet.

Wahlen Sie den entsprechenden Modus oder das entsprechende Garprogramm aus (dieser Schritt ist auch
dann erforderlich, wenn der Garmodus gleich bleibt).

Driicken Sie die Taste ,0K", um den Aufheizvorgang zu starten. Wahrend des Aufheizvorgangs blinkt die
Anzeige fiir die Garstufe violett.

Nachdem der Aufheizvorgang beendetist, ertont ein akustisches Signal und die Anzeige fiir die Garstufe blinkt
nicht mehr violett.

Das Gerdt ist einsatzbereit, sobald das Aufheizen abgeschlossen ist.

Wichtig:

- Bitte beachten Sie, dass das Gerdit fiir jede neue Portion aufgeheizt werden muss.
Hinweis: Stellen Sie vor Starten des Aufheizvorgangs sicher, dass das Gerdt geschlossen ist und dass sich kein
Grillgut darin befindet.

- Warten Sie anschlieBend, bis der Aufheizvorgang beendet ist, bevor Sie den Grill 6ffnen und Grillgut hineinlegen.
Hinweis: Die Vorheizzeit wird verk(irzt, wenn der neue Vorheizzyklus gleich nach Ende des vorhergehenden Zyklus
gestartet wird.
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4 _Anmerkungen

22-23-24
Wenn Sie die auf dem Grill platzierten
Lebensmittel mit personlichen Vorlieben
garen wollen, 6ffnen Sie den Grill und
entnehmen Sie anschlieBend die Stiicke,
die den gewiinschten Garzustand erreicht
haben. SchlieBen Sie den Grill wieder, um
die anderen Stiicke weiter garen zu lassen.
Das Programm setzt den Garvorgang fort,
bis es den Zustand "gut durch” erreicht hat.

25 Warmhaltefunktion
Sobalddas Grillgut garist,ist der Garvorgang
abgeschlossen. Das Gerdt aktiviert
automatisch die Warmhaltefunktion, die
Anzeige leuchtet rot und alle 20 Sekunden
ertont ein akustisches Signal. Wenn das
Gargut im Grill gelassen wird, gart es beim
Abkiihlen der Heizplatten weiter. Siekdnnen
das akustische Signal beenden, indem Sie
die Taste ,OK" drlicken.
Anmerkung: Das Sicherheitssystem
schaltet das Gerdt nach einer gewissen Zeit
automatisch aus.
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S __Reinigung und Wartung

32

27

26 Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um das
Gerdt auszuschalten.

27 Ziehen Sie den Stecker des Gerdites aus der
Wandsteckdose.

28Lassen Sie das Gerdt mindestens
2 Stunden abkiihlen. Um Verbrennungen
zuvermeiden, lassen Sie den Grill volistdndig
abkihlen, bevor Sie mit der Reinigung
beginnen.

29 Vor derReinigung die Heizplatten entriegeln
und entnehmen, um eine Beschadigung der
Grillflachen zu vermeiden.

30 Die Saftauffangschale und die Heizplatten
kénneninder Spiilmaschine gereinigt werden.
Die Heizelemente, die nach der Entnahme
der Heizplatten sichtbar und zugdnglich sind,
durfen nicht gereinigt werden. Sollten die
Heizelemente sehr verschmutzt sein, warten
Sie, bis das Geréit vollstéindig abgekihit istund
reiben Sie sie mit einem trockenen Tuch ab.

31-32

Wenn Sie die Heizplatten nicht in der
Spilmaschine reinigen méchten, spilen
Sie sie in heiBem Wasser mit ein wenig
Sptimittel. Waschen Sie sie anschlieBend
griindlich mit klarem Wasser ab, um alle
Riickstinde zu entfernen. Trocknen Sie
sie anschlieBend mit einem Kiichentuch
griindlich ab.

Verwenden Sie keine Stahlschwdmme,
Stahlwolle oder scheuernde Reinigungsmittel
zum Reinigen des Grills. Verwenden Sie
ausschlielich Reinigungstiicher aus Nylon
oder mit nicht kratzender Oberfldche.

Leeren Sie die Saftauffangschale und
reinigen Sie sie in warmem Wasser mit ein
wenig Seife. Trocknen Sie sie anschlieBend
griindlich mit einem Kiichentuch ab.

33 ZurReinigung des Deckels des Grillsnehmen
Sie einen Schwamm mit warmem Wasser
und trocknen Sie den Deckel anschlieBend
mit einem weichenundtrockenen Lappenab.

34 Das Gert und das Kabel diirfen nicht in die
Spilmaschine gestellt werden.

35 Stellen Sie sicher, dass der Grillimmer sauber
und trocken ist, bevor Sie ihn verstauen.

Jegliche andere Reparatur darf nur von
geschultem Kundendienstpersonal
durchgefiihrt werden.
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Storungsbehebung

Problem

Cause

Solution

Taste @] blinkt

griin
+ Taste [@) blinkend

+ @ Anzeige leuchtet permanent

Einschalten des
Gerdtes oder Starten
eines automatischen
Garvorgangs mit Grillgut
ohne Aufheizen der Platten
(manueller Modus wird
automatisch aktiviert.)

2 Méglichkeiten:

Wahlen Sie die Temperatur, indem Sie zuerst
die Taste [ und dann ,OK" driicken. Garen
lassen und dabei Garvorgang Uberwachen
(dadas Gerdtim manuellen Modus betrieben
wird).

Schalten Sie das Gerdt aus, nehmen Sie
das Grillgut aus dem Gerdt, schliefen Sie
das Gerdt ordnungsgemas, stellen Sie das
Programm neu ein und warten Sie das Ende
des Aufheizvorgangs ab.

aus.

Das Gerdt schaltet sich wahrend des
Aufheiz- oder Garvorgangs von alleine

Das Gerdt war wéhrend des
Garens zu lange gedffnet.
Das Gerdt war nach dem
Aufheizvorgang oder dem
Warmhaltevorgang zu
lange nicht in Betrieb.

Ziehen Sie den Netzstecker, warten Sie 2
bis 3 Minuten und starten Sie den Vorgang
neu. Bei der ndchsten Nutzung darauf
achten, dass Sie das Gerdt schnell 6ffnen
und schlieBen, um bestméogliche Gar-
Resultate zu erhalten. Wenn das Problem
ermeut auftritt, kontaktieren Sie ihren Tefal-
Kundendienst vor Ort.

{2 Anzeige WeiB blinkend

+ Aussetzender Piepton

+ Taste @)/ (&) /(@) / (&) blinkend

Signale mehr aus.

Das Gerdt gibt keine akustischen

Ausfall des Gerdts.
Produkt blockiert oder
in zu kalter Umgebung
verwendet.

Ziehen Sie den Netzstecker, schlieBenSie
das Gerdt direkt wieder an undstarten Sie
im Aufheizvorgang. Wennsich das Problem
nicht beheben ldsst, wenden Sie sich an
einen autorisierten Kundendienst.

() Anzeige WeiB blinkend

+ Taste (@) blinkend
+ Anhaltender Signalton

Gerdtefehler

Ziehen Sie den Stecker des Gerdts und
wenden Sie sich an den Kundendienst.

nicht.

Nach dem Aufheizen habe ich das
Grillgut hineingelegt und das Gerdt

Thr Grillgut ist dicker als
Lem.

Die Dicke des Grillguts darf 4 cm nicht
lbersteigen.

geschlossen, @ die Anzeige bleibt
violett und der Garvorgang startet

« Sie haben den Grill nicht

vollstandig gedffnet, um
das Grillgut hineinzulegen.

Offnen Sie den Grill vollstandig und
schlieBen Sie ihn anschlieBend wieder.

Grillgut nicht erkannt Das
Grillgut ist zu diinn, ,OK*
blinkt.

Bestdtigen Sie den Start des Garvorgangs,
indem Sie die Taste [@] driicken.

Ubersicht iiber Garvorgdnge (automatische Programme)

Ausgewdbhltes Programm @ Furbunzzié; des Garstufe ’
&= Rotes Fleisch Blutig Medium Gut durch
&) Hamburger Blutig Medium Gut durch
B | Panini/ Sandwich Leicht gegrillt Gut durch Knusprig
&) Fisch Leicht gegrillt Medium Gut durch
| Gefliigel Gut durch
- E:nl:meinlWﬁrstchen Gut durch

Tipp: Wenn das Fleisch sehr blutig sein soll (,englisch®), verwenden Sie @

Ubersicht iiber Garvorgdnge (einschlieBlich manueller Betrieb)

Modus
+ @ Anzeige Rot blinkend

leuchtet permanent.

Das Gerdt wechselt in den manuellen

+ Taste () Temperaturkontrolle und

Die Aufheizzeit ist noch
nicht abgelaufen.

Garen lassen und dabei Garvorgang
Uberwachen (da das Gerdt im
manuellen Modus betrieben wird)
oder

Grill ausschalten, Grillgut aus dem Gerdt
nehmen, Grill schlieBen, das gewiinschte
Programm erneut wdhlen und Ende des
Aufheizvorgangs abwarten..
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G Garzustand

ar- ;

L .

ebensmitte programm ®Q @ @

blutig  medium gutdurch

Brot Scheibe Brot, Toast e
Hamburger: (nachdem das Fleisch ﬁ O
vorher gegart wurde)

Fleisch Schwein (entbeint), Bauchspeck vom Schwein =) @

& Gefliigel Lammifleisch (entbeint) @
Tiefgekiihlte Hiihnchenstreifen (& = @
Bauchspeck vom Schwein @
Schinkenscheiben zum Garen ﬁ O
Marinierte Hiihnchenbrust () (@)
Entenbrust & (@)

Fisch Forelle im Ganzen @
Garnelen mit Schale o @
Gambas (mit oder ohne Schale) @
Thunfisch Q

Manueller . . _

Betrieb Gegrilltes Obst und Gemse (muss EL 4 verschiedene

Siehe Quick Start Guide, | gleich geschnitten und gleich dick sein) Temperatureinstellungen

manueller Betrieb

Bei Tiefkiihlkost, driicken Sie auf (3 bevor Sie Ihr Programm auswdhlen
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Description
A

Al
A2
A3

36

Control panel

On/off button
Frozen food mode
Cooking programs

A4

A5
A6

L temperature settings in manual mode; see C Handle
specific manual mode in the quick start guide

OK button D Cooking plates
Cooking level indicator E Driptray
Body F Power cord

Colour guide of the cooking level indicator

preheating starting of cooking
PURPLE FLASHING SOLID PURPLE BLUE GREEN
Wait. End of preheating ~ Starting of cooking.  While cooking is in progress,
You can put food. the appliance will beep to

signal the user that "rare”
(yellow) will soon be reached.

keep warm
“30’ approximately"

@@ W ¢

YELLOW ORANGE RED FLASHING
“Rare” cooking. “Medium” cooking. Welldone cookmg.End of cooking for “Well done”.

End of cooking
Q

cooking - ready to eat

=
SOLID GREEN WHITE FLASHING
Manual function is selected or Malfunction of the product

activated automatically, see the  Refer to “Trouble shooting guide”.
"Troubleshooting Guide" on page 45. Contact customer services

Guide of cooking programs

o . Manual mode: a traditional

8 Burger £ Panini / Sandwich 8 grill for manual operation,
) including 4 different
&) Poultry &) Fish temperature settings
from 110°Cto 275°C
€5/ Red meat &3/ Sausages/lamb ( )

37



1 _Preparing

3
2 Pre-heating

1 Remove all packaging materials, stickers

and accessories from the inside and the
outside of the appliance.
The colour sticker on the cooking level
indicator can be changed, according to the
language. You canreplaceitwith the oneon
theinside of the packaging.

2 Before using for the first time, thoroughly
cleanthe plateswithwarmwater and alittle
dishwashingliquid,rinse and dry thoroughly.

3-4
Position the removable drip tray at the front
of the appliance.

2
§

4

6

/
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5 For the best results you may wipe the
cooking plates using a paper towel dipped
inalittle cooking oil, toimprove the non-stick
release.

6 Remove any surplus oil using acleankitchen
paper towel.

7 Make sure that the upper and lower plates
are correctly positioned in the product.
Do not activate pre-heating without the
plates. Plug your appliance into the mains
power supply. (Note that the cord should
be completely extended).

8 Press the on/off button.

Caution : Make sure there are no food
between the plates

9 If the food you wish to cook is frozen, press
the corresponding button.

10 Select the appropriate cooking mode
according to what type of food you wish to
cook.

Tip, especially for meat: the cooking
results on the preset programs may vary
depending on origin, cut and quality of the
food being cooked, the programs have been
set and tested for good quality food.
Similarly, the thickness of the meat must
be taken into account during cooking; you
should not cook foods with a thickness
greater than 4 cm.

If you are uncertain about what cooking mode to use, please refer to the cooking guides page 46.

N

4.7
minutes

12

11 Press the “OK” button: the appliance starts
pre-heating and the cooking level indicator
flashes purple.

NB: If you have selected the wrong
program, return to stage 8.

12 Wait for 4-7 minutes.

13 An audible tone is heard and the cooking
level indicator stops flashing purple the
pre-heating mode is complete.
Comments: At the end of pre-heating, if
the appliance remains closed, the safety
systemwill turn off the appliance.
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14-15 After pre-heating, the appliance is
ready for use.
Open the grill and place the food on the
cooking plate.
Comments: if the appliance remains open
for too long, the safety system will turn off
the appliance automatically.

16-17 The appliance automatically adjusts
the cooking cycle (time and temperature)
according to the food thickness and
quantity.

Close the appliance to start the cooking
cycle.

Note for very thin pieces of food: close
the appliance, the button "OK" will flash and
the indicator will stay “fixed purple”, press
"OK"to ensure the appliance recognizes the
food and that the cooking cycle starts.

The cooking level indicator turmns blue and
thenbecomesgreentoindicate the cooking
is in progress (for the best results do not
open or move your food during the cooking
process).

While cooking is in progress, a beep alerts
the user eachtime a certain level of cooking
is attained (e.g. rare/yellow).

18 According to the degree of cooking, the
indicator light changes color. When the
indicator light is yellow with a beep, your
food is rare, when the indicator light is
orange with a beep, your food is medium
andwhentheindicatorlightisred, yourfood
is well done.

N.B.:if you like your meat very rare,remove
the meat when the cooking level indicator
turns green.

Please note, especially on meat, it is normal
that cooking result vary depending ontype,
quality and origin of food.

40

19-20 When the color corresponding to your
choice of cooking level appears and that
the beep sounds, open the appliance and
remove your food.

21 Close the appliance. The control panel will
light up and set itself to ‘choice of program’
mode.

Comment: the security system will turn
off automatically if no program selection
ismade.

Successive cookings
If youwish to cooklarger quantities, set in temperature the appliance again (see section 2." Preheating ", starting
from point 9), even if cooking the same type of food or same program.

Cooking larger quantities of food:
Once your first batch of food has finished cooking:

1. Make sure that the appliance is closed and no remnants of food remain inside.

2. Select the correct cooking mode or programme (this step is necessary even if the cooking mode is the same as
for the foods you have just finished cooking).

3. Press the button " OK " to begin preheating. While preheating, the light indicating the level of cooking will blink
purple.

4.0nce preheating is complete, the appliance will beep and the indicator light will stop blinking purple.

5. The appliance is ready to be used once preheating is complete. Open the grill lid and place the food inside the
appliance.

Important:

- Please note that preheating is required for each new cooking of food.

Reminder: before activating preheating, make sure that the appliance is closed and no remnants of food remain
inside.

- Thenwait for preheating to finish before opening the grill and placing food inside.

Note : if the new pre-heating cycle is activated immediately after the end of the preceding cycle, the pre-heating
time will be reduced.
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4 Comments

22-23-24

If you want to cook food to different
personal tastes, open the grill and remove
the food when it has reached the desired
level and then close the grill and continue
cooking the other food. The program will
continueits cooking cycle untilitreaches the
‘well done’ level.

25 Keep warm function

Once the well done cooking is reached,
the cooking is finished, the appliance
automatically activates the keep warm
function, the indicator light turns red and
the device beginsto beep every 20 seconds.
If food is left on the grill, it will continue to
cookwhile the cooking plates cool. Yournay
deactivate the beep by pressing the button
"0K".

Note : the security system will power off
the appliance automatically after a certain
period of time

5 Cleaning and maintenance

~

27

26 Press the on/off button to turn off the
appliance.

27 Unplug the appliance from wall outlet. ﬂ

28 Allow to cool for at least 2 hours.
To avoid accidental burns, allow grill to cool
thoroughly before cleaning.
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6__Cleaning

44

29 Before cleaning, unlock and remove the
plates to prevent damage to the cooking
surface.

30 The appliance and its cord cannot be
placed in the dishwasher. The heating
elements, visible and accessible parts,
should not be cleaned after removing the
plates. If they are very dirty, wait until the
appliance has completely cooled downand
clean themwith adry cloth.

31-32
If you do not wish to wash the cooking
plates in the dishwasher, use hot water and
alittle washing up liquid to clean, thenrinse
thoroughly to remove any residue. Wipe
them carefully with a paper towel.
Do not use metal scouring pads, steel wool
orabrasive cleanersto cleanany part of the
grill, use only nylon or non-metallic cleaning
pads.
Drain the juice drip tray and wash it in mild
soapy water, then dry thoroughly with a
paper towel.

33 To clean the grill cover, wipe with a warm,
wet sponge and dry with a soft, dry cloth.
34 Do not immerse the body of grill in water

orany other liquid.

35 Always make sure grill is clean and dry
before storing.

Any repairs must be carried out by an
approved service representative.

Troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

Button &) blinking
+ @ Indicator light solid green
+ Button [@)] blinking

Switching on the
appliance or starting
an automatic cooking
cycle with food
and without plates
preheating (manual
mode is automatically
activated).

2 possible options:

- Choose the temperature setting by
pressing the [¢§ button and then
press OK. Allow to cook, but youmust
monitor the cooking (manualmode).

- stop the appliance, remove the
food, close the appliance properly,
re-program the appliance and wait

until end of preheating.

The appliance stops during the cycle of
pre-heating or cooking.

The appliance has been
kept open for too long
while cooking.

The appliance has been
idle too long after the
end of warm up or keep
warm.

Disconnect the appliance from the
outlet and leave for 2-3 mins., restart
the process. The next time you use the
appliance, make sure you open and
close it quick for best cooking results. If
the problem occurs again contact your

local Tefal customer service.

{3The indicator light will blink white
+ Button (@) /(&) / (@) / (&) blinking
+ Intermittent beeping

The device does not beep.

Appliance failure.
Appliance stored or used
inaroomthatistoo cold.

Disconnect and reconnect your
appliance and immediately restart a
preheat cycle. If the problem persists,
contact your Customer Service.

{)The indicator light will blink white

+ Button (@) blinking
+ Continuous beeping

Appliance failure.

Unplug the appliance and contact

customer service.

After preheating, I placed the food inside
and closed the appliance, @ but the
indicator light stays purple and cooking
does not begin.

The quantity of food
inside the appliance is
greater than 4 cm.

The quantity of food should not exceed

Lem.

The grill was not opened
completely when placing
the food inside.

Open the grill completely and close it

again.

The appliance does not
detect food inside The
quantity of food is
insufficient, " 0K " is
blinking.

Confirm cooking activation by pressing

the button [&]

The appliance will activate inmanual mode
+ @ Theindicator light will blink red.

+ button (@) temp control and [& light
fixed

Preheating time was cut
short.

Monitor the cooking periodically

(for use in manual mode).
Or

Stop the grill, remove food, close the gill,
select the new cooking programme you
wish to use and wait for the preheating

cycle to finish.




Cooking Guide (automatic programs)

. ; Cooking level color indicator
edicated program @ @ ‘
&= Red meat Rare Medium Well-done
& Burger Rare Medium Well-done
& | Panini/ Sandwich Lightly cooked Browned Crispy
@A) Fish Lightly cooked Medium Well-done
&) Poultry Well cooked
&5 Sausages / Lamb Well cooked
Tips: if you want your meat to be very rare (blue), you may use @
Cooking Guide (including Manual Mode)
Cooki Cooking level
ooking -
rare medium  well-done
Bread Slices of bread, toasted sandwiches 2 Q@
Burger: (after pre-cooking the meat) @
Meat & Lamb (boneless) =) @
Poultry
Frozen chicken nuggets (&% <) @
Marinated chicken breast () (@)
Duck breast &> C
Fish Whole trout @
Shelled prawns & @
King prawns (with and without shells on) O
Tuna steak (@)
Sm{:;ﬂﬁgﬂi Grilled fruits and vegetables (should be g 4 different temperature settinds
for manual mode cut to the same size and thickness) P 9

For frozen food, press (5 before selecting your program.
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Descrizione

4 livelli di temperatura in modalitd manuale;
A Pannello di controllo A4 consultare le istruzioni relative alla modalita € Impugnatura
manuale nella guida di awvio rapido

A1l Pulsante Acceso/ A5 Pulsante OK D Piastre di
Spe(rjwtlo | cottuhra
Modalita alimenti ) ) ) Vaschetta

A2 surgelati A6 Indicatore del livello di cottura E raccogi-grassi

A3 Programmi di cottura B Corpo dell'apparecchio F Cavo di

alimentazione
47



Colori dell'indicatore del livello di cottura 1 _Preparazione

pre-riscaldamento inizio cottura
I g 1 1 1
1Rimuovere tutti i materiali di
3 imballaggio, gli adesivi e gli accessori
y v y dalle superfici esterne e interne
VIOLA LAMPEGGIANTE VIOLA FISSO BLU VERDE > dell'apparecchio.
Attendere. Pre-riscaldamento  Cottura aviata. Durante la cottura, A seconda della lingua, & possibile
p terminato. I'apparecchio emette sostituire [|'adesivo coloratoq
Posizionare gli un segnale acustico per sull'indicatore del livello di cottura con
alimenti. avvertire I'utente che il livello uno di quelli inclusi.
"|eggermente cotto” & quasi 2 2 Prima del primo utilizzo, pulire
raggiunto. accuratamente le piastre con acqua
mantenimento al caldo calda e detersivo per piatti, risciacquare
cottura in corso - cottura terminata “circa 30 minuti” e asciugare con cura.
| 1
34
Posizionare la vaschetta raccogli-grasso
‘ y g ’ sulla parte frontale dell'apparecchio.
GIALLO ARANCIONE ROSSO ROSSO LAMPEGGIANTE
Leggermente Mediamente cotto. Ben cotto. Termine della fase "ben oK
cotto. Cottura terminata. cotto”.
3 4
2 Pre-riscaldamento
VERDE FISSO BIANCO LAMPEGGIANTE

5 Per ottenere i migliori risultati e

La modalita manuale € stata  Malfunzionamento del prodotto.
migliorarne le proprieta antiaderenti,

selezionata o si é attivata  Consultare la sezione "Risoluzione

automaticamente. Consultare la dei problemi"”. pulire le piastre Qi ‘cott.uru con_della
sezione "Risoluzione dei problemi”  Contattare il Servizio clienti. carta assorbente intinta in una piccola
apagina 56. quantita di olio alimentare.

6 Rimuovere I'eventuale olio in eccesso
con della carta assorbente pulita.
7 Accertarsi che le due piastre

Programmi di cottura

o ) Modalita manuale: griglia siano posizionate correttamente
&) Hamburger % | Panini/sandwich 8 Eradiziontalecgnlcli\./s!:i ?é nell'apparecchio. Non attivare il
emperatura disponibili (da re-riscaldamento senza le piastre.

) < ; . p p
Pollame Pesce 110°Ca 275°C) Collegare I'apparecchio alla presa di
&=/ Carne rossa 3| Maiale/salsicce/agnello corrente (svolgere completamente

cavo di alimentazione).

8 Premere il pulsante Acceso/Spento.
Attenzione! Accertarsi che non siano
presenti alimenti tra le due piastre.

/
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9 Se gli alimenti da cuocere sono surgelati,
premere |'apposito pulsante.

10Selezionare la modalita di cottura
appropriate a seconda del tipo di
alimento.
Nota, in particolare per la carne:
i risultati di cottura dei programmi
predefiniti possono variare a seconda
dell’origine, del taglio e della qualita
degli alimenti; i programmi sono stati
impostati e testati con alimenti di alta
qualitd.
Analogamente, lo spessore della carne
deve essere tenuto in considerazione
durante la cottura; non cuocere alimenti
pit spessi di 4 cm.

Se non si € sicuri della modalita di cottura da usare, fare riferimento alla guida di cottura a pagina

57.

4-7
minuti
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12

11 Premere il pulsante "OK"
|"apparecchio avviera il pre-
riscaldamento e I'indicatore del livello
di cottura lampeggera di viola.

Nota: se & stato selezionato il
programma scorretto, tornare al
passaggio 8.

12 Attendere 4-7 minuti.

13 Al termine del pre-riscaldamento,
|"apparecchio emettera un segnale
acustico e I'indicatore del livello di
cottura smetterd di lampeggiare.
Nota: al termine del pre-riscaldamento,
se |'apparecchio rimane chiuso il
sistema di sicurezza ne causerd lo
spegnimento.

3 Cottura

mente
cotto

2

legger- mediamen-

te cotto

ben
cotto

14-15 Al termine del pre-riscaldamento,
|'apparecchio é pronto per I'uso.
Aprire la griglia e disporre gli alimenti
sulla piastra di cottura.
Nota: se 'apparecchio rimane aperto
troppo a lungo, il sistema di sicurezza
ne causerd lo spegnimento.

16-17 L'apparecchio regola
automaticamente il ciclo di cottura
(durata e temperatura) a seconda dello
spessore e della quantita degli alimenti.
Chiudere I'apparecchio per avviare il
ciclo di cottura.

Nota per alimenti molto sottili:
chiudere I'apparecchio; se il pulsante
"OK" lampeggia e I'indicatore rimane
acceso di viola, premere "OK" per
assicurarsi che I'apparecchio riconosca
gli alimenti e il ciclo di cottura si awvii.
L'indicatore del livello di cottura diventa
blu, quindi verde, a indicare che la
cottura & in corso (per i migliori risultati,
non aprire o spostare gli alimenti
durante il processo di cottura).
Durante il processo di cottura,
|"apparecchio emettera un segnale
acustico al raggiungimento di ogni livello
di cottura (ad es. giallo/poco cotto).

18 L'indicatore del livello di cottura

cambia colore a seconda del livello di
cottura. Quando I'indicatore del livello di
cottura é giallo e I'apparecchio emette
un segnale acustico, gli alimenti sono
leggermente cotti; quando I'indicatore
& arancione e |'apparecchio emette
un segnale acustico, gli alimenti sono
mediamente cotti; quando I'indicatore
€ rosso, gli alimenti sono ben cotti.
Nota: se si desidera preparare carne al
sangue, rimuoverla quando I'indicatore
del livello di cottura diventa verde.
E normale che i risultati di cottura varino
a seconda del tipo, della qualita e
dell'origine degli alimenti, in particolare
nel caso della carne. 51



3 Cottura

19-20 Quando I'indicatore diventa del
colore corrispondente al livello di cottura
desiderato e I'apparecchio emette un
segnale acustico, aprire |'apparecchio e
rimuovere gli alimenti.

21 Chiudere I'apparecchio. Il pannello
di controllo si illuminerd ed entrera
automaticamente in modalita
"selezione del programma’.

Nota: il sistema di sicurezza causerd lo
spegnimento dell’apparecchio se non
viene selezionato alcun programma.

Cotture sequenziali
Se si desidera cuocere grandi quantita di alimenti, impostare nuovamente la temperatura (consultare
la sezione 2, "Pre-riscaldamento”, a partire dal punto 9), anche se il tipo di alimento o il programma di
cottura non cambia.

Cottura di grandi quantita di alimenti
Al termine della cottura della prima parte degli alimenti:

1.Accertarsi che I'apparecchio sia chiuso e che al suo interno non siano presenti residui.

2.Selezionare la modalita o il programma di cottura desiderato (questo passaggio € necessario anche se
la modalita di cottura non cambia).

3.Premere il pulsante "OK" per avviare il pre-riscaldamento. Durante la fase di pre-riscaldamento,
|'indicatore del livello di cottura lampeggera di viola.

4.Al termine del pre-riscaldamento, I'apparecchio emetterd un segnale acustico e I'indicatore del livello
di cottura smetterd di lampeggiare.

5.Al termine del pre-riscaldamento, I'apparecchio & pronto all'uso. Aprire la griglia e disporre gli alimenti
al suo interno.

Importante!

- Lafase di pre-riscaldamento & necessaria all'inizio di ogni cottura.

Nota: prima di avviare il pre-riscaldamento, accertarsi che I'apparecchio sia chiuso e che al suo interno

non siano presenti residui di alimenti.

- Attendere il termine del pre-riscaldamento prima di aprire la griglia e posizionare gli alimenti.

Nota: se il ciclo di pre-riscaldamento viene avviato al termine del ciclo precedente, la durata del pre-

riscaldamento sard ridotta.
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22-23-24
Se si desidera cuocere alimenti
secondo le proprie preferenze, aprire
la griglia e rimuovere gli alimenti al
raggiungimento del livello di cottura
desiderato, quindi chiudere la griglia per
continuare la cottura di altri alimenti. Il
programma continuerd il ciclo di cottura
fino al raggiungimento del livello "ben
cotto”.

25 Funzione di mantenimento al caldo
Alraggiungimento dellivello "ben cotto”
la cottura & terminata e I'apparecchio
attiverd automaticamente la funzione
di mantenimento al caldo; I'indicatore
diventerd rosso e |'apparecchio
emetterd un segnale acustico ogni 20
secondi. Se gli alimenti vengono lasciati
nella griglia continueranno a cuocere
mentre le piastre si raffredderanno. E
possibile disattivare i segnali acustici
premendo il pulsante "OK".

Nota: il sistema di sicurezza causerd lo
spegnimento dell'apparecchio dopo un
certo intervallo di tempo.
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5 Pulizia e manutenzione

=

54

27

26 Premere il pulsante Acceso/Spento per
spegnere |'apparecchio.

27 Scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente.

28 Lasciare che I'apparecchio si raffreddi
per almeno 2 ore.
Per evitare il rischio di ustioni, attendere
chela griglia si raffreddi completamente
prima di pulirla.

29 Prima di pulire I'apparecchio, sbloccare
e rimuovere le piastre per evitare di
danneggiare la superficie di cottura.

30L'apparecchio e il cavo di
alimentazione non possono essere
lavati in lavastoviglie. Gli elementi
riscaldanti e le parti accessibili e visibili
dopo la rimozione delle piastre non
devono essere puliti. Se sono molto
sporchi, attendere che I'apparecchio si
sia raffreddato completamente e pulirli
con un panno asciutto.

31-32
Se non si desidera lavare le piastre di
cottura in lavastoviglie, pulirle con
acqua calda e detersivo per piatti
e risciacquarle accuratamente per
eliminare eventuali residui. Strofinarle
accuratamente con della carta
assorbente.
Non usare spugnette metalliche,
pagliette d'acciaio o detergenti in
polvere abrasivi per pulire la griglia;
usare esclusivamente spugne in nylon
o non metalliche.
Svuotare la vaschetta raccogli-grassi
e lavarla con acqua calda saponata,
quindi asciugarla accuratamente con
della carta assorbente.

33Per pulire il coperchio della griglia,
usare una spugna umida e asciugarlo
con un panno morbido e asciutto.

34Non immergere il corpo
dell’apparecchio in acqua o altri liquidi.

35Accertarsi che la griglia sia pulita e
asciutta prima di riporla.

Affidare eventuali riparazioni a un centro
di assistenza autorizzato.
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Risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

Guida di cottura (programmi automatici)

Il pulsante & lampeggia
+ @ L'indicatore & acceso di verde
+ 1 pu\santelumpeggiu

e L'apparecchio & stato
acceso o e stato avviato
un ciclo di cottura
automatico senza
pre-riscaldamento (la
modalita manuale
viene attivata
automaticamente).

2 opzioni possibili:

- Selezionare la temperatura
premendo il pulsante '@, quindi
premere il pulsante OK. Continuare
la cottura ma monitorarla (modalita
manuale).

- Spegnere |'apparecchio, rimuovere
gli alimenti, chiudere I'apparecchio,
riprogrammarlo e attendere il
termine del pre-riscaldamento.

Programma predefinito

@

@

Colore dell'indicatore del livello di cottura

L'apparecchio si spegne durante il pre-
riscaldamento o la cottura.

e L'apparecchio & rimasto
aperto troppo a lungo
durante la cottura.

Non & stato premuto
alcun pulsante al
termine del pre-
riscaldamento o del
mantenimento al caldo.

Scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente, attendere 2-3 minuti, quindi
riawviare il processo. Al successivo utilizzo
dell'apparecchio, assicurarsi di aprirlo e
chiuderlo rapidamente per i migliori
risultati di cottura. Se il problema si
ripresenta, contattare il servizio clienti
Tefal locale.

{DL'indicatore lampeggia di bianco

e Malfunzionamento

Scollegare e ricollegare I'apparecchio

&= Carne rossa Al'sangue Mediamente cotta Ben cotta

& Hamburger Al'sangue Mediamente cotto Ben cotto

= | Panino/sandwich Riscaldato Tostato Croccante

@X| Pesce Leggermente Mediamente cotto Ben cotto
cotto

&) Pollame Ben cotto

&3/ Maiale/salsiccia/agnello Ben cotto

Nota: se si desidera una carne molto al sangue, terminare la cottura quando I'indicatore & @

Guida di cottura (con modalita manuale)

+dplsante ® /1 ® | @ | @ dell'apparecchio. alla presa di corrente e avviare Livello di cottura
Iurﬁpeggiu o L'apparecchio € stato| immediatamente il pre-riscaldamento. . Programma @ @ Q
usato o conservato in|  Se il problema persiste, contattare il Alimento di cott
+ Segnale acustico intermittente un locale troppo freddo. | Servizio clienti. 1 cottura Ieggertrtnente mediu{Pente ben cotto
cotto cotto
L'apparecchio non emette segnali acustici.
— — : ‘ : : Pane Pane a fette, sandwich tostati @
{DL'indicatore lampeggia di bianco | ¢ Ma‘\funzwonqmento o Scollegare | oppareccmo dqll‘a presa.d\ Hamburger (dopo aver pre-riscaldato <
+ Tipulsante @) lampeggia dell'apparecchio. corrente e contattare il Servizio clienti. la came) O
+ Segnale acustico continuo Carne rossa e Filetto di p0||0 (disossato), pancetta = O
ollame i
Dopo il pre-riscaldamento, gli alimenti|e Lo spessore degli alimenti | ¢ Lo spessore degli alimenti non deve P Agnello (disossato) [ J
po il p 9 P! g p g
sono stati posizionati nell'apparecchio|  all'internodell'apparecchio | superare i 4 cm. Crocchette di pollo surgelate (8 @
e I'apparecchio & stato chiuso, @ ma| superai4am. ==}
'indicatore rimane acceso diviola eilciclo | o La griglia non & stata |« Aprire completamente la griglia e Pancetta ()
di cottura non si awvia. aperta completamente | richiuderla. Prosciutto a fette 2 @
durante il posizionamento
degli alimenti. ) )
L'apparecchio non rileva|e Confermare I'attivazione del ciclo di Petto di pollo marinato © C
gli alimenti al suo interno. | cottura premendo il pulsante [&] ]
Se "0K" lampeggia, la Petto d'anatra & (@)
quantita di alimenti & Pesce ;
insufficiente. Trota Interq - [ J
L"apparecchio si awia in modalitamanuale | e 1 pre-riscaldamento é| e Monitorare periodicamente la cottura Gamberetti con guscio e @
+ @ Liindicatore lampeggia di rosso. stato interrotto. (Omodahtu manuale). Gamberi (con e senza quscio) (0]
. ) ppure - _
+ il pulsante di controllo della temperatura . ) Filetto di tonno (@)
B) e la spia [&] sono accesi o Spegnere la griglia, rimuovere gli —
= alimenti, chiudere la griglia, selezionare Modalita Frutta e verdura alla griglia (tagliare
il-programma di cottura desiderato manuale a pezzetti di uguale spessore e ﬂ 4 livelli di temperatura disponibili
e attendere il termine del pre- Consultare la guida di ’ )
- isultar dimensione)
riscaldamento. awio rapido
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Per gli alimenti surgelati, premere (&) prima di selezionare il programma.
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Descripcion

A Panel de control

A1 Boton ON/OFF

A2 Modo descongelacion
A3 Programas de coccidn

A4

A5
A6

Modo manual con 4
niveles de temperatura
véase la guia de inicio rapido
especifica del modo manual

Boton OK

Indicador de nivel de
coccion

m O N @

1

Cuerpo del aparato
Asa

Placas de coccion

Bandeja de recogida de
jugos

Cable de alimentacion
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Guia de color del indicador del nivel de coccion

precalentamiento inicio de la coccion

I .

y

VIOLETAFIIO AZUL VERDE
Fin del precalentamiento  Inicio de la coccion.  Durante la coccion, resuena una sefial
Puede poner el alimento sonora para advertir al usuario de que
el grado de coccién «poco hecho»
(amarillo) se alcanzard enseguida.

VIOLETA INTERMITENTE
Precalentamiento.

mantenimiento en caliente

coccion - listo para consumir aproximadamente 30 min.
I :

D)

AMARILLO
Coccién «poco hechan.

ROJO INTERMITENTE
Fin de la coccion «muy hecho».

NARANJA ROJO
Coccion «al punto». Coccion «muy hecho».
Final de la coccién

VERDE FIJO
La funcion manual se selecciona o pone
en marcha automaticamente; consulte la
«Guia de reparacion» en la pagina 67.

Fallo del producto
Consulte la «Guia de reparacion»
(contacte con el servicio al cliente)

Guia de programas de coccion

Modo manual: grill

Hamburguesa & | Panini/Sandwich 4 tradicional parael
&) Pollo @A) Pescado funcionamiento manual,

que dispone de 4 ajustes de
temperatura diferentes

&2 Cerdo/salchichas/cordero (de 110°Ca 275°C)

&= Carneroja

59

1__Preparacién

1 Retire todos los embalajes, pegatinas o
accesorios diversos tanto del interior como
del exterior del aparato.
Enfunciondelidioma, lapegatinaalrededor
delindicador de nivel de coccion puede ser
distinta. Basta con sustituirla por la que se
encuentra en el interior del embalaje del
aparato.

2 Antes de utilizarlo por primera vez, limpie
cuidadosamente las placas con agua
caliente y jabon de lavavajillas, acldrelas y
séquelas con cuidado.

3-41nstalelabandejarecogedoradejugosen
la parte delantera del aparato.

3

2 Precalentamiento

5 Silodesea, paraobtener mejores resultados,
puede restregar las placas de coccién con
un pafo impregnado en un poco de aceite
de cocina para mejorar la eficacia de la
superficie antiadherente.

6 Elimine el exceso de aceite conayudadeun
pafio limpio.

7 Asegurese de que las placas superiores e
inferiores estén colocadas correctamente
enelproducto.Noinicieel precalentamiento
sin placas. Conecte el aparato a la red
eléctrica. (El cable debe estar totalmente
desenrollado).

8 Pulse el boton de encendido/apagado.

Precaucion: asegirese de que no haya
alimentos entre las placas.
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9 Si el alimento que va a cocinar esta
congelado, puse el boton correspondiente.

10 Seleccione el modo de coccién apropiado
en funcion del tipo de alimento que va a
cocinar.

Consejo, especialmente para carne: los
resultados de coccion en los programas
preconfigurados pueden variar dependiendo
delorigen, el corteyla calidad delos alimentos
a cocinar; los programas se han configurado
y comprobado para alimentos de buena
calidad.

Del mismo modo, hay que tener en cuenta
el grosor de la carne durante la coccién; no
deberia cocinar alimentos con un grosor
mayor que 4 cm.

En caso de duda sobre el modo de coccion que debe utilizar, consulte las guias de coccion en la

pagina 68.

4.7
minutos

12

11 Pulse el boton «OK»: el aparato comienza
el precalentamiento y el indicador de nivel
de coccion parpadea en violeta.

Nota: si selecciona un programa por error,
vuelvaal paso 8.

12 Espereentre 4y 7 minutos.

13 Suena una sefial sonora y el indicador de
grado de coccion deja de parpadear en
violeta para sefialar que ha terminado el
modo de precalentamiento.

Comentario: si el aparato se deja cerrado
demasiado tiempo una vez terminado el
precalentamiento, el sistema de seguridad
desconectard el aparato.

1415

Después del precalentamiento, el aparato
esta listo para su uso. Levante la tapa del
grill'y coloque los alimentos sobre la placa
de coccion.

Comentario: si el aparato se deja abierto
demasiadotiempo, el sistema de seguridad
desconectar@autométicamente el aparato.

16-17
El aparato selecciona automdticamente el
ciclo de coccion (tiempo y temperatura) en
funcion de la cantidad y el espesor de los
alimentos.
Cierre el aparato para que comience el ciclo
de coccion. Elindicador de grado de coccion
se vuelve azul y después verde, para indicar
que la coccion esté en curso (para obtener
mejores resultados, evite abrir el aparato o
desplazarlos alimentos durante la coccién).
Durante la coccion, una sefial sonora
advierte al usuario cada vez que se alcanza
un grado de coccién (p. ej.: poco hecho/
amarillo).
Nota para piezas de alimentos muy
finas: cierre el aparato; el boton «OK»
parpadeardy el indicador se encenderd en
«wioleta fijon. Pulse «OK» para asegurarse
de que el aparato reconozca el alimento y
de que empiece el ciclo de coccién.

18 El indicador cambia de color en funcion
del grado de coccion. Cuando el indicador
esta amarillo y va acompafado de una
sefial sonora, el alimento estd poco hecho;
cuando el indicador esté naranja con una
sefial sonora, la coccion del alimento esta
al punto; cuando estd rojo, el alimento esta
muy hecho.

Nota: para obtener un grado de coccion
«azul», retire la carne cuando el indicador
de grado de coccion se ponga verde.
Tenga en cuenta, sobre todo para la carne,
que esnormal quelos resultados de coccion
variensegineltipo, lacalidad y el origen del
alimento.
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19-20
Cuando aparezca el color correspondiente
al grado de coccién elegido por usted y
suene el pitido, abra el aparato y retire los
alimentos.

21 Baje la tapa. El panel de control se

ilumina y pasa al modo «Seleccion de
programay.
Comentario: el sistema de
seguridad desconectard el aparato
automdticamente si no se selecciona
ningn programa.

Coccién sucesiva
Si desea cocinar mds alimentos, vuelva a ajustar la temperatura del aparato (consulte el apartado 2.
«Precalentamienton, a partir del punto 9), aunque se trate del mismo tipo de alimento o del mismo
programa.

Como cocinar mas alimentos:

Una vez terminada la coccién de la primera cantidad de alimentos:

1.Asegurese de que el aparato esté cerrado y de que no haya alimentos en su interior.

2. Seleccione el modo o programa de coccién apropiado (este paso es necesario aunque el modo de
coccion sea el mismo que para los alimentos anteriores).

3. Pulse el botén «OK» para iniciar el precalentamiento. Durante el precalentamiento, el indicador del
grado de coccion parpadea en violeta.

4. Cuandotermina el precalentamiento, suena unasefial sonora y el indicador del grado de coccién deja
de parpadear en violeta.

5. Elaparato estd listo para usar cuando termina el precalentamiento.

Importante:

- Tengaen cuenta que el precalentamiento es obligatorio para cada nueva coccion de alimentos.
Recuerde: antes de iniciar el precalentamiento, asegirese de que el aparato esté cerrado y de que no haya
alimentos en su interior.

- Acontinuacién, espere a que termine el precalentamiento antes de abrir el grill y de colocar los alimentos
dentro.

Nota: si el nuevo ciclo de precalentamiento se inicia inmediatamente después del fin del ciclo anterior, el
tiempo de precalentamiento serd mas corto.
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22-23-24

En funcion de las preferencias individuales
de cada persona, abra el grill y retire los
alimentos que hayanalcanzadoelgradode
coccion deseado; después vuelva a cerrar el
grill para continuar la coccién de los demas
alimentos. El programa continuard el ciclo
de coccion hasta el grado «muy hechos.

25 Funcién de mantenimiento de calor
Una vez alcanzado el punto de coccion
muy hecho, la coccion habra finalizado
y el aparato activa la funcion de
mantenimiento de calor. El indicador
luminoso se vuelve rojo y suena un pitido
cada 20 segundos. Si se deja el alimento
sobre el grill, continuard cocinandose
hasta que se enfrien las placas de
coccion. Puede detener la sefial sonora
pulsando el boton «OK».
Comentario: el sistema de
sequridad desconectard el aparato
automdticamente tras un determinado
intervalo de tiempo.
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6 Limpieza

5 Limpieza y mantenimiento

» 26 Pulse el boton de encendido/apagado
para apagar el aparato..

27 Desenchufe el aparato de la toma de
\ corriente.

27

29 Antes de limpiarlo, desencaje y retire las
placas para evitar dafiar la superficie de
coccion.

30 La bandeja de recogida de jugos y las
placas de coccién pueden lavarse en el
lavavaiillas. El aparato y su cable nunca
deben introducirse en el lavavaiillas. Las e

resistencias (es decir: las partes visibles
y accesibles) no deben limpiarse nunca
después de haber retirado las placas. Si
estan muy sucias, espere aque el aparato
se enfrie completamente y limpielas con
un pano seco.

28 Déjelo enfriar durante al menos 2 horas.
Para evitar quemaduras accidentales,
deje enfriar completamente el grill antes
de proceder asu limpieza.

3132
Si no desea introducir las placas en el lava-
vajillas, lavelas con agua caliente y un poco
de jabon de lavavaijillas; después acldrelas
abundantemente para eliminar cualquier
resto. Séquelas cuidadosamente con un
pario.
No utilice estropajos metdlicos, lana de
acero o productos de limpieza abrasivos
para limpiar ninguna parte del grill; utilice
Unicamente estropajos de nailon 0 no
metdlicos.
Vacie la bandeja de recogida de jugos
y lavela con agua caliente y un poco de
jabon; después séquela cuidadosamente
con ayuda de un pafio.

33 Para limpiar la tapa del grill, pdsele una
esponja impregnada en agua caliente y
séquela con un pafo suave y seco.

34 No introduzca la carcasa del grill en agua
ni en ningdn otro liquido.

35 Aseglrese siempre de que el grill esté
limpio y seco antes de guardarlo.

Cualquier otra reparacion deberd efectuar-
laun representante del servicio autorizado.
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Guia de reparacion

Guia de coccion (programas automaticos)

Problema Causa

Solucion

+ @ Indicador verde fijo
+ Boton@ intermitente

Elbotén & parpadea o Puestaen marcha del aparato
o inicio de un ciclo de coccion

automatico con alimentos
y sin precalentamiento
de las placas (el modo
manual se pone en marcha
automdaticamente).

o 2opciones posibles:

- Seleccione la temperatura pulsando el boton
] y después «OK». Deje que se cocine pero
supervisando la coccion (dado que estd en
modo manual).

- Detenga el aparato, retire los alimentos,
cierre correctamente el aparato, vuelva
a programarlo y espere a que termine el
precalentamiento.

el ciclo de precalentamiento o de

coccion. coccion.

El aparato se detiene solo durante|e Elaparatohaquedado abierto
demasiado tiempo durante la

El aparato ha estado mucho
tiempo parado desde que
termind el precalentamiento o
el mantenimiento en caliente.

o Desconecte el aparato de la corriente, espere
entre 2 y 3 minutos y vuelva a comenzar el
proceso. La proxima vez que utilice el aparato,
abralo y vuelva a cerrarlo rapidamente para
obtener mejores resultados de coccion. Si el
problema persiste, contacte con el servicio
local de atencién al cliente de Tefal.

Programa especifico éﬂdicador de coIf)C‘;Sel grado de coccié&
©=| Carneroja Poco hecha Al punto Muy hecha
€3] Hamburguesa Poco hecha Alpunto Muy hecha
% Panini/Sandwich Ligtecz)rstzwdegte Muy tostado Crujiente e
€A Pescado Poco hecho Al punto Muy hecho
& Carnede ave Muy hecha
&3 Cerdo/salchichas/cordero Muy hecho

+ boton /@) @) @) Aparato
intermitente

+ bipintermitente

El aparato ya no produce sefiales
S0Noras.

O Indicador blanco intermitente|e  Averia del aparato.

almacenado

o utilizado en un local
demasiado frio.

e Desconecte, vuelva a conectar
inmediatamente el aparato e inicie un ciclo
de precalentamiento. Si el problema persiste,
contacte con el servicio de atencion al cliente.

+ boton () intermitente
+ sefial sonora continua

(O Indicador blanco intermitente|e  Averia del aparato

« Desconecte el aparato y péngase en contacto
con el servicio de atencion al cliente.

introducido los alimentos y cerrado

Después del precalentamiento, he|e Los alimentos tienen un
espesor superior a 4 cm.

o El espesor del alimento no debe ser superior
akbem.

el aparato,
. ) o

@ el indicador sigue estando

violeta y no se inicia la coccion

No ha abierto del todo el grill
para colocar los alimentos.

 Abracompletamente el grill y vuelva a cerrarlo.

Alimento no detectado,
El alimento es demasiado
fino, «<OK» parpadea.

o Confirme el inicio de la coccion pulsando el
boton @.

+ @ Indicador rojo
intermitente
+boton (@) control temp. y luz

fija

El aparato pasa al modo manual | Eltiempo de
precalentamiento no ha
transcurrido completamente.

o Deje que se cocine pero supervisando la
coccion (dado que estd en modo manual)
0

e Detenga el grill, retire los alimentos, cierre el
grill, seleccione de nuevo el programa deseado

y espere a que termine el precalentamiento.
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Un consejo: si desea que la carne esté poco hecha, puede utilizar @

Guia de coccion (incluido el modo manual)

: Grado de coccion
" rograma ; e
Alimento " {
de coccion @ C
pocohecho alpunto muy hecho
Pan Rebanadas de pan, sandwiches de jamoén @
y queso tostados <
Hamburguesa: (una vez hecha la carne) @
Carnes Filete de cerdo (sin hueso), tocino de cerdo @
- ==}
Cordero (sin hueso) .
Tiras de pollo congeladas (&% @
- ==}
Costillar de cerdo @
Loncha de jamén para cocer < @
Pechuga de pollo adobada ) (e
Magret de pato [ o
Pescado Trucha entera @
Gamboas peladas @
ke
Gamboas (peladas o no) @
Atlin Q
Modo manual
Consultelaguiade | Frutas y verduras asadas (deben cortarse dela B 4 ajustes de temperatura
Lnildo ripido espe‘ciﬁca misma forma'y espesor) diferentes
el modo manuai

Para los alimentos congelados, pulse (3% antes de seleccionar el programa. 8
6



Descricao

A Painel de controlo

A1 Botdo Ligar/Desligar
A2 Modo ultracongelado
A3 Programas de confecdo

A4 Modo manual com 4
niveis de temperatura.
Consulte o guia de inicio rapido

especifico para o modo manual.

A5 Botdo OK

A6 Indicador de nivel de
confecdo

m O N ©@

-

Corpo do aparelho

Pega
Placas grill

Gaveta de recolha de
Sucos

Cabo de alimentacdo
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Guia de cores do indicador do nivel de confecao 1 _Preparacdo

preaquecimento Inicio da cozedura.

I .

y

1 Retire todas as embalagens, autocolantes
ou acessorios diversos quer do interior quer
do exterior do aparelho.

Consoante o idioma, o autocolante de cor

ROXO INTERMITENTE ROXO FIXO AZUL VERDE

Preaquecimento. Fim do preaquecimento.  Inicio daconfecdo.  Durante a confecéio, é emitido @ volta do indicador de nivel de confecdo
Pode colocar os alimentos sinal sonoro destinado a avisar pode ser alterado. Basta substitui-lo pelo o

o utilizador de que o nivel de
confe¢do "mal passado” (amarelo)
estd prestes a ser alcancado.

manutencdo do calor

cerca de 30 min.
| | i 1

que se encontra no interior da embalagem
doaparelho.

2 Antes da primeira utilizacgo, Iimpea
cuidadosamente as placas com agua
quente e detergente para alouga. Enxague

cozedura - pronto a consumir

e seque cuidadosamente.
AMARELO LARANJA VERMELHO VERMELHO INTERMITENTE 3.4
“mal passado”. ‘médio”. Confeggio "bem passado”. No final da cozedura "bem Instale a gaveta amovivel de recolha de
Final da confecdo passado”

sucos na parte frontal do aparelho.

3
VERDEFIXO 2 _Preaguecimento
Afuncéo manual é selecionada ou Mau funcionamento do produto
iniciada automaticamente. Consulte o Consulte o "Guia de resolucdo de 5 Afim de obter melhores resultados, pode,
“Guia de resolucdo de problemas” na problemas” (contacte o Centro de se deseiar, limpar as placas grill com papel
pégina 78. Contacto do Consumidor...) 4, Imp P 9 pap

absorvente embebido num pouco de éleo
paramelhorar o desempenho dasuperficie
antiaderente.

Guia dos programas de confecéio

6 Remova o excesso de déleo com papel

Modo manual: grelhador tra- ;
. absorvente limpo.
8 Hambarguer 2 | Tostas/Sandes 5 dicional para funcionamento et dP | .

) ) manual, incluindo 4 niveis de Certifquese de que as placas superiores &
&> Carne de aves @A Peixe/marisco t . inferiores estdo devidamente posicionadas
emperatura diferentes no produto. Ndo inicie o preaquecimento

0 0, .
&= Carne vermelha 3| Camede porco/salsichas/borrego (de 110°a 275°C) sem placas. Ligue o aparelho & corrente.

(Note que o cabo tem de estar totalmente
desenrolado).

8 Prima o botdo de ligar/desligar

Cuidado: Certifique-se de quendohacomida
entreas placas
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9 Seoalimento que pretende cozinhar estiver
congelado, prima o botdo correspondente.

10 Selecione 0 modo de confe¢dio adequado
consoante o'tipo de alimento a cozinhar.

Dica, especialmente para a carne: Os
resultados de confe¢do nos programas
existentes podem variar, dependendo da
origem, corte e qualidade dos alimentos
a serem cozinhados. Os programas foram
definidos e testados para alimentos de boa
qualidade.

De igual modo, a espessura da carne tem de
ser tida em conta durante a confe¢@o. NGo
deverd cozinhar carne com uma espessura
superior a4 cm.

Se ndo tiver a certeza quanto ao modo de confecdo a usar, consulte os guias de confecdo na

pagina 79.

N

4-7
minutos

12

11 Prima o botdo « OK »: 0 aparelho inicia o
preaquecimento e o indicador de nivel de
confecdo pisca aroxo.

Observaggo : se selecionar um programa
inadvertidamente, volte & etapa 8.

12 Aguarde 4 a 7 minutos.

13 £ emitido umsinal sonoro toca e o

indicador do nivel de confecdo deixa de
piscar a roxo para indicar que o modo de
preaquecimento terminou.
Comentdrio : se 0 aparelho permanecer
fechado durante demasiado tempo depois
de terminar o preaquecimento, o sistema
de seguranca desliga automaticamente o
aparelho.

3 Cozedura

e

mal passado noponto  bem passado

1415

Apbs o preaquecimento, o aparelho fica
pronto aser utilizado. Levante a tampa do
grelhador e coloque os alimentos sobre a
placagrill.

Comentdrio : se o aparelho permanecer
aberto durante demasiado tempo,
o sistema de seguranca desliga
automaticamente o aparelho.

16-17
0O aparelho seleciona automaticamente o
ciclo de confeg@o (tempo e temperatura)
consoante a quantidade e espessura dos
alimentos.
Feche o aparelho para iniciar o ciclo de
confec@o. O indicador de nivel de confecto
fica azul e em seguida verde para indicar
que a confegdio esta a decorrer (a fim de
obter melhores resultados, evite abrir o
aparelho ou deslocar os alimentos durante
aconfecdo).
Durante a confecdo é emitido um sinal
sonoro destinado a avisar o utilizador
sempre que é alcancado um nivel de
confeg@io (por ex. mal passado/amarelo).
Nota para pedagos muito finos: Feche
o aparelho. O botdo "OK" comega a piscar
e o indicador permanece “roxo fixo". Prima
"OK" para se certificar de que o aparelho
reconhece a comida e que o ciclo de

confeg@o éiniciado.

18 Consoante o graude confecdo, oindicador

muda de cor. Quando o indicador esta
amarelo e é emitido um sinal sonoro, o
alimento estd mal passado. Quando o
indicador estd laranja e € emitido um sinal
sonoro, a confe¢do do alimento esta no
ponto. Quando esta vermelho, o dlimento
estdbem passado.
Observacdo : para obter um grau de
confecdo " azul *, retire a carne quando o
indicador de nivel de confecdo ficar averde.
Tenha em atenc@o, em particular para
a carne, que é natural que os resultados
da confeg@o variem consoante o tipo, a
qualidade e a origem dos alimentos.
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3 _Confecio

19-20
Quando a cor correspondente ao nivel de
confegdio escolhido aparecer e é emitido
um sinal sonoro, abra o aparelho e retire os
alimentos.

21 Baixe a tampa. O painel de controlo

liga-se e coloca-se em modo « Sele¢éo
de programa ».
Comentdrio : o sistema de seguranca
desliga automaticamente o aparelho
se ndo estiver selecionado nenhum
programa.

Confecdes sucessivas
Se desejar cozinhar grandes quantidades, defina de novo a temperatura do aparelho (consulte a seccdo 2,
"Preaquecimento’,apartirdo ponto 9), mesmo que cozinhe 0 mesmo tipo de alimento ou 0 mesmo programa.

Como cozinhar mais alimentos:
Assim que a primeira dose de alimentos estiver grelhada:

1. Certifique-se de que o aparelho estd fechado e ndo contém alimentos.

2. Selecione 0 modo ou programa de confecdo adequado (esta etapa é necessaria mesmo que o modo de
confecdo seja idéntico ao dos alimentos anteriores).

3. Prima o botéo « OK » para iniciar o preaquecimento. Durante o preaquecimento, o indicador do nivel de
confecdo pisca a roxo.

4. Depois de terminado o preaquecimento, é emitido um sinal sonoro e o indicador do nivel de confecdo para
de piscar aroxo.

5.0 aparelho estd pronto a ser usado quando o preaguecimento estiver completo.

Importante :

- Tenhaem conta que o preaguecimento é necesscrio para cada nova cozedura confecdo.
Lembrete: antes de iniciar o preaquecimento, certifique-se de que o aparelho estd fechado e ndo contém
alimentos.

- Emseguida, aguarde até ao fim do preaquecimento antes de abrir o grelhador e colocar os alimentos no mesmo.
Observagdo : caso o novo ciclo de preaquecimento seja langado imediatamente apés o final do ciclo anterior, 0
tempo de preaquecimento serd mais curto.
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22-23-24

Consoante as preferéncias pessoais de
cada pessoa, abra o grelhador e retire
os alimentos que alcancaram o nivel de
confecdo pretendido e volte a fechar o
grelhador para que os restantes alimentos
continuem a grelhar. O programa mantém
o ciclo de confecdo até ao nivel « bem
passado ».

25 Fungéo manter quente

Quando o nivel de confegdo "bem
passado” é atingido, o aparelho ativa
automaticamente a funcGo manter
quente, o indicador luminoso fica
vermelho e o aparelho comeca a emitir
um sinal sonoro a cada 20 segundos.
Se mantiver o alimento no grelhador,
este continuaré a grelhar durante o
arrefecimento das placas de cozedura.
Pode parar o sinal sonoro premindo o
botdo « OK ».

Comentdrio : o sistema de seguranca
desliga automaticamente o aparelho
apds um determinado periodo.
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S _Limpeza e manutencéio

-
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27

26 Primaobotdo ligar/desligar paradesligaro
aparelho.

27 Retire a ficha datomada.

28 Deixe arrefecer pelo menos 2 horas.Para
evitar queimaduras acidentais, deixe
arrefecer o grelhador por completo antes
de proceder & sua limpeza.

29 Antes da limpeza, desencaixe e retire as
placas para evitar danificar a superficie
de cozedura.

30 A gaveta de recolha de sucos e as placas
de cozedura podem ser colocadas nama-
quina de lavar louga. O aparelho e o res-
petivo cabo nunca devem ser colocados
namaquina de lavar louca. Os elementos
de aquecimento (isto é as partes visiveis e
acessiveis) nunca devem serlimpos depois
de retirar as placas. Se estiverem muito
sujos, aguarde até o aparelho arrefecer
por completo e limpe-os com um pano
seco.

3132

Caso prefira ndo colocar as placas na
maquina de lavar louca, lave-as com dgua
quente e um pouco de detergente para a
loucae enxdgue-asabundantemente para
retirar eventuais residuos. Limpe-as cuida-
dosamente com papel absorvente.

Ndo utilize esfregdo metdlico, I& de ago ou
produtos de limpeza abrasivos para limpar
uma parte do grelhador. Utilize apenas
esfregdes em nylon ou ndo metdlicos.
Esvazie a gaveta de recolha de sucos e
lave-a com dgua quente comum poucode
detergente paraaloica. Emsequida, limpe-
acuidadosamente com papel absorvente.

33 Para limpar a tampa do grelhador, utilize
uma esponja embebida em dgua quente
elimpe com um pano macio e seco.

34 Nao mergulhe o corpo do grelhador em
Ggua nem em qualquer outro liquido.

35 Certifique-se sempre de que o grelhador
estd limpo e seco antes de arrumé:-lo.

Qualquer outra reparacdo deve ser efetuada
por um representante do Servico de Assistén-
cia Técnica autorizado.
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Guia de resolucao de problemas

Problema

Causa

Solugdo

Botoes {.S apiscar

+ A luz indicadora (& permanece
ligada a verde

+Botdo @ intermitente

Colocacdo do aparelho em
funcionamento ou inicio
dum programa automatico
com alimentos e sem o
preaquecimento das placas
(o modo manual é ativado
automaticamente).

2 opgdes possiveis:

- Selecione a temperatura premindo o botdo
& e « OK ». Deixe grelhar enquanto vigia a
confec@o (visto ser uma utilizagdo em modo
manual).

- Pare o aparelho, retire os alimentos, feche
devidamente o aparelho, volte a programa-lo
e espere pelo fim do preaquecimento.

0 aparelho para sozinho durante
o ciclo de preaquecimento ou
confecdo.

0 aparelho foi mantido aberto
durante demasiado tempo
durante a confegdo.

0O aparelho ficou em modo de
poupangca de energia durante
demasiado tempo apés o
fim do preaquecimento ou a
funcdo manter quente.

Desligue o aparelho da tomada, aguarde 2 a
3 minutos e repita o processo. Aquando da
proxima utilizacdo do aparelho, certifique-
se de que o abre e fecha rapidamente para
obter melhores resultados de confec@o. Se
o problema persistir, contacte o Centro de
Contacto do Consumidor Tefal.

(D ndicador branco intermitente

+ botdo B/ (&) /(@) /(&
intermitente

+ sinal sonoro intermitente

O aparelho deixou de produzir
sinais sonoros.

Falha do aparelho.
Aparelho arrumado ou
utilizado numlocal demasiado
frio.

Desligue e volte a ligar imediatamente o
aparelho. Em seguida, volte a iniciar um ciclo
de preaquecimento. Se o problema persistir,
contacte o Centro de Conacto do Consumidor
Tefal.

(D1ndicador branco intermitente
+ botdo (©) intermitente
+ sinal sonoro continuo

Avaria do aparelho

Desligue o aparelho e contacte o servico de
assisténcia técnica.

ApGs o preaquecimento, coloquei
os alimentos e fechei o aparelho,

Os seus alimentos tém uma
espessura superior a 4 cm.

Aespessura do alimento ndo deve ser superior
akbem.

o indicador mantém-se roxo e
a cozedura ndo inicia

e Ndo abri completamente

o grelhador para colocar os
alimentos.

Abra completamente o grelhador e volte a
feché-lo.

Alimento ndo detetado
0 alimento é demasiado fino,
osinal « OK » pisca.

Confirme o inicio da confecdo premindo o
botdio @.

O aparelho passa para o modo
manual

+ @ Indicador vermelho
intermitente

+Botdode controlo datemperatura
B ealuz permanecem
ligados.

O tempo de preaquecimento
ndo decorreu por completo.

Deixe grelhar enquanto vigia a confecdo (visto
ser uma utilizacdo em modo manual).

ou

Pare o grelhador, retire os alimentos, feche
o grelhador, volte a selecionar o programa
pretendido e aguarde até o preaquecimento
terminar.
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Guia de confecdo (programas automaticos)

5 - Indicador de cor do nivel de cozedura

rograma especifico @ @ ‘

©=| Carne vermelha Mal passado Médio Bem passado
©) Hambarguer Mal passado Médio Bem passado

Ligeiramente )
T Tostas/Sandes tostado Bem passado Estaladico
@A Peixe/marisco Ligeiramente Médio Bem passado
grelhado
&) Carne de aves Muito bem passado
- Eurne de porco/salsichas/ Muito bemn passado
orrego

Conselho: se pretende que a carne fique mal passada (azul), pode utilizar @

Guia de confecédo (incluindo modo manual)

. Nivel de confecdo
i rograma p
Alimento {
de cozedura 0
malpassado  médio  bem passado
Pdo Fatias de pdo, tostas mistas (0]
Hambirguer no pdo: (apés cozedura prévia da carne) e @
Carnes e aves |Lombo de porco (sem 0ss0), bifes de porco (0]
Borrego (sem 0ss0) = .
Tiras de frango congeladas (&% @
==}
Entremeada @
Fatia de fiambre para cozer a @
Peito de frango marinado ) (o)
Peito de pato e o
Peixe Peixe inteiro @
Posta de peixe = @
Gambas (descascadas ou ndo) O
Bife de atum C
Modo manual |Frutas e vegetais grelhados (tém de ser .
Consulte o guia de inicio 4 niveis de temperatura
ripidoespecficodo cortados da mesma forma e com a mesma ﬂ diferentes
modo manual espessura)

Para alimentos ultracongelados, prima (8% ) antes de selecionar o programa.
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A4 Mn autopatn Aerroupyia e
4 puBuioeic Bepuokpaciac,
Béne edikéc odnyiec ypriyopng
£vapgng yia T U autopa Aermoupyia

Koupri évapén/Siaxor

m o N ™

A6 Evdeitn emmédou

-

[Mpoypdupata Pnoiuatog

KevTpikr povada tng ouokeuric
Aapr
MAakec Pnoiuatog

AIoKOC IEPIOUNNOYIG
Ny

Kahwdio pevpatog



0dnyo¢ xpwparwv tng évéei§ng otadiov YPnoiparog

npoBéppavon ‘Evapén Ynoipatog.
I ‘l || Il I
MAAAOMENO MQB YTAGEPO MQB MNAE MPAZINO
MpoBépuavon. Téhog g mpobéppavone.  Evapén ynofuatoc. Katd to Yriolpo, akolyetat éva
Mnopeite va TonoBeTrioete NXNTIKO Orja To omoio eldomolel Tov
TPOQIHA. Xpnotn ot minoldlel to eminedo

noiuaTog «Oevidv» (KiTpvo).

Satipnon Beppokpaciag

YRG0 - £TOLHO YIa KATaVAAWGN 30 \ené mepimov

KITPINO TOPTOKAAI KOKKINO MAAAOMENO KOKKINO
Yiolpo «oevidv». WioILo «éTpio TPog Kahoynuévor,  Prioto «kahoynuévor.  TEAOG PnaiuaTog «kahoynuévoy.
Téhog Ynoluatog

JTAGEPO MPAZINO MAAAOMENO AEYKO
H yeipokivnn Aertoupyia éxel emhexOet Auvohertoupyia mpoidvTog
1) evepyomoinBel aUToPATWC, avVaTEEETE Avatpé€te aTov
otov «08nyo avtipeTmonc BAaBuwv» otn «08nyd avietwmong PAapwv»
0eNida 89. (Emkowwvia pe Tnv umnpeoia

e€unpéong meAaTV..)

Odnyo¢ mpoypappaTwyv Pnoiparog

, R Mn autdpatn Aertoupyia:
S MmipTéxt ﬁ Mavivi/Zavtoultg 5 MAPaBOsIak oxpa Yo T
&) novrepia &) woo un autopatn l%ELTOUp/\/lO, e
4 Sl0QOPETIKES pUBITEIC
65 Kokkivo kpéag 3| Xolpvo/NOUKAVIKa/apvi ?;ﬁg?rg%cziz 275°0)
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1_Npostopacia

3
2_TMpoBippavon

1 AQaipéoTe ONEC TIC GUOKEUAOIES, Ta
autokoMnta f tadiépopa éaptripataarnd
TO EOWTEPIKO KAITO ESWTEPIKO TNGOUCKEUNG,
Avahoya [e T YADOOa, TO XPWHATIOTO
QUTOKOANNTO YUpW arod Tnv évaein Tou
emmédou Pnaiuatog pmopei va Slagépel
ApKEl va TO QVTIKOTOOTOETE e EKEVO TTOU
BpiokeTal 010 £0WTEPIKS TNE OUOKEUATIOG
TNG OUCKELNG.

2 Mpwv and v mpwn xeron, kabapiote
TIDOOEKTIKA TIG TIAAKEG He (€0TO VEPO Kal
UYPO YIa THATA, EEMUVETE Kal OTEYWWOTE
ETMUENDC,

3-4 TomoBetioTe TOV KIVOUUEVO OioKO
TIEQICUNAOYNC TWV AWV 0TO EUMPOoBio
EPOG TG OUOKEUNG,

5 Eav BEAeTe, yia kahUTepa amoteéoata,
UTTOpE(TE va MEPATETE TIC TAGKEG PN ofaTog
ue éva xapti koulivag Boutnyuévo o
Nyo payelpikd MG yia va eVIOXUOETE TV
QMOTEAECUATIKOTNTA TNG QVTIKOANTIKIAG
EMPAVEIRC,

6 ATIOLOKPUVETE TUXOV TIAEOVACOV MBI e éval
kaBapd yapti koulivag,

7 BeBaiwOeite OT1 01 Avw Kal KATW TIAAKES
¢xouv TomoBetndel owoTd 01O TPOTOV.
Mnv Eekivate v mpoBépuavon xwpic
TINGKeG, YUVOEDTE TN OUCKELT OTO PEVHIAL
(ZNUEWOTE OTL TO KAAWSIO TIPETTEL Val ExElL
EeTUNOBEl TEElWQ).

8 Miéote 10 koupn( évapén/diakomnn
Nermoupyiag

Mpoooxn: BeBaiwbeite mwg Gev undpyouy
TPOPIHA HETAY Twv TAAKWV
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10

Ye mepimtwon apeiBoliwy, 600V apopd OTnV EMAOYH TOU
avaTPEETE GTOUG 00NYoUS Ynoiuatog, atn oeAida 90.

9 Edv To0 €ibog mou Ba Yroete elval
KATEYUYHEVO, TIATAOTE TO QVTIOTOIKO KOUWTTL,

10 EmMAEETE Tov KATAAANO TPOTIO Pnofatoc,
QVONOYWG ToU €IG0UC TTOU Bal ETOIATETE.

Tuppouln, &18i1ka yia to Kpéag:
Ta amotehéopata Ynoipatog Twv
TIDOETAEYHEVWV TIPOYPAUMATWY eVEEXETAL
va Slagépouy, avaloya He TV TIPOENEUaN,
TNV KOTIr KAt TNV TIoldTNTA TwV TPOG{wY TTou
PrivovTaL Tampoypduuata gxouy pUBIOTE KAl
eAeyxBel yia KaAr G ToIOTNTOG TPOPA.

Emiong, 6a mpémet va hapBdvetat undyn o
TIAYXOC TOU KPEATOG, KaTd TN SIdpKela Tou
Pnoluatos. Mnv Yrivete Too@Ia e TIAXOG
HeyaNUTEPO a4 cm.

KaTGANAOU TIPOYPAUUATOC YNGiaTog,

11 MNatrjote 10 Kouun({ « OK»: n cuokeun
Eekva v mpoBéppavon kal n évdeiEn Tou
emmedou Pnatpatog yivetarmaMdpevo pwp.
Mapatipnon: edv emAédete kamolo
npdypappa katé Aabog, EMoTPEYTE OTO
016810 8.

12(epipévete 4 éwg 7 hemta.

13 AkolyeTal éva NyNTKO Orja kat n évoeiEn
Tou BaBpou Pnoiuatog oTapatd va eivat
TaAOPEVO Hwp yia va urodeiCel 6Tt n
TpoBEppavon éxel ONOKANPWOEL.
Mapatipnon : v n UoKeLr| Topapeivel
KAEIOTr yia TIOM (pa apol oAokANpwOE
n mpoBéppavon, To ouotnua acpaleiag Ba
BE0E| TN CUOKEUN EKTOC TAONG,

e

cevidv  pétplo kahopnpévo

14-15 Metd ano tnv mpoBEéppiavon, n GUCKeUr

€lval EToN IPOG XPrOr. 2NKWOTE TO KATIAKL
NG 0xX4Pag Kat TomoBeTAOTE Ta TPOPIA
0TV MAGKa PNaipiatoc,
Mapatipnon : €AV n cuokeur| Mopapeivel
KAEIOTH yla TIOMN 1pa, TO oUoTNHA
aopaeiog B BE0EI 0AUTOUATWS TN GUOKEUH
EKTOGTAONG

16-17 H ouokeur| EMAEYel QUTOUATWE TOV
KUKMo Ynaiiatog (xpdvo kat Beppokpacia)
avaNOYwG TG TOGOTNTAS KAl TOU TIAKOUG
TWV TPOPILWV.

Kheiote T ouokeur yia va Eekvoel o
KUKNOG Ynaipatog. H éveién tou Babol
Pnoiuatog yivetal pme, énerta mpaoctvn
yia va unodeiel 6Tt To Prioio BpiokeTal
o€ 6ENEN (yia KaAUTEPa amoTteAéopata,
QMOPEVYETE VAl QVOIYETE TN OUOKEUN A va
HETAKIVELTE T0 TOOMILIC KATA TN SIGPKEIA TOU
Ynofuatod).

Katd T Siéipkeia tou Ynofatog, éva nynTikd
onfua edorolei Tov xprioTn kdBe @opd mou
EMTUYYaveTal évag RaBude Ynofuatog (my.
oevIAv/kitowvo).

Inpeiwon ylo e§aPeTIKA NemTEC PETEC
Tpoipwv: KAeiote T cuokeur). To koupri
«OK» Ba avaBoofrioel kat n évdeién Ba
avael «otaBepd pop». Miéate 1o «OK» yia
va SlOCPANTETE TIWG N CUCKEU avayvwpiCel
T0 TPOPIHO Kal WG EEKIVA O KUKAOG
Ynofuatoc,

18 Avadywg tou Babpiol Pnaipatog, névoedn
aMACel xpwpa. Otav n évdeien yivel kitovn
KQl QKOUOTE €val NYNTIKO Orua, TO TPOGILO
€ival Ynuévo oeviay, 6tav n éveien elval
TIOPTOKAN Kall OKOUOTEL éval NXNTIKG Orjua,
TO YOO Elval PETPIO, BTaV £lval KOKKIVN TO
TPOPILO Elval KANOYNHEVO.
Mapatipnon : yia va metixete Badbuo
Pnoipatog « pmhe », Byate To kpéag otav
n évoeiEn Tou BabBuol Ynoipatog yivel
Tipdown.

JNUEWOTE, KUPlwG Yia To Kpeag, OTl elval
ouvnBIoKEVO Va SIaPEPEL TO AMOTEAEA
TOU YNGILATOC AVONOYWC TOU TUTTOU, TNG
TIOOTNTAC KA TG TIPOEAEUONC TOU TOOPIHIOU.
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19-20
MONG avael n évdeln o1o xpwpa mou
avtanokpivetal 0To eninedo Pnofuatog g
€MAOYIG 00G Kat AKOUOTES TO NYNTIKG Ora,
QVoI€Te TN cUoKeUr kal BYAATE To paynTd aag,

21 XapnA\wote 1o kamakl. O mivakag
eNéyyou avaBel kal TBetal oe Aertoupyia
«Emhoyr mpoypduuatog ».
Mapatipnon : 10 cUoTNHA AoPaAeiag
Oa Béoel TN CuOKEUR EKTOG TAONG
QUTOHATWG, €dv Sev eMAEYEl Kavéva
TIPOYPOHA.

Aadoyikd Ynoipara
Epooov BENeTe va ProeTe PeyaNITEPES TOOOTNTES, PUBKIOTE TNV BeppoKpacia Tng GUOKeUNC ek véou (BNéme
evotnta 2. «MpoBéppavony, EeKvivTag armo To onueio 9) akdpn Kat av YroeTe Tov 1o TUMo TPoiwv i
XPNOWOTTOIOETE TO (B1o TTpdypapua.

Mwg va PrioeTe MEPICGOTEPA TPOPIPQA:
MONG OMoKANPWOEL TO PRCILO TG IPWTNG TOCHTNTAG TEOPILWV:

1. BePawwBeite 61 n ouoKeur €xel KAEOEL Kat OTL SV UTIAPXOLY TPOPILA OTO ECWTEPIKO TNG.

2. EMAé€Te ToV TPOTTO AelToupyiag 1 To KATGAANAO TIpOYPAKA PNnaiuatog (autd o 0Tadio sival amapaftnto akdpa
Kall £V TO TPOMOG PnoiaTtog fitav IS106 Kal yia Ta TIponyoUpeva Tod@IUQ).

3.MatrioTte T kouprt « OK» yia va Eekvroel n mpoBéppavon. Kata tyv mpobéppavan, n évdeién tou BaBpol
Pnoipatog yivetal TaAOpevn Hwp.

4. MONG ohokAnpwOei n poBéppavon, akolyeTatéva nyntikd orpakat n évaeign Tou Babiol Ynoiuatog otapatd
va eival TaAOUEVO pwp.

5. H ouokeun evat €oiun yia xeron, LONG oAokAnpwBel n mpobéppavon,

INHavTIKG:

- TapaKaAOULE, CNUEIWOTE OTLarmarTeTal MpoBEpUavan, otV amé kABE VEO PriOIO TPOPIIWV.
YrevBouion mptv Eexivioete v mpoBépuavon, BeRaiwBeite 0TI N GUOKEUR €ival KAEOTH Kal 6Tt Gev UGpKoUY
TPOPILA OTO ECWTEPIKO TG,

- ‘Emerta mepiévete va ohokAnpwOel n mpoBéppavon mpv avoifeTe T oxapa Kal TOMOPETAOETE Ta TPOPIA OTO
EOWTEPIKO TNG.
Mapatipnon : 4v 0 VEog KUKAOC TPOBEPUAVONG EEKIVITEL AUEOWG LETE a6 TO TENOC TOU TTPONYOUEVOU KUKAQU,
0 xpovoc mpoBéppavong Ba eival o oUVTOHOG.
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AVOAGYWC TWV TIPOOWTTKWY TIPOTIUATEWY
KGBE TIPOOWTIOU, UMOPEITE VA QVOLYETE TN
oxapa katva ByadeTe Ta TpOgIa TTOU €OV
(TAOEL 0TOV EMBUUNTO Babu6 Pnoipatoc,
KOl €TTETa VOl EQVOKAEIVETE TN OXAQa Y Val
OUVEXIOETE TO YiOIO Twv MWV TPOPIHwWV.
To mpdypaa Ba akohoubrioel Tov KUKAO
PYnoipiatog éwg Tov Babuo « kahoynpévo ».

25 \erroupyiadiatripnoncBeppokpaciag
MONG TTETUXETE TO PROIUO <KAAOYNHEVOD,
TO PriOIUO €xel OhokANpwBEl. H ouokeun
evepyorolel autdpata T Aeltoupyia
Satnpnong Beppokpaciac, n évoein
yiveTal KOKKIVN Kal n ouokeur apyiCet va
el kaBe 20 SeutepdAemTa.
Mapatipnon : 10 cUOTNUA aoPaleiag
Ba B¢0€l AUTOHATWE TN OUOKEUN EKTOG
TAONG HETA aTd €Va OPIOUEVO XPOVIKO
Sidotnua adpdvelac,
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KaBapiouo

KOl CUVTN

non

—)
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27

26 [ié0Te T0 MARKTPO évapén/diakomi
AetToupyiag yia va amevepyorolroeTe Tn
OUOKEUN.

27 Anoouv&EaTe Tn ouckeur amd Ty mpila.

28 AQHOTE TN va KPUWOEL YIa TOUAGXIOTOV
2 wpec. Ta va amo@uyeTe TNV mPdKANoN
€yKaUUATOC, anOTE Tn Oxdpa va
KPUWOEL TENEIWC TTPIV TTPOX WP TETE OTOV
kabaplopd Tne.

6__KaBapiopog

>
> / 29 (pwv anod tov Kabaplopos, anoouvdéoTe

ynofuatoc,

e éva oTeyvO mavi,
31-32

TIDOCEKTIKA UE €va XapTi koudivac,

HETAMIKE 0QOoUYYapaKia KaBapopo.

koulivac,

KaL oTeyvo mavi.

1y onolodrmote GANo uypo.

EKTIPOOWTTO OUVTHENONG,

kat TpaPréte Ti¢ MAKeC yia va amo@uyeTe
v mpokAnon eBopwv 0TV EM@Avela

30 O diokoc mepIoUNAOYAS AWV Kal Ot TAGKEG
PNGILOTOG UITOPOUV VA ULV OTO TIAUVTHPIO
matwv. H ouokeur kat 10 Kahwdio e dev
UMTOPOUV TIOTE VA UMOUV OTO TAUVTHQIO
matwv. Ta Beppavopeva atolyela (GnA. ta
0patd Kal mpooPdoiua pépn) dev mpénel
nioté va kaBapilovtal apdTou Byouv oL MAAKEC,
Edwv elval TON BRWIKQ, TIEQIEVETE LEXPLVA
KPUWOEL EVIEANWC N GUOKEU Kal kaBapioTe Ta

Edv Oev Béete va TomobeTrioeTe TIC MAGKES
07O MWVTAPIO TIATWY, YPNGILoMoIoTe (E0TO
VEPO Kal Ayo Uypd TATWY yia val TIG TAOVETE
Kal émerta EEMUVETE TIG TPOOEKTIKA Yia VAl
QOPAKPUVETE TUXOV KATANOUTTC. ZKOUTTIOTE TIG

MnV XPENOILOTIOIE(TE PETAAKO GPOUYYAPAKI,
olppa A SlaBpwtika mpoidvia kaBapiopou yia
va KaBapioeTe OmoIoSAMIOTE HEPOC TNE OXAPACE,
Va XPNOILOMOIEITE AMOKAEIOTIKA VAV 1} N

AdelaoTe Tov Gioko meplouMoyng Aimav Kat
TAUVETE Tov O€ (€0TO vepd e Niyo camouvy,
£TIEITA OKOUTTIOTE TOV TIPOOEKTIKA pe XapTi

33 lla va kabapioete 10 Kamdki TG oxdpag,
TIEPAOTE €Va OQOUYYAP! EUMOTIOUEVO UE
(€00 VEPO KAl OKOUTTOTE TO e éval aNaKO

34 Mnv BubieTe To KEAUPOG TNC OXAPAC OE VEPD

35 Na BeBaibveote mdvta 6Tl n oxdpa eivat
kaBapr| kat oTeyvr TV TNV amoBnKeUOETE.

Omoladnmote AAAN €MIOKELN TIPEMEL va

mpaypatonoleital and e§ouclodotnuévo
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0dnyoc¢ avripeTtwmong BAafwv
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