
Produit Emballage

Dimensions cm (HxLxP) 59,5 x 59,5 x 57,5 62,1 x 68,8 x 67

Poids net (Kg) / Poids brut (kg) 39 43

Couleur Noir

Code EAN 3 701 763 601 318

DEEE (€) 12,20

Quantité par 40’HQ 216

Ce produit a été fabriqué et vendu sous la responsabilité de G3 CONCEPTS – Schneider et le logo Schneider sont des marques utilisées sous 
licence par G3 CONCEPTS

Visuel non contractuels, informations sujettes à modifications
G3 CONCEPTS ZAC de la madeleine 9-11 Rue de la Tuilerie 77500 Chelles – France

Chaleur air brassé

Pyrolyse

Manettes Push Pull

Volume total : 65 L 
Nettoyage pyrolyse
Multifonctions air brassé 
Plage de température : 50 – 250°C
Manettes push-pull
Départ différé
Préconisation de la température 
Minuteur 
5 fonctions : 
Eclairage, Traditionnel, Traditionnel air 
brassé, Gril, Gril air brassé 
Accessoires inclus : Lèchefrite, Grille
Sécurité enfant 

Four

Four pyrolyse – 65 L
SCOP658PP-A

Caractéristiques

Caractéristiques techniques 

Classe énergétique : A
Voltage : 220 – 240  V
Puissance résistance voûte : 950 W
Puissance résistance sole : 1100 W
Longueur du câble : 100 cm livré sans prise

Consommation énergétique par cycle : 0,79 kWh
Consommation énergétique annuelle : 288 kWh

Caractéristiques énergétiques



Ce produit a été fabriqué et vendu sous la responsabilité de G3 CONCEPTS – Schneider et le logo Schneider sont des marques utilisées sous 
licence par G3 CONCEPTS

Visuel non contractuels, informations sujettes à modifications
G3 CONCEPTS ZAC de la madeleine 9-11 Rue de la Tuilerie 77500 Chelles – France

Photos Points forts

• Intégration facile

Ce four encastrable s’intègre harmonieusement dans
votre cuisine, que ce soit dans une colonne ou sous un
plan de travail. Sa porte abattante, simple et robuste,
offre un accès pratique à vos plats, même les plus
volumineux.

• Cuisson homogène et rapide

Avec le système à air brassé, la chaleur produite par les
résistances est répartie de façon uniforme dans toute la
cavité grâce au ventilateur. Cette diffusion équilibrée de
la chaleur garantit des cuissons régulières, réduit le
temps de préparation et préserve toute la saveur de vos
plats. Viandes, pâtisseries ou gratins : vos recettes sont
réussies à chaque utilisation, même en enfournant
plusieurs plats en même temps.

• Manettes push pull

Avec leur système innovant, les manettes push-pull
s’intègrent dans la façade du four pour un design épuré
et moderne. Il suffit d’appuyer pour les faire sortir, régler
facilement la température ou le mode de cuisson, puis
d’appuyer à nouveau pour les rétracter. En plus
d’apporter une touche élégante, elles facilitent le
nettoyage et limitent les risques d’accrochage accidente

• Minuteur pratique

Vous cuisinez en toute tranquillité grâce au minuteur
réglable jusqu’à 100 minutes. Une fois le temps écoulé, le
four s’arrête automatiquement et vous avertit par un
signal sonore. Plus de plats oubliés ou trop cuits : vous
avez toujours le contrôle.

• Entretien facilité

Profitez d’un nettoyage en profondeur sans effort grâce à
la pyrolyse. Le four chauffe à très haute température
pour brûler et réduire en cendres les graisses et résidus
de cuisson. Résultat : un four impeccable, sans produits
chimiques ni nettoyage manuel. Idéal pour un entretien
simple, efficace et hygiénique.

Four pyrolyse – 65 L
SCOP658PP-A
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