SCHNEIDEIR

Piano de cuisson -100cm
SCPG71MF-BM

Caractéristiques

Fours & Table de cuisson

Type de table : Gaz

7 foyers dont 1 wok (3,5 Kw)
Support en fonte

Four 1- Electrique :

Volume total : 33 L
Nettoyage émail lisse

1 fonction Grill

Four 2 - Multifonctions:
Volume total : 51L
Nettoyage catalyse

3 fonctions : chaleur de voute, chaleur de sole,
traditionnel + air brassé
Four 3 - Chaleur tournante :
Volume total : 60 L
Nettoyage catalyse

1 fonction : Air brassé
Espace casserolerie : 31L
Appareil :

Eclairage LED

Plage de température : 40 - 240°C
Pieds réglables : Oui
Minuterie digitale

38| & Grande capacité 33 + 51+
60L

-l Triple four

Nettoyage catalyse

Caractéristiques techniques

Classe énergétique : A

Voltage : 220 - 240 V

Puissance gril : 2000 W
Puissance lumineuse : 15-25 W
Arriere gauche auxiliaire 0,95 kW
Avant gauche rapide 2,9 kW

Wok 3,5 kW

Arriere-milieu normal 1,7 kW
Avant milieu normal 1,7 kW
Arriére droite auxiliaire 0,95 kW
Avant droite rapide 2,9 kW
Longueur du cable : 100 cm livré sans prise

Consommation énergétique

Puissance totale : 5,5 W

Consommation énergétique par cycle

en mode traditionnel : 0,76 kWh - 277 kWh / an
Consommation énergétique par cycle

en mode air brassé : 0,72 - 0,75 kWh - 263 - 274 kWh / an
Consommation énergétique par cycle

en mode voute : variable selon intensité

Accessoires inclus : Lechefrite, Grille, Tournebroche

Produit Emballage
Dimensions cm (HXLxP) 89,5 x100 x 60 98,3 x106,5 x 67,5
Poids net (Kg) / Poids brut (kg) 88,80 99,65
Couleur Black mat
Code EAN 3701763 601615
DEEE (€) 12,20

Quantité par 40'HQ 68
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Piano de cuisson -100cm
SCPG71MF-BM

Photos Points forts

- 7 foyers gaz dont un wok ultra-puissant (3,5
kw)

Table gaz 7 foyers, dont 1 brileur Wok ultra-
puissant pour saisir, mijoter ou sauter vos plats
avec précision.

Ce piano de cuisson Schneider vous offre une
polyvalence exceptionnelle et une flexibilité
optimale dans la cuisine.

La cuisson au gaz garantit une montée en
température rapide et une surface dorée et
croquante tout en préservant la saveur des
aliments. Les supports en fonte assurent stabilité,
robustesse et élégance.

* Fours
Auxiliaire, 0.95 kW B <liaick 058 k Préparez plusieurs plats simultanément grace a 3
N L 17 kW fours de tailles et de fonctions différentes, pour une
UG- liberté totale de cuisson :
Four 1: 60 L - Multifonction
Polyvalent et puissant, idéal pour les repas
] familiaux.
Rapide, 2.9k Four 2 : 47 L - Chaleur tournante
Rapide, 2.9 kW \ Cuisson homogéne et rapide, parfaite pour cuire
Norma[, T7kwW plusieurs plats a la fois.
Four 3 : 33 L - Gril électrique
Idéal pour gratiner, dorer ou finir vos cuissons a la
perfection.
Cavité 4 : Espace casserolerie (31L)
Pratique pour ranger vos ustensiles et accessoires a
portée de main.

WOK 3.5&W.

« Rails télescopiques

Grace aux rails télescopiques, accédez facilement a
vos plats sans effort.

Une fois la cuisson terminée, sortez vos plats d’une
seule main en toute sécurité, sans risque de
bralure.

- Entretien facilité

Le systéme de nettoyage catalyse se charge de
détruire les graisses et projections au fur et a
mesure de la cuisson. Plus besoin de passer des
heures a frotter : les parois restent propres et
I’entretien devient un vrai jeu d’enfant.
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