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Ingrédients:

Ingredients:

Zutaten:

Conseils d'utilisation:

Code Article:

Conditionnement: Petit verre shot 45 g 1SETOSS
Packaging: Vrac 1SETOSV
Verpackung:

Date De Durabilité Minimale : 3 ans
Best-before date: 3 years
Mindesthaltbarkeitsdatum: 3 Jahre

Conservation: Tenir au sec
Preservation: Store in a  dry place
Lagerung: Trocken lagern

Allergène: Traces possible de fruits à coques, moutarde, sésame, gluten, soja et sulfites.
Allergen: Possible traces of nuts, gluten, mustard, sesame, sulfites, soy.
Allergene: Mögliche Spuren von Nüssen, Gluten, Senf, Sesam, Sulfite, Soja.

Les informations contenues dans cette fiche technique sont données de bonne foi, en l'état actuel de nos connaissances.

Le client reste l'unique responsable de l'usage qu'il fait du produit

The information contained in this data sheet are  given honest, in the present state of our knowledge.
The customer remains the only person in charge of the use he makes of the product

Die enthaltenen Angaben sind nach unserem besten Wissen und Gewissen richtig, vollständig und aktuell.  
Der Kunde bleibt allein für die Verwendung des Produktes verantwortlich.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g de produit. Énergie : 146 KJ / 35 kcal, matières grasses : 2.5 g  dont acide gras saturés : 0 g, 
glucides : 2 g dont sucres 0 g, protéines : 1 g, sel : 71.42 g. 
Average nutrition Value for 100 g. Energy : 146 kJ / 35 kcal ; Total Fat : 2.5 g  Satures : 0 g ; Carbohydrate : 2 g ; Sugars : 0 g ; Protein : 1 g ; 
Salt : 71.42 g
Durchschnittliche Nährwerte für 100g. Energie : 146 KJ / 35 kcal ; Fett : 2.5 g  davon gesättigte Fettsäure : 0 g ; Kohlenhydrate : 2 g davon 
Zucker 0 g ; Eiweiß : 1 g ; Salz : 71.42 g.

il gusto vero dell'Italia ! Pour vos salades d'été, viandes blanches, volailles, carpaccios de bœuf, 
légumes grillés, fromages frais, pâtes et riz avec un filet d'huile d'olive, une gousse d'ail pilée et 
du parmesan.
il gusto vero dell'Italia ! Perfect seasoning for Summer salads, white meats, poultries, beef carpaccios, 
grilled vegetables, fresh cheese, pasta or rice with a dash of olive oil, crushed garlic and parmesan 
cheese.
Il gusto vero dell’Italia ! Hervorragend für sommerliche Salate, Geflügel, Rind-Carpaccios, gegrilltes 
Gemüse und sämtliche Pasta Gerichte. Perfekt gemischt mit ein paar Tropfen Olivenöl, Knoblauch und 
Parmesan.

Mise à jour le : 

TUSCANY FLAVOURED SALT / SALZ NACH TOSKANISCHER ART

sel fin de l’océan Atlantique, olives noires (olive noire, huile d'olive, sel, antioxydant : extrait 
de romarin, conservateur : gluconate de fer), tomates séchées, basilic.
fine salt from the Atlantic ocean, black olives (black olive, olive oil, salt, antioxydizing agent: ferrous 
gluconate), dried tomatoes, basil.
Feines Atlantik Meersalz, schwarze Oliven (Schwarze Oliven, Olivenöl, Salz, Antioxidantien: 
Rosmarinextrakt, Konservierungsstoff: Eisenglukonat), getrocknete Tomaten, Basilikum.

SEL FACON TOSCANE


