Qualité : Café Honduras 500g grains - MOKA

e Dénomination : caté torréfié en grains

* Origine : Honduras

Force : 3.5/5

Tasse : Subtil & Intense

Sachet kraft sous vide avec valve de longue conservation - 100% recyclable

Ce café du Honduras, c'est un 100% arabica bio qui se caractérise par une douceur tres agréable et particuliere
constituée d'un corps sirupeux fin en bouche. Tres rond, il présente une acidité intéressante couplée a des notes
fruitées. Un café qui saura révéler toutes ses qualités quelque soit son volume d'eau.

Caractéristiques microbiologiques / nutritionnelles : non applicable

Caractéristiques physico-chimiques :
e Taux d'humidité : < 5%
e Couleur : Torréfaction robe de moine
e Ochratoxine A: <5 pg/kg
e Absence d'allergenes, dOGM et d'ionisation
e Résidus de pesticides : < Limites de quantification

Caractéristiques Logistiques :
Palette EURO

D .
Unité EAN m(l;nns‘l)ons Poids Nb de Nb carton Fllaaal::tetl:er
logistique logistique brut (kg) | couches | /palette (mm)

Renseignements divers:

e (Condition de conservation : a I'abri de la chaleur, de la lumiéere et de I'hnumidité
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