M: 0 K A FICHE TECHNIQUE  MAJ : 12/04/2022

REF interne : GMSG0O00007
MEILLEURES » ORIGINES + KAFE « ARABICA PRODUIT NEerne

Qualité : Café Pérou 500g grains - MOKA

e Dénomination : caté torréfié en grains

Origine : Pérou
Force : 3/5
Tasse : Original & Elégant

Sachet kraft sous vide avec valve de longue conservation - 100% recyclable

Suave et doté d'un excellent équilibre, ce café 100% arabica Bio présente un profil fin
et subtil avec des notes d'agrumes, c'est un grand classique qui ne peut décevoir.

Désignation EAN UVC DDM Dimensions

100% Arabica Bio
Pérou

3760264904465 18 mois LONGUEUR PROFONDEUR  HAUTEUR

Sachet de 500g Grains L2 mots i 100 80 280

a la livraison

Caractéristiques microbiologiques / nutritionnelles : non applicable

Caractéristiques physico-chimiques :
e Taux d'humidité : < 5%

e Couleur : Torréfaction robe de moine ,,v‘ (

e Ochratoxine A: <5 pg/kg T

e Absence d'allergenes, dOGM et d'ionisation i
e Résidus de pesticides : < Limites de quantification § e é

Caractéristiques Logistiques :
Palette EURO

Bi .

Unité EAN mz;nns‘l)ons PCB Poids Nb de Nb carton FL:‘:::::
logistique logistique o brut (kg)  couches  /palette G
Carton 5KG 3760264904519 390 240 260 10 54 6 60 1710

Renseignements divers:

e (Condition de conservation : a I'abri de la chaleur, de la lumiére et de I'hnumidité
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