LA CUISINE ASKO | FOURS ELEMENTS

OCSM8478G verre noir nacré Soft Black

Four 5 en 1 combiné, vapeur, micro-ondes 45 cm
ELEMENTS

5en1:5 combinaisons de cuisson, Qualité nutritionnelle préservée : injection de vapeur fine grace au
systéme cyclonique, Quantité de vapeur optimale et stabilité de température : générateur de vapeur
externe, Cuisson four homogene : 5 arrivées d’Air ThermoCirculaire, Cuisson micro-ondes homogeéne :
technologies avec onduleur et antenne tournante, Navigation facile : écran couleur TFT tactile,
Enchainement a la suite de 3 modes de cuisson : cuisson par étapes

(2]
=
r4
w
=
w
4
w

S
][]
] (N #Z ) [Z2][#3] [ a ) [
= (&][78] [&][@] (@] [C][o"][= EAE

Micro-ondes, Micro-ondes ventilées et gril, Chaleur tournante et micro-ondes, Durée programmée micro-ondes,
Convection naturelle, VoGte, Sole, Gril simple et double, Gril ventilé, Chaleur tournante et sole, Chaleur tournante, ECO
Chaleur tournante, Sole ventilée, Rotissage automatique, Vapeur degré pres, Chaleur tournante et vapeur, Préchauffage,
Décongélation, Régénération, Maintien au chaud, Chauffe-assiettes, Programmes auto, Nettoyage vapeur

Caractéristiques

Volume de la cavité : 50 L

Porte tempérée 3 vitres et réflecteurs de chaleur
Revétement en émail ultra lisse et sans microporosité
Nettoyage vapeur SteamClean

Aide a la cuisson

Accessoires de série . - ) A N . .
Générateur de vapeur externe permettant I'injection de vapeur fine grace au systéme cyclonique qui

empéche les aliments de cuire dans I'eau

Systéme 5 arrivées d’Air ThermoCirculaire pour une cuisson homogene
Régulation électronique de la température : 30°C & 230°C

Cuisson 100% vapeur injectée au travers de 4 flux d’air a intervalles réguliers
Technologies avec onduleur et antenne tournante pour une cuisson continue et homogene
Puissance micro-ondes : 6 puissances de 90 & 1000 W

143 programmes prédéfinis

Mode Favoris pour enregistrer vos 10 recettes préférées

Fonction rajout durée en fin de cuisson

Cuisson par étapes (enchainer a la suite 3 modes de cuisson)

2 niveaux de gril pour un brunissage homogene 2200 W

Confort / Sécurité

Ecran couleur TFT rétro-éclairé tactile et interactif

Acces direct aux 3 menus principaux : Micro-ondes, Combiné, Vapeur
Ouverture amortie de la porte premium

Double éclairage halogene

Intérieur de porte plein verre

Systeme de refroidissement avec ventilation prolongée

Pieds réglables

Dimensions

¥ Dimensions de I'appareil (H/L/P) : 468 / 597 / 547+21 mm*
=3 Dimensions d'encastrement (H /L /P) : 450 / 560-568 / 550 mm
= Longueur du cable électrique / Emplacement : 1500 mm / Arriére droite

Données techniques

2 bacs Gastronorme (2/3 et 1/3) inox 18/10 Raccordement électrique : 3 kW /220 - 240 V /50 Hz / 16A
perforés Puissance max (Gril / Chaleur tournante / Générateur de vapeur) : 2,2 kW /1,6 KW/ 1,2 kW
1 bac Gastronorme XL inox 18/10 perforé * 21 mm est I'épaisseur du cadre métallique du four

2 bacs Gastronorme XL inox 18/10 pleins
1 léchefrite en verre

1 plaque a patisserie

1 grille avec un taquet de sécurité

Installation et dimensions en millimétres
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Dimensions de I'appareil Installation en colonne Installation sous plan de travail



