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EN
In case pizza is not done after time elapses, leave it in 
oven. Don’t activate the oven again, as there is enough 
heat left inside. Next time you can adjust the time 
before baking starts.

SI
V primeru, da pica po pretečenem času ni pečena, jo 
pustite v pečici. Pečice ne vklopite znova, saj je v njej 
ostalo dovolj toplote. Naslednjič lahko prilagodite čas 
pred začetkom peke.

CZ
V případě, že pizza po uplynutí času není hotová, 
nechte ji v troubě. Troubu znovu nezapínejte, protože 
uvnitř zbývá dost tepla. Příště můžete upravit čas před 
začátkem pečení.

HU
Ha a pizza idő elteltével nem készül el, hagyja a 
sütőben. Ne kapcsolja be újra a sütőt, mert elegendő 
hő maradt benne. Legközelebb a sütés megkezdése 
előtt állíthatja be az időt.

SK
V prípade, že pizza nie je hotová po uplynutí času, 
nechajte ju v rúre. Rúru znova nezapínajte, pretože 
vo vnútri zostáva dostatok tepla. Nabudúce môžete 
upraviť čas pred začiatkom pečenia.

HR
U slučaju da pizza nije gotova nakon isteka vremena, 
ostavite je u pećnici. Nemojte ponovno uključivati 
pećnicu jer je unutra ostalo dovoljno topline. Sljedeći 
put možete podesiti vrijeme prije početka pečenja.

RS
У случају да пица није готова након истека времена, 
оставите је у рерни. Немојте поново укључивати рерну, 
јер унутра има довољно топлоте. Следећи пут можете 
подесити време пре почетка печења.

MK
Во случај да не се направи пица по истекот на времето, 
оставете ја во рерна. Не ја вклучувајте рерната повторно, 
бидејќи има доволно топлина внатре. Следниот пат кога 
ќе можете да го прилагодите времето пред да започне 
печењето.

AL
Në rast se pica nuk është bërë pas kalimit të kohës, 
lëreni në furrë. Mos e aktivizoni më furrën, pasi ka 
mbetur mjaftueshëm nxehtësi brenda. Herën tjetër 
mund të rregulloni kohën para fillimit të pjekjes.

BA
U slučaju da pizza nije gotova nakon isteka vremena, 
ostavite je u rerni. Nemojte ponovo uključivati pećnicu, 
jer unutra ima dovoljno topline. Sljedeći put možete 
podesiti vrijeme prije početka pečenja.

BG
Ако пицата не е готова след изтичане на времето, 
оставете я във фурната. Не активирайте отново фурната, 
тъй като вътре има достатъчно топлина. Следващият 
път можете да регулирате времето преди началото на 
печенето.

DK
Hvis pizzaen ikke er færdig, efter der er gået tid, så lad 
den stå i ovnen. Aktiver ikke ovnen igen, da der er nok 
varme tilbage indeni. Næste gang kan du justere tiden 
før bagningen starter.

GR
Σε περίπτωση που η πίτσα δεν γίνει μετά την πάροδο του 
χρόνου, αφήστε τη στο φούρνο. Μην ενεργοποιήσετε ξανά 
τον φούρνο, γιατί έχει απομείνει αρκετή θερμότητα μέσα. 
Την επόμενη φορά μπορείτε να ρυθμίσετε τον χρόνο πριν 
ξεκινήσει το ψήσιμο.

IT
Nel caso in cui la pizza non fosse cotta allo scadere del 
tempo, lasciarla nel forno. Non riattivare il forno perché 
all’interno è rimasto abbastanza calore. La prossima 
volta è possibile regolare l’ora prima dell’inizio della 
cottura.

DE
Falls die Pizza nach einiger Zeit noch nicht fertig ist, 
lassen Sie sie im Ofen. Schalten Sie den Ofen nicht 
erneut ein, da noch genügend Hitze vorhanden 
ist. Beim nächsten Mal können Sie die Zeit bis zum 
Backbeginn anpassen.

PL
Jeżeli po upływie czasu pizza nie będzie upieczona, 
należy pozostawić ją w piekarniku. Nie włączaj 
ponownie piekarnika, ponieważ w środku pozostało 
wystarczająco dużo ciepła. Następnym razem możesz 
dostosować czas przed rozpoczęciem pieczenia.

RU
Если пицца не будет готова по истечении времени, 
оставьте ее в духовке. Не включайте духовку снова, так 
как внутри еще достаточно тепла. В следующий раз вы 
можете изменить время до начала выпечки.

ES
En caso de que la pizza no esté hecha pasado el 
tiempo, déjela en el horno. No vuelvas a activar 
el horno, ya que dentro queda suficiente calor. La 
próxima vez puedes ajustar el tiempo antes de que 
comience la cocción.

UA
Якщо піца не готова через час, залиште її в духовці. Не 
вмикайте духовку знову, оскільки всередині залишилося 
достатньо тепла. Наступного разу ви можете встановити 
час до початку випічки.


