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ENVIRONMENTAL PROTECTION

EN4 &ASKO

The appliance’s packaging material can be recycled. Please throw
this in the appropriate container or rubbish bag to help protect the
environment.

L Disposing of old electrical items

European Directive 2012/19/EC regarding Waste from Electrical and
Electronic Equipment (WEEE), states that old household electrical
appliances may not be disposed of via regular unsorted waste streams.
To optimise used material recycling and reduce the negative effects

on health and the environment, old appliances should be collected
separately. The “crossed-out wheelie bin” logo on the product will
remind you that when you wish to dispose of the appliance you are
obliged to have it collected separately. Consumers should contact their
local authority for information regarding the correct disposal of old
appliances.



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

1. Fan and heating
2. Indicator light
e Flashes if the appliance is switched on.
e Lights up if the appliance is switched on and the drawer is
closed.
3. Dial for setting the temperature

The temperature set is the temperature of the hot plate at the bottom of
the drawer when the drawer is empty. Measurements using an external
thermometer can vary and are not suitable for checking the temperature
precisely.

The appliance will only heat up when the drawer is closed.

AASKO EN S5



SAFETY INSTRUCTIONS

EN 6 @& ASKO

Read the separate safety instructions before
using the device!

Keep this manual with your appliance. Ensure that you include the
manual with the appliance if you sell or give it to someone else.
Please read the recommendations before installing and using the
warming drawer. These have been compiled for your safety and
that of others.

This warming drawer is designed for use by individuals in their home.
It is only intended for pre-warming tableware, keeping food warm and
slow cooking. Any other use is prohibited and may be dangerous.
The manufacturer disclaims liability in the event of improper use.

Under certain conditions, the outside of the warming drawer may reach
70 °C (depending on the selected temperature and length of use).
Always use oven mitts or gloves to remove the warmed tableware from
the drawer.

Keeping food warm
Never place items such as pans in the drawer directly from naked flame
or from the oven as this may damage the hot plate.

The drawer may be loaded to a maximum 25 kg. Overloading can
damage the appliance.

Do not climb or sit on the open drawer as this may damage the
appliance.

Do not store or place plastic products or flammable objects in the
appliance. These could melt or catch fire during use.



INSTALLATION

Built-in

Prior to connecting the drawer to mains power, ensure that all
cables in your home’s electrical system are of sufficient diameter
to supply the appliance properly. Your system should be protected
by a 10-amp fuse.

Slide the appliance in the kitchen cupboard aperture. Check whether the
casing fits correctly. Open the drawer and secure the appliance to the side

walls of the cupboard using the 4 screws and spacers supplied.

ODW8127A - ODW8127S - ODW8128G

\

ODW8327A - ODW8327S - ODW8328G

300

560-568

590

AASKO EN7



INSTALLATION

The aluminium profiles can be adjusted +/- 1 mm on the ODW8128G
and ODW8328G.

The front can be adjusted by a few millimetres for alignment with other

&

appliances. Use the Allen key at the bottom of the appliance for this.

EN 8 @& ASKO



USING THE WARMING DRAWER

General

A protective grille prevents contact with the elements and the fan.

Operating elements

There is an ON/OFF and temperature regulation dial. This dial is only
visible when the drawer is open.

When the drawer is closed, the indicator light on the front shows
whether the appliance is switched on.

Operating principle

¢ Place the crockery or plates with food in the drawer.
e Set the desired temperature.

The ‘appliance on’ indicator will flash.
¢ Close the drawer.

The ‘appliance on’ indicator will light up.

AASKO EN9



USING THE WARMING DRAWER

Selecting the temperature
Use the temperature knob to set a temperature between 30 and 80 °C.

80°C ; 0 30°C

RN
80°C /
\

70°C \_/ 50°C

40°C

N %

dJ

60°C

Icon |Temperature |Function Application

0 0 Off -

X* 30°C Defrosting For defrosting food.

é Allowing dough to rise.

- 40 °C Defrosting

P |50°C Warming cups and glasses | Warming coffee cups.

= |60°C Warming crockery Warming plates and dishes.
Keeping food warm (eggs, bread).

W 170°C Keeping food warm Keeping food warm
(meat, fish, vegetables).

- 80 °C Keeping food warm Keeping food warm and reheating food.

and reheating

1®r |80 °C with fan | Slow cooking After browning place the pan or dish
in the drawer. Allow the dish to cook
slowly for the recommended time.

EN 10 @& ASKO



USING THE WARMING DRAWER

Warming time

The warming time for tableware depends on several factors:
* material and thickness of the tableware;

o fill level;

» distribution of the load;

e temperature control.

This means that it is not possible to give precise data in advance.
A few recommendations:

Even warming at a temperature of 60 °C will take:

* approximately 30 mins for crockery for a meal for six people

e approximately 40 mins for crockery for a meal for twelve people

You will learn from experience which timing suits your crockery best.

A ASKO EN 11



MAINTENANCE AND CLEANING

Switch off the appliance and allow it to cool before carrying out
maintenance.

All surfaces should be cleaned only with a damp cloth and some soapy
water. Then dry with a soft cloth.

Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

Using abrasive products, alcohol or solvents is not recommended;
these can damage the appliance.

The front is stainless steel or glass and is susceptible to scratching.
Use special non-abrasive cleaning products suitable for stainless steel.

The glass bottom can be cleaned with warm water and washing-up
liquid. It should only be replaced in the drawer once it is perfectly dry.

EN 12 @ ASKO
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PROTECTION ENVIRONNEMENTALE

FR4 @ASKO

Les matériaux d’emballage de cet appareil peuvent étre recyclés.
Pensez a le faire, vous contribuerez de la sorte, en les jetant dans le
conteneur adéquat ou a la poubelle, a la protection de I’environnement.

I st uction des anciens appareils électriques

La directive européenne 2012/19/CE relative aux déchets d’équipements
électriques et électroniques (DEEE) stipule que les vieux appareils
ménagers électriques ne peuvent pas étre détruits avec les déchets non
triés classiques. Les vieux appareils doivent étre collectés séparément,
afin d’optimiser le recyclage des matériaux et de réduire I'impact négatif
sur la santé et I’environnement. Le symbole d’une poubelle barrée sur

le produit vous rappelle I'obligation, lorsque vous vous débarrassez

de I'appareil, de I'apporter dans un centre de tri. Les consommateurs
doivent contacter les autorités locales pour obtenir des informations sur
la meilleure fagon de détruire leur vieil appareil.



DESCRIPTION DE L’APPAREIL

1. Ventilateur et chauffage
2. Diode d’indication

e Elle clignote lorsque I'appareil est allumé

e Elle reste allumée lorsque I'appareil est allumé avec le tiroir fermé
3. Bouton rotatif pour le réglage de la température

La température réglée est la température de la plaque chauffante sous
le tiroir lorsque le tiroir est vide. Vos mesures peuvent varier et ne
conviennent pas pour contréler la précision de la température.

L’appareil ne chauffe que lorsque le tiroir est fermé.

AASKO FR 5



PRESCRIPTIONS DE SECURITE

FR6 @& ASKO

Veuillez lire les consignes de sécurité
fournies séparément avant la premiére
utilisation de 'appareil !

Conservez ce mode d’emploi a proximité de votre appareil. Si vous
revendez ou donnez votre appareil a quelqu’un d’autre, veillez a
donner également le mode d’emploi.

Veuillez lire ces recommandations avant d’installer et d’utiliser votre
tiroir chauffant. Elles ont été rédigées pour votre sécurité, et celle
des autres personnes.

Ce tiroir chauffant a été congu pour une utilisation particuliere et
domestique. Il se destine exclusivement a préchauffer des plats,
garder des aliments au chaud et au slow cooking. Toute autre
utilisation est interdite et peut étre dangereuse. Le fabricant rejette
toute responsabilité en cas d’utilisation non conforme.

L’extérieur du tiroir chauffant peut, dans certains cas, atteindre une
température de 70 °C (en fonction de la température et de la durée
d’utilisation choisies). Utilisez toujours des maniques ou des gants de
cuisine pour sortir la vaisselle chaude du tiroir.

Garder des aliments au chaud
Ne déposez jamais des plats sortant du feu ou du four dans le tiroir.
Cela peut endommager la plaque chauffante.

La charge maximale du tiroir est de 25 kg. En cas de surcharge,
I’appareil peut étre endommagé.

Ne montez pas ou ne vous asseyez pas sur le tiroir ouvert. Cela peut
endommager I'appareil.

Ne conservez pas d’articles en plastique ou inflammables dans I'appareil.
Ces articles pourraient fondre ou s’enflammer pendant Iutilisation.



INSTALLATION

Avant de raccorder I’'appareil au réseau électrique, assurez-vous que
tous les fils de votre installation électrique ont une section suffisante
pour alimenter normalement cet appareil. Votre installation doit étre
protégée par un fusible de 10 ampéres.

Encastrement

Faites glisser I'appareil dans la niche du meuble de cuisine. Assurez-vous
que le boitier de I'appareil est bien en place. Ouvrez le tiroir et fixez I'appareil
sur les cotés du meuble a I'aide des 4 vis et des entretoises fournies.

ODW8127A - ODW8127S - ODW8128G

\.

ODW8327A - ODW8327S - ODW8328G
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INSTALLATION

Pour le ODW8128G et le ODW8328G, les profils en aluminium peuvent
étre réglés sur 1 mm environ.

La face avant peut étre réglée sur quelques millimétres, afin de
permettre un alignement avec les autres appareils. Utilisez pour ce faire
une clé de serrage, en partie basse de I'appareil.

&
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UTILISATION DU TIROIR CHAUFFANT

Généralités

Une grille de protection empéche tout contact entre les éléments et le
ventilateur.

Eléments de commande
Vous disposez d’un bouton rotatif pour allumer/éteindre I'appareil et
pour régler la température. Ce bouton n’est visible que lorsque le tiroir
est ouvert.
Lorsque le tiroir est fermé, la diode de contrdle sur la face avant vous
indique I’état de I'appareil.

Principe de commande
* Déposez votre service ou vos plats dans le tiroir.
* Réglez la température souhaitée.
La diode de contrdle ‘appareil allumé’ clignote.
¢ Fermez le tiroir.
La diode de contrble ‘appareil allumé’ reste allumée.

AASKO FR9



UTILISATION DU TIROIR CHAUFFANT

Sélection de la température
Le bouton de température vous permet de régler la température entre
30 et 80 °C.

80°C \ 0 30°C

BN

40°C

N %

1%r
80°C (
e

70°C / 50°C

dJ

60°C

Icone | Température | Fonction Application

0 0 Eteint -

X* 30°C Décongeler Pour décongeler des aliments.

¢ Faire lever de la pate.

- 40 °C Décongeler

P |50°C Préchauffer des verres Préchauffer des tasses a cafée.

= |60°C Préchauffer un service Préchauffer des assiettes et des plats.
Garder des plats au chaud (oeufs, pain).

X 170°C Garder des plats au chaud Garder des plats au chaud (viande,
poisson, légumes).

- 80 °C Garder au chaud et réchauffer | Garder au chaud et réchauffer des plats.

1%r |80°C avec Slow cooking Aprés avoir saisi les aliments, mettre

ventilateur la casserole ou le plat dans le tiroir.

Laisser la préparation cuire lentement,
selon le temps conseillé.

FR 10 @ ASKO



UTILISATION DU TIROIR CHAUFFANT

Temps de préchauffage

Le temps de préchauffage pour la vaisselle dépend de plusieurs facteurs :
* |le matériau et I’épaisseur de la vaisselle ;

* le degré de remplissage ;

* la répartition de la charge ;

* le réglage de la température.

Il est donc impossible de fournir des données précises a I'avance.

Quelques valeurs indicatives :

Avec une température réglée sur 60 °C, la durée pour une chaleur égale
est d’environ :

¢ 30 minutes pour un service pour un repas de six personnes

e 40 minutes pour un service pour un repas de douze personnes

Vous découvrirez vous-méme quelle est la durée idéale pour votre
vaisselle.

AASKO FR 11



ENTRETIEN ET NETTOYAGE

FR 12 @ ASKO

Avant de procéder a I’entretien de I'appareil, il doit étre éteint et refroidi.

Nettoyez toutes les surfaces a I'aide d’un linge humide et d’eau savonnée.
Essuyez le tout avec un linge doux.

L’appareil ne peut pas étre nettoyé a I'aide d’un nettoyeur vapeur.

N’utilisez pas de produits abrasifs, d’alcool ou de solvant, ces substances
pouvant endommager I'appareil.

La face avant en acier inoxydable ou en verre est sensible au rayures.
Utilisez un produit de nettoyage non abrasif spécifique pour I'acier
inoxydable.

Le fond en verre peut étre nettoyé avec de I'’eau chaude et un produit
d’entretien. Il faut ensuite bien le sécher. Ne le remettez en place que
lorsqu’il est bien sec.
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TUTELA DELLAMBIENTE

T4 &ASKO

| materiali di imballaggio di questo dispositivo sono reciclabili. Si consiglia
di farlo, contribuendo alla protezione dell’ambiente gettandoli nel
contenitore appropriato o nel sacchetto dei rifiuti.

I Disiruzione dei vecchi dispositivi elettrici

La direttiva europea 2012/19/CE sulla distruzione di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE) richiede che i vecchi elettrodomestici
non vengano distrutti attraverso il normale flusso dei rifiuti non smistati.
Le vecchie apparecchiature devono essere raccolte separatamente in
modo da ottimizzare il riciclaggio di materiali usati e ridurre I'impatto
negativo sulla salute e sull’ambiente. Il simbolo di un contenitore di
rifuti con una croce sopra che si trova sul prodotto ricorda I'obbligo

di raccogliere separatamente I'apparecchio quando lo si distrugge.

| consumatori devono contattare le autorita locali per la corretta
modalita di distruzione del loro vecchio apparecchio.



DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO

1. Ventilatore e riscaldamento
2. Indicatore luminoso
e Lampeggia quando I’'apparecchio € acceso
e Si accende quando I'apparecchio € acceso e il cassetto & chiuso

3. Manopola di controllo per 'impostazione della temperatura

La temperatura impostata & la temperatura della piastra di calore nella
parte inferiore del cassetto quando il cassetto & vuoto. Altre modalita di
misurazione possono essere diverse e non sono adatte per controllare

I’esattezza della temperatura.

L’apparecchio si riscalda soltanto se il cassetto & chiuso.

AASKO [T 5



ISTRUZIONI DI SICUREZZA

IT6 S ASKO

Leggere le istruzioni di sicurezza separate
prima di utilizzare il dispositivo!

Custodire questo manuale vicino al dispositivo. Nel caso in cui il
dispositivo si venda o si ceda ad un’altra persona assicurarsi che vi
sia anche il manuale.

Vi chiediamo di leggere le raccomandazioni prima di installare e
utilizzare il cassetto scaldavivande. Queste raccomandazioni sono
state compilate per la vostra sicurezza e per quella degli altri.

Questo scaldavivande é stato progettato per un uso in ambito privato.
Questo dispositivo € indicato esclusivamente per il preriscaldamento di
stoviglie, per mantenere caldi gli alimenti e la cottura lenta. Ogni altro
tipo di utilizzo & vietato e pud essere pericoloso. |l fabbricante respinge
qualsiasi responsabilita in caso di utilizzo non conforme.

L'esterno del cassetto scaldavivande in alcuni casi pud essere di

70 °C (a seconda della temperatura prescelta e della durata di utilizzo).
Utilizzare presine o guanti da forno per estrarre le stoviglie calde dal
cassetto.

Mantenere caldi gli alimenti

Non posizionare mai pentole e sim. presi direttamente dal fuoco o
dal forno nel cassetto. Questo puo provocare dei danni alla piastra
riscaldata.

Il cassetto puo essere caricato fino ad un massimo di 25 kg. Il sovraccarico
puo danneggiare I'apparecchiatura.

Non arrampicarsi o sedersi sul cassetto aperto. L’apparecchiatura pud
essere danneggiata.

Non conservare o mettere alcun prodotto di plastica od oggetto
infammabile nel dispositivo. Durante I'utilizzo potrebbero sciogliersi
o infiammarsi.



INSTALLAZIONE

Montaggio

Prima di collegare il cassetto alla rete elettrica bisogna assicurarsi
che tutti i cavi d’installazione elettrica abbiano un diametro sufficiente
per alimentare normalmente il dispositivo. L'installazione deve essere
protetta da un fusibile di protezione di 10 ampere.

Fare scorrere il dispositivo nella nicchia del mobile da cucina.
Controllare che I'alloggiamento sia posizionato al suo posto. Aprire il
cassetto e fissare il dispositivo alle pareti laterali del mobile con le 4 viti
in dotazione e i distanziali.

ODW8127A - ODW8127S - ODW8128G

\.

ODW8327A - ODW8327S - ODW8328G
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INSTALLAZIONE

Per il ODW8128G e il ODW8328G i profili di alluminio si possono
regolare di +/- 1 mm.

La parte frontale si puo regolare di qualche millimetro affinché si possa
allineare con altri dispositivi. Questo & possibile utilizzando una chiave a
brugola nella parte inferiore dell’apparecchio.

&
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UTILIZZO DEL CASSETTO RISCALDATO

Generalita

Una griglia di protezione permette di evitare il contatto con gli elementi
e la ventola.

Comandi

Vi € una manopola per accendere/spegnere e per la regolazione della
temperatura. Il commutatore rotante & visibile soltanto quando il
cassetto € aperto.

Con il cassetto chiuso grazie alla spia sul frontale & possibile vedere se
il dispositivo € acceso.

Principi di funzionamento
* Posizionare nel cassetto il servizio o le scodelle con le pietanze.
¢ Impostare la temperatura desiderata.
La spia di controllo ‘dispositivo acceso’ iniziera a lampeggiare.
e Chiudere il cassetto.
La spia di controllo ‘dispositivo acceso’ si accendera.

& ASKO
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UTILIZZO DEL CASSETTO RISCALDATO

Selezione della temperatura
Con il selettore della temperatura € possibile programmare una
temperatura tra i 30 e gli 80 °C.

80°C \ 0

BN

1%r
80°C (
e

30°C

N %

40°C
700 / 5000
60°C
Icona | Temperatura | Funzione Applicazione
0 0 Spento -
¥* 30°C Scongelamento Per scongelare gli alimenti.
¢ Far lievitare la pasta.
- 40 °C Scongelamento
D 50 °C Preriscaldamento di Preriscaldamento di tazze da caffé.
contenitori per bevande
= |60°C Preriscaldamento di stoviglie | Preriscaldamento di piatti e scodelle.
Mantenere calde le pietanze (uova, pane).
X 170°C Mantenere calde le pietanze | Mantenere calde le pietanze (carne,
pesce, verdure).
- 80 °C Mantenimento del calore e Mantenimento del calore e
riscaldamento riscaldamento delle pietanze.
1®r [80°Ccon Cottura lenta Dopo la rosolazione posizionare la
ventilatore pentola o la scodella nel cassetto. Far
cuocere lentamente la portata per il
tempo consigliato.

IT10 @S ASKO




UTILIZZO DEL CASSETTO RISCALDATO

Tempo di preriscaldamento

Il tempo di preriscaldamento delle stoviglie dipende da diversi fattori:
* dal materiale e dallo spessore delle stoviglie;

¢ dal livello di riempimento;

* dalla distribuzione del carico;

* dalla regolazione della temperatura.

Non & quindi possibile fornire in anticipo dei dati precisi.

Alcuni valori guida:

Ad una temperatura prescelta di 60 °C, la durata per un riscaldamento
uniforme € pari a:

¢ circa 30 min., per servire un pasto per sei persone.

e circa 40 min., per servire un pasto per dodici persone.

Sperimenterete di persona qual & la durata piu adatta per le vostre
stoviglie.

AASKO [T 11



MANUTENZIONE E PULITURA

Prima di procedere con la manutenzione spegnere il dispositivo e
lasciarlo raffreddare.

Pulire tutte le superfici con un panno umido, acqua e sapone. Dopo di
che asciugare con un panno morbido.

Non pulire il dispositivo con apparecchi di pulizia a vapore.

Si sconsiglia I'utilizzo di prodotti abrasivi, alcool o solventi; potrebbero
danneggiare il dispositivo.

Il frontale & di acciaio inossidabile o vetro e puo graffiarsi. Utilizzare un
detergente non abrasivo specifico per |'acciaio inossidabile.

Pulire il fondo di vetro con acqua calda e detersivo. Poi asciugarlo bene
e rimetterlo nel cassetto soltanto quando & perfettamente asciutto.

IT12 S ASKO
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MILJOBESKYTTELSE

DA 4 & ASKO

Apparatets emballage kan blive genbrugt. Genbrug venligst emballagen
ved at aflevere den i en passende container eller affaldspose, og bidrag
dermed til miljoet.

I - iskaffelse af gamle, elektriske apparater

Det europaeiske direktiv 2012/19/EU om Affald af elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE) foreskriver, at gamle husholdningsapparater
ikke ma bortskaffes sammen med det almindelige, usorterede
husholdningsaffald. Gamle apparater skal indsamles separat for

at optimere genbrug af anvendte materialer og for at mindske den
negative indvirkning pd menneskets sundhed og milje. Symbolet pa
produktet med en "affaldscontainer med et kryds over" paminder dig
om din forpligtelse, at du skal bortskaffe apparatet separat. Forbrugere
bedes tage kontakt med de lokale myndigheder for at f& mere
information om korrekt bortskaffelse af det gamle apparat.



BESKRIVELSE AF APPARATET

1. Ventilator og opvarmning
2. Indikatorlampe

¢ Blinker, nar apparatet er teendt

e Er teendt uafbrudt, nar apparatet er teendt og skuffen er lukket
3. Drejeknap til indstilling af temperatur

Den indstillede temperatur er temperaturen pa varmepladen i bunden
af skuffen, nar skuffen er tom. Egne malinger kan afvige fra den
indstillede temperatur og er ikke egnede til at kontrollere temperaturens
nojagtighed.

Apparatet bliver kun varmt, nar skuffen er lukket.

AASKO DAS



SIKKERHEDSANVISNINGER

DA 6 @ ASKO

Laes de separate sikkerhedsforskrifter, for
enheden bruges!

Opbevar denne brugsanvisning i neerheden af apparatet. Hvis du
seelger apparatet eller giver det til nogen anden, sorg da for, at
denne brugsanvisning folger med apparatet.

Vi beder dig om at laese retningslinjerne ngje, inden du monterer og
anvender varmeskuffen. Retningslinjerne er blevet samlet for din
og andres sikkerhed.

Denne varmeskuffe er udviklet til brug i private hjem. Den er udelukkede
bestemt til at opvarme service, holde mad varmt og til slow cooking.
Ethvert andet formal er forbudt og kan veere farligt. Producenten
fraskriver sig alt ansvar i tilfaelde af ikke-korrekt brug af dette apparat.

Servicevarmeskuffens yderside kan i visse tilfeelde blive op til 70 °C
varmt (afhaengigt af den indstillede temperatur og den tid, apparatet
er i brug). Brug altid grydelapper, nar du tager det varme service ud af
skuffen.

Holde mad varmt
Stil aldring pander og lignede direkte fra komfuret eller ovnen i skuffen.
Dette kan beskadige opvarmningspladen.

Skuffens maksimale belastning er 25 kg. Hvis skuffes overbelastes,
kan dette beskadige apparatet.
Klatr ikke og sid ikke pa en &ben skuffe. Dette kan beskadige apparatet.

Opbevar eller laeg ikke nogen kunststofprodukter eller braendbare
genstande i apparatet. De vil kunne smelte eller faenge under brug.



MONTERING

Indbygning

Inden du slutter skuffen til lysnettet, skal du kontrollere, at alle
ledninger i elinstallationen har et tvaersnit, som er tilstraekkeligt til
at forsyne apparatet med strom til normal drift. Din installation skal
vaere beskyttet med en sikring pa 10 Ampere.

Kub apparatet ind i kekkenelementets &bning. Kontrollér, om kabinettet er
monteret korrekt. Abn skuffen, og fastger apparatet til kekkenelementets

sider vha. de 4 medfelgende skruer og afstandsstykker.

ODW8127A - ODW8127S - ODW8128G

\.

ODW8327A - ODW8327S - ODW8328G

AASKO DA7



MONTERING

For ODW8128G og ODW8328G anbefales det at justere
aluminiumprofilerne med +/- 1 mm.

Forsiden kan justeres et par millimeter for at tilpasse den med andre

&

apparater. Dette kan geres vha. en unbrakonggle pa apparatets
underside.

DA 8 @ ASKO



BRUG AF VARMESKUFFEN

Generelt
En beskyttelsesrist forhindrer kontakt med delene og ventilatoren.
Betjeningselementer
Apparatet har en TEAND/SLUK-drejeknap og en temperaturveelger.
Drejeknappen er kun synlig, nar skuffen er dben.
Nar skuffen er lukket, kan du vha. kontrollampen pa forsiden se, om
apparatet er teendt.
Betjeningsmade

» Stil servicet eller fadene med mad i skuffen.
¢ Indstil den gnskede temperatur.
Kontrollampen "Apparat teendt" vil blinke.
e Luk skuffen.
Kontrollampen "Apparat teendt" vil veere teendt uafbrudt.

AASKO DA9



BRUG AF VARMESKUFFEN

Indstilling af temperatur
Med temperatur-knappen kan du indstille en temperatur mellem
30 og 80 °C.

80°C \ 0 30°C

BN

40°C

N %

1%r
80°C (
e

dJ

70°C / 50°C

60°C

lkon |Temperatur |Funktion Anvendelse

0 0 Fra -

X* 30°C Optoning Til optening af madvarer.

¢ Til at haeve dej.

- 40 °C Optoning

P |50°C Opvarmning af drikkeservice | Opvarmning af kaffekopper.

= |60°C Opvarmning af service Opvarmning af tallerkner og fade.
Holde madretter varmt (2eg, bred).

W 170°C Holde madretter varmt Holde madretter varmt
(kad, fisk, grensager).

- 80 °C Holde varmt og opvarmning | Opvarmning af madretter og holde
madretter varme.

1%r |80 °C med Slow cooking Stil panden eller fadet i skuffen efter

ventilator bruning. Lad retten langtidsstege i den

anbefalede tid.

DA 10 @ ASKO



BRUG AF VARMESKUFFEN

Opvarmningstid

Servicets opvarmningstid afhaenger af flere faktorer:
* servicets materiale og tykkelse;

* maengden af service;

* hvordan servicet er placeret;

¢ temperaturindstillingen.

Derfor er det umuligt pa forhand at angive preecise indstillinger.

Nogle retningslinjer:

Ved en indstillet temperatur pa 60°C er varigheden for en ensartet

opvarmning:

 til service for en middag til seks personer er opvarmningstiden ca.
30 minutter.

 til service for en middag til tolv personer er opvarmningstiden ca.
40 minutter.

Du kan selv vurdere den passende tid til dit service.

A ASKO DA 11



VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

DA 12 @ ASKO

Inden apparatet vedligeholdes/rengeres, skal det slukkes og kele af.

Overfladerne ma kun rengeres med en fugtig klud og lidt seebevand.
Tor derefter overfladerne med en bled klud.

Apparatet ma ikke rengeres med en damprenser.

Det frarades at bruge skuremidler, alkohol eller oplesningsmidler.
Dette kan beskadige apparatet.

Forsiden er lavet af rustfrit stél eller glas og kan derfor blive ridset.
Brug et ikke-skurende rengeringsmiddel, som er saerligt beregnet til
rustfrit stal.

Du kan rengere glasbunden med varmt vand og opvaskemiddel.
Ter bunden godt, og leeg den tilbage i skuffen, nar den er helt tor.



INNHOLD

Miljobeskyttelse

beskrivelse av apparatet

Sikkerhetsinstruksjoner

Montering

Bruk av varmeskuffen

Generelt
Betjeningselementer
Betjeningsprinsipp
Temperaturvalg
Forvarmingstid

Vedlikehold og rengjoring
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MILJOBESKYTTELSE

Emballasjematerialene til dette apparatet kan resirkuleres. Vennligst gjer
dette, og bidra til & beskytte miljoet ved & kaste dem i riktig container
eller sgppelsekk.

L Disponering av elektriske apparater

Det Europeiske Direktivet 2012/19/EF om kasserte elektriske

og elektroniske produkter (WEEE), krever at gamle elektriske
husholdningsapparater ikke far disponeres i det normale usorterte
avfallet. Gamle apparater m& samles inn adskilt, for slik 8 optimalisere
gjenbruk av de brukte materialene og redusere den negative
pavirkningen pa helse og milje. Symbolet pa produktet som viser

«en sgppelbette med et kryss over», er der for & minne deg pa din
forpliktelse, nemlig at apparatet ma samles inn separat nar du skal
kaste det. Forbrukere ma kontakte de lokale myndighetene for
informasjon om korrekt disponering av deres gamle apparat.

NO 4 @ ASKO



BESKRIVELSE AV APPARATET

1. Vifte og oppvarming
2. Indikatorlampe

e Blinker hvis apparatet er slatt pa

e Lyser jevnt hvis apparatet er slatt pa og skuffen er lukket
3. Dreiebryter for innstilling av temperaturen

Den innstilte temperaturen er temperaturen til varmeplaten i bunnen av
skuffen hvis skuffen er tom. Egne malinger kan avvike og egner seg ikke
til & kontrollere neyaktigheten til temperaturen.

Apparatet blir kun varmt hvis skuffen er lukket.

AASKO NO 5



SIKKERHETSINSTRUKSJONER

NO 6 & ASKO

Les sikkerhetsinstruksjonene for du bruker
enheten!

Oppbevar denne bruksanvisningen sammen med apparatet ditt.
Hvis du selger apparatet ditt eller overdrar det til noen andre, pass
pa at bruksanvisningen fglger med.

Vi ber deg om 3 lese anbefalingene for du installerer og tar i bruk
varmeskuffen. De ble skrevet for din og andres sikkerhet.

Denne varmeskuffen ble designet for & brukes av privatpersoner i deres
hjem. Den er kun beregnet for forvarming av servise, for & holde mat
varm og slow cooking. All annen bruk er forbudt og kan vare farlig.
Produsenten fraskriver seg alt ansvar i tilfelle den brukes til feil formal.

Utsiden av servisevarmeren kan i enkelte tilfeller bli 70 °C (avhengig av
valgt temperatur og bruksperiode). Bruk grytekluter eller grytevotter nar
du tar ut varmt servise fra skuffen.

Holde mat varm
Sett aldri gryter og lignende som kommer rett fra platen eller ovnen i
skuffen. Dette kan fore til skade pa varmeplaten.

Skuffen kan belastes med maksimalt 25 kg. Apparatet kan skades ved
overbelastning.
Klatre eller sitt aldri pa en &pen skuff. Dette kan skade apparatet.

Oppbevar eller legg aldri kunststoffprodukter eller brennbare produkter i
apparatet. De kan smelte eller ta fyr under bruk.



MONTERING

Innbygging

For skuffen kobles til stremnettet ma du forsikre deg om at alle
ledningene i den elektriske installasjonen din har tilstrekkelig
diameter til a levere strom til apparatet pa en normal mate.

Det elektriske anlegget ma beskyttes av en smeltesikring pa
10 ampere.

Skyv apparatet inn i nisjen til kigkkenmebelet. Kontroller at kassen kommer
til & passe godt der den skal sta. Apne skuffen og fest apparatet til

sideveggene av mebelet med de 4 medsendte skruene og avstandsrarene.

ODW8127A - ODW8127S - ODW8128G

\.

ODW8327A - ODW8327S - ODW8328G

AASKO NO 7



MONTERING

NO 8 & ASKO

For ODW8128G og ODW8328G kan aluminiumsprofilene stilles inn med
+/- 1 mm.

Forkanten kan stilles noen millimeter for a rettes inn med andre

&

apparater. Dette kan gjeres pa undersiden av apparatet med en
unbrakongkkel.



BRUK AV VARMESKUFFEN

Generelt
Et beskyttelsesgitter hindrer kontakt med elementene og viften.
Betjeningselementer
Du har tilgang til en dreiebryter for PA/AV og temperaturregulering.
Dreiebryteren er kun tilgjengelig nar skuffen er apen.
Nar skuffen er lukket kan du se p& kontrollampen pa forsiden om
apparatet star pa.
Betjeningsprinsipp

e Sett serviset, eller skdlene med mat, i skuffen.
o Still inn ensket temperatur.

Kontrollampen «apparat pa» begynner & blinke.
e Lukk skuffen.

Kontrollampen «apparat pa» lyser jevnt.

AASKO NO 9



BRUK AV VARMESKUFFEN

Temperaturvalg
Du kan bruke temperaturknappen til & stille inn temperaturer mellom
30 og 80 °C.
80°C 0 30°C
1% I\ *
/ |
80°C \ > 40°C
e / P
70°C 50°C
60°C
lkon |Temperatur |Funksjon Bruksomrade
0 0 Av -
X* 30°C Tine Til tining av matvarer.
[ Heve deig.
- 40 °C Tine
P |50°C Forvarming av glass/kopper | Forvarming av kaffekopper
= |60°C Forvarming av servise Forvarming av asjetter og skaler.
Holde retter varme (egg, brad).
W 170°C Holde retter varme. Hold retter varme
(kjatt, fisk, gronnsaker).
- 80 °C Holde varmt og varme opp Holde varme og varme opp retter
1%r |80 °C med Slow cooking Sett panne eller skal i skuffen etter & ha
vifte laget stekeskorpe. La retten langsom
tilberedes i lopet av den angitte tiden.

NO 10 @ ASKO




BRUK AV VARMESKUFFEN

Forvarmingstid

Forvarmingstiden for servise er avhengig av flere faktorer:
¢ servisets materiale og tykkelse,

e hvor full skuffen er,

» fordelingen av belastningen,

* temperaturreguleringen.

Det er derfor ikke mulig & angi presise tall pa forhand.

Noen retningsverdier:

Nar temperaturen er stilt inn til 60 °C, er tiden som gar med til jevn
oppvarming felgende:

¢ omtrent 30 minutter for servise til et maltid for seks personer.

¢ omtrent 40 minutter for servise til et maltid for tolv personer.

Du kommer selv til & erfare hvilken tid som passer best til serviset ditt.

AASKO NO 11



VEDLIKEHOLD OG RENGJORING

NO 12 @ ASKO

For apparatet skal vedlikeholdes ma det slas av og avkjeles.

Rengjer alle overflater med en fuktig klut og sdpevann. Terk deretter av
med en fuktig klut.

Apparatet ma ikke rengjeres med en dampvasker.

Bruk av skurende produkter, alkohol eller lagsemidler frarddes, de vil
kunne skade apparatet.

Forsiden er av rustfritt stal og kan lett fa riper. Bruk derfor et
spesialrengjeringsmiddel for rustfritt stal som ikke lager riper.

Du kan rengjere glassbunnen med varmt vann og oppvaskmiddel.
Tork deretter godt av den og sett den pa plass i skuffen igjen nar den er
helt torr.
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MILJOSKYDD

SV 4 @ASKO

Apparatens forpackningsmaterial kan atervinnas. Du bidrar till att
skydda miljén om du lamnar in dem fér atervinning enligt lokala
bestdmmelser.

L Kastning av férbrukade elektriska apparater

Enligt kraven i det europeiska Direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av elektrisk och elektronisk utrustning (WEEE), far forbrukade
elektriska hushallsapparater inte kastas med den allmanna, osorterade
avfallsstrommen. Gamla apparater maste samlas in separat for att
uppna en optimal ateranvandning av de anvanda materialen och
reducera deras negativa inflytande p& halsa och miljo. Symbolen pa
produkten med en "genomstruken soptunna" &r avsedd att paminna
dig om att apparaten maste kastas separat nar den inte langre
anvands. Kontakta din lokala myndighet for information om hur en
férbrukad apparat ska kastas i din kommun.



BESKRIVNING AV APPARATEN

1. Flékt och varmeelement
2. Signallampa

e Blinkar nér apparaten &r tillkopplad

e Lyser nar apparaten ar tillkopplad och ladan sténgd
3. Vridreglage for temperaturinstallning

Den instéllda temperaturen anger temperaturen hos varmeplattan i
lddans botten nar ladan ar tom. Egna matningar kan avvika och lampar
sig inte for att kontrollera temperaturens noggrannhet.

Apparaten varms endast upp nar ladan &r stangd.

AASKO 3V 5



SAKERHETSANVISNINGAR

SV 6 @ ASKO

Las de separate sakerhetsanvisningarna
innan du anvander enheten!

Forvara denna bruksanvisning tillsammans med apparaten. Se till
att bruksanvisningen féljer med apparaten om du séljer eller ger
bort den.

Vi ber dig lasa anvisningarna innan du installerar och anvander
varmeladan. De ar avsedda for din egen och andras sdkerhet.

Varmeladan ar framtagen for anvandning av privatpersoner i bostaden.
Den ar uteslutande avsedd for foruppvarmning av servis, varmhalining
av lagad mat och for "slow cooking". Allt annat bruk ar férbjudet och
kan vara farligt. Tillverkaren fransager sig allt ansvar for foljder av
oavsedd anvandning.

Varmeladans utsida kan i vissa fall bli s& varm som 70 °C (beroende pa
den valda temperaturen och inkopplingstiden). Anvand pannlappar eller
ugnshandskar for att ta ut den varma servisen ur ladan.

Varmhallning
Satt aldrig pannor e.d. direkt fran spisen eller ugnen i ladan. Detta kan
skada varmeplattan.

Ladan far belastas till maximalt 25 kg. Vid 6verbelastning kan apparaten
skadas.

Stig eller sétt dig aldrig p& den 6ppna ladan. Detta kan skada
utrustningen.

Forvara eller 1agg aldrig ett plastféremal eller annat anténdligt material i
apparaten. Detta kan smaélta eller bérja brinna under bruk.



INSTALLATION

Inbyggnad

Innan ladan ansluts till elndtet maste du forvissa dig om att
stromforsorjningens ledare ar tillrackligt tjocka fér att kunna férse
apparaten med tillracklig strémstyrka. Elgruppen ska vara skyddad
med en 10A smalt- eller snabbsékring.

Skjut in apparaten i utrymmet i kbksmdbeln. Kontrollera att holjet
kommer vél p& plats. Oppna ladan och fast apparaten vid mébelns

innervaggar med de 4 medféljande skruvarna och distanshallarna.

ODW8127A - ODW8127S - ODW8128G

\

ODW8327A - ODW8327S - ODW8328G
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INSTALLATION

Hos en ODW8128G eller ODW8328G kan aluminiumprofilerna justeras
+/- 1 mm.

Framsidan kan justeras nagra millimeter for att komma i linje med 6vriga

&

apparater. Detta sker med en insexnyckel fran apparatens undersida.

SV 8 @ ASKO



VARMELADANS ANVANDNING

Allmént
Ett galler skyddar mot kontakt med flékten eller vdrmeelementen.
Reglage
Apparaten har ett vridreglage for TILL/FRAN och temperaturreglering.
Reglaget ar endast atkomligt medan ladan ar 6ppen.
Nér ladan &r sténgd visar signallampan pa framsidan om apparaten ar
inkopplad.
Regleringsprincip

e Placera servisen, eller skdlarna med réatter, i 1adan.
e Stall in den 6nskade temperaturen.
Signallampan 'apparat inkopplad' borjar blinka.
e Stang ladan.
Signallampan 'apparat inkopplad' lyser med fast ljus.

AASKO SV 9



VARMELADANS ANVANDNING

Temperaturval
Med temperaturreglaget kan du stélla in ett varde mellan 30 och 80 °C.
80°C 0 30°C
/ |
80°C \ > 40°C
70°C - 50°C
60°C
Symbol |Temperatur |Funktion Andamal
0 0 Fran -
X* 30 °C Tina produkter For att tina upp frusna livsmedel.
¢ Jasning av deg.
- 40 °C Tina produkter
W 4 50 °C Féruppvarmning dryckservis | Féruppvarmning av kaffekoppar.
= 60 °C Féruppvarmning matservis Féruppvarmning av tallrikar
och skalar.
Varmhallning av ratter (a4gg, brod).
Kila 70 °C Varmhallning Varmhallning av ratter
(kott, fisk, gronsaker).
- 80 °C Varmhallning och Varmhalining och uppvarmning
uppvarmning av ratter.
18r 80 °C Slow cooking Efter uppstekning placeras pannan
med flakt eller skélen i ladan. Lat matratten
langsamt fardiglagas under den
angivna tiden.

SV 10 @ ASKO



VARMELADANS ANVANDNING

Féruppvérmningstid
Foruppvarmningstiden for servis beror pa ett flertal faktorer:

¢ servisens material och tjocklek;
e |adans fylinadsgrad;

* belastningens fordelning;

¢ temperaturens instéllning.

Exakta varden kan alltsd inte ges pa forhand.

Nagra riktvarden:

Med temperaturen installd pa 60 °C blir den erfordrade tiden for en
jAmn uppvarmning:

e av servisen for en maltid for sex personer ungeféar 30 min.

e av servisen for en maltid for tolv personer ungefar 40 min.

Vilken tid som &r bast lampad for din servis kommer att visa sig i
praktiken.

AASKO SV 11



UNDERHALL OCH RENGORING

Innan du pabdorjar underhall eller rengéring maste apparaten stéangas av
och svalna.

Rengor alla ytor endast med en fuktig trasa och ett milt tvalmedel.
Torka sedan efter med en mjuk handduk.

Apparaten far inte rengéras med anga.

Vi avrader allt bruk av slipande produkter, alkohol eller I6sningsmedel;
dessa kan skada apparaten.

Framsidan &r av rostfritt stél eller glas och kénslig for repor. Anvand ett
sarskilt, icke-slipande rengéringsmedel for rostfritt stal.

Ladans glasbotten kan rengoras i varmvatten med diskmedel.

Torka den sedan val och l&gg inte tillbaka den i 1adan férrén den har
torkat helt.

SV 12 @ ASKO



SISALLYS

Ympéristbasiat

Laitteen kuvaus

Turvallisuusohjeet

Asennus

Lammityslaatikon kayttd

Yleisté

Kytkimet ja sédatimet
Kayttd

Lampétilan valinta
Lammitysaika

Huolto ja puhdistus
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YMPARISTOASIAT

Taman laitteen pakkausmateriaalit voidaan kierrattad. Toimittamalla
pakkausmateriaalit asianmukaiseen jateastiaan tai kerdyspisteeseen
suojelet ymparist6a.

B .\ tcityjen sahkolaitteiden havittaminen

Sahko- ja elektroniikkalaiteromudirektiivissa 2012/19/EU (WEEE-direktiivi)
madrataan, etté kotitalouksien kaytettyja sédhkolaitteita ei saa havittaa
tavanomaisen lajittelemattoman kotitalousjatteen mukana. Kaytetyt
laitteet on toimitettava erilliseen kerdykseen, jotta voidaan optimoida
materiaalien uudelleenkayttd ja vahentaa terveyteen seké@ ymparistdon
kohdistuvia haittavaikutuksia. Laitteessa on rastitetun roska-astian
merkki muistutuksena siitd, etta kayttajan pitaa toimittaa havitettava

laite erilliseen kerdykseen. Ota yhteyttd oman kuntasi viranomaisiin, jos
tarvitset lisatietoa laitteesi asianmukaisesta havittdmisesta sen kayttodian
lopussa.

Fl4 &ASKO



LAITTEEN KUVAUS

1. Puhallin ja lammitys
2. Merkkivalo

e Vilkkuu, kun laite on kytketty paalle

e Palaa tasaisesti, kun laite on kytketty paélle ja laatikko on kiinni
3. Kiertokytkin lampétilan asettamista varten

Asetettu [Ampdtila on I1ampdlevyn Idmpdtila laatikon alaosassa laatikon
ollessa tyhja. Kayttdjan omat lampdtilamittaukset voivat poiketa tasta
lampdtilasta, eivatka ne sovellu I1ampétilan tarkkaan valvontaan.

Laite lAmpenee vain, kun laatikko on kiinni.

AASKO F|5



TURVALLISUUSOHJEET

FI6 @ ASKO

Lue erilliset turvallisuusohjeet ennen laitteen

kayttoa!

Sailyta tama kayttoopas laitteen laheisyydessa. Jos myyt tai
luovutat laitteesi jollekulle toiselle, anna tama kayttéopas laitteen
mukana.

Lue ohjeet huolellisesti ennen lammityslaatikon asennusta ja
kayttoonottoa. Ohjeiden tarkoituksena on varmistaa sinun ja
muiden henkiléiden turvallisuus.

Tama lammityslaatikko on suunniteltu yksityiseen, kotona tapahtuvaan
kayttdon. Se on tarkoitettu yksinomaan astioiden lammittdmiseen,
ruokien pitdmiseen ldmpimana ja slow cooking -ruuanlaittoon. Kaikki
muu kayttd on kiellettya ja voi olla vaarallista. Valmistaja ei vastaa
vahingoista, mikali laitetta kdytetdédn sen kayttétarkoituksen vastaisesti.

Lammityslaatikon ulkopinta voi tietyissa tapauksissa nousta 70 °C:seen
(riippuen asetetusta lampdtilasta ja kayttoajasta). Kayta pannulappuja
tai uunikintaita, kun otat Iampimia astioita pois I&mmityslaatikosta.

Ruokien pito lampiméana
Ala koskaan siirr4 kattiloita ym. lammityslaatikkoon suoraan liedelt4 tai
uunista. Se voisi vahingoittaa lampdlevya.

L&mmityslaatikon suurin sallittu kuormitus on 25 kg. Ylikuormitus voi
vahingoittaa laitetta.

Huolehdi siita, etta avointa lammityslaatikkoa ei kayteta kiipeilemiseen
tai istumiseen. Se voisi vahingoittaa laitetta.

Ala aseta laitteeseen muovituotteita tai syttyvia tavaroita. Ne voivat
sulaa tai syttya kayton aikana.



ASENNUS

Ennen lammityslaatikon liittdmista sahkéverkkoon on
varmistettava, ettd sdhkéasennuksen kaikkien johtojen halkaisijat
ovat riittdvan suuret laitteen normaalia virransy6tt6a varten.
Asennus on suojattava 10 ampeerin sulakkeella.

Kaappiin asentaminen

Tyénna laite kaapin syvennykseen. Varmista, etté kotelo on sijoitettu
oikein. Avaa lammityslaatikko ja kiinnité laite kaapin sivuseiniin neljalla
toimitukseen siséltyvalla ruuvilla ja valirenkaalla.

ODW8127A - ODW8127S - ODW8128G

\

ODW8327A - ODW8327S - ODW8328G
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ASENNUS

Malleissa ODW8128G ja ODW8328G alumiiniprofiileja voidaan sovittaa
+/- 1 mm.

Laitteen etusivua voidaan sovittaa muutama millimetri, jotta se on
samassa linjassa muiden laitteiden kanssa. Voit sovittaa laitetta
koloavaimella laitteen alapinnasta kasin.

&
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LAMMITYSLAATIKON KAYTTO

Yleistd

Suojaritila estaa kosketuksen puhaltimeen ja muihin osiin.

Kytkimet ja sdétimet
Laitteessa on kiertokytkin PAALLE/PAALTA-asetusta ja lampétilan
saatoa varten. Kiertokytkin on nakyvissé vain, kun laatikko on auki.

Kun laatikko on kiinni, n&et laitteen etusivussa olevasta merkkivalosta,
onko laite paalla.

Kaytté

* Aseta astiat tai ruoka-aineita siséltavat kulhot Iammityslaatikkoon.
¢ Aseta haluttu Iampétila.

Merkkivalo ”laite p&alld” alkaa vilkkua.
¢ Sulje lammityslaatikko.

Merkkivalo ”laite p&alld” palaa tasaisesti.

AASKO F|9



LAMMITYSLAATIKON KAYTTO

Lampétilan valinta

Kiertokytkimella voit asettaa lampdtilan valilla 30 °C - 80 °C.

80°C 0

1#r

BN

30°C

N %

80°C \ 40°C
70°C 50°C
60°C

Kuvake |Lampétila Toiminto Kayttokohde

0 0 Poissa paalta -

¥* 30 °C Sulatus Ruoka-aineiden sulatus.

¢ Taikinan nostatus.

- 40 °C Sulatus

W 4 50 °C Kuppien ja lasien lammitys Kahvikuppien lammitys.

= 60 °C Lautasten lammitys Lautasten ja kulhojen lammitys.
Ruokien (kananmunat, leipd) pito
ldampimana.

KN 70 °C Ruokien pito lampimana Ruokien (liha, kala, kasvikset) pito
lAampimana.

- 80 °C Pito lampiméana ja lammitys | Ruokien pito lampiméana ja lammitys.

1%r 80 °C Slow cooking Aseta kattila tai kulho

puhaltimen lammityslaatikkoon ruokien
kanssa ruskistamisen jélkeen. Anna ruoan

kypsya hitaasti ohjeissa esitettyjen
aikojen mukaisesti.

FI 10 @ ASKO




LAMMITYSLAATIKON KAYTTO

Lammitysaika

Astioiden lammitysaika riippuu seuraavista tekijoista:

astioiden materiaali ja paksuus
tayttdaste

kuorman jakautuminen
lampdtila-asetus.

Tarkkaa aikaa ei siten voida maarittaa etukateen.

Ohjearvoja:
Kun lampétilaksi on asetettu 60 °C, astioiden tasaiseen lammitykseen
tarvittava aika on:

n. 30 min kuuden henkildn aterialle
n. 40 min kahdentoista henkilén aterialle.

Saat kokeilemalla selville, mik& aika on sopiva omien astioidesi
lAmmittamiseen.

AASKO Fl 11



HUOLTO JA PUHDISTUS

Fl 12 @ ASKO

Ennen laitteen puhdistusta laite on kytkettéva pois paalta ja sen on
annettava jaghtya.

Kayta pintojen puhdistukseen yksinomaan kosteaa liinaa, pesuainetta ja
vettd. Kuivaa pinnat sitten pehmeadlla liinalla.

Laitetta ei saa puhdistaa hdyrypesurilla.

Puhdistukseen ei pida kayttdd mydskaan hankausaineita, alkoholia tai
liuottimia, sill& ne voivat vahingoittaa laitetta.

Laitteen etusivu on ruostumatonta terasta tai lasia ja naarmuuntuu
helposti. Kayta erityista ruostumattomalle terakselle tarkoitettua
pesuainetta, joka ei sisélld hankausaineita.

Pese lasipohja lampimaélla vedella ja astianpesuaineella.
Kuivaa lasipohja sen jélkeen huolellisesti ja aseta se takaisin
ldammityslaatikkoon vasta téaysin kuivana.



COOEPXAHMUE

3awjuma okpyxarouweli cpedbl

OnucaHue npubopa

UHcmpykyuu no 6ezonacHocmu

YcmaHoeska

Ucnonb3oeaHue nodozpeeamerns

ObLwee

OpraHbl ynpasneHus

MpuHUMN ynpaBnexus
HacTtpoliika Temnepatypbl
MpopomkuTensHOCTL Nogorpesa

¥x00 u oyucmeka
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3ALUMNTA OKPYXAIOLWEW CPEQbI

YnakoBka [aHHOro annapara MOXeT GbITb YTUnu3npoBaHa.
YTunusupyiite ynakoBky. BeiGpachiBasi ynakoBky B crewyarnsHo
OTBEAEHHbI 1151 3TOTO KOHTEWHEP UMM MYCOPHbIN MELLOK, Bbl BHOCUTE
BKNaz B 3alLUTY OKpy>XatoLLeln cpeabl.

I\, ToxeHMe CTapbIX BNEKTPUYECKUX NPUBOPOB

CornacHo EBponerickomy CtaHgapTy 2012/19/EC no yHUYTOXEHUIO
3MEKTPUYECKUX 1 3NEKTPOHHBIX Npnbopos (WEEE) ctapyto

ObITOBYIO TEXHUKY 3anpeLlaeTcs YHUYToXaTb BMecTe C 0ObIYHbIMU
HecopTUpOoBaHHbIMK oTxogamu. Ctapyto TeXHVKY Heobxoanmo cobupatb
OTAENbHO C Liefbio onTUMu3aummn nepepaboTku NCMoNb30BaHHbIX
mMaTepuarnos, a Takke AN CHWWKEHUS! HeraTMBHOTO BIUSIHUS Ha
3J0pPOBbE 1 OKpYy>KatoLLyto cpeay. YTobbl HAaNOMHWUTE NOTPEGUTENIO O ero
006513aHHOCTN OTHOCWTb MCMOMNb30BaHHYH TEXHWKY B MyHKT yTUNM3aLuu,
Ha npubope n3obpaxxeH NepeyepKHyTbIi KPECTOM KOHTEWHEP.
MoTpebutensam crnenyet obpaluaTbCsl B MECTHbIE OpraHbl BNacTy 3a
MHdopMaLmet o NopsaKe yTUIM3aumm X CTapoi ObITOBON TEXHUKN.

RU4 @ ASKO



OMMNCAHUE MNMPUBOPA

1. BeHTtunstop n oborpes
2. VnovkaTopHasi namna

* Muraer, ecnv npu6op BKMHOYEH

»  TopwuT, ecnu Npubop BKITKOYEH U SLLMK NOAOrpeBaTens 3akpbIT
3. TMoBopoTHasi pyyka Ans HAaCTPOMKK TemnepaTypbl

YcTaHoBneHHas Temnepartypa COOTBETCTBYET TeMnepartype
TEPMONNAacTUHbI B HUXKHEN YacTu Aluka nogorpesartens (an ycnosuu,
YTO AWMK I'IYCT) Mpu ncnonb3oBaHMM CTOPOHHUX N3MEPUTENBHBIX
I'IpMGOpOB pesynbrathbl n3mepeHun MoryT ObITb OLUIMBOYHBIMU, noaTomy
OHU HEe NPUroXun Arna NpoBepKn TOYHOCTU TeMNepaTypbl.

MpuGop HarpeeTcs TONbKO NPU 3aKPbITOM SILLMKE.

AASKO RU 5



UHCTPYKUWU MO BE3OINMACHOCTHU

RU G @ ASKO

Mepen ncnonb3oBaHWeM yCTPOMCTBA
BHMMaTeNbHO NPOYTUTE OTAENbHbIN
AOKYMEHT C MHCTPYKUMAMU No 6esonacHocTm!

XpaHuTe 3TM MHCTPYKLUU NO 3KCnslyaTauuy B6513n Bawero
npu6opa. Mpu npogaxe Bawero npuéopa Apyrum nuuam
nepepaiTe 3TU UHCTPYKLUMUM NO 3KCMsyaTaumMm BMecTe ¢ NpMGopoMm.
O3HaKOMLTECh C PeKOMeHAAUMAMMU, Npexae YeM NPUCTYNUTb K
yCTaHOBKe M 3KcnnyaTauum TensoBoro wkada. OHU cocTaBrneHbl
Aans obecneveHns 6e30NacHOCTU Bac U APYrux nu.

Otor nogorpesaresib nocyabl 1 NULLV NpeaHasHavYeH ana
MCMOMb30BaHNS YaCTHbIMY NULAMM B XWIbIX NomeLleHusx. OH
npegHasHa4yeH UCKIMIYUTENbHO AN1A nogorpesa nocyabl, nogaepxaHuna
TeMmneparypbl NULLK U Me[IeHHON roToBKM 6ntod. Vicnonb3oBaHue
OaHHOro YCTPOVICTBa B APYyrux Lenax sanpeLleHo N MoXeT
npeacTaensaTe onacHOCTb. [1pon3BoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU
3a nocnencTemA UCNoNb30BaHUA an60pa B Uenax, Ana KOTopbIiX OH He
npegHasHa4eH.

B onpeneneHHbIX criyyasix HapyHasi MoBEPXHOCTL Nogorpesatens
MoxeT HarpeTbes Ao 70 °C (B 3aBMCUMOCTM OT BblGpaHHOM
TemMnepaTypbl U NPOAOCIHKUTENBHOCTU MCMONb30BaHWs). [ns n3sneveHus
HarpeToW nocyabl U3 siLMKa UCMOMb3YNTE NPUXBATKN U PyKaBULbl.

MopaepxaHne TeMnepaTtypbl nUwmn

Huvikorga He cTaBbTe B ALLMK KacTponu u opyrue npeameTtbl, Harpetble
Ha NuTe Unu B neYn. 3To MoXeT noBpegnTb HarpesaTesrbHy0
nnacTuHy.

Awmk MoxHO HarpyxaTtb o 25 kr. [py neperpy3ke MOXeT Npon3onTH
NoBpeXAeHne annapaTtypsbil.

He BcTaBaiTe B OTKPbITHIN SLMK U HE CAAUTECH Ha Hero. OTo MOXeT
NPUBECTU K MOBPEXAEHWI0 annaparypbl.

He nomelyaiTe nnacTUKoBble UMW NETKO BOCMNaMeHsieMble NPeaMETbI
B npu6op. OHM MOryT pacnnaBUTLCSA UM 3aropeThb BO BPpeMSsI
1cnonb3oBaHusa npubopa.



YCTAHOBKA

npexq:e YyeM NoaknryYnuTb noaorpeBaTesib K 3neKTlee(:KOl7l
ceTu, yGeAMTGCb B TOM, 4YTO BCe npoBoaa Ballen rieKTpoceTn
UmMerT AOCTaTO‘-IHbIﬁ pa3mep ansa obecnevyeHusn HOpmarnibHoro
ANeKTponuTaHusa npuﬁopa. Bawa ANIeKTpoCceTb AOJKHA ObITb
3awmuieHa niaBkMM npegoxpaHutenem 10 A.

MoHTax

MomecTute NpUGOP B NPEAyCMOTPEHHYH AN HETO HULLY B KYXOHHO
mebenu. MpoBepkTe, NPaBUMLHO N PacNonoXeH kopnyc npubopa.
OTKpoiTe ALWMK N NpUKpenuTe NpuGop kK GOKOBLIM CTEHKAM KYXOHHOW
mebenu ¢ UCnonb3oBaHWeM 4 LIYPYNOB U pacnopHbiX NPOGOK, KOTopble
npunararTcs K npueopy.

ODW8127A - ODW8127S - ODW8128G

560-568

590

\

ODWS8327A - ODW8327S - ODW8328G

AASKO RU 7



YCTAHOBKA

AntomMuHneBble npodunm B mogensax ODW8128G n ODW8328G moxHo
nogperynuposatb Ha +/- 1 MM.

MepeaHtoto naHenb an6opa MO>XHO CMECTUTb Ha HECKOJIbKO

&

MUNTTMMETPOB, YTOOBI CpaBHATb €e C ApYrMMU KyXOHHbIMW annaparamMmu.
[ns atoro VICI'IOJ'Ib3yl7ITe LUEeCTUrpaHHbIN KoY 1 nas BHU3Y an|60pa.

RU 8 @ ASKO



NCMNMOJIb3OBAHUE NOAOOIPEBATEINA

Obuwee

CneuuanbHas peLueTka 3alyiLaeT HarpeBaTenbHble 3eMEHTHI 1
BEHTUMSATOP OT KOHTaKTa C APYrMMU npegMeTamm.

OpezaHbl ynpaeJsieHusi

Ha npubope nmeetcs NnoBOpOTHELIN nepekntodatens ans BKITKOYEHUA/
BbIKNKOYEHWA nprbopa 1 HacTpolikm TemnepaTtypbl. [10BOPOTHbIN
nepekntoyaTenb BUAEH TOMbKO NPU OTKPLITOM SLLMKE.

Ecnu Awmk 3akpbIT, TO MHAMKaTOPHas namna Ha nepegHen naHenm
npubopa nokasbiBaeT, BKIOYEH 11 Npubop.

lMpuHyun ynpaesneHus
¢ [loctaBbTe cepBus nnum 6J'IPO,CI,a C NULLIEN B SAILLINK.
* YcTaHoBUTE Xenaemyro Temneparypy.
MHavkaTopHas namna «npubop BKkMoYeH» Oyaer murathb.
* 3akpoliTe SLKK.
MHavkaTopaHs namna «npubop BkoyeH» OyaeT ropetb.

AASKO RU9



UCIMNOJNIb3OBAHUE NMNOOOIPEBATENA

Hacmpolika memnepamypbi
C NoMOLLbI0 PYYKM HACTPOIKM TemnepaTypbl MOXHO yCTaHaBNMBaTb
Temnepatypy Mexay 30 n 80 °C.

80°C \ 0 30°C

BN

N %

1%r
80°C (
e

40°C
P
70°C / 50°C
60°C

Cumeon | Temnepatypa | ®PyHKUMA MpumeHeHune

0 0 BbikntoueH -

X 30°C Pa3amopaxwvBaHve [ina pasmopaxuvBaHus NPoayKTOB

é nUTaHus.

- 40 °C Pa3smopaxwvBaHve MoaHATHe TecTa.

D) 50 °C MopgorpeB nocyapl Ans nuTbs | Mogorpes yallek ans kode

= 60 °C Moporpes cepsusa MoporpeB Tapenok v 6ntog,
MopaepxaHune TemnepaTypbl MULLM
(avua, xneb).

KN 70 °C MoppepxaHne Temnepatypbl | [MogaepxaHue TemnepaTypbl NULLM

nLm (msica, pbibbl, oBOLLEN)
- 80 °C MoppepxaHne Temnepatypbl | [MoagepxaHne TemnepaTtypbl 1
1 nogorpes noforpes NuLm
18r 80°Cc MepnneHHas rotoBka O6xapvB nuLy, noctaesTe
BEHTUMATOPOM KacTptonto unm éntogo B Awwmk. MNyctb

nuLla MeaneHHo AOX0AUT B TeYeHne
peKkoMeHA0BaHHOTO BPEMEHU.

RU 10 @ ASKO



NCMNMOJIb3OBAHUE NOAOOIPEBATEINA

lMpodomxumenbHocmb nodozpeesa
npOﬂ,Oﬂ)KMTeJ'IbHOCTb nogorpesa nocyabl 3aBUCUT OT HECKOJTbKNX
(haKTopoB:
* Marepuan un TosfilnHa nocyabl;

e CTeneHb 3anofHeHNS;
* pacrnpegerneHue rpysa;
* HacTpoiika Temneparypsbl.

|_|09TOMy HEBO3MOXHO NMPUBECTU KOHKPETHbIE JaHHbIE.

HekoTopble gaHHble:

MpofomKUTENbHOCTL PABHOMEPHOIO NMOAOrPEBA NPU YCTAHOBMNEHHO
Temneparype 60 °C:

* CepBu3 Ha 6 NnepcoH — nprMepHO 30 MUHYT.

e CepBu3 Ha 12 nepcoH — nNpumepHO 40 MUHYT.

Bbl camun 3ameTute, CKONbKO BPEMEHU Tpe6yeTc;| ANs nogorpesa Ballen
nocygbl.

AASKO RU 11



yXxXoa h O4YUCTKA

Mpexae yem NpUCTYNUTb K O4UCTKE an6opa, BbIKIOYMTE €ro u ganTe €My OCTbITb.

RU 12 @ ASKO

MpowusBoanTe 04UMCTKY BCex NoBepXHOCTEN Npubopa Tombko ¢
1Cnosib3oBaHNEM BMaXXHOW candeTkn U MSrkoro MOKLLEro cpeacTsaa.
3atem obcyLumTe Npnbop MArkon candeTko.

He VICI'IOJ'Ib3yl7ITe napoovucTuTenb ANnd O4YUCTKN an6opa.

He vcnonbayiiTe abpasvBHble CPEACTBA, askorofb UM PacTBOPUTENb.
Mpu X NCMONb30BaHUN MOXKET NPOU30ITH NOBPEXAEHNe Npubopa.

[MepenHsas naHenb caenaHa n3 HepXxasetoLen cTanu unu cTekna,
NO3TOMY OHa He 3allullieHa OT HaHeCeHUA LapanuH. [ns ounctku
y4acTKOB 13 HepXxaBetoLern cTany NnpuMeHsnTe cneyunanbHoe mMoklLlee
CpeacTBo, He coaepXKallee a6pa3VIBHbIX BeLlecCTB.

CTeknsgHHOEe AHO MOXHO OYMLLATb BOAOW U MOKOLLUM CpeacTtBoM. 3atem
criegyet ero NoSfIHOCTbHO BbICYLINTD. YcTaHoBUTE AHO B SALMK TONBKO
nocrne Toro, Kak OHO naeasnibHO NPOCOXHET.

Mmnoptep: OO0 «Acko BbiToBasi TexHMKa»
Poccus, 119180, r. Mocksa

AxknmaHckasn HabepexHas, 4. 4, cTp. 1

Ten. (495) 105-95-70

e-mail: info@askorus.ru

canT : www.askorus.ru

aill
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KOPLWAFAH OPTAHbI KOPFAY

KK 4 & ASKO

KypbInfFbIHbIH kanTama maTtepuarnbiH kanta eHaeyre 6onaapl. KoparaH
opTara 3UsiH KenTipMey YLLUiH, OHbl TUICTi KOHTENHEepre Hemece KOKbIC
XoLLiriHe NakTbIpbIHbI3.

. ANEKTPANIK ANeMeHTTEPA )oK

OneKTpniK xaHe aneKTPoHMKanblk xxabablk KoKbICkl Typanbl 2012/19/
EC Eyponanblk AMpeKkTuBara ColKkec ecki TYPMbICTbIK 3MeKTpriK
KYpbINFbINapabl kanbiNTbl CypbinTanamaraH KanablikrapmeH Gipre
nakTbipyra 6onmangbl. KongaHbinFad matepvangbl kaiTa eHaey
NPOLIEeCiH OHTanaHapIpy YLUiH XeaHe AeHcaynblk NeH KopLuaraH opTara
TUri3eTiH Kepi 8CepiH a3anTy YLLUiH, ecKi Kypbinfblnapabl 6enek xuHay
Kepek. OHimaeri "geHreneri 6ap avikac cbl3blniFaH KOHTENHep" norotTuni
KYPbINFbIHBI MaKTblpaTbiH Ke3ae, OHbl 6enek XuHay KepekTiri Typarnbl
eciHisre canagpl. Ecki KypbinFbinapabl AypbIC NakTbipyFa KaTbICTbI
aknapar any YLWiH, TYTbIHYLUbINIap XeprifikTi aTkapyLuUbl opraHfa
xabapracybl KaxeT.



K¥PblJIFbIHbIH CUTMTATTAMACHI

1. KenpeTkil xaHe Kbl3ablpy

2. WHpukatop wambl

*  Kypbinfbl KOCbInFaH kesae xaHagbl.

*  KypbInfbl Kocbinbin, an TapTna )abblk TypraHaa xaHagbl.
3. TemnepatypaHbl OpHaTy YLUiH TEPIHi3.

OpHarbinFaH Temneparypa - Taptna 6oc 6onfFaH Ke3feri TapTnaHbi,
TOMEHT i XaFblHAarbl bICTbIK TOPENKeHiH Temnepartypachl. CbIpTKbl
TepMOMETP KepCeTKiLLTepi e3repin Typybl MYMKIH XaHe on

TemneparypaH HakTbl TEKCepyre Xapamangbl.

TapTna »abblk TypFaHaa KypbiiFsl TeK Kol3aabl.

AASKO KK 5



KAYINCI3AIK HYCKAYIIAPDI

KK 6 & ASKO

KypbinfbiHbl nangandac 6ypbiH 6enek
OepinreH Kayincisgik HyckaynapblH OKbIHbI3!

Ocbl HYCKaynbIKTbl KypbiNFbIMeH Gipre ycTaHbi3. KypbinfbiHbI
6acka Gipeyre caTtaTblH 6oncaHbI3 HeMece 6epeTiH 6oncaHbi3,
HYCKaynbIKTbl Gipre 6epiHi3.

XbINbITKbIW TapTnaHbl OpHaTNac 6ypbliH HeMece naraanaH6ac
OypbIH, YCbIHbICTapAbl OKbIHbI3. Onap ci3fiH xaHe 6acka
apampapablH Kayincisairi ywid xxacanabl.

Byn XbInbITKbILL TapTha Xeke TynFanapablH yunepinge navganaHy
YLUiH acanfaH. On biablc-asKTbl anfblH ana XbinbiTyFa, Taramaapabl
Kbl3ObIpblIiFaH Kyiae ycTayrFa xxeHe Tarampapabl 6asty asipneyre
faHa apHanfaH. backa makcaTtTa naiganaHyra 6onmanabl, KayinTi
6onbin Tabbinagpl. Jypbic nanganaHbaraH xarganga eHaipyLUi e3
XayankepLuinirineH 6ac TapTagpl.

Kewbip xarpnavga, (TaHaanfad Temnepatypa MeH nanganasy
y3aKTblfblHa H6arnaHbICTbl) XKbIMbITKbIL TAPTNaHbIH CbIPTKbI XKafbl

70 °C-ka xeTyi MyMKiH. TapTnagaH bICTbIK biAbICTapAbl LbIFApy YLUiH,
opAavibiM NeLUKe apHarnfaH KonFanTbl nanganaHbiHpI3.

Taramabl KbI3AbIpbIFaH Kynae ycray

>KanaH oTTaH Hemece neLTeH LWblkkaH Taba CUAKTbI anemMeHTTepai
Tikenew Tapnara KoiMaHbI3, cebebi on bICTbIK TOPENKeHi 3akbimaaybl
MYMKIiH.

TapTnara eH kebi 25 kr canyra 6onagbl. LLlamagaH Teic canmak cany
KYPbINFbIHBI 3aKbiMAaYbl MYMKIH.

AuWbIK TYpFaH TapTnara LWbIfbIM, YCTiIHE OTbIPMaHbI3, Of KYPbINFbIHbI
3aKbiMAaybl MYMKIH.

KypbInfbIHbIH, iLLiHAE NNacTuK eHimaepai Hemece XaHfbll 3aTtTapabl
caKkTaMaHbI3 Hemece canmaHbl3. KypbinfblHbl NanganaHbin xatkaHaa,
on 6ankybl Hemece TyTaHybl MYMKiH.



KAYINCI3AIK HYCKAYIIAPDI

EHgipinreH

TapTnaHbl KyaT Ke3iHe xanfamac 6ypbiH, YWiHi3AiH anekTp
XyWeciHaeri 6apnbik kabenbaepaid AnamMeTpi KypbiUFbIHbI TUICTI
KyaTneH KaMTamMachbI3 eTe anaTbiHbIHa KO3 XeTKi3iHi3. Ci3aiH
XymneHi3 10 A cakTaHAbIPFbILLNEH KOpFanybl KaxerT.

KypbinfbiHbl acyraeri wkad 6eniMiHe CbipFbIThIN KiprisiHis. KopnycTbiH
OypbIC TypFraHblHa Ke3 XeTKi3iHi3. TapTnaHbl allblHbI3 XXaHe KypbInfblHbI
GepinreH 4 rarika MeH Wwanbanapabl nanganaHbin, WkadTbiH Oynip
kabblpranapblHa GekiTiHi3.

ODW8127A - ODW8127S - ODW8128G

\' \

ODWS8327A - ODW8327S - ODW8328G
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OPHATY

ODW8128G xeHe ODW8328G 6etiHaeri antoMuHuii npocpunbaep +/- 1
MM KepceTkillimeH GanTayra 6onazbl.

KypbInfbiHbIH, angblH backa KypblifblllapMeH Typanayfra 6onagpl.

&

On yLWiH KypbINFbIHbIH TOMEHTi XXafblHa anTbl OypbILWTHI KINTTI
nanganaHbiHpI3.

KK 8 @& ASKO



XbINbITKbIW TAPTNAHbI NAUOATNAHY

XXannbi

KopfaHbIC TOpbl 3rieMEHTTEP MEH XENAETKILUTIH, TWIN KeTYiHIH anablH
anagpl.

Xymbic anemeHmmepi
ON/OFF Tyiimeci meH TeMnepaTypaHbl 6ackapy avckici 6ap. byn aucki

TapTna awblk TypraHda faHa kepiHeai.
TapTna »abblk TypFaHaa, anablHAarbl MHAWKATOP LWaMbl KYPbIFbIHbIH,
KOCbIfbIN TypFaHbIH KepceTeai.

Xymbic npuHuyuni

* Taprtnara Taram canblHfaH blAbICTbl HEMeCe Tapernkenepai canblHbI3.
e KaxeTTi TemnepaTypaHbl OpHaTbIHbI3.

"KypblInfbl KOCYNbl" MHAMKATOPbI XbIMbIbIKTaNR4bI.
e TaptnaHbl abblHpI3.

"KypbIrnifbl KOCYNbl" MHAMKATOPbLI XaHaabl.

AASKO KK 9



XbINbITKbIW TAPTNAHbI NAUOATNAHY

TemnepamypaHbl maHoay
Temnepartypa TeTiriHiH kemerimeH TemnepatypaHbl 30 - 80 °C
aparblfblHAA OPHaTbIHbI3.

80°C \ 0

BN

1%r
80°C (
e

30°C

N %

40°C
700 / 5000
60°C
Benriwe Temnepatypa DyHKLUA KonpaH6a
0 0 Owipyni -
X 30°C Epity Tarampabl epiTy YLUiH.
¢ KambIpablH keTepinyiHe MyMKiHAIK
- 40 °C Epity Gepy.
D 50 °C LLbIHaskTap MeH Kodbe LwblHasikTapblH XbIbITY.
cTakaHaapabl XKbirbITy
= 60 °C blabICTbI XbINbITY Tepenkenep MeH Tabaktapabl
XKbIbITY.
Taramabl (KyMbIpTKa, HaH)
Kbl3OblpbIfiFaH Kyriae ycray,
313 70 °C Taramabl Kbl3AblpblFaH Tarampbl (eT, 6anblk, kKekeHicTep)
Kyrae yctay Kbl3OblpbIiFaH Kyriae ycray.
- 80 °C Taramabl Kbl3ablpbliFaH Taramabl Kbl3ablpbliFaH Kynae
Kyrae ycTay eHe KalTa | ycray XaHe OHbl KalTa Kbl3abIpy.
Kbl3gblpy
18®r XKengetkiwneH Taramppl 6asty asipney KoHblpkannaHfaH kesae, TabaHbl
80 °C Hemece TabakTbl TapThnara
canbliHpI3. ¥CbIHbIMFaH yakbIT
apanblifbiHAa TaFramHbIH basy
asipneHyiHe MyMKiHAIK BepiHi3.
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XbINbITKbIW TAPTNAHbI NAUOATNAHY

Xbinbimy yakbimabi
blabic-asKTbl XbINbITY yakbIThl GipHelle dakTopnapra bannaHbICTbl
6onagb!:
*  bIAbIC-asKTbIH MaTepuanbl MeH KanblHObIfbI;

* TONTbIPY AEHrewni;
* KYKTIiH yriecTipinyi;
* Temnepartypa bakbinaysbl.

[lewmek, anabiH ana HakTbl Aepek 6epy MyMkiH emec.

A3paraH yCblIHbICTap:

60 °C TemnepaTypacbiHAarbl Giprenki XbInbITy anaTblH yakbIT:

° anTbl ajamFa apHarfaH TaFaMHbIH bifbIChl YLLIH LwamameH 30 MUH.

* OH eKi afgamFra apHarnfaH TafaMHbIH biAbICbl YLUH LIaMaMeH 40 MuH.

KypbInfbiHbI NaaanaHa kene kam biabiCka KaHLa yakblT KeTeTiHiH
YMpeHIn anchbi3.
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TEXHUKATDBIK KbISMET KOPCETY XOHE TA3AJIAY

KypbInfbiHbl OLLIPIHI3 XX8He OFaH TEXHUKarbIK KbI3MET kepceTnec OypbiH,
OHbIH carnKblHAayblHa MYMKIHAIK 6epiHi3.

KypbInfbiHbIH GETiH binFanabl WybepekneH HeMece asaaraH cabblHabl
cyMeH Tazanay kepek. CoaaH KemiH, )Xymcak LyGepekneH KypraTbiHbI3.

KypbInfbiHbI Tazanay YLUiH 6yMeH Tanasay KyparsblH nanganaHbaHbI3.

ABpa3suBTi eHiMAaep (ankoronb HeMece epiTiHainepai nanganaHbaraH
)KOH) KypbIIFbiHbl 3aKbIMAaybl MYMKIH.

KypbInfbIHbIH anabl ToT 6acnanTeliH 6onaTTaH Hemece aHeKTeH
acarnfaH xaHe oHal cblpblnagbl. ToT 6acnainTbiH GonaTka apHasFaH
apHaibl abpasuBTi eMec Tasanay KypanaapbiH nanganaHbiHbI3.

OWHEKTIH TOMEHTI XKaFblIH bbbl CYMEH XX8HE XYFbILL CYMbIKTbIKNEH

Tazanayra 6onagbl. On TonbiFbIMEH KypfafaH Kke3fe faHa Taptnara
OopHanacTblpyfa 6onaapl.
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UMWELTSCHUTZ

DE 4 @AskoO

Die Verpackungsmaterialien dieses Geréats kdnnen recycelt werden.
Bitte recyceln Sie und tragen Sie zum Schutz der Umwelt bei, indem
Sie die Materialien in den passenden Abfallcontainer oder Miillsack
werfen.

L Entsorgung von Elektro- und Elektronikaltgeraten

Die Europaische Richtlinie 2012/19/EC Uber die Entsorgung von
Elektro- und Elektronikaltgeraten (WEEE) sieht vor, dass alte
Elektrohaushaltsgeréte nicht Gber den normalen unsortierten
Abfallstrom entsorgt werden durfen. Altgerate miissen separat
eingesammelt werden, um die Wiederverwertung gebrauchter
Materialien zu optimieren und negative Auswirkungen auf Gesundheit
und Umwelt zu reduzieren. Das Symbol auf dem Produkt, das einen
sdurchkreuzten Abfallbehélter” zeigt, erinnert Sie an daran, dass das
Gerét zur Entsorgung separat abgeholt werden muss. Verbraucher
mussen sich an die lokalen Behérden wenden, um sich Uber die richtige
Form der Entsorgung ihres Altgeréts zu informieren.



GERATEBESCHREIBUNG

1. Lifter und Erwarmung

2. Anzeigeleuchte
e Blinkt, wenn das Gerét eingeschaltet ist
e Leuchtet, wenn das Gerét eingeschaltet und die Schublade
geschlossen ist
3. Drehknopf zum Einstellen der Temperatur

Bei der eingestellten Temperatur handelt es sich um die Temperatur
der Heizplatte unten in der Schublade, wenn diese leer ist. Eigene
Messungen kdnnen davon abweichen und sind nicht dafir geeignet,

die Genauigkeit der Temperatur zu kontrollieren.

Das Gerat erwarmt sich nur bei geschlossener Schublade.

AASKO DE 5



SICHERHEITSHINWEISE
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Bitte lesen Sie die gesonderten Sicherheits-
vorschriften bevor Sie das Gerat in Betrieb
nehmen!

Bewahren Sie diese Anleitung in der Nahe des Geréts auf. Wenn
Sie das Gerat verkaufen oder an jemanden weitergeben, sorgen Sie
bitte dafiir, dass die Anleitung beim Gerat bleibt.

Lesen Sie bitte die Empfehlungen durch, bevor Sie die
Warmbhaltelade installieren und in Gebrauch nehmen. Diese dienen
lhrer Sicherheit und der Sicherheit Dritter.

Diese Warmhaltelade wurde entworfen, um von Privatpersonen im
eigenen Haushalt verwendet zu werden. Sie ist ausschlieBlich zum
Vorwérmen von Geschirr, Warmhalten von Speisen und zum langsamen
Garen bestimmt. Jede andere Nutzung ist verboten und kann geféhrlich
sein. Der Hersteller lehnt jegliche Haftung im Falle unsachgerechter
Nutzung ab.

Die AuBenseite der Warmeschublade kann in bestimmten Fallen bis zu
70 °C hei3 werden (abhangig von der gewahlten Temperatur und der
Verwendungsdauer). Verwenden Sie Topflappen oder Ofenhandschuhe,
um warmes Geschirr aus der Schublade zu nehmen.

Speisen warmhalten
Stellen Sie niemals Toépfe u.A. direkt vom Herd oder aus dem Backofen
in die Schublade. Dies kann zu Schaden an der Heizplatte flihren.

Die Schublade darf mit hdchstens 25 kg beladen werden.

Bei Uberladung kann das Gerét beschadigt werden.

Klettern Sie nicht auf die gedffnete Schublade und setzen Sie sich nicht
darauf. Das Geréat kann beschadigt werden.

Bewahren Sie keine Kunststoffprodukte oder entflammbaren
Gegenstande im Geréat auf und legen sie solche auch nicht auf dem
Gerét ab. Sie kdnnten schmelzen oder wéhrend der Nutzung in Brand
geraten.



INSTALLATION

Einbau

Bevor Sie die Schublade anschlieBen, miissen Sie sich davon
uberzeugen, dass alle Kabel lIhrer elektronischen Anlage
einen ausreichenden Durchschnitt aufweisen, um das Gerat
normal versorgen zu kénnen. lhre Anlage muss mit einer
Schmelzsicherung von 10 Ampere gesichert sein.

Schieben Sie das Gerit in die Nische des Kiichenmébels. Uberpriifen
Sie, ob das Gehause gut in der Nische sitzt. Offnen Sie die Schublade
und befestigen Sie das Gerat an den Seitenwénden des Mobels mithilfe
der vier mitgelieferten Schrauben und Distanzstilicke.

DW8127A - ODW8127S - ODW8128G

\

ODWS8327A - ODW8327S - ODW8328G

300

560-568

590
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INSTALLATION

DE 8 @& Asko

Bei der ODW8128G und ODW8328G lassen sich die Aluminiumprofile
um +/- 1 mm verstellen.

Die Vorderseite l&sst sich um einige Millimeter justieren, um sie mit
anderen Geraten zu fluchten. Dies ist mithilfe eines Inbusschllssels an
der Unterseite des Gerats moglich.

&




VERWENDUNG DER WARMHALTELADE

Allgemeine Informationen
Ein Schutzgitter verhindert Kontakt mit den Widerstanden und dem
Lifter.

Bedienungselemente
Sie verfiigen Uber einen Drehknopf zum EIN/AUS-Schalten und fiir
die Temperatureinstellung. Der Drehschalter ist nur bei gedffneter
Schublade sichtbar.
Bei geschlossener Schublade kénnen Sie an der Kontrollleuchte an der
Vorderseite sehen, ob das Gerét eingeschaltet ist.

Bedienungsprinzip

* Stellen Sie das Geschirr oder die Schalen mit Speisen in die
Schublade.

* Stellen Sie die gewlinschte Temperatur ein.
Die Kontrollleuchte ,unter Spannung” beginnt zu blinken.

* SchlieBen Sie die Schublade.
Die Kontrollleuchte ,unter Spannung” leuchtet auf.
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VERWENDUNG DER WARMHALTELADE

Auswahl der Temperatur
Mit dem Temperaturschalter kdnnen Sie eine Temperatur zwischen
30 und 80 °C einstellen.

80°C \ 0 30°C

BN

40°C

N %

1%r
80°C (
e

dJ

70°C =/ 50°C

60°C
Symbol | Temperatur | Funktion Verwendung
0 0 Aus -
X* 30 °C Auftauen Zum Auftauen von Lebensmitteln.
¢ Aufgehen lassen von Teig.
- 40 °C Auftauen
W 4 50 °C Vorwé&rmen von Vorwarmen von Kaffeetassen.
Trinkgeschirr
= 60 °C Vorwéarmen von Geschirr Vorwé&rmen von Tellern und Schalen.
Warmbhalten von Speisen (Eier, Brot).
i 70 °C Speisen warmbhalten Warmbhalten von Speisen (Fleisch,
Fisch, GemUse).
- 80 °C Warmbhalten und Warmhalten und Aufwarmen von
Aufwarmen Speisen.
18r 80 °C mit Langsames Garen Nach dem Anbraten die Pfanne oder
Lifter Schale in die Schublade stellen.
Lassen Sie das Gericht langsam in der
empfohlenen Zeit garen.
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VERWENDUNG DER WARMHALTELADE

Aufwérmzeit

Die Aufwéarmzeit fur Geschirr hangt von mehreren Faktoren ab:
e dem Material und der Materialstérke des Geschirrs;

e dem Fiillstand;

e der Verteilung und Belastung;

e der Temperaturregelung.

Es ist somit nicht mdglich, im Vorhinein genaue Angaben zu machen.

Einige Richtwerte:
Bei einer eingestellten Temperatur von 60 °C betragt die Dauer fir eine
gleichmaBige Erwarmung:
* des Geschirrs fir eine Mahlzeit von sechs Personen ungeféhr
30 min.
* des Geschirrs fir eine Mahlzeit von zwolf Personen ungeféhr
40 min.

Sie werden selbst herausfinden, welche Zeitdauer am besten fir Ihr
Geschirr geeignet ist.
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PFLEGE UND REINIGUNG
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Vor der Pflege des Gerats mussen Sie es ausschalten und abkuhlen
lassen.

Reinigen Sie alle Oberflachen nur mit einem feuchten Tuch und
Seifenwasser. Trocknen Sie diese anschlieBend mit einem weichen
Tuch ab.

Reinigen Sie das Gerét nicht mit einem Dampfreiniger.

Von der Verwendung von Scheuerprodukten, Alkohol oder
Lésungsmitteln ist abzuraten; sie kdnnten das Geréat beschadigen.

Die Vorderseite ist aus Edelstahl oder Glas und verkratzt leicht.
Verwenden Sie ein nicht scheuerndes Spezialreinigungsmittel fur
Edelstahl.

Den Glasboden kénnen Sie mit warmem Wasser und Abwaschmittel
reinigen. Trocknen Sie diese anschlieBend gut ab und legen Sie sie erst
wieder in die Schublade, wenn sie vollkommen trocken ist.



