Register your new Bosch now:
www.bosch-home.com/welcome

MSHL.. @ BOSCH
MSM2....

de Gebrauchsanleitung no Bruksanvisning tr  Kullanim kilavuzu

en Instruction manual sv  Bruksanvisning pl  Instrukcja obstugi

fr Mode d’emploi fi Kayttdohje uk [HCTpyKUifA 3 ekcriayaTauii

it Istruzioni per I'uso es Instrucciones de uso ru  MHCTPYKUMA TIO 3KCTIAyaTaLmu
nl  Gebruiksaanwijzing pt Instrucdes de servico ar e\.\ﬁu‘j\ Gl )

da Brugsanvisning el  Ob&nyiec xpnong



de  Deutsch 3
en English 6
fr Francais 9
it Italiano 12
nl Nederlands 15
da Dansk 18
no Norsk 21
sV Svenska 24
fi Suomi 27
es Espaiiol 30
pt Portugués 33
el EAnvika 36
tr Turkge 39
pl Polski 42
uk YKpaiHcbka 45
ru Pycckuin 48
ar Ay el 53




Deutsch de

Zu lhrer Sicherheit

Dieses Zubehor ist fur den Stabmixer MSM1..../MSM2.... bestimmt.
Gebrauchsanleitung des Stabmixers beachten.

Das Zubehor ist nur fur die in dieser Anleitung beschriebene Ver-
wendung geeignet.

A Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Nie in das Messer im Universalzerkleinerer greifen. Messer des
Universalzerkleinerers nur am Kunststoffgriff anfassen. Messer des
Universalzerkleinerers nicht mit bloRen Handen bertihren. Zum
Reinigen Burste benutzen. Universalzerkleinerer nur im komplett
zusammengesetzten Zustand verwenden!

Wichtig!

Zubehor nur bei Stillstand des Gerates aufsetzen und abnehmen.
Niemals mit dem Stabmixer/Mixfuld im Universalzerkleinerer arbei-
ten. Der Universalzerkleinerer ist nicht mikrowellengeeignet.
Aufsatz des Universalzerkleinerers nur bei Stillstand des Gerates
aufsetzen und abnehmen. Den Aufsatz des Universalzerkleinerers
nie in Flussigkeiten tauchen und nicht unter flieRendem Wasser
oder in der Spulmaschine reinigen.

Den Schneebesen niemals ohne den Getriebevorsatz in das Grund-
gerat einsetzen. Getriebevorsatz nie in Flussigkeiten tauchen und
nicht unter flieRendem Wasser oder in der Splilmaschine reinigen.



de Deutsch

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor
dem Gebrauch, um wichtige Sicherheits-
und Bedienhinweise fiir dieses Geriat

zu erhalten. Gebrauchsanleitung bitte
aufbewahren.

Bei Weitergabe des Gerates an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Wegen verschiedener Modelle ist es
maoglich, dass nicht alle Zubehorteile in
Ihrem Set enthalten sind. Diese sind auch
einzeln beim Kundendienst erhaltlich.

Universalzerkleinerer

= Bild

1 Universalzerkleinerer
2 Messer

3 Aufsatz

4 Deckel

Wenn der Universalzerkleinerer nicht im
Lieferumfang enthalten ist, kann dieser Gber
den Kundendienst bestellt werden (Bestell-
Nr. 12009171).

Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie
die volle Leistung des Gerétes, bei Einhal-
tung der Rezeptvorgaben. = Bild [3]

Bedienen

Zum Zerkleinern von Fleisch, Hartkase,
Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Obst,
Gemduse, Nissen, Mandeln. Die Maximal-
mengen in der Tabelle unbedingt beachten.
= Bild 8]

Achtung!

m Vor dem Zerkleinern von Fleisch,
Knorpel, Knochen und Sehnen
entfernen.

m Der Universalzerkleinerer ist nicht
geeignet zum Zerkleinern von sehr
hartem Gut (Kaffeebohnen, Rettich,
Muskatnisse) und gefrorenem Gut
(Obst 0. A).

= Bild [&

m Universalzerkleinerer auf glatte und
saubere Arbeitsflache stellen und
andriicken.

m  Messer einsetzen.

Achtung!
Das Messer muss gerade im Universal-
zerkleinerer sitzen.

m Lebensmittel einflllen.

m Aufsatz auf den Universalzerkleinerer
setzen und im Uhrzeigersinn drehen, bis
er horbar einrastet.

m Grundgerat auf den Aufsatz setzen und
im Uhrzeigersinn drehen.

m Netzstecker einstecken.

m  Grundgerat und Universalzerkleinerer
fest halten und Gerat einschalten.

m Nach der Verarbeitung die Einschalt-
taste loslassen.

m Deckel zum Aufbewahren verarbei-
teter Lebensmittel auf den Universal-
zerkleinerer setzen.

Nach der Arbeit/Reinigen

Achtung!

Den Aufsatz des Universalzerkleinerers

nie in Wasser tauchen und nicht unter flie-

Rendem Wasser oder in der Spulmaschine

reinigen.

m  Grundgerat vom Aufsatz abnehmen.

m Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn
drehen und vom Universalzerkleinerer
nehmen.

m  Messer am Kunststoffgriff anfassen und
herausnehmen.

m Universalzerkleinerer und Messer sind
spulmaschinenfest.

m Aufsatz nur feucht abwischen.



Schneebesen

= Bild
5 Getriebevorsatz
6 Schneebesen

Wenn der Schneebesen nicht im Lieferum-
fang enthalten ist, kann dieser Uber den
Kundendienst bestellt werden (Bestell-Nr.
00750665).

Wichtig!

Getriebevorsatz mit Schneebesen nur

bei Stillstand des Gerates aufsetzen und
abnehmen.

Bedienen

Zum Schlagen von Schlagsahne, Eischnee
und Milchschaum aus heiRer (max. 70°C)
und kalter Milch (max. 8°C) sowie zur Zube-
reitung von Saucen und Desserts.

A Warnung

Verbrithungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heil3er Milch ein
hohes, schmales Mixgefalt benutzen. Heilke
Milch kann spritzen und zu Verbriihungen
fihren.

Achtung!

Den Schneebesen niemals ohne den

Getriebevorsatz in das Grundgerat

einsetzen.

= Bild

m Getriebevorsatz auf das Grundgerat
setzen und gegen den Uhrzeigersinn
drehen.

m Schneebesen in den Getriebevorsatz
stecken und einrasten lassen.

m Lebensmittel in den Mixbecher einfiillen.

m Grundgerat und Mixbecher fest halten
und Einschalttaste driicken.

m Nach der Verarbeitung die Einschalt-
taste loslassen.

Deutsch de

Nach der Arbeit/Reinigen

Achtung!

Getriebevorsatz nie in Wasser tauchen und

nicht unter flieRendem Wasser oder in der

Spilmaschine reinigen.

m  Grundgerat vom Getriebevorsatz
abnehmen.

m Schneebesen vom Getriebevorsatz
abnehmen.

m Der Schneebesen kann in der Spilma-
schine gereinigt werden, den Getriebe-
vorsatz nur feucht abwischen.



en English

For your safety

This accessory is designed for the hand blender MSM1..../.MSM2....
Follow the operating instructions for the hand blender.

The accessories are suitable only for the use described in these
instructions.

/\ Risk of injury from sharp blades!

Never reach into the blade of the universal cutter. Take hold of the
universal cutter blade by the plastic handle only. Do not touch the
blade of the universal cutter with bare hands. Clean with a brush.

The universal cutter must be completely assembled before use!

Important!

Do not attach or remove accessories until the appliance is at a
standstill.

Never use the hand blender/blender foot in the universal cutter.
The universal cutter is not microwave-safe.

Do not attach or remove the attachment for the universal cutter
until the appliance has come to a standstill. Never immerse the
attachment of the universal cutter in liquids and do not clean under
running water or in the dishwasher.

Never insert the whisk into the base unit without the gear attach-
ment. Never immerse the gear attachment in liquids and do not
clean under running water or in the dishwasher.



Before use, read these instructions
carefully in order to become familiar with
important safety and operating instruc-
tions for this appliance. Please keep the
operating instructions in a safe place.

If passing on the appliance to a third party,
always include the operating instructions.
On account of the different models, it is pos-
sible that not all accessories are included

in your set. These are also available sepa-
rately from customer service.

Universal cutter

= Fig. A

1 Universal cutter

2 Blade

3 Attachment

4 Lid

If the universal cutter is not included with
the hand blender, it can be ordered from
customer service (order no. 12009171).
With the universal cutter, you can use the
appliance at full power (according to the
recipe). =»> Fig. [3]

Operation

For cutting meat, hard cheese, onions,

herbs, garlic, fruit, vegetables, nuts and

almonds. Always observe the maximum

quantities in the table. =» Fig. [8]

Warning!

m Before cutting meat, remove gristle,
bones and sinews.

m The universal cutter is not suitable for
cutting very hard items (coffee beans,
radishes, nutmeg) and frozen food
(fruit, etc.).

English en

- Fig. 3

m Place universal cutter on a smooth,
clean work surface and press into
position.

m Insert blade.

Warning!

The blade must be positioned evenly in the

universal cutter.

m Add food.

m Place attachment on the universal cutter
and rotate in a clockwise direction until it
clicks into position.

m Place base unit on the attachment and
rotate in a clockwise direction.

m Connect the mains plug.

m Hold the base unit and universal cutter
firmly and switch on the appliance.

m Release the On button after processing.

m Place the lid on the universal cutter to
keep in the processed ingredients.

After using the appliance/

cleaning

Warning!

Never immerse the attachment of the

universal cutter in water and do not clean

under running water or in the dishwasher.

m  Remove the base unit from the
attachment.

m Rotate the attachment in an anti-clock-
wise direction and take off the universal
cutter.

m Take hold of the blade by the plastic
handle and take out.

m Universal cutter and blade are
dishwasher-safe.

m  Wipe the attachment with a damp cloth
only.



en English

Whisk

= Fig.
5 Gear attachment
6 Whisk

If the whisk is not included with the hand
blender, it can be ordered from customer
service (order no. 00750665).

Important!

Do not attach or remove the gear attach-
ment with whisk until the appliance is at a
standstill.

Operation

For whipping cream, beating egg whites
and milk froth from hot (max. 70°C) and
cold milk (max. 8°C) as well as for prepar-
ing sauces and desserts.

A Warning

Risk of scalding!

When processing hot milk, use a tall,

narrow receptacle for blending. Hot milk

may splash and scald you.

Warning!

Never insert the whisk into the base unit

without the gear attachment.

= Fig.

m Place gear attachment on the base unit
and turn anti-clockwise.

m Insert the whisk into the gear attach-
ment and lock into position.

m Put the food in the blender jug.

m Take hold of the base unit and blender
jug and press the On button.

m Release the On button after processing.

After using the appliance/
cleaning

Warning!

Never immerse the gear attachment in
water and do not clean under running water
or in the dishwasher.

Remove the base unit from the gear
attachment.

Remove the whisk from the gear
attachment.

The whisk can be cleaned in the dish-
washer, but wipe the gear attachment
with a damp cloth only.



Francais fr

Pour votre sécurité

Cet accessoire est destiné au mixeur plongeant MSM1..../MSM2....
Respectez la notice d’utilisation du mixeur plongeant.

L'accessoire ne convient qu’a l'utilisation décrite dans la présente
notice.

A Risques de blessures avec les lames tranchantes!
N’introduisez jamais les doigts dans le logement de la lame du
broyeur universel. Ne saisissez les lames du broyeur universel que
par la poignée en plastique. Ne touchez jamais a main nue la lame
du broyeur universel. Pour nettoyer, utilisez une brosse. N'utilisez le
broyeur universel qu’a I'état entierement assemblé!

Important!

Ne montez et démontez I'accessoire qu'une fois I'appareil immobile.
Ne travaillez jamais avec le mixeur plongeant / le pied mixeur
dans le broyeur universel. Le broyeur universel ne va pas au four
micro-ondes.

Montez et retirez I'élément superposé du broyeur universel uni-
quement pendant que I'appareil ne tourne pas. Ne plongez jamais
I'élément superposé du broyeur universel dans des liquides, ne le
nettoyez pas sous un jet d'eau ou au lave-vaisselle.

N’introduisez jamais le fouet dans I'appareil de base sans vous
servir de 'embout démultiplicateur. Ne plongez jamais I'embout
démultiplicateur dans des liquides, ne le nettoyez pas sous un jet
d'eau ou au lave-vaisselle.



fr Francgais

Veuillez lire la présente notice attenti-
vement avant utilisation pour connaitre
les consignes de sécurité et d’utilisation
importantes visant cet appareil. Veuillez
conserver la notice d'utilisation.

Si vous remettez I'appareil a un tiers,
joignez sa notice d'’utilisation.

Vu le nombre de modeéles différents, il se
peut que les accessoires ne figurent pas
tous dans votre set. Vous pouvez vous
procurer ces accessoires individuellement
aupres du service apres-vente.

Broyeur universel

=> Figure I\
1 Broyeur universel
2 Lame

3 Elément superposé
4 Couvercle

Si le broyeur universel n’a pas été livré
d’origine, vous pouvez le commander
auprés du service aprés-vente (n° de réf.
12009171).

Avec le broyeur universel, vous profitez
de toute la puissance de I'appareil en
respectant les indications des recettes.
=> Figure [3]

Utilisation

Cet accessoire sert a broyer les produits
suivants : viande, fromage dur, oignons,
fines herbes, ail, fruits, [égumes, noix et
amandes. Respectez impérativement les
quantités maximales énoncées dans le
tableau. =» Figure [5]

Attention!

m Avant de broyer de la viande, retirez-en
les cartilages, os et tendons.

m Ce broyeur universel ne convient pas
pour broyer des produits trés durs
(grains de café, raifort, noix muscade) et
congelés (fruits ou assimilés).
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=> Figure [E

m Posez et appuyez le broyeur universel
sur une surface de travail lisse et
propre.

m Mettez la lame en place.

Attention!

La lame doit étre droite dans le broyeur

universel.

m Versez les produits a broyer dans le
récipient.

m Posez |'élément superposé sur le
broyeur universel puis tournez dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
ce qu’il s'emboite de fagon audible.

m Posez I'appareil de base sur I'élément
superposé puis tournez-le dans le sens
des aiguilles d’'une montre.

m Brancher la fiche dans la prise de
courant.

m Tenez fermement I'appareil de base et
le broyeur universel. Allumez 'appareil.

m Une fois le mixage effectué, relachez le
bouton de mise en route.

m Posez le couvercle sur le broyeur uni-
versel pour conserver les aliments que
vous venez de traiter.

Apreés le travail / Nettoyage

Attention!

Ne plongez jamais I'élément superposé du

broyeur universel dans I'eau, ne le nettoyez

pas sous un jet d'eau et ne le mettez pas au
lave-vaisselle.

m Détachez I'appareil de base de I'élément
superpose.

m Tournez |'élément superposé dans le
sens inverse des aiguilles d’'une montre
puis détachez-le du broyeur universel.

m Saisissez la lame par sa poignée en
plastique puis retirez-la.

m Le broyeur universel et le couteau
peuvent se laver au lave-vaisselle.

m Contentez-vous de nettoyer I'élément
superposé avec un chiffon humide.



Fouet

=> Figure
5 Embout démultiplicateur
6 Fouet

Francais fr

Aprés le travail / Nettoyage
Attention!

Ne plongez jamais I'embout démultiplicateur
dans 'eau, ne le nettoyez pas sous un jet
d’eau et ne le mettez pas au lave-vaisselle.

Si le fouet n’a pas été livré d’origine, vous

pouvez le commander auprés du service .
aprés-vente (n° de réf. 00750665).

n
Important!
Ne montez et démontez 'embout démulti- -

plicateur avec fouet qu’une fois I'appareil
immobile.

Utilisation

Le fouet convient pour monter la creme
chantilly, battre les blancs en neige et faire
mousser le lait (lait chaud (70°C max) et
froid (8°C max.)), ainsi que pour préparer
des sauces et des desserts.

A\ Avertissement

Risque de brilures!

Pour traiter du lait trés chaud, utilisez un
récipient mixeur de petit diameétre a bords
hauts. Le lait trés chaud peut éclabousser
et provoquer des brllures.

Attention!

N’introduisez jamais le fouet dans I'appareil

de base sans vous servir de I'embout

démultiplicateur.

=> Figure

m Posez I'accessoire démultiplicateur sur
I'appareil de base et tournez en sens
inverse des aiguilles d'une montre.

m Insérez le fouet dans 'embout démulti-
plicateur puis clipsez-le.

m Versez les aliments dans le bol mixeur.

m Tenez fermement I'appareil de base
et le bol mixeur, puis appuyez sur le
bouton de mise en route.

m Une fois le mixage effectué, relachez le
bouton de mise en route.

Détachez 'appareil de base de I'acces-
soire démultiplicateur.

Détachez le fouet de I'embout
démultiplicateur.

Le fouet peut se laver au lave-vaisselle.
N’essuyez I'embout démultiplicateur
qu’avec un chiffon humide.
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it Italiano

Per la vostra sicurezza

Questo accessorio € previsto per il frullatore ad immersione
MSM1..../.MSM2....

Osservare le istruzioni per I'uso del frullatore ad immersione.
L’accessorio € idoneo solo per I'impiego descritto in questa guida.

/\ Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non introdurre mai le mani nella lama del mini tritatutto. Afferrare la
lama del mini tritatutto solo sull'impugnatura in plastica. Non toccare
la lama del mini tritatutto direttamente con le mani. Per la pulizia
usare una spazzola. Usare il mini tritatutto solo se completamente
montato.

Importante!

Applicare e rimuovere gli accessori solo ad apparecchio fermo.
Non lavorare mai con il frullatore ad immersione/piede frullatore nel
mini tritatutto. Il mini tritatutto non € idoneo per forni a microonde.
Applicare e rimuovere I'adattatore del mini tritatutto solo quando
I'apparecchio & fermo. Non immergere mai I'adattatore del mini
tritatutto in liquidi e non lavarlo sotto acqua corrente o nella
lavastoviglie.

Non inserire mai nell’apparecchio base la frusta per montare
priva dell’adattatore ingranaggio. Non immergere mai I'adattatore
ingranaggio in liquidi e non lavarlo sotto acqua corrente o nella
lavastoviglie.
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Leggere attentamente questa guida
prima dell’'uso, per conoscere importanti
istruzioni di sicurezza e per I'uso

di questo apparecchio. Si prega di
conservare le istruzioni per I'uso.

In caso di cessione dell’apparecchio a terzi,
consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

A causa dei diversi modelli, € possibile che
non tutti gli accessori siano compresi nel
vostro set. Questi sono in vendita anche
singolarmente presso il servizio assistenza
clienti.

Mini tritatutto

= Figura [\

1 Mini tritatutto
2 Lama

3 Adattatore

4 Coperchio

Se il mini tritatutto non & compreso nella
fornitura, pud essere ordinato tramite il
servizio assistenza clienti (codice di ord.

N° 12009171).

Con il mini tritatutto sfruttate tutta la
potenza dell’apparecchio nella triturazione
di formaggio duro (rispettando le indicazioni
della ricetta). =»> Figura [

Uso

Per sminuzzare carne, formaggio duro,
cipolle, erbe aromatiche, aglio, frutta,
verdura, noci, mandorle. Rispettare
assolutamente le quantita massime indicate
nella tabella. = Figura [5]

Attenzione!

m Prima di sminuzzare la carne, asportare
cartilagini, ossi e tendini.

m |l mini tritatutto non & idoneo per
sminuzzare alimenti molto duri (grani di
caffé, rafano, noci moscate) e prodotti
congelati (frutta e simili).

Italiano it

=> Figura &

m Disporre il mini tritatutto su un piano di
lavoro liscio e pulito e comprimerlo.

m Inserire la lama.

Attenzione!
La lama deve essere inserita diritta nel mini
tritatutto.

m Introdurre 'alimento.

m Disporre I'adattatore sul mini tritatutto
e ruotarlo in senso orario finché non si
arresta con uno scatto percettibile.

m Disporre 'apparecchio base
sull’adattatore e ruotarlo in senso orario.

m Inserire la spina di alimentazione.

m Mantenere ben fermi apparecchio
base e mini tritatutto ed accendere
'apparecchio.

m Terminata la lavorazione, rilasciare il
pulsante di accensione.

m Applicare il coperchio sul mini tritatutto
per la conservazione di alimenti lavorati.

Dopo il lavoro/pulizia

Attenzione!

Non immergere mai I'adattatore del mini

tritatutto in acqua e non lavarlo sotto acqua

corrente o nella lavastoviglie.

m Staccare I'apparecchio base
dall’'adattatore.

m Ruotare 'adattatore in senso antiorario
e rimuoverlo dal mini tritatutto.

m Afferrare la lama sull'impugnatura di
plastica ed estrarla.

= Mini tritatutto e lama sono lavabili in
lavastoviglie.

m Pulire 'adattatore solo con un panno
umido.

13



it Italiano

Frusta per montare

= Figura
5 Adattatore ingranaggio
6 Frusta per montare

Se la frusta per montare non & compresa
nella fornitura, pud essere ordinata tramite
il servizio assistenza clienti (codice di ord.
N° 00750665).

Importante!

Applicare e staccare I'adattatore
ingranaggio con frusta per montare solo ad
apparecchio fermo.

Uso

La frusta per montate € idonea per montare
panna, albume d’uovo e schiuma di latte da
latte molto caldo (max. 70°C) e latte freddo
(max. 8°C) ed inoltre per la preparazione di
sughi e dolci.

A\ Attenzione

Pericolo di ustioni!

Per la lavorazione di latte bollente usare un
bicchiere per frullare alto e sottile. Dal latte
bollente possono uscire spruzzi e provocare
ustioni.

Attenzione!

Non inserire mai nell’apparecchio base

la frusta per montare priva dell’adattatore

ingranaggio.

= Figura

m Applicare I'adattatore ingranaggio
sull’apparecchio base e ruotare in senso
antiorario.

m Inserire la frusta per montare
nell’adattatore ed arrestarla.

m Introdurre 'alimento nel bicchiere
frullatore .

= Mantenere ben fermo I'apparecchio ed il
bicchiere frullatore e premere il pulsante
d’accensione.

m Terminata la lavorazione, rilasciare il
pulsante di accensione.
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Dopo il lavoro/pulizia

Attenzione!

Non immergere mai I'adattatore ingranaggio

in acqua e non lavarlo sotto acqua corrente

o nella lavastoviglie.

m Togliere 'apparecchio base
dall’adattatore ingranaggio.

m Staccare la frusta per montare
dall’adattatore.

m La frusta per montare puo essere
lavata in lavastoviglie, pulire 'adattatore
ingranaggio solo con un panno umido.



Nederlands nl

Voor uw veiligheid

Dit accessoire is bedoeld voor de staafmixer MSM1..../MSM2...
Neem de gebruiksaanwijzing van de staafmixer in acht.

Het accessoire is alleen geschikt voor de in deze
gebruiksaanwijzing beschreven toepassing.

A Verwondingsgevaar door scherpe messen!

Nooit in het mes van de universele fijnsnijder grijpen! Het mes van
de universele fijnsnijder uitsluitend vastpakken aan de kunststof
handgreep. Het mes van de universele fijnsnijder niet met blote
handen aanraken. Voor het reinigen een borstel gebruiken. De
universele fijnsnijder alleen in compleet samengebouwde toestand
gebruiken!

Belangrijk!

Accessoires alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het
apparaat stilstaat.

Nooit met de staafmixer/mixervoet in de universele fijnsnijder
werken. De universele fijnsnijder is niet geschikt voor de magnetron.
Het opzetstuk van de allessnijder alleen aanbrengen of verwijderen
wanneer het apparaat stilstaat. Het opzetstuk van de universele
fijnsnijder niet in vloeistof dompelen en niet onder stromend water of
in de vaatwasmachine reinigen.

De garde nooit zonder aandrijfhulpstuk in het basisapparaat
aanbrengen. Het aandrijfhulpstuk niet in vioeistof dompelen en niet
onder stromend water of in de vaatwasmachine reinigen.
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nl Nederlands

Lees voor de ingebruikneming
zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing
met belangrijke veiligheids- en
bedieningsaanwijzingen over het
apparaat door. De gebruiksaanwijzing
bewaren a.u.b.

Ook deze gebruiksaanwijzing overhandig
als u het apparaat aan derden doorgeeft.
Omdat er meerdere modellen zijn, is het
mogelijk dat uw set niet alle accessoires
bevat. Deze zijn afzonderlijk verkrijgbaar bij
de klantenservice.

Universele fijnsnijder

= Afb.
1 Universele fijnsnijder

2 Mes
3 Opzetstuk
4 Deksel

Als de universele fijnsnijder niet standaard
met het apparaat wordt meegeleverd, kunt
u deze bestellen bij de klantenservice
(bestelnr. 12009171).

Met de universele fijnsnijder benut u bij
naleving van de receptgegevens het volle
vermogen van het apparaat. = Afb. [

Bedienen

Voor het fijnsnijden van vlees, harde kaas,
uien, kruiden, knoflook, fruit, groente, noten
en amandelen. De in de tabel vermelde
maximumhoeveelheden beslist in acht
nemen. => Afb. [1]

Let op!

m Kraakbeen, beenderen en zeen
verwijderen voordat u vlees fijnsnijdt.

m De universele fijnsnijder is niet
geschikt voor het fijnsnijden van zeer
harde levensmiddelen (koffiebonen,
rammenas, muskaatnoten) en
diepvriesproducten (fruit e.d.).
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=> Afb. E

m De universele fijnsnijder op een gladde
en schone ondergrond plaatsen en
aandrukken.

m Het mes aanbrengen.

Let op!
Het mes moet recht in de universele
fijnsnijder zitten.

m Levensmiddelen toevoegen.

m Het opzetstuk op de universele
fijnsnijder aanbrengen en met de klok
mee draaien tot het hoorbaar vastklikt.

m Het basisapparaat op het opzetstuk
aanbrengen en met de klok mee
draaien.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Het basisapparaat en de universele
fijnsnijder vasthouden en het apparaat
inschakelen.

m Na het mixen de inschakelknop loslaten.

m Het deksel op de universele fijnsnijder
doen als u de verwerkte levensmiddelen
wilt bewaren.

Na het werk/reinigen

Let op!

Het opzetstuk van de universele fijnsnijder

niet in water dompelen en niet onder

stromend water of in de vaatwasmachine
reinigen.

m Het basisapparaat van het opzetstuk
verwijderen.

m Het opzetstuk tegen de klok in draaien
en van de universele fijnsnijder nemen.

m Het mes aan de kunststof handgreep
vastpakken en eruit nemen.

m De universele fijnsnijder en het mes
kunnen in de vaatwasmachine worden
gereinigd.

m Het opzetstuk uitsluitend schoonvegen
met een vochtige doek.



Garde

=> Afb.
5 Aandrijfhulpstuk
6 Garde

Als de garde niet standaard met het
apparaat wordt meegeleverd, kunt u deze
bestellen bij de klantenservice (bestelnr.
00750665).

Belangrijk!

Het aandrijfhulpstuk met de garde alleen
aanbrengen en verwijderen wanneer het
apparaat stilstaat.

Bedienen

De garde is geschikt voor het kloppen van
slagroom, eiwit en melkschuim van hete
(max. 70°C) en koude melk (max. 8°C),
evenals voor het bereiden van sauzen en
desserts.

A Waarschuwing:

Gevaar voor brandwonden!

Bij de verwerking van hete melk een hoge,
smalle mixkom gebruiken. Hete melk kan
spatten en brandwonden veroorzaken.

Let op!
De garde nooit zonder aandrijfhulpstuk in
het basisapparaat aanbrengen.

= Afb.

m Aandrijfhulpstuk op het basisapparaat
zetten en tegen de klok in draaien.

m De garde in het aandrijfhulpstuk steken
en vastklikken.

m Levensmiddel in de mixkom doen.

m Basisapparaat en mixkom vasthouden
en de inschakeltoets indrukken.

= Na het mixen de inschakelknop loslaten.

Nederlands nl

Na het werk/reinigen

Let op!

Het aandrijfhulpstuk niet in water dompelen
en niet onder stromend water of in de
vaatwasmachine reinigen.

Basisapparaat van het aandrijfhulpstuk
nemen.

Garde van het aandrijfhulpstuk nemen.
De garde kan worden gereinigd in de
vaatwasmachine; het aandrijfhulpstuk
alleen afvegen met een vochtige doek.
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da Dansk

For din egen sikkerheds skyld

Dette tilbehar er beregnet til stavblenderen MSM1..../MSM2...
Lees og overhold brugsanvisningen til stavblenderen.

Tilbehgret er kun egnet til de formal, der er beskrevet i denne
vejledning.

/\ Fare for at komme til skade pa grund af skarpe knive!
Stik aldrig fingrene ind i kniven pa minihakkeren! Tag altid kun

fat i kunststofgrebet pa minihakkeren. Berar ikke kniven pa
minihakkeren med de bare haender. Benyt en barste til rengaring.
Minihakkeren ma kun bruges, nar den er helt samlet!

Vigtigt!

Tilbehar ma kun saettes pa og tages af, nar apparatet star stille.
Arbejd aldrig med stavblenderen/blenderfoden i minihakkeren.
Minihakkeren er ikke egnet til mikrobglgeovnen.

Pasats til minihakker ma kun seettes pa og tages af, nar apparatet
er slukket. Dyp aldrig pasatsen pa minihakkeren i veesker, rengar
den ikke under rindende vand, og seet den ikke i opvaskemaskinen.
Seet aldrig piskeriset i drevet uden motorenheden. Dyp aldrig drevet
i vaeske; renger det ikke under rindende vand, og saet det ikke i
opvaskemaskinen.
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Laes denne vejledning ngje igennem
fer brug for at fa vigtige sikkerheds- og

betjeningshenvisninger til dette apparat.

Opbevar venligst brugsvejledningen.
Giv brugsvejledningen videre til en senere
ejer.

Da der findes forskellige modeller, kan det
veere, at ikke alle tilbehgrsdele er indeholdt
i seettet. Disse kan ogsa kabes enkeltvis
hos serviceforhandleren.

Minihakker

=> Billede

1 Minihakker

2 Kniv

3 Pasats

4 Lag

Hvis minihakkeren ikke medfalger, kan
den bestilles hos kundeservice (best.-nr.
12009171).

Med minihakkeren bruges apparatets fulde
ydelse, ved overholdelse af opskriften.
=> Billede [3]

Betjening

Bruges til at smahakke ked, hard/ter ost,
l@g, krydderurter, hvidlag, frugt, grent,
ngdder, mandler. De maksimale maengder
i tabellen skal ubetinget overholdes.

=> Billede [5]

Bemeerk!

m For kad hakkes: Fjern knogler, brusk,
hud og sener.

m  Minihakkeren er ikke egnet til at
smahakke meget harde fadevarer
(kaffebgnner, reeddike, muskatngd) og
frostvarer (frugt el.lign.).

Dansk da

=> Billede [

m Stil minihakkeren pa en glat og ren
arbejdsflade, og tryk den ned.

m Seet kniven i.

Bemaerk!
Kniven skal sidde lige i minihakkeren.

m Fyld ingredienserne i.

m Saet pasatsen pa minihakkeren, og drej
den mod hgjre indtil stop.

m Saet motorenheden pa pasatsen, og dre;j
den mod hgjre.

m Saet stikket i stikkontakten.

m Hold fast i motorenhed og minihakker,
og teend for apparatet.

m Slip teendetasten efter forarbejdning.

m Saet laget pa minihakkeren, hvis de
hakkede fedevarer skal opbevares i
minihakkeren.

Efter arbejdet/rengering

Bemaerk!

Dyp aldrig pasatsen pa minihakkeren i

vand; rengar den ikke under rindende vand,

og seet den ikke i opvaskemaskinen.

m Fjern motorenheden fra pasatsen.

m Drej pasatsen mod venstre, og tag den
af minihakkeren.

m Tag fat i kunststofgrebet pa kniven til
minihakkeren, og tag den ud.

m  Minihakker og kniven til minihakkeren
kan tale opvaskemaskine.

m Pasatsen tgrres af med en fugtig klud.

19



da Dansk

Piskeris

=> Billede

5 Drev

6 Piskeris

Hvis piskeriset ikke medfalger,

kan det bestilles hos kundeservice

(best.-nr. 00750665). -
n

Vigtigt!

Drev med piskeris ma kun tages af og

saettes pa, nar apparatet star stille.

Betjening

Til at piske fladeskum, seggehvider og
meelkeskum af varm (maks. 70°C) og kold
meelk (maks. 8°C) samt til at tilberede sovs
og desserter.

A\ Advarsel

Fare for skoldning!

Varm meelk skal tilberedes i en hgj, smal
blenderbeholder. Varm maelk kan sprgjte og
fare til skoldninger.

Bemeaerk!

Saet aldrig piskeriset i drevet uden

motorenheden.

=> Billede

m Szt motorenheden pa drevet, og drej
den til venstre.

m Stik piskeriset ind i drevet, og tryk det
fast.

m  Kom de gnskede fgdevarer i baegeret.

m Hold fast i motorenhed og baeger, og
tryk pa start-tasten.

m Slip teendetasten efter forarbejdning.
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Efter arbejdet/rengering

Bemaerk!

Dyp aldrig drevet i vand; renggr det ikke
under rindende vand, og seet det ikke i
opvaskemaskinen.

Tag motorenheden af drevet.

Tag piskeriset af drevet.

Piskeriset kan seettes i
opvaskemaskinen. Drevet ma kun terres
af med en fugtig klud.



Norsk no

For din egen sikkerhet

Dette tilbehgret er beregnet for stavmikseren MSM1..../MSM2...
Folg bruksanvisningen for stavmikseren.

Tilbehgret er kun egnet for den bruken som er beskrevet i denne
veiledningen.

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!

Grip aldri inn i universalkutterens kniv. Kniven pa universalkutteren
ma kun holdes i plasthandtaket. Ikke bergr universalkutterens kniv
med bare hender. Bruk bgrste til rengjgringen. Universalkutteren ma
kun brukes nar den er satt komplett sammen!

Viktig!

Tilbeharet ma kun settes pa og tas av nar apparatet er stanset.
Det ma aldri arbeides med stavmikseren/miksefoten i
universalkutteren. Universalkutteren er ikke egnet for
mikrobglgeovn.

Pasatsen for universalkutteren ma kun settes pa og tas av nar
apparatet er stanset. Pasatsen til universalkutteren ma aldri dyppes
ned i vaeske og aldri holdes under rennende vann eller rengjares i
oppvaskmaskin.

Vispen ma aldri settes inn i basismaskinen uten drevforsatsen.
Drevforsatsen ma aldri dyppes ned i veeske og aldri holdes under
rennende vann eller rengjgres i oppvaskmaskin.
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no Norsk

Les noye igjennom denne veiledningen
for bruk, for a fa viktige sikkerhets-

og betjeningshenvisninger for dette
apparatet. Ta vare pa bruksanvisningen.
Dersom apparatet gis videre til andre, ma
bruksanvisningen leveres med.

Pa grunn av forskjellige modeller, er det
mulig at ikke alle tilbehgrsdelene er vedlagt
settet ditt. Disse kan ogsa faes enkeltvis
hos kundeservice.

Universalkutter

=> Bilde

1 Universalkutter
2 Kniv

3 Pasats

4 Lokk

Dersom universalkutteren ikke falger med
ved leveringen, kan denne bestilles via
kundeservice (best. nr. 12009171).

Med universalkutteren utnytter du
apparatets fulle ytelse ved kutting av hard
ost nar du faglger oppskriftene. =» Bilde [3]

Betjening

For kutting av kjgtt, hard ost, lgk, urter,
hvitlek, frukt, grennsaker, ngtter, mandler.
Det er tvingende ngdvendig & overholde
den maksimale mengden som er angitt
tabellen. = Bilde [5]

Obs!

m For kutting ma brusk, ben og sener
fijernes fra kjottet.

m Universalkutteren er ikke egnet for
knusing av meget harde (kaffebgnner,
nepe, muskatngtt) og frosne ting
(frukt o.1.).
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=> Bilde [&

m Sett universalkutteren pa et glatt og rent
underlag og trykk den fast.

m  Sett inn kniven.

Obs!
Kniven ma sitte rett i universalkutteren.

m Fyll pa matvarene.

Sett pasatsen pa universalkutteren
og drei den med urviseren til den gar
hgrbart i inngrep.

m Sett basismaskinen pa pasatsen og drei
den med urviseren.

m Setti stopselet.

m Hold basismaskinen og
universalkutteren fast og sla
apparatet pa.

m Etter arbeidet ma innkoplingstasten
slippes igjen.

m Sett lokket pa universalkutteren slik at
matvarene som er bearbeidet holder
seg ferske.

Etter arbeidet/rengjering

Obs!

Pasatsen til universalkutteren ma

aldri dyppes ned i vann og ma ikke

rengjeres under rennende vann eller i

oppvaskmaskinen.

m Ta basismaskinen av pasatsen.

m Drei pasatsen mot urviseren og ta den
av kutteren.

m Tai plastfhandtaket pa kniven og ta den
ut.

m Universalkutteren og kniven kan vaskes
i oppvaskmaskin.

m Pasatsen ma kun terkes av med en
fuktig klut.



Visp

= Bilde

5 Drevforsats

6 Visp

Dersom vispen ikke fglger med ved

leveringen, kan denne bestilles via

kundeservice (best. nr. 00750665). "
n

Viktig!

Forsatsen for drevet med visp ma kun

settes pa og tas av nar maskinen star stille.

Betjening

For pisking av kremflate, eggehvite og
melkeskum av varm (maks. 70°C) og kald
melk (maks. 8°C) samt for tilberedning av
sauser og dessert.

A\ Advarsel

Fare for skolding!

Ved arbeider med varm melk ma det brukes
et hgyt, smalt miksebeger. Varm melk kan
sprute og fare til skolding.

Obs!

Vispen ma aldri settes inn i basismaskinen

uten drevforsatsen.

=> Bilde

m Sett drevforsatsen oppa basismaskinen
og drei den mot urviseren.

m Sett vispen inn i drevforsatsen og la den
gaiinngrep.

m  Fyll matvarer pa miksebegeret.

m Hold basismaskinen og miksebegeret
fast og trykk inn innkoplingstasten.

m Etter arbeidet ma innkoplingstasten
slippes igjen.

Norsk no

Etter arbeidet/rengjoring

Obs!

Girforsatsen ma aldri dyppes ned i vann,
og den ma ikke rengjeres under rennende
vann eller i oppvaskmaskin.

Ta basismaskinen av drevforsatsen.

Ta vispen av drevforsatsen.

Vispen kan vaskes i oppvaskmaskin,
drevforsatsen ma kun terkes av med en
fuktig klut.
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sv Svenska

For din sakerhet

Detta tillbehor ar avsett for stavmixern MSM1..../MSM2.....

FOlj bruksanvisningen for stavmixern.

Tillbehoret ar enbart avsett for det andamal som beskrivs i den har
bruksanvisningen.

/\ Risk for skador pa grund av vassa knivar!

Vidror aldrig minihackarens kniv. Fatta enbart minihackarens kniv
i plasthandtaget. Ror aldrig minihackarens kniv med bara hander.
Anvand en borste vid rengoringen. Anvand minihackaren enbart i
komplett sammansatt tillstand!

Viktigt!

Tillbehor far bara sattas pa och tas bort nar apparaten star stilla.
Arbeta aldrig med stavmixern/mixerfoten i minihackaren. Minihacka-
ren ar inte avsedd for mikrovagsugn.

Minihackarens dverdel far bara sattas pa och tas bort nar appara-
ten star stilla. Sank aldrig ned minihackarens dverdel i vatska och
rengor den inte under rinnande vatten eller i diskmaskin.

Satt aldrig in vispen i motordelen utan drivaxeln. Sank aldrig ned
drivaxeln i vatska och rengor den inte under rinnande vatten eller i
diskmaskin.

24



Las noga igenom bruksanvisningen
innan du anvander apparaten. Den
innehaller viktig information om séker-
heten och anvandningssattet. Forvara
bruksnvisningen val.

Lamna 6ver bruksanvisningen nar du 6ver-
later apparaten till en annan person.

Pa grund av att det finns olika modeller
kanske inte alla tillbehdrsdelar finns med i
din férpackning. Du kan ocksa bestalla dem
separat fran kundtjansten.

Minihackare

=> Figur

1 Minihackare
2 Kniv

3 Overdel

4 Lock

Om minihackaren inte ingar i leveransen
kan du bestalla den fran kundtjansten
(bestallningsnummer 12009171).

Med minihackaren kan du utnyttja appara-
tens hela kapacitet om du féljer anvisning-
arna i recepten. =»> Figur [3]

Anvandning

For finférdelning av kott, hardost, 10k, orter,

vitlok, frukt, gronsaker, ndtter och mandel.

Overskrid aldrig maximimangderna i tabel-

len. => Figur [3]

Varning!

m Ta bort brosk, ben och senor innan du
finfordelar kott.

m Minihackaren &r inte avsedd for
finférdelning av mycket harda matvaror
(kaffebonor, rattika, muskotnétter) och
frysta varor (frukt o.d.).

Svenska sv

=> Figur &

m  Stall upp minihackaren pa en slat och
ren arbetsyta och tryck fast den.

m  Sattin kniven.

Varning!

Kniven maste sitta rakt i minihackaren.

m  Fyll pa matvaror.

m Satt pa 6verdelen pa minihackaren
och vrid den medurs tills du hér att den
snapper fast.

m Satt motordelen pa dverdelen och vrid
den medurs.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Hall fast motordelen och minihackaren
och starta apparaten.

m Slapp startknappen efter bearbetningen.

m Séatt pa locket pa minihackaren for att
férvara de bearbetade matvarorna.

Efter arbetet/Rengoring

Varning!

Sank aldrig ned minihackarens overdel i

vatten och rengér den inte under rinnande

vatten eller i diskmaskin.

m Ta av motordelen fran 6verdelen.

m Vrid 6verdelen moturs och ta bort den
fran minihackaren.

m Fatta kniven i plasthandtaget och ta ut
den.

m  Minihackaren och kniven kan diskas i
maskin .

m  Overdelen far bara torkas av med en
fuktig trasa.
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sv Svenska

Visp Efter arbetet/Rengoring
=> Figur Varning!
5 Drivaxel Sank aldrig ned motordelen i vatten och
6 Visp rengdr den inte under rinnande vatten eller
. S i diskmaskin.
Om vispen inte ingar i leveransen kan du : . .
bestlla den fran kundtjansten (bestall- . E gg: \T;’;‘;’:‘::ae: ;’:\:‘a‘)’(gﬁxe'”-
i 00750665). " :
ningsnummer ) m Vispen kan diskas i maskin. Drivaxeln

Viktigt!
Drivaxeln och vispen far bara sattas pa och
tas bort nar apparaten star stilla.

Anvandning

For vispning av vispgradde, aggvitor och
mjolkskum av varm (max. 70°C) och kall
mjolk (max. 8°C) och for tillredning av saser
och desserter.

A Varning

Risk for brannskador!

Anvand en hég och smal mixerbagare nar

du bearbetar varm mjélk. Varm mjolk kan

sténka och orsaka skallning.

Varning!

Satt aldrig in vispen i motordelen utan

drivaxeln.

= Figur

m Satt pa drivaxeln pa motordelen och vrid
den moturs.

m Stick in vispen i drivaxeln sa att den
snapper fast.

m Fyll pa matvaror i mixerbagaren.

m Hall fast motordelen och mixerbagaren
och tryck pa startknappen.

m Slapp startknappen efter bearbetningen.
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Suomi fi

Turvallisuusasiaa

Tama varuste on tarkoitettu sauvasekoittimelle MSM1..../MSM2....
Noudata sauvasekoittimen ohjeita.

Varuste soveltuu vain tassa kayttdohjeessa kuvattuun
kayttotarkoitukseen.

/\ Varo terdvai terda — loukkaantumisvaara!

Ala missaan tapauksessa koske minileikkurin teraan. Pida kiinni
vain minileikkurin terdn muovikahvasta. Ala koske minileikkurin
teraan paljain kasin. Kayta puhdistamiseen harjaa. Kayta
minileikkuria vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitettyina!

Tarkeaa!

Irrota ja kiinnita varuste vain laitteen ollessa pysahdyksissa.

Ala kayta sauvasekoitinta tai sekoitusjalkaa minileikkurissa.
Minileikkuri ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.

Irrota ja kiinnitd minileikkurin ylaosa vain laitteen ollessa
pysahdyksissa. Ala koskaan upota minileikkurin yldosaa veteen
tai muihin nesteisiin alaka pese sita juoksevan veden alla tai
astianpesukoneessa.

Al3 aseta koskaan pallovispilaa ilman adapteria peruslaitteeseen.
Al koskaan upota adapteria veteen tai muihin nesteisiin 8laka pese
sitd juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.
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fi Suomi

Lue kayttoohje huolellisesti ennen
laitteen kayttoa. Siina on tarkeita laitetta
koskevia turvallisuus- ja kdyttoohjeita.
Sailyta kayttoohje huolellisesti.

Muista antaa kayttéohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.
Varustus vaihtelee malleittain, joten on
mahdollista, etta kaikki tassa mainitut
lisdvarusteet eivat ole oman laitteesi
mukana. Voit tilata niita lisdvarusteina
asiakaspalvelusta.

Minileikkuri

= Kuva

1 Minileikkuri
2 Tera

3 Ylaosa

4 Kansi

Jos minileikkuri ei kuulu vakiovarusteisiin,
voit tilata sen huoltopalvelusta (tilausnro
12009171).

Minileikkurilla voit kayttda hyddyksi laitteen
koko tehon, kun noudatat resepteissa
annettuja ohjeita. =»> Kuva [3]

Kaytto

Lihan, kovan juuston, sipulien, yrttien,
valkosipulien, hedelmien ja marjojen,
kasvisten, pahkindiden ja mantelien
hienontamiseen. Noudata tarkasti
taulukossa annettuja maksimimaaria.
= Kuva 3]

Huomio!

m Poista lihasta ennen hienontamista
rustot, luut ja janteet.

m  Minileikkuri ei sovellu erittain kovien
ainesten (kahvinpapujen, retikan,
muskottipahkindiden) tai jaisten
ainesten (marjojen/hedelmien tms.)
hienontamiseen.
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= Kuva [E

m Aseta minileikkuri sileédlle ja puhtaalle
tyétasolle ja paina kiinni pintaan.

= Kiinnita tera.

Huomio!

Teran taytyy olla minileikkurissa kiinni

suorassa.

m Tayta elintarvikkeet leikkuriin.

m  Kiinnita yldosa minileikkurin paalle
ja kdadnna myotapaivaan, kunnes se
napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

m Aseta peruslaite leikkurin yldosaan ja
kdanna myotapaivaan.

m Liita pistoke pistorasiaan.

m Pida kiinni seka peruslaitteesta etta
minileikkurista ja kaynnista laite.

m Vapauta kdynnistyskytkin hienontamisen
jalkeen.

m Aseta kansi minileikkurin paalle,
kun kaytat kulhoa hienonnettujen
elintarvikkeiden sailyttamiseen.

Kayton jalkeen/puhdistus

Huomio!

Ala koskaan upota minileikkurin yldosaa

veteen alaka pese sita juoksevan veden

alla tai astianpesukoneessa.

m Irrota peruslaite ylaosasta.

m  Kaanna ylaosaa vastapaivaan ja irrota
minileikkurista .

m Tartu teraan sen muovikahvasta ja
poista tera.

m  Minileikkurin ja teran voit pesta
astianpesukoneessa.

m Puhdista ylaosa vain kostealla liinalla
pyyhkien.



Pallovispila

=> Kuva
5 Adapteri
6 Pallovispila

Jos pallovispila ei kuulu vakiovarusteisiin,
voit tilata sen huoltopalvelusta (tilausnro
00750665).

Tarkeaa!
Irrota ja kiinnité adapteri ja pallovispila vain
laitteen ollessa pysahdyksissa.

Kaytto

Pallovispilad soveltuu kerma-, valkuais- ja
maitovaahdon vatkaamiseen kuumasta
(maks. 70 °C) ja kylmasta maidosta (maks.
8 °C) seka kastikkeiden ja jalkiruokien
valmistamiseen.

/\ Varoitus

Palovamman vaaral!

Kun kasittelet kuumaa maitoa, kayta
korkeaa ja kapeaa sekoitusastiaa. Kuuma
maito voi roiskua ja aiheuttaa palovammoja.

Huomio!

Al3 aseta koskaan pallovispilaa ilman

adapteria peruslaitteeseen.

=> Kuva

m Aseta adapteri paikalleen
peruslaitteeseen ja kierra vastapaivaan.

m  Tydnna pallovispila adapteriin ja lukitse
paikoilleen.

m Tayta elintarvikkeet kulhoon.

m Pida kiinni peruslaitteesta ja kulhosta ja
paina kaynnistyskytkinta.

m Vapauta kdynnistyskytkin hienontamisen
jalkeen.

Suomi fi

Kayton jalkeen/puhdistus

Huomio!

Ala koskaan upota adapteria veteen

alaka pese sita juoksevan veden alla tai

astianpesukoneessa.

m Irrota peruslaite adapterista.

m Irrota pallovispild adapterista.

m Pallovispilan voit pesta
astianpesukoneessa; puhdista adapteri
vain kostealla liinalla pyyhkien.
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es Espafiol

Observaciones para su seguridad

El presente accesorio esta destinado exclusivamente para el uso con
la batidora de varilla MSM1..../MSM2....

Ténganse presentes a este respecto las instrucciones de uso de la
batidora de varilla.

El accesorio solo es adecuado para el uso descrito en las presentes
instrucciones de uso.

A iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes!

iNo tocar nunca la cuchilla del picador universal! Sujetar la cuchilla
del picador universal solo por su asa de plastico. jNo tocar nunca
la cuchilla del picador universal directamente con las manos! Usar
siempre un cepillo para limpiar la cuchilla. Usar el picador universal
solo completamente montado.

ilmportante!

Montar y desmontar los accesorios solo con el aparato parado.

No trabajar nunca con la batidora de varilla/el pie de la batidora en el
picador universal. El picador universal no es adecuado para el horno
microondas.

Montar y retirar el adaptador del picador solo con el aparato parado.
No sumergir el adaptador del picador universal en liquidos, no lavarlo
bajo el chorro de agua del grifo ni tampoco en el lavavajillas.

No montar nunca la varilla montaclaras en la base motriz sin la pieza
acopladora. No sumergir nunca en liquidos la pieza acopladora, no
lavarla bajo el chorro de agua del grifo ni en el lavavajillas.
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Lea las presentes instrucciones de

uso detenidamente antes de utilizar el
aparato. En ellas se facilitan importantes
advertencias de seguridad y de manejo.
Guarde las instrucciones de uso.

En caso de entregar el aparato a otra
persona, acompafelo siempre de las
correspondientes instrucciones de uso.

A causa de la diversidad de modelos
existentes es posible que el juego de
accesorios de su modelo no incluya

todos los accesorios disponibles.

Estos, sin embargo, se pueden adquirir
individualmente en el servicio de asistencia
técnica.

Picador universal

= Figura

1 Picador universal
2 Cuchilla

3 Adaptador

4 Tapa

En caso de que el picador universal no esté
incluido en el equipo de serie de su aparato,
lo puede adquirir como accesorio opcional
en el servicio de asistencia técnica (n.° de
pedido 12009171).

Con el picador universal puede usted
aprovechar toda la potencia del aparato si
se guia por las indicaciones de la receta
correspondiente. =» Figura [3]

Uso del aparato

Para picar carne, queso duro, cebollas,

hierbas aromaticas, ajo, fruta, verdura,

nueces y almendras. Es imprescindible tener
en cuenta las cantidades maximas indicadas

en la tabla. = Figura [3]

jAtencion!

m Antes de picar la carne, limpiarla de
cartilagos, tendones y huesos.

m El accesorio picador no es adecuado
para picar productos muy duros (por
ejemplo granos de café, nabos, nuez
moscada) o alimentos congelados (fruta
o similares).

Espafiol es

=> Figura [

m Colocar el picador sobre una base lisa
y limpia. Encajarlo en el cuerpo de la
batidora.

= Montar la cuchilla.

jAtencion!

La cuchilla debe estar recta dentro del

picador universal.

m Introducir los alimentos.

m Montar el adaptador sobre el picador;
girarlo en sentido horario hasta oir como
encaja.

m Colocar la base motriz sobre el
adaptador y girarla en sentido horario.

m Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente.

m Sujetar bien la base motriz y el picador
universal y conectar el aparato.

m Tras concluir el trabajo, soltar la tecla de
conexion.

m Para guardar los alimentos elaborados,
colocar la tapa sobre el picador
universal.

Tras concluir el trabajo/Limpieza

del aparato

jAtencion!

No sumergir nunca el adaptador del picador

universal en el agua, no lavarlo bajo el grifo

de agua ni en el lavavajillas.

m Retirar la base motriz del adaptador.

m Girar el adaptador en sentido antihorario
y retirarlo del picador universal.

m Sujetar la cuchilla por el asa de plastico

y retirarla.

El picador universal y la cuchilla se

pueden lavar en el lavavajillas.

m Limpiar el adaptador sélo con un pafio
humedo.
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Varilla montaclaras

=> Figura
5 Pieza acopladora
6 Varilla montaclaras

Si la varilla montaclaras no esta incluida en
el equipo de serie de su aparato, la puede
adquirir como accesorio opcional en el
servicio de asistencia técnica (n.° de pedido
00750665).

jlmportante!

Montar o retirar la pieza acopladora con
la varilla montaclaras sélo con el aparato
completamente parado.

Uso del aparato

Para montar nata, claras a punto de nieve y
espuma de leche a partir de leche caliente
(max. 70°C) o leche fria (max. 8°C), asi
como para elaborar salsas y postres.

A\ Advertencia

iPeligro de quemaduras!

Al batir leche caliente, usar un recipiente alto

y estrecho. La leche caliente podria salpicar

y provocar escaldaduras.

jAtencion!

No montar nunca la varilla montaclaras en la

base motriz sin la pieza acopladora.

=> Figura

m Montar la pieza acopladora sobre la base
motriz y girarla en sentido antihorario.

m Introducir y encajar la varilla montaclaras
en la varilla montaclaras.

m Introducir los alimentos en el vaso de la
batidora.

m Sujetar la base motriz y el vaso. Pulsar la
tecla de conexion.

m Tras concluir el trabajo, soltar la tecla de
conexion.
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Tras concluir el trabajo/Limpieza

del aparato

jAtencion!

No sumergir nunca la pieza acopladora en el

agua, no lavarla bajo el chorro de agua del

grifo ni en el lavavajillas.

m Retirar la pieza acopladora de la base
motriz.

m Retirar la varilla montaclaras de la pieza
acopladora.

m La varilla montaclaras puede lavarse en
el lavavajillas, pero la pieza acopladora
so6lo debe limpiarse con un pafio
humedo.



Portugués pt

Para sua seguranga

Este acessorio destina-se a varinha magica MSM1..../MSM2...
Seguir o manual de instru¢des da varinha magica.

O acessorio € apenas adequado para a utilizagcao descrita nestas
instrucoes.

A Perigo de ferimentos devido a lamina afiada!

Nunca tocar na lamina do picador universal. Segurar sempre a
lamina do picador universal pelo cabo de plastico. Nunca tocar na
ldamina do picador universal com as méaos sem qualquer protecgao.
Para a limpeza, utilizar uma escova. So utilizar o picador universal
em estado totalmente montado!

Importante!

Apenas colocar e retirar acessorios com o aparelho imobilizado.
Nunca utilizar a varinha/o pé triturador no picador universal.

O picador universal ndo é adequado para microondas.

Colocar e retirar a tampa de accionamento apenas com o aparelho
parado. Nunca mergulhar a tampa do picador universal em liquidos
nem lava-la sob agua corrente ou na maquina de lavar loiga.
Nunca aplicar o batedor de claras no aparelho base, sem que
esteja colocada a engrenagem adaptavel. Nunca mergulhar a
engrenagem adaptavel em liquidos nem lava-la sob agua corrente
ou na maquina de lavar loiga.
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Leia atentamente estas instrugdes antes
de utilizar o aparelho, para conhecer
importantes indicagdes de seguranca
e de servigo. Guardar as instrugées de
servigo.

Entregar estas instrugdes de servigo
sempre que o aparelho for cedido a
terceiros.

Dada a existéncia de varios modelos, é
possivel que nem todos os acessorios
estejam incluidos no seu conjunto.

Estes também podem ser adquiridos
individualmente nos Servigos Técnicos.

Picador universal

= Fig. A

1 Picador universal

2 Lamina

3 Tampa de accionamento
4 Tampa

Se o picador universal nao fizer parte do
equipamento de origem, o mesmo pode
ser encomendado através da assisténcia
técnica (n.° de encomenda 12009171).
Com o picador universal, aproveitara todo
o rendimento do aparelho, mantendo os
dados das receitas. =» Fig. [

Utilizagao

Para picar carne, queijo rijo, cebolas, ervas
aromaticas, alhos, fruta, legumes, nozes,
améndoas. E indispensavel dar atencéo as

quantidades maximas constantes da tabela.

= Fig. 1]

Atencao!

m Antes de picar carne, devera retirar
cartilagens, 0ssos e nervos.

m O picador universal ndo € indicado
para triturar produtos muito duros
(café em grao, rabanos, noz-moscada)
e alimentos congelados (fruta ou
similares).
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- Fig. 3

m Colocar o picador universal sobre uma
superficie lisa e limpa e fazer presséo.

m Colocar a lamina.

Atencao!

A lamina deve estar pousada direita no

picador universal.

m Adicionar os alimentos.

m Colocar a tampa de accionamento no
picador e rodar no sentido dos ponteiros
do relégio até ouvir o som de encaixe.

m Encaixar o aparelho base na tampa de
accionamento e rodar no sentido dos
ponteiros do reldgio.

m Ligar a ficha a tomada.

m Segurar bem o aparelho base e o
picador e ligar o aparelho.

m Depois da preparagéo, libertar a tecla
de ligacgéo.

m Colocar a tampa para guardar alimentos
ja preparados no picador universal.

Depois da utilizagao/Limpeza

Atencgao!

A tampa de accionamento do picador

universal nunca deve ser mergulhada em

agua nem lavada na maquina de lavar
loiga.

m Retirar o aparelho da tampa de
accionamento.

m Rodar a tampa de accionamento no
sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio e retira-la do picador universal.

m Segurar a lamina pelo cabo de plastico
e retira-la.

m O picador universal e a Idamina podem
ser lavados na maquina de lavar loica.

m Atampa de accionamento deve ser
limpa apenas com um pano humido.



Batedor

= Fig.
5 Engrenagem adaptavel
6 Batedor

Se o batedor nao fizer parte do
equipamento de origem, 0 mesmo pode
ser encomendado através da assisténcia
técnica (n.° de encomenda 00750665).

Importante!

A engrenagem adaptavel com o batedor
s0 deve ser colocada e retirada, depois do
aparelho estar parado.

Utilizagao

Para bater natas, claras em castelo e
leite em espuma com leite quente (max.
70°C) e frio (max. 8°C), bem como para a
preparacao de molhos e sobremesas.

A\ Aviso

Perigo de queimaduras!

Para processar leite quente, utilizar um

recipiente alto e estreito. O leite quente

pode salpicar e provocar queimaduras.

Atencao!

Nunca aplicar o batedor de claras no

aparelho base, sem que esteja colocada a

engrenagem adaptavel.

= Fig.

m Montar a engrenagem adaptavel no
aparelho base e rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do relogio.

m Montar e encaixar o batedor na
engrenagem adaptavel.

m Colocar os alimentos no copo
misturador.

m  Segurar com firmeza no aparelho base
e no copo misturador e premir a tecla de
de ligagao.

m Depois da preparagéo, libertar a tecla
de ligagao.

Portugués pt

Depois da utilizagao/Limpeza

Atencgao!

Nunca mergulhar a engrenagem adaptavel

na agua, nem a lavar sob agua corrente ou

na maquina de lavar loica.

m Retirar a engrenagem adaptavel do
aparelho base.

m Retirar o batedor da engrenagem
adaptavel.
O batedor pode ser lavado na maquina
de lavar loica, mas a engrenagem
adaptavel s6 pode ser limpa com um
pano humido.
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el EAANVIKG

MNa Tnv ac@daAeida oag

Autd Ta eCapTApATa TTPOOPICOVTAI VIO TO UTTAEVTED XEIPOG
MSM1..../.MSM2...

MpooéxeTe TIG 0dNYieG XPoNnNg TOU UTTAEVTED XEIPOG.

Ta e¢aptuata gival KatdAANAa puévo yia Tn Xprion TTou TTEPIYPAPETAI
O€ AUTEG TIG 0ONYiEG.

A Kivduvog TpaupaTiopou atrd To KoQTepo paxaipi!

Mnv TAVETE TTOTE TO Paxaipl TOU KOPTN YEVIKAS Xpnong. Maverte 1o
Maxaipl Tou KOQTN YEVIKAG Xpriong Movo oTtnv TTAacTIKA Aapr. Mnv
ayyiZeTe TO paxaipl TOU KOPTNG YEVIKAG XPNong ME YUpva xépia. MNa
TOV KaBapIopd xpnolyoTTolEiTe BoUpToa. XPNOIUOTTOIEITE TOV KOQPTN
YEVIKNG XpProng puévo o€ TTAApwS ouvapuoAoynuévn kartdotaon!

ZNMAVTIKO!

TotroBeTeiTE KOI APAIPEITE TO EEAPTAMATA HOVO HE AKIVATOTTOINKEVN TN
OUOKEUN.

Mnv epyaleoTe TTOTE PE TO UTTAEVTEP XEIPOG/TTODI HiEEp HECQ OTOV
KOQTN YEVIKNG XPprong. O KOPTNG YEVIKAG XProng dev gival KATAAANAOG
yIO TO QOUPVO WIKPOKUUATWY.

TOTTOBETEITE KQI APAIPEITE TO TTPOCAPTNUA TOU KOPTN YEVIKAG

XProng MOVO PE aKIvNTOTIOINUEVN TN OUOKeUr. Mn BuBileTe TTOTE TO
TIPOCAPTNHA TOU KOQPTN YEVIKNG XPHoNG MECQ O€ Uypd Kal unv TO
KaBapilete KATW aTTO TPEXOUNPEVO VEPO ] GTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

Mnv TOTTOBETEITE TO XTUTINTAPI OTN BACIKY) CUOKEUN TTOTE XWPIG

TO TTPOCAPTNHA PETAdOONG TNG Kivnong. Mn BuBileTe TTOTE TO
TPOCAPTNHA PETABOONG Kivnong MECQ O€ Uypd Kal unv 1o KaBapileTe
KATW aT1TO TPEXOUPEVO VEPO 1] OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.
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Al0BAoTE TTPOCEKTIKG AUTEG TIG OBNYiEg
TPIV a1rd TN XPAOoN, YIA VO EXETE
ONMAVTIKEG UTTOBEIEEIG Ao @AAEING KAl
XEIPIOMOU AUTAG TNG OUOKEUNG. PUAGETe
TIg 03nyieg Xxpriong.

Katd tnv mapayxwpnon TNG CUOKEURG O€
TpiToUug dWaTE Padi Kai TIG 0dnyieg xprong.
AOYw Twv SIAPOPETIKWY POVTEAWV PTTOPE va
pNv TrepIExovTal OAa Ta EEAPTHNATA GTO BIKO
oag oet. AuTtd diaTiBevtal TTioNg EEXWPIOTA
ATTO TNV UTTNPETIa TEXVIKNG EEUTTNPETNONG
TTEAQTWV.

KogTng yeviking xpiong

= EIK.

1 Ko@tng yevikng xpnong

2 Mayaipi

3 MNpoodptnua

4 Kotrdki

2€ TTEPITITWON TTOU 0 KOPTNG VEVIKNG XPAONG
O¢ev TrepIAapBaveral ota UAIKG TTapdadoong,
PTTOpEi VO TTapayyeABEl HEOW TOU TUAPOTOG
€CUTTNPETNONG TTEAATWV (OpIB. TTapayyeAiag
12009171).

Me Tov K6QTN YEVIKAG XPriong
eKMETANEUEDTE TNV TTARPN 10XU TNG
OUOKEUNG, O€ TIEPITITWOT THPNONG TWV
TpodIaypa@uwyv TG ouvtayng. = Eik. ]

Xeipiopog

Ma Tov TEaXIoOUO KPEATOG, OKANPOU

TUPIOU, KPEPHUBIWY, OPWHATIKWY QUTWY,

OKOpPdOoU, PPOUTWYV, AOXAVIKWY, KAPUBIWY,

(QOUVTOUKIWY, apuyddAwv. NpooéxeTe

OTTWOONTIOTE TN YEYIOTN TTOOOTNTA OTOV

mivaka. =»> Eik. 8]

Mpoooxn!

m [1pIv TOV TEYOXIOPO KPEQTOG OQAIPEDTE
TOUG XOVOPOUG, T KOKAAQ KOl TOUG
TEVOVTEG.

m O KOQTNG YeVIKNAG Xprong Oev eival
KaT@AANAOG yia TOV TEPAXIOUO
TTOAU OKANPWV TPOPINWV (KOKKOI
KOQE, PETTAVIA, JOOXOKAPUDO) Kal
KOTEWUYHEVWVY TPOPINWY (ppoUTa i
TTapouoIa).

EAANVIKG el

= Eik.[E

m  TOTTOBETHOTE TOV KOPTN YEVIKAG XProNng
TTAvw o€ Agia Kal kaBapr) ETTIPAVEIT
epyaaiag Kal TTECTE TOV.

m  ToTToBETACTE TO PaXaipl.

Mpoocoxn!

To poaxaipl TTPETTEl va TTpocapUOZeTal

€mMITTEdA OTOV KOPTN YEVIKAG XPHONG.

m  BdAte péoa ta 1poéQIua.

m  TOTTOBETACTE TO TTIPOCAPTNHA TTAVW GTOV
KOQTN YEVIKNG XPHONG KAl YUPIOTE TO
TTPOG TN POoPd TWV BEIKTWV TOU poloyiou,
MEXPI VO aoPaAICEl E TO XOPAKTNPIOTIKO
Nxo.

m  ToTroBeTAOTE TN BACIKI CUCKEUN TTAVW
OTO TIPOCAPTNUA KAl YUPIOTE TNV TTPOG TN
@OpPA TwV OEIKTWYV TOU poAoyIou.

m  BdAte 10 @ig otnVv TTpId0.

m  KpatioTe Tn BaCIKr GUOKEUN Kal TOV
KOPTN YEVIKNAG XPriong oTabepd Kal
EVEPYOTTOINOTE T CUOKEUN.

m  Metd TV emeCepyaaia aproTe eAeUBePO
TO TTANKTPO EVEPYOTTOINONG.

m  TomroBeTOTE TO KATTAKI YIa TN QUAAEN
ETTECEPYATUEVWV TPOPIPWY TTAVW GTOV
KOPTN YEVIKNG XPrONG.

Merd Tnv epyacia/Kadapiouog

Mpoocoyn!

Mn BubileTe TTOTE TO TTPOCAPTNUA TOU KOPTN

YEVIKNG XPONG HECT OTO VEPO KAI PNV TO

KoBapileTe KATW aTTd TPEXOUUEVO VEPO 1} OTO

TTAUVTAPIO TTIATWYV.

m  AgaipéoTe Tn BOCIKr) CUOKEUR aTTd TO
TTPOCAPTNHA.

m [upioTe TO TTPOCAPTNUA AVTIOETA TTPOG
TN QOPAG TWV OEIKTWYV TOU POAOYIOU Kal
AQAIPEDTE TO ATTO TOV KOPTN YEVIKAG
XpPnong.

m  [lidoTe T0 payaip oTnv TAACTIKA Aafn
Kal aQaIpETTE TO.

m O KOQTNG YEVIKAG XPAONG KAl TO paxaipl
TTAévovTal GTO TTAUVTAPIO TTIATWY.

m  2KOUTTIOTE TO TTPOCAPTNHA JOVO HE
Bpeyuévo travi.
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el EAANVIKG

XTutrnTRp!

= Eik.

5 TpoocdpTnpa perddoong Tng Kivnong
6 XrtumnTAp!

2¢& TIEPITITWON TTOU TO XTUTINTHPI OEV
TrepIAapBaveTal ota UAIKG TrTapddoong,
JTTOpPEl va TTapayyeABei uéow Tou THAPOTOG
€CUTTNPETNONG TTEAATWV (OPIB. TTapayyeAiag
00750665).

ZNMAVTIKO!

ToTTOBETEITE KOI AQAIPEITE TO TTPOCAPTNHA
METAdOONG TNG Kivnong Padi pe To XTUTInThpI
XPHoNG HOVO WE aKIVNTOTTOINUEVN TN
OUOKEUN.

Xeipiopog

Ma 10 XTUTTNUO CavTlyi, JAPEYKOG Kal

agppoyalou atrd kautd (péyioto 70 °C) kai

KpUo yaAa (péyiaTo 8 °C) kabwg Kai yia Thv

TIAPACKEUN COATOWY Kal ETTIOOPTTIWV.

A Mposidotroinon

Kiv3uvog {epartioparog!

Katd tnv emmegepyaaia kautol YEAAKTOG

XPNOIUOTTOIEITE €va WnNAOG, OTeEVO BoxEio

avapueigng. Ta Tuxdv TTCINiguaTa Tou

KauToU YAAQKTOG UTTOPEi va 0dnyrRoouV o€

eykauuara.

Mpoooxn!

Mnv TotroBeTeite TO XTUTINTAPI OTN BACIK

OUOKEUI TTOTE XWPIG TO TTPOCAPTNUA

METAdoONG TNG Kivnong.

= EIK.

m  TOTTOBETAOTE TO TTPOCAPTNHUA PETAOOONG
NG Kivnong Travw oTn BaoIKr) CUCKEUNR
KaIl YUpIioTE TO EVAVTIO OTN QOPA TWV
OEIKTWV TOU POAOYIOU.

m  TOTTOBETAOTE TO XTUTINTHPI OTO
TTPOCAPTNUA HETAdOONG TNG Kivnong Kal
APrOTE TO VO OOPOAITEL.

m [lpocBéate Ta TpO@IUa 0TO dO)EIO
avapeigng.

m  KpatoTte Tn BaoIk CUOKEU KAl TO
doxeio avaueigng oTaBepd Kail TTaTHoTE TO
TTANKTPO EVEPYOTTOINONG.

m  Metd Vv emmeéepyacia agrioTe eAeUBepO
TO TTAAKTPO EVEPYOTTOINONG.
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Merd Tnv epyacia/Kabapiopog

Mpoocoxn!

Mn BubiCete TTOTE TO TTPOCAPTNUA PETABOONG

Kivnong péoa oTo vePO Kal unv 1o KaBapideTe

KATW atrd TPEXOUUEVO VEPO i GTO TTAUVTAPIO

TATWV.

m  AgaipéoTe Tn BaCiKr) CUOKEUR aTré TO
TIPOCAPTNUA JETADOONG TNG Kivnong.

m  AQaIpéOTE TO XTUTINTHPI ATTO TO
TIPOCAPTNUA JETADOONG TNG Kivnong.
To xTuTTnTAPI uTTOPEI Va KABOPICTEI GTO
TTAUVTHPIO TWV TTIATWY, OKOUTTICETE TO
TPOCAPTNHA HETABOONG TNG Kivnong
MOVO uE BpeyPEVO TTAVI.



Tlrkce tr

Kendi guvenliginiz igin
Bu aksesuar MSM1..../MSM2.... el blenderi igin tasarlanmistir.

El blenderinin kullanim kilavuzunu dikkate aliniz.
Aksesuar sadece bu kilavuzda tarif edilen kullanim i¢in uygundur.

A\ Keskin bicaklar nedeniyle yaralanma tehlikesi!

Genel dograyicinin bigcagina kesinlikle elinizle midahale etmeyiniz.
Genel dograyicinin bigagini sadece plastik kulpundan tutunuz.
Genel dograyicinin bigagina ¢iplak elle temas etmeyiniz. Temizlik
icin firca kullaniniz. Genel dograyiciy1 sadece komple edilmis
durumdayken kullaniniz!

Onemli!

Aksesuarlari sadece cihaz duruyorken takiniz ve ¢ikartiniz.

Genel dograyici iginde kesinlikle el blenderi/karistirma ayagi ile
calismayiniz. Genel dograyici mikrodalgada kullanima uygun
degildir.

Genel dograyicinin Ust parcasini sadece cihaz dururken takiniz

ve ¢ikartiniz. Genel dograyicinin Ust pargasini kesinlikle sivi igine
sokmayiniz ve musluktan akan su altinda veya bulagik makinesinde
temizlemeyiniz.

Cirpma telini, disli ara par¢a olmadan kesinlikle ana cihaz igine takip
yerlestirmeyiniz. Digli dizenegdin 6n pargasini kesinlikle sivilarin
icine sokmayiniz ve musluktan akan su altinda veya bulasik maki-
nesinde temizlemeyiniz.

EEE yonetmeligine uygundur.
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tr Tlrkce

Bu cihaza iligkin 6nemli giivenlik ve
kullanim bilgilerini edinmek igin, cihazi
kullanmadan 6nce bu kilavuzu dikkatlice
okuyunuz. Kullanma kilavuzunu muha-
faza ediniz.

Cihazi Gguncu kigilere verirken kullanma
kilavuzunu da teslim ediniz.

Farkli modellerin mevcut olmasi nedeniyle,
satin aldiginiz setin iginde tim aksesuarlar
mevcut olmayabilir. Bu parcalari ayrica
musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.

Genel dograyici

= Resim

1 Genel dograyici

2 Bigak

3 Ust parga

4 Kapak

Genel dograyici teslimat kapsaminizda yer
almiyorsa musteri hizmetlerinden temin
edilebilirsiniz (siparis no. 12009171).

Genel dograyici ile, tarifteki bilgilere uyarak
cihazinizi tam performansiyla kullanabilirsi-
niz. =» Resim [3]

Kullanim

Et, sert peynir, sogan, otsu baharatlar,
sarimsak, meyve sebze, findik, badem gibi
besinlerin dogranmasi ic¢in kullaniniz. Tablo-
daki azami miktarlari mutlaka dikkate aliniz.
=> Resim [1]

Dikkat!

m Eti dogramadan 6nce kikirdak, kemik ve
sinir béluimlerini ayiriniz.

m  Genel dograyicl, gok sert (kahve
cekirdegi, turp, kiigik hindistan cevizi)
ve dondurulmus (meyve v.b.) besinleri
dogramak igin uygun degildir.
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=»> Resim [F]

m Universal dograyici diiz ve temiz bir
¢alisma alani Gzerine yerlestiriniz ve
oturtarak bastiriniz.

m  Bicagi takiniz.

Dikkat!
Bigak, Universal dograyici icinde diz
sekilde durmalidir.

m Dogranacak besinleri doldurunuz.

m Ust pargayi genel dograyicinin (izerine
yerlestiriniz ve duyulacak sekilde
yerine oturuncaya kadar saat yoninde
geviriniz.

m Ana cihazi Ust parga Uzerine takiniz ve
saat dénus 6ninde cgeviriniz.

m Elektrik figini prize takiniz.

m Ana cihazi ve genel dograyiclyi sabit
tutunuz ve cihaz aginiz.

m Islemleriniz bittikten sonra devreye
sokma tusunu birakiniz.

m Islenmis besinleri muhafaza etmek
icin kapag! genel dograyici Uzerine
kapatiniz.

Kullanim sonrasi/temizlik

Dikkat!

Genel dograyicinin Ust pargasini kesinlikle

suya daldirmayiniz veya akan su altinda

veya bulasik makinesinde yikamayiniz.

m Ana cihazi Ust pargcadan ayiriniz.

m Ust pargayi saat déniis yoniiniin tersine
geviriniz ve genel dograyicidan gekiniz.

m Bicag plastik sapindan tutunuz ve
cikartiniz.

m  Genel dograyici ve bigak bulasik maki-
nesinde yikanabilir.

m Ust pargayi sadece nemli bir bezle
siliniz.



Cirpma teli

=> Resim
5 Disli diizenek 6n pargasi
6 Cirpma teli

Cirpma teli teslimat kapsaminizda yer
almiyorsa musteri hizmetlerinden temin
edilebilirsiniz (siparis no. 00750665).

Onemili!

Disli dizenegin 6n pargasini ¢irpma teli ile
birlikte sadece cihaz duruyorken takiniz ve
cikartiniz.

Kullanim

Cirpma teli; kremsanti, ¢cirpma yumurta aki
ve sicak sut kdpigl ( azm. 70°C) ve soguk
sut (azm. 8°C) ¢irpmak ve soslar ve tathlar
icin icerikler hazirlamak icin kullanilabilir.

A Uyarn

Haslanma tehlikesi var!

Sicak sut hazirlarken ylksek ve dar bir
karistirma kabi kullaniniz. Sicak st etrafa
sigrayabilir ve haglanmalara neden olabilir.

Dikkat!

Cirpma telini, digli ara parca olmadan kesin-

likle ana cihaz igine takip yerlestirmeyiniz.

= Resim

m Disli dizenek 6n parcasini ana cihaza
takiniz ve saat donls yoninin tersine
dogru geviriniz.

m  Cirpma telini digli dizenek 6n pargasina
takiniz ve yerine oturmasini saglayiniz.

m Besinleri karistirma kabina yerlestiriniz.

m Ana cihazi ve karigtirma kabini sikica
tutunuz ve agma digmesine basiniz.

m Islemleriniz bittikten sonra devreye
sokma tusunu birakiniz.

Tlrkce tr

Kullanim sonrasi/temizlik

Dikkat!

Disli dizenegi kesinlikle suya daldirmayiniz

veya akan su altinda ya da bulasik makine-

sinde yikamayiniz.

m Ana cihazi digli duzenegi 6n pargasin-
dan ayiriniz.
Cirpma telini digli dizenegi 6n pargasin-
dan c¢ikartiniz.

m  Cirpma teli bulagik makinesinde
yikanabilir, digli dizenegi 6n pargasi ise
sadece nemli bir bezle silinmelidir.
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pl Polski

Dla wtasnego bezpieczenstwa

Wyposazenie jest przeznaczone do blendera MSM1..../MSM2.....
Przestrzegac¢ wskazéwek podanych w instrukcji obstugi blendera.
Wyposazenie nadaje sie tylko do zastosowan opisanych w niniejszej
instrukcji.

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi nozami!

Nigdy nie wktadac reki do noza rozdrabniacza uniwersalnego. N6z
chwytac tylko za uchwyt z tworzywa sztucznego. Nie dotyka¢ noza
rozdrabniacza uniwersalnego gotg rekg. Do czyszczenia uzywac
szczotki. Rozdrabniacz uniwersalny mozna uzywac tylko wtedy, gdy
jest kompletnie zmontowany!

Uwaga!

Wyposazenie zdejmowac i zaktadac tylko wtedy, gdy urzgdzenie
jest wytgczone a naped nieruchomy.

Nigdy nie uzywac blendera/koncowki miksujgcej w rozdrabniaczu
uniwersalnym. Rozdrabniacz uniwersalny nie nadaje sie do
kuchenki mikrofalowe;j.

Nasadke rozdrabniacza uniwersalnego naktadac¢ i zdejmowac
tylko wtedy, gdy urzgdzenie jest wylgczone a naped nieruchomy.
Nasadke rozdrabniacza uniwersalnego nigdy nie zanurzac

w zadnych ptynach, nie my¢ pod biezgcg wodg ani w zmywarce do
naczyn.

Nigdy nie wktada¢ do urzgadzenia koncowki do ubijania bez
przystawki przektadni. Przystawki z przektadnig nigdy nie zanurzaé
w zadnych ptynach, nie my¢ pod biezgcg wodg ani w zmywarce do
naczyn.
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Przed uzyciem urzadzenia nalezy
starannie przeczytac niniejszg
instrukcje obstugi, aby zapoznac¢ sie¢ ze
wskazowkami bezpieczenstwa i obstugi.
Instrukcje obstugi prosze starannie
przechowywac.

Prosze przekazac instrukcje wraz

z urzgdzeniem ewentualnemu kolejnemu
wiascicielowi.

Instrukcja obstugi jest przeznaczona do
réznych modeli, dlatego jest mozliwe, ze
nabyty zestaw nie zawiera wszystkich
opisanych tutaj elementéw wyposazenia.
Mozna je naby¢ pojedynczo poprzez
autoryzowany serwis.

Rozdrabniacz uniwersalny

= Rysunek [}

1 Rozdrabniacz uniwersalny
2 Noz

3 Nasadka

4 Pokrywa

Jezeli rozdrabniacz uniwersalny nie nalezy
do zakresu dostawy, mozna go zaméwic

w punkcie zakupu urzadzenia lub w punkcie
serwisowym (nr katalogowy 12009171).
Rozdrabniacz uniwersalny pozwala
wykorzystac petny zakres mozliwosci
urzgdzenia, stosujgc sie do przepisow.

=> Rysunek [8]

Obstuga

Do rozdrabniania miesa, twardego sera,

cebuli, zidt, czosnku, owocéw, warzyw,

orzechdéw, migdatoéw. Nalezy koniecznie
przestrzega¢ maksymalnych ilosci
produktéw podanych w tabeli. =» Rysunek

D]

Uwagal!

m Przed rozdrabnianiem miesa usungc¢
z niego chrzgstki, kosci i $ciegna.

m Rozdrabniacz uniwersalny nie nadaje
sie do rozdrabniania bardzo twardych
produktow (kawy ziarnistej, chrzanu,
gatki muszkatotowej) ani mrozonek
(mrozonych owocow itp.).

Polski pl

=> Rysunek &

m Rozdrabniacz uniwersalny postawi¢ na
gtadkim, czystym podtozu i przycisngc
do niego.

m Wiozy¢ néz.

Uwaga!

N6z musi by¢ osadzony prosto

w rozdrabniaczu uniwersalnym.

m  Wiozy¢ produkty.

m Na rozdrabniacz uniwersalny natozyc¢
nasadke i obrdci¢ az do zatrzasniecia
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara.

m  Wiozy¢ korpus urzadzenia na nasadke
i przekreci¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara.

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m  Przytrzymac¢ mocno korpus urzgdzenia
oraz rozdrabniacz uniwersalny i wigczyc¢
urzgdzenie.

m Po zmiksowaniu produktow zwolnié¢
przycisk wtgcznika.

m Do przechowywania przetworzonych
produktow natozy¢ pokrywke na
rozdrabniacz uniwersalny.

Po pracy/czyszczeniu

Uwaga!

Nasadke rozdrabniacza uniwersalnego

nigdy nie zanurza¢ w wodzie, nie my¢ pod

biezgcg wodg ani w zmywarce do naczyn.

m  Korpus urzgdzenia zdjg¢ z nasadki.

m Nasadke obroci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara i zdjg¢ z rozdrabniacza
uniwersalnego.

m  Noz chwyci¢ za uchwyt z tworzywa
sztucznego i wyjac.

m Rozdrabniacz uniwersalny i n6z
rozdrabniacza mozna my¢ w zmywarce
do naczyn.

m Nasadke tylko wytrze¢ wilgotng Scierka.
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pl Polski

Koncéwka do ubijania

= Rysunek [N
5 Przystawka z przekiadnia
6 Koncoéwka do ubijania

Jezeli koncéwka do ubijania nie nalezy

do zakresu dostawy, mozna jg zamowic

w punkcie zakupu urzadzenia lub w punkcie
serwisowym (nr katalogowy 00750665).
Uwagal!

Przystawke przekfadni z koncéwka

do ubijania piany zaktadac¢ i zdejmowacé
tylko wtedy, gdy urzgdzenie jest wytgczone
a wszystkie czesci nieruchome.

Obstuga

Przeznaczona do ubijania smietany, piany

z biatek i pianki z mleka gorgcego (maks.

70°C) i zimnego (maks. 8°C) oraz do

przygotowywania soséw i deserow.

A\ Ostrzezenie

Niebezpieczenstwo oparzenia!

Przy gorgcym mleku uzywa¢ wysokiego,

waskiego naczynia. Gorgce mleko moze

prysngc¢ i spowodowac poparzenie.

Uwagal!

Nigdy nie wkfada¢ do urzgdzenia koncowki

do ubijania bez przystawki przektadni.

= Rysunek

m Natozy¢ przystawke z przektadnig na
korpus urzadzenia i obréci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara.

m  Koncowke do ubijania wtozy¢ do
przystawki przektadni i zatrzasngg¢.

m  Wiozy¢ produkty spozywcze do
pojemnika do miksowania.

m  Przytrzyma¢ mocno korpus urzadzenia
oraz pojemnik i nacisng¢ przycisk
wigcznika.

m Po zmiksowaniu produktow zwolnic¢
przycisk wigcznika.
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Po pracy/czyszczeniu

Uwaga!
Przystawki z przektadnig nigdy nie zanurzaé
w wodzie, nie my¢ pod biezgcg wodg ani w
zmywarce do naczyn.
Zdjac¢ z korpusu urzgdzenia przystawke
przektadni.
m  Koncoéwke do ubijania wyjgc
z przystawki przekfadni.
m  Koncéwke do ubijania mozna my¢
w zmywarce do naczyn, przystawke
przektadni wytrzec tylko wilgotng
Scierka.



YkpaiHcbka uk

Ona Bawoi 6e3neku
Lle npunapns npuaHadeHe gnsi pyvHoro énengepa MSM1..../

JoTpumMynTecs iHCTPYKLUil 3 BUKOPUCTaHHA pydYHOro bnengepa.
Mpunapaoqa npugatHe nuwe Ons onMcaHoro y Uin iIHCTPYKUiT
BUKOPUCTaHHS.

/\ Heb6e3neka nopaHeHHs rocTPUMM HoXamu!

Hikonu He BpaTtuca pykamu 3a HixX yHiBepcanbHoro nogpibHiosayal
Hixx yHiBepcanbHoro nogpibHoBava cnig 6partu Tinbku 3a nnact-
MacoBY pyu4Ky. Hikonu He TopkaTucst HoXxa yHiBepcanbHOro noapio-
HIOBa4va ronMmm pykamu. [1ns o4nLLEHHS KOPUCTYBATUCS LLITKOHO.
YHiBepcanbHuin nogpibHoBaY BUKOPUCTOBYBATU TiNlbKM Yy NOBHICTIO
3ibpaHomy craHi!

Baxnuso!

Mpunagaa MoXXHa BCTAHOBMOBATY Ta 3HIMATK TifTbKW NIiCNSA 3yNUHKK
npunaay.

Hi B skoMy pasi He npautoBaTi 3 pyyHUM GrneHaepoOM/HKKO Bnex-
Aepa B yHiBepcanbHOMY NoapibHoBaui. YHiBepcanbHUin noapidHto-
Bay He NpuaaTHUK A5 BUKOPUCTAHHSA B MIKPOXBUITbOBIN Meui.
Hacagky yHiBepcanbHOro nogpibHioBaya MOXXHa BCTaHOBMOBATU Ta
3HiMaTK TiNbKK Nicna 3ynuHkK npunagy. Hacagky yHiBepcanbHOro
nogpibHoBaYa HiKONM He 3aHypOBaTK Y PiAVHN Ta HE MUTK Nig Npo-
TOYHO BOAOK abo B MOCYAOMUIMHIA MaLUMHI.

BiHnyok gnga 36uBaHHA Hi B sAKOMY pasi He BCTaBnsiTM 40 OCHOBHOIO
Onoky nepexigHuka. lNepexigHuK HIKONM He 3aHyproBaTU Yy piavHU Ta
He MWUTU Nig NPOTOYHOI BOAOK abo B NOCYAOMUMHIN MaLLWHI.
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uk YKpaiHcbka

MpounTanTe yBaxKHO LIIO iIHCTPYKLitO
nepep BUKOPUCTaAHHAM, 06 O3Ha-
MOMUTMCS i3 BaXXITMBMMU BKa3iBKaMu

3 TeXHiKn 6e3neku i ynpaBrniHHA Ans
uboro npunapy. 36epirante, 6yab nacka,
iHCTPYKLIil0 3 BUKOPUCTaHHS.
MepenaBawiTe iHCTPYKLIiIO 3 BUKOPUCTaHHS
HaCTyNHMM KOpUCTyBayaMm pasom i3
npunagom.

MponoHyoTbCA pi3Hi Moaeni | Tomy B
Bawwomy komnnekTi MoxyTb B6yTn BiaCyTHi
neBHi Npunaaas. Taki npunagaa Bu moxete
okpemo npuagbatu B crnyx0i cepaicy.

YHiBepcanbHuUn

nopapioHroBa4

=> ManoHoK

1 YHiBepcanbHui nogpicHIOBaY
2 Hix

3 Hacapka

4 Kpuuwka

AKwo yHiBepcanbHWin nogpibHioBay He
BXOAMWTb A0 KOMMIEKTY NOCTaBKW, TOAi MOro
MOXHa 3aMOBUTM Yepes Crnyx0y cepaicy
(Homep gnsa 3amoBneHHs: 12009171).
YHiBepcanbHuin nogpidHoBad 3abesne-

yye Bam BukopucTaHHA MakcmarnbHol
MOTY>KHOCTI Npunagy 3a ymoBu AOTpu-
MaHHS BKa3iBOK, NPMBEOEHNX B peLenTi.
=> ManoHok [8]

YnpaBniHHA

[nsa nogpiGHeHHsA m'Aca, TBepaoro

cupy, Lumbyni, 3eneHi, YacHuky, MOPYKTIB,
OBOViIB, ropixis, Mmuraanto. OBoB'A3K0BO
OOTPUMYBATUCS 3HAaYEHb MaKCMMarnbHOI
KinbkocTi a6o 06'emy, BkazaHuX B Tabnuui.
=> MantoHok [3]

YBara!

m [lepen noapibHeHHAM M’sica BUAaniTh i3
HbOrO XPSLLi, KICTKM Ta CyXOXWUNNS.

m YHiBepcanbHui nogpidHoBaY He npu-
[aTHUI Anst noapibHEHHs oyxe TBeEpAUX
npoaykTie (kaBoBux 606iB, peabku,
MYCKaTHUX ropixiB) Ta 3aMOpPOXEHNX
npoaykTiB (OPYKTiB TOLLO).
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= MantoHok &

m BcTtaHoBuUTK yHiBepcanbHWin nogpibHio-
BaY Ha PiBHI i YNCTi pOBOYIN NOBEPXHI
Ta NPUTUCHYTW.

m  BcraButn Hix.

YBara!
Hi>k NOBMHEH NpsIMO PO3MiLLlyBaTUCS B YHi-
BepcarnbHOMY noapiGHioBaui.

m [loknacTv NPoAyKTU Y EMHICTb
oneHgepa.

m BcTaHoBWTU Hacagky Ha yHiBepcanbHU
nogpibHoBay Ta NOBEPHYTU 3a rOANH-
HMKOBOIO CTPIrKoOH0, o6 BOHA YyTHO
3ackoyuna B nas.

m BcraHoBuTM OCHOBHMIA Briok Ha Hacagky
Ta NOBEPHYTU 3a FOQNHHMKOBOIO
CTpIfKoH0.

m BcTtaButu WwrencensHy BUMKY B PO3ETKY.

=  TpuMaro4n MiLLHO OCHOBHWIA Brok Ta
yHiBepcanbHuii NnogpibHBaY, YBIMKHYTH
npunag.

m [licnsa nepepobku BigNycTUTH KHOMKY
BBIMKHEHHS.

m BcTaHoBWTU KpULLKY Ha yHiBepcanbHU
nofpibHoBay Ans 36epiraHHA nepepo-
6rneHnx NpoAyKTiB.

Micna po6oTn/ouynileHHs

YBara!

Hacagky yHiBepcanbHoro nogpibHioBaya

HIKONW He 3aHyploBaTV B BOAY Ta HE MUTH

nig, NPOTOYHOK BOAOK abo B NOCYAOMUIAHIN

MaLLVH.

m  3HSTW OCHOBHWI BMNOK 3 HacagKu.

m [loBepHyTU HacagKy NpPOTU rOOUHHUKO-
BOI CTPINKKM Ta 3HATK 1T 3 yHiBEpCarnb-
Horo noapi6HioBaya.

m B3sTu Hix 3a nnactmMacoBy pyyky Ta
BUMHATY MOTO.

m  YHiBepcanbHui nogpibHioBay Ta Hix
MOXHa MWUTU B NOCYAOMMWIAHIN MaLUVHI.

m Hacapgky npoTepTu nuiie BONOrow
raH4ipKolo.



BiHun4yok ansa 36mMBaHHA

=> ManioHoK
5 [MepexigHuk
6 BiHn4yok ona 36MBaHHA

YkpaiHcbka uk

Micna po6oTu/ouynileHHs

YBara!
MepexiaHuK HiKoNKW He 3aHyproBaTh y BOOY
Ta He MUTU Nig NPOTOYHO BoAoK abo B

AKwo BiHMYOK Ans 36uBaHHA HE BXOAUTb

[0 KOMMNIEKTY NOCTaBKW, TOAi MOro MOXHa "
3amMoBUTK Yepes cnyx0by cepsicy (Homep .
ans 3amosneHHs: 00750665).

n

Baxnuso!

MepexigHuK 3 BiIHMYKOM ANt 30MBaHHSA
MOXHa BCTAHOBMOBATU Ta 3HiMaTU TiNbKK
nicns 3ynuHKK npunagy.

YnpaBniHHA

[nsa 36mBaHHA BepLUKiB, OinkiB Ta Monoka B
niHy i3 rapsayoro (makc. 70°C) Ta xonogHoro
monoka (makc. 8°C), a Takox ANnst NpuroTy-
BaHHSA COYCiB Ta fecepTiB.

A\ Ygara!

HeGe3neka oTpuMaHHSA onikis!

IMig yac nepepobky rapgyoro Momnoka
CniJ BUKOPMCTOBYBATW BUCOKY BY3bKYy
EMHICTb ANg 3MilyBaHHs. [apsye MONoko
MOXe po3bpuakaTucs i Npu3BecTy 4o
OLUNaploOBaHHS.

YBara!

BiHnuyok ansa 36mBaHHA Hi B AkOoMy pasi

He BCTaBMNATM 4O OCHOBHOTO GIOKY

nepexigHuka.

= MantoHok

m BcraHoBUTM NepexigHuK Ha OCHOBHUI
6ok Ta NPOKPYTUTU NPOTU FOANHHMKO-
BOI CTPIMKu.

m BcraButu BiHn4yok ong 36mBaHHs y
nepexigHvk Ta 3adikcyBaTu.

m [loknactu NpoAyKTW Y EMHICTb
6neHgepa.

m  TpvmaTtn MiLHO OCHOBHMI BroK i
EMHICTb BneHaepa Ta HaTUCHYTU KHOMKY
BBIMKHEHHS1.

m [licng nepepobku BiANYCTUTM KHOMKY
BBIMKHEHHS1.

NOCYAOMUMHIA MaLUUHI.

3HATU OCHOBHMI BNOK 3 NnepexigHvka.
3HATM BiHMYOK AN 36uBaHHA 3
nepexigHvka.

BiHn4ok ons 36uBaHHs MOXXHa MUTK B
NOCyAOMUMHIN MaLUuHIi, ToAi SIK nepe-
XiOHWK cnif TiNbKM NPOTUPAaTX BONOroK
raH4ipKoto.

47



ru Pycckuia

Ons Bawewn 6e3onacHocTu

[aHHas NpMHaanexHoOCTb NpegHasHavYeHa asis Norpy»KHoro Gnex-
aepa MSM1..../MSM2....

PykoBoacCTBYWTECH YKa3aHUsIMU, NPUBEAEHHBIMU B MHCTPYKLMM NO
aKcnnyaTauum norpy>kHoro 6neHaepa.

MprHaaneXxHoCTb NPUrogHa TONbKO AN ONMCAHHOIo B AAaHHOM
NHCTPYKUUN NPUMEHEHNS.

/\ OnacHocTb TpaBMMUpOBaHUA 06 OCTpble Ne3BUs Hoxa!

Hu B koem cnyyae He Beputech 3a HOX YHUBEPCASIbHOIO N3MeSb-
yntensa. Hox yHuBepcanbHOro M3mMensinTens MoXHO 6paTb TOMbKO
3a nNnacTMaccoBYHO pyyKy. HM B KoeM criydae He npukacamTtech K
HOXY YHMBEPCANbHOIO U3MENbYNTENS rofnbIMU pyKaMmn. [nst YNCTKK
NCNONb3ynTe LWETKY. YHUBEPCarnbHbI N3Menb4nuTenb MOXHO UCMOMb-
30BaTh TOMbKO B MOJTHOCTBLIO cOBpaHHOM BuAeE!

BaxHo!

MprHaaneXxHOCTb MOXHO yCTaHaBnMBaTb U CHMMAaTb TOMbKO Nocre
OCTaHOBKM npubopa.

Hwn B Koem crny4vae He paboTaTb NOrpy>KHbIM BreHaepOM/HOXKON
Gnengepa B yHMBepcarnbHOM U3MensYnTene. YHMBepcarnbHbIi
N3MeneBYnTENb HE NPUrOAEH ANs1 UCNONb30BaHMS B MUKPOBOTHOBOM
neyu.

Hacagky yHMBepcanbHOro M3Mens4nTenst MOXXHO yCTaHaBnmBaTh U
CHMMaTb TOSbKO Nocne ocTaHOBKM Npubopa. Hn B kKoem cny4vae He
norpyxatb HacaZKy YHMBEPCanbHOr N3MenbimuTens B XXUOKOCTU N He
MbITb N0 NPOTOYHOW BOAOMW UMW B MOCYLOMOEYHON MaLLUVHE.

Hu B koem crnyyae He BCTaBMnATb BEHYMK A1151 B3OMBaHNSA B OCHOBHOW
onok 6e3 pegyKTopHOW NpucTaBkn. H1 B KOeEM criydae He norpy»atb
PEAYKTOPHYIO MPUCTABKY B XXUAKOCTM U HE MbiTb MOL NPOTOYHOMN
BOLOM UK B NOCYLOMOEYHOWN MaLUVHE.
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Mepea ncnonb3oBaHMEeM BHUMATENbHO
NPOYTUTE ITY UHCTPYKLMIO OIS Nony-
YeHMSA BaXHbIX YKa3aHUM MO TEXHUKEe
6e3onacHOCTU U IKCNyaTauumn JaHHOro
npubopa. CoxpaHUTe MHCTPYKLIUIO NO
aKcnnyartauum.

Mpw nepepaye npubopa TpeTbemy nuuy
HeobXxo4MMO TaKkke nepeaatb emy MHCTPYK-
LU0 MO SKCNyaTaumu.

M3-3a Hanuuusa pasnuyHbix Mogernen Bos-
MOXHO, YTO He BCE NPUHAANEXHOCTM BXOOAT
B KOMMIEKT nocTaBku Baiwuero npubopa.

VX MOXXHO NpnobpecTyn Takke OTAENBHO B
cepBuCHoM cnyxbe.

YHuBepcanbHbIN
u3MmenbuuTenb

= PucyHok I

1 YHuBepcanbHbI U3MenbYUTENb
2 Hox

3 Hacapgka

4 Kpbiwka

Ecnu yHmBepcanbHbIn n3amens4mTenb He
BXOOUT B KOMMIEKT NOCTaBKU, TO €r0 MOXHO
3akasaTb Yepes CepBUCHYIO Cryx0y (Homep
ans 3akasa: 12009171).

YHuBepcanbHbI n3MensinTenb obecneumnt
Bam ncnonb3oBaHne MakcmarnbHOM MOLL-
HocTK nNpubopa npu cobntoaeHNM yKasaHui,
npyvBefeHHbIX B peuenTe. = PucyHok [1]

Jkcnnyarauus

[nsa namens4yeHust Msca, TBEPAOro Cbipa,
penyaToro fnyka, 3efeHn, YecHoka, (PyKTOB,
oBoLer, opexos, MuHaans. ObsizarensHo
cobntoganTe MakcMmarnbHble KOnMyecTsa,
yKasaHHble B Tabnuue. = PucyHok 3]

BHumaHme!

m [lepen M3mens4eHem Msca U3 Hero
creayeT yaanuTb XpsLLmM, KOCTU 1
CYXOXUNUSI.

m  YHMBepcarnbHbIi U3MeNns4YnTerNb He Npu-
roaeH Ansi U3Mernb4eHns O4eHb TBEPAbIX
NpoAyKTOB (KOPenHbIX 3epeH, peabku,
MYCKaTHbIX OPEXOB) M 3aMOPOXXEHHbIX
NpOAyKTOB (PPYKTOB U T. N.).

Pycckui ru

= PucyHok [

m [locTaBuTb yHUBEpPCArbHbIA N3MENb-
yuTenb Ha rMmaaKyto 1 YUCTYHo paboyyto
NMOBEPXHOCTb U NpWXaThb ero.

m BcraBuTb HOX.

BHumaHue!
Hox gomkeH 6bITb POBHO BCTaBIEH B YHU-
BepcarnbHbl U3MensYUTENb.

m  3arpy3vTb NPOJYyKThI.

m  YCTaHOBWTb HacafKy Ha YHMBEpPCarbHbIN
N3MEeNbLYNTENb U MOBEPHYTH MO YaCOBON
cTpernke A0 PUKCaLMK CO LLEMYKOM.

m YCTaHOBWTbL OCHOBHOW GrOK Ha Hacaaky
1 NOBEPHYTb MO YaCOBOW CTPErKe.

m BcTaBuTbh BUMKY B pO3ETKY.

m  Kpenko yaepxvBas OCHOBHOM 6ok u
YHUBEpPCanbHbIA U3MENBYUTENb, BKIHO-
4nTb Npmodop.

m [locne nepepaboTky OTMYCTUTb KHOMKY
BKITHOYEHMS.

m  [Ins xpaHeHuns nepepaboTaHHbIX NPoaykK-
TOB YCTAHOBUTb KPbILLKY Ha yHMBEpcarb-
HbI M3MENBYMTENb.

Mocne paboTbi/YncTKa

BHumaHue!

Hu B KOeM criyyae He norpyxatb Hacaaky

YHMBEPCANBHOIO N3MENBYNTENS B BOOY U HE

MbITb MOA NPOTOYHOW BOAOW UK B NOCYA0-

MOEYHOW MalLLVHe.

m  CHsTb OCHOBHOM ONOK C Hacagku.

m [loBepHyTb HacaaKy NPOTMB YaCOBOM
CTPENKN U CHSATb €€ C YHUBEPCArbHOIO
n3mene4nTens.

m B3aTb HOX 32 NNacTMaccoByHO PyyKy 1
BbIHYTb €ro.

m  YHMBepcarnbHbIN N3MENBYNTENb U HOX
MOXHO MbITb B MOCYOMOEYHONM MaLLVHE.

m Hacagky cnegyeT Tonbko npoTupaTtb
BaXKHOW TPSANKOMN.
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ru Pycckuia

BeHuuk ana B36uBaHusA

=> PucyHok
5 PepykTtopHas npucTaBka
6 BeHuuk gns B36MBaHuA

Ecnu BeHunk ons B3bMBaHUSA He BXOAUT B
KOMIMMEKT NOCTaBKW, TO €r0 MOXHO 3aKa3aTb
yepes CepBUCHYI0 crnyxby (Homep ans
3akasa: 00750665).

BaxxHo!

PenyKkTOpHYH NPUCTaBKy C BEHYMKOM

Onsi B30MBaHUSI MOXHO YCTaHaBnuBaTh u
CHUMaTb TONbKO NOCIe OCTaHOBKM Npubopa.

dkcnnyarauua

[ns B36MBaHWs cnmnBoK, 6eNKoB 1 Morioka B
neHy n3 ropsiyero (makc. 70°C) n xonogHoro
moroka (makc. 8°C), a Takke ANnsi NpUroTos-
NEHUsi COYCOB U AECEPTOB.

A MpeanynpexaeHve

OnacHocTb owwnapuBaHus!

Ons nepepa60TKV| ropsa4ero Mornoka nUcnorsb-

30BaTb BbICOKYH Y3KYHO EMKOCTb AJ14 CMe-

LWmBaHus. Fopsidee MOSTOKO MOXET 6pr3HyTb

N OLUMApUTb KOXY.
BHumaHwme!

Hu B Koem Clny4yae He BCTaBNATb BEHYUK ONA

B36MBaHMA B OCHOBHOW Ornok 6e3 pegykTop-

HOW NPUCTaBKMU.

=> PucyHOK

m  YCTaHOBUTb PEAYKTOPHY NPUCTaBKY
Ha OCHOBHOW ONOK 1 MOBEPHYTb NPOTMB
YaCOBOW CTPErKW.

m BcraBuTb BeHUMK onsi B3OMBaHUA B
PELYKTOPHYO NPUCTaBKY 1 3addUKCHPO-
BaTb €ro.

m  3arpy3vTb NpoayKTbl B CTakaH
bnengepa.

m  YOoepkvBasi OCHOBHOW GOk 1 CTakaH
OneHaepa, HaXxaTb KHOMKY BKITHOYEHNS.

m [locne nepepaboTku OTNYCTUTL KHOMKY
BKITHOYEHMS.
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Mocne paboTtbl/uncTKa

BHuumanue!

Hw B koem cnyyae He norpyaTb peayk-

TOPHYIO NMPUCTaBKY B BOAY W HE MblTb MO,

NPOTOYHOW BOAOW MNN B MOCYAOMOEYHOM

MaLUuHe.

m  CHATb OCHOBHOMN BnOK C peayKTOPHOM
NPUCTaBKK.

m  CHATb BEHYMK Ans B3OMBaHWA C peayk-
TOPHOW NPUCTaBKMK.

m  BeHuuk onsa B3GMBaHUS MOXHO MbITb
B NMOCYAOMOEYHOM MaLLUVHE, a peayk-
TOPHYIO NPUCTaBKy crneayeTt TONbKo
npoTUpaTh BraXHOW TPSANKOW.
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Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
0911 70 440 040
0810 550 511

D
A
CH 0848840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001016024

950618









100 g 10-20 s
150 g 5s
100 g 10s
15¢g 20-30s

20x<::,? 155

100 g 15s
100 g 20s
100 g 30-40 s
10g¢ 30s
100 g

5s

19




