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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln
und aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung
beilegen.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schliel3t eine Haftung des Herstellers fur daraus resul-
tierende Schaden aus.

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das hausliche
Umfeld bestimmt.

Das Gerat ist nur geeignet zum Zerkleinern bzw. Vermischen

von Lebensmitteln. Das Gerat ist nicht fur die Zubereitung von
reinem Kartoffelpuree (oder Purees von Lebensmitteln ahnlicher
Konsistenz) geeignet. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden. Das Gerat nur
mit Originalteilen und -zubehdr benutzen. Gerat nicht auf oder in
die Nahe heiler Oberflachen, wie z. B. Herdplatten, stellen. Der
Mixbecher ist nicht fur die Verwendung in der Mikrowelle geeignet.
Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfah-
rung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt

oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

Sicherheitshinweise

A Warnung

Stromschlaggefahr und Brandgefahr

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshdhe verwenden. Das Gerat darf nur Uber eine
vorschriftsmaRig installierte Steckdose mit Erdung an ein Stromnetz
mit Wechselstrom angeschlossen werden. Stellen Sie sicher, dass
das Schutzleitersystem der elektrischen Hausinstallation vorschrifts-
malig installiert ist.

Gerat nur gemafld Angaben auf dem Typenschild anschliel3en

und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B. eine
beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden. Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschliel3en.



de Sicherheitshinweise

Das Gerat wahrend des Betriebs stets beaufsichtigen! Es wird
empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu lassen, wie
fur die Verarbeitung des Mixgutes notwendig.

Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen in Berihrung bringen oder
Uber scharfe Kanten ziehen. Das Grundgerat niemals in Wasser
tauchen oder in den Geschirrspuler geben. Das Gerat nicht mit
feuchten Handen benutzen und nicht im Leerlauf betreiben. Das
Gerat nicht Uber die Verbindungsstelle von Mixful® und Grundgerat
in das Mixgut eintauchen. Das Gerat muss nach jedem Gebrauch,
bei nicht vorhandener Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinan-
dernehmen oder Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt
werden.

A Warnung

Verletzungsgefahr

Nach dem unmittelbaren Einsatz des Gerates den Stillstand des
Mixfulimessers abwarten. Vor dem Auswechseln von Zubehor-
oder Zusatzteilen, die im Betrieb bewegt werden, muss das Gerat
ausgeschaltet und vom Netz getrennt werden. Niemals in das
Mixfulimesser greifen. Das Mixfulimesser niemals mit blo3en
Handen reinigen.

/\ Warnung

Verbriihungsgefahr

Vorsicht bei der Verarbeitung von heilem Mixgut. HeilRes Mixgut
kann bei der Verarbeitung spritzen. Mixful? niemals auf heil3e
Oberflachen stellen oder in sehr heillem Mixgut benutzen. Kochen-
des Mixgut vor der Verarbeitung auf 80°C oder weniger abkihlen
lassen. Bei Verwendung des Stabmixers im Kochtopf den Topf
vorher von der Kochstelle nehmen.

A Warnung
Erstickungsgefahr
Kinder nicht mit dem Verpackungsmaterial spielen lassen.



Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Auf den folgenden Seiten dieser
Gebrauchsanleitung finden Sie wertvolle
Hinweise flr einen sicheren Gebrauch
dieses Gerates. Wir mochten Sie bitten,
diese Anleitung griindlich zu lesen und alle
Anweisungen zu befolgen. So werden Sie
lange Freude an diesem Gerat haben und
die Ergebnisse |hrer Arbeit werden lhre
Kaufentscheidung bestatigen.

Bewahren Sie diese Gebrauchsanleitung
fiir einen spateren Gebrauch oder fir
Nachbesitzer auf. Weitere Informationen zu
unseren Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Auf einen Blick

=> Bild
1 Grundgerdat MSM14... | MSM24...*
a Einschalttaste
b Netzkabel
2 Grundgerat MSM16... / MSM26...*
a Einschalttaste
b Netzkabel
3 MixfiiBe mit MixfuBmesser*
a Standard Mixful®
b Edelstahl Mixful3
¢ Mini Mixfuf®
4 Mixbecher mit Skala*
a Frische-Deckel*

Auf einen Blick de

5 Universalzerkleinerer®

(separate Gebrauchsanleitung)
6 Schneebesen”*

(separate Gebrauchsanleitung)
* je nach Modell
Wenn ein Zubehor nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kann dieses Uber den
Kundendienst bestellt werden:

Zubehor Bestell-Nr.

Mixbecher 00481139
Universalzerkleinerer 12009171
Schneebesen 00750665

Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie
die volle Leistung des Gerates.

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Gerat benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und geprift werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Gerat nie in Betrieb

nehmen!

1. Grundgerat und alle Zubehorteile aus
der Verpackung nehmen.

2. Vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

3. Alle Teile auf Vollstandigkeit prifen.
= Bild

4. Alle Teile auf sichtbare Schaden
Uberprifen.

5. Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=» Pflege und tagliche Reinigung*
siehe Seite 7



de Die Mixfule

Die MixfiuiRe

Hinweise:

m Die MixfiRe sind geeignet zum Zerklei-
nern und Vermischen von Majonnaise,
Saucen, Mix-Getranken, Baby-Nahrung,
gekochten Friichten und gekochtem
Gemiise sowie zum Pdirieren von
Suppen.

m Die Mixfif3e sind nicht geeignet fir die
Zubereitung von Plrees, die alleine aus
Kartoffeln oder Lebensmitteln ahnlicher
Konsistenz bestehen.

m Verwenden Sie daflir einen Bosch Stab-
mixer mit ,ProPuree“ Stampferaufsatz.

m Lebensmittel vor der Verarbeitung
grob zerteilen. Bei Verwendung des
Mini Mixful3 noch kleinere Stlicke
verwenden.

Standard / Edelstahl MixfuR

Der MixfuR ist fiir die Verabeitung von
Lebensmitteln in grofReren Gefalen, direkt
im Topf oder im speziellen Mixbecher
geeignet. = "Rezepte fiir den Standard /
Edelstahl Mixfu3" siehe Seite 7

Mini Mixfu

Der Mini Mixful} ist speziell zur Verarbeitung
von kleinen Mengen in kleinen Gefalien
geeignet. Die verwendeten Gefalle sollten
einen Durchmesser von 45-60 mm haben.
=>  Rezepte fiir den Mini Mixful3“ siehe
Seite 8

Bedienung

/\ Warnung

Verbriihungsgefahr!

Vorsicht bei der Verarbeitung von heilRem
Mixgut. Heiles Mixgut kann bei der Ver-
arbeitung spritzen. Kochendes Mixgut vor
der Verarbeitung auf 80°C oder weniger
abkuhlen lassen.

Verletzungsgefahr!

Nach dem Ausschalten des Geréates, den
Stillstand des Mixfullmessers abwarten.
Niemals in das MixfuBmesser greifen.

Achtung!

m  Der MixfuRR muss fest mit dem Grund-
gerat verbunden sein. Der Mixfull darf
nicht wackeln oder herunterfallen.

m Es wird empfohlen, das Gerat nicht
langer eingeschaltet zu lassen, als
fur die Verarbeitung des Mixgutes
notwendig.

m Feste Lebensmittel, wie Apfel, Kartoffeln
oder Fleisch vor der Verarbeitung unbe-
dingt zerkleinern und weich kochen.
Zum Zerkleinern/Hacken von rohen
Lebensmitteln (Zwiebeln, Knoblauch,
Krauter, ...) den Universalzerkleinerer
benutzen.

= Bild [&]

Die gewtinschten Lebensmittel vorberei-

ten. GrolRe Teile zuvor zerkleinern.

2. Die Lebensmittel in ein geeignetes,
hohes und stabiles Gefal fillen oder im
Kochtopf weiterverarbeiten.

3. Das Netzkabel vollstandig abwickeln.

4. Den Mixful} festhalten, das Grund-

gerat auf den Mixfuld setzen und im

Uhrzeigersinn drehen, bis beide fest

verbunden sind.

Netzstecker einstecken.

Das Gerat mit einer Hand festhalten und

den Mixful’ eintauchen. Das Gefafld mit

der anderen Hand sicher festhalten.

7. Die Einschalttaste driicken. Das Gerat
ist eingeschaltet, so lange die Einschalt-
taste gedriickt wird.

8. Sobald das Mixgut die gewiinschte Kon-
sistenz erreicht hat, die Einschalttaste

-

oo

loslassen.
9. Den Netzstecker ziehen.
Hinweise:

m Um Spritzer zu vermeiden, das Mix-
fuBmesser vollstandig in das Mixgut
eintauchen.

m Beiflissigen Lebensmitteln, den Mixfufy
eintauchen und leicht schrag halten, um
eine bessere Durchmengung zu errei-
chen und ein ,Festsaugen” am Boden
des Gefalies zu vermeiden.



Pflege und tagliche Reinigung de

Pflege und tagliche
Reinigung

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch
grundlich gereinigt werden.

A Warnung

Stromschlaggefahr!

m Vor dem Reinigen das Netzkabel von
der Steckdose trennen.

m Das Grundgerat nie in Flissigkeiten
tauchen und nicht in der Spllmaschine
reinigen.

Achtung!

m Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

m Keine scharfen, spitzen oder metallische
Gegenstande benutzen.

m Keine scheuernden Tlcher oder
Reinigungsmittel verwenden.

= Bild

1. Das Grundgerat und die Zubehdrteile
voneinander trennen.

2. Das Grundgerat mit einem weichen,
feuchten Tuch abwischen und
abtrocknen.

3. Die Zubehorteile mit Spilllauge und
einem weichen Tuch oder Schwamm
reinigen oder in den Geschirrspuler
geben.

4. Mixfuld in aufrechter Position (Mixfuf3-
messer nach oben) trocknen lassen,
damit eingedrungenes Wasser heraus-
laufen kann.

Hinweise:

= Um die Reinigung zu erleichtern, nach
der Benutzung den Mixful} in ein Gefal
mit klarem Wasser halten und mehrmals
kurz die Einschalttaste driicken.

m Bei der Verarbeitung von z.B. Rotkohl
oder Karotten kénnen Verfarbungen an
den Kunststoffteilen entstehen. Diese
kdnnen mit einigen Tropfen Speisedl
entfernt werden.

Rezepte fur den Standard /
Edelstahl Mixfu

Mayonnaise

— 1 Ei (Eigelb und Eiweil})

— 1EL Senf

— 1 EL Zitronensaft oder Essig

— 200-250 ml Ol

— Salz und Pfeffer nach Belieben

Zutaten missen gleiche Temperatur haben!

m Alle Zutaten in einen Becher geben.

m  Mixful® auf den Boden des Bechers
aufsetzen und mixen, bis die Mischung
emulgiert.

m Den eingeschalteten Mixer langsam
bis zum oberen Rand der Mischung
anheben und wieder senken, bis die
Mayonnaise fertig ist.

Tipp: Sie kdnnen nach diesem Rezept auch
Mayonnaise nur mit Eigelb herstellen. Dann
aber nur die halbe Menge Ol verwenden.

Gemiisesuppe

— 300 g Kartoffeln

— 200 g Méhren

— 1 kleines Stiick Sellerie

— 2 Tomaten

— 1 Zwiebel

— 50 g Butter

— 21| Wasser

— Salz und Pfeffer nach Belieben

m Tomaten hauten und entkernen.

m  Geputztes und geschaltes Gemise in
Stlicke schneiden und in heilRer Butter
dinsten.

Wasser zugeben und salzen.

20-25 Minuten kochen lassen.

Topf vom Herd nehmen.

Die Suppe im Topf bis zur gewlinschten
Konsistenz mixen.

Mit Salz und Pfeffer abschmecken.
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Rezepte fir den Mini Mixfuly

Crepes-Telg

250 ml Milch

1Ei

100 g Mehl

25 g zerlassene, abgekihlte Butter
Alle Zutaten in der angegebenen Rei-
henfolge in einen Becher geben.

Zu einem glatten Teig mixen.

Milchmixgetranke

1 Glas Milch

6 grof3e Erdbeeren, oder

10 Himbeeren, oder

1 Banane (in Scheiben geschnitten)
Alle Zutaten in einen Becher geben.

Bis zur gewiinschten Konsistenz mixen.
Nach Belieben Zucker zugeben.

Tipp: Geben Sie eine Kugel Eis dazu oder
nehmen Sie sehr kalte Milch.

Rezepte fiir den Mini MixfuRl

Joghurt Dressing

125 g flissiges Joghurt (3,5%)

10 g Olivendl

5 g Zitronensaft

2 g Petersilie

Salz und Pfeffer nach Belieben

Alle Zutaten in einen kleinen Becher
geben.

Mit dem Mini Mixful® bis zur gewiinsch-
ten Konsistenz mixen.

Mayonnaise

1 Eigelb (15 g) von einem kleinen Ei
10 g Essig

100 ml Ol

5 g Zitronensaft

5 g Senf

Salz und Pfeffer nach Belieben

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben!

Alle Zutaten in einen kleinen Becher
geben.
Mini Mixful® auf den Boden des Bechers

Diese Rezepte sind speziell fiir die Zube-
reitung von kleinen Mengen mit dem Mini
Mixfuld entwickelt worden. Die Zutaten klein
schneiden und in einem schmalen Gefaly

mit ca. 45-60 mm Durchmesser verarbeiten.

Baby Nahrung
30 g Kartoffel

— 30 g Mohren

— 30 g Kalbfleisch

— 30 ml Wasser

m  Geputztes und geschaltes Gemdise in
kleine Stlicke schneiden.

m Kalbfleisch in kleine Stlicke schneiden.

m Alle Zutaten weich kochen.

m Die gekochten Zutaten in einen kleinen
Becher umfiillen.

m  Mit dem Mini Mixful® bis zur gewiinsch-
ten Konsistenz mixen.

aufsetzen und mixen, bis die Mischung
emulgiert.

m Den eingeschalteten Mixer langsam
bis zum oberen Rand der Mischung
anheben und wieder senken, bis die
Mayonnaise fertig ist.

)i

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Dieses Gerat ist
entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir
eine EU-weit gultige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.



Garantiebedingungen

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

de



en Intended use

Intended use

Read and follow the operating instructions carefully and keep
for later reference! Enclose these instructions when you give
this appliance to someone else.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be
excluded.

This appliance is intended for domestic use only.

The appliance is only suitable for cutting or mixing food. The appli-
ance is not suitable for preparing mashed potatoes (or purées of
foods with a similar consistency). It must not be used for processing
other substances/objects. Use the appliance only with original

parts and accessories. Do not place the appliance on or near hot
surfaces, e.g. hobs. The blender jug is not suitable for use in the
microwave.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning use

of the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved. Keep children away from the appliance and connecting
cable and do not allow them to use the appliance. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be
made by children.

Safety instructions

A Warning!

Danger of electric shock and fire!

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level. The appliance may only be connected to a
power supply with alternating current via a correctly installed socket
with earthing. Ensure that the protective conductor system of the
domestic supply has been correctly installed.

Connect and operate the appliance only according to the type plate
specifications. Use only if power cord and appliance show no signs
of damage. To avoid potential hazards, repairs such as replacing a
damaged cable must only be carried out by our customer service
personnel. Do not connect the appliance to or operate it by means
of a time switch or remote control socket.

Never leave the appliance unattended while it is switched on! We
recommend that the appliance is never switched on for longer than
is necessary to process the ingredients.

10



Safety instructions en

The mains cable must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges. Never immerse the base unit in water
or place it in the dishwasher. Do not use the appliance with damp
hands and do not operate at no load. Do not immerse the appliance
in the ingredients above the blender foot-base unit connection point.
After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from the
mains.

A Warning!

Risk of injury!

Immediately after using the appliance, wait for the blade in the
blender foot to come to a standstill.

Prior to replacing accessories or replacement parts that are moved
during operation, the appliance must be switched off and discon-
nected from the mains.

Never grip the blade in the blender foot. Never clean the blade in
the blender foot with bare hands.

/\ Warning!

Risk of scalding!

Take care when processing hot food. Hot food may splash during
processing. Never place blender foot on hot surfaces or use in very
hot food. Leave boiling food to cool down to at least 80°C before
processing. Before using the hand blender in a cooking pot, take
the pot off the hotplate.

A Warning!

Risk of suffocation!

Do not allow children to play with packaging material.

11



en Overview

Congratulations on the purchase of your
new Bosch appliance.

On the following pages of these operating
instructions, you will find useful information
for safe use of this appliance.

We request that you read these instructions
carefully and observe all instructions. This
ensures that you will be able to enjoy this
appliance for a long time and the results of
your work will be an endorsement of your
decision to purchase this appliance.

Retain these operating instructions for sub-
sequent use or for the next owner.

You can find further information about our
products on our website.

Contents

Intended USE........oooiiieiiiiiiiice 10
Safety instructions ...........cccccooiiiiiiis 10
OVEIVIEW. ...eeiiiiiiiiiiiee et 12
Before using for the first time................... 12
The blender feet ... 13
Operation........cooccieeieeiiieee e 13
Care and daily cleaning.........c.cccccceevnenn. 14
Recipes for the standard /

stainless steel blender foot....................... 14
Recipes for the mini blender foot.............. 15
Disposal.......c.cooviiiiiiiiiiii e 15
GUAraNtee.......coeeeiiiee et 15
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Overview
= Fig. i}
1 Base unit MSM14... | MSM24...*
a ON button
b Mains cable
2 Base unit MSM16... / MSM26...*
a ON button
b Mains cable
3 Blender feet with blender blade*
a Standard blender foot
b Stainless steel blender foot
¢ Mini blender foot
4 Blender jug with scale*
a Freshness lid*
5 Universal cutter*
(separate operating instructions)
6 Whisk*
(separate operating instructions)
* Depending on the model
If an accessory is not included with the
hand blender, it can be ordered from
customer service:

Accessory Order no.

Blender jug 00481139
Universal cutter 12009171
Whisk 00750665

With the universal cutter, you can use the
appliance at full power.

Before using for the first

time

Before the new appliance can be used,

this must be fully unpacked, cleaned and

checked.

Warning!

Never operate a damaged appliance!

1. Remove the base unit and all accessory
parts from the packaging.

2. Remove the packaging material that is
present.

3. Check all parts for completeness.
= Fig.

4. Inspect all parts for visible damage.

5. Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.
=» “Care and daily cleaning” see
page 14



The blender feet

Notes:

m The blender feet are suitable for cutting
and mixing mayonnaise, sauces,
blended drinks, baby food, cooked fruit
and cooked vegetables, and for purée-
ing soups.

m The blender feet are not suitable for
preparing purées consisting solely
of potatoes or foods with a similar
consistency.

m For this purpose, use a Bosch hand
blender with the “ProPuree” masher
attachment.

m Cut food into large pieces prior to
processing. Cut up into smaller pieces
when using the mini blender foot.

Standard/stainless steel

blender foot

The blender foot is suitable for processing
food in larger receptacles, in the pot itself or
in a special blender jug. = “Recipes for the
standard / stainless steel blender foot” see
page 14

Mini blender foot

The mini blender foot is especially suitable
for processing small quantities in small
receptacles. The receptacles used should
have a diameter of 45-60 mm. =» “Recipes
for the mini blender foot” see page 15

Operation

A Warning

Risk of scalding!

Take care when processing hot food. Hot
food may splash during processing. Leave
boiling food to cool down to at least 80°C
before processing.

Risk of injury!

After switching off the appliance, wait for
the blade in the blender foot to come to
a standstill. Never grip the blade in the
blender foot.

The blender feet en

Attention!

m The blender foot must be securely
connected to the base unit. The blender
foot must not wobble or fall over.

m  We recommend that the appliance is not
switched on for longer than is necessary
to process the ingredients.

m Solid foods such as apples, potatoes
and fish must be cut up and soft cooked
prior to processing. Use the universal
cutter for cutting/chopping raw food
(onions, garlic, herbs, etc.).

= Fig. 3

Prepare the desired food. Cut up large

pieces in advance.

2. Place the food in a suitable, tall and
stable receptacle or continue processing
the food in the cooking pot.

3. Completely unwind the power cord.

4. Take hold of the blender foot, place the
base unit on the blender foot and rotate
in a clockwise direction until both are
securely connected.

5. Connect the mains plug.

6. Take hold of the appliance with one
hand and immerse the blender foot.
Hold the receptacle firmly with your
other hand.

7. Press the ON button. The appliance
remains switched on as long as the ON
button is pressed.

8. Once the ingredients have reached the
desired consistency, release the ON
button.

9. Unplug the mains plug.

Notes:

m To prevent the ingredients from splash-
ing, fully immerse the blender blade in
the ingredients.

m In the case of liquid foodstuffs, immerse
the blender foot and hold it at a slight
angle for better blending results and to
prevent the ingredients from sticking to
the base of the receptacle.

-
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en Care and daily cleaning

Care and daily cleaning

The appliance must be thoroughly cleaned
after each use.

A\ Warning

Risk of electric shock!

m Disconnect the power cord from the
socket prior to cleaning.

m  Never immerse the base unit in liquids
and do not clean in the dishwasher.

Attention!

m Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.

m Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

m Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

= Fig.

1. Disconnect the base unit and the acces-
sory parts from one another.

2. Wipe the outside of the base unit with a
soft, damp cloth and dry off.

3. Clean the accessory parts with a deter-
gent solution and a soft cloth or sponge,
or place them in the dishwasher.

4. Dry the blender foot in an upright posi-
tion (blender blade face up) so that any
trapped water can run out.

Notes:

m To make it easier to clean the blender
foot after use, place it in a receptable
containing clear water and briefly press
the ON button a number of times.

m Discolouration of the plastic parts may
occur when processing foods such as
red cabbage and carrots. This can be
removed with a few drops of cooking oil.
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Recipes for the standard /
stainless steel blender foot

Mayonnaise

1 egg (egg yolk and egg white)

— 1 tbs. mustard

— 1 tbs. lemon juice or vinegar

200-250 ml ol

Salt and pepper to taste

Ingredients must be at the same

temperature!

m Put all ingredients in a jug.

m Place the blender foot on the base
of the jug and blend until the mixture
emulsifies.

m Slowly raise the switched on blender
as far as the upper edge of the mixture
and lower again until the mayonnaise is
ready.

Tip: According to this recipe you can also
make mayonnaise with egg yolk only.
However, use only half the amount of oil.

Vegetable soup
300 g potatoes
— 200 g carrots
— 1 small stick of celery
— 2 tomatoes
— 1 onion
— 50 g butter
— 2l water
Salt and pepper to taste
Skin and seed the tomatoes.
Chop up cleaned and washed vegeta-
bles and sauté in hot butter.
Add water and salt.
Allow to boil for 20—25 minutes.
Take the pot off the cooker.
Blend the soup in the pot to the desired
consistency.
m Season with salt and pepper.

Crepes dough
250 ml milk

- legg

— 100 g flour

— 25 g melted, cooled butter

m Put all ingredients in a jug in the
indicated sequence.

m Blend to a smooth dough.



Blended milk drinks
— 1 glass of milk
— 6 large strawberries or
10 raspberries or
1 banana (sliced)
m Putall ingredients in a jug.
m Blend to the desired consistency.
m Sugar according to taste.

Tip: Add a scoop of ice cream or use very
cold milk.

Recipes for the mini

blender foot

These recipes have been specially
developed for the preparation of small
quantities with the mini blender foot. Cut the
ingredients into small pieces and process

in a narrow receptacle with a diameter of
approx. 45-60 mm.

Baby food
30 g potatoes

— 30 g carrots

— 309 veal

— 30 ml water

m  Chop up cleaned and washed
vegetables into small pieces.

m Finely chop the veal.

Soft cook all ingredients.

m Pour the cooked ingredients into a small
jug.

m Use the mini blend foot to blend to the
desired consistency.

Yoghurt dressing
125 g liquid yoghurt (3.5%)

— 10 g olive ail

— 5glemon juice

— 2gparsley

— Salt and pepper to taste

m Put all ingredients in a small jug.

m Use the mini blend foot to blend to the
desired consistency.

Recipes for the mini blender foot en

Mayonnaise

— 1 eggyolk (15 g) from a small egg

— 10 g vinegar

— 100 ml oil

— 5glemon juice

— 5 g mustard

— Salt and pepper to taste

Ingredients must be at the same

temperature!

m Put all ingredients in a small jug.

m Place the mini blender foot on the base
of the jug and blend until the mixture
emulsifies.

m Slowly raise the switched on blender
as far as the upper edge of the mixture
and lower again until the mayonnaise is
ready.

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
)g mentally-friendly manner. This
mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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fr Utilisation conforme

Utilisation conforme

Veuillez lire attentivement cette notice d’utilisation. Respectez
les instructions qu’elle contient et rangez-la soigneusement!
Veuillez joindre ce mode d’emploi si vous passez I'appareil a
quelqu’un d’autre.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle.

L'appareil ne convient que pour broyer et / ou mélanger des produits
alimentaires. L’appareil n’est pas adapté pour la préparation de
purée de pommes de terre (ou de purées d’aliments de consistance
similaire). Il ne doit pas servir a transformer d’autres substances /
objets. Utiliser I'appareil avec les piéces et accessoires d’origine
uniquement. Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes
(tables de cuisson par ex.) ou a proximité de celles-ci. Le bol mixeur
ne va pas au four micro-ondes.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités phy-
siques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes inex-
périmentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles aient
été informées de l'utilisation de I'appareil et qu’elles comprennent
les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les enfants a I'écart
de I'appareil et du cordon de branchement et ne pas leur permettre
d’utiliser I'appareil. Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appareil.
Le nettoyage et I'entretien incombant a I'utilisateur ne doivent pas
étre effectués par des enfants.

Consignes de sécurité

/\ Avertissement!

Risque de chocs électriques et d’incendie!

N’utilisez I'appareil que dans des pieces intérieures a tempéra-

ture ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.
L'appareil doit étre branché uniquement sur un réseau a courant
alternatif par l'intermédiaire d’une prise secteur installée de maniére
conforme et disposant d’'une connexion a la terre. Assurez-vous
que le systeme a conducteur de protection de I'installation élec-
trique de votre maison soit conforme.
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Consignes de sécurité fr

Ne brancher et n'utiliser 'appareil que conformément aux données
indiquées sur la plaque signalétique. N'utiliser la machine que
lorsque le cordon électrique et 'appareil ne présentent aucun
dommage. Les réparations sur I'appareil telles que le remplacement
d’'un cordon endommagé ne doivent étre effectuées que par notre
SAV afin d’éliminer tout danger. Ne jamais brancher I'appareil a des
minuteries ou des prises a télécommande ou le faire fonctionner a
partir de celles-ci. Surveiller toujours I'appareil pendant son fonc-
tionnement! Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que
nécessaire au mixage des produits alimentaires a traiter.

Ne pas mettre le cordon d’alimentation en contact avec des élé-
ments brdlants et ne pas le faire glisser sur des arétes vives. Ne
jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre dans un
lave-vaisselle. Ne pas utiliser 'appareil avec des mains humides, ne
pas le faire tourner a vide. Lorsque vous plongez le mixeur dans les
aliments a mixer, veillez a ce que le niveau de liquide ne monte pas
au-dessus de la jonction entre le pied mixeur et 'appareil de base.
L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque uti-
lisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit é&tre monté
ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Avertissement!

Risque de blessure!

Une fois I'appareil utilisé, attendre I'arrét de la lame du mixeur
plongeant. L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant
de procéder au changement d’accessoires ou de piéces complé-
mentaires mobiles en fonctionnement. Ne jamais toucher la lame du
mixeur plongeant. Ne jamais nettoyer a mains nues la lame du pied
mixeur.

/\ Avertissement!

Risque de brilures!

Attention lors du mixage d’aliments chauds. Les aliments chauds
peuvent gicler pendant le mixage. Ne jamais poser le pied mixeur
sur des surfaces trés chaudes, ne jamais I'utiliser dans des aliments
a mélanger trés chauds. Laisser refroidir a 80°C ou moins les
aliments bouillis avant de les mixer. Avant d’utiliser le mixeur plon-
geant dans une casserole, retirer préalablement cette derniére du
foyer de cuisson.

/\ Avertissement!
Risque d’étouffement!
Ne pas laisser les enfants jouer avec les emballages.

17



fr Vue d’ensemble

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons cordia-
lement. Au cours des pages suivantes de
cette notice d’utilisation, vous trouverez de
précieuses indications sur une utilisation en
toute sécurité de cet appareil.

Nous vous engageons a lire minutieuse-
ment cette notice d’utilisation et a respecter
toutes les instructions. Vous aurez ainsi
toute satisfaction de votre appareil pendant
de nombreuses années et les résultats qu'il
fournira confirmeront votre décision d’achat.
Veuillez conserver cette notice d’utilisation
en vue d’'une réutilisation ultérieure ou pour
le propriétaire suivant. Sur notre site web,
vous trouverez des informations avancées
sur nos produits.
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Vue d’ensemble

= Figure

1 Appareil de base
MSM14... | MSM24...*
a Bouton de mise en route
b Cordon d’alimentation

2 Appareil de base
MSM16... / MSM26...*
a Bouton de mise en route
b Cordon d’alimentation

3 Pieds mixeurs avec lame*
a Pied mixeur standard
b Pied mixeur en acier inoxydable
¢ Mini pied mixeur
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4 Bol gradué*
a Couvercle fraicheur®
5 Broyeur universel*
(notice d’utilisation a part)
6 Fouet*
(Notice d’utilisation a part)
* selon le modeéle
Si un accessoire n’a pas été livré d’origine,
vous pouvez le commander auprés du
service apres-vente.

Accessoires N° de réf.

Bol mixeur 00481139
Broyeur universel 12009171
Fouet 00750665

Avec le broyeur universel, vous profitez de
toute la puissance de I'appareil.

Avant la premiére utilisation

Avant de pouvoir utiliser I'appareil, le débal-
ler completement, le nettoyer et le contrbler.

Attention!

Ne jamais mettre en service un appareil

endommagé!

1. Sortir I'appareil de base et tous les
accessoires de I'emballage.

2. Retirer les emballages.

3. Controler l'intégrité de toutes les piéces.
=> Figure IN

4. Vérifier chacune des piéces pour vous
assurer qu’il n’y ait pas de défaut visible.

5. Nettoyer et sécher soigneusement
toutes les pieces avant la premiere
utilisation. =» « Entretien et nettoyage
quotidiens » voir page 20

Les pieds mixeurs

Remarques :

m Les pieds mixeurs sont adaptés pour
broyer et mixer de la mayonnaise, des
sauces, des préparations pour boissons,
de l'alimentation pour bébés, des fruits
et légumes cuits ainsi que pour de la
soupe.

m Les pieds mixeurs ne sont pas adaptés
pour la préparation de purées consti-
tuées uniqguement de pommes de terre
ou d’'aliments de consistance similaire.



m Utilisez pour cela un mixeur plongeant
Bosch avec I'accessoire « ProPuree ».

m Couper grossierement les aliments
avant de les mixer. Dans le cas du mini
pied mixeur, couper des morceaux
encore plus petits.

Pied mixeur standard / en acier

inoxydable

Le pied mixeur est adapté pour étre utilisé
dans de grands récipients, directement
dans un pot ou dans le bol de mixage
spécial. =» « Recettes pour le pied mixeur
standard / en acier inoxydable » voir

page 20

Mini pied mixeur

Le mini pied mixeur est spécialement
adapté pour le mixage de petites quantités
dans des récipients de petites dimensions.
Les récipients utilisés doivent avoir un dia-
métre de 45-60 mm. =% « Recettes pour le
mini pied mixeur » voir page 21

Utilisation

A\ Avertissement

Risque de bralures!

Attention lors du mixage d'aliments chauds.
Les aliments chauds peuvent gicler pendant
le mixage. Laisser refroidir a 80°C ou moins
les aliments bouillis avant de les mixer.

Risque de blessures!

Une fois I'appareil éteint, attendre I'arrét de
la lame du pied mixeur.

Ne jamais toucher la lame du pied mixeur.

Attention!

m Le pied mixeur doit tout d'abord étre
solidement attaché a I'appareil de base.
Le pied mixeur ne doit pas vaciller ou
tomber.

m Ne pas laisser I'appareil allumé plus
longtemps que nécessaire au mixage
des produits alimentaires a traiter.

m Couper en petits morceaux les aliments
durs tels que les pommes, les pommes
de terre ou la viande et les cuire a I'eau
avant de les mixer. Utiliser le broyeur
universel pour couper/hacher des ali-
ments crus (oignons, ail, herbes, ...).

Utilisation fr

= Figure &

1. Préparer l'aliment souhaité. D'abord
couper les grands morceaux en plus
petits morceaux.

2. Mettre les aliments dans un récipient
haut et stable adapté ou poursuivre le
mixage dans un faitout.

3. Dérouler entierement le cordon
d'alimentation.

4. Maintenir fermement le pied mixeur,
poser l'appareil de base sur le pied
mixeur et le tourner dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'a ce que
les deux parties soient fermement fixées
I'une a l'autre.

5. Brancher la fiche dans la prise de
courant.

6. Maintenir fermement l'appareil d'une
main et plonger le pied mixeur. Tenir
le récipient de I'autre main en toute
sécurité.

7. Appuyer sur le bouton de mise en route.
L'appareil reste allumé tant que le
bouton de mise en route est maintenu
enfoncé.

8. Dés que les aliments a mixer ont atteint
la consistance voulue, relacher le
bouton de mise en route.

9. Débrancher la prise.

Remarques:

m Pour éviter les éclaboussures, plonger
complétement la lame du pied mixeur
dans les aliments a mixer.

m Dans le cas des aliments liquides,
plonger le pied mixeur et le tenir lége-
rement incliné pour obtenir un meilleur
mélange et éviter que le mixeur ne
se «colle par aspiration» au fond du
récipient.
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fr Entretien et nettoyage quotidiens

Entretien et nettoyage

quotidiens

L’appareil doit étre soigneusement nettoyé
aprés chaque utilisation.

A\ Avertissement

Risque d'électrocution!

m Débrancher le cordon d’alimentation de
la prise électrique avant de procéder au
nettoyage.

m Ne jamais plonger I'appareil de base
dans des liquides et ne pas le laver au
lave-vaisselle.

Attention!

m Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de l'alcool ou de I'alcool a
braler.

m Ne pas utiliser d’'objets acérés, pointus
ou métalliques.

m Ne pas utiliser de chiffons ou de
produits nettoyants abrasifs.

=> Figure

1. Séparer l'appareil de base des
accessoires.

2. Essuyer et sécher l'appareil de base
avec un chiffon doux humidifé.

3. Nettoyer les accessoires avec un
produit de nettoyage et un chiffon
doux ou une éponge ou les laver au
lave-vaisselle.

4. Laisser sécher le pied mixeur en posi-
tion verticale (lame du mixeur dirigée
vers le haut) pour que I'eau qui s'est
infiltrée puisse en sortir.

Remarques:

m Pour faciliter le nettoyage, tenir le pied
mixeur dans un récipient contenant de
I'eau claire et appuyer brievement sur le
bouton de mise en route plusieurs fois.

m Dans le cas du mixage de chou rouge
ou de carottes par exemple, les aliments
peuvent laisser des traces sur les
parties en plastique. Celles-ci peuvent
étre éliminées par quelques gouttes
d'huile alimentaire.
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Recettes pour le pied
mixeur standard /
en acier inoxydable

Mayonnaise

— 1 ceuf (jaune et blanc)

— 1c.s.de moutarde

— 1 .c. s. dejus de citron ou de vinaigre

200-250 ml d'huile

— Saler et poivrer a votre goit

Les ingrédients doivent étre a la méme

température!

m Mettre tous les ingrédients dans un bol.

m Placer le pied mixeur au fond du bol et
mixer jusqu'a I'émulsion du mélange.

m  Soulever lentement le pied mixeur
allumé jusqu'a la surface du mélange
et le redescendre jusqu'a ce que la
mayonnaise soit terminée.

Astuce: Vous pouvez aussi préparer une
mayonnaise en suivant cette recette mais
avec un jaune d'ceuf uniqguement. Utilisez
alors seulement la moitié de la quantité
d'huile indiquée.

Soupe de légumes

— 300 g de pommes de terre

— 200 g de carottes

— 1 petit morceau de céleri

— 2 tomates

— 1 oignon

— 50 g de beurre

— 2ldeau

— Saler et poivrer a votre goQt

m Peler les tomates et les épépiner.

m Couper en morceaux les légumes net-
toyés et épluchés et les cuire a I'étuvée
dans du beurre chaud.

Ajouter |'eau et saler.

Laisser cuire 20-25 minutes.

Retirer du feu.

Mixer la soupe dans le bol jusqu'a
obtenir la consistance voulue.

Saler et poivrer.



Pate a crépes

— 250 ml de lait

- 1 oeuf

— 100 g de farine

— 25 g de beurre fondu refroidi

m Ajouter dans la terrine tous les
ingrédients dans l'ordre indiqué.

m Mixer jusqu'a obtenir une pate lisse.

Boissons a base de lait
— 1 verre de lait
— 6 grandes fraises ou
10 framboises ou
1 banane (coupée en tranches)
m Mettre tous les ingrédients dans un bol.
m Mixer jusqu'a obtenir la consistance
voulue.
m Sucrer a votre go(t.

Astuce: Ajoutez une boule de glace ou
prenez du lait tres froid.

Recettes pour le mini pied

mixeur

Ces recettes ont été spécialement élabo-
rées pour la préparation de petites quan-
tités avec le mini pied mixeur. Couper en
petits morceaux les ingrédients et les mixer
dans un récipient étroit d'un diametre d'env.
45-60 mm.

Nourriture pour bébé

— 30 g de pommes de terre

— 30 g de carottes

— 30gdeveau

— 30 mldeau

m  Couper en petits morceaux les légumes
préalablement nettoyés et épluchés.

m  Couper en petits morceaux le veau.

m Faire cuire a I'eau tous les ingrédients.

m Mettre les ingrédients cuits dans un petit
bol.

m  Mixer avec le mini pied mixeur jusqu'a
obtenir la consistance voulue.

Sauce au yaourt

— 125 g de yaourt liquide (lait entier)
— 10 g d'huile d'olive

— 5gdejus de citron

— 2gde persil

— Saler et poivrer a votre goQt

Recettes pour le mini pied mixeur fr

m Mettre tous les ingrédients dans un
petit bol.

m  Mixer avec le mini pied mixeur jusqu'a
obtenir la consistance voulue.

Mayonnaise

— 1 jaune (15 g) d'un petit ceuf

— 10 g de vinaigre

— 100 ml d'huile

— 5gdejus de citron

— 59 de moutarde

— Saler et poivrer a votre goQt

Les ingrédients doivent étre a la méme

température!

m Mettre tous les ingrédients dans un petit
bol.

m Placer le mini pied mixeur au fond
du bol et mixer jusqu'a I'émulsion du
mélange.

m  Soulever lentement le pied mixeur
allumé jusqu'a la surface du mélange
et le redescendre jusqu'a ce que la
mayonnaise soit terminée.

Mise au rebut

Eliminez 'emballage en respectant
I'environnement. Cet appareil est
marqué selon la directive européenne
2012/19/UE relative aux appareils
électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit

le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

I
@

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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it Uso corretto

Uso corretto

Leggere con attenzione interamente, osservare e conservare

le istruzioni per I'uso! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare
anche le presenti istruzioni.

L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in abita-
zioni private e in ambito domestico.

L'apparecchio € idoneo solo per sminuzzare o miscelare alimenti.
L'apparecchio non & adatto per la preparazione di puré di patate

(o pure di alimenti con simile consistenza). |l suo uso & vietato per la
lavorazione di altri oggetti / sostanze. Usare I'apparecchio solo con
gli accessori e le parti originali. Non disporre I'apparecchio sopra
oppure in prossimita di superfici molto calde, come per es. fornelli.
Il bicchiere frullatore non € idoneo per I'uso nel forno a microonde.
Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano stati istruiti sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano
compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini devono
essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di collegamento e
non devono utilizzare I'apparecchio. Tenere I'apparecchio lontano
dalla portata dei bambini. La pulizia e la manutenzione non devono
essere eseguiti da bambini.

Avvertenze di sicurezza

/\ Pericolo!

Rischio di scossa elettrica e di incendio!

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambien-
tale e ad un’altitudine massima di 2000 m. L’apparecchio pud
essere collegato a una rete a corrente alternata soltanto con una
presa con messa a terra installata a norma. Accertarsi che il sistema
del conduttore di protezione dell’'impianto elettrico domestico sia
installato a norma.

Collegare e far funzionare I'apparecchio solo conformemente alle
indicazioni fornite sulla targhetta. Utilizzare solo se il cavo e I'appa-
recchio non presentano danni. Al fine di evitare rischi, le riparazioni
sull’apparecchio, come ad es. la sostituzione di un cavo danneg-
giato, sono consentite solo al nostro servizio clienti. Non connettere
mai I'apparecchio a temporizzatori o prese elettriche telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!
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Avvertenze di sicurezza it

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di
quanto € necessario per la lavorazione del frullato.

Non mettere mai il cavo d’alimentazione a contatto con parti calde o
tirarlo sopra spigoli vivi. Non immergere mai 'apparecchio in acqua
né lavarlo in lavastoviglie.

Non usare I'apparecchio con le mani bagnate e non farlo funzionare
a vuoto.

Non immergere I'apparecchio nell’alimento da frullare oltre il punto
di unione fra piede frullatore ed apparecchio base.

L'apparecchio va sempre scollegato dalla rete elettrica dopo ogni
utilizzo, se lasciato incostudito, prima del montaggio, dello smontag-
gio, della pulizia e in caso di guasto.

/\ Pericolo!

Pericolo di lesioni!

Non appena viene spento I'apparecchio, attendere che le lame del
piede frullatore si siano fermate.

Prima di cambiare gli accessori o le parti aggiuntive in movimento
durante il funzionamento, spegnere I'apparecchio e scollegarlo dalla
rete elettrica.

Non inserire mai le mani nel bicchiere frullatore. Non pulire mai a
mani nude la lama del piede frullatore.

/\ Pericolo!

Pericolo di ustioni!

Fare attenzione durante la lavorazione di alimenti da frullare bol-
lenti. Gli alimenti da frullare bollenti possono schizzare durante la
lavorazione. Non deporre mai il piede frullatore su superfici molto
calde, né utilizzarlo in alimenti da frullare bollenti. Prima di lavorare
alimenti da frullare bollenti, farli raffreddare ad almeno 80°C. Se

si usa il frullatore ad immersione in una pentola, togliere prima la
pentola dal fuoco.

/\ Pericolo!
Pericolo di soffocamento!
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.
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it Panoramica

Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione Bosch.
Nelle pagine seguenti di queste istruzioni
per l'uso trovera utili avvertenze per l'uso
sicuro di questo apparecchio.

La preghiamo di leggere attentamente
questo manuale istruzioni e seguire tutte le
istruzioni. In tal modo potrete beneficiare

a lungo di questo apparecchio ed ottenere
degli ottimi risultati.

Conservare le istruzioni per l'uso per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.
Trovate ulteriori informazioni sui nostri pro-
dotti nel nostro sito Internet.
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Panoramica

=> Figura I\
1 Apparecchio base
MSM14... /| MSM24...*
a Pulsante d’accensione
b Cavo d’alimentazione
2 Apparecchio base
MSM16... / MSM26...*
a Pulsante d’accensione
b Cavo d’alimentazione
3 Piede frullatore con lama*
a Piede frullatore standard
b Piede frullatore in acciaio inox
¢ Mini piede frullatore
4 Bicchiere frullatore
con scala graduata*
a Coperchio salvafreschezza*
5 Mini tritatutto*
(istruzioni per 'uso separate)
6 Frusta per montare*
(istruzioni per 'uso separate)
* a seconda del modello
Un accessorio non compreso nella fornitura
puo essere acquistato presso il servizio
assistenza clienti:

Accessori Codice-Nr.

Bicchiere frullatore 00481139
Mini tritatutto 12009171
Frusta per montare 00750665

Con il mini tritatutto sfruttate tutta la potenza
dell'apparecchio.

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un apparec-

chio danneggiato!

1. Estrarre dalla confezione il motore,
I'apparecchio base e tutti gli accessori.

2. Smaltire il materiale d'imballaggio.

3. Controllare che tutte la parti siano com-
plete. =»> Figura I

4. Controllare con un'ispezione visiva che
nessuna parte sia danneggiata.



5. Prima della prima messa in funzione
pulire accuratamente tutte le parti e farle
asciugare. =% “Pulizia e cura quotidiana”
ved. pagina 26

| piedi frullatore

Nota:

m | piedi frullatore sono adatti per tritare
e miscelare maionese, salse, frullati
da bere, alimenti per neonati, frutta
e verdura cotta, nonché per frullare
minestroni.

m | piedi frullatore non sono adatti per
la preparazione di puré costituiti
solo da patate od alimenti con simile
consistenza.

m Per fare cio utilizzare un frullatore ad
immersione Bosch con accessorio
pestello “ProPuree”.

m Tagliare grossolanamente gli alimenti
prima della lavorazione. Quando si uti-
lizza il mini piede frullatore inserire pezzi
ancora piu piccoli.

Piede frullatore in acciaio inox /

standard

Il piede frullatore & adatto alla lavorazione
di alimenti in recipienti piu grandi, diretta-
mente nella pentola o in bicchieri frullatore
speciali.=» “Ricette per il piede frullatore in
acciaio inox / standard” ved. pagina 26

Mini piede frullatore

Il mini piede frullatore & adatto per la lavora-
zione di piccole quantita in recipienti piccoli.
| recipienti utilizzati dovrebbero avere un
diametro di 45-60 mm. =» “Ricette per il
mini piede frullatore” ved. pagina 27

| piedi frullatore it

Comando

/\ Attenzione

Pericolo di ustioni!

Fare attenzione durante la lavorazione di
alimenti da frullare bollenti. Gli alimenti da
frullare bollenti possono schizzare durante
la lavorazione. Prima di lavorare alimenti da
frullare bollenti, farli raffreddare ad almeno
80°C.

Pericolo di lesioni!

Dopo avere spento l'apparecchio, attendere
che le lame del piede frullatore si siano
fermate.

Non inserire mai le mani nel bicchiere
frullatore.

Attenzione!

m |l piede frullatore deve essere connesso
saldamente all'apparecchio base. Il
piede frullatore non deve traballare né
cadere.

m Si consiglia di non lasciare I'apparecchio
acceso piu a lungo di quanto & necessa-
rio per la lavorazione del frullato.

m Prima della lavorazione tagliare in
pezzi e ammorbidire tramite cottura
gli alimenti solidi, come mele, patate o
carne. Per sminuzzare/tritare alimenti
crudi (cipolle, aglio, erbe aromatiche, ...)
usare il mini tritatutto!

= Figura &

Lavorazione degli alimenti. Tagliarli

prima in grossi pezzi.

2. Inserire gli alimenti in un recipiente
adatto, alto e stabile o continuare la
lavorazione nella pentola.

3. Svolgere completamente il cavo di
alimentazione.

4. Afferrare il piede frullatore e montarlo
sull'apparecchio base girando in senso
orario fino a quando entrambe le parti
sono fermamente connesse.

5. Inserire la spina di alimentazione.

6. Afferrare I'apparecchio con una mano
e immergere il piede frullatore. Tenere
fermo il recipiente con I'altra mano.

-

25



it Pulizia e cura quotidiana

7. Premere il pulsante di accensione. L'ap-
parecchio & acceso finché si mantiene
premuto il pulsante di accensione.

8. Quando l'alimento da frullare ha
raggiunto la consistenza desiderata,
rilasciare il pulsante di accensione.

9. Staccare la spina di alimentazione.

Nota:

m Per evitare schizzi, immergere com-
pletamente la lama del piede frullatore
nell'alimento da frullare.

m In caso di alimenti liquidi, immergere il
piede frullatore tenendolo leggermente
inclinato per ottenere un migliore
mescolamento e ed evitare |'effetto
risucchio sul fondo del recipiente.

Pulizia e cura quotidiana

L'apparecchio va pulito accuratamente

dopo ogni utilizzo.

A\ Attenzione

Pericolo di scossa elettrica!

m Prima della pulizia, scollegare il cavo di
alimentazione dalla presa.

m Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi né lavarlo nella lavastoviglie.

Attenzione!

m Non impiegare detergenti a base d'alcol.

m Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

m  Non usare panni o detergenti abrasivi.

=> Figura

1. Separare tra loro I'apparecchio base e
gli accessori.

2. Pulire I'apparecchio base con un panno
morbido e umido e asciugarlo.

3. Pulire gli accessori con detersivo e un
panno morbido o una spugna o metterli
in lavastoviglie.

4. Fare asciugare il piede frullatore in posi-
zione verticale (lama del piede frullatore
rivolta in alto), in modo che 'acqua
penetrata possa uscire.
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Nota:

m Per facilitare la pulizia, dopo avere
usato il piede frullatore, immergerlo
in un recipiente con acqua pulita e
premere brevemente e ripetutamente il
pulsante di accensione.

m Nella lavorazione per es. di cavolo
rosso o carote, sulle parti di plastica si
formano macchie colorate, che possono
essere rimosse con qualche goccia
di olio alimentare. Queste possono
essere eliminate con alcune gocce di
olio da cucina.

Ricette per il piede frullatore
in acciaio inox / standard

Maionese

— 1 uovo (tuorlo e albume)

— 1 cucchiaio di senape

— 1 cucchiaio succo di limone o aceto

— 200-250 ml olio

— Sale e pepe a piacere

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura!

m Introdurre tutti gli ingredienti in un
bicchiere.

m Poggiare il piede frullatore sul fondo del
bicchiere e frullare fino ad emulsionare
la miscela.

m Sollevare lentamente il frullatore
fino alla superficie della miscela ed
immergerlo di nuovo piu volte, finché la
maionese non & pronta.

Consiglio: Secondo questa ricetta si pud
produrre anche maionese solo con rosso
d’'uovo. In tal caso dimezzare tuttavia la
quantita di olio.



Minestrone

— 300 g di patate

— 200 g carote

— 1 gambo di sedano

— 2 pomodori

— 1 cipolla

— 50 gdiburro

— 2ldiacqua

— Sale e pepe a piacere

m Spellare i pomodori ed eliminare i semi.
m Tagliare in pezzi le verdure spellate e
pulite e stufarle in burro caldo.
Aggiungere l'acqua e salare.

Fare cuocere per 20-25 minuti.
Togliere la pentola dal fornello.
Frullare il minestrone nella pentola fino
al raggiungimento della consistenza
desiderata.

m Insaporire con sale e pepe.

Pastella per crespelle

— 250 ml latte

— 1uovo

— 100 g farina

— 25 g burro sciolto raffreddato

m Inserire in un bicchiere tutti gli ingre-
dienti nella successione indicata.

m Frullare fino ad ottenere un impasto
liscio.

Frullati misti al latte

1 bicchiere latte

— 6 fragole grandi, oppure
10 lamponi, oppure
1 banana (tagliata a fette)

m Introdurre tutti gli ingredienti in un
bicchiere.

m Frullare fino ad ottenere la consistenza
desiderata.

m Aggiungere zucchero a piacere.

Consiglio: per un frappé al latte aggiungere
un cubetto di ghiaccio oppure aggiungere
latte molto freddo.

Ricette per il mini piede frullatore it

Ricette per il mini piede
frullatore

Le seguenti ricette sono state create
appositamente per la lavorazione di piccole
quantita con il mini piede frullatore. Tagliare
gli ingredienti in piccoli pezzi e lavorarli in
un recipiente stretto con diametro di ca.
45-60 mm.

Alimentazione per bambini

— 30 g patate

— 30 g carote

— 30 g carne di vitello

— 30 mlacqua

m Tagliare le verdure spellate e pulite in
piccoli pezzi.

m Tagliare la carne di vitello in piccoli
pezzi.

= Ammorbidire tutti gli ingredienti tramite
cottura.

m Inserire gli elementi cotti in un bicchiere
piccolo.

m Frullare con il mini piede frullatore fino
ad ottenere la consistenza desiderata.

Dressmg allo yoghurt
125 g di yoghurt liquido (3,5%)

— 10 g olio di oliva

— 5 g succo di limone

— 2 g prezzemolo

— Sale e pepe a piacere

m Inserire tutti gli ingredienti in un
bicchiere piccolo.

m  Frullare con il mini piede frullatore fino
ad ottenere la consistenza desiderata.
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it Smaltimento

Maionese

— 1 tuorlo (15 g) di un uovo piccolo

— 10 g aceto

— 100 ml olio

— 5 g succo di limone

— 5 gdisenape

— Sale e pepe a piacere

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura!

m Inserire tutti gli ingredienti in un
bicchiere piccolo.

m Poggiare il mini piede frullatore sul
fondo del bicchiere e frullare gli ingre-
dienti fino ad emulsionare la miscela.

m Sollevare lentamente il frullatore
fino alla superficie della miscela ed
immergerlo di nuovo piu volte, finché la
maionese non € pronta.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

E rispetto del’ambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale é stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.

28



Reglementaire toepassing nl

Reglementaire toepassing

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed. Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en de
huiselijke omgeving.

Het apparaat is alleen geschikt voor het fijnmaken en mengen van
levensmiddelen. Het apparaat is niet geschikt voor de bereiding
van aardappelpuree (of gepureerde levensmiddelen met een ver-
gelijkbare consistentie). Het mag niet worden gebruikt om andere
substanties/voorwerpen te verwerken. Het apparaat uitsluitend met
originele onderdelen en accessoires gebruiken. Het apparaat niet
neerzetten op of in de buurt van hete oppervlakken, zoals fornuis-
platen. De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.
Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinde-
ren worden uitgevoerd.

Veiligheidsaanwijzingen

A Waarschuwing!

Gevaar voor elektrische schokken en brand!

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel. Het apparaat mag uitsluitend via
een conform de voorschriften geinstalleerd stopcontact met ran-
daarde op een stroomnet met wisselstroom worden aangesloten.
Overtuig u ervan dat het randaardesysteem van de elektrische
huisinstallatie conform de elektrotechnische voorschriften is
geinstalleerd.
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nl Veiligheidsaanwijzingen

Sluit het apparaat aan, en gebruik het conform de informatie op het
typeplaatje. Gebruik het apparaat uitsluitend indien het aansluit-
snoer en het apparaat geen beschadigingen vertonen. Om gevaar-
lijke situaties te vermijden mogen reparaties aan het apparaat, zoals
vervanging van een beschadigd aansluitsnoer, alleen door onze
servicedienst worden uitgevoerd. Gebruik het apparaat nooit op een
schakelklok of op een stopcontact met afstandsbediening. Tijdens
het gebruik altijd toezicht houden op het apparaat! Wij adviseren

u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan nodig is voor
het verwerken van het mixgoed. Het netsnoer niet met hete delen

in aanraking brengen of over scherpe randen trekken. Het basisap-
paraat niet in water dompelen en niet in de vaatwasmachine doen.
Het apparaat niet met vochtige handen gebruiken en niet onbelast
gebruiken. Het apparaat niet met het contactvlak van de mixervoet
en het basisapparaat in het mixgoed dompelen. Het apparaat moet
na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig is, voor de montage,
demontage of reiniging en bij storingen altijd van het net worden
gescheiden.

/\ Waarschuwing!

Gevaar voor letsel!

Direct na gebruik van het apparaat wachten totdat het mixervoet-
mes stilstaat. Voor het vervangen van toebehoren of extra onder-
delen die tijdens de werking worden bewogen, moet het apparaat
worden uitgeschakeld en van het net worden gescheiden. Nooit in
het mixervoetmes grijpen. Het mixervoetmes nooit met blote handen
reinigen.

/\ Waarschuwing!

Gevaar voor brandwonden!

Voorzichtig te werk gaan bij verwerking van heet mixgoed. Heet
mixgoed kan opspatten tijdens de verwerking. De mixervoet niet op
hete oppervlakken plaatsen en niet in zeer heet mixgoed gebruiken.
Kokend mixgoed voor verwerking met de mixer tot minimaal 80°C
laten afkoelen. Bij gebruik van de staafmixer in een pan, de pan
eerst van het fornuis nemen.

A Waarschuwing!
Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.
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Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van
uw nieuwe Bosch-apparaat.

Op de volgende bladzijden van deze
gebruiksaanwijzing vindt u waardevolle
aanwijzingen voor een veilig gebruik van dit
apparaat.

Wij verzoeken u deze gebruiksaanwijzing
zorgvuldig te lezen en alle aanwijzingen

op te volgen. Zo zult u lang plezier beleven
van dit apparaat beleven en de resultaten
van uw werk zullen uw koopbeslissing
bevestigen.

Bewaar deze gebruiksaanwijzing voor later
gebruik of voor volgende eigenaars.

Meer informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.
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In één oogopslag nl

In één oogopslag
= Afb. IN
1 Basisapparaat MSM14... / MSM24...*
a Inschakeltoets
b Aansluitsnoer
Basisapparaat MSM16... /| MSM26...*
a Inschakeltoets
b Aansluitsnoer
Mixervoeten met mixervoetmes*
a Standaardmixervoet
b Roestvrij stalen mixervoet
¢ Minimixervoet
4 Mixkom met schaalverdeling*
a Frishouddeksel*
5 Universele fijnsnijder*
(aparte gebruiksaanwijzing)
6 Garde*
(aparte gebruiksaanwijzing)
* afthankelijk van het model
Een accessoire dat niet is meegeleverd,
kan bij de klantenservice worden besteld:

Accessoires Bestelnr.

w

Mixkom 00481139
Universele fijnsnijder 12009171
Garde 00750665

Met de universele fijnsnijder benut u het
volledige vermogen van het apparaat.

Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe apparaat kan worden
gebruikt, moet dit volledig uitgepakt, gerei-
nigd en gecontroleerd worden.

Let op!

Neem een beschadigd apparaat nooit in

bedrijf!

1. Neem het basisapparaat en alle acces-
soires uit de verpakking.

2. Verwijder het aanwezige
verpakkingsmateriaal.

3. Controleer alle onderdelen op volledig-
heid. = Afb. [

4. Controleer alle delen op zichtbare
schade.

5. Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=> “Verzorging en dagelijkse reiniging”
zie pagina 33
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nl De mixervoeten

De mixervoeten

Opmerkingen:

m De mixervoeten zijn geschikt voor het
verkleinen en het mengen van mayo-
naise, sauzen, mixdranken, babyvoe-
ding, gekookt fruit en gekookte groente,
evenals voor het pureren van soepen.

m De mixervoeten zijn niet geschikt voor
de bereiding van puree die uitsluitend uit
aardappels of levensmiddelen met een
vergelijkbare consistentie bestaat.

m  Gebruik daarvoor een Bosch staafmixer
met “ProPuree” stamperopzetstuk.

m Snij de levensmiddelen voor verwerking
in grove stukken. Maak bij gebruik van
de minimixervoet nog kleinere stukken.

Standaard/roestvrij stalen

mixervoet

Deze mixervoet is geschikt voor de ver-
werking van levensmiddelen in grotere
kommen, rechtstreeks in de pan of in de
speciale mixkom. =» "Recepten voor de
standaard / roestvrij stalen mixervoet" zie
pagina 33

Minimixervoet

De minimixervoet is speciaal geschikt voor
de verwerking van kleine hoeveelheden

in kleine kommen. Deze kommen dienen
een diameter van 45-60 mm te hebben.
=> “Recepten voor de minimixervoet” zie
pagina 34

Bediening

A Waarschuwing

Gevaar voor brandwonden!

Voorzichtig te werk gaan bij verwerking van
heet mixgoed. Heet mixgoed kan opspatten
tijdens de verwerking. Kokend mixgoed
voor verwerking met de mixer tot minimaal
80°C laten afkoelen.

Gevaar voor letsel!

Direct na uitschakeling van het apparaat
wachten totdat het mixervoetmes stilstaat.
Nooit in het mixervoetmes grijpen.
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Let op!

m De mixervoet mout stevig met het
basisapparaat verbonden zijn. De
mixervoet mag niet wiebelen of omlaag
vallen.

m  Wij adviseren u het apparaat niet langer
ingeschakeld te laten dan nodig is voor
het verwerken van het mixgoed.

m Harde levensmiddelen, zoals appels,
aardappels of vlees, voor verwerking
altijd verkleinen en zacht koken. Voor
het fijnsnijden/hakken van rauwe
levensmiddelen (uien, knoflook,
kruiden, ...) de universele fijnsnijder
gebruiken.

= Afb. [

De gewenste levensmiddelen voorberei-

den. Grote delen vooraf verkleinen.

2. De levensmiddelen in een geschikte,
hoge en stabiele kom doen of in de
kookpan verder verwerken.

3. Het aansluitsnoer volledig afwikkelen.

4. De mixervoet vasthouden, het basisap-
paraat op de mixervoet aanbrengen en
met de klok mee draaien totdat beide
onderdelen stevig verbonden zijn.

5. Stekker in wandcontactdoos doen.

6. Met de ene hand het apparaat vasthou-
den en de mixervoet onderdompelen.
Met de andere hand de kom stevig
vasthouden.

7. De inschakeltoets indrukken. Het
apparaat is ingeschakeld zolang de
inschakeltoets wordt ingedrukt.

8. De inschakeltoets loslaten zodra het
mixgoed de gewenste consistentie heeft
bereikt.

9. De stekker uit het stopcontact halen.

Opmerkingen:

m Het mixervoetmes volledig in het
mixgoed onderdompelen om spatten te
voorkomen.

m Bij vioeibare levensmiddelen de
mixervoet onderdompelen en enigszins
scheef houden om een betere menging
te verkrijgen en te voorkomen dat de
voet zich aan de bodem van de kom
'vastzuigt'.
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Verzorging en dagelijkse reiniging nl

Verzorging en dagelijkse
reiniging

Het apparaat moet na elk gebruik grondig
worden gereinigd.

A\ Waarschuwing

Gevaar voor elektrische schokken!

m Voor het reinigen het netsnoer uit het
stopcontact trekken.

m Het basisapparaat niet in vloeistof
dompelen en niet reinigen in de
vaatwasmachine.

Let op!

m Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

m Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

m  Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

- Afb.

1. Scheid het basisapparaat en de
accessoires van elkaar.

2. Veeg het basisapparaat schoon met een
zachte, vochtige doek en droog het af.

3. Reinig de accessoires met zeepsop en
een zachte doek of spons of doe deze in
de vaatwasmachine.

4. De mixervoet rechtop (met het mixer-
voetmes omhoog) laten drogen, zodat
het water eruit kan lopen.

Opmerkingen:

= Om de reiniging te vergemakkelijken,
kunt u de mixervoet na gebruik in een
kom met schoon water houden en
enkele malen kort de inschakeltoets
indrukken.

m Bij verwerking van bijvoorbeeld rode
kool of wortel kunnen verkleuringen van
de kunststof onderdelen optreden. Deze
kunnen met enkele druppels spijsolie
worden verwijderd.

Recepten voor de
standaard / roestvrij stalen
mixervoet

Mayonaise

— 1 ei (eidooier en eiwit)

— 1 el mosterd

1 el citroensap of azijn

200-250 ml olie

— zout en peper naar wens

De ingrediénten moeten dezelfde tempera-

tuur hebben!

m Alle ingrediénten in een kom doen.

m De mixervoet op de bodem van de
kom houden en mixen tot het mengsel
emulgeert.

m De ingeschakelde mixer langzaam
omhoog bewegen tot boven aan het
mengsel en daarna weer omlaag
bewegen tot de mayonaise klaar is.

Tip: u kunt volgens dit recept ook mayo-

naise met alleen eierdooiers maken.

Gebruik dan echter de halve hoeveelheid

olie.

Groentesoep

— 300 g aardappels

— 200 g wortels

— 1 klein stuk selderij

— 2 tomaten

- 1ui

— 50 g boter

— 2l water

— zout en peper naar wens

m Tomaten pellen en ontpitten.

m Schoongemaakte en geschilde groente
in stukken snijden en in hete boter
fruiten.

Water en zout toevoegen.

20-25 minuten laten koken.

Pan van het fornuis nemen.

De soep in de pan tot de gewenste
consistentie mixen.

Op smaak brengen met peper en zout.
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nl Recepten voor de minimixervoet

Crepedeeg
250 ml melk

- lei

— 100 g bloem

— 25 g gesmolten en afgekoelde boter

m Alle ingrediénten in de aangegeven
volgorde in een kom doen.

m Tot een glad deeg mixen.

Melkmixdranken
— 1 glas melk
— 6 grote aardbeien,

10 frambozen of

1 banaan (in plakjes gesneden)
m Alle ingrediénten in een kom doen.
m Tot de gewenste consistentie mixen.
m Naar wens suiker toevoegen.

Tip: voeg een bolletje ijs toe of gebruik zeer
koude melk.

Recepten voor de

minimixervoet

Deze recepten zijn speciaal ontwikkeld voor
bereiding van kleine hoeveelheden met
behulp van de minimixervoet. De ingredién-
ten klein snijden en in een kleine vorm met
een diameter van ca. 45-60 mm verwerken.

Babyvoedlng
30 g aardappel

— 30 g wortel

— 30 g kalfsvlees

— 30 ml water

m Schoongemaakte en geschilde groente
in kleine stukken snijden.

m Het kalfsvlees in kleine stukken snijden.

Alle ingrediénten zacht koken.

m De gekookte ingrediénten naar een
kleine kom overbrengen.

m  Met de minimixervoet tot de gewenste
consistentie mixen.

Yoghurtdressmg
125 g vloeibare yoghurt (3,5%)

— 10 g olijfolie

— 5 gcitroensap

— 2 g peterselie

— zout en peper naar wens

m Alle ingrediénten in een kleine kom doen.

m  Met de minimixervoet tot de gewenste
consistentie mixen.
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Mayonaise

— 1 eidooier (15 g) van een klein ei

— 10gazin

100 ml olie

5 g citroensap

5 g mosterd

— zout en peper naar wens

De ingrediénten moeten dezelfde

temperatuur hebben!

m Alle ingrediénten in een kleine kom
doen.

= De minimixervoet op de bodem van de
kom houden en mixen tot het mengsel
emulgeert.

m De ingeschakelde mixer langzaam
omhoog bewegen tot boven aan het
mengsel en daarna weer omlaag
bewegen tot de mayonaise klaar is.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
E milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft
u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.



Tilteenkt anvendelse da

Tiltaenkt anvendelse

Lzes brugsanvisningen grundigt, folg den, og opbevar den

pa et sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne
vejledning vedlagges.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af
apparatet.

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet.

Apparatet er kun egnet til at smahakke og blande fadevarer. Appa-
ratet er ikke egnet til tilberedelse af kartoffelmos (eller mos af fade-
varer med lignende konsistens). Det ma ikke bruges til at forarbejde
andre substanser eller genstande. Brug kun apparatet med originale
dele og tilbehar. Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af
varme overflader, f.eks. komfur. Blenderbaegeret er ikke egnet til
brug i mikrobglgeovnen.

Dette apparat kan benyttes af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsigt eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer og risici, der kan veere forbun-
det med brugen af apparatet. Barn ma ikke komme i kontakt med
apparatet og den elektriske ledning og ma ikke betjene apparatet.
Barn ma ikke lege med apparatet. Renggring og brugervedligehol-
delse ma ikke udfgres af bagrn.

Sikkerhedsanvisninger

/\ Advarsel!

Fare for elektriske sted og brandfare!

Maskinen ma kun anvendes indendars ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade. Apparatet ma kun tilsluttes en
stramforsyning med vekselstrgm via en stikdase med jord, der er
installeret forskriftsmaessigt. Kontrollér, at jordledningssystemet for
den elektriske husinstallation er installeret forskriftmaessigt.
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da Sikkerhedsanvisninger

Tilslut og anvend kun apparatet iht. angivelserne pa typeskiltet.
Brug kun apparatet, nar netledningen og apparatet er ubeskadi-
gede. Reparationer pa apparatet, f.eks. udskiftning af en beskadiget
netledning, ma kun foretages af vores kundeservice for at undga
tilskadekomst. Apparatet ma aldrig tilsluttes eller anvendes med
timere eller fiernbetjente stikdaser. Apparatet skal altid veere under
opsyn, nar det anvendes! Det anbefales, at apparatet kun er teendt,
sa laenge blenderen er i brug. Netkablet ma ikke komme i kontakt
med varme dele eller treekkes over skarpe kanter. Apparatet ma
aldrig dyppes ned i vand eller kommes i opvaskemaskine. Haen-
derne ma ikke vaere fugtige, nar der arbejdes med apparatet. Benyt
ikke apparatet i tomgang. Dyp ikke apparatet sa langt ned i vaesken,
at forbindelsesstedet mellem blenderfod og motorenhed er daekket
af vaeske.

Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stremnettet, far det samles, adskilles eller renggres og i
tilfeelde af fejl.

/\ Advarsel!

Fare for tilskadekomst!

Vent, indtil blenderfodkniven star helt stille efter brug af apparatet.
Inden tilbehagrsdele eller ekstra dele udskiftes, skal apparatet
slukkes og afbrydes fra streamnettet. Grib aldrig ind i blenderfod-
kniven. Renggr aldrig blenderfodkniven med de bare fingre.

A\ Advarsel!

Fare for skoldning!

Forsigtig ved forarbejdning af varme fgdevarer. Varme fgdevarer
kan sprgjte ved forarbejdningen. Stil aldrig blenderfoden pa varme
overflader eller ned i meget varme fgdevarer. Lad kogende fgdeva-
rer afkgle til mindst 80°C fgr forarbejdning. Skal blenderen bruges
i en varm gryde, skal gryden fjernes fra kogepladen, for blenderen
tages i brug.

/\ Advarsel!

Kvalningsfare!

Lad ikke bgrn lege med emballagen.
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Tillykke med kebet af dit nye apparat fra
firmaet Bosch.

Pa de fglgende sider i denne brugsanvis-
ning kan du finde nyttige henvisningerne
angaende sikker brug af apparatet.

Vi beder dig om at laese denne vejledning
grundigt igennem og felge alle anvisninger.
Dermed far du glaede at dette apparat i
lang tid, og resultaterne af dit arbejde vil
bekreefte dig i, at du har kabt det helt rigtige
produkt.

Opbevar denne brugsanvisning til senere
brug, og giv den videre til en senere ejer.
Yderligere informationer om vores produk-
ter finder du pa vores internetside.

Indhold
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Overblik da

Overblik

=> Billede IN
1 Motorenhed MSM14... | MSM24...*
a Teend-tast
b Netkabel
Motorenhed MSM16... /| MSM26...*
a Teend-tast
b Netkabel
Blenderfedder med blenderfodkniv*
a Standard-blenderfod
b Blenderfod i rustfrit stal
¢ Mini-blenderfod
Malebaeger med skala*
a Frisk-lag®
5 Minihakker*
(separat brugsanvisning)
6 Piskeris*
(separat brugsvejledning)
* afhaengigt af model
Folger et tilbehgr ikke med leveringen, kan
det bestilles via kundeservice.

Tilbehor Best.-nr.

Blenderbasger 00481139
Minihakker 12009171
Piskeris 00750665

Med minihakkeren bruges apparatets fulde
ydelse.

For forste brug

Far det nye apparat kan bruges, skal det
pakkes helt ud, renggres og testes.

Bemaerk!

Tag aldrig et beskadiget apparat i brug!

1. Tag motorenheden og alle tilbehgrsdele
ud af emballagen.

2. Fjern emballagematerialet.

3. Kontrollér, om alle dele er fuldsteendige.
—> Billede

4. Kontrollér alle dele for synlige skader.

5. For den forste brug skal alle dele
renggres grundigt. =» "Pleje og daglig
rengaring” se side 38
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Blenderfadder

Blenderfegdder

Henvisninger:

Blenderfadderne egner sig til at

hakke og blande mayonnaise, saucer,
blandede drikkevarer, babymad, kogte
frugter og kogte grontsager samt til at
purere supper.

Blenderfadderne egner sig ikke til
tilberedelse af puréer, som kun bestar
af kartofler eller fadevarer med lignende
konsistens.

Brug derfor en Bosch-stavblender med
.ProPuree”-stamperpasats.

Skeer fadevarer i store stykker for forar-
bejdning. Skeer i lidt mindre stykker ved
anvendelse af mini-blenderfoden.

Standard-blenderfod / blenderfod

i rustfrit stal

Blenderfoden egner sig til forarbejdning
af fgdevarer i stgrre beholdere, direkte
i gryden eller i det specielle baeger.

-

"Opskrifter til standard-blenderfod / blen-

derfod i rustfrit stal” se side 39
Mini-blenderfod

Mini-blenderfoden egner sig iseer til forar-
bejdning af sma& meengder i sma beholdere.
De anvendte beholdere skal have en
diameter pa 45-60 mm. =» "Opskrifter til
mini-blenderfod” se side 40

Betjening

A\ Advarsel

Fare for skoldning!

Forsigtig ved forarbejdning af varme fade-
varer. Varme fgdevarer kan sprgjte ved
forarbejdningen. Lad kogende fadevarer
afkgle til mindst 80°C fgr forarbejdning.

Fare for at komme til skade!

Vent, indtil blenderfodkniven star helt stille
efter slukning af apparatet.

Grib aldrig ind i blenderfodkniven.

Bemaerk!
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Blenderfoden skal veere fast forbundet
med motorenheden. Blenderfoden pa
ikke vippe eller falde ned.

Det anbefales, at apparatet kun er
teendt, sa laenge blenderen er i brug.
Faste fgdevarer som aebler, kartofler
eller kad skal skeeres i sma stykker
og koges blgde far forarbejdning. Til
finhakning/hakning af ra fedevarer
(lag, hvidlgg, krydderurter, ...) bruges
minihakkeren.

=> Billede [&

-

Forbered de gnskede fadevarer. Skaer
store dele i mindre stykker.

Heeld fgdevarerne i en egnet, hgj og
stabil beholder, eller forarbejd dem i
gryden.

Treek hele ledningen ud.

Hold fast i blenderfoden, anbring moto-
renheden pa blenderfoden, og drej med
uret, indtil begge er fast forbundet.
Seet stikket i stikkontakten.

Hold apparatet fast med en hand, og
kom blenderfoden ned i fedevarerne.
Hold beholderen sikkert fast med den
anden hand.

Tryk pa teend-tasten. Apparatet er
teendt, sa leenge teend-tasten holdes
inde.

Slip teend-tasten, nar fedevarerne har
den gnskede konsistens.

9. Treek stikket ud.
Henvisninger:

Blenderfodkniven skal veere helt deekket
af fgdevarerne for at undga spraijt.

Ved flydende fedevarer holdes blen-
derfoden lidt pa skra for at opna en
bedre sammenblanding og for at undga
"fastsugning” til beholderens bund.

Pleje og daglig rengering
Apparatet skal renggres grundigt efter hver
brug.

/\ Advarsel
Fare for elektrisk stod!

Treek netkablet ud af stikdasen inden
renggringen.

Dyp aldrig motorenheden i vaeske, og
renggr den aldrig i opvaskemaskinen.



Opskrifter til standard-blenderfod / blenderfod i rustfrit stal da

Bemezerk!

m Der ma ikke anvendes renggringsmidler,
der indeholder alkohol eller sprit.

m Der ma ikke anvendes skarpe, spidse
eller metalliske genstande.

m Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller renggringsmidler.

—> Billede

1. Adskil motorenheden og tilbehgrsdelene
fra hinanden.

2. Ter motorenheden af med en blgd og
fugtig klud, og ter den.

3. Tilbehgrsdelene renggres med seebe-
vand og en blad klud eller svamp eller
rengares i opvaskemaskinen.

4. Blenderfoden skal sta ret op (med blen-
derfodkniven opad) under tgrringen, sa
evt. vand i foden kan Igbe ud.

Henvisninger:

m Hold blenderfoden ned i en beholder
med rent vand, og tryk flere gange kort
pa teend-tasten for at gare rengaringen
lettere.

m Ved forarbejdning af f.eks. radkal eller
guleradder kan der opsta misfarvninger
pa plastdelene. Det kan fijernes med
nogle draber madolie.

Opskrifter til standard-
blenderfod / blenderfod i
rustfrit stal

Mayonnaise

— 1 a9 (;eggeblomme og aeggehvide)

— 1 spsk. sennep

— 1 spsk. citronsaft eller eddike

200-250 ml olie

— Salt og peber efter behag

Ingredienserne skal have samme

temperatur!

m  Kom alle ingredienserne i et baeger.

m Stil blenderfoden pa bunden af baegeret,
og rgr ingredienserne sammen, til blan-
dingen begynder at samle sig.

m Loft den teendte blender langsomt op
til den gverste kant af blandingen, og
sezenk den igen, til mayonnaisen er
feerdig.

Tip: Denne opskrift kan ogsa benyttes il at
fremstille mayonnaise kun med seggeblom-
mer. Brug sa kun den halve masngde olie.

Grontsagssuppe

— 300 g kartofler

— 200 g gulergdder

— 1 lille stykke selleri

— 2 tomater

- 1lag

— 50 gsmar

- 2lvand

— Salt og peber efter behag

Fjern skind og kerner fra tomaterne.
Skeer rengjorte og skreellede grgntsager
i sma stykker, og svits dem i varm smar.
Tilseet vand og salt.

Lad det koge i 20—25 minutter.

Tag gryden af kogezonen.

Bland suppen i gryden til den gnskede
konsistens.

m  Smag til med salt og peber.

Pandekagedej

— 250 ml meelk

- 1&g

— 100 g mel

— 25 g smeltet, afkglet smar

m  Kom alle ingredienserne i et beeger i
den anfgrte raekkefalge.

m Bland dem sammen til en glat de;.

Maelkedrik med smag
— 1 glas meelk
— 6 store jordbeer eller
10 hindbeer eller
1 banan (skaret i skiver)
m  Kom alle ingredienserne i et baeger.
m Bland dem til den gnskede konsistens.
m Tilseet sukker efter behag.

Tip: Tilszet en kugle is, eller brug meget
koldt maelk.
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da Opskrifter til mini-blenderfod

Opskrifter til

mini-blenderfod

Disse opskrifter er udviklet specielt til tilbe-
redning af sma maengder med mini-blender-
foden. Skeer ingredienserne i sma stykker,
og forarbejd dem i en smal beholder med
en diameter pa ca. 45-60 mm.

Babymad
30 g kartofler

— 30 g gulergdder

— 30 g kalvekad

— 30 mlvand

m Skeer rengjorte og skraellede grgntsager
i sma stykker.

m  Skeer kalvekgd i sma stykker.

Kog alle ingredienser blgde.

m Heeld de kogte ingredienser i et lille
baeger.

m Bland dem med mini-blenderfoden til
den gnskede konsistens.

Yoghurtdressmg
125 g flydende yoghurt (3,5 %)

— 10 g olivenolie

— 5 gcitronsaft

— 2gpersille

— Salt og peber efter behag

m  Kom alle ingredienserne i et lille baeger.

m Bland dem med mini-blenderfoden til
den gnskede konsistens.

Mayonnaise

— 1 aeggeblomme (15 g) fra et lille aeg

— 10 g eddike

— 100 ml olie

— 5 g citronsaft

— 5gsennep

— Salt og peber efter behag

Ingredienserne skal have samme

temperatur!

m  Kom alle ingredienserne i et lille baeger.

m Stil mini-blenderfoden pa bunden
af baegeret, og rer ingredienserne
sammen, til blandingen begynder at
samle sig.

m Loft den taendte blender langsomt op
til den gverste kant af blandingen, og
saenk den igen, til mayonnaisen er
feerdig.
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Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort serviceveerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.



Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den.
Den ma oppbevares omhyggelig! Legg ved disse anvisningene
nar du gir dette apparatet til andre.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av
apparatet, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar pa
grunn av dette.

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet er kun egnet for kutting hhv. blanding av matvarer.
Apparatet er ikke egnet til tilberedning av potetmos (eller mosing
av andre matvarer med liknende konsistens). Det ma ikke brukes til
bearbeidelse av andre substanser / gjenstander. Apparatet skal kun
brukes med originaldeler og -tilbehgr. Apparatet ma ikke settes pa
eller i neerheter av varme overflater, f.eks. komfyren. Miksebegeret
er ikke egnet for bruk i mikrobglgeovn.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i
sikker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av
apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoplingslednin-
gen. De ma ikke fa lov & betjene apparatet. Barn ma ikke leke med
apparatet. Rengjering og brukervedlikehold ma ikke utfares av barn.

Sikkerhetsanvisninger

/\ Advarsel!

Fare for elektrisk stot og brann!

Apparatet skal bare brukes ved romtemperatur innendars og opp

til 2000 m hgyde over havet. Apparatet skal bare kobles til via en
forskriftsmessig montert stikkontakt med jording til et streamnett med
vekselstrgm. Veer sikker pa at systemet for husets beskyttelsesleder
er forskriftsmessig installert.

Apparatet skal bare tilkobles strgamnettet og brukes i samsvar med
opplysningene pa typeskiltet. Den ma ikke benyttes dersom nett-
kabelen eller maskinen er skadet pa noen som helst mate. For a
unnga farlige situasjoner ma apparatet ikke repareres av andre enn
produsentens kundeservice.

Dette gjelder f.eks. ved utskifting av en skadet streamkabel. Appara-
tet ma aldri kobles til og brukes med tidsbrytere eller stikkontakter
med fjernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!
Det anbefales ikke a la apparatet vaere innkoplet lenger enn det
som er ngdvendig for bearbeidingen av de ingrediensene som skal
mikses.
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no Sikkerhetsanvisninger

La aldri stramkabelen komme i bergring med varme deler, og trekk
den aldri over skarpe kanter. Basismaskinen ma aldri dyppes ned i
vann eller vaskes i oppvaskmaskin. Ikke bruk apparatet med fuktige
hender, og ikke la det ga pa tomgang. Apparatet ma ikke senkes
ned i ingrediensene som skal mikses til ut over forbindelsen mellom
miksefoten og basismaskinen. Apparatet ma alltid kobles fra nettet
etter bruk, nar det ikke er under tilsyn, far det settes sammen, tas
fra hverandre eller rengjeres og ved feil.

/\ Advarsel!

Fare for skade!

Vent til kniven pa miksefoten har stanset rett etter at apparatet har
veert i bruk.

Apparatet ma slas av og kobles fra nettet for det skiftes tilbeharsde-
ler eller ekstrautstyr som beveges under bruk.

Grip aldri inn i kniven pa miksefoten. Rengjar aldri kniven pa mikse-
foten med bare hender.

A\ Advarsel!

Fare for skolding!

Veer forsiktig nar du arbeider med varme ingredienser som skal
mikses. Varme ingredienser kan sprute ut under miksingen. Mikse-
foten ma aldri settes pa varme overflater eller brukes for miksing av
sveert varme ingredienser. Kokende ingredienser ma kjoles ned til
80°C eller mindre for de bearbeides. Nar stavmikseren skal brukes i
en gryte, ma gryten alltid tas bort fra kokeplaten pa forhand.

Advarsel!
Kvelningsfare!
La aldri sma barn leke med innpakningsmaterialet.
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Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.

Pa de neste sidene av denne bruksanvis-
ningen finner du verdifull informasjon om
sikker bruk av apparatet.

Vi ber deg lese grundig gjennom denne
bruksanvisningen og felge alle instruksjo-
nene. Da vil du ha glede av apparatet i lang
tid, og resultatene av arbeidet med det vil
bekrefte at du har gjort et godt valg.
Oppbevar bruksanvisningen for senere bruk
eller for en senere eier.

Videre informasjoner om vare produkter
finner du pa var nettside.

Innhold

Korrekt bruk..........ooooeveiiiiiiiieiee e 41
Sikkerhetsanvisninger ...........ccccocoeeiveenn. 41
Enoversikt.......cooooiiiiiii 43
Far farste gangs bruk...........ccccoeeeinnnenne 43
Miksefattene ... 44
Betiening.......coooveieiiii 44
Stell og daglig rengj@ring.........ccccccceevuenn. 45
Oppskrifter for standard miksefot /

miksefot av rustfritt stal...............ccccooe. 45
Oppskrifter for mini-miksefoten................. 46
Avfallshandtering .........ccoccoeveeiiiiiinniene, 46
Garanti.....cccceeeeeiieee e 46

En oversikt no

En oversikt

= Bilde IN
1 Basismaskin MSM14... | MSM24...*
a Innkoplingsknapp
b Stramkabel
Basismaskin MSM16... / MSM26...*
a Innkoplingsknapp
b Stremkabel
3 Miksefatter med miksefotkniv*
a Standard miksefot
b Miksefot av rustfritt stal
¢ Mini-miksefot
4 Miksebeger med skala*
a Lokk for a holde matvarene ferske*®
5 Universalkutter*
(separat bruksanvisning)
6 Visp*
(separat bruksanvisning)
* avhengig av modell
Dersom et tilbehar ikke harer med til
leveringsomfanget, kan dette bestilles via
kundeservice.

Tilbehor Best.-nr.

Miksebeger 00481139
Universalkutter 12009171
Visp 00750665

Med universalkutteren utnytter du appara-
tets fulle ytelse.

For forste gangs bruk

Far det ny apparatet kan tas i bruk, ma
det pakkes fullstendig ut, rengjgres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et apparat som har

skader!

1. Ta basismaskinen og alle tilbehgrsde-
lene ut av emballasjen.

2. Fjern eksisterende forpakningsmateriell.

3. Kontroller at alle delene er fullstendige.
—> Bilde [\

4. Kontroller alle delene med henblikk pa
synlige skader.

5. Rengjor og terk alle deler grundig for
forste bruk. =» "Stell og daglig rengjo-
ring” se side 45
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no Miksefattene

Miksefattene

Merknader:

m Mikserfattene er egnet til opphakking
og miksing av majones, sauser, drinker,
babykost, kokt frukt og kokte grennsa-
ker samt til & purere supper.

m  Miksefgttene er ikke egnet til tilbered-
ning av mos som bare bestar av poteter
eller andre matvarer med liknende
konsistens.

m Til dette ma du bruke en Bosch stavmik-
ser med ,ProPuree” potetstapperpasats.

= Kutt matvarene grovt opp fgr du bear-
beider dem. Bruk enda mindre stykker
nar du arbeider med mini-miksefoten.

Mikserfot standard / rustfritt stal
Miksefoten er egnet til bearbeidning

av matvarer i store beholdere, direkte i
gryten eller i det spesielle miksebegeret.
=> "Oppskrifter for standard miksefot / mik-
sefot av rustfritt stal” se side 45

Mini-miksefot

Mini-miksefoten er spesielt egnet til bear-
beiding av sma mengder i sma beholdere.
Beholderne som benyttes, bgr ha en
diameter pa 45-60 mm. =» "Oppskrifter for
mini-miksefoten” se side 46

Betjening

A\ Advarsel

Fare for skolding!

Veer forsiktig nar du arbeider med varme
ingredienser som skal mikses. Varme
ingredienser kan sprute ut under miksingen.
Kokende ingredienser ma kjgles ned til
80°C eller mindre for de bearbeides.

Fare for skade!

Vent til kniven pa miksefoten har stanset

rett etter at apparatet er slatt av.

Grip aldri inn i kniven pa miksefoten.

Obs!

m Miksefoten ma veere koblet forsvarlig
til basismaskinen. Miksefoten ma ikke
veere lgs eller falle ned.
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m Det anbefales ikke & la apparatet
vaere innkoplet lenger enn det som er
ngdvendig for bearbeidingen av de
ingrediensene som skal mikses.

m Faste matvarer som epler, poteter eller
kjott ma kuttes opp og kokes myke far
de bearbeides. For kutting/hakking av ra
matvarer (lgk, hvitlgk, urter, ...) brukes
universalkutteren.

=> Bilde [&]

1. Klargjgr de gnskede matvarene. Kutt

opp store deler pa forhand.

Fortsett arbeidet med matvarene i en

egnet, hgy og stabil beholder eller i en

gryte.

3. Vikle ut stremkabelen helt.

4. Hold miksefoten fast, sett basismas-
kinen pa miksefoten og drei den med
urviseren til begge er koblet forsvarlig
fast til hverandre.

5. Setti stgpselet.

6. Hold apparatet fast med en hand og
senk den ned i ingrediensene som skal
mikses. Hold apparatet forsvarlig fast
med den andre handen.

7. Trykk inn innkoplingsknappen. Apparatet
er slatt pa sa lenge innkoplingsknappen
er trykket.

8. Sa snart ingrediensene som mikses har
fatt gnsket konsistens, kan du slippe lgs
innkoplingsknappen.

9. Trekk ut stopselet.

Merknader:

m  Senk miksefoten helt ned i ingredien-
sene som mikses for & unnga sprut.

m  Nar du arbeider med flytende mat-
varer, ma du senke ned miksefoten
og holde den litt pa skra for & oppna
bedre miksing og unnga at ingredi-
ensene “suger” seg fast til bunnen av
beholderen.
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Stell og daglig rengjering no

Stell og daglig rengjering
Apparatet ma rengjgres grundig etter hver
bruk.

A\ Advarsel

Fare for elektrisk stot!

m Koble stramkabelen fra stikkontakten far
rengjgring.

m Basismaskinen ma aldri dyppes ned
i veeske og ma heller ikke rengjares i
oppvaskmaskin.

Obs!

m |kke bruk rengjgringsmidler som inne-
holder alkohol eller sprit.

m |kke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

m |kke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

=> Bilde

1. Ta fra hverandre basismaskinen og
tilbehgrsdelene.

2. Toerk basismaskinen ren med en myk,
fuktig klut og gni den deretter tarr.

3. Rengjer tilbehgrsdelene med sapevann
og en myk klut eller svamp, eller rengjar
dem i oppvaskmaskinen.

4. La miksefoten tgrke i loddrett posisjon
(kniven pa miksefoten oppover), slik at
vann som er trengt inn kan renne ut.

Merknader:

m For a lette rengjgringen kan du etter
bruk holde miksefoten i en beholder
med rent vann og trykke gjentatte
ganger kort pa innkoplingsknappen.

m Ved bearbeiding av f.eks. radkal eller
gulrot kan det oppsta misfarginger av
plastdelene. Disse kan fiernes med
noen draper matolje.

Oppskrifter for standard
miksefot / miksefot av
rustfritt stal

Majones

— 1 egg (eggeplomme og eggehvite)

— 1 sssennep

1 ss sitronsaft eller eddik

— 200-250 ml olje

Smak til med salt og pepper

Ingrediensene ma ha samme temperatur!

m Alle ingrediensene fylles i et beger.

m  Miksefoten settes pa bunnen av
begeret. Miks til blandingen emulgerer.

m Loft mikseren sakte opp til randen mens
den gér, og senk den igjen til majonesen
er ferdig.

Tips: Du kan ogsa lage majones bare av
eggeplomme etter denne oppskriften. Bruk i
sa fall bare halvparten av oljemengden.

Gronnsaksuppe

— 300 g poteter

— 200 g gulrot

— 1 lite stykke selleri

— 2 tomater

- 1lgk

— 50 g smer

— 2lvann

— Smak til med salt og pepper

m Fla tomatene og ta ut kjernene.

m Skjeer de rensede og skrelte grgnnsa-
kene i stykker og damp dem i varmt
smgr.

Hell pa vann og salt.

La det koke i 20—25 minutter.

Ta gryten av komfyren.

Miks suppen til gnsket konsistens i
gryten.

Smak til med salt og pepper.
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no Oppskrifter for mini-miksefoten

Deig for Crépes

(tynne pannekaker)
250 ml melk

- Tegg

— 100 g mel

— 25 g smeltet, avkjglt smer

m Alle ingrediensene fylles i et beger i
angitt rekkefalge.

m  Mikses til en glatt deig.

Melkedrink
— 1 glass melk
— 6 store jordbeer, eller
10 bringebeer, eller
1 banan (skaret i skiver)
m Alle ingrediensene fylles i et beger.
m  Miks til gnsket konsistens.
m Tilsett sukker etter smak og behag.

Tips: Bland i en kule med is, eller bruk helt
kald melk.

Oppskrifter for
mini-miksefoten

Disse oppskriftene er utviklet spesielt for
tilberedning av sma mengder med mini-
miksefoten. Skjeer opp ingrediensene i sma
stykker og bearbeid dem i en smal beholder
med diameter pa ca. 45-60 mm.

Babymat
30 g poteter

— 30 g gulrot

— 30 g kalvekjgtt

— 30 mlvann

m  Skjeer opp de rensede og skrelte grgnn-
sakene i sma stykker.

m  Skjeer opp kalvekjgttet i sma stykker.

Kok alle ingrediensene myke.

m  Fyll de kokte ingrediensene over i et lite
beger.

m  Miks til nsket konsistens med
mini-miksefoten.

Yoghurtdressmg
125 g flytende yoghurt (3,5 %)
— 10 g olivenolje
— 5 g sitronsaft
— 2gpersile
— Smak til med salt og pepper

m Alle ingrediensene fylles i et lite beger.
m  Miks til ansket konsistens med
mini-miksefoten.

Majones

— 1 eggeplomme (15 g) fra et lite egg

— 10 g eddik

— 100 ml olje

— 5 gsitronsaft

— 5gsennep

— Smak til med salt og pepper

Ingrediensene ma ha samme temperatur!

m Alle ingrediensene fylles i et lite beger.

m Sett mini-miksefoten pa bunnen
av begeret og miks til blandingen
emulgerer.

m Loft mikseren sakte opp til randen mens
den gar, og senk den igjen til majonesen
er ferdig.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
)g pa en miljg- og forskriftsmessig
mmm  mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved a henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.



Andamalsenlig anvandning sv

Andamalsenlig anvandning

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara
den noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger maskinen
till nagon annan.

Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av apparaten
patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar fér eventuella skador som
detta kan orsaka.

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk.

Apparaten ar enbart avsedd for finfordelning resp. blandning av
matvaror. Apparaten ar inte avsedd for tillredning av potatismos
(eller moser av matvaror med liknande konsistens). Den far inte
anvandas for att bearbeta andra substanser eller féremal. Appara-
ten far bara anvandas med originaldelar och originaltilbehér. Stall
inte apparaten pa eller i narheten av heta ytor, t.ex. kokplattor. Mix-
erbagaren ar inte avsedd att anvandas i mikrovagsugn.

Denna apparat kan anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under 6verinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Barn far
inte komma i narheten av apparaten och anslutningsledningen och
far inte mandvrera apparaten. Barn far inte leka med apparaten.
Rengdéring och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

Sakerhetsanvisningar

A Varning!
Risk for stromstot och brand!
Apparaten far endast anvandas inomhus vid rumstemperatur och
ej over 2000 m over havsytan. Maskinen far endast anslutas till
ett elnat med vaxelstrdm via ett foreskriftsenligt installerat, jordat
eluttag. Forvissa dig om att skyddsledarsystemet i husets elektriska
installation ar installerat enligt foreskrifterna.
Anslut och anvand endast maskinen enligt uppgifternapa typskylten.
Anvand endast om natkabel och maskin ar helt felfri. Reparationer
pa maskinen, som t. ex. att byta ut en skadad kabel, far endast
utféras av var kundservice for att undvika faror. Apparaten far aldrig
anslutas till och anvandas via tidur eller fjarrstyrda uttag. Hall alltid
apparaten under uppsikt under driften.
Vi rekommenderar dig att inte lata apparaten vara paslagen under
langre tid an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna.
Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter. Motordelen far aldrig sankas ned i vatten eller maskindiskas.
Anvand inte apparaten med vata hander och lat den inte ga pa
tomgang.
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sv Sakerhetsanvisningar

Sank inte ned apparaten i matvarorna langre an till skarven mellan

mixerfot och basapparat. Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje

anvandning, nar du inte har apparaten under uppsikt, fore hopsatt-

ning, isartagning eller rengdring och om ett fel skulle uppkomma.
Varning!

Risk for personskador!

Omedelbart efter att du har anvant apparaten maste du vanta tills

mixerkniven star stilla. Innan du byter tillbehor eller tillsatser som

ror sig under anvandningen maste du forst stanga av apparaten

och dra ut natkabeln ur uttaget. Ror aldrig mixerfotskniven. Rengor

aldrig mixerfotskniven med bara hander.

/\ Varning!

Risk for brannskador!

Var forsiktig nar du bearbetar varma matvaror! Varma matvaror kan

stdnka omkring vid bearbetningen. Stall aldrig mixerfoten pa varma

ytor och anvand den inte till mycket varma matvaror. Lat kokande

matvaror svalna till 80°C eller lagre fore bearbetningen. Om du ska

anvanda stavmixern i en kastrull maste du forst ta bort kastrullen

fran spisplattan.

A Varning!

Kvavningsrisk!

Barn far inte leka med férpackningsmaterial.
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Vi gratulerar dig till ditt kdp av en ny apparat
fran Bosch.

Pa de foljande sidorna i bruksanvisningen
hittar finns vardefulla tips for hur du kan
anvanda apparaten.

Vi ber dig att Iasa igenom bruksanvisningen
noga och att félja alla instruktionerna. Da
kommer du att ha gladje av apparaten
under lang tid, och dina arbetsresultat
kommer att visa att du valde ratt vid kopet.
Forvara bruksanvisningen for senare
anvandning eller till nasta agare.

Mer information om vara produkter finns pa
var Internet-sida.
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Oversikt sv

Oversikt

=> Figur [
1 Motordel MSM14... | MSM24...*
a Startknapp
b Néatsladd
Motordel MSM16... / MSM26...*
a Startknapp
b Néatsladd
Mixerfotter med mixerfotkniv
a Standard mixerfot
b Rostfri mixerfot
¢ Minimixerfot
4 Mixerbagare med skala*
a Farskvarulock®
5 Minihackare*
(separat bruksanvisning)
6 Visp*
(separat bruksanvisning)
* beroende pa modell
Om ett tillbehor inte ingar i leveransen kan
det bestéllas via kundtjansten

Tillbehor Bestallningsnr

N

w

Mixerbagare 00481139
Minihackare 12009171
Visp 00750665

Med minihackaren kan du utnyttja appara-
tens hela kapacitet.

Fore forsta anvandningen

Innan du anvander den nya apparaten

maste du packa upp den helt och rengodra

och kontrollera den.

Varning!

Forsok aldrig att starta apparaten om den

ar skadad!

1. Ta upp motordelen och alla tillbehdr ur
férpackningen.

2. Omhanderta det kvarvarande
férpackningsmaterialet.

3. Kontrollera att alla delar ar kompletta.
=> Figur [}

4. Kontrollera att inga delar har nagra
synliga skador.

5. Rengor och torka alla delarna noggrant
fére den forsta anvandningen.
=» "Skotsel och daglig rengéring” se
sidan 51
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sv Mixerfotter

Mixerfotter

Observera:

m  Mixerfétterna lampar sig for sonderdel-
ning och blandning av majonnas, sas,
blandade drycker, barnmat, kokt frukt
och kokta grénsaker och for att goéra
puréer till soppor.

m  Mixerfétterna lampar sig inte for tillred-
ning av puréer sm bara bestar av potatis
eller liknande matvaror.

m  Anvand istéllet en Bosch stavmixer med
stottillbehor "ProPuree” till detta.

m  Grovhacka matvarorna fére bearbet-
ningen. Hacka dem annu finare om du
ska anvanda minimixerfoten.

Standard / rostfri mixerfot
Mixerfoten ar avsedd fér bearbetning av
matvaror i storre karl, direkt i kastrull eller i
den speciella mixerbagaren. = "Recept for
standard / rostfri mixerfot” se sidan 51

Minimixerfot

Minimixerfoten ar avsedd fér bearbetning
av mindre mangder i sma karl. De karl som
du anvander bér ha diametern 45-60 mm.
=> "Recept fér minimixerfot” se sidan 52

Anvandning

A Varning

Risk for brannskador!

Var forsiktig nar du bearbetar varma
matvaror. De kan stanka omkring under
mixningen. Lat kokande matvaror svalna till
80°C eller lagre fore bearbetningen.

Risk for personskador!

Efter att du har stangt av apparaten maste
du vanta tills mixerkniven star stilla.

Ror aldrig mixerfotskniven.
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Varning!

m Mixerfoten maste vara stadigt fastsatt
pa motordelen. Mixerfoten far inte kunna
vicka eller valta.

m Virekommenderar dig att inte lata
apparaten vara paslagen under langre
tid &n vad som behdvs for att bearbeta
matvarorna.

m Fore bearbetningen maste du ovillkor-
ligen dela fasta matvaror, t.ex. applen,
potatis och kétt, i bitar och koka dem
mjuka. Anvand minihackaren for att fin-
fordela/hacka réda matvaror (16k, vitlok,
Orter etc.).

=> Figur [&

Forbered de dnskade matvarorna. Dela

stora stycken i mindre bitar.

2. Lagg matvarorna i ett [ampligt, hégt och
stabilt karl eller fortsatt att bearbeta dem
i en kastrull.

3. Rulla ut natsladden helt och hallet.

4. Hall fast mixerfoten, satt motordelen
pa mixerfoten och vrid den medurs tills
delarna sitter stadigt ihop.

5. Satt stickkontakten i vagguttaget.

6. Hall i apparaten med ena handen och
stick ned mixerfoten. Hall stadigt fast
karlet med den andra handen.

7. Tryck pa startknappen. Apparaten ar
igang sa lange du haller startknappen
intryckt.

8. Slapp startknappen nar matvarorna har
fatt onskad konsistens.

9. Ta ut stickkontakten.

Observera:

= Undvik stdnk genom att sticka ned
mixerfotskniven helt i matvarorna.

s Om matvarorna ar flytande boér du sticka
ned mixerfoten nagot i vinkel for att fa
en battre genomblandning och undvika
att mixerfoten "sugs fast” mot kéarlets
botten.
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Skétsel och daglig rengéring sv

Skotsel och daglig
rengoring

Rengor apparaten noggrant efter varje
anvandning.

A Varning

Risk for elektrisk stot!

m Ta ut natsladden ur eluttaget fére
rengdringen.

m Sank aldrig ned motordelen i vatska och
diska den inte i maskin.

Varning!

m  Anvand inga alkoholhaltiga
rengdringsmedel.

m Anvand inga skarpa eller spetsiga
féremal och inga metallféremal.

m Anvand inga trasor eller rengdrings-
medel som kan repa apparatenl.

=> Figur

1. Lossa motordelen och tillbehdren fran
varandra.

2. Torka av motordelen med en mjuk fuktig
trasa och Iat den torka.

3. Rengor tillbehdren i diskvatten och med
en mjuk trasa eller svamp eller maskin-
diska dem.

4. Lat mixerfoten torka i uppratt lage
(mixerfotskniven uppat) sa att det vatten
som har trangt in kan rinna av.

Observera:

m For att underlatta rengéringen bér du
efter anvandningen halla mixerfoten i
ett karl med rent vatten och trycka flera
ganger kortvarigt pa startknappen.

m  Nar du bearbetar t.ex. rodkal eller
morotter kan plastdelarna bli missfar-
gade. Det gar att ta bort med nagra
droppar matolja.

Recept for standard / rostfri
mixerfot

Majonnas

1 agg (gula och vita)

1 msk senap

1 msk citronsaft eller attika

200-250 ml olja

salt och peppar efter behag

Ingredienserna maste ha samma

temperatur!

m L&gg alla ingredienserna i en bagare.

m Satt mixerfoten pa bagarens botten och
mixa tills blandningen emulgerar.

m Hall mixern igang, lyft den sakta upp
till blandningens yta och sénk ned den
igen. Upprepa detta tills majonnésen ar
fardig.

Tips: Du kan gdra majonnas efter samma

recept med enbart aggula. Anvand da bara

halva mangden olja.

Gronsakssoppa

— 300 g potatis

— 200 g morotter

— 1 liten bit selleri

— 2 tomater

— 116k

— 50 g smor

— 2 lvatten

— salt och peppar efter behag

m Skala tomaterna och karna ur dem.
Putsa och skala gronsakerna, skar dem
i bitar och fras dem i det smalta smoret.
Tillsatt vattnet och salta.

Lat koka i 20-25 minuter.

Ta av kastrullen fran spisen.

Mixa soppan i kastrullen till dnskad
konsistens.

Smaka av med salt och peppar.
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sV Recept for minimixerfot

Crépessmet

— 250 ml mjolk

- 1éagg

— 100 g mjol

— 25 g smalt, svalnat smor

m Lagg alla ingredienserna i namnd ord-
ningsfoljd i en bagare.

m  Mixa dem till en jdmn smet.

Mjolkdrinkar
— 1 glas mjolk
— 6 stora jordgubbar, eller
10 hallon, eller
1 banan (skivad)
m Lagg alla ingredienserna i en bagare.
m  Mixa till 6nskad konsistens.
m Sockra efter behag.

Tips: Lagg i en kula glass eller anvand
mycket kall mjolk.

Recept for minimixerfot

De har recepten har tagits fram speciellt for
tillredning av sma mangder med minimixer-
foten. Skar ingredienserna fint och bearbeta
dem i ett smalt karl med cirka 45-60 mm
diameter.

Barnmat

— 30 g potatis

— 30 g mordétter

— 30 g kalvkétt

— 30 ml vatten

m Putsa och skala grénsakerna och skar
dem i sma bitar.

m  Skar kalvkottet i sma bitar.

m Koka alla ingredienserna mjuka.

m Hall de kokta ingredienserna i en liten
bagare.

= Mixa dem med minimixerfoten till
onskad konsistens.

Yoghurtdressmg
125 g flytande yoghurt (3,5 %)
— 10 g olivolja
— 5 g citronsaft
— 2gpersilja
— salt och peppar efter behag

52

m Hall alla ingredienserna i en liten
bagare.

m  Mixa dem med minimixerfoten till
oOnskad konsistens.

Majonnas

— 1 aggula (15 g) fran ett litet 4gg

— 10 g attika

— 5 gcitronsaft

— 5gsenap

— 100 ml olja

— salt och peppar efter behag

Ingredienserna maste ha samma

temperatur!

m Hall alla ingredienserna i en liten
bagare.

m Satt minimixerfoten pa bagarens botten
och mixa tills blandningen emulgerar.

m Hall mixern igang, lyft den sakta upp
till blandningens yta och sank ned den
igen. Upprepa detta tills majonnasen ar
fardig.

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
miljovanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar férbehalls.



Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta
se huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkilolle, anna
mukana myos tama kayttoohje.

Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa ja
kodinomaisessa ymparistossa.

Laite soveltuu vain elintarvikkeiden hienontamiseen ja sekoitta-
miseen. Laite ei sovellu perunasoseen valmistukseen (tai koostu-
mukseltaan samankaltaisten elintarvikkeiden soseuttamiseen). Sita
ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn. Kayta
laitteessa ainoastaan valmistajan alkuperaisia osia ja varusteita.
Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enint. Ala aseta
laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle tai laheisyyteen.
Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkil6t voivat kayttaa tata lai-
tetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja vir-
tajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

Turvallisuusohjeet

/\ Varoitus!

Sahkoisku ja palovaara!

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella. Laitteen saa
liittda vain maaraysten mukaisesti asennetun, maadoitetun pisto-
rasian kautta vaihtovirtaverkkoon. Varmista, etta talon sahkomaa-
doitusjarjestelma on asennettu maaraysten mukaisesti.

Laitetta saa kayttaa ja sen saa kytkea sahkoverkkoon vain tyyppi-
kilven merkintojen mukaisesti. Kayta laitetta vain, kun johdossa ja
laitteessa ei ole mitaan vikaa. Laitteen saa korjata (esim. viallisen
johdon vaihtaminen) vain valtuuttamamme asiakaspalvelu, jotta
valtytadan mahdollisilta vaaratilanteilta. Ala koskaan liita laitetta ajas-
timiin tai kaukosaadettaviin pistorasioihin ja kayta sita niiden kautta.
Valvo laitetta aina kayton aikana! Ala jata laitetta kayntiin pidem-
maksi aikaa kuin mita tarvitset ainesten sekoittamiseen. Verkkojohto
ei saa joutua kosketuksiin kuumien osien kanssa eika sita saa vetaa
terévien reunojen yli. Ald koskaan upota peruslaitetta veteen tai
pese sita astianpesukoneessa.
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fi Turvallisuusohjeet

Ala kayta laitetta marin kasin tai tyhjakaynnilla. Varo kaytdn aikana,
ettei sekoitusjalan ja peruslaitteen liitoskohta uppoa sekoitettaviin
aineksiin. Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd
lopetetaan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista
tai puhdistusta seka hairidtilanteissa.

/\ Varoitus!

Loukkaantumisvaara!

Kayton jalkeen odota, kunnes sauvasekoittimen tera pysahtyy.
Ennen kuin vaihdat liikkuvia varuste- tai lisatarvikeosia, laite on kyt-
kettava pois toiminnasta ja erotettava verkkovirrasta. Ala missaan
tapauksessa koske sauvasekoittimen terédan. Ald koskaan puhdista
teraa paljain kasin.

A\ Varoitus!

Polttamisvaara!

Varo sekoittaessasi kuumia aineksia. Kuumat ainekset voivat
roiskua sekoittamisen aikana. Ala koskaan aseta sekoitusjalkaa
kuumille pinnoille tai kayta sita hyvin kuumien ainesten sekoit-
tamiseen. Anna kiehuvien ainesten jaahtya ennen sekoittamista
80°C:seen tai sen alapuolelle. Nosta kattila liedelta, ennen kuin
kaytat sauvasekoitinta kattilassa.

/\ Varoitus!
Tukehtumisvaara!
Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.
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Onneksi olkoon, valintasi on Bosch.
Taman kayttéohjeen sivuilta 10ydat tarkeita
ohjeita laitteen turvallista kayttéa varten.
Pyydamme sinua lukemaan ohjeet tarkasti
ja noudattamaan kaikkia maarayksia. Nain
sinulla on pitk&an iloa laitteesta ja onnis-
tunut lopputulos nayttaa, etta teit oikean
ostopaatoksen.

Sailyta kayttdohje hyvin, jotta laitteen mah-
dollinen uusi omistaja voi tutustua ohjeisiin.
Lisatietoja tuotteistamme |16ydat
internet-sivuiltamme.
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Yhdella silmayksella fi

Yhdella silmayksella

= Kuva [N
1 Peruslaite MSM14... | MSM24...*
a Kaynnistyskytkin
b Liitantajohto
2 Peruslaite MSM16... / MSM26...*
a Kaynnistyskytkin
b Liitantajohto
Sekoitusvarsi ja tera*
a Vakiosekoitusvarsi
b Ruostumattomasta teraksesta
valmistettu sekoitusvarsi
¢ Minisekoitusvarsi
4 Kulho, jossa mitta-asteikko*
a Tuorekansi®
5 Minileikkuri*
(erillinen kayttdohje)
6 Pallovispila*
(erillinen kayttéohje)
* mallista riippuen
Jos jokin lisavaruste ei kuulu laitteen vakio-
varusteisiin, voit tilata sen huoltopalvelusta.

Varusteet Tilausnumero

Kulho 00481139
Minileikkuri 12009171
Pallovispila 00750665

Minileikkurilla voit kayttéa hyddyksi laitteen
koko tehon.

Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi laite on otettava pakkauksesta, puh-
distettava ja tarkastettava ennen kayttoa.

Huomio!

Viallista laitetta ei saa koskaan kayttaa!

1. Ota peruslaite ja kaikki lisdvarusteet
pakkauksesta.

2. Poista pakkausmateriaali.

3. Tarkista, ovatko kaikki osat mukana.
= Kuva I\

4. Tarkista, ettei osissa ole nakyvia
vaurioita.

5. Puhdista ja kuivaa kaikki osat huolelli-
sesti ennen ensimmaista kayttokertaa.
=> “Hoito ja péivittdinen puhdistus”
katso sivu 57
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fi Sekoitusvarret

Sekoitusvarret

Ohjeita:

m Sekoitusvarret soveltuvat majoneesin,
kastikkeiden, juomien, vauvanruoan,
keitettyjen hedelmien tai marjojen ja
keitettyjen vihanneksien hienontami-
seen ja sekoittamiseen seka keittojen
soseuttamiseen.

m Sekoitusvarret eivat sovellu sellaisten
soseiden valmistukseen, jotka sisaltavat
ainoastaan perunaa tai koostumuksel-
taan samankaltaisia elintarvikkeita.

m  Kayta tdhan Bosch-sauvasekoitinta,
jossa on "ProPuree”-lisdosa.

m Pilko elintarvikkeet karkeasti ennen
niiden sekoittamista. Jos kaytat
minisekoitusvartta, pilko ainekset viela
pienemmiksi kappaleiksi.

Vakiosekoitusvarsi /
ruostumattomasta teraksesta

valmistettu sekoitusvarsi
Sekoitusvarsi soveltuu elintarvikkeiden
sekoittamiseen suurissa astioissa, kat-
tilassa tai erityisessa sekoituskulhossa.
=> "Resepteja vakiosekoitusvarrelle /
ruostumattomasta teraksesta valmistetulle
sekoitusvarrelle” katso sivu 57

Minisekoitusvarsi

Minisekoitusvarsi soveltuu erityisesti
pienien maarien sekoittamiseen pienissa
astioissa. Kaytettavan astian Iapimitan tulisi
olla 45-60 mm. =» "Reseptejd minisekoitus-
varrelle” katso sivu 58

Kaytto

/\ Varoitus

Palovamman vaaral!

Varo sekoittaessasi kuumia aineksia.
Kuumat ainekset voivat roiskua sekoitta-
misen aikana. Anna kiehuvien ainesten
jaahtya ennen sekoittamista 80°C:seen tai
sen alapuolelle.

Loukkaantumisvaara!
Laitteen poiskytkemisen jalkeen odota,
kunnes sauvasekoittimen tera pysahtyy.
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Ala missaén tapauksessa koske sauvase-
koittimen teraan.

Huomio!

m Sekoitusvarren on oltava tukevasti kiinni
peruslaitteessa. Sekoitusvarsi ei saa
heilua tai pudota.

m  Al4 koskaan jata laitetta kayntiin pidem-
maksi aikaa kuin mita tarvitset ainesten
sekoittamiseen.

m Kiinteat elintarvikkeet kuten omenat,
perunat tai liha on ehdottomasti
pilkottava ja keitettdva pehmeéksi
ennen sekoittamista. Kayta raakojen
elintarvikkeiden (sipulin, valkosipulin,
yrttien, ...) pilkkkomiseen ja hienontami-
seen minileikkuria.

=> Kuva [&

Valmistele haluamasi elintarvikkeet.

Pilko suuret kappaleet pienemmiksi.

2. Tayta elintarvikkeet sopivaan korkeaan
ja tukevaan astiaan tai sekoita ne
kattilassa.

3. Kelaa litdntajohto kokonaan auki.

4. Pida kiinni sekoitusvarresta, aseta
peruslaite kiinni sekoitusvarteen ja
kdanna myotapaivaan, kunnes osat
kiinnittyvat.

5. Liita pistoke pistorasiaan.

6. Pida laitteesta kiinni toisella kadella ja
upota se sekoitettaviin aineksiin. Pida
toisella kadella tukevasti kiinni astiasta.

7. Paina kaynnistyskytkinta. Laite on
toiminnassa niin kauan kuin kaynnistys-
kytkin on painettuna.

8. Kun sekoitettavien aineksien koos-
tumus on haluamasi, paasta irti

-

kaynnistyskytkimesta.
9. Irrota pistoke pistorasiasta.
Ohjeita:

m Roiskumisen valttamiseksi upota tera
kokonaan sekoitettaviin aineksiin.

m  Nestemaisia elintarvikkeita sekoittaes-
sasi upota sekoitusvarsi nesteeseen ja
pida sitd hieman viistossa, jotta ainekset
sekoittuvat paremmin eika tera imeydy
kiinni astian pohjaan.



Hoito ja paivittdinen puhdistus fi

Hoito ja paivittainen
puhdistus

Laite on puhdistettava huolellisesti aina
kayton jalkeen.

/A Varoitus

Sahkoiskun vaara!

m lrrota verkkojohto pistorasiasta ennen
laitteen puhdistusta.

m Al3 koskaan upota peruslaitetta veteen
tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa.

Huomio!

m Al3 kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

m Al3 kayta terdvareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

m Ala kdyta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

=> Kuva

1. Erota peruslaite ja lisdvarusteet
toisistaan.

2. Pyyhi peruslaite pehmealla, kostealla
liinalla ja kuivaa se.

3. Puhdista lisdvarusteet astian-
pesuaineliuoksella ja pehmealla
liinalla tai sienella tai puhdista ne
astianpesukoneessa.

4. Anna sekoitusjalan kuivua pystyasen-
nossa (tera yldspain), jotta sisdanpaas-
syt vesi valuu ulos.

Ohjeita:

m Puhdistuksen helpottamiseksi voit
kayton jalkeen upottaa sekoitusvarren
puhdasta vetta sisaltdvaan astiaan ja
painaa kaynnistyskytkintd muutaman
kerran lyhyesti.

m Jos sekoitat esimerkiksi punakaalia
tai porkkanoita, muoviosiin voi tulla
varjaantymia. Ne voidaan poistaa muu-
tamalla tipalla ruokadljya.

Resepteja
vakiosekoitusvarrelle /
ruostumattomasta
teraksesta valmistetulle
sekoitusvarrelle

Majoneesi

— 1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)

1 rkl sinappia

1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

200-250 ml ¢dljya

— Suolaa ja pippuria maun mukaan

Ainesten pitaa olla huoneenlampdisia!

m Mittaa kaikki ainekset kulhoon.

m Aseta sekoitusvarsi kulhon pohjalle ja
sekoita, kunnes seos emulgoituu.

m Nosta kaynnistetty sauvasekoitin hitaasti
seoksen ylareunaan ja laske taas alas,
kunnes majoneesi on valmista.

Vinkki: Talla ruokaohjeella voit valmistaa
myds majoneesin, jossa kaytetdan vain
keltuaista. Mittaa talléin 6ljya kulhoon vain
puolet ohjeessa annetusta maarasta.

Kasviskeitto

— 300 g perunoita

— 200 g porkkanoita

— pieni pala selleria

— 2 tomaattia

— 1 sipuli

— 50 g voita

- 2lvettd

— Suolaa ja pippuria maun mukaan
Kalttaa tomaatit ja poista siemenet.
Pilko puhdistetut ja kuoritut vihannekset
ja hauduta niita voissa.

Lisaa vesi ja suola.

Anna kiehua 20-25 minuuttia.

Nosta kattila liedelté.

Sekoita keittoa kattilassa, kunnes sen
koostumus on haluamasi.

Mausta suolalla ja pippurilla.
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fi Resepteja minisekoitusvarrelle

Crépes-taikina

— 250 ml maitoa

— 1 kananmuna

— 100 g jauhoja

— 25 g sulatettua, jaadhtynytta voita

m Mittaa kaikki ainekset kulhoon ilmoite-
tussa jarjestyksessa.

m Sekoita ne siledksi taikinaksi.

Maitojuomat
— lasi maitoa
— 6 suurta mansikkaa tai
10 vadelmaa tai
1 banaani (viipaleina)
m Mittaa kaikki ainekset kulhoon.
m Sekoita, kunnes koostumus on
haluamasi.
m Lisaa sokeria maun mukaan.
Vinkki: Lisaa joukkoon jaateloa tai kayta
hyvin kylmaa maitoa.

Resepteja
minisekoitusvarrelle

Nama reseptit on suunniteltu erityisesti
pienten maarien valmistukseen minisekoi-

tusvarrella. Pilko ainekset pieniksi ja sekoita

ne kapeassa astiassa, jonka lapimitta on n.
45-60 mm.

Vauvanruoka

— 30 g perunaa

— 30 g porkkanaa

— 30 g vasikanlihaa

— 30 ml vetta

m Pilko puhdistetut ja kuoritut vihannekset
pieniksi kappaleiksi.

Leikkaa vasikanliha pieniksi paloiksi.
Keita kaikki ainekset pehmeiksi.

Tayta keitetyt ainekset pieneen astiaan.
Sekoita minisekoitusvarrella, kunnes
koostumus on haluamasi.
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Jogurttikastike salaatille

— 125 g nestemaista jogurttia (3,5 %)

— 10 g oliividljya

— 5 g sitruunamehua

— 2gpersiljaa

— Suolaa ja pippuria maun mukaan

m Mittaa kaikki ainekset pieneen kulhoon.

m Sekoita minisekoitusvarrella, kunnes
koostumus on haluamasi.

Majoneesi

— 1 pienen munan keltuainen (15 g)
— 10 g etikkaa

— 100 ml dljya

— 5 g sitruunamehua

— 5 g sinappia

— Suolaa ja pippuria maun mukaan
Ainesten pitda olla huoneenlampaisia!

m Mittaa kaikki ainekset pieneen kulhoon.
m Aseta minisekoitusvarsi kulhon pohjalle
ja sekoita, kunnes seos emulgoituu.

m Nosta kaynnistetty sauvasekoitin hitaasti
seoksen ylareunaan ja laske taas alas,

kunnes majoneesi on valmista.

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-
lisesti. Taman laitteen merkinta

mmm  perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
nokset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Téalle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.



Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guar-
delas para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar
estas instrucciones si entrega el aparato a otra persona.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por posibles dafnos
resultantes del incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
Este aparato solo es adecuado para triturar o mezclar alimentos. No
es adecuado para preparar puré de patatas (o purés de alimentos
de consistencia similar). No debera usarse para procesar otro tipo
de alimentos / productos. Utilizar el aparato solo con piezas y acce-
sorios originales. No coloque el aparato sobre o cerca de superficies
calientes, como p. €j. placas eléctricas. El vaso de la batidora no es
adecuado para usarlo en el horno microondas.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de expe-
riencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido los
peligros resultantes de ello. Los nifilos deben mantenerse alejados
del aparato y del cable de alimentacion, y ademas no deben manejar
el aparato. Los niflos no deben jugar con el aparato. La limpieza y

el mantenimiento a cargo del usuario no deben ser realizados por
ninos.

Indicaciones de seguridad

A jAdvertencia!

iPeligro de electrocucion y de incendio!

Utilice la maquina so6lo dentro de casa y a temperatura ambiente y no
utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar. El aparato
s6lo puede conectarse a una fuente de alimentacién con corriente
alterna través de un enchufe reglamentario con puesta a tierra. Ase-
gurese de que el terminal de tierra protector de la instalacion domés-
tica esta instalado de acuerdo con las normas vigentes.

Conecte y opere el aparato solamente conforme a los datos de la
placa de caracteristicas. Utilizar exclusivamente cuando el cable de
alimentacion y el aparato no presenten dafios.

Las reparaciones en el aparato, como por ejemplo, el cambio de un
cable de alimentacion dafnado, deben ser realizadas so6lo por nuestro
servicio al cliente para evitar peligros. Nunca conectar y utilizar el
aparato en tomas de corriente con mando a distancia o en relojes
programadores. Vigilar siempre el aparato durante la operacion.
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es Indicaciones de seguridad

Se aconseja dejar el aparato conectado sélo el tiempo absolutamente
indispensable para elaborar los alimentos. Evitar que el cable de
conexion del aparato entre en contacto con piezas calientes y cantos
afilados. No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el
lavavajillas. No utilizar nunca el aparato con las manos humedas ni
hacerlo funcionar en vacio. No sumergir el aparato en los alimentos
mas alla del punto de unién entre el pie de la batidora y la unidad
motriz.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después
de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del
montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

A jAdvertencia!

iPeligro de lesiones!

Después de utilizar el aparato, esperar a que la cuchilla se detenga.
Antes de cambiar accesorios o piezas adicionales que se muevan
durante el servicio, apagar el aparato y desconectarlo de la red eléc-
trica. No tocar nunca la cuchilla. No limpiar nunca la cuchilla con las
manos sin proteccion.

/\ iAdvertencia!

iPeligro de quemaduras!

Tenga cuidado al trabajar con alimentos calientes. Los alimentos
calientes podrian salpicar. No colocar nunca el pie de la batidora
sobre superficies calientes ni procesar con él tampoco alimentos muy
calientes. Los alimentos que estén hirviendo deberan dejarse enfriar
hasta una temperatura minima de 80°C antes de procesarlos. En
caso de usar la batidora en el interior de una cacerola, retirar ésta
primero de la zona de coccidn.

A\ jAdvertencia!
iPeligro de asfixia!
No deje que los nifios jueguen con el embalaje.

60



Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch.

En las siguientes paginas de estas instruc-
ciones de uso encontrara indicaciones utiles
para un manejo seguro del aparato.

Le rogamos que lea detenidamente estas
instrucciones y siga todas las indicaciones.
De este modo, podra sacar el mayor prove-
cho del aparato y obtendra tan buenos resul-
tados que estara seguro de haber realizado
la mejor compra.

Conserve estas instrucciones de uso por si
necesita consultarlas mas tarde o entregar-
selas al siguiente propietario.

En nuestra pagina web encontrara mas
informacién sobre nuestros productos.

Indice

Uso conforme a lo prescrito............cceuee..e. 59
Indicaciones de seguridad............cc.cceueeee. 59
Descripcion del aparato ...........cccoceveeinne. 61
Antes de usar el aparato

PO PIIMEra VEZ ..o 61
Los pies de la batidora..............ccccecerrnenne 62
MaNEJO......oeoeiieiieie e 62
Cuidado y limpieza diaria............c.ccccven.... 63

Recetas para hacer con el pie de
batidora estandar / de acero inoxidable .... 63
Recetas para hacer con el

pie de batidora mini..........c..ccceeeeviiininnnnne 64
Eliminacion...........cccooveeveeeeeeeeieeeeieeeeee 65
Garantia ........coocueeeeeee s 65

Descripcion del aparato es

Descripcién del aparato

—=> Figura
Base motriz MSM14... | MSM24...*
a Tecla de conexién
b Cable de conexion a la red
Base motriz MSM16... / MSM26...*
a Tecla de conexién
b Cable de conexion a la red
Pies de batidora con cuchilla*
a Pie de batidora estandar
b Pie de batidora de acero inoxidable
¢ Pie de batidora mini
4 Vaso de la batidora con escala*
a Tapa para conservacion®
5 Picador universal*
(instrucciones de uso separadas)
6 Varilla montaclaras*
(instrucciones de uso separadas)
* segun modelo
Si su aparato no incluye alguno de los acce-
sorios descritos, puede solicitarlos al servicio
de asistencia técnica:

Accesorios N.° de pedido

N

Vaso de la batidora 00481139
Picador universal 12009171
Varilla montaclaras 00750665

Con el picador universal puede usted apro-
vechar toda la potencia del aparato.

Antes de usar el aparato
por primera vez

Antes de utilizar el aparato por primera vez,

desembalarlo completamente, limpiarlo y

comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

aparato dafado!

1. Sacar del embalaje la base motriz y
todos los accesorios.

2. Retirar el material de embalaje existente.

3. Comprobar que estén todas las piezas.
=> Figura I

4. Comprobar si alguna de las piezas
presenta dafios visibles.
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es Los pies de la batidora

5. Limpiar y secar bien todas las piezas
antes del primer uso. =% «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 63

Los pies de la batidora

Advertencias:

m Los pies de la batidora son adecuados
para triturar y mezclar mayonesa, salsas,
batidos, alimentos para bebés, frutas y
verduras cocidas, asi como para hacer
pures.

m No son adecuados para preparar purés
que solo contengan patatas o alimentos
de consistencia similar.

m Para este tipo de alimentos, utilice
una batidora Bosch con machacadera
“ProPuree”.

m Trocear ligeramente los alimentos antes
de procesarlos. Si se utiliza el pie de
batidora mini, cortar los alimentos en
trozos mas pequefios.

Pie de batidora estandar / de

acero inoxidable

El pie de batidora es adecuado para pro-
cesar alimentos en recipientes grandes,
directamente en la cacerola o en un vaso de
batidora especial. =» «Recetas para hacer
con el pie de batidora estandar / de acero
inoxidable» véase la pagina 63

Pie de batidora mini

El pie de batidora mini es adecuado sobre
todo para procesar cantidades pequefias
en recipientes pequenos. Los recipientes
utilizados deberian tener un diametro de
45-60 mm. =» «Recetas para hacer con el
pie de batidora mini» véase la pagina 64

62

Manejo

A\ Advertencia

iPeligro de quemaduras!

Tenga cuidado al trabajar con alimentos
calientes. Al procesar los alimentos calien-
tes, podrian salpicar. Los alimentos que
estén hirviendo deberan dejarse enfriar
hasta una temperatura minima de 80°C
antes de procesarlos.

iPeligro de lesiones!

Una vez desconectado el aparato, esperar

a que la cuchilla del pie de la batidora se

detenga.

No tocar nunca la cuchilla.

jAtencion!

m El pie de la batidora debe estar bien
unido a la base motriz. No debe tamba-
learse ni caerse.

m Se aconseja dejar el aparato conectado
so6lo el tiempo absolutamente indispen-
sable para elaborar los alimentos.

m Antes de procesar alimentos solidos
como manzanas, patatas o carne,
trocearlos y cocerlos hasta que estén
blandos. Para triturar/picar alimentos
crudos (cebolla, ajo, hierbas aromati-
cas, ...), utilizar el picador universal.

= Figura [Z]

Preparar los alimentos deseados. En

primer lugar, cortar los trozos grandes en

trozos mas pequefos.

2. Introducir los alimentos en un recipiente
adecuado, alto y estable o meterlos en la
cacerola.

3. Desenrollar completamente el cable de
conexion del aparato.

4. Sujetar el pie de la batidora, colocar la
base motriz sobre él y girarla en sentido
horario hasta que ambos estén bien
unidos.

5. Introducir el cable de conexién en la
toma de corriente.

6. Sujetar el aparato con una manoy
sumergir el pie de la batidora en los
alimentos. Sujetar bien el recipiente con
la otra mano.
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7. Pulsar la tecla de conexiodn. La batidora
permanece conectada mientras se esté
pulsando la tecla de conexion.

8. En cuanto la mezcla haya alcanzado la
consistencia deseada, soltar la tecla de
conexion.

9. Desenchufar el cable de conexién de la
toma de corriente.

Advertencias:

m Para evitar salpicaduras, introducir el
pie de la batidora completamente en la
mezcla.

m En caso de alimentos liquidos, sumergir
el pie de la batidora y mantenerlo
ligeramente inclinado para conseguir
una mejor mezcla y evitar que se quede
adherido a la base del recipiente.

Cuidado y limpieza diaria
Limpiar bien el aparato después de cada
uso.

A\ Advertencia

iPeligro de descarga eléctrica!l

m Antes de limpiar el aparato, desconectar
el cable de red de la toma de corriente.

= No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni lavarla en el lavavaijillas.

jAtencion!

m No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

m No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

m No utilizar panos ni productos de
limpieza abrasivos.

=> Figura

1. Separar la base motriz y los accesorios.

2. Limpiary secar la base motriz con un
pafio suave y humedo.

3. Limpiar los accesorios con agua con
un poco de jabén y un pafio o esponja
suave, o introducirlos en el lavavajillas.

4. Dejar secar el pie de la batidora en
posicion vertical (cuchilla hacia arriba),
de modo que el agua que pudiera haber
penetrado pueda salir con facilidad.

Cuidado y limpieza diaria es

Advertencias:

m Para que la limpieza sea mas facil, tras
utilizar la batidora, dejar el pie de la
batidora en un recipiente con agua limpia
y pulsar varias veces brevemente la tecla
de conexion.

m Al picar zanahorias, lombardas y
productos similares, se acumula sobre
las piezas de plastico una capa de color
rojizo. Esta capa de se puede eliminar
aplicando varias gotas de aceite de
cocina.

Recetas para hacer con el
pie de batidora estandar / de
acero inoxidable

Mayonesa

— 1 huevo (yemay clara)

— 1 cucharada sopera de mostaza

— 1 cucharada sopera de zumo de limén o
vinagre

— 200-250 ml de aceite

— Saly pimienta al gusto

jTodos los ingredientes deberan tener la

misma temperatura!

m Introducir todos los ingredientes en un
recipiente.

m Introducir el pie de la batidora en el reci-
piente hasta tocar el fondo del mismo y
mezclar los ingredientes hasta conseguir
una emulsion.

m Elevar la batidora en funcionamiento
lentamente hasta el borde superior de la
mezcla y desplazarla nuevamente hacia
abajo, hasta que la mayonesa esté lista.

Sugerencia: Con esta receta la mayonesa

también se puede preparar sélo con yema

de huevo, empleando en tal caso la mitad
del aceite de la receta normal.
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So

Recetas para hacer con el pie de batidora mini

pa de verdura

300 g de patatas

200 gramos de zanahorias

1 trozo pequefio de apio

2 tomates

1 cebolla

50 g de mantequilla

2 litros de agua

Sal y pimienta al gusto

Pelar los tomates y quitarles las pepitas.
Cortar en trozos la verdura previamente
lavada y pelada y rehogarla en mante-
quilla caliente.

Agregar el agua y poner sal a gusto.
Dejar que hierva durante 20-25 minutos.
Retirar la cacerola del fuego.

Mezclar la sopa en la cacerola hasta que
tenga la consistencia deseada.
Salpimentar al gusto.

Masa para crépes

Ba

250 ml de leche

1 huevo

100 g de harina

25 gramos de mantequilla derretida y
enfriada

Introducir todos los ingredientes en un
recipiente en el orden indicado.
Mezclar hasta conseguir una masa
uniforme.

tidos

1 vaso de leche

6 fresas grandes, o

10 frambuesas, o

1 platano (cortado en rodajas)
Introducir todos los ingredientes en un
recipiente.

Mezclar hasta conseguir la consistencia
deseada.

Afadir azucar al gusto.

Consejo: agregue una bola de helado o
emplee leche muy fria.
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Recetas para hacer con el
pie de batidora mini

Estas recetas se han elaborado especial-
mente para preparar pequenas cantidades
con el pie de batidora mini. Cortar los
ingredientes en trozos muy pequefios e
introducirlos en un recipiente estrecho con
un diametro de aprox. 45-60 mm.

Alimentos para bebés

— 30 g de patatas

— 30 g de zanahorias

— 30 g de carne de ternera

— 30 ml de agua

m Cortar en trozos pequefios la verdura
previamente lavada y pelada.

m Cortar la carne de ternera en trozos
pequefios.

m  Cocer todos los ingredientes hasta que
estén blandos.

m Introducir los ingredientes cocidos en
recipiente pequeno.

m  Mezclar con el pie de batidora mini hasta
conseguir la consistencia deseada.

Salsa de yogur

— 125 g de yogur liquido (3,5%)

— 10 g de aceite de oliva

— 5gde zumo de limén

— 2 gde pergjil

— Saly pimienta al gusto

m Introducir todos los ingredientes en un
recipiente pequenio.

m  Mezclar con el pie de batidora mini hasta
conseguir la consistencia deseada.



Mayonesa

— 1 yema (15 g) de un huevo pequefio

— 10 g de vinagre

— 100 ml de aceite

— 5gde zumo de limén

— 5gde mostaza

— Saly pimienta al gusto

jTodos los ingredientes deberan tener la

misma temperatura!

m Introducir todos los ingredientes en un
recipiente pequeno.

m Introducir el pie de batidora mini en
el recipiente hasta tocar el fondo del
mismo; mezclar los ingredientes con la
batidora hasta conseguir una emulsion.

m Elevar la batidora en funcionamiento
lentamente hasta el borde superior de la
mezcla y desplazarla nuevamente hacia
abajo, hasta que la mayonesa esté lista.

Eliminacién

Elimine el embalaje respetando el
E medio ambiente. Este aparato esta
=mm marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unién Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.

Eliminacion es

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE Bosch
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante un periodo de 24 meses, a
partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domici-

lio para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no domestico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacién incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompafara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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pt Utilizagao correcta

Utilizagao correcta

Leia atentamente o manual de instrugées, proceda em conformi-
dade e guarde-o! Entregar estas instru¢oes de servico sempre
que o aparelho for cedido a terceiros.

A ndo observancia das indicacdes sobre a utilizacdo correta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes.

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico.
O aparelho é apenas adequado para triturar ou misturar alimentos.
Os pés trituradores nao podem ser utilizados para processar puré de
batata, nem purés de outros alimentos com consisténcia semelhante.
N&o pode ser utilizado para processar outros tipos de objetos/subs-
tancias. Este aparelho s6 pode ser utilizado com pecas e acessorios
originais. N&o colocar o aparelho sobre ou na proximidade de super-
ficies quentes, como por exemplo placas de fogéo. O copo mistura-
dor ndo é adequado para utilizacdo no microondas.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia e/
ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas sobre
como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas sobre
os perigos inerentes. O aparelho e o cabo eléctrico devem ser manti-
dos fora do alcance de criangas. As criangcas nao podem brincar com
o aparelho. As criancas nao podem efetuar a limpeza e manutencao
do aparelho.

Avisos de segurancga

A\ Aviso!

Perigo de choque eléctrico e de incéndio!

Utilize o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar. O aparelho deve ser
ligado a uma rede elétrica com corrente alternada apenas através de
uma tomada corretamente instalada. Certifique-se de que o sistema
fio terra da alimentagao elétrica doméstica foi instalado corretamente.
Ligar e utilizar o aparelho apenas em conformidade com as indica-
¢bes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho apenas se o
cabo eléctrico e o aparelho ndo apresentarem danos.

Para evitar situa¢des de perigo, as reparag¢des no aparelho, por ex.,
substituicdo de um cabo eléctrico danificado, apenas podem ser
realizadas pelo nosso servigco de assisténcia técnica. Nunca utilizar
e ligar o aparelho a temporizadores ou tomadas com comando a
distancia. Manter o aparelho sob observag¢ao durante o seu funcio-
namento! Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais
tempo do que o necessario para a preparacéo dos alimentos.
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Avisos de seguranca pt

Nao permita que o cabo de alimentagao toque em pecas quentes
nem o puxe sobre arestas vivas. Nunca mergulhar o aparelho base
em agua ou lavar na maquina de loi¢ca. Nao utilizar o aparelho com
as maos humidas ou molhadas e nao p6r o aparelho a trabalhar em
vazio.

N&o mergulhar o aparelho nos alimentos, acima da zona de uniao

do pé com o aparelho base. Desligue o aparelho da corrente apos
cada utilizagdo, sempre que fique sem vigilancia, antes de se montar,
desmontar ou limpar, e em caso de anomalia.

/\ Aviso!

Perigo de ferimentos!

Imediatamente apos utilizar o aparelho, aguardar até que a lamina
do pé triturador esteja completamente imobilizada. Antes de se trocar
pecas acessorias ou opcionais que se movimentam durante o funcio-
namento, tem de se desligar o aparelho e retirar a ficha da corrente.
Nunca tocar na lamina do pé triturador. Nunca limpar a lamina do pé
triturador com as maos sem qualquer proteccao.

A\ Aviso!

Perigo de queimaduras!

Cuidado ao processar alimentos quentes. Os alimentos quentes
podem salpicar durante o processamento. Nunca colocar o pé tritu-
rador sobre superficies quentes nem utiliza-lo em alimentos muito
guentes. Antes de processar, deixar arrefecer os alimentos a ferver
para pelo menos 80°C. Para utilizar a varinha dentro da panela,
retirar primeiro a panela do bico do fogao.

A Aviso!
Risco de sufoco!
Nao permitir a criangas brincar com o material de embalagem.
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pt Panoramica do aparelho

Muitos parabéns por ter comprado um novo
aparelho Bosch.

Nas péaginas seguintes deste manual de
instrugdes, encontrara preciosas indicagdes
para uma utilizagao segura deste aparelho.
Pedimos-lhe que leia atentamente este
manual e siga todas as instrugdes. Deste
modo, podera usufruir deste aparelho
durante mais tempo e os resultados do

seu trabalho viréo confirmar a sua escolha
acertada.

Guarde este manual de instrugbes para pos-
terior utilizagdo ou para entregar a futuros
proprietarios.

Na nossa pagina da Internet podera encon-
trar mais informagdes sobre 0s nossos
produtos.

Indice

Utilizagdo correcta.........cccceeeeveeeeiiiieneenee. 66
AVisos de seguranGa.........ccccceeeeeerieesieenne 66
Panoramica do aparelho.............ccccceeenne.. 68
Antes da primeira utilizagdo....................... 68
Os pés trituradores...........ccceeeveeeieeiiieeennen. 68
UtIlIZAGAO0.......ceeeee e 69
Conservagao e limpeza diaria ................... 69
Receitas para o pé triturador padréo /

em ago iNOXidavel ........cccccccvveeeviiiee e, 70
Receitas para o mini pé triturador.............. 71
Eliminacé@o do aparelho .........c.cccoceveeine 71
Garantia.........oooeveeneeieee e 71

Panoramica do aparelho

= Fig.
1 Aparelho base MSM14... / MSM24...*
a Tecla de ligagao
b Cabo eléctrico
2 Aparelho base MSM16... / MSM26...*
a Tecla de ligacéao
b Cabo eléctrico
3 Pés trituradores com lamina*
a Pé triturador padrao
b Pé triturador em ago inoxidavel
¢ Mini pé triturador
4 Copo misturador com escala*
a Tampa de conservagao®
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5 Picador universal*

(manual de instrucdes separado)
6 Batedor*

(manual de instrugoes separado)
* conforme o modelo
Se um acessorio ndo estiver incluido no for-
necimento, é possivel encomenda-lo através
do Servigo de Assisténcia Técnica:

Acessorios Ref.2

Copo misturador 00481139
Picador universal 12009171
Batedor 00750665

Com o picador universal, aproveitara todo o
rendimento do aparelho.

Antes da primeira utilizagao

Antes de poder utilizar o novo aparelho,

tem de o desembalar por completo, limpar e

testar.

Atencao!

Nunca coloque um aparelho em funciona-

mento caso se encontre danificado!

1. Retire da embalagem o aparelho base e
todos os acessorios.

2. Remova o material de embalagem
existente.

3. \Verifique se foram fornecidas todas as
pecas. = Fig.

4. Verifique se as pegas apresentam danos
visiveis.

5. Antes da primeira utilizagao, limpe bem e
seque todas as pegas. =» “Conservagao
e limpeza diaria” ver pagina 69

Os pés trituradores

Notas:

m  Os pés trituradores destinam-se a triturar
e misturar maionese, molhos, batidos,
comida para bebés, fruta cozida e
legumes cozidos, bem como para fazer
purés para sopa.

m  Os pés trituradores nao podem ser utili-
zados para processar purés exclusiva-
mente de batata ou de outros alimentos
com consisténcia semelhante.



m Para o efeito, utilize uma varinha magica
Bosch com o acessorio para puré
ProPuree.

m Antes de processar, corte os alimentos
em pedacos grossos. Se utilizar o
mini pé triturador, utilize pedagos mais
pequenos.

Pé triturador padrao/em aco
inoxidavel

O pé triturador destina-se ao processamento
de alimentos em recipientes grandes,
diretamente no tacho ou no copo misturador
especial. = “Receitas para o pé triturador
padrao / em ago inoxidavel” ver pagina 70

Mini pé triturador

O mini pé triturador esta concebido especial-
mente para processar pequenas quantida-
des de alimentos em recipientes pequenos.
Deve utilizar recipientes com um didmetro
de 45 a 60 mm. =»> “Receitas para o mini pé
triturador” ver pagina 71

Utilizacao

A\ Aviso

Perigo de queimaduras!

Cuidado ao processar alimentos quentes.

Os alimentos quentes podem salpicar

durante o processamento. Antes de proces-

sar, deixar arrefecer os alimentos a ferver
para pelo menos 80°C.

Perigo de ferimentos!

Apo6s desligar o aparelho, aguardar até que

a lamina do pé triturador esteja completa-

mente imobilizada.

Nunca tocar na lamina do pé triturador.

Atencao!

m O pé triturador tem de estar bem fixado
ao aparelho base. O pé triturador néo
deve abanar nem cair.

m Recomenda-se que o aparelho néo fique
ligado mais tempo do que o necessario
para a preparacgao dos alimentos.

m Antes de processar alimentos solidos,
como magas, batatas ou carne, é
impreterivel pica-los e cozinha-los até
ficarem moles. Para picar alimentos crus
(cebolas, alhos, ervas aromaticas, etc.),
utilizar o picador universal.

Utilizagao pt

- Fig. &

1. Preparar os alimentos desejados. Antes
disso, cortar em pedagos grandes.

2. Colocar os alimentos num recipiente
estavel e com uma altura suficiente
ou continuar o processamento numa
panela.

3. Desenrolar completamente o cabo
eléctrico.

4. Segurar no pé triturador, encaixar o
aparelho base no pé triturador e rodar no
sentido dos ponteiros do reldgio, até as
duas pecgas estarem bem fixadas.

5. Ligar a ficha a tomada.

6. Segurar o aparelho com uma mao e
introduzir o pé triturador. Segurar bem o
recipiente com a outra méo.

7. Premir a tecla de ligagdo. O aparelho
esta ligado, enquanto a tecla de ligagao
estiver premida.

8. Soltar a tecla de ligacéo, assim que
os alimentos ganharem a consisténcia
pretendida.

9. Desligar a ficha da tomada.

Notas:

m Para evitar salpicos, € necessario intro-
duzir o pé triturador completamente na
mistura de alimentos.

m No caso de alimentos liquidos, introduzir
0 pé triturador e manter ligeiramente
inclinado para misturar melhor o con-
tetdo e evitar um efeito de sucgéo na
base do recipiente.

Conservagao e

limpeza diaria

O aparelho tem de ser bem limpo apés cada

utilizagdo.

/A Aviso

Perigo de choque eléctrico e de incéndio!

m Desligue o cabo eléctrico da tomada
antes de limpar o aparelho.

m Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos nem lava-lo na maquina de lavar
loica.
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pt Receitas para o pé triturador padrao / em ago inoxidavel

Atencéo!

m  N&o utilize detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

= Nao utilize objectos cortantes, pontiagu-
dos ou metalicos.

m  Na&o utilize panos ou detergentes
abrasivos.

= Fig.

1. Separar o aparelho base dos acessorios.

2. Limpar o aparelho base com um pano
macio humedecido e secar.

3. Limpar os acessorios com solugéo a
base de detergente e um pano ou uma
esponja ou colocar na maquina de lavar
loiga.

4. Deixar o pé triturador secar em posicéo
vertical (lAmina do pé misturador para
cima), de modo que agua infiltrada possa
escorrer para fora.

Notas:

m Para facilitar a limpeza apos a sua
utilizagao, colocar o pé triturador num
recipiente com agua limpa e premir
varias vezes a tecla de ligagao.

m Ao preparar, p. ex., cenouras ou couve
roxa, formam-se manchas nas pecas de
plastico. Estas manchas podem ser eli-
minadas facilmente com algumas gotas
de dleo alimentar.

Receitas para o pé triturador
padrao / em ago inoxidavel

Maionese

— 1 ovo (gema e clara)

— 1 colher de sopa de mostarda

— 1 colher de sopa de sumo de limao ou
vinagre

— 200-250 ml de dleo

— Sal e pimenta a gosto

Os ingredientes tém que estar todos a

mesma temperatura!

m Colocar todos os ingredientes num copo.

m Colocar o pé misturador no fundo
do copo e bater, até ficar tudo bem
misturado.
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m Elevar, lentamente, a varinha magica
a funcionar, até ao bordo superior da
mistura e baixa-la de novo, até a maio-
nese estar pronta.
Sugestao: Segundo esta receita, podera
utilizar apenas a gema do ovo para a
confecgéo de maioneses. Mas, neste caso,
adicionar apenas metade da quantidade de
6leo.

Sopa de legumes

— 300 g de batatas

— 200 g de cenouras

— 1 pedago pequeno de aipo

— 2tomates

— 1 cebola

— 50 g de manteiga

— 2ldeagua

— Sal e pimenta a gosto

Tirar a pele e as grainhas aos tomates.
Cortar em pedagos os legumes depois
de limpos e lavados e estufa-los na
manteiga quente.

Juntar a agua e o sal.

Deixar cozer durante 20—-25 min.
Retirar a panela do lume.

Passar a sopa na panela até obter a
consisténcia pretendida.

m Tempere com sal e pimenta.

Massa para crepes

— 250 ml de leite

— 1ovo

— 100 g de farinha

— 25 g de manteiga derretida

m Colocar todos os ingredientes no copo
pela ordem indicada.

m Bater até formar uma massa uniforme.

Batldo de leite
1 copo de leite
— 6 morangos grandes ou
10 framboesas ou
1 banana (as rodelas)
m  Colocar todos os ingredientes num copo.
m Bater até obter a consisténcia
pretendida.
m Adogar a gosto.
Sugestao: Juntar um cubo de gelo ou utilize
leite muito frio.



Receitas para o mini pé
triturador

Estas receitas foram criadas especialmente
para preparar pequenas quantidades com
o mini pé triturador. Cortar os ingredientes
em pedagos pequenos e processar num
recipiente estreito com aprox. 45 a 60 mm
de didmetro.

Comida para bebé

— 30 g de batatas

— 30 g de cenouras

— 30 g de carne de vitela

— 30 ml de agua

m Cortar em pedacgos os legumes depois
de limpos e lavados.

m Cortar a carne de vitela em pedacgos
pequenos.

m Cozer todos os ingredientes até ficarem
moles.

m Colocar os ingredientes cozidos num
COpo pequeno.

m Passar com o mini pé misturador até
obter a consisténcia pretendida.

Molho de iogurte
125 g de iogurte liquido (3,5%)

— 10 g de azeite

— 5 gde sumo de limao

— 2gdesalsa

— Sal e pimenta a gosto

m Colocar todos os ingredientes num copo
pequeno.

m Passar com o mini pé misturador até
obter a consisténcia pretendida.

Receitas para o mini pé triturador pt

Maionese

1 gema (15 g) de um ovo pequeno

— 10 g de vinagre

100 ml de dleo

— 5gde sumo de liméo

— 5gde mostarda

— Sal e pimenta a gosto

Os ingredientes tém que estar todos a

mesma temperatura!

m Colocar todos os ingredientes num copo
pequeno.

m  Colocar o mini pé misturador no fundo
do copo e bater, até ficar tudo bem
misturado.

m Elevar, lentamente, a varinha magica
a funcionar, até ao bordo superior da
mistura e baixa-la de novo, até a maio-
nese estar pronta.

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

Ei ecologica. Este aparelho esta

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electronicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagcao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informagdes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia &,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.
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el Xprion cUPQwWva PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

XpAon cUP@WVA IE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AlaBaoTe TTPOCEKTIKA TIG 0ONYiEG XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA
pE auTég Kai @UAAasTe TIg! H ouokeun Ba TTpETTel va ouvodeuETal
a1ro TIG TTAPOUCES 0BNYieg OTav Trapadideral og évav dAAo
XpnoTtn. ] o ]

H un Tpnon Twv 0dnyiwy yia TN CWOTA XPAoN TNG CUCKEUNG
QTTOKAEIEI TNV EUBUVN TOU KATAOKEUAOTA YIO {NUIEG TTOU TUXOV
TTPOKUTTTOUV.

AuTH n ouokeun TTpoopileTal HOVO yIa TNV OIKIOKA XPron Kal To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV.

H ouokeun gival KatdAANAN JOvo yia Tnv KOTTH A TNV avAapeign Tpo-
Qipwv. H ocuokeun dgv gival KATAAANAN yia TNV TTOPACKEUN TTOUPE
TTaTaTag (1 TToUPE AAAWYV TPOQPIWY TTAPOPOIAG OUVEKTIKOTNTAG). Agv
ETMTPETTETAI VA XPNOIYOTTOINGEI yIa TNV €TTECEPYATia GAAWVY OUCIWY /
QVTIKEINEVWV. XPNOIPOTIOIEITE TN CUCKEUN HOVO WE YVNOIa EEAPTNHA
Kal TTpooapTruaTta. Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW I KOVTA O€
TTOAU CEOTEG ETTIPAVEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKEG £0TIWV. To dOXEIO AVAEI-
&ng dev gival KATAAANAO yia Tn XprHon oTo QOUPVO PIKPOKUUATWV.
AUTI] N CUOKEUN UTTOPEI va XpNOIKUOTTOINBEI aTTd ATOPA PE TTEPIOPI-
OMEVEG QUOIKEG, AIOBNTAPIES 1] TIVEUUATIKES IKAVOTNTEG | UE AVETTOPKA
EMTTEIPIO KA/ AVETTOPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTAI I} £XOUV
EVNUEPWOEI OXETIKA PE TNV ACPAAN XPAON TNG CUOKEUNG KAl £XOUV
KATAVON o€l TOUG TTIBavoUg aTtro Tn XprHon ThG CUOKEUAG KIvOUvVoug. Ta
TTaIdIA TTPETTEI VA KPATIOUVTAI JAKPIA TTO TN CUCKEUR KAl TO NAEKTPIKO
KOAWSIO oUVOEONG KAl OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV TN OUOKEUN.

Ta Taudid dev emTpETTETAI VA TTailouv PE TN ouokeun. O KaBapIopog
Kal N ouvtipnon atrd 1o XPAoTN OEV ETTITPETTETAI VO EKTEAEITAI ATTO
TadIgd.

Y1rodei§eig aoc@alegiag

A Mposidotroinon!

Kivduvog nAekTpotrAngiag kai Trupkayidg!

XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO OE ECWTEPIKOUG XWPOUG, O€ Bep-
Mokpaaoia dwuatiou Kal o€ UYPOPETPO PEXPI 2000 m TTdvw aTTd TN
oTABPN TNG BAAacoag. H ocuokeur emITPETTETAI va OUVOEDEI o€ Eva
OiKTUO EVOAANQOCCOONEVOU PEUPATOG HOVO PECW MIOG TTPICOG, EYKATEOTN-
MEVNG cUN@WVA PE TOUG Kavoviouous. E¢aa@alioTe, 0TI TO ouoThua
aQywywv TTpooTaciag (Yeiwaon) TNG NAEKTPIKAG EYKATACTOONG TOU
OTTIOU €XEI EYKATAOTABEI CUPPWVA PE TOUG KAVOVIOUOUG.

2UVOEOTE KOl XPNOIKOTIOIEITE TN OUOKEUN HOVO CUPQWVA UE TA OTOI-
XEia oTNV TTIVaKida TUTTOU. XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUR JOVO, OTav TO
NAEKTPIKO KaAWSIO Kal N ouokeur dgv TTapouaiddouv kapia {nuia. O1
ETTIOKEUEG OTN CUOKEUN, OTTWG TT.X.
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Ymodeigelg aopaheiag el

N QVTIKATAOTOOT VOGS XAAAOHEVOU KOAWDSIOU Tpo@podoaiag, ETTITPE-
TTETAI VA Yivel JGvo aTTd Ta OIKA PAG KEVTPA £EUTTNPETNONG TTEAATWY,
yla va atro@euxBouv £T01 £TTIKIVOUVEG KATOOTAOEIG. Mn OUVOEETE Kal
MN AEITOUPYEITE TN CUOKEUN TTOTE OE XPOVODIOKOTITEG | OE TNAEXEIPICO-
Meveg TTpicec. MNapakoAouBeiTe TTAVTOTE TN CUOKEUN KOTA TN dIdPKEIX
TNG A&Imoupyiag! ZuvioTatal va gnv a@riveTe Tn CUOKEUR TTOTE EVEPYO-
TTOINPEVN YIA TTEPICTOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU Eival ATTAPAITNTOG
ylO TNV €TTECEPYATIA TWV AVAUIYVUOUEVWYV TPOPINWY. Mn QEPETE TO
NAEKTPIKO KAAWDIO O€ ETTAQPN ME KAUTA AVTIKEIUEVA ] unV TO TPaRdATe
TTAvw atro KoPTEPES OKUES. Mn BuBiCeTe TTOTE T BaCIKA CUOKEUR
oT0 veEPO 1) uNV TNV BadeTte oTo TTAUVTHPIO TTIATWY. Mn XPNOIUOTTOIEITE
TN OUOKEUN PE UYPA XEPIA KAl PN AEITOUPYEITE Tr CUCKEUN XWPIG
TPOQIPa (Kevr Asitoupyia). Mn BuBileTe TN cuoKeur TTAVW ATTO TO
onueio ouvdeoNG Tou TTOdIOU WieP Kal TNG BACIKAG CUOKEUNG Péoa
OTa AVaUIyVUOpeva TpoIpa. H ouokeur) ueTd atrd KABe xprion, o€
TTEPITITWON YN ETTITAPNONG, TTIPIV aTTO TN CUVAPUOASYNON, TV ATTOOU-
vVapuoAdynon 1 Tov KaBapioud Kal O€ TTEPITITWON OPAAPATOS TTPETTE
Va OTTOOUVOEETAI TTAVTOTE ATTO TNV TTAPOXI PEUPATOC.
A Mposidotroinon!
Kivduvog Tpaupartiopou!
MeTd TNV Gueon Xprion TNG CUOKEUNG TTEPIKEVETE TNV AKIVNTOTTOINON
TOU payaipiou Tou TTodiou [igep. Mpiv atrd Tnv aAAayr) e¢apTnuaTwy
N TTPOCAPTNUATWY, TA OTTOIA KIVOUVTAI KOTA T AgIToupyia, TTPETTEI VO
QTTEVEPYOTTOIEITAI N CUCKEUN KAl VO ATTOCUVOEETAI ATTO ThV TTAPOXH
peupaTog. Mn Badete Ta xEpla 0ag TTOTE OTO PAXAiP! TOU TTOBIOU Wigep.
Mnv kaBapieTe TTOTE TO PAXAip! TOU TTOBIOU WigEP ME YUPVA XEPIQ.
A Mposidotroinon!
Kivduvog {epaTtioparog!
Mpoooxn KaTd TNV ETTECEPYATIA KAUTWY AVAUIYVUOUEVWYV TPOPIUWV.
Ta KauTad avaplyvuoueva TPO@INA PUTTOPET KOTA TNV ETTECEPYATia va
ToIAicouv. Mnv TOTTOBETEITE TO TTODI PiGEP TTOTE TTAVW OE KAUTEG
ETTIPAVEIEG ) PNV TO XPNOILOTIOIEITE TTOTE O€ TTAPA TTOAU KAUTA avOuI-
yvuopeva Tpo@Ipa. AQAOCTE Ta avapilyvuopeva Tpo@Ipa TTou Bpdlouv
TIPIV TNV €TTECEPYATia va Kpuwoouv aToug 80°C 1} xapunAoTepa. €
TTEPITITWON XPrONG TOU PTTAEVTEP XEIPOG OTNV KATOAPOAQ ATTOUAKPU-
VETE TIPONYOUNEVWG TNV KATOAPOAA ATTO TNV €0TIA JAYEIPEUATOG.
Mposidotroinon!
Kivduvog aocouiiag!
Mnv a@rvete Ta TTAIdIA VA TTAI(OUV PE TO UAIKO OUOKEUQOIAG.
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el Me pia pamé

JuyxapnTthipia yia Tnv ayopd TnG véag oag
ouokeung até Tov Oiko Bosch.

2TIG aKOAOUBEG 0EANIBEG QUTWV TWV 0dNYILIV
xprRong Ba Bpeite TTOAUTIUEG UTTODEIEEIS YIa
Mo ao@aAr) xpAon auThg TNG OUOKEUNG.
©¢éNoupe va oag TTapOaKaAéoOUpE, va dIaBa-
OETE AUTEG TO EYXEIPIOIO OBNYIWV TTPOCEKTIKA
Kl va TNPACETE OAEG TIG uTTodEiCEIS. 'ETOl
QUTHA TN CUCKEUN Ba ouveyioel yia TToAU

va 0dag gival XpAoIKN Kal Ta attoTeAéopaTa
NG epyaciag oag Ba empBeRaiwvouv TNV
améQacn 0ag yia TNV ayopd auTthg TNG
OUOKEUNG.

DuAGEETE TIG 0BNYiEG XPAONG YIa I TUXOV
METETTEITA XPriON 1 YA TOV ETTOUEVO XPAOTN.
Mepaimépw TTANPOPOPIEG OXETIKG PE TA TTPOI-
6vTa pag Ba Bpeite atnv I0Too€Aida Pag.

Mepiexépeva

Xpron cUPQWVa KE TO OKOTTO TTPOOPIoOU 72
YTTOBEIEEIG ATPANEIAG. ... 72
ME IO HOTIG e 74
[IPIV TNV TTPWTN XPIION ceeeeireereeeeieeresieeeieeeens 74
TO TTOBIA PIEED v 74
XEIPIOHOG .ottt 75

@povTida Kal KaBnuePIVOG KaBaPIoPOG ....... 76
>uvTay£g yia To TTedI iep oTavtap /

QAVOEEIBWTOU XOAUBO. ... 76
ZUVTOYEG VIO TO HiVI TTOBI HIGEP....vvevenreieinns 77
ATTOOUPON ..ot 77

Me pia parid

=> Eik.

1 Baoik cuokeunl MSM14... / MSM24...*
a [MAAKTpO gvepyoTToinong
b HAekTpikd KOAWBIO

2 Baoikn cuokeul MSM16...
a [MAAKTpO gvepyoTToinong
b HAekTpIKO KOAWDIO

3 No6dI pigep pe paxaipi Todiou pigep™*
a Xravrtap modi picep
b 1631 pigep avoleidwTtou xadAuBa
c Mivi TédI pigep

4 Aoxegio avdapei§ng pe KAipaka*
a Karrdki diaripnong®

I MSM26...*

74

5 Koé@tng yevikig xpriong*
(SexwpioTég 0dnyieg Xpriong)
6 Xrumrnrhpr*
(§exwproTég 0BNYiEg XPHONG)
* avaAoya e TO HOVTENO
Y& TTEPITITWON TTOU €va £EGPTNUA BEV TTEPI-
Aappdaverar oTa UAIKG TTapadoong, YTTopET
auTo va TrapayyeABei péow NG €EUTTNEETN-
ong TTeAaTwV:

E&apripara Api6.
mapayyeAiag
MotApi picep 00481139
Koé@Tng YevIKAG xpriong 12009171
XtutrnThpl 00750665

Me Tov KOQPTN YEVIKAG XPAONG EKUETAAAEUE-
oTe TNV TTARPN 10XU TNG OUOKEUNG.

Mpiv TNV TTpWTN XPRON

MpoTou va utropei va xpnaiyoTroindei n véa

OUOKEUN, TIPETTEI TIPWTA VA EETTAKETAPIOTET

EVTEAWG, Va KOBapIOoTEl Kal va eAeyxOEi.

Mpoocoxn!

Mn BéoeTe o€ AciToupyia TTOTE pId CUCKEUN)

TTou €xel BAGRN!

1. Ag@aipéoTe Tn BACIKI GUOKEUN KOl OAQ Ta
eCapTApaTa atd TN CUCKEUATIa.

2. ATTOPOAKPUVETE TO UTTAPXOVTA UAIK&
OuoKeuaaoiag.

3. EA&y&re TNV TANPAOTNTA OAWY TWV EEOPTN-
paTwV. = Eik. [\

4. EMNéyETe OAa Ta pépn yia egpaveig {nUIEG.

5. TMpiv TNV TpWTN XPAON KaBapioTe TTPOCE-
KTIKG OAQ TA JEPN KOl OTEYVWOTE TA.
=> «®Ppovrida Kal KaBnuEPIVOS
KaBapiouds» BAETTE atn ogAida 76

Ta média pigep

Ymodeigeig:

m  Ta média pigep eivar katdAAnAa yia Tov
TEYAYIOUO KOl TNV QVANEIEN JaylovEag,
OAATOOG, AVAUEIKTWY TTOTWYV, BPEPIKWV
TPOPWYV, BPACHUEVWY PPOUTWY Kal
Bpaouévwv Aaxavikwy Kabwg Kal Thv
TTOATOTTOINGN COUTIAG.

m  Ta média pigep dev gival KATGAANAQ yia
TNV TTOPOOKEUR TTOUPE, TTOU OTTOTEAEITAI
MOVO aTTO TTATATEG 1) TPOPIKA TTAPOUOING
OUVEKTIKOTNTOG.



m  XpPnOIYOTIOINOTE VIO QUTO £va UTTAEVTED
X€EIPOG Bosch pe mpoadpTtnua TToATOTTON-
nong «ProPuree».

m  XOVTPOKOWTE T TPOQPIUA TTPIV OTTO TNV
eTTECEPYATIia. Ze TTEPITITWON XPriong Tou
Mivi TTod10U Higep XPNOIPOTTOIEITE OKOMA
TTI0 PIKPG KOPMATIO.

Moéd1 pigep oravrap /
avoéeidwrou xaAupa

To 11631 pigep €ival KATAAANAO yia TNV €TTE-
gepyaoia Tpo@ipwy og peyahltepa doxeia,
atreuBeiag oTnV KAToopOAa ) OTO €I8IKO
doxeio avapeigng. =» «2uvrayég yia 1o modl
uiéep oravrap / avoéeidwrou xaAuBax» BAETTe
orn oehida 76

Mivi o1 pigep

To pivi TédI pigep eivar €101K& kKaTtGAANAO
yIa TNV €TTECEPYATIA MIKPWV TTOCOTATWY
0€ MIKPA doxeia. Ta XpnoIUoTToloUhEVa
doxeia TTPETTEl va €xouv pia SIAPETPO aTTd
45-60 mm. =» «2uvrayég yia 1o pivi Todi
uigep» BAETTE OTNn O€Aida 77

Xeipiopog

/\ MNpogidotroinon

Kivduvog {epartioparog!

Mpoooxr Katd Tnv €TTEEEPYOTIA KAUTWVY QVO-

MIYVUOHEVWY TPOQIwYV. Ta KauTd avaulyvu-

Opeva TPO@IPA UTTOPET KATA TNV £TTECEPYQTia

va TITOIAIcoUV. AQriOTE T AVAUIYVUOUEVQ

TPO@IUa TTou Bpddlouv TTPIV ThV ETTECEPYATIia

va Kpuwaoouv aTtoug 80°C ) xaunAdTepa.

Kivduvog Tpaupartiopou!

MeT& TNV aTTEVEPYOTTOINGT TNG GUCGKEUNG

TTEPIMEVETE TNV AKIVNTOTTOINGT TOU PAYXaIpIoU

Tou TTodI0U Wigep. Mn BddeTe Ta Xépia oag

TIOTE OTO paxaipl Tou TTodIoU Wigep.

Mpoooxn!

m To odI piep TTpETTEl Va gival oTaBepd
ouvdedepévo e Tn Baaikh cuokeur. To
TTO0I Higep DEV ETITPETTETAN VO KOUVIETOI I
va TTE0El KATW.

XeIpIopog el

ZuvioTartal va Pnv a@AveTe Tn CUOKEUR
EVEPYOTTOINKEVN VIO TTEPICOOTEPO XPOVO,
atré autdv TToU gival aTTOPAITNTOG YIa
TNV ETTEEEPYATIA TWV AVAUIYVUOUEVWV
TPOPiUWV.

m  Tepaxifete OTTWOONTIOTE TA OTEPER
TPOQIYA, OTTWG MAAQ, TTATATEG ) KPEQG,
TpIv a1 TNV £TTEEEPYaTia kal BPAleTe Ta
MEXPI va paAakwaoouy. MNa Tov TehaxIouo/
TNV KOTT] VWTTWV TPOPINWV (KPEMMUBIQ,
OKOPdO, APWHATIKA QUTA, ...) XPNOIUO-
TIOIEITE TOV KOPTN YEVIKAG XPNONG.

= Eik. &

MpoeToIuadeTe Ta EMOUPNTA TPOPIUA.

TepoxiCeTe TTpONyoUPEéVWG Ta PEYGAa

KOMMATION

2. BdAte Ta TpO@IUG O€ éva KaTAAANAO
uynAS kal aTabepd doxeio r eeCepya-
OTEITE TO OTNV KOTOAPOAQ.

3. ZeTUAIETE EVTEAWG TO NAEKTPIKO KAAWDIO.

4. KpatroTe otaBepd 10 oI igep,
TOTTOBETAOTE TN PACIKI) CUCKEUN TTAVW
OTO TTOdI MieP Kal yupioTe TNV TTPOG TN
@OpPa TWV BEIKTWV TOU POAOYIOU, JEXPI VO
ouvoeBoUV kail Ta dUo aTabepd.

5. BdATe 10 @Ig oTNV TTPICO.

6. KpartAoTe TN ouokeur) oTaBepd PE TO
£va xépl Kal BuBioTe péoa 1o TTOdI Pigep.
Kpatdre 1o doyeio aTtabepd pe 10 GANO
XEP!.

7. TaTtAoTE TO TTAAKTPO EVEPYOTTOINGNG.

H ouokeun gival evepyotroinuévn, 600 TO
TTAAKTPO €vEPYOTTOINONG Eival TTOTNPEVO.

8. MOAig Ta avapiyvudueva TpO@IUa EXOUV
TNV €MOUUNTI) CUVEKTIKOTNTA, OQHOTE
€AEUBEPO TO TTAAKTPO EVEPYOTTOINGNG.

9. TpaBntte To @QIg atrd TNV TpIda.

Ymodeieig:

m [a va ammouyeTe Ta TIToIAiouara, BuBi-
CeTe TO paxaipt Tou TTOdI0U HIgEP EVTEAWG
MEéoa oTa avaplyvuoueva TpoQIPa.

m 210 uypd TPOQIYa, BubileTe péoa oTO

60! Pigep Kal kpatrioTe To Aiyo Aogd, yia

va TTETUXETE JIa KOAUTEPN avAapeign Kai

VQ aTTOQUYETE HIA «TTPOCPOPNCN» OTOV

TuUBuéva Tou doxeiou.

-
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el dpovTida kal kKabnuepIvog KaBapIoPdg

®povTida Kal KaBnNuePIVOG

KaBapiouodg

H ouokeun petd ammd k&be xpAon TTPETTEl va

KaBapigeTal TIPOTEKTIKA.

/A MpoeiSotoinon

Kivduvog nAekrpotrAnéiag!

m [lpiv atmd Tov KaBapIoud aTTooUVOEDTE TO
NAEKTPIKG KaAWSIO aTrd TNV TTPila.

m  Mn Bubicete TTOTE TN BOCIKA OUCKEUN O€
uypd kai punv Tnv KaBapifete 0To TTAUVTH-
pIO TWV TTIATWV.

Mpoooxn!

m  Mnv xpnoipoTroigiTe KABAPIOTIKG TTOU
TTEPIEXOUV OAKOOAN 1] OIVOTTVEUHA.

m  Mn XpnOILOTTIOINCETE KAVEVA KOPTEPOD,
aixuneEo 1 METAANIKG QVTIKEIPEVO.

m  Mn xpnoigotroigite okAnpd TTavid f
KaBapIoTIKA.

= EIK.

1. AmoouvdéaTe petafl Toug Tn BacikA
OUOKEUN Kal Ta EEQPTHAUATA.

2. ZKouTTioTE TN BOCIKI) CUOKEUN HE éva
MoAaKO, BpeyUEVO TTavVi KAl OTEYVWOTE
nv.

3. KaBopioTe Ta e€aptripaTa ye oammouvada
Kal éva HaAaKo Travi i agouyydpl f BAATE
T OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

4. A@noTe 1o TTODI piep VO OTEYVWOEI O
6pBia B€on (1o payaipl Tou TTodIoU pigep
TTPOG T ETTAVW), YIA VA UTTOPE] va TPEEEI
£€W TO VEPO, TTOU EVOEXOUEVWIG EXEI
EIOXWPNOEI.

YTrodeiéeig:

m [la 1n dieukGAuvon Tou kabapiouou,
KPATAOTE PETA TN XPrion To TTedI pigep o€
€va 0oxeio pe kabapd vepod Kal TTATACTE
TTOAEG QOPEG OUVTOUA TO TTANKTPO
gvepyoTToinoNng.

m  Katd Tnv emmegepyaaia TT.X. KOKKIVOU
Adxavou 1) KapdTwy PTTopEi va dnuioup-
ynBoUv aAAoIWOEIG TOU XPWHATIOUOU
oTa TTAACTIKG PEPN. AUTEG PTTOPET va
QATTOJOKPUVOOUV PE JEPIKEG OTAYOVEG
Aadiou gaynTou.
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2UVTaYEG yia TO TTOdI pigep
oTavrap / avogeidwrou
XGAuBa

Maylovéda

— 1 auyo (kpokog ka1 aaTrpdd!)

1 kouTtaAId poucTapda

1 KouTaAId xuuod Agpoviou A EUdI

— 200-250 ml AGdI

— AAA&T kai TTITTEPI KATA BoUANGCN

Ta UNIké TTPETTEN Va £XOUV TNV idia

Bepuokpaaial

m  BdAte 6Aa Ta UAIKG o€ éva doxeio.

m  AKOUMTTACTE TO TTODI piep aTOoV TTUBPEVA
Tou DOXEIOU KAl OVOUEIETE, HEXPI Va
YOAQKTOTTOINGE TO peiypa.

B 2ZNKWOTE TO EVEPYOTTOINUEVO UTTAEVTED
XEIPOG apya PEXPI TNV ETTAVW ETTIPAVEIX
TOU MEIYMOTOG Kal KaTERAOTE TO Eavd,
MEXPI Va ETOINAOTEI N paylovEda.

ZUMBOUAR: ZUPQWVa JE AUTH TN CUVTAYNA

MTTOPEITE VA TTAPOCKEUACETE ETTIONG MayIO-

vECa JOVO PE KPOKOUG aBywWV. X€ auTh TNV

TTEPITITWON XPNOIKOTIOIEITE OUWG MOV TN

pioT) TToooTnNTa Aadiou.

ZoUTra AaxavIKwV

— 300 yp. Trardreg

— 200 yp. kapoTa

— 1 HIKPO KOWATI GEAIVO

— 2 vToudreg

— 1 KpePpLdI

— 50 yp. BouTupo

— 2 Nitpa vepd

— AAGTI Kan TITTEPI KaTé BoUANnon

B =£QAoudIiOTE TIG VIOUATEG KOI OPAIPEDTE
TOUG OTTOPOUG.

m  Koyre Ta kaBapiopéva Kail atro@AoIw-
Méva Aaxaviké g€ KOPPATIO Kal COTAPETE
T O€ KauTo BoUTUpO.

m [pooBéaTe vepd Kal OAATIOTE.

m  A@noTe TN oouTta va Bpdoel 20-25 AeTTTd.

m  ATTOJOKPUVETE TNV KaToapoAa atrd Tnv
€aTia.

m  Avapgi€te Tn couTTa 0TNV KatoapoAa
MEXPI VO ATTOKTAOEI TNV €TMOUUNTA
OUVEKTIKOTNTA.

m  KopukeuoTe pe aAdTI Kal TTITTEPI.



Zuun YI0 KPETTEG
250 ml yaha

— 1auyd

— 100 yp. aAelpi

— 25 yp. Aeiwpévo kpuo BouTtupo

m  BdATe OAa Ta UNIKG pE TV avagepouevn
oelpa og éva doxeio.

m  AvopeigTte Ta o€ pia Agia COun.

PogRApara pe yaAa (MIAKOEIK)
— 1 momip! yéAa
— 6 pEYAAEG PAOUAEG,
10 ppapTroudd, n
1 pTTavava (Kouuévn o€ QETEG)
m  BdAte 6Aa Ta UAIKG o€ éva doyeio.
m  AvOopEigTe Ta HEXPI VO OTTOKTHOOUV TNV
€MOUKNTF CUVEKTIKOTNTA.
m [lpoobéaTe Caxapn katd BoUAnon.
ZupBouUAn: NMpocbéoTe éva TTaydKl A
XPNOIMOTIOINOTE TTOAU KPUO YAAQ.

ZUVTAYEG YId TO Mivi TTO0I
Migep

AUTEG 01 ouvTayEG gival €I0IKEG yIa TNV TTAPa-
OKEUN MIKPWYV TTOCOTATWY UE TO Wivi TTOdI
Mi€ep. KOwTe Ta UAIKA O€ PIKPA KOUUATIO KAl
€TTEEEPYAOTEITE T O€ €va OTEVO DOXEIO UE
OlGpeTpo TrepiTIOU 45-60 mm.

I'Ia|6||<n TPO®N
30 yp. TTaTdTEG

— 30 yp. kapoTQ

— 30 yp. yooxapioio kpéag

— 30 ml vepd

m  KoyrTe Ta KaBapiopéva Kal atro@AoIw-
Méva AaXavIKG O€ KOUUATION

m  KoyrTe 10 yooxapiolo Kpéag o€ PIKpa
KOMMATIA.

m  BpdoTe 6Aa T UAIKG, PEXPI Va
MOAOKWOOUV.

m  AdeidoTe Ta Bpacuéva UAIKA o€ éva PIKpO
doxeio.

m  Me 10 pivi TT0dI piep avapeigte T1a,
MEXPI VO ATTOKTHOOUV TNV €MOUUNTA
OUVEKTIKOTNTA.

JuvTay£g yia To pivi TédI picep el

ZAAToo yiaoupTioU

— 125 yp. uypd yiooupTi (3,5%)

— 10 yp. eAaidAado

—  5yp. Xupog Agpoviou

— 2 yp. paiviavég

— AAGTI Kol TITTEPI KaTé BoUANCN

m  BdAte 6Aa 1O UAIKG O€ éva pIKpO Boxeio.

m  Me 10 pivi TT6dI pigep avapeilTe Ta,
MEXPI VO ATTOKTACOUV TNV €MOUNUNTA
OUVEKTIKOTNTA.

MaylovéQa

— 1 KpokAdI auyou (15 yp.) atré éva pikpd
auyo

— 10 yp. &idi

— 100 ml AGd1

—  5yp. Xupog Aepoviou

— 5yp. pouotapda

— AAN&T kan TIITTEPI KATA BoUANGCN

Ta UNIKG TTPETTEN Va £XOUV TV idla

Bepuokpaaial

m  BdAte 6Aa 1O UAIKG O€ éva pIkpd Boxeio.

m Mg 10 MO pigep aTov TTUBPEVA TOU
doxeiou Kal avaueigTe, JEXPI VO YAAQKTO-
TroINBei To peiypa.

B 2ZNKWOTE TO EVEPYOTTOINUEVO UTTAEVTED
XEIPOG apya PEXPI TNV ETTAVW ETTIPAVEIX
TOU MEIYMOTOG Kal KATERAOTE TO Eavd,
MEXP! Va ETOINAOTEI N paylovELD.

Améoupon
ATToppiyTe TN CUCKEUAGIQ YE TPOTTO
@IAIKO TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AuTh N

mmm  JUOKEUN XOPOKTNPIZETaI CUPPWVA PE
TNV eupwTraikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Tpokabopilel Ta TTAigIa yia
Mo atréoupaon Kal aglotroinon Twv
TTOAIWV CUCKEUWY HE I0XU G” OAN TNV
EE. lNa Toug TpOTTOUG ATTOKOUIONG
TT0U 10YUO0UV £TTi TOU TTAPOVTOG, Ba
00G EVNHEPWOEI O E10IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia Tig 6TToIEG AANAYEG.
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Opoi Eyyunong

1. H gyyunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PaG TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIGoTnHa €ikool TEOOApwY (24)
UNVWwv a1 TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopdg TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG EyyUnong aTtaiTeital N eTTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypa@eTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIa, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUAG, aVaAOu-
Bavel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOPOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIPWY KAl TWV EUTTOBWY, OTTWG T YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATrapaitnTn TTpoU-
TOBEDN yia va IoXUel N eyyUunon gival n un A&IToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI ATTO TNV TTANUMEAR KOTOOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaTt ammd KakA xprion, AavBacopévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xprong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon amd mpdowta pn e¢ouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PeUUATOG A SIAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTePITITWoN TToU TO TTPOIdV 8ev AeiToupyei CwaoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QATOV N TIANUUEAAG
AerIToupyia ekOnNAWBNKe Katd Tnv TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodoTtnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TMIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIO TNV OTTOi0 KATAOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEwaon yia avTOAAAKTIKG A TNV Epyaadia.

4. Aev KaAUTITOVTOI OTTO TNV EYYUNON 01 KivOUVOI TTOU OXETICOVTaI PE TTT METAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To E§ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIaKEG ZUOKEUEG
AB.E. epooov dev mpayparotroioUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAv TTPOOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyunang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1 To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVQ TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKI XPron).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAl ATTO TOV KATOOKEUAOTH TTavel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwboulv 1
TPOTTOTTOINBOUV E OTTOIOdNTIOTE TPOTTO Ol TAIVIEG AOPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOIWV avaypAageTal 0 apIBPOS GEIPAG 1 N NUEPOUNVIa ayopds.
8. H gyyunon &ev KOAUTTTEL:
— Emokeuég, petatpotrég ) kaBapiopoUg TTou éAaBav xwpa o€ KEVTpo ZEPPIG PN £§ouaiodoTnuévo atrd Thv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPron, XEIPIOWO 1 AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPOTIO Wn CUPQWVO PE TIG
0dnyieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPAONG Kal/ff OTA OXETIKA £yypaga XPAong, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANHPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTIPOKOAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPaOia, GwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG avaTAPAXEG,
AGBog TéOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUNATOG, i OTToIodATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 TOu
KATAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvtikaTdoTaon TNG CUCKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpOwaon TNG KATOTTIV TTIOTOToiNGNG
NG aduvapiag emokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpRIg (fy To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ €TTIoKEUN A N QVTIKATAOTACN EAATTWHATIKOU PHEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€apTrpaTa kol UANIKG TTou avTIKaBioTwvTal Katd Tn SIdpKeia TG £yyUnong ETIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBVIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EEYMHPETHZHZ NEAATQN
ABAVA ... 17° xAu EBvikrig 0doU ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapxikod MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B£pun

Marpa . . XapoaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — ceeeeen NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
|03 e ToT < ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwoaia, Kitrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIKA XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMNMHPETHZHZ NEAATQN

01/17



Amacina uygun kullanim tr

Amacina uygun kullanim

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak lizere 6zenle saklayiniz!
Cihazi bagkasina verecek olursaniz is bu kilavuzu da ekleyin.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir.

Cihaz sadece besin dogramak veya karistirmak igin uygundur.
Cihaz patates puresi (veya benzer icerikli sebze pureleri) hazir-
lamak i¢in uygun degildir. Diger cisimlerin / maddelerin iglenmesi
icin kullanilmamalidir. Cihazi sadece orijinal pargalari ile birlikte
kullaniniz.

Cihazi, ocak gibi sicak yuzeylerin Uzerine veya yakinina koymayin.
Karistirma kabi mikrodalga firinda kullanim igin uygun dedgildir. Bu
cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi

ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir kisinin
nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda bilgilendi-
rilmis olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri anlamis olma-
lar1 halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti kablosundan
uzak tutulmahdir ve cihazi kullanmalari yasaktir. Cocuklarin cihazla
oynamasi yasaktir. Temizlik ve kullanici bakimi galigsmalari gocuklar
tarafindan gergeklestiriimemelidir.

Guvenlik uyarilan

A Uyari!

Elektrik carpma ve yangin tehlikesi!

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinin en ¢ok
2000 m Ustlnde bir rakimda kullanin. Cihaz sadece kurallara uygun
sekilde monte edilmis olan topraklamali bir priz Gzerinden alternatif
akimli bir akim sebekesine baglanabilir. Evinizin koruyucu hat kuru-
lumunun uzmanca yapilmis olmasini saglayiniz.

Cihazi sadece tip plaketindeki bilgilere gére baglayin ve igletin.
Cihazi sadece elektrik kablosunda ve kendisinde hasar yoksa kul-
lanin. Cihazda, hasar gormus bir elektrik kablosunun degistiriimesi
gibi onarimlar, tehlikeleri onlemek igin, sadece yetkili servisimiz
tarafindan yapilmalhdir. Cihazi higbir zaman saatli salterlere veya
uzaktan kumanda edilen prizlere baglamayin veya bunlar Gzerinden
isletmeyin. Cihazi isletim sirasinda surekli olarak gézetim altinda
tutun! Cihazin, karistirilacak malzemelerin islenmesi igin gerekli
olandan uzun sureyle acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez.
Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas ettirmeyiniz
veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.

79



tr Guvenlik uyarilari

Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulasik makinesinde
yikamayiniz. Cihazi islak veya nemli elle tutmayiniz ve bosta galis-
maya birakmayiniz. Cihazi, karistirilacak malzemeye karistirma
ayagi ve ana cihaz baglanti noktasi Uzerinden daldiriimayiniz.
Cihazi her kullanimdan sonra, gdzetim altinda degilken, pargalarini
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden dnce ve acil durum-
larda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

A\ Uyan!

Yaralanma tehlikesi!

Cihazi kullandiktan sonra, karistirma ayagi bigagini hemen durduru-
nuz. Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar parcalarini
veya yedek pargalari degistirmeden 6nce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz. Kesinlikle karistirma ayagi bicagina
mudahalede bulunmayiniz. Karigtirma ayagi bicagini kesinlikle
ciplak elle tutmayiniz.

A\ Uyan!

Haslanma tehlikesi var!

Karistirilacak sicak malzemeler ile galigirken dikkatli olunuz. Sicak
malzemeler karistirilmalari sirasinda disari sigrayabilir. Karistirma
ayagini kesinlikle sicak yuzeyler Uzerine koymayiniz veya ¢ok sicak
karistirma maddeleri icinde kullanmayiniz. Pisme durumundaki
karigtirilacak sicak malzemeleri, islemeden 6nce en az 80°C seviye-
sine kadar sogumaya birakiniz. El blenderini tencere i¢inde kullana-
caksaniz oncelikle tencereyi ocaktan aliniz.

A Uyari!

Bogulma riski!

Cocuklarin ambalaj malzemesiyle oynamasina izin vermeyin.

EEE yonetmeligine uygundur.
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Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz igin sizi
candan kutluyoruz.

Bu kullanim kilavuzunun devamindaki
sayfalarda, bu cihazi guvenli bir sekilde
kullanmanizi saglayacak ¢ok degerli bilgiler
yer almaktadir.

Sizden bu kullanim kilavuzunu dikkatlice
okumanizi ve tim talimatlara uymanizi rica
ediyoruz. Boylelikle cihazinizi uzun sire
keyifle kullanabilir ve elde ettiginiz sonuglari
gorerek bu cihazi satin almaktan bir kez
daha memnuniyet duyabilirsiniz.

Bu kullanim kilavuzunu ileride basvurmak
veya cihazi kullanan diger kisilere teslim
etmek Gizere muhafaza ediniz.

Uriinlerimiz hakkindaki ayrintili bilgileri asa-
gidaki internet sayfamizda bulabilirsiniz.
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Elden cikartilmasi.......ccccceeevciiiiiiicinieen 84
Garanti......cccceeiiiiiiei 84

Genel Bakis

= Resim [
1 Anacihaz MSM14... | MSM24...*
a Calistirma (agma) tusu
b Elektrik sebekesi kablosu
2 Anacihaz MSM16... | MSM26...*
a Calistirma (agma) tusu
b Elektrik sebekesi kablosu
3 Kanstirma ayagi bigakl karistirma
ayaklarr*
a Standart karistirma ayag
b Paslanmaz celik karistirma ayagi
¢ Mini karistirma ayagi
4 Olgekli karistirma kabr*
a Taze tutan kapak*®

Genel Bakis tr

5 Genel dograyicr*

(ayn kullanim kilavuzu)
6 Cirpma teli*

(ayr kullanim kilavuzu)
* modele bagh
Aksesuar teslimat kapsaminda yer
almiyorsa musteri hizmetlerinden siparis
edebilirsiniz:

Aksesuar Siparis no.

Karistirma kabi 00481139
Genel dograyici 12009171
Cirpma teli 00750665

Genel dograyici ile cihazinizin tim glctnd
ve performansini kullanmig olursunuz.

ilk kullanimdan 6nce

Yeni bir cihaz ilk kez kullanilmadan 6nce
ambalajindan ¢ikartilmali, temizlenmeli ve
kontrol edilmelidir.

Dikkat!

Hasarl bir cihazi kesinlikle kullanmayiniz!

1. Ana cihazi ve tim aksesuar parcalarini
ambalajlarindan ¢ikartiniz.

2. Mevcut ambalaj malzemesini ¢ikartiniz.

3. TUm parcgalarin eksiksiz oldugunu
kontrol ediniz. =» Resim [}

4. Tum parcalari gérunur bir hasara karsi
kontrol ediniz.

5. Ik kullanimdan énce tiim pargalari iyice
temizleyiniz ve kurutunuz.
=> “Bakim ve glinliik temizlik” bkz.
sayfa 82

Karigtirma ayaklari

Uyarilar:

m Karistirma ayaklari mayonez, soslar,
karisim icecekleri, bebek mamalari, pisi-
rilmis sebze ve meyveleri parcalamak,
karistirmak ve gorbalari pure haline
getirmek icin uygundur.

m Karistirma ayaklari patates puresi veya
benzer igerikli sebze plreleri hazirlamak
icin uygun degildir.

m  Bunun igin ezici baslikli Bosch
“ProPuree” el blenderini kullaniniz.
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tr Kullanim

m Besinleri kullanmadan 6nce kabaca
parcalayiniz. Mini karistirma ayagini kul-
laniyorsaniz biraz daha kiguk pargalar
halinde ayiriniz.

Standart / paslanmaz gelik

karistirma ayagi

Karigtirma ayagi, besinlerin buyuk kaplar
icinde, dogrudan tencere iginde veya
6zel bir karistirma kabi iginde islenmesi
icin uygundur . =» “Standart / paslanmaz
celik karigtirma ayagi icin tarifler” bkz.
sayfa 83

Mini karigtirma ayagi

Mini karistirma ayagi 6zellikle az miktarda
besinin kiiglk kaplar iginde islenmesi igin
uygundur. Kullanilan kabin ¢api 45-60 mm
arasinda olmalidir. =» “Mini karistirma
ayagi icin tarifler” bkz. sayfa 84

Kullanim
A\ Uyar

Haslanma tehlikesi var!

Karistirilacak sicak malzemeler ile ¢ali-
sirken dikkatli olunuz . Sicak malzemeler
karistinimalari sirasinda disari sigrayabilir.
Pisme durumundaki karistirilacak sicak
malzemeler, islenmeden 6nce en az 80°C
seviyesine kadar sogutulmalidir.

Yaralanma tehlikesi!

Cihazi kapattiktan sonra karistirma ayagi
bicagi durana kadar bekleyiniz.

Kesinlikle karistirma ayagi bicagina muda-
halede bulunmayiniz.

Dikkat!

m Karistirma ayagi, ana cihaz ile saglam
sekilde baglanmis olmalidir. Karistirma
ayag titrememeli veya dusmemelidir.

m Cihazin, karigtirilacak malzemeler igin
gerekli olandan daha uzun sure agik
tutulmasi tavsiye edilmez.

m Elma, patates veya et gibi kati besinleri,
islemeden 6nce mutlaka pargalarina
ayiriniz ve hafifge pisiriniz. Cig besinleri
(sogan, sarimsak, bitkiler,...) kesmek/
dogramak icin genel dograyiciyi
kullaniniz.
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= Resim [

1. lIstediginiz besinleri hazir ediniz. Once
blyuk parcalar kiiguik parcalara ayiriniz.

2. Besinleri uygun, derin ve dengeli bir
kabin igine yerlestiriniz veya bir pigsirme
tenceresinde islemeye devam ediniz.

3. Elektrik kablosunu tamamen aginiz.

4. Karistirma ayagini sabit tutunuz, ana
cihazi karistirma ayagina yerlestiriniz ve
her ikisi de birbirine kenetlenerek bagla-
nana kadar saat dénus yéninde ¢eviriniz.

5. Elektrik fisini prize takiniz.

6. Cihazi bir elinizle tutunuz ve karistirma
ayagini daldiriniz. Diger elinizle de kabi
sikica tutunuz.

7. Agma tusuna basiniz. Agma (devreye
sokma) tusu basili oldugu stirece cihaz
aclk kalmaya devam eder.

8. Karigtirilan malzemeler istediginiz
kivama geldiginde devreye sokma
tusunu birakiniz.

9. Elektrik fisini gekiniz.

Uyarilar:

m Puskirmeleri 6nlemek icin mini ayak
bigcagini karistirilan malzemelerin icine
tamamen daldiriniz.

m Sivi besinlerde, karistirma ayagini karig-
tirlacak besinin igine daldiriniz ve daha
iyi bir karistirma sonucu elde etmek ve
cihazi kabin zeminine “yapigmasini”
onlemek icin hafif egimli sekilde tutunuz.

Bakim ve glinliuk temizlik

Cihazi her kullanimdan sonra iyice

temizleyiniz.

A Uyari

Elektrik carpmasi tehlikesi!

m  Temizlikten 6nce elektrik sebekesi
kablosunu prizden gekiniz.

m Ana cihazi kesinlikle sivilara dal-
dirmayiniz ve bulasik makinesinde
temizlemeyiniz.

Dikkat!

m  Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

m  Keskin, sivri uclu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

m Asindirici nitelikte bez veya temizleme
maddeleri kullanmayiniz.



Standart / paslanmaz celik karistirma ayag icin tarifler tr

= Resim

1. Ana cihazi ve aksesuar pargalarini
birbirinden ayiriniz.

2. Ana cihazi yumusak ve nemli bir bezle
siliniz ve kurulayiniz.

3. Aksesuar pargalarini deterjanli su ve
yumusak bir bez veya siinger kullanarak
temizleyiniz veya bulasik makinesinde
yikayiniz.

4. Karistirma ayagini dik pozisyonda
(kanistirma ayagi bigagi yukari dogru)
kurumaya birakarak, igine girmis olan
suyun digari akmasini saglayiniz.

Uyarilar:

m Temizlidi kolaylastirmak igin, karistirma
ayagini kullandiktan sonra temiz su dolu
bir kabin iginde tutunuz ve birkag kez
agcma tusuna basiniz.

= Kirmizi lahana veya havug gibi mal-
zemeleri islerken plastik parcalarda
renk degisimleri olugabilir. Bu renk-
lenmeler bir damla sivi yemek yagi ile
temizlenebilir.

Standart / paslanmaz gelik
karistirma ayagi igin tarifler

Mayonez

1 yumurta

(yumurta sarisi ve yumurta aki)

1 ¢orba kasigi hardal

1 ¢orba kasigi limon suyu veya sirke

200-250 ml sivi yag

— Istege gore tuz ve karabiber

Malzemeler ayni sicaklikta olmahdir!

m  TUm malzemeleri bir kaba koyunuz.

m  Karistirma ayagini kabin dibine temas
ettiriniz ve karisim helmelenene kadar
karigtiriniz.

m  Calisir haldeki mikseri yavasga kari-
simin st kenarina kadar kaldiriniz ve
tekrar indirerek mayonez hazir olana
kadar calistirmaya devam ediniz.

Yararl bilgi: Bu tarife gére sadece yumurta
sarisi ile mayonez de yapabilirsiniz. Ancak
bu durumda yag miktarinin sadece yarisini
kullaniniz.

Sebze corbasi

— 300 g patates

— 200 g havug

— 1 kigUk kereviz

— 2 domates

— 1 sogan

— 50 g tereyag

- 2lsu

— lIstege gére tuz ve karabiber

m Domateslerin kabugunu soyunuz ve
cekirdeklerini ¢ikartiniz.

m  Temizlediginiz ve soydugunuz sebzeleri

kesiniz ve sicak tereyaginda soteleyiniz.

Su ilave ediniz ve tuz atiniz.

20-25 dakika pismeye birakiniz.

Tencereyi ocaktan indiriniz.

Tenceredeki corbayi istediginiz kivama

gelene kadar mikserle karigtiriniz.

m Tuz ve karabiber ile tatlandiriniz.

Krep hamuru

— 250 ml sut

— 1 yumurta

— 100 gun

— 25 g eritilmis, sogutulmus tereyad

= TUm malzemeleri belirtilen sirayla bir
kap icine koyunuz.

m Pulrlzsiz bir hamur olacak sekilde
mikser ile karistiriniz.

Siitli icecekler

— 1 bardak siit

— 6 buyuk cilek veya
10 frambuaz veya
1 muz (dilimlenmis)

m  TUm malzemeleri bir kaba koyunuz.

m Istediginiz kivama gelene kadar mikser
ile karistiriniz.

m [stediginiz kadar seker ekleyiniz.

Yararh bilgi: igeceginize bir kiip buz atiniz
veya ¢ok soguk sut kullaniniz.
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tr Mini karistirma ayagi igin tarifler

Mini karistirma ayagi igin
tarifler

Bu tarifler, mini karistirma ayagini kullana-
rak kiicik miktarlarda malzeme ile karigim-
lar hazirlamak icin 6zel olarak geligtirilmigtir.
Malzemeleri kiiglik parcalara kesiniz ve
45-60 mm gapinda dar bir kapta isleyiniz.

Bebek mamasi

— 30 g patates

— 30 g havug

— 30gdanaceti

— 30mlsu

m  Yikadiginiz ve soydugunuz sebzeleri
kiiglk pargalar halinde kesiniz.

m Dana etini kligik pargalar halinde
kesiniz.

m  TUm malzemeleri biraz pisiriniz.

m  Pismis malzemeleri kliguk bir kaba
bosaltiniz.

m  Mini karistirma ayagi ile istediginiz
kivama gelene kadar karistiriniz.

Yogurtlu sos

— 125 g sivi yogurt (%3,5)

— 10 g zeytinyagi

— 5glimon suyu

— 2 g maydanoz

— Istege gore tuz ve karabiber

m  TUm malzemeleri kiiguk bir kaba
koyunuz.

m  Mini karistirma ayagi ile istediginiz
kivama gelene kadar karistiriniz.

Mayonez

— 1 kiiglk yumurtanin sarisi (15 g)

— 10 g sirke

— 5glimon suyu

— 5ghardal

— 100 ml yag

— Istege gore tuz ve karabiber

Malzemeler ayni sicaklikta olmahdir!

m  Tidm malzemeleri kiiglk bir kaba
koyunuz.

m  Mini karistirma ucunu kabin dibine
temas ettiriniz ve malzemeler helmele-
nene kadar mikser ile karistiriniz.

m  Calisir haldeki mikseri yavasga kari-
simin Ust kenarina kadar kaldiriniz ve
tekrar indirerek mayonez hazir olana
kadar galistirmaya devam ediniz.
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Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Gikarilmasi

mm=_ Ambalaj malzemesini gevre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu Urtn T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontroll Yénetmeligi’nde belirtilen
zararh ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE yb6netmeligine uygundur.
Bu drlin, geri doniisiimli ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parca ve mal-
zemelerden Uretilmigtir.
Bu nedenle, Grind, hizmet dmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri déndsumu icin bir toplama noktasina
g6tlrun. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydonetime sorun.
Kullaniimig Uranleri geri kazanima vererek
¢evrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriinii atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik fisini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢alismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz i¢in, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlar gecerli-
dir. Bu hususta daha detayli bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi icerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek igin, cihazi satin aldiginizi goste-
ren fisi veya faturayi géstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
cahstiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklar mahfuzdur.



Bosch Cagni @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartmla butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . o

+Anizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki yikleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dusuklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+ Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; N

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu slUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskill
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h il El Stipd .
8. Tuietici, %arantidem ogan haki)arln\n kullaniimast ile ilgili olarak cikabilecek 0s¢ sarjll El Stpdrgesi
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch utd
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tilketici h kacag
ALICI T < 5 AL 0 reler Bosc! Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Mevva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numaray!i cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSMMh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasl
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir stresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem pl

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Prosze doktadnie przeczytaé instrukcje obstugi, starannie ja
przechowywac i postepowaé zgodnie z zawartymi w niej wska-
zowkami! Przekazujac urzadzenie innej osobie nalezy dotaczyé
niniejszg instrukcje.

Niezastosowanie sie do wskazéwek prawidtowego korzystania

z urzagdzenia wyklucza odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte
szkody.

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach.

Urzgdzenie nadaje sie wytgcznie do rozdrabniania lub mieszania pro-
duktow spozywczych. Nie uzywac urzadzenia do przygotowywania
ziemniakéw puree (lub puree z produktow zywnosciowych o podob-
nej konsystenciji). Nie uzywac do przetwarzania innych przedmiotéw /
substancji. Urzadzenie uzywac tylko z oryginalnymi czesciami

i akcesoriami.

Nie stawiaC urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np. palnikach
kuchenek elektrycznych, ani w ich poblizu. Pojemnik do miksowania
nie nadaje sie do kuchenek mikrofalowych. Osobom o zreduko-
wanych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i umystowych lub
nieposiadajgcym odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy wolno
uzywac urzgdzenia tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie pod opiekg
innych osob lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpieczne;j
obstugi urzadzenia i rozumiejg zagrozenia z niej wynikajgce. Dzieci
nie mogg obstugiwac¢ urzgdzenia. Nalezy uniemozliwi¢ im dostep do
urzadzenia i przewodu podtgczeniowego. Dzieciom nie wolno bawic
sie urzgdzeniem. Czynno$ci z zakresu czyszczenia i normalnej kon-
serwacji urzgdzenia nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci.

Zasady bezpieczenstwa

/\ Ostroznie!

Niebezpieczenstwo porazenia pragdem i pozaru!

Urzadzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach, w temperaturze
pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m n.p.m. Urzadzenie
musi by¢ poditgczone do sieci elektrycznej prgdu zmiennego poprzez
prawidtowo zainstalowane gniazdo z uziemieniem. Prosze sie
upewnic, ze uktad przewoddw ochronnych domowej instalacji elek-
trycznej jest wykonany zgodnie z przepisami.

Urzadzenie nalezy zawsze podtgczac do sieci elektrycznej i stosowac
zgodnie z danymi na tabliczce znamionowej. Uzytkowac tylko wtedy,
gdy przewdd zasilania oraz urzgdzenie sg sprawne.
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pl Zasady bezpieczenstwa

Ze wzgledow bezpieczenstwa wszelkie naprawy urzgdzenia, takie jak
np. wymiana uszkodzonego kabla sieciowego, moze przeprowadzaé
wytgcznie nasz serwis. Nigdy nie podtgczac urzgdzenia do zegarow
sterujgcych albo obstugiwanych zdalnie gniazd elektrycznych i

nie uzywac go z takimi elementami. Zawsze nadzorowac prace
urzgdzenia!

Zaleca sie nie pozostawia¢ wtgczonego urzagdzenia dtuzej niz to
konieczne do odpowiedniego zmiksowania produktéw. Nie doprowa-
dzi¢ do stykania sie przewodu elektrycznego z gorgcymi elementami
lub nie przeciggac go nad ostrymi krawedziami. Korpusu urzgdzenia
nigdy nie zanurza¢ w wodzie, ani nie my¢ w zmywarce do naczyn.
Urzadzenia nie wolno chwyta¢ mokrymi rekoma ani wtgczac na biegu
jatowym. Koncdwki miksujgcej nigdy nie zanurza¢ w miksowanym
produkcie powyzej miejsca potgczenia z korpusem urzadzenia. Urza-
dzenie musi by¢ zawsze odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w
przypadku braku nadzoru, przed ztozeniem, demontazem lub czysz-
czeniem oraz w przypadku wystgpienia awarii.

/\ Ostroznie!

Niebezpieczenstwo odniesienia obrazen!

Po bezposrednim uzyciu urzadzenia odczekac do zatrzymania sig
noza koncowki miksujgcej. Przed wymiang elementow wyposazenia
lub czgsci dodatkowych, ktére znajdujg sie w ruchu podczas pracy
urzadzenia, nalezy koniecznie wytgczyC urzgdzenie i wyjac wtyczke z
gniazdka sieciowego. Nigdy nie chwytac¢ za n6z koncéwki miksujgcej.
Noza koncowki miksujgcej w zadnym przypadku nie czy$ci¢ gotymi
rekoma.

/\ Ostroznie!

Niebezpieczenstwo oparzenia!

Zachowac ostroznos¢ podczas miksowania gorgcych produktow.
Gorgcy produkt moze sie rozpryskiwac¢ podczas miksowania. Kon-
cowki miksujgcej nigdy nie stawia¢ na gorgcych powierzchniach,

ani nie wktada¢ do bardzo gorgcych produktoéw przeznaczonych do
miksowania. Zagotowane produkty przeznaczone do miksowania
schtodzi¢ najpierw co najmniej do 80°C, a dopiero potem miksowac.
Przy uzywaniu blendera w garnku, ten uprzednio zdjg¢ z kuchenki.
/\ Ostroznie!

Ryzyko uduszenia!

Nie wolno pozwala¢ dzieciom bawic sie opakowaniem.
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Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzgdzenia marki Bosch.

Na kolejnych stronach tej instrukcji znajdujg
sie cenne wskazéwki na temat bezpiecz-
nego korzystania tego urzadzenia.
Zachecamy, aby dokfadnie przeczytac te
instrukcje i przestrzega¢ wszystkich poda-
nych wskazéwek. W ten sposéb uzyska
sie stalg satysfakcje z korzystania z tego
urzadzenia, a wyniki pracy tylko potwierdzg
stuszno$c¢ decyzji o jego zakupie.
Starannie przechowywac te instrukcje do
pbézniejszego uzycia i z myslg o dalszych
uzytkownikach.

Dalsze informacje dotyczgce naszych pro-
duktéw znajdg Panstwo na naszej stronie
internetowe;.
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Opis urzadzenia pl

Opis urzadzenia
= Rysunek
1 Korpus urzadzenia
MSM14... | MSM24...*
a Przycisk wigcznika
b Przewdd sieciowy
2 Korpus urzadzenia
MSM16... / MSM26...*
a Przycisk wigcznika
b Przewdd sieciowy
3 Koncoéwki miksujace z nozem*
a Koncéwka miksujgca standardowa
b Koncowka miksujgca ze stali
nierdzewnej
¢ Koncéwka miksujgca Mini
4 Pojemnik miksera z podziatka*
a Pokrywa pojemnika*
5 Rozdrabniacz uniwersalny*
(oddzielna instrukcja obstugi)
6 Koncéwka do ubijania*
(oddzielna instrukcja obstugi)
* w zaleznosci od modelu
Jezeli jakis element wyposazenia nie nalezy
do zakresu dostawy, mozna go zamoéwic za
posrednictwem naszego serwisu.

Akcesoria Nr katalogowy

Pojemnik miksera 00481139
Rozdrabniacz uniwersalny {12009171
Koncdéwka do ubijania 00750665

Rozdrabniacz uniwersalny pozwala
wykorzystac petny zakres mozliwosci
urzgdzenia.
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pl Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy
urzgdzenie catkowicie rozpakowacé, oczy-
Sci¢ i sprawdzic.

Uwagal!

Nigdy nie uzytkowa¢ uszkodzonego

urzgdzenia!

1. Wyjaé z opakowania korpus urzgdzenia
i wszystkie elementy wyposazenia.

2. Usungc¢ wszelki materiat opakowania.

3. Sprawdzi¢ kompletnos¢ wszystkich
czesci. =» Rysunek

4. Sprawdzi¢ wszystkie czesci pod kgtem
widocznych uszkodzen.

5. Przed pierwszym uzyciem umy¢ doktad-
nie wszystkie czesci i osuszy¢. =% ,Kon-
serwacja i codzienne czyszczenie” patrz
strona 91

Koncéwki miksujace

Wskazowki:

m  Koncowki miksujgce nadajg sie do
rozdrabniania i mieszania majonezu,
sosOw, napojow miksowanych, zywnosci
dla niemowlat, gotowanych owocéw
oraz gotowanych warzyw, jak rowniez
do przecierania zup.

m  Nie uzywac koncowek miksujgcych do
przygotowywania puree z samych ziem-
niakoéw lub z produktéow spozywczych
o podobnej konsystenc;ji.

m W tym celu skorzysta¢ z blendera Bosch
z kohcdéwka ,ProPuree®.

m  Produkty przed miksowaniem wstepnie
podzielic. W przypadku stosowania
koncowki miksujgcej Mini uzyc¢ jeszcze
mniejszych kawatkow.

Koncéwka miksujaca
standardowa / ze stali nierdzewnej
Koncowka nadaje sie do miksowania
produktéw w wigkszych naczyniach,
bezposrednio w garnku lub w specjalnym
pojemniku do miksowania. =» ,Przepisy

z wykorzystaniem koncowki miksujgcej
standardowej / ze stali nierdzewnej” patrz
strona 91
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Koncéwka miksujaca Mini
Koncowka Mini jest specjalnie przezna-
czona do miksowania mniejszych ilosci
w matych naczyniach. Uzyte naczynia
powinny mie¢ $rednice 45-60 mm.

=> Przepisy z wykorzystaniem koncowki
miksujgcej Mini” patrz strona 92

Obstuga

A\ Ostrzezenie

Niebezpieczenstwo oparzenia!
Zachowac ostroznos¢ podczas miksowania
gorgcych produktéw. Gorgcy produkt moze
sie rozpryskiwa¢ podczas miksowania.
Zagotowane produkty przeznaczone

do miksowania schtodzi¢ najpierw co naj-
mniej do 80 °C, a dopiero potem miksowac.

Niebezpieczenstwo zranienia!

Po wytgczenia urzgdzenia odczekac do

zatrzymania sie noza koncowki miksujgce;.

Nigdy nie chwyta¢ za n6z koncowki

miksujgce;j.

Uwagal!

m  Koncéwka miksujgca musi by¢ mocno
potgczona z korpusem urzgdzenia.
Koncoéwka miksujgca nie moze chwiaé
lub spasc.

m Zaleca sig¢ nie pozostawia¢ wtgczonego
urzgdzenia dtuzej niz to konieczne do
odpowiedniego zmiksowania produktow.

m Twarde produkty, takie jak jabtka,
ziemniaki lub mieso, nalezy koniecznie
przed miksowaniem rozdrobnic i zago-
towac na migkko. Do rozdrabniania/
siekania surowych produktow (cebuli,
czosnku, zidt, ...) uzywac rozdrabniacza
uniwersalnego.

= Rysunek &

Przygotowac potrzebne produkty

spozywcze. Wigksze kawatki wstepnie

podzieli¢.

2. Produkty wtozy¢ do odpowiedniego,
wysokiego i stabilnego naczynia lub
poddac dalszemu przygotowaniu w
garnku.

3. Catkowicie rozwing¢ elektryczny
przewdd zasilajgcey.
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4. Chwyci¢ koncowke miksujgca, natozy¢
na nig korpus urzadzenia i przekreci¢
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara,
az obie czesci potacza sie mocno.

5. Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

6. Trzymac urzadzenie jedng reka i zanu-
rzy¢ koncowke miksujacg. Drugg reka
przytrzymac pewnie naczynie.

7. Nacisngc¢ przycisk wigcznika. Urzadze-
nie jest wtgczone tak dtugo, jak dtugo
wcisniety jest przycisk.

8. Gdy tylko miksowane produkty osiagna
wymagang konsystencje, zwolni¢ przy-
cisk wtgcznika.

9. Wyciggng¢ wtyczke.

Wskazowki:

m  Aby unikng¢ rozpryskiwania, zanurzyc¢
néz koncowki miksujgcej catkowicie w
produktach.

m W przypadku produktow ptynnych,
zanurzy¢ koncéwke miksujgcy i lekko
przechyli¢, aby uzyska¢ lepsze,
jednorodne wymieszanie oraz unikngc
Lprzysysania” do dna naczynia.

Konserwacja i codzienne

czyszczenie

Urzgdzenie musi by¢ doktadnie oczysz-
czone po kazdym uzyciu.

/\ Ostrzezenie

Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

m Przed przystgpieniem do czyszczenia
odtgczy¢ przewdd od gniazdka
sieciowego.

m Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurzaé
w zadnych ptynach ani nie my¢é w zmy-
warce do naczyn.

Uwagal!

m Nie uzywac srodkoéw czyszczacych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

m Nie nalezy uzywac ostrych, spiczastych
lub metalowych przedmiotow.

m Nie stosowac szorstkich Sciereczek ani
Srodkoéw do szorowania.

Konserwacja i codzienne czyszczenie pl

= Rysunek

1. Rozigczy¢ korpus urzgdzenia od ele-
mentéw wyposazenia.

2. Korpus urzadzenia wytrze¢ do sucha
miekka, wilgotng szmatka.

3. Elementy wyposazenia oczysci¢ miekkg
szmatkg lub ggbka z uzyciem $rodka do
mycia lub umy¢ w zmywarce.

4. Koncowke miksujgcg suszy¢é w odwro-
conej pozycji (hozem do gory), aby
woda, ktéra dostata sie do koncowki,
mogta wyptyngc.

Wskazowki:

m Aby utatwi¢ sobie czyszczenie po
uzyciu, przytrzymaé¢ koncowke miksu-
jaca w naczyniu z czystg wodg i wcisngé
kilka razy na krotko przycisk wigcznika.

m Przy obrébce np. czerwonej kapusty
lub marchewki mogg powstawac prze-
barwienia na elementach z tworzywa
sztucznego. Mozna je usungc kilkkoma
kroplami oleju jadalnego.

Przepisy z wykorzystaniem
koncowki miksujacej
standardowej / ze stali
nierdzewnej

Majonez

— 1 jajko (zo6ttko i biatko)

— 1 tyzka musztardy

1 tyzka soku cytrynowego lub octu

200-250 ml oleju

sol i pieprz do smaku

Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takg sama

temperature!

m  Wszystkie sktadniki wiozy¢ do
pojemnika do miksowania.

m  Koncowke ustawi¢ na dnie pojemnika
i miksowac sktadniki, az zacznie tworzy¢
sie gtadki krem.

m  Wigczony blender przesuwac powoli do
gornej warstwy mieszaniny i ponownie
powoli zanurza¢, az majonez bedzie
gotowy.

Wskazoéwka: Wedtug tego przepisu mozna

réwniez przygotowaé majonez z samych

z0ttek. Wtedy prosze uzyc tylko potowe
podanej ilosci oleju.
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pl Przepisy z wykorzystaniem koncéwki miksujgcej Mini

Zupa jarzynowa
300 g ziemniakéw

— 200 g marchewki

— 1 maty kawatek selera

— 2 pomidory

— 1 cebula

— 50 g masta

- 2lwody

— s0li pieprz do smaku

m Pomidory obra¢ ze skorki i usungé
pestki.

m Oczyszczone i obrane warzywa pokroi¢

na kawatki i smazy¢ na rozgrzanym

masle.

Doda¢ wody i posolic.

Gotowac przez 20-25 minut.

Zdjac¢ garnek z kuchenki.

Zupe zmiksowac¢ w garnku, az do

uzyskania zgdanej konsystenciji.

m Doprawi¢ do smaku solg i pieprzem.

Ciasto na nalesniki

— 250 ml mleka

— 1jajko

— 100 g maki

— 25 g roztopionego, schiodzonego masta

m  Wszystkie sktadniki wiozy¢é w podane;j
kolejnosci do pojemnika.

m  Miksowac do powstania gtadkiego
ciasta.

Miksowane napoje mleczne
— 1 szklanka mleka
— 6 duzych truskawek, albo
10 malin lub
1 banan (pokrojony w plasterki)
m  Wszystkie sktadniki wiozy¢ do
pojemnika do miksowania.
m  Miksowac¢ do uzyskania zgdanej
konsystenciji.
m Dodac¢ cukier wedtug uznania.

Wskazoéwka: dodac gatke lodoéw lub bardzo

zimne mleko.
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Przepisy z wykorzystaniem
koncéwki miksujacej Mini
Podane przepisy zostaty stworzone spe-
cjalnie do przygotowania matych porcji

z uzyciem koncéwki Mini. Sktadniki pokroi¢
na mate kawatki i miksowa¢ w waskim
naczyniu o $rednicy ok. 45-60 mm.

Jedzenie dla dzieci

— 30 g ziemniakéw

— 30 g marchewki

— 30 g cieleciny

— 30 ml wody

m  Oczyszczone i obrane warzywa pokroi¢
na mate kawatki.

m Cielecine pokroi¢ na mate kawatki.

m  Wszystkie sktadniki zagotowa¢ na
miekko.

m  Wiozy¢ ugotowane sktadniki do matego
pojemnika.

m  Miksowac¢ koncéwkg Mini do uzyskania
zadanej konsystenciji.

Dressing jogurtowy

— 125 g ptynnego jogurtu (3,5%)

— 10 g oliwy z oliwek

— 5gsoku z cytryny
2 g pietruszki zielonej

— sOl i pieprz do smaku

m  Wszystkie skladniki wiozy¢ do matego
pojemnika.

m  Miksowac¢ koncowkg Mini do uzyskania
zgdanej konsystencji.



Majonez

— 1 z6iltko (15 g) z jednego matego jajka

10 g octu

100 ml oleju

5 g soku z cytryny

5 g musztardy

— 80l i pieprz do smaku

Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takg samg

temperature!

m  Wszystkie sktadniki wiozy¢ do matego
pojemnika.

m  Koncowke Mini ustawi¢ na dnie pojem-
nika i miksowac¢ sktadniki, az zacznie
tworzy¢ sie gtadki krem.

m  Wiaczony blender przesuwac¢ powoli do
gornej warstwy mieszaniny i ponownie
powoli zanurzaé, az majonez bedzie
gotowy.

Ekologiczna utylizacja

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE
mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia
2015r. ,,0 zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Prowadzacy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbiorki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikdéw niebezpiecz-
nych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.

Ekologiczna utylizacja pl

Gwarancja

Dla urzgdzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydane przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministréw z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegdlnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.
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uk BukopucTaHHs 3a npu3Ha4YeHHAM

BVIKOpI/ICTaHHﬂ 3a nNpu3Ha4YeHHAM

YBaXXHO npoynTanTe iHCTPYKLiO 3 eKcnnyaTauil, 4oTpMMyuTecs
11 BKa3iBOK, He BUKuaauTe i 36epirante ii Hagani! MNepeparoum
uen npunag iHWin NoavHI, JanTe i Lo iIHCTPYKLItO.

Y pasi HegoTpMMaHHS BKa3iBOK LLOA0 NPaBUSTbHOMO BUKOPUCTaHHS
npunagy BUpPOBHUK He Hece BiANOBIAANbHOCTI 3a 30UTKK, AKi BUHUKITU
BHaACMi4OK LbOro.

Llen npunag npmusHaveHum Tinbku 4ns nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
Mpunag npyaaTHUA BUKNIOYHO ANg nogpibHeHHs abo 3MillyBaHHSA
npoaykTie. MNpunag He Npu3HavYeHnn ONsi NPUroTyBaHHSA KapTonsis-
Horo nrope (abo ntope 3 xap4oBUX MPOAYKTIB NOQIOHOI KOHCUCTEHLLT).
He BukopucToByimTe npunag ang obpobku iHWnX npegMeTiB/peyvoBuH.
Mpunag BMKOPUCTOBYBATU TifIbKW1 3 OpUriHaNbHUMM YacTMHaMn Ta
npunagasMm. He ctaBte npunag Ha rapsidi noBepxHi abo nobnumay ix,
Hanp., Ha NuTY. EMHICTb BrieHaepa He npuaaTHa Ansg BUKOPUCTaAHHSA
B MIiKPOXBWUSILOBIN Mevi.

Linm npunagom 4o3BoNseTbCA KOpUCTyBaTmucsa ocobam 3 obmexe-
HUMM NCUXIYHUMWN, YYTTEBMMM abO pO3yMOBMMU 3a4aTHOCTSIMU abo
HegocTaTHIM JocBigoM Ta/abo HegoCTaTHIMU 3HAHHAMM, AKLLO BOHU
pobnaTe ue nig HarnggomM abo NPonLWNK BIJNOBIOHUIA IHCTPYKTaX CTO-
COBHO 6e3Mne4YHOro BUKOPUCTaHHSA npunagy Ta 3po3yminu Hebeaneky,
nos’a3aHy 3 npunagom. [liten Bikom He MOXHa JonyckaTn 6nmn3bko 40
npunagy abo LWHypa XUBMEHHS; IM 3a060POHAETLCS KOPUCTYBaTUCA
npunagom. Jitam 3abopoHaeTbCa rpatucs 3 npunagom. OunieHHs
Ta TEeXHIYHe 0B6cnyroByBaHHS 3ab60POHSETHCHA BUKOHYBATU AITSAM.

IHCTPYKLUii 3 TeXHIKM 6e3neku

A NMonepemxeHHA!

Hebe3neka BpaXeHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM i noxexi!
BukopuctoByinte npunag nuwe BcepeayHi NpuMiLLLeHb NPU KiIMHATHIN
TemnepaTtypi Ha BucoTi He Buwe 2000 m Hag piBHeM mop4. NMpunag
MOXHa MigKyaTn 4O enekTpoMepexi 3MiIHHOIO CTPYMY TiflbKu
Yyepes po3eTKy 3 3a3eMJSIEHHSIM, SiKa IHCTanboBaHa 3rigHO 3 HOpPMaMMw.
lMepekoHanTecs, WO cnuctema 3aseMreHHsA efleKTPonpPOBOAKM

B Oy4MHKY BCTAHOBIEHA 3rigHO 3 4iF04YNMM HOPMaMW.

Mpunag 0O3BONAETLCS BMUKATU Yy PO3ETKY | eKCnnyaTtyBaTu nuile
BiQNOBIQHO 4O AaHMX, 3a3HAYEeHUX Ha 3aBOACHKIV Tabnuyui. Mpu-
nafoM A03BOMSETLCA KOPUCTYBATUCA NULLIE 3a YMOBM BiACYTHOCTI
MOLLKOMAXEHb LWHypa i camoro npunagy. LWo6 yHukHyT1 Hebesnex,
PEMOHTYBATV Npunag, Hanp., MiHATU NOLUKOAXXEHWI LLUHYP, 0O3BO-
NAETLCS NWLLE B HALLIN CEePBICHIM MancTepHi. Hikonu He 3anuwanTte
BBiIMKHEHWI npunag 6e3 Harnsaay!
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IHCTPYKLIi 3 TexHikn 6e3neku uk

PekomeHOyeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anuviwiaTti npunag BBiMKHEHUM
AOBLUE, HiX Lie NOTpibHO Ans nepepobku npoaykTie. Kabenb xue-
NEHHS1 HEe NOBMHEH TOPKAaTUCSA A0 raps4vmx YacTuH abo rocTpux Kpais.
Hi B AkoMy pasi He 3aHyproBaTu OCHOBHWUI BrOK y BOAY | HE MUTH

B NOCYOOMUMHIN MaLUVHi. He kopucTyBaTuca npynagom Bonorumm
pykamu Ta He ekcrirlyatyBaTh NOro Ha XOSIOCTOMY XOay.

He 3aHyptoBaTv npunag B npoaykTn nepepobkun nosepx Micus 3'eq-
HaHHSA HiXkKkn GnieHaepa 3 ocHoBHMM Briokom. MNpunag HeobxigHO
NOCTINHO BUMMKATU 3 MepeXi nepes KOXXHUM BUKOPUCTaHHAM, 3a
BIZICYTHOCTI gornsaay, nepen MOHTaXeM, JEMOHTaXEM YN YULLIEHHAM
Ta Yy pasi HecrnpaBHOCTI.

MonepenxeHHA!
Heb6e3neka TpaBmyBaHHSA!
Bigpasy  nicna BUKOpUCTaHHS npunagy cnig novekartu, Wwob nosHi-
CTIO 3yMNMHUBCA HXX HbXKW BneHaepa. Mepen 3amiHoto Npunaaas abo
KOMMIIEKTYHOUMX eJ'IeMeHTIB AKi pyxaroTbCa nig Yac poboTn, BUpid
cnif, BUMKHYTU Ta Bif'eAHaTL Bif enektpomepexi. Hikonu Ha 6patucs
pyKamu 3a HixX HkKn Grnengepa. Hikonm He YMCTUTU HidK HiDKKM BneH-
Aepa rofiuMmn pykamu.

MonepemxeHHA!
Hebe3neka oTpumMaHHs onikiB!
O6epexHo npun 06pobui rapsumnx npoaykTis. MNpun nepepobui rapsadvi
NpoayKTU MOXyTb po3bpuakyBaTucs. Hixky brneHgepa Hi B skomy
pasi He CTaBUTU Ha rapsidi NOBEPXHi Ta He BUKOPUCTOBYBATU AN
nepepobku ayxe rapsumnx npoaykTie. Knm'sui npogyktn nepeq nepe-
pobkoto oxonoanTtu oo temnepatypu 80 °C abo Huxkue! Mpu BUKO-
puUCTaHHI py4Horo 6nengepa B KacTpyni il cnig 3a3ganerigb 3HATH 3
NANTW.

A MonepemxeHHA!
Hebe3neka sayxu!
He possonante gitsam rpatncsa 3 nakyBarbHUMKW MaTepianamu.
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uk Ctucnum ornsag,

LLimpo BiTaemo Bac 3 nokynkoto HOBOro
npunagy dipmu Bosch.

Ha HacTynHux cTopiHKax AaHoi iHCTPYKLi

3 ekcnnyaradii By 3HangeTe LjiHHI BKasiBKM
CTOCOBHO 6€3Me4YHOr0 BUKOPUCTAHHSA 4AHOIO
npunagy.

Mwu npocumo Bac yBaxkHO npoumTaTi gaHy
IHCTPYKLIit0 Ta AOTPMMYBATUCH BCiX BKa3iBOK.
Takum YmHoMm, Bu 3moxeTe aoBro Haconoa-
XyBaTuCs UMM NpunagoM, a pesynsratu
noro poboTun CTaHyTb AOKA30M TOrO, LLO Npu
nokynui By 3pobunu npaBunbHuin BUGIp.
306epiranTe iHCTPYKLitO 3 ekcrnyartauii ans
Mi3HiLLOro KopncTyBaHHA abo Anst HacTyn-
HOro BniacHukKa npwvnagy.

[HoparkoBy iHOpMaLLito MPO HaLly Npo-
OyKuito Bu 3HarigeTe Ha HaLin CTopiHLI B
IHTepHeTi.
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Ctucnum ornsapg

=> MantoHok [N
1 OcHoBHUWI G6nOK Npunagy
MSM14... /| MSM24...*
a KHornka BBIMKHEHHS
b Kabernb »1uBneHHs
2 OcHoOBHUM 6ok npunagy
MSM16... / MSM26...*
a KHorka BBIMKHEHHS
b Kabernb X1BneHHs
3 Hixkun GneHpgepa 3 HoXxem™
a CraHpapTHa Hixxka bneHgepa
b Hixka 6neHgepa 3 Hepxxagitoyoi cTani
¢ MiHi-Hixkka GrneHgepa
4 EmHicTb GneHpepa 3i Wkanow*
a Kpwuweka ans 36epiraHHsi cBiXOCTI*
5 YHiBepcanbHui nogpibHIOBaY*
(okpema iHCTPYKLiA 3 ekcnnyaTaLlii)
6 BiHuYMk gns 36MBaHHA™
(okpema iHCTPYKLiA 3 ekcnnyaTaLlii)
* 3anexHo Big moaeni
Akwo npunagaa He BXOAWTb OO KOMMNMEKTY
NOCTaBKW, TOAi NOro MOXHa 3aMOBUTY Yepes
CEpBICHWN LIEHTP:

Mpunapas Homep ans
3aMOBEHHSA
E€MHicTb bneHaepa 00481139
YHiBepcanbHuit nogpibHiosay |12009171
BiHn4ok ons 36mBaHHA 00750665

YHiBepcanbHuI nogpioHioBay 3abesnevye
Bam BMKOpYCTaHHA MakcMarnbHOI NOTYX-
HOCTI mpunagay.



Mepepn nepwmnm
BUKOPUCTAHHAM

Mepen noyaTkom ekcnnyarauii HoBoro
npunagy “oro NoTpibHO NOBHICTIO po3naky-
BaTU, OMUCTUTU Ta NEPEBIPUTH.

YBara!

Hikonu He BBOAITE B ekcnnyaTtaLito NoLLKo-

DoKeHun npunag!

1. BuIMIiTb OCHOBHMI BrOK Ta BCi Npunaaas
3 YNaKoBKW.

2. 3HiMiTb HasiBHMI NakyBanbHUA MaTepiarn.

3. TlepesipTe BCi AeTani Ha KOMMMEKTHICTb.
=> MantoHok [\

4. [lepeBipTe BCi YaCTWHW Ha Bi3yarbHi
MOLLIKOOKEHHS.

5. PeTenbHO O4UCTITh Ta BUCYLWITb BCi
Jetani nepe NepLUnM BUKOPUCTaHHSIM.
=» «[]o251510 | WOoOEeHHEe OYULEHHST» Oue.
cmop. 98

Hixxkn GneHpepa

BkasiBku:

m  Hixkv GneHgepa npusHadeHi ans
noApiObHEHHS | 3MiLLlyBaHHSA MavioHesYy,
COyCiB, HaMOIB, AUTAYOrO XapyyBaHHS,
BapeHWX (PpyKTiB i OBOYIB, B TAKOX ANS
NpUroTyBaHHA CyniB-ntope.

m  Hixkv GneHgepa He npuaHayeri ans npu-
roTyBaHHS Miope Tinbku 3 kapTonni abo
3 iHLWMX Xap4yoBUX NPOAYKTIB NoAiGHOI
KOHCUCTEHLjI.

= [Ins uboro BMKOpPUCTOBYWTE BneHaep
BMpo6bHMUTBa Bosch 3 Hacaakoto
«ProPuree».

m [lepen nepepobkoto xapyoBi NpPoayKTU
po3apibHUTM Ha rpybi yacTuHK. MNpu
BMKOPUCTaHHI MiHi-Hi>XK1 BneHaepa BuKo-
PVCTOBYBAaTU LLiEe MEHLLi YaCTUHWN.

[Nepen nepwnm BUKOPUCTAHHSM uk

CraHpgapTHa Hixka oneHgepa /
HiXkKKka GneHgepa 3 HepXaBito4oi

crani

Hixka 6rneHaepa nepenbaveHa onst 06pobku
Xap4oBUX NPOAYKTIB y BinbLUMX EMHOCTSIX,
6e3nocepeaHbo y KacTpyni abo y cnei-
anbHii eMHoCTi GneHaepa. =% «Peyenmu
0 cmaHOGapmHoI HiXkku 6rieHoepa / HiXKU
bneHOepa 3 Hep:xaesito4oi cmari» ous.

cmop. 99

MiHi-Hi>)xka OneHpgepa

MiHi-Hixka GneHgepa cneuianbHO nepea-
OayeHa ansa obpobkM Manux KinbkocTen Ta
06’eMiB Y HEBENUKMX EMHOCTSIX. [liameTp
BMKOPUCTOBYBAHNX EMHOCTEN NMOBUHEH
cTaHoBuTU 45-60 mm. =» «Peuenmu onsi
MiHi-HDKKU 6r1eHOepa» Ous. cmop. 99

O6cnyroByBaHHA

A\ Ygara!

He6Ge3neka oTpuMaHHsA onikis!
O6epexHo npy 06pobLi rapsymx NPOayKTiB.
Mpwn nepepobui rapsyi NPoayKTU MOXYTb
po36pu3skyBaTuca. Kun'adi npoayktv nepeq,
nepepobKoto 0X0noaMTK A0 TeMnepaTypum
80 °C abo Hmxkue!

IcHye HeGe3neka TpaBMyBaHHSA!
Bigpasy > nicns BUMUKaHHS npunagy cnig
noyvekaTu, o6 NOBHICTIO 3yMMHMBCS HixX
Hi>XKM GneHgepa.

Hikonu He 6paTncsa pykamm 3a HixK HibKKK
oneHpepa.

YBara!

m Hixka 6bneHgepa noBuHHa OyTy MiLHO
npuegHaHa 4o OCHoBHOro 6rioky. Hixxka
OneHgepa He MOBMHHA XMTaTUCH YK
BMNagaTu.

m PekomeHayeTbCs Hi B SKOMY pasi He
3anuvwiaTtui npunaz BBiMKHEHUM [OBLUE,
Hi>XX Lie NoTpibHO Ans nepepobku
NpoayKTIB.
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uk [ornsapg i WwoaeHHe OYNLLIEHHS

m TBepai xap4oBi NpogyKTu, Hanp., abnyka,
KapTonso Ym M'sico, nepes 06pobkoto
cnif, 060B'A3KOBO pO3apPIOHNTK | 3BApUTH
[0 m'sKkoro cTaHy. Ans nogpibHoBaHHS/
CiYEeHHS cMpWX NPOAYKTIB (Lmbyni,
YaCHWKY, 3€reHi, ...) BAKOPUCTOBYBaTH
yHiBepcanbHui noapibHoBay.

=> MantoHok [F

MpurotyBatn 6axaHi xap4oBi NPOAYKTK.

MonepeaHbo po3apibHUTY BinbLui

YacTUHMU.

2. Xap4oBi NpogyKkTV nepecunaTtu B nigxo-
[sLLy, BUCOKY Ta cTabinbHy eMHICTb abo
NPOAOBXUTK iIX 0BPOBKY B KacTpyri.

3. PoamoTtaTtui NoBHICTIO MepexeBnii
kabenb.

4. MiuHo TpuMatoum Hixxky brneHaepa,
BCTaHOBUTWN OCHOBHWI BIIOK Ha HiXXKY
6rneHaepa Ta NOBEPHYTN 38 FOANHHNKO-
BOO CTPIMKO0, NOKN 06MABI YaCTUHU He
OyayTb MiLHO 3'egHaHi.

5. BcTaBuTu LUTENCenbHY BUIKY B PO3ETKY.

6. [llpunag miLuHO TPMMaTK OQHIED PyKOKO Ta
3aHyptoBaTh HixKy bneHgepa. EMHICTb
MILHO TPMMATM iHLLOKO PYKOHO.

7. HaTuCHYTM Ha KHOMKY BBIMKHEHHS.
Mpunapg BBIMKHYTWI, NOKW HATUCHYTA
KHOMKa BBIMKHEHHS].

8. Ak Tinbkm Bu 3a 4ONOMOroto HiXkkn GneH-
Aepa gocsirHeTe GaxaHoi KOHCUCTEHLUiT
NPOAYKTY, CNif BigNyCTUTN KHOMKY
BBIMKHEHHS.

9. BuWIMHATK WITENCENbLHY BUIIKY i3 PO3ETKU.

BkaziBku:

m W06 YHUKHYTN pO30PU3KYBaHHS, HiX
Hi>kk GneHaepa cnifg NoBHICTHO 3aHYpUTH
B NPOAYKT.

m [lpy BUKOPUCTAHHI PiaKMX Xap4oBMX NPo-
DYKTIB HiXXKy GnieHaepa cnig 3aHyputu
B EMHICTb Ta YTPMMYBATUN 3 HEBEMMUKUM
Haxmnom, o6 A0CArTM KpaLloro nepemi-
LUYBAHHS Ta YHUKHYTU NPUCMOKTYBaHHS
[10 AHa EMHOCTI.

-
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Odornap i woaeHHe
OYULLEHHSA

Mpunag HeoOXiAHO I'PYHTOBHO YNCTUTK MicnsA
KO>XHOrO BUKOPWUCTaHHS.

A\ Ygara!

IcHye HeGe3neka ypaxeHHs1 cTpymom!

m [lepen ouniLeHHsIM Kabenb XUBMEHHS
HEOOXiAHO BUMHATM 3 PO3ETKN.

m Hikonu He 3aHyptoBaT OCHOBHMIA Brok
Y PIOVHM Ta HE MUTK Y NOCYOOMUAHIN
MaLLVHi.

YBara!

m He BukopuctoByiTe 3acobu ons oum-
LLIEHHS, L0 MICTATb CNWPT.

m He BUKOPWCTOBYITE rOCTpI, KIHYaCTi 4N
MeTaneBi NpeaMeTu.

= He BUKOPWCTOBYITE KOPCTKi raH4ipKu
abo 3acobu ANSA OUYULLIEHHS.

=> MasnoHok

1. OcHoBHuMI GNOK Big'eaHaTH BiA
npunagas.

2. TlpoTpiTb OCHOBHMI BNOK BONOroK
M’SIKOO FaHYipKOIO Ta 3anuLLITE COXHYTHU.

3. TMpunagasa npoMuTU NYXXHAM MUKOYUM
3acob0M, BUKOPVICTOBYHOUM FraHYipKy Ym
rybky, abo noknacTtv B NOCygOMUHY
MaLLuHY.

4. Hixky bnengepa 3anuwmTi CyLUMTUCS
B BEPTUKarNbHOMY MOMNOXEHHI (Z0BEpXY
HOXeM Hixkkn brieHaepa), wob Boaa, sika
noTpanuna gocepeanHun, Morna CTekTu.

BkasiBku:

m 115 NONErLLEHHS OYMLLIEHHS Nicnsi
BMKOPWCTaHHS HixxKy GrieHaepa noknactum
B EMHICTb 3 YUCTOK BOZOK Ha AekKinbka
pa3 HaTUCHYTW Ha KHOMKY BBIMKHEHHSI.

m [lpu 06po6ui, Hanp., 4epBOHOI kKanycTu
Y/ MOPKBW Ha enemeHTax 3 nracTMacu
MOXYTb YTBOPIOBATUCS KOMbOPOBI
nnamu. ix MoXHa ycyHyTun 3a 10MOMOroK
OEKINbKOX Kpanenb CTOMoBOi onil.



PeuenTtu gna ctaHaapTHOI Hixkkn GrnieHaepa / Hixxkn GrnieHaepa 3 Hepxkagito4oi cTani uk

Peuentu gna craHgapTHOI
HiDKKM O6neHpepa / HiXKku
GneHpepa 3 HepXxaBito4ol
crani

MaioHes

— 1 anue (KoBTOK i BiNoK)

— 1 .cT. n. ripumui

— 1 CT. . NIMMOHHOrO COKy abo ouTy

— 200-250 mn onii

— Cinb Ta nepeupb 3a cMakoMm

IHrpedieHTN NOBUHHI MaTu OOHAKOBY

Temnepartypy!

m  YCi iHrpegieHTn NoKnacTn y EMHICTb
OneHpepa.

m Hixky GneHgepa noknactv Ha AHO
€MHOCTI Ta 3MiLLyBaTK, MOKN CyMiLLl He
NepeTBOPUTLCS Y EMYIILCILO.

m  YBIMKHYTUI GneHgep noBinbHO nigHimaTtu
[0 BEPXHbOTO Kpato CyMilli Ta onyckaTu
3HOBY JOHM3Y, JOMOKN MaoHe3 He Oyae
rOTOBUMN.

Mopapa: 3a uym peuentom Bu moxeTe npu-
roTyBaTVi TaKOX ManoHe3 NuLLE 3 KOBTKOM.
Y Takomy pasi BUKOPUCTOBYBaTH NnnLie
MOMOBVHY KinbKOCTi Orii.

OBoueBu# cyn

— 300 r kapTonni

— 200 r mopksu

— 1 HeBenuYKui LLMaToK cenepu

— 2 nomigopu

— 1 umbynuHa

— 50 r BepLLKOBOro Mmacna

— 2nBoau

— Cinb Ta nepeLp 3a cMakoM

m  3HSTW LWKIPOYKY 3 NOMIZOPIB Ta BUAHATH
3 HUX HaCiHHS.

m [louneHi oBOYi Hapi3aT HEBENMUKMMMU

LUMaTKaMu Ta TYLLKYBaTV B rapsvyomy

macni.

[Hopatn Boay i Cinb.

BanuwmnTn BapuTnca Ha 20—25 XBUNWH.

3HATU KacTPymio 3 NAUTK.

Cyn y kacTpyni nepemiwysaTtv Jo

OaXkaHOi KOHCUCTEHLIT.

m [lpunpasTe cinnto Ta nepuem.

TicTo Ana MmnuHuiB

— 250 mn monoka

- 1 sanue

— 100 r 6opoLuHa

— 251 po3TOnneHoro OXONoMKEHOTO
BEPLUKOBOro Macna

m  YCi iHrpeaieHTn y BKasaHin NocnigoBHOCTI
noKnacTu y eEMHICTb GneHaepa.

m [lepemiwyBaTy 4O YTBOPEHHSI OAHOPIA-
HOro TicTa.

MonouHi KokTenni
— 1 cTtakaH monoka
— 6 BenvKkMx nonyHuub, abo
10 srig manuHn, abo
1 6aHaH (HapizaHuin cknbkamm)
m  YCi iHrpeaieHTn NoKNacTn y EMHICTb
6neHgepa.
m [lepemiwyBaTn Jo GaxaHoi
KOHCUCTEHLLT.
m  [logatu uykpy 3a CMakom.
Mopapa: gojaTtu Wwe ofHy KynbKy Mopo3vBa
abo B35TU Ay>Ke XONoAHE MOJIOKO.

PeuenTtu anst MiHi-HDKKK
oneHpepa

Lli peuenTn cneujanbHO po3pobneHi Ans
NPUroTYBaHHSA HEBENUKMX KiflbKOCTEN

4Ym 00'emiB 3a OMOMOIOIO MiHi-HiXKKI
OneHpepa. IHrpedieHTn HapizamMmy Manuvm
LuMaTKkaMmn Ta 06pobnATU y BY3bKii EMHOCTI
aiameTpom 45-60 Mm.

XapquaHHﬂ ansd HeMoBInAT

— 30 r kapTonni

— 30 r mopkau

— 30 r TenatuHu

— 30 mn Bogu

m [lounwyeHi oBoYi HapisaT HEBENUKMMU
LMaTKamm.

m  TenatuHy HapizaT Manumu LWmMaTKamu.

m YCi iHrpegieHTn 3BapuT 40 M'sikoro
CTaHy.

m 3BapeHi iHrpegieHT nepecunat y
HEBENVKY EMHICTb.

m [lepemilwyBaTu MiHi-HiXkKot BrieHaepa
[0 6axxaHoi KOHCUCTEHLIT.
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uk YTunisauis

WorypTtoBa canaTtHa 3anpaBka

— 125 r pigkoro norypty (3,5%)

— 10 r macnvHoBoi onii

— 5T IMMOHHOTO COKY

— 21 neTpywku

— Cinb Ta nepeupb 3a CMakom

m  YCi iHrpegieHT NoknacTn y Many EMHICTb
bnengepa.

m [lepemiwyBaTy MiHi-HiXXKOK BrieHaepa
[0 GaXxxaHOI KOHCUCTEHLIT.

MaioHes

— 1o08BTOK (15 r) manoro anus

— 10rourty

— 5T IMMOHHOIO COKY

— 5rripunui

— 100 mn onii

— Cinb Ta nepeLp 3a cMakom

IHrpenieHTn NOBUHHI MaT OQHaKOBY

Temneparypy!

m  YCi iHrpegieHTn noknacTn y Many eMHICTb
bnengepa.

m  MiHi-HiXKy BneHgepa noknacTtv Ha AHO
€MHOCTI Ta 3MiLlyBaTh, MOKN CyMiLll He
NepeTBOPUTLCS Y EMYNbCito.

m  YBiMKHYTUI BrieHaep NoBiNbHO NigHIMaTh
[0 BEPXHBOIO Kpato CyMiLli Ta onyckaTu
3HOBY [JOHU3Y, JOMOKM ManoHes He Byae
FOTOBUA.
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YTunisauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHo
NonoXeHb EBPONENCLKOT [npekTusan

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NTEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, wo oynuy
BMKOpUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[VpeKTMBOK BU3HAYaTLCA MOXIN-
BOCTI, SIKi € AINCHUMW Y Mexax
€BpoNencbKOro coway, Woao
NPUNHATTA Ha3apg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaAHHI Npunagie.
[Mpo akTyanbHi MOXNUBOCTI ANs
BMAaneHHs MoXxHa fisHaTucs
B creyianisoBaHOMy MarasuHi.

YmoBu rapaHTii

CTOCOBHO LibOro npunagy 4itoTb YMOBU
rapaHTii, Lwo6 Oynu onybnikoBaHi HaLMMm
KOMMNETEHTHUM MpPeaCTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skt Bu npua6anu npunag. Bu moxeTte

B Oyab-sIKMIA Yac ofepaTv YMOBM rapaHTil
y cneuianisoBaHOMY MarasuHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepegHLO

B HallOMy npegcTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YMoBWU rapaHTii ona Hime4wumHu ta agpecu
By 3Hangete Ha oCTaHHIX YOTMPLOX
cTopiHkax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MmiLLeHi TakoxX i B IHTepHeTI 3a
3a3Ha4YeHo agpecoro. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTiiHUMK NocrnyramMmy HeobXxigHo B
OyOb-sIKOMyY BUMaKy nokasaTu KBUTaHLto
npo onnary.

MoxnuBi 3miHW.



Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo ru

Mcnonb3oBaHWe NO Ha3HAYEeHUIO

BHuMaTenbHO 03HaKOMLTECh C MHCTPYKLMEN Mo 3KCnnyaTauuu,
npuv paboTte pykoBoACTBYUTECH YKa3aHUSAMU JAaHHOW UHCTPYK-
LM N cCOXpaHANTe ee ANA fanbHeulero ncnonb3osaHus! MNepe-
AaBasi npubop Apyromy 4ernoBeKy, AanuTe eMy 3Ty MHCTPYKLMIO.
[MpounsBoguTerns He HeCET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHUSA, BO3-
HUKLIWE B pe3ynsraTe HecobnioaeHus yKkasaHun no npasuibHOMY
npumeHeHuto npnbopa.

OTOT Npubop npegHasHa4veH ToNbKo AN AOMAaLLHEro UCMOorb30BaHUS.
[aHHbIN Npubop NpUroAeH TOorbKO ANS U3MensYeHUs Unm nepe-
MeluMBaHus NpoaykToB. [pnbop He roguTcsa Anst NPUroToBIEHUS
KapToensHOoro nope (U npe U3 NPpogyKToB aHanorMyHoM KOHCK-
cTeHuun). Ero 3anpelaetcsa ncnonb3oBath Ans nepepaboTky apyrnx
npegmMeToB unu BellecTs. [Mpnbop paspeluaeTcss ucnonb3oBaTb
TOMBbKO C OPUrMHANbHBLIMU YacTAMU Y MPUHAONEXHOCTAMM.

Hu B koem criyyae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsvme NOBEPXHOCTY,
Hanpumep, Ha anekTponnuTy, unn Bonuan Hux. CtakaH 6rneHgepa He
npurogeH Ans UCnornb3oBaHUsi B MMKPOBOITHOBOM Nedn. 3TOT npubop
MOTyT MCMNOMb30BaTh Nuua ¢ orpaHnyYeHHbIMU PU3NYECKUMU, CEHCOP-
HbIMW UMM YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTAMW UM HE UMELLMMN [0CTa-
TOYHOrO OMbiTa UMM 3HaHWIA, €Criv OHW HaxogATCs No4 MPUCMOTPOM
WK NPOLLMNN COOTBETCTBYIOLLNN NHCTPYKTaX OTHOCUTENBLHO Besonac-
HOro Morib30BaHUA NPUBOPOM U YACHUNW AN cebs, KaKyro onacHOCTb
HeceT B cebe npnbop. [leTen Hernb3s noanyckaTtb K Npubopy u WHYpY
NUTaHUSA, UM Hemnb3s Nonb3oBaTbes NpubopoM. [leTam Henb3sa nrpatb
¢ npubopom. [pon3BoaNTL OYUCTKY U TEXODCNYXXMBaHME OETAM He
paspeLuaercs.

Yka3aHusi no 6e3onacHocTU

A MpeaynpexaexHune!

OnacHOCTb NopaXeHUsA TOKOM U Bo3ropaHusi!
Mcnonbayinte npnbop TONbLKO BHYTPY MOMELLEHUI NPY KOMHATHOM
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 M Hag ypoBHEM MOPSI.
MpnBop MOXHO NOAKMYATL TOMBKO K 9NEeKTPOCETU NepeMEHHOro
TOKa Yepes yCTaHOBMEHHYIO COrMacHO NPeanUCcaHnsamMm po3eTky C
3aszemMrneHnem. Yoegmtech, YTO cuctema 3a3eMrieHus B JOMaLLHEN
3MNEeKTPONPOBOAKE YCTAHOBMIEHA COrNAcHO NpeanMCaHnsM.
Mpwn nogknoveHnn npubopa n ero aKcnnyaTauun cobnroganTe
AaHHble, NpuBeaeHHbIe Ha 3aBoAckon Tabnuuke. MNonb3oBaTbes Npu-
Bopom JonycKaeTcsa TONbKO NPy OTCYTCTBMM NOBPEXAeHWI Kabens v
npmnbopa.

101



ru YkasaHusi no 6esonacHocTu

PeMoHT npubopa (Hanp., 3ameHy NoBpeXaeHHOro ceTeBoro kabens)
paspeLuaeTcs NpoM3BOANTb U3 COODpaxeHM 6e30MacHOCTH TOMbKO
Haluern cepBuUCHOM cnyxbe. Hu B Koem criydae He paspeluaeTcs
noakno4aTe NpMbop K TanmMepy Unn AUCTaHUMOHHO YNpaBnsieMoMn
LUTencenbHOM pPo3eTKe 1 BKNoYaTb ero Yepes Hnx. Becerga cneante
3a npubopom BO BpeMs akcnsyatauun! PekomeHayeTcst HU B KOEM
cny4vae He OCTaBnATb NPUBOP BKIKOYEHHBIM JOSbLUE, YEM 3TO HEO6-
xoammo gns nepepaboTtku npoaykToB. CeTeBon kabernb He AOMmKeH
conpukacaTtbCs C ropsHnUMN YacTAMU U NPOXOANTL Yepes OCTpble
rpaHu. Hu B koem crnyvae He norpy»katb OCHOBHOW 6ok B BoAy U
He MbITb B NMOCYyA0OMOEYHOM MalumHe. He ncnonb3oBaTb npubop
MOKPbIMUW pyKamu 1 He AaBaTb eMy paboTaTb BXOMOCTYH.
He norpyxatb npnbop B nepepabartbiBaeMbii NPOAYKT BbilLe MecTa
COeauHEeHUs1 HOXKM BrieHaepa ¢ OCHOBHbIM BrTOKOM.
Mocne Kaxgoro NPUMEHEHUs, NpU OTCYTCTBUW NPUCMOTPa, nepes
cbopkor, pa3bopKom UM OYUCTKON, a TakkKe B Criy4ae HencnpaBHO-
CTn 0bsa3aTenbHO oTcoeamHUTe Npnbop OT ceTu.
A MpeaynpexaeHue!

OnacHocTb TpaBMMpOBaHUs!
Cpasy nocne nonb3oBaHusa NpMbopom NogoKaAaTh, MOKa He
npekpaTUTCA BpalLeHne HoXa Ha HoXKe brnienaepa. Nepen 3ameHom
NPUHAAIEXXHOCTEN UITN KOMMIEKTYHOLNX ANIEMEHTOB, ABVXKYLLIMXCA
BO BpeMsi paboTbl, MPUBOP HYXKHO BbIKITHOYUTL U OTCOEANHUTL OT
ceTn. Hu B Koem crniyyae He npukacaTbCs K HOXY Ha HOXKe brneHaepa.
KaTteropunyecku 3anpeLleHo oumnLaTb HOX Ha HOXKe BrieHaepa
ronbIMN pyKamu.
/\ Mpenynpexnenue!

OnacHocTb ownapuBaHus!
CobnioganTe 0CTOPOXXHOCTb Npu NepepaboTke ropsiumnx NpoayKTOB.
Mpu nepepaboTke BO3MOXHbI OpbI3ri ropsvero npoaykra. Hu B koem
cry4ae He CTaBUTb HOXKY BneHaepa Ha ropsiume noBepXHOCTU U He
ncnonb3oBaTth 4518 nepepaboTkm o4eHb ropsunx npoaykTos. Mepepq,
nepepaboTkon 6rieHaepoM KUNALLMX NPOAYKTOB AaTb UM OCTbITh
MuHumym go 80 °C. MNpwu ncnonb3oBaHUKM NOrpy>KHOro bneHaepa B
KacTptone BHavane CHUMUTE KaCTPHOSH0 C KOHOPKM.
A MpeaynpexaeHune!

OnacHocTb yayweHus!
He paspeluante getam urpatb C ynakoOBOYHbIM Matepuanom.
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Ot BCero cepaua nosapasnsemM Bac ¢ nokyn-
KOW HOBOro npubopa dpmpmbl Bosch.

Ha cnepytoLyx cTpaHmuax 4aHHON MHCTPYK-
LMK Mo 3Kcnyataummn Bel Hangete LeHHble
ykasaHusi no 6e3onacHoMy Nosib30BaHU0
3TUM NprBopom.

MbI npocum Bac nonHOCTbI0 03HAKOMUTLCS
C JAHHOWM MHCTPYKLUMEN 1 crefoBaTh BCEM
ykasaHusaM. Torga a1oT npubop Oyaer
cnyxutb Bam gonroe Bpemsi, 1 pesynsratbl
ero paboTbl NOATBEPAST, YTO NPU MOKYTKe
Bbl NpuHANM NpaBunbHoOE peLleHne.
CoxpaHuTe 3Ty MHCTPYKUMIO ANS AanbHen-
LLEro UCMonb30BaHWA UNy ANs nepegaqn ee
cnegytolemy BnagenbLy. [JJononHUTENbHYH
MHGOPMaLMIO O HaLlen NpoayKLuun Bel
HangeTe Ha Hawen cTpaHuue B VIHTepHeTe.

CopoepxaHue

icnonb3oBaHme No HasHa4YeHUHo ............. 101
YkasaHusi no 6e30nacHOCTHU..

OBB0P ..ttt
Mepen nepBbIM NCMOMbL3OBAHUEM ........... 103
HOXKM BNEHAEPA ..o 104
OKCMIYATAUMS ..o 104
YXoa v eXxegHeBHasi OYUCTKA................... 105

PeuenTbl 4ns cTaH4apTHOW HOXKM
GneHaepa / HOXKM bGrneHaepa n3

HEPXKaBEIOLLEN CTAMM ..o 105
PeuenTbl 4ns MUHU-HOXKM BneHgepa ..... 106
YTUNMMUBALMS ..o 107
Ycnosusi rapaHTUAHOTO

OBCIYKUBAHMIS ...t eneeeneeas 107
0O630p

=> PucyHok [
1 OcHoBHou 6nok MSM14... /| MSM24...*
a KHomka BKMoYeHus
b CeteBoli kabernb
2 OcHoBHoW 6nok MSM16... / MSM26...*
a KHonka BkItoYeHns
b CerteBoi kabenb
3 Hoxku 6neHaepa ¢ HOXoM*
a CraHpgapTHas Hoxka bneHaepa
b Hoxka 6neHaoepa u3 HepxxaBetoLLen
cTanu
¢ MuHu-HOXKa Gnengepa

O630p ru

4 CrakaH 6neHgepa co wwkanom*
a Kpbllwka onsg xpaHeHns NpogyKToB™

5 YHuBepcanbHbIA U3MeNbYUTENb*
(oTAenbHasi MHCTPYKUMA MO
aKcnnyatauum)

6 BeHuuk gnsa B3buMBaHUA
(oTAenbHast MHCTPYKUUA MO
aKcnnyaTauum)

* B 3aBMCMMOCTW OT MOAENU

Ecnun ogHa 13 npyHaanexHocTen He BXOAUT

B KOMMJIEKT NOCTaBKW, €€ MOXHO 3aKa3aTb B

cepBucHoM crnyxbe.

MpuHaanexHocTu Ne ans 3akaza

CrakaH bneHgepa 00481139
YHuBepcarnbHbIN 12009171
n3menb4nTenb

BeHuunk ana B3dmBaHus 00750665

YHuBepcarbHbI M3MensYMTENb 06ecneunT
Bam vcrnonb3oBaHne MakcMmarnsHOWM MOLLL-
HOCTM npubopa.

MNepen nepBbIM
MCMNoNb30BaHUEM

Mepen vcnonb3oBaHMeM HOBOTO Npudopa
€ro HeobXoaMMO MOSTHOCTLIO pacnakoBaTh,
O4MCTUTL U NPOBEPUTB.

BHumaHwue!

BBoauTb B gencTame noBpexaeHHbINn

npubop kaTeropuyecky 3anpeLueHo!

1. BbIHYTb OCHOBHOW GrOK 1 BCE NpUHaa-
TNIEXHOCTU U3 YNMaKOBKM.

2. YoanuTb MMEKLWNACS YNaKoBOYHbIN
mMaTtepwvarn.

3. TlNpoBepnTb KOMMMIEKTHOCTb BCEX YaCTEN.
= PucyHok

4. TlpoBepuTb BCe YacTu npubopa Ha
OTCYTCTBME BHELLHUNX NMOBPEXAEHUN.

5. [llepen nepBbIM UCNOMBL30OBAHNEM
TLIaTeNbHO O4YUCTUTb U BbICYLUNTD
BCe AeTanu. =» «Yxo0 u exxeOHesHasi
oyucmka» cm. cmp. 105
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ru Hoxku GrnieHaepa

Hoxku bneHpepa

Yka3aHus:

m  Hoxkun GneHgepa npurogHsl Ans
N3MerbYeHNs U CMELLMBAHNSA MalioHe3a,
COYCOB, KOKTEWNen, 4ETCKOro NUTaHus,
BapeHbIX OPYKTOB 1 OBOLLEN, a TaKkkKe
ONS NioprMpoBaHUS CyroB.

m  Hoxku GneHgepa He rogaTces ons npuro-
TOBIIEHMS MHOPE, COCTOSILLIENO TONbKO U3
KapTodens unv NpoayKToB aHarnormyHom
KOHCUCTEHUMN.

m Vcnonb3ynte Ans aToro NorpyHom
OneHaep ¢ MANOYHOM Hacaakom
«ProPuree».

m [lepen nepepaboTkon pa3pesaTb Npo-
OyKTbl Ha YacTu. Mpu ncnonb3oBaHUn
MWHW-HOXKM OGnengepa paspesaTb Ha
Oonee Mernkune 4YacTu.

CraHpapTHasa HOXKa
o6neHpgepa / HoXKa bneHgepa us

HepXXaBewlLlen cTanum

Hoxxka 6neHgepa npurogHa ons nepe-
paboTKM NPOAYKTOB NUTAHWS B KPYMHbIX
€MKOCTSIX, HEMOCPEACTBEHHO B KacTptorne
Unu B cneupansHOM cTakaHe brieHaepa.
=> «Peuenmoi 0r1s1 cmaHAapmHoU HOXKU
bnieHOepa / HOXKU brieHOepa U3 Hepxxaseto-
wet cmanu» cm. cmp. 105

MuHKu-HOXKa OneHgepa

MuHu-HoxKa BrneHaepa crneumansHoO npea-
HasHadeHa ans nepepaboTkM Manbix Konu-
YecCTB B MasbiX eMKOCTSAX. Mcnonb3yembie
€MKOCTM JOSMKHbI UMETb gnameTtp 45-60 mm.
=> «Peuenmbl 01151 MUHU-HOXKU 6rieHOepa»
cm. cmp. 106
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Jkcnnyaraums

/\ Mpepynpexaenue

OnacHocTb ownapuBaHus!

Cobntogante 0CTOPOXHOCTb MpY nepepa-
6oTke ropsumx NpoaykToB. Mpy nepepaboTke
BO3MO>XHbI GPbI3ri ropsivero npogykra.
Mepen nepepaboTtkon GneHaepoM KMNALLmMX
npoaykToB Aatb UM OCTbITb MUHUMYM

no 80°C.

He ncknroyeHa onacHoCTb
TpaBMUpoBaHus!

Mocne BbIkMOYeHUs Npubopa nogoxaaTb,
roka He NpeKkpaTUTCsi BpallleHne HoXxa Ha
HOXKe bneHaepa.

Hu B KOeM criyyae He npukacaTbCs K HOXY
Ha HoXke BrieHaepa.

BHumanue!

m Hoxka 6neHgepa gomkHa 6biTb MPOYHO
coefuHeHa ¢ OCHOBHbIM Briokom. Hoxka
6neHaepa He JOMKHA Ka4aTbCs Unm
OTCOEAMHATLCS.

m PekomeHpayeTcst He ocTaBnATb NpMbop
BKIMIOYEHHbIM JOMbLUE, YeM 3TO Heobxo-
AMMO Ans nepepaboTkv NPoayKTOB.

m TBepApble NPoAyKTbl, HanpumMep, 6noku,
KapTodhenb nnu Msco nepeg nepepabor-
KO 06513aTeNnbHO N3MENBYNTL U CBapuTb
00 markocTu. ns namensyeHuns/
pYyOKM CbIpbIX MPOAYKTOB (penyaToro
fyKa, YecHoka, Tpas, ...) UICMonb30BaTb
YHVBEpCanbHbIA U3MenNs4YnTENb.

=> PucyHok &

MoaroToBUTL HyXXHbIE NPOAYKTHI

nuTaHns. KpynHele YacTtv npegsapu-

TENbHO M3MENLYNTb.

2. 3arpyauTb NPOAYKTbl B MPUIOAHYH AN
GreHaepa BbICOKYHO U YCTONUMBYHO
€MKOCTb Unu nepepabotarb 1X B
KacTptone.

3. lMonHocTblo pa3moTtaTtb CeTeBor kKabenb.

4. YpepxuBasi HOXKy 6reHaepa, ycTaHo-
BUTb Ha HEE OCHOBHOW GNOK 1 MOBEPHYTb
MO YacoBOW CTperke, NPOYHO COeANHUB
WX Opyr ¢ OpYrom.

5. BcTaBuTb BUSIKY B PO3ETKY.

6. Yoepxwusasi npubop OOHON PyKOW, MOrpy-
3UTb B NPOAYKT HOXKY BrieHaepa. Apyron
PYKON HAAEXHO YAepXMBaTb EMKOCTb.
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7. Haxarb kHOMKy BKItoueHust. [Nprnbop
OCTaeTCH BKITIOYEHHbIM, MOKa HaxaTa
KHOMKa BKIOYEHMS.

8. Korpa nepepabatbiBaeMblivi NPOaYKT
OOCTUMHET HY>KHOWM KOHCUCTEHLMM, OTNY-
CTUTb KHOMKY BKITHOYEHUSI.

9. W3Bneyb BUIKY 13 PO3ETKN.

YkasaHus:

m  YT06bI NpenoTBpaTUTL GPbI3rK, NOMHO-
CTbIO MOrPy3nTb HOX Ha HOXKe BrieHaepa
B nepepabaTbiBaeMblii MPOaYKT.

m [lpun nepepaboTke XMOKUX NPOAYKTOB
NUTaHWsA NOrpy3nTb HOXKY bneHaepa
n gepxatb ee noa HebonbLINM yrnom
HaKroHa, 4Tobb! yryYlWnTL NepemMeLlm-
BaHWe U NPefoTBpaTUTb «MnpucachiBa-
HME» K AHY EMKOCTU.

Yxopa v exxegHeBHasi OMMCTKA

Mocne kaxxgoro NnpumMeHeHnst Nprubop

[OMKeH ObITb TLLLATEMNBHO OYMLLEH.

/\ Mpepynpexaenue

OnacHocTb nopaxeHus Tokom!

m [lepen 04MCTKOM OTCOEAMHUTL CETEBOMN
Kabenb OT 3NEeKTPUYECKON PO3ETKN.

m Hwu B kOem crnyyae He norpyatb OCHOB-
HOW OroK B »KWMAKOCTU U HE MbITb €0 B
NocyAOMOEYHON MalLLnHeE.

BHumaHwme!

m He vcnonb3oBaTb MOKOLLME CPEACTBA,
cogepallme ankorosnb Unm CnupT.

m He ucnonb3oBaTtb MeTannMyeckue un
OCTPOKOHEYHbIE NPeaMETbl, a TakkKe
npeameTbl C OCTPbIMI KPOMKaMW.

m He npumeHaTb rpybyto TkaHb nnu abpa-
3MBHbIE YMCTSALLME CpeacTBa.

= PucyHok

OTCcoegnHUTL OCHOBHOWM GMOK OT

NPUHaANEXHOCTEN.

2. TlpotepeTb OCHOBHOM Brok koprnyc
MSIrKOM BNa)KHOW TKaHbIO 1 BbICYLLUTb
ero.

3. OuncTnTb NPUHAANEXHOCTU MbIfbHBIM
pPacTBOPOM 1 MSATKOW TKaHbO U ryGkom
NGO BbIMbITb MX B MOCYA0OMOEYHON
MaLlvHe.

-

Yxog 1 exegHeBHas ouncTka ru

4. Hoxky brieHaepa nocTaBuTb CyLUNTLCS
B BEPTUKANbHOM MOMOXEHNN (HOXKOM
BBEPX), YTOObI MPOHWMKLLIAs BHYTPb BoAa
Morna BbITeub.

YkasaHus:

m  YT06bI 0GNErYnTb OYNUCTKY, YCTAHOBUTL
nocre 1cnonb30BaHWs HOXKY bneHaepa
B €MKOCTb C YNCTOW BOZAOW N HECKOMNBKO
pas Ha KOPOTKOE BPeMs HaxkaTb KHOMKY
BKIIOYEHMSI.

m [lpu nepepaboTtke, Hanpumep, Kpac-
HOKOYaHHOW KaryCTbl U MOPKOBW
Ha NNacTMacCcoBbIX AeTansiX MOXeT
NosiBUTLCS LBETHOWM Hanet. Ero MoXHo
yAanUTb C MOMOLLIbIO HECKOSBbKMX Kanesb
pacTuUTenbHOro Macna.

PeuenTtbl aons craHAapTHOM
HOXKW GneHaepa / HOXKU
OneHpaepa N3 HepXxaBelLen
cTanm

MaroHes

— 1 saryo (kenTok 1 6enok)

— 1 cT. n. ropunubl

— 1 CT. N. NIMMOHHOTO COKa MNK yKkcyca

— 200-250 mn pactutensHoro Macna

— COMb U1 NepeL No BKyCy

Bce vHrpeaveHTbl 4OMKHBI UMETb

oaMHakoByto Temnepatypy!

m  3arpy3vTb BCe MHrpPeaMeHTbl B CTakKaH.

m YCTaHOBUWTb HOXKY BnieHgepa Ha oHO
cTakaHa 1 cmeLvBaTh A0 3Myrbrauum
cMmecm.

m  MeaneHHo NogHNMaTh BKTHOYEHHbIV
6neHaep 4O NOBEPXHOCTU CMECU 1 CHOBA
ornycKaTb ero o Tex nop, rnoka mavioHes
He OyaeT roTos.

CoBerT: 1o 3ToMy peLenTy Bbl MoxeTe
Takke NPUroToBUTL MaoHe3 Ha OfHUX
xenTkax. Ho B aTom cryyae ncnonb3yeTcst
NULLb MOMOBUHA YKa3aHHOrO KonmyecTsa
pacTuTenbHoro Macra.
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ru PeuenTbl AN MUHU-HOXKV BrieHaepa

OBowHoM cyn

— 300 r kapTocpens

— 200 r mopkoBwm

— 1 HeBonbLUION KyCOK cenbaepest

— 2 nomMmmgopa

— 1 nykoBuua

— 50 r cnmBoyHOro macna

— 2 nBogbl

— COMb 1 nepeL, No BKycy

m  OunCTUTbL MOMMAOPbI OT KOXYPbI 1
CEMSH.

m  BbIMbITbIE U OYMLLIEHHBIE OT KOXYpbI

OBOLUM Hape3aTb KyCoYKaMm U TYLUUTb B

ropst4eM CriMBOYHOM Macre.

[o6aBuTb BOAY 1 NOCONUTL.

Baputb 20—25 MUHyT.

CHATb KacTptonto C NAUTHI.

CwmeLuatb cyn B KacTptone 40 HYXHOW

KOHCUCTEHLUMN.

m [lpynpaBuTb COMbIO U NEPLIEM.

TecTo Ha chpaHUy3CKMEe BNINHYUKK

— 250 mn monoka

— 1 anuo

— 100 r mykn

— 25 pacTonfneHHoro, oxnaxaeHHoro
CNMBOYHOrO Macna.

m 3arpysvTb BCE MHIPEeOMNEHTbI B ykasaH-
HOW nocrnenoBaTeENbHOCTU B CTaKaH.

m Bbimecutb rmagkoe mecto.

MonouHble KOKTennu
— 1 cTakaH Mmoroka
— 6 6onbLuMx Arog, KnyGHWKM nnm

10 arog, ManuHbl UNn

1 6aHaH (HapesaTb Aonbkamu)
m 3arpysuTb BCE MHIPEONEHTbI B CTakaH.
m  Cwmewwatb 40 HY>XHON KOHCUCTEHLIMN.
m [o6aBuTtb caxap no BKyCy.

Coger: 006aBUTb LLIAPUK MOPOXEHOro nnu
B3ATb OM€Hb XONoAHOE MOJ10KO.
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PeLl,eI1TbI And MUHU-HOXKHA
6neHpepa

OTu peuenTbl cneumanbHO pa3paboTaHbl
ANS NPUroTOBIEHUS MarbIX KONMYECTB C
NMOMOLLIbIO MUHU-HOXKM BrieHaepa. VHrpeaw-
€HTbI MENKO Hape3aTb 1 nepepabaTbiBaTth B
Yy3KOW eMKOCTK Anametpom 45-60 mm.

[HeTckoe nutaHue

— 30 r kapTocpens

— 30 r mopkoBwu

— 30 r TensaTuHbI

— 30 mn Boabl

m  BbIMbITbIE 1 OYMLLIEHHbIE OT KOXYPbI
OBOLLYM Hape3aTb MENMKNUMU KyCOYKaMMU.

m HapesaTtb Menknumm Kycoukamm TENSATUHY.

m Bce nHrpeaneHTbl cBapuTb OO MSITKOCTU.

m [lepenoxuTb cBapeHHble UHIPEANEHTbI B
HebOombLLONM CTakaH.

m  Cwmelatb MMHU-HOXKOM GneHaepa o
HY>KHOM KOHCUCTEHLUN.

3anpaBka U3 norypra

— 125 r xugkoro rorypta (3,5%)

— 10 r onuekoBoOro macna

— 5T NMMOHHOrO coka

— 2T NeTpyLuK1

— COnb 1 nepeL Nno BKycy

m  3arpy3nTb BCE MHIPEONEHTDLI B
HebOorbLLON CTaKaH.

m  Cwmeluatb MMHU-HOXKOW BneHaepa Ao
HY>XKHOM KOHCUCTEHLMN.



MaroHe3s

— 1 xenTok (15 r) HeGonbLUOro no pasmepy
anua

— 10rykcyca

— 100 mn pacTtuTensHoro macna

— 51 IMMOHHOrO coka

— 5 rropuvupl

— COMb 1 nepeL, No BKyCy

Bce uHrpeameHTbl JOMKHbI UMETH OQMHAKO-

Byt0 Temneparypy!

m  3arpysuTb BCe UHIPeaneHTbl B HeBOmMb-
LLIOM CTaKaH.

= YCTaHOBUTb MUHU-HOXKY BrieHaepa Ha
[OHO CTakaHa 1 cMeLuvBaTthb 0 3Mynbra-
UMM cmecwm.

m  MeaneHHo nogHMMaTh BKNIOYEHHbIN
OneHaep 40 NOBEPXHOCTU CMECU U CHOBa
onyckaTb ero o Tex nop, noka ManoHes
He GyaeT roTos.

YTunusauums

YTnnuanpyinTe ynakoBKy € UCMOMb30-
K BaHMeM aKorornyeckm 6esonacHbix
==  \VeTOAOB. [JaHHbIN Npubop nmeeT
OTMETKY O COOTBETCTBUM EBPOMNEN-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3auMn ANEKTPUYECKMX U SMEKTPOH-
HbIX Mpnbopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). faH-
Hble HOPMbI ONpeaensitoT AENCTBYIO-
Lwme Ha TeppuTopumn EBpocotosa npa-
BWITa BO3BpaTa 1 yTUnunsauum ctapbix
npubopoB. NHdopmaLmio 06 akTy-
arnbHbIX BO3MOXHOCTSAX YyTUnu3auum
Bbl MOXeTe nony4nTb B MarasuHe,

B KOTOpOM Bkl nprobpenu npubop.

YTunusauus ru

YcnoBus rapaHTUUHOro

ob6cnyXuBaHus

MonyunTb ncyepnbIBaoLWYO NHPOPMaLMIO
06 ycnoBusx rapaHTUNHOro 06Cnyxu-
BaHWsa Bbl moxeTe B Bawem 6nvxanuem
aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LiEHTpE, 1nm
B CEPBMCHOM LIEHTpe OT Npon3BoAnTeNs
00O «BbCX BbiToBble MprbopbI», Mnn

B CONPOBOANTENBHON AOKYMEHTaLMN.

Mebl ocTaBnsiem 3a cobor npaBo Ha
BHECEHNE N3MEHEHUI.
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HUHcpopmauua M3rotoBUTENA 0 raPpaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XKUBaHUKU

KpyrnocyTtouHblit Tened)oH cny>6bl noanepKku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmumnanbHbii caWT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKXKe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha oduMuUanbHOM
caiite B UHTepHeTe: WWW. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpeficTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
akKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. U3penue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHAKTCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wuagenua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaAa HaknaaHan).

3. [laHHaA MHbOPMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTo 3Haka Bosch: kotheBapku, kohemallnHbl, KotheMOonku, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCepbI, MbINecockl, Pe3ku, TOCTepbI, YTIOrM, theHbl, pacnpAMUTENW ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXKUMANKH, U3Menb-
yuTenu, bneHaepsbl, raaunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HaNoMbHbIE BECHI, YTIOTU, NapoBble CTaHUMWM, rafunbHble JOCKW U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMM C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCyLiecTBNAETCA B (hopMe 06A3aTeNnbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapupoOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE AaHHbIE O HOMEpe cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapaunu o COOTBETCTBUM) U CpOKe ero (ee) AencTaua Bbl moxeTe nonyunts B8 OO0 «BECX BbiToBble Mpubopbi».
Hala npogykuuA Npou3BOAMUTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM Kopnopauuu «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MioHxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, lepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3saumei, BbinonHALeh hyHKLMW MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENA, YNTONHOMOUYEHHOW N3rOTOBUTENEM Ha OCHOBAHWK J0rOBOPA C HUM, ABNA-
etcA OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbl», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKMX XapaKTepucTMKax Npubopa npusBeaeHbl Ha TUNOBOM Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe W/uUnn
B COMPOBOAMTENBHOM OKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballei TeXHUKU M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHAMNbHbIE
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuruHanbHble akceccyapbl 1 CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMblM BbICOKMM TpeboBaHMAM KayecTBa ToBapHOro 3Haka Bosch,
OHW NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA oBecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXHOCTH B paboTe. o BceM BONpocam, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu
1 CpeACTBaMM Mo yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKH.

7. FapaHTHA usrotoBuTens

®dupma U3roToBUTENb NPEAOCTABAAET Ha NpUobpeTeHHbIM Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBOM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHofatenoctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6biToBoi nprbop, K KOTOPOMY Npu NoKynke 6bin
Bbl@H rapaHTUIHbINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUitHble YCNIOBUA, He NPOTUBOpPeyYallMe 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnuku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana norpeburenen

[aHHbii npubop NpefHa3HaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHbBIX, CEMENHbIX, JOMALIHAX U UHbIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCY-
LLleCTBNEHWEM NMPEeANPUHMUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHnem BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B odKce NPEANpPUATUS, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. Mcnonb3osaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBIX OT BbILUEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMeM NPaBUN Hanexallen aKcnnyarauum
npubopa.

Hanuuue dmMpmeHHOM 3aBOACKOM TMMOBOM Tabnuukn Ha npubope obAasatensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npw-
bope B TeueHWe Bcero cpoka cnyxbel npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet k 06e3nuueHmnio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLUIEHWAM NPaBun ero
IKcnnyaTaymum.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NPUbOpe, eCnn CepBUCHOI cnyxBoit byaet AoKa3aHo, UTo OHM BO3HUKIM NOCTNEe NepeAaym
npubopa noTpebuTento BCeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABKI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUS, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMON
cunbl (Moxapa, NPMPOAHOM KaTacTPOmbl 1 T.M.), NonafaHnsA ObITOBLIX HACEKOMBbIX 1 FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (haKTOPOB, a TakKe
BC/EACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapYLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHMi, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO 3KCMyaTalumu, B TOM YUCNe HECTabUNbHOCTH
napamMeTpoB 3N1eKTPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[na nopTBepXKAEHUA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUHOM PEMOHTE WK MPeAbABMNEHUU MHbIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeBoBaHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY U MECTO MOKYMKK).
CobntofeHne peKoMeHAALMUIi U yKazaHWM, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMHK MO IKCNNyaTaumu (npasunax nonb3osaHua), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauun npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3/bl NpUbOPOB B rapaHTUitHbIN NEPUOA BecnnaTtHo PEMOHTUPYIOTCA UMM 3aMeHAIOTCA HOBbIMU. PelueHre Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnybamu cepeuca.

9. UHchopmauma o cepBuce

B nepuopa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawwa Cnyx6a CepBiuca, a TaKKe MacTepPCKUE HallKMX NMapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTENeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOMO CEPBMCHOrO 0bCNYyXMBaHUA HaXOAMTCA Ha
ohuumansHom cante B MHTepHete: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyxOHHbIX KOMBaMHOB W Mbinecocos) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAet 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AeNUA UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOoKyMnKu, NGO Npu HEBO3MOXKHOCTH ee OMNpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHUA WU3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TUMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3roTOBWUTENA AaTa U3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge T - rog usrotoBnexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecal usrotoenexus. [inAa onpeageneHna roga M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaButb uncno IT.

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBep>KAEHHWe COOTBETCTBUA Hallei NPoAyKUWKM obAsaTenbHbIM TpebGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPyrnocyTouHblit TeneoH ANnA 3BOHKOB Ha TeppuTopuun PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTaHo AN KM3HU




MHdopmaums o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEHHOWN Mo KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusmMun ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 HoA6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTeNbCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHumn
M 3aKoHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaeB notpedutenen Poccurnickon Pepepauum

MpoAayKuus: cokoBbRKUMArKu, MUKCepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOotheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHMUE! AccopTUMeHT NpoayKLuu NOCTOSIHHO OBHOBMISIETCS. TeXHWYeckne XapakTepuCTUKM NpoayKLuK, B TOM YUCTE 3HEpProadPeKkTUBHOCTH,
NOCTOAHHO COBepLUeHCTBYOTCS. MpoayKUMa perynsapHo NpoxoauT obs3aTenbHyto NpoLeaypy NoATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHo AeiCTByoLLe-
My 3akoHoaaTenbcTBy. MHdopMaLmio 0 pekBusnTax akTyarnbHbIX CEPTUHUKATOB COOTBETCTBUS U CPOKaX UX AEeiCTBUS, akTyarnbHyo MH(OopMaLmio o
Krnacce 1 xapakTepucTukax aHeproadekTMBHOCTY NPoAYKUMK, HopMaLmMio 06 akTyanbHOM acCopTUMEHTE MPOAYKLMU MOXHO NONy4uTb Y opra-
HW3aLMK, BbINOTHAOLLEH (YHKLIMM MHOCTPaHHOrO M3roToBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoit Pegepaumn OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsi», 198515,
Cankt-TMetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dounuan B . Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777,
chakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbl», 198515, CankT-Metepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, A.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanysxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLIECTBNSET CBOIO AEATENLHOCTL NO NOATBEPXKAEHUIO COOTBETCTBUS
NpOAYKLUMN OT UMEHU NPOU3BOANTENA Ha EIMHO TaMOXEHHO TeppuTopUKn EBPasniickoro 3kOHOMMYECKOTo Colo3a B COOTBETCTBUM C IGNCTBYIOLIMMM
TEXHUYECKUMI pernaMeHTaMu, B Ka4ecTBe YNOrHOMOYEeHHOro M3rotoButenem nuua, a Takke BbiNoNnHsAeT TpeGoBaHWs, NpeaycMOTpeHHble 3aKoHOM
P® Ne184-®3 «O TexHW4eckoM perynupoBaHuu» ANs nuua, BbIMOMHSIOWEro YHKUMWN MHOCTPAHHOTO M3roTOBUTENS Ha Tepputopun Poccuickoit
depepauun.
VimnopTtepom B Poccuiickyto ®efepaumio npoaykumuu, cepTudnLMpOBaHHON B kayecTBe cepuiiHo npoussogumoint, sensietcst OO0 «BCX BbiToBble
MpuGopbl», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, 4.1 nut. A, cdunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, 4.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusauuen, ykasblBaemoii Ha NpoayKuun B Lensix uaeHTUukaumm Npoaykumm 1 OCyLLECTBASIIOLLEN NePBUYHOE pas3MeLleHne NpoayKuun Ha
pblHke EBponeiickoro cotosa, siBnsietca Pobept Bow Xaycrepete MM6X Kapn-Bepu-LUtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBISIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMEHUE MPOAYKLUMM W OTBETCTBEHHbIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
TpeboBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernameHToB, sensieTcs BCX Xaycrepete m6X, Kapn-Bepu-LTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Mpy nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHeHUU NPoAyKUMM CnefyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3NOXKEHHBIX B MHCTPYKLMM NO SKcrryaTtauum,
cnepyowmMmn TpeboBaHUsaMU:
« 3anpelyaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM Harpyskam, KOTOpble MOryT MPUBECTU K MOBPEXAEHUI0 NPOAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKoBKY.
» Heobxoanmo usberatb nonafgaHns Ha ynakoBKy NPOAYKLUMW BOAbI U APYTVX XUAKOCTEA.
Mepen nepeBo3kol 1N nepeaaveil Ha xpaHeHue GbiBLUEI B 3KCMyaTaLuy NpoAyKLMW NPy oTpulaTenbHON Temnepatype Heobxoanmo ybeantscs B
OTCYTCTBUW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumusa npeaHasHayYeHa K 1CMonb3oBaHMIo B YCNIOBUAX TemnepaTypbl Beille 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npesbiwatoen 93%.
Mepen Hayanom akcnnyatauuy NpPOAYKUWW, ANWTENbHOE BPeMsi HaxXOAMBLUEWCA Noj BO3AeNCTBMEM OTpULIATenNbHOIM TemnepaTypel, Heobxoanmo
Bbl[lepXaTb ee B YCIOBUSIX KOMHATHON TeMnepaTypbl HECKOMbKO HacoB.
MpaBuna peanuaauuy NPOAYKLUMM ONPEAENsoTCs MPEeAnpUATUSAMU PO3HUYHO TOPTOBMM B COOTBETCTBUM C TPEGOBAHUSMU AENCTBYIOLLETO 3aKOHO-
natenscTea.
YkasaHusi o yTUnusauum NpoayKLMM CoaepXaTcst B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaLuui U MOryT GbiTb YTOUHEHbI Y MYHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHOI BNacTu.
[ins npoaykumm, peann3oBaHHO U3rOTOBMTENEM B TEYEHNEe CPoKa [eiicTBUS cepTudukaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUMKAT AECTBUTENEH NpU ee
nocTaBke, NMPOAaXe W NCMONb30BaHNUM (MPUMEHEHNM) B TEHeHNe CpoKa CyKGbl, yCTaHOBMEHHOrO B COOTBETCTBUM CO cTaTbeit 18 3akoHa PP o 3awumte
npa. notpetuteneit. Cpok cnyxGbl Ha NPOAYKLMIO YKa3aH NpousBoAuTenemM B NUCToBKe «/HMOpMaLMs U3roTOBUTENS O rapaHTUNHOM U CEPBUCHOM
0BCnyXuBaHUU».
MpoayKuma MOXeT BbiTe MAEHTUdULMPOBaHA NO MoAernbHOMY oBo3HadeHuto (none «E-Nr.»), anpobauuoHHoMmy Tuny (none «Typex) u ToBapHOMY
3Haky Bosch, HaHeceHHbIM Ha MPOAYKLMIO, YNaKoBKy U (M) COAEPXKALLMXCS B SKCMIyaTaLMOHHbIX JOKyMeHTax. B cOOTBETCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBuUTEnNs GbITOBas TEXHWUKA MAEHTUMULIMPYETCS No CreaytoLLen cxeme:

E-Nr. <matepuanbHblii HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CryK6bI>

MartepuarnbHblii HOMep npeacTaensieT coboit GykBeHHO-LMdpoBoe 0603HaYeHne NpoaykumMn AnnHon He 6onee 10 cMMBONOB, UCMOMb3yeMoe Npwu
npoaaxe (MMeHyemoe MozaenbHbIM 0603Ha4YeHneM unu Mopenbio GbiToBoro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHblii Homep (Moaenb)
yKa3blBaeTcs Mexay KogoBbiM crioBoM «E-Nr.» 1 Kocoit vyepToit «/».
WHpaekc cepsurcHoOl cnyx6bl — ABY3Ha4HOe LndpoBoe o6o3HaueHne, npucsanBaemMoe eanHILE NPOaYKLUMM B MPOLIECCE NPOM3BOACTBA U UCTONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Cry0oM.
OkcnryaTtalMoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaThiBaloTcs B YHUULMPOBAHHOM chopme Ans LUIMPOKOrO acCOpPTUMEHTa NpoAYKLWW, MO3TOMY U3roTOBUTENEM
NpeyCMOTPEHO yka3aHue TOProBoro 0603HaveHnsi Npubopa B SKCMITyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, MpU YCNOBUM, YTO
370 NO3BOMNAET ONpeAenUTb NPUHAANEXHOCTb JaHHOTO 3KCMITyaTaUMOHHOTO AoKYMeHTa K BbIToBOMY npnbopy, cConpoBoXaaeMoMy 3TUM 3KcryaTtaum-
OHHbIM [JOKYyMEHTOM. YCTaHOBEHWE B NpoLiecce NaeHTUUKALIMM COOTBETCTBIS XapaKTepPUCTUK BbITOBOTO NpuGopa NonoXeHUsM, CoaepXaLluMes B
npunaraembix kK HEMy 3KCTyaTaUuMOHHbIX AOKYMEHTaX, MPOBOAUTCS MyTeM aHanuaa HGOpMaLmM, N3NOKEHHON B SKCMIyaTaLMOHHBIX OKyMEHTaX.
B cocTaB aKCnyaTaLMOoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeAyCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENeM AN MPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWUTh HAcTOALLas MHCHOPMALIMS, MHCTPYKLMS
(pyKoBOACTBO) MO 3KcnyaTauum, nHhopmauus 06 yCrnoBusax rapaHTUItHOMO 1 CEPBUCHOMO 06CNYXNBaHUS.
MapkvpoBaHue NpoayKLUM OCYLLECTBISIETCS U3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnunyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOWM STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOU3BOANTLCS UHBIMK crocobamm, obecneynBaloLMMM AOCTYMHOE W HarmsaaHoe NpeacTaBneHne WHdopMauun o
npubope B MecTax npogax.

O COK3a U/MNN TEXHUYECKNX pernameHToB EBPa3snifCKoro 9KOHOMUYECKOro COot3a, MapkupyeTca equHbIM 3HakoM OﬁpaLI.LeHVIﬂ npoaykuin

ﬂpoqykum, KOTOpas npowna npoueaypy noaTeep>XXaeHns COOTBETCTBUSA COrmacHoO TpeGOEaHVIﬂM TEXHUYECKUX pernameHTos TamoXeHHo-
Ha pblHKe rocyapcTB-4neHoB TaMoXeHHOro cotosa (EBpasmniickoro 3KOHOMUYECKOro coto3a).

npD,CLyKLLl/IFI COOTBETCTBYET CrnefywnMm TeEXHUYECKUM pernaMmeHTam TamoxeHHoro coto3a:

« TP TC 020/2011 3nekTpomMarHuTHasi COBMeCTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6€e30MacHOCTU HU3KOBOMNLTHOTO 0BOPYAOBaHUSA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHuyeHun NPUMEHEHUs OMacHbIX BELLECTB B U3LAENUSX SMNEKTPOTEXHWUKU WU PaaMO3NEeKTPOHUKM C AaTbl BCTYNNEHNs
ero B cuny

OkennyaTaunoHHbIe OKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BLINOHSIOTCSA Ha PYCCKOM si3blke. SKCMIyaTaLyoHHbIe AOKYMEHTbI Ha roCyAapCTBEHHbIX si3blkax rocy-
AapCTB-4neHoB EBPa3niickoro 3KOHOMUYECKOro CO03a, OTAINYHBIX OT PYCCKOTO, MPU HANM4nm COOTBETCTBYIOLLMX TPeBOBaHWIA B 3aKOHOAATENbCTBE MOX-
HO 6e3B03ME3[HO NOMY4MTL Y TOPryloLLel OpraHn3aLn-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLLIETO rocy1apcTBa-yneHa EBpasuitckoro 3koOHOMUYECKOTO Coto3a.
WHopmaLms o koMnnekTaLuy NpoAyKLMmn NpecTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoXeT ObiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnaTHoil «ropsiien NMHUNY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYMNHA B MHTEPHETE Ha caiTe nponasoauTens http://www.bosch-home.ru



Toprosoe Anpo6a- CepTudukar cooTBETCTBUA CrpaHa- Toprosoe Anpo6a- CepTtucukar cooTBeTCTBUA CrpaHa-
oBoaHave- UMOHHBIA | PerucTpaumoH- Pata # | PerucTpaumoH- fata | [leiicTayer | M3roToBu-
Hue ™R HbIA HOMep Bblaauun Ao Tens Hue ™n HbIi HOMep Bblaauun ao Tenb
C Mukcepb, 6.
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 CnoseHus CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain 0 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHuns
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES4000 CNCJ04 C-DE.A546.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87140 CNHR28 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kutait MSM87160 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
Peakun MSM87165 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4000W CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Crnosenua MSM87180 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CrnoseHus
MAS4104W CNAS11EV1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus
MAS4601N CNAST1EV1 | C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typuwa MSM881X2 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CrnoseHus
MAS6151M CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus KyxoHHble KomGanHb!
MAS6151R CNAS12 C-DE.A146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3100W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS6200N CNAS12 C-DE.A546.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3110W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3200W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9454M AS9ST C-DE.A146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3201B CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9555M AS10EH C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MCM3401M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
Mukcepbl, Gnexaepsbl, U3mensuuTenu MCM3501M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crnosenus MCM4000 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 Crnosetuns
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ24208 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68840 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68885 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4406 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4426 CNUMSST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuna
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4657 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300D CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4855 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ363001 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4875EU CNUMSST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHus
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4880 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM52131 CNUM50 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54240 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54620 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54720 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ40301 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ40302 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CrnoseHus MUM54D00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ40303 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54G00 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54100 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CroseHus MUM54P00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MMB21POR CNSM10 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM54Y00 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB21P1W CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM56S40 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G0B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM57830 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G1B CNSM11 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM57860 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB43G2B CNSM12 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB64G3M CNSM13 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58225 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MMB65GOM CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58243 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMRO8A1 CNCM13ST1 | C-DE.A146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58244 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 | C-DE.A546.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58252RU CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14000 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58420 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14100 CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58720 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14200 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58920 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14500 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58K20 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410D CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58L20 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410P CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59343 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM2410Y CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59363 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2413V CNHR12C | C-DE.A46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUM59M55 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MSM24500 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9A32S00 CNUM60A | C-DE.A146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2610B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9AD1S00 CNUM61A | C-DE.Af46.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2620B CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUMS9AESS00 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CroseHuns
MSM2623G CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMO9AX5S00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHns
MSM26508 CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMOYT5S24 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM9YX5812 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
0 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXX40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
{] CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MKM6003 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CnoseHus
MSM66110D CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MKM6000 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CrnoseHuns
MSM661101 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus Mscopy6ku
MSM66110Y CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3520G CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetua MFW3520W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3540W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66155 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3630A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW3630! CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3640A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW38508 CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67165RU CNHR26 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutain
MSM67166 CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW45120 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSM67190 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW66020 CNFW6 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X0 CNHR26FP | C-DE.A346.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X1 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68640 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MFW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutain
MSMéB150 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine Hausgeréate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere

Infos unter:

www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE  United Arab Emirates,
sdadiall agy i 2 Lat

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 42278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |
1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgeréate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fir Hausgeréate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehdr und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir
Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au
*Mo-Fr: 24 hours
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BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 033 21 35 13

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgi€, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building, 5th floor
1784 Sofia

Tel.: 0700 208 17

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch.home.bg

BH Bahrain, _z . 48k
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O “BCX BbiToBasi TexHmka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fir Hausgeréate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

Ccz Ceska Republika, Czech Republic
BSH doméaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich spotiebicu
Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service-DK@BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Tari tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S. A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
014010 11 00

Service Consommateurs:
s
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

|

www.bosch-home.fr



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order
spare parts and accessories or for
product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider for
exact charges

GR Greece, EAAGG

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAAvio TNAEpwvo: 181 82
(AoTIKA Xpéwaon)
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH ku¢ni uredaiji d.o.o.

Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel.: 01 552 08 88

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készilék
Kereskedelm Kft.

Arpad fejedelem utja 26-28
1023 Budapest

Call Center: +36 80-200-201
mailto: BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and Accessories

Tel.: 01450 2655*
Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk

*0.03 € per minute at peak.
Off peak 0.0088 € per minute.
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IL  Israel, BR92°

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN  India, Bharat, HTcl

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd. Arena House, Main Bldg,

2nd Floor,

Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880

www.bosch-home.com/in

* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KaszakcTtaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, i/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.lt

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 05274 1788

Fax: 05 274 1722
mailto:info@balticcontinent.It
www.balticcontinent.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/Iu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 06742 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 070 520; -36
Fax: 067 070 524
mailto:info@elkorserviss.lv
www.elkorserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 717 060

Fax: 067 601 235
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. lLycesa 98

2012 KnwnHes

Ten./ dakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv



NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535

mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr: 8.30am to 4.00pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n° 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro
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RU Russia, Poccus

00O “BCX bbiToBas TexHuka”
Cepswc oT npoussoanTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mockea

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
Lo prcadl 4y pal) d<laal/

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999

mailto:palakkaln@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, FNE

BSH Home Appliances Pte. Ltd.

Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10

#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005

mailto:bshsgp.service@bshg.com

www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotiebice s.r.o.
Organiza¢na zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Gagr merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir ici Gicretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik géstermektedir

TW Taiwan, 67
AR SR BT S B L,
HAEARRBEHK,

AR RIS

BSH Home Appliances Private Limited
B LT PR N FH805F 148

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX MobyToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo
Service-General SH.P.K.
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 0290 330 723
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS  Srbija, Serbia

BSH Kuéni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 92
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fur Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie GUbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz aufRerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14






@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
DE 0911 70 440 040

AT 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Straf3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001089308 970921









