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1 Sécurité

Respectez les consignes de sécurité sui-
vantes.

1.1 Indications générales

m |isez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informa-
tions produit en vue d’une réutilisation ulté-
rieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

m Ne branchez pas 'appareil si ce dernier a
été endommagé durant le transport.

1.2 Utilisation conforme

Seul un personnel qualifié et agréé peut rac-
corder l'appareil sans fiche. En cas de dom-
mages dus a un raccordement incorrect, il n'y
a aucun droit a la garantie.

La sécurité d'utilisation est garantie unique-
ment en cas d'installation correcte et
conforme aux instructions de montage. Le
monteur est responsable du fonctionnement
correct sur le lieu ou l'appareil est installé.
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Utilisez I‘appareil uniguement :

m pour préparer des aliments et des bois-
sons.

m sous surveillance. Surveillez constamment
les processus de cuisson de courte durée.

® dans un usage domestique et similaire tel
que : dans les cuisines pour le personnel
de magasins, bureaux et autres secteurs
professionnels ; dans les exploitations agri-
coles ; par les clients des hotels et autres
établissements résidentiels ; dans les pen-
sions servent le petit-déjeuner.

® jusqu'a une altitude maximale de 4000 m
au-dessus du niveau de la mer.

Cet appareil est conforme a la norme EN
55011 ou CISPR 11. |l s'agit d'un produit du
groupe 2, classe B. « Groupe 2 » signifie que
des micro-ondes sont générées pour chauffer
des aliments. « Classe B » signifie que 'appa-
reil est adapté a un environnement domes-
tique privé.

1.3 Restrictions du périmeétre utilisateurs

Les enfants de 15 ans et plus, les personnes
souffrant d’'un handicap physique, sensoriel
ou mental ou ne détenant pas I'expérience et/
ou les connaissances nécessaires pourront
utiliser cet appareil a condition de le faire
sous surveillance, ou que son utilisation s(re
leur ait été enseignée et qu’ils aient compris
les dangers qui en émanent.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer
avec l'appareil.

Les enfants ne doivent en aucun cas s’occu-
per du nettoyage et de la maintenance utilisa-
teur, sauf s’ils sont 4gés de 15 ans et plus et
agissent sous surveillance.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenus a distance de I'appareil et du cordon
d’alimentation secteur.

1.4 Utilisation sire

/A AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !
Les objets inflammables stockés dans le com-
partiment de cuisson peuvent prendre feu.

» N'entreposez jamais d'objets inflammables
dans le compartiment de cuisson.

» En cas d'émission de fumée, éteignez l'ap-
pareil ou débranchez la prise et gardez la
porte fermée pour éteindre les flammes qui
pourraient étre présentes.



Les résidus alimentaires, la graisse et le jus

de rbti peuvent s'enflammer.

» Avant utilisation, retirer les grosses salis-
sures présentes dans le compartiment de
cuisson, sur les résistances de chauffe et
sur les accessoires.

Une surchauffe de l'appareil peut provoquer

un incendie.

» N'installez jamais I'appareil derriére une
porte de meuble ni derriere une porte dé-
corative.

/A AVERTISSEMENT - Risque de briilures !
Les récipients ou les accessoires deviennent
trés chauds.

» Toujours utiliser des maniques pour retirer
le récipient ou l'accessoire chaud du com-
partiment de cuisson.

Les vapeurs d'alcool peuvent s'enflammer

dans un compartiment de cuisson chaud. La

porte de l'appareil peut s'ouvrir violemment.

Des vapeurs chaudes et des flammes

peuvent s'échapper.

» Si votre plat contient de I'alcool fort, dosez-
le uniguement en petite quantité.

» Ne faites pas chauffer de spiritueux (= 15
% vol.) a I'état non dilué (par ex. pour arro-
ser des aliments).

» Quvrez la porte de 'appareil avec précau-
tion.

/A AVERTISSEMENT - Risque de brdlure !

Les éléments accessibles deviennent chauds

pendant le fonctionnement.

» Ne jamais toucher les éléments chauds.

» Eloigner les enfants.

De la vapeur chaude peut s'échapper lors de

l'ouverture de la porte de l'appareil. La vapeur

n'est pas visible selon sa température.

» Ouvrir la porte de l'appareil avec précau-
tion.

» Eloignez les enfants.

La présence d'eau dans un compartiment de

cuisson chaud peut générer de la vapeur

d'eau chaude.

» Ne jamais verser d'eau dans le comparti-
ment de cuisson chaud.

Sécurité  fr

A\ AVERTISSEMENT - Risque de

blessure !

Un verre de porte d'appareil rayé peut se

fendre.

» N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de
racloirs métalliques tranchants pour net-
toyer la vitre de la porte de l'appareil, car
ils peuvent rayer la surface.

Les charnieres de la porte de l'appareil

bougent a l'ouverture et a la fermeture de la

porte et vous pouvez vous pincer.

» Ne jamais mettre les doigts dans la zone
des charniéres.

La présence de félures, d'éclats ou de cas-

sures sur le plateau tournant est dangereuse.

» Ne cognez jamais le plateau tournant
contre des objets durs.

» Manipulez le plateau tournant avec précau-
tion.

Les vapeurs d'alcool peuvent s'enflammer

dans le compartiment de cuisson chaud et la

porte de 'appareil peut s'ouvrir et, le cas
échéant, tomber. Les vitres des portes
peuvent se briser et se fendre.

— "Prévention des dégats matériels”,

Page 6

» Si votre plat contient de I'alcool fort, dosez-
le uniqguement en petite quantité.

» Ne faites pas chauffer de spiritueux (= 15
% vol.) a I'état non dilué (par ex. pour arro-
ser des aliments).

» Quvrez la porte de 'appareil avec précau-
tion.

/A AVERTISSEMENT - Risque

d'électrocution !

Les réparations non conformes sont dange-

reuses.

» Seul un personnel didment qualifié peut en-
treprendre des réparations sur 'appareil.

» Seules des pieces de rechange d'origine
peuvent étre utilisées pour réparer 'appa-
reil.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon
d’alimentation secteur de cet appareil est
endommageé, seul le fabricant ou son ser-
vice aprés-vente ou toute autre personne
de qualification équivalente est habilité a le
remplacer.
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Le cordon d'alimentation pose un danger si

sa gaine de protection est endommagée.

» Ne mettez jamais en contact le cordon
d'alimentation avec des sources de chaleur
et des pieces chaudes de l'appareil.

» Ne mettez jamais en contact le cordon
d'alimentation avec des pointes acérées ou
arétes tranchantes.

» Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais
le cordon d'alimentation.

L’infiltration d’humidité peut occasionner un

choc électrique.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou
haute pression pour nettoyer I'appareil.

Un appareil endommagé ou un cordon d’ali-

mentation secteur endommagé est dange-

reux.

» N'utilisez jamais un appareil endommageé.

» Ne jamais faire fonctionner I'appareil avec
une surface fissurée ou casseée.

» Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation
secteur pour débrancher l'appareil du sec-
teur. Débranchez toujours la fiche du cor-
don d'alimentation secteur.

» Si l'appareil ou le cordon d'alimentation
secteur est endommagé, débranchez im-
médiatement le cordon d'alimentation sec-
teur ou coupez le fusible dans le boitier a
fusibles.

» Appelez le service aprés-vente.

— Page 16

A\ AVERTISSEMENT - Risque d'asphyxie !

Les enfants risquent de s’envelopper dans les

matériaux d’emballage ou de les mettre sur la

téte et de s’étouffer.

» Conserver les matériaux d’emballage hors
de portée des enfants.

» Ne jamais laisser les enfants jouer avec les
emballages.

Les enfants risquent d'inhaler ou d'avaler des

petits morceaux et s'étouffer.

» Conserver les petites pieces hors de por-
tée des enfants.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec les
petites piéces.

1.5 Micro-ondes

LIRE ATTENTIVEMENT LES CONSIGNES DE
SECURITE IMPORTANTES ET LES CONSER-
VER POUR UNE UTILISATION ULTERIEURE

/A AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

Toute utilisation non conventionnelle de I'ap-

pareil est dangereuse et peut provoquer des

dommages. Par exemple des pantoufles,
coussins de graines ou de céréales chauffés
peuvent s'enflammer méme aprés plusieurs
heures.

» Ne jamais sécher des aliments ou de véte-
ments avec l'appareil.

» Ne jamais réchauffer de pantoufles, cous-
sins de graines ou de céréales, d'éponges,
de chiffons humides et autres articles avec
l'appareil.

» Utiliser I'appareil uniguement pour préparer
des aliments et des boissons.

Les aliments, leurs emballages et leurs réci-

pients peuvent s'enflammer.

» Ne jamais réchauffer des aliments dans
leurs emballages qui conservent la chaleur.

» Ne jamais réchauffer des aliments dans
des récipients en plastique, en papier ou
autres matériaux inflammables, sans les
surveiller.

» Ne jamais régler une puissance ou une du-
rée de micro-ondes trop élevée. Suivre les
indications de cette notice d'utilisation.

» Ne jamais déshydrater des aliments aux
micro-ondes.

» Ne jamais décongeler ni réchauffer au mi-
cro-ondes a une puissance trop élevée ou
trop longtemps des aliments dont la teneur
en eau est faible, comme du pain.

L'huile alimentaire peut s'enflammer.

» Ne jamais chauffer de I'huile alimentaire
seule aux micro-ondes.

/A AVERTISSEMENT - Risque d'explosion !

Les liquides ou autres aliments dans des réci-

pients hermétiqguement fermés peuvent facile-

ment exploser.

» Ne jamais chauffer de liquides ou d'autres
aliments dans des récipients hermétique-
ment fermés.

/A AVERTISSEMENT - Risque de brilures !

Les aliments comportant une enveloppe ou

une peau dure peuvent éclater, a la maniere

d'une explosion, au moment de les réchauffer,

mais également apres.

» Ne jamais faire cuire les ceufs dans leur co-
quille ou faire chauffer des ceufs durs dans
leur coquille.



» Ne jamais faire cuire de fruits de mer ni de
crustacés.

» Avant de faire des ceufs sur le plat ou des
ceufs pochés, percer leur jaune.

» En cas d'utilisation d'aliments dont I'enve-
loppe ou la peau est ferme, comme des
pommes, tomates, pommes de terre ou
saucisses, lI'enveloppe peut éclater. Percer
I'enveloppe ou la peau avant de les ré-
chauffer.

La chaleur ne se répartit pas uniformément

dans l'alimentation pour bébé.

» Ne jamais réchauffer des aliments pour bé-
bé dans des récipients fermés.

» Toujours retirer le couvercle et la tétine.

» Apres réchauffement, remuer ou secouer
énergiquement.

» Vérifier la température des aliments avant
de les donner a l'enfant.

Les aliments chauffés dégagent de la chaleur.

Le plat peut devenir chaud.

» Toujours utiliser des maniques pour retirer
le récipient ou I'accessoire du comparti-
ment de cuisson.

Si les aliments sont hermétiquement embal-

Iés, leur emballage peut éclater.

» Toujours respecter les consignes figurant
sur l'emballage.

» Toujours utiliser des maniques pour retirer
des plats du compartiment de cuisson.
Les éléments accessibles deviennent chauds

pendant le fonctionnement.

» Ne touchez jamais les éléments chauds.

» Eloignez les enfants.

Toute utilisation non conventionnelle de I'ap-

pareil est dangereuse. Par exemple, des pan-

toufles, coussins de graines ou de céréales,
éponges, chiffons humides ou autres articles
surchauffés peuvent entrainer des brdlures.

» Ne jamais sécher des aliments ou de véte-
ments avec l'appareil.

» Ne jamais réchauffer de pantoufles, cous-
sins de graines ou de céréales, d'éponges,
de chiffons humides et autres articles avec
I'appareil.

» Utiliser I'appareil uniguement pour préparer
des aliments et des boissons.

Sécurité  fr

A\ AVERTISSEMENT - Risque de brilure !
Un retard d'ébullition peut se produire lorsque
vous chauffez des liquides. Cela signifie que
la température d'ébullition est atteinte sans
que les bulles de vapeur typiques remontent.
La prudence est requise méme a la moindre
secousse du récipient. Le liquide chaud peut
alors subitement déborder et jaillir.
» Toujours placer une cuillere dans le réci-
pient que vous faites chauffer. Cela permet
d'éviter ce retard d'ébullition.

v X

A\ AVERTISSEMENT - Risque de

blessure !

Toute vaisselle inappropriée peut éclater. La

vaisselle en porcelaine ou en céramique peut

présenter des microporosités dans les poi-

gnées et les couvercles. Derriere ces micro-

porosités se dissimulent des cavités. De I'hu-

midité peut s'y introduire et faire éclater le ré-

cipient.

» Utiliser uniguement de la vaisselle concue
pour aller au micro-ondes.

La vaisselle et les récipients métalliques ou la

vaisselle dotée d'applications en métal

peuvent produire des étincelles en mode mi-

cro-ondes pur. L'appareil est endommagé.

» En mode micro-ondes pur, n'utilisez jamais
de récipients métalliques.

» Utiliser uniquement de la vaisselle congue
pour aller au micro-ondes.

/A AVERTISSEMENT - Risque
d'électrocution !

L'appareil fonctionne avec une tension élevée.
» Ne jamais retirer le boitier.
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A\ AVERTISSEMENT - Risque de préjudice
grave pour la santé !
Un mauvais nettoyage peut détruire la surface
de l'appareil, réduire sa durée de vie et entrai-
ner des situations dangereuses, telles que
des fuites d'énergie de micro-ondes.
» Nettoyer l'appareil régulierement et enlever
immeédiatement tous les restes d'aliments.
» Veillez a ce que le compartiment de cuis-
son, la porte et la butée de porte restent
toujours propres.
— "Nettoyage et entretien”, Page 13

Ne jamais utiliser l'appareil si la porte du com-

partiment de cuisson est endommagée. De

I'énergie de micro-ondes risque de s'échap-

per.

» Ne jamais utiliser I'appareil si la porte du
compartiment de cuisson ou le cadre en
plastique de la porte est endommagé.

» Confier la réparation uniguement au service
apres-vente.

L'énergie du micro-ondes s'échappe dans le

cas d'appareils sans habillage.

» Ne jamais enlever I'habillage du corps de
l'appareil.

» Appeler le service apres-vente en cas d'in-
tervention de maintenance ou de répara-
tion.

2 Prévention des dégats matériels

2.1 De maniére générale

ATTENTION !

Les vapeurs d'alcool peuvent s'enflammer dans le

compartiment de cuisson chaud et entrainer des dom-

mages durables sur 'appareil. En cas de déflagration,

la porte de I'appareil peut s'ouvrir et, le cas échéant,

tomber. Les vitres des portes peuvent se briser et se

fendre. La dépression qui en résulte peut entrainer une

forte déformation du compartiment de cuisson vers l'in-

térieur.

» Ne faites pas chauffer de spiritueux (= 15 % vol.) a
I'état non dilué (par ex. pour arroser des aliments).

Une humidité prolongée dans le compartiment de cuis-

son favorise la formation de corrosion.

» Essuyer l'eau de condensation aprés chaque cuis-
son.

» Ne conservez pas d'aliments humides dans le com-
partiment de cuisson pendant une longue durée.

» Ne stockez pas de plats dans le compartiment de
cuisson.

L'utilisation de la porte de l'appareil comme surface

d'assise ou de support peut endommager la porte de

l'appareil.

» Ne montez pas, ne vous asseyez pas, Ne Vous Sus-
pendez pas et ne vous appuyez pas sur la porte de
l'appareil.

2.2 Micro-ondes

Respectez ces consignes lorsque vous utilisez le mi-

cro-ondes.

ATTENTION !

Au contact de métal avec la paroi du compartiment de

cuisson se produisent des étincelles susceptibles d'en-

dommager l'appareil ou de détériorer la vitre intérieure
de la porte.

» Le métal, par ex. la cuillere dans le verre, doit se
trouver a une distance d'au moins 2 cm des parois
du compartiment de cuisson et de l'intérieur de la
porte.

Des barquettes en aluminium dans l'appareil peuvent

provoquer des étincelles. L'appareil subira des dom-

mages par la formation d'étincelles.

» Ne pas utiliser de barquettes en aluminium dans
l'appareil.

Faire fonctionner I'appareil sans aliments dans le com-

partiment de cuisson entraine une surcharge.

» Ne jamais démarrer le micro-ondes sans mets dans
le compartiment de cuisson. Sauf pour tester brieve-
ment un récipient.

==
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Si vous préparez du pop-corn au micro-ondes plusieurs

fois d'affilée a une puissance trop élevée, vous risquez

d'endommager le compartiment de cuisson.

» Entre chaque préparation, laissez 'appareil refroidir
plusieurs minutes.

» Ne réglez jamais la puissance du micro-ondes a un
niveau trop élevé.

» Réglez-le au maximum sur 600 W.
Placez toujours le sachet de pop-corn sur une as-
siette en verre.

L'alimentation en micro-ondes est endommagée par le

retrait du cache.

» Ne jamais enlever le cache de l'alimentation en mi-
cro-ondes dans le compartiment de cuisson.

Le retrait du film plastique de l'intérieur de la porte en-

dommagera la porte de l'appareil.

» Ne jamais retirer le film plastique sur le c6té inté-
rieur de la porte.




L'infiltration de liquide a l'intérieur de 'appareil peut en-

dommager l'entrainement du plateau tournant.
» Surveillez le processus de cuisson.

» Commencez par une durée plus courte et, si néces-

saire, prolongez-la.
» N'utilisez jamais l'appareil sans plateau tournant.

Protection de I'environnement et économies d'énergie fr

3 Protection de I'environnement et économies d'énergie

3.1 Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et recyclables.

» Veuillez éliminer les piéces détachées aprés les
avoir triées par matiére.

"4 ['environnement.

° 2 Eliminez I'emballage en respectant
@&

3.2 Economies d’énergie

Si vous respectez les instructions suivantes, votre ap-
pareil consommera moins de courant.

Masquer I'neure en mode veille.
m |'appareil vous économise de I'énergie en mode
veille.

Remarque :

L'appareil consomme :

= max. 1 W en fonctionnement avec I'écran allumé
= max. 0,5 W en fonctionnement avec I'écran éteint
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4 Description de I'appareil

4.1 Bandeau de commande

Le champ de commande vous permet de configurer
toutes les fonctions de votre appareil et vous donne
des informations sur I’état de fonctionnement.

Re

marque : Selon le type d’appareil, les détails repré-

sentés sur la photo peuvent différer, p. ex. par sa cou-
leur et sa forme.

—/ —/ —/
90 180 360
—/ —/ —/
600 900 kg _ﬂ
—// —//

Stop Start

nl ——l

Ouverture de porte automatique

Ouvrir la porte automatiquement.

Champs tactiles

Sélectionner fonctions.

Touche Heure

Régler ou afficher I'neure.

Sélecteur rotatif

Régler I'heure, la durée ou le programme automatique.

of~ el

Affichage

Affich

er I'neure ou la durée.

Sélecteur rotatif

Le sélecteur rotatif permet de modifier les valeurs de
réglage que I'écran affiche.

Le sélecteur rotatif est escamotable. Pour bloquer ou
débloquer le sélecteur rotatif, appuyez dessus.

Ouverture de porte automatique

Lorsque vous actionnez l'ouverture de porte automa-
tique, la porte de l'appareil sort de ses gonds. Vous

pouvez ouvrir complétement la porte de I'appareil a la

main.

Re
[ ]

marques

L'ouverture de porte automatique ne fonctionne pas
en cas de panne de courant. Vous pouvez ouvrir la
porte manuellement.

Si vous ouvrez la porte de I'appareil pendant le
fonctionnement, celui-ci s'interrompt.

Lorsque vous refermez la porte de l'appareil, le pro-
gramme ne se poursuit pas automatiguement. Vous
devez le démarrer manuellement.

Si l'appareil est éteint pendant une longue durée, la
porte de l'appareil s'ouvre avec un certain retard.



4.2 Modes de cuisson

Avant la premiere utilisation fr

Vous trouverez ici un apercu des modes de cuisson. Vous obtenez des recommandations sur I'utilisation des modes

de cuisson.
Symbole Nom Utilisation
90-900 Micro-ondes Décongeler, cuire ou réchauffer des mets et des liquides.

4.3 Ventilateur de refroidissement

Le ventilateur de refroidissement se met en marche et
Sse coupe selon les besoins.

Le compartiment de cuisson reste froid en mode mi-
cro-ondes. Toutefois le ventilateur de refroidissement
se met en marche.

Remarque : Le ventilateur de refroidissement peut
continuer de fonctionner méme si vous avez déja éteint
l'appareil.

4.4 Eau de condensation

En cours de cuisson, de I'eau de condensation peut se
former dans le compartiment de cuisson et sur la porte
de l'appareil. La présence d'eau de condensation est
normale et ne compromet pas le fonctionnement de
l'appareil. Aprés la cuisson, essuyer I'eau de condensa-
tion.

5 Avant la premiere utilisation

Effectuez les réglages pour la premiére mise en ser-
vice. Nettoyez I'appareil et les accessoires.

5.1 Premiere mise en service

Effectuez les réglages pour la premiére mise en ser-
vice. Nettoyez I'appareil et les accessoires.

Remarque : Aprés le raccordement électrique de I'ap-
pareil ou une panne de courant, un signal retentit et
plusieurs zéros s'affichent sur I'écran. Cela peut durer
quelgques secondes jusqu'a ce qu'un autre signal reten-
tisse et que vous puissiez régler I'heure.

1. Appuyer sur O.

v 12 :00 s'affiche sur I'écran. Le voyant lumineux situé
au-dessus de O® est allumé.

2. Régler I'neure a l'aide du sélecteur rotatif.

3. Appuyer sur G.

5.2 Nettoyer I'appareil avant la premiére
utilisation

Avant de préparer des mets pour la premiére fois avec
l'appareil, nettoyez le compartiment de cuisson et les
accessoires.

1. Assurez-vous que le compartiment de cuisson ne
contient pas de restes d'emballage, d'accessoires ni
d'autres objets.

2. Nettoyer les surfaces lisses du compartiment de
cuisson avec un chiffon doux et humide.

3. Afind'éliminer I'odeur de neuf, nettoyer le comparti-
ment de cuisson vide avec un produit de nettoyage
chaud.

— "Nettoyage du compartiment de cuisson”,
Page 14

5.3 Mise en place du plateau tournant
Utilisez votre appareil uniguement avec le plateau tour-
nant en place.

1. Placer I'anneau a roulettes [@l dans le creux situé
dans le compartiment de cuisson.

7 — QJ@
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2. Engager le plateau tournant [b] dans I'entrainement
au centre du fond du compartiment de cuisson.

3. Vérifier si le plateau tournant soit correctement en-
gage.

Remarque : Le plateau tournant peut tourner a gauche

ou a droite.

6 Utilisation

6.1 Puissances du micro-ondes

Vous trouverez ici un apergu des puissances du micro-
ondes et une recommandation quant a leur utilisation.

Puissance du mi- Utilisation

cro-ondes en Watts

90 Décongeler des mets délicats.
180 Décongeler et poursuivre la

cuisson de mets.




fr Utilisation

Puissance du mi- Utilisation

cro-ondes en Watts

360 Cuire du poisson et de la
viande ou réchauffer des mets
délicats.

600 Chauffer et cuire des mets.

900 Chauffer des liquides.

Remarque :

Vous pouvez régler les puissances du micro-ondes
pour une certaine durée :

= 900 W pendant 30 minutes

= 600 W pendant 60 minutes

= 90 W, 180 W et 360 W pendant 99 minutes

6.2 Récipients et accessoires convenant
pour le micro-ondes

Pour réchauffer vos mets uniformément et ne pas en-
dommager l'appareil, utilisez un récipient et les acces-
soires appropriés.

Remarque : Avant d'utiliser les récipients pour le micro-
ondes, respectez les indications du fabricant. En cas
de doute, effectuez un test du récipient.

Convient au micro-ondes

Récipients et accessoires Motif

Récipient en matériau ré- Ces matiéres laissent
sistant a la chaleur et au  passer les microondes.

micro-ondes : Les micro-ondes n'en-
= Verre dommagent pas les réci-
= \itrocéramique pients résistants a la cha-
= Porcelaine leur.
= Plastique résistant aux

températures

= Céramique entiére-
ment émaillée sans fis-
sures

Couverts en métal

Remarque : Pour éviter
I'ébullition tardive, vous
pouvez utiliser des cou-
verts en métal, par ex.
une cuillere dans un
verre.

ATTENTION !

Au contact de métal avec la paroi du compartiment de

cuisson se produisent des étincelles susceptibles d'en-

dommager l'appareil ou de détériorer la vitre intérieure
de la porte.

» Le métal, par ex. la cuillere dans le verre, doit se
trouver a une distance d'au moins 2 cm des parois
du compartiment de cuisson et de l'intérieur de la
porte.
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Ne convient pas au micro-ondes

Récipients et accessoires Motif

Les récipients en métal Le métal ne laisse pas
passer les microondes.
Les mets ne s'échauffent
presque pas.

Les micro-ondes peuvent
endommager les décors
en or et en argent.
Conseil : Vous pouvez
utiliser le récipient si le fa-
bricant garantit qu'il
convient pour le micro-
ondes.

Récipient a décor en or
ou en argent

6.3 Test de I'aptitude d'un récipient au
micro-ondes

Vérifiez I'aptitude d'un récipient au micro-ondes avec
un test de récipient. Vous pouvez faire fonctionner I'ap-
pareil en mode micro-ondes sans mets uniguement
pour un test de récipient.

/\ AVERTISSEMENT - Risque de brilure !

Les éléments accessibles deviennent chauds pendant
le fonctionnement.

» Ne jamais toucher les éléments chauds.

» Eloigner les enfants.

1. Placez le récipient vide dans le compartiment de
cuisson.
2. Régler l'appareil pendant 2 - 1 minute sur la puis-
sance du micro-ondes maximale.
3. Mettre I'appareil en marche.
4. Contrdler le récipient plusieurs fois :
— Si le récipient est froid ou tiéde, il est appropriée
pour le micro-ondes.
- Si le récipient est chaud ou si des étincelles se
produisent, interrompre le test de récipient. Le ré-
cipient n'est pas approprié pour le micro-ondes.

6.4 Régler le micro-ondes

ATTENTION !

Faire fonctionner I'appareil sans aliments dans le com-

partiment de cuisson entraine une surcharge.

» Ne jamais démarrer le micro-ondes sans mets dans
le compartiment de cuisson. Sauf pour tester briéve-
ment un récipient.

==

v | X

Conseil : Afin de pouvoir utiliser votre appareil de ma-
niére optimale, référez-vous aux indications figurant
dans les recommandations de réglage.

- "Comment faire", Page 17

1. Respecter les consignes de sécurité. — Page 4
2. Respecter les indications pour éviter des dom-
mages matériels. - Page 6




3. Respecter les remarques concernant les récipients
et accessoires adaptés au micro-ondes. — Page 10
4. Régler la puissance du micro-ondes désirée a l'aide
des touches.
5. Avec le sélecteur rotatif, régler la durée désirée.
Remarque : Si vous ouvrez la porte du compartiment
de cuisson pendant le fonctionnement, le micro-ondes
s'arréte de fonctionner et maintient I'écoulement du
temps réglé. Lorsque vous refermez la porte du com-
partiment de cuisson, le programme se poursuit.

6.5 Modifier la durée

Vous pouvez modifier la durée a tout moment.

Fonction mémoire fr

» Avec le sélecteur rotatif, régler la durée désirée.

6.6 Interrompre le fonctionnement

1. Appuyer sur Stop ou ouvrir la porte de I'appareil.

v Le voyant lumineux situé au-dessus de Start est allu-
me.

2. Pour continuer le fonctionnement, fermer la porte de
l'appareil et appuyer sur Start.

6.7 Annuler le fonctionnement

» Appuyer deux fois sur Stop ou ouvrir la porte et ap-
puyer une fois sur Stop,

7 Fonction mémoire

Avec la fonction Memory vous pouvez mémoriser le ré-
glage pour un plat et I'appeler a tout moment.

Conseil : Si vous préparez un plat souvent, utilisez la
fonction Memory.

7.1 Enregistrer Memory

Remarque :

= Vous ne pouvez pas mémoriser plusieurs puis-
sances du micro-ondes.

= \Vous ne pouvez pas mémoriser de programmes au-
tomatiques.

1. Appuyer sur M.

v Le voyant lumineux situé¢ au-dessus de M est allu-
me.

2. Régler la puissance du micro-ondes désirée a l'aide
des touches.

v Le voyant lumineux au-dessus de la touche s'allume
et I'affichage indique 1 :00 min.

3. Avec le sélecteur rotatif, régler la durée désirée.

4. Sinécessaire, sélectionner une des options :
— Pour mémoriser la fonction mémoire et démarrer

immédiatement, appuyer sur Start.

— Pour mémoriser la fonction mémoire et ne pas
démarrer, appuyer sur M.
v Si l'appareil ne démarre pas, I'heure apparait dans
I'affichage et 'appareil mémorise le réglage.

7.2 Démarrer la fonction mémoire

Il est trés simple de démarrer le programme mémorisé.
Placez votre plat dans l'appareil et fermez la porte de
l'appareil.

1. Appuyer sur M.

v Les réglages mémorisés apparaissent.

2. Appuyer sur Start.

7.3 Interrompre le fonctionnement

1. Appuyer sur Stop ou ouvrir la porte de I'appareil.

v Le voyant lumineux situé au-dessus de Start est allu-
me.

2. Pour continuer le fonctionnement, fermer la porte de
l'appareil et appuyer sur Start.

7.4 Annuler le fonctionnement

» Appuyer deux fois sur Stop ou ouvrir la porte et ap-
puyer une fois sur Stop,

8 Programmes

Grace aux programmes, votre appareil vous aide a pré-
parer différents mets et sélectionne automatiquement
les réglages optimaux.

8.1 Régler un programme

1. Sélectionner un programme.

2. Appuyer plusieurs fois sur [P), jusqu'a ce que I'écran
affiche le numéro de programme souhaité.

v Le voyant lumineux situé au-dessus de [Pl est allu-
me.

3. Appuyer sur kg,

v Le voyant lumineux au-dessus de kg s'allume et
I'écran affiche une indication de poids.

4. Avec le sélecteur rotatif, régler le poids du mets.
Si vous ne pouvez pas programmer le poids exact,
arrondissez-le vers le haut ou vers le bas.

5. Pour démarrer le fonctionnement, appuyer sur Start.
v Le temps de cuisson s'écoule de maniére visible.
6. Si un signal retentit pendant le programme, ouvrir la
porte de l'appareil.
- Si nécessaire, séparer les aliments, les remuer
ou les retourner de temps en temps.
— Fermer la porte de l'appareil.
- Appuyer sur Start.

8.2 Interrompre le fonctionnement

1. Appuyer sur Stop ou ouvrir la porte de I'appareil.

v Le voyant lumineux situé au-dessus de Start est allu-
me.

2. Pour continuer le fonctionnement, fermer la porte de
l'appareil et appuyer sur Start.
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8.3 Annuler le fonctionnement

» Appuyer deux fois sur Stop ou ouvrir la porte et ap-
puyer une fois sur Stop,

8.4 Décongeélation avec les programmes automatiques
Avec les 4 programmes de décongélation vous pouvez décongeler de la viande, de la volaille et du pain.

Programme Mets Récipients Fourchette de poids en kg
PO1 Viande hachée ouvert 0,20-1,00
P02 Morceaux de viande ouvert 0,20-1,00
P03 Poulet, morceaux de poulet ouvert 0,40-1,80
P04 Pain ouvert 0,20-1,00

Décongeélation des plats avec les programmes
automatiques

1. Retirer les aliments de leur emballage.

Utilisez des aliments conservés a plat et en portion
a-18°C.

2. Peser les aliments.

Vous devez connaitre le poids pour régler le pro-
gramme.

3. Placer les aliments sur un récipient plat convenant
pour micro-ondes, p.ex. une assiette en verre ou en
porcelaine.

Ne pas mettre de couvercle.
4. Régler le programme. — Page 11

8.5 Cuisson avec les programmes automatiques

5. Remarque : Du liquide se forme lorsque vous dé-
congelez de la viande et de la volaille.

En retournant les aliments, éliminer le liquide et ne
['utiliser en aucun par la suite ni le mettre en contact
avec d'autres aliments.

6. Séparer les morceaux plats et la viande hachée
avant le temps de repos.

7. Laisser encore reposer les aliments décongelés
pendant 10 a 30 minutes afin que la température
s'égalise.

Les gros morceaux de viande nécessitent un temps
de repos plus long que les petits morceaux. Aprés
le temps de repos pour la volaille, retirer les abats.

8. Ensuite continuer a transformer les aliments, méme
si les gros morceaux de viande sont éventuellement
encore gelés au ceeur.

Avec les 3 programmes de cuisson vous pouvez faire cuire du riz, des pommes de terre ou des légumes.

Programme Mets Récipients Fourchette de Remarques
poids en kg
PO5 Riz avec Cou- 0,05-0,20 = Pour le riz, utiliser un grand moule a bord haut.
vercle = Ne pas utiliser de riz en sachet.
Pour 100 g de riz, ajouter de deux a trois fois son vo-
lume d'eau.
P06 Pommes de avec cou- 0,15-1,00 = Pour des pommes de terre a l'anglaise, couper les
terre vercle pommes de terre fraiches en petits morceaux de
grosseur égale.
m  Ajouter une c.a s. d'eau et un peu de sel pour 100 g
de pommes de terre.
PO7 Légumes avec cou- 0,15-1,00 m Peser les légumes frais, nettoyés.
vercle m  Couper les légumes en petits morceaux de grosseur

égale.
Ajouter une c.a s. d'eau pour 100 g de légumes.

Cuisson de plats avec les programmes

automatiques

1. Peser les aliments.
Vous devez connaitre le poids pour régler le pro-
gramme.

2. Placer les aliments dans un plat allant au micro-
ondes et couvrir avec un couvercle.
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3. Quantité d'eau selon les indications du fabricant fi-
gurant sur I'emballage.

4. Régler le programme. — Page 11

5. Remuer les aliments encore une fois lorsque le pro-
gramme est terminé.

6. Laisser encore reposer les aliments pendant 5 a
10 minutes afin que la température s'égalise.
Les résultats de cuisson dépendent de la qualité
des aliments et de la nature de ceux-ci.



Réglages de base fr

9 Réglages de base

Vous pouvez modifier les réglages de base de votre appareil en fonction de vos besoins.

9.1 Vue d’ensemble des réglages de base

Vous trouverez ici un apercu des réglages de base et des réglages usine. Les réglages de base sont en fonction de

’'équipement de votre appareil.

Réglage Sélection Signification

| Tonalité s Jn Allumer et éteindre la tonalité touches.

touches = OFF Remarque : La tonalité touches reste active pour Start et Stop,
¢ Mode dé- dED Activer ou désactiver le mode démonstration.

monstration

Remarque : L'appareil est éteint. Vous pouvez utiliser les touches et l'affichage, les

touches ne fonctionnent pas. Le mode démonstration est principalement utile pour re-

vendeur.

' Réglages d'usine (peut varier selon l'appareil)

9.2 Modifier un réglage de base

Condition : L'appareil est éteint.

1. Maintenir les touches Start et Stop enfoncées pendant

quelques secondes.

L'affichage indique le premier réglage de base.

Appuyer sur Start.

La valeur actuelle clignote dans l'affichage.

Régler la valeur désirée au moyen du sélecteur rota-

tif.

Pour valider le réglage de base, appuyer sur Start.

Pour quitter le réglage de base, appuyer sur Stop,

Passer au réglage de base 2 a l'aide du sélecteur

rotatif.

7. Pour éditer le réglage de base, appuyer sur Start.

v La sélection réglée s'allume dans l'affichage.

8. Régler la valeur désirée au moyen du sélecteur rota-
tif.

9. Pour valider le réglage de base, appuyer sur Start.

10. Pour quitter le réglage de base, appuyer sur Stop,

11. Pour quitter le menu réglage de base, appuyer de
nouveau sur Stop,

Conseil : Vous pouvez modifier le réglage a tout mo-

ment.

W< N
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9.3 Modifier la durée du signal

Lorsque votre appareil s'éteint, vous entendez un si-
gnal. Vous pouvez modifier la durée du signal.

» Appuyer environ 6 secondes sur Start.

v Le durée du signal alterne entre court et long.

v L'appareil valide la durée du signal et indique
I'heure.

9.4 Régler I’heure

Remarque : Aprés le raccordement électrique de I'ap-
pareil ou une panne de courant, un signal retentit et
plusieurs zéros s'affichent sur I'écran. Cela peut durer
quelgques secondes jusqu'a ce gu'un autre signal reten-
tisse et que vous puissiez régler I'heure.

1. Appuyer sur ©.

v 12 :00 s'affiche sur I'écran. Le voyant lumineux situé
au-dessus de O® est allumé.

2. Régler I'neure a l'aide du sélecteur rotatif.

3. Appuyer sur G.

9.5 Masquer I'heure

Pour réduire la consommation de votre appareil en
veille, vous pouvez masquer I'heure.
1. Appuyer sur O.
2. Appuyer sur Stop,
Pour réafficher I'heure, appuyer sur ©.

10 Nettoyage et entretien

Pour que votre appareil reste longtemps opérationnel,
nettoyez-le et entretenez-le avec soin.

10.1 Produits de nettoyage

Utilisez uniguement des produits de nettoyage appro-
priés.

/\ AVERTISSEMENT — Risque d'électrocution !

L’infiltration d’humidité peut occasionner un choc élec-

trique.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pres-
sion pour nettoyer I'appareil.

ATTENTION !

Les produits de nettoyage inappropriés endommagent

les surfaces de l'appareil.

» N'utilisez pas de produits de nettoyage agressifs ou
abrasifs.
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» N'utilisez pas de produits de nettoyage fortement al-
coolisés.

» N'utilisez pas de tampon abrasif ni d'éponge en
laine d'acier.

» N'utilisez pas de nettoyant spécial pour le nettoyage
a chaud.

» Utilisez uniguement des nettoyants pour vitres, des
racloirs a verre ou des produits d'entretien pour
acier inox si ceux-ci sont recommandés dans les
instructions de nettoyage de la piéce correspon-
dante.

Les lavettes éponges neuves contiennent des résidus

de la fabrication.

» Lavez soigneusement les lavettes éponges neuves
avant de les utiliser.

Dans les instructions de nettoyage séparées, vous dé-
couvrirez quels produits de nettoyage conviennent aux
différentes surfaces et pieces.

10.2 Nettoyage de I’appareil

Nettoyez l'appareil comme indiqué, afin de ne pas en-
dommager les différentes surfaces et piéces par un
nettoyage incorrect ou par des produits de nettoyage
non appropries.

A AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

Les résidus alimentaires, la graisse et le jus de roti

peuvent s'enflammer.

» Avant utilisation, retirer les grosses salissures pré-
sentes dans le compartiment de cuisson, sur les ré-
sistances de chauffe et sur les accessoires.

/\ AVERTISSEMENT — Risque de blessure !

Un verre de porte d'appareil rayé peut se fendre.

» N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de racloirs
métalliques tranchants pour nettoyer la vitre de la
porte de l'appareil, car ils peuvent rayer la surface.

1. Respecter les instructions concernant les produits
de nettoyage. — Page 13

2. Respecter les indications concernant le nettoyage
des surfaces ou des composants de l'appareil.

3. Sauf indication contraire :
- Nettoyer les composants de l'appareil a l'aide

d'un produit de nettoyage chaud et d'une lavette.

- Sécher ensuite a l'aide d'un chiffon doux.

10.3 Nettoyage du compartiment de cuisson

ATTENTION !

Un nettoyage effectué de maniere incorrecte peut en-

dommager le compartiment de cuisson.

» Ne pas utiliser d'aérosol pour four, de nettoyants
abrasif ou d'autres nettoyants agressifs pour four.

1. Respecter les instructions concernant les produits
de nettoyage. — Page 13

2. Nettoyer avec un produit de nettoyage chaud ou de
l'eau vinaigrée.

3. En cas de fort encrassement, utilisez un nettoyant
pour four.
Utiliser le produit de nettoyage pour four unique-
ment lorsque le compartiment de cuisson est froid.
Conseil : Pour éliminer les odeurs désagréables,
chauffer une tasse d'eau additionnée de quelques
gouttes de jus de citron pendant 1 a 2 minutes a la
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puissance micro-ondes maximale. Pour éviter une
ébullition tardive, toujours placer une cuillere dans
le récipient.

4. Essuyer le compartiment de cuisson refroidi avec un
chiffon doux.

5. Laisser sécher le compartiment de cuisson avec la
porte ouverte.

Lavage du plateau tournant

1. Respecter les instructions concernant les produits
de nettoyage. — Page 13

2. Retirer le plateau tournant.

3. Nettoyer le plateau tournant avec un produit de net-
toyage chaud et une lavette douce.

4. Séchezles ensuite avec un chiffon doux.

5. Remettre le plateau tournant en place.
Veiller a ce que le plateau tournant s'engage correc-
tement.

10.4 Nettoyage de la face avant de I'appareil

ATTENTION !

Un nettoyage effectué de maniere incorrecte peut en-

dommager le devant de l'appareil.

» Ne pas utiliser de nettoyant pour vitre, de racloir
pour métal ou pour verre pour le nettoyage.

» Pour éviter la corrosion sur les fagades en acier in-
oxydable, enlevez immédiatement les taches de cal-
caire, de graisse, de fécules et de protéines.

» Pour les surfaces en acier inox, utiliser un produit
d'entretien spécial pour acier inox pour surfaces
chaudes.

1. Respecter les instructions concernant les produits
de nettoyage. — Page 13

2. Nettoyer la face avant de l'appareil a I'aide d'un pro-
duit de nettoyage chaud et d'une lavette.

Remarque : De Iégeres différences de teintes appa-
raissent sur la face avant de l'appareil en raison des
différents matériaux tels que le verre, le plastique ou
le métal.

3. Pour les parties avant de l'appareil en acier inox, ap-
pliguer une fine pellicule de produit d'entretien pour
acier inox avec un chiffon doux.

Vous pouvez vous procurer les produits d'entretien
pour acier inox auprés du service aprés-vente ou
dans le commerce spécialisé.

4. Séchez-les ensuite avec un chiffon doux.

10.5 Nettoyage du bandeau de commande

ATTENTION !

Un nettoyage effectué de maniére incorrecte peut en-

dommager le bandeau de commande.

» Ne jamais frotter le bandeau de commande avec de
l'eau.

1. Respecter les instructions concernant les produits
de nettoyage. — Page 13

2. Nettoyer le bandeau de commande avec un chiffon
microfibres ou un chiffon doux, humide.

3. Séchezles ensuite avec un chiffon doux.



10.6 Nettoyage des vitres de porte

ATTENTION!!

Un nettoyage effectué de maniére incorrecte peut en-
dommager les vitres de porte.

» Ne pas utiliser de racloir pour verre.

1. Respecter les instructions concernant les produits
de nettoyage. —» Page 13

2. Nettoyer les vitres de porte a l'aide d'une lavette hu-
mide et d'un nettoyant pour vitres.
Remarque : Des ombres ressemblant a des stries
sur les vitres de la porte sont des reflets de I'éclai-
rage du compartiment de cuisson.

3. Séchez-les ensuite avec un chiffon doux.

10.7 EasyClean

La fonction d'aide au nettoyage est une alternative ra-
pide pour nettoyer le compartiment de cuisson. L'aide
au nettoyage ramollit les salissures en faisant évaporer
le produit de nettoyage. Les salissures peuvent ensuite
s'enlever plus facilement.

Dépannage fr

Régler la fonction de nettoyage

1. Verser quelques gouttes de liquide vaisselle dans
une tasse remplie d'eau.

2. Placer une cuillére dans la tasse pour éviter I'ébulli-
tion tardive.

3. Placer la tasse au milieu du compartiment de cuis-
son.

4. Régler la puissance du micro-ondes sur 600 W.

5. Régler une durée de 3 minutes.

6. Démarrer le micro-ondes.

7. Une fois la durée écoulée, laisser la porte fermée
pendant 3 minutes supplémentaires.

8. Essuyer le compartiment de cuisson refroidi avec un

chiffon doux.
9. Laisser sécher le compartiment de cuisson avec la
porte ouverte.

11 Dépannage

Vous pouvez corriger par vous-méme les petits défauts
de votre appareil. Lisez les renseignements de dépan-
nage avant de contacter le service consommateurs.
Vous vous épargnerez ainsi des dépenses inutiles.

/\ AVERTISSEMENT - Risque de blessure !

Les réparations non conformes sont dangereuses.

» Seul un personnel qualifié est en droit d’effectuer
des réparations sur I'appareil.

» Sil'appareil est défectueux, appeler le service
aprés-vente.
— "Service apres-vente”, Page 16

11.1 Dysfonctionnements

/\ AVERTISSEMENT - Risque d'électrocution !

Les réparations non conformes sont dangereuses.

» Seul un personnel diment qualifié peut entre-
prendre des réparations sur l'appareil.

» Seules des piéces de rechange d'origine peuvent
étre utilisées pour réparer l'appareil.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimen-
tation secteur de cet appareil est endommagé, seul
le fabricant ou son service apres-vente ou toute
autre personne de qualification équivalente est habi-
lité a le remplacer.

Défaut Cause et dépannage

L'appareil ne fonc-

La fiche secteur du cordon d'alimentation secteur n'est pas branchée.

tionne pas. » Branchez I'appareil au réseau électrique.

Le fusible dans le coffret a fusibles s'est déclenché.
» Vérifiez le fusible dans le boitier a fusibles.

L’alimentation électrique est tombée en panne.
» Vérifiez si I’éclairage du compartiment ou d’autres appareils dans la piéce.

Dysfonctionnement

1. Désactiver le fusible dans le boitier a fusibles.

2. Le réarmer au bout d'environ 10 secondes.

v Sile défaut ne s'est présenté qu'une seule fois, le message disparait.

3. Si ce message réapparait, contactez le service aprés-vente. Lors de I'appel, indiquez le

message d’erreur exact.

— "Service apres-vente", Page 16

La porte n'est pas complétement fermée.
» Vérifiez si des résidus alimentaires ou un corps étranger coincent la porte.

Les mets chauffent

La puissance du micro-ondes est réglée trop faible.

plus lentement » Réglez une puissance micro-ondes plus élevée. » Page 10

qu'avant.
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fr Mise au rebut

Défaut

Cause et dépannage

Les mets chauffent
plus lentement
gu'avant.

Vous avez placé dans 'appareil une quantité d'aliments plus importante que d'habitude.

» Réglez une durée plus longue.
La quantité double requiert le double de temps.

Les mets sont plus froids que d'habitude.
» Retournez les aliments ou remuez les de temps en temps.

Le plateau tournant
frotte ou grince.

De I'encrassement ou un corps étranger se trouve au niveau de l'entrainement du plateau
tournant.

» Nettoyez I'anneau a roulettes et le creux dans le compartiment de cuisson.

Le fonctionnement du
micro-ondes s'inter-
rompt.

L'appareil présente un dérangement.
» Si cette erreur se répéte, appelez le service aprés-vente.

L'appareil n'est pas
en marche. Un temps
de cuisson est indi-
qué sur l'affichage.

La zone de réglage a été touchée par mégarde.
» Appuyez sur Stop,

La touche Start n'a pas été appuyée aprés le réglage.
» Appuyez sur Start ou supprimez le réglage en appuyant sur Stop,

Trois zéros sont allu-
més dans l'affichage.

L’alimentation électrique est tombée en panne.

» Réglez a nouveau I'heure.
— "Premiére mise en service", Page 9

L'affichage indique un

Mode démo est activé.

» Désactivez le mode démonstration.
— "Réglages de base", Page 13

Le message 3 appa-
rait sur l'affichage.

Erreur dans le systéme d'ouverture automatique de porte.

1. Eteindre I'appareil.

2. Patienter 10 minutes.
3. Rallumer l'appareil.
>

Si cette erreur se répéte, appelez le service aprés-vente.

12 Mise au rebut

12.1 Mettre au rebut un appareil usagé

La destruction dans le respect de I'environnement per-
met de récupérer de précieuses matiéres premiéres.

1. Débrancher la fiche du cordon d’alimentation sec-

teur.

2. Couper le cordon d’alimentation secteur.
3. Eliminez I'appareil dans le respect de I'environne-

ment.

Vous trouverez des informations sur les circuits ac-

Cet appareil est marqué selon la di-
rective européenne 2012/19/UE rela-
tive aux appareils électriques et élec-
troniqgues usagés (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

La directive définit le cadre pour une
reprise et une récupération des appa-
reils usagés applicables dans les
pays de la CE.

B

tuels d'élimination auprés de votre revendeur spé-
cialisé ou de 'administration de votre commune/

ville.

13 Service apres-vente

Pour plus d'informations sur la durée et les conditions
de la garantie dans votre pays, adressez-vous a notre
service aprés-vente, a votre revendeur ou consul-

tez notre site Web.

Ce produit contient des sources de lumiére de la
classe d’efficacité énergétique G. La source de lumiére
est disponible en tant que piece de rechange et doit
étre remplacée uniguement par du personnel qualifié.

Lorsque vous contactez le service aprés-vente, vous

avez besoin du numéro de produit (E-Nr.) et du numéro
de fabrication (FD) de votre appareil.

Vous trouverez les données de contact du service
aprés-vente dans la liste ci-jointe ou sur notre site Web.
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13.1 Numéro de produit (E-Nr) et numéro de
fabrication (FD)
Le numéro de série (E-Nr.) et le numéro de fabrication

(FD) sont indigués sur la plague signalétique de I'appa-
reil.



Vous trouverez la plaque signalétique avec les numé-
ros en ouvrant la porte de I'appareil.

E-Nr: FD: Z-Nr: c€ \51
-

Type

Comment faire fr

Pour retrouver rapidement les données de votre appa-
reil et le numéro de téléphone du service consomma-

teurs, n'hésitez pas a les recopier ailleurs.

14 Comment faire

Vous trouverez ici les réglages adéquats ainsi que les
accessoires et ustensiles optimaux pour différents
plats. Nous avons adapté les recommandations de ma-
niére optimale a votre appareil.

14.1 La meilleure facon de procéder

Vous découvrirez ici comment procéder au mieux
étape par étape, pour pouvoir utiliser les recommanda-
tions de réglage de maniére idéale. Vous obtiendrez
des indications pour de nombreux mets avec des infor-
mations et des conseils sur la fagon d'utiliser et de ré-
gler I'appareil de maniere idéale.

Remarque :

®m | es recommandations de réglage s'appliquent tou-
jours au compartiment de cuisson froid et vide.

®m | es durées figurant dans les vues d'ensemble sont
données a titre indicatif. Elles dépendent de la quali-
té et de la nature des aliments.

/\ AVERTISSEMENT - Risque de brilures !

Les aliments comportant une enveloppe ou une peau

dure peuvent éclater, a la maniéere d'une explosion, au

moment de les réchauffer, mais également aprés.

» Ne jamais faire cuire les ceufs dans leur coquille ou
faire chauffer des ceufs durs dans leur coquille.

» Ne jamais faire cuire de fruits de mer ni de crusta-
cés.

» Avant de faire des ceufs sur le plat ou des ceufs po-
chés, percer leur jaune.

» En cas d'utilisation d'aliments dont I'enveloppe ou la
peau est ferme, comme des pommes, tomates,
pommes de terre ou saucisses, l'enveloppe peut
éclater. Percer I'enveloppe ou la peau avant de les
réchauffer.

Les aliments chauffés dégagent de la chaleur. Le plat

peut devenir chaud.

» Toujours utiliser des maniques pour retirer le réci-
pient ou l'accessoire du compartiment de cuisson.

1. Avant toute utilisation, retirez du compartiment de
cuisson les récipients dont vous n'avez pas besoin.

2. Sélectionnez les plats de votre choix dans les re-
commandations de réglage.

3. Placer les mets dans un récipient adapté.
— "Récipients et accessoires convenant pour le mi-
cro-ondes”, Page 10

4. Placer le récipient sur le plateau tournant.

5. Réglez l'appareil conformément aux recommanda-
tions de réglage.
Réglez d'abord la durée plus courte. Si nécessaire,
prolongez éventuellement la durée. Si les tableaux
mentionnent deux puissances et durées de micro-
ondes, régler d'abord la premiére puissance et du-
rée de micro-ondes, puis aprés le signal, régler la
deuxiéme puissance et durée de micro-ondes.

Si vous voulez préparer des quantités qui different
des tableaux, réglez environ deux fois la durée pour

deux fois la quantité.

6. Pour retirer des récipients chauds du compartiment
de cuisson, utilisez des maniques.

14.2 Conseils pour décongeler et réchauffer

Respectez les conseils pour obtenir de bons résultats
en mode décongélation et de réchauffement.

Probléme

Conseil

Aprés écoulement de la
durée, les aliments
doivent étre décongelés,
chauds ou cuits.

Régler une durée plus
longue. Les aliments pla-
cés en grandes quantités
et plus épais nécessitent
plus de temps.

Aprés écoulement de la
durée, les aliments ne
doivent pas étre trop
chauds au bord et pas
encore cuits au milieu.

= Remuer délicatement
les aliments de temps
en temps.

= Régler une plus faible
puissance du micro-
ondes et une durée
plus longue.

Aprés décongélation, la
volaille ou la viande ne
doit pas seulement étre
cuite a l'extérieur et en-
core congelée au milieu.

m  Régler une plus faible
puissance du micro-
ondes.

= | orsqu'il s'agit de
grandes quantités, re-
tourner plusieurs fois
les aliments a décon-
geler.

Les mets ne doit pas étre
trop secs.

= Régler une plus faible
puissance du micro-
ondes.

= Régler une durée plus
courte.

= Couvrir les mets.

= Ajouter plus de liquide.

14.3 Décongélation

Avec votre appareil, vous pouvez décongeler des mets

surgelés.

Décongeler des mets

1. Disposer les aliments surgelés dans un récipient
non fermé sur le plateau tournant.
Vous pouvez recouvrir les morceaux délicats, p.ex.
les cuisses et les ailes de poulet ou bien les bords
gras des rotis, avec de petits morceaux de feuille
d'aluminium. La feuille ne doit pas entrer en contact

avec les parois du four.

2. Mettre l'appareil en marche.
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A la moitié de la durée de décongélation, vous pou-

vez retirer la feuille d'aluminium.
3. Remarque : Du liquide se forme lorsque vous dé-
congelez de la viande et de la volaille.

En retournant les aliments, éliminer le liquide et ne
['utiliser en aucun par la suite ni le mettre en contact

avec d'autres aliments.
4. Pendant la décongélation, remuer ou retourner les
aliments une a deux fois.

Décongeler au micro-ondes

Retourner plusieurs fois les gros morceaux.

. Afin que la température s'égalise, laisser reposer les

aliments décongelés pendant 10 a 20 minutes a
température ambiante.

Si vous décongelez de la volaille, vous pouvez alors
retirer les abats. Vous pouvez continuer a transfor-
mer la viande méme si elle est encore légérement
congelée au coeur.

Respectez les recommandation de réglage pour décongeler des mets surgelés avec le micro-ondes.

Mets Poids en g Puissance du micro- Durée en min

ondes en W
Viande de bceuf, de veau ou de porc enun 800 1. 180 1. 15
seul morceau avec ou sans 0S 2. 90 2.10-20
Viande de beeuf, de veau ou de porc en un 1000 1. 180 1. 20
seul morceau avec ou sans 0s 2. 90 2.15-25
Viande de beeuf, de veau ou de porc en un 1500 1. 180 1. 30
seul morceau avec ou sans 0s 2.90 2.20-30
Viande de boeuf, de veau ou de porc en mor- 200 1. 180 1.2
ceaux ou en tranches 2. 90 2.4-6
Viande de beeuf, de veau ou de porc en mor- 500 1. 180 1.5’
ceaux ou en tranches 2. 90 2.5-10
Viande de bceuf, de veau ou de porc en mor- 800 1. 180 1. 8'
ceaux ou en tranches 2. 90 2.10-15
Viande hachée, mixte*® 200 90 10*
Viande hachée, mixte*?® 500 1. 180 1. 5¢

2. 90 2.10-15
Viande hachée, mixte®® 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Volaille ou morceaux de volaille® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Volaille ou morceaux de volaille® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Filets, escalopes ou tranches de poisson® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Légumes, par ex. petits pois 300 180 10-15
Fruits, par ex. framboises® 300 180 7-10°
Fruits, par ex. framboises® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Dégeler du beurre’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Dégeler du beurre’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Pain entier 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Pain entier 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20

Congelez les aliments a plat.

Enlever la viande déja décongelée.
Retournez plusieurs fois les aliments.
Séparer les piéces décongelées.

Retirez complétement I'emballage.

© O N O g b W N =

Séparez les morceaux de gateau.

En les retournant, séparez les morceaux déja décongelés.

Remuez délicatement les aliments en cours de cuisson.

Décongeler uniguement des gateaux sans glagage, ni creme chantilly, ni gélatine, ni créme.
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Mets Poids en g Puissance du micro- Durée en min
ondes en W
Gateau sec, par ex. gateau quatre-quarts®® 500 90 10-15
Gateau sec, par ex. gateau quatre-quarts®® 750 1. 180 1.5
2. 90 2.10-15
Géateau fondant, par ex. gateau aux fruits, ga&- 500 1. 180 1.5
teau au fromage blanc® 2. 90 2.15-20
Géateau fondant, par ex. gateau aux fruits, ga- 750 1. 180 1.7
teau au fromage blanc® 2. 90 2.15-20

' En les retournant, séparez les morceaux déja décongelés.
Congelez les aliments a plat.

Enlever la viande déja décongelée.

Retournez plusieurs fois les aliments.

Séparer les piéces décongelées.

Remuez délicatement les aliments en cours de cuisson.
Retirez complétement I'emballage.

© 0 N O g~ W N

Séparez les morceaux de gateau.

Décongeler uniguement des gateaux sans glacage, ni creme chantilly, ni gélatine, ni créeme.

14.4 Réchauffer

ATTENTION !

Avec votre appareil, vous pouvez réchauffer des mets.

Réchauffer des mets

Au contact de métal avec la paroi du compartiment de
cuisson se produisent des étincelles susceptibles d'en-
dommager l'appareil ou de détériorer la vitre intérieure

/\ AVERTISSEMENT - Risque de brilures !

Les aliments chauffés dégagent de la chaleur. Le plat

peut devenir chaud.

» Toujours utiliser des maniques pour retirer le réci-
pient ou l'accessoire du compartiment de cuisson.

/\ AVERTISSEMENT - Risque de bralure !

Un retard d'ébullition peut se produire lorsque vous

chauffez des liquides. Cela signifie que la température

d'ébullition est atteinte sans que les bulles de vapeur

typiques remontent. La prudence est requise méme a

la moindre secousse du récipient. Le liquide chaud

peut alors subitement déborder et jaillir.

» Toujours placer une cuillere dans le récipient que
vous faites chauffer. Cela permet d'éviter ce retard
d'ébullition.

v X

Réchauffer des aliments surgelés au micro-ondes

de la porte.

>

« N

Le métal, par ex. la cuillere dans le verre, doit se
trouver a une distance d'au moins 2 cm des parois
du compartiment de cuisson et de l'intérieur de la
porte.

Retirer les plats cuisinés de leur emballage et les
placer dans un récipient adapté au micro-ondes.
Répartir les aliments a plat dans le récipient.
Recouvrir les mets d'un couvercle approprié, d'une
assiette ou d'un film spéciale pour micro-ondes.
Mettre l'appareil en marche.

Remuer ou retourner les mets de temps en temps.
Les différents ingrédients du mets peuvent se ré-
chauffer plus ou moins vite.

Contréler la température.

Afin que la température s'égalise, laisser reposer les
mets réchauffés de 2 a 5 minutes a température
ambiante.

Respecter les recommandation de réglage pour décongeler des mets surgelés avec le micro-ondes.

Mets Poids en g Puissance du micro- Durée en min
ondes en W

Menu, plat, plat cuisiné a 2 ou3 composants 300 - 400 600 8-11

Potage 400 600 8-10

Ragodt/potée 500 600 10-13

' Séparez les morceaux de viande en remuant.
2 Ajoutez un peu de liquide aux aliments.

® Ajoutez de I'eau dans le récipient de fagon a recouvrir le fond.

* Faites cuire les aliments sans ajouter d'eau.
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Mets Poids en g Puissance du micro- Durée en min
ondes en W

Tranches ou morceaux de viande en sauce, 500 600 12-17"

par ex. goulasch

Gratins, par ex. lasagne, cannelloni 450 600 10-15

Plats d'accompagnement, par ex. riz, pates® 250 600 2-5

Plats d'accompagnement, par ex. riz, pates® 500 600 8-10

Légumes, par ex. petits pois, brocolis, 300 600 8-10

carottes®

Légumes, par ex. petits pois, brocolis, 600 600 14 -17

carottes®

Epinards & la créeme* 450 600 11-16

' Séparez les morceaux de viande en remuant.

2 Ajoutez un peu de liquide aux aliments.

% Ajoutez de l'eau dans le récipient de fagon a recouvrir le fond.
4 Faites cuire les aliments sans ajouter d'eau.

Réchauffer au micro-ondes
Respectez les recommandations de réglage pour le réchauffement au des micro-ondes.

Mets Quantite Puissance du micro- Durée en min
ondes en W
Boissons' 200 ml 800 2-32°
Boissons' 500 ml 800 3-42°
Aliments pour bébé, par ex. biberon de lait* 50 ml 360 env. 0,5%°
Aliments pour bébé, par ex. biberon de lait* 100 ml 360 env. 156
Aliments pour bébé, par ex. biberon de lait* 200 ml 360 1,56%8
Potage, 1 tasse 200 ¢ 600 2-3
Potage, 2 tasses 400 ¢ 600 4-5
Menu, plat, plat cuisiné a 2 ou3 composants 350 -500 g 600 4-8
Viande en sauce’ 500 g 600 8-11
Rago(t/potée 400 ¢ 600 6-8
Rago(t/potée 800 g 600 8- 11
Légumes, 1 portion® 150 g 600 2-3
Légumes, 2 portions® 300 g 600 3-5

Placez une cuillére dans le verre.

Ne chauffez pas trop les boissons alcoolisées.

Contrblez les aliments en cours de cuisson.

Réchauffez la nourriture pour bébé sans tétine ni couvercle.
Remuez toujours bien les aliments aprés les avoir réchauffés.
Contrélez impérativement la température.

Séparez les tranches de viande.

Ajoutez un peu de liquide aux aliments.

©® N O O B~ W N =

14.5 Plats tests

Ces apercus ont été élaborés pour des instituts de contrdle, en vue de faciliter le contrdle de I'appareil selon la
norme EN 60350-1:2013 et IEC 60350-1:2011 et selon la norme EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Cuire au micro-ondes

Mets Puissance du micro- Durée en min Remarque
ondes en W
Lait aux ceufs, 750 g 1. 360 1.12-17 Placer le moule en Pyrex
2. 90 2.20-25 20 x 25 cm sur le plateau tour-
nant.
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Mets Puissance du micro- Durée en min Remarque
ondes en W
Génoise 600 8-10 Placer le moule en Pyrex
@22 cm sur le plateau tournant.
Pain de viande hachée 600 20-25 Placer le moule Pyrex sur le pla-

teau tournant.

Décongeler au micro-ondes

Recommandations de réglage pour décongeler au micro-ondes.

Mets Puissance du micro- Durée en min Remarque
ondes en W
Viande 1. 180 1.5-7 Placer le moule en Pyrex
2. 90 2.10-15 @22 cm sur le plateau tournant.

15 Instructions de montage

Respectez ces informations lors du montage de l'appa-
reil.

15.1 Installation en toute sécurité

Respectez les consignes de sécurité lorsque

vous installez cet appareil.

m | a sécurité d'utilisation est garantie unique-
ment en cas d'installation correcte et
conforme aux instructions de montage. Le
monteur est responsable du fonctionne-
ment correct sur le lieu ou l'appareil est ins-
tallé.

m Contréler I'état de 'appareil aprés l'avoir
déballé. Ne pas le raccorder s'il présente
des avaries dues au transport.

= Avant la mise en service, retirer le matériau
d'emballage et les films adhésifs du com-
partiment de cuisson et sur la porte.

= Ne jamais retirer le film plastique sur le c6-
té intérieur de la porte.

m Respecter la notice de montage pour l'ins-
tallation des accessoires.

m | es meubles d'encastrement doivent résis-
ter a une température jusqu'a 95 °C, la fa-
cade des meubles adjacents, jusqu'a
70 °C.

= Ne pas installer I'appareil derriere une
porte de meuble nid derriére une porte dé-
corative. Il existe un risque de surchauffe.

m Reéaliser des travaux de découpe sur le
meuble avant la mise en place de l'appa-
reil. Enlever les copeaux. Le fonctionne-
ment des composants électriques peut étre
compromis.

m Seul un personnel qualifié et agréé peut
raccorder l'appareil sans fiche. En cas de
dommages dus a un raccordement incor-
rect, il n'y a aucun droit a la garantie.

/A AVERTISSEMENT - Risque de
blessure !

Les pieces accessibles lors de l'installation
peuvent présenter des arétes vives et provo-
quer des coupures.

» Portez des gants de protection.

/A AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !
Il est dangereux d’utiliser un cordon d’alimen-
tation secteur avec une rallonge ou un adap-
tateur non autorisé.

» Ne pas utiliser de rallonge ni de bloc multi-
prise.

» Utiliser uniquement des adaptateurs et cor-
dons d’alimentation secteur agréés par le
fabricant.

» Si le cordon d’alimentation secteur est trop
court et qu’aucun cordon d’alimentation
plus long n’est disponible, contacter un
électricien spécialisé pour adapter I'installa-
tion domestique.

15.2 Raccordement électrique

Pour pouvoir effectuer le raccordement électrique de
l'appareil en toute sécurité, respectez ces consignes.
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/\ AVERTISSEMENT - Risque d'électrocution !

Les installations non conformes sont dangereuses.

» Seul un électricien agréé peut installer une prise ou
remplacer un cordon d'alimentation secteur, en te-
nant compte des prescriptions applicables.

» Ne brancher l'appareil qu'a une prise de contact a
la terre correctement installée.

» Sila prise n'est plus accessible aprés l'encastre-
ment de l'appareil, il faudra installer, c6té secteur,
un dispositif de coupure omnipolaire avec un écar-
tement des contacts d'au moins 3 mm. L'installation
doit garantir la protection contre les contacts acci-
dentels.

15.3 Contenu de la livraison

Aprés avoir déballé le produit, inspectez toutes les
piéces pour détecter d’éventuels dégats dus au trans-
port et pour vous assurer de l'intégralité de la livraison.

\
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15.4 Meuble d'encastrement

Vous trouverez ici des conseils pour une installation en

toute sécurité.

ATTENTION !

Des copeaux sont susceptibles de géner le fonctionne-

ment des composants électriques.

» Reéaliser des travaux de découpe sur le meuble
avant la mise en place de l'appareil.

» Eliminer les copeaux.

= | a hauteur d'encastrement minimale est de
850 mm.

m | e placard d'encastrement doit étre sans paroi der-
riere l'appareil.

= | es fentes de ventilation et les orifices d'aspiration
ne peuvent pas étre recouverts.

®= | es meubles d'encastrement doivent résister a des
températures jusqu'a 90 °C, la facade des meubles
adjacents jusqu'a 65 °C.

= Cet appareil ne convient pas pour étre encastré
dans un meuble de cuisine sans poignée avec une
baguette poignée verticale.
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15.5 Cotes d'encombrement dans le placard
vertical

Respectez les cotes d'encastrement et les distances
de sécurité dans le placard vertical.
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15.6 Préparer le placard vertical

1. Déterminer I'épaisseur de paroi du meuble. ®
Une valeur x est attribuée a I'épaisseur de la paroi.
2. Remarque : La valeur x correspond a la distance
entre le trou inférieur de la t6le de raccordement et
le plancher du meuble d'encastrement.

Visser la téle de raccordement sur le placard verti-
cal. @
Et respecter la valeur x déterminée.

L
4
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15.7 Installer I'appareil

1. Fixer les écarteurs selon I'épaisseur de paroi sur
I'appareil.

o)
=
X

1 17 16

»‘ ‘¢ »‘ ‘¢ »‘ ‘¢

[l [ [H-

-

%@%@




2. Remarque :
Ne pas plier ou coincer le cordon d'alimentation
secteur.

Insérer l'appareil dans le meuble et le pousser vers
la droite.

4. Vcérifier la distance par rapport aux appareils adja-

cents.
r——— ]
[ c—
min. 3mm —»{l& o
(@]
|
- —
——
-_ I

La distance par rapports aux appareils adjacents
doit d'étre d'au moins 3 mm.

5. Retirer le matériau d'emballage et les films adhésifs
du compartiment de cuisson et sur la porte.

Instructions de montage fr
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1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

® | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni
sul prodotto per il successivo utilizzo o per
il futuro proprietario.

= Non collegare 'apparecchio se ha subito
danni durante il trasporto.

1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto

L'allacciamento degli apparecchi senza I'im-
piego di spine deve essere eseguito esclusi-
vamente da personale specializzato. In caso
di danni causati da un allacciamento non cor-
retto, decade il diritto di garanzia.

La sicurezza di utilizzo & garantita solo per
l'installazione secondo le regole di buona tec-
nica riportate nelle istruzioni di montaggio.
L'installatore & responsabile del corretto fun-
zionamento nel luogo di installazione.
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Utilizzare I'apparecchio soltanto:

® per |la preparazione di cibi e bevande;

m sotto sorveglianza. Controllare ininterrotta-
mente i processi di cottura breuvi.

= Nelle abitazioni private o in situazioni simili
come ad esempio: nelle cucine per i colla-
boratori che lavorano in negozi, uffici e altri
settori commerciali; nei poderi agricoli; da
parte di clienti di alberghi e altre soluzioni
abitative; nei bed & breakfast.

= fino a un'altitudine di massimo 4000 m sul
livello del mare.

Questo apparecchio soddisfa la norma EN
55011 o CISPR 11. Si tratta di un prodotto
del Gruppo 2, Classe B. Gruppo 2 significa
che le microonde vengono generate ai fini del
riscaldamento di alimenti. Classe B indica che
I'apparecchio € adatto all'uso in ambito dome-
stico.

1.3 Limitazione di utilizzo

Questo apparecchio pud essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 15 anni € da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali
o mentali o prive di sufficiente esperienza /0
conoscenza se sorvegliati o gia istruiti in meri-
to all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se han-
no compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparec-
chio.

La pulizia e la manutenzione di competenza
dell’utente non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano un’eta di
15 anni o superiore e non siano sorvegliati.
Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.

1.4 Utilizzo sicuro

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!
Gli oggetti inflammabili depositati nel vano
cottura possono incendiarsi.

» Non riporre mai oggetti infammabili all'in-
terno del vano cottura.

» Se siriscontra del fumo, spegnere l'appa-
recchio o staccare la presa € mantenere o
sportello chiuso per soffocare le flamme
eventualmente presenti.



| residui di cibo, il grasso e il sugo dell'arrosto

possono prendere fuoco.

» Prima di utilizzare I'apparecchio, eliminare
lo sporco piu grossolano dal vano cottura,
dagli elementi riscaldanti e dagli accessori.

Il surriscaldamento dell'apparecchio puo cau-

sare un incendio.

» Non montare mai l'apparecchio dietro a
uno sportello decorativo 0 a uno sportello
del mobile.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

L'accessorio o la stoviglia si surriscalda.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre
le stoviglie e gli accessori caldi dal vano di
cottura.

| vapori dell'alcol nel vano cottura caldo po-

trebbero prendere fuoco. Lo sportello dell'ap-

parecchio pud saltare in aria. Potrebbero fuo-
riuscire vapori molto caldi o flammate.

» Utilizzare esclusivamente piccole quantita
di bevande ad alta gradazione alcolica nel-
le pietanze.

» Non riscaldare gli alcolici (= 15 % vol.) allo
stato non diluito (ad esempio per versarli
sopra le pietanze).

» Aprire con cautela lo sportello dell'apparec-
chio.

/A AVVERTENZA - Pericolo di scottature!

Durante il funzionamento le parti scoperte di-

ventano molto calde.

» Non toccare mai le parti roventi.

» Tenere lontano i bambini.

Aprendo lo sportello dell'apparecchio potreb-

be fuoriuscire del vapore caldo. A certe tem-

perature il vapore non é visibile.

» Aprire con cautela lo sportello dell'apparec-
chio.

» Tenere lontano i bambini.

La presenza di acqua nel vano di cottura cal-

do pu0 causare la formazione di vapore.

» Non versare mai acqua nel vano cottura
caldo.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Il vetro graffiato dello sportello dell'apparec-

chio potrebbe rompersi.

» Non utilizzare alcun detergente abrasivo né
raschietti in metallo taglienti per la pulizia
del vetro dello sportello dell'apparecchio,
poiché possono graffiare la superficie.

Sicurezza it

Aprendo e chiudendo lo sportello dell'appa-
recchio le cerniere si muovono e possono
bloccarsi.

» Non toccare mai la zona delle cerniere.

Rotture, scheggiature o crepe sul piatto gire-

vole in vetro sono pericolose.

» Non urtare mai con oggetti duri contro il
piatto girevole.

» Trattare con attenzione il piatto girevole.

| vapori dell'alcol nel vano cottura caldo po-

trebbero prendere fuoco e lo sportello dell'ap-

parecchio potrebbe saltare in aria ed even-
tualmente cadere. | pannelli dello sportello
possono frantumarsi e scheggiarsi.

— "Prevenzione di danni materiali", Pagina
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» Utilizzare esclusivamente piccole quantita
di bevande ad alta gradazione alcolica nel-
le pietanze.

» Non riscaldare gli alcolici (= 15 % vol.) allo
stato non diluito (ad esempio per versarli
sopra le pietanze).

» Aprire con cautela lo sportello dell'apparec-
chio.

/A AVVERTENZA - Pericolo di scosse

elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo

non appropriato rappresentano una fonte di

pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializ-
zato e formato pu0 eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio posso-
no essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di ali-
mentazione di questo apparecchio subisce
danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da
persona in possesso di simile qualifica.

Un isolamento danneggiato del cavo di allac-

ciamento alla rete costituisce un pericolo.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento
alla rete a contatto con fonti di calore o
parti dell'apparecchio calde.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento
alla rete a contatto con spigoli vivi.

» Non piegare, schiacciare o modificare mai
il cavo di allacciamento alla rete.
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it Sicurezza

L'infiltrazione di umidita pud provocare una

scarica elettrica.

» Non lavare l'apparecchio con pulitori a va-
pore o idropulitrici.

Un apparecchio o un cavo di alimentazione

danneggiati costituiscono un pericolo.

» Non mettere mai in funzione un apparec-
chio danneggiato.

» Non utilizzare mai un apparecchio con la
superficie danneggiata.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla
rete elettrica per staccare 'apparecchio
dalla rete elettrica. Staccare sempre la spi-
na del cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione
e danneggiato, staccare subito la spina di
alimentazione del cavo di alimentazione e
spegnere il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
— Pagina 38

/A AVVERTENZA - Pericolo di

soffocamento!

| bambini potrebbero mettersi in testa il mate-

riale di imballaggio o avvolgersi nello stesso,

rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio
dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali
d’imballaggio.

| bambini possono inspirare o ingoiare le parti

piccole, rimanendo soffocati.

» Tenere | bambini lontano dalle parti picco-
le.

» Non lasciare che i bambini giochino con le
parti piccole.

1.5 Microonde

LEGGERE ATTENTAMENTE LE AVVERTENZE
DI SICUREZZA E CONSERVARLE PER UN
UTILIZZO FUTURO
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/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!
L'utilizzo non conforme dell'apparecchio é pe-
ricoloso e puo causare danni. Ad esempio
pantofole, cuscinetti terapeutici con noccioli 0
legumi riscaldati possono incendiarsi anche
dopo alcune ore.

» Non essiccare gli alimenti e non asciugare
gli indumenti utilizzando I'apparecchio.

» Non riscaldare pantofole, cuscinetti tera-
peutici con noccioli o legumi, spugne, pan-
ni umidi e simili con l'apparecchio.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per
la preparazione di cibi € bevande.

Gli alimenti, i loro imballaggi e contenitori pos-

sono prendere fuoco.

» Non far mai riscaldare gli alimenti all'interno
di confezioni termiche.

» Gli alimenti all'interno di contenitori in pla-
stica, carta o altri materiali inflammabili de-
vono essere tenuti sempre sotto sorveglian-
za.

» Non impostare mai valori troppo elevati per
la potenza microonde o per la durata di
cottura. Attenersi alle indicazioni riportate in
queste istruzioni per l'uso.

» Non essiccare mai gli alimenti con la fun-
zione microonde.

» Non scongelare o riscaldare troppo a lun-
go 0 a una potenza microonde eccessiva
gli alimenti a basso contenuto d'acqua, co-
me ad es. il pane.

L'olio pud prendere fuoco.

» Non utilizzare mai la funzione microonde
per far scaldare soltanto dell'olio.

/A AVVERTENZA - Pericolo di esplosione!

Liquidi o altri tipi di alimenti in contenitori chiu-

si possono esplodere facilmente.

» Non riscaldare mai liquidi o altri tipi di ali-
menti in contenitori chiusi.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Gli alimenti con pelle o buccia dura possono

scoppiare durante e dopo il riscaldamento.

» Non cuocere mai le uova nel guscio o ri-
scaldare le uova sode.

» Non cuocere mai molluschi e crostacei.

» In caso di uova al tegamino forare prima il
tuorlo.

» In caso di alimenti con pelle o buccia dura,
quali ad es. mele, pomodori, patate o sal-
sicce, la buccia pud scoppiare. Prima di



procedere alla cottura, forare la buccia o la
pelle.

Il calore degli alimenti per neonati non si di-

stribuisce in modo uniforme.

» Non far mai riscaldare gli alimenti per neo-
nati all'interno di contenitori con coperchio.

» Rimuovere sempre il coperchio o la tettarel-
la.

» Una volta terminata la fase di riscaldamen-
to, scuotere 0 mescolare sempre con cura.

» Controllare la temperatura prima di dare gl
alimenti al bambino.

Le pietanze riscaldate emettono calore. Le

stoviglie possono surriscaldarsi.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre
le stoviglie e gli accessori dal vano di cottu-
ra.

Le confezioni ermetiche a tenuta d'aria posso-

no esplodere.

» Osservare sempre le istruzioni riportate sul-
la confezione.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre |
piatti dal vano di cottura.

Durante il funzionamento le parti scoperte di-

ventano molto calde.

» Non toccare mai le parti ad alta temperatu-
ra.

» Tenere lontano i bambini.

L'utilizzo non conforme dell'apparecchio é pe-

ricoloso. Ad esempio pantofole, cuscinetti te-

rapeutici con noccioli o legumi, spugne, panni
umidi e simili surriscaldati possono provocare
ustioni.

» Non essiccare gli alimenti € non asciugare
gli indumenti utilizzando l'apparecchio.

» Non riscaldare pantofole, cuscinetti tera-
peutici con noccioli o legumi, spugne, pan-
ni umidi e simili con l'apparecchio.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per
la preparazione di cibi e bevande.

Sicurezza it

/A AVVERTENZA - Pericolo di scottature!
Durante il riscaldamento di liquidi si pu0 verifi-
care un ritardo nel processo di ebollizione. In
altri termini, la temperatura di ebollizione vie-
ne raggiunta senza che si formino le tipiche
bollicine di vapore. Anche un urto leggero del
recipiente é vietato, per motivi di sicurezza. |l
liquido caldo puo traboccare o schizzare
all'improvviso.
» Quando si riscalda, aggiungere sempre un
cucchiaio nel contenitore, cosi si evita un ri-
tardo nel processo di ebollizione.

v X

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Le stoviglie non adatte si possono spaccare.

Le stoviglie in porcellana e ceramica possono

presentare piccoli fori sui manici € sul coper-

chio. Dietro questi fori possono nascondersi
cavita. Se si verifica un'infiltrazione di liquido
in queste cavita, la stoviglia si pud spaccare.

» Utilizzare esclusivamente stoviglie adatte al
microonde.

Stoviglie e recipienti in metallo o con guarni-

zioni in metallo possono causare la formazio-

ne di scintille, in caso di funzionamento esclu-
sivamente a microonde. L'apparecchio viene
danneggiato.

» In caso di funzionamento esclusivamente a
microonde non utilizzare mai recipienti in
metallo.

» Utilizzare esclusivamente stoviglie adatte al
microonde.

A\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse
elettriche!

'apparecchio € soggetto ad alta tensione.

» Non rimuovere mai il rivestimento esterno.
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it Prevenzione di danni materiali

/A AVVERTENZA - Pericolo di gravi danni
alla salute!
Una scarsa pulizia pud danneggiare le super-
fici dell'apparecchio, ridurre la durata di impie-
go e portare a situazioni di pericolo, come ad
esempio la fuoriuscita dell'energia a microon-
de.
» Pulire regolarmente l'apparecchio e rimuo-
vere sempre i residui delle pietanze.
» Tenere sempre puliti vano cottura, sportello
e fermasportello.
— "Pulizia e cura”, Pagina 35

Se lo sportello del vano di cottura € danneg-
giato, lI'apparecchio non deve essere messo
in funzione. Si potrebbe originare dell'energia
a microonde.

» Non utilizzare mai l'apparecchio se lo spor-
tello del vano cottura o l'intelaiatura in pla-
stica dello sportello sono danneggiati.

» La riparazione deve essere esclusivamente
di competenza del servizio di assistenza
clienti.

Negli apparecchi senza rivestimento esterno

fuoriesce l'energia microonde.

» Non rimuovere mai il rivestimento esterno.

» In caso di lavori di manutenzione o ripara-
zione contattare il servizio assistenza clien-
ti.

2 Prevenzione di danni materiali

2.1 In generale

ATTENZIONE!

| vapori dell'alcol nel vano cottura caldo potrebbero

prendere fuoco e causare un danno permanente all'ap-

parecchio. A causa della deflagrazione, lo sportello
dell'apparecchio potrebbe saltare in aria ed eventual-
mente cadere. | pannelli dello sportello possono frantu-
marsi e scheggiarsi. |l vano cottura pud deformarsi no-
tevolmente verso l'interno a causa della depressione
che si crea.

» Non riscaldare gli alcolici (= 15 % vol.) allo stato
non diluito (ad esempio per versarli sopra le pietan-
ze).

La presenza di umidita nel vano cottura per lungo tem-

pO causa corrosione.

» Una volta terminata ogni fase di cottura, eliminare
l'acqua di condensa.

» Non conservare alimenti umidi all'interno del vano
cottura chiuso per periodi di tempo prolungati.

» Non conservare gli alimenti all'interno del vano cot-
tura.

Lo sportello dell'apparecchio pud danneggiarsi se uti-

lizzato come superficie d'appoggio o per sedersi.

» Non stare in piedi, sedersi, appendersi 0 appoggiar-
si allo sportello dell'apparecchio.

2.2 Microonde

Osservare le presenti indicazioni durante I'utilizzo del

microonde.

ATTENZIONE!

Se il metallo entra in contatto con la parete del vano

cottura, si verificano scintille che possono danneggiare

I'apparecchio oppure distruggere il vetro interno dello

sportello.

» | componenti in metallo, per esempio i cucchiaini
contenuti nei bicchieri, devono restare a una distan-
za non inferiore a 2 cm dalle pareti del vano cottura
e dal lato interno dello sportello.
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Le vaschette di alluminio nell'apparecchio possono pro-

vocare scintille. L'apparecchio si danneggia a causa

della formazione di scintille.

» Non utilizzare vaschette in alluminio nell'apparec-
chio.

Il funzionamento dell'apparecchio senza pietanze all'in-

terno del vano cottura comporta un sovraccarico.

» Non avviare mai il forno a microonde senza aver pri-
ma inserito gli alimenti. L'unica eccezione consentita
e quella di un breve test per le stoviglie.

==
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Piu preparazioni consecutive di popcorn per microonde

a una potenza troppo elevata pud comportare danni al

vano cottura.

» Tra una preparazione e l'altra lasciare raffreddare
I'apparecchio per alcuni minuti.

» Non impostare mai una potenza del microonde trop-
po elevata.

» Utilizzare al massimo 600 watt.
Appoggiare sempre la busta dei popcorn su un piat-
to in vetro.

Rimuovendo la copertura, I'alimentazione a microonde

viene danneggiata.

» Non rimuovere mai la copertura dell'alimentazione a
microonde all'interno del vano cottura.

La rimozione della pellicola trasparente della parte in-

terna dello sportello danneggia lo sportello dell'appa-

recchio.

» Non rimuovere mai la pellicola trasparente della par-
te interna dello sportello.




Tutela dell'ambiente e risparmio it

La penetrazione di liquidi all'interno dell'apparecchio

pud danneggiare il sistema di azionamento del piatto

girevole.

» Controllare il processo di cottura.

» Inizialmente utilizzare un tempo di cottura ridotto
che, se necessario, pud essere prolungato.

» Non utilizzare mai l'apparecchio senza piatto girevo-
le.

3 Tutela dell'ambiente e risparmio

3.1 Smaltimento dell’imballaggio

| materiali dell'imballaggio sono rispettosi dell'ambiente

e possono essere riutilizzati.

» Smaltire le singole parti distintamente secondo il ti-
po di materiale.

3.2 Risparmio energetico

Osservando queste avvertenze l'apparecchio consuma
meno energia elettrica.

Nascondere I'ora nella modalita stand-by.

m |'apparecchio risparmia energia in modalita stand-
by.

Nota:

L'apparecchio,

= nel funzionamento con display attivato, necessita al
massimo di 1 W

= nel funzionamento con display disattivato, necessita
al massimo di 0,5 W
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it Conoscere l'apparecchio

4 Conoscere I'apparecchio

4.1 Pannello di comando

Il pannello di comando consente di impostare tutte le
funzioni dell'apparecchio e di ottenere informazioni sul-
lo stato di esercizio.

Nota: | particolari illustrati nell'immagine possono varia-
re In base al tipo di apparecchio, ad es. colore e for-
ma.

—/ —/ —/
90 180 360
—/ —/ —/
600 900 kg _ﬂ
—// —//

Stop Start

nl ——l

ca

Apertura dello sportello automati-

Aprire automaticamente lo sportello.

Campi touch

Selezionare le funzioni.

Tasto Orologio

Impostare o visualizzare I'ora.

Selettore girevole

Impostare I'ora, la durata o il programma automatico.

o~ ool

Display

Visualizzare I'ora o la durata.

Selettore girevole

Con il selettore girevole modificare i parametri di impo-
stazione che mostra il display.

Il selettore € una manopola a scomparsa. Per estrarre
o inserire il selettore girevole, premerlo.

Apertura dello sportello automatica

Se si aziona l'apertura dello sportello automatica, lo
sportello dell'apparecchio si apre inaspettatamente. E
possibile aprire completamente a mano lo sportello
dell'apparecchio.
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Note

= In caso di interruzione di corrente |'apertura automa-
tica dello sportello non funziona. E possibile aprire
manualmente lo sportello.

= Se durante il funzionamento viene aperto lo sportel-
lo dell'apparecchio, il funzionamento si arresta im-
mediatamente.

m  Se si chiude lo sportello, I'apparecchio non riprende
automaticamente a funzionare. Si deve avviare il
funzionamento.



= Se 'apparecchio & rimasto spento per un periodo
prolungato, lo sportello dell'apparecchio si apre con
ritardo.

4.2 Tipi di riscaldamento

Prima del primo utilizzo it

Qui si trova una panoramica dei tipi di riscaldamento. Vengono forniti consigli sull'utilizzo dei tipi di riscaldamento.

Simbolo Nome Utilizzo

90-900 Microonde

Scongelare, cuocere o riscaldare le pietanze e i liquidi.

4.3 Ventola di raffreddamento

La ventola di raffreddamento si attiva e disattiva quan-
do necessario.

Con la cottura al microonde, il vano cottura resta fred-
do. Tuttavia, la ventola di raffreddamento entra in fun-
zione

Nota: € pud continuare a funzionare anche in seguito
allo spegnimento dell'apparecchio stesso.

4.4 Acqua di condensa

Durante la cottura, nel vano cottura e sullo sportello
dell'apparecchio pud presentarsi dell'acqua di conden-
sa. Questo € un fenomeno normale che non compro-
mette il corretto funzionamento dell'apparecchio. Una
volta terminata la fase di cottura, eliminare l'acqua di
condensa.

5 Prima del primo utilizzo

Effettuare le impostazioni per la prima messa in funzio-
ne. Pulire I'apparecchio e gli accessori.

5.1 Procedura per la prima messa in
funzione

Effettuare le impostazioni per la prima messa in funzio-
ne. Pulire I'apparecchio e gli accessori.

Nota: Dopo aver eseguito il collegamento elettrico o a
seguito di un'interruzione elettrica viene emesso un se-
gnale acustico e sul display compaiono piu zeri. Posso-
no trascorrere alcuni secondi prima che venga emesso
un altro segnale acustico e di poter impostare I'ora.

1. Premere G.

v Sul display viene visualizzato 12:00. La spia su O® si
accende.

2. Impostare l'ora servendosi del selettore.

3. Premere G®.

5.2 Pulizia dell’apparecchio prima di usarlo
la prima volta

Prima di preparare per la prima volta le pietanze

nell'apparecchio, pulire il vano cottura e gli accessori.

1. Accertarsi che nel vano cottura non siano presenti
residui di imballaggio, accessori o altri oggetti.

2. Pulire le superfici lisce nel vano cottura servendosi
di un panno morbido e inumidito.

3. Per eliminare I'odore dell'apparecchio nuovo, pulire
il vano cottura vuoto con una soluzione di lavaggio
calda.

— "Pulizia del vano cottura", Pagina 36

5.3 Collocazione dei piatto girevole

Utilizzare I'apparecchio solo con il piatto girevole inseri-
to.

1. Disporre I'anello (@] nell'incavo del vano di cottura.

7

— s

@T@
% @ T

2. Incastrare il piatto girevole [bl nell'elemento di tra-
smissione (€] che si trova al centro del fondo del va-
no di cottura.

3. Verificare sempre che il piatto girevole sia posizio-
nato in modo corretto.

Nota: Il piatto girevole pu0 ruotare verso destra o verso

sinistra.

6 Comandi di base

6.1 Potenze microonde

Qui ¢ riportata una panoramica delle potenze microon-
de e un consiglio su come impiegarle.

Potenza microonde Utilizzo
in watt

90 Scongelare le pietanze delica-
te.
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it Comandi di base

Potenza microonde Utilizzo

in watt

180 Scongelare e continuare la cot-
tura delle pietanze.

360 Cuocere la carne e il pesce e
riscaldare cibi delicati.

600 Riscaldare e cuocere le pietan-
ze.

900 Riscaldare i liguidi.

Nota:

E possibile impostare le potenze microonde per una
determinata durata:

= 900 W per 30 minuti

= 600 W per 60 minuti

= 90 W, 180 W e 360 W per 99 minuti

6.2 Stoviglie e accessori adatti al microonde

Per riscaldare uniformemente le pietanze e non dan-
neggiare I'apparecchio, utilizzare stoviglie e accessori
adatti.

Nota: Prima di utilizzare la stoviglia per il microonde,
osservare le istruzioni del produttore. Nel dubbio, ese-
guire un test per la stoviglia.

Adatto al microonde

Accessori e stoviglie Spiegazione

Stoviglia di materiale resi- Questi materiali sono per-
stente al calore e adatto  meabili alle microonde.
all'uso nel microonde: Le microonde non dan-
= vetro neggiano le stoviglie re-
m vetroceramica frattarie.
= porcellana
m  plastica resistente alle

alte temperature
®m  ceramica completa-

mente invetriata senza

crepe

Posate di metallo

Nota: Per evitare un ritar-
do di ebollizione, si pos-
sono utilizzare posate di
metallo, ad esempio un
cucchiaio nel bicchiere.

ATTENZIONE!

Se il metallo entra in contatto con la parete del vano

cottura, si verificano scintille che possono danneggiare

I'apparecchio oppure distruggere il vetro interno dello

sportello.

» | componenti in metallo, per esempio i cucchiaini
contenuti nei bicchieri, devono restare a una distan-
za non inferiore a 2 cm dalle pareti del vano cottura
e dal lato interno dello sportello.
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Non adatto al microonde

Accessori e stoviglie
Stoviglia in metallo

Spiegazione

[l metallo non & permeabi-
le alle microonde. Le pie-
tanze non si riscaldano.

Le microonde possono
danneggiare le decorazio-
ni dorate o argentate.
Consiglio: Utilizzare le
stoviglie esclusivamente
nel caso in cui il costrutto-
re garantisce che sono
adatte all'uso nel forno a
microonde.

Stoviglie con decorazioni
dorate o argentate

6.3 Test di compatibilita delle stoviglie con
il microonde

Mediante un test, verificare che la stoviglia sia compati-
bile con il microonde. E consentito usare 'apparecchio
nel funzionamento a microonde senza pietanze soltan-

to durante un test delle stoviglie.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di scottature!
Durante il funzionamento le parti scoperte diventano
molto calde.
» Non toccare mai le parti roventi.

Tenere lontano i bambini.

>

1. Introdurre la stoviglia vuota nel vano cottura.

2. Impostare l'apparecchio alla massima potenza mi-

croonde per Y2 - 1 minuto.

Awviare il funzionamento.

Verificare piu volte la stoviglia:

- se ¢ fredda o tiepida, & adatta al microonde.

— Se é calda o sono presenti scintille, interrompere
il test. La stoviglia non & adatta al microonde.

Eall o

6.4 Impostazione microonde

ATTENZIONE!

Il funzionamento dell'apparecchio senza pietanze all'in-

terno del vano cottura comporta un sovraccarico.

» Non avviare mai il forno a microonde senza aver pri-
ma inserito gli alimenti. L'unica eccezione consentita
e quella di un breve test per le stoviglie.

==

v | X

Consiglio: Per sfruttare in maniera ottimale 'apparec-
chio, regolarsi in base alle indicazioni riportate nelle im-
postazioni consigliate.

— "Funziona cosi", Pagina 39

1. Osservare le istruzioni di sicurezza. — Pagina 26

2. Rispettare le avvertenze per evitare danni materiali.
— Pagina 28

3. Osservare le avvertenze relative alle stoviglie e agli
accessori adatti all'utilizzo nel microonde. = Pagina
32




4. Con i tasti impostare la potenza microonde deside-
rata.

5. Servendosi del selettore impostare la durata deside-
rata.

Nota: Se durante il funzionamento lo sportello del vano
cottura viene aperto, il microonde interrompe il funzio-
namento e arresta lo scorrere del tempo impostato. Se
si chiude lo sportello del vano cottura, I'apparecchio ri-
prende automaticamente a funzionare.

6.5 Modifica della durata

E possibile modificare la durata in qualunque momen-
to.

Memory it

» Servendosi del selettore impostare la durata deside-
rata.

6.6 Interruzione del funzionamento

1. Premere Stop o aprire lo sportello dell'apparecchio.

v La spia su Start si accende.

2. Chiudere lo sportello dell'apparecchio e premere
Start per proseguire il funzionamento.

6.7 Interruzione del funzionamento

» Premere due volte Stop oppure aprire lo sportello
dell'apparecchio e premere una volta Stop,

7 Memory

Con la funzione Memory € possibile memorizzare I'im-
postazione per una pietanza e richiamarla ogni volta
che lo si desidera.

Consiglio: Se si prepara spesso una pietanza, utilizza-
re la funzione Memory.

7.1 Memorizzazione della funzione Memory

Nota:

= Non ¢ possibile memorizzare piu potenza microon-
de una di seguito all'altra.

= Non ¢ possibile memorizzare alcun programma au-
tomatico.

1. Premere M.

v La spia su M si accende.

2. Con i tasti impostare la potenza microonde deside-
rata.

v Si accende la spia sopra il tasto e sul display com-
pare 1:00 min.

3. Servendosi del selettore impostare la durata deside-
rata.

4. Se necessario selezionare una delle opzioni:
— per memorizzare la funzione Memory e avviarla

immediatamente, premere Start;

— per memorizzare la funzione Memory senza av-
viarla, premere M.
v Se l'apparecchio non si awvia, sul display compare
l'ora e I'apparecchio memorizza l'impostazione.

7.2 Avvio della funzione Memory

Il programma memorizzato pud essere avviato molto

semplicemente. Inserire la pietanza nell'apparecchio e

chiudere lo sportello dell'apparecchio.

1. Premere M.

v Le impostazioni memorizzate vengono in questo
modo visualizzate.

2. Premere Start.

7.3 Interruzione del funzionamento

1. Premere Stop o aprire lo sportello dell'apparecchio.

v La spia su Start si accende.

2. Chiudere lo sportello dell'apparecchio e premere
Start per proseguire il funzionamento.

7.4 Interruzione del funzionamento

» Premere due volte Stop oppure aprire lo sportello
dell'apparecchio e premere una volta Stop,

8 Programmi

| programmi forniscono supporto durante la preparazio-
ne di diverse pietanze e selezionano in automatico le
impostazioni ottimali.

8.1 Impostazione del programma

1. Selezionare il programma.

2. Premere [P finché il display non mostra il numero di
programma desiderato.

v La spia su [Pl si accende.

3. Premere kg,

v La spia dell'indicatore sopra k9 si accende e sul di-
splay compare il peso consigliato.

4. Impostare il peso servendosi del selettore.
Se non & possibile inserire il peso esatto, arroton-
darlo per eccesso o per difetto.

5. Per awviare il funzionamento, premere Start.

Viene visualizzato lo scorrere della durata.

6. Se durante il programma viene emesso un segnale
acustico, aprire lo sportello dell'apparecchio.
- Tagliare a pezzi la pietanza, mescolare o girare.
— Chiudere lo sportello dell'apparecchio.
- Premere Start.

<

8.2 Interruzione del funzionamento

1. Premere Stop o aprire lo sportello dell'apparecchio.

v La spia su Start si accende.

2. Chiudere lo sportello dell'apparecchio e premere
Start per proseguire il funzionamento.
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8.3 Interruzione del funzionamento

» Premere due volte Stop oppure aprire lo sportello

8.4 Scongelamento con i programmi automatici
Con i 4 programmi di scongelamento € possibile scongelare carne, pollame e pane.

dell'apparecchio e premere una volta Stop.,

Programma Pietanza Stoviglie Intervallo di peso in kg
PO1 Carne tritata senza coperchio 0,20-1,00
P02 Pezzi di carne senza coperchio 0,20-1,00
P03 Pollo, porzioni di pollo senza coperchio 0,40-1,80
P04 Pane senza coperchio 0,20-1,00

Scongelamento delle pietanze con i programmi
automatici

1. Togliere gli alimenti dall'imballaggio.
Utilizzare gli alimenti che vengono conservati a
-18°C, in piano e gia divisi in porzioni.
2. Pesare gli alimenti.
Il peso & necessario per impostare il programma.
3. Disporre l'alimento in una stoviglia bassa, adatta al
forno a microonde, come ad es. esempio un piatto
in vetro o porcellana.
Non chiudere con un coperchio.
4. Impostare il programma. - Pagina 33

8.5 Cottura con i programmi automatici

5.

Nota: Se si scongelare la carne o il pollame, fuorie-
sce del liquido.

Quando si gira il cibo in cottura, eliminare il liquido
che ha prodotto, che non deve essere riutilizzato in
alcun caso, né messo a contatto con altri alimenti.
Le fettine sottili e la carne tritata devono essere se-
parate I'una dall'altra prima del tempo di riposo.
Dopo lo scongelamento, lasciar riposare il cibo per
altri 10- 30 minuti affinché la temperatura si stabiliz-
Zi.

| pezzi di carne grossi necessitano di un tempo di ri-
poso piu lungo rispetto a quelli di piccole dimensio-
ni. Una volta fatto riposare il pollame & possibile
estrarre le interiora.

E possibile procedere alla preparazione degli ali-
menti, anche qualora i pezzi di carne piu spessi sia-
no rimasti congelati nella parte centrale.

Con i 3 programmi di cottura € possibile cuocere riso, patate o verdure.

Programma Pietanza Stoviglie Intervallo di Avvertenza
peso in kg
PO5 Riso con coper-  0,05-0,20 Per il riso, utilizzare una stoviglia grande e alta.
chio Non utilizzare riso da cuocere negli appositi sacchetti.
Ogni 100 g di riso, aggiungere il doppio o il triplo del-
la quantita di acqua.
PO6 Patate con coper- 0,15-1,00 = Per lessare le patate, tagliarle a piccoli pezzi di di-
chio mensioni uguali.
= Per ogni 100 g di patate, aggiungere un cucchiaio di
acqua e un po' di sale.
PO7 Verdura con coper- 0,15-1,00 Pesare le verdure fresche e pulite.
chio Tagliarle in piccoli pezzi di dimensioni uguali.
Ogni 100 g di verdure aggiungere un cucchiaio di ac-
qua.
Cottura delle pietanze con i programmi 4. Impostare il programma. = Pagina 33
automatici 5. Al termine del programma, mescolare il cibo ancora
1. Pesare gli alimenti. una volta. o . S
6. Lasciar riposare il cibo per altri 5- 10 minuti affinché

Il peso & necessario per impostare il programma.
2. Disporre l'alimento in una stoviglia adatta al forno a
microonde e chiudere con un coperchio.

3. Aggiungere la quantita d'acqua indicata sulla confe-

zione.
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la temperatura si stabilizzi.
| risultati della cottura dipendono dalla qualita e dal-
le caratteristiche degli alimenti.



Impostazioni di base it

9 Impostazioni di base

E possibile settare le impostazioni di base dell'apparecchio in base alle proprie esigenze.

9.1 Panoramica delle impostazioni di base

Qui ¢ riportata una panoramica delle impostazioni di base e delle impostazioni di fabbrica. Le impostazioni di base

dipendono dall'equipaggiamento dell'apparecchio.

Impostazione Selezione Significato

{ Tono tasti s On'

Spegnere e riaccendere il tono tasti.

= {IFF Nota: Il tono tasti resta attivo per Start e Stop

¢ Modalita de- dEQJ

Attivare o disattivare la modalita demo.

mo Nota: L'apparecchio & spento. E possibile utilizzare i tasti e l'indicatore; i tasti non fun-
zionano. La modalita demo & utile principalmente per i rivenditori.

' Impostazione di fabbrica (pu0 variare in base al tipo di apparecchio)

9.2 Modifica impostazione di base

Requisito: L'apparecchio & spento.

Tenere premuto Start e Stop per alcuni secondi.

Il display indica la prima impostazione di base.
Premere Start.

Sul display lampeggia il valore attuale.

Impostare il valore desiderato servendosi del selet-
tore.

Per accettare l'impostazione di base, premere Start.

Per abbandonare l'impostazione di base, premere
Stop,

6. Cambiare l'impostazione di base £ servendosi del
selettore girevole.

W N
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7. Per modificare limpostazione di base, premere Start.

v Sul display si accende la selezione impostata.

8. Impostare il valore desiderato servendosi del selet-
tore.

9. Per accettare I'impostazione di base, premere Start.

10. Per abbandonare l'impostazione di base, premere
Stop,

11. Per abbandonare il menu delle impostazioni di ba-
se, premere nuovamente Stop.

Consiglio: L'impostazione pud essere modificata in

qualungue momento.

9.3 Modifica della durata del segnale

Quando Il'apparecchio si spegne viene emesso un se-
gnale acustico. E possibile modificare la durata del se-
gnale.

» Tenere premuto Start per ca. 6 secondi.

v La durata del segnale si alterna tra breve e lunga.

v L'apparecchio acquisisce la durata del segnale e
mostra l'ora.

9.4 Impostazione dell'ora

Nota: Dopo aver eseguito il collegamento elettrico o a
seguito di un'interruzione elettrica viene emesso un se-
gnale acustico e sul display compaiono piu zeri. Posso-
no trascorrere alcuni secondi prima che venga emesso
un altro segnale acustico e di poter impostare I'ora.

1. Premere O,

v Sul display viene visualizzato 12:00. La spia su O si
accende.

2. Impostare l'ora servendosi del selettore.

3. Premere G.

9.5 Come nascondere l'ora

E possibile nascondere I'ora al fine di ridurre il consu-
mo in stand-by dell'apparecchio.

1. Premere G.

2. Premere Stop,

Per nascondere nuovamente l'ora, premere di nuo-
vo G,

10 Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio in buone condi-
zioni, sottoporlo a una cura e a una manutenzione
scrupolose.

10.1 Detergenti
Utilizzare solo detergenti adatti.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

L'infiltrazione di umidita pud provocare una scarica

elettrica.

» Non lavare l'apparecchio con pulitori a vapore o
idropulitrici.

ATTENZIONE!

| detersivi non appropriati danneggiano le superfici
dell'apparecchio.

» Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.
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» Non utilizzare detergenti a elevato contenuto di al-
col.

Non utilizzare spugnette dure o abrasive.

» Non utilizzare detergenti speciali per la pulizia a cal-
do.

» Utilizzare detergenti per i vetri, raschietti o prodotti
per l'acciaio inox solo se consigliati all'interno delle
indicazioni per la pulizia del rispettivo pezzo.

| panni spugna nuovi contengono ancora residui di pro-

duzione.

» Lavare accuratamente i panni di spugna nuovi pri-
ma di utilizzarli.

Per conoscere quali detergenti sono adatti a ciascuna
superficie e ad ogni componente, consultare le singole
istruzioni di pulizia.

10.2 Pulizia dell’apparecchio

Pulire I'apparecchio come indicato, in modo da non
danneggiare le diverse superfici € i diversi componenti
eseguendo una pulizia errata o utilizzando detergenti
non idonei.

A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

| residui di cibo, il grasso e il sugo dell'arrosto possono

prendere fuoco.

» Prima di utilizzare I'apparecchio, eliminare lo sporco
piu grossolano dal vano cottura, dagli elementi ri-
scaldanti e dagli accessori.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Il vetro graffiato dello sportello dell'apparecchio potreb-

be rompersi.

» Non utilizzare alcun detergente abrasivo né raschiet-
ti in metallo taglienti per la pulizia del vetro dello
sportello dell'apparecchio, poiché possono graffiare
la superficie.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. = Pagina 35

2. Osservare le indicazioni di pulizia dei componenti
dell'apparecchio o delle superfici.

3. Se non indicato diversamente:
— pulire i componenti dell'apparecchio con soluzio-

ne di lavaggio calda e un panno spugna.

— Asciugare con un panno morbido.

10.3 Pulizia del vano cottura

ATTENZIONE!

Una pulizia non conforme pud danneggiare il vano cot-

tura.

» Non utilizzare uno spray per forno, altri detergenti
per forno aggressivi o abrasivi.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. = Pagina 35

2. Pulire con una soluzione di lavaggio calda o acqua
e aceto.

3. In caso di sporco ostinato, si consiglia di utilizzare
un detergente per forno.
Utilizzare il detergente per forno soltanto nel vano
cottura freddo.

Consiglio: Per eliminare odori indesiderati, riscalda-
re una tazza di acqua con un paio di gocce di suc-
co di limone per 1-2 minuti alla potenza microonde
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massima. Inserire sempre un cucchiaio nel recipien-
te, per evitare un ritardo nel raggiungimento del
punto di ebollizione.

4. Pulire il vano cottura con un panno morbido

5. e farlo asciugare, lasciando lo sportello aperto.

Pulizia del piatto girevole

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. = Pagina 35

2. Rimuovere il piatto girevole.

3. Pulire il piatto girevole con la soluzione di calda e
un panno spugna.

4. Asciugare con un panno morbido.

5. Inserire nuovamente il piatto girevole.
Verificare sempre che il piatto girevole sia posizio-
nato in modo corretto.

10.4 Pulizia del lato frontale
dell'apparecchio

ATTENZIONE!

Una pulizia non conforme pud danneggiare la parte

frontale dell'apparecchio.

» Non utilizzare per la pulizia né detergenti per vetro,
né raschietti per metallo né raschietti per vetro.

» Per evitare punti di corrosione sul lato frontale in ac-
ciaio inox, togliere subito le macchie di calcare,
grasso, amido e albume.

» In caso di superfici in acciaio inox utilizzare prodotti
specifici per superfici calde.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. = Pagina 35

2. Pulire il lato frontale dell'apparecchio con una solu-
zione di lavaggio calda e un panno spugna.

Nota: Lievi differenze di colore sul lato frontale
dell'apparecchio sono dovute a diversi materiali
quali vetro, plastica o metallo.

3. Stendere uno strato sottile di detergente per acciaio
inox con un panno morbido sul lato frontale dell'ap-
parecchio in acciaio inox.
| prodotti per acciaio inox sono disponibili presso il
servizio clienti o i rivenditori specializzati.

4. Asciugare con un panno morbido.

10.5 Pulizia del pannello di comando

ATTENZIONE!

Una pulizia non conforme pud danneggiare il pannello
di comando.

» Non bagnare mai il pannello di comando.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. — Pagina 35

2. Pulire il pannello di comando con un panno in mi-
crofibra o un panno morbido e umido.

3. Asciugare con un panno morbido.

10.6 Pulizia dei pannelli dello sportello

ATTENZIONE!

Una pulizia non conforme pud danneggiare i pannelli

dello sportello.

» Non utilizzare raschietti per vetro.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. = Pagina 35



2. Pulire i pannelli dello sportello con un panno spu-
gna umido e un detergente per vetri.
Nota: Eventuali ombreggiature sui pannelli dello
sportello, simili a striature, sono dovute al riflesso
dell'illuminazione interna del vano cottura.

3. Asciugare con un panno morbido.

10.7 EasyClean

Il supporto per pulizia & una rapida alternativa alla puli-
zia saltuaria del vano cottura. Il supporto per pulizia
ammorbidisce lo sporco lasciando agire la soluzione di
lavaggio. Lo sporco pud quindi essere rimosso piu fa-
cilmente.

Sistemazione guasti it

Impostazione della funzione di pulizia

1. Aggiungere qualche goccia di detersivo in una taz-
za d'acqua.

Mettere un cucchiaio nella tazza per evitare ritardi
nel raggiungimento del punto di ebollizione.
Collocare la tazza al centro del vano cottura.
Impostare la potenza del microonde a 600 W.
Impostare la durata su 3 minuti.

Avviare il microonde.

Una volta trascorso il tempo impostato, lasciare
chiuso lo sportello per altri 3 minuti.

Pulire il vano cottura con un panno morbido

e farlo asciugare, lasciando lo sportello aperto.

n
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11 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonoma-
mente dall'utente. Utilizzare le informazioni per la siste-
mazione dei guasti prima di contattare il servizio di as-
sistenza clienti. In questo modo si evitano costi non ne-
cessari.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Se l'apparecchio presenta guasti, rivolgersi al servi-
zio di assistenza clienti.
— "Servizio di assistenza clienti”, Pagina 38

11.1 Anomalie di funzionamento

/\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere
impiegati soltanto pezzi di ricambio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione
di questo apparecchio subisce danni deve essere
sostituito dal produttore, dal suo servizio di assisten-
za clienti o da persona in possesso di simile qualifi-
ca.

Anomalia Causa e ricerca guasti

L'apparecchio non

La spina non ¢ inserita nella rete elettrica.

funziona. » Collegare l'apparecchio alla rete elettrica.

Il fusibile nel contatore elettrico si & attivato.
» Controllare il fusibile nella scatola corrispondente.

Alimentazione di corrente guasta.

» Verificare che l'illuminazione interna o altri apparecchi nel locale funzionino correttamen-

te.

Anomalia di funzionamento

1. Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

. Riattivarlo dopo circa 10 secondi.

2
v Se l'anomalia non é piu presente, il messaggio scompare.
3. Se il messaggio compare di nuovo, rivolgersi al servizio assistenza clienti. Comunicare il

messaggio d'errore esatto.

- "Servizio di assistenza clienti”, Pagina 38

Lo sportello non & completamente chiuso.
» Accertarsi che lo sportello non sia bloccato da residui di cibo 0 da un corpo estraneo.

Le pietanze si riscal-

La potenza microonde & impostata troppo bassa.

dano piu lentamente  » |mpostare una potenza microonde pil alta. = Pagina 32

del solito.

La quantita di cibi inseriti € maggiore rispetto al solito.

» Impostare una durata piu lunga.

Una quantita raddoppiata richiede tempo raddoppiato.

Le pietanze sono piu fredde del solito.

» Girare le pietanze o mescolarle di tanto in tanto.
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it Smaltimento

Anomalia Causa e ricerca guasti

Il piatto girevole stri-

E presente sporcizia o un corpo estraneo nell'area di azionamento del piatto rotante.

scia o gratta. » Pulire I'anello e l'incavo del vano di cottura.

Il funzionamento a mi- L'apparecchio presenta un guasto.

croonde si interrom-  » Se sj ripresenta questo errore, rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

pe.
L'apparecchio non € Il campo di regolazione € stato azionato inavvertitamente.

in funzione. Sul di- » Premere Stop,

(sjylajlr?t/aoompare una Non & stato premuto Start dopo aver effettuato la regolazione.

» Premere Start oppure cancellare I'impostazione premendo Stop.

Sull'indicatore lam-
peggiano tre zeri. » Impostare nuovamente I'ora.

Alimentazione di corrente guasta.

— "Procedura per la prima messa in funzione”, Pagina 31

Sull'indicatore viene Modalita demo attivata.

visualizzato M. » Disattivare la modalita dimostrativa.
— "Impostazioni di base", Pagina 35

Sul display compare

il messaggio 3. 1. Spegnere l'apparecchio.
. Attendere 10 minuti.

2
3. Accendere di nuovo 'apparecchio.
>

Errore nel sistema di apertura dello sportello automatico.

Se si ripresenta questo errore, rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

12 Smaltimento

12.1 Rottamazione di un apparecchio
dismesso

Un corretto smaltimento nel rispetto dell'ambiente per-

mette di recuperare materie prime preziose.

1. Staccare la spina del cavo di alimentazione.

2. Tagliare il cavo di alimentazione.

3. Smaltire 'apparecchio nel rispetto dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure di smalti-
mento rivolgersi al rivenditore specializzato o al co-
mune di competenza.

Questo apparecchio dispone di con-
trassegno ai sensi della direttiva eu-
ropea 2012/19/UE in materia di ap-
parecchi elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le norme
per la raccolta e il riciclaggio degli
apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’lUnione Europea.

B

13 Servizio di assistenza clienti

Informazioni dettagliate sulla durata della garanzia e
sulle condizioni di garanzia in ciascun Paese sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti,
presso il proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.
Quando si contatta il servizio di assistenza clienti sono
necessari il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produ-
zione (FD) dell'apparecchio.

| dati di contatto del servizio di assistenza clienti sono
disponibili nell'elenco dei centri di assistenza allegato o
sul nostro sito Internet.

Il prodotto & dotato di sorgenti luminose con classe di
efficienza energetica G. Tali sorgenti sono disponibili
come componente di ricambio € devono essere sosti-
tuite esclusivamente da personale qualificato.
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13.1 Codice prodotto (E-Nr.) e codice di
produzione (FD)

Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produzione (FD)
sono riportati sulla targhetta identificativa dell'apparec-
chio.

La targhetta con i numeri si trova aprendo lo sportello

dell'apparecchio.

[ e FD: ZNr | CE \7&(

Type

Annotare i dati dell'apparecchio e il numero di telefono
del servizio di assistenza clienti per ritrovarli rapida-
mente.
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14 Funziona cosi

Qui e possibile trovare le impostazioni adatte, gli ac-
cessori e le stoviglie migliori per diverse pietanze. Ab-
biamo adattato i suggerimenti in modo ottimale all'ap-
parecchio.

14.1 1l miglior modo di procedere

Qui viene riportato come procedere passaggio dopo
passaggio per riuscire ad utilizzare al meglio le impo-
stazioni consigliate. Vengono forniti dati per molte pie-
tanze con informazioni e consigli, come impostare e
utilizzare al meglio I'apparecchio.

Nota:

®m | e impostazioni consigliate valgono sempre per il
vano cottura freddo e vuoto.

= | tempi di cottura riportati nella panoramica costitui-
scono valori indicativi e dipendono dalla qualita e
dalle caratteristiche degli alimenti stessi.

A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Gli alimenti con pelle o buccia dura possono scoppiare

durante e dopo il riscaldamento.

» Non cuocere mai le uova nel guscio o riscaldare le
uova sode.
Non cuocere mai molluschi e crostacei.
In caso di uova al tegamino forare prima il tuorlo.
In caso di alimenti con pelle o buccia dura, quali ad
es. mele, pomodori, patate o salsicce, la buccia pud
scoppiare. Prima di procedere alla cottura, forare la
buccia o la pelle.

Le pietanze riscaldate emettono calore. Le stoviglie

possono surriscaldarsi.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre le stovi-
glie e gli accessori dal vano di cottura.

1. Prima dell'utilizzo, rimuovere dal vano cottura le sto-
viglie non necessarie.

2. Selezionare una pietanza desiderata dalle imposta-
zioni consigliate.

3. Mettere le pietanze in una stoviglia adatta.
— "Stoviglie e accessori adatti al microonde”,
Pagina 32

4. Posizionare la stoviglia sul piatto girevole.

5. Impostare 'apparecchio in base alle impostazioni
consigliate.
Impostare prima la durata piu breve. Se necessario,
prolungare la durata. Se nelle tabelle sono indicate
due potenze microonde e durate, prima impostare
la prima potenza microonde € la durata €, una volta
emesso il segnale acustico, la seconda potenza e
durata.
Se si desidera preparare quantita che si discostano
da quanto riportato nelle tabelle, per una quantita
doppia impostare circa il doppio della durata.

6. Estrarre sempre le stoviglie calde dal vano cottura
utilizzando una presina.

14.2 Consigli per lo scongelamento e del
riscaldamento

Osservare tali consigli per ottenere buoni risultati di
scongelamento e di riscaldamento.

Richiesta

Consiglio

Al termine della durata
impostata, la pietanza do-
vrebbe essere scongela-
ta, calda o cotta.

Impostare una durata
maggiore. Grandi quantita
e alimenti pit spessi ne-
cessitano di tempi piu lun-
ghi.

Al termine della durata

m  Girare di tanto in tanto

impostata il cibo si & sur- la pietanza.

riscaldato ai bordi e la ®  |mpostare una potenza
parte centrale non & an- microonde inferiore e
cora pronta. una durata maggiore.

Dopo lo scongelamento il = [Impostare una potenza

nucleo centrale del polla- del microonde pit bas-

me o della carne & anco- sa.

ra surgelato. = Girare piu volte l'ali-
mento da scongelare
se la quantita é eleva-
ta.

La pietanza non deve es- ® |mpostare una potenza
sere troppo asciutta. del microonde pit bas-
sa.
= |mpostare una durata
piu breve.
= Coprire la pietanza.
= Aggiungere piu liqui-
do.

14.3 Scongelamento
Scongelare le pietanze surgelate con l'apparecchio.

Scongelamento delle pietanze

1. Posizionare gli alimenti surgelati in un contenitore
aperto sul piatto girevole.
Le parti delicate, quali cosce e ali del pollo o le parti
grasse dell'arrosto, possono essere coperte con
pezzettini di pellicola di alluminio. Evitare che la pel-
licola entri in contatto con le pareti interne del vano
di cottura.

2. Awviare il funzionamento.
Trascorsa la meta del tempo di scongelamento, &
possibile rimuovere la pellicola di alluminio.

3. Nota: Se si scongelare la carne o il pollame, fuorie-
sce del liguido.

Quando si gira il cibo in cottura, eliminare il liquido
che ha prodotto, che non deve essere riutilizzato in
alcun caso, né messo a contatto con altri alimenti.
4. Girare o mescolare gli alimenti una o due volte.
Girare piu volte le porzioni di maggiori dimensioni.
5. Lasciare riposare il cibo scongelato per altri 10-20
minuti a temperatura ambiente in modo da stabiliz-
zare la temperatura.
Nel caso di pollame & possibile estrarre le interiora.
La carne pud essere preparata anche se il nucleo
centrale non €& ancora del tutto scongelato.
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it Funziona cosi

Scongelamento con il microonde
Osservare le impostazioni consigliate per scongelare cibi surgelati con il microonde.

Pietanza Pesoing Potenza microonde Durata in min.

inW
Carne intera di manzo, vitello o maiale, con o 800 1. 180 1. 15
senza 0SSO 2. 90 2.10-20
Carne intera di manzo, vitello o maiale, con o 1000 1. 180 1. 20
senza 0SSO 2. 90 2. 15-25
Carne intera di manzo, vitello o maiale, con o 1500 1. 180 1. 30
senza 0SSO 2. 90 2. 20 - 30
Pezzi o fettine di carne di manzo, vitello o 200 1. 180 1. 2°
maiale 2. 90 2.4-6
Pezzi o fettine di carne di manzo, vitello o 500 1. 180 1.5’
maiale 2. 90 2.5-10
Pezzi o fettine di carne di manzo, vitello o 800 1. 180 1. 8’
maiale 2. 90 2.10-15
Carne tritata, mista®? 200 90 10*
Carne tritata, mista®? 500 1. 180 1. 5¢

2. 90 2.10-15
Carne tritata, mista®? 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Pollame o pezzi di pollo® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Pollame o pezzi di pollo® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Filetto, cotoletta o fette di pesce® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Verdure, ad es. piselli 300 180 10-15
Frutta, ad es. lamponi® 300 180 7-10°
Frutta, ad es. lamponi® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Sciogliere il burro’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Sciogliere il burro’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Pane, intero 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Pane, intero 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Dolci, asciutti, ad es. torte morbide® ° 500 90 10-15
Dolci, asciutti, ad es. torte morbide® ° 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Dolci, con ripieno succoso, ad es. torta di 500 1. 180 1.5
frutta, torta di ricotta® 2.90 2.15-20
Dolci, con ripieno succoso, ad es. torta di 750 1. 180 1.7
frutta, torta di ricotta® 2.90 2.15-20

' Separare le parti scongelate girando gli alimenti.

Surgelare le pietanze in posizione piana.

Rimuovere la carne gia scongelata.

Girare ripetutamente la pietanza.

Separare le parti scongelate.

Di tanto in tanto mescolare la pietanza con cautela.
Rimuovere completamente la confezione.

Scongelare solo dolci senza glassa, panna, gelatina o crema.
Separare le porzioni di dolce I'una dall'altra.

© N O O b~ W N

40



14.4 Riscaldamento
Con l'apparecchio & possibile riscaldare le pietanze.
Riscaldamento delle pietanze

A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Le pietanze riscaldate emettono calore. Le stoviglie

possono surriscaldarsi.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre le stovi-
glie e gli accessori dal vano di cottura.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di scottature!

Durante il riscaldamento di liquidi si pud verificare un

ritardo nel processo di ebollizione. In altri termini, la

temperatura di ebollizione viene raggiunta senza che si

formino le tipiche bollicine di vapore. Anche un urto

leggero del recipiente € vietato, per motivi di sicurezza.

Il liguido caldo pud traboccare o schizzare all'improvvi-

SO.

» Quando si riscalda, aggiungere sempre un cucchia-
io nel contenitore, cosi si evita un ritardo nel proces-
so di ebollizione.

v X

Funziona cosi it

ATTENZIONE!

Se il metallo entra in contatto con la parete del vano

cottura, si verificano scintille che possono danneggiare

l'apparecchio oppure distruggere il vetro interno dello
sportello.

» | componenti in metallo, per esempio i cucchiaini
contenuti nei bicchieri, devono restare a una distan-
za non inferiore a 2 cm dalle pareti del vano cottura
e dal lato interno dello sportello.

1. Togliere i piatti pronti dalla confezione e collocare la
pietanza in una stoviglia adatta al microonde.

2. Distribuire le pietanze nella stoviglia in piano.

3. Coprire le pietanze con un coperchio adatto, un
piatto o una speciale pellicola adatta al microonde.

4. Awviare il funzionamento.

5. Di tanto in tanto mescolare o girare piu volte le pie-
tanze.
| diversi componenti delle pietanze si scaldano in
tempi diversi.

6. Controllare la temperatura.

7. Lasciare riposare il cibo riscaldato per 2-5 minuti a
temperatura ambiente in modo da stabilizzare la
temperatura.

Riscaldamento delle pietanze surgelate con il microonde
Osservare le impostazioni consigliate per riscaldare cibi surgelati con il microonde.

Pietanza Pesoing Po‘tﬁnza microonde Durata in min.
in
Menu e piatti pronti o precotti con 2-3 com- 300 - 400 600 8-11
ponenti
Minestra 400 600 8-10
Minestrone 500 600 10-13
Fette o pezzetti di carne con sugo, ad es. gu- 500 600 12-17"
lasch
Sformati, ad es. lasagne, cannelloni 450 600 10-15
Contorni, ad es. riso, pasta® 250 600 2-5
Contorni, ad es. riso, pasta? 500 600 8-10
Verdure, ad es. piselli, broccoli, carote® 300 600 8-10
Verdure, ad es. piselli, broccoli, carote® 600 600 14-17
Spinaci con panna* 450 600 11-16

' Separare i pezzi di carne girandoli.

Aggiungere un po' di liquido alla pietanza.

A 0N

Cuocere la pietanza senza aggiungere acqua.

Versare dell'acqua nella stoviglia fino a coprirne il fondo.

41



it Istruzioni per il montaggio

Riscaldamento al microonde

Osservare le impostazioni consigliate per riscaldare con il microonde.

Pietanza Quantita f’o‘tﬁnza microonde Durata in min.
in
Bevande' 200 ml 800 2-3%3
Bevande' 500 ml 800 3-42°
Alimenti per bambini ad es. biberon* 50 ml 360 ca. 0,5%°
Alimenti per bambini ad es. biberon* 100 ml 360 ca. 1°°
Alimenti per bambini ad es. biberon* 200 ml 360 1,5%°¢
Minestra 1 tazza 200 g 600 2-3
Minestra 2 tazze 400 ¢ 600 4-5
Menu e piatti pronti o precotti con 2-3 com- 350 -500 g 600 4-8
ponenti
Carne in salsa’ 500 g 600 8-11
Minestrone 400 ¢ 600 6-8
Minestrone 800 ¢ 600 8-11
Verdure, 1 porzione® 150 g 600 2-3
Verdure, 2 porzioni® 300 g 600 3-5

Mettere un cucchiaio nel bicchiere.

©® N O O B~ W N =

Non riscaldare troppo le bevande alcoliche.
Controllare di tanto in tanto la pietanza.
Riscaldare gli alimenti per la prima infanzia senza tettarella o coperchio.
Una volta terminato il riscaldamento, scuotere sempre con cura.
Controllare assolutamente la temperatura.

Separare le fettine di carne l'una dall'altra.

Aggiungere un po' di liquido alla pietanza.

14.5 Pietanze sperimentate

Queste panoramiche sono state create per gli enti di controllo, al fine di agevolare le verifiche degli apparecchi se-
condo EN 60350-1:2013 e IEC 60350-1:2011 e a norma EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Cottura con il forno a microonde

Pietanza Potenza microonde Durata in min. Avvertenza
inwW
Latte all'uovo, 750 g 1. 360 1.12-17 Disporre lo stampo in pyrex
2. 90 2.20-25 20x25 cm sul piatto girevole.
Pan di Spagna 600 8-10 Disporre lo stampo pyrex
@ 22 cm sul fondo del forno.
Polpettone 600 20-25 Collocare lo stampo pyrex sul

piatto girevole.

Scongelamento con il microonde
Impostazioni consigliate per lo scongelamento con il microonde.

Pietanza Potenza microonde Durata in min. Avvertenza
inW
Carne 1. 180 1.5-7 Disporre lo stampo pyrex
2. 90 2.10-15 @ 22 cm sul fondo del forno.

15 Istruzioni per il montaggio

Osservare queste informazioni durante il montaggio

dell'apparecchio.
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15.1 Montaggio sicuro

Osservare le presenti avvertenze di sicurezza

durante il montaggio dell'apparecchio.

m | a sicurezza di utilizzo € garantita solo per
l'installazione secondo le regole di buona
tecnica riportate nelle istruzioni di montag-
gio. L'installatore & responsabile del corret-
to funzionamento nel luogo di installazione.

m Controllare I'apparecchio dopo averlo di-
simballato. Qualora si fossero verificati dan-
ni da trasporto, non collegare l'apparec-
chio.

= Rimuovere il materiale di imballaggio e la
pellicola adesiva dal vano cottura e dallo
sportello prima della messa in funzione.

= Non rimuovere mai la pellicola trasparente
della parte interna dello sportello.

m Osservare la guida di montaggio per i com-
ponenti degli accessori.

® | mobili da incasso devono essere termo-
stabili fino a una temperatura pari a 95 °C
e i mobili adiacenti fino a 70 °C.

= Non montare 'apparecchio dietro a uno
sportello decorativo 0 a uno sportello del
mobile. Sussiste il pericolo di surriscalda-
mento.

m Completare i lavori di taglio sul mobile pri-
ma dell'inserimento dell'apparecchio. Ri-
muovere i trucioli in quanto possono pre-
giudicare il funzionamento dei componenti
elettrici.

m | 'allacciamento degli apparecchi senza
I'impiego di spine deve essere eseguito
esclusivamente da personale specializzato.
In caso di danni causati da un allacciamen-
to non corretto, decade il diritto di garanzia.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Le parti che restano scoperte durante il mon-
taggio possono essere appuntite e causare
ferite da taglio.

» |Indossare guanti protettivi.

Istruzioni per il montaggio it

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

E pericoloso utilizzare un cavo di alimentazio-

ne con una prolunga e un adattatore non am-

messo.

» Non utilizzare cavi di prolunga o prese mul-
tiple.

» Utilizzare esclusivamente gli adattatori e i
cavi di alimentazione approvati dal produt-
tore.

» Se il cavo di alimentazione e troppo corto e
non & disponibile un cavo di alimentazione
piu lungo, contattare un elettricista per mo-
dificare l'installazione domestica.

15.2 Collegamento elettrico

Per eseguire il collegamento elettrico dell'apparecchio
in sicurezza, osservare le presenti avvertenze.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!
Le installazioni effettuate in modo non appropriato co-
stituiscono un pericolo.

» La posa di una presa o la sostituzione del cavo di
allacciamento possono essere effettuate unicamen-
te da un elettricista qualificato tenendo conto delle
relative istruzioni.

» Collegare 'apparecchio solo tramite una presa con
contatto di terra installata a norma.

» Se in seguito al montaggio la spina non risulta piu
accessibile, relativamente all"installazione deve es-
sere presente un disgiuntore su tutti i poli con una
distanza di contatto di almeno 3 mm. La protezione
da contatto deve essere garantita tramite il montag-
gio.

15.3 Contenuto della confezione

Dopo il disimballaggio controllare che tutti i componen-
ti siano presenti e che non presentino danni dovuti al
trasporto.

\
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15.4 Mobile da incasso

Qui sono riportate le avvertenze per un montaggio si-
curo.
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Istruzioni per il montaggio

ATTENZIONE!
| trucioli possono pregiudicare il funzionamento dei
componenti elettrici.

>

Completare i lavori di taglio sul mobile prima dell'in-
serimento dell'apparecchio.
Rimuovere i trucioli.

L'altezza di incasso minima & di 850 mm.

Inserire I'apparecchio in un mobile ad incasso sen-
za parete posteriore.

Le fessure di ventilazione e le aperture d’aspirazio-
ne non devono essere coperte.

| mobili da incasso devono essere refrattari fino a
una temperatura pari a 90 °C e i mobili adiacenti fi-
no a 65 °C.

Questo apparecchio non & adatto all'installazione in
un mobile da cucina senza maniglie con maniglia
integrata verticale.

15.5 Misure d'incasso nel mobile a colonna

Osservare le misure d'incasso e le distanze di sicurez-
za nel mobile a colonna.
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15.6 Preparazione del mobile a colonna

1.

2.

Rilevare lo spessore della parete del mobile. ®
Allo spessore della parete € assegnato un valore x.
Nota: Il valore x corrisponde alla distanza dal foro
inferiore della lamiera di raccordo al fondo del mo-
bile da incasso.

Avvitare la lamiera di raccordo al mobile a colonna.

In questo caso osservare il valore x rilevato.
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15.7 Montaggio dell’apparecchio
1. Fissare sull'apparecchio i distanziatori conforme-

mente allo spessore della parete.

N o

e [ [ o [

2. Nota:

Non schiacciare o piegare il cavo di collegamento.

Inserire I'apparecchio nel mobile e spingerlo verso
destra.

. Continuare ad avvitare I'apparecchio finché non si

trova allineato centralmente.

ﬂ\/{\“\=\u




Istruzioni per il montaggio it

4. Controllare le distanze con gli apparecchi adiacenti.

e~———

—

min. 3mm —»{i&

(o))

La distanza con gli apparecchi adiacenti deve esse-
re di almeno 3 mm.

5. Rimuovere il materiale di imballaggio e la pellicola
adesiva dal vano cottura e dallo sportello.
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1 Veiligheid

Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in
acht.

1.1 Algemene aanwijzingen

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig
door.

» Bewaar de gebruiksaanwijzing en de pro-
ductinformatie voor later gebruik of voor
volgende eigenaren.

m Sluit het apparaat in geval van transport-
schade niet aan.

1.2 Bestemming van het apparaat

Apparaten zonder stekker mogen alleen door
geschoold personeel worden aangesloten. Bij
schade door een verkeerde aansluiting kunt u
geen aanspraak maken op garantie.

De veiligheid is alleen gewaarborgd bij een
deskundige montage volgens de montage-
handleiding. De installateur is verantwoordelijk
voor een goede werking op de plaats van op-
stelling.
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Gebruik het apparaat uitsluitend:

® om voedsel en dranken te bereiden.

® onder toezicht. Houd kortstondige kookpro-
cessen ononderbroken in het 0og.

= |n het huishouden en soortgelijke toepas-
singen zoals bijvoorbeeld: in keukens voor
medewerkers in winkels, kantoren en ande-
re commerciéle omgevingen, in boerderij-
en; van klanten in hotels en andere verblij-
ven, in bed and breakfasts.

m ot een hoogte van 4000 m boven zeeni-
veau.

Dit apparaat voldoet aan de norm EN 55011
resp. CISPR 11. Het is een product van groep
2, klasse B. Groep 2 betekent dat er micro-
golven worden geproduceerd om levensmid-
delen te verwarmen. Klasse B houdt in dat het
apparaat geschikt is voor huishoudelijk ge-
bruik.

1.3 Inperking van de gebruikers

Dit apparaat kan worden bediend door kinde-
ren vanaf 15 jaar en door personen met fysie-
ke, sensorische of geestelijke beperkingen of
met gebrekkige ervaring en/of kennis, indien
zij onder toezicht staan of zijn geinstrueerd in
het veilige gebruik van het apparaat en de
daaruit resulterende gevaren hebben begre-
pen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spe-
len.

Reiniging en gebruikersonderhoud mogen
niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij
ze 15 jaar of ouder zijn en onder toezicht
staan.

Zorg ervoor dat kinderen die jonger zijn dan 8
jaar niet bij het apparaat of de aansluitkabel
kunnen komen.

1.4 Veiliger gebruik

/A WAARSCHUWING - Kans op brand!

In de binnenruimte bewaarde brandbare voor-

werpen kunnen vlam vatten.

» Bewaar nooit brandbare materialen in de
binnenruimte.

» Wanneer er rook wordt geproduceerd moet
het apparaat worden uitgeschakeld of de
stekker uit het stopcontact worden gehaald
en moet de deur gesloten worden gehou-
den om eventueel optredende vlammen te
doven.



Losse voedselresten, vet en vleessap kunnen

in brand vliegen.

» Voor gebruik dient u de binnenruimte, de
verwarmingselementen en de accessoires
vrij te maken van grove verontreiniging.

Oververhitting van het apparaat kan een

brand veroorzaken.

» Bouw het apparaat niet in achter een de-
cor- of meubeldeur.

/A WAARSCHUWING - Kans op

brandwonden!

Accessoires of vormen worden zeer heet.

» Neem hete accessoires en vormen altijd
met behulp van een pannenlap uit de bin-
nenruimte.

In de hete binnenruimte kunnen alcoholdam-

pen vlam vatten. De apparaatdeur kan open-

springen. Er kunnen hete dampen en steek-
vlammen naar buiten treden.

» Gebruik slechts geringe hoeveelheden
drank met een hoog alcoholpercentage.

» Geen alcoholhoudende dranken (= 15 %
vol.) in onverdunde toestand (bijv. voor het
opgieten of overgieten van gerechten) ver-
hitten.

» Apparaatdeur voorzichtig openen.

/A WAARSCHUWING - Kans op

brandwonden!

Tijdens het gebruik worden de toegankelijke

onderdelen heet.

» De hete onderdelen nooit aanraken.

» Zorg ervoor dat er geen kinderen in de
buurt zijn.

Bij het openen van de apparaatdeur kan hete

stoom vrijkomen. Stoom is afhankelijk van de

temperatuur niet altijd zichtbaar.

» Apparaatdeur voorzichtig openen.

» Zorg ervoor dat er geen kinderen in de
buurt zijn.

Door water in de hete binnenruimte kan hete

waterdamp ontstaan.

» Nooit water in de hete binnenruimte gieten.

/A WAARSCHUWING - Kans op letsel!
Wanneer er krassen op het glas van de appa-
raatdeur zitten, kan dit barsten.

» Gebruik geen scherp of schurend reini-
gingsmiddel of scherpe metalen schraper
voor het reinigen van het glas van de appa-
raatdeur omdat dit het oppervlak kan be-
schadigen.

Veiligheid nl

Bij het openen en sluiten van de apparaatdeur
bewegen de scharnieren zich en kunnen ze
klem komen te zitten.

» Kom niet met uw handen bij de scharnie-
ren.

Barsten, splinters of breuken in het glazen

draaiplateau zijn gevaarlijk.

» Nooit met harde voorwerpen tegen het
draaiplateau stoten.

» Het draaiplateau zorgvuldig behandelen.

In de hete binnenruimte kunnen alcoholdam-

pen vlam vatten en kan de apparaatdeur

openspringen en er eventueel afvallen. De
deurramen kunnen kapot gaan en versplinte-
ren.

— "Materiéle schade vermijden”, Pagina 50

» Gebruik slechts geringe hoeveelheden
drank met een hoog alcoholpercentage.

» Geen alcoholhoudende dranken (= 15 %
vol.) in onverdunde toestand (bijv. voor het
opgieten of overgieten van gerechten) ver-
hitten.

» Apparaatdeur voorzichtig openen.

/A WAARSCHUWING - Kans op elektrische

schok!

Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.

» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel
mag reparaties aan het apparaat uitvoeren.

» Er mogen uitsluitend originele reserveon-
derdelen worden gebruikt voor reparatie
van het apparaat.

» Als het netsnoer van dit apparaat bescha-
digd raakt, moet het ter vermijding van risi-
co's worden vervangen door de fabrikant,
de servicedienst of een andere gekwalifi-
ceerde persoon.

Een beschadigde isolatie van het netsnoer is

gevaarlijk.

» Nooit het aansluitsnoer met hete apparaat-
onderdelen of warmtebronnen in contact
brengen.

» Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten
of randen in contact brengen.

» Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of
veranderen.

Binnendringend vocht kan een elektrische

schok veroorzaken.

» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger
gebruiken om het apparaat te reinigen.

Een beschadigd apparaat of een beschadigd

netsnoer is gevaarlijk.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.
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» Nooit een apparaat met gescheurd of ge-
broken oppervlak gebruiken.

» Nooit aan het netsnoer trekken, om het ap-
paraat van het elektriciteitsnet te scheiden.
Altijd aan de stekker van het netsnoer trek-
ken.

» Wanneer het apparaat of het netsnoer is
beschadigd, dan direct de stekker van het
netsnoer uit het stopcontact halen of de ze-
kering in de meterkast uitschakelen.

» Contact opnemen met de servicedienst.

— Pagina 59

/A WAARSCHUWING - Kans op

verstikking!

Kinderen kunnen verpakkingsmateriaal over

het hoofd trekken en hierin verstrikt raken en

stikken.

» Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kin-
deren houden.

» Laat kinderen niet met verpakkingsmateri-
aal spelen.

Kinderen kunnen kleine onderdelen inademen

of inslikken en hierdoor stikken.

» Kleine onderdelen uit de buurt van kinde-
ren houden.

» Kinderen niet met kleine onderdelen laten
spelen.

1.5 Magnetron

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSVOORSCHRIF-
TEN ZORGVULDIG LEZEN EN VOOR HET
VERDERE GEBRUIK BEWAREN

A WAARSCHUWING - Kans op brand!
Oneigenlijk gebruik van het apparaat is ge-
vaarlijk en kan schade veroorzaken. Verwarm-
de pantoffels, granen- pittenkussens kunnen
bijvoorbeeld ook na uren nog vlam vatten.

» Droog nooit gerechten of kleding met het
apparaat.

» Nooit pantoffels, pitten- of granenkussens,
zwammen, vochtige poetslappen e.d. met
het apparaat opwarmen.

» Gebruik het apparaat uitsluitend voor het
bereiden van gerechten en dranken.

Levensmiddelen en de verpakkingen ervan

kunnen ontbranden.

» Nooit levensmiddelen opwarmen in verpak-
kingen die bestemd zijn om ze warm te
houden.

» Levensmiddelen nooit zonder toezicht ver-
warmen in voorwerpen van kunststof, pa-
pier of ander brandbaar materiaal.
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» Bij de magnetron nooit een te groot vermo-
gen of te lange tijdsduur instellen. Houd u
aan de opgaven in deze gebruiksaanwij-
zing.

» Nooit levensmiddelen drogen met de mag-
netron.

» Levensmiddelen die weinig water bevatten,
zoals bijv. brood, nooit met een te hoog
magnetronvermogen of gedurende een te
lange tijd ontdooien of verwarmen.

Spijsolie kan vlam vatten.

» Nooit uitsluitend spijsolie opwarmen met de
magnetron.

/A WAARSCHUWING - Kans op explosie!

Vloeistof of andere voedingsmiddelen in dicht

afgesloten vormen kunnen gemakkelijk explo-

deren.

» Nooit vloeistof of andere voedingsmiddelen
verhitten in dicht afgesloten vormen.

/A WAARSCHUWING - Kans op

brandwonden!

Levensmiddelen met een vaste schil of pel

kunnen tijdens, maar ook nog na het opwar-

men, exploderen.

» Nooit eieren in de eierschaal koken of
hardgekookte eieren in de eierschaal op-
warmen.

» Nooit schaal- en kreeftachtige dieren ko-
ken.

» Bij spiegeleieren of eieren in een glas dient
u eerst de dooier door te prikken.

» Bij levensmiddelen met een vaste schil of
pel, bijv. appels, tomaten, aardappelen en
worstjes, kan de schil knappen. Prik voor
het opwarmen gaatjes in de schil of vel.

De warmte wordt niet gelijkmatig verdeeld in

de babyvoeding.

» Warm nooit babyvoeding op in gesloten
verpakkingen.

» Verwijder altijd het deksel of de speen.

» Na het verwarmen goed roeren of schud-
den.

» Voordat de voeding aan het kind wordt ge-
geven dient de temperatuur te worden ge-
controleerd.

Verhitte gerechten geven warmte af. De vor-

men kunnen heet worden.

» Neem vormen en accessoires altijd met be-
hulp van een pannenlap uit de binnenruim-
te.



De verpakking van luchtdicht verpakte levens-

middelen kan knappen.

» Houd altijd de opgaven op de verpakking
aan.

» Neem gerechten altijd met een pannenlap
uit de binnenruimte.

Tijdens het gebruik worden de toegankelijke

onderdelen heet.

» De hete onderdelen nooit aanraken.

» Zorg ervoor dat er geen kinderen in de
buurt zijn.

Het onjuiste gebruik van het apparaat is ge-

vaarlijk. Voorwerpen zoals oververhitte pantof-

fels, pitten- of graankussen, sponzen, vochtige
schoonmaakdoekjes e.d. kunnen verbranding
tot gevolg hebben.

» Droog nooit gerechten of kleding met het
apparaat.

» Nooit pantoffels, pitten- of granenkussens,
zwammen, vochtige poetslappen e.d. met
het apparaat opwarmen.

» Gebruik het apparaat uitsluitend voor het
bereiden van gerechten en dranken.

/A WAARSCHUWING - Kans op
brandwonden!
Bij het verwarmen van vloeistof kan er kook-
vertraging ontstaan. Dit houdt in dat de kook-
temperatuur wordt bereikt zonder de kenmer-
kende bellen ontstaan. Al bij een kleine schok
van het recipiént is voorzichtigheid geboden.
De hete vloeistof kan plots overkoken en weg-
spatten.
» Zorg ervoor dat er tijdens het verwarmen
altijd een lepel in de vorm staat. Zo wordt
kookvertraging voorkomen.

v X
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/A WAARSCHUWING - Kans op letsel!

Ongeschikte vormen kunnen barsten. Vormen

van porselein en keramiek kunnen kleine

gaatjes hebben in de handgrepen en deksels.

Achter deze gaatjes bevindt zich een holle

ruimte. Als er vocht in deze ruimte komt, kan

dit barsten veroorzaken in de vormen.

» Alleen servies gebruiken dat geschikt is
voor de magnetron.

Bij gebruik van de magnetronfunctie kunnen

vormen van metaal of vormen met metalen

coating leiden tot het ontstaan van vonken.

Het apparaat wordt dan beschadigd.

» Gebruik nooit metalen vormen bij gebruik
van uitsluitend de magnetron.

» Alleen servies gebruiken dat geschikt is
voor de magnetron.

/A WAARSCHUWING - Kans op elektrische
schok!

Het apparaat werkt met hoogspanning.

» Nooit de behuizing verwijderen.

/A WAARSCHUWING - Kans op ernstig

gevaar voor de gezondheid!

Gebrekkige reiniging kan het oppervlak van

het apparaat vernietigen, de gebruiksduur ver-

korten en tot gevaarlijke situaties leiden, zoals
bijvoorbeeld naar buiten komende magnetron-
energie.

» Het apparaat regelmatig schoonmaken en
resten van voedingsmiddelen direct verwij-
deren.

» Houd de binnenruimte, deur en deuraan-
slag altijd schoon.

— "Reiniging en onderhoud", Pagina 56

Het apparaat nooit gebruiken wanneer de

deur van de binnenruimte beschadigd is. Er

kan energie van de microgolven naar buiten
komen.

» Het apparaat nooit gebruiken wanneer de
deur van de binnenruimte of de kunststof
omlijsting van de deur beschadigd is.

» Alleen door de servicedienst laten repare-
ren.

Bij apparaten waarvan de behuizing niet is af-

gedekt komt energie van microgolven vrij.

» De afdekking van de behuizing nooit verwij-
deren.

» Neem voor onderhouds- of reparatiewerk-
zaamheden contact op met de klantenservi-
ce.
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2 Materiele schade vermijden

2.1 Algemeen

LET OP!

Alcoholdampen kunnen in de hete binnenruimte ont-

vlammen en tot een permanente beschadiging van het

apparaat leiden. Door de explosieve verbranding kan
de apparaatdeur openspringen en er eventueel afval-
len. De deurramen kunnen kapot gaan en versplinte-
ren. Door de onderdruk die ontstaat kan de binnen-
ruimte naar binnen sterk vervormen.

» Geen alcoholhoudende dranken (= 15 % vol.) in on-
verdunde toestand (bijv. voor het opgieten of over-
gieten van gerechten) verhitten.

Wanneer er langere tijd vocht aanwezig is in de binnen-

ruimte ontstaat er corrosie.

» Veeg het condenswater na elk bereiding af.

» Bewaar geen vochtige levensmiddelen gedurende
langere tijd in de gesloten binnenruimte.

» Bewaar geen gerechten in de binnenruimte.

Wanneer de apparaatdeur wordt gebruikt als vlak om

iets op te zetten of te leggen kan de apparaatdeur be-

schadigd raken.

» Niets op de apparaatdeur zetten, er aan hangen of
laten steunen.

2.2 Magnetron

Volg deze aanwijzingen op wanneer u de magnetron

gebruikt.

LET OP!

Als het metaal tegen de wand van de binnenruimte aan

komt, ontstaan er vonken waardoor het apparaat be-

schadigd kan raken of de deurruit aan de binnenkant
kan worden aangetast.

» Metalen voorwerpen, zoals een lepel in een glas,
moeten minstens 2 cm van de wanden van de bin-
nenruimte en de binnenkant van de deur verwijderd
zijn.

Aluminium schalen in het apparaat kunnen vonken ver-

oorzaken. Door de vonken die ontstaan wordt het ap-

paraat beschadigd.

» Gebruik geen vormen van aluminium in het appa-
raat.

Het gebruik van het apparaat zonder gerechten in de

binnenruimte leidt tot overbelasting.

» Start nooit de magnetron zonder dat er zich etens-
waar in de binnenruimte bevindt. Alleen een korte
serviestest vormt hierop een uitzondering.

Al

v | X

De meervoudige bereiding van magnetron-popcorn di-

rect na elkaar met een te hoog magnetronvermogen

kan leiden tot beschadiging van de binnenruimte.

» Laat tussen de bereidingen het apparaat meerdere
minuten afkoelen.

» Stel nooit een te hoog magnetronvermogen in.

» Gebruik maximaal 600 Watt.

» Het popcornzakje altijd op een glazen bord leggen.

Door het verwijderen van de afdekking wordt de mag-

netronvoeding beschadigd.

» Verwijder nooit de afdekking van de magnetron in
de binnenruimte.

Het verwijderen van de transparante folie van de bin-

nenkant van de deur beschadigt de apparaatdeur.

» De transparante folie aan de binnenkant van de
deur nooit verwijderen.

Vloeistof die in het apparaat dringt kan de aandrijving

van het draaiplateau beschadigen.

» Het bereidingsproces in de gaten houden.

» Eerst een kortere duur instellen en indien nodig de
duur verlengen.

» Het apparaat nooit zonder draaiplateau gebruiken.

3 Milieubescherming en besparing

3.1 Afvoeren van de verpakking
De verpakkingsmaterialen zijn milieuvriendelijk en kun-
nen worden hergebruikt.

» De afzonderlijke componenten op soort gescheiden
afvoeren.

3.2 Energie besparen

Als u deze aanwijzingen opvolgt, verbruikt uw apparaat
minder stroom.

De tijd in stand-bystand verbergen.
= Het apparaat spaart energie in stand-by.

Opmerking:

Het apparaat verbruikt:

= in gebruik met ingeschakeld display max. 1 W

= in gebruik met uitgeschakeld display max. 0,5 W
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4 Uw apparaat leren kennen

4.1 Bedieningspaneel

Via het bedieningsveld kunt u alle functies van uw ap-
paraat instellen en informatie krijgen over de gebruiks-
toestand.

Opmerking: Afhankelijk van het apparaattype kunnen
details op de afbeelding verschillen, bijv. de kleur en
de vorm.

—/ —/ —/
90 180 360
—/ —/ —/
600 900 kg —ﬂ
—// —//

Stop Start

n] —

Automatische deuropener

Deur automatisch openen.

Touchvelden

Functies selecteren.

SRR

Toets tijd Tijd instellen of weergeven.
Draaiknop Tijd, tijdsduur of automatische programma's instellen.
Display Tijd of tijdsduur weergeven.

Draaiknop

Met de draaiknop wijzigt u de instelwaarden die het
display toont.

De draaiknop kan ingedrukt worden. Om de draaiknop
te vergrendelen of te ontgrendelen, drukt u op de
draaiknop.

Automatische deuropener

Als u de automatische deuropening indrukt, springt de
apparaatdeur open. U kunt de apparaatdeur volledig
met de hand openen.

Opmerkingen

= Bijj een stroomonderbreking werkt de automatische
deuropening niet. U kunt de deur met de hand ope-
nen.

= Als u de apparaatdeur tijdens het gebruik opent,
wordt de werking onderbroken.

= Sluit u de apparaatdeur, dan wordt de werking niet
automatisch voortgezet. U moet de werking starten.

= Als het apparaat langere tijd is uitgeschakeld, dan
gaat de apparaatdeur open met een vertraging.
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4.2 Verwarmingsmethoden

Hier vindt u een overzicht van de verwarmingsmethoden. U krijgt aanbevelingen over het gebruik van de verwar-

mingsmethoden.

Symbool Naam Gebruik

90-900 Magnetron

Gerechten en vloeistoffen ontdooien, bereiden of verwarmen.

4.3 Koelventilator

De koelventilator wordt zo nodig in- en uitgeschakeld.
Bij het gebruik van de magnetronfunctie blijft de bin-
nenruimte koud. De koelventilator wordt echter toch in-
geschakeld.

Opmerking: De koelventilator kan doorlopen, ook wan-
neer het apparaat al uitgeschakeld is.

4.4 Condenswater

Bij het bereiden kan in de binnenruimte en op de deur
van het apparaat condensvorming optreden. Condens
is normaal en heeft geen invioed op de werking van
het apparaat. Veeg na het bereiden het condens af.

5 Voor het eerste gebruik

Stel de opties voor het eerste gebruik in. Reinig het ap-
paraat en de accessoires.

5.1 Eerste keer in gebruik nemen

Stel de opties voor het eerste gebruik in. Reinig het ap-
paraat en de accessoires.

Opmerking: Na de stroomaansluiting of een stroomuit-
val klinkt een signaal en op het display zijn meerdere
nullen zichtbaar. Het kan enkele seconden duren tot er
nog een signaal te horen is en u de tijd kunt instellen.

1. ® indrukken.

v Op het display is 12:00 zichtbaar. Het indicatielamp-
je boven ® brandt.

2. Met de draaiknop de tijd instellen.

3. ® indrukken.

5.2 Het apparaat reinigen voordat u het voor
het eerst gebruikt

Voordat u voor het eerst gerechten klaarmaakt met het
apparaat dient u de binnenruimte en de accessoires te
reinigen.

1. Zorg ervoor dat er zich in de binnenruimte geen ver-
pakkingsresten, toebehoren of andere voorwerpen
bevinden.

2. De gladde oppervlakken in de binnenruimte met

3. Om de geur van het nieuwe te verwijderen, neemt u
de lege, gesloten binnenruimte af met warm zeep-
sop.

— "Binnenruimte reinigen”, Pagina 57

5.3 Draaischijf

Gebruik uw apparaat alleen met draaischijf.

1. De rolring [@l in het verlaagde deel van de binnen-
ruimte leggen.

//

2. De draaischijf [l in de aandrijving [€] in het midden
van de bodem van de binnenruimte vergrendelen.
3. Controleren of de draaischijf correct is vergrendeld.

Opmerking: De draaischijf kan naar links of rechts

een zachte, vochtige doek reinigen. draaien.
6 De Bediening in essentie
6.1 Magnetronvermogen Magnetronvermo-  Gebruik
Hier vindt u een overzicht van de magnetronvermogens gen in watt . ,
en een aanbeveling voor het gebruik ervan. 360 Vlees en vis bereiden of gevoe-
lige gerechten opwarmen.
Magnetronvermo-  Gebruik 600 Gerechten verwarmen en berei-
gen in watt den.
90 Gevoelige gerechten ontdooi- 900 Vioeistoffen verwarmen.
en.
180 Gerechten ontdooien en verder
bereiden.
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Opmerking:

U kunt het magnetronvermogen voor een bepaalde
tijdsduur instellen:

= 900 W gedurende 30 minuten

® 600 W gedurende 60 minuten

= 90 W, 180 W en 360 W gedurende 99 minuten

6.2 Vormen en accessoires die geschikt zijn
voor de magnetron

Om uw gerechten gelijikmatig op te warmen en het ap-
paraat niet te beschadigen, dient u geschikte vormen
en accessoires te gebruiken.

Opmerking: Voordat u vormen voor de magnetron ge-
bruikt dient u de informatie van de fabrikant in acht te
nemen. Voer bij twijfel een serviestest uit.

Geschikt voor de magnetron

Vormen en accessoires  Toelichting

Vormen van hitte- en Deze materialen laten mi-
magnetronbestendig ma-  crogolven door. Microgol-
teriaal: ven beschadigen hittebe-
m Glas stendige vormen niet.
®  Glaskeramiek
= Porselein
= Temperatuurbestendi-

ge kunststof
= Volledig geglaceerd

keramiek zonder bar-

sten

Bestek van metaal Opmerking: Om kookver-
traging te voorkomen
kunt u metalen bestek ge-
bruiken, bijv. een lepel in

een glas.

LET OP!

Als het metaal tegen de wand van de binnenruimte aan

komt, ontstaan er vonken waardoor het apparaat be-

schadigd kan raken of de deurruit aan de binnenkant
kan worden aangetast.

» Metalen voorwerpen, zoals een lepel in een glas,
moeten minstens 2 cm van de wanden van de bin-
nenruimte en de binnenkant van de deur verwijderd
zijn.

Niet geschikt voor de magnetron

Vormen en accessoires  Toelichting

Vormen van metaal Metaal laat geen micro-
golven door. De gerech-
ten warmen nauwelijks

op.

Servies met goud- of zil-
verdecor

Microgolven kunnen
gouddecor en zilverdecor
beschadigen.

Tip: Wanneer door de fa-
brikant wordt gegaran-
deerd dat de vorm ge-
schikt is voor de magne-
tron, kunt u de vorm ge-
bruiken.

De Bediening in essentie nl

6.3 Vormen testen op hun
magnetronbestendigheid

Controleer m.b.v. een serviestest of vormen geschikt
zijn voor de magnetron. Het apparaat mag alleen bij

een serviestest met gebruik van de magnetronfunctie
zonder gerechten worden gebruikt.

/\ WAARSCHUWING - Kans op brandwonden!
Tijdens het gebruik worden de toegankelijke onderde-
len heet.

De hete onderdelen nooit aanraken.

Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.

De lege vorm in de binnenruimte plaatsen.

Het apparaat gedurende 2 - 1 minuut op het maxi-

male magnetronvermogen instellen.

In werking stellen.

De vorm meerdere keren controleren:

- Wanneer de vorm koud of handwarm is, dan is
deze geschikt voor de magnetron.

— Wanneer de vorm heet is of er vonken ontstaan,
dan de serviestest afbreken. De vorm is dan niet
geschikt voor de magnetron.

NS oYY
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6.4 Magnetron instellen

LET OP!

Het gebruik van het apparaat zonder gerechten in de

binnenruimte leidt tot overbelasting.

» Start nooit de magnetron zonder dat er zich etens-
waar in de binnenruimte bevindt. Alleen een korte
serviestest vormt hierop een uitzondering.

==

v | X

Tip: Om uw apparaat optimaal te gebruiken, kunt u
zich aan de informatie in de insteladviezen oriénteren.
— "Zo lukt het", Pagina 59

1. De veiligheidsaanwijzingen in acht nemen.
— Pagina 48

2. De aanwijzingen voor het vermijden van materiéle
schade in acht nemen. = Pagina 50

3. De aanwijzingen voor magnetronbestendige vormen
en accessoires in acht nemen. — Pagina 53

4. Met de toetsen het gewenste magnetronvermogen
instellen.

5. Met de draaiknop de gewenste tijdsduur instellen.

Opmerking: Als u tijdens de werking de deur van de
binnenruimte opent, onderbreekt de magnetron de wer-
king en het ingestelde tijdsverloop. Als u de deur van
de binnenruimte sluit, wordt de werking hervat.

6.5 Tijdsduur wijzigen

U kunt de tijdsduur altijd wijzigen.
» Met de draaiknop de gewenste tijdsduur instellen.
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6.6 Werking onderbreken

1. Druk op Stop of open de deur van het apparaat.

v Het indicatielampje boven Start brandt.

2. Sluit om het bedrijf te hervatten de deur van het ap-
paraat en druk op Start.

6.7 Werking afbreken

» Twee keer op Stop drukken of de deur openen en Stop
een keer indrukken.

7 Memory

Met de functie Memory kunt u de instelling voor een
gerecht opslaan en op elk moment weer opvragen.
Tip: Als u een gerecht vaak bereidt, gebruikt u de func-
tie Memory.

7.1 Memory opslaan

Opmerking:

= U kunt meerdere magnetronvermogens niet na el-
kaar opslaan.

U kunt geen automatische programma's opslaan.

M indrukken.

Het indicatielampje boven M brandit.

Met de toetsen het gewenste magnetronvermogen

instellen.

Het indicatielampje boven de toets brandt en het

display toont 1:00 min.

3. Met de draaiknop de gewenste tijdsduur instellen.

4. Zo nodig een van de volgende opties kiezen:

- Om Memory op te slaan en onmiddellijk te star-
ten, op Start drukken.

M 2 =

<

- Om Memory op te slaan en niet te starten, op M
drukken.
v Als het apparaat niet start, verschijnt op het display
de tijd en het apparaat slaat de instelling op.

7.2 Memory starten

U kunt het opgeslagen programma eenvoudig starten.
Plaats uw gerecht in het apparaat en sluit de deur van
het apparaat.

1. Mindrukken.

v De opgeslagen instellingen verschijnen.

2. Start indrukken.

7.3 Werking onderbreken

1. Druk op Stop of open de deur van het apparaat.

v Het indicatielampje boven Start brandt.

2. Sluit om het bedrijf te hervatten de deur van het ap-
paraat en druk op Start.

7.4 Werking afbreken

» Twee keer op Stop drukken of de deur openen en Stop
een keer indrukken.

8 Programma's

Met de programma's helpt u uw apparaat bij de berei-
ding van verschillende gerechten en kiest u automa-
tisch de optimale instellingen.

8.1 Programma instellen

1. Programma kiezen.

2. Net zo vaak op [P] drukken tot het display het ge-
wenste programmanummer aangeeft.

v Het indicatielampje boven [P] brandt.

3. kg indrukken.

v Het indicatielampje boven kg brandt en het display
toont een voorgesteld gewicht.

4. Met de draaiknop het gewicht van het gerecht instel-
len.
Kunt u het exacte gewicht niet invoeren, rond het
dan naar boven of beneden af.
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5. Druk op Start om de werking te starten.
v U kunt het verloop van de tijdsduur aflezen.
6. Als tijdens het programma een signaal klinkt, de
deur van het apparaat openen.
— Het gerecht verdelen, omroeren of keren.
- Sluit de apparaatdeur.
- Start indrukken.

8.2 Werking onderbreken

1. Druk op Stop of open de deur van het apparaat.

v Het indicatielampje boven Start brandt.

2. Sluit om het bedrijf te hervatten de deur van het ap-
paraat en druk op Start.

8.3 Werking afbreken

» Twee keer op Stop drukken of de deur openen en Stop
een keer indrukken.
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8.4 Ontdooien met de automatische programma's
Met de 4 ontdooiprogramma's kunt u viees, gevogelte en brood ontdooien.

Programma Gerecht Vormen Gewichtsbereik in kg
PO1 Gehakt open 0,20-1,00
P02 Vleesstukken open 0,20-1,00
P03 Kip, stukken kip open 0,40-1,80
P04 Brood open 0,20-1,00

Gerechten met de automatische programma'’s
ontdooien

1. Het product uit de verpakking nemen.

Gebruik producten die plat en per portie bij-18 °C
bewaren.

2. Het product wegen.

Het gewicht hebt u nodig om het programma in te
stellen.

3. Leg de levensmiddelen op een platte vorm die ge-
schikt is voor de magnetron bijv. een schaal of bord
van glas of porselein.

Geen deksel erop leggen.
4. Het programma instellen. — Pagina 54

8.5 Garen met de automatische programma'’s

5. Opmerking: Als u vlees en gevogelte ontdooit, ont-
staat vloeistof.

De vloeistof tijdens het keren verwijderen en in geen
geval verder gebruiken of met andere levensmidde-
len in aanraking laten komen.

6. Platte stukken en gehakt vodr de rusttijd uit elkaar
halen.

7. Laat het ontdooide product nog 10 tot 30 minuten
rusten voor een gelijkmatige temperatuurverdeling.
Grote stukken vlees hebben een langere rusttijd no-
dig dan kleine. Bij gevogelte na de rusttijd de inge-
wanden verwijderen.

8. Levensmiddelen verder verwerken, ook als dikke
vleesstukken in de kern nog bevroren zijn.

Met de 3 bereidingsprogramma's kunt u rijst, aardappels of groente garen.

Programma Gerecht Vormen Gewichtsbe- Aanwijzingen
reik in kg
P05 Rijst met deksel  0,05-0,20 Voor rijst een grote, hoge vorm gebruiken.
Geen rijst in kookzakjes gebruiken.
Per 100 g rijst de dubbele of driedubbele hoeveel-
heid water toevoegen.
PO6 Aardappe- met deksel 0,15-1,00 Voor gekookte aardappels de verse aardappels in
len kleine, gelijkmatige stukken snijden.
Per 100 g aardappels een el water en wat zou toe-
voegen.
PO7 Groente met deksel  0,15-1,00 Verse, gereinigde groente wegen.

De groente in kleine, gelijkmatige stukken snijden.
Per 100 g groente een el water toevoegen.

Gerechten met de automatische programma's

bereiden

1. Het product wegen.
Het gewicht hebt u nodig om het programma in te
stellen.

2. De levensmiddelen op een vorm leggen die ge-
schikt is voor de magnetron en met een deksel af-
sluiten.

3. Waterhoeveelheid volgens aanwijzingen van de fa-
brikant op de verpakking toevoegen.

4. Het programma instellen. — Pagina 54

5. Wanneer het programma afgelopen is, de levens-
middelen nog eens omroeren.

6. De ontdooide levensmiddelen nog 5 tot 10 minuten
laten rusten voor een gelijkmatige temperatuurver-
deling.

De bereidingsresultaten zijn afhankelijk van de kwa-
liteit en de toestand van de levensmiddelen.
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9 Basisinstellingen

U kunt de basisinstellingen van uw apparaat volgens uw wensen instellen.

9.1 Overzicht van de basisinstellingen

Hier vindt u een overzicht van de basis- en fabrieksinstellingen. De basisinstellingen zijn afhankelijk van de uitvoering

van uw apparaat.

Instelling Keuze Betekenis

| Toetssignaal = On'

Toetssignaal inschakelen en uitschakelen.

w [FF Opmerking: Het toetssignaal blijft bij Start en Stop actief.

¢ Demomodus dEQd

Demomodus activeren of deactiveren.

Opmerking: Het apparaat is uitgeschakeld. U kunt de toetsen en de weergave gebrui-
ken, de toetsen functioneren niet. De demomodus is hoofdzakelijk voor dealers nuttig.

' Fabrieksinstelling (kan afhankelijk van het apparaattype afwijken)

9.2 Basisinstelling wijzigen
Vereiste: Het apparaat is uitgeschakeld.

Het display geeft de eerste basisinstelling weer.
Druk op Start.

Op het display knippert de actuele waarde.

Met de draaiknop de gewenste aarde instellen.
Om de basisinstelling over te nemen, op Start druk-
ken.

Om de basisinstelling te verlaten, op Stop drukken.
Met de draaiknop naar de basisinstelling £ gaan.

PLC PR

Op het display licht de ingestelde selectie op.

Met de draaiknop de gewenste aarde instellen.
Om de basisinstelling over te nemen, op Start druk-
ken.

10. Om de basisinstelling te verlaten, op Stop drukken.
11. Om het basisinstellingsmenu te verlaten, opnieuw
op Stop drukken.

Tip: U kunt de instelling op elk moment veranderen.

O NoO»

9.3 Signaalduur veranderen

Als u uw apparaat uitschakelt, hoort u een signaal. U
kunt de tijdsduur van het signaal wijzigen.

Start en Stop enkele seconden lang ingedrukt houden.

Om de basisinstelling te bewerken, op Start drukken.

» Ca. 6 seconden lang Start indrukken.

v De signaalduur wisselt tussen kort en lang.

v Het apparaat neemt de signaalduur over en toont
de tijd.

9.4 Tijd instellen

Opmerking: Na de stroomaansluiting of een stroomuit-
val klinkt een signaal en op het display zijn meerdere
nullen zichtbaar. Het kan enkele seconden duren tot er
nog een signaal te horen is en u de tijd kunt instellen.

1. ® indrukken.

v Op het display is 12:00 zichtbaar. Het indicatielamp-
je boven ® brandt.

2. Met de draaiknop de tijd instellen.

3. ® indrukken.

9.5 Tijdsweergave uit

Om het stand-byverbruik van uw apparaat te verminde-
ren kunt u de tijdsweergave uitschakelen.
1. ® indrukken.
2. Stop indrukken.
Om de tijd opnieuw weer te geven, opnieuw op ®
drukken.

10 Reiniging en onderhoud

Reinig en onderhoud uw apparaat zorgvuldig om er
voor te zorgen dat het lang goed blijft werken.

10.1 Reinigingsmiddelen

Gebruik alleen geschikte reinigingsmiddelen.

/A WAARSCHUWING - Kans op elektrische schok!

Binnendringend vocht kan een schok veroorzaken.

» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken
om het apparaat te reinigen.
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LET OP!

Ongeschikte reinigingsmiddelen beschadigen de op-

pervlakken van het apparaat.

» Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmid-
delen.

» Gebruik geen sterk alcoholhoudende reinigingsmid-
delen.

» Gebruik geen harde schuursponsjes of afwasspons-
jes.

» Geen speciale reinigingsmiddelen gebruiken voor
de warmtereiniging.

» Glasreinigers, schrapers of onderhoudsmiddelen
voor roestvrij staal alleen gebruiken wanneer deze
in de gebruiksaanwijzing voor het betreffende on-
derdeel worden aanbevolen.



Nieuwe vaatdoekjes bevatten resten van de productie.
» Nieuwe vaatdoekjes voor het gebruik grondig uit-
wassen.

In de verschillende reinigingshandleidingen kunt u le-
zen welke reinigingsmiddelen geschikt zijn voor de ver-
schillende oppervlakken en onderdelen.

10.2 Apparaat reinigen

Maak het apparaat schoon zoals voorgeschreven, zo-
dat de verschillende onderdelen en oppervlakken niet
door een verkeerde reiniging of ongeschikte reinigings-
middelen beschadigd raken.

/A WAARSCHUWING - Kans op brand!

Losse voedselresten, vet en vleessap kunnen in brand

vliegen.

» Voor gebruik dient u de binnenruimte, de verwar-
mingselementen en de accessoires vrij te maken
van grove verontreiniging.

/A WAARSCHUWING - Kans op letsel!

Wanneer er krassen op het glas van de apparaatdeur

zitten, kan dit barsten.

» Gebruik geen scherp of schurend reinigingsmiddel
of scherpe metalen schraper voor het reinigen van
het glas van de apparaatdeur omdat dit het opper-
vlak kan beschadigen.

1. De aanwijzingen voor de reinigingsmiddelen in acht

nemen. — Pagina 56

2. De aanwijzingen voor de reiniging van de onderde-
len en oppervlakken van het apparaat in acht ne-
men.

3. Indien niet anders vermeld:

- De verschillende onderdelen van het apparaat
reinigen met warm zeepsop en een schoon-
maakdoekje.

- Droog na met een zachte doek.

10.3 Binnenruimte reinigen

LET OP!

Ondeskundige reiniging kan de binnenruimte beschadi-

gen.

» Gebruik geen ovenspray, geen schuurmiddelen of
andere agressieve reinigingsproducten voor de
oven.

1. De aanwijzingen voor de reinigingsmiddelen in acht
nemen. — Pagina 56

2. Met warm zeepsop of azijnwater reinigen.

3. Gebruik bij sterke verontreiniging ovenreiniger.
Ovenreiniger uitsluitend in een koude binnenruimte
gebruiken.

Tip: Om onaangename geuren te verhelpen, een
kopje water met een paar druppels citroensap ge-
durende 1 tot 2 minuten met maximaal magnetron-
vermogen verwarmen. Om kookvertraging te vermij-
den altijd een lepel er in plaatsen.

4. De binnenruimte met een zachte doek afnemen.

5. De binnenruimte met geopende deur laten drogen.

Draaischijf reinigen

1. De aanwijzingen voor de reinigingsmiddelen in acht
nemen. — Pagina 56

2. De draaischijf verwijderen.

Reiniging en onderhoud nl

3. De draaischijf met warm zeepsop en een zacht
schoonmaakdoekje reinigen.

4. Met een zachte doek nadrogen.

5. De draaischijf weer plaatsen.
Erop letten dat de draaischijf juist vastklikit.

10.4 Voorzijde van het apparaat reinigen

LET OP!

Ondeskundige reiniging kan de voorzijde van het appa-

raat beschadigen.

» Geen glasreiniger, metalen of glazen schraper ge-
bruiken voor het schoonmaken.

» Om corrosie op RVS-fronten te vermijden, kalkviek-
ken, vetvlekken, zetmeelvlekken en eiwitvlekken on-
middellijk verwijderen.

» Bij RVS-opperviakken speciale RVS-reinigingsmid-
delen voor warme oppervlakken gebruiken.

1. De aanwijzingen voor de reinigingsmiddelen in acht
nemen. — Pagina 56

2. De voorkant van het apparaat met heet zeepsop en
een vaatdoek reinigen.

Opmerking: Geringe kleurverschillen op de voorzij-
de van het apparaat ontstaan door gebruik van ver-
schillende materialen, zoals glas, kunststof en me-
taal.

3. Bij RVS-apparaatfronten het RVS-reinigingsmiddel
heel dun opbrengen met een zachte doek.

Het RVS-reinigingsmiddel is verkrijgbaar bij de klan-
tenservice of in de vakhandel.

4. Met een zachte doek nadrogen.

10.5 Bedieningspaneel reinigen

LET OP!

Ondeskundige reiniging kan het bedieningspaneel be-
schadigen.

» Het bedieningspaneel nooit nat afnemen.

1. De aanwijzingen voor de reinigingsmiddelen in acht
nemen. — Pagina 56

2. Het bedieningspaneel met een microvezeldoek of
een zachte, vochtige doek reinigen.

3. Met een zachte doek nadrogen.

10.6 Ruiten van de deur schoonmaken

LET OP!

Ondeskundige reiniging kan de deurruiten beschadi-
gen.

» Geen schraper gebruiken.

1. De aanwijzingen voor de reinigingsmiddelen in acht
nemen. — Pagina 56

2. Reinig de deurruiten met een vochtige vaatdoek een
glasreiniger.
Opmerking: Donkere plekken bij de ruiten van de
deur, lijkend op vegen, zijn lichtreflecties van de ver-
lichting van de binnenruimte.

3. Met een zachte doek nadrogen.
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10.7 EasyClean

De reinigingsondersteuning is een snel alternatief voor
de reiniging van de binnenruimte tussendoor. De reini-
gingsondersteuning weekt verontreinigingen door het

verdampen van zeepsop in. Verontreinigingen kunnen
vervolgens gemakkelijker worden verwijderd.

Reinigingsfunctie instellen

1. Doe een paar druppels afwasmiddel in een kopje
met water.

2. Doe er ook een lepel in, om kookvertraging te voor-
komen.

3. Zet het kopje in het midden van de binnenruimte.

4. Magnetronvermogen op 600 W instellen.

5. Tijdsduur op 3 minuten instellen.

6. Magnetron starten.

7. Na het verstrijken van de tijdsduur de deur nog
3 minuten gesloten laten.

8. De binnenruimte met een zachte doek afnemen.

9. De binnenruimte met geopende deur laten drogen.

11 Storingen verhelpen

Kleinere storingen aan het apparaat kunt u zelf verhel-
pen. Raadpleeg voordat u contact opneemt met de
klantenservice de informatie over het verhelpen van
storingen. Zo voorkomt u onnodige kosten.

/\ WAARSCHUWING - Kans op letsel!
Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.
» Alleen geschoold vakpersoneel mag reparaties aan
het apparaat uitvoeren.
» Bel de servicedienst als het apparaat defect is.
— "Servicedienst", Pagina 59

11.1 Functiestoringen

/\ WAARSCHUWING - Kans op elektrische schok!

Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.

» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag repa-
raties aan het apparaat uitvoeren.

» Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen
worden gebruikt voor reparatie van het apparaat.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt,
moet het ter vermijding van risico's worden vervan-
gen door de fabrikant, de servicedienst of een ande-
re gekwalificeerde persoon.

Storing Oorzaak en probleemoplossing

Apparaat werkt niet.  Netstekker van de stroomkabel is niet ingestoken.
» Apparaat aansluiten op het elektriciteitsnet.

De zekering in de zekeringenkast is in werking getreden.
» Controleer de zekering in de meterkast.

Stroomvoorziening is uitgevallen.

» Controleer of de verlichting van de binnenruimte of andere apparaten functioneren.

Storing

1. Zekering in zekeringkast uitschakelen.

2. Zekering na ca. 10 seconden weer inschakelen.

v Als de storing eenmalig was, verdwijnt de melding.

3. Verschijnt de melding opnieuw, neem dan contact op met de klantenservice. Geef tijdens
het telefoongesprek de exacte foutmelding door.

- "Servicedienst", Pagina 59

Deur is niet helemaal gesloten.

» Controleer of er resten van een gerecht of vreemde voorwerpen tussen de deur klem zit-

ten.

De gerechten worden Magnetronvermogen is te laag ingesteld.
langzamer warm dan  » Stel een hoger magnetronvermogen in. = Pagina 53

voorheen.

Er is een grotere hoeveelheid dan gebruikelijk in het apparaat gedaan.

» Stel een langere tijdsduur in.

Voor de dubbele hoeveelheid hebt u twee keer zoveel tijd nodig.

Gerechten zijn kouder dan gewoonlijk.
» Keer de gerechten of roer de gerechten tussendoor om.

Draaischijf krast of Vuil of vreemde voorwerpen bevinden zich in het bereik van de aandrijving van de draai-

schuurt. schijf.
» Reinig de rolring en het verlaagde deel in de binnenruimte.
Magnetronfunctie Apparaat heeft een storing.
breekt af. » Als deze storing zich meerdere keren voordoet, neem dan contact op met de service-
dienst.
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Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Het toestel is niet in

gebruik. Op het dis- » Druk op Stop.

Instelgebied is per ongeluk aangeraakt.

play wordt een tijds-
duur weergegeven.

Na het instellen werd niet op Start gedrukt.
» Druk op Start of wis de instelling door op Stop te drukken.

Op het display bran-
den drie nullen. » Stel de tijd opnieuw in.

Stroomvoorziening is uitgevallen.

— "Eerste keer in gebruik nemen", Pagina 52

Op het display staat Demomodus is geactiveerd.
een M. » Deactiveer de demomodus.

— "Basisinstellingen”, Pagina 56

Melding € 3 verschijnt Fout in het automatische deuropeningssysteem.

op het display. Apparaat uitschakelen.
10 minuten wachten.

Apparaat weer inschakelen.

voen

dienst.

Als deze storing zich meerdere keren voordoet, neem dan contact op met de service-

12 Afvoeren

12.1 Afvoeren van uw oude apparaat

Door een milieuvriendelijke afvoer kunnen waardevolle
grondstoffen opnieuw worden gebruikt.

1. De stekker van het netsnoer uit het stopcontact trek-
ken.

2. Het netsnoer doorknippen.

3. Voer het apparaat milieuvriendelijk af.
Bij uw dealer en uw gemeente- of deelraadskantoor
kunt u informatie verkrijgen over de actuele afvoer-
methoden.

Dit apparaat is gekenmerkt in over-
eenstemming met de Europese richt-
liin 2012/19/EU betreffende afge-
dankte elektrische en elektronische
apparatuur (waste electrical and elec-
tronic equipment - WEEE).

De richtlijn geeft het kader aan voor
de in de EU geldige terugneming en
verwerking van oude apparaten.

B

13 Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantieperiode en
garantievoorwaarden in uw land kunt u opvragen bij
onze servicedienst, uw dealer of op onze website.

Als u contact opneemt met de servicedienst, hebt u het
productnummer (E-Nr.) en het productienummer (FD)
van het apparaat nodig.

De contactgegevens van de servicedienst vindt u in de
meegeleverde servicedienstlijst of op onze website.

Dit product bevat lichtbronnen van energieklasse G. De
lichtbronnen zijn leverbaar als reserveonderdeel en mo-
gen uitsluitend door een hiervoor opgeleide monteur
worden vervangen.

13.1 Producthnummer (E-nr.) en
productienummer (FD)

Het productnummer (E-Nr.) en het productienummer
(FD) vindt u op het typeplaatje van het apparaat.

Het typeplaatje met de nummers vindt u wanneer u de
apparaatdeur opent.

€ =

E-Nr: FD: ZNr:

Type

Om uw apparaatgegevens en de servicedienst-tele-
foonnummers snel terug te kunnen vinden, kunt u de
gegevens noteren.

14 Zo lukt het

Voor verschillende gerechten vindt u hier de bijpassen-
de instellingen alsmede de beste accessoires en vor-
men. Wij hebben het advies optimaal op uw apparaat
afgestemd.

14.1 Zo kunt u het best te werk gaan

Hier vertellen we u hoe u als beste stap voor stap opti-
maal kunt profiteren van het insteladvies. U krijgt infor-
matie over vele gerechten met informatie en tips, zoals
hoe u het apparaat optimaal kunt gebruiken en instel-

len.
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Opmerking:

= De insteladviezen gelden altijd voor de koude en le-
ge binnenruimte.

= De opgegeven tijden in de overzichten zijn richt-
waarden. Ze zijn afhankelijk van de kwaliteit en de
aard van de levensmiddelen.

/A WAARSCHUWING - Kans op brandwonden!
Levensmiddelen met een vaste schil of pel kunnen tij-
dens, maar ook nog na het opwarmen, exploderen.

» Nooit eieren in de eierschaal koken of hardgekook-
te eieren in de eierschaal opwarmen.

» Nooit schaal- en kreeftachtige dieren koken.

» Bij spiegeleieren of eieren in een glas dient u eerst
de dooier door te prikken.

» Bij levensmiddelen met een vaste schil of pel, bijv.
appels, tomaten, aardappelen en worstjes, kan de
schil knappen. Prik voor het opwarmen gaatjes in
de schil of vel.

Verhitte gerechten geven warmte af. De vormen kun-

nen heet worden.

» Neem vormen en accessoires altijd met behulp van
een pannenlap uit de binnenruimte.

1. Voor het gebruik niet benodigde vormen uit de bin-
nenruimte verwijderen.

2. Kies een gewenst gerecht uit de insteladviezen.

3. De gerechten in een geschikte vorm doen.
- "Vormen en accessoires die geschikt zijn voor de
magnetron”, Pagina 53

4. De vorm op de draaischijf plaatsen.

5. Stel het apparaat in overeenkomstig het instelad-
vies.
Eerst de kortste tijdsduur instellen. Indien nodig de
tijdsduur verlengen. Als in de tabellen twee magne-
tronvermogens en tijdsduren zijn aangegeven, eerst
het eerste magnetronvermogen en de eerste tijds-
duur instellen en na het signaal het het tweede mag-
netronvermogen en de tweede tijdsduur.
Als u van de tabellen afwijkende hoeveelheden wilt
bereiden, stel dan voor de dubbele hoeveelheid on-
geveer de dubbele tijdsduur in.

6. Gebruik pannenlappen wanneer u hete vormen uit
de binnenruimte neemt.

14.2 Tips om te ontdooien en op te warmen

Neem deze tips in acht voor goede resultaten bij het
ontdooien en opwarmen.

Vraag Tip

Het gerecht moet na het  Stel een langere tijdsduur
verstrijken van de tijds- in. Bij grotere hoeveelhe-
duur ontdooid, heet of den en hogere gerechten
gaar zijn. is meer tijd nodig.
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Vraag

Tip

Het gerecht mag na het
verstrijken van de tijds-
duur aan de rand niet
oververhit zijn en in moet
in het midden gaar zijn.

m  Het gerecht tussen-
door omroeren.

= Een lager magnetron-
vermogen en een lan-
gere tijdsduur instellen.

Gevogelte of vlees mag
na het ontdooien niet al-
leen van buiten gebak-
ken, maar in het midden
nog bevroren zijn.

= Een lager magnetron-
vermogen instellen.

= Het te ontdooien ge-
recht bij grote hoeveel-
heden meerdere ma-
len keren.

Het gerecht mag niet te
droog zijn.

m  Een lager magnetron-
vermogen instellen.

m  Een kortere tijdsduur
instellen.
Gerecht afdekken.
Meer vloeistof toevoe-
gen.

14.3 Ontdooien

Met uw apparaat kunt u diepvriesproducten ontdooien.

Gerechten ontdooien

1. De bevroren levensmiddelen in een open vorm op

de draaischijf plaatsen.

Gevoelige delen kunt u met kleine stukken alumini-
umfolie afdekken, bijv. kippenvleugels en -poten of
vette randen van braadstukken. De folie mag de

ovenwanden niet raken.

2. In werking stellen.

Halverwege het ontdooien kunt u de aluminiumfolie

verwijderen.

3. Opmerking: Als u vlees en gevogelte ontdooit, ont-

staat vloeistof.

De vloeistof tijdens het keren verwijderen en in geen
geval verder gebruiken of met andere levensmidde-
len in aanraking laten komen.

4. De gerechten tussendoor één tot twee keer omroe-

ren of keren.

Grote stukken meerdere malen keren.

5. Om ervoor te zorgen dat de temperatuur gelijkmatig
wordt verdeeld, de ontdooide gerechten ca. 10 tot
20 minuten bij kamertemperatuur laten rusten.

Bij gevogelte kunt u de ingewanden verwijderen.
Het vlees kunt u ook met een kleine bevroren kern

verder verwerken.
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Ontdooien met de magnetron
Neem de insteladviezen voor het ontdooien van diepgevroren gerechten met de magnetron in acht.

Gerecht Gewichting Magnetronvermogen Tijdsduur in min

inW
Vlees, heel, van rund, kalf of varken met en 800 1. 180 1. 15
zonder been 2. 90 2.10-20
Vlees, heel, van rund, kalf of varken met en 1000 1. 180 1. 20
zonder been 2. 90 2.15-25
Vlees, heel, van rund, kalf of varken met en 1500 1. 180 1. 30
zonder been 2. 90 2. 20- 30
Vlees in stukken of plakken van rund, kalf of 200 1. 180 1. 2°
varken 2. 90 2.4-6
Vlees in stukken of plakken van rund, kalf of 500 1. 180 1.5
varken 2. 90 2.5-10
Vlees in stukken of plakken van rund, kalf of 800 1. 180 1. 8’
varken 2. 90 2.10-15
Gehakt, gemengd?*® 200 90 10*
Gehakt, gemengd?®? 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Gehakt, gemengd®*® 800 1. 180 1. 8%

2. 90 2.10-20
Gevogelte of stukken gevogelte® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Gevogelte of stukken gevogelte® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Visfilet, viskotelet of plakken vis® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Groente, bijv. erwten 300 180 10-15
Fruit, bijv. frambozen® 300 180 7-10°
Fruit, bijv. frambozen® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Boter, ontdooien’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Boter, ontdooien’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Heel brood 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Heel brood 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
Gebak, droog, bijv. cake®® 500 90 10-15
Gebak, droog, bijv. cake®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Gebak, vochtig, bijv. vruchtentaart, 500 1. 180 1.5
kwarktaart® 2. 90 2.15-20
Gebak, vochtig, bijv. vruchtentaart, 750 1. 180 1.7
kwarktaart® 2.90 2.15-20

' Tijdens het keren de ontdooide delen van elkaar scheiden.

Het voedsel vlak invriezen.

Het reeds ontdooide vlees verwijderen.

Het voedsel herhaaldelijk keren.

De ontdooide delen van elkaar losmaken.

Het voedsel tussendoor voorzichtig omroeren.

De verpakking volledig verwijderen.

Alleen gebak zonder glazuur, slagroom, gelatine of créme ontdooien.
De stukken gebak van elkaar scheiden.

© o N o o »~ W N
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14.4 Opwarmen
Met uw apparaat kunt u gerechten opwarmen.

Gerechten opwarmen

/\ WAARSCHUWING - Kans op brandwonden!

Verhitte gerechten geven warmte af. De vormen kun-

nen heet worden.

» Neem vormen en accessoires altijd met behulp van
een pannenlap uit de binnenruimte.

/\ WAARSCHUWING - Kans op brandwonden!

Bij het verwarmen van vloeistof kan er kookvertraging

ontstaan. Dit houdt in dat de kooktemperatuur wordt

bereikt zonder de kenmerkende bellen ontstaan. Al bij

een kleine schok van het recipiént is voorzichtigheid

geboden. De hete vioeistof kan plots overkoken en

wegspatten.

» Zorg ervoor dat er tijdens het verwarmen altijd een
lepel in de vorm staat. Zo wordt kookvertraging
voorkomen.

v X

LET OP!

Als het metaal tegen de wand van de binnenruimte aan

komt, ontstaan er vonken waardoor het apparaat be-

schadigd kan raken of de deurruit aan de binnenkant
kan worden aangetast.

» Metalen voorwerpen, zoals een lepel in een glas,
moeten minstens 2 cm van de wanden van de bin-
nenruimte en de binnenkant van de deur verwijderd
zijn.

1. De kant-en-klaargerechten uit de verpakking nemen
en in een vorm doen die geschikt is voor de magne-
tron.

2. De gerechten vlak in de vorm verdelen.

3. De gerechten met een passend deksel, een bord of
speciale folie voor de magnetron afdekken.

4. |In werking stellen.

5. De gerechten tussendoor meerdere malen keren of
omroeren.

De snelheid waarmee de verschillende componen-
ten van de gerechten warm worden kan verschillen.

6. Controleer de temperatuur.

7. Om ervoor te zorgen dat de temperatuur gelijkmatig
wordt verdeeld, de opgewarmde gerechten 2-5 mi-
nuten bij kamertemperatuur laten rusten.

Opwarmen van diepgevroren gerechten met magnetron
Neem de insteladviezen voor het opwarmen van diepgevroren gerechten met de magnetron in acht.

Gerecht Gewichting !\Ilavc_;\;,netronvermogen Tijdsduur in min
in
Menu, bordgerecht, kant-en-klaargerecht met 300 - 400 600 8-11
2-3 componenten
Soep 400 600 8-10
Eenpansgerecht 500 600 10-13
:Dlarl:ken of stukken vlees in saus, bijv. gou- 500 600 12-17"
as
Ovenschotels, bijv. lasagne of cannelloni 450 600 10-15
Bijgerechten, bijv. rijst, pasta® 250 600 2-5
Bijgerechten, bijv. rijst, pasta® 500 600 8-10
Groente, bijv. erwten, broccoli, wortels® 300 600 8-10
Groente, bijv. erwten, broccoli, wortels® 600 600 14-17
Spinazie a la créme* 450 600 11-16

' Bij het doorroeren de stukken viees van elkaar losmaken.
2 Een beetje vloeistof bij het voedsel doen.

¥ Water toevoegen, zodat de bodem van de vorm wordt bedekt.

4 Het voedsel bereiden zonder toevoeging van water.
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Opwarmen met de magnetron

Neem de insteladviezen voor het opwarmen met de magnetron in acht.

Montagehandleiding nl

Gerecht Hoeveelheid !Vlavg\;’netronvermogen Tijdsduur in min
in
Dranken' 200 ml 800 2-3%°
Dranken' 500 ml 800 3-42°
Babyvoeding, bijv. flesjes melk® 50 ml 360 ca. 0,5%°
Babyvoeding, bijv. flesjes melk* 100 ml 360 ca. 1*°
Babyvoeding, bijv. flesjes melk* 200 ml 360 1,6%°
Soep 1 kop 200 g 600 2-3
Soep 2 koppen 400 g 600 4-5
Menu, bordgerecht, kant-en-klaargerecht met 350 - 500 g 600 4-8
2-3 componenten
Vlees in saus’ 500 g 600 8-11
Eenpansgerecht 400 ¢ 600 6-8
Eenpansgerecht 800 ¢ 600 8-11
Groente, 1 portie® 150 g 600 2-3
Groente, 2 porties® 300 g 600 3-5

Doe een lepel in het glas.
Alcoholische dranken niet verwarmen.
Het voedsel tussendoor controleren.

Beslist de temperatuur controleren.
De lapjes vlees van elkaar scheiden.
Een beetje vloeistof bij het voedsel doen.

© N o g~ W0 N =

Babyvoedsel zonder speen of deksel verwarmen.
Na het verwarmen het voedsel altijd goed schudden.

14.5 Testgerechten

Deze overzichten werden voor testinstituten gemaakt, om het testen van het apparaat conform EN 60350-1:2013
resp. IEC 60350-1:2011 en volgens de norm EN 60705:2012, IEC 60705:2010 te vergemakkelijken.

Bereiden met magnetron

Gerecht Magnetronvermogen Tijdsduur in min Aanwijzing
inW
Kandeel, 750 g 1. 360 1.12-17 Pyrexvorm 20 x 25 cm op de
2. 90 2.20-25 draaischijf plaatsen.
Biscuitgebak 600 8-10 Pyrexvorm @ 22 cm op de draai-
schijf plaatsen.
Gehaktbrood 600 20-25 Pyrexvorm op de draaischijf

plaatsen.

Ontdooien met de magnetron

Insteladvies voor het ontdooien met de magnetron.

Gerecht Magnetronvermogen Tijdsduur in min Aanwijzing
inW

Vlees 1. 180 1.5-7 Pyrexvorm @ 22 cm op de draai-
2. 90 2.10-15 schijf plaatsen.

15 Montagehandleiding

Houd rekening met deze informatie bij de montage van

het apparaat.
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15.1 Veilige montage

Neem bij het monteren van het apparaat de

veiligheidsaanwijzingen in acht.

®m De veiligheid is alleen gewaarborgd bij een
deskundige montage volgens de montage-
handleiding. De installateur is verantwoor-
delijk voor een goede werking op de plaats
van opstelling.

m Het apparaat na het uitpakken controleren.
Niet aansluiten in geval van transportscha-
de.

m Voor het eerste gebruik verpakkingsmateri-
aal en plakfolie verwijderen uit de binnen-
ruimte en van de deur.

m De transparante folie aan de binnenkant
van de deur nooit verwijderen.

® Bijj de inbouw van accessoires dient u zich
te houden aan de beschrijving in de monta-
gebladen.

= Inbouwmeubels dienen bestand te zijn te-
gen een temperatuur tot maximaal 95°C,
aangrenzende meubelfronten tot 70°C.

» Het apparaat niet inbouwen achter een de-
cor- of meubeldeur. Er bestaat gevaar van
oververhitting.

® Voer uitsnijdingswerkzaamheden aan het
meubel uit voordat het apparaat wordt ge-
plaatst. Spanen verwijderen. Deze kunnen
invioed hebben op de werking van elektri-
sche componenten.

m Apparaten zonder stekker mogen alleen
door geschoold personeel worden aange-
sloten. Bij schade door een verkeerde aan-
sluiting kunt u geen aanspraak maken op
garantie.

/A WAARSCHUWING - Kans op letsel!
Onderdelen die tijdens de montage toeganke-
lijk zijn, kunnen scherp zijn en tot snijletsels
leiden.

» Veiligheidshandschoenen dragen.
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/A WAARSCHUWING - Kans op brand!

Het gebruik van een verlengd netsnoer en

niet-toegestane adapters is gevaarlijk.

» Geen verlengsnoeren of meervoudige stop-
contacten gebruiken.

» Alleen door de fabrikant goedgekeurde
adapters en netsnoeren gebruiken.

» Wanneer het netsnoer te kort is en er geen
langer netsnoer beschikbaar is, neem dan
contact op met een elektrospeciaalzaak om
de huisinstallatie aan te passen.

15.2 Elektrische aansluiting

Om het apparaat elektrisch veilig te kunnen aansluiten,
dient u deze aanwijzingen in acht te nemen.

/\ WAARSCHUWING - Kans op elektrische schok!

Ondeskundige installaties zijn gevaarlijk.

» Alleen een elektricien mag rekening houdende met
de desbetreffende voorschriften een stopcontact
plaatsen of een aansluitkabel vervangen.

» Het apparaat uitsluitend via een volgens de voor-
schriften aangebracht, randgeaard stopcontact aan-
sluiten.

» Wanneer de stekker na het inbouwen niet meer toe-
gankelijk is, moet een schakelaar met een contact-
afstand van minstens 3 mm worden geinstalleerd.
De bescherming tegen aanraking dient door de in-
bouw te zijn gewaarborgd.

15.3 Inhoud van de verpakking

Controleer na het uitpakken alle onderdelen op trans-
portschade en de volledigheid van de levering.

15.4 Inbouwmeubel

Hier vindt u aanwijzingen voor de veilige inbouw.

LET OP!

Spanen kunnen de werking van elektrische componen-

ten hinderen.

» De uitsnijdingswerkzaamheden aan het meubel uit-
voeren voordat het apparaat wordt geplaatst.

» De spanen verwijderen.

De minimale inbouwhoogte bedraagt 850 mm.
De inbouwkast mag achter het apparaat geen ach-
terwand hebben.
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= De ventilatiesleuven en de aanzuigopeningen mo- 15.7 Apparaat monteren
gen niet afgedekt zijn. . .

= Inbouwmeubels moeten tot 90 °C hittebestendig 1. De afstandshouders overeenkomshg de wanddikte
zijn, aangrenzende meubelfronten tot 65 °C. aan het apparaat bevestigen.

= Dit apparaat is niet geschikt voor de inbouw in een
greeploos keukenmeubel met verticale greeplijst.

15.5 Inbouwafmetingen in hoge kast
Neem de inbouwafmetingen en de veiligheidsafstanden X

in de hoge kast in acht.

N
~600 T
~560%8. L > x
O =
2. Opmerking:
>m,F Z\ De aansluitkabel niet inklemmen of knikken.
' [}
- ; A

15.6 Hoge kast voorbereiden

1. De wanddikte van het meubel bepalen. ®
Aan de wanddikte is een x-waarde toegewezen.

2. Opmerking: De x-waarde komt overeen met de af-
stand van het onderste gat van de aansluitplaat tot
aan de bodem van het inbouwmeubel. Het apparaat in de kast plaatsen en naar rechts
De aansluitplaat aan de hoge kast vastschroeven. @ schuiven.

Hierbij de vastgestelde x-waarde in acht nemen.
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154) ~ 3. Het apparaat zo lang vastschroeven tot het appa-
raat in het midden is uitgelijnd.
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4. De afstand tot de aanliggende apparaten controle-
ren.

—— ]

—

min. 3mm —>|!"

(o))

De afstand tot de aanliggende apparaten moet min-
stens 3 mm bedragen.

5. Voor het eerste gebruik verpakkingsmateriaal en
plakfolie uit de binnenruimte en van de deur verwij-
deren.
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®m Mn ouvdeeTE TN OUOKEUN O€ TepImTwon ¢n-
HIGC KOTQ TN HETADOPO.

1.2 Xpnon gt’lpq)wva ME TOV GKOTIO
TTPOOPICHOU

Movo adelouxo TTPOOWTIKO EMTPEMETAI VO
OUVOEDEl CUOKEUEC XWpPIC dIC. e TrepinmTwon
NIV AOYyw AaBouc ouvdeonc, dev udioTaTal
Koveva OIKaIWPa eyyunonc.

MOVO pe TN 0woTh TOTTOBETNON CUUPWVA pe
TIC 0dnyiec TomoBeTnoNC diaodaAideTal N
aodaieia kKaTa TN XpNnon. O eykoTAOTATNC £i-
Vol UtTeUbuvocg via TNV aGyoyn AeIToupyia oTn
Beon TomobeTNONC.

Acdaieia el

XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTAPOOKEUN GaynTwV Kol podn-
HOTWV.

B KOTW oo emThpnon. EmBAETeTe TIC OUVTO-
pec diadikaoieC Bpaopou Xwpic dIOKOT.

® >TO OTITI KOl O TTAPOUOIEC EPAPLOVEC
OTWC T.X.: 2€ Koudivec yIa UTTOANAOUC o€
KOTOOTAPOTA, ypadeia Kal GAOUC euttopl-
KOUC TOWEIC, OTO OYPOTIKG KTNUOTA, OO TTe-
AOTEC 0E Eevodoxeion Kol GANEC OIKIOTIKEC
gykaTaoTaoelg, ota bed and breakfast.

® pexpl eva uyoc armd 4000 m mavw ommod TNV
empavela TNC OGAACOOC.

AUTI N CUOKEUN QVTOTTOKPIVETOI OTO TTIPOTUTIO
EN 55011 ) CISPR 11. Eival éva mpoidv TnG
opadac 2, karnyopia B. Ouada 2 onuaivel,
OTI dNUIOUPYOUVTAI HIKPOKUUOTO JE OKOTIO TN
Beppavon Twv Tpodipwy. Karnyopia B dn-
AWVEL, OTI N OUOKEUN eival KATOAMNAN VIO OIKIO-
K Xpnon.

1.3 MePIOPICHOC OPADIAC XPNOTWV

AUTN N OUOKEUN PTTOPEI VO XPNOILOTIOIEITO
oo maudid oo 15 €TV Kol Avw Kol OTTO
TPOOWTION UE PEIWPEVEC DUOIKEC, a1oBNTAPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWEC KOI EANEIYN EUTIEI-
piac Kal/n yvwong, av empBAETovTal N Exouv
KOTOTOTTIIOTEI OXETIKG pe TNV aodoArn Xpnon
TNC OUOKEUNG KOl €XOUV KATOVONOEI TOUC KIV-
AUVOUC TTOU QTTOPPEOUV QIO QUTH.

Ta moudia dev emTPEMETAI VA TTACOUV PE TN
OUOKeun.

O KaBapIopOC Kol N ouvTHPENOoN ammo TO XPN-
oTn dev EMTPEMETAI VO TTPAYUATOTTIOINBOUV
oo oudId, EKTOC Qv eival 15 eTwv Kal Avw
KOl ETITNEOUVTAL.

KpataTe 1o audid TTou €ival KOTw TwV 8 eTwv
LOKQIO OO TN OUOKEUN Kol TO KOAwdIO ouvde-
ong.
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el AoddAeia

1.4 AocpaAng xpnon

/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To aTmoONKEUPEVD OTOV XWPO HOYEIDEUOTOC

EUDAEKTO QVTIKEIUEVO UTTOPOUV VO OVOdAE-

youv.

» Mn dulayeTe TOTE EUPAESKTO QVTIKEILEVDL
OTOV XWPO HOYEIPEUOTOC.

» Otav apxiCel va epdavideTal KAmvog, TTPETE
VO amevepyoroinbei n ouokeun 1 va TpaRn-
xOei To dIc amd Tnv mpida Tou PEUPATOC Kal
VO KpaTNOei N TOPTa KASIOTH, VIO VO O3Nnoe-
TE TIC evOeXOUeEVWC epdaviCopeves GAOYEC.

To ummoAeippoTa daynTwy, TO ANITTOC KOI O XU-

HOC omO TO YNTO PTTOPOUV Vo avadAeyouv.

» [piv amd TN AeIToupyia OTTOUOKPEUVETE TN
XOVTPI pUTTOVON OO TOV XWPO HAVEIPEUO-
TOC, TG OEPUAVTIKG OTOIXEIO KOI OTTO T
eCapTnuoTO.

H umepBeppavon TNC OUCKEUNG PTTOPEi var

TPOKOAEoEl PWTIA.

» Mnv TOTTOBETNOETE TTOTE TN OUOKEU!N TTIOW
Qo pIa SIGKOOUNTIKI TTOPTA ) TOPTO VTOU-
AoTTiou.

A NPOEIAONOIHZH - Kivéuvog

EYKQUpaTOC!

Ta e€apTNuoTa 1 T HAYEIPIKO OKeun (eoTali-

VOVTOI TTAPO TTOAU.

> ATIOLOKPUVETE TO KAUTO JAVEIPIKA OKeUN N
eCopTHUOTA OTTO TO XWPEO HOVEIPEUATOC
TTAVTOTE PE PIO TIAOTPO KOUCZIVOG.

O1 oTpoi TOU OIVOTIVEUPOTOC UTTOPOUV VO OVO-

dAeyouv peoa oTtov (E0TO XWPO UOYEIPEUATOC.

H mOpTa TNC OUOKEUNG PTTOPEI VO avoiel

QTTOTOHA. ZEOTOC OTHOC Kol GAOYEC UTTOpPEi var

eehOouv.

» XONOIYOTIOIEITE POVO PIKPEC TTOOOTNTEC OTTO
OuUVaTA OIVOTIVEUPOTWON TTOTG oTal daynTA.

» Mnv BeppuaiveTe oivomveuuaTwdn moTa (=
15% vol.) oe un apaiwpevn KaTaotaon (T.x.
yIa va TiepixuoeTe 1o daynTa).

> AVOIi&Te TTPOOEKTIKG TNV TTOPTO TNC OUOKEU-
ne.

A\ MPOEIAOMNOIHZH - Kivuvog

{epaTiopaTog!

Ta mpooITa pepn/eapTtnuoTa (eOTOIVOVTAI TTO-

AU KOT& TN AeIToupyia.

» Mnv OKOUUTIOTE TTOTE TO KOUTA pepn/e€op-
TAUOTO.

» KpoTare Ta MaidIid HOKPIA.
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KaT& To Gvolypo TG TTOPTOC TNG OUOKEUNG

prmopei va e€eNBel KauTOC OTpOG. O aTuoG,

avaAoya pe Tn Beppokpaoia, e daiveTal.

» AVOiyeTe TTPOOEKTIKA TNV TTOPTO TNC OUOKEU-
ne.

» Kparare Ta maidid HokpIa.

Me TO vepO OTOV KOUTO XWPEO HOYEIPEUATOC

prmopei va dnpiloupyndei KauToc udPaTUOC.

» Mn xUveTe TTIOTE VePO PEOO OTOV KAUTO
XWPO HOYEIPEUATOC.

/A NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog

TPXUMATIOHOU!

To ypOTOOUVIOPEVO YUOAI TG TTOPTOCG TNG OU-

OKEUNC PTTOPEI VO payioel.

» Mn XPNOILOTIOIEITE 10XUPG KABOPIOTIKO TEI-
WigaTog N KodTePEC PHETANIKESC EUOTPEC VIO
TOV KOBapIopgo Tou TCOPIoOU TNG MOPTAC TNC
OUOKEUNC, emeldr) PITopEl Vo YPOTOOUVIooUV
TNV emMPAveIo.

O1 pevreoedec TNC MOPTAC TNC OUOKEUNC Ki-

VOUVTOI KOTOQ TO QVOIYHO KOl TO KAEioIpo TNG

TTOPTAC KOl PTTOPEI VO HAYKWOEITE.

» MnVv amMAWVETE TO XEPIO OOC OTNV TIEPIOXN
TWV PHEVTEOEDWV.

O1 pwyueg, Ta BpavopaTa n ol Bpavoelc oTov

YUGAIVO TieploTpedopevo OioKo eival eTmKivOu-

VEC.

» Mn xTUTTGTE TIOTE TOV TIEPIOTPEDOUEVO DIOKO
e OKANPG QVTIKEIPEVQ.

» MeToxelpieoTe TTPOOEKTIKA TOV TTEQIOTPE-
dopevo dioko.

O! aTpoi Tou oIVOTIVEUPOTOC PTTOPOUV VO OVO-

dAeyoUV PEOO OTOV KOUTO XWPO HOYEIDEUOTOC

KOl N TOPTO TNC OUOKEUNC UTTOPEI VO voiel

QTTOTOUO KO EVOEXOUEVWCE VO TIEOE! KATW. Tat

TCOUIO TNG TTOPTAC PTTOPEI VO OTTGOOUV KOl VO

OPUUPOTIOTOUV.

- "Anoguyn UMKV Cnuiwov", Zedida 71

» XPNOIYOTIOIEITE HOVO PIKPEC TTOOOTNTEC OO
QUVOTA OIVOTIVEUPOTWON TTOTA OTO aynTA.

» Mnv BeppuaiveTe oivomveuuaTwdn moTa (=
15% vol.) oe un apalwpevn KaTtaoTaon (T.x.
yIa va TiepixuoeTe 1o daynTa).

> AvoilTe TTPOOEKTIKA TNV TOPTA TNG OUOKEU-
ne.



A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

nAekTpomAngiog!

O1 OKOTAMNAEG ETIOKEUES eival EMKIVOUVEG.

» Movo ekmmaideupevo yI' auTo, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO EMTEETETAI VO TIPOYHOTOTIONNOE!
ETNIOKEUEC OTN CUOKEUN.

» MOvo yvNolo avTOAOKTIKG EMITRETETAI VO
XpnolpyomoinBouy yia TNV EMOKEUN TNG OU-
OKeUNng.

» Edv 1o KoAwdIo ouvdeonc oTo OIKTUO Tou
PEUPOTOC QUTNC TNC OUOKeUN¢ umooTei ¢n-
LIQ, TTIPETIEI VO OVTIKOTOOTOOEI Ammd TOV KO-
TOOKEUOOTN N TNV umnpeoia e€urnpeTnong
TEAQTWV TOU 1N armd Vo AvTIOTOIXO EIOIKEU-
HEVO OTOUO, VIO TNV amoduyn eMKIVOUVWV
KOTOOTAOEWV.

Mia xaAaopevn Jovwon Tou KoAwdiou ouvoe-

onc eival emkivouvn.

» Mn depvete oTe TO KOAWDIO ouvdeEONC o€
emodr YE KOAUTA UEPN OUOKEUWV N TTNYVEC
BeppodTNTOC.

» Mnv adnvete moTe TO KAAWDIO ouvdeong
oT1o OIKTUO va £pBel oe emadn pe axuneEec
pUTEC N KODTEPEC OKUEC.

» Mnv ToOKI(eTE, PN OUVONIBETE ] PN UETO-
TPETETE TTOTE TO KOAwOIO ouvdeong oTo Oi-
KTUO.

Mia €10XWPENON UYPOCIOG UTTOPEI VO TIPOKO-

Aeoel NAekTPOTANEIQ.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE CUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1 OUOKEUEC KaBapliopou uywnAng tie-
ong, yIo va KaBopioeTe Tn OUOKeUN).

Mia ouokeun n eva KaAwdio ouvdeonc Tou

EXOUV uttooTel (nUIt eival eTTIKIVOUVO.

» Mn AeITOUPYEITE TIOTE PIO OUCKEUN TIOU EXEI
urooTei ¢nuIa.

» Mn AeITOUPYEITE TIOTE PIOt OUCKEUN PE POyI-
ouevN 1) oTraopevn emMopavela.

» Mnv TpaBaTe moTe To KOAWdIO ouvdeonc,
VIO VO QTTOOUVOEOETE TN OUOKEUN ammo Tol
OIKTUO TOU peupaToC. TpaBaTe MOVTOTE TO
dI1¢ Tou Kohwdiou ouvdeong.

» OTtav n ouokeun ) To KoAwdIo ouvdeonC
exel (NUIG, TPOPRNETE OHEOWE TO GIC TOU KO-
Awdiou ouvdeonc N KaTeBaoTe TNV
aodPOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.

» KoAeoTe TNV utinpeoia eEUTINEETNONG TTEAO-
Tov. = 2edida 82

Acdaieia el

/A MPOEIAONOIHZH - Kivuvog aoguiiag!

To moudid umopei va TepAcOUV Ta UAIKG TNG

OUOKEUOOIOG TTAVW OTIO TO KEDOAI ) VO TUAI-

XTOUV 0’ aUTO Kol va TaiBouv aodulia.

» KpaTATe T UNKG OUOKEUOICIOG HOKPIG OTTO
T MBI,

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv pe To
UAIKG OUOKEUOIOIOG.

To moudid umopei var e10TveUo0UV ) VO KOTO-

MOUV PIKOA KOUUGTIO KOl €TOI VO TTAOOUV

aoduiia.

» KpOTATE TO HIKPO KOUUATION HOKPIO OTTO TOK
maidIa.

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv Pe PIKPO
KOUUATIO

1.5 ®oUpPVvOoC HIKPOKUPRTWV

AIABASTE MPOZEKTIKA TIZ ZHMANTIKEZ
YMNOAEIZEIZ A>SOAAEIAY KAl ®YAA=TE TI>
MA TTIEPAITEPQ XPHZH

A NPOEIAONOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

H pn evdedelypevn xprnon TNG CUOKEUNG eival

eMKivOuvn Kal PTTOPEi Vo TIPOKOAEOE! (NUIEC.

Mo mapadelypa umopouv va avodAeyouv ol Ce-

oTeC TTOVTODAEC, T (EOTO OOKOUAGKIO e

OTTOPOUC Kail dNUNTPIOKA OKOUG KOl HETG QIO

WPEC.

» Mn oTeyvwveTe TOTE GaynTd 1 POUXD UE TN
ouoKeun.

» Mn CeoTaiveTe MOTE TTAVTOPAEC, HOEIAGPIO
omopPWV f dNUNTPICKWY, 0houyYAPId, UYPX
oI KaBopIopgoU Kol TTOPOUOIG e TN OU-
OKeun.

» XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO VIO TNV TTO-
pOaOKeUrn GoynNTwWV Kol TTOTWV.

Ta TPOdIUG KAOBWE KOl O CUOKEUOOIEC KOl TO!

OKeun TOUC UTopPEi va avadAeyouv.

» Mn CeoTaiveTe OTE TPODPIUO OE OUCKEUQOI-
ec dlaThpnong Bepuokpaoiag.

» Mn CeoTaiveTe TIOTE XWPIC €MTNENON TPODI-
Lot 0 OKeun amod MAQOTIKO, XoPTi i GAa eU-
GAEKTO UAIKQL.

» Mn puBpileTe TOTE PIG TTOAU peyaAn Badui-
0 1I0XUOC 1 TTOAU peyOAO XPOVO HIKQOKU-
HATWV. [1pooavaToAioTEITE OTO OTOIXEIO OE
auTec TIC odnyiec xpnonc.

» Mn oTeyvwveTe TTOTE TPOPIUG 0TOV GOUPVO
HIKQOKUUGTWV.

» Mnv &emaywveTte N (eoThveTe TOTE TPODIPO
HE HIKPN TIEPIEKTIKOTNTO VEPOU, OTTWC TI.X.
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WWHI, Je TOAU uwnAr 10XU 1 XPOVO HIKPOKU-
HOTWV.

To AadI paynTou pmopei va avadAeyei.

» Mn {eoTaiveTe TIOTE PHOVO TOU TO AGdI payn-
ToU oTOV POUPVO HIKPOKUUOTWV.

A\ MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog £kpnEng!

Ta uyp& 1 GANa TPOPILO 08 OPIXTA KASIOHEVD

okeUn UTTopei Vo eKpayouV EUKOAQ.

» Mn CeoTdveTe TOTE UYPQ 1 GAG TPODIPG OE
OPIXTG KAEIOpEVO OKeUn.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

eykauparog!

Ta TPOdIUG pe OKANPO KEAUDOC 1) TTETOO PTTO-

pEl VO EKPAYOUV KOTO TN SIAPKEIN, OGAAG KOl

HETA Q1O TO (EOTOO.

» Mn PayelpeUETE TTOTE QUYA OTO KEAUPOC N
un CeoTaveTe TTOTE OPIXTOBPACHEVD QUYD
oTO KeAUDOC.

» Mn payelpeUeTe TTOTE OOTPOKOEION 1 OO
KOOTPOKA.

> e TIEpIMTWon TNYAVNTHV GUYWV N GUYWV OE
TTOTNPEI, TOUTIGTE TTPONYOUHEVWCE TOV KPOKO.

> e TepImTwon TPodiuwv pe okAnen dpAouda
f TTETOQ, OTIWC T.X. UNAQ, VTOUATEC, TIOTATEC
N AOUKQVIKQ, UTTOPEI TO KEAUDOG VO OKAOE!.
Mpiv To CeoTapa TpumaTe T GAouda ) TNV
TTETOO.

H BeppodTnTa OTIC Bpedikeg TPOPEC OEV KATO-

VEUETOI OUOIOUOPDO.

» Mn CeoTtaiveTte TOTE BPedIKEC TPODEC HEC
o€ KAeI0TG Doxeia.

» ATOLOKPUVETE TIOVTOTE TO KOTIOKI 1 TO On)-
AOOTPO.

» MeTd TO (EOTOUO KOUVATE 1) OVOKOTEUETE
TTAVTOTE KOAQ.

» EAcyxete Tn Bepuokpaoia, mpoTou va 0obei
N Toodn oto maudi.

Ta CeoTd GpaynTd ekKAUOUV BeppoTtnTa. ETOl

UTTOPOUV TOl HOYEIQIKG OKeUn va (eoToBouv

TTOAU.

» ATTOPOKPUVETE T LOYEIPIKG OKeUN 1 To
efapTNUOTO OTTO TO XWPEO HOVEIPEUATOC
TTAVTOTE PE PIO TIAOTPO KOUCIVOG.

2 € TIEPITITWON 0EPOOTEVWC KAEIOPEVWY TPODI-

LWV, UTTOPEI VO OKAOEI N CUOKEUOOIA.

» [1p00EXETE TTAVTOTE TO OTOIXEIO TTAVW OTN
OUOKEUOOIaL.

» Byadete T doynTG TTAVTOTE PE TIAOTPEC
Koudivog ammo ToV XWPO HAVEIPEUOTOC.
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Ta mpooItd pepn/eEapThuaTa (EOTAIVOVTAI TTO-

AU KOTO TN AeITOUpVia.

» Mnv aKOUUTIOTE TTOTE TO KOUTA pepn/e€op-
TAUOTO.

» KpoTdare Ta maidid JOKPIA.

H pn evdedelyuevn xprion TNG CUOKEUNC eival

emkivouvn. MNa mapadelypo ol utrePOePUO-

opevec TavTodAeS, Ta UTIEPOEPUAOLEVD POEI-

AGpIo OTTOPWV ) dNUNTPIOKWY, OPOUYYAPIa,

UYPG VI KOOOPIoHOU Kol GAAG TIOPOHIOIOK

UTTOPOUV Vo 0ONYHOooUV O€ EYKOUUATO.

» Mn oTeyvwveTe TTOTE PaynNTA 1 POUXA HE TN
OUOKeUN.

» Mn CeoTaiveTe TOTE TAVTOPAEC, HAEIAGPIO
omopwV ) dNUNTPICKWY, odouyyapIa, UYp&
oI KaBapIiopgoU Kol TTOPOUOIO e TN OU-
oKeun.

» XpPNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN YOVO VIa TNV TTO-
pOoKeun GaynNTwVv Kol TTOTWV.

/A NPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog
{epaTiopaTog!
Kot To (EOTOUO UYPWV UTTOPE! VO TIPOKANDOEI
empBpaduvon Tou Bpaopou. AuTtd onuaivel, OTI
N OEPUOKPOOIO BPOOUOU EMTUYXAVETAI, XWPIC
v egdavIoToUV OI TUTTIKEC PUOONIOEC OTHOU.
2 UVIOTATAI TIDOOOX! OGKOUN KAl O€ TIEPITITWON
eAGXI0TNG POVO avoKivnong Tou okeuoug. To
KOUTO UuypO pmopei Eadvika va Bpdoel Kol va
mTOINOEL.
» KoTd 710 (eOTOUO TOTTOBETEITE TTAVTOTE £V
KOUTOAI peoa oTo okeuoc. ETol epmodideTai
n emBpaduvon Tou Bpacuou.

v X

/A NPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog
TPRXUMATIOHOU!
To akATOAMNAO poyeEIpIKO OKEUOC PTToPEl VOl
pavioel. Ta payelpik& oKeun amo mopoeAavn
KO KEPAUIKO UANIKO UTTOPEI VO €XOUV TIOAU Wi
KPEC TPUTIEC OTIC AGBEC Kol OTaL KaTakIa. [Miow
Q1O QUTEC TIC TPUTIEC UTTAPXEI EVOC KEVOC
XWPOC. H uypooia TTou exel €10XWPNOel OTOV
KEVO XWPO UTTOPEI Vo OTIGOE! TOL HAYVEIQIKO
okeun.
» XPNOIYOTIOIEITE HOVO POVEIPIKG OKEUN, KO-
TOMNAG VIO HIKOOKULOTO.




2Keun Ko doxeia omd HeToAO 1 okeun e pe-

TOMIKI 810KOOUNON PTTOPOUV O TTEPITITWON

KOOOPNGC ASITOUPYIOG HIKPOKUPGTWY Vo odnyn-

oouv oTn dnuioupyia omvenpwyv. H cuokeun

KOTOOTPEPETA.

> e TIepITTon KaBAPNC ASITOUPYIOG HIKPO-
KUUOTWV PN XPNOIYOTIOIEITE TTOTE PETOAIKO
doxeio.

» XpNOoIYOTIoIEITE HOVO HOYEIPIKO OKEUN, KO-
TAOMNAQL VIO HIKOOKUUOTO.

/A MPOEIAONOIHZH - Kivduvog
nAekTpomAngiag!

H ouokeun Aeitoupyei e uwnAn Taon.
» Mnv adaipeoeTe moTe TO TIEPIBANUOI.

A\ MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog coBapric

BA&BNG yix TNV uyeia!

O avenmopKnNC KoOAPIOPOC PTTOPE! VO KOTO-

oTpewel TNV emMdaAveIn TNG OUOKEUNC, VO

peliwoel Tn d1dpkela (NS Kal va odnynoel oe

EMKIVOUVEC KOTOOTAOEIC, OTIWC VIO TTAPOdEIY-

pa S10pP0N EVEPYEING MIKPOKUUOTWV.

» KabBopileTe TOKTIKG TN CUOKEUN KOl OTTOHO-
KPUVETE QUECWC TO UTTOAEIUPOTO TwV TPOdI-
LGWV.

» KpOTATE TOV XWPO HAVEIPEUOTOC, TNV TTOPTA
KOl TOV QVOOTOAEQ TNC TTOPTOC TIAVTOTE KO-
Bapa.

- "KaBapiouoc kai ppovtida", ZeAida 79

Amoduyr UAIKQV ¢nuiwv el

Mn AeITOUPYEITE TTOTE TN OUCKEUN, OTAV N TTOP-
TO TOU XWPOU PAVEIPEUOTOC £xel utmooTei (n-
Hia. Mmopei va eEENBel evepyeEIn UIKPOKU-
HOTWV.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOTE TN CUOKEUN, OTOV N
TTOPTO TOU XWPEOU HOYEIPEUATOC 1 TO TTAO-
OTIKO TIAQICIO TNC TOPTAC EXOUV uttooTel (n-
LIA.

» AVOBETETE TNV EMOKEUN HOVO OTO TUNUO
e&urnpPETNONC TIEAGTWV.

2TIC OUOKEUEC XWPIC KOAAUPUO TIEPIBANUOTOC

eEEPXETAI EVEPYEIO PIKPOKUHUOTWV.

» Mnv adaipeite moTe TO KAAUPUG TTEPIBANHO-
TOG.

> e TIEpITTWon €PYA0IWV OUVTAPNONG N ETTI-
OKEUNC KOAEOTE TNV UTINPECIO TEXVIKNG €EU-
TNEETNONC TIEAGTWV.

2 Amo¢uyn UMIK®WV ZnuIwV

2.1 Tevik&

MPOZOXH!

Ol OTUOI TOU OIVOTIVEUUGTOC PTTOPOUV VO avadAeyouv

HEOO OTOV KOUTO XWPO HOYEIPEUOTOC KOl VO 0dnyrnoouv

o€ pia povipn ¢nuit otn ouokeun. AOYwW PIOIC EKPNKTI-

KNAC avadAeEnNe n mOPTA TNC OUCKEUNG PTTOPE! VO VOi-

Eel amOTOPO KOl eVOEXOHEVWE VO TTECEI KATW. Ta TCAHIO

NG MOPTAC UTTOPEl VO OTTGOOUV KOl V& BpUUUATIOTOUV.

AOYW TNC TTPOKUTITOUCOIC UTTOTTIEONG O XWPOC HOYEL-

PEUOTOC UTTOPEI VO TOPOUOPPWOEI TTOAU TIPOC TG YECO.

» Mnv Bepuaivete ovomveupaTwdn ToTd (= 15% vol.)
O€ LN OPAIWHEVN KOTGOTAON (TM.X. VIG VO TIEPIXUOETE
T PoynTa).

H uypaoio 0TOV XWPO HAYEIDEPATOC VIO TIHPOTETOHEVO

XPOVIKO O1dioTnua odnyei oe dIGBpwon.

» MeTta amd KAOe poyeipepa, oKouTTieTe TO OUUTTUKVW-
HOL.

» Mnv amoBnkeleTe uypd TPODILO VIC TIAPATETALIEVO
XPOVIKO DIAOTNUG OTOV KAEIOTO XWPO HOYEIPELOTOC.

» Mnv amoBnkeueTe GaynTd OTOV XWPO HAYEIPEUATOC.

H xpfon Tn¢ mOPTOC TNG CUOKEUNC WG KABIOUO 1) eTTI-

daveia evamdBeonc, YToPel va TTIPOKOAEDE! CnUIG oTNV

TOPTOL.

» Mnv K&OeoTe, UNV KPOTIESTE I Un 0TnPEileoTe armmd
TNV MOPTO TNG OUCKEUNC.

2.2 ®oUpPVOG MIKPOKUNKTWV

MpooexeTe auTeEG TIC uTTodeiEelg, OTAV XPNOoIUoTOoIEiTE

ToVv GOUPVO HIKPOKUUATWV.

MPOZOXH!

Edv akoupmrioel yETAAO TTAVKW OTA TOIXWUOTO TOU

XWPOU HOYEIPEUATOC dNUIOUPYOUVTaI OTTIVORPEG, TToU

PTTOPEl VO TTPOKOAECOUV CNUIGt OTN OUCKEUM N VO KOTO-

OTPEWOUV TO €0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTAGC.

» Eva JETOAIKO OWUQ, TI.X.TO KOUTGAI OTO TIOTN P!,
TTPETIEI VO OTIEXEI TO AIYOTEPO 2 cmM OO TO TOIXWHO-
TG TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC KO TNV E0WTEPIKN TTASU-
P& TNC MOPTAC.

To 0GAOUPIVEVIOL UTTOA OTN OUOCKEUN PTTOPEl var ONUIoUP-

yAoouv omvOnpeg. TN OUOKEUN TIPOKOAOUVTAI CNUIEG

pe TN dnUIoUPYia NAEKTPIKWY OTTIVOpwV.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE GAOUUIVEVIO UTTOA OTn CUCKEUT.
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el T[MpooTaoia MePIBGAOVTOC Kol OIKovopia

H AelToupyia TNG CUOKEUNC XWPIC daynTd OTOV XWPEO

payelpepotog odnyel oe uttepdOPTWON.

» Mnv &ekivnoeTte TTOTE TOV GOUPVO PIKPOKUPATWY X0-
pic paynTA.OTOV XWPEO paveipeuaToc. EEaipeon armo-
TeAei pio oUlvToun OOKIUN LOYEIPIKOU OKEUOUG.

Al

v [ X

H moAamAr S10d0XIKI TTHPOOKEUN Ao TTOT-KOPV PIKPO-

KULGTWV Pe o TTOAU peyGAn 10XU HIKPOKUPATWY, PTTOPEI

vo 0dnynoel oe CNUIG TOU XWPOU HOYEIPELOTOC.

» MeTalU TV TapaoKeUwv adiveTe TN OUCKEUN VO
KPUWOEI VIO UEPIKG AETITON.

» Mn pubpilete TTOTE pIo TTOAU peYOAN 10XU PIKPOKU-
HATWV.

» Xpnolyotoleite To oAU 600 W.

» TomoBeTeiTE TN COKOUAG TIOT-KOPV TIAVTOTE TTOVW OE
&V YUGAIVO TTIATO.

Me Tnv adaipeon Tou KOAUPUATOC TTPOKOAEITal NIt

oTNV TPOPOOOCIC HIKPOKULATWY.

» Mnv adaipeoeTe TTOTE TO KOAUPPO TG TPOPOOOCIaC
HIKOOKUUGTWY OTOV XWPEO UAVEIPEUATOC.

H amopdkpuvon TN diadavoug pepBpdvng amd Tnv

S0WTEPIKN TIAEUPG TNC TTOPTOC TTPoevel CNUIG oTnV TTOP-

TO TNG OUOKEUNC.

» Mnv amopokpuveTe TTOTE TN dladavr) HepBpdvn armd
TNV €0WTEPIKN TAEUPA TNC TTOPTAC.

To uypd TTOU €1I0PEOUV OTO E0WTEPIKO TNC CUOKEUNG,

Ummopei va pokaAEoe! CnuIG OTOV PNXavIouo Kivnong

Tou TTEPIoTPEDOUEVOU BIOKOU.

» [lapatnpeite TN OIAdIKACIA LOYEIPEUOTOC.

» Pubpilete mpWTA pIot CUVTOPOTEPN DIGPKEIO KOI EAV
eival amapaiTnTo, EMUNKUVETE TN OIAPKEIQ.

» Mn xPNOIYOTIOIEITE TN CUOCKEUI TIOTE XWPIC TTEPIOTPE-
dopevo dioko.

3 MpooTacix TEPIBXAAOVTOC KOI OIKOVOMIX

3.1 AMOCUPOT CUCKEUXDING

To UNIKG cuoKeuaoiag eival GINKG TTPOC TO TTEPIBAAMOV

KGOl ETTOVOIXONOILOTIOIOUUEVA.

» ATocUPETE TO EMPEPOUC EEQPTALOTO EEXWPIOTA,
avaAoya pe To €id0oC.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEING

Av akoAouBroeTe auTeC TIC UTTOOEIEEIC, N OUOKEUN OGC

Ba KoTavaAwvel AiyoTeEPO PeUUQ.

ATTokpUYTE TNV WPO OTNV eToIpoTNTG (Standby).

m H ouokeun oTn AeiToupyio ETOINOTNTOC €EOIKOVOLEI
evEPVEIQ.

Znueinon:

H ouokeun xpeldleTal:

= >Tn AeIToupyia pe evepyoroinuevn o0ovn evdeifewy,
TO péyioto 1 W

= 3TN ASITOUPVIa e armevepyotoinuevn obovn evoeie-
wV, To peyioto 0,5 W
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N'voplpio el

4 Tvwpipix

4.1 Nedio xeipicpOU

Meow Tou Tediou xelpIopoU puBuideTe OAEC TIC AeITOUP-
VIEC TNC OUOKEUNG oac Kol AapBaveTe Anpodopieg via
TNV KOTAOTOON AEITOUPVICC.

Znueiwon: AvaAoya pe Tov TUTIO TNG CUOKEUNG UTTOPEI
v OI0DEPOUV Ol ASTITOUEPEIEC OTNV EIKOVA, TT.X. XOWHO
KO OXMUOL.

—/ —/ —/
90 180 360
—/ —/ —/
600 900 kg —ﬂ
—// —//

Stop Start

n] —

[MANKTPO VIO TO QUTOUOTO GVOIY-
o TNG MOPTAC

AUTOLOTO QvOIyUa TNG TTOPTOG.

Media adnc

EmAoyn Aeitoupyiwv.

[MANKTPO "PoAOI"

PUBuion ) epddvion TN WEAC.

MepIoTPOPIKOC EMAOVEAC

PUBuion TN wpag, TNC SIGPKEINC ) TOU QUTOUOTOU OU-
OTNHOTOC TTPOYPOUUATWY.

2 EN S

006ovn evoeifewy

Euddvion TS wpog ) TG SIGPKEIOG.

MNep1oTPOPIKOG EMAOYENG

Me Tov TepIoTPOdIKO emMAOYEDR OGAACETE TIC TIMEC PUOUI-
ong, mou deixvel n 0Bovn evoeifewy.

O mep1oTpodIKOC emAoyeag eivar BubiCouevog. MNa Tnv
aodaiion ) armaodGAIon Tou TTEPIOTPOPIKOU EMAOVEQ,
TTOTAOTE TOV TIEPIOTPOPIKO ETTIAOVEQ.

MARKTPO YIX TO GUTOHXTO KVOIYHX TNG TTOPTAG

OTtav moTroeTe TO TANKTPO VIO GUTOLIOTO GVOIYUG TNG

TOPTAC, OvOoivel N TTOPTO TG CUOKeEUNG. MmopeiTe va

avoIEeTe evTEA®S TNV TTOPTO TNG CUCKEUNG UE TO XEPI.

Ymrodei&eig

B Je mepimmwon pIog OI0KOTING TOU PeEUPaTOC OE Asl-
TOUPYEI TO GUTOLOTO Gvolyua TNG MOPTOC. Mmopeite
VOl QVOIEETE TNV TOPTO TNG OUCKEUNC UE TO XEQI.

= Otav avoiete TNV MOPTA TNG CUOKEUNG KOTA TN
OIAPKEIO TNC ASITOUPYIGC, OTAPOTS N ASIToUpYia.
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el T[lpiv TNV mpwTN XxpPNon

= Otav KAgioeTe TNV TOPTA TNC OUOKeUNG, Oe ouvexidel
auTtopoTa N Aeiroupyia. MNpémel va EekivrioeTe TN Ael-
TOUpVic.

4.2 TpOTTOI YNoiNATOC

= OTOV N CUOKEUN €ival OTTEVEQYOTIOINUEVN VIO UEYOAU-
TEPO XPOVIKO DIGOTNUA, OVOiVeEl N TTOPTO TNG CUOKEU-
Nc pye kabuotepnon.

Edw Ba Bpeite pio emMOKOTNON TWV TEOTIWV YNOoIPOTOC. ACUBAVETE OUCTAOEIC OXETIKA UE TN XPNON TWV TPOTIWV WYnoi-

HOTOC.
ZUuBoAo ‘Ovopa Xprion
90-900 MIKpOKUPOTO ZEMAYWUO, HOyeipepa ) CEOTAUO GayNTWV KOl UYPWV.

4.3 AVEPIGTAPOCG PUENC

O aveploTNPEoc YUéng evepyoTIoIEITOI KO GITEVEPYOTIOIEI-
TOI O€ TIEPITITWON TTOU XPEIAETAl.

21N ASITOUPYio HIKPOKUUGTWY O XWPEOC HOYEIPELOTOC
TTOPOPEVEl KOUOC. MapON auTG evEPYOTIOIEITOI O QVEUI-
OTHPAG WUENG.

Znueiwon: O aveploTAPAG WUENG UMopPEl var CUVEXIOE!
VO ASITOUPVYEl, aKOPNn Kol OTAV N cUoKeur eival ndn ore-
VEPYOTIOINUEVN.

4.4 TUPTTUKVOHX

KaTa To poyeipepa Ummopei 0ToV XWPO0 HOVEIPEUATOC KAl
oTnV MOPTA TNC OUOKEUNC Vo epdaVIOTEI CUPTTUKVWLO.
H epddvion oUPTTUKVWUOTOC eival GUCIOAOYIKE Kol Oev
emnpeadel apvnTIKA TN AeIToupyia TNG ouokeung. Meta
TO POVEIPEUT, OKOUTTIOTE TO CUUTTUKVWUO.

5 Mpiv TNV TPWTN XpPrion

EkTeAéoTe TIC pubpioelg yia TNV TPWTN B€on oe AeiToup-
yia. KaBapioTe Tn cUoKeun Kail Ta eEapTHUOTAL.

5.1 EKTEAeon TNG MPWTNG B€0oNG o€
AeiToupyia

EkTeAeoTe TIC puBpicelg yia TNV TPWTN BEon oe AeIToup-
vio. KabopioTe Tn CUOKeUr Kol To eEQPTAUOTA.
Znueiwon: MeTd Tn ouvdeon Tou PEUUOTOC A LETG OO
HIo SIOKOTI PEUPOTOC NXEI EVO OO KO 0TNV 000vN
evOeitewv eudavidovtal TIepIcooTePa pndevikd. Mmopei
Vo OI0PKEDE! HEPIKG OEUTEPOAETITA, HEXO! VO NXNOEI VA
TTEPAITEPW ONUA KOl VO UTTOPEITE va pubpioeTe TNV WEA.

1. Momorte o O.

v >Tnv 08ovn evdeifewv eudavidetar 12:00. H evdelKTI-
Kr) Auxvia mave amo 1o G avdBel.

2. Me ToVv TepIoTPOodIKO emAoyea pubpioTe TV WEO.

3. Mammorte 10 G,

5.2 KaOapIoHOG TG CUCKEUNG TIPIV TNV

TPWTN XPHon

[MpoToU MAPACKEUAOETE VIO TTPWTN GOPA UE TN CUOKEUN

eva daynTo, KABAPIOTE TOV XWPO HOYEIDEUOTOC KOl T

eCapThuaTaL.

1. BeBaiwbeite, OTI 0TOV XWPO HoyelpEUaToC O BpioKo-
VTOI UTTOAEIUPOTON CUOKEUQCIAC, eE0PTAUOTA N AN
QVTIKEIPEVO.

2. KaobBapioTe TIC Aciec emdaveleC OTOV XWPO HOVEl-
PEUOTOC HE EVA PHAAGKO, UYPO TTAWVI.
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3. Mo va armopoKpUveTe TN HUPWOIG TNC VEOGC OUOKEU-
NG, OKOUTTIIOTE TOV GOEI0 XWPO LOYVEIPELOTOC Ue (e-
0TO OIGAUPC OTTOPPUTIOVTIKOU TTHATWV.

- "KaBoapiouog Tou Xwpou uayeipeuaroc”, 2eAida
79

5.3 TomoB£Tnon Tou MEPICTPEPOEVOU
diokou

XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUM 00¢ JOVO LE TOTTOBETNUEVO
ToV TIEPIOTPEDOLEVO DIOKO.

1. TomoBeTtrioTe Tov KUAVOPIKO SakTUAIO [@] oTnv ecoxh
OTOV XWPO HOVYEIPEUATOG.

//

2. AodohioTte Tov mepioTpedopevo dioko [b] oTov pnxo-
vIopo kivnonc (€] oTn péon Tou TMATOU TOU XWPOU HO-
VEIPELOTOC.

3. EAgyEre, edv 0 TiepioTpedOPeEVOC SIOKOC €ival OWOTA
0o0PONOPEVOG.

Znueiwon: O mepioTpedduevog SIoKOG UMopEl va TTepl-

OTPEDETOI TTPOC TOL APIOTEPA 1) TTPOC Ta OEEIAN.



Boolkoc xelpiopoc el

6 BOOIKOC XEIPICMOG

6.1 BaOpideg 1I0XUOGC HIKPOKUHKTWV

Edw Ba Bpeite pio €mMoKOTINON TNC 1I0XUOC TWV UIKPOKU-
HATWV KOl pIot oUoToon yIa TN Xenong Toug.

loxug MIKPOKU- Xpnon

paTwv o W

90 ZEMAYWHO euaiodnTwv dayn-
TQV.

180 ZEMAYWHO PayNTWV KO OUVEXI-
On TOU PAYEIPEUTTOG.

360 Maveipepo KpEATOC Kol Wapiou
N ¢eoTapa euaiodbnNTwv dayn-
TQV.

600 ZEOTOUO KOl poyeipepo payn-
TQV.

900 ZEOTOUO UYPWV.

Znueinon:

Mropeite va puBuioeTe TIC BaBuideg 10XU0C
HIKQOKUUGTWY VIO LI OpIopEVN OIGPKEIQK:

= 900 W vyia 30 Aertar

= 600 W via 60 Aerrt&x

= 90 W, 180 W kai 360 W yia 99 AettTdx

6.2 ZKkeun Kol EEXPTAHATH KATXAANAX YIx
MIKPOKUMOTO

Mo va BeppdveTe opoiopopda To daynTd 00C Kol VIo
VO LNV TPOKaAEoeTE CNUIG OTN CUCEUN OOG, XPNOILO-
TToIEITE KOTAMNACL HOyeIpIKG OKeun Kail eERPTHUATO.
Znueiwon: MNpoTou XPNOILOTIOINOETE OKEUN VIO LIKPO-
KUPOTO, TTDOOEXETE TG OTOIXEIO TOU KOTOOKEUQOTH. 2€
epInTwon apdIBONOC eKTEAEOTE pIot DOKIUN TWV
OKEUWV.

KoaT&AANAS VI MIKPOKUMOTOX

ZKkelUn Kol eEXPTHHATX

Aoyog

>Keun amd UNIKO avOeKTI-

KO OTn BepuoOTNTO KAl KO-

TOMNAO VIO HIKQOKUUGTO:

= [UoAi

B YOAOKEPOUIKO UAIKO

= [lopoeAdvn

® AvOekTIKO 0Tn Beppo-
KPOoIa TTAOIOTIKO

B [TANpWC edUOAWUEVO
KEPOLIKO XWPIC PWY-
Heg

Toa pikpokUpaTa dlomep-
voUV oUTA TO UNIKG. Tat di-
KPOKUUOTO OEV KOTOIO-
PEPOUV TO OVOEKTIKO OTN
BepuoTNTG OKEUN.

MEeTOAMIKO HOXOIPOTTIPOU-
Vo

Znpeiwon: Mo va omodu-
yeTe TNV emBpaduvon Tou
Bpoopou, propeite va
XPNOILOTIOINOETE UETOANI-
KO JOXOUQOTIIPOUVA, TT.X.
€VOl KOUTGAI HECO OTO TTO-
el

MPOZOXH!

Ed&v akoupmmoel HETOAO TTAVW OTO TOIXWHOTO TOU

XWPEOU HLOYEIPEUOTOC ONUIOUPYOUVTOI OTTIVONPEC, TTOU

PTTopel Vo TPOKOAECOUVY ¢nUIGt OTN OUOCKEUN 1N VO KOTO-

OTPEWYOUV TO £0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTAC.

» Eva HETOAIKO OQUQ, TI.X.TO KOUTAAI OTO TIOTRPI,
TIPETIEl VO OTIEXEI TO AiyOTEPO 2 cm OTId TOl TOIXWHO-
TG TOU XWPOU HOYEIDEUOTOC KO TNV E0WTEPIKN TTAEU-
P& TNC MOPTAC.

Mn KOXTXAANAX YIX HIKPOKUHOTOX

Zkeln Kol eEXPTHHATX
MeTOAMIKO OKeun

Aoyog

Ta pikpokupaora og Olo-
mepvouv To peTaAro. Ta
doaynT& CeoTaivovTal
eAOXIOTOL.

Ta HIKOOKUUOTO UTTIOPOUV
VOl KOTOIOTPEWOUV TIC DIo-
KOOWUNOEIC XpuooU N aon-
piou.

ZuppouAn: Otav 0 KoTo-
OKEUOOTNAC eyyuaTal, OTI
TO oKeun eival KaTaAnAa
VIO HIKPOKULIOTO, UTTOPEITE
VOl XONOIYOTIOINOETE TOL
okeun.

>Keun pe OloKOoUNoN
xpuoou 1 aonuiou

6.3 AOKIMN TWV OKEUWV YIX TV
KXTOXAANAOTNTA TOUG YIX HIKPOKUHOTX

EAeyETe Ta OKeUNn yIa TNV KATOAMNAOTNTA TOUC VIC dI-
KPOKUMOTO e piar QOKIUM okeuwv. MOvo og pio SoKIun
OKEUWV ETTITPETIETAI VO ASITOUPYNOETE TN OUCKEN OTN
ASITOUPYIO HIKPOKUPOTWY XWPIC GaynTa.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog {epaTicparog!
Ta mpooita pepn/e€apTrpaTra (eoTaivVOVTal TTOAU KOTd
TN AeIToupyio.

» Mnv aKOUUTIOTE TIOTE TG KAWUTA PEPN/eCapTHUOTAL.
» Kpartarte Ta moidId JoKPIG.

1. TommoBeThoTe TO GidEI0 OKEUOC HEOO OTOV XWPO HOK-

VEIPEUOTOC.

2. ©¢oTe TN ouokeun yia Y2 - 1 AeTO OTN péyIoTn 10xU

HIKOOKUUGTWY.

3. ZekivnoTe Tn AeiToupyia.
4. EAeyETE QPKETEC OPEC TO OKEUOC:

— Ortav TO payelpIkd oKeUoc eival KpUo 1 €xel TN
OepUOKPTOIO TOU Xeplou, TOTE eival KATGAMNAO
yIot TOV GOUPVO HIKPOKUUATWV.

— Ortav To poayelplkd okeuog eival KauTo ) dnuioup-
youvTal omvenpeg, diakoyTe TN OOKIUM TOU LOvEl-
pPIKOU oKeuoucg. To okeuoc eival akKaTAAMNAO vIa
TO HIKPOKUPOTO,
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el Aeoupyia pviung (Memory)

6.4 PUBMION TWV MIKPOKUHATWV

MPOZOXH!

H AeiToupyia TNC CUOKEUNG XwpPIc daynTd OTOV XWPO

payelpeporoc odnyei oe utepdOPTWON.

» Mnv &ekivhoeTe TTOTE TOV GOUPVO PIKPOKULOTWY XW-
pic daynTd.0TOV XWPO payelpeuaToc. EEaipeon armo-
TeAei pio ouvTopn OOKIUMN LOYEIPIKOU OKEUOUG.

=I5

v | X

TuppouAn: MNa va agiomoinoeTe IOAVIKA T CUOKEUN
00, UTIOPEITE VO TIPOCOVATOAIOTEITE OTIG TTANPOdOpPieC
OTIC OUOTAOEIC PUBUIONG.

— "ETOI meTuxaivel”, >eAida 82

1. Tpooete TIC uodeitelc aodaAesiac. — ZeAida 69

2. MMpooekTe TIc UTTOdEIEEIC yIO TNV ATTODUYH TWV UAIKQV
dnuiwv. = 2eAida 71

3. TMpooekte TIC UTTOOEIEEIC VIO TOL KOTOAMNAGL VIO PIKPO-
KUPOTOr oKeun Kol e€apTrpaTa. = 2eAida 75

4. PuBpioTe pe T MANKTPO TNV €mMOUPNTA 10XU HIKOOKU-
HOTWV.

5. PubpioTe pe Tov TepIoTPOPIKO €MAOYEQ TNV €MOUUN-
™ OIGPKEIQ.

Znueiwon: Otov avoifete Katd Tn SIGPKEIQ TNG Ael-

TOUPVIGC TNV TTOPTG TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC, TO HIKPO-

KUpOTO OI0KOTITOUV TN ASITOUPYION KOl OTOUOTOUV TN

pubuiouevn por Tou Xpovou. OTav KAEIoeTE TNV TOPTA

TOU XWPOU PAVEIPEUATOC, ouvexilel n AeiToupyia.

6.5 AAAayn TNG OIXPKEING

Mmopeite va oMOEeTe ommoiadnmoTe oTiyur TN OIPKEIC.

» PubpioTe pe ToV IEPIOTPOPIKO EMAOYED TNV €MOUUN-
™ OIGPKEIO.

6.6 AlxKoTT TNG AEITOUPYING

1. Mommote 1o Stop f avoiETe TNV TOPTA TNC CUCKEUNAC.

v H evdeikTikn Auxvia mavew amod To Start avaBel.

2. [1a Tn ouvexion TNC AeIToupyiag, KAeioTe TNV TOPTA
TNC OUOKEUNC Kal ToThoTe To Start.

6.7 ZTQUATNHA TNG AEITOUPYIOG

» [otnoTte dUo Gopec To Stop 1) avoiETe TNV TTOPTO KA
TTOTIOTE ot Gopd TOSop,

7 Agitoupyia pvAaung (Memory)

Me Tn AerTroupyia pvAuncg (Memory) pmopeite va armoon-
KeUOoETE TN pUBUIoN via Eva daynTd Kal VO TNV KOAEOE-
Te Eava omoTednToTe.

ZupBouAR: OTtav mpoeToIudleTe oUXVG Eva GaynTo,
XPNolpomoInaoTe TN Aeiroupyia pvAung (Memory).

7.1 AmoOnkeuon TNG AsIToupyiag HVAHNG
(Memory)

Inueinon:

®  Agv UTTOPEITE VO amoONnNKeUoeTe TTOMEC BaBuidec
I0XUOC HIKOOKUHOTWY TN HIO UETA TNV GAAN.

= Agv UTTOPEITE VO OTTOONKEUOETE QUTOUGTA TIPOYP -
goTo,

1. Marthote To M.

v H evdeikTikr) Auxvia mave amd to M avapel.

2. PuBpioTe pe Ta MAAKTPO TNV €mMOUPNTH 10XU HIKPOKU-
HOTWV.

v H evdeIKTIK Auxvia v omd To TTANKTPO avAapel Kal
n 00ovn evoeifewv deixvel 1:00 AerTo.

3. PubpioTe pe Tov ePIOTPOPIKO EMAOYEQ TNV €MOUUN-
™ SIGPKEIQ.

4. e TEPITTWON TTOU XPEIAeTAl, EMAEETE UIG OTTO TIC
emAOYEC:
- T va amobnkeloeTe TN AeIToupyia vAUNg

(SMemory) KOl va EEKIVAOETE QPEOWC, TIATAOTE TO
tart.
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- To va armoBnkeloeTe TN AsiToupyiat UvnunNg
(Memory) kai va unv Eekivioete, atioTe To M.
v Ortoav n ocuokeur) dev Eekivioel, oTnv 0Bovn evoeife-
WV epgdavieTal N WPG KAI N CUOKEUN omodnKeuel Tn
pubuion.

7.2 Ekkivnon tng Asitoupyiag (Memory)

Mmopeite va EEKIVIOETE TO OMOONKEULEVO TTPOYPOUHC
oAU amAd. TommoBeTnoTe To daynTd OOC OTN CUOCKEUN
Kol KAgioTe TNV MOPTO TNG OUCKEUNC.

1. Mommote To M.

v Epdavidovral o1 amoBnkeupeveg pubuioelc.

2. MMarnore 7O Start.

7.3 AIxKOTI TNG AEITOUPYING

1. Mommote To Stop f avoiETe TNV TOPTA TNC CUCKEUNAG.

v H evdeikTikn Auxvia mavw amod To Start avaBer.

2. [1a Tn ouvexion TNC AeiToupyiag, KAeioTe TNV TOPTA
TNG OUOCKEUNCG Kol ToThoTe To Start.

7.4 ITXPETNHX TNG AEITOUPYIG

» [otoTte dUo GopeC To Stop 1) avoiETe TNV TOPTO KA
TTOTHOTE piat Gopd TOStop,



MpoypdpupoTa el

8 MpoypaUpATX

Me To TIPOYPAHOTO OOC UTTOoTNPICEI N OUOKEUN OOC
KOT& TNV TTopaokeun d1odpOpwv GaynTwv Kol EMAEYE
QUTOUOTO TIC IDAVIKEG pubuioelg.

8.1 PuBpion Tou MPoyp&HHATOCG

1. EmAoyn mpoyp&upUoTOoq.
2. Mamote 10 [Pl TO0EC DOPEC, PéEXP! var Deixvel n
0006vn evdeifewv Tov emobuunTd APIBPO TTPOYPAUUO-
TOG.
H evdeikTikr Auxvia mave omo 1o [B) avaBel.
MNorrote To k9.
v H evdeikTIKh Auxvia mave amo 1o K9 avaper kai n
0006vn evdeitewv deixvel To TPOTEIVOUEVO BAPOC.
4. PubBpioTe pe Tov mepIoTpodIkO emAoyea To B&poC
Tou daynTou.
OTav dev PmopeiTe Vo e10AyeTe TO OKPIRESC BAPOC,
OTPOYYUAOTIOINOTE TO BGOOC TPOC TG TTAVW I TTPOC
TO KATW.

w <

5. Mo va EekivioeTte Tn Aeiroupyia, morroTe 1o Start.
v H didpkela Tpexel davepd.
6. OTov KOTG TN OIGPKEI TOU TTPOYPAUUATOC NXNOE!
EVOl ONUa, avoi&Te TNV MOPTO TNC OUOKEUNC.
- XwpioTe, avakoTeWTe N yupioTe TO GaynTo.
— KhAeioTe TNV MOPTA TNG CUOKEUNC.
- Mamote To Start.

8.2 Aixkor TNG AEIToupyiag

1. MotmoTe 1o Stop 1} avoi&Te TNV TOPTA TNG CUCKEUNG.

v H evdeikTIKh Auxvia mavw amo To Start avaBel.

2. o Tn ouvexion TNC ASITOUPYIOG, KAEIOTE TNV TTOPTO
TNG OUOKEUNC Kol oTnoTe 1o Start.,

8.3 ITANATNHX TNG AEITOUPYING

» [atroTte dUO GopEC To Stop 1) avoiETe TNV TOPTA KAl
moTroTe pia dopd ToStop,

8.4 ZEMAYWHX HE TO XUTOHUATO CUCTNHX TIPOYPXHHATWV
Me Ta 4 TTOOYPAUUOTO EEMAYWUATOG UTIOPEITE VO EETTAYWOETE KPEQG, TTOUAEPIKA KO WwI.

Mpoypappax daynto ZKeuog MNepioxn B&poug Ge KIAK
PO1 Kipag QVOIXTO 0,20-1,00
P02 KOpUATIO KPEQTOC OVOoIXTO 0,20-1,00
P03 KoTOTOUAO, KOUUGTION KO- QVOIXTO 0,40-1,80
TOTOUAOU
P04 Waopi QVOIXTO 0,20-1,00

ZEMRYWHX PAYNTWV HE TO KUTOUATO CUCTHHX

TTPOYPAMHATWV

1. AdaipeoTe Ta TPODILO OO TN CUOKEUOOIO.
Xpnoiyotoinote TPODIPO TTOU €ivVal amoONKEUEVA
emineda kau oe pepidec otouc -18 °C.

2. Zuyiote 7O TPOPIUAL.

To B&pog eival amapaiTnTo, VIO TN PUOUICNH TOU TTPO-
YPAUUOTOG.

3. TomoBetroTe TO daynTd 0€ EVal KOATAMNAO VI PIKPO-
KUPOTQ, emmimedo OKeUog, T.X. eVa YUGAIVO TIATO N
EVOl TTIGTO TTOPOeAGVNC.

Mnv TOTTOOETHOETE KAVEVD KOTTOKI.
4. PubuioTe TO MPOYPOUUGO. = 2eAida 77

5. Znueiwon: OTav EEMOYWVETE KPEOC KOI TTIOUAEPIKG
dnuioupyeiTal uypo.

AdaipeoTe TO UYPO KOTA TO YUPIOUO KOI O KOO
TIEQITTWON PNV To EavOaXPNOIYOTIOINCETE N YNV TO
depeTe oe emadn pe GAa TPOPIUA.

6. XwpioTe Ta emimeda KOPYUATIO KOl TOV KIPG HETOEY
TOUG TIPIV OO TOV XPOVO NPEEUIag.

7. APNHoOTE TO AMOWUYHEVD TOOPIUT VIO TNV €E100PPOTIN-
on Tng Beppokpaoiag va npeunoouy via 10 péxpr 30
ASTITON.

To peydAa KOPUATION KPEATOC OTAITOUV LEYOAUTEPO
XPOVO NEEUIOC OO TO HIKPA. 2TO TTOUAEQIKG Gidail-
PEOTE TG EVTOOBIO PETG TOV XPOVO NPEUIOG.

8. EmelepyaoTeite MEPATEPW TO TPODIPG, OKOUN KAl
OTOV TO XOVTPO KOUHATIO KOEOTOC EXOUV OKOUN
EVOV KOTEWUYLEVO TTUPIVO.

8.5 May€ipEUX UE TO AUTOHUATO GUCTNHX TIPOYPXMHATWV
Me Ta 3 TIPOYPALLOTO HOYEIPEUOTOC UTTOPEITE VO JayelpeyeTe pUJl, TTOTATEC ) AGXOVIKA.

Mpoypappa daynto ZKeuogq MNepioxn Ymodeigeig
B&poug oe Ki-
A&
P05 PUQ HE KOTTOKI 0,05-0,20 Mo To pUd XPNOIYOTIOINOTE HIot HEYAAN, WNAN GOPHA.

Mn xpnoiporoinoeTte pUdl 0 OAKOUAG LIOYEIDELIOTOC.
MpooBeoTe TN dIMAGCIA UEXP! TPITTAGCIO TTOOOTNTOC Ve-
pou yia k&Be 100 yp. pudiou.
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MNpoypoappx daynTo ZkevoGg Mepioxn Ymrodei&eig
B&poug og Ki-
A&
P06 MoTdreg HE KOTOKI 0,15-1,00 ® [0 BpooTec MATATEC XWPIC dAouda, KOWTE TIC
bpeoKeC TTATATEC OE PIKPY, OUOIOLOPdO KOUUGTIO.
= Ava 100 yp. BpooTeC MATATES XWPIC PAOUDA TTPO-
0BE0TE LIt KOUTOAIG vEPO Kol Aiyo GAGTI.
PO7 AOXOVIK& e KATOKI 0,15-1,00 ZUuyioTe TO PPEOKA, KOOOPIOUEVD AOXAVIKA.

KoyTte Ta AaXaVvIKG o€ OLoIOpopda LIKPG KOPUGTIO
Avda 100 yp. Aaxavikd TTPO0OE0TE It KOUTOAIG vEPO.

Mayeipepa paynTwV HE TO XKUTOPXTO CUCTHHX

TTPOYPAMHATWV

1. Zuyiote Ta TPOPIUOL.
To B&pocg eival amopaiTnTo, VIO TN PUOUIoN TOU TTPO-
YPAUPOTOG.

2. TomoBeThoTe TO GaynNTO OE Eval KOATAMNAO VI HIKPO-
KUPOTO OKEUOC KOl KAEIOTE TO e &val KATIAKI.

3. MpooBeoTe TNV TOOOTNTA VEPOU CUPPWVA PE TO
OTOIXEIO TOU KOTAOKEUOIOTN TTAVW OTN CUCKEUOOIC.

4. PubpioTe TO TPOYPOUUG. = ZeAida 77

5. OT1av 10 Ipoypappa Aféel, avakaTewe To daynTo
aKOUN pIo GOopPA.

6. AdnoTte Ta TPOGILG yia TNV e€lcoppOTINCN TNG Ogp-
HOKQPOOIOGC VO npeunoouyv akoun vio 5 pexpl 10 Ae-
T,

To OTTOTEAEOPOTO TOU HOYEIPEPATOC EEAOTWVTOI OTTO
TNV TTOIOTNTO KGI TN oUOTOION TWV TPOPHWV.

9 BOOIKEC pubpicelg

MropeiTe va TpooapuooeTe TIC BAOIKEC PUBUIOEIC TNG OUCKEUNC OOC OTIC TTDOOWTTIKEG OOC OVAYKEG.

9.1 EmoKOTNon TWV BACIKWV puduicswv

Edw Ba Bpeite pio emMoKOTNON TWV BOCIKWY pubuioewy Kol TwV pubuioewv epyooTaciou. Or Booikeg pubpioelc e€ap-

TVTOI OO TOV €EOMAIOUO TNC OUCKEUNG OOGC.

Pubuion EmloyRl Znpacia

| Hxo¢ TAr}- s O’ Evepyomoinon Kol amevepyotoinon Tou NXOU TIANKTOOU.

KTOOU = OFF Znpeinon: O nxog mMAnkTpou oto Start kai Stop mapapgver evepydg.

¢ Aeimoupyia dEd Evepyoroinon 1) amevepyotoinon TG AsIroupyiag emdeiEng.

emdeigng Inueiwon: H cuokeur) gival omevepyotmoinuevn. MmopeiTe va XpnNCIUOTIOINCETE T TTAR-

KTPO Kail TNV evoei&n, Ta MANKTPO O Aeitoupyouv. H Aeitoupyia emideiéng eival KUpiwg

XPHOoIUN VIO TOUG EUTTOPOUC.

' PuBpioeic epyooTaoiou (avAAOYQ PE TOV TUTTO TNG CUCKEUNG UTTOPE! Vo S1adepouV)

9.2 AAN\ayn TnG BXOIKAG pUBUIONG

Mpolmo6Becon: H cuokeur gival amevepyoTToINUEVN.

1. Kpornote momnuéevo 1o Start kan to Stop yiar pepika
OeuTEPOAETITA.

v H 0Bovn evdeiewv deixvel TNV mPwTN BAOIKN pUOUI-

on.

2. Moarnore Start.

v >Tnv 0006vn evdeifewv avaBoofrvel N TPEXOUOO TIUN.

3. PubpioTe pe Tov TEPIOTPOPIKO ETMAOYED TNV €MOUUN-
™ TIUA.

4. Tio vo opoAdpBeTe TN Booikn puBuIon, TamoTe Start.

5. MNa va eykoToAeiyeTe TN BAoIKh pubuion, ToTHoTe
Stop,

6. Me ToV TTEPIOTPOPIKO BIOKOTTTN TTEPAOTE OTN BOOIKN
pUBuIon 2.

7. Ta va enefepyaoTeite TN Baoikn puBuIon, TTATAOTE
Start.

v 2Tnv 00ovn evdeifewv avapel n pubpiopevn emAoyn.

8. PubuioTe pe Tov epIOTPOPIKO EMAOYER TNV €MOULN-
™ Tiun.
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9. Mo va mopoA&BeTte TN Bacikh pUBIoN, TarhoTe Start.

10. Tia va eyKoToAeipeTe TN Baoikh puduion, moTHoTe
Stop,

11. [0 va eyKoToAeiyeTe TO pevou BOoIKwY pubpioswy,
moTroTe Eovax Stop,

ZupBouAn: Mmopeite va oMGEeTe omoTednmoTe TN PUG-

gion.

9.3 AAayR TNG SIXPKEIXG TOU CNHATOG

OTOvV N CUCKEUN 0OOC GTTEVEPYOTIOIEITAI, KOUTE EVQ ON-

pa. Mropeite va oaAMGEeTe TN SIGPKEIR TOU ONUATOC.

» [artnote To Start mepimou via 6 deutepoAemTo.

v H diGpkela Tou onpoTog aMalel eTa&U oUVTOUO KOl
TTOPOTETOUEVAL.

v H ouokeur moapoAapBaver Tn dIGEKEID TOU ONUOTOC
Kail Ogixvel TV WPA.



9.4 PUOMION TNC WPAS

Znueiwon: MeTd Tn ouvdeon TOU PEUUOTOC N LETG OTTO
pic OIOKOTI PEUPOTOC NXel €va ofuo Kol oTnv 006vn

evoeitewv epydavidovTal epiocodTePT PNdevIka. Mmopei
Vo OICPKEDEI HEPIKG BEUTEPOAETITO, LEXPI VO NXNOEI EVal
TTEPAITEPW ONUO KOl VO UTTOPEITE Vol pubpiceTe TNV wpEa.

1. Marhote o O.
v 2Tnv 006vn evdeifewv eudavidetar 12:00. H evoeiKTI-
Kr) Auxvia mave amo 1o O avaBel.

KaBapiopodc kal ppovtida el

2. Me TOV TIEPIOTPOPIKO EMAOYER PUBUIOTE TNV WPO.
3. Mamote To G.

9.5 AMOKPUYN TG WPXKGS

Mot TN peiwon TNS KATavaAwong oTNV KATAOTOOoN £TOI-
pHOTNTOC, UTTOPEITE VO TMMOKPUWYETE TNV WPEO.
1. Marnore 1o G,
2. Mommnorte To Stop,
Mo va epdavioeTe Eova TV WP, TIOTHOTE €K VEOU

10 O®.

10 KaBuxpIiopog Ko ¢ppovTidx

Mo Vo TTRPOPEVET N CUCKEUN 0OG VIO HEYOAO XPOVIKO
S1&0TNUG AeITOUPVIKK, KaBapileTe Kol GPOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

10.1 YAIK& KOXOXPIGHOU
Xpnolyotolgite pOvo KOTGAMNAG UAIKG KaBapiopoU.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog nAekTpomAnéiog!

Mia e10XwPNON UYPOOIOC PTTOPEI VO TIPOKOAEDE! NAe-

KTPOTIANEiaL.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE OUCKEUEC eKTOEEUONC ATHOU N
OUOKEUEC KoBapIopyoU uWnAng Tieong, yio va Kabo-
pioeTe TN cuoKeun.

MPOZOXH!

To akoTAMNAG UNKG KOOOPIOUOU KOTOOTPEPOUV TIC

EMPAVEIEC TNG OUOKEUNC.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVA IOXUPO QMOPPUTIAVTIKO N
UNIKG TPIYipaTOoC.

» Mn XPNOIYOTTIOIEITE I0XUPG OGAKOOAOUXT UAIKO KOBaipI-
ouou.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAVEVO OKANPO OUPUO TPIYIHOTOCG
N odouyyapl KaOAPIoUOU.

» Mn xPNOIYOTIOIEITE KAVEVA EI0IKO KOOOPIOTIKO YI
Tov (eoTO KaBapiopo.

» Xpnolyotoleite uypd Kabapiopuou TCapiwy, EUoTPEC
yuoAioU 1 peoa dppovTidac avoéeidwTou XaAuBo
pHOVO, OTOV GUTG OUVIOTWVTOI OTIC 0OnNyiec Kabapl-
OpoU VIO TO QVTIOTOIXO €EQPTNUO.

Ta vea odouyyopOTIavVa TTIEQIEXOUV UTTOASIJUOTO oo TN

O100IKaoio TTOpOYWYN G TOUG.

» [lpiv TN Xpnon, TAUVETE KGAG Ta vEQ 0HOUYYOPOTIO-
VO,

Mola UNIKG KaiBopIopoU eival KATGANAG yia TIC EexwPl-

OTEC eMPAVEIEC KAl TG EEXWPIOTA EEQPTHHATA, TO HO-

BaiveTe OTIC AVTIOTOIXEC 0Onyiec KaOapIouou.

10.2 KaxOxpIGHOG TNG GUCKEUNG

KaBopileTe TN ouoKeur) Onwe mPORAETIETAI, VIO VO PNV
UTTooToUV CNUIA TO EEXWPIOTA EEAPTHHOTO KO O EEXWPI-
oTeC emdaveleg omod evav AGBoG KaBapIoUd 1 oo aKo-
TOMNAG UANIKG KaiBapiopou.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupkayikg!

Toa umoAeippaTa daynTwy, TO AIMOC KOl O XUUOG ammo To

WYnTO UITOPOUV VO OVAPAEYOUV.

» [lpiv omd TN ASITOUPYIa GTTOUOKPUVETE TN XOVTPN PU-
TTovon amd ToV XWPEO HOYEIPEUOTOC, T OEPUAVTIKO
OTOIXeia Kol oo To eEQPTHLIOTO.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaupaTIcpoU!

To YPOTOOUVIOUEVO YUOAI TNG TTOPTAC TNG CUOKEUNC

propei va payioel.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE IOXUPA KOOOPIOTIKA TPIYIPOTOC N
KODTEPEC PETOMIKEC EUOTPEC VIO TOV KOBOPIoUO ToU
TOPIOU TNG TTOPTAC TNG CUOCKEUNC, €Meldr| UTTopei val
YPOTOOUVIOOUV TNV EMPAVEIQ.

1. TpooeTte TIC UTTOdEIEEIC yIol T UAIKG KaBapiopou.

— 2eAida 79

2. pooekte TIC UTTOOEIEEIC VIO TOV KOBAPIOHO TwV
eCoPTNUATWY TNG CUCKEUNC 1 TwV EMOAVEIRV.

3. Otav dev avadepeTal KATI DIGDOPETIKO:

- Kobaopiote T e€0pTALOTO TNC OUCOKEUNC pe Ce-
OTO OIGAUPO OTTOPPUTIOVTIKOU TIATWY KAl VO TTOVI
KoOapIouoU.

—  2TEYVWVETE LE VA UOAGKO TIOWVI.

10.3 KaxOxpIGHOG TOU XWPOU HAYEIPEUATOC

MPOZOXH!

O oKaTGAMNAOC KOBOPIOUOC prmopei va Tpokaeoe! (-

HIG OTOV XWPO UAVEIPEUATOC.

» Mn xpnolpotoleite ompél doUupvou, UNIKA TRIYIHOTOC
N GAAG SUVATA OTTOPPUTTOVTIKA GOoUPVOU.

1. TpooelTte TIC UTTodEIEeIC yIa T UAIKG KaBapiopou.
- 2eAida 79

2. KabopioTe pe Ceotd dIGAUPO AMOPPUTTAVTIKOU
maTwv f Eddvepo.

3. e mepinTwon peyaAnc pumavong, XpnolyoroleiTe
GTTOPPUTOVTIKO doUpVvou.
XPNOIYOTIOIEITE TG ATIOPPUITAVTIKA GOUPVOU POVO
OTOV KPUO XWPO HOYEIPEUOTOC.
ZUMBOUAR: Na TNV OTOPGKPUVON TwV JUOAPEDTWY
oopwv, (eotaveTe eva GANTCAOVI VEQO UE HEPIKEC OTO-
yOveG Xupo Aepoviou via 1 pexpl 2 AeTT pe TN YeyI-
oTN 10XU PIKPOKUPGTWY. Mo va armoduyeTe TNV €T
Bpaduvon Tou Bpaocuou, TOTTOOETEITE TTAVTOTE EVO
KOUTOAI LEOOH OTO OKEUOG.

4. >KOUTIIOTE TOV XWPO HOVEIPEUATOC HE EVOl HOAOKO
TTQWVi.

5. AdNoTe TOV XWPO HOYEIPEUOTOC VO OTEYVWOEI LIE
QVOIXTH) TNV TTOPTO.

Ka®axpiopog Tou mepIoTpedpOEVOU SicKoU

1. TpooeTte TIC UTTOdEIEEIC yIol T UAIKG KaBapiopou.
— JeAida 79
2. AdaipeoTe Tov TOV TTepioTpedOpeEVO OIOKO.
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3. KobapioTe TOoV ToVv TIepioTpedOuevo diokope (e0TO
OIGAULIC OTTOPEUTIOVTIKOU TTIATWY KOl EVO UOAGKO TTO-
vi kaBapioyou.

4. >TeyVWOTE UE VO HOAGKO TTavi,

5. TomoBetroTe Eavd Tov TIEpIoTPeDOUEVO BIOKO.
MNpooetTe, va aodoAioel 0WOTA O TTEPIOTPEPOUEVO;
diokog.

10.4 KaxOxpIGHOC TNG UTTPOCTIVAC TTAEUPKC
TNG GUOKEUNG

MPOZOXH!

O akaTdANAOC KaBapIoPOC pmropei va TTpokaieoel In-

HIG OTNV PITPOoOTIVH TAEUPG TNC OUOKEUNC.

» Mn xpnolgotoleite uypd KaBapIopoU TCaPIWY, HETOA-
ANKeEC EUoTpeg 1 EuoTpeg YUaAIoU yiol TOV KaBapIouo.

» [a TNV anmoduyr dIGBPWONG OTIC UTPOOCTIVEC TIAEU-
pPEC avoEeidWTOU XOAUBQ, AMOUGKPUVETE QUECWC
TOuG Aekedec amd GAaTa aioBeoTiou, AITTOC, KOPV
dAGoup Kol Toug Aekedec amd aorpddl auyou.

» >TIc emddvelec avoleidwTou XGAUBO XONOIYOTIoIEITE
eIdIK& peoa ppovTidac avoleidwTou XaAuBa yia (e-
OTEC emdaveleq.

1. [Mpooe€te TIC UTTOBEIEEIC VIO TG UNIKG KOBopIopoU.

- JeAida 79

2. Kobopilete TNV UPOOTIVI TTASUPG TNG CUOKEUNG PE
CeoTO SIGAUO ATOPEUTIAVTIKOU TIIOTWY KAl JE eval
TTavi KaBopIouou.

Inueinon: MIKpeg dIohOPES XPWUATOCG OTNV UTTPO-
OTIV) TTASUPG TNC OUOKeEUNC epdavidovTal amd To
O16PoPa UNKE, TLX. YUGAI, TAGOTIKO ) UETOAAO.

3. 2TIC YITPOOTIVEC TIASUPEC TNC OUOKEUNC ammo avolei-

OWTO XAAURBQ, emaAeiyTe TTOAU AemTd TO peoat GpovTi-
00¢ avoleidwTou XGAUBO UE VA HOAGKO TTOWVI.
To UNKG PpovTidag avoleidwTou XGAUB propeite
VO TO TIpOPNOeUTEITE OTNV UTINPEOoIa eEUTTNEETNONG
TEAOTWV 1) OTA EIOIKA KOATOOTH OO,

4. >TeyvwOoTe Pe VO JOAGKO TTavi,

10.5 KaOapiopog Tou mrediou XeIpiopoU

MPOZOXH!

O akaTOANAOC KOBOPIoUOC puTtopei va TTpokaAeoel {n-
pI& oTo edio xelpiopou.

» Mn okourtii(eTe OTE UYP& TO TEdIO XEIPIOPOU.

1. [Npooekte TIC UTTOOEIEEIC VIl T UAIKG KaBapiopou.
- Jehida 79

2. KaoBopioTte 10 medio xeIpIopgou pe eva Tavi amo pi-
Kpoiveg 1 pe eva HOAGKO, uypO TTowvi,

3. ZTeyveoTe Je eVal HOAGKO TTOWVI.

10.6 KaxOaxpIopOog TWV TIXHIWV TNG TTOPTAC

MPOZOXH!

O akaTdANAog KaBapIiopoc pmopei va Tmpokaieoel In-

pIG ota TCOUIO TNG TTOPTAC.

» Mn xpnolpyoroleite EUOTPEC YUOAIOU.

1. TpooekTte TIC UTTOBEIEEIC VIOl T UAIKG KaBapiopou.
- JeANida 79

2. KobopioTte Tt TCAOUIO TNC TTOPTAC PE EVal UYPO TIAVI
KOOOPIOUOU KOl UypO KoOopiopoU TCOUIWY.
Znueiwon: O1 okiEC oTa TCAUIO TNG TTOPTOG, TTOU daii-
VOVTOI OOV YPOTOOUVIES, EIVOI QVTOVAKAGOEIC PWTOC
TOU GWTIOPOU TOU XWPOU LIOYEIPELOTOC.

3. 2TeyvwoTe e EVa JOAGKO TTavi.

10.7 EasyClean

H umooTtpi&n kKabapiopoU amoTeAsi pio ypriyopn eVoA-
AOKTIKN AUon yio Tov evOIGUEOO KABOPIOPO TOU XWPOU

payelpeparog. H umootpiEn kabapiopou pouNiddel Tn

puTIAVON PEOw TNG eEATHIONG OICAULLIOTOC OMOPEUTTO-

VTIKOU TIOTWYV. 2T OUVEXEIQ, UTTOPEI N PUTTIOVON VO OTTO-
HOKPUVOEI EUKOAOTEQOQ.

PUBpion Tng AeiIToupyiag KXOXPIGHOU

1. BOATE UEPIKEC OTAYOVEG OTIOPPUTOVTIKOU TATWY O
eva ONTCOVI pe vepd.

2. [ va amoduyete TNV emPBp&duvon Tou BPacuou,

TOTTOOETAOTE VO KOUTOAI HEOO OTO OOXEIO.

BaAte To GAITCAVI OTN PJEON TOU XWEOU HAVEIPEUT-

TOG.

PuBpioTe pio 1ox0 pikpokupaTwyv 600 W.

PubuioTe pia didipkeia 3 AeTITwv.

ZeKIVAOTE TO HIKPOKUUGTOL.

MeTd Tn AfEn Tng didipkeiag, adnoTte TNV TOPTA

aKOpN 3 AeiTd KAEIOTH.

2 KOUTTIOTE TOV XWPEO UAYEIPEUATOC LE EVOl HOAOKO

TTOWVI.

9. AdroTe TOV XWPO HOYEIPEUATOC VO OTEYVWOE! LIE
QVOIXTA TNV TTOPTOL.

®

Noos

®

11 AmokataoTaon BAxBwv

TiIc pIkpOTEPEC BAGBEC OTN CUCKEUN OOC UTTIOPEITE VOl
TIC OTIOKATOOTAOETE 0l idI0l. XPNOIUOTIOINOTE TIG TTANPO-
dopieg yia TNV amokoTaoTaon PAGBwY, TPOTOU £pBeTe
oe enadrn pe TNV urmpeeoia eEumnpeTnong meAaTtwy. ETol
armodpeuyete dokoma £€oda.

/\ NPOEIAOMOIHEH - KivBuvog TpaupaTIGHOU!

O1 oKOTAMNAEC eTTIoKeUEC eivail emKivOUVeC.

» Movo ekmaideupevo, eIIKEUUEVO TIDOOWTIIKO ETTI-
TPETETOI VO TIDOYUATOTIOINOE! ETNIOKEUES OTN OU-
OoKeun.

» OT1ov n ouokeur eival EAXTTWUOTIKI KOAEOTE TNV
utnpeoia e€UTINEETNONG TIEACTWV.

- "Ynnpeoia efunnpeTnonc meAatwv”, SeAida 82
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/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivéuvog nAekTpomAngiag!

O1 oKOTAMNAEC ETTIOKEUEC eivail eTTIKIVOUVEG.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, €IBIKEULEVO TIPOOWTTIIKO
ETNITPETIETOI VO TIOOYUOTOTIOINOE! ETNIOKEUEC OTN OU-
oKeun.

» MOvo yvholo QvTOMOKTIKG ETITPETETAI VO XPNOIUO-
moinBouv yia TNV ETMOKEUN TNG OUOKEUNG.

» Eav 10 KoAWdIo ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEUHOTOC
QUTAC TNC OUOKEUNC utooTel NI, TTPETIEI VO OVTI-
KOTOOTOOE! OO TOV KOTOOKEUGOTN ) TNV UTINPEoial
e€unnpeTnonc MeAOTWY TOU 1) Ao €val QVTIOTOIXO €I
OIKEUHEVO ATOUO, VI TNV omoduyn EMKIVOUVWY KO-
TOOTAOEWV.



Anooupon el

11.1 AucAeiToupyieg

BA&BN AITiEG KOXI QVTILETWTTION TTPOBANHATWV
H ouokeun &g Ael- To ¢Ic Tou KoAwdiou olvdeonC oTo BIKTUO ToU PelPaTOC Oev eival ouvOedELEVO.
TOUPVYEI. » >uvOEOTE TN CUOKeUN OTO OIKTUO TOU PEUHOITOC.

H aoddAeia 0To KIBWTIO GOPOAEIRV ETTEOE.
» EAeyETE TNV 0odGAEIa O0TO KIBWTIO TWV GOGOAEIWV.

H mmapoxr peupoTog exel OIGKOTIE.
» EAeyETe, edv AeiToupyel 0 GWTIOCHOC XWPEOU 1) OI AAAEC OUCKEUEC OTOV XWPO.

AeIToupyIkn BAGRN

1. KateBdoTte TNV aohaAeia 0TO KIBWTIO TWV AODAAEIWY.

MeTd amo mepimou 10 deuTtepoienTa aveBdoTe TNV Eovar

Edv n BAGBN ATav pio povo dopd, oPrvel To pivupa.

Edv To privupa epdavioTel €K VEOU, KOAEOTE TNV UTINEEOIa eEUTINEETNONG TTEAOTWV. AwOTE
KOTQ TNV KANoN 10 aKpIBEC privupo odOAUOTOC.

- "Yrnnpeoia efunnpeTnong meAatwv”, Zedida 82

2.
v
3.

H mopTa dev gival evieAws KASIOTH.
» EA&yETE, edv umoAeippaTa daynTwVv 1 EEVA OWHOTO EIVOI HOYKWHEVO OTNV TTOPTO.

Ta dpaynTd eoTaivo-
vTOl OpyoTEPO T’
O,TI HEXP! TWPO.

H 10XUC HIKPOKUUATWY €ival puBuIiopevn TTOAU pikpn.
» PubBpioTe pia upynAOTEPN 10XU UIKPOKUPOTWY. — JeAida 76

>Tn OUOKeUn TomoOeTHONKE pio geyaAUTepn moooTnTa o’ O,TI oUVNOWC.
» PuBpiote pia peyoAuTepn OIGPKEIQL.
Mo TN SIMAN moooTNTA XPeItleoTe Tov JIMAGGCIO XPOVO.

Ta aynTa eival Mo Kpua oo 0TI oUVNOBWG.
» [upioTe To GaynTA 1 AVOKOTEWTE eVOIAPEDO TO GaynTA.

O mepioTpedoOUEVOC
dlokoc ypoToouvilel n)
Euvel.

>TnV TTEPIOXN TOU PNXAVIOPOU Kivnong Tou TiepioTpedopevou diokou UTIPXOoUV putiol f &eva
OWHOTAL.
» KabBapioTe Tov KUAIVOPIKO OOKTUANIO Kol TNV 00X OTOV XWPO HUOYVEIQEUATOC.

H AeiToupyio HIKOOKU-
HATWV OIGKOTITETAI.

H ocuokeun €xel pia BAGRN.
» Otav auth n BAABN epdavideTal EMAvEIANUUEVD, KGAEOTE TNV uTNPEecia eEuNEETNONG TIE-
AOTWV.

H ouokeun d¢ Bpioke-
Tal o€ AeIToupyia.
>Tnv 006ovn evdeifewv
BPIOKETOI HIOL XPOVIKN
OlAPKEIQL.

H mepioxr) pubuioswv evepyorroinonke KaTd AAB0C.
» [loThoTe To Stop,

MeTa T pUBpIon dev mamBnke To Start.
» [arrote Start 1) akupwoTe TN PUBUIoNH, TIOTOVTAC Stop,

>Tnv evdeltn avaBouv
Tpio uNdevIKA.

H mmapoxr peupoTog £xel OIGKOTIE.
» PubpioTe ek VEOU TNV WPO.
— "ExTeAeon Tn¢ mowitn¢ 6sonc oe Aeiroupyia”, ZeAida 74

>Tnv evoeltn daivetal
gva M.

H AeiToupyia mapoucioong eival evepyoroinuevn.

» ArmevepyorolnoTe Tn Aeitoupyia emdeiEnc.
— "Baoikeg pubuioeic”, Zehida 78

>Tnv 06ovn evdeifewv
eudavieTal TO Pnvu-
pot € 3.

>HAAUC OTO QUTOPOTO OUCTNUG OVOIYUOTOG TNG TTOPTAC.

1. AmevepyotioinoTe TN CUOKeUN.

2. Tepipevere 10 AertTar.

3. Evepyormoinote Eava TN OUOKeUn.

» Otav auTh n BAABN epdavideTal eMaveIANUUEVD, KGAEOTE TNV UTTNPECia eEUTTNEETNONG Tie-
AOTQV.

12 Amnocupon

12.1 Anmooupon TTAAIXG GUOKEUNRG 1.

Me Tnv amooupon cUPNPWVA HE TOUC KaVOVEG TTPOOTOOI-
0C TOU TTIEPIBAANOVTOC, PHTTOPOUV VO ETTAVATTOKTNOOUV

TTOAUTILEC TTPWTEC UAEG.

TpaBA&Te TO PI¢ TOU KOAWdIou ouvdeong oTo OIKTUO
TOU PEUHOTOC.

KoyTe 10 KoAwdIo ouvdeonc oTo OIKTUO TOU PeUMO-
TOC.
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3. AmooUpeTe TN CUOKEUN OUPDWVO LE TOUC KAVOVECG
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBANOVTOC.
[MAnpodopieC OXETIKA Le TOUC ETIKAIPOUC TPOTIOUG
aroéouponcg Ba Bpeite oTo €18IKO KATAOTNUO ) OTNV
apuodIa TotIKA AnuoTIKr ApXM OOG.

AUT n ouokeun xopakTnEileTal oUp-
dwva e TNV eupwIaikn odnyia
2012/19/EE mepi nAekTpIKV KOl nAe-
KTPOVIK®WV CUOKEUwV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel Ta MAGIOIO VIO
HIa omdoupon Kol a&lomoinon Twv To-
NGV CUOKEUWV Je 10XU 6" OAn Tnv EE.

B

13 Yrnpeoix eEUNNPETNONGC MEAXTWV

AemrTopepeic TANpodopied yIa ToV XPOVO eyyunong Kal
TOUC OPOUC €yyuNnoNng oTn XWPao oac Ba AdBeTe amd Tnv
utnpeeoia eEUTINEETNONG TTEAGTWY TNC ETAIPEING HOC, TOV
EUTToPO 0aCG N TNV I0TOoEAIdO UOG.

OTav £pBeTe o€ emadr| ye TNV utinpecia eEurnEETNoNg
eAaTWV, XpeltleoTe Tov apIBud mpoiovtog (E-Nr.) Kol
Tov aplBud Kataokeunc (FD) TNG ouokeung oag.

To OToIXeio EMKOIVWVIOG TNC UTINPeoiag eEutnpeTnong
eAOTWV 00 TO BPEITE OTOV CUVNUPEVO KOTAAOYO TNG
utnpeoiag eEumnEETNoNG TTEAATWY Il OTNV I0TOOEAIOO
HOC.

AUTO TO TIPOIOV TTEPIAGUBAVEl TINYEC GWTOC TNG KATNYO-
piag evepyelakng omodoong G. O1 mnyec dwToC eivai
OI0BECIPEC WG AVTOAMOKTIKO KOl ETTPETIETAI VO OVTIKO-
TAoTNOOUV POVO OO EKTTAIOEUPEVO VIO AUTO EI0IKEU-
HEVO TIPOOWTIIKO.

13.1 ApiBpOGg TTpoiovTog (E-Nr.) ko apiOpog
KaxTtxokeung (FD)

Tov ap1Buod mpoidvTog (E-Nr.) kail Tov aplBud KATaoKeU-
ne (FD) Ba Toug Bpeite oTnv mvakida TUTOU TNG OU-
OKeung.

Tnv mvokida TUTIOU Pe Toug aplBuouc Oa Tn Bpeite,
OVOIYOVTOC TNV TTOPTA TNC OUOKEUNG.

‘ E-Nr: FD: ZNr. ‘ c€ \’g
Mo va Bpeite Eava ypriyopoa T OTOIXEIG TNG OUOKEUNG
00C KOI TOV apIBuo TnNAed®voU TNC utnpeoiac e&utn-
PETNONG TIEAOTWY, UTTOPEITE VO T ONUEIWOETE.

14 'ETOI METUXXIVEI

Mo diddopa payntd O Bpeite 0w TIC KATAMNAEC PUB-
HIOEIC KOBWEC KOl TOl KOAUTEPO EEOPTALIOTO KAl HOVEIQI-

KO okeun. TIC ouoTAoEIC TIC £XOUE TIPOOCPUOOE! IOOVI-
K& yIO TN OUOKEUTN OOC.

14.1 AuTOC €ivail 0 KXAUTEPOG TPOTIOG, YIX
VX TIPOXWPNOETE

Edw B pdibeTe TOV KOAUTEPO TPOTIO, TIWC VO TTPOXWPEN-

0eTe BNUa TTPOC PO, VIO VO PTTOPEITE VO XPNOIUOTTOIEI-

Te I00VIKG TIC oUOTAOEIC puBpiong. Oa A&BeTe oToIXEIO

yIa TTOMG daynTa pe TAnpodopieC Kol OUPBOUAES, VIa

TO TIWC VG XPNOIUOTIOINOETE KAI VO PUOUIOETE TN OU-

OKeun 100VIKA.

Znueinon:

= Ol ouoThoeIg pubuiong 1IoXUoOUV TTAVTOTE VIO TOV
KPUO KaIl &OEI0 XWPO UAVEIPEUATOC.

= To oToIXEIO XpOVOU OTIC ETMIOKOTINOEIC eival evOEIKTI-
Kee TIHEC. ECapTwvTal amd Tnv moidTNTa Kol T oU-
OTOON TWV TOODILWV.

/A NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eykaUparog!

Ta ToOPIHA pe OKANPO KEAUPOC 1 TTIETOX UTTOPET VO

eKPOYOUV KOTd TN SIGPKEIN, OANG KOl UETA armd TO

eoTapa.

» Mn payelipeleTe TTOTE auy& 0TO KEAUPOC 1 un Ce-
oTaveTe ToTE OPIXTOBPOCHEVO QUYA OTO KEAUDOG.
Mn poyelpeueTe TTOTE 0OTPOKOEION N HOAGKOOTPOKA.
2€ TIEPITITWOoN TNYAVNTAY GUYQV I Guywv OE TTOTAPI,
TPUTIATE TIPONYOUPEVWC TOV KPOKO.

> e TePImTWon TPodiuwy pe okAnprn dAouda ) TEToq,
OMWG T.X. UNAQ, VTOUATEC, TTOTATEC N AOUKAVIKQ, UTTO-
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pel To kKEAudoC va okdoel. [Mpiv To (EOTAPO TOUTTATE
™ dAouda 1) TNV TIETOO.

Ta CeoTd PpoynTd ekKAUOUV BepudTnTa. ‘ETOI UTOPOUV TO

Hayelpika okeun va (eoTaBouv TTOAU.

» ATIOUOKPUVETE TG LOYVEIPIKG OKeUN 1 Ta eEaPTHUOTO
Q10 TO XWPO HOYEIPEUOTOC TIAVTOTE PE HIG TIAOTOO
koudivac.

1. Tlpiv TN Xprion OTTOUGKPUVETE TOl OKEUN TTou Ogv eival
QTTOPAITNTO OTTO TOV XWPO LOYEIPELOTOC.

2. EmAeTe eva emBbupnto daynTo amd TIC OUCTAOEIC
pubuiong.

3. B&Ate TO doynTO 0e eva KATGMNAO okeloC.

— "Ykeun Ko eéapTnuaTa KATOMNAQ viar LIKOOKULIO-
Ta", ZeAida 75

4. TomoOeTroTE TO OKEUOC TIAVW OTOV TTIEPIOTPEDOUEVO
dioko.

5. PuBpioTe Tn ouokeur| avTioTOIXO PE TIC OUOTAOEIC
pubuiong.

PuBpioTte mpwTta TN pikpoTEEN didipKela. OTav gival
amapaitnTo, auénote Tn didpkeia. OTov OTOV TTVaKO
avadepovTal U0 BaOuideC 10XUOC HIKPOKUPATWY
Kail Ol1apKeElES, pubuioTe TTPWTA TNV TIPWTN 10XU PIKPO-
KULGTWV Kol SIGPKEIO KOI JETG TO onua Tn deuTtepn.
OT1ov BEAETE VO TTAPOIOKEUAOETE TTOOOTNTEC TIOU OTTO-
KAivouv amd Tov Tivaka, pubuioTe yio Tn OIAGoIo
moooTNTa Tepimou TN OIMAACIa BIGPKEIQ.

6. OT1av adaipeite (e0TdG OKEUN OTIO TOV XWPO HOVEI-
PELOTOC, XPNOILOTIOIEITE TTAVTOTE PIG TMIAOTOO.

14.2 ZUupBOUAEG YIX EEMAYWHX KXI LECTAHX

[Mp00EETE QUTEC TIC OUPPBOUAEC VIO KOAG OMTOTEAEOLIOTO
KOTG TO EEMAYWHO KOl TO (EOTAO.



EmoOupicx

ZupBouln

AUTO TO daynTd PETG TN
MEN TNG BIGPKEIOG TTPETTE
va eival Eemaywpevo, Ce-
0TO N POVEIPEPEVO.

PuBuioTe pia peyoAuTepn
didpkela. O1 pyeydAeg mo-
00TNTEC KOl TG XOVTPOTE-
P paynTA amaTOUV TIE-
PIOCOTEPO XPOVO.

AUTO TO daynNTd PETG TN
ME&n Tng diGipKelag oTnV
AKpPN TTPETTEI VO UNV €ival
TTOAU Ce0TO KOl OTN PEDN
TIPETIEI VO EIVAI ETOIYO.

= AVOKOTEUETE TO Payn-
TO evOIGEDA.

= PybuioTte pia XaunAOTe-
pon 10XU PIKPOKUPATWY
KOl HIO peyoAUTEEPN
OIAPKEIQI.

To TOUAEPIKG 1 TO WAPI
peTd To Eemaywpo dev
TTPETEl VO eival HOVo e€w-
TEPIKA LOYEIPEUEVD KOl
OTN PEON OKOUN KATEWUY-
Heva.

= PyBuioTte pia XapnAdTe-
PN 10XU HIKOOKUUATWY.

m [upileTte TO EeTOVW-
peva TPOPIUG, oe TTEPI-
MTWOoN PeyodAng To-
00TNTOC, TTOMEC do-
peC.

To payntd dev TPETMEl Vo
eival oAU oTeyvo.

= PybpioTte pio XapnAoTe-
PN 10XU HIKPOKUUATWY.

= PybuioTe pIa PIKPOTE-
pn OIApPKEID.

= KoAuyTte 10 doaynTo.

= [lpooBeoTe MIEPIOOOTE-
0O uypO.

SEMAYWHX PE MIKPOKUMATX
MpooelTe TIC CUOTAOEIC PUBUIONG YIG TO EEMAVWUO KATEWUYHEVWY GAYNTWY PE UIKOOKUUOTO.

‘ETol meTuxaiver el

14.3 Zenaywp

Me Tn CUOKeUN 00C PTTOPEITE VO EETTOYWOETE KATEWUY-
péva doaynTa.

ZEMAYWHX PAYNTOV

1. TomoBeTNOTE TO KATEWUYHEVD TOOPIUG OE VO OVOI-
XTO OKeUOC TIAvVw oToV TiepIoTpedoOuevo dioKo.

Ta euaioBnTa KOPPATION GayNTOU PTTOPEITE VO TO KO-
ANJYETE e PIKPA TUNHOTO GAOUHIVOXOIPTOU, TI.X.
pIToUTION KOl dTEPOUYEC OO KOTOTTOUAX ) AITap&
OKPIVG KOUUATIC YnTWv. To ahoBuivoxapTto dev ermli-
TpemeTal va €pOel 0e eMAdr PYE TO TOIXWUOTO TOU
doupvou.

2. ZekivnoTe Tn Aeiroupyia.

MeTda TnVv TapeAeuon TNG PIoNG SIGPKEIOGS Tou Eemo-
YWUOTOC PTTOPEITE VO OPOIPEDETE TO GAOUUIVOXOPTO.

3. Znueiwon: Otov EEmaynveTe KPEAG KAl TIOUAEPIKG
dnuioupyeiTal uypo.

AdaIpEDTE TO UYPO KOTA TO YUPIOUG KOl O KOO
TePIMTWOoN pnv 170 EavoxXPNOIYOTIOINOETE ) UNV TO
depeTe o emadn pe GAa TPOPIHO.

4. [upioTe i) AVOKATEWTE TO PoynTA eVOIGHECT pidt
péxpl Ouo dopeq.

[upileTe TO HEYOAD KOUUATION TTOMEC POPEC.

5. TNa TNV e€ico0ppoTNON TNC BEPUOKPATIaG, adnveTe
To Cemaywpeva GaynTa Vo NEPEUNCOUV Via TIEPITTOU
10 pexpl 20 Aenitdl 0e BePUOKPAOIA TTEPIBAAOVTOC.
>T0 TTOUAEPIKG UTTOPEITE VO adaIpEDeTE TO EVTOOBIO.
To KPEOC UTTOPEITE VO TO ETIEEEPYOIOTEITE TIEPAITEPW
ETMONG KOl PE EVOV HIKPO KOTEWUYUEVO TTUPHVAL.

daynto B&pog og yp. loXUQ MIKPOKUMATWY AIXPKEIX 0 AETITX
oe W
Kpgag, oAOKANPo, Bodivo, pooxapiolo f xoipi- 800 1. 180 1. 15
VO, Ue KOl XWPIGC KOKKOAX 2. 90 2.10-20
Kpgag, oAOKANPOo, Bodivd, pooxapiolo N xoip- 1.000 1. 180 1. 20
VO, UE KOI XWPIC KOKKOAX 2. 90 2.15-25
Kpeacg, oAOkANpo, Bodivo, pooxapiolo f xoipl- 1.500 1. 180 1. 30
VO, UE KO XWPIC KOKKOAX 2. 90 2.20-30
Kpéag, oe Kopudmia n detee, Bodivod, yooxo- 200 1. 180 1.2’
pIoIO 1) XOIpIVO 2. 90 2.4-6
Kpeac, oe koppaTia fy detec, Bodivo, pooxa- 500 1. 180 1.5
pICIO 1 XOIPIVO 2. 90 2.5-10
Kpéag, oe koppaTia f deteg, Bodivo, pooxa- 800 1. 180 1. 8’
pIoIO 1) XOIPIVO 2. 90 2.10-15
Kipdg, avapeikrog?® 200 90 10*
Kipagc, avayeiktoc® 500 1. 180 1. 5%
2. 90 2.10-15

© 0 N O a b~ W N =

KoTd 1O yUpIopa XwpioTe Ta ESTTOYWUEVO KOPUOTION HETAEU TOUG.
Karawuxete Ta daynTd AemTa.

ATTopoKkpUveTe To NON EETTOYWHEVO KPEQC.
[upioTe MOMEC popec TO daynTo.

XwpioTe To EEMOYWHEVO KOUUOTIO HeTOEU TOUG.
AvVOKaTEWYTE eVOIALEOT TIDOOEKTIKA TO GaynTo.
AdaIpeOTE EVTEAWC TN OUOKEUOOIAL.
ZETAYWVETE HOVO YAUKG XwPIC YAACO, cavTilyi, EAOTIVN 1 KPEUO.
XwpioTe To KOPPATIO TOU YAUKOU PETOEU TOUG.
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daynTo B&pog o€ yp. loXUG HIKPOKUNGTWV AIXPKEIX 0 AETITX

oe W
Kipdg, avapeiktoc® 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
MOUAEPIKA 1) KOPUATIO TTOUAEPIKGV® 600 1. 180 1.8

2.90 2.10-20
MOUAEPIKA 1) KOUPATION TTOUAEPIKOV® 1.200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
@IAeTO Yaplou, pmpiOAa wapiou f ¢ETec 400 1. 180 1.5
wapiou® 2.90 2.10-15
NOXOVIKA, TL.X. GPOKAG 300 180 10-15
®pouTa, T.X. dpapmoudd’ 300 180 7-10°
®dpouTa, T.X. dpapmoudd® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
BouTtupo, Nwoiyo’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
BouTtupo, Nwoiyo’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Wwpi, oAOKANpPO 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Wwpi, oAOKANpO 1.000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
FAUKO, OTEYWO, T.X. KEIK®® 500 920 10-15
FAUKO, OTEYVO, TL.X. KEIKE® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
AUKO, CoupePO, T.X. YAUKO dpoUTwY, YAUKO 500 1. 180 1.5
pulndpac® 2.90 2.15-20
FAUKO, Coupepo, T.X. YAUKO dpoUTwV, YAUKO 750 1. 180 1.7
pulnepac? 2. 90 2.15-20

1

KarayuxeTe Ta daynTd AemTa.

ATTopoKkpuveTe TO NON EETTOYWHEVO KPERC.
l'upioTe TOMEC Popeg To daynTo.

XwpioTe To EEMOYWPEVO KOUUATIO PeTOEY TOUC.
AvoKaTEWYTE eVOIGEOT TIDOOEKTIKG TO GaynTo.
APaIpEDTE EVTEAWC TN OUOKEUOOIO.

© ® N o o b~ W N

XwpioTe To KOPUOTIO TOU YAUKOU LETOEU TOUC.

Kot 1o yUpIoua XWPEIoTE TO ESTTOYWUEVO KOPUATION HETAEU TOUG.

ZETAYWVETE POVO YAUKG XWpPIG YAGOO, cavTlyi, eAaTivn 1 KpEua.

14.4 ZéoTAPO
Me Tn CUOKeur 0o¢ PIopeiTe va (eoTaveTe daynTa.

ZEOTAUX PAYNTWV

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog eykaUpaTog!

Ta CeoTd daynTd ekKAUoOUV BeppodTNTO. ETOI pmmopouv T

Hayelpika okeun va (eoTaBouv TTOAU.

» ATTIOLOKPUVETE TO LOYEIPIKA OKEUN I Ta eEXPTHHOTO
oo TO XWPO HOYEIPEUOTOC TIAVTOTE PE HIO TIAOTOO
koudivac.

84

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog ZepaTiopaTog!
KoTd 1o (E0TOUO UYPWY UTTOPE] Vo TToOoKANBET etTi-
Bpdaduvon Tou Bpaopou. AuTO onpaivel, 0TI N Beppo-
Kpooia Bpoopou eMTUYXAVETAI, XWPIC V& epdavioToUV
Ol TUTTIKEC GUOOAIDEC OTHOU. ZUVIOTATAI TTPOOOXM GKOLN
KOl O€ TTIEPITTWwOon eAGXIOTNC HOVO QVOKiVNONG TOU OKeU-
0ouG. To KauTo uypod propei Eadvika va Bpdoel Kail va
mToIAioel.
» KoTd To (EOTOUO TOTTOOETEITE TTAVTOTE EVA KOUTOAI
pEoa oto okeuog. Etol epmodideTan n empBpdduvon
Tou Bpoopou.

v X




MPOZOXH!

Edv akoupmrioel yeTaAO TTAVKW OTA TOIXWHUOTO TOU

XWPOU PayYEIPEUOTOC ONUIOUPYOUVTaI OTTIVONPEC, TTou

pTTopei va TPOoKoAEooUV CnUIGt OTN OUCKEUM 1 VO KOTO-

OTPEWYOUV TO €0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTAGC.

» Eva JETOAIKO OWUQ, TI.X.TO KOUTGAI OTO TIOTN P!,
TTPETIEI VO OTIEXEI TO AIyOTEPO 2 cm OO T TOIXWHO-
TG TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC KO TNV E0WTEPIKN TTASU-
P& TNC MOPTAC.

1. AdaipeoTe Ta ETOIUG GayNTA Amd TN OUCKEUGOIO KOl
TOTTOBETNOTE TOl O EVA OKEUOC KOTAMNAO VIO LIKOO-
KULOTO.

ZECTAUX KATEWYUYHEVWV GAYNTWV HE HIKPOKUMOTX

‘ETol meTuxaiver el

. Karavepete 1o daynTd HEOO OTO OKEUOC O€ PIKPO

uyocq.

. KoAlyTe 1O daynTa e eval KATOMNAO KOTIOKI, EVar

mMATO ) pIa eI0IKA PEPPBPAVN HIKPOKULATWY.

. ZEKIVINOTE TN AeIToupyia.
. [upioTe 1 avakoTewTe TO GayNTA eVOIALEOO TTOMEC

dopec.
Ta diapopeTIKG ouoTOTIKG Tou daynTou de (eoTaivo-
vTOl TO i8I0 YPNYOPO.

. EAeyxeTe Tn Beppokpooia.
. [a TNV e€looppodTINoN TNG BepPOKPOOIAC, adriveTe

To (EOTOPEVO PaAyNTA VO NEEPNOOUV VIO 2-5 AeTTT&
oe BepuoKkpaoia EPIBAAOVTOC.

MpoogTe TIC oUCTAOEIC PUOUIONG VIO TO (EOTOHO KOTEWUYHEVWY GOYyNTWV HPE HIKOOKUUGTO.

daynto B&pog og yp. IGXS\? MIKPOKUUGATWV AIXPKEIX OE AETITX
oe
Mevou, Kppiwc maTo, £ToIgo GaynTd pe 2-3 300 - 400 600 8- 11
OUCTOTIK&
Souna 400 600 8-10
Moyvi 500 600 10-13
DETEC KPEDATOC I KOUUATIO KPEATOC 0 00N 500 600 12-17"
TOO, TI.X. YKOUAGC
20UDAE, TI.X. AadAvia, KavvEAOVIO 450 600 10-15
SUVOBEUTIKA, T.X. PUTI, HOKAXPOVOKIO? 250 600 2-5
SUVOBEUTIKA, T.X. PUTI, HOKOPOVOKIO? 500 600 8-10
AGXOVIKS, TI.X. OGPOKAC, HTPOKOAO, KapoTa® 300 600 8-10
AGKOVIKS, TI.X. OPOKAC, UTTPOKOAO, KOPOTO® 600 600 14 -17
AAEOPEVO OTTOVAK 450 600 11-16

[MpooBeoTe Aiyo uypo oTo daynTo.
[Mpo0oOeoTE OTO OKEUOC VEPO, HEXP! VO KaAudOei o TATOC.
MayeipeywTe TO aynTd XWPEIC MPOOONRKN vepou.

1
2
3
4

KaTa To avaKOTEUO XWwPICETE TO KOUPATIO TOU KPEATOCG PETAEU TOUG.

ZECTAHUX HE HIKPOKUMOTX

MpoogTe TIC ouoTAOEIC PUOUIONG VIO TO CEOTOHO HUE PIKOOKUUATO.

daynto MNocoTnTax loXUG MIKPOKUM&TWY AIXPKEIX GE AETTTX
oe W

Mot 200 ml 800 2-3%8

Mot 500 ml 800 3-4%3

BpedIKEG TPODEG, TI.X. HTTOUKOAGKIO via yaAa* 50 ml 360 mepimou 0,5% 8

BpedikéC TPODES, T.X. HTTOUKOAGKIO yio yoAa* 100 ml 360 nepimou 158

BpedIkEC TPOPEC, TI.X. HTTOUKOAGKIO via yaAa* 200 ml 360 1,56%¢

>ouma, 1 dAITAVI 200 vyp. 600 2-3

Souma, 2 dATCAVIO 400 vyp. 600 4-5

Mevou, Kupiwg maTo, €ToIpo daynTd pe 2-3 350-500¢g 600 4-8

OUCTOTIKO

' B&ATE £va KOUTGAI OTO TTOTAPL.

Mnv uTlepOEPUAIVETE T GIAKOOAOUXO TTOTA.

EAeyETe evditueoa 1o paynTo.

Ze0oTaiveTe TIC BPedIKEC TPODES XWPIC ONAM 1 KOTIAKI.
MeTd To (EOTAUO KOUVATE TTAVTOTE TO GaynTO KOAS.
EAeyETe omwodnmoTe TN OgpPOoKPOOIaL.

XwpioTe TIC PETEC TOU KPEATOC PETAEU TOUG.
[MpooBeoTe Aiyo uypod oTo daynTo.

© N o g~ W N
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daynto MNocoTnTax onqu MIKPOKUHGTWV AIXPKEIX O AETITA
(o3

Kpéac oe odAToa’ 500 yp. 600 8-11

Moyvi 400 yp. 600 6-8

Foxvi 800 vyp. 600 8-11

Aaxovikd, 1 pepida® 150 vp. 600 2-3

Noxaviks, 2 pepidec? 300 yp. 600 3-5

BaATe eva KOUTGAI OTO TTOTNPI.

Mnv uriepBeppuaiveTe Tot AAKOOAOUXO TTOTA.

EAeyETe evdidueoa To paynTo.

ZeoTaiveTe TIC BPePIKESC TPODEC XWPIC BNAN 1 KOTIOKI.
MeTd TO (EOTOUO KOUVATE TTAVTOTE TO GayNTO KOAG.
EAeyETe onmwodnmoTe TN Beppokpaoia.

XwpioTe TIC GETEC TOU KPEATOC PeTaEU TOUC.
MpooBeaTe Aiyo uypd oTO PaynTo.

® N O g W N =

14.5 PaynT& SOKIHWV

AUTEC Ol ETMIOKOTINOEIC dNUIoUPYNONKAV YIOo epyaoTrnPIot DOKILWY, VIO TN SIEUKOAUVON TOU EAEYXOU TNG CUOKEUNC KOT&
To TMPoOTUTO 60350-1:2013 | IEC 60350-1:2011 ko katd To mpoTUTTo 60705:2012, IEC 60705:2010.

Mayeipepa JE MIKPOKUMXTO

daynTo loXUG MIKPOKUMATWY AIXpKeEIX o€ AeTTT&@  YIOdeIEn
oe W
Meiyua auyv-yOGAGKTOC 1. 360 1.12-17 TomoBeThoTe TN GOPUG TTUPEE
(eykvoyk), 750 yp. 2. 90 2.20-25 20 x 25 cm mhvw oTOoV TTEPIOTPE-
dopevo dioko.
MoavTeomavi 600 8-10 TomoBeThoTe TN GOPUO TTUPEE

@ 22 cm TAvVw OTOV TIEPIOTPE-
doOpevo dioko.

WnT1og KIPAC 600 20-25 TomoBethoTe TN GOPUO TTUPEE
oTov TeploTpedOpeVO OIOKO.

ZEMAYWHX JE HIKPOKUMOTX
JUoTAOoEIC PUBUIONC VIO TO EEMAYWUO PE UIKPOKULOTO.

daynTo loXUG HIKPOKUMATWY AIXpKeIx o AT YTOdeIEN
oe W

Kpeag 1. 180 1.5-7 TomoBeThoTe TN GOPUC TTUPEE
2. 90 2.10-15 @ 22 cm TGV OTOV TIEPIOTPE-

doOpevo dioko.

15 0Onyiec cuvapuoAoynong

Moo voxeue o POPIee KA T QLvoRKo 15.1 Acpang cuvappoAdynon

Mpooelte auTtec TIC uttodeileic aodaleiag,

OTAV XONOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN.

= MOvVO pe Tn owoTH TOmoBETNON OUPPWVQ pe
TIC odnyiec TomoBeTnoNnc dicodoaAideTal N
aodaieia KoTa TN XpNnon. O eykaTaoToTNG
eival utreuBuvoc yia TNV ayoyn AeiToupyia
oTn Beon TomoBeTNONG.
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m EAeyETe TN ouokeun peTa TNV adaipeon TNC
OuUoKeuooiag. e TepinTwon (NUIGS KOTA TN
HeTadopG pnv Tn ouvOEDETE.

® ATTOLOKPUVETE TOL UNKO OUOKEUOIOIOG KOl
TIC KOMNTIKEC PEPPBPAVEC OTTO TOV XWPO HO-
VEIPEUOTOC KOl TNV TTOPTA, TIPIV TN B€on o€
AeiToupyia.

® Mnv amopakpuveTe moTe TN diadavr) pep-
Bpdvn armd TNV €0WTEPIKN TTASUPG TNC TTOP-
TOG.

m [1pooelte Ta GUAO oUVOPPOAOYNONC VIO
TNV EYKOTAOTOON TWV EQPTNHATWY.

® To evToixICOPEVO VTOUAQTTION TIPETTEI VO Eival
avOeKTIKG OTn BepuoKpaoia peEXpP! Toug 95
°C, Ol YEITOVIKEC TTPOOOWEIC VTOUAOTTIOV
pexpl Touc 70 °C.

® Mnv TOTTOOETNOETE TN OUOKEUN TTIOW QTTO
Hia OIGKOOUNTIKN TTOETA ) TTOPTO VTOUAQ-
mou. YTTapxel KivOuvog utepbepuavonc.

® [TpoylOTOTIOINOTE TIC EPYOOIEC KOTINC TWV
QVOIYHATWY OTO VTOUAGTII TIQIV TNV TOTTO-
©eTnon TNG ouokeung. ApaipeoTe Ta
amoBAnTa (providia, ypedia). H Aeiroupyia
TWV NAEKTPIKWV €EQPTNUATWY UTTOPE! VO
eMNPEAOTEl APVNTIKA.

= MoOvo adelouxo TIPOOWTTIKO EMTPETETAI VO
OUVOEOEI CUOKEUEC XWPIC PIC. e TTEPITITWON
(NUILV AOyw AdBoug ouvdeong, dev udioTo-
TOI KOvEVa BIKQiwua eyyunong.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog
TPXUHUXTIOHOU!

EaptnuoTa, Tor omoia KoTd TN OIGPKEIG TNG
ouvappoAOynong eival MPOOoITA, UTTOPEI Vo ei-
Vol KOPTEPG KOl vor 0ONYNOOUV O€ TPOAUPOTI-
opouc.

» DopAaTE TTPOOTATEUTIKG YOVTIAL.

A NPOEIAONOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

H xpron evoc emekTapevou KaAwdiou ouvde-

oNc oTo BIKTUO PEUPOTOC KOI UN EYKEKPIPEVWV

TTPOCOPUOYEWY, EivVal eTIKivOuvn.

» Mn xpnNOIYOTIOIEITE KAVEVO KOAWODIO ETTEKTO-
ong (pmahavTteda) ) moAuTpICo.

» XPNOIYOTIOIEITE HOVO TIPOOGPLOVEIC KOI KO-
AWOIa ouvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC,
TTOU €XOUV eyKPIBei ammd TOV KATOOKEUQOTH.

» Edv 10 KoAwdIio cuvdeong oTo OIKTUO ToU
PeUOTOC €ival TTOAU KOVTO Kail Ogv gival
O10BE0INO KOVEVD HOKPUTEPO KOAWDIO CUV-
deong oTo BIKTUO TOU PEUPATOC, ETTIKOIVK-
vNoTe pe evav adelouxo NAEKTPOAOYO VIa Vo
TTPOOCOIPUOCEI TNV EYKOTAOTOION TOU OTTITIOU.

Odnyiec ouvappoloynone el

15.2 HAekTpIKA oUvdEeDN

Mo TNV aodaAr| NAeKTPIKT ouvOeON TNG CUOKEUNC, TTPO-
oelte auTec TIC uttodeikelc.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog nAekTpomAniiog!

Ol pn evOedeIYUEVEC EYKOTOOTAOEIC €ival ETTIKIVOUVEG.

» MOVO evac eIDIKEUPEVOC NAEKTPOAOYOC ETITOETIETA,
AopBavovTac umdyn TIC OXETIKEC TTPOOINYPAPEC, VOl
EYKOTOOTNOE! Yo TTPICA 1 VO GVTIKOTOOTHOEl EVOL KO-
AwdI0 ouvdeong.

» >uvOEETE TN OUOKeUN POVO oe pia TTPida OOUKO, TToU
gival eyKaTeoTNUEVN CUUPWVD e TOUC KOVOVIOUOUG.

» Otav petd TNV TomobeTnon dev eival TTASOV TTPOCITO
TO dIC, TIPETEI VO UTTRPXE! Ao TNV TTASUPA TNG VKO-
TAOTOONG pIot OIGTAEN OIAKOTNC OAWV TWV TTOAWV e
gva d1Gkevo emadnc amd 1o Aiydtepo 3 mm. H mpo-
oTooia emadnc mpemel va eEaoPolideTal JEOW TNG
avTioToIXNG TOToBETNONG.

15.3 YAIK& map&doong

MeTa TO EETTOKETOPIOUO EASYETE OAGL TG pEPN VIO evOEe-
xopeveg NUIEC PETAPOPAC KOOWS KAl VIO TNV TANPOTN-
Ta TNC Mop&doonc.

15.4 EvVTOIXI{OMEVX VTOUAKITIXX

Edw Ba Bpeite ummodeifelc yia TNV aodoAn TomodETNOoN.

MPOZOXH!

Ta amopAnTa (TTpIoVIdIG, YPEQIX) UTTOPEl VO eTTNPEGOOUV

aPVNTIKA TN ASITOUPYIO TWV NAEKTPIKWV eEQPTNUATWV.

» [lpOoyuaTOTIOINOTE TIC EQYACIEC KOTING TWV QVOIY-
HATWV OTO VTOUAGTTI TIPIV TNV TOTTOBETNON TNG OU-
OKEUNG.

» AdaipeoTe Ta omoOBANTa (TTplovidia, ypedia).

= To eAdxioTo UYWoc TormoBeTnong avepxetal oe 850
mm.

® To evroixICOpeVO VTOUAGTI eV ETITPETETAI VO EXEI TTi-
0w O TN OUOKEUM KOVEVQ TTIOW TOIXWHO.

m Ol OXIOUEC GEPIOUOU KOI TO OVOIYUOTS avappOdn-
ong Oev EMTPETIETAI VO €IVOI KOAUUUEVQ.

® To evToIXICOUEVD VTOUAGTIION TIPETIEI VO EiVOll OVOEKTI-
K& 0Tn Beppokpooia pexpl Toug 90 °C, ol YEITOVIKEG
TTPOCOWEIC TWV VTOUAGTIWV PEXP! Toug 65 °C.

= AUTh n ouokeur) Ogv gival KOATGAMNAN VIO TNV TOTTO-
BeTnon oe &va vTouAaT Koudivag Xwpic AaRn, pe
K&BeTo TXN AABNC.
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15.5 AIXOTAOEIC TOTTOOETNONG OTO YNAO
VTOUAKTTI

MpoogTe TIC dIaoTAOEIC TOTTOOETNONG KAI TIC OTTO-
oTd0eIC 00POAEIOC OTO WYNAO VTOUAGTIL.

~600 __ B

o -

™

- = I
e
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15.6 MpoeTOINXGIX TOU YNAOU VTOUAXTTIOU
1. EZokpIBwoTe TO TMAXOC TOIXWUOTOC TOU VTOUAGTTIOU.

2TO TIAXOC TOIXWHOTOC EIVAI KOTOUEPIOPEVN HIC TIUN
X.

2. Inueiwon: H Tipn x avTioToixel oTnv omdoToon omo
TNV KO&TW 01N TNG Aapapivag ouvdeong MPog Tov
TTOTO TOU evTOoIXICOUEVOU VTOUAQTIOU.

Bidwote TN Aapapiva ouvOeonc oTo WYNAS VTOUAGTIL.

MpooelTe o auTrh TNV TIEPITITWON TNV EKPIBWUEVN
TIUA X.

/

@ h
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15.7 SUVXPHOAOYNON TNG CUCKEUNG

1. 2TEPewOoTE TOUG OTIOOTATEC OTN CUOKEUT), OUPWVQ
He TO TTAXOC TOU TOIXWUATOG.
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. Znueinon:
Mn pOyKWOoETE 1) TOOKIoeTe TO KOAWDIO ouvdeong.

TomoBeTrOTE TN CUOKEUN OTO VTOUAGTT Ko OTTpwETe
™ mPo¢ 1o Oedid.

. BidwoTe Tn ouokeun yio TOOO0, PEXP! VO gival eubu-
YPOUUIOUEVN OTN PEoN.

. EAeyETe TNV amdoTOoN TPOC TIC YEITOVIKEC CUOKEUEG.

r—— ]

—

min. 3mm —»{l&

—

(o)6}

_——

H amdoTaon mpog TIC YEITOVIKEG CUCKEUEC TTPETTEl VOl
QVEPXETAI TOUAGXIOTOV 0 3 mm.

. ATTOPOKPUVETE TG UAIKG OUCKEUOOIOG KOl TIC KOMNTI-

KEC PeuBPAvVEC OO TOV XWPO HAYEIDEUOTOC KOl OTTO
TNV MOPTA.
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