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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fir haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.

Das Gerat ist geeignet zum Verruhren, Schlagen und Mixen von
weichen Nahrungsmitteln und Flussigkeiten sowie zum Kneten von
weichem Teig. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshdhe verwenden.

Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlie3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

/\ Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschlielRen
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

m Gerat nicht auf oder in die Nahe heiler Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit hei3en Teilen in
Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

m Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen. Das
Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen.

m Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.
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Sicherheitshinweise

A Verletzungsgefahr!

Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschliel3en. Bei Stromunterbrechung bleibt das
Gerat eingeschaltet und lauft nach der Unterbrechung wieder an.
Gerat sofort ausschalten. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!

Das Gerat niemals langer eingeschaltet lassen, wie fur die
Verarbeitung der Lebensmittel notwendig. Das Gerat nicht im
Leerlauf betreiben.

Nach dem unmittelbaren Einsatz des Gerates den Stillstand des
Antriebes abwarten. Vor dem Auswechseln von Zubehor oder
Zusatzteilen, die im Betrieb bewegt werden, muss das Gerat
ausgeschaltet und vom Netz getrennt werden.

Niemals in rotierende Teile greifen. Lange Haare oder lose
Kleidungsstucke schiutzen, damit sie nicht in die rotierenden
Werkzeuge gelangen.

Das Gerat nur mit Originalteilen und -zubehor benutzen. Nur
Werkzeuge des gleichen Typs (z.B. 2x Knethaken) paarweise
einsetzen.

A Verbrennungsgefahr!

Vorsicht bei der Verarbeitung von heillem Mixgut. HeilRes Mixgut
kann bei der Verarbeitung spritzen.

A\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem Nicht-
gebrauch unbedingt wie beschrieben reinigen. =» ,Pflege und
tagliche Reinigung” siehe Seite 6

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres  |nhalt
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.

Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Auf einen Blick
= Bild

Grundgerat
1 Auswurftaste
2 Ein/Aus-Schalter (mehrstufig)
a 0 = Gerat ausgeschaltet
b 1 = niedrigste Drehzahl
¢ 4 = hochste Drehzahl
d M = Momentschaltung
(héchste Drehzahl)
3 ,,Spotlight“ Schiisselbeleuchtung
4 Offnungen zum Einsetzen
der Werkzeuge
a groRe Offnung (mit 4 Einkerbungen)
b kleine Offnung
5 Netzkabel

Werkzeuge

6 Turbo-Riihrbesen (2 Stiick)

7 Knethaken (2 Stiick)

8 Universalzerkleinerer *
(separate Gebrauchsanleitung)

* je nach Modell

Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie
die volle Leistung des Gerates. Wenn der
Universalzerkleinerer nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kann dieser tber den Kunden-
dienst bestellt werden (Nr. 12011748).

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Gerat benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und gepruft werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Gerat nie in Betrieb

nehmen!

m Grundgerat und alle Zubehdrteile aus
der Verpackung nehmen.

m Vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit prifen.
= Bild

m Alle Teile auf sichtbare Schaden
Uberprifen.

Auf einen Blick de

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=> Pflege und tdgliche Reinigung”
siehe Seite 6

Werkzeuge

Hinweise:

m Die Rihrbesen sind zur
Verarbeitung von schweren Teigen
nicht geeignet.

m Die maximale Verarbeitungsmenge
betragt 500 g Mehl und Zutaten.

Turbo-Riihrbesen

Geeignet flir SoRen, Eischnee,
Kartoffelptrree, Cremes, Mayonnaise,
Sahne und leichte Teige, wie z.B. Rihrteig.

Knethaken é é

b

Geeignet fur feste Massen wie Murb-,
Hefe- und Kartoffelteig sowie zum
Mischen von schweren Hackfleischteigen,
Pasten oder Brotteig.

Bedienung

/\ Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Geréat
abgeschlossen sind und die Werkzeuge fest
mit dem Grundgerat verbunden sind. Nie

in die rotierenden Werkzeuge greifen. Nur
gleiche Werkzeuge paarweise verwenden.

= Bild @

1. Netzkabel vollstdndig abwickeln.

2. Die gewunschten Werkzeuge in die
jeweils passenden Offnungen schieben,
bis sie hérbar einrasten.

3. Zutaten in ein geeignetes Gefaly
einfillen.

4. Netzstecker einstecken.

5. Ruhrbesen oder Knethaken eintauchen.
Die Schussel mit einer Hand gut
festhalten.



de Pflege und tagliche Reinigung

6. Erforderliche Geschwindigkeitsstufe
einschalten:

Stufe 1: zum Einarbeiten und
Untermischen

Stufe 4: zum Kneten und Schlagen
M: fur kurzzeitig maximale Leistung
nach links driicken und festhalten.

7. Mixer wahrend der Verarbeitung in der
Schissel hin und her bewegen.

8. Sobald die gewlinschte Konsistenz
erreicht ist, den Schalter auf 0 stellen
und den Stillstand des Geréates
abwarten. Werkzeug erst dann aus dem
Mixgut nehmen.

9. Den Netzstecker ziehen.

10. Auswurftaste driicken und die
Werkzeuge abnehmen.

Hinweis: Die Auswurftaste lasst sich nur
betatigen, wenn der Schalter auf 0 steht.

Pflege und tagliche
Reinigung
Das Gerat und die verwendeten Werkzeuge

missen nach jedem Gebrauch griindlich
gereinigt werden.

/\ Stromschlaggefahr!

— Vor dem Reinigen den Netzstecker
ziehen.

— Das Grundgerat nie in Flissigkeiten
tauchen und nicht in der Spulmaschine
reinigen.

— Keinen Dampfreiniger benutzen.

Achtung!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder metallische
Gegenstande benutzen.

— Keine scheuernden Ticher oder
Reinigungsmittel verwenden.

m Das Grundgerat mit einem weichen,
feuchten Tuch abwischen und
abtrocknen.

m Die Werkzeuge mit Spullauge und einer
weichen Birste reinigen oder in den
Geschirrspiler geben.

m Alle Teile trocknen lassen.

Rezepte

Schlagsahne

— 100-500 g Sahne

m Sahne %2 bis 5 Minuten auf Stufe 4
mit den Ruhrbesen verarbeiten, bis die
gewlnschte Konsistenz erreicht ist.

Eiweil / Eischnee

— 1-5 Eiweil}

m  Eiweil} 2 bis 5 Minuten auf Stufe 4
mit den Rihrbesen verarbeiten.

Biskuitteig

Grundrezept

— 2 Eier

— 2-3 EL heilRes Wasser

— 100 g Zucker

— 1 Packchen Vanillezucker

— 70g Mehl

— 70 g Starkemehl

— evtl. Backpulver

m Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl)
3-4 Minuten auf Stufe 4 mit den
Rihrbesen schaumig schlagen.

m Gerat auf Stufe 1 schalten, gesiebtes
Mehl und Starkemehl innerhalb 'z bis
1 Minute l6ffelweise untermischen.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Ruhrteig

Grundrezept

— 2 Eier

— 125 g Zucker

— 1 Prise Salz

— 1 Packchen Vanillezucker oder
Schale von %2 Zitrone

— 125 g Butter oder Margarine
(Raumtemperatur)

— 250 g Mehl

— 1 Packchen Backpulver

— 60 ml Milch

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf 4 mit den
Rihrbesen verarbeiten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept



Miirbeteig
Grundrezept

— 125 g Butter (Raumtemperatur)

— 100-125 g Zucker

- 1Ei

— 1 Prise Salz

— etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

— 250 g Mehl

— evtl. Backpulver

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf 4 mit den
Knethaken verarbeiten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Boden fiir Obstkuchen

Grundrezept

— 2 Eier

— 125 g Zucker

— 125 g gemahlene Haselnusse

— 50 g Semmelbrosel

m Eier und Zucker 3-4 Minuten auf Stufe 4
schaumig schlagen.

m Gerat auf Stufe 1 schalten, Haselniisse
und Semmelbrésel dazugeben und
eine 2 Minute mit den Riihrbesen
verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Hefezopf

Grundrezept

— 250 g Mehl

— 1 Packchen Trockenhefe

— 110 ml warme Milch

- 1Ei

— 1 Prise Salz

— 40 g Zucker

— 30 g zerlassene, abgekuhlte Butter

— Schale einer halben Zitrone, gerieben

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,

dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 4 mit

den Knethaken verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Entsorgung de

Pizzateig

Grundrezept é é

— 250 g Mehl

— 1 Péackchen Trockenhefe

— 1 TL Zucker

— 1 Prise Salz

— 3ELOI

— 125 ml warmes Wasser

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 4 mit
den Knethaken verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Brotteig

Grundrezept

— 250 g Mehl

— 89 Zucker

— 8 g Margarine

— 4g8Salz

— 1 Péackchen Trockenhefe

— 150 ml Wasser

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 4 mit
den Knethaken verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
Ei umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm  entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.



de Garantiebedingungen

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



Intended use en

Intended use

This appliance is intended for domestic use and the household
environment only. Use the appliance only for processing normal
amounts of food and for normal amounts of time for domestic use.
The appliance is suitable for stirring, beating and mixing soft
foodstuffs and liquids, and for kneading soft dough. The appliance
must not be used for processing other substances or objects.
Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Safety instructions

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance
to someone else. If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability for any resulting
damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Keep children away from the
appliance and connecting cable and do not allow them to use the
appliance. Do not let children play with the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.

m Never immerse the base unit in water or place it in the
dishwasher. Do not steam-clean the appliance. Do not use the
appliance with damp hands.

m After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from the
mains.



en Safety instructions

/\ Risk of injury!

m Never connect the appliance to timer switches or remote-
controllable sockets. If the power is interrupted, the appliance
remains switched on and restarts when the power is restored.
Switch off the appliance immediately. Never leave the appliance
unattended while it is switched on!

m Never leave the appliance switched on for longer than
is necessary to process the ingredients. Do not operate

the appliance at idle speed.

m Immediately after using the appliance, wait for it to stop. Before
replacing accessories or additional parts which move during
operation, the appliance must be switched off and disconnected

from the power supply.

m Keep hands clear of rotating parts. Protect long hair or loose
items of clothing to prevent them from becoming caught

in the rotating tools.

m Use the appliance only with genuine parts and accessories. Only
insert tools of the same type (e.g. 2x kneading hooks) in pairs.

/\ Risk of scalding!

Take care when processing hot food. Hot food may splash during

processing.
/\ Important!

It is essential to clean the appliance as described after each use
or after it has not been used for an extended period. = “Care and

daily cleaning” see page 12

Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our website.

CleverMixx Spotlight from Bosch:

The hand mixer bringing your culinary
vision to perfect work from beginning to
end.
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Overview en

Overview
= Fig.

Base unit

1 Ejector button

2 On/Off switch (multi-level)
a 0 =Appliance switched off
b 1 =Lowest speed
¢ 4 = Highest speed
d M = Instantaneous switching

(highest speed)

3 “Spotlight” bowl illumination

4 Apertures for inserting the tools
a Large aperture (with 4 indentations)
b Small aperture

5 Power cord

Tools
6 Turbo stirring whisks (x2)
7 Kneading hooks (x2)
8 Universal cutter *
(separate instruction manual)
* depending on the model

With the universal cutter, you can use the
appliance at full power. If the universal
cutter is not included with the hand blender,
it can be ordered from customer service
(order no. 12011748).

Before using the appliance
for the first time

Before the new appliance can be used,
it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged appliance!

m Remove the base unit and all
accessories from the packaging.

m Remove the packaging material that is
present.

m Check all parts for completeness.
= Fig.

m Inspect all parts for visible damage.

m Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time. =» “Care
and daily cleaning” see page 12

Tools

Notes:

m The stirring whisks are not suitable for
processing heavy dough.

m  The maximum processing quantity is
500 g of flour and ingredients.

Turbo stirring whisks
Suitable for sauces, beaten egg whites,
mashed potatoes, créme fraiche,
mayonnaise, cream and light dough, e.g.
cake mixture.

Kneading hook
Suitable for stiff mixtures such as

shortcrust pastry, yeast dough and

potato dough as well as for mixing heavy
mincemeat dough, pasta or bread dough.

Operation

/\ Risk of injury!

Do not insert the mains plug until all

preparations for working with the appliance

are complete and the tools are firmly
connected to the base unit. Never reach
into the rotating tools. Only use tools of the
same type in pairs.

= Fig. 3

1. Completely unwind the mains cable.

2. Slide the desired tools into the
respective suitable apertures until you
hear them lock into place.

3. Place the ingredients into a suitable
receptacle.

4. Insert mains plug.

5. Immerse the stirring whisks or kneading
hooks into the mixture. Hold the bowl
firmly with one hand.

6. Switch on at the required speed level:
Level 1: For working and mixing
ingredients in
Level 4: For kneading and beating
M: For temporary maximum output,
press to the left and hold.

7. Move the mixer to and fro in the bowl
while mixing.

11
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8. As soon as the desired consistency is
achieved, set the switch to 0 and wait
for the appliance to come to a stop. Only
then should you remove the tool from
the food.

9. Unplug the mains plug.

10. Press the ejector button and remove the
tools.

Note: The ejector button can only be
actuated if the switch is in the 0 position.

Care and daily cleaning

The appliance and the tools used must be
thoroughly cleaned after each use.

/\ Risk of electric shock!

— Unplug the appliance before cleaning it.
— Never immerse the base unit in liquids
and do not clean in the dishwasher.

— Do not steam-clean the appliance.

Caution!

— Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

m  Wipe the outside of the base unit with a
soft, damp cloth and dry off.

m Clean the tools with dishwashing
detergent and a soft brush or place
them into the dishwasher.

m  Allow all parts to dry.

Recipes

Whlpped cream
100-500 g whipping cream

m Using the stirring whisks, beat the
cream for 72 to 5 minutes at Level 4
until the desired consistency has been

— 1-5 egg whites

achieved.
Egg white/beaten egg white &)&)
m Using the stirring whisks, beat the

egg whites for 2 to 5 minutes at Level 4.

12

Sponge mixture

Basic recipe

— 2eggs

— 2-3 tbsp hot water

— 100 g sugar

— 1 sachet vanilla sugar

— 70gflour

— 70 g cornflour

— Baking powder if required

m Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the stirring whisks for
approx. 3-4 minutes at Level 4 until
frothy.

m Switch appliance to Level 1, mix in sifted
flour and cornflour by the spoonful within

Y2 to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Cake mixture

Basic recipe

— 2eggs

— 125 g sugar

— 1 pinch of salt

— 1 sachet vanilla sugar or peel from
2 lemon

— 125 g butter or margarine
(room temperature)

— 250 g flour

— 1 sachets of baking powder

— 60 ml milk

m Mix all ingredients with the stirring
whisks for approx. ¥2 minute at Level 1,
and then for approx. 3-4 minutes
at Level 4.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Shortcrust pastry

Basic recipe

— 125 g butter (room temperature)

— 100-125 g sugar

- 1egg

— 1 pinch of salt

— Alittle lemon peel or vanilla sugar

— 250 g flour

— Baking powder if required

m Mix all ingredients with the kneading
hooks for approx. ¥2 minute at Level 1,
then for approx. 3-4 minutes at Level 4.

Maximum quantity: 2 x basic recipe



Base for fruit flan

Basic recipe

— 2eggs

— 125 g sugar

— 125 g ground hazelnuts

— 50 g breadcrumbs

m Beat eggs and sugar for 3-4 minutes
at Level 4 until frothy.

m  Switch appliance to Level 1, add
hazelnuts and breadcrumbs and
process for %2 minute with the stirring
whisks.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Plaited loaf % %

b8

Basic recipe

— 250 g flour

— 1 sachets dried yeast

— 110 ml warm milk

- 1egg

— 1 pinch of salt

— 40 g sugar

— 30 g melted, cooled butter

— Peel of half a lemon, grated

m  Mix all ingredients with the kneading
hooks for approx. ¥2 minute at Level 1,
then for approx. 3-4 minutes at Level 4.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Pizza dough

Basic recipe é é

— 250 g flour

— 1 sachets dried yeast

— 1 tsp sugar

— 1 pinch of salt

— 3tbsp all

— 125 ml warm water

m  Mix all ingredients with the kneading
hooks for approx. ¥2 minute at Level 1,
then for approx. 3-4 minutes at Level 4.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Disposal en

Bread dough

Basic recipe

— 250 g flour

— 8gsugar

— 8 g margarine

— 4gsalt

1 sachets dried yeast

— 150 ml water

m Mix all ingredients with the kneading
hooks for approx. ¥2 minute at Level 1,
then for approx. 3-4 minutes at Level 4.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.

13
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Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement

pour des quantités de préparations culinaires courantes

et pour des durées de service normales.

L'appareil est congu pour mélanger, battre et mixer des aliments
tendres et des liquides ainsi que pour pétrir des pates molles.
L'appareil ne doit pas servir a transformer d’autres substances ou
objets.

N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la ranger soigneusement !

Si 'appareil change de propriétaire, lui remettre cette notice. Le
non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d’utiliser 'appareil. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie !

m Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser 'appareil
que si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-méme ne
présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout danger, seul notre
service apres-vente est habilité a réparer I'appareil, comme par
exemple, procéder au remplacement d’'un cordon d’alimentation
endommageé.

m Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables de
cuisson par ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le
cordon d’alimentation en contact avec des éléments bralants et
ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

m Ne jamais plonger 'appareil de base dans I'eau ou le mettre dans
un lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne
pas utiliser 'appareil avec les mains humides.
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Consignes de sécurité fr

m L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures !

m Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Si une coupure de courant
se produit, I'appareil reste en position allumée et redémarrera
deés le retour du courant. Eteindre I'appareil immédiatement.
Surveiller toujours I'appareil pendant son fonctionnement !

m Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que
nécessaire. Ne pas faire tourner I'appareil a vide.

m Une fois 'appareil utilisé, attendre I'arrét de I'entrainement.
L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant de
procéder au changement d’accessoires.

m Ne pas faire tourner I'appareil a vide. Ne pas toucher les piéces
en rotation. Protéger les cheveux longs ou les vétements flottants
afin qu’ils ne se prennent pas dans les accessoires en rotation.

m Utiliser 'appareil avec les piéces et accessoires d’origine
uniquement. Utiliser uniquement des accessoires de méme type
par paire (p. ex.2 crochets pétrisseurs).

/\ Risque de briilures !

Attention lors du mixage d’aliments chauds. Les aliments chauds
peuvent gicler pendant le mixage.

A Important !

Nettoyer I'appareil selon la description aprés chaque utilisation ou
aprés une longue durée sans utilisation. = « Entretien et nettoyage
quotidiens » voir page 17
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fr Vue d’ensemble

Vue d’ensemble
= Figure

Appareil de base

1 Touche d’éjection

2 Interrupteur Marche/Arrét
(vitesses multiples)
a 0 =Appareil éteint
b 1 = Vitesse la plus basse
¢ 4 =\Vitesse la plus élevée
d M = Vitesse turbo

3 Eclairage du bol mélangeur
«Spotlight»

4 Orifices dans lesquels introduire les
accessoires
a grand orifice (avec 4 encoches)
b petit orifice

5 Cordon d’alimentation

Ustensiles

6 Fouet mixeur turbo (2 x)

7 Crochet pétrisseur (2 x)

8 Mini-hachoir universel *
(notice d’utilisation a part)

* selon le modele

Avec le mini-hachoir universel, vous profitez
de toute la puissance de I'appareil. Si le
mini-hachoir universel n’a pas été livré
d’origine, vous pouvez le commander
aupres du service apres-vente (n° de réf.
12011748).

Avant la premiére utilisation

Avant de pouvoir utiliser le nouvel appareil,
le déballer completement, le nettoyer et le
controler.

Attention !

Ne jamais mettre en service un appareil

endommagé !

m Sortir 'appareil de base et tous les
accessoires de I'emballage.

m Retirer les emballages.

m Contréler I'intégrité de toutes les pieces.
= Figure

m Vérifier chacune des piéces pour
s’assurer qu'il n’y a pas de défaut
visible.

16

m Avant de les utiliser pour la premiére
fois, nettoyer et sécher soigneusement
toutes les pieces. =» « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 17

Ustensiles

Remarques :

m Les fouets mixeurs ne conviennent pas
pour préparer les pates épaisses.

m La quantité maximale que permet
de traiter I'appareil est de 500 g
de farine plus les ingrédients.

Fouet mixeur turbo

Convient pour les sauces, les blancs
montés en neige, la purée de pommes
de terre, les cremes, la mayonnaise, la
créme fouettée et les pates légéres telles
que la pate levée.

Crochet pétrisseur
Convient pour les pates fermes telles

que la pate brisée, la pate au levain

et les pates a base de pommes de terre,
ainsi que pour mélanger les pates épaisses
contenant de la viande hachée, les pates
italiennes ou la pate a pain.

Utilisation

A Risques de blessures !

Ne brancher la fiche secteur qu’une fois
tous les préparatifs sur I'appareil achevés
et lorsque les accessoires nécessaires sont
montés correctement sur I'appareil de base.
Ne jamais introduire les doigts dans des
accessoires en rotation. Utiliser uniquement
des accessoires de méme type par paire.

= Figure &

1. Dérouler complétement le cordon
d’alimentation électrique.

2. Insérer les accessoires souhaités dans
les orifices adaptés a chacun jusqu’a
ce qu’un clic d’enclenchement se fasse
entendre.

3. Verser les ingrédients dans un récipient
approprié.

4. Brancher la fiche dans la prise de
courant.



5. Introduire le fouet mixeur ou le crochet
pétrisseur dans les ingrédients. Bien
maintenir le bol mélangeur d’'une main.

6. Mettre I'appareil en marche a la vitesse
nécessaire :

Position 1 : pour incorporer et
mélanger

Position 4 : pour pétrir et battre

M : pousser vers la gauche et maintenir
pour travailler a vitesse maximale
brievement.

7. Tourner le mixeur dans les deux sens
pendant I'élaboration dans le bol
mélangeur.

8. Deés que la consistance souhaitée est
obtenue, régler l'interrupteur sur 0 et
attendre que I'appareil s’arréte. Ne sortir
les accessoires des ingrédients mixés
qu’apres.

9. Débrancher la prise.

10. Appuyer sur la touche d’éjection pour
détacher les accessoires et les retirer.

Indication : la touche d’éjection est
inopérante si 'interrupteur ne se trouve pas
sur 0.

Entretien et nettoyage

quotidiens

L'appareil et les ustensiles utilisés doivent
étre soigneusement nettoyés aprés chaque
utilisation.

/\ Risque d’électrocution !

— Avant le nettoyage, débrancher la fiche
male de la prise de courant.

— Ne jamais plonger I'appareil de base
dans des liquides et ne pas le laver au
lave-vaisselle.

— Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur.

Attention !

— Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de l'alcool a
braler.

— Ne pas utiliser d'objets acérés, pointus
ou métalliques.

— Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou
de produits nettoyants.

Entretien et nettoyage quotidiens fr

m Essuyer et sécher I'appareil de base
avec un chiffon doux humidifié.

m Nettoyer les accessoires dans de I'eau
savonneuse et une brosse souple ou les
laver au lave-vaisselle.

m Laisser sécher toutes les pieces.

Recettes

Créme chantilly

— 100-500 g de creme fraiche
position 4 avec les fouets mixeurs
pendant %2 a 5 minutes pour obtenir la
consistance souhaitée.

neige (£(£

— 1-5blancs d’ceufs

m Travailler les blancs pendant 2 a
mixeurs.

Pate génoise

Recette de base

— 2 ceufs

— 2-3 cuilleres a soupe d’eau tres chaude

— 100 g de sucre

— 70 g de farine

— 70 g de fécule

— Eventuellement de la levure chimique
la fécule) 3 a 4 minutes avec les fouets
mixeurs sur la position 4 pour obtenir
une mousse ferme.
incorporer la farine tamisée et la farine

d’amidon cuillere par cuillere pendant

30 secondes a 1 minute.

m Travailler la créme fraiche a la
Blancs d’ceufs / ceufs en

5 minutes a la position 4 avec les fouets
— 1 sachet de sucre vanillé
m Battre les ingrédients (sauf la farine et
m Régler I'appareil sur le niveau 1,
Quantité maximale : 2 x la recette de base

17



fr Recettes

Pate a cake

Recette de base

— 2 ceufs

— 125 g de sucre

— 1 pincée de sel

— 1 sachet de sucre vanillé ou le zeste
d’'Vz citron

— 125 g de beurre ou de margarine
(a température ambiante)

— 250 g de farine

— 1 sachet de levure chimique

— 60 ml de lait

m Travailler tous les ingrédients avec les
fouets mixeurs pendant env. %2 minute
sur la position 1, puis 3 a 4 minutes
sur la position 4.

Quantité maximale : 2 x la recette de base

Pate sablée % %

b8

Recette de base

— 125 g de beurre (a température
ambiante)

— 100-125 g de sucre

— 1 ceuf

— 1 pincée de sel

— Un peu de zeste de citron ou de sucre
vanillé

— 250 g de farine

— Eventuellement de la levure chimique

m Travailler tous les ingrédients avec
les crochets pétrisseurs pendant
env. 2 minute sur la position 1, puis
3 a 4 minutes sur la position 4.

Quantité maximale : 2 x la recette de base

Fond de tarte aux fruits

Recette de base

— 2 ceufs

— 125 g de sucre

— 125 g de noisettes moulues

— 50 g de chapelure

m Battre les ceufs et le sucre en mousse
pendant 3 a 4 minutes, avec le mixeur
réglé sur la position 4.

m  Régler I'appareil sur la position 1,
ajouter les noisettes et la chapelure,
puis travailler le mélange pendant une
demi-minute au fouet mixeur.
Quantité maximale : 2 x la recette de base

18

Brioche tressée

Recette de base

— 250 g de farine

— 1 sachet de levure séche

— 110 ml de lait tiede

— 1 ceuf

— 1 pincée de sel

— 40 g de sucre

— 30 g de beurre fondu refroidi

— le zeste rapé d’un demi-citron

m Travailler tous les ingrédients avec
les crochets pétrisseurs pendant env.
2 minute sur la position 1, puis env.
3 a 4 minutes sur la position 4.

Quantité maximale : 2 x la recette de base

Pate a pizza

Recette de base

— 250 g de farine

— 1 sachet de levure séche

— 1 cuillere a café de sucre

— 1 pincée de sel

— 3 cuilleres a soupe d’huile

— 125 ml d’eau tiede

m Travailler tous les ingrédients avec
les crochets pétrisseurs pendant env.
2 minute sur la position 1, puis env.
3 a 4 minutes sur la position 4.

Quantité maximale : 2 x la recette de base

Pate a pain

Recette de base

— 250 g de farine

— 8gdesucre

— 8 g de margarine

— 4gdesel

— 1 sachet de levure séche

— 150 ml d’eau

m Travailler tous les ingrédients avec
les crochets pétrisseurs pendant env.
2 minute sur la position 1, puis env.
3 a 4 minutes sur la position 4.

Quantité maximale : 2 x la recette de base



Mise au rebut

Mise au rebut

Eliminez 'emballage en respectant

ﬁ 'environnement. Cet appareil est

mmm  marqué selon la directive européenne

@ 2012/19/UE relative aux appareils

§” électriques et électroniques usagés

(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

fr
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it Uso corretto

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio
solo per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita
domestica.

L'apparecchio € adatto per mescolare, montare e frullare alimenti
morbidi e liquidi, nonché impastare impasti morbidi. L’apparecchio
non deve essere utilizzato per lavorare altri oggetti o sostanze.
Usare I'apparecchio solo in ambienti chiusi a temperatura ambiente
e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso, osservarle e
conservarle! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude la responsabilita del costruttore per i danni
da essa derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini
devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
collegamento e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione

a cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo
di alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni.
Al fine di evitare pericoli, le riparazioni dell’apparecchio, come
ad es. la sostituzione del cavo di alimentazione, devono essere
eseguite solo dal nostro servizio assistenza clienti.

m Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il cavo
d’alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra spigoli
Vivi.

m Non immergere mai I'apparecchio base in acqua
né lavarlo in lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare
I'apparecchio con le mani bagnate.

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.
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Avvertenze di sicurezza it

A\ Pericolo di lesioni!

m Non collegare mai I'apparecchio a timer o a prese
telecomandate. In caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica
I'apparecchio resta inserito e dopo I'interruzione si rimette in
funzione. Spegnere immediatamente I'apparecchio. Sorvegliare
sempre I'apparecchio durante il funzionamento!

m Non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di quanto
€ necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare girare
a vuoto 'apparecchio.

m Dopo aver utilizzato 'apparecchio, attendere che I'ingranaggio
si fe Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante
il funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla corrente.

m Non mettere I'apparecchio in funzione a vuoto. Non toccare
mai le parti in rotazione. Proteggere i capelli lunghi o i capi di
abbigliamento non aderenti, per evitare che entrino fra gli utensili
in rotazione.

m Usare 'apparecchio solo con gli accessori e i ricambi originali.
Inserire in coppia soltanto utensili dello stesso tipo (es. 2 ganci
per impastare).

/\ Pericolo di ustioni!

Fare attenzione durante la lavorazione di alimenti da frullare

bollenti. Gli alimenti da frullare bollenti possono schizzare durante la

lavorazione.

/\ Importante!

Lavare sempre I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un lungo
periodo di inattivita, come descritto nelle istruzioni. =» “Pulizia e
cura quotidiana” ved. pagina 23

Congratulazioni per 'acquisto di questo  |ndice
nuovo apparecchio di produzione

Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui Uso corretto.: T 20
nostri prodotti nel nostro sito Internet. Avverten;e di sicurezza.........ccccccvvvunnnn.... 20
Panoramica ..........cccveeeeeeiiiiiie 22
CleverMixx Spotlight di Bosch: Prima del primo utilizzo ............cccccevenen.. 22
Lo sbattitore che mette perfettamente ULENSIliveeeeeieeeeeeeeeeeeeeeee e 22
in pratica, dall’inizio alla fine, la vostra ULIHZZO v, 22
visione culinaria. Pulizia e cura quotidiana .......................... 23
RiCette ..vvveeeieieiiicee 23
Smaltimento.......ccccvvvevevieiiieeeieeeeeeeeeeeeeen 24
Garanzia.........couueeeeeeeeeeeeeeieee e 24
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it Panoramica

Panoramica
=> Figura [

Apparecchio base

1 Pulsante di espulsione

2 Interruttore on/off (a piu livelli)
a 0 = Apparecchio spento
b 1 =velocita minima
¢ 4 =velocita massima
d M = funzionamento “pulse”

(velocita massima)

3 llluminazione ciotola “Spotlight”

4 Aperture per inserire gli utensili
a grandi aperture (con 4 incisioni)
b piccole aperture

5 Cavo di alimentazion

Utensili
6 Frusta turbo (2 pezzi)
7 Gancio impastatore (2 pezzi)
8 Mini tritatutto *
(istruzioni per I'uso separate)

* a seconda del modello

Con il mini tritatutto sfruttate tutta la potenza
dell'apparecchio. Se il mini tritatutto non

€ compreso nella fornitura, pud essere
ordinato tramite il servizio assistenza clienti
(Nr. 12011748).

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un

apparecchio danneggiato!

m Estrarre dalla confezione I'apparecchio
base e tutti gli accessori.

m Rimuovere il materiale d'imballaggio

m Controllare che tutte la parti siano
complete. =» Figura

m Controllare con un’ispezione visiva che
nessuna parte sia danneggiata.

m Prima del primo utilizzo lavare
accuratamente tutte le parti e
asciugarle. =» “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 23

22

Utensili

Note:

m Le fruste non sono idonee per la
lavorazione di impasti pesanti.

m La massima quantita di lavorazione &
500 g di farina piu ingredienti.

Frusta turbo
Adatta per salse, ghiaccio tritato, pure

di patate, creme, maionese, panna e
impasti morbidi.

Gancio impastatore

Adatto per masse consistenti come
pasta frolla, pasta lievitata e pasta di
patate, nonché per impasti resistenti di
carne tritata, paste alimentari o pasta per
pane.

QNN
QNN

Utilizzo

A\ Pericolo di lesioni!

Inserire la spina di rete solo dopo che tultti
i preparativi per il lavoro con I'apparecchio
sono stati conclusi e gli utensili sono stati
inseriti correttamente nell’apparecchio di
base. Non introdurre mai le mani negli
utensili in rotazione. Utilizzare solo coppie
di utensili uguali.

= Figura &

1. Svolgere completamente il cavo di
alimentazione.

2. Infilare gli utensili nelle apposite
aperture, finché non si incastrano con
uno scatto.

3. Introdurre gli ingredienti in un
contenitore idoneo.

4. Inserire la spina di alimentazione.

5. Immergere le fruste o i ganci
impastatori. Tenere ben ferma la ciotola
con una mano.

6. Impostare il livello di velocita
necessario:

Velocita 1: per incorporare € mescolare
Velocita 4: per impastare e montare

M: per una potenza massima di breve
durata spostare l'interruttore a sinistra e
tenere premuto.

7. Durante la lavorazione muovere il mixer
all'interno della ciotola.



8. Una volta raggiunta la consistenza
desiderata, spostare l'interruttore sullo 0
e attendere che I'apparecchio si fermi.
Soltanto a questo punto rimuovere gli
utensili dall’alimento miscelato.

9. Staccare la spina di alimentazione.

10. Premere il pulsante di espulsione e
rimuovere gli utensili.

Avvertenza: il pulsante di espulsione

puo essere attivato solo se l'interruttore
disposto sullo 0.

Pulizia e cura quotidiana

L'apparecchio e tutti gli utensili utilizzati

devono essere puliti accuratamente dopo

ogni utilizzo.

/\ Pericolo di scossa elettrica!

— Prima della pulizia estrarre la spina di
alimentazione.

— Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi né lavarlo in lavastoviglie.

— Non pulire con il vapore.

Attenzione!

— Non impiegare detergenti a base di
alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

m Pulire 'apparecchio base con un panno
morbido umido e asciugarlo.

m Pulire gli utensili con acqua saponata
e una spazzola morbida o metterli in
lavastoviglie.

m Asciugare tutte le parti.

Ricette

Panna montata

— 100-500 g di panna

m Lavorare la panna da /2 a 5 minuti
alla velocita 4 con le fruste, fino a
ottenere la consistenza desiderata.

Albumi / Albumi montati a

b
i

m Lavorare gli albumi da 2 a 5 minuti alla
velocita 4 con la frusta.

Pulizia e cura quotidiana it

b

Pasta biscotto

Ricetta base

— 2uova

— 2-3 cucchiai di acqua calda
— 100 g di zucchero

— 1 bustine di vanillina

— 70gdifarina

— 70 gdifecola

— Eventualmente lievito in polvere
m Montare gli ingredienti (tranne farina
e fecola) con le fruste per 3-4 minuti alla
velocita 4.
m  Commutare I'apparecchio alla
velocita 1, in ca. ¥2-1 minuto incorporare
un cucchiaio alla volta farina e fecola
setacciate.
Quantita massima: 2 volte la ricetta base
Impasto di base per dolci
Ricetta base
— 2uova
— 125 g di zucchero
— 1 pizzico di sale
— 1 bustina di zucchero vanigliato o buccia
di %2 limone
— 125 g di burro o margarina
(a temperatura ambiente)
— 250 g difarina
— 1 bustina di lievito in polvere
— 60 mldilatte
m  Mescolare tutti gli ingredienti con
le fruste per ca. 2 minuto alla velocita 1,
poi ca. 3-4 minuti alla velocita 4.
Quantita massima: 2 volte la ricetta base
Pasta frolla
Ricetta base
— 125 g di burro (a temperatura
ambiente)
— 100-125 g di zucchero
— 1uovo
— 1 pizzico di sale
— Un poco di buccia di limone o vanillina
— 250 g difarina
— Eventualmente lievito in polvere
m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita 1, poi per ca.
3-4 minuti con i ganci impastatori alla
velocita 4.
Quantita massima: 2 volte la ricetta base
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it Smaltimento

Fondo per dolce alla frutta

Ricetta base

— 2uova

— 125 g di zucchero

— 125 g di nocciole macinate

— 50 g pangrattato

= Montare a schiuma uova e zucchero per
3-4 minuti alla velocita 4.

m  Commutare I'apparecchio alla velocita
1, aggiungere nocciole e pangrattato e
lavorare per 2 minuto con le fruste.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Treccia lievitata

Ricetta base

— 250 g difarina

— 1 bustine di lievito secco

— 110 ml latte caldo

— 1uovo

— 1 pizzico di sale

— 40 g di zucchero

— 30 g burro sciolto raffreddato

— Buccia di mezzo limone, grattugiata

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita 1, poi per ca.
3-4 minuti con i ganci impastatori alla
velocita 4.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta per pizza

Ricetta base

— 250 g difarina

— 1 bustine di lievito secco

— 1 cucchiaino di zucchero

— 1 pizzico di sale

— 3 cucchiaio di olio

— 125 ml di acqua calda

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita 1, poi per ca.
3-4 minuti con i ganci impastatori alla
velocita 4.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta per il pane
Ricetta base

— 250 g difarina

— 8 gdizucchero

— 8 g margarina

— 4gdisale

— 1 bustine di lievito secco

— 150 ml acqua

m Lavorare tutti gli ingredienti per ca.
2 minuto alla velocita 1, poi per ca.
3-4 minuti con i ganci impastatori alla
velocita 4.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

E rispetto del’ambiente. Questo

mmm gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale é stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.



Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijlden die gebruikelijk zijn in het
huishouden.

Het apparaat is geschikt voor het roeren, kloppen en mixen van
zachte voedingsmiddelen en vloeistoffen, evenals voor het kneden
van zacht deeg. Het apparaat mag niet worden gebruikt om andere
substanties of voorwerpen te verwerken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Veiligheidsaanwijzingen

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze Service.

m Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete
delen in aanraking brengen of over scherpe randen trekken.

m Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de
vaatwasser doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet
met vochtige handen gebruiken.

m Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.
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nl Veiligheidsaanwijzingen

/\ Gevaar voor letsel

m Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Bij een stroomstoring blijft het
apparaat ingeschakeld; na de stroomstoring gaat het automatisch
weer lopen. Het apparaat direct uitschakelen. Tijdens het gebruik
altijd toezicht houden op het apparaat!

m Het apparaat niet langer ingeschakeld laten dan nodig is voor het
verwerken van het levensmiddel. Niet onbelast laten lopen.

m Direct na gebruik van het apparaat wachten totdat de aandrijving
stilstaat. Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die
bewegen tijdens het gebruik, moet het apparaat worden
uitgeschakeld en worden losgemaakt van het stroomnet.

m Het apparaat niet onbelast laten lopen. Nooit in de draaiende
onderdelen grijpen. Ervoor zorgen dat lang haar en losse
kledingstukken niet door de roterende hulpmiddelen worden
gegrepen.

m Het apparaat uitsluitend met originele onderdelen en
accessoires gebruiken. Alleen hulpstukken van hetzelfde type
(zoals2 kneedhaken) paarsgewijs aanbrengen.

A Verbrandingsgevaar!

Voorzichtig te werk gaan bij verwerking van heet mixgoed. Heet
mixgoed kan opspatten tijdens de verwerking.

/\ Belangrijk!

Het apparaat na elk gebruik of als het langere tijd niet is gebruikt,
altijd volgens de beschrijving reinigen. =» “Onderhoud en dagelijkse
reiniging” zie pagina 28

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop Inhoud
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer

informatie over onze producten vindt u Be.s.temr_mng van h_et apparaat................. 25
- ] Veiligheidsaanwijzingen...........cccccoecueennee 25

Op onze internetsite. In é€n 00gopPSIag .....ccceeveerereieiieieiiee 27
CleverMixx Spotlight van Bosch: Voor het eerste gebruik .................cc......... 27
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In één oogopslag
- Afb.

Basisapparaat
1 Uitwerptoets
2 Aan-/uit-schakelaar
(met meerdere standen)
a 0 = apparaat uitgeschakeld
b 1 =laagste toerental
¢ 4 = hoogste toerental
d M = momentschakeling
(hoogste toerental)
3 “Spotlight” schotelverlichtding
4 Openingen voor het aanbrengen van
de hulpstukken
a grote opening (met 4 inkervingen)
b kleine opening
5 Aansluitsnoer

Hulpstukken

6 Turbo-roergardes (2 stuks)

7 Kneedhaken (2 stuks)

8 Universele fijnsnijder *
(aparte gebruiksaanwijzing)

* afhankelijk van het model

Met de universele fijnsnijder benut u het
volledige vermogen van het apparaat. Als
de universele fijnsnijder niet standaard
met het apparaat wordt meegeleverd, kunt
u deze bestellen bij de klantenservice

(Nr. 12011748).

Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe apparaat kan worden
gebruikt, moet dit volledig uitgepakt,
gereinigd en gecontroleerd worden.

Attentie!

Neem een beschadigd apparaat nooit in

bedrijf!

m  Neem het basisapparaat en alle
accessoires uit de verpakking.

m Verwijder het aanwezige
verpakkingsmateriaal.

m Controleer alle onderdelen op
volledigheid. = Afb.

m Controleer alle delen op zichtbare
schade.

In één oogopslag nl

m Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
zie pagina 28

Hulpstukken

Opmerkingen:

m De gardes zijn niet geschikt voor de
bereiding van zwaar deeg.

m De maximale verwerkingshoeveelheid
bedraagt 500 g meel plus ingrediénten.

Turbo-roergardes
Geschikt voor sauzen, geklopt eiwit,
aardappelpuree, cremes, mayonaise,

room en licht deeg, bijv. roerdeeg.

Kneedhaken
Geschikt voor compacte massa's

zoals zandtaartdeeg, gistdeeg en
aardappeldeeg, en voor het mengen van
zwaar deeg zoals gehaktdeeg, pasta en
brooddeeg.

Bediening

A\ Gevaar voor letsel!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het
werken met het apparaat zijn uitgevoerd
en de benodigde hulpstukken stevig met
het basisapparaat zijn verbonden. Nooit in
de roterende hulpstukken grijpen. Alleen
gelijke hulpstukken paarsgewijs gebruiken.

= Afb. &

1. Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

2. De gewenste hulpstukken in de
desbetreffende openingen schuiven,
totdat deze hoorbaar vastklikken.
Ingrediénten in een geschikte kom doen.
Stekker in wandcontactdoos doen.
Roergardes of kneedhaken in het
mixgoed laten zakken. De kom met één
hand goed vasthouden.

arhow
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nl Onderhoud en dagelijkse reiniging

6. De gewenste snelheid inschakelen:
Stand 1: voor het doorroeren en
mengen
Stand 4: voor het kneden en kloppen
M: naar links drukken en vasthouden
om kortstondig het maximale vermogen
te gebruiken.

7. De mixer tijdens de verwerking in de
kom heen en weer bewegen.

8. Zodra de gewenste consistentie bereikt
is, de schakelaar op 0 zetten en
wachten tot het apparaat stilstaat. Pas
daarna de hulpstukken uit het mixgoed
nemen.

9. De stekker uit het stopcontact halen.

10. De uitwerptoets indrukken en de
hulpstukken verwijderen.

Aanwijzing: De uitwerptoets kan alleen
worden bediend wanneer de schakelaar
op 0 staat.

Onderhoud en dagelijkse

reiniging

Het apparaat en de gebruikte hulpstukken

moeten na elk gebruik grondig worden

gereinigd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken!

— Voor het reinigen de stekker uit het
stopcontact trekken.

— Het basisapparaat niet in vloeistof
dompelen en niet reinigen in de
vaatwasmachine.

— Gebruik geen stoomreiniger.

Attentie!

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

— Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

m Veeg het basisapparaat schoon met een

zachte, vochtige doek en droog het af.
m De hulpstukken met zeepsop en
een zachte borstel reinigen of in de
vaatwasser doen.
m Alle onderdelen laten drogen.
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Recepten

Slagroom

Geklopt eiwit

Biscuitdeeg
Basisrecept

100-500 g room (g (£
De room een %2 minuut tot

5 minuten met de roergardes op stand 4
verwerken tot de gewenste consistentie

.
b

1-5 eiwitten
Het eiwit 2 a 5 minuten met de
roergardes op stand 4 verwerken.

2 eieren

2-3 el heet water

100 g suiker

1 pakjes vanillesuiker
70 g bloem

70 g zetmeel
eventueel bakpoeder
De ingrediénten (behalve het meel en
zetmeel) ca. 3 @ 4 minuten op stand 4
met de roergarde tot schuim roeren.
Het apparaat op stand 1 zetten, het
gezeefde meel en zetmeel binnen

2 tot 1 minuut lepel voor lepel erdoor

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Roerdeeg
Basisrecept

mengen.

2 eieren

125 g suiker

1 snufje zout

1 pakje vanillesuiker of de schil van
4 citroen

125 g boter of margarine
(kamertemperatuur)

250 g bloem

1 pakje bakpoeder

60 ml melk

Alle ingrediénten ca. 72 minuut op
stand 1 en daarna ca. 3-4 minuten op
stand 4 met de roergarde roeren.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept



Zandtaartdeeg

Basisrecept

— 125 g boter (kamertemperatuur
— 100-125 g suiker

- 1lei

— 1 snufje zout

— wat citroenschil of vanillesuiker

i

— 250 g bloem

— eventueel bakpoeder

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut op

stand 1 en daarna 3-4 minuten op stand

4 met de kneedhaken verwerken.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Bodem voor vruchtengebak

Basisrecept

— 2eieren

— 125 g suiker

— 125 g gemalen hazelnoten

— 50 g paneermeel

m Eieren en suiker 3 a 4 minuten op stand
4 tot schuim kloppen.

m Apparaat op stand 1 zetten, hazelnoten
en paneermeel toevoegen en 2 minuut
verwerken met de roergardes.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Broodvlecht

Basisrecept

— 250 g bloem

— 1 pakje gedroogde gist

— 110 ml warme melk

- 1lei

— 1 snufje zout

— 40 g suiker

— 30 g gesmolten en afgekoelde boter

— schil van een halve citroen, geraspt

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut op
stand 1 en daarna 3-4 minuten op
stand 4 met de kneedhaken verwerken.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Pizzadeeg % %

Basisrecept

— 250 g bloem

— 1 pakje gedroogde gist
— 1 tl suiker

— 1 snufje zout

— 3elolie

— 125 ml warm water

Afval nl

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut op
stand 1 en daarna 3-4 minuten op
stand 4 met de kneedhaken verwerken.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Brooddeeg

Basisrecept

— 250 g bloem

— 8 g suiker

— 8 g margarine

— 4gzout
1 pakje gedroogde gist

— 150 ml water

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut op
stand 1 en daarna 3-4 minuten op
stand 4 met de kneedhaken verwerken.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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da Bestemmelsesmaessig brug

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen.

Apparatet er egnet til at rgre, piske og mikse blgde fgdevarer og
vaesker samt til at eelte blad dej. Apparatet ma ikke bruges til at
forarbejde andre genstande eller substanser.

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Sikkerhedsanvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt
brug af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal veere
utilgaengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i naerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.

m Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i
opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke
apparatet med fugtige heender.

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stremnettet, far det samles, adskilles eller renggres
og i tilfeelde af fejl.
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Sikkerhedsanvisninger da

/\ Fare for at komme til skade!

m Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes. | tilfeelde af stramsvigt forbliver apparatet teendt og
gar automatisk i gang igen, nar strammen vender tilbage. Sluk
straks for apparatet. Apparatet skal altid veere under opsyn, nar
det anvendes!

m Lad kun apparatet veere teendt, sa laeenge fedevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.

m Vent, indtil motoren star helt stille efter brug af apparatet. Far
udskiftning af tilbehar eller ekstradele, der bevaeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra streamnettet.

m Brug ikke apparatet i tomgang. Stik aldrig fingrene ind i roterende
dele. Beskyt langt har eller Igstsiddende t@j, sa det ikke kommer
ind i de roterende redskaber.

m Brug kun apparatet med originale dele og tilbehgr. Anvend kun
redskaber af samme type (f.eks.2x eeltekroge) parvist.

/\ Fare for forbranding!

Forsigtig ved forarbejdning af varme fedevarer. Varme fgdevarer
kan sprgjte ved forarbejdningen.

A\ Vigtigt!

Renggr altid apparatet som beskrevet efter hver brug eller efter
leengere tid, hvor det ikke har veeret i brug. =» "Pleje og daglig
rengaring” se side 33

Tillykke med kgbet af dit nye apparat Indhold
fra firmaet Bosch. Flere informationer Bestemmelsesmasssig brug 30
om vores produkter findes pa vores ) TS R
internetside. Slkkerhedsanwsnlnger ............................. 30
OVErbliK ..o 32
CleverMixx Spotlight fra Bosch: Inden den farste ibrugtagning................... 32
Handmikseren, der ger din kulinariske Redskaber ... 32
vision til virkelighed perfekt fra start til BEGENING. v veereeereeeeereeeeeeeeeereeeeeeeeeeeeee. 32
slut. Pleje og daglig rengaring...........ccccceeveens 33
OpSKrfter......coviii 33
Bortskaffelse........cccccoeiiiiiiiiiiie 34
Reklamationsret..........ccccooeviiiiiiiiiiineen. 34
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da Overblik

Overblik
—> Billede

Motorenhed
1 Udkastningstast
2 Tand-/sluk-kontakt (flere trin)
a 0 = apparat er slukket
b 1 =laveste hastighed
¢ 4 = hgjeste hastighed
d M = Kkortvarig drift (hgjeste hastighed)
3 ”Spotlight”-skalbelysning
4 Abninger til istning af redskaber
a stor dbning (med 4 indkaervninger)
b lille abning
5 Netkabel
Redskaber
6 Turborgreris (2 stk.)
7 FEltekroge (2 stk.)
8 Minihakker *
(separat brugsanvisning)
* afheenger af modellen
Med minihakkeren bruges apparatets fulde
ydelse. Hvis minihakkeren ikke medfalger,

kan den bestilles hos kundeservice
(nr. 12011748).

Inden den forste
ibrugtagning

Far det nye apparat kan bruges, skal det
pakkes helt ud, rengares og kontrolleres.

OBS!

Tag aldrig et beskadiget apparat i brug!

m Tag motorenheden og alle tilbehgrsdele
ud af emballagen.

m Fjern emballagematerialet.

m  Kontrollér, om alle dele er fuldsteendige.
=> Billede I

m  Kontrollér alle dele for synlige skader.

m Renger og ter alle dele grundigt af for
den fgrste brug. =» "Pleje og daglig
renggring” se side 33

Redskaber

Henvisninger:
m Rorerisene er ikke egnet til
forarbejdning af tunge deje.

32

m Den maksimale forarbejdningsmaengde
er 500 g mel og ingredienser.

Turborgreris

Egnet til sovse, piskede aeggehvider,
kartoffelpuré, cremer, mayonnaise,
flade og lette deje som f.eks. rart dej.

Altekrog

Egnet til faste masser som f.eks.
mgrdej, geerdej og kartoffeldej samt

til blanding af tunge deje af hakket kad,
pastadeje eller brgdde;.

Betjening

/\ Fare for at komme til skade!

Seet forst netstikket i, nar alle forberedelser
til arbejdet med apparatet er afsluttet,

og redskaberne er fast forbundet med
motorenheden. Stik aldrig fingrene ind i de
roterende redskaber. Anvend kun samme
redskaber parvist.

=> Billede [3

1. Treek hele netkablet ud.

2. Skub de gnskede redskaber ind i de

pagaeldende passende abninger, til de

falder hgrbart i hak.

Fyld ingredienserne i en egnet beholder.

Saet netstikket i.

Saenk roreriset eller aeltekrogen ned.

Hold skalen godt fast med den ene

hand.

6. Teend for det ngdvendige hastighedstrin:
Trin 1: til indarbejdning og blanding
Trin 4: til eeltning og piskning
M: Tryk mod venstre og fasthold for
kortvarig maksimal ydelse.

7. Bevaeg mikseren frem og tilbage i
skalen under forarbejdningen.

8. S& snart den gnskede konsistens er
opnaet, seet da kontakten pa 0, og
vent, indtil apparatet er standset helt.
Tag forst derefter redskabet ud af
fedevarerne.

9. Treek netstikket ud.

10. Tryk pa udkastningstasten, og fiern
redskaberne.

arho



Bemaerk: Udkastningstasten kan kun
betjenes, hvis kontakten star pa 0.

Pleje og daglig rengering
Apparatet og de anvendte redskaber skal
renggres grundigt efter hver brug.

/\ Fare for elektrisk stod!

— Treek netstikket ud far renggring.

— Dyp aldrig motorenheden i veeske, og
renger den aldrig i opvaskemaskinen.

— Anvend ikke nogen damprenser.

OBS!

— Brug ikke renggringsmidler, der
indeholder alkohol eller sprit.

— Benyt ikke skarpe, spidse eller
metalliske genstande.

— Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller renggringsmidler.

m  Tgr motorenheden af med en blad og
fugtig klud, og ter den.

m  Renger redskaberne med opvaskevand
og en blgd bgrste, eller kom dem i
opvaskemaskinen.

m Lad alle dele tgrre.

Opskrifter

Flodeskum
— 100-500 g flgde
m Forarbejd fladen i %% til 5 minutter pa
trin 4 med rarerisene, indtil den gnskede

konsistens er opnaet.
AEggehvider/piskede &)&)

a&ggehvider
— 1-5 &eggehvider
m Forarbejd seggehviderne i 2 il
5 minutter pa trin 4 med rgrerisene.

Lagkagedej
Grundopskrift

- 2&g

— 2-3 spsk. varmt vand
— 100 g sukker

— 1 brev vaniljesukker
— 70 g mel

— 70 g maizenamel

— evt. bagepulver

Pleje og daglig rengering da

m Pisk ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) i 3-4 minutter pa trin 4 med
rgrerisene, til det skummer.

m Stil apparatet pa trin 1, og tilseet sigtet
mel og maizenamel skevis inden for
2 til 1 minut.

Maks. maengde: 2 x grundopskrift

rort dej

Grundopskrift

- 2e&g

— 125 g sukker

— 1 knsp. salt

— 1 brev vaniljesukker eller skal af
> citron

— 125 g smgr eller margarine
(rumtemperatur)

— 250 g mel

— 1 brev bagepulver

— 60 ml maelk

m Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y minut pa trin 1, herefter i ca.
3-4 minutter pa trin 4 med rgrerisene.

Maks. mangde: 2 x grundopskrift

Moardej
Grundopskrift
— 125 g smar (stuetemperatur)
— 100-125 g sukker
- 1Teeg
— 1 knsp. salt
— en smule citronskal eller vaniljesukker
— 250 g mel
— evt. bagepulver
m Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y minut pa trin 1, herefter i ca.
3-4 minutter pa trin 4 med eeltekrogene.
Maks. maengde: 2 x grundopskrift

Bund til frugtteerte

Grundopskrift

- 2e&g

— 125 g sukker

— 125 g malede hasselngdder

— 50grasp

m Pisk &g og sukker i 3-4 minutter pa
trin 4, til det skummer.

m Stil apparatet pa trin 1, kom
hasselngdder og rasp i, og forarbejd det
hele i 2 minut med rgrerisene.
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da Bortskaffelse

Maks. mangde: 2 x grundopskrift

Geerfletbrod
Grundopskrift
— 250 g mel
— 1 breve tgrgeer
— 110 ml varm meaelk
- 1eg
— 1 knsp. salt
— 40 g sukker
— 30 g smeltet, afkglet smar
— Skal af en halv citron, revet
m Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y% minut pa trin 1, herefter i ca.
3-4 minutter pa trin 4 med eeltekrogene.
Maks. mangde: 2 x grundopskrift

Pizzadej
Grundopskrift
— 250 g mel
— 1 breve tgrgeer
— 1 tsk. sukker
— 1 knsp. salt
— 3 spsk. olie
— 125 ml varmt vand
m Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y% minut pa trin 1, herefter i ca.
3-4 minutter pa trin 4 med eeltekrogene.
Maks. mangde: 2 x grundopskrift

Breddej
Grundopskrift
— 250 g mel
— 8 g sukker
— 8 g margarine
— 4gsalt
— 1 breve torgeer
— 150 ml vand
m Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y% minut pa trin 1, herefter i ca.
3-4 minutter pa trin 4 med eeltekrogene.
Maks. mangde: 2 x grundopskrift
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Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
onskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tiIf. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.



Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Apparatet er egnet til rgring, pisking og blanding av myke
naeringsmidler og vaesker samt elting av myk deig. Apparatet ma
ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander eller substanser.
Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hayere enn 2000 meter over havet.

Sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/

eller kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt

oppleering i sikker bruk av apparatet og er informert om farene

ved bruk av apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og
tilkoplingsledningen. De ma ikke fa lov & betjene apparatet. Barn ma
ikke leke med apparatet. Rengjgring og brukervedlikehold ma ikke
utfgres av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare!

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, méa kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheten av varme overflater,
f.eks. pa plater pa komfyren. La aldri stremkabelen komme i
bergring med varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender.

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, for det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjeres og ved feil.
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no Sikkerhetsanvisninger

A Fare for skade!

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Ved strgmbrudd forblir apparatet innkoblet og starter
igjen nar strammen kommer tilbake. Apparatet ma straks slas av.
Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke veere innkoblet lenger enn det som er
ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke brukes pa

tomgang.

m Vent til drevet har stanset rett etter at apparatet har veert i
bruk. Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, far det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk.

m Apparatet ma ikke brukes pa tomgang. Grip aldri inn i roterende
deler. Langt har eller lase klaer ma beskyttes, slik at disse ikke
kommer i bergring med roterende verktoay.

m Apparatet skal kun brukes med originaldeler og -tilbehgr. Sett kun
inn verktay av samme type (f.eks. 2x eltekroker) parvis.

/\ Fare for forbrenning!

Veer forsiktig nar du arbeider med varme ingredienser som skal
mikses. Varme ingredienser kan sprute ut under miksingen.

A\ Viktig!

Apparatet ma rengjgres som beskrevet etter hver bruk eller nar
det ikke har veert i bruk i en lengre periode. =» "Stell og daglig

rengj@ring” se side 38

Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.
Mer informasjon om vare produkter
finner du pa var internettside.

CleverMixx Spotlight fra Bosch:
Handmikseren som realiserer din
kulinariske visjon — fra start til slutt.
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En oversikt no

En oversikt
=> Bilde

Basisapparat
1 Utkastknapp
2 Palav-bryter (flere trinn)
a 0 =Apparatslatt av
b 1 =Laveste turtall
¢ 4 = Hoyeste turtall
d M = Momentkobling (hgyeste turtall)
3 ,,Spotlight“ ngkkellys
4 Apninger for innsetting av verktoy
a Stor apning (med 4 riller)
b Liten apning
5 Stromkabel
Verktoy
6 Turbo-rgrepinne (2 stk.)
7 Eltekrok (2 stk.)
8 Universalkutter *
(separat bruksanvisning)

* alt etter modell

Med universalkutteren utnytter du
apparatets fulle ytelse. Dersom
universalkutteren ikke er inkludert
i leveringen, kan den bestilles via
kundeservice (best. nr. 12011748).

For forste gangs bruk

Far det ny apparatet kan tas i bruk, ma
det pakkes fullstendig ut, rengjgres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et apparat som har

skader!

m Ta basisapparatet og alle
tilbehgrsdelene ut av emballasjen.

m Fjern eksisterende forpakningsmateriell.

m Kontroller at alle delene er fullstendige.
=> bilde

m  Kontroller alle delene med henblikk pa
synlige skader.

m  Rengjgr og terk alle deler grundig
for forste bruk. =» "Stell og daglig
rengjoring” se side 38

Verktoy

Merknader:

m  Rarepinnene er ikke egnet for
bearbeiding av tunge deiger.

m Den maksimale arbeidsmengden er
500 g mel og ingredienser.

Turbo-rgrepinne
Egnet for sauser, stivpisket eggehvite,
potetmos, krem, majones, flgte og lette
deiger som f.eks. formkakergre.

Eltekrok
Egnet for faste masser som mear-, gjeer-

og potetdeig samt for blanding av tunge
kjgttdeigblandinger, pateer eller braddeig.

Betjening

/\ Fare for skade!

Stepselet ma forst stikkes inn nar alle
forberedelsene til arbeidet med apparatet
er avsluttet og verktgyet festet godt til
basisapparatet. Det ma aldri gripes inn i
roterende verktay. Bruk kun like verktgy i
par.

=> Bilde [F]

1. Stremkabelen vikles helt ut.

2. Skyv gnsket verktgy inn i de passende

apningene til du hgrer at det gar i

inngrep.

Ingrediensene fylles i en egnet skal.

Sett i stopselet.

Kjar inn rgrepinnen eller eltekroken.

Hold bollen godt fast med en hand.

6. Sla pa ngdvendig hastighetstrinn:
Trinn 1: innarbeide og blande inn
Trinn 4: elting og pisking
M: for kortvarig maksimal effekt, trykk
mot venstre og hold fast.

7. Beveg mikseren frem og tilbake under
bearbeiding i bollen.

8. Nar gnsket konsistens er nadd, setter
du bryteren pa 0 og venter pa at
apparatet skal stoppe. Fgrst da tar du
verktgyet ut av ingrediensene.

9. Trekk ut stopselet.

10. Trykk pa utkastknappen og ta av
verktgyet.

arow

37



no Stell og daglig rengjaring

Merk: Utkastknappen kan bare betjenes
nar bryteren star pa 0.

Stell og daglig rengjering
Apparatet og alt verktgy som brukes, ma
rengjeres grundig etter hver bruk.

/\ Fare for elektrisk stat!

— For rengjering ma stapselet trekkes ut.

— Basisapparatet ma aldri dyppes ned
i veeske og ma heller ikke rengjares i
oppvaskmaskin.

— lkke bruk damprenser.

Obs!

— Ikke bruk rengjgringsmidler som
inneholder alkohol eller sprit.

— lkke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— Ikke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

m Tork basisapparatet rent med en myk,

fuktig klut og gni det deretter tort.
m Rengjor verktgyet med sapevann
og en myk bgrste eller vask det i
oppvaskmaskin.
m Alle delene ma terkes.

Oppskrifter

Stivpisket kremflgte

— 100-500 g flate

m Bearbeid flaten ¥z opp til 5 minutter
pa trinn 4 med rgrepinnen til den har
gnsket konsistens.

Eggehvite / stivpisket

eggehvite

— 1-5 eggehviter

m Eggehvitene bearbeides med
rerepinnen 2 til 5 minutter pa trinn 4.

Sukkerbrgdregre
Grunnoppskrift

- 2egg

— 2-3 ssvarmt vann
— 100 g sukker

— 1 pk vaniljesukker
— 70 g mel

— 70 g potetmel

— ev. bakepulver

b8
b8

b8

m Ingrediensene (unntatt mel og potetmel)
med én skje av gangen..
Storste mengde: 2 x grunnoppskriften
— 1 klype salt
— 1 pk vaniljesukker eller skall av ' sitron
— 60 ml melk
m Bearbeid alle ingrediensene i ca.
Grunnoppskrift
— 125 g smear (romtemperatur)
250 g mel
ev. bakepulver
Deig for fruktkakebunn
Grunnoppskrift
m  Egg og sukker piskes i 3-4 minutter pa
trinn 4 til de skummer.

piskes til skum med rgrepinnen i

3-4 minutter pa trinn 4.

m  Apparatet settes pa trinn 1, silt mel og
potetmel blandes inn i ca. Y til 1 minutt

Formkakergre

Grunnoppskrift

- 2egg

— 125 g sukker

— 125 g smgr eller margarin
(romtemperatur)

— 250 g mel

— 1 pk bakepulver

Y minutt pa trinn 1, deretter i ca.

3-4 minutter pa trinn 4 med rgrepinnen.
Storste mengde: 2 x grunnoppskriften
Mordeig é é
— 100-125 g sukker
- legg
— 1 klype salt
— litt skall av sitron eller vaniljesukker
m Alle ingrediensene bearbeides med

eltekroken i ca. %2 minutt pa trinn 1,

deretter i ca. 3-4 minutter pa trinn 4.
Storste mengde: 2 x grunnoppskriften
— 125 g sukker
— 125 g malte hasselngtter
— 50 g brgdrasp
m Apparatet stilles pa trinn 1,

hasselngttene og kavringsstrget tilsettes

og det hele bearbeides i ¥2 minutt med
rgrepinnen.



Avfallshandtering no

Sterste mengde: 2 x grunnoppskriften AvfaIIshéndtering
Kringle Vennligst kast innpakningsmaterialet
Grunnoppskrift pa en miljg- og forskriftsmessig
— 250 g mel mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
— 1 pktarrgjeer i henhold til det europeiske direk-
— 110 ml varm melk tivet 2012/19/EU om avhending av
- 1egg elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
— 1 klype salt electrical and electronic equipment —
— 40 g sukker WEEE). Direktivet angir rammene
— 30 g smeltet, avkjglt smar for innlevering og gjenvinning av
— Skall av en halv sitron, revet innbytteprodukter. Faghandelen
m Alle ingrediensene bearbeides med kan gi opplysninger om aktuelle
eltekroken i ca. %2 minutt pa trinn 1, avfallsmottak.
deretter i ca. 3-4 minutter pa trinn 4. -
Sterste mengde: 2 x grunnoppskriften Garanti
Pizzadeig For dette apparatet gjelder de garantibe-
Grunnoppskrift é é tingelser som er oppgitt av var representant
- 250 g mel i de respektive land. Detaljer om disse
— 1 pk terrgjeer garantibetingelsene far du ved & henvende
— 1ts sukker deg til elektrohandelen der du har kjgpt
— 1 klype salt apparatet. Ved krav i forbindelse med
- 3ssole garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig &
— 125 ml varmt vann legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.
m Alle ingrediensene bearbeides med
eltekroken i ca. % minutt pa trinn 1, Det tas forbehold om endringer.

deretter i ca. 3-4 minutter pa trinn 4.
Storste mengde: 2 x grunnoppskriften

Broeddeig

Grunnoppskrift

— 250 g mel

— 8 g sukker

— 8 g margarin

— 4gsalt

— 1 pktarrgjeer

— 150 mlvann

m Alle ingrediensene bearbeides med
eltekroken i ca. %2 minutt pa trinn 1,
deretter i ca. 3-4 minutter pa trinn 4.

Storste mengde: 2 x grunnoppskriften
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sv Anvandning for avsett andamal

Anvandning for avsett andamal

Enheten ar bara avsedd for normal hemanvandning.

Anvand apparaten bara for att bearbeta sddana mangder som

ar normala i ett hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.
Apparaten [ampar sig for omrorning, vispning och blandning av
mjuka matvaror och vatskor och fér knadning av mjuka degar.
Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra foremal eller
amnen.

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m éver havsytan.

Sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga bruksanvisningen om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av apparaten och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

A\ Risk for elektrisk stét och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Stall inte apparaten i narheten av heta ytor, t.ex. kokplattor. Lat
aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter.

m Sank aldrig ned motordelen i vatten och maskindiska den inte.
Anvand aldrig angrengéring. Ta inte i apparaten med vata hander.

m Ta alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller
rengoring och om ett fel skulle uppkomma.

/\ Risk for personskador!

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Vid ett stromavbrott ar apparaten fortfarande
inkopplad och startar pa nytt efter avbrottet. Stang omedelbart av
apparaten. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang!
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Sakerhetsanvisningar sv

m Lat aldrig apparaten vara igang langre an vad som behovs for att
bearbeta matvarorna. Lat inte apparaten ga pa tomgang.

m Omedelbart efter att du har anvant apparaten maste du vanta tills
motorn star stilla. Innan du byter tillbehor eller tillsatser som rér
sig under anvandningen maste du forst stanga av apparaten och

dra ut natkabeln ur uttaget.

m Lat inte apparaten ga pa tomgang. Sticjk aldrig ned handen i
roterarande delar. Skydda langt har eller I6sa kladesplagg sa att
de inte kan komma in i de roterande verktygen.

m Apparaten far bara anvandas med originaldelar och
originaltilbehor. Anvand bara verktyg av samma typ

(t.ex.2 st degkrokar) parvis.
A\ Risk for brannskador!

Var forsiktig nar du bearbetar varma matvaror. De kan stanka

omkring under mixningen.
A\ Viktigt!

Rengor ovillkorligen apparaten enligt beskrivningen efter varje
anvandning och om den inte har anvants under en langre tid.
=» "Skoétsel och daglig rengbring” se sidan 43

Vi gratulerar dig till ditt kop av en ny
apparat fran Bosch. Mer information om

vara produkter finns pa var Internet-sida.

CleverMixx Spotlight fran Bosch:
Elvispen som perfekt omsatter din
kulinariska vision i handling fran forsta
borjan till slut.
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sv Oversikt

Oversikt
=> Figur I}

Motordel
1 Lossningsknapp
2 Till-/fran-reglage (flera lagen)
a 0 = apparaten avstangd
b 1 =Ilagsta varvtal
¢ 4 =hogsta varvtal
d M = momentkoppling (hégsta varvtal)
3 ”Spotlight” skalbelysning
4 Oppningar fér insittning av verktyg
a stor 6ppning (med 4 markeringar)
b liten 6ppning
5 Natsladd

Verktyg
6 Turbovispar (2 st)
7 Degkrokar (2 st)
8 Minihackare *
(separat bruksanvisning)

* beroende pa modell

Med minihackaren kan du utnyttja
apparatens hela kapacitet. Om
minihackaren inte ingar i leveransen kan
du bestalla den via eShop pa hemsidan
(nr12011748).

Fore forsta anvandningen

Innan du anvander den nya apparaten
maste du packa upp den helt och rengéra
och kontrollera den.

Obs!

Forsok aldrig att starta apparaten om den

ar skadad!

m Ta upp motordelen och alla tillbehoér ur
férpackningen.

m  Omhanderta forpackningsmaterialet.

m Kontrollera att alla delar ar kompletta.
= Bild

m Kontrollera att inga delar har nagra
synliga skador.

m Rengor och torka alla delar noggrant
fore den forsta anvandningen.
=»> "Skétsel och daglig rengéring” se
sidan 43

42

Verktyg

Anmarkningar:

m Visparna lampar sig inte for bearbetning
av tunga degar.

m Maximal bearbetningsmangd ar 500 g
vetemjol plus 6vriga ingredienser.

Turbovispar

Lampliga for saser, aggvita, potatismos,
kramer, majonnas, gradde och latta
degar. t.ex. sockerkakssmet.

Degkrokar
Lampliga for fasta massor, t.ex. mér-,

jas- och potatisdeg, och for att blanda

grov kottfarssmet, pastejer eller bréddegar.

Anvandning

/\ Risk fér personskador!

Satt inte in stickkontakten forréan alla

forberedelser for arbetet med apparaten

ar klara och verktygen ar fast monterade

pa motordelen. Stick aldrig in handen i

verktygen medan de roterar. Anvand bara

likadana verktyg parvis.

—> Figur @

1. Rulla ut natkabeln helt.

2. Skjut in 6nskade verktyg i respektive

O6ppningar tills du hor att de snapper

fast.

Hall ingredienserna i ett lAmpligt karl.

Satt i kontakten.

Stick ned visparna eller degkrokarna.

Hall i skalen stadigt med ena handen.

6. Stall in [amplig hastighet:

Lage 1: for hoprérning och blandning
Lage 4: for knadning och vispning

M: for kortvarig maximal effekt: tryck
reglaget at vanster och hall det intryckt.

7. For elvispen fram och tillbaka i skalen
under bearbetningen.

8. Stall reglaget i lage 0 nar konsistensen
ar den ratta och vanta tills verktygen
slutar rotera. Ta forst da ut verktyget ur
blandningen.

9. Ta ut stickkontakten.

10. Tryck pa lossningsknappen och ta ut
verktygen.

arhow



Anmarkning: Du kan bara trycka pa
lossningsknappen om reglaget star i lage 0.

Skotsel och daglig
rengoring

Rengdr apparaten och de anvanda
verktygen noggrant efter varje anvandning.

A\ Risk for elektrisk stét!

— Ta ut stickkontakten fore rengéringen.

— Sank aldrig ned motordelen i vatska och
maskindiska den inte.

— Anvand aldrig angrengéring.

Obs!

— Anvand inga alkoholhaltiga
rengdringsmedel.

— Anvand inga skarpa eller spetsiga
féremal och inga metallféremal.

— Anvand inga slipande trasor eller
rengdringsmedel.

m Torka av motordelen med en mjuk fuktig
trasa och lat den torka.

m Rengor verktygen med
diskmedelslésning och en mjuk borste
eller diska dem i diskmaskinen.

m Lat alla delarna torka.

Recept

Vispgradde

— 100-500 g gradde

m Bearbeta gradden 2-5 minuter i
lage 4 med visparna tills den har fatt
onskad konsistens.

Vispad aggvita

— 1-5 aggvitor

m Bearbeta aggvitorna 2-5 minuter i
lage 4 med visparna.

Biskvismet
Grundrecept

- 2agg

— 2-3 msk hett vatten
— 100 g socker

— 25 g vanillinsocker
— 70 g mjél

— 70 g potatismjol

— ev. bakpulver

b8

b8
b8

Skétsel och daglig rengéring sv

m Vispa ingredienserna (utom mjolet och
4 med visparna.

m Staéll apparaten i lage 1, blanda i siktat
mjol och potatismjol skedvis under

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

sockerkaksmet:

Grundrecept

— 125 g socker

— 1 nypa salt

— 25 g vaniljsocker eller skalet av 'z citron

— 250 g mjol

— 3 msk bakpulver

— 60 ml mjolk
visparna cirka 2 minut i lage 1 och
darefter cirka 3-4 minuter i Iage 4.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Grundrecept é é

— 125 g smor (rumstemperatur)

— 100-125 g socker

— 1 nypa salt

— litet citronskal eller vanillinsocker

— 250 g mjol

m Bearbeta alla ingredienserna med
degkrokarna cirka %2 minut i lage 1 och
darefter cirka 3-4 minuter i lage 4.

Frukttartbotten

Grundrecept

- 2agg

— 125 g malda hasselnotter

— 50 g strobrod

m Vispa agg och socker till skum

m Stéll apparaten i lage 1, tillsatt
hasselnétter och strobréd och bearbeta

med visparna i 2 minut.

potatismjélet) till skum 3-4 minuter i lage
¥2-1 minut.
- 2agg
— 125 g smor eller margarin (rumsvarmt)
m Bearbeta alla ingredienserna med
Mordeg
- 1agg
— ev. bakpulver
Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet
— 125 g socker
3-4 minuter i lage 4.
Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet
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sv Avfallshantering

Veteléngd Avfallshantering

Grundrecept Kassera férpackningen pa ett

- 250 gmjol miljévanligt satt. Denna enhet &r

— 1 paket torrjast mmm  markt i enlighet med der europeiska
= 110 mlvarm mjolk direktivet 2012/19/EU om avfall som
- 14agg utgors av eller innehaller elektro-

— 1 nypa salt niska produkter (waste electrical

— 40 g socker and electronic equipment — WEEE).

— 30 g smalt, svalnat smor

— Rivet skal fran en halv citron

m Bearbeta alla ingredienserna med
degkrokarna cirka 2 minut i lage 1 och
darefter cirka 3-4 minuter i lage 4.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Pizzadeg Konsumentbestammelser
Grundrecept | Sverige galler av EHL antagna konsument-

Direktivet anger ramarna fér inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

— 250 g mjol bestammelser. Den fullstandiga texten finns
— 1 paket torrjast hos din handlare. Spar kvittot.

— 1 tsk socker

— 1 nypa salt Ratt till andringar forbehalls.

— 3 mskolja

— 125 ml varmt vatten

m Bearbeta alla ingredienserna med
degkrokarna cirka 2 minut i lage 1 och
darefter cirka 3-4 minuter i lage 4.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet

Bréddeg

Grundrecept

— 250 g mjol

— 8 g socker

— 8 g margarin

— 4gsalt

— 1 paket torrjast

— 150 ml vatten

m Bearbeta alla ingredienserna med
degkrokarna cirka 2 minut i lage 1 och
darefter cirka 3-4 minuter i lage 4.

Storsta mangd: 2 ganger grundreceptet
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Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa
tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan
ohjeissa ilmoitetun ajan.

Laite soveltuu pehmeiden elintarvikkeiden ja nesteiden
sekoittamiseen ja vatkaamiseen seka pehmean taikinan
vaivaamiseen. Laitetta ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden / aineiden
kasittelyyn.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Turvallisuusohjeet

Lue kayttdohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkilolle, anna mukana
myos tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlydodaan,
valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta
aiheutuvista vahingoista.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

/\ Sihkoisku- ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Ald aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai [aheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.

m Ala koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sita
astianpesukoneessa. Ala kayta hoyrypuhdistinta. Al kayta
laitetta marin kasin.

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto
lopetetaan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista,
purkamista tai puhdistusta seka hairidtilanteissa.
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fi Turvallisuusohjeet

A__Loukkaantumisvaara!

m Al3 kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Sahkodkatkon sattuessa laite jaa paalle ja kaynnistyy uudelleen
sahkokatkon jalkeen. Kytke laite heti pois paalta. Valvo laitetta
aina kayton aikana!

m Al3 jat4 laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

m Kayton jalkeen odota, kunnes kayttdakseli pysahtyy. Katkaise
laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin vaihdat
varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa toiminnassa.

m Al kayta laitetta tyhjakaynnilla. Ala koske pydriviin osiin. Suojaa
pitkat hiukset ja valjat vaatekappaleet, jotta ne eivat tartu pydriviin
varusteisiin.

m Kayta laitteessa ainoastaan valmistajan alkuperaisia osia ja
varusteita. Kayta pareittain vain samantyyppisia varusteita
(esim. 2 taikinakoukkua).

/\ Palovammojen vaara!

Varo sekoittaessasi kuumia aineksia. Kuumat ainekset voivat
roiskua sekoittamisen aikana.

A\ Tirkeaa!

Laite on ehdottomasti puhdistettava ohjeiden mukaan aina kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan. =% "Hoito ja
paivittainen puhdistus” katso sivu 48

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch. Sisalto

h\lts::r:ittc-”s?vt:i?tt;ﬁ::znme |oydat Mééréyksenmgkainen Kaytto.....cocveeiien, 45
Turvallisuusohjeet............cccoiiiiiiiiiinnen. 45

Boschin CleverMixx Spotlight: Yhdelld silmaykselld ............coov.oeevereeenn.e. 47

Kasivatkain, joka toteuttaa kulinaariset  Ennen ensimmaistd kayttoa ..................... 47

visiosi taydellisesti alusta loppuun VAIINEEL ..ot 47

saakka. KEYH ©.eveveeveeeeeeee e, 47
Hoito ja paivittainen puhdistus.................. 48
Reseptit ...occveiiiiiei 48
JAtehuolto ......oooiiii 49
TaKUU o 49
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Yhdella silmayksella fi

Yhdella silmayksella
=> Kuva I\

Peruslaite
1 Vapautuspainike
2 Virtakytkin (monitehoinen)
a 0 = laite poiskytketty
b 1 = alhaisin kaytténopeus
¢ 4 = suurin kayttdnopeus
d M = pitoasento (suurin kayttdbnopeus)
3 Kulhon "spotlight”-valo
4 Kiinnitysreiat varusteiden
kiinnittimiseen
a suuri aukko (4 uraa)
b pieni aukko
5 Liitdntajohto
Vilineet
6 Turbovispila (2 kpl)
7 Taikinakoukku (2 kpl)
8 Minileikkuri *
(erillinen kayttoohje)
* mallista riippuen
Minileikkurilla voit kayttaa hyodyksi
laitteen koko tehon. Jos minileikkuri ei
kuulu vakiovarusteisiin, voit tilata sen
huoltopalvelusta (nro 12011748).

Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi laite on otettava pakkauksesta,
puhdistettava ja tarkastettava ennen
kayttoa.

Huomio!

Viallista laitetta ei saa koskaan kayttaa!

m Ota peruslaite ja kaikki lisdvarusteet
pakkauksesta.

m Poista pakkausmateriaali.

m Tarkista, ovatko kaikki osat mukana.
=> Kuva

m Tarkista, ettei osissa ole nakyvia
vaurioita.

m Puhdista ja kuivaa osat huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa.
=> "Hoito ja péivittdinen puhdistus”
katso sivu 48

Valineet
Huomautuksia:

m Vispilat eivat sovellu paksun taikinan
alustamiseen.

m  Suurin sallittu kasittelymaara on 500 g
jauhoja ja lisaaineksia.

Turbovispila

Soveltuu kastikkeiden,

valkuaisvaahdon, perunasoseen,

majoneesin, kermavaahdon ja kevyiden

taikinoiden, esim. sokerikakkutaikinan,

valmistamiseen.

Taikinakoukku

Soveltuu kiinteiden taikinoiden

kuten muro-, hiiva- ja perunataikinan

vaivaamiseen seka jauhelihan, tahnojen tai

leipataikinan sekoittamiseen.

Kaytto

/\ Loukkaantumisvaara!

Kytke pistoke pistorasiaan vasta sitten, kun
kaikki valmistelut koneella tyéskentelya
varten on tehty ja vaadittavat varusteet on
litetty peruslaitteeseen. Ala koskaan tartu
pyoriviin varusteisiin. Kayta pareittain vain
samanlaisia varusteita.

= Kuva [&

1. Kelaa liitdntajohto kokonaan auki.

2. Tydnna haluamasi varusteet niille

sopiviin aukkoihin niin, etta ne lukittuvat

kuuluvasti.

Tayta ainekset sopivaan astiaan.

Liita pistoke pistorasiaan.

Upota vispila tai taikinakoukku aineksiin.

Pida kulhosta hyvin kiinni yhdella

kadella.

6. Kytke paalle sopiva nopeus:
Teho 1: sekoittamiseen
Teho 4: vaivaamiseen ja vatkaamiseen
M: lyhytaikaiseen kaytt6on
maksimiteholla paina vasemmalle ja
pida painettuna.

7. Sekoita aineksia liikuttaen vatkainta
kulhossa edestakaisin.

arhow
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fi Hoito ja paivittédinen puhdistus

8. Kun seoksen konsistenssi on sopiva,
aseta kytkin asentoon 0 ja odota,
kunnes laite pysahtyy. Nosta varusteet
vasta sitten seoksesta.

9. Irrota pistoke pistorasiasta.

10. Irrota varusteet painamalla
vapautuspainiketta.

Huomautus: Vapautuspainiketta voi painaa
vain, kun kytkin on asennossa 0.

Hoito ja paivittainen
puhdistus

Laite ja kaytetyt varusteet on puhdistettava
huolellisesti aina kayton jalkeen.

/\ Sihkaiskun vaara!

— lrrota verkkopistoke pistorasiasta ennen
puhdistamista.

— Ala koskaan upota peruslaitetta veteen
tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa.

— Ala kayta héyrypuhdistinta.

Huomio!

— Al& kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

— Ala kayta teravareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

— Al& kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

m Pyyhi peruslaite pehmeélla, kostealla
linalla ja kuivaa se.

m Puhdista varusteet
astianpesuaineliuoksella ja
pehmealld harjalla tai pese ne
astianpesukoneessa.

= Anna kaikkien osien kuivua.

48

Reseptit

Kermavaahto

— 100-500 g kermaa

m Sekoita kermaa vispiléilla
Y2-5 minuuttia teholla 4, kunnes
haluamasi konsistenssi on saavutettu.

Munanvalkuainen / (g(g

valkuaisvaahto

— 1-5 munanvalkuaista

m Vatkaa valkuaiset vaahdoksi vispil6illa
2-5 minuutin ajan teholla 4.

Sokerikakkutaikina

Perusohje

— 2 kananmunaa

— 2-3 rkl kuumaa vetta

— 100 g sokeria

— 1 pussi (=2 tl) vaniljasokeria

— 70 gjauhoja

— 70 g perunajauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Vatkaa ainekset (jauhoja ja
perunajauhoja lukuunottamatta)
vaahdoksi vispil6illa noin 3-4 minuutin
ajan teholla 4.

m Kytke laite teholle 1, sekoita joukkoon
siivildidyt jauhot ja perunajauhot
lusikallinen kerrallaan noin %2-1 minuutin

b

Maksimimaara: 2 x perusohje

Kakkutaikina

Perusohje

— 2 kananmunaa

— 125 g sokeria

— 1 ripaus suolaa

— 1 pussi (= 2 tl) vaniljasokeria tai
2 sitruunan raastettu kuori

— 125 g voita tai margariinia
(huoneenlampdista)

— 250 g jauhoja

— 1 pussi (= 2 rkl) leivinjauhetta

— 60 ml maitoa

m Vaivaa vispilalla kaikkia aineksia noin
2 minuuttia teholla 1, sitten noin
3-4 minuuttia teholla 4.

Maksimimaara: 2 x perusohje



Murotaikina

Perusohje é é

— 125 g voita (huoneenlampdista)

— 100-125 g sokeria

— 1 kananmuna

— 1 ripaus suolaa

— hieman sitruunankuorta tai
vaniljasokeria

— 250 g jauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Vaivaa taikinakoukuilla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia teholla 1, sitten noin
3-4 minuuttia teholla 4.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Hedelmakakkujen pohja

Perusohje

— 2 kananmunaa

— 125 g sokeria

— 125 g jauhettuja hasselpahkinéita

— 50 g korppujauhoja

m Vatkaa munat ja sokeri vaahdoksi
3-4 minuutin ajan teholla 4.

m  Kytke laite teholle 1, lisda
hasselpahkinat ja korppujauhot ja
sekoita vispil6illa 72 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Pullapitko

Perusohje % %

— 250 g jauhoja

— 1 pussi kuivahiivaa

— 110 ml lamminta maitoa

— 1 kananmuna

— 1 ripaus suolaa

— 40 g sokeria

— 30 g sulatettua, jaahtynytta voita

— Puolikkaan sitruunan kuori, raastettuna

m Vaivaa taikinakoukuilla kaikkia aineksia
noin % minuuttia teholla 1, sitten noin
3-4 minuuttia teholla 4.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Jatehuolto fi

Pizzataikina

Perusohje é é

— 250 g jauhoja

— 1 pussi kuivahiivaa

— 1 tl sokeria

— 1 ripaus suolaa

— 3kl dljya

— 125 ml lamminta vetta

m Vaivaa taikinakoukuilla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia teholla 1, sitten noin
3-4 minuuttia teholla 4.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Leipataikina

Perusohje é é

— 250 g jauhoja

— 8 g sokeria

— 8 g margariinia

— 4 gsuolaa

— 1 pussi kuivahiivaa

— 150 ml vetta

m Vaivaa taikinakoukuilla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia teholla 1, sitten noin
3-4 minuuttia teholla 4.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Jatehuolto

Havita pakkaus ymparistdystaval-
Ei lisesti. Taman laitteen merkinta
mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso privado en
el ambito doméstico. No sobrepasar las cantidades a elaborar y los
tiempos de funcionamiento habituales para uso doméstico.

El aparato es adecuado para remover, batir y mezclar alimentos
blandos y liquidos, asi como para amasar masas blandas. El
aparato no debera usarse para procesar otros tipos de alimentos

o productos. Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a
temperatura ambiente y no utilizarlo por encima de los 2000 m
sobre el nivel del mar.

Indicaciones de seguridad

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no
asume ninguna responsabilidad por posibles dafos resultantes del
incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto del
aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas, o bien con falta de
experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision

o han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han
comprendido los peligros resultantes de ello. Los nifios deben
mantenerse alejados del aparato y del cable de alimentacion vy,
ademas, no deben manejar el aparato. Se debe impedir que los
nifios jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a
cargo del usuario no deben ser realizados por nifios.

A iPeligro de electrocucioén y de incendio!

m Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. No utilizar el aparato en caso de que el cable de
conexion o el propio aparato presenten dafnos visibles. Para
evitar riesgos, el aparato solo debe ser reparado (p. ej., cambio
de un cable de alimentacién dafiado) por nuestro servicio de
asistencia técnica.

m No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes
como, p. €j., placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion
del aparato entre en contacto con piezas calientes y cantos
afilados.

m No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el
lavavaijillas. No utilizar limpiadoras de vapor. No usar el aparato
con las manos humedas.
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Indicaciones de seguridad es

m El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia,
antes del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

/\ iPeligro de lesiones!

m No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes
teledirigidos. En caso de interrupcion del suministro de corriente,
el aparato permanece conectado y vuelve a arrancar tras
restablecerse la alimentacion de corriente. Desconectar el
aparato inmediatamente. jVigilar siempre el aparato mientras
esté funcionando!

m Se aconseja dejar el aparato conectado solo el tiempo
absolutamente indispensable para elaborar los alimentos.

No usar el aparato en seco, sin alimentos.

m Después de utilizar el aparato, esperar a que el accionamiento se
detenga. Antes de cambiar accesorios o piezas que se muevan
durante el funcionamiento, apagar el aparato y desconectarlo de
la red eléctrica.

m No usar el aparato en seco, sin alimentos. No agarrar nunca las
piezas giratorias. Proteger o recoger los cabellos largos o la ropa
suelta a fin de que no sean atrapados por las piezas mientras
giran.

m Utilizar el aparato solo con piezas y accesorios originales.
Utilizar solamente accesorios del mismo tipo (p. €j., 2 garfios
amasadores) y de dos en dos.

/\ iPeligro de quemaduras!

Tenga cuidado al trabajar con alimentos calientes. Los alimentos
calientes podrian salpicar.

A ilmportante!

Es imprescindible limpiar el aparato de la forma indicada después
de cada uso y después de que no se haya utilizado durante un
tiempo prolongado. =% «Cuidado y limpieza diaria» véase la
pagina 53
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Descripcién del aparato
=> Figura IN

Base motriz

1 Tecla de desbloqueo

2 Interruptor On/Off (varios niveles)

a 0 = Aparato desconectado

b 1 =Numero minimo de revoluciones

¢ 4 =Numero maximo de revoluciones

d M = Accionamiento momentaneo
(numero maximo de revoluciones)

lluminacién del recipiente «Spotlight»

Bocas para introducir los accesorios

a Boca grande (con 4 muescas)

b Boca pequefa

5 Cable de conexion a la red

H W

Accesorios
6 Varilla mezcladora turbo (2 unidades)
7 Garfio amasador (2 unidades)
8 Picador universal *
(instrucciones de uso separadas)

* segun el modelo
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Con el picador universal puede usted
aprovechar toda la potencia del aparato.

En caso de que el picador universal no
esté incluido en el equipo de serie de su
aparato, lo puede adquirir como accesorio
opcional en el servicio de asistencia técnica
(n.° 12011748).

Antes de usar el aparato por

primera vez

Antes de utilizar el aparato por primera vez,

desembalarlo completamente, limpiarlo y

comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

aparato dafado!

m Sacar del embalaje la base motriz y
todos los accesorios.

m Retirar el material de embalaje
existente.

m  Comprobar que estén todas las piezas.
= Figura IN

m  Comprobar si alguna de las piezas
presenta danos visibles.

m Limpiar y secar bien todas las piezas
antes del primer uso. =» «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 53

Accesorios

Notas:

m Las varillas mezcladoras no son
adecuadas para elaborar masas
pesadas.

m Maxima cantidad elaborable:

500 gramos de harina e ingredientes.

Varillas mezcladoras turbo
Adecuada para preparar salsas, montar
claras de huevo, hacer puré de patatas,
cremas, mayonesas, nata y masas ligeras
como, por ejemplo, masa batida.

Garfios amasadores
Adecuado para elaborar masas

pesadas como, por ejemplo, masas
quebradas, de levadura o patatas, asi como
para mezclar masas pesadas de carne
picada, pastas o masas para pan.



Manejo es

Manejo

/\ iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de
corriente solo una vez concluidos todos los
preparativos y una vez que los accesorios
se hayan montado correctamente en la
base motriz. No tocar nunca los accesorios
mientras giran. Utilizar unicamente
accesorios del mismo tipo y por parejas.

= Figura &

1. Desenrollar completamente el cable de
conexion del aparato.

2. Introducir los accesorios deseados en
los agujeros correspondientes hasta
escuchar como encajan.

3. Introducir los alimentos en un recipiente
adecuado.

4. Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente.

5. Sumergir las varillas mezcladoras o los
garfios amasadores en los alimentos.
Sujetar bien el recipiente de mezcla con
una mano.

6. Activar el nivel de velocidad necesario:
Nivel 1: para incorporar y mezclar
Nivel 4: para amasar y batir
M: pulsar hacia la izquierda y mantener
pulsado para activar brevemente la
maxima potencia.

7. Durante el procesamiento, mover la
batidora de un lado a otro dentro del
recipiente de mezcla.

8. En cuanto se alcance la consistencia
necesaria, llevar el interruptora 0 y
esperar a que el aparato se detenga.
Solo entonces, sacar el accesorio de la
mezcla.

9. Desenchufar el cable de conexion de la
toma de corriente.

10. Pulsar la tecla de desbloqueo y extraer
los accesorios.

Nota: La tecla de desbloqueo solo puede
accionarse si el interruptor se encuentra en
la posicion 0.

Cuidado y limpieza diaria
Limpiar bien el aparato y los accesorios
utilizados después de cada uso.

/\ iPeligro de descarga eléctrica!

— Extraer el cable de conexion de la red
eléctrica antes de limpiar el aparato.

— No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni lavarla en el lavavaijillas.

— No utilizar limpiadoras de vapor.

jAtencion!

— No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

— No utilizar objetos afilados, en punta
0 metdlicos.

— No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

m Limpiar y secar la base motriz con un
pafio suave y humedo.

m Limpiar los accesorios con agua con
un poco de jabdn y un cepillo suave
o introducirlos en el lavavajillas.

m Dejar secar todas las piezas.

Recetas
Nata montada

100-500 g de nata (£(£

m Procesarlanatade Y2 a
5 minutos en el nivel 4 con las varillas
alcance la consistencia deseada.

Claras de huevo a punto de

nieve

m Batir las claras de huevo con las varillas
mezcladoras entre 2 y 5 minutos en el
nivel 4.

Receta basica (£(£
2 huevos

— 2-3 cucharadas de agua caliente

— 1 sobrecito de azucar de vainilla

— 70 gde harina

— 70 gramos de fécula de maiz (maicena)

mezcladoras hasta que la mezcla
— 1-5 claras de huevo (£(£
Masa de bizcocho
— 100 g de azucar
— o levadura en polvo
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es Recetas

m Batir los ingredientes (excepto la harina
y la fécula de maiz) con las varillas
mezcladoras durante 3-4 minutos en
el nivel 4 hasta que formen una masa
esponjosa.

m Seleccionar el nivel 1 y agregar
cucharada a cucharada la harina
tamizada y la fécula de maiz durante
aprox. ¥2a 1 minuto.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Masa batida para tarta

Receta basica

— 2 huevos

— 125 g de azulcar

— 1 pizca de sal

— 1 sobrecito de azucar de vainilla o la
corteza de %2 limon

— 125 gramos de mantequilla 0 margarina
(temperatura ambiente)

— 250 g de harina

— 1 sobrecito de levadura en polvo

— 60 ml de leche

m Procesar todos los ingredientes con
las varillas mezcladoras durante aprox.
2 minuto en el nivel 1y a continuacion
durante 3-4 minutos en el nivel 4.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Masa quebrada (pastafiora) % %

b8

Receta basica

— 125 g de mantequilla (temperatura
ambiente)

— 100-125 g de azucar

— 1 huevo

— 1 pizca de sal

— Un poco de corteza de limon o de
azucar de vainilla

— 250 gde harina

— o levadura en polvo

m Amasar los ingredientes con los garfios
amasadores primero durante %2 minuto
en el nivel 1y a continuacion, durante
3-4 minutos, en el nivel 4.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica
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Base para tarta de fruta

Receta basica

— 2 huevos

— 125 g de azucar

— 125 g de avellanas molidas

— 50 g de pan rallado

m Batir los huevos y el azicar durante
unos 3-4 minutos en el nivel 4 hasta que
hagan espuma.

m Seleccionar el nivel 1 y procesar las
avellanas y el pan rallado con las
varillas mezcladoras durante %2 minuto.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Trenza de levadura é é

b

Receta basica

— 250 g de harina

— 1 sobrecito de levadura seca

— 110 ml de leche caliente

— 1 huevo

— 1 pizca de sal

— 40 g de azucar

— 30 gramos de mantequilla derretida
y enfriada

— La corteza rallada de medio limén

m Amasar los ingredientes con los garfios
amasadores primero durante %2 minuto
en el nivel 1y a continuacion, durante
3-4 minutos, en el nivel 4.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Masa para pizza

Receta basica

— 250 g de harina

— 1 sobrecito de levadura seca

— 1 cucharadita de azucar

— 1 pizca de sal

— 3 cucharadas de aceite

— 125 ml de agua caliente

m Amasar los ingredientes con los garfios
amasadores primero durante %2 minuto
en el nivel 1y a continuacion, durante
3-4 minutos, en el nivel 4.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica



Receta basica

— 250 gde harina

— 8 gde azucar

— 8 gde margarina

— 4gdesal

— 1 sobrecito de levadura seca

— 150 ml de agua

m Amasar los ingredientes con los garfios
amasadores primero durante %2 minuto
en el nivel 1y a continuacion, durante
3-4 minutos, en el nivel 4.

Maxima cantidad: 2 x la receta basica

Masa para pan é é

Eliminacién

Elimine el embalaje respetando el
E medio ambiente. Este aparato esta
mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Euro-
pea para la retirada y la reutilizacién
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.

Eliminacion es

Garantia

Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de

24 meses, a partir de la fecha de compra por
el usuario final, las piezas cuyo defecto o
falta de funcionamiento obedezca a causas
de fabricacion, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siempre y
cuando el aparato sea llevado por el usuario
al taller del Servicio Técnico Autorizado por
Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no domestico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacion incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompafara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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pt Utilizagao correta

Utilizagao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e
doméstico. Utilizar o aparelho somente para as quantidades e
tempos de utilizagdo normais no uso doméstico.

O aparelho destina-se a mexer, bater e misturar liquidos e
alimentos moles, bem como a amassar massas moles. O aparelho
nao pode ser utilizado para processar outros tipos de objetos ou
substancias.

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Instrugoes de segurancga

Leia atentamente o manual de instrugcdes, proceda em
conformidade e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario,
estas instrucdes devem acompanha-lo. A ndo observancia das
indicacdes sobre a utilizacdo correta do aparelho exclui uma
responsabilidade do fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas nao podem efetuar a limpeza
e manutencao do aparelho.

/\ Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagbes
da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o
cabo de alimentacdo ou o proprio aparelho ndo apresentarem
quaisquer danos. Reparacgdes no aparelho como, p. ex., a
substituicdo de um cabo elétrico danificado, s6 podem ser
efetuadas pelos nossos Servigos Técnicos, para se evitarem
situacdes de perigo.

m Nao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como, por exemplo, placas de fogao. Nao permitir que
o cabo de alimentacio toque em pecas quentes nem o puxar
sobre arestas vivas.

m Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de loiga. N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor. Nao utilizar
o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

m Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagao, sempre
que fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou
limpar, e em caso de anomalia.
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Instrugdes de seguranca pt

A Perigo de ferimentos!

m Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a tomadas
telecomandadas. No caso de uma falha de corrente, o aparelho
continua ligado e volta a funcionar, logo que volte a corrente.
Desligar imediatamente o aparelho. Vigiar sempre o aparelho
durante o funcionamento!

m Nunca deixar o aparelho ligado durante mais tempo do que
0 necessario para a preparacao dos alimentos. Nao utilizar em
vazio.

m Imediatamente apds utilizar o aparelho, aguardar até que
0 acionamento esteja completamente imobilizado. Antes de
se trocar pecas acessorias ou opcionais que se movimentam
durante o funcionamento, tem de se desligar o aparelho e retirar
a ficha da corrente.

m Nao utilizar o aparelho em vazio. Nunca tocar nas pecas em
rotagcdo. Proteger cabelos compridos ou pecas de roupa soltas
para nao ficarem presos nas ferramentas em rotacao.

m Este aparelho s6 pode ser utilizado com pecas e acessorios
originais. Colocar apenas pares de ferramentas do mesmo tipo
(p.ex., 2 varas para massas pesadas).

A Perigo de queimaduras!
Cuidado ao processar alimentos quentes. Os alimentos quentes
podem salpicar durante o processamento.

/A Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apds cada
utilizagcdo ou apds um longo periodo de n&o utilizagao, conforme
descrito. =» “Conservacgéo e limpeza diaria” ver pagina 59

Muitos parabéns por ter comprado indice
um novo aparelho da marca Bosch. e
P - Utilizag&o correta.........ccccovviiieeieiiiininneeen. 56
Na nossa pagina da Internet podera .
A - Instrucdes de seguranga...........cccccuveeenen. 56
encontrar mais informagdes sobre os AR
Panorémica do aparelho ............cccccuvvnneee 58
nossos produtos. e o
Antes da primeira utilizagdo ..................... 58
CleverMixx Spotlight da Bosch: Ferramentas ............ccccceveeeeeeeeeeeeeenenn 58
A batedeira que concretiza a sua visao UtIliZaga0 ... 58
culinaria do inicio ao fim na perfeicao. Conservacéo e limpeza diaria.................. 59
Receitas.......cccvvvviiiiii 59
Eliminagao do aparelho.............cccccvvvunneee 60
Garantia.....cccoooeieiiee e 61
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pt Panoramica do aparelho

Panoramica do aparelho

= Fig. A

Aparelho base

1 Tecla de ejegao

2 Interruptor de ligar/desligar

(varios niveis)

a 0 =Aparelho desligado

b 1 = Velocidade minima

¢ 4 = \Velocidade maxima

d M = Ligagdo momentanea
(velocidade maxima)

lluminagéo da tigela “Spotlight”

Aberturas para colocacgao da

ferramenta

a Abertura grande (com 4 entalhes)

b Abertura pequena

5 Cabo elétrico

Hw

Ferramentas
6 Vara para massas leves Turbo
(2 pecas)
7 Vara para massas pesadas (2 pecas)
8 Picador universal *
(manual de instrug6es separado)

* conforme o modelo

Com o picador universal, aproveitara todo

o rendimento do aparelho. Se o picador
universal n&o fizer parte do equipamento de
origem, 0 mesmo pode ser encomendado
através da assisténcia técnica (n.° de
encomenda 12011748).

Antes da primeira utilizagao

Antes de poder utilizar o novo aparelho,

tem de o desembalar por completo, limpar

e testar.

Atencgéo!

Nunca coloque um aparelho em

funcionamento caso se encontre danificado!

m Retire da embalagem o aparelho base e
todos os acessorios.

m Remova o material de embalagem
existente.

m Verifique se foram fornecidas todas as
pecas. = Fig.

m Verifique se as pecgas apresentam
danos visiveis.
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m Antes da primeira utilizagao, limpe
bem e seque todas as pecas.
=»> “Conservacgao e limpeza diaria” ver
pagina 59

Ferramentas

Notas:

m As varas para massas leves ndo devem
ser utilizadas para massas pesadas.

m A quantidade maxima a trabalhar é de
500 g de farinha e ingredientes.

Vara para massas leves Turbo
Indicadas para molhos, claras em

castelo, puré de batata, cremes,

maionese, natas e massas leves, como,

p. ex., massa batida para bolos normais.

Vara para massas pesadas
Indicadas para massas firmes como

massa quebrada, massa levedada e

massa de batatas, bem como para misturar
massas pesadas com carne picada, pastas
ou massa de pao.

Utilizacao

/\ Perigo de ferimentos!

S6 ligar a ficha a tomada quando estiverem

concluidos todos os preparativos para o

trabalho com o aparelho e as ferramentas

estiverem firmemente fixadas no aparelho
base. Nunca tocar na ferramenta em
rotacdo. Utilizar apenas pares de
ferramentas iguais.

= Fig. @

1. Desenrolar completamente o cabo
elétrico.

2. Inserir as ferramentas pretendidas nas
aberturas adequadas até engatarem
com um clique.

3. Deitar os ingredientes num recipiente
apropriado.

4. Ligar a ficha a tomada.

5. Colocar as varas para massas leves
ou para massas pesadas na mistura.
Segurar firmemente na tigela com a
mao.



6. Ligar a velocidade necessaria:

Fase 1: Para incorporar e envolver
Fase 4: Para amassar e bater

M: Para obter poténcia maxima durante
pouco tempo, premir para a direita e
manter nessa posigao.

7. Enquanto processa os alimentos,
movimentar a batedeira na tigela de um
lado para o outro.

8. Assim que obtiver a consisténcia
pretendida, colocar o interruptor na
posicéo 0 e aguardar que o aparelho
se imobilize. Retirar a ferramenta dos
alimentos apenas apos a imobilizagéao
completa.

9. Desligar a ficha da tomada.

10. Premir a tecla de ejegédo e remover as
ferramentas.

Indicagao: N&o € possivel acionar a tecla
de ejecao, se o interruptor ndo estiver
em 0.

Conservacao e limpeza
diaria

O aparelho e as ferramentas utilizadas tém
de ser bem limpos apés cada utilizagao.

A Perigo de choque elétrico!

— Antes da limpeza, desligar a ficha da
tomada.

— Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos nem lava-lo na maquina de
lavar loica.

— Nao utilizar aparelhos de limpeza
a vapor.

Atencao!

— N&ao utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

— Nao utilize objetos cortantes,
pontiagudos ou metdlicos.

— Nao utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

m Limpar o aparelho base com um pano
macio humedecido e secar.

m Limpar as ferramentas com solugao
a base de detergente e uma escova
suave ou lavar na maquina de lavar
loica.

m Deixar secar bem todas as pegas.

Conservacgao e limpeza diaria pt

Receitas

Natas batidas

— 100-500 g de natas

m Bater as claras durante %2 a
5 minutos na fase 4 com as varas para
massas leves, até obter a consisténcia
pretendida.

Claras/claras em castelo

— 1-5claras

m Bater as claras durante 2 a
5 minutos na fase 4 com as varas para
massas leves.

Massa de pao de 16

Receita base

— 2o0vos

— 2-3 colheres de sopa de agua quente

— 100 g de agucar

— 1 pacotes de agucar baunilhado

— 70 g de farinha

— 70 gde fécula

— Um pouco de fermento em p6

m Bater os ingredientes (exceto a farinha
e a fécula) durante cerca de 3 a
4 minutos na fase 4 com as varas para
massas leves, até fazer espuma.

m Colocar o aparelho na fase 1 e envolver
a fécula e a farinha peneirada durante
cerca de %2 a 1 minuto, adicionando-as
aos poucos.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massas leves

Receita base

— 20vos

— 125 g de agucar

— 1 pitada de sal

— 1 pacotinho de agucar baunilhado ou
a casca de Y2 limao

— 125 g de manteiga ou margarina
(a temperatura ambiente)

— 250 g de farinha

— 1 pacote de fermento em po

— 60 ml de leite

m Com as varas para massas leves,
misturar todos os ingredientes durante
ca. de %2 minuto na fase 1, e, depois,
mais 3 a 4 minutos na fase 4.

Quantidade maxima: 2 x a receita base
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pt Eliminagao do aparelho

Massa quebrada

Receita base

— 125 g de manteiga (a temperatura
ambiente)

— 100-125 g de agucar

- 1ovo

— 1 pitada de sal

— Um pouco de casca de limao ou agucar
baunilhado

— 250 g de farinha

— Um pouco de fermento em pé

m Com as varas para massas pesadas,
amassar todos os ingredientes durante
ca. de %2 minuto na fase 1 e, depois,
durante cerca de 3 a 4 minutos na
fase 4.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Base para bolos de fruta

Receita base

— 2ovos

— 125 g de agucar

— 125 g de avelas moidas

— 50 g de péo ralado

m Bater os ovos com o agucar durante 3 a
4 minutos na fase 4, até formar espuma.

m Colocar o aparelho na fase 1, adicionar
as avelas e o pao ralado e mexer com
as varas para massas leves durante
2 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Trancga levedada

Receita base

— 250 g de farinha

— 1 pacote de levedura seca

— 110 ml de leite quente

- 1ovo

— 1 pitada de sal

— 40 g de agucar

— 30 g de manteiga derretida e arrefecida

— Casca ralada de meio limao

m Com as varas para massas pesadas,
amassar todos os ingredientes durante
ca. de %2 minuto na fase 1 e, depois,

durante 3 a 4 minutos na fase 4.

Quantidade maxima: 2 x a receita base
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Massa para pizza

Receita base

— 250 g de farinha

— 1 pacote de levedura seca

— 1 colher de cha de agucar

— 1 pitada de sal

— 3 colheres de sopa de 6leo

— 125 ml de agua quente

m Com as varas para massas pesadas,
amassar todos os ingredientes durante
ca. de Y2 minuto na fase 1 e, depois,
durante 3 a 4 minutos na fase 4.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa de pao

Receita base
250 g de farinha
8 g de agucar

— 8 gde margarina

— 4gdesal

— 1 pacote de levedura seca

— 150 ml de agua

m Com as varas para massas pesadas,
amassar todos os ingredientes durante
ca. de Y2 minuto na fase 1 e, depois,
durante 3 a 4 minutos na fase 4.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Eliminacao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

K ecologica. Este aparelho esta

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informagoes.



Garantia

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagao de
qualquer servigco dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.

pt
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el Xprion cUPQWva PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

Xpon cUPN@WVA JE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTr N ouokeur) TTpoopileTal HOVo yia TNV OIKIAKA XPrRon Kal To
OIKIaKO TTEPIBAANOV. XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUR JOVO YIA TTOOOTNTEG
Kl XpOVOUG €TTEEEPYATiIOG, OUVABEIG yIa TNV OIKIOKA XpAoN.

H ouokeun gival KatdAANAn yia avadeuon, XTUTTNUA KAl QVAPEIEN
MOAQKWYV TPOQIPWV Kal UypwV KaBwg Kal yia CUNWPO HAAAKIAG
CuuNG. H ouokeun dev eMTPETTETAI VA XPNOIUOTTOINBE yia Tnv
ETTECEPYATia AAAWY OUCIWV ) AVTIKEIMEVWV.

XPNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUGS, OE
Beppokpacia dwuaTiou Kal o€ UPOPETPO PEXPI 2000 m TTdvw aTrd
TNV ETTIQAVEIQ TNG BAAQCOCAG.

Y1rodeigeig acpaleiag

AlaBAOTE TTPOCEKTIKA TIG 0ONYIEG XPAONG, EVEPYAOTE CUPPWVA UE
QUTEG KAl QUAAETE TIG! Z€ TTEPITITWON TTAPAXWPENONG TNG CUOKEUNG
o€ TPITOuG TTPETTEl va dWOETE Padi Kal auTéG TIG odnyieg. H un
TAPNON TWV 0BNYIWV YIO TN OWOTH XProN TNG OUOKEUNG ATTOKAEIE
TNV €UBUVN TOU KATAOKEUOOTH YIA CNUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.
AUTA N OUOKEUN PTTOPEI va XpNOoIYOoTToINBEI aTTO ATOUA E
TTEPIOPIOPEVES QUOIKEG, AIOONTAPIES 1] TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG 1] UE
QVETTOPKI) EUTTEIPIO KA/} AVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITAPOUVTAI

1 €XOUV EVNUEPWOEI OXETIKA YE TNV AOQPAAN XPron TNG OUOKEUNG

Kal £€XOUV KaTavonoel Toug TTBavoug atro TN Xpron TNG CUOKEUNG

KIvOUvoug. Ta TTaudid TTPETTEI va KPATIOUVTAl JAKPIA OTTO TN

OUOKEUN KAl TO NAEKTPIKO KOAWDIO OUVOEONG Kal OEV ETTITPETTETAI

VA XEIPIOTOUV TN oUoKeun. Ta TTaidid dev eMTPETTETAI VA TTAI(OUV

ME TN ouokeur]. O KaBapIoPOG Kal N ouvTrpnon atro To XxproTn Ogv

EMTPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO TTAIDIAL.

A Kivduvog nAektpotrAnsiag kai Kivduvog Trupkayidg!

m 2UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUR JOVO CUUPWVA UE TA
oToIXEia oTnV Tvakida TUTToU. XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN UOVO,
OTaV TO NAEKTPIKO KAAWDIO KAl N cUOKeUn Ogv TTapoucialouv
Kapia ¢nuid. ETTokeuEég 0Tn oUOKeEUN, OTTWG TT.X. N aAAayr)

TOU KOTEOTPAPMEVOU KAOAWDIOU oUVOEONG OTO DIKTUO TOU
PEUPATOG ETTITPETTETAI VA EKTEAOUVTAI JOVO ATTO TNV UTTNPETIQ
eCUTTNPETNONG TTEAQTWY, WOTE VO ATTOPEUYOVTAI OI KivOUVOl.

m Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW 1 KOVTA O€ TTOAU (EOTEG
ETMIQAVEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKEG EO0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO
KAAWDIO O€ ETTAPN YE KAUTA AVTIKEIMEVA A JNV TO TPARATE TTAVW
ATTO KOPTEPEG OKMEG.
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Ymodeigelg aopaheiag el

Mn BuBiCeTe TTOTE TN BACIKA CUOKEU OTO VEPO 1} UNV TV

BadeTe oTo TTAUVTAPIO TNIATWY. Mn XPNOIUOTIOIEITE KavEvav
atuokaBapioTr). Mn XPNOIMOTIOIEITE TN CUCKEUN UE BPEYHEVO
XEpIQ.

H ouokeun uetd atd KABe xpAon, O€ TTEPITITWON YN €MITAPNONG,
TTPIV aTTd TN oUVapPPOoAdYNoN, TNV ATTOCUVAPUOAdYNoN i

TOV KABapIoud Kal O€ TTEPITITWON OPAAUATOG TTPETTEI VO
QTTOCUVOEETAI TTAVTOTE ATTO TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

/A Kivduvocg Tpaupatiopoy!

Mn cuvdEoeTe TTOTE TN OUOKEUN OE XPOVOODIOKOTITEG

o€ TNAEXEIPICOUEVEG TTPICEG. 2€ TTEPITITWON BIAKOTTAG TOU
PEUPATOG N CUCKEUN TTAPAUEVEI EVEPYOTTOINKEVN KOl JETA TN
O1aKOTTH EavagekIva. ATTEVEPYOTTOINOTE QUECWG T CUOKEUTN.
MapakoAouBEeiTe TTAVTOTE TN CUCKEUN KATA TN OIAPKEI TNG
AeiToupyiag!

Mnv a@AVETE TN CUOKEUN TTOTE EVEPYOTTOINUEVN YIA TTEPIOCCOTEPO
XPOVO, a1Td QUTOV TTOU Eival ATTAPAITNTOG YIa TNV £TTEEEPYATia
TWV TPOQiINWV. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG TPOQIUA (KEVA
AeiIToupyia).

MeTa TV GuECN XPrON TNG CUOKEUNG TTEPIPMEVETE TNV
QKIVNTOTTOINON TOU PNnxaviopou kivnong. MNpiv Tnv aAAayn)
€CAPTNUATWY ) TTPOCAPTNUATWY, TA OTTOIA KIVOUVTAI KATA

TN AEITOUPYIQ, N CUOKEUN TTPETTEI VO ATTEVEPYOTTOINBEI KAl va
aTTOoUVOEDEI aTTd TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

Mn AeIToupyeiTe TN CUOKEUN XwpPIg TPO@IUa (Kevr Asitoupyia). Mn
BadeTe Ta XEPIO OOG TTOTE OTA TTEPIOTPEPOMEVA PEPN. TPOPUAGETE
TA HAKPIA JAAAIG ) Ta @apdid pouxa, yia va unv TTacTouV oTa
TTEPIOTPEPOPEVA EPYaAEia.

XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO PE YVAOIA EEAPTNUA Kal
TTPOCOPTANOTA. XPNOIUOTIOIEITE HOVO (EUYN EPYAAEiWY idlou
TUTTOU (TT.X. 2 CUUWTAPIA).

A\ Kivduvog eykaupdtwv!

Mpoooxn KaTd TNV €MECEQPYATIO KAUTWY AVAUIYVUONEVWY TPOQIUWV.
Ta KQUTA AvVauIYVUOUEVA TPOPIUA PTTOPET KATA TNV ETTECEPYATIA VO
TNTOIAIOOUV.

A ZNMAVTIKO!

MeTd atrd KAbe xprion A o€ TTEPITITWON PN XPAONG YIa JEYAAUTEPO
XPOVIKO d1a0TnHa KaBapileTe OTTWOOATIOTE TN CUCKEUTN], OTTWG
TTepIypageTal. =» «@povrida kai Kabnuepivoc kKabapioudsy BAETE
oT1n oglida 65
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el Mepiexodueva

ZuyxapnThipIia yia TNV ayopd TnG Véag
oag ouokeung atro Tov Oiko Bosch.
MepaiTépw TANPOPOPIEG OXETIKA UE TA
mwpoiovTa pag Ba Bpeite oTNV 1I0TOOEAISA
HaG.

CleverMixx Spotlight Tng Bosch: To pi§ep
XE1POG, TO OTroio UAoTToIEi OTNV TTPAgn
TEAEIO TO YOOTPOVOUIKO GOG Opapa a1rd
TNV apxn MéEXPI TEGAOG.

Mepiexdpeva

XpAon cup@wva Pe 10

OKOTIO TTPOOPIGHOU ... 62
YTTOOEIEEIG ATPANEING . 62
ME HIO HATIA .. 64
MTPIV TNV TTPWTN XPAON «evveeeieeeeieee e 64
EPYOAAEI ... 64
XEIPITHOG ettt 65
®povTida Kal KabnuepIvog KaBapIouog ....65
ZUVTOVEG ceeeniiie et ireee ettt 65
ATTOOUPOT vt 67

Me pia partia
= Ek. A

Baoikn ouokeun

1 TIAAKTPO aTréppPIYng

2 AiakémrTng On/Off
(TrToAAaTTAWYV BaBuidwv)
a 0 = AtrevepyoTtroinuévn OUOKEUN
b 1 = xaunAdtepog apIBudg oTPOPWV
c 4 =uynAdTEPOG apPIBUOG OTPOPUWV
d M = Zniypiaia Asitoupyia

(uwnAGTEPOG aPIBUOG OTPOPWV)

3 Owrtiopog pmroA «Spotlight»

4 AvoiyuaTta yia TNV TOTTO0TNON TWV
epyaAgiwv
a peydAo avolypa (PE 4 eyKOTTEG)
b uIKp6 dvoiypa

5 HAekTpIKO KOAWSIO

EpyaAcia

6 Avadeutnpag Turbo (2 Tepdyia)

7 Zupwrtnpi (2 Tepaxia)

8 Koprng yevikig xpriong *
(SexwpioTég 0Bnyieg xprong)

* av@Aoya pe T0 JOVTEAO
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Me Tov KOQPTN YEVIKAG XPrIONG EKPETAA-
AeveaTe TNV TTARPN 10XU TNG CUOKEUNG. €
TTEPITITWON TTOU 0 KOPTNG YEVIKAG XPONG
dev TepIAapBaveral ota UNIKG TTapddoong,
JTTOpEi va TTapayyeABei péow TnG uTInpE-
giag EutrnpéTnong TreAaTWV (apIB. TTapayye-
Aiag 12011748).

Mpiv TNV TTPpWTN XPHON

MpoTtoU va ptropei va xpnaoigotroinBei n véa

OUOKEUN, TTPETTEI TIPWTA VA CETTOKETOPIOTET

eVTEAWG, va KaBapIoTEl Kal va eAeyXOEi.

Mpoooxn!

Mn Béoete o€ Asitoupyia TTOTE pIad CUOKEUN

TToU €xe1 BAGBN!

m  AQaip€éoTe Tn BaCIKr) CUOKEUN Kal OAa Ta
eCapTiuara arrd Tn CUCKEUATia.

m  ATTOPOKPUVETE TO UTTAPXOVTA UAIKG
ouoKeuaoiag.

m  EAéy&re TNV TTANPOTNTO OAWYV TWV
eCapTnudTwy. =» EIK.

m  EAéyEre OAa Ta pépn yia epaveig {nuigg.

m [lpiv TNV TpWTN XprAon kaBapioTe
TIPOOEKTIKA OAa TOL PEPN KOl OTEYVWOTE
T0. = «Ppovrida kar KaBNuePIVOS
kaBapiouodsy LAEme otn oeAida 65

EpyaAcia

Ymrodeigeig:

m  O1 avadeuthpeg dev gival KatdAAnAol yia
Tnv emTeéepyacia Bapidg CUunG.

m H péyiotn moodtnTa £mTEEEpyaniag
avépxetal o€ 500 yp. aleUpi Kal UAIKA.

Avadeutiipag Turbo

KaTtdAANAog yia 0GATOEG, HapEyKa,

KPEPO YAAQKTOG KAl EAAPPIEG CUEG, OTTWG

ZupwThpl

KatdAAnAo yia Bapiég paceg, 61rwg

TTaTdTag KOBWG Kal yia TNV avAaueign Bapiwyv

MEIYUATWY KIYd, CUuNnG TTaoTag f CUPNG

TIOUPEG TTATATAG, KPEUEG, paylovELT,

T.X. oTTAA C0un.

¢Uun TapTag, GUUNG pe payid kai Cupn é é
Ywuiou.



XeIpIopog el

Xelpiopog

/A KivSuvog TpaupaTtiopou!
TotroBeTr|OTE TO PIG OTNV TTPIfa TOU
pevpaTtog, agou TTpwTa oAokKAnpwOouv
OAEG 01 TTPOETOIPATIES YIa TNV Epyaacia PE
TN OUOKEUN Kal Ta gpyaAeia gival oTabepd
ouvdedepéva Pe TN BaCIKA CUOKEUN.

Mnv TTIAVETE TTOTE TA TTEPIOTPEPOUEVT
epyoaAgia. Xpnaoipotrolgite pévo Zeuyn idiwv
epyaAeiwy.

= Eik. &

1. Z€TUNIETE EVTEAWG TO NAEKTPIKO KAAWDIO.

2. XmpwéTe T gpyaleia TTou BEAETE péoa
OTO EKACTOTE QVTIOTOIXO AVOIYHQ, HEXPI
VO 00QAAICOUV E TO XOPOKTNPIOTIKO
fxo.

3. TotmoBeTAOTE T UAIKA O€ éva KAaTtdAAnAo
doxeio.

4. >uvdEoTe TO QIG OTNV TTPIda.

5. BuBioTe yéoa Tov avadeuTrpa ) To
CupwTnpl. KpatrioTe 10 uTTOA 0TOOEPA pE
TO €va XEpI.

6. EvepyotroijoTe Tnv amapaitntn Babuida
TayxUTnTag:

BaBuida 1: yia Tnv emegepyaaia kal TRV
avapeign

BaBuida 4: yia (Opwua kal XTUTrnua

M: yia cOvToun P€yioTn I0XU TTATAOTE TO
TTANKTPO TTPOG TA APICTEPA KAl KPATHOTE
TO TTATNUEVO.

7. MeTakiveite To piep TTEPA-0WOE KaTA
TN dIGPKEIa TG ETTEEEPYOTiag péoa OTo
MTTOA.

8. MOAig emiteuyBei n emBuPNTH ouvoyn,
B¢oTe TO OIOKOTITN O0TO 0 KAl TTEPIPEVETE
TNV AKIVNTOTTOINON TNG CUOKEUNG.
A@aipéoTe Ta epyaAcio atrd Ta
AVOUEIYVUOUEVA UAIKA IOVO PETA TNV
akivntotroinon.

9. TpaBr&te T0 @I o116 TNV TIPIa.

10. MNatAoTe TO TTARKTPO ATTOPPIYNG KOl
aQaIpEDTE Ta EPYOAEiQ.

Ymodei§n: To TTANKTpO atréppiyng dev
pTTopEi va TratnBei, étav o dIakoTITNG dev
eival otn Béon 0.

®povrida kal KaONuePIVOG

KaBapIouog

H ouokeun Kal Ta XpnoIYOTTOIoUNEV

epyaAeia TTpETTel va kabapidovTal

TIPOCEKTIKGA PETA aTTO KABE XPron.

A Kivduvog nAektpotrAngiag!

— Tpiv Tov kaBapiopd TPaBATE TO QIG ATTO
TNV Tpida.

— Mn BuBiCeTe TTOTE TN BACIKI CUOKEUN
g€ uypd Kal unv TNV Kabapilete a1
TIAUVTHPIO TWV TTIATWV.

— Mn xpnoluoTroigite Kavévav
aTPoKaBapIoTH.

Mpoooxn!

— Mnv xpnoiyoTrolgite KABAPIOTIKG TTOU
TTEPIEXOUV AAKOOAN 1 OIVOTTVEU Q.

— Mn XpNOIPOTIOINCETE KAVEVA KOPTEPO,
aAIXUNPEO 1 METOAAIKO QVTIKEIMEVO.

— Mn xpnoiyoTroigite oKANPd& TTavid
TpaxI& UAIKG kaBapiopou.

m  2KOUTTIOTE TN BACIKA CUOKEUN UE €va
MOAQKO, BpeYHEVO TTAVI KOI OTEYVWOTE
nv.

m  KabBapioTe Ta gpyalcia ye catrouvada
Kal pia gaAakid Bouptoa 1 BAATE Ta 0TO
TTAUVTAPIO TTIATWV.

m  A@rioTe OAa Ta PEPN VA OTEYVWIOOUV.

2UVTaYEG

ZavTiyi

— 100-500 yp. kp€pa yAAaKTOg

m  EmeCepyaoTeite TNV KPEPA YAAOKTOG
Y2 €wG 5 AeTrTd 0N Babpida 4 e
TOUG aVOOEUTAPEG, HEXPI ETITEUXOEI N
€mOuuNTr cuvoxn.

Aoctrpdadia auywyv / Mapéyka

— 1-5 aompddia auywv

m  EmelepyaoTeite T aoTTpadIa TWV
auywv 2 £€wg 5 Aetrtd otn Babuida 4 pe
TOV avadeuThPa.
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el JuvTay€g

Z0un priokéTou

BaoikA ouvtayn

- 2auya

—  2-3 KOUTOAIEG CeOTO veEPO

— 100 yp. Caxapn

— 1 @akeAdkia Bavihia

— 70 yp. akelpl

— 70 yp. Kopv @AGoup

—  EVOEXOMEVWG MTTEIKIV TTAOUVTEP

m  XTUTTAOTE Ta UAKG (EKTOG TO AAEUPI KAl
TO KOPV QAGoup) TrepiTrou 3-4 AeTTTd OTN
BoBpida 4 pe TOUG AVadEUTAPES PEXPI Va
APPATEYOUV.

m PuBpioTe Tn ouokeun otn Babpida 1,
AVOKOTEWTE TO KOOKIVIOUEVO GAEUPI KO
TO KOPV QAGouUp péoa o€ V2 £wg 1 AeTTTO
KOUTQAIG JE KOUTOAIQ.

MéyioTn TToooTnTa: 2 YOPEG TN BACIKNA

ouvTtayn

ATTAR Q0PN

BaoikA ouvtayn

— 2auya

- 125 yp. Laxapn

— 1 mpéda alam

— 1 @akeAdki Bavilia A To Euopa
Y2 Nepoviou

— 125 yp. BoUTupo A papyapivn
(o€ Beppokpaacia TTEPIBAAAOVTOG)

— 250 yp. aAeupi

— 1 @OKEAGKI PTTEIKIV TTAOUVTEP

— 60 ml yéAa

m  EmegepyaoTeite OAa Ta UNIKG TTEPITIOU
Y2 NeTTT6 01N BaBuida 1, petd TTepitrou
3-4 A\etr1@ 0TN Babuida 4 pe Toug
avadeuTrPEG.

MéyioTn TToooTnTa: 2 YOPEG TN BACIKNA

ouvTtayn

Z0un TapTag

BaoikA ouvtayn

— 125 yp. BouTupo (o€ Beppokpaaia
TEPIBGAAOVTOG)

— 100-125 yp. Caxapn

- 1auyo

— 1 mpéda alam

— Aiyo Euopa @Aoudag Aepoviol A Aiyn
Bavikia

— 250 yp. aAeupi

1
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—  EVOEXOMEVWG PTTEIKIV TTAOUVTEP

m  EmefepyaoTeite OAa Ta UAIKG TTEPITTOU
Y2 NeTITO 0T BaBpida 1, petd epitrou
3-4 Aemrtd 01N Babpida 4 pe Ta
CupwTnpia.

MéyioTn TroodéTnTa: 2 YOPEG TN BATIKN

ouvTayn

Marog yia yYAuké @poUTwyv

Baoiki ouvtayn

— 2auya

- 125 yp. daxapn

— 125 yp. aAeopéva @ouvToUKIa

— 50 yp. Tpiupévn epuyavia

= XTUTTAOTE Ta auyd Kai Tn ¢axapn
3-4 Aemrtd 0TN Pabpida 4 péxpl va
APPATEYOUV.

m PuBuioTe Tn ouokeun otn Babuida
1, TPOCBEDTE TA POUVTOUKIA KAI TNV
TPIMPEVN @PUYAVIA Kal ETTECEPYATTEITE
Ta yIa Y2 AETITO PE TOUG AVADEUTHPEG.

MéyioTn TroodéTnTA: 2 YOPEG TN BACIKN

ouvTayn

Tooupéki TTAe§o0da

Baoiki ouvtayn

— 250 yp. aAeupi

— 1 @akeAdki Enpry payid

— 110 ml eoT6 ydha

— 1auyod

— 1 mpéla aAam

— 40 yp. Laxapn

— 30 yp. Aelwpévo, kpuo BouTtupo

— ZU00opa piIooU Agpoviou

m  EmefepyaoTeite OAa Ta UAIKG TTEPITTOU
Y2 NeTITO 0T BaBpida 1, petd epitrou
3-4 Aemrtd oTn Babpida 4 pe Ta
CupwTnpia.

MéyioTn TTooéTnTA: 2 POPEG TN BACIKN

ouvTayn

ZUun yia Titoo
Baoiki ouvtayn

— 250 yp. aAeupi

— 1 @akeAdki Enpry payid
— 1 koutaAdki axapn

— 1 1Tpéla aAam

— 3 KouTaAIEG AGDI

— 125 ml CeoT6 vepod

b
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Améoupaon

m  EmegepyaoTeite OAa 1o UNIKG TTEPITIOU
Y2 NeTTT6 01N Babuida 1, petd Tepitrou
3-4 A\etr1d oTn Babpida 4 pe Ta
CupwTnpIa.

MéyioTn TTooéTnTa: 2 YOPEG TN BACIKNA

ouvTtayn

Z0Opn ywuiov

BaoikA ouvtayn

— 250 yp. aAeupl

- 8yp. Laxapn

- 8.yp. papyapivn

— 4.yp. aAdm

— 1 @akeAdki Enpr payid

— 150 ml vepd

m  EmegepyaaoTeite OAa Ta UNIKG TTEPITIOU
Y2 NeTIT6 01N Babuida 1, petd Trepitrou
3-4 Aetr1d 0N Babpida 4 pe Ta
CupwTnpIa.

MéyioTn TToooTnTa: 2 YOPEG TN BACIKA

ouvtayn

Atrécupon
ATTOPPIYTE TN CUCKEUOTIa e TPOTTO
@IAIKG TTpOG TO TrEPIBAAAOV. AUTH N

mmm  QUOKEUN XOPOKTNPIZETAI CUUQWVA UE
TNV eupwTTaikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWYV KOl NAEKTPOVIKWV
guokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Trpokabopilel Ta TTAaioIa yia
Mia aréoupaon Kal agiotroinon Twyv
TTAAIWV CUGKEUWY UE IGXU 0" OANn TNV
EE. lNa Toug TpATTOUG aTTOKOUIONG
TToU 1I0XUOUV £TTi TOU TTOPOVTOG, Ba
0ag EVNUEPWOEI O €1I0IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia TIg 6TT0IEG AAAQYEG.

el
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Opoi Eyyunong

1. H gyyunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PaG TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIdoTNHa €ikool TEOOApwWY (24)
UNVWwV oTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopds TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG €yyUnong aTtaiTeital N eTTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypageTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUAG, AVaAOu-
Bdvel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOPOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTOBWY, OTTWG Ta YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATrapaitnTn TTpoU-
TOBEaN yia va IoXUel N eyyUnon gival n un A&IToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI ATTO TNV TIANUMEAR KOTOOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaTt ammd KakA xprion, AavBaopévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xprong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon atmmd mpdowta pn egouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUUATOG R 1IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTEPITITWON TToU TO TTPOIdV 8ev AeiToupyei 0waoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACTOV N TIANUUEAAG
AerIToupyia ekOnNAWBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TTIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIO TNV OTToia KATOOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEwaon yia avTOAAAKTIKG A TNV Epyaadia.

4. Aev KaAUTITOVTOI OTTO TNV EYYUNON O1 KiVOUVOI TTOU GXETICOVTaI PE TTT METAPOPA TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIS (A TTpog To E§ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIOKEG ZUOKEUEG
AB.E. epooov dev mpayparotroioUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAv TTPAoWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUnang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1 To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVOQ TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKI XPron).

7. H eyyunon kaAig AsItoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATAOKEUAOTH TTavel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwboulv 1
TPOTTOTTOINBOUV E OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG AOPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOIWV avaypAageTal 0 apIBPdS GEIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopds.
8. H gyyunon &ev KOAUTTTEL:
— Emokeuég, petatpotrég ) kabBapiopoUg Tou éAaBav xwpa o€ KEVTpo ZEPPIG PN £§ouaiodoTnuévo atrd Thv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPron, XEIPIOWO i AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPOTIO Wn CUMQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIA XPAONG Kal/ff OTA OXETIKA £yypaga XPAong, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANHPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTPOKOAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO AOTPATTEG, VEPO 1 UYPaOia, GwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG aVATAPAXEG,
A&Bog TéOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUNATOG, i OTToIodATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 Tou
KOTAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvTikaTdoTaoN TNG CUCKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpOwaon TNG KATOTTIV TTIOTOTIoiNGNG
NG aduvapiag emaokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpRig (f To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ €TTIoKEUN A N QVTIKATAOTACN EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€apTrpaTa kol UANIKG TTou avTIKaBioTwvTal Katd Tn IdpKeia TG £yyUnong ETIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBVIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EEYMHPETHZHZ NMEAATQN
ABAVA ... 17° XAu EBvikrig 0d0oU ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapxikod MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B¢pun

Marpa . . XapoaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — reeeee NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. ..ot ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwoaia, KUtrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIKN XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMHPETHZHZ NEAATQN
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Amaca uygun kullanim tr

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece eviniz icin hazirlayacaginiz miktarda
artnler igin kullaniniz.

Cihaz sivilarin ve yumusak besin maddelerinin karistiriimasi,
harmanlanmasi ve ezilmesi ve yumusak hamurlarin yogrulmasi icin
uygundur. Cihaz bagka cisimlerin veya maddelerin iglenmesi igin
kullaniimamalidir.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Guvenlikle ilgili uyarilar

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
baska birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kKisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmig olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglant
kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalar yasaktir.
Gocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari gocuklar tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik garpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve galistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her tarlt
tehlikenin 6nlenmesi amaciyla, orn. hasarl bir elektrik baglant
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gerceklestirilecek
tum onarimlar sadece yetKkili servisimiz tarafindan yuruttulmelidir.

m Cihazi, sicak ylzeylerin (6rn. ocaklar) Gzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.

m Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulagik makinesinde
yikamayiniz. Buharli temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi,
elleriniz nemli veya 1slak durumdayken kullanmayiniz.

m Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken,
parcalarini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden dnce ve
acil durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.
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tr Guvenlikle ilgili uyarilar

A Yaralanma tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Elektrik kesilmesi halinde, cihaz acik kalir
ve elektrik yeniden gelince, cihaz yeniden hareket etmeye baslar.
Cihazi derhal kapatiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak

g6zetim altinda tutunuz!

m Cihazi kesinlikle besinlerin hazirlanmasi igin gerekli olandan uzun
sureyle acgik tutmayiniz. Cihazi bos ¢alistirmayiniz.

m Cihazi kullandiktan sonra motorun durmasini bekleyiniz. Cihazin
kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini veya
yedek pargalari degistirmeden 6nce, cihazi kapatiniz ve elektrik

sebekesinden ayiriniz.

m Cihazi malzemesiz galistirmayiniz. Dénen pargalari kesinlikle
tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz. Uzun saglarin veya bol
giysilerin donen aletlere kapiimamasi igin, uygun énlem aliniz.

m Cihazi sadece orijinal pargalari ile birlikte kullaniniz. Sadece ayni
tipteki aletleri (6rn. 2x yogurma kancasi) ¢ift olarak yerlestiriniz.

A Yanma tehlikesi!

Karistirilacak sicak malzemeler ile galigirken dikkatli olunuz. Sicak
malzemeler karistiriimalari sirasinda disari sigrayabilir.

/A Onemli!

Cihazi her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizleyiniz. =» “Bakim ve giinliik temizlik” bkz.

sayfa 72

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintili bilgileri internet
sayfamizda bulabilirsiniz.

Bosch CleverMixx Spotlight:
Yemek pisirmeyi bagtan sona keyifli hale
getiren el mikseri.
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Genel Bakis tr

Genel Bakig
=> Resim

Ana cihaz
1 Aletleri gikarma tusu
2 Acmalkapatma salteri (cok kademeli)
a 0 =Cihaz kapali
b 1 =En dusuk devir sayisi
¢ 4 =En ylksek devir sayisi
d M = Tork devresi
(en yuksek devir sayisi)
3 “Spotlight” hazne aydinlatmasi
4 Aletleri cihaza takma delikleri
a buyuk delik (4 gentikli)
b kiguk delik
5 Fisli kablo

Aletler
6 Turbo karistirma teli (2 adet)
7 Yogurma kancasi (2 parga)
8 Genel dograyici *

(ayn kullanim kilavuzu)

* modele bagh olarak

Genel dograyici ile cihazinizin tim glictini
ve performansini kullanmis olursunuz.
Genel dograyici teslimat kapsaminizda yer
almiyorsa musteri hizmetlerinden temin
edilebilirsiniz (No. 12011748).

Ik kullanimdan 6énce

Yeni bir cihaz ilk kez kullaniimadan énce
ambalajindan gikartilmali, temizlenmeli ve
kontrol edilmelidir.

Dikkat!

Hasarli bir cihazi kesinlikle kullanmayiniz!

m Ana cihazi ve tim aksesuar pargalarini
ambalajlarindan ¢ikartiniz.

m  Mevcut ambalaj malzemesi
cikartiimalidir.

m TUm parcalarin eksiksiz oldugu kontrol
edilmelidir. =» Resim [\

m TUm parcalari goérinir bir hasara karsi
kontrol ediniz.

m ik kullanimdan énce tim parcalari iyice
temizleyiniz ve kurutunuz. =» “Bakim ve
glinliik temizlik” bkz. sayfa 72

Aletler
Bilgiler:

m  Karistirma telleri, yogun hamurlar
Uzerinde ¢alismak icin uygun degildir.
m Azami isleme miktari 500 g un ve
karigimlardir.
Turbo karistirma teli

Soslar, yumurta akindan kremsanti,

patates puresi, kremalar, mayonez,

kaymak ve hafif hamurlar igin (6rn. kek
hamuru) uygundur.

Yogurma kancasi
Gevrek, mayali ve patates hamuru
gibi kati hamurlar, agir kiymali hamur,
makarna hamuru veya ekmek hamuru gibi
hamurlarin karigtiriimasi igin uygundur.

Kullanim

/\ Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak, cihaz ile galismak igin
tim 6n hazirliklar sona erdikten ve aletler
ana cihaza baglandiktan sonra takiniz.
Kesinlikle dénen aletleri tutmayiniz. Sadece
ayni aletleri ¢ift olarak kullaniniz.

= Resim [

1. Elektrik kablosunu tamamen aginiz.

2. istediginiz aletleri, yerlerine duyulur

sekilde oturana kadar ilgili uygun

deliklerin igine itiniz.

Malzemeleri uygun bir kabin icine aliniz.

Elektrik fisini prize takiniz.

Karistirma telini veya yogurma

kancasini malzemelere batiriniz. Kabi

bir elinizle sikica tutunuz.

6. Gerekli hiz kademesini ayarlayiniz:
Kademe 1: Harmanlamak ve
karistirmak igin
Kademe 4: Yogurmak ve ezmek igin
M: Kisa slireyle maksimum performans
icin sola dogru bastirarak o sekilde
tutunuz.

7. Mikseri caligtirirken kap i¢inde ileri geri
hareket ettiriniz.

arow
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tr Bakim ve gunlik temizlik

8. istediginiz kivami elde ettiginizde
salteri 0 konumuna getiriniz ve cihazin
durmasini bekleyiniz. Aleti ancak bu
islemden sonra karigtirilan malzemelerin
icinden cekiniz.

9. Elektrik figini gekiniz.

10. Aletleri gcikarma tusuna basiniz ve
aletleri ¢cikartiniz.

Not: Aletleri cikarma tusuna ancak salter 0
konumundaysa basilabilir.

Bakim ve guinluk temizlik

Cihazi ve kullanilan aletleri, her kullanimdan
sonra iyice temizleyiniz.

/\ Elektrik garpma tehlikesi!

— Temizlik yapmadan 6nce elektrik figini
cekiniz.

— Ana cihaz kesinlikle sivilara
daldirmayiniz ve bulasik makinesinde
temizlemeyiniz.

— Buharli temizleme aleti kullanmayiniz.

Dikkat!

— Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

— Keskin, sivri u¢lu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

— Asindirici nitelikte bez veya temizlik
deterjani kullanmayiniz.

m  Ana cihazi yumusak ve nemli bir bezle
siliniz ve kurulayiniz.

m Aletleri deterjanli su ve yumusak bir
firca kullanarak temizleyiniz veya
bulasik makinesine koyunuz.

m TuUm pargalari kurumaya birakiniz.
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Tarifler

Kremsanti

— 100-500 g krema

m  Kremayi, karistirma telini kullanarak
Kademe 4 ile Y2-5 dakika kadar
karigtiriniz.

Yumurta aki / yumurta

akindan krema

— 1-5 yumurta aki

m  Yumurta akini, karigtirma telini
kullanarak Kademe 4 ile 2-5 dakika
karigtiriniz.

Biskiivi hamuru

Temel tarif

— 2yumurta

— 2-3 yemek kasigi sicak su

— 100 g seker

— 1 paket sekerli vanilin

— 70gun

— 70 gnisasta

— gerekirse kabartma tozu

m  Malzemeleri (un ve nisasta harig)
karistirma telini kullanarak Kademe 4 ile
3-4 dakika koépuklu bir kivama gelinceye

b
b

b

kadar karistiriniz.

m Cihazi 1 kademesine aliniz, elenmis
unu ve nisastayi ¥2-1 dakika icinde kasik

Azami miktar: 2 x temel tarif

Kek hamuru

Temel tarif

— 2yumurta

— 125 g seker

— 1 paket sekerli vanilin veya %z limonun
kabugu

— 125 g tereyagdi veya margarin (oda
sicakliginda)

— 250 gun

— 60 mlsut

m  TUm malzemeleri 6nce yakl. ¥z dakika
kadar Kademe 1 ile, ardindan da
yakl. 3-4 dakika kadar Kademe 4 ile
karigtiriniz.

kasik ilave edip karistiriniz.
b
— 1 tutam tuz
— 1 paket kabartma tozu
Azami miktar: 2 x temel tarif



Tart hamuru

Temel tarif é é

— 125 g tereyagi (oda sicakliginda)

— 100-125 g seker

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— Biraz limon kabugu veya sekerli vanilin

— 250 gun

— gerekirse kabartma tozu

m  TUm malzemeleri yogurma kancasini
kullanarak éncelikle yakl. 2 dakika
streyle Kademe 1 ile, ardindan da
yakl. 3-4 dakika sireyle Kademe 4 ile

karigtiriniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Uzerine meyve désenecek

pasta tabani

Temel tarif

— 2yumurta

— 125 g seker

— 125 g 6gutilmus findik

— 50 g galeta unu

m  Yumurtalar ve sekeri, koplk olusana
kadar Kademe 4 ile 3-4 dakika
karistiriniz.

m Cihazi 1 kademesine aliniz, findiklari ve
galeta ununu ilave ediniz ve V% dakika
boyunca karistirma teli ile karistiriniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Orgii seklinde mayali ekmek

Temel tarif

— 250 gun

— 1 paket kuru maya

— 110 ml sicak sut

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— 40 g seker

— 30 g eritilmis, sogutulmus tereyagi

— Yarim limonun kabugu, rendelenmis

m TUm malzemeleri yogurma kancasini
kullanarak oncelikle yakl. 2 dakika
sureyle Kademe 1 ile, ardindan da
yakl. 3-4 dakika siireyle Kademe 4 ile
karistiriniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Tarifler tr

1

Pizza hamuru

Temel tarif

— 250 gun

— 1 paket kuru maya

— 1 cay kasigi seker

— 1 tutam tuz

— 3 yemek kasigi yag

— 125 ml sicak su

m  TUm malzemeleri yogurma kancasini
kullanarak éncelikle yakl. ¥z dakika
sureyle Kademe 1 ile, ardindan da
yakl. 3-4 dakika sureyle Kademe 4 ile
karigtiriniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

Ekmek hamuru

Temel tarif

— 250 gun

— 89 seker

— 8 g margarin

— 4gtuz

— 1 paket kuru maya

— 150 mlsu

m  TUm malzemeleri yogurma kancasini
kullanarak 6ncelikle yakl. ¥z dakika
sureyle Kademe 1 ile, ardindan da
yakl. 3-4 dakika slireyle Kademe 4 ile
karigtiriniz.

Azami miktar: 2 x temel tarif

i
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tr Elden ¢ikartiimasi

Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
ﬁ Uriiniin Elden Gikarilmasi

Ambalaj malzemesini ¢evre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.

Bu Uriin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrolu Yonetmeligi’nde belirtilen
zararll ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ydnetmeligine uygundur.

Bu Uruin, geri dontisimli ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.

Bu nedenle, Grlinl, hizmet 6mrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri donisimu igin bir toplama noktasina
g6tlrdn. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.

Kullaniimig Grinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.

Uriint atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik figini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak galismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz icin, yurt digindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gegerli-
dir. Bu hususta daha detayh bilgi almak igin,
cihazi satin aldiiniz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi igerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek igin, cihazi satin aldiginizi goste-
ren fisi veya faturayi gdstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
cahstiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklari mahfuzdur.
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Bosch Cagn @ BOSCH

Merkezi

444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢cevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalarda ise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden Ucretlendirme yapilmaktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A$ ‘
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triintiniizii iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUGUK EV ALETLERI

BELGES.:

Cihaziniz; kullanma k\\avuzu_ndag;ésteri\digi %eki\de kullanilmasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlar disindaki sahis|ar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir. nedenle mudahale edilmemis olmasi iaruga butin parcalar dahil olmak tizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.
Bu garanti belgesinde yer alan sartlar, Tiirkiye'de satilan drunler icin gecerlidir. ) o
Arizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.
Malin tesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetlerj garantj kapsami disindadir. .
Voltaj disuk|igl veya fazlalig|, hatali elektrik tesisati, Grlin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden

ana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami d\?mdad\r‘.‘ .
Dogal afetler (Deprem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildirim dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gegersizdir.

GARANTI SARTLARI

1
2.

Garanti suresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
Malin batun pargalari dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir.

3‘. Malin ayiph oldugunun anlasilmasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;

a-Sbézlesmeden dénme,

b-Satis bedelinden indirim isteme,

c-Ucretsiz onarilmasini isteme, o

d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabiljr.

. Tiiketicinin bu haklarindan ticretsiz onarim hakkini secmesi durumunda satici; is¢ilik masrafi, degigt_irllen parca bedeli ya da baska
ar.

herhangi bir ad altinda hicbir icret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla ytkumludar,
Tlketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgl tuketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur.

. Tuketicinin, Gicretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami sirenin asilmasl,
- Tamirinin mumkan olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

saticl, retici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Uriin Ismi
belirlenmesi durumlarinda;
tiiketici malin bedel iadesini, ay]f) oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi!
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici
Saticl, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi B h Ekmek K t Mak
durumunda satici, ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. 0s¢ mek Kizartma Viak.
. Malin tamir stresi 20 iEFUnUnu gecemez. Bu slre, garanti suresiicerisinde Bosch Su lsitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis \st_a_sgonu_na veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu

itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is giinii icerisinde giderilememesi

halinde, uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer Boscg Kahve Dl;s_glrmem
ozelliklere sahip bagka bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresj icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stiresine eklenir. Bosch Sag¢ Kurutma Mak.
alin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskil
kaynaklanan arizalar garanti kaPsamldlgmdadlr. Bosch Sarjli El Stiptirgesi
8. Tuketici, %arantiden ogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak cikabilecek >ar purg
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulur_wdgﬁu o X Bosch utd
veya tlketici isleminin yaglldlg\ yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir. , Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiketici Bosch Meyva Sikacag
Guimriik ve Ticaret Bakanlig Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Mewva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirligiine basvurabilir. Y 8
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch i¢in BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.$. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. ) )
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi ¢evirerek satis dncesive satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazil internet adreslerinden veya ¢agri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urtininizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSMMh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :boschcagrimerkezi@bhshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi : Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasi
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir sresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem pl

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywaé urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktow w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.
Urzadzenie jest przeznaczone do mieszania, ubijania i miksowania
miekkiego pozywienia oraz ptyndw, jak rowniez do ugniatania
miekkiego ciasta. Urzgdzenia nie wolno uzywac¢ do przetwarzania
innych substancji i przedmiotow.

Urzgdzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m nad
poziomem morza.

Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczytac instrukcje obstugi, stosowac sie do niej
i starannie jg przechowywac! Przekazujgc urzgdzenie innej osobie
nalezy dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje. Niezastosowanie sie
do wskazéwek prawidtowego korzystania z urzgdzenia wyklucza
odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte szkody.

To urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych

zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz

osoby nie posiadajgce wystarczajacego doswiadczenia i/

lub wiedzy pod warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem

lub zostaty pouczone o sposoble bezpiecznego korzystanla

z urzadzenia i zrozumiaty zwigzane z tym zagrozenia. Nie

dopuszczac dzieci do urzadzenia i przewodu zasﬂamcego i nie

pozwalac im na obstugiwanie urzadzenla Dzieciom nie wolno
bawi¢ sie urzgdzeniem. Dzieciom nie wolno czysci¢ urzgdzenia

ani wykonywac przewidzianych dla uzytkownika czynnosci

konserwacyjnych.

/\ Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!

m Urzgdzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowa¢ zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna
uzywac tylko wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo
urzgdzenie nie sg uszkodzone. Aby unikng¢ zagrozen, nalezy
zleci¢ naprawy urzgdzenia, jak np. wymiane uszkodzonego
przewodu zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowanemu
Serwisowi.

m Nie stawiaC urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np. ptytach
grzewczych kuchenek, ani w ich poblizu. Wykluczy¢ kontakt
przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie ciggng¢ go
przez ostre krawedzie.
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Wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie myc¢

w zmywarce do naczyn. Nie stosowac¢ myjek parowych. Nigdy nie
uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.

Urzadzenie musi by¢ odigczane od sieci po kazdym uzyciu,

w razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i
rozpoczeciem czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Nigdy nie podtgcza¢ urzgdzenia do automatycznych wytgcznikow
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.

W przypadku przerwy w doptywie pradu, urzadzenie pozostaje
wigczone i po przerwie wznawia prace. Natychmiast wytgczy¢
urzgdzenie. Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!

Nie pozostawia¢ wigczonego urzgdzenia dtuzej, niz to konieczne
do obrobki produktéw spozywczych. Nie wigczaé pustego
urzgdzenia.

Po uzyciu urzgdzenia zaczekac, az zatrzyma sie naped. Przed
wymiang elementow wyposazenia lub czesci dodatkowych,

ktore znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzgdzenia, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzgdzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Nie wtgczac pustego urzadzenia. Nigdy nie zbliza¢ rak do
wirujgcych czesci. Dtugie wiosy i luzng odziez zabezpieczyc tak,
aby nie dostaty sie w obracajgce sig koncowki.

Urzadzenia uzywac tylko z oryginalnymi czesciami i akcesoriami.
Zaktadac parami narzedzia tylko jednego rodzaju (np. 2x haki do
zagniatania).

/\ Niebezpieczenstwo oparzenia!
Zachowac ostroznos¢ podczas miksowania gorgcych produktow.
Goragcy produkt moze sie rozpryskiwa¢ podczas miksowania.

Uwaga!

Urzgdzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub
po dtuzszym okresie nieuzywania, w sposoéb tutaj opisany.
=» Konserwacja i codzienne czyszczenie” patrz strona 80
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Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch.

Dalsze informacje dotyczace naszych
produktéw znajda Panstwo na naszej
stronie internetowe;j.

CleverMixx Spotlight firmy Bosch:
Mikser reczny, ktory kulinarne wizje
perfekcyjnie wciela w czyn od poczatku
do konca.
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Opis urzadzenia
= Rysunek [}

Korpus urzadzenia

1 Przycisk wyrzutowy

2 Przetacznik wit./ wyt. (wielostopniowy)

a 0 = mikser wytgczony

b 1 =najnizsza liczba obrotow

¢ 4 = najwyzsza liczba obrotéw

d M = wigczanie chwilowe (najwyzsza
liczba obrotow)

Oswietlenie miski ,,Spotlight*

Otwory do zamocowania koncéwek

a duzy otwor (z 4 rowkami)

b maty otwor

5 Kabel sieciowy

Narzedzia

6 Koncoéwki do mieszania turbo
(2 sztuki)

7 Haki do zagniatania (2 sztuki)

8 Rozdrabniacz uniwersalny *
(oddzielna instrukcja obstugi)

*w zaleznosci od modelu

H W

Spis tresci pl

Rozdrabniacz uniwersalny pozwala
wykorzysta¢ petny zakres mozliwosci
urzgdzenia. Jezeli rozdrabniacz uniwersalny
nie nalezy do zakresu dostawy, mozna go
zamowic¢ w punkcie zakupu urzadzenia

lub w punkcie serwisowym (nr katalogowy
12011748).

Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy

rozpakowaé, wyczyscic i sprawdzié¢

urzadzenie.

Uwaga!

Nigdy nie uzywac¢ uszkodzonego

urzgdzenia!

m  Wyja¢ z opakowania korpus urzgdzenia
i wszystkie akcesoria.

m Usunag¢ materiat opakowaniowy.

m  Sprawdzi¢ kompletno$¢ wszystkich
czesci. =» Rysunek [

m Sprawdzi¢ wszystkie czesci pod katem
widocznych uszkodzen.

m Przed pierwszym uzyciem doktadnie
umyc¢ i wysuszy¢ wszystkie czesci.
=» Konserwacja i codzienne
czyszczenie” patrz strona 80

Narzedzia

Wskazowki:

m  Koncéwki do mieszania nie nadajg sie
do przygotowania ciezkich ciast.

m  Maksymalna ilos¢ przetwarzanych
produktow wynosi 500 g maki
i dodatkow.

Koncowki do mieszania turbo
Przeznaczone do przygotowania sosow,
piany z biatek, ziemniakéw puree,

kremow, majonezu, $mietany i lekkich ciast,
jak np. ciasto ucierane.

Hak do zagniatania
Przeznaczone do przygotowania
ciezkich mieszanek, jak np. ciasto
kruche, drozdzowe, ziemniaczane, do
mieszania ciezkich ciast z mielonego
miesa, past lub ciasta chlebowego.
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Obstuga

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego
dopiero wtedy, gdy zakonczono wszystkie
przygotowania do pracy z urzadzeniem, a
narzedzia zostaty potgczone z korpusem
urzgdzenia. Nigdy nie dotyka¢ obracajgcych
sie koncowek. Uzywac tylko tych samych
narzedzi w parze.

=> Rysunek [E

1. Catkowicie rozwing¢ elektryczny
przewod zasilajacy.

2. Wsung¢ wybrane narzedzia do
odpowiednich otworéw, az ustyszy sie
klikniecie.

3. Wiozy¢ sktadniki do odpowiedniego
naczynia.

4. Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

5. Zanurzy¢ w misce koncowki do
mieszania lub haki do zagniatania.
Mocno przytrzymac miske jedng reka.

6. Wigczy¢ zadany zakres obrotow:
zakres 1: do zarabiania i mieszania
zakres 4: do zagniatania i ubijania.
M: do pracy z petng mocg nacisng¢
w lewo i przytrzymac.

7. Podczas pracy porusza¢ mikserem w
misce w rézne strony.

8. Po osiagnieciu zgdanej konsystencji
ustawi¢ przetgcznik na 0 i odczeka¢ do
zatrzymania sie urzadzenia. Dopiero
wywczas wyjaé narzedzia z mieszanych
produktow.

9. Wyciggnac¢ wtyczke.

10. Nacisng¢ przycisk wyrzutowy i wyjgc
narzedzia.

Wskazowka: przycisk wyrzutowy daje sie

nacisngc¢ tylko wowczas, gdy przetgcznik

znajduje sie w pozyciji 0.

80
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czyszczenie

Urzgdzenie i wykorzystane narzedzia
muszg by¢ doktadnie oczyszczone po
kazdym uzyciu.

A Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

— Przed przystgpieniem do czyszczenia
nalezy wyjgc¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.

— Nigdy nie zanurzac¢ korpusu urzadzenia
w cieczach ani nie my¢ go w zmywarce
do naczyn.

— Nie stosowac myjek parowych.

Uwaga!

Nie uzywac srodkodw czyszczacych

zawierajgcych alkohol lub spirytus.

— Nie nalezy uzywac¢ ostrych, spiczastych
lub metalowych przedmiotow.

— Nie stosowac szorstkich Sciereczek ani
Srodkow do szorowania.

m  Korpus urzgdzenia wytrze¢ miekka,
wilgotng szmatka i wysuszy¢.

m Narzedzia czysci¢ wodg z mydtem
i miekkg szczotkg lub umyé w zmywarce
do naczyn.

m  Wszystkie cze$ci pozostawi¢ do
wyschniecia.



Przepisy kulinarne

Bita Smietana

100-500 g smietany é)&)
Smietane ubijaé koncéwkami do
mieszania 2 do 5 minut na zakresie 4,
az do uzyskania zgdanej konsystenciji.

Piana z biatek
1-5 biatek z jaj

Biatka ubija¢ 2 do 5 minut na
zakresie 4 koncowkami do mieszania.

Przepis podstawowy

Ciasto biszkoptowe (£ &)

2 jajka

2-3 tyzki gorgcej wody

100 g cukru

1 opakowanie cukru waniliowego

70 g maki

70 g maki ziemniaczanej

ewentualnie proszek do pieczenia
Podane sktadniki (oprécz maki i maki
ziemniaczanej) ubijac ok. 3-4 minut
koncoéwkami do mieszania na
zakresie 4, az do mocnego spienienia.
Nastawi¢ urzadzenie na zakres 1

i mieszajgc dalej przez 2 do 1 minuty
dodawac tyzkami przesiang make i
make ziemniaczang.

Maksymalna ilos¢: 2 x przepis
podstawowy

Ciasta rzadkiego &) &)

Przepis podstawowy

2 jajka

125 g cukru

1 szczypta soli

1 torebka cukru waniliowego lub skérka
otarta z %z cytryny

125 g masta lub margaryny (o
temperaturze pokojowe;j)

250 g maki

1 torebka proszku do pieczenia

60 ml mleka

Podane sktadniki miesza¢ koncowkami
do mieszania przez ok. %2 minuty

na zakresie 1, nastepnie przez ok.

3-4 minuty na zakresie 4.

Maksymalna ilosé: 2 x przepis
podstawowy

Przepisy kulinarne pl

Ciasto kruche
Przepis podstawowy é é
— 125 g masta (o temperaturze
pokojowej)
— 100-125 g cukru
— 1jajko
— 1 szczypta soli
— troche otartej skorki cytrynowej lub
cukru waniliowego
— 250 g maki
ewentualnie proszek do pieczenia
Podane sktadniki miesza¢ hakami
do zagniatania przez ok. %2 minuty
na zakresie 1, nastepnie przez ok.
3-4 minuty na zakresie 4.
Maksymalna ilosé: 2 x przepis
podstawowy

Spaéd na ciasto z owocami

Przepis podstawowy

— 2jajka

— 125 g cukru

— 125 g zmielonych orzechdéw laskowych

— 50 g buiki tartej

m Jajka i cukier ubija¢ przez 3-4 minuty
na piane na zakresie 4.

m Nastawi¢ urzgdzenie na zakres 1,
dodac¢ orzechy i butke tartg, a nastepnie
mieszac sktadniki przez %2 minuty
uzywajgc koncowek do mieszania.

Maksymalna ilo$é: 2 x przepis

podstawowy

Chatka drozdzowa
Przepis podstawowy
— 250 g maki
— 1 opakowanie suszonych drozdzy
— 110 ml cieptego mleka
— 1jajko
— 1 szczypta soli
— 40 g cukru
— 30 g roztopionego, schtodzonego masta
— skorka otarta z potowy cytryny
m Podane sktadniki miesza¢ hakami
do zagniatania przez ok. %2 minuty
na zakresie 1, nastepnie przez ok.
3-4 minuty na zakresie 4.
Maksymalna ilos$é: 2 x przepis
podstawowy
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Ciasto na pizze

Przepis podstawowy

— 250 g maki

— 1 opakowanie suszonych drozdzy

— 1 tyzeczka cukru

— 1 szczypta soli

— 3 tyzki oleju

— 125 ml cieptej wody

m Podane sktadniki miesza¢ hakami
do zagniatania przez ok. %2 minuty
na zakresie 1, nastepnie przez ok.
3-4 minuty na zakresie 4.

Maksymalna ilosé¢: 2 x przepis

podstawowy

Ciasto chlebowe

Przepis podstawowy

— 250 g maki

— 8gcukru

— 8 g margaryny

— 4 gsoli

— 1 opakowanie suszonych drozdzy

— 150 ml wody

m Podane sktadniki miesza¢ hakami
do zagniatania przez ok. %2 minuty
na zakresie 1, nastepnie przez ok.
3-4 minuty na zakresie 4.

Maksymalna ilosé: 2 x przepis

podstawowy
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Ekologiczna utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywg Europejska 2012/19/UE
mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015 r. ,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbidrki,

sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych

z obecnosci sktadnikdéw niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydanej przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktorym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministréw z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegdlnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.



BukopucTaHHs 3a npusHavyeHHAM uk

BI/IKOpMCTaHHil 3a NPpU3Ha4YeHHAM

Llen npunag npuaHavyeHui Tinbkn gna nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
Mpunag cnig BUKOpUCTOBYBATH, TiNbKM LWO6 06pobnsaTy npoaykTu

y 3BUYANHNX ANA JOMALLHBbOro rocrnogapcTsa KiflbKOCTSX 3i
3BMYaNHOK TPMBAnICTIO.

Mpunag nigxoanTb AN 3aMmillyBaHHS, 30MBaHHSA Ta NepeMillyBaHHS
M’'SIKMX | PiAKUX MPOOYKTIB XapyyBaHHS, a TakoX A58 3aMilllyBaHHSA
M’AKoro Ticta. He BukopucToBynTe npunag, wob obpobnsat iHLwi
pPEeYvyoBMHM YM NpeameTu.

BukopucTtoByinte npunag nuwe BcepenuHi NpUMiLLEeHb 3a KIMHATHOI
Temnepartypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag piBHEM MOpPA.

MpaBuna TexHikn 6e3neku

YBaXKHO npoynTanTe iHCTPYKLiO 3 eKkcrnyartadil, JoTpumymTecs ii
BKasiBOK, He BuknganTte 1! [Nepenatoum npunag y KOpUcTyBaHHS
iHWKWM NogsaMm, goganTte 40 HbOTO i LK IHCTPYKLUito. Y pasi
HeJOTPUMaHHSA BKa3iBOK LLOAO NPaBUiIbHOIO BUKOPUCTAHHSA
npunagy BMpPoOGHUK He Hece BiANOBIgANbHOCTI 3@ 30MTKM, SKi
BUHWUKITM BHACNIAOK UbOro.

Ocobu 3 hisnyHMMn, ceHcopHUMM abo MeHTanbHMMK Bagamm abo
ocobu, skum Bpakye 3HaHb Ta 4OCBIQY, MOXYTb KOPUCTYyBaTUCS
npunagom nuwe nig Harnsaom abo AKWo BOHM MPOWLLNAN NigrOTOBKY
3 KOPUCTYBAHHA NpUNagoM Ta po3yMitoTb MOXIMBY Hebes3neky.
Bepexitb npunapg i kabenb XUBNEHHN BiA AiTen, iM 3a00POHEHO
KopucTtyBatucsa npunagom. [itTam He MOXHa rpaTucs 3 npunagom.
[iTam 3a6opoHeHO YncTuTK N obCnyroByBaTy Nnpunag.

/\ He6e3neka BpPaXXeHHS efIeKTPUYHUM CTPYMOM i NOXeXi!

m [lpyvnag go3soneHo nigknoyaTy 40 PO3eTKU 1 eKcnnyaTyBaTu
nvLie BiANOBIOHO A0 AaHUX, 3a3Ha4YeHUX Ha 3aBOACHKiN Tabnnyl,.
He kopucTtyntecsa npunagom, sKLWo Kabenb XUBMEHHS | npunag
MatoTb Byab-ski nowkomxkeHHs. o6 yHuKHYTH Hebesnekw,
pPeMOHTyBaTW Npunag — Hanpuknaza, 3aMiHATA NOLLKOMXKEHUN
Kabenb XXMBNEeHHA — A03BOSIEHO NULLE crnewianictam Hawol
CEpPBICHOI Cry>Kou.

m He cTaBTe npunag Ha rapsayi NOBEpXxHi, Hanpuknag namtu, abo
nobnuay Big HMX. Kabenb XnBneHHs He NOBMHEH TOpKaTUCS A0
rapsiumx 4acTtmH abo rocTpumx Kpais.

m Hi B KoMy pasi He 3aHyploriTe OCHOBHUI BNOK Npunaay y
BOAY | HE MUITE B NOCYOOMWUNHIA MaLIKHI. He BUKopucTOBYyMNTE
NnapooYnCHUK. He KopuctynTecs npunagom, Konuv BaLli pyku
BOJOT.
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uk MpaBuna TexHikn 6eanekn

m OBOB’S3KOBO BigKNOYaNTe Npuaz Big enekTpoMepexi B Takmx
BMNaAKax: Nicnsi KOKHOrO BUKOPUCTAHHSA; Nepes CKnagaHHsAM,
po36MpaHHAM ab0 OUULLIEHHAM; SIKLLIO BMHUKIIA HECNpPaBHICTb abo
BM NnaHyeTe 3anuwnt npunag 6es3 Harnagy.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

m Hikonn He nigkniovYanTe npunag 4o BUMMKaYiB 3 roguHHUKOBUM
MeXaHi3MOM Y/ PO3ETOK 3 ANCTaHLUINHUM KepyBaHHAM. Y
pasi NopyLUEHHS eneKkTponocTadaHHa npunag 3anuuaeTbea
BBIMKHEHMM | 3HOBY 3aMyCKaeTbCs NiCrs BiAHOBNEHHSA
ernekTponocTtayaHHs. HeranHo BUMKHITbL npunag. Hikonn He
3anuwanTte BBIMKHeHUN npunag 6e3 Harnsaay!

m Y XOOHOMY pasi He 3anuwanTe npunag yBiMKHEHUM JOBLUe,

HiXX Lle noTpibHo Ans 06pobkm npoaykTiB. He BMukKanTe npunag
YXOSIOCTY.

m Oppasy nicns BUKOpUCTaHHS npunagy cnig novekatw, wob
MOBHICTIO 3ynuHMBCA NpuBoa. lNepen 3amiHoto npunagas abo
A0OAaTKOBUX eNEeMEHTIB, SKi pyxatTbCs nig Yyac poboTn, npunag
cnig BMMKHYTU Ta Big’eQHaTW Big enekTpoMepexi.

m He BMmukante npunag yxonocry. Hikonu He TopkanTech
obepToBUX Aetanei. bepexiTb [JOBre BOoccs Ta BiMbHi
enemMeHTn ogary Big noTpannsaHHs B 06epToBi 3Hapaaas.

m BukopuctoByite npunag Tifibkn 3 opuriHanbHUMU YacTUHaAMKU Ta
npunaggam. BukopuctoByBaTu NonapHO MOXHa nuLwe 3Hapsaas
TOro camoro Tuny (Hanpuknag,2 rakv gns 3amillyBaHHs).

/\ He6e3neka onikis!
O6pobnsatoum rapayi npogyktu, dyaste obepexHi. ObpobntoBaHi
rapsidi NPoAyKTU MOXYTb pPO36PU3KyBaTUCS.

Baxnuso!
[Micnsa KOXXHOro BUKOPUCTaAHHSA, a TakoX Nicrs Tpusanoro
HEBUKOPUCTaHHS npunag HeobxigHo oumwaTu 3rigHo 3
IHCTPYyKUiaMU. =» «/Joens10 | WoOeHHe OHUWEHHS» Ous. cmop. 86
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LLinpo BiTaemo Bac i3 NOKyNnKo HOBOIO
npunagy c¢ipmu Bosch. lonatkoBy
iHdbopMmauito Npo Hally npoAayKuito BU
3HangeTe Ha HallOMy CaWTi.

CleverMixx Spotlight Big Bosch:
py4YHUI MiKcep, AKUA [ONOMOXe
AIKHaWKpalle BTINUTK Balli KyniHapHi
3agymu.

3micT

BrkopuCTaHHSA 3a NPU3HAYEHHSM............. 83
MpaBuna TeXHIKN BE3MEKN ............ccuuu....... 83
CTUCTIM OMTIAL, .o 85
Mepen nepwnm BUKOPUCTAHHSM .............. 85
BHAPADOA «eeeieeeeeiiieee et 85
EKCMNyaTaLif......coviivieeiiiieec e 86
[ornag i WoaeHHe OYULLEHHS .................. 86
PeLENTU...coveeeeeeee e 86
YTURIBALISA oo, 88
YMOBW rapaHTil oo 88

Ctucnun ornsaa
=> ManioHOoK

OcHoBHUI 6nok npunagy

1 KHonka Big’egHaHHA

2 Tlepemukay «yBiMK./BUMK.»

(6araTocTyniHyacTumn)

a 0 = BMMKHEHHS Npunagy

b 1 = HalHWx4e Yncno obepTis

c 4 = HamBuLle Yucno obepTis

d M = kopoTkoyacHui bopcax
(HanBuLe Yncno obepTiB)

MiaceivyyBaHHA Yawi «Spotlight»

OTBOpM ANA yCTaHOBKU 3Hapsifb

a Benukuii oTBip (3 4 nazamu)

b Manui oTBip

5 Kabenb XXuBneHHs

3Hapsapan

6 Typ6oBiHMYKM-MiWwanku (2 wr.)

7 Taku gnsA 3amillyBaHHSA (2 WT.)

8 VYHiBepcanbHuh noapi6HOBaY *
(okpema iHCTpyKUiA 3 ekcnnyaTauii)

* 3anexHo Big moaeni

H W

3micT uk

YHiBepcanbHui noApibHOBaY fae Bam
MOXITMBICTb MakCMMaribHO KOPUCHO
BMKOPUCTOBYBaTU Npunag. Axwo
yHiBepcanbHui noapibHoBaY He BXOAUTb
[0 KOMMIEKTY NOCTaBKW, MOro MOXHa
3aMOBUTM Yepes3 CepBiCHY Crnyx0y (Homep
ansa 3amoBneHHa: 12011748).

Mepea nepwum
BUKOPUCTaHHAM

lMepen novaTkoM ekcnnyarauii HOBOro
npunagy “oro NoTpibHO MOBHICTIO
po3nakyBaTu, OYUCTUTU Ta NEPEBIPUTU.

Yeara!

Y >xogHOMY pasi He BBOAbLTE B

ekcnnyartalito NoLWKomKeHnn npunag!

m  BuimiTb ocHOBHWIA 6ok npunagy Ta
BCe npunaaasi 3 ynakoBKW.

m  3HiMiTb HassBHUI NaKyBanbHWUN
marepian.

m [lepeBipTe BCi getani Ha KOMMMNEKTHICTb.
= MantoHok IN

m BisyanbHo nepeBipTe BCi getani Ha
npeaMeT MOLUKOAKEHb.

m [lepen nepLunmm BUKOPUCTAHHAM
peTenbHO OYNCTLTE Ta BUCYLLITh
yci getani. =» «/oansad i ujo0eHHe
oyuweHHs1» ous. cmop. 86

3Hapaaon

BkasiBku

m  BiHnykamu-miwankamm He MOXHa
06pobnsTH rycTe TiCTO.

m  MakcumanbHa Kinekicte 06pobntoBaHmx
npoayKTiB (GOpoLLUHa Ta iHrpeaieHTIB)
ctaHoBuTb 500 T.

Typ6oBiHUYKN-MiLLANKK

MigxoasTb ANs NPUroTyBaHHS COYCIB,

306UTKX BinkiB, KAPTONMSAHOIO Mtope,

KpeMiB, ManoHesy, BEPLLKIB i ierkoro TicTa,

Hanpuknag 3ao6Horo TicTa.

Maku ana samiwyBaHHA

MigxoOaTh ANS NPUrOTYBaHHS ryCTUX

Mac, Takux K NiCOYHe, OpiKaXKoBe

i KapTonnsHe TICTO, @ TaKOX AN

nepeMillyBaHHS rycToro M’sicHoro dapiuy,

nacT 4u Ticta gns xnida.
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uk Ekcnnyarauis

ExcnnyaTauia

/\ Heb6e3neka TpaBMyBaHHs!

BcraBnsanTte wrencenbHy BUIKY B PO3ETKY,
nvLle SIKLLO BUKOHAHO BCi onepauii 3
niaroToBkun Npunagy 8o poboTtn, a HeobXxiaHi
3Hapa4As BCTAHOBMEHI Ta HAAiMHO 3’eaHaHi
3 OCHOBHMM Briokom npunagy. Hikonm He
TOopKanTecs 3Hapsaab, WO obepTaTbCs.
BukopucToByBaTK NonapHO MOXHa nule
O[lHaKOBI 3Hapsaas.

=> MantoHok [£]

1. TloBHicTio po3moTaiTe kabernb
KUBIEHHS.

2. BcraBTte noTpibHi 3Hapaaaa y BianoBigHi
OTBOpM J0 (hikcauii 3 XxapakTepHUM
3BYKOM.

3. ToknagiTe (3anuinTe) iHrpeaieHTn oo
npyaaTHOI NOCYAUHN.

4. BcraBTe LWTENCENbHY BUIKY B PO3ETKY.

5. 3aHypTte BiHMYOK-Milanky abo rak ana
3amilyBaHHA. MiuHO BTpMMYyITE Yally
OHIED PYKOIO.

6. Bubepitb GaxaHy LIBMAOKICTb:

CrtyniHb 1: Ana gogasaHHA i
nigMilyBaHHs.

CTtyniHb 4: ong 3amillyBaHHs Ta
30MBaHHS.

M: HaTUCHITb Nnepemukay yniBo Ta
BTPMMYWTE 1Oro, o6 HEHAO0Bro
BBIMKHYTU MakCUMarnbHy MOTYXHICTb
npvnagy.

7. MMig yac po60oTu BOAiTL MiKCEPOM Y YaLui
Brepea-Hasag.

8. Konwu npogyktu focsirHyTb 6axaHoi
KOHCUCTEHL|il, yCTaHOBITb BUMMUKAY y
nonoxexHs 0 i gouyekanTecss NOBHOI
3ynuHkM npunagy. Tinbky nicns Lboro
BUNMITb 3Hapsaasa 3 NPOAYKTIB.

9. BuiMmITb WITENcenbHy BUNKY 3 PO3ETKN.

10. HaTuCHITb KHOMKY Bif’€4HAHHA Ta
3HIMITb 3HapsAas.

BkasiBKa: HaTUCHYTW KHOMKY BiA'egHaHHS
MOXXHa, N1LLEe KON nepemmukay
YCTaHOBMEHO B NOMOXEHHs 0.
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Odornsaa i woaneHHe
OYMULLEHHS

Mpunag i BUKOPUCTOBYBaHi 3HapsiAAs
HeobXigHO I'PYHTOBHO YMCTUTK MicnA
KOXXHOIO BUKOPUCTAHHS.

/\ HeGe3neka ypaxeHHs eneKTPUUHUM
cTpymom!

— T[epepn ounieHHAM npunagy BUTArynTe
LUTencenbHy BUIKY 3 PO3ETKU.

— Hikonu He 3aHyptoliTe OCHOBHUMI Brok
npunagy B pigvHn Ta He MuiTe B
NOCYAOMWIAHIN MaLUWHI.

— He BUKOpUCTOBYIMTE NAPOOYMUCHUIK.

YBara!

— He BukopwucTtoByinTe 3acobu ans
OYMLLEHHS, WO MICTATb CNUPT.

— He BukopucroByiTe rocTpi,
rOCTPOKIHLEBI Y/ MeTanesi NnpeameTu.

— He BukopucTOBYITE XOPCTKI raHYipku
abo 3acobu Ana OYNULLIEHHS.

m [IpoTpiTb OCHOBHMI Briok npunagy
M’SIKOIO BOJIOrOH0 FaH4ipKolo Ta 3anuwite
COXHYTW.

m  OuucTbTe 3HapAaasa NY>XHUM PO3HMHOM
i M’sIKOtO LLiTKOK abo nomuinTe B
NOCYAOMWUMHIN MaLLWHI.

m [lanite BCiM geTansm BUCOXHYTU.

Peuentn

36uTi BepLUKK

— 100-500 r BepLukiB

m 301BaTV BEPLUKM BNPOLOBX Yacy
Big Y2 4O 5 XBUNWUH Ha CTyneHi 4 3a
[OMOMOrO0 BiHUYKIB-MiLLANOK, AOKN He
Oyne pocarHyTo GaXkaHoT KOHCUCTEHLT.

36uTi sieyHi 6inkn

— binkun 1-5 seupb

m  36uBaTy seyHi Ginkn BNpogoBx
2-5 XBUINWH Ha cTyneHi 4
BiHMYKaMU-MiLLIANKaMW.



BickBiTHe TicTO

OcHOBHUM peuenT

— 2 9anus

— 2-3 CT. n. raps4oi Bogn

— 100 r uykpy

— 1 nakeTuK BaHinbHOTO LyKpy

— 70 r 6opowHa

— 70 r kpoxmanto

— 3a baxaHHsM — po3nyLlyBad TicTa

= YnpodoBx 3-4 xBuUnuH 36usatu
iHrpedieHTn (3a BUHATKOM GopoluHa Ta

b8

KpOXmarto) Ha CTyneHi 4 BiHMYKamu-
MiLLankamy o YTBOPEHHS NiHW.

m [lepeMKHyTU Npunag Ha cTyniHb 1 i no
noxXui nigmilyBaTy npocisiie 60poLLHO
Ta Kpoxmarnb yNpoAoBX Yacy Big ¥z Ao
1 XBUMUHMN.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 X OCHOBHUWN

peuent

3006He TicTo

OcHOBHUM peuenT

— 2 9anus

— 125 r uykpy

— 1 ny4ka coni

— 1 nakeTuK BaHinbHOro Lykpy abo ueapa
Y2 NIMOHa

— 125 r BepwkoBoro macrna abo
MaprapuHy (KiMHaTHOT TemnepaTypw)

— 250 r 6opoLuHa

— 1 nakeTuk posnyLuyBada TicTa

— 60 mn monoka

m  3amilwyBaTu BCi iHrpegieHTV BiHNYKamu-
Milankamy 6rnm3bKo %2 XBUIUHU Ha
cTyneHi 1, Togi 6rnm3bko 3-4 XBUNUH Ha
cTyneHi 4.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 X OCHOBHUN

peuenT

MicoyHe TicTO

OcHoBHMM peuenT

— 125 r BepLukoBoro macrna (kKiMmHaTHOI
Temneparypu)

— 100-125 r uykpy

— 1 gqanue

— 1 ny4ka coni

— Tpoxu NMMOHHOI Lieapw abo BaHINbHOro

LyKpy

— 250 r 6opoluHa

— 3a baxaHHsIM — po3nyLuyBad TicTa

PeuenTtun uk

m  3amiwyBaTtu BCi iHrpeaieHT rakamu
Onun3bKo Y2 XBUNUHK Ha cTyneHi 1, Toai
6nn3sbko 3-4 XBUMWH Ha CTyneHi 4.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUI

peuent

Kopx ana Bigkputoro

¢dpykTOoBOro nupora

OcHoBHUM peuenT

— 2anuga

— 125 r uykpy

— 125 r nogpibHeHUX nicoBMx ropixis

— 50 r naHipyBanbHuX cyxapis

= YnpogoBx 3-4 XBUNUH 36mBaTu anua
3 LyKPOM Ha CTyneHi 4 1O YTBOPEHHS
niHK.

m [lepeMKHyTU nNpunag Ha CcTyniHb 1,
AoaaTy ropixu Ta cyxapi, 3amillysaTtu
BiHWYKaMU-MiLLankamy NpubnmMsHo
Y2 XBUNUHW.

MakcumarnbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUN

peuent

MneTeHuK i3 gpiXkAXKOBOro

TicTa

OCHOBHUM peLenTt

— 250 r 6opowHa

— 1 nakeTuk Cyxmx ApiKOoKiB

— 110 mn Tennoro moroka

— 1 4anue

— 1 ny4ka coni

— 40 r uykpy

— 30 r po3TONNEHOro OXONOMAXEHOIO
BEPLUKOBOro macna

— Harepra uegpa nonoBuHM NUMoOHa

= 3amiwyBaTy BCi iHrpeaieHTn rakamm
6nn3sbko Y2 XBUNMMHW Ha cTyneHi 1, Togi
06nn3bko 3-4 XBUMWH Ha CTyneHi 4.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUN

peuent

1
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uk YTunisauis

OcHOBHUM peuenT
250 r 6opoluHa

— 1 NakeTuK Cyxmx AphKaxis

— 1 4. 1. uykpy

— 1 ny4ka coni

— 3cT n. onii

— 125 mn Tennoi Bogu

m 3amilyBaTu BCi iHrpegieHTy rakamm
6nn3bKo Y2 XBUNMUHM Ha cTyneHi 1, Togi
6nm3bKko 3-4 XBUMWH Ha CTyneHi 4.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 X OCHOBHUI

peuent

TicTo gnsa xni6a % %

TicTo ansa niuun é é

OcHOBHUM peuenT

— 250 r 6opoLuHa

— 8 ruykpy

— 8 r maprapuHy

— 4rconi

— 1 nakeTuK CyxXunx ApiKOoKiB

— 150 mn BOoan

m 3amilyBaTu BCi iHrpegieHTy rakamm
6nm3bKo %2 XBUNMUHK Ha cTyneHi 1, Togi
6nm3bKko 3-4 XBUMWH Ha CTyneHi 4.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 X OCHOBHUI

peuent

YTunisauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHo
NonoXeHb EBPONENCLKOT AnpekTnsn

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €MEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, Wwo éynuy
BUKOpUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[NpeKkTMBOK BU3HAYAOTLCA MOXITU-
BOCTI, SiKi € AiIICHUMY Y MexaX
€BpONENCHLKOro coay, LWoao
NPURHATTA Hasapg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI npunagis.
[Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI ANA
BUAANEHHS MOXHa Ji3HaTncs
B crneuianizoBaHoOMy MarasuHi.

88

YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LibOro Npunagy 4itoTb YMOBU
rapaHTii, Lwo6 Oynu onybnikoBaHi HaLWMm
KOMMNETEHTHUM MPeaCTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skt Bu npug6anu npunag. Bu moxeTte

B Oyab-sIKMI Yac ofepaTv YMOBM rapaHTil
y cneuianisoBaHOMY Mara3uHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepegHLO

B HallOMy npegcTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YMoBWU rapaHTii ona Hime4yumHu Ta agpecu
Bu 3Hangete Ha OCTaHHIX YOTMPbLOX
cTopiHKkax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MmiLLleHi TakoxX i B IHTepHeTI 3a
3a3Ha4YeHo agpecoto. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTiiHUMK nNocrnyramMmy HeobXxigHo B
OyOb-sIKOMyY BUMaKy nokasaTu KBUTaHLto
npo onnary.

MoxnuBi 3miHW.



Vcnonb3oBaHme nNo Ha3Ha4YeHUo ru

Mcnonb3oBaHWe NO Ha3HAYEeHUIO

[aHHbIM Npubop NpeaHasHavYeH TONbKO ANd AoMaLUHEro
ncnonb3oBaHu4. [Nprnbop MOXHO MCMONb30BaThb TOSLKO ANA
nepepaboTKn Takoro KonmyecTsa NPOAYKTOB U B Te4EHMEe Takoro
BPEMEHWN, KOTOPbIE XapaKTepHbl A1 JOMAaLLHEro Xo3sancTBea.
Mpnbop npegHasHayeH ans nepemelnBaHus, B3dMBaHNS 1
CMeLUMBaHUSA MSATKMX NPOAYKTOB NMUTaHUSA U XKUOKOCTEN, a Takke And
BbIMELLMBaHNA MArkoro Tecta. [Nprnbop 3anpeLuaeTcs ncnonb3osaTb
Ans nepepaboTkun Apyrmx BeLeCcTB Ui NpegMeToB.

McnonbaynTte npnbop TOMbKO BHYTPY NOMELLEHUI NPY KOMHATHOW
TemnepaType Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 M Hag ypoBHEM MOpPS.

YKa3aHus no TexHukKe 6e3onacHoCTH

BHMMaTenbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKLUMEN NO 3KCNnyaTauuu,
npv paboTte pyKoBOACTBYMTECH YKa3aHUSIMU aHHOW MHCTPYKLMN

N COXpaHanTe ee aAnsa ganbHenwero ncnonb3osaHus! MNepenasas
npvbop ApyrMm nuuam, npunarante aHHY MHCTPYKLUMIO.
MponsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXAEHNUS,
BO3HUKLUME B pe3ynbraTe HecobniogeHus ykazaHuin no npaBuiibHOMY
npumeHeHunto npnbopa.

OTOT NpMBOP MOryT NCMOMb30BaTb fMLa C OrpaHNYeHHbIMM
hU3nYECKMMN, CEHCOPHBIMUN NN YMCTBEHHBIMWN CMOCOBHOCTAMM
W HE UMEIOLLIMMWN JOCTAaTOYHOrO OMbITa UMK 3HAHWUIA, ECIN OHU
HaXoAATCsA Nog, NPUCMOTPOM UMK MPOLUSIN COOTBETCTBYHOLLMI
WHCTPYKTaX OTHOCUTENbHO 6e30nacHOro norb3oBaHnst Npnbopom
n yscHunu ans cebs, kakyto onacHOCTb HeceT B cebe npnbop.
HeTen Henb3a nognyckatb K Npubopy 1 WWHYPY NUTaHWS, UM
Henb3s nonb3oBaTbcsa Npubopom. He paspeluante getam urpatb ¢
npmbopom. Mpon3BoanTb OYUCTKY U TEXODCNYXMBaHNE AETAM HE
paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHust TOKOM 1 Bo3ropaHus!

m [1pn nogkntoyeHnn npnbopa 1 ero akcnnyaTaumm cobnogante
AaHHble, NpuBeaeHHble Ha upmeHHon Tabnnyke. Monb3oBaTtbca
npnbopom paspeLuaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBMU NOBPEXOEHWN
kabens n npubopa. Bo nsbexaHne BOZHNKHOBEHWSI OMACHOM
CcUTyaLmmn peMoHT npubopa, Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOIO
CETEBOIO LUHYpa, paspeLlaeTcsa Npon3BoanTb TONbKO HaLLEN
cepBUCHOW cryxbe.

m Hu B KOem crniyyae He ctaBbTe NPUBOP Ha ropsyme NOBEPXHOCTH,
Hanpumep, Ha anekTponnuTy, unn Bénuan Hux. CeteBon kabenb
He JOIMKEH CONpUKacaTbCs C ropsiHnMmn YacTAaAMU U NPOXOANTb
yepes OCTpble rpaHu.
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YkasaHusi No TexHnke 6Ge3onacHoCcTh

Hu B Koem criydae He norpy»aTb OCHOBHOW BIOK B BoAy U He
MbITb B NMOCYJOMOEYHOIN MalLnHe. He ncnonb3yiTe naposble
ouncTuTenu. He ncnonb3yite NnpMbop BRaxKHLIMU pPyKamu.
Mocne KaXaoro NPUMEHEHUS, NPU OTCYTCTBUM NPUCMOTPA,
nepen cGopKoK, pasbopKol UMK OYUCTKON, a Takke B Cryyae
HeuncnpaBHOCTU 06A3aTENLHO OTCoeAMHNUTE NPUBOpP OT CeTu.

/\ He ucknioyeHa onacHOCTb TpaBMUpOBaHMs!

Kareropudyecku 3anpeLtaeTtcsa nogknoyate npubop K Tanmepam
UK po3eTkam C AUCTAHUMOHHBLIM ynpasrneHnem. [Npun nepebosx
3rneKkTpocHabXeHns NpMbop ocTaeTcsa BKMOYEHHBLIM W NOCne
BO30OHOBMNEHMS 3NEeKTPOCHabXeHNs1 CHOBa HauyMHaeT paboTaThb.
HemepgneHHo BbikntounTe npubop. Beceraa cnegute 3a npnbopom
BO BpeMmsi ero pabothbi!

Hun B koem cnyyae He ocTaBnanTe Npubop BKNOYEHHLIM JOSbLUE,
4yeM 310 Heobxoammo Ana nepepaboTkn NpoayKToB. He BknovanTe
npnbop BXONOCTYHO.

Cpa3sy nocne nonb3oBaHMs NPMBOPOM NOAOXKAMTE A0 MOSHOM
OCTaHOBKM npusoga. lNepen 3ameHon NpuHaaIexxHOCTEN

U1 JONONMHUTENbHBLIX AeTarnemn, KoTopble BO BpeMs paboThbl
NPVBOASATCA B ABWXKEHME, Npnbop JOMKEH ObiTb OTKMOYEH 1
OTCOEOUVHEH OT CETMU.

He Bkntovarite npmbop BXONocTyto. Hu B KOem criyyae He
npvKacanTech K Bpallawmumes getanam. 3awuiiante afIMHHbIe
BOJSIOChI NN CBOBOAHBIE 3NEMEHTbI OAeXabl OT nonagaHns BO
BpaLLaroLLmecs Hacaaku.

MpunbBop paspeLuaeTcst UCNOMb30BaTh TONMLKO C OPUTMHANBbHBIMU
4YacTsIMM U NPUHALNEXHOCTAMW. YCTaHaBnMBanTe NonapHO TOMbKO
Hacagkv 0QUHAKOBOroO Tuna (Hanpumep,2 MecuribHble Hacaakm).

/\ OnacHocTb oxoroB!
CobnioganTe OCTOPOXXHOCTb Npu NepepaboTKe ropsiunx NpoayKToB.
Mpun nepepaboTke BO3MOXHbI BpbI3rK ropsayero NPoayKTa.

A BaxHo!

Mocne Kaxgoro NPUMEHEHUST UK NOCNe ANIUTENBHOIO
HeMcnonb3oBaHs 06s3aTenbHO TWaTernbHO OYMCTUTE NPUBopP B
COOTBETCTBUMU C ONUCAHNEM. =P « YX00 U exxeOHe8Hasi o4UCMKa» CM.
cmp. 92
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Ot BCero cepaua nosagpasnsem Bac

C NOKyMNKoOW HoBoro npuéopa ¢pupmbi
Bosch. [lononHuTtenbHyto nHopmaLunro
O Halwen npoaykuun Bbl HanpeTe Ha
Hawemn cTpaHuue B UHTepHeTe.

CleverMixx Spotlight ompmbi Bosch:
PYYHOM MUKCEP, KOTOPbIN MNO3BOSIUT OT
Hayarna Ao KoHua peanv3oBaTb Baluu
KyNVHapHble ngeu.

OrnaBneHue
Vicnonb3oBaHue No Ha3Ha4YeHuto............... 89
YkasaHus no TexHuke 6e30nacHoCT!......... 89

KoMMneKTHbIN 0630p.......ccceeuveennnee.
Mepen nepBbIM UCMOMNb30BaHNEM
HaCaOKU ...
OKCMMYATALMSA .
Yxo4 v exegHeBHasa O4YNUCTKA.....................
PELEMTBI ...
YTUINBAUUS .o
YcnoBusi rapaHTUnHOro obcnyxmBaHus .... 94

KomnnekTHbIN 0630p
=> PucyHok [\

OcHoBHoM 6nok
1 KHonka BbiOpoca
2 TlepekntoyaTernb BKN./BbIKII.
(MHOrocTyneHu4aTtbIn)
a 0 = npwubop BbIKIOYEH
b 1 = camoe Hu3Koe Yncrno obopoToB
¢ 4 = caMoe BbICOKOE 4uncrio obopoToB
d M = MOMeHTHOe BKMoYeHue
(camoe BbICOKOE YMCIO 06OPOTOB)
3 OcseueHue yawwm «Spotlight»
4 OTBepcTUA ANsl yCTaHOBKU Hacagok
a OonbLloe oTBEpCTME
(c 4 yrnybneHmsamm)
b manoe orBepctue
5 CeteBoMn Kabenb

Hacagkm

6 Typ6o-BeHUMK ANns nepemMelunBaHus
(2 wr.)

MecunbHasa Hacagka (2 wr.)
YHuBepcanbHbIM U3MenbuuTenb *
(oTAenbHasi MHCTPYKUUA MO
aKcnnyartaumm)

* B 3aBUCMMOCTW OT MOAENU

7
8

OrnaBneHuve ru

YHuBepcanbHbI U3MENeYNTENbL 06ecneumnT
Bam ucnonb3oBaHue makcumarnbHOM
MoLHocTy npubopa. Ecnun yHuBepcanbHbI
N3MENbYNTENb HE BXOOUT B KOMIMIEKT
NMoCTaBKW, TO Ero MOXHO 3akasaTb Yepes
cepsucHyto cryx0y (Ne 12011748).

MNMepen nepBbIM
Mucrnonb3oBaHNeM

Mepen vicnonb3oBaHMeM HOBOTO NpuGopa
€ro HeofbXxo4MMO MOSHOCTLIO0 PacnakoBaTh,
OYMCTUTL M NPOBEPUTB.

BHumaHue!

BeoguTtb B AencTBME NOBPEXAEHHBIN

npubop KaTeropnyeckn 3anpeLLeHo!

m BbIHYyTb OCHOBHOW 60K 1 BCe
NPUHAANEXHOCTU U3 YNaKOBKW.

® Yoanute UMeroLMACs YNakoBOYHbIN
mMartepwuarn.

m [IpoBepbTe KOMMNEKTHOCTb BCEX YacTeNn.
= PucyHok [\

m [IpoBepbTe Bce YacTu npyubopa Ha
OTCYTCTBME BHELLHVX NOBPEXOEHWIA.

m [lepen nepBbIM UCNONB30BaHMEM
TWATeNbHO OYNCTUTE U BbICYLLUTE
BCe AgeTanu. = «Yxo0 u exxeOHesHasi
oyucmka» cMm. cmp. 92

Hacaaku

YkasaHus.

m BeHuynkn ona nepemelumBaHus He
NpuroaHbl Ansi nepepaboTKM TSXKenoro
Tecra.

m  MakcumanbHoe Konm4yecTBo ana
nepepabotku coctaensaet 500 r myku 1
WHIPeaneHTOoB.

Typ60-BeHUMKU Ana
nepemMelumMBaHus

lopsTcst onst coycoB, B30OUTbIX OENKoB,
KapTodenbLHOro npe, KPEMOB, MaoHes3a,
CIMMBOK W JEerkoro Tecrta, Hanpmmep,
coobHoro TecTa.
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ru 3KcnnyaTauvm

MecunbHble Hacagku

[ogdaTtcsa ons ryctblx Macc, Hanpumep,

Ana neco4vHoro, 4poXxokeBoro 1
KapTocbeanoro TecCcTa, a TakkKe ansa
nepemeLunBaHns TSXKENoro MsicHoro daplua,
Tecta gnsa xrneba unu nacTbl.

JkcnnyaTtauua

/\ He uckntoueHa onacHoCTb
TpaBMupoBaHus!
Bunky MOXHO BCTaBNSATb B PO3ETKY TOMNbKO
nocre NofIHOrO OKOHYaHMS MOArOTOBKU K
paboTte ¢ NpubopoMm 1 NPOYHOro COeaNHEHNSI
HacagoK ¢ OCHOBHbIM Briokom. Hu B koem
crnyyae He TporavTe BpaliaroLmecs
Hacagku. Vicnonb3yiite nonapHO TOMbKO
O[IMHAKOBbIE HacaOKu.

= PucyHok [

1. TlonHOCTbLIO pa3MoTaTh CeTEBOW kabenkb.

2. BcTaBbTe HyXHble Hacaaku B
COOTBETCTBYHOLLME NOAXOAsLNE
OTBEpPCTUSA C PUKCaLment oo Lwenyka.

3. 3arpyauTte nHrpegueHTbl B NOAXOOALLYHO
€MKOCTb.

4. BctaBbTe BUIIKY CETEBOTO LUHYpa B
pO3ETKYy.

5. lMorpyaute B Maccy BEHYMKM And
nepemeLunBaHns U MecunbHble
Hacagku. [MpoYHO NpuaepXkmBanTe Yally
PYKOW.

6. Bknounte Tpebyemblii CKOPOCTHOM
PEXUM:
pexum 1: onga 3amelumBaHus 1
nogMeLLVBaHnst
pexum 4: Ans BbIMELLNBAHNA U
B3OMBaHWA
M: ons KpaTKOBpEMEHHOMN
MaKCUMarbHOl MOLLHOCTM NepeBeanTe
BMEBO W yOepXKMBanTe B 3TOM
MONOXEHUN.

7. B npouecce nepepaboTkm nepemeLlarite
6rneHaep B YaLle B pasHbix
HanpaBneHnsx.
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8. Kak Tonbko byaet gocturHyTa
HYXXHasl KOHCUCTEHLMSI, yCTaHOBUTE
nepekntodartens Ha 0 u nogoxanTe Ao
MOSTHOM OCTaHOBKM Npubopa. Tonbko
rnocre 3TOoro BblHbTE HACaaKW K3
NPUrOTOBIIEHHOW MaccChbl.

9. W3Bneyb BUIKY 13 PO3ETKM.

10. HaxkmmTe Ha KHOMKy Bblibpoca 1 CHUMuUTe
Hacagku.

Yka3aHue. KHornka BblOpoca He
H2XXMMaETCs, eCnn NepeknyaTerns He
ycTaHoBmneH Ha 0.

Yxoa n exxegHeBHasi OMUCTKA

Mocne kaxgoro npuMeHeHust npubop u
MCNonb30BaHHbIE HACaAKW AOMKHbI ObITb
TLLATENBHO OYULLEHDI.

/\ OnacHocTk nopaxeHus Tokom!

— [lepen o4ncTKON OTCOEOUHUTE CETEBOM
Kabenb OT CeTu.

— Hw B koem cnyyae He norpyxawnTte
OCHOBHOW BNOK B XNOKOCTM U HE MOWTE
€ro B NoCyJOMOEYHOM MaLlUHE.

— He ucnonb3yinte napoBble O4YNCTUTENMN.

BHumaHwue!

— He ucnone3ynte MoloLmne CpeacTea,
cofepkaLlme ankororib U CnvpT.

— He ucnonbsynte metannuyeckue n
OCTPOKOHEYHbIE MPeaMEThl, a Takke
npegMeTbl C OCTPbIMU KPOMKaMM.

— He npumeHsinTe rpybyto TkaHb nnm
abpasunBHble YMCTALWNE CpeacTea.

m [lpoTepeTb OCHOBHO Grok Kopnyc
MSITKOI BIaXXHOW TKaHbO U BbICYLLUTb
ero.

m  Ounctnte Hacagkym MSIrKom LLETKOWN
C VICMNOMb30BaHNEM XUOKOCTU ANs
MbITbS NOCYAb! UM MOMECTUTE UX B
NOCYJOMOEYHY0 MaLLHY.

m [laviTe BbICOXHYTb BCEM YaCTAM.



PeuenTbl

B306uTtble cnMBku

— 100-500 r cnmBok

m CnuBku nepepabatbiBaTth OT Y2 0O
5 MUHYT B pexuvmMe 4 ¢ NOMOLLbIO
BEHYMKOB A5 NepeMeLlBaHus 4o
OOCTVXKEHMNS HY>KHOW KOHCUCTEHLIMN.

AnYHbIN Genok / B3OUTbIe

Oenkun %&
— 1-5 6enkos

m Benku nepepabaTbiBath OT 2 40 5 MUHYT
B pexvMe 4 C MOMOLLbIO BEHYMKOB AMs

nepemMeLluinBaHuA.

BuckBuTHOE TecTo

OcHoBHoOM peuenTt

— 2sanuya

— 2-3 CT. n. ropsayen Bogpl

— 100 r caxapa

— 1 nakeTuka BaHWUNbLHOMO caxapa

— 701 mykn

— 70T Kkpaxmana

— ecnu notpebyeTcs, HEMHOIO NeKapcKoro
nopoLuka

m  VHrpeameHTsl (KpoMe MyKu 1 kpaxmana)
B30MBaTb B Te4eHne 3-4 MUHYT B
pexume 4 C NOMOLLbI0 BEHYMKOB Ast
nepemMeLuvBaHua 40 06pa3oBaHUs NeHbI.

m [lepekntounTtsb npubop B pexum 1, no
NOXKe NMoAMELLMBAaTb NPOCESHHYO
MYKY ¥ Kpaxmar B Te4eHUe NpMMepPHO
Y2-1 MUHYTBI.

MakcumanbHoe Konn4ecTBO: 2-kpaTHoe

KONMYeCTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTa

Cpno6Horo TecTta

OcHoBHOM peuenT

— 29nuya

— 125r caxapa

— 1 wenoTka conu

— 1 nakeTVK BaHWIbHOIO caxapa unu
ueapa ¢ ¥z numoHa

— 125 r cnMBOYHOIO Macra unv MaprapvHa
(koMHaTHOW TeMnepaTypbl)

— 250 r mykun

— 1 nakeTVK NekapcKoro nopoLLka

— 60 mn monoka

PeuenTbl ru

m Bce nHrpeaveHTbl nepemelumBaTb
B TEYEHUE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI
B pexume 1, a 3aTeM nNpMMepHo
3-4 MUHYTBI B pexxume 4 BeHYMKaMm ang
nepemMeLLnBaHus.
MakcumanbHoe KONM4ecTBO: 2-kpaTHoe
KONMYeCTBO MPOAYKTOB 13 OCHOBHOMO
peuenTta

lMeco4yHoe TecTo

OcHoBHoOW peLenT
125 r cnuBo4yHOro macna
(komMHaTHOWM TemnepaTypbl)

— 100-125 r caxapa

— 1 anyo

1 wenoTka conu

HEMHOrO NMMOHHOW Lieapbl Unm

BaHWIbHOrO caxapa

— 250 r myku

— ecnu notpebyeTtcs, HEMHOrO NeKapcKoro
nopoLuka

m Bce nHrpegneHTsl nepepabarbiBaThb
B TEYEHME NPUMEPHO Y2 MUHYTbI B
pexume 1, a 3aTeM B Te4EHUE NPUMEPHO
3-4 MUHYT B pexumMe 4 MecUrnbHbIMU
Hacagkamu.

MakcumanbHoe KONM4ecTBO: 2-kpaTHoe

KONMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peuenTa

Kopx ans c¢pykroBoro nmpora (g (g

OcHOBHOWM peuenT

— 24anua

— 125r caxapa

— 125 r MONOTbIX NIECHBIX OPEXOB

— 50 r naHMpPOBOYHBIX Ccyxapew

m Anua n caxap B3GMBaTb B TEYEHUE
3-4 MyHYT B pexxume 4 0o obpasoBaHusi
neHbI.

m [lepekntountb npnbop B pexum 1,
000aBUTb NECHbIE OpPeXM 1 NaHMPO-
BOYHbIE Cyxapu 1 nepepabaTbiBath B
TeyeHne V2 MUHYTbl BEHYMKaMy AN
nepemeLLnBaHus.

MakcumanbHoe KOnM4ecTBO: 2-kpaTHoe

KONM4eCTBO NMPOAYKTOB 13 OCHOBHOMO

peuenTa
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ru YTununsauus

TecTa

OcHoBHoOM peuenT

— 250 r mykun

— 1 nakeTuK Cyxmx OpoxoKen

— 110 mn Tennoro moroka

— 1 anuo

— 1 wenoTka conu

— 40r caxapa

— 30 r pacTonneHHOro n oxnaxgeHHoro
CMMBOYHOrO Macna.

— ueapa c NoMoBUHbI NIMMOHA, HaTepTasi

m Bce uHrpeaveHTbl nepepabartbiBaTh
B TEYEHNE NPUMEPHO 2 MUHYThI B
pexvme 1, a 3aTem B Te4eHNE NPUMEPHO
3-4 MUHYT B pexxume 4 MecunbHbIMU
HacagKamu.

MakcumanbHoe KOnmM4ecTBO: 2-kpaTHoe

KONMYeCTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTa

TecTo Ans nuuUbI % %

lMneTeHKU N3 [PoOXKeBOro é é

OcHoOBHOM peuenT

— 250 r mykun

— 1 naKkeTuK Cyxmx OpoxoKen

— 14.n.caxapa

— 1 wenotka conu

— 3 CT. n. pacTMTenbHOro mMacrna

— 125 mn Tennon Bogbl

m Bce uHrpegneHTsl nepepabarbiBathb
B TEYEHNE NPUMEPHO V2 MUHYThI B
pexume 1, a 3aTem B TeHYEHNE NPUMEPHO
3-4 MUHYT B pexxume 4 MEeCUIbHbIMU
Hacagkamu.

MakcumanbHoe KonmyecTBO: 2-KpaTHoe

KONMYECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTta

Tecto gnsa xneba
OcHoBHOM peuenT

— 250 r myku

— 8rcaxapa

— 8 r maprapuHa

— 4rcomm

— 1 naKkeTuK Cyxmx OpoxoKen

— 150 mn Boabl
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m Bce nHrpegneHTsl nepepabarbiBatb
B TeYEeHWe NpUMEPHO 2 MUHYTbI B
pexvme 1, a 3aTeM B Te4eHMe NpYMePHO
3-4 MUHYT B pexrmMe 4 MeCUrbHbIMU
Hacagkamu.
MakcumanbHoe KONM4ecTBO: 2-kpaTHoe
KONMYeCcTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO
peuenTa

YTunusauusa

YTunuaupyinTe ynakoBky C UCMOMb30-
ﬁ BaHMeM 3aKornornyecky 6esonacHbix
mmm  VeTOoAOoB. [JaHHbIN Npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUU EBPONEN-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMM ANEKTPUYECKMX N SNEKTPOH-
HbIX Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [laH-
Hble HOPMbI ONpPeaensitoT OENCTBYO-
Lwme Ha Tepputopumn EBpocotosa npa-
BWMa BO3BpaTa 1 yTunusauum ctapbix
npubopoB.. MHopmaLmio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSAX yTUNn3auum
Bbl MOXeETE Nony4nTh B MarasuHe,

B KOTOpOM Bbl nproGpenu npubop.

YcnoBusi rapaHTUMHOrO

ob6cnyxuBaHus

MonyunTb ncyepnbIBaoLLyO NHOPMaLMIO
06 ycnoBusix rapaHTUAHOro 0bCnyXu-
BaHus Bbl MoxeTe B Baluem bnvxkaniiem
aBTOPU30BAHHOM CEPBMCHOM LiEHTpe, 1Unmn
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT NpOoM3BOAUTENS
OO0 «BCX bbiToBbIE MpPUBOPLI», NN

B CONPOBOANTENBHON AOKYMEHTALIMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobori npaeo Ha
BHECEHME N3MEHEHWIA.



HUHcpopmauua M3rotoBUTENA 0 raPpaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XKUBaHUKU

KpyrnocyTtouHblit Tened)oH cny>6bl noanepKku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmumnanbHbii caWT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKXKe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha oduMuUanbHOM
caiite B UHTepHeTe: WWW. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpeficTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
akKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. U3penue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHAKTCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wuagenua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaAa HaknaaHan).

3. [laHHaA MHbOPMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTo 3Haka Bosch: kotheBapku, kohemallnHbl, KotheMOonku, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCepbI, MbINecockl, Pe3ku, TOCTepbI, YTIOrM, theHbl, pacnpAMUTENW ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXKUMANKH, U3Menb-
yuTenu, bneHaepsbl, raaunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HaNoMbHbIE BECHI, YTIOTU, NapoBble CTaHUMWM, rafunbHble JOCKW U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMM C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCyLiecTBNAETCA B (hopMe 06A3aTeNnbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapupoOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE AaHHbIE O HOMEpe cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapaunu o COOTBETCTBUM) U CpOKe ero (ee) AencTaua Bbl moxeTe nonyunts B8 OO0 «BECX BbiToBble Mpubopbi».
Hala npogykuuA Npou3BOAMUTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM Kopnopauuu «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MioHxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, lepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3saumei, BbinonHALeh hyHKLMW MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENA, YNTONHOMOUYEHHOW N3rOTOBUTENEM Ha OCHOBAHWK J0rOBOPA C HUM, ABNA-
etcA OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbl», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKMX XapaKTepucTMKax Npubopa npusBeaeHbl Ha TUNOBOM Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe W/uUnn
B COMPOBOAMTENBHOM OKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballei TeXHUKU M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHAMNbHbIE
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuruHanbHble akceccyapbl 1 CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMblM BbICOKMM TpeboBaHMAM KayecTBa ToBapHOro 3Haka Bosch,
OHW NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA oBecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXHOCTH B paboTe. o BceM BONpocam, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu
1 CpeACTBaMM Mo yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKH.

7. FapaHTHA usrotoBuTens

®dupma U3roToBUTENb NPEAOCTABAAET Ha NpUobpeTeHHbIM Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBOM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHofatenoctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6biToBoi nprbop, K KOTOPOMY Npu NoKynke 6bin
Bbl@H rapaHTUIHbINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUitHble YCNIOBUA, He NPOTUBOpPeyYallMe 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnuku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana norpeburenen

[aHHbii npubop NpefHa3HaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHbBIX, CEMENHbIX, JOMALIHAX U UHbIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCY-
LLleCTBNEHWEM NMPEeANPUHMUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHnem BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B odKce NPEANpPUATUS, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. Mcnonb3osaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBIX OT BbILUEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMeM NPaBUN Hanexallen aKcnnyarauum
npubopa.

Hanuuue dmMpmeHHOM 3aBOACKOM TMMOBOM Tabnuukn Ha npubope obAasatensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npw-
bope B TeueHWe Bcero cpoka cnyxbel npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet k 06e3nuueHmnio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLUIEHWAM NPaBun ero
IKcnnyaTaymum.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NPUbOpe, eCnn CepBUCHOI cnyxBoit byaet AoKa3aHo, UTo OHM BO3HUKIM NOCTNEe NepeAaym
npubopa noTpebuTento BCeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABKI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUS, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMON
cunbl (Moxapa, NPMPOAHOM KaTacTPOmbl 1 T.M.), NonafaHnsA ObITOBLIX HACEKOMBbIX 1 FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (haKTOPOB, a TakKe
BC/EACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapYLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHMi, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO 3KCMyaTalumu, B TOM YUCNe HECTabUNbHOCTH
napamMeTpoB 3N1eKTPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[na nopTBepXKAEHUA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUHOM PEMOHTE WK MPeAbABMNEHUU MHbIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeBoBaHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY U MECTO MOKYMKK).
CobntofeHne peKoMeHAALMUIi U yKazaHWM, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMHK MO IKCNNyaTaumu (npasunax nonb3osaHua), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauun npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3/bl NpUbOPOB B rapaHTUitHbIN NEPUOA BecnnaTtHo PEMOHTUPYIOTCA UMM 3aMeHAIOTCA HOBbIMU. PelueHre Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnybamu cepeuca.

9. UHchopmauma o cepBuce

B nepuopa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawwa Cnyx6a CepBiuca, a TaKKe MacTepPCKUE HallKMX NMapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTENeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOMO CEPBMCHOrO 0bCNYyXMBaHUA HaXOAMTCA Ha
ohuumansHom cante B MHTepHete: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyxOHHbIX KOMBaMHOB W Mbinecocos) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAet 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AeNUA UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOoKyMnKu, NGO Npu HEBO3MOXKHOCTH ee OMNpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHUA WU3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TUMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3roTOBWUTENA AaTa U3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge T - rog usrotoBnexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecal usrotoenexus. [inAa onpeageneHna roga M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaButb uncno IT.

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBep>KAEHHWe COOTBETCTBUA Hallei NPoAyKUWKM obAsaTenbHbIM TpebGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPyrnocyTouHblit TeneoH ANnA 3BOHKOB Ha TeppuTopuun PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTaHo AN KM3HU




MHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEHHOWN Mo KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusmMun ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 Hos6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTeNbLCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHuun
M 3aKoHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaeB notpedutenen Poccuiickon Pepepauum

MpoAayKuus: COKOBbLRKUMArK1, MUKCepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOtheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHMUE! AccopTUMeHT NpoayKLuu NOCTOSIHHO OBGHOBMISIETCS. TeXHWYeckne XapakTepuCTUKM NpoayKLUUK, B TOM YUCTE 3HEepProadPekTUBHOCTH,
NOCTOAHHO COBepLUEeHCTBYOTCS. MpoayKUMA perynsapHo NpoxoauT obs3aTenbHyto NpoLeaypy NoATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHO AeiCTByoLLe-
My 3akoHoaaTenbcTBy. MHdopMaLmio 0 pekBu3MTax akTyarnbHbIX CePTUHUKATOB COOTBETCTBUS U CPOKaX UX AeiCTBUS, akTyarnbHyo UH(opMaLmio o
Krnacce 1 xapakTepucTukax aHeproadekTBHOCTY NPoAYyKUMK, HopMaLmio 06 akTyanbHOM acCOPTUMEHTE MPOAYKLMU MOXHO MONy4uTb Y opra-
HW3aLMK, BbINOMHAOLLEH (YHKLIMM MHOCTPaHHOrO N3roToBUTENs Ha Tepputopun Poccuiickoin Pegepaumn OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsi», 198515,
Cankt-Tetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dounuan B . Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777,
chakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbl», 198515, CankT-Metepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, A.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanysxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLIECTBNSET CBOKO AEATENLHOCTbL NO NOATBEPXAEHUIO COOTBETCTBUS
NPOAYKLUMN OT UMEHU NPOU3BOANTENA Ha EIMHO TaMOXEHHO TeppuTopUKn EBPasniickoro 3kOHOMMYECKOTo Colo3a B COOTBETCTBUM C AINCTBYIOLIMM
TEXHUYECKUMI pernaMeHTaMu, B Ka4ecTBe YNOrHOMOYEeHHOro M3rotoButenem nuua, a Takke BbiNoNnHsAeT TpeGoBaHWs, NpeaycMOTpeHHble 3aKoHOM
P® Ne184-03 «O TexHU4eckoM perynupoBaHuuy ANs Nvua, BbIMOMHSIOWEro YHKLMN MHOCTPAHHOTO M3roTOBWUTENSA Ha TeppuTopum Poccuiickoit
depepauun.
VimnopTtepom B Poccuiickyto defepaumio npoaykumnmn, cepTudnLMpOBaHHON B kayecTBe cepuiiHo npoussogumoint, sensetcst OO0 «BCX BbiToBble
MpuGopbl», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, A.1 nut. A, cdunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, 4.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusaumen, ykasblBaemoil Ha NpoayKuun B Lensix uaeHTUukaumm Npoaykumm 1 OCYyLLECTBASIIOLLEN NePBUYHOE pas3mellieHne NpoayKuun Ha
pblHke EBponeiickoro coto3a, siBnsietca Pobept Bow Xaycrepete I'M6X Kapn-Bepu-LUtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBISIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMEHUE MPOAYKLUMM W OTBETCTBEHHbIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
Tpe6oBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernameHToB, sersieTcs BCX Xaycrepete m6X, Kapn-Bepu-LTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Mpyv nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHeHUU NPoAyKUMM CrefyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3NOKEHHBIX B MHCTPYKLMM NO SKcrryaTtauum,
cnepyowmMMmn TpeboBaHUsaMU:
+ 3anpelyaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM Harpyskam, KOTOpble MOTyT MPUBECTU K MOBPEXAEHWI0 NPoAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKoBKY.
» Heobxoanmo usberatb nonagaHns Ha ynakoBKy NPOAYKLUMW BOAbI U APYTVX XUAKOCTE.
Mepen nepeBo3kol 1N nepeaaveil Ha xpaHeHue GbiBLUEI B 3KCMMyaTaLuy NpoAyKLMW NPy oTpulaTenbHON Temnepatype Heobxoanmo ybeantscs B
OTCYTCTBUW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumusa npeaHasHayYeHa K 1CMonb3oBaHMIo B YCNIOBUAX TemnepaTypbl Beille 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npesbiwatoen 93%.
Mepen Hayanom akcnnyatauuy NpPOAYKUWMW, ANWTENbHOE BPeMsi HaxXOAMBLUEWCA Noj BO3[eNCTBMEM OTpULIATenbHOI TemnepaTypel, Heobxoanmo
Bbl[lepXaTb ee B YCIOBUSIX KOMHATHON TeMnepaTypbl HECKOMbKO HacoB.
MpaBuna peanuaauuy NPOAYKLUMM ONPEAENnsioTCs MPEeAnpUSTUSAMU PO3HUYHO TOPTOBMM B COOTBETCTBUM C TPEGOBAHUSMU AENCTBYIOLLETO 3aKOHO-
natenscTea.
YkasaHusi no yTunusauum NpoayKLUMM CoaepXaTcst B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaLuui U MOryT GbiTb YTOUHEHbI Y MYHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHOI BNacTu.
[ins npoaykumm, peann3oBaHHO U3rOTOBMTENEM B TEYEHNEe CPoKa [eiicTBUS cepTuduKaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUMKAT AECTBUTENEH NpU ee
nocTaBke, MPOAaXe W NCMONb30BaHNK (MPUMEHEHNMN) B TEHeHNe CpoKa CyKGbl, yCTaHOBMNEHHOrO B COOTBETCTBUM CO cTaTbeil 18 3akoHa PP o 3awuTe
npa. notpetuteneit. Cpok cnyxGbl Ha NPOAYKLIMIO YKa3aH NpousBoauTenemM B NUCToBke «/HMOpMaLMs U3roTOBUTENS O rapaHTUNHOM U CEPBUCHOM
0BCnyXuBaHUNY.
MpoayKuma MOXeT BbiTe MAEHTUdMLMPOBaHA NO MoAernbHOMY oBo3HadeHuto (none «E-Nr.»), anpobauuoHHomy Tuny (none «Typex) u ToBapHOMY
3Haky Bosch, HaHeceHHbIM Ha MPOAYKLMIO, YNaKoBKy U (M) COAEPXKALLMXCS B SKCMIyaTaLMOHHbIX JOKyMeHTax. B COOTBETCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBuUTEnNs GbIToBas TEXHWUKA MAEHTUMULIMPYETCS No creaytoLLen cxeme:

E-Nr. <matepuanbHblii HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CRyK6bI>

MartepuarnbHblii HOMep npefcTaensieT coboit GykBeHHO-LMdpoBoe 0603HaYeHne NpoaykumMn AnnHon He Gonee 10 cMMBONOB, MCMOMb3yeMoe Npwu
npoaaxe (MMeHyemoe MoaenbHbIM 0603Ha4YeHneM unu Mopensio GbiToBoro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHblii Homep (Moaenb)
yKa3blBaeTcs Mexay KogoBbIM crioBoM «E-Nr.» 1 Kocoit vyepToit «/».
WHpaekc cepsurcHoOl cnyx6bl — ABY3Ha4HOe LndpoBoe 06o3HaueHne, npucsanBaemMoe eanHNLE NPOaYKLMM B NPOLIECCE NPOM3BOACTBA U UCTONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Cryx0oM.
OkcnyaTtaUMoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaThiBaloTcs B YHUULMPOBAHHOM chopMe Ansi LUIMPOKOTO acCOpPTUMEHTa NpoAyKLWW, MO3TOMY U3roTOBUTENEM
NpeflyCMOTPEHO yka3aHue TOProBoro 0603HaueHnsi Npubopa B SKCMITyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, MpU YCNOBUM, YTO
3T0 NO3BOMNAET ONpeAenUTb MPUHAANEXHOCTL JaHHOTO 3KCMITyaTaUMOHHOTO AOKYMeHTa K BbIToBOMY npnbopy, ConpoBoXaaeMoMy 3TUM 3KcryaTtaum-
OHHbIM [JOKyMEHTOM. YCTaHOBIEHWE B NpoLiecce NaeHTUUKALMM COOTBETCTBIS XapaKTePUCTUK BbITOBOTO NpuGopa NonoXeHUsM, CoaepXaLluMes B
npunaraembix kK HEMy 3KCTyaTaUuMOHHbIX AOKYMEHTaX, MPOBOANTCS MyTeM aHanuaa HGOpMaLmM, N3NOKEHHON B SKCMIyaTaLMOHHBIX OKyMEHTaX.
B cocTaB aKcnyaTaLMOoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeyCMOTPEHHbIX M3rOTOBUTENeM AN MPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWUTH HACTOALLAs MHCOPMALIUS, MHCTPYKLMS
(pyKoBOACTBO) MO AKCnyaTauum, nHhopmauus 06 yCroBusax rapaHTUItHOMO 1 CEPBUCHOMO 06CNYXMBaHUS.
MapkvpoBaHue npoayKLUM OCYLLECTBISIETCS U3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnunyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOWM STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOU3BOANTLCS UHbIMK crocobamm, obecneynBaiolLMMM AOCTYMHOE W HarmsaaHoOe NpeacTaBneHne MHdopMaLu o
npubope B MecTax npogax.

O COK3a U/MIN TEXHUYECKUX pernameHToB EBPa3snitCKoro 9KOHOMUYECKOro COot3a, MapkupyeTca equHbIM 3HakoM OﬁpaLI.LeHVIﬂ npoaykuin

ﬂpoqykum, KOTOpas npowna npoueaypy noaTeepXXaeHns COOTBETCTBUSA COrmacHoO TpeGOEaHVIﬂM TEXHUYECKUX pernameHTos TamoXeHHo-
Ha pblHKe rocyAapcTB-4neHoB TaMoXeHHOro coto3a (EBpasmniickoro 3KOHOMUYECKOro coto3a).

npD,CLyKLLl/IR COOTBETCTBYET CrnefywnmMm TEXHUYECKUM pernaMmeHTam TamoxeHHoro coto3a:

« TP TC 020/2011 3neKkTpomMarHuTHasi COBMeCTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6€e30MacHOCTU HU3KOBOMNLTHOTO 0BOPYAOBaHUSA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHuM4eHun MPUMEHEHUS OMacHbIX BELLECTB B U3LAENUSX SMNEKTPOTEXHWUKU N PaaMO3NEKTPOHUKM C AaTbl BCTYNNEHWUs
ero B cuny

BkcnnyaTauyoHHble AOKyMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BbIMOMHSIOTCS Ha PYCCKOM si3bike. QKCMIyaTaLMOHHbIE JOKYMEHTbI Ha roCcyAapCTBEHHBIX S3bIkax rocy-
AapCTB-4neHoB EBPa3niickoro 3KOHOMUYECKOro CO03a, OTAINYHBIX OT PYCCKOTO, MPU HaNM4nm COOTBETCTBYIOLLMX TPeBOBaHWIA B 3aKOHOAATENbCTBE MOX-
HO 6e3B03ME3[HO NOMY4MTL Y TOPryHoLLel OpraHn3aLn-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLLIETO rocyAapcTaa-yneHa EBpasunitckoro 3koOHOMUYECKOTO Coto3a.
WHopmaLyms o koMnnekTaLuy NpoAyKuMmM npecTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoXeT ObiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnaTtHoil «ropsiyen NMHUNY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYMNHA B MHTEPHETE Ha caiTe npouasoauTens http://www.bosch-home.ru



Toprosoe Anpo6a- CepTudukar cooTBETCTBUA CrpaHa- Toprosoe Anpo6a- CepTtudukar cooTBeTCTBUA CrpaHa-
oBosHave- UMOHHBIA | PerucTpaumoH- Pata # | PeructpaumoH- fata | [leiicTayer | M3roToBU-
Hue ™R HbI HOMep Bblaauun Ao Tens Hue ™n HbIi HOmep Bblaauun ao Tenb
C Mukcepb, 6.
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 CnoseHus CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain 0 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHuns
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES4000 CNCJ04 C-DE.A5146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM87140 CNHR28 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kutait MSM87160 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
Peakun MSM87165 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4000W CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Crnosetua MSM87180 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CrnoseHus
MAS4104W CNAS11EV1 | C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus
MAS4601N CNAST1EV1 | C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typuns MSM881X2 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CrnoseHus
MAS6151M CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus KyxoHHble KomGanHb!
MAS6151R CNAS12 C-DE.A146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3100W CNCM12 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS6200N CNAS12 C-DE.A546.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3110W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3200W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9454M AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3201B CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9555M AS10EH C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3401M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
Mukcepbl, Gnexaepsbl, UamensuuTenu MCM3501M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crnosenus MCM4000 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 Crnosetuns
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM62020 CNCM30 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2420B CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68840 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68885 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM4406 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4426 CNUMSST | C-DE.AA46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4657 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300D CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4855 CNUMS5ST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ363001 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4875EU CNUMSST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4880 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM52131 CNUM50 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54240 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54620 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54720 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ40301 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ40302 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CrnoseHus MUM54D00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MFQ40303 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54G00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54100 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54P00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MMB21POR CNSM10 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM54Y00 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB21P1W CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM56S40 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G0B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM57830 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G1B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM57860 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB43G2B CNSM12 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB64G3M CNSM13 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58225 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MMB65GOM CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58243 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMRO8A1 CNCM13ST1 | C-DE.A146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58244 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 | C-DE.A5146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58252RU CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14000 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58420 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14100 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58720 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14200 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58920 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14500 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58K20 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410D CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58L20 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410P CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59343 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM2410Y CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59363 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2413V CNHR12C | C-DE.A346.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUM59M55 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MSM24500 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9A32S800 CNUM60A | C-DE.A146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2610B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9AD1S00 CNUM61A | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2620B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUMS9AE5SS00 CNUM61B | C-DE.Af46.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CroseHuns
MSM2623G CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMO9AX5S00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHns
MSM26508 CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMOYT5S24 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM9YX5812 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
) CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXX40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
{] CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MKM6003 ‘ KM13 ‘ C-DE.A146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CnoseHus
MSM66110D CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MKM6000 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CroseHus
MSM661101 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus Mscopy6ku
MSM66110Y CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3520G CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetua MFW3520W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3540W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66155 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3630A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW3630! CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3640A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW38508 CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67165RU CNHR26 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67166 CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW45120 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutain
MSM67190 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW66020 CNFW6 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X0 CNHR26FP | C-DE.A346.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetua MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X1 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68640 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSMéB150 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait

FB5192 03/2017



ar—-5 el o il
Sl (e paladl) ég 5l bbb

Llial) acay osluly Sleall 50 (e palds Aulu® dda gl

daial gall 3ae Hleall 13a danl) L,,J:; ok aa 250 —
LALaBY) de 5anall/19/2012 4n Y| - Raas el ST —
Ll e 3 YL Aalall 4,5V st ol de 110 —

Aapal) 45 yiSIYI ianl -

(waste electrical and electronic equipment — WEEE). CJ"J‘ eddy1 —

A.c‘jﬂ?\:d\ ‘)\.k:)“ AAMM\)A\@MJ )Sua=40 _

el i35 3 25 e 30 —

3ale) g Al 3 jeal) salaiu) (o pads i (i gad Coomi )3

etaall oS 5 g 8 LI (oo 8 LISl 3 1 M sm 534 U S paen e 4 m
palall Ul Aaal) 2l Cianf & e L 05 34 i 50 5 o] Fmydl ke
Al 862 G ol OIS alasiuly 4 s

Oladall g pdi ldl o 2 sae tladlas) (S A ucdl

Uilien U8 o Jlead) 3¢l Claall Ja g 5 apani o Ll
Dbl g Ll oy A A al) ) -

Ui e da g il o3 Jaalit e J sanl) cliSa éé Mﬁmu:-‘:;

Jhaa) xSl 4de 31 3 g 55l u-‘=-L' g
t5‘ ‘ﬂJLGA‘—‘L‘-é\ th@c«\)-ﬂ\ Jiay) 5y gld L& PL‘S"I

Olaall andazy (o 5l 49930 B i o -

Nudiale1 —

2and 4l ¢l yal b Uday Jadias cll e diy 1 -

Cuy@Eeld -

s sl sl 125 —

A8y 15 (M sa 3aa b Kall pan dlae) 2y
Sl @182 34 Jsa sadd & o daoall e
el QOIS aladinly 4 4s )

Dol Canaza 2 a3e 1S (Say AaS | il

PRI

R Gnae

ALl dda gl

abhaa 250 —

Kuan8 —

(croe k) elibal u)an 8 —

cleprd -

R T I

sle Jill 150 —

g 15 N sa 32 Gl Sl pian dlae) oy m
Sl 318 34 sa sl & o daoall e
el QS Gladinly 4 As )

Diall Canaa 2 23e 1S (Say AaS | il

PRI

98



gy 1y M sad Gl Kall pran dlae) 4
e @8 3-4 s saal o3 0 Aaall e
(sl )3 aladiuly 4 A Al

DnEal) Coea 2 230 jlAdNSS) (Say AaS b

EENINY

8ad8a dlae

é duly) A gl)

(ﬁ)ﬂ\'&)\)}&;‘)a)ﬁqje\ﬁ 125 —

Sl » 100125 -

ian] —

cdl peddiy 1 —

Llild S 5l Gpad 8 e ol —

ok aa 250 —

A5 Sl B el Alla] Sy —

gy 1y Mo sad Gl Kall psan dlae) 4
e @8 3-4 s 5ol 63 (] Aaall e
el OIS aladinly 4 Al

DlEall Coea 2 230 jlAMNSS) (Say AaS b

EEINAY

dgs\al) LS acld

(M) duluy) A gl

Gl 3R ClEaa 50 -

434550 e 3-4 53 Sl (anll i) m
S G s S daay (i

fls il Caal p 4 Al e Sleall Jad m
£13 laiuly 5 520 Aallaay o8 5 cilall 3l
(s )l

Dol i 2 ax rladlae) ¢Sy LuaS

faullyl

liny 4-ar

Slda g

45 gia al) 505

M} L5 o2 100-500 —

U s )
Y s (i lall il g153 Aasiuls 338 5
a0 A dsa sl oty o ) 4 (s siall )

st al il
ARl pand) N[ pand) N
o=l V515 —

Soolall Gl e 3 Gandl IV ) 38 m
Aia)) e @85 ) 25

daiiul) 4l

Al dia gl

Glan?2 —

odle ele 323 2.3 —
Suaa 100 -

LLildl) S e e S 1 —
b aa70 -

3,0 Wal 270 —

505t el 5 ppes dila) oSy —

G (Ll 5 guadall oo Led) Sl i m
e G4 ) 3 Gesad iy Sleall
> (sl G g )0 pladiuly 4 4s
At ) ual

-Hi-.‘e§J1 G sial) o dand Sl J& m
Cauai (e 3y A (S 8l 5 Ghadl) 380

ool Canaa 2 2ae 1S (Say AaS | il

!

B _madd) (pa (JAL Cpuaal)

Loulo) dia gl

Glan?2 —

Suan125 —

el pedd) 1 -

8B g L S e e eSS 1 —
Lsad V2

(Bl 5,0 m Aa ) em 5l 03 0100 125 —

abaa 250 —

PeESn oS -

sl deB60 —



ar—3  Jac &l 5ol

sgosall de Hull 6 fe Jiadiy 8 6
Llall g dadiadll (53 11 5 gieall
Gl s aall G 2l 14 s sial)
byl 8 yidl (5 guallll 3 Nll a3 (1 2] 1M
ey Jlasdl ) Takaal
Uiay anall b dallad) (W LAY & s 7
Al s
Ay st el dulaill da o (N Jsasll 3 o 8
s o ) hals 0 gl ) gl Jal
Omadl Ge BV 21 AL Y ) 8 Slead)
dslle 9
Wz Al Z Y ) e laaal 10
Laxie Yzl AY) ) aladiul (S Y il gale
0 sl e Flidl oS

o3l Rudaiil) g dlinl)

o Aankiaall il 5a¥1 asen s Slead) Cadati

s alasial JS

LS Gl i A\

@LU@S!\ u.ulﬂ’ J.As\ uﬂa.u]\ e —

Y Al sale b mlaY) Sleall e o Sl —
LY Ju AiSle b Lgalan

Al Gl Sles p30S Y —

lageds

& Ul e g sing il bl a353 Y —
At calan

8 Ande ol Bala Apisaa il 2 gl paais Y —

5ot clibie of gla il gl aadia Y —

Lk ) decls (il dakaiy oY) el ol m

o) Aaclisld g Calad (§smunay il aY) Calay g
sl bt B lgra

Y pes i iy m

100

O SISl ¢ 3als il Sleall 7 AT m
sl

S35 gall Caliill sala ¢ ) m

i sl €= _¢\j?‘§1\ fansy JS) e XU ™

Dl sf e Uiay o) 2l pas panil m
Al sl

PlT) U I3 Ledia o5l SaY) mpen il
bl (g sall Calaiil) 5 Aliallyy €= 350 J5Y
ar-3 isia

Jee &) gal
;a\.\LiJj
Aalladd danlie Cavd A 3lall il g 3 m

L Gl

e G2 aa 500 @i 6 seadl) dnladll S
lilay)

o (A g 3ad) qulisl) g1,

Gsidall Gandl JY 55 pa pall g 5Y anlia

Bl 5 55 salall 5 o SI g udaldadl 4 ) 05

R IPENI g ‘_JIA.“ cpaall Jie ccaddl) cuaall

Cmas OIS

rﬁm\ Cnall e (AR Ll i

Caad Lol 5 (udaldad) 5 5 el e

Ji g Sl ) AL a5 el aalll Cpae cilaS

Jlariaa
V¥l i Y 4 A

L3l Gue G Sleadl (a8 JB) pxe g
sl (g o sthall B1Y) S 53 amy V) el eI
Ay 2 Y i) Sleall Ledia 51y sl

Gl sl aadind Y5 ) eall <l ga¥) Jads ) Gllas
AP R R PR

Eisal -

JalSIL oL 5 JUS 3 80

(o) Al il 55l 51 i) 2
=YL Gabio sle 5 Sl

coiall G leall (uld Ja

QS Sl g plall il &U'J u-e-b-u ob
a1 el ity A sl

-—

abhw



oYl edals ) 2—ar

O e V) V) w2358 Y Slead) drl Alal) UL g o A V) Jasis ¥
C‘jJ\ DJJ‘AL;(LSSA alhd sz) &)—\l‘

IGsas by Jha A\

Adallae die 33 51 of Say Galudl adadl | paludl bdadl ae deladll die (u jin)

loa A\

Llially €= Ala3iuV) ae 3 58 Jgha ey sl 4d aladinl S ax s Slead) Caudasi cany

PPN
[AESURUR o
la) gl

cuy i o1

(b sicual) a2nia) pLALYY SR ke 2
el i) =0 a

o D=1 b

Gl e il =4 ¢

Ll duasll= M d

(L\GS e G.Aé\)

«Spotlight» Alble ~luas

<l g2 g ) aladin) ot

(O35> 4 203 0S4 g
AhBagY b

sl s 5

Jas &l gal

(Aakad 2) (sl Ag3lal) il 1,0 6
(Rakad 2) (paadl NS 7

* aladiuy) de gital) dcUadl) 8

Hw

(Jemiie Jlanind Julo)
J:I.J}A\ [SEIVEN *

Sy 333V daeie kil Slea A 5

OSo Al 13 el JalSll e 1o (e 3L

JA13 13 5 g aladiuY) daeie aokiill Slea
el dadd 8 (4o dalls iSay () 5l Ao gana
(12011748 £.))

B e ¥ aladiay) J@

Ay gine 7)) i il Sleall plasil U
a3 Ly JulSIly

4

1 ke e o of

ar-3 Aada il ¢ sl caanill

Sl 13l agil yi o (Algal) (Gaualy asl okl
On a3l Gty Bosch 4l (e yaal)
Qala) A adga (B Liladie Jga e glaal)
104 (» CleverMixx Spotlight

sLd) U'“ Yy e ?la.h.“ 35)155‘ (diay TR B5EN
B Jadly

il giaal)

ar-1..ooooeeeeeeen.. Slaalaill Glaall Jlaziny)
AT e Oha¥l ol )
Ar=2 e e s

A2 e 3 e JsY alaaiuyl U8
A3 e, Jee i 50l
Ar-3 e Jlexina¥)
aAr-3 . ol Cadaiill 5 A lal)
= | Glaa
ar-5 .. el e palasll
A5 e, ezl by

101



ar—1  Gladaill Glaall Jleiny)

il Gl Jasiy

d}d\ua\)cy“;bﬁhxd‘dm‘ ’h\‘).\ﬂj}

Conall QS (ym jaly Qi) ) 5 2 sLall 505010 31 pal) Bl 5 (34 5 il Caie gl
AT sealie f lal o clutl (ol Aallan 8 Sleadl alodind peamsy Y 3 bl
wdﬁ‘&\&\)\é&:;cﬁ)ﬂ\c‘)\ﬁﬂ\;).ﬁeﬁj‘\_\l&\.ﬂ\uﬁaﬁY\@d}u)@\emy
ol mha (5 glue 38 51 2000

uLAY“—I‘ALmJ‘
J\.@AJ\JLJ.\Ln.@_\lck\.éaj\ezﬂhés;uu}aﬂ\}cmwu\du‘)ﬁnc&a;\)ﬁ@}
) \AA.\»:\JLJ Laldll a_a\.a.\u\d.uk.u \_).\5‘2“ eis: wd.\hl\ (Y d\.ﬁ)\t_\a.a_).uﬂ
«Jb;\);wa\J\)A\J\L}:M}MLg\JJL@Aﬂ dmicdc;u)u‘)\.g.;ﬂ
e@ﬂﬁ‘f@du\&d)&‘\.ﬂﬂ‘)\b}ﬂ‘@)}éﬂ*.ﬂ&dﬂ&@Y\j‘ﬂM\}\w\
Lal el A sl s 2gS1 ) (n STl gn Sleall 1aY) e K
b )L@;J\JM?@JC_«MY}‘MDJQSX\MM}JUQ)JLP}\ A\.u\u;.\ﬂd\.ﬂk‘}]\
JGLY

Ioad i Algsh) Guall Jhd A\

uﬂé;mjd\ubwb.\kkﬁb_\h‘xﬂ\JM\AJLQAJ\JM}JM}\&);_\ ™
sl 4 Ciiad 28 %) pual dllia S5 a0 130 I Sl alaid (5 ym LS Al clins) sall
d\d.\.\.uls ‘)L@AJ‘ ‘;‘: &_I\A)ua\ c,\);\_\c.x..uu\}[ Mualaj\ L;L\‘)@S“ d;...aj.d\ «JL.».!
umd;\wddjcuwg\cjﬂ\uhﬁfdﬁwy‘ “_ﬂu\@\_a)@ﬁ\)\_\.ﬁ\
)J,u\
adhu\»é&:m\ﬂjuua\}\@um)\u@b)éﬂd.\m‘}d\

JL@AeMy dl.d:}{\Md\@MYJ‘aM\@\meﬂ\)LP}\M\J ]
ol g )\.PJ\MY )1;.\3\.1 k_q.\L.uS\

d.zsj\ gu\y\)\e\m\d\ab_n \M\dSmLAJJAALH\JMUAJL@AJ\MuM m
L@Aj\eir_g\.k;\)}@_ia‘d\;éj\ &_L\L.\.\S\}\ “J.:Ss.d\}\ tm;_d\

llay) i ) agi) A\

gl Alla 8 22} oo oSl iy ) A0l A0 o< miliadly Sleall dasi Y m
oA}r_.J.u:d);\c)ndnﬂ\@\.A.\J}M\@A}@@.UJLPM‘JBA@D)@S\JM\
P Ll Sleal Al e Sl o nl L leall Juiiii Claly ol Lo 28 i el Ll
- ) !]“. Sowr

waﬁy_@\bﬂ\a\}d\cjf‘dejy}dsmdjbiﬁw\;bj@\éﬂ@heﬁﬁy -
A Us?

}\MLAS.}L_M;L).\.\MJ_\B c)\d‘!\aq;}us.\u\é\)lnm)\.@;ﬂyhd\ \MY\A:.: ]
M&M}J\.@A}\Mum\w\de}w\;LL\\L@S.:);_}(—;.UMALA\;\);\

cJ\}.ﬂ\c\);\ﬁ\d%‘;@hay‘j\dﬂ\dbﬁ\ e (A Lﬂ;)};}u}dwrﬁ.\y |
oJ\jﬂ\u\}JY\u’J\d@ﬁ@;c@hﬂ\w}d\éﬂ}\&#\)ﬂ\mwrﬁ

102



Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fUr kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos
unter: www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
paadall & ath b Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir
Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au
*Mo-Fr: 24 hours

10117

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 033 21 3513

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgi€, Belgium
BSH Home Appliances S.A. — N.V.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 024757001
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building, 5th floor
1784 Sofia

Tel.: 0700 208 17

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch.home.bg

BH Bahrain, _y sl 48l
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
OO0 “BCX bbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland

BSH Hausgerate AG

Bosch Hausgerate Service

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehdr,

Produktinformationen

Tel.: 0848 888 200

Service Fax: 0848 840 041

mailto:ch-reparatur@bshg.com

Ersatzteile Fax: 0848 880 081

mailto:ch-ersatzteil@bshg.com

www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kompog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou IlI Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika, Czech Republic
BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich spottebict
Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service-DK@BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Tiri tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Esparia S. A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
014010 11 00

Service Consommateurs:
|
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

s |

www.bosch-home.fr



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order
spare parts and accessories or for
product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider for
exact charges

GR Greece, EAAdGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20
14564 Kifisia

TnAépwvo: 210 4277701

TnAépwvo:181 82
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaji d.o.o.

Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel.: 01 552 08 88

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Késziilék
Kereskedelm Kift.

Arpéad fejedelem utja 26-28
1023 Budapest

Call Center: +36 80-200-201
mailto: BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute.
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IL  Israel, PR"w°
C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN  India, Bharat, HT3c]
BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.
Arena House, Main Bldg, 2nd Floor,
Plot No. 103, Road No. 12,
MIDC, Andheri East
Mumbai 400 093
Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in
* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.Sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (Ml)

Numero verde 800 829 120
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Anackiy A.N. PTN-Service
Kuyshi Dina str.23/1 N3

Astana

Tel.: 717 236 64 55

mailto: ptnservice@mail.ru

Technodom Service
Utegen Batira Str. 73
480096 Almaty

Tel.: 727 258 85 44
mailto: Isr@technodom.kz
www.technodom.kz

Kombitechnocentr
Zhambyl st. 117
480096 Almaty

Tel.: 727 338 45 55
mailto:cts_pavel@bk.ru
www.cts.kz

TOO Evrika Service
Shimkent, Riskulova 22.
Shimkent 160018

Tel.: 727 252 44 63 75
mailto:evrika_kz@mail.ru
www.evrika.com

AV SERVICE

Abulhair hana Str. 51

Uralsk 090000

Tel.: 711 293 99 49
mailto:oastafiev@avservice.kz
www.avservice.kz

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.It

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 05274 1788

Fax: 05 274 1722
mailto:info@balticcontinent.lt
www.balticcontinent. It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 811

Fax: 26 349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 06742 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 070 520; -36
Fax: 067 070 524
mailto:info@elkorserviss.lv
www.elkorserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 717 060

Fax: 067 601 235
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. lWycesa 98

2012 Kvwwnres

Ten./ cpakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me



MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535

mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr: 8.30 am to 5.00 pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O “BCX BbiToBas TexHuka”
CepBWUC OT Npou3BoaUTEnNs
Manas Kanyxckasi, 15
119071 Mocksa

Ten.: 8 (800) 200 29 61
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
Lo granl) L pel] ASLanll

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999

mailto:palakkaln@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, F N

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10
#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm

(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia

BSH domaéci spotebice s.r.o.
Firemni servis domacich spotrebict
Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

Tel.: +421 244 452 041
mailto:opravy@bshg.com

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi tcretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, 872

F R BB S BN,
fETEARRGEHK,
Bila S REL

BSH Home Appliances Private Limited
AT NHE M FE805% 1112

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lMo6yToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo
Service-General SH.P.K.
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 0290 330 723
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovica br. 9z
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fiir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001093401 (9801)









