Blender sous vide 2-en-1 VitaMaxx
MMBV625M
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Grace a la mise sous vide de vos
préparations, obtenez une meilleure
texture, couleur et une plus longue
préservation des vitamines !
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Qualité de mixage et de conservation exceptionnelles.
Mixage sous vide Conservation sous vide Bénéfices du sous vide
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Apres la mise sous vide les Inclues : 2 boites de conservation Conservation plus longue des
ingrédients sont mixés avec un avec indicateur de date (1,5 | et vitamines : Jusqu‘a 5X plus de
niveau minime d‘oxydation. 0,75 1) et une gourde (0,5 ) vitamines C apres 24h versus un
mixage classique.
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bulles plus couches
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. | N Conservez vos préparations jusqu‘a
2X fois plus longtemps
lorsqu‘elles sont mises sous vide.

Nombreuses recettes

Couteau a 6 lames en acier Programme automat|que ou ' > 1 =
inoxydable. Amovibles pour manuel de mise sous vide Smooth|es Sorbets & glaces |
un nettoyage facile. mixage. Fonctions glace

o Livre et site mobile gratuits
pilée, turbo et nettoyage.

Données logistiques.
* Poids net de I'appareil : 5,6 kg / Brut : 7,6 kg ‘

www.vitabar-app.com/fr
» Dimensions (HxLxPcm):51x19x21
 Dimensions appareil emballé (cm) : 51,9 x 23,6 x 44,7
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