
Robot pâtissier Série 6

MUMS6ZS00

#LikeABosch

Pâtissez comme un pro

Précis et intelligent

Puissant et performant

Facile à utiliser

• Programmes automatiques

• Balance

• Minuteur

• Puissant moteur 1600W

• Mélange planétaire 3D

• Grande capacité

• Bouton éjection access.

• Nombreux accessoires

• Application gratuite de 

recettes



Données logistiques

• Poids net de l'appareil : 8,6 kg / Brut : 10,1 kg

• Dimensions (H x L x P cm) : 49,7 x 31,3 x 34,2 

• Dimensions appareil emballé (cm) : 41,7 x 40 x 40

• Colisage : 1 / palette : 24

Un concentré de technologie pour vous aider et vous régaler

La performance d’un professionnel dans votre cuisine

Facile à utiliser et polyvalent

Robot pâtissier Série 6

MUMS6ZS00

8 vitesses + turbo

Régulateur intelligent de malaxage

de pâte avec maintien de la vitesse

constante quel que soit la densité de

la pâte. Pendant toute la préparation,

l’appareil ne faiblit pas !

Mouvement planétaire 3D

Mélange rapide et parfait de tous 

les ingrédients comme s’il était fait 

à la main.

Puissant moteur de 1.600 W et endurant

- garanti 10 ans - pour préparer facilement

toute sorte de pâtes (3,5 kg de pâte à

gâteau, 2,5 kg pâte à pain).

Balance intégrée

Compte et décompte au gramme

près jusqu’à 5kg dans le bol et les

accessoires (blender…). Plusieurs

unités : g, ml-eau, ml-lait, ml-huile,

g, oz & lbs

Minuteur intégré

Programmez le temps pour

réussir vos pus belles

recettes. La machine s’arrête

automatiquement.

Bol inox de grande capacité 

5,5L avec 2 poignées.

11 programmes automatiques

Le robot pâtissier travaille et s’arrête

automatiquement lorsque la consistance

parfaite est atteinte : blancs en neige,

crème fouettée, pâte levée, pâte à gâteau,

pâte brisée, pâtes & strudel, smoothie.

#LikeABosch

Pâtissez comme un pro

Home Connect

Application gratuite de 

recettes guidées pas à pas

Bouton d’éjection facile de 

l’accessoire

Bras pivotant pour un accès 

au bol sans effort
Nombreux accessoires 

disponibles en option

x 200x 6x 8

Mixe jusqu’à 12.500 tours/min des

smoothies onctueux et aérés sans

morceau. Blender en option selon

modèle.
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