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English

e Before using your appliance refer to the separate safety
warning leaflet and read the instructions for usage contained
in this manual carefully. Retain for future reference.

Before plugging in

contact with food.

® Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the underside of your appliance.

® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on materials and articles intended to come into

Before using for the first time

1 Remove the plastic blade covers from the knife blade. Take care the blades are very sharp. These
covers should be discarded as they are to protect the blade during manufacture and transit only.

2 Wash the parts see ‘Care and Cleaning’.

Key

Processor - Express Prep
(® Pushers

(@ Feed tube

® Lid

@ Bowl

(63 Detachable drive shaft
(® Power unit

@ Speed/pulse control
Safety interlocks

(® Cord storage (at back)

Plastic Blender

a Goblet with fixed blade
b Lid with drip feed

A Standard Attachments

Knife blade

Dough tool

Emulsifying disc

4mm slicing/grating disc
2mm slicing/grating disc

GISIGIGIO)

Not all of the attachments listed below may be
included with your food processor. Attachments
are dependent upon the model variant. Visit
www.kenwoodworld.com for information on how
to buy an attachment not included in pack.

B Optional Attachments

Extra fine grating disc (if supplied)
Citrus juicer (if supplied)

Mini chopper/mill (if supplied)
Grinding mill (if supplied)
Blend-Xtract 2GO (if supplied)
Juice extractor (if supplied)
Express Dice (if supplied)

Express Serve (if supplied)
Storage bag (if supplied)

Spatula

BISIISIOISGI6IOIC)

To Use Your Food Processor
Illustrations @ - ©

1 Fit the detachable drive shaft onto the power
unit.

2 Then fit the bowl to the power unit and turn
clockwise until it locks into position.

3 Fit an attachment over the bowl drive shaft.

® Always fit the bowl and attachment onto the
processor before adding ingredients.

4 Fit the lid - ensuring the top of the drive
shaft/tool locates into the centre of the lid.

® Do not use the lid to operate the processor,
always use the on/off speed control.

5 Plug in, switch on and select a speed. (Refer
to the recommended usage chart).

® The processor will not operate if the bowl
or lid are not fitted correctly into the
interlock. Check that the feed tube and
bowl handle are situated to the right front
hand corner.

® Use the pulse (P) for short bursts. The pulse
will operate for as long as the control is held
in position.

6 Reverse the above procedure to remove the
lid, attachments and bowl.

® Always switch off and unplug before
removing the lid.

Important

® Your processor is not suitable for crushing
or grinding coffee beans, or converting
granulated sugar to caster sugar.

® \When adding almond essence or flavouring
to mixtures avoid contact with the plastic as
this may result in permanent marking.



Using The Attachments

Refer to the usage chart, illustrations
and relevant section for each
attachment.

i8] Plastic Blender if supplied)

1 To assemble and use - refer to the Blender
illustrations and the Recommended Usage
Chart.

2 Put your ingredients into the goblet.

3 Fit the lid onto the goblet and turn clockwise
until it clicks.

4 Fit the blender to the power unit and turn
clockwise to lock in position.

® The appliance will not operate if the blender
is incorrectly fitted to the interlock.

Hints and Tips

® \When making mayonnaise, put all the
ingredients, except the oil, into the blender.
With the appliance running, pour the oil
slowly through the drip feed hole in the lid.

® Thick mixtures, e.g. patés and dips, may need
scraping down. If the mixture is difficult to
process, add more liquid.

® The processing of spices is not
recommended as they may damage the
plastic parts.

Kl <nife Blade

Follow the instructions under ‘To Use Your Food
Processor’.

Hints and Tips

® [or coarser textures use the pulse control.

® Cut food such as meat, bread, vegetables

into cubes approximately 2cm.

® Biscuits should be broken into pieces
and added down the feed tube whilst the
appliance is running.

® Take care not to over-process.

® \When making pastry use fat straight from

the fridge cut into 2cm cubes.

Dough Tool

Use for yeasted dough mixes.

Follow the instructions under ‘To Use Your Food
Processor’.

® Re-knead by hand only. Re-kneading in the
bowl is not recommended as it may cause
the processor to become unstable.

Emulsifying Disc

(use in conjunction with Dough Tool i

1 Fit the emulsifying disc over the dough tool -
align the fins on the dough tool with the slots
in the disc.

2 Turn the dough tool anti-clockwise to lock in
place.

3  To separate the parts turn clockwise and lift
the disc off the dough tool shaft.

Hints and Tips

® Ensure the bowl and tool are clean and free
from grease before use.

® Mayonnaise - Place the egg and seasonings
into the bowl and mix for a few seconds.
With the machine running gradually add the
oil down the feed tube in a steady stream.

m B 8 Discs

Fit the drive shaft and bowl! onto the power
unit.

2 Holding by the centre grip, place the disc
onto the drive shaft with the appropriate side
uppermost.

3 Fit the lid.

4 Put the food in the feed tube. Choose which
size feed tube you want to use.
To use the small feed tube - first put the large
pusher inside the feed tube. Use for individual
thin ingredients.
To use the large feed tube - use both pushers
together.

5 Switch on and push down evenly with the
pusher - never put your fingers in the feed
tube.

Hints and Tips

® Use fresh ingredients

® Do not cut food too small. Fill the width of
the feed tube fairly full. This prevents the food
from slipping sideways during processing.

® \When slicing or grating: food placed
upright comes out shorter than food placed
horizontally.

® There will always be a small amount of waste
on the disc or in the bowl after processing.

Hints and Tips

® Do not process for longer than 60 seconds.

® Place the dry ingredients in the bowl and
add the liquid down the feed tube whilst the
appliance is running. Process until a smooth
elastic ball of dough is formed.




Citrus Juicer (if supplied)

a Cone
b Sieve

To use the citrus juicer

1 Fit the drive shaft and bowl onto the power
unit.

2 Fit the sieve into the bowl - ensuring the sieve
handle is locked into position directly over
the bowl handle.

3 Place the cone over the drive shaft turning
until it drops all the way down.

4 Cut the fruit in half. Then switch on and press
the fruit onto the cone.

® The citrus juicer will not operate if the sieve
is not locked correctly.

Hints and Tips

® For best results store and juice the fruit
at room temperature and hand roll on a
worktop before juicing.

® To help with juice extraction move the fruit
from side to side when juicing.

® \When juicing large quantities, empty the
sieve regularly to prevent the build up of
pulp and seeds.

Mini Chopper/Mill (if supplied)
a Jar

b Sealing ring

C Blade assembly

1 Put the ingredients into the jar.

2 Fit the sealing ring into the blade assembly.

3 Turn the blade assembly upside down. Lower
it into the jar, blades down.

4 Screw the blade assembly onto the jar until
finger tight. Refer to the graphics on the
underside of the blade assembly as follows:

@ - Unlocked position
@ - Locked position

5 Place the mill onto the power unit and turn
clockwise to lock in position.
6 Select Maximum speed or use the pulse (P).

Hints and Tips

® Baby food/purée - allow cooked food to
cool down to room temperature before
processing in the mill.

® For best results the main bowl is
recommended when chopping herbs.

m Grinding Mill (if supplied)

a Milllid
b Grinding mill blade assembly

1 Place your ingredients into the blade
assembly.

2 Fit the lid and turn clockwise to lock.

Place the mill onto the power unit and turn

clockwise to lock.

4 Select maximum speed or use the pulse (P).

W

Hints and Tips

® For optimum performance when processing
spices do not process more than 50g at a
time.

® \Whole spices retain their flavour for a much
longer time than ground spices so it is best
to grind a small quantity fresh at a time to
retain the flavour.

® To release the maximum flavour and
essential oils whole spices are best roasted
prior to milling.

® Do not process dried turmeric root in the mill
as it is too hard and may damage the blades.

® Cut ginger and coconut into small pieces
before processing.

® [or best results the main bowl is
recommended when chopping herbs.

Blend-Xtract 2GO (if supplied)

a Dispensing lid
b Bottle

C Sealing ring

d Blade assembly

—

Add ingredients to the bottle up to the

400ml level mark.

® [or best blending performance always add
ice/frozen ingredients to the bottle first.

® When adding frozen ingredients (i.e. frozen
fruit, yoghurt, ice cream or ice) do not blend
more than 60g or 3 ice cubes.

® Do not blend frozen ingredients without
liquid.

2 Fit the sealing ring to the blade unit, ensuring
the seal is located correctly in the grooved
area.

® | eaking will occur if the seal is damaged or
incorrectly fitted.

3 Hold the underside of the blade unit and
lower it onto the bottle, blades down.

4 Screw the blade holder onto the bottle - turn
clockwise to lock.

® Shake to disperse the ingredients.

® Place the blender onto the power unit and
turn clockwise to lock.

5 Select maximum speed. Allow the ingredients

to blend until smooth.



® Once your drink has reached the desired
consistency, you can use the pulse (P) to

ensure all ingredients are thoroughly blended.

Hints and Tips

® Note that when the bottle is filled to max
capacity (400ml), this is approximately two
servings.

® |f you do not intend to consume your drink
immediately, keep it refrigerated.

® Ensure your drink is thin enough to be able
to drink from the dispensing lid. To make a
thinner drink add more liquid.

® After blending, some drinks may not be
completely smooth due to seeds or the
fibrous nature of ingredients.

® Some drinks may separate on standing,
therefore it is best to drink them straight
away. Separated drinks should be stirred
before drinking.

® \When the dispensing lid is fitted always keep
the bottle upright.

Using the drinking lid

1 Fit and lock the lid by turning clockwise.

2  When you want to drink, simply flip open the
lid cover. The drink can be consumed straight
from the bottle.

Juice Extractor (if supplied)

Pusher
Juicer lid
Pulp remover
Filter drum
Bowl

Juicing spout

DO OO 0w

To use the juice extractor

1  Fit the juicer bowl to the power unit, turn
clockwise until it locks - the spout should
be situated to the left side when the bowl is
fitted correctly.

2 Place the pulp remover into the filter drum -
ensuring the tabs locate with the slots in the
bottom of the drum.

3 Fit the filter drum

4 Fit the attachment lid - turn clockwise until
it locks. Your juicer will not operate if the
bowl or lid are not fitted correctly into the
interlock .

5 Place a suitable glass or jug under the juice
outlet.

6 Cut the food to fit the feed tube.

7 Switch on and push down evenly with the
pusher - never put your fingers in the feed
tube. Process fully before adding more.

® After adding the last piece, let the juicer run
for a further 30 seconds to extract all the
juice from the filter drum.

important

® |f the juicer starts to vibrate, switch off and
empty the pulp from the drum. The juicer
vibrates if the pulp becomes unevenly
distributed.

® Some very hard foods may make your juicer
slow down or stop. If this happens switch off
and unblock the filter.

® Switch off and clear the pulp collector
regularly during use.

Hints and Tips

® Before processing remove stones and pips
(eg pepper, melon, plum) and tough skins
(e.g. melon, pineapple). You do not need to
peel or core apples and pears.

® Use firm, fresh fruit and vegetables.

Express Dice (if supplied)

a Dicing disc
b Dicing grid
C Dicing pusher

Important: the dicing disc is designed only to be
used with the dicing attachment.

To use the Express Dice

1 Fit the drive shaft and bowl onto the power
unit.

2 Add the dicing disc and fit the lid.

Fit the dicing grid into the feed tube.

4 Use the dicing pusher to process food items
through the dicing grid.

[ON]

Hints and Tips

® To assist with processing place both hands
on top of the pusher and press down firmly.

® [or best results, use fresh fruit and
vegetables.

® To prevent the food from jamming do not
pack the food tightly in the feed tube -
ideally the food should be cut no larger than:

50 x 30mm




® |f the food is too hard to push through the
grid cook for approximately 10-15 minutes,
then allow to cool in a refrigerator before
processing.

® Always remove hard skins, stones, pips and
seeds etc., from food before processing.

Note:

® Due to the various sizes and shapes of
foods, the diced results will contain some
misshapen pieces, this is normal.

® Foods such as cheese, ham, and chorizo will
clog in the grid so are not recommended for
use with this attachment.

P¥IN The Express dice can also be used to

produce French fries, crudités and batons.

1 Fit the dicing grid without the dicing disc.

2 Then manually push the food through the
grid without switching the appliance on.

Cleaning the grid

Use the end of the pusher to dislodge any food
which may become trapped in the dicing grid.

Express Serve (if supplied)

a Express serve drive shaft
b Extension chute

C Base

d Slinger plate

—

Fit the drive shaft and bowl! onto the power

unit.

2 Fit the small drive shaft to the main shaft -
the Express serve will not operate unless
fitted.

3 Fit the required attachment/disc - do not

apply excessive force. Refer to the Discs and

Express Dice sections for further information,

hints and tips.

Use in conjunction with the following:

14-15-16

Important - Dicer and Discs

® |f the food is not exiting the food outlet, switch
off and check that food is not clogging under
the disc and the slinger plate is fitted. Clear
any trapped food before continuing to process.

Storage Bag

Store your discs, emulsifying disc and dough tool
in the bag supplied.

For safety reason the knife blade should be
stored in the main bowl instead of the storage
bag when not in use.

Care and Cleaning

® Always switch off and unplug before cleaning.

® Handle the blade and cutting discs with care
- they are extremely sharp.

® Some foods may discolour the plastic. This is
perfectly normal and will not harm the plastic
or affect the flavour of your food. Rub with a
cloth dipped in vegetable oil to remove the
discolouration.

Power Unit

® Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that
the interlock area is clear of food debris.

® Do not immerse the power unit in water.

® Push any excess cord into the storage area at
the back of the power unit @).

Cleaning Instructions - Refer to the
relevant Illustration .

Service and Customer Care

® |f you experience any problems with the
operation of your appliance, before requesting
assistance refer to the ‘Troubleshooting
Guide’ section in this manual or visit
www.kenwoodworld.com.

® [or service or warranty information please

refer to the separate safety warning leaflet or
visit www.kenwoodworld.com.

® Designed and engineered by Kenwood in the
UK.
® Made in China.




Recommended Usage Chart

Do not operate your appliance for longer than the times specified below without a rest period.
Do not exceed the maximum capacities stated in the chart below.
Processing continuously for longer periods can damage your appliance.
Processing information supplied is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and
ingredients being processed.
Do not process hot ingredients

Tool/ Function
Attachment 0\ @ ﬁ
(Secs) MAX
All in one cake mixes 2 10 - 20 1.5kg total
weight
Pastry - rubbing fat into flour 2 10 340g flour
Adding water to combine pastry 1-2 10 - 20 weight
(= ingredients
Chopping fish and lean meat 2 10 - 30 600g max
. .| Patés and terrines lean beef
//QJ Chopping vegetables P 5-10 100 - 500g
Chopping nuts 2 30 - 60 100g - 200g
Herbs 2 20 - 30 30-509g
Pureeing soft fruit, cooked fruit and 2 10 - 30 kg
vegetables
Mayonnaise 2 60 - 80 4 egg yolks
Whipping cream (Processing times may 1 15 - 30 250-500ml
vary, depending on fat content of cream)
Yeasted mixes 2 60 600g flour
weight
kg total
weight
Grating and slicing firm food items - 2 -
cheese, carrots, potatoes and foods of a
similar texture Do not fill
Slicing softer food items - cucumbers and 1 - above the
tomatoes maximum
capacity
marked on
Grates Parmesan cheese 2 - the bowl

Rasping potatoes

Use to squeeze the juice from citrus fruits

e.g.oranges, lemons, limes and grapefruits.




Recommended Usage Chart

Tool/ Function
Attachment ( ('\ @
(Secs) MAX
Cold liquids and drinks 2 30 - 60 1.5 litre
(Add ice/frozen ingredients to goblet
last)
Milkshake/Cold milk based mixtures 15 - 30 1 litre
Ice crushing P 30 - 40 6 ice cubes
(125g)
Batter mix 1 10 1 litre
(Add liquid ingredients first) l l
2 50
Nuts 10 - 30 50¢g
Coffee beans 30 50g
Prune Marinade
250g clear runny honey P 5 300g
25g small soft prunes
25ml cold water
Refrigerate the ingredient overnight
Processing spices 2 50¢g
Black peppercorns, cardamom seeds,
cumin seeds, coriander seeds and fennel 30 - 60
“ seeds
' Grinding coffee beans 2 50g
, Chopping nuts P - 509
Processing garlic cloves, fresh chillies and P - 309
root ginger
Fresh coconut 2/P 30 - 60 409
Drinks & smoothies 2 30 - 60 400ml
Fruit and vegetables 2 - 600g
Use to cut a variety of foods such as 2
carrot, courgette, cucumber, beetroot and
apples into cubes.
Do not fill
above the
- maximum
capacity
Use to cut a variety of foods into French Manual marked on
the bowl

Fries and crudités such as potato, carrot,
courgette and cucumber.




Troubleshooting Guide

Problem

Cause

Solution

The processor will not
operate.

No Power.
Bowl not fitted to power
unit correctly.

Bowl lid not locked on
correctly.

Check processor is plugged in.

Check bowl is located correctly and the
handle is situated towards the right front
hand corner.

Check that the lid interlock is located
correctly into the handle area.

The processor will not work if the bowl
and lid are fitted incorrectly.

Blender, Blend-Xtract 2GO
or mill will not operate

Blender, Blend-Xtract

2GO or mill not locked on
correctly.

Blend-Xtract 2GO or mill not
assembled correctly.

Blender, Blend-Xtract 2GO or mill will not
operate if fitted incorrectly to the interlock.

Check blade assembly is fully tightened into
the bottle or jar.

Processor stops during
processing

Processor overloaded/
maximum capacities
exceeded.

Lid unlocked.

Check maximum capacities stated in the
recommended usage chart.

Check lid is locked correctly.

Blend-Xtract 2GO or multi
mill leaking from blade
assembly base.

Seal missing
Seal incorrectly fitted
Seal damaged.

Check seal is fitted correctly and not
damaged. To obtain a replacement seal see
‘Service and Customer Care’.

Poor performance of
tools/attachments

Refer to hints in relevant ‘Using the attachment’ section. Check
attachments are assembled correctly.




Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

e Voor het eerste gebruik, zorgvuldig het bijgevoegde
veiligheidsblad en de gebruiksaanwijzingen lezen. Voor
toekomstig gebruik bewaren.

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt

wordt aangegeven.

met levensmiddelen in contact te komen.

® Controleer of de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning heeft als op de onderkant van het apparaat

® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004 inzake materialen en voorwerpen die bestemd zijn om

Voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt

1 Verwijder de plastic beschermhoezen van het mes. Wees voorzichtig: de messen zijn erg scherp. Deze
beschermhoezen moeten weggegooid worden; ze zijn uitsluitend bedoeld om het mes tijdens de

vervaardiging en het vervoer te beschermen.

2 Was de onderdelen, zie 'Onderhoud en reiniging'.

Legenda
Keukenmachine - Express Prep

Stampers

Vultrechter

Deksel

Kom

Verwijderbare aandrijfas
Motorblok

Snelheids- en pulseerknop
Veiligheidsvergrendeling
Snoeropslag (aan achterzijde)

Kunststof blender

Kan met vast mes

T2 E OEOROEEEO

Deksel met druppelvoeding

Standaard hulpstukken

Meslemmet

Deeghulpstuk

Emulgerende schijf

Schijf voor snijden/raspen van 4 mm
Schijf voor snijden/raspen van 2 mm

@R »

Hulpstukken

Mogelijk zijn niet alle onderstaande hulpstukken
met uw keukenmachine meegeleverd. De
hulpstukken die worden meegeleverd hangen
af van het machinemodel. Bezoek www.
kenwoodworld.com voor informatie over

hoe om een hulpstuk te kopen die niet wordt
meegeleverd.

10

B Optionele hulpstukken

Extra fijne raspschijf (indien meegeleverd)
Citruspers (indien meegeleverd)

Mini hakhulpstuk / de molen gebruiken
(indien meegeleverd)

@06

Maalmolen (indien meegeleverd)
Blend-Xtract 2GO (indien meegeleverd)
Sapcentrifuge (indien meegeleverd)
Express Dice (indien meegeleverd)
Express Serve (indien meegeleverd)
Opbergtas (indien meegeleverd)

Spatel

OPO®OO®®

De keukenmachine gebruiken
Afbeelding @ - ©®

1 Bevestig de verwijderbare aandrijfas op het
onderstel.

2 Monteer vervolgens de kom op de
voedingseenheid en draai met de klok mee
totdat deze vastklikt.

3 Plaats een hulpstuk op de aandrijfas van de kom.

® et de kom en het hulpstuk altijd op de
keukenmachine voordat u ingrediénten toevoegt.

4 Zet het deksel erop - zorg ervoor dat de
bovenkant van de aandrijfas/het hulpmiddel
in het midden van het deksel past.

® U dient de keukenmachine niet met het
deksel, maar altijd met de aan/uit-knop te
bedienen.

5 Steek de stekker in het stopcontact, zet de
machine aan en kies een snelheid. (Zie de
tabel voor aanbevolen gebruik).

® De machine functioneert niet als de kom
of het deksel niet goed vergrendeld
zijn. Controleer of de vultrechter en de
komhendel zich rechtsvoor bevinden.



Gebruik de pulsknop (P) voor korte impulsen.
De impuls duurt zolang als de knop ingedrukt
gehouden wordt.

Volg de bovenstaande procedure in
omgekeerde volgorde om het deksel, de
hulpstukken en de kom te verwijderen.
Voordat u het deksel verwijdert, dient u

het apparaat altijd uit te schakelen en de
stekker uit het stopcontact te halen.

Belangrijk

Deze keukenmachine is niet geschikt voor
het verpulveren of malen van koffiebonen
of voor het vermalen van kristalsuiker tot
basterdsuiker.

Wanneer u amandelessence of -smaakstof
aan mengsels toevoegt, dient u het contact
met kunststof te vermijden, aangezien dit
permanente vliekken kan geven.

De hulpstukken gebruiken

Raadpleeg de gebruikstabel, de
illustraties en relevante sectie voor
elk hulpstuk.

Kunststof blender (indien

meegeleverd)

Voor montage en gebruik - raadpleeg de
blender illustraties en de grafiek voor het
aanbevolen gebruik.

2 Doe je ingrediénten in de beker.

3 Plaats het deksel op de beker en draai met
de klok mee totdat het klikt.

4 Monteer de blender op de voedingseenheid
en draai rechtsom om op zijn plaats te
vergrendelen.

® Het apparaat werkt niet als de blender, als
deze onjuist op de vergrendeling geplaatst
is.

Tips

® Doe bij het maken van mayonaise alle

ingrediénten, behalve de olie, in de blender.
Giet de olie terwijl het apparaat draait,
langzaam door het lekbakje in het deksel.

Bij dikke mengsels, zoals patés en dips, moet
u de wand mogelijk schoonschrapen. Als het
mengsel te dik is voor de verwerking, voegt
u meer vloeistof toe.

De verwerking van specerijen wordt
afgeraden; dit kan de kunststof onderdelen
beschadigen.

1

Kl Meslemmet

Volg de instructies onder ‘de keukenmachine
gebruiken’.

Tips

® Gebruik de pulsknop voor een grovere
textuur.

® Snijd vilees, brood en groente in blokjes van
ca. 2cm.

® Koekjes moeten in stukjes verbrokkeld
worden en via de vultrechter worden
toegevoegd, terwijl de machine draait.

® Zorg ervoor dat u de machine niet te lang
gebruikt.

® Als u gebak maakt en de boter rechtstreeks
uit de koelkast gebruikt, moet u de boter in
blokjes van 2 cm snijden.

Deeghulpstuk

Deze haak wordt gebruikt voor het kneden van
gegist deeg.

Volg de instructies onder ‘De keukenmachine
gebruiken’

Tips

® \/erwerk de voedingsmiddelen niet langer
dan 60 seconden.

® Plaats de droge ingrediénten in de kom, voeg
de vloeistof toe via de vultrechter. Verwerk
het geheel totdat een gladde elastische
deegbal is ontstaan.

® Kneed het deeg opnieuw met de hand.
Kneed het deeg niet in de kom, omdat de
machine hierdoor instabiel kan worden.

Emulgerende schijf
(te gebruiken in combinatie met Deeghaak )

1

Plaats de emulgeerschijf over de deeghaak
-plaats de disc op de deeghaak in de sleuven
van de schijf.

2 Draai de deeghaak linksom om het op zijn

plaats vast te zetten.

3 Om ze te scheiden draai je de onderdelen

met de klok mee en til je de deeghaak op.

Tips

® Zorg ervoor dat de kom en het gereedschap
schoon en vetvrij zijn voor gebruik.

® Mayonaise - Plaats het ei en de kruiden in
de kom en meng enkele seconden. Terwijl
de machine draait, voegt u geleidelijk
gelijkmatig de Olie toe door de vulopening.




A -l @ schijven

1 Plaats de aandrijfas en de kom op het
motorblok.

2 Houd de schijf aan de middengreep vast en
plaats hem op de aandrijfas, met de juiste
zijde naar boven gekeerd.

3 Zet het deksel op zijn plaats.

4 Doe het voedsel in de vulopening. Kies welke
formaat toevoerbuis u wilt gebruiken.

Om de kleine toevoerbuis te gebruiken,
plaatst u eerst de grote stamper in de
toevoerbuis. Gebruik deze voor individueel
dunne ingrediénten.

Gebruik beide stampers samen om de grote
toevoerbuis te gebruiken.

5 Zet de machine aan en duw de ingrediénten
gelijkmatig met de stamper naar binnen -
steek uw vingers nooit in de vultrechter.

Tips

® Gebruik verse ingrediénten.

® Snijd de voedingsmiddelen niet in te kleine
blokjes. Vul de breedte van de vultrechter
nagenoeg helemaal. Dit voorkomt dat de
voedingsmiddelen tijdens de verwerking
opzij glijden.

® Bij gebruik van de snij- of raspschijf:
voedsel dat rechtop in de vultrechter wordt
gezet, komt er korter uit dan voedsel dat
horizontaal wordt ingebracht.

® Na de verwerking blijft er altijd een kleine
hoeveelheid voedsel op de schijf of in de kom
achter.

Citruspers (indien meegeleverd)

a Perskegel
b Zeef

De citruspers gebruiken

1 Plaats de aandrijfas en de kom op het
onderstel.

2 Plaats de zeef in de kom. Zorg ervoor dat de
hendel van de zeef vlak boven de hendel van
de kom vergrendeld is.

3 Plaats de kegel over de aandrijfas. Draai de
kegel totdat hij helemaal naar beneden valt.

4 Snijd het fruit doormidden. Zet de machine
aan en druk het fruit op de kegel.

® De citruspers functioneert niet als de zeef
niet juist is vergrendeld.
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Tips
® \VVoor het beste resultaat gebruikt u vruchten

op kamertemperatuur en rolt u ze met de
hand over een werktafel, voordat u ze gaat
persen.

® Om zoveel mogelijk sap uit het fruit te halen

kunt u de vrucht heen en weer bewegen.

® Als u erg veel vruchten perst, dient u de zeef

regelmatig te legen om ervoor te zorgen dat
er niet teveel vruchtvlees en pitjes in vast
blijven zitten.

Mini hakhulpstuk / de molen

gebruiken (indien meegeleverd)

a Beker

b Afsluitring

C Meselement

1 Doe de ingrediénten in de beker.

2 Plaats de afsluitring in het meselement.

3 Draai het meselement ondersteboven. Laat
het met de messen naar beneden in het
maatglas zakken.

4 Schroef het meselement vingervast op het
maatglas. Raadpleeg de afbeeldingen aan de
onderzijde van het meselement, als volgt:
- onvergrendelde stand
8- vergrendelde stand

5 Plaats de molen op de krachtbron en draai
rechtsom om op zijn plaats te vergrendelen

6 Kies de maximumsnelheid of gebruik de
pulseerknop (P).

Tips

® Babyvoeding/puree - laat de gekookte

voeding tot kamertemperatuur afkoelen
voordat u de molen gaat gebruiken.

® Aangeraden wordt de grote kom te

gebruiken voor het fijnhakken van kruiden.

IB] Maalmolen cindien meegeleverd)

a Deksel van de maalmolen

b Meselement van de maalmolen

1 Doe uw ingrediénten in het meselement.

2 Bevestig het deksel door het naar rechts vast
te draaien.

3 Plaats de molen op het onderstel en draai
hem naar rechts vast.

4 Kies een snelheid of gebruik de pulsknop (P).

Tips

® \/oor de beste prestaties bij de verwerking

van specerijen raden wij aan dat u nooit
meer dan 50 g per keer in de molen
verwerkt.




Hele specerijen behouden hun aroma veel
langer dan gemalen specerijen. Daarom

is het het beste om telkens een kleine
hoeveelheid verse specerijen te vermalen.
Als u de meeste smaak en essentiéle olién uit
hele specerijen wilt halen, wordt aangeraden
de specerijen voorafgaand aan het vermalen
te roosteren.

Verwerk nooit geelwortel in de molen, omdat
dit te hard is en de messen zal beschadigen.
Snijd gember eerst in kleine stukjes.
Aangeraden wordt de grote kom te
gebruiken voor het fijnhakken van kruiden.

Blend-Xtract 2GO (indien

OO 0w

—_

meegeleverd)

Drinkdeksel
Beker
Afdichtring
Meselement

Voeg ingrediénten aan de beker toe, tot aan
de niveaumarkering voor 400 ml.

Voor de beste prestaties doet u altijd ijs/
diepgevroren ingrediénten als eerste in de
beker.

Wanneer u diepgevroren etenswaren
toevoegt (bijv. diepgevroren fruit, yoghurt,
roomijs of ijsblokjes) mag u niet meer dan 60
g of 3 ijsklontjes per keer mengen.

Verwerk bevroren ingrediénten altijd met een
vloeistof.

Plaats de afdichtring op het meselement, en
zorg ervoor dat de ring goed in de groef ligt.
Als de afsluitring niet goed is geinstalleerd,
zal de machine lekken.

Houd de onderkant van het meselement vast
en zet het op de beker met de messen naar
beneden gericht.

Schroef de meshouder op de beker naar
rechts vast.

Schud de ingrediénten om ze te verdelen.
Zet de blender op het motorblok en draai
deze rechtsom om te vergrendelen.

Gebruik de maximumsnelheid. Verwerk de
ingrediénten tot een glad mengsel.

Als uw drankje de gewenste consistentie
bereikt heeft, kunt u de pulseerknop P
gebruiken om ervoor te zorgen dat alle
ingrediénten goed gemengd zijn.
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Tips

® Als de beker maximaal gevuld is (400 ml)
dan zijn dat ca. 2 porties.

® Als u uw drankje niet onmiddellijk wilt
drinken, kunt u de beker het beste in de
koelkast bewaren.

® 7org dat uw drankje dun genoeg is om hem
door het drinkdeksel te drinken. U kunt een
drankje dunner maken door er meer vloeistof
aan toe te voegen.

® Na het mengen zijn sommige dranken
mogelijk niet helemaal glad door de
aanwezigheid van zaden of de vezelige aard
van sommige ingrediénten.

® Sommige dranken kunnen schiften als u
ze laat staan; u kunt ze daarom het best
onmiddellijk opdrinken. Roer geschifte
dranken voordat ze worden genuttigd.

® \Wanneer het drinkdeksel is bevestigd, moet
u de beker altijd rechtop houden.

De drinktuit gebruiken

1 Leg het deksel op de beker en en draai het
naar rechts vast.

2 Als u wilt drinken, opent u het deksel. U kunt
het drankje direct uit de beker drinken.

Sapcentrifuge (indien
meegeleverd)

Stamper

Deksel van de sapcentrifuge
Pulpverwijderaar
Filtertrommel

Kom

Sapuitloop

OO eNem )

Om de sapcentrifuge te
gebruiken

1 Plaats de kom van de sapcentrifuge op de
voedingseenheid, draai met de klok mee
totdat het vastklikt - de tuit moet aan de
linkerkant zitten als deze op de juiste manier
is gemonteerd.

2 Plaats de pulpverwijderaar in de filtertrommmel
- zorg ervoor dat de lipjes zich in de sleuven
in de onderkant van de trommel bevinden.

3  Monteer de filtertrommel

4 Breng het bevestigingsdeksel aan - draai
rechtsom tot het sluit. Uw sapcentrifuge
werkt niet als de kom of deksel niet correct
in elkaar passen.

5 Plaats een geschikt glas of kan onder de
sapuitgang.

6 Snijd het voedsel zodat het in de vulopening
past.

7 Schakel in en druk gelijkmatig met de



stamper - steek nooit uw vingers in de
toevoer. Verwerk volledig voordat u meer
toevoegt.

® |aat na het toevoegen van het laatste stuk,
de sapcentrifuge nog even extra 30 seconden
draaien om al het sap te extraheren uit de
filtertrommel.

Belangrijk

® Als de sapcentrifuge begint te trillen, schakel
deze dan uit en verwijder het vruchtvlees uit
de trommel. De sapcentrifuge trilt als de pulp
ongelijk wordt verdeelt.

® Sommige zeer harde voedingsmiddelen
kunnen uw sapcentrifuge vertragen of
stoppen. Als dit gebeurt, schakel deze dan uit
en deblokkeer de filter.

® Schakel de pulpverzamelaar uit en verwijder
deze regelmatig tijdens gebruik.

Tips

® Verwijder voor verwerking de stenen en
pitten (bijv. peper, meloen, pruim) en de
taaie schil (bijvoorbeeld meloen, ananas). Je
hoeft niet schil of kern van appels en peren
te verwijderen.

® Gebruik stevige, verse groenten en fruit.

Express Dice (indien meegeleverd)

a Een blokjessnijder schijf
b Blokjesrooster
C Blokjes stamper

Belangrijk: de blokjessnijderschijf is alleen
ontworpen om te worden gebruikt met het
blokjessnijder-opzetstuk.

De Express Dice gebruiken

1 Monteer de aandrijfas en kom op de
voedingseenheid

2 Voeg de blokjes-disk toe en plaats het deksel

Plaats het blokjesrooster in de toevoerbuis

4 Gebruik de blokjesstamper om voeding door
het blokjesrooster heen te duwen.

[ON]

Tips

® Om te helpen bij de verwerking, plaats je
beide handen op bovenkant van de stamper
en druk je deze stevig aan.

® Gebruik voor het beste resultaat vers fruit en
groenten.

® Om te voorkomen dat het voedsel vastloopt,
stop je niet teveel voedsel tegelijkertijd in
de toevoer - idealiter mag het voedsel niet
groter worden gesneden dan:

50 x 30 mm

® Als het voedsel te hard is om er doorheen
te duwen kook het dan voor ongeveer 10-15
minuten, En laat het dan eerst afkoelen in de
koelkast voordat u het verder verwerkt.

® Verwijder altijd harde huiden, stenen, pitten
en zaden enz. uit voedsel voor verwerking.

Opmerking:

® Door de verschillende maten en vormen van
voedsel, zullen er vrijwel altijd misvormde
stukjes voedsel tussen de resultaten zitten,
dit is normaal.

® \/oedsel zoals kaas, ham en chorizo
verstoppen het rooster dus worden niet
aanbevolen voor gebruik met dit hulpstuk.

PYIN De Express Dice kan ook worden gebruikt

om French Fries mee te maken, maar ook

croutons en broodjes

1 Plaats het blokjesrooster zonder de blokjes
disk.

2 Duw vervolgens het eten door het rooster
zonder het apparaat aan te zetten.

Het rooster schoonmaken

Gebruik het uiteinde van de stamper om voedsel
los te maken die vast zit in het blokjesrooster.

Express Serve (indien
meegeleverd)

Express Serve aandrijfas
Verlengtrechter

Basis

Slingerplaat

OO T0w

—

Monteer de aandrijfas en kom op de

stroomeenheid.

2 Plaats de kleine aandrijfas op de hoofdas - de
Express serve werkt niet als deze niet is
geplaatst.

3 Plaats het vereiste hulpstuk/disc - gebruik

niet te veel kracht. Raadpleeg de Discs en

Express dice secties voor meer informatie,

hints en tips.




Gebruik in combinatie met het volgende:

Belangrijk - Blokjessnijder en schijven

® Als het voedsel de voedseluitlaat niet verlaat,
schakel het dan uit en controleer of het
voedsel niet verstopt is geraakt: het kan zich
bevinden onder de schijf en de slingerplaat.
Maak dit schoon voordat u verder gaat.

Opbergtas

Bewaar uw schijven, emulgeerschijf en deeghaak
in de meegeleverde tas.

Om veiligheidsredenen wordt het mes, wanneer
deze niet in gebruik is, opgeslagen in de
hoofdkom in plaats van de opbergtas.

Onderhoud en reiniging

® Zet het apparaat altijd uit en trek de stekker
uit het stopcontact voordat u het gaat
schoonmaken.

® Wees voorzichtig met het mes en de
shijschijven - ze zijn heel erg scherp.

® Het plastic kan verkleuren door sommige
voedselproducten. Dit is normaal, levert geen
schade op aan het plastic en beinvioedt de
smaak van uw voedsel niet. U kunt deze
verkleuringen verwijderen met een doek die
licht bevochtigd is met plantaardige olie.
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Motorblok

® Neem af met een vochtige doek en
laat drogen. Wees er zeker van dat
het vergrendelingsgebied vrij van
voedselresten is.

® Dompel het motorblok niet in water onder.

® Berg extra snoer op in de snoeropslag aan de
achterkant van het motorblok (9.

Reinigingsinstructies - Raadpleeg
de relevante illustratie .

Onderhoud en klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de werking
van uw apparaat, voordat u daarom vraagt
ondersteuning verwijzen wij u naar de
'Problemen oplossen'in deze handleiding of
bezoek www.kenwoodworld.com.

® \/oor service- of garantie-informatie raadpleegt

u de aparte veiligheidswaarschuwingsfolder of
bezoek www.kenwoodworld.com.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het
VK.
® \/ervaardigd in China.




Tabel voor aanbevolen gebruik

Gebruik uw apparaat nooit langer dan hieronder staat aangegeven zonder een pauze.
Overschrijd de maximale capaciteiten in de onderstaande tabel niet.
Als u het apparaat langere tijd zonder pauze gebruikt, kan dat schade veroorzaken.
Dit dient uitsluitend als richtlijn en is afhankelijk van het precieze recept en de ingrediénten die
worden verwerkt. Verwerk geen hete ingrediénten.

Instrument/ | Functie @
Hulpstuk ( ( \
(Sec.) MAX
Kant-en-klare taartmixen 2 10 - 20 1,5 kg
Totaalgewicht
Deeg - boter en meel vermengen 2 10 340 g
Water toevoegen om ingrediénten te 1-2 10 - 20 Bloemgewicht
S mengen
Vis en mager vlees hakken 2 10 - 30 600 g max
Paté en terrines mager
‘ . rundvlees
_/ Groenten hakken P 5-10 100 g -500¢g
Noten hakken 2 30 - 60 100 g-200g
Kruiden 2 20 - 30 30g-50g¢g
Zacht fruit, gekookt fruit en gekookte 2 10 - 30 1 kg
groenten pureren
Mayonaise 2 60 - 80 4 eidooiers
Slagroom (Tijden variéren, afhankelijk van 1 15 - 30 250 - 500 ml
het vetpercentage van de room)
Mengsels met gist 2 60 600 g
Bloemgewicht
1kgg
Totaalgewicht
Raspen en snijden van harde etenswaren: 2 -
kaas, wortels, aardappelen en etenswaren vul niet
met een gelijksoortige textuur boven de
Zachtere etenswaren snijden: 1 - gemarkeerde
komkommer en tomaten Maximale
capaciteit:
deze is
Raspt Parmezaanse kaas 2 - gemarkeerd
Aardappels raspen op de kom

Gebruik dit om het sap uit
citrusvruchten te persen, zoals
sinaasappels, citroenen, limoenen en
grapefruits




Tabel voor aanbevolen gebruik

Instrument/ | Functie CL) ‘a
Hulpstuk , ( \
(Sec.) MAX
Koude vloeistoffen en dranken 2 30 - 60 1,5 liter
(IJsklontjes/bevroren ingrediénten als
laatste toevoegen)
Milkshake/koude, op melk gebaseerde 2 15 - 30 1 liter
mengsels
|Jsklontjes vermalen P 30 - 40 6 ijsklontjes
125 9)
Beslag 1 10 1 liter
(Eerst de vioeibare ingrediénten
toevoegen) l l
2 50
Noten 2 10 - 30 509
Koffiebonen 2 30 509
Pruimen Marinade
250 g heldere vioeibare honing P 5 3009
25 g kleine zachte pruimen
25 ml koud water
Zet de ingrediénten een nacht in de
koelkast
Specerijen verwerken 2 50 g
Zwarte peperkorrels, kardemomzaadijes,
komijnzaadjes, korianderzaadjes en 30 - 60
@ venkelzaadjes
' Koffiebonen malen 2 509
, Noten hakken P - 509
Teentjes knoflook, verse Spaanse P - 30g
pepers en verse gember verwerken
Verse kokosnoot 2/P 30 - 60 40 g
Drankjes en smoothies 2 30 - 60 400 ml
Groente en fruit 2 - 600 g
Gebruiken om verschillende soorten 2
voedsel te snijden, zoals wortel,
courgette, komkommer, rode biet en Vul niet
appels in blokjes. boven de
gemarkeerde
Maximale
B capaciteit:
Gebruiken om bijvoorbeeld aardappels, Handmatig deze is
wortels, courgette en komkommer in de gemarkeerd
vorm van frietjes te snijden. op de kom
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Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De machine werkt niet.

Geen stroom.

De kom is niet juist op het
motorblok geplaatst.

Het deksel van de kom is niet
juist vergrendeld.

Controleer of de stekker in het stopcontact
zit.

Controleer of de kom goed op zijn plaats
zit en of de hendel naar rechtsvoor is
gedraaid.

Controleer of de dekselvergrendeling juist
in het handvatgebied geplaatst is.

De keukenmachine werkt niet als de kom
en het deksel onjuist geplaatst zijn.

Blender, Blend-Xtract
2GO of molen werkt niet

Blender, Blend-Xtract 2GO
of molen is niet correct
vergrendeld.

Blend-Xtract 2GO of molen
niet correct gemonteerd.

Blender, Blend-Xtract 2GO of molen zullen
niet werken als deze niet juist op het
vergrendeling geplaatst zijn.

Controleer of het mes-element volledig
vastgedraaid in de kom of pot zit.

Keukenmachine stopt
tijdens de verwerking van
ingrediénten.

Keukenmachine te zwaar
belast/maximum capaciteit
overschreden.

Deksel niet vergrendeld.

Controleer maximumcapaciteit in de tabel
voor aanbevolen gebruik.

Controleer of het deksel juist vergrendeld is.

Blend-Xtract 2GO of
multimolen lekt uit mes
montagebasis.

De afsluitring ontbreekt.

De afsluitring is onjuist
aangebracht.

De afsluitring is beschadigd.

Controleer of de afsluitring goed
aangebracht en onbeschadigd is.
Voor een vervangende afsluitring
raadpleegt u de informatie onder
'Onderhoud en klantenservice'.

Slecht resultaat met

apparaten en hulpstukken.

Lees de tips in de paragraaf 'De hulpstukken gebruiken'. Controleer of de
hulpstukken goed zijn gemonteerd.
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Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

e Avant d’utiliser votre appareil, lisez attentivement la notice
de sécurité séparée et les consignes d’utilisation contenues

dans ce manuel. Conservez soigheusement ce document
pour pouvoir vous y référer ultérieurement.

Avant de brancher ’appareil

votre appareil.

contact alimentaire.

® Assurez-vous gue l'alimentation électrique correspond a celle qui est indiquée sur la partie inférieure de

® Cet appareil est conforme au réglement 1935/2004 de la CE sur les matériaux et les articles destinés au

Avant la premiére utilisation

1 Retirez le cache lame de la lame couteau. Attention, les lames sont trés tranchantes. Ce cache
doit étre jeté, il est uniquement destiné a protéger la lame durant le processus de fabrication et de

transport.

2 Nettoyez les éléments, voir « Nettoyage et entretien ».

Léegende
Robot - Express Prep

Poussoirs

Tube d’alimentation

Couvercle

Bol

Axe d’entrainement amovible

Bloc moteur

Sélecteur de vitesse / touche pulse
Dispositifs de verrouillage de sécurité

©@EOOOOEO

Range-cordon (a l'arriére)

Blender en plastique

Bol a lames fixes

O o

Couvercle avec orifice goutte a goutte

Accessoires standard

A

() Lame couteau

@ Pétrin

@ Disque émulsifiant

Disque éminceur/rape 4 mm

®

Disque éminceur/rape 2 mm

Il se peut que tous les accessoires mentionnés
ci-dessous ne soient pas inclus avec votre robot.
Les accessoires varient en fonction du modele
de robot. Visitez www.kenwoodworld.com pour
plus d'informations sur I'achat d'accessoires non
fournis avec votre appareil.
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B Accessoires en option

Disque a raper extra-fin (si fourni)
Presse-agrumes (si fourni)
Hachoir/moulin compact (si fourni)
Moulin @ moudre (si fourni)
Blend-Extract 2GO (si fourni)
Centrifugeuse (si fourni)

Express Dice (si fourni)

Express Serve (si fourni)

Sac de rangement (si fourni)
Spatule

BISISISICISIGIGION0)

Utilisation du robot
lllustrations @ - ©

1 Fixez I'axe d’entrainement amovible sur le
bloc moteur.

2 Placez ensuite le bol sur le bloc moteur et
tournez-le dans le sens horaire jusqu'a ce
qu'il se verrouille.

3 Installez 'accessoire sur 'axe d’entrainement
du bol.

® |nstallez toujours le bol et I'accessoire sur le
robot avant d’ajouter des ingrédients.

4 Installez le couvercle - en veillant a ce que le
'axe d’entrainement / I'outil soit positionné
au centre au couvercle.

o Nutilisez pas le couvercle pour faire
fonctionner le robot, utilisez toujours la
commande de vitesse marche / arrét.

5 Branchez I'appareil, allumez-le et sélectionnez
une vitesse (voir le tableau des conseils
d’utilisation).

® L’appareil ne fonctionnera pas si le bol
ou le couvercle ne sont pas correctement
insérés et verrouillés. Vérifiez que le tube




d’alimentation et la poignée du bol sont
bien situés dans le coin avant droit.

® Utilisez la touche pulse (P) pour de petites
impulsions. La fonction pulse fonctionne tant
gue la touche est maintenue en position.

6 Procédez de fagon inverse pour retirer le
couvercle, les accessoires et le bol.

e Eteignez toujours IPappareil et débranchez-
le avant de retirer le couvercle.

Important

® \/otre robot n'est pas congu pour concasser
ou moudre des grains de café ou transformer
du sucre cristallisé en sucre en poudre.

® Sjvous ajoutez de I'essence d’amandes ou

un parfum aux préparations, évitez le contact
avec le plastique car il risquerait d’étre
définitivement taché.

Utilisation des accessoires

Reportez-vous au tableau d'utilisation,
aux illustrations et a la section
appropriée correspondant a
I'accessoire utilisé.

Blender en plastique ¢si fourni

1

Installation et utilisation - reportez-vous

aux illustrations du blender et au tableau
d'utilisation recommandée.

Placez vos ingrédients dans le bol.

Placez le couvercle sur le bol et tournez dans
le sens horaire jusqu'a ce qu'il s'enclenche.
Installez le bol sur la base et tournez-le dans
le sens horaire jusqu'a ce qu'il se verrouille.
L’appareil ne fonctionne pas si le blender
n’est pas correctement verrouillé.

Conseils et astuces
® | ors de la préparation d'une mayonnaise,

ajoutez tous les ingrédients dans le bol, sauf
I'huile. Appareil en marche, versez I'huile
lentement a travers l'orifice d'alimentation
goutte a goutte du couvercle.

Les mélanges épais, comme les patés et
les sauces, peuvent nécessiter de racler les
parois de I'appareil. En cas de difficulté a
mixer, ajoutez davantage de liquide.
'utilisation de l'appareil pour mixer des
épices n'est pas recommandée. En effet,
celles-ci pourraient endommager les piéces
en plastique.
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Kl Lame couteau

Suivez les instructions dans la section
« Utilisation du robot ».

Conseils et astuces

® Pour les mélanges épais, utilisez la fonction
pulse.

® Coupez les ingrédients tels que la viande, le
pain et les légumes en cubes d'environ 2 cm.

® | es biscuits doivent étre coupés en
morceaux et introduits dans le tube
d’alimentation pendant que le moteur est en
marche.

® Prenez garde a ne pas mélanger trop
longtemps.

® Pour la préparation de pates a tarte, utilisez
la matiére grasse sortie directement du
réfrigérateur et coupez-la en cubes de 2 cm.

Pétrin

Utilisez pour les pates a base de levure.

Suivez les instructions dans la section
« Utilisation du robot ».

Conseils et astuces

® | imitez la durée de fonctionnement a 60
secondes.

® Placez les ingrédients secs dans le bol puis
ajoutez le liquide dans le tube d'alimentation
tout en faisant fonctionner l'appareil.
Mélangez jusqu'a obtention d'une boule de
pate lisse et élastique.

® Pétrissez la pate a la main uniquement. I
est déconseillé de pétrir dans le bol car cela
peut entrainer une certaine instabilité du
robot.

Disque émulsifiant

(a utiliser avec l'accessoire de pétrissage )

1

Placez le disque émulsifiant sur I'accessoire
de pétrissage - alignez les ailettes de
|'accessoire de pétrissage avec les fentes du
disque.

2 Tournez l'accessoire de pétrissage dans le

sens anti-horaire jusqu'a ce qu'il se verrouille.

3 Pour séparer les piéces, tournez dans le

sens horaire et retirez le disque de I'axe de
|'accessoire.




Conseils et astuces

® Assurez-vous que le bol et I'outil sont
propres et exempts de graisse avant
utilisation.

® Mayonnaise - Placez le ou les ceufs et les
assaisonnements dans le bol et mélangez
guelgues secondes. Appareil en marche,
ajoutez progressivement I'huile dans le tube
d'alimentation en flux régulier.

m B -8 Disques

Installez I'axe d’entrainement et le bol sur le
bloc moteur.

2 Tout en le maintenant par sa poignée
centrale, placez le disque sur 'axe
d’entrainement, face appropriée vers le haut.

3  Fixez le couvercle.

4 Placez les aliments dans le tube
d'alimentation. Choisissez la taille de tube
d'alimentation que vous souhaitez utiliser.
Pour disposer d'un tube d'alimentation de
petit diametre, placez d'abord le grand
poussoir a l'intérieur du tube. A utiliser pour
des ingrédients minces insérés un par un.
Pour disposer d'un tube d'alimentation de
grand diamétre, utilisez les deux poussoirs
ensemble.

5 Allumez 'appareil et exercez a I'aide
du poussoir une pression réguliere -
n’insérez jamais vos doigts dans le tube
d’alimentation.

Conseils et astuces

® Utilisez des ingrédients frais.

® Ne coupez pas les ingrédients trop petits.
Remplissez presque totalement la largeur
du tube d'alimentation. Ceci évite aux
ingrédients de glisser sur le coté pendant le
fonctionnement de l'appareil.

® | orsgue vous émincez ou vous rapez : les
aliments placés verticalement ressortent plus
courts que ceux placés horizontalement.

® || reste toujours une petite quantité d'aliments
sur le disque ou dans le bol apres utilisation
de l'appareil.

Presse-agrumes (si fourni

a Coéne
b Passoire

Pour utiliser le presse-agrumes

1 Installez 'axe d’entrainement et le bol sur le
bloc moteur.

2 Fixez la passoire dans le bol - assurez-vous
de verrouiller la poignée de la passoire
directement sur celle du bol.

3 Fixez le cébne sur 'axe d’entrainement en
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tournant jusqu’a ce qu'’il descende a fond.

4 Coupez le fruit en deux. Mettez I'appareil en
marche et pressez le fruit sur le cone.

® Si la passoire n’est pas correctement
verrouillée, le presse-agrumes ne
fonctionnera pas.

Conseils et astuces

® Pour de meilleurs résultats, conservez vos
fruits a température ambiante et faites les
rouler sous la paume de votre main sur un
plan de travail avant de les presser.

® Pour optimiser I'extraction de jus, bougez le
fruit d’'un coté et de l'autre lorsque vous le
pressez.

® | orsque vous réalisez de grandes quantités
de jus, videz régulierement la passoire pour
éviter 'amas de pulpe et de grains.

B Hachoir/moulin compact i
fourni)

Gobelet

Joint d’étanchéité

Unité/Ensemble porte-lames

O O o

1 Placez les ingrédients dans le bol.

2 Installez la rondelle d’étanchéité dans l'unité
porte-lames.

3  Retournez l'unité porte-lames. Mettez-le dans
le bol, les lames vers le bas.

4 Vissez I'unité porte-lames dans le bol et
serrez bien. Référez-vous aux graphiques
présentés sous l'unité porte-lames comme
suit :

@ - position déverrouillée
@ - position verrouillée

5 Installez le moulin sur le bloc moteur et
tournez-le dans le sens horaire jusqu'a ce
qu'il se verrouille.

6 Sélectionnez la vitesse maximum ou utilisez
la fonction Pulse (P).

Conseils et astuces

® Aliments pour bébé / purées - laissez
les aliments cuits refroidir a température
ambiante avant de les passer au moulin.

® Pour de meilleurs résultats lorsque vous
voulez hacher des fines herbes, il est
recommandé d'utiliser le grand bol.




B Moulin & moudre i fourni)

a Couvercle du moulin
b Ensemble porte-lames du moulin & moudre

1 Insérez les ingrédients dans l'unité porte-
lames.

2 Installez le couvercle et tournez dans le sens
des aiguilles d’'une montre pour verrouiller.

3 Placez le moulin sur le bloc moteur et tournez
dans le sens des aiguilles d’'une montre pour
le verrouiller.

4 Sélectionnez une vitesse ou utilisez la
fonction pulse (P).

Conseils et astuces

® Pour des performances optimales lorsque
vous souhaitez moudre des épices, il est
recommandé de ne pas moudre plus de 50 g
a la fois dans votre moulin.

® | es épices brutes conservent plus longtemps
leurs saveurs que les épices moulues ; il est
donc préférable de moudre les épices en
petite quantité a chague fois pour conserver
leurs saveurs.

® Pour libérer toute la saveur et les huiles
essentielles des épices brutes, il est
recommandé de les griller avant de les
moudre.

® Ne tentez pas de hacher de la racine de
curcuma déshydratée dans le moulin,
car celle-ci est trop dure et risque
d’endommager les lames.

® Coupez le gingembre en petits morceaux
avant de le moudre.

® Pour de meilleurs résultats lorsque vous
voulez hacher des fines herbes, il est
recommandé d'utiliser le grand bol.

Blend-Xtract 2GO (si fourni)

Couvercle verseur
Bouteille

Joint d’étanchéité
Ensemble porte-lames

OO 0w

—

Ajoutez les ingrédients dans la bouteille

jusgu’a la marque de niveau 400 ml.

® Pour des performances de mixage optimales,
toujours ajouter la glace/les ingrédients
congelés dans la bouteille d’abord.

® | orsgue vous ajoutez les produits surgelés
(c.-a-d. des fruits ou du yaourt surgelés, de
la créme glacée ou de la glace) ne mixez pas
plus de 60 g ou 3 glacons.

® Ne mixez pas des ingrédients congelés sans
ajouter de liguide.

2 Installez le joint d’étanchéité sur l'unité

porte-lames, en veillant a ce que le joint soit

correctement inséré sur la partie rainurée.
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Des fuites peuvent apparaitre si le joint est
endommagé ou mal inséré.

Tenez I'unité porte-lame par le dessous et
baissez-la dans la bouteille, lames vers le bas.
Vissez le porte-lame dans la bouteille et
tournez dans le sens des aiguilles d’'une
montre.

Agitez pour répartir les ingrédients.

Placez le blender sur le bloc moteur et
tournez dans le sens des aiguilles d’'une
montre pour I'enclencher.

Sélectionnez la vitesse maximum et mixez les
ingrédients jusqu’a obtenir une texture lisse
et onctueuse.

Une fois que vous avez obtenu la consistance
voulue, utilisez le bouton Pulse (P) pour
vérifier que tous les ingrédients soient bien
mixes.

Conseils et astuces
® Notez que lorsque la tasse est remplie

jusgu’a la capacité maximale (400 ml), vous
obtenez environ deux portions.

Si vous ne souhaitez pas consommer votre
boisson immédiatement, conservez-le au
réfrigérateur.

Assurez-vous gue votre boisson est
suffisamment liquide pour étre consommeé
par le couvercle verseur. Vous pouvez
obtenir une boisson moins épaisse en
ajoutant du liquide.

Aprés le mélange, certaines boissons
peuvent ne pas étre totalement homogénes
en raison de la nature fibreuse des
ingrédients.

Les ingrédients de certaines boissons
peuvent se séparer lorsqgu’ils reposent. Il est
donc conseillé de consommer ces boissons
immédiatement. Mélangez les boissons dont
les ingrédients se sont séparés avant de les
consommer.

Lorsque le couvercle verseur est installé,
maintenez la bouteille de transport en
position verticale.

Utilisation du couvercle en
utilisant le couvercle verseur

1

Installez et verrouillez le couvercle en tournant
dans le sens des aiguilles d’'une montre.
Lorsgue vous souhaitez boire, il vous suffit
de relever le couvercle. Vous pouvez boire
directement votre boisson a partir de la
bouteille.




Centrifugeuse i fourni)

Poussoir

Couvercle de la centrifugeuse
Séparateur de pulpe
Tambour filtre

Bol

Bec de sortie du jus

O eNem )

Utilisation de la centrifugeuse

1 Placez le bol a jus sur le bloc moteur,
tournez-le dans le sens horaire jusqu'a ce
qu'il se verrouille, si le bol est correctement
installé, le bec de sortie doit se situer sur le
codté gauche.

2 Placez le séparateur de pulpe dans le
tambour filtre, en vous assurant que les
languettes se placent bien dans les encoches
au fond du tambour.

3 Installez le tambour filtre

4 Installez le couvercle de I'accessoire, tournez-
le dans le sens horaire jusgu'a ce gu'il se
verrouille. Votre centrifugeuse ne fonctionne
pas si le bol ou le couvercle ne sont pas
correctement verrouillés.

5 Placez un verre ou une verseuse de taille
adaptée sous le bec de sortie de jus.

6 Coupez les ingrédients pour les adapter a la
taille du tube d'alimentation.

7 Allumez l'appareil et appuyez uniformément
sur les ingrédients avec le poussoir, gardez
vos doigts éloignés du tube d'alimentation.
Attendez gu'ils soient totalement passés
avant d'en ajouter d'autres.

® Une fois le dernier morceau ajouté, laissez
|'appareil tourner pendant 30 secondes
supplémentaires afin d'extraire tout le jus du
tambour filtre.

Important

® Sjla centrifugeuse commence a vibrer,
éteignez-la et videz la pulpe du tambour. Les
vibrations sont dues a la répartition inégale
de la pulpe dans le tambour.

® Certains fruits/légumes trés durs peuvent
ralentir ou arréter votre centrifugeuse. Si cela
se produit, éteignez I'appareil et débloquez le
filtre.

® Coupez et nettoyez régulierement le
séparateur de pulpe pendant I'utilisation.

Conseils et astuces

® Avant toute préparation de jus, retirer les
noyaux et les pépins (par exemple pour le
poivre, le melon, les prunes) et les peaux
dures (pour le melon, I'ananas par exemple).
Les pommes et les poires peuvent étre
utilisées sans les peler ou enlever le trognon.

® Utilisez des fruits et légumes fermes et frais.

Express Dice (si fourni)

a Disque de coupe
b Grille de coupe
C Poussoir de coupe

Important : le disque de coupe est congu
uniguement pour étre utilisé avec l'appareil a
brunoise.

Utilisation de l'accessoire
Express Dice

1 Installez I'axe d'entrainement et le bol sur le
bloc moteur.

2 Ajoutez le disque de coupe et placez le
couvercle.

3 Installez la grille de coupe dans le tube
d'alimentation.

4 Allumez l'appareil et utilisez le poussoir pour
faire progresser les aliments a travers la grille.

Conseils et astuces

® Pour faciliter le fonctionnement, placez
les deux mains sur le poussoir et appuyez
fermement.

® Pour de meilleurs résultats, utilisez des fruits
et légumes frais.

® Pour éviter que les ingrédients ne se
coincent, ne les insérez pas trop compactés
dans le tube d'alimentation, idéalement, ils
ne doivent pas étre coupés en morceaux de
plus de:

50 x 30 mm

® Siles fruits/légumes sont trop durs pour
passer a travers la grille, faites les cuire
pendant environ 10 a 15 minutes, puis laissez-
les refroidir au réfrigérateur avant de les
utiliser.

® Retirez toujours les peaux dures, les noyaux,
les pépins et les graines, etc. des fruits/
légumes avant de les utiliser.

Remarque :

® Du fait des différentes tailles et formes
des aliments, une certaine partie des dés
peuvent sortir déformés, ce qui est normal.

® | es aliments tels que le fromage, le jambon
et le chorizo entrainent généralement
le colmatage de la grille, il n'est donc
pas recommandé de les utiliser avec cet
accessoire.




PYIN | 'accessoire Express Dice peut également

étre utilisé pour couper les pommes de terre en

frites, pour préparer des crudités et couper les

légumes en batonnets.

1 Installez la grille de coupe sans le disque

2 Poussez ensuite manuellement les aliments
a travers la grille sans mettre I'appareil en
marche.

Nettoyage de la grille

Utilisez I'extrémité du poussoir pour déloger tous
les résidus restés coincés dans la grille de coupe.

Express Serve (si fourni)

a Axe d'entrainement de l'accessoire Express
Serve

Goulotte d'extension

Base

Disque d'éjection

[ololNe)

—

Installez I'axe d'entrainement et le bol sur le

bloc moteur.

2 Installez I'axe d'entrainement court sur 'axe
principal. L'accessoire Express Serve ne
fonctionne pas sans I'axe d’entrainement
court.

3 Installez I'accessoire/disque souhaité,

n'appliquez pas une force excessive. Pour

plus d'informations, d'astuces et de conseils,
reportez-vous aux sections dédiées aux

Disques et a l'accessoire Brunoise Express.

A utiliser conjointement avec les éléments
suivants :

Important - Appareil a brunoise et disques

® Sjles aliments ne sortent pas, arrétez
|'appareil et vérifiez qu'ils ne sont pas
accumulés pas sous le disque de coupe et
que le disque d'éjection est installé. Retirez
tout aliment coincé avant de reprendre.

Sac de rangement

Rangez vos disques, le disque émulsifiant et
|'accessoire de pétrissage dans le sac fourni.
Pour des raisons de sécurité, lorsqu'elle n'est pas
utilisée, la lame du couteau doit étre stockée
dans le bol principal et non dans le sac de
rangement.
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Nettoyage et entretien

® Arrétez et débranchez I'appareil avant de le
nettoyer.

® Faites attention quand vous manipulez la
lame et les disques éminceurs - ils sont trés
tranchants.

® Certains aliments décolorent le plastique. Ce
phénoméne est parfaitement normal. Cela
n‘endommage pas le plastique et n'altére pas
le golt des aliments. Frottez-le a l'aide d’'un
chiffon imbibé d’huile végétale pour faire
disparaitre la décoloration.

Bloc moteur

® [Essuyez avec un chiffon humide, puis séchez.
Assurez-vous gu'aucun débris alimentaire ne
reste au niveau de la zone de verrouillage .

® N’immergez pas le socle d’alimentation dans
I'eau.

® Rangez I'excédent de cordon dans la zone de
stockage située a l'arriére du bloc moteur @

Consignes de nettoyage - voir
lillustration correspondante BX.

Service apres-vente

® En cas de problémes d'utilisation de votre
appareil, avant de demander de I'aide, consultez
la section « Guide de dépannage » de ce manuel
ou visitez www.kenwoodworld.com.

® Pour plus d'informations sur les services
de réparation/entretien ou sur la garantie,
veuillez-vous reporter a la notice
d'avertissement de sécurité séparée ou visitez
www.kenwoodworld.com.

® Concu et développé par Kenwood au Royaume-
uni.
® Fabriqué en Chine.




Tableau des conseils d’utilisation

Ne laissez pas tourner votre appareil pendant une durée supérieure aux durées définies ci-dessous sans
le laisser refroidir.
Ne dépassez pas les capacités maximales indiquées dans le tableau ci-dessous.
Dans le cas contraire, vous risqueriez d’endommager votre appareil.
Les informations fournies sur le mixage ne sont données qu’a titre indicatif et varient en fonction de
la recette et des ingrédients utilisés.

Ne mixez pas des ingrédients chauds.

Outil/ Fonction @
Accessoire ( ('\
(Sec) MAX
Mélanges tout en un pour gateaux 2 10 - 20 1.5 kg Poids
total
Pate - mélange de la matiére 2 10 340 g Poids
grasse avec la farine 1-2 10 - 20 farine
Ajout d’eau au mélange ingrédients
de pate
Pour hacher du poisson et de la viande 2 10 - 30 600 g boeuf
maigre maigre
Patés et terrines max.
Pour couper des l[égumes P 5-10 100 g-500¢g
Pour hacher des noix 2 30 - 60 100 g-200g
Herbes aromatiques 2 20 - 30 30g-50¢9
Pour transformer en purée des 2 10 - 30 1 kg
fruits tendres, des fruits cuits et des
légumes
Mayonnaise 2 60 - 80 4 jaunes
d'ceufs
Creme a fouetter (les durées de mixage 1 15 - 30 250 - 500 ml
varient selon la teneur en matieres
grasses de la créeme)
Mélanges a base de levure 2 60 600 g Poids
farine
1 kg Poids
total
Raper et émincer des aliments de texture 2 -
ferme : fromages, carottes, pommes de Ne pas
terre, etc. remplir
Couper des aliments plus tendres : 1 - au-dela du
concombres, tomates. repére de
capacité
maximum
Pour raper le parmesan 2 - o
N indiquée sur
Raper des pommes de terre le bol

Pour extraire le jus des agrumes
comme les oranges, citrons, citrons
verts et pamplemousses.
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Tableau des conseils d’'utilisation

outil/ Fonction
Accessoire r?\ CL) ﬁ
(Sec) MAX
Soupes froides et boissons 2 30 - 60 1,5 litres
(Ajoutez les glagcons ou ingrédients
congelés au gobelet en dernier)
Milkshake/mélanges a base de lait 2 15 - 30 1 litre
froid
Glace pilée p 30 - 40 6 glacons
(125 9)
Pate a frire 1 10 1 litre
(ajouter les ingrédients liquides en l l
premier)
2 50
Noix 2 10 - 30 509
Grains de café 2 30 509
Marinade aux pruneaux
250 g de miel liquide clair P 5 3009
25 g de petits pruneaux doux
25 ml d'eau froide
Mettre les ingrédients au froid pendant
une nuit
Mixer des épices 2 5049
Poivre noir en grains, graines de
cardamome, graines de cumin, graines 30 - 60
@ des coriandre et graines de fenouil
' Moudre des grains de café 2 509
g Moudre des noix P - 509
Hacher des gousses d’ail, des P - 309
piments frais et du gingembre frais
Noix de coco fraiche 2/P 30 - 60 40 g
Boissons et smoothies 2 30 - 60 400 ml
Fruits et légumes 2 - 600 g
Utilisé pour couper différents légumes 2
tels que les carottes, courgettes, le
concombre, la betterave et les pommes Ne pas
en cubes. remplir
au-dela du
repéere de
h capacité
Utilisez cet accessoire pour couper Manuel maximum
toutes sortes de légumes tels que les indiquée sur
pommes de terre en frites, les carottes, les le bol

courgettes et le concombre et préparer
les crudités.
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Guide de dépannage

Probléeme

Cause

Solution

Le robot ne
fonctionne pas.

Pas d’alimentation
électrique.

Le bol n'est pas installé
correctement sur

le bloc moteur.

Le couvercle du bol
n'est pas correctement
verrouillé.

Vérifiez que le robot est branché.

Vérifiez que le bol est correctement positionné et que
la poignée est orientée vers le coin avant droit.

Vérifiez que le dispositif de verrouillage du couvercle
est correctement positionné dans la zone de la
poignée.

Le robot ne fonctionne pas si le bol et le couvercle
ne sont pas installés correctement.

Le blender,
Blend-Xtract 2GO
ou moulin ne
fonctionne pas

Le Blender, Blend-Xtract
2GO ou moulin n’est pas
correctement enclenché.
Mauvaise installation du

Blend-Xtract 2GO ou du
moulin.

Le Blender, Blend-Xtract 2GO ou moulin ne
fonctionnera pas s'il est installé de maniére incorrecte
sur le dispositif de verrouillage.

Vérifiez que l'unité porte-lames est bien serrée sur le
bol.

Le robot s'arréte
pendant le
fonctionnement.

Le robot est surchargé/les
capacités maximales ont
été dépassées.

Le couvercle est
déverrouillé.

Vérifiez les capacités maximum dans le Tableau des
conseils d’utilisation.

Vérifiez si le couvercle est correctement verrouillé.

Le Blend-Xtract
2GO ou moulin
multifonctions fuit
au niveau

de la base de
'ensemble porte-
lames.

Absence de joint
d’étanchéité.

Joint d’étanchéité mal fixe.
Joint d’étanchéité
endommagé.

Assurez-vous gue le joint est correctement mis
en place et non endommagé. Pour obtenir le
remplacement d'un joint d’étanchéité, consultez la
section « Service aprés-vente ».

Mauvaise
performance des

outils/accessoires.

Consultez les conseils dans la section « Utilisation des accessoires » appropriée.
Assurez-vous que les accessoires sont correctement assemblés.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

e Bitte lesen Sie vor Gebrauch lhres Gerats die separaten
Sicherheitshinweise sowie die Bedienungsanleitungen in
diesem Handbuch sorgfaltig durch und bewahren Sie sie zur

spateren Bezugnahme auf.

Vor dem Anschluss

® Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf der Unterseite des Gerats Ubereinstimmt.

® Das Gerat entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 Uber Materialien und Gegenstande, die dazu
bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berthrung zu kommen.

Vor dem ersten Gebrauch

1 Entfernen Sie den Kunststoff-Schutz vom Schlagmesser. Vorsicht! Die Messer sind sehr scharf. Diese
Abdeckungen sollten entsorgt werden, da sie lediglich zum Schutz der Messer bei Herstellung und

Transport dienen.

2 Waschen Sie die Teile ab; siehe ,Pflege und Reinigung*”.

Ubersicht

Kuchenmaschine - Express Prep
Stopfer

Fuallschacht

Deckel

Schussel

Abnehmbare Antriebswelle

Antriebseinheit
Geschwindigkeits-/Pulsregler
Sicherheitsverriegelungen

Kabelfach (hinten)

@EOEOOO®EO

Kunststoff-Mixer

Mixbecher mit befestigter Klinge
Deckel mit Tropfelloch

(@3

Standardaufsatze

Schlagmesser

Knetwerkzeug
Emulgatorscheibe
Raspel-/Schneidescheibe, 4 mm
Raspel-/Schneidescheibe, 2 mm

@EReE »

Es kann sein, dass nicht alle der unten
aufgeflUhrten Zubehorteile im Lieferumfang lhrer
Kuchenmaschine enthalten sind. Dies hangt
vom jeweiligen Modell ab. Besuchen Sie www.
kenwoodworld.com fur Informationen zum

Kauf von Zubehor, das nicht im Lieferumfang
enthalten ist.
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B Optionales Zubehor

Extrafeine Raspelscheibe (wenn im

Lieferumfang)
Zitruspresse (wenn im Lieferumfang)

®Q

Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz (wenn
im Lieferumfang)

Gewlrzmuhle (wenn im Lieferumfang)
Blend-Xtract 2GO (wenn im Lieferumfang)
Entsafter (wenn im Lieferumfang)

Express Dice (wenn im Lieferumfang)
Express Serve (wenn im Lieferumfang)

POR®OO®E®

Aufbewahrungsbeutel (wenn im
Lieferumfang)

®

Spatel

Verwendung Ihrer Kiichenmaschine
Abbildung @ - ©

1 Setzen Sie die abnehmbare Antriebswelle auf
die Antriebseinheit.

2 Dann die Schussel auf die Antriebseinheit
aufsetzen und im Uhrzeigersinn drehen, bis
sie einrastet.

3 Setzen Sie ein Zubehorteil auf die
Antriebswelle der Schussel.

® Setzen Sie immer die Schussel und das
Zubehorteil auf die Maschine, bevor Sie die
Zutaten hinzugeben.

4 Setzen Sie den Deckel auf - achten Sie
darauf, dass die Spitze der Antriebswelle
bzw. des Zubehorteils in die Mitte des
Deckels greift.

® Zum Betreiben der Kiichenmaschine niemals
den Deckel verwenden, sondern stets den
Betriebs-/Geschwindigkeitsschalter.

5 SchlieBen Sie das Gerat an das Netz an,
schalten Sie es ein und wahlen Sie eine
Geschwindigkeit (siehe Empfehlungstabelle).



Die Kiichenmaschine funktioniert nur, wenn
Schiissel und Deckel richtig arretiert sind.
Uberpriifen Sie, dass sich Einfiillschacht
und Schiisselgriff auf der Ecke vorne rechts
befinden.

Verwenden Sie die Pulsfunktion (P)

fur kurze, stoBweise Mixvorgange. Die
Pulsfunktion lauft, solange der Schalter in der
entsprechenden Position gehalten wird.
FlUhren Sie die obigen Schritte in
umgekehrter Reihenfolge aus, um Schussel,
Zubehorteile und Deckel zu entfernen.

Das Gerdt vor dem Abnehmen des Deckels
immer ausschalten und den Netzstecker
ziehen.

Wichtig

Ihre Kiichenmaschine eignet sich nicht zum
Zerkleinern oder Mahlen von Kaffeebohnen
oder grobem Zucker.

Beim Hinzufligen von Mandelaroma oder
anderen Aromen maéglichst vermeiden,
dass diese auf den Kunststoff gelangen.
Sie kdnnten zu permanenten Verfarbungen
fuhren.

Verwendung des Zubehors

jeweiligen Aufsatz.

Sehen Sie bitte die
Empfehlungstabelle, Abbildungen
und den relevanten Abschnitt fUr den

Kunststoff-Mixer (wenn im

Lieferumfang)
Zusammensetzung und Gebrauch - Bitte
sehen Sie die Mixer-Abbildungen und die
Empfehlungstabelle.

2 lhre Zutaten in den Mixbecher geben.

3 Den Deckel auf den Mixbecher aufsetzen
und im Uhrzeigersinn drehen, bis ein Klicken
ertont.

4 Den Mixer auf die Antriebseinheit setzen und
im Uhrzeigersinn drehen und einrasten.

® Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Mixer

falsch auf der Verriegelung befestigt ist.

® F(Ur die Zubereitung von Mayonnaise alle

Hinweise und Tipps

Zutaten auBer dem Ol in den Mixaufsatz
geben. Dann das Ol bei laufendem Gerat
nach und nach durch das Trépfelloch im
Deckel hinzuftgen.

® Dickflussige Mischungen, z. B. Patés und
Dips, mussen evtl. zwischendurch von den
Seiten des Mixbechers nach unten geschabt
werden. Lasst sich die Mischung zu schwer
verarbeiten, mehr FlUssigkeit zugeben.
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® £s wird davon abgeraten, GewUrze zu
verarbeiten, da diese die Kunststoffteile
beschadigen kénnen.

Kl Sschlagmesser

Siehe Anleitungen unter ,Verwendung lhrer
Kluchenmaschine®.

Hinweise und Tipps

® F(r ein groberes Ergebnis empfiehlt sich die
Pulsfunktion.

® Zutaten wie Fleisch, Brot oder Gemuse in ca.
2 cm grof3e Stlcke schneiden.

® Kekse sollten in Stlcke gebrochen und bei
laufendem Gerat durch den Fullschacht
zugegeben werden.

® £in zu langes Verarbeiten vermeiden.

® Beim Zubereiten von Teig das Fett direkt aus
dem Kuhlschrank in ca. 2 cm grof3en Stlcken
zugeben.

Knetwerkzeug

Fur Hefeteig.

Siehe Anleitungen unter ,Verwendung lhrer
Kluchenmaschine®.

Hinweise und Tipps

® Nicht langer als 60 Sekunden verarbeiten.

® Trockene Zutaten in die Schussel geben und
Flussigkeit bei laufendem Gerat durch den
Fullschacht hinzufligen. Verarbeiten, bis eine
glatte, geschmeidige Teigkugel entsteht.

® \Von Hand nachkneten. Das Nachkneten in
der Schussel wird nicht empfohlen, da die
Kuchenmaschine dabei ihren sicheren Stand
verlieren kdénnte.

Emulgatorscheibe
(zur Verwendung mit dem Knethaken )

1 Die Emulgatorscheibe auf den Knethaken
aufsetzen, dabei die Rippen am Knethaken
auf die Schlitze in der Scheibe ausrichten.

2 Den Knethaken gegen den Uhrzeigersinn
drehen und einrasten.

3  Um die Teile wieder auseinanderzunehmen,
im Uhrzeigersinn drehen und die Scheibe
vom Knethakenschaft abnehmen.

Hinweise und Tipps

® \/or Gebrauch sicherstellen, dass Schussel
und RUhrelement sauber und fettfrei sind.

® Mayonnaise - Eier und Gewdlrze in die
Schussel geben und ein paar Sekunden lang
mixen. Bei laufendem Geréat das Ol allmahlich
und kontinuierlich in den Fullschacht gieBen.




m B -8 Scheiben

Setzen Sie Antriebswelle und Schussel auf die
Antriebseinheit.

2 Halten Sie die Scheibe am Mittelgriff fest und
setzen Sie sie mit der gewlinschten Seite
nach oben auf die Antriebswelle.

3 Setzen Sie den Deckel auf.

4 Das Schnittgut in den Fullschacht geben. Den
gewlinschten Fullschacht wahlen.
Verwendung des kleinen Fullschachts:
Zunachst den grofRen Stopfer in den
Fullschacht einsetzen. Fur einzelne dinne
Zutaten verwenden.

Verwendung des groRRen Fullschachts: Beide
Stopfer gemeinsam verwenden.

5 Schalten Sie das Gerat ein und drlcken Sie
das Schnittgut gleichméaiig mit dem Stopfer
nach unten. Stecken Sie niemals die Finger
in den Fillschacht.

Hinweise und Tipps

® Frische Zutaten verwenden.

® Zutaten nicht zu klein schneiden. Die Breite
des Fullschachts ziemlich ausfullen. Dies
verhindert, dass Zutaten beim Verarbeiten
seitlich wegrutschen.

® Beim Schneiden oder Raspeln: Senkrecht
eingefllltes Schnittgut wird kurzer
geschnitten als horizontal liegende Stlcke.

® Nach der Verarbeitung bleiben immer kleine
Reste auf der Scheibe oder in der Schussel
zurdck.

Zitruspresse (wenn im
Lieferumfang)

a Presskegel
b Sieb

Verwendung der Zitruspresse

1 Setzen Sie Antriebswelle und Schussel auf die
Antriebseinheit.

2 Setzen Sie das Sieb in die Schussel -
vergewissern Sie sich, dass der Siebgriff
direkt Uber dem Schusselgriff einrastet.

3 Setzen Sie den Presskegel auf die
Antriebswelle und drehen Sie ihn, bis er ganz
nach unten rutscht.

4 Halbieren Sie die Frucht. Schalten Sie dann
das Gerat ein und drucken Sie die Frucht auf
den Presskegel.

® Die Zitruspresse funktioniert nur, wenn das
Sieb ordnungsgemaB eingerastet ist.
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Hinweise und Tipps

® Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn
Sie die Fruchte bei Zimmertemperatur
aufbewahren und verarbeiten und sie vor
dem Entsaften mit leichtem Druck auf der
Arbeitsflache rollen.

® Sie erhohen die Saftausbeute, indem Sie die
Frucht beim Entsaften leicht hin und her
bewegen.

® Beim Entsaften groRRer Mengen sollten
Sie das Sieb regelmaBig reinigen, damit
sich nicht zu viel Fruchtfleisch und Kerne
ansammeln.

Kompakt-Zerkleinerer/
Mahlaufsatz (wenn im
Lieferumfang)

Mahlbehalter
Dichtungsring
Messereinheit

O 0w

1 Geben Sie die Zutaten in den Behalter.

2 Legen Sie den Dichtungsring in den
Messereinsatz ein.

3 Drehen Sie den Messereinsatz um. Fuhren Sie
ihn mit nach unten weisenden Messern in den
Mahlbehalter ein.

4 Schrauben Sie den Messereinsatz in den
Mahlbehélter, bis er handfest angezogen ist.
Richten Sie sich nach den Abbildungen auf
der Unterseite des Messereinsatzes:

@ - entriegelte Position
@ - verriegelte Position

5 Die Muhle auf die Antriebseinheit aufsetzen
und im Uhrzeigersinn drehen, bis sie einrastet.

6 Wahlen Sie die Hochstgeschwindigkeit oder
verwenden Sie die Pulsfunktion (P).

Hinweise und Tipps

® Babynahrung/Plrees - gekochte Zutaten vor
dem Verarbeiten im Multizerkleinerer immer
auf Raumtemperatur abkUhlen lassen.

® F(r die besten Ergebnisse empfiehlt es sich,
zum Hacken von Krautern die Hauptschussel
zu verwenden.

B Gewurzmunhle cwenn im
Lieferumfang)

a Muhlendeckel
O Messereinheit fur Gewtrzmuhle

1 Geben Sie lhre Zutaten in den Messereinsatz.

2 Setzen Sie den Deckel auf und drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

3  Setzen Sie die Muhle auf die Antriebseinheit
und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, bis sie
einrastet.



4

Wahlen Sie die Hochstgeschwindigkeit oder
verwenden Sie die Pulsfunktion (P).

Hinweise und Tipps
® F(r eine optimale Leistung beim Mahlen von

GewuUrzen empfehlen wir, maximal 50 g pro
Mahlvorgang zu verarbeiten.

Ganze GewdUrze behalten ihr Aroma sehr

viel langer als gemahlene. Es empfiehlt sich
deshalb, jeweils kleine Mengen nach Bedarf
frisch zu mahlen.

Um das volle Aroma und die essentiellen Ole
von Gewdlrzen freizusetzen, sollten Sie diese
vor dem Mahlen résten.

Nicht fur getrocknete Kurkumawurzel
verwenden, da diese zu hart ist und die
Messer beschadigen kéonnte.

Schneiden Sie Ingwerwurzel und Kokosnuss
vor dem Mahlen in kleine Stucke.

Fur die besten Ergebnisse empfiehlt es sich,
zum Hacken von Krautern die Hauptschussel
zu verwenden.

Blend-Xtract 2GO (wenn im

OO T0w

—

Lieferumfang)

Ausgussdeckel
Flasche
Dichtungsring
Messereinheit

Geben Sie Zutaten bis zur 400-ml-Markierung
in die Flasche.

FUr beste Mixergebnisse Eis/gefrorene
Zutaten immer zuerst in die Flasche geben.
Beim Hinzugeben von gefrorenen Zutaten (d.
h. TK-Frlchte, gefrorener Joghurt, Eiscreme
oder Eis) nicht mehr als 60 g bzw. 3 Eiswurfel
verarbeiten.

Niemals gefrorene Zutaten ohne FlUssigkeit
mixen.

Setzen Sie den Dichtungsring auf den
Messereinsatz. Achten Sie darauf, dass der
Ring korrekt in der Rille einliegt.

Wenn die Dichtung beschadigt ist oder nicht
richtig eingesetzt wurde, kann FlUssigkeit
auslaufen.

Halten Sie den Messereinsatz an der
Unterseite fest und setzen Sie ihn mit den
Messern nach unten auf die Flasche.
Schrauben Sie die Messerhalterung auf die
Flasche - drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, bis
sie fest sitzt.

Schutteln Sie die Flasche, um die Zutaten zu
verteilen.

Mixer auf die Antriebseinheit setzen und im
Uhrzeigersinn drehen, bis er einrastet.
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Wahlen Sie die Hochstgeschwindigkeit.
Verarbeiten Sie die Zutaten, bis sie glatt
puriert sind.

Wenn |hr Getrank die gewlinschte Konsistenz
erreicht hat, kdbnnen Sie die Pulstaste ,P"
verwenden, um alle Zutaten grtundlich zu
mischen.

Hinweise und Tipps
® Bijtte beachten, dass eine maximal geflllte

Flasche (400 ml) fur etwa zwei Portionen
reicht.

Wenn Sie Ihr Getrank nicht sofort genieen
wollen, stellen Sie es in den Kuhlschrank.
Achten Sie darauf, dass Ihr Getrank
ausreichend dunnflUssig ist, damit es aus
dem Ausgussdeckel getrunken werden kann.
Um das Getrank dunnflUssiger zu machen,
einfach mehr FlUssigkeit hinzugeben.

Es kann sein, dass nach dem Mixen manche
Getranke nicht richtig dunnflUssig sind. Dies
liegt an Samen- oder Faserbestandteilen
mancher Zutaten.

Bei manchen Getréanken kénnen sich feste
Bestandteile nach einer Zeit absetzen.
Deshalb ist es das Beste, diese sofort zu
trinken. Getranke mit Satz sollten vor dem
Trinken aufgeruhrt werden.

Die Sportflasche immer aufrecht halten,
wenn der Ausgussdeckel darauf sitzt.

Verwendung des Trinkdeckels

1

Setzen Sie den Deckel auf und befestigen Sie
ihn durch Drehen im Uhrzeigersinn.

Zum Trinken 6ffnen Sie einfach die
Ausgussklappe. Sie kénnen das Getrank
direkt aus der Flasche trinken.

Entsafter (wenn im Lieferumfang)

oo

Q® QOO0

Stopfer
Entsafter-Deckel
Trester-Entferner
Filtertrommel
Schale
Saftausguss

Verwendung des Entsafters

1

Die Entsafterschissel auf die Antriebseinheit
aufsetzen und im Uhrzeigersinn drehen, bis
sie einrastet. Wenn die Schussel korrekt
angebracht ist, mUsste sich der Ausguss auf
der linken Seite befinden.

Den Tresterentferner in die Filtertrommel
einsetzen, dabei darauf achten, dass die
Zungen in die Schlitze am Trommelboden
eingreifen.

Die Filtertrommel einsetzen.




4 Den Aufsatzdeckel aufsetzen und im
Uhrzeigersinn drehen, bis er einrastet. Der
Entsafter wird nicht funktionieren, wenn
Schiissel oder Deckel nicht korrekt arretiert
sind.

5 Ein Glas oder einen geeigneten Krug unter
den Saftausguss stellen.

6 Das Obst/Gemuse so zuschneiden, dass es in
den Fullschacht passt.

7 Einschalten und mit dem Stopfer gleichmaRig
hinunterdrtcken. Niemals die Finger in den
Fullschacht stecken. Vollstandig verarbeiten,
bevor Sie mehr hinzugeben.

® Nach dem Einfullen des letzten Stucks den
Entsafter weitere 30 Sekunden laufen lassen,
um den gesamten Saft aus der Filtertrommel
herauszuholen.

Wichtig

® [alls der Entsafter zu vibrieren beginnt, das
Gerat ausschalten und Trester aus dem Filter
entfernen. Der Entsafter vibriert, wenn der
Trester ungleich verteilt ist.

® Bei einigen sehr festen Stlcken kann Ihr
Entsafter langsamer arbeiten oder ganz
anhalten. In diesem Fall das Gerat ausschalten
und den Filter sdubern.

® \Wahrend des Entsaftens in regelméaiigen
Abstadnden das Gerat ausschalten und den
Tresterbehalter leeren.

Hinweise und Tipps

® \/or dem Verarbeiten Kerne und Steine (z. B.
von Paprikaschoten, Melonen, Pflaumen) und
harte Schalen (z. B. von Melonen, Ananas)
entfernen. Apfel oder Birnen brauchen nicht
geschalt zu werden.

® [estes, frisches Obst und Gemuse

verwenden.

Express Dice (wenn im
Lieferumfang)

a Warfelscheibe
b Waurfelgitter
C Wdrfelstopfer

Wichtig: Die Wurfelscheibe ist ausschliellich zur
Verwendung mit dem Wdurfelschneider-Aufsatz
bestimmt.

Verwendung des Express Dice

1 Die Antriebswelle und die Schissel an der
Antriebseinheit anbringen.

2 Die Wurfelscheibe hinzuflgen und den Deckel
aufsetzen.

3 Das Waurfelgitter in den Fullschacht einsetzen.
4 Einschalten, und dann das Schnittgut mit Hilfe
des Wurfel-Stopfers durch das Wurfelgitter

fuhren.
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Hinweise und Tipps

® Zur UnterstUtzung der Verarbeitung beide
Hande auf den Stopfer legen und fest nach
unten drucken.

® F(r beste Ergebnisse festes, frisches Obst
und Gemuse verwenden.

® Das Schnittgut nicht zu dicht in den
Fullschacht packen, damit es sich nicht
verklemmt. Idealerweise sollten die einzelnen
Stlcke héchstens:

50 x 30 mm

® \Wenn das Schnittgut zu hart ist, um durch
das Gitter gedrlckt zu werden, sollten Sie
es zuvor etwa 10-15 Minuten kochen und
dann vor dem Verarbeiten im Kuhlschrank
abkuhlen.

® \/or dem Verarbeiten alle harten Schalen,
Steine, Kerne, Samen usw. entfernen.

Hinweis:

® Aufgrund der unterschiedlichen GréBe und
Form des Schnittguts werden meist auch
einige unformige Stlcke entstehen. Das ist
normal.

® | ebensmittel wie Kase, gekochter Schinken
und Chorizo wlrden das Gitter verstopfen,
weshalb die Verwendung dieses Aufsatzes
fur sie nicht zu empfehlen ist.

PYIN Der Express Dice kann auch dazu

verwendet werden, Pommes frites und rohe

GemuUsesticke und stabchen herzustellen.

1 Das Wirfelgitter ohne die Wurfelscheibe
einsetzen.

2 Dann das Schnittgut von Hand durch das
Gitter drlcken, ohne das Gerat einzuschalten.

Reinigen des Gitters

Benutzen Sie das Ende des Stopfers dazu,
im Wurfelgitter zurtckgebliebene Reste zu
entfernen.



Express Serve (wenn im
Lieferumfang)

Express serve Antriebswelle
Auslassverlangerung

Sockel

Auswurfscheibe

OO 0w

—

Die Antriebswelle und die Schussel an der

Antriebseinheit anbringen.

2 Die kleine Antriebswelle auf die
Hauptantriebswelle aufsetzen - muss
angebracht werden, damit Express Serve
funktionieren kann.

3 GewUnschte/s Scheibe/Zubehdr einsetzen

- nicht zu viel Kraft austben. Fur weitere

Informationen, Hinweise und Tipps sehen Sie

bitte die Abschnitte zu Arbeitsscheiben und

Express Wurfelschneider.

Gemeinsam mit Folgendem verwenden:

Wichtig - Wiirfelschneider und Scheiben

® \Wenn das Schnittgut nicht aus dem Auslass
austritt, ausschalten und Uberprufen, dass es
sich nicht unter der Arbeitsscheibe und der
Auswurfscheibe (falls montiert) angesammelt
hat. Festgesetzte Zutaten I6sen und dann die
Verarbeitung fortsetzen.

Aufbewahrungsbeutel

Verstauen Sie Ihre Arbeitsscheiben,
Emulgatorscheibe und den Knethaken im
mitgelieferten Beutel.

Aus Sicherheitsgriinden sollte der
Messereinsatz bei Nichtgebrauch nicht
im Aufbewahrungsbeutel, sondern in der
HauptschUssel verstaut werden.
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Pflege und Reinigung

Das Gerat vor dem Reinigen immer
ausschalten und den Netzstecker ziehen.
Vorsicht beim Umgang mit Messer und
Schneidescheibe - sie sind sehr scharf.
Manche Zutaten kénnen den Kunststoff
verfarben. Dies ist vollig normal und hat
keine Auswirkungen auf den Kunststoff oder
den Geschmack lhrer Zutaten. Mit einem in
Pflanzendl getauchten Tuch abreiben, um die
Verfarbungen zu beseitigen.

Antriebseinheit

Mit einem feuchten Tuch abwischen und
anschlieBend abtrocknen. Sicherstellen,

dass der Verriegelungsbereich frei von
Lebensmittelrickstanden ist.
Antriebseinheit nicht in Wasser tauchen.
Uberschissiges Kabel im Kabelfach auf der
Ruckseite der Antriebseinheit verwahren @

Reinigungsanweisungen - siehe
die jeweilige Abbildung B

Kundendienst und Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem

Betrieb Ihres Gerats haben, ziehen Sie bitte
den Abschnitt ,,Fehlerbehebung” dieser
Gebrauchsanleitung zu Rate oder besuchen
Sie www.kenwoodworld.com, bevor Sie Hilfe
anfordern.

Far Service- und Garantieinformationen sehen
Sie bitte die separaten Sicherheitshinweise oder
besuchen Sie www.kenwoodworld.com.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.




Empfehlungstabelle

Das Gerat nicht ohne Pause langer als unten angegeben betreiben.
Niemals die in der nachstehenden Empfehlungstabelle angegebenen Hochstmengen Uberschreiten.

Bei l&ngerem, ununterbrochenem Betrieb kann Ihr Gerat Schaden nehmen.

Die Verarbeitungsangaben dienen lediglich zur Orientierung. Tatsachliche Zeiten sind abhdngig vom
jeweiligen Rezept und den verarbeiteten Zutaten.
Keine heiBen Zutaten verarbeiten.

Werkzeug/ Funktion @ ﬁ
Zubehor r;\
(Sek.) MAX
Kuchenteige 2 10 - 20 1,5 kg
Gesamtgewicht
Knetteig - Einarbeiten von Fett in Mehl 2 10 340 g
Zugabe von Wasser fir Teigzutaten 1-2 10 - 20 Mehlgewicht
Hacken von Fisch und magerem Fleisch 2 10 - 30 600 g max.
Patés und Terrinen mageres
Rindfleisch
Hacken von GemUse P 5-10 100 g - 5009
Hacken von NUssen 2 30 - 60 100 g - 200 g
Krauter 2 20 - 30 30-509
Plrieren von weichem / gekochtem Obst 2 10 - 30 1kg
und GemuUse
Mayonnaise 2 60 - 80 4 Eigelb
Schlagsahne (Verarbeitungszeiten 1 15 - 30 250 - 500 ml
sind abh&ngig vom Fettgehalt der
verwendeten Sahne.)
Hefeteig 2 60 600 g
Mehlgewicht
1 kg
Gesamtgewicht
Reiben und Schneiden fester Zutaten: 2 -
Kase, Karotten, Kartoffeln und
Nahrungsmittel von &hnlicher Konsistenz. Schi
chussel
Schneiden weicherer Zutaten: Gurken und 1 - héchstens bis
Tomaten. zur Maximum-
Markierung
Reiben von Parmesankéase 2 - fullen

Raspeln von Kartoffeln

Zum Entsaften von Zitrusfrichten
(z. B. Orangen, Zitronen, Limetten
und Grapefruit) verwenden.
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Empfehlungstabelle

Werkzeug/ Funktion @ ﬁ
Zubehor , ( \
(Sek.) MAX
Kalte Flussigkeiten und Getranke 2 30 -60 151
(Eis/gefrorene Zutaten zuletzt in die
Flasche geben)
Milkshake/Mischungen mit kalter 2 15 - 30 11
Milch
Eis zerkleinern P 30 - 40 6 Eiswdlrfel
(125 9)
Flussiger Teig 1 10 11
(FlUussigkeit zuerst hinzugeben) l l
2 50
NuUsse 2 10 - 30 50 ¢
Kaffeebohnen 2 30 509
Backpflaumen-Marinade
250 g klarer, flussiger Honig P 5 3009
25 g kleine weiche Backpflaumen
25 ml kaltes Wasser
Uber Nacht in den Kuhlschrank stellen
Verarbeiten von GewUrzen 2 509
Schwarze Pfefferkdrner, Kardamom-,
Kreuzkimmel-, Koriander- und 30 - 60
@ Fenchelsamen
Mahlen von Kaffeebohnen 2 509
" Hacken von Nussen P - 5049
V Zerkleinern von Knoblauchzehen, P - 309
frischen Chilischoten und
Ingwerwurzeln
Frische Kokosnuss 2/P 30 - 60 40 g
Getranke und Smoothies 2 30 - 60 400 ml
Obst und Gemuse 2 - 600 g
Zum Wurfeln von GemuUse und Obst aller 2
Art - z. B. Méhren, Zucchini, Gurken, Rote
Beete und Apfel.
Schussel
hoéchstens bis
- zur Maximum-
Markierung
Geeignet dazu, verschiedenste Manuell fullen

Lebensmittel, z. B. Kartoffeln, Mdhren,
Zucchini und Gurken, zu Pommes frites
oder in GemUsestabchen zu schneiden.
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Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Lésung

Die Kuchenmaschine
funktioniert nicht.

Kein Strom.

Schussel nicht richtig auf
Antriebseinheit angebracht.
Schusseldeckel nicht richtig
eingerastet.

Prufen, ob der Stecker der Kichenmaschine
in der Steckdose steckt.

Prifen, ob Schissel richtig aufgesetzt ist
und Griff in die vordere rechte Ecke weist.
Prtfen, ob Deckelverriegelung im
Griffbereich richtig eingerastet ist.

Die Kiichenmaschine funktioniert nicht,
wenn Schiissel und Deckel nicht korrekt
angebracht sind.

Mixer, Blend-Xtract 2GO
oder Muhle funktioniert
nicht

Mixer, Blend-Xtract 2GO oder

MuUhle nicht korrekt aufgesetzt.

Mixer,

Blend-Xtract 2GO oder
Muhle nicht korrekt
zusammengesetzt.

Mixer, Blend-Xtract 2GO oder Muhle
funktioniert nicht, wenn er/sie falsch
aufgesetzt wurde.

Prufen, ob die Messereinheit fest an der
Flasche oder dem Behalter festgezogen ist.

Klchenmaschine bleibt
wahrend der Arbeit
stehen.

Maschine Uberlastet /
Hdéchstmengen Uberschritten.

Deckel nicht eingerastet.

Hoéchstmengen in der Empfehlungstabelle
prufen.

Prufen, ob Deckel richtig eingerastet ist.

Flussigkeit tritt unten aus
der Messereinheit von
Blend-Xtract 2GO oder
Multimuhle aus.

Dichtung fehlt.
Dichtung falsch eingesetzt.
Dichtung beschéadigt.

Prufen, ob Dichtung korrekt eingesetzt und
intakt ist. FUr Informationen zum Kauf einer
Ersatzdichtung siehe ,Kundendienst und
Service".

Unzureichende Leistung
von Werkzeugen/
Zubehorteilen.

Siehe Tipps im relevanten Abschnitt ,Verwendung des Zubehors”. Prifen, ob
Zubehorteile richtig angebracht sind.
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Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

e Prima di utilizzare ’apparecchio, consultare il foglio
illustrativo di sicurezza separato e leggere attentamente
le istruzioni per uso contenute nel presente manuale.
Conservare per riferimento futuro.

I'apparecchio.

alimenti.

Prima di collegare PPapparecchio alla rete elettrica
® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa di quella indicata sulla targhetta sotto

® Questo apparecchio é conforme al regolamento (CE) No. 1935/2004 sui materiali e articoli in contatto con

Prima di usare per la prima volta

1 Eliminare le protezioni in plastica dalla lama. Fare attenzione: le lame sono molto affilate. Le
protezioni vanno gettate, in quanto servono solo a proteggere la lama durante la produzione e il

trasporto.

2 Lavare i componenti - vedere la sezione ‘Cura & pulizia’

Legenda

Robot - Express Prep
Spingitori

Tubo di riempimento
Coperchio

Ciotola

Alberino motore rimovibile
Corpo motore

Comando velocita/impulsi
Dispositivi di blocco di sicurezza
Avvolgicavo (posteriore)

Frullatore in plastica

Caraffa con lama fissa
Coperchio con alimentazione a goccia

Accessori standard

Lama

Gancio impastatore

Disco emulsionante

Disco per affettare/grattugiare da 4 mm

@EPEEE > v B OEOEOVO®OO

Disco per affettare/grattugiare da 2 mm

E possibile che non tutti gli accessori elencati
qui di seguito siano forniti in dotazione con il
vostro robot da cucina. Gli accessori dipendono
dalla variante del modello posseduta. Visitare
www.kenwoodworld.com per informazioni su
come acquistare un accessorio non incluso nella
confezione.
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B Accessori opzionali

Disco per grattugiare extra fine (se in

dotazione)
Spremiagrum (se in dotazione) i

®Q

Tritatutto/macinino compatto (se in
dotazione)

Macinino elettrico (se in dotazione)
Blend-Xtract 2GO (se in dotazione)
Centrifuga (se in dotazione)
Express Dice (se in dotazione)
Express Serve (se in dotazione)
Custodia (se in dotazione)

ORPO®OO®®

Spatola

Uso del robot
lllustrazioni @ - ©

Montare I'alberino motore rimovibile sul
corpo motore.

2 Quindi montare la ciotola sul corpo motore e
ruotare in senso orario fino a quando non si
blocca in posizione.

—

3 Montare un accessorio sull'alberino motore
della ciotola.

® Prima di aggiungere gli ingredienti, assicurarsi
sempre di montare la ciotola e 'accessorio
sul robot da cucina.

4 Montare il coperchio - assicurandosi che
la parte superiore dell'alberino motore/
accessorio si trovino al centro del coperchio.

® Non servirsi del coperchio per azionare il
robot; utilizzare sempre il selettore acceso/
spento della velocita.

5 Collegare, accendere e selezionare una
velocita. (Fare riferimento tabella di utilizzo
consigliata).



Il robot non funziona se la ciotola o il
coperchio non sono montati correttamente
sul dispositivo di sicurezza. Assicurarsi che
il tubo di riempimento e la maniglia della
ciotola si trovino sulla destra.

Per lavorare ad intermittenza gli ingredienti,
utilizzare il tasto impulsi (P). L’apparecchio
continua a funzionare fino a quando il tasto
rimane premuto.

Rimuovere coperchio, accessori e recipiente
eseguendo la procedura inversa.

Spegnere ’apparecchio ed estrarre sempre
la spina dalla presa elettrica prima di
togliere il coperchio.

Importante

Questo apparecchio non € indicato per
macinare caffé in grani o per ottenere
zucchero a velo da zucchero granulato.
Durante I'aggiunta di aromi o essenza di
mandorle, evitare il contatto diretto con la
plastica in quanto pud provocare macchie
permanenti.

Uso degli accessori

Consultare la tabella di utilizzo, le
illustrazioni e la relativa sezione per
ciascun accessorio.

Frullatore in plastica (se in
dotazione)

1 Per assemblare e utilizzare I'apparecchio, fare
riferimento alle illustrazioni del Frullatore e
alla Tabella di utilizzo raccomandato.

2 Mettere gli ingredienti nella caraffa.

3 Porre il coperchio sulla caraffa e ruotarlo in
senso orario fino allo scatto.

4 Montare il frullatore sul corpo motore e
ruotare fino a quando non si blocca in
posizione.

® L’apparecchio non funziona se il frullatore
non é inserito correttamente nel dispositivo
di blocco.

Suggerimenti e consigli

® Quando si prepara la maionese, versare tutti
gli ingredienti, tranne l'olio, nel frullatore.
Con l'apparecchio in funzione, versare l'olio
lentamente attraverso il foro di alimentazione
a goccia del coperchio.

® Nel caso di impasti molto densi, come paté
e salse, potrebbe essere necessario staccare
gli ingredienti dalle pareti della caraffa,
usando la spatola. Se la lavorazione risulta
difficoltosa, aggiungere piu liquido.

® Non si consiglia di lavorare spezie in
guesto apparecchio, altrimenti si rischia di
danneggiare le parti in plastica.

K Lama
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Seguire le istruzioni della sessione intitolata "Uso
del robot da cucina".

Suggerimenti e consigli

® Per consistenze meno omogenee utilizzare il
comando a impulsi.

® Tagliare alimenti come carne, pane e verdure
in cubetti da 2 cm circa.

® Spezzettare i biscotti e aggiungerli
attraverso il tubo di riempimento mentre
'apparecchio € in funzione.

® Non esagerare con la lavorazione.

® Nel preparare dolci, utilizzare burro appena
tolto dal frigorifero, tagliato in cubetti da

2 cm pollici.

Gancio impastatore

Utilizzare per miscele d’'impasto con lievito.

Seguire le istruzioni della sessione intitolata "Uso
del robot da cucina".

Suggerimenti e consigli

® Non azionare l'apparecchio per piu di 60

secondi di seguito.

Introdurre gli ingredienti secchi nella
vaschetta e aggiungere il liquido attraverso
il tubo di riempimento mentre 'apparecchio
e in funzione. Lavorare fino a ottenere una
palla di impasto omogenea ed elastica.
Reimpastare solo a mano. Si sconsiglia

di reimpastare nella vaschetta per non
compromettere la stabilita dell’apparecchio.

Disco emulsionante

(utilizzare insieme al Gancio impastatore )

1

Montare il disco emulsionante sul gancio
impastatore - allineare le alette del gancio
impastatore alle fessure nel disco.

2 Ruotare il gancio impastatore in senso
antiorario per bloccarlo in posizione.
3 Per separare le parti, girare in senso orario

e sollevare il disco dall'albero del gancio
impastatore.

Suggerimenti e consigli
® Accertarsi che la ciotola e l'attrezzo siano

puliti e privi di grasso prima dell'uso.

® Maionese: mettere I'uovo e i condimenti nella

ciotola e mescolare per qualche secondo.
Con la macchina in funzione, aggiungere
gradualmente I'olio lungo il tubo di
alimentazione in un flusso costante.




m B 8 Dischi

Montare I'alberino di trasmissione e la ciotola
sul corpo motore.

Tenendolo per la presa centrale, inserire il
disco sull'alberino di rotazione con il lato
appropriato rivolto verso I'alto.

Inserire il coperchio.

Mettere il cibo nel tubo di alimentazione.
Scegliere la misura del tubo di alimentazione
che si desidera utilizzare. Per utilizzare il tubo
di alimentazione piccolo, inserire innanzitutto
lo spingitore grande all'interno del tubo

di alimentazione. Utilizzare per singoli
ingredienti sottili.

Per utilizzare il tubo di alimentazione grande,
utilizzare entrambi gli spingitori insieme.
Accendere I'apparecchio ed esercitare una
pressione uniforme con lo spingitore. Non
infilare mai le dita nel tubo di riempimento.

Suggerimenti e consigli
® Usare ingredienti freschi
® Non tagliare gli ingredienti a pezzi troppo

piccoli. Riempire il tubo di riempimento quasi
fino al bordo. In tal modo si evitera che i pezzi
scivolino di lato durante la lavorazione.
Nell'affettare o grattugiare: gli alimenti inseriti
in verticale saranno tagliati in pezzi piu corti
di quelli inseriti in orizzontale.

Dopo la lavorazione, rimarra sempre un certo
quantitativo di residui sul disco o nella vas-
chetta.

Spremiagrumi (se in dotazione)

a Cono
b Filtro

Uso dello spremiagrumi

1

Montare I'alberino motore e la vaschetta sul
corpo motore.

Inserire il filtro nella vaschetta, accertandosi
che il manico del filtro sia bloccato in
posizione direttamente sopra il manico del
recipiente.

Applicare il cono sull’alberino motore
rimovibile, ruotando fino al completo
inserimento.

Tagliare il frutto a meta. Accendere e
premere il frutto sul cono.

Lo spremiagrumi non funzionera se il filtro
non & bloccato correttamente.

Suggerimenti e consigli
® Per risultati ottimali conservare la frutta e

spremerla a temperatura ambiente e far
rotolare a mano su un piano di lavoro prima
di spremere.
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® Per facilitare I'estrazione del succo, spostare

il frutto da un lato all’altro durante la
spremitura.

® Se si spremono grandi quantita, svuotare

regolarmente il colino per evitare che si
accumulino troppa polpa e troppi semi.

B Tritatutto/macinino compatto

O O o

(se in dotazione)

Recipiente
Anello di tenuta
Unita delle lame

Inserire gli ingredienti nel recipiente.

Inserire I'anello anello di tenuta nell'unita delle
lame.

Capovolgere I'unita delle lame e abbassarla
nel recipiente con le lame rivolte verso il
basso.

Avvitare I'unita delle lame sulla caraffa a
mano senza forzare eccessivamente. Si
rimanda all'immagine sotto l'unita delle lame:
@ - posizione sbloccata

8- posizione bloccata

Posizionare il macinino sul corpo motore

e ruotare in senso orario per bloccarlo in
posizione.

Selezionare Velocita massima o utilizzare il
tasto ad impulsi (P).

Suggerimenti e consigli
® Alimenti per lattanti/puree -

lasciare
raffreddare gli alimenti cucinati a
temperatura ambiente prima di lavorarli nel
mini tritatutto.

® Per un risultato ottimale, si consiglia di

utilizzare la ciotola principale per sminuzzare
le erbe.

B] Macinino elettrico (se in

dotazione)

Coperchio del macinino
Gruppo lama macinino

Posizionare gli ingredienti nel gruppo lame.
Mettere il coperchio e ruotarlo in senso orario
fino a quando non si blocca.

Posizionare il macinino sul corpo motore e
ruotare in senso orario fino a quando non si
blocca.

Selezionare una velocita o utilizzare il
comando a impulsi (P).




Suggerimenti e consigli
® Per ottenere un risultato ottimale quando si

lavorano le spezie, si sconsiglia di lavorarne
piu di 50 g alla volta nel macinino.

Le spezie intere conservano il loro gusto per
molto piu tempo di quelle macinate quindi

€ meglio macinare una piccola quantita di
spezie fresche alla volta.

Per fare in modo che sprigionino la massima
quantita di sapore e di oli essenziali, & bene
arrostire le spezie intere prima di macinarle.
Non tritare la radice di curcuma essiccata nel
macinino, poiché e troppo dura e potrebbe
danneggiare le lame.

Tagliare lo zenzero a piccoli pezzi prima di
triturarlo.

Per un risultato ottimale, si consiglia di
utilizzare la ciotola principale per sminuzzare
le erbe.

Blend-Xtract 2GO (se in

OO 0w

—

dotazione)

Coperchio erogatore
Bottiglia

Guarnizione

Gruppo lame

Riempire la bottiglia con gli ingredienti fino al
segno di livello di 400 ml.

Per ottenere dal frullatore le migliori
prestazioni possibili, riempire sempre la
bottiglia prima con il ghiaccio/gli ingredienti
congelati.

Quando si aggiungono ingredienti congelati
(es. frutta congelata, yogurt, gelato o
ghiaccio), non frullare piu di 60 g di
ingredienti o di 3 cubetti di ghiaccio.

Non frullare ingredienti congelati senza liquido.

Montare la guarnizione sulle lame, facendola
entrare nell’apposita scanalatura.

Se la guarnizione & danneggiata o non & stata
montata correttamente, si verificheranno
fuoriuscite di liquidi.

Tenere il gruppo lame dalla base e abbassarla
nella bottiglia, con le lame rivolte verso il
basso.

Avvitare il supporto lame sulla bottiglia,
ruotando in senso orario, fino a bloccarlo in
posizione.

Agitare per distribuire gli ingredienti.
Posizionare il frullatore sul corpo motore e
girare in senso orario per bloccare in posizione.
Selezionare la velocita massima. Frullare gli
ingredienti finché non saranno omogenei.
Quando la bevanda avra raggiunto la densita
desiderata, & possibile utilizzare il tasto

ad impulsi "P" per assicurarsi che tutti gli
ingredienti siano miscelati bene.
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Suggerimenti e consigli
® Quando la bottiglia viene riempita fino alla

capacita massima (400 ml), contiene una
quantita di bevanda sufficiente per circa due
porzioni.

Se non si beve subito la bevanda, conservarla
in frigorifero.

Accertarsi che la bevanda sia abbastanza
liquida da poterla bere dal coperchio
erogatore. Per avere una bevanda piu diluita,
aggiungere piu liguido.

Dopo aver frullato gli ingredienti, la
consistenza potrebbe non essere perfetta

a causa della presenza di semi o di frutti
fibrosi.

Alcune bevande possono separarsi se non
vengono consumate subito, quindi & meglio
berle immediatamente. Le bevande separate
vanno mescolate prima di berle.

Dopo aver montato il coperchio erogatore,
tenere sempre la bottiglia diritta e in
verticale.

Uso del coperchio per bere

1

Inserire e fissare il coperchio ruotandolo in
senso orario.

Per bere, basta sollevare la sezione apribile
del coperchio. In questo modo, potrete
gustare la bevanda direttamente dalla
bottiglia.

Centrifuga (se in dotazione)

O OO 00w

Spingitore

Coperchio della centrifuga
Rimozione della polpa
Tamburo filtro

Vaschetta

Beccuccio di spremitura

Uso della centrifuga

1

Montare la vaschetta della centrifuga sul
corpo motore, ruotare in senso orario fino

a quando non si blocca - il beccuccio deve
trovarsi sul lato sinistro quando la vaschetta &
montata correttamente.

Posizionare il dispositivo di rimozione della
polpa nel tamburo del filtro, assicurandosi
che le linguette si trovino con le fessure nella
parte inferiore del tamburo.

Montare il tamburo del filtro

Montare il coperchio dell'accessorio,

ruotare in senso orario fino a quando non si
blocca. La centrifuga non funzionera se la
ciotola o il coperchio non saranno inseriti
correttamente nell’'interblocco.

Porre un bicchiere o una brocca adatti sotto
|'uscita del succo.

Tagliare il cibo per adattarlo al tubo di



alimentazione.

7 Accendere e spingere uniformemente verso
il basso con lo spingitore, non inserire mai
le dita nel tubo di alimentazione. Frullare
completamente prima di aggiungere altro
cibo.

® Dopo aver aggiunto l'ultimo pezzo, far
funzionare la centrifuga per altri 30 secondi
per estrarre tutto il succo dal tamburo del
filtro.

Importante

® Se la centrifuga comincia a vibrare, spegnerla
e svuotare la polpa dal tamburo. La
centrifuga vibra se la polpa si distribuisce in
modo non uniforme.

® Alcuni cibi molto duri possono rallentare o
fermare la centrifuga. In tal caso, spegnere e
sbloccare il filtro.

® Spegnere e pulire regolarmente il raccoglitore
della polpa durante 'uso.

Suggerimenti e consigli

® Prima di frullare rimuovere noccioli e semi
(ad es. peperone, melone, prugna) e bucce
dure (ad es. in melone, ananas). Non &
necessario sbucciare o togliere il torsolo di
mele e pere.

® Utilizzare frutta e verdura fresca e soda.

Express Dice (se in dotazione)

a Disco per taglio a dadini
b Griglia per taglio a dadini
C Spingitore per taglio a dadini

Importante: il disco per il taglio a dadini &
progettato esclusivamente per essere utilizzato
con l'accessorio per tagliare a dadini.

Utilizzo dellExpress Dice

1 Montare I'albero di trasmissione e la ciotola
sul corpo motore.

2 Aggiungere il disco per taglio a dadini e
mettere il coperchio.

3 Installare la griglia per taglio a dadini nel tubo
di alimentazione.

4 Accendere e utilizzare lo spingi-cubetti per
lavorare gli ingredienti attraverso la griglia
per taglio a dadini.
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Suggerimenti e consigli

® Per facilitare la lavorazione, porre entrambe
le mani sulla parte superiore dello spingitore
e premere con decisione.

® Per ottenere risultati ottimali, utilizzare frutta
e verdura fresca.

® Per evitare che gli alimenti si inceppino,
non riempire ermeticamente il tubo di
alimentazione. Idealmente gli alimenti
dovrebbero essere tagliati a pezzi non piu
grandi di:

50 x 30 mm

® Se risulta troppo difficile far passare
I'alimento attraverso la griglia per circa 10-15
minuti, lasciarlo raffreddare in frigorifero
prima della lavorazione.

® Rimuovere sempre bucce dure, noccioli, semi
ecc. dagli alimenti prima della lavorazione.

Nota:

® A causa delle varie dimensioni e forme degli
alimenti, i dadini ottenuti conterranno alcuni
pezzi deformati, ma questo & normale.

® Alimenti come formaggio, prosciutto e
chorizo si intasano nella griglia, quindi non
sono raccomandati per I'uso con questo
accessorio.

PYIN E inoltre possibile utilizzare I'Express

Dice per preparare patatine fritte, crudités e

bastoncini.

1 Montare la griglia per taglio a dadini senza il
disco per taglio a dadini.

2 Quindi spingere manualmente il cibo
attraverso la griglia senza accendere
|'apparecchio.

Pulizia della griglia

Utilizzare I'estremita dello spingitore per
rimuovere eventuali pezzi di alimenti che
potrebbero rimanere intrappolati nella griglia per
taglio a dadini.



Express Serve (se in dotazione)

OO 0w

—

Albero di trasmissione Express serve
Scivolo di prolunga

Base

Disco slinger

Montare I'albero di trasmissione e la ciotola
sul corpo motore.

Installare I'alberino motore nell'albero
principale - PExpress Serve non funzionera
se non sara installato.

Installare I'accessorio/il disco richiesto senza
applicare una forza eccessiva. Consultare le
sezioni relative ai Dischi e all’lExpress Dice per
ulteriori informazioni, suggerimenti e consigli.

Utilizzare insieme a quanto segue:

Importante: cubettatrice e dischi

Se il cibo non esce dall'uscita del cibo,
spegnere e verificare che il cibo non si
blocchi sotto il disco e che il disco slinger sia
montato. Eliminare eventuali pezzi di cibo
intrappolati prima di continuare I'operazione.

Custodia

Conservare i dischi, il disco emulsionante e il
gancio impastatore nella custodia in dotazione.

Per motivi di sicurezza, la lama del coltello deve
essere riposta nella ciotola principale anziché
nella custodia quando non viene utilizzata.
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Cura e pulizia

Spegnere sempre e scollegare dalla rete
prima di pulire.

Maneggiare lame e dischi da taglio con
cautela in quanto sono estremamente
taglienti.

Alcuni alimenti possono scolorire la plastica.
Cio rientra nella noma e non danneggia la
plastica né pregiudica il gusto degli alimenti.
Sfregare con un panno imbevuto di olio
vegetale per eliminare la macchia.

Corpo motore

Pulire con un panno umido, quindi asciugare.
Assicurarsi che I'area di interblocco sia
priva da detriti alimentari.

Non immergere in acqua il corpo motore.
Riporre la lunghezza in eccedenza del cavo
nell’apposita rientranza dietro il corpo
motore @

struzioni per la pulizia - Fare

riferimento all'illustrazione
pertinente B.

Manutenzione e assistenza
tecnica

® |n caso di problemi con il funzionamento
dell'apparecchio, prima di richiedere assistenza
consultare la sezione "Guida alla risoluzione
dei problemi” in questo manuale o visitare
www.kenwoodworld.com.

® Per informazioni sull'assistenza o sulla garanzia,
consultare il foglio illustrativo sulla sicurezza a
parte o visitare il sito www.kenwoodworld.com.

® Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno
Unito.
® Prodotto in Cina.




Tabella di utilizzo consigliata

Non azionare I'apparecchio piu a lungo di quanto specificato qui di seguito senza periodi di pausa.
Non superare le capacita massime indicate nella tabella seguente.

L'uso continuo per lunghi periodi potrebbe danneggiare 'apparecchio.

Le informazioni di lavorazione fornite sono solo indicative e variano a seconda della ricetta esatta e
degli ingredienti da lavorare.
Non lavorare ingredienti caldi.

Ciotola/ Funzione
Accessori r;\ @ ﬁ
(Sec) MAX
Miscela per dolci tutto in uno 2 10 - 20 1,5 kg peso
totale
Impasto dolce - lavorare burro e farina in 2 10 340 g peso
un composto sbriciolato 1-2 10 - 20 farina
Aggiungere acqua per amalgamare gli
ingredienti
Tagliare pesce e carne magra 2 10 - 30 600 g max.
Paté e terrine manzo mMmagro
Tagliare verdura P 5-10 100 g -500¢g
Tagliare frutta secca 2 30 - 60 100 g-200g
Erbette 2 20 - 30 30-50g9g
Passare frutta morbida, frutta e 2 10 - 30 1 kg
verdura cotte
Maionese 2 60 - 80 4 tuorli d'uovo
Panna da montare (I tempi di lavorazione 1 15 - 30 250 - 500 ml
poOssono variare a seconda del contenuto
di grassi della panna)
Miscele con lievito 2 60 600 g peso
farina
1 kg peso
totale
Grattugiare e affettare cibi solidi - 2 -
formaggio, carote, patate e cibi con una
consistenza simile Non riempire
Affettare cibi pit morbidi - cetrioli e 1 - oltre .Ia
pomodori capacita
massima
indicata sulla
Grattugiare parmigiano 2 - ciotola

Raschiare le patate

Utilizzare per spremere il succo di
agrumi, come arance, limoni, lime e
pompelmi.

43




Tabella di

utilizzo consigliata

Ciotola/ Funzione CL)
Accessori r?\ ﬁ
(Sec) MAX
Liquidi e bevande freddi 2 30 -60 151
(Aggiungere ghiaccio/ingredienti
congelati per ultimi nella caraffa)
Frappé / Miscele a base di latte freddo 2 15 - 30 11
Frantumazione del ghiaccio 30 - 40 6 cubetti di
ghiaccio
(125 9)
Miscela di pastella 1 10 11
(Aggiungere prima gli ingredienti liquidi) l l
2 50
Frutta secca 2 10 - 30 509
Chicchi di caffe 2 30 509
Marinata di prugne
250 g di miele liquido chiaro P 5 3009
25 g di piccole prugne molli
25 ml di acqua fredda
Refrigerare gli ingredienti durante la
notte
Lavorazione delle spezie 2 50 ¢
Grani di pepe neri, semi di cardamomo,
semi di cumino, semi di coriandolo e semi 30 - 60
@ di finocchio
' Macinare caffé in grani 2 509
g Tritare frutta secca P - 509
Lavorare spicchi d’aglio, peperoncini P - 3049
freschi e radice di zenzero
Cocco fresco 2/P 30 - 60 40 g
Bevande e smoothie 2 30 - 60 400 ml
Frutta e verdura 2 - 600 g
Utilizzare per tagliare a dadini una varieta 2
di alimenti come carote, zucchine, cetrioli,
barbabietole e mele.
Non riempire
oltre la
capacita
h massima
Utilizzare per tagliare una varieta di cibi Manuale indicata sulla
ciotola

come patate, carote, zucchine e cetrioli in
patatine fritte e crudités.
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Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

Il robot non funziona.

Manca la corrente.

Ciotola non inserita
correttamente sul corpo
motore.

Coperchio della ciotola
inserito male.

Controllare che la spina dell'apparecchio
sia inserita nella presa elettrica.
Verificare che la vaschetta sia posizionata
correttamente e che il manico sia
posizionato verso destra.

Verificare che il dispositivo di blocco del
coperchio sia ben inserito nell’area del
manico.

Il robot non funziona se la ciotola e il
coperchio non sono inseriti in modo
corretto.

Il frullatore, Blend-Xtract
2GO o il macinino non
funzionano

Il frullatore, Blend-Xtract 2GO
o il macinino non bloccati
correttamente.

Blend-Xtract 2GO o tritatutto
con perdite dalla base del
gruppo lame.

Il frullatore, Blend-Xtract 2GO o il macinino
non funzionano se montati in modo errato
sull'interblocco.

Controllare che il gruppo lame sia
completamente serrato nella bottiglia o
recipiente.

Il robot si ferma durante
I'uso.

Sovraccarico/superamento
delle capacita massime del
robot.

Il coperchio non € ben chiuso.

Controllare le capacita massime nel “Grafico
di utilizzo consigliato”.

Controllare che il coperchio sia ben
chiuso.

Blend-Xtract 2GO o
tritatutto hanno perdite
dalla base del gruppo
lame.

Manca la tenuta
La tenuta ¢ inserita male
La tenuta & danneggiata

Controllare che la tenuta sia ben inserita
e non abbia subito danni. Per ottenere
una tenuta di ricambio, vedere la sezione
“Manutenzione e assistenza tecnica”.

Gli utensili/accessori
danno scarse prestazioni

Leggere i consigli nella sezione “Utilizzare gli accessori”. Controllare di aver
montato correttamente gli accessori.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pdgina.

e Antes de utilizar o seu aparelho consulte os avisos de
seguran¢a do folheto em anexo e leia cuidadosamente as
instrucoes de utilizacdo que pode encontrar neste manual.
Guarde-o para futuras consultas.

Antes de ligar a corrente

® Certifique-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar corresponde a indicada na parte de baixo da
maquina.

® Este aparelho esta conforme com a Directiva n.21935/2004 da Comunidade Europeia sobre materiais
concebidos para estarem em contacto com alimentos.

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez
1 Remova as tampas plasticas da ldmina de corte. Tenha cuidado porque as laminas estdo muito
afiadas. Estas tampas de proteccdo devem ser deitadas fora uma vez que servem apenas para

proteccdo durante a fabricacdo e transporte.

2 Para limpar os componentes ver “Cuidados e limpeza”.

Legenda
Robd de cozinha - Express Prep

Empurradores

Tubo de alimentacé&o

Tampa

Taca

Veio accionador destacavel
Unidade motriz

Comandos de velocidade/impulsos
Mecanismo de engate de seguranca
Arrumagdo do cabo (nas costas do
aparelho)

©EOEOOO®EO

Liguidificador em plastico
a Copo com lamina fixa
b Tampa com enchimento gota-a-gota

A Acessorios padrao

Unidade de laminas

Utensilio para massas

Disco emulsionador

Disco de fatiar/ralar de 4 mm
Disco de fatiar/ralar de 2mm

GISIGIGIO)

Nem todos os acessorios da lista abaixo poderao
estar incluidos no seu robot de cozinha. Os
acessorios dependem do modelo. Visite www.
kenwoodworld.com para obter informacdes
sobre como adquirir um acessoério n&o incluido
embalagem.
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B Acessorios opcionais

Disco de ralar extra fino (se fornecido)
Espremedor de citrinos (se fornecido)
Mini picadora/moinho (se fornecido)
Moinho moedor (se fornecido)
Blend-Xtract 2GO (se fornecido)
Extractor de sumo (se fornecido)
Express Dice (se fornecido)

Express Serve (se fornecido)

Bolsa de Arrumacéo (se fornecida)
Espatula

BISIGISIOISIGIGIONG),

Para usar o seu processador de
alimentos

llustracdes @ - ©

1 Introduza o eixo accionador amovivel na
unidade motriz.

2 Depois encaixe a taca na unidade motriz e
rode no sentido horario até prender.

3 Encaixe um acessorio por cima do eixo
accionador da taca.

® Cologue sempre a taca e acessorio no
processador antes de colocar os ingredientes.

4  Cologue a tampa - assegurando-se que o
cimo do eixo accionador/ferramenta esta
localizado no centro da tampa.

® Na&o utilize a tampa para operar o
processador, utilizando sempre os botdes
de controlo de velocidade ON/OFF.

5 Ligue a corrente eléctrica, ligue e seleccione
uma velocidade. (Consulte o quadro de
utilizagdo recomendada).

® O robot nao funcionara se a taca ou
a tampa ndo estiverem colocadas
correctamente no mecanismo de engate.
Confirme que o tubo de alimentagcdo e a



pega da taga estdo posicionados no canto
direito da frente.

® Utilize o botdo (P) para pequenos arrangues.
O botao funcionard enquanto o controlo for
mantido na mesma posicado.

6 Efectue o procedimento acima pela ordem
inversa para retirar a tampa, 0s acessorios e
a taca.

® Desligue sempre e retire o cabo eléctrico
da tomada antes de retirar a tampa.

Importante

® O robd nao foi concebido para esmagar ou
moer graos de café nem transformar agucar
granulado em acucar mais fino.

® Quando adicionar esséncia ou aroma de

améndoa as misturas, evite o contacto com
as pecas de plastico pois tal pode resultar em
manchas permanentes.

El Unidade de 1aminas

Siga as instrucdes que pode encontrar em “Para
usar o seu processador de alimentos”.

Dicas e Sugestoes

® Para texturas mais grossas utilize o controlo
de impulso.

® Corte os alimentos como carne, pdo, vegetais
em cubos de 2cm antes de os processar.

® Os biscoitos devem ser partidos em
pedacos e adicionados através do tubo de
alimentacdo enquanto a maquina estiver a
funcionar.

® Tenha cuidado para n&o misturar demasiado.

® Quando confeccionar massa para bolos
utilize a gordura (margarina, manteiga ou
outra) directamente do frigorifico e cortada

em cubos de 2cm.

Utilizar os acessorios

Consulte o quadro de utilizacdo,
as ilustracdes e a secgdo
correspondente a cada acessorio.

Liguidificador em plastico (se

1

fornecido)

Para montar e utilizar - consulte as
ilustracdes do liquidificador e o Quadro de
Utilizacdo Recomendada.

Coloque os seus ingredientes no copo.
Coloque a tampa no copo e gire na direc¢cdo
dos ponteiros do reldgio até ouvir um clique.

4 Encaixe o liguidificador na unidade motriz e

rode no sentido horério para prender.

O aparelho ndo funcionara se o
liquidificador ndao estiver correctamente
colocado e preso no mecanismo de engate.

Dicas e Sugestoes

® Quando confeccionar maionese, coloque
todos os ingredientes no liquidificador,
excepto o azeite. Com o aparelho em
funcionamento, deite muito devagar o azeite
através da tampa com enchimento gota-a-
gota.

® As misturas grossas como sejam os patés e
molhos podem necessitar de ser raspados.
Caso seja dificil de processar a mistura,
adicione mais liquido.

® N3o se recomenda o processamento de
especiarias pois estas podem danificar as
partes plasticas.
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Utensilio para massas
Utilize para misturas com fermento de padeiro.

Siga as instrucdes que pode encontrar em “Para
usar o seu processador de alimentos”.

Dicas e Sugestoes

® Nao processe mais de 60 segundos
seguidos.

® Cologue na taca os ingredientes secos
e adicione o liguido através do tubo de
alimentac&o enguanto o aparelho estiver a
funcionar. Processe até obter uma bola de
massa macia e elastica.

® Continue a amassar apenas a mao. Nao
se aconselha que misture novamente na
maquina uma vez que esta pode ficar
instavel.

Disco Emulsionador
(use em conjunto com o Batedor de Gancho )

1 Cologue o disco emulsionador por cima
do batedor de gancho - alinhe as guias do
batedor de gancho com as ranhuras do
disco.

2 Rode o batedor de gancho no sentido anti-
horério para o prender.

3 Para separar as pecas rode no sentido
horario e retire o disco do eixo de
accionamento do batedor de gancho.



Dicas e Sugestoes

® Certifique-se de que a taca e o utensilio
estdo limpos e sem gordura antes de utilizar.

® Maionese - Coloque o ovo e 0s condimentos
na taca e processe durante alguns segundos.
Com a maquina a trabalhar, adicione em fio
0 azeite de forma constante e lenta através
do tubo.

. 8- 8 Discos

Introduza o eixo accionador e a taca na
unidade motriz.

2 Segurando pelo suporte central, cologque o
disco de corte no eixo accionador com o
lado apropriado virado para cima.

3  Coloque a tampa.

4 Cologue os alimentos no tubo de
alimentacédo. Escolha que lado do tubo de
alimentacéo deseja utilizar.

Para utilizar o tubo de alimentacdo mais
pegueno - introduza primeiro o empurrador
maior no tubo de alimentagédo. Utilize quando
processa ingredientes finos e individuais.
Para utilizar o tubo de alimentacdo mais
largo - utilize ambos os empurradores em
conjunto.

5 Ligue e empurre uniformemente com o
empurrador - nunca introduza os seus dedos
no tubo de alimentagao.

Dicas e Sugestoes

® Utilize ingredientes frescos.

® N3o corte os alimentos muito pequenos.
Encha o tubo de alimentagéo largo de forma
razoavel. Isto impede que os alimentos
deslizem para os lados durante o processo.

® Quando fatiar ou ralar: os alimentos
colocados verticalmente saem mais
peguenos que os alimentos colocados na
horizontal.

® Existird sempre uma pequena perda de
alimentos que ficardo no disco ou na taca
depois de processados.

Espremedor de citrinos (se
fornecido)

a Cone espremedor
b Coador

Para utilizar o espremedor de

citrinos

1 Introduza o eixo accionador e a taga na
unidade motriz.

2 Instale o coador na taca, assegurando-se que
a pega estd encaixada na pega da taca.
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3 Cologue o cone espremedor por cima
do eixo accionador girando até que caia
totalmente em baixo.

4 Corte a fruta ao meio. Ligue e pressione a
metade do fruto no cone espremedor.

® O espremedor de citrinos ndo funcionara
se o coador ndo estiver correctamente
colocado.

Dicas e Sugestoes

® Para obter melhores resultados esprema
e guarde o sumo a temperatura ambiente
e faga rodar o fruto com a mdo numa
superficie plana antes de o cortar e
espremer.

® Para ajudar a extrair o sumo, mova o fruto
para os lados.

® Quando espremer grandes quantidades,
esvazie regularmente o coador para evitar
demasiada acumulacdo de polpa e sementes.

Mini picadora/moinho (se
fornecido)

Jarro
Anel vedante
Dispositivos de lamina

O O o

—

Coloque os ingredientes no jarro.

2 Encaixe o anel vedante no dispositivo de
[&dminas.

3 Vire o dispositivo de l[dminas ao contrario.
Coloque-o dentro do jarro com as laminas
para baixo.

4 Enrosque o dispositivo de laminas no jarro

até estar bem apertado. Consulte as imagens

gue se encontram por baixo do dispositivo
de ldminas, da seguinte forma:

@ - Posicao aberta
@ - Posicao fechada

5 Cologue o moinho na unidade motriz e rode
no sentido horario para prender.

6 Seleccione a velocidade Maxima ou utilize o
controlo de impulso (P).

Dicas e Sugestdes

® Preparados para bebés - deixe arrefecer,
até a temperatura ambiente, os alimentos
cozinhados antes de os processar no
moinho.

® Para obter melhores resultados, recomenda-
se gue utilize a taca principal para picar as
ervas.




m Moinho moedor (se fornecido)

a
b

Tampa do moinho
Dispositivo de ldminas do moinho moedor

Coloque os ingredientes no dispositivo de
laminas.

Coloque a tampa e gire na direccdo dos
ponteiros do relégio para a prender.
Coloque o moinho na unidade motriz e gire
na direccdo dos ponteiros do reldgio para
prender.

Seleccione uma velocidade ou utilize o
controlo de impulso (P).

Dicas e Sugestoes
® Para obter um desempenho mais

optimizado quando processar especiarias,
recomendamos que ndo processe No Moinho
mais de 50g de cada vez.

A especiarias inteiras retém o sabor por
mais tempo do que as especiarias picadas
ou moidas. E portanto melhor processar
peguenas quantidades de cada vez.

Para obter o maximo de sabor e libertar

os 6leos essenciais, as especiarias inteiras
deverdo ser levemente torradas antes de
serem moidas.

N&o processe no moinho, agafrdo da india
seco, uma vez que € muito duro e pode
danificar as laminas.

Corte o gengibre em pequenos pedacos
antes de o processar.

Para obter melhores resultados, recomenda-
se gue utilize a taca principal para picar as
ervas.

Blend-Xtract 2GQO (se fornecido)

OO 0w

—

Tampa distribuidora
Garrafa

Anel vedante
Dispositivo de lamina

Coloque os ingredientes na garrafa até ao
nivel 400 ml.

Para obter um melhor desempenho coloque
na garrafa sempre em primeiro lugar o gelo /
ingredientes congelados.

Quando adicionar ingredientes congelados
como frutos, iogurte, gelados ou sorvetes ou
gelo ndo adicione mais de 60 g ou 3 cubos
de gelo.

Nao liguidifique ingredientes congelados sem
liquido.

Coloque o anel vedante na unidade de
ldAminas assegurando-se de que esta
correctamente colocado.

Se o anel vedante estiver danificado ou mal
colocado, vai ocorrer vazamento.
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Segurando a unidade de ldminas pela base,
insira-a na garrafa com as laminas viradas
para baixo.

Atarraxe o suporte da lamina na garrafa

no sentido dos ponteiros do reldgio para
prender.

Agite para distribuir os ingredientes.
Coloque o liguidificador na unidade motriz e
rode na direcc&o horaria para prender.
Seleccione a velocidade maxima. Deixe 0s
ingredientes misturarem até ficarem macios.
Quando a sua bebida atingir a consisténcia
desejada, pode pressionar o botdo “P” para
assegurar que todos os ingredientes estao
minuciosamente liquidificados.

Dicas e Sugestoes
® Note que quando a garrafa esta cheia

até ao maximo (400ml), esta fornece
aproximadamente duas porcdes.

Se n&o consumir imediatamente toda a sua
bebida, mantenha o restante no frigorifico.
Certifique-se de que a sua bebida é
suficientemente fina para poder bebé-la pela
tampa distribuidora. Para fazer a sua bebida
mais fina, adicione mais liquido.

Apds a mistura, algumas bebidas podem
n&o ficar completamente suaves por causa
das sementes ou da natureza fibrosa dos
ingredientes.

Algumas bebidas podem separar-se com o
tempo de espera. E portanto aconselhavel o
seu consumo imediato. Bebidas separadas
devem ser misturadas antes de serem
consumidas.

Quando a tampa distribuidora estd colocada,
tenha sempre a garrafa de viagem virada
para cima.

Usar a tampa de beber

1

Insira e prenda a tampa girando no sentido
dos ponteiros do reldgio.

Quando quiser beber, abra simplesmente

a patilha da tampa. A bebida pode ser
consumida directamente da garrafa.




Extractor de SUMO (se fornecido)

DO O O 0w

Empurrador

Tampa do extractor
Removedor da polpa
Tambor do filtro
Taca

Bico do extractor

Para utilizar o extractor de sumo

1

Encaixe o extractor de sumo na unidade
motriz, rode no sentido horario até prender -
o bico deve ficar virado para o lado esquerdo
qguando a taca estd montada correctamente.
Coloque o removedor da polpa no tambor
do filtro - certificando-se de que as patilhas
encaixam nas ranhuras existentes na parte
inferior do tambor.

Coloque o tambor do filtro.

Coloque a tampa do acessorio - rode

no sentido horario até prender. O seu
centrifugador nao funcionara se a taca

ou a tampa ndo estiverem colocadas
correctamente no mecanismo de engate.
Coloque um copo apropriado para o efeito
por baixo do bocal para recolher o sumo.
Corte os alimentos para caberem no tubo de
alimentacéao.

Ligue e empurre uniformemente com o
empurrador - nunca introduza os seus
dedos no tubo de alimentagao. Processe
completamente antes de adicionar mais.
Apods adicionar o ultimo pedaco, deixe o
extractor trabalhar mais 30 segundos para
extrair todo o sumo do tambor do filtro.

Importante

Se o extractor comecar a vibrar, desligue-o
e retire a polpa do tambor. O extractor de
sumos vibra se a polpa dentro do tambor

do filtro estiver desproporcionadamente
distribuida.

Alguns alimentos muito duros podem fazer
com que o seu extractor funcione lentamente
ou mesmo para-lo. Se isso acontecer,
desligue e desentupa o filtro.

Durante a utilizacdo, deve desligar e limpar o
colector de polpa com frequéncia.

Dicas e Sugestoes
® Antes de processar remova 0s Carogos e

sementes (ex.: pimento, meldo, ameixa)

e cascas duras (ex.. meldo, ananas). Nao
precisa de descascar ou descaro¢ar macas
ou péras.

® Utilize frutos ou vegetais frescos e firmes.
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Express Dice (se fornecido)

a Disco de cubos
b Grelha de cubos
C Empurrador de Cubos

Importante: o disco de cubos foi concebido para
funcionar apenas com o acessorio cortador em
cubo.

Para utilizar o Express Dice

1 Introduza o eixo accionador e a taga na
unidade motriz.

2 Encaixe o disco de cubos e coloque a tampa.

3 Insira a grelha de cubos no tubo de
alimentacéao.

4 Ligue e utilize o empurrador de cubos para
processar os alimentos através da grelha de
cubos.

Dicas e Sugestoes

® Cologue ambas as maos por cima do
empurrador e pressione firmemente de
modo a ajudar o processo.

® Para obter melhores resultados, utilize frutos
e vegetais frescos.

® Para evitar que os alimentos fiqguem
blogueados evite compactar os alimentos no
tubo de alimentag¢éo - os alimentos devem
ser cortados preferencialmente em pedacos
de até:

50 x 30 mm

® Se os alimentos foram dificeis de empurrar
através da grelha, cozinhe-os entre 10 a 15
minutos, coloque-os no frigorifico e depois
processe.

® Retire sempre cascas duras, carogos,
pevides, sementes, etc., dos alimentos antes
de processar.

Nota:

® Devido aos varios tamanhos e formas dos
alimentos, € normal que alguns cubos saiam
deformados.

® Alguns alimentos como queijo, fiambre e
chourico ndo sdo recomendados para este
acessorio porque podem entupi-lo.




PYIN O Express Dice também pode ser usado

para cortar vegetais variados em palitos e que

podem também ser consumidos crus.

1 Insira a grelha de cubos sem o disco de
cubos.

2 Manualmente empurre os alimentos através
da grelha sem ligar o aparelho.

Limpar a grelha

Use o topo do empurrador para soltar os
alimentos que possam ter ficado presos na
grelha de cubos.

Express Serve (se fornecido)

Eixo de accionamento do Express serve
Extensdo alimentadora

Base

Prato dispensador

OO 0w

—

Introduza o eixo accionador e a taca na

unidade motriz.

2 Encaixe o eixo accionador pegueno no eixo
principal - O Express serve nao funciona
sem ele.

3 Encaixe o acessorio/disco escolhido - ndo use

forca excessiva. Consulte as seccdes Discos

e Cortador em Cubos Express para mais

informacdes, sugestdes e dicas.

Utilize em conjunto com o seguinte:

Importante - Cortador em Cubos e Discos

® Se 0s alimentos ndo estiverem a sair pela
saida dos alimentos, desligue e confirme que
n&o estdo obstruidos por baixo do disco
e que o disco dispensador estd colocado.
Retire todos os alimentos presos antes de
continuar a processar.

Bolsa de Arrumacéao

Armazene 0s seus discos, disco emulsionador e
batedor de gancho na bolsa fornecida.

Por motivos de seguranca a lamina de corte,
quando nao estd a ser usada, deve ser guardada
dentro da taca principal e ndo na bolsa de
arrumagao.

5]

Cuidados e limpeza

Desligue sempre o aparelho e retire o cabo
da tomada eléctrica.

Manuseie as laminas e os discos com
cuidado - estdo extremamente afiados.
Alguns alimentos podem retirar a cor do
plastico. Isto é perfeitamente normal e ndo
danifica o plastico nem altera o sabor dos
alimentos. Limpe com o pano humedecido
com oleo vegetal para recuperar a cor
original.

Unidade motriz

Limpe com um pano humido e seque em
seguida. Assegure-se de que a zona de
fixacdo nao contém alimentos.

Nao submerja a unidade motriz na dgua.
Arrume o cabo em excesso na area de
armazenagem na parte posterior da unidade

motriz @

Instrucdes de Limpeza
- Consulte a ilustracao
correspondente B

Assisténcia e Cuidados ao
Cliente

® Se tiver qualquer problema ao utilizar o seu

aparelho, antes de pedir assisténcia consulte
a seccdo “Guia de Avarias” do seu manual ou
visite o site www.kenwoodworld.com.

Para obter assisténcia ou informacodes

sobre a garantia consulte os avisos de
seguranca do folheto anexo ou visite
www.kenwoodworld.com.

Concebido e projectado no Reino Unido pela
Kenwood.
Fabricado na China.




Quadro de Utilizacdo Recomendada

N&o faca funcionar o seu aparelho durante mais tempo do gque os especificados abaixo e faca pausas
entre recomegos.
N&o exceda as capacidades maximas mencionadas no quadro abaixo.
Processar continuamente durante longos periodos pode danificar o seu aparelho.
As informagodes sobre processamento sdo apenas indicativas e podem variar de acordo com a receita
e/ou os ingredientes utilizados.

N&o processe ingredientes quentes

Utensilio/ Fung¢io @ ﬁ
Acessorio 0\
(Seg.) MAX
Preparados completos para bolos 2 10 - 20 1,5 kg peso
total
Pastelaria - misturar farinha em 2 10 340 g peso
gordura 1-2 10 - 20 de farinha
Adicionar dgua para misturar
ingredientes de pastelaria
Cortar peixe e carne magra 2 10 - 30 600 g max.
Patés e terrinas de carne de
vaca magra
Cortar vegetais P 5-10 100 g-500¢g
Picar nozes 2 30 - 60 100 g-200g
Ervas 2 20 - 30 30g-50g9g
Fazer puré com frutos macios, 2 10 - 30 1 kg
frutos e vegetais cozinhados.
Maionese 2 60 - 80 4 gemas
Bater natas (Os tempos de 1 15 - 30 250 - 500 ml
processamento podem variar
dependendo da percentagem de matéria
gorda presente nas natas)
Misturas levedadas 2 60 600 g peso
de farinha
1 kg peso
total
Ralar e fatiar alimentos firmes - queijo, 2 -
cenouras, batatas e alimentos de texturas
similares Nunca
- - - - ultrapasse a
Fatiar alimentos macios - pepinos e 1 - )
tomates cape}qdade
maxima
Rala queijo Parmesé&o 2 - marcada na
taca.

Raspar batatas

Utiliza-se para espremer citrinos,
p.ex., laranjas, limdes, limas e
toranjas.
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Quadro de Utilizacdo Recomendada

Utensilio/ Funcgdo C") ‘a
Acessoério , PA
(Seg.) MAX
Ligquidos e bebidas frias 2 30 -60 1,5 litros
(Adicione em Ultimo lugar o gelo /
ingredientes congelados no copo)
Batidos/bebidas a base de leite frio 2 15 - 30 1 litros
Esmagar gelo 30 - 40 6 cubos de
gelo (125 9)
Mistura para polme 1 10 1 litros
(Adicione primeiro os ingredientes l l
liquidos)
2 50
Nozes 2 10 - 30 509
Graos de café 2 30 50 ¢
Marinada de Ameixas
250g de mel liquido claro P 5 300 ¢g
25g de ameixas pequenas macias
25ml de agua fria
Cologue os ingredientes no frigorifico de
um dia para o outro.
Processar especiarias 2 509
Pimenta preta, sementes de cardamomo,
sementes de cominho, sementes de 30 - 60
@ coentros e sementes de funcho
' Moer gréos de café 2 509
, Picar nozes P - 509
Processar dentes de alho, piri-piri P - 309
fresco e raiz de gengibre fresca.
Coco fresco 2/P 30 - 60 40 g
Bebidas e smoothies 2 30 - 60 400 ml
Frutos e vegetais 2 - 6009
Use para cortar em cubos alimentos 2
variados tais como cenouras, curgete,
pepino, beterraba e macas.
Nunca
ultrapasse a
capacidade
- maxima
Use para cortar em palitos alimentos Manual marcada na
variados tais como batatas, cenouras, taca.

curgete, pepino que podem também ser
consumidos crus.
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Guia de avarias

Problema

Causa

Solugdo

O processador ndo
funciona.

Falta de energia.

A taga ndo esta
correctamente colocada na
unidade motriz.

A tampa da taca ndo esta
correctamente presa.

Verifique se o processador esta ligado a
corrente.

Confirme que a taca esta correctamente
colocada e a pega estd posicionada no
canto direito da frente.

Confirme que o mecanismo de engate da
tampa estd correctamente na zona da pega.
O processador nao funcionara se a taca e
tampa nao estiverem bem colocadas.

O liquidificador, Blend-
Xtract 2GO ou moinho
n&o funciona

O liguidificador, Blend-Xtract
2GO ou moinho ndo esta
correctamente preso.

O Blend Xtract 2GO ou
o moinho multifungdes
nao estd montado
correctamente.

O liquidificador, Blend-Xtract 2GO ou
moinho ndo funciona se n&o estiver
correctamente preso nos engates de
seguranca.

Confirme que o dispositivo de ldmina esta
totalmente apertado na garrafa ou no jarro.

O processador para
durante o funcionamento.

Excedida a capacidade
maxima do processador.

Tampa n&o presa.

Consulte as capacidades maximas no
“Quadro de Utilizagdo Recomendada”.

Verifigue se a tampa esta correctamente presa.

O Blend Xtract 2GO ou o
moinho multifuncdes verte
pela base do dispositivo
de ldamina.

Falta o anel vedante.

Anel vedante
incorrectamente instalado.
Anel vedante danificado.

Verifique se o anel vedante estd
correctamente instalado e ndo danificado.
Para obter um anel vedante de substituicdo,
ver “Assisténcia e cuidados do cliente”.

Mau desempenho dos
utensilios/acessorios.

Consulte as sugestdes na seccdo respectiva em “Utilizar os acessorios”.
Verifique se 0s acessorios estao correctamente montados.

54




Espaiol

Antes de leer, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

e Antes de utilizar el aparato, consulte el folleto independiente
sobre las advertencias respecto a la seguridad y lea
detenidamente las instrucciones de uso que contiene este
manual. Guardelo para poder utilizarlo en el futuro.

Antes de enchufar el aparato

del aparato.

entrar en contacto con alimentos.

® Asegurese de que el suministro de energia eléctrica sea el mismo que el que se muestra en la parte inferior

® Este dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.21935/2004 sobre los materiales y objetos destinados a

Antes de utilizar el aparato por primera vez

1 Quite las fundas protectoras de plastico de las cuchillas. Tenga cuidado ya que las cuchillas estan
muy afiladas. No guarde las fundas protectoras ya que solo se utilizan para proteger la cuchilla
durante el proceso de fabricacion y el transporte.

2 Lave las distintas piezas; consulte “Cuidado y limpieza”.

Descripcion del aparato

Procesador de alimentos -
Express Prep

Empujadores

Tubo de entrada de alimentos

Tapa

Bol

Eje motor desmontable

Unidad de potencia

Control de velocidad/accién intermitente
Enclavamientos de seguridad
Recogecables (parte trasera)

©EOOOOEO

Batidora de vaso de plastico

Vaso con cuchillas fijas

O o

Tapa con orificio de goteo

Accesorios estandares

A
@ Cuchilla

@ Utensilio para amasar

@ Disco emulsionante

Disco rebanador/rallador de 4 mm

Disco rebanador/rallador de 2 mm

Puede que su procesador de alimentos no
incluya todos los accesorios que se enumeran
a continuacion. Los accesorios dependen del

modelo seleccionado. Visite www.kenwoodworld.

com para obtener informaciéon sobre como
comprar un accesorio no incluido en el paquete.
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B Accesorios opcionales

Disco rallador extrafino (si se incluye)
Exprimidor de citricos (si se incluye)
Minipicadora/molinillo (si se incluye)
Molinillo triturador (si se incluye)
Blend-Xtract 2GO (si se incluye)
Licuadora (si se incluye)

Express Dice (si se incluye)

Express Serve (si se incluye)

Bolsa de almacenamiento (si se incluye)
Espatula

BIRISISICISIGIGIOIO)

Para utilizar el procesador de
alimentos

llustraciones @ - ©

1 Acople el eje motor desmontable sobre la
unidad de potencia.

2 Luego acople el bol a la unidad de potencia
y girelo en el sentido de las agujas del reloj
hasta que quede bien sujeto en su posicion.

3 Cologue un accesorio sobre el eje motor del
bol.

® Antes de afadir ingredientes, acople siempre
el bol y el accesorio.

4 Coloque la tapa asegurandose de que la
parte superior del eje motor/utensilio quede
situada en el centro de la tapa.

® No utilice la tapa para hacer funcionar el
procesador, hagalo siempre con el control
de velocidad de encendido/apagado.

5 Enchufe el aparato, conéctelo y seleccione
una velocidad (consulte la tabla de usos
recomendados).

® El procesador no funcionara si el bol o la
tapa no estan correctamente ajustados en



el enclavamiento. Compruebe que el tubo
de entrada de alimentos y el asa del bol
estén situados hacia la esquina derecha de
la parte delantera.

Utilice el botdn de accidn intermitente (P)
para que el aparato funcione de forma
intermitente. El botdon de accion intermitente
funcionara mientras se mantenga apretado.
Siga el procedimiento anterior en sentido
inverso para retirar la tapa, los accesorios vy el
bol.

Antes de quitar la tapa, apague y
desenchufe el aparato.

Importante

El procesador de alimentos no es apto

para triturar o moler granos de café ni

para convertir azdcar granulado en azUcar
extrafino.

Si afade esencia de almendra o
aromatizantes a las mezclas, evite el contacto
con el plastico ya que podrian quedar
manchas permanentes.

Uso de los accesorios
Consulte la tabla de usos,

las ilustraciones y la seccion
correspondiente a cada accesorio.

Batidora de vaso de plastico

1

(si se incluye)

Para montar y utilizar el aparato, consulte las
ilustraciones de la batidora de vaso vy la tabla
de usos recomendados.

Ponga los ingredientes en el vaso.

Ponga la tapa en el vaso vy gire en el sentido
de las agujas del reloj hasta que haga clic.
Acople la batidora de vaso a la unidad de
potencia y girela en el sentido de las agujas
del reloj para que quede bien sujeta en su
posicion.

El aparato no funcionara si la licuadora

no esta acoplada correctamente en el
enclavamiento.

Consejos y sugerencias
® Al hacer mayonesa, ponga todos los

ingredientes, excepto el aceite, en la
batidora de vaso. Con el aparato en marcha,
vierta el aceite lentamente a través del
orificio de goteo de la tapa.

Las mezclas espesas, por ejemplo, patés y
salsas, podrian quedarse apelmazadas en
los lados del vaso; raspe los lados con una
espatula y mezcle con el resto para seguir
batiendo. Si la mezcla es dificil de batir,
aflada mas liquido.

No se recomienda procesar especias ya que
pueden dafar las piezas de plastico.

Kl Cuchilla

Siga las instrucciones indicadas en "Para utilizar
el procesador de alimentos”.

Consejos y sugerencias

® Para obtener texturas mas gruesas, utilice el
control de accioén intermitente.

® Corte los alimentos como carne, pan u
hortalizas y verduras en dados de 2 cm
aproximadamente.

® Rompa las galletas en trozos e introduzcalos
por el tubo de entrada de alimentos con el
aparato en marcha.

® Tenga cuidado de no exceder el tiempo de
procesamiento.

® Para hacer masa para pasteles, utilice
manteca recién sacada de la nevera y
cortada en dados de 2 cm.

Utensilio para amasar

Use este accesorio para masas con levadura.

Siga las instrucciones indicadas en "Para utilizar
el procesador de alimentos”.

Consejos y sugerencias

® No procese los ingredientes durante mas de
60 segundos seguidos.

® Ponga los ingredientes secos en el bol y
aflada el liquido por el tubo de entrada de
alimentos con el aparato en marcha. Procese
los ingredientes hasta obtener una bola de
masa elastica y suave.

® E| reamasado o la forma deben hacerse
Unicamente a mano. No es aconsejable
reamasar o dar forma en el bol, ya que esta
operacion podria afectar a la estabilidad del
aparato.

Disco emulsionante
(Uselo junto con el gancho de amasar )

1 Coloque el disco emulsionante sobre el
gancho de amasar; alinee las aletas en el
gancho de amasar con las ranuras en el
disco.

2 Gire el gancho de amasar en sentido
contrario a las agujas del reloj para que
guede bien sujeto en su posicion.

3 Para separar las piezas, gire en el sentido de
las agujas del reloj y saque el disco del eje
del gancho de amasar.



Consejos y sugerencias

® Antes de utilizar el bol y el utensilio,
asegurese de que estén limpios y sin restos
de grasa.

® Mayonesa - Ponga el huevo vy los
condimentos en el bol y mezcle durante
unos segundos. Con el aparato en marcha,
aflada el aceite poco a poco por el tubo
de entrada de alimentos con un chorrito
constante.

m B 8 Discos

Acople el eje de transmision vy el bol sobre la
unidad de potencia.

2 Sujetdndolo por la parte central, coloque
el disco sobre el eje motor con el lado
apropiado hacia arriba.

3  Cologue la tapa.

4 Ponga los alimentos en el tubo de entrada.
Elija el tubo de entrada adecuado al tamafno
de los alimentos.

Para usar el tubo de entrada de alimentos
peqgueno, introduzca primero el empujador
grande en el tubo de entrada. Uselo para
ingredientes pequenos individuales.

Para usar el tubo de entrada de alimentos
grande, introduzca los dos empujadores a la
vez.

5 Encienda el aparato y empuje cada trozo
firmemente con el empujador; nunca
meta los dedos en el tubo de entrada de
alimentos.

Consejos y sugerencias

® Utilice ingredientes frescos.

® No corte la comida en trozos demasiado pe-
quenos. Llene el tubo de entrada de alimen-
tos casi hasta arriba. Asi evitara que la co-
mida se deslice hacia los lados al procesarla.

® Al rebanar o rallar: los alimentos colocados
en sentido vertical salen mas cortos que los
gue se colocan en sentido horizontal.

® Después de procesar los alimentos, siempre
qguedaran pequefos restos de comida en el
disco o en el bol.

Exprimidor de citricos (sise

incluye)
a Cono
b Colador

Para utilizar el exprimidor de
citricos

1 Acople el eje motor y el bol en la unidad de
potencia.
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Acople el colador dentro del bol; asegurese
de que el asa del colador coincida con el

asa del bol y que quede bien sujeta en su
posicion.

Coloque el cono sobre el eje motor y girelo
hasta que llegue abajo.

Corte la fruta en mitades. Luego encienda el
aparato y presione la fruta sobre el cono.

El exprimidor de citricos no funcionara si el
colador no esta colocado correctamente.

Consejos y sugerencias
® Para obtener los mejores resultados, guarde

y exprima la fruta a temperatura ambiente y
haga rodar la fruta sobre una superficie de
trabajo antes de exprimirla.

® Para ayudar a extraer el zumo, mueva la

fruta de un lado a otro antes de exprimirla.

® Cuando exprima grandes cantidades de

fruta, vacie el colador de forma regular para
impedir la acumulacion de pulpa y semillas.

B Minipicadora/molinillo ¢sise

o w

incluye)

Jarra
Anillo de cierre
Conjunto de cuchillas

Ponga los ingredientes en la jarra.

Acople el anillo de cierre al conjunto de
cuchillas.

Gire el conjunto de cuchillas boca abajo.
Coldquelo en la jarra, con las cuchillas hacia
abajo

Enrosqgue el conjunto de cuchillas en la jarra
a mano. Consulte los siguientes graficos que
aparecen en la parte inferior del conjunto de
cuchillas:

@ - posicién de desbloqueo

@ - posicion de blogueo

Coloque el molinillo sobre la unidad de
potencia y girelo en el sentido de las agujas
del reloj para que quede bien sujeto en su
posicion.

Seleccione la velocidad maxima o utilice el
botdn de accidn intermitente (P).

Consejos y sugerencias
® Comida para bebés/puré - deje que

los alimentos cocinados se enfrien a
temperatura ambiente antes de procesarlos
en el molinillo.

® Para obtener mejores resultados, se

recomienda usar el bol principal para picar
hierbas aromaticas.




Bl Molinillo triturador ¢si se incluye)

a
b

Tapa del molinillo
Conjunto de cuchillas del molinillo triturador

Coloque los ingredientes en el conjunto de
cuchillas.

Ponga la tapa vy girela en el sentido de las
agujas del reloj para que quede bien sujeta.
Coloqgue el molinillo sobre la unidad de
potencia y girelo en el sentido de las agujas
del reloj para que gquede bien sujeto.
Seleccione una velocidad o utilice el control
de accidén intermitente (P).

Consejos y sugerencias
® Para obtener un resultado 6ptimo al

procesar especias, le recomendamos que no
procese mas de 50 g a la vez en el molinillo.
Las especias enteras conservan su sabor
durante mucho mas tiempo que las especias
molidas, por eso, es mejor moler una
cantidad pequena cada vez para conservar
el sabor.

Es mejor tostar las especias enteras antes de
molerlas para que liberen el maximo sabor vy
los aceites esenciales.

No procese raiz de cldrcuma seca en el
molinillo ya que es demasiado dura y podria
danar las cuchillas.

Corte el jengibre en trozos pequefos antes
de procesarlo.

Para obtener mejores resultados, se
recomienda usar el bol principal para picar
hierbas aromaticas.

Blend-Xtract 2GO (si se incluye)

OO T0w

Tapa dosificadora
Botella

Anillo de cierre
Conjunto de cuchillas

Afada los ingredientes a la botella hasta la
marca de 400 ml.

Para un mejor resultado del proceso de
mezclado, aflada siempre el hielo/los
ingredientes congelados a la botella en
primer lugar.

Cuando anada ingredientes congelados (es
decir, fruta congelada, yogur congelado,
helado o hielo) no mezcle mas de 60 go 3
cubitos de hielo.

No mezcle ingredientes congelados sin
liquido.

Acople el anillo de cierre a la unidad de
cuchillas, asegurandose de que el anillo esté

colocado correctamente en la zona ranurada.

Si el anillo de cierre estd dafiado o no esta
correctamente acoplado, el contenido podria
salirse.

58

3 Sujete la parte inferior de la unidad de

cuchillas y coléquela sobre la botella, con las
cuchillas hacia abajo.

4 Enrosque el portacuchillas sobre la botella;

girelo en el sentido de las agujas del reloj
para que quede bien sujeto.

® Agite para dispersar los ingredientes.

® Cologue la batidora de vaso sobre la unidad
de potencia y girela en el sentido de las
agujas del reloj para que quede bien sujeta.

5 Seleccione la velocidad maxima. Deje que los
ingredientes se mezclen hasta que quede una
mezcla homogénea.

® Cuando su bebida haya alcanzado la

consistencia deseada, puede usar el botdn
de accion intermitente "P" para asegurarse
de que todos los ingredientes estén bien
mezclados.

Consejos y sugerencias

® Observe que cuando la botella se llena hasta
la capacidad maxima (400 ml), equivale
aproximadamente a dos raciones.

® Sino tiene intencién de consumir su bebida
inmediatamente, manténgala en la nevera.

® Compruebe que su bebida sea lo
suficientemente fina como para poder
beberla de la tapa dosificadora. Para hacer
gue una bebida sea menos espesa, afada
mas liquido.

® Después del mezclado, es posible que
algunas bebidas no estén completamente
suaves debido a semillas o a la naturaleza
fibrosa de los ingredientes.

® Algunas bebidas podrian separarse si
reposan, por lo tanto, es mejor beberlas al
instante. Las bebidas que se hayan separado
deben agitarse antes de beberlas.

® Cuando la tapa dosificadora esté acoplada,
mantenga la botella de viaje siempre en
posicion vertical.

Usar la tapa para beber

1

Ajuste y cierre la tapa girando en el sentido
de las agujas del reloj.

Cuando quiera beber, simplemente abra la
tapa vy sujétela en su posicion. La bebida se
puede tomar directamente de la botella.




Licuadora (si se incluye)

Empujador

Tapa de la licuadora
Despulpador
Tambor del filtro
Bol

Pico vertedor

DO O O 0w

Usar la licuadora

1 Acople el bol de la licuadora a la unidad de
potencia, girelo en el sentido de las agujas
del reloj hasta que que quede bien sujeto. Si
el bol estd acoplado correctamente, el pico
vertedor debe guedar situado en el lado
izquierdo.

2 Coloque el despulpador dentro del tambor
del filtro asegurdndose de que las lengletas
encajen en las ranuras en el fondo del
tambor.

3  Coloque el tambor del filtro.

4  Ponga la tapa del accesorio y gire en
el sentido de las agujas del reloj hasta
gue guede bien sujeta. La licuadora
no funcionara si el bol o la tapa no
estan correctamente ajustados en el
enclavamiento.

5 Ponga un vaso o jarra adecuados debajo de
la boca de salida del zumo.

6 Corte la comida para gque encaje bien en el
tubo de entrada de alimentos.

7 Encienda el aparato y empuje de manera
uniforme con el empujador. Nunca introduzca
los dedos en el tubo de entrada de alimentos.
Procese bien los alimentos antes de anadir
mas.

® Después de anadir el ultimo trozo, deje que la
licuadora funcione durante 30 segundos mas
para extraer todo el zumo del tambor del
filtro.

Importante

® Sjlalicuadora empieza a vibrar, desconecte
el aparato y vacie la pulpa del tambor. La
licuadora vibra si la pulpa no esta distribuida
de manera uniforme.

® Algunos alimentos muy duros pueden hacer
que la licuadora vaya mas lenta o que se
pare. Si esto sucede, desconecte el aparato y
limpie el filtro.

® Desconecte el aparato vy limpie el colector de
pulpa regularmente durante el uso.

Consejos y sugerencias

® Antes de procesar los alimentos, quite los
huesos y las semillas (p. €j., pimiento, meldn
o ciruela) y las pieles duras (p. ej., meldn o
pifia). No necesita pelar o quitar el corazon
de las manzanas ni de las peras.
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® Utilice frutas y hortalizas frescas y en su
punto.

Express Dice (si se incluye)

a Disco para cortar en dados
b Rejilla para cortar en dados
C Empujador para cortar en dados

Importante: el disco para cortar en dados esta
diseflado para usarse Unicamente con el corta
verduras en dados.

Usar el Express Dice

1 Cologue el eje motor vy el bol sobre la unidad
de potencia.

2 Anada el disco para cortar en dados y ponga
la tapa.

3  Ponga la rejilla para cortar en dados dentro
del tubo de entrada de alimentos.

4 Encienda el aparato y use el empujador para
cortar en dados para procesar alimentos a
través de la rejilla para cortar en dados.

Consejos y sugerencias

® Para ayudar con el proceso, ponga las dos
manos en la parte superior del empujador vy
presione hacia abajo con firmeza.

® Para obtener mejores resultados, use frutas
y verduras frescas.

® Para evitar que los alimentos se atasquen,
no los apretuje en el tubo de entrada. Lo
ideal seria cortar los alimentos en trozos no
superiores a:

50 x 30 mm

® Sj|os alimentos estan demasiado duros para
empujarlos por la rejilla, cuézalos durante
aproximadamente 10-15 minutos vy luego
deje que se enfrien en la nevera antes de
procesarlos.

® Quite siempre las pieles duras, los huesos,
las pepitas, las semillas, etc., de los alimentos
antes de procesarlos.

Nota:

® Debido a los distintos tamafios y formas de
los alimentos, los dados contendran algunos
trozos deformes, lo cual es normal.

® | o0s alimentos como el queso, el jamdn vy el
chorizo se atascaran en la rejilla, asi que no
se recomienda utilizar este accesorio con
dichos alimentos.




YN E| Express Dice también se puede utilizar

para preparar patatas fritas, crudités y bastones.

1 Ponga la rejilla para cortar en dados sin el
disco para cortar en dados.

2 A continuacién, empuje los alimentos
manualmente a través de la rejilla sin
encender el aparato.

Como limpiar la rejilla
Use el extremo del empujador para sacar

cualquier resto de comida que pueda quedar
atrapado en la rejilla para cortar en dados.

Express Serve (si se incluye)

Eje motor del Express Serve
Canal de extension

Base

Placa de expulsion

OO 0w

—

Coloque el eje motor vy el bol sobre la unidad

de potencia.

2 Acople el eje motor pequeno al eje principal -
el Express Serve no funcionara a menos que
esté acoplado.

3 Cologue el accesorio/disco deseado; no

aplique demasiada fuerza. Consulte las

secciones de los discos y del Express Dice

para obtener mas informacioén, consejos y

sugerencias.

Uselo junto con los siguientes elementos:

Importante - Accesorio para cortar en dados y

discos

® Sjla comida no sale por la salida de
alimentos, apague el aparato y compruebe
gue no haya comida atascada debajo del
disco y que la placa de expulsion esté
colocada. Quite la comida que haya quedado
atrapada antes de seguir procesando los
alimentos.

Bolsa de almacenamiento

Guarde los discos, el disco emulsionante y el
gancho de amasar en la bolsa suministrada.

Por razones de seguridad, la cuchilla debe
guardarse en el bol principal en vez de la bolsa
de almacenamiento cuando no se utilice.
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Cuidado vy limpieza

® Apague y desconecte siempre el aparato
antes de proceder a su limpieza.

® Maneje la cuchilla y los discos de corte con
cuidado ya que estan muy afilados.

® Algunos alimentos pueden manchar el
plastico. Esto es algo totalmente normal y
no causa ningun dano en el plastico ni afecta
al sabor de los alimentos. Para eliminar las
manchas, frote el plastico con un pafo suave
mojado en aceite vegetal.

Unidad de potencia

® Limpiela con un pafo humedo vy luego
séquela. Asegurese de que el area de
enclavamiento no presente restos de
comida.

® No sumerja la unidad de potencia en agua.

® Recoja el exceso de cable en el lugar de
almacenamiento situado en la parte trasera
de la unidad de potencia @

Instrucciones de limpieza
- Consulte la ilustracion
correspondiente B

Servicio técnico y atencion al
cliente

® Si tiene problemas con el funcionamiento del
aparato, antes de solicitar ayuda, consulte la
seccion "Guia de solucion de problemas” en
este manual o visite www.kenwoodworld.com.

® Para obtener informacion sobre el servicio
técnico o la garantia, consulte el folleto
independiente sobre las advertencias respecto a
la seguridad o visite www.kenwoodworld.com.

® Disefado y creado por Kenwood en el Reino
Unido.
® Fabricado en China.




Tabla de usos recomendados

No haga funcionar el aparato durante mas tiempo del que se especifica a continuacion sin un periodo de
descanso.

No sobrepase las capacidades maximas indicadas en la tabla que aparece a continuacion.

Si lo hace funcionar de manera continuada durante periodos de tiempo mas largos, puede dafar el
aparato.

La informacién sobre el procesamiento que se facilita es solo una orientacién y variara dependiendo
de la receta exacta y de los ingredientes que se procesen.

No procese ingredientes calientes

Herramienta/ | Funcién
Accesorio 0\ @ ﬁ
(Segundos) MAX
Preparados para tartas en un solo 2 10 - 20 1,5 kg Peso
paso total
Masa - mezclar manteca con harina 2 10 340 g Peso
Afadir agua paracombinar losingredientes 1-2 10 - 20 de la harina
S para masa para pasteles
Trocear pescado y carne magra 2 10 - 30 600 g Peso
Patés v terrina max de la
//uj carne magra;
\ Cortar hortalizas y verduras P 5-10 100 g-500g
Picar frutos secos 2 30 - 60 100 g-200g
Hierbas aromaticas 2 20 - 30 30g-50g
Hacer puré con fruta blanda, 2 10 - 30 1 kg
hortalizas y verduras y fruta cocidas
Mayonesa 2 60 - 80 4 yemas de
huevo
Montar nata (los tiempos de 1 15 - 30 250 - 500 ml
procesamiento pueden variar
dependiendo del contenido en grasa de
la nata)
Mezclas con levadura 2 60 600 g Peso
de la harina
1 kg Peso
total
Rallar y rebanar alimentos consistentes 2 -
cqmo queso, zanahorlgs,lpatatas Y No llene
alimentos de textura similar el bol por
Cortar en rodajas alimentos mas blandos 1 - encima de
como pepinos y tomates la capacidad
maxima
Rallar queso parmesano 2 - marcada en el
Raspar patatas mismo.
Usar para hacer zumos de frutas citricas, 1 - -
como naranjas, limones, limas y pomelos.
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Tabla de usos recomendados

Herramienta/ | Funcién
Accesorio r?\ CL) ﬁ
(Segundos) MAX
Bebidas y liquidos frios 2 30 -60 1,5 litros
(anada el hielo/ingredientes congelados
al vaso en ultimo lugar)
Batidos/Mezclas a base de leche fria 2 15 - 30 1litro
Picar hielo 30 - 40 6 cubitos de
hielo
(125 9)
Mezcla para rebozado 1 10 1 litro
(afada los ingredientes liquidos en primer l l
lugar)
2 50
Frutos secos 2 10 - 30 50¢g
Granos de café 2 30 509
Adobo de ciruela pasa
250 g de miel liquida P 5 3009
25 g de ciruelas pasas blandas pequefas
25 ml de agua fria
Refrigere los ingredientes durante la
noche.
Procesar especias 2 509
Granos de pimienta negra, semillas de
cardamomo, semillas de comino, semillas 30 - 60
@ de cilantro, semillas de hinojo
' Moler granos de café 2 509
g Picar frutos secos P - 509
Procesar dientes de ajo, chilis P - 3049
frescos y raiz de jengibre
Coco fresco 2/P 30 - 60 40 g
Bebidas y smoothies 2 30 - 60 400 ml
Frutas y verduras 2 - 600 g
Uselo para cortar diferentes tipos de 2
alimentos como zanahorias, calabacines,
pepinos, remolacha y manzanas en
dados. No llene
el bol por
encima de
- la capacidad
Uselo para cortar diferentes tipos de Manual maxima
alimentos como patatas, zanahorias, marcada en el
calabacines y pepinos en forma de mismo.

patatas fritas y crudités.

62




Guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

El procesador no
funciona.

No hay corriente.

El bol no se ha acoplado
correctamente en la unidad
de potencia.

La tapa del bol no se ha
cerrado correctamente.

Compruebe que el procesador esté
enchufado.

Compruebe que el bol esté colocado
correctamente y que el asa esté situada
hacia la esquina derecha de la parte
delantera.

Compruebe que el enclavamiento de la tapa
esté bien ubicado en la zona del asa.

El procesador no funcionara si el bol y la
tapa se han acoplado incorrectamente.

La batidora de vaso, el
Blend-Xtract 2GO o el
molinillo no funcionan

La batidora de vaso, el Blend-
Xtract 2GO o el molinillo no se

han ajustado correctamente.

El Blend-Xtract 2GO o
el molinillo no se han
ensamblado correctamente.

La batidora de vaso, el Blend-Xtract

2GO o el molinillo no funcionaran si no
estdn acoplados correctamente en el
enclavamiento.

Compruebe que el conjunto de cuchillas
esté bien ajustado dentro de la botella o la
jarra.

El procesador se detiene
cuando esta en marcha.

Se ha sobrecargado el
procesador/superado la
capacidad maxima.

La tapa no estd bien sujeta.

Revise las capacidades maximas en la “Tabla
de usos recomendados”.

Compruebe que la tapa esté bien sujeta.

El Blend-Xtract 2GO o el
multimolinillo gotean por
la base del conjunto de
cuchillas.

Falta el anillo de cierre.
El anillo de cierre no esta
acoplado correctamente.
El anillo de cierre esta
dafado.

Compruebe que el anillo de cierre esté
acoplado correctamente y que no esté
danado. Para conseguir un anillo de cierre
de repuesto, consulte la seccion “Servicio
técnico y atencion al cliente”.

Bajo rendimiento de los
utensilios/accesorios.

Consulte los consejos de la seccion “Uso del accesorio” pertinente.
Compruebe que los accesorios estén correctamente ensamblados.

63




Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

e Se den seerskilte brochure om sikkerhed inden brug af
apparatet, og laes brugsvejledningen i denne manual
omhyggeligt. Gem den til senere brug.

For stikket saettes i stikkontakten

levnedsmidler.

® Sgrg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den, der er vist p& bunden af maskinen.

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om materialer og genstande, der kommer i kontakt med

For ibrugtagning

1 Fjern plastovertraek fra knivene. Pas pa - knivene er meget skarpe. Disse overtraek bar kasseres - de
er kun beregnet til at beskytte knivene under produktion og transport.

2 Vask delene, se under ‘Pleje & rengaering’.

Forklaring

Processor - Express Prep

Nedstoppere
Pafyldningstragt
Lag

Skal

Aftagelig drivaksel
Motorenhed

Hastigheds-/impuls- funktionskontro
Sikkerhedslase
Ledningsopbevaring (bagpa)
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Blenderglas med faste knive
Lag med drabetilfarsel

A Standardtilbehgr

Kniv

Dejredskab

Emulgeringsplade

4 mm skive til skiveskaering/rivning
2 mm skive til skiveskaering/rivning

oo

GISIGIGIO)

Ikke alt tilbeher beskrevet nedenfor falger
med din foodprocessor. Tilbeher afhaenger af

modeltypen. Ga til www.kenwoodworld.com og
f& mere at vide om, hvordan du keber et tilbehgr,

der ikke medfolger i pakken.

B Ekstratilbehor

Ekstrafin riveplade (hvis medleveret)
Citrus-saftpresser (hvis medleveret)
Minihakker/kvaern (hvis medleveret)
Kvaern (hvis medleveret)
Blend-Extract 2GO (hvis medleveret)
Saftpresser (hvis medleveret)
Express Dice (hvis medleveret)

BISIOIGIGIGICIO)

Express Serve (hvis medleveret)
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Opbevaringstaske (hvis medleveret)
@ Spatel

Sadan bruges foodprocessoren

lllustration @ - ©

1 Seet den aftagelige drivaksel pa
motorenheden .

2 Seet derpa skalen pa motorenheden, og drej
med uret, indtil den laser pa plads.

3 Seet et tilbehor ned over skéalens drivaksel.

® Szt altid skal og tilbehor fast pa maskinen,
inden der fyldes ingredienser i.

4 Seet l1dget pa - se efter, at toppen af
drivakslen/redskabet er pa plads midt i laget.

e Brug ikke laget til at betjene
foodprocessoren; brug altid taend/
slukfunktionen.

5 Seet stikket i, teend, veelg hastighed. (Se
skemaet for anbefalet brug).

® Foodprocessoren virker ikke, hvis skalen
eller l1aget ikke sidder korrekt i lasen.
Kontrollér, at pafyldningstragten og skalens
handtag er placeret i hgjre forreste hjorne.

® Brug impulsfunktionen (P) til korte

blendninger. Impulsfunktionen vil vaere i

funktion, sa laenge kontrolknappen trykkes

ned.

Lag, tilbehgr og skal fiernes i omvendt

raekkefolge af den beskrevne procedure.

® Sluk altid for maskinen og trzek stikket ud,
inden laget fjernes.

Vigtigt

® [oodprocessoren egner sig ikke til at knuse
eller male kaffebgnner, eller til at lave stadt
melis om til flormelis.

® Nar der tilseettes mandelessens eller
krydderier: Undgd, at de kommer i bergring
med plastik. Det kan give misfarvning, der
ikke kan fjernes.
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Brug af tilbehor

Se oversigt over brug, illustrationer
og relevant afsnit for hvert tilbehor.

Plastblender (hvis medleveret)

1  Samling og brug - se illustrationerne til

blenderen og oversigten over anbefalet brug.

2  Kom ingredienserne i blenderglasset.

3 Seet ldget pd blenderglasset, og drej med
uret, indtil det klikker pa plads.

4 Seet blenderen pd motorenheden, og drej
med uret for at Idse den i position.

® Maskinen vil ikke fungere, hvis
blenderen ikke er korrekt monteret pa
sikkerhedslasen.

Vink og tips

® Ved tilberedning af mayonnaise skal alle
ingredienserne, undtagen olien, kommes i
blenderen. Mens apparatet kerer, haeldes
olien langsomt gennem lagets hul til
drabetilfersel.

® Tykke blandinger dvs. patéer og dips, skal
evt. skrabes ned. Safremt blandingen er
vanskelig at tilberede tilfagres der mere vaede.

® Det anbefales ikke, at der tilberedes
krydderier i blenderen, da det kan skade
plastikdelene.

K <niv

Folg vejledningen under "Sadan bruger du
foodprocessoren”.

Vink og tips

® Jnskes en grovere konsistens, kan
impulskontrollen bruges.

® Skeer fodevarer som kad, bred og grentsager
i terninger pa cirka 2 cm.

® Kiks bor braekkes i mindre stykker og
tilseettes gennem pafyldningstragten, mens
maskinen karer.

® Pas pa ikke at lade det kore for laenge.

® Til bagveerk bruges fedtstoffet direkte fra
kaleskabet skaret i 2 cm tern.

Dejredskab

Anvendes til dejblandinger med gaer.

Folg vejledningen under "Sadan bruger du
foodprocessoren”.

Vink og tips

® Tilbered ikke i laeengere tid end 60 sekunder.

® Haeld de torre ingredienser i skalen, og
tilfgj vaesken med pafyldningstragten, mens
apparatet karer. Fortsaet tilberedningen, til
du har en glat elastisk dejlkugle.
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® Anden gang eeltes kun i handen. Det frarades
at eelte anden gang i skalen, da maskinen kan
komme ud af balance.

Emulgeringsplade
(bruges sammen med dejredskabet )

1

Saet emulgeringspladen over dejredskabet
- ret finnerne pa dejredskabet ind efter
hullerne i skiven.

2 Drej dejredskabet mod uret for at lase det pa
plads.
3 For at adskille delene drejes med uret og
skiven lgftes af dejredskabets aksel.
Vink og tips

® Sgrg for, at skalen og redskabet er rene og
fri for fedt inden brug.

® Mayonnaise - Kom aegget og krydderierne
i skalen, og miks i nogle f& sekunder. Mens
maskinen karer, tilsaettes olien gradvist og
jeevnt i tilferselsroret.

. - [l skiver

Saet drivakslen og skalen p& motorenheden.
Hold pladen i grebet i midten, saet den ned
over drivakslen med den gnskede side opad.
Seet laget pa.

4 Kom maden i tilfgrselsrgret. Veaelg, hvilken

starrelse tilfarselsrer, du vil bruge.

Ved brug af det lille tilforselsrer skal

den store nedstopper forst saettes ind i
tilferselsrgret. Bruges til enkelte tynde
ingredienser.

Ved brug af det store tilfarselsror skal begge
nedstoppere bruges sammen.

Teend maskinen, og tryk jeevnt med
nedstopperen - stik aldrig fingrene ned i
pafyldningstragten.

Vink og tips

® Brug friske madvarer.

® Skeer ikke fodevarerne i for sma stykker. Fyld
tilfarselsraret i hele dets bredde. Dette hin-
drer, at maden glider til siden under tilbered-
ning.

® |ngredienser der placeres i lodret
position, kommer ud i mindre stykker, end
ingredienser der placeres i vandret position.

® Der vil altid veere en lille maengde mad til
overs pa skiven eller i skalen efter tilbered-
ning.




Citrus-saftpresser (hvis
medleveret)

a
b

Riflet kegle
Si

Sadan bruges Citrus-
saftpresseren

1
2

Saet drivakslen og skalen pa motorenheden.
Seet sien ned i skalen - s@rg for, at siens
handtag lases pa plads lige over handtaget
pa skalen.

Saet keglen ned over drivakslen og drej den,
til den falder helt ned pa plads.

Skeer frugten midt over. Teend for maskinen
og tryk frugten ned over keglen.
Citrus-saftpresseren kan ikke starte, hvis
sien ikke er last rigtigt fast.

Vink og tips
® Det bedste resultat opnas ved at opbevare

® Bevaeg frugten fra side til side, mens den presses

® Nar der presses store meengder, skal siet

og presse frugt ved rumtemperatur og
handrulle dem pé& kokkenbordet, fer de
presses.

for at udvinde mest mulig saft.

temmes regelmaessigt for at forebygge
akkumulering af frugtked og kerner.

Minihakker/kvaern chvis

medleveret)

a Beeger

b Teetningsring

C Knivenhed

1  Kom ingredienserne i baegeret.

2 Seet teetningsringen ind i knivsenheden.

3 Vend bunden i vejret pa knivsenheden. Kom
den ned i baegeret med knivene nedad.

4 Skru knivsenheden pa basgeret, til den er
fingerstram. Se grafikken p& undersiden af
knivsenheden som falger:

@ - Oplast position
@ - Last position

5 Seet kveernen pd motorenheden, og drej med
uret for at lase den pa plads

6 Veelg maksimal hastighed, eller brug impuls
.

Vink og tips

® Babymad/puré - lad varm mad afkale til

® For at fa de bedste resultater anbefales

stuetemperatur for tilberedning i kvaernen.

skalen til hakning af urter.
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m Kvaarn (hvis medleveret)

a Lag til kveern
b Knivenhed til kvaern

1 Kom dine ingredienser i knvsenheden.

2 Paseet l1dget, og drej med uret for at lase den.

3 Seet kvaernen pa motorenheden, og drej med
uret for at lase den.

4 Veelg en hastighed, eller brug impulskontrol
.

Vink og tips

® For at f& optimal ydelse, nar du tilbereder
krydderier, anbefaler vi, at du ikke tilbereder
mere end 50 g ad gangen i kvaernen.

® Hele krydderier bevarer smagen i meget
lzengere tid end stedte krydderier, sa det
er bedst at kvaerne en lille maengde frisk ad
gangen for at bevare smagen.

® For at frigive den maksimale smagsmaengde
og aeteriske olier er det bedst at riste hele
krydderier inden kvaerning.

® Tilbered ikke torret gurkemeje i kvaernen, da
den er for hard og kan beskadige knivene.

® Skeer ingefaer i sma stykker for tilberedning.

® For at f3 de bedste resultater anbefales
skalen til hakning af urter.

Blend-Xtract 2GO (hvis
medleveret)

Afmalingslag

Flaske

Teetningsring

Knivenhed

OO 0w

—

Kom ingredienser i flasken op til maerket for

400 ml.

® Kom altid farst is/frosne ingredienser i
flasken for at fa den bedste blendning.

® Nar der tilfgjes frosne ingredienser (f.eks.
frossen yoghurt, spiseis eller is), ma du ikke
blende mere end 60 g eller 3 isterninger.

® Blend ikke frosne ingredienser uden vaeske.

2 Seet taetningsringen ind i knivenheden, og
sgrg for, at taetningen er placeret korrekt i
det rillede omrade.

® | >=kage kan forekomme, hvis taetningen er
beskadiget eller forkert monteret.

3 Hold pa knivenhedens underside, og kom den
ned i flasken med knivene nedad.

4 Skru knivholderen pa flasken - drej med uret
for at lase den.

® Ryst for at blande ingredienserne.

® Szt kvaernen pad motorenheden, og drej med
uret for at lase den.

5 Veelg maksimal hastighed. Lad ingredienserne

blendes, til konsistensen er jaevn.



® Nar din drik har ndet den gnskede konsistens,
kan du bruge impuls "P" til at sikre, at alle
ingredienser blendes grundigt.

Vink og tips

® Bemaerk, at nar flasken er fyldt til maks.
kapacitet (400 ml), er dette ca. to portioner.

® Hyvis du ikke straks vil nyde drikken, bar du
saette den i kaleskabet.

® Sgrg for at drikken er tynd nok til at drikke
af afmalingsldget. Tilsaet mere vaeske for at
fremstille en mere tyndtflydende smoothie
drik.

® Efter blendning er nogle drikke maske
ikke helt jeevne pa grund af kerner eller
ingrediensernes fiberindhold.

® Nogle drikke kan skille nar de star. Det er
derfor bedst at drikke dem med det samme.
Skilte drikke skal omrgres, for de drikkes.

® Nar afmalingslaget er sat pa, skal rejseflasken
altid holdes lodret.

Brug drikkelaget

1 Seet laget pa og 1as fast ved at dreje med
uret.

2 Nar du vil drikke, klikker du blot ldget abent.
Drikken kan drikkes lige fra flasken.

Saftpresser (hvis medleveret)

Nedstopper

Lag til saftpresser
Frugtfiberfjerner
Filtertromle

Skal

Safttud

O OO 0w

Brug af saftpresseren

1  Seet saftpresserskalen pd motorenheden, drej
den med uret, indtil den laser - tuden skal
vaere pa venstre side, nar skalen er korrekt
pasat.

2 Placér frugtfiberfjerneren i filtertromlen -
sgrg for at fligene passer med hullerne i
bunden af tromlen.

3 Paseet filtertromlen

4 P3&seet tilbehgrets 1&g - drej det med uret,
indtil det |&ser. Din saftpresser vil ikke
fungere, hvis skalen eller laget ikke er pasat
korrekt i sikkerhedslasen.

5 Anbring et egnet glas eller kande under
saftudlgbet.

6 Skaer madvarerne i stykker, der passer ind i
tilfarselsreret.

7 Teend, og tryk jeevnt ned med nedstopperen
- kom aldrig dine fingre i tilfgrselsroret. Gor
tilberedningen faerdig, for der tilseettes mere.
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® [fter at det sidste stykker er kommet i, skal
saftpresseren kore i yderligere 30 sekunder
for at slynge al saften ud af filtertromlen.

Vigtigt

® Hyvis saftpresseren begynder at vibrere,
skal der slukkes, og tromlen tammes for
frugtfibre. Saftpresseren vibrerer, hvis fibrene
ligger ujeevnt.

® Nogle meget harde madvarer kan fa
tilbehoret til at seenke farten eller stoppe.
Hvis dette sker, skal der slukkes, og filteret
skal renses.

® Sluk, og tom regelmaessigt restsamleren
under brug.

Vink og tips

® Fgr tilberedning fjernes sten og kerner (f.eks.
peber, melon, blommer) og sej skrael (f.eks.
Melon og ananas). Man behgver ikke at
skraelle eller fijerne kernehuset fra aebler og
paerer.

® Brug faste, friske frugter og grontsager.

Express Dice (hvis medleveret)

a Skive til ternskaering
b Skeer til ternskeering
C Nedstopper til ternskeaering

Vigtigt: Skiven til ternskaering er kun beregnet til
brug med ternskaeringstilbeharet.

Brug af Express Dice

1 Seet drivakslen og skalen pa motorenheden.
2 Tilfgj skiven til ternskeering, og paseet laget.
3 Seet skeeret til ternskeering ind i tilfarselsroret.
4 Teend, og brug nedstopperen til ternskaering
0g skeeret til ternskaering til at tilberede
madvarer med.
Vink og tips

® Placer begge hander oven pa nedstopperen
til hjaelp, og tryk ned med en fast beveegelse.

® Brug frisk frugt og grent for at opna det
bedste resultat.

® For at undga, at madvarerne saetter sig fast,
bar de ikke stuves sammen i tilfarselsreret
- ideelt set bgr madvarerne ikke skaeres i
storre stykker end:

50 x 30mm




® Hvis madvarerne er for svaere at presse
gennem skeaeret, kan de koges i ca. 10-15
minutter, hvorefter de afkoles i kaleskab
inden tilberedning.

® Fjern altid harde skreeller, kerner og fra osv.
fra madvarer inden tilberedning.

Bemeerk:

® P3 grund af madvarers forskellige storrelser
og typer vil der vaere nogle skaeve stykker
blandt terningerne, dette er normalt.

® Fgdevarer som ost, skinke og chorizo vil
tilstoppe skaeret og anbefales ikke til brug
med dette tilbehar.

PYIN Express Dice kan 0gsa bruges til skaering

af pommes frites, rakost og grentsagssteenger.

1 Pasaet skeeret til ternskaering uden skiven til

ternskaering.

2 Pres derpd madvaren gennem skaeret uden at

taende for apparatet.

Rengering af skaeret

Brug enden af nedstopperen til at lgsne
madvarer, som eventuelt kan blive fanget i
skeeret til ternskaering.

Express Serve (hvis medleveret)

Express serve-drivaksel
Forlaengersliske

Basis

Slyngeplade

OO 0w

N

Monter den lille drivaksel pa hovedakslen -

Express serve korer ikke, medmindre den er

monteret.
3 P&seet det ngdvendige tilbehar/skiven -

brug ikke overdreven kraft. Se afsnittene om

skiverne og Express Dice for at fa mere at
vide, vink og tips.

Anvendes sammen med folgende:

Saet drivakslen og skalen pé motorenheden.

Vigtigt - ternskarer og skiver
® Hyvis maden ikke kommer ud af
madudgangen, skal der slukkes og

kontrolleres, at maden ikke sidder fast under
skiven, samt at slyngepladen er pasat. Fjern

eventuelt fastklemt mad, fer tilberedningen
fortseettes.
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Opbevaringstaske

Opbevar skiverne, emulgeringspladen og
dejredskabet i den medfolgende taske.

Af sikkerhedsgrunde skal knivbladet opbevares i
den store skal i stedet for opbevaringstasken, nar
det ikke er i brug.

Pleje og rengering

® Sluk altid for maskinen og tag stikket ud, inden
den ggres ren.

e Handter knivene og skaereskiverne med
forsigtighed - de er sardeles skarpe.

® Visse fgdevarer misfarver plastdelene. Det
er ganske normalt og skader ikke plastikken
eller giver afsmag i maden. Misfarvninger kan
fiernes ved at gnide dem med en klud dyppet i
spiseolie.

Motorenhed

® Tor af med en fugtig klud, og tor efter. Serg
for, at omradet ved sikkerhedslasen er frit
for madrester.

® Nedsaenk aldrig motorenheden i vand.

® Opbevar overskydende ledning i

opbevaringsomradet pa bagsiden af
motorenheden @

Rengaeringsvejledning - se den
relevante illustration .

Service og kundepleje

Hvis du oplever nogen problemer med betjening
af apparatet, skal du, fer du anmoder om hjzaelp,
se afsnittet "Fejlsggningsguide” i denne manual

eller besgge www.kenwoodworld.com.

Se venligst separat sikkerhedsadvarselsfolder,
eller besag www.kenwoodworld.com angdende
service- og garantioplysninger.

Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
Fremstillet i Kina.




Oversigt over anbefalet brug

Lad ikke dit apparat kere i leengere tid end de nedenfor specificerede tider uden pause.

Overskrid ikke de angivne maksimummaengder, der er angivet i oversigten herunder.

Kontinuerlig tilberedning i laengere tid kan skade dit apparat.

Oplysninger om tilberedning er kun vejledende og varierer afhaengigt af den praecise opskrift og
ingredienserne, der tilberedes.
Tilbered ikke varme ingredienser

Redskab/ Funktion @ ﬁ
Tilbehor r;\
(Sek.) MAX
Alt i et kageblandinger 2 10 - 20 1,5 kg veegt
ialt
Butterdej - smuldring af fedtstof 2 10 340 g
i mel 1-2 10 - 20 melvaegt
Tilfojelse af vand til at samle
dejingredienserne med.
Snitning af fisk og magert kad 2 10 - 30 600 g maks.
Pateer og terriner magert
oksekad
Snitning af grensager P 5-10 100 g-500g
Snitning af ngdder 2 30 -60 100 g-200g
Urter 2 20 - 30 30g-50g¢g
Purering af blade frugter, kogte 2 10 - 30 1 kg
frugter og grensager
Mayonnaise 2 60 - 80 4
a2eggeblommer
Piskeflzde (Tilberedningstiderne kan 1 15 - 30 250 - 500 ml
variere afhaengigt af fledens fedtindhold)
Geerdeje 2 60 600 g
melvaegt
1 kg veegt i alt
Rivning og snitning af faste fadevarer - 2 -
ost, gulergdder, kartofler og fodevarer
med lignende konsistens Overskrid ikke
Snitning af blgdere fedevarer - agurker 1 - maksimum-
og tomater maengden,
der er
- markeret pa
Kan rive parmesanost 2 - skalen

Rivning af kartofler

Bruges til at presse saft af
citrusfrugter (f.eks. appelsiner,
citroner, limefrugter og grapefrugter)
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Oversigt over anbefalet brug

Redskab/ Funktion @ \ﬁ
Tilbehor 0\
(Sek.) MAX
Kolde veesker og drinks 2 30 - 60 1,5 liter
(Kom is/frosne ingredienser i
blenderglasset til sidst)
Milkshake/blandinger med kold maelk 2 15 - 30 1 liter
Knusning af is 30 - 40 6 isterninger
125 g)
Blanding af pandekagedej 1 10 1 liter
(Kom forst flydende ingredienser i) l l
2 50
Nodder 10 - 30 509
Kaffebgnner 30 50 ¢
Sveskemarinade
250 g klar flydende honning P 5 300 ¢
25 g sma blgde svesker
25 ml koldt vand
Saettes pa kel natten over
Tilberedning af urter 2 50 g
Sorte peberkorn, kardemommefrg,
spidskommenfrg, korianderfro og 30 - 60
@ fennikelfrg
' Maling af kaffebgnner 2 50 ¢
g Hakning af ngdder P - 509
Maling af hvidlegsfed, friske P - 309
chilipebre og ingefaerrod
Frisk kokosngad 2/P 30 - 60 40 g
Drikke og smoothies 2 30 -60 400 ml
Frugt og gront 2 - 6009
Bruges til at skaere en raekke madvarer 2
sasom gulerod, courgette, agurk,
redbeder og aebler i tern.

Overskrid ikke
maksimum-
maengden,

- der er
Brug den til at skaere en reekke forskellige Manuelt marte:lret pa
skalen

fodevarer som f.eks. kartofler, gulergdder,
courgetter og agurker i staenger.
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Fejlsogningsguide

Problem

Arsag

Lasning

Processoren fungerer
ikke.

Ingen strom.

Skalen er ikke sat korrekt pa
motorenheden.

Laget til skalen er ikke last
rigtigt pa.

Kontrollér, at foodprocessorens stik er sat i
en stikkontakt.

Kontrollér, at skalen er placeret korrekt, og
at handtaget er rettet mod hgjre forreste
hjerne.

Sgrg for at 1&gets sikkerhedslas er placeret
korrekt i handtaget.

Foodprocessoren kan ikke starte, hvis skal
og lag er sat forkert pa.

Blender, Blend-Xtract
2GO eller kvaern fungerer
ikke

Blender, Blend-Xtract 2GO
eller kvaern ikke korrekt last
pa.

Blend-Xtract 2GO eller kvaern
ikke korrekt samlet.

Blender, Blend-Xtract 2GO eller kveern
fungerer ikke, hvis den sidder forkert pa
sikkerhedslasen.

Kontrollér, at knivsenheden er helt skruet
ind i flasken eller blenderglasset.

Foodprocessor stopper,
mens den er i gang.

Foodprocessoren er
overbelastet/de maksimale
maengder er overskredet.
Laget er last op.

Kontrollér den maksimale kapacitet i
oversigten over anbefalet brug.

Check, at laget er last korrekt fast.

Blend-Xtract 2GO eller
multikvaern utaet ved
knivenhedens sokkel.

Der mangler en taetningsring.
Taetningsringen er sat forkert
Pa.

Teetningsringen er
beskadiget.

Kontrollér, at taetningsringen sidder rigtigt
og ikke er beskadiget.

Se "Service og kundepleje” for at fa erstattet
teetningsringen.

Redskaber/tilbehegr virker
ikke rigtigt.

Se tip i afsnittet "Brug af tilbehgr”. Kontrollér, at tilbehgret er samlet og sat

rigtigt pa.
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Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

e Lds noggrant igenom det separata sakerhetsbladet och
bruksanvisningen i denna manual innan du anvander
apparaten. Behall den for framtida bruk.

innan du sdtter i kontakten
® Kontrollera att din eltyp & samma som anges pa apparatens undersida.

® Den har apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om material och produkter avsedda att komma i
kontakt med livsmedel.

Foére anvdndning

1 Ta bort plastskydden fran knivbladet. Observera att bladen &r mycket vassa. Dessa skydd bor sléngas
eftersom de endast &r avsedda att skydda bladet under tillverkning och transport.

2 Diska delarna, “Se Skotsel och rengéring”.

Forklaring till bilder B Valfria tilloehor

Matberedare - Express Prep Extra fin rivningskiva (om sddan medféljer)
@ Matarstavar @ Citruspress (om sadan medféljer)

@ Matarror Minihackaren/kvarnen (om sddan medfoljer)
@ Lock Malningskvarn (om sadan medféljer)

@ Skal Blend-Xtract 2GO (om sadan medfoljer)
(® Borttagbar drivaxel @) Juicepress (om sddan medfsljer)

@ Drivenhet @ Express Dice (om sddan medfdljer)

@ Hastighets/momentanreglage @ Express Serve (om sddan medfdéljer)
Sakerhetslas Forvaringspase (om sddan medfoljer)

® Sladdférvaring (baktill) @ Stekspade

Mixer i plast Anvanda matberedaren

Bild @ - ©
1

a Bd&gare med fast kniv

b Lock med droppmatning Satt pa den borttagbara drivaxeln pa
natenheten.

A- Standardtillbehor 2. Placera sedan skalen pa natenheten och vrid
den medsols tills den laser pa plats.

@ Knivblad 3 Montera en tillsats pa skalens drivenhet.

(@ Degkrok ® Satt alltid skélen och tillbehoret pd

@ Emulgeringsskiva matberedaren innan du tillsatter

4 mm skivnings/rivningsskiva ingredienserna.

@® 2 mm skivnings/rivningsskiva 4 Satt pa locket, och se till att drivaxelns/

tillsatsens dvre ande kommer in i mitten pa

Eventuellt medfoljer inte alla tillbehdr som locket.

anges nedan din matberedare.Tilloehdren ® Anvénd inte locket for att anvénda

beror pd vilken modell som kopts. Besdk www. matberedaren utan anvénd alltid pa/
kenwoodworld.com for information om hur du av-hastighetsreglaget.

koper ett tillbehor som inte inkluderas med din 5 Satti kontakten och valj en hastighet (se
mixer. diagrammet "Rekommenderad anvandning”).

® Matberedaren fungerar inte om skalen
eller locket inte dr ordentligt fastlasta.
Kontrollera att matarrdret och skalets
handtag sitter i det hdgra hérnet pa
framsidan.

® Anvand pulsknappen (P) for korta stotar.
Pulskorningen pagar sa lange reglaget ar
aktiverat.
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6 Folj anvisningarna ovan i omvand ordning for
att ta loss skalen, locket och tillbehéren.

® Stdng alltid av och koppla ur innan du tar
bort locket.

Viktigt

® Matberedaren ldmpar sig inte for att krossa
eller mala kaffebonor eller gora strosocker till
florsocker.

® Nar du tillsatter bittermandelessens eller
andra smaktillsatser maste du undvika
att dessa kommer i direktkontakt med
plasten, eftersom det kan orsaka bestdende
missfargningar.

Anvanda tillbehdren

Hanvisa till anvandningstabellen,
illustrationerna och relevanta avsnitt
for varje tillbehor.

Mixer i plast (om sddan medfoljer)

1 Montera och anvanda - hanvisa till
illustrationerna fér mixern samt tabellen
Rekommenderad anvandning.

2 Tillsatt ingredienserna direkt i b&garen.

3 Satt pa locket pa bagaren och vrid medurs
tills det klickar pa plats.

4 Montera mixern pa natenheten och 13s pa
plats genom att vrida medsols.

® Apparaten fungerar inte om mixern inte ar
korrekt fastlast.

Tips och idéer

® Nar du goér majonnas ska du lagga i alla
ingredienserna utom oljan i mixern. Hall
sakta oljan genom halet i locket medan
apparaten &r igang.

® Tjocka blandningar, t.ex. patéer och dipmixer
kan behova skrapas ned. Tillsatt mer vatska
om blandningen &r svar att bereda.

® Vi rekommenderar inte att kryddor bereds
eftersom de kan skada plastdelarna.

K <nivblad

Folj anvisningarna under "Anvanda
matberedaren”.

Tips och idéer

® Anvand momentanreglaget for grovre
konsistens.

® Skar livsmedel som kott, brédd, gronsaker i
cirka 2 cm stora kuber.

® Bryt kex i bitar och slapp ner dem i
matningsroret medan maskinen gar.
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® Var noga med att inte arbeta degen for
mycket.

® For pajdeg ska matfettet tas direkt ur kylen,
skuret i 2 cm tarningar.

Degkrok

Anvands for jastdegar.

Félj anvisningarna under "Anvanda
matberedaren”.

Tips och idéer

® Bearbeta inte langre an 60 sekunder.

® Placera de torra ingredienserna i skalen och
addera vatska genom matarrdret medan
apparaten &r igdng. Bearbeta tills dess att en
jamn, elastisk boll av deg bildas.

® Gor den andra knddningen for hand. Att géra
den andra knadningen i skalen &r inte att
rekommendera, eftersom matberedaren da
kan bli ostadig.

Emulgeringsskiva
(anvand tillsammans med degkroken )

1 Montera emulgeringsskivan 6ver degkroken -
rikta in fenorna pa degkroken med skarorna
pa skivan.

2 Las pa plats genom att vrida degkroken
motsols.

3  Taisar igen genom att vrida medsols och
lyfta av skivan fran degkrokens skaft.

Tips och idéer

® Se till att skalen och vertyget &r rena och fria
fran fett innan du anvénder dem.

® Majonnas - Tillsatt agg och kryddor till
skalen och blanda i nagra sekunder. Hall
oljan stadigt men gradvis igenom matarroret
medan apparaten &r igadng.

- B[ s«ivor

1 Montera drivaxeln och skalen pa drivenheten.

2 Hall i handtaget i mitten och l&dgg skivan pa
drivaxeln med dnskad sida uppat.

3 Satt pa locket.

4 Tillsatt livsmedel till matarroret. Valj vilken
storlek pa ror du vill anvénda.
Om du vill anvénda det lilla réret ska du
forst satta in den stora matarstaven inuti
matarréret. Anvand for enskilda tunna
ingredienser
Om du vill anvanda det stora réret ska du
anvéanda bada matarstavarna tillsammans.

5 Sla pa matberedaren och tryck ner
livsmedlen i jdAmn takt med matarstaven -
stoppa aldrig ner fingrarna i matarroret.



Tips och idéer

® Anvand farska ingredienser.

® Skar inte livsmedlen i alltfér sma bitar. Fyll
matarrdret ganska fullt pa bredden. Detta
forhindrar att livsmedel glider sidledes under
bearbetningen.

® Om bitarna laggs i uppratt blir de kortare &n
om de laggs i liggande.

® Det blir alltid lite rester av livsmedel kvar pa
skivan eller i skalen efter bearbetning.

Citruspress (om sadan medfélier)

a Kon
b sil

Anvanda citruspressen

1 Montera drivaxeln och skalen pa natenheten.

2 Passa in silen i skalen - kontrollera att
handtaget pa silen ar i last lage, direkt
ovanfér handtaget pa skalen.

3 Satt konen pa drivaxeln och vrid runt tills den
har gatt hela vagen ner.

4 Skar frukten i halvor. Sla sedan pa apparaten
och tryck frukten mot konen.

® Citruspressen startar inte om silen inte ar
korrekt fastlast.

Tips och idéer

® For bast resultat ska frukten férvaras och
pressas i rumstemperatur och rullas féor hand
pa en arbetsbank innan den pressas.

® Flytta frukthalvan fran ena sidan till den
andra under pressningen for att fa ut all
fruktsaften.

® Om du pressar stora mangder juice ska du
tomma silen regelbudet sa att fruktkdtt och
karnor inte ansamlar sig.

Minihackaren/kvarnen (om
sadan medfoljer)

Behallare
Tatningsring
Bladenhet

O 0w

1 Placera ingredienserna i behallaren.

2 Montera tatningsringen pa knivsatsen.

3 Vand knivsatsen upp och ner. S&tt den pa
behallaren med bladen nedat.

4 Skruva pa knivsatsen pa behallaren sa hart
det gar for hand. Se bilderna pa undersidan
av knivsatsen, med féljande betydelser:

@ - Ej18st lage
@ - Last lage

5 Satt kvarnen pd natenheten och 13s fast
genom att vrida medsols.
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6 Valj maxhastighet eller anvand pulsknappen
.

Tips och idéer

® Barnmat/ puré - 13t tillagad mat svalna till
rumstemperatur innan du bereder den i
kvarnen.

® Resultatet blir bast om du anvander den
stora skalen nar du hackar orter.

B Malningskvarn com sadan
medfoljer)

a Kvarnlock
b Bladenhet for kvarn

1 Lagg ingredienserna i bladenheten.

2 Satt pa locket och vrid medurs tills det ar
fastlast.

3 Placera kvarnen pa natenheten och vrid
medurs tills det ar fastlast.

4 Valj en hastighet eller anvand pulsknappen

P>.

Tips och idéer

® Nar du bearbetar kryddor blir resultatet bast
om du inte bearbetar mer &n 50 g &t gangen
i kvarnen.

® Hela kryddor behdller smaken mycket langre
an malda kryddor sa det &r bast att mala lite
at gadngen for att behalla smaken.

® Nar det galler att f& ut maximal smak och
frigbra eteriska oljor ar det bast att rosta
hela kryddor innan man maler dem.

® Bearbeta inte hel torkad gurkmeja i kvarnen
eftersom den &r fér hard och kan skada
bladen.

® Skar ingefdra i sma bitar innan du bearbetar
den.

® Resultatet blir bast om du anvander den
stora skalen nar du hackar orter.

Blend-Xtract 2GO (om s&dan

medfodljer)
a Dricklock
b Flaska
C Tatningsring
d Bladenhet

—

Tillsatt ingredienser till flaskan upp till 400

ml-markeringen.

® [or basta mixning ska du alltid tillsatta is/
frysta ingredienser till flaskan forst.

® D3 du tillsatter frysta ingredienser (t.ex. fryst
frukt, yoghurt, glass eller is) ska du inte mixa
mer an 60 g eller 3 isbitar.

® Mixa inte frysta ingredienser utan vatska.



Montera tatningsringen pa bladenheten.
Kontrollera att ringen sitter korrekt i skaran.
Lackage intraffar om tatningen ar skadad eller
felaktigt monterad.

Hall i undersidan av bladenheten och sank
ner den pa flaskan, bladen nedat.

Skruva fast sockeln pa flaskan - vrid medurs
for att lasa fast.

Skaka for att sprida ingredienserna.

Placera mixern pa drivenheten och vrid den
medurs for att |dsa den pa plats.

Valj maxhastighet. Mixa ingredienserna tills
dess blandningen ar slat.

Nar din dryck har fatt énskad konsistens
kan du anvénda puls "P” for att se till att alla
ingredienser ar noggrant mixade.

Tips och idéer
® Observera att nar flaskan ar fylld till

maximum (400 ml) motsvarar det ungefar
tva portioner.

Forvara din dryck i kylskap om du inte ska
dricka den direkt.

Kontrollera att drycken ar tillréckligt
lattflytande for att du ska kunna dricka den
genom dricklocket. Tillsatt mer vatska om du
vill ha en tunnare dryck.

Vissa drycker ar inte helt slata efter att de
mixats pa grund av att de innehéller frén
eller fiberhaltiga ingredienser.

Vissa drycker kan separera om de star en
lang stund. Darfor &r det bast att dricka dem
direkt. Om ingredienserna har separerats ror
om drycken innan du dricker den.

Nar dricklocket ar monterat hall alltid flaskan
uppratt.

Anvanda dricklocket

1

Satt pa locket och 1as fast det genom att
vrida det medurs.

Nar du vill dricka, lyft upp fliken pa locket.
Drycken kan drickas direkt fran flaskan.

Rasaftcentrifug (om sadan

O OO 00w

medfoljer)

Matarstav

Lock till résaftcentrifug
Fruktkottsborttagare
Filtertrumma

Skal

Pip till résaftcentrifug

Anvanda rasaftcentrifug

1

Montera skalen till juicepressen pa
natenheten och 1as den pa plats genom att
vrida den medsols. Pipen ska sitta till vanster
om skalen ar korrekt fastsatt.

75

2 Satt in fruktkottsborttagaren i filtertrumman
och se till att flikarna passar in i skarorna pa
botten av trumman.

3 Montera filtertrumman.

4 Montera locket till tillbehoret och 13s det
pad plats genom att vrida det medsols.
Rasaftcentrifugen fungerar inte om skalen
eller locket inte sitter korrekt.

5 Stall ett Idmpligt glas eller tillbringare under
juice-utloppet.

6 Skar livsmedlet i bitar sa att det passar i
matarroret.

7 Sla pa apparaten och tryck ned jdmnt med en
matarstav. Satt aldrig i fingrarna i matarroret.
Bearbeta fardigt innan du tillsatter mer.

® Nar du har tillsatt den sista biten ska du lata
juicepressen koéra i ytterligare 30 sekunder
for att pressa ut all saft ur filtertrumman.

Viktigt

® Om juicepressen borjar vibrera ska du stanga
av den och ta bort fruktkottet fran trumman.
Juicepressen vibrerar om fruktkottet
distribueras ojamnt.

® Vissa harda livsmedel kan fa juicepressen att
sakta ned eller stanna. Om detta hander ska
du stanga av apparaten och rensa filtret.

® Stang av och rensa fruktkodttsbortagaren
regelbundet under anvandning.

Tips och idéer

® Ta bort karnor (t. ex. paprika, melon,
plommon) och svarbearbetade skal (t. ex.)
melon, ananas) innan du bearbetar dem. Du
behdver inte skala eller karna ur applen och
paron

® Anvand fasta och farska frukter och
grénsaker.

Express Dice (om s&dan medfsljer)

a Tarningsskiva
b Rutnat for tarnare
C Matarstav for tarnare

Viktigt! Tarningsskivan ar endast amnad for
anvandning tillsammans med tarningstillbehoret.

Anvanda Express Dice

Montera drivaxeln och skalen pa natenheten.
Satt dit tarningsskivan och satt pa locket.
Satt rutnatet i matarroret.

Sla pé och anvand matarstaven for

tarning for att bearbeta livsmedel genom
tarningsskivan.
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Hints and Tips

® Underlatta bearbetningen genom att placera
ba&da handerna ovanpd matarstaven och
trycka ned ordentligt.

® Anvand farska frukter och gronsaker for
bdasta resultat

® Forhindra att ingrediensen fastnar genom
att se till att du inte packar ned den for hart
i matarréret. Helst ska ingrediensen skaras i
bitar som inte ar stérre an:

50 x 30 mm

® Om ingrediensen &r for hard att trycka
genom rutnatet ska du koka den i cirka 10-15
minuter och sedan lata den svalna i kylskapet
innan du bearbetar den.

® Ta alltid bort svarbearbetade skal, karnor
och frén och sd vidare, innan du bearbetar
ingrediensen.

Obs!

® Eftersom ingredienser finns i s& manga olika
former och storlekar komnmer nagra av de
tarnade bitarna att vara missformade. Detta
ar normalt.

® |ngredienser som ost, skinka och chorizo
fastnar i rutnatet och rekommenderas darfor
inte for anvandning tillsammans med det har
tillbehoret.

PYIN Express Dice kan ocksd anvandas till att

gdra pommes frites och tarna raa gronsaker.

1 Satt fast rutnatet utan tarningsskivan.

2 Tryck sedan livsmedlet genom rutnatet for
hand, utan att sld pa& maskinen.

Rengdra rutnatet

Anvand matarstavens ande till att lossa pa bitar
som kan ha fastnat i rutnatet.

Express Serve (om sédan medféljer)

Express serve-drivaxel
Forlangningsror

Bas

Slungskiva

OO 0w

—

Montera drivaxeln och skalen pa natenheten.
Montera den lilla drivaxeln pa huvudaxeln -
Express Serve fungerar inte om den inte ar
monterad.

3 Montera tillbehdret/skivan - anvand inte for
mycket kraft. Las avsitten Skivor och Express
Dice for mer information samt rad och tips.

N
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Anvand tillsammans med féljande:

Viktigt - tarnare och skivor

® Om ingrediensen inte kommer ut genom
utloppet ska du stdnga av apparaten och
kontrollera att de inte har fastnat under
skivan och att slungskivan & monterad.
Rensa bort eventuella livsmedel som har
fastnat innan du fortsatter.

Forvaringspése
Fdrvara skivorna, emulgeringsskivan och
degkroken i pasen som medféljde.

Av sakerhetsskal ska kniven férvaras i skalen
istallet for i forvaringspasen nar den inte
anvands.

Skotsel och rengdéring

® Stang alltid av matberedaren och dra ur
kontakten innan du rengdr den.

® Hantera knivbladen och skarskivorna med
forsiktighet -de ar mycket vassa.

® Vissa livsmedel kan missfarga plasten. Detta
ar helt normalt. Plasten skadas inte, och mat
som du lagar senare paverkas inte heller
pa ndgot satt. Om du gnuggar med en
trasa doppad i vegetabilisk olja forsvinner
missfargningen.

Drivenhet

® Torka av med en fuktig trasa och torka
sedan torr. Se till att omradet omkring
lasmekanismen ar fri fran matrester.

® Sank inte ned natenheten i vatten.

® Linda upp sladden i forvaringsutrymmet pa
stromdelens baksida @

Rengoéringsanvisningar - Hanvisa till
relevant illustration B

Service och kundtjanst

® Om nagra problem uppstar med driften av
apparaten ska du lasa avsnittet Problemsokning
i den har bruksanvisningen eller besdka
www.kenwoodworld.com innan du kontaktar
0ss.

® For information om service eller garanti
ha&nvisar vi dig till den separata broschyren
med s&kerhetsvarningar, eller kan du besoka
www.kenwoodworld.com.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i
Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.




Rekommenderad anvandning

Kor inte apparaten langre an de tider som anges nedan utan en viloperiod.
Overskrid inte maxkapaciteterna som star i tabellen nedan.

Att kora kontinuerligt under en ldngre period kan skada apparaten.
Informationen om bearbetning som anges tjénar endast som riktlinje och varierar beroende pa det

enskilda receptet och ingredienserna som bearbetas.

Bearbeta inte varma ingredienser

Verktyg/ Funktion @ \ﬁr
Tillsats r;\
(s) MAX
Allt-i-ett, kakmix 2 10 - 20 1,5 kg total
vikt
Pajdeg - knada in fett i mjol 2 10 340 g
Tillsatta vatten till pajdegen 1-2 10 - 20 mjolvikt
Hacka fisk och magert kott 2 10 - 30 600 g Max
Patéer och terriner magert kott
Hacka gronsaker P 5-10 100 g - 500 g
Hacka notter 2 30 - 60 100 g-200g
Orter 2 20 - 30 30 g - 50g
Puréa mjuk frukt, tillagad frukt och 2 10 - 30 1 kg
gronsake
Majonnas 2 60 - 80 4 &ggulor
Vispa gradde (bearbetsningstiden 1 15 - 30 250 - 500 ml
kan variera beroende p& graddens
fettinnehall)
Jastdegar 2 60 600 g
mjolvikt
1 kg total vikt
Rivning och skivning av harda livsmedel - 2 -
ost, mordtter, potatis och livsmedel med
en liknande konsistens Fyll inte ver
Skivning av mjukare livsmedel - gurka och 1 - maxkapacitet-
tomater en som star
markerad pa
River parmesanos 2 - skalen.

Riva potatis

Anvands for att pressa juice fran

citrus-frukter (t.ex. apelsiner, citroner,

lime och grapefrukt)
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Rekommenderad anvandning

Verktyg/ Funktion @ \ﬁ'
Tillsats 0\
(s) MAX
Kalla vatskor och drycker 2 30 - 60 1,5 liter
(Tillsatt is/frysta ingredienser sist till
bagaren)
Milkshakar/kalla mjolkbaserade 2 15 - 30 1 liter
blandningar
Krossning av is P 30 - 40 6 isbitar
425 9)
Kakmix 1 10 1 liter
(Tillsatt flytande ingredienser forst) i l
50
Notter 2 10 - 30 509
Kaffebodnor 2 30 50g
Katrinplommonsmarinad
250 g klar rinnande honung P 5 3009
25 g sma mjuka katrinplommon
25 ml kallt vatten
Kyl ingredienserna &ver natten
Bearbetning av kryddor 2 509
Svartpepparkorn, kardemummafrén, kum- 30 - 60
minfroén, korianderfréon och fankalsfron
Malning av kaffebdnor 2 50 ¢
Hacka notter P - 509
Bereda vitloksklyftor, farsk chili och farsk P - 309
ingefara
Farsk kokosnot 2/P 30 - 60 40 g
Drycker och smoothie 2 30 -60 400ml
Frukt och gronsaker 2 - 600g
Anvand till att tarna olika livsmedel som 2
t. ex. morot, zuccini, gurka, rédbeta och
apple.
Fyll inte dver
maxkapacitet-
- en som star
Anvands for att skara flera olika livsmedel, Manuell markerad pa

som till exempel morot, zucchini och
gurka samt potatis till pommes frites.

skalen.
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Problemsdkning

Problem

Orsak

Lésning

Matberedaren fungerar
inte

Ingen strom

Skalen har inte satts pa pa
natenheten pa ratt satt.

Skalens lock &r inte 1ast pa
ratt satt.

Kontrollera att matberedaren ar ansluten till
strommen.

Kontrollera att skalen sitter ratt och att
handtaget sitter mot det hogra hornet pa
framsidan.

Kontrollera att locket I&ser korrekt i
handtagsomradet.

Matberedaren fungerar inte om skalen och
locket sétts pa felaktigt.

Mixer, Blend-Xtract 2GO
eller kvarnen fungerar
inte

Mixern, Blend-Xtract 2GO
eller kvarnen &r inte lasta pa
plats pa ratt satt.
Blend-Xtract 2GO eller
kvarnen ar inte korrekt
monterad.

Mixern, Blend-Xtract 2GO eller kvarnen
fungerar inte om de &r monterade sd att
lasningen inte fungerar.

Kontrollera att bladenheten sitter ordentligt
i flaskan eller burken.

Mixern stannar under
beredningen

Mixern ar dverbelastad/
maximal kapacitet

har dverskridits.

Locket &r inte last.

Kontrollera maxkapaciteterna som anges i
tabellen med rekommenderade hastigheter.

Kontrollera att locket lasts ordentligt.

Blend-Xtract 2GO eller
kvarnen lacker fran basen
av bladenheten.

Tatningsringen saknas.
Tatningsringen sitter inte
ratt.

Tatningsringen skadad.

Se till att tatningsringen sitter ratt och att
den inte ar skadad.

Se "Service och kundtjanst” om du behover
en ny tatningsring.

Verktygen/tillsatserna
fungerar inte som de ska

Se tipsen i motsvarande avsnitt “Anvanda tillsatserna”. Se till att tillsatserna

har satts ihop ordentligt.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

e For du bruker apparatet bor du se eget vedlegg om
sikkerhetsadvarsel og lese bruksanvisningen i denne
handboken ngye. Ta vare pa den til senere bruk.

For du setter i stopselet
® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det som star pa undersiden av apparatet.

® Dette apparatet overholder EC-forordning 1935/2004 om materialer og gjenstander som er bestemt &
komme i kontakt med naesringsmidler.

For forste gangs bruk

1 Fjern plastdekslene fra knivbladet. Bladene er veldig skarpe, sa vaer forsiktig. Disse dekslene bor
kastes da de kun skal beskytte bladet under produksjon og transport.

2 For vask av delene ser du Rengjering og vedlikehold.

Deler @ Express Serve (hvis den medfalger)
FOOde’OC@SSOI’ - Express Prep Oppbevaringspose (hvis den medfalger)
@ Spatula
() Stappere
% Tjﬁitrakt Bruk av foodprocessoren
@ Bolle lllustrasjon ﬂ - 9
@ Avtagbar drivaksel 1 Sett den avtagbare drivakselen pa
(® Stremenhet stremenheten.
@ Hastighetskontroll/pulsfunksjon 2 Deretter setter du bollen pd motordelen og
Sikkerhetslaser vrir med klokken til den l&ses pé plass.
@ Ledningsvikler (bak) 3 Sett pa .et tilbehar ov.er bollens (zlrivaksel.a
® Sett alltid bollen og tilbehgret pa plass pa
processoren for du legger til ingredienser.
PlaStblender 4 Fest lokket og serg for at toppen av
a Glass med fast knivenhet drivakselen/verktoyet festes i midten av
b Lokk med drypphull lokket.
e |kke bruk lokket til & styre prosessoren, men
A Standardtilbehor bruk alltid av/p&-hastighetskontrollen.
) 5 Sett inn stepselet, sld pa og velg hastighet.
@ Knivblad (Se tabell over anbefalt bruk).
® Deigkrok ® Processoren fungerer ikke hvis bollen
® Emulsifiseringsskive eller lokket ikke er 1ast korrekt pa plass i
4 mm skjeere-/riveplate sikkerhetslasen. Sjekk at matetrakten og
@ 2 mm skjaere-/riveplate bollehandtaket sitter foran til hoyre.
® Bruk pulsfunksjonen (P) til korte stat.
Det er ikke sikkert at alt tilbehgret som stdr op- Pulsfunksjonen fungerer s& lenge kontrollen
ofert, folger med matprocessoren din. Tilbehgret holdes pa plass.
avhenger av modellen. Ga inn pa www.kenwood- 6 Folg trinnene ovenfor i motsatt rekkefalge
world.com for informasjon om hvordan du kjgper nar du skal ta av lokket, tilbehgret og bollen.
tilbehar som ikke folger med i pakken. ® SIa alltid av apparatet og trekk ut stopselet
for du fjerner lokket.
B Valgfritt tilbehor Viktig

® [oodprocessoren egner seg ikke til knusing
eller maling av kaffebgnner, eller til knusing
av grovt sukker til strasukker (farin).

Ekstra fin riveskive (hvis den medfglger)
Sitruspresse (hvis den medfalger)

Minihakkeren/kvernen (hvis den medfglger) ® Nar du tilsetter mandelessens eller andre
Malekvern (hvis den medfglger) smakstilsetninger, ma ikke disse komme i
Blend-Extract 2GO (hvis den medfglger) kontakt med plastmaterialet da de kan lage
Juicepresse (hvis den medfalger) merker.

SISISIGIGIONG),

Express Dice (hvis den medfalger)
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Bruk av tilbehgret

Se tabell over bruk, illustrasjoner og
relevante avsnitt for hvert tilbehgor.

Plastblender (hvis den medfalger)

1 Montering og bruk - se blenderillustrasjoner
og tabell for anbefalt bruk.

2 Legg ingrediensene i glasset.

3 Sett lokket pa glasset og vri med klokken til
det klikker pa plass.

4 Fest blenderen til motordelen og vri med
klokken for & ldse den pa plass.

® Apparatet fungerer ikke hvis blenderen ikke
er satt korrekt inn i sikkerhetslasen.

Rad og tips

® Nar du lager majones, tilsetter du alle
ingrediensene unntatt oljen i blenderen. Mens
apparatet kjarer, heller du oljen langsomt
gjennom drypphullet i lokket.

® Tykke blandinger, f.eks. patéer og dipp, ma
kanskje skrapes ned. Hvis blandingen er
vanskelig & prosessere, skal du tilsette mer
vaeske.

® Det anbefales ikke & prosessere krydder, da
de kan skade plastdelene.

Kl <nivblad

Knivbladet er det mest allsidige av alt tilbehgret.
Folg veiledningen under «Bruk av foodprocessor-
eny.

Rad og tips

® Bruk pulskontrollen for en grovere konsistens.

® Skjeer matvarer som kjett, brgd og
grennsaker i terninger pa ca. 2 cm.

® Kjeks kan brytes i biter og tilsettes i
matetrakten mens maskinen kjgrer.

® Pass pa a ikke overbehandle dem.

® Nar du lager bakverk bruker du fett rett
fra kjoleskapet som er skaret i terninger
pa& 2 cm.

Deigredskap

Bruk til gjeerdeigblandinger.

Folg veiledningen under «Bruk av foodprocessor-
en».
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Rad og tips

® |kke behandle matvarene lenger enn 60
sekunder.

® Ha de torre ingrediensene i bollen og hell
vaesken ned i matetrakten mens apparatet
kjorer. Kjgr til ingrediensene danner en jevn,
elastisk deigball.

® Elte pa nytt for hadnd. Det anbefales ikke at
du elter pa nytt i bollen siden det kan fare til

at prosessoren blir ustabil.

Emulsifiseringsskive
(brukes sammen med deigredskap )

1 Fest emulsifiseringsskiven over deigredskapet
- still inn lamellene pa deigredskapet mot
sporene i skiven.

2 Vri deigredskapet mot klokken for & Iase det
pa plass.

3 Delene tas fra hverandre ved & vri med
klokken og skille skiven fra deigredskapet.

Rad og tips

® Pass pa at bollen og redskapet er rene og
fettfrie for bruk.

® Majones - tilsett egg og krydder i bollen og
miks noen sekunder. Mens maskinen kjgrer,
tilsetter du gradvis oljen i matergret i en jevn
strem.

m B 8 riater

Sett drivakselen og bollen pa stresmenheten.

2 Hold i midtgrepet og plasser platen pa
drivakselen med passende side gverst.

3 Sett pa lokket.

4 Legg maten i matergret. Velg materor av
egnet storrelse.
Bruke det lille matergret - plasser forst det
store stapperen inni matergret. Brukes til
enkeltvis, tynne ingredienser.
Bruke det store matergret - bruk begge
stapperne samtidig.

5 Sl pa og dytt jevnt nedover med stapperen
- aldri plasser fingrene i matetrakten.

Rad og tips

® Bruk ferske ingredienser

® |kke skjaer matvarene i for sma biter. Fyll
matetrakten rimelig full i bredden. Det
forhindrer at matvarene sklir sidelengs under
behandlingen.

® Mat som er plassert stdende kommer ut
kortere enn mat som er plassert liggende.

® Det kommer alltid til & ligge igjen litt rester pa
skiven eller i bollen etter behandlingen.




Sitruspresse (hvis den medfalger)

a Presse

b sil

Bruk av sitruspressen

1 Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

2 Fest silen i bollen og s@rg for at silhandtaket
er last i posisjon direkte over bollehdndtaket.

3 Plasser pressen over drivakselen og vri den til
den faller helt ned.

4 Skjeer frukten i to. Deretter slar du pa og
presser frukten ned i pressen.

® Sitruspressen vil ikke fungere hvis silen ikke
er last skikkelig.

Rad og tips

® For best mulig resultater oppbevarer og
presser du frukten i romtemperatur og
handruller den pa en benkeplate for pressing.

® For & bidra til saftutvinningen beveger du
frukten fra side til side nar du presser den.

® Nar du lager saft av store mengder frukt,
temmer du silen jevnlig for & hindre at det
bygger seg opp fruktkjott og fro.

Minihakkeren/kvernen (hvis den
medfolger)

Beholder
Tetningsring
Knivenhet

O oo

1 Legg ingrediensene i begeret.

2 Sett tetningsringen inn i knivenheten.

3 Snu knivenheten opp ned. Senk den ned i
begeret med knivbladene ned.

4 Skru fast knivenheten i begeret til den sitter
stramt. Se illustrasjonene pa undersiden av
knivenheten:

@ - Ulast posisjon
@ - Last posisjon

5 Plasser kvernen pa motordelen og vri med
klokken for & ldse den pa plass.

6 Velg maksimal hastighet eller bruk
pulsering (P).

Rad og tips

® Barnemat/mos: la varm mat kjole seg ned
til romtemperatur for du behandler den i
kvernen.

® Du far best resultat hvis du bruker
hovedbollen til hakking av urter.
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m Malekvern (hvis den medfalger)

a Kvernlokk
b Knivenhet for kvern

1 Haiingrediensene i knivenheten.

2 Sett pa lokket og vri det med klokken for &
l&se det pa plass.

3 Sett kvernen pa stremenheten og vri med
klokken for & ldse den péa plass.

4 Velg en hastighet eller bruk pulsfunksjonen
.

Rad og tips

® Du far best mulig resultat ved behandling av
krydder hvis du ikke behandler mer enn 50 g
samtidig i kvernen.

® Helt krydder beholder smaken mye lenger
enn malt krydder, s det er bedre & male litt
av gangen for 3 f& best mulig smak.

® Du far mest mulig smak og oljer ut av helt
krydder hvis du steker det fgr du kverner
det.

® Du ma3 ikke behandle tarket gurkemeierot
i kvernen. Den er for hard og kan skade
bladene.

® Skjaer ingefeer i sma biter for behandling.

® Du far best resultat hvis du bruker
hovedbollen til hakking av urter.

Blend-Xtract 2GO (hvis den

medfolger)
a Pafyllingslokk
b Flaske
C Forseglingsring
d Knivenhet

—

Tilsett ingredienser i flasken, opp til

400 ml-nindmerket.

® [or & oppna det beste mikseresultatet
tilsetter du alltid is eller frosne ingredienser i
flasken forst.

® Nar du tilsetter frosne ingredienser (frossen
frukt, yoghurt, iskrem eller isbiter), ikke tilsett
mer enn 60 g eller 3 isbiter.

® Du ma ikke mikse frosne ingredienser uten
vaeske.

2 Sett forseglingsringen pa knivenheten - pass
pa at ringen sitter riktig i sporet.

® Det vil oppsta lekkasjer hvis forseglingen er
skadet eller ikke er satt riktig pa.

3 Hold underside av knivenheten og senk den
ned i flasken med bladene nederst.

4 Skru knivholderen pa flasken - drei med
urviserne for a lase.

® Rist for & blande ingrediensene.



® Sett mikseren pa stremenheten, og vri med
klokken for & 1dse den pa plass.

5 Velg maksimal hastighet. La ingrediensene
blandes til en jevn masse.

® Nar drikken har fatt riktig konsistens, kan
du bruke pulsering ‘P’ for a sikre at alle
ingrediensene blandes godt.

Rad og tips

® Merk at nér flasken fylles til maksimal

kapasitet (400ml), er dette omtrent to
porsjoner.

Hvis du ikke skal drikke drikken ayeblikkelig,
setter du den i kjeleskapet.

Kontroller at drikken er tynn nok til & kunne
drikkes fra pafyllingslokket. Hvis du vil ha en
tynnere drikk, tilsetter du mer vaeske.

Etter blanding kan det hende at noen drikker
ikke er helt jevne pa grunn av fre eller
konsistensen pa ingrediensene.

Noen drikker skiller seg nar de blir stdende,
og derfor er det best & drikke dem med en
gang. Drikker som har skilt seg, ber rgres for
du drikker dem.

Nar pafyllingslokket er satt pa, ma du alltid
holde reiseflasken rett opp.

Bruke drikkelokket

1
2

Fest og las lokket ved & vri med klokken.
Nar du vil drikke, dpner du bare lokkdekselet.
Du kan drikke rett fra flasken.

Juicepresser (hvis den medfalger)

DO OO oW

Stapper
Juicepresselokk
Fruktkjettfjerner
Filtertrommel
Bolle

Tut

Slik bruker du juicepressen

1

Sett juicepressebollen pd motordelen, vri med
klokken til den l&ses pa plass - tuten skal
vaere til venstre nar bollen sitter korrekt.
Plasser fruktkjottfjerneren i filtertrommelen

- pase at tappene star overfor sporene i
bunnen av trommelen.

Sett pa filtertrommmelen

Sett pa tilbeharslokket - vri med klokken

til det 1dses pa plass. Juicepressen vil ikke
fungere hvis bollen og lokket ikke er
skikkelig sikret i festet.

Plasser et egnet glass eller mugge under
juiceuttaket.

Kutt matvarene slik at de passer i matergret.
Sla pa apparatet og skyv ned jevnt med
stapperen - du ma aldri stikke fingrene i
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matergret. Vent til maten er behandlet for du
tilsetter mer.

Nar siste bit er lagt i, lar du juicepressen kjore
i ytterligere 30 sekunder for a trekke ut all
juice fra filtertrommelen.

Viktig

Hvis juicepressen begynner & vibrere, slar
du av apparatet og fjerner fruktkjottet

fra trommelen. Juicepressen vibrerer nar
fruktkjottet er ujevnt fordelt.

Visse sveert harde matvarer kan fa
juicepressen til & sakne eller stoppe. Hvis
dette skjer, slar du av apparatet og fjerner
blokkeringen av filteret.

Sla av apparatet og tem fruktkjottsamleren
regelmessig under bruk.

Rad og tips
® Fgr behandling méa du fjerne steiner og

kjerner (f.eks. paprika, melon, plomme) og
hardt skall (f.eks. melon, ananas). Du trenger
ikke & skrelle eller kjerne ut epler og peerer.

® Bruk fast, fersk frukt og gronnsaker.

Express Dice (hvis den medfalger)

a

Terningskive

b Terningrist

C

Terningstapper

Viktig: terningskiven er kun beregnet pa a brukes
sammen med terningtilbehoret.

Slik bruker du Express Dice

NN

Sett drivakselen og bollen p& motordelen.
Tilsett terningskiven og sett pa lokket.
Plasser terningristen i matergret.

Sld pd og bruk terningstapperen til & fore
maten gjennom terningristen.

Rad og tips
® Hjelp til med behandlingen ved a plassere

begge hender oppa stapperen og presse
bestemt ned.

® Bruk fersk frukt og grent for de beste

resultatene.

® |kke stapp matergret for fullt for & unnga

tilstopping - bitene skal helst ikke vaere
storre enn:

50 x 30 mm




® Hvis bitene er for harde til & bli presset
gjennom risten, kokes de i ca. 10-15 minutter
og avkjoles i kjgleskap fer behandling.

® Fjern alltid hardt skall, steiner, kjerner og fro
osv. for behandling.

Merk:

® P3 grunn av ulike starrelser og former
pa matvarene, vil terningene ha noen
misformede biter. Dette er normalt.

® Matvarer som ost, skinke og chorizo vil
tilstoppe risten, s& disse anbefales ikke &
brukes med dette tilbehgret.

PYIN Express Dice kan 0gsd brukes til & lage

pommes frittes og gronnsaksstaver.

1 Sett pad terningristen uten terningskiven.

2 Deretter skyver du maten gjennom risten
uten & sld pa apparatet.

Rengjare risten

Bruk enden av stapperen til & fijerne eventuelle
matrester i terningristen.

Expess Serve (hvis den medfalger)

Express serve-drivaksel
Forlengerror

Base

Slyngeplate

OO 0w

—

Sett drivakselen og bollen p& motordelen.
Sett den lille drivakselen pa hovedakselen -
Express Serve fungerer ikke hvis den ikke er
er pasatt.

3 Sett pa onsket tilbehor/skive - ikke bruk for
stor kraft. Se avsnitt om skiver og Express
terning for mer informasjon og tips.

N

Brukes sammen med folgende:

Viktig - Terningkutter og skiver

® Hyvis maten ikke kommer ut av matutlgpet,
sld av og undersgk om undersiden av skiven
er tilstoppet og at slyngeplaten er pasatt.
Fjern eventuelle matrester for du fortsetter
behandlingen.

Oppbevaringspose

Oppbevar skivene, emulsifiseringsskiven og
deigverktoyet i posen som felger med.

Av sikkerhetsarsaker ma knivbladet oppbevares
i hovedbollen og ikke i oppbevaringsposen nar
den ikke er i bruk.
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Rengjering og vedlikehold

® S|3 alltid av maskinen og trekk ut stgpselet
for rengjering.

e Veer forsiktig nar du handterer knivbladet
og skjaereplatene - de er ekstremt skarpe.

® [Enkelte ingredienser kan fere til misfarging
av plastmaterialet. Dette er helt normalt og
skader ikke plasten. Det pavirker heller ikke
smaken pad maten. Fjern misfarging med en
klut fuktet i vegetabilsk olje.

Motordel

® Tork over med en fuktig klut og la terke. Pass
pa at det ikke sitter igjen matrester i festet
®.

® |kke legg motordelen i vann.

® Oppbevar overfladig ledning i
oppbevaringsrommet bak pd motordelen @

Rengjeringsveiledning - se relevant
illustrasjon .

Service og kundetjeneste

® Hvis du har problemer med & bruke apparatet,
ma du sjekke «Feilsgkingsveiledningen» i
handboken eller ga til www.kenwoodworld.com
for du kontakter oss for hjelp.

® [or service eller informasjon om garanti,
se eget sikkerhetsvedlegget eller ga inn pa
www.kenwoodworld.com.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | aget i Kina.




Tabell over anbefalt bruk

Ikke bruk apparatet lengre enn de angitte tidene uten hvileperioder.
Ikke fyll over maksimumskapasiteten oppgitt i tabellen nedenfor.

Ved kontinuerlig behandling i lengre perioder kan det skade apparatet.
Bruksinformasjonen som oppgis er bare veiledende og vil variere ut fra oppskrift og ingrediensene

som behandles.
Du ma ikke mikse varme ingredienser

Verktoy/ Funksjon @ ﬁ
tilbehor r;\
(Sek) MAX
Alt-i-ett-kakemiks 2 10 - 20 1,5 kg total
vekt
Butterdeig - smuldre smgr i melr 2 10 340 g
Tilfeying av vann for & kombinere 1-2 10 - 20 melvekt
ingredienser i butterdeig
Skjaere opp fisk og magert kjott 2 10 - 30 600 g maks
Posteier og terriner magert
storfekjott
Skjaere opp grennsaker P 5-10 100 g - 500 ¢
Hakke ngtter 2 30 - 60 100 g-200g¢g
Urter 2 20 - 30 30g-50g¢g
Mose myk frukt, kokt frukt og grennsaker 2 10 - 30 1 kg
Majones 2 60 - 80 4
eggeplommer
Pisket krem (Behandlingstidene kan 1 15 - 30 250 - 500 ml
variere ut fra fettinnholdet i flgten)
Gjeerdeig 2 60 600 g
melvekt
1 kg total vekt
Kutte og rive faste matvarer - ost, gul- 2 -
rotter, poteter og matvarer med lignende
tekstur Ikke fyll over
Kutte mykere matvarer - agurk og toma- 1 - maksimum-
ter skapasiteten
merket pa
River parmesanost 2 - bollen

Raspe poteter

Bruk til & klemme saft fra sitrusfrukter,
f.eks. appelsiner, sitroner og grapefrukt.
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Tabell over anbefalt bruk

Verktoy/ Funksjon C") \ﬁ
tilbehor 0\
(Sek) MAX
Kalde vaesker og drikkevarer 2 30 - 60 1,5 liter
(Tilsett isbiter/frosne ingredienser i glasset
til slutt)
Milkshaker eller blandinger med kald melk 2 15 - 30 1 liter
Isknusing P 30 - 40 6 isbiter
25 g)
Rore 1 10 1 liter
(Tilsett flytende ingredienser forst) l l
2 50
Ngtter 2 10 - 30 509
Kaffebgnner 2 30 509
Sviskemarinade
250 g Klar, flytende honning P 5 300 g
25 g sma, myke svisker
25 ml kaldt vann
Plasseres i kjgleskap over natten.
Behandling av krydder 2 50 g
Svarte pepperkorn, kardemommefrg,
spisskummenfrg, korianderfrg og fenik- 30 - 60
@ kelfro
' Male kaffebgnner 2 509
g Hakke notter P - 509
Prosessere hvitlekklafter, fersk chili P - 309
og fersk ingefeerrot
Fersk kokosngtt 2/P 30 - 60 40 g
Drikker og smoothieoppskrifter 2 30 -60 400 ml
Frukt og grennsaker 2 - 600g
Brukes til & kutte en rekke ulike matvarer, 2
for eksempel gulratter, squash, agurk,
rodbeter og epler i terninger.
Ikke fyll over
maksimum-
- skapasiteten
merket pa
Brukes til & kutte en rekke matvarer slik Manual bollen

som poteter, gulratter squash og agurk til
pommes frittes og gronnsaksstaver.
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Feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Lasning

Prosessoren fungerer
ikke.

Ikke stregm.

Bollen er ikke festet riktig til
stremenheten.
Bollelokket er ikke Iast riktig.

Sjekk at stopselet pd prosessoren sitter i
kontakten.

Sjekk at bollen sitter riktig pa og at
handtaket sitter foran til hayre.
Kontroller at lokkldsen er riktig plassert i
handtaksomradet.

Prosessoren vil ikke fungere hvis ikke
bollen og lokket sitter som de skal.

Hurtigmikser, Blend-
Xtract 2GO eller kvern vil
ikke fungere

Hurtigmikser, Blend-Xtract
2GO eller kvern er ikke last
pa plass.

Blend-Xtract 2GO eller
kvernen er ikke montert
korrekt.

Hurtigmikser, Blend-Xtract 2GO eller kvern
vil ikke fungere hvis den er satt ukorrekt pa
|&dsesystemet.

Sjekk at knivenheten er festet god i bollen

eller glasset.

Prosessoren stanser midt
i prosessen.

Prosessoren er overfylt
/ maksimal kapasitet
overskredet.

Lokket er last opp.

Sjekk maksimalkapasiteten som star oppfort
i tabellen for anbefalt bruk.

Kontroller at lokket er riktig 1ast.

Blend-Xtract 2GO eller
multikvernen lekker fra
knivenhetsbasen.

Tetningsringen er ikke satt
pa.

Tetningsringen er feil satt pa.
Tetningsringen er skadet.

Sjekk at tetningsringen er satt riktig pa og
ikke er skadet.

Hvis du trenger en ny tetningsring, se
Service og kundetjeneste.

Redskapet/tilbehgret
fungerer darlig.

Se tipsene i den relevante delen under «Bruk av tilbehgret». Sjekk at
tilbehgret er satt sammen riktig.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

e Ennen kodinkoneen kdyttamista lue turvallisuudesta kertova

julkaisu ja tama kayttoohje huolellisesti. Sailyta julkaisut

myohempada tarvetta varten.

Ennen liittamista verkkovirtaan
® Varmista, ettd koneen pohjassa esitetty jannite vastaa kaytettavan verkkovirran jannitetta.

® Tama laite tayttad EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja
tarvikkeista.

Ennen kuin kaytat laitetta ensimmadista kertaa

1 Poista teran muovisuojukset. Terat ovat erittdin terdvid, joten toimi varovasti. Téma suojukset on
heitettava pois, silla niiden tehtédva on vain suojata terda valmistuksen ja kuljetuksen ajan.

2 Pese osat hoitaminen ja puhdistaminen -kohdassa kuvatulla tavalla.

Selite Blend-Extract 2GO (jos siséltyy

Yleiskone - Express Prep toimitukseen)
Mehulinko (jos sisaltyy toimitukseen)

®

Painimet } ) T o
o ) Express Dice (jos sisaltyy toimitukseen)
Syottosuppilo

Kansi

Kulho

Irrotettava pyorityskappale
Virtayksikko

Nopeuskytkin ja sykayspainike

Express Serve (jos sisaltyy toimitukseen)
Tarvikelaukku (jos sisaltyy toimitukseen)
Lasta

SISIAIIO)

Yleiskoneen kayttod

©@EOOOO®EO

Turvalukitukset Kuva 6 9
Virtajohdon lokero (takana) Kiinnita irrotettava akseli moottoriosaan.
2 Aseta kulho moottoriyksikkdon ja lukitse

kaantamalla myotapaivaan.

Muovinen tehosekoitin 3 Kiinnita laite kulhon akselin paalle.

a  Astia, jossa kiintea terd ® Aseta kulho ja varuste aina paikoilleen
D Kansi, jossa systtoaukko yleiskoneeseen ennen aineosien lisdamista.
4 Aseta kansi paikoilleen. Varmista, etta
A - vakiovarusteet kayttdakselin/valineen ylaosa tulee kannen
keskelle.

Hienonnustera

e Al3 ohjaa yleiskonetta kannen avulla. Kdyta
Taikinan sekoitin

aina nopeudensdadinta.

@EREEG

Soseuttamislevy 5 Aseta pistoke pistorasiaan, kdynnista
4 mm:n viipalointi-/raastamislevy laite ja valitse nopeus. (Lisatietoja on
2 mm:n viipalointi-/raastamislevy kayttosuosituskaaviossa.)
® Yleiskone ei toimi, jos kulho tai kansi ei
Yleiskoneesi mukana ei ehka ole toimitettu kaikkia ole kunnolla paikallaan. Tarkista, etta
alla lueteltuja varusteita. Varusteet vaihtelevat sy6ttoéputki ja kulhon kahva ovat oikealla
mallin mukaan. Osoitteessa www.kenwoodworld. puolella.
com kerrotaan toimitukseen sisaltymattdmien ® Saat aikaan lyhyita sykayksia kayttamalla
varusteiden ostamisesta. (P)-toimintoa. Sykays toimii pitdessasi
saadinta paikoillaan.
B Lisdvarusteet 6 Kansi, tyovalineet ja kulho irrotetaan
painvastaisessa jarjestyksessa.
Erittain hieno raastamislevy (jos siséltyy ® Sammuta virta ja irrota pistoke pistorasiasta
toimitukseen) aina ennen kannen irrottamista.
@ Sitruspuserrin (jos sisaltyy toimitukseen) Tarkeaa
Monitoimimyllyn (jos sisaltyy toimitukseen) ® Yleiskoneella ei voi rouhia tai jauhaa
Jauhatusmylly (jos sisaltyy toimitukseen) kahvinpapuja tai hienontaa palasokeria.

® Kun kaytat mausteena manteliesanssia tai
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-aromia, varo ettd aine ei kosketa muoviosiin,

sillg siita jaa pysyvia jalkia.

Varusteiden kayttd

Katso kayttdsuositustaulukosta,
kuvista ja tdman ohjeen tekstista
lisatietoja varusteiden kayttdmisesta.

Muovinen tehosekoitin gos
sisaltyy toimitukseen)

1 Kokoamisesta ja kayttamisesta on lisatietoja
tehosekoitinta esittavissa kuvissa ja
kayttdsuositustaulukossa.

2 Laita aineosat kannuun.

3 Sovita kansi astiaan ja lukitse kdantamalla
myotapaivaan, kunnes se napsahtaa.

4 Aseta tehosekoitin moottoriyksikkdon ja
lukitse kaantamalla myodtapaivaan.

® Laite ei toimi, jos tehosekoitinastia ei ole
kunnolla paikallaan.

Vihjeitd ja neuvoja

® Kun teet majoneesia, aseta kaikki ainesosat
Oljya lukuun ottamatta tehosekoittimeen.
Kun laite on toiminnassa, kaada 6ljy hitaasti
kannen syottdaukon lapi.

® Paksut seokset, kuten pateetaikinat ja
dippikastikkeet, on ehka kaavittava lastalla.
Jos seos on lilan paksua, lisda nestetta.

® Mausteiden kasittelemista ei suositella, silla
ne voivat vaurioittaa muoviosia.

Kl Hienonnusters

Noudata monitoimikoneen Kayttd -kohdassa
annettuja ohjeita.

Vihjeitd ja neuvoja

® Jos haluat karkeamman koostumuksen, kayta
sykaystoimintoa.

® | eikkaa esimerkiksi liha, leipé ja vihannekset
noin 2 cm kokoisiksi kuutioiksi.

® Keksit on murennettava ja lisattava
syottdputkeen, kun laite on toiminnassa.

® Varo kasittelemasta ruoka-aineita liikaa.

® Kun valmistat leivonnaisia, kuutioi kovettunut
rasva ensin 2 cm:n kuutioiksi.

Taikinan sekoitin

Kaytetaan leivottaessa hiivataikinoita.

Noudata monitoimikoneen Kayttd -kohdassa
annettuja ohjeita.
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Vihjeitd ja neuvoja

e Al3 kasittele yli 60 sekunnin ajan.

® Aseta kuiva-aineet kulhoon ja lisda neste
syottdputken kautta laitteen ollessa
kaynnissa. Tydsta niin kauan, kunnes kulhoon
on muodostunut kimmoisa taikinapallo.

® Jos haluat vaivata taikinaa uudelleen, tee
se ainoastaan kasin. Uudelleenvaivaaminen
kulhossa ei ole suositeltavaa, silla yleiskone
voi sen vuoksi menettaa vakauttaan.

Soseuttamislevy

(Kaytetadan yhdessa taikinatydvalineen )
kanssa.

1 Aseta soseuttamislevy taikinatyévélineen
paélle. Kohdista taikinatydvalineen kohoumat
levyn uriin.

2 Lukitse taikinatyovaline paikalleen
kaantamalla sita vastapaivaan.

3 Voit erottaa osat toisistaan kaantamalla
vastapaivaan ja nostamalla levyn irti
taikinatydvalineen akselista.

Vihjeitd ja neuvoja

® Varmista ennen kayttda, ettd kulho ja tyodkalu
ovat puhtaita ja rasvattomia.

® Majoneesi: Laita kananmuna ja mausteet
kulhoon. Sekoita muutaman sekunnin ajan.
Kun laite on toiminnassa, lisda o6ljy hitaasti ja
vahitellen syottdputken avulla.

IH H-@Levyt

Kiinnita akseli ja kulho moottoriosaan.

2 Tartu levyn keskiosaan ja aseta se akseliin
oikea puoli yléspain.

3 Aseta kansi paikalleen.

4 Aseta ainekset syottoputkeen. Valitse oikean
kokoinen syottdputki.
Voit kayttaa pientd syottdputkea asettamalla
sen isomman syottdputken sisdan. Kayta
ohuita raaka-aineita.
Voit kayttaa suurta syottdputkea kayttamalla
molempia tydntédmisosia yhdessa.

5 Kaynnista ja paina tydontimella tasaisesti. Al&
tyonna sormiasi sy6ttoputkeen.

Vihjeitd ja neuvoja

® Kayta tuoreita raaka-aineita.

® Ala paloittele ruokaa liian pieniksi paloiksi.
Tayta syottoputki melko tayteen, jotta
ainekset eivat liiku sivusuunnassa.

® Pystysuunnassa asetetut ainekset tulevat
ulos lyhyempina kuin vaakasuunnassa
asetetut.

® | evyyn tai kulhoon jaa aina hieman tahteita.




Sitruspuserrin (jos sisaltyy
toimitukseen)

a Kartio
b Siivila

Sitruspusertimen kayttaminen

1 Kiinnitd akseli ja kulho moottoriosaan.

2 Kiinnita siivila kulhoon. Varmista, etta siivilan
kahva lukittuu paikalleen kulhon kahvan
paalle.

3 Aseta kartio akselin paalle ja kaanna sitg,
kunnes se painuu pohjaan saakka.

4 Puolita hedelma. Kaynnista laite. Paina
hedelméa kartiota vasten.

® Sitruspuristin ei toimi, ellei siivila ole
kunnolla paikallaan.

Vihjeitd ja neuvoja

® Saat enemman mehua sailyttdmalla hedelméat
huoneenldmpdtilassa ja pyorittelemalla
niitd poytatasoa vasten ennen mehun
pusertamista.

® Mehua tulee enemman, kun siirtelet hedelmaa
sivusuunnassa pusertamisen aikana.

® Jos puserrat paljon mehua, tyhjenna siivila
valilla, jotta hedelmaéliha ja siemenet eivat
tuki sita.

Monitoimimylly (os sisaltyy
toimitukseen)

Astia
Tiivisterengas
Terdyksikkod

O 0w

1 Laita aineosat astiaan.

2 Kiinnité4 tiivisterengas terdasetelmaan.

3 K&anna teraasetelma yldsalaisin. Laske se
astiaan terat alaspain.

4 Kierra terdasetelma astiaan ja kiristd sormin.
Lisatietoja on terdasetelman pohjassa:

@ - Avatussa asennossa
@ - Lukitussa asennossa

5 Aseta mylly moottoriyksikkédn. Lukitse se
paikalleen kaantamalla myotapaivaan.

6 Valitse suurin nopeus tai kayta
sykaystoimintoa (P).

Vihjeitd ja neuvoja

® Vauvanruoka tai soseet: anna keitetyn ruoan
jaahtya huoneenlampdiseksi ennen sen
laittamista pienoisleikkuriin.

® Parhaiden tulosten varmistamiseksi on
suositeltavaa kayttaa kulhoa, kun yrtteja
hienonnetaan.
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B Jauhatusmylly Gos sisaltyy
toimitukseen)

a Myllyn kansi
b Jauhatusmyllyn teraasetelma

Jauhatusmyllyn kayttaminen

1 Aseta ainesosat teradasetelmaan.

2 Aseta kansi paikalleen. Lukitse kaantamalla
myotapaivaan.

3 Aseta mylly moottoriyksikkdéon ja lukitse
kaantamalla myotapaivaan.

4 Valitse nopeus tai kayta sykaystoimintoa (P).

Vihjeitd ja neuvoja

® Mausteita hienonnettaessa on suositeltavaa
hienontaa myllyssa korkeintaan 50 grammaa
kerrallaan.

® Mausteiden aromi sailyy paljon paremmin
niiden ollessa kokonaisia, joten hienonna
niitd vain pieni maara kerrallaan aromien
sailyttdmiseksi.

® Kokonaiset mausteet kannattaa paahtaa
ennen jauhamista, jotta niiden aromi ja
eteeriset 6ljyt vapautuvat parhaiten.

® Al3 kasittele kuivattua kurkumajuurta
tassa myllyssa, silla se on liian kovaa ja voi
vahingoittaa teria.

® Pilko inkivaari ja kookos pieniksi paloiksi
ennen hienontamista.

® Parhaiden tulosten varmistamiseksi on
suositeltavaa kayttaa kulhoa, kun yrtteja
hienonnetaan.

Blend-Xtract 2GO (jos sisaltyy
toimitukseen)

Annostelukansi

Pullo

Tiivisterengas

Terayksikkd

OO 0Tw

—

Aseta aineosat pulloon 400 ml:n merkkiin

saakka.

® Saat parhaat tulokset lisdamalla jaan tai jaiset
ainekset pulloon ensimmaisina.

® Jos lisaat jaisia aineosia, kuten pakastettuja
hedelmia, jogurttia, jdatelda tai jaata, lisaa
joukkoon korkeintaan 60 g jaata eli 3
jdapalaa.

o Al3 tehosekoita jaisia aineksia tai jaapaloja, jos
pullossa ei ole nestetta.

2 Sovita tiivisterengas terayksikkdon. Varmista,
ettd tiiviste on urassa oikein.

® Jos tiiviste ei ole kunnolla paikallaan, aiheutuu
vuotoa.

3 Tartu terayksikdn pohjaan ja laske se pulloon
terat alaspain.

4 Ruuvaa teranpidin pulloon. Lukitse



kaantamalla myodtapaivaan.

Ravistele, jotta aineosat sekoittuvat.
Aseta tehosekoitin moottoriyksikkdon ja
lukitse kaantamalla mydtapaivaan.
Valitse suurin nopeus. Sekoita ainesosia,
kunnes juoma on tasaista.

Kun juoman rakenne on sellainen kuin
haluat, voit varmistaa kaikkien ainesten

sekoittumisen kayttamalla P-sykayspainiketta.

Vihjeitd ja neuvoja
® Kun pullo taytetdan tayteen saakka (400 ml),

saadaan noin kaksi annosta.

Jos juomaa ei juoda heti, sailyta se
jaakaapissa.

Varmista, ettd juoma on riittdvan ohutta
juotavaksi annostelukannen avulla. Saat
ohuempaa juomaa lisddmalla nestetta.
Kaikista juomista ei tule taysin tasaisia
sekoituksen jalkeen, jos niissd on siemenia tai
kuituisia aineksia.

Joidenkin juomien ainekset voivat erottua
juoman seistessa, joten juoma on parasta
juoda heti. Erottunut juoma on sekoitettava
ennen nauttimista.

Kun annostelukansi on paikoillaan, pida pullo
pystysuorassa asennossa.

Juoma-aukolla varustetun
kannen kayttaminen

1

2

Aseta kansi paikoilleen ja sulje se kdantamalla
vastapaivaan.

Voit juoda juomaa avaamalla kannen. Juoma
voidaan juoda suoraan pullosta.

Mehulinko (os sisaltyy

DO OO 00w

toimitukseen)
Painin

Mehulingon kansi
Hedelmalihan poistin
Suodatinrumpu
Kulho

Mehunokka

Mehulingon kayttaminen

1

Kiinnitd mehulingon astia moottoriyksikkdon.
Lukitse kaantamalld myotapaivaan. Kun astia
on paikallaan oikein, nokan tulee osoittaa
vasemmalle.

Aseta hedelmalihan poistin suodatinrumpuun.

Varmista, etta kielekkeet menevat niille
tarkoitettuihin paikkoihin rummun pohjassa.
Aseta suodatinrumpu paikalleen.

Aseta lisdlaitteen kansi paikalleen. Kédanna
my&tapaivaan, kunnes se lukittuu. Mehulinko
ei toimi, jos kulho tai kansi ei ole kunnolla
paikallaan.

Aseta mehun ulostulo-aukon alle sopiva lasi
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tai kannu.

Paloittele aineosat siten, ettd ne mahtuvat
syottdputkeen.

K&ynnista ja paina painimella tasaisesti. Ala
tydnna sormiasi syottdputkeen. Kasittele
ensimmainen era loppuun saakka ennen kuin
lisdat seuraavan eran.

Kun viimeinen pala on tydnnetty
mehulinkoon, anna sen kayda vielad 30
sekuntia, kunnes kaikki mehu on valunut ulos.

Tarkeaa

Jos mehulinko alkaa tarista voimakkaasti,
katkaise virta ja poista jate rummusta.
Mehulinko téarisee, jos jate jakautuu
epatasaisesti.

Tietyt erittain kovat vihannekset saavat
mehulingon hidastumaan tai pysahtymaan.
Jos nain kay, katkaise virta ja puhdista
suodatin.

Kun kaytat mehulinkoa, sasmmuta siitd virta
sdannollisesti ja tyhjenna jateastia.

Vihjeitd ja neuvoja
® Poista kivet ja siemenet esimerkiksi

paprikoista, meloneista ja luumuista seka
paksut kuoret esimerkiksi meloneista ja
ananaksista. Omenoita tai paarynoita ei
tarvitse kuoria, eika niistd tarvitse poistaa
siemenkotia.

Kayta aina tuoreita kiinteitd hedelmia ja
vihanneksia.

Express Dice (jos sisaltyy

a

toimitukseen)

Kuutiointilevy

b Kuutiointiritila
C Kuutiointipainin

Tarkeaa: Kuutiointilevya saa kayttada vain yhdessa
kuutiointilaitteen kanssa.

Express Dice -laitteen
kayttaminen

DN

Kiinnita akseli ja kulho moottoriosaan.
Lisda kuutiointilevy. Aseta kansi paikalleen.
Kiinnita kuutiointiritila syottoputkeen.
Paina ruoka kuutiointiristikon 1&pi
kuutiointipainimella.

Vihjeitd ja neuvoja
® \/oit auttaa ainesten kasittelemisessa

painamalla paininta molemmin kasin
voimakkaasti.

® Saat parhaat tulokset kayttamalla tuoreita

hedelmia ja vihanneksia.




® Ala pakkaa aineksia sydttdputkeen tiukasti.
Ainesten koko saa olla enintaan:

50 x 30 mm

® Jos ainekset ovat niin kovia, ettd niita ei
voi tyontaa ritilan 1api, keita niitd noin 10-15
minuuttia ja jadhdyta ne jd&kaapissa ennen
kasittelemista.

® Poista aineksista kovat kuoret, kivet ja
siemenet ennen kasittelemista.

Huomautus:

® Koska ainesten koko vaihtelee, kuutioiden
muoto voi vaihdella. Tdma on normaalia.

® Juuston, kinkun ja chorizon kaltaiset ainekset
tukkivat ritilan, joten ei ole suositeltavaa
kasitella niitd tdman laitteen avulla.

PYIN Express Dice -laitteen avulla voidaan

valmistaa myds ranskalaisia perunoita, dipattavia

vihanneksia ja vihannessuikaleita.

1 Kiinnitad kuutiointiritila paikalleen ilman
kuutiointilevya.

2 Tyodnna ruokaa ritilan 1api kdynnistamatta
laitetta.

Ritilan puhdistaminen

Voit irrottaa kiinni jaaneet ainekset kuutiointiri-
tilasta painimen paan avulla.

Express Serve (jos sisaltyy
toimitukseen)

a Express serve -kayttdakseli

b Pidennysputki

C Jalusta

d Pyyhkimislevy

1 Kiinnita akseli ja kulho moottoriosaan.

2 Aseta pieni vetoakseli padaakseliin. Express

serve ei muutoin toimi.

3 Asenna tarvittava varuste/levy. Al& kayta
lilkaa voimaa. Lisatietoa, vinkkeja ja neuvoja
on Levyt- ja Express Dice -kohdissa.

Kaytetdan yhdessa seuraavien kanssa:
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Tarkeaa: kuutiointilaite ja levyt

® Jos ulostulosta ei tule ruokaa, katkaise virta
ja tarkista, ettei levyn alla ole tukosta ja etta
pyyhkimislevy on paikallaan. Poista tukos
ennen jatkamista.

Sailytyslaukku

Sailytd soseuttamis- ja muita levyja seka
taikinatyovalinetta laitteen mukana toimitetussa
pussissa.

Turvallisuussyista teraa taytyy sailyttda kulhossa
sdilytyspussin sijasta, kun sita ei kayteta.

Hoitaminen ja puhdistaminen

® Sammuta laite ja irrota pistoke pistorasiasta
aina ennen puhdistamista.

® Terad ja levyt ovat erittdin terdvia. Kasittele
niitd varovasti.

® Jotkut elintarvikkeet saattavat varjata muovia.
Tama on taysin normaalia eikd vahingoita
muovia tai vaikuta ruoan makuun. Poista vari
hankaamalla kasvisoljyyn kastetulla kankaalla.

Virtayksikko

® Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa. Varmista,
ettei liitdnnan alueella ole ruokajaamia.

o Al3 koskaan upota moottoriyksikkda veteen.

® Voit sailyttaa ylimaaraista johtoa
moottoriyksikén @ takana.

Puhdistusohjeet: Katso lisatietoja
alla nakyvasta kuvasta B

Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen aikana ilmenee
ongelmia, katso lisatietoja kayttdohjeen
ongelmanratkaisuohjeista tai siirry
osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen
avun pyytamista.

® Katso huolto- ja takuutiedot erillisesta
turvallisuusvaroitusjulkaisusta tai osoitteesta
www.kenwoodworld.com.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-
Britanniassa.

® Valmistettu Kiinassa.




Kayttdsuositustaulukko

Laitetta saa kayttaa yhtajaksoisesti korkeintaan alla kuvatun ajan verran ilman taukoa.

Al4 ylitd seuraavassa taulukossa ilmoitettuja enimmaismaaria.

Jos sita kaytetaan yhtajaksoisesti pidempdaan, se saattaa vaurioitua.
Kaésittelytiedot ovat vain suosituksia. Tarkka nopeus maardytyy ruokaohjeen ja kasiteltavien ainesosien

mukaan.
AlA kisittele kuumia ainesosia.
Viline/ Toiminta @ ﬁ
lisalaiter r;\ _
(Sekuntia) MAX
Valmiit leivontaseokset 2 10 - 20 1,5 kg
Kokonaispaino

Taikina: rasvan hierominen jauhojen 2 10 340 g

sekaan 1-2 10 - 20 Jauhojen

Veden lisdaminen murotaikina-ainesten paino

yhdistamiseksi

Vaharasvaisen lihan tai kalan 2 10 - 30 600g

hienontaminen rasvatonta

Pateet ja terriinit naudanlihaa

Vihannesten pilkkominen P 5-10 100 g - 500 g

Pahkindiden hienontaminen 2 30 - 60 100 g-200g

Yrtit 2 20 - 30 30g-50g¢g

Pehmeiden tai keitettyjen hedelmien ja 2 10 - 30 1 kg

vihannesten soseuttamine

Majoneesi 2 60 - 80 4

munankeltuaista

Kerman vaahdottaminen (Aika voi 1 15 - 30 250 - 500 ml

vaihdella kerman rasvapitoisuuden

mukaan.)

Hiivataikinat 2 60 600 g
rasvatonta
naudanlihaa

1kg
Kokonaispaino

Juuston, porkkanoiden, perunoiden ja 2 -

koostumukseltaan vastaavien ruoka-

aineiden raastaminen ja viipaloiminen Al ylita

Kurkun ja tomaattien kaltaisten 1 - kulhoon

pehmeiden kasvisten viipaloiminen merkittya

suurinta

Parmesaanijuuston raastamiseen 2 - maaraa.

Perunoiden kuoriminen

Mehun pusertamiseen sitrushedelmista,
kuten appelsiineista, sitruunoista,
greipeista ja limeteista.
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Kayttdsuositustaulukko

Viline/ Toiminta CL) ‘a
lisélaiter 0\ .
(Sekuntia) MAX
Kylméat nesteet ja juomat 2 30 - 60 1,5 litraa
(Lisaa jaakuutiot tai jaiset ainekset sekoi-
tusastiaan viimeisina.)
Pirteldt ja kylmat maitopohjaiset seokse 2 15 - 30 1 litra
J&a&n murskaaminen P 30 - 40 6 jaapalaa
125 g)
Taikinan sekoittaminen 1 10 1litra
(lis&a nestemaiset ainekset ensin) l l
2 50
pPahkinat 2 10 - 30 509
Kahvinpavut 2 30 50 ¢
Luumumarinadi
250 g juoksevaa kirkasta hunajaa P 5 300 g
25 g pieniad pehmeitd luumuja
25 ml kylmaa vetta
Laita ainekset jadkaappiin jaghtymaan
yOksi.
Mausteiden kasitteleminen 2 50¢g
Mustapippurit seka kardemumman, kumi-
nan, korianterin tai fenkolin siemenet 30-60
Kahvipapujen jauhaminen 2 50 ¢
Pahkindiden hienontaminen P - 509
Valkosipulinkynsien, tuoreiden chilien ja P - 309
inkivaarinjuuren kasitteleminen
Tuore kookos 2/P 30 - 60 40 g
Juomat ja smoothiet 2 30 -60 400 ml
Hedelmat ja vihannekset 2 - 600g
Voit kuutioida esimerkiksi porkkanoita, 2
kesakurpitsoita, kurkkua, punajuuria ja
omenoita.
Ala ylita
kulhoon
- merkittya
suurinta
Voit kuutioida esimerkiksi perunoita, Kaytetaan MAaaraa.
porkkanoita, kesakurpitsoita ja kurkkua kasin

seké valmistaa ranskalaisia perunoita ja
dipattavia vihanneksia.
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Ongelmanratkaisuohjeita

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Yleiskone ei toimi.

Ei virtaa.

Kulhoa ei ole kiinnitetty
moottoriyksikkddn kunnolla.

Kulhon kansi ei ole kunnolla
paikoillaan.

Tarkista, ettd yleiskoneen virtajohto on
seindn pistorasiassa.

Tarkista, ettd kulho on kunnolla paikoillaan
ja etta kahva osoittaa kohti oikeaa
etukulmaa.

Tarkista, ettd kannen lukitus on oikeassa
paikassa kahvan alueella.

Yleiskone ei toimi, jos kulho ja kansi eivat
ole kunnolla paikoillaan.

Tehosekoitin, Blend-
Xtract 2GO tai mylly ei
toimi.

Tehosekoitin, Blend-Xtract
2G0O tai mylly ei ole kunnolla
paikoillaan.

Blend-Xtract 2GO -laitetta tai
myllya ei ole koottu oikein.

Tehosekoitin, Blend-Xtract 2GO tai mylly ei
toimi, jos lukitus ei ole kunnolla paikallaan.

Tarkista, etta terdasetelma on kiristetty
kulhoon tai astiaan tiukasti

Yleiskone pysahtyy
kesken kaiken.

Yleiskone on ylikuormitettu
tai suurin

kapasiteetti on ylitetty.
Kansi on auki.

Tarkista suurimmat kapasiteetit
kayttosuositustaulukko

Tarkista, ettd kansi on kunnolla
paikoillaan.

Blend-Xtract 2GO tai
monitoimimylly vuotaa

terdasetelman juuresta.

Tiiviste puuttuu.
Tiiviste ei ole oikein
paikallaan.

Tiiviste on vaurioitunut.

Tarkista, etta tiiviste on oikein paikallaan
eika se ole viallinen.

Varaosien hankkimisesta on lisatietoja
Huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

Valineet/osat toimivat
heikosti.

Lue varusteiden Kayttd kappaleissa olevat vinkit. Tarkista, ettd osat on

asennettu oikein.
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Turkce

Kullanim yénergelerini okumadan énce 6n sayfayi ceviriniz ve aciklayici resimlere bakiniz

e Cihazinizi kullanmadan énce ayri giivenlik uyari kitapc¢igina
bakin ve bu kilavuzdaki kullanim talimatlarini dikkatlice
okuyun. Gelecekte basvurmak i¢in saklayin.

Fise takmadan dnce
® Aygiti kullanmadan 6nce evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen akimla ayni olduoundan emin olunuz.

® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC 1935/2004 Y&netmeligine uygundur.

Ilk kullanimdan énce

1 Bigaktan plastik bicak kapaklarini ¢ikarin. Bigaklar ¢ok keskindir, dikkatli olun. Bu kapaklar bigcagdi
sadece Uretim ve nakil sirasinda koruduklarindan atilmalidirlar.

2 Parcalari yikayin, bkz. ‘Bakim ve temizlik’.

Parcalar Mutfak robotunun kullanim
Mutfak robotu - Express Prep Cizim @ - ©
@ ticiler 1 Sokulebilir mili gl¢ Unitesi Gzerine yerlestirin,
@ Besleme borusu 2 Sonra kaseyi guc Unitesine yerlestirin ve
@ Kapak yeri.n.e oturup kilitlenene kadar saat yonunde
cevirin.
Kase
@ . . 3 Kase tahrik mili Gzerine bir eklenti takin.
® Cikarlabilir kumanda mili . . .
o ® Her zaman kaseyi ve eki robota malzemeleri
@ GUc birimi eklemeden 6nce yerlestirin.
(@ Hiz/puls kumandasi 4 Kapadi yerlestirin - tahrik milinin/aletinin
Guvenlik Kilitleri astunan kapadin ortasina yerlestiginden emin
(® Kordon sarma yuvasi (arkada) olun.
) ® Robotu calistirmak icin kapagi kullanmayin,
Plastik blender daima acma/kapama hiz kontroliinii
a  Sabit bicakl hazne kullanin. i
b Damlama beslemeli kapak 5 Fise takin, ¢calistirin ve bir hiz secin. (Onerilen
kullanim tablosuna bakin).
A Standart ekler e Kase veya kapak diizgiin olarak
Kesici bicak takilmadiginda mutfak robotu

calismayacaktir. Besleme tiipiiniin ve kase
tutacaginin 6n sag kosesine yerlestirilip
yerlestirilmedigini kontrol edin.
® Kjsa araliklarla darbe (P) kullanin. Puls, kontrol
bu pozisyonda tutuldugu strece calisacaktir.
6 Kapagdi, parcalari ve kaseyi sokmek icin

Hamur yogdurucu
Emulsiyon diski
4mm dilimleme/rendeleme diski

GISIGIGIO);

2mm dilimleme/rendeleme diski

Asagida listelenen ek!erin hepsi mutfak.ro_— yukaridaki islemi islemi ters sirayla yUratan.
botunuzda olmayabilir. Ekler model ¢cesidine e Kapadi cikarmadan nce daima kapatin ve
goOre degdisir. Pakete dahil olmayan eklentileri fisten cekin.

nasil satin alabilecegdinize iliskin bilgiler icin Snemli

www.kenwoodworld.com adresini ziyaret edin.. e Mutfak robotunuz ile kahve 6guttlemez va da

toz sekeri pudra sekeri halinde getirilemez.
® Kase icindeki karisima badem 6zU ya da

A Opsiyonel ekler

Ekstra ince rendeleme diski (saglanmissa) tatlandirici eklerken bunlarin plastik parcalara
Narenciye sikacagi (saglanmissa) dedmesini dnleyin. Aksi halde kalici lekeler
Mini dograyicl/Ogutuctyu (saglanmissa) olusabilir.

OFutuct (saglanmissa)
Blend-Extract 2GO (saglanmissa)
Meyve suyu presi (saglanmissa)
Express Dice (saglanmissa)
Express Serve (saglanmissa)
Saklama cantasi (saglanmissa)
Spatula

BISISISIOIBIGICIONC)
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Ek parcalarin kullanimi

Her eklenti icin dnerilen kullanim
tablosuna, cizimlere ve ilgili bélime
bakin.

Plastik blender (saglanmissa)

Birlestirmek ve kullanmak icin, Blender
cizimlerine ve Onerilen Kullanim Tablosuna
bakin.

Malzemeleri hazneye koyun.

Kapagdl haznenin Uzerine yerlestirin ve
kilitlemek i¢in klik sesi duyulana kadar saat
yénunde c¢evirin.

4 Blenderi glg¢ Unitesine takin ve yerinde
kilitlemek icin saat yonunde cevirin.
Blender dogru yerlestiriimemisse cihaz
calismayacaktir.

Oneri ve ipuglan

® Mayonez yaparken, yagd hari¢c butun
malzemeleri blenderin i¢cine koyun. Cihaz
calisirken, kapaktaki damla besleme
deliginden yadi yavasca dokun.

® Yodun karisimlarin, érn. pateler ve dipler,
kazinmasi gerekebilir. Eger karisimin
islenmesi zorsa, daha fazla sivi ekleyin.

® Baharatlarin islenmesi plastik parcalara zarar
verebilecekleri icin dnerilmemektedir.

Kl <esici bicak
“Mutfak robotunuzun kullanimi” altindaki talimat-
lari uygulayin.

Oneri ve ipuclan

® Daha kalin doku icin darbeli kontrol kullanin.

® £t ekmek, sebze gibi yiyecekleri yaklasik 2
cm buyuklUkte kesin.

® BiskUviler ufalanmali ve makine calisirken
besleme haznesinden eklenmelidir.

® Fazla karistirmamaya dikkat edin.

® Pasta yaparken buzdolabindan cikarttiginiz
vaglari beklemeden 2cm in¢ klpler halinde
dograyarak kullanin.

Hamur yodurucu

Mayall hamur karisimlari icin kullanin.

“Mutfak robotunuzun kullanimi” altindaki talimat-
lari uygulayin.

97

Oneri ve ipuglarn

® 60 saniyeden daha uzun sure islemeyin.

® Kuru malzemeleri kaseye koyun ve islak
malzemeleri cihaz calisirken besleme
tUpltnden asagdi ilave edin. PUrlzsuz, elastik
bir hamur topu olusana kadar isleyin.

® Tekrar yogururken sadece elde yodurun.
Kasenin icinde tekrar yogurma tavsiye
edilmez, ¢cUnkl bunu yapmak mutfak

robotunun dengesizlesmesine yol acabilir.

Emulsiyon Diski
(Hamur Aleti ile birlikte kullanin)

1 Emdulsiyon diskini hamur aletinin Uzerine takin
- hamur aletinin Gzerindeki kanatlari diskteki
yuvalarla hizalayin.

2 Hamur aletini saat yonunun tersine
dondurerek kilitleyin.

3 Parcalari ayirmak icin saat yonunde déndurin
ve diski yukari ¢ekerek hamur aleti milinden
cikartin.

Oneri ve ipuglan

® Kullanmadan énce kase ve aletin temiz ve
yvaglardan arinmis oldugundan emin olun.

® Mayonez - Yumurta ve baharatlari kaseye
ekleyin ve bir kac¢ saniye karistirin. Makine
calisirken yagdi besleme tUplnden sabit bir
akisla ilave edin.

. B 8 Diskler

Tahrik milini ve kaseyi glg¢ Unitesinin Gzerine
yerlestirin.

2 Orta tutamaklardan tutarak, diski uygun yan
Ustlerle tahrik mili Gzerine yerlestirin.

3 Kapagdi yerlestirin.

4 Yiyecekleri besleme tUpUne koyun. Hangi
buyUklUkte besleme tUpU kullanacadinizi
secin.

KUgUk besleme tUpUnudn kullanimi - énce
buyUk iticiyi besleme tupune koyun. ince
malzemeler icin kullanin.

BUyUk besleme tUpunudn kullanimi - her iki
iticiyi de birlikte kullanin.

5 Acin ve iticiyle esit olarak itin -
parmaklarinizi asla besleme haznesinin igine
sokmayin.

Oneri ve ipuglan

® Taze malzemeler kullanin.

® VYiyecekleri cok klUguk kesmeyin. Besleme
tUpunudn genisligini makul dl¢tide doldurun.
Bu yiyeceklerin isleme sirasindan yanlardan
kaymasini onler.




® Dik yerlestirilen yiyecek yatay yerlestirilen
yiyecekten daha kisa cikar.

® Calistirmadan sonra diskin Uzerinde ya da
canagdin i¢inde her zaman klguk miktarda
artik olacaktir.

Narenciye sikacagi (saglanmissa)

a Sikma konisi
b Suzgec

Narenciye sikacaginin kullanimi

1 Tahrik milini ve kaseyi gli¢c Unitesinin Uzerine
yerlestirin.

2 SuUzgeci kaseye takin - stizge¢ tutamaklarinin
kase Uzerindeki tutamaklara dogrudan
kilitlendiginden emin olun

3 koniyi tamamen asagdiya dusecek sekilde
cevirerek tahrik milinin Uzerine yerlestirin.

4 Meyveyi ikiye bolun. Calistirin ve meyveyi
koni Gzerine bastirin.

® Siizge¢ dogru kilitlenmedik¢e narenciye
sikacagi ¢alismayacaktir.

Oneri ve ipuclan

® £n iyi sonucu elde etmek icin meyveleri oda
sicakliginda saklayin ve suyunu sikmadan
once tezgah Uzerinde elinizle yuvarlayin.

® Meyve suyu sikmaya yardimci olmak igin
meyveyi bir yandan digerine hareket ettirin.

® BlyUk miktarlarda meyve suyu sikarken, posa
ve cekirdek birikimini dnlemek icin stizgeci
duzenli araliklarla bosaltin.

Mini dograyici/O&uttcu
(saglanmissa)
Kavanoz

Conta bilezigi
Bicak tertibati

O oo

1 Malzemeleri kaseye koyun.

2 Sizdirmazlik halkasini bicak Unitesine takin.

3 Bigak Unitesini ters ¢cevirin. Ana Uniteyi
bicaklar asagiya gelecek sekilde hazneye
dogru indirin.

4 Bicak Unitesini hazneye elle sikica vidalayin.
Bicak Unitesinin altinda bulunan grafige bakin:

@ - Kilit acik pozisyon
@ - Kilitli pozisyon

5  OJutlclyl glc Unitesinin Gstlne takin ve
kilitlemek icin saat yonunde dondurdn.

6 Maksimum hizi secin veya puls (P) kontrolUnu
kullanin.
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Oneri ve ipuglar

® Bebek mamasi/plresi - 6Jutictde islemeden
6nce gidalarin oda sicakligina gelmelerini
bekleyin.

® Baharatlari dograrken en iyi sonuc i¢in buyuk
kaseyi kullanmaniz onerilir.

m OQUtUCU (saglanmissa)
a Degirmen kapagdi
b Ogutucu bicak tertibat

1 Malzemelerinizi bicak Unitesine yerlestirin .

2 Kapagdi takin ve kilitlemek icin saat yonunde
cevirin.

3 Ogutuctyd guc Unitesinin Ustlne takin ve
kilitlemek i¢in saat yénunde ¢evirin.

4 Bir hiz secin veya puls (P) kontrolUnu
kullanin.

Oneri ve ipuglar

® Baharat islerken optimum performans icin
6gutlictde bir seferde 50g’'dan fazla baharat
islememenizi dneririz.

® islenmemis baharatlar aromalarini cekilmis
baharatlara goére daha uzun stre korur, bu
ylUzden aromayl muhafaza etmek i¢in her
seferinde klUcUk miktarlar 6gutun.

® Maksimum aroma ve baharatlarin yaglarini
birakmalari icin 6gutmeden 6nce kavurun.

® Cok sert oldugu ve bicaklara zarar
verebilecedi icin kurutulmus zerdecal
koklerini 6guttclde islemeyin.

® Zencefili islemden dnce klclk parcalara
dograyin.

® Baharatlari dograrken en iyi sonug icin buyuk
kaseyi kullanmaniz onerilir.

Blend-Xtract 2GO (saglanmissa)
Icme kapagdi

Sise

Conta bilezigi

Bicak tertibati

OO 0w

—

400ml isaretine kadar siseye malzeme

ekleyebilirsiniz.

® Eniyi karistirma performansi icin siseye
ilk olarak her zaman buz/dondurulmus
malzemeleri ekleyin.

® Meyve, yodurt, dondurma veya buz gibi
donmus malzemeler eklerken 60g veya 3 buz
kUpunden fazla karistirmayin.

® Syvi eklemeden donmus malzemeleri
karistirmayin.

2 Sizdirmazlik halkasini bicak Unitesine

yerlestirin - sizdirmazhdin dogru

yerlestirildiginden emin olun.



® [EJer conta zarar gordlyse veya yanlis
yerlestirildiyse sizdirma meydana gelir.

3 Bicak Unitesinin altini tutarak, bicaklar asagdiya
gelecek sekilde siseye dogru indirin.

4 Bicak tutucusunu siseye vidalayin, sabitlemek
icin saat yoénlne dogru cevirin.

® Malzemeleri dagitmak icin calkalayin.

® Blenderi glic Unitesi Uzerine yerlestirin ve
kilitlemek icin saat yonunde cevirin.

5 Maksimum hizi sec¢in. Akiskan olana kadar
malzemeleri karistirin.

® iceceginiz istenilen yogunluga ulastiginda
bUtln malzemelerin dtzgln sekilde
karistirildigindan emin olmak i¢in puls ‘P’
islevini kullanabilirsiniz.

Oneri ve ipuglan

® Sise maksimum kapasitede (400ml)
dolduruldugunda bunun yaklasik iki kisilik
olacagini unutmayin.

® cecegdinizi hemen tuketmek istemiyorsaniz
buzdolabinda saklayin.

® [ceceginizin dagitim kapagdindan icilebilecek
kadar akiskan oldugundan emin olun. Daha
akiskan bir icecek yapmak icin daha fazla sivi
ekleyin.

® Karistirmadan sonra, bazi icecekler
cekirdekler veya malzemelerin posasi
nedeniyle tamamen akiskan olmayabilir.

® Bazi icecekler duruma gére ayrilabilirler, bu
nedenle en iyisi onlari hemen icmektir. Ayrilan
icecekler icilmeden 6nce karistiriimalhdir.

® icme kapadi takildiginda, seyahat sisesini her
zaman dik tutun.

Icme kapadinin kullaniimasi

1 Saat yonunde cevirerek kapagd yerlestirin ve
kilitleyin.

2 icmek istediginizde, basitce kapadi acin.
icecek, direkt olarak siseden tuketilebilir.

Meyve Suyu Presi (saglanmissa)
itici

Meyve presi kapadi

C Posa temizleyici

d Filtre tambur
e

]C

O w

Kase
Meyve suyu ¢ikisl

Meyve suyu presinin kullanimi

1 Meyve suyu haznesini glic Unitesine takin,
kilitlenene kadar saat yonunde dondurin
- kase dogru sekilde takildiginda agzi sol
tarafta olmalidir.

2 Posa temizleyiciyi filtre tamburun icine
yerlestirin - tirnaklarin tamburun altindaki
yuvalara oturdugundan emin olun.
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3 Filtre tamburunu takin.

4 Eklenti kapagini takin - kilitlenene kadar saat
yonunde dondurun. Kase veya kapak diizgiin
olarak takilmadiginda meyve suyu presiniz
¢alismayacaktir.

5 Meyve suyu cikisinin altina uygun bir bardak
vevya sUrahi yerlestirin.

6 Parcalari besleme haznesine sigacak sekilde
dograyin.

7 Calistirin ve iticiyle esit sekilde itin -
parmaklarinizi asla besleme tUpunun igcine
sokmayin. Hepsi bitmeden baska malzeme
eklemeyin.

® Son parcayl ekledikten sonra, meyve suyu
presinin tamburda kalan tUm suyu ¢ikartmasi
icin 30 saniye daha calistirin.

Onemli

® EgJer meyve suyu presi titremeye baslarsa,
kapatin ve tamburdaki posay! bosaltin. Eger
posa esit olmayan sekilde dagilmaya baslarsa,
titreme baslar.

® Bazi ¢ok sert gidalar yavaslama veya
durmaya sebep olabilir. E§er bu olursa
kapatin ve filtreyi temizleyin.

® Kullanim sirasinda kapatip posa toplayiciyi
duzenli olarak temizleyin.

Oneri ve ipuglan

® [slemeden dnce cekirdekleri temizleyin
(biber, karpuz, erik vb.) ve sert kabuklari
(karpuz, ananas vb.) soyun. Elma ve armutlari
soymaniza ve aylklamaniza gerek yoktur.

® Sert, taze meyve ve sebzeler kullanin.

Express Dice (saglanmissa)

a Kup dograma diski
b Kup dograma izgarasi
C Kup dograyicl itici

Onemli: kiip dograma diski sadece kip dograma
eklentisi ile birlikte kullaniimak Uzere dizayn
edilmistir.

Express Dice Kullanma

1 Tahrik milini ve kaseyi glg¢ Unitesinin Gzerine
yerlestirin.

2 Kup dograma diskini yerlestirin ve kapadi
takin.

3 Kup dograma izgarasini besleme tlupl icine
yerlestirin.

4 Calistirin ve yiyecekleri kUp dograma
1zgarasindan itmek icin kUp dograma iticisini
kullanin.



Oneri ve ipuglan

® [slemeye yardimci olmak icin, her iki elinizi de
iticinin UstUne koyun ve asagi dogru sikica
bastirin.

® En iyi sonug icin taze meyve ve sebze
kullanin.

® Yiyeceklerin sikismasini dnlemek icin,
besleme tUplne ¢ok sikisik sekilde
yerlestirmeyin - ideal olarak yiyecekler su
Olctden daha buyuk kesilmemelidir:

50 x 30mm

® Yiyecek i1zgaradan itilemeyecek kadar sertse,
10-15 dakika pisirin, sonrasinda islemeden
once buzdolabinda sogumasini bekleyin.

® islemeden &nce daima sert kabuklari,
cekirdekleri, tohumlari vs. cikartin.

Not:

® Yiyeceklerin farkli bayUkltk ve sekillerde
olmasi sebebiyle, kiip dogranmis pargalar
icin bazi bozuk sekilli olanlar olacaktir, bu
normaldir.

® Peynir, jambon, sucuk gibi yiyecekler 1zgarayi
tikar, bu yuzden bu eklenti ile kullaniimalari
tavsiye edilmez.

P¥IN Express Dice parmak patates, atistirmalik

sebzeler ve cubuk kesim yapmak icin de

kullanilabilir.

1 KuUp dograma izgarasini kUp dograma diski
olmadan takin.

2 Daha sonra yiyecekleri cihazi ¢alistirmadan
1zgaradan elle itin.

lzgaranin temizlenmesi

KUp dograma i1zgarasinda sikismis olabilecek
yiyecek parc¢alarini ¢cikartmak igin iticinin ucunu
kullanin.

Express Serve (saglanmissa)
Express serve tahrik mili

Genisletme olugu

Taban

Tutucu plaka

OO 0w
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Tahrik milini ve kaseyi gl¢ Unitesinin Gzerine
yerlestirin.

2 Kuguk tahrik milini ana milin Gzerine
yerlestirin - takilmadigi slirece Express serve
¢alismayacaktir.

3 Gereken eklentiyi/diski takin - asiri giic
uygulamayin. Daha fazla bilgi, ipuclari ve
pUuf noktalari icin Diskler ve Express Kup
bolumlerine bakin.

Asagidakilerle birlikte kullanin:

Anemli - Kiip dograyici ve Diskler

® Yiyecek, yiyecek cikisindan ¢ikmiyorsa,
aleti kapatin ve yiyecedin diskin altinda
birikmediginden ve tutucu plakanin tam
oturdugundan emin olun. islemeye devam
etmeden 6nce sikismis yiyecekleri temizleyin.

Saklama Cantasi

Disklerinizi, emulsiyon diskini ve hamur aletini
urtnle birlikte verilen ¢antada saklayin.

GuUvenlik sebebiyle bicak kullaniimadiginda sak-
lama cantasinda degdil ana kasenin icinde saklan-
mahdir.

Bakim ve temizlik

® Temizlige baslamadan 6nce daima cihazi
kapatip fisini prizden cekin.

o Bicaklari ve kesme disklerini dikkatli tutun -
¢ok keskindirler.

® Bazl gidalar, plastigin rengini degistirecektir.
Bu durum normaldir. Plastige zarar gelmez
ve yiyeceklerinizin tadini etkilemez. Biraz sivi
bitkisel yag strtlmus bir bez ile ovarak bu
durumu giderebilirsiniz.

Gli¢ birimi

® Nemli bir bezle silin, sonra kurulayin.
Kilitlenme bolgesinde yiyecek artigi
kalmadigindan emin olun.

® Glc Unitesini suya sokmayin.

® Kablo fazlaligini gl¢ Unitesi arkasindaki yerde
toplayin @

Temizleme talimatlari - llgili cizime
bakin B



Servis ve MUsteri Hizmetleri

® Cihazinizin ¢calismasi ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz, yardim istemeden énce bu kilavuzdaki
“Sorun Giderme Kilavuzu” bélumune bakin veya www.kenwoodworld.com adresini ziyaret edin.

® Servis veya garanti bilgileri icin, ayri olarak verilen gUvenlik uyari brostrine bakin veya www.
kenwoodworld.com adresini ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.

® Cin’'de Uretilmistir.

Tavsiye Edilen Kullanim Tablosu

Cihazinizi, dinlendirmeden asadida belirtilen strelerden daha uzun stre calistirmayin.

Asadidaki tabloda belirtilen maksimum kapasiteleri asmayin.
Cihazinizi uzun sureli strekli ¢calistirmak ona zarar verebilir.

Verilen isleme bilgileri sadece bilgi amaglidir ve islenmekte olan tam tarife ve malzemelere bagh olar-
ak farklhihk gosterebilir.
Sicak malzemeleri islemeyin

Arag¢/Aparat | Slevi - @ ﬁ
/ ) (Saniye) MAKS
Hepsi bir arada kek karisimlari 2 10 - 20 1,5 kg toplam
agirhk
Pastacilik - una yag eklemek 2 10 340 g
Hamur malzemelerini birlestirmek icin su 1-2 10 - 20 kullanilan
ekleme unun agirhg
Balik parcalama ve yagsiz kiyma 2 10 - 30 600g max
Pateler ve sebzeli yahniler lean beef
Sebzeli parcalama P 5-10 100 g - 500 g
Kuruyemis parcalama 2 30 - 60 100 g-200g¢g
Bitkiler 2 20 - 30 30g-50g¢g
Yumusak meyveleri, pismis meyve 2 10 - 30 1kg
ve sebzeleri pure haline getirme
Mayonez 2 60 - 80 4 yumurta
sarisi
Krema (islem sureleri, kremanin yag 1 15 - 30 250 - 500 ml
icerigine bagli olarak degisebilir)
Mayali karisimlar 2 60 600 g
kullanilan
unun agirhigi
1 kg toplam
agirhk
Sert yiyecekleri rendeleme ve dilimleme - 2 -
peynir, havug, patates ve benzer dokudaki
gidalar Doldururken
Yumusak yiyecekleri dilimleme - salatalik 1 - kase Uzerinde
ve domates isaretlenmis
maksimum
- cizgisini
Parmesan peynir rendeler 2 - gecmeyin

Patates rendeleme

Narenciye tUrt meyvelerin sularini
sikmak i¢in kullanin érn. portakal,
limon, lime ve greyfurt)

101




Tavsiye Edilen Kullanim Tablosu

Arac¢/Aparat |Slevi - C") ‘ﬁ
( ) (Saniye) MAKS
Soguk sivilar ve icecekler 2 30 - 60 1,5 litre
(Kaseye en son buzu/dondurulmus malze-
meleri ekleyin)
Milkshake/Soguk sut bazli 2 15 - 30 1 litre
karisimlar
Buz kirmak P 30 - 40 6 buz kupu
(125 9)
Pasta karisimi 1 10 1 litre
(Ilk olarak sivi malzemeleri ekleyin) l l
2 50
Ceviz 2 10 - 30 509
Kahve cekirdekleri 2 30 509
Kuru Erik Marinati
2509 acik renkli akiskan bal P 5 3009
25g kl¢uk yumusak kuru erik
25ml soduk su
Malzemeyi geceden sodutun
Baharatlari isleme 2 509
Karabiber, kakule tohumu, kimyon tohumu,
o 30 -60
kisnis tohumu ve rezene tohumu
Kahve 6gutme 2 509
Kuruyemis parcalama P - 509
Sarimsak dislerini, taze cilileri ve P - 3049
kdk zencefili isleme
Taze hindistan cevizi 2/P 30 - 60 409
icecek ve smoothie'ler 2 30 - 60 400 ml
Meyve ve sebzeler 2 = 600g
Havuc, kabak, salatalik, turp ve elma 2
gibi yiyecekleri kiip seklinde kesmek icin
kullanihr.
Doldururken
kase Uzerinde
isaretlenmis
h maksimum
Patates, havuc, kabak ve salatalik gibi Elle clzgisini
viyecekleri parmak patates ve atistirmalik gecmeyin

sebze olarak dogramak icin kullanin.
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Sorun giderme kilavuzu

Sorun

Neden

Co6ziim

Mutfak robotu ¢alismiyor.

Elektrik akimi yok.

Kase gl¢ Unitesine dogru
yerlestirilmemis.

Kase kapagdi dodru
kilitlenmemistir.

Fisin prize takili olup olmadigini kontrol
ediniz.

Kasenin dogru yerlestirilip yerlestirilmedigini
ve tutacadin sad 6n tutma kenarina
yerlestirilip yerlestirilmedigini kontrol edin.
Kapak kilidinin tutma yerine dogru yerlesip
yerlesmedigini kontrol edin.

Kase ve kapak dogru yerlestiriimemisse
robot calismayacaktir.

Blender, Blend-Xtract
2G0O veya dJutucu
calismiyor

Blender, Blend-Xtract 2GO
veya 6gutlcu dogru sekilde
kilitlenmemis.

Blend-Xtract 2GO veya
6gutltct dogru sekilde
birlestirilmemis.

Blender, Blend-Xtract 2GO veya 6gutucl
kilitleyiciye dogru sekilde takilmadiginda
calismayacaktir.

Bicak tertibatinin siseye veya hazneye takilip
iyice sikildigindan emin olun.

Robot calisma sirasinda
duruyor.

Robot asiri yiklenmistir/
maksimum kapasitesini
asmistir.

Kapagin kilidi acildi.

“Onerilen Kullanim Grafigi'ndeki” maksimum
kapasiteleri kontrol edin.

Kapagdin dogru kilitlenip kilitlenmedidini
kontrol edin.

Blend-Xtract 2GO veya
cok amach 6guttcu bicak
tertibatindan sizdiriyor.

Sizdirmaz halka yerinde degil.
Sizdirmaz halka yerine dogru
takili degil.

Sizdirmaz halka hasarh.

Sizdirmaz halka hasarli degilse, dodru
takilip takilmadigini kontrol ediniz. Hasarl
Sizdirmazligin yededini elde etmek icin
“Servis ve musteri hizmetleri’ne bakin.

Parca/ek parcalar iyi
calismiyor.

“Ek Parcalarin Kullanimi” bolimune bakiniz ve faydali bilgilere gbz atiniz. Ek
parcalarin yerine dogru takilip takilmadigini kontrol ediniz.
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Cesky

NeZ zacnete navod Cist, rozlozte si prvni stranku s ilustracemi

e Pied pouzitim pfristroje si projdéte bezpecnostni upozornénj

v samostatném letaku a pozorné si proctéte navod k pouziti
v této prirucce. Uschovejte je pro dalsi pouziti.

Pfed zapojenim
® Presvedcte se, ze vase elektrickd zasuvka odpovidad zdsuvce uvedené na spodni strané pristroje.

® Tento spotfebic splnuje nafizeni ES ¢. 1935/2004 o materidlech a vyrobcich uréenych pro styk s potravinami.

Pfed prvnim pouzitim

1 Z nozl sundejte plastové kryty. Postupujte opatrné, protoZe noze jsou velmi ostré. Kryty mizete
zlikvidovat, protoze chrani noze pouze pfi vyrobé a prepravé.

2  Umyjte vSechny &asti - viz ,,Péce a cisténi”.

Popis B Volitelné nastavce

Kuchynsky robot - Express Prep Kotou¢ na velmi jemné strouhani (pokud je
P&chovace soucasti baleni)
Nasypka @ Lis na citrusové plody (pokud je soucast
Viko baleni)
Misa Univerzdlni mlynek/sekdacek (pokud je

) soucasti baleni)
Oddélitelnd ¢ast hnaci hridele

Hnaci jednotka

Ovladani rychlosti / pulzni rezim
Zajistovaci mechanismus

Ulozné misto napdjeciho kabelu (v zadni
¢asti)

Mleci nastavec (pokud je soucasti baleni)
Mixér Blend-Xtract 2GO (pokud je soucasti
balenf)

®©

Odstavovac (pokud je soucasti baleni)

©EOEOVOO®EO

Express Dice (pokud je soucasti baleni)
Express Serve (pokud je soucasti baleni)
Ulozna taska (pokud je soucasti baleni)
Stérka

SISIAIOIO)

Plastovy mixér
a Pohar s pevné pevné nasazenym nozem

b Viko s kapacim otvorem Jak pouzivat kuchynsky robot
llustrace @ - ©

Nasadte oddélitelnou ¢ast hnaciho hridele na

A Standardni nastavce

—

@ Nastavec s nozovymi brity hnaci jednotku.
(@ Hnétaci nastavec na tésto 2 Potom nasadte nadobu na hnaci jednotku
@ Emulgovaci kotouc a otocenim ve sméru hodinovych rucicek ji
4mm kotou¢ na platky/strouhani zajistéte.
@ 2mm kotou¢ na platky/strouhani 3 Na hnaci hridel misy nasadte prislusenstvi.

® Misu a prislusenstvi namontujte vzdy predtim,
Vas kuchynsky robot nemusi v baleni obsahovat nez do pristroje vlozite ingredience.
veskeré nize uvedené prislusenstvi. Prislusenstvi 4 Nasadte viko tak, aby vrchol hnaci hridele/
zavisi na varianté modelu. Informace o tom, jak nastroje byl uprostred vika.
dokoupit prislusenstvi, které neni soucasti baleni, ® Viko nepouzivejte ke spusténi pfistroje,
najdete na strankdch www.kenwoodworld.com. vzdy jej zapinejte pomoci tlaéitka zap/vyp.

5 Zapojte pristroj do elektrické zasuvky,
zapnéte ho a zvolte rychlost. (Viz tabulka
doporucenych rychlosti.)

® Pokud nejsou misa nebo viko spravné
nasazeny a zajistény, nebude pfistroj
fungovat. Zkontrolujte, zda jsou nasypka
a drzadlo misy umistény vpravo vpfedu.

® Pro rychlé zpracovani pouzijte pulzni rezim (P).
Pristroj bude pracovat, dokud budete drzet
ovladac v prislusné poloze.
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6 Pri snimani misy, vika a pfislusenstvi
postupujte opacné.

® Pfes sundanim vika vzdy pFistroj vypnéte
a odpojte od napajeni.

Upozornéni

® Tento kuchynsky robot neni vhodny k drceni
nebo mleti zrnkové kavy nebo k drceni
krystalového cukru na praskovy.

® DPridavate-li do smési mandlovou esenci,
dbejte na to, aby nepnisla do styku
s materidly z plastu. Mohla by na nich
zanechat neodstranitelné skvrny.

Pouzivani nastavcu

Projdéte si tabulku doporucenych
rychlosti, ilustrace a pfrislusny oddil
pro kazdy nastavec.

Plastovy mixeér (pokud je soucasti
baleni)

1 Sestaveni a pouziti - viz ilustrace pro mixér
a tabulka doporucenych rychlosti.

2 Vlozte ingredience do poharu.

3 Nasadte na pohar viko a otocenim ve sméru
hodinovych rucic¢ek ho zajistéte.

4 Nasadte mixér na hnaci jednotku a otoc¢enim
ve sméru hodinovych rucicek ho zajistéte.

® Pokud neni mixér spravné nasazen a zajistén,

nebude pfistroj fungovat.

Rady a tipy

® P¥j pripravé majonézy vlozte do pristroje
vSechny ingredience kromé oleje. Za béhu
pristroje kapacim otvorem ve viku pomalu
prilévejte olej.

® U hustych smési, jako jsou pastiky
a pomazanky, je nékdy nutné seskrabat
smeés ze stén nadoby. Je-li mixovani obtizné,
pridejte vic tekutiny.

® Nedoporucuje se mixovat tvrda koreni,
protoze by mohlo dojit k poskozeni
plastovych ¢asti.

Kl Nastavec s nozovymi brity

Postupujte podle pokynl v ¢asti ,Jak pouzivat
kuchynsky robot”.

Rady a tipy

® Chcete-li dosdhnout hrubsi konzistence,
pouzijte pulzni rezim.

® Potraviny jako maso, pecivo ¢i zeleninu
nakrdjejte asi na 2 cm velké kostky.

® Suchary nalamte na kousky a vhazujte za
chodu nasypkou.
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® Nenechavejte smés zpracovavat prilis
dlouho.

® Pri vyrobé sladkého tésta pouzijte tuk
pfimo z chladni¢ky nakrajeny na kostky

o velikosti 2 cm.

Hnétaci nastavec na tésto

Pouzivejte na kynuta tésta.

Postupujte podle pokynl v ¢asti ,Jak pouzivat
kuchynsky robot".

Rady a tipy

® Nezpracovavejte déle nez 60 sekund.

® Do misy nasypte suché ingredience
a tekutinu prilévejte nasypkou, kdyz je
spotrebic¢ spustény. Zpracovavejte, dokud
nevznikne hladka elasticka koule tésta.

® Dalsi hnéteni provadéjte pouze rucné. Dalsi
hnéteni v mise se nedoporucuje, protoze
robot by se mohl prevrhnout.

Emulgovaci kotou¢
(pouzivejte spolu s hneétacim hakem )

1 Nasadte emulgovaci kotou¢ na hnétaci hak -
zarovnejte vycnélky na hnétacim haku
s otvory v kotouci.

2 Otocenim proti sméru hodinovych rucic¢ek
hnétaci hak zajistéte.

3 Prirozebirani otdcejte ve sméru hodinovych
rucicek a sundejte kotouc¢ z hridla hnétaciho
haku.

Rady a tipy

® Pred pouzitim nadoby a nastroje zkontrolujte,
zda jsou cisté a nejsou na nich zbytky tuku.

® Majonéza - Vlozte do nadoby vejce
a ochucovadla a nékolik sekund je michejte.
Za béhu pristroje postupné rovnomérné
prilévejte nasypkou olej.

Kotouce ‘B-3

Nasadte hridel a misu na hnaci jednotku.

2 Kotouc¢ uchopte za uchytku uprostred
a nasadte jej na hridel prislusnou stranou
nahoru.

3 Nasadte viko.

4 Vlozte potraviny do ndsypky. Vyberte si,
kterou velikost ndsypky chcete pouzit.
Pri pouziti malé nasypky nejprve vsunte do
nasypky velky péchovac. Pouzivejte ji pro
jednotlivé uzké ingredience.
Pri pouziti velké nasypky pouzijte soucasné
oba péchovace.

5 Zapnéte a rovhomérné tlacte péchovacem -



do nasypky nestrkejte prsty.

Rady a tipy

® Pouzivejte Cerstvé suroviny

® Nekrajejte potraviny na prilis malé kousky.
Vyplnte nasypku do celé Sitrky. Zabranite
tim sklouzavani potravin stranou béhem
Zpracovani.

® Potraviny krajené kolmo budou kratsi nez
potraviny krajené podélné.

® Po zpracovani na kotouci nebo v naddobé
vzdy zUstane trochu odpadu.

Lis na citrusové plody (pokud je

soucasti baleni)

a Kuzel
b Sitko

Pouzivani lisu na citrusoveé plody

1 Nasadte hnaci hfidel na hnaci jednotku.

2 Do misy nasadte sitko tak, aby drzadlo sitka

bylo zajisténo primo nad drzadlem misy.
3 Otacenim nasadte kuzel na hnaci hridel,
dokud nezapadne na doraz.
4 Rozkrojte ovoce na poloviny. Pak zapnéte
pristroj a ovoce pritlacte na kuzel.

® Pokud neni sitko spravné nasazeno, nebude

lis na citrusové plody fungovat.

Rady a tipy
® Abyste dosahli nejlepsich vysledkd, ovoce

lisovanim povalejte po pracovni plose.

na stranu.

® Pri lisovani velkého mnozstvi ovoce
pravidelné vyprazdnujte sitko, aby
nedochazelo k hromadéni duziny a pecek.

skladujte a lisujte pfi pokojové teploté a pred

® Abyste napomohli co nejlepSimu odstaveni,
béhem lisovani ovocem pohybujte ze strany

Univerzaini mlynek/sekacek
(pokud je soucasti baleni)

Pohar
Tésnici krouzek
C NozZova sestava

O w

1  Vlozte suroviny do nadoby.

2 Nasadte tésnici krouzek na nozovou
jednotku.

3 Otocte nozovou jednotku vzhdru nohama.
Nasadte ji na nadobku tak, aby noze
sméfovaly dold.

4 Nozovou jednotku nasroubujte na nadobku
a jemné utdhnéte. Ridte se vyobrazenim na

spodni strané nozové jednotky:
@ - nezajisténa pozice

@ - zajisténa pozice
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Nasadte mlynek na hnaci jednotku

a otoc¢enim ve sméru hodinovych ruci¢ek ho
zajistete

Zvolte nejvyssi rychlost nebo pouzijte pulzni
spinac¢ (P).

Rady a tipy

Détska vyziva / pyré - pred zpracovanim

v mlynku nechte uvarené potraviny
vychladnout na pokojovou teplotu.

K sekani bylinek se nejlépe hodi hlavni misa.

Bl Mieci ndstavec (pokud je soucasti

baleni)

Viko mlynku
Nozova sestava mleciho nastavce

Vlozte ingredience do nozové jednotky.
Nasadte vicko a zajistéte otocenim ve smeéru
hodinovych ruci¢ek.

Nasadte mleci ndstavec na hnaci jednotku

a zajistéte otocenim ve sméru hodinovych
rucicek.

Zvolte rychlost nebo pouzijte pulzni rezim

P

Rady a tipy

Optimalnich vysledkd pfi mleti koreni

v mlecim nastavci dosahnete, kdyz budete
mlit maximalné 50 g najednou.

Celé koreni si udrzuje chut a vani mnohem
déle nez mleté koreni, proto je nejlepsi
cerstvé namlit malé mnozstvi, aby se chut

a viné zachovaly.

Nejvice chuti a esencialnich olejd se z celého
koreni uvolni, kdyz ho pred mletim oprazite.
Nezpracovavejte v mlynku suseny
kurkumovy koren, protoze je prilis tvrdy

a mohl by poskodit noze.

Zazvor pred zpracovanim nakrajejte na malé
kousky.

K sekani bylinek se nejlépe hodi hlavni misa.

Mixér Blend-Xtract 2GO

OO 0w

—

(pokud je soucasti balenf)

Davkovaci vicko
Lahev

Tésnici krouzek
Nozova sestava

Pridejte do nadoby ingredience maximalné
po znacku 400 ml.

Nejlepsich vysledkd pfi mixovani dosahnete,
kdyz led / mrazené ingredience do nédoby
pridate jako prvni.

Pokud pridavate mrazené ingredience
(napriklad mrazené ovoce, mrazeny jogurt,
zmrzlinu nebo led), nemixujte najednou vice




nez 60 g nebo 3 kostky ledu.

Nemixujte mrazené ingredience bez pridavku
tekutiny.

Vlozte tésnici krouzek do nozové jednotky
tak, aby spravné zapadl do drazky.

V pripadé poskozeni nebo nespravného
vlozeni tésniciho krouzku mdze obsah
vytékat.

Drzte spodni stranu nozové jednotky

a ponofrte ji do nddoby tak, aby noze
sméfovaly dold.

4 NaSroubujte drzak nozové jednotky na

nadobu - otoc¢enim ve sméru hodinovych
rucicek ho zajistéte.

Nadobou zatrepejte, aby se ingredience
rozptylily.

Nasadte mixér na hnaci jednotku a otocenim
po smeru hodinovych rucicek ho zajistéete.

5 Zvolte nejvyssi rychlost. Mixujte, dokud

nebudou ingredience rozmixované do hladka.

Jakmile bude mit ndpoj pozadovanou
konzistenci, mlzete zapnout pulzni spina¢
P, aby byly vsechny ingredience rfadné
rozmixovane.

Rady a tipy

® KdyzZ je nadoba naplnéna po znacku
maximalniho objemu (400 ml), jedna se
priblizné o dvé porce.

® Pokud nemate v umyslu zkonzumovat napoj
okamzité, uchoveijte jej v chladu.

® Chcete-li ndpoj pit pfimo skrz vicko, mél by
byt dostatec¢né ridky. Pokud chcete, aby byl
napoj ridsi, pridejte vice tekutiny.

® Nékteré ndpoje nemusi byt po rozmixovani
zcela hladké kvUli seminkdm nebo viaknité
povaze ingredienci.

® U nékterych ndpojd maze dojit k oddéleni
jednotlivych slozek, pokud je nechate stat.
Proto doporucujeme napoje ihned pit.
Napoje s oddélenymi slozkami pred pitim
promichejte.

® Kdyz je nasazené davkovaci vicko, méjte
nadobu vzdy ve svislé poloze.

Pouzivani vicka na piti

1

Nasadte vicko a oto¢enim doprava ho
zajistete.

2 Kdyz se chcete napit, sta¢i odklopit kryt

vicka. Napoj mUzete pit pfimo z naddoby jako
z lahve.
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Odstavovac (pokud je soucasti

O eI e )

balenf)

Tlacka

Viko odstavovace
Odstranovac duzniny
Buben filtru

Nadoba

Hubice

Pouzivani odstavovace

1

Nasadte nadobu odstavovace na hnaci
jednotku a otoc¢enim ve sméru hodinovych
rucicek ji zajistéte - kdyz je nadoba spravné
nasazena, hubice se nachazi vlevo.

Nasadte odstranovac¢ duzniny na buben filtru.
Zkontrolujte, zda jazycky zapadly do otvord
dole na bubnu.

Nasadte buben filtru.

Nasadte viko nastavce a oto¢enim ve sméru
hodinovych ruci¢ek ho zajistéte. Pokud
nejsou nadoba nebo viko spravné nasazeny
a zajistény, nebude odstavovaé fungovat.
Postavte pod hubici vhodnou sklenici nebo
dzbanek.

Nakrdjejte potraviny, aby se vesly do plnici
trubice.

Zapnéte pfistroj a rovnomeérné tlacte dold
tlackou - do plnici trubice nikdy nevkladejte
prsty. Nez pridate dalsi potraviny, zcela
zpracujte predchozi varku.

Po pridani posledniho kousku nechte
odstavovac zapnuty dalsich 30 sekund, aby
se z bubnu filtru vytlacila vsechna stava.

Dulezité upozornéni

Pokud odstavovac za¢ne vibrovat,

vypnéte ho a odstrante duzninu z filtru.
Odstavovac vibruje, pokud je v ném duznina
nerovnomeérné rozlozena.

Nékteré velmi tvrdé potraviny mohou
zpUsobit zpomaleni nebo zastaveni
odstavovace. V takovém pripadé ho vypnéte
a vycistéte filtr.

Béhem odstavovani pristroj pravidelné
vypinejte a vyprazdnujte nadobu na vylisky.

Rady a tipy

® Pred zpracovanim odstrante pecky a jadra

(napf. z papriky, melounu nebo Svestek)

a tuhou slupku (napf. z melounu nebo
ananasu). Neni nutné loupat jablka a hrusky
a odstranovat z nich jadrinec.

® Pouzivejte pevné, Cerstvé ovoce a zeleninu.




Express Dice (pokud je sougasti
baleni)

a Kotou¢ pro krajeni na kostky
b Mrizka pro krajeni na kostky
C Tlacka pro krajeni na kostky

DUlezité upozornéni: kotou¢ pro krajeni na kostky
je urc¢en k pouziti pouze s nastavcem pro krajeni
na kostky.

Pouziti nastavce Express Dice

1 Nasadte hnaci hridel a misu na hnaci
jednotku.

2 Pridejte kotouc¢ pro krajeni na kostky a
nasadte viko.

3 Nasadte do plnici trubice mrizku pro krajeni
na kostky.

4 Zapnéte pristroj a pomoci péchovace
protlacujte potraviny pres mfizku.

Rady a tipy

® Aby se zpracovani usnadnilo, polozte obé
ruce nahoru na tlacku a pevné zatlacte dold.

® Nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyz
pouzijete Cerstvé ovoce a zeleninu.

® Aby se potraviny v pristroji nezasekly,
nepéchujte je do plnici trubice pfilis natésno.
Potraviny by nemély byt vétsi nez:

50 x 30 mm

® Pokud jsou potraviny pfilis tvrdé na to, aby
je bylo mozné protlacit mrizkou, povarte je
10—15 minut a nechejte je pred zpracovanim
vychladnout v lednici.

® Pred zpracovanim vzdy odstrante z potravin
pevnou slupku, pecky, jadra, seminka apod.

Poznamka:

® \/ dUsledku rdzné velikosti a tvaru potravin se
budou v nakrajenych potravinach vyskytovat
nepravidelné kousky. Je to bézny jev.

® Potraviny jako syr, Sunka nebo klobasa
chorizo ucpou mrizku, a proto se jejich
zpracovani s timto nastavcem nedoporucuje.

PYIN Nastavec Express Dice je mozné pouzit

také pro vyrobu bramborovych a zeleninovych

hranolkd a $palikd.

1 Nasadte mrizku pro krajeni na kostky bez
kotouce pro krajeni na kostky.

2 Poté potraviny ru¢né protlacujte mrizkou,
aniz byste pfistroj zapnuli.

cisteni mrizky
Koncem tlacky uvolnéte potraviny, které uvdznou
v mrizce pro krajeni na kostky.

Express Serve (pokud je soucasti
balenf)

Hnaci hridel pro Express serve
Prodluzovaci vysypka

Zakladna

Odebiraci kotouc

OO 0w

—

Nasadte hnaci hridel a nddobu na hnaci

jednotku.

2 Nasadte malou hnaci hridel na hlavnf hridel.
Nastavec Express Serve nebude fungovat,
pokud nebude nasazena.

3 Nasadte pozadovany nastavec/kotouc.

Netlacte pfilis velkou silou. Dalsi informace,

rady a tipy najdete v ¢asti Kotouce

a Nastavec Express Dice.

Pouzivejte s témito nastavci:

Dulezité upozornéni - krajeé pro krajeni na

kostky a kotouce

® Pokud potraviny nevychazeji z vypusti,
vypnéte pristroj a zkontrolujte, zda se
nehromadi pod kotouc¢em a zda je nasazeny
odebiraci kotou¢. Nez budete pokracovat,
uvolnéte vsechny zachycené potraviny.

Ulozna taska
Ukladejte kotouce, emulgovaci kotou¢ a hnétaci
hak v dodavaneé tasce.

Z bezpecnostnich ddvodd by se mély noze
uchovavat v hlavni nddobé, a nikoliv v Ulozné
tasce, kdyz se pravé nepouzivaji.

Péce a cisténi

® Pred cisténim robot vzdy vypnéte a privodni
kabel vytdhnéte ze zasuvky.

® S nozovou jednotou a krajecimi kotouci
zachazejte opatrné - jsou velmi ostré.

® Nékteré potraviny zpUsobuji zménu
barevného odstinu plastickych hmot. To je
normalni, plasticky material se tim neposkodi
a chut jidel zGstane stejna. Zbarveni je mozné
odstranit hadfikem navihéenym v rostlinném
oleji.



Hnaci jednotka

Otrete vihkym hadfikem a osuste.
Zkontrolujte, zda kolem zajistovaciho
mechanismu nejsou zbytky potravin .
Hnaci jednotku nikdy neponofujte do vody.
Nadbytecnou délku kabelu ulozte do
Ulozného prostoru na zadni strané hnaci
jednotky @

Pokyny k cisténi - viz prislusné
ilustrace B8

Servis a Udrzba

® Pokud pfi pouzivani spotrebice narazite na
jakékoli problémy, pred vyzadanim pomoci
si prec¢téte ¢ast ,Prlvodce odstranovanim
problémua“ v ndvodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

® |nformace o servisu a zadruce najdete
v samostatném letdku, ktery obsahuje
bezpecnostni upozornéni, nebo na strankach
www.kenwoodworld.com.

® /konstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood
ve Velké Britanii.
® \/yrobeno v Ciné.

Tabulka doporucenych rychlosti

Nepouzivejte spotrebi¢ neprerusované déle nez po dobu uvedenou nize.

Neprekracujte maximalni kapacity uvedené v nasledujici tabulce.

Pri del$im nepretrzitém pouzivani se mlze spotrebi¢ poskodit.

Uvedené udaje jsou pouze orientacni a budou se liSit v zavislosti na pouzitém receptu a
zpracovavanych surovinach.
Nezpracovavejte horké ingredience.

Nastroj/ Funkce @ ‘a
nastavec 0\
(S) MAX
Smési na moucniky 2 10—20 Celkova
hmotnost
1,5 kg
Sladké tésto - treni tuku s moukou 2 10 Hmotnost
S Pridavani vody do tésta na peceni 1-2 10—20 mouky 340 g
Sekani ryb a libového masa 2 10—30 600 g
P Pastiky a teriny libového
//uj hovéziho (max.)
Krajeni zeleniny P 5—-10 100 g—500 g
Sekani ofechd 2 30—60 100 g—200 g
Bylinky 2 20—30 30g—509
Mixovani mékkého ovoce, vareného ovoce 2 10—30 1 kg
a zeleniny
Majonéza 2 60—80 4 zloutky
Slehacka (doba zpracovani se maze lisit 1 15—30 250—500 ml
v zavislosti na obsahu tuku ve smetané)
Kynuta tésta 2 60 600 g
hmotnost
mouky
1 kg celkova
hmotnost
Strouhani a krajeni tuhych potravin - syra, 2 -
mrkve, brambor a potravin s podobnou
strukturou Neprekracujte
Krajeni mékcich potravin - okurek a raj¢at 1 - maximalni
kapacitu
vyznacenou
Strouhani parmezanu 2 - na nadobeé.
Strouhani brambor
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Tabulka doporucenych rychlosti

Nastroj/ Funkce @ ﬁ
ndastavec 0\
(s) MAX
Pouzivejte k vymackani stavy z citrusovych 1 - -
plodl (napf.pomerancdy, citrond, limetek nebo
grepl).
Studené tekutiny a ndpoje 2 30—60 1,5 litru
(Led/zmrazené ingredience pfidavejte do
poharu jak posledni)
Mlécné koktejly / smési ze studeného mléka 2 15—30 1 litr
Drceni ledu p 30—40 6 kostek ledu
125 9
Smés na lité tésto 1 10 1 litr
(jako prvni pridejte tekuté ingredience l l
2 50
Orechy 2 10—30 509
Kavova zrna 2 30 50¢g
Marindda ze susenych Svestek
250 g ¢irého tekutého medu P 5 300¢g
25 g malych meékkych susenych Svestek
25 ml studené vody
Nechejte ingredience pres noc v lednici.
Mleti koreni 2 509
Cerny pept, seminka kardamomu, kminova
. . : ) 30—60
@ seminka, seminka koriandru a seminka fenyklu
U Mleti kavovych zrn 2 509
" Sekani orechl p - 5049
V Zpracovani ¢esneku, cerstvych chilli papricek P - 309
a zazvoru
Cerstvy kokos 2/P 30—60 40 g
Napoje a ovocné koktejly (smoothie) 2 30—60 400 ml
Ovoce a zelenina 2 - 600 g
Krajeni rdznych potravin na kostky, napf. 2
mrkve, cuket, cervené fepy a jablek.
Neprekracujte
maximalni
- kapacitu
vyznacenou
Pouziva se ke krajeni celé fady potravin, napf. Manualni na nadoba.

brambor, mrkve, cuket a okurek, na hranolky a
Spaliky.
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Prdvodce odstranovanim problémd

Problém

PFicina

Reseni

Robot nefunguje.

Neni napajeni.

Misa neni spravné nasazena
na zakladnu.

Viko misy neni ve spravné
poloze.

Zkontrolujte, zda je robot pripojen do
napajeci sité.

Zkontrolujte, zda je misa spravné

umisténa a drzadlo sméruje dopredu a
doprava.

Zkontrolujte, zda-li je zapadka vika umisténa
ve spravné poloze v oblasti rukojeti.

Pokud nejsou misa a viko spravné
nasazeny, prFistroj nebude fungovat.

Mixér, mixér Blend-Xtract
2G0O nebo mlynek se
nespusti.

Mixér, mixér Blend-Xtract
2GO nebo mlynek neni radné
zajistény.

Mixér Blend-Xtract 2GO
nebo mlynek neni spravné
sestaveny.

Mixér, mixér Blend-Xtract 2GO nebo mlynek
se nespusti, pokud nebude radné nasazeny
do bezpec¢nostniho mechanismu.

Provérte, zda je nozova sestava zcela
utazena v lahvi nebo nadobé.

Robot se béhem provozu
zastavi.

Robot pfetizen/pfekrocena
maximalni kapacita.
Viko neni zajisténo.

Zkontrolujte maximalni hodnoty uvedené
v tabulce doporucenych rychlosti.
Zkontrolujte, Ze viko je spravné zajisténo.

Z mixéru Blend-

Xtract 2GO nebo

z viceucelového mlynku
unikd obsah u spodniho
dilu nozové sestavy.

Chybi tésnéni.
Tésnéni neni spravné
nasazeno.

Tésnéni je poskozeno.

Zkontrolujte, zda je tésnéni nasazeno
spravné a zda neni poskozeno.
Pokud budete potrebovat ndhradni
tésnéni, informace naleznete v ¢asti
,Servis a udrzba“.

Maly vykon nastrojd
anebo nastavcd.

Podivejte se do odpovidajicich pokynd v oddile ,Pouzivani nastavcd”.
Zkontrolujte, zda jsou nastavce spravné sestaveny.
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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kdzben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az illusztraciok is lathatok legyenek.

o A késziilék haszndlata el6tt nézze meg a kiilon biztonsagi
tajékoztatot és gondosan olvassa el a jelen kézikdnyvben
taldlhaté hasznalati utasitast. Orizze meg késébbi

felhasznalasra.

Csatlakoztatas el6tt

® Ellendrizze, hogy a haztartdsaban lévé halozati feszultség paraméterei megegyeznek a készulék aljan
feltUntetett paraméterekkel.

® A készulék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerlien érintkezésbe kertld anyagokrol és targyakral
7016 1935/2004/EK rendelet kdvetelményeinek.

Az elsé hasznalat el6tt

1 Tavolitsa el a mlanyag késvéddket a forgokésrél. A kések nagyon élesek, é6vatosan kezelje ket.
Ezeket a véddelemeket dobja ki, mivel azok csak a gyartas és szallitds soran szolgalnak a kés
védelmére.

2 Mossa el az alkatrészeket - lasd: ,Karbantartas és tisztitas”.

A készUlék részei B Valaszthato tartozékok
A|apgép - Expresg Prep Extra finom reszelétarcsa (ha tartozék)
Tomaérudak Citrusfacsaro (ha tartozék)
Adagolécsé Mini darald (ha tartozék)
Feddl Daralo (ha tartozék)
Edény Blend-Xtract 2GO (ha tartozék)

Gyumbdlcscentrifuga (ha tartozék)
Express Dice (ha tartozék)
Express Serve (ha tartozék)
Tarolotasak (ha tartozék)

Spatula

Levehetd hajtotengely
Meghajtdegység
Sebességszabalyozd/rovid Uzem gomb
Biztonsagi reteszek

Vezetéktarold (a hatlapon)

©EOEOOO®EO
BISISISICISIGIGIOIO)

A robotgép hasznalata

MUanyag mixer Abra 0-0
a Keverépohar rogzitett késekkel
b Fedél csepegtetdnyilassal Illessze a levehetd hajtétengelyt a
meghajtdegységre.
, 2 Ezutdn illessze az edényt a
A A|aptartozek0k meghajtoegységre, és forgassa el jobbra,
@ Forgokés amig rogzul.
@ Dagasztoeszkdz 3  Szereljen egy tartozékot az edény
@ Emulgedld tarcsa hajtétengelyére.
4 mm-es szeleteld-/reszelétarcsa ® Mindig roégzitse az edényt és a tartozékot
@ 2 mm-es szeleteld-/reszeldtarcsa a meghajtdéegységhez, mieldtt betenné a

hozzavaldkat.

4 Helyezze fel a fedelet - a hajtotengely/
eszkdz csucsdnak a fedél kdzéppontjdba kell
illeszkednie.

o Soha ne a fedéllel, hanem a be/ki/
sebességszabalyozdéval miikodtesse a
késziiléket.

5 Csatlakoztassa a halézathoz, kapcsolja
be, majd valassza ki a sebességet. (Lasd a
felhasznaldsi Utmutato tablazatat.)

® A robotgép nem miikédik, ha az edény
vagy a fedél nincs megfeleléen felszerelve
a rogzitészerkezetre. Ellenérizze, hogy az

Nem biztos, hogy minden aldbbi tartozék
megtaldlhato a robotgépe mellett. A tartozékok
valasztéka a tipustol figg. A csomagban

nem talalhato tartozékok megvasarlasaval
kapcsolatban a www.kenwoodworld.com webhely
ad tajékoztatast.
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adagoldcsd és az edény fogantyuja jobbra
nézzen.

® A rovid Uzem funkciot (P) csak rovid ideig
hasznalja. A rovid Uzem funkci¢ addig
mUkodik, amig a gombot lenyomva tartja.

6 A fedél, a tartozékok és az edény
eltavolitdsat forditott sorrendben kell
elvégezni.

o A fedél eltavolitasa el6tt mindig kapcsolja
ki a késziiléket és huzza ki a csatlakozét.

Fontos

® A robotgép nem alkalmas kavészemek
apritdsara vagy daralasara, illetve porcukor
kristalycukorbol vald eldallitasara.

® Mandulaesszencia, illetve egyéb
izesitdanyagok hozzaaddasakor tUgyelni kell
arra, hogy ezek az anyagok ne érjenek a
mUanyaghoz, mert tartds elszinezédést
okozhatnak.

Tartozékok hasznalata

Az egyes tartozékokkal kapcsolatban
a felhasznaldi Utmutato tablazata, az

abrak és a vonatkozo leirasok adnak

tajékoztatast.

MUanyag mixer (ha tartozék)

1 Osszeszerelés és hasznalat - 1asd a mixer
abrait és a felhasznalasi utmutato tablazatat.

2 Helyezze a hozzavaldkat a keverépoharba.

3 lllessze a fedelet a keverdpoharra, és
kattanasig forgassa el jobbra.

4  Helyezze a mixert a meghajtoegységre és
jobbra elforgatva rogzitse.

® A készilék nem miikédik, ha a mixer nincs
medfeleléen felszerelve a zardészerkezetre.

Tandacsok és tippek

® Majonéz készitésekor az olaj kivételével dntse
az &sszes hozzavalot a mixerbe. A készUlék
mUkodése kdzben lassan adja hozza az olajat
a fedélen levd csepegtetdnyildson at.

® S(r( keverékek, példaul pastétomok és
Ontetek készitésekor eléfordulhat, hogy
le kell kaparni az edény oldaldra tapadt
masszat. Ha az anyag nehezen keverhetd,
adjon hozza folyadékot.

® Ne apritson fliszereket, mert karosithatjak a
mUanyag részeket.

Kl Forookes

Koévesse A robotgép hasznalata” fejezetben leirt
utasitasokat.
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Tanacsok és tippek

® Durvabb allag eléréséhez hasznalja a rovid
Uzem funkciot.

® Az élelmiszert (hust, kenyeret, zéldséget)
vagja fel kb. 2 cm-es kockakra.

® A kekszet torje darabokra, és a gép
mUkodése kdzben helyezze be az
adagoldcsdvon keresztul.

e Ugyeljen arra, nehogy tul sokaig végezze a
feldolgozast.

® Tészta készitésekor a zsiradékot egyenesen
a hltdszekrénybdl vegye ki, és vagja 2 cm
élU kockakra.

Dagasztoeszkdz

Kelt tésztak készitéséhez hasznalhato.

Kovesse , A robotgép hasznalata” fejezetben leirt
utasitasokat.

Tanacsok és tippek

® Ne mukddtesse 60 masodpercnél tovabb.

® A szdraz hozzavaldkat helyezze az edénybe,
a folyadékot pedig a gép mikoddése kdzben
toltse be az adagoldcsdvon keresztul. A
tészta rugalmas golyova valasaig folytassa a
keverést.

® Az atgyurdst kézzel végezze, de ne
a keverdedényben, mert a robotgép
karosodhat.

Emulgealo tarcsa

(a dagasztoeszkdzzel egyUtt hasznalja)

1 Helyezze az emulgedld tarcsat a
dagasztdeszkdzre - a dagasztoeszkdz
lapatjait illessze a tarcsa réseibe.

2 Forgassa el a dagasztoeszkdzt balra, hogy
rogzualion a helyén.

3 Az alkatrészek szétvalasztasahoz
forgassa el jobbra, és emelje le a tarcsat a
dagasztoeszkdz tengelyérol.

Tanacsok és tippek

® A hasznalat el6tt ellendrizze, hogy az edény
és az eszkoz tiszta és zsirmentes legyen.

® Majonéz - Tegye a tojast és a flszereket az
edénybe és keverje néhdny masodpercig. A
gép muikddése kdzben egyenletesen dntse
hozza az olajat az adagolécsdvon keresztul.
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Szerelje fel a hajtotengelyt és az edényt a
meghajtoegységre.

A kodzépsod fogdrésznél megtartva a
megfeleld oldalaval felfelé helyezze a tarcsat
a hajtotengelyre.

Illessze a helyére a fedelet.

Tegye a hozzavaldkat az adagolocsédbe.
Valassza ki, hogy melyik adagoldcsdvet
szeretné hasznalni.

A kis adagoldcsd hasznadlata - elészor
helyezze be a nagy témdrudat az
adagoldcsdbe. Kuldnalld vékonyabb
hozzavaldkhoz hasznalja.

A nagy adagoldcsd hasznalata - egyUtt
hasznalja a két tomdrudat.

Kapcsolja be a gépet, és a tomdruddal
egyenletesen nyomja le a nyersanyagot -
soha ne nyliljon kézzel az adagolécsébe.

Tandacsok és tippek
® Friss hozzavaldkat hasznaljon.
® Ne vagja az élelmiszert tul kicsire. Az

adagoldcss teljes szélességét toltse ki. gy
megakadalyozza, hogy a feldolgozas soran a
nyersanyag oldalra csusszon.

A fuggdlegesen elhelyezett darabok
réovidebbre lesznek vagva, mint a
vizszintesen elhelyezett darabok.

A feldolgozas utdn mindig marad kis
mennyiségl élelmiszer a tarcsan vagy a
talban.

Citrusfacsard (ha tartozék)

a
b

Kup
Szaré

A citrusfacsard hasznalata

1

Szerelje fel a hajtotengelyt és az edényt a
meghajtoegységre.

Illessze be a szlrét az edénybe, Ggyelve arra,

hogy a szUlrd fogdja kdzvetlenul az edény
fogdja folott legyen.

Helyezze ra, majd forgatva huzza ra teljesen
a kupot a hajtotengelyre.

Vagja félbe a gylUmolcsot. Kapcesolja be a
robotgépet, és nyomja ra a gyumolcsot a
kupra.

A citrusfacsaré nem miikoédik, ha a szliré
nincs megdfeleléen régzitve a helyén.

Tanacsok és tippek
® A |legkedvezdédbb eredmény elérése

érdekében szobahdmérsékleten tarolja és
facsarja a gyumolcsot, és a facsards elott
kézzel lenyomva godrgesse meg az asztalon.
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® Az ivolé kinyerésének eldsegitése érdekében
facsaras kdzben mozgassa a gylmolcsot
oldalirdnyban ide-oda.

® Nagy mennyiségUl ivolé készitésekor
rendszeresen Uritse a szUrét, hogy ne
halmozodjon fel benne a gytimolcshus és a
madg.

Mini darald (ha tartozeék)

a Edény
b Tomitdgydrd
C Késegység

1 Tegye a hozzavaldkat az edénybe.

2 Helyezze a tomitdgylrlt a késegységre.

3  Forditsa a késegységet fejjel lefelé. Engedje
le az edénybe, késekkel lefelé.

4 Csavarja a késegységet az edényre, és

szoritsa meg, amennyire kézzel lehet. Lasd a

késegység aljan lathato abrat:
@ - Nyitott &llas
8 - Zart allas
5 Helyezze a daraldt a meghajtdegységre, és
jobbra elforditva rogzitse.

6 Valassza a legnagyobb sebességet, vagy
hasznalja a rovid tzem (P) funkciot.

Tandacsok és tippek
® Bébiétel/plré - a dardldoban valo feldolgozas
elétt varja meg, hogy fott étel lehlljon

szobahdmérsékletre.
® Fliszerndvények apritdsdhoz a fé edényt
célszerl hasznalni.

E Darald (ha tartozék)

a Darald fedele
b Dardld késegysége

A darald hasznalata

1 Helyezze a hozzavaldokat a késegységbe.

2 lllessze rd a fedelet, és jobbra elforditva
roégzitse.

3  Helyezze a dardldt a meghajtdéegységre, és
jobbra elforditva régzitse.

4 Valasszon sebességet, vagy hasznalja a rovid

Uzem lehetdséget (P).

Tanacsok és tippek

® Az optimalis eredmény elérése érdekében
50 g flszernél tobbet egyszerre ne éroljon a
daraloban.

® Az egész flszerek sokkal hosszabb ideig
megdrzik az aromajukat, mint az &rolt
flszerek, ezért célszerl, ha csak kis
mennyiségl flszert érol meg egyszerre,
hogy tovabb megdrizze az aromajat.




Tanacsok és tippek

® Az izanyagok és illdolajok legjobb kinyerése
érdekében célszerl az drlés eldtt megpiritani
a flszereket.

® Szaritott kurkumagyodkeret ne 6roljon a
dardldban, mert tul kemény, és karosithatja a
késeket.

® A gydmbért a feldolgozas elétt vagja fel
apro darabokra.

® Fliszerndvények apritdsdhoz a fé edényt
célszerl hasznalni.

Egyes italok keverés utan sem lesznek
teljesen simak az olyan hozzavalok miatt,
amelyek magokat tartalmaznak, vagy
rostosak.

Egyes italok allas kozben lellepedhetnek,
ezért célszerll azonnal elfogyasztani dket. A
leUlepedett italokat fogyasztas eldtt Ujbol fel
kell keverni.

Ha a kiontéfedél a palackon van, akkor

a palackot mindig tartsa fuggdleges
helyzetben.

—

Blend-Xtract 2GO (ha tartozék)
Kiontdfedél

Palack

Tomitdégyurd

Késegység

OO 0w

Ontse a palackba a hozzavaldkat a 400 ml-es
szintig.

A legjobb keverési teljesitmény elérése
érdekében mindig elséként dntse a palackba
a jeget és a fagyasztott hozzavaldkat.
Fagyasztott hozzavaldokbol (pl. fagyasztott
gyumbdlcs, joghurt, fagylalt vagy jég)
egyszerre ne keverjen tébbet, mint 60 g vagy
3 jégkocka.

Fagyasztott hozzavaldkat ne keverjen
folyadék nélkul.

Helyezze a tomitdgylrdt a késegységre,
Ugyelve arra, hogy a tomités megfelelden a
horonyban legyen.

Szivargashoz vezet, ha a tomités sérult vagy
nem megfelelden van felhelyezve.

A késegységet fogja meg az aljan és késekkel
lefelé helyezze be a palackba.

4 Csavarja a késtartot a palackra - jobbra
elforditva rogzitse.

Rézza meg a palackot, hogy a hozzavaldk
elkeveredjenek.

Helyezze a mixert a meghajtdegységre és
jobbra elforgatva régzitse.

Valassza a legnagyobb sebességet. A
hozzavalodkat keverje simara.

Miutdn az ital elérte a kivant allagot, a ,P”
rovid Uzem kapcsoldval érheti el, hogy
minden hozzavald alaposan dsszekeveredjen.

Tanacsok és tippek

® A teljesen feltoltott palack (400 mi)
kortlbelul két adag italt tartalmaz.

® Ha nem fogyasztja el a turmixot azonnal,
tarolja a hltében.

® Gy6z6djdn meg arrdl, hogy a turmix elég
hig ahhoz, hogy a kiéntén keresztul lehessen
fogyasztani. Ha tul sGr0 az ital, adjon hozza
tébb folyadékot.
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Az ivofedél hasznalata

1

A fedelet az éramutatd jarasdnak megfeleld
irdnyban csavarja az edényre.

Ha el szeretné fogyasztani a turmixot,
egyszerlen hajtsa fel a kiontd zarokupakjat.
Az italt kdzvetlenll a palackbdl is
fogyaszthatja.

Gyumdlcscentrifuga (ha

O eNem )

A
1

tartozék)
Tomoérud
Gyumbdlcscentrifuga fedele
Pépeltavolitd
SzUrédob

Edény

Ivolé kiontényilasa

gyumodlcscentrifuga hasznalata

Helyezze a gyumolcscentrifuga edényét a
meghajtdegységre, és forgassa el jobbra,
amig régzul - a kiontényilasnak a bal
oldalon kell lennie, ha az edény helyesen van
felszerelve.

Helyezze a pépeltavolitét a szlrédobba

- Ugyeljen arra, hogy a fulek a dob aljan
taldlhato aljzatokba keruljenek.

Helyezze be a szUrédobot.

Helyezze fel a tartozék fedelét - forgassa el
jobbra, amig régzul. A gyimélcscentrifuga
nem miikédik, ha az edény vagy a

fedél nincs megfeleléen felszerelve a
rogzitészerkezetre.

Helyezzen egy megfelelé poharat vagy
kancsdt a gyumolcscentrifuga kiéontényilasa
ala.

Vagja a nyersanyagot akkora darabokra, hogy
beférjen az adagoldcsdbe.

Kapcsolja be a készUléket, és a nyersanyagot
egyenletesen nyomja lefelé a tomdéruddal

- soha ne dugja az ujjat az adagolocsdbe.
Teljesen dolgozza fel, mielétt Ujabb adagot
hozzatenne.

Az utolsd darab hozzaadasa utdn még
hagyja 30 masodpercig mikddni a
gyumbdlcscentrifugat, hogy az dsszes lé
kijusson a szurédobbol.



Fontos figyelmeztetés

Ha a gyumolcscentrifuga razkodni

kezd, kapcsolja ki, és Uritse ki a pépet a
szUrédobbol. A gyumdlcscentrifuga akkor
razkodik, ha a pép egyenetlentl oszlik el a
dobban.

Nagyon kemény nyersanyagok feldolgozasa
kodzben a gylumodlcscentrifuga lelassulhat
vagy megallhat. llyenkor kapcsolja ki a
készUléket, és tisztitsa meg a szlrét.
Hasznalat kézben rendszeresen kapcsolja ki a
gépet és Uritse ki a gyumodlcshustartalyt.

Tanacsok és tippek
® A feldolgozas el6tt tavolitsa el a magokat (pl.

paprika, dinnye, szilva) és a kemény héjakat
(példaul dinnye, anandsz). Az almat és a
kortét nem kell meghamozni vagy kimagozni.

® Csak ép és friss gyUmodlcsodt dolgozzon fel.

Express Dice (ha tartozék)

a Kockara vago tarcsa
b Kockazoracs
C Kockazd tomdrudia

Figyelem: a kockazoracs csak a kockara vago
tartozékkal hasznalhato.

Az Express Dice hasznalata

1

Szerelje fel a hajtotengelyt és az edényt a
meghajtdegységre.

Tegye be a kockara apritd tarcsat és
helyezze fel a fedelet.

Helyezze be a kockazoéracsot az adagoldcsdbe.

Kapcsolja be a készuléket és a kockazd
témaodrudjaval tolja at a nyersanyagot a
kockazoracson.

Tanacsok és tippek
® A feldolgozas eldsegitése érdekében tegye

mindkét kezét a tomoérud tetejére, és erdsen
nyomija le.

A legjobb eredmény elérése érdekében csak
friss gyUmolcsot és zodldseéget apritson.

Az élelmiszer elakaddsanak
megakadalyozasa érdekében ne helyezze a
nyersanyagot szorosan az adagoldcsdbe -
idedlis esetben a nyersanyagot ne vagja

nél nagyobbra.

50 x 30 mm
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® Ha a nyersanyagot tul nehéz atnyomni

a racson, fézze kb. 10-15 percig, majd
hitészekrényben hagyija lehlini a feldolgozas
elott.

® A kemény héjakat, magvakat stb. a

feldolgozas el6étt mindig tavolitsa el.

Megjegyzés:
® A nyersanyagok kulonféle mérete és

formaja miatt a kockak kdzott lehetnek
nem pontosan kocka alaku darabok is - ez
normalis.

Az olyan élelmiszerek, mint a sajt, a sonka
és a kolbdsz kdnnyen eltdomithetik a racsot,
ezért nem ajanlott az apritasuk ezzel a
tartozékkal.

PYIN Az Express Dice hasabburgonya, nyers
z6ldség-szeletkék és zoldséghasabok készitésére
is hasznalhato.

1

Helyezze be a kockazdracsot a kockara
apritd tarcsa nélkal.

Ezutdn a készulék bekapcsolasa nélkul tolja
at a nyersanyagot a racson.

A racs tisztitasa

A kockazoracsba beszorult élelmiszerek
eltavolitdsdhoz hasznalja a tomdrud végét.

Express Serve (ha tartozék)

OO 0w

—

Express serve hajtotengelye
Csuszdatoldat

Alap

Terel6lemez

Szerelje fel a hajtotengelyt és az edényt a
meghajtoegységre.

[llessze a kis hajtétengelyt a fétengelyhez -
az Express Serve csak akkor miikodik, ha fel
van szerelve.

Szerelje fel a kivant tartozékot/tarcsat - ne
alkalmazzon tulzott eréhatast. Tovabbi
informaciokért, tandcsokért és tippekért lasd
a tdrcsakra és az Express Dice tartozékra
vonatkozo részeket.

Hasznalja az alabbiakkal egyutt:

Figyelem - Kockara aprité tartozék és tarcsak

Ha a kimeneti nyildsbol nem jon élelmiszer,
kapcsolja ki a készUléket, és ellendrizze, hogy
a tarcsa alatti részen nem szorult-e be az
élelmiszer és hogy a terelélemez a helyén
van-e. Tavolitsa el a beszorult élelmiszert, és
csak ezutadn folytassa a muveletet.




Taroldtasak

A tarcsadkat, az emulgeadlo tarcsat és a dagasz-
toeszkdzt tarolja a tartozék taroldtasakban.

Biztonsagi okokbol a forgokést a fé edényben
tarolja, ne a tasakban, amikor nem hasznalja.

Karbantartas és tisztitas

Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a gépet, és
a haldzati dugaszt huzza ki a konnektorbol.
A kés és a vagotarcsak rendkiviil élesek,
ezért ezekkel nagyfoku kériiltekintéssel kell
banni.

Bizonyos élelmiszerek hatdsara a mlanyag
elszinezddhet. Ez normalis jelenség, ami nem
karositja a mUanyagot, illetve nem befolyasolja
az élelmiszerek izét. Az ilyen elszinezddések
novényi olajba martott ruhadarabbal dorzsolve
eltavolithatok.

Meghajtéegység

Torodlje meg egy nedves ruhaval, majd
szaritsa meg. Ugyeljen arra, hogy a
rogzitdszerkezenél ne legyenek
ételmaradékok.

Ne meritse vizbe a meghajtdegységet.
A felesleges vezetéket tarolja a
meghajtdegység hatoldalan kiképzett
taroloban Q).

Tisztitasi utasitasok - Lasd a
vonatkozo abrakat B

n7

Szerviz és vevdszolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a készulék
hasznalata soran, olvassa el a hasznalati
vagy latogasson el a www.kenwoodworld.com
webhelyre, miel6tt segitséget kérne.

® A szervizeléssel vagy a jotallassal kapcsolatos
informaciokat lasd a kulon biztonsagi
tajékoztatoban vagy a www.kenwoodworld.com
webhelyen.

® Tervezte és fejlesztette a Kenwood az Egyesult
Kiralysagban.
® Készult Kindban.




Felhasznalasi utmutato

Ne mukddtesse a készUléket pihentetés nélkul az aldbbiakban megadottnal hosszabb ideig.

Ne [épje tul az aldbbi tablazatban megadott maximalis kapacitdsokat.

Ha hosszabb ideig mUkodteti egyfolytaban, azzal kdrosithatja a készuléket.
A feldolgozasra vonatkozé informacidk csak irdnymutatasul szolgalnak és fliggnek a pontos recepttdl
és a feldolgozandé nyersanyagoktal.
Ne dolgozzon fel forré hozzavaldékat

Eszkéz/ Funkcié @ ﬁ
Tartozék r;\
(s) MAX.
Tésztaporok 2 10 - 20 1,5 kg teljes
suly
SUtemény - margarin bedolgozasa 2 10 340 g liszt
a lisztbe 1-2 10 - 20 sulya
Viz hozzaadasaval 6sszedolgozza a tészta
hozzavaloit
Hal és sovany hus apritasa 2 10 - 30 600 g max.
Pastétomok sovany
marhahus
Z0ldség apritasa P 5-10 100 g -500g¢g
Dio apritasa 2 30 - 60 100 g-200g
Flszerndvények 2 20 - 30 30g-50g9g
Puha gytmbdlcs, fott gylimolcs és zoldség 2 10 - 30 1 kg
pUrésitése
Majonéz 2 60 - 80 4 tojas
sargadja
Tejszin (A feldolgozasi id6 a tejszin 1 15 - 30 250 - 500 ml
zsirtartalmatol fuggden eltérd lehet.)
Elesztével készilt tésztak 2 60 600 g liszt
sulya
1 kg teljes suly
ToMOr hozzavaldk reszelése vagy sze- 2 -
letelése - sajt, sargarépa, burgonya és
hasonlo allagu élelmiszerek Ne toltse
Lagyabb hozzéavalok szeletelése - uborka 1 - az edényen
és paradicsom lathato
maximalis
- — kapacitas jele
Parmezan reszeléséhez 2 - 516

Reszelt burgonya

A citrusfélék (pl. narancs, citrom, lime és
grapefruit) levének kinyerésére szolgal.
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Felhasznalasi utmutato

Eszkdz/ Funkcié C") \a
Tartozék , ( \
(s) MAX.
Hideg folyadékok és italok 2 30 -60 1,5 liter
(A jeget/fagyasztott hozzavalokat utoljara
Ontse a keverépoharba)
Tejturmix/hideg tej alapu keverékek 2 15 - 30 1 liter
Jégapritas 30 - 40 6 jégkocka
(125 9)
Tésztakeverék 1 10 1 liter
(El8sz6r a folyékony hozzévaldkat dntse l l
bele)
2 50
Did 2 10 - 30 509
Szemes kavé 2 30 50 ¢
Szilvapac
250 g folyds méz P 5 30049
25 g kis puha aszalt szilva
25 ml hideg viz
A hozzavaldkat tegye hitdszekrénybe
éjszakara
Flszerek &rlése 2 5049
Fekete bors, kardamom, kbménymag, kori-
. . 30 - 60
ander és édeskomény
Szemes kaveé daralasa 2 50 ¢
Di¢ daralasa P - 509
Fokhagymagerezdek, friss csili és P - 309
gybdmbeérgydkér feldolgozasa
Friss kokusz 2/P 30 - 60 40 g
Italok és gyumaolcsturmixok 2 30 -60 400 ml
GyUumolcs és zdldség 2 - 600g
Kulonféle élelmiszerek, példaul sargarépa, 2
cukkini, uborka, cékla és alma kockara
vagasara szolgal.
Ne toltse
az edényen
lathato
- maximalis
Kulonféle ételek, igy hasdbburgonya és Kézi kapacitas jele
nyers zoldség-szeletkék eldallitasara 51

példaul burgonydbol, sargarépabdl,
cukkinibél és uborkabol.
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Hibaelharitasi utmutato

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A készulék nem indul el.

A készUlék nincs feszUltség
alatt.

Az edényt nem
megfelelden szerelték a
meghajtoegységre.

Az edény fedele nem rogzul

megfelelden.

Ellenérizze, hogy a haldzati dugasz
megfeleléen van-e bedugva a konnektorba.
Ellenérizze, hogy az edény a helyén

legyen, és a fogantyU jobbra nézzen.

Ellenérizze, hogy a fedél retesze
megfelelden rogzul-e a fogantyd mellett.
A készillék nem miikddik, ha az edény
vagy a fedél nem megfeleléen van
felszerelve.

A mixer, a Blend-Xtract
2GO vagy a darald nem
mukodik

A mixer, a Blend-Xtract
2GO vagy a dardld nincs
megfelelden rogzitve.

A Blend-Xtract 2GO vagy
a darald nincs megfelelden
Osszeszerelve.

A mixer, a Blend-Xtract 2GO vagy a
dardld nem mukodik, ha nincs megfelelden
felszerelve a rogzitészerkezetre.
Ellenérizze, hogy a késegység szorosan
rogzitve legyen a palackban vagy a
daraloedényben.

A készulék ledll hasznalat
kdzben.

A készUléket tulterhelte
/ tullépte a maximalis
kapacitast.

A fedél kioldodott.

Ne Iépje tul a ,Felhasznalasi Utmutatdban”
jelzett maximalis mennyiségeket.

Ellenérizze, hogy a fedél megfelelden
rogzil-e.

A Blend-Xtract 2GO
vagy a tébbfunkcios
dardld a zardszerkezetnél
szivarog.

Hidnyzik a tomités.

A tomités nem megfelelden
illeszkedik a helyére.

A tomités megsérult.

Ellenérizze a tomitést, hogy megfelelden
illeszkedik-e és nem sérult-e. A
cseretdmités beszerzésérdl 1asd:
,Szerviz és vevdszolgalat”.

Egyes tartozékok nem
mUkodnek megfelelden.

Olvassa el az adott ,Tartozékok hasznalata” szerepld tanacsokat.
Ellendrizze, hogy a tartozékok megfeleléen vannak-e felszerelve.
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Polski

Przed przystapieniem do czytania instrukcji prosimy roztozy¢ pierwsza strone z ilustracjami

e Przed uzyciem urzadzenia zapozna¢ sie z osobna broszura

Zz ostrzezeniami dotyczacymi bezpieczenstwa i uwaznie
przeczytaé instrukcje uzycia zawarte w niniejszym
podreczniku. Zachowaé na przyszty uzytek.

Przed podtaczeniem do sieci
® Sprawdzic¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym znamionowym podanym na spodzie obudowy
urzadzenia.

® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzgdzenia Wspolnoty Europejskiej nr 1935/2004 dotyczgcego materiatdow i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Przed pierwszym uzyciem

1

Oznaczenia
Robot kuchenny - Express Prep

©e QRLVO®EO

Q

b

Popychacze

Podajnik

Pokrywa

Miska

Wyjmowany wat napedowy

Podstawa zasilajaca

Regulator predkosci/przycisk pracy
przerywanej

Blokady bezpieczernstwa

Schowek na przewdd sieciowy (z tytu)

Plastikowy blender

Dzbanek z ostrzem zamocowanym na state
Pokrywa z dozownikiem kroplowym

A Nasadki standardowe

® @6

®

Ostrze

Koncowka do zagniatania ciasta

Tarcza do taczenia niemieszajgcych sie
sktadnikdw ptynnych

Tarcza do tarcia/krojenia na 4-milimetrowe
plastry

Tarcza do tarcia/krojenia na 2-milimetrowe
plastry
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Zdja¢ plastikowe ostony z ostrzy. Zachowaé ostroznos¢, poniewaz ostrza sa bardzo ostre. Ostony
ostrzy nalezy wyrzuci¢ - stuzg wytacznie do ochrony ostrzy podczas produkcji i przewozenia.
2 Umyc¢ czesci - zob. ustep pt. ,Konserwacja i czyszczenie”.

Nie wszystkie nasadki wymienione ponizej
zatgczone sg w zestawie z niniejszym robotem
kuchennym. Rodzaj nasadek zatgczonych

w zestawie zalezy od zakupionego modelu.
Informacje na temat tego, jak nabyc¢ nasadke
niezatgczong w zestawie, znajduja sie na stronie
www.kenwoodworld.com.

B Nasadki opcjonalne

PeR®® ©® ©® ® O

®

Tarcza do tarcia na bardzo drobne wiorka
(jezeli zatgczono w zestawie)

Wyciskarka do cytrusow (jezeli zatgczono
w zestawie)

Kompaktowa krajalnica/mtynek (jezeli
zatgczono w zestawie)

Mtynek do kruszenia (jezeli zatgczono

w zestawie)

Blend-Xtract 2GO (jezeli zataczono

w zestawie)

Sokowiréowka (jezeli zatgczono w zestawie)
Express Dice (jezeli zataczono w zestawie)
Express Serve (jezeli zatgczono w zestawie)
Etui do przechowywania (jezeli zatgczono
w zestawie)

topatka




Obstuga robota
lliustracje @ - ©

1

Na podstawie zasilajgcej zamocowad
wyjmowany wat napedowy.

Nastepnie na podstawie zasilajacej
zamocowac miske i przekrecic¢ jg zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara do momentu, az
zablokuje sie we wtasciwym potozeniu.

Na wale napedowym miski zamocowac
wybrang nasadke.

Przed wtozeniem sktadnikow miske i nasadke
nalezy najpierw zamocowac na podstawie
zasilajacej.

Zamocowac pokrywe - sprawdzajgc, czy
gdrna czesc¢ watu napedowego/nasadka
wpasowata sie w Srodek pokrywy.

Nie uzywaé pokrywy do wtaczania
urzadzenia - stuzy do tego wytacznie
regulator predkosci/wtacznik.

Wtozy¢ wtyczke do gniazda zasilajagcego,
wtaczy¢ urzadzenie i ustawi¢ predkosc (zob.
tabela zalecen).

Robot nie bedzie dziataé, jezeli miska lub
pokrywa nie zostang prawidtowo osadzone
w blokadach bezpieczenstwa. Podajnik i
raczka miski musza znajdowac sie z przodu
i byé skierowane na prawo.

Do trybu pracy przerywanej uzy¢ przycisku
(P). W tym trybie urzadzenie pracuje tak
dtugo, jak dtugo wcisniety jest przycisk.

Aby zdja¢ pokrywe, nasadki i miske, wykonac
wyzej opisane czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

Przed zdjeciem pokrywy urzadzenie

nalezy wytaczyé i wyjaé wtyczke z gniazda
sieciowego.

Uwaga

Robot nie jest przeznaczony do
rozdrabniania lub mielenia kawy ani do
mielenia cukru na cukier puder.

Dodajac olejek migdatowy lub substancje
smakowe do mieszanych sktadnikow, nalezy
uwazac, by nie zetknety sie z plastikowymi
elementami, poniewaz moze to spowodowac
trwate plamy.

Uzytkowanie nasadek

Zob. tabela zalecen, ilustracje |
odpowiednia czesc instrukcji do
kazdej nasadki.
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8 Plastikowy blender gezeli
zataczono w zestawie)

1 Montaz i obstuga urzadzenia - zob. ilustracje
dotyczgce blendera oraz tabela zalecen.

2 Sktadniki umiesci¢ w dzbanku.

3 Na dzbanek zatozyc¢ pokrywe i przekrecic
ja zgodnie z ruchem wskazowek zegara do
momentu, az rozlegnie sie klikniecie.

4 Na podstawie zasilajgcej zamocowac blender
i zablokowac¢ go, przekrecajgc zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara, az zablokuje sie
we wiasciwym potozeniu.

® Urzadzenie nie bedzie dziatad, jesli blender
nie zostanie prawidtowo zamocowany w
blokadzie bezpieczenstwa.

Porady i wskazéwki

® Przygotowujac majonez, w blenderze nalezy
umiesci¢ wszystkie sktadniki oprécz oleju.
Witaczy¢ urzadzenie i przez otwor dozownika
kroplowego w pokrywie powoli dodawac olej.

® Geste mieszanki, np. pasztety i sosy typu dip,
moga wymagac zgarniania sktadnikow ze
$cianek dzbanka. Jezeli sktadniki trudno jest
rozdrobni¢, dodac¢ wieksza ilos¢ sktadnikow
ptynnych.

® Nie zaleca sie mielenia przypraw korzennych,
poniewaz moga uszkodzi¢ plastikowe
elementy.

Kl Ostrze

Postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w
czesci pt. ,Obstuga robota”.

Porady i wskazéwki

® Aby uzyska¢ mniej rozdrobniong
konsystencje, uzy¢ trybu pracy przerywanej.

® Sktadniki takie jak mieso, chleb czy warzywa
nalezy pokroi¢ w kostke wielkos$ci ok. 2 cm.

® Ciastka nalezy potamac na mniejsze kawatki
i wsypywac przez podajnik podczas pracy
urzadzenia.

® Sktadnikow nie nalezy miksowac zbyt
mocnNo.

® \Wyrabiajac ciasto, uzywac ttuszczu
schtodzonego w loddéwce, pokrojonego w
kostke wielkosci ok. 2 cm.

Koncowka do zagniatania
Ciasta

Do wyrabiania ciast na bazie drozdzy.

Postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w
czesci pt. ,Obstuga robota”.



Porady i wskazowki

® Nie rozdrabniac¢ sktadnikéw przez czas
dtuzszy niz 60 sekund.

® Suche sktadniki umiesci¢ w misce, a
nastepnie, podczas pracy urzgdzenia, przez
podajnik dodac sktadniki ptynne. Miksowac
do momentu, gdy z ciasta uformuje sie
gtadka kula o elastycznej konsystencji.

® Nie zagniatac¢ ponownie ciasta w robocie
- nalezy to zrobic recznie. Nie zaleca sie
ponownego zagniatania w misce, poniewaz
moze to spowodowacd utracenie przez robot
stabilnosci podczas pracy.

Tarcza do faczenia
niemieszajgcych sie sktadnikow
ptynnych

(Uzywac w potaczeniu z korcowka do
zagniatania ciasta )

1 Tarcze do tgczenia niemieszajacych sie
sktadnikdw ptynnych zamocowac nad
koncowka do zagniatania ciasta - zrownac
pidra koncowki z wgtebieniami w tarczy.

2 Przekreci¢ koncdéwke do zagniatania ciasta w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara, aby zablokowac jg na miejscu.

3 Aby roztaczyc czesci, przekrecic¢ je w
kierunku zgodnym z ruchem wskazoéwek
zegara i uniesc tarcze, zdejmujac jg z trzonu
koncowki do zagniatania ciasta.

Porady i wskazéwki

® Przed uzyciem sprawdzié¢, czy miska i
koncowka sg czyste i czy nie sa ttuste.

® Majonez - jaja i przyprawy umiesci¢ w
pojemniku i miksowac przez kilka sekund. W
czasie pracy urzadzenia stopniowo dodawacd
olej, wlewajac go do podajnika rownym
strumieniem.

Tarczem (15816 |

Na podstawie zasilajgcej zamocowad wat
napedowy i miske.

2 Trzymajac tarcze za srodkowy uchwyt,
umiescic tarcze na wale napedowym,
odpowiednia strong skierowana do gory.

3 Zatozyc¢ pokrywe.

4 Wtozyc¢ sktadniki do podajnika. Wybrac
odpowiedniej wielkosci podajnik.

Aby uzy¢ mniejszego podajnika - do
wiekszego podajnika nalezy najpierw wsungc
wiekszy popychacz. Uzywac do osobnych,
cienkich sktadnikow.

Aby uzy¢ wiekszego podajnika - oba
popychacze ztozy¢ ze sobg i uzyc¢ ich
jednoczesnie.
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5 Witaczyc¢ urzadzenie i za pomoca popychacza
rownomiernie popychac sktadniki do
podajnika. Do podajnika nie wolno wktadaé
palcéw.

Porady i wskazowki

® Uzywane sktadniki powinny byc¢ swieze.

® Nie kroi¢ sktadnikow na zbyt mate kawatki.
Szerokos¢ otworu podajnika wypetnic¢
sktadnikami niemal catkowicie. Zapobiega
to zsuwaniu sie sktadnikdw bokami podczas
rozdrabniania.

® Sktadniki umieszczone pionowo sg po
pokrojeniu lub rozdrobnieniu krotsze niz
sktadniki umieszczane poziomo.

® Po skoniczonej pracy na tarczach krojgcych/
tracych i w misce zawsze pozostaje niewielka
ilos¢ resztek.

Wyciskarka do cytrusow (ezeli
zataczono w zestawie)

a Stozek
b Sitko

Uzytkowanie wyciskarki do
cytrusow

1 Na podstawie zasilajgcej zamocowac wat
napedowy i miske.

2 Do miski zamocowac sitko - pamietajac, by
uchwyt sitka byt zablokowany we witasciwym
potozeniu (bezposrednio nad uchwytem
miski).

3 Stozek umiesci¢ na wale napedowym,
przekrecajac go do momentu, az catkowicie
opadnie.

4 Owoce pokroi¢ na potédwki. Wtaczyc
urzadzenie, utozy¢ owoc na stozku i nacisnac.

® Wyciskarka do cytruséw nie bedzie dziatad,
jezeli sitko nie zostanie prawidtowo
zablokowane.

Porady i wskazowki

® Najlepsze wyniki daje wyciskanie soku
w temperaturze pokojowej z owocodw
przechowywanych w temperaturze
pokojowej i watkowanie ich reka po blacie
przed wycisnieciem soku.

® Aby wyciskanie byto skuteczniejsze, podczas
wyciskania przesuwac¢ owoc z boku na bok.

® Jezeli sok wyciskany jest z duzej liczby
owocow, nalezy regularnie oprozniac sitko,
aby zapobiec gromadzeniu sie na nim
migzszu i pestek.




Kompaktowa krajalnica/

m’rynek (jezeli zatgczono w zestawie)

Pojemnik
Pierscien uszczelniajgcy
C Zespot ostrzy

O w

1 Umiesci¢ sktadniki w pojemniku.

2 Na zespole ostrzy umiescic¢ pierscien
uszczelniajgey.

3 Zespodt ostrzy odwrdci¢ do goéry nogami.
Skierowawszy ostrza ku dotowi, wtozy¢ go
do pojemnika.

4 Mocno przykreci¢ zespodt ostrzy recznie do

pojemnika. Rysunki na spodzie zespotu ostrzy

wskazujg pozycje:
@ - Pozycja ,odblokowane”
@ - Pozycja ,zablokowane”

5 Umiesci¢ mtynek na podstawie zasilajacej
i zablokowac¢ go na miejscu, przekrecajac
zgodnie z ruchem wskazowek zegara.

6  Wybrac¢ predkosé maksymalng lub uzyc¢ trybu

pracy przerywanej (P).

Porady i wskazowki

® 7ywnos¢ dla niemowlat, przeciery - przed
rozdrobnieniem sktadnikow gotowanych
w mtynku nalezy odczekac, az ostygnag do
temperatury pokojowej.

® Najlepsze wyniki podczas siekania zidot daje
uzycie miski gtdwnej.

B Mivnek do kruszenia gezeli
zataczono w zestawie)

a Pokrywka mtynka
b Zespot ostrzy miynka do kruszenia

Obstuga mtynka

1 Sktadniki umiesci¢ w zespole ostrzy.

2 Zamocowac pokrywe i przekrecic¢ jg w
kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara, aby ja zablokowac.

3 Umiesci¢ mtynek na podstawie zasilajagcej
i zablokowac¢ go, przekrecajgc zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara.

4 Wybrac¢ predkosc lub uzyc¢ trybu pracy
przerywanej (P).

Porady i wskazéwki

® Najlepsze wyniki uzyskuje sie, nie mielac za
jednym razem w mtynku wiecej niz 50 g
przypraw.

® Cate przyprawy znacznie dtuzej zachowujg
aromat niz przyprawy zmielone, dlatego

najlepiej jest mieli¢ niewielka ich ilos¢ na raz.
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Peten aromat i smak przyprawy mozna
wydoby¢, prazac jg w catosci przed
zmieleniem.

W mtynku nie nalezy mieli¢ suszonego
korzenia kurkumy, poniewaz jest on bardzo
twardy i moze uszkodzi¢ ostrza.

Imbir nalezy przed zmieleniem pokroi¢ na
mate kawatki.

Najlepsze wyniki podczas siekania zidt daje
uzycie miski gtéwne;j.

Blend-Xtract 2GO (ezeli

OO 0w

—

zataczono w zestawie)

Pokrywka z otworem do picia
Bidon

Pierscien uszczelniajgcy
Zespot ostrzy

W bidonie umiesci¢ sktadniki (napetniajac
go do oznaczonego na bidonie poziomu
400 ml).

Najlepsze wyniki daje dodawanie lodu

i sktadnikdw mrozonych zawsze jako
pierwszych.

Dodajgc sktadniki mrozone (tj. mrozone
owoce, jogurt, lody czy kostki lodu), nie
miksowac wiecej niz 60 g sktadnikéw
mrozonych lub 3 kostek lodu.

Nie miksowac¢ sktadnikdw mrozonych bez
zatozonej pokrywki.

Pierscien uszczelniajacy zatozy¢ na zespodt
ostrzy, zwracajgc uwage na to, by uszczelka
zostata poprawnie wtozona w rowki.

Jezeli uszczelka bedzie uszkodzona lub zostanie
niepoprawnie zatozona, sktadniki beda wyciekac.
Trzymajac za spdd zespotu ostrzy, natozyc¢

zespodt na bidon (ostrzami w dot).
Przykreci¢ obsade ostrzy do bidonu -
przekrecic jg w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, aby ja zablokowad.
Potrzasnac bidonem, aby rozprowadzi¢
sktadniki.

Umiescic¢ blender na podstawie zasilajacej

i zablokowac, przekrecajgc go zgodnie z
ruchem wskazdéwek zegara.

Ustawi¢ maksymalng predkosc¢ obrotow.
Miksowac sktadniki az do uzyskania jednolitej
konsystenciji.

Po uzyskaniu zgdanej konsystencji napoju
miksowanie mozna kontynuowac, uzywajgc
trybu pracy przerywanej ,P”, aby dobrze
wymieszac¢ wszystkie sktadniki.

Porady i wskazowki
® Napetnienie bidonu do maksymalne;j

pojemnosci (400 ml) daje ok. dwie porcje
napoju.




® Jezeli napdj nie ma zosta¢ skonsumowany
natychmiast po przygotowaniu, nalezy go
przechowywac w lodoéwce.

® Aby mozliwe byto picie przez otwor w
pokrywce, napdj powinien byc¢ wystarczajgco
rzadki. Rzadsza konsystencje mozna uzyskac,
dodajac wiekszg ilos¢ sktadnikdw ptynnych.

® Po wymieszaniu sktadnikow konsystencja
niektorych napojow pozostaje niejednolita
ze wzgledu na znajdujace sie w sktadnikach
nasiona lub witdkna.

® Sktadniki niektérych napojow moga po
odstawieniu ponownie sie rozdzieli¢, dlatego
napoje te najlepiej wypija¢ od razu. Napoje,
ktérych sktadniki rozdzielity sie, nalezy przed
wypiciem wymieszac.

® Gdy na bidon zatozona jest pokrywka z
otworem do picia, powinien on zawsze
znajdowac sie w pozycji pionowej.

Uzytkowanie pokrywki z
otworem do picia

1 Natozyc¢ pokrywke i przekrecic¢ ja w kierunku
zgodnym z ruchem wskazdwek zegara, az sie
zablokuje.

2 Aby napi¢ sie z bidonu, wystarczy otworzyd¢
zakrywke otworu w pokrywce. Napdj mozna
pi¢ prosto z bidonu.

Sokowirowka (jezeli zatgczono w
zestawie)

Popychacz

Pokrywa sokowirdwki
Oddzielacz migzszu
Beben filtra

Miska

Dziobek

DO OO 00w

Uzytkowanie sokowirowki

1 Zamocowac miske sokowirdwki na podstawie
zasilajgcej i przekrecic jg w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara do
chwili, az sie zablokuje - przy prawidtowo
zatozonej misce dziobek powinien znajdowac
sie po lewej stronie.

2 Oddzielacz migzszu umiesci¢ w bebnie filtra,
pamietajac, by wypustki wpasowaty sie w
naciecia w spodzie bebna.

3 Zamocowac beben filtra.

4 Zamocowac pokrywe nasadki - przekreci¢ jg
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara do chwili, az sie zablokuje.
Sokowiréwka nie bedzie dziatac, jezeli
miska lub pokrywa nie zostana prawidtowo
osadzone w blokadach bezpieczernstwa.
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Pod otwor wylotowy sokowirowki podstawic¢
odpowiedniej wielkosci dzbanek lub szklanke.
Sktadniki pokroi¢ na kawatki takiej wielkosci,
by zmiescity sie do podajnika.

Witaczy¢ urzadzenie i za pomocga popychacza
rownomiernie popychac sktadniki do otworu
podajnika. Do otworu nie wolno wktadac
palcow. Przed dodaniem kolejnych zaczekad,
az sktadniki w podajniku zostang catkowicie
rozdrobnione.

Po dodaniu ostatniego kawatka pozostawic
sokowirowke wtgczong przez kolejne 30
sekund, aby zebrac¢ caty sok z bebna.

Uwaga

Jezeli sokowirowka zacznie drgac¢ podczas
pracy, wytaczy¢ urzadzenie i oprdznic
beben z migzszu. (Drganie sokowirowki
spowodowane jest przez nierownomiernie
rozktadajgcy sie migzsz.)

Niektére bardzo twarde sktadniki moga
spowodowac spowolnienie pracy lub
catkowite zatrzymanie sie sokowirdwki.
Nalezy wtedy wytaczyc¢ urzadzenie i
odblokowac filtr.

Podczas pracy regularnie wytaczac
urzadzenie i oproézniac zbiornik z migzszu.

Porady i wskazowki

® Przed wyciskaniem soku z owocow usunac

pestki (np. z papryki, melona, sliwek) oraz
twarda skore (np. z melona, ananasa). Jabtek
i gruszek nie trzeba obierac¢ ani usuwac z
nich gniazd nasiennych.

® Uzywane owoce i warzywa powinny byc¢

Swieze i jedrne.

Express Dice (jezeli zatagczono w

zestawie)

a Tarcza do krojenia w kostke
b Kratka tnaca
C Popychacz kostkarki

Uwaga: tarcza do krojenia w kostke zostata

z

aprojektowana wytgcznie do uzytku z kostkarka.

Uzytkowanie nasadki Express
Dice

1

Na podstawie zasilajgcej zamocowad wat
napedowy i miske.

Zatozyc¢ tarcze do krojenia w kostke i
zamocowac pokrywe.

Zamocowac kratke tngcag w podajniku.

4 Za pomocga popychacza kostkarki

rozdrabniac¢ sktadniki, popychajac je przez
kratke tnaca.




Porady i wskazowki

® Aby wspomoc rozdrabnianie, umiesci¢ obie
dtonie na popychaczu i mocno naciskac.

® Najlepsze wyniki daje uzywanie Swiezych
OWOCOW | warzyw.

® Aby zapobiec zatykaniu nasadki przez
sktadniki, nie upychac sktadnikow w
podajniku - sktadniki powinny byc¢ pokrojone
na kawatki nie wieksze niz:

50 x 30 mm

® Jezeli przepchniecie sktadnikéw przez kratke
tnaca jest zbyt trudne, podgotowac je przez
ok. 10-15 minut, a nastepnie po ostudzeniu
przed krojeniem schtodzi¢ w lodoéwce.

® Przed rozdrabnianiem ze sktadnikow zawsze
usunac twardg skorke, pestki, nasiona itp.

Uwaga:

® 7Ze wzgledu na rdozne wielkosci i ksztatty
sktadnikow uzyskana kostka moze zawierac¢
znieksztatcone kawatki - jest to catkowicie
normalne.

® Sktadniki takie jak ser, szynka i chorizo beda
zatykac kratke, dlatego nie zaleca sie ich
krojenia za pomoca tej nasadki.

PYIN Nasadki Express Dice mozna uzywad
rowniez do przygotowywania frytek, przystawek
warzywnych w stylu crudités i krojenia
sktadnikdw w stupki.

1 Zamocowac kratke tngca bez tarczy do
krojenia w kostke.

2 Nastepnie, nie wtaczajac urzadzenia, recznie
popychac sktadniki przez kratke.

Czyszczenie kratki

Do usuwania kawatkow, ktore utkwity w kratce
tngcej kostkarki uzywac korncowki popychacza.

Express Serve (jezeli zataczono w
zestawie)

Wat napedowy nasadki Express serve
Przedtuzenie lejka

Podstawa

Ptytka popychajgca pokrojone sktadniki

OO 0w

—

Na podstawie zasilajgcej zamocowad wat
napedowy i miske.

2 Maty wat napedowy zamocowac na wale
gtownym - nasadka Express Serve nie
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bedzie dziataé, jezeli nie zostanie on
zamocowany.

3 Zamocowac zgdang nasadke/tarcze - nie
uzywac nadmiernej sity. Blizsze informacije,
porady i wskazdwki mozna znalez¢ w
czesciach poswieconych tarczom i nasadce
Express Dice.

Uzywac w potgczeniu z nastepujgcymi
elementami:

Uwaga - kostkarka i tarcze

® Jezeli sktadniki nie sg wyrzucane z
otworu wylotowego, wytgczyc¢ urzadzenie
i sprawdzi¢, czy nie dochodzi do ich
gromadzenia sie pod tarcza i czy ptytka
popychajaca pokrojone sktadniki zostata
zatozona. Przed ponownym wtaczeniem
urzadzenia i dalszym rozdrabnianiem
sktadnikdw udrozni¢ nasadke.

Etui do przechowywania

Tarcze, tarcze do tgczenia niemieszajacych sie
sktadnikow ptynnych i korncowke do zagniatania
ciasta przechowywac w etui zatgczonym

w zestawie.

Ze wzgledow bezpieczenstwa nieuzywany zespot
ostrzy nalezy przechowywac w gtdwnej misce, a
nie w etui.

Konserwacja i czyszczenie

® Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenie
wytaczyc i wyjgc wtyczke z gniazda sieciowego.

® Dotykajac ostrzy i tarcz krojacych, nalezy
zachowac¢ szczegdlng ostroznosé - sq
bardzo ostre.

® Niektore sktadniki moga spowodowacd
przebarwienie plastikowych elementow
urzadzenia. Jest to catkowicie normalne
zjawisko, ktore nie ma szkodliwego wptywu
na tworzywo ani na smak potraw. Pocieranie
plam szmatkg umoczong w oleju roslinnym
moze pomaoc je usunac.

Podstawa zasilajaca

® Wytrzec¢ wilgotng szmatka, a nastepnie
wysuszy¢. Pamieta¢ o oczyszczeniu okolicy
blokady bezpieczenstwa ®) z resztek
sktadnikow.

® Nie zanurzac podstawy zasilajgcej w wodzie.



® Niepotrzebng czesc przewodu sieciowego
mozna przechowywacé w schowku na przewod
w tylnej czesci podstawy zasilajacej @

Instrukcja czyszczenia - zob.
odpowiednia ilustracja .

Serwis i punkty obstugi klienta

W razie wszelkich problemow z obstugg
urzadzenia przed zwrdceniem sie 0 pomoc
nalezy zapoznac sie ze wskazdwkami w czesci
pt.. ,Rozwigzywanie problemow” w niniejszej
instrukcji obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢
strone internetowa www.kenwoodworld.com.

Informacje na temat obstugi serwisowej

lub gwarancji mozna znalez¢ w osobnej
ulotce z ostrzezeniami dotyczacymi
bezpieczenstwa lub w witrynie internetowej
www.kenwoodworld.com.

Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w
Wielkiej Brytanii.
Wyprodukowano w Chinach.

Tabela zalecen

Nie uzywac urzadzenia przez czas dtuzszy niz czas podany ponizej bez zrobienia przerwy.

Nie przekracza¢ maksymalnej dozwolonej ilosci sktadnikdw, podanej w tabeli ponize;.

Ciggta praca przez czas dtuzszy moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

Podane informacje na temat rozdrabniania stuza jedynie za wskazéwke i beda rézne w zaleznosci od
konkretnego przepisu i rodzaju rozdrabnianych sktadnikéw.

Nie nalezy miksowa¢ sktadnikéw goracych

Koncéwka/ Funkcja @ ‘a
nasadka r;\
(w sekundach) MAKS.

Przygotowywanie ciast w proszku 2 10 - 20 1,5 kg wagi

catkowitej
Ciasta - wcieranie ttuszczu do maki 2 10 340 g wagi
Dodawanie wody, aby potgczyc 1-2 10 - 20 maki
sktadniki ciasta
Siekanie ryb i chudego miesa 2 10 - 30 600g wagi
Pasztety i terriny maki
Siekanie warzyw P 5-10 100 g - 500 g
Siekanie orzechoéw 2 30 - 60 100 g-200g
Ziota 2 20 - 30 30g-50g¢g
Przecieranie miekkich owocow, 2 10 - 30 1kg
gotowanych owocow i warzyw
Majonez 2 60 - 80 4 76ttka
Smietana do ubijania (czas rozdrabniania 1 15 - 30 250 - 500 ml
moze byc rézny w zaleznosci od
zawartosci ttuszczu w smietanie)
Mieszanki na ciasto drozdzowe 2 60 600 g wagi

maki
1 kg wagi
catkowitej
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Tabela zalecen

Kohcéwka/
nasadka

Funkcja

C)

(w sekundach)

[o]

MAKS.

Tarcie i krojehie Fvvarglycb skfadniko’w — 2 - Nie napetniac
sgré, marchwi, Z|evmn|akovv i m‘hych sktad- miski powyzej
nikdw o podobnej konsystencji S
znajdujgcego
Krojenie miekszych sktadnikow — 1 - sie na niej
0gorkow i pomidorow oznaczenia
maksymalnej
Tarcie parmezanu 2 - dozwolonej
Tarcie ziemniakow ilosci
sktadnikow.
Do wyciskania soku z cytrusow 1 - -
(np. pomaranczy, cytryn, limonek i
grejpfrutdw).
Miksowanie zimnych sktadnikdw ptynnych 2 30 - 60 151
i przygotowywanie napojow
(lod lub sktadniki mrozone nalezy dodac
do dzbanka jako ostatnie)
Koktajle mleczne, mieszaniny na 2 15 - 30 11
bazie zimnego mleka
Kruszenie lodu p 30 - 40 6 kostek lodu
125 @)
Ciasto nalesnikowe (w proszku) 1 10 11
(Sktadniki ptynne nalezy doda¢ jako l l
pierwsze)
2 50
Orzechy 2 10 - 30 509
Kawa 2 30 50¢g
Marynata sliwkowa
250 g ptynnego miodu P 5 300 ¢g
25 g matych, miekkich sliwek
25 ml zimnej wody
Sktadniki wstawi¢ na noc do lodoéwki.
Mielenie przypraw korzennych 2 50 g
Czarny pieprz, kardamon, kminek, kolen-
. ) 30 - 60
@ dra i koper wtoski
u Mielenie kawy 2 50 g
" Siekanie orzechow P - 509
V Rozdrabnianie czosnku, swiezych p - 30g¢g
papryczek chili oraz swiezego imbiru
Swiezy kokos 2/P 30 - 60 40 g
Napoje i koktajle smoothie 2 30 -60 400 ml
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Tabela zalecen

Korcéwka/ Funkcja C._)
nasadka ’ i
( ) (w sekundach)
Warzywa i owoce 2 - 600 g
Uzywac do krojenia w kostke roznego 2
rodzaju sktadnikdw, np. marchwi, cukinii, Nie napetnia¢
ogorkow, burakow i jabtek. miski powyzej
znajdujacego
sie na niej
- oznaczenia
maksymalnej
Uzywac do krojenia wielu roznych Recznie dozwolonej
sktadnikow na frytki lub stupki do crudités: ilogci
np. ziemniakdéw, marchewki, cukinii i skiadnikéw
ogorka. '

Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Robot nie dziata.

Brak pradu.

Miska jest nieprawidtowo
zamocowana na podstawie
zasilajgce;j.

Pokrywa miski nie jest
poprawnie zablokowana.

Sprawdzi¢, czy robot jest podtaczony do
pradu.

Sprawdzi¢, czy miska jest poprawnie
zatozona, a uchwyt miski znajduje sie z
przodu po prawej stronie.

Sprawdzi¢, czy blokada bezpieczenstwa jest
poprawnie zamocowana w okolicy uchwytu.
Robot nie bedzie dziataé, jezeli miska

i pokrywa nie zostaty prawidtowo
Zamocowane.

Blender, Blend-Xtract
2G0O lub mtynek nie
dziata.

Blender, Blend-Xtract

2GO lub mtynek nie zostat

poprawnie zablokowany na
miejscu.

Nasadka Blend-Xtract 2GO
lub mtynek nie zostaty po-

prawnie ztozone.

Blender, Blend-Xtract 2GO ani mtynek nie
beda dziatac, jezeli nie zostang prawidtowo
zamocowane w blokadzie bezpieczenstwa.

Sprawdzi¢, czy zespodt ostrzy jest mocno
dokrecony do dzbanka lub pojemnika.

Robot zatrzymuje sie w
czasie pracy.

Urzadzenie jest
przecigzone/przekroczono
maksymalna pojemnosc.
Pokrywa jest odblokowana.

Sprawdzi¢ w tabeli zalecen, ile wynosi
maksymalna dozwolona ilo$¢ dla danych
sktadnikow.

Sprawdzi¢, czy pokrywa zostata
prawidtowo zablokowana.

Nasadka Blend-Xtract
2GO lub mtynek wielo-
funkcyjny sa nieszczelne -
sktadniki wyciekajg przez
podstawe zespotu ostrzy

Uszczelka nie zostata
zatozona.

Uszczelka zostata
nieprawidtowo zatozona.
Uszczelka jest uszkodzona.

Sprawdzi¢, czy uszczelka zostata prawidtowo
zatozona i czy nie jest uszkodzona. Informacje
na temat tego, gdzie mozna zakupic
zapasowq uszczelke, znajdujg sie w czesci pt.
LSerwis i punkty obstugi klienta”.

Koncowki/nasadki nie
funkcjonujg prawidtowo.

Zob. wskazdéwki w czesci dotyczacej uzytkowania danej koncowki/nasadki.
Sprawdzi¢, czy nasadka zostata prawidtowo zmontowana.

129




EAANnvIKa

SeSMAWOTE TNV UNMPOCTIVH GEAida OTou mapéxetal n elkovoypddnon

e [pLv XPNOLHOTIOINOETE TH CUCKEUN 0AC, AVATPEETE OTO
Eexwploto PUAAAdLO TIposidomtoltncewv achaAeiag kat
OLaBACTE MPOGCEKTIKA TIG 0dNYiEC XPRoONG TToU TEPIAAMBAVEL
auTto to BIBAIO 0dnyLwV. DUAAETE TA YA HEAAOVTIKA

avadopa.

MPoTOoU GUVOECETE Th CUCKEUR oTNV TIpida

® BeRalwbelte OTL N MAPOXN PEUUATOC elval (dla Ue auTn TTou avaypddeTal 0TO KATW UEPOC TNC CUOKEUNG.

® AUTN N CUCKEUN CUUOPDUWVETAL UE ToV Kavoviouo EK 1935/2004 GXETIKA UE TA UAIKA KAl TA AVTIKE(MEVA
TIoU TIpoopidovTal va €pOouv o eTtadn UE TPODLUA.

Mplv XPNOLLOTIOICETE T CUCKEUN Yia MpwTh dopd

1 ADAIPEOTE TA TIAACTIKA KOAUUATA aTtd TN AsTdA. Na MPOCEXETE KAOWCG Ol AETSEG sival TTOAU KODTEPEG.
AUTA TA KAAUATA TIPETIEL VA ATIOPEITTTOVTAL KABWC TipoopidovTal yia va TIPOOTATEUOUVY TIG AETHOEG UOVO

KATA TNV KATAOKEUN KAl TN HeTadopd.

2 MAUveTe Ta PN - BA. «PpovTida Kal KaBAPLoUOC.

Emteéryynon cuuBoAwY
Emte€epyaotnc - Express Prep
QotApeg

SwARvacg tpododoaoiag

Kardkt

MTToA

ATIOOTIWEVOC KIVNTAPLOC AEovac
Movdda UoTEP

Kouurti eAéyxou taxutntac/Asrtoupyiacg
TIAAULKAC Kivnong

EvdoaoddAsla mpootaciac

©E QOVOE®EO

HEPOQ)

MAQOTIKO UTIAEVTED

a KavAata e EVOWUATWIEVEG AETHOEG
b Kardkl pe oty Tpododoaiag

A ZTAvTap Eaptiuata
AeTtida paxatplou

Epvaieio duung

A{OKOC VIO KPEUES

Alokoc koyiuatoc/Tpwipatoc 4 mm

@EReO

Alokoc koyiuatoc/Tpwipatoc 2 mm

AgV CUUTIERPIAAUBAVOVTAL OTO CUYKEKPQLUEVO
LOVTEAO €TIEEEPYAOTH TRODIMWY OAA TA
s€apTruaTa TIou avadE£povTal TIAPAKATW.
Ta e€apTrATa EQPTWVTAL ATIO TO UOVTEANO.
EmtiokedBeite tnVv TomtoOsoia www.kenwood-
world.com, yla TTANPOdOPIEC OXETIKA |E TOV
TEOTIO AYOPAC TWY EEAPTNUATWY TIoU OeV
TEPIAABAVOVTAL OTN CUCKEUATIA.

XWwpoc arobnkeuong kaAwdiou (oTto Tiow
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OEORCOG®®O

MNooalpeTIKA e€apTNUATA
AlOKOC YLl TTOAU AeTTTO TPlPLO (Ecv
TIAPEXETAL)

AgpovooTeidTng (edv tapgxstal)
Mivi KOPTNG/MUAOG (edv TtapEXETAL)
MUAOC aAéouaToc (v TIapExXsTal)
Blend-Extract 2GO (edv mapéxstal)
ATIOXUMWTAG (EAV TIAPEXETAL)
Express Dice (edv mapéxetal)
Express Serve (edv napéxetay)
Orikn arobnkeuong (eav TIapExeTAL)
>TATouAa

MNWe va XpNOLULOTIOLE(TE TOV
enie€epyaotn Tpodiuwy oag

Ewéva @ - ©

MPOCAPOCTE TOV ATIOOTIWIEVO KIVNTHPLO
AEova KAl TO MUTTOA OTN ovAdA LOTEQ.

> TN CUVEXELQ, TIPOCAPUOOTE TO UTIOA OTN
LovAda uoTEp Kal otpedte de€ldoTpoda
€w¢ 6Tou aodaAiosl otn B€on Tou.
TomoBeTOTE €va e€dpTNUa TIAVW aATtd ToV
AEova TOU [UTTOA.

MNooTtoU TIPOoCOE0ETE TA UAIKA, TOoTIOOETE(ITE
TIAVTA TO UTTOA KAl TO €EAPTNIC OTOV
erie€epyaotr TPodiwY.

ToTtoOeTAOTE TO KATIAKL - Kal BeBawwbBe(te
4TL 0 d€ovac emeepyaotn/To spyaisio
BploKeTal OTO KEVTPO ATO TO KATIAKL.

MnVv XPNOLUOTIOLEITE TO KATIAKL yld va
Ofocte o€ AstToupyia Tov emMe€epyacTi
TPodinwV. XpNOLOTIOLEITE TIAVTA TOV
dlakéTmTn emAoyhg taxutntag on/off.




>uvdEoTe oTnV Tpida, OE0TE TN CUOKEUN

o€ AelToupvia kal eTiAgETe TaxyTnTaA.
(AvaTpEETe OTOV THVAKA CUVICTWEVNG
XpNong).

O eneepyacTtng dev Oa AslToupyei eav

TO UTOA R TO KATAKL dev £€Xxouv acdalioet
OWOoTA OTO MNXAaVviouo acddAiong. EAEyEte
€dv o cwARvag Tpododociag kat n Aapn
TOU UTIOA gival oTtpappéva npog th defia
TAgUpd.

XPNOWOTIOINOTE TNV TTAAULKA AElToUpyia

(P) yia cuvtoud, dIAdOXIKA dlACTAATA
Asltoupyiac. H TTaAukn kivnon 6a Asttoupyel
viat 600 JACTNUA O DIAKOTITNCG ETUAOYNC
TIAPAEVEL OTN CUYKEKPLUEVN BEoN.
AVTIOTREWPTE TNV TIApATIAVW dladikacia yia
VA APAIPECETE TO KATIAKL, Ta e€apTNnUaTa
KA TO UTTOA.

ATIEVEPYOTIOLEITE KAl ATTOCUVIEETE TTAVTA
TN GUOCKEUN MPOTOU AdAIPECETE TO KATIAKL.

ZNUAVTIKO

O ene€epyaotng oag dev elval KATAAANAOG
VA va BpUPMATIZEL ) va AAEDEL KOKKOUG KadE
A VIO VA LETATPEETIEL KOUOTAAALKE {Axapn oS
Zaxapn axvn.

‘Otav poobétete dpwua auuydAAoU r
AAANEC APWATIKEG UAEG o€ pelyuaTa, va
arodeUyETE TNV €TAPN UE TO TIAACTIKO
KABWC UTToPEl va TtpokaA€oel avegltnAa
onuadtia.

Xpron Twv €€apTNUATWY
AvaTpeETe oToV Tiivaka
OUVIOTWEVNC XPNONC, OTIC EIKOVEC
KOl OTN OXETLKN evOTNTA YIA KABe
eEApTNLLCL.

M8 MAcotkd umiévtep cav

TIQPEXETAL)

SuvapuoAdyNnon Kal Xpron - AvatpgEte
OTIC €IKOVEG TOU MTIAEVTEP Kal oToV Mivaka
SUVIOTWHEVNC XPAOoNG.

ToTtoOeTAOTE TA UAIKA OAC OTNV KavATa.
MNPocaPUOOTE TO KATIAKL OTNV KavAaTa

Kkal otpedte TO deClvoTpoda EwC

OToU acdaiiost otn B€on Tou UE Evav
XAPAKTNPELOTIKO AXO «KALK».

MNoocAPUOOTE TO UTTAEVTED OTN LovAda
LOTEP Kal oTpePTe deldoTpoda yia va
aodaAiosl otn B€on Tou.

H cuokeun 8ev Ba Asltoupyei edv To
MTAEvTEpP dev €XEL EPAPUOCEL CWOTA OTNV
evdoaocddAsia.
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SZUMBOUAEG Kal uttodei§elg

® OTav PTldxveTe paylovela, va BAleTe OAQ
TA UAIKA LECQ OTO UTIAEVTEP, EKTOC AT TO
AASL ETielta, evoéow n cuokeur BplokeTatl
o€ Asttoupyia, pocO€oTe olyA-oyd To AAdL
UEoa attd TNV o1t TPododOCiaC OTO KATIAKL

® 'OTaV TIPOKEITAL YIA TIAXUPPEUOTA HElVUATA,
TLX. TIATE KAL VTLTT, EVOEXETAL VA XPEIQOTEL
va EEKOANATE UAIKA aTttd Ta Tolxwuata. Edv
n eme€spyacia Tou PelyuaTog yiveTal pe
dUOKOAIQ, TIPOOOLOTE TIEPLOOOTEPA UYPAL.

® H emie€epyaoia TWV UTTAXAPIKWY
dEeV CUVIOTATAL KABWG eVOEXETAL VA
TIOOKAAECOUY GOOPA OTA TIAACTIKA UEPN.

K /\crida paxatpov
AKOAOUBE(TE TIC 0dnyieg TNC evoTNTAC «XPNOoN
TOU €TeEEPYAOTH TPODIUWV».

ZUMBOUAEG Kal uTtodeifelg

® [ TILO XOVTPOKOWMEVN UDH, XONOLLOTIOLEITE
TO KOUUTIL EAEYXOU TIAAKNG AElToUpyiac.

® Teuaxiote Ta TPODIUA, OTIWC KPEAC, YW,
AQXQVIKA, 0 KUBOUG TIEPITIOU 2 £K.

® O TIPETIEL VA OTIACETE TA UTIUOKOTA O
KOMMATLAL KAL VAL TA TIPOOOE0ETE OTO
owAnva Tpododoaciag eV N CUCKEUN
AelToUpPYEL

® [POCEXETE VA UNV AdOETE TOV
eTe€epyaoTA VA ASITOUPVEL TIEPLIOCOTEPO
art’ O,TL TIPETIEL

® OTav PTIAXVETE VAUKA, XPNOULOTIONOTE
Boutupo kateuBeiav amnd to Yuyeio os

KUBOUG TWV 2 K.

Epyaheio 2Upng

Xpnootole(tat yia CUUEG e ayLd.

AKoAoUBE(TE TIC 0dnyiec TNC evoOTNTAC «XPNoN
TOU €TEEEPYAOTH TPODIUWV».

ZUMBOUAEG Kal uTtodeifelg

® Mnv e1e€epyAdeoTe TA UAIKA VIa
TEPLo0OTEPO ATt 60 deUTEPOAETITAL

® ToToOeTAOTE TA ENEA UAIKA OTO UTTOA
KQL TIPOCHOECTE TO UYPO ATIO TOV CWARVA
TP0d0d0ooiag EVW N CUOKEUN AEITOUPYEL.
Suvexiote TNV eme€epyacia TWV UAKWV €WC
OTOU OXNUATIOTEL LA OOLOMOPdDN EAAOTIKA
UTtdAa CUung.

® —avaldupwoTe UOVO UE TO XEpL To
EavadUuwua oTo UTIoA dev cuvioTATal yiati
0 EMEEEPYAOTAC UTTOPEL VA yivel AoTABOAC.




A{OKOC V1A KPELEG
(XPNOLOTIOINOTE TOV O CUVOUAOHUO UE TO
Epyaieio Cuung )

MNpocaPUOCTE TOV OIOKO YIA KPEUECS TIAVW
OTO €pyaAgio CUuNG - eubuypauuioTe

Ta TITEPUYLA TOU €pyaAeiou CUUNG UE TIQ
EVKOTIEC TOU dloKOoU.

>TpePTe TO gpyaisio dUung
aplotepdoTPOdGA Via va aodaAiosl otn B€on
TOu.

Ma va dlaxwpeloeTe Ta pepn otpete TA
de€looTpoda kal adalpeote Tov dloko armod
Tov d€ova gpyaAsiou dUunc.

ZUMBOUAEG Kal uTtodeifelg
® Moy ard TN xeron, BeBawwbeite &TL TO UTTOA

Kal TO gpyaAeio slval kaBapd Kal dev €xouv
ETIAVW TOUC YPACO.

® Maylovedla - TortoBeTNoTE TO ABYO Kal TA

LUPWOIKA OTO UTTOA KAl AVAKATEPTE via Alya
OEUTEPOAETITA. EVOOW N CUCOKEUN ASITOUPVEL,
TPOO0OE0TE OTADIAKA Kal 0TaBepd TO AADL
ard Tov cwAnva Tpododoaciag.

14 |815 M 16 [Nt

1

MNpoocapuOoTE TOV KIVNTAPLO AEova Kal TO
UTIOA 0T povada JoTEp.

2  Kpatwvtag Tov anod TNV KEVTIPLKA AaBn,

ToTIO0ETNAOTE TO dIOKO TIAVW OToV Afova U
TNV KATAAANAN TTAEUPA aTtd TIAVW.

3 ToToOETACTE TO KATIAKL
4 TomoBetnoTe TA TPODILA OTOV

owARvaA Tpododooiag. ETiAEETe Tov
owAnva tTpododoaciag Ttou BEAETE va
XPNOLLOTIOINOETE.

A va XPNOLOTIOINOETE TOV UKPO CWANRVA
Tpododociag - TOTIOOETAOTE TIPWTA

TOV EYAAD WOTAPA ECT OTOV OWARvVA
Tpododoaciag. XpnolUOTIOEITE yia Ta
UEUOVWEVA ASTITA UALKAL

A VA XPNOLOTIOINOETE TOV UEYAANO CWANVA
TPododociag, XPNOLOTIOINOTE KAl TOUg dUO
woTNPeg padl.

5 ©€0Te TN CUOKEUN 0 AslToupyia Kal TIECTE

TA TPODIUA UE TO eEAPTNUA WONONC
ouopopdA TIPOC TA KATW - U BAZeTe
ToTE TA dAXTUAA oag 6TO CWARvVA
Tpododooiag.

ZUMBOUAEG Kal uTtodeifelg
® XPONOUOTIONOTE GPECKA UALIKAL.
® Mnv KORBEeTE TA TPODIUA OE TIOAU UIKP&

KOMMUATLAL TEdeTE OpolOMOPdA TOV CWARVA
Tpododooiag os dGA0 To TMAATOC Tou. ETol Ta
TEODIUA dev Ba TIEGTOUV OTO TIAAL KATA TNV
eme€epyaocia.
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® OTav Tepaxidete os peteg N TpiBeTE: TA
TPoOdIUA TIOU ToTtoBsTOUVTAL 0 OPBLA B€on
Byaivouv o€ UKPOTEPO UNKOG ATt O,TL TA
TpoOdUa TIoU ToTtoBsToUvVTAl 08 0pllOVTIA
©¢on.

® MeTd TNV ene€epyaoia, tavta 6a uttdpxouv
Alyal uTtoAg{aTa Tpodng otov dloko | 0To
|UTTOA.

AELLOVOOTEIPTNG (edv mapéxeTa)

a Kwvog tou otudtn
b Soupwthel

Xoron Tou AguovooTteidTn

1

MPocaPUOOTE TOV KlvNTAPLO AEova Kal TO
UTTIOA O0TN HovAdA LOTEP.

2  TOTIOOETACTE TO COUPWTNPEL OTO UTIOA -

BeBalwbdeite OTL N AaBr) Tou coupwTnELoU
EXEL aoPaA{oel oTN cwoTr BEoN akPIBWC
TIAVW attd TN AaBn TOU UTIOA.

3 TOTIOOETACTE TOV KWVO OToV AEova

vupidovTtdc Tov €W OTou PTACEL EXPL
KATW.

4 Koyte Ta dpouTta OTN HEoNn. @E0TE TN

OUOKEUN O€ AslToupyla Kal TIECTE TA
dpoUTA OTOV KWVO.

® O AspovooTteiptng dev Oa AslTOoUPYROEL

av To coupwThPL dev €xel acdalioet
KAVOVIKA.

ZUMBOUAEG Kal uttodeifelg

® A KAAUTEPA ATIOTEAECUATA, VA
aTtoBONKeUETE Kal va oTelBeTe Ta ppolTa o
Oeprokpacia dwHATioU KAl VA TA KUAATE
UE TO XEPL TIAVW O€ A eTidAvela epyaociag
TIOLV TA OTelPEeTE.

® [0 sUKOAOTEPO oTelPuo, Tiiedste TO
dPoUTO ATt OAEC TIC TIAEUPEC.

® OTav oTe(BeTe HEYAAEC TIOCOTNTEC, VA
AdEIAZETE TO COUPWTAPL TAKTIKA yla va
ATtoPEUYETE TN CUCCWPEEUCN TIOATOU KAl
OTIOPWV.

Mivi KODTNC/MUAOG (edv

TIAPEXETAL)

a Aoxeilo
b AaktUllog oteyavoroinong
C  AldTaén Asttidwyv

ToTtoOeTAOTE TA UAIKA uEoa oTo dOXE(o.
MpoocapudoTe ToV dAKTUALO OTEyavoToinong
oTn dlATAEN AETTOWV.

3 Tuplote tn dlatagn Aettidwyv avaroda.

MANoLAoTE TNV OTO DOXEID, UE TIG AETTdEQ
OTPAMMEVEG TIPOC TA KATW.




4 Bdwote TN dATAEN AsTTdWV €TTAVW OTO
doxelo HEXPL va odiel KaAd. AvaTtpeEte
OTA YPADIKA OTO KATW UEPOG TNG dlATAENS
AeTOWV:

e - Oéon «EskAsidwTN»
e - Beon «KAEDWUEVN»

5 TomoBeTAOTE TO MUAO OTN LOoVADA LOTEP KAl
oTPEWPTE ToV de€looTpoda YIA VA AchAA(oEL
oTtn B€on Tou

6 ETUAEETE TN MEYVIOTN TAXUTNTA A
XPNOWOTIONOTE TN AstToupyia TtaAuou (P).

ZUMBOUAEG Kal uttodeifelg

® Bpedkée TOODEC/TIOUPECS - AdPrOTE TO
LAVELPEUEVO AYNTO VA KPUWOEL UEXPL VA
dtdoel og Bgpuokpacia dwuatiou TPOToU
TO eTe€epyQOTE(TE OTO UUAO.

® [0 BEATIOTA ATIOTEAECUATA,
XONOULOTIOINOTE TO KUPLWC UTTIOA OTav
TeMAXIETE HUPWOLKAL

B Murog aréopaToq ceav
TIAPEXETAL)

a  Karmdkl puuAou

D AWTAEN AeTUB WY LUAOU AAECUATOG

1 TomoBsTHOoTE TA UAIKA 0TN dLATAEN AsTTidWV.

2  ToToOeTACTE TO KATIAKL KAl OTPEYTE TO
de€lvoTpoda yia va achaiiosl otn B€on
TOou.

3 TomoBeTNOTE TOV MUAO OTN HovAdA OTEP
Kal oTtpePte deflooTpoda via va achaAiosl
otn B€on Tou.

4 ETuAéETe TAXUTNTA I XPNOWLOTIOINOTE TN
AslToupyla TTaAKNAG Kivnong (P).

ZUMBOUAEG Kal uTtodei§elg

® [la BEATIOTN antddoon KATA TNV
€TIEEEPYATIA UTTAXAPIKWY, CUVIOTOUE VA
unv ene€epydleote nieplocodTEPO attd 50 g
N $opd OTOV UUAO.

® T OAOKANPA UTTAXAPIKA dlATNEOUV
TN yelon TOUG VLA TTIOAU UEYAAUTEPO
dlAoTNUA ATIO TA AAECHEVA KA, ETIOMEVWG,
elval TTPOTILOTEPO VA AAEDETE LA [UKEA
TIOOOTNTA GPECKOU UAIKOU KABe dopd via
va dlatnpeesital n yeuon.

® [Ma va avadelxboUv oTo ETTAKPO N yelon
Kal Ta alBgpla EAala, sival TPoTIUOTEPO va
KaBoupvTIdeTE TA UTIAXAPIKA TI0OTOU TA
QAECETE.

® Mnv enie€epyAleoTe amnoEnpapevn pida
KOUPKOUUA OTOV UAO, KABWC gival TIOAU
OKANPEN KAl EVOEXETAL VA TIOOKAAETEL NI
OTIG AeTtidEG.
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® Koyte 1o TivTdep 08 UIKPA KOUUATIA

TIOOTOU TO AAECETE.

® [0 BEATIOTA ATIOTEAECUATA,

XONOULOTIOIOTE TO KUPLWC UTTOA OTav
TeEMAXIETE LUPWDLIKAL

Blend-Xtract 2GO (eav

OO 0w

—

TIQPEXETAL)

EWOIKO KaTtdKL

®LaAn

AAKTUALOG oTeyavoTtioinong
AlATaén Asttiidwv

MpooHL0TE TA CUCTATIKA 0TN GLAAN €WC TNV
€voelEn otdBung 400 ml.

IMa KaAUTeEPN AVAUELEN, VA TIPOCOETETE
TIAVTA TIPWTO TOV TIAYO/TA TIAYWUEVA
CUOTATIKA 0TN GLAAN.

KaTd TNV TIeooOnKN TIAYWUEVWY
CUOTATIKWY (dNAAdr Kateuyueva dpouTa,
VIAOUPTL TIAywWTO ) TIAYO0), NV AVAUELYVUETE
meplocoTepa ard 60 yp. TIdyo N 3 TtayAkLa.
MNV AVAUELYVUETE TIAYWHEVA CUCTATIKA
Xwpic uypo.

MooocapudoTe ToV dAKTUALO OTEyaAvOoTIOiNoNG
oTN HovAada AsTtiidwy Kal BeRawwbeite 6Tl 0
dAKTUALOC oTeyavoTioinong €xel TortoBeTnOsl
OWOTA OTIG AUACKWOELG.

Oa uttdp&ouyv dlapPoEg AV 0 dAKTUALOG
oteyavortoinong €xet uttootel {NULA 1| dev
€XEL TOTIOOETNOEl CWOTA.

KpoatroTe TN HovAada AsTidwy attd TO KATW
UEPOC KAl TOTIOOETAOTE TNV WECA O0TN DLAAN
LE TIC AETUDEC TIPOC TA KATW.

Bidwote TNV uttodoxn AeTtidwy otn GdLaAn -
otpePTe delvoTpoda yia va achaAioEL.
AVAKLIVAOTE VIA VA OKOPTILOTOUV TA UAIKA.
ToTtoOeTAOTE TOV UAO OTN MOVADA UOTEP
Kal oTpePTe ToV de€ldoTPpoda via va
aodaAiosl otn B€on Tou.

ETuAEETE TN MEVIOTN TaxuTtnTa. AdrioTe

TA UAIKA VA AVOUEIXO0UV UEXPLS OTOU
ATTOKTAOOUV ooduopdn Udn.

‘Otav To pODNUA OAC ATIOKTACEL TNV
TIUKVOTNTA TTIOU BEAETE, UTTOPE(TE va
XONOULOTIOINCETE TN ASITOUPYVIA TIAALIKAC
kivnong «P» yla va BeBawwBelte 0Tl OAa Ta
UAIKG €XOUV QVAEIXDEl KaAd.

ZUMBOUAEG Kal uttodeifelg
® Exete Ut oYLV OTL N DLAAN veullel €wg

TN hEylotn xwentikoTnta (400 mi), Tou
AVTIOTOLXEl 0 dUO lEePIdEG TIEPITIOU.

® Edv Oev OKOTIEUETE VA KATAVOAWOETE AUECT

TO PODNUA oag, BAATE To oTO Yuye(o.




® BeBalwbeite OTL TO pddPNuUd oag sival
APKETA PEUCTO VIA VA UTIOPECETE VA TO
TUE(TE ATTIO TO €0WKO KATTIAKL [a va vivel
TIO PEUOTO TO POGNUA oac, TIPOOOEoTE
TIEQLOCOTEQPA UYPAL

® AdoU avauelxbouy, oplougva podruaTa
EVOEXETAL VA NV TIAPOUCIAOUV
OUOLOOPdN UDH ETIEDN TA UAIKA TIEQLEXOUV
KoukoUTola Kal (Veg.

® H cUvBeon OpIOUEVWY PODNUATWY UTIOPEL
va dlaxwploTel €dv dev KTavaAwBoUuv
AMEOQ, YU AUTO Elval KAAUTEPQ VAl TA TiveTe
AMUEOWS UOALC TA ETOUAOCETE. AVAKATEUETE
Ta podruata Tou dlaxwpidovtal TipoTou Ta
Tuelte.

® OTav TO £1dIKO KATIAKL Elval TOTIOBETNEVO,
dpovTiote N GLAAN TAEWBIOU VA OTEKETAL
TdvTa o 6pbLla Bgon.

MWC XPNOULOTIOLEITAL TO KATTAKL
ILE OTOWLLO

1 TomoBeTNOTE KAl AODAANOTE TO KATIAKL
OTPEDOVTAC TO TIPOC TA de€ld.

2 Otav BeAAoeTe va Tielte To poddbNuUaA, avoifte
ATTAWC TO KAAULLA TOU KATIAKLIoU. MTope(te va
Tielte To pOdNUA KaTeubBeiav amd tn dLAAN.

ATIOXUWTNG (gdv TapgxeTal)

Qotnpag

Kattakl ammoxuiwTh
E€dpTnua adaipeonc TtoATtou
KUALWvdpoc dirTtpou

MTTOA

>TOLO €E0d0OU XUMOU

DO OO 00w

MNwg xpnotluoTtiole(tal o

ATIOXUWTNAG

1 MpoocdPuUdOTE TO UTIOA TOU ATIOXUMWTH OTN
LovAda uoTEP Kal otpePte de€ldoTpoda
€wg 6Tou aodaAiocsl otn B€on Tou - TO
OTOLO Ba TIPETIEL va BplokeTal oTnv
APLOTEPN TIAEUPA OTAV TO UTTOA €XEL
TIOOCAPOOTEl CWOTA.

2 TomoBetAoTe TO e€dpTnua adaipsong
TIOATOU OoToV KUALVOPO dhiATpoU -
dlaodharidovtag 0Tl ol YAWTTIdEQ
£PAPUOOUV OTIG EYKOTIEG OTO KATW HUEPOQ
TOU KUAlvOpOU.

3 TpooapuooTE TOV KUALVOPO hiATooU

4 TpooaPUOOTE TO KATIAKL TOU €A TAMATOC -
oTtPePTE de€ldoTPOoOdA WS OTOU aodhaA(oEeL
otn ©€on Tou. O AMMOXUMWTAG oag dgv 6a
AELTOUPYHOEL EAV TO UTIOA 1} TO KATIAKL
dev £€xouv acdalicsl cwoTd oTNV
evdoaoddAicia.

5 TomoBeTAOTE €va KATAAANAO TIOTAEL N
KAVATA KATW ATt TO OTOUIO €£OD0U XULLOU.
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KoyTe TA TOODIUA OE KOUUATIA TIOU XWPEOUV
oToV OWAAva Tpododoaoiag.

©E0TE TN CUOKEUN O£ AslToupyia Kal TIECTE
LE TOV WOTNPA OTABEPA TIPOC TA KATW

- unVv Bdadete TOTE TA OAXTUAA OaC HEoa
oTov owWARva Tpododoaoiac. EmeEepyaoteits
TIAHPWGS TNV TTIOOOTNTA TIPOTOU TIPOCOECETE
ETUTIAEOV UAIKAL.

AdoU TIPOCOHECETE KAl TO TEAEUTAIO KOUUATL,
AdNOTE TOV ATIOXUWTH o€ AslToupyia yia
30 OEUTEPOAETITA AKOUA WOTE VA AVIANCETE
OANO TOV XUMO attd ToV KUALVOPO dhiATpouU.

ZNUAVTIKO

Edv o0 amoxuuwTAg apxiosl va doveital,
O€0Te TOV eKTOC AstToupyiag kat adeldote
TOV TIOATO ATtO TOoV KUALVOPO. O ATIOXUUWTAG
doveital 6Tav o TOATOC eival avioa
KATAVEUNEVOC.

Oplopgva TIOAU OkKANPA TPODLUC EVOEXETAL
Va LELWVOUV TNV TAXUTNTA TOU ATIOXUMWTA
oag ) va JLAKOTITOUV TN AElTOUpPYIA Tou.

Edv cupBel auto, B€0Te TN CUOKEUN €KTOG
AelToupyiag kal antodpd&te To diATpo.

Na B€TETE TN CUCKEUN €KTOC ASlToupyiag Kal
val AdEIAZETE TOV CUAAEKTN TIOATOU TAKTIKA
KATA TN Xpnon.

ZUMBOUAEG Kal uttodei§elg
® [pv amod Tnv eneepyacia va adalpeite

TA UKPA N HeEYAAQ koukouTola (TT.X. TUTTEPL,
TIETIOVL, OAUACKNVO) KAl TIC OKANPEC
dAoUdEC (TLX. TIETIOVL, avavag). Asv
xpetdldetal va EedAoudilete ) va adalpesite
TA KOUKOUTOLA ATTO TA UAAC KAl TA axAAdLAL.

® Na xpnoluorioleite odixtd, ppeoka dpouta

Kl AQXQVIKAL.

Express Dice (eav napéxetan
a Alokog KoTiAG o KUBoUG

b MAéyua KoTAg og KUBOUG

C QoTtApag KOoTAG o KULBoUG

>NUAVTIKO: 0 dlOKOC KOTIAC 0 KUBOUG £XEL
OXEDLAOTEL VIO VA XPNOULOTIOLETCAL ATIOKAEIOTIKA
e TO €€APTNUA KOTIAC o€ KUBOUC.

MNwce xpnoluoTttole(tal to Express
Dice

1

MPoocapUOOTE TOV KIVNTAPLO A&ova Kal To
UTIOA 0T HovAda LOTEP.

MNpooH&oTe TOV dIOKO KOTING O KUBOUC KLl
TIOOOAPIOOTE TO KATIAKL.

MNPOoCAPUOOTE TO TIAEY LA KOTING O KUBOUG
oToV OWARva Tpododoaoiag.

©E0TE TN CUOKEUN O€ AlToupyla Kal
XPNOULOTIOINOTE TOV WOTAPA KOTING OE
KUBoUC yvla eTie€spyaoTel TA TOODIUA UEOW
TOU TIAEVATOC KOTING O KUBOUC.




ZUMBOUAEG Kal uttodei§elg

® [a va JlEUKOAUVETE TNV ente€epyacia
TOTIOOETNOTE Kal TA dUO XEPLA 0ACG ETTAVW
OTOV WOTAPA KAl TUECTE OTABEPA TIPOC TA
KATW.

® [0 KOAUTEPA ATIOTEAECATA, XPNOUOTIOLE(TE
dpEoka PPoUTA KAl AAXAVIKA.

® [a va NV odnNVWVvouV Ta TPOdLUA, NV
OTPULWXVETE TA TPODIUC OTOV CWARVA
Tpododoaoiag - 1avIKA, Ta TPoOdUa Ba
TIOETIEL VA KOBOVTAL O KOUUATIA OXL
ueyaAUuTepa amod:

50 x 30 mm

® EAv Ta TPpOduA ival TTIOAU OKANPA KAl dev
UTTOPE(TE va TA OTIPWEETE ylA va TIEPACOUV
UEoa aTtd TO TAEYA, MAYELREPTE TA VIa
Tiepitou 10-15 AETITA KA, OTN CUVEXELQ,
BAATE TA VA KpUWoouVv oTo Yuyeio Tipy arnd
TNV ene€epyacia.

® Na adalpelte TAVTA TIG OKANPES DAOUDEC,
TA LEYAAA KaL TA [UKPA KOUKOUTOLA Kal TOUC
OTIOPOUC K.ATL. ATIO TA TPODLUA TIOVY ATtd TNV
emie€epyaoia.

Znueiwon:

® Ereldr) Ta TPOdIUA €XouV dlddopa EYEDN
Kal oxnuata, eival ucloAoyIikd e TNV
KOTI O€ KUBOUC va Byalvouv Kal KOUUATIA
AKAVOVIOTOU OXAMATOC.

® Ta TpOdLU, OTIwS To TUPl, TO JauTioV Kal
TA XWPLATIKA AOUKAVIKA Ba cucowpeUovTal
OTO TIAEVA KA, WC €K TOUTOU, deV
OUVIOTWVTAL YlA XPron JE auto To
s€dpTnua.

PYIN To Express dice UTopel mionc va
XPNOLLOTIOINOEL yia va KOYETE TIATATEG VIA
TNYAVL, WUA AQXAVIKA O XOVTPEC DETEG KAl
UTIACTOUVAKLAL

1 MpoocapudoTe TO TIAEYA KOTIAC O KUBOUG
Xwplc Tov dloko KOoTINC o KURBOUC.

2 2TN OUVEXELQ, OTIDWETE UE TO XEPL TA
TEODIUA VIa va TIEPACOUV UEcA ATtd TO
TIAEY A, XWPIG va BEceTe O AstToupyia TN
OUOKEUN.

KaBaploudc TOU TIAEYLATOC
XONOWLOTIOLE(TE TO AKPO TOU WOTAPA VIa Va
adalpeite TOODILA TIOU UTIOPEL val €XouV
TIAPAUEVEL UECA OTO TIAEYLA KOTIAG O KUBOUG.
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Express Serve (sav napgéxetal)

OO 0w

—

Kivntnplocg d€ovac Express serve
EmékTaon avolyuatog

Bdon

Meplotpedoduevog diokog

MPocapPUOOTE TOV KlvNTAPLo Afova Kal TO
UTIOA O0TN HovAda UOTEP.

MNpoocapUOOoTE TOV KPS AEova oTov KUPLO
Ad€ova - To Express serve dev Oa Asttoupyei
edv dev éxelL epapuooEL CWOTA.
MPOCAPUOCTE TO ATIAUTOUMEVO EEAPTNUA/
OlOKO - NV aoKe(te UTIEPROAKA TilEoN.
AVATPEETE OTIC eVOTNTEG «AlOKOW Kal
«Express eE4pTNUA KOTING O KUBOUG» yla
TIEQPLOCOTEPEC TIANPODOPIES, CUMBOUAEG Kal
uttodel€elg.

Na XxpNOoUUOTIoOLE(TAL O CUVOUAOUO LE TA €ENC:

InUavTiko - EEdpTnua KoTRG o€ KUBOUG Kal
diokol

Edv ta tTpddua dev Byaivouv amd to oTtoOUlo
£EGO0U TPODIMWY, ATIEVEQYOTIOINOTE TN
OUOKEUN KAl EAEVETE UATIWC TA TEODIUA
£€X0OUV CUOOWPEUTEL KATW attd Tov

dloko, dPAZoVTAG TN CUCKEUN, KAl €AV

EXEL TIPOOAPIUOOTEL O TIEPLOTPEDOEVOG
dlokog. KaBapiote Tuxov TpodEg TTou

€X0UV KOAANOCEL TIPOTOU CUVEXIOETE TNV
eneEepyaocia.

OnKN ATtoBAKEUONC

Na arobnkeUete Toug diokouc, Tov dioko yia
KPEMEC Kal TO gpyaAeg{o dUung otn BnKkn TIou
TIAPEXETAL

[a Aoyouc aodalsiag, otav N Asttida dev
XONOLLOTIOLE(TAL O TIPETIEL VA ATTOONKEUETAL OTO
KUplwe UTTOA avti otn Bnkn anobrnkeuonc.

dpovTida Kal KaBapLlouoc

ATIEVEQYOTIOLEITE KAl ATTOCUVOEETE TIAVTA TN
OUOKEUN TIpoToU TNV KabaplosTe.

Na xeipiZeote pe MPOOOXNA TIG AETdEG Kal
ToUug SioKOUG KOTIAG - eival e§AlpeETIKA
kodTEPA.

KATIOlEC TPODECG UTIOPEL VA TIDOKAAECOUV
AAAOIWON TOU XPWHATOG TOU TIAACTIKOU.
AUTO sival artdoAUTA GUCLOAOYIKO Kal Oev
€xel BAABEPEC OUVETIEIEG VIO TO TIAQOTIKO
oUTe Oa emnNpedosl TN yeuon tou dayntou.
A va AdAIPECETE TO AAAOIWEVO XPWHA,



TplPTEe ue éva Ttavi EUTTOTIOUEVO UE DUTIKO

NLBL >EpPLC Kal eEuttnpeTNOoN
TIEAQTWV
Movada potép ® EAV QVTUETWTTZETE TIOORAAATA LE TN

® S KkouTloTE pe uypPO Ttavi Kal LETA
oTEYVWOTE. BeRBauwwbeite OTL N TtEPLOXA TNC
evdoaoddielac @) dev £xel UTOAEUUATA
TPOPWV.

® Mn Bubilete TN povAda UOTEP OE VEPOD.

TomoBeteite TO KAAWDLO TIOU TIEQLOCEUEL OTOV °

XWPO ATtoBrikeuong KaAwdiou, oTo THiow UEPOC
NG LovAdag UOTER @

Odnylieg kabaplouoU -

AVATPEETE OTIC OXETIKEG o

ewovec B

AEITOUPYIA TNG OUOKEUNC oag, Tipotou {NTHOETE
BonBela avatpeEte otnv evotnta «Odnyog
AvTIUETWTIIONC MPoRANUATWY» Tou BLBAOU
odNVYIWYV 1 eTIOKEDOE(TE TN JLAdIKTUAKNA
TomtoBecia www.kenwoodworld.com.

[ TANPODOPIEG OXETIKA |E TO OEPRIG
KOl TNV €yyUNonN, AVATPEETE OTO XWPLOTO
DUANADBLO TTpoEdOTIOIOEWY aodaAe(ag n
sTiiokedOelte TN dlAdIKTUAKN ToTIoBEG(a

www.kenwoodworld.com.

> XeAIAOCTNKE KAl AvaATITUXONKE ATtd TNV

Kenwood oto Hvwuévo BaoiAslo.
® Kataokeudotnke otnv Kiva.

MNivakac oUVIOTWUEVNG XPNong

Mnv ene€epyAleoTE KAUTA UAIKA

MNV XPNOLUOTIOLE(TE TN CUOKEUN 0ag VIA dIAOTNUA LEYAAUTEQO aATIO AUTA TTou TIpoodlopidovTal
TIAPAKATW, XWEIC va TNV ADPAVETE VA «EEKOUPAOTED yIA KATIOLA PA.

Mnv uTtepBAIVETE TIG HEYIOTEC TIOCOTNTEG TIOU AvAyPADOVTAL OTOV TIARAKATW TiivaKa.
H ocuvexng eme€epyacia via peyaAutepa dIACTAATA UTIOPEL va TIPOKAAETEL BAARBN OTN CUOKEUN.
O mAnpodopisg eme§epyaciag o tapExovTal gival AnAWG CUNBOUAEUTIKOU XAPAKTAPA Kal
TIOIKIAAOUV avAAoya LLE TH CUVTAYH Kal TA UALKA TtoU EMeEEPYALEOCTE.

EpyaAegio/ Asttoupyia
E€dpTnua r;\ @ ﬁ
(Agut.) MEF-
MelyaTa via KEIK JUE AVAUELEN OAWYV TWV 2 10 - 20 1,5 kg
UALKWOV Jadt > UVOAIKO
Bdapog
ZUlN YA YAUKA - TIpooBnkn BouTtupou 2 10 Bdapoc
OTO AAeUPL 1-2 10 - 20 AAgUPLOU
MpooBrkn vepoU yia TNV AvAUELEN 340 g
UALKDV YLICL YAUKA
Teuaxlopoe YaploU Kal ATIaxXoU KPEATOC 2 10 - 30 600 g uEy.
MNaté kat tepiv araxo Bodwvod
KPEAG
TEUAXIOUOS AAXAVIKWV p 5-10 100 g - 500 g
TEUAXIOUOC ENPWV KAPTIWV 2 30 - 60 100 g-200g
MUpwWIIKA 2 20 - 30 30g-50g9g
MoAtoroinon paAakwy GpoUTwy, 2 10 - 30 1 kg
Bpaouevwy GPoUTWY KAl AAXAVIKWYV
Mayloveéla 2 60 - 80 4 kKpOKOL
aBywv
Kpgua ocavtiyl (OL xpovol srne€epyaociac 1 15 - 30 250 - 500 ml
urtopel va dlad€pouy, avaioya e TNV
TIEQPLEKTIKOTNTA TNG KPEUAG O AlTtapd)
& Melyuata hayidg 2 60 Bapoc
AAgUPLOU
600 g
1 1 kg SUVOAKO
@ Bapog
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MN{ivakac CUVIOTWEVNG XPNoNg

EpyaAegio/ Asltoupyia
E€dpTnna 0\ @ \ﬁ
(Agut.) MET-
TolWO Kal KOTT OKANPWY TPODIUWY - 2 -
TUQ[,, KapoTaq, T[QTC{'EEC Kal TPOdDIUA UE MV VEWZeTe
napdpola udn TIAvw aro
Kot Tilo HaAakwy Tpodidwy - ayyoupla 1 - ™ uéviotn
KAl VTOUATEG TocoTNTA
TIou
Tplwuo mapueldvag 2 - avaypddetatl
WIAoKOWILO TTaTdTag OTO UTIOA
Xpnolotole(te via va oteiBete Tov XUud 1 - -
ano eomepldoeldr) (T.X. TIOPTOKAALQ,
AEOVLIA, AALLL KAl YKPETTDPOUT).
Kpua uypd Kat Ttotd 2 30 - 60 1,5 Aftpo
(MpooB£oTe ToV TIAYO/TA TIAYWUEVA
OUOTATIKA OTNV KavATa TeAsuTaia)
MiAkoeik/Kpua ueivuata pe Bdon to 2 15 - 30 1 AiTtpo
vAaAa
OPUUMATIONOS TIAYOU P 30 - 40 6 TTayAKLa
(125 9)
Meiyua 0ung 1 10 1 Altpo
(MPooBECTE TIPWTA TA UYPA UAIKA) l l
2 50
=npol kapTtol 2 10 - 30 509
Kokkol kade 2 30 50¢g
Mapwvdda daudoknvo P 5 300¢g
250 g AETTTOPPEUCTO AVOLXTOXPWIO UEAL
25 g UKPA, LAAAKA daudoknva
25 ml kpuo vepod
BAATE Ta UAIKA OAN TN vUXTA O0TO YUuyEeio
Ene€epyacia umaxapikwy 2 509
KoKKoL LaupoTtirepou, oTtOpOL
KAPOAMWILOU, KUULVOU, Koplavdpou Kal 30 - 60
@ udpabou
' ANECHA KOKKWYV KADE 2 50 ¢g
g TEUAXIOMOC ENPWV KAPTIWV P - 509
Ene€epyaoia os okeAidec okOpdOU, P - 309
dPEOKIEG TUTIEPLEG TOIAL Kal TlivTlep
dpéokla kapuda 2/P 30 - 60 40 g
Podnuata kat smoothies 2 30 -60 400 ml
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MN{ivakac cUVIOTWEVNG XPNoNG

EpyaAegio/ Asttoupyia
E€dpTnua 0 \ @ \ﬁ
(Agut.) MET-
PpouTa Kal AAXAVIKA 2 - 600 g
XPNOWOTIOINCTE yla VA KOWETE o€ 2
KUBouc dlddopa TEODIUA OTIWE KAPdTA,
KOAOKUBAKLA, ayyoupla, Ttavtddpla Kal
HAACL Mnv veuilete
TTAvVwW Ao
™ JHéyloTn
- TIocOTNTA
XPNOLOTIONOTE Via va kKopeTe dlddopa Evxepidlo Tou
TEODUA, OTIWG TIATATEG, KAPOTA, avaypdadeTal
KOAOKUBAKLA KAl ayyoUpla O AETITEG KAl OTO WO,

TIO XOVTPEG PETEG.
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OdNYOC AVTIUETWTILONG TIPORANATWY

MpdéBANna

Attia

AUon

O ene€epyaoTng dev
AElToUpVEL

Aev UTIAPXEL peUCL

EAEvETE €dv TO UTTIOA €XEL
ToTtOOETNOEL

OWOTA 0N ovAdA UOTEQ.
To KATIAKL TOU UTIOA DeV EXEL
aodaAioel cwoTd.

EAéyETE €dv 0 eme€epyaoTtng sival
ouvdedepévocg otny Tpida.

EAEyETE €&V TO UTTIOA TOTIOBETAONKE CWOTA
Kal €Adv N AaBn sival TortoBeTnUEVN TIPOC TA
de€la.

EAEyETE €dv N evOOACHAAEL TOU KATIAKLIOU
slval TomoBsTNUéVN CWOTA OTNV TIEQPLOXN
™S AaBng.

O enefepyacTtig dev Oa AEITOUPYAOEL EQAV
TO MTIOA KOl TO KATIAKL €V TOTTOOETNOOUYV
ocwoTA.

To urAévtep, To Blend-
Xtract 2GO 4 0 uUAog
dev Asltoupyel.

To umnAévtep, To Blend-Xtract
2G0O 1 0 MUAOG deV €XEL
aocdaAiosl cwoTtd.

To Blend-Xtract 2GO

) O MUAOC OV €XEL
ouvapoAoynBel cwoTd.

To umAgévtep, to Blend-Xtract 2GO n

O MUAOG dev Ba AEITOUPYVEL, AV dev
TIOOCAPMOOTEL CWOTA 0TNV EVOOAODAAELQL.
BeBawwbBeite 0Tl N dlATta&Nn Twv AsTidWV
exel BLOWoel opixtd otn dLAAN ) oTo
doxelo.

O eme€epyaoTAG
OTAMATA KATA
TN dAPKELA TNG
sne€epyaoiag

O eme€epyAOTAG EXEL
uttepdopTwOEl/éxete
uTtepBEl TIC MEVIOTEQ
TIOCOTNTEG.

To katdkl €xel arnaodaAiosl.

EAEYETE TIC MEVIOTEG TTIOCOTNTEG OTOV
«Mivaka CUVIOTWHEVNG XPHOoNG».

EAEVETE €dv TO KATIAKL €XEl A0DANOEL CWOTA.

To Blend-Xtract 2GO

A O MUAOC TIOAAATIAWV
XPNOEWV TIAPOUCLALEL
dlappor arod tTn BAaon NG
dlata&éng Asttidwv.

Aeitiel 0 dAKTUALOC
oTeyavoroinong.

O dakTUALoQ
oteyavorioinong dev €xel
ToTtoBeTNOEl cLwoTA.

O dakTUALOC
oTeyavoroinong €xet
uttootel dBopEa.

EAéyETe €dv 0 DAKTUALOC OTEyavVOTIONONG
€XEL TOTIOOETNOEl CLWOTA Kal OV EXEL
uttootel dOopEa.

[Ma va AABETE AVTAANAKTIKO DAKTUALO
oteyavormolnong, avatpegTe oTny evotnTa
«2€PRIG Kal EEUTINEETNON TIEAQTWV».

XaunAn anodoon
EPYOAEIWV/EEAOTNIATWY.

AVATPEETE OTIC CUUBOUAEG OTN OXETIKA vOTNTA «[ 1 VA XPNOULOTIOLEITE
TO €€APTNHAY. EAEYETE edlv TA €EQPTAMATA £XOUV CUVAPOAoYNBel cwoTd.
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Pycckun

CM. MNNCTpaumMm Ha NnepeAHen cCTpaHuue

e [epeA TeM, KaK UICNMTOAb30BaTb NPU60OP, O3HAKOMbTECH C
OTAEGABHOMN GPOLUIOPON, COAEPIKALLLEN NPEeAYNPEeXXACHUS,
M BHUMATEAbHO NPOUYMTANTE MHCTPYKLIMU B HACTOSLLEM
pykoBoAcTBe. CoxpaHuTe AAS 6yAyLUEero MCNnoAb3oOBaHUS.

3AeKTponpubopa.

KOHTaKTa C nnileBbIM MOOAYKTaMK.

MepeA NOAKAIOUEHUEM K CETU SAEKTPONUTaHUS
® YbeaMTeCh B TOM, YTO HaNPs>KeHMe SAEKTPOCEeTH B BalleM AOMe COOTBETCTBYET yKa3aHHOMY Ha OCHOBaHUMN

® Mpurbop cooTBeTcTBYeT AMpekTmuae EC 1935 / 2004 0 MaTepmranax v U3ACANSAX, MPEAHA3HAUEHHbIX AAS

MepeA nepBbiM UCMIOAb30OBaHUEM

1 CHMMWTE MAACTMAaCCOBbIE 3aLLNTHbIE HOXHbI C PEXXYLLIMX Ae3BVIN. ByAbTe OCTOPOXXHbI, A€3BUS OUYEHb
ocTpble. DTV HOXXHbI MPeAHa3HadYeHbl AASA MPeAOXPaHEHWSA A€3BUIN TOABKO Ha BPEMSA M3rOTOBAEHUSA U
TPAHCNOPTUPOBKM, TaK UTO OHM BaM BOAbLLIE HE MOHAA0BATCA.

2 [MpomowTe peTaAn. CM. pasAeA 'YXOA M YMCTKA'.

OCHOBHbIE@ KOMMOHEHTHI

KyxoHHaa MallumHa - Express
Prep

ToAkaTeAMn

Moaatollaa Tpybka

KpbiLlka

Yawa

CbeMHbIV MPUBOAHOM BaA

BAoOK nuTaHua

PeryAsaTop cKOpoCTU/UMMYABCHbBIN PEXKMM
BAokupaTop 6e3onacHoCTM

©EOOOO®EO

MecTo AAS WHYpPa (C3aan)

BAeHAEP C MAACTUMKOBOW
KOY>XKOWM

a CTakaH ¢ 3adUKCHMPOBAHHDBIM HOXOM
b KpbillKa ¢ KaneAbHbIM NUTaHWEM

A Hacaaku, cTaHpAapTHasA
KOMMAEKTaL WA
Hoxk
Hacaaka AAS BbIMeLUMBaHWA TecTa
IMYAbCUDUKATOP (ANCK)

@6

AVCK AN HAPE3KN / TOHKOrO U3MEAbYEHNS
4 mm)
AVCK AN HAPE3KN / TOHKOrO U3MEAbYEHNS
2 mm)

®

B KOMMAEKT Ballew KyXOHHOW MalUyHbl MOryT
BXOAUTb He BCe MepednCAeHHbIe HUYKE HAaCaAKU.
Habop Hacap0K 3aBUCUT OT MOAEAM. [MoceTuTe
cant www.kenwoodworld.com, ecAan Bam
TpebyeTca MHPOPMaLIMA O TOM, Kak KyrnTb
HaCaAKY, He BXOAALLYIO B KOMMAEKT MOCTaBKU.

B - (MoryT He BXOAUTb B
KOMMAEKT MOCTaBKW)

ANCK AASI CBEPXTOHKOIMO U3MEeAbYEeH s
(eCAM BXOAUT B KOMMAEKT MOCTaBKM)

COKOBbBIKMMaAKa AAS LNTPYCOBbLIX (ECAU
BXOAMT B KOMMAEKT MOCTaBKW)

® 6

MUHMPEe3sKa/M3MeAbUNTEeAb (ECAU BXOANT B
KOMMAEKT MOCTaBKMW)

Hacaaka - MeAbHMUa (ECAM BXOAUT B
KOMMAEKT MOCTaBKMW)

Blend-Xtract 2GO (ecAn BXOAWT B KOMMAEKT

® ©

NOCTaBKMW)

@ DKCTPaKTOp coka (ECAM BXOAWT B KOMMAEKT
NOCTaBKMW)

@ Express Dice (eCAM BXOAUT B KOMMAEKT
NOCTaBKMW)

@ Express Serve (eCAM BXOAUT B KOMMAEKT
NOCTaBKMW)

MeLlloK AAST XpaHeHK s (ECAM BXOAUT B

KOMMAEKT MOCTaBKMW)
AonaTka

®

Kak MOAb30BaTbCHA KYXOHHOW
MaLLUUHOWM

Cxema Q-6

YCTaHOBUTE CbEMHbBIN MPVBOAHOW BaA Ha
OBAOK MUTaHMSA.

2 3aTeM yCcTaHoBMTE Yally Ha BAOK MUTaHWs
M NMOBEPHKWTE MO YaCOBOW CTPEAKEe A0
bukcaymm.

3 YCTaHOBWTE HACaAKY Ha BaA daluu.

® He 33bblBaniTe YCTAHOBWTb Ha MaLUMHY Yally
M HaCaAKy nepea 3arpy3skom MHIFPeANEHTOB.




4 YCTaHOBWTE KPbILWKY Tak, YTOObl BEpXHSs
4acTb MPUBOAHOIO BaAa / HaCaaku Bbiaa Mo
LIEHTPY KPbILLIKM.

® He UCNOAb3YyHTE KPbIWKY AASl yNPaBA€HUS
KYXOHHOW MAalLUMHOM, NOAb3YUTECb TOAbKO
PEeryAsiTopoM BKAIOUEHUSI/BbIKAIOUEHUS
CKOpOCTM.

5 TloaKAOUMTE MPUOBOP K CETU, BKAKYNTE
1 BblbepuTe ckopocTb (CM. TabanLy
PEKOMEHAYEMbBIX KOAWMYECTB MPOAYKTOB).

® EcAM yalla UAMK KpbILLKA He NPUAAXKEHbI KaK
CcAeAYyeT K 6A0KupaTopy 6e30nacHoOCTH,
KYXOHHas MaluMHa pa6oTaTb He 6ypaeT.
Moaarowas Tpy6Ka M pyyka 4Yalum AOAXKHbI
6bITb PAacNOAOXKEHbI B NEePEeAHEM YAy
cnpasa.

® [JOABb3YMNTECb MMMYABCHbBIM pexknMoMm (P) Ana
MNPEepPbIBUCTOrO BO3AENCTBUSA. VIMMYABCHbIV
peXxxM ByAeT AENCTBOBaTb AO TEX Mop, Moka
HaykaTa KHorMkKa.

6 [loBTopKWTE ONUCaHHYO BbILLE MPOLEAYPY B
0bpaTHOM MOPSAKE AASI TOFO, YTODbI CHATH
KPBILIKY, HACaAAKM W YaLlly.

® [lepeA CHAITUEM KPbILWKK BCerpa
BbIKAIOYANTE NPUGOP U OTKAIOYANTE ero oT
ceTm.

BHuMaHue

®  KyXOHHYIO MalLHYy HEeAb3s MCMOAb30BaTb
AASI TOFO, UTOObI M3MEeABbYaTb MAM MOAOTb
KoderHble 3epHa UAK AAS MepepaboTKm
CaxapHOro recka B CaxapHyo MyApy.

® [lpu A0OBABAEHUV MUHAAABHOM SCCEHLIMN UNAK
npunpaBbl K CMecsiM CTapanTech U3beraTb
KOHTaKTa C MAaCTVKOBbIMU AETaASAMU,

TaK Kak 3TO MOXET MPUBECTU K CTOMKOMY
OKPAaLUMBaHMIO.

ICMOAB30BaHMEe HaCaAOK
ObpaTuTech K TabAMLIE MCMOAB30OBAHUSA, CXeMaM
11 COOTBETCTBYIOLLIEMY PA3AEAY MO KaXKAOW
Hacaake.

BAaeHAep € NAACTUKOBOM
pr)KKOI;I (ecAn BXOAUT B KOMMAEKT)

1 3a VHCTPpYKUMAMK no cbopke n
MCMOABb30BaHMIO 0B6pPaTUTECH K CXeMaM U
TabAnLe peKOMEHAYEMOro MCMOAb30BaHA
HAeHAepa.

2 [oMecTuTe UHIPEeANEeHTbl B CTakaH.

3 YCTaHOBUTE KPbILLKY Ha CTakaH U noBepHUTe
Mo YaCoBOW CTPEAKE AO LLeAUKa.

4 YcTaHoBUTE BAEGHAEP Ha BDAOK MUTaHUS
1 NOBEPHMTE MO YaCOBOM CTPEAKE AO
drkcaumm.

® EcAu 6AeHAEpP HENMPABUAbHO COBMeLUEeH
¢ 6AOKMpaTOpPOM 6e30MacHOCTU, Nnpubop
paboTaTb He 6yaeT.

141

CoseTbl

® [1pU NMPUTOTOBAEHMM MaroHesa NoMecTuTe
BCE UHIPEANEHTbI, KPOMEe PacTUTEAbHOTO
MacAa, B baeHaep. MeAAeHHO 3aAerTe MacAo
yepes KarneAbHOE OTBEePCTME B KPbILLKE Mpwu
BKAKOYEHHOM npurbope.

® [yCTble CMecu, HanpuMep, NaliTeTb
WAU MOAAUBBI, MHOTAG MPUXOAMUTCA
OCTOPOXKHO OTCKPEbbIBaTb. ECAU cMecH
MAOXO CMeLUvBatoTcs, AobaBbTe HoAbLLe
SKNAKOCTU.

® He pekoMeHAYeTCs CMelLMBaTb B npubope
creunmm, Tak Kak OHW MOryT MOBPEeAUTb
MAaCTMaccoBble YacTu.

Kl Hox

ChepyMTe yKazaHUaM B pasaene “Kak
MOAB30BaTbCS KYXOHHOW MaLUMHOM”.

CoBeTbl

® AAS MOAyYeHUs Boaee rpybon KOHCUCTEHLMM
NCMOABb3YMNTE VMMYABCHBIN PEXIM.

® Mgaco, xAeb 1 OBOLLM HapexkbTe Kybukamm
pasMepoM MPUMEPHO 2 CM.

® [leueHbe CAeAYET MOKPOLLUWTbL M 3acbiNaTb
yepes Tpybky B npolecce paboTbl MaLLMHbI.

® CaepvTe 3a TeM, YTobbl He moaBepraTb
NHFPEANEHTbBI YpeaMepHom obpaboTke.

® >KUp AASI TeCTa CAEAYET Hape3aTb XOAOAHbBIM
Ha KYOUKKM MO 2 CM.

Hacaaka AAS BbIMELLMBAHNS
TecTa

VICNOAB3YETCHA AAS APOXY>KEBOIO TecTa.

ChAeaymnTe yKazaHUaM B pasaene “Kak
MOAB30BATbCHA KYXOHHOM MaLLMHOW”.

CoseTbl

® BpeMs 06paboTKM He AOAXKHO MPEBbILLIATb
60 CeKkyHA.

® [loMecTUTe cyxme MHIrpeAMeHTbl B Yally 1
AOBABAANTE YKUAKOCTb UYepes MOAALLYIO
TPyOKy B npouecce paboTbl Nnprbopa.
MNpoaOAXKaMTE AC TEX MOP, MOKa He
obpaszyeTcs raaKnm ynpyrin KoM TecTa.

® [JOBTOPHO 3aMeLUVBaTb CAGAYET TOAbKO
BPYUHYIO. He pekoMeHAYeTCA BbIMOAHATD
NOBTOPHOE 3aMellVvBaHmMe B Yalle, Tak
KaK 3TO MOXeT HapyLWUTb YCTONUYMBOCTb
KYXOHHOW MalLWHbI.




IOMYyAbCcUDUKaTOP (AMCK)

(MCNOAB30BaTb BMeCTe C HAaCaAKOM AAA 3aMeca
TecTa )

1  YcTaHoBUTE aMyAbCUDUKATOP (AMCK) Ha
HacaAKy AASt 3aMeca TecTa, COBMecTMB pebpa
Ha HacaAKe AAS 3aMeca TecTa C Mpope3sMu
Ha AMCKe.

2 [oBepHUTE HAaCaAKY AAA 3aMeca TecTa
MPOTUB YaCOBOWM CTPEAKMN A0 DUKCALMN.

3 AAA paspAeAeHrs KOMMOHEHTOB NoBepHUTE
MO YacoBOW CTPEAKE U CHUMUTE AMCK
ABV>KEHMEM BBEPX C BaAa HACaAAKM AAS
3amMeca TecTa.

CoBeTbl

® [lepea MCMOAb30BaHVEM YOeANTECDH, UTO
Jalla M HacaakKa YMCTble M Ha HUX HeT »upa.

® ManoHe3s - [TOAOXKUTE AMLOo U NPUNPaBbl
B Yallly ¥ mepemMellanTe B TeyeHne
HECKOABKUX CEeKYHA. [ocTeneHHo
AODBABASANTE MAacAO HEMPEepPbIBHbIM MOTOKOM
Mo noAatoLLer TpybKe Mpu BKAKOYEHHOM
npubope.

I!I H-0@ Avicrm

YCTaHOBUTE NPYBOAHOW BaA M Yallly Ha BAOK
nMTaHus.

2 YAEPXKMBAA PYUKY, PACTOAOMKEHHYIO B
LeHTpe, YCTaHOBUTE AMCK Ha NMPUBOAHOW BaA
COOTBETCTBYHOLLEN CTOPOHOW BBEPX.

3 YCTaHOBUTE KPbILLKY.

[ToMecTuTe NPOAYKTbI B MOAAIOLLYIO TRYDOKY.

BbibepuTe pasMep noaaroLLen Tpyoku,

KOTOPYHIO Bbl XOTUTE UCMOAb30BaTb.

AAS MCMOAb30BaHUA MaAeHbKOM

rnoaatLLen TpybKM cHadaAa noMecTuTe

OOABLLON TOAKATEAb B MOAANOLLYIO TPYDKY.

cnoAb3ymTe AAA OTAEAbHbBIX TOHKKX

NHIPEeANEeHTOB.

AASA MCMNOAb30BaHWA OOAbLLON MOAAOLLIEN

TPYOKM MCMOAB3YMTE 0ba TOAKATEAS BMecCTe.

BkAtounTe NPUBOoP 1 PaBHOMEPHO HakManTe

BHI3 Ha TOAKATEAb, HUKOrAa He AONycKauTe,

4yTO6bl BalUM NaAbLibl OKa3aAUCb B

noaaiouien Tpybke.

CoBeTbl

® [/ICNOAb3YMTE CBEXXME MPOAYKTDI.

® He peykbTe MPOAYKTbI CAULLIKOM MEAKO.
3anoAHANTE MOAAOLLYIO TRYDOKY
PaBHOMEPHO MO BCeW WnpUHe. TeM caMbliM
npeAoTBPaLLaeTCs CMelleHe NPOAYKTOB B
CTOPOHY Npun obpaboTke.

® [pU LWMHKOBKE 1 TOHKOM U3MEeAbYEHUN
MPOAYKTbI, pa3MeLlaeMble BEPTUKAALHO,
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OYyAYT HapesaHbl 6oAee KOPOTKUMM
KYCOUKaMU, YeM MPOAYKTbI, pasMellaemMble
rOPU3OHTAALHO.

® Ha AMCKE MAW Yallle BCeraa OCTaeTcs
HEeBOAbLLIOE KOAMYECTBO MPOAYKTOB MO
OKOHYaHUK NpoLlecca 06paboTKu.

COKOBbIKMMaAKa AAA
LUNTPYCOBbIX (ecAan BXxoAUT B
KOMMAEKT I'IOCTaBKl/l)

a KoHyc
b curto
IcnmoAb30OBaHMe

COKOBbIKUMAAKKM AASA
LNTPYCOBbIX

1 YcTaHOBWUTe MPUBOAHOM BaA UM Yally Ha BAOK
nUTaHUA.
2  YCTaHOBUTE CUTO B Yallly, CAEAS 33 TeM,
4TObbI PyUKa CUTa BblAa 3adUKCMPOBaHa
B MOAOXEHUW, HAXOAALLIEMCA CTPOMO HaA
PYUYKOM YaLlu.,
3 YCTaHOBUTE KOHYC Haa MPUBOAHbBIM BaAOM,
Bpallas ero A0 Tex rnop, Moka oH He
OMyCTUTCH AO KOHLIA BHU3.
PazperkbTe GpyKTbl MOMNOAaM. 3aTeM
BKAKOUMTE MPUOOP 1 HaxKmMMamTe
paspe3aHHOW MOAOBMHKOWM Ha KOHYC.
EcAM cuTO He 3aPUKCUPOBAHO KaK CAGAYET,
COKOBbDKMMAAKa AASl LUTPYCOBbIX paboTaTb
He 6yaerT.

CoseTbl

® AAA MOAYYEHVA ONTUMAAbHbBIX PE3YALTATOB
DPYKTbI CACAYET XPAaHUTb M BbI>KMMATb MpKU
KOMHaTHOW TeMnepaType. lNepea OT>KMMOM
nokaTamTe GPYKT pyKow no paboyemy
CTOAY.

® AAG Boree 3PDEKTUBHOMO OTXKUMA
BpallanTe GPYKT Ha KOHYCe U3 CTOPOHbI B
CTOPOHY B MpoLecce 06paboTKu.

® [pU BbKMMaHMKM BOABLLOIO KOAMYECTBA
DPYKTOB PErYASPHO OUYMLLANTE CUTO, YTODbI
Ha HEM He HakanAMBaAMCb CeMeHa 1 KOXKypa.

MUHMPE3Ka/U3MEABUNTEAD
(eCAM BXOAMT B KOMMAEKT MOCTaBKM)

a KyBlwuH
b YnAoTHUTEABHOE KOABLIO
C HovkeBon HAOK

1 TloMeCTUTE UHIPEAMEHTbI B KYBLUWH.
2 YCTaHOBUTE YMNAOTHUTEAbHOE KOABLIO Ha
HO>KeBOW BAOK.



MNepeBepHUTE HOXKeBOW BAOK. OnycTuTe ero
B KYBLUVH A€3BUAMU BHU3.

MPVBUHTUTE HOXKEBOW BAOK K KYBLUMHY AO
ynopa. CM. 3Ha4KM Ha OOOPOTHOW HUMXKHEM
MOBEPXHOCTW HOXKEBOro HAOKa:

@ - PasbrokupoBaHHas MosMums

@ - 3abrokmpoBaHHasa No3MLms

MoMecTnTe MeAbHULLY Ha BAOK MUTaHWA
1 MOBEPHWMTE MO YaCOBOW CTPEAKE AO
drkcaumm.

BbibepuTe MakCHMaAbHYIO CKOPOCTb MAM
MCMOABb3YIMTE MMMYAbCHbIV pexknm (P).

CoBeTbl
® [lepep 06PaAbOTKOWM B M3MEAbUYMUTEALS

MPUTOTOBAEHHbIE AAA AETCKOIo nMTaHnA /
rnope NMHrpeAreHTbl AOAXKHbI OCTbIHYTb AO
KOMHaTHOM TeMnepaTypbl.

® AAS AOCTUIKEHUA HAUAYULLEro pe3yAbTaTa

npY N3MEAbYEHUN TPAaB PeKoMeHAYeTCsa
MCMOAb30BaTb OCHOBHYHIO Yallly.

Bl Hacaaka - MeAbHMUA (ecan
BXOANT B KOMMAEKT HOCTaBKVl)

KpblLKa MeAbHULbI
HoxxkeBow BAOK MeAbHULbI

MoMecTUTe UHIMPEANEHTbI B HOXXEBOWM BAOK.
YCTaHOBUTE KPbLILLKY 1 MOBEPHUTE Mo
4acoBOW CTPEAKe A0 dUKcaLMK.
YCTaHOBUTE MeAbHULY Ha BAOK MUTaHMA

1 MOBEPHMTE MO YaCOBOW CTPEAKE AO
dukcaumn.

BbibepuTe CKOPOCTb MAW YCTaHOBUTE
UMMNYAbCHbIN pexxmnm (P).

CoBeTbl
® AAS HAWAYUYLLMX PE3YABTATOB He

pPEKOMEHAYETCA eAVHOBPEMEHHO
obpabaTbiBaTb B MeAbHMLE Bboaee 50 1
cneuunm.

Cneunrm B LLEAOM BUAEL FOPasA0 AOAbLLE
COXPAHAOT BKYC, YEM MOAOTbIE, MO3TOMY
AAS COXPaHEeHMA BKYyCa AyYlle 3a OAMH pas
MOAOTb HEOOABLLLOE KOAMYECTBO CBEXKMX
NHIPEeANEHTOB.

AN MaKCUMaAbHOIO MPOABAEHMA BKYCOBbIX
KayecTB MHIPEeAMEHTOB 1 3bVPHbBIX MaceA
rnepea NOMOAOM PEKOMEHAYETCA MOAXKAPUTL
X B LIEAOM BUAE.

He obpabaTbiBanTe Cyxom KOpeHb KYPKYMbI
B MeAbHMWLE, TaK Kak OH TBePAbIM 1 3TUM
MO>KHO MOBPEANTb HOXKM.

143

® [Nepep 06PabOTKOW MMOUPA ero cAepyeT

Hape3aTb Ha MaAeHbKMe KYyCOYKN.

® AAA AOCTUKEHUSA HAUAYYLLIMX Pe3YAbTaTOB

NPV N3MEAbUYEHUN TPAaB PEeKOMEeHAYeTCs
MCMOAb30BaTb OCHOBHYIO Yallly.

Hacaaka Blend-Xtract 2GO

OO 0w

—

(eCAU BXOAUT B KOMIMAEKT MOCTaBKW)

KpbllKa-aAmMcneHcep
ByTbiAka
YMNAOTHUTEABHOE KOABLIO
Ho>keBow BAOK

MoMecTnTe MHIPEeAMEHTBI B OYTbIAKY AO
oTMeTkn 400 MA.

AN HAUAYYLLMX Pe3YAbTATOB CMeLlMBaHUs
BCeraa cHaudana pobaBAsanTe B BYThIAKY Aep/
MOPOXKEHbIE NHIPEAUEHTDI.

A0BaBASAST MOPOXKEHbIE UHIPEANEHTbI

(TO eCTb MOPOXKeHble PPYKThI, MOrypT,
MOPOXKEHOE VAU Aep), HE CMeLLMBanTe boaee
60 r MAKM 3 X AeASHBIX KyDMKOB 3a pas.

He cMelLmBamTe 3aMOPOXKEHHble
VIHIPeAMEHTbI 683 >KMAKOCTU.
MoacoeAVHUTE YIAOTHUTEABHOE KOABLO K
HOXXEBOMY BAOKY, MPaBUABHO PaCMOAOXKMUB
KOABLIO B YITAYDOAEHMM.

EcAM yNAOTHUTEABHOE KOABLIO UMeeT
MNOBPEXKAEHUSA AN ObIAO YCTAaHOBAEHO
HEMPaBWABHO, 3TO MOXXET MPUBECTU K
npoTeyke.

Bo3bMUTE HOXXEBOM BAOK AHULLIEM BBEPX U
onycTuTe B BYTBIAKY HOXKaMu BHU3.
MprKpYTUTE AepXKaTeAb HOXEBOIro BAOKa K
OYTbIAKE 1 MOBEPHUTE MO YaCOBOW CTPEAKE
AO duKcaumn.

BcTpaxHWTe, 4TObbI pacnpeAeAnTb
NHIrpeAneHTbl.

MomecTnTe BAeHAEP Ha BAOK MUTaHWA

1 MOBEPHMTE MO YaCOBOM CTPEAKE AO
drkcaumm.

BbibepuTe MakCUMaAbHYH CKOPOCTb.
AanTe HrpeaAneHTam nepemeLlaTbcsa A0
obpazoBaHMNsa TAAAKOM CMecK.

[MocAe TOro, Kak Ball HammUTOK AOCTUTHET
YKEAAEMOM KOHCUCTEHLMM, MOXKHO
MCMOAB30BaTb MMMYAbCHbIN pexknm (P),
UTOObI KaK CAeAYET mepemellaTb BCe
NHIPEeANEHTDI.

CoBeTbl
® Ob6paTuTe BHMMaHME, YTO MakCMMaAbHasa

HopMa 3arpy3ku (400 MA) paccumnTaHa
NPVIMEPHO Ha 2 nopumu.

® A0 yrnoTpebAeHVs MPUroTOBAEHHOIO

HarmnmMTKa ero CAeAyeT Aep>XaTb B
XOANOANABHWKE.




® HamuUToK AOAXEH BbITb AOCTATOYHO
SKUAKUM AAS TOFO, UTOBbBI MUTb MPSAMO 13
KPbILLKW. YTOBbI CHU3UTL NYCTOTY, A0BaBbTe
SKUAKOCTW.

® He BCe HamUTKM NocAe CMeLLBaHNA
OKa3blBaOTCA OAHOPOAHBIMK B CBA3M C
MPUCYTCTBUEM B HUX CEMAH UAU BOAOKOH
MPOAYKTOB.

® HekoTopble HanMUTKM NoCAe OTCTamBaHUs
AQIOT OCAAOK, MO3TOMY AyYLLE YMNOTPEOAATH
VX HEMOCPEACTBEHHO MOCAE MPUrOTOBACHUA.
B cAyuyae 06pa3oBaHUa 0Caska HanmToK
nepea yrnoTpebAeHEeM CAeAyeT
nepemeLlaThb.

® AepyknTe BYTbIAKY B BEPTUKAABHOM
MOAOXEHWU, KOTAS OHa 3aKPbITa KPbILLKOM-
ANCMEHCEPOM.

Kak MoAb30BaTbCA KPbILLKOW
ANAS MUTbA

1 YcTaHoBUTE KPbILWKY U 3adurKcrpymnTe ee
MOBOPOTOM MO YaCOBOM CTPEAKE.

2 Tlepep ynoTpebAeHWEM MPUrOTOBAEHHOIO
HannTKa AOCTaTOYHO OTKPbITb KOAMAYOK
Ha KpblILLKe. HanUTOK MOXHO MUTb
HEenoCpPeACTBEHHO U3 BYThIAKM.

DOKCTPAKTOP COKa (eCAM BXOAUT B
KOMMAEKT MOCTaBKM)

ToAkaTeAb

KpblLLKa COKOBbBI>XMMAaAKM
CbeMHMK MAKOTK
BapabaH purAbTpa

Yawa

Hocunk ansa coka

O OO 0w

Kak MoAb30BaTbCH
SKCTPAKTOPOM COKa

1 YCTaHOBWUTE COKOBBIKMMAAKY Ha BAOK
MUTaHWA, MOBEPHMTE MO YaCOBOW CTPEAKEe A0
drikcaumu. MNpy NPaBUAbHOM YCTaHOBKE Yalliu
HOCUKK AOAKEH BbITb CAEBa.

2  TloMeCcTuUTe CbeMHUK MAKOTU B BapabaH
DUABTPA TaK, YTOObI OTMETKM COBMECTUAUCH
C paspesamMmn Ha aAHe bapabaHa.

3 YcTaHoBUTe bapabaH dUAbTPa

4 YCTaHOBUTE KPbILLKY HAaCaAKM, MOBEpPHUTE
Mo YaCoBOW CTPEAKe A0 dUKcaLMn.
CoKoBbDKMMaAKa 6yaeT paboTaTb TOAbKO
NpU YCAOBMUM, YTO Yalla UAM KpPbILLKA
NPaBUAbHO COBMeLLeHa C MeXaHU3MOM
6AOKNPOBKM.

5 TllocTaBbTe MOAXOAALLMM CTaKaH MAM KYBLUUH
noa OTBEPCTUE AAS COKA.

6 Paspe)kbTe MHIrpeAneHTbl B COOTBETCTBUN C
pasMepamMm NoaarLLen TRYoOKM.

7  BkArouMTe Npribop 1 paBHOMEPHO

TOAKANTE BHN3 TOAKATEAEM;, HUKOrAAQ He
rnoMeLLlanTe NaAbLbl B MOAQIOLLYIO TRYOKY.
Mepea A0BGaABASGHMEM CABAYIOLLIEN MOPLIMN
NMOAHOCTbIO ObpaboTamnTe.

® [locae AODBaABAEHUA MOCAEAHEN MOPLMM
AANTE COKOBbIKMMaAKe nopaboTaTh elle
30 ceKkyHA, 4TODbl U3BAEYDb BECb COK M3
bapabaHa PUABLTPA.

Ba>xHo

® [ECAV COKOBbI)KMMaAKA HaYHeT BUOPUPOBAaTb,
BbIKAIOYMTE U U3BAEKUTE MAKOTb
13 bapabarHa. [Mpu HepaBHOMEPHOM
pacrnpeAeAeHUn MAKOTU COKOBbIXXMMAAKaA
BUOPUMPYeET.

® [ICNOAb30BaHME HEeKOTOPbIX OYeHb
TBEPAbIX MPOAYKTOB MOXET 3aMeAAUTb
WAV OCTAHOBUTb PaboTy COKOBbIXKUMAAKMU.
ECAM 2TO MPOV3OMAET, BbIKAIOUNTE U
Pa3bAOKMPYINTE DUABLTP.

® PeryAsapHO BblKAOYaMTe Npribop n
OMOPOXKHANTE COOPHMK MAKOTK B MpoLiecce
ero MCMoAb30BaHUS.

CoBeTbl

® [lepep 06pPabOTKOM YAAAUTE KOCTOYUKM U
ceMeukn (Hanpumep, y nepLua, AblHW, CAVB)
M YKECTKYIO KOXKYPY (HanpuMep, AblHM,
aHaHaca). Koxxypy S6A0K U TpyLL YAAASATb He
HY>KHO.

® [/ICMOoAb3yINTe TBEPAblE, CBeXXe PPYKTbl U
OBOLLW.

Express Dice (ecAn BXoaUT B
KOMIMAEKT MoCTaBKW)

a  AWCK AAS Hape3KK Kybukamm
b PelueTka arst HapesKn Ky6rKamu
C ToAKkaTeAb AAA HapesKW Kybrkamm

BHUMaHMe: AUCK AASA HAPE3KU KyDOUKamMm
npeaHasHauYeH TOAbKO AAST UCMOAB30BaHUA C
Kybopeskow.

Kak MOAb30BaTbCA HACAAKOW
Express Dice

1 YcTaHOoBUTE MPUBOAHOM BaA M Yally Ha BAOK
nUTaHuA.

2  AobaBbTe ANCK AAS HAPE3KU KybuKaMu v
YCTaHOBUTE KPbILLIKY.

3 YCTaHOBUTE peLlleTKy AAA Hape3Ku KybrkaMm
B 3arpy304HYy0 TPYyOKY.

4 BKAOYMTE MPUBOP U UCMOAB3YMTE TOAKATEAb
AAS HApesKkn kybukamu, ytobbl obpaboTaTb
MHIPeAMEHTbIl Yepes peLleTKy AAS Hape3KK
KyOUKamMm.,



CoseTbl

® AAa Boree apdeKkTUBHOM 06paboTKy
BO3bMUTECH OOEVMK PYKaMUM 3a BEPXHUMN
KOHEeL| TOAKATEASA U C CUAON MOATOAKHUTE
ero BHM3.

® AAS HAUAYYLLIMX PE3YABTATOB UCMOAb3YIMTE
cBeXkre GPYKTbl U OBOLLN.

® AAS TOro, YTOObI MPOAYKTHI HEe 3abUBaAUCD,
He 3arpy»kamTe MAOTHO MOAAMOLLIYIO TPYOKY;
B MAEAAE Pa3Mepbl Hape3aHHbIX KYCOYKOB He
AOAXKHbBI MPEeBbILLATD!

50 x 30MM

® ECAU NPOAYKTbI CAULLKOM TRYAHO
MPOTOAKHYTb UYepe3 peLleTKy, UX CAeAYeT
TepMmnyeckn obpaboTaTb B TedeHue
npuMepHo 10-15 MUHYT, 3aTeM panTe
MM OXAQAMTBCSA B XOAOAMABHUKE Mepea
06pPaboTKON.

® [Nepea NepepabOoTKOM BCeraa yAaramTe
TBEPAYHO KOXYPY, KOCTOUKM, 3€PHbILLKM,
ceMeHa U T.A.

NMpumeyaHue:

® B CcBA3M C pa3HOObPa3meM pasMepoB U
bOPM NPOAYKTOB B pe3yAbTaTe HapesKu
KyBVKaMy NoABATCA KYCOUKM HEeMNpPaBMAbHOMN
bOPMbI, 3TO HOPMaAbHO

® Takue MPOAYKTbI, KaK Cblp, BETUMHA U YOPU30
OYAYT 3aCTpeBaTb B peLleTKe, No3TOMY UX
He pPeKoOMeHAYeTCA MCMOAb30BaTb C 9TOM
HaCaAKOM.

Hacaaky Express Dice MOXXHO Tak»ke

MCMOAB30BaTb AAA MPUrOTOBAEHUA KapTodeasa

dpu, KpyanTe 1 6aTOHOB.

1 YCTaHOBUTE peLLeTKy AAS Hape3KK Kybukamu
6e3 AMCKa AAA Hape3KK KyouKamu.

2 3aTeM NPOTOAKHUTE MHIPEeAMEHTbl BPYUHYIO
yepes peLleTKy, He BKAKUMB npubopa.

YUYCTKa peLueTKU

MCHO/\b3y\;lTe KOHeLl TOAKaTeAA AANA YAAAEHNA
nunLlm, BaCTDﬂBLUeVI B pelleTke AAA Hape3Kn
KyBrKamu.
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Express Serve (ecan BxoauT B
KOMMAEKT MoCTaBKW)

NMpUBOAHOM BaA Hacaaku Express serve
CnyCcKHOM AOTOK

OcHoBaHWe

MoABECHOM LLIMTOK

OO 0w

—

YCTaHOBUTE MPYBOAHOW BaA M Yally Ha BAOK

MUTaHKA.

2 Hacaaka Express Serve byaeT paboTaTb
TOAbKO NPU YCAOBUMN, YTO MaAbIi
NPUBOAHOM BaA YCTAHOBAEH Ha FAABHbIN.

3 YcTaHoBUTe TpebyeMyto HacaaKy /ANCK,

He MPUMeHAA Ype3MepHbIX GU3NYECKnX

YCUAUN. AOMOAHUTEAbHAA MHPOPMaLINA U

COBETbl CoAeP»XaTCa B pasaerax "Ancku" n "

Hacaaka Express Dice ".

MCMOAb3YMTE B COYETAHMN CO CACAYIOLLIVM:

Ba)xHo: Ky6ope3ka u AMCKMU

® ECAV NWLLA He BbIXOAUT M3 BbIXOAHOIO
OTBEPCTUSA, BbIKAIOUMTE NPUOOP 1 NPOBepPbTE,
He cobupaeTca AW OHa MoA AMCKOM WU
YCTaHOBAEH AW MOABECHOM AOTOK. AASA
MPOAOAXKEHUS NpoLecca ybepuTe BCO
3aCTPSABLUYHIO MULLY.

MeLLoK AAS XPaHeHWs

XpaHUTe AUCKN, AUCK-3IMYABIaTOP N HACAAKY AAS
3aMeca TeCTa B MeLLKe 13 KOMMAEKTa NOCTaBKM.

N3 coobparkeHnin 6e30MacHOCTU HOXK AOAXKEH
XPAHUTLCS B FAABHOW Yallle, a He B MeLLKe AAA
XPaHEeHVA B MePUOA, KOTAG OHO HE MCMOAb3YeTCA.

YX0A M OYUCTKA

® [lepea YMCTKOM Nprbopa Bceraa
BbIKAIOYAWTE €ro 1 OTCOEAMHANTE OT CeTu.

® Co6AI0AaNTE OCTOPOXXHOCTb B O6paLLeHumn
C HOXXEBbIM 6AOKOM U PeXYLUUMU AUCKaMMU,
OHM Ype3BblYalHO OCTpble.

® HekoTopble MPOAYKTbI MOTyT obecLiBeuMBaTh
MAACTUKOBbIE A€TaAU. DTO cUUTaeTCs
HOPMAAbHbBIM He MPUBOAUT K MOBPREXKAEHWIIO
AGTaAelr N He BAUSET Ha BKYC Num. AAA
yAAAEHNA obecLBeYeHHOro NaTHa noTpuTe
€ero TKaHbko, CMOYEHHOW PACTUTEAbHbIM
MacAOM.



BAOK nUTaHusa

® BbITpUTE BAAXKHOWM TRAMKOW, 3aTeM
BblcyLUMUTE. YOeAUTEeCh, UTO B 30HE
OAOKMPOBKU HeT OCTaTKOB MULLM.

® He norpy»kanTe B BOAY BAOK MUTaHWUSA.

® [lIHyp NUTaHMA NpuU HEOH6XOAMMOCTU MOXKHO

YKOPOTUTb, MOMECTMB YacCTb ero B oTaeAneHne

AASA XPAHEHUA B 3aAHEM YacTy MPUBOAHOMO

6noka (9.

VIHCTPYKLMM MO UMCTKE: CM.
cooTBeTCTBYIOLYIO cxemy B

MHpopMaLmsa 0 KOAE AATbl MOXKET HAaXOAUTLCA
Ha HUXKHEWN MOBEPXHOCTM MPOAYKTa UAK OKOAO

TabAMYKU C TEXHUYECKUMU AdHHbBIMU. Koa,
AQTbl MOKa3aH B BMAE KOAA FOAa M Mecsala, 3a
KOTOPbIM CAEAYET HOMEP HEeALAM.
OBPATUTE BHMUMAHWE: MNepBble ABe LMdpbI
0b603HAYaT roa, NOCAEAHME ABE Lndpbl -
NOPAAKOBbBIV HOMEP HEeAEAN FOAA.

Hanpumep: 4-a Heaena aHBaps 2020 roaa =

20T0O4
Moaenb TYPE FDP65
Hanps»keHne 220 -240B
YacToTa konebaHun 50-60Tu
MoLLHOCTb 1000 BT

YCAOBUA XpaHeHUs

TemnepaTypa: oT + 5°C a0
+ 45°C
BAaykHoCTb: < 80 %.

Cpok xpaHeHusa

He orpaHuyeH.

CpoK CAy>K6bl

2 rona (5 neT AnA
OTAEAbHbBIX BUMAOB TOBapa).

YCAOBUSA YTUAM3ALNMN

YTUAN3NPOBATL B
COOTBETCTBUM C

3KOAOTMYECKMMMN

TpeboBaHUAMM.
YcaoBus Bo Bpema
TPAHCMOPTMPOBKN TPAHCMOPTUPOBKN, He

6pocaTb U He noaBepraTb
M3AULLHEN BUOpaLMN.

YCAOBUS peaam3anmm

[MpaBnAa peaAmn3aymm
TOBapa He YCTaHOBAEHbI
M3roTOBUTEAEM, HO
AOAXKHbI COOTBETCTBOBaTb
PernMoHaAbHbIM,
HaUMOHAAbHbBIM 11
MEXKAYHAPOAHBIM HOPMaM U
CTaHpapTaM.

AAPEC NPON3BOANTEAS:

Kenwood Limited, New Lane, Havant, Hampshire

PO9 2NH, UK
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VIMROPTEP 1 YMOAHOMOUYEHHaaA opraHM3aumnsa Ha
NPUHATHE NPETEH3MI:

OO0 «AeAoHrn», Poccud, 127055,

MockBa, yA. Cywiésckas, a. 27, cTp. 3

TeA. +7 (495) 781-26-76

ObcAy>kKMBaHMe 1 3aboTa O
MoKymnaTeAax

® ECAW Y BaC BO3HUKHYT NpobAeMbl C
aKCMAyaTaumen npmbopa, nepea TeMm, Kak
06paTUTbCSA 3a MOMOLLBIO, O3HAKOMbTECH C
pasAeAoM "YCTpaHeHne HercnpaBHocTen" B
“PyKOBOACTBE MO aKCMAyaTauum” MAM NoceTmuTe
canT www.kenwoodworld.com.

® AAA MOAYYEHUA MHbOPMaLMK 06
0BCAY>XKMBAHUN UAU FAPaHTUKM O3HAaKOMbTECh
C OTAGABHOW MHCTPYKLIMEN MO TeXHKKe
6e30MacHOCTV UAM MOCEeTUTE CanT
www.kenwoodworld.com

® CrpoeKTUPOBaHO K pa3paboTaHo KoMMNaHmnen
Kenwood, CoepnHeHHOe KOpOAEeBCTBO.

® CpaenaHo B KuTae.




Tabanua PeEKOMEHAYEMDbLIX KOANYECTB MPOAYKTOB

He aaBanTe npmubopy paboTaTb 6€3 OCTaHOBKU AOAbLLE, YEM B TeYEHUE MepnoAa, YKA3aHHOIO HYKE.

He npeBbilLanTe MakCMaAbHble MapaMeTPbl, YKasaHHble B AMarpamMMme HUKe.

BecnpepbiBHasa O6pa6OTKa B TeyeHye bonee AAMTEABHOrO BpOeMeHN MOXXeT NMpMBEeCTN K MOBPEXXASHUIO

npubopa.

AaHHble No 06paboTKe NPeAOCTaBA€Hbl TOAbKO OPUEHTUPOBOYHO M 3aBUCSAT OT KOHKPETHOro peuenTa
U UHFPEeAMEHTOB, NOAAEXaALLMX o6paboTKe.
He noaBepraiTe o6paboTKe ropsiume MHrpeAUEeHTbI.

UHcTpyMeHT/ | HasHaueHue
Hacaaka ( / \ @ ﬁ
(Cek) MAKC.
YHUBEPCAAbHbIE CMECU AAA TOPTOB 2 10 - 20 1,5 kr O6Lwmm
Bec
[MoUroTOBAEHME BbIMEUKM: pacTrpaHve 2 10 340 r Myku
MKUPOB C MyKOW 1-2 10 - 20 bec
AobaBAeHWEe BOAbI AAS CMeLUVBaHNA
MHIpEeAMEeHTOB TecTa
Hapeska pbibbl 11 MOCTHOIrO MAaca 2 10 - 30 600 r Makc.
MawTeTbl U TePPUHDI MocTHas
roBsaAMHa
Hapeska oBollen P 5-10 100 r-500r
Hape3ka opexoB 2 30 - 60 100r-200r
TpaBsbl 2 20 - 30 30r-50r
[Mtope 13 MArkrx GPyKTOoB, 2 10 - 30 1kr
MPUFOTOBAEHHbIX DGPYKTOB UAM
oBoOLLEew
ManoHes 2 60 - 80 4 ANYHbBIX
YKEeATKaA.
CAMBKIU AAS B3OUMBaHUA (Bpemsa 1 15 - 30 250-500 MA
06pPaboTKM MOXKET BbiTb PA3HbIM B
3aBUCKMOCTU OT COAEPXKaHMSA >Kpa B
CAMBKaXx).
APO>K>KeBoe TeCcTo 2 60 600 r Myku
bec
1 kr O6Wmm
BeC
M3MeAbYeHMe 1 Hape3Kka TBEPAbIX 2 -
MNPOAYKTOB Ha AOMTUKM, TaKMX Kak CbIp,
MOPKOBb, KAPTOPEAb AU MPOAYKTbI CO He
CXO¥KEN TEKCTYPON. 3anoAHANTe
BblLLIE YPOBHA
Hapeska H(:.] AOMTUKM BoAee MATKKX 1 - MaKCUMAABHOMO
NPOAYKTOB: OrYPLIOB U MOMUAOPOB. HANOAHEHUS,
HaTupaHwe ceipa napmesaH 2 - OTMEHEHHOTO
Ha Yalue.

KapTodeAb-palunmab

VICMOAB3YMTE AAS OTXKMMa COKa U3
LMTPYCOBbIX, HAaNpMMep aneAbCMHOB,
AMMOHOB, AAMMOB U rpenndpyToB)
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Tabanua PEKOMEHAYEMbLIX KOAMYECTB MPOAYKTOB

WHcTpyMeHT/ | HasHaueHue
Hacaaka ( > @ \ﬁ
7\ (Cek) MAKC.
XOAOAHDBIE SKUAKOCTU N HaANUTKM 2 30 - 60
(Nep,/MOPOXKEHbIE NHIPEAMEHTDI 15 A
AODABASIOTCS B KPYXKKY B MOCAEAHIOO ’
o4yepeab).
MOAOUHbBIN KOKTEMAL / CMEeCU Ha OCHOBE 2 15 - 30 TA
XOAOAHOFO MOAOKA
Koaka Abaa P 30 - 40 6 KyOVKOB 13
AbAA
125r)
>Xunakoe B361TOE TECTO 1 10 1A
(CHavana A0DBaBUTb KUAKME
NHTPEAMEHTDI). l l
2 50
Opexn 2 10 - 30 50r
KodenHble 3epHa 2 30 50r
MapuHaa 13 YepHOCAMBaA
250 I YNCTOro >KUAKOro MEAa P 5 300r
@&\ 25 I MEAKOTO MSATKOIrO YePHOCAMBA
=Yy 25 MA XOAOAHOW BOAbI
OXAAAUTB MHIPEANEHTbI B XOAOAVAbHVIKE
B TeYeHVe HO4YM
ObpaboTka crneummn 2 50r
YepHbI nepeL, ropoLLIKOM, ceMeHa
KapAaMoHa, ceMeHa TMUHa, KopuraHAapa U 30 - 60
" deHxens
' MoOMOA KOdENMHbIX 3epeH 2 50r
‘, VI3MeAbYeHe OpexoB P - 50r
Ob6paboTka rOAOBOK YeCHOKa, p - 30r
CBEXMX MAOCAOB MepLa YMAM U
KOPHSA nMMbupsa
CBeXXM1i KOKOCOBbIN Opex 2/P 30 - 60 40
HanuTku 1 cmy3m 2 30 -60 400 MA
DPpPyYKTbl U OBOLLM 2 - 600g
CNoAb3YeTCAa AAS HAPE3KM PA3AUYUHbBIX 2
MNPOAYKTOB MUTAHUA, TakMX Kak MOPKOBb,
Kabauok, orypel, CBeKAa 1 ABAOKM Ha
KyBUKN. He
3aMoAHANTE
BbllLIe YPOBHSA
- MaKCVMaAbHOIO
HaMNoAHeHMUs,
ANAS HapeskU pasAUYHBbIX MPOAYKTOB B BpyuHyto OTMEYEeHHOTro
npoLecce MPUroTOBAEHWS KapTodens Ha vaLlle.

dpU 1 KPYAUTE, TaKMX Kak KapTodeAb,
MOPKOBb, Kabauku 1 OrypLibl.
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TabAMLa NMOUCKa

M YCTPAHEHNA HeMCMNPaBHOCTEN

HeucnpaBHOCTb

MpuunHa

YcTpaHeHue

KyxoHHasa MallnHa He
paboTaeT

He noaaeTca nuTatoLlee
Hanps>keHme.

Yalwa HenpaBMAbHO
YyCTaHOBAEHa Ha BAOK
nUTaHUA.

HenpaBuMAbHO
3adUKCUPOBaHAa KPbILLKA
SETIZR

YbeanTecChb B TOM, UTO KYXOHHbIN KOMbBaWH
MOAKAKOUEH K DAEKTPOCEeTU.

Y6eanTeChb B TOM, YTO Yallla HaXOAMTCS

B NMPaBVIABHOM MOAOYXEHUN, a pPyudKa
HanpaBAeHa Ha NepeAHKIA MPaBblin YIOA.
[NpoBepbTe, NPAaBUABHO AU PACTIOAOXKEHbI
BAOKMPATOPbI B PYYKe.

KoM6alH He 3apaboTaeT npu
HenpaBUAbHOM YCTAaHOBKE Yaluu u
KPbILUKMU.

BaeHaep, Blend-Xtract
2GO MAU N3MeAbYNTEADb
He paboTaeT.

BaeHaep, Blend-Xtract
2GO vAM MeAbHULa He

3adUKCHPOBAHA KaK CAEAYET.

Hacaaka Blend-Xtract 2GO
WA MeAbHKLa cobpaHa
HernpaBWAbLHO.

BaeHaep, Blend-Xtract 2GO namn
MeAbHMLA BYAYT PaboTaTb TOAbKO Mpu
YCAOBUW MPABUABHOIMO COEAMHEHUA C
OAOKMPOBOUYHBIM MEXAHVI3MOM.
YbeanTechb B TOM, YTO HOXKEBOW BAOK
MAOTHO MPUKPYYEH K FOPABILLKY MAK
CTaKaHy.

KyxoHHasa MallrHa
OCTaHaBAMBaeTCA BO
BpemMsa paboTbl

KombanH neperpyskeH 1MAm
rnpeBblleHa MakCIMaAbHas
HOPMa 3arpysKu.

KpbillKa He 3adUKCrpoBaHa.

[poBepbTe MOKA3aTeAN MAKCUMAAbHOMN
3arpysku rno TabauLe peKoOMeHAYEeMbIX
KOAMYECTB MPOAYKTOB.

[MNpoBepbTe, NPaBUABHO AU 3adUKCHMPOBaHa
KpbILLIKA.

Hacaaka Blend-
Xtract 2GO nan
MYABTUU3MEABYUTEAD
MOATEKaOT Yepe3
OCHOBaHME HOXXEBOro
BA0Ka.

He ycTaHoOBAEHO
YAAOTHUTEABHOE KOABLLO.
HenpaBMAbHO YCTaHOBAEHO
YAAOTHUTEABHOE KOABLIO.
[NoBperkpaeHO
YAAOTHUTEABHOE KOABLIO.

YbeanTechb B TOM, YTO YMNAOTHUTEAbHOE
KOABbLIO MPaBMAbHO YCTaHOBAEHO U

He moBpeXXAeHO. NopaAOK MOAYYEHUS
YMNAOTHEHUSA AAS 3aMeHbl CM. B pPa3pene
“OB6CcAy>KMBaHVE 1 3ab0Ta O NokynaTeAax”.

HeyaoBAeTBOPUTEABHAA
paboTa MHCTPYMEHTOB
MAW HacaAOK

CM. pasaen “VIcnoAb30oBaHMe HacapoK”. YBeAnTeChb B TOM, YTO HACAAKM

YCTaHOBAEHbI MPaBUABHO.
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KasakLwa

AAADbIHFDI 6eTTeri cypeTTepAi XasbiHbi3

e KYPbIAFbIHbI3AbI MAMAAAAHYAAQH 6YPbIH Kayinci3AiKk ecKepTyiH
KaMTUTbIH 66AeK 6poLutopaHbl Kapan, oCbl HYCKAYAbIKTa
KaQMTbIAFaH NaAAAaHY HYCKAYAQPbIH MYKUAT OKbIN
WbIFbIHbI3. BOAalLaKTa aHbIKTaMa peTiHAE KOAAAQHY YLIIH

caKTan KOMbIHbI3.

ToKKa Kocnac 6ypbiH

cam KeAea.

® DAESKTP KO3iHiH KYPbIAFbIHbIH TOMEHT | »arblHAA KOPCETIATEHMEH DipAer eKeHiH TeKCepiHi3.

® GyA KYPbIAFbI TaFaMMeH Bipre KOAAGHBIAGTbIH MAaTEPUAAAGPD MeH 3aTTap HombliHLWa 1935/2004 EC epeskeciHe

AAFaLWl peT KOAAaH6ac 6ypbiH

1 [MbllWakK aAMacblHaH NAGCTUKAAbIK aAMac 0pPaMaAapbiH aAbiHbI3. AAMacTapbl eTe eTKIp
60AFAHADBIKTAH, MYKUAT 60AbIHbI3. ByA OpaManap TeK KaHa eHAIPY >KoHe TacbiIMaAAay KesiHae
AAMacCTbl KOpFay VLiH KOAAAHBIAFAHAbBIKTaH, OAAPAbI aAbIM TacTay KaxkeT.

2  BeAiKTepiH »YbiHbI3, «KYTIM KOPCEeTY »oHe Tasaray» OOAIMIH KapaHbI3.

[NepHe

OHALY KYPaAbl NepHeci - Express
Prep

NTepriwTep

Bepy TyTikWeci

Kaknak

Tabak

AAbIHDBaAbI XeTeKLi BiAiK

KyaT 6eAiri

MKBIAAGMALIKTLI/ VMMAYABCTI peTTerill
«Kayincisaik» iLKi KyYAMbl

CbIMAbI cakTay (apTblHAQ)

©OEOEOOOEO

MNAQCTUKAABIK DAEHAEP

a BekiTiAreH mblliak »<y3i 6ap 60kan
b TaMLUbIAbI BepiAic Kaknarbl

A KaAbiNTbl TipKeMeAep

[Mbllak aaMachl

KaMblp KypaAbl

IOMYABCUSA AaWblHAAYFa apHaAFaH AUCK
4 MM Kecy/VriTy AMCKI

2 MM Kecy/yriTy AUCKI

GISIGICIO)

TeMeHAe Ti3IMAGATEH TipKeMeAepAiH BapAbIFbl
TaraMAbl OHALY YATICIMeH BepiAMeyi MYMKIH.

TipKkeMeAep VAT HYCKacCblHa BamAaHbICTbl BOAaAbI.

KanTamMafFa KiIpMenTIH TipKeMeHi caTbin any
TypaAbl aknapaT aAy viwiH www.kenwoodworld.
com CanTblHa KipiHi3..
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B KocbiMLa TipkeMeAep

Aca Mamaanan yry auncki (bepianreH 6oaca)
LnTpyC WbIPbIHbIH ChIKKbILL (BepiAreH
6onca)

LaFbiH ycakTarbll/ManaaAarbiLl (6epiAreH
B6oAca)

¥HTakTarbll (bepiareH BoAca)
Blend-Extract 2GO (6epiareH 6oAca)
LLblpbIHCbIKKbILL (BepiareH BoAca)
Express Dice (bepiareH 60Aca)

Express Serve (bepianreH 6oAca)

CakTay KaATacbl (bepiareH 6boaca)
KypekLie

® 06

SISISISIOISE)

TaraMAbl 6HALY KYPAAbIH
KOAAQHY
CvpeT Q-0

AAbIHOAAbI KeTeKLUi BiAIK MeH TabakTbl KyaT
BOAiriHe canbiHbI3.

2  OpaH KemiH TocTaraHAbl KyaT BAOrbiHa
OpHaTbIM, 63 OPHbIHA KYAbINTaAFaHLLa caraT
TiAIHIH BaFbITbiIMeH BypaHbI3.

3 TabakTblH »keTeKLi BiAiriHe TipkeMeHi
CaAblHbI3.

® |IHrpeAMeHTTEepPAI Kocrac bypblH, apKallaH
TabaKTbl »KaHEe TipKeMeHi eHAeY KYPaAblHa
CaAbIHbI3.

4 KaknakTbl »eTeKLi BIAIrHIH/KYPaAAbIH
YKOFaPFbl BOAIM KakNakTblH OpTacbiHAA
60oAaTbIHAAM CaAbIHbI3.

® OHAEeY KYPaAbIH icKe KOCY YLUiH KaKnaKTbl
KOAAaHGaHbI3, apKallaH Kocy/ewipy
XXbIAAQMADBIKTbI peTTerilwiH KOAAQHbIHbI3.




5 KyaT KabeAiH, opaH KeliH KyaT Ke3iH
KOCbIM, KaXKeTTi XbIAAAMADBIKTbI TaHAAHbI3.
(¥CbIHbIAFAH MamaaAaHy KecTeciH KapaHbl3).

® Tabak HeMece Kaknak ilWKi KYAbINnTapbiHa
AYpPbIC caAblH6aca, 6HAeY KypaAbl
XXYMbIcC icTeMenai. Bepy TyTikweci MeH
TabaK TYTKACbIHbIH OH )XaK 6ypbiliKa
OPHAaTbIAFaHbIH TeKCepiHi3.

® [lyAbcTi (P) KbiCKa MMMYABLC YLUIH
namaanaHbliHbI3. [TYAbC peTTerill KaAmbiHa
KOWbIAFAHHaH COH iCKe KOCbIAAAbI.

6 KaknakTbl, TipKEMeAepAi >koHe TabaKTbl aAy
VLLIH »XOFapblAaFbl MPOoLEeAYPAAaPAb! KepiciHLLe
KamTaAaHbI3.

® [KaknakTbl aAMac 6YpbliH 9pKalUuaH eLWipiHi3
>)KOHe TOKTaH a)blpaTbiHbi3.

MaHbI3AbI

®  OHAey KypaAabl Kode byplLuaKTapbIH
MaWvAaAayFa He yCakKTayFa HeMece TYMIPLUIKTI
KaHTTbl YHTaK KaHTKa arHaAAbIpYFa
apHaAMarFaH.

® B3AaM 3CCeHUMAChIH HeMece KocrnanapfFa
ABMALYILLITEPAI KOCKaH Ke3Ae MAACTVKAAbIK
3aTTapFa TUri3BeHi3, OAap TYPaKTbl MNilLiMAI
6epyi MyMKIH.

TipkeMeAepAl KOAAAHY

Op TiIPKEMEHIH MBHAEPIH KECTEeAEH,
CYpeTTEePAEH »oHe TUICTI BeAIMHeH
KapaHbl3.

[MAACTUKAABIK DAEHAEP
(bepiareH BoAca)

1T KypacTbipy >KeHe namapanaHy yiliH —
BAeHAEpAIH cypeTTepiH »oHe ¥CblHbIAaTbIH
namaanaHy KecTeciH KapaHbl3.

2 VIHrpeAMeHTTepiHi3AI LbiHbl cayblTKa
CaAblHbI3.

3 LUblHbl caybITTblH KaknafblH OpHaTbIM, capT
eTKeHLUe carFaT TiAIHIH 6afFbiTbiMeH OypaHbI3.

4 BAeHAEpAl KyaT BAOrbiHa OPHaTbIMN, ©3
OPHbIHa KYAbINTaY YLWIiH caraT TIAIHIH
HarbITbiIMeH BypaHbI3.

® BAeHAep iWKi KYAnbiHA AypbIC caAblH6aca,
KYPbIAFbI XXYMbIC icTeMenAl.

ManaaAbl KeHecTep

® MaloHes »kacaraH Ke3ae ManaaH backa
OapPAbIK MHIPeAeHTTepPAI BAeHAepre
CcanblHbI3. KYPbIAFbI >XYMbIC iCTen TypfaHAa,
KakMaKTarbl TaMLLbIAATbIM 6epy CaHblAdybl
APKbIAbI MalAbl 6aay KyYMblHbI3.

® KoK KOCMnaAap, MblCaAbl, MALLTET »XaHe
TY3AbIKTaP, KbIPbIM aAYAbl KaXKeT eTyi
MYMKiH. Kocna eHaeyre KmnbliH OOACa, asaan
CYWMbIKTbIKTbI KOCbIHbI3.
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® CoAiKTepAl eHALY YCbIHbIAMaAbI, cebebi
MAQCTUKAAbIK BOAIKTEpPre 3akblM KeAYi
MYMKIH.

Kl Noiwak aamace

«TaFaMAbl OHALY KYPAAbIH KOAAAHY» TAPMaFbiHbIH
ACTbIHAAFbI HYCKAYAAPAbl OPbIHAGHbI3.

Manaanbl KeHecTep

® YAKEH KYPbIABIMAAP YLWIH MYAbC peTTeriiH
KOAA@HbBIHbI3.

® T, HaH, KOKOHICTep CUAKTbI TaramMAbl
LwamMameH 2 cM BeaikTepre H6eAiHi3.

® [leyeHbeHi beAikTepre BeAy Kepek >aHe
KYPbIAFbBI ICKe KOCbIAbIM TYPFaHAa TaFam
TYTIKLWECIHE KOCbIHbI3.

® ThbiM KaTThbl OHAEMN XibepMec VLUiH cak
OOAbIHbI3.

® KOHAWTEPAIK BHIMAI >KacaFaH Ke3Ae ManAbl
TIKeAeW TOHa3bITKbILLUTaH aAbim, 2 CM
BoAikTepre BoAiHi3.

KaMblp KypaAbl

ALLbITbIAFAH KaMblp KOCMaAapbl VLLIH
KOAAQHbBIHbI3.

«TaFaMAbl OHALY KYPAAbIH KOAAAHY» TAapPMaFblHbIH
ACTbIHAAFbI HYCKAYAapPAbl OPbIHAAHbIS.

Manaanbl KeHecTep

® 60 CeKyHATaH y3aK eHAEMEH3.

® Kyprak MHIpeAVeHTTepAl TabakKka CaAbim,
KYPbIAFbI iCKe KOCBIABIN TYPFaH Kesae
CYMbBIKTBIKTbI Bepy TyTiKLIeCiHe CaAblHbI3.
YKyMcak MIATIL KaMblp LLapbl acaAManbliHLLA
OHAEHI3.

® Tek KOAMEH KalTa MAeHi3. TabakTa KanTa
NALY VCbIHbIAManAbl, cebebi oA eHaeY
KYPaAbIHbIH TYPaKCbi3 BOAYbIH TYFbI3ybl
MYMKIH.

OMYAbCUSA AAMbIHAGYFA
apHaAFaH AMCK

( HEMIPAI KaMblp KypaAbiMeH bipre
nanAaAaHblHbI3)

1 2SMyAbcUa pAalblHAAYFa apHaAFaH AUCKTI
KaMbIp KYPaAbIHbIH YCTIHE OPHATbIHbI3 -
AUCKTEri YALLbIKTaPMEH KaMblp KYPAAbIHbIH
KblPAQPbIH TYpPaAaHbI3.

2  KaMbIp KYPaAblH 63 OpHbIHA KYAbIOTay YLUiH
OHbl caFaT TiAIHIH BaFbITbiIMeH BypaHbI3.

3 BeaAlleKkTepaAl ambIpy YLiH caraT TiAiHIH
H6arblTbiIMeH Bypan, KamMblp KyPaAbiHbIH
BIAIFIHEH AMCKTI KOTEePIn WblFapblHbI3.



ManaaAbl KeHecTep

® ToCTaFaH MeH KYPaAAblH Tasa >koHe
ManAaHbaraHblHa Ke3 »eTKI3iHi3.

® ManoHe3s — TocCTaFaHFa »XYMbIPTKa MeH
ASMALYILLUTEPAI CaAbin, BipHeLle CexyHA,
H0OVIbl aPAAACTbIPbIHbI3. MallMHa >KYMbIC
icTen TypraHaa 6epiAic TyTiriHe 6ipTiHAeN
OiIPKEATi aFbICNeH Mal KyMblHbI3.

-B-l Avckrep
Kecy AVMCKTEPIH KOAAAHY

1 >KeTek BiAiri MeH TocTaraHAbl KyaT BAOMbIHA
OpPHAaTbIHbI3.

2 OpTaAbIK Kecy amMarblH YCTan, CoMKec »afblH
>KOFapbl KapaTbIM AMCKIHI >keTekLi BiAikKke
CaAbIHbI3.

3 KaknarblH >KabblHbI3.

4 TaraM eHIMAEpiH B6epiAic TyTiriHe CaAbiHbI3.
Kan eAliemMaeri 6epiAic TYTIriH KOAAAHFbIHbI3
KEeAETIHIH TaHAaHbI3.

Kiwi 6epiaic TyTiriH nanaasaHy yLUiH

— aAAbIMeH BepiAic TyTiriHe UTepriwTi
CaAblHbI3. YKeKe >KyKa MHIrpeAneHTTep VLUiH
KOAAAHbBIHbI3.

YAKeH BepiAic TyTiriH NanaaAany viliH —
NTEPrilUTEePAIH eKeyiH A€ KOAAAHbBIHbI3.

5 KoCbIHbI3 XaHe UTepy KypPaAbIMeH Teric
UTEpiHi3, 6epy TyTikweciHe ewKallaH
KOADbIHbI3AbI CAAbIN UTEPMEHI3.

ManaaAbl KeHecTep

® >KaHa UHIPEAMEHTTEPAI KOAAAHbBIHbI3

o TaraMAbl TbIM KilLlkeHTam 6eAIKKe KecrneHis.
Bepy TyTiKLUECIHIH eHiH Teric TOAbIK eTin
TOATBIPbIHbI3. BYA 6HALY Ke3iHAE TaFaMHblH
»KaH->KaFblHa LUaLLblpayblHbIH aAAbIH aAaAbl.

® >KofFapbl KapaTbIN CaAblHFaH TaFaM KeAbey
CaAblHFaH TaFaMHaH KbICKapak eTin bepiaeal.

® OHAEMeHHEH KeliH AMCKiae HeMece TabakTa
SPKaLLlaH KAAABIKTbIH KilLKeHTaw GeAIri
KaAaAbl.

LITpyC LWblPbIHBIH CbhIKKbILL
(bepiareH BoAca)

a KoHyc
b Eneyiw

LLVIprC LLBIObIHbIH CbhIKKbILLTbBI

KOAAAHY VLLUIH

1 >KeTekwi BiAiK NeH TabakTbl KyaT BeAiriHe
CaAbIHbI3.

2  EneyilTi Tabakka CaAblHbI3, eAeyill
TYTKACbIHbIH Tabak TYTKACbIHAAFbI KAAbIMNTa
TiKeAeW KYAbINTAaAYbIH KAMTaMachI3 eTiHi3.

3 OA TOAbIK TOMEH TYCKeHLLEe, KOHYCTbl »XeTeKLLUi

OIAIKTIH YCTiHE CaAblHbI3.
4 YKeMicTi ekire 6eAiHi3. OpaH KeliH KOCbIHbI3

SKOHE YKeMICTi KOHYCKa CaAbin 6acbiHbI3.
® Eaeyiw Aypbic KyAbinTaH6aca, UMTPYC
LUbIPbIHBIH CbIKKbILU YXXYMbIC iCTEeMeHAi.

Manpanbl KeHecTep

® [H >KaKCbl HOTVKEAEPre KOA »KEeTKI3Y YLUIH
XEMICTi 6eAMe TeMnepaTypacbiHAaa cakTan,
LUBIPBIHBIH ChIFbIHbI3 YKaHe LbIPbIHAbBI CbIKMac
OyYPbIH KOABIHbIZOEH YKYMbIC YCTEAIHAE
aMHaAAbIPbIHbBI3.

® [|IbIpbIHAbI ChIFyFa KOMEKTECY YLLUIH, LbIPbIHAbBI
CbIKKaH Ke3Ae >KeMICTi 6ip »kaFblHaH eKiHLLi
aFblHa KO3FaHbI3.

® Kon MeAllepae WbIPbIHABI CbIKKaH KesAe,
Mameri MeH TYKbIMAAPbIHBIH TYPbIMN KaAYbIHbIH
AAABIH @Ay VLLIH CY3riHi >KyneAi Typae bocaTtbin
TYPbIHbI3.

LaFblH ycakTarbILL/
MaMAJASFbILL (BepiareH 6oAca)

¥caKTafFbll blAbIC
ThIFbI3AAYbILL CakMHa
AAMacC GOAIri

O 0w

1 VHrpeaneHTTepAl KYTbliFa CaAblHbI3.

2  TbIfbl3payblll AGHMEAEKTI aAMac »XMHafFbliHa
CaAblHbI3.

3 AAMAC XWMHafFblH TOMEHT >KafblH »OFapbl
KapaTbin 6ypaHbli3. OHbl aAMacTapbiH TOMEH
KapaTbIN KyTbiFa 6aTblipblHbI3.

4 KaTTbl TapTblAMaMbIHLLA aAMacC >XUHaFbIH
KyYTblFa Bypan caAbiHbl3. KeAeci CUaKTbl aAMac
YKMHaFbIHbIH TOMEHT | >KafFblHAAFbl CypeTTepre
KapaHbI3:

@ - KyAbinTaAMaFaH KaAbim
B - KyAbinTaAraH Kaabin

5 ¥YcakTaFbllWTbl KyaT BAOrbiHa OpHATbLIM,
©3 OPHbIHA KYAbINTay YLUiH caFraT TIAIHIH
OarbITbiIMeH BypaHbI3

6 MaKCUMaAAbI KbIAAGMABIKTbI TAHAAHbI3 HEMece
UMNYAbC (P) dYHKLUMACHIH NanAaAaHblHbI3.

Manaanbl KeHecTep

® Gana TaFraMaapbl/esbeaep, yHTaKTarbILLTa
eHAeMec bypbIH NiCipiAreH TaFaMHblH 6eAMe
TeMnepaTypacbiHAA CaAKbIHAATbIAYbIHA
MYMKIHAIK BepiHis.

® KoKeHICTepAl YHTaKTaraH Ke3ae »akcbl
HOTUXKEAEPre KOA »eTKi3y VLUiH, Heri3ri
Tabak YCbIHbIAAADI.




E ¥HTaKTaFblLL (6epiareH 60Aca)

a
b

¥caKTarblll Kaknak
¥HTaKTaFbILTbIH aAMac 6eAiri

MHrpeaAneHTTepAl aAMac »XMHafFblHa CaAbIHbI3.
KaKmaKTbl CaAbIHbI3 YXoHE OPHbIHA KYAbINTay
VLiH caFaT TiAiMeH bypaHbI3.

¥HTaFbIWTbI KyaT OOAiriHe caAbin, KyAbINTay
VLWiH caFaT TiAiMeH BypaHbi3.

YKbIAAGMABIKTBI TAHAAHbBI3 HEMECE MYAbCTI
KOAAaHbIHBIZ (P).

Manaanbl KeHecTep
® AoMAEYILUTEPAI OHAEIrEeH Ke3ae OHTaMAbI

OHIMAIAIKKE KOA KeTKi3y VLUiH, YHTarbllTa
6ip yakblTTa 50 r KeAeMiHeH apTbiK,
OHAEMEYAI YCbIHaMbI3.

TyTac AeMAeYyiLITep »ynap MiciH
VHTaKTaAFaH ASMAeYilLTepre KaparaHaa
Vy3afblpak CakTanTbIHABIKTaH, >Kynap MiciH
cakTay VLiH Bip yakbITTa KilLKeHTawm >kaHa
MOALLEPIH YHTaraH »eH.

EH Ken »kynap MiciH >koHe adup ManAapbiH
LLbIFapbIM @Ay VLIH, TYTac ASMALYILLTEPAI
VHTaKTaraHAa ©Te »KaKCbl KYbIPbIAGADI.
¥HTaKTarbILLUTa KyPFakK KypKyMa TaMblpblH
OHAEMEHI3, cebebi OA TbiIM KaTTbl
BOAFaAHADBIKTaH, aAMacTapAbl 3aKbiMAAY bl
MYMKIH.

OHAaeMeC BYPbIH >KaHXabiAAl KilLKkeHTawm
GenikTepre KeciHi3.

KekeHicTepal YHTaKTaraH Ke3ae »aKkcbl
HOTUMKEAEPIre KOA »eTKi3y VLUiH, Heri3ri
TabaK YCbIHbIAAAbI.

Blend-Xtract 2GO (6epiaren

OO Tw

—

6oAca)

Kyto KaknaFbl

bBeTenke

TolFbI3AAYbILL AGHFEeAEK
AAMacC GeAiri

BeTenkere nHrpeaneHTTepai 400 MA AeHren
HeAriciHe peMiH KOCbIHbI3.
YKaKcbl apaAacTbIpy YLLiH My3/KaTbipbIAFaH
NHFPEANEHTTEPAI YHEMI DETEAKEere KOChIHbI3.
KaTblpbIAFaH MHIpeAneHTTepAl (KaTblpbIAFaH
KeMic, MorypT, baaMy3aak HemMece My3)
KOCKaH Ke3ae 60 r-HaH aca HeMece 3 My3
KyBUriH apaAacTbipyFa BOAManAbI.
TOHa3bITbIAFAH MHIPEAMEHTTEPAI BAaeHAEPAE
CYWMbIKTBIKCbI3 apaAacTblpMaHbl3.
ThIFbI3AAYbIL AGHIEAEKTI aAMac BeAiriHe
CaAbIHbI3, TbIFbI3AAYbILLUTBIH OMblK arMakKa
AYPbIC CaAblHFaH KaMTaMachbI3 eTiHi3.
TblFb\BAaybILLI 3aKbIMAaGAFaH HeMece AYPbIC
canbiHbaraH 6OACa, ary OpblH aAaAbl.
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3 AAMaAcC BOAIriHiH acTbiH yCTan TYCiPiHi3, OHbl
aAMacCTapblH TOMeH KapaTblH beTeAkere
AENiH TYCIPIHI3.

4 AAMac TyTKacblH beTeAkere 6ypan caAbim,

KYABINTaY YLWiH carFaT TiAiMeH DypaHbi3.

NHrpeaAneHTTepAl MaaaAay YLIiH LlanKaHbl3.

® BaeHAEpPAl KyaT BAOrbiHa OPHAAACTbIPbIM,
KYAbINTAY VLWiH caraT TiAiMeH BypaHblI3.

5 MaKCcuUMaAAbl >XbIAAGMABIKTbI TaHAAHbI3.
NHrpeareHTTepAl bAaeHAaepAe DipKeAKi kynre
AEVIIH apanacCTblipblHbI3.

® CyCblHbIHbI3 Ci3 KaAaFaH KOHCUCTeHUMIra
YETKEH Ke3ae BapAbIK MHIPEAVEHTTEPAIH
26AEH apanacybiH KaMTaMachi3 eTy YLWiH «P»
MMMNYAbC OYHKUMACBIH NanAaAaHyblHbI3Fa
60oAaAbI.

Manaanbl KeHecTep

® HoTeAke MakcMyM MoeALlepiHe (400 MA)
AEeNiH TOATbIPbIAFAH Ke3AE, MyHbl LLlaMaMeH
eKki peT B6oAin iwyre 6oAapbl.

® >KeMiC KOKTEWAIH Aepey iLUYAI
»KOCMapAaMacaHbl3, OHbl TOHA3bITKbILLKa
CaAbIM KOWMbIHbI3.

® Kyio KaknarbiHaH illyre 60AaTbIHAAN KeMic
CYCbIHbIHbIH YKETKIAIKTI TYPAE CYNbIK BOAYbIH
KaMTaMachbl3 eTiHi3. CyMblFblpak >KeMic
CYCbIHbIH »acay VLUiH KebipeK CYMbIKTbIK
KOCbIHbI3.

® ApanacTbipFaHHaH KeliH, kenbip
CYCbIHAAPAbIH MHIPEANEHTTEPAIH
TYKbIMbIHa HEMecCe ©3eKTIAIriHe 6aMAaHbICTbI
TOAbIFbIMEH Teric BOAYbl MYyMKIH eMec.

® Kelbip CyCblHAAPAbBI KeMiHIre KaAAblpFaHAa
OAAPAbIH BOAEKTEHYI MYMKIH, COHAbIKTaH
OAaPAbl Aepey iLLUKeH >kKeH. BeaekTeAreH
CYCbIHAAPAbI iLLUMec BypbiH apaAacTbipy
Kepek.

® Kyto KaKkMmaFbl CaAblHFaAHAA 9PKaLlaH »KOAAA
AAbIM XKYPY BOTEAKECIH TiriHeH yCTaHbI3.

CyCblH KakMmarbIMeH

1 CaraT TiAniMeH Bypay apKblAbl KaknakTbl
CaAbIM, KYAbINTaHbI3.

2 KeMic KOKTEWAIH ILUYAl KaAaFaH Ke3ae, >kan
FaHa Kaknak 6eTiH TblpC eTKi3in allblHbI3.
CyCbIHAbBI TikeAelr BeTeAKeaeH illyre 60oAaAbl.

LLIbIPBIHCBIKKbILL (Gepiareq 6oaca)

NTepriw

LLbIPBIHCBIKKbILL Kakmnarbl
MaWeKTi aAblil TacTay KypaAbl
Cy3ri bapabaHbl

TocTaraH

LLBIPBIHCBIKKbILL MYPbIHLLACHI

DO OO 0w



LLbIPbIHCbIKKbILLTbI ManAaAaHy

VLLIH

1 LbIpbIHCBIKKbILL TOCTaraHblH KyaT BAOrbiHa
OpHaTbIN, KYAbINTaAFaHLLIa caraT TIAIHIH
OarbiTbiIMeH OypaHbl3 — TOCTaFaH AYPbIC
OpPHAaTbIAFaH Ke3Ae MYPbIHLLA COA »aKTa
OpHaAackaH BOAYbI Kepek.

2 MoaWneKTi aAbin TacTay KYPaAblH Cy3ri
BapabaHblHa OPHAAACTbIPbIHBIZ -
KYAAKLLIaAapAbIH YALbIKTapbl bapabaHHbIH
TOMEHr i XKafFblHAQ OPHaAACKaHbIHa Ke3
YETKI3IHI3.

3 Cy3ri bapabaHblH OpHaTbIHbI3

4 TipkeMe KaknafblH OpHaTbIHbI3 —
KVYAbINTAAFaHLLA caraT TiAiMeH bypaHbl3. Erep
TOCTaFaH HeMece KakKnak e3apa KYAbInkKa
AYPbIC OPHaTbIAMACA, LWbIPbIHCbIKKbILbIHbI3
YKYMbIC icTeMeMnAi.

5 LblpbIH WbIFbICbIHbIH aCTbiHa CaWKeC KeAeTiH
CTakaH HeMece rpadUHAI OPHAAACTbIPbIHbI3.

6 bBepinic TyTiriHe cemkec KeAyi YLiH TaFaMAbl
TYpPaHbI3.

7 KyaT Ke3iH KocbIn, ntepriwneH ToMeH
Kapam BipkeAKi UTepiHiz — bepiAic TyTiriHe
elKalllaH caycarblHbI3AblI CaAMaHbI3. Tafbl
CaAyAaH BYPbIH TaFaMAbl TOAbIKTaM ©HAEHI3.

® COHFbl BOAIKTI KOCKaHHaH KewiH cy3ri
BapabaHblHaH LbIPbIHABI TOABIKTaW CbIFy
VLIH WbIPbIHCBIKKbLILLUTBI Tafbl Aa 30 CekyHAKa
YYMbIC ICTETIHI3.

MaHbI3AbI

® [Erep LWbIPbIHCbIKKbILL AipiAAer BacTaca, OHbl
olwipin, bapabaHHaH MBMEKTI LWblFapblHbI3.
Erep mMamnek BipkeAki TapaAMaca,
LLBbIPbIHCBIKKbILL AIPIAAEMAL

® KeMnbip KaTTbl TaFaMAAP LUbIPbIHCBIKKbILLITbI
6aayAaTybl HEMece TOKTaTybl MYMKIH.

Erep MyHAQM >KaFaam OpblH aAca,
LUBIPbIHCBIKKbILLTHI ©LUIPIn, CY3riHi
byraTTanyasaH 60caTbiHbI3.

®  KOAAAHFaH Ke3AEe LUbIPbIHCBIKKBILLITbI eLUipin,
MaMeK >KUHaFbILWTbl TYPaKTbl TYPAE TasaAan
TYPbIHbI3.

ManaaAbl KeHecTep

® OHALYAEH DYPbIH CYMEKTEep MeH ADHEKTEpPAI
(MblcaAbl, BypbiLl, KayblH, ©PIK) »oHe KaTTbl
KabblkTapAbl (MblCaAbl, KayblH, aHaHac) aAbIn
TacTaHbl3. AAMa MeH aAMYpPTTbIH KabblfblH
apLly HeMece OAapAblH ©63eKTepiH LWblFapy
KaXkeT emec.

® KaTTbl, BAAFbIH YXEMICTEP MEeH KOKOHICTEPAI
narmAaAaHblHbI3.
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Express Dice (6epiarerH 6oaca)

a Tekweaen Typay AWCKI
b Texwenen Typay Topsbl
C TekweaAen TypafbllUTbiH UTEepriLui

MaHbI3Abl: TEKLLIeAen Typay AVCKI Tek TeKkleAen
Typay TipkemeciMeH bipre nanaasaHyra FaHa
apHaAFaH.

Express Dice TipkeMeciH
NavAAAAHY VLLIH

1  KyaT 6AorbiHa »eTek DiAiri MeH TocTaraHAbl
OpPHAaTbIHbI3.

2  Typay AMUCKICIH KOCbIM, KaknakTbl OpHAaTbIHbI3.

Bepiaic TyTiriHe Typay TOpblH OPHAaTbIHbI3.

4 Typay TOpbl apKblAbl TaFaMAAPAbl 6HALY
VLWIiH Typay UTeprilliH KOCbIMN NanAaAaHbiHbI3.

[N

Manpanbl KeHecTep

® OHAeyre KeMeKTecy VLUIH eKi KOAbIHbI3AbI
NTEePrilTiH YCTiHE KOWbIM, TOMEHre Kapaw
DipPKeAKi NTepiHi3.

® EH >KaKCbl HaTUXKeAepre »eTy YLiH 6aAfbiH
YKEMIC MeH KeKeHICTepAl NarAaAaHbiHbI3.

® TaraMHbIH KeMNTeAIn KaAyblH HOAAbIPMAY
VLWWIiH TaFraMAbl BepiAIC TYTiriHe HblFbI3AaM
CaAMaHbI3 - eH AYPbICbl TaFaMAbl KEAECI
OALLUEMHEH acnanTbiHAAW eTin TyparaH >KeH:

50 x 30 MM

® Erep TopaaH ©TKI3y VLUIH TaFraM TbiM
KaTTbl BOACA, OHbl WamMaMeH 10-15 MUHYT
OOVibl MICIPIHI3 A€, OHbl BHALYAEH BYPbIH
TOHA3bITKbILLITA CYbITbIM aAbliHbI3.

® OHaeyAeH BYPbIH 9pKallaH TaFaMHaH
KaObIKTaPblH, CYMEKTEPIH YaHe AEHEeKTepIH
aAbIN TacTaHbI3.

EckepTne:

® TaraMAapPAbIH ©ALLEMAEPI MeH MiliHAepI
SPTYPAI BOAATBIHABIKTAH, TeKLeAen Typay
HoTUXKeCIHAE Kenbip BeAiKTep NilliHCI3
OOAYbI MYMKIiH, OYA — KaAbINTbl »araal.

® |pIMLLIK, BETUMHA >KOHE YOPUM30 CEKIAAI
TaraMA@p TopAa BiTeAIn KaAaabl, COHAbIKTaH
OA3PAbI DYA TipKEMeMeH ManaaAaHyFa KeHec
BepiAMenAl.




PYIN Corinali-ak, Express Dice TipkemeciH

dPU KAPTODbIH YKoHE KPYAMTE »acay >KoHe

KOKOHICTEPAI TasakLLla CeKiAal Typay VLUIH

navaanaHyra 6oAapbl.

1  Typay TOpbIH Typay AMCKIHCI3 OpHaTbIHbI3.

2  OpaH KeWiH KYPbIAFbIHbI ICKe KOCYCbI3
TaraMAbl TOP apKbIAbl KOAMEH UTEPIiHI3.

TopAbl Tazanay

NTeprillTiH YLWbIH TekLleAen Typay TOpbiHAA
BiTeAin KaAFaH TaFraMAAPAbI LbIFAPY YLLUIH
navAaAaHbIHbI3.

EXxpress Serve (6epinren 6onca)

Express serve skeTek BiAiri
¥3apTy Hayachl

Heris

¥cTarbll TabakLwia

OO 0w

—

»KeTek BiAiri MeH TocTaraHAbl KyaT BAOrbiHa

OPHAaTbIHbI3.

2 Kiwi »>keTekK OIAIriH Herisri BiAiKke OpHaTbIHbI3
- OPHaTbIAMaraH 60Aca, Express Serve
KYPbIAFbICbI XXYMbIC iCTEMENAI.

3 KaxkeTTi TipKeMeHi/AUCKIHI OPHATbIHbI3 - TbIM

Ken Kyl TycipMeHi3. Tarbl 6acka aknapaTt

NeH KeHecTepAil aAy VIWiH « AUCKIAep» >KaHe

«Express Dice» 6eAIMAEPiIH KapaHbI3.

KenecinepMeH bipre nmamaasaHbiHbI3:

MaHbI3Abl — TeKwWeAen TypaFbiLll XXdHe

ANCKinep

® FErep TaFaM TafaM LUbIFbICbIHaH LWbIKMNaca,
KYPbIAFbIHbI ©LWIpIN, AUCKTIH aCTblHAA
TaFaMHbIH BiTeAIN KaAMaFaHblH >XeHe
yCTarbllW TabaklaHblH OpHAaTbIAFaHbIH
TeKkcepiHi3. MNpouecTi »aAFacTbipyaaH bypbiH
KenTeAin KaAnFaH TaFaMAbl Ta3aAaHbI3.

CakTay KaATachbl
AVCKIAEPIHIBAIL, SMYABCUSA KacayFa apHaAfFaH
AVICKIHI YX8He KaMbIp KypPaAblH KaMTaMachl3
eTIAreH KaATaAa CakTaHbI3.

Kayincizaik MakcaTblHAA MblllakK aAMachl

KOAAAHBIAMaraH Kesae CakTay KaATacblHbiH
OPHbIHa Heri3ri ToCTaFaHAa CaKTaAybl Kepek.
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KyTIM KepCeTy »XaHe TalaAay

® TaszanaMac OypbliH SpKallaH eLWipiHi3 KaHe
TOKTaH axkblpaTblHbI3.

® AAMacTapbl MEH Kecy AUCKTepiH KYTiMMeH
YCTaHbI3 - OAAP TbIM ©TKip 60AaAbI.

® Kenbip TaramMaap NAACTUKTIH TYCiH e3repTyi
MYMKIiH. BYA ©Te KaAbINTbl >XarAal »KoHe OA
MAACTUVKKE 31AH KEeATIPDMEMNA »KoHe TaFaMHblH
ADMiHE acep eTrnenail. TYCiHIH e3repTiAYiH
KeTipy YLWIiH eciMAiK MarblHa 6aTblpbIAFaH
MaTaMeH CYPTIHI3.

KyaTt 6eAiri

® blAFaA WybepekneH cypTin, KypFaTbiHbI3.
©3apa KyAbinTay aMarbiHaa @) Taram
KaAAbBIFbIHbIH YOK eKeHiHe KO3 »eTKI3iHi3.

® KyaT BeAiriH cyra baTblpMaHblI3.

®  ApPTbIK CbIMABI KyaT BOAIriHIH apTbIHAAFbI
cakTay arMaFblHAA CaKTaHbI3 @

Tazanay >XeHiHAEer HYCKayAap —
TUICTI CYPeTTI KapaHbl3 .

KbI3MET KopCceTy »KoHe
TYTbIHYLbIAGPFa KeHec

® Erep KYPbIAFbIHbI3ABIH XXYMbICbIHAA KaHAAM Ad
Bip Macene OpPbIH aAca, KeMeK cypayAaH bypbiH
OCbl HYCKAYAbIKTaFbl « AKAYABIKTAPRAbI >KOHO»
H6eAIMiIH KapaHbl3 HeMece www.kenwoodworld.
COM MeKeH>KalblHa OTiHi3.

® KbI3MET KepceTy HeMece KeniAAiK TypaAbl
aKnapaT aAy YLUIH KayincCi3AiK TYPaAbl eCKepTYAI
KaMTUTbIH BeAeK BPOoLLKPaHbl KapaHbl3 HeMece
www.kenwoodworld.com MekeH»KalblHa eTiHi3.

® BipikkeH KopoAabaikTeri Kenwood KoMnaHyachl
xobanaraH >KaHe »kacan WblFapfFaH.
® KbiTamaa »KaCaAfFaH.




KYH KOAbI TypaAbl aknapaT Ci3AiH OHIMIHI3AIH
TeMeHri BeAIriHAE HeMece KeCcTeHiH ilWi MeH
YaHblHAA OpPHaAacybl MyMKiH. KyH KOAbI XbIA,
all KoATapblHaH KewiH anTa HeMipi TYpIiHAE

KepceTiAeA.

ECKEPTIE: AAFalLKbl €Ki CaH »bIAFa, aA COHFbI
eKi caH anTa caHblHa KaTbICTbl BOAaAbI.

Mbicaabl: 4-anTa, kaHTap, 2020 = 20T04

EAL

Y Ari TYPE FDP65

KepHey 220 - 240 B

"epy 50-60Tuy

BatT 1000 Bt

CakTay TemnepaTtypa: +5°C »xoHe +45°C
wapTTapsbl apanbIfbl

blaFanabiAbIK: < 80%.

CakTay Mep3iMi

LLlekTeyciz.

KbiameT 2 XKbIA (TayapAapAblH apHawbl
KepceTy TYPAEPI YLUIH 5 >bIA).

Mep3iMmi

TacTtay DKOAOTUAABIK TaAanTapfFa cam
wapTTapsbl TacTay Kepek.

TacbiManaay
LapTTapbl

TacbIMaApay Ke3iHAe AaKTbipyFa
XoHe LWaMaAaH TbIC Aipinaeyre
YKOA BepiaMey Kepek.

CaTy WwapTTapbl

CaTy WapTTapblH 6HAIpYLLI
b6eArinemMenai, bipak aMMakTbIK,
YATTBIK XKOHE XaAbIKapaAblK
epeXkenep MeH cTaHaapTTapra
cam BoAy Kepek.

OHAIPYLLIHIH MekeH>Xalbl:
Kenwood Limited, New Lane, Havant, Hampshire

PO9 2NH, UK

LLlarbIMAGPAbI KabbIAAQYFa OKIAETTI VMbIM »KaHe

MMMOOPTTayLWbl:

“AenoHrn” AAK, Pecen, 127055, Mackey KaAachl,

kelle CylieBckas
27 y", 3 KYPbIAbIM
Ten: +7 (495) 781-26-76
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¥CbIHbIAFAH NanAaAaHy KecTeci

KyYPbIAFbIHbI3ABI AEMAAABIPYChI3 TOMEeHAE BEepPIAreH YaKbIT LUaMaAaPbIHAH acblpa »KYMbIC iCTEeTMNeHi3.
TeMeHAeri KecTeae KepceTiATeH MakCMaAAbl KOAEMAEPAEH acraHbl3.
BepiAreH yakbIT LaMaAapblHaH Y3aFblpak »YMbIC ICTETCEHI3, KYPbIAFbIHbI3 3aKbIMAAAbBIN KaAybl MYMKIH.

KYPbIAFbIHbI XKYMbIC icTeTy 60MbIHLLA 6epiAreH aknapaT TeK aHbIKTaMa peTiHAe KaMTaMachbI3 eTiAreH
J)KOHe OA 6HAEAETiH MHFrpeAUEeHTTepre Kapam TYPAeHYi MYMKIH.
blcTbiKk MHFPpeAMEHTTEPAI OHAEMEHI3

Kypan/ DYHKUMNA @ ﬁ
Tipkeme r;\
(Cek) MAKC.
BapAblFbl 6ip Kekc KocnacbiHAA 2 10 - 20 1,5 Kr >KaAnbl
CaAMarbl
[icipmMe - MamAbl YHFa CaAy 2 10 340 r yH
HaH MHrpeaAneHTTepiH BIpIKTIpY YLiH cy 1-2 10 - 20 CaAMaFbl
Kocy
BaAbIKTbl >koHe MancbI3 eTTi Kecy 2 10 - 30 600 r Makc
MawTeT neH TeppwH MalcCbI3 CUbIP
eTi
KekeHicTepai kecy P 5-10 100 r- 500 r
YKaHrakTapAbl Maaasay 2 30 - 60 100r-200r
Ac wenTepi 2 20 - 30 30r-50r
YKyMcak »>keMicTi MamaaAay, nicipiAreH 2 10 - 30 1Kkr
eMiC NeH eciMAiIKTep
MawoHes 2 60 - 80 4 >KYMbIPTKa
capbICbl
LLlamkanraH kanmMak (OHA.Y YaKblTbl 1 15 - 30 250-500 mMA
KarMakTafbl Mav KypaMblHa Kapam
TYPAEHYI MYMKIH)
ALbITBIAFAH KOCMaAap 2 60 600 r yH
CaAMarbl
1 Kr >kaAnbl
caAMarbl
KaTTbl TEKCTYpaAarbl TaFraMAapAbl Vry 2 -
»KoHe Typay, MbICaAbl, Cblp, KAPTOM >aHe
OCbIfaH yKcac TaFraMAaap TocTaraHaa
YKyMcaK TeKCTypaAarbl TaraMAapAbI 1 - GenrireHreH
Typay, MbICaAbl KM >KaHe Kbl3aHaK MaKCUMaAAbI
KOAEMHEH
acblpa
[MapmesaH CblpblH ManaaAavAbl 2 -

KapTon vry

TOATbIPMaHbI3

LInTpyc »keMicTepiHiH LUblpbIHbIH
CbIFY VLUIH KOAA@HbIHbBI3 (MbIC.,
aneAbCVH, AMMOH, AaM >KaHe
roenndpyT)
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¥ CbIHbIAFAH NanAaAaHy KecTeci

Kypan/ DYHKUUA @ \ﬁ
TipkeMme 0\
(Cek) MAKC.
CaAblK copraAap MeH CyCblHAAP 2 30 - 60 1,5 AUTP
(LLbIHbI caybITKa MY3Abl/TOHA3bITbIAFaH
NHIPEAMEHTTEPAI eH COHbIHAA CaAblHbI3)
CyT KOKTenAbaepi/Kocrnarap 2 15 - 30 1T AUTP
HerisiHAEeri CaAkbliH CyT
My3AbI YCaKkTay P 30 - 40 6 My3
TeKLleAepi
125r)
Manabl aparacTblipy 1 10 1T AUTP
(EH aAAbIMEH CYMbIK MHIPEANEHTTEPAI l l
CaAblHbI3)
2 50
>KaHrakTap 2 10 - 30 50r
Kode bypLuakTapsbl 2 30 50r
Kapa epik MapuHaabl
250 r Tasa cymbik 6an P 5 300
25 r Malaa Kapa epik
25 MA CaAKbIH Cy
NHrpeAneHTTi TYHi 60Mbl TOHA3bITbIHbI3
AdMagyiLITEPAT BHALY 2 50r
TyMipWIiKTi Kapa bypbill, KAPAAGMOH
ASHAEPI, 3MPa ADHAEPI, KYH3e ApHAEPI 30 - 60
@ YKOHE PEeHXeAb ADHAEPI
' Kode bypluakTapblH YHTaKTay 2 50r
g YKaHFakTapAbl ycakTay P - 50r
CapbiMcak bacTapblH, »Kac bypbILLTap MeH P - 30r
MaH>abiA TaMblpbIH 6HALY
BaAFbIH KOKOC 2/P 30 - 60 401
CycbIHAQP MEH CMY3UAep 2 30 - 60 400 MA
>KeMic »xaHe kKekeHicTep 2 - 6009
Cobi3, Kaai, KNAP, Kbi3bIALLA YXoHEe aAMa 2
CUAKTbI TYPAI TaFaMA@PAbl TekLeAen
Typay YLiH KOAAGHbBIHbI3.
TocTaraHAa
OeArineHreH
MaKCKMaAAbI
- KOAEMHEH
Dpr KAPTODbLI MEH KPYAUTE VLUIH KapTon, KoAmMeH aceipa

Ccobi3, KoAl YKoHe KMAP CeKIAAI SPTYPAI
TaraMAAPAbl Typay YLiH NanAaAaHbIHbI3.

TOATbIPDMaHbI3
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AKAYABIKTaPAb! YOO HYCKayAbIFbl

AKAYAbIK,

Ceb6ebi

Lewim

OHAeY KYPaAbl
MKYMBbIC iICTEMENA.

KyaT »OK.

Tabak KyaT beAiriHe aAypbic
canblHbaraH.

Tabak Kaknarbl AYPbIC
KYAbINTaAMaraH

OHALY KYPAAbIHbIH TOKKA KOCbIAFaHbIH
TeKCepiHi3.

TabaKTblH AYPbIC CaAbIHFaHbIH >KoHe TYTKaHbIH
OH »KakK BypbILLIKA OPHATbIAFAHbIH TEKCEPIHi3.
KaknakTblH iLUKi KYAMbl TYTKA ariMarbiHAG AYPbIC
CaAbIHFaHbIH TEKCEePIHi3.

Tabak neH Kaknak AypbiCc caAblH6aca, eHAey
KYPaAbl XXYMbIC icTeMenAl.

BaerHaep, Blend-
Xtract 2GO Hemece
VCaKTarblL YKYMbIC
icTemMenai

BaeHaep, Blend-Xtract 2GO
HeMece yCakTarFblLL AYPbIC
KYABINTAaAMaAbI.
Blend-Xtract 2GO Hemece
MYABTUYCAKTaFbILL AYPbIC
KY[PacTblpbIAMaraH.

BaeHaep, Blend-Xtract 2GO Hemece ycakTarbiLl
©3apa KYAbIMNKa AYPbIC OpHaTbiIAMaraH OOACa,
YKYMbIC ICTEMENAI.

AAMacCTap >KMHafFblHbIH O6TeAkere Hemece

KV TbIFa TOAbIKTaM BeKiTIAreHiH TeKCepiHis.

OHALY KYpanbl
BHAEM »aTKaHAa
TOKTaMAbI

OHALY KYPAAbI LUAM3AAH TbIC
SKYKTEAreH/ MaKCUMaAAbI
KEAEM acCblPbIAFaEH.

Kaknak KyAblmTaAMaraH.

¥ CbIHBIAFAH >XbIAAAGMADBIK AVArpaMMachbiHAG
KOPCETIAFeH MaKCUMYM KOAEMA| TEKCEPIHI3.

KaknakTblH AYPbIC CaAblHFaHbIH TEKCEepIHi3.

Blend-Xtract

2GO Hemece
MYABTUYCAKTarbILLTa
AAMaC >KMHaFbIHbIH
HeriziHeH >XblAblICTay
OPbIH aAyAa.

TeceMeci >KOK

TeceMmeci aypbIC
OpHaTbIAMarFaH

TeceMere 3akblM KEATIPIATEH.

TeceMeHiH AYPbIC OPHATbIAFAHbIH YKoHe
3aKbIMAAGAMaFaHblH TEKCEPIHI3.
AVYbICTbIPbIAATBIH TOCEMeHi aAy YLiH «KbiameT
KOPCETY >KoHe TYTbIHYLLbIAAPFa KeHec» BOAIMIH
KapaHbI3.

KypanasapabiH/
TipkeMeAepAiH
Hallap >YMbICbl

Conkec «TipkeMeHi KOAAaHY» DBAIMIHAETT KeEHECTEePAI KapaHbl3.
TipKeMeAepiHIH AYPBIC KYPaCTbIPbIAFaHbIH TEKCEPIHI3.
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Slovencina

Otvorte ilustrdcie z titulnej strany.

e Pred pouzitim svojho spotrebic¢a venujte pozornost
upozorneniu na samostatnom letaku a pozorne si precitajte
pokyny na pouzitie uvedené v tejto prirucke. Uschovajte pre

svoju potrebu.

Pred zapnutim zariadenia

® Overte si, Ci vasa elektrickd siet ma take isté parametre, aké sU uvedené na spodnej strane zariadenia.

® Toto zariadenie spiha poziadavky nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢.1935/2004 o
materidloch a predmetoch uréenych na styk s potravinami.

Pred prvym pouzitim

1 Odstrante véetky plastové kryty nozov. Poéinajte si opatrne, lebo rezné hrany su velmi ostré. Tieto
kryty sa musia odstranit, lebo slizia len na ochranu pocas vyroby a transportu.
2 Poumyvajte vSetky sucasti - pozrite si Cast ,OSetrovanie a Cistenie”.

Legenda
Kuchynsky robot - Express Prep

Posuvace

Plniaca trubica

Veko

Nadoba

Odpojitelny pohonny hriadel

Pohonna jednotka

Ovladac rychlosti a pulzného chodu
Bezpecnostny zaistovaci mechanizmus
Priestor na odkladanie elektrickej s$nury
(vzadu)

©OEOEOVOO®EO

Plastovy mixér

Dzban s pevnou ¢epelou
Veko s plniacim otvorom

o o

A Standardné doplnky

Nozova jednotka

Nastroj na pripravu cesta
Emulgacny kotuc¢

Kotu¢ na krdjanie/struhanie (4 mm)

GISIGIGIO)

Kotu¢ na krdjanie/struhanie (2 mm)

S kuchynskym robotom nemusia byt dodané
vSetky druhy nizsie uvedenych doplnkov. Zavisi
to od variantu modelu. Informacie o tom, ako
mobzete zakupit kotug, ktory nie je obsiahnuty v
baleni, ndjdete na stranke www.kenwoodworld.
com.
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B Volitelné doplnky

Kotu¢ pre extra jemné struhanie (ak je
dodané)

Lis na citrusové plody (ak je dodany)
Mini sekdacik/mlyncek (ak je dodany)

Treci mlync¢ek (ak je dodany)
Blend-Extract 2GO (ak je dodany)
Odstavovac (ak je dodany)
Express Dice (ak je dodany)
Express Serve (ak je dodany)
Ulozné vrecko (ak je dodany)

SISIBISIOISIGIGLE),

Spachtla

Pouzivanie kuchynského robota
Obrazok @ - ©

Do pohonnej jednotky zalozte odpojitelny

pohonny hriadel.

2 Potom misku zalozte na pohonnu jednotku a
otocte ju v smere hodinovych ruciciek, az sa
zaisti na mieste.

3 Zalozte pozadovany doplnok na pohonny
hriadel nadoby.

® Pred vkladanim ingrediencii najskdr na robot
zalozte nadobu a pozadovany doplnok.

4 Zalozte veko tak, aby vrch pohonného
hriadela/nastroja bol v jeho strede.

® Nepouzivajte veko na ovladanie robota.
Vzdy na to pouzivajte ovladaé¢ zapinania/
vypinania a rychlosti.

5 Zapojte, zapnite a zvolte rychlost. (Pozrite
tabulku odporucaného pouzitia).

® Ak nadoba alebo veko nebudt spravne

zalozené do zaistovacieho mechanizmu,

toto zariadenie nebude fungovat. Plniaca
trubica a rukovit nadoby sa musia
nachadzat smerom k pravému prednému
rohu.

—




Na kratke uvedenie do chodu pouzite
ovladac¢ pulzného chodu (P). Pulzny chod
trva dovtedy, kym je ovladac v prislusnej
polohe.

Pri skladanf veka, doplnkov a nadoby
postupujte v opacnom poradi.
Zariadenie pred zloZzenim veka vypnite a
odpojte z elektrickej siete.

Doélezité upozornenia

Robot nie je vhodny na spracovavanie
alebo mletie zrnkovej kavy, ani na mletie
krystalového cukru.

Pri pridavani mandlovej esencie alebo inych
prichuti do zmesi sa treba vyhnut priamemu
kontaktu s plastovymi dielmi, lebo by to
mohlo zanechat trvalé stopy na povrchu
tychto dielov.

Pouzivanie doplnkov

Pozrite si tabulku pouzitia, ilustracie a
prislusnu ¢ast pre kazdy nadstavec.

Plastovy mixér (ak je dodany)

1

Dalsie podrobnosti o montazi a pouzitf
najdete v ilustraciach mixéra a v tabulke
odporucaného pouzitia.

Vlozte svoje ingrediencie do dzbanu.
Nasadte veko na dzban a otocte dzban v
smere hodinovych ruciciek az sa zaisti na
mieste.

Nasadte mixér na pohonnu jednotku a otocte
ho v smere hodinovych rucicCiek az sa zaisti
na mieste.

Zariadenie nebude fungovat, ak mixér
nebude spravne zaloZeny do zaistovacieho
mechanizmu.

Rady a tipy
® Pri priprave majonézy vlozte vsetky

ingrediencie, okrem oleja, do mixéra. Ked'
spotrebic¢ bezi, pomaly prilievajte olej cez
plniaci otvor vo veku.

Husté mixované zmesi, ako su pastéty a
omacky, si mézu vyzadovat oskrabavanie zo
stien nadoby. Pokial sa zmes tazko mixuje,
musite pridat viac tekutiny.

Mixovanie korenin sa neodporuca, lebo by
mohli poskodit plastové diely.

Kl Nozova jednotka

Postupujte podla instrukcii uvedenych v Casti
,Pouzivanie kuchynského robota“

Rady a tipy
® Na dosahovanie hrubsej struktury pouzivajte

pulzny chod.
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® Potraviny, ako su maso, chlieb a zelenina,
najprv nakradjajte na kocky pribliznej
velkosti 2 cm.

® Sladké pecivo treba najskor naldmat na
kusky a potom za chodu zariadenia vkladat
do plniacej trubice.

® D3avajte si pozor na to, aby ste spracovanie
potravin neprehnali.

® Pri priprave cesta pouzivajte tuk priamo
z chladnicky, pricom ho narezte na kocky
pribliznej velkosti 2 cm.

Nastroj na pripravu cesta

Pouziva sa na mieSanie kvaseného cesta.
Postupujte podla instrukcii uvedenych v ¢asti
Pouzivanie kuchynského robota“.

Rady a tipy

® Nespracovavajte dlhsie nez 60 sekund.

® Do nadoby vlozte suché ingrediencie a za
chodu zariadenia do nej cez plniacu trubicu
pridavajte tekutinu. Spracovavajte, kym sa
nevytvori hladkd elastickd gula z cesta.

® Opakované premiesenie cesta robte uz
len rukami. Opakované premiesenie cesta
zariadenim sa uz neodporuca, lebo by mohlo

znizit stabilitu zariadenia.

B Enulgaény kotue

(pouzitie v spojeni s nastrojom na cesto )

1 Nasadte emulgac¢ny kotuc¢ na nastroj na
cesto - zarovnajte rebra na nastroji na cesto
s otvormi v kotuci.

2 Otocte nastroj na cesto proti smeru
hodinovych ruciciek, aby sa zaistil na svojom
mieste.

3 Na oddelenie ¢asti otocte ¢asti proti smeru
hodinovych ruciciek a nadvihnite kotuc z
hriadela nastroja na cesto.

Rady a tipy

® Pred pouzitim skontrolujte, &i sU misa a
nastroj Cisté a zbavené mastnoty.

® Majonéza - vajcia a korenie pridajte do misy
a miesajte ich niekolko sekund. Ked je stroj v
prevadzke, pomaly prilievajte olej do plniacej
trubice stalym prudom.

. B 8 Kotuce

Nasadte hnaci hriadel a misu na jednotku
napajania.

2 Kotu¢ drzte za jeho stredové drzadlo a
zalozte ho na pohonny hriadel prislusnou
stranou nahor.

3 Zalozte veko.



4

Vlozte jedlo do plniacej trubice. Vyberte,
ktoru velkost plniacej trubice chcete
pouzivat.

Ak chcete pouzit malu plniacu trubicu,
najskoér viozte velky poslvac dovnutra
plniacej trubice. Pouzite ho pre jednotlivé
riedke ingrediencie

Ak chcete pouzit velku plniacu trubicu,
pouzite obidva posuvace dokopy.
Zariadenie zapnite a ingrediencie tlacte
posuvacom rovnomerne nadol - nikdy
nevkladajte do plniacej trubice prsty.

Rady a tipy
® Pouzivajte Cerstvé potraviny.
o Nekrajajte potraviny na prilis malé kusky.

Naplnte plniacu trubicu na celu sirku. To
zabrani potravindm v tom, aby sa pocas
spracovavania klzali po stranach.

® Potraviny vkladané zvisle vychadzaju von

kratSie nez potraviny vkladané horizontalne.

® Na kotuci alebo v nddobe vzdy zostanu po

spracovani nejaké zvysky potravin.

Lis na citrusoveé plody (ak je

dodany)
a Vytlacny kuzel
b Sitko

Pouzivanie lisu na citrusové
plody

1

Do pohonnej jednotky zalozte pohonny
hriadel a nadobu.

Do nadoby zalozte sitko - pricom rukovat
sitka musi byt zaistena do potrebnej pozicie
priamo nad rukovatou nadoby.

Vytlacny kuzel umiestnite na pohonny hriadel
a otacajte nim, kym nespadne celkom dolu.
Narezte ovocie na polovice. Zariadenie
zapnite a ovocie pritladcajte na vytlacny kuzel.
Ak sitko nebude riadne zaistené v potrebnej
pozicii, lis na citrusové plody nebude
fungovat.

Rady a tipy
® Ak budete chciet dosiahnut najlepsie

vysledky odstavovania, ovocie uréené na
odstavovanie drzte a odstavujte v izbovej
teplote a pred odstavenim ho rukou
pogulajte po stole.

Pri odstavovani ovocia nim hybte zo strany
na stranu, lebo to pomaha vytlacat z neho
Stavu.

Pri odstavovani vacsieho mnozstva ovocia
sitko pravidelne vyprazdnujte, aby sa
neupchavalo duzinou a jadierkami.

Mini sekacik/mlynéek (ak je

dodany)

a Nadoba

b Tesniaci kruzok

C Zostava nozov

1 Vlozte ingrediencie do nadoby.

2 Do nozovej zostavy zalozte tesniaci kruzok.

3 Nozovu zostavu otocte naopak. Nozmi nadol
ju vlozte do nadoby.

4 Nozovu zostavu rukou pevne naskrutkujte
na nadobu. Riadte sa touto grafikou
nachadzajucou sa na spodku nozovej
zostavy:

@ - Pozicia odistenia
@ - Pozicia zaistenia

5 Nasadte mlync¢ek na hnaciu jednotku a
otocte ho proti smeru hodinovych ruciciek na
zaistenie v polohe.

6 Zvolte maximalnu rychlost alebo pouzite
tlacidlo pulzovania (P).

Rady a tipy

® Dojcenska strava/pyré - uvarené potraviny

najprv nechajte vychladnut na izbovu teplotu
a az potom ich spracovavajte v mlynceku.

® Na dosahovanie najlepsich vysledkov pri

sekani byliniek odporuc¢ame pouzivat hlavnu
nadobu.

B Treci mlyncek cak je dodany)

a Veko mlynceka

b Zostava nozov mlynceka

1 Vlozte ingrediencie do nozovej zostavy.

2 Zalozte veko a pootocte nim v smere
hodinovych ruciciek, aby ste ho zaistili.

3  Mlyncek zalozte na pohonnu jednotku a
pootocte nim v smere hodinovych ruciciek,
aby ste ho zaistili.

4 Vyberte rychlost alebo pouzite pulzny chod
.

Rady a tipy

® Pre optimalny vykon tohto mlyncéeka pri

spracovavani korenin odporic¢ame naraz
spracovavat maximalne 50 g.

Celé koreniny udrzuju svoju chut ovela dlhsie
nez pomleté koreniny, a preto je najlepsie
mliet si naraz len mensie mnozstva korenin,
aby sa ich chute zachovali.

Aby celé koreniny uvolnili ¢o najviac chute a
esencidlnych olejov, pred mletim ich oprazte.




® Nespracovavajte suseny koren kurkumy
v mlynceku pretoze je prilis tvrdy a modze
poskodit noze.

® 73zvor nakrdjajte pred jeho spracovavanim
na malé kusky.

® Na dosahovanie najlepsich vysledkov pri
sekani byliniek odporucame pouzivat hlavnu
nadobu.

Blend-Xtract 2GO (ak je dodany)

Veko s otvaracim uzdverom
Flasa

Tesniaci kruzok

Zostava nozov

OO 0Tw
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Pridajte zlozky do flase po znacku 400 ml.
Na dosahovanie najlepsich vysledkov
mixovania vzdy pridavajte lad/mrazené
zlozky do flase ako prvé.

® Pri priddvani mrazenych zloziek (ako su
napriklad mrazené ovocie, jogurt, zmrzlina
alebo lad) nemixujte viac nez 60 g alebo 3
kocky ladu.

® Nemixujte zmrazené prisady bez kvapaliny.

2 Do nozovej jednotky zalozte tesniaci krizok
tak, aby spravne zapadol do prislusnej
drazky.

® Ak tesnenie nebude zalozené spravne alebo
bude poskodené, moze dojst k presakovaniu
mixovaného obsahu.

3 Nozovu jednotku chytte za jej spodnu Cast a
spustite ju do flase ¢epelami smerom nadol.

4 Drziak nozovej jednotky naskrutkujte na flasu
- pootocte nim v smere hodinovych ruciciek,
aby ste ho zaistili.

® Nemixujte mrazené prisady bez tekutiny.

® Umiestnite mixér na jednotku napdajania
a otocenim v smere hodinovych ruciciek
zaistite.

5 Zvolte maximalnu rychlost. Nechajte prisady
premiesavat kym nedosiahnete jemnu
konzistenciu.

® | en ¢o dosiahnete zelanu konzistenciu

napoja, mdzete pouzit funkciu pulzovania

,P”7 kym sa nepresvedcite, ze vsetky prisady

budu dokonale premiesané.

Rady a tipy

® Ked je flasa naplnend na maximalnu kapacitu
(400 ml), su v nej priblizne dve porcie.

® Ak pripraveny napoj nechcete skonzumovat
okamzite, dajte ho do chladnicky.

® Ak pripraveny napoj chcete pit cez veko,
napoj musi byt dostatocne riedky. Za tymto
Ucelom treba don pridat viac tekutej zlozky.
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® Niektoré napoje nemusia byt kvoli jadierkam
v niektorych zlozkach alebo vidknitému
charakteru niektorych zloziek Uplne najemno
rozmixovaneé ani po dékladnom premixovani.

® \/ niektorych ndapojoch sa mdézu po odstati
vytvorit redsie a hustejsie vrstvy, a preto je
najlepsie, ak su skonzumované hned. Ak vsak
k tomu dojde, treba taky napoj pred jeho
konzumaéaciou premiesat.

® Ked je na flasi zalozené veko s otvaracim
uzaverom, drzte ju vzdy na vysku.

Pouzivanie veka s otvorom na

pitie

1 Zalozte veko a zaistite ho jeho otac¢anim v
smere hodinovych ruciciek.

2 Ked sa budete chciet napit, jednoducho
otvorte uzaver na veku. Pripraveny napoj
teda mozno konzumovat priamo z tejto flase.

Odstavovac (ak je dodany)

Posuvac

Veko odstavovaca
Odstranovac duziny
Filtracny bubon

Misa

Vylevka odstavovaca

DO OO oW

Pouzitie odstavovaca

1 Nasadte misu odstavovaca na hnaciu
jednotku, otoc¢te nou v smere hodinovych
ruciciek, az kym nezacvakne - vylevka by
sa mala nachadzat vlavo vnutri ked je misa
nasadena spravne.

2 Vlozte odstranovac duziny do filtracného
bubna - uistite sa, ze zardzky su na jednom
mieste so Strbinami v spodnej ¢asti bubna.

3 Nasadte filtracny bubon

4 Nasadte veko nadstavca - otacajte v smere
hodinovych ruciciek az sa zaisti na mieste.
Vas odstavovaé nebude fungovat, ak misa a
veko nie su spravne nasadené do zamku.

5 Pod odstavovac umiestnite vhodny pohar
alebo dzban.

6 Potraviny nakrdjajte na kusy, aby sa zmestili
do plniacej trubice.

7 Zapnite spotrebi¢ a potraviny rovnomerne
zatlac¢ajte nadol pomocou posuvaca -
nikdy nevkladajte prsty do Plniacej trubice.
Potraviny spracujte, skor nez pridate dalsie.

® Po pridani posledného kusu nechajte
odstavovac bezat dalsich 30 sekund na
odstavenie Stavy z filtracného bubna.

Délezité

® Ak odstavovac zacne vibrovat, vypnite ho
a vyprazdnite duzinu z bubna. Odstavovac
vibruje, ak je duzina nerovnomerne rozdelena.



® Niektoré velmi tvrdé jedlda mdzu spodsobit
spomalenie alebo zastavenie odstavovaca. Ak
sa to stane, vypnite ho a odblokujte filter.

® Pocas pouzivania pravidelne vypnite zberac
duziny a vycistite ho.

Rady a tipy

® Pred spracovanim odstrante semiacka a
jadierka (napr. papriku, meldn, slivka) a tvrdé
Supky (napr. meldn, ananas). Jablkd a hrusky
nemusite Supat ani zbavovat jadra.

® Pouzivajte pevné Cerstvé ovocie a zeleninu.

Express Dice (ak je dodany)
a Krajaci kotu¢

b Krajacia mriezka

a  Krajaci posuvac

Doélezité: krajaci kotuc je navrhnuty iba na pouzi-
tie s Nadstavcom na krajanie.

Na pouzivanie Express Dice

1 Namontujte hnaci hriadel a misku na
napajaciu jednotku.

2 Pridajte krajaci kotu¢ a nasadte veko.

3 Namontujte krajaciu mriezku na plniacu
trubicu

4 Zapnite zariadenie a pomocou posuvaca
krdjaca spracujte jedlo cez krajaciu mriezku.

Rady a tipy

® Na zjednodusenie spracovania polozte
obidve ruky na hornu ¢ast posuvaca a pevne
stlacte posuvac nadol.

® Najlepsie vysledky dosiahnete pouzitim
Cerstvého ovocia a zeleniny.

® Aby ste zabranili zaseknutiu potravin, neplnte
potraviny do plniacej trubice prilis nahusto -
v idedlnom pripade by jedlo malo byt rezané
na vacsie kusy ako:

50 x 30 mm

® Ak je prilis tazké potraviny pretlacit cez
mriezku, povarte ich na priblizne 10 - 15
minUt a nechajte ich pred spracovanim
vychladnut v chladnic¢ke.

® Pred spracovanim vzdy z potravin odstrante
tvrdé Supky, semiacka a jadierka, atd.

Poznamka:

® Kvoli roznym velkostiam a tvarom potravin
budu nakrajané kusky obsahovat kusy
rébzneho tvaru, ¢o je normalne.
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® Potraviny, ako su napriklad syr, Sunka a
klobasy sa v mriezke mozu upchat, preto
sa neodporucaju na pouzitie s tymto
nadstavcom.

PYIN 7 ariadenie Express Dice sa modze pouzivat

aj na pripravu hranoliek, a krajanie zeleniny na

velkost hranoliek.

1 Nasadte krajaciu mriezku bez krajacieho
kotuca

2 Potom ruc¢ne posuvaijte jedlo cez mriezku bez
toho, Ze by ste zapli spotrebic.

Cistenie mriezky

Koniec posUvaca pouzite na uvolnenie akejkolvek
potraviny, ktora sa mdze zachytit v krajacej
mriezke.

Express Serve (ak je dodany)

Hnaci hriadel Express serve
PredlZzovaci skiz

Zakladna

Odstrekovaci kruzok

OO 0w
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Nasadte hnaci hriadel a misku na napajaciu

jednotkou.

2 Nasadte maly hnaci hriadel na hlavny hriadel
- nadstavec Express serve nebude fungovat,
pokial nie je nasadeny.

3 Nasadte pozadovany nadstavec/kotuc-

nevyvijajte nadmernu silu. Pozrite si ¢ast

KotUce a Express krajac pre dalsie informacie,

rady a tipy.

Pouzivajte v spojeni s nasledovnymi dielmi:

Dolezité - kraja¢ a kotuce

® Ak potraviny nevychadzaju z vystupu na
potraviny, vypnite spotrebi¢ a skontrolujte,
¢i sa potraviny nezachytavaju pod kotuc¢om
a ze je nasadeny odstrekovaci kruzok.
Pred dal$im spracovanim odstrante vsetky
uviaznuté potraviny.

Ulozné vrecko

KotUce, emulgac¢ny kotuc¢ a nastroj na cesto
skladujte v dodanom uloznom vrecku.

Z bezpecnostnych dévodov by mala byt cepel
noza ulozena v hlavnej miske a nie v Uloznom
vrecku, ak sa nepouziva.



OsSetrovanie a Cistenie

® Zariadenie pred cCistenim vzdy vypnite a
odpojte z elektrickej siete.

® S nozovou zostavou a rezacimi koti¢mi
manipulujte opatrne - st velmi ostré.

® Niektoré potraviny mdzu zapricinit
odfarbenie plastov. Tento jav je normalny a
nezhorsuje kvalitu plastov, ani neovplyvnuje
chut potravin. Odfarbené miesta pretrite
handri¢kou namocenou v rastlinnom oleji a
odfarbenie by malo zmiznut.

Pohonna jednotka
® Utrite navih¢enou utierkou a potom osuste.
Uistite sa, Ze oblast zdmku je bez zvyskov

Servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ked zistite akékolvek problémy s prevadzkou
zariadenia, skoér nez si vyziadate pomoc, pozrite
si cast ,Sprievodca riesenim problémov” v
pouzivatelskej prirucke, alebo navstivte stranku
www.kenwoodworld.com.

® |Informacie o servise alebo zaruke najdete
v samostatnom letdku s bezpecnostnymi
upozorneniami alebo na stranke www.
kenwoodworld.com.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost Kenwood v
Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

potravin.

® Prebytoc¢nu cast elektrickej sSnury ulozte do
priestoru na odkladanie elektrickej snury v
zadnej ¢asti pohonnej jednotky @

Pokyny na Cistenie - pozrite si
prislusnu ilustraciu.

Tabulka odporucaného pouzitia

Nepretrzité spracovavanie po dlhsiu dobu mdze poskodit

receptu a spracovavanych prisad.
Nespracovavajte hortce prisady

Nepouzivajte svoj spotrebi¢ bez prestavok dlhsie nez nizsie uvedeny cas.
Neprekracujte maximalne kapacity uvedené v nasledujlcej tabulke.

vas spotrebic.

Poskytnuté informdacie o spracovani sltiZia len na informaciu a budu sa liSit v zavislosti od presného

Nastroj/ Funkcia @ ‘ﬁ
Doplnok , ( \ -
(Sekund) MAX
Zmesi na mucne kolace 2 10 - 20 15 kg -
Celkova
hmotnost
Pecivo - vtieranie tuku do muky 2 10 340 g -
Pridanie vody na skombinovanie 1-2 10 - 20 Hmotnost
cestovych ingrediencii muky
Sekanie ryb a chudého masa 2 10 - 30 600 g
Pastéty a teriny chudého
hovadzieho
masa (max.)
Krajanie zeleniny P 5-10 100 g - 500 g
Sekanie orechov 2 30 - 60 100 g-200g
Bylinky 2 20 - 30 30 - 509
Mixovanie makkého ovocia, vareného 2 10 - 30 1 kg
ovocia a zeleniny
Majonéza 2 60 - 80 4 vaje¢né
Zltka
Smotana na $lahanie (Cas spracovania sa 1 15 - 30 250 - 500 ml
mobze menit, v zavislosti od obsahu tuku v
smotane)
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Tabulka odporucaného pouzitia

Nastroj/ Funkcia C") \a
Doplnok 0\ .
(Sekund) MAX
Kvasené zmesi 2 60 600 g
Hmotnost
muky
1 kg Celkova
hmotnost
Mletie a krajanie tvrdych potravin - syr, 2 -
mrkva, zemiaky a potravin podobnej
textury Nenaplnajte
Krajanie maksich potravin - uhorky a 1 - nad znacku
rajciny maximalnej
kapacity
- - vyznacenej na
Pouzivaju sa na struhanie parmezanu 2 - mise
Struhanie zemiakov
Pouziva sa na odstavovanie citrusovych 1 - -
plodov, ako su pomarance, citrony, limety
a grepy
Studené tekutiny a ndpoje 2 30 - 60 1,5 litra
(Lad/mrazené prisady pridavajte do
pohara posledné)
Zmesi zalozené na mliecnych 2 15 - 30 1 liter
kokteiloch/studenom mlieku
Drvenie ladu P 30 - 40 6 kociek ladu
125 9)
Zmes cesta 1 10 1 liter
(Najskor pridavajte tekuté prisady) l l
2 50
Jadrové plody 2 10 - 30 509
Kavové zrna 2 30 509
Marindda zo susenych sliviek
2509 ¢ireho tekutého medu p 5 300 g
25g malych makkych susenych sliviek
25ml studenej vody
Ingrediencie vychladte cez noc
Spracovavanie korenin 2 509
Cierne korenie, kardaménové semend,
semena rasce, koriandrové semena a 30 - 60
@ feniklové semena
' Mletie kavovych zfn 2 50 g
, Sekanie jadrovych plodov P - 509
Spracovavanie strucikov cesnaku, P - 3049
cerstvych cili papriciek a korenového
zazvoru
Cerstvy kokos 2/P 30 - 60 40 g
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Tabulka odporucaného pouzitia

Nastroj/ Funkcia @ \ﬁ
Doplnok 0\ -
(Sekund) MAX
Napoje a smoothy 2 30 -60 400 ml
Ovocie a zelenina 2 - 600g
Pouziva sa na nakrajanie réznych potravin, 2
ako su napriklad karotka, cuketa, uhorka,
cervena repa a jablkd na kocky. )
Nenaplnajte
nad znacku
maximalnej
h kapacity
PouZiva sa na rezanie réznych potravin, Manual vyznacenejna
ako napriklad zemiaky, mrkva, cuketa a mise
uhorka na kusy velkosti hranoliek.

RieSenie problémov

Problém

Pric¢ina

RieSenie

Kuchynsky robot
nepracuje.

Robot nedostava
elektricku energiu.
Nadoba nie je spravne
zaloZzena na pohonnu
jednotku.

Veko nadoby nie je
spravne zaistené.

Skontrolujte, ¢i je robot zapojeny do elektrickej siete.
Skontrolujte, ¢i je nddoba spravne umiestnena a Ci sa
jej rukovat nachadza smerom k pravému prednému
rohu.

Skontrolujte, ¢i je zaistovaci mechanizmus veka
spravne umiestneny do oblasti rukovati.

Robot nebude pracovat, ak nadoba a veko nebudu
zaloZené spravne.

Mixeér, Blend-Xtract
2GO

alebo mlyncek
nebudu fungovat

Mixér, Blend-Xtract 2GO
alebo mlyncek nie su
spravne zaistené.
Nadstavec Blend-Xtract
2G0O alebo mlynéek nie
sU spravne zmontované

Mixér, Blend-Xtract 2GO alebo mlyncek nebudu
fungovat ak nezapadnu do zdpadky a nebudu
zaistené.

Skontrolujte, ¢i je zostava cepele Uplne dotiahnuta
na flasu alebo pohar.

Robot sa zastavil v
priebehu ¢innosti.

Robot je pretazeny/
je prekrocena jeho

maximalna kapacita.
Veko nie je zaistené.

V ,Tabulke odporuc¢aného pouzivania“ si pozrite
maximalne kapacity.

Skontrolujte, ¢i je veko spravne zaistené.

Nadstavec Blend-
Xtract 2GO alebo mul-
ti mlyncek prepusta z
nozovej zostavy alebo
zo zostavy zakladne.

Chyba tesnenie.
Tesnenie nie je spravne
zalozené.

Tesnenie je poskodené.

Skontrolujte, i je tesnenie spravne zalozené a Ci
nie je poskodené. Ak si chcete objednat nahradné
tesnenie, pozrite si ¢ast ,Servis a starostlivost o
zadkaznikov".

Slaby vykon nastrojov
alebo doplnkov.

Precitajte si prislusné rady v ¢asti ,,Pouzivanie doplnkov*. Skontrolujte, &i su
doplnky spravne namontované.
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YKpaiHCbKa

ByAb Aacka, pO3ropHiTb Nepuly CTOPiHKY 3 MaAlOHKaMu

e MepeA BUKOPUCTAHHAM NPUCTPOIO YBAXXHO O3HANOMTECH 3
OKpPEeMOIo NaM’aATKOIO NpPO 3axoAM 3 6e3neKu i npountamTe
iIHCTPYKUIT 3 eKCcnAyaTaulii, Ki MiCTATbCA B AQHOMY
nocibHuKy. 36epirante AA NOAAABLUOIrO BUKOPUCTAHHS.

3BOPOTHIM YaCTUHI MPUAAAY.

KOHTaKTYIOTb 3 Keto.

MepeA NIAKAIOUEHHSIM AO MepeXXi eAeKTPONOCTauYaHHS
® [lepekoHamTecs, WO Hanpyra eAeKTpoMepe ki y BalllOMy AOMI BIAMOBIAGE MOKA3HVIKaM, BKa3aHM Ha

® |ler MpuAaA BIAMOBIAGE BUMOraM ampekTusm EC 1935/2004 CTOCOBHO MaTepiaAiB, Lo 6e3rnocepeAHbo

MepeA NepLIMM BUKOPUCTAHHAM
3HIMITb MAACTVKOBI 3axUCHI GYTAAPK i3 Ae3a. ByabTe 06epeXxHi, Ae30 Ay)Xe rocTpe. He 36epiranTe
Len dYTASP, OCKIAbKY BiH MPU3HAYEHWN AULLIE AAS 3aXUCTY A€3 Mia Yac BUPOOHUMLTBA Ta

1

N

TPAHCMOPTYBaHHA MPUAGAY.

MoMUMTE BCI AETaAI, AVB. PO3AIA 'AOTASA Ta YMLLEHHS'.

[MoKaXk4mK
KombamH - Express Prep

@EOEOOO®EO

O'QJ@

A
®
®
®
®

LLIToBxaui

3aBaHTakyBaAbHa Tpybka

Kpuiwka

Yawa

SHIMHUY NPUBOAHWI BaA

BAok enekTpoaBUrYyHa

PeryAsTop pexkrMy LLUBUAKOCTI/IMMYABCIB
3axucHe BAOKYBaHHS

Biacik AAa 36epiraHHa WwHypy (no3aay)

MAACTUKOBUM BAEHAEP

Yala 3 BOYyAOBaHMM HOXEM
KpuLKa 3 KpaneAbHOO noaadeto

CTaHAaDTHe NMPUNAaAAA
Hixx
Hacaaka AAS BUMILLYBaHHS TicTa
EMyAbrytoumim Anck
4-MIAIMETPOBUM AUCK AAS HaPI3aHHS/
HaTUPaHHSA
2-MIAIMETPOBUI AUCK AAS Hapi3aHHs/
HaTUPaHHSA

He Bce 306parkeHe MPUAAAAS MOXKE BXOAUTU

AO

KOMMAEKTY BallOro KyXOHHOro KoMbarHy.

HaaBHICTb MPUABAAS 3AAEKUTL BiA 0B6pPaHOI
MoaeAi. Biasiaarte www.kenwoodworld.com
AAS OTPUMaHHS iHPOPMaLT NPo Te, aK KYynuTun
HaCaAKW, SKi HEe BXOAATH AO KOMMAEKTY.
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B AoAaTKOBE MPUAAAASA

AOAATKOBUIM peLliTYaCTUM AUCK AAA
APIBHOrO MOMOAY (3@ HAABHOCTI)
CokouaBUAKa AAS LINTRYCOBKX (3a
HasBHOCTI)

® O

MyAbTU MoApPiIBHIOBaY,/MoAPIBHIOBaYEM (3a
HasBHOCTI)

Hacaaka-noapibHoBaY AAA MOMOAY (3a
HasBHOCTI)

Blend-Extract 2GO (3a HasgBHOCTI)
CokoBmKMManka (3a HasgBHOCTI)
Express Dice (3a HasBHOCTI)

Express Serve (3a HasBHOCTI)

CyMKa AAA 30epiraHHs (3a HasaBHOCTI)
AonaTouka

BISISISIOIS)

AK KOPUCTYBATUCA KYXOHHWUM
KOMbOaMmHOM

MaailoHok @ - ©

1 BCTaHOBITb 3HIMHUI BaA MPUBOAY Ha BAOK
SKUBAGHHS .

2 TloTiM BCTAHOBITb Yally A0 DAOKY KUBAEHHSA
| MOBEPHITb 3a FTOAMHHVKOBOKD CTPIAKOHO,
MOKM BOHa He 3adiKCyETbCA.

3 BcTaHOBITb Hacaaky Ha BaA Yalli.

® Yaula Ta Hacaaka MatoTb BYTU BCTAHOBAEHI
Ha MPUAaA Nepea TUM, 9K AOAABATU
iHrpeAIEHTW.

4 BCTaHOBITb KPWILLKY TakK, LLOO BepXHA
4acTrHa NPUBOAY/IHCTPYMeHTa ByAa Mo
LIEHTPY KPULLIKM.

® He kepyuTe KOM6aMHOM 3a AONOMOroIo
KPULUKKU. 3aBXXAU BUKOPUCTOBYMTE AAS
UbOro peryAsiTop wBuaKocTi on/off
(YBIMKHYTWU/BUMKHYTH).




5 TliAKAKOUITE MPUAGA AO Mepexi
eAeKTPOonoCcTavYaHHs, YBIMKHITb MOro
Ta 06epiTh LWBUAKICTb. (AUB. TabAULIO
PEKOMEHAOBAHMX LWBUAKOCTEN).

® [Ipouecop He npauloBaTUMe, AKLLO Yalla
a60 KpMULUKa BCTAaHOBAEHI HeNpaBUAbHO.
MepekoHalTecq, WO 3aBaHTa)XXyBaAbHa
Tpy6Ka i pyyKa Yyalli po3TalloOBaHi y
HanNpsAMKY 6AM>KHbOro NpPaBoro KyTa
MPUAaAYy.

® BUKOPUCTOBYMTE IMMNYABCHUW pexkum (P)
AAS HEAOBIUX IHTEHCUBHUX MepeMillyBaHb.
MpuAaa byae NpaLoBaTH, AOKWM BaXKiAb
nepemMrkada yTpMMyETbCA Y BIAMOBIAHOMY
MOAOXKEHHI.

6 [1OBTOPITb OMMCaHy BULLE MPOLEAYPY Y
3BOPOTHOMY MOPSAAKY AAS TOrO, LLOO 3HATU
KPULLIKY, HACaAAKW Ta dally.

® 3aBXXAU BUMUKAWTE NMPUAAA Ta BiAKAIOUaNUTe
MOro BiA MepeXi eAeKTponocTavyaHHA
nepeA TUM, IK 3HATU KPULLKY.

Yeara!

® KoMbalH He MOXe BMKOPKWCTOBYBATUCH AAS
MOAPIOHEHHS Yl MOMOAY KaBOBUX 3epeH, abo
AAA TIEPETBOPEHHSA LIYKPY Ha LYKPOBY MyARY.

® [lia Yyac A0OAABAHHSA MUTAAAEBOIT eceHLil abo
NMPUCMaKM AO CyMiLLen, HaMaramTecsa He
TOPKATVCSH MAACTUKOBUX AETAAEeN, OCKIAbKM
iCHYE PU3UK CTiMkoro nodapbyBaHHA.

BI/IKODI/ICTaHHFI HaCaAOK

AVB. CXeMy BUKOPWCTaHHSA,
IANOCTPALIT | BIAMOBIAHUM PO3AIA AAS
KOXXHOT HaCaAKN.

CKASHUIM DAEHAED (3a
HasBHOCTI)

1 AASl CKAAAQHHA Ta BUKOPUCTaHHA — AMB.
IAtOCTPaLl BAeHAepa Ta Tabauuto 3
PEKOMEHAOBAHOIO BUKOPUCTAHHSA

2  T1OKAQAITb IHIFPEeAIEHTW B YaLlly.

3 BCTaHOBITb KPULLKY Ha Yally i MOBEepHIiTb 3a
TOAVHHVKOBOIO CTPIAKOIO AO KAQLLAHHSA.

4  BCTaHOBITb BAEHAEP B BAOK KUBAEHHS i
MOBEPHITb 3@ FOAMHHUKOBOK CTPRIAKOLO, W06
3aB6A0OKYBaTU Y MOAOXKEHHI.

o 4dkuwo 6AeHAEep 6YAO BCTAaHOBAEHO
HenpaBUAbHO Y MeXaHi3Mi 6AOKYBaHHS,
NPUAaA He NpauloBaTUMe.

KopucHi nopaau

® [Py NPUTrOTYBaHHI MaroHe3Y, MOKAAAITb
BCI IHFPEAIEHTU, KPIM OAIl, B BAeHAep. TTia
yac poboTH MPUAAAY HAAMNTE MOBIABHO
OAIO Yepes OTBIP AAA KparneAbHOT moaadi B
KWLLILL.
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® [lip Yac NPUroTyBaHHSA FYCTUX CyMiLLen,
HampPUKAaA, NalTeTiB abo CoycCiB, MOXe
TPANUTUCb HAAUMAHHA MPOAYKTY Ha
CTIHKW Yalli. Y TakoMy BMMNaAKY NOTPIOHO
T OUNCTUTK. AKLLO IHIPEAIEHTM NOraHo
3MILLYIOTbCA, AOAANTE PIAVHN.

® He peKOMeHAYETbCA NoARIBHIOBaTK cnedLlil,
aAKE Lie MOXKEe MOLLKOAUTU MAACTUKOBI

AETaAI

Kl Hix
AOTPUMYMTECH BKA3IBOK 3 PO3AIAY «HAK
KOPWCTYBaTUCA KYXOHHUM KOMBaMHOM».

KopucHi nopaau

® AAG rpybillvx TEKCTYP 3aCTOCOBYMTE
IMNYABCHUIN PEXIM.

® Taki MPOAYKTU, AK M'AACO, XAiB, OBOUiI
Hapi3ynTe KybrkaMy po3MipoM NMPUBAN3HO 2
CM.

® [1eynBO CAIA MOKPULLIMTMK Ta 3acmnaT Yepes
TPYOKY Y XOAI POBOTU KOMBAMHY.

® CAiAKYNTE 3a TUM, LoD He niasaBaTn
IHFPEAIEHTM HaAMIPHIM 0bpobLi.

® >KUp AAA TICTa CAiA Hapi3aTU XOAOAHVM Ha
KYOUKK MO 2 CM.

HacaaKa AAS BUMILLYBaHHS
TicTa

BUKOPUCTOBYETLCA AAS APIPKAXKOBOIO TiCTa

AOTPUMYMTECH BKA3IBOK 3 PO3AIAY «HAK
KOPUCTYBATUCA KYXOHHUM KOMOaNHOMY.

KopucHi nopaam

® O6pobKa NOBUHHA TPUBaATK He poBLUe 60
CEKYHA.

® [TOKAQAITb CYXi IHFPEAIEHTV AO Yalli i
AOAABANTE PIAVHY Yepes 3aBaHTaXXyBaAbHY
TPYOKY B Npoueci poboTy NpUCTPOLO.
OB6p0bKY MPOAOBNKYNTE AOTU, MOKU TICTO He
NepeTBOPUTBCS Ha MAAAKY €AACTUYHY KYALO.

® [TOBTOPHO 3aMiLlLyBaTW CAIA TIABKU pyKamMu.
He peKkoMeHAYETbCSA 3AIMCHIOBATM MOBTOPHE
3aMillyBaHHSA Y 4Yallli, OCKIAbKU Lie MOXKe
NPY3BECTU AO HECTINKOI pOBOTU KOMbBarHY.

EMYABIYIOUMIA AUCK

(BVMKOPUCTOBYBATK PA30M 3 IHCTPYMEHTOM AASA
NPWroTyBaHHSA TicTa )

1 BCTaHOBITb eMYABLIYIOUMI AMCK HaA
IHCTPYMEHTOM AAS MPUrOTYBaHHA TiCTa
- BUPIBHANTE pebpa Ha iIHCTPYMEHTI AASA
NPUroTyBaHHSA TiCTa BIAMOBIAHO AC MPOPI3iB
B AVICKY.



2 T[1OBEpPHITb IHCTPYMEHT AASA MPUrOTYBaHHA
TiCTa NPOTU FOAMHHUKOBOT CTRIAKM, LLOD
3adiKCyBaTV MOro Ha MicLi.

3 AAA BIAOKPEMAEHHA A€TaAeln MOBEPHITh 3a
FOAVMHHUKOBOK CTPIAKOKD Ta MIAHIMITb AMCK 3
BaAy IHCTPYMEHTY AASA MPUrOTYBaHHA TicTa.

KopucHi nopaau

® [lepekoHamTecCh, WO Yalla Ta iIHCTRPYMEeHT
UYMCTi Ta He MatoTb 3aAULLIKIB MacTUAa nepea
BUKOPUCTAHHAM.

® ManoHe3 — [TokAaAiITb anue | Nnpunpasn B
MUCKY | MepeMillynTe KiAbKa CekyHA. Mia
yac pPoboTU MPUAAAY ACAAVTE OAItD Yepes
33aBaHTaXKyBaAbHY TRYOKY MOCTIMHUM
MOTOKOM.

m E EAMCKM

BcTaHOBITb BaA MpriBOAY i Yallly Ha BAOK
EAEKTPOABUIYHA.

2 TpuvMatoun Aep>kak B LEHTPI, YCTaHOBITb
AVCK Ha NPUBIAHUM BaA BIAMOBIAHOKO
CTOPOHOIO Bropy.

3 YCTaHOBITb KPULLKY.

4 TIOKAAAITb KY Y 3aBaHTaXKyBaAbHY TPYOKY.
BrbepiTh akuMm pO3MipHY 3aBaHTaXKyBaAbHOI
TPYOKM B xo4eTe BKOPUCTOBYBATHU.

ANAS BUKOPUCTaHHA MaAeHbKOT
3aBaHTaYKyBaAbHOI TPYOKM — crodaTKy
MOKAQAITE BEAUKUIN LLITOBXaY BCEPEeANHY
3aBaHTaXKyBaAbHOI TPYOKW. BUkopucToBymTe
AAS OKPEMUX APRIBHUX IHFPEAIEHTIB.

AAS BUKOPUCTaHHSA BEAUKOT
3aBaHTaYkyBaAbHOI TPYOKM —
BUMKOPUCTOBYMTE OOMABA LUTOBXa4a PasoM.

5 YBIMKHITb NpUAaA Ta NOBIAbHO
MPOLUTOBXYWMTE IHFPEAIEHTM 338 AOMOMOIOH0
LTOBXa4Ya - HIKOAU He onycKauTe naAbli A0
3aBaHTaXXyBaAbHOI TPY6KM.

KopucHi nopaau

® BUKOPUCTOBYWTE CBiIXKI MPOAYKTW.

® He pi>kTe MPOoAYKTU 3aHAATO MAaAEHbKUMK
LLIMaTKaMy. 3arnoBHIOMTE 3aBaHTarkyBaAbHY
TPYOKY Ha BCHO LLUMPUHY. TOAI MPOAYKT MiA
yac 0bpobKK He byae 3ickoB3yBaTK BOIK.

® [POAYKTU, LLO AOAAIOTLCA Y BEPTUKAABHOMY
MOAOMEHHI, HaPI3atTbCA Ha KOPOTLLI
LLIMATOUKM, Hi>XK Ti, LLIO AOAQIOTbCS Y
rOPU30OHTAABHOMY MOAOXKEHHI.

® [licAst 0OPOOKM Ha AMCKY 3aBXAM
3aAMLLATUMETbCA HEBEAMKA KIAbKICTb
BIAXOAIB.
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Coko4aBUAKa ANA
LUNTPYCOBWX (3a HaaBHOCTI)

a KoHyc
b Cuto

AK KopUcTyBaTKHCA
COKOYABUAKOI AAS LIMTPYCOBUX

1 BCTaHOBITb BaA NPUBOAY Ha DAOK XUBAEHHS.

2 YCTaHOBITb CUTO Ha Yally Tak, Wobu Tpumay
cuTa OyB PO3TALLOBAHWMM HaA ASPYXKaKOM
yaLui.

3 YCTaHOBITb KOHYC HaA MPUBIAHUM BaAOM,
noBepTaroYm Moro, AOKWM BiH He ONyCTUTbCA
AO KiHUS BHW3.

4 TNopikTe GPYKTU HaBMiA. [MOTIM YBIMKHITb
MPWA3A | HATUCHITb PO3PI3aHO MOAOBUHKOK
dpPYKTa Ha KOHYyC.

® SKLWO CUTO 6YAO BCTAHOBAEHO HENMPaBUABHO
Y MeXaHi3Mi 6AOKYBaHHS, COKOYaBUAKA AASA
LUTPYCOBUX He npaLioBaTUMe.

KopucHi nopaam

® AAA OTPUMAHHA ONTUMAAbHUX PE3YAbTaTIB
DPYKTU CAIA 30epiraT Ta BUYABAKOBATU
3a KiMHaTHOT TemMnepaTypu. MNepep,
BMYaBAIOBAHHAM MokaTanTe GPyKT PyKoko Mno
poboyi NMoBePXHI.

® [1|06 noKpalnTy BUYABAOBAHHSA,
rnoBepTanTe GPYKT Ha KOHYCI 3 BOKY B BiK.

® [1py BUYABAIOBAHHI BEAUKOT KIAbKOCTI
DPYKTIB PErYASAPHO OUULLYNTE CUTO, LLI0OBU
Ha HbOMY He HaKOMWMYyBaAMCA HACIHHSA Ta
LLIKIPKM.

MyAbTU MOARIBHIOBAY (3a
HasABHOCTI)

Hacaaka AAA HAaTUPAHHA
YLLiAbHIOBaAbHE KiAbLie
C HoyxoBui 6A0K

O w

1  TIOMICTITb IHFPEAIEHTW Y Yallly.

2 BCTaHOBITb YLLUIAbHIOBaAbHE KiAbLIE Ha
HO>KOBUM BAOK.

3 TloBepPHITb HOXOBUW BAOK AOFOPU AHOM.
OnycTiTb MOro B Yally, TpMMato4Y Ae3amMu
BHM3.

4 LLIiABHO HaKpyTiTb HOXOBUI BAOK Ha 4allly.
3BEPHITbCA A0 MO3HAYOK Ha HUMKHIM YaCTUHI
HO>KOBOIO BAOKY:

@ - Pos6aokoBaHa nosuLis
@ - 3abaokoeaHa nosuuis

5 BcCTaHOBITb MoApiIOHIOBaY Y BAOK YKUBAEHHS i
MOBEPHITb 3@ FOAVMHHMKOBOIO CTPIAKOH, OO
3ab6A0OKYBaTU Y MOAOXKEHHI

6  BrbepiTb MakCUMaAbHY LLUBUAKICTb abo
cKopucTamTecs iIMNYAbCHUM pexxkrmomMm (P).



KopucHi nopaau
® AUTAYe Xap4dyBaHHA / Mope - 3aAMLTe

NPUFOTOBAHY iKY OXOAOHYTU AO KiIMHATHOI
TeMnepaTypu nepes 06pobKoto y
noApiIbHIOBaYI.

AAA AOCATHEHHSA HaMKpaLMX pe3yAbTaTIiB
PEKOMEHAYETLCH KOPUCTYBATUCA OCHOBHOKO
yaLleto AAS MOAPIOHEHHS TpaB.

Bl Hacaaka-noapibHIioBaY AAS

a
b

MOMOAY (3a HagBHOCTI)

KpuLKka HacaaKU-NMoApiBHIOBaYa AAS NMOMOAY
Ho»0oBUIM BAOK HACaAKM-TIOARIBHIOBAYa AASA
MOMOAY

[MOMICTITb IHFPEAIEHTW Y Yally 3 HOXOBUM
OAOKOM.

BcTaHOBITb KPULLIKY | MOBEPHITb 3a
FOAVHHWMKOBOK CTRIAKO, W06 3adikcyBaTu
i,

BcTaHOBUTL NoapibHIOBaY Ha BAOK
YKUBAEHHS | MOBEPHITb 3@ TOAMHHUKOBOO
CTPIAKOI, W06 3adikcyBaT MOro.

Ob6epiTbh HEOOXIAHY WBUAKICTL abo
BVKOPWCTOBYMNTE iIMMNYAbCHUM pexkim (P).

KopucHi nopaau
® AAS ONTUMAAbHOT 0B6POBKM creLlin

PEKOMEHAYETHCA He 0BPOOBAATU BiAbLL €

50 rpamiB opHO4YaCHO.

OCKIiAbKW LiAI crewii 36epiratoTb CBiv

apoMaT AOBLLE, HiXK MeAeHi, Kpalle JacTiwe
NOARIOHIOBATU HEBEAUKY KIABKICTb, LLIOO
36eperTu apomar.

LLlo6 oTprMaTK Bia CreLit MaKCUMYM CMaKy i
edipHNX MaceA, IX MOXKHa MIACMaXkKUTU Nepea,
NOARIOHEHHSAM.

He 06pobAaiTe BUCYLLEHE KOPIHHA KYPKYMU
B MOAPIOHIOBAYI, OCKIAbKM BOHO 3aHAATO
TBEPAE | MOXKe MOLLKOAWTU Ae3a.

[MNepea 06POOKOID 0OOB'A3KOBO MOPIXKTE
iMBVP Ha APIOHI LUMaTOUKM.

AAA AOCAMHEHHSA HaMKpaLLUWX Pe3yAbTaTiB
PEKOMEHAYETHCSH KOPUCTYBATMUCA OCHOBHOIO
yalero AAS MOAPIOHEeHHS TpaB.

Blend-Xtract 2GO (za nassHocTi)

OO 0w

—

Kpuika-aicrneHcep
MAaWKa
YLWiAbHIOBaAbHE KiAbLLe
HoxoBuin 6AOK

AOAAIOUM IHIPEAIEHTW B MAALLKY, He
nepesuLLynTe BIAMITKY 400 MA.
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® AAA AOCATHEHHA HaWKpPaLLOoro pesyAbTaTy

3MILLYBAHHSA 3aBXAUN A0AaBaMTe Aip/
3aMOPOXKEHI IHFPEAIEHTV B MAALLKY
nepLvmm.

®  Aoaatouy 3aMOPOXKEHI IHFPeAIEHTN

(HanpUKAaA, 3aMOPOXKeHI GPYKTU, MOrypT,
MOPO3MBO UM Aip), HE KAAAITb Biablue 60
abo 3 KyOUKIB AbOAY.

He nepeMillynTe 3aMOpPOXKEHI IHMPEeAIEHTM
6e3 pianHN.

2 YCTaHOBITb YLLiIAbHOBaAbHE KiAbLIe AO

HO>XOBOI0 BAOKY TaK, LLOo6K BOHO MPaBUAbHO
VBIMLLAO AO Ma3siB.

AKLIO YLLIABHIOBAY MA€E MOLLKOAXKEHHS abo
Moro 6YAO BCTAHOBAEHO HeMpaBWAbHO, Lie
MO>Ke MPU3BECTU A0 MPOTIKAHHS.

3 YTPUMYWNTE HUXKHIO YaCTUHY HOXOBOIO

BAOKY 3 TPMMaYeM i OnyCTiTh NOro B NAALLKY
A€3aMU YHU3.

4 TIpUKPYTITb TPMMAY HOXa Ha MAALLKY

i MOBEPHITb MO YacoBIM CTPIALL, LLOO
3adikcyBaTu.

CTpyCiTb MAALLKY, OO PO3MOAIAUTHK
IHFrpeAieHTW.

IMOMICTITb BAEHAED Ha BAOK eAeKTPOABUIYHA
i MOBEPHITb 3a FTOAMHHVKOBOKD CTPIAKOHO,
06 3adikcyBaTw.

5 BurbepiTb MakCUMaAbHY LLUBUAKICTb. 3MilLynTe

IHFPEAIEHTU AO OAHOPIAHOCTI.

KoAu Hamin Habyae MoTpibHOIT KOHCUCTEHLIT,
B MOXKeTe CKOPUCTATUCS IMMNYAbCHKM
PEXKMMOM «P» AAS PETEABHOMO 3MilLyBaHHA
BCiX IHFPEAIEHTIB.

KopucHi nopaam

® 3BepPHITb yBary, Lo KOAM MNASLLKa 3anoBHeHa
AO MakcuMyMa (400 MA), Lie AOPIBHIOE
MPUBAN3HO ABOM MOPLIAM.

® HKLLO BM HE MAETE HaMipy BUMKUTK Hanin
OAPa3y, TOPMMaMTe MOro B XOAOAUABHUKY.

® Hanin Mae ByTh AOCTATHBO PIAKUM, LLIOD
MPOXOAMTU KPI3b OTBIP Y Kpuwui. AAS
NPUroTYBaHHSA PIAKILLOrO Hamok, A0AaBanTe
BiAblLUE PIAVHN.

® [licAsa 3aKiHYEeHHS npoLuecy BUMILLYBaHHSA
AesKi Hamoi MatoTb HEOAHOPIAHY TEKCTYPY.
Lle TpanAgaeTbCca B pe3yAbTaTi TOro, Wwo
IHFPEAIEHTI, LLO NEPEMILLYIOTbCS, MICTATb
3epHATa Ta BOAOKHUCTY CTRPYKTYPRY.

® Aeaki Hanoi MOXXYTb 3roAOM BIACTOHOBATUCS.
ToMYy PEKOMEHAYETBCSA BXXMBATU iX 0APRA3Y
MiCAA MPUroTyBaHHA. Hanoi, Wo BIACTOSAMCSH,
pPEeKOMEeHAYETbCS 360BTaTU Nepea
BXXMBAHHAM.

® 3aBXKAM TPUMaMTe MNASALLKY 3 HanoeM NPSamo,
HaBiITb KOAM BOHa 3aKpKTa KPULLKOLO.




BUKOPUCTaHHA KPULLKW AAS
nuMTTA

1 BCTaHOBITb Ta 3aKpPUINTE KPULLKY,
MOBEPHYBLUM 3@ MOAVMHHWKOBOK CTPIAKOHO.

2  KoAu BU BaykaeTe BUNUTK Haniw, BiaKkpunTe
KOBMAa4YoK KpULLKK. B MoXkeTe NnTuU
6e3nocepeAHbO 3 MAALLKM.

COKOBWMYXXMMAAKA (3a HasBHOCTI)

LLIToBxau

KpuLKa COKOBMYKMMaAKM
MPUCTPIN AAS BUAAAEHHS M AKOTI
PesepByap diAbTpa

Yawa

Hocuk AAA COky

O OO 0T0w

AAA BUKOPUCTAHHSA
COKOBWYXXMMaAKM

1 BCTaHOBITb Yally COKOBUMKMMAAKM B BAOK
YKUBAEHHS | MOBEPHITb 3@ TOAMHHWKOBOO
CTPIAKOI, MOKW BOHA He 3adikCyeTbCA
— HOCWK MOBUHEH OYTW PO3TaLLOBaHUM
3 AIBOro H6OKy, AKLLO Yalla BCTaHOBAEHa
MNPaBUAbHO.

2 TloMICTiTb 3aci6 AAA BUAAAEHHS M'AKOTI Y
pesepByap PiAbTPa - MepekoHamTecs, Lo
MAAHKV PO3TaLLOBaHI BIAMOBIAHO A0 OTBOpPIB
Ha AHI pe3epByapa.

3  BcTaHoBITb pesepByap diAbTpa

4 BCTaHOBITb KPWLLKY HaCapaKW — MOBEPHITb
3a FOAMHHUKOBOIO CTPIAKOI, MOKM BOHA He
3aKpPINMTbCS. Balla COKOBUXXMMAAKA He
npauloBaTUMe, AKLLO Yalla abo KpULUKa He
BCTAaHOBAEHI HAA@XHUM YMHOM Yy dikcaTop.

5 TIOMICTITb MIAXOASALLY CKAAHKY abo rAedmK
niaA BUXIAHUIN OTBIP AAS COKY.

6 TopikTe NPOoAYKTU BIAMOBIAHO A0 PO3MIPY
3aBaHTaXKyBaAbHOI TRYOKM.

7 YBIMKHITb | HATUCHITb PIBHOMIPHO
LITOBXa4 — HIKOAM HE KAQAITb MaAbLUi B
3aBaHTaXkyBaAbHY TPYbKy. ObpobaanTe
MOBHICTIO, MEPLL HiXK A0AaBaTK DiAbLLe.

® [licAa AOA@BaHHA OCTaHHbOMO LLUMATOUKa
3aAVLLTE COKOBUMKKMMAAKY 3amyLLEHO0
e 30 cekyHA, Lob BUAAAUTU BECb CiK 3
pesepByapa GiAbTPAa.

Ba>xAuBo

®  HKLIO COKOBMMKMMAAKa MNoYHe BibpyBaTH,
BUMKHITb | BUAAAITE M'GKOTb 3 pe3epByapa.
CoKoBMyKMMaAKa BIBPYE, AKLLIO M'AKOTb
HEepPIBHOMIPHO PO3MoAIAEHA.

®  [3-33 ACAKUX AY>KE TBEPAMX MPOAYKTIB Balla
COKOBMMKMMAaAKa MOXe YMOBiIAbHIOBATUCH abo
3YMUHATU. AKLWO Le TPanuTbCA, BUMKHITD |
PO36A0OKYMTE DIABTP.

® BUMKHITb Ta OUYULLYMNTE EMHICTb AAA 300PY
M’'AKOTI PEryAspHO Mia Yac BUKOPWCTaHHA.
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KopucHi nopaau

® [Nepep 0OPOOKOK BUAAAITE KICTOUKM Ta
XBOCTUKM (HamMpUKAaA, NepeLb, AUHS,
CAMBA) | YXOPCTKI LLUKYPKK (HAaMpPUKAAA,
AMHSA, aHaHac). He moTpibHO YncTmuT abo
BUAAAATY CepLEBUHY 3 ADAYK i FpyLL.

® BIIKOPUCTOBYINTE TBEPAI, CBIXKI PPYKTU Ta
OBOUYI.

Express Dice (3a HassHoCT)

a  AUCK AAA HApPI3KM KybrKamMm
D Pewitka AAa Hapi3Kky KyBLKaMM
C LToBxay AAA Hapi3KKU KybBuKaMu

BarkKAMBO: AUCK AAS HAPI3KK KyBuKamMu
MPU3HaYeHUn AMLLEe AAS TOrO, LWob
BVMKOPWUCTOBYBATW 3 HACAAKOK AAS HAPI3KM
KyBVKaMu.

BukopuncTtaHHAa Express Dice

1 BcTaBTe NprBOAHMUM BaA i Yally Ha 6AOK
EAEKTPOABUIYHA.

2 BcTaBTe AVCK AAS HAPI3KW KYyOUKaMU i
3aKPUNTE KPUILLIKY.

3 BcTaBTe peliTky AAA KYOUKIB Y MOAABAABHY
TPYOKYy.

4 YBIMKHITb >XUBAEHHS | BUKOPUCTOBYMTE
LUTOBXa4 AAA KYOUKIB, OO NponyCcTuTU
XapPUYoBIi MPOAYKTU Yepes peLliTKy.

KopucHi nopaau

® || |06 noAerwnTy 06poOKY, MOKASAITE OBUABI
PYKW 3BEPXY LUTOBXAaYa i MiLUHO HATUCHITb.

® AAS HaMKpaLLMX pe3yAbTaTiB
BUKOPWCTOBYMTE CBi>Ki GPYKTU Ta OBOUI.

® 1|06 3aMobirTi PO3UYaBASHHIO MPOAYKTIB,
He KAAAITb iX LLIABHO Y 3aBaHTa)<yBaAbHY
TPYOKY - B iA€AAI MPOAYKTU CAIA HaPI3aTU He
BiAblLUe HiXK MO:

50 x 30 MM

® HKLLO PKa 3aHAATO TBEpAQd, LLOO MPOCYHYTH
i yepes pewiTky, il Tpeba BapuTK
npPrbAn3Ho 10-15 XBUAKH, MOTIM OXOAOAUTU B
XOAOAVABHUKY nepea 06p00KOo.

® 3aBXKAM BUAAAANTE TBEPAI LLKIPKW, KICTOUKM,
XBOCTUKW Ta HACiHHA TOLLIO, 3 MPOAYKTIB
nepea 06pobKOIO.




MpuMiTka:

® Yepes pisHi po3Mipn Ta GOPMU MPOAYKTIB,
AESKI Hapi3aHi KybrKamMu LLIMaTOUYKM MOXKYTb
OyTV HEMPaBUAbHOT GOPMU, Lie HOPMAABHO.

® TaKi NPOAYKTW, AK CUP, LUMHKAE, YOPi30
MOXKYTb 3abMBATUCSH B PELUITLi, TOMY AASA
HUX HEe PEeKOMEHAYETbCS BUKOPUCTOBYBATMU
L0 HaCaAKY.

PYIN i crpec-Hapiska KyBUKaMM MOSKE TaKOXK

BUKOPWCTOBYBATUCSH AAS HAPI3OK GPI, KpyAiTE i

naAnyKamm.

1 BcTaBTe pelwiTky AAS KybBukiB 6e3
BIAMOBIAHOIO AMCKY.

2 AaAi BpY4YHY MNPOLWTOBXHITb KPi3b peLliTKy
MPOAYKTV XapuyBaHHSA, He BMUKaO4M
NPUCTPIN.

YLleHHA pewdiTKu

BurkopucToByMTe KiHeLb LWTOBXa4a, Wob
BUTICHUTU BYAb-AKi 3aAULLKK DKi, aKi MOXKYTb
noTRANMUTK Ta 3abUTK PELLITKY.

Express Serve (za HaasHOCTI)

a Baa npuvBoaa Express serve
D MoAOBXKYBAABHUI SKOACH
C OcHoBa

d  3anobixxHui WUToK

1 BCTaHOBITb NPUBOAHUM BaA i Yally Ha BAOK
YKUBAEHHS.

2 BCTaHOBITb HEBEAUKUI BaA MPUBOAY Ha
rOAOBHUWM NpuBia - EXpress serve He 6yae
npauoBaTH, SAKLLO BiH He BCTAHOBAEHUM.

3 BCTaHOBITb HEOBXIAHE MPUABAASA/ANCK - He
3aCTOCOBYMTE HAAMIPHY CUAY. AVB. PO3AIA
"Anckn" Ta "Express iIHCTPYMEHT AAS HapIi3KK
Kybukamm " i3 MoAaAbLLIOKD iHDOPMaLUiEt,
NPVMITKaMK Ta MNiakaszkaMul.

BuUKoOpUCTOBYWMTE 0a30M i3 HACTYMHUM:

Ba>KAMBO — HacaAKa AAS Hapi3ku y dopmi

KY6MKiB Ta AUCKHU

®  HKLLO MPOAYKTM HE BUXOAATb 3 OTBOPY,
BUMKHITb Ta NepeBipTe, Y He 3aCTPArAa ka
niA BCTAHOBAEHUM AMCKOM i 3aMOBiSKHMM
LLMTKOM. BUAAAITE BYAb-AKi MPOAYKTH,
AKI 3aCTPAMAU, MepLL HixXK NMPOAOBXKYBaTU
0OPOOKY.
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CyMKa AAA 30epiraHHA

36epiranTe CBOI AUCKU, EMYABIYIOUMM AUCK Ta
IHCTPYMEHT AAS TiCTa B CyML, LLIO MOCTa4YaeTbCS.

3 MipKyBaHb 6e3nekun Ae30 HOoXKa 3bepiraeTbca
B FOAOBHIM Yalli 3aMiCTb CYMKWM AASA 30epiraHHa,
KOAW BOHa He BUKOPUCTOBYETHCSA.

AOrAGA Ta YMLLEHHSA

®  3aBXAM BUMUKaAWTE MPUAAA Ta BiA'€eaAHYMTE
MOro BiA eAEKTPpOMEepeXki Nepea YMLLEHHAM,

® [loBoAbTECb 06€pPEeXXHO 3 HOXKEM Ta
PIDKYyYMMU AMCKAMM - BOHU AYXKe FrocTpi.

® AeaKi NPOAYKTU MOXKYTb 3HEOAPBAKOBATH
MAACTUVKOBI AeTaAil. Lle BBaxkaeTbcs
HOPMaAbHUM ABULLIEM, HE MPU3BOANTL AO
MOLUKOAXKEHD MAACTUKOBUX AETaAEN Ta
He BMNAMBAaE Ha cMak ki, LLlob BuBecTH
3HebapBAEHY MAAMY, MOTPITb il raH4YipKotO,
3MOYEHO Y POCAUHHIN OAIT.

BAOK eAeKTPOABUIYHa

® [1pOTPITb BOAOIOK FaHYipKo, MOTIM
BUCYLLITb. [epeKkoHanTech, Lo 30Ha
OAOKYBaHHSA oYuLLEeHa Bia CMITTA.

® He onyckanmTe BAOK eAeKTPOABUIYHa Y BOAY.

® 30OepiranTe 3arBy YaCTUHY LUHYPA Y BIACIKY
AN 36epiraHHa, aKMM PO3TaLLOBAHO Y 3aAHIN
YaCcTUHI BAOKa eAEKTPOABUIYHA .

IHCTPYKLUIT 3 YMLLEHHA — AMB.
BIAMOBIAHY IAOCTPaALItO .

OB6CAYroBYBaHHA Ta PEMOHT

® SKLLO Y Bac BUHUKAM SKiCb NpobAeMun 3
bYHKLIOHYBaHHSA BaLLOro NMpurAaAy, nepLl Hixx
noAaBaTV 3aMnT LWOAO AOMOMOI AVB. PO3AIA
«MOCIOHMK 3 BUMPABAEHHSA HEMOAAAOK» Y
MOCIBHUKY 3 BUKOPUCTaHHA abo BiABiaavTe canT
www.kenwoodworld.com.

® AAA 0B6CAYroByBaHHsS abo OTpUMaHHA
iHdOPMaLil 3 rapaHTIMHOro 06CAYroByBaHHS,
OyAb AACKa, AVIB. OKPEMUM AUCT i3
rornepeaskeHHaAM Npo 6e3neky abo BiaBiAaNTe
canT www.kenwoodworld.com.

® CnpoeKTOBaHO Ta PO3POOBAEHO KOMMAHIED
Kenwood, O6’eaHaHe KOpOAIBCTBO.
® 3pobAeHo B KuTal.




TabAMLA PEKOMEHAOBAHWX LLBUAKOCTEW

He nepeBuLLyMTe Yac poboTU NpUAaAy 6e3 Nnepepsr, BKasaHUM HxKYe.
He nepeBuLLYyMTEe MaKCUMaAbHY EMHICTb, BKasaHy B TaDAULL HUXKYe.
BesnepepBHa ekcnAyaTalisa npuAasy NPOTArOM TOMBAAOIO MEePioAY HYaCy MOXKE MOLLUKOAMTY MPUAA,.
[Mopaan LLOAO OOPOBITKY HaBeAEHI TIAbKU AAA IHDOPMALLT 1 MOXKYTb 3MIHIOBATUCA B 3aAEKHOCTI BiA
peuenTy IHMFPEeAIEHTIB.

He 06pobaainTe rapadi iHrpeaieHTn

IHcTpyMeHT/ |MpU3HaYeHHSN @ ﬁ
Hacaaka , ( \
(CeKyHA) MAKC
YHIiBepCaAbHi CyMilLi AAS TOPTIB 2 10 - 20 1,5 kr
3araAbHas
Bara
[MeynBo - NepeMillyBaHHA 2 10 340 r Bara
XUpYy i bopoluHa 1-2 10 - 20 BopoLLKa
S AOAaBaHHA BOAU Y PI3HI
IHFPEAIEHTU TiCTa AAS BUMIKaHHA
HapizanHa prbu Ta nicHoro M’'aca 2 10 - 30 Makc.
//UJ MawTeTw | TeppiHn 600 r nicHe
oro M'aca
LLlaTkyBaHHSA OBOYIB P 5-10 100r-500r
MNoapiBHEHHSA ropixiB 2 30 - 60 100r-200r
TpaBw 2 20 - 30 30r-50r
MpuroTyBaHHSA Nope i3 M'aknx abo 2 10 - 30 1kr
NPUroToB a X GPYKTIB
Manones 2 60 - 80 4 9eYHUNX
YKOBTKM
36uTi Bepwkn (Mac 0bpobkun Moxke 1 15 - 30 250 - 500 mMA
3MIHIOBATUCSA B 3aAEXKHOCTI BiA YXMPHOCTI
BEPLLKIB)
AAS APDKAXKOBOIO TicTa 2 60 600 r Bara
6opoLLKa
1Kkr
3araAbHas
Bara
HaTupaHHA Ta Hapi3aHHA TBEePAMX 2 -
XaPUOBUX MPOAYKTIB: CUPY, MOPKBY,
KapTOMAI Ta MPOAYKTIB MOAIBHOT TEKCTYpPW He
HapizaHHa M'aKknxX Xap4oBKX MPOAYKTIB: 1 - 3an0BHIONTE
OripKiB i MOMIAOPIB BULLE
MaKCUMaAbHOI
Hapisye cup napmesaH 2 - MITKW Ha vaLdi

Hapizka KapTonAi

BuKopurcToBYETbCSA AASA
BMYABAIOBaHHA COKY 3 LIMTPYCOBMUX,
HaMpPUKAAA, 3 aNeAbCUHIB, AVUMOHIB,
AanMy Ta rpemndpyTiB)
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TabAMLA PEKOMEHAOBAHWX LLIBUAKOCTEW

IHcTpyMeHT/ |lMpU3HaYeHHS @ \a
Hacaaka , ( \
(CeKyHA) MAKC
XOAOAHI cynun 1 Hanoi 2 30 - 60 1,5 AiTpa
(AopanTe B yally AiA/3aMOPOXKEHI
IHFPEAIEHTV B OCTaHHIO Yepry)
MOAOUHI KOKTEMAI/CYMiLLi Ha OCHOBI 2 15 - 30 1 AITP
XOAOAHOIO MOAOKA
MoARIBHEHHA AbOAY P 30 - 40 6 KybuKiB
AbOAY
125 )
36VBaHHSA KAAPY 1 10 1 AITP
(Cno4aTky A0AANTE PIAKI IHFPeAIEHTN) l l
2 50
[opixu 2 10 - 30 50r
KaBoBi 3epHa 2 30 50r
MapuHaa 3 HOPHOCAMBY
250 r NpO30POro PiAKOrO MeAy P 5 300r
25 1 APiGHOro M'IKOro YOPHOCAMBY
25 MA XOAOAHOT BOAM
OXOAOAUTW IHFPEAIEHTU MPOTArOM HOUI
MNoapibHeHHA cneun 2 50r
YopHUW nepeLb, HaCiHHA KapAAMOHY,
@ KMUHY, KOpiaHARY Ta deHXeAto 30-60
u [TOMOA KaBOBWX 3epeH 2 50r
|) MNMoAPIBHEHHA ropixis P - 50r
v Obpobka 3yOUUKY HACHMKY, CBIXKNX YMAI P - 30r
Ta KOPEHIB iMBUp
CBI>KIM KOKOCOBUW FOPIX 2/P 30 -60 40 r
Hanoi Ta cmy3i 2 30 - 60 400 MA
PpyKTWM Ta OBOUYI 2 - 6009
BukopucToByTE AAS HAPI3KK 2
PI3BHOMAHITHUX MPOAYKTIB, TaKMUX AK
MOPKBa, Kabauku, Oripok, bypak i abAyka
KyburKamu. He
3anoBHIOWTE
- BULLE
MaKCKVMaAbHOT
BUKOPUMCTOBYMTE AAS HAPI3KKM PI3HKMX BpyuHy MIiTKU Ha YaLli

NPOAYKTIB, TaKUX 9K KaPTOMASA, MOPKBA,
LIYKIiHI | OFipKKW, AAS HAPI3OK dPi i KpyAiTe.
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YCYHEeHHSA HecrnpaBHOCTEN

Mpo6aema

MpuunHa

PiweHHs

KoMbavH He npautoe.

He nocTadaeTbca >KMBAEHHS.

Yalla HenpaBrAbHO
BCTAaHOBAEHa Ha BAOL
eAEKTPOABUIYHA.

KpWLLKY Yalli HenpaBUABHO
3adiKCOBAHO.

MNepekoHanTecs, Lo KOMbanH BYAO Mia'€eAHAHO
AO EeAeKTpOoMepeKi.

MNepeBipTe, YM NPaBUAbHO PO3TalllOBaHa Yalla,
pyuKa MoBUHHA BYTK PO3TaLIOBaHa y NPaBoMy
nepeAHbOMY KyTi.

MNepekoHamTecs, WO diKCaTop KPULLKM
PO3TaLLOBaHWIN B OOAACTI PYUKM.

MpuAaa He npadloBaTUMe, AKLLO Yalla Ta
KpULIKA 6YAU BCTAHOBAEHiI HEMPAaBUADBHO.

BaeHaep, Blend-
Xtract 2GO abo
noApibHIOBaY He
npawtoe

BaeHaep, Blend-Xtract
2G0O abo noapibHoBaY He
3adIiKCOBaHUM HAAEXKHUM
UMHOM.

Blend-Xtract 2GO a6o
NoAPIOHIOBAY He BYAYTb
36MpaTUCA NPaBUAbHO.

BaeHaep, Blend-Xtract 2GO abo noapibHioBay
He NpaLtoe, AKLLO BiH HEMPaBUAbHO
BCTAHOBAEHUM Ta He 3aDAOKOBaHUN.
MNepekoHanTecs, Lo HOXI B NAALLL abo B Yalli
BTCAHOBAEHO AOCTaTHbBLO LLUIABHO.

KombanH
3YMUHAETLCA MiA Yac
pPO6OTU.

KoMbarH nepesaHTaeHo,/
3aBaHTaykeHHs BULLe
AOMYCTUMOT HOPMW.
Kpuky He 3adikcoBaHO.

MNepeBipTe MakCMMaAbHI MOKa3HWKK
3aBaHTaykeHHsA, AKi 3a3HadeHi B TabAML
PEKOMEHAOBAHOIO BUKOPUCTaHHSA.
[NepekoHamTecs, WO KPWLLKY MPaBUAbHO
3adikcoBaHO.

Blend-Xtract 2GO
abo BaraTouiAnbOBOro
noApPIGHIOBaYa, Lo
MOXKe MPU3BecTH

AO NPOTiKaHHA 6a3u
BAOKY Ae3.

He Mae ylliAbHIOBaua.
YWiAbHIOBaY BCTAHOBAEHO
HeMpaBWAbBHO.
YLLiIABHIOBaY MOLLUKOAYXEHO.

MNepekoHamTecs, WO YLiAbHIOBaY BCTAaHOBAEHO
MPaBUABHO, i BiH He

Ma€ MoLIKOAYKEHb. LLIobu NpaBUABHO 3aMiHUTK
YLLiABHIOBAY, AMBITECA PO3AIA «OBCAYrOBYBaHHA
Ta PEMOHT».

HezaaoBiAbHa
poboTa
IHCTPYMeHTIB/
HaCcaAOK.

AMBITbCA MOPaAn Y BIAMOBIAHOMY PO3AIAI «BUKOPMCTaHHA HaCapOK».
[NepekoHanTecs, Lo HAaCaAKM BYAM BCTAHOBAEHI NMPAaBUABHO.
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