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morphy richards

PREPST R
BH

Food Processor
Please read and keep these instructions

morphy richards

Robot ménager
Veuillez lire et conserver ces instructions.

Kiichenmaschine
Lesen Sie diese Bedienungsanleitung, und heben Sie sie gut auf.

Keukenmachine
Lees deze instructies en bewaar ze

Processador de alimentos
Leia e guarde estas instrugdes

Foodprocessor
Lzes og gem venligst denne vejledning

Matberedare
L&s och spara dessa anvisningar

Robot kuchenny
Przeczytaé niniejszg instrukcje i zachowac jg do wykorzystania w przysztosci

Kuchyrisky robot
Prectéte si tyto pokyny a uschovejte si je

Kuchynsky robot
Precitajte si tieto pokyny a dodrzujte ich

‘rerrerrere’

www.morphyrichards.com
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[ Health and Safety

The use of any electrical appliance requires the following common sense safety rules.
Please read these instructions carefully before using the product.

o WARNING: Misuse of appliance could cause personal injury.

* Do not use continuously for longer than times stated in the
‘Usage’ section. After using for this length of time, allow to cool
for 60 minutes.

e This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, if they have been given supervision or instruction
concerning the use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

o Children shall not play with the appliance.
o This appliance shall not be used by children.
$ o Keep appliance and cord out of the reach of children.

o Avoid touching moving parts. Keep hands, hair and clothing,
and utensils away from the Prepstar attachments during
operation, to prevent personal injury and/or damage to the
appliance.

o Switch off the appliance and disconnect from the supply
before changing accessories or approaching parts that move
in use.

o |f the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

¢ Unplug from the outlet when not in use, or when left
unattended, and before assembling, disassembling or cleaning.

* For care and cleaning refer to the ‘Quick Cleaning’ section.

www.morphyrichards.com
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In addition, we offer the following safety advice.

I Location

¢ Do not use outdoors or in a bathroom.

¢ Always locate your appliance away from the edge of the worktop.

I Mains cable

¢ Do not let the mains cable hang over the edge of the worktop
where a child could reach it.

¢ Do not let the lead run across an open space e.g. between a low
socket and a table.

¢ Do not let the cable run across a cooker or other hot area which
might damage the cable.

¢ The mains cable should reach from the socket to the base unit
without straining the connections.

e The power cord cannot be replaced. Contact Morphy Richards for
advice.

. Other safety considerations

¢ Do not use the appliance for anything other than its intended
purpose.

¢ The use of attachments or tools not recommended or sold by
Morphy Richards may cause fire, electric shock or injury.

I Product specific safety

¢ Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or
after the appliance malfunctions or has been damaged in any
manner.

I Electrical requirements

Check that the voltage on the rating plate of your appliance
corresponds with your house electricity supply which must be
A.C. (Alternating Current).

Should the fuse in the mains plug require changing, a 3 amp
BS1362 fuse must be fitted.

www.morphyrichards.com
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O

[ santé / Sécurité

Lutilisation de tout appareil électrique implique le respecter des regles de sécurité et de bon sens.
Veuillez lire attentivement ces instructions avant d'utiliser ce produit.

o AVERTISSEMENT : Une mauvaise utilisation de cet appareil
pourrait provoquer des blessures.

* N'utilisez pas cet appareil en continu pendant une durée
supérieure a celle mentionnée dans la section « Usage ». Apres
I'avoir utilisé pendant la durée indiquée, laissez-le refroidir
pendant 60 minutes.

o (et appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant
d’expérience et
de connaissances, pourvu qu’elles soient surveillées ou gu’on
leur fournisse des instructions quant a I'utilisation de I'appareil
en toute sécurité et qu’elles comprennent les risques que cela
comporte.

¢ Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
o Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
* Tenir 'appareil et le cordon hors de portée des enfants.

o Evitez de toucher les pieces mobiles. Veillez a tenir vos mains,
Vos cheveux, vos vétements et tout ustensile a I'écart des
accessoires Prepstar pendant le fonctionnement pour éviter
toute blessure personnelle et/ou dommage de 'appareil.

o Mettez I'appareil hors tension et débranchez-le du secteur
avant de remplacer des accessoires ou de toucher des pieces
mobiles.

* Sile cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son agent de service ou une
personne qualifiée afin d’éviter tout risque.

www.morphyrichards.com

—®



FP401014MEE Rev1.gxp_Morphy Richards Instruction B 31/07/2018 11:50 Page 5

* Le débrancher de la prise lorsqu’il est inutilisé ou laissé sans
surveillance, et lors de son montage, démontage ou nettoyage.

* Pour l'entretien et le nettoyage, reportez-vous a la section
« Entretien et nettoyage » de ce manuel.

Nous vous donnons également les conseils de sécurité suivants. . Autres considérations de sécurité

. Positionnement ¢ Nutilisez jamais I'appareil pour un usage autre que son usage

. Ne I'utilisez jamais dehors ou dans une salle de bains. prev.

¢ \illez a placer I'appareil loin du bord du plan de travail. ¢ Nutiisez pas d acces;owes n d outis noAn recommandgs par
Morphy Richards, car ils pourraient entrainer un incendie, un choc

. Cable d’alimentation électrique ou une blessure.

o Nelaissez pas le cable d’alimentation pendre par-dessus le . Points de sécurité spécifiques au produit

rebord du plan de travail car un enfant pourrait I'atteindre. L ] )
¢ Nutilisez jamais un appareil dont le cordon ou la fiche

d'alimentation sont endommagés a la suite d’un
dysfonctionnement de I'appareil, ou encore si 'appareil a été

¢ Ne laissez jamais le cordon traverser un espace accessible, par
exemple entre une prise murale basse et une table.

¢ Ne laissez pas le cordon passer sur une cuisiniére ou une autre endommagé de quelque maniére que ce soit.
surface chaude qui pourrait 'endommager. . ; .
o L _ I Exigences électriques
¢ Placez 'appareil de maniére a ce que le cordon d’alimentation
secteur puisse atteindre une prise électrique sans forcer sur les Vérifiez que la tension indiquée sur la plaque signalétique de
connexions. I'appareil correspond a I'alimentation électrique de votre domicile,

¢ Le cordon d'alimentation ne peut pas étre remplacé. Contactez qui doft étre en courant alteratif (CA).

Morphy Richards pour demander conseil. Si le fusible de la prise secteur doit &tre changé, utilisez un fusible
de remplacement BS1362 de 3 A.

www.morphyrichards.com
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I Gesundheit und Sicherheit

Bei der Verwendung von Elektrogeréten sind die folgenden allgemeingiiltigen Sicherheitsvorkehrungen zu berticksichtigen
Lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung vor der Verwendung des Produkts aufmerksam durch.

o WARNUNG: Ein Missbrauch des Gerats kann Verletzungen
verursachen.

* Benutzen Sie das Gerat nicht ununterbrochen (iber eine langere
Zeitdauer als im Abschnitt ,,Nutzung“ angegeben. Nach dem
Gebrauch fir die oben angegebene Zeitdauer 60 Minuten lang
abkuhlen lassen.

¢ Dieses Gerat kann von Personen, deren korperliche oder
geistige Unversehrtheit oder deren Wahrnehmungsfahigkeit
eingeschrankt ist, sowie von Personen mit mangelnden
Kenntnissen oder Erfahrung
benutzt werden. Dies gilt nur unter der Voraussetzung, dass sie
beaufsichtigt werden und/oder dass sie eine Einweisung in die
sichere Nutzung des Gerats und die damit verbundenen
Gefahren erhalten haben.

¢ Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen.
¢ Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

o Gerat und Netzkabel nicht in Reichweite von Kindern
aufbewahren.

* Keine sich bewegenden Teile anfassen. Hande, Haare, Kleidung
sowie Utensilien von den Prepstar-Zubehorteilen fernhalten,
solange das Gerat in Betrieb ist. Nur so werden Verletzungen
und/oder Schaden am Gerat vermieden.

o Bevor Sie Zubehorteile wechseln oder Teile beriihren, die sich
im Betrieb bewegen, muss das Gerat ausgeschaltet und der
Netzstecker gezogen werden.

www.morphyrichards.com
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¢ \Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
seinem Kundenservice oder einer gleichermaBen qualifizierten
Person ausgetauscht werden, um Gefahrenquellen zu
vermeiden.

* Wenn das Gerat nicht gebraucht oder unbeaufsichtigt
hinterlassen wird, sollte es aus der Steckdose gezogen werden.
Dasselbe gilt auch vor dem Zusammensetzen, Zerlegen oder
Reinigen.

* Anleitungen zur Pflege und Reinigung finden sich im
Abschnitt ,Kurzanleitung zur Reinigung®.

Dariiber hinaus gelten folgende Sicherheitshinweise. . Produktspezifische Anmerkungen zur

I Aufstellungsort Sicherheit

¢ Gerate mit einem beschédigten Netzkabel oder Netzstecker
dirfen nicht betrieben werden. Dasselbe gilt auch nach einer
Fehlfunktion des Geréts oder wenn das Gerét auf irgendeine
Weise beschédigt wurde.

[ stromkabel [ Elektrischer Anschluss

¢ Nicht im Freien oder in Badezimmern benutzen.

¢ Stellen Sie das Gerat stets in ausreichender Entfernung von der
Kante einer Arbeitsplatte auf.

¢ Lassen Sie das Netzkabel nicht (iber die Kante der Arbeitsplatte

Vergewissern Sie sich, dass die Spannung auf dem Typenschild
herabhéngen, wo Kinder es erreichen kénnten.

lhres Gerétes mit lhrer
¢ \Verlegen Sie das Kabel nicht Uber eine offene Flache, z. B.

. v : > Hausstromversorgung tibereinstimmt; es muss eine
zwischen einer tief angebrachten Steckdose und einem Tisch.

Wechselstromspannung (A.C.) sein.
¢ Lassen Sie das Kabel nicht (iber einen Herd oder einen anderen

Falls die Sicherung in dem Netzstecker ausgetauscht werden
heiBen Bereich laufen, der das Kabel beschadigen konnte.

muss, ist eine Sicherung mit 3 A gemaB BS1362 zu verwenden.
¢ Das Netzkabel muss bei der Verlegung von der Steckdose bis
zum Unterteil des Geréts eine gewisse

Bewegungsfreiheit besitzen und darf nicht zu straff angespannt
sein.

¢ Der Austausch des Netzkabels ist nicht mdglich. Wenden Sie sich
an Morphy Richards fiir Beratung.

I Weitere Sicherheitshinweise

e Das Gerat darf ausschlieBlich fiir den vorgesehenen Zweck
verwendet werden.

. Bei der Benutzung von Zubehdrteilen bzw. Hilfsmitteln, die nicht
von Morphy Richards empfohlen oder vertrieben wurden, besteht
Brand-, Stromschlag- und Verletzungsgefahr.

www.morphyrichards.com
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I Gezondheid en veiligheid

Bij het gebruik van elektrische apparaten dienen de volgende veiligheidsinstructies te worden nageleefd.
Lees deze instructies zorgvuldig voor u het apparaat gebruikt.

WAARSCHUWING: Verkeerd gebruik van het apparaat kan
persoonlijk letsel veroorzaken.

* Niet langer gebruiken dan de tijd die aangeduid wordt in de
sectie ‘Gebruik’. Nadat ui het apparaat gebruikt hebt
gedurende deze tijdsduur, laat u deze 60 minuten afkoelen.

* Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of mentale vermogens of
gebrek aan ervaring en
kennis, indien zij op een veilige manier onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het gebruik van het apparaat
en zij de mogelijke gevaren begrijpen.

$ ¢ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
¢ Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.
* Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.

* Raak bewegende onderdelen niet aan. Houd handen, haar,
kledij en keukengerei uit de buurt van de messen wanneer het
apparaat wordt gebruikt. Anders kunt u letsel oplopen en/of het
apparaat beschadigen.

o Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact
voordat u accessoires vervangt of in de buurt komt van
onderdelen die tijdens het gebruik bewegen.

o Als het netsnoer beschadigd is, moet het door de fabrikant,
een onderhoudstechnicus of een ander daartoe gekwalificeerd
persoon vervangen worden om gevaar te voorkomen.

www.morphyrichards.com
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* Haal de stekker uit het stopcontact wanneer het apparaat niet
wordt gebruikt of onbewaakt wordt achtergelaten en voor het
monteren, demonteren of reinigen.

* Raadpleeg het relevante gedeelte voor reiniging en onderhoud.

Verder geven we u het volgende veiligheidsadvies.

I Andere veiligheidsinstructies
. Plaatsing o Gebruik het apparaat uitsluitend waarvoor het is bedoeld.

¢ Gebruik het apparaat niet buitenshuis of in de badkamer. ¢ Gebruik alleen accessoires of gereedschappen die door Morphy
Richards aanbevolen of verkocht worden. Anders kan dat brand,

¢ Plaats uw apparaat altijd uit de buurt van de rand van het

werkblad. elektrische schokken of letsel tot gevolg hebben.
I Netsnoer [ Productspecifieke veiligheid
¢ Laat het netsnoer niet over de rand van het aanrecht hangen, * Gebruk het gpparaat nooit wanneer het snoer of F’e stekker
binnen het bereik van een kind. beschadigd is, war?neerlhet apparaa? slelcht functioneert of
wanneer het op enige wijze beschadigd is.
¢ Laat het netsnoer niet over een open ruimte hangen, bijvoorbeeld
tussen een laag geplaatst stopcontact en een tafel. . Elektrische vereisten
¢ Laat het snoer niet langs een fornuis of een ander heet opperviak Controleer of de spanning op het typeplaatje van uw apparaat
lopen dat de kabel kan beschadigen. overeenkomt met uw elektriciteitsvoorziening in huis, die AC moet
¢ Het netsnoer moet van de stekker naar het basisstation lopen, zijn (AC is wisselstroom).
zonder dat de aansluitingen worden belast. Als de zekering van de stekker vervangen moet worden, moet een
¢ Het netsnoer mag niet worden vervangen. Neem contact op met BS1362-zekering van 3 ampére worden gebruikt.

Morphy Richards voor advies.

www.morphyrichards.com
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O

I Higiene e seguranca

A utilizagdo de qualquer aparelho elétrico requer as seguintes de regras de senso comum.
Por favor leia atentamente estas instrugoes antes de utilizar o produto.

o AVISO: A ma utilizacéo do aparelho podera causar possiveis
lesoes.

* Nao use continuamente por periodos superiores aos
declarados da seccao “Utilizagao”. Apés utilizagdo durante
estes periodos de tempo, permita que arrefeca durante 60
minutos.

* Este aparelho pode ser usado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de experiéncia
e conhecimento, se forem supervisionadas ou se lhes forem
fornecidas instrucoes no que respeita ao uso do aparelho de
uma forma segura e entendam os perigos envolvidos.

* As criangas nao devem brincar com o aparelho.
¢ Este aparelho ndo pode ser usado por criangas.
* Mantenha o aparelho e o0 cabo fora do alcance das criangas.

¢ Evite 0 contacto com pecas moéveis. Mantenha as maos,
cabelo e vestuario e outros utensilios afastados dos acessorios
da Prepstar durante o funcionamento, de modo a evitar danos
pessoais e/ou danos no aparelho.

¢ Desligue o aparelho e desligue o cabo da alimentagéo eléctrica
antes de mudar acessorios ou ao aproximar-se pecas moveis.

* (Caso o cabo de alimentacdo esteja danificado, devera ser
substituido pelo fabricante, respectivo agente de servigo ou
técnico igualmente qualificado para evitar acidentes.

www.morphyrichards.com
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* Desligue da tomada quando nao estiver a ser utilizado ou
quando deixado sem supervisao e antes de montar, desmontar
ou limpar.

* Para cuidados e limpeza consulte a sec¢do de “Limpeza
rapida”.

Além disso, disponibilizamos os seguintes conselhos de

I Outras consideragbes sobre seguranca
seguranca.

e Utilize o aparelho apenas para o fim a que destina.

B Localizagdo

e Autilizagéo de acessdrios ou ferramentas ndo recomendados ou
¢ Nao utilize o aparelho no exterior ou numa casa de banho. vendidos pela Morphy Richards pode causar risco de incéndio,

¢ Coloque sempre o seu aparelho afastado da extremidade da choque eléctrico ou ferimentos.

superficie de trabalho. [ Seguranca especifica do produto

. Cabo de alimentacao *  Néo cologue em funcionamento qualquer aparelho com a ficha

¢ Né&o permita que o cabo de alimentago fique pendurado na oufo. cabo de alimentagéo d;amﬂcgdos, apds um funcionamento
extremidade da superficie de trabalho onde uma crianga o possa defeituoso ou danos de qualquer tipo. o

alcancar.

I Requisitos elétricos

Verifique se a voltagem na placa de caracteristicas do aparelho

corresponde a alimentag&o existente na sua habitagéo, que deve
. N&o permita que o cabo passe sobre um fogdo ou outra area ser CA (Corrente altema).

quente que possa danificar o cabo.

¢ Nao permita que o cabo atravesse um espago em aberto, por
exemplo, entre uma tomada baixa e uma mesa.

Caso seja necessario substituir o fusivel na ficha de alimentagéo,
* O cabo de alimentagao devera ter o comprimento adequado, deve ser colocado um fusivel BS1362 de 3 amperes.
desde a tomada até & unidade da base, sem forcar as ligagdes.

¢ Néo é possivel substituir o cabo de alimentagdo. Contacte a
Morphy Richards para aconselhamento.

www.morphyrichards.com
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[ sundhed og sikkerhed

Ved brug af elektriske apparater skal folgende sikkerhedsregler, baseret pa sund fornuft, overholdes.
Laes vejledningen grundigt, inden du tager produktet i brug.

o ADVARSEL: Misbrug af apparatet kan evt. medfore
personskade.

» Ma ikke bruges kontinuerligt i leengere tid end angivet i afsnittet
“Brug”. Efter brug af denne varighed skal du lade
foodprocessoren kele af i 60 minutter.

* Apparatet kan anvendes af personer med nedsatte fysiske,
sansemaessige eller mentale evner eller med manglende
erfaring eller viden, hvis de fér stette og vejledning i at bruge
apparatet sikkert og forstar de risici, der er forbundet med det.

* Born ma ikke lege med apparatet.
o Dette apparat ma ikke bruges af barn.
$ * Opbevar udstyret uden for barns reekkevidde.

 Undga kontakt med de beveegelige dele. Hold haender, hér, toj
og kekkenredskaber pa afstand af Prepstar-tilbehar under brug
for at forhindre personskade og/eller beskadigelse af udstyret.

o Sluk for apparatet, og traek stikket ud, fer du skifter tiloehar
eller kommer i ngerheden af dele, der er i bevaegelse ved brug.

* Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af
producenten eller dennes reparater eller en lignende kvalificeret
person for at undga farer.

o Tag stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i brug, nar
det er uden opsyn og fer samling, adskillelse eller rengering.

o Se afsnittet “Hurtig rengering” for vedligeholdelse og rengering.

www.morphyrichards.com
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Derudover har vi felgende sikkerhedsrad.

I Placering under brug

¢ Undlad brug udendars eller i badevaerelset.

¢ Hold altid apparatet veek fra kanten af kekkenbordet.

I Ledning

¢ Lad ikke ledningen haenge ud over kekkenbordet eller lign., hvor
den kan nas af et barn.

o For ikke ledningen pa tveers af et bent rum, f.eks. mellem en
lavtsiddende kontakt og et bord.

¢ Lad ikke ledningen lobe hen over et komfur eller andet varmt
omrade, som kan beskadige ledningen.

e Ledningen skal kunne n fra stikkontakten til soklen, uden at den
belaster tilslutningerne.

¢ Stremkablet kan ikke udskiftes. Kontakt Morphy Richards, hvis du
onsker rad og vejledning.

I Andre sikkerhedsovervejelser

¢ Brug ikke apparatet il andet end det, det er beregnet til.
e Brugen af tilbeher eller vaerktej, der ikke anbefales eller slges af
Morphy Richards, kan fordrsage brand, elektrisk stod eller skader.

I Produktspecifik sikkerhed

¢ Anvend ikke apparater med en beskadiget ledning eller et edelagt
stik, eller efter apparatet har veere i uorden eller pé nogen made er
blevet beskadiget.

I Elektriske krav

Kontrollér, at den speending, der er angivet pé apparatets
typeskilt, svarer til husholdningens stremforsyning, som skal veere
vekselstrom. (AC-strom).

Hvis sikringen i stikket skal udskiftes, skal den udskiftes med en 3
A BS1362-sikring.

www.morphyrichards.com
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o

[ Hlsa och sikerhet

Anvandning av elektriska apparater kréver att foljande sékerhetsregler baserade pa sunt fornuft féljs.
Las de hér anvisningarna noga innan du anvénder produkten.

* VARNING! Felaktig anvandning kan orsaka personskador.

¢ Anvand inte hushallsmaskinen kontinuerligt Iangre &n de tider
som anges i avsnittet "Anvandning”. Nér den har anvénts sa
ldnge, bor den fa svalna i 60 minuter innan den anvands igen.

¢ Produkten far anvdndas av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga, eller bristande erfarenhet och
kunskap, om de far hjalp eller instruktioner om hur produkten
anvands pa ett sakert satt och forstar vilka faror som ar
forknippade med dess anvandning.

o L3t inte barn leka med apparaten.
* Produkten ska inte anvandas av barn.
o Forvara produkten och sladden utom rackhall for barn.

o Undvik att vidrora réliga delar. Hall hander, har, klader och
koksredskap pa avstand fran bladen under anvandning, sa att
du undviker personskador och/eller skador pa
hushallsapparaten.

e Stang av apparaten och dra ut natsladden fore byte av tilloehér
eller innan du nérmar dig delar som ar i rorelse under
anvandning.

o Om nétsladden &r skadad maste den bytas ut av tillverkaren
eller dennes serviceagent, eller av annan kvalificerad person for
att undvika fara.

* Dra ut natsladden ur vagguttaget nar apparaten inte anvands
eller nar den lamnas utan tillsyn liksom fore montering,
demontering eller rengdring.

o For skotsel och rengdring, se avsnittet "Snabbrengdring”.

www.morphyrichards.com
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Vi ger éven foljande rd om sakerhet.

I Placering

¢ Anvénd inte hushéllsapparaten utomhus eller i badrum.

¢ Placera aldrig apparaten néra kanten pa en arbetsbank.

I Nitsladd
e L&tinte ndtsladden hanga Gver kanten pa arbetsytan dér barn kan
na den.

e Latinte sladden ledas Gver ett Oppet utrymme, exempelvis mellan
ett 1&gt sittande vagguttag och ett bord.

¢ Drainte natsladden ver en spis eller andra heta ytor som skulle
kunna skada sladden.

e Nétsladden maste récka frén vagguttaget fram till apparaten utan
att kontakten eller uttaget dverbelastas.

¢ Natsladden kan inte bytas ut. Kontakta Morphy Richards for mer
information.

[ Andra sékerhetsatgérder

e Anvénd inte produkten for andra andamal &n vad den &r avsedd
for.

¢ Anvédndning av tilloehér eller redskap som inte rekommenderas
eller séljs av Morphy Richards kan orsaka brand, elstétar eller
personskador.

I Produktspecifik sikerhet

¢ Anvénd inte apparaten om sladden eller kontakten &r skadad eller
om apparaten &r trasig eller har skadats p& ndgot satt.

[ Elekiriska krav

Kontrollera att spanningen pé apparatens markplat motsvarar
strémforsriningen i bostaden (méste vara AC/véxelstrom).

Om sakringen i kontakten (Storbritannien och Irland) behdver
bytas ut méste en 13 A-sékring av typ BS1362 anvéndas.

www.morphyrichards.com
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[ Bezpieczeristwo i ochrona zdrowia

Uzytkowanie kazdego urzadzenia elektrycznego wymaga przestrzegania nastepujacych podstawowych zasad bezpieczenstwa.
Przed rozpoczeciem uzywania urzadzenia nalezy uwaznie przeczytaé instrukcje.

* OSTRZEZENIE: Niewlasciwe uzywanie urzadzenia moze
spowodowac obrazenia ciata.

* Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia w sposob ciggly przez okres
dtuzszy niz okreslony w punkcie dotyczacym eksploatacii
urzadzenia. Po tym czasie nalezy odczeka¢ 60 min, aby
urzgdzenie ulegto ochtodzeniu.

o Urzadzenie moze by¢ uzywane przez 0soby o ograniczonych
zdolnosSciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, badz
osoby nieposiadajace odpowiedniego doSwiadczenia i
wiedzy, pod warunkiem ze osoby te sg nadzorowane lub
zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznej obstugi
urzadzenia i rozumiejg grozace niebezpieczenstwa.

* Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie uzywaty urzagdzenia do
zabawy.

* To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci.

 Urzadzenie oraz przewdd zasilajgcy nalezy przechowywaé poza
zasiegiem dzieci.

* Nie nalezy dotyka¢ czesci ruchomych. Podczas korzystania z
urzadzenia trzymac rece, wiosy, elementy ubioru, a takze
wszelkie przybory kuchenne w bezpiecznej odlegtosci od
przystawek miksera, aby nie dopusci¢ do obrazen ciata i/lub
uszkodzenia urzadzenia.

o WyigczyC urzadzenie i wyjaC wtyczke z gniazdka przed
wymiang akcesoriow lub w przypadku potrzeby kontaktu z
ruchomymi elementami.

www.morphyrichards.com
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o Jedli przewdd zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, musi zostaé
wymieniony w autoryzowanym punkcie serwisowym
producenta, co pozwoli unikng¢ ewentualnego

niebezpieczenstwa.

Kiedy urzadzenie nie jest uzywane lub jest pozostawione bez
nadzoru, jak réwniez przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem nalezy wyciggna¢ wtyczke z gniazda

elektrycznego.

Informacje na temat konserwacji i czyszczenia zamieszczono
czesci dotyczacej szybkiego czyszczenia.

Ponizej znajduije sie kilka wskazéwek dotyczacych bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia.

B Lokalizacja

.

Nie wolno uzywa¢ urzadzenia na wolnym powietrzu ani w
tazience.

Urzadzenie nalezy umiesci¢ z dala od krawedzi blatu.

I Kabel zasilajacy

Kabel zasilajacy nie moze zwisac z blatu w migjscu, ktére jest
dostepne dla dziecka.

Nie pozwolié, aby przewdd zasilajacy zwisat swobodnie, np.
miedzy nisko umieszczonym gniazdkiem a stotem.

Przewéd zasilajacy nie moze leze¢ na kuchence ani innej goracej
powierzchni, na ktérej mogtby ulec uszkodzeniu.

Po podtaczeniu do gniazda elektrycznego przewdd zasilajacy nie
powinien by¢ naprezony.

Przewéd zasilajacy nie podlega wymianie. W celu uzyskania
porady skontaktuj sie z firma Morphy Richards.

. Pozostate uwagi dotyczace bezpieczenstwa

Nie wolno uzywaé urzadzenia do innych celéw niz te, do ktérych
zostalo zaprojektowane.

Korzystanie z przystawek lub narzedzi niezatwierdzonych i
niesprzedawanych przez firme Morphy Richards moze wywota¢
pozar lub spowodowac porazenie pradem albo inne obrazenia
ciata.

. Bezpieczenstwo produktu

.

Nie wolno uzywaé zadnego urzadzenia z uszkodzonym
przewodem lub wtyczka ani w przypadku, gdy urzadzenie nie
funkcjonuje prawidtowo lub jest w jakikolwiek sposob
uszkodzone.

B Wymagania elektryczne

Nalezy upewnic sie, ze napiecie podane na tabliczce
znamionowej urzadzenia odpowiada napieciu w gniezdzie
elektrycznym doprowadzajacym prad przemienny.

Jezeli wystapi konieczno$¢ wymiany bezpiecznika we wtyczce,
nalezy go wymieni¢ na bezpiecznik 3 A o oznaczeniu BS1362.

www.morphyrichards.com
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[ Ochrana zdravi a bezpeénost

Pri pouzivani jakéhokoliv elektrického spotfebice je nutné dodrzovat nasledujici bezpe&nostni opatreni.
Pred pouzitim tohoto spotfebice si pozorné prectéte tyto pokyny.

o VAROVANI: Nespravné pouzivani tohoto spotiebice méize vést k
Ujmé na zdravi.

* Nepouzivejte nepretrZité déle, nez je uvedeno v Casti ,Pouziti'.
Po pouziti po uvedenou dobu nechte spotrebi€ vychladnout po

dobu 60 minut.

* Tento spotfebic mohou pouZivat osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi €i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenosti
a znalosti pouze pod dohledem, nebo pokud byly pouceny o
bezpecném pouziti spotiebice a rozumi pfipadnym riziklm.

o Déti si nesmi se spotrebi¢em hrét.

* Tento spotfebiC nesmi pouzivat déti.

 Udrzuijte spotrebi¢ a jeho kabel mimo dosah déti.

* Nedotykejte se pohybuijicich se ¢asti. Beéhem provozu drzte
ruce, vlasy, odév a rovnéz kuchyrské nacini dale od nastavcli
spotrebiCe Prepstar, abyste predesli Urazu nebo poskozeni
spotrebice.

* Pred vyménou prislusenstvi nebo pokud potfebujete dosahnout
na dily, které se pfi pouZiti pohybuiji, spotfebiC vypnéte a
odpojte od zdroje napajeni.

* Pokud je poSkozeny elektricky napdjeci kabel, musi jej vyménit
vyrobce, jeho servisni zastupce nebo podobné kvalifikovana
0soba, aby se zabranilo jakémukoli nebezpeci.

* Pokud spotfebi¢ nepouzivate, nebo zanechavate bez dozoru, Ci
pfed montazi, demontazi a ¢isténim, odpojte jej ze zasuvky.
* |nformace o péci a Cisténi naleznete v Casti ,Rychlé Cisténi'.

www.morphyrichards.com
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Kromé téchto upozornéni poskytujeme nasledujici bezpeénostni
doporuceni.

I Umisténi

¢ Nepouzivejte spotfebi¢ venku nebo v koupelné.

e Vidy umistujte spotebi¢ dale od okraje pracovni plochy.
[ sitovy kabel

¢ Nenechavejte sftovy kabel viset pres okraj pracovni plochy, kde by
na néj mohly dosahnout déti.

¢ Nenechavejte kabel prochazet otevienym prostorem, napf. mezi
z&suvkou u zemé a stolem.

¢ Nenechavejte kabel prochézet pies sporak nebo jina horka mista,
ktera by ho mohla poskodit.

¢ Napdjeci kabel by mél dosahnout od z&suvky k podstavci
spotiebice, aniz by dochazelo k namahani piipojek.

¢ Napdjeci kabel nelze vyménit. Kontaktujte spolenost Morphy
Richards a pozadejte o radu.

[ Dalsi bezpeénostni pokyny

¢ Nepouzivejte spotiebi¢ k zadnému jinému Gcelu, nez ke kterému
je urgen.

e Pouzivanim nastavcd nebo nastrojd, které spolecnost Morphy
Richards nedoporucuje nebo neprodava, mize dojit k pozaru,
Urazu elektrickym proudem nebo zranéni.

. Specificka bezpeénost spotrebice

¢ Nespoustéjte spotiebi¢ s poskozenym kabelem ¢i zastrckou, nebo
pokud je porouchany & jakkoliv poskozeny.

I Pozadavky na napsjeni
Zkontrolujte, zda napéti na vykonovém $titku spotfebice odpovida
sitovému napéti v domacnosti, které musi byt stridavé (stiidavy
proud).

Kdyz je tfeba vyménit hlavni pojistku, pouZijte 3A pojistku BS1362.

www.morphyrichards.com
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[ Bezpeénost a ochrana zdravia

Pouzivanie elektrického spotrebia si vyZzaduje dodrziavanie vSeobecne zndmych bezpecnostnych pravidiel.
Pred pouzivanim tohto vyrobku si dokladne preéitajte tieto pokyny.

o VYSTRAHA: Nespravnym pouzivanim zariadenia si mozete
sposobit zranenie.

* Nepouzivajte nepretrzite dihsie, ako je uvedené v Casti
Pouzivanie. Po pouZivani poCas tohto ¢asu ho nechajte
vychladnut na 60 minut.

* Osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo psychickymi
schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a
znalosti mézu tento spotrebi¢ pouzivat, iba ak si pod dozorom
inej osoby, alebo ak boli inou osobou poucené o bezpeCnom
pouZzivani spotrebiCa a ak rozumeju pripadnym rizikam.

o Deti sa nesmu hrat so spotrebicom.

o Deti nesmu pouzivat tento spotrebic.

e Zariadenie a kabel udrZiavajte mimo dosahu deti.

* Nedotykajte sa pohyblivych Casti. Udrzujte ruky, viasy a
obleCenie, ako aj pribory mimo nadstavcov Prepstar pocas
¢innosti, aby sa zabranilo zraneniu alebo poskodeniu
spotrebica.

* \/ypnite spotrebi¢ a odpojte ho od napajania pred vymenou
prisluSenstva alebo predtym, ako sa dotknete pohyblivych
Casti.

o Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat
vymenit u vyrobcu, v autorizovanom servise alebo
kvalifikovanej osobe, aby ste predisli nebezpecenstvu.

e Spotrebi¢ vzdy vytiahnite zo zasuvky, ked' sa nepouZiva, ak je
ponechany bez dozoru, ako aj pred zmontovanim, rozobratim
alebo Cistenim.

www.morphyrichards.com
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* |nformécie o starostlivosti a Cisteni sU uvedené v Casti Rychle
Cistenie.
Okrem toho uvadzame nasledujlice bezpe€nostné rady.

I Umiestnenie

¢ Nepouzivajte vonku ani v kipelni.

¢ Spotrebi¢ vzdy umiestnite v dostatoénej vzdialenosti od okraja
pracovného povrchu.

I Napéjaci kabel

¢ Napdjaci kabel nenechavajte visiet ponad okraj pracovnej dosky,
kde by bol v dosahu deti.

e Privodny elektricky kabel nesmie viest cez otvoreny priestor, napr.
medzi nizkou zasuvkou a stolom.

¢ Nenechavajte kabel prechadzat cez sporak alebo iné horlice
miesto, kde by sa kabel mohol poskodit.

¢ Napéjaci kabel musf viest od zasuvky k zakladni bez napinania.
¢ Napdjaci kabel sa neda vymenit. Informuijte sa u spolo¢nosti
Morphy Richards.

[ Dalsie bezpeénostné pokyny

¢ Spotrebi¢ nepouZivajte na iné nez na uréené pouzitie.

¢ PouZivanie nadstavcov alebo nastrojov, ktoré neboli odporucené
spoloénostou Morphy Richards, méZe sposobit zasah elektrickym
prudom alebo zranenie.

[ Bezpeénostné opatrenia $pecifické pre
produkt

¢ Nepouzivajte zariadenie s poskodenym kablom alebo zastrekou,
ak je zariadenie pokazené alebo bolo akymkolvek spdsobom
poskodené.

. Poziadavky na elektrické napajanie

Skontroluite, ¢i napatie na typovom Stitku spotrebi¢a zodpoveda
napétiu vo vasej domacej elektrickej sieti; musi ist o striedavy
prud.

Ak je potrebné vymenit poistku v elektrickej zastrcke, je nutné
pouzit 3-ampérovu poistku BS1362.

www.morphyrichards.com
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@ Whisk stores on the underside of the Storage Bowl.
@ Le fouet se range sous I'emplacement réservé au bol.

@ Der Schneebesen lasst sich in der Unterseite der
Aufbewahrungsdose unterbringen.

@ De kluts wordt opgeborgen aan de onderkant van de
bewaarkom.

‘rerrerreree

@ As varetas guardam-se no lado inferior do recipiente de
armazenamento.

@D Opbevaring til piskeris pa opbevaringsskalens underside.
@ Vispen forvaras pa undersidan av forvaringsskélen.

@ Trzepaczka przechowywana jest na spodniej stronie misy do
przechowywania.

@ Metly se ukladaji na spodni stranu ochranného krytu.
@@ Metlitka sa skladuje na spodnej strane skladovacej néadoby.

www.morphyrichards.com
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I Introduction B Compact For Storage
Thank you for purchasing your new Morphy Richards Prepstar i With the Power Cable facing away from the Food Chute (8), align
Food Processor. the lower grooves on the Motor Unit (4) with the matching indents

on the Motor Unit Locator (5) and gently lower into the Mixing

Prepstar will help you take care of all your daily food . ’ '
Bowl (11). Twist clockwise once in place to lock.

preparation tasks, slicing, shredding, chopping, beating,
whisking and grating food in seconds, making meal preparation . In Use
quick and easy.

Pl With the Power Cable facing away from the Food Chute (8) as
shown above, align the lower grooves on the Motor Unit (4) with
the matching indents on the Motor Unit Locator (5) and gently
lower into the Mixing Bow (11). Twist clockwise once in place to
lock.

Prepstar will not only save you time in the kitchen, but save
space in your kitchen cupboards due to its space-saving
design.

The unique design allows all the accessories to be stored inside
the appliance for compact, easy storage.

Please read the instructions thoroughly before use.

Remember to visit morphyrichards.co.uk to register your
products two-year guarantee.

[ | I:eatures

1) Start/Stop Button

@ Cord Clip

&)] Speed Dial

@ Motor Unit

©) Motor Unit Locator

6) Bow Lid

wl Food Pusher

©) Food Chute

©] Drive Shaft

(10) Storage Bowl

(1) Mixing Bowl

(12) Mixing Bow! Spindle

(13) Grater Disc

(14) Grater / Slicing Blade Holder

(15) Grater Disc Adaptor

(16) Grater Blade

(17) Slicing Blade

(18) Fine Grater Blade

(19) Beater

(20) Chopping Blade

(1) Whisk

(22) Instruction Cards
I Accessories

© Drive Shaft

(10) Storage Bowl

(13) Grater Disc

(14) Grater / Slicing Blade Holder

(15) Grater Disc Adaptor

(16) Grater Blade

{7 Slicing Blade

(18) Fine Grater Blade

(19) Beater

(20) Chopping Blade

@1)  Whisk

(22) Instruction Cards

www.morphyrichards.com
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[ Speed Dial Function

Pulse Mode

¢ Set the Speed Dial (3) to the ‘P’ position, then, press and hold the
Start/Stop Button (1).

¢ The unit will pulse at the max speed setting until the Start/Stop
button (1) is released.

¢ Use the Pulse Function when sudden bursts of speed are
required.

¢ Good for chopping sparsely to maintain a chunky consistency, eg.
for Salsas etc.

e |deal for use with the Chopping Blade (20).
¢ Not recommended for use with the Grater Disc (13).
Speed Settings

¢ Set the Speed Dial (3) to the desired speed setting (1,2 or 3) and
press the Start/Stop Button (1) once to turn on.

¢ Oncein use, you can cycle through the speed settings by turning
the Speed Dial (3) without having to press the Start/Stop Button
(1) again.

¢ To turn off the unit, press the Start/Stop button (1).
Pre-sets

¢ Set the Speed Dial (3) to the desired pre-set mode OO
and press the Start/Stop Button (1) once to turn on.

¢ Oncein use, you can cycle through the pre-set modes and the
speed settings by turning the Speed Dial (3) without having to
press the Start/Stop Button (1) again.

o To turn off the unit, press the Start/Stop Button (1).
NOTE: Turning the Speed Dial (3) to the ‘P” position whilst in use
stops the unit. The Start/Stop Button (1) must be held down to
use the Pulse Mode.

[ Presets on Speed Dial

Not recommended for use with the Grater Disc (13).
Preset 1

-

@%
® ~
j

@ P

o |deal for use with the Whisk (21).

e Good for mixtures that require a gradual start, such as
mayonnaise and whipped cream.

Preset 2

@) g
\@gn

e |deal for use with the Beater (19).

e Steady speed fluctuation allows for an even mixture and improved
incorporation in recipes like cake batter.

Preset 3

e |deal for use with the Chopping Blade (20).

¢ Good for dry mixes, such as nuts and coffee beans, that require
the food to fall back into the bowl.

[ Before First Use

Before first use, carefully unpack your Prepstar Food Processor
and its attachments and remove any package material, labels or
stickers.

WARNING: Sharp blades.

Clean all the parts except the Motor Unit (4), following the
instructions in the ‘Quick Cleaning’ section.

CAUTION: Handle the blades with extreme care as they are
sharp.

. Unpacking From Storage

Twist the Motor Unit (4) into the unlock position ( @ ).
Then lift out the Motor Unit (4).

Twist the Bowl Lid (6) anti-clockwise to unlock, then lift.

Lift off the Grater Disc (13) from the Storage Bow! (10), and pull
the Storage Bowl (10) out from the Mixing Bow! (11). The Whisk
(21) is located underneath the Storage Bowl (10).

B omE o

When reassembling, make sure to align the grooves of the Mixing
Bowl (11) and Storage Bow (10), then slide the Storage Bowl (10)
into the Mixing Bowl (11).

Bl Place the Bowl Lid (6) onto the Mixing Bowl (11), aligning the
grooves and twist clockwise to lock. Insert the Motor Unit (4) so
that the power cable is facing away from the Food Chute (8) and
twist clockwise to lock.

I Assembly For Use

El  Push the Drive Shaft (9) up through the base of the relevant
accessory: Beater (19); Chopping Blade (20); Whisk (21).

WARNING: The Chopping Blade (20) is very sharp.

0] Lock the Drive Shaft (9) in place when in the accessory by
twisting it clockwise to attach to the accessory.

Unlock and remove the Drive Shaft (9) by twisting it anti-
clockwise and pulling it away from the base of the accessory.

Kl Place the Drive Shaft (9) with locked accessory onto the Mixing

www.morphyrichards.com
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Bowl Spindle (12). Add the Bow Lid (6) and Motor Unit (4) as Y Place the Drive Shaft (9) with Grater Disc (13) onto the Mixing
described in the ‘In Use’ section. Bowl Spindle (12). Add the Bowl Lid (6) and Motor Unit (4) as
i Alternatively, if using the Grater Disc (13), clip the relevant Grater described in the ‘In Use’ section.

Blade (16/17/18) into the Grater Disc (13). To remove, press down
on the latch and push the back of the Grater Blade (16/17/18).

WARNING:The Slicing Blade is very sharp.

K] The Grater Disc Adaptor (15) locks into place with the Grater Disc
(13) in the same way that the other accessories lock onto the
Drive Shaft (9) in step 2. Once locked into place, place on top of
the Drive Shaft (9).

. Usage

Amount Speed
‘i‘! 250g 213
ﬁ 2509 23
@ 250g 2
@ 2509 2
Time Amount Speed Preset
60 secs 500ml 12 -
@ 20 secs 5009 Pulse -
é\@ 60 secs 500ml 12 -
ﬁ 30-40 secs 3009 12 -
Time Amount Speed Preset
% 60 secs 450g 2 -
= - 2509 Puise X3 3
& 3040 secs 400g 10 -
g\ﬁ; ; 200g Pulse X7 3
Time Amount Speed Preset
§ 2 mins 200ml 2 -
49 60 secs 400ml 2 2
@ 10-12 mins 300g 1 -
www.morphyrichards.com
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I Quick Cleaning

1

I salsa

Pour some water (200ml) and a drop of washing up liquid into the

Mixing Bowl (11), fit the Bow Lid (6) and Motor Unit (4), select

PULSE on the Speed Dial (3) for a few seconds for quick cleaning

(Chopping Blade (20) to be fitted to agitate the water).
Unplug from the power socket.

Wipe the Motor Unit (4) with a damp cloth and dry thoroughly.
Never immerse it in water. Ensure the interlock area is free from
food.

Empty the Mixing Bowl (11), dismantle all detachable parts and
wash with warm, soapy water and dry thoroughly.

CAUTION: Care must be taken when handling the Chopping
Blade and Grater Blades as they are very sharp.

I Chopping Blade Recipes
[ seeds / dry rub

Ingredients:

Various seeds, coriander seed, black pepper etc - as required,
small and large quantities (max - 400g).

Method:
Add all ingredients.
Speed:

Pulse on & off until desired consistency. Or use Pre-set 3.

Pesto

Ingredients:

50g Pine nuts

80g Basil

50g Parmesan

150ml Olive oil

2 clove garlic

Method:

Add all ingredients.

Speed:

Pulse on & off until desired consistency. Or use Pre-set 3.

Ingredients:
Bunch Coriander
2509 Baby Tomatoes
1 Small onion

Y2 Red Pepper

3 Mild Chillies

1 Lime (Juice only)
Method:

Add all ingredients.
Speed:

2/3.

B Hummus

Ingredients:
11 x 4009 tinned chickpeas, drained (liquid reserved)
1 garlic clove, halved
Juice of 1.5 lemons
2 tbsp olive oil
1% tsp ground cumin
75ml tahini paste
Salt
Method:
1 Putallin the bowl.

2 Pulse until smooth, then used speed 2, scraping down sides as

necessary.

[ Beater Recipes

[ French Dressing

Ingredients:

8 thsp olive oil

2 thsp vinegar

Y2 level tsp sugar

7 level tsp Dijon mustard

Short Crust Pastry Salt and pepper
Ingredients: Method:
1259 plain flour 1 Place all ingredients in the Mixing Bowl (14).
Pinch of salt 2 Process until all ingredients are mixed together.
559 cubed butter (soft) Speed:
30-45ml cold water Pulse.
Method:
Mix flour & butter until it forms a thick bread crumb consistency.
Add water and bind together, remove and shape by hand.
www.morphyrichards.com
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I Mint Raita

Ingredients:
8 tbsp natural yogurt
2 tsp lemon juice
16 mint leaves, chopped
Pinch of salt
Method:
1 Place all ingredients in the Mixing Bowl (14).

2 Process until all ingredients are mixed together to your desired
consistency.

Speed:

Pulse.

. Cream Cheese and Chive Dip (150ml)

Ingredients:
140g medium fat cream cheese
2 small clove garlic, crushed
4g chives, roughly snipped
1 thsp soured cream
Pinch of salt
Freshly ground black pepper to taste
Finely snipped chives (to garnish)
To serve:
Breadsticks or plain tortilla chips.
Method:
1 Place all ingredients, except the garnish, in the Mixing Bowl (14).

2 Process until all ingredients are mixed together, scraping the side
of the Mixing Bow! part way through with a spatula if necessary.

3 When ready, check the seasoning.

4 Place the dip into a ramekin and garnish with a few snipped
chives.

Speed:
Pulse.

I Whisk Recipes

[ Cream

Ingredients:

300ml / 600ml Whipping cream.
Method:

Add all cream, and process.
Speed:

2.

H0m

[ Grater Disc Recipes

[ French Onion Soup

Ingredients:
75 butter
300g onions, peeled

3 tbsp flour

1.6L beef stock

2 Bay leaves

To serve:

4 slices French bread, cheddar cheese.
Method:

1 Cut the onions into halves or so that it will fit down the feed tube
and fit the slicing disc. Slice the onion using speed 2.

2 Melt the butter in a pan, add the onions and fry for 10 minutes or
until browned.

3 Add the flour, stir gently for 1 minute, and then remove from the
heat.

4 Gradually, stirring all the time add the stock. Then add the salt and
pepper and bay leaves.

5  Bring to the boil, stirring all the time and then put a lid on the pan
and reduce the heat to a simmer for about 30 minutes.

6  Before serving, adjust the seasoning if required then put a slice of
bread in each soup bowl, ladle over the soup and then sprinkle
with grated cheese.

[ Asian-Style Slaw

Ingredients:

120g Savoy cabbage, washed, core removed

100g carrot, washed

50g red onion, peeled

Y2 small red chilli, deseeded and thinly sliced into rings
10g coriander leaves

60g cashew nuts SLK
1 tsp fresh ginger

114 tsp light soy sauce

1 tbsp sesame oil

2 thsp lime juice

Method:

1 Fitthe slicing disc, cut the cabbage to size so it will fit down the
feed tube and then process on speed 2.

2 Fit the coarse grating disc and process the carrot and onion on
speed 2.

3 Remove the attachments and then add all the other ingredients
into the bowl and mix well with a spatula.

4 Turn into a bowl and serve immediately.

www.morphyrichards.com
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THIS SECTION IS ONLY APPLICABLE FOR
CUSTOMERS IN UK AND IRELAND

[ REGISTERING YOURTWO YEAR GUARANTEE

Your standard one year guarantee is extended for an additional
12 months when you register the product within 28 days of
purchase with Morphy Richards. If you do not register the
product with Morphy Richards within 28 days, your product is
guaranteed for 1 year. To validate your 2 year guarantee register
with us online at www.morphyrichards.co.uk

N.B. Each qualifying product needs to be registered with
Morphy Richards individually. Please refer to the one year
guarantee for more information.

[ YOUR ONE YEAR GUARANTEE

It is important to retain the retailer’s receipt as proof of
purchase. Staple your receipt to this back cover for future
reference. Please quote the following information if the product
develops a fault. These numbers can be found on the base of
the product.

Model no.
Serial no.

All Morphy Richards products are individually tested before
leaving the factory. In the unlikely event of any appliance
proving to be faulty within 28 days of purchase, it should be
returned to the place of purchase for it to be replaced. If the
fault develops after 28 days and within 12 months of original
purchase, you should contact the Helpline number quoting
Model number and Serial number on the product, or write to
Morphy Richards at the address shown. You may be asked to
return a copy of proof of purchase. Subject to the exclusions
set out below (see Exclusions), the faulty appliance will then be
repaired or replaced and dispatched usually within 7 working
days of receipt. If, for any reason, this item is replaced during
the 1 year guarantee period, the guarantee on the new item will
be calculated from original purchase date. Therefore it is vital to
retain your original till receipt or invoice to indicate the date of
initial purchase. To qualify for the 1 year guarantee, the
appliance must have been used according to the instructions
supplied. For example, crumb trays should have been emptied
regularly.

[ EXCLUSIONS

Morphy Richards shall not be liable to replace or repair the
goods under the terms of the guarantee where:

The fault has been caused or is attributable to accidental use,
misuse, negligent use or used contrary to the manufacturer’s
recommendations or where the fault has been caused by power
surges or damage caused in transit.

The appliance has been used on a voltage supply other than that
stamped on the products.

Repairs have been attempted by persons other than our service
staff (or authorised dealer).

The appliance has been used for hire purposes or non domestic
use.

The appliance is second hand.

Morphy Richards are not liable to carry out any type of servicing
work, under the guarantee.

Plastic filters for all Morphy Richards kettles and coffee makers
are not covered by the guarantee.

Batteries and damage from leakage are not covered by the
guarantee.

The filters have not be cleaned and replaced as instructed.

This guarantee does not confer any rights other than those
expressly set out above and does not cover any claims for
consequential loss or damage. This guarantee is offered as an
additional benefit and does not affect your statutory rights as a
consumer.

I YOUR INTERNATIONALTWOYEAR

GUARANTEE

This appliance is covered by two-year repair or replacement
warranty.

It is important to retain the retailers receipt as proof of
purchase. Staple your receipt to this back cover for future
reference.

Please quote the following information if the product develops a
fault. These numbers can be found on the base of the product.

Model no.
Serial no.

All Morphy Richards products are individually tested before
leaving the factory. In the unlikely event of any appliance
proving to be faulty within 28 days of purchase it should be
returned to the place of purchase for it to be replaced.

If the fault develops after 28 days and within 24 months of
original purchase, you should contact your local distributor
quoting Model number and Serial number on the product, or
write to your local distributor at the addresses shown.

You will be asked to return the product (in secure, adequate
packaging) to the address below along with a copy of proof of
purchase.

Subject to the exclusions set out below (1-9) the faulty
appliance will then be repaired or replaced and dispatched
usually within 7 working days of receipt.

If for any reason this item is replaced during the 2-year
guarantee period, the guarantee on the new item will be
calculated from original purchase date. Therefore it is vital to
retain your original till receipt or invoice to indicate the date of
initial purchase.

To qualify for the 2-year guarantee the appliance must have
been used according to the manufacturers instructions. For
example, appliances must have been descaled and filters must
have been kept clean as instructed.

The local distributor shall not be liable to replace or repair the
goods under the terms of the guarantee where:

The fault has been caused or is attributable to accidental use,
misuse, negligent use or used contrary to the manufacturers
recommendations or where the fault has been caused by power
surges or damage caused in transit.

The appliance has been used on a voltage supply other than that

www.morphyrichards.com
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stamped on the products.

3 Repairs have been attempted by persons other than our service
staff (or authorised dealer).

4 Where the appliance has been used for hire purposes or non
domestic use.

5  The appliance is second hand.

6  The local distributor are not liable to carry out any type of
servicing work, under the guarantee.

7 The guarantee excludes consumables such as bags, filters and
glass carafes.

8  Batteries and damage from leakage are not covered by the
guarantee.

9 Thefilters have not be cleaned and replaced as instructed.
This guarantee does not confer any rights other than those
expressly set out above and does not cover any claims for
consequential loss or damage. This guarantee is offered as an

additional benefit and does not affect your statutory rights as a
consumer.

. AUSTRALIAN WARRANTY

This appliance is guaranteed for 2 years against faulty material,
components and workmanship.

This warranty is in addition and does not affect your statutory rights.

Proof of purchase must be produced for any warranty benefit.

In the unlikely event of any appliance proving to be faulty, securely
pack and return the item to the place of purchase accompanied by
the original receipt or invoice.

Our goods come with guarantees that cannot be excluded under
the Australian Consumer Law. You are entitled to a replacement or
refund for a major failure and for compensation for any other
reasonably foreseeable loss or damage. You are also entitled to
have the goods repaired or replaced if the goods fail to be of
acceptable quality and the failure does not amount to a major
failure.

I NOT COVERED BY THIS WARRANTY

(Australian only)

¢ Ifthe appliance has not been used in accordance with the
manufacturers’ recommendations or Instructions.

e |[fthefault is deemed to be caused by abuse, misuse, neglect,
modifications or in proper use and or care
Eg: Kettles: Excessive build up of scale.
Toasters: Excessive build up of crumbs or foreign matter etc.

¢ Connection to incorrect voltage to that stamped on the product.

¢ Unauthorised repairs.

e Appliance used other than for domestic purposes.

o Excluding bags, filters, glass, carafes, and cutting blades.

¢ Freight and insurance costs.
If for any reason this item is replaced during the 2 year
guarantee period, the guarantee on the new item will be
calculated from original purchase date. Therefore it is vital to

retain your original receipt or invoice to indicate the date of
original purchase.

Morphy Richards’s policy is to continually improve quality
design and product quality. The company therefore reserves the
right to change any specifications or to carry out modifications
as deemed worthy at any time.

The Australian supplier reserves the right to repair, modify,

exchange or replace the faulty appliance with the same or
similar model or product of equivalent value.

sion diferente a la indicada en los productos.

3

Personas que no pertenecen a nuestro personal técnico (y que no
son el proveedor autorizado) han intentado reparar el aparato.

El aparato ha sido objeto de alquiler o de uso no doméstico.
El aparato es de segunda mano.

Ni Morphy Richards ni el distribuidor local no son responsables
de realizar ninguna revision, en virtud de la garantia.

La garantia excluye los consumibles como bolsas, filtros y jarras
de vidrio.

La garantia no cubre las baterias ni las fugas de &cido de las
mismas.

Los filtros no se han limpiado ni sustituido tal y como se indica.

Esta garantia no le confiere més derechos que los
expresamente expuestos, ni incluye reclamaciones por dafios o
pérdidas consiguientes. Esta garantia se ofrece como ventaja
adicional y no afecta a sus derechos legales como consumidor.

www.morphyrichards.com

—®



‘ FP401014MEE Rev1.gxp_Morphy Richards Instruction B 31/07/2018 11:50 Page 34

O

I Introduction

Nous vous remercions d’avoir acheté un nouveau Robot
ménager Prepstar Morphy Richards.

Prepstar vous aidera dans la réduction du temps de préparation
quotidienne des aliments (couper en tranches ou julienne,
hacher, raper, fouetter) qui deviendra une tache rapide et facile.

Prepstar vous fera gagner du temps et de la place dans le
placard de la cuisine parce qu'il a été précisément congu pour
cela.

Le design unique permet de ranger tous les accessoires a
I'intérieur méme de 'appareil.

Veuillez lire attentivement ces instructions avant d'utiliser
I'appareil.

N’oubliez pas de visiter notre site morphyrichards.co.uk pour
enregistrer votre produit et bénéficier de la garantie de deux
ans.

I caractéristiques

1 Touche Départ/Arrét

@ Attache du cordon d’alimentation
)] Bouton de vitesse

@ Bloc moteur

©) Positionneur du bloc moteur

©6) Couvercle de bol

ul Poussoir pour aliments

® Goulotte pour aliments

©] Axe d’entrainement

(10) Bol de rangement

(1) Bol de mélange

) Axe de bol de mélange

) Disque a raper

(14) Support de lame & raper/couper en tranches
) Adaptateur de disque a raper
(16) Lame & raper

(17) Lame a trancher

(18) Lame & raper fin

(19 Batteur

(20) Lame & hacher

1) Fouet

2)  Cartes d'instructions

B Accessoires

9 Axe d’entrainement

Bol de rangement

Disque a raper

Support de lame a raper/a trancher
Adaptateur de disque a raper
Lame a raper

Lame a trancher

Lame a raper fin

Batteur

Lame & hacher

Fouet

Cartes d'instructions

TR DS 222220
2L d2aLse™

~
» =

[ Faible encombrement de rangement

Le cordon d’alimentation étant éloigné de la goulotte pour
aliments (8), placez les rainures inférieures du bloc moteur (4) en
regard des encoches du positionneur du bloc moteur (5) puis
abaissez doucement dans le bol de mélange (11). Une fois en
place, tournez dans le sens des aiguilles d’une montre pour
verrouiller.

[ Pour I'utilisation

2]

Le cordon d'alimentation étant éloigné de la goulotte pour
aliments (8) comme il est figuré ci-dessus, placez les rainures
inférieures du bloc moteur (4) en regard des encoches du
positionneur du bloc moteur (5) puis abaissez doucement dans le
bol de mélange (11). Une fois en place, tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre pour verrouiller.

Utilisation du bouton de vitesse

Mode pulsé

Placez le bouton de vitesse (3) sur la position « P » puis
maintenez la pression d’un doigt sur le bouton Marche/Arrét (1).

Lappareil fonctionne alors a la vitesse maximale et aussi
longtemps que vous maintenez la pression sur le bouton
Marche/Arrét (1).

Utilisez ce mode quand vous avez besoin de quelques instants de
fonctionnement a pleine vitesse.

Ce mode convient pour un peu hacher des aliments en
conservant leur consistance, par exemple pour les sauces de
tomates, etc.

La lame & hacher (20) est parfaite pour cela.

Il n'est pas conseillé d'utiliser le disque a raper (13).

Réglages de vitesse

Placez le bouton de vitesse (3) sur la position désirée (1, 2 ou 3) et
appuyez une fois sur le bouton Marche/Arrét (1) pour mettre
I'appareil en service.

Aprés avoir mis I'appareil en service vous pouvez choisir une des
vitesses a I'aide du bouton (3) sans passer par Iarrét (c’est-a-dire
sans utiliser le bouton Marche/Arrét (1)).

Pour arréter I'appareil, appuyez sur le bouton Marche/Arrét (1).
Préréglages

Placez le bouton de vitesse (3) sur la position de préréglage
désite OO et appuyez une fois sur le bouton
Marche/Arrét (1) pour mettre I'appareil en service.

Apres avoir mis 'appareil en service vous pouvez choisir un des
modes de préréglages et une des vitesses a I'aide du bouton (3)
sans passer par I'arrét (c’est-a-dire sans utiliser le bouton
Marche/Arrét (1).

Pour arréter I'appareil, appuyez sur le bouton Marche/Arrét (1).
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REMARQUE : Si vous tournez le bouton de vitesse (3) sur la
position « P » alors que I'appareil est en fonctionnement, il
s'arréte. \lous devez maintenir la pression sur le bouton
Marche/Arrét (1) pour pouvoir utiliser le mode pulsé.

I Préréglages du bouton de vitesse

Il n'est pas conseillé d'utiliser le disque a raper (13).

Préréglage 1

e Lefouet (21) est parfait pour cela.

e |déal pour les mélanges qui exigent un démarrage progressif, tels
que la mayonnaise ou la créme fouettée.

Préréglage 2

)
/® ~
%2,

¢ Lebatteur (19) est parfait pour cela.

¢ Une fluctuation réguliére de la vitesse permet d’obtenir un
mélange plus homogéne et améliore le travail du batteur pour les
recettes telles que celle du géteau.

Préréglage 3

¢ Lalame & hacher (20) est parfaite pour cela.

¢ Bien pour les mélanges a sec tels que noisettes et grains de café
qui exigent que les aliments retombent dans le bol.

[ Avant la premigre utilisation

Avant la premiere utilisation, déballez soigneusement le Robot
ménager Prepstar et ses accessoires et retirez les matériaux
d’emballage, les étiquettes et autocollants.

AVERTISSEMENT : Lames tranchantes.

Nettoyez toutes les pieces, sauf le bloc moteur (4), conformément
aux instructions de la section « Nettoyage rapide ».

ATTENTION : Manipulez les lames avec une grande
précaution, car elles sont trés coupantes.

[ Déballage aprés rangement

El  Tournez le bloc moteur (4) vers la position déverrouillée ( @ )-

Cela fait, levez le bloc moteur (4).

4]

B Tournez le couvercle du bol (6) dans le sens contraire des aiguilles
d’une montre pour le déverrouiller puis levez-le.

a

Sortez le disque a raper (13) du bol de rangement (10), puis le bol
de rangement (10) du bol de mélange (11). Le fouet (21) est placé

sous le bol de rangement (10).

4 Lors du remontage, veillez a aligner les rainures du bol de
mélange (1) et du bol de rangement (10), puis posez le bol de
rangement (10) dans le bol de mélange (11).

1 Posez le couvercle du bol (6) sur le bol de mélange (11), en
alignant les rainures puis tournez dans le sens des aiguilles d’une
montre pour verrouiller. Engagez le bloc moteur (4) de maniere
que le cordon d’alimentation soit a 'opposé de la goulotte pour
aliments (8) puis tournez dans le sens des aiguilles d’une montre
pour verrouiller.

[ Montage pour utilisation

El Engagez I'axe dentrainement (9) & travers la base de I'accessoire
concerné: Batteur (19); Lame & hacher (20); Fouet (21).

AVERTISSEMENT : La lame a hacher (20) est trés coupante.

[ Verrouillez 'axe d’entrainement (9) en place sur 'accessoire en le
tournant dans le sens des aiguilles d’une montre de maniére qu'il
fasse corps avec I'accessoire.

Déverrovuillez et libérez I'axe d’entrainement (9) en le tournant dans
le sens contraire des aiguilles d’une montre puis en le libérant de
la base de I'accessoire.

K1 Posez I'ensemble axe d’entrainement (9) et accessoire sur 'arbre
du bol de mélange (12). Ajoutez le couvercle de bol (6) et le bloc
moteur (4) comme il est dit & la section « Pour I'utilisation ».

1 Sivous utilisez le disque a raper (13), vous pouvez également fixer
une lame (16/17/18) sur le disque & raper (13). Pour la libérer,
appuyez sur le loquet et poussez sur l'arrire de la lame a raper
(16/17/18).

AVERTISSEMENT : La lame a trancher est trés coupante.

[E] Ladaptateur de disque a raper (15) se verrouille en place sur le
disque a raper (13) de la méme maniére que les autres
accessoires se verrouillent sur I'axe d’entrainement (9) comme il
est dit & 'étape 2. Apres verrouillage en place, posez sur le haut
de I'axe d’entrainement (9).

I Posez 'ensemble axe d’entrainement (9) et disque & raper (13) sur
I'arbre du bol de mélange (12). Ajoutez le couvercle de bol (6) et le
bloc moteur (4) comme il est dit a la section « Pour I'utilisation ».
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&%

2 Iy

I utilisation

Quantité Vitesse
2509 2/3
250g 213
2509 2
2509 2
Durée Quantité Vitesse Préréglage
60 secondes 500ml 12 -
20 secondes 5009 Mode pulsé -
60 secondes 500ml 12 -
30 a 40 secondes 300g 12 -
Durée Quantité Vitesse Préréglage
60 secondes 4509 2 -

(CY.AN

- 2509 Mode pulsé x3 3

2
@

@
%
o

i

30 a 40 secondes 4009 12

J
iE

- 200g Mode pulsé x7 3

0\ @

\

@

Durée Quantité Vitesse Préréglage
2 minutes 200ml 2 -
60 secondes 400ml 2 2
10-12 min 300g 1 -

[ Nettoyage rapide 8

1 Versez de I'eau (200ml) et une goutte de détergent a vaisselle
dans le bol de mélange (1), posez le couvercle du bol (6) et le
bloc moteur (4), sélectionnez PULSE avec le bouton de vitesse (3)
pendant quelques secondes pour un nettoyage rapide (la lame a
hacher (20) doit étre montée pour agiter 'eau).

2 Débranchez I'appareil du secteur.

—®—

Essuyez le bloc moteur (4) avec un chiffon humide puis séchez
bien. N'immergez pas 'appareil dans I'eau. Assurez-vous que la
zone de verrouillage est dépourvue d’aliments.

Videz le bol de mélange (11), séparez toutes les pieces amovibles,
lavez & 'eau chaude savonneuse et séchez soigneusement.
ATTENTION : Faites attention lors de la manipulation des
lames a hacher et a raper car elles sont trés coupantes.
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I Recettes utilisant.

la lame & hacher

[ Graines / mignonettes & sec

Ingrédients :

Graines diverses, coriandre, poivre noir, etc. - selon les godts, en
petites ou grandes quantité (maxi - 400g).

Préparation :
Ajoutez tous les ingrédients.
Vitesse:

Plusieurs fois le mode pulsé jusqu’a obtention de la consistance
souhaitée. Ou préréglage 3.

I Pesto

Ingrédients :

50g de pignons de pin

80g de basilic

50g de Parmesan

150ml d’huile d’olive

2 gousses d’ail
Préparation :

Ajoutez tous les ingrédients.
Vitesse:

Plusieurs fois le mode pulsé jusqu’a obtention de la consistance
souhaitée. Ou préréglage 3.

[ Pate brisée

2

[ Recettes utilisant le batteur

—r— [ Houmous

Ingrédients :

11 boites de pois chiches de 400g, égouttés. Réservez le liquide.
1 gousse d'ail coupée en deux

Jus d'un citron et demi

2 ¢. a soupe d'huile d'olive

1% c. & café de cumin moulu

75ml de tahini (pate de sésame)

Sel

Préparation :

Mettez les ingrédients dans le bol.

Utilisez le mode pulsé jusqu’a 'obtention d’une péte lisse puis la
vitesse 2; raclez les bords si nécessaire.

B Vinaigrette

Ingrédients :

1259 de farine

Une pincée de sel

559 de beurre en morceaux (mou)
30-45ml d'eau froide
Préparation :

Mélangez la farine et le beurre pour obtenir une péte grumeleuse
épaisse.
Ajoutez I'eau et mélangez, fagonnez a la main.

I sauce tomate

Ingrédients :

8 c. a soupe d’huile d’olive

2 c. a soupe de vinaigre

Y2 c. & soupe rase de sucre en poudre

Y2 ¢. & soupe rase de moutarde de Dijon

Sel et poivre

Préparation :

Déposez tous les ingrédients dans le bol mélangeur (14).
Mélangez jusqu’a obtention d’une sauce homogene.
Vitesse:

Mode pulsé.

I Raita a la menthe

Ingrédients :

Un bouquet de coriandre
250g de petites tomates
1 petit oignon

Y2 piment rouge

Ingrédients :

8 c. a soupe de yaourt nature

2 ¢. a soupe de jus de citron

16 feuilles de menthe hachées

Une pincée de sel

Préparation :

Déposez tous les ingrédients dans le bol mélangeur (14).

Mélangez jusqu’a obtention de la consistance désirée.

3 piment doux Vitesse:
1 jus de citron vert Mode pulsé.
Préparation :
Ajoutez tous les ingrédients.
Vitesse:
2/3.
www.morphyrichards.com

—®



‘ FP401014MEE Rev1.gxp_Morphy Richards Instruction B 31/07/2018 11:50 Page 38

. Fromage & la créme et ciboulette (150ml)

Ingrédients :

140g de fromage a la créme a demi-écrémé
Y2 petite gousse d’ail écrasée

4g de ciboulette, grossiérement hachée
1 ¢. & soupe de créme aigre

Une pincée de sel

Poivre noir moulu, selon les gotits
Ciboulette finement hachée (garniture)
Pour servir :

Gressins ou chips tortilla nature.
Préparation :

1 Déposez tous les ingrédients, sauf la garniture, dans le bol
mélangeur (14).

2 Mélangez jusqua obtention d’une pate homogene; raclez les
bords du bol avec une spatule si nécessaire.

3 \krifiez l'assaisonnement avant de servir.

4 Déposez la préparation dans un ramequin et garnissez avec la
ciboulette hachée.

Vitesse:
Mode pulsé.

I Recettes utilisant le fouet

I Créme fouettée

Ingrédients :
300ml / 600ml de créme fouettée.
Préparation :
Ajoutez toute la créme et fouettez.

Vitesse:
2.
- . i
I Recettes utilisant le disque @
a raper °

[ soupe a 'oignon

Ingrédients :

759 de beurre

300g d'oignons pelés

3 ¢. a soupe de farine

1,6L de bouillon de beeuf

2 feuilles de laurier

Pour servir :

4 tranches de pain, fromage de cheddar.
Préparation :

1 Coupez les oignons en deux ou de maniére qu'ils passent dans la
goulotte et conviennent au disque a trancher. Coupez les oignons
ala vitesse 2.

2 Faites fondre le beurre dans une poéle, ajoutez les oignons et
faites frire 10 minutes, jusqu’a ce qu'ils soient dorés.

3 Ajoutez la farine, remuez lentement 1 minute et réservez hors du
feu.

4 Tout en remuant, ajoutez peu a peu le bouillon. Ajoutez le sel, le
poivre et le laurier.

5  Portez a ébullition sans cesser de remuer, couvrez la poéle et
laissez cuire & petit feu pendant 30 minutes environ.

6  Avant de servir, rectifiez 'assaisonnement si nécessaire puis
placez une tranche de pain dans chaque bol, couvrez avec le
bouillon et ajoutez du fromage rapé.

[ salade de chou & I'asiatique
Ingrédients :

120g chou frisé (ou chou de Milan), lavé, sans nervure centrale
100g de carottes, lavées

50g d’oignon rouge, pelé

Y2 piment rouge, sans les graines, finement haché
10g feuilles de coriandre

60g noix de cajou

1 . a soupe de gingembre frais

1% c. a soupe de sauce de soja légére

1 ¢. soupe d'huile de sésame

2 c. a soupe de jus de citron vert

Préparation :

1 Montez le disque a hacher, coupez le chou pour qu'il passe dans
la goulotte et utilisez la vitesse 2

2 Montez le disque a réper grossiérement et traiter les carottes et
I'oignon a la vitesse 2.

3 Déposez tous les accessoires puis ajoutez tous les autres
ingrédients dans le bol et mélangez soigneusement avec une
spatule.

4 Versez dans un bol et servez immédiatement.

[ VOTRE GARANTIE DE DEUX ANS

Pour la clientéle en France

Il est important de conserver le ticket de caisse comme preuve
d’achat. Agrafez votre ticket de caisse a cette notice
d'utilisation; vous pourrez ainsi I'avoir sous la main
ultérieurement.

Merci de donner les informations ci-dessous si votre appareil
tombe en panne. Vous trouverez ces références a la base de
I'appareil.

Numéro du modéle

Numéro de série

Tous les produits Morphy Richards sont testés individuellement
avant de quitter I'usine.

Si un probléme survient dans les 24 mois qui suivent I'achat
d’origine, vous devez contacter le magasin ou vous avez
acheté votre appareil muni de votre ticket de caisse, celui cile
renverra a Glen Dimplex France pour expertise.
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Sous réserve des exclusions indiquées ci-dessous (1 a 9),
I'appareil défectueux sera alors réparé ou remplacé et
réexpédié dans un délai de 15 jours ouvrables maximum a
compter de son arrivée.

Si, pour quelque raison que ce soit, I'article est remplacé
pendant la période de garantie de deux ans, la période de
garantie du nouvel article sera calculée a partir de la date
d’achat d'origine. Vous devez donc absolument conserver votre
ticket de caisse ou votre facture d’origine pour indiquer la date
d’achat.

Pour bénéficier de la garantie de deux ans, 'appareil doit avoir
été utilisé conformément aux instructions du fabricant. Par
exemple, les fers doivent avoir été détartrés et les filtres doivent
avoir été nettoyés selon les instructions.

Morphy Richards ne sera pas dans I'obligation de remplacer ou
réparer les articles aux termes de la garantie dans les
circonstances suivantes :

Si le probléme provient d’une utilisation accidentelle, d’une
utilisation abusive ou négligente, ou si I'appareil a été utilisé de
maniére contraire aux recommandations du fabricant, ou encore
lorsque le probléme provient de sautes de puissance ou de
dégats occasionnés en transit.

Si 'appareil a été utilisé sur une alimentation électrique dont la
tension est différente de celle qui est indiquée sur 'appareil.

Si des personnes autres que nos techniciens (ou I'un de nos
revendeurs agréés) ont tenté de faire des réparations.

Si 'appareil a été loué ou utilisé dans un contexte non
domestique.

Si I'appareil est d’occasion.

Morphy Richards n'est pas dans I'obligation de réaliser des
travaux d’entretien, quels qu'ils soient, aux termes de la garantie.

La garantie exclut les consommables tels que les sacs, les filtres
et les carafes en verre.

Les batteries et les dégats provoqués par leur fuite ne sont pas
couverts par la garantie.

Les filtres n'ont pas été nettoyés ou remplacés suivant les
instructions.

Cette garantie ne confere aucun droit a I'exception de ceux qui
sont expressément indiqués ci-dessus, et ne couvre aucune
réclamation pour dommages immatériels ou indirects. Cette
garantie est offerte comme avantage supplémentaire et n'a
aucune incidence sur vos droits légaux en tant que
consommateur.

Pour la clientele en Belgique

Les produits de Morphy Richards sont produits conformément
les normes de qualité, agrée international. Au-dessus vos droits
|égaux, Morphy Richards vous garantit qu'a partir d’achat ce
produit sera sans défauts de fabrication ou de matériels
pendant une période de deux ans.

Il est important de conserver votre bon d’achat comme preuve.
Agrafez votre ticket a cette notice d’installation.

Veuillez mentionner ces informations ci-dessous si votre
appareil tombe en panne. Vous trouverez ces informations sur la

base de I'appareil.

Numéro du modele
Numéro de série

Si, pour quelque raison que ce soit, I'article est remplacé
pendant la période de garantie (deux ans), la période de
garantie du nouvel article sera calculée a partir de la date
d’achat d’origine. Il est donc trés importants de conserver votre
bon d’achat original afin de connaitre la date initiale d’achat.

Cette garantie vaut uniquement quand I'appareil a été utilisé
conformément aux instructions du fabricant. Par exemple, les
appareils doivent étre détartrés et les filtres doivent étre tenus
propre selon le mode d’emploi.

Morphy Richard ne sera pas dans I'obligation de remplacer ou
réparer les articles aux termes de la garantie dans les
circonstances suivantes

Si le probléme, prévient d’une utilisation accidentelle, d’'une
utilisation abusive ou négligente, ou si I'appareil a été utilisé de
maniere contraire aux recommandations du fabricant, ou encore
lorsque le probleme provient de source de puissance ou de
dégats occasionnés en transit.

Si 'appareil a été utilisé sur une alimentation électrique dont la
tension est différente de celle qui est indiquée sur 'appareil.

Si des personnes, autres que nos techniciens (ou revendeurs
agrées) ont tenté de faire des réparations.

Si 'appareil a été loué ou utilisé dans un contexte non
domestique.

Si 'appareil est d’occasion.

Morphy Richards n'est pas dans I'obligation de réaliser des
travaux d'entretien, quels qu'ils soient, aux termes de la garantie.

La garantie ne couvre pas les sachets, filtres et brocs en verre.

Les batteries et les dégats provoqués par leur fuite ne sont pas
couverts par la garantie.

Les filtres n'ont pas été nettoyés ou remplacés suivant les
instructions.

Cette garantie ne confére aucun droit a I'exception de ceux qui
sont expressément indiqués ci-dessus, et ne couvre aucune
réclamation pour dommages immatériels ou indirects. Cette
garantie est offerte comme avantage supplémentaire et n'a
aucune incidence sur vos droits légaux en tant que
consommateur.
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[ Einfilhrung

Vielen Dank fiir den Kauf Ihrer neuen Morphy Richards Prepstar
Klichenmaschine.

Prepstar macht die Zubereitung schnell und einfach, indem sie
Ihnen bei der taglichen Zubereitung Ihrer Speisen, beim
Schneiden, Zerkleinern, Hacken, Schlagen, Quirlen und Raspeln
von Lebensmitteln in Sekundenschnelle hilft.

Prepstar spart Ihnen nicht nur Zeit in der Kiiche, sondern dank
seines kompakten Designs auch Platz in lhren
Kiichenschrénken.

Das einzigartige Design ermdglicht eine kompakte und einfache
Verstauung aller Zubehdrteile im Gerat.

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor Gebrauch sorgfaltig
durch.

Vergessen Sie nicht, Ihr Produkt auf morphyrichards.co.uk fiir
Ihre zweijéhrige Garantie zu registrieren.

[ Besonderheiten

1 Start-/Stopp-Taste
@ Kabelklemme

)] Drehzahlregler

@ Motoreinheit

®) Motorkopf

©6) Deckel

Ul Stopfer

®) Offnung zur Zutatenbefiillung
©] Antriebswelle
10)  Aufbewahrungsschiissel

(

(1) Rihrschiissel

(12) Ruhrschisselspindel

(13) Raspelscheibe

(14) Raspel-/Schneidmesserhalter
(15) Raspelscheibenadapter

(16) Raspelmesser

(17) Schneidmesser

(18) Feines Raspelmesser
(19) Riihrbesen

(20) Hackmesser

(21)  Schneebesen

(22) Bedienungskarten

I zubehér
) Antriebswelle
(10) Aufbewahrungsschiissel
(13) Raspelscheibe
(14) Raspel-/Schneidmesserhalter
(15) Raspelscheibenadapter
(16) Raspelmesser
(17) Schneidmesser
(18) Feines Raspelmesser
(19 Riihrbesen
(20) Hackmesser
21)  Schneebesen
22) Anweisungskarten

[ Piatzsparend Verstauen

Richten Sie die unteren Nuten der Motoreinheit (4) mit den
entsprechenden Einkerbungen des Motorkopfes (5) aus und
senken Sie ihn vorsichtig in die Riihrschtissel (11). Achten Sie
darauf, dass das Netzkabel von der Offnung zur
Zutatenbefiillung (8) abgewandt ist. Zum Verriegeln einmal im
Uhrzeigersinn drehen.

[ Fiir den Gebrauch

2]

Richten Sie die unteren Nuten der Motoreinheit (4) mit den
entsprechenden Einkerbungen des Motorkopfes (5) aus und
senken Sie ihn vorsichtig in die Riihrschtissel (11). Achten Sie
darauf, dass das Netzkabel von der (")‘rfnung zur
Zutatenbefiillung (8) abgewandt ist. Zum Verriegeln einmal im
Uhrzeigersinn drehen.

Drehzahlregelung

Impulsmodus

Stellen Sie den Drehzahlregler (3) auf Position ,,P“ und halten Sie
die Start-/Stop-Taste (1) gedriickt.

Das Gerat pulsiert mit der maximalen Geschwindigkeit, bis Sie die
Start-/Stop-Taste (1) loslassen.

Verwenden Sie die Impulsfunktion, um das Gerét voriibergehend
mit einer schnelleren Geschwindigkeit laufen zu lassen.

Gut geeignet zum Grobhéckseln von Petersilie, z.B. fiir Salsa-
Saucen usw.

Ideal zum Gebrauch mit dem Hackmesser (20).
Nicht empfohlen zum Gebrauch mit der Raspelscheibe (13).
Geschwindigkeitseinstellungen

Stellen Sie den Drehzahlregler (3) auf die gewtinschte
Drehzahlstufe (1, 2 oder 3) und driicken Sie die Start-/Stop-
Taste (1) einmal, um das Gerét einzuschalten.

Sobald eingeschaltet, konnen Sie die
Geschwindigkeitseinstellungen durch Drehen des
Drehzahlreglers (3) durchlaufen, ohne die Start-/Stop-Taste (1)
erneut drlicken zu mssen.

Um das Gerét auszuschalten, driicken Sie die Start-/Stop-
Taste (1).

Voreinstellungen

Stellen Sie den Drehzahlregler (3) auf den gewtinschten
voreingesteliten Modus ein O@@ und driicken Sie die
Start-/Stop-Taste (1) einmal, um das Gerét einzuschalten.

Sobald eingeschaltet, kdnnen Sie die voreingesteliten Modi und
die Geschwindigkeitseinstellungen durch Drehen des
Drehzahlreglers (3) durchlaufen, ohne die Start-/Stop-Taste (1)
erneut drlicken zu missen.

Um das Gerat auszuschalten, driicken Sie die Start-/Stop-
Taste (1).
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HINWEIS: Wenn Sie den Drehzahlregler (3) wahrend des Betriebs
in die Position “P” drehen, wird das Gerét gestoppt. Um den
Impulsmodus zu verwenden, muss die Start-/Stop-Taste (1)
gedriickt gehalten werden.

. Voreinstellungen des Drehzahlreglers

Nicht empfohlen zum Gebrauch mit der Raspelscheibe (13).
Voreinstellung 1

fe) ==
\QP'\

¢ |deal zum Gebrauch mit dem Schneebesen (21).

¢ Gut geeignet fiir Mischungen, die eine schrittweise Erhdhung der
Drehzahl erfordern, wie Mayonnaise und Schlagsahne.

Voreinstellung 2

¢ |deal zum Gebrauch mit dem Rihrbesen (19).

¢ Kontinuierliche Drehzahlschwankungen ermdglichen eine
gleichmaBigere Mixtur und eine bessere Vermischung der Zutaten
beispielsweise von Kuchenteigen.

Voreinstellung 3
% A

¢ |deal zum Gebrauch mit dem Hackmesser (20).

¢ QGut fiir trockene Mischungen wie Niisse und Kaffeebohnen,
bei denen der Inhalt in die Schiissel zuriickfallen muss.

[ Vor dem ersten Gebrauch

Packen Sie Ihre Prepstar Kiichenmaschine und die dazugehérigen
Aufsatze vor der ersten Verwendung sorgféltig aus und entfernen
Sie alle Verpackungsmaterialien, Etiketten und Aufkleber.

WARNUNG: Scharfe Messer.

Reinigen Sie alle Teile auBer der Motoreinheit (4) gemaB den
Anweisungen im Abschnitt “Kurzanleitung zur Reinigung”.
VORSICHT: Die Messer sind sehr scharf, Vorsicht bei der
Handhabung.

[ Entpacken aus der Aufbewahrung

El  Drehen Sie die Motoreinheit (4) in die Entriegelungsposition ( @ ).
Dann die Motoreinheit (4) herausheben.

4]

E  Drehen Sie den Deckel (6) gegen den Uhrzeigersinn, um ihn zu
entriegeln, und heben Sie ihn dann an.

a

Heben Sie die Raspelscheibe (13) von der
Aufbewahrungsschiissel (10) ab und ziehen Sie dann die
Aufbewahrungsschiissel (10) aus der Rihrschiissel (1) heraus.
Der Schneebesen (21) befindet sich unter der
Aufbewahrungsschiissel (10).

4 Achten Sie beim erneuten Zusammensetzen darauf, dass die
Nuten der Rihrschiissel (11) und der Autbewahrungsschiissel (10)
ausgerichtet sind und schieben Sie dann die
Aufbewahrungsschssel (10) in die Riihrschiissel (11).

Bl Setzen Sie den Deckel (6) auf die Rihrschiissel (1), richten Sie
die Nuten aus und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn. Setzen Sie die
Motoreinheit (4) so ein, dass das Netzkabel von der Offnung zur
Zutatenbefiillung (8) abgewandt ist und drehen Sie sie im
Uhrzeigersinn, um sie zu verriegeln.

I Zusammenbauen fiir den Gebrauch

El Schieben Sie die Antriebswelle (9) durch den Sockel des
entsprechenden Zubehdrs nach oben: Riihrbesen (19);
Hackmesser (20); Schneebesen (21).

WARNUNG: Das Hackmesser (20) ist sehr scharf.

1] Befestigen Sie die Antriebswelle (9) im Zubehdr, indem Sie sie im
Uhrzeigersinn drehen, bis sie einrastet.

Entriegeln und entfernen Sie die Antriebswelle (9), indem Sie sie
gegen den Uhrzeigersinn drehen und vom Sockel des Zubehérs
wegziehen.

iK1 Setzen Sie die Antriebswelle (9) mit verriegeltem Zubehor auf die
Ruhrschisselspindel (12). Fiigen Sie den Deckel (6) und die
Motoreinheit (4) hinzu, wie im Abschnitt “In Gebrauch”
beschrieben.

Pl Wahlweise kénnen Sie bei Verwendung der Raspelscheibe (13) das
entsprechende Raspelmesser (16/17/18) in die Raspelscheibe (13)
einrasten. Zum Entfernen driicken Sie zuerst auf die Verriegelung
und dann auf die Riickseite der Raspelscheibe (16/17/18).

WARNUNG: Die Messerschneide ist sehr scharf.

[E] Der Raspelscheibenadapter (15) rastet in die Raspelscheibe (13)
auf der Antriebswelle (9), wie jedes andere Zubehdr in Schritt 2,
ein. Setzen Sie nach dem Einrasten das Zubeh6r auf die
Antriebswelle (9).

I Setzen Sie die Antrisbswelle (9) mit Raspelscheibe (13) auf die
Ruhrschisselspindel (12) auf. Fliigen Sie den Deckel (6) und die
Motoreinheit (4) hinzu, wie im Abschnitt “In Gebrauch”
beschrieben.
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[ Gebrauch
Menge Drehzahl
@ 250¢ 2/3
ﬁ 2509 23
@ 250 g 2
@ 250 g 2
Einschaltzeit Menge Drehzahl  Voreinstellung
60 Sek. 500 ml 1/2 -
- 20 Sek. 500 impuis .
) 60 Sek. 500 ml 11 .
ﬁ 30-40 Sek. 3009 12 -
Einschaltzeit Menge Drehzahl  Voreinstellung
% 60 Sek. 450g 2 -
_..;2__ - 2509 Impuls x3 3
—
g\\\\}\? 3040 Sek. 4009 112 -
g\?g'; - 2009 Impuls x7 3
Einschaltzeit Menge Drehzahl  Voreinstellung
% 2 Min. 200 ml 2 -
f/Jj 60 Sek. 400 mi 2 2
g 10-12 Mi. 3009 1 -

I Kurzanleitung zur Reinigung

1 Geben Sie fiir eine schnelle Reinigung etwas Wasser (200 ml) und
einen Tropfen Splimittel in die Rihrschissel (11), montieren Sie
das Hackmesser (20) (zum Aufriihren des Wassers), den Deckel (6)
und die Motoreinheit (4) und halten Sie einige Sekunden lang
IMPULS auf dem Drehzahiregler (3) gedriickt. 4 Entleeren Sie die Ruhrschiissel (11), entnehmen Sie alle
abnehmbaren Teile und waschen Sie sie mit warmem Wasser mit
etwas Spiiimittel. AnschlieBend griindlich abtrocknen.

VORSICHT: Bei der Handhabung von Hackmesser und
Raspelmesser ist Vorsicht geboten, da diese sehr scharf sind.

Wischen Sie die Motoreinheit (4) mit einem feuchten Tuch ab und
anschlieBend griindlich abtrocknen. Tauchen Sie das Gerat
niemals in Wasser. Vergewissern Sie sich, dass der
Verriegelungsbereich sauber ist.

2 Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
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= B Hummus

I Rezepte fiir Hackmesser Zutaten:

. Kérner /Trockenmischung 11 x 400 g Kichererbsen aus der Dose, abgetropft (Fliissigkeit
aufbewahren)

1 Knoblauchzehe, halbiert

Zutaten:
Verschiedene Korner, Koriandersamen, schwarzer Pfeffer usw. - je

nach Wunsch, kleine oder groBe Mengen (max. 400 g). Saft von 1,5 Zitronen
Zubereitung: 2 EL Olivendl
Alle Zutaten in die Riihrschiissel (14) geben. 1%TL gemahlener Kreuzkiimmel
Drehzahl: 75 ml Sesampaste
Impulsmodus aktivieren, bis die gewiinschte Konsistenz erreicht Salz
wird. Alternativ Voreinstellung 3 verwenden.
Zubereitung:
[ Pesto 1 Alle Zutaten in die Rilhrschisssel (14) geben.
Zutatelnl: 2 Impulsmodus aktivieren, bis eine samige Konsistenz erreicht wird.
50 g Pinienkerne AnschlieBend auf Drehzahistufe 2 stellen und die Zutaten bei
80 g Basilikum Bedarf vom Rand der Schiissel schaben.
50 g Parmesan
150 ml Olivendl . .
> Knoblauchzahen [ Rezepte fiir den Riihrbesen
Zubereitung: [ French Dressing
Alle Zutaten in die Riihrschiissel (14) geben. Zutaten:
Drehzahl: '
. o . ) . 8 EL Olivendl
Impulsmodus aktivieren, bis die gewlinschte Konsistenz erreicht )
wird. Alternativ Voreinstellung 3 verwenden. 2 EL Essig
I . - 1
B Miirbeteiggebzick V2L Zucker
2 TL Dijon-Senf
Zutaten:
125 g Weizenmeti Salz und Pfeffer
1 Prise Salz Zubereitung:
55 g gewiirfelte Butter (weich) 1 Alle Zutaten in die Rihrschiissel (14) geben.
30-45 ml kaltes Wasser 2 Verarbeiten, bis alle Zutaten vermischt sind.
Zubereitung: Drehzahl:
1 Mehl und Butter mischen, bis eine dicke, brotkrumelige Impuls.
Konsistenz entsteht.
2 Wasser zum Binden dazugeben, entnehmen und mit der Hand . Minze-Raita
formen. Zutaten:
[ salsa-Sauce 8 EL Naturoghurt
Zutaten: 2TL Zitronensaft
1 Bund Koriander 16 Minzblatter, gehackt
250 g Kirschtomaten 1 Prise Salz
1 kleine Zwiebel Zubereitung:
V2 ote Paprika 1 Alle Zutaten in die Rilfrschiissel (14) geben.
8 mllde Chis 2 \Verarbeiten, bis alle Zutaten in der gewinschten Konsistenz
1 Limette (nur Saft) vermischt sind.
Zubereitung: Drehzahl:
Alle Zutaten in die Riihrschiissel (14) geben. impuls
Drehzahl: '
2/3.
www.morphyrichards.com
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. Frischkdse und Schnittlauch-Dip (150 ml) . 7 /
Zutaten: [ Rezepte fiir Raspelscheiben a ‘m gg

140 g halbfetter Frischkdse

%, kleine Knoblauchzehe, zerdriickt . Franzosische ZWIebelsuPpe

4 g Schnittlauch, grob geschnitten Zutaten:

1 EL saure Sahne 75 g Butter

1 Prise Salz 300 g Zwiebeln, geschélt

Frisch gemahlener schwarzer Pfeffer nach Belieben 3 EL Mehl

Fein geschnittener Schnittlauch (zum Garnieren) 1,6 L Rinderbriihe

Zum Servieren: 2 Lorbeerblatter

Grissinis oder ungewirzte Tortilla-Chips. Zum Servieren:

Zubereitung: 4 Scheiben Baguette, Cheddarkése.
Zubereitung:

1 Alle Zutaten (auBer der Beilage) in die Riihrschiissel (14) geben.

1 Die Zwiebeln halbieren oder so schneiden, dass sie in die Offnung
zur Zutatenbefiillung passen, dazu die Schneidscheibe einsetzen.
Die Zwiebel auf Drehzahlistufe 2 in Scheiben schneiden.

2 \Verarbeiten, bis alle Zutaten miteinander vermischt sind. Bei
Bedarf die Rander der Rihrschiissel mit einem Teigschaber
ausschaben.

2 Die Butter in einer Pfanne zergehen lassen, die Zwiebeln dazugeben

3 Nach der Zubereitung abschmecken. ) 58 -
und 10 Minuten lang, oder bis sie goldbraun sind, anbraten.

4 Den Dip in eine Auflaufform geben und mit etwas Schnittlauch . . .
3 Das Mehl dazugeben, 1 Minute lang leicht umriihren und dann von

garnieren. ,
Drehzah der Hitze nehmen.
rehzahl:
ot 4 Unter stdndigem Riihren die Brihe nach und nach hinzugieBen.
mpuls.

AnschlieBend Salz, Pfeffer und Lorbeerblatter dazugeben.

5  Unter stdndigem Riihren aufkochen, dann die Pfanne abdecken
und bei geringer Hitze ungefahr 30 Minuten simmern lassen.

I Rezepte fiir Schneebesen

6 Vor dem Servieren abschmecken, wahlweise eine Scheibe Brot in
. Schlagsahne jede Suppenschiissel geben, die Suppe hinzugeben und dann mit
geriebenem Kése bestreuen.

Zutaten:

300 ml/ 600 ml Schiagsahne. I Asiatischer Krautsalat

Zubereitung: Zutaten:

Die ganze Sahne zugeben und verarbeiten. 120 g Wirsingkohl, gewaschen und entkernt

Drehzahl: 100 g Karotten, gewaschen

2. 50 g rote Zwiebeln, geschélt
Y2 kleine rote Chili, entkernt und in diinne Ringe geschnitten
10 g Korianderblétter
60 g Cashewniisse

1TL frischer Ingwer
1%L helle Sojasauce
1 EL Sesamél

2 EL Limettensaft
Zubereitung:

1 Die Schneidscheibe einsetzen. Den Kohl so zuschneiden, dass er in
die Offnung zur Zutatenbefiillung passt und dann auf Drehzahlstufe
2 verarbeiten.

2 Die grobe Raspelscheibe einsetzen. AnschlieBend die Karotten und
die Zwiebel auf Drehzahlstufe 2 verarbeiten.

3 Alle Aufsitze entfernen und die restlichen Zutaten in die Schiissel
geben und mit einem Spachtel gut vermischen.

4 Ineiner Schale anrichten und sofort servieren.
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. GESETZLICHE GEWAHRLEISTUNG

Fir dieses Gerat gilt eine Gewahrleistung von 2 Jahren.

Als Kaufnachweis sollte die Quittung des Fachhéndlers
aufgehoben werden. Heften Sie lhren Beleg an die Riickseite
dieser Unterlagen.

Sollte an diesem Gerét ein Fehler auftreten, sind immer
nachfolgende Angaben mitzuteilen. Diese Angaben sind auf der
Unterseite des Gerats zu finden.

Modellnr.
Seriennr.

Vor dem Verlassen des Werks werden alle Morphy Richards
Produkte gepriift. Sollte einmal der Fall auftreten, dass sich ein
Gerat innerhalb der Gewahrleistung als fehlerhaft erweist,
wenden Sie sich bitte an unsere Service-Hotline

Falls das Geréat wéahrend der 2-jdhrigen Gewahrleistung aus
welchem Grund auch immer ausgetauscht wird, wird zur
Berechnung der Restgarantie fiir das neue Gerét das Original-
Kaufdatum zugrunde gelegt. Aus diesem Grunde ist es
besonders wichtig, den Original-Kaufbeleg bzw. die Rechnung
aufzubewahren, um das Datum des urspriinglichen Kaufs
nachweisen zu kdnnen.

Damit die 2-jahrige Gewahrleistung geltend gemacht werden
kann, muss das Gerét im Einklang mit den Anweisungen des
Herstellers benutzt worden sein. Beispielsweise muss das Gerat
entkalkt worden sein und geméaB den Anweisungen gereinigt
werden.

Morphy Richards tbernimmt keine Verpflichtung zur Reparatur
oder zum Austausch der Waren im Rahmen der
Garantiebedingungen, wenn:

1 der Fehler auf einen versehentlich Gebrauch, Missbrauch,
unachtsamen Gebrauch oder auf einen Gebrauch zuriickzufiihren
ist, der den Empfehlungen des Herstellers entgegenwirkt oder
wenn der Fehler durch Stromspitzen oder durch Transportschaden
verursacht wurde.

2 das Gerat mit einer Spannung versorgt wurde, die nicht auf dem
Typenschild abgedruckt ist.

3 von anderen Personen als unserem Reparatur- und
Wartungspersonal (oder von einem unserer Viertragshandler)
Reparaturversuche unternommen wurden.

4 wenn das Gerét fir Vermietungszwecke oder nicht allein flir
private Zwecke gebraucht wurde.

5  das Gerét aus zweiter Hand stammt.

6  Morphy Richards kann nicht dafiir haftbar gemacht werden,
Reparaturarbeiten im Rahmen der Gewahrleistung auszufiihren.

7 Verbrauchsmaterialien wie Tiiten, Filter und Glaskaraffen sind von
der Gewahrleistung ausgeschlossen.

8  Batterien und Schaden aufgrund undichter Batterien sind von der
Gewahrleistung ausgeschlossen.

9 die Filter nicht gem&B Anleitung gereinigt und ausgewechselt
wurden

Diese Gewahrleistung erkennt Ihnen ausschlieBlich die Rechte
zu, die ausdriicklich in den oben genannten Bestimmungen
niedergelegt sind und erstreckt sich nicht auf Forderungen

infolge eines Verlustes oder einer Beschédigung. Diese
Gewahrleistung wird als zusétzliche Leistung angeboten und
greift Ihre gesetzlich zuerkannten Rechte als Verbraucher nicht
an.
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I Voorbereiden voor opslag

i Houd de voedingskabel weg van de voedselkoker (8) en lijn de

. Introductie onderste groeven op de motoreenheid (4) uit met de
overeenkomstige inkepingen op de motoreenheid-zoeker (5) en
Hartelijk dank voor de aanschaf van uw nieuwe Morphy laat deze voorzichtig in de mengkom (11) zakken. Draai eenmaal
Richards Prepstar-keukenmachine. met de klok mee om op zijn plek te vergrendelen.

Met Prepstar kunt u al uw dagelijkse voedselbereidingstaken in - .
enkele seconden uitvoeren: snijden, versnipperen, hakken, . Bij gebruik
kloppen en raspen. U kunt er snel en eenvoudig maaltijden mee Pl Houd de voedingskabel weg van de voedselkoker (8), zoals

bereiden. hierboven weergegeven, en lijn de onderste groeven op de

Prepstar bespaart u niet alleen tijd in de keuken, maar dankzij motoreenheid (4) uit met de overeenkomstige inkepingen op de

het ruimtebesparende design ook in uw keukenkasten. motoreenheid-zoeker (5) en laat deze voorzichtig in de mengkom
(11) zakken. Draai eenmaal met de klok mee om op zijn plek te

Dankzij het unieke design kunnen alle hulpstukken in de

machine zelf worden opgeborgen voor simpele en compacte
opslag. I snelheidsregelingsfunctie
Lees de instructies voor gebruik zorgvuldig door.

vergrendelen

Vergeet niet uw product op morphyrichards.co.uk te registreren
voor de tweejarige garantieperiode.

[ Eigenschappen

1) Start/stop-knop

2 Koordcli

ES; SnelheieregeIaar Pulseermodus

@ Motoreenheid ¢ Zetde snelheidsregelaar (3) op de stand ‘P’ en houd vervolgens
() Motoreenheid-zoeker de Start/stop-knop (1) ingedrukt.

©6) Komdeksel ¢ De machine pulseert op de maximale snelheidsinstelling totdat de
Ul Drukstaaf Start/stop-knop (1) wordt losgelaten.

¢l \Voedselkoker
@ Aandrijfas

(10) Bewaarbak : .
(1) Mengkom ¢ Geschikt voor spaarzaam hakken voor een brokkerige

consistentie, bijvoorbeeld voor salsa, enz...

¢ Gebruik de pulsfunctie wanneer plots hogere snelheden nodig
zZijn.

(12) Mengkom-spindel
(13) Raspschijf e I|deaal voor gebruik met het hakmes (20).
(14 Rasp-/snijbladhouder o Niet aanbevolen voor gebruik met de raspschijf (13).
(15) Raspschijfadaptor " i
1) Raspmes Snelheidsinstellingen
(17 Snijmes e Stel de snelheidsregelaar (3) in op de gewenste snelheidsinstelling
(18) Fijne rasp (1,2 of 3) en druk eenmaal op de Start/stop-knop (1) om in te
(19) Klopper schakelen.
(20)  Hakmes o Eenmaal in gebruik kunt u de snelheidsinstellingen doorlopen
(1) Garde . door aan de snelheidsregelaar (3) te draaien zonder opnieuw op
(22)  Instructiekaarten de Start/stop-knop (1) te hoeven drukken.

. Opzetstukken o Druk op de Start/stop-knop (1) om de machine uit te schakelen.
(©] Aandriffas Voorinstellingen
(10) Bewaarb?k e Stel de snelheidsregelaar (3) in op de gewenste
(13) Raspschu“f voorinstellingsmodus (D@ en druk eenmaal op de
(14)  Rasp-/snijbladhouder Start/stop-knop (1) om in te schakelen.
(15) Raspschijf-adaptor ) . . .
(16) Raspblad ¢ Eenmaal in gebruik kunt u de voorinstellingen doorlopen door aan
(1 Shijlad de snelheidsknop (3) te draaien zonder opnieuw op de Start/stop-
(18) Fine rasp knop (1) te hoeven drukken.
(19) Klopper ¢ Druk op de Start/stop-knop (1) om de machine uit te schakelen.
(200 Hakmes OPMERKING: Door de snelheidsregelaar (3) naar de ‘P’-positie te
(1) Garde . draaien terwijl de machine in gebruik is, stopt de machine. De
(22 Instructiekaarten Start/stop-knop (1) moet ingedrukt worden gehouden om de

Pulsmodus te gebruiken.
www.morphyrichards.com
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[ Voorinstellingen op de snelheidsregelaar

¢ Niet aanbevolen voor gebruik met de raspschiff (13).
Voorinstelling 1

w@ STOP o~
.
:

\o
¢ |deaal voor gebruik met de garde (21).

¢ Geschikt voor mengsels die een geleidelijke start vereisen, zoals
mayonaise en slagroom.

Voorinstelling 2

¢ |deaal voor gebruik met de klopper (19).

¢ Constante snelheidsfluctuatie zorgt voor een gelijkmatige menging
en verbeterde opname in recepten als cakebeslag.

Voorinstelling 3

¢ I|deaal voor gebruik met het hakmes (20).

¢ Geschikt voor droge mengsels, zoals noten en koffiebonen, die
vereisen dat het voedsel terugvalt in de kom.

B Voor het eerste gebruik

Voordat u de machine voor het eerst gebruikt, moet u uw
Prepstar-keukenmachine en de bijbehorende hulpstukken
zorgvuldig uitpakken, en al het verpakkingsmateriaal, de etiketten
en/of stickers verwijderen.

WAARSCHUWING: Scherpe messen.

Reinig alle onderdelen, behalve de motoreenheid (4), volgens de
instructies in de sectie ‘Snelle reiniging’.

WAARSCHUWING: Wees uiterst voorzichtig met de messen.
Deze zijn zeer scherp.

I Ingebruikname na opslag

Draai de motoreenheid (4) in de ontgrendelingspositie ( @ ).

Til vervolgens de motoreenheid (4) op.

Draai het deksel van de kom (6) tegen de klok in om te
ontgrendelen en til het vervolgens op.

B mOo@

Til de raspschiff (13) it de opslagkom (10) en trek de bewaarbak
(10) uit de mengkom (11). De garde (21) bevindt zich onder de
bewaarbak (10).

|4 Let er bij de montage op dat u de groeven van de mengkom (11)

en de bewaarbak (10) uitlijnt en schuif vervolgens de bewaarbak
(10) in de mengkom (11).

B Plaats het deksel van de kom (6) op de mengkom (11), lijn de
groeven uit en draai met de klok mee om te vergrendelen. Plaats
de motoreenheid (4) zodanig dat de voedingskabel weg wijst van
de voedselkoker (8) en draai deze met de klok mee om te
vergrendelen.

[ Montage voor gebruik

El Duw de aandrijfas (9) omhoog door de voet van het relevante
accessoire: Klopper (19); Hakmes (20); Garde (21).

WAARSCHUWING: Het hakmes (20) is erg scherp.

] Vergrendel de aandrijfas (9) op zijn plek in het accessoire door
deze rechtsom te draaien voor bevestiging aan het accessoire.

Ontgrendel en verwijder de aandriffas (9) door deze linksom te
draaien en van de voet van het accessoire af te trekken.

K] Plaats de aandriffas (9) met de vergrendelde accessoire op de
mengkom-spindel (12). Voeg het deksel van de kom (6) en de
motoreenheid (4) toe zoals beschreven in het gedeelte ‘In gebruik’.

[P Wanneer u als alternatief gebruikmaakt van de raspblad (13), Klipt
u het relevante raspblad (16/17/18) in het raspblad (13). Ter
verwijdering drukt u op de vergrendeling en drukt u op de
achterkant van de raspblad (16/17/18).

WAARSCHUWING: Het snijmes is erg scherp.

[E] De raspschijfadapter (15) wordt op dezelfde manier als de andere
hulpstukken onder stap 2 op de aandrijfas (9) vergrendelen, met
de raspschiif op de juiste plek vergrendeld (13) Eenmaal op zijn
plek vergrendeld, plaatst u deze bovenop de aandrijfas (9).

I Plaats de aandrijfas (9) met raspschiif (13) op de mengkomspil
(12). Voeg het deksel van de kom (6) en de motoreenheid (4) toe
zoals beschreven in het gedeelte ‘Bij gebruik’.

www.morphyrichards.com
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B Gebruik
Hoeveelheid Snelheid
‘E 2509 23
ﬁ 2509 2/3
@ 2509 2
2509 2

Tijd Hoeveelheid Snelheid Voorinstelling

A &

60 sec. 500ml 12 -

20 sec. 5009 Puls -

é@ 60 sec. 500ml 12 -
30-40 sec. 300g 12 -

Tijd Hoeveelheid Snelheid Voorinstelling

@ %

60 sec. 450g 2 -

- 2509 Puls x3 3

g\\\\}\_’? 30-40 sec. 400g 112 ;
g{?}; - 200g Puls X7 3

Tijd Hoeveelheid Snelheid Voorinstelling

% 2 min. 200ml 2 -
f/Jj 60 sec. 400m 2 2
8 10-12 min, 300g 1 -

I snelle reiniging
1 Giet wat water (200 ml) en een druppel afwasmiddel in de
mengkom (11), plaats het deksel van de kom (6) en de

4 Maak de mengkom leeg (11), demonteer alle afneembare
onderdelen en was ze met warm zeepsop. Droog daarna grondig

af.

motoreenheid (4), selecteer enkele seconden PULSE op de o
snelheidsregelaar (3) voor snelle reiniging (hakmes (20) moet WAARSCHUWING: Wees voorzichtig bij het hanteren van de
gemonteerd worden om het water te roeren). hak- en raspmessen. Deze zijn erg scherp.

2 Trek de stekker uit het stopcontact.

3 Veeg de motoreenheid (4) schoon met een vochtige doek en
droog deze grondig. Dompel de eenheid nooit onder in water.
Zorg dat het vergrendelingsgebied vrij is van voedsel.

[ 48 | www.morphyrichards.com
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= I Humus

[ Recepten met hakmes
I Zaden/droge bereiding

Ingrediénten:

11 x 400 g ingeblikte kikkererwten, uitgelekt (vioeistof bewaren)

Ingrediénten:

Verschillende zaden, korianderzaad, zwarte peper, enzovoorts -
(naar wens), kleine en grote hoeveelheden (max. 400 g).

Methode:
Voeg alle ingrediénten toe.
Snelheid:

Pulseer aan en uit totdat u de gewenste consistentie bereikt. Ook
kunt u de voorinstelling nr. 3 gebruiken.

I Pesto

Ingrediénten:

50 g pijnboompitten

80 g basilicum

50 g Parmezaanse kaas
150 ml olijfolie

2 teentjes knoflook
Methode:

Voeg alle ingrediénten toe.
Snelheid:

Pulseer aan en uit totdat u de gewenste consistentie bereikt. Ook
kunt u de voorinstelling nr. 3 gebruiken.

[ Deeg met korte korst

Ingrediénten:

125 g bloem Snufje zout

55 g blokjes boter (zacht)

30-45 ml koud water

Methode:

Meng bloem en boter tot het een dikke broodkruimelconsistentie
vormt.

Voeg water toe en bind samen, verwijder het mengsel en vorm het
met de hand.

I salsa

Ingrediénten:
Bosje koriander

1 teentje knoflook, gehalveerd
Sap van 1,5 citroenen
2 eetlepels olijfolie
1% tl gemalen komijn
75ml tahinepasta
Zout
Methode:
1 Doe alle ingrediénten in de kom.

2 Pulseer tot het mengsel glad is en gebruik dan snelheid 2.
Schraap langs zijkanten indien nodig.

[ Recepten voor klopper

[ Franse dressing

Ingrediénten:
8 el oliffolie
2 el aziin
Y21l suiker
Y2 1l Dijonmosterd Zout en peper
Methode:
1 Doe alle ingrediénten in de mengkom. (14).
2 Verwerk totdat alle ingrediénten zijn vermengd.
Snelheid:
Pulseer.

B Munt-raita

Ingrediénten:
8 el natuurlike yoghurt
2 tl citroensap
16 muntblaadjes, gehakt
Snufje zout
Methode:
1 Doe alle ingrediénten in de mengkom. (14).

2 Verwerk totdat alle ingrediénten zijn vermengd tot de gewenste

i consistentie.
2509 babytomaatjes Snelheid:
1 Kleine ui 2 Rode paprika Pulse (Pulseer).
3 Milde pepers
1 limoen (alleen sap)
Methode:
Voeg alle ingrediénten toe.
Snelheid:
2/3.
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[ Roomkaas en bieslookdip (150ml)

dan van het vuur.

Inarediénten: 4 \oeg geleidelijk bij voortdurend roeren de bouillon toe. Voeg
ngredienten: vervolgens het zout en peper en de laurierblaadjes toe.
140 g roomkaas met een laag vetgehalte 5  Breng aan de kook terwijl u roert, en doe dan een deksel op de
"2 kleine teentje knoflook, geplet pan. Laat het vuur ongeveer 30 minuten sudderen.
4 g bieslook, grof geknipt 6  Maak indien gewenst voordat u serveert op smaak met kruiden.
1 eetlepel zure room Vervolgens doet u een sneetje brood in elke soepkom. Schep de
) soep eroverheen en bestrooi met geraspte kaas.
Snufje zout
Versgemalen zwarte peper naar smaak . Aziatische sla
Fijngesneden bieslook (om te garneren) Ingrediénten:
Serveren met: 120g savooikool, gewassen, kern verwijderd
soepstengels of gewone tortillachips. 100 g wortel, gewassen
Methode: 50 g rode ui, geschild
1 Doe alle ingrediénten in de mengkom, behalve de garnering. (14). Y» Kleine rode chili, ontpit en in ringen gesneden
2 Verwerk totdat alle ingrediénten zijn vermengd, schraap de kant 10g korianderblaadjes
van de mengkom indien gewenst gedeeltelijk af met een spatel. 60 g cashewnoten
3 Wanneer u klaar bent, maakt u het op smaak met kruiden. 1 theelepel verse gember
4 Plaats de dip in een schaal en garneer met gesnipperde bieslook. 1% theelepel lichte sojasaus
Snelheid: .
1 eetlepel sesamolie
Pulseer. 2 el limoensap
Methode:
. Kloprecepten 1 Plaats de snijschiif en snijd de kool op maat, zodat deze in de
toevoerbuis past. Gebruik de keukenmachine vervolgens op
I Room snelheid 2.
Ingrediénten: 2 Breng de grove raspschijf aan en verwerk de wortel en ui op
300ml / 600ml slagroom. snelneid 2
| 3 Verwijder de hulpstukken en voeg vervolgens alle andere
Methode: )
ingrediénten toe aan de kom. Meng ze goed met een spatel.
Voeg de slagroom toe en verwerk het geheel in de machine. , .
4 Direct serveren in een schaal.
Snelheid:

2. 22
13-

[ Raspschijfrecepten

[ Franse uiensoep

Ingrediénten:

75 g boter

300 g uien, geschild

3 eetlepels bloem

1,6 | rundvleesbouillon

2 laurierblaadjes

Serveren met:

4 sneetjes stokbrood, cheddarkaas
Methode:

1 Snijd de uien in twee helften of zodanig dat de uipartjes in de
toevoerbuis en de schijf passen. Snijd de ui met snelheid 2.

2 Smelt de boter in een pan, voeg de uien toe en bak ze 10 minuten
of tot ze bruin zijn.

3 \Voeg de bloem toe, roer voorzichtig gedurende 1 minuut en haal

. UWTWEEJARIGE GARANTIE

Dit apparaat is gedekt door een tweejarige garantie voor
reparatie of vervanging.

Het is belangrijk om de kassabon te bewaren als
aankoopbewijs. Niet uw aankoopbon aan de achterkant vast
voor toekomstige naslagdoeleinden.

Vermeld de volgende informatie als het product defect raakt.
Deze nummers zijn te vinden op het voetstuk van het apparaat.

Modelnr.
Serienr.

Alle producten van Morphy Richards worden individueel getest
voordat ze de fabriek verlaten. In het onwaarschijnlijke geval dat
een apparaat niet goed functioneert binnen 28 dagen na
aankoop, dient het te worden teruggebracht naar de plek van
aankoop voor vervanging.

Indien er storingen ontstaan tussen 28 dagen en 24 maanden
na de oorspronkelijke aankoop, dient u contact op te nemen
met uw plaatselijke distributeur en het modelnummer en
serienummer van het product vermelden, of u kunt uw
plaatselijke distributeur schriftelijk in kennis stellen via het
vermelde adres.
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U dient vervolgens het product terug te sturen (goed verpakt)
naar het onderstaande adres met een kopie van het
aankoopbewijs.

Onderhevig aan de onderstaande uitzonderingen (1-9) wordt het
defecte apparaat gerepareerd of vervangen en normaliter
verzonden binnen 7 dagen na ontvangst.

Indien dit apparaat wordt vervangen tijdens de tweejarige
garantieperiode, dan loopt de garantie van het nieuwe apparaat
vanaf de oorspronkelijke aankoopdatum. Daarom is het
belangrijk om uw originele aankoopbon of factuur te bewaren
als bewijs van de oorspronkelijke aankoopdatum.

Om in aanmerking te komen voor de tweejarige garantie moet
het apparaat gebruikt zijn volgens de instructies van de
fabrikant. Het apparaat moet bijvoorbeeld zijn ontkalkt en de
filters moeten zijn schoongehouden zoals vermeld in de
instructies.

Morphy Richards of de plaatselijke distributeur is niet
aansprakelijk om de goederen te vervangen of te repareren
volgens de voorwaarden van de garantie als:

1 De storing is veroorzaakt door of is toe te schrijven aan verkeerd
gebruik, misbruik, nalatigheid of gebruik in strijd met het advies
van de fabrikant of als het defect is veroorzaakt door
stroompieken of schade bij vervoer.

2 het apparaat werd gebruikt op een andere netspanning dan de
netspanning gegraveerd op de artikelen.

3 reparaties werden uitgevoerd door andere personen dan ons
onderhoudspersoneel (of erkende dealer).

4 Ais het apparaat is gebruikt voor huurdoeleinden of niet-
huishoudelijk gebruik.

5  het apparaat een tweedehands-apparaat is.

6  Morphy Richards of de plaatselijke distributeur zijn onder de
garantie niet aansprakelijk voor onderhoudswerkzaamheden.

7 De garantie geldt niet voor consumentengoederen zoals tassen,
filters en glazen karaffen.

8  Batterijen en schade door lekkage zijn niet gedekt door de
garantie.

9 Defilters zijn niet schoongemaakt en vervangen zoals
geinstrueerd.
Dit garantie verleent geen andere rechten anders dan de
rechten die hierboven uitdrukkelijk worden vermeld en dekt
geen claims voor gevolgverlies of -schade. Deze garantie wordt
aangeboden als een extra voordeel en heeft geen invioed op
uw statutaire rechten als consument.
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m I Compacto para armazenamento
i Com o cabo de energia fora o tubo de alimentago (8), alinhe as
. Introducido ranhura~s inferiores sobre a Unidade dg motor (4) gom 0s
travessdes correspondentes no Localizador da unidade de motor
Obrigado por adquirir o seu novo processador de alimentos (5) e abaixe suavemente naTigela de mistura (11). Gire no sentido
Prepstar Morphy Richards. horério uma vez no lugar para travar.
O Prepstar ira ajuda-lo a cuidar de todas as suas tarefas de
preparagao de alimentos didrios, cortar, triturar, cortar, bater, e . Em Uso
ralar alimentos em segundos, tornando a preparagéo da sua Pl Com o cabo de energia fora o tubo de alimentagéo (8), conforme
refeicao rapida e facil. exibido acima, alinhe as ranhuras inferiores sobre a Unidade de
O Prepstar ird ndo s6 economizar tempo na cozinha, mas mgtor (4) com os travessﬁgs correspondentes no Localiza.dor da
economizar espago em seus armarios de cozinha devido ao unidade de motor (5) e abaixe suavemente naTigela de mistura
seu design que economiza espago. (11). Gire no sentido horario uma vez no lugar para travar.
O design exclusivo permite que todos os acessorios sejam . Funcio de seletor de velocidade

armazenados no interior do aparelho armazenamento
compacto e facil.

Antes de usar, por favor, leia cuidadosamente as instrugoes.
Nao se esqueca de aceder ao site morphyrichards.co.uk para
registrar a garantia de dois anos do seu produto.

I caracteristicas

Modo de pulso

() Botdo Iniciar/Parar P
@ Clipe de cabo ¢ Defina o Seletor de velocidade (3) na posicéo ‘P’, em seguida,
) Seletor de velocidade pressione e segure o botéo Iniciar/Parar (1).
@ Unidade de motor ¢ Aunidade ira pulsar no ajuste de velocidade maximo até o botdo
(5) Localizador da unidade do motor de Iniciar/Parar (1) ser liberado.
© Tampa da bacia . ¢ Utilize a Funcdo de pulso quando aumentos repentinos de
g; ?r;pucrjradlgr detallmentos velocidade forem necessarios.

ubo de alimentos
9 Eixo de transmissdo ¢ Bom para picar escassamente para manter uma consisténcia
(10) Tigela de armazenamento robusta, por exemplo. para molhos etc.
M) Tigela de mistura ¢ |deal para uso com a Lamina de cortar (20).
gg; Ei‘xo da tligjla de mistura o N3o recomendado para uso com o Disco ralador (13).

isco ralador . i
(14) Suporte da lamina do ralador / fatiador Ajustes de velocidade
(15) Adaptador de disco ralador ¢ Ajuste a velocidade (3) para a configuragdo de velocidade
(16) Lamina do ralador desejada (1,2 ou 3) e pressione o botao Iniciar/Parar (1) uma vez
(17) L&mina do fatiador para ligar.
(18)  Lamina do ralador delicado o Uma vez em uso, vocé pode percorrer as configuragdes de
(19) B:cltgdor velocidade, girando o Seletor de velocidade (3) sem ter que
EQO) blam'”aje corte pressionar o botéo Iniciar/Parar (1) novamente.
21 isturador

) . ' . .
2) Cartes de instrugBes . Para desligar a unidade, pressione o botao Iniciar/Parar (1).

I Acessérios

Predefinicoes

] . ¢ Ajuste a velocidade (3) para 0 modo predefinido desejado
) Eixode transmissdo O®@ e pressione o botéo Iniciar/Parar (1) uma vez para
0) Tigela de armazenamento ( ligar.

13) Disco ralador R -
¢ Uma vez em uso, vocé pode percorrer os modos predefinidos e

(14) Suporte da lamina do ralador / fatiador : - ) : .

45) Adaptador de disco ralador as configuragdes de velocidade, girando o Seletor de velocidade
(16) Lamina do ralador (3) sem ter que pressionar o botdo Iniciar/Parar (1) novamente.
{17 L&mina de corte e Paradesligar a unidade, pressione o botéo Iniciar/Parar (1).

(18 Lamina do ralador delicado NOTA: Girar o Seletor de velocidade (3) para a posiao ‘P,

(19) Bhate.dor enquanto em uso para a unidade. O bot&o Iniciar/Parar (1) deve
(20)  Lamina de corte ser mantido pressionado para usar o modo Pulso.

@) Misturador

22) Cartdes de instrugdes
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I Predefinicdes no seletor de Velocidade

Nao recomendado para uso com o Disco ralador (13).
Predefinigéo 1

8]

Coloque aTampa da tigela (6) naTigela de mistura (1), alinhando
as ranhuras e girando para a direita para travar. Insira a Unidade
de motor (4) para que o cabo de energia fique de costas para o
Tubo de Alimentos (8) e gire no sentido horario para travar.

I Montagem para Uso

iﬁ%".:' % El Levante o Eixo de acionamento (9) através da base do acessorio
@ relevante: Batedor (19); Lamina de cortar (20); Misturador (21).
AVISO: A Lamina de cortar (20) é muito afiada.

*  Ideal para uso com o Misturador (21). T Trave o Eixo de acionamento (9) no lugar quando no acessorio,

o Bom para misturas que exigem um inicio gradual, como girando-o no sentido horario para prender ao acessorio.
maionese e chantilly. Destrave e remova o Eixo de acionamento (9) com um movimento
Predefinicdo 2 de rotacdo no sentido horario e anti-horério puxando-o para fora

- da base do acessorio.
\ K1 Cologue o Eixo de acionamento (9) com acessdrio travado no
| @ “) Fuso da tigela de mistura (12). Adicione a tampa da tigela (6) e a
\® ~ . ; 5 )
o, j Unidade de motor (4), conforme descrito na sego ‘Em Uso'.
T [P Alternativamente, se utilizando o Disco ralador (13), prenda a

¢ |deal para uso com o Batedor (19). L&mina do ralador relevante (16/17/18) no Disco ralador (13). Para

¢ Aflutuagdo de velocidade estavel permite uma mistura uniforme e remoxller, press:one atrava e empurre a parte de trés da Lamina
uma melhor incorporagéo em receitas como massa de bolo. do ralador (16/17/18)

Predefinicéo 3 AVISO: A Lamina de cortar é muito afiada.
] 0 adaptador do Disco Ralador (15) encaixar com o Disco ralador
(13) da mesma maneira que os outros acessérios travam no Eixo
® - g de acionamento (9) na etapa 2. Uma vez travado no lugar,
®® N coloque na parte superior do Eixo e acionamento (9).
’ A Coloque o Eixo de acionamento (9) com o Disco ralador (13) no
*  Ideal para uso com a Lamina de cortar (20). Fusp da tigela de mistura (12). Adicionf'a a tampa~da tigela (6) e a
. . i Unidade de motor (4), conforme descrito na segdo ‘Em Uso’.

e Bom para misturas secas, como nozes e graos de café, que
exigem que a comida caia de volta dentro da tigela.

[ Antes da primeira utilizagéo
Antes da primeira utilizagao, desembale cuidadosamente o seu
processador de alimentos Prepstar e seus anexos e remova
qualquer material de embalagem, rétulos ou adesivos.

AVISO: Laminas afiadas.

Limpe todas as pecas, exceto a Unidade de motor (4), seguindo
as instrugdes na segao ‘Limpeza Rapida’.

CUIDADO: Manuseie as laminas com extremo cuidado, pois
sao afiadas.

[ Descompactagéo de armazenamento

B  Gire a Unidade do motor (4) para a posicéo destravada ( @ ).

F1  Entdo, retire a Unidade do motor (4).

H Gire aTampa da tigela (6) em sentido anti-horario para destravar,
em seguida, levante.

[@ Levante o Disco ralador (13) daTigela de armazenamento (10) e
puxe aTigela de armazenamento (10) para fora a partir da Tigela
de mistura (11). O Misturador (21) esté localizado debaixo da
Tigela de armazenamento (10).

4 Naremontagem, certifique-se de alinhar os sulcos daTigela de
mistura (1) e daTigela de armazenamento (10) e, em seguida,
deslize aTigela de armazenamento (10) para aTigela de mistura
(1).
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B uso

Quantidade  Velocidade

@ 250 23
% &2 250 23
}’ % 9
d‘\\\\\\\\«v = e
: @D 250g 2
2509 2

Tempo Quantidade  Velocidade Predefinigao

A &

60 segs 500ml 1/2 _

20 segs 5009 Pulsar -

é@ 60 segs 500ml 1/2 -
30-40 sges 300g 12 -

Tempo Quantidade ~ Velocidade Predefinicao

bem %

60 segs 4509 2 -

- 2509 Pulsar x3 3

g\\\\}\_’? 30-40 segs 400g 12 .
g@‘ - 200g Pulsas X7 3

Tempo Quantidade  Velocidade Predefini¢ao

§ 2 mins 200ml 2 -
fé/j 60 segs 400ml 2 2
8 10-12 mins 300g 1 -

[ Limpeza Rapida

1 Despeje um pouco de 4gua (200ml) e uma gota de detergente
para a louga naTigela de mistura (11), encaixe a Tampa da tigela

Esvaziar aTigela de mistura (1), desmonte todas as partes
destacéveis e lave-as com dgua morna e sabao e seque

idad tte.

(6) e a Unidade de motor (4), selecione PULSE no Seletor de cucadosamente . L
velocidade (3) por alguns segundos para rapida limpeza (Lamina CUIDADO: Tenha cuidado ao manusear a Lamina de cortar e
de cortar (20) a ser instalada para agitar a 4gua). as laminas do ralador pois elas séo muito afiadas.

2 Desligue da tomada elétrica.

3 Limpe a Unidade do motor (4) com um pano Umido e seque bem.
Nunca a mergulhe em 4gua. Certifique-se de area de travamento
esta livre de alimentos.
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¥ Receitas da
Lamina de Cortar

=T

B Humus

[l Sementes / tempero em pé para churrasco

Ingredientes:

Vérias sementes, sementes de coentro, pimenta preta, etc - como

necessario, pequenas e grandes quantidades (max - 400g).
Método:

Adicione todos os ingredientes.

Velocidade:

Ligar e desligar a fungéo Pulsar até obter a consisténcia
pretendida. Ou usar Predefini¢éo 3.

I Pesto

Ingredientes:

50 g de Pinhdes

80 g de Manjericao

50 g de Parmesédo

150 ml de Azeite de oliva

2 dentes de alho

Método:

Adicione todos os ingredientes.
Velocidade:

Ligar e desligar a fungéo Pulsar até obter a consisténcia
pretendida. Ou usar Predefinicéo 3.

I Massas

I Receitas do Batedor

Ingredientes:

11 x 400 g de gréo-de-bico em lata drenado (liquido reservado)
1 dente de alho, dividido ao meio

suco de 1,5 limdes

2 colheres de sopa de azeite

1% colher de ché de cominho

Pasta de tahine de 75 ml

Sal

Método:

Coloque tudo na tigela.

Pulse até ficar liso, e depois use velocidade 2, raspando os lados,
Se necessario.

I Molho francés

Ingredientes:

125 g de farinha

Pitada de sal

55 g de manteiga em cubos (macia)
30-45 ml de 4gua fria

Método:

1 Misture a farinha e a manteiga até formar uma consisténcia de
migalha de péo grossa.

Adicione 4gua e una, remova e molde & mao.

2
B Molho

Ingredientes:

8 colheres de sopa de azeite

2 colheres de sopa de vinagre

Y2 colher de agucar

Y2 colher de mostarda Dijon

Sal e pimenta

Método:

Coloque todos os ingredientes naTigela de mistura (14).
Processe até que todos os ingredientes sejam misturados.
Velocidade:

Pulsar.

[ Raita de Menta

Ingredientes:

Mago de Coentro
250 g Tomates

1 cebola pequena

Y2 pimenta vermelha
3 pimentdes suaves

1 lim&o (apenas suco)
Método:

Adicione todos os ingredientes.
Velocidade:

2/3.

Ingredientes:

8 colheres de sopa de iogurte natural

2 colheres de ché de suco de limdo

16 folhas de horteld picadas

Pitada de sal

Método:

Coloque todos os ingredientes naTigela de mistura (14).

Processe até que todos os ingredientes sejam misturados em sua
consisténcia desejada.

Velocidade:

Pulsar.

www.morphyrichards.com



‘ FP401014MEE Rev1.gxp_Morphy Richards Instruction B 31/07/2018 11:50 Page 56

. Molho de queijo cremoso e cebolinha (1 50m|) 2 Derrgta a manteiga em uma panela, adicione a cebola e frite por
10 minutos ou até dourar.
Ingredientes: 3 Adicione a farinha, mexa delicadamente por 1 minuto e em
Queijo cremoso médio integral 140g seguida, retire do fogo.
"2 dente de alho pequeno, esmagado 4 Gradualmente, mexendo todo o tempo adicione o caldo. Em
4g cebolinha, recortada grossa seguida, adicione o sal e pimenta e folhas de louro.
1 colher de sopa de creme azedo 5  Leve a ebulicio, mexendo todo o tempo e, em seguida, coloque
’ uma tampa na panela e reduza o calor fervendo durante cerca de

Pitada de sal 30 minutos
leenlta-dol-relno moida na hora a gosto 6  Antes de servir, ajuste o tempero, se necessario em seguida,
Cebolinha finamente recortada (para guarnecer) coloque uma fatia de pdo em cada prato de sopa, uma concha
Para servir: sobre a sopa e, em seguida, polvilhe com queijo ralado.
Palitos de pao ou batatas chips simples. . Salada ESTILO ASI A-nco
Método: Ingredientes:

1 Coloque todos os ingredientes, exceto a guarnicéo, na Tigela de 120 g de couve-dombard, lavada, niicles removido
mistura (14). ’ ’

2 Processe até que todos os ingredientes sejam misturados,
raspando a parte lateral da Tigela de mistura com uma espétula,
S€ necessario.

3 Quando estiver pronto, verifique o tempero.

4 Coloque o molho em uma pote e decore com algumas cebolinha
fatiadas.

Velocidade:
Pulsar.

I Receitas cm o Misturador

B creme .

Ingredientes:
300 mi/ 600 ml de Nata.
Método:

Adicione toda a nata e processe.

Velocidade:
2.

I Receitas de Disco Ralador

. Sopa de cebola francesa

Ingredientes:

75 g de manteiga

300 g de cebolas descascadas

3 colheres de sopa de farinha

1,6 L de caldo de carne

2 folhas de louro

Para servir:

4 fatias péo francés, queijo cheddar.
Método:

1 Corte as cebolas em metades ou para que caibam no Tubo de
alimentos e encaixe o disco de corte. Corte a cebola usando
velocidade 2.

100 g de cenoura, lavada
50 g de cebola roxa descascada

72 pimenta vermelha pequena, sem sementes e cortada em
rodelas finas

10 g de folhas de coentro

60 g de castanha de caju

1 colher de cha de gengibre fresco

1% colher de cha de molho de soja leve
1 colher de sopa de 6leo de gergelim

2 colhes de cha de suco de limao
Método:

Encaixe o Disco de corte, corte a couve em um tamanho que
encaixe no Tubo de alimentos e, em seguida, processe em
velocidade 2.

Ajuste o disco ralador grosso e processe a cenoura e a cebola na
velocidade 2.

Remova os encaixes e entdo adicione todos os ingredientes na
tigela e misture bem com uma espétula.

Cologue em uma tigela e sirva imediatamente.
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. A SUA GARANTIA DE DOIS ANOS

Este aparelho tem uma garantia de reparagao ou substituicao
de 2 anos.

E importante guardar o taldo de compra como comprovativo de
compra. Agrafe-o0 ao verso deste folheto para referéncia futura.

Mencione a seguinte informagéo se o produto apresentar uma
avaria. Estes nimeros podem ser encontrados na base do
artigo.

N.° do modelo

N.° de série

Todos os artigos Morphy Richards sdo testados
individualmente antes de sairem da fabrica. No caso improvavel
de algum produto apresentar uma avaria no prazo de 28 dias
apods a compra, 0 mesmo devera ser devolvido ao local de
compra, para a sua substituicdo.

Se a avaria surgir passados 28 dias e dentro dos 24 meses a
partir da data de aquisi¢ao do aparelho, devera contactar o seu
distribuidor local e referir o nimero do modelo e de série do
produto ou escrever ao seu distribuidor local para o enderego
abaixo citado.

Ser-lhe-4 solicitado que devolva o produto (numa embalagem
segura e apropriada) para o endereco apresentado, juntamente
com uma copia do taldo de compra.

Tirando as excepgdes abaixo referenciadas (1-9), o artigo
avariado serd reparado ou substituido e enviado, normalmente
no prazo de 7 dias Uteis a contar da data de recepgéo.

Se por qualquer razdo, este artigo for substituido durante o
periodo de garantia de 2 anos, a garantia do novo artigo sera
calculada a partir da data original de compra. Por esta razdo, ¢
importante guardar o taldo ou factura originais de modo a
indicar a data inicial de compra.

Para ser abrangido pela garantia de 2 anos, o artigo devera ter
sido utilizado de acordo com as instrugdes do fabricante. Por
exemplo, os artigos tém de ter sido escamados e os filtros
mantidos limpos, tal como indicado nas instrugdes.

A Morphy Richards ou o distribuidor local ndo seréo obrigados
a substituir ou reparar artigos sob os termos da garantia
quando:

A avaria tiver sido provocada ou for atribuida a uma utilizagao
inadvertida, indevida, negligente, contréria as recomendagdes do
fabricante ou no caso de ter sido causada por oscilagdes de
corrente ou danos provocados pelo transporte.

O aparelho tiver sido utilizado com uma voltagem diferente da
recomendada.

Tiverem sido efectuadas tentativas de reparagéo por pessoas que
ndo os técnicos da Morphy Richards (ou o seu representante
autorizado).

0O aparelho tiver sido utilizado com fins de aluguer ou utilizagao
nao doméstica.
O aparelho foi adquirido em segunda mao.

A Morphy Richards ou o distribuidor local ndo sdo responsaveis
pela execugdo de qualquer tipo de trabalho de manutengéo, ao
abrigo da garantia.

A garantia ndo abrange consumiveis, tais como sacos, filtros e
garrafas de vidro

Baterias e danos causados por derrame néo estdo abrangidos
pela garantia.

Os filtros néo foram limpos e substituidos de acordo com as
instrucdes.

Esta garantia ndo confere quaisquer direitos para além dos
expressamente definidos anteriormente e ndo abrange
quaisquer reclamagdes por danos ou perdas sucessivos. Esta
garantia é um beneficio adicional e ndo afecta quaisquer
direitos estatutarios do consumidor.
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I Kompakt opbevaring

i Med netledningen veek fra fodeskakten (8) rettes de nederste riller

. Introduktion pé& motorenheden (4) ind efter de tilsvarende indsnit pa
motorenheden (5) og seenkes forsigtigt ned i rareskalen (11). Drej
Tak for kebet af din nye foodprocessor fra Morphy Richards. med uret for at lase.

Prepstar hjeelper dig med at handtere den daglige madlavnin
p jeelper dig giig g . | brug

og det, der skal skeeres, hakkes, piskes og rives p& sekunder,

s& du hurtigt og let far det fra handen. Pl Med netledningen veek fra fodeskakten (8) som vist ovenfor rettes
Prepstar sparer dig bade for tid i kekkenet og plads p4 de nederste riller p& motorenheden (4) ind efter de tilsvarende
kekkenbordet, takket vere det pladsbesparende design. indsnit pa motorenheden (5) og seenkes forsigtigt ned i rereskalen

Med det unikke design kan alt tilbehor gemmes inde i (1) Drej med uret for at 2se.

apparatet, kompakt og let. [ Hastighedsknapfunktion

Lees vejledningen grundigt fer brug.

Registrér dine produkter pa morphyrichards.co.uk for at fa
garantien pd to ar.

I Funktioner

1 Start-/stopknap

2 Ledningsklemme i

53; Hastigr?edsknap Impulsfunktion

@ Motorenhed ¢ Drej hastighedsknappen (3) til “P”, og tryk pa og hold start-

®) Motorenhedsmasrke /stopknappen (1) nede.

©6) Skallag ¢ Enheden kerer med impulsfunktion ved maksimal hastighed, indtil
0 Skubber start-/stopknappen (1) slippes.

® Fodeskakt
©] Drivaksel
10)  Opbevaringsskal

¢ Brug impulsfunktionen til at lave kortvarige hastighedsforagelser.
¢ God til hakning af groft materiale med klumpet konsistent, f.eks.

(

(1) Roreskal saucer osu.

(12) Roreskalaksel ¢ |deel sammen med hakkebladet (20).

(13)  Rivejern o Anbefales ikke til brug med rivebladet (13).

(14) Rivejern/snittebladholder . .

(15) Rivejernsadapter Hastighedsindstillinger

(16) Riveblad e Drej hastighedsknappen (3) til den enskede indstilling (1,2 eller 3),
(17) Snitteblad og tryk pa start-/stopknappen (1) en gang for at starte.

(18)  Fintriveblad o Nérden bruges, kan du skifte hastighed ved at dreje

(19 Omroreblad hastighedsknappen (3) uden at trykke pa start-/stopknappen (1)
(200 Hakkeblad igen.

1) Piskeris

22 Vejledning e Sluk for enheden ved at trykke pé start-/stopknappen (1).

. Forval
I Tilbehor ol

. o Drej hastighedsknappen (3) til det enskede forvalg , OGE
© grlvaksel ; og tryk pé start-/stopknappen (1) én gang for at starte.
10) bevaringsskal
513; Ris gjom 9 e Nér den bruges, kan du skifte forvalg og hastighed ved at dreje
(14) Rivejern/snittebladholder hashghedsknappen (3) uden at trykke pa start-/stopknappen (1)
(15) Rivejernsadapter igen.
(16) Riveblad e Sluk for enheden ved at trykke pé start-/stopknappen (1).
(1) Sniteblad BEM/ERK: Drej hastighedsknappen (3) til “P” under brug for at
(18)  Fintriveblad stoppe enheden. Start-/stopknappen (1) skal holdes inde for at
(19 Omroreblad bruge impulsfunktionen.
(20)  Hakkeblad
1) Piskeris
22)  Vejledning
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[ Forvalg til hastighedsknappen

veek fra fodeskakten (8), og drej med uret for at l&se.

Anbefales ikke til brug med rivejernet (13).

Forvalg 1

Ideel sammen med piskeriset (21).

God til at blanding, som kraever en forsigtig start, f.eks.
mayonnaise og flodeskum.

Forvalg 2

Ideel sammen med piskeris (19).

Stabile hastighedsskift giver ensartet og bedre resultat til
opskrifter med kagedej.

o) =

Ideel sammen med hakkebladet (20).

God til terre omreringer, som f.eks. nedder og kaffebenner,

hvor indholdet skal falde tilbage i skélen.

[ For forste ibrugtagning

[ Samling til brug

El  Skub drivakslen (9) op igennem bunden af det relevante tilbehor:
Omrarer (19), hakkeblad (20), piskeris (21).

ADVARSEL: Hakkebladet (20) er meget skarpt.

0] Lés drivakslen (9) pa plads, nér den er anbragt i tilbeheret, ved at
dreje med uret og l3se fast pa tilbeheret.

Las op og fiern drivakslen (9) ved at dreje mod uret og treekke den
veek fra bunden af tilbeheret.

K] Seet drivakslen (9) med I&st tilbeher pa roreskalens aksel (12). Seet
skallaget (6) pa og motorenheden (4) som beskrevet i afsnittet
“Brug”.

P31 Hvis du alternativt bruger rivejernet (13), skal du klemme
rivebladet (16/17/18) fast pa rivejernet (13). Tryk ned pa lasen, og
skub bag pé rivebladet (16/17/18) for at afmontere.

ADVARSEL: Snittebladet er meget skarpt.

[E] Rivejernsadapteren (15) lases pa plads i rivejernet (13) pd samme
méde som for andet tilbeher, der lases fast p drevakslen (9) jf. trin
2. Nér det er monteret, anbringes det pa drivakslen (9).

I Montér drivakslen (9) med rivejernet (13) pa rereskélakslen (12).
Seet skallaget (6) pa og motorenheden (4) som beskrevet i afsnittet
“Brug”.

For du tager produktet i brug, skal du forsigtigt pakke din

Prepstar-foodprocessor ud med tilbehar og fierne emballage,

etiketter eller maerkater.
ADVARSEL: Skarpe knive.

Renger alle dele, undtagen motorenhed (4), ifelge vejledningen i

afsnittet “Hurtig rengering”.

FORSIGTIG: Handter bladene meget forsigtigt, da de er

skarpe.

. Udpakning efter opbevaring

B omEm

Drej motorenheden (4) til opldst position ( @ )-

Tag motorenheden (4) ud.

Drej skéllaget (6) mod uret for at Idse op, og loft.

Loft rivejernet (13) af opbevaringsskalen (10), og traek

opbevaringsskalen (10) ud af rereskalen (11). Piskeriset (21) er

placeret under opbevaringsskalen (10).

Ved samling skal du serge for at rillerne i roreskélen (11) rettes ind

efter opbevaringsskalen (10) og derefter skubbe
opbevaringsskalen (10) ind i rereskalen (11).

Seet skallaget (6) pa roreskalen (11), ret rillerne ind, og drej med
uret for at I&se. Iseet motorenheden (4), sé netledningen peger
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Bru

Maengde Hastighed

‘E 2509 23
},’:: ﬁ 250 g 23
NS v
= @ 2%0g 2
@ 2509 2
Tid Maengde Hastighed Forvalg
&z 60 sek. 500 ml 112 -
@ 20 sek. 5009 Impuls -
é@ 60 sek. 500 m 10 -
ﬁ 30-40 sek. 3009 112 -
Tid Maengde Hastighed Forvalg
% 60 sek. 450g 2 -
_..;2._ - 250 g Impuls x3 3
N
g\\\\}\\? 30-40 sek. 400g 112 -
g\?g'; - 2009 Impuls x7 3
Tid Maengde Hastighed Forvalg
§ 2 min. 200 ml 2 -
60 sek. 400 ml 2 2
5 10-12 min. 3009 1 -

. Hurtigrengering

Tom rereskalen (1), tag alle aftagelige dele af, og vask med lunt

1 Heeld ca. 200 ml vand og en drébe opvaskemiddel i rereskalen sabevand, og tor grundigt

(1), seet skallaget (6) og motorenhed (4) pa, veelg PULSE pé . i
hastighedsknappen (3) i et par sekunder til hurtig rengering FORSIGTIG: Hakkebladet og rivebladet skal handteres
(hakkebladet (20) monteres for at omrere vandet). forsigtigt, da de er meget skarpe.

2 Traek stikket ud af stikkontakten.

3 Ter motorenheden af (4) med en fugtig klud, og ter grundigt. Den
mé aldrig nedsaenkes i vand. Efterse, at laseomradet er fri for
mad.
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5 B Hummus

[ Opskrifter med hakkeblad

. Fro/tort 11 x 400 g désekikeerter, haeld veesken fra, og gem veesken til

Ingredienser:

Ingredienser:

Forskellige fra, korianderfra, sort peber osv. - efter behov, sterre
og mindre maengde (maks. - 400 g).

Fremgangsmade:

Tilszet alle ingredienser.

Hastighed:

Impuls til og fra til ensket konsistens. Eller brug forvalg 3.

I Pesto

Ingredienser:

50 g pinjekerner

80 g basilikum

50 g parmesan

150 ml olivenolie

2 fed hvidleg

Fremgangsmade:

Tilszet alle ingredienser.

Hastighed:

Impuls til og fra til ensket konsistens. Eller brug forvalg 3.

[ sprodt wienerbrod

Ingredienser:

125 g hvedemel

En knivspids salt

55 g smor i tern (bledt)
30-45 ml koldt vand
Fremgangsmade:

Bland mel og smaer, indtil det bliver til en tyk
bradkrummekonsistens.

Tilsaet vand, indtil det haenger sammen. Tag ud, og form med
handen.

I sauce

senere
1 fed hvidleg, i halve
Saften af en 1,5 citron
2 spsk. olivenolie
1% tsk. stedt kommen
75 ml tahini pasta
Salt
Fremgangsmade:
1 Tilseet alle ingredienserne i skélen.

2 Impuls, indtil det er blodt. Derefter bruges hastighed 2. Skrab
siderne efter behov.

2 7]
I Opskrifter med omroreblad 8 f

[ Fransk dressing

Ingredienser:
8 spsk. olivenolie
2 spsk. eddike
> stroget tsk. strasukker
1> tsk. Dijon-sennep
Salt og peber
Fremgangsmade:
1 Tilseet alle ingredienser i rereskalen (14).
2 Bland alle ingredienser.
Hastighed:
Impuls.

I Mint Raita

Ingredienser:
8 spsk. yoghurt natural
2 spsk. citronsaft
16 mintblade, hakkede

Ingredienser: En knivspids salt
Et bundt koriander Fremgangsmade:
250 g babytomater 1 Tilseet alle ingredienser i roreskalen (14).
1 lille log 2 Bland alle ingredienser, indtil den enskede konsistens opnas.
Y2 rad peber Hastighed:
3 milde chillier Impuls.
1 lime (kun saften)
Fremgangsmade:
Tilszet alle ingredienser.
Hastighed:
23
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. Cremeost og purlggsdip (150 ml)

Ingredienser:

140 g mellemfed cremeost

1 lille fed knust hvidleg

4 g purleg, groft pillet

1 spsk. creme fraiche

En knivspids salt

Friskhakket sort peber til at smage til med
Finthakket purleg (tilbehar)

Serveres med:

Frisk bred eller tortilla-chips.
Fremgangsmade:

Tilseet alle ingredienser i rereskalen (14), undtagen pyntet.

Bland alle ingredienser, og skrab efter behov rereskalen halvvejs i
processen med en spatel.

Smages til med krydderier.

Anbring dip i en lille skél, og pynt med lidt purleg.
Hastighed:

Impuls.

[ Opskrifter med piskeris

I Flgdeskum

Ingredienser:

300 mi/600 ml piskeflade.
Fremgangsmade:

Heeld al floden i, og pisk.
Hastighed:

2.

. Opskrifter med rivejern

[ Fransk logsuppe

Ingredienser:

75 g smor

300 g log, pillede

3 spsk. mel

1,6 | oksebouillon

2 laurbeerblade

Serveres med:

4 skiver franskbred, cheddar-ost.
Fremgangsmade:

1 Skeer logene i halve, s& de passer i fodeskakten, og montér
snittebladet. Snit logene med hastighed 2.

2 Smelt smorret pa en pande, og steg legene i 10 minutter, eller
indtil de er brune.

3 Tilseet mel, omrer forsigtigt i 1 minut, tages af varmen.

4 Tilseet bouillon lidt efter lidt under konstant omrering. Tilseet salg
0g peber og laurbaerblade.

5 Bringes i kog under konstant omrering, seet Idg p& panden, og
skru ned, og lad det simre i ca. 30 minutter.

6 Inden servering smages til efter behov, og der serveres eventuelt
med en skive bred til hver portion, og drys med revet ost.

I Asiatisk coleslaw

Ingredienser:

120 g savoykal, skyllet, uden kerne
100 g guleredder, skyllede

50 g redlog, pillet

Y2 lille red chilli, uden fro, skéret i tynde ringe
10 g korianderblade

60 g cashew-nodder

1 tsk. frisk ingefaer

1%2 spsk let sojasauce

1 spsk. sesamolie

2 spsk. citronsaft
Fremgangsmade

1 Montér snitteskiven, snit kélen, s& den passer i foderoret, og vaelg
derefter hastighed 2.

2 Montér det grove rivejern, og snit guleredder og log pé hastighed
2.

3 Fjern tilbehoret, og tilseet alle ingredienser i skélen, og bland med
spatel.

4 Heeldes i en skal og serveres straks.

www.morphyrichards.com

—®



‘ FP401014MEE Rev1.gxp_Morphy Richards Instruction B 31/07/2018 11:50 Page 63

. DINTO. ARlGE GARANTI 8  Batterier og skade fra laekage er ikke daekket af garantien.

9 Filtrene ikke er blevet rengjorte og udskiftet som specificeret.

Apparatet er deekket af en todrig reparations- eller
ombytningsgaranti. Denne garanti overdrager ikke nogen rettigheder ud over dem,

der udtrykkeligt er beskrevet ovenfor, og deekker ikke krav i
forbindelse med felgetab eller -skader. Denne garanti tilbydes
som en ekstra fordel og pévirker ikke dine lovbestemte
rettigheder som forbruger.

Det er vigtigt, at du gemmer kvitteringen som dokumentation for
kebet. Du kan haefte kvitteringen til bagsiden af denne vejledning
for fremtidig reference.

Opgiv venligst felgende numre, hvis der opstér fejl ved produktet.
Du finder numrene pa produktets underside.

Modelnr.
Serienr.

Alle produkter fra Morphy Richards testes individuelt, for de
forlader fabrikken. Hvis det usandsynlige skulle ske, at der opstér
fejl ved enheden inden for 28 dage efter kebsdatoen, skal
enheden returneres til den forretning, hvor den er kabt, og
ombyttes med en anden.

Hvis der opstar en fejl efter de forste 28 dage efter kabsdatoen
og inden for 24 maneder fra kebsdatoen, skal du kontakte den
lokale distributer og give dem produktets modelnummer og
serienummer eller skrive til den lokale distributer pa de anferte
adresser.

Du bliver bedt om at returnere produktet (forsvarligt indpakket) til
nedenstéende adresse sammen med en kopi af kvitteringen.

Det defekte apparat repareres eller ombyttes derefter,
sadvanligvis inden for 7 arbejdsdage efter modtagelse, dog med
forbehold for undtagelserne som beskrevet nedenfor (1-9).

Hvis enheden af en eller anden grund ombyttes inden for
garantiperioden pa to &, beregnes garantien pa den nye enhed
fra den oprindelige kebsdato. Derfor er det vigtigt at gemme den
originale kvittering eller faktura, s& du kan dokumentere
kabsdatoen.

For at veere deekket af garantiperioden pa to ar skal enheden
have veeret brugt i overensstemmelse med fabrikantens
anvisninger. For eksempel skal enhederne have vaeret afkalket,
ligesom filtrene skal have vaeret holdt rene i henhold til
anvisningerne.

Det er ikke Morphy Richards eller den lokale distributers ansvar
at ombytte eller reparere enheden under garantiens betingelser,
hvis:

1 Defekten er fordrsaget af eller kan tilskrives uforseetlig brug,
misbrug, forsommelig brug eller brug uden at felge fabrikantens
anbefalinger, eller hvis defekten er forarsaget af elektriske
spaendingsbalger eller er opstaet under transport.

2 Enheden er anvendt med en anden stromspaending end den, der
er patrykt produktet.

3 Andre personer (ud over vores serviceafdeling eller en autoriseret
forhandler) har forsagt at reparere enheden.

4 Enheden har veeret brugt til udlejningsformal eller har veeret
anvendt til andre formél end husholdningsbrug.

5  Enheden er kabt brugt.

6  Morphy Richards eller den lokale distributer er ikke ansvarlig for
at udfere nogen form for servicearbejde under garantien.

7 Garantien omfatter ikke forbrugsvarer som poser, filtre og
glaskarafler.
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O

I Introduktion

Tack fér att du képt din nya Morphy Richards Prepstar Food
Processor.

Prepstar hjdlper dig att ta hand om alla dina dagliga
matberedningsuppgifter, skivning, strimling, hackning, vispning,
slagning och malning av mat p& nagra sekunder, vilket gor
matberedningen snabbt och enkel.

Prepstar sparar inte bara tid i kket, utan sparar aven utrymme i
dina koksskép pa grund av sin platsbesparande design.

Den unika konstruktionen gor att alla tillbehdr kan lagras inuti
apparaten fér kompakt och Iatt férvaring.

Lés instruktionerna fére anvandning.

Besok &ven www.morphyrichards.co.uk for att registrera
produktens tvariga garanti.

I Funktioner

1) Start / Stopp-knapp

@ Sladdkldmma

)] Snabbval

@ Motorenhet

©) Motorenhet positionerare
©) Skallock

ul Matlangare

® Matrénna

©] Drivaxel

10)  Forvaringsskal

(

(1) Blandningsskal

(12)  Blandningsskal spindel
(13) Rivjarnsskiva

(14) Héllare for riv- / skarblad
(15) Rivjdrnsskivas adapter
(16) Rivjarnsblad

(17)  Skivblad

(18) Fint riviarnsblad
(19 Slagvisp

(200 Skarblad

1) Vispa

@2 Instruktionskort

I Tillbehor
© Drivaxel
(10) Forvaringsskal
(13) Rivjérnsskiva
(14) Héllare for riv- / skérblad
(15) Rivjdrnsskivas adapter
(16) Rivjdrnsblad
(17)  Skivblad
(18) Fint rivjarnsblad
(19) Slagvisp
200 Skarblad
1) Vispa
22) Instruktionskort

[ Kompakt fér férvaring

[ Med strdmkabeln vand bort frén matréannan (8), sétt in de nedre
spéren pa motorenheten (4) med de matchande inslagen pé
motorenhetens positionerare (5) och forsiktigt ned i
blandningsskalen (11). Vrid medurs nér den val &r pé plats for att
l&sa.

I Under anvindning

Pl Med strémkabeln vand bort frén matrannan (8) som visas ovan,
sétt in de nedre spéren pa motorenheten (4) med de matchande
inslagen p& motorenhetens positionerare (5) och forsiktigt ned i
blandningsskalen (11). Vrid medurs nér den val &r pé plats for att
l&sa.

[ snabbvalsfunktion

Pulslage

e Stall snabbvalet (3) i “P"-laget och tryck sedan pa Start / Stopp-
knappen (1).

¢ Enheten pulsar med maxhastighetsinstéllningen tills Start / Stopp-
knappen (1) sldpps.

¢ Anvénd pulsfunktionen nar plétsliga impulser av hastighet krévs.

e Braforatt hacka glest for att behélla en tjock konsistens, t.ex. for
Salsas etc.

e Perfekt for anvandning med skérbladet (20).
¢ Rekommenderas inte for anvandning med rivjdrnsplatta (13).
Hastighetsinstéllningar

e Stallin snabbvalet (3) till 5nskad hastighetsinstalining (1,2 eller 3)
och tryck en gang pa Start / Stopp-knappen (1) for att sla pa.

e Nérden val &ri bruk kan du ga igenom snabbinstéliningarna
genom att vrida snabbvalet (3) utan att behéva trycka pa Start /
Stopp-knappen (1) igen.

e Foratt stdnga av enheten, tryck pa Start / Stopp-knappen (1).
Forinstéliningar

o Stall snabbvalet (3) till 8nskat férinstéllt lige (OEE och tryck
en gang pé Start / Stopp-knappen (1) for att sétta pa.

o Nérden vél ari bruk kan du g& igenom snabbinstéliningarna
genom att vrida snabbvalet (3) utan att behdva trycka pa Start /
Stopp-knappen (1) igen.

e Foratt sténga av enheten, tryck pa Start / Stopp-knappen (1).
OBS: Om du vrider snabbvalet (3) till “P”-positionen under

anvandning stoppas enheten. Start / stopp-knappen (1) méste
hallas nere for att anvanda pulslaget.
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[ Férinstaliningar pa snabbval

ar vand bort fran matrénnan (8) och vrid medurs for att lasa.

Rekommenderas inte for anvandning med rivjiarnsplatta (13).
Forinstéllning 1

Perfekt for anvandning med vispen (21).

Bra for blandningar som kréver en gradvis start, t.ex. majonnés

och vispad grédde.
Forinstéllning 2

Perfekt fér anvandning med slagvispen (19).

Stabil hastighetsvariation mjliggdr en jamn blandning och
forbattrad integrering i recept som kaksmet.

Forinstéllning 3

Perfekt for anvandning med skarbladet (20).

[ Montering fér anvéindning

E]l  Skjut upp drivaxeln (9) genom basen av det aktuella tilloehéret:
Slagvisp (19); Skarblad (20); Visp (21).

VARNING: Skarbladet (20) ar véldigt vasst.

Las drivaxeln (9) pé sin plats nar den &r i tillbehoret genom att
vrida den medurs for att fasta den pa tilloehoret.

10]

Lossa och ta bort drivaxeln (9) genom att vrida den moturs och
dra den bort frén basen av tillbehéret.

Placera drivaxeln (9) med Iast tillbehdr pé blandningsskalens
spindel (12). Lagg till skallocket (6) och motorenheten (4) enligt
beskrivningen i avsnittet “Under anvéandning”.

Alternativt, om du anvander rivjarnsskiva (13), ldgg in det relevanta
rivbladet (16/17/18) i rividmsskivan (13). Fér att ta bort trycker du
pa spérren och trycker pa rivbladets baksida (16/17/18).
VARNING: Skérbladet &r véldigt vasst.

Rivjarnsskivans adapter (15) l&ses pa plats med Rivjarnsskiva (13)
pé& samma sétt som andra tillbehor laser pé drivaxeln (9) i steg 2.
Nér den &r I&st in pé plats, placera pa toppen av drivaxeln (9).
Placera drivaxeln (9) med rivjarnsskivan (13) pa blandningsskalens
spindel (12). Lagg till skallocket (6) och motorenheten (4) enligt
beskrivningen i avsnittet “Under anvandning”.

Bra fér torra blandningar, som nétter och kaffebénor, som kréver

att maten faller tillbaka i skélen.

[ Fére forsta anvéndningstillfallet

Fére forsta anvdndningen packar du noga ut din Prepstar Food

Processor och dess tillbehdr och tar bort eventuella
forpackningsmaterial, etiketter eller klistermérken.

VARNING: Vassa blad.

Rengor alla delar utom motorenheten (4), enligt anvisningarna i

avsnittet “Snabbtvatt”.

VARNING: Hantera bladen med forsiktighet eftersom de &r

vassa.

B Uppackning fran forvaring

B omEm

Vrid motorenheten (4) i I&slaget ( @ ).
Lyft sedan ut motorenheten (4).
Vrid skallocket (6) moturs for att lasa upp, Iyft sedan.

Lyft av rivjdrnsskivan (13) frén forvaringsskélen (10) och dra ut
skalen (10) fran blandningsskalen (11). Vispen (21) & placerad

under forvaringsskélen (10).

Se till att justera spéren i blandningsskalen (11) och
férvaringsskalen (10) nér du monterar dem, och skjut sedan
forvaringsskalen (10) in i blandningsskalen (11).

Placera locket (6) pé blandningsskalen (11), anpassa sparen och
vrid medurs for att I4sa. Satt in motorenheten (4) sa att nétkabeln
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I Anvéndning
Méngd hastighet
& 250g 23
] 250g 28
e
(@) 2509 2
@ 2509 2
Tid Méngd hastighet Forinstalld
W7 60 sek 500ml 112 -
@ 20 sek 500g Puis. .
é@ 60 sek 500ml 10 .
ﬁ 30-40 sek 300g 112 ;
Tid Méngd hastighet Forinstalld
% 60 sek 4509 2 -
~Z - 2509 Puls X3 3
N
@ 3040 sek 400g 112 .
s,\g‘ - 200g Puls X7 3
Tid Méngd hastighet Forinstalld
§ 2 min 200ml 2 -
f/dj 60 sek 400ml 2 2
8 10-12 min 300g 1 -

[ snabb rengéring

1 Halllite vatten (200 ml) och en droppe diskmedel i
blandningsskalen (11), satt pa skéllocket (6) och motorenheten (4),
vl PULSE p4 snabbvalet (3) i ndgra sekunder fér snabb VARNING: Férsiktighet maste vidtas vid hantering av skrblad
rengéring (Skérbladet (20) ska monteras fér att agitera vattnet). och rivskivor da de & mycket vassa.

2 Draurvagguttaget.

4 Tém blandningsskalen (11), demontera alla avtagbara delar och
tvétta med varmt tvélvatten och torka noggrant.

3 Torka motorenheten (4) med en fuktig trasa och torka sedan
noggrant. Sénk inte ned den i vatten. Se till att
frikopplingsomrédet &r fritt frén mat.
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=

Skérblad-recept

B Hummus

Frdn / torr tillagning

Ingredienser:

Olika fr6n, korianderfrd, svartpeppar mm - enligt Gnskan, smé och
stora mangder (max - 400g).

Metod:

Légg till alla ingredienser.

Hastighet:

Puls pa och av tills Gnskad konsistens ar uppnadd. Eller anvand
Férinstélining 3.

Pesto

Ingredienser:

50g pinjendtter

80g basilika

509 parmesan

150ml olivolja

2 vitioksklyftor

Metod:

Légg till alla ingredienser.
Hastighet:

Puls pé och av tills 6nskad konsistens &r uppnadd. Eller anvand
Férinstélining 3.

Mordeg

[ slagvisp-recept

Ingredienser:

11 x 400 g konserverade kikarter, dranerade (vatskan sparad)
1 vitloksklyfta, halverad

Juice frén 1,5 citron

2 msk olivolja

1% tsk mald kummin

75ml tahinipasta

Salt

Metod:

Placera allt i skalen.

Pulsera tills jamnt, anvand sedan hastighet 2, skrapa ner sidor
efter behov.

[ Fransk dressing

2
|

Ingredienser:

125g vanligt mjél

En nypa salt

559 kuberat smor (mjukt)

30-45ml kallt vatten

Metod:

Blanda mjél och smér tills det bildar en tjock konsistens av

Ingredienser:

8 msk olivolja

2 msk attika

Y2 nivé tsk socker

Y nivé tsk Dijon-senap

Salt och peppar

Metod:

Placera alla ingredienser i blandningsskalen (14).
Bearbeta tills alla ingredienser har blandats ihop.
Hastighet:

Puls.

I Mint Raita

Ingredienser:

8 msk naturlig yoghurt

brédsmulor. 2 tsk citronsaft
L&gg till vatten och bind ihop, ta bort och forma med handerna. 16 mintblad, hackade
Salsa En nypa salt
Metod:

Ingredienser: Placera alla ingredienser i blandningsskélen (14).
Knippa koriander Bearbeta tills alla ingredienser har blandats ihop till énskad
2509 baby-tomater konsistens.
1 liten Ik Hastighet:
Y2 r6d paprika Puls.
3 milda chilis
1 lime (endast juice)
Metod:
Légg till alla ingredienser.
Hastighet:
2/3.
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[ Cream cheese och Chive Dip (150 mi)

QN

Ingredienser:

140g medelfet cream cheese

12 liten klave vitiok, krossad

4g gréslok, grovt klippt

1 msk graddfil

En nypa salt

Férskmald svartpeppar att smaka av
Finskivad gréslok (att garnera)
Servera:

Brodpinnar eller vanliga tortillachips.
Metod:

1 Placera alla ingredienser, utom garneringen, i blandningsskalen
(14).

2 Bearbeta tills alla ingredienser blandats ihop, skrapa sidan av
blandningsskaldelen med en spatel om det behovs.

3 Nérdu ér klar, kolla kryddorna.
4 L&gg dippen i en ramekin och garnera med snippad graslok.

Hastighet:
[ visp-recept

I Rivjarnsskiva-recept

[ Fransk Isksoppa

Ingredienser:

759 smor

3009 6k, skalad

3 msk mjél

1,6 | kéttbuljong

2 lagerblad

Servera:

4 skivor franskt brdd, cheddarost.
Metod:

1 Skérloken i halvor eller s att de passar ner matarroret och
passar in i skarskivan. Skiva I6ken med hastighet 2.

2. Smélt smoret i en panna, I&gg i I6ken och stek i 10 minuter eller
tills den &r brun.

3 Tillsatt mjolet, ror om forsiktigt i 1 minut och avigsna sedan fran
varmen.

4 Lé&gg till buljongen gradvis, under konstant omrérning. Tillsatt
sedan salt och peppar och lagerbladen.

I Grédde

5  Koka upp, ror om hela tiden och l&gg sedan ett lock pa
stekpannan och reducera varmen i ca 30 minuter.

Ingredienser:

300ml / 600 ml vispgradde.
Metod:

Légg till all grddde och bearbeta.
Hastighet:

2.

6 Innan du serverar, justera kryddningen om sa behévs, sétt sedan
en skiva brod i varje soppskal, sleva 6ver soppen och strd sedan
med riven ost.

[ Slaw i asiatisk stil

Ingredienser:

120g savoykal, tvattad, kéran avlagsnad
100g morot, tvéttad

50g rodlok, skalad

Y2 liten r6d chili, utan kérnor och tunt skivad i ringar
10g korianderblad

60g cashewndtter

1 tsk férsk ingeféra

1% tsk light sojasas

1 msk sesamolja

2 msk limejuice

Metod:

1 Montera skivskivan, skér kélen i den storleken s& att den passar
ner matarroret och bearbeta sedan pa hastighet 2.

2. Montera den grova rivjdrnskivan och bearbeta moroten och Idken
pa hastighet 2.

3 Tabort tillbehGren och lagg sedan alla Gvriga ingredienser i skélen
och blanda val med en spatel.

4 Vand in i en skal och servera omedelbart.
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. DIN TVMRIG A GARANTI Denna garanti ger inte négra andra rattigheter &n de som
uttryckligen beskrivs ovan och omfattar inte nagot ansprék pa
Den hér apparaten omfattas av en tvadrig reparations- eller darav féljande forlust eller skada. Denna garanti erbjuds som
utbytesgaranti. ytterligare formén och péverkar inte dina lagstadgade rattigheter
Det &r viktigt att behdlla kdpkvittot fran aterforsaljaren som som konsument.
inkGpsbevis. Hafta fast ditt kvitto p& denna baksida for framtida
referens.

Uppge foljande information om det uppstar fel i produkten.
Dessa nummer finns pa produktens undersida.

Modellnr
Serienr

Alla produkter fran Morphy Richards testas individuellt innan de
1&mnar fabriken. Om ndgon hushéllsapparat mot fsrmodan skulle
visa sig ha fel inom 28 dagar frén inkopsdatum skall den
returneras till inkdpsstéllet for utbyte.

Kontakta din lokala distributér och ange produktens
modelinummer och serienummer, eller skriv till din lokala
distributér pé den angivna adressen om felet uppstar efter 28
dagar, men inom 24 manader frén det ursprungliga
inkdpsdatumet.

Du ombeds att returnera produkten (i saker, fullgod férpackning)
till nedanstaende adress med en kopia av inkdpsbeviset.

Med forbehdll for de undantag som beskrivs nedan (1-9), kommer
den felaktiga produkten att repareras eller att bytas ut och
skickas tillbaka, vanligtvis inom 7 arbetsdagar fran mottagandet.

Om denna artikel av négon anledning ersétts inom den 2-ariga
garantiperioden kommer garantin p& den nya artikeln att
beraknas frén det ursprungliga inkGpsdatumet. Det ar darfor
mycket viktigt att du behaller ditt ursprungliga kassakvitto eller
din faktura fér att indikera datum for det ursprungliga inkdpet.

For att kvalificeras for den 2-ariga garantin maste
hushallsapparaten ha anvénts i enlighet med tillverkarens
anvisningar. Hushéllsapparater maste exempelvis ha avkalkats
och filter méste ha hllits rena enligt anvisningarna.

Morphy Richards eller den lokala distributéren skall inte vara
ansvarigt for att byta ut eller reparera varorna under villkoren i
garantin dar:

1 Felet har orsakats av eller kan tillskrivas oavsiktlig anvandning,
felaktig anvandning, forsumlig anvéndning eller anvandning som
strider mot tillverkarens rekommendationer, eller om felet har
orsakats av 6verspanning eller uppkommit under transport.

2 Hushdllsapparaten har anvants med en annan spanning &n vad
som markerats pa produkterna.

3 Reparationer har provats av andra personer an var
servicepersonal (eller auktoriserad &terforséljare).

4 Hushdllsapparaten har anvants for uthyrningssyften eller for icke-
hushallsanvandning.

5  Apparaten &r begagnad.

6  Morphy Richards eller den lokala distributérendr inte ansvarigt fér
att utfra négon typ av servicearbete under garantin.

7 Garantin exkluderar férbrukningsvaror sdsom pasar, filter och
glaskaraffer.

8  Batterier och skador frén I&ckage omfattas inte av garantin.
9 Filtren har inte rengjorts eller bytts enligt instruktionerna.

www.morphyrichards.com
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I Wprowadzenie

Dzigkujemy za zakup naszego nowego robota kuchennego
Prepstar firmy Morphy Richards.

Robot kuchenny Prepstar utatwi wykonywanie wszystkich
codziennych czynnosci zwigzanych z przygotowywaniem
positkdw, plasterkowaniem, rozdrabnianiem, siekaniem,
ubijaniem i tarciem w ciggu kilku sekund, dzigki czemu
przygotowywanie positkow bedzie szybkie i fatwe.

Robot kuchenny Prepstar pozwoli nie tylko zaoszczedzi¢ czas
spedzany w kuchni, ale réwniez miejsce w szafkach kuchennych
dzieki konstrukcji o niewielkich gabarytach.

Unikalna konstrukcja umozliwia przechowywanie wszystkich
akcesoriow wewnatrz urzadzenia, co zapewnia kompaktowe i
tatwe przechowywanie.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy doktadnie
przeczyta¢ instrukcje obstugi.

Aby zarejestrowaé produkt i otrzyma¢ dwuletnig gwarancie,
prosimy odwiedzi¢ witryne www.morphyrichardspolska.pl.

I Funkcje
(1) Przycisk Start/Stop
@ Zacisk przewodu zasilajacego
)] Pokretto regulacii predkosci obrotowej
@ Silnik
©) Zesp6t mocujacy silnik
6) Pokrywa misy
Ul Popychacz produktéow
©® Zsuwnia produktow
©)] Watek napedowy
(10) Misa do przechowywania
1) Misa do miksowania
(12) Trzpien obrotowy misy do miksowania
(13) Tarcza traca
(14) Uchwyt tarki / ostrza do plasterkowania
(15) Adapter tarczy tracej
(16) Tarka
(17) Ostrze do plasterkowania
(18) Drobna tarka
(19 Koncéwka do ubijania
(20)  Ostrze do rozdrabniania
1) Trzepaczka
22 Karty instruktazowe

I Akcesoria
9 Walek napedowy
(10) Misa do przechowywania
(13) Tarcza traca
(14) Uchwyt tarki / ostrza do plasterkowania
(15) Adapter tarczy tracej
(16) Tarka
17 Ostrze do plasterkowania
(18) Drobna tarka
(19 Koncdéwka do ubijania
(20) Ostrze do rozdrabniania
@1)  Trzepaczka
@2) Karty instruktazowe

I Kompaktowe wymiary utatwiajace

przechowywanie

Trzymajac przewdd zasilajacy z dala od zsuwni produktéw (8),
pokry¢ dolne rowki na obudowie silnika (4) z odpowiednimi
karbami na zespole mocujacym silnik (5) i delikatnie opusci¢ do
wnetrza misy do miksowania (11). Po umieszczeniu we wiasciwym
potozeniu, obréci¢ w prawo w celu zablokowania.

I uzytkowanie

2]

Trzymajac przewdd zasilajacy z dala od zsuwni produktow (8), jak
pokazano powyzej, pokry¢ dolne rowki na obudowie silnika (4) z
odpowiednimi karbami na zespole mocujgcym silnik (5) i delikatnie
opusci¢ do wnetrza misy do miksowania (11). Po umieszczeniu we
wiasciwym potozeniu, obréci¢ w prawo w celu zablokowania.

M Funkcja pokretta regulaciji predkosci

obrotowej

Tryb pracy pulsacyjnej

Ustawi¢ pokretto regulacii predkosci obrotowej (3) w potozeniu
,P”, a nastepnie nacisna¢ i przytrzyma¢ przycisk Start/Stop (1).

Urzadzenie bedzie pracowato w trybie pulsacyjnym z maksymalng
predkoscia obrotowa, az do momentu zwolnienia przycisku
Start/Stop (1).

Funkji pracy pulsacyjnej nalezy uzywaé, gdy wymagane sg nagte
wzrosty predkosci obrotowej.

Nadaje si¢ do siekania na kawatki w celu uzyskania wiasciwej
konsystencii, np. w przypadku ostrych soséw salsa itp.

Nadaje sie idealnie do uzytku z ostrzem do rozdrabniania (20).
Nie zalecane do uzytku z tarcza traca (13).

Ustawienia predkosci obrotowej

Ustawi¢ pokretto regulacii predkosci obrotowej (3) na zadang
predko$¢ obrotowa (1, 2 lub 3) i nacisna¢ jeden raz przycisk
Start/Stop (1), aby wigczy¢ urzadzenie.

W trakcie uzytkowania mozna zmienia¢ ustawienia predkosci
obrotowej, obracajac pokretto regulacji predkosci obrotowej (3)
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bez koniecznosci ponownego naciskania przycisku Start/Stop (1).
Aby wylaczy¢ urzadzenie, nalezy nacisna¢ przycisk Start/Stop (1).
Ustawienia wstepne

Ustawi¢ pokretto regulacji predkosci obrotowej (3) na zadany

predefiniowany tryb pracy (DEE i nacisnaé jeden raz
przycisk Start/Stop (1), aby wtaczy¢ urzadzenie.

W trakcie uzytkowania mozna przetaczaé sie miedzy
predefiniowanymi trybami pracy i ustawieniami predkosci
obrotowej, obracajac pokretto regulacji predkosci obrotowej (3)
bez koniecznosci ponownego naciskania przycisku Start/Stop (1).

Aby wylaczy¢ urzadzenie, nalezy nacisna¢ przycisk Start/Stop (1).
UWAGA: Obrdcenie pokretta regulacii predkosci obrotowej (3) do
pofozenia ,,P” podczas pracy powoduje zatrzymanie urzadzenia.
Przycisk Start/Stop (1) musi by¢ wcisniety, aby mozliwe byto
uzywanie trybu pracy pulsacyjnej.

I ustawienia wstepne na pokretle regulaciji

predkosci obrotowej

Nie zalecane do uzytku z tarcza traca (13).

Ustawienie wstepne 1

Nadaje si¢ idealnie do uzytku z trzepaczka (21).

Nadaje sie do sporzadzania mieszanin wymagajacych
stopniowego uruchamiania, takich jak majonez i bita $mietana.

Ustawienie wstepne 2

—®—

[ Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem nalezy ostroznie rozpakowag robot
kuchenny Prepstar oraz jego przystawki, a takze usuna¢ wszelkie
materiaty opakowaniowe, etykiety lub naklejki.

OSTRZEZENIE: Ostre ostrza.

Oczyscic wszystkie czedci z wyjatkiem silnika (4), postepujac
zgodnie z instrukcjami zamieszczonymi w punkcie zatytutowanym
»Szybkie czyszczenie”.

UWAGA: Nalezy zachowac szczegding ostroznos¢ podczas
mycia ostrzy, gdyz sa one bardzo ostre.

. Rozpakowywanie po przechowywaniu

3]

4]
5]
6]

N

Obrécié silnik (4) do potozenia odblokowania ( @ )

Nastepnie wyjac silnik (4).

Obrécié pokrywe misy (6) w lewo, aby ja odblokowac, a nastepnie
unies¢.

Wyjag tarcze traca (13) z misy do przechowywania (10), a nastepnie
wyciggna¢ mise do przechowywania (10) z misy do miksowania (11).
Trzepaczka (21) umieszczona jest pod misa do przechowywania (10).
Podczas ponownego montazu nalezy sie upewnic, ze rowki misy do
miksowania (11) i misy do przechowywania (10) pokrywajg sie ze
soba, a nastepnie wsuna¢ mise do przechowywania (10) do misy do
miksowania (11).

Umiesci¢ pokrywe misy (6) na misie do miksowania (11), upewniajac
sie, ze ich rowki pokrywaja sie, po czym obrdcié¢ w prawo w celu
zablokowania. Wiozy¢ silnik (4) w taki sposob, aby przewdd
zasilajgcy byt zwrécony w kierunku przeciwnym do zsuwni
produktéw (8), po czym przekrecic w prawo w celu zablokowania.

I Montaz w celu uzytkowania

g R El  Weisna¢ walek napedowy (9) do gory przez podstawe
\® N ﬁ‘ﬁ‘ odpowiedniego akcesorium: koricowki do ubijania (19); ostrza do
\8 N rozdrabniania (20); trzepaczki (21).

- OSTRZEZENIE: Ostrze do rozdrabniania (20) jest bardzo ostre.
Nadaje sie idealnie do uzytku z koricowka do ubijania (19). I Zablokowac watek napedowy (9) w akcesorium, obracajac go w
Ciagte zmiany predkosci obrotowej umozliwiajg uzyskanie prawo w celu zamocowania w akcesorium.
réwnomiernej mieszaniny i lepsze taczenie sktadnikéw, na przyktad Odblokowaé i wyjaé watek napedowy (9), obracajac go w lewo i
w przypadku przepiséw na ciasto tortowe. wyciagajac z podstawy akcesorium.

Ustawienie wstepne 3 EEI Umiescié watek napedowy (9) z zablokowanym akcesorium na
— trzpieniu obrotowym misy do miksowania (12). Zamocowac pokrywe
@/ \ misy (6) i silnik (4) w sposéb opisany w punkcie ,,Uzytkowanie”.
(P . g [P Alternatywnie, w przypadku uzywania tarczy tracej (13), zacisna¢
Q e N odpowiednig tarke (16/17/18) w tarczy tracej (13). W celu wyjecia

”’ nacisnaé zatrzask i wypchnag tarke (16/17/18) od tytu.

Nadaje sie idealnie do uzytku z ostrzem do rozdrabniania (20). OSTRZEZENIE: Ostrze do plasterkowania jest bardzo osre.

Nadaje S_ie.do sporzadzania suchych mi,eszanek* takich jék [E] Adapter tarczy tracej (15) blokuje sie w tarczy tracej (13) w taki sam

orzechy i ziama kawy, w prZVF’adKP kidrych wymagane jest, aby sposob, w jaki pozostate akcesoria blokuja sie na watku napedowym

produkty spadaly z powrotem do misy. (9), patrz punkt 2. Po zablokowaniu we wiasciwym potozeniu,
umiescié na gorze watka napedowego (9).

[P Umiesci¢ watek napedowy (9) z zamontowana tarcza traca (13) na
trzpieniu obrotowym misy do miksowania (12). Zamocowac
pokrywe misy (6) i silnik (4) w sposdb opisany w punkcie
L4Uzytkowanie”.
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Tarka/ostrze do plasterkowania (16/17/18)

B uzytkowanie

-

lemr %

P
2\

llosé Predkoscé
250g 213
250g 213
250 g 2
2509 2
Czas llos¢ Predkos¢ Ustawienie wstepne
60s 500 ml 12 -
20s 5009 Praca pulsacyjna -
60s 500 ml 12 -
30-40s 3009 12 -
Czas llosé Predkos¢ Ustawienie wstepne
60s 450 g 2 -

2509  Praca pulsacyjna x3 3

@
Dy

o

i

J
iE

30-40s 4009 12 -

200g  Praca pulsacyjna x7 3

0\ @

\

@

Czas llosé Predkos¢ Ustawienie wstepne
2 min 200 ml 2 -
60s 400 ml 2 2

10-12 min 300¢g 1 -

. Szybkie czyszczenie

1 Wila¢ troche wody (200 ml) i krople ptynu do mycia naczyn do
misy do miksowania (11), zamocowa¢ pokrywe misy (6) i silnik (4),
przestawié pokretto regulacii predkosci obrotowej (3) do potozenia
PULSE (praca pulsacyjna) na kilka sekund w celu
przeprowadzenia szybkiego czyszczenia (ostrze do rozdrabniania
(20) powinno by¢ zamocowane w celu mieszania wody).

2 Wyja¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego.

3 Wytrze¢ silnik (4) wilgotng $ciereczka i doktadnie osuszy¢. W
zadnym wypadku nie wolno zanurza¢ go w wodzie. Upewnic sig,
ze w obszarze blokady nie znajdujg sig zadne produkty
Zywnosciowe.

Oprézni¢ mise do miksowania (11), zdemontowa¢ wszystkie
odiaczane czesci | umyc cieptg woda z mydtem, a nastepnie
dokfadnie osuszy¢.

UWAGA: Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ podczas mycia ostrza
do rozdrabniania i tarek poniewaz sa one bardzo ostre.
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I Przepisy realizowane z
uzyciem ostrza do rozdrabniania

I Ziarna / sucha marynata
Sktadniki

Rézne nasiona, nasiona kolendry, czarny pieprz itp. - w zaleznosci
od potrzeb, w matych i duzych ilociach (maks. 400 g).

7 B Hummus

Sktadniki:

1 puszka ciecierzycy (400 g), odsaczonej (zachowac ptyn)
1 zgbek czosnku, przekrojony na pét

Sok 21,5 cytryny

2 yzki stotowe oliwy z oliwek

1%4 tyzeczki mielonego kminku

Sposodb przyrzadzenia: N

Doda¢ wszystkie sktadniki. 75] ml pasty tahini

Predkosc: sl

Wigczac i wytaczaé impulsowo, az do uzyskania pozadane Sposhb przyrzadzenia:

konsystencji. Ewentualnie uzy¢ ustawienia wstepnego 3. 1 Umiescié wszystkie skfadniki w misie.

. Pesto 2 Mieszaé pulsacyjnie, az do uzyskania gtadkiej konsystencii,

Skiadniki nastepnie uiyé predkoéci obrotowej 2, oskrobujac w razie
potrzeby boki misy.

50 g orzeszkéw piniowych

80 g bazylii

50 g parmezanu I Przepisy realizowane z

150 m oliwy z oliwek uzyciem koricowki do ubijania

2 zabki czosnku . Sos winegret

Sposob przyrzadzenia: —

Dodaé wszystkie skiadniki. Stdadniki

Predkosé: 8 tyzek stotowych oliwy z oliwek
2 tyzki octu

Wiaczaé i wytacza¢ impulsowo, az do uzyskania pozadanej
konsystencji. Ewentualnie uzy¢ ustawienia wstepnego 3.

I Kruche ciasto

Y ptaskiej tyzeczki cukru
Y2 ptaskiej tyzeczki musztardy Dijon

Skladniki: S0l i pieprz
125 g zwyklej maki Sposodb przyrzadzenia:
Szczypta soli 1 Umiesci¢ wszystkie sktadniki w misie do miksowania (14).
55 g masta pokrojonego w kostke (miekkiego) 2 Miksowa¢, az wszystkie sktadniki zostang ze sobg wymieszane.
30-45 ml zimnej wody Predkos¢:
Sposdb przyrzadzenia: Praca pulsacyjna.
1 Wymiesza¢ make i masto, az do uzyskania gestej konsystencii
ciasta chlebowego. . Raita mietowa
2 Doda¢ wode i wyrobi¢ ciasto, po czym wyja¢ i nadaé ksztatt reka. Skiadniki:

I Ostry sos salsa

8 tyzek stotowych jogurtu naturainego

Sktadniki: 2 fyzeczki soku z cytryny
Peczek kolendry 16 lisci migty, posiekanych
250 g pomidoréw koktajlowych Szczypta soli
1 mafa cebula Sposob przyrzadzenia:
Y2 papryki 1 Umiesci¢ wszystkie sktadniki w misie do miksowania (14).
3 fagodne papryczki chil 2 Miksowac, az wszystkie skiadniki zostana ze soba wymieszane do
1 limonka (sam sok) uzyskania pozadanej konsystencii.
Sposob przyrzadzenia: Predkosé:
Dodaé wszystkie skiadniki. Praca pulsacyjna.
Predkos¢:
2/3.
www.morphyrichards.com
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[ | Dip z serka $mietankowego i szczypiorku
(150 ml)

Skiadniki:

140 g $rednio tustego serka $mietankowego
Y2 matego zabka czosnku, zmiazdzonego

4 g szczypiorku, grubo pokrojonego

1 tyzka stofowa kwasnej $mietany

Szczypta soli

Swiezo zmielony czamy pieprz do smaku
Drobno pokrojony szczypiorek (do dekoracii)
Dodatkowo do podania:

paluszki chlebowe lub zwykte chipsy tortilla.
Sposdb przyrzadzenia:

1 Umiesci¢ wszystkie sktadniki, z wyjatkiem szczypiorku do
dekoracji, w misie do miksowania (14).

2 Miksowaé, az wszystkie sktadniki zostang ze soba wymieszane,
oskrobujac w razie potrzeby boki misy do miksowania za pomocg
topatki.

3 Po przyrzadzeniu sprawdzi¢ przyprawienie.

4 Umiesci¢ dip w kokilce i udekorowa¢ szczypiorkiem.
Predkos¢:
Praca pulsacyjna.

I Przepisy realizowane z =

uzyciem trzepaczki

B Krem

Sktadniki:

300 ml / 600 ml $mietany kremowki.
Sposdb przyrzadzenia:

Wila¢ cata $mietane i miksowac.
Predkosc:

2.

I Przepisy realizowane z g m g’g

uzyciem tarczy tracej

[ Francuska zupa cebulowa

Sktadniki:
75 g masta
300 g cebuli, obranej
3 tyzki stolowe maki
1,6 | bulionu wotowego
2 licie laurowe
Do serwowania:
4 kromki bagietki, ser cheddar.
Sposdb przyrzadzenia:
1 Cebule przekroi¢ na pét lub tak, aby miescity sie w rurze

podajacej i zamocowac tarcze plasterkujgca. Pokroi¢ cebule w
plastry, stosujgc predko$é 2.

2 Roztopi¢ masto na patelni, doda¢ cebule i smazy¢ przez 10 minut
lub do zarumienienia.

3 Doda¢ make, delikatnie miesza¢ przez 1 minutg, a nastgpnie
zdjaé z ognia.

4 Stopniowo dodawac bulion, mieszajac caly czas. Nastepnie
dodac sdl, pieprz i liscie laurowe.

5  Doprowadzi¢ do wrzenia, caly czas mieszajac, a nastepnie
umiesci¢ pokrywke na patelni i zmniejszy¢ grzanie do poziomu
gotowania na wolnym ogniu przez okoto 30 minut.

6  Przed podaniem przyprawi¢ w razie potrzeby do smaku, a
nastepnie umiesci¢ kromke chleba w kazdej misce na zupe, nala¢
chochelkg zupe, po czym posypaé tartym serem.

I Azjatycka suréwka z biatej kapusty
Sktadniki:

120 g kapusty wioskiej, umytej, z usunietym gtabem

100 g marchwi, umytej
50 g czerwonej cebuli, obranej

12 matej papryczki chili, pozbawionej nasion i pokrojonej na
cienkie plasterki

10 g lisci kolendry

60 g orzechow nerkowca

1 tyzeczka Swiezego imbiru

1Y2 fyzeczki jasnego sosu sojowego
1 tyzka stotowa oleju sezamowego
2 tyzki stotowe soku z limonki
Sposodb przyrzadzenia:

1 Zamocowa¢ tarcze plasterkujgca, pokroi¢ kapuste na kawatki
mieszczace sie w rurze podajgcej, po czym rozdrobnié, stosujac
predkos¢ 2.

2 Zamocowac tarcze z gruba tarka, po czym zetrze¢ marchew i
cebule, stosujac predkosé 2.

3 Wyja¢ przystawki, a nastepnie doda¢ wszystkie pozostate
skiadniki do misy i dobrze wymiesza¢ topatka.

4 Przelozyé do miski i serwowaé bezzwtocznie.
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. DWULETNIA GWARANCJA

Niniejsze urzadzenie jest objete dwuletnig gwarancja,
upowazniajgca do naprawy lub wymiany.

Zachowaj paragon ze sklepu jako dowdd zakupu. Aby méc
skorzystag z niego w przysztosci, przymocuj swoj paragon do
tylnej oktadki tej instrukcji za pomoca zszywacza.

Jesli urzadzenie okaze sie wadliwe, prosimy podag nastepujace
informacie. Informacje umieszczone ponizej znajdujg sie na
podstawie obudowy urzadzenia.

Model
Numer seryjny

Przed opuszczeniem fabryki wszystkie produkty Morphy
Richards sg indywidualnie testowane. Jezeli urzadzenie okaze
sie wadliwe, nalezy je zwrécic do punktu sprzedazy w ciggu 28
dni od daty zakupu, w celu wymiany.

Jesli urzadzenie okaze sie wadliwe po 28 dniach, lecz przed
uptywem 24 miesiecy od daty zakupu, nalezy skontaktowag sie
z lokalnym dystrybutorem, podajac model i numer seryjny
urzadzenia, lub napisag do lokalnego dystrybutora, wysyfajac
list na podany adres.

Zostaniesz poproszony o dostarczenie, na ponizszy adres,
urzadzenia (w odpowiednim opakowaniu zabezpieczajacym)
wraz z kopig dowodu zakupu.

Jesli powdd wystapienia wady urzadzenia jest inny niz podane
ponizej (1-9), zostanie ono naprawione lub wymienione oraz
odestane w ciggu 7 dni roboczych od daty otrzymania.

Jesli z jakiego$ powodu urzadzenie zostanie wymienione w
ciagu 2 lat gwarancji, gwarancja nowego urzadzenia bedzie
liczona od momentu nabycia oryginalnego produktu. Dlatego
tez nalezy zachowag oryginalny paragon lub fakture z
umieszczong data zakupu urzadzenia.

Aby dwuletnia gwarancja obowigzywata, urzadzenie musi byg
uzytkowane zgodnie z instrukcja eksploataciji wydang przez
producenta. Na przykfad niektore urzgdzenia musza byg
regularnie odkamieniane, a filtry nalezy utrzymywag w czystosci
wediug zalecef producenta.

Morphy Richards Iub lokalny dystrybutor nie dokona naprawy
ani wymiany urzadzenia w ramach gwarancji, jesli:

Wada zostata spowodowana Iub jest zwigzana z przypadkowa,
niewtasciwa, niedbata lub niezgodna z zaleceniami producenta
eksploatacijg urzadzenia albo jest wynikiem skokéw napiecia lub
niewtasciwego transportu.

Urzadzenie zostato podtaczone do Zrédfa zasilania o innym
napieciu niz 0znaczono na urzadzeniu.

Dokonano préb naprawy urzadzenia przez osoby nienalezace do
personelu serwisowego firmy Morphy Richards (lub
autoryzowanego sprzedawcy urzadzenia).

Urzadzenie byto przedmiotem wypozyczania lub byto uzytkowane
w celach innych niz przewidziane w gospodarstwie domowym.
Urzadzenie pochodzi z wtdrnego rynku.

Firma Morphy Richards lub lokalny dystrybutor nie wykonuje, w
ramach niniejszej gwarancji, zadnych czynnosci serwisowych.

Gwarancja nie obejmuje materiatow eksploatacyjnych, np.
workow, filtréw czy szklanych karafek.

Baterie oraz szkody powstate w wyniku ich wycieku nie podlegajg
gwarancji.

Baterie oraz szkody powstate w wyniku ich wycieku nie podlegajg
gwarancji.

Niniejsza gwarancja nie nadaje zadnych praw innych niz te
wyraznie okre$lone powyzej oraz nie pokrywa roszczef
zwigzanych ze stratami lub uszkodzeniami wynikajacymi z
eksploatacji urzadzenia. Niniejsza gwarancja stanowi
dodatkowa korzys¢ i nie narusza praw konsumenckich
uzytkownika.
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[ Kompaktni rozméry pro snadné ulozeni

} i Dbejte nato, aby napajeci kabel sméfoval pry¢ od skluzu potravin
. Uvod (8) a zarovnejte dolni drézky na jednotce motoru (4) s
odpovidajicimi zafezy na lokatoru jednotky motoru (5) a opatrné ji
spustte do michaci nadoby (11). Po usazeni jednotku uzamknéte
pootocenim ve sméru hodinovych rucicek.

Dékujeme vam, Ze jste si koupili novy Morphy Richards
Kuchyrisky robot Prepstar.

Ten vam pomdze zvladnout veskerou kazdodenni pfipravu jidla,

bahem sekund jidlo nafezat, nakréjet, nasekat, rozmichat, . Béhem pouziti
uslehat €i nastrouhat, a tim pfipravu jidla usnadnit a urychlit. Pl Dbejte na to, aby napéjeci kabel sméfoval pryé od skiuzu potravin
Nejenze vam robot Prepstar usetfi ¢as v kuchyni, ale diky (8), jak je zobrazeno zde, a zarovnejte dolni drézky na jednotce
kompaktnimu provedeni rovnéZ uetfi misto v kuchyni. motoru (4) s odpovidajicimi zafezy na lokétoru jednotky motoru (5)
Jeho jedineéna konstrukce umoziiuje ulozeni veskerého a opatmé ji spustte do michac nédoby (1). Po usazenijednotku
prislusenstvi pfimo v pFistroji a jeho ulozent je tak velmi snadné uzamknéte pootocenim ve sméru hodinovych rucicek.
a kompaktni. v . .

P I Funkce tlagitka pro regulaci rychlosti

Pred pouzitim si dlikladné prectéte pokyny.

Nezapomefite také navstivit web www.morphyrichards.co.uk a
registrovat si dvouletou zaruku na spotfebic.

I Funkce

M Tlacitko Start/Stop

] Klip napajeciho kabelu o

@) Tlagitko pro regulaci rychlosti Pulsni rezim

@ Jednotka motoru ¢ Tlacitko pro regulaci rychlosti (3) otocte do polohy ,P* a poté
©) Lokator jednotky motoru stisknéte a podrzte tlacitko Start/Stop (1).

®  Vikomisy o Jednotka bude pulsovat maximalni rychlosti, dokud nedojde k
M Pt , uvolnan tladitka Start/Stop (1)

) Skluz potravin . N L. L

o) Hnaci hiidel . Pulsm’funkm’ E)ouzute tehdy, kdyZ jsou vyZadovany impulsy
(100 Skladovaci nadoba vysokjch otacek.

(1) Michaci nadoba ¢ Vhodné pro sekani za U¢elem zachovani hrubé struktury, napf. u
(12) Vieteno michaci nadoby salsy apod.

(13)  Strouhaci kotou¢ . o Idealni pro pouziti se sekacim nozem (20).

(14) DrZék struhadla / kréjece L . . .

15) Adaptér strouhaciho kotoude ¢ Nedoporucuje se pouzivat se strouhacim kotoucem (13).

(16) Strouhaci niiz Nastaveni rychlosti

(17) KréjeC: . e Tlagitko pro regulaci rychlosti (3) nastavte na pozadované otacky
118; Jéemny kréjec (1, 2 nebo 3) a zapnéte jednotku jednim stisknutim tlacitka

19 lenac Start/Stop (1)

(200 Sekacintiz ’ TV

1) Metla e Jakmile bude robot v provozu, mlzete si otoCenim tladitka pro
) Karticky s instrukcemi regulaci rychlosti (3) postupné vyzkouset vSechna nastaveni

otacek, aniz byste museli znovu stisknout tlacitko Start/Stop (1).

I Prislugenstvi

e Jednotku vypnete stiskem tlacitka Start/Stop (1).

© Hnaci hfidel Predvolby

(10)  Skladovaci nadoba » . . . i

(13) Strouhaci kotout e Tlacitko pro regulaci rychlosti (3) nastavte na poZadovany

(14) Drz4k struhadla / kréjede predvoleny rezm  (DGE)E a zapnéte jednotku jednim

15) Adaptér strouhaciho kotoude stisknutim tlacitka Start/Stop (1).

(16) Strouhaci ntiz o Jakmile bude robot v provozu, miizete si otocenim tlacitka pro
{17 Kraje¢ regulaci rychlosti (3) postupné vyzkouset vSechny prednastavené
(18)  Jemny kréje¢ rezimy a nastaveni otacek, aniz byste museli znovu stisknout

19)  Slehad tlagitko Start/Stop (1).

(19

(20)  Sekacin(z o Jednotku vypnete stiskem tlagitka Start/Stop (1).

gg ’\Kﬂa(:’rttlie:iky s instrukcemi POZNAMKA: Otogenim tlacitka pro regulaci rychlosti (3) do polohy

,P* za provozu jednotku zastavite. Aby bylo mozné pouzit pulsni
rezim, je nutné drzet tlacitko Start/Stop (1) stisknuté.

www.morphyrichards.com
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. Predvolby naTlacitku pro regulaci rychlosti

Nedoporucuje se pouzivat se strouhacim kotouc¢em (13).

Viko misy (6) polozte na michaci nadobu (11), zarovnejte drézky a
uzamknéte otoenim ve sméru hodinovych rucicek. Viozte
jednotku motoru (4) tak, aby napajeci kabel sméfoval pry¢ od

Predvolba 1 skluzu potravin (8) a uzamknéte otoCenim ve sméru hodinovych

rucicek.
% [ Sestaveni za uéelem pousiti
@ E]l  Hnaci htidel (9) prostréte zakladnou vybraného pfisluenstvi:
Slehac (19); sekaci nliz (20); metla (21).
o Idealni pro pouziti s metiou (21). VYSTRAHA: Sekaci niiz (20) je velmi ostry.
o Vhodné pro smési, které zpocatku vyZaduiji pozvolné $lehan, jako E] Hnaci hiidel (9) v prislusenstvi uzamknéte jejim otocenim ve sméru
je napfiklad majonéza ¢i Slehacka. hodinovych ru¢icek. Tim ji pfipevnite k pfislu$enstvi.
Predvolba 2 Hnaci hridel (9) odemknete a vyjmete tak, Ze ji otoite proti sméru
- hodinovych ru¢icek a vytahnete ji ze zakladny prisluenstvi.
g R EEI Hnaci hiidel (9) s uzamknutym pfisluenstvim polozte na vieteno
\o N ﬁ‘ﬁ‘ michaci nadoby (12). Nasadte viko misy (6) a jednotku motoru (4),
\8 . N jak je popsano v ¢asti ,Béhem pouZiti‘.
- P31 Pokud pouzivate strouhaci kotoug (13), je také mozné do
e |dedlni pro pouZiti se Slehatem (19). strouhaciho kotouce (13) pfipnout pfislusny strouhaci niiz
e Plynulé zmény otacek umozriuje dosahnout rovnomérné struktury (16/17/@' Vyjmuti prc:]veqﬁte tat(, ® s?sknete zapadku a zatlacite

smési a lepsiho promiseni ingredienci v receptech, jako je dortové na' zadhi stran'u strouhaciho noze (16/17/18).

tésto. VYSTRAHA: Cepel krajece je velmi ostra.

Predvolba 3 [E] Adaptér strouhaciho kotoude (15) zapadne na své misto ve
strouhacim kotouci (13) stejné, jako se v kroku 2 upeviiuje ostatni
pislusenstvi na hnaci hridel (9). Jakmile bude strouhaci kotou¢
upevnén, postavte jej na hnaci hfidel (9).

I Hnaci hridel (9) se strouhacim kotoutem (13) polozte na vieteno
michaci nadoby (12). Nasadte viko misy (6) a jednotku motoru (4),
¢ |dedini pro pouZiti se sekacim nozem (20). fak je popsano v Césti ,Behem pouzit.
¢ Vhodné pro smési, jako jsou ofisky ¢i zrkova kva, u kterych je
zapottebi, aby potraviny spadaly zpét do misy.
[ Pred prvnim pouzitim

Pred prvnim pouZitim kuchyriského robotu Prepstar a jeho

nastavcl opatrné vybalte a odstrarite veskery obalovy material,

Stitky ¢i samolepky.

VYSTRAHA: Ostré biity.

Ocistéte vSechny €asti s vyjimkou jednotky motoru (4), dbejte

pritom pokyndi v asti ,Rychlé Cisténi‘.

UPOZORNENI: S éepelemi manipulujte velice opatrng,

protoZe jsou ostré.

B vybaleni

E  Otocte jednotku motoru (4) do polohy odemknuto ( @ ).

1  Nasledné vytahnéte jednotku motoru (4) ven.

B  Viko misy (6) odemknéte jeho oto&enim proti sméru hodinovych
rucicek a poté jej zvednéte.

[@ Strouhaci kotoug (13) vytahnéte ze skladovaci nadoby (10) a tu
vytahnéte z nadoby michaci (11). Metla (21) se nachézi pod
skladovaci nadobou (10).

4 Pii opétovném slozeni nezapomerite zarovnat drazky na michaci
nadobé (11) a skladovaci nadobé (10) a pak skladovaci nadobu
(10) zasurite do nadoby michaci (11).
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B Pousiti

Mnozstvi Otacky
& 250g 23
ﬁ 250g 23
@ 250 g 2
@ 250 g 2
Doba Mnozstvi Otatky ~ Predvolba
60's 500 ml 112 -
@ 20s 500g Puisni -
é@ 60s 500 ml 12 -
ﬁ 30-40s 3009 12 -
Doba Mnozstvi Otacky Predvolba
% 60s 450 2 -
2 - 250g Pulsni x3 3 3040s
N
@ 400g 112 ; .
g?g; 200g Pulsni X7 3
Doba Mnozstvi Otacky Predvolba
g 2 min 200 ml 2 -
f/dj 60s 400 ml 2 2
é 10-12 min 3009 1 -

I Rychlé &isténi
1 Do michaci nadoby (11) nalijte trochu vody (200 ml) a pridejte
kapku pffipravku na myti nadobi. Nasadte viko misy (6) a jednotku

4 Vyprazdnéte michaci nddobu (11), demontuijte vSechny ¢asti, které
Ize odejmout, a umyjte teplou mydiovou vodou a dikladné osuste.

motoru (4), na tlacitku pro regulaci rychlosti (3) vyberte PULSE a UPPZORNENE PF{ ma'nipulaci se_sekacim a Stm}'h?"i'“ ]
na nékolik sekund jej spustte. Tim provedete rychlé gisténi. (Je nozem dbejte zvySené opatrnosti, nebot oba noZe jsou velmi
nutné pouzit sekaci niiz (20), aby se voda promichala). ostré.

2 Odpojte zastréku ze zasuvky.

3 Vihkym hadfikem otfete jednotku motoru (4) a fadné ji osuste.
Nikdy ji neponofujte do vody. Ujistéte se, Ze v oblasti zamku
nejsou Zadné potraviny.
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7 I Humus

[ Recepty pro sekaci niiz

Ingredience:
. Seminka / suché kofeni 11 x 400g plechovka cizmy, slité (tekutinu uchovejte)

Ingredience:

Rlzna seminka, semena koriandru, Cerny pepf atd. - dle
pozadavku, malé i velké mnozstvi (maximalné 400 g).

Postup:

Pridejte vSechny ingredience.

Otacky:

Zapinejte pulsni rezim a zase jej vypinejte, dokud nedosahnete
pozadované konzistence. Nebo pouzijte Pfedvolbu 3.

I Pesto

1 strouzek ¢esneku, rozpileny
$tava z 1 a plil citronu
2 IZice olivového oleje
1% |Zitky mletého fimského kminu
75 ml pasty tahini
sl
Postup:
1 Viozte do misy.
2 Pulsnim rezimem rozmixujte dohladka, poté pouzijte otacky 2 a

Ingredience:

50 g piniovych ofiskd

80 g bazalky

50 g parmezénu

150 ml olivového oleje

2 strouzky Cesneku

Postup:

Pridejte vSechny ingredience.

Otacky:

Zapinejte pulsni reZim a zase jej vypinejte, dokud nedosahnete
pozadované konzistence. Nebo pouZzijte Predvolbu 3.

I Linecké pegivo

dle potfeby setfete stény.

[ Recepty pro $lehaé

[ Francouzsky dresink

Ingredience:
8 IZic olivového oleje
2 |Zice octa
Y2 zarovnané IZicky cukru
Y2 zarovnané [Zicky dijonské hof€ice
slil a pepf
Postup:
1 VSechny pfisady vlozte do michaci nadoby (14).

Ingredience:

125 g hladké mouky

$petka soli

55 g mésla (zméklého)

30-45 ml studené vody

Postup:

Z mésla a mouky vytvote drobenku.

Pridejte vodu a smichejte, poté vyjméte a vytvaruijte rukou.

I salsa

2 Mixujte, dokud nebudou vSechny ingredience smichany.
Otacky:
Impuls.

I Matova raita

Ingredience:

8 Izic pfirodniho jogurtu
2 |Zicky citronové Stavy
16 listl maty, nasekanych

Spetka soli

Ingredience:
Svazek koriandru

Postup:
1 VSechny pfisady vioZte do michaci nadoby (14).

250 g malych rajcat 2 Mixujte, dokud nebudou vechny ingredience smichény do
1 mala cibule pozadované konzistence.
12 Gervené papriky Otacky:
3 mirné palivé chilli papricky Impuls.
1 limetka (pouze $tava)
Postup:
Pridejte vSechny ingredience.
Otacky:
2/3.
www.morphyrichards.com
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I Pazitkova pomazanka z krémového syra
(150 ml)

Ingredience:
140 g stfedné tuéného krémového syra
> malého strouzku ¢esneku, rozdrceného

4 g pazitky nasekané nahrubo
1 Izice kysané smetany Spetka soli

Cerstvé mlety Cerny pepi na dochuceni
najemno nasekand pazitka (na ozdobeni)
Podavejte s:

Chléb nebo tortilla chipsy.

Postup:

1 VSechny pfisady s vyjimkou oblohy vioZte do michaci nadoby (14).

2 Mixujte, az budou vSechny pisady smichany.V pfipadé potfeby
otirejte stérkou stény michaci nadoby.

3 Nasledné dochutte soli a peprem.

4 Dip vlozte do formy a ozdobte trochou nasekané pazitky.
Otacky:
Impuls.

[ Recepty pro metiu

I Siehatka

Ingredience:

300 ml / 600 ml smetany ke Slehani
Postup:

Viijte smetanu do misy a mixuite.
Otacky:

2.

I
[ | Recepty pro strouhaci \ @ }i :

kotoué

[ Francouzska cibulagka

Ingredience:

75 g mésla

300 g cibule, oloupané

3 Izice mouky

1,6 I hovéziho vyvaru

2 bobkové listy

Podavejte s:

4 platky bagety, Cedar.

Postup:

Cibule rozkrajejte na poloviny nebo takové kusy, aby se vesly do plnici
trubice a pripevnéte kréjeci disk. Cibule nakréjejte pfi rychlosti 2.

V panvi nechte rozpustit méslo, pfidejte cibuli a smazte ji po dobu 10
minut nebo dokud nezhnédne.

Pridejte mouku, 1 minutu opatrné promichvejte a poté odstavte z
ohné.

Postupné, pi stalém michani, pridavejte vyvar. Poté pridejte sil, pept
a bobkové listy.

Za stélého michani privedte k varu a poté zakryjte poklici, snizte
plamen a nechte zvolna vafit asi 30 minut.

Pred podavanim jesté dochutte, je-li tfeba, poté do kazdé misky
polozte platek chleba, prelijte nabérackou polévky a posypte
strouhanym syrem.

B Asijsky zelny salat

Ingredience:

120 g kapusty nebo kaderavku, omyté a bez kostalu
100 g mrkve, omyté

50 g Cervené cibule, oloupané

/2 malé Cervené chilli papricky, bez seminek a nakréjené na tenka
kolecka

10 g listk(i koriandru

60 g kesu ofechli

1 Izicka Cerstvého zézvoru

172 |Zicky svétlé sojové oméacky
1 IZice sezamového oleje

2 [zice limetkového dzusu
Postup:

Pripevnéte kréjeci disk, kapustu nakréjejte na takové kusy, aby se
vesly do plnici trubice a poté zpracuite pi rychlosti 2.

2 Nasadte kréjeci disk s velkymi oky a zpracuijte na ném mrkev a cibuli
pfi rychlosti 2.
3 Odejméte pfisluSenstvi a pridejte se vSemi ostatnimi ingrediencemi do
misy a dobre promichejte vareckou.
4 Nasenvirujte do misek a ihned podavejte.
www.morphyrichards.com
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. DVOULETA ZARUKA 9 Filtry nebyly ¢istény a ménény podle pokyn(.

Tato zaruka neproptijcuje Zadna jina nez vyse uvedena prava a
nevztahuje se na zadné reklamace tykajici se naslednych ztrat
nebo $kod. Tato zaruka je nabizena jako dal$i vyhoda a nema
Musite si uschovat stvrzenku od prodejce jako doklad o vliv na vase zakonna prava spotfebitele.

nakupu. Stvrzenku pripevnéte sesivackou na zadni obal pro

budouci referenéni Ucely.

Na tento spotfebi¢ se vztahuje dvouleta zaruka opravy nebo
vymeény.

Pokud se vyrobek porouchd, poznamenejte si nasledujici
informace. Tato &isla najdete na zakladné vyrobku.

C. modelu

Sériové Cislo

Vsechny vyrobky Morphy Richards prochazeji pred opusténim
tovarny individudini kontrolou.V nepravdépodobném pfipadé,
Ze se prokaze zavada, se musf vyrobek do 28 dndi od data
koupé vrétit do mista, kde byl zakoupen, aby se mohl vyménit.

Pokud dojde k zavadé po 28 dnech a do 24 mésicli od data
plivodni koupé, musite kontaktovat mistniho prodejce a uvést
Cislo modelu a sériové Eislo vyrobku nebo napsat mistnimu
prodejci na uvedené adresy.

Budete pozadani, abyste vratili vyrobek (v nélezitém,
bezpecném baleni) spole¢né s kopii dokladu o nakupu na nize
uvedenou adresu.

S vyjimkou nize uvedenych pfipadu (1-9) bude vadny vyrobek
obvykle béhem sedmi pracovnich dn(i od data pfijeti opraven
nebo vyménén a odeslan zpét.

Pokud bude vyrobek z jakéhokoliv diivodu béhem dvouleté
zarucni IhGty vyménén, zaruka na novy vyrobek se bude poditat
od data plvodni koupg. Proto je velmi dllezité, abyste
uschovali plivodni stvrzenku nebo fakturu s vyznacenym datem
plivodni koupé.
Platnost dvouleté zaruky na spotfebi je podminéna pouzivanim
podle pokynd vyrobce. Napfiklad spotfebice se musi zbavovat
vodniho kamene a filtry se musi udrZovat v ¢istém stavu podle
pokynd.
Spole¢nost Morphy Richards nebo mistni prodejce nebudou
povinni opravit nebo vyménit vyrobek podle zaruénich
podminek v nasledujicich pfipadech:

1 Zavada byla zplisobena nebo zavinéna nevhodnym, chybnym
nebo nedbalym pouzivanim nebo pouzivanim zplisobem, ktery je
v rozporu s doporuéenimi vyrobce, nebo proudovymi nérazy v
siti ¢i poskozenim pfi prepravé.

2 Spotfebi¢ byl napéjen jinym napétim, neZ jaké je uvedeno na
vyrobku.

3 Doslo k pokusu o opravu jinymi osobami nez nasim servisnim
persondlem (nebo autorizovanym prodejcem).

4 Spotiebi¢ se pronajimal nebo pouzival k jinym Gceltim nez v
domécnosti.

5  Spotfebic je z druhé ruky.

6  Spolecnost Morphy Richards ani mistni prodejce neodpovidaji za
Zadné opravy provadéné v zaruéni Ih(ité.

7 Zéruka se nevztahuje na spotiebni zbozi jako sacky, filtry a
sklenéné karafy.

8  Baterie a poskozeni zplisobené jejich vyte¢enim neni zarukou
pokryto.

www.morphyrichards.com
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3

I Uvod

Dakujeme, Ze ste si zakupili novy kuchynsky robot Morphy
Richards Prepstar.

Prepstar vam pomoéZe postarat sa o vSetky svoje kazdodenné
Ulohy tykajlice sa pripravy jedal, ako s krajanie, drvenie,
sekanie, $lahanie a strdhanie, v priebehu niekolkych sekund,
vdaka Comu mozete svoje jedla pripravovat rychlo a
jednoducho.

Prepstar vam vdaka svojmu dizajnu Setriacemu priestor udetri
nielen ¢as v kuchyni, ale aj priestor v kuchynskej linke.

Jedine¢ny dizajn umoZziuje uloZit v3etko prislusenstvo vntri
spotrebi¢a na kompaktné a lahké skladovanie.

Pred pouZivanim si dokladne precitajte pokyny.

Nezabudnite navétivit adresu morphyrichards.co.uk, kde si
méZete zaregistrovat dvojroénd zaruku na svoj produkt.

I Funkcie

1) Tlagidlo Start/Stop
@ Spona kébla
)] Voli¢ rychlosti
@ Motorova jednotka
®) Vlyhladava¢ motorovej jednotky
6) Veko misky
wl ZatlaCadlo potravin
®) Ziab na potraviny
©] Hriadel
(10)  Zasobnik
(1) Miska na miesanie
(12) Vreteno misky na mieSanie
(13) Kotd¢ na strihanie
(14) Drziak Cepele na krajanie/strihanie
(15) Adaptér kotdca na striihanie
(16)  Cepel na strihanie
(17)  Cepel na krajanie
(18)  Cepef na jemné strihanie
(19 Metlicka na $fahanie
©0)  Cepel na sekanie
©@1)  Slahaé
(22) Pokyny
[ Prislusenstvo
© Hriadel
(10) Miska na skladovanie
(13) Kotu¢ na strihanie
(14) Drziak ¢epele na krajanie/strihanie
(15) Adaptér kottca na strihanie
(16)  Cepel na strihanie
(17)  Cepel na krajanie
(18) Cepef na jemné strihanie
(19 Metlicka na $lahanie
(20)  Cepel na sekanie
@1)  Srahad
22) Pokyny

[ Kompaktny na skladovanie

Ked' napéjaci kabel smeruje od Zlabu (8), zarovnajte spodné
drazky na motorovej jednotke (4) sozodpovedajlcimi zarazkami na
vyhladavaci motorovej jednotky (5) a miere znizte do misky na
mieSanie (11). Po nasadeni otaCajte v smere hodinovych ruiciek,
kym nezacvakne.

I Pogas pouzivania

2]

Ked napéjaci kabel smeruje od Zlabu (8), ako je zobrazené vyssie,
zarovnajte spodné drazky na motorovej jednotke (4) so
zodpovedajlicimi zardzkami na vyhradévaci motorovej jednotky (5)
a mierne znizte do misky na mieSanie (11). Po nasadeni otacajte v
smere hodinovych ruciciek, kym nezacvakne.

Funkcia rychlej volby

Pulzny rezim

Nastavte voli¢ rychlosti (3) do polohy ,P“, a potom stlacte a
podrte tlacidlo Start/Stop (1).

Jednotka bude pulzovat pri nastaveni max. rychlosti, az kym
neuvolnite tlagidlo Start/Stop (1).

Pulzny rezim pouzivajte v pripade, kedy st potrebné nahle
rychlosti otacok.

Dobré na jemné kréjanie, aby sa zachovala pevn4 konzistencia,
napr. na salsy atd'.

Idedlne na pouZivanie s ¢epelou na kréjanie (20).

Neodportca sa pouzivat s kotuc¢om na strihanie (13).

Nastavenie rychlosti

Nastavte voli¢ rychlosti (3) na poZadovan( rychlost (1, 2 alebo 3) a

raz stladte tlagidlo Start/Stop (1).

Pocas pouzivania méZzete ota¢anim volica rychlosti (3) prepinat

medzi nastaveniami rychlosti bez toho, aby ste museli opatovne

stlécat tlaidlo Start/Stop (1).

Na vypnutie pristroja stladte tlacidlo Start/Stop (1).

Predvolby

Nastavte voli¢ rychlosti (3) do pozadovaného rezimu predvolby
O®@ azapnite jednym stladenim tlagidla Start/Stop (1).

Pocas pouzivania méZete otaanim voli¢a rychlosti (3) prepinat

medzi rezimami predvolby a nastaveniami rychlosti bez toho, aby

ste museli opétovne stlagat tlacidlo Start/Stop (1).

Na vypnutie pristroja stladte tlacidlo Start/Stop (1).

POZNAMKA: Otogenim voliéa rychlosti (3) do polohy ,P* podas

pouzivania zastavite spotrebi¢. Na pouZzitie pulzného rezimu

musite podrzat stlagené tiagidlo Start/Stop (1).

www.morphyrichards.com
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. Predvolby na voli¢i rychlosti

Neodportca sa pouZzivat s kotuc¢om na strihanie (13).
Predvolba 1

8]

Nasadte veko misky (6) na misku na mieSanie (1), zarovnajte
drazky a otocte v smere hodinovych ruiciek. Viozte motorovu
jednotku (4) tak, aby napéjaci kabel smeroval od Z'abu na

potraviny (8), a zaistite oto¢enim v smere hodinovych ruciCiek.

/ N I Montéz na pouzivanie
€] o % El Zatlacte hriadel pohonu (9) na zakladfiu daného prislusenstva:
w metlicka na $lahanie (19); Cepel na sekanie (20); $lahac (21).
P . "
VYSTRAHA: Cepel na sekanie (20) je vel'mi ostra.
*  ldealne na pouZivanie s metiickou (21). i1 Po nasadeni na prislusenstvo zaistite hriadel pohonu (9) otaganim
»  Dobré na zmesi, ktoré vyZzadujli postupné spustenie, ako napr. v smere hodinovych ruciciek.
majonéza a §lahacka. Hriadel pohonu (9) odistite a vyberiete ota¢anim proti smeru
Predvolba 2 hodinovych ruciciek a vytiahnutim zo zakladne prisluSenstva.
— EEI Umiestnite hriadel pohonu (9) so zaistenym prislugenstvom na
/ \ vreteno misky na miesanie (12). Nasadte veko misky (6) a
\ g ° ﬁ-ﬁ‘ motorovu jednotku (4) podfa popisu v Casti Pouzivanie.
Qp J P13 Pripadne, ak pouZijete kottc na strihanie (13), upevnite prislusn
Cepel na strahanie (16/17/18) na kotd¢ na strihanie (13). Na
¢ |dedlne na pouzivanie s metlickou na §fahanie (19). vybratie stlacte zapadku a zatlatte zadnu Cast Cepele na
¢ Plynulé kolisanie rychlosti umozriuje rovnomerné a lepsie struhame (16 17/ 18)
zmieSanie u receptov, ako napr. cesto na zakusok. VYSTRAHA: Cepel' na krajanie je vel'mi ostra.
Predvolba 3 EE] Adaptér kottca na strihanie (15) sa zaisti s kotu¢om na strihanie
— (13) rovnakym sposobom, ako sa iné sucasti prislusenstva zaistia
/ \ na hriadel pohonu (9) v kroku 2. Po zaisteni ho umiestnite na
@ ° hriadel pohonu (9).
O, ¥ Umiestnite hriadel pohonu (9) s kotidom na strihanie (13) na
— vreteno misky na mieSanie (12). Nasadte veko misky (6) a
+  Idedlne na pouzivanie s &epefou na sekanie (20). motorovi jednotku (4) podla popisu v &asti Pouzivanie.
¢ Dobré pre suché zmesi, ako st orechy a kavové zm4, ktoré
vyZadujd, aby jedlo padalo spét do misy.
[ Pred prvym pouzitim
Pred prvym pouZitim starostlivo rozbalte kuchynsky robot
Prepstar a jeho prisluSenstvo a odstrarite vSetok baliaci material,
Stitky alebo nalepky.
VYSTRAHA: Cepele sii ostré.
Vetky Casti okrem motorovej jednotky (4) vycCistite podfa pokynov
v Casti Rychle Cistenie.
UPOZORNENIE: Zaobchadzajte s ¢epelami velmi opatrne,
pretoZe s ostré.
I vybalenie po odlozeni
El  Otocte motorovti jednotku (4) do polohy odomknutia ( @ ).
1 Potom vytiahnite motorovu jednotku (4).
B  Odskrutkujte veko misky (6) proti smeru hodinovych ruciciek a
zdvihnite.
[@ Vytiahnite z misky na skladovanie (10) kot(¢ na strihanie (13) a
vytiahnite misku na skladovanie (10) z misky na mieSanie(11).
Slahag (21) sa nachadza pod miskou na skladovanie (10).
4 Pri montézi dbajte na zarovnanie drazok misky na miesanie (1) a
misky na skladovanie (10), potom zasurite misku na skladovanie
(10) do misky na miesanie (11).
www.morphyrichards.com
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I Rychle &istenie

1

Do misky na mieanie (11) nalejte trochu vody (200 mi) a kvapku
prostriedku na umyvanie riadu, nasadte veko misky (6) a
motorovu jednotku (4), na voli¢i rychlosti (3) nastavte pulzny rezim
na niekolko sektnd rychleho istenia (musi byt namontovana
Cepel na sekanie, ktora rozviri vodu).

Odpojte zo sietovej zasuvky.

Motorovd jednotku (4) utrite vihkou handri¢kou a dékladne
vysuste. Nikdy nepondrajte do vody. Dbajte na to, aby sa v oblasti
zaistenia nenachadzalo jedlo.

www.morphyrichards.com

I Pouzivanie
Mnozstvo Rychlost
250g 23
250g 23
250 g 2
250 g 2
Cas Mnozstvo Rychlost  Predvolba
60s 500 ml 12 -
20s 5009 Pulzny rezim -
60s 500 ml 12 -
30-40s 3009 12 -
CGas Mnozstvo Rychlost  Predvolba
60s 450 g 2 -
- 2509 Pulzny rezim x3 3
30-40s 4009 12 -
- 2009 Pulse x7 3
Cas Mnozstvo Rychlost  Predvolba
2 min 200 ml 2 B
60s 400 ml 2 2
10-12 min 3009 1 -

4 \Vlyprazdnite misku na mieSanie (11), demontujte vSetky
odpojiteiné Casti a umyte teplou mydlovou vodou a dokladne

vysuste.

UPOZORNENIE: S ¢epel'ou na sekanie a ¢epel'ou na strihanie
manipulujte opatrne, pretoze st velmi ostré.

—®—
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g . Salsa

I Recepty pre éepel

r Prisady:
na sekanie
Zvézok koriandra
[ semienka/sucha koreninova zmes 250 g cheny paradajok
Prisady: 1 mala cibula

Rozne semend, koriandrové semienka, Cierne korenie atd', -podla
potreby, malé a velké mnoZzstva (max. 400 g).

Postup:

Pridajte vetky prisady.

Rychlost:

Zapinajte a vypinajte pulzny rezim, kym nedosiahnete pozadovanu
konzistenciu. Alebo pouZite predvolbu 3.

I Pesto

Prisady:

50 g piniové oriesky
80 g bazalka

50 g parmezan

150 ml olivovy olej

2 stricky cesnaku
Postup:

Pridajte vSetky prisady.
Rychlost:

Zapinajte a vypinajte pulzny rezim, kjm nedosiahnete poZadovanu
konzistenciu. Alebo pouZite predvolbu 3.

[ Krehké pecivo

Prisady:

125 g hladkej muky
Stipka soli

55 g masla (makké)

30 - 45 ml studenej vody
Postup:

ZmieSajte muku a maslo, kym sa nevytvori husta chlebova
konzistencia.

Pridajte vodu a zmieSajte, vyberte a ruéne vytvarujte.

¥ Recepty pre metlicky

12 Eervenej papriky

3 mierne chilli

1 limetka (len $tava)
Postup:

Pridajte vSetky prisady.
Rychlost:

2/3.

B Hummus

Prisady:

11 x 400 g ciceru v konzerve, zliateho (tekutinu si ponechajte)
1 stracik cesnaku, prekrojeny

Stavaz 1,5 citrona

2 PL olivového oleja

194 CL mletej rasce

75 ml pasty tahini

Sof

Postup:

VioZzte vSetko do misy.

Pomocou pulzného rezimu vymieSajte dohladka, potom pouzite
rychlost 2 a hmotu podra potreby zotierajte zo stien.

na $§lahanie

[ Francizsky dressing

Prisady:

8 PL olivového oleja

2PLoctu

¥ CL cukru

¥ CL Dijonskej horéice sof a korenie

Postup:

VioZte v8etky prisady do misky na mieSanie (14).
Spracuijte, kym sa nezmieSaju v3etky prisady.
Rychlost:

Pulzny rezim.

www.morphyrichards.com
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[ Mitova Raita

Prisady:
8 PL prirodného jogurtu
2 CL citrénovej tavy
16 listkov maty, nasekané
Stipka soli
Postup:
1 VioZte v8etky prisady do misky na mieSanie (14).

2 Spracuite, kym sa v3etky prisady nezmie$ajii na pozadovan(
konzistenciu.

Rychlost:

Pulzny rezim.

. Dip zo smotanového syra a pazitky

I Recepty pre kotué \

na strihanie

[ Franciizska cibulova polievka

Prisady:
140 g stredne tuéného smotanového syra
12 malého striicika cesnaku, rozpuceny
4 g pazitky, hrubo nasekana
1 PL kyslej smotany
Stipka soli
Cerstvo zomleté Cierne korenie na dochutenie
jemne nakréjana paZitka (na ozdobenie)
Podéavanie:
S chlebom alebo obycajnymi tortilla Cipsami.
Postup:
1 Do misky na mieSanie (14) viozte vSetky prisady okrem oblohy.

2 ZmieSajte, kym sa nepremieSaju vSetky prisady, v pripade potreby

zostrite steny misky na mieSanie pomocou stierky.

3 Po skonCeni pridajte korenie.

4 Vlozte dip do malej misky a ozdobte nasekanou pazitkou.
Rychlost:

Pulzny rezim.

I Recepty pre $laha¢

Prisady:

75 g masla

300 g cibule, olipana

3 PL muky

1,6 | hovadzieho vyvaru

2 bobkové listy

Podavanie:

4 krajce franctizskej bagety, syr ¢edar.
Postup:

Prekrojte cibule na polovicu alebo tak, aby sa zmestili do
podavaca, a upevnite kotU¢ na krajanie. Nakrajajte cibulu na
rychlosti 2.

V panvici roztopte maslo, pridajte cibufu a smazte 10 mindt alebo
kym nezhnedne.

Pridajte muku, jemne mieSajte 1 minttu a potom odstrarite z tepla.
Postupne, za stéleho mieSania, pridajte vyvar. Potom pridajte sof a
korenie a bobkovy list.

Za stéleho miesania privedte k varu, potom panvicu zakryte
pokrievkou, znizte teplotu a nechajte dusit asi 30 mintt.

Pred podavanim dochutte v pripade potreby korenim, potom do
kazdej polievkovej misky vioZte platok chleba, zalejte polievkou a
posypte strihanym syrom.

Salat v azijskom tyle

I Srahagka

Prisady:

300 mi/600 ml smotany na $lahanie.
Postup:

Vylejte vSetku smotanu a mieSajte.
Rychlost:

2.

Prisady:

120 g hlavkového kelu, umyty, bez stredu
100 g mrkvy, umyta

50 g Cervenej cibule, olipana

Y2 malej Cervenej chilli, bez semienok a jemne nakréjana na krizky
10 g listov koriandra

60 g kesu

1 CL gerstvého zézvoru

1% CL sjovej omédky light

1 PL sezamového oleja

2 PL limetkovej Stavy

Postup:

Nasadte kot(¢ na krajanie, nakréjajte kel na taku velkost, aby sa
zmestil do podévaca, a spracujte na rychlosti 2.

Nasadte disk na hrubé striihanie a spracujte mrkvu a cibulu na
rychlosti 2.

Vlyberte prisluSenstvo a pridajte vetky ostatné prisady do misky a
dobre premiesajte stierkou.

Premiestnite do misky a ihned’ podavajte.

www.morphyrichards.com
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. DVOULETA ZARUKA 9 Filtry nebyly ¢istény a ménény podle pokyn(.

Tato zaruka neproptijcuje Zadna jina nez vyse uvedena prava a
nevztahuje se na zadné reklamace tykajici se naslednych ztrat
nebo $kod. Tato zaruka je nabizena jako dal$i vyhoda a nema
Musite si uschovat stvrzenku od prodejce jako doklad o vliv na vase zakonna prava spotfebitele.

nakupu. Stvrzenku pripevnéte sesivackou na zadni obal pro

budouci referenéni Ucely.

Na tento spotfebi¢ se vztahuje dvouleta zaruka opravy nebo
vymeény.

Pokud se vyrobek porouchd, poznamenejte si nasledujici
informace. Tato &isla najdete na zakladné vyrobku.

C. modelu

Sériové Cislo

Vsechny vyrobky Morphy Richards prochazeji pred opusténim
tovarny individudini kontrolou.V nepravdépodobném pfipadé,
Ze se prokaze zavada, se musf vyrobek do 28 dndi od data
koupé vrétit do mista, kde byl zakoupen, aby se mohl vyménit.

Pokud dojde k zavadé po 28 dnech a do 24 mésicli od data
plivodni koupé, musite kontaktovat mistniho prodejce a uvést
Cislo modelu a sériové Eislo vyrobku nebo napsat mistnimu
prodejci na uvedené adresy.

Budete pozadani, abyste vratili vyrobek (v nélezitém,
bezpecném baleni) spole¢né s kopii dokladu o nakupu na nize
uvedenou adresu.

S vyjimkou nize uvedenych pfipadu (1-9) bude vadny vyrobek
obvykle béhem sedmi pracovnich dn(i od data pfijeti opraven
nebo vyménén a odeslan zpét.

Pokud bude vyrobek z jakéhokoliv diivodu béhem dvouleté
zarucni IhGty vyménén, zaruka na novy vyrobek se bude poditat
od data plvodni koupg. Proto je velmi dllezité, abyste
uschovali plivodni stvrzenku nebo fakturu s vyznacenym datem
plivodni koupé.
Platnost dvouleté zaruky na spotfebi je podminéna pouzivanim
podle pokynd vyrobce. Napfiklad spotfebice se musi zbavovat
vodniho kamene a filtry se musi udrZovat v ¢istém stavu podle
pokynd.
Spole¢nost Morphy Richards nebo mistni prodejce nebudou
povinni opravit nebo vyménit vyrobek podle zaruénich
podminek v nasledujicich pfipadech:

1 Zavada byla zplisobena nebo zavinéna nevhodnym, chybnym
nebo nedbalym pouzivanim nebo pouzivanim zplisobem, ktery je
v rozporu s doporuéenimi vyrobce, nebo proudovymi nérazy v
siti ¢i poskozenim pfi prepravé.

2 Spotfebi¢ byl napéjen jinym napétim, neZ jaké je uvedeno na
vyrobku.

3 Doslo k pokusu o opravu jinymi osobami nez nasim servisnim
persondlem (nebo autorizovanym prodejcem).

4 Spotiebi¢ se pronajimal nebo pouzival k jinym Gceltim nez v
domécnosti.

5  Spotfebic je z druhé ruky.

6  Spolecnost Morphy Richards ani mistni prodejce neodpovidaji za
Zadné opravy provadéné v zaruéni Ih(ité.

7 Zéruka se nevztahuje na spotiebni zbozi jako sacky, filtry a
sklenéné karafy.

8  Baterie a poskozeni zplisobené jejich vyte¢enim neni zarukou
pokryto.

www.morphyrichards.com
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Morphy Richards products are intended for household use only.

Morphy Richards has a policy of continuous improvement in product quality and design.
The Company, therefore, reserves the right to change the specification of its models at any
time.

The After Sales Division,
Morphy Richards Ltd, Mexborough, South Yorkshire, England, S64 8AJ
Helpline (office hours) UK 0845 871 0960 Republic of Ireland 1800 409119

Glen Dimplex Australia

1340 Ferntree Gully Road, Scoresby, Victoria 3179
T: 1300 556 816

E : sales@glendimplex.com.au

Glen Dimplex New Zealand

38 Harris Road, East Tamaki, Auckland, New Zealand
T: 09 2748265

E: sales@glendimplex.co.nz

Les produits Morphy Richards sont congus pour unusage exclusivement domestique.

Morphy Richards s'engage & mener une politique d’amélioration continue en termes de qualité
et de conception. Le fabricant se réserve donc le droit de modifier sans préavis la spécification
de ses modeles.

Glen Dimplex Consumer Appliances Europe
Burgemeester Maenhautstraat 64

B-9820 Merelbeke

T +32 (02100210

E: consumer@morphyrichards.eu www.morphyrichards.eu

Morphy Richards Produkte sind nur fiir den Einsatz im Haushalt vorgesehen. Standige
Verbesserungen an der Produktqualitét und dem Design gehdren zur Philosophie von Morphy
Richards. Aus diesem Grunde behalt sich die Firma das Recht vor, die Angaben zu ihren Modellen
jederzeit zu &ndern.

T:00800 444 00 888

E : morphyrichards-de@teknihall.com

F 06071 37048

Morphy Richards producten zijn alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik. Voor de juiste
toepassing en werkwijze wordt verwezen naar de handleiding. In deze handleiding staan ook de
beperkingen en de veiligheidsinstructies van dit product. Morphy Richards streeft eraar om de
kwaliteit en het design van de producten continu te verbeteren. Het bedrijf houdt zich derhalve
het recht voor om de specificaties van de producten op ieder moment te wijzigen.

Glen Dimplex Consumer Appliances Europe
Saturnus 8, Postbus 219,

NL-8440 AE HEERENVEEN

T: +31 (0)513 656500

E: consumer@morphyrichards.eu www.morphyrichards.eu

Os produtos Morphy Richards foram apenas para

A Morphy Richards respeita uma politica de aperfeicoamento continuo daqualidade e design
do produto. Desta forma, a companhia reserva-se o direitode alterar as especificades destes
modelos a qualquer momento.

Imporaudio Lda

Rua D. Marcos Da Cruz 1281
4455-482 Perafita

Portugal

T:+35122 996 67 40 F:+35122 996 67 41

Morphy Richards produkter er kun beregnet til husholdningsbrug. Det er praksis hos

Morphy Richards at fortszette udviklingen af produktets kvalitet og design. Firmaet forbeholder
sig derfor retten til at aendre modellernes specifikationer nér som helst.

Albaline AS

Avedoreholmen 84

2650 Hvidovre
enmark

T (45) 3678 8083

Produkter fréan Morphy Richards &r endast avsedda for hushalisbruk.
Se anvandarbegransningar under rubriken i de viktiga sakerhetsinstruktionerna.

Morphy Richards har en policy for kontinuerlig forbattring i produktkvalitet och utformning. Féretaget
forbehaller sig darfor rétten att nar som helst dndra specifikationen for sina modeller.

Tura Scandinavia AB

Petter Jonssons vag 6

S-571 34 Nassjo

Sweden

Produkty Morphy Richards sa przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Morphy Richards
prowadzi polityke ciagtej poprawy jakosci i wzoru produktow. Firma zastrzega sobie prawo
zmiany specyfikacji modeli w dowolnej chwili.

KuGaNa Logistics Sp. z 0.0.
UL. Kleczewska 37

62-510 Konin

Poland

T:+48 63220 60 20

@@ Vjrobky Morphy Richards jsou uréeny pouze k pouziti v domécnostech. Podivejte se na omezeni

pouziti v podtitulku umisténi v ddlezitych bezpecnostnich pokynech.
Morphy Richards usiluje o neustélé zdokonalovani kvality a provedent.
Proto si vyhrazuje pravo kdykoliv zménit specifikace svjch modeldl.

Solight s.ro

NaBrne

500 06 Hradec Karlove
Czech Republic

T +420 491512 047

@ Morphy Richards izdelki so namenjeni za uporabo v gospodinjstvu samo.

Morphy Richards je nenehno izboljevanje kakovosti izdelkov in oblikovanja.
Podietje, zato si pridrzuje pravico do spremembe specifikacije svojih modelov v vsakem
trenutku.

[c:) For electrical products sold within the European Community.

At the end of the electrical products useful life it should not be disposed of with
household waste.

Please recycle where facilities exist.

Check with your Local Authority or retailer for recycling advice in your country.

[F) Pour les appareils électriques vendus dans la Communauté européenne.

Lorsque les appareils électriques arrivent a la fin de leur vie utile, il ne faut pas les jeter
ala poubelle.

Il faut les recycler dans des centres spécialisés, s'ils existent.

Consultez la municipalité ou le magasin ot vous avez acheté I'appareil pour obtenir des
conseils sur le recyclage dans votre pays.

[p] Fir elektrische Artikel, die in der européischen Gemeinschaft verkauft werden.

Am Ende der Nutzungsdauer sollte das Gerat nicht im regularen Hausmiill entsorgt
werden.

Bitte einer Recycling-Sammelstelle zufiihren.

Informationen (iber geeignete Recycling-Annahmestellen erhalten Sie bei lhrer Stadt-
bzw. Ortsverwaltung.

o Voor elektrische producten verkocht in de Europese Gemeenschap.

Op het einde van zijn levensduur mag een elektrisch product niet worden meegegeven
met het gewone huisvuil.

Laat het product recycleren als deze mogelijkheid voorzien is.

Vraag bij uw lokale overheid of in uw winkel waar u daarvoor terecht kunt.

(7] Para produtos eléctricos vendidos na Comunidade Europeia.

Quando 0s produtos eléctricos atmg\rem 0 final da sua vida Util, ndo devem ser
com o lixo domé
Faca a reciclagem nos locais apropriados.
Contacte as autoridades locais ou o revendedor para saber como efectuar a reciclagem
no seu pais.

[ox] Angéende elektriske produkter, der seelges inden for EU.

Nar det elektriske produkt har néet enden af sin levetid, ma det ikke bortkastes sammen
med husholdningsaffaldet.

Det bedes genbrugt, hvor der er faciliteter hertil.

Bed de lokale myndigheder eller forhandleren om rdd om genbrug i dit land.

(5] Galler elektriska produkter som séljs inom Europeiska Unionen.

Nér elektriska produkter inte ldngre kan anvéndas ska de inte kastas med vanliga
hushallssopor.

Lamna dem till &tervinning dar det fmns mo|\|ghe!
Kontakta lokala eller fo och
&tervinning i ditt land.

vad som géller for

Q Dla produktow elektrycznych sprzedawanych na terenie Wspalnoty Europejskiej.

Po zakoriczeniu okresu uzywalnosci produktow elektrycznych, nie nalezy ich wyrzucaé
wraz z odpadkami pochodzacymi z gospodarstwa domowego.

Jezeli istnieja odpowiednie zaktady zajmujace sig utylizacja, produkty nalezy podda¢
recyklingowi.

W celu uzyskania porady na temat recyklingu w Twoim kraju zwr6¢ sie do miejscowych
wiadz lub lokalnego sprzedawcy.

@D Pro elektrické vyrobky prodavané v Evropském spoledenstvi.

Elektrické vyrobky se po skonéeni Zivotnosti nesmi vyhazovat do domovniho odpadu.
Nechte je recyklovat v prislusnych zafizenich.
Informace o recyklaci ve vasi zemi si zjistéte od mistnich Gfad nebo prodejce.

morphy richards

www.morphyrichards.com



