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Panasonic

Operating Instructions

| Household Use |  Automatic Rice Cooker & Steamer

Model No. 15L SR-DAT52KXE

Contents

Safety Precautions...........cccceveeviieennnnee.
Instructions for Use ........ccccoovvviiiiiiiiniennnnn.
Parts Identification ............cccoooiiiiiiiis

* Main body/Control panel .........ccccccuvvviiiiiiiiiinnnnn.

Preparation ..........ccoooiiiiiiiiiii e,
Menu Functions ............cccoiiiiiiinn.

* White Rice/Brown Rice/Risotto/Cereals/

. . . Keep Warm ...
Thank you for purchasing this Panasonic

product.

« This product is intended for household use Cleaning and Maintenance ........................
only.

* Please read these Operating Instructions

© SteamM/TIMEr ..o

carefully for safe and proper use of this
product. Be sure to read the "Safety

Precautions” (page 2 - 3) before use. ReCIPES ..ovviieeiee e,
« Make sure that information such as date of Troubleshooting .........cccovvvvviiiiiinennnnn.

purchase and dealer's name are stated on Error Codes Indication

the warranty card. Specifications ..........cccceeveiiininnns

» Keep warranty card together with
Operating Instructions.

] Keep for future use

| The Warranty is attached separtely
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CBe sure to observe the following precautions )

@

Safety Precautions

To prevent personal injury, injury to others and property damage, the following instructions must be followed.
m The following symbols show the damage or harm level caused by incorrect operation.

AWARN I N G " Indicates a potential hazard which could result in death or serious injury.
ACAUTI O N * Indicates a potential hazard which could result in injury or damage to property.

m Classification and description of symbols are as follows.

® This symbol indicates an action that is prohibited.

o This symbol indicates an action that must be followed.

A WARNING

e Do not use the appliance if the power cord or power
plug is damaged or the power plug is loosely
connected to the power outlet.

(To avoid causing an electric shock, or a fire due to a

short circuit.)

—lIf the power cord is damaged, it must be replaced
by a special cord or assembly available from the
manufacturer or its service agent.

e Do not damage the power cord or power plug.

* The following actions are strictly prohibited:
Damaging, processing, making contact with or near
high-temperature surfaces or heating elements,
forcibly bending, twisting, pulling, hanging/pulling
over sharp corners, placing heavy objects on it,
tying into bundles, sandwiching, pulling the power
cord to move.

(So as to avoid electric shock due to damaged power

cord and power plug or avoid fire due to short circuit.)

e Do not connect or disconnect the power plug with wet
hands.

* Make sure your hands are dry before touching the
power plug or the product.

(To avoid causing an electric shock or injury.)

e Do not let anyone lick the instrument plug.

(To avoid causing an electric shock or injury.)

* Pay extra attention to e
children and infants.

e Do not insert anything into
the vent or gaps, especially
pins or other metal objects.
(To avoid causing an electric
shock or abnormal operation.)

e Do not immerse the appliance in
water or splash it with water.
(To avoid causing an electric shock, 7=
or a fire due to a short circuit.) o
—Please contact a Panasonic

authorized service center
if water gets inside the appliance.

e Do not modify, disassemble,
or repair this appliance.

(To avoid causing a fire, electric shock or injury.)

—For repair, please contact a Panasonic authorized

2 service center.

N

o

e When in use or after cooking, do
not put your face or hands near the
steam vent. Special attention must
be paid to children and infants.

(To avoid causing a burn.)

e Do not use this appliance for any purpose other than
those described in the Operating Instructions.

(To avoid causing a fire, burn, injury or electric shock.)

+ Panasonic shall not assume any responsibility for
improper use or failure to follow the operating
instructions.

e Do not place items which may
clog the hole on the heating
plate into the pan.

(So as to avoid burns or injuries
resulting from steam or cooked
food blowing out.) S—
Cooking methods which involve ingredients and
seasonings that are placed into a plastic bag to heat
cannot be done with this appliance.

e Do not open the lid or move the main body during
cooking.

(So as to avoid burns or injuries resulting from steam or
cooked food blowing out.)

e Do not spill water or other liquids on the instrument plug.
(To avoid causing an electric shock, or fire due to a short
circuit.)

e Please use an alternating current power socket with a
voltage of AC 230 V/10 A.

(Using the unit together with other equipment on the
same outlet can cause overheating and fire.)
* Only use a power strip rated at least 10 amperes.

e Make sure that the power plug and the instrument plug
are fully inserted in place.

(To avoid causing smoke, fire or electric shock.)

e Single-phase bipolar grounded power outlets should be
used for this appliance to ensure reliable grounding. If a
grounding device is not installed, electrostatic induction
of other metal parts such as housing may occur.

(To avoid causing the risk of electric shock due to failure
or electric leakage.)

Hole on
the heating )¢
plate -
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A WARNING

e Appliance can be used by person with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of

experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.

e This appliance can be used by children aged from 8
years and above if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a
safe way and if they understand the hazards
involved. Cleaning and user maintenance shall not
be made by children unless they are older than 8
and supervised. Keep the appliance and its cord out
of reach of children aged less than 8 years.

(To avoid causing burns, injury or electric shock.)

A CAUTION
0

e Do not use a non-dedicated pan or a deformed pan.
® (To avoid causing burns or injury due to
overheating or malfunction.)
e Do not use the appliance in the following places:
* Near heat or in high humidity environments.
(To avoid causing electric shock, electric leakage
or fire.)
* On uneven surfaces or a mat which is not
heat-resistant.
(To avoid causing injury, burns or fire.)
* In places close to walls or furniture, etc.
(To avoid bumping into them when opening the
outer lid, or causing discoloration, deformation
and breakage of the furniture.)
e Do not move the main body while in use.
(So as to avoid burns caused by the opening of the
outer lid due to touching the hook button.)
e Do not touch the hot surfaces while the
appliance is in use or after cooking.
* The main body has a high
temperature. In particular,
the metal parts such as the
heating plate, the pan and
cast heater.
(To avoid causing a burn.)
e Do not expose the power plug to the steam.
(To avoid causing an electric shock,
or fire due to a short circuit.)
—When using a cabinet
with sliding table, use N o
the appliance where Z‘%
the power plug cannot x % &%
operate in an empty state. /
(To avoid causing burns.)
e Do not connect the appliance to an external timing
device or operate the appliance using a separate
remote control system.
(To avoid fire.)

be exposed to steam.
e Do not let the appliance

| &

o

o Clean the power plug regularly.
(To avoid causing a fire due to poor insulation of the
power plug due to accumulation of moisture and foreign
matter.)
—Disconnect the power plug and wipe it with a dry cloth.

e |f an abnormality or malfunction occurs, stop using the
appliance immediately and unplug the power plug.
(To avoid causing smoke, fire or electric shock.)
Abnormalities « Malfunction Cases:

» The power plug and cord become abnormally hot.

» The power cord is damaged or there are intermittent
power outages when being touched.

» The main body is deformed or abnormally hot.

» The main body emits smoke or a burning smell.

* The main body is broken, loose or makes abnormal
noise.

* The heating plate is warped or the pan is deformed.

—Please contact a Panasonic authorized service center
for inspection and repair immediately.

e \When you unplug the power plug, be sure to hold the
plug itself, and never pull the power cord.
(To avoid causing an electric shock, or a fire due to a
short circuit.)

oY)
L
o
-
o
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e When taking out the pan or when the pan is not in use,
remember to turn off the power and unplug the power
plug.

(To avoid causing burns, injury, or an electric shock,
leakage, fire due to insulation aging.)

e Wait for the main body to cool down sufficiently before
cleaning.
(To avoid causing burns.)

e \When used within a cupboard or other enclosed
spaces, make sure that the steam can emit outward.
(To avoid causing discoloration or deformation of the
cupboard.)

e This appliance is intended to be used in household

and similar applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;

+ farm houses;

* by clients in hotels, motels and other residential
type environments;

* bed and breakfast type environments.

e To avoid the inner lid from coming into contact with
acidic ingredients.

If a power outage occurs during use

This includes unplugging of the power plug, trip, etc.
e Return to standby mode.




N
K/

B @

@

—

Instructions for Use

m If the product is on a cabinet with sliding
table, make sure that the load capacity of
the table is greater than 9 kg.

(To avoid dropping the product.)

m Be sure to remove the pan protection bag before use.
(So as to avoid poor cooking or fire.)

m Do not pour food that needs to be cooked directly into the
protective frame where no pan has been placed.
(So as to avoid failure caused by impurities.)

m Do not cover the outer lid with a cloth
or other objects when m When there is any overflow of rice water from the steam
the product is in use. x vent, pull out the power plug immediately to disconnect the
(To avoid causing the power supply. Do not resume use until the rice water on

steam from being blocked, the power plug and the instrument plug is cleaned with a

resulting in deformation, L dry cloth.

discoloration of the outer lid and

malfunction of the product.) m Do not use the product outdoors.

(Unstable power supply may result in product failure.)

m Please clean rice and other foreign objects that = Avoid using the product under direct sunlight.
become stuck on the main body (bottom sensor, (So as to avoid color change/discoloration.)
cast heater, and the bottom of the pan).

In order to avoid error displays, scorched rice,
half-cooked rice, etc.

m Do not use this product on items that are not resistant
to high temperatures, such as carpets, electric heating
carpets, and tablecloths (made of ethylene plastic).

Edge or bottom (So as to avoid poor cooking or fire.)
m Please make sure to use this product in areas under
Cast heater 2000 meters above sea level.
Bottom sensor (To avoid affecting cooking performance.)
(Pan)
About the Inner Pan
m Do not use the pan in places other than the rice cooker. m Avoid hitting the pan against hard objects.

__‘u outer surface.

m Pay attention to the following in order to avoid damaging the coating of the pan.

» Do not use it on a gas stove Doing so may cause *
; ) . P
or induction cooker or in a . g scratches or dents on the
microwave.

Before cooking During cleaning and maintenance (P9)
) ) « Do not use the pan as a washing container.
* Do not let objects like metal * Do not place a spoons or other utensils
sieves make contact with the into the pan.
coating of the pan.

Lk « After cooking with seasoning, do not leave food
1 inside the pan.

—Please clean out the food in the pan as soon as
possible and then clean the pan.

* Do not use a bowl dryer or dish w
. washer/dryer for cleaning. VA 1
After cooking * Do not put the pan onto other utensils
« Do not put vinegar into the rice in the pan. to dry after washing.

(While cooking Sushi and other food)
* Do not use a metal spoon.

(While cooking congee and other food)
* Do not touch or strike the pan.

—To clean the pan, wash it with a
(While filling a bowl with rice) P @Q}‘

* Do not use abrasive materials such as powders,
metal brushes, nylon brushes or scouring pads to
clean or scrub the pan.

soft sponge.

The following will not affect product performance or personal health.
[Outer surface] superficial scratches, small dents or collisions.
[Inner surface] flaking of the coating of the pan.
—lf the pan is deformed or if you are worried about its condition, please purchase a new pan.
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Parts Identification

@

Main Body

Accessories

s = ¢

Measuring cup (1)
Rice scoop (1) Steaming basket (1) (Approx.180 mL)

Outer lid

Heating plate

Moisturizing cap

Pan seal ring

Pan

Power cord

Bottom
sensor

Power plug

Cast heater
Control Panel

--------- Function Keys
[Keep Warm] key «---eeeeeves D W N B W - [Start] Key

[Timer] Key -ccooeeeee . R G W L LU R - [Off/Cancel] Key

Panasonic

Time key
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Preparation

@

1 Measure rice with the measuring cup provided

» Check the maximum quantity of rice that can be cooked at once
[I>> "Specifications" on P14.

O Correct

bout 180 mL
(About 150 g)

X Incorrect

2 Wash the rice until the water turns relatively clear

(DWash the rice quickly with plenty of water, changing the water
as you go.
@stir the rice gently, and repeat washing several times
— rinse with water until the water turns relatively clear.
« In order to avoid scratching the non-stick coating on the pan
surface, do not wash rice in the pan.
» Wash the rice thoroughly. Otherwise, rice crust may appear
and the residual rice bran may affect the taste of the rice.

3 Place the washed rice into the pan

Add water up to the corresponding waterline and dry the outside

of the pan.

» When adding water, place the pan on a flat surface and flatten
the surface of the rice. Confirm that the right amount of water is
added based on the correct scale.

* When too much water is added, it may overflow when cooking.

Example : when cooking 5 cups of rice, add

water to the "5" waterline for

"Long Grain".

4 Put the pan into the body and close the

outer lid

« So that the pan bottom can be closely attached to the
cast heater, please rotate the pan along the direction
indicated by the arrow for 2 or 3 times.

» Check if the moisturizing cap is correctly positioned.

(1= P9)

* When closing the outer lid, confirm that there is a "click"
sound.

5 Connect the plugs

¢ Plug in the instrument plug, then the power plug, and make
sure both are connected securely.

Attention

@® @
Main Power plug
body Instrument
plug /

W

)

Outlet

* When cooking with the steaming basket, the maximum cooking capacity is 4 cups.
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Men u Fu nCt|OnS White Rice/Brown Rice/Risotto/Cereals/Keep Warm

When cooking with the "White Rice" function

key to

White Rice

1 Turn on power, and then press /é
select "White Rice" function.

2 Press N

* The "White Rice" and "Start" indicators light up.

» Under the "White Rice" function, the remaining
cooking time is displayed.

« After entering the cooking stage, the remaining cooking
time displayed will be automatically adjusted depending
on the rice volume. For example, it may sometimes drop
from "15 minutes" to "11 minutes", rather than
decreasing in units of 1 minute.

key to start cooking.

b | min

Panasonic

3When cooking is over, loosen the rice.

« After the buzzer rings, cooking has finished. The
function will automatically change to keep warm
status. To prevent the rice from sticking together,

please loosen the rice after cooking.
Off

» Depending on ingredients, you can press
key to cancel keep warm.

Cancel

m Please note

» Do not mix brown rice with white rice, as this may affect
the cooking result.

» With "White Rice" function, you can make rice softer and
more delicious.

When cooking with the "Risotto/Cereals" function

key

Risotto/Cereals

1 Turn on power, and then press -
to select "Risotto/Cereals" function.

the cooking time (the initial cooking time is
30 minutes).

* The "Risotto/Cereals", "Timer" and "Start"
indicators flash.

* The range of cooking time: 5 minutes - 4 hours.

» The "hr" key increases time in units of 1 hour.

* The "min" key increases time in units of 1 minute.

3 Press

+ During the cooking process, "Risotto/Cereals" and
"Start" indicators light up.

» Under the "Risotto/Cereals" function, the remaining
cooking time is displayed.

4 Cooking is over.

« After the buzzer rings, cooking has finished. The
function will automatically change to keep warm
status. The "Keep Warm" indicator lights up.

» Depending on ingredients, you can press
key to cancel keep warm. <

« If keeping warm for longer than 24 hours, the "Keep
Warm" function will automatically stop, and the display
will show "----".

» Cooked rice should be consumed within 5 hours of
keeping warm to avoid discoloration or becoming stale.

* When in keep warm function, there may be some
droplets at the edge of the pan.

* The rice taste may be affected if the rice scoop is left in
the pan when the rice is in keep warm function.

m Please note

* For keeping a small amount of cooked rice warm,
stack the cooked rice in the middle of the pan as much
as possible to prevent the rice from drying or becoming
hard.

» When keeping warm, also always stir the cooked rice
to keep the deliciousness unchanged.

o
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Menu Functions

—

Steam/Timer

When cooking with the "Steam" function

min key to set the

2

cooking time.

 The range of cooking time: 5 min - 1 h 20 min.
» The "hr" key increases time in units of 1 hour.
» The "min" key increases time in units of 1 minute.

3 Press key to start cooking.

* During the cooking process, the "Steam" and
"Start" indicators light up.

» Under the "Steam" function, the remaining cooking
time is displayed.

Turn on power, and then press

to select "Steam" function.

e |

Panasonic

Cooking is over.

« After the buzzer rings, cooking has finished, and
the function will automatically change to keep warm
status. The "Keep Warm" indicator remains on.

Off
Cancel

» When using the steam function, the time shown on the
display is the remaining time after the water in the pan
boils.

» Depending on ingredients, you can press
key to cancel keep warm.

] Please note

Turn on power, and then select the desired

When cooking with the "Timer" function
function, such as "White Rice" function.
« Set the cooking time first when you preset

"Risotto/Cereals" and "Steam" function.

ZPress key.

(The initial timer is 1 hour.)

* The "White Rice" and "Start" indicators flash, and
the "Timer" indicator lights up.

Panasonic

key to set the preset

3Press
time.

» The "hr" key increases time in units of 1 hour.

* The "min" key increases time in units of 10 minutes.

» The range of the timer: 1 - 24 hours.

* Press and hold "hr" or "min" key to adjust the time
quickly.

-
Press O

Start

successfully.

key, and the timer is set

* During the cooking process, "White Rice" and
"Timer" indicators light up.

I Special notes

* Time indicated by the timer is the length of cooking time.
(For example, if the timer is 5 hours, it means that
cooking finishes after 5 hours.)

* The reservation time cannot be shorter than the cooking
time required.

@ Function Tips

« After the appliance is powered on, you will hear one "beep", all the indicators on the display light up at once, and then it goes

into standby state.

standby state after one minute.

» When it starts cooking, you can stop cooking and return it to standby state by simply pressing [Off/Cancel] key.
» When you select a cooking menu, but do not press [Start] key to start cooking, then the appliance will automatically return to

L
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Cleaning and Maintenance

Attention

» Before cleaning, pull out the power plug first. Do not clean the main body until it cools down.
» When cleaning the main body, do not immerse it in water, or clean it with lacquer thinner, gasoline, alcohol,

cleaning powder or hard brushes, etc.
* Do not use a dishwasher or dish dryer.

Moisturizing cap

The moisturizing cap can be taken off directly. Clean it after

each use. ;

[ Disassembly

(@ Remove from the
heating plate

2 Separate with a
light pull

- [ Installation

. (@ Align into the correct position

- @ Press into the heating plate in the

. opposite direction of removing.
(Please note that it should be
installed in place and without a tilt.)

4 N\

« After use, remove the moisturizing cap and put it in warm
water for a few minutes, and then rinse with water.

* After cleaning, do not dry it with a dishwasher etc;
otherwise deformation or cracks may be caused.

J
e . . . N Y
Main body - Outer lid - Heating plate - @m;%
. SN
Pan seal ring SEIEE R
Qg §§§§
Wipe with a damp cloth. Q“%
« If oil stains are not removed, any oil stains on the &
outer lid may stick to it and become difficult to remove.
Clean the outer lid after each use.
* As the metal parts are heated, there may be color
changes or stripes on their surfaces, which will not
affect their normal functions.
* Do not pull the pan seal ring.
- J
N
NN
QQQ
Q% Q
.
- N
Pan -

* Clean with diluted detergent, a soft sponge and water.
Wipe off any water on the outside of the pan.

*» Do not use the pan as a container for cleaning.

* Color changes or stripes may appear on the non-stick
coating surface, which will not affect human health or
normal bodily functions.

» Depending on the frequency of use, rubbing traces may
appear on the outside of the pan, which will not affect
the performance of the appliance.

o

/

Cast heater/Bottom sensor

Wipe with a damp towel.
» When adhesion is present, wipe with fine sandpaper

(around No.600) or a dry cloth.
Notes

« If you do not clean the bottom sensor and cast heater,
the rice may be burned or boiled badly.

o
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Recipes

Attentions:

-Because of the different ingredients added into the rice, there may be scorched rice at the bottom.

Cooking chart

White Rice

Brown Rice

Risotto/
Cereals

Steam

Results may deviate according to size & quantity of ingredients. Please adjust according to your individual taste and preferred consistency.

Basmati
Jasmine
Sushi
Brown
Red
wild

Risotto Rice
Millet/Bulgur
Couscous
Porridge
Brown Lentils

Dried beans/
Chickpeas™*

Potatoes
Broccoli
Carrots
Zucchini
Green Beans
Corn
Asparagus
Pumpkin
Salmon

White Fish Fillet
Frozen Gyoza
Chicken Breast

2 cups
2 cups
2 cups
2 cups
2 cups

2 cups

250 g
1009
100 g
100 g
100 g
200 g

400 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g

2 - Long Grain
2 - Long Grain
2 - Short Grain
2 - Brown Rice
2 - Brown Rice

2 - Brown Rice

750 ml Broth
250 ml Broth
100 ml Water
300 ml Water or Milk
200 ml Broth
300 ml Water

2 cups
1 cup
1 cup
1 cup
2 cups
2 cups
1 cup
1 cup
1 cup
1 cup
1 cup
1 cup

*Keep Warm Mode **Pre-soak overnight ***Bite-sized pieces

10

24 min
24 min
24 min
45 min
45 min
45 min

30 + 10* min
10 +10* min
5+ 5* min
10 + 5* min
25-30 min
35-40 min

30-40 min
20-25 min
15-20 min
15-20 min
25-30 min
25-30 min
15-20 min
15-20 min
10-15 min
10-15 min
10-15 min
15-20 min
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Troubleshooting

Please check before requesting a repair.

Scenario

Does not cook
during preset time

Cooking time is long

Cooking time is short

Steam vapor leaks
from places other
than from steam vent

Key operation can
not be performed

Sparks occur from
the power plug

There is a plastic
smell

The appliance
makes a noise

Cooking ends early
in timer mode

Attention

« If water and rice are accidentally put into the main body without the pan, please contact a Panasonic authorized service

center for assistance..

)

)
)
)
)
)
)
)
)

Possible Cause

 Check if the [Start] key has been pressed.

« If cooking is done continuously, the cooking time will be longer (by up to 30 minutes).
* Due to the different amounts of rice and water, the remaining time displayed may be

stopped for adjustment in the middle of cooking.

* Due to the different amounts of rice and water, the remaining time displayed may be

adjusted in the middle of cooking.

« A foreign object may be attached to the pan seal ring or along the pan.
» The pan may be deformed.

 Check if the lights above the keys are on.

—Key operation can not be performed during cooking, while using the timer, or when

using the "Keep Warm" function. Press the [Off/Cancel] key before operation.

» When plugging in or pulling out the power plug, small sparks may sometimes be seen.

This is not a malfunction.

» There may be a plastic smell at the beginning of use. This will be eliminated after
several more uses. It is not abnormal.

» The sound of "click, click" in cooking is the sound of the power adjusting, which is not

a fault.

» The "pa" sound in cooking is the cracking sound generated by the thermal expansion

of water droplets at the bottom (outside) of the pan, which is not a fault.

» When using the timer function, due to the different amounts of rice and water, the
remaining time displayed may be adjusted in the middle of cooking or finish early.

11
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Troubleshooting

Please check before requesting a repair if it is not a failure.

Scenario

Rice is glutinous
(soft)

Rice is hard

Congee is mushy

Rice is scorched

There is
condensation

There is odor

Rice is yellow

Rice is dry

Rice sticks onto
the pan

A thin film is
formed

Cooked rice has
bumpy surface

12

vV Ve V9

)
)
)
)

Possible Cause

* Rice quantity and water volume may be incorrect.

» There may be broken rice mixed in.

* The rice may have been immersed in water for a long time (e.g. preset time is too
long, etc.).
—When using the timer function to cook, you need to put less water.

» Hot water was used to wash the rice.

* The rice was not loosened immediately after cooking.

» Too much water was added into new rice for cooking.

* The rice amount and water volume may be incorrect.
* The "Quick Cook/Steam" function was used for cooking.

» The rice was soaked in water for a long time while using the cooking timer function.
* The "Keep Warm" function has been used.
* There is too much broken rice.

* Rice was not washed adequately.

« A foreign object is attached to the bottom of the pan, on the bottom sensor, or on the
cast heater.

» The cooking timer hasn't been set.

* Broken rice has been mixed in.

» Spices have been added for cooking.

» The bottom of the pan is uneven.

» The moisturizing cap is mounted incorrectly.

* Rice has not been loosened immediately after cooking.

* The "Keep Warm" function has been used for longer than 5 hours.

» Cooled rice has been added into the pan and the "Keep Warm" function has been used.

* |s rice washed adequately?

« Different types of rice or water quality may cause cooked rice to be yellowish in colour.

» If seasonings are used during cooking, you may notice a smell. Carefully clean the pan,
heating plate and moisturizing cap after use.

» The "Keep Warm" function is used for longer than 5 hours.

* Rice is reheated several times.

» The moisturizing cap is not mounted correctly.

« A foreign object is attached to the pan seal ring or along the pan.
» The pan is deformed.

* Due to the different varieties of rice, soft rice might easily stick to the pan.

* A paper-like film is the result of dry starch dissolution, and it is harmless. If rice is not
washed sufficiently prior to cooking, such a film may form.

» Under the following circumstances, rice tends to have an uneven surface:
- When rice has not been sufficiently washed.
- When a lot of broken rice is mixed in.
- When rice has been broken due to excessive force used to wash it.
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Error Codes Indication

Please check before requesting a repair.

Error display Please check

] » Was the "Keep Warm" duration set to more than 24 hours?

« After keeping warm for 24 consecutive hours, the "Keep Warm" function will

automatically stop, and the display will show IZI as it goes into
standby state.

* |s the appliance cooking with nothing inside?
—Unplug the power plug, and try again after the main body cools down
completely.

o 30

If the appliance is still not back to normal after the above is confirmed, contact a Panasonic authorized service center for repair.

"o N L

* Unplug the power plug and plug it in again.
If "H 2% %" still appears, then there is a fault.
—Please consult a Panasonic authorized service center, and advise what the
error code says (two digits after "H").
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Specifications
Model No. SR-DA152KXE
Rated Voltage 230V ~
Rated frequency 50 Hz
Rated power input 770 W
Nominal volume of the pan (Approx.) L 4.0
White Rice 0.18-1.44 [1-8]

Cooking quantity

(Rice) L (cup) Risotto/Cereals 0.18-1.08 [1-6]
Brown Rice 0.18-1.08 [1-6]
Maximum cooking volume (Ingredients + Water) L 2
Power cord length (Approx.) m 1
Weight (Approx.) kg 2.8
Depth 266
Size (Approx.) mm Width 337
Height 210

Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co.,Ltd.
Web site: https://panasonic.net/ S0125-0
© Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co., Ltd. 2025 Printed in China
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Disposal of Old Equipment and Batteries
Only for European Union and countries
with recycling systems

These symbols on the products, packaging, and/or accompanying documents

E mean that used electrical and electronic products must not be mixed with
general house hold waste.

Emm For proper treatment, recovery and recycling of old products, please take them

to applicable collection points in accordance with your national legislation.

By disposing of them correctly, you will help to save valuable resources and prevent any

potential negative effects on human health and the environment.

For more information about collection and recycling, please contact your local authority.

Penalties may be applicable for incorrect disposal of this waste, in accordance with

national legislation.

Manufactured by:
Panasonic Marketing Europe GmbH
Hagenauer Stral3e 43, Wiesbaden, Germany

Authorised Representative in Europe:
Panasonic Marketing Europe GmbH
Panasonic Testing Centre
Winsbergring 15, 22525 Hamburg, Germany

EU
|
F R . REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil et ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETERIE
ses accessoires 1 NIl NN AN
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

(&

Made in China
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| Verwendung im Haushalt | Automatischer Reiskocher & Dampfgarer

Panasonic

Bedienungsanleitung

Vielen Dank fur den Kauf dieses

Panasonic-Produkts.

* Dieses Produkt ist nur fir den Hausgebrauch
bestimmt.

* Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung
sorgfaltig durch, um das Gerat sicher und
ordnungsgemal zu verwenden. Lesen Sie
unbedingt die "Sicherheitshinweise"
(Seite 2 - 3) vor Gebrauch.

* Achten Sie darauf, dass auf der
Garantiekarte Angaben wie Kaufdatum und
Handlername vermerkt sind.

* Bewahren Sie die Garantiekarte zusammen
mit der Bedienungsanleitung auf.

Modell Nr.

Inhalt

15L

SR-DA152KXE

Sicherheitshinweise

Gebrauchsanwe
Erklarung der Te

* Hauptgerat/Bedienfeld

1510 o[ TR
1=

Vorbereitung .......c..ooveeeeiiiiiiiiie e,

MenUfunktionen

* Weilter Reis/Brauner Reis/Risotto/Getreide/

Warmhalten ..o
* Dampf/TIMer......cooviiiiiiii e

Reinigung und Wartung

Rezepte ..o,

Fehlerbehebung

Anzeige von Fehlercodes

Spezifikationen

’ Fir die zukinftige Verwendung aufbewahren ‘

’ Die Garantie ist separat beigefuigt

o
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Beachten Sie unbedingt die folgenden
VorsichtsmalRhahmen

Sicherheitshinweise

Um Personenschaden, Verletzungen Dritter und Sachschaden zu vermeiden, missen die folgenden Anweisungen befolgt werden.

m Die folgenden Symbole zeigen den Grad der Beschadigung oder Geféhrdung an, der durch falsche Bedienung verursacht wird.

VVARN U N G . Weist auf eine mogliche Gefahr hin, die zum Tod oder zu schweren
= Verletzungen fuhren kann.

Weist auf eine mdgliche Gefahr hin, die zu Verletzungen oder Sachschaden
fUhren kann.

/N\VORSICHT:

m Klassifizierung und Beschreibung der Symbole sind wie folgt.

® Dieses Symbol weist auf eine Handlung hin, die verboten ist.

o Dieses Symbol weist auf eine Handlung hin, die unbedingt befolgt werden muss.

A WARNUNG

@

@

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel oder der
Netzstecker beschadigt ist oder der Netzstecker locker in der
Steckdose sitzt.

(Um einen Stromschlag oder ein Feuer durch einen

Kurzschluss zu vermeiden.)

—Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch ein
spezielles Kabel oder eine spezielle Baugruppe ersetzt
werden, die beim Hersteller oder seinem Kundendienst
erhaltlich ist.

Beschadigen Sie nicht das Netzkabel oder den Netzstecker.

« Die folgenden Handlungen sind streng verboten:

Beschadigung, Verarbeitung, Kontakt mit oder in der Nahe
von Hochtemperaturoberflachen oder Heizelementen,
gewaltsames Biegen, Verdrehen, Ziehen, Aufhangen/
Ziehen Uber scharfe Ecken, Abstellen schwerer
Gegenstande, Bundeln, Sandwiching, Ziehen am
Netzkabel, um es zu bewegen.

(Um einen Stromschlag durch ein beschadigtes Netzkabel

oder einen beschadigten Netzstecker oder ein Feuer durch

einen Kurzschluss zu vermeiden).

Den Netzstecker nicht mit nassen Handen einstecken oder

herausziehen.

« Stellen Sie sicher, dass lhre Hande trocken sind, bevor Sie

den Netzstecker oder das Produkt beriihren.

(Um einen Stromschlag oder Verletzungen zu vermeiden.)

Lassen Sie niemanden den Stecker des Gerats ablecken.

(Um einen Stromschlag oder Verletzungen zu vermeiden.)

« Achten Sie besonders auf Kinder und Kleinkinder.

Stecken Sie keine Gegenstande )

in die Entliiftung oder die

Zwischenrdume, insbesondere

keine Nadeln oder andere ,

Metallgegenstéande.

(Um einen Stromschlag oder einen

anormalen Betrieb zu vermeiden.)

Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein

und bespritzen Sie es nicht mit Wasser.

(Um einen Stromschlag oder ein Feuer durch

einen Kurzschluss zu vermeiden.)

—Wenden Sie sich bitte an ein L
autorisiertes Panasonic-Servicecenter, il
wenn Wasser in das Gerat eindringt.

Nehmen Sie an diesem Gerét keine

Anderungen vor, zerlegen Sie es nicht

und reparieren Sie es nicht.

(Um Feuer, Stromschlag oder Verletzungen

zu vermeiden.)

—Wenden Sie sich zur Reparatur bitte an ein autorisiertes
Panasonic-Servicecenter.

m, ENtliiftung

e Halten Sie wahrend des Betriebs oder

nach dem Kochen Ihr Gesicht oder Ihre x
Hénde nicht in die Nahe des
Dampfauslasses. Besondere
Aufmerksamkeit ist Kindern und
Kleinkindern zu widmen.

(Um Feuer oder Verbrennungen zu vermeiden)

o Verwenden Sie dieses Gerat nur fiir die in der
Bedienungsanleitung beschriebenen Zwecke.
(Um Feuer, Verbrennungen, Verletzungen oder Stromschlége zu
vermeiden.)

« Panasonic Gibernimmt keine Verantwortung fiir unsachgemafien
Gebrauch oder Nichtbefolgen der Bedienungsanleitung. —

e Legen Sie keine Gegenstande in den Topf, /
die die Offnung der Heizplatte verstopfen
kénnten.

(Um Verbrennungen oder Verletzungen
durch austretenden Dampf oder gegarte
Speisen zu vermeiden).

Garmethoden, bei denen Zutaten und Gewiirze
zum Erhitzen in eine Plastiktlite gegeben werden,
sind mit diesem Gerat nicht mdglich.

o Offnen Sie wéhrend des Kochens nicht den Deckel und bewegen
Sie das Gerat nicht.

(Um Verbrennungen oder Verletzungen durch austretenden
Dampf oder gegarte Speisen zu vermeiden).

e Verschitten Sie kein Wasser oder andere Flissigkeiten auf den
Geratestecker.

(Um einen Stromschlag oder ein Feuer durch einen Kurzschluss
zu vermeiden.)

o Bitte verwenden Sie eine Wechselstromsteckdose mit einer
Wechselspannung von 230 V/10 A.

(Die Verwendung des Gerats zusammen mit anderen Geraten an

derselben Steckdose kann zu Uberhitzung und Feuer fiihren.)

« Verwenden Sie nur Steckdosenleisten mit einer Nennleistung
von mindestens 10 Ampere.

o Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker und der Geratestecker
vollsténdig eingesteckt sind.

(Um Rauch, Feuer oder Stromschlage zu vermeiden.)

o Fiir dieses Gerét sollten einphasige, zweipolige geerdete
Steckdosen verwendet werden, um eine zuverlassige Erdung zu
gewahrleisten. Wenn keine Erdungsvorrichtung installiert ist, kann
es zu einer elektrostatischen Induktion anderer Metallteile, z. B.
des Gehauses, kommen.

(Um das Risiko eines Stromschlags aufgrund von Stérungen oder
Kriechstrémen zu vermeiden.)

Dampf-
auslass

Loch in der
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A WARNUNG

e Das Gerat kann von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis verwendet werden,
wenn diese beaufsichtigt werden oder Anweisungen zur
sicheren Verwendung des Gerats erhalten haben und die
damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht
mit dem Gerat spielen.

o Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren verwendet
werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und die
Gefahren des Gerats verstehen. Die Reinigung und Wartung
des Gerats darf nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es
sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.
Halten Sie das Gerat und sein Kabel auRerhalb des Zugriffs
von Kindern unter 8 Jahren.

(Um Verbrennungen, Verletzungen oder Stromschlage zu
vermeiden.)

A VORSICHT

verformte Topfe.

(Um Verbrennungen oder Verletzungen durch

Uberhitzung oder Fehlfunktion zu vermeiden.)

e Verwenden Sie das Gerat nicht an folgenden Orten:

* In der Nahe von Warmequellen oder in Umgebungen mit
hoher Luftfeuchtigkeit.

(Um Stromschlage, Kriechstrome oder Brande zu
vermeiden.)

< Auf unebenen Flachen oder einer Matte, die nicht
hitzebestandig ist.

(Um Verletzungen, Verbrennungen oder Feuer zu
vermeiden.)

« An Stellen in der Nahe von Wanden oder Mobeln usw.
(Um zu vermeiden, dass man beim Offnen des
AuRendeckels dagegen stoRt oder es zu Verfarbungen,
Verformungen und Briichen des Mébelstiicks kommt.)

e Bewegen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs nicht.

(Um Verbrennungen zu vermeiden, die durch das Offnen

des auReren Deckels beim Berlihren des

Verriegelungsknopfes entstehen).

e Beriihren Sie die heiRen Oberflachen nicht wahrend des

Betriebs des Geréts oder nach dem Kochen.

* Der Grundkérper hat eine hohe
Temperatur. Insbesondere die
Metallteile wie die Heizplatte,
der Topf und der Gussheizkorper.
(Um Verbrennungen zu vermeiden.)

e Setzen Sie den Netzstecker nicht dem Dampf aus.

(Um einen Stromschlag oder ein Feuer durch einen

Kurzschluss zu vermeiden.)

—Bei Verwendung eines Schrankes mit Auszugstisch ist
das Gerat so einzusetzen, dass der Netzstecker
keinem Dampf ausgesetzt werden kann.

o Betreiben Sie das Gerét nicht im N

leeren Zustand. Z@{

)
g
<

an eine externe Zeitschaltuhr an

und bedienen Sie das Gerat nicht

Uber ein separates Fernbedienungssystem.

(Um Verbrennungen zu
(Um Feuer zu vermeiden.)

® e Verwenden Sie keine nicht dafiir vorgesehene oder

o

vermeiden.)
o Schliellen Sie das Gerat nicht

e Reinigen Sie den Netzstecker regelmaRig.

(Um zu vermeiden, dass ein Feuer aufgrund einer schlechten

Isolierung des Netzsteckers durch die Ansammlung von

Feuchtigkeit und Fremdkdrpern entsteht).

—Ziehen Sie den Netzstecker und wischen Sie ihn mit einem
trockenen Tuch ab.

Wenn eine Anomalie oder Fehlfunktion auftritt, stellen Sie die

Verwendung des Gerats sofort ein und ziehen Sie den

Netzstecker.

(Um Rauch, Feuer oder Stromschlage zu vermeiden.)

Anomalien ¢ Stérungsfalle:

 Netzstecker und Netzkabel werden ungewdhnlich heif3.

« Das Netzkabel ist beschadigt oder es kommt bei Beriihrung
zeitweise zu Stromausféllen.

« Der Grundkérper ist deformiert oder ungewdhnlich heil3.

« Aus dem Grundkdrper tritt Rauch oder Brandgeruch aus.

« Der Grundkérper ist defekt, locker oder macht ungewéhnliche
Gerausche.

« Die Heizplatte ist verzogen oder der Topf ist deformiert.
—Wenden Sie sich bitte umgehend an ein autorisiertes

Panasonic-Servicecenter zur Uberpriifung und Reparatur.

e Wenn Sie den Netzstecker ziehen, achten Sie darauf, dass Sie
ihn am Stecker festhalten und niemals am Netzkabel ziehen.
(Um einen Stromschlag oder ein Feuer durch einen
Kurzschluss zu vermeiden.)

e Denken Sie daran, das Gerat auszuschalten und den
Netzstecker zu ziehen, wenn Sie den Topf herausnehmen oder
wenn es nicht benutzt wird.

(Um Verbrennungen, Verletzungen oder Stromschléage,
Leckagen oder Feuer aufgrund von Alterung der Isolierung zu
vermeiden.)

e Warten Sie vor der Reinigung, bis das Gerat ausreichend
abgekdihlt ist.

(Um Verbrennungen zu vermeiden.)

e Achten Sie bei der Verwendung in einem Schrank oder
anderen geschlossenen Raumen darauf, dass der Dampf nach
aulen entweichen kann.

(Um Verfarbungen oder Verformungen des Schranks zu
vermeiden.)

e Dieses Gerat ist fiir den Einsatz im Haushalt und ahnlichen
Anwendungen vorgesehen, wie z. B.:

« Personalkiichenbereiche in Geschaften, Bliros und anderen
Arbeitsumgebungen;

« Bauernhofe;

« von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohnumgebungen;

« Bed & Breakfast-Umgebungen.

e Verhindern Sie, dass der Innendeckel mit sdurehaltigen
Zutaten in Berlihrung kommt.

Wenn wahrend der Nutzung ein

Stromausfall auftritt

Hierzu zahlen das Ziehen des Netzsteckers, ein Ausldsen
der Sicherung usw.
e Riickkehr in den Standby-Modus.
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Anweisungen fur den Gebrauch

Hinweise zum Gerat

m Befindet sich das Produkt auf einem Schrank
mit Ausziehtisch, achten Sie darauf, dass die
Tragkraft des Tisches groRer als 9 kg ist.
(Um ein Herunterfallen des Produkts zu
vermeiden.)

m Bedecken Sie den dufieren Deckel
nicht mit einem Tuch oder anderen
Gegenstanden, wenn das x
Geréat in Betrieb ist.

(Um zu vermeiden, dass der

Dampf blockiert wird, was zu 2
Verformungen, Verfarbungen des
aufleren Deckels und Fehlfunktionen
des Gerats fuhren kann).

m Entfernen Sie Reis und andere Fremdkéorper, die sich
auf dem Gerat festgesetzt haben (Bodensensor,
Gussheizkérper und Boden des Topfes).

Um Fehleranzeigen, angebrannten Reis, halbgekochten
Reis usw. zu vermeiden.

Rand oder Boden

Gussheizkorper

Bodensensor
(Topf)

m Denken Sie daran, vor dem Gebrauch den
Topfschutzbeutel zu entfernen.

(Um schlechtes Kochen oder Feuer zu vermeiden.)

m Schitten Sie die zu kochenden Speisen nicht direkt in den
Schutzbehalter, in den kein Topf gestellt wurde.

(Um Fehler durch Verunreinigungen zu vermeiden.)

m Sollte Reiswasser aus der Dampféffnung tGberlaufen,
ziehen Sie sofort den Netzstecker, um die Stromversorgung
zu unterbrechen. Nehmen Sie das Gerat erst wieder in
Betrieb, wenn Sie das Reiswasser am Netzstecker und am
Geratestecker mit einem trockenen Tuch abgewischt
haben.

m Verwenden Sie das Produkt nicht im Freien.

(Eine instabile Stromversorgung kann zu Produktausfallen
fuhren).

m Vermeiden Sie die Verwendung des Produkts unter direkter
Sonneneinstrahlung.

(Um Verfarbungen zu vermeiden.)

m Verwenden Sie dieses Produkt nicht auf Gegensténden,
die nicht temperaturbestéandig sind, wie etwa Teppichen,
elektrischen Heizteppichen und Tischdecken (aus
Ethylen-Kunststoff).

(Um schlechtes Kochen oder Feuer zu vermeiden.)

m Bitte stellen Sie sicher, dass Sie dieses Produkt in
Gebieten unter 2000 Metern tGber dem Meeresspiegel
verwenden.

(Um eine Beeintrachtigung der Kochleistung zu vermeiden.)

Hinweise zum Topf

m Verwenden Sie den Topf ausschlielich im Reiskocher.

. &
_—

« Nicht auf einem Gasherd
oder Induktionsherd oder in
einer Mikrowelle verwenden.

oder Dellen auf der

Dies konnte zu Kratzern
Aulenflache fihren.

mUm eine Beschadigung der Topfbeschichtung zu vermeiden, sollten Sie folgendes beachten.

Vor dem Kochen

* Achten Sie darauf, dass
Gegenstande wie z. B.
Metallsiebe nicht mit der
Beschichtung des Topfes in
BerUhrung kommen.

s

Z

*—X

Nach dem Kochen

* Geben Sie keinen Essig in den Reis in dem
Topf. (Beim Zubereiten von Sushi und anderen
Speisen)

» Verwenden Sie keinen Metallloffel. (Beim
Zubereiten von Reis-Congee und anderen
Speisen)

* Den Topf nicht bertihren oder darauf schlagen.
(Wahrend dem Befiillen einer Schiissel mit Reis)

m Vermeiden Sie es, mit dem Topf gegen harte
Gegenstande zu schlagen.
| é@
Wahrend der Reinigung und Wartung (S9)
» Benutzen Sie den Topf nicht als Spulbehalter.
 Legen Sie keine Loffel oder andere
Utensilien in den Topf.
* Lassen Sie nach dem Kochen mit

Gewdirzen keine Lebensmittel im Topf.

—Bitte entfernen Sie Speisereste schnellstmdglich
aus dem Topf und reinigen Sie anschlieRend
diesen.

» VVerwenden Sie zur Reinigung keinen Tellertrockner

oder Geschirrspuler/Trockner. A

« Stellen Sie den Topf nach dem Spllen
nicht zum Trocknen auf anderes Geschirr. =~
» VVerwenden Sie zum Reinigen oder Schrubben des

Topfes keine scheuernden Materialien wie Pulver,

Metallblrsten, Nylonbursten oder

Scheuerschwamme.

—Zum Reinigen des Topfes waschen \\
Sie diesen mit einem weichen %@
Schwamm ab.

& |

Die folgenden Punkte haben keinen Einfluss auf die Leistung des Produkts oder die personliche Gesundheit.
[AuRere Oberflache] oberflachliche Kratzer, kleine Dellen oder StoRstellen.

[Innenflache] Abblattern der Beschichtung des Topfes.

—Falls der Topf verformt ist oder Sie Uber seinen Zustand besorgt sind, kaufen Sie bitte einen neuen Topf.

Hinweise
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Erklarung der Teile

Hauptgerat
),
Messbecher (1)
Reisschaufel (1) Dampfkorb (1) (ca. 180 ml)
AuRerer Deckel
Heizplatte
Feuchtigkeitskappe
Topfdichtring

Topf
Netzkabel
Bodensensor kJ]
Netzstecker
. Gussheizkorper
Bedienfeld

[Warmhalten] Taste

[Timer] Taste

Panasonic

Zeiteinistellung

o

Funktionstasten

[Start] Taste

[Aus/Abbrechen] Taste
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Vorbereitung

@

Messen Sie den Reis mit dem mitgelieferten
Messbecher ab

« Uberpriifen Sie die maximale Reismenge, die auf einmal gekocht
werden kann I3~ "Spezifikationen" auf S14.

O Richtig X Falsch

twa 180 ml
(Etwa 150 g)

2 Waschen Sie den Reis, bis das Wasser relativ klar wird

(DDen Reis kurz mit reichlich Wasser waschen und dabei
zwischendurch das Wasser wechseln.
@Den Reis vorsichtig umrithren und mehrmals waschen.
— mit Wasser spulen, bis das Wasser relativ klar wird.
» Um ein Verkratzen der Antihaftbeschichtung auf der Topfoberflache
zu vermeiden, waschen Sie den Reis nicht im Topf.
» Den Reis griindlich waschen. Andernfalls kann sich Reiskruste
bilden und die Reiskleierlickstande kdnnen den Geschmack des
Reises beeintrachtigen.

O]

3 Den gewaschenen Reis in den Topf geben

Fillen Sie Wasser bis zur entsprechenden Wasserlinie auf und

trocknen Sie die AuRenseite des Topfes ab.

« Stellen Sie den Topf beim Hinzufligen von Wasser auf eine
flache Oberflache und glatten Sie die Oberflache des Reises.
Vergewissern Sie sich, dass die richtige Wassermenge anhand
der korrekten Skala hinzugefligt wurde.

» Wenn zu viel Wasser hinzugeflgt wird, kann es beim Kochen
Uberlaufen.

Beispiel:

Wenn Sie 5 Tassen Reis kochen, fligen Sie
Wasser bis zur Wasserlinie "5" fiir "Langkorn”
hinzu.

4 Setzen Sie den Topf in den Korpus ein und

schlielRen Sie den aulReren Deckel

« Damit der Topfboden fest am Gussheizkdrper anliegt,
drehen Sie den Topf bitte 2 bis 3 Mal in Pfeilrichtung.

« Uberpriifen Sie, ob die Feuchtigkeitskappe richtig sitzt.
(1= 89)

» Achten Sie beim SchlieBen des duReren Deckels auf ein

"Klick"-Gerausch.

5 Stecker anschlieRen

« Stecken Sie den Geratestecker und dann den Netzstecker
ein und stellen Sie sicher, dass beide fest verbunden sind.

Achtung

@® @
S'rund- Gerite- Netzstecker
orper stecker / ——'
i T @ N/
" Steckdose

» Beim Kochen mit dem Dampfkorb betragt die maximale Kochkapazitat 4 Tassen.

| & ——
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M e n Ufu n ktl O n e n WeilRer Reis/Brauner Reis/Risotto/Getreide/\WWarmhalten

Beim Kochen mit der Funktion "Weil3er Reis"
Schalten Sie das Gerat ein und driicken Sie dann
1 die Taste , um die Funktion "Weil3er Reis"

White Rice

auszuwahlen.

Driicken Sie die Taste , um mit dem

Kochvorgang zu beginnen.

* Die Anzeigen "WeilRer Reis" und "Start" leuchten auf.

* Bei der Funktion "Weier Reis" wird die verbleibende
Garzeit angezeigt.

» Nach dem Beginn der Kochphase wird die angezeigte
verbleibende Kochzeit automatisch je nach
Reismenge angepasst. Zum Beispiel kann es
vorkommen, dass sie von "15 Minuten" auf
"11 Minuten" sinkt, anstatt in Einheiten von
1 Minute abzunehmen.

Panasonic

» Wenn der Summer ertont, ist der Kochvorgang
beendet. Die Funktion wechselt automatisch in den
Warmhaltemodus. Um zu verhindern, dass der
Reis zusammenklebt, lockern Sie ihn bitte nach
dem Kochen auf.

» Abhangig von den Zutaten kénnen Sie die ort
Warmhaltefunktion durch Driicken der Taste
abbrechen.

m Bitte beachten Sie

» Mischen Sie keinen braunen Reis mit weillem Reis, da
dies das Kochergebnis beeintrachtigen kann.

» Mit der Funktion "Weil3er Reis" kdnnen Sie Reis weicher
und schmackhafter machen.

3Am Ende der Kochzeit den Reis auflockern.

Beim Kochen mit der Funktion "Risotto/Getreide"

dann die Taste j. um die Funktion

Risotto/Cereals

1 Schalten Sie das Geréat ein und driicken Sie

"Risotto/Getreide" auszuwahlen.

2 Driicken Sie die Taste ,

um die Garzeit einzustellen (die anfangliche
Garzeit betragt 1 Stunde und 30 Minuten).
* Die Anzeigen "Risotto/Cereals", "Timer" und "Start"
blinken.
* Die Kochzeit variiert zwischen 5 Minuten -
4 Stunden.
* Die Taste "hr" erhoht die Zeit in Einheiten von
1 Stunde.
* Die Taste "min" erhoht die Zeit in Einheiten von
1 Minute.

Panasonic

3 Driicken Sie die Taste _ um mit dem

Kochvorgang zu beginnen.

» Wahrend des Kochvorgangs leuchten die
Anzeigen "Risotto/Cereals" und "Start" auf.
* Bei der Funktion "Risotto/Getreide" wird die

verbleibende Kochzeit angezeigt.

Der Kochvorgang ist beendet.

* Wenn der Summer ertont, ist der Kochvorgang
beendet. Die Funktion wechselt automatisch in den
Warmhaltemodus. Die Anzeige "Warmhalten"
leuchtet auf.

» Abhangig von den Zutaten kénnen Sie die
Warmhaltefunktion durch Driicken der Taste
abbrechen.

off

Cancel

* Bei einer Warmhaltezeit von mehr als 24 Stunden wird
die Funktion "Warmhalten" automatisch beendet, und
auf dem Display wird "----" angezeigt.

» Gekochter Reis sollte innerhalb von 5 Stunden nach
dem Warmhalten verzehrt werden, damit er sich nicht
verfarbt oder schal wird.

* Bei der Warmhaltefunktion kénnen sich einige Tropfen
am Topfrand bilden.

* Der Reisgeschmack kann beeintrachtigt werden, wenn
der Reisloffel im Topf gelassen wird, wahrend der Reis
warmgehalten wird.

m Bitte beachten Sie

* Um eine kleine Menge gekochten Reis warmzuhalten,
haufen Sie den gekochten Reis mdglichst in der Mitte
des Topfes auf, um zu verhindern, dass der Reis
austrocknet oder hart wird.

* Ruhren Sie den gekochten Reis beim Warmhalten
immer um, damit seine Kostlichkeit erhalten bleibt.
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Dampf/Timer

Beim Kochen mit der Funktion "Dampf"

Schalten Sie das Gerét ein und driicken Sie
dann die Taste , um die Funktion
"Dampf" auszuwahlen.

2 Driicken Sie die Taste ,

um die Kochzeit einzustellen.

« Die Kochzeit variiert: 5 Min. - 1 Std. 20 Min.

* Die Taste "hr" erhoht die Zeit in Einheiten von
1 Stunde.

« Die Taste "min" erhoht die Zeit in Einheiten von
1 Minute.

3 Driicken Sie die Taste , um mit dem

Kochvorgang zu beginnen.

» Wahrend des Kochvorgangs leuchten die Anzeigen
"Dampf" und "Start" auf.

« Bei der Funktion "Dampf" wird die verbleibende
Kochzeit angezeigt.

Panasonic

Der Kochvorgang ist beendet.

* Nachdem der Summer ertont, ist der Kochvorgang
beendet und die Funktion wechselt automatisch in
den Warmhaltemodus. Die Anzeige "Warmhalten"
bleibt eingeschaltet.

» Abhangig von den Zutaten kénnen Sie die

Cancel

Warmhaltefunktion durch Driicken der Taste
abbrechen.

[ Bitte beachten Sie

* Bei Verwendung der Dampffunktion ist die auf dem
Display angezeigte Zeit die verbleibende Zeit, nachdem
das Wasser im Topf kocht.

Beim Kochen mit der "Timer"-Funktion

1 Schalten Sie das Gerat ein und wahlen Sie dann

die gewlinschte Funktion, z. B. "WeilRer Reis".

« Stellen Sie zuerst die Kochzeit ein, wenn Sie die
Funktion "Risotto/Cerealien" und "Dampf"
voreinstellen.

ZDrUcken Sie die Taste .
(Der anfangliche Timer betragt 1 Stunde).

» Die Anzeigen "WeiRer Reis" und "Start" blinken,
und die Anzeige "Timer" leuchtet.

3Drﬂcken Sie die Taste
um die Vorwahlzeit einzustellen.

« Die Taste "hr" erhéht die Zeit in Einheiten von
1 Stunde.

« Die Taste "min" erhoht die Zeit in Einheiten von
10 Minuten.

* Der Bereich des Timers: 1 - 24 Stunden.

* Halten Sie die Taste "hr" oder "min" gedrickt, um
die Zeit schnell einzustellen.

Driicken Sie die Taste Sb“ und der Timer
ist erfolgreich eingestellt.

» Wahrend des Kochvorgangs leuchten die
Anzeigen "WeilRer Reis" und "Timer" auf.

[l Besondere Hinweise

+ Die vom Timer angezeigte Zeit ist inklusive der Kochzeit.
(Wenn der Timer z. B. 5 Stunden anzeigt, bedeutet dies,
dass der Kochvorgang nach 5 Stunden beendet ist).

* Die Vorlaufzeit darf nicht kirzer sein als die erforderliche
Kochzeit.

@ Funktionstipps

» Nach dem Einschalten des Geréts horen Sie einen "Piepton", alle Anzeigen auf dem Display leuchten gleichzeitig auf und das

Geréat geht in den Standby-Modus.

» Wenn der Kochvorgang beginnt, kdnnen Sie diesen durch einfaches Dricken der Taste [Aus/Abbrechen] stoppen und in den

Standby-Modus zurlickversetzen.

» Wenn Sie ein Kochmeni auswahlen, aber nicht die Taste [Start] driicken, um mit dem Kochen zu beginnen, kehrt das Gerat

nach einer Minute automatisch in den Standby-Modus zurtck.

o

ks

\\//
7N




N
K/

I ®|

Reinigung und Wartung

Achtung

» Vor dem Reinigen zuerst den Netzstecker ziehen. Reinigen Sie das Gerat erst, wenn es abgekihlt ist.

» Tauchen Sie das Gerat beim Reinigen nicht in Wasser und reinigen Sie es nicht mit Lackverdlnner, Benzin,
Alkohol, Reinigungspulver oder harten Biirsten usw.

» Verwenden Sie keinen Geschirrsptiler oder Geschirrtrockner.

®
@

é Feuchtigkeitskappe )

Die Feuchtigkeitskappe lasst sich direkt abnehmen. Reinigen

Sie sie nach jedem Gebrauch.

[l Demontage - W Einbau

(@ Von der Heizplatte | (D In die richtige Position bringen
abnehmen . (@ Driicken Sie sie entgegen der

@ Mit leichtem Zug Entnahmerichtung in die Heizplatte.
entfernen (Bitte beachten Sie, dass sie ohne

Neigung eingebaut werden sollte).

» Nach der Benutzung entfernen Sie die Feuchtigkeitskappe
und legen sie fiir einige Minuten in warmes Wasser, dann
spllen Sie sie mit Wasser ab.
» Nach der Reinigung nicht in der Spilmaschine o. a. trocknen,
\_ da es sonst zu Verformungen oder Rissen kommen kann. ~ /

Hauptgerat - AuRendeckel - Heizplatte - A 7 ==
. . S
Topfdichtungsring zi "R
QQ §§§§
Mit einem feuchten Tuch abwischen. Q“%
» Wenn Olflecken nicht entfernt werden, kénnen diese auf &
dem auReren Deckel haften bleiben und sich nur schwer g
entfernen lassen. Reinigen Sie den dulReren Deckel
nach jedem Gebrauch. g
* Durch die Erhitzung der Metallteile kann es zu g
Farbveranderungen oder Streifen auf der Oberflache o
kommen, welche die normale Funktion nicht :C;
beeintrachtigen. Q
« Ziehen Sie nicht am Dichtungsring des Topfes.
L gsring des Top ) ®)
N
NS
N QD
Q% Q
)
4 N
Topf - ~

Gussheizkorper/Bodensensor
» Mit verdiinntem Reinigungsmittel, einem weichen

Schwamm und Wasser reinigen. Wischen Sie
samtliches Wasser von der Auf3enseite des Topfes ab.
» Verwenden Sie den Topf nicht als Behalter zum
Reinigen.
+ Auf der Oberflache der Antihaftbeschichtung kénnen

Mit einem feuchten Tuch abwischen.
* Bei vorhandener Anhaftung mit feinem Schleifpapier
(ca. Nr. 600) oder einem trockenen Tuch abwischen.

Farbveranderungen oder Streifen auftreten, die jedoch Hinweise
keine Auswirkungen auf die menschliche Gesundheit » Wenn Sie den Bodensensor und den Gussheizkorper
oder normale Kérperfunktionen haben. nicht reinigen, kann der Reis anbrennen oder schlecht
« Je nach Nutzungshaufigkeit kénnen an der AuRenseite kochen.
des Topfes Reibungsspuren entstehen, welche jedoch - -

\_ keinen Einfluss auf die Leistung des Gerates haben.
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Rezepte

Achtung:

- Aufgrund der verschiedenen dem Reis hinzugefugten Zutaten kann es passieren, dass der Reis am Boden

angebrannt ist.

Kochtabelle

White Rice Basmati
(WeiRer Reis) | j1smine
Sushi
Brown Rice Braun
(Brauner Reis) Rot

Wild

Risotto/ Risotto Reis
Cereals
(Risotto/
Getreide) Couscous

Porridge

Hirse/Bulgur

Braune Linsen
(nicht eingeweicht)

Getrocknete Bohnen/
Kichererbsen**

Steam Kartoffeln
(Bampf) Brokkoli
Karotten
Zucchini
Griine Bohnen
Mais
Spargel
Kurbis
Lachs
Weiler Fisch
Gefrorene Gyoza

Hahnchenbrust

Die Ergebnisse kdnnen je nach GréRe und Menge der Zutaten abweichen. Bitte passen Sie sie nach Ihrem individuellen Geschmack

und lhrer bevorzugten Konsistenz an.

2 Messbecher
2 Messbecher
2 Messbecher
2 Messbecher
2 Messbecher

2 Messbecher

250 g
100 g
100g
100g

100 g

200 g

400 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
2009
200 g
200 g

2 - Langkorn
2 - Langkorn
2 - Rundkorn
2 - Brauner Reis
2 - Brauner Reis

2 - Brauner Reis

750 ml Brihe
250 ml Briihe
100 ml Wasser

300 ml Wasser
oder Milch

200 ml Briihe

300 ml Wasser

2 Messbecher
1 Messbecher
1 Messbecher
1 Messbecher
2 Messbecher
2 Messbecher
1 Messbecher
1 Messbecher
1 Messbecher
1 Messbecher
1 Messbecher

1 Messbecher

24 min
24 min
24 min
45 min
45 min
45 min

30 + 10* min
10 +10* min
5+ 5* min

10 + 5* min

25-30 min

35-40 min

30-40 min
20-25 min
15-20 min
15-20 min
25-30 min
25-30 min
15-20 min
15-20 min
10-15 min
10-15 min
10-15 min
15-20 min

*KEEP WARM = Warmhaltemodus **Uber Nacht einweichen ***Mundgerechte Stiicke
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Fehlerbehebung

Bitte prifen, bevor Sie eine Reparatur beantragen.

Szenario

Kocht nicht wahrend
der voreingestellten
Zeit

Zu lange Kochzeit

Zu kurze Kochzeit

Dampf entweicht an
anderen Stellen als
aus dem Dampfabzug

Tastenbedienung
kann nicht
ausgefihrt werden

Funkenbildung am
Netzstecker

Es riecht nach
Plastik

Das Gerat macht
Gerausche

Garvorgang wird im
Timer-Modus
vorzeitig beendet

Achtung

)
)
)
)
)
)
)

Mégliche Ursache

« Prifen Sie, ob die [Start]-Taste gedrickt wurde.

« Bei kontinuierlichem Kochen verlangert sich die Kochzeit (um bis zu 30 Minuten).
 Aufgrund der unterschiedlichen Reis- und Wassermengen kann es vorkommen, dass
die angezeigte Restzeit mitten im Kochvorgang zur Anpassung angehalten wird.

 Aufgrund der unterschiedlichen Reis- und Wassermengen kann es vorkommen, dass
die angezeigte Restzeit wahrend des Kochvorgangs angepasst wird.

» Méglicherweise haftet ein Fremdkérper am Dichtungsring des Topfes oder am Topf.
* Der Topf kdnnte verformt sein.

« Uberpriifen Sie, ob die Lichter {iber den Tasten leuchten.
—Wahrend des Kochvorgangs, bei Verwendung des Timers oder der Funktion
"Warmhalten" kénnen die Tasten nicht betatigt werden. Driicken Sie vor der
Benutzung die Taste [Aus/Abbrechen].

» Beim Einstecken oder Herausziehen des Netzsteckers kénnen gelegentlich kleine
Funken entstehen. Dies ist keine Fehlfunktion.

» Zu Beginn des Gebrauchs kann ein Plastikgeruch auftreten. Dies verschwindet nach
mehrmaliger Verwendung. Es ist normal.

« Das "Klick, Klick"-Gerausch beim Kochen ist das Gerausch der Leistungsanpassung
und stellt keinen Fehler dar.

» Das "Pa"-Gerausch beim Kochen ist das knackende Gerausch, das durch die
thermische Ausdehnung der Wassertropfen am Boden (auRerhalb) des Topfes
entsteht und stellt keinen Fehler dar.

« Bei Verwendung der Timerfunktion kann es aufgrund der unterschiedlichen Reis- und
Wassermengen dazu kommen, dass die angezeigte Restzeit mitten im Kochvorgang
angepasst wird oder vorzeitig endet.

» Wenn Wasser und Reis versehentlich ohne Topf in das Hauptgerat gegeben werden, wenden Sie sich bitte an ein
autorisiertes Panasonic-Servicecenter, um Hilfe zu erhalten.

11
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Fehlerbehebung

Bitte priifen Sie vor einer Reparaturanforderung, ob es sich wirklich um einen Defekt handelt.

Mdgliche Ursache

* Reis- und Wassermenge konnen falsch sein.

* Es kann Bruchreis beigemischt sein.

* Der Reis war moglicherweise langere Zeit im Wasser eingetaucht (z. B. die
voreingestellte Zeit ist zu lang usw.).
—Wenn Sie zum Kochen die Timerfunktion verwenden, miissen Sie weniger Wasser

Szenario

Reis ist klebrig
(weich)

Reis ist hart

Reis-Congee ist
matschig

Reis ist verbrannt

Es gibt
Kondensation

Es gibt einen
Geruch

Reis ist gelb

Reis ist trocken

Reis klebt am Topf

Es bildet sich ein
dinner Film

Gekochter Reis hat
eine holprige
Oberflache

12

einflllen.

» Zum Waschen des Reises wurde heilles Wasser verwendet.
* Der Reis wurde nicht sofort nach dem Kochen aufgelockert.
» Dem neuen Reis wurde zum Kochen zu viel Wasser zugegeben.

* Reis- und Wassermenge konnen falsch sein.
» Zum Kochen wurde die Funktion "Schnellkochen/Dampf" verwendet.

« Die Funktion "Warmhalten" wurde verwendet.
* Es ist zu viel Bruchreis vorhanden.

* Der Reis wurde nicht ausreichend gewaschen.

* Ein Fremdkorper haftet am Topfboden, am Bodensensor oder am Gussheizkorper.
* Der Kochtimer wurde nicht eingestellt.

» Es wurde Bruchreis untergemischt.

» Zum Kochen wurden Gewturze hinzugeflgt.

» Der Boden des Topfes ist uneben.

» Die Feuchtigkeitskappe ist falsch montiert.

* Der Reis wurde nicht unmittelbar nach dem Kochen aufgelockert.
* Die Funktion "Warmhalten" wurde langer als 5 Stunden verwendet.
» Abgekthlter Reis wurde in den Topf gegeben und die Funktion "Warmhalten" wurde

verwendet.

» Wurde der Reis ausreichend gewaschen?

» Unterschiedliche Reissorten oder die Qualitéat des Wassers konnen dazu fihren, dass
gekochter Reis eine gelbliche Farbe aufweist.

» Wenn beim Kochen Gewilrze verwendet werden, kann es zu Geruchsbildung kommen.
Reinigen Sie Topf, Heizplatte und Feuchtigkeitskappe nach Gebrauch sorgfaltig.

* Die Funktion "Warmhalten" wurde langer als 5 Stunden verwendet.

* Reis wurde mehrmals aufgewarmt.

* Die Feuchtigkeitskappe ist nicht richtig montiert.

» Méglicherweise haftet ein Fremdkérper am Dichtungsring des Topfes oder am Topf.

* Der Topf ist deformiert.

bleiben.

Film bilden.

VvV V'V V¥

o

l * Der Reis wurde bei Verwendung der Timer-Funktion lange in Wasser eingeweicht.

 Aufgrund der unterschiedlichen Reissorten kann weicher Reis leicht am Topf kleben

* Durch die trockene Starkeaufldsung entsteht ein papierahnlicher Film, der unbedenklich
ist. Wenn Reis vor dem Kochen nicht ausreichend gewaschen wird, kann sich ein solcher

* Unter folgenden Umsténden neigt Reis dazu, eine unebene Oberflache zu haben:
- Wenn Reis nicht ausreichend gewaschen wird.
- Wenn viel Bruchreis untergemischt wird.
- Wenn Reis durch zu viel Kraftaufwand beim Waschen zerbrochen ist.
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Anzeige der Fehlercodes

Bitte priifen, bevor Sie eine Reparatur beantragen.

Fehleranzeige Bitte prufen

» War die "Warmhaltezeit" auf mehr als 24 Stunden eingestellt?
- - e d g » Nach 24 Stunden Warmhalten wird die Funktion "Warmhalten" automatisch
beendet und auf dem Display wird angezeigt, wenn das Gerat
in den Standby-Zustand wechselt.

» Kocht das Gerat, wenn sich nichts darin befindet?

. .‘ —g l " — Ziehen Sie den Netzstecker, und versuchen Sie es erneut, nachdem das
.— e L Gerat vollstandig abgekuhlt ist.

Wenn das Gerat nach der Behebung der oben genannten Probleme immer noch nicht normal funktioniert, wenden Sie sich zur
Reparatur an einen autorisierten Panasonic-Servicecenter.

—

» Netzstecker ziehen und wieder einstecken.
Wenn weiterhin "H ¢ %" erscheint, liegt ein Fehler vor.
— Bitte wenden Sie sich an ein autorisiertes Panasonic-Servicecenter und
teilen Sie den Fehlercode mit (zwei Ziffern nach "H").

13
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Spezifikationen

Modell Nr. SR-DA152KXE
Nennspannung 230V ~
Nennfrequenz 50 Hz
Nennleistungsaufnahme 770 W
Nennvolumen des Topfes (ca.) L 4,0

Weiller Reis 0,18-1,44 [1-8]
KOChIi“(iggge(feis) Risotto/Getreide 0,18-1,08 [1-6]
Brauner Reis 0,18-1,08 [1-6]
Maximales Kochvolumen (Zutaten + Wasser) L 2
Lange des Netzkabels (ca.) m 1
Gewicht (ca.) kg 2,8
Tiefe 266
GroRe (ca.) mm Breite 337
Hohe 210

Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co., Ltd.

Web site: https://panasonic.net/

© Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co., Ltd. 2025
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Bitte beachten Sie folgende Hinweise zur
Entsorgung lhres Gerates gemalf des ElektroG3
Gesetzes vom 1. Januar 2022: Entsorgung

Das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern auf dem Produkt oder
seiner Verpackung bedeutet, dass das Gerat nicht im Hausmilill entsorgt werden darf,
sondern eine separate Entsorgung erfordert. Sie kdnnen das Altgerat kostenfrei bei
einer geeigneten kommunalen Sammelstelle fir Elektro- und Elektronikaltgerate, z.B.
einem Wertstoffhof, abgeben.
Die Adressen erhalten Sie von lhrer Stadt- bzw. Kommunalverwaltung. Alternativ kbnnen Sie
kleine Elektroaltgerate mit einer Kantenlange bis zu 25 cm bei Handlern mit einer
Verkaufsflache fur Elektro- und Elektronikgerate von mind. 400 m? oder
Lebensmittelhandlern mit einer Gesamtverkaufsflache von mind. 800 m?, die zumindest
mehrmals im Jahr Elektro- und Elektronikgerate anbieten, unentgeltlich zuriickgeben.
Grolkere Altgerate kdnnen beim Neukauf eines Gerats der gleichen Gerateart, das im
Wesentlichen die gleichen Funktionen wie das neue Gerat erfiillt, bei einem entsprechenden
Handler kostenfrei zurlickgegeben werden. Bezlglich der Modalitaten der Rickgabe eines
Altgerats im Fall der Auslieferung des neuen Gerats, wenden Sie sich bitte an lhren Handler.
Bitte entnehmen Sie — sofern moglich — vor der Entsorgung des Produkts samtliche
Batterien und Akkus sowie alle Lampen, die zerstérungsfrei enthommen werden kdénnen.
Wir weisen darauf hin, dass Sie fur die Loschung personenbezogener Daten auf dem zu
entsorgenden Gerat selbst verantwortlich sind.

@

Hersteller:
Panasonic Marketing Europe GmbH
Hagenauer Strale 43, Wiesbaden, Deutschland

Bevollmachtigter Vertreter in der EU:
Panasonic Marketing Europe GmbH
Panasonic Testing Centre
Winsbergring 15, 22525 Hamburg, Deutschland

REPRISE A DEPOSER A DEPQSER

Cet appare“ et A LA LIVRAISON EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Hergestellt in China
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Panasonic

Instructions d'utilisation

| Utilisation domestique | Cuiseur a riz et cuiseur vapeur automatique

Modele No. 15L SR-DA1T52KXE

Contents

Précautions de sécurité .......................
Instructions d'utilisation...........ccocoevveviiini.
Identification des piéces...........cccceevivnieennnn.

* Corps principal / Panneau de contréle

Préparation ..........ccoooviiiiiiiiiii e,

Fonctionsdumenu..........ccoovveiiiniinnnnen.
* Riz blanc / Riz brun / Risotto / Céréales /

Merci d'avoir acheté ce produit Panasonic. Maintien auchaud ............ccoooveiiiiiiiiiee e

* Ce produit est destiné a un usage
domestique uniquement. Nettoyage et entretien ......................eil.

* Veuillez lire attentivement ces instructions
d'utilisation pour une utilisation sire et

e Vapeur / MiNULEUT ...........uuuuiiiiiiiieiiie e

appropriée de ce produit. Assurez-vous de
lire les "Précautions de sécurité"

o RECEES ...,
(pages 2 - 3) avant utilisation. ]
« Assurez-vous que des informations telles Dépannage..........cccceeeeiiiiiiii
que la date d'achat et le nom du revendeur Indication des codes d'erreur
figurent sur la carte de garantie. Spécifications ................. Couverture arriére

» Conservez la carte de garantie avec les
instructions d'utilisation.

’ A conserver pour une utilisation future ‘

’ La garantie est jointe séparément. ‘
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P ré Ca u ti O n S d e Sécu rité (Veillez a respecter les précautions suivantes)

Pour prévenir les blessures personnelles, les blessures a autrui et les dommages matériels, les instructions
suivantes doivent étre suivies.
m Les symboles suivants indiquent le niveau de dommage ou de préjudice causé par une utilisation incorrecte.

. Indique un danger potentiel pouvant entrainer la mort ou des
A AVE RTI SS EM ENT - blessures graves.

4 . Indique un danger potentiel pouvant entrainer des blessures ou des
A PRECAUTION - dommages matériels.

m La classification et la description des symboles sont les suivantes.

® Ce symbole indique une action qui est interdite.

o Ce symbole indique une action qui doit étre suivie.

A AVERTISSEMENT

o Ne pas utiliser I'appareil si le cordon d'alimentation ou la e Lors de l'utilisation ou apres la cuisson,
prise d'alimentation est endommagé(e) ou si la prise est mal ne pas approcher le visage ou les
branchée dans la prise électrique. mains de la buse de vapeur.
(Pour éviter de provoquer un choc électrique ou un incendie Une attention particuliére doit étre Buse de
dd a un court-circuit.) accordée aux enfants et aux nourrissons. vapeur
— Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre (Pour éviter de provoquer des brilures.
remplacé par un cordon ou un assemblage spécial o Ne pas utiliser cet appareil a d'autres fins que celles décrites dans
disponible aupres du fabricant ou de son agent de service. le mode d'emploi.
e Ne pas endommager le cordon d'alimentation ou la prise (Pour éviter de provoquer un incendie, des bralures, des
d'alimentation. blessures ou des chocs électriques.)
* Les actions suivantes sont strictement interdites : « Panasonic décline toute responsabilité en cas d'utilisation
Endommager, traiter, entrer en contact avec des surfaces a incorrecte ou de non-respect des instructions d'utilisation.
haute température ou des éléments chauffants, plier, tordre, o Ne pas placer des objets pouvant obstruer
tirer, suspendreftirer sur des coins pointus, placer des le trou sur la plaque chauffante dans
objets lourds dessus, attacher en faisceaux, écraser, tirer le la casserole. lTF0|U sur
] : . - N a plaque
cordon d'alimentation pour le déplacer. (Pour éviter les brilures ou les blessures chanfaqnte
(Pour éviter les chocs électriques dus a des cordons résultant de la vapeur ou des aliments
d'alimentation et des prises endommagés ou pour éviter les cuits qui s'échappent.)
incendies dus a des courts-circuits.) Les méthodes de cuisson impliquant des
o Ne pas brancher ou débrancher la prise d'alimentation avec ingrédients et des assaisonnements placés
les mains mouillées. dans un sac en plastique a chauffer ne peuvent
* Assurez-vous que vos mains sont seches avant de toucher pas étre réalisées avec cet appareil.
la prise d'alimentation ou le produit. o Ne pas ouvrir le couvercle ou déplacer le corps principal pendant
(Pour éviter de provoquer un choc électrique ou une la cuisson.
bless_ure.) ) ) (Pour éviter les brlures ou les blessures résultant de la vapeur ou
o Ne laissez personne lécher la prise de l'instrument. des aliments cuits qui s'échappent.)
(Pour éviter de provoquer un choc électrique ou une o Ne pas renverser d'eau ou d'autres liquides sur la prise de
blessure.) I'appareil.

« Faites particulierement attention
aux enfants et aux nourrissons.
e Ne rien insérer dans la ventilation
ou les ouvertures, en particulier
des épingles ou d'autres objets

(Pour éviter de provoquer un choc électrique ou un incendie dt a
un court-circuit.)
e Veuillez utiliser une prise de courant alternatif avec une tension de

AC 230 V/10 A.
0 (L'utilisation de I'appareil avec d'autres équipements sur la méme

metalliques. — prise peut provoquer une surchauffe et un incendie.)
(Pour éviter de provoquer un choc électrique ou un « Utilisez uniquement une multiprise d'une capacité d'au moins
fonctionnement anormal.) 10 ampeéres.

e Ne pas immerger I'appareil dans I'eau o Assurez-vous que la prise de courant et la prise de I'appareil sont
ni I'éclabousser avec de I'eau. entiérement insérées en place.

(Pour éviter de provoquer un choc

électrique ou un incendie di a un

court-circuit.)

— Veuillez contacter un centre de
service agréé Panasonic si de I'eau
pénetre a l'intérieur de I'appareil.

(Pour éviter de provoquer de la fumée, un incendie ou un choc
électrique.)

e Des prises de courant monophasées a deux pdles avec mise a la
terre doivent étre utilisées pour cet appareil afin d'assurer une
mise a la terre fiable. Si un dispositif de mise a la terre n'est pas
installé, une induction électrostatique d'autres parties métalliques,

Ne pas modifier, démonter ou réparer telles que le boitier, peut se produire.

cet appareil. (Pour éviter le risque de choc électrique en cas de défaillance ou

(Pour éviter de provoquer un incendie, un choc électrique ou de fuite électrique.)

des blessures.)

— Pour toute réparation, veuillez contacter un centre de

2 service agréé Panasonic.
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A AVERTISSEMENT

e’ appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites,

ou un manque d’ expérience et de connaissances, a
condition qu’ elles soient surveillées ou aient regu des
instructions sur son utilisation en toute sécurité et
comprennent les risques impliqués. Il est interdit aux
enfants de jouer avec I' appareil.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8
ans et plus s'ils ont regu une supervision ou des
instructions concernant I'utilisation de I'appareil de
maniere sdre et s'ils comprennent les dangers impliqués.
Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne doivent pas
étre effectués par des enfants @ moins qu'ils soient agés
de plus de 8 ans et supervisés. Gardez I'appareil et son
cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
(Pour éviter de provoquer des brlures, des blessures ou
des chocs électriques.)

A PRECAUTION

e Ne pas utiliser une casserole non dédiée ou une
casserole déformée.

(Pour éviter de provoquer des brdlures ou des blessures
dues a une surchauffe ou a un dysfonctionnement.)
e Ne pas utiliser I'appareil dans les endroits suivants :

* Prés de sources de chaleur ou dans des
environnements a forte humidité.
(Pour éviter de provoquer des chocs électriques, des
fuites électriques ou des incendies.)

« Sur des surfaces inégales ou un tapis qui n'est pas
résistant a la chaleur.
(Pour éviter de provoquer des blessures, des brdlures
ou des incendies.)

« Dans des endroits proches de murs ou de meubles, etc.

(Pour éviter de les heurter en ouvrant le couvercle
extérieur, ou de provoquer une décoloration, une
déformation et une casse des meubles.)

e Ne pas déplacer le corps principal pendant I'utilisation.
(Pour éviter les brllures causées par l'ouverture du
couvercle extérieur en touchant le bouton de crochet.)

e Ne pas toucher les surfaces chaudes pendant que
I'appareil est en cours d'utilisation ou apres la cuisson.
« Le corps principal a une température élevée, en

particulier les parties métalliques
comme la plaque chauffante, x
la casserole et le chauffage —
a induction.
(Pour éviter de provoquer des brlures.)

e Ne pas exposer la prise d'alimentation
a la vapeur.

(Pour éviter de provoquer un choc électrique ou un
incendie dU a un court-circuit.)
— Lorsque vous utilisez un meuble avec

une table coulissante, placez I'appareil

de maniére a ce que la prise .

d'alimentation ne soit pas <4
exposée a la vapeur. : :

e Ne pas laisser I'appareil
fonctionner a vide.

1
R
<
(Pour éviter de provoquer %
des brdlures.)
e Ne pas connecter I'appareil a

un dispositif de temporisation externe

ou utiliser un systéme de télécommande séparé pour faire

fonctionner I'appareil.
(Pour éviter les incendies.)

. L

o Nettoyez régulierement la prise d'alimentation.

(Pour éviter de provoquer un incendie en raison d'une

mauvaise isolation de la prise d'alimentation due a

I'accumulation d'humidité et de matieres étrangéres.)

— Débranchez la prise d'alimentation et essuyez-la avec un

chiffon sec.

Si une anomalie ou un dysfonctionnement se produit, arrétez

immeédiatement d'utiliser I'appareil et débranchez la prise

d'alimentation.

(Pour éviter de provoquer de la fumée, un incendie ou un choc

électrique.)

Cas d'anomalies « Dysfonctionnements :

« La prise et le cordon d'alimentation deviennent anormalement
chauds.

« Le cordon d'alimentation est endommagé ou il y a des
coupures intermittentes de courant au toucher.

« Le corps principal est déformé ou anormalement chaud.

« Le corps principal dégage de la fumée ou une odeur de brdlé.

« Le corps principal est cassé, lache ou émet un bruit anormal.

« La plaque chauffante est déformée ou la casserole est
déformée.
— Veuillez contacter immédiatement un centre de service

agréé Panasonic pour inspection et réparation.

e Lorsque vous débranchez la prise d'alimentation,
assurez-vous de saisir la prise elle-méme et ne tirez jamais
sur le cordon d'alimentation.

(Pour éviter de provoquer un choc électrique ou un incendie
dd a un court-circuit.)

e Lors de la sortie de la casserole ou lorsque la casserole n'est
pas utilisée, n'oubliez pas d'éteindre I'appareil et de
débrancher la prise d'alimentation.

(Pour éviter de provoquer des brlures, des blessures ou un
choc électrique, ainsi que des fuites ou des incendies dus au
vieillissement de l'isolation.)

e Attendez que le corps principal refroidisse suffisamment
avant de nettoyer.

(Pour éviter de provoquer des brllures.)

e Lorsqu'il est utilisé dans un placard ou d'autres espaces clos,
assurez-vous que la vapeur peut s'échapper a I'extérieur.
(Pour éviter la décoloration ou la déformation du placard.)

e Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications
domestiques et similaires, telles que :

* les zones de cuisine pour le personnel dans les magasins,
bureaux et autres environnements de travail ;

* les maisons de campagne ;

« par les clients dans des hotels, motels et autres types de
logements ;

* les environnements de type chambre d'hétes.

e Pour éviter que le couvercle intérieur n'entre en contact avec
des ingrédients acides.

En cas de coupure de courant pendant

I'utilisation

Cela inclut le débranchement de la prise d'alimentation, les
déclenchements, etc.
e Retourner en mode veille.
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Instructions d'utilisation

A propos du corps principal

m Si le produit est sur un meuble avec une table
coulissante, assurez-vous que la capacité de
charge de la table est supérieure a 9 kg.
(Pour éviter de faire tomber le produit.)

m Ne couvrez pas le couvercle
extérieur avec un tissu ou d'autres
objets lorsque le produit est
en cours d'utilisation.

(Pour éviter de bloquer la

vapeur, ce qui pourrait entrainer
une déformation, une décoloration
du couvercle extérieur et un
dysfonctionnement du produit.)

()

m Veuillez nettoyer le riz et autres objets étrangers qui se
coincent sur le corps principal (capteur inférieur,
chauffage a induction et le fond de la casserole).

Afin d'éviter les affichages d'erreur, le riz bralé, le riz a
moitié cuit, etc.

Bord ou fond

Chauffage en fonte

Capteur inférieur

(Casserole)

m Assurez-vous de retirer le sac de protection de la casserole
avant utilisation.

(Afin d'éviter une mauvaise cuisson ou un incendie.)

m Ne versez pas d'aliments a cuire directement dans le cadre
de protection ou aucune casserole n'a été placée.
(Afin d'éviter une panne causée par des impuretés.)

m En cas de débordement d'eau de riz de I'évent a vapeur,
débranchez immédiatement la fiche d'alimentation pour
couper l'alimentation électrique. Ne reprenez pas
I'utilisation tant que I'eau de riz sur la fiche d'alimentation et
la fiche de l'instrument n'ont pas été nettoyées avec un
chiffon sec.

m Ne pas utiliser le produit a I'extérieur.

(Une alimentation électrique instable peut entrainer une
panne du produit.)

m Evitez d'utiliser le produit sous la lumiére directe du soleil.
(Afin d'éviter un changement de couleur/une décoloration.)

m Ne pas utiliser ce produit sur des objets qui ne sont pas
résistants a des températures élevées, tels que les tapis,
les tapis chauffants électriques et les nappes (en plastique
éthylene).

(Pour éviter une mauvaise cuisson ou un incendie.)

m Veuillez vous assurer d'utiliser ce produit dans des zones
situées a moins de 2000 métres d'altitude.

(Pour éviter d'affecter les performances de cuisson.

A propos de la casserole intérieure

m Ne pas utiliser la casserole dans des endroits autres que le

cuiseur a riz.

* Ne pas I'utiliser sur une
cuisiniére a gaz, une plaque a
induction ou au micro-ondes.

. &

—

m Evitez de cogner la casserole contre des objets durs.
Cela pourrait entrainer .
des rayures ou des 5
enfoncements sur la
surface extérieure.

m Faites attention aux points suivants afin d'éviter d'endommager le revétement de la casserole.

Avant la cuisson

* Ne laissez pas des objets
comme des passoires en
meétal entrer en contact avec

le revétement de la J—x
casserole. L
*

Apreés la cuisson

* Ne mettez pas de vinaigre dans le riz dans la
casserole. (Pendant la cuisson du sushi et
d'autres aliments.)

* Ne pas utiliser de cuillere en métal.

(Pendant la cuisson du porridge et d'autres
aliments.)

* Ne pas toucher ou frapper la casserole.
(Pendant que vous remplissez un bol de riz.)

Pendant le nettoyage et I'entretien (P9)

* Ne pas utiliser la casserole comme récipient de
lavage.

* Ne pas placer de cuilléres ou d'autres
ustensiles dans la casserole.

= Aprés avoir cuit avec des assaisonnements, ne
laissez pas les aliments a l'intérieur de la casserole.
— Veuillez retirer les aliments de la casserole dés

que possible, puis nettoyer la casserole.

* Ne pas utiliser un séchoir a bols A
ou un lave-vaisselle / sécheur pour
le nettoyage.

* Ne pas poser la casserole sur d'autres ustensiles
pour la faire sécher aprés le lavage.

* Ne pas utiliser de matériaux abrasifs tels que des
poudres, des brosses métalliques, des brosses en

nylon ou des éponges a récurer pour \\

nettoyer ou frotter la casserole. %

— Pour nettoyer la casserole,
lavez-la avec une éponge douce.

ole’

Remarques Les éléments suivants n'affecteront pas les performances du produit ni la santé personnelle.
[Surface extérieure] rayures superficielles, petites bosses ou chocs.

[Surface intérieure] écaillage du revétement de la casserole.
— Si la casserole est déformée ou si vous avez des doutes sur son état, veuillez acheter une nouvelle

4 casserole.
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|dentification des pieces

Corps principal

Accessoires

s = 6

Tasse de mesure (1)
Louche ariz (1) Panier vapeur (1) (Environ 180 mL)

Couvercle extérieur

Plaque chauffante

Capuchon d'humidification

Joint de la casserole

>
<
Q
>
—
C
=5
a.
Q
=p
o
>

Casserole

Capteur
inférieur Prise d'alimentation

" Réchauffeur en
Panneau de controle fonte

//é dy . N Touches de fonction

White Rice Brown Rice Risotto/Cereals

Touche [Maintien au chaud] -----eeeeeeed w0y Touche [Démarrer]

Touche [Minuteur] «----ceeeeee- e | min i Touche [Arréter/Annuler]

Cancel

Panasonic

Touche [Temps]

.
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Preparation

1 Mesurez le riz avec la tasse de mesure fournie. O Correct

« Vérifiez la quantité maximale de riz qui peut étre cuite a la fois
I "Spécifications" a la page 14.

nviron 180 ml
(Environ 150 g)

X Incorrect

2 Lavez le riz jusqu'a ce que I'eau devienne relativement claire.

(D Lavez rapidement le riz & grande eau, en changeant I'eau au fur et @
a mesure.
(@ Remuez doucement le riz et répétez le lavage plusieurs fois
— rincez a I'eau jusqu'a ce que I'eau devienne relativement claire.
« Afin d'éviter de rayer le revétement antiadhésif de la surface de la
casserole, ne lavez pas le riz dans la casserole.
« Lavez le riz soigneusement. Sinon, une crodte de riz peut apparaitre
et les résidus de son de riz peuvent affecter le godt du riz.

3 Placez le riz lavé dans la casserole.

Ajoutez de I'eau jusqu'a la ligne d'eau correspondante et séchez Grain long".

I'extérieur de la casserole.

Exemple : lors de la cuisson de 5 tasses de riz,
ajoutez de l'eau jusqu'a la ligne d'eau "5" pour le

* Lors de l'ajout d'eau, placez la casserole sur une surface plane
et égalisez la surface du riz. Vérifiez que la bonne quantité d'eau
est ajoutée en fonction de I'échelle correcte.

« Si trop d'eau est ajoutée, cela peut déborder pendant la cuisson.

Placez la casserole dans l'appareil et

fermez le couvercle extérieur.

« Afin que le fond de la casserole adhére parfaitement au
réchauffeur en fonte, faites tourner la casserole dans le
sens de la fleche 2 ou 3 fois.

« Vérifiez si le capuchon d'humidification est correctement
positionné. (I~ P9)

« Lors de la fermeture du couvercle extérieur, assurez-vous
d'entendre un clic.

Connectez les prises.

&)

Corps
principal

Prise de

» Branchez d'abord la prise de I'appareil, puis la prise d'alimentation, l'appareil

et assurez-vous que les deux sont bien connectées.

Attention

Prise d'alimentation

Prise murale

* Lors de la cuisson avec le panier vapeur, la capacité maximale de cuisson est de 4 tasses.

o
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FO n Ct' O n S d u m e n u Riz blanc/riz brun/risotto/céréales/maintien au chaud

Lors de la cuisson avec la fonction "Riz blanc"

Allumez l'appareil, puis appuyez sur la touche
&M pour sélectionner la fonction "Riz blanc".

White Rice

Appuyez sur la touche JECMl pour commencer

St

la cuisson.

* Les voyants "Riz blanc" et "Démarrer" s'allument.

* Sous la fonction "Riz blanc", le temps de cuisson
restant est affiché.

 Une fois que vous étes entré dans la phase de
cuisson, le temps de cuisson restant affiché sera

Par exemple, il peut parfois passer de "15 minutes"

a "11 minutes", plutdét que de diminuer par intervalles
d'une minute.

min

Panasonic

Une fois la cuisson terminée, égrenez le riz.

* Aprés que le buzzer ait retenti, la cuisson est
terminée. La fonction changera automatiquement en
mode maintien au chaud. Pour éviter que le riz ne
colle, veuillez I'égrener apres la cuisson.

* Selon les ingrédients, vous pouvez appuyer sur la

off

touche pour annuler le maintien au chaud.

Cancel

m Veuillez noter

* Ne mélangez pas le riz complet avec le riz blanc, car cela
peut affecter le résultat de la cuisson.

* Grace a la fonction "Riz blanc", vous pouvez rendre le riz

plus tendre et plus savoureux.

automatiquement ajusté en fonction du volume de riz.

Lors de la cuisson avec la fonction "Risotto/
Céréales"
1 Allumez l'appareil, puis appuyez sur la touche

L3 pour sélectionner la fonction "Risotto/

Risotto/Cereals
Céréales".
Appuyez sur la touche hr \ min

pour régler le temps de cuisson (le temps de

cuisson initial est de 1 heure et 30 minutes).

* Les voyants "Risotto/Céréales", "Minuteur" et
"Démarrer" clignotent.

* La plage de temps de cuisson : 5 minutes -
4 heures.

* La touche "hr" augmente le temps par intervalles
d"1 heure.

* La touche "min" permet d'augmenter le temps par
unité de 1 minute.

]
[N]

min

Panasonic

Appuyez sur la touche pour

commencer la cuisson.

* Pendant la cuisson, les indicateurs
"Risotto/Céréales" et "Démarrer" s'allument.

* Sous la fonction "Risotto/Céréales", le temps de
cuisson restant est affiché.

La cuisson est terminée.
« Une fois que le signal sonore retentit, la cuisson est

terminée. La fonction passe automatiquement en
mode maintien au chaud. L'indicateur “Maintien au
chaud” s'allume.

« Selon les ingrédients, vous pouvez appuyer sur la

Off
touche

Cancel

pour annuler le maintien au chaud.

Maintien au chaud

* Si le maintien au chaud dure plus de 24 heures, la
fonction "Maintien au chaud" s'arrétera
automatiquement et I'affichage indiquera "----".

* Le riz cuit doit étre consommé dans les 5 heures
suivant le maintien au chaud pour éviter la décoloration
ou le rassissement.

* Lors du maintien au chaud, il peut y avoir quelques
gouttes sur le bord de la casserole.

* Le goQt du riz peut étre affecté si la cuillere a riz reste
dans la casserole pendant le maintien au chaud.

m Veuillez noter

» Pour garder une petite quantité de riz cuit au chaud,
empilez le riz cuit autant que possible au centre de la
casserole pour éviter qu'il ne se desséche ou ne
durcisse.

» Pendant le maintien au chaud, remuez toujours le riz
cuit pour préserver sa délicieuse saveur.

o
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FonCt|OnS du menu Cuisson rapide / Vapeur / Minuteur

Lors de la cuisson avec la fonction "Cuisson

rapide / Vapeur"
Allumez I'appareil, puis appuyez sur la touche
:. pour sélectionner la fonction "Vapeur".

ZAppuyez sur la touche

pour régler le temps de cuisson.

* La plage de temps de cuisson : 5 min - 1 h 20 min.
« La touche "hr" augmente le temps par unités de

1 heure.
* La touche "min" augmente le temps par unités de
1 minute.
3Appuyez sur la touche EMGEM pour lancer la
cuisson. ‘

* Pendant la cuisson, les voyants "Vapeur" et
"Démarrage" s'allument.

» Sous la fonction "Vapeur", le temps de cuisson
restant s'affiche.

Panasonic

4 La cuisson est terminée.

« Lorsque le signal sonore retentit, la cuisson est
terminée et la fonction passe automatiquement en
mode "Maintien au chaud". Le voyant "Maintien au
chaud" reste allumé.

« Selon les ingrédients, vous pouvez appuyer sur la

Off T
touche . pour annuler le maintien au chaud.
Cancel

] Veuillez noter

* Lors de l'utilisation de la fonction vapeur, le temps affiché
est le temps restant aprés que I'eau dans la casserole a
commencé a bouillir.

Lors de la cuisson avec la fonction "Minuteur"

1

Allumez I'appareil, puis sélectionnez la fonction
souhaitée, comme la fonction "Riz blanc".

» Réglez d'abord le temps de cuisson lorsque vous

préréglez les fonctions "Risotto/Céréales" et "Vapeur".

Appuyez sur la touche T®

imer

(Temps de cuisson initial : 1 heure.)

« Les voyants "Riz blanc" et "Démarrer” clignotent, et
le voyant "Minuteur" s'allume.

Panasonic

3 Appuyez sur la touche

pour régler le temps programmé.

« La touche "hr" augmente le temps par intervalles
d'1 heure.

« La touche "min" augmente le temps par
intervalles de 10 minutes.

* La plage du minuteur : 1 a 24 heures.

* Maintenez enfoncée la touche "hr" ou "min" pour
ajuster rapidement le temps.

Appuyez sur la touche NG, et le minuteur

Start

est réglé avec succes.

» Pendant le processus de cuisson, les voyants
"Riz blanc" et "Minuteur" s'allument.

[ Notes spéciales

* Le temps indiqué par le minuteur correspond a la durée
de cuisson.
(Par exemple, si le minuteur est réglé sur 5 heures,
cela signifie que la cuisson se termine aprés 5 heures.)
* Le temps de réservation ne peut pas étre inférieur au
temps de cuisson requis.

@ Conseils de fonction

* Aprés que l'appareil soit allumé, vous entendrez un "bip", tous les voyants de I'affichage s'allument en méme temps, puis il

passe en état de veille.

* Lorsque la cuisson commence, vous pouvez arréter la cuisson et revenir a I'état de veille en appuyant simplement sur la

touche [Off / Annuler].

* Si vous sélectionnez un menu de cuisson, mais que vous n'appuyez pas sur la touche [Démarrer] pour commencer la cuisson,

I'appareil retournera automatiquement a I'état de veille aprés une minute.
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Nettoyage et entretien

Attention

 Avant de nettoyer, débranchez d'abord la prise d'alimentation. Ne nettoyez pas le corps principal tant qu'il n'est pas

refroidi.

* Lors du nettoyage du corps principal, ne I'immergez pas dans I'eau et ne le nettoyez pas avec des diluants, de

I'essence, de I'alcool, de la poudre de nettoyage ou des brosses dures, etc.
* Ne pas utiliser de lave-vaisselle ou de séche-vaisselle.

e

Capuchon d'humidification

Le capuchon d'humidification peut étre retiré directement.
Nettoyez-le aprés chaque utilisation.

[l Démontage I Installation
(@ Retirez-le de la (@ Alignez-le dans la bonne position.
plaque de @ Enfoncez-le dans la plaque de
chauffage. chauffage dans le sens inverse du
@ Séparez-le en tiran démontage. (Veuillez noter qu'il doit
d'humidi- . atre i 5
e g légérement. étre installé en place et sans
fication  Joint de la inclinaison.)
casserole

Précautions

« Apres utilisation, retirez le capuchon d'humidification et
placez-le dans de I'eau tiéde pendant quelques minutes, puis
rincez a l'eau.

 Aprés nettoyage, ne le séchez pas avec un lave-vaisselle,

\_ etc. ; sinon, cela peut causer des déformations ou des fissures/

peuvent se fixer sur le couvercle extérieur et devenir
difficiles a enlever. Nettoyez le couvercle extérieur aprés
chaque utilisation.

» Comme les pieces métalliques sont chauffées, il peut y
avoir des changements de couleur ou des stries sur leurs
surfaces, ce qui n'affectera pas leurs fonctions normales.

* Ne tirez pas sur le joint de la casserole.

Y
Corps principal - Couvercle extérieur - ) 7 S
Plaque de chauffage - Joint de la casserole RETRS
Qg S N
Essuyez avec un chiffon humide. Q%“g
« Si les taches d'huile ne sont pas éliminées, celles-ci S

N J @)
N
NN
QQQ
Q% )
o
4 N
Casserole -
Chauffage en fonte / capteur inférieur
 Nettoyez avec un détergent dilué, une éponge douce et
de l'eau. Essuyez toute I'eau a I'extérieur de la poéle. Essuyez avec un chiffon humide.
* Ne pas utiliser la poéle comme un récipient de « En cas d'adhérence, essuyez avec du papier de verre
nettoyage. fin (environ n°600) ou un chiffon sec.
» Des changements de couleur ou des rayures peuvent
apparaitre sur la surface du revétement antiadhésif, ce Remarques
qui n'affectera pas la santé humaine nile q
fonctionnement normal du corps. * Si vous ne nettoyez pas le capteur du fond et le
« Selon la fréquence d'utilisation, des traces de chauffage en fonte, le riz peut brdler ou étre mal cuit.
frottement peuvent apparaitre a I'extérieur de la poéle, )
ce qui n'affectera pas les performances de I'appareil.
9
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Recettes

Attention :

- En raison des différents ingrédients ajoutés au riz, il peut y avoir du riz brdlé au fond.

Tableau de cuisson

Riz blanc

Riz complet

Risotto/
Céréales

Vapeur

Les résultats peuvent varier en fonction de la taille et de la quantité des ingrédients. Ajustez selon vos préférences personnelles

Basmati
Jasmin
Sushi
Complet
Rouge

Sauvage

Riz pour risotto
Millet/Bulgur
Couscous
Porridge
Lentilles brunes

Haricots secs/
Pois chiches**

Pommes de terre
Brocolis

Carottes
Courgettes
Haricots verts
Mais

Asperges
Citrouille

Saumon

Filet de poisson blanc

Gyoza surgelé

Poitrine de poulet

et la consistance souhaitée.

*Mode maintien au chaud **Pré-trempage pendant la nuit ***Petits morceaux

10

2 tasses
2 tasses
2 tasses
2 tasses
2 tasses

2 tasses

250 g
1009
100 g
100 g
100 g
200 g

400g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
2009
200 g

2 - Grain long

2 - Grain long

2 - Grains courts
2 - Riz complet
2 - Riz complet

2 - Riz complet

750 ml de bouillon
250 ml de bouillon
100 ml d'eau

300 ml d'eau ou de lait

200 ml de bouillon
300 ml d'eau

2 tasses
1 tasse
1 tasse
1 tasse
2 tasses
2 tasses
1 tasse
1 tasse
1 tasse
1 tasse
1 tasse

1 tasse

24 min
24 min
24 min
45 min
45 min
45 min

30 + 10* min
10 +10* min
5+ 5* min
10 + 5* min
25-30 min
35-40 min

30-40 min
20-25 min
15-20 min
15-20 min
25-30 min
25-30 min
15-20 min
15-20 min
10-15 min
10-15 min
10-15 min
15-20 min
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Dépannage

—

Veuillez vérifier avant de demander une réparation.

Cause possible

Scenario

Ne cuit pas pendant
le temps préréglé

Le temps de cuisson
est long

Le temps de cuisson
est court

La vapeur s'échappe
d'endroits autres que
I'orifice de vapeur

L'opération de la
touche ne peut pas
étre effectuée

Des étincelles se
produisent a partir
de la fiche électrique

Il'y a une odeur de
plastique

L'appareil fait du
bruit

La cuisson se
termine
prématurément en
mode minuterie

Attention

)
)
)
)
)
)
)
)

« Vérifiez si la touche [Démarrer] a été pressée.

« Si la cuisson est effectuée en continu, le temps de cuisson sera plus long (jusqu'a
30 minutes).

* En raison des différentes quantités de riz et d'eau, le temps restant affiché peut étre
arrété pour ajustement au milieu de la cuisson.

« En raison des différentes quantités de riz et d'eau, le temps restant affiché peut étre
ajusté au milieu de la cuisson.

» Un objet étranger peut étre fixé a I'anneau d'étanchéité de la poéle ou le long de la
poéle.
* La poéle peut étre déformée.

« Vérifiez si les lumiéres au-dessus des touches sont allumées.
— L'opération des touches ne peut pas étre effectuée pendant la cuisson, lors de
l'utilisation de la minuterie ou lorsque la fonction "Maintien au chaud" est activée.
Appuyez sur la touche [Arrét / Annuler] avant de procéder a I'opération.

* Lors du branchement ou du débranchement de la fiche électrique, de petites étincelles
peuvent parfois étre visibles. Ce n'est pas un dysfonctionnement.

« Il peut y avoir une odeur de plastique au début de I'utilisation. Cela disparaitra aprés
plusieurs autres utilisations. Ce n'est pas anormal.

« Le bruit de "clic, clic" pendant la cuisson est le son de I'ajustement de I'alimentation,
ce qui n'est pas un défaut.

* Le son "pa" pendant la cuisson est le bruit de fissuration généré par l'expansion
thermique des gouttelettes d'eau au fond (extérieur) de la poéle, ce qui n'est pas un
défaut.

* Lors de I'utilisation de la fonction minuterie, en raison des différentes quantités de riz
et d'eau, le temps restant affiché peut étre ajusté pendant la cuisson ou se terminer
plus tot.

« Si de I'eau et du riz sont accidentellement mis dans le corps principal sans la poéle, veuillez contacter un centre de service
autorisé Panasonic pour obtenir de I'aide.
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Dépannage
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Veuillez vérifier avant de demander une réparation si ce n'est pas une panne.

Scenario

Le riz est gluant
(doux)

Le riz est dur

Le congee
"porridge"est
pateux

Le riz est bralé

Ilyadela
condensation

Il'y a une odeur

Le riz est jaune

Le riz est sec

Le riz colle a la
poéle

Une fine pellicule
se forme

Le riz cuit a une
surface bosselée

12
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Cause possible

* La quantité de riz et le volume d'eau peuvent étre incorrects.

« |l peut y avoir du riz cassé mélangé.

* Le riz a pu étre immergé dans I'eau pendant trop longtemps (par exemple, le temps de
présélection est trop long, etc.).
— Lorsque vous utilisez la fonction minuteur pour cuire, il faut ajouter moins d'eau.

* De I'eau chaude a été utilisée pour laver le riz.

* Le riz n'a pas été aéré immédiatement apres la cuisson.

* Trop d'eau a été ajoutée au nouveau riz pour la cuisson.

* La quantité de riz et le volume d'eau peuvent étre incorrects.
« La fonction "Cuisson rapide / Vapeur" a été utilisée pour la cuisson.

* Le riz a été trempé dans I'eau trop longtemps lors de I'utilisation de la fonction de minuteur.
» La fonction "Maintien au chaud" a été utilisée.
* Il y a trop de riz cassé.

* Le riz n'a pas été suffisamment lavé.

» Un objet étranger est fixé au fond de la casserole, sur le capteur de fond ou sur le
chauffage en fonte.

* Le minuteur de cuisson n'a pas été réglé.

* Du riz cassé a été mélangé.

* Des épices ont été ajoutées pendant la cuisson.

* Le fond de la casserole est inégal.

* Le capuchon d'humidification est monté incorrectement.

* Le riz n'a pas été aéré immédiatement aprés la cuisson.

» La fonction "Maintien au chaud" a été utilisée pendant plus de 5 heures.

« Du riz refroidi a été ajouté dans la casserole et la fonction "Maintien au chaud" a été utilisée.

* Le riz a-t-il été suffisamment lavé ?

« Différents types de riz ou la qualité de I'eau peuvent provoquer une coloration jaunatre
du riz cuit.

« Si des assaisonnements sont utilisés pendant la cuisson, une odeur peut se dégager.
Nettoyez soigneusement la casserole, la plaque de chauffage et le capuchon
d'humidification apres utilisation.

« La fonction "Maintien au chaud" est utilisée pendant plus de 5 heures.

* Le riz est réchauffé plusieurs fois.

* Le capuchon d'humidification n'est pas monté correctement.

» Un objet étranger est fixé a I'anneau d'étanchéité de la poéle ou le long de la poéle.
* La casserole est déformée.

« En raison des différentes variétés de riz, le riz tendre peut facilement coller a la poéle.

» Un film semblable a du papier est le résultat de la dissolution de I'amidon sec, et il est
inoffensif. Si le riz n'est pas suffisamment lavé avant la cuisson, un tel film peut se
former.

* Dans les circonstances suivantes, le riz a tendance a avoir une surface inégale :
- Lorsque le riz n'a pas été suffisamment lavé.
- Lorsqu'il y a beaucoup de riz cassé mélangé.
- Lorsque le riz a été cassé en raison d'une force excessive utilisée pour le laver.
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Indication des codes d'erreur

Veuillez vérifier avant de demander une réparation.

Affichage d'erreur Veuillez vérifier

* La durée du "Maintien au chaud" a-t-elle été réglée a plus de 24 heures ?
-— e -— e  Aprés un maintien au chaud de 24 heures consécutives, la fonction "Maintien
au chaud" s'arrétera automatiquement, et I'affichage montrera
en passant en état de veille.

‘ — '_' * L'appareil est-il en train de cuire sans rien a l'intérieur ?
. . —g ' — Débranchez la prise d'alimentation et réessayez aprées que le corps
.— e L principal ait complétement refroidi.

Si I'appareil ne fonctionne toujours pas normalement aprés avoir vérifié les points ci-dessus, contactez un centre de service
agréé Panasonic pour réparation.

—

« Débranchez la prise d'alimentation, puis rebranchez-la.
Si "H " apparait toujours, cela indique un défaut.
— Veuillez consulter un centre de service agréé Panasonic et indiquer ce
que le code d'erreur indique (deux chiffres apres "H").
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Spécifications

®
ks

Référence SR-DA152KXE
Tension nominale 230V ~
Fréquence nominale 50 Hz
Puissance d'entrée nominale 770 W
Volume nominal de la casserole (environ) L 4,0
Quantité de cuisson 2 BGO 0,18-1,44 [1-8]
(riz) L (tasse) Risotto / Céréales 0,18-1,08 [1-6]
Riz brun 0,18-1,08 [1-6]
Volume maximum de cuisson (ingrédients + eau) L 2
Longueur du cordon d'alimentation (environ) m 1
Poids (environ) kg 2,8
Profondeur 266
Taille (environ) mm Largeur 337
Hauteur 210

Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co.,Ltd.

Site web : https://panasonic.net/ S0125-0
© Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co., Ltd. 2025
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Mise au rebut de I'ancien équipement
Uniquement pour I'Union européenne et les pays

dotés de systemes de recyclage

Ce symbole sur les produits, I'emballage et/ou les documents d'accompagnement

E signifie que les produits électriques et électroniques usagés ne doivent pas étre
mélangés avec les déchets ménagers généraux.

Em Pour un traitement, une récupération et un recyclage adéquats des produits usagés,

veuillez les déposer dans les points de collecte appropriés, conformément a la législation

nationale.

En les éliminant correctement, vous contribuerez a économiser des ressources précieuses

et a prévenir tout effet négatif potentiel sur la santé humaine et I'environnement.

Pour plus d'informations sur la collecte et le recyclage, veuillez contacter votre municipalité.

Des sanctions peuvent étre appliquées en cas d'élimination incorrecte de ces déchets,

conformément a la législation nationale.

Fabricant :
Panasonic Marketing Europe GmbH
Hagenauer Stralde 43, Wiesbaden, Allemagne
Représentant autorisé dans I'UE :
Panasonic Marketing Europe GmbH
Panasonic Testing Centre
Winsbergring 15, 22525 Hambourg, Allemagne

A DEPOSER A DEPOSER

R
ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil et
ses accessoires
serecyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Fabriqué en Chine
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Istruzioni per 'uso

| Uso domestico | Cuociriso automatico e vaporiera

Numero di modello: 1,5L SR-DA152KXE

Contenuto

Precauzioni di sicurezza.......................
Istruzioni per 'uSO.......cceevvieiiiiieiiicieeen,
Identificazione dei componenti....................

* Corpo principale/Pannello di controllo

-
=
3
o
o
o
=
2
o

Preparazione............ccoooeieiiiiiiiiiiiiceeeeen,
Funzionidel menu..............cccooiiiian.n.

. . * Riso bianco/Riso integrale/Risotto/Cereali/
Grazie per aver acquistato questo

prodotto Panasonic.

* Questo prodotto € destinato
esclusivamente per uso domestico. Pulizia e manutenzione..............ccccceeeeneee.

« Si prega di leggere attentamente queste
Istruzioni per I'uso per un utilizzo sicuro
e corretto di questo prodotto. Assicurarsi

Mantenimento in caldo..........ccccoeeviiiiiiieiiiiieeinnnn.

* Vapore/TIMEr ......oooviiiiiiiiiiiieee e

» Conservare la carta di garanzia insieme
alle Istruzioni per l'uso.

A

di leggere le "Precauzioni di ) o
. 99 . ) Ricette ...covieii 10 <)
sicurezza" (pagine 2 - 3) prima dell'uso. ) ) ) ) c
. o o Risoluzione dei problemi..................... 11-12 | =

* Assicurarsi che informazioni come la o _ o g
data di acquisto e il nome del rivenditore Significato dei codici di errore................... 13 9
siano indicate sulla carta di garanzia. SpeCIfIChe ................... Copertlna posterlore 0}
i)

o

=2

@
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’ Conservare per un uso futuro ‘

’ La garanzia & allegata separatamente ‘
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P re Ca UZiO n i d i S i Cu rezza Q\ssicurarsi di osservare le seguenti precauzioni)

Per evitare lesioni personali, danni a terzi e danni materiali, € necessario seguire le istruzioni riportate di seguito.
m | seguenti simboli indicano il grado di danno o pericolo derivante da un uso improprio.

A AVVE RTE NZA indica un potenziale pericolo che pud causare morte o gravi lesioni.
A ATTE N Z I O N E * indica un potenziale pericolo che pud provocare lesioni o danni alle cose.

m La classificazione e la descrizione dei simboli € la seguente.

® Questo simbolo indica un'azione vietata.

o Questo simbolo indica un'azione che deve essere seguita.

N

A AVVERTENZA

e Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di
alimentazione o la spina sono danneggiati, oppure se
la spina non € saldamente inserita nella presa di
corrente.

(Per evitare di provocare scosse elettriche o incendi

dovuti a un cortocircuito).

— Se il cavo di alimentazione risulta danneggiato,
deve essere sostituito con un cavo o un kit
specifico fornito dal produttore o dal suo centro di
assistenza autorizzato.

e Non danneggiare il cavo di alimentazione o la spina.
* Le seguenti azioni sono assolutamente vietate:

Danneggiare, manomettere, avvicinare o entrare in
contatto con superfici calde o elementi riscaldanti,
piegare, torcere, tirare, sospendere su spigoli vivi,
appoggiare oggetti pesanti, legare insieme,
schiacciare o tirare il cavo per spostarlo.

(Queste precauzioni sono necessarie per evitare

scosse elettriche causate da danni al cavo o alla

spina, o incendi dovuti a cortocircuiti).

e Non collegare o scollegare la spina di alimentazione
con le mani bagnate.

« Assicurarsi di avere le mani completamente asciutte

prima di toccare la spina o I'apparecchio.

(Per evitare scosse elettriche o lesioni).

e Non permettere a nessuno di leccare la spina
dell'apparecchio. (Per evitare
scosse elettriche o lesioni).

* Prestare particolare

attenzione alla sicurezza
di bambini e neonati.

e Non inserire oggetti all'interno delle
prese d'aria o fessure, in particolare
spille o altri oggetti metallici.
(Per evitare scosse elettriche
o malfunzionamenti.)

e Non immergere I'apparecchio
in acqua né spruzzarlo con acqua. ~—
(Per evitare scosse elettriche o
incendi causati da cortocircuiti.)

— In caso di penetrazione di acqua
nell'apparecchio, contattare un centro
di assistenza autorizzato Panasonic.

e Non modificare, smontare o riparare I'apparecchio.
(Per evitare incendi, scosse elettriche o lesioni.)

— Per le riparazioni, rivolgersi a un centro di

7 zione

E

2 assistenza autorizzato Panasonic.

Ventila-

e Durante I'uso o dopo la cottura,
tenere il viso e le mani lontani
dalla fuoriuscita del vapore.
Prestare particolare attenzione
alla sicurezza di bambini e neonati.
(Per evitare ustioni).

e Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi da quelli
indicati nel manuale d'uso.

(Per evitare incendi, ustioni, lesioni o scosse elettriche).

» Panasonic non € responsabile per danni derivanti da un
uso improprio o dalla mancata osservanza delle
istruzioni.

e Non inserire nella pentola oggetti
che potrebbero bloccare il foro
della piastra riscaldante.

(Per evitare ustioni o lesioni

causate dalla fuoriuscita di vapore

o alimenti cotti).

| metodi di cottura che richiedono I'uso di un

sacchetto di plastica per riscaldare ingredienti e condimenti

non sono compatibili con questo apparecchio.

e Non aprire il coperchio e non spostare il corpo principale
durante la cottura.

(Per evitare ustioni o lesioni causate dalla fuoriuscita di

vapore o alimenti cotti).

e Non versare acqua o altri liquidi sulla spina
dell'apparecchio.

(Per evitare scosse elettriche o incendi causati da un

cortocircuito).

e Utilizzare una presa di corrente alternata con una tensione
di 230 V/10 A CA.

(L'uso dell'apparecchio insieme ad altre apparecchiature

sulla stessa presa pud provocare surriscaldamenti e

incendi).

« Utilizzare esclusivamente una ciabatta con una potenza
minima di 10 ampere.

e Assicurarsi che la spina di alimentazione e la spina
dell'apparecchio siano completamente inserite.

(Per evitare fumi, incendi o scosse elettriche).

e Per garantire una messa a terra sicura, questo
apparecchio deve essere collegato a prese di corrente
bipolari monofase con messa a terra. L'assenza di un
dispositivo di messa a terra puo causare l'induzione
elettrostatica su altre parti metalliche, come l'involucro.
(Per evitare il rischio di scosse elettriche dovute a guasti o
perdite elettriche.)

Sfiato
del
vapore

Foro della
piastra
riscaldante
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A AVVERTENZA

con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o
con mancanza di esperienza e conoscenza, a
condizione che abbiano ricevuto supervisione o
istruzioni sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro
e che comprendano i rischi connessi. | bambini
non devono giocare con l'apparecchio.

e Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini dagli 8 anni in su se sotto supervisione o
in possesso di istruzioni relative all'uso
dell'apparecchio in una modalita sicura e se
consapevoli dei rischi implicati. La pulizia e la
manutenzione dell'apparecchio non deve essere
eseguita da bambini a meno che abbiano dagli 8
anni in su e siano sotto supervisione. Si prega di
mantenere l'apparecchio e il suo cavo di
alimentazione fuori dalla portata dei bambini di
eta inferiore a 8 anni.

(Per prevenire ustioni, lesioni o scosse elettriche).

0 e | 'apparecchio pud essere utilizzato da persone

A ATTENZIONE

dedicata o una pentola danneggiata.
(Questo per prevenire ustioni o lesioni causate da
surriscaldamento o malfunzionamenti).

e Non utilizzare I'apparecchio nei seguenti luoghi:

« Vicino a fonti di calore o in ambienti ad alta
umidita.
(Per evitare scosse elettriche, perdite di corrente
o incendi).

« Su superfici irregolari o su tappetini non resistenti
al calore.
(Per prevenire lesioni, ustioni o incendi).

« In prossimita di pareti, mobili, ecc.
(Per evitare di urtarli quando viene aperto il
coperchio esterno e per prevenire scolorimenti,
deformazioni o rotture dei mobili).

e Evitare di spostare il corpo principale durante I'uso.
(Questo per prevenire ustioni causate dall'apertura
del coperchio esterno in contatto con il pulsante di
aggancio). s

e Non toccare le superfici calde
mentre 'apparecchio € in -
funzione o subito dopo la cottura.

« |l corpo principale raggiunge temperature
elevate, in particolare le parti metalliche
come la piastra riscaldante, la padella e il
riscaldatore in ghisa.

(Per evitare ustioni).

e Non esporre la spina di alimentazione al vapore.

(Per prevenire scosse elettriche o

® e Evitare di usare una pentola non specificamente

mobile con tavolo : : \
@
<
esposta al vapore.

incendi causati da cortocircuiti).
scorrevole, assicuratevi
che la spina di
e Non lasciare che l'apparecchio /
funzioni a vuoto.

— Quando si utilizza un N oo
alimentazione non sia
(Per evitare ustioni).

e Pulire regolarmente la spina di alimentazione. (Per
prevenire incendi causati da un cattivo isolamento della
spina dovuto all'accumulo di umidita e corpi estranei).
— Scollegare la spina di alimentazione e pulirla con un

panno asciutto.

e Se si verifica un'anomalia o un malfunzionamento,
interrompere immediatamente I'uso dell'apparecchio e
scollegare la spina di alimentazione.

(Per evitare fumi, incendi o scosse elettriche).

Anomalie - Situazioni di malfunzionamento:

* La spina e il cavo di alimentazione si surriscaldano in
modo anomalo.

« |l cavo di alimentazione & danneggiato o si verificano
interruzioni di corrente intermittenti quando viene
toccato.

« Il corpo principale & deformato o si surriscalda in modo
anomalo.

« Il corpo principale emette fumi o odori di bruciato.

* Il corpo principale € rotto, allentato o produce rumori
anomali.

* La piastra di riscaldamento o la pentola sono
deformate.

— Contattare immediatamente un centro di assistenza

autorizzato Panasonic per l'ispezione e la riparazione.

temporizzazione esterno e non azionatelo con un
sistema di controllo a distanza separato.
(Per prevenire incendi).

e Quando si scollega la spina di alimentazione,
assicurarsi di tenere la spina stessa e non tirare mai il
cavo di alimentazione.

(Per prevenire scosse elettriche o incendi causati da
cortocircuiti).

e Quando si estrae la pentola o quando non viene
utilizzata, ricordarsi di spegnere I'apparecchio e di
staccare la spina.

(Questo per evitare ustioni, lesioni, scosse elettriche,
perdite e incendi dovuti all'invecchiamento
dell'isolamento).

e Attendere che il corpo principale si raffreddi
adeguatamente prima di procedere alla pulizia.

(Per evitare ustioni).

e Quando l'apparecchio viene utilizzato all'interno di un
armadio o in spazi chiusi, assicurarsi che il vapore
possa fuoriuscire.

(Per prevenire scolorimenti o deformazioni
dell'armadio).

e Questo apparecchio & progettato per un utilizzo in
ambito domestico e in contesti simili, tra cui:

« aree di cucina per il personale in negozi, uffici e altri
ambienti lavorativi;

« case coloniche;

« clienti di alberghi, motel e altri contesti residenziali;

« strutture tipo bed and breakfast.

e Evitare che il coperchio interno entri in contatto con
ingredienti acidi.

Se si verifica un’interruzione di corrente
durante l'uso

0 e Non collegare I'apparecchio a un dispositivo di

Nel caso di scollegamento della spina di
alimentazione, inciampi, ecc.
e [ 'apparecchio tornera alla modalita standby.
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Istruzioni per l'uso

& |

Informazioni sul corpo principale

m Se il prodotto si trova su un mobile con tavolo
scorrevole, accertarsi che la capacita di carico
del tavolo sia superiore a 9 kg.

(Per evitare di far cadere il prodotto).

m Evitare di coprire il coperchio
esterno con un panno o altri
oggetti durante I' uso del
prodotto.

(Questo per prevenire il blocco
del vapore, che pud causare
deformazioni, scolorimenti del
coperchio esterno e
malfunzionamenti del prodotto).

—

m Pulire il riso e altri oggetti estranei che potrebbero
incastrarsi nel corpo principale (sensore inferiore,
riscaldatore e fondo della pentola).

(Per evitare errori di visualizzazione, riso bruciato, riso
semicrudo, ecc.).

Bordo o fondo

Riscaldatore in ghisa
Sensore del fondo

(Pentola)

Riguardo alla pentola interna

m Non utilizzare la pentola in luoghi diversi dal

cuociriso.

* Non utilizzarla su fornelli a
gas, piani a induzione o nel
microonde.

m Assicurarsi di rimuovere il sacchetto di protezione del
padella prima dell'uso.
(Per evitare una cattiva cottura o incendi.)

m Non versare il cibo che deve essere cucinato direttamente
nel telaio protettivo dove non & stata posizionata alcuna
pentola.

(Per evitare guasti causati da impurita.)

m In caso di fuoriuscita di acqua di riso dalla valvola del
vapore, scollegare immediatamente la spina per
interrompere I'alimentazione. Non riprendere |'uso finché
I'acqua di riso sulla spina elettrica e sulla spina
dell'apparecchio non sara stata asciugata con un panno.

m Non utilizzare I'apparecchio all'aperto.
(Una fornitura di corrente instabile pud causare
malfunzionamenti del prodotto.)

m Evitare di usare I'apparecchio alla luce diretta del sole.
(Per evitare cambiamenti di colore o scolorimento.)

m Non utilizzare questo apparecchio su oggetti non resistenti
alle alte temperature, come tappeti, tappeti riscaldati
elettricamente o tovaglie (in plastica di etilene).

(Per evitare una cattiva cottura o incendi.)

m Assicurarsi di usare questo apparecchio in aree al di sotto
dei 2000 metri sopra il livello del mare.
(Per evitare di influenzare le prestazioni di cottura.)

Cio potrebbe causare
graffi o ammaccature
sulla superficie esterna.

m Prestare attenzione ai seguenti punti per evitare di danneggiare il rivestimento della pentola.

Prima della cottura

* Non lasciare che oggetti
come setacci di metallo
entrino in contatto con il
rivestimento della pentola.

s

Z

*—X

Dopo la cottura

* Non aggiungere aceto al riso nella pentola.
(Durante la preparazione di sushi e altri alimenti)

» Non usare un cucchiaio di metallo.
(Durante la preparazione di congee e altri
alimenti)

» Non toccare o colpire la pentola.

(Durante il riempimento di una ciotola con il riso)

m Evitare di sbattere la padella contro oggetti duri.
*
{\}.
Durante la pulizia e la manutenzione (P9)
lavaggio.
* Non lasciare cucchiai o altri utensili
all'interno della pentola.
non lasciare il cibo all'interno della pentola.
— Pulire il cibo dalla pentola il prima possibile e
poi lavare la pentola.
per la pulizia. SIS
* Non posizionare la pentola su altri utensili per farla
asciugare dopo il lavaggio.
spazzole di metallo, spazzole di nylon o pagliette
per pulire o strofinare la pentola. .
— Per pulire la pentola, lavarla % \\

* Non utilizzare la pentola come contenitore per il
» Dopo aver cucinato con condimenti,
= Non utilizzare un'asciugatore per ciotole *w
o una lavastoviglie/asciugatrice
» Non utilizzare materiali abrasivi come polveri,
con una spugna morbida.

Quanto segue non compromette le prestazioni del prodotto o la salute personale.
[Superficie esterna] graffi superficiali, piccole ammaccature o collisioni.

[Superficie interna] sfaldamento del rivestimento della padella.
— Se la padella & deformata o se si &€ preoccupati per le sue condizioni, acquistare una nuova padella.
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|dentificazione dei componenti

ks

Corpo principale

=

Cucchiaio per Cestello per cottura Tazza dosatrice (1)
riso (1) a vapore (1) (Approx. 180 mL)

Coperchio esterno

Piastra di riscaldamento

Coperchio umidificante

Anello di tenuta
della pentola

-
=
=
o
Q
o
=
@
o

Pentola

Sensore di
fondo Spina di
Riscaldatore alimentazione
Pannello di controllo a ghisa

= - < P Tasti funzione

Brown Rice Risotto/Cereals Steam

Tasto [Mantenimento -............... EE S R BRI - Tasto [Awvio]

in caldo] Keep Warm
Tasto [Timer]--eceeeeees (-9 e | omn i oF Tasto [Off/Annulla]

) Cancel
Timer

Panasonic

Tasto :tempo

.
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1 Misurare il riso con il misurino in dotazione O Corretto X Sbagliato

« Controllare la quantita massima di riso che pud essere
cucinata in una volta ¥~ "Specifiche" P14.

irca 180 mL
(Circa 150 g)

2 Lavare il riso finché I'acqua non diventa relativamente chiara

( Lavare rapidamente il riso con abbondante acqua, cambiando

I'acqua durante il processo. ©)
(2 Mescolare delicatamente il riso e ripetere il lavaggio piu volte.

— Sciacquare con acqua finché I'acqua non diventa relativamente

chiara.

« Per evitare di graffiare il rivestimento antiaderente della superficie
della pentola, non lavare il riso nella pentola.
« Lavare il riso accuratamente. In caso contrario, potrebbe formarsi
una crosta di riso e i residui di crusca di riso potrebbero influenzare
il sapore del riso.

Esempio: quando si cucinano 5 tazze di riso,
aggiungere acqua fino alla linea dell'acqua
"5" per "Chicco lungo".

3 Posizionare il riso lavato nella pentola

Aggiungere acqua fino alla corrispondente linea dell'acqua e

asciugare l'esterno della pentola.

» Quando si aggiunge acqua, posizionare la pentola su una
superficie piana e livellare la superficie del riso. Confermare che
sia stata aggiunta la giusta quantita di acqua in base alla scala
corretta.

« Se si aggiunge troppa acqua, potrebbe fuoriuscire durante la
cottura.

4 Inserire la padella nel corpo e chiudere |l
coperchio esterno

« Per far si che il fondo della padella possa essere ben
attaccato al riscaldatore in ghisa, ruotare la padella nella
direzione indicata dalla freccia per 2 o 3 volte.

» Controllare che il coperchio umidificante sia posizionato
correttamente. ([~ P9)

» Quando si chiude il coperchio esterno, confermare che si
sente un "clic".

. @® @
5 Collegare le spine Copo | Spina Spinadi _
« Collegare la spina dell'apparecchio, quindi la spina di principale ?:(llci?ga_ alimentazione

alimentazione e assicurarsi che entrambe siano collegate
saldamente.

» Quando si cucina con il cestello per la cottura a vapore, la capacita di cottura massima & di 4 tazze dosatrici.

Presa
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F u n Z i O n i d e | m e n u Riso bianco/Riso integrale/Risotto/Cereali/ Mantenimento in caldo

Durante la cottura con la funzione "Riso bianco"

&

White Rice

Accendere I'apparecchio, quindi premere il tasto
-
per selezionare la funzione "Riso bianco".

(Ol per avviare la cottura.

Start

Premere il tasto

* Le spie "Riso bianco" e "Avvio" si accendono.

* Nella funzione "Riso bianco", viene visualizzato il
tempo di cottura rimanente.

» Dopo essere entrati nella fase di cottura, il tempo di
cottura rimanente visualizzato verra
automaticamente regolato a seconda della quantita
di riso. Ad esempio, potrebbe talvolta passare da
"15 minuti" a "11 minuti", invece di diminuire in unita
di 1 minuto.

Panasonic

3Quando la cottura é terminata, sgranare il riso.

» Dopo che il segnale acustico suona, la cottura e
completata. La funzione cambiera automaticamente
allo stato di mantenimento in caldo. Per evitare che il
riso si attacchi, si prega di sgranare il riso dopo la
cottura.

« A seconda degli ingredienti, & possibile premere il

tasto per annullare la funzione di

Cancel

mantenimento in caldo.

m Si prega di notare

* Non mescolare il riso integrale con il riso bianco, poiché
cio potrebbe influire sul risultato della cottura.

* Con la funzione “Riso bianco” & possibile rendere il riso
pit morbido e delizioso.

Durante la cottura con la funzione "Risotto/
Cereali"
1 Accendere l'apparecchio, quindi premere il

tasto per selezionare la funzione
Risotto/Cereals,
"Risotto/Cereali".

: 2 Premere il tasto hr \ min per
impostare il tempo di cottura (il tempo di
cottura iniziale € di 1 ora e 30 minuti).

* Le spie "Risotto/Cereali", "Timer" e "Avvio"
lampeggiano.

* Intervallo del tempo di cottura: 5 minuti - 4 ore.

« |l tasto "hr" aumenta il tempo in unita di 1 ora.

* |l tasto "min" aumenta il tempo in unita di 1 minuto.

a

430

Panasonic

-
3Premere il tasto Q)
Start

* Durante il processo di cottura, le spie
"Risotto/Cereali" e "Avvio" si accendono.

* Nella funzione "Risotto/Cereali", viene visualizzato
il tempo di cottura rimanente.

La cottura & terminata.
» Dopo che il cicalino suona, la cottura & terminata.

La funzione passera automaticamente allo stato di
mantenimento in caldo. La spia "Mantenimento in
caldo" si accende.

A seconda degli ingredienti, & possibile premere il
Off

per avviare la cottura.

tasto per annullare la funzione di

Cancel

mantenimento in caldo.

Mantenimento in caldo

+ Se il mantenimento in caldo supera le 24 ore, la
funzione "Mantenimento in caldo" si interrompera
automaticamente e il display mostrera "----".

* Il riso cotto dovrebbe essere consumato entro 5 ore dal
mantenimento in caldo per evitare scolorimenti o
diventare stantio.

* Durante la funzione di mantenimento in caldo,
potrebbero esserci alcune gocce ai bordi della pentola.

« [l sapore del riso potrebbe essere influenzato se il
cucchiaio per riso viene lasciato nella pentola durante la
funzione di mantenimento in caldo.

m Si prega di notare

» Per mantenere calda una piccola quantita di riso cotto,
impilare il riso cotto al centro della pentola il piu
possibile per evitare che si secchi o diventi duro.

* Durante il mantenimento in caldo, mescolare sempre il
riso cotto per mantenere inalterata la sua bonta.

o
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Funzioni del menu

Vapore/Timer

Quando si cucina con la funzione "Vapore"

Accendere |'apparecchio e poi premere il tasto

PUNN per selezionare la funzione "Vapore".

Steam

Premere il tasto b | min
impostare il tempo di cottura.
* Intervallo dei tempi di cottura: 5 min - 1 h 20 min.

« |l tasto “hr” aumenta il tempo in unita di 1 ora.
« |l tasto “min” aumenta il tempo in unita di 1 minuto.

per

Premere il tasto @)

Start

per avviare la cottura.

* Durante il processo di cottura si accendono gli
indicatori "Vapore" e "Avvio".

« Sotto la funzione "Vapore" viene indicato il tempo di
cottura rimanente.

min

Panasonic

La cottura & terminata.

 Dopo il segnale acustico, la cottura € terminata e la
funzione passa automaticamente allo stato di
mantenimento in caldo. L'indicatore "Mantenimento
in caldo" rimane acceso.

« A seconda degli ingredienti, & possibile premere il

tasto per annullare la funzione di

Cancel

mantenimento in caldo.

Bl Si prega di notare

» Quando si utilizza la funzione vapore, il tempo
visualizzato sul display & il tempo rimanente dopo che
I'acqua nella pentola bolle.

Quando si cucina con la funzione "Timer"

Accendere l'apparecchio, quindi selezionare
la funzione desiderata, ad esempio la
funzione "Riso bianco".

* Quando si preimposta la funzione "Risotto/Cereali"
e "Vapore", impostare prima il tempo di cottura.

-
ZPremere il tasto .
Timer

(Il timer iniziale € di 1 ora).

* Le spie "Riso bianco" e "Avvio" lampeggiano e la
spia "Timer" si accende.

Panasonic

3Premere il tasto

impostare il tempo preimpostato.

« |l tasto "hr" aumenta il tempo in unita di 1 ora.

« |l tasto "min" aumenta il tempo in unita di
10 minuti.

* Intervallo del timer: 1 — 24 ore.

» Tenere premuto il tasto "hr" o "min" per regolare
rapidamente il tempo.

Premere il tasto , e il timer & impostato

correttamente.

» Durante la cottura, si accendono le spie "Riso
bianco" e "Timer".

[ Note speciali

« |l tempo indicato dal timer & la durata del tempo di
cottura.
(Ad esempio, se il timer & di 5 ore, significa che la
cottura termina dopo 5 ore.)

* [l tempo impostato non pud essere inferiore al tempo di
cottura richiesto.

@ Suggerimenti sulle funzioni

» Dopo che I'apparecchio & stato acceso, si sentira un "beep"”, tutte le spie sul display si accendono contemporaneamente e poi

passa allo stato di standby.

» Quando inizia la cottura, & possibile interrompere la cottura e tornare allo stato di standby semplicemente premendo il tasto

[Off/Annullal].

» Quando si seleziona un menu di cottura, ma non si preme il tasto [Avvio] per iniziare la cottura, I'apparecchio tornera

automaticamente allo stato di standby dopo un minuto.

o
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Pulizia e manutenzione

Attenzione

* Prima di pulire, scollegare la spina di alimentazione. Non pulire il corpo principale finché non si e raffreddato.
» Quando viene pulito il corpo principale, non immergerlo in acqua e non utilizzare diluente per vernici, benzina,

alcol, polvere detergente o spazzole dure, ecc.
* Non utilizzare lavastoviglie o asciugatrici per stoviglie.

e

Il coperchio umidificante pud essere rimosso facilmente.

Pulirlo dopo ogni utilizzo.

[l Smontaggio

(@ Rimuovere dalla
piastra riscaldante.

2 Separare
esercitando una
leggera trazione.

Coperchio umidificante

¢ B Installazione

@ Allineare nella posizione corretta.

@ Premere sulla piastra riscaldante
nella direzione opposta a quella di
rimozione. (Assicurarsi che sia
installata in modo corretto e senza
inclinazioni).

* Dopo I'uso, rimuovere il coperchio umidificante e immergerlo in
acqua calda per alcuni minuti, quindi risciacquare con acqua.

» Dopo la pulizia, evitare di asciugarlo in lavastoviglie o simili per

\_ prevenire deformazioni o crepe. Y,

/Corpo principale - Coperchio esterno - Piastra\

riscaldante - Anello di tenuta della pentola

Pulire con un panno umido.

* Se le macchie di olio non vengono rimosse, potrebbero
attaccarsi al coperchio esterno e diventare difficili da
eliminare. Pulire il coperchio esterno dopo ogni utilizzo.

* Poiché le parti metalliche si riscaldano, potrebbero
comparire variazioni di colore o strisce sulla loro
superficie, ma cio non influira sulle loro normali funzioni.

* Non tirare I'anello di tenuta della pentola.

- J

4 Pentola )

* Pulire con un detergente diluito, una spugna morbida e
acqua. Asciugare I'acqua presente all'esterno della
pentola.

* Non utilizzare la pentola come contenitore per la pulizia.

« Sulla superficie del rivestimento antiaderente possono
apparire variazioni di colore o strisce, che non influiscono
sulla salute umana né sulle normali funzioni corporee.

* A seconda della frequenza di utilizzo, potrebbero
comparire segni di sfregamento sulla parte esterna della
pentola, ma cio non incide sulle prestazioni

QQQQN
SR
S SUNSZ 3
S
QS S
Q R O\
N
S
>

*)

S
QS
SIS

Riscaldatore in ghisa/Sensore del fondo

Pulire con un panno umido.
* In caso di adesione, utilizzare carta vetrata fine
(circa 600) o un panno asciutto per la pulizia.

Note

» Se non si puliscono il sensore inferiore e il riscaldatore,
il riso potrebbe bruciarsi o cuocere in modo non
uniforme.

\_ dell'apparecchio. J
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Ricette

Attenzione:

- A causa dei diversi ingredienti aggiunti al riso, € possibile che si bruci sul fondo.

Programmi di cottura

Riso bianco

Riso integrale

Risotto/
Cereali

Vapore

| risultati possono variare a seconda delle dimensioni e della quantita degli ingredienti. Regolare in base alle preferenze personali

Basmati
Jasmine
Sushi
Integrale
Rosso

Selvatico

Riso da risotto
Miglio/Bulgur
Couscous
Porridge
Lenticchie marroni

Fagioli/
Ceci secchi**

Patate

Broccoli

Carote
Zucchine
Fagioli

Mais

Asparagi

Zucca

Salmone

Filetto di pesce bianco
Gyoza congelati

Petto di pollo

e alla consistenza preferita.
*Modalita ‘Tieni in caldo’ **Pre-ammollo per una notte ***Porzioni della dimensione di un morso

10

2 tazze
2 tazze
2 tazze
2 tazze
2 tazze

2 tazze

250 g
1009
100 g
100 g
100 g
200 g

400 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g

2 - Chicco lungo
2 - Chicco lungo
2 - Chicco corto

2 - Riso integrale
2 - Riso integrale

2 - Riso integrale

750 ml brodo
250 ml brodo
100 ml acqua
300 ml acqua o latte
200 ml brodo
300 ml acqua

2 tazze
1 tazza
1 tazza
1 tazza
2 tazze
2 tazze
1 tazza
1 tazza
1 tazza
1 tazza
1 tazza

1 tazza

24 min
24 min
24 min
45 min
45 min
45 min

30 + 10* min
10 +10* min
5+ 5* min
10 + 5* min
25-30 min
35-40 min

30-40 min
20-25 min
15-20 min
15-20 min
25-30 min
25-30 min
15-20 min
15-20 min
10-15 min
10-15 min
10-15 min
15-20 min
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Risoluzione dei problemi

Si prega di verificare prima di richiedere una riparazione.

Scenario Causa possibile

Non cuoce durante
il tempo « Controllare se & stato premuto il tasto [Avvio].
preimpostato

» Se la cottura € continua, il tempo di cottura potrebbe essere prolungato (fino a
30 minuti).

* A causa delle diverse quantita di riso e acqua, il tempo rimanente visualizzato puo
interrompersi e essere regolato a meta cottura.

Il tempo di cottura &
lungo

* A causa delle diverse quantita di riso e acqua, il tempo rimanente visualizzato puo
interrompersi e essere regolato a meta cottura.

Il tempo di cottura &
breve

Fuoriuscita di vapore
da punti diversi dallo
sfiato del vapore

» Un oggetto estraneo potrebbe rimanere attaccato all'anello di tenuta della pentola o
lungo i lati della pentola.
« La pentola potrebbe subire deformazioni.

« Assicurarsi che le spie sopra i tasti siano accese.
— Durante la cottura, i tasti del timer o della funzione "Mantenimento in caldo" non
possono essere utilizzati. Premere il tasto [Off/Annulla] prima di procedere.

Impossibile operare
con i tasti

» Quando la spina di alimentazione viene inserita o estratta, potrebbero apparire piccole

alimentazione scintille; cid non indica un malfunzionamento.

produce scintille

C'e un odore di
plastica

« All'inizio dell'utilizzo, potrebbe esserci un odore di plastica. Questo odore scomparira
dopo alcuni utilizzi e non € un fenomeno anormale.

« |l suono "click, click" durante la cottura indica la regolazione della potenza e non € un
difetto.

« Il suono "pa" durante la cottura & un normale scricchiolio causato dall'espansione
termica delle gocce d'acqua sul fondo (esterno) della pentola e non rappresenta un
difetto.

L'apparecchio
emette un rumore

» Quando si utilizza la funzione timer, a causa delle diverse quantita di riso e acqua, il
tempo rimanente visualizzato potrebbe essere regolato a meta cottura o terminare
prima.

La cottura termina
in anticipo in
modalita timer

» Se acqua e riso vengono accidentalmente versati nel corpo principale senza la pentola, contattare un centro di assistenza
autorizzato Panasonic per ricevere supporto.
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Risoluzione dei problemi

Si prega di verificare prima di richiedere una riparazione se non si tratta di un guasto.

Scenario

Il riso € glutinoso
(morbido)

Il riso € duro

Il congee € molle

Il riso & bruciato

C'e condensa
C'e odore

Il riso & giallo

Il riso & asciutto

Il riso si attacca
alla pentola

Si forma una
pellicola sottile

Il riso cotto ha una
superficie irregolare

12
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Causa possibile

« La quantita di riso e il volume d'acqua potrebbero essere errati.

* Potrebbero esserci chicchi di riso rotti mescolati.

« |l riso potrebbe essere stato immerso in acqua per troppo tempo (ad esempio, se il
tempo preimpostato € troppo lungo, ecc.).
— Quando si utilizza la funzione timer per cucinare, € necessario mettere meno acqua.

« E stata utilizzata acqua calda per lavare il riso.

« Il riso non é stato sgranato immediatamente dopo la cottura.

« E stata aggiunta troppa acqua al riso nuovo per la cottura.

« La quantita di riso e il volume d'acqua potrebbero essere errati.
« E stata utilizzata la funzione "Cottura veloce/Vapore" per la cottura.

« |l riso & stato immerso in acqua per troppo tempo durante I'uso della funzione timer.
« E stata utilizzata la funzione "Mantenimento in caldo".
« Ci sono troppi chicchi di riso rotti.

« Il riso non é stato lavato adeguatamente.

» Un oggetto estraneo ¢ attaccato al fondo della pentola, sul sensore di fondo o sul
riscaldatore a ghisa.

« |l timer di cottura non & stato impostato.

« Ci sono chicchi di riso rotti mescolati.

» Sono state aggiunte spezie per la cottura.

« |l fondo della pentola € irregolare.

« Il coperchio umidificante &€ montato in modo errato.

« Il riso non é stato sgranato immediatamente dopo la cottura.

- E stata utilizzata la funzione "Mantenimento in caldo" per piti di 5 ore.

« E stato aggiunto riso raffreddato nella pentola e la funzione "Mantenimento in caldo" &
stata utilizzata.

« |l riso & stato lavato adeguatamente?

* Diversi tipi di riso o la qualita dell'acqua possono causare un colore giallastro nel riso
cotto.

» Se durante la cottura vengono utilizzati condimenti, si potrebbe avvertire un odore. Pulire
accuratamente la pentola, la piastra di riscaldamento e il coperchio umidificante dopo I'uso.

« E stata utilizzata la funzione "Mantenimento a caldo" per piti di 5 ore.

« Il riso & stato riscaldato piu volte.

* |l coperchio umidificante non € montato correttamente.

» Un oggetto estraneo € attaccato al cerchio di tenuta della pentola o lungo la pentola.
* La pentola € deformata.

* A causa delle diverse varieta di riso, il riso morbido potrebbe facilmente attaccarsi alla
pentola.

* Una pellicola simile alla carta ¢ il risultato della dissoluzione di amido secco ed € innocuo.
Se il riso non e stato lavato sufficientemente prima della cottura, potrebbe formarsi una
pellicola.

* Nelle seguenti circostanze, il riso tende ad avere una superficie irregolare:
- Quando il riso non € stato lavato a sufficienza.
- Quando ci sono molti chicchi di riso rotti mescolati.
- Quando il riso & stato rotto a causa di un'eccessiva forza utilizzata per lavarlo.
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Risoluzione dei problemi

Si prega di verificare prima di richiedere una riparazione.

Visualizzazione errore Si prega di controllare

« E stata impostata la durata della funzione "Mantenimento in caldo" per piti di
24 ore?

» Dopo aver mantenuto il calore per 24 ore consecutive, la funzione
"Mantenimento in caldo" si interrompera automaticamente e il display
mostrera IZI mentre passa in stato di standby.

. ‘ ~— '—' « L'apparecchio sta cucinando senza nulla all'interno?
. . -g ! ' — Scollegare la spina di alimentazione e riprovare dopo che il corpo
RN . . B
principale si & completamente raffreddato.

Se l'apparecchio non € ancora tornato alla normalita dopo aver confermato quanto sopra, contattare un centro di assistenza
autorizzato Panasonic per la riparazione.

—

* Scollegare la spina di alimentazione e ricollegarla.
Se continua a comparire "H ¢ %", significa che c'é€ un guasto.
— Si prega di contattare un centro di assistenza autorizzato Panasonic e
comunicare cosa indica il codice di errore (le due cifre dopo "H").
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Specifiche

®
ks

Numero di modello SR-DA152KXE
Tensione nominale 230V ~
Frequenza nominale 50 Hz
Potenza assorbita nominale 770 W
Volume nominale del cuociriso (circa) L 4,0
Quantita di cottura Riso bianco 0,18-1,44 [1-8]
(riso) L (tazza Risotto/Cereali 0,18-1,08 [1-6]
dlogeiinzs) Riso integrale 0,18-1,08 [1-6]
Volume massimo di cottura (ingredienti + acqua) L 2
Lunghezza del cavo di alimentazione (circa) m 1
Peso (circa) kg 2,8
. L Profondita 266
Dlmensr::Jrr111| (circa) Larghezza 337
Altezza 210

Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co., Ltd.

Sito web: https://panasonic.net/ S0125-0
© Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co., Ltd. 2025
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Smaltimento di vecchie apparecchiature

Solo per I'Unione Europea € i paesi con sistemi

di riciclaggio

E Questo simbolo sui prodotti, sull'imballaggio e/o sui documenti di accompagnamento

@

indica che i prodotti elettrici ed elettronici usati non devono essere mescolati con i
rifiuti domestici generici.
B Per un corretto trattamento, recupero e riciclaggio dei vecchi prodotti, si prega di
portarli nei punti di raccolta previsti dalla legislazione nazionale.
Smaltendoli correttamente, contribuirete a risparmiare risorse preziose e a prevenire
potenziali effetti negativi sulla salute umana e sull'ambiente.
Per ulteriori informazioni sulla raccolta e sul riciclaggio, contattate il vostro comune.
In caso di smaltimento non corretto di questi rifiuti possono essere applicate sanzioni, in
conformita alla legislazione nazionale.

Produttore:
Panasonic Marketing Europe GmbH
Hagenauer Stralde 43, Wiesbaden, Germania

Rappresentante autorizzato nell’'UE:
Panasonic Marketing Europe GmbH
Panasonic Testing Centre
Winsbergring 15, 22525 Amburgo, Germania

. R A DEPOSER A DEPOSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil et
ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Prodotto in Cina
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Instrucciones de uso

| _Uso doméstico | Arrocera y vaporera automatica

Modelo No. 1,5L SR-DA152KXE

Contenido

Precauciones de seguridad..................
Instrucciones de USO.........ccccvveviiiiieeennnnnn.
Identificacién de partes..........c.ccoeeeinieennn.

» Cuerpo principal/Pantalla de control
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Preparacion..........cccccceeviiiiiiiiii e,
FuncionesdelmenU..........cooveiieiiiinnnn...

. o * Arroz blanco/Arroz integral/Risotto/Cereales/
Gracias por adquirir este producto de
Mantener caliente.............cccooiiiii

Panasonic.
+ Este producto esta destinado * Vapor/Temporizador .............cccceeeeiiiiniiiiiiiiiieeee.
unicamente para uso doméstico. Limpieza y mantenimiento.........................

* Por favor, lea estas Instrucciones de
uso cuidadosamente para asegurar
un uso seguro y adecuado de este
producto. Asegurese de leer las
"Precauciones de seguridad” Recetas .......oovvieiiii 10
(paginas 2 - 3) antes de usarlo. Solucién de problemas....................... 11-12

» Asegurese de que la informacion,
como la fecha de compra y el nombre
del distribuidor, esté indicada en la
tarjeta de garantia.

» Guarde la tarjeta de garantia junto
con las Instrucciones de uso.

Indicacioén de cédigos de error.................. 13
Especificaciones................... Contraportada
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’ Conservar para uso futuro ‘

’ La garantia se adjunta por separado ‘
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Asegurese de observar las
siguientes precauciones

Precauciones de seguridad (

Para prevenir lesiones personales, lesiones a otras personas y dafos a la propiedad, se deben seguir las
siguientes instrucciones.
m Los siguientes simbolos indican el nivel de dafio o lesién causado por una operacion incorrecta.

A ADVE RTE N C IA Indica un peligro potencial que podria resultar en la muerte o
= lesiones graves.
A P RECAU C I C’) N . Indica un peligro potencial que podria resultar en lesiones o dafios a
= la propiedad.

m La clasificacion y descripcién de los simbolos son las siguientes:

® Este simbolo indica una accién que esta prohibida.

o Este simbolo indica una accién que debe ser seguida.

A ADVERTENCIA

@

@

de alimentacion estan danados, o si el enchufe esta mal

conectado a la toma de corriente.

(Para evitar causar una descarga eléctrica o un incendio

debido a un cortocircuito.)

— Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser
reemplazado por un cable o un conjunto especial
disponible del fabricante o su agente de servicio.

e No dafie el cable de alimentacién ni el enchufe de
alimentacion.

» Las siguientes acciones estan estrictamente prohibidas:
Evitar dafiar, manipular o hacer contacto con
superficies de alta temperatura o elementos
calefactores. No doble, tuerza, tire con fuerza, cuelgue
o coloque sobre esquinas afiladas. Evite colocar objetos
pesados sobre él, atar en paquetes, aplastar o tirar del
cable de alimentacion para moverlo.

(Esto es para prevenir descargas eléctricas por un cable

de alimentacion o enchufe dafiados y para evitar

incendios ocasionados por un cortocircuito.)
e No conecte ni desconecte el enchufe de alimentacion con
las manos humedas.

» Asegurese de que sus manos estén secas antes de
tocar el enchufe de alimentacion o el producto.

(Para evitar causar una descarga eléctrica o lesiones.)

e No permita que nadie lama el enchufe del aparato.

(Para evitar causar una _Ventilacion

descarga eléctrica o lesiones.)

* Preste especial atencion a
los nifios y a los bebés. //

e No inserte nada en la ventilacion

o en los espacios, especialmente

alfileres u otros objetos metalicos.

(Para evitar causar una descarga eléctrica x

® e No use el aparato si el cable de alimentacion o el enchufe

o un funcionamiento anormal.)
e No sumerja el aparato en agua

ni le salpique agua.

(Para evitar causar una descarga

eléctrica o un incendio debido a un

cortocircuito.)

— Si entra agua en el aparato,
comuniquese con un centro de
servicio autorizado de Panasonic.

e No modifique, desmonte ni repare este aparato.

(Para evitar causar un incendio, una descarga eléctrica o

lesiones.)

2 — Para reparaciones, comuniquese con un centro de
servicio autorizado de Panasonic.

e Cuando esté en uso o después de
cocinar, no ponga su cara ni sus

manos cerca de la salida de vapor.

Se debe prestar especial atencién

a los nifios y a los bebés.

(Para evitar causar quemaduras.)

e No use este aparato para ningun propésito distinto a los
descritos en las Instrucciones de uso.

(Para evitar causar un incendio, quemaduras, lesiones o

descargas eléctricas.)

» Panasonic no asumira ninguna responsabilidad por un uso
indebido o por el incumplimiento de las
instrucciones de funcionamiento.

e No coloque objetos que puedan
obstruir el orificio en la placa de
calentamiento dentro de la olla.
(Para evitar quemaduras o lesiones
causadas por el vapor o la comida
cocinada que pueda salir disparada.)
No se deben utilizar métodos de coccidon que impliquen el
calentamiento de ingredientes y condimentos en una bolsa
de plastico con este aparato.

e No abra la tapa ni mueva el cuerpo principal durante la
coccion.

(Para evitar quemaduras o lesiones causadas por el vapor o

la comida cocinada que pueda salir disparada.)

e No derrame agua ni otros liquidos sobre el enchufe del
aparato.

(Para evitar causar una descarga eléctrica o un incendio

debido a un cortocircuito.)

e Utilice un enchufe de corriente alterna con un voltaje de
AC 230 V/10 A.

(Usar el aparato junto con otros dispositivos en el mismo

enchufe puede causar sobrecalentamiento e incendio.)

» Use Unicamente una regleta con una capacidad minima de
10 amperios.

e Asegurese de que el enchufe de alimentacién y el enchufe
del aparato estén completamente insertados.

(Para evitar causar humo, incendio o descargas eléctricas.)

e Para este aparato, se deben utilizar enchufes de
alimentacion bipolares de fase unica con toma de tierra para
garantizar una conexion a tierra segura. Si no se instala un
dispositivo de conexion a tierra, puede causar induccion
electrostatica en otras partes metalicas, como la carcasa.
(Para evitar el riesgo de descarga eléctrica debido a fallos o
fugas eléctricas.)

Salida
de vapor

Agujero en la
placa de
calentamiento
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A ADVERTENCIA

e Este aparato puede ser utilizado por personas con
discapacidades fisicas, sensoriales o0 mentales o con
falta de experiencia o conocimiento, si estan
supervisadas o han recibido instrucciones relacionadas
con el uso del aparato de forma segura y son
conscientes de los riesgos que implica. Los nifios no
deben jugar con el aparato.

e El aparato es apto para nifios de a partir de 8 afios so
cuentan con la supervision o las instrucciones de sobre
el uso del aparato de manera segura y si entienden los
riesgos que implica. Los nifios no deben limpiar ni
realizar el mantenimiento, excepto si son mayores de
8 afios y cuentan con supervisién. Mantenga el aparato
y su cable fuera del alcance de los nifios menores de
8 afos.

(Para evitar causar quemaduras, lesiones o descargas
eléctricas.)

A PRECAUCION

deformada.
(Para evitar causar quemaduras o lesiones debido al
sobrecalentamiento o mal funcionamiento.)

e No use el aparato en los siguientes lugares:

« Cerca de fuentes de calor o en entornos de alta
humedad.
(Para evitar causar descargas eléctricas, fugas
eléctricas o incendios.)
« En superficies irregulares o sobre una alfombra que no
sea resistente al calor.
(Para evitar causar lesiones, quemaduras o incendios.)
 En lugares cercanos a paredes o muebles, etc.
(Para evitar golpes al abrir la tapa exterior, asi como
decoloracion, deformacién y rotura del mobiliario.)

e No mueva el cuerpo principal mientras esté en uso.
(Para evitar quemaduras causadas por la apertura de la
tapa exterior al presionar el botén de gancho.)

e No toque las superficies calientes mientras el aparato
esté en uso o después de cocinar.

« El cuerpo principal tiene una alta
temperatura, en particular, las
partes metalicas como la placa
de calentamiento, la olla y el
calentador de fundicion.

(Para evitar causar quemaduras.)

e No exponga el enchufe de alimentacion
al vapor.

(Para evitar causar una descarga eléctrica o un incendio

® e No use una olla que no sea la adecuada o que esté

o

AN

debido a un cortocircuito.)
— Cuando use un gabinete con
mesa deslizante, coloque el
aparato donde el enchufe
de alimentacién no pueda x &
ser expuesto al vapor. <
e No deje que el aparato
funcione en vacio. /
(Para evitar causar quemaduras.)
e No conecte el aparato a un dispositivo de temporizacion
externo ni lo opere utilizando un sistema de control
remoto separado.
(Para evitar incendios.)

e Limpie el enchufe de alimentacion regularmente.

(Para evitar causar un incendio debido a un mal aislamiento
del enchufe de alimentacién por acumulacién de humedad
y suciedad.)
— Desconecte el enchufe de alimentacion y limpielo con

un pafio seco.

e Si ocurre alguna anomalia o mal funcionamiento, deje de
usar el aparato de inmediato y desconecte el enchufe de
alimentacion.

(Para evitar causar humo, incendio o descargas eléctricas.)
Casos de anormalidades « O mal funcionamiento:
« El enchufe ¢ el cable de alimentacion se calientan de
manera anormal.
« El cable de alimentacion esta dafiado o hay
interrupciones de energia al tocarlo.
« El cuerpo principal esta deformado o se calienta
anormalmente.
« El cuerpo principal emite humo o un olor a quemado.
« El cuerpo principal esta roto, suelto o emite ruidos
anormales.
* La placa de calentamiento esta deformada o la olla esta
dafada.
— Comuniquese con un centro de servicio autorizado de
Panasonic para una inspeccion y reparacion de
inmediato.

e Al desenchufar el aparato, asegurese de sujetar el
enchufe mismo y nunca tire del cable de alimentacion.
(Para evitar causar una descarga eléctrica o un incendio
debido a un cortocircuito.)

e Al sacar la olla o cuando la olla no esté en uso, recuerde
apagar la alimentacién y desconectar el enchufe de
alimentacion.

(Para evitar causar quemaduras, lesiones o descargas
eléctricas, fugas o incendios debido al envejecimiento del
aislamiento.)

e Espere a que el cuerpo principal se enfrie lo suficiente
antes de limpiarlo.

(Para evitar causar quemaduras.)

e Cuando se use dentro de un armario u otros espacios
cerrados, asegurese de que el vapor pueda salir hacia
afuera.

(Para evitar la decoloracién o deformacion del armario.)

e Este aparato esta destinado a ser utilizado en
aplicaciones domésticas y similares, tales como:

« areas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y
otros entornos de trabajo;

* casas de campo;

« por clientes en hoteles, moteles y otros tipos de
entornos residenciales;

* entornos de tipo bed and breakfast.

e Para evitar que la tapa interior entre en contacto con
ingredientes acidos.
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Si ocurre un corte de energia durante el uso

Esto incluye desconectar el enchufe de
alimentacion, un disyuntor, etc.
e Regrese al modo de espera.
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Instrucciones de uso

Acerca del cuerpo principal

m Si el producto esta sobre un gabinete con mesa
deslizante, asegurese de que la capacidad de
carga de la mesa sea superior a 9 kg.

(Para evitar que el producto se caiga.)

m No cubra la tapa exterior con
un pafio u otros objetos

cuando el producto esté en
uso.

(Para evitar que el vapor se
bloquee, lo que puede causar
deformacion, decoloracién de
la tapa exterior y mal
funcionamiento del producto.)

m Limpie el arroz y otros objetos extrafios que queden
pegados en el cuerpo principal (sensor inferior,
calentador de fundicién y la parte inferior de la olla).
Para evitar errores de visualizacién, arroz quemado,
arroz mal cocido, etc.

<

Parte inferior

Placa Calefactora
Sensor inferior

(Olla)

m Asegurese de retirar la bolsa protectora de la olla antes
de usarla.
(Para evitar una mala coccidn o riesgo de incendio.)

m No vierta alimentos para cocinar directamente en el
marco protector sin haber colocado la olla.
(Para prevenir fallos debido a impurezas.)

m Si el agua del arroz se derrama por la salida de vapor,
desconecte de inmediato el enchufe para interrumpir la
corriente. No utilice el aparato nuevamente hasta que
tanto el enchufe como el conector estén completamente
secos, utilizando un pafio.

m No utilice el producto al aire libre.
(Un suministro eléctrico inestable puede provocar fallos
en el dispositivo.)

m Evite utilizar el producto bajo la luz solar directa.
(Para evitar decoloracion o cambios en el color.)

m No coloque el producto sobre superficies que no resistan
altas temperaturas, como alfombras, alfombras
calefactoras eléctricas o manteles de plastico etileno.
(Para evitar mala coccion o riesgos de incendio.)

m Asegurese de usar este producto en zonas a menos de
2000 metros sobre el nivel del mar.
(Para no comprometer el rendimiento en la coccién.)

& |

Acerca de la olla interna

m No utilice la olla en ningun lugar que no sea la arrocera. m Evite golpear la olla contra superficies duras.

* No la use en estufas de gas,
cocinas de induccién ni en " g

Esto podria causar

*
~ 5
arafazos o abolladuras
microondas. ‘ “ en la parte exterior.

m Siga estas recomendaciones para evitar dafiar el recubrimiento de la olla.

Antes de cocinar

* Evite que objetos como

coladores de metal entren en
contacto con el revestimiento ;Y

de la olla. J—x

*—X

Después de cocinar

* No agregue vinagre al arroz en la olla.

(Cuando prepare sushi u otros platos)
* No utilice cucharas de metal.

(Al cocinar congee u otros alimentos)
» No toque ni golpee la olla.

(Al servir el arroz en un plato)

Durante la limpieza y el mantenimiento (P9)

No utilice la olla como recipiente para lavar.

» No deje cucharas ni otros utensilios
dentro de la olla.

» Después de cocinar con condimentos, no deje
alimentos en la olla.
— Limpie la olla lo antes posible después de

cocinar y lavela. N
* No utilice secadores de platos m
ni lavavajillas para su limpieza. Vo gy

* No coloque la olla sobre otros
utensilios para secarla después del lavado.

* No use materiales abrasivos como polvos,
cepillos de metal, cepillos de nylon o estropajos
para limpiar la olla. 3

— Para limpiar la olla, lavela con %Q&

una esponja suave.

Lo siguiente no afectara el rendimiento del producto ni su salud:

[Superficie externa] arafiazos sup

erficiales, pequefas abolladuras o golpes.

[Superficie interna] descamacion del revestimiento de la olla.

— Si la olla presenta deformaciones o si tiene dudas sobre su estado, por favor, compre una olla nueva.

o
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Antes de usar

@

Identificacién de partes

Cuerpo principal

s = 6

Cucharén para Cesta de Taza medidora (1)
arroz (1) vapor (1) (Aproximadamente 180 mL)

Tapa exterior

Placa calefactora

Tapa de humidificacién

Anillo de sellado de la olla

Olla

Enchufe de alimentacion

Panel de control Base Calefactora

/,é //; - *‘, --------- Teclas de funcién

White Rice Brown Rice Risotto/Cereals NEE

Tecla [Mantener caliente] ----.ccoovov 8 5) --------- Tecla [Iniciar]
Start

off

Tecla [Temporizador] -----weu- N

Cancel

Panasonic

Tecla [Tiempo]

©

| & ——

......... Tecla [Apagar/Cancelar]
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Preparacion

®
@

1 Mida el arroz utilizando la taza medidora que se O Correcto X Incorrecto
incluye.

» Consulte la cantidad maxima de arroz que se puede cocinar de una
sola vez en ¥~ "Especificaciones" en P14.

Aprox.180 mL
(Aprox. 150 g)

2 Lave el arroz hasta que el agua quede relativamente clara.

(@ Lave el arroz rapidamente con abundante agua, cambiando el @ ®
agua conforme lo haga.
(@ Revuelva el arroz suavemente y repita el lavado varias veces.
— enjuague con agua hasta que esta quede relativamente clara.
« Para evitar rayar el recubrimiento antiadherente de la superficie de
la olla, no lave el arroz dentro de la olla.
« Lave el arroz a fondo; de lo contrario, puede aparecer una costra
de arroz y el salvado residual puede afectar el sabor del arroz.

Ejemplo: al cocinar 5 tazas de arroz, afiada agua

Coloque el arroz lavado en la olla. B " "
hasta la linea "5" para "Grano largo".

Agregue agua hasta la linea correspondiente y seque el exterior

de la olla.

« Al afiadir agua, asegurese de que la olla esté sobre una
superficie plana y nivele la superficie del arroz. Confirme que ha
agregado la cantidad adecuada de agua segun la escala
correspondiente.

« Si se afade demasiada agua, puede desbordarse durante la
coccion.

4 Coloque la olla en el cuerpo del aparato
y cierre la tapa exterior.

 Para asegurar un buen contacto entre el fondo de la olla
y la base calefactora, gire la olla en la direccién indicada
por la flecha de 2 a 3 veces.

» Asegurese de que la tapa de humidificacién esté
correctamente colocada. (I~ P9)

« Al cerrar la tapa exterior, confirme que se escuche un
"clic".

O) ®

Cuerpo Enchufe de
principal Conector alimentacion

del aparato
p h ——r
.. j N

Toma de corriente

5 Conecte los enchufes.

» Enchufe primero el conector del aparato y luego el enchufe de
alimentacién, asegurandose de que ambos estén firmemente
conectados.

* Al cocinar con la cesta de vapor, la capacidad maxima de coccion es de 4 tazas.
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Funciones del menu

Arroz blanco/Arroz integral/Risotto/Cereales/Mantener caliente

Al cocinar con la funcién "Arroz blanco"

g

White Rice

1 Encienda el aparato y luego presione la tecla

-
(Ol para comenzar la

Start

Presione la tecla

coccion.

* Los indicadores de "Arroz blanco" y "Iniciar" se
encenderan.

* En la funcién "Arroz blanco", se mostrara el
tiempo de coccion restante.

» Una vez que comience la coccion, el tiempo
restante se ajustara automaticamente segun la
cantidad de arroz. Por ejemplo, puede bajar de
"15 minutos" a "11 minutos" en lugar de disminuir
en incrementos de 1 minuto.

min

Panasonic

Al concluir la coccion, suelte el arroz.

» Una vez que suene la alarma, la coccién habra
terminado. La funcion cambiara automaticamente al
modo de mantener caliente. Para evitar que el arroz
se pegue, suéltelo después de cocinar.

» Dependiendo de los ingredientes, puede presionar la

tecla para cancelar la funcién de mantener

Cancel

caliente.

= Nota

* No mezcle arroz integral con arroz blanco, ya que esto
puede afectar el resultado de la coccion.

* Con la funcién de "Arroz blanco", puede hacer que el
arroz quede mas suave y delicioso.

para seleccionar la funcion "Arroz blanco".

Al cocinar con la funcion "Risotto/Cereales"

-
1 Encienda el aparato y presione la tecla
Risotto/Cereals,

para seleccionar la funcion "Risotto/Cereales".

Presione la tecla para

establecer el tiempo de coccion (el tiempo

inicial es de 1 hora y 30 minutos).

* Los indicadores de "Risotto/Cereales”,
"Temporizador" y "Iniciar" parpadean.

« El rango de tiempo de coccién es de 5 minutos a
4 horas.

« La tecla "hr" aumenta el tiempo en incrementos
de 1 hora.

« La tecla "min" aumenta el tiempo en intervalos de
1 minuto.

Panasonic

-
Presione la tecla &)
coceion. =

« Durante el proceso de coccidn, los indicadores de
"Risotto/Cereales" y "Iniciar" se encenderan.

« En la funciéon "Risotto/Cereales", se mostrara el
tiempo restante de coccion.

La coccién ha finalizado.
» Una vez que suene la alarma, la coccién habra

terminado. La funcién cambiara automaticamente al
modo de mantener caliente, y se encendera el
indicador de "Mantener caliente".

» Segun los ingredientes, puede presionar la tecla

para comenzar la

Cancel

off ., .
. para cancelar la funcién de mantener caliente.

Mantener caliente N

+ Si se mantiene caliente por mas de 24 horas, la funcién m Nota

"Mantener caliente" se detendra automaticamente y la ) . )

pantalla mostrara "-—-". * Para mar?tener gahente una pequena cantidad de
* El arroz cocido debe consumirse dentro de las 5 horas arroz cocido, a_plle el arro; en el centro de la olla tanto

posteriores al mantenimiento en caliente para evitar como sea posible para evitar que se seque o se

que se decolore o0 se ponga rancio. endurezca. . )
* Al usar la funcién de mantener caliente, puede * Durante el mantenimiento en callen.te, es

formarse condensacion en el borde de la olla. recom.e.ndable revolver el arroz cocido para conservar
« El sabor del arroz puede verse afectado si se deja la su delicioso sabor.

cuchara de arroz dentro de la olla mientras esta en la

funciéon de mantener caliente.
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Funciones del menu vaportemporizador

Al cocinar con la funciéon "Vapor"

-
1 Encienda el aparato y presione la tecla
Steam

para seleccionar la funcién "Vapor".

: ! Pulse la tecla para
establecer el tiempo de coccion.
« El rango de tiempo de coccion: 5 min. - 1 h 20 min.
« La tecla "h" aumenta el tiempo en intervalos de
1 hora.

« La tecla "min" aumenta el tiempo en intervalos de
1 minuto.

-
3 Pulse la tecla para empezar a cocinar.

» Durante el proceso de coccion, se iluminan los
indicadores de "Vapor" e "Inicio".

« Bajo la funcion de "Vapor", se muestra el tiempo
de coccion que queda.

Panasonic

4 Se ha terminado la coccion.

» Cuando suena el aviso acustico, la cocciéon habra
terminado y la funcién cambiara automaticamente
para mantener el estado caliente. El indicador
"Mantener caliente" permanece encendido.

» Dependiendo de los ingredientes, puede pulsar la

off .z
tecla . para cancelar la funcién de
Cancel

"Mantener caliente".

 Nota

« Al utilizar la funcién de vapor, el tiempo que se muestra
en la pantalla es el tiempo restante.

Al cocinar con la funcién "Temporizador”

1 Encienda el aparato y seleccione la funcién
deseada, como la funcion "Arroz blanco".

» Configure primero el tiempo de coccién cuando

predefina la funcién de "Risotto/Cereales" y "Vapor".

-
2 Presione la tecla .
Timer

(El temporizador inicial es de 1 hora).
* Los indicadores de "Arroz blanco" y "Iniciar"

parpadean, y el indicador de "Temporizador" se
enciende.

\-mr

(]

hr min

Panasonic

3 Presione la tecla para

establecer el tiempo programado.

« La tecla "hr" aumenta el tiempo en incrementos
de 1 hora.

« La tecla "min" aumenta el tiempo en incrementos
de 10 minutos.

« El rango del temporizador es de 1 a 24 horas.

» Mantenga presionada la tecla "hr" o "min" para
ajustar rapidamente el tiempo.

-
Presione la tecla @)

Start

configurara con éxito.

, y el temporizador se

* Durante el proceso de coccion, se encenderan los
indicadores de "Arroz blanco" y "Temporizador".

[ Notas

* El tiempo indicado por el temporizador es la duracion
del tiempo de coccidn.
(Por ejemplo, si el temporizador esta en 5 horas,
significa que la coccién finaliza después de 5 horas).

« El tiempo de reserva no puede ser inferior al tiempo de
reserva no puede ser inferior al tiempo de coccién
requerido.

@ Consejos de funcion

« Al encender el aparato, escuchara un "beep", todos los indicadores de la pantalla se iluminaran al mismo tiempo y luego

entrara en modo de espera.

» Cuando comience la coccion, puede detenerla y regresar al modo de espera simplemente presionando la tecla

[Apagar/Cancelar].

» Si selecciona un menu de coccidn pero no presiona la tecla [Iniciar] para comenzar, el aparato volvera automaticamente al

modo de espera después de un minuto.
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Limpieza y mantenimiento

Atencién

« Antes de limpiar, debe desconectar primero el enchufe de alimentacion. No limpie el cuerpo principal hasta que se

enfrie.

« Al limpiar el cuerpo principal, no debe sumergirlo en agua ni limpiarlo con disolventes, gasolina, alcohol, polvos de

limpieza o cepillos duros, etc.
* No utilice un lavavajillas ni una secadora de platos.

Anillo de
sellado

é Tapa de humidificacion )

La tapa de humidificacion se puede quitar facilmente. Lavela
después de cada uso.

[l Desmontaje -l Instalacion

(@ Retirela de la @ Alinee la tapa en la posicién correcta.
placa calefactora. @ Presione hacia la placa calefactora en

(2 Sepérela con un la direccion opuesta a la de desmontaje.
tiron suave. . (Tenga en cuenta que debe instalarse

correctamente y sin inclinarse).

Precaucion

» Después de usarla, retire la tapa de humidificacion y
coléquela en agua tibia durante unos minutos, luego
enjuaguela con agua.

» Una vez limpia, no la seque con un lavavajillas, ya que esto

\__Ppodria causar deformaciones o grietas. Y,
4 . . . N Py
Cuerpo principal - Tapa exterior - @m;%
. . S

Placa de calentamiento - Anillo de sellado SEIEE R

SN D
Limpielo con un pafio humedo. N 5%
+ Si las manchas de aceite no se eliminan, pueden >

uso.

cual no afectara su funcionamiento normal.
\- No tire del anillo de sellado.

adherirse a la tapa exterior y volverse dificiles de quitar.
Asegurese de limpiar la tapa exterior después de cada

 Debido a que las partes metalicas se calientan, pueden
presentar cambios de color o rayas en sus superficies, lo

’ Q
N
NN
Q%gg
)
" N
Olla
Calentador de fundicion/Sensor inferior
» Limpie con detergente diluido, una esponja suave y
agua. Seque cualquier exceso de agua en el exterior de Limpie con un pafio humedo.
la sartén. o o + Si hay adhesién, limpie con papel de lija fino o con un
* No use la olla como recipiente para la limpieza. pafio seco.
» Pueden aparecer cambios de color o rayas en la
superficie del revestimiento antiadherente, lo cual no Not
afectara la salud ni las funciones corporales normales. Qlas
» Segun la frecuencia de uso, pueden aparecer marcas * Si no limpia el sensor inferior y el calentador de
de friccion en el exterior de la sartén, pero esto no fundicién, es posible que el arroz se queme o se cocine
_ afectara el rendimiento del aparato. ) de manera inadecuada.
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Recetas

Atenciones:

- Debido a los diferentes ingredientes que se pueden afadir al arroz, es posible que se forme arroz quemado en el fondo.

Tabla de cocina

Arroz blanco

Arroz integral

Risotto/
Cereales

Vapor

10

Basmati
Jazmin
Sushi
Integral
Rojo

Salvaje

Arroz de risotto
Mijo/bulgur
Cuscus

Gachas de avena
Lentejas marrones

Frijoles secos /
Garbanzos™*

Patatas
Brocoli
Zanahorias
Calabacin
Judias verdes
Maiz
Esparragos
Calabaza
Salmoén

Filete de pescado
blanco

Gyozas congeladas

Pechugas de pollo

2 tazas
2 tazas
2 tazas
2 tazas
2 tazas

2 tazas

250 g
1009
100 g
100 g
100 g
200 g

400 g
200 g
2009
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g

200 g
200 g

2 - Grano largo
2 - Grano largo
2 - Grano corto
2 - Arroz integral
2 - Arroz integral

2 - Arroz integral

750 ml de caldo
250 ml de caldo
100 ml de agua

300 ml de agua o leche

200 ml de caldo
300 ml de agua

2 tazas
1 taza
1 taza
1 taza
2 tazas
2 tazas
1 taza
1 taza
1 taza

1 taza

1 taza

1 taza

24 min
24 min
24 min
45 min
45 min
45 min

30 + 10* min
10 +10* min
5+ 5* min
10 + 5* min
25-30 min
35-40 min

30-40 min
20-25 min
15-20 min
15-20 min
25-30 min
25-30 min
15-20 min
15-20 min
10-15 min
10-15 min

10-15 min
15-20 min

Los resultados pueden variar segun el tamafo y la cantidad de los ingredientes. Realice los ajustes necesarios segun su gusto personal
y la consistencia que quiera obtener.
*Mantener el modo caliente **Remojo previo durante la noche ***Trozos del tamafio de una mordida
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Solucion de problemas

Por favor, verifique antes de solicitar una reparacion.

Escenario

No cocina durante
el tiempo
programado

El tiempo de coccion

€s excesivo

El tiempo de coccion

es insuficiente

El vapor se escapa

por lugares diferentes

a la salida de vapor

No se pueden
realizar operaciones
con las teclas

Se generan chispas
en el enchufe

Se percibe un olor
a plastico

El aparato hace
ruidos

La coccidn finaliza
antes de lo
programado en
modo temporizador

» Si se han agregado accidentalmente agua y arroz al cuerpo principal sin la olla, por favor, contacte a un centro de servicio

Causa posible

« Verifique si se ha presionado la tecla [Iniciar].

(hasta 30 minutos).
» Debido a las diferentes cantidades de arroz y agua, el tiempo restante mostrado
puede detenerse para ajustes durante la coccion.

ajustarse en medio de la coccion.

» Puede haber un objeto extrafio adherido al anillo de sellado de la sartén o a lo largo
de la olla.
* La olla puede estar deformada.

« Verifique si las luces sobre las teclas estan encendidas.
— No se pueden realizar operaciones con las teclas durante la coccién, al usar el
temporizador o cuando esta en la funcion "Mantener caliente". Presione la tecla
[Apagar/Cancelar] antes de operar.

« Al enchufar o desconectar el enchufe, a veces pueden verse pequefias chispas. Esto
no indica un mal funcionamiento.

» Puede haber un olor a plastico al principio de su uso. Esto se eliminara después de
varios usos mas. No es anormal.

« El sonido de "clic, clic" durante la coccién es el sonido del ajuste de la potencia, lo
cual no es un defecto.

« El sonido "pa" durante la coccion es el sonido de las gotas de agua que se expanden
térmicamente en la parte inferior (externa) de la sartén, lo que no indica un fallo.

« Al usar la funcién de temporizador, debido a las diferentes cantidades de arroz y
agua, el tiempo restante mostrado puede ajustarse en medio de la coccidn o terminar
antes de lo programado.

)
)
)
)
)
)
)
)

autorizado de Panasonic para obtener asistencia.

« Si la coccidn se realiza de manera continua, el tiempo de coccién puede ser mas largo

« Por la variacion en las cantidades de arroz y agua, el tiempo restante mostrado puede

11
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Solucion de problemas

Por favor, verifique antes de solicitar una reparacion si no se trata de un fallo.

Escenario

El arroz esta
glutinoso (blando)

El arroz esta duro

El congee esta
demasiado blando

El arroz esta
quemado

Hay condensacion
Hay un olor

El arroz esta
amarillento

El arroz esta seco

El arroz se adhiere

alaolla

Se forma una
pelicula delgada

El arroz cocido
tiene una superficie
irregular

12

Causa posible

» La cantidad de arroz y el volumen de agua pueden ser incorrectos.

» Puede haber granos de arroz roto mezclados.

« El arroz puede haber estado en remojo durante demasiado tiempo (por ejemplo, el
tiempo de preajuste es demasiado largo, etc.).
— Al usar la funcion de temporizador para cocinar, es necesario afadir menos agua.

« Se utilizé agua caliente para lavar el arroz.

« El arroz no se aflojé inmediatamente después de cocinarlo.

» Se afnadio demasiada agua al arroz nuevo durante la coccion.

» La cantidad de arroz y el volumen de agua pueden ser incorrectos.
* Se utilizé la funcién "Coccion rapida/Vapor" para cocinar.

« El arroz estuvo en remojo durante un periodo prolongado al utilizar la funcion de temporizador.
» Se ha utilizado la funcion de "Mantener caliente".
* Hay un exceso de arroz roto.

« El arroz no se lavé adecuadamente.

» Un objeto extrafno esta adherido al fondo de la olla, al sensor inferior o al calentador de
hierro fundido.

* El temporizador de coccion no se ha configurado.

» Se ha mezclado arroz roto.

» Se han afiadido especias durante la coccion.

« El fondo de la olla presenta irregularidades.

« El capuchon de humidificacion esta instalado incorrectamente.

vV Ve V9

« El arroz no se aflojo inmediatamente después de la coccion.

* La funcién de "Mantener caliente" se ha utilizado por mas de 5 horas.

» Se ha ahadido arroz enfriado a la olla y se ha utilizado la funcion "Mantener caliente".

* ¢ Se lavé el arroz adecuadamente?

» La combinacién de diferentes tipos de arroz o la calidad del agua puede provocar un
color amarillento en el arroz cocido.

« Si se agregaron condimentos durante la coccion, es posible que se perciba un olor.
Asegurese de limpiar bien la olla, la placa de calentamiento y el capuchén de
humidificacion después de su uso.

* La funcién de "Mantener caliente" se ha utilizado durante mas de 5 horas.

« El arroz ha sido recalentado varias veces.

* El capuchon de humidificacion no esta colocado correctamente.

» Hay un objeto extrafio adherido al anillo de sellado de la olla o a lo largo de la misma.
* La olla esta deformada.

» Una pelicula parecida al papel es el resultado de la disoluciéon de almidén seco y es
inofensiva. Si el arroz no se lava bien antes de cocinar, puede formarse esta pelicula.

« El arroz tiende a tener una superficie desigual en las siguientes circunstancias:
- Cuando no se ha lavado adecuadamente.
- Cuando se mezcla una cantidad excesiva de arroz roto.
- Cuando el arroz se ha roto por la fuerza excesiva al lavarlo.

} * Debido a la variedad de arroz, el arroz blando puede pegarse con facilidad a la olla.
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Indicacion de codigos de error

Por favor, verifique antes de solicitar una reparacion.
Pantalla de error Por favor, verifique.

] * ¢ Se configurd la funcion "Mantener caliente" por mas de 24 horas?

» Después de mantener caliente durante 24 horas continuas, la funcion
"Mantener caliente" se detendra automaticamente y la pantalla mostrara

IZI mientras el aparato pasa al estado de espera.

. ‘ — '—' « ¢ Esta el aparato cocinando sin ningun contenido?
' . —g ! ' — Desenchufe el cable de alimentacion y vuelva a intentar una vez que el
RN

cuerpo principal se haya enfriado por completo.

Si el aparato no vuelve a funcionar normalmente después de confirmar lo anterior, péngase en contacto con un centro de
servicio autorizado de Panasonic para su reparacion.

—

» Desenchufe el cable de alimentacién y vuelva a conectarlo.
Si sigue apareciendo "H?¢ %", esto indica una falla.
— Consulte con un centro de servicio autorizado de Panasonic y proporcione
el codigo de error (los dos digitos que siguen a "H").
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Especificaciones
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Modelo No. SR-DA152KXE
Voltaje nominal 230V ~
Frecuencia nominal 50 Hz
Potencia nominal de entrada 770 W
Volumen nominal de la olla (aprox.) L 4,0
Cantidad de Arroz blanco 0,18-1,44 [1-8]
coccioén (Arroz) Risotto/Cereales 0,18-1,08 [1-6]
L (taza) Arroz integral 0,18-1,08 [1-6]
Volumen maximo de coccion 5
(Ingredientes + Agua) L
Longitud del cable de alimentacion (aprox.) m 1
Peso (aprox.) kg 2,8
Profundidad 266
Tamanio (aprox.) Anchura 337
mm
Altura 210

Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co., Ltd.

Pagina web: https://panasonic.net/ S0125-0
© Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co., Ltd. 2025
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Eliminacion de equipos antiguos
So6lo para la Union Europea y los paises
con sistemas de reciclado

productos eléctricos y electronicos usados no deben mezclarse con la basura
doméstica general.
B para el correcto tratamiento, recuperacion y reciclaje de los productos antiguos,
llévelos a los puntos de recogida correspondientes de acuerdo con su legislacién nacional.
Si los elimina correctamente, contribuird a ahorrar valiosos recursos y evitara posibles
efectos negativos sobre la salud humana y el medio ambiente.

E Este simbolo en los productos, embalajes y/o documentos adjuntos significa que los

Para mas informacién sobre recogida y reciclaje, pongase en contacto con su ayuntamiento.

Pueden aplicarse sanciones por la eliminacién incorrecta de estos residuos, de acuerdo con
la legislacion nacional.

Fabricante:
Panasonic Marketing Europe GmbH
Hagenauer Strale 43, Wiesbaden, Alemania

Representante autorizado en la UE:
Panasonic Marketing Europe GmbH
Panasonic Testing Centre
Winsbergring 15, 22525 Hamburgo, Alemania

REPRISE A DEPOSER A DEPOSER

ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Fabricado en China
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Panasonic

Gebruiksaanwijzing

|Huishoudelijk gebruik| Automatische Rijstkoker/Stoomkoker

Bedankt voor de aankoop van dit

Panasonic-product.

* Dit product is uitsluitend bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.

* Lees deze gebruiksaanwijzing
zorgvuldig door voor veilig en correct
gebruik van dit product.

Lees de "Veiligheidsmaatregelen™
(pagina 2 - 3) voordat u het product
gebruikt.

* Zorg ervoor dat informatie zoals de
aankoopdatum en de naam van de
dealer op de garantiekaart staan.

* Bewaar de garantiekaart samen met
de gebruiksaanwijzing.

Model No. 15L SR-DA1T52KXE

Inhoud

Veiligheidsmaatregelen........................
Gebruiksaanwijzingen...........ccooeeevieeiinnn.
Identificatie van onderdelen

7 7

* Apparaat/bedieningspaneel .............ccccccciiiiinnnnn.

YIniqab 100N

Voorbereiding.........cooovevuiiiiiiiiiiee e,
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Veiligheidsmaatregelen

Om persoonlijk letsel, letsel aan anderen en schade aan eigendommen te voorkomen, moeten de volgende

instructies worden opgevolgd.
m De volgende symbolen geven de mate van schade of letsel aan die wordt veroorzaakt door onjuiste bediening.

/NWAARSCHUWING:
i: L ET O P . Geeft een potentieel gevaar aan dat kan leiden tot letsel of schade aan

eigendommen.
m Classificatie en beschrijving van symbolen zijn als volgt.

Zorg ervoor dat u de volgende
voorzorgsmaatregelen in acht neemt

)

Geeft een potentieel gevaar aan dat kan leiden tot de
dood of ernstig letsel.

® Dit symbool geeft een handeling aan die verboden is.

o Dit symbool geeft een handeling aan die moet worden uitgevoerd.

A WAARSCHUWING

@

e Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker
beschadigd is of als de stekker losjes in het stopcontact
zit.

(Om een elektrische schok of brand door kortsluiting te

voorkomen.)

— Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden
vervangen door een speciaal snoer of een speciale
combinatie die verkrijgbaar is bij de fabrikant of diens
vertegenwoordiger.

e Beschadig het netsnoer of de stekker niet.

* De volgende handelingen zijn ten strengste verboden:
Beschadigen, bewerken, in contact of in de buurt komen
van oppervlakken met hoge temperaturen of
verwarmingselementen, met geweld buigen, draaien,
trekken, over scherpe hoeken hangen/trekken, er zware
voorwerpen op plaatsen, bundels maken, vastklemmen,
aan het netsnoer trekken om het te verplaatsen.

(Om elektrische schokken te voorkomen als gevolg van

een beschadigd netsnoer en stekker of brand door

kortsluiting te voorkomen.)

o De stekker niet aansluiten of lostrekken met natte
handen.

» Zorg ervoor dat uw handen droog zijn voordat u de
stekker of het product aanraakt.

(Om een elektrische schok of letsel te voorkomen.)

e Laat niemand aan de stekker van het
apparaat likken.

(Om een elektrische schok

of letsel te voorkomen.)

* Let extra op bij kinderen en
baby's.

e Steek niets in de ventilatieopening
of gaten, met name pennen of andere metalen
voorwerpen.

(Om een elektrische schok of

abnormale werking te voorkomen.)

o Dompel het apparaat niet onder in
water en spat er geen water op.
(Om een elektrische schok of brand
door kortsluiting te voorkomen.)

— Neem contact op met een geautoriseerd
Panasonic-servicecentrum als er water
in het apparaat is gekomen.

e Wijzig, demonteer of repareer dit apparaat niet.

(Om brand, elektrische schokken of letsel te voorkomen.)

— Neem voor reparatie contact op met een geautoriseerd
Panasonic-servicecentrum.

N

Venti_latie-

o

e Plaats uw gezicht of handen niet in
de buurt van de stoomopening tijdens
gebruik of na het koken. Let extra op
kinderen en baby's.

(Om brand en brandwonden te voorkomen)

e Gebruik dit apparaat niet voor andere
doeleinden dan die beschreven in de gebruiksaanwijzingen.
(Om brand, brandwonden, letsel of elektrische schokken te
voorkomen.)

» Panasonic aanvaardt geen enkele verantwoordelijkheid
voor onjuist gebruik of het niet opvolgen van de
gebruiksaanwijzing.

e Plaats geen voorwerpen zo dat

het gat op de verwarmingsplaat Opening !n de
verstopt kan raken. verwarmings-
plaat N

(Om brandwonden of letsel te
voorkomen als gevolg van stoom
of gekookt voedsel dat eruit spuit.)
Kookmethoden waarbij ingrediénten en kruiden
in een plastic zak worden gedaan om op te warmen, kunnen
met dit apparaat niet worden uitgevoerd.

e Open het deksel niet en verplaats het apparaat niet tijdens
het koken.

(Om brandwonden of letsel te voorkomen als gevolg van
stoom of gekookt voedsel dat eruit spuit.)

e Mors geen water of andere vloeistoffen op de stekker van
het apparaat.

(Om een elektrische schok of brand door kortsluiting te
voorkomen.)

e Gebruik een stopcontact met wisselstroom met een
spanning van AC 230 V/10 A.

(Het apparaat samen met andere apparatuur op hetzelfde

stopcontact gebruiken, kan oververhitting en brand

veroorzaken.)

* Gebruik alleen een stopcontact met een vermogen van ten
minste 10 ampére.

e Zorg ervoor dat de stekker in het stopcontact en de stekker
van het apparaat volledig op hun plaats zitten.

(Om rook, brand of elektrische schokken te voorkomen.)

e \/oor dit apparaat moeten enkelfase bipolaire geaarde
stopcontacten worden gebruikt om een betrouwbare aarding
te garanderen. Als er geen aarding aanwezig is, kan er
elektrostatische inductie van andere metalen onderdelen,
zoals de behuizing, optreden.

(Om het risico op een elektrische schok door een storing of
lekstroom te voorkomen.)

W2
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A WAARSCHUWING

e Het apparaat mag worden gebruikt door personen met
verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale vermogens
of gebrek aan ervaring en kennis, mits zij onder toezicht
staan of instructies hebben gekregen over het veilige
gebruik van het apparaat en de bijbehorende gevaren
begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen.

e Dit apparaat kan door kinderen vanaf 8 jaar worden
gebruikt, indien zij onder toezicht staan of instructies
hebben gekregen over het gebruik van het apparaat op
een veilige manier en indien zij de gevaren ervan
begrijpen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen
niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij ze ouder
zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan. Houd het
apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

(Om brandwonden, letsel of elektrische schokken te
voorkomen.)

0

A LETOP

e Gebruik geen niet-geschikte pan of vervormde pan.
(Om brandwonden of letsel door oververhitting of
storingen te voorkomen.)

e Gebruik het apparaat niet op de volgende plaatsen:
« In de buurt van warmtebronnen of in omgevingen

met een hoge luchtvochtigheid.
(Om elektrische schokken, lekstroom of brand te
voorkomen.)

« Op oneffen oppervlakken of een mat die niet

hittebestendig is.
(Om letsel, brandwonden of brand te voorkomen.)

* Op plaatsen dicht bij muren of meubels, enz.

(Om te voorkomen dat u ertegenaan stoot bij het
openen van het buitenste deksel, of dat het
meubilair verkleurt, vervormt of breekt.)

e Verplaats het apparaat niet tijdens gebruik.

(Om brandwonden te voorkomen die worden

veroorzaakt door het openen van het buitenste

deksel door het aanraken van de haaksluiting.)

e Raak hete oppervlakken niet aan terwijl het
apparaat in gebruik is of na het koken.
 Het apparaat heeft een hoge

temperatuur. Met name de

metalen onderdelen zoals de
verwarmingsplaat, de pan en

het gietijzeren verwarmingselement.
(Om brandwonden te voorkomen.)

o Stel de stekker niet bloot aan stoom.
(Om een elektrische schok of brand door kortsluiting
te voorkomen.)

— Gebruik het apparaat bij gebruik
van een kast met schuiftafel op
een plek waar de stekker niet
aan stoom kan worden
blootgesteld.

o Stel het apparaat niet in
werking als het leeg is.

(Om brandwonden te

voorkomen.) /

e Sluit het apparaat niet aan op een externe
tijdschakelaar en bedien het apparaat niet met een
aparte afstandsbediening.

(Om brand te voorkomen.)

O 0

o

e Maak de stekker regelmatig schoon.

(Om brand te voorkomen door slechte isolatie van de

stekker door ophoping van vocht en vreemde stoffen.)

— Haal de stekker uit het stopcontact en veeg deze af

met een droge doek.

Als er een defect of storing optreedt, stop dan

onmiddellijk met het gebruik van het apparaat en haal de

stekker uit het stopcontact.

(Om rook, brand of elektrische schokken te voorkomen.)

Defecten « Storingen:

« De stekker en het snoer worden abnormaal heet.

« Het netsnoer is beschadigd of er zijn af en toe
stroomstoringen bij aanraking.

« Het apparaat is vervormd of abnormaal heet.

« Het apparaat geeft rook of een brandlucht af.

« Het apparaat is kapot, los of maakt abnormaal geluid.

* De verwarmingsplaat is kromgetrokken of de pan is
vervormd.

— Neem onmiddellijk contact op met een geautoriseerd

Panasonic-servicecentrum voor inspectie en reparatie.

e \Wanneer u de stekker uit het stopcontact haalt, moet u
de stekker zelf vasthouden en nooit aan het netsnoer
trekken.

(Om een elektrische schok of brand door kortsluiting te
voorkomen.)

e Vergeet niet om de stroom uit te schakelen en de stekker
uit het stopcontact te halen wanneer u de pan eruit haalt
of wanneer u de pan niet gebruikt.

(Om brandwonden, letsel of een elektrische schok,
lekstroom of brand door veroudering van de isolatie te
voorkomen.)

e Wacht tot het apparaat voldoende is afgekoeld voordat u
het schoonmaakt.

(Om brandwonden te voorkomen.)

e Zorg ervoor dat de stoom naar buiten kan wanneer
u het apparaat in een kast of andere afgesloten ruimte
gebruikt.

(Om verkleuring of vervorming van de kast te
voorkomen.)

o Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in huishoudelijke
en soortgelijke toepassingen, zoals:

* personeelskeukens in winkels, kantoren en andere
werkomgevingen;

* boerderijen;

« door klanten in hotels, motels en andere
woonomgevingen;

* bed-en-breakfast-achtige omgevingen.

e Om te voorkomen dat het binnendeksel in contact komt
met zure ingrediénten.
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Als er tijdens gebruik een stroomstoring

optreedt

Dit omvat het loskoppelen van de stekker,
kortsluiting, enz.
e Ga terug naar de stand-bymodus.
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Gebruiksaanwijzingen

& |

Over het apparaat

m Als het product op een kast met schuiftafel
staat, zorg er dan voor dat het draagvermogen
van de tafel groter is dan 9 kg.

(Om te voorkomen dat het product valt.)

m Bedek het buitenste deksel niet met een

doek of andere voorwerpen wanneer
%

het product in gebruik is.

(Om te voorkomen dat de

stoom wordt geblokkeerd,

wat resulteert in vervorming,
verkleuring van het buitenste
deksel en storingen van het product.)

m Verwijder rijst en andere vreemde voorwerpen die
vastzitten op het apparaat (bodemsensor, gietijzeren
verwarmingselement en de bodem van de pan).

Om foutmeldingen, aangebrande rijst, halfgekookte rijst,
enz. te voorkomen.

Rand of bodem
Gietijzeren
verwarmingselemen

Bodemsensor

(Pan)

m Zorg ervoor dat u de beschermzak van de pan voor
gebruik verwijdert.
(Om slecht koken of brand te voorkomen.)

m Giet voedsel dat gekookt moet worden niet rechtstreeks
in het beschermende frame als er geen pan is geplaatst.
(Om storingen door onzuiverheden te voorkomen.)

m Wanneer er rijstwater uit de stoomopening stroomt, trek
dan onmiddellijk de stekker uit het stopcontact om de
stroomtoevoer los te koppelen. Hervat het gebruik pas
nadat rijstwater op de stekker en de aansluiting van het
apparaat met een droge doek zijn schoongemaakt.

m Gebruik het product niet buitenshuis.

(Een onstabiele stroomtoevoer kan leiden tot een storing
in het product.)

m Vermijd het gebruik van het product in direct zonlicht.
(Om kleurverandering/verkleuring te voorkomen.)

m Gebruik dit product niet op artikelen die niet bestand zijn
tegen hoge temperaturen, zoals tapijten, elektrische
verwarmingsmatten en tafelkleden (gemaakt van
ethyleenplastic).

(Om slecht koken of brand te voorkomen.)

m Zorg ervoor dat u dit product gebruikt in gebieden onder
de 2000 meter boven zeeniveau.

(Om te voorkomen dat de kookprestaties worden
beinvloed.)

Over de binnenpan

m Gebruik de pan niet op andere plaatsen dan de

rijstkoker.
—

» Gebruik de pan niet op een
gasfornuis, inductiekookplaat
of in een magnetron.

m Sla niet met de pan tegen harde voorwerpen.

| ¢é@

op het buitenopperviak

Dit kan krassen of deuken
veroorzaken.

m Let op het volgende om schade aan de coating van de pan te voorkomen.

Voor het koken

* Laat voorwerpen zoals
metalen zeven niet in contact
komen met de coating van
de pan.

Na het koken

» Doe geen azijn in de rijst in de pan.

(Tijdens het koken van sushi en ander voedsel)
» Gebruik geen metalen lepel.

(Tijdens het koken van pap en ander voedsel)
* Raak de pan niet aan en sla er niet op.

(Tijdens het vullen van een kom met rijst)

Opmerkingen

Tijdens het schoonmaken en onderhouden (P9)
» Gebruik de pan niet als afwasbak.
« Plaats geen lepels of andere
gebruiksvoorwerpen in de pan. a
« Laat na het koken met kruiden geen
voedsel in de pan achter.
— Verwijder het voedsel in de pan zo snel

mogelijk en maak daarna de pan schoon.

» Gebruik geen wasdroger of N
vaatwasser/droger om schoon \m
te maken. Vo gy

» Zet de pan na het wassen niet op ander
keukengerei om te drogen.

» Gebruik geen schurende materialen zoals
poeders, metalen borstels, nylon borstels of
schuursponsjes om de pan schoon te maken of te
schrobben.

— Was de pan af met een zachte % \\
spons om hem schoon te maken. @

Het volgende heeft geen invloed op de prestaties van het product of de persoonlijke gezondheid.
[Oppervlak buiten] oppervlakkige krassen, kleine deuken of butsen.

[Oppervlak binnen] afbladderen van de coating van de pan.
— Als de pan vervormd is of als u zich zorgen maakt over de staat ervan, koop dan een nieuwe pan.

o
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Voor gebruik
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Identificatie van onderdelen

Apparaat
(2
% = '.‘
Maatbeker (1)
Rijstschep (1) Stoommand (1) (pIm. 180 mL)

Buitendeksel

Verwarmingsplaat

7 7

Bevochtigingsdop

Afsluitring van de pan

<
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o
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Pan

Stekker

Bedieningspanee| Gietijzeren verwarmingselement

--------- Functietoetsen
Toets [Warmhouden] ----coeeeuef

......... Toets [Start]

Toets [Timer] -coooeeeee.... S Gy S L A L LN, - Toets [Uit/Annuleren]

Panasonic

Toets Tijd

©
&
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Voorbereiding

@

1 Meet de rijst af met de meegeleverde maatbeker

 Controleer de maximale hoeveelheid rijst die in één keer kan
worden gekookt [I3¥~ "Specificaties" op P14.

QO Juist X Onjuist

ngeveer 180 mL
(Ongeveer 150 g)

2 Was de rijst tot het water relatief helder is

(D Was de rijst snel met veel water en ververs het water tussendoor.
@ Roer de rijst voorzichtig door en herhaal het wassen meerdere keren
— spoelen met water tot het water relatief helder is.
» Om krassen op de antiaanbaklaag op het oppervlak van de pan te
voorkomen, mag u de rijst niet in de pan wassen.
» Was de rijst grondig. Anders kan er een rijstkorst ontstaan en kunnen
de resterende rijstzemelen de smaak van de rijst beinvloeden.

® @)

3 Doe de gewassen rijst in de pan

Voeg water toe tot de overeenkomstige waterlijn en maak de

buitenkant van de pan droog.

« Zet de pan op een plat oppervlak en maak het oppervlak van de
rijst vlak wanneer u water toevoegt. Controleer of de juiste
hoeveelheid water is toegevoegd op basis van de juiste schaal.

» Wanneer er te veel water wordt toegevoegd, kan het tijdens het
koken overstromen.

Voorbeeld: wanneer u 5 kopjes rijst kookt,
voeg dan water toe tot de waterlijn "5" voor
"Langkorrelig".

4 Plaats de pan in het apparaat en sluit het

buitenste deksel

* Om de bodem van de pan goed aan het gietijzeren
verwarmingselement te kunnen bevestigen, draait u de pan
2 of 3 keer in de richting die door de pijl wordt aangegeven.

« Controleer of de bevochtigingsdop correct is geplaatst.

(I P9)

 Controleer bij het sluiten van het buitenste deksel of er een
"klik"-geluid te horen is.

5 Sluit de stekkers aan

« Sluit de stekker van het apparaat aan, sluit vervolgens de netstekker
aan op het stopcontact en zorg ervoor dat beide goed zijn aangesloten.

O) ®

Netstekker
Apparaat| giekker van

het apparaat| |/ ‘
i I N/

Stopcontact

* Bij het koken met de stoommand is de maximale kookcapaciteit 4 kopjes.

| & ——
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Menufuncties
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Witte rijst/Bruine rijst/Risotto/Cornflakes/Warmhouden

Bij het koken met de functie "Witte rijst"

1 Schakel de stroom in en druk op de toets Wf‘-’i

e Rice

om de functie "Witte rijst" te selecteren.

2 Druk op de toets om te beginnen met

koken.

* De indicatoren "Witte rijst" en "Start" lichten op.

» Onder de functie "Witte rijst" wordt de resterende
kooktijd weergegeven.

» Nadat de kookfase is ingegaan, wordt de
weergegeven resterende kooktijd automatisch
aangepast op basis van het rijstvolume. Het kan
bijvoorbeeld soms van "15 minuten" naar "11 minuten"
gaan, in plaats van in eenheden van 1 minuut.

Panasonic

3Wanneer het koken is afgelopen, maak de rijst

dan los.

» Nadat de zoemer is afgegaan, is het koken voltooid.
De functie verandert automatisch naar de status
warmhouden. Om te voorkomen dat de rijst aan
elkaar plakt, maakt u de rijst na het koken los.

 Afhankelijk van de ingrediénten kunt u op de toets

off
pmenl drukken om warmhouden te annuleren.

Cancel

mLetop

» Meng geen bruine rijst met witte rijst, omdat dit het
kookresultaat kan beinvioeden.

» Met de functie "Witte Rijst" kunt u rijst zachter en
smakelijker maken.

Bij het koken met de functie "Risotto/Cornflakes
Schakel de stroom in en druk op de toets

1 om de functie "Risotto/Cornflakes" te
se Ie ren.

2 Druk op de toets om de

kooktijd in te stellen (de initiéle kooktijd is
1 uur en 30 minuten).

* De indicatoren "Risotto/Cornflakes", "Timer" en
"Start" knipperen.

* Het bereik van de kooktijd: 5 minuten - 4 uur.

* De toets "uur" verhoogt de tijd in eenheden van
1 uur.

* De knop "min" verhoogt de tijd in stappen van
1 minuut.

Panasonic

3 Druk op de toets om te beginnen met

koken.

« Tijdens het kookproces lichten de indicatoren
"Risotto/Cornflakes" en "Start" op.

» Onder de functie "Risotto/Cornflakes" wordt de
resterende kooktijd weergegeven.

Het koken is voltooid.
» Nadat de zoemer is afgegaan, is het koken voltooid.

De functie verandert automatisch naar de status
"warmhouden". De indicator "Warmhouden" licht op.
+ Afhankelijk van de ingrediénten kunt u op de toets

Off
drukken om het warmhouden te annuleren.

Cancel

* Als u de rijst langer dan 24 uur warm houdt, stopt de
functie "Warmhouden" automatisch en verschijnt er
"----" op het display.

» Gekookte rijst moet binnen 5 uur na het warmhouden
worden geconsumeerd om verkleuring of muf worden te
voorkomen.

» Wanneer de warmhoudfunctie is ingeschakeld, kunnen
er wat druppels aan de rand van de pan zitten.

» Wanneer de rijst in de functie warmhouden staat, kan
de smaak van de rijst worden beinvloed als de
rijstschep in de pan blijft staan.

m Letop

* Om een kleine hoeveelheid gekookte rijst warm te
houden, stapelt u de gekookte rijst zoveel mogelijk
naar het midden van de pan om te voorkomen dat de
rijst uitdroogt of hard wordt.

» Roer de gekookte rijst bij het warmhouden ook altijd
om, om de heerlijke smaak onveranderd te laten.

o
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Menufuncties

Stomen/Timer

Bij het koken met de functie "Stomen"

: !Druk op de knop om de

kooktijd in te stellen.

Schakel het apparaat in en druk op de toets
om de functie "Stomen" te selecteren.

* Het bereik van de kooktijd: 5 min - 1 uur en 20 min.

* De knop "min" verhoogt de tijd in stappen van
1 minuut.

3 Druk op de knop {3
starten.

« Tijdens het kookproces lichten de indicatoren
"Stomen" en "Start" op.

« Tijdens de functie "Stomen" wordt de resterende
kooktijd weergegeven.

om het koken te

Panasonic

Het koken is voltooid.

» Nadat de zoemer heeft geklonken, is het koken
voltooid en schakelt de functie automatisch over
naar de status "warmhouden". De indicator
"Warmhouden" blijft branden.

« Afhankelijk van de ingrediénten kunt u op de knop

drukken om de warmhoudfunctie te
Cancel

annuleren.

Letop

» Wanneer u de stoomfunctie gebruikt, is de tijd die op het
display wordt weergegeven de resterende tijd nadat het
water in de pan kookt.

* De knop "uur" verhoogt de tijd in stappen van 1 uur.

Bij het koken met de functie "Timer"

1

Schakel de stroom in en selecteer vervolgens de
gewenste functie, zoals de functie "Witte rijst".

» Stel eerst de kooktijd in wanneer u de functies
"Risotto/Cornflakes" en "Stomen" vooraf instelt.

®

Timer

Druk op de toets

(De begintimer is 1 uur).

* De indicatoren "Witte rijst" en "Start" knipperen en
de indicator "Timer" licht op.

Panasonic

3Druk op de toets hr \

vooraf ingestelde tijd in te stellen.

om de

min

* De toets "uur" verhoogt de tijd in eenheden van
1 uur.

* De toets "min" verhoogt de tijd in eenheden van
10 minuten.

* Het bereik van de timer: 1 — 24 uur.

» Houd de toets "uur" of "min" ingedrukt om de tijd
snel aan te passen.

Druk op de toets en de timer is
succesvol ingesteld.

« Tijdens het kookproces lichten de indicatoren
"Witte rijst" en "Timer" op.

[ Speciale opmerkingen

* De tijd die door de timer wordt aangegeven, is de
lengte van de kooktijd.
(Als de timer bijvoorbeeld 5 uur is, betekent dit dat het
koken na 5 uur is voltooid.)

* De reserveringstijd mag niet korter zijn dan de vereiste
kooktijd.

@ Functietips

» Nadat het apparaat is ingeschakeld, hoort u één pieptoon, lichten alle indicatoren op het display tegelijk op en gaat het

apparaat in de stand-bymodus.

* Wanneer het apparaat begint met koken, kunt u stoppen met koken en het apparaat terugzetten in de stand-bymodus door

gewoon op de toets [Uit/Annuleren] te drukken.

» Wanneer u een kookmenu selecteert, maar niet op de toets [Start] drukt om te beginnen met koken, keert het apparaat na één

minuut automatisch terug naar de stand-bymodus.

o

@ ||

ks

\\//
7N



N
K/

B @

@

—

Schoonmaak en onderhoud

Let op

* Trek voor het schoonmaken eerst de stekker uit het stopcontact. Maak het apparaat pas schoon als het is afgekoeld.
» Dompel het apparaat bij het schoonmaken niet onder in water en maak het niet schoon met lakverdunner, benzine,

alcohol, reinigingspoeder of harde borstels, enz.
» Gebruik geen vaatwasser of vaatdroger.

e

De bevochtigingsdop kan direct worden verwijderd. Maak hem

na elk gebruik schoon.

[l Demontage

@ Verwijder het van de | (O Lijn het uit in de juiste positie
verwarmingsplaat

2 Scheid het door
lichtjes te trekken

Bevochtigingsdop )

- [ Installatie

. @ Druk in de verwarmingsplaat in de

. tegenovergestelde richting van het
verwijderen. (Let op dat het op zijn
plaats moet worden geinstalleerd
en niet moet kantelen.)

« Verwijder na gebruik de bevochtigingsdop, leg hem een paar
minuten in warm water en spoel hem vervolgens af met water.

» Na het schoonmaken niet drogen in een vaatwasser enz.,
\__anders kunnen er vervormingen of scheuren ontstaan. J

/ Apparaat - Buitendeksel - Verwarmingsplaat - h
Afsluitring van de pan

Afvegen met een vochtige doek.

« Als olievlekken niet worden verwijderd, kunnen
olievlekken op het buitendeksel blijven plakken en
moeilijk te verwijderen zijn. Maak het buitendeksel na
elk gebruik schoon.

» Omdat de metalen onderdelen worden verhit, kunnen
er kleurveranderingen of strepen op hun oppervlakken
ontstaan, die hun normale functies niet beinvioeden.

\- Niet aan de afsluitring van de pan trekken.

4 Pan )

» Schoonmaken met verdund schoonmaakmiddel, een
zachte spons en water. Veeg eventueel water van de
buitenkant van de pan.

» Gebruik de pan niet als houder om schoon te maken.

* Er kunnen kleurveranderingen of strepen op het
antiaanbaklaagoppervlak verschijnen, die geen invloed
hebben op de gezondheid van de mens of normale
lichaamsfuncties.

« Afhankelijk van de gebruiksfrequentie kunnen er
wrijfsporen op de buitenkant van de pan verschijnen, die
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e N
Gietijzeren verwarmingselement/Bodemsensor

Afvegen met een vochtige doek.
» Wanneer er sprake is van hechting, dan afvegen met fijn
schuurpapier (rond nr. 600) of een droge doek.

Opmerkingen

* Als u de bodemsensor en het gietijzeren
verwarmingselement niet schoonmaakt, kan de rijst

\_ geen invloed hebben op de prestaties van het apparaat. Y,

verbranden of slecht gekookt worden.
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Recepten

Let op:

- Vanwege de verschillende ingrediénten die aan de rijst worden toegevoegd, kan er aangebrande rijst op de bodem

zitten.

Kooktabel

Witte rijst

Bruine rijst

Risotto/
Cereals

Stoom

Resultaten kunnen variéren afhankelijk van de grootte en hoeveelheid van de ingrediénten. Pas dit aan op basis van uw persoonlijke

Basmati
Jasmijn
Sushi
Bruin
Rood
wild

Risottorijst
Gierst/Bulgur
Couscous
Pap

Bruine linzen

Gedroogde bonen/
Kikkererwten**

Aardappelen
Broccoli
Wortels
Courgette
Sperziebonen
Mais
Asperges
Pompoen
Zalm

Witte visfilet
Bevroren gyoza
Kippenborst

smaak en gewenste consistentie.
*Warmhoudmodus **Vooraf een nachtje laten weken ***Hapklare stukjes

10

2 kopjes
2 kopjes
2 kopjes
2 kopjes
2 kopjes
2 kopjes

250 g
1009
100 g
100 g
100 g
200 g

400g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g

2 - Langkorrelig
2 - Langkorrelig
2 - Kortkorrelig
2 - Bruine rijst
2 - Bruine rijst

2 - Bruine rijst

750 ml bouillon

250 ml bouillon

100 ml water

300 ml water of melk
200 ml bouillon

300 ml water

2 kopjes
1 kopje
1 kopje
1 kopje
2 kopjes
2 kopjes
1 kopje
1 kopje
1 kopje
1 kopje
1 kopje
1 kopje

24 min
24 min
24 min
45 min
45 min
45 min

30 + 10* min
10 +10* min
5+ 5* min
10 + 5* min
25-30 min
35-40 min

30-40 min
20-25 min
15-20 min
15-20 min
25-30 min
25-30 min
15-20 min
15-20 min
10-15 min
10-15 min
10-15 min
15-20 min
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Kookt niet tijdens de
ingestelde tijd

De kooktijd is lang

De kooktijd is kort

Er lekt stoomdamp uit
andere plaatsen dan
de stoomopening

Toetsbediening kan
niet worden
uitgevoerd

Er komen vonken uit
de stekker

Er is een plastic
geur

Het apparaat maakt
geluid

Het koken eindigt in
de timermodus
vroegtijdig

Attentie

« Als er per ongeluk water en rijst in het apparaat worden gedaan zonder pan, neem dan contact op met een geautoriseerd
Panasonic-servicecentrum voor hulp.

)
)
)
)
)
)
)
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Probleemoplossing

Controleer dit voordat u een reparatie aanvraagt.

Scenario

Mogelijke oorzaak

« Controleer of de toets [Start] is ingedrukt.

« Als er continu wordt gekookt, is de kooktijd langer (tot wel 30 minuten).
» Vanwege de verschillende hoeveelheden rijst en water kan de weergegeven
resterende tijd halverwege het koken ter correctie worden aangepast.

» Vanwege de verschillende hoeveelheden rijst en water kan de weergegeven
resterende tijd halverwege het koken worden aangepast.

* Er kan een vreemd voorwerp aan de afsluitring van de pan of langs de pan zijn
bevestigd.
* De pan kan vervormd zijn.

« Controleer of de lampjes boven de toetsen branden.
— Toetsbediening kan niet worden uitgevoerd tijdens het koken, tijdens het gebruik
van de timer of bij het gebruik van de functie "Warmhouden". Druk op de toets
[Uit/Annuleren] voordat u het apparaat bedient.

« Bij het in- of uitpluggen van de stekker kunnen soms kleine vonken worden gezien.
Dit is geen storing.

« Er kan een plastic geur ontstaan aan het begin van het gebruik. Dit verdwijnt na
meerdere keren gebruiken. Dit is niet abnormaal.

* Het geluid van "klik, klik" tijdens het koken is het geluid van de vermogensaanpassing,
wat geen storing is.

» Het "pa" geluid tijldens het koken is het krakende geluid dat wordt gegenereerd door
de thermische uitzetting van waterdruppels aan de onderkant (buitenkant) van de pan,
wat geen storing is.

« Bij gebruik van de timerfunctie kan de weergegeven resterende tijd, vanwege de
verschillende hoeveelheden rijst en water, halverwege het koken worden aangepast of
vroegtijdig worden beé&indigd.
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Probleemoplossing

Controleer voordat u een reparatie aanvraagt of het geen defect is.

 De hoeveelheid rijst en het watervolume zijn mogelijk onjuist.
* Er kan gebroken rijst in zitten.
* De rijst is mogelijk lang in water ondergedompeld (bijv. de vooraf ingestelde tijd is te

Rijst is kleverig lang, enz.).
(zacht) — Wanneer u de timerfunctie gebruikt om te koken, moet u minder water toevoegen.
« Er is heet water gebruikt om de rijst te wassen.
* De rijst is niet direct na het koken losgemaakt.
« Er is te veel water toegevoegd aan nieuwe rijst om te koken.
T * De hoeveelheid rijst en het watervolume zijn mogelijk onjuist.
IR } * De functie "Snel koken/stomen" is gebruikt om te koken.
Con . * De rijst is lang in water geweekt tijdens het gebruik van de kooktimerfunctie.
gee is o h .
papperig } . De.functle Warmhoud(—‘in is gebruikt.
« Er is te veel gebroken rijst.
* De rijst is niet goed gewassen.
« Er is een vreemd voorwerp aan de bodem van de pan, op de onderste sensor of op de
L gietijzeren verwarming bevestigd.
Rijst is « De kooktimer is niet ingesteld.
aangebrand - Er is gebroken rijst in gemengd.

* Er zijn kruiden toegevoegd om te koken.
* De bodem van de pan is ongelijk.
* De bevochtigingsdop is verkeerd gemonteerd.

* Rijst is niet direct na het koken losgemaakt.
. . » De functie "Warmhouden" is langer dan 5 uur gebruikt.
Er is condensatie « Er is afgekoelde rijst in de pan gedaan en de functie "Warmhouden" is gebruikt.
* Is de rijst goed gewassen?
» Verschillende soorten rijst of waterkwaliteit kunnen ervoor zorgen dat gekookte rijst een
gelige kleur krijgt.
* Als er kruiden worden gebruikt tijdens het koken, kunt u een geur opmerken. Maak de
pan, verwarmingsplaat en bevochtigingsdop na gebruik zorgvuldig schoon.

Er is een geurtje

Rijst is geel

* De functie "Warmhouden" is langer dan 5 uur gebruikt.

* Rijst is meerdere keren opgewarmd.

» De bevochtigingsdop is niet correct gemonteerd.

« Er zit een vreemd voorwerp vast aan de afsluitring van de pan of langs de pan.
* De pan is vervormd.

Rijst is droog

Rijst blijft aan de
pan plakken

» Vanwege de verschillende soorten rijst kan zachte rijst gemakkelijk aan de pan blijven
plakken.

ongevaarlijk. Als rijst niet voldoende wordt gewassen voor het koken, kan zo'n film
ontstaan.

dunne film

» Onder de volgende omstandigheden heetft rijst de neiging een oneffen opperviak te
hebben:
- Wanneer rijst niet voldoende is gewassen.
- Wanneer er veel gebroken rijst door is gemengd.
- Wanneer rijst gebroken is door teveel kracht die gebruikt wordt om het te wassen.

Gekookte rijst heeft
een oneffen
oppervilak

Er ontstaat een } » Een papierachtige film is het resultaat van de oplossing van droog zetmeel en is
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Indicatie Foutcodes

Controleer deze voordat u een reparatie aanvraagt.

» Was de tijd voor "Warmhouden "ingesteld op meer dan 24 uur?
- - - o » Nadat het apparaat 24 uur achtereen warm is gehouden, stopt de functie

"Warmhouden" automatisch en verschijnt IZI op het display terwijl
het apparaat in de stand-bymodus gaat.

- . i i it?
. ‘ ’ '—' Kookt het apparaat wel als er niets in zit?

. . ! ' — Haal de stekker uit het stopcontact en probeer het opnieuw nadat het
apparaat volledig is afgekoeld.

Als het apparaat na het bevestigen van het bovenstaande nog steeds niet normaal werkt, neem dan contact op met een
geautoriseerd Panasonic-servicecentrum voor reparatie.

—

» Haal de stekker uit het stopcontact en steek hem er weer in.
Als "H %" nog steeds wordt weergegeven, is er een storing.
— Neem contact op met een geautoriseerd Panasonic-servicecentrum en
geef aan wat de foutcode is (twee cijfers na de "H").
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Specificaties
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Modelnr. SR-DA152KXE
Nominale spanning 230V ~
Nominale frequentie 50 Hz
Nominaal opgenomen vermogen 770 W
Nominaal volume van de pan (pim.) L 4,0
_ Witte rijst 0,18-1,44 [1-8]
K?rﬁ's(?)of ‘('ffr')?;'d Risotto/cornflakes 0,18-1,08 [1-6]
Bruine rijst 0,18-1,08 [1-6]
Maximaal kookvolume (ingrediénten + water) L 2
Lengte netsnoer (plm.) m 1
Gewicht (pIm.) kg 2,8
_ Diepte 266
Afmetlngﬁ]n (pIm.) Breedte 337
Hoogte 210

Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co., Ltd.

Website: https://panasonic.net/ S0125-0
© Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co., Ltd. 2025

.

hd

A2
U

| & —— e



2.
7N

\!
)

| ¢ —r & |

@

ks

Afvoeren van oude apparatuur
Alleen voor de Europese Unie en landen
met recyclingsystemen

Dit symbool op de producten, verpakkingen en/of begeleidende documenten
E betekent dat gebruikte elektrische en elektronische producten niet mogen worden
gemengd met algemeen huishoudelijk afval.
BN \/oor een juiste behandeling, terugwinning en recycling van oude producten dient u
deze naar de daarvoor bestemde inzamelpunten te brengen, in overeenstemming met uw
nationale wetgeving.
Door ze op de juiste manier weg te gooien, helpt u waardevolle hulpbronnen te besparen en
mogelijke negatieve gevolgen voor de menselijke gezondheid en het milieu te voorkomen.
Voor meer informatie over inzameling en recycling kunt u contact opnemen met uw
plaatselijke gemeente.
Er kunnen boetes van toepassing zijn op het onjuist afvoeren van dit afval, in
overeenstemming met de nationale wetgeving.

Fabrikant:
Panasonic Marketing Europe GmbH
Hagenauer Strale 43, Wiesbaden, Duitsland

Geautoriseerde vertegenwoordiger in de EU:
Panasonic Marketing Europe GmbH
Panasonic Testing Centre
Winsbergring 15, 22525 Hamburg, Duitsland

. REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil et
ses accessoires
serecyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Gefabriceerd in China
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Kayttoohjeet

| Kotitalouskaytté | Automaattinen riisinkeitin ja hoyrystin

MalliNro. 150 SR-DAT52KXE

Sisallys

Turvallisuusohjeet........................cl.
Kayttoa koskevat ohjeet............c.cceeeienniis
Osien tunnistaminen.........c...ccoeeevviieiene.

* Runko/Ohjauspaneeli............ccooovvviiiiviniiiiiinnnnenn.

eonhey usuug

ValmiStus ...
Valikon toiminnot..........coveveiiiiiiiiians

* Valkoinen riisi/tumma riisi/risotto/viljat/

Kiitos, kun ostit tim&n Panasonic tuotteen. Pida [AMPIMAENA ........coeiiiiiieeee e

e Tama tuote on suunniteltu vain
kotikayttoon. Puhdistus ja huolto ............ccccoeeieviiiiiinnnnnnn.

* HOyry/ajastin.........cooiiiiiiiie e

* Lue nama kayttéohjeet huolellisesti
laitteen oikeaa ja turvallista kayttéa
varten. Huolehdi, etta luet
"Turvallisuusohjeet" (sivut 2 - 3) ennen
kayttoa.

* Varmista, ettd tiedot kuten
ostopaivamaara ja jalleenmyyja lukevat
takuukortissa. Tekniset tiedot.........cooveeeienienann..

Reseptit .oovniieiie
Vianmaaritys ......cccoeeveiviiiiiiiieeee
Vikakoodien naytto

* Sailyta takuukortti kayttdohjeiden kanssa.

sAjugewuelp

‘ Sailyta tulevaa kayttoéa varten ‘

‘ Takuu on erillisena liitteena ‘

©
&

| & —— @ |



N
K/

C Muista noudattaa seuraavia varotoimia )

& |

@

@

Turvallisuusohjeet

Seuraavia ohjeita on noudatettava, jotta valtytdan henkilé- ja omaisuusvahingoilta.
m Seuraavat symbolit osoittavat vaurion ja haitan tason, joka aiheutuu laitteen vaaranlaisesta kaytosta.

/N VAROITUS:

Osoittaa mahdollisen vaaran, joka saattaa johtaa vakavaan vammaan tai
kuolemaan.

Osoittaa mahdollisen vaaran, joka saattaa johtaa vammaan tai

omaisuusvahinkoihin.

/\ HUOMIO:

m Symbolien luokittelu ja kuvaus ovat seuraavat.

® Tama symboli iimaisee toimintoa, joka on kielletty.

o Tama symboli osoittaa toimenpiteen, jota on noudatettava.

A VAROITUS

vaurioitunut tai pistoke on I6ysasti kytketty

pistorasiaan.

(Valttaaksesi sahkoiskun tai oikosulun aiheuttaman

tulipalon.)

— Jos virtajohto on vaurioitunut, se on vaihdettava
asiaankuuluvaan johtoon tai kokoonpanoon, joka
on saatavana valmistajalta tai sen
huoltoedustajalta.

e Al vaurioita virtajohtoa tai -pistoketta.

» Seuraavat toimenpiteet ovat ankarasti kielletty:
Vaurioittaminen, jatkokasitteleminen, kosketuksiin
saattaminen korkean lampdtilan pintojen tai
lammityselementtien kanssa tai niiden lahelle,
vakisin taivuttaminen, kiertaminen, vetadminen,
ripustaminen/vetaminen teravien kulmien yli,
painavien esineiden asettaminen sen paalle, nipuksi
sitominen, kerrostaminen, virtajohdosta vetaminen.

(Vaurioituneen virtajohdon ja virtapistokkeen

aiheuttaman sahkdiskun valttamiseksi tai oikosulun

aiheuttaman tulipalon valttamiseksi.)
o Al3 yhdisté tai irrota virtajohtoa mérin kasin.

* Varmista, etta katesi ovat kuivat, kun kosketat
tuotetta tai virtajohtoa.

(Sahkaiskun tai loukkaantumisen valttamiseksi.)

o Al anna kenenkaan nuolla laitejohdon

pistoketta.

(Sahkoiskun tai

loukkaantumisen

valttamiseksi.)

« Kiinnita erityisesti huomiota
lapsiin ja vauvoihin. g

o Al3 tydnna mitaan tuuletusaukkoon tai rakoihin,

etenkaan tappeja tai muita metalliesineita. x

® o Al3 kéyté laitetta, jos virtajohto tai virtapistoke on

Tuuletus-

(Sahkdiskun ja epanormaalin
toiminnan valttamiseksi.) i
o Al upota laitetta veteen tai raiski — =
sen paalle vetta. -

(Valttdaksesi sahkoiskun tai

oikosulun aiheuttaman tulipalon.)

— Jos laitteen sisaan paasee vetta,
ota yhteytta valtuutettuun
Panasonic huoltoon.

e Ald muuta, pura tai korjaa taté laitetta. (Tulipalon,
sahkdiskun tai loukkaantumisen valttamiseksi.)
— Jos laite vaatii korjausta, ota yhteytta

2 valtuutettuun Panasonic huoltoon.

o Al3 laita kasvojasi tai kasiasi
héyryaukon lahelle kayton aikana
tai kypsennyksen jalkeen. Huomio
erityisesti lapset ja vauvat.
(Valttaaksesi tulipalon tai palovamman)

o Al3 kéyta tata laitetta mihink&an muuhun
kuin kayttdohjeissa kuvattuun tarkoitukseen.

(Tulipalon, palovamman, loukkaantumisen tai sahkoiskun

valttamiseksi.)

» Panasonic ei ota mitdan vastuuta vaarasta kaytosta tai
kayttdohjeiden noudattamatta jattamisesta.

o Al3 aseta astiaan esineita, jotka voivat tukkia
lammityslevyn reian.

(Valttaaksesi palovammat tai
vammat, jotka johtuvat hdyrysta

tai kypsennetyn ruoan ulos
lentamisesta.)

Talla laitteella ei voi valmistaa ruokia,
joissa on mausteita tai ainesosia on
laitettu muoviseen pussiin.

o Al avaa kantta tai likuta laitetta kypsentamisen aikana.
(Valttaaksesi palovammat tai vammat, jotka johtuvat
hoyrysta tai kypsennetyn ruoan ulos lentamisesta.

o Al3 kaada laitejohdon pistokkeen paélle vetta tai muita
nesteita.

(Valttaaksesi sahkoiskun tai oikosulun aiheuttaman
tulipalon.)

e Kayta vaihtovirtapistorasiaa, jonka jannite on 230 V/10 A.
(Laitteen kayttaminen yhdessa muiden laitteiden kanssa
samassa pistorasiassa voi aiheuttaa ylikuumenemisen ja
tulipalon.)

» Kayta vain jatkojohtoa, jonka teho on vahintaan 10
ampeeria.

e Varmista, ettd johdon virtapistoke ja laitepistoke ovat
kunnolla paikoillaan.

(Savun, tulipalon tai séhkoiskun valttamiseksi.)

e Laitetta on kaytettava luotettavan maadoituksen
varmistamiseksi yksivaiheisesta kaksinapaisesta
maadoitetusta pistorasiasta. Jos maadoituslaitetta ei ole
asennettu, muiden metalliosien, kuten kotelon,
sahkostaattinen induktio voi tapahtua.

(Valttaaksesi sahkoiskun vaaran viasta tai
sahkévuodosta.)

Lammitys- )¢
levyn reika __
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A VAROITUS

e Laitetta voivat kayttaa henkildt, joilla fyysiset,
sensoriset tai henkiset kyvyt ovat alentuneet. Henkil6t,
joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen kaytosta voivat
kayttaa laitetta, jos heité opastetaan ja valvotaan sen
turvallisessa kaytdssa ja he ymmartavat kayttoon
littyvat vaarat. Lapset eivat saa leikkia laitteella.

o Laitetta saavat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja henkilt,
joiden fyysinen, aistinvarainen tai henkinen
toimintakyky on rajoittunut, tai joilla ei ole tarvittavaa
kokemusta ja tietoa laitteen kaytdsta, jos heita
valvotaan tai opastetaan laitteen turvalliseen kaytton
ja he ymmartavat kayttoon liittyvat vaarat. Lapset eivat
saa puhdistaa tai tehda kayttajan kunnossapitoa, jos he
eivat ole yli 8-vuotiaita ja valvonnan alla. Pida laite ja
sen virtajohto alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.
(Palovammojen, loukkaantumisen tai sahkoiskun
valttamiseksi.)

A HUOMIO
o

o Al ké&yta muuta kuin toimitukseen kuuluvaa
kattilaa tai kattilaa, joka on epamuodostunut.
(Valttaaksesi palovammoja tai vammoja
ylikuumenemisen tai toimintahairién vuoksi.)

o Al3 kéyta laitetta seuraavissa paikoissa:

« Lahella korkeita lampdtiloja tai kosteassa
ymparistossa.
(Sahkoiskun, sahkévuodon tai tulipalon
valttamiseksi.)

« Epatasaisilla pinnoilla tai matoilla, jotka eivat ole
lammaonkestava.
(Valttaaksesi loukkaantumisen, palovammoja tai
tulipalon.)

« Lahella seinaa tai huonekaluja ym.
(Valttaaksesi osumasta niihin, kun avaat
ulkokannen. Tai aiheuttamasta varimuutoksia,
muodonmuutoksia ja huonekalujen
rikkoutumisia.)

o Al4 liikuta laitetta, kun kaytat sita.

(Valttaaksesi palovammat, jotka aiheutuvat
ulkokannen avautumisesta
koukkupainikkeen koskettamisen
seurauksena.)

o Al kosketa kuumia pintoja
laitteen ollessa kaytdssa tai
kypsennyksen jalkeen.

« Laitteen runko kuumenee. Etenkin kattila,

lammityslevy tai lammitin.
(Valttaaksesi palovamman.)
o Al3 altista virtapistoketta hoyrylle.
(Valttadksesi sahkoiskun tai AN
oikosulun aiheuttaman
tulipalon.) x
— Kun kaytat
liukupdydallista kaappia,
kayta laitetta paikassa, jossa
virtapistoke ei voi altistua hoyrylle.
o Al4 kéyta laitetta tyhjana.
(Palovammojen valttamiseksi.)
o Al yhdista laitetta ulkoiseen ajastimeen tai
jarjestelmaan, jota kaytetdan kaukosaatimella.
(Tulipalon valttamiseksi.)

o

<

e Puhdista virtapistoke saanndllisesti.

(Valttaaksesi tulipalo, joka johtuu huonosta eristyksesta,

joka aiheutuu kosteuden ja vieraiden esineiden

kertymisesta virtapistokkeeseen.)

— Irrota pistoke ja pyyhi se kuivalla liinalla.

Jos havaitset poikkeavuuksia tai toimintahairidita, lopeta

laitteen kaytto valittdmasti ja irrota pistoke pistorasiasta.

(Savun, tulipalon tai séahkoiskun valttamiseksi.)

Poikkeavuudet « Toimintahairiot:

* Virtajohto tai -pistoke on epanormaalin kuuma.

« Virtajohto on vaurioitunut tai sitd koskettaessa tulee
sahkokatkoja.

* Runko on muuttanut muotoaan tai on epanormaalin
kuuma.

» Rungosta tulee savua tai palaneen hajua.

* Runko on rikki, irti tai siitd tulee epanormaalia aanta.

» Lammityslevy tai kattila on vaantynyt.

— Ota yhteytta valtuutettuun Panasonic huoltoon

valittomasti.

e Kun irrotat virtajohdon, irrota se aina pistokkeesta ala
koskaan johdosta vetamalla.

(Valttaaksesi sahkoiskun tai oikosulun aiheuttaman
tulipalon.)

e Kun otat kattilan pois tai kun kattila ei ole paikallaan,
muista aina sammuttaa virrat ja ottaa pistoke irti.
(Valttaaksesi eristyksen ikaantymisesta aiheutuvat
palovammat, muut vammat tai séhkoéiskun, vuodon tai
tulipalon.)

e Odota, etta runko on viiled ennen kuin puhdistat sen.
(Palovammojen valttdmiseksi.)

e Kun kaytat sitd kaapissa tai muissa suljetuissa tiloissa,
varmista, ettd hdyry padsee ulos.

(Valttaaksesi kaapin varimuutoksia tai
muodonmuutoksia.)

e Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa
ja vastaavissa sovelluksissa, kuten:

* henkilokunnan keittittilat kaupoissa, toimistoissa ja
muissa tydymparistoissa;

* maatalot;

« asiakkaat hotelleissa, motelleissa ja muissa
asuinymparistoissa;

* bed and breakfast -tyyppiset ymparistot.

e Varo, ettei sisdkansi joudu kosketuksiin happamien
ainesosien kanssa.
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Jos kayton aikana tulee sahkdkatko

Tahan sisaltyy virtapistokkeen irrottaminen,
sulakkeen laukeaminen jne.
e Palaa valmiustilaan.
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Kayttoa

koskevat ohjeet

& |

Paarunko

m Jos tuotetta kaytetdan liukupdydan paalla,
varmista ettad sen kantavuus on yli 9 kg.
(Valttaaksesi tuotteen putoamisen.)

m Al peitd ulkokantta liinalla tai
muulla esineelld, kun kaytat
tuotetta.

(Valttaaksesi
muodonmuutokset,
ulkokannen varin muuttumisen 2
ja tuotteen toimintahairion, jos

hdyryn poistuminen estyy.)

m Puhdista riisi ja muut vieraat esineet, jotka ovat
juuttuneet paarunkoon (pohja-anturi, lammityselementti
ja kattilan pohja).

Virheilmoitusten, palaneen riisin, puolikypsan riisin jne.
valttamiseksi.

Reuna tai pohja

Lammityselementti

Pohja-anturi

(Kattila)

m Varmista, ettd poistat kattilan suojapussin ennen kayttéa.
(Valttaaksesi huonon kypsennystuloksen tai tulipalon.)

m Al4 kaada rungon siséan kypsennettavié aineksia ennen
kuin kattila on paikallaan.
(Epapuhtauksien aiheuttamien vikojen valttamiseksi.)

m Kun riisivettad vuotaa yli hdyryaukosta, irrota virtapistoke
vélittdmasti virransyéton katkaisemiseksi. Al jatka kayttoa
ennen kuin riisivesi on puhdistettu kuivalla liinalla
virtapistokkeesta ja laitepistokkeesta.

m Al3 kayta tuotetta ulkotiloissa.
(Epavakaa virransyoétto voi johtaa tuotteen
toimintahairiéon.)

m Valta tuotteen kayttdmista suorassa auringonvalossa.
(Varimuutosten valttamiseksi.)

m Al4 kéyta taté tuotetta esineiden paallé, jotka eivat kesta
korkeita lampatiloja, kuten matot, sahkolammitysmatot ja
poytaliinat (valmistettu eteenimuovista).

(Huonon kypsennyksen tai tulipalon valttamiseksi.)

m Varmista, ettd kaytat tuotetta paikassa, joka on alle 2000 m
merenpinnan ylapuolella.
(Jotta kypsennysteho ei vaarannu.)

Sisalla oleva kattila

m Al3 kayta kattilaa missdan muualla kuin tassa

riisikeittimessa.
—

« Al3 kayta sita kaasuliedell3,
induktioliedelle tai
mikroaaltouunissa.

m Valta kattilan osumista koviin esineisiin.

| ¢é@

Tasta voi tulla naarmuja
tai lommoja ulkopintaan.

m Kiinnita seuraaviin asioihin huomiota, jotta kattilan pinnoite ei vaurioidu.

Ennen kypsennysta

« Ala anna metallisten
siivildiden osua kattilan
pinnoitteeseen.

Kypsennyksen jalkeen

« Al3 laita etikkaa kattilassa olevan riisin sekaan.

(Kun valmistat sushia tai muuta ruokaa)

« Al kéyta metallista lusikkaa.

(Kun valmistat congeeta tai muuta ruokaa)
« Al koske tai lyd pannua.

(Kun taytat kulhoon riisia)

4

Puhdistuksen ja huollon aikana (sivu 9)

« Al& kéyta kattilaa pesuastiana.
« Al3 aseta lusikoita tai muita astioita
kattilaan.

- Al4 jata ruokaa kattilaan kypsennyksen

jalkeen.

— Poista kattilassa oleva ruoka mahdollisimman
pian ja puhdista kattila taman jalkeen.
« Al4 kayta puhdistukseen kuivaajaa tai
astianpesukonetta. m
« Al4 laita kattilaa pesun jalkeen Vo gy
muiden astioiden paalle kuivumaan.

- Al4 kéyta hankaavia materiaaleja, kuten jauheita,
metalliharjoja, nailonharjoja tai hankaustyynyja
pannun puhdistamiseen tai hankaamiseen.

— Puhdista ja pese kattila \

kayttamalla pehmeaa sienta.

Seuraavat asiat eivat vaikuta tuotteen suorituskykyyn tai henkilékohtaiseen terveyteen.
[Ulkopinta] pinnallisia naarmuja, pienia kolhuja tai iskuja.

[Sisapinta] kattilan paallysteen hilseily.

— Jos kattila on vaantynyt tai jos olet huolissasi sen kunnosta, osta uusi kattila.

o
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Ennen kayttoa

Osien tunnistaminen

Paarunko

s = &6

Mittakuppi (1)
Riisimitta (1) Hoyrytyskori (1) (noin.180 ml)

Ulkokansi

Lampolevy

Kosteuttava korkki

Kattilan tiiviste
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Kattila
Pohja-anturi kJ]
Virtapistoke
. . Valulammitin
Ohjauspaneeli
//é ; é .T. --------- Toimintonappaimet
White Rice Brown Rice Risotto/Cereals NEE
[Pida lampimana] nappain ----.-eeoo 5 5) --------- [Aloita] nappain
Start
[Ajastin] NApP&IN --cwcveeeee e | min i [Pois/Peruuta] ndppéin

Cancel

Panasonic

Aika nappaimet

.
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Valmistaminen
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1 Mittaa riisi mukana tulevalla mittakupilla O Oikein X Vaarin

« Tarkista kerralla kypsennettavan riisin enimmaismaara
I~ "Tekniset tiedot" sivu 14.

0in180 ml
(Noin 150 g)

2 Pese riiseja siihen saakka, kunnes vesi muuttuu kirkkaaksi

(@ Pese riisi nopeasti runsaalla vedella ja vaihda vesi valilla. @
(@ Sekoita riisia varovasti ja toista pesu useita kertoja.
— huuhtele vedelld, kunnes vesi on suhteellisen kirkasta.
« Valttdaksesi naarmuttamasta kattilan pinnoitetta, ala pese riiseja
kattillassa.
* Pese riisi huolellisesti. Muutoin riisin kuori- tai riisilesejaamat
saattavat vaikuttaa riisin makuun.

kun keitat 5 kupillista riisia, lisaa vetta "5"
vesiviivaan saakka "Pitkajyvainen"
valmistettaessa.

3 Laita pesty riisi kattilaan Esimerkk

Lisaa vetta vastaavaan vesiviivaan asti ja kuivaa kattilan ulkopuoli.

» Kun lisaat vetta, aseta kattila tasaiselle alustalle ja tasoita riisin
pinta. Varmista asteikon perusteella, etta vetta on lisatty oikea
maara.

« Jos vetta lisataan liikkaan, se voi kiehua yli kypsennyksen aikana.

4 Laita kattilan rungon sisdan ja sulje kansi

« Jotta kattilan pohja kiinnittyy tiiviisti valulammittimeen,
k&anna pannua nuolen osoittamaan suuntaan 2 tai 3
kertaa.

« Tarkista, etta kosteuttava korkki on asetettu oikein.
(I Sivu 9)

» Kun suljet ulkokannen, siita tulee kuulua "klik" aani.

o L ©) @

5 Laita jOhtO kiinni P&arunko Virtapistoke
« Kiinnita ensin johto laitteeseen ja sitten virtapistoke. Laitepistoke | |/ '_'
Varmista, ettd ne ovat kunnolla kiinnitetty. = |
1 K%"
Pistorasia

» Kun kypsennat hoyrytyskorissa, suurin kypsennyskapasiteetti on 4 kuppia.

| & —— e
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Valikon toiminnot vaioinen riisitumma riisi/risotto/viljat/pida lampimana

Kun kypsennat "White Rice" toiminnolla

: ZPaina nappainta kypsennyksen

aloittamiseksi.

Laita virrat paalle ja valitse nappaimella
"White Rice" toiminto.

« "White Rice" ja "Start" valot syttyvat paalle.

* "White Rice" toiminnon alapuolella naet jaljella
olevan kypsennysajan.

» Kypsennysvaiheeseen siirtymisen jalkeen jaljella
oleva kypsennysaika muuttuu automaattisesti riisin
tilavuuden mukaan. Aika voi esimerkiksi pudota
joskus "15 minuutista" "11 minuuttiin" sen sijaan, etta
se pienentyisi 1 minuutin valein.

Panasonic

3Kun kypsennys on loppu, nostele riisia.

» Kun summeri soi, kypsennys on paattynyt. Toiminto
muuttuu automaattisesti lAmpimana pitoon. Jotta riisi
ei tarttuisi yhteen, nostele riisia kypsennyksen

jalkeen.
Off

* Aineksista riippuen voit painaa nappainta

peruuttaaksesi lampimana pidon.

Cancel

m Ota huomioon

» Al3 sekoita valkoista ja tummaa riisié keskenaan, koska
se vaikuttaa kypsennystulokseen.

« "White Rice" -toiminnon avulla saat tehtya riisista
pehmeampaan ja maistuvampaa

Kun kypsennat "Risotto/Cereals" toiminnolla

2 Valitse nappaimilla

kypsennysaika (oletus kypsennysaika on

Laita virrat paalle ja valitse
nappaimella "Risotto/Cereals" toiminto.

1 tunti ja 30 minuuttia).

* "Risotto/Cereals", "Timer" ja "Start" valot vilkkuvat.

» Kypsennysaika: 5 minuuttia - 4 tuntia.
* "hr" nappain lisaa 1 tunnin kerrallaan.
* "min" nappain lisda aikaa 1 minuutin kerrallaan.

430

b | min

A\,

Panasonic

Paina . nappainta kypsennyksen
aloittamiseksi.

« "Risotto/Cereal" ja "Start" valot syttyvat paalle.
« "Risotto/Cereal" toiminnon alapuolella naet jaljella
olevan kypsennysajan.

Kun kypsennys on loppu.

* Kun summeri soi, kypsennys on paattynyt.
Toiminto muuttuu automaattisesti lampimana
pitoon. "Keep Warm" valo syttyy palamaan.

nappainta

« Aineksista riippuen voit painaa

Cancel

peruuttaaksesi lampimana pidon.

Pida [ampimana

+ Jos pidat lampimana yli 24 tuntia, "Keep Warm"
-toiminto pysahtyy automaattisesti ja naytdssa nakyy

» Kypsennetty riisi tulee sydda viimeistaan 5 tunnin sisalla
lampimana pitdmisesta, jotta valtytaan varjaytymiselta
tai vanhentumisesta.

» Lampimanapitotoiminnon aikana astian reunassa voi
olla pisaroita.

« Jos jatat riisikupin kattilaan pida lampiméana toiminnon
aikana, saattaa se vaikuttaa riisin makuun.

m Ota huomioon

« Jotta pieni maara keitettya riisia pysyy lampimana,
kasaa keitettya riisia kattilan keskelle niin paljon kuin
mahdollista. Muuten riisi kuivu tai kovettuu.

» Kun pidat keitettya riisia lampimana, sekoita sita
valilla, jotta maku sailyy ennallaan.
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Valikon toiminnot
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Hoyrytys/ajastin

Kun kypsennat “Steam” toiminnolla

-
1 Laita virrat paalle ja valitse
Steam

nappaimella "Steam" toiminto.

ZAseta kypsennysaika painamalla
nappainta.

hr | min
» Kypsennysaika: 5 min - 1 t 20 min.
« "hr" nappain lisaa aikaa 1 tunnin yksikdissa.

* "min" ndppain lisda aikaa 1 minuutin kerrallaan.

3 Paina nappainta aloittaaksesi

ruoanlaitto.

» Kypsennyksen aikana "Steam" ja "Start" syttyvat
palamaan.

« "Steam" toiminnon alapuolella nakyy jaljella oleva
kypsennysaika.

Panasonic

Kypsennyksen loputtua.

* Kun summeri soi, kypsennys on paattynyt ja toiminto
vaihtuu automaattisesti lampimana pitoon. "Keep
Warm" ilmaisin jaa palamaan.

« Aineksista riippuen, voit keskeyttaa

off

Cancel

nappaintad painamalla keep warm -toiminnon.

J Ota huomioon

» Hoyrytoimintoa kaytettédessa naytolla nakyva aika on
jaljella oleva aika kattilassa olevan veden kiehumisen
jalkeen.

Kun kypsennéat "Timer" toiminnolla

1 Laita virrat ja valitse haluamasi toiminto,
kuten "White Rice".

» Kun kaytat "Risotto/Cereals" ja "Steam" toimintoja,
aseta aika ennen niiden kayttéa.

ZPaina nappainta
(Ajastimen esiasetus on 1 tunti).

» "White Rice" ja "Start" valot vilkkuvat ja "Timer"
syttyy paalle.

Panasonic

3Va|itse nappaimilla

kypsennysaika.

« "hr" nappain lisda 1 tunnin kerrallaan.

* "min" ndppain lisda aikaa 10 minuuttia kerrallaan.

« Ajastimen toiminta-alue: 1 - 24 tuntia.

« Paina ja pida painettuna "hr" tai "min" nappainta
saataaksesi aikaa nopeasti.

4Paina nappainta ja ajastin on asetettu

onnistuneesti.

» Kypsennyksen aikana "White Rice" ja "Timer"
syttyvat palamaan.

[ Erityisida huomautuksia

+ Ajastimen osoittama aika on kypsennysajan pituus.
(Esimerkiksi, jos ajastin on 5 tuntia, se tarkoittaa, etta
kypsennys paattyy 5 tunnin kuluttua.)

* Varattu aika ei voi olla vaadittua kypsennysaikaa
lyhyempi.

@ Toimintavinkkeja

valmiustilaan minuutin kuluttua.

» Kun laite on kytketty paalle, kuulet yhden piippauksen, kaikki naytén merkkivalot syttyvat kerralla ja laite siirtyy valmiustilaan.
» Kun kypsennys alkaa, voit lopettaa kypsennyksen ja palauttaa sen valmiustilaan painamalla [Off/Cancel] nappainta.
 Kun valitset kypsennysvalikon, mutta et paina [Start] nappainta kypsennyksen aloittamiseksi, laite palaa automaattisesti
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Puhdistus ja huolto

Huomio
« Irrota virtapistoke ennen puhdistamista. Ala puhdista

paarunkoa ennen kuin se on jaahtynyt.

» Kun puhdistat paarunkoa, ala upota sita veteen tai puhdista sitéd ohentimella, bensiinilla, alkoholilla,

puhdistusjauheella tai kovilla harjoilla tms.
« Al kéyté astianpesukonetta tai kuivaajaa.

e

korkki
Tiivisterengas

jokaisen kayton jalkeen,
[ Purku
@ Irrota

@ Erota kevyesti

Kosteuttava korkki voidaan ottaa suoraan pois. Puhdista se

- P Asennus

(D Kohdista oikeaan asentoon

(@ Paina lammityslevyyn painvastai-

. seen suuntaan kuin irroitettaessa.
(Huomaa, ettd se tulee asentaa
paikalleen ilman kallistusta.)

ldammityslevysta

vetamalla

Kosteuttava korkKi h

AN

* Poista kosteuttava korkki kayton jalkeen ja laita se lampimaan
veteen muutamaksi minuutiksi ja huuhtele sitten vedella.
« Ala kuivaa sita puhdistuksen jélkeen astianpesukoneessa

tms. muutoin seurauksena voi olla muodonmuutoksia tai
halkeamia.

)
Paarunko - Ulkokansi - Lammityslevy - R 7 @m;%
. e e S
Kattilan tiivisterengas 28RS
QQQ S N
Q D
Pyyhi kostealla liinalla. Q“%
+ Jos dljytahroja ei poisteta, voi ulkokannen 6ljytahrat &
jaada kiinni ja niita voi olla vaikea poistaa. Puhdista
ulkokansi jokaisen kayton jalkeen.
* Kun metalliosat kuumenevat, niiden pinnoilla voi olla
varimuutoksia tai raitoja, jotka eivat vaikuta niiden
normaaliin toimintaan.
+ Al vedé kattilan tiivisterenkaasta.
o J
N
NN
N QD
Q% Q
)
/ . )
Kattila -

* Puhdista laimennetulla pesuaineella, pehmealla
sienelld ja vedella. Pyyhi vesi pois kattilan ulkopuolelta.

« Al kéyté kattilaa puhdistusastiana.

* Tarttumattoman pinnoitteen pinnalle saattaa ilmestya
varimuutoksia tai raitoja, jotka eivat vaikuta ihmisten
terveyteen tai normaaliin kehon toimintaan.

« Kayttotiheydesta riippuen kattilan ulkopuolelle saattaa
iimestya hankausjalkia, jotka eivat vaikuta laitteen
toimintaan.

o

Valulammitin/pohja-anturi

Pyyhi kostealla pyyhkeella.
« Jos likaa on tarttunut, pyyhi hienolla hiekkapaperilla

(noin nro 600) tai kuivalla liinalla.
Huomautuksia

« Jos et puhdista pohja-anturia ja l8mmitinta, riisi saattaa
palaa tai kiehua pahoin.
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Huomioitavaa:
- Riisiin lisattyjen ainesosien vuoksi pohjassa saattaa olla palanutta riisia.

Kypsennystaulukko

Valkoinen riisi

Tumma riisi

Risotto/
Viljat

Hoyry

Tulokset voivat poiketa ainesosien koon ja maaran mukaan. Sadada oman makusi ja haluamasi koostumuksen mukaan.

Basmati
Jasmiini
Sushi
Ruskea
Punainen
Villi

Risotto Riisi
Hirssi/Bulgur
Couscous
Puuro
Ruskeat linssit

Kuivatut pavut/
kikherneet**

Perunat
Parsakaali
Porkkanat
Kesakurpitsa
Vihreat pavut
Maissi

Parsa
Kurpitsa

Lohi
Valkoinen kalafile
Jainen Gyoza

Kanan rinta

2 kuppia
2 kuppia
2 kuppia
2 kuppia
2 kuppia
2 kuppia

250 g
1009
100 g
100 g
100 g
200 g

400 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
2009
200 g

2 - Pitkajyvainen
2 - Pitkajyvainen
2 - Lyhytjyvainen
2 - Tumma riisi
2 - Tumma riisi

2 - Tumma riisi

750 ml liemi
250 ml liemi
100 ml vesi
300 ml vesi tai maito
200 ml liemi
300 ml vesi

2 kuppia
1 kuppi
1 kuppi
1 kuppi
2 kuppia
2 kuppia
1 kuppi
1 kuppi
1 kuppi
1 kuppi
1 kuppi
1 kuppi

*Pida lampimana tila **Liota yon yli ***Suupalan kokoiset palat

10

24 min
24 min
24 min
45 min
45 min
45 min

30 + 10* min
10 +10* min
5+ 5* min
10 + 5* min
25-30 min
35-40 min

30-40 min
20-25 min
15-20 min
15-20 min
25-30 min
25-30 min
15-20 min
15-20 min
10-15 min
10-15 min
10-15 min
15-20 min
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Vianmaaritys

Tarkista ennen kuin viet laitteen korjattavaksi.

Tapahtuma

Ei kypsenna
asetettuna aikana

Kypsennysaika on
pitka

Kypsennysaika on
lyhyt

Hoyrya tulee
muualtakin kuin
hdéyrynpoistoaukosta

Nappaintoimintoa ei
voi suorittaa

Virtapistokkeesta
syntyy kipindita

Muovin haju

Laite pitda aanta

Kypsennys paattyy
aikaisin
ajastintilassa

Huomautus

Mahdollinen syy

« Tarkista onko [Start] ndppainta painettu.

« Jos kypsennetaan jatkuvasti, kypsennysaika on pidempi (jopa 30 minuuttia).
« Erilaisten riisien ja veden maarien vuoksi jaljella oleva aika voi muuttua kesken
kypsennyksen.

« Erilaisten riisien ja veden maarien vuoksi jaljella oleva aika voi muuttua kesken
kypsennyksen.

« Vierasesine on voinut juuttua kattilan tiivisterenkaaseen.
« Kattila voi olla vaantynyt.

— Nappaintoimintoa ei voi suorittaa kypsennyksen aikana, ajastinta kaytettaessa tai
"Keep Warm" toimintoa kaytettdessa. Paina [Off/Cancel] nappainta ennen kayttoa.

» Kun kytket tai irrotat virtapistokkeen, saattaa joskus nakya pienia kipingita. Tama ei
ole toimintahairio.

» Kayton alussa saattaa olla muovin hajua. Tama poistuu useiden kayttékertojen
jalkeen. Tama ei ole epanormaalia.

« "Klik-klik” -aani ruoanlaitossa on tehonsaadon aani, ja se ei ole vika.
« "Pa"-aani ruoanlaitossa on kattilan pohjalla (ulkopuolella) olevien vesipisaroiden
lampolaajenemisen aiheuttamaa halkeilevaa aanta, joka ei ole vika.

l « Tarkista, palavatko nappainten ylapuolella olevat valot.

« Ajastintoimintoa kaytettaessa erilaisten riisin ja veden maarien vuoksi jaljella oleva
aika voi muuttua kesken kypsennyksen tai se voi loppua aikaisin.

« Jos vetta ja riisia joutuu vahingossa runkoon ilman kattilaa, ota yhteytta valtuutettuun Panasonicin huoltoon.
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Vianmaaritys

Tarkista ennen kuin viet laitteen korjattavaksi.

Tapahtuma

Riisi on tahmeaa
(pehmeaa)

Riisi on kovaa
Congee on

pehmeaa

Riisi on palanut

Kondensaatiota
Hajuja

Riisi on keltaista

Riisi on kuivaa

Riisi tarttuu
kattilaan

Muodostuu ohut
kalvo

Keitetylla riisilla on
kuoppainen pinta

12
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Mahdollinen syy

* Riisin maara ja vesimaara voivat olla vaarin.
» Sekaan on saattanut joutua rikottua riisia.

* Riisi on saattanut olla liian pitkdan upotettuna veteen (esim. esiasetettu aika on liian

pitka jne.).

— Kun kaytat ajastintoimintoa ruoanlaittoon, sinun tulee laittaa vahemman vetta.

* Riisin pesuun on kaytetty kuumaa vetta.
* Riisia ei nosteltu heti kypsennyksen jalkeen.
+ Uuteen riisiin lisattiin liikaa vetta keittamista varten.

* Riisin maara ja vesimaara voivat olla vaaria.
* Ruoanlaittoon on kaytetty "Quick Cook/Steam" toimintoa.

* Riisi oli liotettu vedessa pitkdan kypsennyksen ajastintoimintoa kaytettaessa.

» "Keep Warm" -toimintoa on kaytetty.
* Riisia on liikaa.

* Riisia ei pesty riittavasti.

« Kattilan pohjaan, pohja-anturiin tai valulammittimeen on kiinnittynyt vierasesine.

» Kypsennysajastinta ei ole asetettu.

» Murtunut riisi on sekoitettu.

» Kypsennettaessa on lisatty mausteita.

« Kattilan pohja on epatasainen.

» Kosteuttava korkki on asennettu vaarin.

* Riisia ei ole nosteltu heti kypsennyksen jalkeen.
» "Keep Warm" toimintoa on kaytetty yli 5 tuntia.

» Jaahtynytta riisia on lisatty kattilaan ja "Keep Warm" toimintoa on kaytetty.

* Onko riisia pesty riittavasti?

« Erityyppiset riisit tai vesi voivat saada keitetyn riisin variltaan kellertavaksi.
» Jos mausteita kaytetdan kypsennyksen aikana, siita voi tulla hajua. Puhdista kattila,

lampolevy ja kosteuttava korkki huolellisesti kayton jalkeen.

 "Keep Warm" toimintoa kaytetaan yli 5 tuntia.

* Riisia kuumennetaan useita kertoja.

 Kosteuttava korkki ei ole asennettu oikein.

« Kattilan tiivisterenkaaseen tai kattilaan on kiinnittynyt vierasesine.
« Kattila on vaantynyt.

« Eri riisilajikkeista johtuen pehmeampi riisi saattaa helposti tarttua kattilaan.

» Paperimainen kalvo on tulosta tarkkelyksen kuivasta liukenemisesta, ja se on vaaratonta.
Jos riisia ei pesta riittavasti ennen kypsennysta, tallainen kalvo saattaa muodostua.

» Seuraavissa olosuhteissa riisin pinta on yleensa epatasainen:
- Kun riisia ei ole pesty riittavasti.
- Kun joukkoon on sekoitettu paljon rikkoutunutta riisia.
- Kun riisi on rikottu sen pesemiseen kaytetyn liiallisen voiman vuoksi.
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Vikakoodit

Tarkista ennen kuin viet laiteen korjaukseen.

» Onko "Keep Warm" toiminnon kestoksi asetettu yli 24 tuntia?
-— - -— @ @- » Kun lamminté on pidetty yhtajaksoisesti 24 tuntia paalla, "Keep Warm"
toiminto pysahtyy automaattisesti. Kun laite siirtyy valmiustilaan naytdssa

. ‘ ~— '—' » Kypsennetaanko laitteella niin, ettei sisalla ole mitaan?
. . -: ! ' — Irrota virtapistoke ja kun runko on jaahtynyt kokonaan yrita uudelleen.
RN

Jos laite ei naidenkaan tarkastusten jalkeen toimi normaalisti, ota yhteytta valtuutettuun Panasonic huoltoon.

* Irrota virtapistoke ja kytke se uudelleen.
Jos "H %" nakyy edelleen, kyseessa on vika.
— Ota yhteytta valtuutettuun Panasonicin huoltoon ja kerro, mita virhekoodi
sanoo (kaksi numeroa "H":n jalkeen).
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Tekniset tiedot
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Malli nro SR-DA152KXE
Nimellisjannite 230V ~
Nimellistaajuus 50 Hz
Nimellissyo6ttoteho 770 W
Kattilan nimellistilavuus (noin) L 4,0
o Valkoinen riisi 0,18-1,44 [1-8]
K{fi’iz?)"[' ’(’El'};i?)ra Risotto/Viljat 0,18-1,08 [1-6]
Tumma riisi 0,18-1,08 [1-6]
Suurin kypsennystilavuus (ainekset + vesi) L 2
Virtajohdon pituus (n.) m 1
Paino (n.) kg 2,8
Syvyys 266
Koko (n.) mm Leveys 337
Korkeus 210

Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co., Ltd.

Web site: https://panasonic.net/ S0125-0
© Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co., Ltd. 2025
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Vanhojen laitteiden havittaminen
Vain Euroopan unionille ja maille, joissa on
Kierratysjarjestelma

Tama tuotteissa, pakkauksessa ja/tai mukana olevissa asiakirjoissa oleva merkinta

ﬁ tarkoittaa, etta kaytettyja sdhko- ja elektroniikkatuotteita ei saa sekoittaa tavallisen
kotitalousjatteen joukkoon. Vanhojen tuotteiden asianmukaista kasittelya,

EEm hyodyntamista ja kierratysta varten vie ne kansallisen lainsdadantosi mukaisesti

kerayspisteisiin.

Havittamalla laitteen oikein estat jatteen aiheuttamat mahdolliset haitat ymparistolle ja

ihmisten terveydelle. Lisatietoja kerayksesta ja kierratyksesta saat paikallisesta kunnasta.

Taman jatteen vaarasta havittdmisesta voidaan maarata seuraamuksia kansallisen

lainsdadannon mukaisesti.

Valmistaja:
Panasonic Marketing Europe GmbH
Hagenauer Stral’e 43, Wiesbaden, Saksa

Valtuutettu edustaja EU:ssa
Panasonic Marketing Europe GmbH
Panasonic Testing Centre
Winsbergring 15, 22525 Hamburg, Saksa

REPRISE A DEPOSER A DEPOSER

. ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETERIE
Cet appareil et

ses accessoires

serecyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Valmistettu Kiinassa

ks

.

A2
U



.

hd




\!
A

—— o

Panasonic

.

@

Brugsanvisning

| Husholdningsbrug | Automatisk riskoger & dampkoger

Modelnr. 151 SR-DA152KXE

Indhold

Sikkerhedsforanstaltninger
Brugsanvisning........ccccocoeiiiiiiiiiieie
Identifikation af dele..........ccccooovviiiiiiiinnnnin.

* Hoveddel/kontrolpanel...........ccccoevviiiiiiiiiiiiiinnen.

Forberedelse.........coooiiiiiii
Menufunktioner ............cccooviiiiiiiiiiins >
* Hvide ris/brune ris/risotto/korn/holdes varm........... 7 3
(0]
Tak, fordi du har kebt dette ® DaMP/TIMEN ..o 8 a
Panasonic-produkt. Rengearing og vedligeholdelse..................... 9 %
* Dette produkt er kun beregnet til 5
husholdningsbrug.
* Laes brugsanvisningen omhyggeligt
for sikker og korrekt brug af dette
prc?dukt. Serg for at Iaese_ OpSKHfter.....cceveiieiieeeeeeeeeeee e 10
"Sikkerhedsforanstaltninger” o
(side 2 - 3) for brug. Fejlfinding ...c..oovveiiiiiiii 11-12 g
- Sarg for, at oplysninger som Fejlkoder indikation.............c.cccoiiiennnnn. 13 "§
kebsdato og forhandlerens navn star Specifikationer ................................ Bagside Q
pa garantikortet. 8

* Opbevar garantikortet sammen med
brugsanvisningen.

‘ Opbevares til fremtidig brug ‘

‘ Garantien er vedlagt separat ‘

©
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Sikkerhedsforanstaltninger
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Sarg for at overholde falgende
forholdsregler

Foelgende instruktioner skal falges for at undga personskade og materielle skader.
m Folgende symboler viser den skade eller det fareniveau, der forarsages af forkert betjening.

A ADVARS E L Angiver en potentiel fare, der kan resultere i dad eller alvorlig personskade.

= skader.

/N FORSIGT]

. Angiver en potentiel fare, som kan resultere i personskade eller materielle

m Klassificering og beskrivelse af symboler er som falger.

® Dette symbol angiver en forbudt handling.

o Dette symbol angiver en handling, der skal fglges.

A ADVARSEL

stregmstikket er beskadiget, eller hvis stramstikket

sidder Igst i stikkontakten.

(For at undga at forarsage elektrisk sted eller brand

pa grund af kortslutning.)

— Hvis strgmledningen er beskadiget, skal den
udskiftes med en speciel ledning eller samling,
der kan fas hos producenten eller dennes
serviceagent.

o Beskadig ikke stramledningen eller strgmstikket.

* Fglgende handlinger er strengt forbudt:
Beskadigelse, behandling, kontakt med eller i
nzerheden af overflader med hgj temperatur eller
varmeelementer, kraftig bgjning, vridning, treek,
ophaengning/traek over skarpe hjgrner, placering
af tunge genstande, sammenbinding i bundter,
sandwich, traek i stramledningen for at flytte den.

(For at forhindre elektrisk stad pa grund af et

beskadiget stremledningen og et beskadiget

strgmstik eller brand pa grund af kortslutning.)
o Tilslut eller frakobl ikke stromstikket med vade
haender.

 Sgrg for, at dine haender er tarre, for du rgrer
ved streamstikket eller produktet.

(For at undga elektrisk sted eller personskade.)

e Lad ikke nogen slikke pa apparatets stik.

(For at undga elektrisk sted

eller personskade.)

* Veer ekstra opmaerksom
pa bgrn og spaedbarn.

e Stik ikke noget ind i abningen
eller hullerne, iszer ikke stifter
eller andre metalgenstande.

(For at undga at forarsage elektrisk x

® e Brug ikke apparatet, hvis stremledningen eller

stgd eller unormal drift.)

e Apparatet m4 ikke nedsaenkes ivand
eller oversprgjtes med vand. el
(For at undga at forarsage elektrisk —
sted eller brand pa grund af kortslutning.)
— Kontakt et Panasonic-autoriseret

servicecenter, hvis der kommer
vand ind i apparatet.

e Du ma ikke aendre, adskille eller
reparere dette apparat.

(For at undga brand, elektrisk sted eller personskade).
— Kontakt et autoriseret Panasonic-servicecenter for

2 reparation.

+ @

e Hold ikke ansigt eller haender

i naerheden af dampventilen, x
nar apparatet er i brug eller efter
tilberedning. Der skal tages seerligt
hensyn til bgrn og spaedbarn.

(For at undga at forarsage brand,

forbraendinger)

e Brug ikke dette apparat til andre formal end dem, der er
beskrevet i brugsanvisningen.

(For at undga brand, forbreending, personskade eller

elektrisk stad.)

+ Panasonic patager sig intet ansvar for
forkert brug eller manglende
overholdelse af brugsanvisningen.

e L zeg ikke genstande, der kan
tilstoppe hullet pa varmepladen,

i gryden.

(For at undga forbreendinger eller skader

som falge af damp eller kogt mad, der

blaeser ud.)

Tilberedningsmetoder, hvor ingredienser og krydderier

lzegges i en plastikpose til opvarmning, kan ikke bruges

med dette apparat.

e Du ma ikke abne laget eller flytte hoveddelen under
tilberedningen.

(For at undga forbreendinger eller skader som falge af

damp eller kogt mad, der blaeser ud.)

e Spild ikke vand eller andre vaesker pa instrumentets stik.
(For at undga at forarsage elektrisk stad eller brand pa
grund af kortslutning.)

e Brug en stikkontakt med en spaending pa
AC 230 V/10 A.

(Brug af enheden sammen med andet udstyr pa samme

stikkontakt kan forarsage overophedning og brand.)

* Brug kun en stikkontakt pa mindst 10 ampere.

e Sgrg for, at stremstikket og instrumentets stik er sat helt
pa plads.

(For at undga at forarsage reg, brand eller elektrisk

stad.)

e Der skal bruges enfasede, bipolare stikkontakter med
jordforbindelse til dette apparat for at sikre palidelig
jordforbindelse. Hvis der ikke er installeret en
jordforbindelse, kan der opsta elektrostatisk induktion af
andre metaldele som f.eks. kabinettet.

(For at undga risikoen for elektrisk stad pa grund af fejl

eller elektrisk laekage.)

Damp-
udluft-
ning
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A ADVARSEL

e Apparatet kan bruges af personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring og viden, hvis de bliver
overvaget eller instrueret i at bruge apparatet pa en
sikker made og forstar de farer, der er forbundet
med det. Bern ma ikke lege med apparatet.

e Dette apparat kan bruges af bgrn i alderen fra 8 ar
og derover og personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller som mangler
erfaring og viden, hvis de har faet undervisning eller
instruktion i brugen af apparatet pa en sikker made
og forstar risikoen for brug heraf. Renggring og
vedligeholdelse ma ikke foretages af bgrn,
medmindre de er mindst 8 ar og under opsyn. Hold
apparatet og netledningen utilgeengeligt for bgrn
under 8 ar.

(For at undga forbreendinger, skader eller elektrisk
sted.)

e Renggr stroamstikket regelmaessigt.
(For at undga at forarsage brand pa grund af darlig
isolering af stremstikket pa grund af ophobning af fugt
og fremmedlegemer.)
— Tag stremstikket ud af stikkontakten, og ter det af
med en tar klud.

e Hvis der opstar en uregelmaessighed eller funktionsfejl,

skal du straks holde op med at bruge apparatet og

traekke stremstikket ud af stikkontakten.

(For at undga at forarsage rag, brand eller elektrisk

stad.)

Abnormiteter - tilfaelde af funktionsfejl:

« Stremstikket og ledningen bliver unormalt varme.

* Netledningen er beskadiget, eller der er periodiske
stremafbrydelser, nar den berares.

» Hoveddelen er deformeret eller unormalt varm.

» Hoveddelen af kroppen udsender rgg eller en
breendende lugt.

» Hoveddelen er gdelagt, Igs eller laver unormal stg;j.

» Varmepladen er skeev, eller gryden er deformeret.

— Kontakt et Panasonic-autoriseret servicecenter for

inspektion og reparation med det samme.

A FORSIGTIG

e Brug ikke en ikke-dedikeret gryde eller en
deformeret gryde.
(For at undga forbraendinger eller skader pa grund
af overophedning eller funktionsfejl.)
e Brug ikke apparatet pa felgende steder:
* | neerheden af varme eller i miljger med hgj
luftfugtighed.
(For at undga at forarsage elektrisk sted,
elektrisk laekage eller brand.)
» Pa ujeevne overflader eller en matte, der ikke er
varmebestandig.
(For at undga skader, forbreendinger eller brand.)
* P& steder teet pa vaegge eller mabler osv.
(For at undga at stede ind i den, nar du abner
det ydre 1ag, eller forarsage misfarvning,
deformation og brud pa mablet.)
o Flyt ikke hoveddelen, mens den er i brug.
(For at undga forbreendinger forarsaget af abning
af det ydre lag pa grund af berering af
krogknappen.)
e Ror ikke ved de varme overflader,
mens apparatet er i brug eller efter x 7
tilberedning. :
» Hoveddelen har en hgj temperatur.
Iseer metaldele som varmepladen,
gryden og det stgbte varmelegeme.
(For at undga forbraending.)
e Udseet ikke strgmstikket for damp.

(For at undga at forarsage elektrisk stad eller
brand pa grund af kortslutning.)
— Nar du bruger et skab med

udtraekkeligt bord, skal

du bruge apparatet,

hvor streomstikket ikke x

kan blive udsat for damp.
e Lad ikke apparatet operere

i tom tilstand.

(For at undga forbreendinger.)
o Tilslut ikke apparatet til en ekstern tidsenhed, og
betjen ikke apparatet ved hjeelp af et separat
fiernbetjeningssystem.
(For at undga brand.)

¥

@

o Nar du tager stikket ud, skal du sgrge for at holde i
selve strgmstikket og aldrig treekke i stramledningen.
(For at undga at forarsage elektrisk stad eller brand pa
grund af kortslutning.)

e Husk at slukke for apparatet og traekke stremstikket ud
af stikkontakten, nar du tager gryden ud, eller nar
gryden ikke er i brug.

(For at undga forbreendinger, skader eller elektrisk
stad, laekage eller brand pa grund af isoleringens
eeldning.)

e Vent pa, at hoveddelen er kolet tilstreekkeligt ned, for
du renger den.

(For at undga forbraendinger.)

e Nar den bruges i et skab eller andre lukkede rum, skal
du s@rge for, at dampen kan komme ud.

(For at undga misfarvning eller deformation af skabet.)

e Dette apparat er beregnet til brug i husholdningen og
lignende anvendelser som f.eks:

* kekkenomrader i butikker, kontorer og andre
arbejdsmiljger;

* bondegarde;

« af kunder pa hoteller, moteller og i andre boligmiljger;

* bed & Breakfast-lignende miljger.

e For at forhindre det indre lag i at komme i kontakt med
syreholdige ingredienser.

Hvis der opstar stremafbrydelse under brug

Dette omfatter udtagning af stremstikket, udlgsning
osv.
e Ga tilbage til standbytilstand.

o
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Brugsanvisning

Om hoveddelen

m Hvis produktet star pa et skab med m Sorg for at fierne beskyttelsesposen til gryden fgr brug.
udtreeksbord, skal du sgrge for, at bordets (For at undga darlig madlavning eller ild.)
baereevne er over 9 kg.
(For at undga at produktet falder ned.)

@

m Haeld ikke mad, der skal tilberedes, direkte ind i den
beskyttende ramme, hvor der ikke er placeret en gryde.
(For at undga fejl forarsaget af urenheder.)

m Dzek ikke det ydre lag til med

en klud eller and_re genstande, m Hvis der Igber risvand ud af dampudluftningen, skal du
nar produktef eribrug. x straks treekke stremstikket ud af stikkontakten for at
(For at undga, at dampen afbryde stremforsyningen. Brug den ikke igen, fer
blokeres, hvilket resulterer i risvandet pa stremstikket og instrumentets stik er
deformation, misfarvning af < rengjort med en ter klud.
det ydre lag og funktionsfejl pa
prog'uktet)g 9 e u Brug ikke produktet udenders.
' (Ustabil stramforsyning kan resultere i produktfejl.)

] Reng?r ris og andre fremmedlegemer, der har sat sig m Undga at bruge produktet i direkte sollys.

fast pa hoveddelen (nederste sensor, (For at undga farvezendring/misfarvning).

stgbejernsopvarmning og bunden af gryden).
For at undga fejlvisninger, breendte ris, halvkogte ris
osv.

m Brug ikke dette produkt pa genstande, der ikke er
modstandsdygtige over for hgje temperaturer, f.eks.
teepper, elektriske varmeteepper og duge (lavet af
ethylenplast).

Kant eller bund (For at undga darlig madlavning eller ild.)

m Sorg for at bruge dette produkt i omrader under
2000 meter over havets overflade.
(For at undga at pavirke tilberedningsevnen.)

Stebt varmelegeme

Sensor i bunden
(Gryde)

Om den indvendige gryde

m Brug ikke gryden andre steder end i riskogeren. m Undga at sla gryden mod harde genstande.

* Brug den ikke pa et gaskomfur Det kan give ridser eller X
eller induktionskomfur eller i en " g buler pa den ydre
mikrobglgeovn. ‘ “ overflade. .
m Veer opmaerksom pa felgende for at undgé at beskadige beleegningen pa gryden.

For tilberedning Under renggring og vedligeholdelse (side 9)

* Brug ikke gryden som opvaskebalje.
x * Lad ikke genstande som x- Leeg ikke skeer eller andre redskaber
f.eks. metalsigter komme i i gryden. z
kontakt med belaegningen pa ;Y’%
gryden. L= * Lad ikke maden sta i gryden efter tilberedning
med krydderier.

— Tag maden ud af gryden sa hurtigt som muligt,

*—X

og renger derefter gryden. N
* Brug ikke skaltarrer eller m
. . opvaskemaskine til rengering. Vo gy
Efter tllberednlng * Laeg ikke gryden til torre pa andre

kekkenredskaber efter vask.

* Brug ikke slibende materialer som f.eks. pulver,
(Mens du laver congee og anden mad) metalbarster, nylonbgrster eller skuresvampe
« Ror ikke ved eller sla pa gryden. til at rengare eller skrubbe gryden.

(Mens du fylder en skal med ris) — Renger gryden med en blgd %?

svamp.

* Brug ikke en metalske.

« Tilseet ikke eddike til risene i gryden.
x (Mens du laver sushi og anden mad)

Felgende vil ikke pavirke produktets funktion eller din personlige sundhed.
[Yderste overflade] overfladiske ridser, sma buler eller kollisioner.

[Indvendig overflade] afskalning af belaegningen pa gryden.
— Hvis gryden er deformeret, eller hvis du er bekymret for dens tilstand, skal du kebe en ny gryde.
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Far brug

Identifikation af dele

©

Hoveddelen

s = &

Malekop (1)
(Ca. 180 ml)

Dampkurv (1)

Risskovl (1)

Udvendigt lag

Varmeplade

Fugtighedsgivende haette
Teetningsring til gryde

Gryde

Streomstik

Kontrolpanel Stabt varmelegeme

' Funktionstaster

-
~ - PN
NEED

2

White Rice

Brown Rice Risotto/Cereals

[Start] tasten

[Hold varm] tasten ................] (T) .........
Start

[Sluk/Annuller] tasten

hr ‘ min offt .
Cancel

[Timer] tasten .................

Panasonic

Tidstasten
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Forberedelse

1 Mal risene med den medfglgende malekop

« Tjek den maksimale mzengde ris, der kan koges pa en gang
[ "Specifikationer" pa side 14.

O Korrekt

Cirka 180 ml
(ca. 150 g)

X Forkert

2 Vask risene, indtil vandet bliver relativt klart

(D Vask risene hurtigt med rigeligt vand, og skift vandet undervejs.
@ Rer forsigtigt rundt i risene, og gentag vaskningen flere gange
— Skyl med vand, indtil vandet bliver relativt klart.
« For at undga at ridse non-stick-beleegningen pa grydens overflade,
ma du ikke vaske ris i gryden.
» Vask risene grundigt. Ellers kan der opsta risskorpe, og de
resterende risklid kan pavirke risens smag.

3 Laeg de vaskede ris i gryden

Tilseet vand op til den tilsvarende vandlinje, og ter ydersiden af pa

gryden.

» Nar du tilseetter vand, skal du placere gryden pa en flad
overflade og flade risenes overflade ud. Bekraeft, at den rigtige
meengde vand er tilsat baseret pa den korrekte skala.

* Hvis der tilseettes for meget vand, kan det flyde over under
tilberedningen.

Eksempel: Nar du koger 5 kopper ris, skal du
tilseette vand til vandlinjen "5" for "Langkornet".

4 Seet gryden ind i hoveddelen, og luk det ydre lag

« For at grydebunden kan komme taet pa det stgbte
varmelegeme, skal du dreje gryden i pilens retning 2 eller
3 gange.

« Kontroller, om fugtighedshaetten er placeret korrekt.
(D3> side 9)

» Nar du lukker det ydre lag, skal du kontrollere, at der er

en "klik" lyd.

5 Tilslut stikkene

 Seet forst instrumentets stik i og derefter stremstikket, og
sorg for, at begge dele sidder ordentligt fast.

OBS

@® @
Hoved- Stremstik
delen In_strument-
stik

7

/ '_'
i 1 KJ‘

Stikkontakt

* Ved tilberedning med dampkurven er den maksimale tilberednings-kapacitet 4 kopper.
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Menu-funktioner

Hvide ris/brune ris/risotto/korn/hold varm

Ved tilberedning med funktionen "Hvide ris"

1 Teend for apparatet, og tryk derefter pa
for at veelge funktionen "Hvide ris".

2Tryk pa (3

* Indikatorerne "Hvide ris" og "Start" lyser.

» Under funktionen "Hvide ris" vises den resterende
tilberedningstid.

» Nar du er gaet ind i tilberedningstrinnet, justeres
den resterende tilberedningstid, der vises,
automatisk afheengigt af rismaengden.

For eksempel kan den nogle gange falde fra
"15 minutter" til "11 minutter" i stedet for at falde i
enheder af 1 minut.

for at starte tilberedningen.

Panasonic

3Nér tilberedningen er slut, l@snes risene.

* Nar lydsignalet lyder, er tilberedningen feerdig.
Funktionen skifter automatisk til varmholdelse.
For at undga, at risene klistrer sammen, skal du
lzsne dem efter tilberedning.
 Afheengigt af ingredienserne kan du trykke pa
for at annullere "Hold varm".

off

Cancel

m Bemaerk

* Bland ikke brune ris med hvide ris, da det kan pavirke
tilberedningsresultatet.

* Med "White Rice" funktionen kan du ggre risene blgdere
og mere laekre.

Ved tilberedning med funktionen "Risotto/korn"

1 Taend for apparatet, og tryk derefter pa
for at veelge funktionen "Risotto/Cereals".
Tryk pa (AR NN for at indstille
tilberedningstiden (den farste tilberedningstid

er 1 time og 30 minutter).

* Indikatorerne "Risotto/Cereals", "Timer" og "Start"
blinker.

* Tilberedningstid: 5 minutter - 4 timer.

* Tasten "hr" gger tiden i enheder af 1 time.

» "Min" tasten gger tiden i enheder pa 1 minut.

Panasonic

3 Tryk pa for at starte tilberedningen.

* Under tilberedningen lyser indikatorerne
"Risotto/Cereals" og "Start".

» Under funktionen "Risotto/Cereals" vises den
resterende tilberedningstid.

Tilberedningen er slut.
» Nar lydsignalet lyder, er tilberedningen feerdig.

Funktionen skifter automatisk til varmholdelse.
"Hold varm" indikatoren lyser.
» Afhaengigt af ingredienserne kan du trykke pa

for at annullere "Hold varm".

Cancel

* Hvis den holdes varm i mere end 24 timer, stopper
"Hold varm"-funktionen automatisk, og displayet viser

+ Kogte ris skal spises inden for 5 timer efter, at de er
holdt varme, for at undga misfarvning eller at de bliver
gamle.

» Nar gryden er i "hold varm" funktion, kan der veere
nogle draber pa kanten af gryden.

» Smagen af ris kan blive pavirket, hvis risskovlen

efterlades i gryden, nar risene er i "Hold varm" funktion.

m Bemeerk

* Hvis du vil holde en lille meengde kogte ris varme, skal
du stable de kogte ris i midten af gryden sa meget som
muligt for at forhindre, at risene tarrer ud eller bliver
harde.

* Ror ogsa altid rundt i de kogte ris, nar de holdes
varme, sa de forbliver leekre.

o
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Damp/Timer

Ved tilberedning med "Damp" funktionen

1 Teend for apparatet, og tryk derefter pa
for at veelge funktionen "Damp".

indstille tilberedningstiden.

tasten for at

« Tilberedningstiden varierer fra 5 minutter til 1 time
og 20 minutter.

» "Hr" tasten @ger tiden i enheder af 1 time.

» "Min" tasten @ger tiden i enheder pa 1 minut.

3Tryk pa tasten for at starte kogningen.

» Under kogeprocessen lyser indikatorerne "Steam"
og "Start".

» Under funktionen "Steam" vises den resterende
kogetid.

Panasonic

4 Tilberedningen er slut.

» Nar buzzeren ringer, er kogningen faerdig, og
funktionen skifter automatisk til
varmholdningsstatus. Indikatoren "Keep Warm"
forbliver teendt.

» Afhaengigt af ingredienserne kan du trykke pa

tasten for at annullere

Cancel

varmholdningsfunktionen.

[l Bemaerk

» Nar du bruger dampfunktionen, er den tid, der vises pa
displayet, den resterende tid, efter at vandet i gryden er
kogt.

Ved tilberedning med "Timer" funktionen

1 Teend for apparatet, og veelg derefter den
gnskede funktion, f.eks. funktionen "Hvide ris".

« Indstil farst kogetiden, nar du indstiller funktionen
"Risotto/Korn" og "Damp".

(5 tasten.

Timer

(Den oprindelige timer er 1 time).

Tryk pa

« Indikatorerne "Hvide ris" og "Start" blinker, og
indikatoren "Timer" lyser.

Panasonic

3Tryk pa tasten for at
indstille den forudindstillede tid.
« Tasten "hr" gger tiden i enheder af 1 time.
« "Min" tasten @ger tiden i enheder af 10 minutter.
» Timerens omrade: 1 - 24 timer.

« Tryk og hold "hr" eller "min" tasten nede for at
justere tiden hurtigt.

Tryk pa , 0g timeren er indstillet.

» Under tilberedningen lyser indikatorerne "Hvide ris
og "Timer".

l Seaerlige bemaerkninger

* Den tid, som timeren viser, er la&engden af
tilberedningstiden.
(Hvis timeren f.eks. star pa 5 timer, betyder det, at
tilberedningen er feerdig efter 5 timer.)

* Reservationstiden ma ikke vaere kortere end den
kreevede kogetid.

@ Tips om funktioner

» Nar apparatet er teendt, hgrer du et "bip", alle indikatorerne pa displayet lyser pa en gang, og sa gar det i standbytilstand.

 Nar tilberedningen starter, kan du stoppe tilberedningen og saette den i standbytilstand ved at trykke pa [Off/Cancel] tasten.

» Nar du veelger en tilberedningsmenu, men ikke trykker pa [Start] tasten for at starte tilberedningen, vender apparatet
automatisk tilbage til standbytilstand efter et minut.
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Renggaring og vedligeholdelse

* Treek stikket ud af stikkontakten f@r rengering. Rengar ikke hoveddelen, fgr den er kalet af.
» Nar du renger hoveddelen, ma du ikke nedszenke den i vand eller rengare den med lakfortynder, benzin, alkohol,

renggringspulver eller harde bgrster osv.
* Brug ikke opvaskemaskine eller skaltarrer.

e

efter hver brug.
g l Adskillelse

- ‘:’ @ Fjern fra

< varmepladen

treek

@ Adskilles med et let

Fugtighedsgivende heette

Fugtighedsgivende haette kan tages af direkte. Renger den

- P Installation

- (@ Juster til den korrekte position

@ Tryk varmepladen ind i modsat
retning af udtagningen.

(Veer opmeerksom pa, at den skal

givende

seettes pa plads og uden haeldning).

heette  Forseglings-
rng Forsigtig
« Efter brug skal du fjerne den fugtighedsgivende heette og
leegge den i varmt vand i et par minutter og derefter skylle
med vand.
« Efter rengering ma den ikke tarres i opvaskemaskine eller
\_lignende, da der ellers kan opsté deformation eller revner. )
e X N o>
Hoveddel - Yderlag - Varmeplade - )
. Ny @Q%QQ
Grydens forsegling ~ SI™s
QS SN
Q D
Terres af med en fugtig klud. Q“%
* Hvis oliepletterne ikke fiernes, kan de seette sig fast pa &
yderlaget og veere sveere at fierne. Renger det ydre lag >
efter hver brug. :<5
» Nar metaldele opvarmes, kan der opstéa farvesendringer [0}
eller striber pa deres overflader, hvilket ikke pavirker 3
deres normale funktion. %
* Treek ikke i grydens forsegling. 0
\ J @
N
NN
Q%gg
)
/ N
Gryde ~
Stebt varmelegeme/bundsensor
* Renger med fortyndet renggringsmiddel, en blad
svamp og vand. Ter eventuelt vand af pa ydersiden af Tor af med et fugtigt handkleede.
gryden. ] « | tilfeelde af adhaesion aftgrres med fint sandpapir
* Brug ikke gryden som rengaringsbeholder. (ca. nr. 600) eller en ter klud.
* Der kan forekomme farveaendringer eller striber pa
overfladen af non-stick-belaegningen, som ikke forringer B Kni
menneskers sundhed. Ll e
« Afheengigt af brugsfrekvensen kan der forekomme * Hvis du ikke renger bundsensoren og det stgbte
slibespor pa ydersiden af gryden, hvilket ikke pavirker varmelegeme, kan risene blive braendt eller kogt darligt.
apparatets ydeevne.
\ PP Y DN J
9
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Opskrifter

Opmaerksomhed:

- Pa grund af de forskellige ingredienser, der tilseettes risene, kan risene blive braendt i bunden.

Tiloeredningsoversigt

Hvide ris

Brune ris

Risotto/
Cereals

Damp

Resultaterne kan variere afhaengigt af ingrediensernes storrelse og maengde. Juster efter din individuelle smag og @nskede konsistens.

Basmati
Jasmine
Sushi
Brun
Rad
Vild

Risottoris
Hirse/Bulgur
Couscous
Grad

Brune linser

Terrede bgnner/
Kikaerter

Kartofler
Broccoli
Gulergdder
Squash
Grgnne bgnner
Majs
Asparges
Greeskar
Laks

Hvid fiskefilet
Frosne gyoza

Kyllingebryst

2 kopper
2 kopper
2 kopper
2 kopper
2 kopper
2 kopper

250 g
1009
100 g
100 g
100 g
200 g

400 g
200 g
2009
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g

2 - Langkornet
2 - Langkornet
2 - Kortkornet
2 - Brune ris

2 - Brune ris

2 - Brune ris

750 ml bouillon
250 ml bouillon
100 ml vand

300 ml vand eller maelk

200 ml bouillon
300 ml vand

2 kopper
1 kop
1 kop
1 kop
2 kopper
2 kopper
1 kop
1 kop
1 kop
1 kop
1 kop
1 kop

* Hold-varm-tilstand ** Laegges i bled natten over *** Bittesma stykker

10

24 min
24 min
24 min
45 min
45 min
45 min

30 + 10* min
10 +10* min
5+ 5* min
10 + 5* min
25-30 min
35-40 min

30-40 min
20-25 min
15-20 min
15-20 min
25-30 min
25-30 min
15-20 min
15-20 min
10-15 min
10-15 min
10-15 min
15-20 min
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Fejlfinding

Tjek venligst, for du anmoder om en reparation.

Scenarie

Tilbereder ikke
under den
forudindstillede tid

Tilberedningstiden er
lang

Tilberedningstiden er
kort

Dampleekager fra
andre steder end fra
dampudluftningen

Tastetryk kan ikke
udfares

Der opstar gnister
fra stremstikket

Der er en lugt af
plastik

Apparatet laver stg;j

Tilberedning slutter
tidligt i timertilstand

OBS

VvV ¥V VvV vV VvV  ’ VY

—

Mulig arsag

* Tjek, om der er trykket pa [Start] tasten.

« Hvis tilberedningen sker kontinuerligt, vil tilberedningstiden vaere lzengere
(op til 30 minutter).

» Pa grund af de forskellige maengder ris og vand kan den resterende tid, der vises,
blive stoppet for justering midt i tilberedningen.

» Pa grund af de forskellige maengder ris og vand kan den viste resttid blive justeret midt

i tilberedningen.

* Der kan sidde et fremmedlegeme pa grydens forsegling eller langs gryden.
* Gryden kan vaere deformeret.

* Tjek, om lysene over tasterne er taendt.

— Tasterne kan ikke betjenes under tilberedning, ved brug af timeren eller ved brug af

"Hold varm" funktionen. Tryk pa [Off/Cancel] tasten fer betjening.

» Nar du saetter stromstikket i eller traekker det ud, kan du nogle gange se sma gnister.

Dette er ikke en funktionsfejl.

* Der kan veere en lugt af plastik i begyndelsen af brugen. Dette vil blive elimineret
efter flere anvendelser. Det er ikke unormalt.

* Lyden af "klik, klik" i madlavningen er lyden af stremjusteringen, som ikke er en fejl.

« "Pa"-lyden ved tilberedning er den knitrende lyd, der genereres af den termiske
udvidelse af vanddraber i bunden (pa ydersiden) af gryden, og det er ikke en fejl.

» Nar du bruger timerfunktionen, kan den resterende tid, der vises, justeres midt i
tilberedningen eller afsluttes tidligt pa grund af de forskellige meengder ris og vand.

* Hvis der ved et uheld kommer vand og ris i hoveddelen uden gryden, skal du kontakte et autoriseret
Panasonic-servicecenter for at fa hjaelp.

11
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Fejlfinding

Tjek venligst, om der er tale om en fejl, far du anmoder om en reparation.

Scenarie Mulig arsag

» Maengden af ris og vand kan veere forkert.

* Der kan veere knuste ris blandet i.

* Risene kan have vaeret nedsaenket i vand i lang tid (f.eks. hvis den forudindstillede
tid er for lang osv.).
— Nar du bruger timerfunktionen til at tilberede, skal du fylde mindre vand i.

* Der blev brugt varmt vand til at vaske risene.

* Risene blev ikke Igsnet umiddelbart efter tilberedningen.

* Der blev tilsat for meget vand til de nye ris til kogning.

Risene er klaebrige
(blgde)

» Rismeengden og vandmaengden kan veere forkert.

Risene er harde * Funktionen "Quick Cook/Steam" blev brugt til tilberedningen.

* Risene blev lagt i blgd i vand i laengere tid, mens du brugte timerfunktionen.
* "Hold varm"-funktionen er blevet brugt.
* Der er for meget brudt ris.

Congee er
gredagtig

* Risene blev ikke vasket ordentligt.

* Der sidder et fremmedlegeme i bunden af gryden, pa bundsensoren eller pa det stabte
varmelegeme.

« Tilberedningstimeren er ikke indstillet.

« Brudte ris er blevet blandet i.

* Der er tilsat krydderier til tilberedningen.

» Bunden pa gryden er ujeevn.

* Fugtighedshaetten er monteret forkert.

Risene er breendt

vV Ve V9

* Risene er ikke blevet Igsnet umiddelbart efter tilberedningen.

Der er kondensvand * "Hold varm" funktionen har vaeret brugt i mere end 5 timer.

* Der er lagt afkglede ris i gryden, og "Hold varm" funktionen er blevet brugt.
Der er en lugt « Er risene vasket tilstraekkeligt?

» Forskellige typer ris eller vandkvalitet kan give kogte ris en gullig farve.
Risene er gule » Hvis der bruges krydderier under tilberedningen, kan du opleve en lugt.

Renger omhyggeligt gryden, varmepladen og fugtighedsheetten efter brug.

* "Hold varm" funktionen bruges i mere end 5 timer.

* Risene genopvarmes flere gange.

* Fugtighedsheetten er ikke monteret korrek.

* Der sidder et fremmedlegeme pa grydens forseglingsring eller langs gryden.
» Gryden er deformeret.

Risene er tarre

Risene klzeber til

gryden » Pa grund af de forskellige rissorter kan blgde ris let saette sig fast pa gryden.

tynd film Hvis ris ikke vaskes tilstreekkeligt for tilberedning, kan der dannes en sadan film.

* Under fglgende omsteendigheder har ris en tendens til at fa en ujsevn overflade:
- Nar risene ikke er vasket tilstreekkeligt.
- Nar der blandes en masse brudris i.
- Nar risene er gaet i stykker, fordi man har brugt for meget kraft til at vaske dem.

Kogte ris har ujeevn
overflade

Der dannes en } * En papirlignende film er resultatet af ter stivelsesoplasning, og den er uskadelig.

12

+ @

A2
U



B @

N
K/

@

Angivelse af fejlkoder

Tjek venligst, far du anmoder om en reparation.

Fejlvisning Kontroller

« Var "Hold varm" varigheden indstillet til mere end 24 timer?
- - - - » Nar den har holdt varmen i 24 timer i treek, stopper "Hold varm" funktionen
automatisk, og displayet viser IZI da den gar i standbytilstand.

. ‘ ~— '—' * Laver apparatet mad, uden at der er noget indeni?
. . -: ! ' — Tag stikket ud af stikkontakten, og prgv igen, nar hoveddelen er kelet helt
RN
ned.

Hvis apparatet stadig ikke er normalt, efter at ovenstaende er bekraeftet, skal du kontakte et autoriseret Panasonic-servicecenter
for at fa det repareret.

—

* Tag stromstikket ud af stikkontakten, og saet det i igen.
Hvis "H %" stadig vises, sa er der en fejl.
— Kontakt et autoriseret Panasonic-servicecenter, og forteel, hvad fejlkoden
siger (to cifre efter "H").
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Specifikationer

®
ks

Model nr. SR-DA152KXE
Den nominelle spaending 230V ~
Den nominelle frekvens 50 Hz
Den nominelle indgangseffekt 770 W
Grydens nominelle volumen (ca.) L 4,0
Tilseresiies Hvide ris 0,18-1,44 [1-8]
maengde (ris) Risotto/Cereals 0,18-1,08 [1-6]
L (kop) Brune ris 0,18-1,08 [1-6]
Maks. tilberedningsvolumen (ingredienser + vand) L 2
Lzengde pa stremledning (ca.) m 1
Veegt (ca.) kg 2,8
Dybde 266
Starrelse (ca.) mm Bredde 337
Hgjde 210

Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co., Ltd.

Hjemmeside: https://panasonic.net/ S0125-0
© Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co., Ltd. 2025
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Bortskaffelse af gammelt udstyr
Kun til EU og lande med genbrugssystemer

ks

Dette symbol pa produkterne, emballagen og/eller de medfalgende dokumenter
betyder, at brugte elektriske og elektroniske produkter ikke ma blandes med
almindeligt husholdningsaffald.

For korrekt behandling, genvinding og genanvendelse af gamle produkter, bedes du
aflevere dem til relevante indsamlingssteder i overensstemmelse med din nationale
lovgivning.

Ved at bortskaffe dem korrekt hjeelper du med at spare vaerdifulde ressourcer og forhindre
eventuelle negative virkninger pa& menneskers sundhed og miljget.

For mere information om indsamling og genbrug, kontakt din lokale kommune.

Der kan veere bader for ukorrekt bortskaffelse af dette affald i overensstemmelse med
national lovgivning.

Producent:
Panasonic Marketing Europe GmbH
Hagenauer StralRe 43, Wiesbaden, Tyskland

Autoriseret repreesentant i EU:
Panasonic Marketing Europe GmbH
Panasonic Testcenter
Winsbergring 15, 22525 Hamborg, Tyskland

. REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil et
ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Produceret i Kina

.
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Bruksanvisning

| Hushallsbruk | Automatisk riskokare och dngkokare

Modelinr: 15L SR-DA152KXE

Innehall

Forsiktighetsatgarder ..........................
Bruksanvisning...........cccoeeeiviiiiiieiieee
Identifiering avdelar ............ccc.coeeiiinnnnn.

* Huvuddel/kontrollpanel .............cooovviiiiiiiiiiiiiinnnn.

Bulupueaue 8104

Forberedelser ...,
Menyfunktioner ...........ccccoooiiiiiiiiiinnnnnn..

* Vitt ris/Brunt ris/Risotto/Flingor/Varmhallning

Tack for att du kdpte denna © ANGAITIMEr ..o

Panasonic-produkt.

» Denna produkt ar endast avsedd for
hushallsbruk.

 Las noga igenom denna
bruksanvisning for séaker och korrekt
anvandning av denna produkt.

Las igenom ”Sakerhetsforeskrifter”
(sidan 2-3) fore anvandning.

« Se fill att information som Felkoder Indikering ..........ccccovvveiiiiiicennnnnn. 13
inkdpsdatum och aterférsaljarens Specifikationer....................... Bakre omslag
namn anges pa garantikortet.

» Forvara garantikortet tilsammans
med bruksanvisningen.

Rengodring och underhall ..............cc.ocoeeee..

Bulupueauy

Buiuxosie

‘ Spara for framtida bruk ‘

‘ Garantin bifogas separat ‘

©
&

| & —— @ |



N
K/

@

Forsiktighetsatgarder (™)

For att undvika personskador, skador pa andra och skador pa egendom maste féljande anvisningar foljas.
m Foljande symboler visar skador eller skadegrad som orsakas av felaktig anvandning.

A VARN I N G * Indikerar en potentiell fara som kan leda till dédsfall eller allvarlig skada.

i: FO RS I KT I G H ET Lngd;l:g:;zgkzcét:ntiell fara som kan leda till person- eller

m Klassificering och beskrivning av symbolerna ar foljande.

® Denna symbol anger en atgard som ar forbjuden.

o Denna symbol anger en atgard som maste foljas.

A VARNING

e Anvand inte apparaten om natsladden eller e Vid anvandning eller efter tillagning,
natkontakten ar skadad eller om natkontakten ar |6st hall inte ansiktet eller handerna
ansluten till eluttaget. nara angventilen.
(For att undvika att orsaka elektriska stotar eller brand Sarskild uppmarksamhet maste
pa grund av kortslutning.) agnas at barn och spadbarn.
— Om natsladden ar skadad maste den ersattas med (For att undvika att orsaka brand,
en speciell sladd eller enhet som kan erhallas fran brannskador)
tillverkaren eller dess serviceombud. e Anvand inte denna apparat for nagot annat andamal an
e Skada inte natsladden eller natkontakten. de som beskrivs i bruksanvisningen.
* Foljande handlingar ar strangt forbjudna: (For att undvika att orsaka brand, brannskador, skador
Skada, bearbeta, komma i kontakt med eller nara eller elektriska stotar.)
ytor eller varmeelement med hég temperatur, tvinga » Panasonic tar inte pa sig nagot ansvar for felaktig
bdjning, vridning, dra, hanga/dra 6ver vassa horn, anvandning eller underlatenhet att folja s
placera tunga foremal pa den, knyta i buntar, bruksanvisningen. . Hal i
klamma, dra i natsladden for att forflytta den. e Placera inte foremal som kan téppa
(For att undvika elektriska stotar pa grund av skadad till halet pa varmeplattan i pannan.
natsladd och natkontakt eller undvika brand pa grund (For att undvika brannskador eller skador
av kortslutning.) till foljd av anga eller tillagad mat som
e Anslut eller dra inte ur natkontakten med vata hander. blaser ut.)
« Se till att dina hander ar torra innan du ror vid Tillagningsmetoder som omfattar ingredienser och
natkontakten eller produkten. kryddor som laggs i en plastpase for att varmas upp kan
(For att undvika att orsaka en elektrisk stot eller skada.) inte géras med denna apparat.
e Lat inte nagon slicka pa instrumentets kontakt. o Oppna inte locket och flytta inte huvuddelen under
(For att undvika att orsaka en elektrisk stot eller skada.) tillagning.
* Var extra uppmarksam pa (For att undvika brannskador eller skador till f6ljd av anga
barn och spadbarn. eller tillagad mat som blaser ut.)

e Forinte in nagot i
ventilationséppning eller
i springor, sarskilt inte stift
eller andra metallféremal. /
(For att undvika att orsaka en e Anvand ett eluttag for vaxelstrom med en spanning pa
elektrisk stot eller onormal drift.) AC 230 V/10 A.

e Sank inte ner apparaten i vatten och (Om enheten anvands tillsammans med annan utrustning
stank inte heller vatten pa den. i samma uttag kan det orsaka 6verhettning och brand.)
(For att undvika att orsaka * Anvand endast ett grenuttag som ar klassat fér minst
elektriska stotar eller brand i 10 ampere.
pa grund av kortslutning.) — g= e Se till att natkontakten och instrumentkontakten ar helt
— Kontakta ett Panasonic- I isatta pa plats.

auktoriserat servicecenter om (For att undvika att orsaka rok, brand eller elektriska
vatten tranger in i apparaten. stotar.)

e Modifiera, demontera eller reparera e Enfas bipolara jordade eluttag bér anvandas for denna
inte denna apparat. apparat for att sakerstalla tillforlitlig jordning. Om en
(Undvik att orsaka brand, elektriska jordningsanordning inte ar installerad kan elektrostatisk

e Spill inte vatten eller andra vatskor pa instrumentets
kontakt.
(For att undvika att orsaka elektriska stotar eller brand pa
grund av kortslutning.)

stotar eller personskador.) induktion av andra metalldelar som holje uppsta.
— For reparation, vanligen kontakta ett (For att undvika att orsaka risk for elektriska stotar pa
Panasonic-auktoriserat servicecenter. grund av fel eller elektriskt lackage.)
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A VARNING

& |

e Apparaten kan anvandas av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental formaga eller brist pa
erfarenhet och kunskap om de ar under tillsyn eller
anvisats om hur man anvander apparaten pa ett
sakert satt och forstar de risker som ar involverade.
Barn far inte leka med apparaten

e Apparaten kan anvandas av barn i aldern 8 ar och
uppat om de har tillsyn eller har fatt instruktioner om
hur man anvander apparaten pa ett sakert satt och om
de forstar riskerna med detta. Rengoéring och
anvandarunderhall far inte utféras av barn om de
yngre an 8 ar och endast under 6vervakning. Forvara
apparaten och dess sladd utom rackhall fér barn under
8 ar.

(Undvik att orsaka brannskador, personskador eller
elektriska stotar.)

A FORSIKTIGHET
(1

e Anvand inte en panna som inte ar avsedd for
andamalet eller en deformerad panna.

(For att undvika brannskador eller skador pa

grund av 6verhettning eller felfunktion.)

e Anvand inte apparaten pa foljande platser:

» Néara varme eller i miljoer med hog fuktighet.
(Undvik att orsaka elektriska stotar, elektriskt
lackage eller brand.)

» Pa ojamnt underlag eller pa en matta som inte
ar varmetalig. (For att undvika skador,
brannskador eller brand.)

« Pa platser nara vaggar eller mobler etc.

(For att undvika att stéta emot dem nar du
Oppnar det yttre locket, eller orsaka
missfargning, deformation och brott pa maobler.)

e Flytta inte huvuddelen under anvandning.

(For att undvika brannskador som orsakas av

att det yttre locket 6ppnas pa grund av att

krokknappen vidrors.)

e Ror inte vid de heta ytorna nar
apparaten anvands eller efter
tillagning.

» Huvuddelen har en hog temperatur.
| synnerhet metalldelarna som
varmeplattan, pannan och den
gjutna varmaren.

(For att undvika att orsaka brannskador.)

e Utsatt inte natkontakten for anga.

(For att undvika att orsaka elektriska

stotar eller brand pa grund av N s

kortslutning.) Z)‘%

med skjutbord, anvand >

(For att undvika brannskador.)

e Anslut inte apparaten till en extern

— Nar du anvander ett skap
apparaten dar natkontakten
tidtagningsenhet och anvand inte apparaten med

inte kan utsattas for anga.
en separat fjarrkontroll. (For att undvika brand.)

e Lat inte apparaten anvandas
i tomt tillstand.

o

e Rengor natkontakten regelbundet. (For att undvika att

orsaka brand pa grund av dalig isolering av natkontakten

pa grund av ansamling av fukt och frammande @mnen.)

— Koppla ur stromkontakten och torka av den med en
torr trasa.

Om en avvikelse eller ett fel uppstar ska du omedelbart

sluta anvanda apparaten och dra ut natkontakten.

(For att undvika att orsaka rok, brand eller elektriska

stotar.)

Avvikelser ¢ funktionsstorningar:

» Natkontakten och sladden blir onormalt varma.

» Natkabeln ar skadad eller det uppstar intermittenta
stromavbrott nar den vidrors.

» Huvuddelen &r deformerad eller onormalt varm.

» Huvuddelen avger rok eller en brand lukt.

» Huvuddelen &r trasig, sitter 6st eller ger ifran sig
onormala ljud.

» Varmeplattan ar skev eller pannan deformerad.

— Kontakta omedelbart ett Panasonic-auktoriserat

servicecenter for inspektion och reparation.

e Nar du drar ut natkontakten, se till att halla i sjalva
kontakten och dra aldrig i natsladden.

(For att undvika att orsaka elektriska stotar eller brand
pa grund av kortslutning.)

e Nar du tar ut pannan eller nar den inte anvands, kom
ihag att stanga av strommen och dra ut natkontakten.
(For att undvika brannskador, skador eller elektriska
stotar, lackage eller brand pa grund av aldrande
isolering.)

e VVanta tills huvuddelen har svalnat tillrackligt innan
den rengors.

(For att undvika brannskador.)

e \/id anvandning i skap eller andra slutna utrymmen,
se till att angan kan avges utat.

(For att undvika att orsaka missfargning eller
deformation av skapet.)

e Denna apparat ar avsedd att anvandas i hushall och
liknande tillampningar, t.ex.:

* personalkdk i butiker, kontor och andra arbetsmiljoer;

* lantgardar;

* av kunder inom hotell, motell och andra
boendemiljéer;

* miljder av typen bed and breakfast.

e FOr att undvika att det inre locket kommer i kontakt
med sura ingredienser.
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Om stromavbrott intraffar under anvandning

Detta inkluderar urkoppling av natkontakten,
strémbrytare, m.m.
o Aterga till standby-lage.
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Bruksanvisningar
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Om huvuddelen

m Om produkten ar placerad i ett skap med
skjutbord, se till att bordets lastkapacitet ar
storre an 9 kg.

(Undvik att tappa produkten.)

m Tack inte dver det yttre locket
med en trasa eller andra
foremal nar produkten anvands. x
(For att undvika att angan
blockeras, vilket kan leda till

deformation, missfargning av <
ytterlocket och funktionsfel pa
produkten.)

m Vanligen avlagsna ris och andra frammande dmnen
som fastnar pa huvuddelen (bottensensor, gjuten

varmare och botten av pannan).
For att undvika felvisning, brant ris, halvkokt ris etc.

Kant eller botten

Gjuten varmare
Bottensensor

(Panna)

Om den inre pannan

m Se till att ta bort pannans skyddspase fére anvandning.
(For att undvika dalig tillagning eller brand.)

m Hall inte mat som ska tillagas direkt i skyddsramen dar
ingen panna har placerats.
(For att undvika fel orsakade av orenheter.)

m Om det flédar ut risvatten fran angventilen ska du
omedelbart dra ut natkontakten for att koppla bort
strémforsorjningen. Ateruppta inte anvandningen forran
risvattnet pa natkontakten och instrumentkontakten har
rengjorts med en torr trasa.

m Anvand inte produkten utomhus.
(Instabil stromférsorjning kan leda till att produkten gar
sonder.)

m Undvik att anvanda produkten i direkt solljus.
(For att undvika fargférandringar/missfargningar.)

m Anvand inte denna produkt pa féremal som inte ar
resistenta mot hoga temperaturer, t.ex. mattor, elektriska
varmemattor och bordsdukar (tillverkade av etylenplast).
(For att undvika dalig tillagning eller brand.)

m Se till att anvanda denna produkt i omraden under
2000 meter 6ver havet.
(For att undvika att paverka tillagningsprestandan.)

m Anvand inte pannan pa andra platser an riskokaren. m Undvik att sla pannan mot harda féremal.
» Anvand den inte pa en gasspis Om du gor det kan det X
eller induktionsspis eller i en " g orsaka repor eller
mikrovagsugn. ‘ “ bucklor pa den yttre ytan.

m Var uppmarksam pa féljande for att undvika att skada pannans belaggning.

Fore tillagning

« Lat inte foremal som

metallsilar komma i kontakt
med pannans belaggning. ;Y

Vid rengdring och underhall (sida 9)

* Anvand inte pannan som diskbehallare.

» Lagg inte skedar eller andra redskap
i pannan.

L= « Efter tillagning med kryddor, lamna inte mat i

Efter tillagning

 Hall inte vinager i riset i pannan.

(Vid tillagning av Sushi och annan mat)
» Anvand inte en metallsked.

(Vid tillagning av congee och annan mat)
* Ror inte vid eller sla mot pannan.

(Vid fyllning av en skal med ris)

pannan.

— Avlagsna maten i pannan sa snart som majligt

och rengdr sedan pannan. N
» Anvand inte en disktorkare eller m
diskmaskin/torkare for rengoring. Vo gy

* Lagg inte pannan pa andra redskap
for att torka efter diskning.

» Anvand inte slipande material som pulver,
metallborstar, nylonborstar eller skursvampar for
att rengora eller skrubba pannan.

— For att reng6ra pannan, diska %Q&

den med en mjuk svamp.

Féljande paverkar inte produktens prestanda eller den personliga halsan.
[Yttre yta] ytliga repor, sma bucklor eller stétar.

[Inre yta] flagning av belaggningen pa pannan.
— Om pannan ar deformerad eller om du ar orolig fér dess skick, vanligen kép en ny panna.
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Fore anvandning
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Identifiering av delar

Matkopp (1)

Risskopa (1) Angkorg (1) (Cirka 180 mL)

Yttre lock

Varmeplatta

Fuktlock

Tatningsring panna
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Panna

Kontrollpanel Gjuten varmare

......... Funktionsknappar
DU - | | - .. [Start] knapp

[Timer] Knapp «-«---e-e----- K Gy S A L LN, - [Av/Avbryt] knapp

Panasonic

Tid knapp

©
&
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1 Mat upp riset med den medfdljande matkoppen

« Kontrollera den maximala mangden ris som kan kokas pa en gang
[~ "Specifikationer" pa sidan 14.

(Cirka 150 g)

X Fel

2 Skalj riset tills vattnet blir relativt klart

(D Skdlj riset snabbt med rikligt med vatten och byt vatten efter hand.

@ Rér om riset forsiktigt och upprepa skéljning flera ganger
— skolj med vatten tills vattnet blir relativt klart.
« For att undvika repor pa non-stick-belaggningen pa pannans yta,
skolj inte ris i pannan.
« Skolj riset noggrant. Annars kan det uppsta risskorpa och det
kvarvarande riskliet kan paverka smaken pa riset.

3 Lagg det skoljda riset i pannan

Tillsatt vatten upp till motsvarande vattenlinje och torka utsidan av

pannan.

» Nar vatten tillsatts, placera pannan pa ett plant underlag och
platta till risets yta. Kontrollera att ratt mangd vatten tillsatts enligt
den korrekta skalan.

» Om for mycket vatten tillsatts kan det rinna 6ver vid tillagningen.

Exempel: vid kokning av 5 koppar ris, tillsatt
vatten till vattenlinjen ”5” for “Langkornigt”.

4 Placera pannan i enheten och stéang det yttre

locket

« For att pannans botten ska kunna fastas tatt mot den
gjutna varmaren, vrid pannan i den riktning som anges av
pilen 2 eller 3 ganger.

« Kontrollera att fuktlocket &r korrekt placerat. (=¥~ sida 9)

« Vid tdngning av det yttre locket, kontrollera att det hors

ett "klick™ljud.
® @
5 Anslut kontakter Huvud- Natkontakt
' B ) enhet Instrument-
« Anslut instrumentkontakten, sedan natkontakten och se till kontakt

att bada ar ordentligt anslutna.

Uppmarksamhet

-ar
i 1 KJ‘

Uttag

« Vid tillagning med angkorg, den maximala tillagningskapaciteten ar 4 koppar.
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Menyfunktioner
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Vitt ris/brunt ris/risotto/flingor/varmhallning

Vid tillagning med funktionen "Vitt ris”

1 Sla pa strommen och tryck sedan pa
for att valja funktionen "Vitt ris”. n

2Tryck pa ol or att starta tillagning.

* Indikatorerna "Vitt ris” och "Start” tands.

» Under funktionen *Vitt ris” visas den aterstaende
tillagningstiden pa displayen.

« Efter att ha angett tillagningsfasen kommer den
aterstaende tillagningstiden som visas att justeras
automatiskt beroende pa risvolymen. Den kan t.ex.
ibland minska fran "15 minuter” till "11 minuter”,

i stallet for att minska i enheter om 1 minut.

hr min

Panasonic

3Nér tillagningen ar dver, lossa riset.

* Nar summern ljuder har tillagningen avslutats.
Funktionen andras automatiskt till
varmhallningsstatus. For att forhindra att riset
klibbar ihop, lossa riset efter tillagning.

» Beroende pa ingredienser, tryck pa [k
for att avbryta varmhallning. Cancel

ff

m Observera

* Blanda inte brunt ris med vitt ris, eftersom det kan
paverka tillagningsresultatet.

* Med funktionen "Vitt ris” kan du géra riset mjukare och
mer utsokt.

Vid tillagning med funktionen "Risotto/Flingor”

1 Sla pa strommen och tryck sedan pa
for att valja funktionen "Risotto/Flingor”.

2 Tryck pa for att stalla in

tillagningstiden (den forsta tillagningstiden ar

1 timme och 30 minuter).

* Indikatorerna "Risotto/Flingor”, "Timer” och
"Start” blinkar.

* Tillagningstid: 5 minuter - 4 timmar.

» Knappen "hr” 6kar tiden i enheter om 1 timme.

* Knappen "Min” 6kar tiden i enheter om 1 minut.

Panasonic

for att starta tillagning.

3 Tryck pa O

* Under tillagningsprocessen ténds indikatorerna
"Risotto/Flingor” och "Start”.

» Under funktionen "Risotto/Flingor” visas den
aterstaende tillagningstiden pa displayen.

Tillagning ar klar.
* Nar summern ljuder har tillagningen avslutats.

Funktionen 6vergar automatiskt till
varmhallningsstatus. Indikatorn "Varmhallning”
tands. s

* Beroende pa ingredienser, tryck pa s
for att avbryta varmhalliningen.

Varmhallning

» Om varmhallning pagar langre én 24 timmar stoppas
funktionen "Varmhallning” automatiskt och displayen
visar "----".

* Kokt ris bor konsumeras inom 5 timmar efter
varmhallning for att undvika missfargning eller att det
blir gammait.

» Med varmhallningsfunktionen kan det finnas nagra
droppar vid kanten av pannan.

* Risets smak kan paverkas om risskopan lamnas kvar i
kastrullen nar riset ar i varmhallningsfunktionen.

m Observera

« For att halla en liten mangd kokt ris varmt, stapla det
kokta riset i mitten av pannan s& mycket som mgjligt
for att forhindra att riset torkar eller blir hart.

* Vid varmhallning, ror alltid om det kokta riset for att
behalla lackerheten oférandrad.

o
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Menyfunktioner
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Snabbkokning/Anga/Timer

Vid tillagning med funktionen "Anga”

Sla pa strommen och tryck sedan pa knappen

PO for att valja funktionen "Anga”.

Steam

ZTryck pa knappen for att

stélla in tillagningstid.

*Tillagningstiden varierar: 5 min - 1 h 20 min.
*Knappen "hr” 6kar tiden i enheter om 1 timme.
*Knappen "min” 6kar tiden i enheter om 1 minut.

3Tryck pa knappen for att paborja

tillagning.

 Under tillagningsprocessen tands indikatorerna
*Anga” och "Start”.

» Under funktionen "Anga” visas den aterstaende
tillagningstiden pa displayen.

Panasonic

Tillagningen ar klar.

* Nar summern ljuder har tillagningen avslutats och
funktionen 6vergar automatiskt till
varmhallningsstatus. Indikatorn "Varmhallning”
forblir tand.

» Beroende pa ingredienserna kan du trycka pa
Off

knappen for att avbryta varmhallningen.

Cancel

JJ Observera

« Vid anvandning av angfunktionen ar den tid som visas pa
displayen den aterstaende tiden efter att vattnet i pannan
har kokat.

Vid tillagning med funktionen "Timer”

1 Sla pa strommen och valj sedan 6nskad
funktion, som funktionen "Vitt ris”.

« Stall in tillagningstiden forst nar du forinstaller
funktionen "Risotto/Flingor” och "Anga”.

Tryck pa knappen €

Timer

(Initial timer ar 1 timme).

« Indikatorerna "Vitt ris” och "Start” blinkar och
indikatorn "Timer” tands.

Panasonic

3Tryck pa knappen VIS for att
ange forinstalld tid.

» Knappen "hr” okar tiden i enheter om 1 timme.

» Knappen "Min” 6kar tiden i enheter om 10 minuter.

 Timerintervall: 1 - 24 timmar.
« Tryck och hall in knappen "hr” eller "min” for att
snabbt justera tiden.

4Tryck pa och timern ar installd.

» Under tillagningsprocessen tands indikatorerna
"Vitt ris” och "Timer”.

[ Sérskilda anmérkningar

* Tiden som indikeras av timern ar tillagningstidens
langd. (Om timern t.ex. ar 5 timmar betyder det att
tillagningen avslutas efter 5 timmar.)

* Reservationstiden kan inte vara kortare &n den
erforderliga tillagningstiden.

@ Tips om funktion

» Nar apparaten har slagits pa hors ett "pip”, alla indikatorer pa displayen tands samtidigt och sedan gar den in i standby-lage.

« Nar tillagningen startar kan den avbrytas och aterga till standby-lage genom att trycka pa knappen [Av/Avbryt].
» Nar du valjer en tillagningsmeny men inte trycker pa [Start] for att starta matlagningen atergar apparaten automatiskt till

standby-lage efter en minut.
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Rengoring och underhall

Uppmarksamhet

* Dra forst ut natkontakten fore rengéring. Rengér inte huvuddelen forran den har svalnat.

* Vid rengoring av huvuddelen, sank inte ner den i vatten eller rengér den med lackfértunning, bensin, alkohol,
rengoringspulver eller harda borstar etc.

» Anvand inte diskmaskin eller disktork.

®
@

4 N

Fuktlock

Fuktlocket kan tas av direkt. Rengor det efter varje anvandning.

] Demontering - [ Installation

(@ Ta bort fran - (O Justera till rétt position
varmeplattan @ Tryck in vérmeplattan i motsatt

@ Separeramedett ~ riktning mot borttagningen.
latt drag (Observera att den ska monteras pa

plats och utan lutning.)

Forsiktighet

« Efter anvandning, ta bort fuktlocket och lagg det i varmt
vatten i nagra minuter och skolj sedan med vatten.

« Efter reng6ring, torka den inte med diskmaskin etc; annars
kan deformation eller sprickor uppsta.

)
- - N -
Huvuddel - Yttre lock - Varmeplatta - @m;%
. . . S
Pannans tatningsring SEIEE R
QS SN
Q R O\
Torka med en fuktig trasa. Q“%
» Om oljeflackar inte avliagsnas kan eventuella oljeflackar &
pa ytterlocket fastna pa locket och bli svara att avlagsna. >
Rengor det yttre locket efter varje anvandning. 2
» Nar metalldelarna varms upp kan det uppsta Q):
fargférandringar eller rander pa deras ytor, vilket inte 8.
paverkar deras normala funktioner. S
* Dra inte i pannans tatningsring. 5
\ J @
N
NS
N QD
Q% Q
)
" P N
anna - . - ~
Gjuten varmare/Bottensensor
» Reng6r med utspatt rengéringsmedel, en mjuk svamp
och vatten. Torka bort eventuellt vatten pa utsidan av Torka av med en fuktig handduk.
pannan.. ) o « Om det finns vidhaftning, torka med fint sandpapper
» Anvand inte pannan som behallare for rengoéring. (ca nr 600) eller en torr trasa.
« Fargférandringar eller rander kan férekomma pa
non-stick-beldggningens yta, vilket inte paverkar
manniskors halsa eller normala kroppsfunktioner. Observera
» Beroende pa anvandningsfrekvensen kan det uppsta » Om du inte rengdr bottensensor och den gjutna
gnuggspar pa utsidan av pannan, vilket inte paverkar varmaren kan riset bréannas eller kokas daligt.
apparatens prestanda.
\ PP P DN J
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Recept

Uppmarksamhet:

- Pa grund av de olika ingredienser som tillsatts i riset kan det finnas brant ris i botten.

Tillagningstabell

Vitt ris

Brunt ris

Risotto/
flingor

Anga

Resultaten kan avvika beroende pa storlek och méngd av ingredienser. Anpassa efter din individuella smak och énskad konsistens.

Basmati
Jasmin
Sushi
Brunt
Rott
Vild

Risotto ris
Hirs/Bulgur
Couscous
Grot

Bruna linser

Torkade bonor/
Kikarter**

Potatis
Broccoli
Mordtter
Zucchini
Gréna boénor
Majs

Sparris
Pumpa

Lax

Vit fiskfilé
Fryst gyoza
Kycklingbrost

2 koppar
2 koppar
2 koppar
2 koppar
2 koppar
2 koppar

250 g
1009
100 g
100 g
100 g
200 g

400 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g

2 - Langkornigt
2 - Langkornigt
2 - Kortkornigt
2 - Bruntris

2 - Bruntris

2 - Bruntris

750 ml buljong

250 ml buljong

100 ml vatten

300 ml vatten eller mjolk
200 ml buljong

300 ml vatten

2 koppar
1 kopp
1 kopp
1 kopp
2 koppar
2 koppar
1 kopp
1 kopp
1 kopp
1 kopp
1 kopp
1 kopp

*Varmhallningslage **Blotlagg dver natten ***Lagom stora bitar

10

24 min
24 min
24 min
45 min
45 min
45 min

30 + 10* min
10 +10* min
5+ 5* min
10 + 5* min
25-30 min
35-40 min

30-40 min
20-25 min
15-20 min
15-20 min
25-30 min
25-30 min
15-20 min
15-20 min
10-15 min
10-15 min
10-15 min
15-20 min
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Felsokning

Kontrollera innan du begar en reparation.

Trolig orsak

Scenario

Tillagas inte under
forinstalld tid

Tillagningstiden ar
lang

Tillagningstiden ar
kort

Anga lacker ut fran

andra stallen an fran

angventilen

Knappfunktionen
kan inte utféras

Gnistor uppstar fran
natkontakten

Det luktar plast

Apparaten avger ett
ljud

Tillagningen
avslutas tidigt i
timerlage

Uppmarksamhet

» Om vatten och ris av misstag laggs i huvuddelen utan pannan, kontakta ett Panasonic-auktoriserat servicecenter for hjalp.

* Kontrollera om knappen [Start] har tryckts in.

» Om tillagningen sker kontinuerligt kommer tillagningstiden att bli langre (upp till
30 minuter).

» Pa grund av de olika mangderna ris och vatten kan den aterstaende tid som visas
stoppas for justering under tillagning.

» Pa grund av de olika mangderna ris och vatten kan den aterstaende tid som visas
stoppas for justering under tillagning.

« Ett frammande féremal kan ha fastnat pa pannans tatningsring eller langs pannan.
» Pannan kan vara deformerad.
» Kontrollera om lamporna ovanfér knapparna ar tanda.

du anvander funktionen "Varmehallning”. Tryck pa knappen [Av/Avbryt] fore

anvandning.

» Nar natkontakten ansluts eller dras ur kan det ibland uppsta sma gnistor.
Detta &r inte ett funktionsfel.

* Det kan forekomma en plastlukt i bérjan av anvandningen. Denna lukt férsvinner
efter flera anvandningar. Det ar inte onormalt.

* Ljudet "Pa” vid tillagning ar det sprickande ljudet som genereras av den termiska
expansionen av vattendroppar i botten (utsidan) av pannan, vilket inte ar ett fel.

vV vV vV VV VY

« Vid anvandning av timerfunktionen kan den aterstaende tid som visas justeras under
tillagningen eller avslutas tidigt pa grund av olika méngder ris och vatten.

« Ljudet av “klick, klick” vid matlagning ar ljudet av effektjusteringen, vilket inte ar ett fel.

& |

— Det gar inte att anvanda knapparna under tillagning, nar du anvander timer eller nar
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Riset ar glutindst
(mjukt)

Riset ar hart

Congee ar mosigt

Riset ar brant

Det finns kondens
Det luktar
Riset ar gult

Riset ar torrt

Riset fastnar i
pannan

En tunn film
bildas

Kokt ris har ojamn

yta

12

Felsokning

Kontrollera innan du begéar en reparation om det inte beror pa fel.

Scenario

vV Ve V9

)
)
)
)

—

Trolig orsak

» Rismangd och vattenvolym kan vara felaktiga.

* Det kan finnas brutet ris inblandat.

* Riset kan ha legat i vatten under lang tid (t.ex. om den férinstallda tiden ar for lang,
etc.).
— Vid anvandning av timerfunktionen for tillagning maste du halla i mindre vatten.

» Varmt vatten anvandes for att skolja riset.

* Riset lossnade inte direkt efter tillagningen.

» For mycket vatten tillsattes i nytt ris for tillagning.

» Rismangd och vattenvolym kan vara felaktiga.
« Funktionen "Snabbkokning/Anga” anvéndes for tillagning.

* Riset blotlades i vatten under lang tid medan du anvéande timerfunktionen for tillagning.
* Funktionen "Varmehallning” har anvants.
* Det ar for mycket brutet ris.

* Riset skdljdes inte tillrackligt.

« Ett frammande féremal har fastnat pa pannans botten, pa bottensensorn eller pa den
gjutna varmaren.

« Tillagningstimern ar inte installd.

« Brutet ris har blandats in.

* Kryddor har tillsatts for tillagning.

* Botten pa pannan ar ojamn.

* Fuktlocket ar felaktigt monterat.

* Riset har inte lossats omedelbart efter tillagningen.

 Funktionen "Varmehallning” har anvants i mer an 5 timmar.

* Kylt ris har lagts i pannan och funktionen "Varmehallning” har anvants.

* Har riset skéljts ordentligt?

» Olika typer av ris eller vattenkvalitet kan gora att kokt ris far en gulaktig farg.

» Om kryddor anvands under tillagningen kan en lukt kannas. Rengér pannan,
varmeplattan och fuktlocket noggrant efter anvandning.

* Funktionen "Varmehallning” anvands under langre tid &n 5 timmar.

* Riset varms upp flera ganger.

* Fuktlocket ar inte korrekt monterat.

« Ett frammande féremal har fastnat pa pannans tatningsring eller langs pannan.
» Pannan ar deformerad.

» Pa grund av de olika rissorterna kan mjukt ris latt fastna i pannan.

» En pappersliknande film ar resultatet av torr starkelseupplésning och den ar ofarlig.
Om riset inte skoljs tillrackligt innan det tillagas kan en sadan hinna bildas.

» Under foljande omstandigheter tenderar ris att ha en ojamn yta:
- Nar riset inte har skoljts tillrackligt.
- Nar mycket brutet ris blandas in.
- Nar ris har brutits pa grund av 6verdriven kraft som anvants for att skolja det.
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Felkoder Indikering

Kontrollera innan du begar en reparation.

Felindikering Kontrollera

* Var tiden for "Varmhallning” installd pa mer an 24 timmar?
- - - - « Efter att ha hallit varmen i 24 timmar i foljd stoppas funktionen

"Varmhallning” automatiskt och displayen visar IZI nar den gar
in i standby-lage.

[] ‘ -1 l ' « Tillagar apparaten mat utan att det finns nagot inuti?
[} [} — Dra ut stromkontakten och férsék igen nar huvuddelen har svalnat helt.

Om apparaten fortfarande inte ar tillbaka i normalt skick efter att ovanstaende har bekraftats, kontakta ett
Panasonic-auktoriserat servicecenter for reparation.

—

* Dra ut natkontakten och satt i den igen.
Om "H 2 X" fortfarande visas, da finns det ett fel.
— Kontakta ett Panasonic-auktoriserat servicecenter och beratta vad
felkoden sager (tva siffror efter "H”).
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Specifikationer
Modell nr. SR-DA152KXE
Nominell spanning 230V ~
Nominell frekvens 50 Hz
Nominell ineffekt 770 W
Nominell volym panna (Cirka.) L 4,0
- _ Vitt ris 0,18-1,44 [1-8]
T'"?Sir;')”fs(fc’)zgt)'tet Risotto/Flingor 0,18-1,08 [1-6]
Brunt ris 0,18-1,08 [1-6]
Maximal tillagningsvolym (ingredienser + vatten) L 2
Natkabel langd (Cirka.) m 1
Vikt (Cirka.) kg 2,8
Djup 266
Vikt (Cirka.) kg Bredd 337
Hojd 210

Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co., Ltd.

Webbplats: https://panasonic.net/ S0125-0
© Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co., Ltd. 2025
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Bortskaffande av gammal utrustning
Endast for Europeiska unionen och
lander med atervinningssystem

ﬁ Denna symbol pa produkterna, férpackningen och/eller medféljande dokument

ks

betyder att anvanda elektriska och elektroniska produkter inte far blandas med
vanligt hushallsavfall.
B For korrekt behandling, ateranvandning och atervinning av gamla produkter,
vanligen ta dem till tilldmpliga insamlingsstallen i enlighet med din nationella lagstiftning.
Genom att kassera dem pa ratt satt hjalper du till att spara vardefulla resurser och férhindra
eventuella negativa effekter pa manniskors halsa och miljon.
For mer information om insamling och atervinning, vanligen kontakta din lokala kommun.
Paféljder kan tillkomma for felaktigt bortskaffande av detta avfall, i enlighet med nationell
lagstiftning.

Tillverkare:
Panasonic Marketing Europe GmbH
Hagenauer Strale 43, Wiesbaden, Tyskland

Auktoriserad representant i EU:
Panasonic Marketing Europe GmbH
Panasonic Testing Centre
Winsbergring 15, 22525 Hamburg, Tyskland

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Tillverkad i Kina
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| Do Uzytku Domowego |

Automatyczne Urzgdzenie do Gotowania Ryzu i Parowar

—
Panasonic

Instrukcja Obstugi

Dzigkujemy za zakup produktu Panasonic.

* Ten produkt jest przeznaczony wytgcznie
do uzytku domowego.

* Przeczytaj uwaznie niniejszg Instrukcje
obstugi, aby bezpiecznie i prawidtowo
uzywac tego produktu.

Przed uzyciem koniecznie przeczytaj
,,Srodki ostroznosci” (strona 2 - 3).

» Upewnij sie, ze na karcie gwarancyjnej
znajdujg sie takie informacje, jak data
zakupu i nazwa sprzedawcy.

* Przechowuj karte gwarancyjng razem
z instrukcjg obstugi.

Model Nr 1,5L

Spis tresci

SR-DA152KXE

Srodki Ostroznosci............c..cc.ccoocee.....
Instrukcja Obstugi.......c.cccvveiiiiiiiiiiiinn.
Identyfikacja CzeSCi.......c..oeviviiviiiiiiaennn.

* Korpus Gtéwny/Panel Sterowania

Przygotowanie...........ccccoooviiiiiiiiiiiiiee,

Funkcje Menu..........ccooevvieiiiiiiiiceee,
* Bialy Ryz/Bragzowy Ryz/Risotto/Zboza/

Utrzymywanie Ciepta........coooovviiiiiiiiiiiiiieeeceeeee.

® Para/Timer.....ccooiiiiiiiiiiiee e

Czyszczenie i Konserwacja.................ccce...

Przepisy ...
Rozwigzywanie Problemow
Wskazania Kodoéw Bteddéw.......................
Dane Techniczne..................

’ Zachowaj do wykorzystania w przysztosci ‘

Gwarancja jest dotgczona osobno
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Srodki Ostroznosci

Nalezy przestrzegaé¢ ponizszych srodkow
ostroznosci

C )

Aby zapobiec obrazeniom ciata, obrazeniom innych oséb i uszkodzeniu mienia, nalezy przestrzega¢ ponizszych instrukcji.

m Ponizsze symbole wskazujg stopien uszkodzenia lub szkody spowodowane nieprawidtowg obstuga.

/N\OSTRZEZENIE:

Oznacza potencjalne zagrozenie, ktére moze skutkowac smiercig
lub powaznymi obrazeniami.

uszkodzeniem mienia.

/NUWAGA:

Oznacza potencjalne zagrozenie, ktére moze skutkowac obrazeniami lub

m Klasyfikacja i opis symboli sg nastepujgce.

® Symbol ten oznacza czynnosc, ktéra jest zabroniona.

o Ten symbol oznacza czynnosg, ktérg nalezy wykonac.

A OSTRZEZENIE

e Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajgcy lub
wtyczka sg uszkodzone lub wtyczka jest luzno
podtgczona do gniazdka elektrycznego. (Aby unikng¢
porazenia prgdem lub pozaru z powodu zwarcia.)

— Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go

wymieni¢ na specjalny przewdd lub zespét dostepny
u producenta lub jego przedstawiciela serwisowego.

e Nie uszkadzaj przewodu zasilajgcego ani wtyczki
zasilajgce;j.

» Nastepujgce dziatania sg surowo zabronione:
Uszkadzanie, modyfikacja, dotykanie lub zblizanie
powierzchni o wysokiej temperaturze lub elementéw
grzewczych, wymuszone zginanie, skrecanie,
ciagniecie, wieszanie/przecigganie przez ostre rogi,
umieszczanie ciezkich przedmiotéw, wigzanie w
wigzki, sktadanie, ciggniecie za przewdd zasilajacy w
celu przesuniecia.

(Aby unikng¢ porazenia pradem elektrycznym wskutek

uszkodzenia przewodu zasilajgcego lub wtyczki

zasilania, a takze unikng¢ pozaru wskutek zwarcia.)

o Nie podtgczaj i nie odtgczaj wtyczki zasilania mokrymi
rekami.

» Upewnij sig, ze Twoje rece sg suche przed
dotknieciem wtyczki zasilania lub produktu.

(Aby uniknag¢ porazenia prgdem lub obrazen.)

e Nie pozwdl nikomu liza¢ wtyczki
urzgdzenia. (Aby unikngé
porazenia prgdem lub obrazen.)
» Zwré¢ szczegodlng uwage na

dzieci i niemowleta. _

o Nie wktadaj niczego do otworéw
wentylacyjnych ani szczelin, zwlaszcza
szpilek i innych metalowych przedmiotow.
(Aby unikng¢ porazenia pradem
lub nieprawidtowego dziatania.)

e Nie zanurzaj urzadzenia ani nie
polewaj go woda. (Aby unikngé
porazenia prgdem lub pozaru na
skutek zwarcia.)

— W przypadku przedostania sie wody

do urzgdzenia nalezy skontaktowac sie
z autoryzowanym serwisem Panasonic. |\&

o Nie wolno modyfikowa¢, rozmontowywac ani
samodzielnie naprawiaé¢ tego urzadzenia.
(Aby unikna¢ pozaru, porazenia prgdem lub obrazen.)
— W celu dokonania naprawy prosimy o kontakt

2 z autoryzowanym serwisem Panasonic.

N

Otwor

. wentylacyjny

e Podczas uzytkowania lub po
gotowaniu nie zblizaj twarzy ani rak
do otworu wylotowego pary.
Szczegdlng uwage nalezy zwrdci¢ na
dzieci i niemowleta.

(Aby unikngé poparzenia)

o Nie uzywaj tego urzgdzenia do celéw innych niz opisane w
instrukcji obstugi.

(Aby unikna¢ pozaru, oparzen, obrazen lub porazenia pradem.)

« Firma Panasonic nie ponosi zadnej odpowiedzialno$ci za
niewtasciwe uzytkowanie lub nieprzestrzeganie instrukcji
obstugi.

o Nie umieszczaj w naczyniu
przedmiotéw, ktére mogg zatkac
otwor w ptycie grzewczej.

(Aby unikng¢ poparzen lub obrazen
spowodowanych wydostajgca sig parg
lub gotowang zywnoscig.)

W tym urzadzeniu nie mozna stosowac
metod gotowania, ktére wymagajg umieszczenia sktadnikéw i
przypraw w plastikowej torbie w celu ich podgrzania.

e Nie otwieraj pokrywy ani nie przesuwaj korpusu urzgdzenia
podczas gotowania.

(Aby uniknaé¢ poparzen lub obrazen spowodowanych
wydostajacy sie parg lub gotowang zywnoscia.)

e Nie wylewaj wody ani innych ptynéw na wtyczke urzadzenia.
(Aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym lub pozaru
spowodowanego zwarciem.)

e Prosimy uzywac gniazdka prgdu zmiennego o napieciu
AC 230 V/10 A.

(Uzywanie urzgdzenia réwnoczes$nie z innym sprzetem

podtgczonym do tego samego gniazdka moze spowodowac

przegrzanie i pozar.)

» Uzywaj wytgcznie listwy zasilajgcej o natezeniu co najmniej
10 amperéw.

e Upewnij sie, ze wtyczka zasilania i wtyczka urzadzenia sg
dokfadnie wtozone.

(Aby unikng¢ wywotania dymu, pozaru lub porazenia pradem.)

e W przypadku tego urzadzenia nalezy uzywac jednofazowych,
dwubiegunowych uziemionych gniazdek elektrycznych, aby
zapewni¢ niezawodne uziemienie. Jesli urzadzenie
uziemiajgce nie jest zainstalowane, moze wystgpi¢ indukcja
elektrostatyczna innych czeséci metalowych, takich jak
obudowa.

(Aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem elektrycznym na skutek
awarii lub przeptywu pradu.)

Otwor w
ptycie
grzejnej
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A OSTRZEZENIE

ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych

0 e Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o

lub umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia i
wiedzy, jesli sg nadzorowane lub poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i
rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie powinny
bawi¢ sie urzadzeniem.

e To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
powyzej 8 lat, o ile zajmuja sie tym pod nadzorem lub
otrzymaty odpowiednie przeszkolenie odnosnie
bezpiecznego korzystania z urzadzenia i rozumiejg
wystepujgce zagrozenia. Czyszenie i konserwacja
urzgdzenia przez dzieci powinny by¢ wykonywane pod
nadzorem i nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci w
wieku ponizej 8 lat. Urzadzenie oraz jego przewdd
zasilajgcy powinny znajdowac sie poza zasigegiem dzieci w
wieku ponizej 8 lat.

(Aby unikng¢ oparzen, obrazen lub porazenia prgdem.)

celu lub zdeformowanego naczynia.

(Aby unikng¢ oparzen lub obrazen spowodowanych

przegrzaniem lub awaria.)

o Nie uzywaj urzadzenia w nastgpujgcych miejscach:
« W poblizu zrédet ciepta lub w srodowiskach o

wysokiej wilgotnosci.
(Aby unikng¢ porazenia pradem, przeptywu pradu
lub pozaru.)

» Na nieréwnych powierzchniach lub na macie, ktéra
nie jest odporna na ciepto.

(Aby unikng¢ obrazen, oparzen lub pozaru.)

» W miejscach blisko $cian lub mebili itp.

(Aby unikng¢ uderzenia w nie podczas otwierania
zewnetrznej pokrywy lub spowodowania
przebarwien, deformacji i uszkodzenia mebli.)

o Nie przesuwaj korpusu gtéwnego podczas
uzytkowania. (Aby unikng¢ oparzen spowodowanych
otwarciem zewnetrznej pokrywy poprzez dotkniecie
goracych czesci.)

o Nie dotykaj gorgcych powierzchni podczas
korzystania z urzadzenia lub po
zakonczeniu gotowania.

« Gtéwny korpus ma wysokag
temperature. W szczegélnosci
metalowe czesci, takie jak ptyta
grzewcza, naczynie i zeliwna grzatka.

(Aby unikng¢ poparzenia.)

® e Nie uzywaj naczynia nie przeznaczonego do tego

o Nie wystawiaj wtyczki zasilajgcej na dziatanie pary.
(Aby unikng¢ porazenia pradem elektrycznym lub
pozaru na skutek zwarcia.)
— W przypadku korzystania
z szafki z przesuwanym
blatem, nalezy uzywac
urzgdzenia w miejscu, x
w ktorym wtyczka
zasilajgca nie bedzie
narazona na dziatanie pary.
o Nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia
wigczonego, gdy jest puste. (Aby uniknaé poparzen.)
o Nie podtgczaj urzadzenia do zewnetrznego
urzgdzenia z timerem ani nie obstuguj urzadzenia za
pomocg oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
(Aby unikng¢ pozaru.)

F

o

e Regularnie czy$¢ wtyczke zasilania. (Aby unikng¢

powstania pozaru z powodu ztej izolacji wtyczki zasilajgcej

spowodowanej gromadzeniem sie wilgoci i ciat obcych.)

— Odtgcz wtyczke zasilajaca i wytrzyj jg suchg szmatka.

W przypadku wystapienia nieprawidtowosci lub awarii

nalezy natychmiast zaprzestac korzystania z urzadzenia i

odtgczy¢ wtyczke zasilajgca. (Aby unikngé wywotania

dymu, pozaru lub porazenia prgdem.)

Nieprawidtowosci * Przypadki awarii:

» Wtyczka i przewdd zasilajgcy nadmiernie sie nagrzewajg.

* Przewdd zasilania jest uszkodzony lub wystepujg
okresowe przerwy w dostawie pradu przy dotykaniu.

* Korpus gtéwny jest zdeformowany lub nadmiernie goracy.

* Korpus gtéwny emituje dym lub zapach spalenizny.

* Korpus jest uszkodzony, luzny lub wydaje nietypowe
dzwieki.

* Plyta grzewcza jest wypaczona lub naczynie jest
odksztatcone.

— W celu przeprowadzenia inspekcji i naprawy nalezy

natychmiast skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisem Panasonic.

o Odigczajgc wtyczke zasilajgca, nigdy nie ciagnij za
przewdd zasilajacy.

(Aby unikng¢ porazenia pragdem lub pozaru na skutek
zwarcia.)

o Wyjmujgc naczynie lub nie uzywajgc go, pamietaj o
wylgczeniu zasilania i odigczeniu wtyczki zasilania.
(Aby unikng¢ oparzen, obrazen ciata, porazenia prgdem
lub pozaru na skutek starzenia sie izolacji.)

e Przed czyszczeniem odczekaj, az korpus urzgdzenia
odpowiednio ostygnie.

(Aby unikng¢ poparzen.)

e \W przypadku stosowania w szafce lub innych zamknigtych
przestrzeniach nalezy upewni¢ sie, ze para moze
wydostawac sie na zewnatrz.

(Aby unikng¢ odbarwien i deformacji mebli.)

e To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i
podobnych zastosowan, takich jak:

* kuchnie pracownicze w sklepach, biurach i innych
$rodowiskach pracy;

* gospodarstwa rolne;

* przez klientéw w hotelach, motelach i innych
Srodowiskach mieszkalnych;

+ srodowiska typu bed and breakfast.

e Aby unikng¢ kontaktu wewnetrznej pokrywy z kwasnymi
sktadnikami.
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Jezeli podczas uzytkowania nastgpi

przerwa w dostawie prgdu

Obejmuje to odigczenie wtyczki zasilania, wylgczenie
itp.
e Urzgdzenie wraca do trybu gotowosci.
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Instrukcja Obstugi

Informacje Dotyczgce Korpusu Gtéwnego

m Jezeli produkt jest umieszczony na szafce
z przesuwanym blatem, nalezy upewnic
sig, ze nosnosc¢ blatu jest wieksza niz 9 kg.
(Aby unikna¢ upuszczenia produktu.)

m Nie zakrywaj zewnetrznej pokrywy szmatkg

ani innymi przedmiotami podczas
—

korzystania z produktu.
(Aby uniknag¢ zablokowania
pary, co moze skutkowaé
odksztatceniem, odbarwieniem
zewnetrznej pokrywy i
nieprawidtowym dziataniem
produktu.)
m Nalezy wyczysci¢ ryz i inne ciata obce, ktdre przykleity sig
do korpusu gtéwnego (czujnik dolny, zeliwna grzatka i dno
naczynia).
Aby unikng¢ wyswietlania btedow, przypalonego ryzu,
niedogotowanego ryzu itp.

Krawedz lub spod

Zeliwna grzatka

Czujnik dolny

(Naczynie)

Informacje Dotyczgce Naczynia

m Nie uzywaj naczynia w miejscach innych niz urzadzenie.

* Nie nalezy uzywac na
kuchence gazowej, indukcyjnej
ani w kuchence mikrofalowe;j.

. &
_—

X

m Przed uzyciem nalezy zdjg¢ woreczek ochronny z naczynia.

(Aby unikng¢ nieprawidtowego gotowania lub ognia.)

m Nie umieszczaj potraw wymagajgcych ugotowania
bezposrednio do korpusu, w ktérym nie umieszczono
naczynia.

(Aby unikng¢ awarii spowodowanej zanieczyszczeniami.)

m Jesli z otworu wylotowego pary wyleje sie woda,
natychmiast wyciggnij wtyczke zasilania, aby odfgczy¢
zasilanie. Nie kontynuuj uzywania, dopdki woda na wtyczce
zasilania i wtyczce urzgdzenia nie zostanie wyczyszczona
suchg szmatka.

m Nie nalezy stosowac¢ produktu na zewnatrz.

(Niestabilne zasilanie moze spowodowac¢ uszkodzenie
produktu.)

m Unikaj stosowania produktu w bezposrednim Swietle
stonecznym.

(Aby unikng¢ zmiany koloru/odbarwienia.)

m Nie nalezy stosowac tego produktu na przedmiotach, ktére
nie sg odporne na wysokie temperatury, takich jak dywany,
elektryczne dywany grzewcze i obrusy (wykonane z
tworzyw etylenowych).

(Aby unikng¢ nieprawidtowego gotowania lub ognia.)

m Upewnij sie, ze uzywasz tego produktu na obszarach
ponizej 2000 metréw nad poziomem morza.
(Aby nie wptyng¢ na wydajnosc¢ gotowania.)

m Unikaj uderzania naczyniem o twarde przedmioty.

Moze to spowodowaé

zarysowania lub *
wgniecenia na {\
powierzchni zewnetrznej.

m Aby nie uszkodzi¢ powtoki naczynia, nalezy zwréci¢ uwage na ponizsze kwestie.

Przed gotowaniem

X

* Nie dopuszczaj do kontaktu
powtoki z przedmiotami
takimi jak sitka metalowe.

Po gotowaniu

* Nie dodawaj octu do ryzu w naczyniu.
(Podczas gotowania sushi i innych potraw)

* Nie uzywaj metalowej tyzki.
(Podczas gotowania congee i innych potraw)

* Nie dotykaj ani nie uderzaj naczynia.
(Podczas napetniania go ryzem)

Podczas czyszczenia i konserwaciji (S9)

 Nie uzywaj naczynia jako pojemnika do mycia
naczyn.

« Nie wktadaj tyzek ani innych przyboréw
do naczynia.

» Po ugotowaniu z dodatkiem przypraw nie
pozostawiaj jedzenia w naczyniu.
— Jak najszybciej opréznij naczynie z jedzenia i

dopiero wtedy je wyczys¢. .

 Nie uzywaj ani zmywarki/suszarki ‘m
do czyszczenia. VA

* Nie ktadz naczynia na innych
naczyniach do wyschniecia po umyciu.

* Do czyszczenia lub szorowania naczynia nie nalezy
uzywac materiatéw sciernych, takich jak proszki,
szczotki metalowe, szczotki nylonowe
ani druciaki. \\
— Aby wyczysci¢ naczynie, %

umyj je miekka ggbka. @

Ponizsze nie bedg miaty wptywu na wydajno$¢ produktu ani zdrowie osobiste.
[Powierzchnia zewnetrzna] powierzchowne zarysowania, mate wgniecenia lub $lady uzytkowania.

[Powierzchnia wewnetrzna] tuszczenie sie powtoki naczynia.
— Jesli naczynie jest zdeformowane lub masz watpliwosci co do jego stanu, kup nowe naczynie.
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|dentyfikacja Czesci

Korpus Gtéwny

Akcesoria
= g
W,
tyzka do Koszyk do gotowania Miarka (1)
ryzu (1) na parze (1) (Okoto180 mL)

Zewnetrzna pokrywa

Ptyta grzewcza

Nasadka nawilzajgca
Pierscien uszczelniajgcy
naczynie

Naczynie

Przewod zasilajgcy

Czujnik dolny
Wtyczka zasilajgca

. Zeliwna grzatka
Panel Sterowania

g’ ,;, é -‘q --------- Przyciski Funkcyjne
White Rice Brown Rice Risotto/Cereals zam
Przycisk utrzymywania ----..oeeeeo w0y . R Przycisk Start
ciepta Keep Warm
Przycisk Timera -----weeeeee- (-9 e |omn 0 of Przycisk Wytgcz/Anuluj

Cancel

Panasonic

Przycisk czasu
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Przygotowanie

1

Odmierz ryz za pomoca dotaczonej miarki O Prawidtowo X Nieprawidtowo

» Sprawdz maksymalng ilo$¢ ryzu, jakg mozna ugotowac
[I=>° ,Dane Techniczne” na S14.

Okoto 180 mL
(Okoto 150 g)

Ptucz ryz, az woda stanie sie stosunkowo czysta

(D Szybko umyj ryz duzg iloscig wody, zmieniajgc wode w trakcie. @ ®
2 Delikatnie zamieszaj ryz i powtdrz mycie kilka razy
— przeptukuj woda, az stanie sie stosunkowo czysta.
» Aby unikna¢ zarysowania powtoki nieprzywierajgcej naczynia, nie
myj ryzu w naczyniu.
 Doktadnie umyj ryz. W przeciwnym razie moze pojawi¢ sie skorupa
ryzowa, a resztki otrgb ryzowych moga wptynaé na smak.

3

Przyktad: gotujgc 5 miarek biatego ryzu,

Umyty ryz wiéz do naczynia nalezy dodaé wody do linii ,5”.

Dodaj wode do odpowiedniej linii wodnej i osusz zewnetrzng

czes¢é naczynia.

» Podczas dodawania wody umies¢ naczynie na pfaskiej
powierzchni i wyréwnaj powierzchnig ryzu. Upewnij sie, ze
dodano odpowiednig ilos¢ wody na podstawie prawidtowej skali.

» Gdy dodasz zbyt duzo wody, moze ona wyptyng¢ podczas
gotowania.

4

Umies¢ naczynie w korpusie i zamknij
zewnetrzng pokrywe

* Aby dno naczynia mogto by¢ $cisle przymocowane do
zeliwnej grzatki, nalezy obréci¢ naczynie w kierunku
wskazanym strzatkg 2 lub 3 razy.

» Sprawdz, czy nasadka nawilzajgca jest prawidtowo
umieszczona. (I~ S9)

» Zamykajgc zewnetrzng pokrywe, sprawdz, czy stychac
klikniecie.

5

O) ®

Wiyczka Wtyczka zasilania

urzadzenia | |/ ‘\
1 KJ‘

Gniazdko

Podtgcz wtyczki

» Podigcz wtyczke urzadzenia, nastepnie wtyczke zasilania i
upewnij sig, ze oba przewody sg dobrze podtgczone.

» Podczas gotowania w koszyku do gotowania na parze maksymalna pojemnosc¢ gotowania wynosi 4 miarki.
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F u n kCJ e M e n u Biaty Ryz/Brgzowy Ryz/Risotto/Zboza/Utrzymywanie Ciepta

Podczas gotowania z funkcjg ,Biaty Ryz”
Wigcz urzgdzenie, a nastepnie nacisnij przycisk
1 , aby wybrac funkcje ,Biaty Ryz”.

2Nacis’nij przycisk ENOHM , aby rozpoczac
gotowanie.
* Zapalg sie wskazniki ,Biaty Ryz” i ,Start’
» W funkgji ,Biaty Ryz” wyswietlany jest pozostaty czas
gotowania.
* Po wejsciu w faze gotowania, wyswietlany pozostaty
czas gotowania zostanie automatycznie dostosowany
w zaleznosci od objetosci ryzu. Na przyktad, moze on
czasami spas¢ z ,15 minut” do ,11 minut”, zamiast
zmniejszac sie 0 1 minute.

Panasonic

* Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego gotowanie jest
zakonczone. Funkcja automatycznie zmieni sie na
utrzymywanie ciepta. Aby zapobiec przywieraniu ryzu,
po ugotowaniu nalezy go poluzowacé.

» W zaleznosci od sktadnikéw, mozna nacisng¢
przycisk [l aby anulowa¢ utrzymywanie
ciepfa.

3Po zakonczeniu gotowania poluzuj ryz.

Cancel

= Uwaga

* Nie mieszaj brgzowego ryzu z biatym ryzem, poniewaz
moze to mie¢ wptyw na efekt gotowania.

« Dzieki funkgiji ,Biaty Ryz”, ryz moze byc¢ bardziej migkki i
smaczniejszy.

Podczas gotowania z funkcjg ,Risotto/Zboza”

przycisk - , aby wybra¢ funkcje ,Risotto/

Risotto/Cereals

1 Wiacz urzgdzenie, a nastepnie nacisnij

Zboza”.

2 Nacisnij przycisk , aby

ustawi¢ czas gotowania (poczgtkowy czas
gotowania wynosi 1 godzine i 30 minut).

 Zapalg sie wskazniki ,Risotto/Zboza”, ,Timer”
i, Start”.

* Zakres czasu gotowania: 5 minut - 4 godziny.

* Przycisk ,hr” zwigksza czas o 1 godzine.

* Przycisk ,min” zwieksza czas o 1 minute.

Panasonic

3 Nacisnij przycisk , aby rozpoczg¢
gotowanie. -

» Podczas gotowania $wieca sie wskazniki
,Risotto/Zboza” i ,Start”.

» W funkgji ,Risotto/Zboza” wyswietlany jest
pozostaty czas gotowania.

Gotowanie jest zakonczone.

 Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego gotowanie jest
zakonczone. Funkcja automatycznie zmieni si¢ na
utrzymywanie ciepta. Zapala sie wskaznik
utrzymywania ciepta.

» W zaleznosci od sktadnikdw, mozesz nacisng¢
przycisk Sl , aby anulowaé utrzymywanie
ciepta. Cancel

Utrzymywanie Ciepta

« Jesli utrzymywanie ciepta trwa dtuzej niz 24 godziny,
funkcja automatycznie sie zatrzyma, a na wyswietlaczu
pojawi sig ,----".

» Ugotowany ryz nalezy spozy¢ w ciggu 5 godzin od
utrzymania ciepta, aby unikng¢ odbarwienia lub
zwietrzenia.

» W przypadku funkgji utrzymywania ciepta na krawedzi
naczynia mogg znajdowac sie krople.

* Smak ryzu moze ulec zmianie, jesli tyzka do ryzu
pozostanie w naczyniu, gdy ryz jest w funkgcji
utrzymywania ciepta.

m Uwaga

» Aby utrzymacé niewielka ilo§¢ ugotowanego ryzu w
cieple, uktadaj ugotowany ryz na srodku naczynia, aby
zapobiec jego wyschnieciu lub stwardnieniu.

» Podczas utrzymywania ciepta zawsze mieszaj
ugotowany ryz, aby zachowac¢ jego smak.
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Funkcje Menu

—

Para/Timer

ustawi¢ czas gotowania.

gotowanie.

i, Start”.

pozostaty czas gotowania.

Panasonic

Gotowanie jest zakonczone.

Warm” pozostaje wigczony.

off

przycisk

Cancel

ciepta.

 uwaga

zagotowaniu wody w naczyniu.

Podczas gotowania z funkcjg ,Para”
1 Wiacz zasilanie, a nastepnie nacisnij przycisk

, aby wybrac funkcje ,Para”.

: zNaciénij przycisk , aby

» Zakres czasu gotowania: 5 min - 1 h 20 min.
« Klawisz ,hr” zwigksza czas o 1 godzine.
* Klawisz ,min” zwieksza czas o 1 minute.

3 Nacisnij przycisk SC’ , aby rozpoczac¢

» Podczas gotowania $wiecg sie kontrolki ,Steam”

» W funkcji ,Gotowanie na parze” wyswietlany jest

* Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego gotowanie
dobiegto konca, a funkcja automatycznie zmieni sie
na funkcje utrzymywania ciepta. Wskaznik ,Keep

» W zaleznosci od sktadnikdw, mozesz nacisng¢
, aby anulowac¢ podtrzymywanie

» Podczas korzystania z funkcji gotowania na parze, czas
wyswietlany na wyswietlaczu to czas pozostaty po

Podczas gotowania z funkcjg , Timer”

1 Wiacz zasilanie, a nastepnie wybierz zgdang
funkcje, np. ,Biaty Ryz".
» Ustaw najpierw czas gotowania, gdy wstepnie
ustawisz funkcje ,Risotto/Zboza” i ,Gotowanie na

Nacisnij przycisk €

Timer

(Wstepny czas to 1 godzina).

» Zapalg sie wskazniki ,Biaty Ryz” i ,Start” oraz
kontrolka , Timer”.

Panasonic

3Naciénij przycisk , aby

ustawi¢ czas.

* Przycisk ,hr” zwieksza czas o jednostki 1 godziny.

* Przycisk ,min” zwigksza czas o jednostki 10 minut.

» Zakres timera: 1 — 24 godziny.

 Nacisnij i przytrzymaj przycisk ,hr” lub ,min”, aby
szybko ustawi¢ czas.

4Naciénij przycisk , a timer zostanie

ustawiony.

» Podczas gotowania swiecg sie wskazniki ,Biaty
Ryz”i ,Timer”.

] Dodatkowe uwagi

» Czas wskazany przez timer to dtugos¢ czasu gotowania.
(Na przyktad, jesli timer wynosi 5 godzin, oznacza to, ze
gotowanie konczy sie po 5 godzinach.)

» Czas nie moze by¢ krétszy niz wymagany czas
gotowania.

@ Wskazowki dotyczace funkgji

» Po wigczeniu urzadzenia ustyszysz jeden sygnat dzwiekowy, wszystkie wskazniki na wyswietlaczu zaswiecg sie jednoczesnie,
a nastepnie urzgdzenie przejdzie w tryb czuwania.

* Po rozpoczeciu gotowania mozesz zatrzymac gotowanie i powrdcic do trybu czuwania, naciskajgc po prostu przycisk

Start/Anulu;j.

« Jesli wybierzesz menu gotowania, ale nie nacisniesz przycisku [Start], aby rozpoczg¢ gotowanie, urzgdzenie automatycznie
powrdci do stanu czuwania po jednej minucie.
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Czyszczenie i Konserwacja

Uwaga

* Przed czyszczeniem nalezy najpierw wyciggna¢ wtyczke z gniazdka. Nie nalezy czyscic¢ korpusu gtéwnego, dopoki
nie ostygnie.

» Podczas czyszczenia korpusu gtdwnego nie nalezy zanurza¢ go w wodzie ani nie czyscic rozcienczalnikiem do
lakieréw, benzyng, alkoholem, proszkiem czyszczgacym ani twardymi szczotkami itp.

* Nie nalezy uzywaé¢ zmywarki ani suszarki do naczyn.

®
@

4 Nasadka nawilzajgca )
Nasadke nawilzajacg mozna zdjg¢. WyczysSc ja po kazdym
uzyciu.
[l zdejmowanie ¢ | Montowanie
B @ Zdejmij z ptyty - (D Wyrownaj do wiasciwej pozycji
grzewczej (@ Weciénij ptyte grzewczg w kierunku
@ Lekko pociagnij, przeciwnym do jej wyjmowania.
) Nasadka aby zdja¢ . (Nalezy pamieta¢, ze nalezy jg
nawilzajaca . zainstalowaé na miejscu i bez
Pierscien przechylenia.)
uszczelniajgcy
* Po uzyciu zdejmij nasadke nawilzajgcg i wtoz jg do cieptej
wody na kilka minut, a nastepnie sptucz woda.
» Po czyszczeniu nie susz w zmywarce itp., w przeciwnym
\_ razie moze doj$¢ do odksztatcenia lub peknigé. Y,
4 = N\ Y
Korpus Gtéwny - Pokrywa Zewnetrzna - Plyta o=
Grzewcza - Pierscien Uszczelniajacy Naczynie Z@m““ N0
Qg §§§§
Przetrzyj wilgotng Sciereczka. QE
« Jesli plamy oleju nie zostang usuniete na zewnetrznej S
pokrywie, moga stac¢ sie trudne do usuniecia. E
Wyczys$¢ zewnetrzng pokrywe po kazdym uzyciu. <
» W miare nagrzewania sie czesci metalowych moga '_x"
wystgpi¢ zmiany koloru lub paski na ich o
powierzchniach, co nie wptynie na ich normalne S
funkcjonowanie. S
* Nie wyciggaj pierscienia uszczelniajacego naczynie. o)
N J @
S
S
&8
)
4 . N
Naczynie - ~

Zeliwna Grzatka/Czujnik Dolny

» Wyczys$¢ rozcienczonym detergentem, miekkg ggbka
i woda. Wytrzyj wode z zewnetrznej strony naczynia Przetrzyj wilgotnym recznikiem.

* Nie uzywaj naczynia jako pojemnika do czyszczenia « Jesli wystepuje przyczepnosé, przetrzyj drobnym

+ Na powierzchni powtoki nieprzywierajgcej moga papierem $ciernym (okoto nr 600) lub suchg szmatka.
pojawi¢ sie zmiany koloru lub paski, ktére nie wptyng
na zdrowie cztowieka ani normalne funkcje

organizmu. Uwaga
» W zaleznosci od czestotliwosci uzytkowania na « Jesli nie wyczyscisz dolnego czujnika i grzatki, ryz moze
zewnetrznej stronie naczynia mogg pojawi¢ sig $lady sie przypali¢ lub nieprawidtowo ugotowac.
otar¢, ktére nie wptyng na dziatanie urzadzenia.
/ G /

| & —— e

Wz
U



V2

@

N
K/

@

Przepisy

Uwagi:

- Ze wzgledu na rézne sktadniki dodane do ryzu, na dnie moze znajdowac sie przypalony ryz.

Tabela gotowania

Biaty Ryz

Brazowy Ryz

Risotto/
Zboza

Para

Wyniki mogg sig rézni¢ w zaleznosci od wielkosci i ilosci sktadnikéw. Dostosuj wedtug wiasnego gustu i preferowanej konsystencji.

Basmati
Jasminowy
Sushi
Brazowy
Czerwony
Dziki

Ryz Risotto

Kasza jaglana/bulgur
Kuskus

Owsianka

Brazowa Soczewica

Suszona Fasola/
Ciecierzyca*™*

Ziemniaki

Brokuty
Marchewki
Cukinia

Fasolka Szparagowa
Kukurydza
Szparagi

Dynia

tosos

Filet z Biatej Ryby
Mrozone Gyoza

Pier$ z Kurczaka

2 miarki
2 miarki
2 miarki
2 miarki
2 miarki

2 miarki

250 g
1009
100 g
100 g
100 g
200 g

400 g
200 g
2009
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
2009
200 g
200 g

2 - Dtugie Ziarna
2 - Dlugie Ziarna
2 - Krotkie Ziarna
2 - Brazowy Ryz
2 - Bragzowy Ryz
2 - Brazowy Ryz

750 ml Bulionu

250 ml Bulionu

100 ml Wody

300 ml Wody lub mleka
200 ml Bulionu

300 ml Wody

2 miarki
1 miarka
1 miarka
1 miarka
2 miarki
2 miarki
1 miarka
1 miarka
1 miarka
1 miarka
1 miarka

1 miarka

*Tryb Utrzymywania Ciepta **Wstepnie namoczone przez noc ***Mate kawatki

10

24 min
24 min
24 min
45 min
45 min
45 min

30 + 10* min
10 +10* min
5+ 5* min
10 + 5* min
25-30 min
35-40 min

30-40 min
20-25 min
15-20 min
15-20 min
25-30 min
25-30 min
15-20 min
15-20 min
10-15 min
10-15 min
10-15 min
15-20 min
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Rozwigzywanie Problemow

Sprawdz przed ztozeniem wniosku o naprawe.

& |

Scenariusz Mozliwa Przyczyna

Gotowanie nie
nastepuje zaprogra- » Sprawdz, czy zostat nacisniety przycisk [Start].
mowanym czasie

« Jesli gotowanie odbywa sie w sposéb ciagly, czas gotowania bedzie dtuzszy
(nawet o 30 minut).

» Ze wzgledu na rézng ilos¢ ryzu i wody, wyswietlany pozostaty czas moze zostac
zatrzymany w celu dostosowania w trakcie gotowania.

Czas gotowania jest
dhugi

Czas gotowania jest » Ze wzgledu na rézng ilos¢ ryzu i wody, wyswietlany czas pozostaty do zakonczenia

krotki gotowania moze ulec zmianie w trakcie gotowania.

Para wydostaje sie z « Do pier$cienia uszczelniajgcego naczynie lub do naczynia moze by¢ przyczepiony
innych miejsc niz obcy przedmiot.

otwér wylotowy pary » Naczynie moze by¢ zdeformowane.

» Sprawdz czy kontrolki nad przyciskami sg wigczone.
— Operacji za pomocg przyciskéw nie mozna wykona¢ podczas gotowania,
korzystania z timera lub funkcji utrzymywania ciepta. Przed operacjg nacisnij
przycisk Wytgcz/Anuluj.

Nie mozna wykonac
operagji

Z wtyczki zasilania

» Podczas podtgczania lub odtgczania wtyczki zasilania czasami mogg pojawic¢ sie mate
pojawiajg sie iskry

iskry. Nie jest to usterka.

Czu¢ zapach
plastiku

» Na poczatku uzytkowania moze by¢ wyczuwalny zapach plastiku. Zniknie on po kilku
uzyciach. Nie jest to usterka.

» Dzwiek ,klik, klik” podczas gotowania to dzwiek regulacji mocy, co nie jest usterka.

Urzadzenie wydaje « Dzwiek ,pa” podczas gotowania to trzaskajgcy dzwiek generowany przez

vV vV vV VV VY

hatas rozszerzalnosc cieplng kropelek wody na dnie (na zewnatrz) naczynia, co nie jest
usterka.

Gotowanie konczy « Podczas korzystania z funkgji timera, ze wzgledu na rézng ilo$¢ ryzu i wody, pozostaty

sie wczesniej w czas moze zostac¢ dostosowany w trakcie gotowania lub moze zakonczy¢ sie

trybie timera REZESIIET

« Jesli do korpusu urzadzenia przypadkowo wlejesz wode i ryz bez naczynia, skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem
Panasonic w celu uzyskania pomocy.
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Rozwigzywanie Problemow

—

Sprawdz przed ztozeniem wniosku o naprawe.

Scenariusz

Ryz jest kleisty
(miekki)

Ryz jest twardy

Congee jest
papkowate

Ryz jest spalony

Wystepuje
kondensacja

Wystepuje zapach
Ryz jest zotty

Ryz jest suchy

Ryz przykleja sie
do naczynia

Powstaje cienka
warstwa

Ugotowany ryz ma
nieréwng
powierzchnie

12

Mozliwa Przyczyna

* llos¢ ryzu i objetos¢ wody moga by¢ nieprawidtowe.
* Moze by¢ domieszany potamany ryz.
* Ryz mogt byé zanurzony w wodzie przez diuzszy czas (np. ustawiony czas jest za dtugi

itp.).

przedmiot.

vV Ve V9

» Dno naczynia jest nieréowne.

» Nasadka nawilzajgca jest zamontowana nieprawidtowo.

* Ryz nie zostat poluzowany bezposrednio po ugotowaniu.
 Funkcja utrzymywania ciepta byta uzywana przez ponad 5 godzin.
» Do naczynia dodano schtodzony ryz i uzyto funkcji utrzymywania ciepta.

* Czy ryz jest odpowiednio umyty?

* Rozne rodzaje ryzu lub jako$¢ wody moga powodowac, ze ugotowany ryz bedzie

miat zottawy kolor.

« Jesli podczas gotowania uzywa sie przypraw, mozna wyczu¢ zapach.
Doktadnie wyczys$¢ naczynie, ptyte grzewczg i nasadke nawilzajgcg po uzyciu.

 Funkcja utrzymywania ciepta jest uzywana przez okres dtuzszy niz 5 godzin.

* Ryz jest podgrzewany kilkakrotnie.

» Nasadka nawilzajgca nie jest prawidtowo zamontowana.

* Do pierscienia uszczelniajacego naczynia lub do naczynia przyczepiony jest obcy

przedmiot.
* Naczynie jest zdeformowane.

» Ze wzgledu na réznorodnos¢ odmian ryzu, miekki ryz moze tatwo przywiera¢ do

naczynia.

nieszkodliwa. Taka powtoka moze utworzy¢ sie, jesli ryz nie zostanie wystarczajgco

» W nastepujgcych okolicznosciach ryz ma tendencje do nieréwnej powierzchni:
- Gdy ryz nie zostat wystarczajgco umyty.
- Gdy jest w nim duzo potamanego ryzu.
- Gdy ryz zostat potamany z powodu uzycia nadmierne;j sity do jego umycia.

o

— Uzywajgc funkcji timera do gotowania, nalezy wla¢ mniej wody.
» Do mycia ryzu uzyto gorgcej wody.
* Ryz nie zostat od razu po ugotowaniu poluzowany.
* Do ryzu do gotowania dodano zbyt duzo wody.

* llos¢ ryzu i objetos¢ wody moga by¢ nieprawidtowe.
» Do gotowania uzyto funkcji ,Szybkie Gotowanie/Para”.

* Ryz byt moczony w wodzie przez dtugi czas podczas korzystania z funkgji timera.
» Uzyto funkcji utrzymywania ciepta.
» Moze by¢ domieszany potamany ryz.

* Ryz nie zostat odpowiednio umyty.
» Do dna naczynia, dolnego czujnika lub do grzatki zeliwnej przytwierdzony jest obcy

« Timer gotowania nie zostat ustawiony.

* Moze by¢ domieszany potamany ryz.
* Dodano przyprawy do gotowania.

} » W wyniku rozpuszczenia suchej skrobi powstaje cienka jak papier powtoka, ktora jest
umyty przed gotowaniem.
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Wskazania Kodow Btedow

Sprawdz przed ztozeniem wniosku o naprawe.

 Czy czas trwania funkcji utrzymywania ciepta byt ustawiony na dtuzej niz
24 godziny?

* Po utrzymywaniu ciepta przez 24 kolejne godziny funkcja automatycznie sie
zatrzyma, a na wyswietlaczu pojawi sie IZI, gdy urzadzenie
przejdzie w stan czuwania.

— '— » Czy urzadzenie gotuje bez jedzenia w srodku?
’ .‘ —g " — Odtgcz wtyczke zasilajgcg i sprobuj ponownie po catkowitym ostygnieciu
.— S L urzadzenia.

Jezeli po sprawdzeniu powyzszych informacji urzadzenie nadal nie dziata prawidtowo, nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem Panasonic w celu dokonania naprawy.

—

 Odtacz wtyczke zasilajgca i podigcz jg ponownie.
Jezeli nadal pojawia sie komunikat ,H ¢ %", oznacza to, ze wystapit biad.
— Skontaktuj sie z autoryzowanym punktem serwisowym Panasonic i podaj
kod btedu (dwie cyfry po literze H).
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Dane Techniczne

®
ks

Model Nr SR-DA152KXE
Napiecie znamionowe 230V ~
Czestotliwos¢ znamionowa 50 Hz
Znamionowa moc wejsciowa 770 W
Nominalna objeto$¢ naczynia (w przyblizeniu) L 4,0
Pojemnosé Biaty Ryz 0,18-1,44 [1-8]
gotowania Risotto/Zboza 0,18-1,08 [1-6]
(Ryz) L (miarka) Brazowy Ryz 0,18-1,08 [1-6]
Maks. pojemnos¢ gotowania (Skfadniki + Woda) L 2
Dtugos¢ przewodu zasilajgcego (w przyblizeniu) m 1
Waga (w przyblizeniu) kg 2,8
Wymiary Gtebokosc¢ 266
(w przyblizeniu) Szerokos¢ 337
mm Wysokosé 210

Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co., Ltd.

Strona internetowa: https://panasonic.net/ S0125-0
© Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co., Ltd. 2025
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Utylizacja zuzytego sprzetu
Tylko dla Unii Europejskiej i krajow
posiadajgcych systemy recyklingu

Ef Ten symbol na produktach, opakowaniach i/lub towarzyszgcych dokumentach

ks

oznacza, ze zuzytych produktow elektrycznych i elektronicznych nie wolno mieszaé
z innymi odpadami domowymi.
BN \\ celu wiasciwej utylizacji, odzysku i recyklingu starych produktow nalezy przekazac
je do odpowiednich punktow zbidrki zgodnie z przepisami krajowymi.
Pozbywajgc sie ich prawidtowo, pomozesz zaoszczedzi¢ cenne zasoby i zapobiegniesz
potencjalnemu negatywnemu wptywowi na zdrowie ludzkie i sSrodowisko.
Wiecej informaciji na temat zbiorki i recyklingu mozna uzyskaé, kontaktujgc sie z lokalnymi
witadzami.
Za nieprawidtowe usuwanie tych odpadéw mogg zosta¢ natozone kary, zgodnie z
ustawodawstwem krajowym.

Producent:
Panasonic Marketing Europe GmbH
Hagenauer Stralde 43, Wiesbaden, Germany

Autoryzowany przedstawiciel na terenie UE:

Panasonic Marketing Europe GmbH
Panasonic Testing Centre

REPRISE A DEPOSER A DEPOSER

ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Wyprodukowano w Chinach
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Navod k obsluze

| Pouziti v domacnosti| Automaticky ryZovar a parni hrnec

Model&. 151 SR-DA152KXE

Obsah

Bezpecnostni opatreni .........................
Navod K pouZiti .......c.oeveviiiiiiiiicciees
Identifikace dill ...........coiiiiiiiii

e Hlavni télo/Ovladaci panel..............cccveeiiiiinnnnnn.

wyyiznod pajd

Priprava........ooooviie
Funkce menu........cooooeeeiiiiiiiiiiiieieeen

d

L . . * Bila ryZze/Hnéda ryZe/Rizoto/Cereélie/
Dékujeme vam za zakoupeni tohoto

produktu Panasonic.

* Tento vyrobek je uréen pouze pro pouZziti .
v domacnosti. Cisténia udrzba.........cccoeeeiviiiiiiiii,

~

Udrzovani teploty.........ooueiiiiriiiiiiieeieeeeeeeeen

7

¢ PAra/Casovat ........eeee e

IUBAIZNO

.

* Pro bezpeéné a spravné pouzivani
tohoto vyrobku si prosim peclivé prectéte
tento Navod k obsluze. Pfed pouzitim si
prectéte "Bezpeénostni opatieni”
(strana 2 - 3).

* Ujistéte se, Ze jsou na zaru¢nim listu
uvedeny informace, jako je datum Indikace chybovych kodu
nakupu a jméno prodejce. Specifikace ............................

» Uchovavejte zarucni list spole¢né s
navodem k obsluze.

Recepty oo,
Odstranovani problémd......................

|goid 1ueaouenspO

7

nwos

o

’ Uschovejte pro budouci pouziti ‘

’ Zaruka je pfiloZzena samostatné ‘

©
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Bezpecnostni opatieni (

& |
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Dodrzujte nasledujici opatfeni

)

Abyste predesli zranéni, zranéni jinych osob a poSkozeni majetku, je tfeba dodrzovat nasledujici pokyny.
m Nasledujici symboly ukazuji poSkozeni nebo Uroven poskozeni zplsobenou nespravnou obsluhou.

/N VAROVANI:

vazné zranéni.

Oznacuje potencidlni nebezpedi, které mize mit za nasledek smrt nebo

/N POZOR:

poskozeni majetku.

Oznacuje potencialni nebezpeci, které by mohlo mit za nasledek zranéni nebo

m Klasifikace a popis symboll jsou nasledujici.

® Tento symbol oznacuje €innost, ktera je zakazana.

o Tento symbol oznacuje Cinnost, kterou je tfeba dodrzet.

A VAROVANI

e Nepouzivejte spotfebic, pokud je poskozen napajeci
kabel nebo zastréka nebo je zastré¢ka volné zapojena
do elektrické zasuvky.

(Aby nedoslo k urazu elektrickym proudem nebo

pozaru v dusledku zkratu.)

— Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt
nahrazen specialnim kabelem nebo sestavou, kterou
ziskate od vyrobce nebo jeho servisniho zastupce.

o NeposSkozujte napajeci kabel nebo zastrcku.

* Nasleduijici ¢innosti jsou pfisné zakazany:
Poskozovani, zpracovani, pfimy kontakt nebo blizky
kontakt s vysokoteplotnimi povrchy nebo topnymi
télesy, nasilné ohybani, krouceni, tahani,
véseni/tahani pfes ostré rohy, pokladani tézkych
predmétl na néj, svazovani do svazku, sendvi¢ovani,
tahani za napajeci kabel pro vypojeni.

(Aby se predeslo Urazu elektrickym proudem v

disledku poSkozeného napajeciho kabelu a zastréky

nebo pozaru v dusledku zkratu.)

e Nepfipojujte ani neodpojujte napajeci zastrcku
mokryma rukama.

» Nez se dotknete zastr¢ky nebo vyrobku, ujistéte se,
Ze mate suché ruce.

(Aby nedoslo k urazu elektrickym proudem nebo

zranéni.)

o Nedovolte nikomu olizovat zastréku vyrobku.

(Aby nedoslo k urazu elektrickym

proudem nebo zranéni.)

* Vénujte zvySenou
pozornost détem a kojencim.

e Nevkladejte nic do vétraciho
otvoru nebo mezer, zejména
Spendliky nebo jiné kovové predméty.
(Aby nedoslo k urazu elektrickym
proudem nebo abnormalnimu provozu.)

e Neponoftujte vyrobek do vody ani jej
nestfikejte vodou.

(Aby nedoslo k urazu elektrickym

proudem nebo pozaru v disledku zkratu.)

— Pokud se do vyrobku dostane voda,
kontaktujte autorizované servisni
stfedisko Panasonic.

e Toto zafizeni neupravujte, nerozebirejte
ani neopravujte. (Aby nedoslo k pozaru, Urazu
elektrickym proudem nebo zranéni.)

— Pro opravu se prosim obratte na autorizované

2 servisni stfedisko Panasonic.

N

o

e PFi pouzivani nebo po vareni
nepriblizujte obli¢ej ani ruce do
blizkosti parniho otvoru.

Zvlastni pozornost je tfeba vénovat
détem a kojenciim.
(Aby nedoslo k popaleni)

e Nepouzivejte tento vyrobek k jinému Ucelu, nez jaké jsou
popsany v navodu k obsluze.

(Aby nedoslo k pozaru, popaleni, zranéni nebo Urazu

elektrickym proudem.)

 Spole¢nost Panasonic nenese zadnou odpovédnost za
nespravné pouziti nebo nedodrzeni
provoznich pokynu.

e Do panve nevkladejte pfredméty,
které by mohly ucpat otvor na topné
desce.

(Aby se predeslo popaleninam nebo
zranénim zpusobenym vyfukovanim
pary nebo vafeného jidla.) -
Metody vareni, které zahrnuji pfisady a kofeni vlozené do
plastového sacku k zahrati, nelze s timto spotfebicem
provadét.

e Béhem vareni neotevirejte viko ani nepohybujte hlavnim
télem.

(Aby se predeslo popaleninam nebo zranénim
zpUsobenym vyfukovanim pary nebo vareného jidla.)

o Nelijte vodu nebo jiné tekutiny na zastréku vyrobku.

(Aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem nebo pozaru v
dasledku zkratu.)

e Pouzijte prosim zasuvku na stfidavy proud s napétim
230 V/10 A.

(Pouzivani vyrobku spolu s jinym zafizenim na stejné

zasuvce mlze zpusobit prehrati a pozar.)

* Pouzivejte pouze prodluzovaci kabel s jmenovitym
proudem alespon 10 ampér.

o Ujistéte se, Zze napajeci zastréka a zastréka vyrobku jsou
zcela zasunuty na misté.

(Aby nedoslo ke vzniku koufe, pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.)

e Pro zajisténi spolehlivého uzemnéni by pro tento spotrebi¢
meély byt pouzity jednofazové bipolarni uzemnéné
elektrické zasuvky. Pokud neni nainstalovano uzemnovaci
zafizeni, mGze dojit k elektrostatické indukci jinych
kovovych ¢€asti, jako je kryt.

(Aby se predeslo riziku Urazu elektrickym proudem v
dasledku poruchy nebo uniku elektrického proudu.)
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A VAROVAN]

e Spotiebi¢ mlize pouzivat osoba se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud byla
pod dohledem nebo byla pouc¢ena o pouzivani
spotiebice bezpecnym zpusobem a rozumi
souvisejicim nebezpecim. Déti si se spotfebicem
nesmeji hrat.

e Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8 let a
osoby s omezenymi fyzickymi, mentalnimi schopnostmi
a poruchami vnimani, nedostatkem zku$enosti a
znalosti, pokud jsou pod dohledem, pfipadné pokud
obdrzely instrukce k bezpecnému pouziti spotfebice a
chapou mozna rizika. Cisténi a udrzbu by nemély
provadét déti, pokud nedosahly véku alespori 8 let a
nedohlizi na né dospéla osoba. Spotfebi¢ a jeho
napajeci kabel udrzujte mimo dosah déti mladsich 8
let.

(Aby nedoslo k popaleni, zranéni nebo Urazu
elektrickym proudem.)

A POZOR
o

e Nepouzivejte neur¢enou panev nebo
zdeformovanou panev.

(Aby nedoslo k popaleni nebo zranéni v dasledku
prehfati nebo poruchy.)

e Nepouzivejte vyrobek na nasledujicich mistech:

« V blizkosti tepla nebo v prostredi s vysokou
vlhkosti.
(Aby nedoslo k urazu elektrickym proudem,
uniku elektrického proudu nebo pozaru.)

* Na nerovném povrchu nebo na rohozi, ktera neni
odolna vici teplu.
(Aby nedoslo ke zranéni, popaleninam nebo
pozaru.)

» Na mistech blizko zdi nebo nabytku atd.
(Aby do nich nenarazili pfi otevirani vnéjsiho
vika nebo nezpusobili zménu barvy, deformaci a
rozbiti nabytku.)

e Béhem pouzivani nepohybujte hlavnim télem.
(Aby se predeslo popaleni zplisobenému
otevienim vnéjsiho vika dotykem tlacitka hacku.)

e Nedotykejte se horkych povrchd,
kdyz je spotfebi€ v provozu nebo
po vareni.
 Hlavni télo ma vysokou teplotu.

Zejména kovove ¢Easti, jako je topna
deska, panev a lité topné téleso.
(Aby nedoslo k popaleni.)

e Nevystavujte napajeci zastréku pare.
(Aby nedoslo k urazu elektrickym proudem nebo
pozaru v dusledku zkratu.)

— P¥i pouziti skfiné s posuvnym N
stolem pouzivejte ?,&‘fﬁ
spotrebi¢ tam, kde )
zéastréka nem(ize byt x % &,%
<
pracovat v prazdném stavu. /
(Aby nedoslo k popaleni.)
e Nepfipojujte spotfebi€ k externimu ¢asovacimu
zafizeni ani neovladejte spotfebi¢ pomoci

vystavena pare.
e Nenechavejte spotiebic

samostatného systému dalkového ovladani.
(Aby nedoslo k pozaru.)

o

e Pravidelné Cistéte zastrcku.

(Aby nedoslo k pozaru kvuli Spatné izolaci zastrcky kvali

nahromadéni vihkosti a cizich latek.)

— Odpojte sitovou zastréku a otfete ji suchym
hadfikem.

e Pokud dojde k abnormalité nebo poruse, okamzité
prestante vyrobek pouzivat a vytahnéte zastr¢ku ze
zasuvky.

(Aby nedoslo ke vzniku koufe, pozaru nebo Urazu

elektrickym proudem.)

Abnormality « Pfipady poruch:

« Sitova zastrcka a kabel jsou abnormalné horké.

» Napajeci kabel je poSkozen nebo dochazi k ob&asnym
vypadkim napdjeni pfi dotyku.

« Hlavni télo je zdeformované nebo abnormalné horké.

* Z hlavniho téla vychazi kouf nebo zapach spaleniny.

* Hlavni télo je rozbité, uvolnéné nebo vydava
abnormalni hluk.

» Topna deska je zdeformovana.

— Obratte se prosim na autorizované servisni stfedisko

Panasonic pro okamzitou kontrolu a opravu.

e Pri odpojovani napajeci zastréky drzte zastrcku
samotnou a nikdy netahejte za napajeci kabel.

(Aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem nebo
pozaru v dusledku zkratu.)

e Pfi vyjimani panve nebo kdyz panev nepouzivate,
nezapomerite vypnout napajeni a vytahnout zastréku
ze zasuvky.

(Aby nedoslo k popaleni, zranéni nebo Urazu
elektrickym proudem, Uniku, pozaru v dusledku starnuti
izolace.)

e Pred cisténim pockejte, az hlavni télo dostatecné
vychladne.

(Aby nedoslo k popaleni.)

e PFi pouZiti ve skfini nebo jinych uzavienych prostorach
se ujistéte, Ze para muze unikat ven.

(Aby nedoslo ke zméné barvy nebo deformaci skiiné.)

e Tento spotrebi€ je ur€en k pouziti v domacnosti a
podobnych aplikacich, jako jsou:

* kuchyriky pro zaméstnance v obchodech, kancelafich
a jinych pracovnich prostredich;

« statky;

« klienty v hotelech, motelech a jinych prostfedich
rezidencniho typu;

« prostfedi typu nocleh se snidani.

e Aby se vnitfni viko nedostalo do kontaktu s kyselymi
prisadami.

U
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Pokud béhem pouZzivani dojde k vypadku

proudu

To zahrnuje vytazeni zastrcky ze zasuvky,
zakopnuti atd.
e Navrat do pohotovostniho rezimu.
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Navod k pouziti

O hlavnim téle

m Pokud je vyrobek na skfini s posuvnym stolem, m Pfed pouzitim nezapomerite odstranit ochranny sacek.
ujistéte se, Ze nosnost stolu je vétsi nez 9 kg. (Aby se predeslo Spatnému vafeni nebo pozaru.)
(Aby nedoslo k padu produktu.)
m Potraviny, které je tfeba varit, nelijte pfimo do ochranného
ramu, kde neni umisténa zadna nadoba.
(Aby se predeslo selhani zptusobenému necistotami.)

m Pfi pouzivani vyrobku
nezakryvejte vnéjSi viko latkou
nebo jinymi pfedméty. x m Dojde-li k prete€eni ryzové vody z parniho otvoru, okamzité
(Aby nedoslo k zablokovani vytahnéte sitovou zastr¢ku a odpojte napajeni.
pary, coz by mélo za nasledek Nepokracujte v pouzivani, dokud ryzovou voda na zastréce
deformaci, zménu barvy 2 vyrobku nevycistite suchym hadfikem.
vnéjsiho vika a nespravnou
funkci produktu.) m Nepouzivejte vyrobek venku.

(Nestabilni napajeni muze zpUsobit selhani produktu.)

m Ocistéte ryzi a jiné cizi predméty, které uvizly na
hlavnim télese (spodni senzor, lité topné téleso a dno
panve).

Aby se predeslo chybovym zobrazenim, pfipalené ryzi,
napul uvarené ryzi atd.

m Nepouzivejte vyrobek na pfimém slunci.
(Aby se zabranilo zméné barvy/odbarveni.)

m Nepouzivejte tento vyrobek na predmétech, které nejsou
odolné vici vysokym teplotam, jako jsou koberce, elektrické
topné koberce a ubrusy (vyrobené z etylenového plastu).
(Aby se predeslo Spatnému vareni nebo pozaru.)

Okraj nebo dno

Lité topeni
m Ujistéte se, zZe tento produkt pouzivate v oblastech pod

Spodni senzor 2000 metrd nad morem.

(Panev) (Aby nedoslo k ovlivnéni vykonu vareni.)
O vnitini panvi
m Panev nepouziveijte na jinych mistech nez na m Nenarazejte panvi do tvrdych pfedmétu.
ryzovaru.
o . Mohlo by dojit k
* Nepouzivejte jej na plynovém Lt *

sporaku nebo induk&nim sporaku g g?c)sr:?c?;nnL:t?ﬁzc:/néjéim {\}
nebo v mikrovinné troubé. ‘ “ povrchu, .

m Vénujte pozornost nasledujicimu, aby nedoslo k poskozeni povlaku panve.
Pfed varenim Béhem cisténi a udrzby (str.9)

* Nepouzivejte panev jako nadobu na myti.
* Nedovolte, aby se predméty, » Do panve nevkladejte Izice ani jiné nacini.
jako jsou kovova sita, ;Y’%

dostaly do kontaktu s  Po vafeni s kofenim nenechavejte jidlo

povrchem panve. L uvnitf panve.

— Potraviny v panvi co nejdfive vycistéte a poté
vycCistéte i panev.

« K Cisténi nepouzivejte susicku mis nebo ,
my&ku/susicku nadobi. m

.. » Po umyti nepokladejte panev Vo gy
Po uvareni na jiné nadini.

*—X

* Do ryze v panvi nedavejte ocet.
(Pri vafeni sushi a jinych jidel)
* Nepouzivejte kovovou Izi¢ku.

« K ¢isténi nebo drhnuti panve nepouzivejte
abrazivni materialy, jako jsou prasky, kovové
(PFi vateni congee a jiného jidla) kartace, nylonové kartace nebo draténky.

+ Nedotykejte se panve ani na ni nenarazejte. — Chcete-li panev vyCistit,
(P pInéni misky ryzi) omyjte ji mékkou houbou. %

Nasledujici neovlivni vykon produktu ani osobni zdravi.
[Vnéjsi povrch] povrchové Skrabance, malé promackliny nebo kolize.

[Vnitfni povrch] odlupovani povlaku panve.
— Pokud je panev zdeformovana nebo mate obavy o jeji stav, kupte si prosim novou panev.
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Hlavni télo

s = 6

Nabéracka L Odmérka (1)
ryze (1) Naparovaci kos$ (1) (pfiblizné 180 ml)

Topna deska

Zvlhéovaci vicko

Tésnici krouzek
panve

Panev

Napajeci kabel

Spodni senzor
Napajeci zastrcka

. ; Lité topeni

Ovladaci panel

//é ; é :, --------- Funkeni klavesy

White Rice Brown Rice Risotto/Cereals NEE

Tlacitko [Udrzovat teplotu] -« 8 (T) --------- Tlagitko [Start]
Start

Tlagitko [Casovag] - hr

Cancel

Panasonic

Tlaél'tko ¢asu

o

o N Tlagitko [Vyp./Zrusit]
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Priprava
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1 Odmeétte ryzi prilozenou odmérkou O Spravné X Nespravné

 Zkontrolujte maximalni mnozstvi ryze, které Ize uvafit najednou

I~ "Specifikace" na str.14. Asi 180 ml

(asi 150 g)

2 Ryzi omyvejte, dokud nebude voda pomérné Cista

(D Ryzi rychle omyjte velkym mnozstvim vody a vodu pribézné @
vyménujte.
@ Ryzi jemné promichejte a nékolikrat promyjte
— oplachnéte vodou, dokud nebude voda pomérné Cista.
 Abyste pfedesli poskrabani nepfilnavého povlaku na povrchu
panve, nemyjte ryzi v panvi.
* Ryzi diikladné omyjte. Jinak se mlze objevit ryZzova kdrka a
zbytkové ryZzové otruby mohou ovlivnit chut ryze.

Priklad: pfi vafeni 5 §alkl ryze pfidejte vodu
k rysce vody "5" pro "Dlouha zrna".

3 Omytou ryzi vlozte do panve
Pfidejte vodu az po odpovidajici rysku vody a osuste vnéjsi stranu
panve.

« PFi pfidavani vody polozte panev na rovny povrch a zplostte
povrch ryze. Ujistéte se, Ze bylo pfidano spravné mnozstvi vody
na zakladé spravného méfitka.

» Kdyz pfidate pfili§ mnoho vody, mlzZe pfi vafeni pretéct.

4 Vlozte panev do vyrobku a zaviete vnéjsi viko

» Aby bylo mozné dno panve tésné pfipevnit k littmu
topnému télesu, otoéte panvi ve sméru oznateném
Sipkou dvakrat nebo tfikrat.

 Zkontrolujte, zda je zvlhéovaci uzavér spravné umistén.

(I str.9)
« PFi zavirani vnéjSiho vika se ujistéte, Ze uslySite
"cvaknuti”.
v @ ®
5 Pfipojte zastréky .. .| | Napajeci zastréka
PFistrojova

» Zapojte zastrcku pfistroje, poté napajeci zastrCku a ujistéte
se, Ze jsou obé& pevné pfipojeny.

« Pfi vafeni s napafovacim koSem je maximalni kapacita vareni 4 Salky.

zastrcka / ‘\
1 KJ‘

Zasuvka

| & —— e
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Funkce menu

—

Bila ryze/hnéda ryze/rizoto/ceredlie/udrzovani v teple

P¥i vafeni s funkci "Bila ryze".

1 Zapnéte napajeni a poté stisknutim tlacitka
vyberte funkci "Bila ryze".

2 Stisknutim tlacitka spustte vareni.

* Indikatory "Bila ryze" a "Start" se rozsviti.

* Pod funkci "Bila ryze" se zobrazuje zbyvajici doba
vareni.

* Po vstupu do faze vareni se zobrazena zbyvajici
doba vareni automaticky upravi v zavislosti na
objemu ryze. Naptiklad mize nékdy klesnout z
"15 minut" na "11 minuty", spiSe nez klesat v
jednotkach 1 minuty.

b | min

Panasonic

Po dokonceni vareni ryzi uvolnéte.

» Po zazvonéni bzu€aku je vareni dokonceno. Funkce
se automaticky zméni na udrZzovani teplého stavu.
Aby se ryze neslepila, po uvareni ryzi uvolnéte.

* V zavislosti na pfisadach mizete stisknutim tlacitka

Sl Zrusit udrZovani teploty.

Cancel

m Vezméte prosim na védomi

» Nemichejte hnédou ryzi s bilou ryzi, protoze to mize
ovlivnit vysledek vareni.

* S funkci "Bila ryze" muzete udélat ryzi mekci a
lahodnéjsi.

Pti vareni s funkci "Rizoto/cerealie".

1 Zapnéte napajeni a poté stisknutim tlacitka
vyberte funkci "Rizoto/ceredlie".

ZStisknutim tlagitka

nastavte dobu vareni (po¢ate¢ni doba vareni
je 1 hodina a 30 minut).

« Indikatory "Rizoto/ceredlie", "Casovad" a "Start"
blikaji.

* Rozsah doby vafeni: 5 minut - 4 hodiny.

* Tlagitko "hr" zvysuje ¢as v jednotkach 1 hodiny.

* Tlagitko "min" zvySuje €as v jednotkach 1 minuty.

Panasonic

3 Stisknutim tlacitka spustte vareni.

» Béhem procesu vareni sviti indikatory
"Rizoto/ceredlie" a "Start".

* Ve funkci "Rizoto/cerealie" se zobrazuje zbyvajici
doba vareni.

Vafeni je u konce.

* Po zazvonéni bzu€aku je vafeni dokonceno.
Funkce se automaticky zméni na udrzovani
teplého stavu. Indikator "Udrzovat teplotu” se

rozsviti.
« \/ zavislosti na pfisadach muzete stisknutim
tlagitka [N Zrusit udrzovani teploty.

Cancel

Udrzujte v teple

» Pokud budete udrzovat teplo déle nez 24 hodin, funkce
"Udrzovat teplotu" se automaticky zastavi a na displeji
se zobrazi "----".

« Varena ryze by méla byt spotfebovana do 5 hodin po
udrzovani v teple, aby nedoslo ke zméné barvy nebo
zatuchnuti.

* Pfi pouziti funkce udrzovani teploty se na okraji panve
mohou objevit néjaké kapky.

» Chut ryze mlze byt ovlivnéna, pokud odmérku ryze
nechate v panvi, kdyz je ryze ve funkci udrzovani
teploty.

m Vezméte prosim na védomi

* Pro udrzeni malého mnozZstvi uvafené ryze teplé,
naskladejte uvarenou ryzi co nejvice doprostied
panve, aby ryZe nevyschla nebo neztvrdla.

« Pfi udrZzovani teploty ryZi také vzdy michejte, aby se
jeji lahodnost nezménila.
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Funkce menu

—

Rychlé vafeni / para / Casovacé

Pri vareni s funkci "Para".

vyberte funkci "Para".

ZStisknéte tlaCitko pro

nastaveni doby vareni.

1 Zapnéte napajeni a poté stisknutim tlacitka

* Rozsah doby vareni: 5 min - 1 h 20 min.
« Tlacitko "hr" zvySuje Cas v jednotkach 1 hodiny.
* Tlacitko "min" zvySuje €as v jednotkach 1 minuty.

3 Stisknutim tlacitka spustte vareni.

» Béhem procesu vareni sviti indikatory "Para" a
"Start".

« PFi funkci "Para" se zobrazuje zbyvajici doba
vareni.

Panasonic

4 Vareni je u konce.

* Po zazvonéni bzu€aku je vareni dokonceno a
funkce se automaticky zmeéni na udrzovani teploty.
Indikator "Udrzovat teplotu” zGstane suvitit.

« V zavislosti na prisadach mizete stisknutim tlacitka

zrusSit udrzovani teploty.

Cancel

Bl Vezméte prosim na védomi

« Pfi pouziti funkce pary je ¢as zobrazeny na displeji
zbyvajicim ¢asem poté, co se voda v nadobé uvari.

PFi vafeni s funkci "Casovag".
1 Zapnéte napajeni a poté vyberte pozadovanou
funkci, napfiklad funkci "Bila ryze".

« PFi pfednastaveni funkce "Rizoto/ceredlie" a "Para"
nastavte nejprve dobu vareni.

ZStisknéte tlacitko .

(Pocatecni ¢asovac je 1 hodina).

« Indikatory "Bila ryze" a "Start" blikaji a indikator
"Casovad" se rozsviti.

3Stisknut|’m tlacitka

nastavte pfednastaveny ¢as.

« Tlacitko "hr" zvySuje Cas v jednotkach 1 hodiny.

« Tlagitko "min" zvySuje €as v jednotkach 10 minut.

* Rozsah ¢asovace: 1 — 24 hodin.

« Stisknéte a podrzte tlagitko "hr" nebo "min" pro
rychlé nastaveni ¢asu.

4Stisknéte tlacitko a Casovac je uspésné
Start
nastaven.

» B&hem procesu vareni se rozsviti indikatory "Bila

ryze" a "Casovag".

B zviastni poznamky

« Cas indikovany ¢asovagem je délka doby vareni.
(Pokud je napfiklad ¢asovac 5 hodin, znamena to, ze
vafeni skon¢i po 5 hodinach.)

» Doba rezervace nemuze byt krat$i nez pozadovana
doba vareni.

@ Funkeni tipy

» Po zapnuti spotfebice uslySite jedno "pipnuti”, vSechny indikatory na displeji se rozsviti najednou a spotfebic pfejde do

pohotovostniho stavu.

» Kdyz se zacne vafit, mGzete vareni zastavit a vratit jej do pohotovostniho stavu pouhym stisknutim tlacitka [Vyp./Zrusit].

» Kdyz zvolite menu vareni, ale nestisknete tladitko [Start] pro spusténi vareni, spotfebi¢ se po jedné minuté automaticky vrati

do pohotovostniho stavu.
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Cisténi a udrzba

Pozor

« Pred cisténim nejprve vytahnéte sitovou zastréku. Necistéte hlavni télo, dokud nevychladne.
« Pri ¢isténi hlavniho téla jej neponofujte do vody ani jej necistéte Fedidlem na lak, benzinem, alkoholem, Cisticim

praskem nebo tvrdymi kartaci atd.
* Nepouzivejte mycku na nadobi ani susi¢ku nadobi.

e

vycCistéte.

desky

tahem

vicko
Tésnici krouzek

Zvlih€ovaci vicko Ize sundat pfimo. Po kazdém pouziti jej

[l Demontaz
(D Sejméte z topné

@ Oddslte lehkym

Zvlhéovaci vicko

- [l Instalace

(@ Zarovnejte do spravné polohy

(2 Zatlaéte do topné desky v opacném

. sméru, neZ je vyjimani.
(Upozoriujeme, ze by mél byt
instalovan na misté a bez naklonéni.)

AN

* Po pouziti sejméte zvlhCovaci vicko a vlozte jej na nékolik
minut do teplé vody a poté oplachnéte vodou.

* Po vycisténi jej nesuste v my€ce nadobi apod.; jinak mize
dojit k deformaci nebo prasklinam.

Hlavni télo - Vné&jsi viko - Topna deska -
Tésnici krouzek panve

Otrete vlIhkym hadfikem.

» Pokud olejové skvrny neodstranite, pfipadné olejové
skvrny na vnéjSim viku se na né&j mohou prilepit a bude
obtiZné je odstranit. Po kazdém pouZziti oCistéte vnéjsi
viko.

« Pri zahfivani kovovych €asti se mohou na jejich povrchu
objevit barevné zmény nebo pruhy, které neovlivni jejich
normalni funkci.

\- Netahejte za tésnici krouzek panve.

~
4 Panev

- Cistéte zfedénym ¢isticim prostfedkem, mékkou
houbou a vodou. Otfete veSkerou vodu na vnéjsi strané
panve.

* Nepouzivejte panev jako nadobu na cisténi.

* Na nepfilnavém povrchu se mohou objevit barevné
zmeény nebo pruhy, které neovlivni lidské zdravi ani
normalni télesné funkce.

« \/ zavislosti na Cetnosti pouzivani se mohou na vnéjsi
strané panve objevit stopy odfeni, které neovlivni vykon

\_ spotrebice.
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Lité topné téleso/Spodni Cidlo

Otrete vihkym ru¢nikem.
* Pokud je pfitomna pfilnavost, otfete jemnym brusnym
papirem (kolem €. 600) nebo suchym hadfikem.

Poznamky

» Pokud nevycistite spodni senzor a lité topné téleso, ryze
se muze pripalit nebo $patné uvarit.
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Recepty

Pozor:

- Kvli riznym pfisadam pridavanym do ryZze muze byt na dné pripalena ryze.

Tabulka vareni

Bila ryze

Hnéda ryze

Rizoto/
Ceredlie

Para

Vysledky se mohou liit podle velikosti a mnozZstvi ingredienci. Upravte prosim podle své individualni chuti a preferované konzistence.

Basmati
Jasminova
Sushi
Hnéda
Cervena

Divoka

Ryzové rizoto
Jahly/bulgur
Kuskus
Ovesna kase
Hnéda ¢ocka
Su8ené fazole/
Cizrna™*

Brambory
Brokolice
Mrkve
Cuketa
Zelené fazole
Kukufice
Chrest

Dyné

Losos

Bilé rybi filé
Zmrazena gyoza

Kufeci prsa

2 salky
2 alky
2 salky
2 alky
2 alky
2 galky

250 g
1009
100 g
100 g
100 g
200 g

400 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g

2 - Dlouha zrna
2 - Dlouha zrna
2 - Kratka zrna
2 - Hnéda ryze
2 - Hnéda ryze

2 - Hnéda ryze

750 ml vyvaru

250 ml vyvaru

100 ml vody

300 ml vody nebo miéka
200 ml vyvaru

300 ml vody

2 salky
1 $élek
1 salek
1 sélek
2 galky
2 salky
1 $élek
1 salek
1 $élek
1 salek
1 $élek

1 8alek

*Rezim udrzovani teploty **Pfedmacejte prfes noc ***Kusy velikosti kousnuti

10

24 min
24 min
24 min
45 min
45 min
45 min

30 + 10* min
10 +10* min
5+ 5* min
10 + 5* min
25-30 min
35-40 min

30-40 min
20-25 min
15-20 min
15-20 min
25-30 min
25-30 min
15-20 min
15-20 min
10-15 min
10-15 min
10-15 min
15-20 min
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Odstranovani problému

Pfed zadosti o opravu prosim zkontrolujte.

Scénar

Béhem nastavené
doby se nevari

Doba vareni je
dlouha

Doba vareni je
kratka

Para unika z jinych

mist nez z vyvodu
pary

Cinnost tlagitky
nelze provést

Ze zastréky se
objevuji jiskry

Je citit plastovy
zapach

Spotrebi¢ vydava
hluk

Vareni skonci drive
v rezimu Casovace

» Pokud se voda a ryZe nahodné vlozi do hlavni ¢asti bez panve, pozadejte o pomoc autorizované servisni stfedisko

Panasonic.

Mozna pfiCina

« Zkontrolujte, zda bylo stisknuto tlacitko [Start].

» Pokud se vafi nepretrzité, doba vareni se prodlouzi (az o 30 minut).
* VVzhledem k riznému mnozZstvi ryze a vody mize byt zobrazeny zbyvajici ¢as
zastaven pro Upravu uprostfed vareni.

* VVzhledem k riznému mnozstvi ryze a vody mize byt zobrazeny zbyvajici ¢as
uprostied vareni upraven.

 Na tésnicim krouzku panve nebo podél panve mlze byt pfichycen cizi predmét.
» Panev mlze byt zdeformovana.

* Zkontrolujte, zda sviti kontrolky nad tlacitky.
— Cinnost tlagitky nelze provést b&hem vareni, pfi pouZiti asovade nebo pii pouZiti
funkce "Udrzovat teplotu". Pfed operaci stisknéte tladitko [Vyp./Zrusit].

* Pfi zapojovani nebo vytahovani napajeci zastréky mohou byt nékdy vidét drobné
jiskry. Nejedna se o zavadu.

» Na zacatku pouzivani mGze byt citit plastovy zapach. To bude odstranéno po
nékolika dalSich pouzitich. Neni to nenormalni.

 Zvuk "cvaknuti, cvaknuti” pfi vafeni je zvukem nastaveni vykonu, coz neni zavada.
» Zvuk "pa" pfi vareni je zvuk praskani generovany tepelnou roztaznosti kapi¢ek vody
na dné (vne€) panve, coz neni zavada.

« Pfi pouziti funkce ¢asovace muze byt kvuli rdznému mnozstvi ryZze a vody zobrazeny
zbyvajici €as upraven uprostied vareni nebo pfedcasné skongit.

ISpO

)
)
)
)
)
)
)
)

~

7

=
Q
>
o
<
Q
)

1goJd |

7

nws

[

11




V2

N
K/

@

@

Scénar

Ryze je lepkava
(mekka)

RyZe je tvrda

Congee je

kasovité

RyZze je pfipalena

Dochazi ke
kondenzaci

Je tam zapach

Ryze je Zluta

Ryze je sucha

RyZe se pfilepi na
panev

Vytvofi se tenky
film

Varena ryze ma
hrbolaty povrch

12
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Odstranovani problému

Pfed Zadosti o opravu zkontrolujte, zda se nejedna o poruchu.

Mozna pricina

* MnozZstvi ryze a objem vody mohou byt nespravné.

» MGze byt pfimichana nalamana ryze.

* Ryze mohla byt dlouho ponofena ve vodé (napf. prednastavena doba je pfili§ dlouha
atd.).
— P¥i pouziti funkce ¢asovace k vafeni musite pfidat méné vody.

» K myti ryze byla pouzita horka voda.

» RyZe se hned po uvareni neuvolnila.

» Do nové ryze bylo pfidano prili§ mnoho vody na vareni.

* Mnozstvi ryze a objem vody mohou byt nespravné.
» K vareni byla pouzita funkce "Rychlé vareni/Para".

» RyzZe byla pfi pouziti funkce ¢asovace vareni na dlouhou dobu namocéena ve vodé.
* Byla pouzita funkce "Udrzovat teplotu”.
» Je pfilis mnoho nalamané ryze.

» Ryze nebyla dostate¢né umyta.

» Na dné panve, na spodnim senzoru nebo na litém ohfivadi je pfipevnén cizi predmét.
* Nebyl nastaven ¢asovac vareni.

* Byla pfimichana zlomkova ryze.

 Na vareni bylo pfidano koreni.

* Dno panve je nerovné.

» Zvlh€éovaci uzavér je nasazen nespravné.

* Ryze nebyla uvolnéna ihned po uvareni.

 Funkce "Udrzovat teplotu" byla pouzivana déle nez 5 hodin.

» Do panve byla pfidana vychlazena ryze a byla pouzita funkce "Udrzovat teplotu".

* Je ryze dostate¢né umyta?

» Rdzné druhy ryze nebo kvalita vody mohou zpusobit, Ze varena ryze bude mit nazloutlou
barvu.

 Pokud pfi vafeni pouzijete kofeni, muzete zaznamenat zapach. Po pouziti peclivé
ocCistéte panev, topnou desku a zvlhéovaci vicko.

» Funkce "Udrzovat teplotu" se pouziva déle nez 5 hodin.

* RyZe se nékolikrat ohreje.

» Zvlhéovaci uzaver neni spravné nasazen.

* Na tésnicim krouzku panve nebo podél panve je pfichycen cizi predmét.
» Panev je zdeformovana.

 Kvdli rznym druhdm ryze se miize mékka ryze snadno pfilepit na panev.

* Film podobny papiru je vysledkem suchého rozpousténi Skrobu a je neSkodny. Pokud se
ryze pred varenim dostate¢né nepromyje, mize se vytvorit takovy film.

» Za nasledujicich okolnosti ma ryZe tendenci mit nerovny povrch:

- Kdyz ryze neni dostateéné umyta.

- Kdyz je vmichano hodné nalamané ryze.

- Kdyz byla ryze nalamana v dusledku nadmérné sily pouzité k jejimu myti.
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Indikace chybovych kodu

Pfred zadosti o opravu prosim zkontrolujte.

Zobrazeni chyb Zkontrolujte prosim

* Byla doba trvani funkce "Udrzovat teplotu" nastavena na vice nez 24 hodin?
-— @ - -— - * Po udrzovani teploty po dobu 24 po sobé jdoucich hodin se funkce "Udrzovat
teplotu" automaticky zastavi a na displeji se pfi pfechodu do pohotovostniho

stavu zobrazi IZI .

] ‘ —’ '—' * Nevari spotfebi¢, aniz by uvnitf nic nebylo?

. . ! ' — Odpojte napajeci kabel a zkuste to znovu, az hlavni télo uplné vychladne.

Pokud se zafizeni ani po potvrzeni vy$e nevratilo do normalniho stavu, kontaktujte autorizované servisni stfedisko Panasonic a
pozadejte o opravu.

—

» Odpojte sitovou zastréku a znovu ji zapojte.
Pokud se stale zobrazuje "H?¢ %", doslo k chybé.
— Obratte se prosim na autorizované servisni stfedisko Panasonic a sdélte,
co fika chybovy kéd (dvé Eislice za "H").
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Specifikace

®
ks

Model €. SR-DA152KXE
Jmenovité napéti 230V ~
Jmenovita frekvence 50 Hz
Jmenovity pfikon 770 W
Jmenovity objem panve (pfiblizné) L 4,0
Bila ryze 0,18-1,44 [1-8]
Varené mnozstvi X -~
(ry2e) L (hrek) Rizoto/cerealie 0,18-1,08 [1-6]
Hnéda ryze 0,18-1,08 [1-6]
Maximalni objem vareni (ingredience + voda) L 2
Délka napajeciho kabelu (pfiblizné&) m 1
Hmotnost (pfiblizné) kg 2,8
Hloubka 266
Velikost (pfiblizné) .
mm Sitka 337
Vyska 210

Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co., Ltd.

Web: https://panasonic.net/ S0125-0
© Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co., Ltd. 2025
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Likvidace stareho zarizeni
Pouze pro Evropskou unii a zeme se systémy

recyklace

Tento symbol na produktech, obalech a/nebo pravodnich dokumentech znamena, ze

E pouzité elektrické a elektronické produkty se nesmi misit s béZznym domovnim
odpadem.

EEm Pro spravné zpracovani, obnovu a recyklaci starych produktd je pfedejte na

pfislusna sbérna mista v souladu s vasi narodni legislativou.

Jejich spravnou likvidaci pomuzete Setfit cenné zdroje a pfedchazet moznym negativnim

vlivim na lidské zdravi a zivotni prostiedi.

DalSi informace o sbéru a recyklaci ziskate od mistni samospravy.

Za nespravnou likvidaci tohoto odpadu mohou byt v souladu s narodni legislativou uvaleny

sankce.

Vyrobce:
Panasonic Marketing Europe GmbH
Hagenauer Strale 43, Wiesbaden, Némecko

Autorizovany zastupce v EU:
Panasonic Marketing Europe GmbH
Panasonic Testing Centre
Winsbergring 15, 22525 Hamburk, Némecko

_ REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
A LA LIVRAISON EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil et
ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Vyrobeno v Ciné
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Hasznalati utmutato

| Csak haztartasi hasznalatra | Automatikus rizsf6z6 és g6zl

Tipusszam: 1,5L SR-DA152KXE

Tartalom

Biztonsagi elbirasok.............................
Hasznalati utasitasok.........c..coovevieeiiniiini.
Alkatrészek azonositasa..........c.coeveeenenn..

* F&készilék/VezérlBpult...........ooovviiiiiiiiiiiiiiiiiieen.

110Je JejeuzseH

BIOKESZItES .o,
MenUfunkCioK......cooeeeeeee e

* Fehér rizs/Barna rizs/Rizotté/Gabonafélék/

N . L MEIEGEN TS .--vvvvveeeoeee oo
Készonjiik, hogy Panasonic terméket vasarolt. elegen tartas

» Ez a termék kizarolag haztartasi hasznalatra
kész(ilt. Tisztitas és karbantartas............................

* GOZOIG/IABZIE.........coooieiiiiiieece e

* Kérjik, figyelmesen olvassa el ezt a
hasznalati atmutatét a termék biztonsagos
és megfelel6 hasznalata érdekében.
Hasznalat el6tt feltétlenll olvassa el a

. L, 3 Receptek ...oovniviiiiii
»Biztonsagi 6vintézkedések” (2-3. oldal) ) o T
(o Hibaelharitas.....................coo. o
cima reszt. _ _ 3
« Gy6z6djén meg arrdl, hogy a jotallasi jegyen Hibakodok jelentése %
szerepelnek-e olyan informaciok, mint a Miszaki adatok...........cccoeeeeviiiiiennnnnnn. .
vasarlas datuma és a keresked6 neve. E,‘f
»

* Tartsa a jotallasi jegyet a kezelési
Utmutatoval egydtt.

’ Tartsa meg kés6bbi hasznalatra ‘

| A j6tallasi jegy kiilén csatolva van |

©
&

| & —— @ |
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B |Zt0 n Ség | e I 6 iréso k (Feltétleni]l tartsa be a kovetkez6 évintézkedéseket)

A személyi sérilések, masok sériilésének és anyagi karok elkeriilése érdekében kdvesse az alabbi utasitasokat.
m A kdvetkez6 szimbélumok a helytelen miikédtetés altal okozott karokat vagy karok mértékét mutatjak.

A F I GYE L E M ' Olyan lehetséges veszélyt jeldl, amely halalt vagy sulyos sériilést okozhat.

AVI GYAZ AT' Olyan lehetséges veszélyt jeldl, amely sérllést vagy anyagi kart okozhat.

m A szimbdlumok osztalyozasa és leirasa a kdvetkezd:

® Ez a szimbdlum olyan tevékenységet jeldl, amelynek végrehajtasa TILOS.

o Ez a szimbolum kdvetendd miveletet jeldl.

A FIGYELEM!

o Ne hasznalja a készuléket, ha a tapkabel vagy a
csatlakozdédugd megsérilt, vagy a tapcsatlakozo lazan
csatlakozik a konnektorhoz.

(Az aramités vagy a rovidzarlat miatti t(iz elkeriilése

érdekében.)

— Ha a tapkabel megsértl, ki kell cserélni a gyartotol
vagy szervizképviseletétdl beszerezhet6 specidlis
kabelre vagy szerelvényre.

o Ne sértse meg a tapkabelt vagy a csatlakozodugét.

* A kovetkez6 tevékenységek szigortian tilosak:
Karositas, atalakitas, érintkezés magas hémérsékletl
feluletekkel vagy flit6elemekkel vagy azok kézelében,
er@szakos hajlitas, csavaras, huzas, éles sarkok folé
akasztas/huzas, nehéz targyak rahelyezése,
kétegekbe kotés, szendvicsbe fiizés, a tapkabel
meghulzasa a mozgatashoz.

(Annak érdekében, hogy elkertlje a sérlilt tapkabel és

tapcsatlakozé miatti aramutést, illetve a révidzarlat miatti

tizet.)

o Ne csatlakoztassa vagy hlzza ki a hal6zati csatlakozét
nedves kézzel.

» Gy6z6djon meg réla, hogy a keze szaraz, miel6tt
hozzaér a tapcsatlakozohoz vagy a késziilékhez.

(Az aramutés vagy sérulés elkerllése érdekében.)

e Ne hagyja, hogy barki megnyalja a készilék
csatlakozojat.

(Az aramités vagy sériilés

elkerilése érdekében.)

* Forditson fokozott figyelmet a
gyermekekre és a csecsemOkre.

e Ne helyezzen be semmit a "
szell6zényilasba vagy a résekbe,
kiléndsen csatokat vagy mas fémtargyakat.
(Aramiités vagy rendellenes miikodés
elkerlilése érdekében.)

e Ne meritse vizbe a készlléket, és ne )
frocskolje le vizzel. —
(Az aramutés vagy a rovidzarlat -
miatti t(iz elkeriilése érdekében.)

— Ha viz kerll a készllék belsejébe,
forduljon egy hivatalos Panasonic
szervizhez. ==

o Ne modositsa, ne szerelje szét vagy javitsaa —
késziléket.

(A tliz, daramUtés vagy sérilés elkeriilése érdekében.)

— Javitasért forduljon a Panasonic hivatalos
szervizkdzpontjahoz.

N

R nyilas

Szell6z6-

e Hasznalat kdzben vagy f6zés utan
ne tegye az arcat vagy a kezét a
gbznyilas kdzelébe.

Kulonos figyelmet kell forditani

a gyermekekre és a csecsemokre.

(Tlz, és égési sérilések elkeriilése érdekében)

o Ne hasznalja ezt a késziiléket a Hasznalati utmutatoban
leirtaktol eltéré célra.

(Taz, égési sériilés, balesetek, vagy aramités elkerilése

érdekében.)

+ A Panasonic nem véllal felelésséget a nem megfelel
hasznalatért vagy a hasznalati utasitas be nem
tartasaert.

e Ne helyezzen a f6z6tartalyba olyan
targyakat, amelyek eltdmithetik
a fltélapon 1évé lyukat.

(A g6z vagy a fétt étel héjének kiftjasa

miatti égési sériilések vagy balesetek

elkerlilése érdekében.)

Ezzel a készllékkel nem végezhetd el olyan f6zési mod, amely

soran az Osszetevoket és fliszereket miianyag zacskoba

helyezik a f6zéshez.

e F6zés kdzben ne nyissa fel a fedelet, és ne mozgassa el a f6
késziléktestet.

(A g6z vagy a fétt étel héjének kifujasa miatti égési sérlilések

vagy balesetek elkeriilése érdekében.)

e Ne Ontson vizet vagy mas folyadékot a késziilék
csatlakozéjara.

(Az aramités vagy a révidzarlat miatti t(iz elkerlilése

érdekében.)

o Kérjiik, hasznaljon 230 V/10 A haldzati feszliltségl valtakozo
aramu csatlakozoaljzatot.

(Ha a késziiléket mas berendezésekkel egyltt hasznalja

ugyanazon a konnektoron, az tulmelegedést és tlizet okozhat.)

* Csak legalabb 10 amper névleges teljesitmény(i elosztét
hasznaljon.

e Gy6z6djon meg arrdl, hogy a tédpcsatlakozé és a késziilék
csatlakozéja teljesen a helyére van dugva.

(A fust, tlz vagy aramutés elkerilése érdekében.)

e A megbizhaté foldelés biztositasa érdekében ehhez a
készilékhez egyfazisu bipolaris foldelt konnektort kell
hasznalni. Ha nincs foldel6berendezés felszerelve, mas fém
alkatrészek, példaul a haz elektrosztatikus indukcidja
eléfordulhat.

(A meghibasodas vagy aramszivargas miatti aramiités

veszélyének elkerllése érdekében.)

Géz-
szell6zd

Lyuk a
fatélapon
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A FIGYELEM!

| &

o A késziléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis
képességekkel rendelkezd, illetve tapasztalattal és
tudassal nem rendelkez8 személyek is hasznalhatjak,
ha felligyeletet kaptak, vagy utasitast kaptak a késziilék
biztonsagos hasznalatara vonatkozéan, és megértik az
ezzel jar6 veszélyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a
készulékkel.

e Ezt a készliléket 8 éven fellli gyermekek csak akkor
hasznalhatjak, ha azt feliigyelet mellett teszik, vagy a
késziilék biztonsagos hasznalatarél megfeleld
utbaigazitast kaptak, és megértették a vele jaro
veszélyeket. A készlilék tisztitasat és karbantartasat ne
végezzék gyerekek, csak ha mar 8 évesnél idésebbek,
és felligyelet mellett teszik. A késziiléket és halozati
kabelét tartsa tavol a 8 évnél fiatalabb gyerekektdl.
(Egési sériilések, balesetek vagy aramiités elkeriilése
érdekében.)

0

A VIGYAZAT!

e Ne hasznaljon nem a késziilékhez dedikalt
féz6tartalyt, vagy deformalt féz6tartalyt.

(A tulmelegedés vagy meghibasodas okozta égési

sérlilések vagy balesetek elkerlilése érdekében.)

e Ne hasznalja a késziiléket a kovetkezd helyeken:

» Hét kibocsatd berendezés kdzelében vagy magas
paratartalmu kérnyezetben.

(Az aramités, az elektromos szivargas vagy a tliz
elkerilése érdekében.)

» Egyenetlen fellleteken vagy nem héallé alapzaton.
(A balesetek, égési sériilések vagy tliz
keletkezésének elkeriilése érdekében.)

« Falhoz, butorokhoz stb. kdzeli helyeken.

(Annak érdekében, hogy a kiils6 fedél kinyitasakor
ne tédjenek bele, vagy ne okozzak a butor
elszinez6dését, deformalodasat és eltorését.)

e Hasznalat kozben ne mozgassa a f6 késziléktestet.
(A kuls6 fedélnek a horoggomb érintése miatti
kinyilasa okozta égési sérllések elkerilése
érdekében.)

e Ne érintse meg a forro fellleteket a készulék
hasznalata k6zben vagy f6zés utan.

« A f6 készlléktest magas
hémérsékletil. Kildndsen a fém

alkatrészek, mint példaul a fitélap,
a féz6tartaly és az Ontottvas flitdtest.

(Az égési sérulések elkeriilése érdekében.)

o Ne tegye ki a halozati csatlakozét a géznek. =
(Az aramutés vagy a rovidzarlat miatti t(iz elkertlése
érdekében.)

— Ha csuszoasztallal ellatott szekrényt

hasznal, a késziléket olyan

helyen hasznalja, ahol a .
halézati csatlakoz6t nem

érheti g6z.

e Ne hagyja, hogy a készilék
Ures allapotban mukodjon.

(Az égési sérlilések elkeriilése

érdekében.)

o Ne csatlakoztassa a készlléket kiilsé id6zitd
eszkdzhoz, és ne mikodtesse a készulléket kilon
taviranyitoval.

(A tlz elkerllése érdekében.)

O 0

AN

o

e Rendszeresen tisztitsa meg a halézati csatlakozot.

(Annak elkeriilése érdekében, hogy a haldézati csatlakozo

rossz szigetelése miatt a nedvesség és idegen anyagok

felhalmozdédasa kovetkeztében tliz keletkezzen.)

— Huzza ki a csatlakozddugot, és tordlje le egy szaraz

kenddvel.

Ha rendellenességet vagy hibas miikodést észlel, azonnal

hagyja abba a késziilék hasznalatat, és huzza ki a halozati

csatlakozét.

(A fust, tlz vagy aramités elkerilése érdekében.)

Rendellenességek « Meghibasodasi esetek:

* A halézati csatlakozo és a kabel rendellenesen
felforrésodik.

* A tapkabel megsérilt, vagy megérintésekor idészakos
aramkimaradasok Iépnek fel.

* A f6 készlléktest deformalodott vagy szokatlanul forro.

* A f6 készliléktest flstot vagy égett szagot bocsat ki.

« A f6 készlléktest eltort, meglazult vagy szokatlan zajt ad ki.

« A ft6lap meghaijlott vagy a féz6tartaly eldeformalédott.

— Kérjuk, azonnal forduljon a Panasonic hivatalos

szervizkdzpontjahoz ellendrzés és javitas céljabdl.

e Amikor kihlizza a haldzati csatlakozét, mindenképpen
fogja magat a csatlakozét, és soha ne hizza meg a
tapkabelt.

(Az aramités vagy a révidzarlat miatti t(iz elker(ilése
érdekében.)

e Ha kiveszi a féz6tartalyt, vagy ha a féz6tartalyt nem
hasznalja, ne felejtse el kikapcsolni a készlléket és
kihtzni a halézati csatlakozét.

(A szigetelés eloregedése miatti égési sérilések,
balesetek, vagy aramiités, szivargas, tliz okozasanak
elkeriilése érdekében.)

o Tisztitas el6tt varja meg, amig a f6 késziléktest
kelléképpen lehdil.

(Az égési sérilések elkerlilése érdekében.)

e Konyhaszekrényben vagy mas zart térben torténd
hasznalat esetén tgyeljen arra, hogy a g6z kifelé
tédvozhasson.

(A szekrény elszinezédésének vagy deformalédasanak
elkeriilése érdekében.)

o A készlléket haztartasi és hasonlo alkalmazasokra
terveztik, példaul:

« Uzletek, irodak és egyéb munkakdrnyezetek személyzeti
konyhai helyiségei;

* gazdasagi éplletek;

« az Ugyfelek altal szallodakban, motelekben és egyéb
lakoéhelyi jellegii kérnyezetekben;

* panzio tipusu kornyezetekben.

e Annak elkerilése érdekében, hogy a fedél belsé oldala
érintkezzen savas 6sszetevkkel.
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Ha hasznalat kozben aramszunet

kovetkezik be

Ez magaban foglalja a halézati csatlakozo kihuzasat, a
kioldast stb.
e Visszatérés készenléti izemmadba.
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Hasznalati utasitasok
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A f6 készuléktest

m Ha a termék csuszoasztallal ellatott
szekrényen van, gy6z6djon meg arrol, hogy
az asztal teherbirasa nagyobb, mint 9 kg.
(A készlilék leesésének elkerllése
érdekében.)

m Ne takarja le a kuls6 fedelet ruhaval
vagy mas targgyal, amikor a
késziiléket hasznalja.

(Annak elkerilése érdekében,
hogy a géz elakadjon, ami a kiilsé
fedél deformalodasahoz,
elszinez6déséhez és a készilék
hibas mikodéséhez vezethet.)

()

m Kérjuk, tisztitsa le a rizst és az egyéb idegen anyagokat,
amelyek a f6 késziléktestre ragadtak (als6 érzékeld,
ontottvas fltbtest és a fézGtartaly alja).

A hibalizenetek, megperzsel6dott rizs, félig fétt rizs stb.
elkerlilése érdekében.

Tartaly alja vagy széle

Ontéttvas ftstest
Alsé érzékeld

(Féz6tartaly)

A belsé fézétartaly

m Ne hasznalja a féz6tartalyt a rizsf6z6n kivul mas

helyen.
. &
—

* Ne hasznalja gaztiizhelyen,
indukcios tlizhelyen vagy
mikrohullamu sitében.

m Hasznalat el6tt feltétlendl tavolitsa el a f6zétartalyt védd
zacskot.

(A hibas f6zés vagy tiiz elkerilése érdekében.)

m Ne Ontse a f6zésre varé ételt kozvetlendl a véddkeretbe,
ha nincs a féz6tartaly behelyezve.

(A szennyez6dések okozta hibak elkerllése érdekében.)

m Ha tulcsordul a rizs f6z8vize a gézszell6z6n, azonnal
huzza ki a tapkabelt a tapellatas levalasztasahoz. Ne
folytassa a hasznalatot, amig a rizs f6zévizét a halézati
csatlakozorol és a készilék csatlakozojarol szaraz
ruhaval le nem tisztitotta.

m Ne haszndlja a készuléket kiltéren.

(Az instabil tapellatas a termék meghibasodasat
eredményezheti.)

m Kerllje a készulék hasznalatat kbzvetlen napfénynek
kitett helyen.

(A szinvaltozas/elszinez6dés elkerilése érdekében.)

m Ne hasznalja ezt a készuléket olyan targyakon, amelyek
nem allnak ellen a magas hémérsékletnek, példaul
sz6ényegeken, elektromos flitési szényegeken és (etilén
mianyagbdl készllt) asztalteritdn.

(A hibas f6zés vagy tiiz elkerilése érdekében.)

m Kérjuk, Ugyeljen arra, hogy ezt a késziléket legfeljebb
2000 méter tengerszint feletti magassagon hasznalja.
(A fézési teljesitmény befolyasolasanak elkerilése
érdekében.)

m Kerllje a fé6z6tartaly kemény targyakkal valo

Utkozését.
) *
{\}.

karcolasokat vagy
horpadasokat okozhat a
kilsd fellileten.

m Ugyeljen a kdvetkezdkre, hogy elkeriilie a f6z6tartaly bevonatanak sériilését.

F6zés el6tt

* Ne hagyja, hogy targyak,
példaul fémszitak
érintkezzenek a f6zé6tartaly
bevonataval.

Fézés utan

* Ne tegyen ecetet a féz6tartalyban |évé rizshez.

(Sushi és mas ételek fézése kdzben)

* Ne hasznaljon fémkanalat.
(Congee és mas ételek f6zése kozben)

* Ne érintse meg és ne Usse meg a f6zG6tartalyt.
(Mikozben megtdlti a talat rizzsel)

Megjegyzések

( Ellenkezé esetben
Tisztitas és karbantartas soran (9. oldal)
* Ne hasznalja a fé6z6tartalyt tisztitéedényként.

* Ne tegyen kanalat vagy mas eszkozt
a féz6tartalyba.

« A fliszerezéssel valo f6zés utan ne hagyja a

az ételt a tartalyban.

— Kérjuk, a leheté leghamarabb tisztitsa meg az

ételtdl a féz6tartalyt, majd tisztitsa meg azt.

* Ne hasznaljon edényszaritét vagy .
mosogatégépet/szaritdgépet a ‘m
tisztitashoz. Va7

« Elmosas utan ne tegye a f6z6tartalyt
mas edényekre szaradni.

* Ne hasznaljon surolé hatasu anyagokat, példaul
porokat, fém vagy miianyag kefét, vagy
surolokorongokat a f6z6tartaly tisztitasahoz vagy
surolasahoz.

— A fézétartalyt puha szivaccsal
mossa ki.

A kovetkez6k nem befolyasoljak a termék teljesitményét vagy a személyes egészséget.

[Kulsé felllet] fellleti karcolasok, kisebb horpadasok vagy Utkdzések.
[Belsé fellilet] a f6z6tartaly bevonatanak lepattogzasa.
— Ha a fé6zétartaly deformalodott, vagy ha aggédik az allapota miatt, vasaroljon U] f6z&tartalyt.
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Hasznalat elbtt

Alkatrészek azonositasa F3 késziiléktest

s = &6

Mérépohar (1 db)
Rizskanal (1 db)  G6z6l6 kosar (1 db) Kb.180 ml

Kilsé fedél

Fitélemez

Hidratalo sapka

Féz6tartaly tomitégydra

F6z6tartaly

Also érzékeld

Halbézati csatlakozd
Ontottvas flitétest

Vezérlbpanel
//é 4; é .: --------- Funkciégombok
White Rice Brown Rice Risotto/Cereals Steam
Keep W.
[Keep Warm] | 5 O [Start] gomb

(Melegen tartas) gomb

Neld

[Timer] (Id6zit8) gomb --ecvoceevvves he | min S [O.ff/(zar?cel]
Cancel (Ki/Torlés) gomb

Panasonic

Idébeallits gomb
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Elokészuletek

1 Mérije ki a rizst a mellékelt mérépoharral

« Ellenérizze az egyszerre f6zheté maximalis rizsmennyiséget
I° Miiszaki adatok” fejezet a 14. oldalon.

O Helyes

X Helytelen

Kb. 180 ml
(Kb. 150 g)

2 Mossa meg a rizst, amig a viz viszonylag tiszta nem lesz

(D A rizst gyorsan, b6 vizzel mossa meg, és kdzben cserélje a vizet.
2 Ovatosan keverje meg a rizst, és tébbszor ismételje meg a mosast

O]

— Oblitse le vizzel, amig a viz viszonylag tiszta nem lesz.

« A féz6tartaly fellletén 1év6 tapadasmentes bevonat
megkarcolédasanak elkerllése érdekében a rizst ne a féz6tartalyban
mossa.

* A rizst alaposan mossa at. Ellenkezé esetben rizskéreg jelenhet

meg, és a maradék rizskorpa befolyasolhatja a rizs izét.

3 Helyezze a megmosott rizst a féz6tartalyba

Adjon hozza vizet a vizvonalig, és szaritsa meg az edény kilsejét.

* A viz hozzaadasakor helyezze a féz6tartalyt sima fellletre, és
simitsa el a rizs fellletét. Ellendrizze, hogy a megfeleld
vizmennyiséget adta-e hozza a skala alapjan.

» Ha tul sok vizet ad hozza, f6zés kdzben tulcsordulhat.

Példa: 5 csésze rizs f6zésekor az ,5-0s”
vizvonalig adjon hozza vizet ,Hosszlu szem(”
esetében.

4 Helyezze a f6z6tartalyt a készlléktestbe, és

zarja le a kuls6 fedelet

* Annak érdekében, hogy a f6z6tartaly alja szorosan
régzithetd legyen az ontéttvas flitétesthez, forgassa el a
féz6tartalyt a nyillal jelzett iranyba 2-3-szor.

« Ellenérizze, hogy a hidratalo kupak helyesen van-e
elhelyezve. (I 9. oldal)

* A kulsé fedél lezarasakor ellenérizze, hogy hallja-e a
megfeleld lezarast jelz6 ,kattand” hangot.

5 Csatlakoztassa a csatlakozokat

« Csatlakoztassa a készulék dugaszat, majd a haldzati dugaszt, és
gy6z6djén meg rdla, hogy mindketté biztonsagosan csatlakozik.

Figyelem!

* A g6zolékosarral torténd fézéskor a maximalis f6zési kapacitas 4 csésze.

o

&)

Halozati csatlakozd
5 -ar
)

Konnektor

A készilék
csatlakozoéja
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M en Ufu N kC| @) k Fehér rizs/Barna rizs/Rizotto/Gabonafélék/Melegen tartas

Ha a ,White Rice” (Fehér rizs) funkcioval f6z
Kapcsolja be a készlléket, majd nyomja meg a
1 gombot a ,White Rice” funkcio
kivlasztéséhoz.

Nyomja meg a &
2 elinditasahoz.

* A ,White Rice” és a ,Start” jelz6fény kigyullad.

* A ,\White Rice” funkci6 alatt megjelenik a hatralévé
fézési id6.

* A f6zési szakaszba Iépés utan a kijelzett hatralévé
fézési id6 automatikusan beall a rizs mennyiségétdl
fuggden. Példaul néha ,15 percrél” ,11 percre”
csokkenhet, ahelyett, hogy 1 perces egységekben
csokkenne.

gombot a f6zés

Panasonic

Amikor a f6zés befejez6dott, lazitsa meg a rizst.

* A hangjelzés utan a f6zés befejez6dott. A funkcid
automatikusan atvalt a melegen tartas tizemmadba.
Annak érdekében, hogy a rizs ne ragadjon dssze,
fézés utan lazitsa meg a rizst.

* A hozzavaloktdl fliggéen az gomb

Cancel

megnyomasaval megszuntetheti a melegen tartast.

m Kérjuk, vegye figyelembe

* Ne keverje a barna rizst fehér rizzsel, mert ez
befolyasolhatja a f6zési eredményt.

* A ,White Rice” (Fehér rizs) funkciéval puhabba és
finomabba teheti a rizst.

Ha a ,Risotto/Cereals” (Rizottd/Gabonafélék)
funkcioval f6z
Kapcsolja be a késziléket, majd nyomja meg
a gombot a ,Risotto/Cereals” funkcio

kivalasztasahoz.
Nyomja meg a SIS gombot a
fézési id6 beallitasahoz (a kezdeti f6zési id6
1 6ra 30 perc).

* A ,Risotto/Cereals”, ,Timer” és ,Start” jelz6fények
villognak.

* A f6zési id6 beallithatd tartomanya: 5 perc - 4 éra.

* A ,hr" gombbal a fé6zési id6 1 éras egységekben
novelhetd.

* A ,min” gombbal a f6zési idé 1 perces
egységekben nbvelhetd.

Panasonic

3 Nyomja meg a gombot a f6zés

elinditasahoz.

* A f6zési folyamat soran a ,Risotto/Cereals” és a
LStart” kijelzék vilagitanak.

* A ,Risotto/Cereals” funkci¢ alatt megjelenik a
hatralévé fézési idé.

A f6zés véget ért.

* A hangjelzés utan a f6zés befejez6dott. A funkcio
automatikusan atvalt a melegen tartas tzemmadba.
A ,Keep Warm” (Melegen tartas) jelzéfény kigyullad.

off

* A hozzavaloktol fuggéen az gomb

Cancel

megnyomasaval megszintetheti a melegen tartast.

Melegen tartas

* 24 6ran at tarté melegen tartas utan a ,Melegen tartas”
funkcié automatikusan ledll, és a kijelzén ,----" felirat
jelenik meg.

* A fé6tt rizst 5 6ran belll el kell fogyasztani, hogy ne
szinez8djon el, illetve hogy ne véljon szikkadta.

» Melegen tartas funkcidban a f6z6tartaly szélén néhany
csepp parakicsapodas képzddhet.

* Arizs izét befolyasolhatja, ha a rizses kanal a
féz6tartalyban marad, amikor a készulékben lévé rizs a
melegen tartas funkcioéban van.

m Kérjuk, vegye figyelembe

 Egy kis mennyiségl fétt rizs melegen tartasahoz a fott
rizst lehetdleg a féz6tartaly kozepére halmozza, hogy
megakadalyozza a rizs kiszaradasat vagy
megkeményedését.

» Melegen tartaskor a f6tt rizst is mindig keverje meg,
hogy az ize valtozatlan maradjon.
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Menufunkcidk

G6z0616/1d6zit6

Ha a ,Steam” (G6z) funkcioval f6z
1 Kapcsolja be a készuléket, majd nyomja meg

gombot a ,G6z” funkcid

kivalasztasahoz.

f6zési id6 beallitasahoz.

* A f6zési id6 tartomanya: 5 perc - 1 éra 20 perc.

* A ,hr” gomb megnéveli az idét 1 oras lépésekben.

* A ,min” gomb megndveli az id6t 1 perces
lépésekben.

3 Nyomja meg a [G]
megkezdéséhez.
* A f6zési folyamat soran a ,Steam” (G6z06lés) és a
LStart” jelzéfény vilagit.

* A ,Steam” (G6zdlés) funkcio alatt a hatralévé f6zési
id6 jelenik meg.

gombot a

gombot a f6zés

Panasonic

A f6zés befejez6dott.

* A hangjelzés megszoélalasa utan a f6zés
befejez6édott, és a funkcié automatikusan melegen
tartasra valt. A ,Keep Warm” (Melegen tartas)
jelzéfény tovabbra is vilagit.

* Az 6sszetevoktdl figgéen a

off

gomb

Cancel

megnyomasaval térélheti a melegen tartast.

[ Kerjuk, vegye figyelembe

* A g6z funkcié hasznalatakor a kijelzén lathaté id6 az
edényben lévé viz felforralasa utan hatralévé idé.

Ha a ,Timer” (Id6zit6) funkcioval f6z
Kapcsolja be a készlléket, majd valassza ki a

1 kivant funkciot, példaul a ,White Rice” (Fehér
rizs) funkciot.

« El6szdr a f6zési idét allitsa be, amikor a
,Risotto/Cereals” (Rizotté/Gabonafélék) és a
~Steam” (Gdzolés) funkcidt allitja be.

ZNyomja meg a . gombot.

(A kezdeti id6zit6 1 ora).

* A ,White Rice” és a ,Start” kijelz6k villognak, és az
,Id6zit8” kijelzé vilagit.

Panasonic

Nyomja meg a be | min
elbre beallitott id6 beallitdsahoz.

* A ,hr” gombbal a f6zési id6 1 6ras egységekben
novelhetd.

* A ,min” gombbal a f6zési id6 10 perces
egységekben ndvelhetd.

» Az id6zités beallithaté tartomanya: 1 — 24 6ra.

* Nyomja meg és tartsa lenyomva a ,hr” vagy ,min”
gombot az id6 gyors beallitasahoz.

gombot az

Nyomja meg a gombot, és az id6zitd
sikeresen beallitodik.

* A fézési folyamat soran a ,White Rice” és a
»Timer” kijelzok vilagitanak.

l Specialis megjegyzések

» Az id6zit6 altal jelzett id6 a f6zési idé hossza.
(Példaul, ha az id6zitési id6 5 éra, az azt jelenti,
hogy a fézés 5 6ra mulva befejezédik.)

* A fenntartasi id6 nem lehet révidebb, mint a szikséges
f6zési id6.

@ Funkcio tippek

* A készilék bekapcsolasa utan egy hangjelzést fog hallani, a kijelzén 1év6 Gsszes jelzéfény egyszerre kigyullad, majd

készenléti allapotba lép.

» Amikor a készulék elkezd f6zni, a f6zést leallithatja, és az [Off/Cancel] gomb megnyomasaval egyszerien visszaallithatja a

késziléket készenléti allapotba.

* Ha kivalaszt egy f6zési meniit, de nem nyomja meg a [Start] gombot a f{6zés megkezdéséhez, akkor a késziilék egy perc utan

automatikusan visszatér készenléti allapotba.
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Tisztitas és karbantartas

* Tisztitas el6tt el6szor hliizza ki a halézati csatlakozot. Ne tisztitsa a f6 késziiléktestet, amig az le nem hiil.
* A f6 készuléktest tisztitasakor ne meritse azt vizbe, és ne tisztitsa lakkhigitoval, benzinnel, alkohollal, suroléporral

vagy kemény kefével stb.
* Ne tisztitsa mosogatégépben vagy szaritogépben.

e

Hidratalo
sapka

Tomitégylrt

Hidratalé sapka

A hidratalo sapka koézvetlendl levehetd. Minden hasznalat utan

tisztitsa meg.

[l Szétszerelés

(@ Vegye le a
fatdlaprol

@ Kénny( huzassal |

valassza le

- [ Visszahelyezés

(D lgazitsa a megfeleld pozicioba

- (@ Nyomja be a fiitslemezbe az
eltavolitassal ellentétes iranyban
(Kérjuk, vegye figyelembe, hogy a

\

készulék stabil allapotaban, annak
megdontése nélkul kell visszahelyezni.)

» Hasznalat utan vegye le a hidratal6 sapkat, és néhany percre
tegye meleg vizbe, majd oblitse le.
« Tisztitas utan ne szaritsa meg mosogatégéppel stb.,

\_ kildnben deformacié vagy repedések keletkezhetnek rajta. Y,

olajfoltok ratapadhatnak, és késébb nehezen
eltavolithatok. Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
kils6 fedelet.

csikok jelenhetnek meg a feliiletiikdn, ami nem
befolyasolja normal mikodésuket.
* Ne huzza meg a tartaly tomitégyrdjét.

» A fémrészek felmelegedésekor szinelvaltozasok vagy

( Ex LAz . . - Y
F& késziiléktest - Kiilss fedé! - Fiitslemez = ) =
Féz&tartaly tdmitd o S SO
Ozotartaly tomitogyuru = NG
Qg %§§§
Nedves ruhaval torolje at. Q“%
* Ha az olajfoltokat nem tavolitja el, a kulsé fedélen lévé &

N ) Q
N
NN
N QD
Q% Q
)
e N
4 Fézétartaly
Ontottvas fiitétest / Also érzékeld
* Higitott mosészerrel, puha szivaccsal és vizzel
tisztitsa meg. Tordlje le a fézG6tartaly kulsejérdl a Nedves ruhaval térélje at.
vizet. » o « Ha van anyag-ratapadas, torélje le finom
* Ne hasznalja a f6z6tartalyt tisztitbedényként. csiszolépapirral (kériilbellil 600-as) vagy széraz
* A tapadasmentes bevonat fellletén szinelvaltozasok ruhaval.
vagy csikok jelenhetnek meg, amelyek nem . .
befolyasoljak az emberi egészséget vagy a normal Megjegyzesek
testi funk’cic’)kat. L o * Ha nem tisztitjia meg az also érzékelét és az Ontéttvas
* A hasznalat gyakorisagatol fliggéen dorzsolédes fltétestet, a rizs megéghet vagy rosszul féhet.
nyomai jelenhetnek meg a tartaly kilsején, ami nem
befolyasolja a készulék teljesitményét. -
- J
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Receptek

Figyelem!

- A rizshez adott killonb6z6 6sszetevék miatt el6fordulhat, hogy alul megégett rizs talalhato.

FoOzesi tablazatok

Fehér rizs

Barna rizs

Rizotto/
Gabonafélék

Géz

Az eredmény az 6sszetevék méretétdl és mennyiségétdl fliggden eltérhet. Kérjik, hogy egyéni izlésének és a kivant allagnak megfeleléen

maddositsa.

Basmati
Jazmin
Sushi
Barna
Voros
Vad

Rizotto rizs
Koles/Bulgur
Kuszkusz
Zabkasa
Barna lencse

Szaraz bab/
Csicseriborsé**

Burgonya
Brokkoli
Répa
Cukkini
Z6ldbab
Kukorica
Sparga

Tok

Lazac
Fehér halfilé
Fagyasztott Gyoza

Csirkemell

2 csésze
2 csésze
2 csésze
2 csésze
2 csésze

2 csésze

250 g
1009
100 g
100 g
100 g
200 g

400 g
200 g
2009
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g
200 g

2 - HosszU szem(
2 - HosszU szem(
2 - Rovid szem(
2 - Barnarizs

2 - Barnarizs

2 - Barnarizs

750 ml alaplé

250 ml alaplé

100 ml viz

300 ml viz vagy tej
200 ml alaplé

300 ml viz

2 csésze
1 csésze
1 csésze
1 csésze
2 csésze
2 csésze
1 csésze
1 csésze
1 csésze
1 csésze
1 csésze

1 csésze

24 perc
24 perc
24 perc
45 perc
45 perc
45 perc

30 + 10* perc
10 +10* perc
5 + 5% perc
10 + 5* perc
25-30 perc
35-40 perc

30-40 perc
20-25 perc
15-20 perc
15-20 perc
25-30 perc
25-30 perc
15-20 perc
15-20 perc
10-15 perc
10-15 perc
10-15 perc
15-20 perc

*Melegen tartas Gzemmod **El6aztatas szikséges egy éjszakan at ***Falatnyi darabok
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Hibaelharitas

Kérjlk, ellendrizze, mielbtt javitast kérne.

Hibajelenség

Nem f6z az el6re
beallitott id6 alatt

A f6zési id6 hosszu

A f6zési idd rovid

A g6z a gbzszell6z6n
kivil mas helyekrdl is
szivarog

A gombokkal valo
miveletek nem
hajthatok végre

A halozati
csatlakozo szikrazik

Mianyagszag
érezhetd

A készulék zajt ad ki

1d6zit6
izemmoddban a
fézés koran véget ér

Figyelem!

)
)
)
)
)
)
)
)

Lehetséges ok

« Ellenérizze, hogy megnyomta-e a [Start] gombot.

» Ha a f6zés folyamatosan térténik, a f6zési id6 hosszabb lesz (legfeljebb 30 perccel).
» Arizs és a viz eltér6 mennyisége miatt el6fordulhat, hogy a kijelzett hatralévé id6 a

fézés kozben leall és korrigal.

» Arizs és a viz eltér6 mennyisége miatt el6fordulhat, hogy a kijelzett hatralévé id6 a

f6zés kozben médosul.

* Lehetséges, hogy idegen anyag tapadt a f6z6tartaly tomitégy(rijére vagy annak
szélére.
« Lehetséges, hogy a tartaly eldeformalddott.

* Ellenérizze, hogy a gombok feletti lAmpak égnek-e.
— A gombokkal valé miveletek nem hajthatok végre f6zés kozben, az id6zité

hasznalata k6zben vagy a ,Melegen tartas” funkcié hasznalatakor. A mivelet el6tt

nyomja meg az [Off/Cancel] (Ki/Torlés) gombot.

* A haldzati dugasz behluzasakor vagy kihtizasakor néha apro szikrakat lehet latni.
Ez nem utal miikédési hibara.

* A hasznalat kezdetén milanyagszag lehet. Ez tobb hasznalat utan megsziinik.
Ez nem rendellenesség.

« A f6zés soran hallhaté kattogé hang a teljesitménybeallitas hangja, ami nem hiba.
» A f6zés soran a ,pa” hang a tartaly aljan (kivil) Iév6 vizcseppek hétagulasa altal
keltett recsegé hang, ami nem hiba.

« ld6zités hasznalatakor a rizs és a viz eltér6 mennyisége miatt eléfordulhat, hogy a
kijelzett hatralévd id6 a f6zés kozben modosul és korabban véget ér.

» Ha véletlentl viz és rizs kerll a f6 késziléktestbe a tartaly nélkdl, forduljon segitségért a Panasonic hivatalos

szervizkdzpontjahoz.
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Hibaelharitas

Keérjlk, ellenérizze, miel6tt javitast kérne, mert eléfordulhat, hogy nem hiba.

Hibajelenség

A rizs ragados
(puha)

A rizs kemény

A congee pépes

A rizs
megperzsel6dott

Paralecsapddas van

Szag érzékelhet6

A rizs sargas szinl

A rizs szaraz

A rizs raragadt a
féz6tartalyra

Vékony hartya
képzddik

A f6tt rizs felllete
gorongyos

12
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Lehetséges ok

* A rizs mennyisége és a vizmennyiség nem megfeleld.

* Lehet, hogy tort rizs keveredett bele.

* Lehetséges, hogy a rizs hosszu ideig vizben allt (pl. tul hosszu az elére beallitott id6
stb.).
— Ha az id6zit6 funkciot hasznalja fézéshez, kevesebb vizet kell dnteni hozza.

* A rizs mosasahoz forré vizet hasznalt.

* A rizst nem keverte meg (lazitotta fel) kozvetlenul a f6zés utan.

* Tul sok vizet adott az j rizs f6zéshez.

* A rizs mennyisége és a vizmennyiség nem megfeleld.
* A fézéshez a ,Quick Cook/Steam” (Gyorsf6zés/G6zolés) funkcidt hasznalta.

* A rizs hosszu ideig vizben azott, mikdzben az id6ézitd funkciét hasznalta.
» A ,Melegen tartas” funkciot hasznalta.
* Tul sok volt a torott rizs.

* A rizst nem mosta meg megfelel6en.

* [degen anyag tapad a f6z6tartaly aljara, az also6 érzékelére vagy az ontottvas flitétestre.

* A f6zési id6zité nem lett beallitva.

» Toérmelékes rizs keveredett bele.

* A f6zéshez fliszereket adott hozza.

« A f6z6tartaly alja egyenetlen.

* A hidrataloé kupak nincs megfelel6en felszerelve.

* A rizst nem lazitottak fel kozvetlendl a fézés utan.

» A ,Melegen tartas” funkcié 5 6ranal hosszabb ideig volt hasznalatban.

* A féz6tartalyba leh(tott rizst tettek, és a ,Melegen tartas” funkciot hasznaltak.

» Megfelel6en megmostak a rizst?

* A klllénb6z4 tipusu rizs vagy a viz minésége a fétt rizst sargas szinlivé teheti.

* Ha fliszereket hasznalt a f6zés soran, jellegzetes szagot észlelhet. Hasznalat utan
gondosan tisztitsa meg a féz6tartalyt, a flitélapot és a hidratald kupakot.

» A ,Melegen tartas” funkcio 5 éranal hosszabb ideig volt hasznalatban.
* A rizst tdbbsz0r Ujramelegitették.

* A hidratalé kupak nincs megfelel6en felszerelve.

« Idegen anyag tapadt a féz6tartaly tomitégydrijére vagy annak szélére.
* A féz6tartaly eldeformalédott.

A kullénb6z6 rizsfajtak miatt a puha rizs kénnyen odaragadhat a tartalyhoz.

* A papirszer( hartya a szaraz keményit6 feloldédasanak eredménye, és artalmatlan.
Ha a rizst f6zés el6tt nem mostak meg kell6képpen, ilyen filmréteg képzédhet.

* A kovetkez6 korilmények mellett a rizs felllete altalaban egyenetlen:
- Ha a rizst nem mostak meg kell6képpen.
- Amikor sok torott rizs keveredett bele a mennyiségbe.
- Amikor a rizs a mosashoz hasznalt tulzott er6 hatasara 6sszetorik.
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Hibakodok jelentese

Keérjik, ellendrizze, mielétt javitast kérne.

» A ,Melegen tartas” funkci6 idétartamat 24 éranal hosszabbra allitotta be?
-— -— e * 24 6ran at tarté melegen tartas utan a ,Melegen tartas” funkcio

automatikusan leall, és a kijelz6n a Eljel lathatd, amikor a

készillék készenléti allapotba Iép.

- '_ * A készilék ugy f6z, hogy nincs benne semmi?
. .‘ —g " — Hulzza ki a halozati csatlakozot, és probalja Ujra, miutan a készulékhaz
.— e !— teljesen lehdlt.

Ha a késziilék a fentiek megerdsitése utan sem all vissza a normal miikddésbe, forduljon a Panasonic hivatalos
szervizkdzpontjahoz javitas céljabol.

—

» Huzza ki a halozati csatlakozoét, majd dugja be Ujra.
Ha a ,H?> %" kijelzés ismét megjelenik, akkor hiba Iépett fel.
— Forduljon a hivatalos Panasonic szervizkdzponthoz, és tajékoztassa a
hibakoédrdl (két szamjegy a ,H” utan).
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Tipusszam SR-DA152KXE
Névleges fesziiltség 230V ~
Névleges frekvencia 50 Hz
Névleges bemeneti teljesitmény 770 W
A féz6tartaly névleges térfogata (kb.) liter 4,0
Fézési mennyiség Fehér rizs 0,18-1,44 [1-8]
(rizs) liter Rizotté/Gabonafélék 0,18-1,08 [1-6]
(csesze) Barna rizs 0,18-1,08 [1-6]
Maximalis f6zési térfogat (6sszetevok + viz) liter L 2
Halézati kabel hossza (kb.) m 1
Suly (kb.) kg 2,8
Méretek MélySég 266
(hozzavetbleges) Szélesség 337
mm
Magassag 210

Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co., Ltd.

Weboldal: https://panasonic.net/ S0125-0
© Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co., Ltd. 2025
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Az elhasznalodott berendezeés artalmatlanitasa
Csak az Eurdpai Unidban és az
ujrahasznositasi rendszerrel rendelkezo
orszagokban

Ez a szimbdlum a termékeken, a csomagolason és/vagy a kiséré dokumentumokon
E azt jelenti, hogy az elhasznalddott elektromos és elektronikus termékeket nem
szabad az altalanos haztartasi hulladékkal keverni.
BN Az elhasznalodott termékek megfeleld kezelése, hasznositasa és Ujrahasznositasa
érdekében kérjuk, vigye el azokat a megfelel6 gyljtéhelyekre a nemzeti jogszabalyoknak
megfeleléen.
A megfeleld artalmatlanitassal értékes eréforrasokat 6riz meg, és megel6ézi az emberi
egészségre és a kornyezetre gyakorolt esetleges negativ hatasokat.
A begylijtéssel és Ujrahasznositassal kapcsolatos tovabbi informacidkért forduljon a helyi
onkormanyzathoz.

A hulladék helytelen artalmatlanitasa esetén a nemzeti jogszabalyoknak megfeleléen
blntetések szabhatok ki.

Gyarto:
Panasonic Marketing Europe GmbH
Hagenauer Stralte 43, Wiesbaden, Németorszag

Eurdpai hivatalos képviselet:
Panasonic Marketing Europe GmbH
Panasonic Testing Centre
Winsbergring 15, 22525 Hamburg, Németorszag

. REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil et
ses accessoires
serecyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Nyomtatva Kinaban
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Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co.,Ltd.

Web site: https://panasonic.net
© Panasonic Appliances Rice Cooker (Hangzhou) Co.,Ltd. 2025
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