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Caractéristiques
• Permet de cuire des pizzas de 30 cm — ainsi 

que des plats à base de viande, de poisson et de 
légumes

• Atteint 500 °C en 15 minutes

• Allumage instantané au gaz et bouton de contrôle 
de la température

• Design élégant, coque robuste en acier au carbone 
avec revêtement en poudre

• Pierre de cuisson en cordiérite solide de 10 mm 
d'épaisseur

• Corps totalement isolé favorisant le maintien de la 
température du four

• Pèse seulement 9,25 kg, pieds rabattables pour une 
portabilité maximale

Avantages
• Permet de cuire des pizzas sur pierre en 

60 secondes chrono

• Cuisson de viande, poisson et légumes grâce aux 
ustensiles en fonte Ooni

• Simplicité et confort de la cuisson au gaz

• Bouton de contrôle de la chaleur pour augmenter 
ou baisser facilement la température du four

• Saveur authentique de cuisson à la flamme depuis 
chez vous et partout où vous l’emporterez

• Idéal pour une utilisation extérieure toute l'année

Ooni Koda 12
Four à pizza alimenté au gaz
Dimensions (produit) Poids (produit)

62 x 39 x 29 cm 9,2 kg

Dimensions (produit emballé) Poids (produit emballé)

69 x 44 x 26 cm 12,1 kg


