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• Couvercle avec ouverture, deux vitesses 
et mode Impulsion pour plus de précision
Pour obtenir des résultats fins ou épais

• Lame polyvalente en acier inoxydable**
Facilite vos préparations : hache les fruits 
et les légumes crus ou les fruits à coque, 
et émince le persil, la ciboulette ou l’ail
Mixe et réduit en purée les fruits ou les légumes 
cuits sans effort
Pour faire des miettes de pain ou hacher 
de la viande crue

• Fouet
Pour en faire encore plus : fouetter, battre, 
mélanger et même réaliser une délicieuse 
crème fouettée en seulement 30 secondes***

• Verseur intégré
Permet d’incorporer la bonne dose d’huile 
ou d’autre liquide
Pendant le mélange
Pour créer des sauces et des vinaigrettes 
savoureuses 

• Le bol de travail, la lame polyvalente 
et le fouet passent au lave-vaisselle
Facile à nettoyer

• Robot ménager multifonction léger et compact, 
avec rangement des accessoires dans le bol et 
enroulement du cordon sous la base
Compact et facile à ranger

• Bol de travail de 1,19 L sans BPA avec poignée 
et bec verseur
Pour hacher, mixer et réduire en purée plus 
facilement 40 % de capacité de hachage en plus*
Facilite le service des sauces et assaisonnements

*Par rapport au modèle 5KFC3516.
**Ne pas moudre du café ou des épices dures, comme la noix de muscade par exemple, car cela pourrait endommager votre robot ménager multifonction.
*** Sur une base de 240 ml de crème épaisse (36 % de matière grasse).

CRÈMEROUGE EMPIRE NOIR MAT NOIR ONYX



Robot ménager multifonction KitchenAid 5KFC0516

*Ces mesures peuvent varier de plus ou moins 20 %.
**Ne pas moudre du café ou des épices dures, comme la noix de muscade par exemple, 
car cela pourrait endommager votre robot ménager multifonction.

DONNÉES TECHNIQUES 
Puissance 240 W
Moteur CA (courant alternatif)
Tension 220 - 240 V
Fréquence 50 / 60 Hz
Nombre de tours par minute (vitesse 1 à 2) De 2 450 à 3 450 tr/min*
Matériau du corps Plastique
Dimensions du produit H × L × P 25,4 × 17,8 × 16 cm
Dimensions de l’emballage H × L × P 29,5 × 18,3 × 18,3 cm
Dimensions du pack Master H × L × P 30,2 × 36,8 × 19,3 cm
Poids net 1,4 kg
Poids brut 1,6 kg
Poids du pack Master 3,5 kg
Pack Master 2 unités
Longueur du cordon (enroulement du cordon sous la base) 91,4 cm
Pays d’origine Chine

RÉFÉRENCES COLORIS EAN PACK MASTER EAN (2 UNITÉS)
5KFC0516EER ROUGE EMPIRE 5413184403904 5413184410956
5KFC0516BER ROUGE EMPIRE 5413184403942 5413184410995
5KFC0516EAC CRÈME 5413184403898 5413184410940
5KFC0516BAC CRÈME 5413184403935 5413184410988
5KFC0516EBM NOIR MAT 5413184403911 5413184410964
5KFC0516BBM NOIR MAT 5413184403959 5413184402877
5KFC0516EOB NOIR ONYX 8003437239335 8003437225840
5KFC0516BOB NOIR ONYX 8003437239410 8003437225895

ACCESSOIRES DE SÉRIE

Bol de travail de 1,19 L sans BPA
Doté d’une poignée et d’un bec verseur pour 
faciliter le service.
Passe au lave-vaisselle.

Couvercle avec verseur intégré et bouton 
Impulsion/Marche
Permet d’ajouter des liquides pendant 
l’utilisation du hachoir.
Pour hacher, mélanger et réduire en purée 
avec précision.
Le couvercle passe au lave-vaisselle.

Fouet
S’utilise pour incorporer de l’air dans 
vos œufs, blancs d’œufs, crème épaisse, 
mayonnaise etc.

Lame polyvalente en acier inoxydable**
Pour un contrôle précis et des résultats plus 
ou moins fins. 
Pour hacher les fruits et légumes crus, les 
fruits à coque, le persil, la ciboulette ou l’ail.
Pour mixer et réduire en purée les fruits ou 
les légumes cuits pour préparer des aliments 
pour bébé ou s’en servir comme base pour 
des soupes ou des sauces. 
Passe au lave-vaisselle.

Levier de sélection Hachoir (1)/Purée (2)
Pour hacher, mélanger et réduire en purée 
avec précision, tous les jours. Idéal pour 
réaliser un pico de gallo en dés, un houmous 
crémeux ou une sauce onctueuse.


