
1,1 L450 ml1 L

DIMENSIONS
1,1 L : 14,7 x 10,9 x 11,4 cm
1 L : 22,2 x 15,2 x 5,7 cm
450 ml : 14,7 x 10,9 x 5,7 cm

ENTRETIEN
Convient au lave-vaisselle. 

CARACTERISTIQUES MAJEURES
 Les Boîtes Igloo sont empilables et emboitables pour économiser un maximum de place 

dans votre congélateur et dans vos placards.
 Les Boîtes Igloo supportent des températures allant jusqu’à -25°C.
 Le Color ControlTM (revêtement intérieur anti-taches) améliore nettement la résistance 

aux tâches, notamment dues aux épices, sauce tomate…
 Les parois lisses améliorent le démoulage et le fond est granité pour limiter les rayures.
 A la sortie du congélateur laissez reposer quelques instants à température ambiante 

avant d’enlever le Couvercle.
 Non compatible avec le four et le four à micro-ondes.

RIEN NE SE PERD, RIEN NE SE JETTE, TOUT SE CONGELE !

POINTS FORTS

GAMME IGLOO
CONSERVATION 

UTILISATIONS
- Boîte Igloo 450 ml : idéale pour des portions individuelles.
- Boîte Igloo 1,1 L : parfaite pour congeler des potages ainsi que vos parures de légumes 

pour vos potages anti-gaspi, des sauces (bolognaise, fond de sauce …) et des plats 
préparés (blanquette, bourguignon, goulash…).

- Boîte Igloo 1 L : convient pour des aliments longs (filets de poissons, viande…) et des 
aliments à conserver plats (pâtisseries…) 

- Vous pouvez également les utiliser pour conserver des aliments crus au réfrigérateur.

MATIERES
Polyéthylène

CONSEILS
 Ne remplissez qu’aux 2/3 vos Boîtes. Les aliments prennent du volume avec la prise en glace.
 Pour une prise en glace plus rapide, congelez vos aliments dans la Boîte ouverte et refermez avec le 

Couvercle après congélation.

Matière souple et flexible qui s’adapte 
aux évolutions de volume pendant la 
phase de congélation et de décongélation

Languette pour une 
ouverture facile

Fond surélevé pour 
- favoriser la circulation de l’air
- permettre une descente en température plus rapide

Nouveau design 
de flocons 
pour rappeler 
l’usage

Couvercles interchangeables

Décroché sur 
les Couvercles 
pour empiler 
les Boîtes

Color ControlTM

Base transparente pour 
identifier le contenu

Coins arrondis pour améliorer 
le démoulage (pas de reste dans 
les coins)


