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NOUS PENSONS A VOUS

Merci d’avoir choisi un appareil Electrolux. Vous avez choisi un produit qui
bénéficie de décennies d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et
élégant, il a été pensé pour vous. C'est la raison pour laquelle vous pouvez avoir
la certitude d'obtenir d'excellents résultats a chaque utilisation.
Bienvenue chez Electrolux
Consultez notre site pour :
Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des

@ informations sur le service et les réparations :

www.electrolux.com/support
g Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
a/ www.registerelectrolux.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour
% votre appareil :

www.electrolux.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des piéces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des
informations suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

AN Avertissement/Consignes de sécurité
(® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.

1. /A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet apparelil, lisez
soigneusement les instructions fournies. Le fabricant ne
pourra étre tenu pour responsable des blessures et
dégats résultant d'une mauvaise installation ou
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utilisation. Conservez toujours les instructions dans un
lieu sUr et accessible pour vous y référer ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus
de 8 ans, ainsi que des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles et mentales sont réduites ou
dont les connaissances et I'expérience sont
insuffisantes, a condition d'étre surveillés ou d'avoir
recu des instructions concernant I'utilisation sécurisée
de l'appareil et de comprendre les risques encourus.
Les enfants entre 3 et 8 ans et les personnes ayant un
handicap tres important et complexe doivent étre
tenus a I'écart de I'appareil, a moins d'étre surveillés
en permanence.

Les enfants de moins de 3 ans doivent étre tenus a
I'écart de I'appareil, @a moins d'étre surveillés en
permanence.

Ne laissez pas les enfants jouer avec l'appareil.

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants
et jetez-les convenablement.

- Tenez les enfants et les animaux éloignés de
I'appareil lorsqu'il est en cours de fonctionnement ou
lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles peuvent
devenir chaudes en cours d'utilisation.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité
enfants, nous vous recommandons de l'activer.

Les enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre
une opération de maintenance sur l'appareil sans
surveillance.

1.2 Sécurité générale

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties
accessibles deviennent chauds pendant son
fonctionnement. Veillez a ne pas toucher les éléments
chauffants.
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- AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser

chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance
sur une table de cuisson car cela pourrait provoquer
un incendie.

N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec de l'eau.
Eteignez I'appareil puis couvrez les flammes, par
exemple avec un couvercle ou une couverture
ignifuge.

- ATTENTION : L'appareil ne doit pas étre branché a

I'alimentation en utilisant un appareil de connexion
externe comme un minuteur, ou branché a un circuit
qui est réguliérement activé/désactivé par un
fournisseur d'énergie.

ATTENTION : Toute cuisson doit étre surveillée. Une
cuisson courte doit étre surveillée en permanence.

- AVERTISSEMENT : Risque d'incendie ! N'entreposez

rien sur les surfaces de cuisson.

Ne posez pas d'objets métalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuilleres ou couvercles sur la table de
cuisson car ils pourraient chauffer.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer
I'appareil.

- Aprés utilisation, éteignez toujours la zone de cuisson

a l'aide de la manette de commande correspondante
et ne vous fiez pas a la détection des récipients.

Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée,
éteignez 'appareil et débranchez-le. Si I'appareil est
branché a l'alimentation secteur directement en
utilisant une boite de jonction, retirez le fusible pour
déconnecter I'appareil de I'alimentation secteur. Dans
tous les cas, contactez le service apres-vente agréé.
Si le cable d'alimentation est endommageé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service de maintenance
agréé ou un technicien qualifié afin d'éviter tout
danger.
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- AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les
dispositifs de protection pour table de cuisson congus
ou indiqués comme adaptés par le fabricant de
I'appareil de cuisson dans les instructions d'utilisation,
ou les dispositifs de protection pour table de cuisson
intégrés a l'appareil. L'utilisation de dispositifs de
protection non adaptés peut entrainer des accidents.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

é AVERTISSEMENT!
L'appareil doit étre installé

uniguement par un

professionnel qualifié.

é AVERTISSEMENT!

Risque de blessure
corporelle ou de dommages
matériels.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommageé.

Suivez scrupuleusement les
instructions d'installation fournies
avec l'appareil.

Respectez I'espacement minimal
requis par rapport aux autres
appareils et éléments.

Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd.
Utilisez toujours des gants de sécurité
et des chaussures fermées.

Isolez les surfaces découpées a l'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter
que la moisissure ne provoque de
gonflements.

Protégez la partie inférieure de
I'appareil de la vapeur et de
I'humidité.

N'installez pas I'appareil pres d'une
porte ou sous une fenétre. Les
récipients chauds risqueraient de
tomber de I'appareil lors de I'ouverture
de celles-ci.

Chaque appareil est doté de
ventilateurs de refroidissement dans
le fond.

Si I'appareil est installé au-dessus
d'un tiroir :

— Ne rangez pas de feuilles ni de
petits bouts de papier qui
pourraient étre aspirés et
endommager les ventilateurs de
refroidissement ou le systéme de
refroidissement.

— Laissez une distance d'au moins
2 cm entre le fond de I'appareil et
les objets rangés dans le tiroir.

Retirez les panneaux de séparation

installés dans le meuble sous
I'appareil.

2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou
d'électrocution.

L’ensemble des branchements
électriques doit étre effectué par un
technicien qualifié.

L’appareil doit étre relié a la terre.
Avant toute intervention, assurez-
vous que l'appareil est débranché.
Vérifiez que les parametres figurant
sur la plaque signalétique
correspondent aux données
électriques de votre réseau.
Assurez-vous que l'appareil est bien
installé. Un cable d'alimentation lache
et inapproprié ou une fiche (si
présente) non serrée peuvent étre a
I'origine d'une surchauffe des bornes.
Utilisez le cable d'alimentation
électrique approprié.

Ne laissez pas le cable d'alimentation
s'emméler.

Assurez-vous qu'une protection anti-
électrocution est installée.

Utilisez un collier anti-traction sur le
cable.
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Assurez-vous que le cable
d'alimentation ou la fiche (si présente)
n'entrent pas en contact avec les
surfaces brdlantes de I'appareil ou les
récipients brdlants lorsque vous
branchez I'appareil a des prises
électriques situées a proximité.
L’appareil ne doit pas étre raccordé a
I'aide d'une prise multiple ou d'un
prolongateur.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (si présente) ni le cable
d'alimentation. Contactez notre
service aprés-vente agréé ou un
électricien pour remplacer le cable
d'alimentation s'il est endommageé.

La protection contre les chocs des
parties sous tension et isolées doit
étre fixée de telle maniére qu’elle ne
puisse pas étre enlevée sans outils.
Ne branchez la fiche d’alimentation a
la prise de courant qu’a la fin de
l'installation. Assurez-vous que la
prise principale est accessible une
fois I'appareil installé.

Si la prise de courant est lache, ne
branchez pas la fiche d'alimentation
secteur.

Ne tirez jamais sur le cable
d’alimentation électrique pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours
sur la fiche de la prise secteur.
N'utiliser que des dispositifs
d’isolation corrects : coupe-circuits de
protection de ligne, fusibles. (les
fusibles a visser doivent étre retirés
du support), un disjoncteur différentiel
et des contacteurs.

L'installation électrique doit étre
équipée d'un dispositif d'isolement a
coupure omnipolaire. Le dispositif
d'isolement doit présenter une
distance d'ouverture des contacts
d'au moins 3 mm.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de
brdlures ou d'électrocution.

Avant la premiére utilisation, retirez
les emballages, les étiquettes et les
films de protection (si présents).

Cet appareil est exclusivement
destiné a une utilisation domestique.

Ne modifiez pas les caractéristiques
de cet appareil.

Assurez-vous que les orifices de
ventilation ne sont pas bouchés.

Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance pendant son
fonctionnement.

Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation.

Ne vous fiez pas uniquement au
détecteur de récipient.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles sur les zones de cuisson.
Elles sont chaudes.

N'utilisez jamais cet appareil avec les
mains mouillées ou lorsqu'il est en
contact avec de I'eau.

N'utilisez jamais l'appareil comme
plan de travail ou comme plan de
stockage.

Si la surface de I'appareil présente
des félures, débranchez
immédiatement I'appareil pour éviter
tout risque d'électrocution.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de
30 cm des zones de cuisson a
induction lorsque I'appareil est en
cours de fonctionnement.

Lorsque vous versez un aliment dans
de I'huile chaude, elle peut
éclabousser.

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie et
d'explosion.

Les graisses et I'huile chaudes
peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou
les objets chauds éloignés des
graisses et de I'huile lorsque vous
VOUS en servez pour cuisiner.

Les vapeurs dégagées par I'huile trés
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

L'huile qui a servi contient des restes
d'aliments pouvant provoquer un
incendie a température plus faible que
I'huile n'ayant jamais servi.

Ne placez pas de produits
inflammables ou d'éléments imbibés
de produits inflammables a l'intérieur
ou a proximité de l'appareil, ni sur
celui-ci.



AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement
de l'appareil.

* Ne laissez pas de récipients chauds
sur le bandeau de commande.

* Ne posez pas de couvercle de
casserole chaud sur la surface en
verre de la table de cuisson.

* Ne laissez pas le contenu des
récipients s'évaporer entierement.

* Prenez soin de ne pas laisser tomber
d'objets ou de récipients sur I'appareil.
Sa surface risque d'étre
endommageée.

* Ne faites jamais fonctionner les zones
de cuisson avec des récipients de
cuisson vides ou sans aucun récipient
de cuisson.

* Ne placez jamais de papier aluminium
sur l'appareil.

« N'utilisez pas de récipients en fonte
ou en aluminium, ni de récipients dont
le fond est endommagé et rugueux.
lIs risqueraient de rayer le verre ou la
surface vitrocéramique. Soulevez
toujours ces objets lorsque vous
devez les déplacer sur la surface de
cuisson.

* Cet appareil est exclusivement
destiné a un usage culinaire. Ne
l'utilisez pas pour des usages autres
que celui pour lequel il a été congu, a
des fins de chauffage par exemple.

2.4 Entretien et nettoyage

* Nettoyez régulierement I'appareil afin
de maintenir le revétement en bon
etat.

« Eteignez l'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

» Débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique avant toute
opération de maintenance.

3. INSTALLATION

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

FRANGCAIS 7

* Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur
pour nettoyer I'appareil.

» Nettoyez l'appareil avec un chiffon
doux humide. Utilisez uniquement des
produits de lavage neutres. N'utilisez
pas de produits abrasifs, de tampons
a récurer, de solvants ni d'objets
métalliques.

2.5 Service

* Pour réparer l'appareil, contactez le
service apres-vente agréé. Utilisez
uniquement des pieces de rechange
d'origine.

» Concernant la/les lampe(s) a
I'intérieur de ce produit et les lampes
de rechange vendues séparément :
Ces lampes sont congues pour
résister a des conditions physiques
extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité,
ou sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel
de l'appareil. Elles ne sont pas
destinées a étre utilisées dans
d'autres applications et ne
conviennent pas a I'éclairage des
pieéces d’'un logement.

2.6 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou
d'asphyxie.

» Contactez votre service municipal
pour obtenir des informations sur la
marche a suivre pour mettre I'appareil
au rebut.

» Débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique.

» Coupez le cable d'alimentation au ras
de l'appareil et mettez-le au rebut.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson,
notez les informations de la plaque
signalétique ci-dessous. La plaque
signalétique se trouve au bas de la table
de cuisson.
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Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable d'alimentation

» Latable de cuisson est fournie avec
un cable d'alimentation.
* Pour remplacer le cable

d'alimentation endommagé, utilisez le

type de cable suivant : HO5V2V2-F =Ll _r Ymin.
AN s —J e I—
ui doit supporter une température ,]112 60
. e : — |
E— -

service aprés-vente.
dessus d'un tiroir, la

ventilation de la table de
cuisson peut chauffer les
éléments rangés dans le
tiroir durant la cuisson.

minimale de 90 °C. Contactez votre
3.4 Montage @ Si I'appareil est installé au-
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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Description de la table de cuisson

1 ‘
P \‘/
e lm
B
| [ E—

Zone de cuisson & induction
Bandeau de commande

Pour obtenir des
informations détaillées sur la
taille des zones de cuisson,
reportez-vous aux

« Caractéristiques
techniques ».

4.2 Description du bandeau de commande

UE B o

A

@

—

14 P T@T 01 35 810 14;='-=

I
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Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les
voyants et les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

Tou- Fonction Commentaire
che
sensi-
tive
O) MARCHE/ARRET Pour allumer et éteindre la table de cuis-
son.
EI Verrouillage / Dispositif Pour verrouiller ou déverrouiller le ban-
de sécurité enfants deau de commande.
{8°f SenseBoil® Pour activer et désactiver la fonction.
Les indicateurs au-dessus du symbole
montrent I'avancée de la fonction.
=] Bridge Pour activer et désactiver la fonction.
- Indicateur du niveau de  Pour indiquer le niveau de cuisson.

cuisson
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Tou- Fonction Commentaire
che
sensi-
tive
a Voyants du minuteur des Pour indiquer la zone a laquelle se référe
zones de cuisson la durée sélectionnée.
- Affichage du minuteur Pour indiquer la durée, en minutes.
8| = Hob?Hood Pour activer et désactiver le mode ma-
nuel de la fonction.
E @ - Pour choisir la zone de cuisson.
10 -|-/ - Pour augmenter ou diminuer la durée.
10
P PowerBoost Pour activer la fonction.
- Bandeau de sélection Pour sélectionner un niveau de cuisson.
4.3 Indicateurs de niveau de cuisson
Affichage Description
La zone de cuisson est désactivée.

-9

La zone de cuisson est activée.

SenseBoil® est activée.

(&)

Démarrage automatique de la cuisson est activée.

(7

PowerBoost est activée.

+ chiffre Une anomalie de fonctionnement s'est produite.

B / (2] / (] OptiHeat Control (Voyant de chaleur résiduelle a trois niveaux) :
continuer la cuisson / maintien au chaud / chaleur résiduelle.

Verrouillage /Dispositif de sécurité enfants est activée.

Le recipient est inapproprié ou trop petit, ou bien il n'y a pas de

récipient sur la zone de cuisson.

Arrét automatique est activée.




4.4 OptiHeat Control (Voyant
de chaleur résiduelle a trois
niveaux)

A

AVERTISSEMENT!

E]/E]/[:]Ilyarisquede

bralures par la chaleur
résiduelle. Les voyants
indiquent le niveau de
chaleur résiduelle des zones
de cuisson que vous utilisez
actuellement. Les voyants
des zones voisines peuvent
également s'allumer, méme
si vous ne les utilisez pas.

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

5.1 Activation et désactivation

Appuyez sur ® pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

5.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de
cuisson automatiquement si :

« toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

* vous ne réglez pas le niveau de
cuisson apres avoir allumé la table de
cuisson,

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de
10 secondes (une casserole, un
torchon, etc.). Un signal sonore
retentit et la table de cuisson s'éteint.
Retirez l'objet du bandeau de
commande ou nettoyez celui-ci.

* la table de cuisson surchauffe (par ex.
lorsqu'un récipient chauffe a vide).
Laissez refroidir la zone de cuisson
avant de réutiliser la table de cuisson.

* vous avez utilisé un récipient

inadapté. Le symbole U] s'allume et
la zone de cuisson se désactive
automatiquement au bout de

2 minutes.

FRANGAIS 11

Les zones de cuisson a induction
génerent la chaleur nécessaire
directement sur le fond des récipients de
cuisson. La vitrocéramique est chauffée
par la chaleur des récipients.

* vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau
de cuisson. Au bout de quelques

instants, E] s'allume et la table de
cuisson s'éteint.
La relation entre le niveau de cuisson
et la durée apreés laquelle la table de
cuisson s'éteint :

5.3 Niveau de cuisson

Pour régler ou modifier le niveau de
cuisson :

Appuyez sur le niveau de cuisson
souhaité sur le bandeau de sélection, ou
déplacez votre doigt sur le bandeau de
sélection jusqu'a atteindre le niveau de
cuisson souhaité.

I o737 T30

5.4 SenseBoil®

La fonction ajuste automatiquement la
température de I'eau pour qu'elle ne
déborde pas aprés avoir atteint le point
d'ébullition.
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@ En cas de chaleur résiduelle

([:] 1)y E]) sur la zone de

cuisson que vous souhaitez
utiliser, un signal sonore
retentit et la fonction ne
démarre pas.

1. Appuyez sur ® pour allumer la table
de cuisson.

2. Appuyez sur 18°} pour activer la
fonction.

Un W clignotant apparait pour indiquer
quelles zones de cuisson peuvent
actuellement utiliser la fonction.

3. Touchez le bandeau de sélection de
I'une des zones de cuisson
disponibles pour y activer la fonction
(entre les niveaux de cuisson 1 et
14).

La fonction démarre.

Si vous ne choisissez aucune zone de

cuisson dans les 5 secondes, la fonction

ne s'active pas.

@ Dés que la fonction démarre,
les voyants au-dessus du
symbole 1¢% s'allument les
uns apres les autres, jusqu'a
ce que Il'eau atteigne le point
d'ébullition.

Lorsque la fonction détecte le point
d'ébullition, la table de cuisson émet un
signal sonore et le niveau de cuisson
passe automatiquement a 8.

@ Si toutes les zones de
cuisson sont déja en cours
d'utilisation ou qu'elles
présentent toute de la
chaleur résiduelle, la table
de cuisson émet un signal
sonore, les indicateurs au-
dessus de 1$°F clignotent et
la fonction ne démarre pas.
Pour désactiver la fonction, appuyez sur
18%F (la fonction se désactive et le niveau
de cuisson redescend a 0) ou touchez le
bandeau de sélection et ajustez le
niveau de cuisson manuellement.

5.5 Utilisation des zones de
cuisson

Posez le récipient au centre de la zone
de cuisson souhaitée. Les zones de
cuisson a induction s'adaptent
automatiquement au diameétre du fond du
récipient utilisé.

Les récipients de grande taille peuvent
reposer sur deux zones de cuisson en
méme temps. Le récipient doit recouvrir
le centre des deux zones, mais il ne doit
pas dépasser le repére des zones. Si le
récipient se trouve entre les deux
centres, la fonction Bridge ne s'active
pas.

5.6 Bridge

@ La fonction s'active lorsque
le récipient recouvre le
centre des deux zones. Elle
ne fonctionne pas avec la
fonction SenseBoil® .

Cette fonction couple deux zones de
cuisson de gauche de telle fagon qu'elles
fonctionnent comme une seule.

Réglez d'abord le niveau de cuisson des
zones de cuisson de gauche.

Pour activer la fonction : appuyez sur

] . e .
m). Pour régler ou modifier le niveau de
cuisson, appuyez sur l'une des touches
sensitives.



Pour désactiver la fonction : appuyez

.] .

sur mJ. Les zones de cuisson
fonctionnent de nouveau de maniére
indépendante.

5.7 Démarrage automatique de
la cuisson

Activez cette fonction pour obtenir le
niveau de cuisson souhaité plus
rapidement. Lorsqu'elle est activée, la
zone commence par chauffer au niveau
de cuisson le plus élevé, puis revient au
niveau de cuisson souhaité.

Pour activer la fonction, la
zone de cuisson doit étre
froide

Pour activer la fonction pour une zone

de cuisson : appuyez sur P (
s'allume). Réglez immédiatement le
niveau de cuisson souhaité. Au bout de

3 secondes, s'allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez
le niveau de cuisson.

5.8 PowerBoost

Cette fonction vous permet d'augmenter
la puissance des zones de cuisson a
induction. La fonction peut étre activée
pour la zone de cuisson a induction
uniquement pour une durée limitée.
Lorsque cette durée est écoulée, la zone
de cuisson a induction revient
automatiquement au niveau de cuisson
le plus élevé.

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques
techniques ».

Pour activer la fonction pour une zone

de cuisson : appuyez sur P . )
s'allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez
le niveau de cuisson.

5.9 Minuteur

Minuteur dégressif
Vous pouvez utiliser cette fonction pour
régler la durée de fonctionnement de la
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zone de cuisson, uniqguement pour une
session.

Sélectionnez d'abord le niveau de
cuisson de la zone de cuisson, puis
réglez la fonction.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur @) a plusieurs reprises
jusqu'a ce que l'indicateur de la zone de
cuisson correspondante s'affiche.

Pour activer la fonction : appuyez sur

la touche + du minuteur pour régler la
durée (de 00 a 99 minutes). Lorsque le
voyant de la zone de cuisson commence
a clignoter lentement, le décompte
commence.

Pour voir le temps restant :
sélectionnez la zone de cuisson a l'aide

de @ Le voyant de la zone de cuisson
clignote rapidement. L'affichage indique
la durée restante.

Pour modifier la durée : sélectionnez la
zone de cuisson a I'aide de €D. Appuyez

sur + ou~ .

Pour désactiver la fonction :
sélectionnez la zone de cuisson avec@

et appuyez sur 7. Le temps restant est
décompté jusqu'a 00. Le voyant de la
zone de cuisson s'éteint.

@

Lorsque la durée est
écoulée, un signal sonore
retentit et 00 clignote. La
zone de cuisson se
désactive.

Pour arréter le signal sonore : appuyez
sur O,

CountUp Timer (Minuteur progressif)
Cette fonction permet de vérifier la durée
de fonctionnement de la zone de cuisson
sélectionnée.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur @ a plusieurs reprises
jusqu'a ce que l'indicateur de la zone de
cuisson correspondante s'affiche.

Pour activer la fonction : appuyez sur

— . [N}
la touche = du minuteur. UP s'allume.
Lorsque le voyant de la zone de cuisson
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clignote lentement, le minuteur démarre.

L'affichage indique, en alternance, UP et
le nombre de minutes écoulées.

Pour controler la durée de
fonctionnement de la zone de cuisson
sélectionnée : sélectionnez la zone de

cuisson a l'aide de @ Le voyant de la
zone de cuisson clignote rapidement.
L'affichage indique la durée de
fonctionnement de la zone.

Pour désactiver la fonction :
sélectionnez la zone de cuisson en

appuyant sur @ et appuyez sur + ou

— . Le voyant de la zone de cuisson
s'éteint.

Minuteur

Vous pouvez utiliser cette fonction
comme Minuteur lorsque la table de
cuisson est allumée mais que les zones
de cuisson ne sont pas activées.
L'affichage du niveau de cuisson indique

Pour activer la fonction : appuyez sur

O. Appuyez sur la touche + ou— du
minuteur pour régler la durée. Lorsque la
durée s'est écoulée, un signal sonore
retentit et 00 clignote.

Pour arréter le signal sonore : appuyez

sur @

Cette fonction est sans effet
sur le fonctionnement des
zones de cuisson.

5.10 Verrouillage

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que les zones de
cuisson fonctionnent. Vous éviterez ainsi
une modification accidentelle du réglage
du niveau de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.
Pour activer la fonction : appuyez sur

El. s'affiche pendant 4 secondes. Le
minuteur reste activé.

Pour désactiver la fonction : appuyez

sur EI Le niveau de cuisson précédent
s'allume.

Lorsque vous éteignez la
table de cuisson, cette
fonction est également
désactivée.

@

5.11 Dispositif de sécurité
enfants

Cette fonction permet d'éviter une
utilisation involontaire de la table de
cuisson.

Pour activer la fonction : allumez la

table de cuisson en appuyant sur ®. Ne
sélectionnez pas de réglage de niveau

de cuisson. Appuyez sur EI pendant
4 secondes. (L s'allume. Eteignez la
table de cuisson en appuyant sur (D
Pour désactiver la fonction : allumez la

table de cuisson en appuyant sur @ Ne
sélectionnez pas de réglage de niveau

de cuisson. Appuyez sur @ pendant
4 secondes. U] s'allume. Eteignez la
table de cuisson en appuyant sur ®.

Pour désactiver la fonction le temps
d'une cuisson : allumez la table de

cuisson en appuyant sur @ s'allume.

Appuyez sur & pendant 4 secondes.
Réglez le niveau de cuisson dans les
10 secondes qui suivent. VVous pouvez
utiliser la table de cuisson. Lorsque vous

éteignez la table de cuisson avec @ la
fonction est de nouveau activée.

5.12 OffSound Control
(Activation et désactivation des
signaux sonores)

Eteignez la table de cuisson. Appuyez
sur ® pendant 3 secondes. L'affichage
s'allume, puis s'éteint. Appuyez sur EI
pendant 3 secondes ; ou s'allume.

Appuyez sur la touche + du minuteur
pour choisir I'une des options suivantes :

. - les signaux sonores sont
désactivés
. - les signaux sonores sont activés



Pour confirmer le réglage, attendez que
la table de cuisson s'éteigne
automatiquement.

Lorsque cette fonction est réglée sur .
I'appareil émet des signaux sonores
uniquement lorsque :

Vous appuyez sur ©)

Minuteur se termine

Minuteur dégressif se termine

vous posez un objet sur le bandeau
de commande.

5.13 Gestionnaire de puissance

* Des zones de cuisson sont
regroupées en fonction de
I'emplacement et du nombre de
phases de la table de cuisson.
Reportez-vous a l'illustration.

* Chaque phase dispose d'une charge
électrique maximale de 3700 W.

« La fonction répartit la puissance entre
les zones de cuisson raccordées a la
méme phase.

« La fonction s'active lorsque la charge
électrique totale des zones de cuisson
raccordées a une phase simple
dépasse 3700 W.

» La fonction diminue la puissance des
autres zones de cuisson raccordées a
la méme phase.

« L'affichage des niveaux de cuisson
des zones réduites alterne entre le
niveau de cuisson choisi et le niveau
de cuisson réduit. Aprés quelques
minutes, I'affichage des niveaux de
cuisson des zones réduites affiche le
niveau de cuisson réduit seul.

N e
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5.14 Hob*Hood

Il s'agit d'une fonction automatique de
pointe permettant de relier la table de
cuisson a une hotte spéciale. La table de
cuisson et la hotte disposent toutes les
deux d'un communicateur de signal
infrarouge. La vitesse du ventilateur est
définie automatiquement en se basant
sur le réglage du mode et de la
température du récipient le plus chaud
se trouvant sur la table de cuisson. Vous
pouvez également activer le ventilateur
manuellement, depuis la table de
cuisson.

@

Sur la plupart des hottes, le
systéme de commande a
distance est désactivé par
défaut. Activez-le avant
d'utiliser cette fonction. Pour
plus d'informations, reportez-
vous au manuel d'utilisation
de la hotte.

Activation automatique de la fonction
Pour activer automatiquement la
fonction, réglez le mode automatique sur
H1-H6. A I'origine, la table de cuisson
est réglée sur H5.La hotte réagit dés que
vous allumez la table de cuisson. La
table de cuisson détecte
automatiquement la température du
récipient et ajuste la vitesse du
ventilateur.

Modes automatiques

Eclaira- Faire Faire
ge auto- bouil-  £i.02)
matique |;1)
Mode Désacti- Désacti- Désacti-
HO vé vé vé
Mode Activé Désacti- Désacti-
H1 vé vé
Mode Activé Vitesse Vitesse
H2 3) du venti- du venti-
lateur 1 lateur 1
Mode Activé Désacti- Vitesse
H3 vé du venti-

lateur 1
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Eclaira- Faire Faire

ge auto- bouil- frire2)
matique ;1)
Mode Activé Vitesse Vitesse
H4 du venti- du venti-
lateur 1 lateur 1
Mode Activé Vitesse Vitesse
H5 du venti- du venti-
lateur 1 lateur 2
Mode Activé Vitesse Vitesse
H6 du venti- du venti-
lateur 2 lateur 3

1) La table de cuisson détecte le processus
d'ébullition et sélectionne la vitesse du ven-
tilateur en fonction du mode automatique.
2) | a table de cuisson détecte le processus
de friture et sélectionne la vitesse du venti-
lateur en fonction du mode automatique.

3) Ce mode active le ventilateur et I'éclaira-
ge, sans tenir compte sur la température.

Modification du mode automatique
1. Eteignez l'appareil.

2. Appuyez sur ® pendant 3 secondes.
L'affichage s'allume, puis s'éteint.

3. Appuyez sur EI pendant 3 secondes.

4. Appuyez plusieurs fois sur @jusqu'é
ce que U] s'affiche.

5. Appuyez sur la touche + du

minuteur pour sélectionner un mode
automatique.

@ Pour faire fonctionner
directement la hotte,
désactivez le mode
automatique de la fonction
sur le bandeau de
commande de la hotte.

@ Lorsque la cuisson est
terminée et que vous

désactivez la table de
cuisson, le ventilateur de la
hotte peut continuer de
fonctionner pendant un
certain temps. Au bout d'un
moment, le systéme
désactive automatiquement
le ventilateur et vous
empéche de l'activer
accidentellement durant les
30 secondes qui suivent.

Activation manuelle de la vitesse du
ventilateur

Vous pouvez également activer la
fonction manuellement. Pour ce faire,

appuyez sur la touche = lorsque la table
de cuisson est allumée. Cela désactive
le fonctionnement automatique de la
fonction et vous permet de modifier
manuellement la vitesse du ventilateur.

En appuyant sur la touche =, la vitesse
du ventilateur est augmentée d'un palier.
Lorsque vous atteignez un niveau
intensif et que vous appuyez sur la

touche = a nouveau, la vitesse du

ventilateur revient a 0, désactivant ainsi
le ventilateur de la hotte. Pour réactiver
le ventilateur a vitesse 1, appuyez sur la

touche E

@ Pour activer le
fonctionnement automatique

de la fonction, éteignez puis
rallumez la table de cuisson.

Activation de I'éclairage

Vous pouvez régler la table de cuisson
pour activer automatiquement I'éclairage
dés que la table de cuisson est allumée.
Pour ce faire, réglez le mode
automatique sur H1 - H6.

@ L'éclairage de la hotte
s'éteint 2 minutes aprés
avoir éteint la table de
cuisson.



6. CONSEILS

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

6.1 Récipients

@

Sur les zones de cuisson a
induction, un champ
électromagnétique puissant
chauffe les récipients trés
rapidement.

Utilisez des récipients
adaptés aux zones de
cuisson a induction.

@

Matériaux des récipients

« adaptés : fonte, acier, acier émaille,
acier inoxydable, fond multicouche
(homologué par le fabricant).

* inadaptés : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les plats de cuisson conviennent

pour l'induction si :

* une petite quantité d'eau contenue
dans un récipient chauffe dans un
bref laps de temps sur une zone de
cuisson réglée sur le niveau de
cuisson maximal.

* un aimant adhere au fond du
récipient.

@

Le fond de l'ustensile de
cuisson doit étre aussi plat
et épais que possible.
Assurez-vous que le fond du
récipient est propre avant de
le placer sur la surface de la
table de cuisson.

Dimensions de l'ustensile

Les zones de cuisson a induction
s'adaptent automatiquement au diametre
du fond du récipient utilisé.

L'efficacité de la zone de cuisson est liee
au diametre du récipient. Un récipient
plus petit que le diamétre minimal
recommandé ne regoit qu'une petite
partie de la puissance générée par la
zone de cuisson.
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Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques
techniques ».

6.2 Bruits pendant le
fonctionnement

Si vous entendez :

* un craquement : le récipient est
composé de différents matériaux
(conception « sandwich »).

» un sifflement : vous utilisez une zone
de cuisson avec un niveau de
puissance élevé et le récipient est
composé de différents matériaux
(conception « sandwich »).

* un bourdonnement : vous utilisez un
niveau de puissance élevé.

* un cliquetis : une commutation
électrique se produit.

* un sifflement, un bourdonnement : le
ventilateur fonctionne.

Ces bruits sont normaux et

n'indiquent pas une anomalie de

I'appareil.

6.3 Conseils pour SenseBoil®

La fonction est plus efficace pour faire
bouillir de I'eau et cuire des pommes de
terre.

@

Elle ne fonctionne pas avec
les récipients en fer forgé et
anti-adhésifs, par ex. avec
un revétement en
céramique. Les récipients en
acier émaillé sont
recommandés pour obtenir
les meilleurs résultats de
cuisson des pommes de
terre.

Vérifiez que le récipient choisi est adapté
a SenseBoil® en le surveillant lors de la
premiére cuisson.

Pour utiliser efficacement SenseBoil®,
suivez les conseils ci-dessous :

* Remplissez entre la moitié et les trois
quarts du récipient avec de I'eau
froide du robinet, en laissant un
espace vide de 4 cm depuis le bord
du récipient. N'utilisez pas moins d'un
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litre ni plus de 5 litres d'eau. Assurez-
vous que le poids total de I'eau (ou de
I'eau et des pommes de terre) est
compris entre 1 et 5 kg.

Si vous souhaitez faire cuire des
pommes de terre, veillez a les couvrir
entierement d'eau, mais n'oubliez pas
de laisser au moins un quart du
récipient vide.

Pour obtenir les meilleurs résultats,
ne faites cuire que des pommes de
terres entieres, non épluchées et de
taille moyenne.

Assurez-vous de ne pas trop tasser
les pommes de terre.

Evitez de produire des vibrations
externes (par exemple en utilisant un
mixeur ou en posant votre téléphone
portable a proximité de l'appareil)
lorsque la fonction est en cours
d'utilisation.

Si vous souhaitez ajouter du sel dans
I'eau, versez-le avant que I'eau
n'atteigne le point d'ébullition.

La fonction peut ne pas fonctionner
correctement avec les bouilloires et
les cafetieres a expresso.

6.4 Oko Timer (Minuteur éco)

Pour réaliser des économies d'énergie,
la zone de cuisson se désactive
automatiquement avant le signal du
minuteur. La différence de temps de
fonctionnement dépend du niveau et de
la durée de cuisson.

6.5 Exemples de cuisson

Le rapport entre le niveau de cuisson et
la consommation énergétique de la zone
de cuisson n'est pas linéaire. Lorsque
vous augmentez le niveau de cuisson,
I'augmentation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas proportionnelle. Cela
signifie que la zone de cuisson utilisée a
un niveau de cuisson moyen utilise
moins de la moitié de sa puissance.

@

Les valeurs figurant dans le
tableau suivant sont fournies
a titre indicatif.

Niveau de Utilisation : Durée Conseils

cuisson (min)

1 Conservez les aliments cuits au be- Placez un couvercle sur le
au chaud. soin récipient.

1-3 Sauce hollandaise, faire fon- 5-25  Mélangez de temps en
dre : beurre, chocolat, gélati- temps.
ne.

1-3 Solidifier : omelettes, ceufs 10-40 Couvrez pendant la cuisson.
cocotte.

3-5 Faire mijoter des plats a ba- 25-50 Ajoutez au moins deux fois
se de riz et de laitage, ré- plus de liquide que de riz,
chauffer des plats cuisinés. mélangez les aliments a ba-

se de laitage a la moitié du
temps de cuisson.

5-7 Cuire a la vapeur des légu- 20 -45 Ajoutez quelques cuilleres a
mes, du poisson et de la soupe de liquide
viande.

7-9 Cuire des pommes de terrea 20-60 Utilisez max. % | d'eau pour

la vapeur.

750 g de pommes de terre.
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Niveau de Utilisation : Durée Conseils

cuisson (min)

7-9 Cuire de grandes quantités 60 - Ajoutez jusqu'a 3 | de liqui-
d'aliments, des ragodts et 150 de, plus les ingrédients.
des soupes.

9-12 Faire revenir : escalopes, au be- Retournez a la moitié du
cordons bleus de veau, cote- soin temps.
lettes, rissolettes, saucisses,
foie, roux, ceufs, crépes, bei-
gnets.

12-13 Cuisson a température éle- 5-15  Retournez a la moitié du
vée des pommes de terre ris- temps.
solées, filets, steaks.

14 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, griller de la viande (goulasch,
beeuf braisé), cuire des frites

P Faire bouillir une grande quantité d'eau. La fonction PowerBoost est

activée.

6.6 Conseils pour Hob*Hood

Lorsque vous faites fonctionner la table
de cuisson avec la fonction :

* Protégez le bandeau de commande
de la hotte des rayons directs du
soleil.

* Ne dirigez pas de lumiére halogene
sur le bandeau de commande de la
hotte.

* Ne recouvrez pas le bandeau de
commande de la table de cuisson.

* Ne bloquez pas le signal entre la table
de cuisson et la hotte (par exemple
avec la main, la poignée d'un
ustensile ou un grand récipient).
Reportez-vous a l'image.

La hotte sur l'illustration est

uniquement donnée a titre d'exemple.

Les autres appareils
télécommandés peuvent
bloquer le signal. N'utilisez
pas ce type d'appareil a
proximité de la table de
cuisson lorsque la fonction
Hob?Hood est activée.

@

Hottes dotées de la fonction
Hob?Hood

Pour trouver la gamme compléte des
hottes dotées de cette fonction,
consultez notre site web destiné aux
consommateurs. Les hottes Electrolux
qui sont dotées de cette fonction doivent

porter le symbole =
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7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

7.1 Informations générales

Nettoyez la table de cuisson aprés
chaque utilisation.

Utilisez toujours un récipient dont le
fond est propre.

Les rayures ou les taches sombres
sur la surface n'ont aucune incidence
sur le fonctionnement de la table de
cuisson.

Utilisez un nettoyant spécialement
adapté a la surface de la table de
cuisson.

Utilisez un racloir spécial pour la vitre.

7.2 Nettoyage de la table de
cuisson

Enlevez immédiatement : le
plastique fondu, les feuilles de

8. DEPANNAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

plastique, le sucre et les aliments
contenant du sucre car la saleté peut
endommager la table de cuisson.
Veillez a ne pas vous brller. Tenez le
racloir spécial incliné sur la surface
vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.
Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez :
traces de calcaire et d'eau,
projections de graisse, décolorations
métalliques luisantes. Nettoyez la
table de cuisson a l'aide d'un chiffon
humide et d'un détergent non abrasif.
Aprés le nettoyage, séchez la table de
cuisson a l'aide d'un chiffon doux.
Pour retirer les décolorations
meétalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre
et nettoyez la surface vitrée avec un
chiffon.

8.1 En cas d'anomalie de fonctionnement

Probléme

Cause probable

Solution

Vous ne pouvez pas allu-
mer la table de cuisson ni
la faire fonctionner.

La table de cuisson n'est
pas connectée a une sour-
ce d'alimentation électrique
ou le branchement est in-
correct.

Vérifiez que la table de
cuisson est correctement
branchée a une source
d'alimentation électrique.
Consultez le schéma de
raccordement.

Le fusible a disjoncte.

Vérifiez que le fusible est
bien la cause de I'anoma-
lie. Si les fusibles disjonc-
tent de maniere répétee,
faites appel a un électri-
cien qualifié.




FRANGAIS 21

Probléme

Cause probable

Solution

Vous ne réglez pas le ni-
veau de cuisson dans les
10 secondes.

Allumez de nouveau la ta-
ble de cuisson et réglez le
niveau de cuisson en
moins de 10 secondes.

Vous avez appuyé sur plu-
sieurs touches sensitives
en méme temps.

N'appuyez que sur une
seule touche sensitive a la
fois.

Il'y a de I'eau ou des ta-
ches de graisse sur le ban-
deau de commande.

Nettoyez le bandeau de
commande.

Un signal sonore retentit et
la table de cuisson s'éteint.
Un signal sonore retentit
lorsque la table de cuisson
est éteinte.

Vous avez posé quelque
chose sur une ou plusieurs
touches sensitives.

Retirez |'objet des touches
sensitives.

La table de cuisson
s'éteint.

Vous avez posé quelque
chose sur la touche sensi-

tive @

Retirez I'objet de la touche
sensitive.

Le voyant de chaleur rési-
duelle ne s'allume pas.

La zone de cuisson n'est
pas chaude parce qu'elle
n'a fonctionné que peu de
temps ou le capteur est
endommagé.

Si la zone de cuisson a eu
assez de temps pour
chauffer, faites appel a vo-
tre service aprés-vente
agréé.

Hob?Hood ne fonctionne
pas.

Vous avez couvert le ban-
deau de commande.

Retirez I'objet du bandeau
de commande.

Vous utilisez un tres grand
récipient qui bloque le si-
gnal.

Utilisez un plus petit réci-
pient, changez la zone de
cuisson ou faites fonction-
ner la hotte manuellement.

Démarrage automatique
de la cuisson ne fonction-
ne pas.

La zone est chaude.

Laissez la zone de cuisson
refroidir.

Le niveau de cuisson le
plus élevé est réglé.

Le niveau de cuisson le
plus élevé est identique a
la fonction.

Le niveau de cuisson oscil-
le entre deux niveaux.

Gestionnaire de puissance
est activée.

Reportez-vous au chapitre
« Utilisation quotidienne ».

Les touches sensitives
sont chaudes.

Le récipient est trop grand
ou vous l'avez placé trop
preés des commandes.

Placez les récipients de
grande taille sur les zones
de cuisson arriére, si pos-
sible.
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Probléme

Cause probable

Solution

Aucun signal sonore ne se
fait entendre lorsque vous
appuyez sur les touches
sensitives du bandeau.

Les signaux sonores sont
désactives.

Activez les signaux sono-
res. Reportez-vous au cha-
pitre « Utilisation quotidien-
ne ».

Sellme Dispositif de sécurité en- Reportez-vous au chapitre
’ fants ou Verrouillage est « Utilisation quotidienne ».
activée.
allmE Il n'y a pas de récipient sur Placez un récipient sur la
’ la zone de cuisson. zone de cuisson.
Le récipient n'est pas Utilisez des récipients
adapté. adaptés. Reportez-vous au
chapitre « Conseils ».
Le diamétre du fond du ré- Utilisez un récipient de di-
cipient de cuisson est trop mensions appropriées. Re-
petit pour la zone de cuis- portez-vous au chapitre
son. « Caractéristiques techni-
ques ».
et (1 apparaissent en La puissance est trop fai-  Utilisez un type de réci-
e ble en raison d'un récipient pient adapté. Reportez-

inadapté ou vide.

vous aux chapitres « Con-
seils » et « Caractéristi-
ques techniques ».
N'activez aucune zone si
un récipient vide est posé
dessus.

et apparaissent en

alternance.

Le récipient est vide ou

contient un liquide autre
que de l'eau, comme de
I'huile.

Evitez d'utiliser la fonction
avec d'autres liquides que
de l'eau.

et apparaissent en

alternance.

Le récipient contient trop
d'eau ou pas assez.

Vous avez fait bouillir un
aliment autre que de l'eau
et des pommes de terre.
Le point d'ébullition a été
déplaceé et la fonction Sen-
seBoil® n'a pas pu fonc-
tionner correctement.

Reportez-vous au chapitre
« Conseils ». Ne faites
bouillir que de I'eau et des
pommes de terre a l'aide
de la fonction SenseBoil®.
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Probléme

Cause probable

Solution

Un bip retentit, les indica-
teurs ci-dessus 1¢%F cligno-
tent et la fonction Sense-
Boil® ne démarre pas.

Aucune zone de cuisson
n'est préte a étre utilisée
avec la fonction Sense-
Boil®. L'une des zones

Terminez vos précédentes
cuissons et choisissez une
zone de cuisson libre, sans
chaleur résiduelle.

que vous souhaitez sélec-
tionner est encore en

cours d'utilisation ou con-
tient encore de la chaleur

résiduelle.

et un chiffre s'affichent.

Une erreur s'est produite
dans la table de cuisson.

Eteignez la table de cuis-
son et rallumez-la au bout

de 30 secondes. SilcJ s'af-
fiche a nouveau, débran-
chez la table de cuisson de
la prise électrique. Au bout
de 30 secondes, rebran-
chez la table de cuisson.

Si le probleme persiste,
contactez le service apres-
vente agréé.

Un bip constant se déclen-
che.

Le branchement électrique
n'est pas adapté.

Débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique.
Demandez a un électricien
qualifié de vérifier l'installa-
tion.

8.2 Si vous ne trouvez pas de
solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre
revendeur ou un service aprés-vente
agréeé. Veuillez lui fournir les informations
se trouvant sur la plaque signalétique.
Donnez également la combinaison a

3 lettres et chiffres pour la vitrocéramique
(située dans un des coins de la surface

9.1 Plaque signalétique

Modeéle EIS62441

Type 61 B4A 01 AA
Induction 7.35 kW
Numéro de série ..........
ELECTROLUX

en verre) et le message d'erreur qui
s'affiche. Assurez-vous d'utiliser
correctement I'appareil. En cas d'erreur
de manipulation de la part de I'utilisateur,
le déplacement du technicien du service
aprées-vente ou du vendeur pourra étre
facturé, méme en cours de garantie. Les
instructions relatives au service aprés-
vente et aux conditions de garantie
figurent dans le livret de garantie.

9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

PNC 949 596 970 00
220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Fabriqué en Allemagne

7.35 kW

cexr
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9.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuis- Puissance no- Power- PowerBoost Diameétre du
son minale (ni- Boost [W] durée maxi- récipient [mm]
veau de cuis- male [min]
son max.) [W]
Avant gauche 2300 3200 10 125-210
Arriere gauche 2300 3200 10 125 - 210
Avant droite 1400 2500 4 125 - 145
Arriére droite 1800 2800 10 145 - 180

La puissance des zones de cuisson peut
légérement différer des données du
tableau. Elle dépend de la matiere et des
dimensions du récipient.

Pour des résultats de cuisson optimaux,
utilisez des récipients qui ne dépassent
pas les diametres indiqués dans le
tableau.

10. RENDEMENT ENERGETIQUE

10.1 Informations sur le produit conformément a la norme EU
66/2014 valable pour le marché européen uniquement

Identification du modéle

EIS62441

Type de table de cuisson

Table de cuisson

intégrée
Nombre de zones de 4
cuisson
Technologie de chauffage Induction
Diameétre des zones de Avant gauche 21,0 cm
cuisson circulaires (J) Arriere gauche 21,0 cm
Avant droite 14,5 cm
Arriere droite 18,0 cm
Consommation d'énergie  Avant gauche 178,4 Wh / kg
selon la zone de cuisson  Arriere gauche 178,4 Wh / kg
(EC electric cooking) Avant droite 183,2 Wh / kg
Arriére droite 184,9 Wh / kg
Consommation d'énergie 181,2 Wh / kg

de la table de cuisson
(EC electric hob)

EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 :
Tables de cuisson - Méthodes de
mesure des performances

Les mesures d'énergie se rapportant a la
zone de cuisson sont identifiées par les
repéres des zones de cuisson
correspondantes.

10.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils
suivants.

« Si vous faites chauffer de I'eau, ne
faites chauffer que la quantité dont
vous avez réellement besoin.
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« Si possible, couvrez toujours les * Posez directement le récipient au
récipients de cuisson avec un centre de la zone de cuisson.
couvercle pendant la cuisson. * Vous pouvez utiliser la chaleur

« Activez toujours la zone de cuisson résiduelle pour conserver les aliments
apres avoir posé le récipient dessus. au chaud ou pour faire fondre.

* Placez les plus petits récipients sur
les plus petites zones de cuisson.

11. EN MATIERE DE PROTECTION DE
L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le électroniques. Ne jetez pas les appareils
2%

symbole L. Déposez les emballages portant le symbole :E avec les ordures

dans les conteneurs prévus a cet effet. ménagéres. Emmenez un tel produit

Contribuez a la protection de dans votre centre local de recyclage ou

I'environnement et a votre sécurité, contactez vos services municipaux.

recyclez vos produits électriques et

& FRANCE ONLY

L@% >0 > \@

CONSIGNE POUVANT VARIER LOCALEMENT > WWW.CONSIGNESDETRI.FR

Il

Vi
Y
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MYSLIMY O TOBIE

Dzigkujemy za zakup urzadzenia Electrolux. Jest on owocem dziesiecioleci
doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato
zaprojektowane z myslg o Tobie. Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos¢é
uzyskania wspaniatych efektow.
Witamy w swiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:
Wskazowki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu
@ problemoéw oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzystac¢ z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czgsci zamienne do
% swojego urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBStUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac
ponizsze dane: Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.

AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazdwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotagczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada
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za obrazenia ciata ani szkody spowodowane
nieprawidtowg instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia.
Nalezy zachowac instrukcje obstugi w bezpiecznym i
tatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania w
przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu
6smego roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze nieposiadajgce odpowiedniej
wiedzy lub doswiadczenia, jesli bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

- Dzieci w wieku od 3 do 8 lat i osoby o znacznym
stopniu niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie
urzgdzenia, jesli nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

- Dzieci ponizej 3 roku zycia nie powinny zbliza¢ sie do
urzgdzenia, jesli nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

- Nie pozwalac, aby dzieci bawity sie urzgdzeniem.

- Przechowywaé opakowanie w miejscu niedostepnym
dla dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposob.

- Dzieciom i zwierzetom nie powinny zblizac sie do
pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia. tatwo
dostepne elementy urzgdzenia mogg mocno
nagrzewac sie podczas jego uzytkowania.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade
uruchomienia, zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani

27

konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

. OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzgdzenie i jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby
unikng¢ kontaktu z elementami grzejnymi.

- OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych ttuszcz lub olej na wtgczonej ptycie
grzejnej moze by¢ przyczyng pozaru.

- NIE gasi¢ pozaru wodg — nalezy wytaczy¢ urzadzenie,
a nastepnie przykry¢ ptomien pokrywg lub kocem
gasniczym.

- UWAGA: Urzadzenia nie wolno zasilac¢ przez
zewnetrzny wytgcznik, np. programator czasowy, ani
ze zrodta zasilania czesto wytgczanego przez zakfad
energetyczny.

- UWAGA: Gotowanie powinno odbywac sie pod
nadzorem. Nalezy zapewnic¢ staty nadzor nad krétkim
gotowaniem.

- OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: Nie
przechowywac zadnych przedmiotéw na powierzchni
gotowania.

- Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno ktas¢
przedmiotow metalowych, jak sztu¢ce lub pokrywki do
garnkéw, poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

- Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go
w zabudowie.

- Nie czysci¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.

- Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczy¢ pole
grzejne za pomocg elementu sterujgcego. Nie polegaé
na dziataniu uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

- Jesli na powierzchni szkta ceramicznego / powierzchni
szklanej pojawig sie pekniecia, nalezy wytgczyé
urzgdzenie i wyjgc¢ wtyczke zasilajgcg z gniazda. Jesli
urzgdzenie podtgczono bezposrednio do skrzynki
przytgczowej, nalezy wytgczy¢ bezpiecznik, aby
odtgczy¢ zasilanie urzgdzenia. W obu przypadkach
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nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum

serwisowym.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, ze
wzgledow bezpieczenstwa musi go wymienic
producent, autoryzowany serwis lub inna

wykwalifikowana osoba.

OSTRZEZENIE: Uzywac wytgcznie oston do piyty
grzejnej wyprodukowanych przez producenta
urzgdzenia lub okreslonych w instrukcji przez
producenta urzadzenia jako odpowiednich, lub
dostarczonych z urzgdzeniem. Uzycie
nieodpowiednich oston moze skutkowac¢ wypadkiem.

2.1 Instalacja

C OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze

zainstalowa¢ wytacznie

wykwalifikowana osoba.

é OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uszkodzeniem
urzgdzenia.

Usuna¢ wszystkie elementy
opakowania.

Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowac zgodnie z
instrukcjg instalacji dotgczong do
urzgdzenia.

Zachowaé minimalne odstepy od
innych urzgdzen i mebli.

Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz
jest ono ciezkie. Nalezy zawsze
stosowac rekawice ochronne i mie¢
na stopach petne obuwie.

Po przycieciu zabezpieczy¢
krawedzie blatu przed wilgocig za
pomocg odpowiedniego
uszczelniacza.

Zabezpieczy¢ spdd urzgdzenia przed
dostepem pary i wilgoci.

Nie instalowa¢ urzadzenia przy
drzwiach ani pod oknem. Zapobiegnie
to mozliwosci strgcenia gorgcego

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

naczynia z urzadzenia przy otwieraniu
okna lub drzwi.

* W dolnej czesci kazdego urzadzenia
znajdujg sie wentylatory chtodzace.

» Jesli urzadzenie zainstalowano nad
szuflada:

— Nie przechowywac drobnych
elementéw ani arkuszy papieru,
ktore moglyby zostac¢ wciggniete,
uszkadzajac wentylatory
chtodzace lub obnizajac
wydajnos$¢ uktadu chtodzenia.

— Zachowac odstep co najmniej 2
cm miedzy dolng czescig
urzgdzenia a elementami
przechowywanymi w szufladzie.

* Usung¢ wszystkie przegrody
zamontowane w szafce pod
urzgdzeniem.

2.2 Podtaczenie do sieci
elektrycznej

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem
elektrycznym.

» Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykonac wykwalifikowany
elektryk.

» Urzadzenie musi by¢ uziemione.

* Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnos$ci upewnic sie, ze urzadzenie
jest odtgczone od zasilania.
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Upewni¢ sig, ze parametry na
tabliczce znamionowej odpowiadajg
parametrom znamionowym zrédta
zasilania.

Upewni¢ sie, ze urzgdzenie jest
prawidtowo zainstalowane. Luzny lub
niewtasciwy przewod zasilajgcy badz
wtyczka (jesli dotyczy) moze by¢
przyczyna przegrzania stykow.

Uzy¢ odpowiedniego przewodu
zasilajgcego.

Nie dopuszcza¢ do splatania
przewodow elektrycznych.

Upewnic¢ sig, ze zainstalowano
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem.

Przewdd zasilajacy nalezy
przymocowac obejmag, by go
mechanicznie odcigzyc¢.

Podczas podtagczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewnic sie, ze
przewdd zasilajacy lub jego wtyczka
(jesli dotyczy) nie bedzie dotykaé
rozgrzanych elementéw urzadzenia
lub naczyn.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy uwazagé, aby nie uszkodzic¢
wtyczki (jesli dotyczy) ani przewodu
zasilajgcego. Wymiane uszkodzonego
przewodu zasilajgcego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum
serwisowemu lub wykwalifikowanemu
elektrykowi.

Zarowno dla elementéw znajdujacych
sie pod napieciem, jak i
zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki
sposob, aby nie mozna go byto
odtgczy¢ bez uzycia narzedzi.
Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po
zakonczeniu instalacji. Nalezy zadbacé
o to, aby po zakonczeniu instalaciji
urzgdzenia wtyczka przewodu
zasilajgcego byta tatwo dostepna.
Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtgcza¢ do
niego wtyczki.

Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy
ciagna¢ za przewod zasilajgcy.
Nalezy zawsze ciggna¢ za wtyczke
sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu

zasilania: wytgczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu
wykrecanego — wyjmowane z
oprawki), wytgczniki
réznicowoprgdowe (RCD) oraz
styczniki.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtaczenie urzadzenia
od zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢
rozwarcie stykow wynoszace
minimum 3 mm.

2.3 Uzytkowanie

é OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem

obrazen, oparzeniem i
porazeniem prgdem.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia
nalezy usung¢ z niego wszystkie
elementy opakowania, etykiety i folie
ochronng (jesli dotyczy).

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.
Nie zmienia¢ parametréw
technicznych urzadzenia.

Nalezy upewni¢ sie, ze otwory
wentylacyjne sg drozne.

Nie pozostawia¢ wtaczonego
urzgdzenia bez nadzoru.

Po kazdym uzyciu wytgczy¢ pole
grzejne.

Nie polegac na dziataniu uktadu
wykrywania obecnosci naczyn.

Nie ktas¢ sztuccow ani pokrywek
naczyn na polach grzejnych. Mogg
one sie mocno rozgrzac.

Nie obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub jesli ma ono kontakt z
woda.

Nie uzywacé urzgdzenia jako
powierzchni roboczej ani miejsca do
przechowywania przedmiotow.

Jesli na powierzchni urzgdzenia
pojawig sie pekniecia, nalezy
natychmiast odtgczyc je od zasilania.
Pozwoli to unikng¢ zagrozenia
porazeniem prgdem elektrycznym.
Gdy urzadzenie jest wigczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni
zblizac¢ sie do indukcyjnych pdl



grzejnych na odlegto$¢ mniejsza niz
30 cm.

Goracy olej moze pryskaé podczas
wktadania do niego zywnosci.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem
i wybuchem

Pod wptywem wysokiej temperatury
ttuszcze i olej mogg uwalniac
tatwopalne opary. Podczas
podgrzewania ttuszczow i oleju nie
wolno zbliza¢ do nich Zrédet ognia ani
rozgrzanych przedmiotow.

Opary uwalniane przez goracy olej
mogg ulec samoczynnemu zaptonowi.
Zuzyty olej zawierajacy pozostatosci
produktow spozywczych ma nizszg
temperature zaptonu niz $wiezy olej.
Nie umieszczac¢ w urzadzeniu, na nim
ani w jego poblizu tatwopalnych
substancji ani przedmiotéw
nasaczonych tatwopalnymi
substancjami.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem
urzgdzenia.

Nie stawia¢ goracych naczyn na
panelu sterowania.

Nie stawia¢ goracych naczyn na
szklanej powierzchni ptyty grzejnej.
Nie dopuszcza¢ do wygotowania sie
potrawy.

Nie dopuszczac¢ do upadku naczyn
lub innych przedmiotéw na
powierzchnie urzadzenia. Moze to
spowodowac jego uszkodzenie.

Nie wtgczaé pdl grzejnych bez naczyn
ani z pustymi naczyniami.

Nie kta$¢ na urzadzeniu folii
aluminiowe;j.

Naczynia zeliwne, aluminiowe lub ze
zniszczonym spodem mogq
spowodowac zarysowanie szkta lub
szkta ceramicznego. Dlatego nie
nalezy przesuwac ich po powierzchni
gotowania.

Urzgdzenie jest przeznaczone
wytacznie do przyrzadzania potraw.
Nie wolno go uzywac do innych
celéw, takich jak np. ogrzewanie
pomieszczen.
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2.4 Konserwacja i czyszczenie

Aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni urzgdzenia, nalezy
regularnie jg czyscic.

Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzadzenia nalezy je wytaczy¢ i
zaczekac, az ostygnie.

Przed przystgpieniem do konserwacji
urzgdzenia nalezy odigczy¢ je od
zasilania.

Urzadzenia nie wolno czysci¢ wodg
pod ci$nieniem ani parg wodng.
Czysci¢ urzadzenie za pomocg
wilgotnej szmatki. Stosowac
wylgcznie obojetne $rodki
czyszczace. Nie uzywac zadnych
produktéw sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotow.

2.5 Ustugi

Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym. Nalezy
stosowaé wytgcznie oryginalne czgsci
zamienne.

Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementéw
os$wietleniowych sprzedawanych
osobno jako czesci zamienne:
Zastosowane elementy o$wietleniowe
sg przystosowane do pracy w
wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i
nie nadajg sie do o$wietlania
pomieszczen domowych.

2.6 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uduszeniem.

Aby dowiedzie¢ sig, jak prawidtowo
utylizowa¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sig z lokalnymi
whadzami.

Odtaczy¢ urzadzenie od zrédta
zasilania.

Odcig¢ przewdd zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizacji.
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3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

3.1 Przed instalacjg

Przed przystgpieniem do instalacji ptyty
grzejnej nalezy zapisac ponizsze
informacje umieszczone na tabliczce
znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sig¢ w dolnej czgsci piyty
grzejnej.

Numer seryjny .........cccccveeeeeeeenn.

3.2 Plyty grzejne do zabudowy

Ptyt grzejnych do zabudowy wolno Thiz 60"
uzywac dopiero po ich zamontowaniu w % g%

odpowiednich szafkach lub blatach

roboczych spetniajgcych wymogi

stosownych norm. @ Jesli urzadzenie jest
. o zainstalowane nad szuflada,
3.3 Przewod zasilajacy wentylator ptyty grzejnej

moze spowodowac
nagrzewanie przedmiotéw w
szufladzie podczas procesu
gotowania.

* W zestawie z ptytg grzejng znajduje
sie przewod zasilajacy.

* W celu wymiany uszkodzonego
przewodu nalezy uzyé¢ przewodu
zasilajgcego nastepujacego typu:
HO5V2V2-F, ktdry jest odporny na
temperature co najmniej 90°C. W tym
celu nalezy skontaktowac sig z
miejscowym punktem serwisowym.

3.4 Montaz




4. OPIS URZADZENIA

4.1 Uktad powierzchni gotowania
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4.2 Uktad panelu sterowania
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Indukcyjne pole grzejne
Panel sterowania

Szczegdtowe informacije
dotyczgce wielkosci pol
grzejnych znajdujg sie w
rozdziale ,Dane techniczne”.

;

@

[V

|,))' .

Urzadzenie obstuguije sie, dotykajgc pol czujnikow. Wyswietlacz, wskazniki i sygnaty
dzwigkowe informujg uzytkownika o wtaczonych funkcjach.

Pole  Funkcja Uwagi
czuj-
nika
WEL./WYL. Wigczanie i wytgczanie ptyty grzejne;j.
& Blokada / Blokada uru- Blokowanie/odblokowanie panelu stero-
chomienia wania.
Eidy SenseBoil® Wiaczanie i wytgczanie funkcji.
Wskazniki nad symbolem sygnalizujg po-
step dziatania funkciji.
Hr Bridge Wiaczanie i wytgczanie funkcji.

(o]~

Wskazanie mocy grzania

Pokazuje ustawienie mocy grzania.
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Pole
czuj-
nika

Funkcja

Uwagi

Wskazniki funkcji zegara

Wskazuja, dla ktérego pola ustawiono

6 | dla poszczegoélnych pél  czas.
grzejnych
- Wyswietlacz zegara Pokazuje czas w minutach.
8| = Hob?Hood }N’f?(c;_anie i wytgczanie trybu recznego
unkcji.
9] Q) - Wybér pola grzejnego.
10 -|-/ - Przedtuzanie lub skracanie czasu.
10
P PowerBoost Wigczanie funkcji.
- Pasek regulacji Ustawianie mocy grzania.
4.3 Wskazania ustawieh mocy grzania
Wyswietlacz alarmu
Pole grzejne jest wytgczone.

-9

Pole grzejne jest wigczone.

Dziata funkcja SenseBoil®.

(&)

Dziata funkcja Automatyczne podgrzewanie.

(7

Dziata funkcja PowerBoost.

+ cyfra Nieprawidtowe dziatanie.

B / (2] / (] OptiHeat Control (3-stopniowy wskaznik ciepta resztkowego): go-
towanie / podtrzymywanie temperatury / ciepto resztkowe.

Dziata funkcja Blokada /Blokada uruchomienia.

Na polu grzejnym umieszczono nieodpowiednie lub zbyt mate na-

czynie badz nie umieszczono na nim zadnego naczynia.

()

Dziata funkcja Samoczynne wytgczenie.




4.4 OptiHeat Control (3-
stopniowy wskaznik ciepta
resztkowego)

é OSTRZEZENIE!

& / ) / ] Wystepuje

zagrozenie poparzeniem
cieptem resztkowym.
Wskazniki pokazujg ciepto
resztkowe aktualnie
uzywanych pol grzejnych.
Wskazniki moga sie wiaczy¢
takze dla sgsiednich pdl
grzejnych, nawet jesli nie sg
uzywane.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Witaczanie i wytgczanie

Dotknagc¢ ®na1 sekunde, aby wigczyc¢
lub wytaczy¢ ptyte grzejna.

5.2 Samoczynne wytgczenie

Funkcja ta powoduje samoczynne
wyltaczenie ptyty grzejnej, gdy:

« wszystkie pola grzejne sg wytaczone,

* po wiaczeniu piyty grzejnej nie
zostanie ustawiona moc grzania,

* panel sterowania zostat zalany lub od
ponad 10 sekund znajduje sie na nim
przedmiot (garnek, $ciereczka itp).
Rozlega sie sygnat dzwiekowy i
urzadzenie wytgcza sie. Nalezy
usung¢ przedmiot lub wyczysci¢ panel
sterowania.

* ptyta ulega nadmiernemu rozgrzaniu
(np. gdy wygotowata sie zawarto$¢
naczynia). Przed ponownym uzyciem
ptyty grzejnej odczekac, az pole
grzejne ostygnie.

« uzyto nieodpowiedniego naczynia.
Wyswietla sie¢ symbol L] i po uptywie
2 minut pole grzejne wytgcza sie
samoczynnie.

* nie wytgczono pola grzejnego lub nie
zmieniono mocy grzania. Po pewnym
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Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg
ciepto potrzebne do gotowania potraw
bezposrednio w dnie naczyn.
Powierzchnia ceramiczna nagrzewa sie
od ciepta pochodzgcego z naczyn.

5. CODZIENNA EKSPLOATACJA

czasie wySwietla sie Ji urzadzenie
wytgcza sie.
Zaleznos$¢ miedzy ustawieniem mocy
grzania a czasem, po jakim wytacza
sie ptyta grzejna:

5.3 Ustawianie mocy grzania

Aby wybrac lub zmieni¢ ustawienie mocy
grzania:

Dotkna¢ paska regulacji w miejscu
odpowiadajgcym wybranej mocy grzania
lub przesung¢ palec wzdtuz paska
regulacji w miejsce odpowiadajgce
wybranej mocy grzania.

I'—=?1 3 / )8 10

5.4 SenseBoil®

Funkcja automatycznie reguluje
temperature wody, tak aby po
osiggnieciu punktu wrzenia nie wykipiata.

@

Jesli wybrane pole grzejne
zawiera jeszcze ciepto

resztkowe ( C] / E] / E] )

urzgdzenie wyemituje sygnat
dzwigkowy i funkcja nie
uruchomi sie.
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1. Dotkng¢ @ aby wigczy¢ ptyte
grzejna.
2. Dotknaé 1¢%F, aby wigczyé funkgje.

Migajacy symbol (=) bedzie wskazywat
pola grzejne, na ktdérych mozna aktualnie
uzy¢ funkgciji.

3. Dotkna¢ paska regulacji jednego z
dostepnych pol grzejnych, na ktérym
ma zosta¢ uruchomiona funkcja
(ustawienie mocy grzania od 1 do
14).

Nastgpi uruchomienie funkcji.

Jesli w ciggu 5 sekund nie zostanie

wybrane zadne pole grzejne, funkcja nie

wigczy sie.

@

Po uruchomieniu funkcji
beda na przemian migac
wskazniki nad symbolem 1s%¢
do czasu osiagniecia przez
wode punktu wrzenia.

Po wykryciu przez funkcje punktu
wrzenia ptyta grzejna wyemituje sygnat
dzwiekowy i ustawienie mocy grzania
automatycznie zmieni warto$¢ na 8.

@

Jesli wszystkie pola grzejne
sg juz uzywane lub znajduje
sie w nich ciepto resztkowe,
ptyta grzejna wyemituje
sygnat dzwiekowy, wskazniki
nad symbolem 185t beda
migac i funkcja nie uruchomi
sie.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkna¢
1%+ (funkcja wylaczy sie, a ustawienie
mocy grzania zmniejszy sie do wartosci
0) lub dotkng¢ paska regulacji, aby
zmieni¢ ustawienie mocy grzania
recznie.

5.5 Uzywanie pol grzejnych

Naczynia nalezy stawia¢ na $rodku pola
grzejnego. Indukcyjne pola grzejne
dostosowujg sie automatycznie do
wielkosci dna naczyn.

Mozna stosowac duze naczynia,
ustawiajac je jednoczesnie na dwdch
polach grzejnych. Naczynie musi
zakrywaé srodki obu pdl grzejnych, ale
nie moze wystawac¢ poza oznaczenie
obszaru pola grzejnego. Jesli naczynie

bedzie sta¢ miedzy dwoma $rodkami,
funkcja Bridge nie witgczy sie.

5.6 Bridge

Funkcja dziata, gdy naczynie
zakrywa $rodki obu pdl
grzejnych. Nie dziata ona z
funkcjag SenseBoil®.

Funkcja ta tgczy dwa pola grzejne po
lewej stronie, ktére dziatajg jak jedno
pole grzejne.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania
jednego z pdl grzejnych po lewej stronie.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotknac mJ. Aby
ustawi¢ lub zmieni¢ ustawienie mocy
grzania, nalezy dotknaé jednego z
czujnikow sterowania.

Aby wyltaczy¢ funkcje: dotkngé =]. Pola
grzejne bedg dziata¢ niezaleznie od
siebie.

5.7 Automatyczne
podgrzewanie

Wiaczenie tej funkcji pozwala w krétszym
czasie uzyskac zagdang moc grzania.
Gdy funkcja jest wtgczona, pole grzejne
pracuje na poczatku z najwiekszg moca
grzania, a nastepnie przetagcza sie na
zadana moc grzania.



Aby mozliwe byto wigczenie
tej funkcji, pole grzejne musi
by¢ zimne.

Aby wiaczy¢ funkcje dla pola
grzejnego: dotkng¢ P (wiaczy sie ).
Szybko dotkng¢ zgdanego ustawienia
mocy grzania. Po uptywie trzech sekund

wyswietli sie .

Aby wytaczy¢ funkcje: zmienic
ustawienie mocy grzania.

5.8 PowerBoost

Funkcja ta zapewnia indukcyjnym polom
grzejnym dodatkowg moc. Funkcje te
mozna wiaczy¢ dla indukcyjnego pola
grzejnego tylko przez ograniczony czas.
Po uptywie tego czasu indukcyjne pole
grzejne automatycznie przetgcza sie na
maksymalng moc grzania.

Patrz rozdziat ,Dane
techniczne”.

Aby wiaczy¢ funkcje dla pola
grzejnego: dotkng¢ P . zaswieci sie @)

Aby wytaczy¢ funkcje: zmienic
ustawienie mocy grzania.

5.9 Minutnik

Wytacznik czasowy

Funkcja ta stuzy do okreslenia czasu
pracy pola grzejnego w danym cyklu
gotowania.

Najpierw nalezy wybra¢ moc grzania dla
pola grzejnego, a nastepnie ustawi¢
funkcje.

Wybor pola grzejnego: dotkng¢

kilkakrotnie @ az wigczy sie wskaznik
odpowiedniego pola grzejnego.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngé + na
zegarze, aby ustawi¢ czas (00-99 minut).
Gdy zacznie wolno migaé¢ wskaznik pola
grzejnego, rozpocznie sie odliczanie
czasu.

Aby wyswietli¢ pozostaly czas:

ustawi¢ pole grzejne, dotykajac @
Wskaznik pola grzejnego zacznie szybko
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migac. Wyswietlacz wyswietli pozostaty
czas.

Aby zmieni¢ czas: ustawic pole grzejne,
dotykajac . Dotknagc¢ + lub —.

Aby wyltaczy¢ funkcje: wybrac¢ pole
grzejne za pomoca \J, a nastepnie

dotkng¢ —. Warto$¢ pozostatego czasu
zmniejszy sie do 00. Wskaznik pola
grzejnego zgasnie.

@

Gdy odliczanie czasu
dobiegnie konca, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i
zacznie miga¢ wskazanie
00. Pole grzejne wytaczy sie.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwiekowy:
dotkng¢ .

CountUp Timer (Stoper)

Funkcja ta stuzy do sprawdzania czasu
pracy pola grzejnego.

Wybor pola grzejnego: dotkng¢
kilkakrotnie @ az wigczy sie wskaznik
odpowiedniego pola grzejnego.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkng¢ —

zegara. Zaswieci sie UP. Gdy zacznie
migac¢ wolno wskaznik pola grzejnego,
rozpocznie sie odliczanie czasu.
Wyswietlacz bedzie przetaczat sie

miedzy UP a wskazaniem naliczonego
czasu (w minutach).

Aby zobaczyé¢, jak dtugo dziata pole
grzejne: ustawi¢ pole grzejne, dotykajac

. Wskaznik pola grzejnego zacznie
szybko miga¢. Na wyswietlaczu pojawi
sie czas dziatania pola grzejnego.
Aby wytaczy¢ funkcje: wybraé pole
grzejne za pomocg \WJ, a nastepnie
dotknaé = lub —. Wskaznik pola
grzejnego zgasnie.

Minutnik

Funkcja ta mozne stuzy¢ jako Minutnik,
gdy ptyta grzejna jest wigczona, ale nie
pracujg pola grzejne. Wskazanie mocy

grzania: .
Aby wiaczy¢ funkcje: dotkng¢ @
Dotknagc¢ + lub = zegara, aby ustawi¢
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czas. Gdy odliczanie czasu dobiegnie
konca, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
zacznie miga¢ wskazanie 00.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwigkowy:
dotknaé @

Funkcja nie ma wptywu na
dziatanie pol grzejnych.

5.10 Blokada

Gdy wtaczone sg pola grzejne mozna
zablokowac¢ panel sterowania.
Zapobiega to przypadkowej zmianie
ustawienia mocy grzania.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngé EI Na 4
sekundy zaswieci sie . Zegar
pozostanie wtgczony.

Aby wyltaczy¢ funkcje: dotkngé El
Wigczy sie poprzednie ustawienie mocy
grzania.

Wytaczenie ptyty grzejnej
powoduje réwniez
wytgczenie tej funkcji.

5.11 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
uruchomieniu ptyty grzejne;j.

Aby wiaczy¢ funkcje: wigczy¢ ptyte
grzejng za pomocg @. Nie ustawia¢
mocy grzania. Dotkng¢ & przez 4
sekundy. Wiaczy sie . Wytaczy¢ ptyte
grzejng za pomoca @.

Aby wylaczy¢ funkcje: wiaczy¢ plyte
grzejng za pomocg O. Nie ustawiac¢
mocy grzania. Dotkngé & przez 4
sekundy. Wiaczy sie . Wytaczy¢ plyte
grzejng za pomocag (D

Aby dezaktywowac funkcje na czas
jednego cyklu gotowania: wiaczyc
ptyte grzejng za pomoca @. Wigczy sie
. Dotknagc¢ & przez 4 sekundy. W

ciagu 10 sekund ustawi¢ moc grzania.

Teraz mozna korzystaé z ptyty. Po

wytgczeniu ptyty grzejnej za pomocg ®
funkcja bedzie ponownie aktywna.

5.12 OffSound Control
(Wytaczanie i wkgczanie
dzwiekdw)

Wytaczy¢ ptyte grzejng. Dotknaé ®
przez 3 sekundy. Wyswietlacz wtagczy sie

i wytgczy. Dotkng¢ EI na 3 sekundy.
Wyswietli sie 3 lub &, Dotknac 1+

zegara, aby wybrac jedno
z nastepujacych ustawien:

. — sygnaty dzwiekowe sg
wylgczone

. — sygnaty dzwiekowe sg wigczone
Aby potwierdzi¢ wybor, nalezy zaczekac,
az urzgdzenie wytgczy sie
automatycznie.

Gdy dla funkcji wybrane jest ustawienie
, dzwigki bedg emitowane tylko gdy:

» po dotknieciu ®

* po zakonczeniu odliczania przez
funkcje Minutnik

* po zakonczeniu odliczania przez
funkcje Wytacznik czasowy

* na panelu sterowania zostanie
potozony jaki$ przedmiot.

5.13 Zarzadzanie energig

* Pola grzejne sg pogrupowane
zgodnie z umiejscowieniem i liczbg
faz podtgczonych do ptyty grzejne;j.
Patrz rysunek.

* Maksymalne obcigzenie kazdej fazy
wynosi 3700 W.

* Funkcja rozdziela moc miedzy pola
grzejne podtaczone do tej samej fazy.

* Funkcja wigcza sie, gdy fgczna moc
pdl grzejnych podtgczonych do jednej
fazy przekracza 3700 W.

* Funkcja zmniejsza moc pozostatych
pol grzejnych podtaczonych do tej
samej fazy.

* Wskazanie dla pdl grzejnych o
zmniejszonej mocy grzania zmienia
sie w zakresie miedzy wybrang a
zmniejszong mocg grzania. Po
pewnym czasie wskazanie dla pdl
grzejnych o zmniejszonej mocy
utrzymuje sie na zmniejszone;j
wartosci.
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5.14 Hob?Hood

Jest to zaawansowana, automatyczna
funkcja, ktéra umozliwia potgczenie ptyty
grzejnej ze wspotpracujgcym z nig
okapem kuchennym. Zaréwno ptyta
grzejna, jak i okap sg wyposazone w
uktad komunikacji przesytajacy sygnaty w
podczerwieni. Predko$¢ wentylatora jest
okreslana automatycznie na podstawie
ustawienia trybu oraz temperatury
najmocniej rozgrzanego naczynia na
ptycie grzejnej. Mozliwe jest rowniez
reczne sterowanie okapem za
posrednictwem ptyty grzejnej.

@

W wigkszosci modeli
okapoéw system zdalnego
sterowania jest domysinie
wytaczony. Przed uzyciem
funkcji nalezy go wigczy¢.
Wiecej informacji znajduje
sie w instrukcji obstugi
okapu.

Automatyczne dziatanie funkcji

Aby funkcja dziatata automatycznie,
nalezy dla trybu automatycznego wybraé
ustawienie H1 — H6. Oryginalne
ustawienie ptyty grzejnej to H5.0kap
kazdorazowo reaguje na obstuge ptyty
grzejnej. Plyta grzejna bedzie
automatycznie rozpoznawac temperature
naczyn i odpowiednio dostosowywac
predko$¢ wentylatora.
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Tryby automatyczne

Auto- Goto- Smaze-
matycz- \anjel) nie?
ne os-
wietle-
nie
Tryb HO Wyt Wiyt Wiyt
Tryb H1 Wt Wyt Wit.
Tryb Wt Pred- Pred-
H2 3) kos¢ kos¢
wentyla- wentyla-
tora 1 tora 1
Tryb H3 Wkt Wiyt Pred-
kos¢
wentyla-
tora 1
Tryb H4 Wt Pred- Pred-
kos¢ kos¢
wentyla- wentyla-
tora 1 tora 1
Tryb H5 Wt Pred- Pred-
kos¢ kos¢
wentyla- wentyla-
tora 1 tora 2
Tryb H6 Wt Pred- Pred-
kos¢ kos¢
wentyla- wentyla-
tora 2 tora 3

1) Urzadzenie rozpoznaje proces gotowa-
nia i uruchamia wentylator zgodnie z usta-
wieniem trybu automatycznego.

2) Urzadzenie rozpoznaje proces smazenia
i uruchamia wentylator zgodnie z ustawie-
niem trybu automatycznego.

3w tym trybie wigczanie wentylatora i 0$-
wietlenia jest niezalezne od temperatury.

Zmiana trybu automatycznego
1. Wylgczy¢ urzadzenie.

2. Dotkngc¢ ® przez 3 sekundy.
Wyswietlacz wtaczy sig i wytgczy.

3. Dotknag¢ & przez 3 sekundy.
4. Dotknac kilkakrotnie @ az wyswietli
sie .

5. Dotknag¢ + zegara, aby wybrac tryb
automatyczny.
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@ Aby sterowa¢ okapem
bezposrednio z panelu
okapu, nalezy wytaczy¢ tryb
automatyczny funkcji.

@ Po zakonczeniu gotowania i
wytgczeniu ptyty grzejnej

wentylator okapu moze
nadal pracowac przez
pewien czas. Po uptywie
tego czasu system wylgcza
wentylator automatycznie i
zapobiega przypadkowemu
wigczeniu wentylatora przez
kolejne 30 sekund.

Reczne sterowanie predkoscia
wentylatora

Dziataniem funkcji mozna réwniez
sterowac recznie. W tym celu nalezy
dotkna¢ =, gdy plyta grzejna jest
wigczona. Powoduje to wytgczenie trybu
automatycznego funkcji i umozliwia
reczng zmiang predkosci wentylatora.

6. WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Naczynia

@ Silne pole
elektromagnetyczne

generowane przez
indukcyjne pole grzejne
nagrzewa naczynie w
bardzo krotkim czasie.

@ Do gotowania na
indukcyjnych polach
grzejnych nalezy uzywac

wytgcznie odpowiednich
naczyn kuchennych

Material, z ktérego wykonane sg
naczynia

» odpowiedni: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno
wielowarstwowe (z odpowiednim
oznaczeniem producenta).

* nieodpowiedni: aluminium, miedz,
mosigdz, szkto, ceramika, porcelana.

Nacisniecie = powoduje zwiekszenie
predkosci wentylatora o jeden poziom.
Jesli wentylator pracuje z maksymalng
predkoscig, nacisniecie = powoduje
ustawienie predkosci wentylatora na
wartos¢ 0 i wytgczenie wentylatora. Aby
wigczy¢ predkosé 1 wentylatora, nalezy
dotkng¢ =.

@ Aby wigczy¢ tryb
automatyczny funkcji, nalezy
wytgczy¢ plyte grzejng i
wigczy¢ jg ponownie.

Wiaczanie oswietlenia

Mozna tak ustawic ptyte grzejng, aby
kazde jej wigczenie powodowato
automatyczne wigczenie o$wietlenia. W
tym celu nalezy wybra¢ dla trybu
automatycznego ustawienie H1 — H6.

Oswietlenie okapu wytacza
sie po uptywie 2 minut od
wytgczenia ptyty grzejnej.

Naczynie nadaje sie do gotowania na

plycie indukcyjnej, jesli:

* mozliwe jest szybkie zagotowanie
wody w naczyniu postawionym na
polu grzejnym ustawionym na
maksymalng moc;

* magnes przywiera do dna naczynia.

@ Dno naczynia powinno by¢
mozliwie jak najgrubsze i
ptaskie.
Przed ustawieniem naczynia
na powierzchni pyty grzejnej
nalezy upewnic sie ze jego
spad jest czysty i suchy.

Wymiary naczyn

Indukcyjne pola grzejne dostosowujg sie
automatycznie do wielkosci dna naczyn.

Sprawnos$c¢ pola grzejnego zalezy od
Srednicy dna naczynia. Naczynie o
$rednicy dna mniejszej niz minimalna
pochtania tylko czes¢ energii
generowanej przez pole grzejne.

@ Patrz ,Dane techniczne”.



6.2 Odgtosy podczas pracy
Jezeli stychac¢:

* odgtos trzaskania: naczynie jest
wykonane z roznych materiatéw
(konstrukcja wielowarstwowa).

* gwizd: pole grzejne jest ustawione na
wysokg moc grzania, a naczynie jest
wykonane z réznych materiatéw
(konstrukcja wielowarstwowa).

* odgtos brzeczenia: ustawiono wysokg
moc grzania.

* odgtos klikania: odbywa sie
przetgczanie obwodéw elektrycznych.

* odgtos syczenia, brzeczenia:
uruchomiony jest wentylator.

Opisane odgtosy sg normalnym

zjawiskiem i nie Swiadczg o usterce

urzadzenia.

6.3 Wskazoéwki i porady
dotyczgce funkcji SenseBoil®

Funkcja dziata najlepiej podczas
gotowania wody i ziemniakow.

@

Nie dziata ona z naczyniami
zeliwnymi oraz pokrytymi
powtokg zapobiegajaca
przywieraniu potraw (np.
ceramiczng). Najlepszy efekt
gotowania ziemniakéw
zapewniajg stalowe
naczynia emaliowane.

Nalezy sprawdzi¢, czy wybrane naczynie
jest odpowiednie do zastosowania z
funkcja SenseBoil®, nadzorujac
pierwsze gotowanie.

Aby wiasciwie korzystaé z funkcji
SenseBoil®, nalezy stosowac sie do
nastepujgcych wskazowek:

» Napetni¢ garnek od potowy do trzech
czwartych zimng wodg z kranu,
pozostawiajgc wolne 4 cm ponizej
krawedzi garnka. Uzywacé od 1 litra do
5 litrow wody. t.aczny ciezar wody
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(lub wody i ziemniakéw) powinien
miescic¢ sie w zakresie od 1 do 5 kg.

+ Ziemniaki powinny by¢ catkowicie
zanurzone w wodzie, a jednoczesnie
co najmniej jedna czwarta naczynia
powinna pozostac¢ pusta.

» Aby uzyskac najlepsze efekty, nalezy
gotowac tylko cate, nieobrane,
sredniej wielkosci ziemniaki.

» Nie uktadac¢ ziemniakdéw w naczyniu
zby¢ Scisle.

» W czasie dziatania funkcji unika¢
powodowania drgan zewnetrznych
(np. w wyniku uzywania blendera lub
umieszczania telefonu komoérkowego
obok urzadzenia).

» S0l zaleca sie dodawacé po
osiggnieciu przez wode punktu
wrzenia.

» Funkcja moze nie dziata¢ prawidtowo
w przypadku czajnikéw do gotowania
wody i ekspresow do kawy.

6.4 Oko Timer (zegar eko)

Aby oszczedzaé energie, grzatka pola
grzejnego wytgcza sie zanim zabrzmi
sygnat wytgcznika czasowego. Réznica
w czasie pracy urzadzenia zalezy od
ustawionego poziomu mocy grzania oraz
czasu gotowania.

6.5 Przyktady zastosowania w
gotowaniu

Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy
grzania a poborem mocy przez pole
grzejne nie jest liniowa. Zwiekszenie
mocy grzania nie powoduje
proporcjonalnego zwigkszenia poboru
mocy. Przy ustawieniu $redniej mocy
grzania pole grzejne wykorzystuje mniej
niz potowe swojej mocy.

Dane przedstawione w tabeli
maja wytgcznie charakter
orientacyjny.
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Ustawienie = Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grza- (min)

nia

1 Podtrzymywanie temperatury zalez-  Przykry¢ naczynie.
ugotowanych potraw. nie od

potrzeb

1-3 Sos holenderski, roztapianie: 5 - 25 Mieszac¢ od czasu do czasu.
masta, czekolady, zelatyny.

1-3 Scinanie: puszystych omle-  10-40 Gotowad pod przykryciem.
téw, smazonych jajek.

3-5 Gotowanie ryzu lub potraw 25-50 Dodac¢ co najmniej dwukrot-
mlecznych, podgrzewanie nie wiecej ptynu niz ryzu.
gotowych potraw. Potrawy mleczne mieszac

od czasu do czasu.

5-7 Gotowanie na parze warzyw, 20-45 Dodac kilka tyzek wody.
ryb, miesa.

7-9 Gotowanie ziemniakéw na 20-60 Uzy¢ maksymalnie Y4 | wody
parze. na 750 g ziemniakow.

7-9 Gotowanie wiekszej ilosci 60 - Do 3 litrow wody + sktadniki.
sktadnikéw, potraw duszo- 150
nych i zup.

9-12 Delikatne smazenie: eska- zalez-  Obrocic po uptywie potowy
lopkéw, cordon bleu z ciele- nieod  czasu.
ciny, kotletow, bryzoli, kietba- potrzeb
sek, watrébki, zasmazek, ja-
jek, nalesnikow, paczkow.

12-13 Intensywne smazenie np. 5-15  Obréci¢ po uptywie potowy
plackéw ziemniaczanych, po- czasu.
ledwicy, stekow.

14 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie migsa (gulasz,

mieso duszone w sosie wtasnym), smazenie frytek.

P

Gotowanie duzej ilosci wody. Funkcja PowerBoost jest wtgczona.

6.6 Wskazdwki i porady

dotyczgce korzystania z funkcji

Hob?Hood

Jesli funkcja jest wigczona:

» Nalezy chroni¢ panel okapu przed

bezposrednim o$wietlaniem przez
Swiatto stoneczne.

* Nie nalezy kierowa¢ na panel okapu
Swiatta halogenowego.

* Nie nalezy zastania¢ panelu
sterowania ptyty grzejnej.

Nie zaktocac¢ sygnatu miedzy ptytg
grzejng a okapem (np. poprzez
zastoniecie dtonig, uchwytem
naczynia lub wysokim naczyniem).
Patrz rysunek.

Okap na rysunku jest tylko

przyktadowy.



OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Informacje ogdine

« Czyscic plyte grzejng po kazdym
uzyciu.

e Zawsze uzywac naczynh z czystym
dnem.

e Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wptywu na
dziatanie ptyty grzejne;j.

« Stosowac odpowiednie srodki
przeznaczone do czyszczenia
powierzchni ptyty grzejne;.

» Uzywac specjalnego skrobaka do
szkta.

7.2 Czyszczenie ptyty grzejnej

« Usuwa¢ natychmiast: stopiony

plastik, folie, cukier oraz zabrudzenia

8. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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@ Inne urzadzenia sterowane
zdalnie mogg zaktécac
sygnat. Nie nalezy uzywac
tego typu urzgdzen w
poblizu ptyty grzejnej, jesli
wigczono funkcje Hob?Hood.

Okapy kuchenne z funkcjg Hob*Hood

Petna lista okapow kuchennych
wspotpracujgcych z tg funkcjg znajduje
sie na naszej witrynie internetowe;.
Okapy kuchenne

Electrolux wspotpracujace z tg funkcjg

muszg nosi¢ oznaczenie =.

7. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

z potraw zawierajgcych cukier. W
przeciwnym razie zabrudzenia moga
spowodowaé uszkodzenie ptyty
grzejnej. Uwazac, aby sie nie
oparzy¢. Uzy¢ specjalnego skrobaka,
przyktadajac go pod ostrym katem do
szklanej powierzchni i przesuwajgc po
niej ostrzem.

* Usungé, gdy plyta grzejna
wystarczajgco ostygnie: slady
osadu kamienia i wody, plamy
ttuszczu, metaliczne odbarwienia.
Przetrze¢ ptyte grzejng wilgotng
szmatkg z dodatkiem delikatnego
detergentu. Po wyczyszczeniu
wytrze¢ ptyte grzejng do sucha
miekkg szmatka.

* Usuwanie metalicznych,
potyskliwych przebarwien: uzy¢
wodnego roztworu octu i wyczyscic¢
szklang powierzchnie wilgotng
szmatka.



44

www.electrolux.com

8.1 Co zrobié¢, gdy...

Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Nie mozna uruchomic ptyty
grzejnej lub sterowac nia.

Plyta grzejna nie jest pod-
faczona do zasilania lub
jest podtaczona nieprawid-
fowo.

Sprawdzi¢, czy ptyte grzej-
ng podtgczono prawidtowo
do zasilania. Patrz sche-
mat potgczen.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy przyczyng
nieprawidtowego dziatania
jest bezpiecznik. Jezeli
nadal bedzie dochodzi¢ do
wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sig z
wykwalifikowanym elektry-
kiem.

W ciggu 10 sekund nie us-
tawiono mocy grzania.

Ponownie uruchomié ptyte
grzejng i w ciggu maksy-
malnie 10 sekund ustawi¢
moc grzania.

Dotknieto rownoczesnie
dwoch lub wiecej pol czuj-
nikow.

Dotkna¢ tylko jednego pola
czujnika.

Na panelu sterowania
znajdujg sie plamy ttuszczu
lub woda.

Wyczysci¢ panel sterowa-
nia.

Rozlega sie sygnat dzwie-
kowy i urzgdzenie wytgcza
sie.

Gdy ptyta grzejna jest wy-
taczona, rozlega sie sygnat
dzwigkowy.

Zakryto jedno lub wiecej
pol czujnikow.

Usungc¢ przedmiot z pol
czujnikow.

Plyta grzejna wytacza sie.

Potozono przedmiot na po-
lu czujnika @.

Zdja¢ przedmiot z pola
czujnika.

Wskaznik ciepta resztko-
wego nie wigcza sie.

Pole grzejne nie jest gora-
ce, poniewaz dziatato za
krétko lub nastgpito uszko-
dzenie czujnika.

Jesli pole dziatato wystar-
czajaco dtugo, aby byto
gorgce, nalezy skontakto-
wac sie z autoryzowanym
punktem serwisowym.

Funkcja Hob?Hood nie
dziata.

Zakryto panel sterowania.

Nalezy usung¢ przedmiot z
panelu sterowania.

Uzywane jest bardzo wy-
sokie naczynie blokujgce
sygnat.

Uzy¢ mniejszego naczynia,
zmieni¢ pole grzejne lub
sterowa¢ okapem recznie.

Funkcja Automatyczne
podgrzewanie nie dziata.

Pole jest goragce.

Nalezy zaczekac, az pole
ostygnie.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Ustawiono maksymalng
moc grzania

Maksymalna moc grzania
jest réwna mocy urucha-
mianej funkgcji.

Moc grzania przetacza sie
miedzy dwoma poziomami.

Dziata funkcja Zarzadzanie
energia.

Patrz ,Codzienna eksploa-
tacja”.

Pola czujnikéw nagrzewajg
sie.

Naczynie jest za duze lub
ustawione za blisko ele-
mentow sterowania.

Jesli to mozliwe, duze na-
czynia nalezy ustawia¢ na
tylnych polach.

Brak sygnatéw dzwigko-
wych podczas dotykania
pdl czujnikdéw na panelu.

Sygnaty dzwiekowe sg wy-
taczone.

Wigczy¢ sygnaty dzwieko-
we. Patrz ,Codzienna eks-
ploatacja”.

Wyswietla sie (L. Dziata funkcja Blokada Pat.rz” .Codzienna eksploa-
uruchomienia lub Blokada. tacja”.
Wyswietla sie . Brak naczynia na polu Postawi¢ naczynie na polu

grzejnym.

grzejnym.

Uzyto nieodpowiedniego
naczynia.

Uzy¢ odpowiedniego na-
czynia. Patrz ,Wskazowki i
porady”.

Srednica dna naczynia jest
za mata w stosunku do po-
la grzejnego.

Stosowac naczynia o od-
powiednich wymiarach.
Patrz ,Dane techniczne”.

Na przemian pojawia sie

@il

Moc jest zbyt niska ze
wzgledu na nieodpowied-
nie lub puste naczynie.

Nalezy uzy¢ odpowiednie-
go rodzaju naczynia. Patrz
+Wskazowki i porady” oraz
,Dane techniczne”.

Nie nalezy wtgcza¢ zadne-
go pola grzejnego, jesli
znajduje sie na nim puste
naczynie.

Na przemian pojawia sie

(AJile].

Naczynie jest puste lub
znajduje sie w nim inny
ptyn niz woda, np. olej.

Nalezy unika¢ uzywania tej
funkcji do gotowania in-
nych ptynéw niz woda.

Na przemian pojawia sie

@HE)}

W naczyniu znajduje sie
sie zbyt duzo lub zbyt mato
wody.

Gotowano inne sktadniki
niz wode i ziemniaki. Punkt
wrzenia przesunat sie w
czasie, co uniemozliwito
prawidtowe dziatanie funk-
cji SenseBoil®.

Patrz ,Wskazéwki i pora-
dy”. Funkcja SenseBoil®
jest przeznaczona wytgcz-
nie do gotowania wody i
ziemniakow.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Styszalny jest sygnat
dzwiekowy, wskazniki nad
18*F migajg i funkcja Sense-
Boil® nie uruchamia sie.

Zadne z pét grzejnych nie
spetnia warunkéw uzycia
wraz z funkcjg Sense-
Boil®. Wybrane pola grzej-
ne zawierajg jeszcze ciep-
fo resztkowe lub sg nadal
uzywane.

Nalezy zakonczyé¢ gotowa-
nie i wybrac pole grzejne,
ktére nie zawiera ciepta
resztkowego.

Wyswietla sie L=J oraz licz-
ba.

W ptycie grzejnej wystapita
usterka.

Wytaczy¢ ptyte grzejng i
wigczy¢ ponownie po 30
sekundach. Jesli ponownie

wyswietli sie , nalezy
odtgczyc ptyte grzejng od
zasilania. Po uptywie 30
sekund ponownie podta-
czy¢ ptyte. Jesli problem
bedzie wystepowat nadal,
nalezy skontaktowac sig z
autoryzowanym centrum
serwisowym.

Styszalny jest ciagty sygnat
dzwiekowy.

Podtgczenie do sieci elek-
trycznej jest nieprawidto-
we.

Odtaczy¢ ptyte grzejng od
zasilania. Zwrdécic sie wy-
kwalifikowanego elektryka,
aby sprawdzit instalacje.

8.2 Jesli nie mozna znalez¢

rozwigzania...

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawca lub
autoryzowanym punktem serwisowym.
Nalezy podac dane z tabliczki
znamionowej. Nalezy réwniez podac
sktadajacy sie z trzech znakoéw kod szkia

szklanej powierzchni) oraz wyswietlany

komunikat o btedzie. Nalezy upewnic sie,
ze ptyta grzejna byta uzytkowana

ceramicznego (umieszczony w rogu

9. DANE TECHNICZNE

9.1 Tabliczka znamionowa

Model EIS62441

Typ 61 B4A 01 AA

Moc indukcyjna 7.35 kW
Nrseryjny .......ccccueeen
ELECTROLUX

prawidtowo. W przeciwnym razie
interwencja pracownika serwisu lub
sprzedawcy moze by¢ ptatna nawet w
okresie gwarancyjnym. Informacje
dotyczace obstugi klienta oraz warunkow
gwarancji znajduja sie w broszurze
gwarancyjne;j.

Numer produktu 949 596 970 00
220-240 V/400 V, 2N, 50-60 Hz
Wyprodukowano w Niemczech

7.35 kW

cex



9.2 Parametry pol grzejnych
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Pole grzejne  Moc znamio-

PowerBoost PowerBoost

Srednica na-

nowa (maksy- [W] maksymalny  czynia [mm]
malna moc czas [min]
grzania) [W]
Lewe przednie 2300 3200 10 125-210
Lewe tylne 2300 3200 10 125 -210
Prawe przed- 1400 2500 4 125 - 145
nie
Prawe tylne 1800 2800 10 145 - 180

Moc pdl grzejnych moze w niewielkim

zakresie odbiegac od wartosci podanych

w tabeli. Zmiany te zalezg od wymiarow

naczynia oraz materiatu, z ktérego
zostato wykonane.

W celu uzyskania optymalnych efektéw
gotowania nalezy stosowac naczynia o
Srednicy nie wiekszej niz podano w

tabeli.

10. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA
10.1 Informacje o produkcie zgodnie z normg EU 66/2014 dotyczg

tylko rynku UE

Oznaczenie modelu

EIS62441

Typ ptyty grzejnej

Ptyta grzejna do
zabudowy

Liczba pdl grzejnych

4

Technika grzania

Ptyta indukcyjna

Srednica okragtych pdl Lewe przednie 21,0 cm
grzejnych () Lewe tylne 21,0 cm
Prawe przednie 14,5 cm
Prawe tylne 18,0 cm
Zuzycie energii na pole Lewe przednie 178,4 Wh/kg
grzejne (EC electric coo- Lewe tylne 178,4 Wh/kg
king) Prawe przednie 183,2 Wh/kg
Prawe tylne 184,9 Wh/kg
Zuzycie energii przez pty- 181,2 Wh/kg

te grzejng (EC electric
hob)

EN 60350-2 - Elektryczny sprzet do

gotowania do uzytku domowego — Czesc

2: Ptyty grzejne — Metody pomiaru cech

funkcjonalnych

Parametry elektryczne pola grzejnego sg

odpowiednio oznaczone przy
poszczegolnych polach grzejnych.

10.2 Oszczedzanie energii

Stosowanie sig¢ do ponizszych
wskazowek pozwoli oszczedzac¢ energie
podczas codziennej eksploataciji.

* Nalezy podgrzewac tylko tyle wody,

ile jest potrzebne.
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* W miare mozliwosci nalezy zawsze » Ciepto resztkowe mozna wykorzystaé
przykrywac¢ naczynia pokrywka. do podtrzymywania ciepta potraw lub
* Przed wigczeniem pola grzejnego roztapiania sktadnikow.

nalezy postawic¢ na nim naczynie.

* Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych polach grzejnych.

* Naczynia nalezy stawiac
bezposrednio na srodku pola
grzejnego.

11. OCHRONA SRODOWISKA

. A . s .
Materialy oznaczone symbolem £ ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzucac

nalezy podda¢ utylizacji. Opakowanie urzadzen oznaczonych symbolem i
urzadzenia wiozy¢ do odpowiedniego razem z odpadami domowymi. Nalezy
pojemnika w celu przeprowadzenia zwroci¢ produkt do miejscowego punktu
recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne ponownego przetwarzania lub
przetwarzanie odpadow urzadzen skontaktowac sie z odpowiednimi
elektrycznych i elektronicznych, aby wiadzami miejskimi.

chroni¢ $rodowisko naturalne oraz
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