FAURE

Bénéfices et Caractéristiques

La table de cuisson a induction est facile a nettoyer, rapide et sire

La technologie a induction chauffe uniguement le fond du récipient pour que la
zone qui I'entoure reste froide au toucher. La surface étant complétement lisse,
elle est facile a nettoyer d'un simple coup de chiffon humide.
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Une chaleur instantanée pour des résultats parfaits

L'induction est congue pour atteindre un resultat optimal rapidement. Lorsque
vous placez un récipient sur une zone, la table de cuisson le détecte
automatiquement et transfere directement la chaleur vers sa base, laissant la
zone qui I'entoure froide. Sa surface lisse rend facile son nettoyage.

Touches sensitives, pour cuisiner en toute simplicité

Choisissez les niveaux de cuisson, réglez les minuteurs, ajustez les
températures avec les touches sensitives. Le bandeau de commande est
directement intégré dans le verre de la table de cuisson. Pour un contréle total
de la cuisson en quelques gestes.

Une chaleur intense dés que vous en avez besoin avec PowerBoost

La fonction PowerBoost est congue pour procurer une chaleur intense a la
demande. Faites bouillir I'eau plus rapidement qu'avec une bouilloire et
augmentez la température sous votre gril pour saisir les steaks. Congue pour
gue préparer vos repas préférés soit plus pratique et facile.

Pas de surcuisson avec la fonction Minuteur

Lorsque la durée réglée est écoulée, la table de cuisson coupe
automatiquement la chaleur. Le minuteur peut étre réglé sur une durée
maximale de 90 minutes, ce qui signifie que méme si vous vous occupez de
plusieurs choses a la fois, votre repas sera prét quand vous le serez.

Des réglages de cuisson sécurisés avec Key Lock

Activez la fonction Key Lock de la table de cuisson pour que vos réglages ne
puissent plus étre modifiés si vous appuyez accidentellement sur les touches.
Les déversements et débordements peuvent étre facilement essuyés, et tous
les réglages resteront inchangés jusqu'a ce que vous décidiez qu'ils

« 3 foyers

« 3 foyers dont 1 de 24 cm

» Bandeau de commandes Frontal

« Commandes individuelles par touches sensitives
» Foyer AVG Induction : 2300/3400W/210mm
» Foyer ARG Induction : 1400W/145mm

» Foyer AVD Induction : 2300/3400W/240mm
* Verrouillage des commandes

 Détection des casseroles

* Anti-débordement

* Anti-surchauffe

» Sécurité enfants

* Bords droits

« Installation facilitée Optifix™
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Spécifications techniques

Nombre de zones de cuisson
Technologie de chauffe de la plaque
Diameétre des zones de cuisson
plaque électrique

Diametre foyer avant gauche
Diameétre foyer arriere gauche
Diametre foyer avant droit
Consommation énergétique par zone
de cuisson (CE cuisson électrique) -
plaque éléctrique

Consommation foyer avant gauche
Consommation énergétique foyer
arriere gauche

Consommation énergétique foyer
avant droit

Consommation énergétique
(électrique) de la plaque de cuisson
Wh/kg (CE plaque de cuisson)*
Couleur

Dimensions LxP (mm)

Dimensions d'encastrement HXLxP
(mm):

Type de grille(s)

Cordon fourni (en m):
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3
Induction

@ en cm:*

21
145
24

en Wh/kg:*

190.1
181

192

187.7
Noir
590x520
60x560x490

sans grille
1.5

Puissance électrique totale maximum
(W)

Volts

Poids brut/net (kg)

Dimensions emballées HxLxP (mm)
Pays de fabrication

PNC

Code EAN

* Conformément au réglement

PSGBHO210DE00008

FITN632K

7200

220-240/400V2N
9.8/9.15
118x678x600
Roumanie
949 492 442
7332543718894
EU 66/2014
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