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Bienvenue chez Electrolux ! Nous vous remercions d’avoir choisi
I’'un de nos appareils.
Dans un souci de durabilité, nous réduisons les supports papier et proposons les

EE manuels d’utilisation complets en ligne. Accédez a votre manuel d’utilisation
complet sur electrolux.com/manuals

G Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations
@ sur le service et les réparations sur electrolux.com/support

1. A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez attentivement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra pas étre tenu
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sdr et accessible pour vous y référer
ultérieurement.
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation du
produit en toute sécurité leur ont été données et s’ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.
Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil. Ne laissez
pas les emballages a la portée des enfants et jetez-les
convenablement.
ATTENTION : Tenez les enfants et les animaux éloignés de
I'appareil lorsqu'il est en cours de fonctionnement ou
lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles deviennent
chaudes. Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité
enfants, nous vous recommandons de l'activer.
Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par
des enfants sans surveillance.
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- Cet appareil est exclusivement destiné a une utilisation
domestique. Ne modifiez pas les caractéristiques de cet
appareil.

. ATTENTION : Toute cuisson doit étre surveillée en

permanence. Une cuisson courte doit étre surveillée en
permanence.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant son fonctionnement. Veillez a
ne pas toucher les éléments chauffants.

- AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

- AVERTISSEMENT : Risque d'incendie ! N'utilisez jamais
I'appareil comme plan de travail ou comme plan de
stockage.

- AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non appropriés peut entrainer des
accidents.

- AVERTISSEMENT : Si la surface vitrocéramique / en verre
est fissurée, éteignez I'appareil et débranchez-le. Si
I'appareil est branché a l'alimentation secteur directement
en utilisant une boite de jonction, retirez le fusible pour
déconnecter 'appareil de I'alimentation secteur. Dans tous
les cas, contactez le service aprés-vente agrée.

- N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec de I'eau.
Eteignez I'appareil puis couvrez les flammes, par exemple
avec un couvercle ou une couverture ignifuge.

- ATTENTION : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.
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. Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service de maintenance agréé
ou un technicien qualifié afin d'éviter tout danger.

- Ne posez pas d’objets métalliques, tels que des couteaux,
des fourchettes, des cuilleres et des couvercles sur la
surface de cuisson car ils peuvent devenir chauds.

- Ne placez pas de produits inflammables ou d'éléments
imbibés de produits inflammables a l'intérieur ou a proximité

de l'appareil, ni sur celui-ci.

- Aprés utilisation, éteignez toujours la zone de cuisson a
I'aide de la manette de commande correspondante et ne
vous fiez pas a la détection des récipients.

- N'utilisez pas de nettoyeur vapeur ni de jet d'eau pour

nettoyer l'appareil.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation et raccordement
électrique

AVERTISSEMENT!
L'appareil doit étre installé et
raccordé uniqguement par un
professionnel qualifié.

AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, de
décharge électrique, d'incendie
ou de dommage matériel a
I'appareil.

AN

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Installez I'appareil dans un lieu sar et adapté
répondant aux exigences d'installation.

N'utilisez pas l'appareil avant de I'avoir
installé dans la structure encastrée.

Respectez I'espacement minimal requis par
rapport aux autres appareils et éléments.

N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommageé.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
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Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Protégez la partie inférieure de I'appareil de
la vapeur et de I'humidité. Isolez les surfaces
découpées a l'aide d'un matériau
d'étanchéité pour éviter que la moisissure
cause des gonflements.

N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de l'appareil
lors de I'ouverture de celles-ci.

Si 'appareil est installé au-dessus de tiroirs,
assurez-vous qu'il y a suffisamment d'espace
entre le fond de I'appareil et le tiroir supérieur
pour que l'air puisse circuler.

Le dessous de l'appareil peut devenir trés
chaud. Installez un panneau de séparation
sous l'appareil pour en bloquer l'accés. Ce
panneau peut étre en contreplaqué, provenir
d'un autre meuble de cuisine, et doit étre
composé d'un matériau non inflammable.

Le panneau de séparation doit couvrir tout
I'espace sous la table de cuisson.



Assurez-vous de laisser un espace de
ventilation de 2 mm entre le plan de travail et
I'avant de I'appareil qui est installé dessous.
La garantie ne couvre pas les dommages
causés par I'absence d'un espace de
ventilation adéquat.

Avant toute intervention, assurez-vous que
I'appareil est débranché.

Assurez-vous que les parameétres figurant
sur la plaque signalétique sont compatibles
avec les données électriques nominales de
I'alimentation secteur.

Assurez-vous que l'appareil est correctement
installé. Des cables ou prises secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.

L’appareil doit étre relié a la terre. Assurez-
vous qu'une protection contre les chocs
électriques est installée.

Utilisez le cable secteur correct. Utilisez la
bride de décharge de traction sur le cable.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et de
rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ou le cable d’alimentation. Ne laissez
pas le cable secteur s'emméler.

Assurez-vous que le cable d'alimentation ou
la fiche (si présente) n'entrent pas en contact
avec les surfaces brdlantes de I'appareil ou
les récipients brdlants lorsque vous branchez
I'appareil a une prise électrique a proximite.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation. Assurez-
vous que la prise secteur est accessible
apres l'installation.

La protection contre les chocs électriques
des piéces sous tension et isolées doit étre
fixée de fagon a ne pas pouvoir étre retirée
sans outils.

Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation
électrique pour débrancher I'appareil, tirez
toujours sur la fiche. Si la prise secteur est
détachée, ne branchez pas la fiche secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des fusibles
(les fusibles a visser doivent étre retirés du
support), un disjoncteur différentiel et des
contacteurs.

L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous les
poles. Le dispositif d'isolement doit avoir une
largeur d'ouverture de contact de 3 mm
minimum.

2.2 Utilisation et entretien
C AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, de brllures,
de décharge électrique,
d'incendie, d’explosion ou de
dommage matériel a I'appareil.

Cet appareil est exclusivement destiné a un
usage culinaire. Il ne doit pas étre utilisé a
d'autres fins.

Avant la premiére utilisation, retirez les
emballages, les étiquettes et les films de
protection (si présents).

Assurez-vous que les orifices de ventilation
ne sont pas bouchés.

N'utilisez jamais cet appareil avec les mains
mouillées ou lorsqu'il est en contact avec de
I'eau.

Les porteurs de pacemakers doivent rester a
une distance minimale de 30 cm des zones
de cuisson a induction lorsque l'appareil
fonctionne.

Lorsque vous versez un aliment dans de
I'nuile chaude, elle peut éclabousser.

Les graisses et 'huile chaudes peuvent
dégager des vapeurs inflammables. Tenez
les flammes ou les objets chauds éloignés
des graisses et de I'huile lorsque vous vous
en servez pour cuisiner.

Les vapeurs dégagées par I'huile trés
chaude peuvent provoquer une combustion
spontanée.

L'huile qui a servi contient des restes
d'aliments pouvant provoquer un incendie a
température plus faible que I'huile n'ayant
jamais servi.

Ne faites jamais fonctionner les zones de
cuisson avec des récipients de cuisson vides
ou sans aucun récipient de cuisson.

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.
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Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table de
cuisson.

Ne laissez pas le contenu des récipients
s'évaporer entierement.

Ne placez jamais de papier aluminium sur
I'appareil.

N'utilisez pas de récipients en fonte ou en
aluminium, ni de récipients dont le fond est
endommagé et rugueux. lls risqueraient de
rayer le verre ou la surface vitrocéramique.
Soulevez toujours ces objets lorsque vous
devez les déplacer sur la surface de cuisson.

Nettoyez régulierement 'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

Eteignez l'appareil et laissez-le refroidir avant
le nettoyage.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniquement des produits de
lavage neutres. N'utilisez pas de produits
abrasifs, de tampons a récurer, de solvants
ni d'objets métalliques.

Concernant la/les lampe(s) a I'intérieur de ce
produit et les lampes de rechange vendues
séparément : Ces lampes sont congues pour

3. INSTALLATION

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez
les informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'apres avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.
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résister a des conditions physiques extrémes
dans les appareils électroménagers, telles
que la température, les vibrations, 'humidité,
ou sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a étre
utilisées dans d'autres applications et ne
conviennent pas a I'éclairage des piéces d'un
logement.

Pour réparer I'appareil, contactez un service
aprés-vente agréé. Utilisez exclusivement
des pieces d'origine.

2.3 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou
d'asphyxie.

Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

Débranchez I'appareil de I'alimentation
secteur.

Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

3.3 Cable de connexion

« Latable de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

* Pour remplacer le cable d'alimentation
endommagé, utilisez le type de céble
suivant : HO5V2V2-F qui doit supporter
une température minimale de 90 °C.
Contactez votre service apres-vente. Le
cable de raccordement ne peut étre
remplacé que par un électricien qualifié.



3.4 Schéma de branchement

400V 2N ~ 220V-240V 1N~ >  220v-240V~

@) EL.I
L1L2 L N PE LL N NPE
220v-24ov~jti@ zzov-240v~l—l@ 220v-240v~ji1@
220V-240V~ 220V-240V~

A X

@ Insérez les dérivations [E entre
les vis, comme indiqué.

3.5 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d’installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale entre les appareils.

—

—J l;mln, gw:;n. - | ||_|:min. 28!
i
[ =

Regardez le tutoriel vidéo « Comment
installer votre table de cuisson a induction
Electrolux - Installation du plan de travail ».

v 'I' h www.youtube.com/electrolux
OU u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Si I'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut
chauffer les éléments rangés dans le tiroir
durant la cuisson.
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3.6 Enceinte de protection Si vous utilisez une enceinte de protection
(accessoire supplémentaire), I'espace de
circulation d'air de 2 mm et le fond de
protection installé directement sous la table
de cuisson ne sont plus nécessaires.
L'enceinte de protection n'est pas disponible
dans tous les pays. Veuillez contacter votre
revendeur local.

@ Vous ne pouvez pas utiliser
I'enceinte de protection si vous
installez la table de cuisson au-
dessus d'un four.

4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Agencement des zones de cuisson

°S
i

E B

Zone de cuisson a induction
Bandeau de commande

4.2 Symboles sur le bandeau de commande et sur I’affichage

Symbole Description
(D Pour allumer et éteindre la table de cuisson.
IE', Pour verrouiller/déverrouiller le bandeau de commande.
@ Pour sélectionner la zone de cuisson.
Pour sélectionner un niveau de cuisson.
AAVAN
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Symbole Description

|
o
¥

Pour augmenter ou diminuer la durée.

PowerBoost. Pour activer et désactiver le niveau de cuisson maximum.

La zone de cuisson est désactivée.

]
Sl

.
(=)

La zone de cuisson est activée. L’affichage indique le niveau de cuisson actuel.

Le niveau de cuisson maximum est activé. PowerBoost est activé.

Montée en température automatique est activé.

O EE

ve.

Le bandeau de commande est verrovuillé. Verrouillage / Dispositif de sécurité enfants est acti-

Une zone de cuisson est encore chaude (chaleur résiduelle).

Arrét automatique est activé.

+ chiffre Un dysfonctionnement s’est produit.

Le récipient pose probléme.

@ @ O] &

Pour des informations détaillées
sur les fonctions, consultez la
version compléete du manuel
d'utilisation en ligne.

=)

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

5.1 Activation et désactivation

Appuyez sur ©) pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

5.2 Niveau de cuisson

Appuyez sur VAN pour augmenter le niveau

de cuisson. Appuyez sur \V4 pour diminuer le
niveau de cuisson. Appuyez simultanément

sur /\ et V pour désactiver la zone de
cuisson.

5.3 Minuteur

*  Minuteur a rebours

Vous pouvez utiliser cette fonction pour
régler la durée d’'une seule session de
cuisson.

Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson de
la zone de cuisson, puis réglez la fonction.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur D2 plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction ou modifier la

durée : appuyez sur la touche + ou~— du
minuteur pour régler la durée (de 00 a

99 minutes). Lorsque le voyant de la zone de
cuisson commence a clignoter, le décompte
commence.
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Pour voir le temps restant : appuyez sur la

touche O pour sélectionner la zone de
cuisson. Le voyant de la zone de cuisson
commence a clignoter. L'affichage indique la
durée restante.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
@) pour sélectionner la zone de cuisson, puis

appuyez sur —. Le décompte s’effectue
jusqu’a 00. L'indicateur de la zone de
cuisson disparait.

6. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

6.1 Informations générales

* Nettoyez la table de cuisson aprés
chaque utilisation.

+ Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

» Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.

» Utilisez un nettoyant spécialement adapté
a la surface de la table de cuisson.

» Utilisez un racloir spécial pour la vitre.

6.2 Nettoyage de la table de
cuisson

* Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sucre et
les aliments contenant du sucre car la

7. DEPANNAGE

7.1 Que faire si...

@ Lorsque le compte a rebours est

terminé, un signal sonore retentit
et 00 clignote. La zone de
cuisson se désactive.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous briler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Nettoyez la table de cuisson a
I'aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non abrasif. Apres le nettoyage,
séchez la table de cuisson a I'aide d'un
chiffon doux.

Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.

Si vous ne trouvez pas de solution au probleme ci-dessous, consultez la version
compléte de la notice d’utilisation en ligne, ou contactez un service aprés-vente

agréé si nécessaire.

Probléeme Cause possible

Vous ne pouvez pas activer la ta- La table de cuisson n’est pas bran-
ble de cuisson ni la faire fonction- chée a une source d’alimentation

Solution

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source

ner. électrique ou le branchement est in-  d’alimentation électrique.

correct.
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Probléme

Cause possible

Solution

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniere répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous ne réglez pas le niveau de
cuisson dans les 10 secondes.

Mettez de nouveau en fonctionnement
la table de cuisson et réglez le niveau
de cuisson en moins de 10 secondes.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-
sieurs touches sensitives en méme
temps.

Appuyez sur une seule touche sensiti-
ve.

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson se met a l'arrét.
Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est a l'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.

Montée en température automati-
que ne fonctionne pas.

La zone est chaude.

Laissez la zone refroidir suffisamment.

Le niveau de cuisson le plus élevé
est réglé.

Le niveau de cuisson le plus élevé est
identique a la puissance de la fonction.

Le niveau de cuisson oscille en-
tre deux niveaux ou vous ne pou-
vez pas sélectionner le niveau de
cuisson maximal pour I'une des
zones de cuisson.

Gestion alimentation est activé. Les
autres zones consomment déja la
puissance maximale disponible.
Votre table de cuisson fonctionne
correctement.

Diminuez la puissance des autres zo-
nes de cuisson raccordées a la méme
phase. Reportez-vous au paragraphe
« Gestion alimentation » dans la ver-

sion compléte du manuel d'utilisation

en ligne.

Les touches sensitives devien-
nent chaudes.

Le récipient est trop grand ou vous
le placez trop prés des commandes.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriére, si
possible.

s’affiche.

Il n’y a pas de récipient sur la zone.

Posez un récipient sur la zone.

et un chiffre s’affichent.

Une erreur s’est produite dans la ta-
ble de cuisson.

Mettez a I'arrét la table de cuisson et
mettez-la de nouveau en fonctionne-

ment au bout de 30 secondes. Si
s’affiche & nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service aprés-vente
agréé.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est incor-
rect.

Débranchez 'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier I'installation.
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8. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

8.1 Plaque signalétique

Modele LIT60330C
Type 63 B3A 00 AA

Induction 7.2 kW

Numéro de série

ELECTROLUX

PNC 949 492 500 00

220-240V /400 V 2N, 50 - 60 Hz

Fabriqué en Roumanie
7.2 kW

cex

8.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissance nomi- PowerBoost (W)

nale (niveau de

rée maximale

PowerBoost du-

Diameétre des ré-
cipients de cuisi-

cuisson max.) [min] ne (mm)
Avant gauche 2300 3400 5 180 - 210
Arriére gauche 1400 - - 125 - 145
Avant droite 2300 3400 5 205 - 240

La puissance des zones de cuisson peut
varier en fonction des données du tableau.
Elle change en fonction du matériau et des
dimensions du récipient.

Pour des résultats de cuisson optimaux,
utilisez des récipients qui ne dépassent pas
les diamétres indiqués dans le tableau.

9. RENDEMENT ENERGETIQUE

9.1 Informations produits*

Identification du modele

LIT60330C

Type de table de cuisson

Table de cuisson encastra-
ble

Nombre de zones de cuisson

3

Technologie de chauffage

Induction

Diamétre des zones de cuisson circulaires ()

Avant gauche
Arriere gauche
Avant droite

21,0 cm
14,5 cm
24,0 cm

Consommation d’énergie par zone de cuisson (EC
electric cooking)

Avant gauche
Arriére gauche
Avant droite

190,1 Wh/ kg
181,0 Wh/ kg
189,0 Wh/ kg

Consommation énergétique de la table de cuisson (EC electric hob)

186,7 Wh / kg

12
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* Pour I'Union européenne conformément a EU 66/2014. Pour la Biélorussie conformément a la norme STB
2477-2017, annexe A. Pour I'Ukraine conformément a la norme 742/2019.

EN 60350-2 - Appareils électroménagers de cuisson - Partie 2 : Tables de cuisson : méthodes de mesure des

performances

9.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils suivants.

+ Sivous faites chauffer de I'eau, ne faites
chauffer que la quantité dont vous avez
réellement besoin.

» Sipossible, couvrez toujours les
récipients de cuisson avec un couvercle
pendant la cuisson.

« Activez toujours la zone de cuisson apres
avoir posé le récipient dessus.

* Placez les plus petits récipients sur les
plus petites zones de cuisson.

» Posez directement le récipient au centre
de la zone de cuisson.

* Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle
pour conserver les aliments au chaud ou
pour faire fondre.

10. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

C). Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a
la protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

R REPRISE A DEPOSER
Cet appareil,
ses accessoires

et cordons
se recyclent

. A DEPOSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

e d @ ORE

portant le symbole E avec les ordures
ménageéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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