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OMMUCAHUE HA YPEOA

1. ONMNCAHUE HA YPEOA
1.1 OOw npernep,

KoHTponeH naHen

Bopauwn 3a ckapa, oTcTpaHsemu

EkpaH
Bopocbabpxaren
"He3p0 3a BKMOYBaHe Ha TepMocoHaaTa
—E HarpsiBawy enemeHT
—ﬂ E Jlamna
E BeHTtunartop
E OTBOZ 3a OTCTP. Ha KOTM. KAaMbK OT
E TpbbaTa

Mo3numsa Ha ckapa

2. KAK OA BKITIOYBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

2.1 KoHTponeH naHen

03 :
H

1
BB B

n BKI1. / N3KI. HaTucHeTe v 3apbXxTe, 3a Aa BKINIOYUTE U U3KITIOYUTE dypHaTa.
ﬂ Menio M3bposiBa pyHKUMUTE Ha pypHaTa.
MpennounTtanHn M36posiBa NtoOMMUTE HACTPOWKMA.

EkpaH [MokasBa TekyLuMTe HAaCTPOMKM Ha dypHaTa.

MpeskntoyBaTen 3a | 3a BKNOYBaAHE M U3KIKOYBAHE Ha namnaTa.
namnuykarta

Bbp3o HarpsiaHe 3a BKMoYBaHe 1 U3KMoYBaHe Ha yHKUMsATa: Bbp3o HarpsisaHe.
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

A «Q)~ @ 3s
HaTtucHete MpemecTteTe HaTtucHeTe n 3agpbxTe
[lokocHeTe NoBbPXHOCTTa C [nb3HeTe npbcTa cu no no- [lokocHeTe NoBbPXHOCTTA 3a
BBbpXa Ha npbCTa Cu. BBbPXHOCTTA. 3 cekyHaum.
2.2 EkpaH
12:30 Cnep BKNtoYBaHe ce Nnokasaea OCHOBHUST ekpaH

¢ chyHKLUMATa 3@ HarpsiBaHe W TemnepaTtypa no

1500(: noapasbupaHe.

) START

AKo He usnonaeare pypHaTa Hafg 2 MUHYTH,
eKpaHbT NPEMKHaBa B PEXUM Ha FOTOBHOCT.

12:34

1230 Mo Bpeme Ha roTBeHe, ekpaHbT Nokassa 3aja-
’ [OeHUTe OYHKLMM 1 APYTW HATNMYHU OMNLMN.

B 150°C

[ TImin e STOP
A EKpaH cbc 3aganeHun dyHKUMK Ha ByToHUTE.
| A. Yac ot AeHoHowmeTo
12:30 B. CTAPT/CTOIN
C. TemnepaTtypa
#o8seC 1500C D. ®yHKuun HarpsiBaHe
E. Tanwep
) 15min @ START F. TepmocoHaa (camo 3a nsbpanu mogenm)
|

| | | |
F E D C B

MHaukaTopu Ha ekpaHa

OCHOBHM UHAMKATOPM - 32 HaBUTVpaHe Mo ekpaHa.
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

oK

3a noTebpxaaBaHe Ha u3bo-
pa / HacTpoikaTa.

¢ 2

3a BpbLyaHe
L 3a oTMsiHa Ha
€e[HO HNBO
nocnegHoTo
Hasag B Me- =
nevicteme.
HIOTO.

3a BKIoYBaHe W U3KIH0Y-
BaHe Ha onumm.

vyBa curHarn.

3ByKoBa anapma MHOAMKaTOPM 3a (PYHKLMU - KOraTo 3a4aeHOTO Bpeme 3a roTBEHe CBbpLLUU, Ce

Q

(DyH KUunAaTa € BKn4eHa.

sTOP
(DyHKLWIﬂTa € BKJTO4YeHa.
[oTBEHETO cnnpa aBToOMaTuU4Ho.

i

3ByKOBaTa anapma e us-
KIo4veHa.

WHaukaTopu Ha Talimepa

S

3a HacTpoliBaHe Ha dyHKumsATa: 3abaBeH cTapT.

3a oTMsiHa Ha HacTpoWkaTa.

%)

3. MPEOU NBbPBA YINOTPEBA

3.1 MbpBOHa4YanHoO NoYyncTBaHe

g

3o

224

7

Crtbnka 1

Ctbnka 2

Ctbnka 3

M3BapeTe oT chypHaTa BCUYKM
NPVHAANEXHOCTY 1 MOABWXK-
HUTE ornopu Ha ckapata.

MouncteTte dypHaTta n npu-

HaONEeXHOCTUTE C MeKa Kbp-

na, Tonna Boga v nek npena-
paT 3a NoYncTBaHe.

MocTaBeTe NpuUHagnexHOCTH-
Te ¥ AEMOHTUPYEMUTE OMopY
3a ckapaTa BbB (hypHaTa.

3.2 MbpBO cBbLpP3BaHE

[uncnneaT nokassa NPMBETCTBEHO CbOOLLEHNE Cred MbPBOTO CBbP3BaHE.
TpsibBa ga 3agapete: E3uk, ApkocT Ha ekpaHa, 3Byk Ha ByToHuTe, Crna Ha 3BYK. curHan,
TBbpPAOCT Ha BogaTta, Yac ot geHoHoWMeTo.
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

3.3 HayanHo npegBapuTenHo 3aTonssiHe

3aTonnerte npegBapuTenHO npasHarta dypHa npeay nbpearta ynotpeta.

Ctbnka I/Isaa,que oT cbypHaTa BCUYKM NPUHAOANEXHOCTU U NOABMXHUTE OMNOPU Ha CKapaTta.
1
g"’""a 3apaiite MakcumanHaTa Temnepatypa 3a yHKuusTa: |Z|
OcraBeTe pypHaTa ga pabotum 3a 1 yac.
g"’""a 3apgaiite MakcumanHaTa Temnepatypa 3a yHKuusTa:
OcraBeTe pypHaTa fa pabotu 3a 15 MuH.

@ OT chypHaTa MOXe Aa Usnusa Mupuama v UM rno BpemMe Ha npeaBapuUTesiHOTO 3aTOMMsHE.
YBepeTe ce, Ye cTasiTa e NpoBeTpeHa.

3.4 Kak ga HacTpouTte: TBbpPAOCT Ha Boaarta
Korato Bkntounte dhypHaTa B enekTpmyeckaTa Mpexa, Tpsabsa Aa HacTpouTe HUBOTO Ha

TBbPAOCT Ha BoAaTta.

ManonsBariTe TectoBaTa XapTua nnm ce CBbpxeTe C Bawmsa poctaBuuk Ha Boaa, 3a Aa
npoBepuTe HUBOTO Ha TBBbPAOCT Ha BoAaTa.

2

(an

Ny

£

Crtbnka 1

Ctbnka 2

Crtbnka 3

CTtbnka 4

MocTaBeTe TecToBa-
Ta XapTua BbB BOAaA
3a okono 1 cekyHaa.
He cnaravite TecTo-
BaTa xapTus nog Te-
Yalla Boga.

M3TpbCKanTe TecTo-
BaTa xapTus, 3a Aa
npemaxHeTe U3nui-
HOTO KONNYeCTBO BO-
na.

Crnen 1 MyH. npoBe-
peTe TBBLPAOCTTA Ha
BojaTa ¢ nomowyra
Ha Tabnuuata no-go-
ny.

HacTpoliTe HUBOTO Ha
TBBPAOCT Ha BojaTa:
MeHto / HacTporiku /
Hactpotika / TebpgocT
Ha BogaTa.

@ LiBeToBeTe Ha TecToBaTa XapTus e NpoabikaT Aa ce NpoMeHsT. He npoBepsBanTe TBbP-
[A0CTTa Ha BoAaTa No-kbCHO OT 1 MWH. cnep TecTa.

OO0CT Ha Boaara.

Moxe aa npomeHnTe HMBOTO Ha TBBbPAOCT Ha BoAaTa B MeHIoTo: HacTtpoiikun / Hactpoika / Tebp-

TabnuuaTta nokasea gnanasoHa Ha TBbpAOCT Ha BogaTta (dH) cbc CbOTBETHOTO HMBO Ha
oTnaraHe Ha kanuui u knacudgukauusita Ha Bogata. Perynupaiite HUBOTO Ha TBbPAOCT Ha
BoAaTa cbrnacHo Tabnuuara.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

TBBPAOCT Ha BogaTa TecToBa xap- OtnaraHe Ha OrtnaraHe Ha Knacuduka-
™A Kanuui Kanumn (mr/n) ums Ha Boda-
Hueo dH (Mmon/m) Ta

1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 mMeka
]

2 8-14 m 1,4-25 51-100 yMepeHo

TBbpAA

3 15-21 E 2,6-3,8 101 -150 TBbpAA
4 222 m 239 2151 MHOrO TBBbp-

na

KoraTo H/BOTO Ha TBBPAOCT Ha YeliMsiHaTa Boda e 4, HamblIHeTe BOAOChAbPXKaTENS C
ByTunupaHa Boga.

4. BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

& BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

4.1 Kak na HacTtpouTte: DyHKUUN HarpsiBaHe

Ctbnka 1 BkntoyeTe dpypHaTa. [lcnnesT nokassa dyHKUMSATA Ha 3aTonnsiHe No nogpasbupa-
He.

Ctbnka 2 HaTtucHeTe cumBona Ha (byHKLI,VIHTa Ha 3aTonnaHe, 3a Aa Bne3ete B NOAMEHKTO.

Crinka 3 Nabepete dyHkumsiTa Ha satonnsHe u Hatuchete: OK. ExpanbT nokasea: Temne-

paTtypa.

Crenkad | 3 nasave Ha Temnepatypa. Hatucrerte: OK

Crenka5 | orychere: START .
TepMocoHaa — MoXeTe [1a BKMIOYMTe TEPMOCOHAATA Mo BCAKO Bpeme Npeam Ui no
BpEME Ha roTBeHe.

STOP — HatucHeTe, 3a Aa N3KioumMTe yHKUMSATA 3a 3aTOMMSAHE.

Ctbnka 6 MakntoyeTe dypHaTta.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

4.2 Kak pa HacTtpouTte: PyHKLUA Ha 3aTONNsIHe C nNapa

Ctbnka 1

CTbnka 2

Ctbnka 3

Bkntoyete dypHaTa.

HatucHete: . M3bepeTe
yHKUMSATA Ha 3aTONMsHe Ha
napa.

Harucnere: OK

CTtbnka 4

Ctbnka 5

CTtbnka 6

3apainTte TemnepaTtypaTa.

Hatucrerte: OK

OTBOpeTe BOAOCHAbPXKaTend.

Ctbnka 7

Ctbnka 8

Ctbnka 9

HanbnHeTe BogocbabpaTe-
NSl CbC CTyeHa Boaa U ro 3a-
TBOpeETeE.

HatucHete: START .

HanbnHeTe 0THOBO BOAOCH-
Abpxarerns, ako e Heobxoau-
MO.

Ctbnka 10

Ctbnka 11

Ctbnka 12

M3kntoyeTe dpypHaTa.

M3npasHeTe BogocbabpXaTe-
nsi, cnep KaTo NpUKIYuTE C
rOTBEHETO.

KoraTo dypHaTa n3ctuHe,
NnoAcyLUeTe BbTPELLHOCTTa 1
C Meka Kbpna.

4.3 Kak pa HacTpowuTe: NomoLly npu rotBeHe

Ctenka | Bknouete cpypHaTa.

1

gn,m(a HaTucHeTe: —.

g"’""a Hatucrere: ¥€. Bueepere: Mool npu roTeeHe.
CTunka | WMaBepeTe sicTve unn BUA XpaHa.

4

g"’""a Hatuchete: START .

4.4 ®yHKUMM 3a 3aTONNsAHE
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

CTAHOAPTHU

PyHKLMSA 3a 3aTO-
nnsiHe

[MpunoxeHune

O

[pun: MNpenunyaxe, rpun

Typ6o0 rpun: NeyeHe Ha Meco, 3anuyaHe 40 3MaTucTo

lopew Bb3ayx/BeHTUNUP: PaBHOMEPHO NeYeHe, KpexXKN pesyntaTu, cy-
LieHe
¥ Obn6oko 3aMmpaseHu xpaHu: [bpXkeHn kapTodu, KapTodu ¢ Kopuyka,

nponeTHu pynua

(W]

Tpa,quuuouuo nevyeHe: Tpa,D.I/ILUAOHHO ne4yeHe

&

®yHKkumA nuua: MNMeyeHe Ha nuua

(M

[oneH HarpeBaTten: [le4yeHe Ha keillkoBe

BracBaHe Ha TecTo: BracsBaHe Ha TecTo ¢ masi

CMNMEUMAIIHN

PDyHKLMA 3a 3aTO-
nnsHe

[MpunoxeHune

@]

KoHcepBupaHe: KoHcepBrpaHe Ha 3eneH4yLm

—
=
=

CyuweHe: CylLleHe Ha Hapsid3aHu MnoJoBe, rov

l

3aTonnsHe Ha YnHuA: [NoarpsBaHe Ha ACTUsA

BE

Pa3mpassaBaHe: Pa3vpa3ssiBaHe

§§5
=4

OrpeTeH: [TpUroTBsiHE Ha OrpeTeHu, 3annyaHe 4o 3NaTUCTo

BaBHo roTBeHe: [pUroTBsiHe Ha KPEXKO Ne4YeHO Meco
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®YHKUUN HA YHACOBHUKA

PyHKLUMA 3a 3aTo- [MpunoxerHve
nnsHe
@ MopabpxaHe Ha TonnuHa: 3ana3BaHe Ha XxpaHaTa Tonna
IE MeyeHe ¢ BnaxHocT: NMeyeHe
MAPA
PDyHKUMA 3a 3aTO- [MpunoxeHune
nnsHe
) Bb3cTaHoBsIBaHe ¢ napa: 3atonnsHe Ha scTusi
MeyeHe Ha xnaA6: Xnab, pona
@ Hucka BnaxHocT: Meco, nTuye meco, Actus Ha pypHa, kaceponu

4.5 benexkn oTHocHO: lNMeyeHe ¢ BNaXHoCT

Tasn yHKumsA Gelle M3Mon3BaHa 3a cnasBaHe Ha U3MCKBaHUSITA 3a KNac Ha eHeprunHa
edekTUBHOCT 1 ekoamu3aaliH cnopen EC 65/2014 n EC 66/2014. TectoBe cbrnacHo EN 60350-1.
BpartaTa Ha pypHaTa TpsibBa Aa ce 3aTBOpM MO BpEME Ha roTBeHe, Taka 4ye pyHKUusaTa aa He
Ce NpekbCBa 1 Aa ce rapaHTmpa, 4Ye pypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Hali-BUCOKA eHepruinHa
eEeKTUBHOCT.

Korato nsnonsearte Tasu yHKUMsI, NamnmykaTa aBToMaTnyHO ce n3kntoysa cneq 30 cekyHau.
3a 06wy Nnpenopbkyn OTHOCHO NECTEHe Ha eHeprus BWxTe rnaea ,EHepruiHa ecdbekTmBHOCT",
[MecTeHe Ha eHeprus.

dyHKUMsTa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprus No Bpeme Ha rotBeHe. Korato nanonssare
Tas3n PyHKLMSA, TemrnepaTypaTta BbB BbTPELLHOCTTa MOXe a Ce pasnuyasa OT 3ajajeHara.
CrteneHTa Ha HarpsiBaHe Moxe aa 6bae HamaneHa.

5. DYHKUUN HA YACOBHUKA

5.1 OnucaHuve Ha chyHKUMUTE HA YacOBHUKa

PyHKUMA HYacoBHMK [MpunoxeHne

Bpewme 3a rotBeHe 3a ga 3agagete BpemeTpaeHe Ha rotBeHeTo. MakcMymbT € 23 4. 1
59 MuH.

MpekpaTsBaHe Ha gen- 3a HacTpoWBaHe KakBo Aa ce Cny4u npu Kpas Ha 0TbposiBaHETO Ha

CTBMETO Tarimepa.
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KAK OA CE U3MNOJN3BA NPUHAOJNEXHOCTHU

PyHKUMA YacoBHUK

[MpunoxeHve

3abaBseH cTapT

3a oTnaraHe Ha cTapTa U/unu kpasi Ha roTBEHETO.

YpabmxaBaHe Ha Bpe-

3a yBenn4yaBaHe Ha BPEMETO 3a roTBeHe.

mMeTo

HanomHsaHe 3a HacTpolika Ha o6paTHo B6poeHe. MakcuMmymbT € 23 4. 1 59 muH. Ta-
31 PyHKUMS He Bnnsie BbpXy paboTtarta Ha dypHaTa.

Bposiy Cepnu konko Bpeme pabotu dyHKuusTa. bposiy — moxeTe aa s BKMoY-

BaTe U N3KnK4BaTe.

6. KAK A CE U3NOJI3BA NPUHAOJNIEXXHOCTU

6.1 TepmocoHAaa

TepmocoHaa- U3MepBa Temrepartyparta B xpaHata. MoxeTe Aa ro usnonssare ¢ Bcska

(pyHKUMS 3a HarpsiBaHe.

HauuH Ha usnonseaHe: TepmocoHAa

Crtbnka 1

CTtbnka 2

Crtbnka 3

BkntouveTe cpypHaTa.

3apaiTte dyHKUMA 3a 3aTo-

nnaHe / Temnepatypa Ha dyp-

HaTa.

[MocTtaBeTe TepmocoHaa B
SICTUETO U rO BKITHOYETE.

CTtbnka 4

Ctbnka 5

CTtbnka 6

M- HaTWCHeTe, 3a Aa 3ada-
[eTe TemnepaTyparta Ha CeH-
30pa B CbpLeBMHaTa.

HatucHete: START .

KoraTo roTBeHeTo npukmniouu,
n3sagete TepmocoHaa.

7. TPUXUN N NOYNCTBAHE

BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

A
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rPUXU U NOYUCTBAHE

7.1 BeneXKn oTHOCHO NOYUCTBaAHETO

< MouuncTeTe nuueBaTa YacT Ha (hypHaTa C Meka Kbpra C Tonna Boga 1 ek npe-
napart 3a noyncTeaHe.

M3nonsgante no4vncTBaLly pa3TBop, 3a Aa NoYNCTUTEe MeTarHMUTE NOBBHPXHOCTU.

MpenapaTtun
3a nounctBa- | llouncreTe neTHara ¢ nek noYncTeaLly npenapar.
He

MouncTBariTe BbTPELIHOCTTA cnef Besika ynoTpeba. HatpynBaHusa Ha MasHUHU
U1 Apyru octaTblmM MoraTt Aa Aosedat Ao noxap.

A\

[

He cbxpaHsBaliTe xpaHaTta BbB (hypHaTa 3a noseye oT 20 muHyTw. NoacyLua-

BceknaHeBHa | pajire prrpelHOCTTa Ha dypHaTa C Meka Kbpna cref Besika ynoTpeba.

ynotpe6a

[MouncTBariTe npyHaanNexHocTuTe Ha oypHaTa crnef BCSIKO NON3BaHe U rm ocTa-
BAWTE Aa U3CbXHaT. V3non3Bante Meka kbpra C Tonna Boda 1 fek nouncTealy
npenapat. He nouncrearite NnpuHaANEXHOCTUTE B CbAOMUSITIHA.

i

He nouncrearite He3anensawmuTe akcecoapu ¢ aGpaSMBHO noymcrTeaLlo cpen-

AKkcecoapu | ;154 yny npegmeTy ¢ ocTpu puBoBe.

7.2 HaunH Ha nanonasaHe: NMMPONUTUYHO NOYNCTBaAHE

MouncTteTe dypHaTa ¢ MMpoNNTUYHO NOYNCTBAHE.

/\  BHUMAHME!
Mma puck oT narapsiHusi.

A NPEAYNPEXOEHWUE!
AKO B CbLUMSA LKA MMa MOHTUPaHW APYru Ypeau, He rM u3nonssamnte
eHOBPEMEHHO C Ta3n yHKUuusA. ToBa MOXe Aa NpuynHU noBpeda Ha dypHaTa.

Mpean MNuponnTMyHO NoyncTBaHe:

MaknoyeTe dypHaTa 1 ns- VI3BageTe BCUMYKM akcecoapu. MouncTeTe noga Ha dypHaTa u
YakawTe A4a U3CTUHe. BbTPELUHOTO CTBKIIO Ha BpaTarta
C Tonna BoAa, Meka kbpna u
yMepeH nouncTealy npenapar.

He nbnHeTe pesepsoapa 3a Boga Mo Bpeme Ha nouvcteaHeTo. ToBa Lie pectapTvpa uukbna
Ha noyncTeaHe.
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OTCTPAHABAHE HA HEU3NPABHOCTWU

Ctbnka | Bkniovete dypHara.
1

CTbnka
2

HatucHete: —— / MNoyncTBaHe.

3 OT pe3epBoapa 3a Boga.

Ctbnka | lNocTaBeTe TaBMyKaTa 3a fneveHe Ha MbPBOTO HUBO 3a ckapa, 3a Aa cbbepeTte BogaTta

OK HaTUCHeTe, 3a Aa 3ano4yHeTe n3npas3BaHeTo Ha pe3epBoapa.

Ctbnka | Korato usnpassaHeTo Ha pe3epBoapa Npukmioyn, OTCTpaHeTe TaBaTa 3a neyeHe n
4 noABWXKHUTE onopu Ha padTa. M3bbplueTe BbTPELIHOCTTa Ha oypHaTa U BbTPELLHO-

TO CTBbKIIO Ha BpaTaTa C MeKa Kbpna. HaTucHete: OK

Ctbnka | W3BepeTe pexum Ha noyncTeaHe.

5
Onuwms Pexum Ha nouncTBaHe BpemeTpaeHe
MuponutnyHo nouncTeaHe, 6bP30 Jleko nouncTBaHe 1h
MuponuTnyHO NouncTeaHe, Hopmar- HopmanHo nouncteaHe 1 h 30 min
HO
[MMponuTNYHO NoYNCTBaHE, UHTEH- LisnocTHo nouncteaHe 3h
31BHO

TW Ha NO-BMCOKa CKOPOCT.

@ KoraTto nounctBaHeTo CTapTupa, namMmnuykata He pa6OTl/I, a oxXnaxkpawmaTt BeHTUnaTop paGo-

STOP — HaTucHeTe, 3a ga cnpeTe NOYMCTBAHETO NPeaM Aa € 3aBbPLUMIO.
He nanonseaiite chypHaTa, AOKATO CUMBOINBT 3a 3aKMioYeHa BpaTyka He U34esHe OT aucnnes.

Korato uncteHeTo NPUKITHOYN:

YyakarTe ga U3CTUHe.

M3kntoueTe pypHaTa n ns- M3uncTeTe BbTpELHOCTTaA C

Meka Kbpna.

ﬂpemaXHeTe OCTaTtbKa OT AbHO-
TO Ha BbTPELIHOCTTa.

8. OTCTPAHABAHE HA HEU3INPABHOCTU

A BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".
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OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

8.1 Kak ma noctbunure, ako...

.
E CDypHaTa He Cce BKIro4Ba Unu He 3arpsia

@ Bb3moxHa npuynHa

v

= PeweHune

d)ypHaTa He € CBbp3aHa KbM efniekTpo3axpaH-
BaHETO NN e CBbp3aHa HenpasuIHo.

MpoBepeTe fanu ypHaTa e cebp3aHa npa-
BUIMHO KbM €MEKTPO3axpaHBaHeTo.

YHacoBHUKBLT HE € HACTPOEH.

HacTpoviTe yacoBHuka, 3a NOAPOBHOCTM BUXTE
rnasa ,PyHKUMK Ha YacoBHuka“; Kak ga Hanpa-
BUTE HacTpomnkaTta: PYHKLMM Ha YacOBHWKa.

BpataTta He e gobpe 3aTBOpEHa.

3arBopeTe NbTHO BpaTara.

I‘Ipeunasmenm € n3rop4rn.

MpoBepeTe Aanu NpeAnasuTenaT e npuymHa
3a HemsnpaBHOCTTa. AKO MPOBNeMbT ce NosiBu
OTHOBO, 06ajeTe ce Ha KBanMuLuMpaH Tex-
HUK.

PyHKuMATa ,3awmTa 3a geua“ e BKoYveHa.

BwxTe rnaea ,MeHo“, noameHto 3a: Onuun.

Y
KoMnoHeHTH

@ OnucaHue

%

= PelweHue

Ilamnuykata e naropsna.

CMeHeTe namnuykarara, 3a nogpobHocTn
BWXTe rnaea [ pvxa n noumcteaHe”, HaunH Ha
nogmsHa: Jlamna.

MpekbcBaHeTO Ha 3axpaHBaAHETO BUHArK cnvpa noYncTeaHeTo. [oBTopeTe NoYMCTBAHETO, ako

€ NpPeKbCHATO OT CnpaHe Ha TOoKa.

8.2 HauuH Ha ynpaBneHue: KogoBe 3a rpeLuka

Mpy Hanuune Ha cogpTyepHa rpeLlka Ha ANUCNes ce U3Bexaa CbobLLeHe 3a rpeLuka.
B T031 pasgen e oTKpUeTe CrMChK C NPOGIeMM, KOUTO MOXE [a paspeLumnTe camu.
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EHEPTMNHA EOEKTUBHOCT

@ Koa u onucaHme

-V

OTcTpaHsiBaHe

C2 —TepmocoHAa € BbB BbTPELLUHOCTTa Ha
dypHaTa no Bpeme Ha MNMuponuTnyHo noun-
cTBaHe.

M3BageTe TepmocoHaa.

C3 - BpaTara He e Hamb/IHO 3aTBOpPEHa No
Bpeme Ha [MMponMTMYHO NnoYncTBaHe.

3aTtBOpeTe BpaTaTa.

F111 -TepmocoHaa He e npaBUHO NocTaBeHa
B rHe3a0To.

MMocTtaBeTe TepMOCOH,Ela n3uAno B rHe3aoTo.

F240, F439 — ceH3opHUTE NoneTa Ha ancnnes
He paboTHAT NpaBuITHO.

[MoyncTeTe NOBBLPXHOCTTA Ha Agucnnes. Yeepe-
TE Cce, Ye CEeH30pHUTE noJieta He Ca 3aMbpce-
HN.

F908 — cuctemara Ha cpypHaTa He e B CbCTOSI-
HWe [a Ce CBbPXe C KOHTPOSHUA NaHern.

M3kntoueTe 1 BkNtoveTe pypHata.

8.3 [laHHM 3a cepBU3HO O6CMyXBaHe

Ako He moxeTe fa HamMmepuTe pelleHne Ha npoGnema camu, O6'preTe Ce KbM Tbprosevya cun

UM KbM YMbITHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTHP.

[JaHHuTe, HeoGXOAMMM 32 CepBU3HUS LIEHTBP, ca NocoyeHn Ha Tabenkata ¢ AaHHU. TabenkaTa
C [JaHHM Cce HaMuMpa Ha npeJHaTa paMka Ha BbTpeLUHOCTTa Ha pypHaTa. He oTcTpaHsBalite
TabernkaTta ¢ AaHHWN OT BbTPELLHOCTTa Ha ypHaTa.

I'lpenopquame Bw ga sanuweTte gaHHuTe TYK:

Mogen (MOD.)

Howmep Ha npoaykT (PNC)

CepwieH Homep (S.N.)

9. EHEPTMWMHA EQEKTUBHOCT

9.1 UHhbopmauumsa 3a npoaykTa n UHcopmaLmoHeH nUCT 3a

npogykra*

Vme Ha gocTaBumk

AEG
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EHEPTMAHA E®OEKTUBHOCT

BSE772380B 944188701
VpeHTndukayma Ha mogena BSE772380M 944188684
BSK772380M 944188715

VHpekc Ha eHeprunHa eheKTUBHOCT 61.2

Knac Ha eHepruiHa eeKkTmBHOCT A++

KoHcymaumst Ha eHeprusi npyu cTaHaapTHO HaToBapBaHe, 1.09 kWh/umkbn
KOHBEHLIMOHANEH PEXUM

KoHcymauust Ha eHeprusi npyu CTaHA4apTHO HaToBapBaHe, 0.52 kWh/uunkbn
dopcupaH pexum Ha BeHTunaTopa

Bpoin kyxuHu 1

TONnNWHEH M3TOYHMK Enektpuyectso

Cuna Ha 3Byka 71n

Tun dypHa BrpageHa dypHa
BSE772380B 37.0 kr

Maca BSE772380M 37.0 kr
BSK772380M 37.0 kr

*3a EBponevickus cbioc cbrnacHo PernamerTtn (EC) 65/2014 1 66/2014.

3a Penybnuka benapyc cernacHo STB 2478 — 2017, Mpunoxenne G; STB 2477 — 2017, AHekcun
AunB.

3a YkpaiiHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa epekTMBHOCT He e Npunoxum 3a Pycus.

EN 60350-1 - omawuHun en. ypeau 3a roteeHe - Yact 1: JuanasoHu, dypHu, pypHM Ha napa u
rpunose - HauvHM 3a nsamepsaHe Ha ePeKTUBHOCTTA.

9.2 EHeprocnecTaBalia

dDypHaTa cbabpXxa (byHKLI,I/IVI, KOUTO BW NO3BONABAT Aa crecrtdaBaTe eHepruda npu
€)XXeOHEeBHOTO roTBeHe.

YBepeTe ce, 4Ye BpaTaTa Ha oypHaTa e 3aTBOpeHa, korato dpypHaTa pabotu. He oTBapsiiTe
BpaTaTa Ha dypHaTa TBbpAe YeCTo Mo BpeMe Ha roTeeHe. Nogabpxavite ynimbTHEHMETO Ha
BpaTaTa YMCTO 1 ce yBepeTe, Ye e obpe PUKCUpaHO B CBOSITA MO3ULIMS.

M3nonasainTe meTanHu rotBapcku CboBe, 3a Aa NofobpuTe eHeprocnecTsaBaHeTo.
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CTPYKTYPA HA MEHIOTO

Korato e Bb3MOXHO, He 3arpsiBaviTe npeasapuTenHo ypHaTta, npeaun rotseHe.

Korato npuroTBsiTe HAKOSIKO SAICTUSA HAaBEAHBbXK, CBEXAANTe NHTepBanuTe Mexay rotBEHeTO UM
00 MVHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTOp

Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssarnTe QyHKLMMTE 3a rOTBEHE C BEHTUMATOP, 3a Aa necture
€eneKTpOoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

Ako e akTuBMpaHa nporpama c usbop Ha ,BpemeTpaeHe” unu ,Yac Ha usknioysaHe” 1 BpemeTo
3a roTBeHe e noseye oT 30 MUHYTU, HarpsiBaLUTE eNeMeHTU ce U3KYaT aBTOMaTUYHO MNo-
paHo Npu HAKOWM PYHKLMKN Ha dypHaTa.

BeHTunatopbT M namnuykata npoabikasaT ga pabortar. Korato nskniounte pypHaTta,
OncnneaT nokasesa octarbyHaTta TonnuHa. MoxeTe aa nanonaesaTe Tas3u TONMMHa, 3a Aa
ObpXnUTE XpaHaTa Tonna.

Korato npogbmkuTenHocTTa Ha rotBeHe e no-ronsma ot 30 MUHYTW, HamaneTe
TemnepaTypara Ha dpypHaTa A0 MUHUMYM 3 — 10 MUHYTK Npeaun Kpas Ha roTBEHETO.
OcTaTtbyHaTa ToNnMHa BbTpe BbB (hypHaTa e NPOABIKA Aa FOTBK.

M3nonsBaliTe octaTbyHaTa TONAMHA, 3a Aa 3aToNnaATe APYr XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

M36epeTe Hali-HMCKaTa Bb3MOXHa TeMNnepaTypHa HacTporika, 3a Aa M3nona3saTe octaTbyHaTa
TOMMMHa 1 Aa noaabpXxarte AcTuata Tonnu. VMIHankaTopbT 3a ocTaTbyHa TOMMMHA UK
TemnepaTypa ce nosiBsiBa Ha Aucnnes.

FoTBeHe ¢ u3KIoYeHa naMmnuyka

MsknoyeTe namnuykaTa no Bpeme Ha rotBeHe. Bknioysavite 4 camo, Korato umaTte Hyxaa oT
Hesl.

lNMeyeHe ¢ BNaxHocCT

DyHKUMSA, pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprus No Bpeme Ha rotBeHe.

Korato nsnonsearte Tasu yHKUMs, NamnaTta aBTOMaTU4Ho ce u3knoysa cneg 30 cekyHau.
Moxe ga Bkn4YMTE NaMmnuykata OTHOBO, HO TOBa AENCTBUE e HaMany 04aKBaHOTO
eHeprocnecTsBaHe.

10. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

10.1 MeHro
HatucHeTte ==, 3a ga otBopute MeHto.
EnemeHT oT mMeH0TO MpunoxeHne
MomoLw npu roTBeHe M3bposiBa aBTOMaTN4YHUTE Nporpa-
M.
MouncreaHe M3bposiBa nporpamute 3a no4yncTea-
He.
MNpepnountann M36posiBa NtoOMMUTE HACTPOWKN.
Onuwnmn 3a 3agaBaHe Ha kKoHUrypaumsita Ha
dypHaTa.
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CTPYKTYPA HA MEHIOTO

EnemeHT oT MeHTO

Mpunoxexne

HacTtporikn Hactporika

3a 3apaBaHe Ha KoHUrypaumsTa Ha
dypHaTta.

CepBus

MokasBa KOHMUrypauusaTa n Bepcus-
Ta Ha codpTyepa.

10.2 NMoagmeHto 3a: NMouncreaHe

NogmeHto

[NpunoxeHne

M3npa3sBaHe Ha koHTeWHepa

Mpouenypa 3a oTCTpaHsiBaHe Ha ocTaTbyHaTa Boda OT BO-
JocbabpKaTens crnej U3nonaeaHe Ha HaKow GyHKLUM 3a
napa.

MuponutnyHo nouncTeaHe, 6bP30

BpemeTtpaene: 1 h.

MponMTUYHO NouncTBaHe, Hop-
ManHo

BpemeTtpaeHe: 1 h 30 min.

MMponMTUYHO NouncTBaHe, NHTEH-
3MBHO

BpemeTtpaeHe: 3 h.

OTCTp. Ha KOTJl. KaMbK

I'Ipoue,qypa 3a no4yncTBaHe Ha BepuraTta Ha naporeHeparto-
pa OT oCTaTb4eH BapoOBUK.

MNannakBaHe

Mpouenypa 3a n3nnakeaHe 1 NOYUCTBAHE Ha BepuraTta Ha
naporeHepaTopa crnej yecra ynotpeba Ha yHkuumTe 3a
roTBeHe Ha napa.

10.3 NMoameHto 3a: Onuum

NoameHto

Mpunoxexne

OcBeTrneHne

Bkntoysa 1 uskntoysa namnara.
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CTPYKTYPA HA MEHIOTO

INoameHto

Mpunoxexne

3awwTa 3a geua

[MpepoTBpaTsBa cnyyaniHo akTMBMpaHe Ha cypHaTta. Kora-
TO ONuUsiTa € BKIOYEHa, NpY BKITOYBaHE Ha pypHaTa Tekc-
TbT "3awymTa 3a geua” ce nosisiBa Ha ekpaHa. 3a ga akTu-
BupaTe dypHaTta, nsbepete kogosute byksu no asbyueH
pea. Korato onuusaTa ,3awuta 3a geua“ e BknoYeHa u dyp-
HaTa e M3KMnioyeHa, Bpatarta Ha dypHaTa e 3aknodeHa. [lo-
CTbMbT A0 TaliMepa, ANCTaHUMOHHOTO YNpaBneHne u nam-
nMykaTa e Bb3MOXEH C BKMtoyeHa 3awuTa 3a geua.

Bbp3o HarpsisaHe

CkbcsiBa BpeMeTo 3a 3arpsiBaHe. [JoCTbMHO CamMo 3a HSIKOM
OT PyHKUMNUTE Ha dpypHaTa.

HanomHsiHe 3a nouyncTBaHe

BkntouBaHe v n3knioYBaHe Ha HanoMHSAHETO.

[MocouyBaHe Ha BpemeTo

BkntouBa 1 U3kntoYBa YacoBHMKa.

ﬂ,VIFI/ITaJ'IHeH YaCOBHUK

CmeHs cbopmaTa Ha nokasBaHaTa MHAUKauunA 3a BpemMe.

10.4 NMopgmeHto 3a: HacTtponka

INoameHto

Onucanue

E3unk

3apaBa e3uka 3a onpaerneHune.

SApkocT Ha ekpaHa

3apaBa APKOCTTa Ha eKpaHa.

3ByK Ha ByToHUTE

BkntouBa 1 U3KIHOYBA 3BYKa MPU HAaTUCKaHE Ha CEH30PHUTE

nosneta. He e Bb3MOXHO Aa 3arnywmnTte 3ByKa 3a: (D

Cwuna Ha 3BYK. CuUrHan

3agaBa cunata Ha 3BYyKa Ha 6yTOHI/ITe N curHanure.

TBbpAOCT Ha Bogara

3agaBa TBbPAOCTTA Ha Bogarta.

Yac oT geHoHoLmeTo

3apaBa TekylmMTe Yac v gara.
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JIECHO E!

10.5 NoameHto

3a: CepBus

MogmeHo

Onucaxune

Odemo pexnm

Kop 3a aktuBayusa/geaktusayms: 2468

CodTyepHa Bepcus

MHdopmaumsa oTHOCHO codTyepHaTa Bepcusi.

3aHyn;|BaHe Ha HaCTpOIZKI/ITe

Bb3cTaHoBsABa habpuyHUTE HACTPOWKN.

11. JIECHO

E!

Mpeou nbpBata ynotpeba TpsibBa ga HacTpouTe:

TemnepaTtypa u
Bpeme no nog-
pa3bupaHe.

peTe npeanoyn-
TaHaTta (pyHk-
Lms.

Eauk ApkocT Ha 3Byk Ha by- Cuna Ha 3ByK. TBbpAOCT Ha Yac ot ge-
ekpaHa TOHUTE curHan Bofara HOHOLLMETO
3anoyHeTe Aa uanonaeate dypHaTa
Bbp3 crapt Bkntouete dyp- Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
HaTa 1 3anoyHe-
Te fia rotenTe Hatucvetensa- | O ... . s6e- HatucHerte:
CbC 3ajafeHaTa D
apwxre: U, START .

Bbp30 usknoy-
BaHe

M3kntousanTe
ypHaTa, BCEKU

@ - warucrere u 3apbXTe, A0oKaTO (PypHaTa ce U3KIIo-

un.
eKpaH unu cbob-
LLIEHNE MO BCSKO
Bpeme.
3anoyHeTe ga roteBute
Ctbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3 CTtbnka 4 Ctbnka 5
® 9... °C oK START
- HaTUCHeTe, 3a - n3bepete . - HaTUCHeTe, 3a
- 3apanTe Tem- - HaTUCHeTe, 3a
na BKrounTe yHKUMsATa 3a [Oa 3anoyHeTe
nepatyparTa. na notebpauTe.
dypHaTa. 3aTonnsiHe. roTBEHETO.
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JIECHO E!

12. ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQOA

A%
Peuvknupaiite matepuanute cbc cumsona Lo, [MocTaBsiiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTENHepy 3a peuuknupaHeTo um. NomMorHeTe 3a ona3BaHETO Ha OKoMHaTa cpeaa u
YOBELLKOTO 34paBe, KakTo 1 3@ PeLMKNMpaHETO Ha OTnaabLmM OT eIeKTPUYECKU U eNIEKTPOHHM
ypeau. He n3xebpnsiite ypeamte, 03HayeHu cbe cumsonal E 3aeqHo ¢ 6uToBaTa cmeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUS MYHKT 3a peuuknMpaHe unu ce obbpHeTe KbM BallaTa obLiMHcKa
cnyxoba.
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DESCRIPTION DE L'APPAREIL

1. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

1.1 Vue d’ensemble

Bandeau de commande

Affichage

Bac a eau

Prise pour la sonde a viande

Résistance
Eclairage

Chaleur tournante

Sortie du tuyau de détartrage

Support de grille, amovible

mﬁénﬁ
HEooNEEEEN e

Niveaux de la grille

2. COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

2.1 Bandeau de commande

O

H))

|
BB

n é

Activez / Désacti-

Appuyez et maintenez enfoncé pour allumer et éteindre le four.

1 vez

H | Menu Indique les fonctions du four.

Mes programmes Indique les réglages favoris.

n Affichage Affiche les réglages actuels du four.

a8 Curseur de I'éclai- Pour allumer et éteindre I'éclairage.
rage
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COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

Préchauffage rapi-
ﬂ de

Pour activer et désactiver la fonction : Préchauffage rapide.

Appuyez sur la touche

«@~

Déplacez

@35

Maintenez la touche

Appuyez sur la surface du
bout du doigt.

Faites glisser le bout de votre
doigt sur la surface.

Appuyez sur la surface pen-
dant 3 secondes.

2.2 Affichage
12:30 Aprés avoir allumé I'appareil, I'écran principal
’ s’affiche avec le mode de cuisson et la tempé-
(¢} rature par défaut.
150°C
O START
Si vous n’utilisez pas le four dans les 2 minutes
qui suivent, I'affichage se met en veille.
O
12:30 Lorsque vous cuisinez, I'affichage indique les
’ fonctions définies et d’autres options disponi-
E /I 5 O o C bles.
[ Imin e STOP
A Affichage avec les principales fonctions réglées
| A. Heure actuelle
1230 B. DEMARRER/ARRETER
C. Température
085°C 1500C D. Modes de cuisson
E. Minuteur
O T5min @ START F. Sonde de cuisson (uniquement sur cer-
| | | | | tains modeles)
F E D Cc B

24/60




AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Voyants de I’affichage

Indicateurs de base - pour naviguer dans I'affichage.

oK

Pour confirmer la sélection/le
réglage.

¢ 2

Pour remon-
, . Pour annuler la
ter d’un ni- "
derniére ac-
veau dans le .
tion.
menu.

»

Pour activer et désactiver
les options.

signal sonore retentit.

Son alarme indicateurs de fonction - lorsque la durée de cuisson programmée est écoulée, le

Q

La fonction est activée.

STOP
La fonction est activée.
La cuisson s’arréte automatique-
ment.

i

Le son alarme est désacti-
Vé.

Voyants du minuteur

S

Pour régler la fonction : Démarrage retarde.

(%)

Pour annuler le réglage.

3. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

3.1 Nettoyage initial

=

"

Z24

=<

Etape 1

Etape 2

Etape 3

Retirez du four les accessoi-
res et les supports de grille
amovibles.

Nettoyez le four et les acces-

soires avec un chiffon doux,

de 'eau tiede et un détergent
doux.

Placez les accessoires et les
supports de grille amovibles
dans le four.

3.2 Premiére connexion

L’affichage indique un message de bienvenue aprés la premiere connexion.
Vous devez régler : Langue, Affichage Luminosité, Son touches, Volume alarme, Dureté de

I'eau, Heure actuelle.
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

3.3 Préchauffage initial

Etape 1 Retirez les supports de grille amovibles et tous les accessoires du four.

Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser pour la premiere fois.

Etape 2 Réglez la température maximale pour la fonction : E]
Laissez le four fonctionner pendant 1 heure.
Etape 3 Réglez la température maximale pour la fonction : @)

Laissez le four fonctionner pendant 15 minutes.

@ Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper du four durant le préchauffage. Assurez-vous
que la piéce est ventilée.

3.4 Comment régler : Dureté de I'eau

Lorsque vous branchez le four a une prise secteur, vous devez sélectionner le degré de dureté

de l'eau.
Utilisez le papier réactif ou contactez votre fournisseur d'eau pour contréler le niveau de dureté

de l'eau.
& % T
= v
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
Mettez le papier ré- Secouez le papier ré- | Aprés 1 minute, véri- Définissez le degré de
actif dans I'eau pen- actif pour éliminer fiez la dureté de I'eau | dureté de I'eau : Menu /
dant environ 1 se- I'excédent d'eau. dans le tableau ci- Configurations / Confi-
conde. Ne mettez dessous. guration / Dureté de
pas le papier réactif I'eau.
sous I'eau courante.

@ Les couleurs du papier réactif continuent de changer. Ne vérifiez pas la dureté de I'eau plus de
1 minute apreés le test.

Vous pouvez changer le niveau de dureté de I'eau dans le menu : Configurations / Configuration /
Dureté de I'eau.

Le tableau indique la plage de dureté de I'eau (dH) avec le niveau correspondant de dépot
calcaire et la classification de I'eau. Réglez le niveau de dureté de I'eau en fonction du tableau.
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UTILISATION QUOTIDIENNE

Dureté de I'eau Papier réactif | Dépdt calcaire Dépét calcaire | Classification
(mmol/l) (mg/l) de l'eau
Niveau dH
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 douce
2 8-14 m 1,4-25 51-100 modérément
dure
3 15-21 E 2,6-38 101 - 150 dure
4 222 m 239 2151 trés dure

Si le niveau de dureté de I'eau du robinet est de 4, remplissez le bac a eau avec de I'eau plate

en bouteille.

4. UTILISATION QUOTIDIENNE

A AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

4.1 Comment régler : Modes de cuisson

Etape 1 Allumez le four. Le mode de cuisson par défaut s'affiche.

Etape 2 Appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.

Etape 3 Sélectionnez le mode de cuisson et appuyez sur : OK | '¢cran affiche : températu-
re.

Etape 4 Réglage : température. Appuyez sur OK.

Etape 5

Appuyez sur START .
Sonde de cuisson - vous pouvez brancher la sonde a tout moment avant ou pen-
dant la cuisson.

STOP - appuyez pour désactiver le mode de cuisson.

Etape 6 Eteignez le four.

4.2 Comment régler Mode de cuisson Vapeur
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Etape 1 Etape 2 Etape 3
Allumez le four. Appuyez sur : . Réglez le Appuyez sur OK,
mode de cuisson vapeur.
Etape 4 Etape 5 Etape 6
Réglez la température. Appuyez sur oK. Ouvrez le bac a eau.
Etape 7 Etape 8 Etape 9

Remplissez le bac a eau

d’eau froide et fermez-le.

Appuyez sur START .

Remplissez le bac a eau si
nécessaire.

Etape 10

Etape 11

Etape 12

Eteignez le four.

Videz le bac a eau a la fin de
la cuisson.

Lorsque le four a refroidi, se-
chez la cavité a l'aide d'un
chiffon doux.

4.3 Comment régler : Cuisson assistée

Etape 1 Allumez le four.

Etape 2 Appuyez sur E

Etape 3 Appuyez sur % Saisissez : Cuisson assistée.
Etape 4 | Choisissez un plat ou un type d’aliment.
Etape 5 Appuyez sur START .

4.4 Modes de cuisson

FONCTIONS STANDARD
Mode de cuisson Application
|j Gril: Toaster, griller
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UTILISATION QUOTIDIENNE

Mode de cuisson Application
Turbo gril: Rétir la viande, faire dorer
Chaleur tournante: Cuisson homogeéne, tendreté, séchage
4 Plats Surgelés: Frites, pommes quartiers, rouleaux de printemps

(W]

Chauffage Haut/Bas: Cuisson traditionnelle

&

Fonction Pizza: Cuisson de pizza

(]

Cuisson de sole: Cuisson de gateaux

Levée de pate/pain: Faire lever la pate

PROGRAMMES SPECIAUX

Mode de cuisson

Application

=] Stérilisation: Stérilisation des légumes

049 Déshydratation: Séchage de fruits émincés, champignons
= Chauffe-plats: Préchauffage des assiettes

] Décongélation: Décongélation

i Gratiner: Faire gratiner, dorer

Cuisson basse température: Préparation de réti tendre

-]

Maintien au chaud: Maintien au chaud des aliments

i<

Circulation d'air humide: Cuisson
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FONCTIONS VAPEUR
Mode de cuisson Application
| Réhydratation vapeur: Réchauffer sur une assiette
2 Cuisson du pain: Pain, petits pains
@] Humidité Faible: Viande, volaille, plats au four, ragoits

4.5 Remarques sur : Circulation d'air humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign selon les normes EU 65/2014 et UE 66/2014. Tests conformément a la
norme EN 60350-1.

La porte du four doit étre fermée pendant la cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la plus grande efficacité énergétique possible.
Lorsque vous utilisez cette fonction, I'éclairage s'éteint automatiquement au bout de

30 secondes.

Pour obtenir des recommandations générales sur I'économie d'énergie, reportez-vous au
chapitre « Efficacité énergétique », « Economie d'énergie ».

Cette fonction est congue pour économiser de I'énergie en cours de cuisson. Lorsque vous
utilisez cette fonction, la température a l'intérieur de la cavité peut différer de la température
sélectionnée. La puissance peut étre réduite.

5. FONCTIONS DE L'HORLOGE

5.1 Description des fonctions de I’horloge

Fonctions de 'horloge Application

Heure de cuisson Pour définir la durée de la cuisson. Le maximum est de 23 h 59 min.

Fin de I'action Pour programmer I'action a la fin du décompte du minuteur.

Démarrage retardé Pour reporter le début et / ou la fin de la cuisson.

Prolongation de la du- Pour prolonger le temps de cuisson.

rée

Rappel Pour régler un décompte. Le maximum est de 23 h 59 min. Cette fonc-
tion n’a aucun effet sur le fonctionnement du four.

Compteur Surveille la durée de fonctionnement de la fonction. Compteur - vous
pouvez I'activer et la désactiver.
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6. CONSEILS D'UTILISATION : ACCESSOIRES

6.1 Sonde de cuisson

Sonde de cuisson - mesure la température a l'intérieur des aliments. Vous pouvez I'utiliser avec
tous les modes de cuisson.

Comment utiliser : Sonde de cuisson

Etape 1 Etape 2 Etape 3
Allumez le four. Sélectionnez un mode de Insérer Sonde de cuisson a
cuisson / la température du l'intérieur du plat et branchez-
four. le.
Etape 4 Etape 5 Etape 6
/0? . . Une fois la cuisson terminée
- appuyez pour régler la Appuyez sur: START . ! ’ '
température & coeur du cap- retirer Sonde de cuisson.
teur.

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/I AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

7.1 Remarques concernant I'entretien

< Nettoyez la fagade du four avec un chiffon doux, de I'eau tiéde et un détergent
doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Agents net-
toyants Nettoyez les taches avec un détergent doux.

Nettoyez la cavité aprés chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’au-
tres résidus peut provoquer un incendie.

[

Ne conservez pas les aliments dans le four pendant plus de 20 minutes. Sécher

Utilisation la cavité avec un chiffon doux aprés chaque utilisation.
quotidienne
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Aprés chaque utilisation, lavez tous les accessoires et séchez-les. Utilisez un

e , chiffon doux avec de I'eau tiéde et un détergent doux. Ne lavez pas les acces-
W soires au lave-vaisselle.

Accessoires

Ne nettoyez pas les accessoires antiadhésifs avec un produit nettoyant abrasif
ou des objets tranchants.

7.2 Comment utiliser : Nettoyage par pyrolyse

Nettoyez le four avec Nettoyage par pyrolyse.

A AVERTISSEMENT!
Risque de brdlure.

A ATTENTION!

Si un autre appareil est installé dans le méme meuble, ne I'utilisez pas en méme
temps que cette fonction. Vous risqueriez d’'endommager le four.

Avant le Nettoyage par pyrolyse :

Eteignez le four et atten-
dez qu'il soit froid.

Retirez les accessoires.

Nettoyez la sole du four et la vitre
interne de la porte avec de I'eau
tiede, un chiffon doux et un dé-

tergent doux.

Ne remplissez pas le réservoir d’eau pendant le nettoyage. Cela relance le cycle de nettoyage.

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.

Etape 2 =

Appuyez sur : ——/ Nettoyage.

Etape 3 | Placez le plateau de cuisson sur le premier niveau pour récupérer 'eau du réservoir.
OK . appuyez pour lancer la vidange du réservoir d’eau.

Etape 4 | Lorsque la vidange du réservoir est terminée, retirez le plateau de cuisson et les sup-
ports de grille amovibles. Essuyez la cavité du four et la vitre interne de la porte avec

un chiffon doux. Appuyez sur : OK.

Etape 5 | Sélectionnez le mode de nettoyage.

Option Mode de nettoyage Durée
Nettoyage par pyrolyse, rapide Nettoyage léger 1h
Nettoyage par pyrolyse, normale Nettoyage normal 1 h 30 min

32/60




DEPANNAGE

Nettoyage par pyrolyse, renforcée

Nettoyage complet 3h

@ Lorsque le nettoyage commence, I'éclairage est éteint et le ventilateur de refroidissement

fonctionne a une vitesse plus élevée.

STOP - appuyez pour interrompre le nettoyage avant qu'il ne soit terminé.
N'utilisez pas le four avant que le symbole de verrouillage de la porte ait disparu.

Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four et atten-
dez qu'il soit froid.

Nettoyez la cavité avec un
chiffon doux.

Retirez les résidus du fond de la
cavité.

8. DEPANNAGE

AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

8.1 Que faire si...

=
LJ

Le four ne s’allume pas ou ne chauffe pas

@ Cause probable

vV

= Solution

Le four n’est pas branché a une source d’ali-
mentation électrique ou le branchement est in-
correct.

Vérifiez que le four est correctement branché a
une source d’alimentation électrique.

L’horloge n’est pas réglée.

Réglez I'horloge, consultez le chapitre « Fonc-
tions de I'horloge » pour avoir tous les détails,
Comment régler : Fonctions de I'horloge.

La porte n’est pas correctement fermée.

Fermez complétement la porte.

Le fusible a disjoncté.

Vérifiez que le fusible est bien la cause de
I'anomalie. Si le probléeme se reproduit, faites
appel a un électricien qualifié.

La Sécurité enfants du four est activée.

Consultez le chapitre « Menu », Sous-menu :
Options.
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Y
Composants

@ Description

1'%

= Solution

L’ampoule est grillée.

Remplacez 'ampoule, pour avoir des détails
consultez le chapitre « Entretien et nettoya-
ge », Comment remplacer : Eclairage.

Une coupure de courant arréte toujours la procédure de nettoyage. Répétez le nettoyage s'il

est interrompu par une coupure de courant.

8.2 Comment gérer : Codes d'erreur

Quand une erreur de logiciel se produit, I'affichage indique un message d'erreur.
Cette section présente la liste des probléemes que vous pouvez gérer seul.

@ Code et description

'

= Solution

C2 - la Sonde de cuisson se trouve dans la ca-
vité du four pendant le Nettoyage par pyrolyse.

Sortez la Sonde de cuisson.

C3 - La porte n’est pas correctement fermée
pendant le Nettoyage par pyrolyse.

Refermez la porte.

F111 - La Sonde de cuisson n'est pas correc-
tement insérée dans la prise.

Enfoncez complétement la Sonde de cuisson
dans la prise.

F240, F439 - les champs tactiles de I'affichage
ne fonctionnent pas correctement.

Nettoyez la surface de I'affichage. Vérifiez que
les champs tactiles sont propres.

F908 - le systéme du four ne peut pas se con-
necter au panneau de commande.

Eteignez le four et rallumez-le .

8.3 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au probleme, veuillez contacter votre revendeur ou un

service aprés-vente agrée.

Les informations nécessaires au service aprés-vente figurent sur la plaque signalétique. La
plaque signalétique se trouve sur le cadre avant de la cavité du four. Ne retirez pas la plaque

signalétique de la cavité du four.
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RENDEMENT ENERGETIQUE

Nous vous recommandons d’écrire les informations ici :

Modéle (Mod.)

Référence produit (PNC)

Numéro de série (S.N.)

9. RENDEMENT ENERGETIQUE

9.1 Informations produit et fiche d’informations produit*

Nom du fournisseur

AEG

Identification du modéle

BSE772380B 944188701
BSE772380M 944188684
BSK772380M 944188715

Indice d’efficacité énergétique

61.2

Classe d’efficacité énergétique

A++

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode
conventionnel

1.09 kWh/cycle

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode
chaleur tournante

0.52 kWh/cycle

Nombre de cavités

1

Source de chaleur

Electricité

Volume

711

Type de four

Four encastrable

Masse

BSE772380B 37.0kg

BSE772380M 37.0kg

BSK772380M 37.0 kg
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STRUCTURE DES MENUS

* Pour I'Union européenne conformément aux Réglements UE 65/2014 et 66/2014.

Pour la République de Biélorussie conformément a STB 2478-2017, Annexe G ; STB 2477-2017,
Annexes A et B.

Pour I'Ukraine conformément a 568/32020.

La classe d’efficacité énergétique n’est pas applicable pour la Russie.

EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a
vapeur et grils : Méthodes de mesure des performances.

9.2 Economie d'énergie

Ce four est doté de caractéristiques qui vous permettent d'économiser de I'énergie
lors de votre cuisine au quotidien.

Lorsque le four est en marche, assurez-vous que la porte est bien fermée. Evitez d'ouvrir la
porte trop souvent pendant la cuisson. Nettoyez régulierement le joint de porte et assurez-vous
qu’il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les économies d'énergie.

Dans la mesure du possible, ne préchauffez pas le four avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson avec la ventilation pour économiser de I'énergie.
Chaleur résiduelle

Pour certaines fonctions du four, si un programme avec sélection du temps (Durée ou Fin) est
activé et que le temps de cuisson est supérieur a 30 minutes, les éléments chauffants se
désactivent automatiquement plus tét.

L'éclairage et le ventilateur continuent de fonctionner. Lorsque vous éteignez le four, I'affichage
montre la chaleur résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur pour le maintien au chaud des
aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes, réduisez la température du four au minimum 3 a
10 minutes avant la fin de la cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur du four poursuivra la
cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud

Sélectionnez la température la plus basse possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.
Cuisson avec l'éclairage éteint

Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne I'allumez que lorsque vous en avez besoin.
Circulation d'air humide

Fonction congue pour économiser de I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction, I'éclairage s’éteint automatiquement au bout de

30 secondes. Vous pouvez rallumer I'éclairage, mais cela réduira les économies d'énergie.

10. STRUCTURE DES MENUS

10.1 Menu

Appuyez sur == pour ouvrir Menu .
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Elément du menu

Application

Cuisson assistée

Indique les programmes automati-
ques.

Nettoyage

Indique les programmes de nettoya-
ge.

Mes programmes

Indique les réglages favoris.

Options

Pour régler la configuration du four.

Configurations Configuration

Pour régler la configuration du four.

Service

Affiche la version et la configuration
du logiciel.

10.2 Sous-menu pour : Nettoyage

Sous-menu

Application

Vidange du réservoir

Procédure pour éliminer I'eau résiduelle du bac a eau aprées
avoir utilisé les fonctions de vapeur.

Nettoyage par pyrolyse, rapide

Durée : 1 h.

Nettoyage par pyrolyse, normale

Durée : 1 h 30 min.

Nettoyage par pyrolyse, renforcée

Durée : 3 h.

Détartrage Procédure de nettoyage du tartre dans le circuit du généra-
teur de vapeur.
Ringage La procédure de ringage et de nettoyage du circuit du gé-

nérateur de vapeur apres une utilisation fréequence des
fonctions vapeur.
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10.3 Sous-menu pour : Options

Sous-menu

Application

Eclairage four

Allume et éteint I'éclairage.

Sécurité enfants

Empéche I'activation accidentelle du four. Lorsque I'option
est activée, le texte « Sécurité enfants » s’affiche lorsque
vous allumez le four. Pour permettre I'utilisation du four,
choisissez les lettres du code dans I'ordre alphabétique.
Lorsque la Sécurité enfants est activée et que le four est
éteint, la porte du four reste verrouillée. L’accés au minu-
teur, a la télécommande et a I'éclairage est possible avec la
Sécurité enfants activée.

Préchauffage rapide

Réduit la durée de préchauffage. Uniquement disponible
avec certaines fonctions du four.

Nettoyage conseillé

Active et désactive le rappel.

Indication Du Temps

Allume et éteint I'norloge.

Affichage Heure

Change le format de I'affichage de I'heure.

10.4 Sous-menu pour : Configuration

Sous-menu

Description

Langue

Définit la langue du four.

Affichage Luminosité

Reégle la luminosité de I'affichage.

Son touches

Active et désactive la tonalité des champs tactiles. Il n'est
pas possible de couper la tonalité pour : @

Volume alarme

Reégle le volume des signaux sonores et des tonalités des
touches.

Dureté de l'eau

Définit la dureté de I'eau.

Heure actuelle

Régle I'heure et la date actuelles.
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10.5 Sous-menu pour : Service

Sous-menu

Description

Mode démo

Code d'activation / de désactivation : 2468

Version du logiciel

Informations sur la version logicielle.

Réinitialiser tous les réglages

Restaure les réglages d’'usine.

11. C'EST SIMPLE !

Avant la premiere utilisation, vous devez régler :

Affichage Lu- Volume alar- Dureté de Heure ac-
Langue N Son touches \
minosité me l'eau tuelle

Pour commencer a utiliser le four
Démarrage ra- Pour mettre en Etape 1 Etape 2 Etape 3
pide fonctionnement

le four et com- Maintenez la (] ]| Appuyez sur :

mencer la cuis- 0 = ... -selec

touche W), tionnez la fonc- START .

son avec la du-
rée de la fonc-
tion et la tempé-
rature par deé-
faut.

tion préféree.

Arrét rapide

Eteignez le four,
désactivez un

CD - appuyez et maintenez enfoncé jusqu'a ce que le four

) s’éteigne.
écran ou un
message a tout
moment.
Pour lancer la cuisson
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
0] ’ El °C oK START
- appuyez pour | - Selectionnezle | i tem- - appuyez pour - appuyez pour
ppuyez p mode de cuis- g ppuyez p démarrer la cuis-
allumer le four. son pérature. confirmer. son
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12. EN MATIERE DE PROTECTION DE
L'ENVIRONNEMENT

. A ya
Recyclez les matériaux portant le symbole TO. Déposez les emballages dans les conteneurs
prévus a cet effet. Contribuez a la protection de I'environnement et a votre sécurité, recyclez

vos produits électriques et électroniques. Ne jetez pas les appareils portant le symbole E avec
les ordures ménagéres. Emmenez un tel produit dans votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.
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TARTALOM

UDVOZOLJUK AZ AEG HONLAPJAN! KOSZONJUK,
HOGY A MI KESZULEKUNKET VALASZTOTTA.

A fenntarthatosag iranti térekvésunk jegyében csdkkentjik a papiralapu

2l

nyomtatvanyok mennyiségét, és teljes hasznalati itmutatokat tesziink elérhetéve

az interneten. Az On teljes hasznalati utmutatoja itt érhetd el: aeg.com/manuals

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

Hasznalattal kapcsolatos tanacsokat, prospektusokat, hibaelharitasi-, szerviz- és
javitasi informacidkat itt kérhet: aeg.com/support
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TERMEKLEIRAS

1. TERMEKLEIRAS

1.1 Altalanos attekintés

méllslémé

~
B BB ENBENE

Kezel6panel

Kijelz6

Viztartaly

Hushémérd szenzor csatlakozoja
Ftébetét

Lampa

Ventilator

Kifolydcsd vizkémentesitése

Polctarto, eltavolithatd

Polcpoziciok

2. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

2.1 Kezelépanel

O

H))

g —

mA

li:

EH | BE/KI Tartsa nyomva a siit6 be- és kikapcsolasahoz.

H | Meni Sutéfunkciok listazasa.

Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.

A | Kielzb A slté aktudlis beallitasait mutatja.

E Vilagitaskapcsolo A sutdvilagitas be- és kikapcsolasa.

@ | Gyors felfiités A kovetkez6 funkcio be- és kikapcsolasa: Gyors felf(ités.
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A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

Nyomja meg a

«()~>

Athelyezés

@35

Tartsa nyomva

Erintse meg ujjheggyel a fel-
Uletet.

Huzza végig az ujjat a fellle-
ten.

Erintse meg a feliiletet 3 ma-
sodpercre.

2.2 Kijelzé

12:30 Bekapcsolas utan a kijelz6n megjelenik a 6
’ képerny6 a sitéfunkcioval és az alapértelme-
o zett hdmérséklettel.
150°C
O START
A kijelz6 készenléti allapotba lép, ha 2 percen
at nem haszndlja a st6t.
O
12:30 Fézéskor a kijelzé6 megjeleniti a beallitott funk-
’ ciokat és az egyéb rendelkezésre allé kiegészi-
\:] fISOoC t6 funkciokat.
[ TImin e STOP
A Kijelzé a beallitott nyomégombfunkciokkal.
| A. Pontosidé
12:30 B. START/LEALLITAS
C. Hoémérséklet
#285°C 150°C D. Sitsfunkciok
E. Id6zité
©) 15min @ START F. Hushémérd szenzor (csak a kijeldlt model-
| | | | | lek esetén)
F E D C B

Kijelz6 visszajelzo6i

Alapvet6 visszajelzok - a kijelzén valo mozgashoz.
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AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

0]¢

Valasztas / beallitas megerdsi-
tése.

< 9

Visszalépés Az utolsé miv-
egy szinttel a elet visszavo-
menuben. nasa.

A kiegészité funkciok be-
és kikapcsolasa.

zés hallhato.

Figyelmezteté hangjelzés funkcié visszajelzi - amikor a beallitott f6zési id6 véget ér, hangjel-

Q

A funkcié be van kapcsolva.

STOP
A funkcié be van kapcsolva.
A f6zés automatikusan leall.

i

A figyelmezteté hangjelzés
ki van kapcsolva.

1d6zit6 visszajelz6k

@

A funkcié beallitasa: Késleltetett inditas funkcid.

(%)

A bedllitas torlése.

3. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

3.1 Kezdeti tisztitas

=

e

224

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Vegyen ki minden tartozékot a
sutétérbdl és a kivehetd polc-
tartét is tavolitsa el.

Puha ruhaval, langyos vizzel
és enyhe mosogatoszerrel
tisztitsa meg a sutét és a tar-
tozékokat.

Helyezze a sitébe a tartozé-
kokat és a kivehet6 polctarto-
kat.

3.2 Elso csatlakoztatas

Az elsd csatlakoztatas utan a kijelzdn idvozl6 Gzenet jelenik meg.
A kovetkezdket kell bedllitania: Nyelv, Kijelzd fényeré, Nyomégomb Hang, Figyelmeztetd
hanger6, Vizkeménység, Pontos id6.
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AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

3.3 Kezdeti elébmelegités

1.1épés | Vegyen ki a siitébdl minden tartozékot és kivehet6 polctartét.

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az Ures s(itét.

2.16pés | Ajiitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: =
Hagyja egy oraig mikddni a sutét.

3.1épés | Ajlitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: (@),
Hagyja 15 percig miikddni a sutét.

@ Elsflités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-
ve legyen.

3.4 Hogyan allitsa be: Vizkeménység

Amikor csatlakoztatja a siit6t az elektromos haldézathoz, be kell allitania a vizkeménységet.
A vizkeménység meghatarozasahoz hasznalja az indikatorpapirt, vagy forduljon a helyi
vizmihoz.

& %

el

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
Tartsa az indikator- A felesleges viz elta- 1 perc elteltével el- A vizkeménység bealli-
papirt a vizbe kb. 1 volitdsahoz razza lendrizze a vizke- tésa: Menu / Beallita-
masodpercig. Ne te- meg az indikatorpa- ménységet az alabbi sok / Bedllitas / Vizke-
gye az indikatorpa- pirt. tablazat segitsege- meénység.
pirt folyd viz ala. vel.

@ Az indikatorpapir szinei folyamatosan valtoznak. A vizkeménység ellenérzését a tesztet kdve-
téen egy percen belill végezze el.

A vizkeménység szintjét a kdvetkezé meniiben médosithatja: Beallitasok / Beadllitas / Vizkemény-
ség.

A tablazat ismerteti a vizkeménységi tartomanyt (dH) a hozza tartozé kalciumtartalommal és
vizmin6éségi besorolassal. Allitsa be a vizkeménységet a tablazatnak megfeleléen.
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Vizkeménység Indikatorpapir Kalciumtarta- Kalciumtarta- Vizmindség
lom (mmol/l) lom (mg/l) szintje
Szint dH
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 lagy
2 8-14 m 14-25 51-100 mérsékelten
kemeény
3 15-21 E 2,6-38 101 - 150 kemény
4 222 m 239 =151 nagyon ke-
mény

Amikor a csapviz keménységének értéke 4, palackozott vizzel tltse fel a viztartalyt.

4. NAPI HASZNALAT

A\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

4.1 Sutéfunkciok beallitasa

Nyomja meg: START funkciét.
Hushémérd szenzor - a hushéméré szenzor a fé6zési folyamat el6tt vagy alatt barmi-
kor csatlakoztathato.

1. lépés Kapcsolja be a sitét. A kijelzén megjelenik az alapértelmezett stit6funkcio.

2. lépés Nyomja meg a sitéfunkcié szimbolumat az almeniibe |Iépéshez.

3. lepés Valassza ki a stitéfunkciét, majd nyomja meg ezt a gombot: OK. A kijelzén ez latha-
t6: hémeérséklet.

4. lépeés Allitsa be a hémérsékletet. Nyomja meg: OK funkciét.

5. lépés

STOP - nyomja meg a siitéfunkcié kikapcsolasahoz.

6. lépés

Kapcsolja ki a siit6t.

4.2 Hogyan allitsa be: G6z06lés siitéfunkcid
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1. lépés 2. lépés 3. lépés

Kapcsolja be a sit6t. Nyomja meg: . Allitsa be a Nyomja meg: OK funkciot.

GOZOLES sutéfunkeiot.

4. lépés 5. lépés 6. lépés

Allitsa be a hémérsékletet. Nyissa ki a viztartalyt.

Nyomja meg: OK funkciot.

7. lépés 8. lépés 9. lépés

T§Itsé’>n a_viztartélyba hideg Nyomja meg: START funkci- Szikseég es'etén t’()'Itse fel ujra
vizet, majd csukja be a tar- ot a viztartalyt.
talyt. ’

10. lépés 11. lépés 12. lépés
Kapcsolja ki a stét. A slités befejezése utan Uritse | Miutan a sité leh(lt, puha ru-
ki a viztartalyt. haval torolje szarazra a sit6-

teret.

4.3 Hogyan allitsa be: El6re programozott siités

1.lépés | Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés Nyomja meg: — funkciot.

3. lépés Nyomja meg: % Adja meg ezt: Elére programozott siités funkciot.

4. lépés | Valasszon ki egy fogast vagy ételfajtat.

5.16pés | \yomjameg: START funkciot.

4.4 Sutéfunkciok
HAGYOMANYOS
Sutéfunkcio Alkalmazas
E] Grill: Piritas, grillezés
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Sutéfunkcio Alkalmazas
Infrasiités: Hus sitése, piritas
Hélégbefuvas, nagy héfok: Egyenletes sités, omlossag, aszalas

Fagyasztott ételek: Slt burgonya, burgonyas zdldségek/krokettek, tava-
szi tekercsek

[+

Also + felsé siités: Hagyomanyos siités

(W]

Pizza funkcio: Pizzasiités

g

Also sutés: Sitemény siutése

0

é Tészta kelesztés: Kelt tészta készitése

SPECIALIS BEALLITASOK

Sutéfunkcid Alkalmazas

Tartésitas: Zoldségek tartositasa

@l

Aszalas: Szeletelt gyimolcs, gomba aszalasa

—
=
=

Edény Melegités: Tanyérok elémelegitése

Hl

] Kiolvasztas: Kiolvasztas

i Csoben sités: Rakott étel készitése és piritas

<
S

Holégbefuvas, Kis Héfok: Porhanyds slilt készitése

Melegen tartas: Etelek melegen tartasa

i-]

Konvekcios levegé (nedves): Sités

i<
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GOZOLES
Sutéfunkcio Alkalmazas
| Regeneralédas: Ujramelegités tanyéron
2 Kenyér: Kenyér, zsemle
4 Paratartalom, alacsony: Hus, szarnyasok, tepsiben siiltek és
z6ldség/hus felfujtak

4.5 Megjegyzések a Konvekcios levegd (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és 6koldgiai kialakitasra vonatkozo kovetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A siitéajtot siités kdzben be kell csukni, hogy a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a sitd
a lehet6 legnagyobb energiahatékonysaggal mikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el az ,Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékosséag c. részét.

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a f6zés soran. A funkcié hasznalatakor
a sutétéer hdmérséklete eltérhet a bedllitott hdmérséklettdl. A fiitési teljesitmény lecsdkkenhet.

5. ORAFUNKCIOK

5.1 Orafunkciok leirasa

Orafunkcié Alkalmazas
F6zési id6 A slités hosszusaganak beallitasahoz. Maximum 23 ¢ 59 perc.
Muvelet befejezése Segitségével beallithatd, hogy mi térténjen, amikor az id6ézitd befejezte

a visszaszamlalast.

Késleltetett inditas Sités elinditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.
1d6 kiterjesztés A sltési id6 meghosszabbitasa.
Emlékeztetd Visszaszamlalas beallitasa. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcio

nincs hatassal a siité mikodésére.

Mikodésidézitd Megfigyeli, hogy milyen hosszan miikddik a funkcio. Mikddésidozitd -
be- és kikapcsolhato.
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HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

6. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

6.1 Hashéméro szenzor

Hushémérd szenzor- méri a hémérsékletet az étel belsejében. Valamennyi siitéfunkcié mellett

hasznalhatja.

Hogyan hasznalja: Hishéméré szenzor

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Kapcsolja be a sitét.

Valassza ki a sitéfunkciot és
a suté hédmérsékletét.

Helyezze a Hushémérd szen-

zor-t az étel belsejébe, majd a

dugaszat csatlakoztassa a ké-
szulék aljzatahoz.

4. lépés

5. lépés

6. lépés

/'? - a gomb megnyomasa-
val allitsa be a szenzor mag-
hémérsékletét.

Nyomja meg: START .

Amikor a fézés véget ért, ta-
volitsa el a Hushé6méré szen-
zor-t.

7. APOLAS ES TISZTITAS

/N FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet.

7.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

< A sit6 elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.

A fémfellileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

Tisztitosze-
rek

A szennyezddéseket enyhe mosogatdszerrel tavolitsa el.

A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb
maradvany tlizet okozhat.

[

Napi haszna-
lat

Ne tarolja az ételeket tobb, mint 20 percig a sttében. Minden hasznalat utan
puha toérléruhaval tordlje szarazra a suté belsejét.
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APOLAS ES TISZTITAS

Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az 6sszes tartozékot. Puha ru-
e haval, langyos vizzel és enyhe mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A tartozé-
W kokat tilos mosogatdgépben tisztitani.

B A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitoszerekkel vagy
Tartozékok | ¢jes targyakkal.

7.2 Hogyan hasznalja: Pirolitikus tisztitas
A slitét a Pirolitikus tisztitas funkcioval tisztitsa.

/N FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

/N VIGYAZAT!
Amennyiben a készlilék konyhaszekrényébe egyéb berendezés is be van épitve,
ne hasznalja azt, amikor ez a funkcio mikodik. Ez kart tehet a siitében.

A Pirolitikus tisztitas el6tt:

Kapcsolja ki a sutét, és Vegyen ki minden tartozékot a Puha ruhaval, langyos vizzel és
varja meg, hogy lehdljon. sutétérbol. enyhe mosogatoszerrel tisztitsa
meg a sutétér aljat és a sutdajtod

Uivegének belsé oldalat.

Ne toltson vizet a viztartalyba a tisztitasi eljaras alatt. Ezzel ujrainditja a tisztitasi ciklust.

1. 1épés | Kapcsolja be a sitét.

2.1épés | \\vomja meg: = / Tisztitas.

3. lépés | Helyezze a sutétalcat az elsd polcszintre a viztartalyban levd viz kilritésére.
OK - nyomja meg a viztartaly kitiritésének elinditasahoz.

4. 1épés | Amikor a tartaly Uritése véget ér, vegye ki a sttétalcat és a kivehetd polctartokat. Egy

puha ronggyal torélje at a sitbteret és a siitbajto belsd tveglapjat. Nyomja meg: OK.

5. lépés | Valassza a tisztitas lizemmodot.

Kiegészité funkcié Tisztitas iizemmod Id6tartam
Pirolitikus tisztitas, gyors Enyhe tisztitas 1h
Pirolitikus tisztitas, normal Normal tisztitas 1 h 30 min
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Pirolitikus tisztitas, intenziv

Alapos tisztitas 3h

dik.

@ A tisztitds indulasakor a siitélampa kikapcsol, és a hltéventilator nagyobb sebességgel miiko-

STOP - megnyomasaval a tisztitas a vége el6tt barmikor leallithatd.
A sutét ne hasznalja, amig az ajtozar szimbdlum el nem tlnik a kijelz6rol.

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét, és
varja meg, hogy lehdljon.

Egy puha kendével tisztitsa
meg a slitbteret.

A stétér aljardl tavolitsa el az
ételmaradvanyokat.

8. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

8.1 Mi a teendé, ha...

=
LJ

A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

@ Lehetséges ok

vV

= Megoldas

A sit6 nincs csatlakoztatva az elektromos ha-
|6zathoz, vagy nincs megfeleléen csatlakoztat-
va.

Ellenérizze, hogy a siité megfeleléen van-e
csatlakoztatva az elektromos halézathoz.

Az éra nincs beallitva.

A!Iitsa be az orat. A részletekért olvassa el az
,Ora funkciok” fejezet ,Hogyan allitsa be:” cimi
szakaszat Orafunkciok funkciot.

Az ajté nem csukodik rendesen.

Teljesen zarja be az ajtot.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy nem a biztositék okozza-e a
hibat. Ha a hiba tébbszor eléfordul, hivjon
szakképzett villanyszerel6t.

A sutdén a Gyerekzar be van kapcsolva.

Olvassa el a ,MenU” c. fejezetben ezt az alme-
nut: Egyéb funkcidk funkciot.
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Y
Alkotéelemek

@ Leiras

1'%

Megoldas

Kiégett az izzé.

Cserélje ki az izzot. A részletekért olvassa el
az ,Apolas és tisztitas” fejezetben ezt a sza-
kaszt: Hogyan cserélje: Lampa.

Az daramkimaradas mindig ledllitja a tisztitast. Ismételje meg a tisztitast, ha azt az

aramkimaradas félbeszakitotta.

8.2 Hogyan kezelje: Hibakodok

Szoftverhiba esetén a kijelzén hibalizenet lathato.
Ebben a szakaszban az olyan hibak listajat lathatja, melyeket sajat maga is képes kezelni.

@ Kod és leiras

'

Javitasi mod

C2 - Hishémérd szenzor van a sitétérben Pi-
rolitikus tisztitas kozben.

Tavolitsa el a Hushémérd szenzor-t.

C3 - az ajtd nincs teljesen becsukva Pirolitikus
tisztitas kozben.

Zarja be az ajtot.

F111 - A Hishéméré szenzor nincs megfelels-
en az aljzatba illesztve.

Teljesen dugja be a Hushémérd szenzor-t az
aljzatba.

F240, F439 - a kijelz6 érzékeldmez&i nem mi-
kdédnek megfeleléen.

Tisztitsa meg a kijelz6 feliiletét. Ugyeljen arra,
hogy ne maradjon szennyezédés az érzékels-
mezdkon.

F908 - a siité rendszere nem tud csatlakozni a
kezel6panelhez.

Kapcsolja ki és be a sUtét.

8.3 A szerviz szamara sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyeddl a problémara, forduljon a markakeresked6éhéz vagy a

hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
ellilsé keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készllék sutdéterének keretérdl.

53/60




ENERGIAHATEKONYSAG

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

9. ENERGIAHATEKONYSAG

9.1 Termékismertetd és Termékismertetd adatlap*

Gyarté neve

AEG

Modellazonositd

BSE772380B 944188701
BSE772380M 944188684
BSK772380M 944188715

Energiahatékonysagi szam

61.2

Energiahatékonysagi osztaly

A++

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + felsé
sités mellett

1.09 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, légkeveréses
tizemmod mellett

0.52 kWh(/ciklus

Sitéterek szama

Héforras

Elektromossag

Hangerd

711

A sit6 fajtaja

Beépithetd siité

Témeg

BSE772380B 37.0kg
BSE772380M 37.0kg
BSK772380M 37.0 kg
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A MENU FELEPITESE

* Az Eurdpai uni6é szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.

Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fliggelék; STB 2477-2017, A és B fliggelék sze-
rint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készlilékek — 1. rész: Tlzhelyek, siiték, gézsiitdk és gril-
lezbk - A teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

9.2 Energiatakarékossag

A s(té tobb funkcidval is segit energiat megtakaritani a mindennapos fézés soran.

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kdzben a siité ajtaja be legyen csukva. Siités kézben ne nyissa ki
tul gyakran a sitd ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy megfeleléen
legyen a helyére rogzitve.

Féem féz6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a stt6é elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a siitések kozotti sziinet legyen a lehetd legrovidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat légkeveréssel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.

Maradékhé

Amikor egy sutéfunkciot vagy programot idébeallitassal (Idétartam, Befejezés) kapcsol be, és a
sutés id6étartama 30 percnél hosszabb, a flitéelemek automatikusan korabban kapcsolnak ki
egyes sitéfunkcioknal.

A sltévilagitas és a légkeverés tovabbra is mikddik. Amikor kikapcsolja a sitét, a kijelzd jelzi a
maradékh6t. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tart6 sités soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel cstkkentse a
suté hémeérsékletét a minimum értékre. A sutében levé maradékhd tovabb folytatja a sitést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasdhoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A maradékhd visszajelzd vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sitdvilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van ra.
Konvekcioés levego (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a siités soran.

E funkcid hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A
sutdvilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés csdkkenti a varhaté
energiamegtakaritas mértékét.

10. A MENU FELEPITESE
10.1 Menii

Nyomja meg a == gombot a Menl megnyitasahoz.
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Menupont Alkalmazas

El6re programozott siités Automatikus programok listazasa.

Tisztitas Tisztitoprogramok listazasa.

Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.

Egyéb funkciok A sitéparaméterek beallitasa.

Beallitasok Beallitas A sitéparaméterek beallitasa.
Szerviz A szoftver verzioszam és a konfigu-

raciéo megjelenitése.

10.2 Almeni ehhez: Tisztitas

Almeni Alkalmazas

Tartaly Uritése A g6z funkciok hasznalata utan a maradék viz eltavolitasi
eljarasa a viztartalybol.

Pirolitikus tisztitas, gyors Idétartam: 1 h funkciot.

Pirolitikus tisztitas, normal Idétartam: 1 h 30 min funkciot.

Pirolitikus tisztitas, intenziv Id6étartam: 3 h funkciot.

Vizkémentesités A gbézfejlesztd rendszer vizkdlerakodasoktdl mentesité tisz-

titasi eljarasa.

Oblités A gbzfejlesztd rendszer atoblitési és tisztitasi eljarasa a géz
funkcidk gyakori hasznalata esetén.

10.3 Almenii ehhez: Egyéb funkcidok

Almenii Alkalmazas

Sitd vilagitas A sutdvilagitas be- és kikapcsolasa.
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Almeni

Alkalmazas

Gyerekzar

Megakadalyozza a siit6 véletlen bekapcsolasat. Ha a kiegé-
szit6 funkcio be van kapcsolva, a ,Gyerekzar” kijelzés meg-
jelenik a kijelzén a sit6é bekapcsolasakor. A siité hasznala-
tahoz valassza ki a kod betlit abécé sorrendben. Ha a Gye-
rekzar aktiv, és a sité ki van kapcsolva, a siitéajtéd reteszel-
ve van. Bekapcsolt gyerekzar mellett is hozzaférhet6 az id6-
zit6, a taviranyitas és a siutévilagitas.

Gyors felf(ités

Lerdviditi a felfGtési id6t. Ez csak bizonyos sutéfunkcioknal
all rendelkezésre.

Tisztitas emlékeztetd

Az emlékeztetd be- és kikapcsolasa.

1d6 kijelzés

Az 6ra be- és kikapcsolasa.

Digitalis 6ra stilus

Az id6kijelzés formatumanak modositasa.

10.4 Almenii ehhez: Beallitas

Almeni

Megnevezés

Nyelv

A kivant nyelv beallitasa.

Kijelz6 fényerd

A kijelz6 fényerejének beallitasa.

Nyomdégomb Hang

Az érintémezdk hangjanak be- és kikapcsolasa. A hang el-
némitasa nem lehetséges a kdvetkezénél: (D funkciét.

Figyelmeztetd hangeré

A gombnyomasok és jelzések hangerejének beallitasa.

Vizkeménység

A vizkeménység beallitasa.

Pontos id6

A pontos idé és datum beallitasa.

10.5 Almenii a kovetkez6hoz: Szerviz

Almeni

Leiras

Demo izemmaod

Aktivalo / inaktivalo kod: 2468
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Almeni

Leiras

Szoftver verzio

Szoftver verziora vonatkozé informaciok.

Osszes bedllitas

torlése

Visszaallitas gyari beallitasokra.

11. EGYSZERU!

Az els6 hasznalat el6tt be kell allitania az alabbiakat:

Nvely Kijelz6 feny- Nyomogomb Figyelmeztetd Vizkemeény- Pontos idé
v erd Hang hangeré ség

A sutd hasznalatanak megkezdése

Gyors elinditas Kapcsolja be a 1. lépés 2. lépés 3. lépés
sutét, majd
kezdjen sitni Tartsa meg- . Nyomja meg:
alapérteimezett | nyomva az alab- - «e+ - valasz- )
hémérséklettel sza ki a kivant START funkci-
és funkcio idé- bi gor_n’bot: @ funkciot. ot.
tartammal. funkciot.

lasahoz.

séklet.

Gyor’s kikap- A s[]t6’t bérmi- (D - tartsa nyomva a gombot, amig a suté ki nem kap-
csolas kor, barmilyen csol
képerny6rol '
vagy Uzenetrdl ki
lehet kapcsolni.
F6zés elinditasa
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
0] 0 C oK START
- nyomja meg a i vélass.z'e.i Kia - dlitsa be a ko- | nvomia meaq a - nyomja meg a
suté bekapcso- P y vetkezét: hdmeér- yomja meg fézeés elinditasa-
sutéfunkciot. megerdsitéshez.

hoz.

12. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

2% .
A TO kdvetkezé jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kdrnyezetlink és egészségiink
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védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A E tilto
szimbolummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el a késziiléket
a helyi Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelds hivatallal.
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