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MUCITUM 3A BAC

Bnarogapum Bu, ye 3akynuxTe ypeq Ha Electrolux. Mi3bpaxTe npogyKT, KOMTO HOCK B
cebe cu gecetTnneTns npodecrMoHaneH onuT n nHoeauun. OpurmHaneH u CTUNeH, Tol e
Cb3aafeH ¢ mnchbn 3a Bac. 3atoBa, koraTto ro n3nonssarte, MOXeTe Aa CTe CUTypHU, Ye
BCEKW MbT LLie nocTuraTe CTPaxoTHW pesynTaTtu.

[o6pe gownu B Electrolux.

MoceTeTe HawmA yebcanT 3a:

BwxTe nonesHu cbBeTy 3a ynotpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsiBaHe Ha HEVU3NPAaBHOCTY,
@ MHOpMaLMsA 3a CEPBU3 U PEMOHT:

www.electrolux.com/support

Pervctpupaiite Bawmsa npogykT 3a no-gobpo obcnyxeaHe:

7
a/ www.registerelectrolux.com

KyneTe akcecoapu, KOHCyMaTvBU 1 OPUTMHANHN pe3epBHU YacTy 3a Bawwus ypen:
’% www.electrolux.com/shop

OBCIYXXBAHE HA KINTUEHTH

BuHaru nanonssaiTte opurMHanHu pe3epBHU YacTy.

KoraTto ce cBbp3Bate ¢ Hawwmsa otopusmpan otgen ,O6cnyxeaHe”, Tpabea aa nmare noa
pbka cnegHata nHdopmaumsa: Moagen, PNC, cepneH Homep.

WHdopmauusaTa moxe ga 6bae oTkpuTa Ha Tabenkara ¢ OCHOBHU [aHHM

Mpenynpexaerve / BHnmanne-MHdopmaums 3a 6e3onacHocT
® O6wa nHdopmaumst  CbBeTH
WHdopmauus 3a okonHaTa cpega

3anasBame cu NpaBoOTO Ha U3MEHEHMS.
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1. A UHO®OPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MOHTMpaHeTO K ynotTpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe MHCTPYKUMK. MponssoanTensTt
He € OTTOBOPEH 3a HapaHsIBaHWUS UK NOBpPean B pe3ynTar Ha
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HenpaBunHa MHcTanaumsa unu ynotpeba. BuHarn gpbxre
WMHCTPYKUMnNTE Ha 6e3onacHO 1M NeCHO AOCTbMHO MACTO 3a
crnpaBka B 6baele.

1.1 Be3onacHocT 3a geua u nuua B HepaBHOCTOUHO
NnornoxeHue

Toau ypen moxe ga 6bae n3nonssaH oT geua Hag 8-
rogvHa Bb3pacT, KakTo 1 OT NiMua ¢ HamarneHu
PU3nYecKn, CETUBHU U YMCTBEHU Bb3MOXHOCTU UK OT
nvua 6e3 onuT 1 NOo3HaHWA, caMo ako Te ca nNoj
HabnogeHe nnu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
6esonacHata ynotpeba Ha ypeaa un pa3dmpaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-rogniiHa Bb3pacT U Xopa C TEXKU
UM KOMMNJIEKCHN yBpeXaaHna TpsabBa ga ce Abpxat ganey
OT ypeaa, OCBEH aKko He ca nof NOCTOAHHO HabnoaeHve.
HeuaTa Tpsabsa ga 6baat noa HabnwgeHve, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasaT ¢ ypeaa.

[pbXTe BCUYKM ONAKOBKM Janeye OT Aeua n nsxsbpnere
ONakoBKMTE MO MECTHUTE Npasuna.

NMPEOYTMNPEXOEHWE: YpenobT n HeroBnte 4OCTBMNHM YacTu
ce HaropeLlusaBaTt no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AoMallHuTe nobumumn ganey ot ypena, korato ce nsnonssa
M KoraTo ce oxnaxgja.

AKO ypeabT uMa yCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsibBa ga ce akTmBMpa.

Heua He TpsibBa ga M3BbPLUBAT NOYNCTBAHE UMK
nogapwbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

To3n ypea e npegHasHa4YeH caMo 3a roTBeHe.

Tosu ypen e npegHa3HaveH 3a goMallHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

Tosun ypen Mmoxe a ce usnonsesa B odpucu, ctam B XoTern,
cTan B MOTEN, KbLUM 3a rocTu u gpyrn nogobHn mecTa 3a
HacTaHsiBaHe, Kb[EeTO TOBa M3Mon3BaHe He HaaBuLwaBa
(cpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.
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« MPEOYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTBLMNHU YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa 1 fa ce n3bsrea JOKOCBaHe Ha HarpsaBalluTe ce
€nemMeHTN.

 NMPEOYMNPEXOEHWE: 0TBEHETO C XXNBOTUHCKA UNKA
pacTutenHa masHuMHa 6e3 Haa3op MoXe Aa e ornacHo 1 aa
npeausBMKa noxap.

« [MMbT e npusHak 3a nperpsiBaHe. Hukora He nsnonssanTe
BOJa 3a NOTyLlaBaHe Ha OrbHSA Npu rotBeHe. Maknoyete
ypena v NoKpunTe nnambuMTe C OAEAN0 UK Kanak.

« MPEOYNPEXOEHWE: YpeobTt He TpabBa Aa e 3axpaHBaH
4ypes BbHLUHO NPEBKITHYBALLO0 YCTPONCTBO KaTo TaumMmep unm
Aa e CBbp3aH KbM efeKTpuyecka Bepura, KoaTo NOCTOSAHHO
Ce BK/0YBa U U3KIT4YBa OT YCTPOUCTBO.

« BHUMAHWE! MNpouecbT Ha roTBeHe Tpsibea aa ce
KOHTponupa. KpaTknaTt npouec Ha rotBeHe Tpsibea ga 6bae
HabnogaBaH NOCTOSHHO.

« MPEOQYMNPEXOEHWME: OnacHocT oT noxap: He
CbXpaHsiBanTe NpeaMeTn BbpXy NOBLPXHOCTUTE 3a
roTBeHe.

* MeTanHun npegMeTn KaTo HOXOBE, BUMNLUW, MHXULUM U
Kanauu He TpssbBa fa ce NocTaBAT BbpXY roT. MAoT, Tbid
KaTo MoraT Ja ce 3arpesr.

* He nsnonseante ypeaa, npean ga ro MHctanvpaTe BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

* He nounctBanTe ypeaa c napodmncradka.

» Cnep ynotpeba, nskntoyeTte nnoTta nocpeacTBOM Kitoya 3a
ynpaBreHue N He pasyuTanTe Ha yHKumMsTa 3a
nokanuampaHe Ha roTe. CboOBe.

* AKO CTbKMnokepamumyHaTta / cTbKreHaTa NoBbPXHOCT €
HanykaHa, U3KNYeTe ypeaa u ro nsknoyeTe ot
enekTpuyeckata mpexa. B cnyyam 4ye ypeabT € CBbp3aH
AVPEKTHO KbM efnekTpuyeckaTa Mpexa ¢ noMollTa Ha
CbeauHUTENHA KYTUA, NpeMaxHeTe npeanasvTtens, 3a ga
N3KNIYUTE ypeaa oT enekTpudeckata mpexa. BB Bceku
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e[ViH crnyyaii ce CBbPXEeTe C OTOpU3NpaHUs CepBU3EH

LLEHTBP.

AKo 3axpaHBalmaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsibea aa ce
3aMeHN OT NPOU3BOAUTENS, OT YMbIIHOMOLLEHUS CEPBU3EH
LEeHTBbP UM OT NMua CbC cXxoaHa KBanudukaums, 3a ga ce

n3derHe onacHocCT.

NMPEOYTPEXOEHWE: N3non3sanTte camo npeanasutenu
3a KOTMOHKN pa3paboTeHn OT NPOU3BOANTENS UMK
ynoMeHaTn OT HEero B MHCTPyKUuuTe 3a ynotpeba, nnm
npennasnTenu 3a KOTNOHW BrpageHun B ypeaa.
3non3BaHeTo Ha HenoaxoAswmM npeanasuteny Moxe aa

gosene 0 310MN0JTyKNn.

2. NTHCTPYKUWNW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 NHcTanauumsn

/\ BHUMAHMUE!

Cawmo kBanumumpaHo nuue moxe aa
N3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe Unu nospea
Ha ypena.

MaxHeTe BCUYKM ONakoBKM.

He MoHTMpaWTe n He usnonssanTte
noBpeaeH ypea.

CnepaBaiTe UHCTPYyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, NpUoXeHn KbM ypeaa.
Tpsbsa ga cnassate MUHUMANHOTO
pascTosHue 40 ApYrv ypean u
yCTPOMCTBA.

BuHarn BHMmaBanTe, korato MecTuTe
ypeaa, Tbi KaTo € TexbK. BuHaru
n3nonasawTe NpeanasHu pbKaBuLm U
3aTBOPEHN 0BYBKU.

YnnbTHeTe cpsA3aHuTe NOBbPXHOCTM Ha
oTBOpa C ynnbTHUTEN, 3a Aa
npesoTBpaTUTE U3gyBaHe nopaau Bnara.
[Mpeanassante gonHaTta YacT Ha ypega ot
napa v Bnara.

He MoHTMpawTe ypeaa 6nm3o go Bpata
unu nog nposoped. Taka we
npegoTBpaTUTe NagaHeTo Ha ropeLm

roTBapcku cboBe OT ypeaa, koraTo ce
OTBOPM BpaTaTta Wi npo3opeLbT.

Bcekun ypen nma oxnaxgatim
BEHTMUNATOPU Ha ObHOTO.

AKO ypeabT € MOHTMPaH Haf YekMeOKeTo:

— He cknagnpante mankv napyeHua
UNn XapTUiiKkK, KOUTO MoraT aa Gbaat
BCMYyKaHW 1 Aa HapaHsAT
oxnaxgalute BeHTUnaTopu unu aa
noBpeasT oxnaxajalyara cucrema.

— MaseTe guctaHuns OT MUHUMYM 2 CM
Mexay LAbHOTO Ha ypeaa v
CKnagmpaHnTe 4acTu B YEKMEOXETO.

OTcTpaHeTe BCAKaKBY pasgensiym
naHenu, MOHTUpaHu B LWkada noj ypeaa.

2.2 EnekTpuyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Puck OT noxap unv ToKoB yaap.

Bcuykn enektpuyeckn Bpb3ku TpsioBa Aa
ce U3BbpLUBAT OT KBanuduumpaH
€NeKTPOTEXHUK

YpenwT TpabBa aa ce 3a3emu.

Mpeou 3a n3BbpLIKTE OENCTBUE, Ce
yBepeTe, Ye ypeabT € U3KIHYEH OT
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

YBepeTe ce, Ye napameTpuTe Ha
TabenkaTa C TEXHUYECKN AaHHM ca
CbBMECTMMM C ENIEKTPUYECKUTE AaHHU Ha
3axpaHBallaTa Mpexa.

BBJITAPCKU 5



YBepeTe ce, Ye ypeabT € MOHTUpaH
npasunHo. Xnabasun 1 HeENPaBuIHK
eneKTpUYEecKky 3axpaHBalLm kabenu unm
Lencenu (ako ca HanuyHu) moraT aa
noBefaT o NpeHarpsiBaHe.

M3non3BaiiTe nogxoasiy 3axpaHsaly,
kaben.

He nosBonsBarTe 3axpaHBawmaT kaden
a ce npennura.

YBepeTe ce, Ye e UHCTanvpaHa sawura ot
TOKOB yaap.

3akpeneTe kabena c npuTarawia ckoba
NpOTMB OMbBaHe.

YBepeTe ce, Ye kabenbT 3a
efekTpo3axpaHBaHeTo Unu LencenbT
(aKko e Hanu4eH) He gokoceat
HaropeLLleHusi ypea Unv ropeLum cbaose
3a roTBEHe, KoraTo BKMNouNTE ypeaa B
KOHTaKT.

He nanonasavite pasknoHUTenu nnm
ajanTepu ¢ MHOro BXOJOBE.

He noBpexpaaiiTe 3axpaHBalLus Lwencen
(aKko e HanuyeH) unu 3axpaHeBalLms kaben.
CBbpXKeTe Ce C HalLMs 0Topu3npaH
CEpBU3EH LIEHTBbP WK eNEKTPOTEXHUK 3a
CMsiHaTa Ha noBpeaeH 3axpaHBaly, kaben.
3awyuTaTta oT TOKOB yaap Ha ropeLuute u
n3onupaHu Yactu Tpsbsa ga 6bae
3aTerHara rno TakbB HauuH, Ye a He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTH.
CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eMHCTBEHO B Kpasi Ha
WHCTanauusaTa. YBepeTe ce, 4e wencenbt
3a 3axpaHBaHe e [OCTbMNEH crnes
WHCTanMpaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaliTe 3axpaHBaLus Lwencen.

He n3gbpnBaiite 3axpaHBawms kaben, 3a
Aa unsknoumTe ypeaa. Bunaru
n3gbpneariTe Liencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonsBarite camo npaBuIHK YCTPONCTBA
3a n3onauus: npeanasHu Npekbceayn Ha
MpexaTa, npegnasutenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
Oa ce n3Bagar ot cpacyHraTta),
U3KM0YBATENN U KOHTAKTOPY 3a yTeuka Ha
3a3eMsIBaHETO.

EnekTpuyeckaTa nHctanauus tpsibea a
“Ma M30MNMpaLLo YCTPOICTBO, KoeTo Bu
no3BosisiBa Aa U3KIoYnTe ypeaa ot en.
MpexaTta npu BCUYKW MOJOCU.
M3onumpalloTo ycTpoincTBo TpsibBa Aa e ¢
LUMpUHA Ha OTBapsIHE HAa KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.
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2.3 Usnon3BaHe

/\ BHAMAHMUE!

Puck ot HapaHAaBaHe, n3rapaHua n TOKOB
yAap.

He npomeHsiiTe npegHasHayeHeTo Ha
ypeaa.

OTcTpaHeTe BCUYKM ONaKOBKN, ETUKETU 1
3awWwmTHO donuo (ako e Heobxoanmo)
npean nbpBoHavanHaTa ynotpeba.
YBepeTe ce, Ye BEHTUMALMOHHUTE OTBOPU
He ca OnokvpaHwu.

He ocTaBsiTe ypena 6e3 Hag3op no
BpeMe Ha paborTa.

M3kntouBanTe 30HaTa 3a rotBeHe cneg
BCsika ynoTpeba.

He nocrtassiiTe npubopun 3a xpaHeHe nnm
TEHKEPU BbPXY 30HUTE 3a roTBeHe. Te
MoraT Aa ce HaropeLsT.

He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpU pbLie unm
KOraTo MMa KOHTaKT C Boa.

He n3nonseainTte ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UNN NOBBLPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

AKO NOBBLPXHOCTTA Ha ypeaa e HanykaHa,
He3abaBHO M3knoYeTe ypeaa ot
3axpaHBaHeTo. ToBa ce npasu C Len
npegoTBpaTsBaHe Ha TOKOB yaap.
MoTpebuTenu ¢ necmelikbp TpsibBa ga
cnassar guctaHuus Han-manko 30 cm oT
MHAYKUMOHHUTE 30HM 3a rOTBEHE, KOraTto
ypeabT paboTu.

KoraTo nocrtaBsaTe xpaHa B ropeLLo
Macro, T9 Moxe Aa npbcka MasHuHa.

He n3nonseante anymmHueBo honvo nnum
Opyrn matepuanu Mexagy noBbpXHOCTTa
3a roTBEHE Y roTBapcKus Cbf, OCBEH ako
He € MOCOYEHO ApYro OT NPOU3BOAMTENS
Ha To3u ypea.

M3nonsBaiiTe camo NpuHaanexHocTu,
npenopbYaHy OT NPON3BOAUTENS 3a TO3U
ypen.

/\ BHAMAHMUE!

OnacHocT oT noXxap n ekcniosud.

HaropeLyeHnTe MasHUHM Unn macno
mMorart fa goBegaT oo oTAensHe Ha
Bb3nnaMmeHnvu napu. He gobnuxaeavite
nnamMbK UK HaropeLeHyn npeameTn 4o
MasHUHaTa UM MacnoTo, KoraTo roTeBuTe
C TakuBa.




MapwvTe, KOWTO OTAENS MHOTO
HaropeLleHoTo Macro, MoraT Aa foBeaat
[0 BHE3arnHo Bb3nnaMeHsiBaHe.
M3nonseaHoTo Macno, KoeTo Moxe fa
CbabpKa OCTaTbLM OT XpaHa, Moxe Aa
NPUYMHM NoXap NpU No-Hucka
TemnepaTypa B CpaBHEHWE C MacmnoTo,
M3Mon3BaHo 3a MbpPBU MbT.

He nocTagsiite 3ananummu NnpoaykT unu
npeaMeTH, KOUTO Ca HAaMOKPEHU CbC
3ananumu NpoaykTW, B 6Gnm3ocT Ao ypena
UNU BBPXY HErO.

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noBpena Ha ypeaa.

He gpbxHe ropeluy rotBapcky cbaose
BbpXy TabrnoTo 3a yrnpasneHue.

He nocTaBsiiTe ropeLy kanak Ha TuraH
BbPXY CTbKIeHaTa NOBbPXHOCT Ha noTa.
He ocTaBsiiiTe TEYHOCTTa B roTBapcKuTe
CbOOBE Aa U3BPU HaMbIIHO.

BHumaBaliTe fa He n3TbpBaTe NpeameTm
UM roTBapCKM Cba0BE BbPXY ypeaa.
MoBbpXHOCTTa MOXeE Aa ce NoBpeau.

He BkntouBanTe 30HUTE 3a rOTBEHE,
KoraTo Ha TsiX MMa npasHu roTBapcku
CcbOoOBe, UMK KOraTo HAMa TakuBea.
["oTBapckMTE CbOOBE OT YyryH UNN Takuea
C NoBpeaeHo AbHO MoraT Aa HagpackaT
CTbKIIOTO/CTBKIIOKEpaMmkaTa. BuHaru
noeguraiite Te3n npeameTu, koraTo
TpsiGBa Aa r'm NpemMecTuTe Bbpxy
NMOBbPXHOCTTA 3a rOTBEHE.

2.4 'pnka U noYncTBaHe

[MouncTeanTe penoBHo ypeaa, 3a aa
npesoTBpaTUTe yBpexaaHe Ha
NMOBBPXHOCTHUSI MaTepuran.
M3kntoueTe ypena v ro octaBeTe fa ce
oxragu, npeau aa ro noYncTuTe.

3. MOHTAX

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocTt".

3.1 Npeau MoHTaxa

Mpeov oa uHcTanupaTe nnoyata, no-4ony
3anuweTe nHdopmauusta ot Tabenkarta ¢

He n3nonsBaiite BoaHa CTpys unu napa,
3a fa noyuctute ypeaa.

MouncTeTe ypena c Mokpa, Meka kbpna.
M3nonssanTe camo HeyTpanHu
npenapatu. He nsnonseavite abpasveHu
npoaykTn, abpasnBHU NOYNCTBALLM
noasioXKKN, pa3TBOPUTENN UMW MeTanHN
npeaMeT, OCBEH ako He € MOCOYEHO
Apyro.

2.5 O6cnyxBaHe

3a nonpaBka Ha ypeaa ce CBbpXeTe C
OTOPU3VPaHMA CEPBU3EH LIEHTBP.
M3nonssaiTe caMo opurnHaniu pes3epsHu
yacTu.

OTHOCHO namnarta(ute) BbTpe B TO3K
NPOAYKT ¥ pe3epBHUTE Namnu, NpogaBaHm
oTAenHo: Tesn namnu ca npegHa3HayveHu
[a n3abpXKaT Ha eKCTpeMHU husnyecku
yCroBus B JOMaKNHCKM ypeau, KaTo
TemnepaTypa, Bubpauum, BNaXHOCT Unm
ca npegHasHaveHu ga curHanuampar
nHdopmMaLus 3a paboTHOTO CbCTOSAHME Ha
ypena. Te He ca npegHa3Ha4yeHn 3a
n3nonaeaHe B ApYrvi NPUMOXEHUst N He ca
NoAXOASLLM 32 OCBETSABaHe Ha
NoMeLLeHNsi B JOMaKVHCTBOTO.

2.6 U3xBbpnsHe

/\ BHAMAHMUE!

Puck ot HapaHABaHe Unn 3agyllaBaHe.

CBbpxeTe ce C MeCTHUTe BnacTyu 3a
MHpopMaLMa Kak Aa N3XBbpnuTe ypeaa.
M3kntoueTte ypepa ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

M3BageTe 3axpaHBalyusi en. kaben B
6nm3oCT A0 ypeada 1 ro usxebpreTe.

AaHHu. Tabenkata ¢ OCHOBHWTE AaHHU €
pasnosiokeHa B AoNIHaTta 4YacT Ha nno4arta.

CepueH Homep

3.2 BrpageHu nnouyun

BrpageHuTe nnoyn morat ga ce usnonssat
camo crej kaTto ca MOHTUPaHW B NMOAXOASLLM
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BrpageHu eguHnyn n pa6OTHM nnoToee,
KOUTO OTroBapAT Ha CTaHAapTUTe.

3.3 3akpenBaHe Ha yNIIbTHEHUETO

["lopeH MOHTax

1.

2,

[MouncTeTe NOBBLPXHOCTTA OKONO
n3psisaHaTa 30Ha.

[MocTaBeTe gocTtaBeHaTa ynnmbTHUTENHA
neHTa 2x6 MM BbpXy 4OMHNUA pbO Ha
nnoTa, No BbHLIHNUS pbb Ha
CTbKNokepamukaTa. He s pastaraviTe.
YBepeTe ce, 4ye KpauwiaTta Ha
yNNbTHUTENHATA NEHTa ce HamupaT B
cpefaTa Ha egHaTa CTpaHa Ha nnoTa.
[o6aBeTe HAKOMKO MUNMMETPA KbM
ObIDKMHATA, KoraTto pexeTe
yNabTHUTENHATA NeHTa.

CbenuHeTe aBaTa kpasi Ha
yNbTHUTENHATA NeHTa eauH ¢ Apyr.

3.4 CrnobsiBaHe

AKO MHCTanupare nnoT nog naHena Ha
abcopbaTtopa, Mornsi, BUXKTE MUHUMANHOTO
pascTosiHME MeXay ypeauTe B UHCTPYKUMUTe
3a MOHTax Ha abcopbartopa.

8 DBDbBJIFAPCKA

Ako ypeabT € UHCTannpaH Haa Yekmemxe,
BEHTUNAUUATA Ha NnoTa MOoXe Aa 3arpee
efieMeHTUTe, CbXpaHaBaHU B YEKMEKETO MNo
BpemMe Ha npoueca Ha roteBeHe.

min. 50

/ ~— min. 950 —»

min Ymin.

| IS - 11'12 ’ I_li—llzs
] =

3.5 MoHTaxX Ha noBe4e OT egHa
nno4a




3.6 CBbp3BaLy kaben Temnepartypa ot 90 °C unu no-B1coka.
CebpKeTe ce C yMbIHOMOLLEH CepBU3eH
LeHTBLP. CBbp3BaLMAT kaben Moxe aa ce
NoAMeHst caMo OT KBanupuLmMpaH
€neKTPOTEXHMUK.

» [lnoyaTta ce gocTaBs CbC CBbP3BaLL
kaben.

* 3a fa noaMeHuTe NoBpeaeH 3axpaHBall
kaben, nsnonssante kaben Tun:
HO5V2V2-F koaTo n3gbpxa Ha

4. ONMMMCAHVE HA YPEOA

4.1 PasnonoxeHne Ha NOBBbLPXHOCTTA 3a rOTBEHe

VHpykumoHHa 30Ha 3a roteeHe
KoHTporeH naven

45 m _n
—H

210 mm

.

4.2 OchopmMrieHue Ha KOHTPOJTHUA NaHen
o

EI
B - + sz::z:
O Wk - +4 -0+
m B B o

V3nonsBarite CEeH30pHUTEe noneTta, 3a ga paGOTI/ITe C ypeaa. MokasaHusTa Ha gucnnes,
WHOWUKaTOPUTE U 3BYKOBUTE CUTHAIM NOKa3BaT KOU (*)yHKLI,VIVI paﬁOTﬂT.

CeH30pHO DyHKUMA Benexka
none
(D BKI1. / U3KT. 3a aKTMBUpaHe ¥ JeakTUBMpaHe Ha nnoyara.
El 3aknouBaHe / 3awyuTa 3a ge-  3a 3aknoyBaHe / OTKIIOYBaHe Ha KOMaHAHOTO Tabno.
ua
|| Maysa 3a aKkTMBUpaHe ¥ eakTuBMpaHe Ha pyHKUMATA.
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CeH30pHO  DyHKLMA Benexka
none

4 - [Owucnnen 3a cteneHTa Ha Ha-  oka3Ba cTeneHTa Ha HarpsiBaHe.

. rpsisaHe
a

5 - VHgvkaTopu 3a BpemeTo Ha 3a fa nokaxe 3a Kos 30Ha HacTporiBaTe BPEMETO.
30HUTE 3a roTBeHe

m - [wvcnnen Ha Tarimepa [Moka3Ba BpeMETO B MUHYTU.

@ - M360op Ha 30Ha 3a roTBEHe.

E + — - YBenuyasa unv Hamansisa BpemMeTo.

E + — - 3a HacTpoiiBaHe Ha CTeneH 3a HarpsiBaHe.
Ep PowerBoost 3a ga aktmBupaTte yHkumaTa.

4.3 lNMoka3aHnA 3a HacTpoMKaTa 3a HarpsiBaHe

Owvcnnen OnucaHue
il 30HaTa 3a roTBEHE € M3KITIoYeHa.
[Z] 3oHara 3a rotBeHe paboTu.
May3a pabotu.
PowerBoost paboTu.
VIma HensnpasHOCT.
+4ucno
[E] / [3 / [:] OptiHeat Control (3-cTbNKOB MHAMKATOP 3a OCTaTbyHa TOMMNMHA): NPOAbMKaBaHe Ha
roTBeHeTo / noagbpXKaHe Tonmno / ocTaTbyHa TOMUHA.
3aknouBaHe / 3awuTa 3a geya pabotu.
[OTBapCKUAT Cbf, € HenoaXoAsLL, NPekaneHo e ManmbK Unu BbpXy 3oHaTa 3a roteeHe

HE € NoCTaBeH rotBapCku cbA.

E] ABTOMaTUYHO U3KMOYBaHE paboTu.

5. BCEKMAHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHVE! 5.2 ABTOMaTU4HO U3KNOYBaHe

Ta3u pyHKUMA cnpa aBTOMaTUYHO
Bx. rmaea "besonacHocTt". yHKu P

nnora, aKo:
5,1 AKTMBMpaHe n neaKTMBMpaHe *  BCWUYKKM 30HWU 3a rOTBEHE Ca U3KIMKYEHN,

* Cnej BKNK4BaHe Ha ninoTa He 3agageTte
Ooxocrete O 3a 1 cekyHaa, 3a aa CTeneH Ha HarpsisaHe,

akTuBupaTe Unu geaktmempaTte nnoyarta.
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* pasneeTe TEYHOCT UMM OCTaBUTE HSIKAKbB
npegmeT (CbA, Kbpna u ap.) Ha
KoMaHAHOTO Tabno 3a noseye ot 10
cekyHau. Mpo3By4yaBa 3BYKOB cUrHamn v
nnoyarta ce usknioysa. MaxHete
npegmeTa unm noYncTeTe KOMaHaHOTO
Tabno.

* KOTMOHBLT CTaBa MHOrO ropeLy (Hanp.,
KOoraTo TeHxepaTa e U3Bpsna HambHO).
OcTaBeTe 30HaTa 3a roTBeHe Aa ce
oxragu, npeay OTHOBO Aa u3nonssaTe
nnora.

*  U3non3BaTe HEMOAXOASLL rOTBAPCKU CbA.

CumBonbsT cBeTBa 1 30HaTa 3a
roTBeHe ce AeakTuBmpa aBTOMaTU4YHO
cnep 2 MUHYTK.

* He JeakTuBMpaTe 30HaTa 3a roTBEHe Unun
He NMPOMEHSATE CTENeHTa 3a HarpsBaHe.

Cnepn n3BecTHO Bpeme cBeTBa [:] n
KOTITIOHBT Ce AeaKTuBupa.
Bp'b3KaTa MeXxay cTeneHTa 3a HarpsBaHe
U BpemMeTo, crieq KaTto NNoTHhT € CNPsAH:

CTteneH Ha HarpsiBa- MnoTbT ce pgeakTu-

He Bupa cnej
’ 1.9 6 yaca

3-4 5 vaca

5 4 vaca

6-9 1,5 vaca

5.3 CteneHTa Ha HarpsiBaHe

[okocHeTe +, 3a [Ja noBuLLIUTE CTENeHTa Ha

HarpsaBaHeTo. [okocHeTe —, 3a ga
NOHWXNTE CTENEeHTa Ha HarpAaBaHeTo.

[okocHeTe + M~ NO €4HO U CbLLO Bpeme,
3a Ja AeaKTuBupaTe 30HaTa 3a rotBeHe.

5.4 OptiHeat Control (3-cTbnkos
MHAMKaTOP 3a ocTaTb4Ha TONMMHA)

/\ BHUMAHMUE!

/ E] / EI:],D,OKaTo NHOMKATOPBT CBETH,
CbLLECTBYBA PUCK OT U3rapsiHns oT
ocTaTb4yHa TONMNUHA.

NHAYKUMOHHWTE 30HM 32 rOTBEHE
npoussexaiaTt TonnmHa, Heobxoamma 3a

npoueca Ha roTBeHe, HanpaBo Ha AbHOTO Ha
rotBapckus cba. CTbknokepamumkaTa ce
3arpsisa OT TOnfMHaTa Ha CbAoBETE 3a
roTBeHe.

MHaukaTopuTe ce nosiBsiBaT, KOraTo 30Ha 3a
rotTeeHe e ropetua. Te nokassaT HMBOTO Ha
ocTaTbyHara TOMMMHa 3a 30HUTE 3a roTBEHE,
KOWUTO M3MonasaTe B MOMEHTA:

[E] - NpoAbinKaBaHe Ha rOTBEHETO,
[3 - nogabplKaHe Ha TonfmHa

[:] - OCTaTb4Ha TOMJInHA.

MH,ﬂMKaTOp'bT MOXe CbLLUO Aa Cce NnodaBsu.

¢ 3a CbCegHUTEe 30HU 3a roTBeHe, 0pU ako
He ' nanonaseare,

* Korato ropeliun cbaoBe 3a rotBeHe ca
NoCTaBeHU Ha CTydeHa 30Ha 3a roTBeHe,

* Korato nno4aTta e U3Krn4eHa, HO 30HaTa
3a roTBeHe e BCe oLe ropewya.

VlH,EI,VIKaTOp'bT n3yesBa, KoraTto 3oHarta 3a
roTBeHe ce oxrnaau.

5.5 PowerBoost

Tasu yHKUUA NPeJoCTaBs NoBeYe MOLLHOCT
Ha MHAYKUMOHHWTE 30HM 3a roTBEHE.
dyHKuMsATa MOXe Aa 6bhe akTuBMpaHa 3a
WHOYKUMOHHUTE 30HM 3a roTBeHe 3a
orpaHuueH nepvopg ot Bpeme. Creq ToBa,
MHOYKUMOHHATA 30Ha 3a roTBeHe
aBTOMAaTUYHO Ce MpeBKoYBa 06paTHO Ha
Hal-BUCOKaTa HaCTpoViKa 3a HarpsisaHe.

@

Bx. rmaBa "TexHu4ecka nidopmauyms".

3a pa akTuBMpare (PyHKUUATA 3a 30HaTa
3a roTBeHe: [JoKocHeTe [P (P cpeTra.
3a ga usknounTe PyHKUMATA: JOKOCHETE

(e ? urm—.
5.6 Tanmep

* Tawnmep 3a oT6posiBaHe

MoxeTe ga n3nonssare Ta3u yHKUMS, 3a Aa
3afafeTe AbMKMHATA HA eAUHUYHA cecus Ha
roTBEHe.

[MbpBO 3agaliTe HacTporikaTa 3a HarpsiBaHe
Ha 30HaTa 3a roTBeHe, a cref ToBa
dyHKUMATA.

BBJIFTAPCKKN 11



HaCTpOVIBaHe Ha 30HaTa 3a roTBeHe:

LOOKOCHeTe @ HEKOJIKOKpaTHO, 0KaTo He ce
noABN MHONKATOPBT Ha 30Ha 3a rOTBEHE.

3a pa Bknrouute pyHKUMATa unu aa

NPoOMeHuTe BpeMeTo: JOKOCHETE + wm—
Ha Tanmepa, 3a Aa 3agagete BpemeTo (00 —
99 muHyTK). Korato nHankaTopbT Ha 3oHaTa
3a roTBeHe 3anoyHe Ja mura, BpemeTo ce
oTbposiBa obpaTHo.

3a ga BUAUTe OCTaBalLOTO BpeMme:

OOKOCHeTe @, 3a [a HacTpouTe 30HaTa 3a
roTBeHe: MH,EI,VIKaTOp'bT Ha 30HaTa 3a roTBeHe
3ano4Ba ga mura. JucnnesT nokassa
OCTaBallOoTo Bpeme.

3a ga usknounte pyHKUUATA: JOKOCHETE
D, sapa HacTpouTe 30HaTa 3a roTBeHe,

cnep KoeTto AokocHeTe — . OcTaBalloTo
BpeMe ce otbposBa o 00. NHankaTopbT Ha
30HaTa 3a roTBEHe 1M34e3Ba.

®

KoraTo BpemeTo 13Te4ye, Npo3ByyaBa
3BykoB curHan n 00 ceetea. 3oHaTa 3a
roTBEHE Ce U3KMNIYBa.

3a pa cnpeTe 3ByKa: JOKOCHETE O.

* Tanmep

MoxeTe aa nanonssaTe Ta3n MyHKLMUSA,
KoraTo rnroyaTa e akTMBMpaHa, HO 30HMTE 3a
roTBeHe He paboTsT. Ha gucnnes 3a

TOMMWHHA HACTpOliKa ce nokassa .
3a ga Bknouute PyHKUMATA: JOKOCHETE

@, cref KOeTo JOKOCHeTe + unn = Ha
Tarimepa, 3a ga HacTpouTte BpemeTo. Korato
BPEMeTO n3Teye, Npo3ByYaBa 3BYKOB CUrHarn
n 00 ceeTBa.

3a pa cnpeTe 3ByKa: JOKOCHETE O.

3a pa usknouurte d)yHKI.IVIﬂTa: AOKOCHETEe

@, a cnepg toBa u . OcTaBalloTo Bpeme ce
oTbposiBa go 00.

®

Taau yHKUMS He BNMsie Bbpxy paboTaTa
Ha 30HUTE 3a roTBEHE.

12 BbJIFAPCKH

5.7 Nayza

Tasun yHKUMS 3agaBa BCUYKM 30HU 3a
roTBeHe, KOMTO paboTAT Ha Hal-HUCKaTa
HaCTpOWKa Ha 3aTonnsiHe.

KoraTto chyHKuusaTa paboTu, BCUYKK Apyri
CMMBOJIN Ha KOHTPOJTHWUTE NaHesnm ca
3aKI0YeHN.

DyHKUMATA He cnvpa PYHKUUUTE Ha
Tanmepa.

1. 3a pga akTBuparte (PyHKUUATa:
HaTucHeTe

ceeTBa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe e
HamaneHa Ha 1.
2. 3a pa mskniouute pyHKUMATA:

HaTucHeTe
MpegunwHaTa HacTporika Ha cBeTBa.

5.8 3aknouyBaHe

MoxeTe aa 3aknounTe kKoMaHAHOTO Tabno,
0OKaTo 30HUTE 3a roTBeHe pa6OTF|T. Taka ce
npenorepartaBaTt cnyqaﬁHM NPOMEHU Ha
CTeneHTa Ha HarpsaBsaHe.

MbpBO HacTpoiiTe cTeneHTa Ha
HarpsiBaHe.

3a ga BknuuTe PyHKUMATA: JOKOCHETE

EI. cBeTBa 3a 4 cekyHaun. TanvepbT
ocTaBa BKITHOYEH.

3a ga usknuute pyHKUUATA: JOKOCHETE

E. Bkntoysa ce npeanHarta cteneH Ha
HarpsiBaHe.

@

KoraTto geaktuBupare nnora,
[eakTuBupare CbLo U Tasn PyHKLUS.

5.9 3awuTa 3a geua

Tasu dyHKLUMS NpefoTBpaTsBa HEeBOMHO
U3nonaeaHe Ha nnora.

3a pa Bknouute PyHKUMATA: akTMBMpanTe
nnoTtac @ He 3apaBaiiTe HacTpoiika 3a
HarpsBaHe. [JokocHeTe EI 3a 4 cekyHaum.
ceeTBa. [leakTMBupanTe nnota c @

3a pga usknrouute PyHKUUATA:
aKkTMBMpanTe nnota c @. He 3apaBavite



HacTponka 3a HarpsiBaHe. [lokocHeTe EI 3a4
:
cekyHau. L1 ceeTBa. [leakTBmparite nnoTa c

3a Aa oTMeHUTe PYHKLMATA caMo 3a eAuH
nepuoa Ha roTBeHe: BKItoYeTe nnota c @
cBeTBa. [lokocHeTe El 3a 4 cekyHaum.
HacTtpo#nTe cteneHTa Ha HarpsiBaHe B

pamkuTte Ha 10 cekyHaun. MoxeTe aa
paboTtuTe ¢ nnota. Korato uskniounte nnota

[ @ yHKUMATA OTHOBO 3anoysa aa pabotu.

5.10 OffSound Control
(deakTMBMpaHe n akTUBMpPaHe Ha
3BYKOBUTE CUTHanM)

M3kntoyeTe nnoyarta. [lokocHeTe ©) 3a3
cekyHaun. EkpaHbT ce BKMOYBa U M3racsa.

HaTtucHete || 3a 3 cekyHau. mnn @Y we

cBeTHe. [lokocHeTe + Ha npegHaTta ndaesa
30Ha, 3a Aa |/|36epeTe €0HO OT cneaHuTe:

° — 3ByUMUTE Ca USKIOYEHN

. — 3ByLMTE Ca BKIIOYEHU
3a pa notBbpAeTe U3bop YakanTe gokaTo
KOTMOHBT Ce AeakTMBMpa aBTOMaTUYECKM.

Korato dyHKUMsiTa € ycTaHoBeHa 3a , BUE
MOXeTe [ja yyBaTe 3ByLuTe, CaMo KOraTo:

« narucrere O

« Tarimep ce NOHWXKU

» Talimep 3a oTOposiBaHe Ce NMOHMXMN

+ CnaraTe Hello BbpXy KOMaHAHOTO Tabno.

6. MPEMNOPBKN N CBBETU

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

6.1 F'oTBapcku cbaoBe

®

|-|pl/l WHOYKUNOHHUTE 30HU 3a rOTBEHE
CUIMHO eNieKTpoOMarHMUTHO noJse cb3aaBa
TOMMNMHaTa B rOTBAPCKUSI Cbl MHOTO
Obp30.

5.11 YnpaBneHue Ha MOLWHOCTTA

AKO Ca aKTUBHM HSIKOMKO 30HU 1
KOHCYyMMpaHaTa MOLLHOCT HaJBWLLaBa
NMMUTa Ha eNeKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe,
Tasn PyHKUMA pasgens HanuyHata MOLLHOCT
MeXAY BCUYKN 30HM 3a rOTBEHE (CBBbP3aHu
KbM efjHa 1 cbuya dasa). MNnotbT
KOHTPONMpa HacTPOMKUTE Ha TonnuHaTa, 3a
Aa npegnasv npegnasuTenute Ha
MHCTanauusTa Ha gomMa.

* Ako nnoTa AOCTUrHe rpaHuuaTa Ha
MakcumanHaTa HanmyHa MOLLHOCT (BUXTe
TabenkaTa ¢ 4aHHW), MOLLHOCTTA Ha
30HWTE 3a rOTBEHE Le ce Hamanu
aBTOMaTUYHO.

¢ HacTtporikata Ha TonnuHaTta Ha
nocnegHata usbpaHa 30Ha 3a roTBeHe
BUHarn e ¢ npuoputeT. OcTaHanaTa
MOLLHOCT LLie Ce pasfenu mexay
npeaBapuTENHO akTUBUPAHUTE 30HU 3a
roTeBeHe B obpaTeH pea Ha nsdop.

* EkpaHbT 3a perynupaHe Ha
TemnepaTypaTta Ha HamarneHuTe 30Hu ce
NPOMEHS MEeXAY MbpPBOHAYanHo
n3bpaHaTa HacTpoiika Ha HarpsiBaHe U
HamareHaTa HacTpoWKa Ha HarpsiBaHe.

*  VzyakanTte, gokaTo AUCNNEAT Cnpe Aa
MUra unv HamaneTe HacTporikaTa Ha
HarpsiBaHe Ha 30oHaTa 3a roTBeHe, KoATo e
n3bpaHa nocnegHa. 30HUTE 3a roTBEHE
e npoabmkart Aa paboTaT ¢ HamaneHarta
HacTponka Ha HarpsiBaHe. [1pomeHeTe
PBbYHO HACTPOWKNTE 3a HarpsiBaHe Ha
30HUTE 3a rOTBEHE, aKO € HEOOXOAMMO.

M3nonsgawte WHAOYKUMOHHUTE 30HU 3a
roTBeHe C NoaxoadLin rotBapCkm cbaoBe.

« [bHOTO Ha roTBapckus cba TpsbBa Aa e
KOMKOTO MOXe Mo-Ae6eno v nnocko.

* YBepeTe ce, Ye AbHaTa Ha CbAOBETE Ca
YUCTM 1 CyXu, Npeaun Aa rv noctaBuTe Ha
NOBBbPXHOCTTA Ha nroTa.

« 3a pa unsberHeTe ogpackBaHus, He
nnb3ranTe UM TPUATE cbaa no
KEPaMUYHOTO CTHKIIO.

MaTtepuan Ha roTBapckute cbaoBe

* MNpaBUIIHO: YyryH, CTOMaHa, eMannupaHa
cTOMaHa, Hepbxaaema CToMaHa,
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MHOrOCMONHO AbHO (C NpaBunHa
MapKMpoBKa OT NPOV3BOANTENS).

* He e NPaBUITHO anyMVHWIA, Mef, MECUHT,
CTBKIO, Kepamuka, nopLenaH.

CbAbT 3a roTBeHe e noaxoasiy 3a

MHAYKLUMOHHA NJio4a, ako:

* BOAaTa 3aBMpa MHOro GbP30 Ha 30Ha,
HacTpoeHa Ha Hai-BMcoKaTa HacTpoiika
3a HarpsiBaHe.

*  MarHuT NpuBnuYa AbHOTO Ha roTBapCKUsi
cba.

Pa3mepu Ha roTBapcku cbaoBe

e VIHOYKUMOHHMTE 30HU 3a rOTBEHE
aBTOMaTUYHO ce npucrnocobsiaT KbM
pas3Mepa Ha JbHOTO Ha rOTBApCKUs CbA.

» EdekTBHOCTTa Ha 30HaTa 3a roTBEHE
3aBUCK OT AMamMeTbpa Ha roTBapckust CbA,.
CbAoBe 3a roTBEHe C No-Manbk AMamMeTbp
OT MUHMMATsHUS Nony4aBaT camo 4YacT oT
MOLLIHOCTTa, reHepupaHa oT 30HaTa 3a
roTBEHE.

*  OT cbobpaxeHUs 3a CUrypHOCT U1 3a
ONTUManHu pesynTaTu Npu roTBeHe, He
N3Mon3BanTe roTBapcku cbf, KOWTO e Mo-
ronsiMm oT NocoyeHoTo B ,Crneundurkaumm
Ha 30HUM 3a roTBeHe". 3bareante
M3MonN3BaHEeTO Ha roTBapcky cba 6nm3o o
KOHTPOSTHOTO Tabsio Mo Bpeme Ha roTBeHe.
ToBa MOXe Ja nosnvsie Bbpxy
(PYHKLMOHMPAHETO Ha KOHTPOMHOTO Tabno
UM MOXe CryyariHO fa akTMBMpa
PYHKUUNTE Ha KOTIIOHA.

6.2 LllymoBeTe no Bpeme Ha paboTa
Ako yyBare:

°  MyKaly LWyM: FOTBApCKUSIT Cb € HanpaBeH
OT pasnuyeH matepuan (KOHCTPYKLuUS
caHaBuy).

* cBupeHe: Bue nanonssate 30Ha 3a
roTBEHe C BNCOKO HMBO Ha MOLLHOCT, a
roTBapCKMAT CbA € HanpaBeH OT pasnunyeH
mMaTepuan (KOHCTPYKUUSt CaHABMWY).

* Oy4yeHe: Bve nanonseare BUCOKO HVBO Ha
MOLL|HOCT.

*  LIpakaHe: eneKkTpUYecKo NPeBKoYBaHe.

* CBWCTEHE, OpbMYeHe: BEHTUNaTopbT
pabotu.

LLlymoBeTe ca HOpMarnHu 1 He Noka3BaT

Hen3npasBHOCT.

6.3 Mpumepwn 3a rotBapcKku
npunoxeHus

Bpb3karta mexay cteneHTa Ha HarpsiBaHe u
KOHCYMaLusTa Ha eHeprus Ha 3oHaTa He e
nvHerHa. KoraTo yBennunte cteneHTta Ha
HarpsiBaHe, TS He e NPonopLUVoHanHa Ha
yBenM4yaBaHeTo Ha KOHCyMauumaTa Ha
eHeprus. ToBa o3HayaBa, Ye 30HaTa 3a
roTBEeHe CbC cpeaHa CTENeH Ha HarpsiBaHe
n3nornassa rno-Masko oT NnonoBmHaTa ot
CBOSITA eHeprus.

@

[aHHuTe B Tabnuuarta ca camo

@ OPUEHTUPOBBYHMN.
BwxTte ,TEXHUYECKM XapaKTepUCTUKIM®.
HacTtpowku 3a  UsnonsBawute , 3a Aa: Bpeme lpenopbku
3aTonnsiHe (MuH)
1 MopabpxaiitTe croTBeHaTa xpaHa To-  npu Heo-  [locTaBeTe kanak BbpXy roTBapckusi
: nna. 6xoau- cbA.
MocT
1-2 Coc ,Xonanges", pastonere: macno, 5-25 OT Bpeme Ha BpemMe pa3bbpkBanTe.
Liokonag, XenaTuH.
2 3a BTBbpAsiBaHe: nyxkasu omnetn, ne- 10 - 40 [oTBETE C NOCTaBEH Kanak.
YeHu saiila.
2-3 3a BapeHe Ha 0pu3 1 ACTUSI C MISKO, 25-50 [oGaBeTe NoHe gBa MbTy NoBeYye Tey-

npetonnsaHe Ha rotoBu ACTUA.

HOCT, OTKOJIKOTO € OpU3bT, Mo cpeda-
Ta Ha roTBEHETO CMeceTe MNeYHUTe
6nopa.
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Hactpowku 3a UsnonsBaute , 3a ga: Bpeme [penopbku
3aTonnsiHe (MuH)
3-4 3eneHyyuu, puba r meco Ha napa. 20-45 [lobaBeTe HAKOMKO CyMEeHN ITbXULM
Boga. [poBepeTe KONMYECTBOTO BoAA
o BpemMe Ha npotieca.
4-5 KapTodm n apyru seneHuyumn Ha napa. 20 - 60 [NokpuiiTe ABHOTO Ha rOTBAPCKUS CbA
¢ 1-2 cm Boga. NpoBepsiBanTe HUBOTO
Ha BojaTa no Bpeme Ha npoleca.
[pbXTe kanaka Ha roTBapckus Cba.
4-5 [OoTBEHE Ha NO-rofemMu KonuyecTea 60 - 150 [o 3 n TEYHOCT NC CbCTaBKU.
XpaHa, SIXHUM U Cynu.
6-7 Jleko 3anmbpxBaHe: WHuuen (dune), npu Heo-  OBbpHETE, KOraTo e Heo6XoANMO.
Tenewko KopAoH 6nbo, koTneTu, klod-  6xoamn-
TeTa, Hafenvua, Apob, MacneHo- MocT
GpaluHeHa 3anpbxka, fSiua, nanayvmnH-
KM, MOHUYKU.
7-8 CwunHo nbpxeHe, kapTod.ktogTeTa, 5-15 O6bpHeTe, koraTo e Heobxoaumo.
dune-M1HbOH, CTEKOBE.
9 KvuneaHe Ha Bofa, roTBEHe Ha MakapoOHeHW U3fenvsi, 3anbp)BaHe Ha Meco (rynall, 3agy-

LLIEHO), MbpXXeHe Ha kapTodu.

KunsaHe Ha ronemu konuyectea Boga. PowerBoost e aKTUBUpPaH.

7. TPVXA U NOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

7.1 O6wa nHdopmaums

MNouncTeBanTe nnoTa cneq Bcsaka

7.2 NMouncTBaHe Ha nNnoTa

ynoTpeba.

BuHaru nsnonseanTte rotBapcku CbaoBe C
YNCTO ABHO.

HapgpackBaHusa nnu TeMHU NeTHa no
NMOBBbPXHOCTTa He BNUSAT Ha paboTaTta Ha

nnota.

M3nonsBavite cneyuaneH noYncTaaly
npenapart, npeaHa3HaveH 3a
NMOBBPXHOCTTa Ha nnoTa.
M3nonssarite cneyunanHo cTbprano 3a

CTBKIOTO.

OTCTpaHeTe He3abaBHO: pasToneHa
nnacrtmaca, njactmacoBso CbOJ'IVIO, con,

3axap 1 xpaHa cbC 3axap, B NpOT1BEH
crny4van saambpcsiBaHMATa morat Aa
noBpeasaT nnota. BHumaBariTe ga He ce
n3ropute. Vsnonaeavite cneynanHara
CTbpranka Ha CTbKIokepaMmmyHaTa
NOBBPXHOCT NOA OCTbP BbIbM U NNb3ranTe
OCTPUETO MO NOBBPXHOCTTA.
OTcTpaHeTe, KOoraTo nnora e
AOCTAaTbYHO U3CTUHANM: MPBCTEHN OT
BapOBWK, BOOHW NPBCTEHW, NeTHa OT
Ma3HWHa, MbCKaBU MeTannyecku
obesupeTsBaHus. [NouncTeanTe nnota ¢
BMaXHa Kbpna v Manko novncraaty,
npenapat. Crneg noyncTBaHe noacylieTe
nnoTa ¢ Meka Kbpna.

OTcTpaHeTe NbCKaBUTE MeTannyeckun
obe3uBeTsABaHWA: 13MON3BaNTe PasTBOp
OT BOAa C OLEeT M MoYncTeTe CTbKieHaTa
NOBBPXHOCT C Kbpra.
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8. OTCTPAHABAHE HA HEN3MNMPABHOCTU

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

8.1 Kak ga noctbnure, ako...

Mpo6nem

Bb3moxHa npuynHa

Kopekuus

He moxeTe aa akTvBuMpare unm
Aa paboTuTe C KOTNoHa.

KOTNOHBLT He e CBbp3aH KbM ernek-
Tpo3axpaHBaHeTo UM e CBbp3aH
HEMpaBWITHO.

MpoBepeTe Aanu KOTNIOHBLT € CBbP3aH
NPaBUMHO KbM EMNEKTPO3axpaHBaHeTo.

Mpeanasutenat e uaropsn.

YBeperte ce, Ye NpeanasuTensT e npu-
YMHaTa 3a HensnpasHOCTTa. AKO npes-
nasuTensaT NpoAbIKasa 4a uaraps,
CBbPXETE Ce C KBanuuumpaH enek-
TPOTEXHUK.

He cTe 3aganu cteneHTa Ha Harpsi-
BaHe 3a 10 cekyHau.

BkntoyeTe KOTNOHa OTHOBO ¥ 3apaiiTe
HacTpolikaTa Ha HarpsiBaHe B pamkuTe
Ha 10 cekyHau.

[lokocHanu cTe 2 unu noseye CeH-
30pHM MosieTa eaHOBPEMEHHO.

[lokocHeTe camo elHO CeH30PHO norne.

May3a pa6otu.

BwxTte ,May3a“.

Bbpxy KOHTPONHOTO Tabno nva Bo-
[la Unu neTHa oT MasHuHa.

MouncTeTe KOHTPONHOTO Tabno.

Moxe aa yyeTe NoCTosHEH 3BY-
KOB curHarn.

EnektpuyeckaTa Bpb3ka € rpeluHa.

M3kntoyeTe KOTNIOHA OT eneKTpU4ecko-
TO 3axpaHBaHe. [TomoneTe kBanuu-
LMpaH enekTpOTEXHNK Aa NPOBEPU UH-
cTanauumsiTa.

Mpo3ByyaBa 3BYKOB cUrHar, Ko-
raTo KOTJIOHbT Ce AeakTvBupa.
Mpo3ByyaBa 3BYKOB CUrHar, Ko-
raTo KOTIIOHbT Ce AeaKTUBMpa.

MocTaBunu cTe HeLwo BbPXY e4HO
UK NoBeYe CEH30pHYM norneTa.

OTcTpaHeTe npeamMeTa OT CEH30pHUTE
nonera.

KoTnoHbT ce Aeaktusupa.

MocTaBunm cTe HeLo BbPXY CEeH30op-

HOTO none CD

OTcTpaHeTe npegmeTa OT CEH30PHOTO
none.

MHﬂVIKaTOp'bT 3a oCTaTb4Ha TO-
nrHa He ce BKIo4YBa.

3oHaTa 3a roTBeHe He e ropetua, 3a-

woTo e 6una BKoYeHa camo 3a
KpaTko Bpeme W1 CeH30PBT € Mo-
BpeaeH.

Ako 30HaTa e paboTunia 4OCTaTbyHO
[bIrO, 3a [ja ce Harpee, roBopeTe ¢
0TOpPU3MpPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

HactpovikaTa Ha HarpsiBaHe npe-
BKMIOYBa Mexay [Be HUBa.

YnpaBneHue Ha MoLHOCTTa paboTu.

BwxTte ,BcekngHeBHa ynotpeba“.

MaHenbT 3a ynpaeneHve e TBbp-
[ie ropeLy Ha Jonup.

[OTBapPCKUAT CbA € TBbpAE ronsam

WK o nocTaesTe TBbpae 61130 Jo

naHena 3a ynpasneHue.

MocTaBeTe ronemute roTBapCku Cbao-
Be BbpXYy 3aQHUTE 30HU, aKO € Bb3-
MO>HO.

Hama 3BYK, KOrato gokocsarte
CEeH30pHUTE noneTa Ha Tabnoto.

3ByLWTE Ca AeaKTUBUPaHW.

AxTuBupanTe 3Byuute. Buxre ,Bee-
KnaHeBHa ynotpeba*“.
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Mpo6nem Bb3moxHa npuumnHa Kopekuus
3awwTa 3a Aeua unu 3aknoyBaHe BwxTe ,BcekmaHeBHa ynotpeba“.
cBeTBa.
paboTu.
Hsima rotBapcku cboBe BbpXy 30-  [locTaBeTe roTBapckut CboBe BbPXY
cBeTBa. HaTa. 3oHarta.
[OTBapCKWAT CbA, € HenoaxoasLL. M3nonagaiiTe rotBapckv CbAaoBe, Noa-
XOASALLM 32 UHAYKLMOHHN KOTMOHU.
BwxTe ,[penopbku 1 cbBeTH".
[nameTbpbT Ha ABHOTO Ha roTBap-  V3nonaeaiiTe rotBapcku cbA ¢ npa-
CKUSi Cb/] € NpeKareHo ManbkK. BUMHW pasmepw. Bukre , TexHuuecku
XapakTepuUCTUKn®.
Vma rpeLuka B KOTMOHA. eaKT1BMpariTe KOTIOHA 1 ro aKTUBK-
£
M Yucno cBeTAT.

panTe oTHoBO cneg 30 cekyHan. Ako

ce nosiBM OTHOBO, U3KMoYeTe Nno-
yaTa OT eNleKTPUYEeCcKOTO 3axpaHBaHe.
Cnep 30 cekyHau CBbpXeTe KOTIIoOHa
OTHOBO. AKO NPOBNEMBT NPOABITKY,
ce o6bpHeTe KbM YMbTHOMOLLEH Cep-
BW3€EH LEHTBP.

8.2 AKo He moxeTe fja HamepuTe
peleHwe...

AKO He MOXeTe [la HaMepuTe peLLeHne Ha
npobnema camu, 06bpHETE Ce KbM
Tbproeeya cu UM KbM YMbIHOMOLLEH
cepBu3eH LeHTbp. [darite AaHHUTE OT
TabenkaTa ¢ AaHHW. CbobuieTe
TpUUMpEHNst Ko Ha CTbKIOKepamumKaTa
(Tow ce Hamupa B brrbia Ha CTbKNeHaTa
NMOBBPXHOCT) 1 CbOBLLEHMNETO 3a rpeLLKa,

9. TEXHUYECKW OAHHN

9.1 TaGenka c AaHHU

Mopgen LIT30230C
Tun 61 A2A 00 AA
MHaykumsa 3.65 kW
CepueH Ne .................
ELECTROLUX

KOeTo ce nosiesiBa. YBepeTe ce, 4ye cTe
paboTunu npaBunHo ¢ nnoyarta. Ako ypeabT
He ce obcnyKBa OT CEPBU3EH TEXHUK UMK
npogasad, CepBU3MpPaHeTo Le ce 3annawla,
fopv aa 6bae M3BbPLLIEHO MO BpeMe Ha
rapaHunoHHUS cpok. MIHdopmaymaTta 3a
rapaHLMOHHMS CPOK U OTOpU3MpaHnTe
CEepBU3HU LIEHTPOBE Ce Hamupa B
rapaHuMoHHaTa KHUXKA.

MpogykToB kog (PNC) 949 492 551 00
220-240V, 50 - 60 Hz

[MponsseaeHo BbB: PyMbHUSA

3.65 kW

cex

BBJITAPCKH

17



9.2 Cneuudmkauma Ha 30HUTE 3a roTBEHe

3oHa 3a rotBeHe HomuHanHa mow- PowerBoost [W] PowerBoost OuameTbp Ha ro-
HOCT (Npu Makcu- MakKcumarnHa TBapCKuTe CbAo-
MariHa TonnvHHa npoanLmkuTen- Be [MM]
HacTpovika) [W] HOCT [MMH]

MpenHa cpegHa 2300 3600 10 180 - 210

CpepgHa 3agHa 3oHa 1400 2500 4 125 -145

MOLIJ'HOCTTa Ha 30HUTE 3a roTBEHE MOXe [a

Ce OTKIOHsIBa B Masnkv rpaHuLM OT AaHHUTE B
Tabnuuata. Ts ce NpoMeHs! B 3aBUCUMOCT OT
maTtepuana v pasmepuTe Ha roTBapckus Cb.

10. EHEPITINMHA E®EKTUBHOCT

10.1 UHdbopmauua 3a npoaykra

3a onTumMarnHu pesyntaTtu npu rotBeHe
n3nonsgaiTe rotBapckv CbAoBe, He Mo-
ronemu oT AMameTbpa, NOCOYEH B
Tabnuuara.

MpeHTudmrkauus Ha mogena

LIT30230C

Bua Ha nnota

Mnot 3a BrpaxaaHe

Bpoii 30HK 3a roteeHe 2
TexHonorusa 3a 3arpsiBaHe WHaykums
[rnameTbp Ha KPbroBUTE 30HU 3a roTBeHe (J) MpepHa cpepHa 21.0cm
CpepHa 3agHa 30Ha 14.5cm
EHepruiiHa koHcymauums Ha 3oHaTa 3a rotBeHe (EC MpenHa cpegHa 188.9 Whikg
electric cooking) CpepHa 3agHa 30Ha 183.4 Wh/kg
EHepruitHa koHcymauus Ha nnoTa (EC electric hob) 186.2 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - JomaluHu en. ypeau 3a
roTBeHe - Yact 2: lNnoTtose - MeToau 3a
n3vepBaHe Ha ehekTMBHOCTTA.

10.2 EHeprocnectsABaLla

MoxeTe fa cnecTuTe eHeprus npu
exXeaHEeBHOTO rOTBEHE, ako creiBare
CbBETUTE MO-A0NY.

» KoraTto 3arpsasare BoAa, n3nonasanTte
caMo HEODXOAMMOTO KONIMYECTBO.

I'IpV| BBb3MOXHOCT BUHaru nocraBsamte
Kanak BbpXy Cb/ia, B KOUTO roTBUTE.
CnaraiTe roTBapckuTe Cbl0BE Hanpaso B
LIeHTbpa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.
ManonagsanTte octaTbyHaTa TOMNNMHa, 3a
Ja 3anasuTte xpaHara Tonna unm aa s
pasTonuTe.

11. ONMA3BAHE HA OKOJTHATA CPE[OA

Peuvknupaite Matepuanute cbC CUMBONa

A
CO. MNocTaeaiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEHEPU 32 PELMKIIMPAHETO M.

18 BbJIFTAPCKHA

MoMorHeTe 3a ona3BaHeTO Ha okonHaTa
cpefa v YOBELLKOTO 3paBe, KakTo 1 3a
peuuKIMpaHeTo Ha oTnagbLUm oT

€NeKTPUYECKM U eneKkTPoHHU ypeau. He



MSXB'pr'IﬂVITe ypeauTte, O3Ha4YeHn CbC peunKknmpaHe nnm ce 06'preTe KbM BallaTa

cumsonal & , 3aeaHo ¢ GuToBaTa CMET. obymHcka cryxba.
BbpHeTe ypena B MECTHUS! MYHKT 3a

BBJIIFTAPCKKU 19



ESTAVEM PENSANT EN TU

Gracies per comprar un electrodoméstic Electrolux. Heu escollit un producte que porta
décades d’experiéncia professional i innovacié. Enginyos i elegant, s’ha dissenyat
pensant en voste. Aixi, sempre que I'utilitzeu, podeu estar segurs que obtindreu grans
resultats cada vegada.

Benvingut/da a Electrolux.

Al nostre web trobareu:

9,
&)

Consells d'Us, catalegs, instruccions per a la resolucio de problemes, informacio
sobre servei i reparacions:

www.electrolux.com/support

Registra el producte per obtenir un millor servei:

www.registerelectrolux.com

Compra accessoris, consumibles i peces de recanvi originals per al teu aparell:
www.electrolux.com/shop

ATENCIO | SERVEI AL CLIENT

Utilitzeu sempre recanvis originals.

Quan us poseu en contacte amb el nostre Centre de Servei Autoritzat, assegureu-vos
que teniu les dades seguents disponibles: Model, PNC i numero de série.

La informacio es troba a la placa de caracteristiques.

/N Informacié d'alerta / precaucié-seguretat

@ Informacié general i consells

Informacié mediambiental

Subjecte a canvis sense preavis.

CONTINGUT
1. INFORMACIO DE SEGURETAT .......ccooviriimriiineiincesseessnesnesnnsneeeees 20
2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT.........covmimiiimrineiinneieneisneseeaneieneeoas 23
3L INSTAL-LACIO. ... 25
4. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE ... 27
5. US DIARI ... 28
6. CONSELLS......coouiiiiiiiieieciecisiis e 31
7. CURA TNETEJA ..o 33
8. RESOLUCIO DE PROBLEMES............coooumiineiineiincieessessesseneeen. 33
9. DADES TECNIQUES...........oouiiiiiiiiiiiiciieiesiee s 35
10. EFICIENCIA ENERGETICA.........oooiiiiiiiceceereseeseessee s 35
11. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS. ........oooomriiieinniciieeecee e, 36

1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar I'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap dany o lesi6 que sigui el resultat d'un Us o una
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instal-lacié incorrectes. Mantingueu sempre les instruccions
en un lloc segur i accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat dels infants i de les persones
vulnerables

* Els nens majors de 8 anys i les persones amb capacitats
fisiques, sensorials o0 mentals reduides o0 manca
d'experiéncia i coneixements poden fer servir aquest
aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions
sobre |'us segur de 'aparell i si comprenen els perills als
quals s'exposen. Els infants de menys de 8 anysi les
persones amb discapacitats greus i complexes s'han de
mantenir allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi
continuament.

* Els nens han d'estar vigilats per a assegurar-vos que no
juguin amb l'aparell .

* Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

* AVIS: L'aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.
Mantingui allunyats de I'aparell els infants i les mascotes
quan estigui engegat i mentre s’estigui refredant.

» Sil'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

 Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de 'aparell sense supervisio.

1.2 Seguretat general

» Aquest electrodoméstic només té finalitats culinaries.

» Aquest aparell esta dissenyat per a us domeéstic individual
en interiors.

« Aquest aparell es pot utilitzar a oficines, habitacions
d'hotels, habitacions d'hostals, cases rurals i altres
allotjaments similars quan aquest Us no superi els nivells
(mitjans) d'Us domestic.

» AVIS: L’'aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.
Vigileu a I'hnora de tocar zones que puguin estar calentes.
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AVIS: La cocci6 sense supervisio en una placa amb greix o
oli pot ser perillosa i pot provocar un incendi.

La presencia de fum és una indicacié de sobreescalfament.
No utilitzeu mai aigua per apagar el foc causat per la
coccid. Apagueu l'aparell i cobriu les flames amb, per
exemple, una coberta o tapa a prova de foc.

AVIS: No alimenteu I'aparell a través d’un d|sp05|t|u de
commutacio extern, com ara un temporitzador, ni el
connecteu a un circuit que s’encengui o0 apagui regularment
a través d’un servei publlc

PRECAUCIO: Cal supervisar el procés de coccié. Cal
supervisar en tot moment els processos de coccio curts.
AVIS: Perill d'incendi: No deseu objectes sobre les
superficies de coccid.

No col-loqueu objectes metal-lics, com ara ganivets,
forquilles, culleres i tapes, sobre la superficie de la placa,
perque es podrien escalfar.

No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva
estructura integrada.

No feu servir netejadores de vapor per netejar I'aparell.
Després de I'us, apagueu la placa amb el comandament;
no us refieu només del detector de cassoles.

Si la superficie ceramica de vidre/superficie de vidre esta
esquerdada, apagueu I'aparell i desendolleu el cable
d’alimentacié. Si I'aparell esta connectat al corrent eléctric
amb una caixa de connexiod, extraieu el fusible per
desconnectar I'aparell del subministrament eléctric. En
qualsevol dels dos casos, poseu-vos en contacte amb el
centre de servei autoritzat.

Si el cable d’alimentacio es fa malbé, cal que sigui el
fabricant, un servei autoritzat o personal qualificat qui el
substitueixi a fi d’evitar perills.

AVIS: Feu servir exclusivament protectors de fogons
dissenyats pel fabricant de I'aparell o els protectors que
indiqui el fabricant en el manual d’us, o bé els que inclogui
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I'aparell. L’'us de protectors inadequats pot provocar

accidents.

2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

2.1 Instal-lacio

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!

La installacié d’aquest aparell ha d’anar
a carrec d’'una persona qualificada.

/\ AVis!

Risc d'incendi i descarrega eléctrica.

/\ Avis!
Risc de lesions o d’espatllar I'aparell.

* Retireu tot 'embalatge de l'aparell.

* No installeu ni utilitzeu aparells que
estiguin avariats.

» Seguiu les instruccions d'instal-lacié
subministrades amb l'aparell.

* Mantingueu la distancia minima en relacio
amb els altres aparells i unitats.

* Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa
molt. Feu servir sempre guants de
seguretat i calgat tapat.

» Protegiu les ranures de la superficie de
I'armari amb un material segellador per
evitar que s'inflin amb la humitat.

» Protegiu la part inferior de I'aparell del
vapor d'aigua i la humitat.

* No installeu I'aparell ni al costat d'una
porta ni a sota d'una finestra. Aixo evitara
que els utensilis de cuina calents puguin
caure de l'aparell si obriu la porta o la
finestra.

» Cada aparell porta integrats ventiladors de
refrigeracio a la part inferior.

» Siheu instal-lat I'aparell a sobre d'un
calaix:

— No hi emmagatzemeu peces petites o
fulls de paper que puguin ser quedar-
hi encallats ja que podrien fer malbé
els ventiladors o el sistema de
refrigeracio.

— Manteniu una distancia minima de 2
cm entre la part inferior de I'aparell i
els objectes que deseu a l'interior del
calaix.

» Retireu els plafons de separacio6 instal-lats
a l'armari de sota l'aparell.

« Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un electricista qualificat .

« L'aparell s'ha de connectar a una presa de
terra .

« Abans de dur a terme qualsevol operacio,
assegureu-vos que l'aparell estigui
desendollat del subministrament eléctric.

« Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
eléctriques del subministrament eléectric.

* Assegureu-vos que I'aparell estigui
instal-lat correctament. Si algun cable
d’alimentacié o endoll esta solt o s’ha
instal-lat incorrectament, el terminal podria
calentar-se excessivament.

« Utilitzeu el cable eléectric correcte.

* No deixeu que el cable de la xarxa
eléectrica s’emboliqui.

« Assegureu-vos que hi hagi instal-lada una
proteccid contra els xocs.

« Utilitzeu la pinga d’alleujament de la tensio
al cable.

* Assegureu-vos que I'endoll o el cable
d’alimentacio no estiguin tocant I'aparell
calent ni cap utensili calent quan
connecteu I'aparell a una presa de
corrent.

* No feu servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

* Assegureu-vos de no causar danys a
I'endoll (si escau) o al cable de xarxa.
Poseu-vos en contacte amb el nostre
centre de servei autoritzat o amb un
electricista per canviar un cable de xarxa
danyat.

« Totes les peces que asseguren la
proteccié contra descarregues eléctriques
de components aillats i amb corrent s'han
de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.
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»  Només connecteu I'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

» Siel socol de la presa de corrent esta solt,
no connecti I'endoll.

* No estireu el cable d'alimentacié per
desconnectar I'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

»  Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.

» Lainstal-lacio eléctrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar I'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu
d'aillament ha de tenir una separacio
minima entre contactes de 3 mm.

2.3 Utilitzacio

de les zones de coccid per induccioé quan
I'aparell estigui en funcionament.

Quan col-loqueu aliments en oli calent, pot
esquitxar.

No poseu paper d’alumini ni altres
materials entre la superficie de coccid i els
estris de cuina que feu servir, tret que ho
hagi autoritzat el fabricant de I'aparell.

Feu servir només accessoris recomanats
pel fabricant en aquest aparell.

/\ Avis!
Risc d'incendi i explosio.

/\ Avis!

Risc de lesio, cremades i descarregues
eléectriques.

» No modifiqueu les especificacions
d’aquest aparell.

» Retireu tot I'embalatge, les etiquetes i la
pel-licula protectora (si n’hi ha) abans del
primer Us.

»  Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

* No deixeu I'aparell desatés durant el
funcionament.

» Apagueu la zona de coccio després de
cada Us.

* No poseu coberts ni tapes de paelles a les
zones de coccio, atés que poden escalfar-
se.

* No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb l'aigua.

» No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.

» Sila superficie de l'aparell esta
esquerdada, desconnecteu
immediatament l'aparell de la font
d'alimentacio. Aixi, evitareu la possibilitat
de descarregues electriques.

» Els usuaris amb marcapassos han de
mantenir una distancia minima de 30 cm
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Els greixos i I'oli, quan s’escalfen, poden
alliberar vapors inflamables. Mantingueu
les flames o els objectes escalfats
allunyats de greixos i olis quan els utilitzeu
per a cuinar.

Els vapors que allibera I'oli molt calent
poden provocar una combustio
espontania.

L’oli usat, que pot contenir restes
d’aliments, pot causar foc a una
temperatura inferior que I'oli usat per
primera vegada.

No col-loqueu productes inflamables ni
articles humits amb productes inflamables
dins, a prop o damunt de l'aparell.

/\ Avis!
Risc d’espatllar I'aparell.

No poseu estris de cuina calents damunt
del tauler de control.

No colo-loqueu cap paella calenta a la
superficie de vidre del fogo.

No deixeu bullir els recipients sense liquid.
Aneu amb compte de no deixar caure
objectes o estris de cuina sobre I'aparell.
La superficie es pot fer malbé.

No activeu les zones de coccié amb estris
de cuina buits o sense posar-hi cap
recipient.

Els estris de cuina fabricats amb ferro
colat o amb un fons fet malbé poden
causar ratllades al vidre/vitroceramica.
Aixequeu sempre aquests objectes quan
els hagiu de moure a la superficie de
coccio.




2.4 Cura i neteja

* Netegeu l'aparell regularment per evitar la
deterioracié del material de la superficie.

» Apagueu l'aparell i deixeu que es refredi
abans de netejar-lo.

* No feu servir polvoritzadors ni vapor per
netejar I'aparell.

* Netegeu I'aparell amb un drap humit. Feu
servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics, tret que s’indiqui el contrari.

2.5 Manteniment i reparacié

* Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre tecnic autoritzat.
Utilitzeu sempre recanvis originals.

* Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: estan dissenyades, o bé per

3. INSTAL-LACIO

aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomeéstics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
son indicades per a la il-luminacio
d'habitacions doméstiques.

2.6 Eliminacio

/\ Avis!
Risc de lesions o ofegament.

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

3.1 Abans de la instal-lacio

Abans d'instal-lar la placa, anoteu la
informaci6 seguent de la placa de
caracteristiques. La placa de caracteristiques
és a la part inferior de la placa.

NUmero de serie .......ccoeeeeveveeennnn...

3.2 Plaques integrades

Nomeés feu servir plaques integrades després
d'haver muntat la placa en unitats integrades
adequades i superficies de treball que
s'ajustin als estandards.

* Poseu-vos en contacte amb la vostra
autoritat local per saber com eliminar
I'aparell.

« Desconnecteu l'aparell de la xarxa
eléctrica.

* Talleu el cable d'alimentacié arran de
I'aparell i tireu-lo.

3.3 Segellar

A

Instal-lacié per sobre

1. Netegeu la placa al voltant de la zona
encastable.

2. Poseu la tira de segellar 2x6 mm, que es
subministra amb I'aparell, a I'extrem
inferior de la placa, per I'extrem exterior
de la vitroceramica. No I'estireu.
Assegureu-vos que els extrems de la tira
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de segellar I'heu collocada al mig d'un
costat de la placa.

3. Afegiu alguns mil-limetres a la longitud
quan talleu la tira de segellar.

4. Ajunteu els dos extrems de la tira.

3.4 Muntatge

Si instal-leu el fog6 sota una campana,
consulteu les instruccions d'instal-lacié de la
campana per a la distancia minima entre els
aparells.

Si heu instal-lat I'aparell a sobre d'un calaix,
durant el procés de coccié la placa de
ventilacio pot escalfar els objectes que hi
hagiu desat.

290w
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3.5 Instal-lacié de més d'un fogé

3.6 Cable de connexid

« La placa se subministra amb un cable.

» Per substituir el cable d'alimentaci6 fet
malbé, utilitzeu un tipus de
cable: HO5V2V2-F que aguanti una
temperatura de 90 °C o més. Posi’s en
contacte amb el servei autoritzat més
proper. El cable de connexid només el pot
substituir un electricista qualificat.



4. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

4.1 Distribucié de la superficie de coccio

45 m__n
—l

210 mm

——1

B

4.2 Distribucié del panell de control

Zona de cocci6 per induccio
Tauler de control

&

D n

=
N

: Et E?E:

M +

@

a

B o

Feu servir els camps tactils per fer funcionar I'aparell. Les pantalles, els indicadors i els sons

us indiquen les funciones que estan en marxa.

Camp tac- Funcioé

til

Comentari

Actiu / Desactivat

.

Per activar i desactivar la placa.

Bloqueig / Dispositiu de segu-

)

retat infantil

Per bloquejar/desbloquejar el panell de control.

Pausa

Per activar i desactivar la funcié.

(~ 1) )

Indicador del nivell de calor

Per veure la configuracio de la temperatura.

&

Indicadors del temporitzador
de les zones de cocci6.

Per mostrar per a quina zona establiu el temporitzador.

Pantalla del temporitzador

Per mostrar el temps en minuts.

~Q] o)

Per seleccionar una zona de cocci6.
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Camp tac- Funcioé
til

Comentari

B +— )

Per augmentar o reduir el temps.

B +— )

Per establir els parametres de temperatura.

II:P PowerBoost

Per activar la funcié.

4.3 L'indicador del nivell d'escalfor mostra

Pantalla Descripcio

La zona de coccio esta apagada.

@ B @ La zona de coccio esta en funcionament.

Pausa esta activat.

PowerBoost esta activat.

+ digit Hi ha algun problema de funcionament.

[3 / [3 / [;] OptiHeat Control (Indicador de calor residual de 3 passos): continuar la coccié / con-
servar calent / escalfor residual.

Bloqueig / Dispositiu de seguretat infantil esta activat.

Bateria de cuina inadequada o massa petita, o bé no heu col-locat cap peca de bateria
de cuina a la zona de coccid.

E] Desconnexié automatica esta activat.

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

5.1 Activacio i desactivacio

Toqueu ® durant un segon per activar o
desactivar la placa.

5.2 Desconnexié automatica

Aquesta funcié desconnecta la placa
automaticament si:

» totes les zones de coccid estan
desactivades,

* no ajusteu el nivell d'escalfor després
d'activar la placa,
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« vesseu o deixeu alguna cosa damunt el
panell de control durant més de 10 segons
(una paella, un drap, etc.). Sona un senyal
acustic i la placa s’apaga. Retireu I'objecte
o netegeu el panell de control.

* la placa s'escalfa massa (per exemple,
quan una paella queda sense liquid a
l'interior). Deixeu refredar la zona de
cocci6 abans de tornar a fer servir la
placa.

* no feu servir la bateria de cuina

adequada. El simbol l”J s'il-luminai la
zona de cocci6 es desactiva
automaticament després de dos minuts.
* no desactiveu una zona de coccio ni
modifiqueu el nivell d'escalfor. Al cap



d'una estona, apareix E] i la placa es
desactiva.
La relacié entre el nivell d'escalfor i
I'estona que triga la placa a desactivar-se:

Ajustament de I'es-  La placa es desacti-

calfor va al cap de
’ 1.2 6 hores

3-4 5 hores

5 4 hores

6-9 1,5 hores

« quan la placa esta desactivada, pero la
zona de coccid encara esta calenta.

L'indicador desapareix quan la zona de
coccio s'ha refredat.

5.5 PowerBoost

Aquesta funcié aporta una poténcia
addicional a les zones de coccid per induccio.
Aquesta funcié es pot activar per a la zona de
coccio per induccié durant un periode de
temps limitat. Després d'aquest periode, la
zona de coccio per induccio torna
automaticament al nivell maxim d'escalfor.

5.3 Nivell d'escalfor

Toqueu + per augmentar el nivell d’escalfor.
Toqueu — per reduir el nivell d’escalfor.

Toqueu + i — alhora per desactivar la zona
de coccié.

5.4 OptiHeat Control (Indicador de
calor residual de 3 passos)

/\ Avis!

E] / E] / C] Mentre l'indicador estigui
ences, hi ha perill de cremar-vos amb
I'escalfor residual.

Les zones de coccio per induccio produeixen
I'escalfor necessaria per al procés de coccid i
I'apliquen directament a la part inferior de la
bateria de cuina. La vitroceramica s'escalfa
amb I'escalfor de la bateria.

Els indicadors apareixen quan una zona de
cocci6 esta calenta. Els indicadors mostren el
grau d'escalfor residual de les zones de
coccio que esteu fent servir:

E] - continuar cuinant,
E] - mantenir calent,

Q - calor residual.

També pot aparéixer l'indicador:

» per ales zones de coccié dels costats,
encara que no les feu servir,

* quan es col-loquen estris calents a la zona
de cocci6 freda,

@

Consulteu el capitol «Dades técniques».

Per activar la funcié d'una zona de
coccio: toqueu E". apareix.

Per desactivar la funcié: toqueu [:P o .

5.6 Temporitzador

* Temporitzador de compte enrere
Podeu utilitzar aquesta funcié per configurar
la durada d'una unica sessio de coccio.

Primer, establiu el nivell d'escalfor de la zona
de coccid i, tot seguit, seleccioneu la funcié.

Per configurar la zona de

coccio: toqueu O repetidament fins que
aparegui l'indicador d'una zona de coccio.

Per activar la funcié o canviar el

temps: toqueu + o0 — al temporitzador per
configurar el temps (00 - 99 minuts). Quan
I'indicador de la zona de coccié comencga a
parpellejar, comenga el compte enrere.

Per veure el temps restant: toqueu @ per
configurar la zona de coccié. L'indicador de la
zona de coccié comenga a parpellejar. La
pantalla mostra el temps que queda.

Per desactivar la funcié: toqueu D per
establir la zona de coccio i, llavors,

toqueu —. El temps restant anira baixant fins
a arribar a 00. L'indicador de la zona de
cocci6 desapareix.
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®

Quan acaba el compte enrere, sona un
senyal acustic i 00 parpelleja. La zona de
coccio es desactiva.

Per aturar el so: toqueu .

* Comptaminuts

Podeu fer servir aquesta funcié quan la placa
estigui activada i les zones de coccié no
estiguin en marxa. A la pantalla de nivell

d'escalfor apareix .

Per activar la funcioé: toqueu Q) i

després + o — al temporitzador per
configurar el temps. Quan s'acaba el temps,
sona un senyal acustic i 00 parpelleja.

Per aturar el so: toqueu .

Per desactivar la funcié: toqueu O i

llavors, toqueu —. El temps restant anira
baixant fins a arribar a 00.

®

La funcié no té cap efecte en el
funcionament de les zones de coccid.

5.7 Pausa

Aquesta funcié ajusta totes les zones de
coccié en funcionament al nivell d'escalfor
més baix .

Quan la funcio esta activada, la resta de
simbols dels comandaments estan
bloquejats.

La funcié no atura les funcions de
temporitzador.

1. Per activar la funcié: premeu el botd Il
apareix. El nivell d’escalfor es redueix a 1.
2. Per desactivar la funcié: premeu Il .
S’activa la configuracié d’escalfor anterior.
5.8 Bloqueig

Podeu bloquejar el panell de controls mentre
les zones de coccid estan en marxa. Aixo
evita que es pugui produir un canvi accidental
del nivell d’escalfor.

Primer, ajusteu la temperatura.
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Per activar la

funcio: toqueu EI apareix durant 4
segons. El temporitzador roman.

Per desactivar la funcié: toqueu EI S'activa
el nivell d’escalfor anterior.

@

Quan apagueu la placa, també es
desactiva aquesta funcio.

5.9 Dispositiu de seguretat infantil

Aquesta funcio evita que la placa es pugui
utilitzar accidentalment.

Per activar la funcié: activeu la placa

amb (D No seleccioneu cap nivell d’escalfor.
Premeu El durant 4 segons. Apareix .
Desactiveu la placa amb (D

Per desactivar la funcié: activeu la placa
amb (D No seleccioneu cap nivell d’escalfor.

Premeu & durant 4 segons. Apareix (@
L'indicador desapareix. Desactiveu la placa

amb (D
Per anul-lar la funcié només durant una
cocci6: activeu la placa (D apareix.

Premeu (&) durant 4 segons. Configureu el
nivell d’escalfor en 10 segons. Podeu fer
servir la placa. Quan desactiveu la placa amb

(D, la funcio torna a posar-se en marxa.

5.10 OffSound
Control (Desactivacié i activacié
dels sons)

Desactivar la placa. Toqueu ® durant 3
segons. La pantalla apareix i desapareix.

Toqueu I durant 3

segons. &Y o 12y apareix. Toqueu + la zona
frontal esquerra per triar un dels seguents:

. - sons apagats

. - sons activats
Per confirmar la seleccid, espereu fins que la
placa es desactivi automaticament.

Quan ajusteu aquesta funcié a l'opcio , se
sentiran els sons només quan:




» toqueu @

» Comptaminuts apareix

»  Temporitzador de compte enrere apareix

* hagiu posat alguna cosa sobre el tauler de
control.

5.11 Administracié de poténcia

Si hi ha diverses zones activades i la
poténcia consumida supera el limit de la font
d'alimentacié, aquesta funcio reparteix la
poténcia disponible entre totes les zones de
coccio (connectades a la mateixa fase). La
placa controla la configuracié d’escalfor per
protegir els fusibles de la instal-lacié de la
casa.

» Sila placa arriba al limit de poténcia
maxima disponible (consulteu la placa

6. CONSELLS

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

6.1 Bateria de cuina

®

En zones de coccio per induccid, un
camp electromagnétic potent genera
escalfor a la bateria de cuina amb molta
rapidesa.

Feu servir bateria de cuina adequada quan
utilitzeu les zones de coccid per induccid.

» La part inferior de la bateria de cuina ha
de ser com més gruixuda i plana millor.

» Assegureu-vos que les bases de les
paelles estan netes i seques abans de
col-locar-les al damunt de la superficie de
la placa.

» Per evitar ratllades, no feu lliscar ni
fregueu la paella pel vidre ceramic.

Material de la bateria de cuina

» acceptats: ferro fos, acer, acer esmaltat,
acer inoxidable, base multicapa (amb la
marca correcta del fabricant).

* no acceptats: alumini, coure, llautd, vidre,
ceramica, porcellana.

Una pecga de bateria és adequada per a

una placa d'induccié si:

d’identificacio), la poténcia de les zones
de coccié es reduira automaticament.

« Sempre es prioritza el nivell d’escalfor de
I'titima zona de coccio seleccionada. La
poténcia restant es repartira entre les
zones de coccio préviament activades en
ordre invers al de la seleccio.

« La pantalla del nivell d’escalfor de les
zones reduides canvia entre el nivell
d’escalfor seleccionat inicialment i el nivell
d’escalfor reduit.

« Espereu fins que la pantalla deixi de
parpellejar o reduiu el nivell d’escalfor de
I'dltima zona de coccié seleccionada. Les
zones de coccio continuaran funcionant
amb el nivell d’escalfor reduit. Canvieu els
parametres d’escalfor de les zones de
coccié manualment, si cal.

« |'aigua bull molt rapid en una zona amb
I'ajust de calor maxim.

« unimant estira la part inferior del recipient
de bateria de cuina.

Mides de la bateria de cuina

* Les zones de coccid per induccid
s'adapten automaticament a la mida de la
base de la pega de bateria de cuina.

« L'eficiencia de la zona de coccio esta
relacionada amb el diametre de la pega de
bateria de cuina que feu servir. Les peces
de bateria amb un diametre inferior al
diametre minim, només reben una part de
la poténcia que genera la zona de coccio.

* Tant per raons de seguretat com per
obtenir resultats optims de coccid, no
utilitzeu peces de bateria més grans que
les indicades a I""Especificacio de les
zones de coccid”. Eviteu mantenir la
bateria de cuina a prop del tauler de
control durant la coccid. Aixo podria
afectar el funcionament del tauler de
control o activar accidentalment les
funcions de la placa.

@

Vegeu «Dades técniques».

6.2 Sorolls mentre esta en marxa

Si sentiu:
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« soroll de cruixit: I'estri de cuina esta 6.3 Exemples d'aplicacions de
fabricat amb materials diferents coccio
(construccio tipus sandvitx).

+ soroll de xiulet: esteu fent servir la zona
de coccio a alta poténcia i I'estri de cuina
esta fabricat amb materials diferents

La correlacié entre el nivell d'escalfor d'una

zona i el consum eléctric no és lineal. Quan

augmenteu el nivell d'escalfor, no és
(construcci6 tipus sandvitx). propor‘c?onal_ a I_'i_ncrement del consum .

« soroll de brunzit: esteu fent servir una energetic. Significa que una zona de cocci6
poténcia alta. amb un nivell d'escalfor mitja fa servir menys

« soroll d'espetecs: hi ha commutacions de la meitat de la seva potencia.

electriques. @
+ Xxiuxiueig, brunzit: el ventilador esta
engegat. Les dades de la taula son orientatives.

Els sorolls s6n normals i no significa que
hi hagi alguna anomalia de funcionament.

Nivell d'escal- Feu servir per a: Temps Consells

for (min)

1 Mantenir els aliments cuits calents quan sigui  Tapeu el recipient.

h necessari

1-2 Salsa holandesa, fondre: mantega, xo- 5 - 25 Barregeu de tant en tant.
colata, gelatina.

2 Solidificar: truites esponjoses, ous al 10 - 40 Cuineu amb una tapa posada.
forn.

2-3 Arros bullit i plats a partir de productes 25 - 50 Afegiu com a minim el doble de liquid
lactics, escalfar menjar preparat. que d'arrds, plats a partir de lactics a

la meitat del procés.

3-4 Estofeu verdures, peix, carn. 20-45 Afegiu unes quantes cullerades d'ai-
gua. Comproveu la quantitat d'aigua
durant el procés.

4-5 Patates al vapor i altres verdures. 20-60 Cobriu el fons de I'olla amb
1-2 cm d'aigua. Comproveu el nivell
d'aigua durant el procés. Mantingueu

I'olla tapada.

4-5 Per coure grans quantitats d'aliments, 60 - 150 Fins a 3 | de liquid més els ingre-
estofats i sopes. dients.

6-7 Sofregit: escalopa, Cordon Bleu de ve- quan sigui Doneu-li la volta quan calgui.
della, costelles, patates emmascara- necessari
des, salsitxes, fetge, roux, ous, creps,
donuts.

7-8 Per sofregir patates ratllades fregides, 5-15 Doneu-li la volta quan calgui.
filets de llom i filets de carn.

9 Bullir aigua, coure pasta, daurar carn (gulash, estofats), fregir patates.

EP Bullir grans quantitats d'aigua. PowerBoost esta activat.

[ ]
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7. CURA | NETEJA

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

7.1 Informacié general

+ Netegeu la placa després de cada Us.

» Feu servir sempre bateria de cuina que
tingui la base neta.

» Sila superficie té ratllades o taques
fosques, aixo pot afectar el rendiment de
la placa.

» Feu servir un producte de neteja especial
per a plaques.

» Feu servir una rasqueta especial per al
vidre.

7.2 Neteja de la placa

* Retireu immediatament: els plastics
desfets, el plastic per a embolcallar, la sal,

8. RESOLUCIO DE PROBLEMES

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

8.1 Que fer si...

el sucre i aliments ensucrats, ja que
podrien fer malbé la placa. Aneu amb
compte per evitar cremar-vos. Feu servir
un rascador de plaques especial per a la
superficie de vidre en angle agut i moveu
la fulla per la superficie.

Retireu quan la placa estigui prou
freda: marques de calg, marques d'aigua,
taques de greix i pérdua de brillantor de
peces metal-liques. Netegeu la placa amb
un drap humid i detergent no abrasiu.
Després de netejar-la, eixugeu-la amb un
drap suau.

Per a la pérdua de brillantor de peces
metal-liques: feu servir una solucié
d'aigua amb vinagre i netegeu la
superficie de vidre amb un drap.

Problema Possible causa Solucié

La placa no s’engega o no fun- La placa no esta connectada al sub- Comproveu si la placa esta correcta-

ciona. ministrament eléctric o esta connec- ment connectada al subministrament
tada incorrectament. eléctric.

El fusible s'ha fos.

Assegureu-vos que el fusible sigui la
causa del mal funcionament. Si el fusi-
ble salta una vegada darrere l'altra,
poseu-vos en contacte amb un electri-
cista qualificat.

No heu establert el nivell d'escalfor ~ Torneu a activar la placa i ajusteu I'es-

durant 10 segons.

calfor en menys de 10 segons.

Heu tocat 2 o més simbols alhora. Toqueu només un simbol.

Pausa esta activat.

Consulteu "Pausa”.

Hi ha taques d’aigua o greix al tauler Netegeu el tauler de control.

de control.
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Problema

Possible causa

Solucié

Escolteu un xiulet constant.

La connexié eléctrica és incorrecta.

Desconnecteu la placa de la xarxa
eléctrica. Consulteu un electricista
qualificat perqué comprovi la instal-la-
cid.

Sona un senyal acustic i la placa
s’apaga.

Sona un senyal acustic quan la
placa s’apaga.

Hi ha alguna cosa sobre un o més
sensors.

Retireu I'objecte dels sensors.

La placa es desactiva.

Col-loqueu alguna cosa damunt el

sensor @

Retireu I'objecte del sensor.

L'indicador d'escalfor residual no
s'il-lumina.

La zona no és calenta perqué ha es-
tat encesa durant poc temps o el
sensor s'ha fet malbé.

Si la zona s’ha fet servir prou temps
com per estar calenta, parleu amb un
centre de servei autoritzat.

L'ajustament d’escalfor canvia
entre dos nivells.

Administracié de poténcia esta acti-
vat.

Consulteu «Us diari».

El tauler de control esta calent al
tacte.

L’estri de cuina és massa gros o
I’heu posat massa a prop del tauler
de control.

Poseu els estris grossos a les parts
del darrere, si és possible.

No s'escolta cap so quan toqueu
els sensors del tauler.

Els sons estan desactivats.

Activeu els sons. Consulteu “Us diari’.

apareix.

Dispositiu de seguretat infantil o
Bloqueig estan en funcionament.

Consulteu “Us diari”.

apareix.

No hi ha cap estri de cuina a la zo-
na.

Poseu un estri de cuina a la zona.

La peca de bateria de cuina no és
adequada.

Utilitzeu un estri de cuina adequat per
a plaques d'induccié. Vegeu «Consells
i recomanacions».

El diametre del fons de I'estri de cui-
na és massa petit per a la zona.

Feu servir estris de cuina de les di-
mensiones adequades. Vegeu «Dades
técniques».

i un nimero apareixen.

Hi ha algun error a la placa.

Desactiveu la placa i torneu a activar-

la 30 segons més tard. Si es torna
a il-luminar, desconnecteu la placa del
corrent eléctric. Després de 30 se-
gons, torneu a connectar la placa. Si el
problema persisteix, contacteu amb el
centre de servei autoritzat.

8.2 Si no trobeu cap solucié...

Si no podeu solucionar el problema, poseu-
vos en contacte amb el vostre distribuidor o
amb un centre de servei autoritzat. Faciliteu
les dades de la placa de caracteristiques.
Faciliteu també el codi de tres lletres de la
ceramica de vidre (el trobareu a un extrem de
la superficie del vidre) i el missatge d'error
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que apareix.

de garantia i

Assegureu-vos que heu fet

funcionar la placa correctament. Si no, el
servei d'un tecnic o distribuidor no sera
gratuit, encara que us trobeu dins del periode
de garantia. La informacié sobre el periode

els centres de servei autoritzats

es troba al llibret de garantia.



9. DADES TECNIQUES

9.1 Placa de caracteristiques

Model LIT30230C
Typ 61 A2A 00 AA
Induccié 3.65 kW

NUm. serie
ELECTROLUX

PNC 949 492 551 00
220-240V, 50 - 60 Hz
Fabricat a: Romania
3.65 kW

cex

9.2 Especificacio de les zones de coccid

Poténcia nominal
(ajustament de

Zona de cuina

PowerBoost [W]

Diametre de la
bateria de cuina

PowerBoost du-
rada maxima

temperatura ma- [min] [mm]
xima) [W]
Part davantera cen- 2300 3600 10 180 -210
tral
Part posterior cen- 1400 2500 4 125-145

tral

La poténcia de les zones de coccid pot variar
lleugerament de les dades que es mostren a
la taula. Varia en funcié del material i les
mides de la bateria de cuina.

10. EFICIENCIA ENERGETICA

10.1 Informacié del producte

Per a obtenir resultats de coccié optims, feu
servir bateria de cuina que no superi el
diametre que s'indica a la taula.

Identificacié de model

LIT30230C

Tipus de placa

Fogons integrats

Nombre de zones de coccio 2
Tecnologia de calefaccio Induccié
Diametre de les zones de cocci6 circulars (J) Part davantera central 21.0cm
Part posterior central 14.5cm
Consum energeétic per zona de cocci6 (EC electric Part davantera central 188.9 Whikg
cooking) Part posterior central 183.4 Whikg
186.2 Whikg

Consum energeétic de la placa (EC electric hob)

IEC/EN 60350-2 - Aparells eléctrics de coccid
d'Us domestic - Part 2: Plaques - métodes per
mesurar-ne el rendiment.

10.2 Estalvi d’energia

Podeu estalviar energia durant la coccio
diaria si seguiu els consells seguents.

CATALA
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* Quan escalfeu aigua, utilitzeu només la
quantitat que necessiteu.

» Si és possible, poseu sempre les tapes a
la bateria de cuina.

» Colloqueu els estris de cuina directament
al centre de la zona de coccid.

« Utilitzeu la calor residual per mantenir els
aliments calents o per fondre’ls.

11. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

Recicleu els materials amb el simbol L’:‘)
Dipositeu I'embalatge en contenidors
adequats per al seu posterior reciclatge.
Ajudeu a protegir el medi ambient i la salut
humana i a reciclar les deixalles procedents
d'aparells eléectrics i electronics. No llenceu a
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les escombraries domestiques els aparells

amb el simbol E Porteu el producte a les
instal-lacions de reciclatge locals o poseu-vos
en contacte amb la seva oficina municipal.



MYSLIME NA VAS

Dékujeme vam, ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Produkt, ktery jste si
zvolili, Cerpa z desetileti profesionalnich zkusenosti a inovaci. Pfi navrhovani tohoto
dimyslného a stylového spotiebice jsme mysleli na vase potfeby. MUzete se proto vzdy,
kdyz jej pouzivate, spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledku.

Vita vas Electrolux.

Navstivte nase webové stranky:

9,
&)

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.electrolux.com/support

Zaregistrujte svij spotfebic a ziskejte lepsi servis:

www.registerelectrolux.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dild pro vas
spotrebic:
www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc¢ujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pripadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe
nasledujici udaje: Model, PNC, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/\ Varovani / Dilezité bezpecnostni informace
(® vseobecné informace a rady
Informace o ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
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pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a postizenych osob

» Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkusenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotrebice.
Déti mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

« Zabrante détem, aby si hraly se spotrebiCem .

» VS8echny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

* VAROVANI: SpotrebiC a jeho pfistupné €asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEéhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

« Je-li spotrebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

« Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebite by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecénostni informace

» Spotrebic€ je ur€en vyhradné pro pripravu jidel.

» Tento spotfebic je urCen k pouziti v béznému domacimu
pouziti.

» Tento spotfebiC Ize pouzivat v kancelarich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(pramernou) uroven vyuziti v domacnosti.

* VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych
¢lanku.
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VAROVANI: Pfiprava jidel s tuky &i oleji na varné desce bez
dozoru muze byt nebezpeéna a zpUsobit pozar.

Kourf je znamkou prehfati. K haseni pozaru pfi vareni nikdy
nepouiivejte vodu. Vypnéte spotiebic a zakryjte plameny
napf. pozarni dekou nebo vikem.

VAROVANI: Spotreblc nesmi byt napajen pres externi
spinaci zafizeni, jako j je ¢asovac, nebo pr|pOJovan k okruhu,
ktery je pravidelné zapinan a vypinan jinym nastrOJem
UPOZORNEN!I Je nutné dohliZet na proces vareni

U kratkodobého vareni je nutné vykonavat nepfetrzity
dohled.

VAROVANI: Nebezpeci pozaru: Na varné plochy
nepokladejte zadné predméty.

Na povrch varné desky nepokladejte zadné kovove
predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo pokli¢ky, protoze
by se mohly zahfat na velmi vysokou teplotu.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
Po pouziti vypnéte prislusnou ¢ast varné desky ovladacem
a nespoléhejte na detektor prfitomnosti nadoby.

Je-li sklokeramicky nebo sklenény povrch desky praskly,
vypnéte spotrebi¢ a odpojte ho od sitového napajeni. Je-li
spotrebi€ k elektrické siti pfipojen prostfednictvim rozvodné
skrinky, odpojte spotfebi¢ od napajeni vyjmutim pojistky.

V kazdém pfipadé kontaktujte autorizované servisni
stfedisko.

Jestlize je napajeci kabel poskozeny, smi jej vyménit pouze
vyrobce, autorizovany servis nebo osoba s podobnou
kvalifikaci, aby se pfedeslo rizikim.

VAROVANI Pouzivejte pouze kryt varné desky pfimo od
vyrobce kuchynského spotrebice nebo takovy kryt, ktery
vyrobce spotfebice v pokynech k pouziti oznacil jako
vhodny, pfipadné kryt, ktery je soucasti spotfebice. Pfi
pouziti nespravného krytu varné desky muze dojit

k nehodé.
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2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

/\ VAROVANI!

Tento spotiebi¢ smi instalovat jen
kvalifikovana osoba.

/\ VAROVANi!

Hrozi nebezpeci poranéni nebo
poskozeni spotrebice.

» Odstrarite veskery obalovy materidl.

» Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebic¢em.

» Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebicli a nabytku.

» Pfi pfemistovani spotrebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavienou obuv.

« Utésnéte vyiez v povrchu skfifiky tmelem,
aby se zabranilo bobtnani vlivem vihkosti.

» Chrante dno spotrebice pfed parou a
vlhkosti.

» Spotfebi¢ neinstalujte vedle dvefi &i pod
oknem. Zabranite tak pfevrzeni horkého
nadobi ze spotrebiCe pfi otevirani dvefi Ci
okna.

» Kazdy spotfebi¢ ma vespodu chladici
ventilatory.

» Je-li spotrebi¢ nainstalovan nad zasuvkou:

— Neuchovavejte v zasuvce zadné malé
kousky nebo listy papiru, které by
mohly byt vtazeny dovnitf a poskodit
tak chladici ventilatory nebo chladici
systém.

— Mezi spodni stranou spotrebice a
obsahem zasuvky musi byt vzdalenost
alespon 2 cm.

» Odstrante jakékoliv délici panely
nainstalované ve skfince pod
spotiebicem.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVAN!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.
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Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotiebi¢ musi byt uzemnén.

Pred kazdou udrzbou nebo ¢isténim je
nutné se uijistit, Ze je spotfebi¢ odpojen od
elektrické sité.

Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.
Ujistéte se, Ze je spotiebi€ nainstalovan
spravné. Volné a nespravné zapojeni
napajeciho kabelu ¢i zastrcky (je-li
soucasti vybavy) mize mit za nasledek
prehrati svorky.

Pouzijte spravny sitovy kabel.

Sitovy kabel nesmi byt zamotany.
Ujistéte se, Ze je nainstalovana ochrana
proti Urazu elektrickym proudem.
Pouzijte svorku pro odleh&eni tahu na
kabelu.

Dbejte na to, aby se elektrické privodni
kabely nebo zastrcky (jsou-li soucasti
vybavy) nedotykaly horkého spotrebice
nebo horkého nadobi, kdyz spotrebic
pfipojujete k elektrické zasuvce.
Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili zastrcku
napajeciho kabelu (pokud je k dispozici)
nebo napajeci kabel. O vyménu
napajeciho kabelu pozadejte autorizované
servisni stfedisko nebo kvalifikovaného
elektrikare.

Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych &asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroji.

Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebicCe.
Po instalaci musi zlstat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.
Neodpojujte spotfebic¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.



» Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolaéni zafizeni k Fadnému odpojeni
vSech napajecich vodic spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.

2.3 Pouzijte

« Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mGze zpUsobit pozar pfi nizsich
teplotach nez olej pouzity poprvé.

» Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty
nebo predmeéty nasaklé horlavinami.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni Ci
urazu elektrickym proudem.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpecli poskozeni spotrebice.

* Neménte technické parametry spotrebice.

» Pfed prvnim pouzitim odstrante vSechny
obaly, znaceni a ochrannou félii (pokud se
pouziva).

+ Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

+ Béhem provozu nenechaveijte spotfebi¢
bez dozoru.

* Po kazdém pouziti nastavte varnou zénu
na ,vypnuto*“.

» Na varné zény nepokladejte pfibory ani
pokli¢ky. Mohly by se zahrat na vysokou
teplotu.

* Nepouzivejte spotiebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyZ je v kontaktu s vodou.

* Nepouzivejte spotiebic€ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

» Je-li povrch spotrebice praskly, okamzité
spotfebi¢ odpojte od elektrické sité.
Zabranite tak Urazu elektrickym proudem.

+ Kdyz je spotfebi¢ zapnuty, uzivatelé s
kardiostimulatory se nesméji priblizit k
induk&nim varnym zénam blize nez na 30
cm.

» Horky olej mize vystfiknout, kdyz do néj
vkladate jidlo.

* Mezi varnou plochu a nadoby nevkladejte
hlinikovou fdlii ani jiné materialy, pokud
vyrobce tohoto spotfebice nestanovil jinak.

» Pouzivejte pouze prislusenstvi urcené
vyrobcem pro tento spotfebic.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi pozaru a vybuchu.

» Tuky a oleje mohou pfi zahrati uvolfovat
hoflavé pary. Pfi vafeni udrzujte otevieny
ohen nebo ohfaté pfedméty mimo dosah
tukud a oleju.

» Pary uvoliiované velmi horkymi oleji se
mohou samovolné vznitit.

* Nepokladejte horké nadoby na ovladaci
panel.

* Nepokladejte horkou poklici na sklenény
povrch varné desky.

* Nenechte vyvafit vodu v nadobach.

* Dbejte na to, aby na spotfebic¢ nespadly
zadné predméty nebo nadoby. Mohl by se
poskodit povrch.

* Nezapinejte varné zony s prazdnymi
nadobami nebo bez nadob.

« Nadoby vyrobené z litiny nebo
s poSkozenym dnem mohou poskrabat
sklenény/sklokeramicky povrch. Tyto
predmeéty v pfipadé nutnosti pfesunu po
varné desce vzdy zdvihnéte.

2.4 Cisténi a udrzba

« Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

» Pred ¢isténim spotrfebic vypnéte a nechte
ho vychladnout.

« K isténi spotrebice nepouzivejte proud
vody ani paru.

« Spotrebi¢ Cistéte vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostiedky. Nepouzivejte prostfedky
s drsnymi Casticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty,
pokud neni uvedeno jinak.

2.5 Servis

» Je-li nutna oprava spotiebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

* Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebiCi a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto Zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice.
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Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotfebicich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

2.6 Likvidace

/\ VAROVANi!
Hrozi nebezpedi urazu ¢i uduseni.

3. INSTALACE

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

3.1 Pied instalaci spotiebice

PFed instalaci varné desky si z typového
Stitku opiste nize uvedené informace. Typovy
Stitek je umistén na spodni strané varné
desky.

Seériove Gislo ....oovvevieiiieiiin,

3.2 Vestavné varné desky

Vestavné varné desky se sméji pouzivat
pouze po zabudovani do vhodnych
vestavnych modult a pracovnich ploch, které
spliuji prislusné normy.

3.3 Nasazeni tésnéni

D
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* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni Ufady.

« Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.

» OdfFiznéte sit'ovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikviduijte jej.

Instalace na horni desce

1. Ocistéte pracovni desku kolem mista
vyfezu.

2. Dodany tésnici prouzek 2x6 mm nalepte
na spodni stranu varné desky podél
vnéjSiho okraje sklokeramického povrchu.
Nenatahujte jej. Konce tésniciho prouzku
musi byt umistény uprostfed na jedné
strané varné desky.

3. Pfifezani tésniciho prouzku pfidejte
k délce nékolik milimetr(.

4. Oba konce tésniciho prouzku spojte
k sobé.

3.4 Sestava

Instalujete-li varnou desku pod odsavacem
par, dodrzte minimalni vzdalenost mezi
spotrebici v souladu s pokyny k montazi
odsavace par.

Je-li spotrebi¢ nainstalovan nad zasuvkou,
ventilace varné desky mize béhem vareni
ohrat predméty ulozené v zasuvce.



3.6 Pripojovaci kabel

* Varna deska se dodava s pfipojovacim
kabelem .
» K vyméné poskozeného sitového kabelu
i pouzijte tento typ sitového kabelu:
@/ HO5V2V2-F které vydrzi teplotu 90 °C
min. 50 nebo vyssi. Obratte se na autorizované

servisni stfedisko. Vyménu pfipojovaciho

min. 950 —» kabelu smi provadét pouze kvalifikovany
w elektrikaF.
Y
| I | - L‘12 ' I_l|—528 ’
[
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4. POPIS SPOTREBICE

4.1 Usporadani varné plochy

Indukéni varna zéna
Ovladaci panel

@——II
e

L1
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4.2 Usporadani ovladaciho panelu
n_Bg o ec
B - + 9 f‘z::s:
Cb I.I @P - +
B B O ©B

K ovladani spotfebice pouzivejte senzorova tlaCitka. Displeje, ukazatele a zvukove signaly
signalizuji, jaké funkce jsou zapnuté.

Senzorové Funkce Poznamka
tlacitko

Zap / Vyp Slouzi k zapnuti a vypnuti varné desky.

=
S)

Zamek / Détska bezpecnostni  SlouZzi k zablokovani a odblokovani ovladaciho panelu.

(V)
1]

pojistka
| | Pauza Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.
- Displej nastaveni teploty Ukazuje nastaveni teploty.

Ukazatele ¢asovace varnych  Ukazuji, pro kterou zénu je nastaveny cas.

&
:

zon
m - Displej casovace Ukazuje ¢as v minutach.
@ - Slouzi k volbé varné zény.
E _I_ — - Slouzi ke zvy$eni nebo snizeni ¢asu.
E _I_ — - Slouzi k nastaveni teploty.
E:p PowerBoost Slouzi k zapnuti funkce.

4.3 Displeje nastaveni teploty

Displej Popis

Varna zéna je vypnuta.

@ . Varna zéna je zapnuta.

Je zapnuta funkce Pauza.

@ Je zapnuta funkce PowerBoost.
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Displej Popis

Doslo k poruSe.

+ Cislice

3,0

vat teplé / zbytkové teplo.

OptiHeat Control (TFistupriovy ukazatel zbytkového tepla): pokracovat ve vareni / ucho-

Je zapnutéa funkce Zamek / Détska bezpecnostni pojistka.
Nevhodna nadoba, pfili§ mala nadoba nebo na varné zéné neni zadna nadoba.
B Je zapnuta funkce Automatické vypnuti.

5. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Zapnuti a vypnuti

stisknutim O na jednu sekundu varnou
desku zapnete nebo vypnete.

5.2 Automatické vypnuti

Tato funkce varnou desku automaticky
vypne v nasledujicich pfipadech:

« vSechny varné zoény jsou vypnuté,

* po zapnuti varné desky jste nenastavili
teplotu,

* néco jste rozlili nebo polozili na ovladaci
panel na déle nez 10 sekund (panev,
utérka, atd.). Ozve se zvukovy signal a
varna deska se vypne. Odstrarite vSechny
pfedméty, nebo vycistéte ovladaci panel.

» se deska se pfilis zahfeje (napf. kdyz se
vyvari obsah nadoby). Pied dalSim
pouzitim varné desky je nutné nechat
varnou zonu vychladnout.

* pouzijete nevhodné nadoby. Symbol B se
rozsviti a za dvé minuty se varna zéna
automaticky vypne.

* po urcité dobé nevypnete varnou zénu
nebo nezménite nastaveni teploty. Po

urCité dobé se rozsviti E] a varna deska
se vypne.
Vztah mezi nastavenim teploty a dobou,
po niz se varna deska vypne:

Nastaveni teploty Varna deska se vy-

pne po
‘ 1.2 6 hodinach
3-4 5 hodinach
5 4 hodinach
6-9 1,5 hodiné

5.3 Nastaveni teploty

Pomoci + zvysite nastavenou teplotu.
Pomoci — snizite nastavenou teplotu.

Soucasnym stisknutim + a~— vypnete
varnou zonu.

5.4 OptiHeat Control (TFistupnovy
ukazatel zbytkového tepla)

/\ VAROVANI!

E] / [3 / [:] Dokud kontrolka sviti, hrozi
nebezpedi popaleni zbytkovym teplem.

Indukéni varné zony vytvareji teplo potfebné
k vareni pfimo ve dné varné nadoby.
Sklokeramicka varna deska se ohfiva teplem
varné nadoby.

Kontrolky se zobrazi, kdyzZ je varna zona
horka. Kontrolky zobrazuji troven zbytkového
tepla u varnych zon, které pravé pouzivate:

E] - pokracovat ve vareni,

CESKY 45



(=)- uchovat teplé,

(- zbytkové teplo.

MUzZe se také zobrazovat kontrolka:

+ pro sousedici varné zony, i kdyz je
nepouzivate,

» kdyz polozite horkou nadobu na studenou
varnou zénu,

» kdyz je varna deska vypnuta, ale varna
zébna je stale horka.

Kontrolka se prestane zobrazovat, kdyz varna
zéna vychladne.

5.5 PowerBoost

Tato funkce doda indukénim varnym zénam
vice elektrické energie. Funkci Ize zapnout
pro induk&ni varnou zénu pouze na
omezenou dobu. Poté se indukéni varna
zbéna automaticky prepne na nejvyssi teplotu.

®

Viz ¢ast ,Technické udaje”.

Zapnuti funkce pro varnou zénu: stisknéte

[P, Rozsviti se (P,

Vypnuti funkce: stisknéte [o? nebo —.

5.6 Casovaé

* Odpocitavani ¢asu

Tuto funkci mizete pouzit k nastaveni délky
jednoho vareni.

Nejprve nastavte teplotu pro danou varnou
zénu, poté nastavte funkci.

Nastaveni varné zény: opakované stisknéte

@, dokud nezacne blikat kontrolka varné
zény.

Zapnuti funkce nebo zména ¢asu:

stisknéte T nebo — asovade a nastavte
¢as (00 - 99 minut). Kdyz kontrolka varné
zo6ny zacne blikat, odpocitava se Cas.

Kontrola zbyvajiciho ¢asu: stisknutim O
nastavte varnou zonu. Kontrolka varné zény
zacne blikat. Na displeji se zobrazi zbyvajici
¢as.

Vypnuti funkce: stisknutim D nastavte
varnou zonu a poté stisknéte —. Zbyvajici
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Cas se bude odpocitavat az do 00. Kontrolka
varné zony zhasne.

@

Po dokonéeni odpoctu zazni zvukovy
signal a zacne blikat 00. Varna zéna se
vypne.

Vypnuti zvukové signalizace: stisknéte .

*  Minutka

Tuto funkci mlzete pouzit, kdyz je varna
deska zapnuta, ale neni zapnuta zadna varna
zbna. Na displeji nastaveni teploty se zobrazi

n
L

Zapnuti funkce: stisknéte Da poté + nebo

— Casovace a nastavte ¢as. Po uplynuti
Casu zazni zvukovy signal a za¢ne blikat 00.

Vypnuti zvukové signalizace: stisknéte O.

Vypnuti funkce: stisknéte Da poté —.
Zbyvajici Cas se bude odpocitavat az do 00.

@

Tato funkce nema zadny vliv na provoz
varnych zon.

5.7 Pauza

Tato funkce pfepne vSechny zapnuté varné
zény na nejnizsi tepelny vykon.

Kdyz je funkce zapnutd, vSechny ostatni
symboly na ovladacich panelech jsou
zablokovany.

Tato funkce nevypne funkce ¢asovace.

1. Zapnuti funkce: stisknéte tlacitko Il

Rozsviti se .Tepelny vykon je snizen na
hodnotu 1.
2. Pokyny pro vypnuti funkce: stisknéte

Zobraii se predchozi nastaveni teploty .

5.8 Zamek

Kdyz jsou varné zony zapnuté, ovladaci
panel Ize zablokovat. Zabranite tak nahodné
zmeéné nastaveni teploty.

Nejprve nastavte tepelny vykon.



Zapnuti funkce: stisknéte &, Na Ctyfi
sekundy se rozsviti . Casovaé zlistane
zapnuty.

Vypnuti funkce: stisknéte &, zobrazi se
predchozi nastaveni teploty.

®

Funkci také vypnete vypnutim varné

desky.

5.9 Détska bezpecnostni pojistka
Tato funkce brani neimysinému pouziti varné
desky.

Zapnuti funkce: pomoci ® zapnéte varnou
desku. Nenastavujte teplotu. Na ¢tyfi sekundy
stisknéte (8. Rozsviti se (L. Pomoci O
varnou desku vypnéte.

Vypnuti funkce: pomoci ® zapnéte varnou
desku. Nenastavuijte teplotu. Na ¢étyfi sekundy

stisknéte El Rozsviti se . Pomoci (D
varnou desku vypnéte.

Vyrazeni funkce na jedno vareni: pomoci
® zapnéte varnou desku. Rozsviti se . Na

Gtyfi sekundy stisknéte EI Do 10 sekund
nastavte teplotu. Nyni mizete varnou desku
pouzit. Kdyz varnou desku vypnete pomoci

@, funkce se opét zapne.

5.10 OffSound Control (Vypnuti a
zapnuti zvukové signalizace)

Vypnéte varnou desku. Na tfi sekundy
stisknéte . Displej se rozsviti a zhasne. Na
tfi sekundy stisknéte I . Zobrazi se B4 nebo

. Stisknutim + levé predni zény zvolte
jedno z téchto nastaveni:

6. TIPY A RADY

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

. - zvukova signalizace je vypnuta

. - zvukova signalizace je zapnuta
Pro potvrzeni volby vyckejte, nez se varna
deska automaticky vypne.

Kdyz je tato funkce nastavena na , uslysite
zvukovou signalizaci pouze kdyz:

. stisknete ©

» se dokonci funkce Minutka

» se dokonéi funkce Odpocitavani ¢asu
* néco polozite na ovladaci panel.

5.11 Rizeni vykonu

Pokud je aktivnich nékolik zén a pfikon
prekroCi mez elektrického napajeni, tato
funkce rozdéli dostupny vykon mezi vSechny
varné zény (pfipojené ke stejné fazi). Varna
deska ovlada nastaveni ohfevu, aby chranila
pojistky v domovni instalaci.

* Pokud varna deska dosahne meze
maximalniho dostupného vykonu (viz
typovy S§titek), vykon varnych zén se
automaticky snizi.

« Vzdy se uprednostni nastaveni ohfevu
varné zény, ktera byla zvolena jako
posledni. Zbyvaijici vykon se rozdéli mezi
dfive aktivované varné zony v opacném
poradi volby.

« Displej nastaveni ohfevu varnych zon se
snizenym vykonem se méni mezi pdvodné
zvolenym nastavenim ohfevu a snizenym
nastavenim ohrevu.

* Pockejte, dokud displej neprestane blikat
nebo snizte nastaveni ohfevu varné zény
zvolené jako posledni. Varné zény budou
nadale fungovat se snizenym nastavenim
ohfevu. V pfipadé potfeby manuainé
zmeénte nastaveni ohfevu varnych zon.
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6.1 Nadobi

®

U indukénich varnych zén vytvafi silné
elektromagnetické pole teplo ve varné
nadobé velmi rychle.

Indukéni varné zény pouzivejte s vhodnymi
nadobami.

* Dno nadoby musi byt co nejrovnéjsi a
nejsilngjsi.

* Nez nadoby polozite na povrch varné
desky, ujistéte se, Ze jejich dno je Cisté a
suché.

» Nadobu po sklokeramické desce
neposouvejte, abyste ji neposkrabali.

Material nadobi

* vhodné: litina, ocel, smaltovana ocel,
nerezova ocel, sendvi¢ova dna nadob
(oznacené jako vhodné vyrobcem).

* nevhodné: hlinik, méd, mosaz, sklo,
keramika, porcelan.

Nadoba je vhodna pro indukéni varnou

desku, jestlize:

+ voda na varné z6né nastavené na

nejvyssi teplotu zacne velmi rychle vfit.
» dno varné nadoby pfitahuje magnet.
Rozméry nadobi

* Indukéni varné zény se automaticky
pfizplsobuji priméru dna nadoby.

+Uginnost varné zény zavisi na praméru
varné nadoby. Nadoby s mensim nez
minimalnim prdmérem pfijimaji pouze ¢ast
vykonu vytvareného varnou zénou.

* Pro dosazeni optimalnich vysledku a
z bezpecnostnich divodl nepouzivejte

nadoby vétsi, nez je uvedeno v Casti
~Specifikace varnych zén“. Béhem vareni
nenechavejte varné nadoby v blizkosti
ovladaciho panelu. Mohlo by to ovlivnit
fungovani ovladaciho panelu nebo
nahodné zapnout funkce varné desky.

@

Viz ,Technické udaje“.

6.2 Zvuky béhem pouzivani
Jestlize slysite:

» praskani: nadobi je vyrobeno z rdznych
materialt (sendvicova konstrukce).

« piskani: pouzivate varnou zénu na vysoky
vykon a nadobi je vyrobeno z riznych
material( (sendvi¢ova konstrukce).

* huceni: pouzivate vysoky vykon.

« cvakani: dochazi ke spinani elektrickych
prepinacu.

» syceni, bzu€eni: pracuje ventilator.

Tyto zvuky jsou normalni a neznamenaji

zadnou zavadu.

6.3 Priklady pouziti pfi vareni

Vztah mezi nastavenim teploty a spotfebou
energie pfislusné varné zony neni pfimo
umeérny. Kdyz zvysite nastaveni teploty,
nezvysi se umérné spotfeba energie dané
varné desky. To znamena, zZe varna zéna se
stfednim nastavenim teploty spotfebuje méné
nez polovinu svého vykonu.

@

Udaije v tabulce jsou pouze orientaéni.

Tepelny vykon Pouziti: Cas Tipy
(min)
-1 Udrzeni teploty hotového jidla. gle potfe-  Nadobu zakryjte poklickou.
Yy

1-2 Holandska omacka, rozpousténi ma- 5-25 Cas od &asu zamichejte.

sla, Cokolady nebo Zelatiny.
2 Ztuhnuti nadychanych omelet a vol- 10 - 40 Pripravujte zakryté pokli¢kou.

skych ok.
2-3 Duseni jidel z ryze a mlé€nych jidel, 25-50 Pridejte alespori dvakrat tolik vody nez

ohfivani hotovych jidel.

ryze, mlééna jidla v poloviné doby pfi-
pravy zamichejte.

48 CESKY



Tepelny vykon Pouziti: Cas Tipy
(min)
3-4 DusSeni zeleniny, ryb a masa v pare. 20-45 Pridejte nékolik IZic vody. Béhem du-
$eni kontrolujte mnoZstvi vody.
4-5 Vareni brambor a jiné zeleniny. 20-60 Naplrite dno hrnce 1-2 cm vody. Bé-
hem varfeni kontrolujte mnoZstvi vody.
Udrzujte hrnec zakryty poklickou.
4-5 Prfiprava vétSiho mnozstvi jidla, duse- 60 - 150 AZ 3 | tekutiny plus pfisady.
nych pokrm( a polévek.
6-7 Mirné smazeni: platky masa, cordon dle potfe-  Podle potieby otocte.
bleu z teleciho masa, kotlety, karbanat- by
ky, klobasy, jatra, jiSka, vejce, palacin-
ky a koblihy.
7-8 Prudké smazeni, ope¢ena bramb. ka- 5-15 Podle potfeby otocte.
Se, steaky z rosténce, steaky.
9 Vareni vody, vareni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso), fritovani hranolka.
Ep Vareni velkého mnozstvi vody. Je zapnuto PowerBoost.

7. CISTENI A UDRZBA

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 VSeobecné informace

Varnou desku po kazdém pouziti
vyCistéte.

Varné nacini pouzivejte vzdy s Cistou
spodni stranou.

Skrabance nebo tmavé skvrny na povrchu
nemaji vliv na funkci varné desky.
PouZzijte specialni Cistici prostfedek
vhodny na povrch varné desky.

Na sklo pouzijte specialni Skrabku.

7.2 Cisténi varné desky

Odstrante okamzité: roztaveny plast,
plastovou folii, stl, cukr a potraviny s

8. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

cukrem, jinak by znecisténi mohlo varnou
desku poSkodit. Vyvarujte se popaleni.
Specialni Skrabku pfilozte Sikmo ke
sklenénému povrchu a posunujte ostfi po
povrchu desky.

Odstrante po vychladnuti varné desky:
stopy vodniho kamene, stopy vody, tukové
skvrny, kovové lesklé zbarveni. Vycistéte
varnou desku vihkym hadfikem s
neabrazivnim mycim prostfedkem. Po
vycCisténi varnou desku osuste mékkym
hadrem.

Odstrante kovové lesklé zbarveni:
pouzijte roztok vody s octem a odistéte
sklenény povrch hadfikem.
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8.1 Co délat, kdyz...

Problém

Mozna pri¢ina

Reseni

Varnou desku nelze zapnout ani
pouzivat.

Varna deska neni zapojena do elek-
trické sité nebo je zapojena nesprav-
né.

Zkontrolujte, zda je varna deska sprav-
né zapojena do elektrické sité.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pFi¢inou zavady neni
pojistka. Pokud dochazi k opakované-
mu spaleni pojistky, obratte se na au-
torizovaného elektrikare.

Nenastavili jste tepelny vykon do
10 sekund.

Zapnéte varnou desku znovu a do
10 sekund nastavte tepelny vykon.

Stiskli jste dvé nebo vice senzoro-
vych tlacitek soucasné.

Stisknéte pouze jedno senzorové tla-
¢itko.

Je zapnuta funkce Pauza.

Viz ,Pauza“.

Na ovladacim panelu je voda nebo
skvrny od tuku.

Vycistéte ovladaci panel.

Je slySet nepfetrzité pipani.

Elektrické zapojeni je nespravné.

Odpojte varnou desku od sitového na-
pajeni. Pozadejte kvalifikovaného elek-
trikare, aby instalaci zkontroloval.

Zazni zvukovy signal a varna de-
ska se vypne.

Kdyz se varna deska vypne, ozve
se zvukovy signal.

Zakryli jste jedno nebo vice senzoro-
vych tlacitek.

Odstrarite predmét ze senzorovych tla-
Citek.

Varna deska se vypne.

Néco blokuje pole snimace ®

Odstrarite predmét ze senzorového
tlacitka.

Kontrolka zbytkového tepla se
nerozsviti.

Varna zéna neni horkd, protoze byla
zapnuta jen kratkou dobu nebo je
poskozeny snimac.

Jestlize byla varna zéna zapnuta do-
state¢né dlouho, aby byla horka, ob-
rat'te se na autorizované servisni stie-
disko.

Nastaveni tepelného vykonu koli-
sa mezi dvéma stupni.

Je zapnuta funkce Rizeni vykonu.

Viz ¢ast ,Denni pouzivani®.

Ovladaci panel se zahfiva na do-
tek.

Nadoba je pfilis velka nebo jste ji po-
lozili pfili§ blizko k ovladacimu pan-
elu.

Je-li to mozné, velké nadoby pouzivej-
te na zadnich varnych zénach.

Kdyz se dotknete senzorovych
tladitek na panelu, nezazni zadny
zvukovy signal.

Zvukova signalizace je vypnuta.

Zapnéte zvukovou signalizaci. Viz
,Denni pouzivani®.

se rozsviti.

Je zapnutéa funkce Détska bezpec-
nostni pojistka nebo Zamek.

Viz ¢ast ,Denni pouzivani*.

se rozsviti.

Na varné zéné neni zadna nadoba.

Na varnou zénu postavte nadobu.

Nadobi neni vhodné.

Pouzivejte nadoby vhodné pro induké-
ni varné desky. Viz ¢ast ,Tipy a rady”.

Pramér dna nadoby je pro zonu pfi-
li§ maly.

Pouzivejte varné nadoby se spravnymi
rozméry. Viz ,Technické Udaje“.
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Problém Mozna pricina

Reseni

se rozsviti a objevi se ¢&islo.

U varné desky doslo k chybé.

Varnou desku vypnéte a po 30 sekun-
dach ji znovu zapnéte. Pokud se zno-

vu rozsviti , odpojte varnou desku
od sitového napajeni. Po priblizné

30 sekundach varnou desku opét za-
pojte. Pokud problém pretrvava, obrat-
te se na autorizované servisni stfedi-
sko.

8.2 Pokud problém nemuzete
vyresit...

Pokud problém nemuzete vyfesit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko. Uvedte udaje
z typového Stitku. U sklokeramické desky
uvedte rovnéz kod ze tfi Cislic a pismen (je

v rohu sklenéného povrchu) a chybové

9. TECHNICKE UDAJE
9.1 Typovy Stitek

Model LIT30230C
Typ 61 A2A 00 AA
Indukce 3.65 kW
Sériové €. .....cuune....
ELECTROLUX

9.2 Technické udaje varné zény

hlaSeni, které se zobrazuje. Ujistéte se, ze
jste varnou desku pouzivali spravné. Pokud
ne, budete muset servis provedeny servisnim
technikem nebo prodejcem zaplatit, i kdyz je
spotrebic jesté v zaruce. Informace o zarucni
dobé a autorizovanych servisnich stfediscich
jsou uvedeny v zarucéni brozure.

PNC 949 492 551 00
220-240V, 50 - 60 Hz
Vyrobeno v: Rumunsko
3.65 kW

cex

Varna zéna Nominalni vykon PowerBoost [W] PowerBoost Pramér varné
(maximalni tepel- maximalni délka nadoby [mm]
ny vykon) [W] [min]

Prostfedni pfedni 2300 3600 10 180 - 210

Vzadu uprostfed 1400 2500 4 125-145

Vykon varnych zén se maze u nékterych
udaju v této tabulce mirné lisit od udaja. Méni
se s materialem a rozméry varnych nadob.

Pro dosazeni nejlepSich vysledkud vareni
pouzivejte nadoby, které nejsou vétsi nez
pramér uvedeny v tabulce.
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10. ENERGETICKA UCINNOST

10.1 Informace o vyrobku

Oznaceni modelu

LIT30230C

Typ varné desky

Vestavna varna deska

Pocet varnych zén 2
Technologie ohfevu Indukce
Pramér kruhovych varnych zo6n (@) Prostfedni predni 21.0cm
Vzadu uprostfed 14.5 cm
Spotieba energie na varnou zénu (EC electric coo- Prostfedni predni 188.9 Whikg
king) Vzadu uprostfed 183.4 Whikg
Spotieba energie varné desky (EC electric hob) 186.2 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Elektrické spotiebice na
vareni pro domacnost — ¢ast 2: Varné desky —
metody pro méfeni vykonu.

10.2 Uspora energie

Budete-li dodrzovat nasledujici rady, mazete
Setfit energii pfi bézném vareni.

» P¥i ohfivani vody pouzijte jen potfebné

mnozstvi.

» Je-li to mozné, vzdy zakryvejte nadoby
poklickami.

« Nadoby stavte pfimo na stfed varné zény.

*  Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani teploty
jidel nebo k jeho rozpusténi.

11. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem C)
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostfedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotrebice uréené k
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likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prisluSnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.



VI TENKER PA DIG

Tak fordi du kabte et Electrolux-apparat. Du har valgt et produkt, som giver dig artiers
professionel erfaring og innovation. Genialt og elegant. Det er designet med dig i
tankerne. Sa uanset hvornar du bruger den, kan du veere sikker pa, at du far fantastiske
resultater hver gang.

Velkommen til Electrolux.

Besgg vores hjemmeside for at:

fa radgivning, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
www.electrolux.com/support

g Registrér dit produkt for at fa bedre service:
a/ www.registerelectrolux.com

Kgb tilbehar, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
% www.electrolux.com/shop

KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Sarg for at have felgende data klar, nar du kontakter vores autoriserede servicecenter:
Model, PNC, serienummer.

Oplysningerne findes pa typeskiltet.

AN Advarsel/forsigtig-sikkerhedsanvisninger
@ Generelle oplysninger og rad
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1. A OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, fgr apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
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brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgeengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Barn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.

Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

Opbevar al emballage utilgaengeligt for barn, og bortskaf
det korrekt.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke barn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

Hvis apparatet har en barnesikring, skal den aktiveres.
Barn ma ikke udfere renggring og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

1.2 Generel sikkerhed

Dette apparat ma kun anvendes til tilberedning af
fadevarer.

Dette apparat er beregnet til indendars husholdningsbrug.
Dette apparat kan bruges pa kontorer, hotelvaerelser, bed &
breakfast-veerelser, stue- og gaestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Pas pa ikke at rgre varmelegemerne.
ADVARSEL: Tilberedning uden opsyn pa en kogesektion
med fedt eller olie kan veere farligt og kan resultere i brand.
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Rag er et tegn pa overophedning. Brug aldrig vand til at
slukke madlavningsbranden. Sluk for apparatet, og deek
flammer med f.eks. et brandtzeppe eller et lag.
ADVARSEL: Apparatet ma ikke forsynes gennem en
ekstern kontaktanordning, som f.eks. en timer, eller veere
sluttet til et kredslgb, der regelmaessigt teendes og slukkes
af et forsyningsveerk.

FORSIGTIG: Tilberedningsprocessen skal overvages En
kortvarig tilberedning skal overvages kontinuerligt.
ADVARSEL: Fare for brand: Opbevar ikke genstande pa
overfladerne pa kogepladen.

Leeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og
grydelag pa overfladen af kogepladen, da den kan blive
meget varm.

Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede
struktur.

Brug ikke damprenser til at renggre apparatet.

Efter brug skal der slukkes for kogepladen med
funktionsveelgeren - stol ikke pa gryderegistreringen.

Hvis glaskeramikken/glasoverfladen er revnet, skal du
slukke for apparatet og afbryde det fra stremnettet. Hvis
apparatet er tilsluttet til ledningsnettet direkte ved hjeelp af
en samledase, skal du fierne sikringen for at afbryde
apparatet fra stramforsyningen. Kontakt i begge tilfeelde det
autoriserede servicecenter.

Hvis stremledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

ADVARSEL: Brug kun kogesektionssikringer udformet af
producenten af madlavningsapparatet, eller som er angivet
af producenten af apparatet i brugsanvisningen som
velegnede til brug, eller kogesektionssikringer indbygget i
apparatet. Brug af upassende sikringer kan medfgre uheld.
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2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!

Apparatet ma kun installeres og tilsluttes
af en sagkyndig.

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade eller
beskadigelse af apparatet.

» Fjern al emballagen.

* Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

» Folg installationsvejledningen, der falger
med apparatet.

* Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

» Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtg;j.

» Forsegl snitfladerne med et
teetningsmiddel for at forhindre fugt i at
forarsage ekspansion.

* Beskyt apparatets bund mod damp og
fugt.

» Montér ikke apparatet ved siden af en der
eller under et vindue. Dette for at undga,
at der falder varmt kogegrej ned fra
apparatet, nar degren eller vinduet abnes.

» Hvert apparat har kglebleesere i bunden.

» Hvis apparatet installeres over en skuffe:

— Opbevar ikke sma stykker eller ark
papir, som kan blive suget ind, da de
kan gdelaegge kgleblaeserne eller
skade kglesystemet.

— Hold en afstand pa mindst 2 cm
mellem hvidevarens bund og dele,
som opbevares i skuffen.

» Fjern eventuelle separationspaneler, som
er monteret i skabet under apparatet.

2.2 El-forbindelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stgd.

» Alt elektrisk skal tilsluttes af en kvalificeret
elektriker.
» Apparatet skal jordes.
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Inden harde hvidevarer serviceres, skal du
sgrge for, at de er koblet fra
stremforsyningen.

Sgrg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske meerkeveerdier.

Sorg for, at hvidevaren er installeret
korrekt. En Igs eller forkert netledning eller
stik (hvis relevant) kan gere terminalen for
varm.

Brug den korrekte netledning.
Netledningerne ma ikke veere viklet
sammen.

Sgrg for, at der er installeret en
stedbeskyttelse.

Kablet skal forsynes med traekaflastning.
Sgrg for, at stremkablet eller stikket (hvis
relevant) ikke far kontakt med den varme
harde hvidevare eller varmt kogegrej, nar
du tilslutter hvidevaren til en kontakt i
naerheden.

Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

Serg for ikke at beskadige netstikket (hvis
relevant) eller stremkablet. Kontakt vores
autoriserede servicecenter eller en
elektriker, hvis en beskadiget ledning skal
udskiftes.

Beskyttelsen mod elektrisk stad fra
stremfarende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
veerktgj.

Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Sgrg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.
Hvis stikkontakten er Igs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
treekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstramsrelaeer og kontaktorer.
Apparatets installation skal udfgres med et
isolationsudstyr, sa forbindelsen til
lysnettet kan afbrydes pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.



2.3 Brug

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, forbreendinger og
elektrisk stad.

Apparatets specifikationer ma ikke
&ndres.

Fjern al emballage, meaerkning og
beskyttelsesfilm (hvis relevant) inden
forste brug.

Searg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

Lad ikke apparatet veere uden opsyn
under drift.

Saet kogesektionen til "slukket" hver gang
efter brug.

Leeg ikke bestik eller grydelag pa
kogezonerne. De kan blive meget varme.
Betjen ikke apparatet med vade haender,
eller nar det har kontakt med vand.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller
frasaetningsplads.

Hvis overfladen pa apparatet er revnet,
skal du gjeblikkeligt afbryde apparatet fra
strgmforsyningen. Dette for at forhindre
elektrisk stad.

Brugere med en pacemaker skal holde en
afstand pa mindst 30 cm fra
induktionskogezonerne, nar apparatet er i
drift.

Nar du anbringer mad i varm olie, kan det
sprojte.

Brug ikke aluminiumsfolie eller andre
materialer mellem kogesektionen og
kogegrejet, medmindre andet er angivet af
producenten af dette produkt.

Brug kun tilbehgr, der anbefales til dette
produkt af producenten.

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og eksplosion.

Fedtstoffer og olie kan frigive breendbare
dampe, nar de opvarmes. Hold flammer
eller opvarmede genstande veek fra
fedtstoffer og olie, nar du tilbereder mad
med dem.

De dampe, som meget varm olie
udsender, kan forarsage selvantendelse.
Brugt olie, der kan indeholde madrester,
kan forarsage brand ved en lavere

temperatur end olie, der bruges forste
gang.

* Leeg ikke braendbare produkter eller
genstande, der er vade med braendbare
produkter i neerheden af eller pa
apparatet.

/\ ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

« Stil ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet.

* Leeg ikke et varmt grydelag pa
kogesektionens glasoverflade.

« Lad ikke kogegrejet koge tort.

» Pas pa, at der ikke falder genstande eller
kogegrej ned pa kogepladen. Overfladen
kan blive beskadiget.

« Teend ikke for kogezonerne med tomt
kogegrej eller uden kogegrej.

» Kogegrej af stgbejerneller med en
beskadiget bund kan forarsage ridser pa
glasset eller glaskeramikken. Laft altid
disse genstande op, nar du skal flytte dem
pa kogesektionen.

2.4 Vedligeholdelse og rengering

» Renggr produktet jeevnligt for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

» Sluk for produktet, og lad det kgle af inden
rengering.

* Brug ikke vandspray eller damp til at
renggre apparatet.

* Renger produktet med en fugtig, bled
klud. Brug kun neutralt renggringsmiddel.
Brug ikke slibende produkter,
skuresvampe, oplgsningsmidler eller
metalgenstande, medmindre andet er
angivet.

2.5 Service

« Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet. Brug kun
originale reservedele.

« Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der seelges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
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apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

2.6 Bortskaffelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for personskade eller kveelning.

3. INSTALLATION

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

3.1 Inden installationen

Notér fglgende oplysninger fra typeskiltet, far
du installerer kogesektionen: Typeskiltet
sidder i bunden af kogesektionen.

Serienummer ..........ooooeveeeeeenn.

3.2 Indbygningskogesektioner

Brug ferst indbygningskogesektionerne, nar
kogesektionen er samlet i de korrekte
indbygningsenheder og bordplader, der
opfylder kravene.

3.3 Fastgorelse af pakningen

"

Installation pa kekkenbord

1. Renggr bordpladen rundt om
udskeeringen.
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« Kontakt din lokale kommune for at fa
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes pa en korrekt made.

» Tag stikket ud af kontakten.

« Kilip netledningen af teet ved apparatet og
bortskaf den.

2. Fastger den medfelgende 2x6 mm
teetningsliste til kogesektionens nederste
kant langs den udvendige kant af den
glaskeramiske ramme. Pakningen ma
ikke straekkes. Sarg for, at enderne af
pakningslisten placeres i midten af
kogesektionens ene side.

3. Leeg nogle millimeter til l&engden, nar du
tilpasser pakningslisten.

4. Szt de to ender af pakningslisten
sammen.

3.4 Montering

Hvis du installerer kogepladen under en
emheette, bedes du se
installationsinstruktionerne til emhaetten for
den minimale afstand mellem apparaterne.

Hvis apparatet installeres over en skuffe, kan
kogepladens ventilation opvarme de
genstande, der ligger i skuffen, under
madlavningsprocessen.
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3.5 Installation af mere end én
kogesektion

4. PRODUKTBESKRIVELSE

3.6 Tilslutningskabel

* Kogesektionen leveres med
tilslutningskabel

» For at udskifte det beskadigede
strgmkabel skal du bruge kabeltypen:
HO5V2V2-F som kan modsta en
temperatur pa 90 °C eller hgjere. Kontakt
det autoriserede servicecenter.
Tilslutningskablet ma kun udskiftes af en
kvalificeret elektriker.

4.1 Oversigt over kogepladens overflade

@——II
=ib

[

Induktionskogezone
Betjeningspanel
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4.2 Betjeningspanelets indretning

0B
sl

D ||:

+

8

o

B o

Brug sensorfelterne til at betjene apparatet. Display, kontrollamper og signaler viser de
funktioner, der er i brug.

Sensorfelt

Funktion

Kommentar

O]

Teend / Sluk

Teender / slukker for kogesektionen.

&

Las / Bernesikring

Laser / laser op for betjeningspanelet.

Pause

Aktiverer / deaktiverer funktionen.

Display for varmetrin

Visning af varmetrinnet.

Kogezoneindikatorer for timer

Viser den kogezone, som du har tidsindstillet.

- Timerdisplay Viser tiden i minutter.
@ - Veelger kogezone.
E _I_ — - @ger eller mindsker tiden.
E _I_/_ - Indstilling af et varmetrin.
PowerBoost Aktiverer funktionen.

[oF

4.3 Display for varmetrin

Display Beskrivelse
Kogezonen er slukket.
(1. Kogezonen er teendt.
Pause er i brug.

@ PowerBoost er i brug.
+tal Der er en funktionsfejl.
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Display Beskrivelse

[E] / [3 / [:] OptiHeat Control (3-trins restvarmeindikator): Tilbereder stadig/holde varm/restvarme.
Las / Bernesikring er i brug.

Uegnet eller for lille kogegrej, eller der star intet kogegrej pa kogezonen.

[3 Automatisk slukning er i brug.

5. DAGLIG BRUG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Aktivering og deaktivering

Tryk pa ® i 1 sekund for at teende eller
slukke for kogesektionen.

5.2 Automatisk slukning

Funktionen slukker automatisk for
kogesektionen, hvis:

+ alle kogezoner deaktiveres,

» du ikke indstiller varmetrinnet, nar
kogesektionen er aktiveret,

+ du spilder noget, eller leegger noget pa
betjeningspanelet i mere end 10 sekunder
(en gryde/pande, en klud osv.). Der
udsendes et lydsignal, og kogesektionen
slukkes. Fjern genstanden, eller rengar
betjeningspanelet.

» kogesektionen bliver for varm (f.eks. nar
sovsegryden koger ter). Lad kogezonen
kale af, fgr du bruger kogepladen igen.

* Du bruger forkert kogegrej. Symbolet
vises, og efter 2 minutter slukkes
kogezonen automatisk.

* du behgver ikke deaktivere en kogezone
eller @ndre varmetrinnet. Efter et stykke

tid teendes E] og kogesektionen slukkes.
Forholdet mellem varmetrinnet og tiden
efter, at kogesektionen deaktiveres:

Varmetrin Kogesektionen deak-
tiveres efter
’ 1.2 6 timer

Varmetrin Kogesektionen deak-
tiveres efter

3-4 5 timer

5 4 timer

6-9 1,5 time

5.3 Varmetrin

Tryk pa + for at @ge varmetrinnet. Tryk pa
— for at mindske varmetrinnet. Tryk pa + og
— samtidigt for at slukke for kogezonen.

5.4 OptiHeat Control (3-trins
restvarmeindikator)

/\ ADVARSEL!

& / (=) / ) Sa leenge kontrollampen er
teendt, er der risiko for forbraending ved
restvarme.

Induktionskogezoner producerer den varme,
der er ngdvendig til madlavningen, i selve
kogegrejets bund. Glaskeramikken opvarmes
af varmen fra kogegrejet.

Kontrollamperne teendes, nar en kogezone er
varm. Kontrollamperne viser niveauet af
restvarme for kogezonerne, du bruger:

@ - fortseet madlavning,
E] - holde varm,

[:] - restvarme.
Kontrollampen kan ogsa vises:
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« for de tilstadende kogezoner, selv hvis du
ikke bruger dem,

« nar varmt kogegrej star pa kold kogezone,

* nar kogepladen er slukket, men
kogezonen stadig er varm.

Kontrollampen forsvinder, nar kogezonen er
kalet af.

5.5 PowerBoost

Funktionen tilfgrer ekstra effekt til
induktionszonerne. Funktionen kan aktiveres,
sa den kun fungerer som induktionszone i et
begreenset stykke tid. Nar tiden er gaet, stilles
induktionszonen automatisk tilbage til det
hgjeste varmetrin.

®

Se kapitlet “Tekniske data”.

Sadan aktiveres funktionen for en
kogezone: Tryk pa E". teendes.

Sadan slar du funktionen fra: Tryk pa 8
eller —.

5.6 Timer

* Nedtzllingstimer
Du kan bruge denne funktion til at indstille
leengden af en enkelt tilberedning.

Indstil fgrst varmetrinnet til kogezonen og
derefter funktionen.

Sadan indstilles kogezonen: Tryk en eller
flere gange pa @ til kontrollampen for en
kogezone vises.

Sadan aktiveres funktionen eller z2ndres

tiden: Tryk pa ~+ cller— pa timeren for at
indstille tiden (00 - 99 minutter). Nar
kontrollampen for kogezonen begynder at
blinke, er nedtzellingen begyndt.

Sadan vises den resterende tid: Tryk pa @)
for at indstille kogezonen. Lampen for
kogezonen begynder at blinke. Displayet
viser resttiden.

Sadan slar du funktionen fra: Tryk pa O
for at indstille kogezonen, og tryk derefter pa

. Uret teeller ned til 00. Lampen for
kogezonen forsvinder.
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Nar nedteellingen ender, udsendes der et
lydsignal, og 00 blinker. Kogezonen
slukkes.

Sadan stoppes lyden: Tryk pa .

e Minutur

Du kan bruge denne funktion, nar
kogesektionen er teendt, og kogezonerne kan
ikke betjenes. Displayet viser varmetrinnet

n
L

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa @) og

tryk derefter pa timerens + eller — for at
indstille tiden. Nar tiden er gaet, udsendes
der et lydsignal, og 00 blinker.

Sadan stoppes lyden: Tryk pa .

Sadan slar du funktionen fra: Tryk pa @) og
derefter pa . Uret teeller ned til 00.

@

Funktionen pavirker ikke betjeningen af
kogezonerne.

5.7 Pause

Denne funktion indstiller alle kogezoner til det
laveste varmetrin.

Nar funktionen er i drift, er alle andre
symboler pa kontrolpanelerne last.

Funktionen standser ikke timerfunktionen.

1. Aktiver funktionen ved at trykke pa || .

teendes. Varmetrinnet seenkes til 1.
2. Deaktivere funktionen ved at trykke pa

Il
Det forrige varmetrin teendes.
5.8 Las

Betjeningspanelet kan lases, mens
kogezonerne er aktive. Det forhindrer
utilsigtet aendring af varmetrinnet.

Indstil forst varmetrinnet.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa &
teendes i 4 sekunder. Timeren forbliver taendt.



Sadan slar du funktionen fra: Tryk pa &
Det forrige varmetrin aktiveres.

®

Nar du slukker for kogesektionen,
deaktiverer du ogsa denne funktion.

5.9 Boernesikring

Funktionen hindrer utilsigtet betjening af
kogesektionen.

Sadan aktiveres funktionen: Taend for
kogesektionen med @. Indstil ikke et
varmetrin. Tryk pa & i 4 sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med @.
Sadan slar du funktionen fra: Teend for
kogesektionen med O. Indstil ikke et
varmetrin. Tryk pa EI i 4 sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med CD

Sadan tilsidesaettes funktionen til en
enkelt tilberedning: Taend for kogesektionen

med ©. (L] teendes. Tryk pa & i 4 sekunder.
Indstil varmetrinnet inden 10 sekunder.
Kogesektionen kan betjenes. Nar du taender

for kogesektionen med @ aktiveres
funktionen igen.

5.10 OffSound Control (Deaktivering
og aktivering af lydene)

Sluk for kogesektionen. Tryk pa Ois
sekunder. Displayet teendes og slukkes. Tryk
pa || i 3 sekunder. &Y eller &) taendes. Tryk

pa + pa forreste venstre zone for at veelge ét
af fglgende:

6. RAD OG TIP

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

. - lyden er slukket

. - lyden er teendt
Vent, indtil kogesektionen slukkes
automatisk, for at bekraefte dit valg.

Nar funktionen er indstillet til , kan du kun
hegre lyd, nar:

e du trykker pa ©)

e Minutur teeller ned

* Nedteellingstimer teeller ned

» du anbringer noget pa betjeningspanelet.

5.11 Effektstyring

Hvis flere zoner er aktive, og den brugte
effekt overskrider strambegraensningen,
fordeler denne funktion den tilgeengelige
effekt mellem alle kogezoner (tilsluttet til
samme fase). Kogesektionen styrer
varmeindstillingerne for at beskytte
sikringerne i huset.

* Huvis kogesektionen nar greensen for den
maksimalt tilgeengelige effekt (se
typeskiltet), reduceres effekten af
kogezonerne automatisk.

» Varmetrinnet for den valgte kogezone
prioriteres altid. Den resterende effekt
fordeles mellem de tidligere aktiverede
kogezoner i modsat raeekkefglge af valg.

« Varmetrinsvisningen af de reducerede
zoner skifter mellem det forste valgte
varmetrin og den reducerede varmetrin.

« Vent, indtil displayet holder op med at
blinke eller reducerer varmetrinnet for den
valgte kogezone. Kogezonerne fortseetter
med at kare med det reducerede
varmetrin. Skift om ngdvendigt varmetrin
for kogezonerne manuelt.

6.1 Kogegrej

@

Da induktionskogezoner har et steerkt
elektromagnetisk felt, skabes der hurtigt
varme i kogegrejet.

Brug induktionskogezonerne med egnet
kogegrej.
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» Bunden af kogegrejet skal veere sa tyk og
plan som mulig.

» Sorg for, at kogegrejets bund er ren og
ter, inden det placeres pa kogesektionens
overflade.

» For at undga ridser bar du ikke skubbe
eller treekke gryden hen over det
keramiske glas.

Kogegrejets materiale

+ Korrekt: stgbejern, stal, emaljeret jern,
rustfrit stal, sandwichbund (med en korrekt
meerkning fra producenten).

* |kke korrekt: aluminium, kobber,
messing, glas, keramik, porceleen.

Kogegrej er egnet til

induktionskogeplader, hvis:

+ Vand hurtigt kommer i kog pa en zone, der
star pa det hojeste varmetrin.

* en magnet tiltreekkes af bunden af
kogegrejet.

Kogegrejets mal

* Induktionskogezoner tilpasser sig
automatisk til starrelsen af kogegrejets
bund.

» Kogezonens effektivitet er relateret til
kogegrejets diameter. Kogegrej med en
mindre diameter end den minimale
modtager kun en del af den effekt,
kogezonen skaber.

» Af hensyn til sikkerheden og de optimale
madlavningsresultater ma der ikke bruges
starre kogegrej end angivet
i “Specifikation af kogezoner”. Undga at

holde kogegrejet teet pa betjeningspanelet
under tilberedningen. Det kan pavirke
betjeningspanelet eller aktivere
kogesektionens funktioner ved et uheld.

@

Se under “Tekniske data”.

6.2 Lyden under drift
Hvis du kan hore:

» sma knald: kogegrejet bestar af forskellige
materialer (en sandwichstruktur).

« flgjtende lyd: du bruger en kogezone pa et
hgijt varmetrin, og kogegrejet bestar af
flere materialer (en sandwichstruktur).

e brummen: du bruger et hgjt varmetrin.

» klikken: der opstar elektrisk omskiftning.

* hvislen, summen: baeseren karer.

Lydene er normale og betyder ikke, at der

er noget galt.

6.3 Eksempler pa anvendelse

Sammenhaengen mellem en zones
varmeindstilling og dens stremforbrug er ikke
linezer. Nar du gger varmetrinnet, er det ikke
proportionelt med forggelsen af kogezonens
stramforbrug. Det betyder, at en kogezone
med middel varmetrin bruger under halvdelen
af dens effekt.

@

Data i tabellen er kun vejledende.

Varmeindstil-  Brug til at: Tid Rad

linger (min.)

1 Hold tilberedt mad varm. efter be- Leeg lag pa kogegrejet.

” hov

1-2 Hollandaise, smelt: smgr, chokolade, 5-25 Rer rundt en gang imellem.
husblas.

2 Stivne / starkne: luftige omeletter, bag- 10 - 40 Tilbered med lag.
te ag.

2-3 Videre kogning af ris og meelkeretter, 25-50 Tilsaet mindst dobbelt sa meget veeske
opvarmning af feerdigretter. som ris, rgr rundt i maelkeretter midt

under tilberedningen.
3-4 Lav stuvede grentsager, fisk, kad. 20-45 Tilseet et par spiseskefulde vand. Kon-

trollér vandmeaengden under proces-
sen.
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Varmeindstil-  Brug til at: Tid Rad

linger (min.)

4-5 Damp kartofler og andre grentsager. 20-60 Daek bunden af gryden med 1-2 cm
vand. Kontrollér vandniveauet under
processen. Lad laget sidde pa gryden.

4-5 Tilbered starre maengder mad, sam- 60 - 150 Op til 3 | veeske plus ingredienser.

menkogte retter og supper.

6-7 Let stegning: schnitzler, cordon bleu efter be- Vend efter behov.

(kalvekad), koteletter, frikadeller, pal-  hov
ser, lever, opbagte saucer, ag, pande-
kager, aebleskiver.

7-8 Kraftig stegning, brasede kartofler, 5-15 Vend efter behov.

tournedos, steaks.

9 Kogning af vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteg), friturekogning af pommes fri-

tes.
P Kog store maengder vand. PowerBoost er aktiveret.
[ ]

7. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

7.1 Generelle oplysninger

» Renger kogepladen efter hver brug.

» Brug altid kogegrej med en ren bund.

* Ridser eller magrke pletter pa overfladen
har ingen betydning for, hvordan
kogepladen fungerer.

* Brug et specielt renggringsmiddel til
overfladen pa kogesektionen. .

» Brug en speciel skraber til glasset.

7.2 Renggring af kogesektionen

* Fjern straks: smeltet plastik, plastfolie,
salt, sukker og mad med sukker, da snavs

8. FEJLFINDING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

ellers kan beskadige kogesektionen. Vaer
forsigtig for at undga forbreendinger. Brug
en specialskraber til kogesektioner pa
glasoverfladen, og bevaeg bladet hen over
overfladen.

Fjernes, nar kogepladen er tilstreekkelig
kold: Kalkringe, vandringe, fedtpletter,
metallisk misfarvning. Renggr
kogesektionen med en fugtig klud og et
ikke-slibende opvaskemiddel. Tar
kogepladen af med en blad klud efter
rengaring.

Fjern skinnende metallisk misfarvning:
Brug en oplgsning af vand med eddike og
renger glasoverfladen med en klud.
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8.1 Hvad gor jeg, hvis ..

Problem

Mulig arsag

Afhjalpning

Kogesektionen kan ikke teendes
eller betjenes.

Kogesektionen er ikke tilsluttet lys-
nettet, eller ogsa er den tilsluttet for-
kert.

Kontrollér, om kogesektionen er tilslut-
tet korrekt til lysnettet.

Sikringen er sprunget.

Kontrollér, om sikringen er arsagen til
fejlen. Kontakt en kvalificeret elektri-
ker, hvis sikringen springer flere gange
i treek.

Du indstillede ikke varmen i 10 se-
kunder.

Teend for kogesektionen igen, og ind-
stil varmetrinnet pa under 10 sekun-
der.

Du har rert ved to eller flere sensor-
felter samtidigt.

Bergr kun ét sensorfelt.

Pause er teendt.

Se "Pause".

Der er vand eller fedtsteenk pa betje-
ningspanelet.

Renger betjeningspanelet.

Du kan hgre en konstant biplyd.

Den elektriske tilslutning er forkert.

Kobl kogesektionen fra lysnettet. Bed
en autoriseret elektriker om at kontrol-
lere installationen.

Der udsendes et lydsignal, og ko-
gesektionen slukkes.

Der udsendes et lydsignal, nar
kogesektionen slukkes.

Du har lagt noget pa et eller flere
sensorfelter.

Fjern genstanden fra sensorfelterne.

Kogesektionen slukkes.

Du har lagt noget pa sensorfeltet

Fjern genstanden fra sensorfeltet.

Restvarmeindikator taender ikke.

Kogezonen er ikke varm, fordi den
kun har veeret teendt i kort tid, eller
ogsa er sensoren beskadiget.

Kontakt et autoriseret servicecenter,
hvis zonen har veeret i drift tilstraekke-
ligt laenge til at veere varm.

Varmetrinnet skifter mellem to
forskellige trin.

Effektstyring er teendt.

Se "Daglig brug".

Betjeningspanelet bliver meget
varmt at rgre ved.

Kogegrejet er for stort, eller du an-
bringer det for teet pa betjeningspa-
nelet.

Saet om muligt stort kogegrej pa de ba-
geste kogezoner.

Der afgives ingen lyd, nar der
trykkes pa tasterne.

Lydene er slaet fra.

Aktivering af lydene. Se “Daglig brug”.

teendes.

Bernesikring eller Las er taendt.

Se "Daglig brug".

teendes.

Der star ikke noget kogegrej pa zo-
nen.

Saet kogegrej pa zonen.

Der er brugt forkert kogegre;j.

Brug kogegrej, der er egnet til indukti-
onskogeplader. Se “Rad og tips”.

Diameteren pa kogegrejets bund er
for lille for zonen.

Brug kogegrej med korrekt starrelse.
Se under “Tekniske data”.

66 DANSK



Problem Mulig arsag

Afhjaelpning

og et tal lyser.

Der er en fejl i kogesektionen.

Sluk for kogesektionen, og taend den

igen efter 30 sekunder. Hvis teen-
des igen, skal kogesektionen afbrydes
fra elforsyningen. Tilslut kogesektionen
igen efter 30 sekunder. Tal med et
autoriseret servicecenter, hvis proble-
met fortsaetter.

8.2 Hvis du ikke kan lgse
problemet ...

Kontakt din forhandler eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan Igse
problemet. Oplys specifikationerne pa
typeskiltet. Oplys desuden den trecifrede
kode pa glaskeramikken (der star i hjgrnet af

9. TEKNISKE DATA
9.1 Typeskilt

Model LIT30230C
Type 61 A2A 00 AA
Induktion 3.65 kW
Serienr. ....ccccoeveee.
ELECTROLUX

9.2 Specifikation for kogezoner

glaspladen) og den fejlmeddelelse, der vises.
Kontrollér, at du har betjent kogesektionen
korrekt. Hvis fejlen skyldes forkert betjening,
er et teknikerbesag ikke gratis, heller ikke i
garantiperioden. Oplysninger om
garantiperiode og autoriserede servicecentre
fremgar af garantihaeftet.

PNC 949 492 551 00
220-240V, 50 - 60 Hz
Fremstillet i: Rumaenien
3.65 kW

cex

Kogezone Nominel effekt PowerBoost [W] PowerBoost Kogegrejets dia-
(maks. varmetrin) maksimal varig- meter [mm]
[W] hed [min]

Forrest i midten 2300 3600 10 180 - 210

Midt bagpa 1400 2500 4 125 - 145

Effekten af kogezonen kan variere i mindre
intervaller fra data i tabellen. Det skifter med
kogegrejets materiale og mal.

10. ENERGIEFFEKTIV
10.1 Produktoplysninger

Til optimale madlavningsresultater bgr du
ikke bruge kogegrej, der er stgrre end
diameteren i tabellen.

Identifikation af model

LIT30230C
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Type kogesektion Indbygget kogesektion
Antal kogezoner 2
Opvarmningsteknologi Induktion
Diameter af runde kogezoner (D) Forrest i midten 21.0cm

Midt bagpa 14.5cm
Energiforbrug per kogezone (EC electric cooking) Forrest i midten 188.9 Wh/kg

Midt bagpa 183.4 Whikg
Kogesektionens energiforbrug (EC electric hob) 186.2 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 — Elektroniske

husholdningsapparater til madlavning — Del 2:

Kogesektioner — Metoder til maling af
ydeevne.

10.2 Energibesparelse

Du kan spare energi ved madlavning i
hverdagen, hvis du felger nedenstaende rad.

11. MILUGHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C/:)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjzelp med at beskytte
miljget og menneskelig sundhed samt at
genbruge affald af elektriske og elektroniske
apparater. Kasser ikke apparater, der er
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* Nar du opvarmer vand, bgr du kun bruge
den ngdvendige maengde.

+ Kom altid lag pa kogegrejet, hvis det er
muligt.

» Seet kogegrejet direkte i midten af
kogezonen.

* Brug restvarmen til at holde maden varm
eller til at smelte mad.

meerket med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
til din lokale genbrugsplads eller kontakt din
kommune.



WIJ DENKEN AAN JOU

Bedankt voor je aankoop van een Electrolux-apparaat. Je hebt voor een product gekozen
dat decennia aan professionele ervaring en innovatie met zich meebrengt. Ingenieus en
stijlvol en ontworpen met jou in het achterhoofd. Dus wanneer je het gebruikt, kan je erop
rekenen dat je telkens weer geweldige resultaten krijgt.

Welkom bij Electrolux.

Ga naar onze website voor:

Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, service- en reparatie-
@ informatie:
www.electrolux.com/support
g Registreer je product voor een betere service:
a/ www.registerelectrolux.com
Koop accessoires, verbruiksartikelen en originele reserveonderdelen voor je apparaat:
www.electrolux.com/shop

KLANTENSERVICE EN SERVICE

Gebruik altijd originele onderdelen.

Als u contact opneemt met onze erkende servicedienst, zorg er dan voor dat u de
volgende gegevens tot uw beschikking hebt: Model, PNC, serienummer.

De informatie vindt u op het typeplaatje.

A\ Waarschuwingen en veiligheidsinformatie
® Algemene informatie en tips
Milieu-informatie

Wijzigingen voorbehouden.

INHOUDSOPGAVE
1. VEILIGHEIDSINFORMATIE. ......ooiiiiii e 69
2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN. ......ocoiiiiiiiiii i 72
L INSTALLATIE. .. 74
4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT ......cciiiiiiiiiiiceee e 76
5. DAGELIJKS GEBRUIK........cciiiiiiiiiii i 7
6. AANWIJZINGEN EN TIPS... ..o 80
7. ONDERHOUD EN REINIGING.........cooiiiiiiiiiiie i 82
8. PROBLEEMOPLOSSING.......c.ociiiiiiiiii e 82
9. TECHNISCHE GEGEVENS..........oo 84
10. ENERGIEZUINIGHEID.........ooiiiii e 85
11. MILIEUBESCHERMING.........coiiiiiiiii e 85

1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit
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uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor
toekomstig gebruik.

1.1 Veiligheid van kinderen en kwetsbare personen

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de gevaren begrijpen. Kinderen
jonger dan 8 jaar en personen met zware en complexe
beperkingen dienen altijd uit de buurt van het apparaat te
worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder toezicht
staan.

Houd toezicht op kinderen, om te voorkomen dat zij gaan
spelen met het apparaat.

Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weg.

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Houd
kinderen en huisdieren uit de buurt van het apparaat tijdens
het gebruik en bij het afkoelen.

Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

1.2 Algemene veiligheid

Dit apparaat is uitsluitend bestemd om mee te koken.

Dit apparaat is bedoeld voor binnenshuis huishoudelijk
gebruik.

Dit apparaat kan worden gebruikt in kantoren, hotelkamers,
bed & breakfast-kamers, boerderijgasthuizen en andere
soortgelijke accommodaties waar dergelijk gebruik de
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(gemiddelde) huishoudelijke gebruiksniveaus niet
overschrijdt.

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. U dient
te voorkomen de verwarmingselementen aan te raken.
WAARSCHUWING: Onbewaakt koken op een kookplaat
met vet of olie kan gevaarlijk zijn en tot brand leiden.

Rook is een indicatie van oververhitting. Gebruik nooit
water om het kookvuur te blussen. Schakel het apparaat uit
en bedek de vlammen met bijv. een branddeken of deksel.
WAARSCHUWING: Het apparaat mag niet van stroom
worden voorzien door een extern schakelapparaat, zoals
een tijdklok, of aangesloten worden op een circuit dat door
het elektriciteitsbedrijf regelmatig aan en uit wordt
geschakeld.

OPGELET: Tijdens het kookproces moet u in de buurt
blijven Een kort kookproces moet voortdurend bewaakt
worden.

WAARSCHUWING: Brandgevaar: Bewaar geen
voorwerpen op de kookoppervlakken.

Metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op het oppervlak van de kookplaat
worden geplaatst, aangezien ze heet kunnen worden.
Gebruik het apparaat niet voordat u het in de ingebouwde
constructie installeert.

Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te
maken.

Schakel het kookplaatelement na elk gebruik uit met de
bedieningstoetsen. Vertrouw niet op de pandetector.

Als de glaskeramische / glazen oppervlakte gebarsten is,
schakel het apparaat dan uit en trek de stekker uit het
stopcontact. In het geval het apparaat rechtstreeks op de
stroom is aangesloten met een aansluitdoos, verwijdert u
de zekering om het apparaat van de stroom te halen. Neem
altijd contact op met de erkende servicedienst.
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+ Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden
vervangen door de fabrikant, een erkende service of
vergelijkbaar gekwalificeerde personen om gevaar te

voorkomen.

« WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookplaatbeschermers
die door de fabrikant van het kookapparaat zijn ontworpen
of door de fabrikant van het apparaat in de
gebruiksinstructies als geschikt zijn aangegeven of
kookplaatbeschermers die in het apparaat zijn
geintegreerd. Het gebruik van ongeschikte
kookplaatbeschermers kan ongelukken veroorzaken.

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installeren

/N\ WAARSCHUWING!

Alleen een erkende installatietechnicus
mag dit apparaat installeren.

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel of schade aan het
apparaat.

» Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

» Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

» Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

* Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

» Pas altijd op bij verplaatsing van het
apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

+ Dicht de oppervlakken af met kit om te
voorkomen dat ze gaan opzetten door
vocht.

» Bescherm de bodem van het apparaat
tegen stoom en vocht.

* Installeer het apparaat niet naast een deur
of onder een raam. Dit voorkomt dat heet
kookgerei van het apparaat valt als de
deur of het raam wordt geopend.

Elk apparaat heeft koelventilatoren op de
bodem.
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Als het apparaat gemonteerd wordt boven
een lade:

— Leg geen kleine dingen of papier
dewelke kunnen binnengezogen
worden, omdat ze de koelventilatoren
kunnen beschadigen of het
koelsysteem kunnen belemmeren.

— Houd een minimumafstand van 2 cm
tussen de bodem van het apparaat en
de voorwerpen die u in de lade
opbergt.

Verwijder de afscheidingspanelen die in
de kast onder het apparaat zijn
geinstalleerd.

2.2 Elektrische aansluiting

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor brand en elektrische
schokken.

Alle elektrische aansluitingen moeten
worden uitgevoerd door een
gekwalificeerde elektricien.

, moet het apparaat geaard worden.
Verzeker jezelf ervan dat de stekker uit
het stopcontact is getrokken, voordat je
welke werkzaamheden dan ook uitvoert.
Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.
Controleer of het apparaat correct
geinstalleerd is. Losse en onjuiste



stroomkabels of stekkers (indien van
toepassing) kunnen ertoe leiden dat de
contactklem te heet wordt.

Gebruik het juiste netsnoer.

Zorg dat de stroomkabel niet verstrikt
raakt.

Controleer of er een aardlekschakelaar is
geinstalleerd.

Gebruik de trekontlastingsklem op de
kabel.

Zorg ervoor dat de stroomkabel of stekker
(indien van toepassing) het hete apparaat
of heet kookgerei niet aanraakt als je het
apparaat op een nabijgelegen contactdoos
aansluit.

Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

Zorg ervoor dat je de stekker (indien van
toepassing) of het netsnoer niet
beschadigt. Neem contact op met ons
erkende servicecentrum of een elektricien
om een beschadigde stroomkabel te
vervangen.

De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op zo'n
manier worden bevestigd dat het niet
zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor
dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.
Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het
isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3
mm.

2.3 Gebruik

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, brandwonden of
elektrische schokken.

De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

Verwijder voor het eerste gebruik alle
verpakkingsmaterialen, etiketten en
beschermfolie (indien van toepassing).
Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd worden.

Laat het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd achter.

Zet de kookzone op "uit" na ieder gebruik.
Plaats geen bestek of deksels van
steelpannen op de kookzones. Ze kunnen
heet worden.

Gebruik het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

Gebruik het apparaat niet als werkblad of
als opslagopperviak.

Als het oppervlak van het apparaat
gebarsten is, koppel het apparaat dan
onmiddellijk los van de stroomtoevoer. Dit
dient om een elektrische schok te
voorkomen.

Gebruikers met een pacemaker moeten
een afstand van minimaal 30 cm
aanhouden tot de inductiekookzones als
het apparaat in werking is.

Als u voedsel in hete olie plaatst, kan het
spatten.

Gebruik geen aluminiumfolie of andere
materialen tussen het kookoppervlak en
het kookgerei, tenzij anders aangegeven
door de fabrikant van dit apparaat.
Gebruik alleen accessoires die door de
fabrikant voor dit apparaat worden
aanbevolen.

/\ WAARSCHUWING!
Risico op brand en explosie.

Wanneer ze verwarmd worden, kunnen
vetten en olién ontvlambare dampen
afgeven. Houd open vuur of verwarmde
voorwerpen uit de buurt van vetten en
olién wanneer u ermee kookt.

De dampen die boven erg hete olie
ontstaan kunnen spontaan ontbranden.
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» Gebruikte olie, die voedselresten kan
bevatten, kan ontbranden bij een lagere
temperatuur dan olie die voor de eerste
keer wordt gebruikt.

» Plaats geen ontvlambare producten of
artikelen die vochtig zijn met ontvlambare
producten in, bij of op het apparaat.

/\ WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het apparaat.

» Laat geen heet kookgerei op het
bedieningspaneel staan.

* Leg geen hete deksel op het glazen
oppervlak van de kookplaat.

» Laat kookgerei niet droogkoken.

» Zorg ervoor dat je geen voorwerpen of
kookgerei op het apparaat laat vallen. Het
oppervlak kan beschadigd raken.

» Schakel de kookzones niet terwijl er leeg
kookgerei of geen kookgerei op geplaatst
is.

» Kookgerei gemaakt van gietijzer of met
een beschadigde bodem kan krassen op
het glas/glaskeramiek veroorzaken. Til
deze voorwerpen altijd op als je ze op de
kookplaat moet verplaatsen.

2.4 Onderhoud en reiniging

* Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

» Schakel het apparaat uit en laat het
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

» Gebruik geen waterstralen en stoom om
het apparaat te reinigen.

* Reinig het apparaat met een vochtige
zachte doek. Gebruik alleen neutrale

3. INSTALLATIE

/N\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

3.1 Voor montage

Voordat u de kookplaat installeert, dient u de
onderstaande informatie van het typeplaatje
te noteren. Het typeplaatje bevindt zich
onderop de kookplaat.

Serienummer ......cccooovvvvveeeeeens
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schoonmaakmiddelen. Gebruik geen
schurende producten, schuursponsjes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen,
tenzij anders aangegeven.

2.5 Service

* Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat. Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

* Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die afzonderlijk
worden verkocht: Deze lampen zijn
bedoeld om bestand te zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden in huishoudelijke
apparaten, zoals temperatuur, trillingen,
vochtigheid, of zijn bedoeld om informatie
te geven over de operationele status van
het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn
niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

2.6 Verwijdering

/\ WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

* Neem contact op met uw plaatselijke
overheid voor informatie over het afvoeren
van het apparaat.

« Haal de stekker uit het stopcontact.

* Snijd het netsnoer viak bij het apparaat af
en gooi het weg.

3.2 Ingebouwde kookplaten

Inbouwkookplaten mogen alleen worden
gebruikt nadat zij ingebouwd zijn in geschikte
inbouwunits of werkbladen die aan de
normen voldoen.



3.3 De afdichting bevestigen

A

Installatie aan bovenkant

1.

2,

Reinig het werkblad rond het uitgesneden
gebied.

Bevestig de meegeleverde 2x6 mm
afdichtstrip tegen de onderrand van de
kookplaat langs de buitenrand van de
keramische plaat. Rek het niet uit. Zorg
dat de uiteinden van de afdichtstrip zich
in het midden van een van de zijden van
de kokplaat bevinden.

Tel een paar millimeter bij de af te
knippen lengte van de afdichtstrip.

Duw de twee uiteinden van de afdichtstrip
samen.

3.4 Montage

Als je de kookplaat onder een kap installeert,
raadpleeg je de installatie-instructies van de
afzuigkap voor de minimumafstand tussen de
apparaten.

Als het apparaat boven een lade wordt
geinstalleerd, kan de ventilatie van de
kookplaat de artikelen die zich in de lade
bevinden tijdens het bereidingsproces
opwarmen.

min. 50

¥ i ¥ i
T T
—
I =

3.5 Installatie van meer dan één
kookplaat

NEDERLANDS 75



3.6 Aansluitsnoer

» De kookplaat wordt geleverd met een
aansluitkabel

* Gebruik als vervanging van het
beschadigde netsnoer het volgende

snoertype: HO5V2V2-F dat bestand is
tegen een temperatuur van 90°C of hoger.
Neem contact op met de servicedienst.
Het aansluitsnoer mag alleen worden
vervangen door een gekwalificeerde
elektricien.

4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT
4.1 Indeling van het kookoppervlak

45 m__n
—l

4.2 Indeling van het bedieningspanee

Inductie kookzone
Bedieningspaneel

2]
&

D n

=

I%

+

+
| |

Et E?E:
(P +

0

a

B o

Gebruik de tiptoetsen om het apparaat te bedienen. De displays, indicatielampjes en geluiden

tonen welke functies worden gebruikt.

Tiptoets Functie Opmerking
(D Aan / Uit De kookplaat in- en uitschakelen.
E Blokkering / Kinderbeveili- Het bedieningspaneel vergrendelen/ontgrendelen.
gingsinrichting
|| Pauze De functie in- en uitschakelen.
- Kookstanddisplay De kookstand weergeven.
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Tiptoets Functie Opmerking

- Timerindicatie voor de kook- Geeft aan voor welke zone u de tijd instelt.
zones

E - Timerdisplay De tijd in minuten weergeven.

@ - Om de kookzone te selecteren.

E + — - De tijd verlengen of verkorten.

m + — - Het instellen van de kookstand.

Ep PowerBoost Het inschakelen van de functie.

4.3 Kookstanddisplays

Scherm Beschrijving

De kookzone is uitgeschakeld.

@ ) De kookzone wordt gebruikt.

Pauze werkt.

@ PowerBoost werkt.

+ ciffer Er is een storing.

@ / B / Q OptiHeat Control (3-staps restwarmte-indicator): doorgaan met koken / warmhoud-
stand / restwarmte.

Blokkering / Kinderbeveiligingsinrichting werkt.

Het kookgerei is niet geschikt of te klein, of er is geen kookgerei op de kookzone ge-
plaatst.

[3 Automatische uitschakeling werkt.

5. DAGELIJKS GEBRUIK

5.2 Automatische uitschakeling

De functie schakelt de kookplaat
automatisch uit als:

/N\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

5.1 In- of uitschakelen « alle kookzones zijn uitgeschakeld,

* u de kookstand niet instelt nadat u de
Raak D 1 seconde aan om de kookplaat in— kookplaat hebt ingeschakeld,
of uit te schakelen. » uiets hebt gemorst of iets langer dan 10

seconden op het bedieningspaneel hebt
gelegd (een pan, doek, etc.). Er klinkt een
geluidssignaal en de kookplaat wordt
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uitgeschakeld. Verwijder het voorwerp of
reinig het bedieningspaneel.

* De kookplaat te heet wordt (bijvoorbeeld
als een steelpan droog kookt). De
kookzone moet afgekoeld zijn voordat u
de kookplaat weer kunt gebruiken.

* u ongeschikte pannen gebruikt. Het

symbool U_J gaat branden en na 2 minuten
schakelt de kookzone automatisch uit.
* u een kookzone niet uitschakelt of de

kookstand verandert. Na een tijdje gaat E]
aan en schakelt de kookplaat uit.
De verhouding tussen kookstand en de
tijd waarna de kookplaat uitschakelt:

Warmte-instelling De kookplaat wordt

uitgeschakeld na

‘1_2 6 uur
3-4 5 uur
5 4 uur
6-9 1,5 uur

5.3 De kookstand

+ aanraken om te verhogen. = aanraken

om te verlagen. Raak + en — tegelijkertijd
aan om de kookzone uit te schakelen.

5.4 OptiHeat Control (3-staps
restwarmte-indicator)

/\ WAARSCHUWING!

B / B / ] Zolang het indicatielampje
aanstaat, bestaat er een risico op
brandwonden door restwarmte.

De inductiekookzones creéren de voor het
kookproces benodigde warmte rechtstreeks
in de bodem van het kookgerei. Het
glaskeramiek wordt verwarmd door de
warmte van het kookgerei.

De indicatielampjes verschijnen als een
kookzone heet is. De aanduidingen tonen het
niveau van de restwarmte voor de kookzones
die je momenteel gebruikt:

G- doorgaan met koken,

E] - warm houden,
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C] - restwarmte.

Het indicatielampje kan ook verschijnen:

» voor de aangrenzende kookzones, zelfs
als je ze niet gebruikt,

« als er heet kookgerei op de koude
kookzone wordt geplaatst,

« als de kookplaat is uitgeschakeld, maar de
kookzone nog heet is.

Het indicatielampje verdwijnt als de kookzone
is afgekoeld.

5.5 PowerBoost

Deze functie maakt meer vermogen
beschikbaar voor de inductiekookzones. De
functie kan voor een beperkte tijdsduur voor
uitsluitend de inductiekookzone worden
geactiveerd. Daarna wordt de
inductiekookzone automatisch
teruggeschakeld naar de hoogste kookstand.

@

Zie het hoofdstuk 'Technische gegevens'.

Om de functie voor een kookzone in te
schakelen: raak [of aan. U_J gaat branden.

De functie uitschakelen: raak E" of = aan.

5.6 Timer

* Timer met aftelfunctie
U kunt deze functie gebruiken om de lengte
van één kooksessie in te stellen.

Stel eerst de warmtestand voor de kookzone
in en dan de functie.

Om de kookzone in te stellen: tik

herhaaldelijk op @ totdat het lampje van een
kookzone verschijnt.

Om de functie te activeren of de tijd te

wijzigen: tik op = of — van de timer om de
tijd in te stellen (00 - 99 minuten). Als het
lampje van de kookzone gaat knipperen,
wordt de tijd afgeteld.

Om de resterende tijd te zien: tik op O om
de kookzone in te stellen. Het indicatielampje
van de kookzone begint te knipperen. Op het
display wordt de resterende tijd
weergegeven.



Om de functie te deactiveren: tik op © om
de kookzone in te stellen en tik vervolgens op

—. De resterende tijd telt terug tot 00. Het
indicatielampje van de kookzone verdwijnt.

®

Als de aftelling beéindigd is, klinkt er een
geluidssignaal en knippert 00. De

kookzone wordt uitgeschakeld.

Om de functie te stoppen: tik op .

»  Kookwekker

U kunt deze functie gebruiken wanneer de
kookplaat is ingeschakeld maar de
kookzones niet werken. De warmtestand op

het display toont .

Om de functie te activeren: tik op @) en tik

vervolgens op + of = van de timer om de
tijd in te stellen. Als de tijd verstreken is, klinkt
er een geluidssignaal en knippert 00.

Om de functie te stoppen: tik op .

Om de functie te deactiveren: tik op Oen

tik vervolgens op . De resterende tijd telt
terug tot 00.

®

De functie heeft geen invloed op de

werking van de kookzones.

5.7 Pauze

Deze functie stelt alle kookzones in die op de
laagste warmte-instelling werken.

Als de functie in werking is, zijn alle andere
symbolen op de bedieningspanelen
vergrendeld.

De functie stopt de timerfuncties niet.
1. Om de functie in te schakelen: druk op

gaat aan. De warmte-instelling wordt
verlaagd naar 1.
2. Om de functie uit te schakelen, druk op

De vorige kookstand gaat aan.

5.8 Blokkering

U kunt het bedieningspaneel vergrendelen
terwijl de kookzones in werking zijn. Hiermee
wordt voorkomen dat de kookstand per
ongeluk wordt veranderd.

Stel eerst de kookstand in.
De functie inschakelen: raak EI aan.

gaat gedurende 4 seconden aan. De timer
blijft aan.

De functie uitschakelen: Raak El aan. De
vorige kookstand gaat aan.

@

Als u de kookplaat uitzet, stopt u deze
functie ook.

5.9 Kinderbeveiligingsinrichting

Deze functie voorkomt dat de kookplaat
onbedoeld wordt gebruikt.

Om de functie te activeren: activeer de
kookplaat met @ Stel geen warmteinstelling
in. Raak El 4 seconden aan. - J gaat aan.
Schakel de kookplaat uit met @.

Om de functie te deactiveren: activeer de
kookplaat met O. stel geen warmteinstelling
in. Raak (3 4 seconden aan. gaat aan.
Schakel de kookplaat uit met @

Om de functie voor slechts één
kooksessie te onderdrukken: activeer de

kookplaat met O, gaat aan. Raak EI 4
seconden aan. Stel de kookstand in binnen
10 seconden. U kunt de kookplaat bedienen.

Als u de kookplaat uitschakelt met (D treedt
de functie weer in werking.

5.10 OffSound Control (In- en
uitschakelen van de geluiden)

Schakel de kookplaat uit. Raak ®3
seconden aan. Het display gaat aan en uit.
Raak || 3 seconden aan. &Y of oY gaat

branden. Raak + aan van de zone linksvoor
om één van het volgende te kiezen:

B - de signalen zijn uit
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. - de signalen zijn aan
Om uw keuze te bevestigen moet u wachten
tot de kookplaat automatisch uitschakelt.

Als de functie op [2Y staat, kunt u de geluiden
alleen horen als:

°u (D aanraakt

» Kookwekker naar beneden komt

» Timer met aftelfunctie naar beneden komt
* U iets op het bedieningspaneel plaatst.

5.11 Stroommanagement

Als er meerdere zones actief zijn en het
verbruikte vermogen de limiet van de
stroomtoevoer overschrijdt, verdeelt deze
functie het beschikbare vermogen tussen alle
kookzones (verbonden met dezelfde fase).
De kookplaat regelt de warmte-instellingen
om de zekeringen van de installatie in het
huis te beschermen.

6. AANWIJZINGEN EN TIPS

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

6.1 Pannen

®

Voor inductiekookzones creéert een sterk
elektromagnetisch veld de hitte in de
pannen zeer snel.

Gebruik de inductiekookzones met geschikte
pannen.

* De bodem van de pannen moet zo dik en
vlak mogelijk zijn.

» Zorg ervoor dat bodems schoon en droog
zijn voordat de pannen op de kookplaat
worden gezet.

+ Schuif of wrijf de pan niet over het
keramische glas, om krassen te
voorkomen.

Panmaterialen

» goed: gietijzer, staal, geémailleerd staal,
roestvrij staal, meerlaagse bodem
(aangemerkt als geschikt door de
fabrikant).
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« Als de kookplaat de limiet van het
maximaal beschikbare vermogen bereikt
(zie het typeplaatje) wordt het vermogen
van de kookzones automatisch verlaagd.

* De warmte-instelling van de gekozen
kookzone heetft altijd prioriteit. Het
resterende vermogen zal tussen de eerder
geactiveerde kookzones worden verdeeld,
in omgekeerde volgorde van selectie.

* De weergave van de warmte-instelling van
de verlaagde zones wisselt tussen de
aanvankelijk gekozen warmte-instelling en
de verlaagde warmte-instelling.

* Wacht totdat het display stopt met
knipperen of verlaag de kookstand van de
laatst geselecteerde kookzone. De
kookzones blijven werken met de
verlaagde warmte-instelling. Wijzig indien
nodig handmatig de warmte-instellingen
van de kookzones.

* niet goed: aluminium, koper, messing,
glas, keramiek, porselein.

Een pan is geschikt voor een

inductiekookplaat als:

« water op de hoogste kookstand binnen
korte tijd wordt verwarmd,

* een magneet op de onderkant van het
kookgerei plakt.

Afmetingen van pannen

* Inductiekookzones passen zich tot op
zekere hoogte automatisch aan de
afmetingen van pannen aan.

« De efficiéntie van de kookzone hangt
samen met de diameter van de pan.
Pannen met een diameter kleiner dan het
minimum ontvangen slechts een deel van
het vermogen dat door de kookzone wordt
gegenereerd.

* Gebruik zowel om veiligheidsredenen als
voor optimale kookresultaten geen pannen
groter dan aangegeven in de
kookzonespecificaties. Zorg ervoor dat
pannen tijdens het koken niet dicht bij het
bedieningspaneel blijven. Dit kan invlioed
hebben op de werking van het
bedieningspaneel of onbedoeld de
kookplaatfuncties activeren.



®

Raadpleeg de technische gegevens.

6.2 Lawaai tijdens gebruik
Als u dit hoort:

kraakgeluid: de pan is gemaakt van
verschillende materialen (een sandwich-
constructie).

fluitend geluid: bij gebruik van een
kookzone met een hoge kookstand en als
het kookgerei is gemaakt van
verschillende materialen (een sandwich-
constructie).

zoemend geluid: als u hoge kookstanden

* sissend, brommend: de ventilator werkt.
Deze geluiden zijn normaal en hebben
niets met een defect te maken.

6.3 Voorbeelden van
kooktoepassingen

De correlatie tussen de kookstand en het
stroomverbruik van de kookzone is niet
lineair. Wanneer u de kookstand verhoogt, is
dit niet proportioneel met de toename in
stroomverbruik van de kookzone. Het
betekent dat een kookzone op de medium
kookstand minder dan de helft van het
vermogen gebruikt.

@

gebruikt.

» klikken: er treedt elektrische schakeling

De gegevens in de tabel dienen alleen

op. als richtlijn.

Warmte-instel- Gebruik om het volgende te Tijd Tips

ling doen: (min)

1 Houd gekookt voedsel warm. indien no- Doe een deksel op het kookgerei.

- dig

1-2 Hollandaisesaus, smelten: boter, cho- 5-25 Roer af en toe.
colade, gelatine.

2 Stollen: luchtige omeletten, gebakken 10 - 40 Kook met een deksel erop.
eieren.

2-3 Zachtjes aan de kook brengen van rijst 25 - 50 Voeg minimaal twee keer zo veel
en gerechten op melkbasis, reeds be- vocht toe als rijst en roer gerechten op
reide gerechten opwarmen. melkbasis halverwege de procedure

door.

3-4 Stoofgroenten, vis, vlees. 20-45 Voeg een paar eetlepels water toe.
Controleer de hoeveelheid water tij-
dens het proces.

4-5 Stoom aardappelen en andere groen- 20 - 60 Bedek de bodem van de pan met 1-2

ten. cm water. Controleer het waterpeil tij-
dens het proces. Houd het deksel op
de pan.

4-5 Kook grotere hoeveelheden voedsel, 60 - 150 Tot 3 | viloeistof plus ingrediénten.

stoofschotels en soepen.

6-7 Zacht bakken: escalope, kalfscordon indien no-  Draai om wanneer nodig.

bleu, koteletten, rissoles, worstjes, le-  dig
ver, roux, eieren, pannenkoeken, do-
nuts.

7-8 Flink bakken, hash browns, lendenbief- 5-15 Draai om wanneer nodig.

stuk, steaks.

9 Kook water, kook pasta, schroei vlees (goulash, braadpan), frituur frietjes.
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Warmte-instel- Gebruik om het volgende te Tijd Tips
ling doen: (min)
Ep Kook grote hoeveelheden water. PowerBoost is ingeschakeld.

7. ONDERHOUD EN REINIGING

/N\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

7.1 Algemene informatie

* Reinig de kookplaat na elk gebruik.

» Gebruik altijd kookgerei met een schone
bodem.

» Krassen of donkere viekken op het
oppervlak hebben geen invioed op de
werking van de kookplaat.

» Gebruik een specifiek schoonmaakmiddel
voor het oppervlak van de kookplaat.

» Gebruik een speciale schraper voor het
glas.

7.2 De kookplaat reinigen

* Verwijder onmiddellijk: gesmolten
kunststof, plastic folie, zout, suiker en

8. PROBLEEMOPLOSSING

/N\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

8.1 Wat moet je doen als ...

suikerhoudend voedsel, anders kan dit
schade aan de kookplaat veroorzaken.
Doe voorzichtig om brandwonden te
voorkomen. Gebruik de speciale schraper
op de glazen plaat en verwijder resten
door het blad over het oppervlak te
schuiven.

Verwijder wanneer de kookplaat
voldoende is afgekoeld: kalkringen,
waterringen, vetvlekken, glanzende
metaalverkleuring. Reinig de kookplaat
met een vochtige doek en een beetje niet-
schurend reinigingsmiddel. Droog de
kookplaat na reiniging af met een zachte
doek.

Verwijder glanzende metaalverkleuring:
reinig het glazen opperviak met een doek
en een oplossing van water met azijn.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Je kunt de kookplaat niet inscha- De kookplaat is niet aangesloten op  Controleer of de kookplaat goed aan-

kelen of bedienen.
stalleerd.

een stopcontact of niet goed gein-

gesloten is op het lichtnet.

De zekering is doorgeslagen.

Verzeker je ervan dat de zekering de
oorzaak van de storing is. Als de zeke-
ringen keer op keer doorslaan, neem
je contact op met een erkende installa-
teur.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Je stelde gedurende 10 seconden
geen kookstand in.

Schakel de kookplaat opnieuw in en
stel de kookstand binnen 10 seconden
in.

Je hebt 2 of meer sensorvelden te-
gelijkertijd aangeraakt.

Raak slechts één sensorveld aan.

Pauze is in werking.

Zie "Pause".

Water of vetvlekken op het bedie-
ningspaneel.

Reinig het bedieningspaneel.

Je kunt een constant piepgeluid
horen.

De elektrische aansluiting is ver-
keerd.

Trek de stekker van de kookplaat uit
het stopcontact. Laat de installatie
controleren door een erkende elektri-
cien.

Er klinkt een geluidssignaal en de
kookplaat wordt uitgeschakeld.
Als de kookplaat wordt uitge-
schakeld, klinkt er een geluids-
signaal.

Je hebt iets op een of meer sensor-
velden geplaatst.

Verwijder het voorwerp van de sensor-
velden.

De kookplaat wordt uitgescha-
keld.

Je hebt iets op het sensorveld @
geplaatst.

Verwijder het voorwerp van het sen-
sorveld.

De restwarmte-indicator gaat niet
aan.

De zone is niet heet omdat deze
slechts kortstondig is gebruikt, of de
sensor is beschadigd.

Als de zone voldoende lang gebruikt is
om heet te zijn, neem je contact op
met een erkende servicedienst.

De kookstand schakelt tussen
twee niveaus.

Stroommanagement is in werking.

Raadpleeg ‘Dagelijks gebruik’.

Het bedieningspaneel wordt heet
bij aanraking.

Het kookgerei is te groot of je plaatst
het te dicht bij het bedieningspaneel.

Plaats grotere pannen indien mogelijk
op de achterste kookzones.

Er klinkt geen geluidsignaal wan-
neer je de tiptoetsen van het be-
dieningspaneel aanraakt.

De signalen zijn uit.

Schakel de geluiden in. Raadpleeg
‘Dagelijks gebruik’.

gaat aan.

Kinderbeveiligingsinrichting of Blok-
kering werkt.

Raadpleeg ‘Dagelijks gebruik’.

gaat aan.

Er staat geen pan op de zone.

Plaats een pan op de zone.

De pan is niet geschikt.

Gebruik kookgerei dat geschikt is voor
inductiekookplaten. Zie 'Aanwijzingen
en tips'.

De diameter van de bodem van de
pan is te klein voor de zone.

Gebruik pannen met de juiste afmetin-
gen. Raadpleeg de technische gege-
vens.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

en een getal gaan branden. kookplaat.

Er is een fout opgetreden in de

Schakel de kookplaat uit en schakel
deze na 30 seconden weer in. Wan-

neer weer verschijnt, trek je de
stekker van de kookplaat uit het stop-
contact. Steek de stekker van de kook-
plaat er na 30 seconden weer in. Als
het probleem zich blijft voordoen,
neem je contact op met een erkende
servicedienst.

8.2 Als je geen oplossing kunt
vinden...

Als je niet zelf het probleem kunt verhelpen,
neem dan contact op met je verkoper of een
erkende serviceafdeling. Geef de gegevens
op het typeplaatje. Geef ook de driecijferige
code voor het glaskeramiek (bevindt zich in

de hoek van het glazen oppervlak) en een

9. TECHNISCHE GEGEVENS
9.1 Typeplaatje

Model LIT30230C
Type 61 A2A 00 AA
Inductie 3.65 kW
Serienr. ................
ELECTROLUX

9.2 Specificatie kookzones

foutmelding die gaat branden. Zorg ervoor
dat je de kookplaat correct gebruikt. Als dit
niet het geval is, is het onderhoud van een
servicemonteur of dealer niet gratis, ook
tijdens de garantieperiode. De informatie over
garantieperiode en geautoriseerde
servicecentra vind je in het garantieboekje.

PNC 949 492 551 00
220-240V, 50 - 60 Hz
Gemaakt in: Roemenié
3.65 kW

cex

Kookzone Nominaal vermo- PowerBoost [W] PowerBoost Diameter van het
gen (max warmte- maximale duur kookgerei [mm]
instelling) [W] [min]

Midden voor 2300 3600 10 180 - 210

Midden achter 1400 2500 4 125 - 145

Het vermogen van de kookzones kan binnen
een bepaalde kleine marge verschillen van
de gegevens in de tabel. Dit kan veranderen
afhankelijk van het materiaal en de
afmetingen van het kookgerei.
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dan vermeld in de tabel.



10. ENERGIEZUINIGHEID

10.1 Productinformatie

Modelnummer

LIT30230C

Type kookplaat

Inbouwkookplaat

Aantal kookzones 2
Verwarmingstechnologie Inductie
Diameter van ronde kookzones () Midden voor 21.0cm
Midden achter 14.5cm
Energieverbruik per kookzone (EC electric cooking) Midden voor 188.9 Whikg
Midden achter 183.4 Wh/kg
Energieverbruik van de kookplaat (EC electric hob) 186.2 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Huishoudelijke elektrische
kookapparaten - Deel 2: Kookplaten -
Methoden voor het meten van prestaties.

10.2 Energiebesparende

Je kunt energie besparen tijdens het dagelijks
koken als je de onderstaande aanwijzingen
volgt.

11. MILIEUBESCHERMING

A%
Recycleer de materialen met het symbool TO.

Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren.
Bescherm het milieu en de volksgezondheid
en recycleer op een correcte manier het afval
van elektrische en elektronische apparaten.

» Gebruik bij het opwarmen van water
alleen de hoeveelheid die je nodig hebt.

* Plaats, indien mogelijk, altijd de deksels
op het kookgerei.

« Plaats het kookgerei direct in het midden
van de kookzone.

*  Gebruik de restwarmte om het voedsel
warm te houden of om het te laten
smelten.

Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool

i niet weg met het huishoudelijk afval.
Breng het product naar het milieustation bij u
in de buurt of neem contact op met de
gemeente.
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WE’RE THINKING OF YOU
Thank you for purchasing an Electrolux appliance. You've chosen a product that brings
with it decades of professional experience and innovation. Ingenious and stylish, it has
been designed with you in mind. So whenever you use it, you can be safe in the
knowledge that you'll get great results every time.
Welcome to Electrolux.
Visit our website to:

Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
@ www.electrolux.com/support

Register your product for better service:

a/ www.registerelectrolux.com
Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
% www.electrolux.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data
available: Model, PNC, Serial Number.

The information can be found on the rating plate.

AN Warning / Caution-Safety information
(D General information and tips
Environmental information

Subject to change without notice.

CONTENTS
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
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installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

 This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

+ Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

» Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

 WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

« If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

+ Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

» This appliance is for cooking purposes only.

 This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

» This appliance may be used in, offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

 WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.
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WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire.

Smoke is an indication of overheating. Never use water to
extinguish the cooking fire. Switch off the appliance and
cover flames with e.g. a fire blanket or lid.

WARNING: The appliance must not be supplied through an
external switching device, such as a timer, or connected to
a circuit that is regularly switched on and off by a utility.
CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
short term cooking process has to be supervised
continuously.

WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they can get
hot.

Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

After use, switch off the hob element by its control and do
not rely on the pan detector.

If the glass ceramic surface / glass surface is cracked,
switch off the appliance and unplug it from the mains. In
case the appliance is connected to the mains directly using
junction box, remove the fuse to disconnect the appliance
from power supply. In either case contact the Authorised
Service Centre.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, an authorized Service or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.
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2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/\ WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

/\ WARNING!
Risk of injury or damage to the appliance.

* Remove all the packaging.

* Do not install or use a damaged
appliance.

» Follow the installation instructions supplied
with the appliance.

» Keep the minimum distance from other
appliances and units.

* Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use safety
gloves and enclosed footwear.

+ Seal the cut surfaces of the cabinet with a
sealant to prevent moisture from causing
swelling.

» Protect the bottom of the appliance from
steam and moisture.

* Do not install the appliance next to a door
or under a window. This prevents hot
cookware from falling from the appliance
when the door or the window is opened.

» Each appliance has cooling fans on the
bottom.

 If the appliance is installed above a
drawer:

— Do not store any small pieces or
sheets of paper that could be pulled in,
as they can damage the cooling fans
or impair the cooling system.

— Keep a distance of minimum 2 cm
between the bottom of the appliance
and parts stored in the drawer.

* Remove any separator panels installed in
the cabinet below the appliance.

2.2 Electrical Connection

/\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

» All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.

Before carrying out any operation make
sure that the appliance is disconnected
from the power supply.

Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

Make sure the appliance is installed
correctly. Loose and incorrect electricity
mains cable or plug (if applicable) can
make the terminal become too hot.

Use the correct electricity mains cable.
Do not let the electricity mains cable
tangle.

Make sure that a shock protection is
installed.

Use the strain relief clamp on the cable.
Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot
appliance or hot cookware, when you
connect the appliance to a socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to the
mains plug (if applicable) or to the mains
cable. Contact our Authorised Service
Centre or an electrician to change a
damaged mains cable.

The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.
Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.
Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.
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2.3 Use

/\ WARNING!
Risk of injury, burns and electric shock.

» Do not change the specification of this
appliance.

* Remove all the packaging, labelling and
protective film (if applicable) before first
use.

» Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

* Do not let the appliance stay unattended
during operation.

+ Set the cooking zone to “off” after each
use.

* Do not put cutlery or saucepan lids on the
cooking zones. They can become hot.

» Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

» Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

+ If the surface of the appliance is cracked,
disconnect immediately the appliance from
the power supply. This to prevent an
electrical shock.

» Users with a pacemaker must keep a
distance of minimum 30 cm from the
induction cooking zones when the
appliance is in operation.

* When you place food into hot oil, it may
splash.

» Do not use aluminum foil or other
materials between the cooking surface
and the cookware, unless otherwise
specified by the manufacturer of this
appliance.

» Use only accessories recommended for
this appliance by the manufacturer.

/N\ WARNING!
Risk of fire and explosion.

» Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and oils
when you cook with them.

» The vapours that very hot oil releases can
cause spontaneous combustion.

* Used oil, that can contain food remnants,
can cause fire at a lower temperature than
oil used for the first time.
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* Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

* Do not keep hot cookware on the control
panel.

* Do not put a hot pan cover on the glass
surface of the hob.

» Do not let cookware boil dry.

* Be careful not to let objects or cookware
fall on the appliance. The surface can be
damaged.

* Do not activate the cooking zones with
empty cookware or without cookware.

» Cookware made of cast iron or with a
damaged bottom can cause scratches on
the glass / glass ceramic. Always lift these
objects up when you have to move them
on the cooking surface.

2.4 Care and cleaning

« Clean the appliance regularly to prevent
the deterioration of the surface material.

« Switch off the appliance and let it cool
down before cleaning.

* Do not use water spray and steam to
clean the appliance.

» Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects, unless
otherwise specified.

2.5 Service

* To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

« Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.



2.6 Disposal

/\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

» Contact your local authority for information
on how to dispose of the appliance.

3. INSTALLATION

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

3.1 Before the installation

Before you install the hob, write down the
information below from the rating plate. The
rating plate is on the bottom of the hob.

Serial number .........cccoooveeieenn...

3.2 Built-in hobs

Only use the built-in hobs after you assemble
the hob into correct built-in units and work
surfaces that align to the standards.

3.3 Attaching the seal

"

On-top installation

1. Clean the worktop around the cut out
area.

2. Attach the supplied 2x6 mm seal stripe to
the lower edge of the hob, along the outer

« Disconnect the appliance from the mains
supply.

« Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

edge of the glass ceramic. Do not stretch
it. Make sure that the ends of the seal
stripe are located in the middle of one
side of the hob.

3. Add some millimetres to the length when
you cut the seal stripe.

4. Join the two ends of the seal stripe
together.

3.4 Assembly

If you install the hob under a hood, please
see the installation instructions of the hood
for the minimum distance between the
appliances.

If the appliance is installed above a drawer,
the hob ventilation can warm up the items
stored in the drawer during the cooking
process.
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3.6 Connection cable

* The hob is supplied with a connection
cable.

* To replace the damaged mains cable, use
the cable type: HO5V2V2-F which
withstands a temperature of 90 °C or
higher. Contact an Authorised Service

/ Centre. The connection cable may only be
/ w replaced by a qualified electrician.

¥ mi ¥ mi
T T
| |
I -

3.5 Installation of more than one
hob

min. 50

4. PRODUCT DESCRIPTION

4.1 Cooking surface layout

Induction cooking zone
Control panel

45 m _n
—H

92 ENGLISH



4.2 Control panel layout

@ —
D n @P—

B 8B B8 d

Use the sensor fields to operate the appliance. The displays, indicators and sounds tell which

functions operate.

Sensor Function

field

Comment

On / Off

=
S)

To activate and deactivate the hob.

Lock / Child Safety Device

(V)
1]

To lock / unlock the control panel.

| | Pause

To activate and deactivate the function.

(~ )
.

Heat setting display

To show the heat setting.

Timer indicators of cooking

&
.

To show for which zone you set the time.

zones
E - Timer display To show the time in minutes.

@ - To select the cooking zone.

E’ _|_ = - To increase or decrease the time.
E _|_/_ - To set a heat setting.

Ep PowerBoost To activate the function.

4.3 Heat setting displays

Display Description

The cooking zone is deactivated.

(1.6

The cooking zone operates.

Pause operates.
PowerBoost operates.
+ digit There is a malfunction.
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Display Description
[E] [3 [:] OptiHeat Control (3 step Residual heat indicator): continue cooking / keep warm / resid-
/ /
ual heat.
Lock / Child Safety Device operates.
Incorrect or too small cookware or no cookware on the cooking zone.
B Automatic Switch Off operates.
WARNING! q
A G The hob deactivates

Refer to Safety chapters.

5.1 Activating and deactivating

Touch (D for 1 second to activate or
deactivate the hob.

5.2 Automatic Switch Off

The function deactivates the hob
automatically if:

+ all cooking zones are deactivated,

» you do not set the heat setting after you
activate the hob,

» you spill something or put something on
the control panel for more than 10
seconds (a pan, a cloth, etc.). An acoustic
signal sounds and the hob deactivates.
Remove the object or clean the control
panel.

» the hob gets too hot (e.g. when a
saucepan boils dry). Let the cooking zone
cool down before you use the hob again.

» you use incorrect cookware. The symbol

comes on and the cooking zone

deactivates automatically after 2 minutes.
» you do not deactivate a cooking zone or

change the heat setting. After some time

E] comes on and the hob deactivates.
The relation between the heat setting and
the time after which the hob deactivates:

Heat setting

after
3-4 5 hours
5 4 hours
6-9 1.5 hour

The hob deactivates
after

Heat setting

6 hours

,1-2
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5.3 The heat setting

Touch + to increase the heat setting. Touch
— to decrease the heat setting. Touch +

and — at the same time to deactivate the
cooking zone.

5.4 OptiHeat Control (3 step
Residual heat indicator)

/N\ WARNING!

& / (=] / L) As long as the indicator is
on, there is a risk of burns from residual
heat.

The induction cooking zones produce the
heat necessary for the cooking process
directly in the bottom of the cookware. The
glass ceramic is heated by the heat of the
cookware.

The indicators appear when a cooking zone
is hot. They show the level of the residual
heat for the cooking zones you are currently
using:

E] - continue cooking,

E] - keep warm,



(L] - residual heat.

The indicator may also appear:

+ for the neighbouring cooking zones even if
you are not using them,

» when hot cookware is placed on cold
cooking zone,

» when the hob is deactivated but the
cooking zone is still hot.

The indicator disappears when the cooking
zone has cooled down.

5.5 PowerBoost

This function makes more power available to
the induction cooking zones. The function can
be activated for the induction cooking zone
only for a limited period of time. After this time
the induction cooking zone automatically sets
back to the highest heat setting.

®

Refer to “Technical data” chapter.

To activate the function for a cooking
zone: touch Lo . (7] comes on.

To deactivate the function: touch E" or—.

5.6 Timer

+ Count Down Timer
You can use this function to set the length of
a single cooking session.

First set the heat setting for the cooking zone,
then set the function.

To set the cooking zone: touch Q)
repeatedly until the indicator of a cooking
zone appears.

To activate the function or change the

time: touch + or — of the timer to set the
time (00 - 99 minutes). When the indicator of
the cooking zone starts to flash, the time
counts down.

To see the remaining time: touch O to set
the cooking zone. The indicator of the
cooking zone starts to flash. The display
shows the remaining time.

To deactivate the function: touch @ to set
the cooking zone and then touch =. The

remaining time counts down to 00. The
indicator of the cooking zone disappears.

@

When the countdown ends, an acoustic
signal sounds and 00 flashes. The
cooking zone deactivates.

To stop the sound: touch @

¢ Minute Minder
You can use this function when the hob is
activated and the cooking zones do not

operate. The heat setting display shows (@],

To activate the function: touch @ and then

touch + or — of the timer to set the time.
When the time finishes, an acoustic signal
sounds and 00 flashes.

To stop the sound: touch O.

To deactivate the function: touch @ and

then touch =—. The remaining time counts
down to 00.

@

The function has no effect on the
operation of the cooking zones.

5.7 Pause

This function sets all cooking zones that
operate to the lowest heat setting.

When the function operates, all other symbols
on the control panels are locked.

The function does not stop the timer
functions.
1. To activate the function: press I .

comes on. The heat setting is lowered to
1.

2. To deactivate the function: press || .
The previous heat setting comes on.
5.8 Lock

You can lock the control panel while cooking
zones operate. It prevents an accidental
change of the heat setting.

Set the heat setting first.
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To activate the function: touch (T.
comes on for 4 seconds. The Timer stays on.

To deactivate the function: touch EI The
previous heat setting comes on.

®

When you deactivate the hob, you also
deactivate this function.

5.9 Child Safety Device

This function prevents an accidental
operation of the hob.

To activate the function: activate the hob
with (D Do not set any heat setting. Touch
EI for 4 seconds. comes on. Deactivate
the hob with .

To deactivate the function: activate the hob
with @. Do not set any heat setting. Touch
EI for 4 seconds. comes on. Deactivate
the hob with .

To override the function for only one
cooking time: activate the hob with ®.

comes on. Touch (T for 4 seconds. Set the
heat setting in 10 seconds. You can
operate the hob. When you deactivate the

hob with O the function operates again.

5.10 OffSound Control (Deactivation
and activation of the sounds)

Deactivate the hob. Touch @ for 3 seconds.
The display comes on and goes out. Touch
|| for 3 seconds. or ©J comes on. Touch

+ of the front left zone to choose one of the
following:

6. HINTS AND TIPS

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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. - the sounds are off

. - the sounds are on
To confirm your selection wait until the hob
deactivates automatically.

When the function is set to @) you can hear
the sounds only when:

* you touch ©)

¢ Minute Minder comes down

*  Count Down Timer comes down

« you put something on the control panel.

5.11 Power management

If multiple zones are active and the
consumed power exceeds the limitation of the
power supply, this function divides the
available power between all cooking zones
(connected to the same phase). The hob
controls heat settings to protect the fuses of
the house installation.

» If the hob reaches the limit of maximum
available power (refer to the rating plate),
the power of the cooking zones will be
automatically reduced.

* The heat setting of the cooking zone
selected last is always prioritised. The
remaining power will be divided between
the previously activated cooking zones in
reverse order of selection.

* The heat setting display of the reduced
zones changes between the initially
selected heat setting and the reduced heat
setting.

« Wait until the display stops flashing or
reduce the heat setting of the cooking
zone selected last. The cooking zones will
continue operating with the reduced heat
setting. Change the heat settings of the
cooking zones manually, if necessary.

6.1 Cookware

@

For induction cooking zones a strong
electro-magnetic field creates the heat in
the cookware very quickly.




Use the induction cooking zones with suitable
cookware.

» The bottom of the cookware must be as
thick and flat as possible.

* Ensure pan bases are clean and dry
before placing on the hob surface.

* In order to avoid scratches, do not slide or
rub the pot across the ceramic glass.

Cookware material

» correct: cast iron, steel, enamelled steel,
stainless steel, multi-layer bottom (with a
correct marking from a manufacturer).

* not correct: aluminium, copper, brass,
glass, ceramic, porcelain.

Cookware is suitable for an induction hob

if:

» water boils very quickly on a zone set to
the highest heat setting.

* amagnet pulls on to the bottom of the
cookware.

Cookware dimensions

* Induction cooking zones adapt to the
dimension of the bottom of the cookware
automatically.

» The cooking zone efficiency is related to
the diameter of the cookware. The
cookware with a diameter smaller than the
minimum receives only a part of the power
generated by the cooking zone.

» For both safety reasons and optimal
cooking results, do not use cookware
larger than indicated in "Cooking zones
specification”. Avoid keeping cookware
close to the control panel during the

cooking session. This might impact the
functioning of the control panel or
accidentally activate hob functions.

@

Refer to "Technical data".

6.2 The noises during operation
If you can hear:

« crack noise: cookware is made of different
materials (a sandwich construction).

« whistle sound: you use a cooking zone
with a high power level and the cookware
is made of different materials (a sandwich
construction).

* humming: you use a high power level.

« clicking: electric switching occurs.

* hissing, buzzing: the fan operates.

The noises are normal and do not indicate

any malfunction.

6.3 Examples of cooking
applications

The correlation between the heat setting of a
zone and its consumption of power is not
linear. When you increase the heat setting, it
is not proportional to the increase of the
consumption of power. It means that a
cooking zone with the medium heat setting
uses less than a half of its power.

@

The data in the table is for guidance only.

Heat setting Use to: Time Hints
(min)
1 Keep cooked food warm. as neces- Put a lid on the cookware.
- sary
1-2 Hollandaise sauce, melt: butter, choco- 5 - 25 Mix from time to time.
late, gelatine.
2 Solidify: fluffy omelettes, baked eggs. 10-40 Cook with a lid on.
2-3 Simmer rice and milkbased dishes, 25-50 Add at least twice as much liquid as
heat up ready-cooked meals. rice, mix milk dishes halfway through
the procedure.
3-4 Stew vegetables, fish, meat. 20-45 Add a few tablespoons of water.

Check the water amount during the
process.
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Heat setting Use to: Time Hints
(min)

4-5 Steam potatoes and other vegetables. 20 - 60 Cover the bottom of the pot with 1-2
cm of water. Check the water level
during the process. Keep the lid on the
pot.

4-5 Cook larger quantities of food, stews 60 - 150 Up to 3 | of liquid plus ingredients.

and soups.

6-7 Gentle fry: escalope, veal cordon bleu, as neces- Turn over when needed.

cutlets, rissoles, sausages, liver, roux, sary
eggs, pancakes, doughnuts.

7-8 Heavy fry, hash browns, loin steaks, 5-15 Turn over when needed.

steaks.

9 Boil water, cook pasta, sear meat (goulash, pot roast), deep-fry chips.

Boil large quantities of water. PowerBoost is activated.

7. CARE AN

D CLEANING

/\ WARNING!

Refer to Safety chapters.

7.1 General information
» Clean the hob after each use.

» Always use cookware with a clean base.

» Scratches or dark stains on the surface

have no effect on how the hob operates.

» Use a special cleaner suitable for the
surface of the hob.
» Use a special scraper for the glass.

7.2 Cleaning the hob

* Remove immediately: melted plastic,

plastic foil, salt, sugar and food with sugar,

8. TROUBLESHOOTING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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otherwise, the dirt can cause damage to
the hob. Take care to avoid burns. Use a
special hob scraper on the glass surface
at an acute angle and move the blade on
the surface.

Remove when the hob is sufficiently
cool: limescale rings, water rings, fat
stains, shiny metallic discoloration. Clean
the hob with a moist cloth and a non-
abrasive detergent. After cleaning, wipe
the hob dry with a soft cloth.

Remove shiny metallic discoloration:
use a solution of water with vinegar and
clean the glass surface with a cloth.



8.1 What to do if...

Problem

Possible cause

Remedy

You cannot activate or operate
the hob.

The hob is not connected to an elec-
trical supply or it is connected incor-
rectly.

Check if the hob is correctly connected
to the electrical supply.

The fuse is blown.

Make sure that the fuse is the cause of
the malfunction. If the fuse is blown
again and again, contact a qualified
electrician.

You did not set the heat setting for
10 seconds.

Activate the hob again and set the
heat setting in less than 10 seconds.

You touched 2 or more sensor fields
at the same time.

Touch only one sensor field.

Pause operates.

Refer to "Pause".

There is water or fat stains on the
control panel.

Clean the control panel.

You can hear a constant beep
noise.

The electrical connection is incor-
rect.

Disconnect the hob from the electrical
supply. Ask a qualified electrician to
check the installation.

An acoustic signal sounds and
the hob deactivates.

An acoustic signal sounds when
the hob is deactivated.

You put something on one or more
sensor fields.

Remove the object from the sensor
fields.

The hob deactivates.

You put something on the sensor

field @

Remove the object from the sensor
field.

Residual heat indicator does not
come on.

The zone is not hot because it oper-
ated only for a short time or the sen-
sor is damaged.

If the zone operated sufficiently long to
be hot, speak to an Authorised Service
Centre.

The heat setting changes be-
tween two levels.

Power management operates.

Refer to "Daily use".

The control panel becomes hot to
the touch.

The cookware is too large or you put
it too close to the control panel.

Put large cookware on the rear zones,
if possible.

There is no sound when you
touch the panel sensor fields.

The sounds are deactivated.

Activate the sounds. Refer to "Daily
use".

comes on.

Child Safety Device or Lock oper-
ates.

Refer to "Daily use".

comes on.

There is no cookware on the zone.

Put cookware on the zone.

The cookware is unsuitable.

Use cookware suitable for induction
hobs. Refer to "Hints and tips".

The diameter of the bottom of the
cookware is too small for the zone.

Use cookware with correct dimen-
sions. Refer to "Technical data".
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Problem Possible cause

Remedy

and a number come on.

There is an error in the hob.

Deactivate the hob and activate it

again after 30 seconds. If comes
on again, disconnect the hob from the
electrical supply. After 30 seconds,
connect the hob again. If the problem
continues, speak to an Authorised
Service Centre.

8.2 If you cannot find a solution...

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre. Give the data from the rating
plate. Give also three digit letter code for the
glass ceramic (it is in the corner of the glass
surface) and an error message that comes

9. TECHNICAL DATA
9.1 Rating plate

Model LIT30230C
Typ 61 A2A 00 AA
Induction 3.65 kW
Ser.Nr. .o,
ELECTROLUX

9.2 Cooking zones specification

on. Make sure, you operated the hob
correctly. If not the servicing by a service
technician or dealer will not be free of charge,
also during the warranty period. The
information about guarantee period and
Authorised Service Centres are in the
guarantee booklet.

PNC 949 492 551 00
220-240V, 50 - 60 Hz
Made in: Romania
3.65 kW

cex

Cooking zone Nominal power PowerBoost [W] PowerBoost Cookware diame-
(maximum heat maximum dura- ter [mm)]
setting) [W] tion [min]

Middle front 2300 3600 10 180 - 210

Middle rear 1400 2500 4 125 - 145

The power of the cooking zones can be
different in some small range from the data in
the table. It changes with the material and
dimensions of the cookware.
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10. ENERGY EFFICIENCY

10.1 Product Information

Model identification LIT30230C
Type of hob Built-In Hob
Number of cooking zones 2
Heating technology Induction
Diameter of circular cooking zones (J) Middle front 21.0cm
Middle rear 14.5cm
Energy consumption per cooking zone (EC electric Middle front 188.9 Whikg
cooking) Middle rear 183.4 Wh/kg
Energy consumption of the hob (EC electric hob) 186.2 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Household electric
cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods
for measuring performance.

10.2 Energy saving

You can save energy during everyday
cooking if you follow the hints below.

11. ENVIRONMENTAL CONCER

Recycle materials with the symbol C) Put the
packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human
health by recycling waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose of

When you heat up water, use only the
amount you need.

If it is possible, always put the lids on the
cookware.

Put the cookware directly in the centre of
the cooking zone.

Use the residual heat to keep the food
warm or to melt it.

NS

appliances marked with the symbol E with
the household waste. Return the product to
your local recycling facility or contact your
municipal office.
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MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suureparased.
Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.
Kiilastage meie veebisaiti, kust leiate

nduandeid, brosuure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.electrolux.com/support

g Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
a/ www.registerelectrolux.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
% www.electrolux.com/shop

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pddrdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad
andmed: mudel, PNC, seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

VAN Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave
@ Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD
1. OHUTUSINFO. ......ooooooooooeecooooooeessesse s 102
2. OHUTUSJUHISED. .......oooooooovmioriosesssssses oo 105
3. PAIGALDAMINE........ooooooooooocoeeeeeeeeiosssssssss s 107
4. TOOTE KIRJELDUS ..o 108
5. IGAPAEVANE KASUTAMINE ... 110
6. VIHJEID JA NAPUNAITEID. ... 112
7. PUHASTUS JA HOOLDUS.......oooommmmmnrreseeeeeeeeeeeeeeessssssssoosonnsnsnssssses 114
8. VEAOTSING ..o 114
9. TEHNILISED ANDMED...........ccooooooeeeeveeeeeeeeessossssssssssssssssssss e 116
10. ENERGIATOHUSUS ..o 116
11, JAATMEKAITLUS ...ooooo oo 117

1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult Iabi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
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kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

Jalgige, et lapsed ei mangiks seadmega.

Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see ndouetekohaselt.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad tootavast ja jahtuvast seadmest eemal.

Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette ndhtud ainult toidu valmistamiseks.

See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

Seda seadet vdib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kltteelemente ei puutuks.
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HOIATUS: Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma rasva voi
Oli ja jatate pliidi jarelvalveta, voib see olla ohtlik ja
pohjustada tulekahju.

Suits viitab Glekuumenemisele. Arge kunagi kasutage
toiduainetest pohjustatud tulekahju kustutamiseks vett.
Lulitage seade valja ja katke leegid naiteks tuletorjetekiga
vOi kaanega.

HOIATUS: Seadet ei tohi kasutada valise lilitusseadme
kaudu (nt taimer) ega Uhendada vooluvorku, mis
regulaarselt sisse ja valja lulitub.

ETTEVAATUST: Toiduvalmistusprotsess Ldhiajalise
toiduvalmistamise puhul ei tohi pliidi juurest lahkuda.
HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke keeduvéljadel mingeid
esemeid.

Metallesemeid — nuge, kahvleid, lusikaid ega potikaasi ei
tohiks pliidipinnale panna, sest need vdivad kuumeneda.
Arge kasutage seadet enne, kui see on kodgimodblisse
sisse ehitatud.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
Parast kasutamist Itlitage nupu abil pliidi element valja;
arge jaage lootma Uksnes keedundu detektorile.

Kui klaaskeraamiline/klaasist pind on moranenud, lulitage
seade valja ja eemaldage vooluvdrgust. Juhul, kui seade on
vooluvorku uhendatud harukarbi abil, lUlitage seade
elektrivorgust valja pealdliti kaudu. Mélemal juhul votke
uhendust teeninduskeskusega.

Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see ohutuse tagamiseks
asendada tootja esindajal, tema volitatud hooldekeskuses
vOi kvalifitseeritud isikul.

HOIATUS: Kasutage ainult selliseid pliidi kaitsevoresid, mis
on seadme tootja poolt valmistatud vai tootja poolt heaks
kiidetud ja kasutusjuhendis loetletud, voi seadmega
kaasasolevaid pliidi kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore
kasutamine voib kaasa tuua onnetuse.
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2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse voi seadme kahjustamise
oht.

» Eemaldage koik pakkematerjalid.

» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja modbliesemetest.

» Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tookindaid ja kinnisi jalanousid.

» Tihendage kapi I6ikepinnad hermeetikuga,
et niiskus ei tekitaks pundumist.

» Kaitske seadme pdhja auru ja niiskuse
eest.

» Arge paigaldage seadet ukse korvale ega
akna alla. Vastasel korral voivad tulised
anumad ukse vdi akna avamisel seadme
pealt maha kukkuda.

» Kodigi seadmete pdhjas on
jahutusventilaator.

* Kui seade paigaldatakse sahtli kohale:

— Arge hoidke seal vaikseid esemeid voi
pabereid, mida 6hupuhasti voib sisse
imeda, sest see voib kahjustada
jahutusventilaatorit voi
jahutusslsteemi.

— Jalgige, et seadme pdhja ja lahtris
olevate asjade vahele jagks vahemalt
2 cm vaba ruumi.

» Eemaldage kdik seadme alla kappi
paigaldatud eralduspaneelid.

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrilddgioht.

» Kaik elektriihendused peab tegema
kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud .

Enne iga toimingu alustamist veenduge, et
seade on vooluvorgust lahutatud.
Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

Veenduge, et seade on oOigesti
paigaldatud. Lahtiste voi valede
toitekaablite voi -pistikute kasutamisel (kui
see on asjakohane) voib kontakt liigselt
kuumeneda.

Kasutage oiget elektrivorgu kaabilit.

Arge laske elektrivérgu kaablil keerduda.
Veenduge, et 160gikaitse on paigaldatud.
Paigaldage kaablile tdmbetdkise klamber.
Veenduge, et toitekaabel voi -pistik (kui
see on asjakohane) ei puutu vastu kuuma
seadet voi toidunousid, kui seadme
pistikupessa thendate.

Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Valtige toitepistiku ja -kaabli kahjustamist
(kui see on asjakohane). Kahjustatud
toitekaabli vahetamiseks votke ihendust
volitatud teeninduskeskuse voi
elektrikuga.

Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

Seadet vooluvdrgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

Kasutage ainult 6igeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme Uhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.
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2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!
Vigastuse, poletuse voi elektrilddgioht!

+  Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Enne esimest kasutamist eemaldage kogu
pakend, sildid ja kaitsekile (kui on
olemas).

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

» Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

» Parast iga kasutuskorda lilitage
keedualad ,vélja“.

» Arge pange keeduvaljadele sddgiriistu ega
kastrulikaant. Need véivad muutuda
kuumaks.

+ Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

+ Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

» Kui seadme pinda peaks tekkima mdra,
tuleb seade kohe vooluvorgust
eemaldada. See hoiab ara elektril6ogi.

* Inimesed, kellel on siidamestimulaator,
peaksid tootavatest induktsioonivaljadest
hoiduma vahemalt 30 cm kaugusele.

» Kui panete toitu kuuma 06li sisse, voib see
pritsida.

+ Arge kasutage alumiiniumfooliumi ega
muid materjale toiduvalmistuspinna ja
keedundu vahel, valja arvatud juhul, kui
selle seadme tootja on maaranud teisiti.

» Kasutage ainult selle seadme jaoks tootja
poolt ettenahtud lisatarvikuid.

/\ HOIATUS!
Tulekahju ja plahvatuse oht.

*  Kuumutamisel vdivad rasvad ja olid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamiseks rasva voi 0li, valtige
nende kokkupuudet leekide voi
kuumutatud esemetega.

» Vé&ga kuumast olist eralduvad aurud
voivad pohjustada iseeneslikku suttimist.

» Toidujadke sisaldav kasutatud 6li voib
pdhjustada tulekahju madalamal
temperatuuril, kui esmakordselt kasutatav
oli.

+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.
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/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

Arge hoidke tuliseid néusid juhtpaneelil.
Arge pange kuuma panni katet pliidi
klaaspinnale.

Arge laske ndul kuivaks keeda.

Olge ettevaatlik ja arge laske esemetel
ega keedundudel seadmele kukkuda. Pind
vGib kahjustuda.

Arge aktiveerige keeduvaljasid tihjade
keedundudega ega ilma keedundudeta.
Valumalmist voi kahjustatud pohjaga
koogindud voivad tekitada klaasile/
klaaskeraamikale kriimustusi. Tostke alati
esemed Ules, kui peate neid pliidiplaadil
liigutama.

2.4 Puhastus ja hooldus

Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

Lilitage seade valja ja laske sel enne
puhastamist jahtuda.

Arge kasutage seadme puhastamiseks
veepihustit ega aurupuhastit.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
abrasiivseid puhastuslappe, lahusteid ega
metallesemeid, kui pole margitud teisiti.

2.5 Hooldus

Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega. Kasutage
ainult originaalvaruosi.

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust véi on mdeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

2.6 Korvaldamine

/\ HOIATUS!

Vigastus- voi lambumisoht.




» Seadme nouetekohase korvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

» Eemaldage seade vooluvorgust.

3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

3.1 Enne paigaldamist

Enne pliidi paigaldamist kirjutage Ules
jargmised andmesildil olevad andmed.
Andmesilt asub seadme korpuse pdhjal.

Seerianumber ............

3.2 Integreeritud pliidid

Integreeritud pliiti voib kasutada alles parast
seda, kui see on paigutatud sobivasse
standardile vastavasse sisseehitatud
moodblisse ja téopinda.

3.3 Tihendi kinnitamine

"

PAIGALDAMINE TOOPINNALE

1. Puhastage t66pind valjaldigatud ala
Umber.

2. Kinnitage pliidi alumise serva kiiljes olev
2x6 mm tihendiriba klaaskeraamilise
pinna valimise serva Umber. Arge seda
venitage. Veenduge, et tihendusriba
otsad asetsevad pliidi Uhe kulje keskel.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt Iabi ja
visake ara.

3. Tihendiriba I6ikamisel lisage paar
millimeetrit varupikkust.
4. Uhendage tihendiriba otsad.

3.4 Monteerimine

Kui paigaldate pliidi 6hupuhasti alla, vaadake
o6hupuhasti paigaldusjuhistest, milline peab
olema seadmete vaheline minimaalne
kaugus.

Kui seade paigaldatakse sahtli kohale, voivad
seal olevad esemed toiduvalmistamise ajal
pliidi ventilatsiooni tottu soojaks minna.
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3.5 Rohkem kui iihe pliidi
paigaldamine

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Keeduala paigutus

45 m _n
—H
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3.6 Uhenduskaabel

« Pliit tarnitakse koos Uhendusjuhtme.

« Kui toitekaabel on kahjustunud, tuleb see
asendada kaablittubiga: HOSV2V2-F mis
talub 90 °C voi kdrgemat temperatuuri.
Voétke Uhendust volitatud
teeninduskeskusega. Uhenduskaabli tohib
vélja vahetada ainult kvalifitseeritud
elektrik.

Induktsioonkeeduvali
Juhtpaneel



4.2 Juhtpaneeli paigutus

0B
sl

D ||:

+

8

o

B o

Kasutage seadmega to6tamiseks sensorvalju. Ekraanid, indikaatorid ja helid annavad teada,
millised funktsioonid on sees.

Sensorvali

Funktsioon

Markus

O]

Sees / Véljas

Pliidiplaadi sisse- ja valjalllitamiseks.

&

Lukk / Lapselukk

Juhtpaneeli lukustamiseks/avamiseks.

Paus

Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks.

Soojusastme nait

Soojusastme naitamiseks.

Keeduvaljade taimerindikaato-
rid

Naitab, millise valja jaoks aeg on maaratud.

Taimerinaidik

Aja naitamiseks minutites.

Keeduvalja valimiseks.

+—

Aja pikendamiseks voi lihendamiseks.

+—

Soojusastme maaramiseks.

[oF

PowerBoost

Funktsiooni sisselUlitamiseks.

4.3 Soojusastme nait

Ekraan Kirjeldus
Keeduvali on vélja lilitatud.

.6

Keeduvali on sisse lilitatud.

Paus on sees.

PowerBoost on sees.

+ number

Tegemist on rikkega.
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Ekraan Kirjeldus

[E] / [3 / [:] OptiHeat Control (3-astmeline jddkkuumuse indikaator): toiduvalmistamise jatkamine /
soojashoidmine / jadkkuumus.

Lukk / Lapselukk on sees.

Sobimatu véi liiga vaike ndu, voi ei ole keeduvaljal Gldse ndud.

B Automaatne valjalllitus on sees.

5. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Sisse- ja valjaliilitamine
Pliidi sisse- voi valjalilitamiseks puudutage 1
sekundi vaitel .

5.2 Automaatne valjaliilitus

Funktsioon seiskab pliidi automaatselt,

kui:

» koik keedualad on valja lulitatud,

» parast pliidi kaivitamist ei maarata
soojusastet,

* kui juhtpaneelile on midagi maha lainud
voi asetatud (ndu, lapp vms) ja seda pole
sealt 10 sekundi jooksul eemaldatud.
Kolab helisignaal ja pliit ltlitub valja.
Eemaldage objekt voi puhastage
juhtpaneel.

+ Pliit [aheb liiga kuumaks (nt ndu on kuivalt
plaadil). Enne kui pliiti uuesti kasutama
hakkate, laske keedualal maha jahtuda.

+ kasutate sobimatut keedundud. Siimbol

suttib ja 2 minuti parast lilitub
keeduvali automaatselt valja.

» te pole keeduala valja lulitanud voi
soojusastet muutnud. Mone aja méddudes

suttib ) ja pliit llitub valja.
Soojusastme ja pliidi valjaliilitusaja
vaheline seos:

Soojusaste Pliit ltlitub valja pa-
rast
1.2 6 tundi
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Soojusaste Pliit lulitub valja pa-
rast

3-4 5 tundi

5 4 tundi

6-9 1,5 tundi

5.3 Soojusaste

Soojusastme suurendamiseks puudutage +

Soojusastme vahendamiseks puudutage —.
Keeduvaélja valjalllitamiseks puudutage

samaaegselt +ja .

5.4 OptiHeat Control (3-astmeline
jaakkuumuse indikaator)

/\ HOIATUS!

(2)/(2)/ () Niikaua kui indikaator on
sees, kaasneb poletusoht jadkkuumuse
tottu.

Induktsioonkeeduvéljad toodavad
toiduvalmistamiseks vajalikku kuumust otse
keedundude pdhjas. Klaaskeraamikat
kuumutatakse ké6gindude kuumusega.

Indikaatorid lUlituvad sisse, kui keeduvali on
kuum. Need néaitavad kasutatavate
keeduvaljade jadkkuumuse taset:

G- jatka valmistamist,
(=)- soojashoidmine,

(- jaakkuumus.



Indikaatorid voivad sisse lulituda ka:

» kulgnevatel keeduvaljadel, isegi juhul, kui
te neid parajasti ei kasuta,

* kui keedunou pannakse kilmale
keeduvéljale,

» kui pliit on deaktiveeritud, kuid keeduvali
on endiselt kuum.

Indikaator kaob, kui keeduala on jahtunud.

5.5 PowerBoost

See funktsioon véimaldab induktsiooniga
keedualadel rohkem véimsust kasutada.
Funktsiooni saab induktsioonkeeduala jaoks
sisse lilitada ainult piiratud ajaks. Parast
seda lulitub induktsioonkeeduala
automaatselt tagasi kdrgeimale
soojusastmele.

®

Vt jaotist "Tehnilised andmed".

Keeduala jaoks funktsiooni
sisseliilitamiseks: puudutage [Z". sittib.

Funktsiooni véljaliilitamiseks: puudutage

[P vai—.
5.6 Taimer

* Po6ordloendur
Seda funkitsiooni voite kasutada the
klpsetusessiooni pikkuse valimiseks.

Koigepealt valige keeduvalja soojusaste,
seejarel funktsioon.

Keeduvailja valimine: puudutage jarjest @
kuni ilmub keeduvalja indikaator.
Funktsiooni sisseliilitamiseks voi aja
muutmiseks: puudutage taimeri nuppu

vOi T et valida aeg (00-99 minutit). Kui
keeduvalja indikaator hakkab vilkuma, toimub
aja pdordloendus.

Jarelejaanud aja kontrollimiseks:

puudutage 8 keeduvalja valimiseks.
Keeduvalja indikaator hakkab vilkuma.
Ekraanil kuvatakse jarelejgénud aeg.

Funktsiooni véljaliilitamiseks: puudutage
@) keeduvalja valimiseks ja siis puudutage

—. Jarelejdanud aega loetakse tagurpidi kuni
naiduni 00. Keeduvalja indikaator kustub.

@

Kui aeg saab tais, vilgub 00 ja kostab
helisignaal. Keeduvali lulitub valja.

Heli peatamine: puudutage @

¢ Minutilugeja
Seda funktsiooni saate kasutada, kui pliit on
sisse lulitatud, kuid keeduvaljad ei t6ota.

Soojusastme ekraanil kuvatakse @
Funktsiooni sisseliilitamiseks: puudutage
taimeril @ ja siis puudutage + voi —, et
valida aeg. Kui aeg saab tais, kostab
helisignaal ja 00 vilgub.

Heli peatamine: puudutage @
Funktsiooni valjalulitamiseks: puudutage

@ja seejarel —. Jarelejdadnud aega loetakse
tagurpidi kuni naiduni 00.

@

See funktsioon ei mojuta keeduvaljade
t66d.

5.7 Paus

See funktsioon seab kdik to6tavad
keeduvaljade madalaimale kuumusastmele.

Kui funktsioon to6tab, on juhtpaneelil kdik
muud simbolid lukustatud.

Funktsioon ei peata taimerifunktsioone.
1. Funktsiooni sisseliilitamiseks: vajutage
nuppu Il

[Ulitub sisse. Kuumusaste on langetatakse
vaartusele 1.
2. Funktsiooni deaktiveerimiseks:

vajutage Il
Eelmine kuumusaste lilitub sisse.

5.8 Lukk

Keeduvéljade kasutamise ajal saate
juhtpaneeli lukustada. See hoiab ara
soojusastme kogemata muutmise.

Valige kdigepealt soojusaste.
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Funktsiooni sisseliilitamiseks: puudutage

&. [ siittib 4 sekundiks. Taimer jaab
sisselllitatuks.

Funktsiooni valjalulitamiseks: puudutage
EI. Sattib viimati kasutatud soojusaste.

®

Pliidi valjalulitamisel lllitub valja ka see
funktsioon.

5.9 Lapselukk

See funktsioon hoiab é&ra pliidiplaadi juhusliku
sisselllitamise.

Funktsiooni sisseliilitamiseks: kaivitage
pliit ® abil. Arge valige soojusastet.
Puudutage (8 4 sekundit. (] sittib. Liilitage
pliit valjia @ abil.

Funktsiooni valjalulitamiseks: kaivitage pliit
(D abil. Arge valige soojusastet. Puudutage
(& 4 sekundit. (& siittib. Liilitage pliit valja O
abil.

Funktsiooni ignoreerimiseks lihe
toiduvalmistamise ajaks: lilitage pliit sisse

O abil. (] sttib. Puudutage (8 4 sekundi
véltel. Valige soojusaste 10 sekundi
jooksul. Pliiti saab nuid kasutada. Kui

|Ulitate pliidi valja ©) abil, on funktsioon jalle
sees.

5.10 OffSound Control (helide sisse-
ja valjaliilitamine)

Lilitage pliit valja. Puudutage O 3 sekundi
véltel. Ekraan s(ttib ja kustub. Puudutage 3

sekundit Il &9 voi @9 sittib. Puudutage

6. VIHJEID JA NAPUNAITEID

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.
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eesmise vasakpoolse valja nuppu + et
valida Uks jargnevatest:

. [6J—- helid on valjas

. b9- helid on sees
Valiku kinnitamiseks oodake, kuni pliit
automaatselt valja lUlitub.

Kui funktsioon on seatud valikule , kuulete
helisid ainult jargmistel juhtudel:

* puudutades ©)

¢ Minutilugeja jouab I6pule

* Pddrdloendur jduab I6pule

« kui juhtpaneelile midagi asetatakse.

5.11 Toitehaldus

Kui mitu ala on aktiivsed ja tarbitav voimsus
Uletab toitepinge piirvaartuse, jagab see
funktsioon saadaoleva véimsuse kdigi
keedualade vahel (mis on hendatud sama
faasiga). Pliit reguleerib kuumusastmeid, et
kaitsta kodupaigaldiste kaitsmeid.

« Kui pliit saavutab maksimaalse
saadaoleva voimsustaseme (vt
andmesilti), vahendatakse automaatselt
keeduala véimsust.

» Viimati valitud keeduala kuumusaste on
alati esmane prioriteet. Jarelejaanud
vOimsus jagatakse eelnevalt aktiveeritud
keedualade vahel valimisele vastupidises
jarjekorras.

« Ekraanil olev soojusastme nait ltlitub
Umber algselt valitud soojusastme ja
vahendatud soojusastme vahel.

* Oodake, kuni ekraani vilkumine lakkab voi
vahendage viimati valitud keeduala
kuumusastet. Keedualad jatkavad
to6tamist vaiksema kuumusastmega.
Vajaduse korral muutke keedualade
kuumusastet kasitsi.

6.1 Keedunoud

@

Induktsioonaladel tekitab tugev
elektromagnetvali k66gindus kuumuse
vaga kiiresti.




Kasutage induktsioonaladega sobivaid
ndusid.

» Keedundu pohi peaks olema véimalikult
paks ja tasane.

» Enne panni asetamist pliidiplaadile
kontrollige, kas selle pohi on kuiv ja
puhas.

» Kriimustuste valtimiseks arge libistage ega
hdoruge ndusid keraamilisel klaasil.

Keedunou materjal

* sobiv: malm, teras, emailitud teras,
roostevaba teras, mitmekihilise pohjaga
(vastava tootjapoolse tahistusega).

* mittesobiv: alumiinium, vask, messing,
klaas, keraamika, portselan.

Keedunoud voib induktsioonpliidiplaadil

kasutada, kui:

» vesi hakkab keeduvélja kdrgeima

soojusastme valimisel vaga kiirelt keema.
* magnet tdmbub keedundu pohjale.
Keedunéu moéétmed

* Induktsioonkeedualad kohanduvad
automaatselt ndu pdhja suurusega.

» Keeduala téhusus soltub keedundu
|abimdodust. Minimaalsest vaiksema
pdhjaga keedundu kasutab keeduvalja
saadaolevat voimsust ainult osaliselt.

* Nii ohutuse kui ka optimaalsete
toiduvalmistulemuste huvides arge
kasutage keedundusid, mis on suuremad
jaotises "Keedualade spetsifikatsioon"
nimetatutest. Valtige toiduvalmistamise
ajal keedundude hoidmist juhtpaneeli
laheduses. See voib mojutada juhtpaneeli

funktsioneerimist voi voib juhuslikult
aktiveerida pliidiplaadi funktsioonid.

@

Vt jaotist "Tehnilised andmed".

6.2 Kasutamisega kaasnevad helid
Kui kuulete:

« pragisevat heli: ndud on tehtud erinevatest
materjalidest (mitmekihiline pohi).

« vilinat: kasutatakse Uhte vai mitut
keeduvalja suurel voimsusel ja ndud on
tehtud erinevatest materjalidest
(mitmekihiline p&hi).

» surinat: kasutatakse suurt véimsust.

* kldpsumist: elektrililitused.

« sisinat, suminat: ventilaator t66tab.

Need helid on normaalsed ega ole margiks

pliidi rikkest.

6.3 Toiduvalmistamise rakenduste
naited

Soojusastmete ja keeduvélja tarbitava
energia vahel ei ole otsest seost. Soojusastet
suurendades ei suurene energiatarve
proportsionaalselt. See tahendab, et
keskmise soojusastmega keeduvali kasutab
vahem kui poolt oma véimsusest.

@

Tabelis olevad andmed on Uksnes
suunavad.

Kuumusastme Kasutage jargmiseks: Aeg Napunaited
(min.)
1 Toidu soojashoidmiseks. vastavalt ~ Pange ndule alati kaas peale.
- vajadusele
1-2 Hollandi kaste; sulatamine: voi, Soko-  5-25 Segage aeg-ajalt.
laad, Zelatiin.
2 Tahkemaks muutmine: kohevad omle- 10 - 40 Kipsetage kaanega.
tid, kipsetatud munad.
2-3 Riisi ja piimatoitude keetmine vaiksel 25-50 Vedeliku kogus peab olema riisi kogu-

tulel, valmistoidu soojendamine.

sest vahemalt kaks korda suurem, pii-
matoite tuleb poole valmistamise jarel
segada.
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Kuumusastme Kasutage jargmiseks: Aeg Napunaited
(min.)

3-4 Hautage kodgivilju, kala, liha. 20-45 Lisage paar supilusikatait vett. Kont-
rollige protsessi ajal vee kogust.

4-5 Aurutage kartuleid ja muid kddgivilju. 20-60 Katke poti pohi 1-2 cm veega. Kont-
rollige protsessi ajal veetaset. Hoidke
potil kaas peal.

4-5 Suurema koguse toidu, hautiste ja sup- 60 - 150 Kuni 3 | vedelikku koos koostisosade-

pide valmistamine. ga.

6-7 Kerge praadimine: eskalopid, vasikali- vastavalt ~ Vajadusel keerake imber.

hast cordon bleu, kotletid, karbonaad,  vajadusele
vorstid, maks, keedutainas, munad,
pannkoogid, so6drikud.

7-8 Tugev praadimine, kartulipannkoogid, 5-15 Vajadusel keerake Gmber.

seljatiikid, steigid.

9 Keetke vesi, keetke pasta, pruunistage liha (guljass, hautatud liha, frittige friikartulid).

Ep Keetke suures koguses vett. PowerBoost on sisse lUlitatud.

7. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Uldteave

» Puhastage pliiti iga kord parast .
kasutamist.

» Kasutage alati puhta pohjaga nousid.

» Kriimustused voi tumedad plekid pinnal ei
mojuta kuidagi pliidi t66d.

» Kasutage pliidi pinna jaoks sobivat
puhastusvahendit. .

» Kasutage spetsiaalse klaasikaabitsat.

7.2 Pliidi puhastamine

+ Eemaldage kohe: sulanud plast, plastkile,
sool, suhkur ja suhkrut sisaldavad

8. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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toiduained, vastasel korral voib
kinnikdrbenud mustus pliiti kahjustada.
Pludke valtida toidu pinnale kdrbemist.
Asetage spetsiaalne kaabits ige nurga all
klaaspinnale ja liigutage selle tera pliidi
pinnal.

Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviringid, veeringid,
rasvaplekid, metalse laikega plekid.
Puhastage pliiti niiske lapi ja
mitteabrasiivse pesuainega. Parast
puhastamist kuivatage pliiti pehme lapiga.
Metalse ldikega pleki eemaldamine::
kasutage vee ja dadika lahust ja
puhastage selles niisutatud lapiga
pliidipinda.



8.1 Mida teha, kui...

Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Pliidiplaati ei saa kaivitada voi ka-
sutada.

Pliidiplaat ei ole elektrivorku Ghenda-
tud voi Ghendus ei ole korralik.

Kontrollige, kas pliidiplaat on digesti
elektrivorku Ghendatud.

Kaitse on vallandunud.

Veenduge, et tdrke pohjuseks on kait-
se. Kui kaitse korduvalt uuesti vallan-
dub, votke Ghendust elektrikuga.

Te ei vali 10 sekundi jooksul soojus-
astet.

Kaivitage pliidiplaat uuesti ja seadke
soojusaste vahemalt 10 sekundi jook-
sul.

Puudutasite samaaegselt 2 voi ena-
mat puuteala.

Puudutage ainult Uhte puuteala.

Paus on sees.

Vt jaotist "Paus".

Juhtpaneelil on vesi vdi rasvaplekid.

Puhastage juhtpaneel.

Véite kuulda pidevat helisignaali.

Elektriihendus ei ole nduetekohane.

Eemaldage pliidiplaat vooluvérgust.
Laske kvalifitseeritud elektrikul Ghen-
dused ule kontrollida.

Kostab helisignaal ja pliidiplaat
IGlitub valja.

Pliidiplaadi vélja lilitumisel kos-
tab helisignaal.

Olete asetanud midagi tihele voi
enamale andurialale.

Eemaldage andurialadelt mistahes
esemed.

Pliidiplaat IGlitub vélja.

Olete asetanud midagi andurialale

Q.

Eemaldage andurialalt mistahes ese-
med.

Jaakkuumuse indikaator ei lUlitu
sisse.

Ala ei ole kuum, sest see tootas vaid
lihikest aega vdi andur on kahjustu-
nud.

Kui ala kuumutamiseks kulub liiga pal-
ju aega, siis podrduge volitatud teenin-
duskeskusesse.

Soojusaste lUlitub thelt astmelt
teisele.

Toitehaldus on sees.

Vt jaotist "lgapaevane kasutamine".

Juhtpaneeli on kuum puudutada.

Kd6gindu on liilga suur vai on paigu-
tatud juhtpaneelile liiga lahedale.

Voéimalusel asetage suured néud tagu-
mistele valjadele.

Kui puudutate paneeli andurala-
sid, puudub heli.

Helid on valja lllitatud.

Lulitage heli sisse. Vt jactist "lgapéae-
vane kasutamine".

hakkab tédle.

Lapselukk voi Lukk on sees.

Vt jaotist "lgapaevane kasutamine".

hakkab tédle.

Alal ei ole Uhtegi keedundud.

Asetage alale kdo6gindu.

Kasutate ebasobivat ndud.

Kasutage ainult induktsioonpliidile so-
bivaid néusid. Vt jaotist "Vihjeid ja na-
punaiteid”.

Nou pdhja labimoot on liiga vaike.

Kasutage sobivate modtudega keedu-
ndusid. Vt jaotist "Tehnilised andmed".
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Probleem Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

ja number llitub sisse.

Pliidiplaadil on torge.

Lulitage pliidiplaat valja ja kaivitage

uuesti 30 sekundi méddudes. Kui
suttib uuesti, eemaldage pliit vooluvor-
gust. Lulitage pliidiplaat vooluvérku ta-
gasi 30 sekundi parast. Kui probleem
pusib, pédrduge volitatud teenindus-
keskusse.

8.2 Kui te ei leia lahendust ...

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimudja voi
teeninduskeskusega. Esitage andmed
andmesildilt. Esitage ka kolmetaheline
klaaskeraamika kood (see asub klaaspinna

9. TEHNILISED ANDMED
9.1 Andmesilt

Mudel LIT30230C
Tllp 61 A2A 00 AA
Induktsioon 3.65 kW
Seerianr .................
ELECTROLUX

9.2 Keeduviljade tehnilised naitajad

nurgas) ja ilmuv veateade. Veenduge, et
kasutasite pliidiplaati digesti. Vastasel juhul
on hooldustehniku véi edasimiija poolt
teostatav hooldus tasuline ka garantiiaja
jooksul. Teavet garantiiperioodi ja volitatud
hoolduskeskuste kohta leiate garantiivihikust.

Tootekood (PNC) 949 492 551 00
220-240V, 50 - 60 Hz
Valmistatud: Rumeenia

3.65 kW

cexn

Keeduvali Nimivoimsus (mx PowerBoost [W] PowerBoost Ko66ginou labi-
soojusaste) [W] maksimumkes- mo6t [mm)]
tus [min]
Keskmine eesmine 2300 3600 10 180 -210
Keskmine tagaosa 1400 2500 4 125 - 145

Keeduvéljade vbimsus voib tabelis toodud
andmetest veidi erineda. See muutub
olenevalt keedundude matrejalist ja
modtmetest.

10. ENERGIATOHUSUS

10.1 Tooteteave

Parimate tulemuste saamiseks kasutage
nousid, mille [abimdot ei ole tabelis toodust
suurem.

Mudeli tunnus

LIT30230C
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Pliidi thtp Sisseehitatud pliit
Toidukuumt6étlemisvédndite arv 2
Kuumutustehnoloogia Induktsioon
Ringikujuliste toidukuumtéétlemisvéodndite 1abimadt Keskmine eesmine 21.0cm

(D) Keskmine tagaosa 14.5cm
Toidukuumtodtlemisvédndi energiatarbimine (EC Keskmine eesmine 188.9 Whikg
electric cooking) Keskmine tagaosa 183.4 Whikg
Pliidi energiatarbimine (EC electric hob) 186.2 Whikg

IEC / EN 60350-2 — Kodumajapidamises
kasutatavad elektrilised
toiduvalmistusseadmed — 2. osa: Pliidiplaadid
— Toimivuse mootemeetodid.

10.2 Energiasaastlik

Alljargnevate soovituste jargimisel saate
igapaevase toiduvalmistamise ajal energiat
saasta.

11. JAATMEKAITLUS

Sumboliga C) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga & tanistatud

« Kui kuumutate vett, kasutage ainult
vajalikku kogust.

* Vodimalusel pange ndule alati kaas peale.

« Pange nou otse keeduala keskele.

* Toidu soojashoidmiseks vai sulatamiseks
kasutage jaakkuumust.

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
poorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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SINUN PARHAAKSESI

Kiitos, kun valitsit Electrolux-laitteen. Olet valinnut tuotteen, joka perustuu
vuosikymmenien aikana hankittuun kokemukseen ja innovaatioon. Kekselias ja tyylikas
laite, joka on suunniteltu sinua varten. Laitetta kayttdessasi voit olla aina varma
erinomaisista tuloksista.

Tervetuloa Electroluxiin.

Vieraile verkkosivullamme:

Saat kayttdon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja
@ korjausohijeita:
www.electrolux.com/support
g Rekisterdi tuotteesi saadaksesi parempaa huoltoa:
a/ www.registerelectrolux.com

Osta laitteeseesi lisdvarusteita, kulutustuotteita ja alkuperaisia varaosia:
’% www.electrolux.com/shop

ASIAKASPALVELU

Kayta aina alkuperaisia varaosia.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun huoltoliikkeeseemme:
Malli, PNC-tuotenumero, sarjanumero.

Tiedot I16ytyvat arvokilvesta.

/N Varoitus / Varotoimi — Turvallisuustiedot
@ vieistietoa ja vinkkeja
Ymparisténsuojelutietoja

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

SISALTO
1. TURVALLISUUSTIEDOT ... 118
2. TURVALLISUUSOHJEET ....ocoovvvvvovevveveeeeeeeenmsssssssssssssssssssss s 121
B ASENNUS ... 123
4. TUOTEKUVAUS. ......oooooooooeooooeoisessssssssss e seeesessssssssesoonsssss 124
5. PAIVITTAINEN KAYTTO.......oooovvvveeoeemesssssnssssssssssssssee s 126
6. VIHJEITA JANEUVOUA. .......ooooooooeeoeeeeesssesssssssse e 129
7. HOITO JA PUHDISTUS.....oooooooooooeeeeeeeeveceeeoeneossssssssssssssss e 130
8. VIANMAARITYS....cccccceorrri s 131
9. TEKNISET TIEDOT ..o 132
10. ENERGIATEHOKKUUS......ooooooooooeeeveeveeeocoonossssssssssssssssss e 133
11, YMPARISTONSUOUELU. .o 133

1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttoa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
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virheellisesta asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita aina
varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

« 8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset seka henkilot, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytdssa ja jos he ymmartavat kayttoon
liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja
erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

« Lapsia on valvottava, jotta he eivat ryhdy leikkimaan
laitteella.

» Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

« VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkieldaimet poissa
laitteen lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

+ Jos laitteessa on lapsilukko, sitd on kaytettava.

» Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

« Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

« Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kaytt6on
sisatiloissa.

« Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kaytto ei ylitd (keskimaaraisia) kotitalouskaytdn tasoja.
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VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia.

VAROITUS: Rasvalla tai éljylla kypsentaminen ilman
valvontaa voi olla vaarallista, ja se voi aiheuttaa tulipalon.
Savu on merkki ylikuumenemisesta. Ald koskaan kayta
vetta ruoanvalmistuksen aiheuttaman tulipalon
sammuttamiseen. Kytke laite pois paalta ja peita liekit esim.
sammutuspeitteella tai kannella.

VAROITUS: Laitteeseen ei saa liittda ulkoista kytkinta,
kuten ajastinta, eika sita saa liittaa virtapiiriin, jonka
sahkolaitos saanndllisin valiajoin kytkee paalle/pois paalta.
HUOMIO: Kypsennystoimintoa on valvottava Lyhyen jakson
ruoan kypsymista tulee valvoa jatkuvasti.

VAROITUS: Tulipalon vaara: Ala sailyta esineita keittotason
pinnoilla.

Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia
ei saa asettaa keittotason pinnalle, koska ne voivat
kuumentua.

Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.
Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

Ala luota keittoastian tunnistimeen, vaan kytke keittotason
vastus pois paalta sen saatimella.

Jos keraaminen/lasipinta on vaurioitunut, katkaise virta
laitteesta ja irrota pistoke pistorasiasta. Jos laite on liitetty
sahkoverkkoon suoraan kytkentakoteloa kayttaen, irrota
sulake virran katkaisemiseksi laitteesta. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun kummassakin tapauksessa.
Jos virtajohto vaurioituu, sen saa sahkdvaaran valttamiseksi
vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaava
ammattitaitoinen henkilo.

VAROITUS: Kayta ainoastaan kodinkoneen valmistajan
suunnittelemia keittotason suojia, laitteen valmistajan
kayttbohjeessa maaritettyja suojia tai keittotason mukana
toimitettuja suojia. Virheellisten suojien kayttd voi aiheuttaa
onnettomuuksia.
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2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

/\ VAROITUS!

Laitteen asennuksen ja litannat saa
suorittaa vain ammattitaitoinen henkilo.

/\ VAROITUS!

Henkildvahinkojen tai laitteen
vaurioitumisen vaara.

» Poista kaikki pakkausmateriaalit.

» Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

* Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

* Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

+ Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

» Tiivista kaapin leikkauspinnat
tiivisteaineella estaaksesi kosteuden
aiheuttaman turpoamisen.

* Suojaa laitteen alaosa hoyrylta ja
kosteudelta.

+ Ala asenna laitetta oven viereen tai
ikkunan alapuolelle. Talléin keittoastioiden
putoaminen laitteesta valtetdan oven tai
ikkunan avaamisen yhteydessa.

* Kunkin laitteen alaosassa on
jaadhdytyspuhaltimet.

* Jos laite asennetaan laatikon ylapuolelle:

— Ala séilyta laatikossa pienia kappaleita
tai paperiarkkeja, jotka voivat paasta
laitteeseen. Muutoin ne voivat
vahingoittaa jddhdytyspuhaltimia tai
heikentaa jaahdytysjarjestelman
tehoa.

— Varmista, etta laitteen alaosan ja
vetolaatikossa sailytettavien esineiden
valinen etaisyys on vahintaan 2 cm.

» Poista laitteen alla olevaan kaappiin
mahdollisesti asennetut erotuslevyt.

2.2 Sahkokytkenta

/\ VAROITUS!
Tulipalon ja s&hkoéiskun vaara.

Kaikki sahkaoliitdnnat on teetettava
patevalla sahkoasentajalla.

Laite on maadoitettava,.

Varmista ennen toimenpiteiden
suorittamista, etté laite on irrotettu
sahkdverkosta.

Varmista, ettd arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoarvojen mukaisia.

Varmista, ettd laite on asennettu oikein.
Loysat tai vaaranlaiset virtajohdot tai
pistokkeet (jos olemassa) voivat aiheuttaa
liittimen ylikuumenemisen.

Kéayté oikeaa verkkovirtajohtoa.

Ala paasta virtajohtoa sotkeutumaan.
Tarkista, etta iskusuojaus on asennettu.
Kéyta johdossa vedonpoistajaa.

Varmista, ettei virtajohto tai pistoke (jos
sellainen on) kosketa kuumaan laitteeseen
tai kuumiin keittoastioihin, kun liitat laitteen
pistorasiaan.

Ala kaytéa jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke (jos sellainen on)
tai virtajohto vaurioidu. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseemme tai
sahkoasentajaan vaurioituneen
virtajohdon vaihtamiseksi.
Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tydkaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

Jos pistoke on |6ysasti kiinni
virtajohdossa, &l kiinnita sita
pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.
Sahkbdasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkoverkosta kaikista navoista. Erottimen
kontaktiaukon leveys on oltava vahintaan
3 mm.
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2.3 Valitse

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, palovammojen ja
sahkoiskujen vaara.

+ Ala muuta laitteen teknisia ominaisuuksia.

» Poista kaikki mahdolliset
pakkausmateriaalit, merkit ja suojakalvot
ennen ensimmaistd kayttokertaa.

* Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

+ Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.

» Kytke keittoalue aina "off’-asentoon kunkin
kayttokerran jalkeen.

+ Ala laita ruokailuvalineité tai kattiloiden
kansia keittoalueille. Ne saattavat
kuumentua.

» Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.

« Ala kayta laitetta tyotasona tai tavaroiden
sailytystasona.

» Jos laitteen pinnassa on sargja, irrota laite
valittdmasti virtalahteesta. Nain
ehkaistaan sahkoiskuja.

» Sydamentahdistimia kayttavien
henkiléiden on sailytettdva vahintédan 30
cm:n turvaetaisyys induktiokeittoalueisiin
laitteen ollessa toiminnassa.

+ Laittaessasi elintarvikkeita kuumaan
Oljyyn, seurauksena voi olla roiskeita.

+ Al3 kayta alumiinifoliota tai muita
materiaaleja keittotason ja keittoastian
valissa, ellei timan laitteen valmistaja ole
toisin ohjeistanut.

+ Kayta vain valmistajan talle laitteelle
suosittelemia varusteita.

/\ VAROITUS!
Tulipalon ja rajahdyksen vaara.

* Kuumentuneesta rasvasta voi syntya
syttyvia hoyryja. Pida liekit tai kuumat
esineet kaukana rasvoista ja 6ljyista
ruoanvalmistuksen aikana.

»  Kuumat hdyryt voivat aikaansaada
syttymisen.

« Kaytetty 0ljy, joka voi sisaltaa
ruokajaamia, voi aiheuttaa tulipalon
alhaisemmassa lampdtilassa kuin
ensimmaista kertaa kaytetty oljy.

+ Ala aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
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kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

/\ VAROITUS!
Laitteen vaurioitumisen vaara.

« Al4 aseta kuumia keittoastioita
kayttépaneelin paalle.

* Ala aseta kuumaa keittoastian kantta
keittotason lasipinnalle.

« Ala anna keittoastian kiehua kuiviin.

« Varo, etteivat esineet ja keittoastiat paase
putoamaan laitteen paalle. Laitteen pinta
voi vaurioitua.

« Ala kaynnista keittoalueita tyhiilla
keittoastioilla tai ilman, etta keittoalueella
on keittoastia.

« Valuraudasta tai valmistetut keittoastiat tai
keittoastiat, joiden pohjassa on vaurioita,
voivat aiheuttaa naarmuja lasiin tai
lasikeramiikkaan. Naita astioita on
kohotettava, kun niita halutaan siirtaa eri
kohtaan keittotasolla.

2.4 Hoito ja puhdistus

« Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.

« Kytke virta pois laitteesta ja anna sen
jaantya, ennen kuin aloitat puhdistuksen

« Ala kayta vesisuihketta ja hoyrya laitteen
puhdistamiseen.

* Puhdista laite kostealla pehmealla liinalla.
Kayta ainoastaan neutraaleja pesuaineita.
Ala kayta hankaavia tuotteita, hankaavia
sienid, liuotteita tai metalliesineita, ellei
toisin ohjeisteta.

2.5 Huolto

« Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun. Ainoastaan alkuperaisia
varaosia saa kayttaa.

» Lisatietoa tdman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestamaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampdtila, tarind, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttétarkoituksiin
eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.



2.6 Havittaminen

/\ VAROITUS!

Loukkaantumisen tai tukehtumisen
vaara.

3. ASENNUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

3.1 Ennen asentamista

Kirjoita alla olevat tiedot ylos arvokilvesta
ennen keittotason asentamista. Arvokilpi
sijaitsee keittotason pohjassa.

Sarjanumero ..........cccceeeeeenneen.
3.2 Kalusteeseen sijoitettavat
keittotasot

Kalusteeseen sijoitettavia keittotasoja saa
kayttaa vasta, kun ne on asennettu sopiviin,
maaraystenmukaisiin kalusteisiin ja
tyotasoihin.

3.3 Tiivisteen kiinnittaminen

"

Asennus tason paalle

1. Puhdista ty6taso leikkausalueen
ymparilta.

2. Kiinnitd mukana toimitettu 2x6 mm
tiivistenauha keittotason alareunaan

« Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittdmisestd paikalliselta viranomaiselta.

« Irrota pistoke pistorasiasta.

« Leikkaa virtajohto laitteen 1&heltd ja havita
se.

lasikeraamisen kehyksen ulkoreunaa
pitkin. Ald venyta tiivistettd. Varmista, etta
tiivistenauhan paat sijaitsevat keittotason
yhden sivun keskella.

3. Lisaa pituuteen joitakin millimetreja, kun
leikkaat tiivistenauhaa.

4. Liita tiivistenauhan paat yhteen.

3.4 Kokaminen

Jos keittotaso asennetaan liesituulettimen
alapuolelle, katso laitteiden valinen
vahimmaisetaisyys liesituulettimen
asennusohjeista.

Jos laite on asennettu vetolaatikon
ylapuolelle, vetolaatikon sisalto voi [Ammeta
ruoanlaiton aikana keittotason ilmanvaihdon
seurauksena.

SUOMI 123



¥ mi ¥ mi
T T
| |
I -

3.5 Useamman kuin yhden
keittotason asennus

4. TUOTEKUVAUS

4.1 Keittoaluejarjestely

45 m__n
—H
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3.6 Virtajohto

Keittotason tehonsy6ttd on jarjestetty
virtajohdolla

Kéyta vaurioituneen virtajohdon
vaihtamiseksi virtajohtotyyppia: HO5V2V2-
F joka kestaa yli 90 °C lampdtilaa. Ota
yhteytta valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Virtajohdon saa vaihtaa vain
saéhkbasentaja.

Induktiokeittoalue
Kéayttdpaneeli



4.2 Kayttopaneelin painikkeet

D @P—

8 I
8@ - +3 3
L] L] +

B 8B B8 d

Laitetta kaytetdan kosketuspainikkeilla. Naytot, merkkivalot ja d&animerkit iimaisevat, mitk&
toiminnot ovat kaytossa.

Kosketus- Toiminto Kuvaus
painike
(D Paalla / Pois paalta Keittotason kytkeminen péaalle ja pois paalta.
llfl Lukko / Lapsilukko Kayttopaneelin lukitseminen/lukituksen poistaminen.
|| Tauko Toiminnon kytkeminen paalle ja pois paalta.
- Tehotason nayttd Tehotason nayttdminen.
- Keittoalueiden ajastimen il- Aika-asetusta koskevan keittoalueen osoittaminen.
maisimet
- Ajastimen naytté Ajan osoittaminen minuutteina.

~}] o)

O

- Keittoalueen valitseminen.

+—

- Ajan lisddminen tai vahentaminen.

+—

- Tehotason saatéaminen.

E:p PowerBoost Toiminnon kytkeminen toimintaan.

4.3 Tehotasojen naytot

Naytto Kuvaus

Keittoalue on kytketty pois toiminnasta.

E] ) @ Keittoalue on toiminnassa.

Tauko on kytketty paalle.

PowerBoost on kytketty paalle.

+ numero Toimintahairio.
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Kuvaus

piméana pito / jalkilampa.

OptiHeat Control (3-vaiheinen jadnnéslammon merkkivalo): edelleen toiminnassa / lam-

Lukko / Lapsilukko on kytketty paalle.
Keittoastia on sopimaton tai liian pieni, tai keittoalueella ei ole astiaa.
B Automaattinen virrankatkaisu on kytketty paalle.

5. PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

5.1 Kytkeminen toimintaan ja pois
toiminnasta

Keittotaso kytketdan toimintaan ja pois

toiminnasta koskettamalla painiketta ®
sekunnin ajan.

5.2 Automaattinen virrankatkaisu

Toiminto katkaisee virran automaattisesti
keittotasosta seuraavissa tilanteissa:

» Kaikki keittoalueet on kytketty pois
toiminnasta.

» Et aseta tehotasoa kytkettyasi keittotason
toimintaan.

« Kayttopaneelin paalle on roiskunut jotakin
tai sen paalle on asetettu jotakin (pannu,
liina, jne.) yli 10 sekunnin ajaksi.
Keittotasosta kuuluu aanimerkki ja se
kytkeytyy pois toiminnasta. Ota esine pois
tai pyyhi kayttépaneeli.

+ Keittoalue ylikuumenee (esimerkiksi kun
neste kiehuu kuiviin paistinpannulla). Anna
keittoalueen jaahtya ennen kuin kaytat
keittoaluetta uudelleen.

» Keittoastia on vaaranlainen. Symboli
syttyy ja keittoalue kytkeytyy
automaattisesti pois toiminnasta 2
minuutin kuluttua.

» Keittoaluetta ei kytketa pois toiminnasta
eika tehotasoa muuteta. Jonkin ajan

kuluttua merkkivalo ) syttyy ja laite
kytkeytyy pois toiminnasta.
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Tehotason ja keittotason sammumisajan
suhde:

Tehotaso Keittotason pois kyt-
keytymisaika

‘ 1.2 6 tuntia

3-4 5 tuntia

5 4 tuntia

6-9 1,5 tunti

5.3 Tehotaso
Tehotasoa nostetaan koskettamalla
painiketta + Tehotasoa lasketaan

koskettamalla painiketta —. Keittoalue
kytketaan pois toiminnasta koskettamalla

samanaikaisesti painikkeita + ja—.

5.4 OptiHeat Control (3-vaiheinen
jaanno6slammon merkkivalo)

/\ VAROITUS!

E]/E] / [:] Niin kauan kuin merkkivalo
palaa, on olemassa jalkilammaon
aiheuttama palovammojen vaara.

Induktiokeittoalueella kypsennyksen vaatima
|amp6 kohdistuu suoraan keittoastian
pohjaan. Lasikeramiikka lampiaa
keittoastioiden lammaosta.

Merkkivalot tulevat nakyviin, kun keittoalue on
kuuma. Merkkivalot ilmoittavat kaytdssa
olevien keittoalueiden jalkildmmon tason:



G- jatka kypsennysta,

(=) - 1ampimana pito,

(L) - jalkilampe.

Merkkivalo voi myds ilmestya:

» viereisille keittoalueille vaikka et olisi niita
kayttamassa,

* kun kuumia keittoastioita asetetaan
kylmélle keittoalueelle,

» kun keittotaso on kytketty pois paalta,
mutta keittoalue on edelleen kuuma.

Merkkivalo sammuu, kun keittoalue on
jaahtynyt.

5.5 PowerBoost

Kyseinen toiminto lisaa induktiokeittoalueiden
kaytettavissa olevaa tehoa. Toiminto voidaan
kytkea toimintaan induktiokeittoalueelle vain
rajoitetuksi ajaksi. Taman jalkeen
induktiokeittoalue kytkeytyy automaattisesti
takaisin korkeimmalle tehotasolle.

®

Lue ohjeet kohdasta "Tekniset tiedot".

Kytke toiminto toimintaan
keittoalueeseen: kosketa [o P, syttyy.
Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta [P tai—.

5.6 Ajastin

» Ajanlaskuajastin
Voit kayttaa tata toimintoa yksittaisen
ruoanlaittojakson keston asettamiseen.

Aseta ensin keittoalueen tehotaso ja sen
jélkeen toiminto.

Keittoalueen asettaminen: kosketa

painiketta Q) toistuvasti, kunnes keittoalueen
merkkivalo syttyy.

Toiminnon kytkeminen toimintaan tai ajan

muuttaminen: kosketa ajastimen +tai—-
painiketta ja aseta aika (00 - 99 minuuttia).
Kun keittoalueen merkkivalo alkaa
vilkkkumaan, ajan laskenta on kdynnissa.

Jaljella olevan ajan tarkistaminen: kosketa
painiketta Q) haluamasi keittoalueen

asettamiseksi. Keittoalueen merkkivalo
vilkkuu. Jaljella oleva aika nakyy naytossa.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta @) haluamasi keittoalueen

asettamiseksi ja kosketa sitten —. Jaljella
oleva aika nakyy naytéssa laskien arvoon 00.
Keittoalueen merkkivalo sammuu.

@

Kun ajanlaskenta paattyy, laitteesta
kuuluu @animerkki ja naytossa vilkkuu 00.
Keittoalue kytkeytyy pois toiminnasta.

Aanimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta @

« Halytinajastin

Voit kayttaa tata toimintoa keittotason ollessa
toiminnassa ja keittoalueiden ollessa pois

toiminnasta. Tehotason naytdssa nakyy .
Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa

ajastimen @) -painiketta ja sitten + tai— -
painiketta ja aseta aika. Kun ajanlaskenta
paattyy, laitteesta kuuluu aanimerkki ja
naytossa vilkkuu 00.

Aanimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta @

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta @) ja sen jalkeen

painiketta —. Jaljella oleva aika nakyy
naytdssa laskien arvoon 00.

@

Toiminnolla ei ole vaikutusta
keittoalueiden toimintaan.

5.7 Tauko

Tama toiminto kytkee kaikki toiminnassa
olevat keittoalueet alhaisimmalle tehotasolle.

Kaikki muut kayttépaneelin symbolit lukittuvat
toiminnon ollessa toiminnassa.

Toiminto ei pysayta ajastintoimintoja.

1. Kytke toiminto paalle painamalla
painiketta ||

kytkeytyy paalle. Tehotaso laskee arvoon

1.
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2. Kytke toiminto pois paalta painamalla

Aiempi tehoasetus tulee kayttoon.

5.8 Lukko

Voit lukita kayttdpaneelin keittoalueiden
toimiessa. Lukitseminen estaa tehotason
muuttamisen vahingossa.

Aseta ensin tehotaso.
Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa

painiketta EI syttyy neljan sekunnin
ajaksi. Ajastin toimii edelleen.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:

kosketa painiketta & Edellinen tehotaso
kytkeytyy paalle.

®

Kun sammutat keittotason, my6s tama
toiminto sammuu.

5.9 Lapsilukko

Toiminto estaa keittotason kayttdmisen
vahingossa.

Toiminnon kytkeminen toimintaan: kytke
keittotaso toimintaan painikkeella @. Ala
valitse tehotasoa. Kosketa painiketta EI
neljan sekunnin ajan. lJ syttyy. Kytke
keittotaso pois toiminnasta painikkeella @
Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kytke keittotaso toimintaan painikkeella @.
Ala valitse tehotasoa. Kosketa painiketta &
neljan sekunnin ajan. syttyy. Kytke
keittotaso pois toiminnasta painikkeella @.

Voit ohittaa toiminnon vain yhta
keittoaikaa koskien: kytke keittotaso

toimintaan painikkeella @ syttyy. Kosketa

painiketta IEI neljan sekunnin ajan. Aseta
tehotaso 10 sekunnin kuluessa. Nyt voit
kayttaa keittotasoa. Kun kytket keittotason
pois paalta painikkeella (D toiminto on
edelleen kytkettyna.
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5.10 OffSound Control
(Aanimerkkien poistaminen
kaytosta ja kayttoon ottaminen)

Kytke keittotaso pois paalta. Kosketa
painiketta @ kolmen sekunnin ajan. Nayttod
syttyy ja sammuu. Kosketa painiketta ||

kolmen sekunnin ajan. &Y tai & syttyy.
Kosketa vasemmalla edessa olevan alueen

painiketta =+ seuraavien asetuksien
valitsemiseksi:

« [BJ- aanimerkit pois kaytosta

. [b9- aanimerkit kaytossa

Vahvista valinta odottamalla, kunnes
keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois
paalta.

Kun toiminto on asetettu asentoon .
aanimerkit kuuluvat vain seuraavissa
tapauksissa:

kosketat painiketta ®

Halytinajastin laskee
Ajanlaskuajastin laskee
kayttdpaneelin paalle asetetaan jokin
esine.

5.11 Tehonhallinta

Jos useita keittoalueita on kytketty paalle ja
kulutettu teho ylittaa virtalahteen raja-arvon,
tdma toiminto jakaa kaytettavissa olevan
tehon kaikkien (samaan vaiheeseen
kytkettyjen) keittoalueiden kesken. Keittoalue
ohjailee kuumennusasetuksia suojellakseen
talon sulakkeita.

« Jos keittotaso saavuttaa suurimman
kaytettavissa olevan tehon rajan (katso
tyyppikilpi), keittoalueiden teho vahenee
automaattisesti.

* Viimeksi valitun keittoalueen
kuumennusasetus on aina etusijalla.
Jaljella oleva teho jaetaan aiemmin
aktivoitujen keittoalueiden kesken
painvastaisessa jarjestyksessa.

* Alhaisemman tehon omaavien alueiden
tehotasonayttdé muuttuu aluksi valitun
tehotason ja pienennetyn tehotason valilla.

« Odota, kunnes naytto lakkaa vilkkumasta,
tai vahenna viimeksi valitun keittoalueen
lampdasetusta. Keittoalueet jatkavat
toimintaansa alennetulla



kuumennusasetuksella. Muuta
keittoalueiden lampdasetuksia tarvittaessa
kasin.

6. VIHJEITA JA NEUVOJA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Ruoanlaittovalineet

®

Induktiokeittotasojen voimakas
sahkdmagneettinen kenttd kuumentaa
keittoastiat erittéain nopeasti.

Induktiokeittotasoilla tulee kayttaa niille
soveltuvia keittoastioita.

» Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja tasainen.

* Varmista, etta keittoastioiden pohjat ovat
puhtaat ja kuivat ennen niiden asettamista
keittotasolle.

» Keittoastioita ei saa liu’uttaa keraamisen
lasin pinnalla tai hangata siihen
naarmuuntumisen estamiseksi.

Keittoastioiden materiaali

» soveltuvat: valurauta, teras, emaloitu
teras, ruostumaton teras, monikerroksinen
pohja (valmistajan oikealla merkinnalla).

+ ei sovellu: alumiini, kupari, messinki, lasi,
keramiikka, posliini.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi

induktiokeittotasolla, jos:

» vesi kiehuu hyvin nopeasti korkeimmalla
tehotasolla

* magneetti vetaa keittoastian pohjaa
puoleensa.

Keittoastian mitat

* Induktiokeittotasot mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan
kokoon.

» Keittoalueen tehokkuus on suhteessa
keittoastian halkaisijaan. Keittoastia, jonka
halkaisija on minimiarvoa pienempi, saa
vain osan keittoalueen tehosta.

» Turvallisuussyista johtuen seka
ihanteellisten kypsennystuloksen

saavuttamiseksi tulee kayttaa korkeintaan
"Keittoalueiden tekniset tiedot” -osiossa
mainitun suuruisia keittoastioita.
Keittoastioita ei tule pitaa kayttdpaneelin
|&heisyydessa ruoanlaiton aikana. Tama
saattaa vaikuttaa kayttépaneelin
toimintaan tai vahingossa kytkea
keittotason toimintoja paalle.

@

Katso kohta "Tekniset tiedot”.

6.2 Kayton aikana kuuluvat aanet
Jos kuulet:

* Halkeilevaa aanta: keittoastia on
valmistettu useasta materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

* Vihellysaanta: kaytat keittoaluetta
korkealla tehotasolla ja keittoastia on
valmistettu useasta eri materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

* Huminaa: kaytat korkeaa tehotasoa.

* Napsahdusaania: sahkopiirien
kytkeytyminen.

« Sihin&a, surinaa: puhallin on toiminnassa.

Nama aanet ovat normaaleja, eivatka ne

tarkoita, etta laitteessa olisi jokin vika.

6.3 Esimerkkeja
ruoanvalmistussovelluksista

Keittoalueen tehotason ja virrankulutuksen
riippuvuussuhde ei ole lineaarinen.
Virrankulutus ei kasva suhteellisesti
suurempaan tehotasoon siirryttdessa. Tama
tarkoittaa, etta keskisuurella tehotasolla
toimiva keittoalue kuluttaa vahemman kuin
puolet maksimitason vaatimasta energiasta.

@

Taulukon tiedot ovat vain suuntaa
antavia.
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Tehoasetus Kayta -toimenpidetta seuraa- Aika Vinkkeja
viin: (min)
i Pida kypsennetty ruoka lampimana. tarvittaes- Aseta keittoastian paalle kansi.
sa
1-2 Hollandaise-kastike, sulanut: voi, suk- 5-25 Sekoita tasaisin valiajoin.
laa, gelatiini.
2 Kiinteyta: kuohkeat munakkaat, keitetyt 10 - 40 Kypsenna kansi paalla.
kananmunat.
2-3 Riisin ja maitoruokien haudutus, val- 25-50 Lisaa vahintaan kaksinkertainen maa-
misruokien kuumentaminen. ra nestetta riisin suhteen, sekoita mai-
toruokia kypsennyksen puolivalissa.
3-4 Haudutetut vihannekset, kala, liha. 20-45 Lisaa muutama ruokalusikallinen vet-
ta. Tarkista veden méaara kypsennyk-
sen aikana.
4-5 Hoyrytetyt perunat ja muut vihannek- 20-60 Lisaa keittoastian pohjalle 1-2 cm vet-
set. ta. Tarkista veden taso kypsennyksen
aikana. Pida kansi keittoastian paalla.
4-5 Kypsenna suuria maaria ruokaa, pata- 60 - 150 Enintdan 3 | nesteité ja ainekset.
ruokia ja keittoja.
6-7 Kevyt paistaminen: leike, vasikanliha tarvittaes- Kaanna tarvittaessa.
cordon bleu, kotletit, nakit, rissolet, sa
makkarat, maksa, rasvan ja jauhon se-
koitus, kananmunat, pannukakut, mun-
kit.
7-8 Perusteellinen paistaminen, rostiperu- 5-15 K&anna tarvittaessa.
nat, siséfileepihvit, pihvit.
9 Keitetty vesi, keitetty pasta, paistettu liha (goulash, lihapata), uppopaistetut ranskalaiset.

Keita suuria maaria vettd. PowerBoost on kytkeytynyt paalle.

7. HOITO JA PUHDISTUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

7.1 Yleistietoa

Puhdista keittolevy jokaisen kayton
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jalkeen.

Tarkista aina, etta keittoastian pohja on

puhdas.

Pinnan naarmut tai tummat tahrat eivat
vaikuta keittotason toimintaan.

Kayta keittotason pintaan sopivaa erityista
puhdistusainetta.

Kayta erityista lasipinnan kasittelyyn
tarkoitettua raaputinta.

7.2 Keittotason puhdistus

Poista vélittomasti: sulanut muovi,
tuorekelmu, sokeri ja sokeripitoinen ruoka.
Muutoin epapuhtaudet voivat vahingoittaa
keittotasoa. Varo palovammoja. Kayta
keittotason erityista kaavinta viistosti
lasipintaa vasten ja liikuta kaavinta pintaa
pitkin.

Poista sitten, kun keittotaso on
jaahtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat
metalliset varimuutokset. Puhdista
keittotaso kostealla liinalla ja miedolla
puhdistusaineella. Pyyhi keittotaso
pehmealla kuivalla liinalla puhdistuksen
jalkeen.



* Poista kirkkaat metalliset

varimuutokset: kayta veden ja viinietikan
liuosta ja puhdista lasipinta liinalla.

8. VIANMAARITYS

/\ VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

8.1 Kayttohairiot...

Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Keittotaso ei mene paalle eika si-
ta voida kayttaa.

Keittotasoa ei ole kytketty verkkovir-
taan tai se on kytketty vaarin.

Tarkista, onko keittotaso kytketty oi-
kein verkkovirtaan.

Sulake on palanut.

Varmista, etta vian syy on sulakkees-
sa. Jos sulake palaa jatkuvasti, kdanny
sahkoalan ammattilaisen puoleen.

Et asettanut tehotasoa 10 sekunnin
kuluessa.

Kytke keittotaso uudelleen toimintaan
ja aseta tehotaso 10 sekunnin kulues-
sa.

Olet koskettanut vahintaén kahta
kosketuspainiketta samanaikaisesti.

Kosketa vain yhté kosketuspainiketta.

Tauko on kytketty paalle.

Katso kohta "Tauko".

Kayttdpaneelissa on vetta tai rasva-
tahroja.

Puhdista kayttépaneeli.

Laitteesta kuuluu jatkuva piippaa-
va aanimerkki.

Séahkokytkenté on vaara.

Irrota keittotaso verkkovirrasta. Ota yh-
teytté patevaan sahkdasentajaan
asennuksen tarkistamiseksi.

Aanimerkki kuuluu ja keittotaso
kytkeytyy pois paalta.
Aanimerkki kuuluu keittotason
kytkeytyessa pois paalta.

Vahintaan yhdelle kosketuspainik-
keelle on asetettu jotain.

Poista kyseinen esine kosketuspainik-
keilta.

Keittotaso kytkeytyy pois paalta.

Jokin esine on asetettu kosketuspai-

nikkeelle @

Poista kyseinen esine kosketuspainik-
keelta.

Jalkildammon merkkivalo ei syty.

Alue ei ole kuuma, koska sita kaytet-
tiin vain vahan aikaa tai anturi on
vioittunut.

Jos aluetta kaytettiin riittavan pitkadan
sen kuumenemiseksi, ota yhteytta val-
tuutettuun huoltoliikkeeseen.

Tehoasetus muuttuu kahden ta-
son valilla.

Tehonhallinta on kytketty paalle.

Katso kohta "Paivittdinen kayttd”.

Hallintapaneeli on kuuma koske-
tettaessa.

Keittoastia on liian suuri tai se on

asetettu liian lahelle hallintapaneelia.

Laita isokokoiset keittoastiat taka-alu-
eille, jos mahdollista.

Aanimerkkié ei kuulu kéyttdpa-
neelin kosketuspainikkeita koske-
tettaessa.

Aanimerkit on kytketty pois toimin-
nasta.

Kytke aanimerkit toimintaan. Katso
kohta "Paivittainen kaytto”.
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Ongelma Mahdollinen syy Korjaustoimenpide

ss Lapsilukko tai Lukko on kytketty Katso kohta "Paivittdinen kayttd”.
t Jmenee paalle. padlle.
v Alueella ei ole keittoastioita. Laita alueelle keittoastia.

menee paalle.

Keittoastia ei ole keittotasolle sovel-  Keittoastia soveltuu kaytettavaksi in-
tuva. duktiokeittotasolla. Katso kohta "Neu-
voja ja vinkkeja”.

Keittoastian pohjan halkaisija on liian Kayta oikeankokoista keittoastiaa. Kat-
pieni kaytetylle alueelle. so kohta "Tekniset tiedot”.

2 ioki st Keittotason toiminnassa on virhe. Sammuta keittotaso ja kytke se uudel-
Ja Jokin numero meneva leen toimintaan 30 sekunnin kuluttua.

paalle.
Jos syttyy uudelleen, kytke keitto-
taso irti verkkovirrasta. Kytke keittota-
so takaisin verkkovirtaan 30 sekunnin
kuluttua. Jos ongelma jatkuu, ota yh-
teytté valtuutettuun huoltoliikkkeeseen.

8.2 Jos ratkaisua ei 16ydy... kayttanyt keittotasoa oikealla tavalla. Muussa
. R . tapauksessa huoltoteknikon tai jalleenmyyjan
‘J__os etitse _Igyda rgtkalsua, ota yhteys suorittama huolto ei ole iimaista

jalleenmyyjaan tai valtuutettuun takuuaikanakaan. Takuuaikaa ja valtuutettuja

huol;apftlyezjlu;mAllmoita I__ait}(e?n ‘arvokilp(‘een huoltokeskuksia koskevat tiedot on ilmoitettu
merkityt tiedot. Anna myds kolminumeroinen takuukirjassa.

kirjainkoodi lasikeramiikalle (lasipinnan
kulmassa) ja virheilmoitus. Varmista, etta olet

9. TEKNISET TIEDOT
9.1 Arvokilpi

Malli: LIT30230C PNC 949 492 551 00
Tyyppi: 61 A2A 00 AA 220 - 240V, 50-60 Hz
Induktio 3.65 kW Valmistettu: Romania
Sarjanro ................. 3.65 kW
ELECTROLUX C E :g

9.2 Keittoaluemaaritykset

Keittoalue Nimellisteho PowerBoost [W] PowerBoost Keittoastian hal-
(suurin tehotaso) kesto enintadn kaisija [mm]
wi [min]

Keskimmaéinen 2300 3600 10 180 - 210

edessa

Keskella takana 1400 2500 4 125 - 145
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Keittoalueiden teho voi poiketa hiukan
taulukon arvoista. Se muuttuu keittoastioiden
materiaalien ja mittojen mukaan.

10. ENERGIATEHOKKUUS
10.1 Tuotetiedot

Kayta korkeintaan taulukon halkaisijan
kokoista keittoastiaa optimaalisten tulosten
saavuttamiseksi.

Mallin tunniste

LIT30230C

Keittotason tyyppi Kalusteeseen asennettava
keittotaso

Keittovyohykkeiden lukumaara 2

Kuumennusteknologia Induktio

Ympyréanmuotoisten keittovydhykkeiden halkaisija Keskimmainen edessa 21.0cm

(D) Keskella takana 14.5cm

Keittovydhykekohtainen energiankulutus (EC electric Keskimmainen edessa 188.9 Wh/kg

cooking) Keskella takana 183.4 Wh/kg

Keittotason energiankulutus (EC electric hob) 186.2 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Ruoanlaittoon tarkoitetut
séhkotoimiset kodinkoneet - Osa 2:
Keittotasot - Suorituskyvyn mittaustavat.

10.2 Energiaa saastava

Voit séastaa energiaa paivittaisessa
ruoanlaitossa noudattamalla alla olevia
ohjeita.

11. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

C/?). Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

* Kun kuumennat vetta, kayta vain

tarvitsemasi maara.

« Mikali mahdollista, peita keittoastia aina

kannella.

* Aseta keittoastia suoraan keittoalueen
keskelle.

«  Kayta jalkilampdéa ruoan pitamiseksi
lampimana tai pakastetun ruoan
sulattamiseksi.

Ala havita merkilla E merkittyja kodinkoneita
kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
yhteytta paikalliseen viranomaiseen.
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NOUS PENSONS A VOUS

Merci d’avoir choisi un appareil Electrolux. Vous avez choisi un produit qui bénéficie de
décennies d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et élégant, il a été
pensé pour vous. C'est la raison pour laquelle vous pouvez avoir la certitude d'obtenir
d'excellents résultats a chaque utilisation.

Bienvenue chez Electrolux.

Consultez notre site pour :

9,
&)

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
le service et les réparations :

www.electrolux.com/support

Enregistrer votre produit pour un meilleur service :

www.registerelectrolux.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
appareil :
www.electrolux.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des piéces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des
informations suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

VAN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.

TABLE DES MATIERES
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1. A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une

134 FRANCAIS



mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu suUr et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
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lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

La fumée est une indication de surchauffe. N'utilisez jamais
d’eau pour éteindre le feu de cuisson. Eteignez I'appareil et
couvrez les flammes, par exemple avec une couverture
ignifuge ou un couvercle.

AVERTISSEMENT : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.
ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre supervisé
Une cuisson courte doit étre surveillée en permanence.
AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

Les objets métalliques tels que les couteaux, les
fourchettes, les cuilléres et les couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface de la table de cuisson car ils
peuvent devenir chauds.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
Apreés utilisation, mettez toujours a 'arrét la table de
cuisson a l'aide de la manette de commande et ne vous fiez
pas a la détection des récipients.

Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée, mettez
a l'arrét I'appareil et débranchez-le. Si l'appareil est branché
a l'alimentation secteur directement en utilisant une boite
de jonction, retirez le fusible pour déconnecter I'appareil de
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['alimentation secteur. Dans tous les cas, veuillez contacter

le service apres-vente agréé.

» Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service apres-vente agréé ou
un professionnel qualifié afin d’éviter tout danger.

 AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des

accidents.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/\ AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou de dommages
matériels.

+ Retirez l'intégralité de I'emballage.

» N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

» Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.

* Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

» Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

* |solez les surfaces découpées du meuble
a l'aide d'un matériau d'étanchéité pour
éviter que la moisissure cause des
gonflements.

Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'hnumidité.

* N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients

chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.
Chaque appareil est doté de ventilateurs
de refroidissement dans le fond.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un
tiroir :

— Ne rangez pas de feuilles ni de petits
bouts de papier qui pourraient étre
aspirés et endommager les
ventilateurs de refroidissement ou le
systeme de refroidissement.

— Laissez une distance d'au moins 2 cm
entre le fond de I'appareil et les objets
rangés dans le tiroir.

Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous I'appareil.

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié

L'appareil doit étre raccordé a la terre.
Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.
Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.
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Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.
Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprie.

Ne laissez pas le cable d’alimentation
électrique s’emméler.

Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

Installé le collier anti-traction sur le cable.
Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces bridlantes de
I'appareil ou les récipients brllants lorsque
vous branchez l'appareil a une prise
électrique.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (le cas échéant) ni le cable
d’alimentation. Contactez notre service
aprés-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommage.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apres l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.
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2.3 Utilisation

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brilures ou

d'électrocution.

» Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

« Retirez les emballages, les étiquettes et
les films de protection (le cas échéant)
avant la premiére utilisation.

* Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

« Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation.

* Ne posez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones de
cuisson. lls peuvent devenir trés chauds.

« N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.

« N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.

« Sila surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éviter un choc électrique.

* Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.

* Lorsque vous placez des aliments dans de
I'huile chaude, cela peut éclabousser.

» N'utilisez pas de feuille d'aluminium ou
d'autres matériaux entre la surface de
cuisson et le récipient, sauf indication
contraire du fabricant de cet appareil.

« N'utilisez que les accessoires
recommandés pour cet appareil par le
fabricant.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’incendie et d’explosion.

* Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou les
objets chauds a distance des graisses et
des huiles pendant que vous cuisinez.

« Les vapeurs que dégagent I'huile trés
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.



Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un incendie
a une température plus basse qu’avec une
huile neuve.

Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a I'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement.

Prenez soin de ne pas laisser tomber
d’objets ou de récipients sur I'appareil. La
surface risque d’étre endommageée.
N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

Les récipients de cuisson en fonte ou dont
le fond est endommagé peuvent
provoquer des rayures sur la surface en
verre et vitrocéramique. Soulevez toujours
ces objets lorsque vous devez les
déplacer sur la surface de cuisson.

2.4 Entretien et nettoyage

Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.
Mettez a l'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

Ne pulvérisez pas d’eau ni de vapeur pour
nettoyer I'appareil.

3. INSTALLATION

Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’objets métalliques, sauf
indication contraire.

2.5 Service

Pour réparer I'appareil, contactez le
service apres-vente agréé. Utilisez
uniquement des piéces de rechange
d'origine.

Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'’humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’'un logement.

2.6 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou d’asphyxie.

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez les
informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Contactez votre service municipal pour
savoir comment mettre I'appareil au rebut.
Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

Numéro de série ........coe........

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'apres avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.
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3.3 Fixation du joint

A

Installation superposée

1.

2,

3.

4,

Nettoyez le plan de travail autour de la
zone de découpe.

Fixez le joint d’étanchéité 2x6 mm fourni
sur le bord inférieur de la table de
cuisson, le long du bord extérieur de la
surface vitrocéramique. Ne I'étirez pas.
Assurez-vous que les extrémités du joint
se trouvent au milieu d’'un bord latéral de
la table de cuisson.

Lorsque vous découpez le joint, ajoutez
quelques millimétres de longueur.
Rassemblez les deux extrémités du joint.

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d’installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale entre les appareils.
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Si l'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut
chauffer les éléments rangés dans le tiroir
durant la cuisson.

min. 50 /

min Ymin.

| IS - 11'12 ’ I_li—llzs
] W =

3.5 Installation de plusieurs tables
de cuisson




3.6 Cable de connexion

» Latable de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

« Pour remplacer le céble d'alimentation
endommagé, utilisez le type de cable
suivant : HO5V2V2-F qui supporte une
température minimale de 90 °C. Contactez
un service apres-vente agréé. Le cable de
raccordement ne peut étre remplacé que
par un électricien qualifié.

4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Agencement des zones de cuisson

—i
—i

210 mm

[

B

Zone de cuisson a induction
Bandeau de commande

4.2 Configuration du bandeau de commande

0B
Bl -

O -k -

0 —
—r
o
0

+
+ [

B 8B B8 d

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et
les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

Touche Fonction Commentaire
sensitive
@ En fonctionnement / A l'arrét ~ Pour allumer et éteindre la table de cuisson.
llfl Touches Verrouil / Dispositif Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau de com-
de sécurité enfant mande.
| | Pause Pour activer et désactiver la fonction.
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Touche Fonction Commentaire

sensitive

- Indicateur du niveau de cuis-  Pour indiquer le niveau de cuisson.
son

- Voyants du minuteur des zo-  Pour indiquer la zone a laquelle se réféere la durée sé-
nes de cuisson lectionnée.

m - Affichage du minuteur Pour indiquer la durée, en minutes.

@ - Pour choisir la zone de cuisson.

E + — - Pour augmenter ou diminuer la durée.

E + — - Pour sélectionner un niveau de cuisson.

Ep PowerBoost Pour activer la fonction.

4.3 Affichage du niveau de cuisson

Afficheur Description

La zone de cuisson est désactivée.

[Z] ) La zone de cuisson est activée.

Pause est activé.

PowerBoost est activé.

) Une anomalie de fonctionnement s'est produite.

+ chiffre

[E] / [3 / [:] OptiHeat Control (Voyant de chaleur résiduelle a trois niveaux): continuer la cuis-
son / maintien au chaud / chaleur résiduelle.

Touches Verrouil / Dispositif de sécurité enfant est activée.

Lel récipient est inapproprié ou trop petit, ou bien il n'y a pas de récipient sur la zone de
cuisson.

E] Arrét automatique est activé.

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT! 5.1 Activation et désactivation

Reportez-vous aux chapitres concernant Appuyez sur @ pendant 1 seconde pour
la sécurité. activer ou désactiver la table de cuisson.

5.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de cuisson
automatiquement si :
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» toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

* vous ne réglez pas le niveau de cuisson
apres avoir allumé la table de cuisson,

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un
signal sonore retentit et la table de
cuisson s'éteint. Enlevez I'objet ou
nettoyez le bandeau de commande.

» la table de cuisson surchauffe (par ex.
lorsqu'un récipient chauffe a vide). Laissez
la zone de cuisson refroidir avant d'utiliser
a nouveau la table de cuisson.

» vous avez utilisé un récipient inadapté. Le

symbole U] s'allume et la zone de cuisson
se désactive automatiquement au bout de
2 minutes.

* vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de

cuisson. Au bout de quelques instants, E]
s'allume et la table de cuisson s'éteint.
La relation entre le niveau de cuisson et la
durée apreés laquelle la table de cuisson
s'éteint :

La table de cuisson
s'éteint au bout de

Niveau de cuisson

‘ 1.2 6 heures
3-4 5 heures
5 4 heures
6-9 1,5 heure

5.3 Niveau de cuisson

Appuyez sur + pour augmenter le niveau de

cuisson. Appuyez sur —_ pour diminuer le
niveau de cuisson. Appuyez simultanément

sur + et ™ pour désactiver la zone de
cuisson.

5.4 OptiHeat Control (Voyant de
chaleur résiduelle a trois niveaux)

/\ AVERTISSEMENT!

@ / B / Q Tant que l'indicateur est
allumé, il existe un risque de brllures
dues a la chaleur résiduelle.

Les zones de cuisson a induction généerent la
chaleur nécessaire directement dans le fond
des récipients de cuisson. La surface
vitrocéramique est chauffée par des
récipients de cuisson.

Les indicateurs s’allument lorsqu’une zone de
cuisson est chaude. lls indiquent le niveau de
chaleur résiduelle des zones de cuisson que
vous étes en train d'utiliser :

E] - poursuivre cuisson,
E] - maintien au chaud,

Q - chaleur résiduelle.

L’indicateur peut également s’allumer :

e pour les zones de cuisson voisines, méme
si vous ne les utilisez pas,

* lorsque des récipients chauds sont placés
sur la zone de cuisson froide,

* lorsque la table de cuisson est éteinte
mais que la zone de cuisson est encore
chaude.

L’indicateur s’éteint lorsque la zone de
cuisson s’est refroidie.

5.5 PowerBoost

Cette fonction vous permet d'augmenter la
puissance des zones de cuisson a induction.
La fonction peut étre activée pour la zone de
cuisson a induction uniquement pour une
durée limitée. Lorsque cette durée est
écoulée, la zone de cuisson a induction
revient automatiquement au niveau de
cuisson le plus élevé.

@

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

Pour activer la fonction pour une zone de
cuisson : appuyez sur [oP s’allume.

FRANCAIS 143



Pour désactiver la fonction : appuyez sur

E" ou—.
5.6 Minuteur

* Minuteur sablier
Vous pouvez utiliser cette fonction pour régler
la durée d’'une seule session de cuisson.

Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson de
la zone de cuisson, puis réglez la fonction.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur O a plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction ou modifier la

durée : appuyez sur la touche + ou ™ du
minuteur pour régler la durée (de 00 a

99 minutes). Lorsque le voyant de la zone de
cuisson commence a clignoter, le décompte
commence.

Pour voir le temps restant : appuyez sur la

touche @ pour sélectionner la zone de
cuisson. Le voyant de la zone de cuisson
commence a clignoter. L'affichage indique la
durée restante.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
@) pour sélectionner la zone de cuisson, puis

appuyez sur —. Le décompte s’effectue
jusqu’a 00. L'indicateur de la zone de cuisson
disparait.

®

Lorsque le compte a rebours est terming,
un signal sonore retentit et 00 clignote.
La zone de cuisson se désactive.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

* Minuterie

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
table de cuisson est allumée et les zones de
cuisson ne sont pas activées. L'affichage du

niveau de cuisson indique .
Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche @) puis sur la touche + ou ™ du
minuteur pour régler la durée. Lorsque le
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temps est écoulé, un signal sonore retentit et
00 clignote.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur
Pour désactiver la fonction : appuyez sur

O puis appuyez sur —. Le décompte
s’effectue jusqu’a 00.

@

Cette fonction est sans effet sur le
fonctionnement des zones de cuisson.

5.7 Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour les zones de cuisson
activées.

Lorsque la fonction est en cours, tous les
autres symboles du bandeau de commande
sont verrouillés.

La fonction ne désactive pas les fonctions du
minuteur.

1. Pour activer la fonction : appuyez sur la
touche || .

s’affiche. Le niveau de cuisson est réduit a
1.
2. Pour désactiver la fonction, appuyez

sur Il
Le niveau de cuisson s’affiche.

5.8 Touches Verrouil

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que les zones de
cuisson fonctionnent. Vous éviterez ainsi une
modification accidentelle du réglage du
niveau de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.

Pour activer la fonction : appuyez sur &.

s'affiche pendant 4 secondes. Le minuteur
reste activé.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
El. Le niveau de cuisson précédent s'allume.



®

Lorsque vous éteignez la table de
cuisson, cette fonction est également
désactivée.

5.9 Dispositif de sécurité enfant

Cette fonction permet d'éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.

Pour activer la fonction : activez la table de

cuisson avec (D Ne sélectionnez pas de
réglage de niveau de cuisson. Appuyez sur

*] pendant 4 secondes. s'allume.
Eteignez la table de cuisson en appuyant sur

Pour désactiver la fonction : activez la

table de cuisson avec @ Ne sélectionnez
pas de réglage de niveau de cuisson.

Appuyez sur & pendant 4 secondes.
s'allume. Eteignez la table de cuisson en

appuyant sur (D
Pour désactiver la fonction le temps d'une
cuisson : activez la table de cuisson avec

O. [ salume. Appuyez sur EI pendant

4 secondes. Réglez le niveau de cuisson
dans les 10 secondes qui suivent. Vous
pouvez utiliser la table de cuisson. Lorsque

vous éteignez la table de cuisson avec (D la
fonction est de nouveau activée.

5.10 OffSound Control
(Désactivation et activation des
sighaux sonores)

Eteignez la table de cuisson. Appuyez sur @
pendant 3 secondes. L'affichage s'allume,
puis s'éteint. Appuyez sur I pendant

3 secondes. &Y ou @Y s’allume. Appuyez sur

+ de la zone avant gauche pour choisir I'une
des options suivantes :

. - les signaux sonores sont désactivés

. - les signaux sonores sont activés
Pour confirmer le réglage, attendez que la
table de cuisson s'éteigne automatiquement.

Lorsque cette fonction est réglée sur .
I'appareil émet des signaux sonores
uniquement lorsque :

* VOUS appuyez sur @

¢ Minuterie se termine

¢ Minuteur sablier se termine

e vous posez un objet sur le bandeau de
commande.

5.11 Gestion alimentation

Si plusieurs zones sont actives et que la
puissance consommée dépasse la limite de
I'alimentation électrique, cette fonction
répartit la puissance disponible entre toutes
les zones de cuisson (raccordées a la méme
phase). La table de cuisson contrble les
niveaux de cuisson pour protéger les fusibles
de l'installation domestique.

« Sila table de cuisson atteint la limite de la
puissance maximale disponible (reportez-
vous a la plaque signalétique), la
puissance des zones de cuisson sera
automatiquement réduite.

¢ Le niveau de cuisson de la zone de
cuisson sélectionnée est toujours
prioritaire. La puissance restante sera
répartie entre les zones de cuisson
précédemment activées dans l'ordre
inverse de sélection.

« L’affichage du niveau de cuisson des
zones réduites oscille entre le niveau de
cuisson sélectionné initialement et le
niveau de cuisson réduit.

» Attendez que I'affichage cesse de
clignoter ou réduisez le niveau de cuisson
de la derniére zone de cuisson
sélectionnée. Les zones de cuisson
continueront de fonctionner avec le niveau
de cuisson réduit. Modifiez manuellement
les niveaux de cuisson des zones de
cuisson si nécessaire.
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6. CONSEILS

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Récipients de cuisson

®

Pour les zones de cuisson a induction,
un champ électromagnétique puissant
crée trés rapidement la chaleur dans le

récipient.

Utilisez les zones de cuisson a induction avec
un récipient de cuisson adapté.

Le fond du récipient de cuisson doit étre
aussi plat et épais que possible.
Assurez-vous que le fond du récipient est
propre avant de le placer sur la surface de
la table de cuisson.

Afin d’éviter les rayures, ne faites pas
glisser et ne frottez pas le récipient sur la
surface vitrocéramique.

Matériaux des récipients de cuisson

corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les récipients de cuisson conviennent
pour I'induction si :

une petite quantité d’eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de
temps sur une zone de cuisson réglée sur
le niveau de cuisson maximal.

un aimant adhére au fond du récipient.

Dimensions des récipients de cuisson

Les zones de cuisson a induction
s’adaptent automatiquement au diameétre
du fond du récipient utilisé.

L’efficacité de la zone de cuisson dépend
du diamétre du récipient. Un récipient plus
petit que le diamétre minimal recommandé
ne recoit qu'une petite partie de la
puissance générée par la zone de
cuisson.

Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux, n’utilisez
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pas de récipient plus grand qu’indiqué
dans la section « Caractéristiques des
zones de cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela peut
affecter le fonctionnement du bandeau de
commande ou activer accidentellement les
fonctions de la table de cuisson.

@

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

6.2 Bruits pendant le
fonctionnement

Si vous entendez :

* craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

« sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

¢ bourdonnement : vous utilisez un niveau
de puissance éleve.

» cliquetis : une commutation électrique se
produit.

» sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fonctionne.

Ces bruits sont normaux et n'indiquent

pas une anomalie de I'appareil.

6.3 Exemples en matiére de cuisson

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas linéaire. Lorsque vous
augmentez le niveau de cuisson, cela n'est
pas proportionnel avec I'augmentation de la
consommation d'énergie. Cela veut dire
qu'une zone de cuisson avec le niveau de
cuisson moyen utilise moins de la moitié de
sa puissance.

@

Les données du tableau sont fournies a
titre indicatif uniquement.




Réglages de la Utilisez pour :

Durée Conseils

température (min)
1 Gardez au chaud les aliments cuits. sinéces-  Placez un couvercle sur le récipient.
- saire

1-2 Sauce hollandaise, faire fondre : beur- 5-25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.

2 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10 - 40 Cuisinez avec un couvercle.

2-3 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

3-4 Cuisez les légumes, le poisson et la 20-45 Ajouter quelques cuilléres a soupe
viande a la vapeur. d’eau. Vérifiez la quantité d’eau pen-

dant le processus.

4-5 Pommes de terre a la vapeur et autres 20 - 60 Couvrez le fond de la cuve avec 1 a
légumes. 2 cm d’eau. Vérifiez le niveau d’eau

pendant le processus. Gardez le cou-
vercle sur la cuve.

4-5 Cuisez de plus grandes quantités d’'ali- 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 | de liquide et des in-
ments, des ragodts et des soupes. grédients.

6-7 Faire revenir : escalopes, cordons si néces- Retournez-le si nécessaire.
bleus de veau, cotelettes, rissolettes, saire
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.

7-8 Friture, galettes de pommes de terre, 5-15 Retournez-le si nécessaire.
biftecks, steaks.

9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, saisir de la viande (goulasch, boeuf braisé), cuire des
frites.

Ep Faire bouillir une grande quantité d’eau. PowerBoost est activée.

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/N\ AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant

Utilisez un grattoir spécial pour nettoyer la
vitre.

la sécurité. 7.2 Nettoyage de la table de cuisson

7.1 Informations générales

* Nettoyez la table de cuisson aprés chaque
utilisation.

» Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

* Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.

» Utilisez un nettoyant spécialement adapté
a la surface de la table de cuisson.

Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sel, le
sucre et les aliments contenant du sucre,
car la saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous brdler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.
Enlevez lorsque la table a
suffisamment refroidi :traces de
calcaire, traces d'eau, taches de graisses,
décoloration métallique brillante. Nettoyez
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la table de cuisson a l'aide d'un chiffon
humide et d'un détergent non abrasif.

Aprés le nettoyage, essuyez la table de
cuisson avec un chiffon doux.

* Pour retirer les décolorations
meétalliques brillantes : utilisez une

8. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

8.1 Que faire si...

solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.

Probléme

Cause possible

Solution

Vous ne pouvez pas activer la ta-
ble de cuisson ni la faire fonction-
ner.

La table de cuisson n’est pas bran-
chée a une source d’alimentation
électrique ou le branchement est in-
correct.

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniere répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous n‘avez pas réglé le niveau de
cuisson dans les 10 secondes.

Mettez de nouveau en fonctionnement
la table de cuisson et réglez le niveau
de cuisson en moins de 10 secondes.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-
sieurs touches sensitives en méme
temps.

Appuyez sur une seule touche sensiti-
ve.

Pause est activé.

Reportez-vous a la section « Pause ».

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est incor-
rect.

Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier I'installation.

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson se met a l'arrét.
Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est a l'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.

La table de cuisson se met a I'ar-
rét.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive @

Retirez I'objet de la touche sensitive.

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
aprés-vente agréé.
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Probléme

Cause possible

Solution

Le niveau de cuisson oscille en-
tre deux niveaux.

Gestion alimentation est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Le bandeau de commande de-
vient chaud au toucher.

L'ustensile est trop grand ou vous le
placez trop prés du bandeau de
commande.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriére, si
possible.

Aucun signal sonore ne se dé-
clenche lorsque vous appuyez
sur les touches sensitives du
bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores. Reportez-
vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne ».

‘affich Dispositif de sécurité enfant ou Tou- Reportez-vous au chapitre « Utilisation
saffiche. ches Verrouil est activée. quotidienne ».
) Il n'y a pas de récipient sur la zone.  Posez un récipient sur la zone.
s’affiche. yap P P

Le récipient n’est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté aux tables
de cuisson a induction. Reportez-vous
au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les dimen-
sions sont correctes. Reportez-vous
au chapitre « Caractéristiques techni-
ques ».

et un chiffre s’affichent.

Une erreur s’est produite dans la ta-
ble de cuisson.

Mettez a I'arrét la table de cuisson et
mettez-la de nouveau en fonctionne-

ment au bout de 30 secondes. Si
s’affiche a nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service apres-vente
agréé.

8.2 Si vous ne trouvez pas de

solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé. Vous devez
fournir les données figurant sur la plaque
signalétique. Vous devez fournir également
un code a 3 lettres pour la vitrocéramique
(situé dans le coin de la surface en verre) et

9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

9.1 Plaque signalétique

Modele LIT30230C
Type 61 A2A 00 AA
Induction 3.65 kW

le message d’erreur qui s’affiche. Assurez-
vous d’utiliser correctement la table de
cuisson. Si l'intervention d’un technicien ou
d’'un vendeur n'est pas gratuite, malgré la
période de garantie en cours. Les
informations concernant la période de
garantie et les centres de service apres-vente
agreéeés figurent dans le livret de garantie.

PNC 949 492 551 00
220-240V, 50 a 60 Hz
Fabriqué en : Roumanie
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Numéro de série
ELECTROLUX

3.65 kW

cex

9.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissance nomi-
nale (niveau de

PowerBoost [W]

Diameétre de l'us-
tensile [mm]

PowerBoost du-
rée maximale

cuisson maxima- [min]

le) [W]
Avant centrale 2300 3600 10 180 -210
Arriére central 1400 2500 4 125 - 145

La puissance des zones de cuisson peut
varier en fonction des données du tableau.
Elle change en fonction du matériau et des
dimensions du récipient.

Pour des résultats de cuisson optimaux,
utilisez des récipients qui ne dépassent pas
les diamétres indiqués dans le tableau.

10. RENDEMENT ENERGETIQUE

10.1 Informations produits

Identification du modéle

LIT30230C

Type de table de cuisson

Plan de cuisson intégré

Nombre de zones de cuisson 2
Technologie de chauffage Induction
Diamétre des zones de cuisson circulaires () Avant centrale 21.0cm
Arriére central 14.5cm
Consommation d’énergie par zone de cuisson (EC Avant centrale 188.9 Whikg
electric cooking) Arriére central 183.4 Wh/kg
Consommation d’énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 186.2 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 : Tables
de cuisson - Méthodes de mesure des
performances.

10.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie
pendant la cuisson quotidienne si vous suivez
les conseils ci-dessous.

Lorsque vous faites chauffer de I'eau,
n’'utilisez que la quantité dont vous avez
besoin.
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* Dans la mesure du possible, placez
toujours les couvercles sur les récipients
de cuisson.

Placez les récipients directement au
centre de la zone de cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour garder
les aliments au chaud ou pour les faire

fondre.




11. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

R/’\‘ecyclez les matériaux portant le symbole portant le symbole )E avec les ordures

L. Déposez les emballages dans les ménageres. Emmenez un tel produit dans
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la | votre centre local de recyclage ou contactez
protection de I'environnement et a votre VOS services municipaux.

sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

® Concerne la France uniquement :

. . REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

ses accessoires e

et cordons ou
se recyclent
[s)
Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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WIR DENKEN AN SIE

Vielen Dank, dass Sie sich fur ein Gerat von Electrolux entschieden haben. Sie haben ein
Produkt gewahlt, hinter dem jahrzehntelange professionelle Erfahrung und Innovation
stehen. Bei der Entwicklung dieses groRartigen und eleganten Gerats haben wir an Sie
gedacht. So haben Sie bei jedem Gebrauch die Gewissheit, dass Sie stets groRartige
Ergebnisse erzielen werden.
Willkommen bei Electrolux.
Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs-, Service- und Reparatur-
@ Informationen zu erhalten:

www.electrolux.com/support

lhr erworbenes Produkt zu registrieren, um den besten Service fiir es zu
@ gewahrleisten:

www.registerelectrolux.com

Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerat zu erwerben:
’% www.electrolux.com/shop

REPARATUR- UND KUNDENDIENST

Verwenden Sie ausschlief3lich Original-Ersatzteile.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an den Kundendienst wenden:
Modell, Produktnummer (PNC), Seriennummer.

Diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild.

A\ Warnungs-/Sicherheitshinweise
® Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.

INHALTSVERZEICHNIS
1. SICHERHEITSHINWEISE.........ccooovuuuiiireiiiiniiineieeceseessseseseseneeenenes 171
2. SICHERHEITSANWEISUNGEN........ccoooouiiiuiiieieiceioseiiseeiiseseiseseeenees 174
BUMONTAGE ... 177
4. GERATEBESCHREIBUNG.......ccooooouriiimiiiiieiiiesesiceeiseeeseseieneeeeneees 178
5. TAGLICHER GEBRAUCH.......ccooiiimiiiiiiiiieseieneieceeseiesesesesieesieenees 180
6. TIPPS UND HINWEISE..........cooviiiiiiiiiieiiiciieceieseieseeeseei e 183
7. REINIGUNG UND PFLEGE........c.oiiiiiiiiminiieseiieceeiseeeeseseseseeiseneeonas 184
8. FEHLERSUCHE...........coouiiiiiiieiieiiiesieesiie i 185
9. TECHNISCHE DATEN.......coooiiiiiiiiiiiciieeeieseieseisesseessesssess e 187
10. ENERGIEEFFIZIENZ........cooovviiiiiiiieeceiseeiseseeisceeissseeesesi s 187
11. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG.........cvirieiiieniieeieneeeneeons 188

1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder

DEUTSCH 171



Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen
Personen

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalfer Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Geréat.

Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemall.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Geréateteile
werden wahrend des Betriebs heil. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Geréat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfiihren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.
Dieses Gerat ist fur den hauslichen Gebrauch im Haushalt
in Innenraumen konzipiert.
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Dieses Gerat darf in Blros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhofen und anderen ahnlichen
UnterklUnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
Uberschreitet.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil’. Seien Sie vorsichtig
und berthren Sie niemals die Heizelemente.

WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann ggf. zu
einem Brand flhren. )

Rauch ist ein Hinweis auf Uberhitzung. Verwenden Sie
niemals Wasser, um das Kochfeuer zu ldschen. Schalten
Sie das Gerat aus und I6schen Sie Flammen beispielsweise
mit einer Loschdecke oder einem Deckel.

WARNUNG: Das Gerat darf nicht durch ein externes
Schaltgerat, wie eine Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt oder
an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der von einem
Programm regelmaliig ein- und ausgeschaltet wird.
ACHTUNG: Der Garvorgang muss Uberwacht werden Ein
kurzer Garvorgang muss kontinuierlich Gberwacht werden.
WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie keine Gegenstande
auf den Kochflachen.

Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Léffel und
Deckel sollten nicht auf die Oberflache des Kochfelds
gelegt werden, da diese heild werden kdnnen.

Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

Schalten Sie das Kochfeld nach dem Gebrauch aus und
verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung,
schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie es vom
Stromnetz. Falls das Gerat direkt mit dem Stromnetz
verbunden ist und nicht getrennt werden kann, nehmen Sie
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die Sicherung fur den Anschluss heraus, um die
Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall den autorisierten Kundendienst.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Person zur Vermeidung einer

Gefahrenquelle ersetzt werden.

« WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignet empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage

/\ WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.

/\ WARNUNG!

Andernfalls besteht Verletzungsgefahr
und das Gerat kdnnte beschadigt
werden.

« Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

* Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kichenmaébeln sind einzuhalten.

» Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer Tur oder unter einem Fenster.
So kann heifles Kochgeschirr nicht
herunterfallen, wenn die Tir oder das
Fenster geoffnet wird.

Jedes Gerét besitzt Kiihlgeblase auf
seiner Unterseite.

Ist das Gerat Uber einer Schublade
installiert:

— Lagern Sie keine kleinen Papierstlicke
oder -blatter, die eingezogen werden
koénnen, in der Schublade, da sie die
Klhlgeblase beschadigen oder das
Klhlsystem beeintrachtigen kénnen.

— Halten Sie einen Abstand von
mindestens 2 cm zwischen dem
Gerateboden und den Teilen, die in
der Schublade gelagert sind, ein.

Entfernen Sie Trennplatten, die im

Klichenmdbel unter dem Gerét installiert

sind.

2.2 Elektrischer Anschluss

» Dichten Sie die Ausschnittskanten des /\ WARNUNG!
Schranks mit einem Dichtungsmittel ab,

Brand- und Stromschlaggefahr.

um ein Aufquellen durch Feuchtigkeit zu

verh'i.ndern.. ) . . « Alle elektrischen Anschliisse sollten von
Schiitzen Sie die Gerateunterseite vor einem qualifizierten Elektriker

Dampf und Feuchtigkeit. vorgenommen werden.
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muss das Gerat geerdet werden.

Vor der Durchfiihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.
Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ordnungsgemal installiert ist. Lockere und
unsachgemaRe Stromnetzkabel oder
Stecker (falls vorhanden) kénnen die
Klemme Uberhitzen.

Verwenden Sie das richtige
Stromnetzkabel.

Achten Sie darauf, dass sich das
Stromnetzkabel nicht verheddert.

Stellen Sie sicher, dass ein
Uberspannungsschutz installiert ist.
Verwenden Sie die Klemme fiir die
Zugentlastung am Kabel.

Stellen Sie beim Anschluss des
Geratesteckers an eine Steckdose sicher,
dass das Netzkabel oder ggf. der
Netzstecker nicht mit dem heiRen Gerat
oder heiRem Kochgeschirr in Beriihrung
kommt.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, den Netzstecker (falls
zutreffend) oder das Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch eines beschadigten Netzkabels
an unseren autorisierten Kundendienst
oder eine Elektrofachkraft.

Alle Teile, die gegen direktes Beriihren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zugéanglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen

mussen aus dem Halter entfernt werden
kénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schutze.

* Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens
3 mm ausgefihrt sein.

2.3 Gebrauch

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

* Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

« Entferne vor der ersten Inbetriebnahme
alle Verpackungen, Kennzeichnungen und
Schutzfolien (falls zutreffend).

« Vergewissere dich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.

* Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

« Schalte die Kochzone nach jedem
Gebrauch auf ,aus”.

» Lege kein Besteck bzw. keine Deckel auf
die Kochzonen. Anderenfalls werden sie
sehr heil3.

* Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

* Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

« |st die Oberflache des Gerats gesprungen,
trennen Sie das Gerat sofort von der
Stromversorgung. So vermeiden Sie einen
elektrischen Schlag.

* Benutzer mit einem Herzschrittmacher
missen einen Mindestabstand von 30 cm
zu den Induktionskochzonen einhalten,
wenn das Gerat in Betrieb ist._

* Wenn Sie Speisen in heifles Ol legen,
kann es spritzen.

« Verwenden Sie keine Aluminiumfolie oder
andere Materialien zwischen der
Kochflache und dem Kochgeschirr, sofern
vom Hersteller dieses Gerats nicht anders
angegeben.

* Verwenden Sie nur vom Hersteller
empfohlenes Zubehor flr dieses Gerat.
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/\ WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr.

Ole und Fette kénnen beim Erhitzen
brennbare Dampfe freisetzen. Halten Sie
Flammen oder erhitzte Gegenstande
wéhrend des Kochens von Fetten und
Olen fern. )

Die Dampfe, die sehr heilles Ol freisetzt,
koénnen zu einer spontanen Verbrennung
fahren.

Gebrauchtes Ol, das Speisereste
enthalten kann, kann schon bei einer
niedrigeren Temperatur einen Brand
verursachen als Ol, das zum ersten Mal
verwendet wird.

Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind, im
Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Gerats.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerat.

Stelle kein heilRes Kochgeschirr auf das
Bedienfeld.

Legen Sie keine heiften Topfdeckel auf
die Glasoberflache des Kochfeldes.

Lassen Sie Kochgeschirr nicht leerkochen.

Achte darauf, dass keine Gegenstande
oder Kochgeschirr auf das Gerat fallen.

Die Oberflache konnte beschadigt werden.

Schalten Sie die Kochzonen nicht mit
leerem Kochgeschirr oder ohne
Kochgeschirr ein.

Kochgeschirr aus Gusseisen oder mit
einem beschadigten Boden kann Kratzer
an dem Glas / der Glaskeramik
verursachen. Heben Sie diese
Gegenstande immer an, wenn Sie sie auf
der Kochflache bewegen missen.

2.4 Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das Gerat regelmaRig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
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Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkuhlen.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit
Wasserspray oder Dampf.

Reinigen Sie das Gerat mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Verwenden
Sie keine Scheuermittel,
Scheuerschwdmme, scharfe
Reinigungsmittel oder Metallgegenstande,
sofern nicht anders angegeben.

2.5 Wartung

Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten Kundendienst.
Dabei diirfen ausschlieRlich
Originalersatzteile verwendet werden.
Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

2.6 Entsorgung

/N\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.




3. MONTAGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden
des Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............

3.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder durfen nur nach dem
Einbau in normgerechte, passende
Einbaumdbel und Arbeitsplatten betrieben
werden.

3.3 Anbringen der Dichtung

A

Aufliegende Montage

1. Reinigen Sie die Arbeitsplatte um den
Ausschnitt herum.

2. Bringen Sie das mitgelieferte 2x6 mm
Dichtungsband umlaufend auf der
Unterseite des Kochfelds entlang des
aulleren Randes der Glaskeramikscheibe
an. Nicht dehnen. Stellen Sie sicher, dass
sich die Enden des Dichtungsbands in
der Mitte auf einer der Seiten des
Kochfelds befinden.

3. Geben Sie einige Millimeter zur Lange
hinzu, wenn Sie das Dichtungsband
zuschneiden.

4. Fugen Sie die beiden Enden des
Dichtungsbands zusammen.

3.4 Aufbau

Wenn Sie das Kochfeld unter einer
Dunstabzugshaube installieren, beachten Sie
bitte die Montageanleitung der
Dunstabzugshaube fir den Mindestabstand
zwischen den Geréten.

Ist das Gerat Uber einer Schublade installiert,
kann die Kochfeldbellftung die in der
Schublade aufbewahrten Gegenstande
wahrend des Garvorgangs aufwarmen.
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3.6 Anschlusskabel

* Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel.

* Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel durch
den Kabeltyp: HO5V2V2-F die einer

@\? Temperatur von 90 °C oder mehr
min. 50 standhélt. Wenden Sie sich an einen

autorisierten Kundendienst. Das
min. 950 —» Anschlusskabel darf nur von einem
w qualifizierten Elektriker ersetzt werden.

]
I_li—L‘12' I_l|—528'
I I
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4. GERATEBESCHREIBUNG
4.1 Anordnung der Kochflachen

Induktionskochzone
Bedienfeld

45 m__n
—
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4.2 Bedienfeldlayout

0B
Bl® -

D @P—

. _ () +

B 8B B8 d

Bedienen Sie das Gerat Uber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und akustischen
Signale informieren Sie iber die aktiven Funktionen.

Sensorfeld Funktion

Kommentar

Ein / Aus

Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.

()
ED

Verriegelung / Kindersiche-
rung

Verriegeln / Entriegeln des Bedienfelds.

Pause

Ein- und Ausschalten der Funktion.

(-~ )

Kochstufenanzeige

Zeigt die Kochstufe an.

&
.

Kochzonen-Anzeigen des
Timers

Zeigt an, fir welche Kochzone die Zeit eingestellt wur-

de.

Timer-Anzeige

Zeigt die Zeit in Minuten an.

O

~Q] o)

Auswahlen der Kochzone.

B +—

Erhéhen oder Verringern der Zeit.

B +—

Einstellen der Kochstufe.

m LF

PowerBoost

Einschalten der Funktion.

4.3 Anzeige der Kochstufen

Display

Beschreibung

n
L

Die Kochzone ist ausgeschaltet.

(1.

Die Kochzone ist eingeschaltet.

Pause ist eingeschaltet.

PowerBoost ist eingeschaltet.

+ Zahl

Eine Storung ist aufgetreten.
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Display Beschreibung

3,0

OptiHeat Control (3-stufige Restwarmeanzeige): Weitergaren/Warmhalten/Restwarme.

!

Verriegelung/ Kindersicherung ist eingeschaltet.

auf der Kochzone.

Das Kochgeschirr ist ungeeignet oder zu klein bzw. es befindet sich kein Kochgeschirr

a

Automatische Abschaltung ist eingeschaltet.

5. TAGLICHER GEBRAUCH

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

5.1 Ein- und Ausschalten

Berdhren Sie O 1 Sekunde lang, um das
Kochfeld ein- oder auszuschalten.

5.2 Automatische Abschaltung

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld in
folgenden Féllen automatisch
ausgeschaltet:

Alle Kochzonen sind ausgeschaltet,

Nach dem Einschalten des Kochfelds wird
keine Kochstufe gewahlt,

Das Bedienfeld ist mehr als 10 Sekunden
mit verschuitteten Lebensmitteln oder
einem Gegenstand bedeckt (Topf, Tuch
usw.). Ein akustisches Signal ertént und
das Kochfeld schaltet ab. Entfernen Sie
den Gegenstand oder reinigen Sie das
Bedienfeld.

Das Kochfeld wird zu heild (wenn
beispielsweise ein Topf leerkocht). Lassen
Sie die Kochzone abkiihlen, bevor Sie das
Kochfeld wieder verwenden.

Sie verwenden ungeeignetes

Kochgeschirr. Das Symbol L leuchtet auf
und die Kochzone wird automatisch nach
2 Minuten ausgeschaltet.

Eine Kochzone wurde nicht ausgeschaltet
bzw. die Kochstufe wurde nicht geandert.

Nach einer Weile leuchtet E] auf und das
Kochfeld schaltet sich aus.
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Verhiltnis zwischen der Kochstufe und
der Zeit, nach der das Kochfeld
ausgeschaltet wird:

Kochstufe Das Kochfeld wird
ausgeschaltet nach

’ 1.2 6 Std

3-4 5 Std

5 4 Std

6-9 1,5 Stunden

5.3 Einstellen der Kochstufe
Beriihren Sie + um die
Kochstufeneinstellung zu erhéhen. Berlhren

Sie =, um die Kochstufeneinstellung zu
verringern. Berlihren Sie zum Ausschalten

der Kochzone + und — gleichzeitig.

5.4 OptiHeat Control (3-stufige
Restwarmeanzeige)

/\ WARNUNG!

E] / E] / C] Solange die Anzeige
leuchtet, besteht Verbrennungsgefahr
durch Restwarme.

Die Induktionskochzonen erzeugen die
erforderliche Hitze zum Kochen direkt im
Boden des Kochgeschirrs. Die Glaskeramik
wird durch die Hitze des Kochgeschirrs
erhitzt.

Die Anzeigen erscheinen, wenn eine
Kochzone heil} ist. Sie zeigen den



Restwarmegrad der Kochzonen an, die Sie
gerade verwenden:

@ — Kochen fortsetzen,
E] — Warmbhalten,

C] — Restwarme.

Die Anzeige kann ebenso erscheinen:

« fiir die benachbarten Kochzonen, auch
wenn Sie sie nicht benutzen,

» wenn heilles Kochgeschirr auf die kalte
Kochzone gestellt wird,

» wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist, aber
die Kochzone noch heil} ist.

Die Anzeige erlischt, wenn die Kochzone
abgekunhlt ist.

5.5 PowerBoost

Diese Funktion stellt den
Induktionskochzonen zuséatzliche Leistung
zur Verfligung. Fir die Induktionskochzone
kann diese Funktion nur fiir einen begrenzten
Zeitraum eingeschaltet werden. Danach
schaltet die Induktionskochzone automatisch
wieder auf die hochste Kochstufe um.

®

Siehe Kapitel ,Technische Daten".

Einschalten der Funktion fiir eine

Kochzone: Beriihren Sie EP. leuchtet
auf.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
E" oder —.

5.6 Timer

* Countdown-Kurzzeitwecker

Sie kénnen diese Funktion verwenden, um
die Dauer eines einzelnen Kochvorgangs
einzustellen.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe fir die
Kochzone und erst danach die Funktion ein.

Auswadhlen der Kochzone: Berlihren Sie @
wiederholt, bis die Anzeige der gewiinschten
Kochzone erscheint.

Einschalten der Funktion oder Andern der
Zeit: Beriihren Sie + oder —, um die Dauer

fur den Timer einzustellen (00 - 99 Minuten).
Wenn die Kontrolllampe der Kochzone
anfangt zu blinken, wird die Zeit
heruntergezahlt.

So wird die Restzeit angezeigt: Bertuhren

Sie (D um die Kochzone auszuwahlen. Die
Kontrolllampe der Kochzone beginnt zu
blinken. Das Display zeigt die Restzeit an.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
@, um die Kochzone auszuwéahlen und

beriihren Sie dann —. Die verbleibende Zeit
zahlt rickwarts bis 00. Die Kontrolllampe der
Kochzone erlischt.

@

Nach Ablauf der Zeit ertdnt ein
akustisches Signal und 00 blinkt. Die
Kochzone wird ausgeschaltet.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie

Q.

*  Kurzzeitwecker

Sie konnen diese Funktion verwenden, wenn
das Kochfeld eingeschaltet, die Kochzonen
aber nicht in Betrieb sind. Das Display zeigt

man.

Einschalten der Funktion: Berlihren Sie @

und dann + oder — des Timers, um die Zeit
einzustellen. Nach Ablauf der Zeit blinkt
ertdnt ein akustisches Signal und 00 blinkt.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie

O.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie @

und danach —. Die verbleibende Zeit zahlt
rickwarts bis 00.

@

Diese Funktion hat keine Auswirkung auf
den Kochzonenbetrieb.

5.7 Pause

Mit dieser Funktion werden alle
eingeschalteten Kochzonen auf die niedrigste
Kochstufe geschaltet.
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Wenn diese Funktion eingeschaltet ist,
werden alle anderen Symbole des
Bedienfelds verriegelt.

Die Funktion unterbricht nicht die Timer-
Funktionen.

1. Zum Aktivieren der Funktion : Driicken
Sie || .

leuchtet. Die Kochstufe wird auf 1
reduziert.
2. Driicken Sie zum Ausschalten der

Funktion || .
Die vorherige Heizstufe wird aktiviert.

5.8 Verriegelung

Sie kénnen das Bedienfeld sperren, wenn
Kochzonen eingeschaltet sind. So wird
verhindert, dass die Kochstufe versehentlich
geéandert wird.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.

Einschalten der Funktion:Berihren Sie IE']

leuchtet 4 Sekunden auf. Der Timer bleibt
eingeschaltet.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
EI. Die vorherige Kochstufe wird angezeigt.

®

Diese Funktion wird auch ausgeschaltet,
sobald das Kochfeld ausgeschaltet wird.

5.9 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert ein versehentliches
Einschalten des Kochfelds.

Einschalten der Funktion: Schalten Sie das
Kochfeld mit CD ein. Stellen Sie keine
Kochstufe ein. Berlihren Sie EI 4 Sekunden
Iang. leuchtet auf. Schalten Sie das
Kochfeld mit @ aus.

Ausschalten der Funktion: Schalten Sie
das Kochfeld mit D ein. Stellen Sie keine
Kochstufe ein. Berlihren Sie EI 4 Sekunden
Iang. leuchtet auf. Schalten Sie das
Kochfeld mit @ aus.
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Voriibergehendes Ausschalten der
Funktion fiir einen einzelnen
Kochvorgang: Schalten Sie das Kochfeld

mit © ein. leuchtet auf. Beriihren Sie EI 4
Sekunden lang. Stellen Sie die Kochstufe
innerhalb von 10 Sekunden ein. Das
Kochfeld kann jetzt bedient werden. Wenn

Sie das Kochfeld mit O ausschalten, wird
diese Funktion wieder eingeschaltet.

5.10 OffSound Control (Ein- und
Ausschalten des Signaltons)

Schalten Sie das Kochfeld aus. Beriihren Sie
@ 3 Sekunden lang. Das Display wird ein-
und ausgeschaltet. Berlihren Sie I 3
Sekunden lang. Es wird @Y oder angezeigt.

Berlhren Sie + der vorderen linken Zone
zum Auswahlen von:

. - der Signalton ist ausgeschaltet

. - der Signalton ist eingeschaltet
Ihre Einstellungen werden ubernommen,
sobald das Kochfeld automatisch
ausgeschaltet wird.

Haben Sie die Funktion auf 2 eingestellt,
ertdnt der Signalton nur in folgenden Fallen:

« Bei der Berlihrung von ®

» Nach Ablauf der fur Kurzzeitwecker
eingestellten Zeit

» Nach Ablauf der fir Countdown-
Kurzzeitwecker eingestellten Zeit

* Wenn das Bedienfeld bedeckt ist.

5.11 Leistungsbegrenzung

Sind mehrere Zonen eingeschaltet und die
verbrauchte Leistung Uberschreitet die
Begrenzung der Stromversorgung, teilt diese
Funktion die verfiigbare Leistung zwischen
allen Kochzonen auf (die mit derselben
Phase verbunden sind). Das Kochfeld steuert
die Kochstufen, um die Sicherungen der
Hausinstallation zu schitzen.

» Erreicht das Kochfeld die maximale
verfligbare Leistung (siehe Typenschild),
wird die Leistung der Kochzonen
automatisch reduziert.

« Die Kochstufe der zuletzt gewahlten
Kochzone wird immer priorisiert. Die
verbleibende Leistung wird zwischen den



zuvor eingeschalteten Kochzonen in
umgekehrter Reihenfolge aufgeteilt.

» Die Kochstufenanzeige der reduzierten
Zonen wechselt zwischen der anfangs
gewahlten Kochstufe und der reduzierten
Kochstufe.

» Warten Sie, bis das Display aufhort zu
blinken, oder verringern Sie die Kochstufe

6. TIPPS UND HINWEISE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Kochgeschirr

®

Bei Induktionskochzonen erzeugt ein
starkes Elektromagnetfeld die Hitze im
Kochgeschirr sehr schnell.

Benutzen Sie fir die Induktionskochzonen
geeignetes Kochgeschirr.

» Der Boden des Kochgeschirrs muss so
dick und flach wie moglich sein.

+ Stellen Sie sicher, dass die Topfbdden
sauber sind, bevor Sie sie auf das
Kochfeld stellen.

* Um Kratzer zu vermeiden, darf der Topf
nicht auf dem Keramikglas verschoben
werden.

Kochgeschirrmaterial

+ geeignet: Gusseisen, Stahl, Stahlemail,
Edelstahl, Boden aus mehreren Schichten
verschiedener Materialien (vom Hersteller
als geeignet gekennzeichnet).

* nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.

Kochgeschirr eignet sich fiir

Induktionskochfelder, wenn:

»  Wasser sehr schnell auf einer Kochzone
kocht, die auf die hochste Erhitzungsstufe
geschaltet ist.

+ Ein Magnet auf den Boden des
Kochgeschirrs zieht.

Abmessungen des Kochgeschirrs

* Induktionskochzonen passen sich
automatisch an die GréRe des
Kochgeschirrbodens an.

der zuletzt ausgewahlten Kochzone. Die
Kochzonen arbeiten mit der reduzierten
Kochstufe weiter. Andern Sie bei Bedarf
die Kochstufen der Kochzonen manuell.

* Die Kochzoneneffizienz hangt vom
Durchmesser des Kochgeschirrs ab.
Kochgeschirr mit einem Durchmesser
kleiner als das Minimum erhalt nur einen
Teil der von der Kochzone erzeugten
Leistung.

« Verwenden Sie aus Sicherheitsgrinden
und flr optimale Kochergebnisse nicht
mehr Kochgeschirr als in der
,Spezifikation der Kochzonen* angegeben.
Vermeiden Sie es, Kochgeschirr wahrend
des Kochvorgangs in die Nahe des
Bedienfelds zu stellen. Dies kénnte sich
auf die Funktionsweise des Bedienfelds
auswirken oder die Kochfeldfunktionen
versehentlich aktivieren.

@

Siehe hierzu ,Technische Daten*.

6.2 Betriebsgerausche
Es gibt verschiedene Betriebsgerdausche:

* Knacken: Das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

« Pfeifen: Sie haben die Kochzone auf eine
hohe Stufe geschaltet und das
Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

*  Summen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet.

« Klicken: Elektrisches Umschalten .

« Zischen, Surren: Der Ventilator lauft.

Die Gerausche sind normal und weisen

nicht auf eine Stérung hin.
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6.3 Beispiele fir Kochanwendungen

Das Verhaltnis zwischen der Kochstufe und
dem Energieverbrauch der Kochzone ist nicht
linear. Bei einer hdheren Kochstufe steigt der
Energieverbrauch nicht proportional an. Das

die Halfte ihrer maximalen Leistung
verbraucht.

@

Die Angaben in der Tabelle sind

bedeutet, dass eine Kochzone, die auf eine Richtwerte.
mittlere Kochstufe eingestellt ist, weniger als
Kochstufe Verwendung fiir: Dauer Tipps
(Min.)
1 Warmbhalten von gekochten Speisen. nach Be-  Legen Sie einen Deckel auf das Koch-
. darf geschirr.
1-2 Sauce Hollandaise, schmelzen: Butter, 5 -25 Von Zeit zu Zeit rihren.
Schokolade, Gelatine.
2 Stocken: Lockere Omeletts, gebacke- 10 - 40 Mit einem Deckel garen.
ne Eier.
2-3 K&cheln von Reis und Milchgerichten, 25 - 50 Mindestens doppelte Menge Flissig-
Erhitzen von Fertiggerichten. keit zum Reis geben, Milchgerichte
nach der Halfte der Zeit umriihren.
3-4 Diinsten von Gemdse, Fisch, Fleisch. 20 - 45 Geben Sie ein paar Essloffel Wasser
hinzu. Uberprifen Sie die Wasser-
menge wahrend des Prozesses.
4-5 Kartoffeln und anderes Gemiise damp- 20 - 60 Den Boden des Topfes mit 1-2 cm
fen. Wasser bedecken. Uberpriifen Sie
wahrend des Prozesses den Wasser-
stand. Lassen Sie den Deckel auf dem
Topf.
4-5 Kochen Sie gréRere Mengen an Le- 60 - 150 Bis zu 3 | Fliissigkeit plus Zutaten.
bensmitteln, Eintopfgerichten und Sup-
pen.
6-7 Sanftes Braten: Schnitzel, Cordon bleu nach Be-  Bei Bedarf umdrehen.
vom Kalb, Kotelett, Frikadellen, Brat- darf
wirste, Leber, Mehlschwitze, Eier,
Pfannkuchen, Krapfen.
7-8 Scharfes Braten, Rosti, Lendenstlicke, 5-15 Bei Bedarf umdrehen.
Steaks.
9 Wasser kochen, Nudeln kochen, Fleisch anbraten (Gulasch, Schmorbraten), Frittieren von

Pommes frites.

Kochen Sie groBe Mengen Wasser. PowerBoost ist eingeschaltet.

7. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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7.1 Allgemeine Informationen

Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Boden.



» Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht. .

* Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberflache.

* Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber fiir das Glas.

7.2 Reinigen des Kochfelds

» Sofort entfernen: Geschmolzener
Kunststoff, Plastikfolie, Salz, Zucker und
Lebensmittel mit Zucker, sonst kann der
Schmutz das Kochfeld beschadigen.
Achten Sie darauf, dass sich niemand
Verbrennungen zuzieht. Den speziellen
Reinigungsschaber schrag zur Glasflache

8. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

8.1 Was zu tun ist, wenn ...

ansetzen und uber die Oberflache
bewegen.

Entfernen, wenn das Kochfeld
ausreichend kiihl ist: Kalksteinringe,
Wasserringe, Fettflecken, glanzende
metallische Verfarbung. Reinigen Sie das
Kochfeld mit einem feuchten Tuch und
nicht scheuernden Reinigungsmittel.
Wischen Sie das Kochfeld nach der
Reinigung mit einem weichen Tuch
trocken.

Entfernen Sie glanzende metallische
Verfarbung: Benutzen Sie fur die
Reinigung der Glasoberflache ein mit
einer Losung aus Essig und Wasser
angefeuchtetes Tuch.

Storung Mogliche Ursache

Problembehebung

Das Kochfeld kann nicht einge- Das Kochfeld ist nicht oder nicht ord- Prifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-
schaltet oder bedient werden. nungsgemaf an die Spannungsver- gemal an die Spannungsversorgung

sorgung angeschlossen.

angeschlossen ist.

Die Sicherung ist durchgebrannt. Vergewissern Sie sich, dass die Siche-

rung die Ursache fiir die Stérung ist.
Brennt die Sicherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine qualifizierte
Elektrofachkraft.

Sie haben die Kochstufe nicht inner-  Schalten Sie das Kochfeld erneut ein
halb von 10 Sekunden eingestellt. und stellen Sie die Kochstufe innerhalb

von weniger als 10 Sekunden ein.

Sie haben 2 oder mehr Sensorfelder Berihren Sie nur ein Sensorfeld.

gleichzeitig berihrt.

Pause ist eingeschaltet.

Siehe ,Pause”.

Auf dem Bedienfeld befinden sich Reinigen Sie das Bedienfeld.

Wasser- oder Fettspritzer.

Es ist ein konstanter Piepton zu Unsachgemaler elektrischer An- Trennen Sie das Kochfeld von der

héren. schluss.

Stromversorgung. Wenden Sie sich an
eine Elektrofachkraft zur Uberprifung
der Installation.
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Storung

Méogliche Ursache

Problembehebung

Ein akustisches Signal ertont und
das Kochfeld wird ausgeschaltet.
Wenn das Kochfeld ausgeschal-
tet wird, ertont ein akustisches
Signal.

Sie haben etwas auf ein oder meh-
rere Sensorfelder gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.

Das Kochfeld wird ausgeschaltet.

Sie haben etwas auf das Sensorfeld

@ gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
dem Sensorfeld.

Die Restwarmeanzeige funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist nicht heil, da sie
nur kurze Zeit in Betrieb war oder
der Sensor ist beschadigt.

Wenn die Kochzone lange genug be-
trieben wurde, um heil} zu sein, wen-
den Sie sich an ein autorisiertes Kun-
denzentrum.

Die Kochstufe schaltet zwischen
zwei Stufen hin und her.

Leistungsbegrenzung ist eingeschal-
tet.

Siehe ,Taglicher Gebrauch*.

Das Bedienfeld fiihlt sich heil3 an.

Das Kochgeschirr ist zu grof oder
Sie stellen es zu nah an das Bedien-
feld.

Stellen Sie groRes Kochgeschirr nach
Méglichkeit auf die hinteren Kochzo-
nen.

Es ertont kein Signalton, wenn
Sie die Sensorfelder des Bedien-
felds berihren.

Der Ton ist ausgeschaltet.

Schalten Sie den Ton ein. Siehe ,Tag-
licher Gebrauch*.

leuchtet Kindersicherung oder Verriegelung  Siehe ,Téglicher Gebrauch*.
euchtet. ist eingeschaltet.
leuchtet Es befindet sich kein Kochgeschirr Stellen Sie Kochgeschirr auf die Koch-

auf der Kochzone.

zone.

Sie verwenden ungeeignetes Koch-
geschirr.

Verwenden Sie fir Induktionskochfel-
der geeignetes Kochgeschirr. Siehe
,Tipps und Hinweise®.

Der Durchmesser des Kochgeschirr-
bodens ist zu klein fir die Kochzone.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit den
richtigen Abmessungen. Siehe hierzu
,Technische Daten®.

und eine Zahl werden ange-
zeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld aufge-
treten.

Schalten Sie das Kochfeld aus und
nach 30 Sekunden wieder ein. Wenn

erneut erscheint, trennen Sie das
Kochfeld von der Spannungsversor-
gung. Schalten Sie nach 30 Sekunden
das Kochfeld wieder ein. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wenden
Sie sich an ein autorisiertes Service-
zentrum.

8.2 Wenn Sie keine L6sung
finden ...

Wenn Sie das Problem nicht selbst 16sen
kénnen, wenden Sie sich an |hren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.
Geben Sie die Daten auf dem Typenschild
an. Geben Sie den dreistelligen Buchstaben-
Code fiir die Glaskeramik (befindet sich in der
Ecke der Glasoberflache) und eine
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Fehlermeldung an. Vergewissern Sie sich,
dass Sie das Kochfeld richtig bedient haben.
Wenn die Wartung von einem
Servicetechniker oder einem Handler nicht
kostenlos erfolgt, ist auch wahrend der
Garantiezeit eine Geblihr zu entrichten. Die
Informationen lber Garantiezeitraum und
autorisierte Kundendienststellen finden Sie in
der Garantiebroschire.



9. TECHNISCHE DATEN
9.1 Typenschild

Modell LIT30230C
Typ 61 A2A 00 AA
Induktion 3.65 kW

Ser-Nr. ...cocceeenenn.
ELECTROLUX

9.2 Technische Daten der Kochzonen

Produkt-Nummer (PNC) 949 492 551 00
220-240V, 50 - 60 Hz

Hergestellt in: Rumanien

3.65 kW

cex

Kochzone Nennleistung PowerBoost [W] PowerBoost Kochgeschirr-
(hochste Koch- maximale Dauer durchmesser
stufe) [W] [Min] [mm]

Vorne mittig 2300 3600 10 180 - 210

Mitte hinten 1400 2500 4 125 - 145

Die Leistung der Kochzonen kann leicht von
den Daten in der Tabelle abweichen. Sie
andert sich mit dem Material und den
Abmessungen des Kochgeschirrs.

10. ENERGIEEFFIZIENZ

10.1 Produktinformationen

Verwenden Sie fiir optimale Kochergebnisse
kein Kochgeschirr, dessen Durchmesser
groRer als der in der Tabelle angegebene
Wert ist.

Modellbezeichnung

LIT30230C

Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochzonen 2
Heiztechnik Induktion
Durchmesser der kreisférmigen Kochzonen () Vorne mittig 21.0cm

Mitte hinten 14.5cm
Energieverbrauch pro Kochzone (EC electric coo- Vorne mittig 188.9 Whikg
king) Mitte hinten 183.4 Whikg
Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob) 186.2 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate
fur den Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder -
Verfahren zur Messung der Leistung.

10.2 Energie sparen

Sie kdnnen Energie beim taglichen Kochen
sparen, wenn Sie den folgenden Hinweisen
folgen.

Wenn Sie Wasser erhitzen, verwenden
Sie nur die Menge, die Sie bendtigen.
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* Legen Sie nach Mdglichkeit immer Deckel
auf das Kochgeschirr.

» Stellen Sie das Kochgeschirr direkt in die
Mitte der Kochzone.

* Nutzen Sie die Restwarme, um Speisen
warm zu halten oder zum Schmelzen.

11. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

Ihre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zurickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmiill gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Ricknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fiir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst daflir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu léschen.

Hinweise zum Recycling
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Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmdill sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
Ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erfillt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber missen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgerate, die in
keiner duReren Abmessung groRer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zuriickzunehmen,;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates geknipft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fiir den Endnutzer
kostenlos.



Die vorstehenden Pflichten gelten auch fur
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fir
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fur
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmetbertrager (z. B. Kiihischrank),
Bildschirme, Monitore und Geréte, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
auReren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle Ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Ruckgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fir
kleine Elektrogerate (s.0.), die der Endnutzer
zurtickgeben will, ohne ein neues Gerét zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erfillen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Dariber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner aufleren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zuriickzunehmen; die Ricknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig
gemacht werden.

Die Riicknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerplatzen oder zugelassenen
Recyclinghéfen erfolgen. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an Ihre
Gemeindeverwaltung.
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GONDOLUNK ONRE

Kodszonjik, hogy Electrolux készuléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovaciojat. Zsenialitasat és
stilusos megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet
abban, hogy a benne foglalt tudas a siker garanciaja.
Udvozoljik az Electrolux honlapjan
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
@ informaciok kérése:

www.electrolux.com/support

g Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokeért:
a/ www.registerelectrolux.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készulékhez:
’% www.electrolux.com/shop

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkez6 adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informaciok az adattablan talalhatok.

A\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informaciok és tanacsok
Kérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM
1. BIZTONSAGI INFORMACIOK........c.oouuiiiiiiiiiiiciceiseieeieeesece e 190
2. BIZTONSAGI UTASITASOK.........oooriiriiriieneeeeeceseeseeee e 193
3. UZEMBE HELYEZES.......ccooiiiiiiiiiiieieeiecicseseseesseesese e 195
4. TERMEKLEIRAS ... 197
5. NAPI HASZNALAT ..o 198
6. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK.........ccooiviiririiiniiecisciiniienes 201
7. APOLAS ES TISZTITAS ... 203
8. HIBAELHARITAS ........ooooiiiiiiiiecsceceeeces s 203
9. MUSZAKI ADATOK.......... OSSR 205
10. ENERGIAHATEKONYSAG.............. SRR 205
11. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK ... 206

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
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sérllésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és kiszolgaltatott személyek
biztonsaga

Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal €16 személyek
allandé fellgyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

Gondoskodjon a gyermekek felligyeletérdl, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készilék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktdl mikddes
kdzben, és mikodés utan, lehiléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
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hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készilék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. Legyen 6vatos, hogy ne
érjen a fatéelemekhez.

FIGYELEM: F6z6lapon torténd fézéskor az olaj vagy zsir
fellgyelet nélkil hagyasa veszélyes lehet, és tliz
keletkezhet.

A fust a tulmelegedés jele. A f6zéskor keletkezett tlzet
soha ne vizzel oltsa el. Kapcsolja ki a készUlléket, és fedje
le a langokat pl. egy tlzallé takardval vagy feddvel.
FIGYELEM: A készuléket tilos kilsd kapcsoléeszkdzzel,
példaul idézitével ellatni, vagy olyan aramkaorre kotni,
amelyet rendszeresen be- és kikapcsolnak.

VIGYAZAT: A f6zési folyamatot feltgyelni kell Révid
id6tartamu f6zéskor a készuléket tartsa folyamatosan
fellgyelet alatt.

FIGYELEM: Tlzveszély: Ne taroljon semmit a
fozbfellleteken.

Soha ne tegyen a f6zdlap fellletére fémtargyakat, mint pl.
kések, kanalak, fedok, mivel azok felforrosodhatnak.

A butorba val6 beépités elbtt ne hasznalja a készUiléket.

A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Hasznalat utan sajat gombjaval kapcsolja ki a f6z6lap adott
elemét, és ne hagyatkozzon az edényérzékelésre.

Ha repedést lat az Uvegkeramia / Uveg fellleten, kapcsolja
ki a készuléket, és huzza ki a konnektorbdl a dugvillajat.
Amennyiben a készllék kétésdobozon keresztil
kozvetlenll csatlakozik az elektromos hal6zathoz, vegye ki
a biztositékot a készullék elektromos haldzatrol térténd
levalasztasahoz. Egyéb esetben forduljon a
markaszervizhez.

Ha a haldzati kabel megseéril, azt a gyartonak vagy a
hivatalos markaszerviznek, illetve mas hasonldéan képzett
szemeélynek kell kicserélnie az elektromos veszélyhelyzet
elkerllésének érdekében.
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* FIGYELEM: Kizarélag a f6z6lap gyartdja altal tervezett vagy
a f6z6lap gyartdja altal a hasznalati utmutatéban javasolt,
illetve a készilékhez mellékelt f6zdlapvedd elemet
hasznaljon. A nem megfelel6 védbéelemek hasznalata

balesetet okozhat.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A készlléket csak képesitett személy
helyezheti Gzembe.

* A készilék alatti szekrénybdl minden
elvalaszto lapot tavolitson el.

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés vagy a készlilék
karosodasanak veszélye all fenn!

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramutésveszély.

» Tavolitsa el az sszes csomagoldéanyagot.

* Ne helyezzen (izembe, és ne is
hasznaljon sérilt készlléket.

+ Tartsa be a készilékhez mellékelt izembe
helyezési utmutatdban foglaltakat.

» Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készuléktdl és egységtol.

* Akészilék nehéz, ezért legyen
korultekintd a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és zart
labbelit.

+ A szekrény vagott fellileteit megfelel
tomitéanyaggal védje a nedvesség okozta
felpuposodas ellen.

» Védje a késziilék aljat a g6ztdl és
nedvességtol.

* Ne telepitse a készlléket ajté mellé vagy
ablak ala. Ezzel elkerllhet6, hogy az ajtd
vagy ablak kinyitasaval leverje a forré
féz6edényt a készllékrdl.

* Mindegyik készilék aljan hitéventilatorok
talalhatok.

* Ha a készuléket fiok folott helyezi Gzembe:

— Ne taroljon semmi olyan kisméret(i
targyat vagy papirlapot, melyet a
ventilatorok beszivhatnak, mivel az
megsértheti a hiitéventilatorokat, vagy
megrongalhatja a hitérendszert.

— A készllék alja és a fiokban tarolt
targyak kozott hagyjon legalabb 2 cm
tavolsagot.

* Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie a.

¢ A késziléket foldelni kell,.

« Barmilyen beavatkozas el6tt a készulléket
valassza le az elektromos halézatrol.

« Ellenérizze, hogy az adattablan szerepld
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halézat paramétereinek.

« Ellenérizze, hogy megfeleléen van-e
lizembe helyezve a késziilék. A hal6zati
vezeték dugdja (ha van) és a konnektor
kdzotti gyenge vagy rossz érintkezés miatt
a csatlakozas tulsagosan felforrésodhat

* Hasznaljon megfeleld tipusu halézati
kabelt.

« Ugyeljen arra, hogy a halozati kabel ne
gubancolédjon 6ssze.

« Ellenérizze, hogy az érintésvédelem ki
van-e épitve.

* Hasznaljon fesziiltségmentesitd bilincset a
kabel rogzitéséhez.

« Ugyelijen arra, hogy a halézati kabel vagy
dugasza (ha van) ne érjen a forro
készUllékhez vagy f6z6edényekhez,
amikor a késziléket a csatlakozoaljzathoz
csatlakoztatja.

* Ne hasznaljon halozati elosztokat és
hosszabbitd kabeleket.

» Ugyeljen arra, hogy ne okozzon sérilést a
halozati csatlakozodugon (ha van) és a
halézati kabelen. Ha a halézati kabel
cserére szorul, forduljon a
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markaszervizhez vagy egy
villanyszerel6hoz.

A fesziltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
rogziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Gzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halézati
csatlakozodugét a halozati
csatlakozoéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
hal6zati dugasz lizembe helyezés utan is
kdénnyen elérhet6 legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldézati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugoénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfelel6 szigetel6berendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

Az elektromos késziiléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziileket az elektromos
halozatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés- és aramutésveszély.

Ne hasznalja a készuléket munka- vagy
tarolofeliletként.

Amennyiben a készilék felllete
megrepedt, azonnal valassza le a
készUlléket az elektromos halozatrél. Ez a
|épés az aramutés elkerliléséhez
szlkséges.

A szivritmus-szabalyozéval rendelkez6
személyek tartsanak legalabb 30 cm
tavolsagot a bekapcsolt indukcios
f6z6z6naktol.

Amikor az élelmiszert forrd olajba helyezi,
az olaj kifroccsenhet.

Ne haszndljon aluféliat vagy mas anyagot
a fozofelllet és a f6z6edény kozott,
hacsak a késziilék gyartéja masként nem
rendelkezik.

Csak a gyarto altal a készulékhez ajanlott
tartozékokat hasznalja.

/\ FIGYELMEZTETES!
Tlz- és robbanasveszély!

A felforrositott zsirok és olajok gyulékony
g6z0oket bocsathatnak ki. Zsirral vagy
olajjal valo fézéskor tartsa azoktdl tavol a
nyilt langot és a forro targyakat.

A nagyon forro olaj altal kibocsatott g6zok
ongyulladast okozhatnak.

Az ételmaradékot tartalmazo hasznalt olaj
az elsd hasznalatkor alkalmazott héfoknal
alacsonyabb értéken is tiizet okozhat.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készilékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemzéit.

Az elsd hasznalat el6tt tavolitsa el az
Osszes csomagoldanyagot, tajékoztatd
cimket és véddsfoliat (ha van ilyen).
Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja fellgyelet
nélkul a készuléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
f6z6zo6nat.

Soha ne tegyen a f6z6z6nakra
evBeszkdzoket vagy fedbket. Ezek
felforrésodhatnak.

Ne mikddtesse a késziiléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
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/\ FIGYELMEZTETES!

A készllék karosodasanak veszélye all
fenn!

Ne helyezzen forr6 f6z6edényt a
kezel6panelre.

Ne helyezzen forr6 fed6t a f6z6lap
Uvegfellletére.

Ne hagyja, hogy a f6z6edénybdl elforrjon
a folyadék.

Ugyelien arra, hogy ne ejtsen targyat vagy
f6z6edeényt a késziilékre. A készilék
felllete megsérilhet.

Ures féz6edénnyel vagy f6z6edény nélkdil
ne kapcsolja be a f6z6zénakat.

Az Ontottvasbdl készllt, illetve sérlt alju
edények megkarcolhatjak az tveg /




Uvegkeramia fellletet. Az ilyen targyakat
mindig emelje fel, ha a féz&fellileten
odébb szeretné helyezni 6ket.

2.4 Apolas és tisztitas

* Rendszeresen tisztitsa meg a késziléket,
hogy elkertlje a felllet karosodasat.

» Tisztitas el6tt kapcsolja ki a készuléket, és
hagyja lehini.

» A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon
vizsugarat vagy goztisztitot.

» Tisztitsa meg a készlléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
suroloszereket, surolészivacsokat,
olddészereket vagy fémtargyakat, hacsak
nincs masként megadva.

2.5 Szolgaltatasok

+ Akészilék javitasat bizza a
markaszervizre. Mindig eredeti
cserealkatrészt hasznaljon.

* A termékben talalhaté izzé(k)ra és a kiilon
kaphato pétizzokra vonatkozoé tudnivalok:

3. UZEMBE HELYEZES

Ezek az izzok arra késziltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készllékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készlilék mikddési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

2.6 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Sérllés- vagy fulladasveszély all fenn.

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

3.1 Az iizembe helyezés el6tt

A f6z6lap Gzembe helyezése el6tt masolja le
az adattablarol az alabbi adatokat. Az
adattabla a f6z6lap aljan talalhato.

Sorozatszam ..........cceeeeveennnnnnn.

3.2 Beépitett fé6z6lapok

Csak azutan hasznalhatja a beépitett
féz6lapot, miutan beszerelte azt a
szabvanyoknak megfelel6 beépitett
szekrénybe és munkafeliletbe.

« A készilék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

» Valassza le a készlléket ez elektromos
halozatrol.

« A készilék kdzelében vagja at a haldzati
kabelt, és tegye a hulladékba.

3.3 A tomités felhelyezése

"

Munkalapba szerelés

1. Tisztitsa meg a munkalapot a kivagott
terllet kordl.
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2. Helyezze fel a mellékelt 2x6 mm
tomitéesikot a f6zblap alsé szélére, az
Uvegkeramia kils6 széle mentén.
Ekdzben ne nyujtsa. Ugyeljen arra, hogy
a tomitbcsik végei a fé6zblap egyik
oldalanak kdzepére essenek.

3. Hagyjon ra néhany millimétert, amikor a
tomitécsikot a megfeleld hosszusagura
vagja.

4. lllessze egymashoz a tomitécsik két
végeét.

3.4 Osszeallitas

Amennyiben a fé6z6lapot paraelszivo ala épiti
be, tekintse meg a készullékek kozott
minimalisan betartand¢ tavolsagokat a

paraelszivo Uzembe helyezési utmutatdjaban.

Ha a készlléket egy fiok folé szereli fel, a
féz6lap ventilatora f6zés kdzben
felmelegitheti a fiokban elhelyezett és tarolt
eszkdzoket.
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3.5 Tobb f6zdlap egyiittes lizembe
helyezése

3.6 Csatlakozokabel

« A f6zb6lap egy csatlakozdkabellel.

* A megsérult halézati kabel potlasahoz
hasznalja a kovetkezd vezetéktipust:
HO5V2V2-F mely ellenall a 90 °C-os vagy
magasabb hémérsékletnek. Vegye fel a
kapcsolatot egy hivatalos szervizzel. A
csatlakozokabel cseréjét csak képzett
villanyszerel6 végezheti.



4. TERMEKLEIRAS

4.1 Fozofeliilet elrendezése

45 m__n
—l

210 mm

——1

B

4.2 Kezel6panel elrendezése
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A készilék Uzemeltetéséhez hasznalja az érzékelémezbket. Kijelzések, visszajelzék és

hangok jelzik, hogy mely funkciok mikodnek.

Erzékel6- Funkcié Megjegyzés
mezo
@ Be / Ki A féz6lap be- és kikapcsolasa.
E Funkciézar / Gyermekbizton- A kezel6panel lezarasal/a lezaras feloldasa.
sagi eszkdz
|| Sziinet A funkcio be- és kikapcsolasa.
- Héfokbeallitas kijelzése Jelzi a héfokbedllitast.
- |d6zités jelzék a f6z6z6nak- Jelzi, hogy melyik zonara allitja be az id6t.
hoz
ﬂ - 1d6zit6 kijelzés Percben mutatja az idét.
@ - A f6z6zo6na kivalasztasa.
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Erzékel6-
mezé

Funkcio Megjegyzés

B +—

Noveli vagy csokkenti az idot.

B +—

A héfok bedllitasa.

T LF

PowerBoost A funkcié bekapcsolasa.

4.3 Héfokbeadllitas kijelzései

Kijelzé Megnevezés
A f6z6z6na ki van kapcsolva.
@ B @ A f6z6z6na mikodik.
A Szinet funkcié mikaodik.
A PowerBoost funkcié mikodik.
s Uzemzavar lépett fel.

+ szamjegy

E,0,0

OptiHeat Control (3 Iépéses maradékhd visszajelzd): f6zés folyamatban / melegen tar-
tas / maradékhé.

1

A Funkciézar / Gyermekbiztonsagi eszk6z funkcié mikdodik.

Nem megfeleld vagy tul kicsi a f6z6edény, vagy nincs féz6edény a f6z6zonan.

()

A Automatikus kikapcsolas funkcié mikodik.

5. NAPI HASZNALAT

oy «  tobb mint 10 masodpercig valamivel (pl.
/\ FIGYELMEZTETES! edény, konyharuha stb.) letakarta a
Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet. kezel6panelt, vagy raontétt valamit.
Hangjelzés hallhatd, és kikapcsol a
5.1 Be- és kikapcsolas féz6lap. Tavolitsa el a targyat, vagy
tisztitsa meg a kezel6panelt.
Erintse meg a ® gombot 1 masodpercig a « afézblap tulsagosan felmelegszik (pl. egy
féz6lap be- vagy kikapcsolasahoz. labasbdl elforr a folyadék). Miel6tt ismét

hasznalna a f6z6lapot, varja meg, hogy a

5.2 Automatikus kikapcsolas f6z6zbna lehdiljon.

A funkcio automatikusan leallitja a

fézolapot, ha:

* nem megfeleld f6z6edényt hasznal. A
szimbdélum vilagitani kezd, és 2 perc
mulva a f6z6zéna automatikusan leall.

* valamennyi f6z6zona ki van kapcsolva, + nem allitott le egy f6z6z6nat, illetve nem
* nem végzett hofokbeallitast a féz6lap modositotta a héfokbeallitast. Bizonyos

bekapcsolasa utan,
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ids utan a (-] szimbolum vilagitani kezd,
és a féz6lap kikapcsol.
A hofokbeallitas és azon idétartam kozotti
kapcsolat, melynek elteltével a f6z6lap
kikapcsol:

Héfokbeallitas Az alabbi id6 eltelté-

vel a f6z6lap kikap-

csol
’ 1.2 6 6ra
3-4 5 6ra
5 4 6ra
6-9 1,5 6ra

5.3 A hoéfokbedllitas

Erintse meg a + gombot a hbeallitas

ndveléséhez. Erintse meg a — gombot a
hébeallitas csdkkentéséhez. A f6z6zdna

kikapcsolasahoz érintse meg egyszerre a +
és — gombot.

5.4 OptiHeat Control (3 Iépéses
maradékho visszajelzd)

/\ FIGYELMEZTETES!

& / =) / ) Amig a visszajelz6 vilagit, a
maradékhd miatt égési sériilés veszélye
all fenn.

Az indukcids f6z6zénak kdzvetlendl a
féz6edény aljan adjak at az ételkészitéshez
szikséges hét. Az livegkeramiat a f6z6edény
héje melegiti fel.

A visszajelz6k megjelennek, amikor egy
féz6zdna forrd. A visszajelzdk az éppen
hasznalt f6z6z6nak maradékhd szintjét jelzik:

G- fozes folytatasa,
(=)- melegen tartas,

(L] - maradékhé.

A visszajelzd akkor is megjelenhet, ha:

» ha a szomszédos z6nakat hasznalja, az
adott zonat azonban nem,

» forro féz6edényt helyez hideg f6z6z6nara,

« afbzdélapot ugy kapcsolja be, hogy a
fé6z6z6na még mindig forro.

A f6z6zbna visszajelzbje eltlinik, amikor a
fézézo6na lehdilt.

5.5 PowerBoost

A funkcié nagyobb teljesitményt tesz
elérhetévé az indukcids f6z6z6nak szamara.
A funkcié csak bizonyos ideig miikédtethetd
az indukcids f6z6z6nak esetén. Ezutan az
indukcids f6z6z6na automatikusan
visszakapcsol a legmagasabb
héfokbeallitasra.

@

Lasd a ,Miszaki adatok” cim( fejezetet.

A funkcio bekapcsolasa egy f6z6z6nanal:
érintse meg a [of gombot. A U] vilagitani
kezd.

A funkcié kikapcsolasa: érintse meg a [oF
vagy — gombot.

5.6 1d6zit6é

» Visszaszamlalé id6zit6
A funkciéval beallithatja egy adott f6zési
ciklus hosszusagat.

El6szor a f6z6zo6na héfokbeallitasat végezze
el, majd allitsa be a funkciot.

A f6z6z6na beallitasa: érintse meg tébbszor

a® gombot, amig az adott f6z6z6na
visszajelzdje vilagitani nem kezd.

A funkcio bekapcsolasa vagy a
visszaszamlalasi id6 modositasa: érintse
meg az idézitd + vagy — gombijat az id6
beallitasahoz (00 - 99 perc). Amikor a
féz6zbna visszajelzdje villogni kezd, az id6
visszaszamolasa megkezdddaott.

A hatralévé id6 ellenérzése: érintse meg a

O gombot a f6z6zdna beallitdsahoz. A
féz6zbna visszajelzdje villogni kezd. A
kijelzén a hatralévd id6 lathato.

A funkcio kikapcsolasa: érintse meg a O
gombot a f6z6zéna beallitasahoz, majd

érintse meg a — gombot. 00 értékre csokken
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a hatralévd id6. A f6z6zona visszajelzbje
kialszik.

®

A visszaszamlalas befejezésekor
hangjelzés hallhato, és 00 villog. A
f6z6zb6na kikapcsol.

A hang kikapcsolasa: érintse meg a Q)
gombot.

* Percszamlalé

Ezt a funkciét akkor hasznalhatja, amikor a
fézblap be van kapcsolva, de a f6z8z6nak
nem lzemelnek. A héfokbeallitas kijelzéjén

lathato.
A funkcio bekapcsolasahoz: érintse meg a

O gombot, majd az id6ézit6é + vagy —
gombjat az id6 beallitasahoz. Az id6
leteltekor hangjelzés hallhato, és a 00 villog.

A hang kikapcsolasa: érintse meg a Q)
gombot.
A funkcio kikapcsolasa: érintse meg a @

majd a 7 érzékelémez6t. 00 értékre csdkken
a hatralévé id6.

®

A funkcié nincs hatassal a f6z6zonak
mikddésére.

5.7 Sziinet

Ez a funkcié az 0sszes Uzemel6 f6z6zona
hémérsékletét a legalacsonyabb értékre
allitja.

Amig ez a funkcio aktiv, a kezelépanelen 1évé
tébbi szimbdlum zarolva van.

Ez a funkcié nem allitja le az id6zitési
funkciokat.

1. A funkcié bekapcsolasahoz: nyomja
meg a I gombot.

jelenik meg. A héfokbeallitas 1-es szintre

mérséklédik.

2. A funkci6 kikapcsolasa: nyomja meg a
I gombot.

Az el6z8 héfokbedllitas megjelenik.
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5.8 Funkcioézar

Amikor a f6z6z6nak miikoédnek, zarolhatja a
kezel6panelt. Ezzel megel6zheti a
héfokbeallitas véletlen modositasat.

El6szor végezze el a héfokbeallitast.
A funkcio bekapcsolasahoz: érintse meg a

El gombot. A l-J 4 masodpercre megjelenik.
Ezzel nem kapcsolja ki az id6ézitési
funkciokat.

A funkcio kikapcsolasa: érintse meg a &
gombot. Az el6z6 héfokbeallitas jelenik meg.

@

A fézblap kikapcsolasa ezt a funkciét is
kikapcsolja.

5.9 Gyermekbiztonsagi eszk6z

Ez a kiegészitd funkcid megakadalyozza a
féz6lap véletlen Uzemeltetését.

A funkcioé bekapcsolasahoz: inditsa el a
féz6lapot a ® gombbal. Ne végezzen
héfokbeallitast. Erintse meg a EI gombot 4
masodpercig. A l-J megjelenik. Kapcsolja ki a
féz6lapot a ® gombbal.

A funkcio6 kikapcsolasa: inditsa el a
féz6lapot a ® gombbal. Ne végezzen
héfokbeallitast. Erintse meg a & gombot 4
masodpercig. A l&J megjelenik. Kapcsolja ki a
féz6lapot a ® gombbal.

A funkcio hatalytalanitasa egyetlen fézési
miiveletre: inditsa el a f6z6lapot a ©)

gombbal. A lL) megjelenik. Erintse meg a &
gombot 4 masodpercig. Végezze el a
héfokbeallitast 10 masodpercen beliil.
Mikdodtetheti a f6z6lapot. Amikor a fé6zdlapot

a ® gombbal kikapcsolja, a funkcio ismét
mikodik.

5.10 OffSound Control
(hangjelzések ki- és bekapcsolasa)

Kapcsolja ki a f6z6lapot. Erintse meg a ©)
gombot 3 masodpercig. A kijelzé bekapcsol,

majd kikapcsol. Erintse meg a || gombot 3



masodpercig. A &Y vagy @ jelenik meg.

Erintse meg a bal elsé f6z6z6na + gombjat
az alabbiak egyikének kivalasztasahoz:

. - a hangjelzések kikapcsolnak

. - a hangjelzések bekapcsolnak
A kivalasztas megerdésitéséhez varja meg,
hogy a f6z6lap automatikusan kikapcsoljon.

Amikor a funkcio bedllitasa , a hangjelzés
csak akkor szolal meg, amikor:

megérinti a ® gombot;

a Percszamlalo lejar

a Visszaszamlalo id6zitd lejar
valamit ratesz a kezel6panelre.

5.11 Teljesitménykezelés

Ha tébb zona aktiv, és felvett teljesitményik
meghaladja az elektromos halézat
teljesitmény-korlatjat, akkor a funkcié elosztja
a rendelkezésre allo teljesitményt az 6sszes
(ugyanazon fazisra kotott) f6z6zona kozott. A

féz6lap szabalyozza a h6fokbeallitasokat a
lakas/haz biztositékainak védelme
érdekében.

* Ha af6zblap eléri a maximalis felvehetd
teljesitmeényt (lasd az adattablat), a
f6z6z6nak teljesitményét automatikusan
lecsokkenti.

* Mindig els6bbséget élvez az utolsdként
kivalasztott f6z6z6na héfokbeallitasa. A
fennmarado teljesitmény a korabban
bekapcsolt f6z6zénak kdzott lesz elosztva,
azok kivalasztasanak ellentétes
sorrendjében.

* A csokkentett teljesitményl zonak
héfokbeallitasanak kijelzéjén az eredetileg
kivalasztott héfokbeallitas és a cstkkentett
héfokbeallitas értéke valtakozik.

» Varja meg, hogy a kijelzé abbahagyja a
villogast, vagy csdkkentse az utoljara
kivalasztott f{6z6z6na héfokbeallitasat. A
féz6zonak a csokkentett héfokbeallitassal
folytatjak a mikddeést. Kézzel médositsa a
fé6z6zonak héfokbeadllitasat, ha sziikséges.

6. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 F6z6edény

®

Az indukcids fé6z6zénaknal egy erds
elektromagneses mez6 hozza létre
nagyon gyorsan a hét a f6z6edényben.

Az indukcios fézézdénakat megfeleld
edényekkel hasznalja.

+ A f6zbedény aljanak a lehetd
legvastagabbnak és leglaposabbnak kell
lennie.

« Ugyeljen arra, hogy a serpenydk alja tiszta
és szaraz legyen, miel6tt a f6z6lapra
helyezi azokat.

+ Akarcolédas elkerlilése érdekében ne
csUsztassa és ne huzza az edényt az
Uvegkeramian.

A f6z6edény anyaga

« megfeleld: ontdttvas, acél, zomancozott
acél, rozsdamentes acél, tobbrétegi
f6z6edényalj (a gyarto altal megfelelének
jelolve).

* nem megfelelé: aluminium, réz, sargaréz,
Uveg, kerdmia, porcelan.

A f6z6edény akkor megfelel6 indukciés

tiizhelylaphoz, ha:

* egy kevés viz nagyon gyorsan felforr a
legmagasabb héfokra beallitott zonan.

* amagnes ratapad a f6z6edény aljara.

F6z6edényméretek

* Az indukcios fé6z6zonak automatikusan
alkalmazkodnak a f6z6edény aljanak
méretéhez.

« A f6zb6z6na hatékonysaga Osszefiigg a
féz6edény atmérdjével. Az ajanlott
minimumnal kisebb atmeéroji f6z6edény
csak egy részét veszi fel a f6z6zona altal
leadott energianak.

* Az optimalis f6zési eredmény érdekében
ne hasznaljon olyan f6z6edényt, amely
nagyobb a ,F6z6z6nak specifikacioi”
részben megadott méretnél. F6zés
kozben ne tartsa kdzel a f6z6edényt a
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kezel6panelhez. Ez befolyasolhatja a
kezel6panel funkcioit vagy véletlendl
bekapcsolhatja a féz6lap funkcioit.

®

Lasd a ,M(iszaki adatok” c. részt.

6.2 Miikodés kozben hallhato
hangok

Ha a kovetkezé6t hallja:

* recsegés: a f6z6edény kulénb6zd
anyagokbol késziilt
(szendvicskonstrukcio).

+ fltyulés: a f6zézonat magas
teljesitményszinten hasznalja, és az
edény kulénb6zd anyagokbdl késziilt
(szendvicskonstrukcio).

» zUmmogés: magas teljesitményszintet
hasznal.

» kattogas: elektromos kapcsolas megy
végbe.

* sziszegés, zimmdgés: a ventilator
Uzemel.

Ezek a zajok normalis jelenségnek

szamitanak, és nem jelentenek

meghibasodast.

6.3 Példak a fozési alkalmazasokra

A f6z6z6na héfokbeallitasa és
energiafogyasztasa kozotti kapcsolat nem
lineéris. A héfokbeallitas ndvelésekor a
f6z6z6na energiafogyasztasa nem aranyosan
emelkedik. Azaz, a kdzepes héfokbeallitasu
fé6z6z6na a névleges energiafogyasztasanak
felénél kevesebb energiat fogyaszt.

@

A tablazatban szerepl6 adatok csak
utmutatasul szolgalnak.

Hofokbeallitas Hasznalja az alabbiakhoz: Id6 Tippek
(perc)

-1 Fott ételek melegen tartasa. szi]k.ség Tegyen fed6t a f6z6edényre.

szerint

1-2 Hollandi martas készitése, vaj, csoko- 5-25 Idénként keverje meg.

ladé, zselatin olvasztasa.

2 Konnyl omlett és silt tojas megszilar- 10 - 40 Fedével lefedve készitse.

ditasa.

2-3 Rizs és tejalapu ételek fézése, kész- 25-50 A folyadék mennyisége legalabb két-

ételek felmelegitése. szerese legyen a rizsének, a f6zés fél-
idejében keverje meg a tejalapu étele-
ket.

3-4 Parolt zéldség, hal, hus. 20-45 Adjon hozza néhany evékanal vizet.
Ellenérizze a viz mennyiségét a folya-
mat soran.

4-5 Parolt burgonya és mas zoldségek. 20-60 Az edény aljat toltse fel 1-2 cm vizzel.
Ellenérizze a viz szintjét a folyamat
soran. Tartsa a fedelet az edényen.

4-5 Nagyobb mennyiségi étel, raguk és le- 60 - 150 Legfeljebb 3 | folyadék plusz a hozza-

vesek fézése. valok.

6-7 Kiméletes sités: bécsi szelet, borju szikség Szlikség esetén forditsa meg.

cordon blue, borda, hispogacsa, kol-  szerint
basz, maj, rantas, tojas, palacsinta és
fank.

7-8 Er6s sutés, piritott vagdaltak, bélszin, 5-15 Szikség esetén forditsa meg.

marhaszeletek.
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Hoéfokbeallitas Hasznalja az alabbiakhoz: Id6é Tippek
(perc)
9 Viz forralasa, tészta kif6zése, hus barnitasa (gulyas, serpenyés sliltek), burgonya bé olajban
siitése.
E:p Nagy mennyiségi viz forralasa. PowerBoost bekapcsolva.

7. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

7.1 Altalanos informacio

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
féz6lapot.

* Mindig olyan fé6z6edényeket hasznaljon,
amelyeknek tiszta az alja.

« A fellileten talalhato kis karcolasok vagy
foltok nem befolyasoljak a fézélap
mikodését.

+ Af6zblap feluletének tisztitasahoz
megfeleld tisztitoszert hasznaljon.

» Az lvedfellletekhez hasznaljon specialis
kaparot.

7.2 A f6zdlap tisztitasa

» Azonnal tavolitsa el: a megolvadt
mianyagot, folpackot, sét, cukrot,

8. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

8.1 Mi a teendé, ha ...

valamint a cukortartalmu ételeket,
ellenkez6 esetben a szennyez6édés
karosithatja a féz6lapot. Az égési sérllés
megel6zésére koriltekintéssel jarjon el.
Allitsa éles szdgben az tivegkeramia
fellletre a kaparokést, majd csusztassa
végig a pengét a fellleten.

Akkor tavolitsa el, ha a f6zélap mar
megfeleléen lehiilt: a vizko foltokat,
vizmaradvanyokat, zsirfoltokat, fémes
elszinezédéseket. Nem karcold
tisztitoszerrel és megnedvesitett ruhaval
tisztitsa meg a f6z6lapot. A tisztitas utan
puha ruhaval t6rélje szarazra a f6z6lapot.
Fényes, fémes elszinezédés
eltavolitasa: ecetes vizzel
megnedvesitett ruhaval tisztitsa meg az
Uvegfeliletet.

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

Nem lehet elinditani vagy lGze-
meltetni a f6z6lapot.

A f6z6lap nincs csatlakoztatva az
elektromos halézathoz, vagy csatla- en van-e csatlakoztatva az elektromos
koztatasa nem megfeleld.

Ellenérizze, hogy a f6z6lap megfelels-

halézathoz.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy a biztositék okozza-e
a meghibasodast. Ha a biztositék
tobbszor is leolvad, hivjon szakképzett
villanyszerel6t.
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Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

Nem végezte el a héfokbeallitast 10
masodpercen beldl.

Inditsa el Ujra a f6z8lapot, és 10 ma-
sodpercen belll allitsa be a héfokot.

2 vagy tobb érzékelémez6t érintett
meg egyszerre.

Csak egy érzékel6bmezét érintsen meg.

A Sziinet funkcié mikaodik.

Lasd a ,Szinet” cim( részt.

Viz vagy zsirfoltok vannak a kezel6-
panelen.

Tisztitsa meg a kezel6panelt.

Folyamatos hangjelzés hallhato.

Az elektromos csatlakoztatds nem
megfeleld.

Feszilltségmentesitse a féz6lapot. A
készilék telepitésének ellendrzéséhez
forduljon szakképzett villanyszerel&-
héz.

Hangjelzés hallhatd, és a f6z6lap
kikapcsol.

Hangjelzés hallhatoé amikor a f6-
z6lap kikapcsol.

Letakart egy vagy tébb érzékeléme-
z6t.

Vegyen le minden targyat az érzékels-
mez&krol.

A f6z6lap kikapcsol.

Letakarta a @ érzékelémez6t.

Vegyen le minden targyat az érzékel6-
mez6rdl.

Nem kezd vilagitani a maradékhd
visszajelz6.

A f6z6z6na még nem forrésodott fel,
mert csak rovid ideje van mikddés-
ben, vagy az érzékel sériilt/meghi-
basodott.

Ha a f6z6zbna elég ideig mikodott, és
forrénak kellene lennie, forduljon a
markaszervizhez.

A hobedllitas két szint kdzott val-
tozik.

A Teljesitménykezelés funkcié mi-
kodik.

Lasd a ,Napi hasznalat” cim( részt.

A kezel6panel hasznalat kdzben
felforrésodik.

A féz6edény tul nagy, vagy tul kdzel
helyezte a kezel6panelhez.

Ha lehetséges, tegye a nagy féz6edé-
nyeket a hatsé f6z6zonakra.

Nincs hangjelzés, amikor meg-
érinti a kezel6panel érzékeléme-
z6it.

A hangjelzések ki vannak kapcsolva.

Kapcsolja be a hangjelzéseket. Lasd a
,Napi hasznalat” cim{ részt.

! . . PO ? .
visszajelz6 vilagitani kezd.

A Gyermekbiztonsagi eszkdz vagy
Funkciézar funkcioé mikédik.

Lasd a ,Napi hasznalat” cim( részt.

= . . PO o? .
visszajelz6 vilagitani kezd.

Nincs f6z6edény a zénan.

Tegyen fé6z6edényt a zénara.

A f6z6edény nem megfeleld tipusu.

Hasznaljon indukcios fézélapokhoz
megfelel6 f6z6edényeket. Olvassa el a
,Hasznos tanacsok és javaslatok” c.
fejezetet.

A féz6edény aljanak atmérgje tul ki-
csi a zoénahoz.

Megfelelé méretl f6z6edényt hasznal-
jon. Lasd a ,Miszaki adatok” c. részt.

és egy szam jelenik meg.

Hiba lépett fel a fézélapban.

Kapcsolja ki a fé6zélapot, majd 30 ma-
sodperc elteltével kapcsolja be Ujra.

Amennyiben a jelzés ismét megje-
lenik, feszultségmentesitse a f6zbla-
pot. 30 masodperc mulva csatlakoz-
tassa Ujra a fé6z6lapot. Ha a probléma
tovabbra is fennall, forduljon a marka-
szervizhez.
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8.2 Ha nem talal megoldast...

Ha nem talal megoldast egyediil a
problémara, forduljon a markakeresked6hoz
vagy a hivatalos markaszervizhez. Adja meg
az adatokat az adattablarél. Adja meg az
Uvegkeramia harom karakterbél allé
betlikddjat is (az Uvegfelllet sarkaban
talalhato), valamint a megjelent hibatizenetet.

9. MUSZAKI ADATOK
9.1 Adattabla

Modell: LIT30230C
Tipus: 61 A2A 00 AA
Indukcié 3.65 kW
Sorozatszam .................
ELECTROLUX

9.2 F6z6z6nak jellemzoi

Ellendrizze, hogy a féz6lapot megfeleléen
Uzemeltette-e. Ha nem megfeleléen
Uzemeltette a készlléket, az tUgyfélszolgalat
szerelbje vagy az eladd kiszalldsa nem lesz
ingyenes, még a garancialis idészakban sem.
A garancialis id6szakkal és a
markaszervizekkel kapcsolatos tajékoztatast
a jotallasi jegyben talalja meg.

Termékszam (PNC) 949 492 551 00
220 - 240V, 50 - 60 Hz

KészUlt: Romania

3.65 kW

cex

F6z6z6na Névleges teljesit- PowerBoost [W] Power- F6z6edény atmé-
mény (maximalis Boost maxima- réje [mm]
héfokbeallitas) lis id6étartam
W] [perc]

K6zéps6 els6 2300 3600 10 180 - 210

K6zéps6 hatso 1400 2500 4 125 - 145

A f6z6zonak teljesitménye kis mértékben
kilénbdzhet a tablazatban megadott
adatoktdl. A f6z6edény anyagatol és
méretétdl fliggden valtozhat.

10. ENERGIAHATEKONYSAG

10.1 Termékismerteto

Az optimalis f6zési eredmény érdekében
olyan f6z6edényt hasznaljon, melynek
atmérdje nem haladja meg a tablazatban
szerepld atmérot.

Modellazonosité LIT30230C

Foézblap tipusa Beépitett f6z6lap

Féz6zénak szama 2

Fitési technoldgia Indukcié

Kor alaku f6z6zo6nak atméréje (D) Kozépsé elsd 21.0cm
Kbzépsd hatso 14.5cm

MAGYAR 205



Energiafogyasztas f6z6zonanként (EC electric coo-
king)

188.9 Whikg
183.4 Whikg

Kozépsé elsd
K6zéps6 hatso

F6z6lap energiafogyasztasa (EC electric hob)

186.2 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Haztartasi elektromos
f6z6késziilékek — 2. rész: Féz6lapok — A
teljesitmény mérésének mddszerei.

10.2 Energiatakarékossag

A mindennapi f6zés soran energiat takarithat
meg, ha kdveti az alabbi tanacsokat.

+ Viz melegitésekor csak a szikséges
vizmennyiséget hasznalja.

* Lehet6ség szerint mindig tegyen fedét a
féz6edényre.

* A f6zb6edényt a f6z6zéna kdzepére
helyezze.

* A maradékhét hasznalja az étel melegen
tartasahoz vagy felolvasztasahoz.

11. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A ?-/:3 kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetlink és egészséglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E
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dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készuiléket a helyi ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.



PENSIAMO A TE
Grazie per aver acquistato un elettrodomestico Electrolux. Hai scelto un prodotto che ha
alle spalle decenni di esperienza professionale e innovazione. Ingegnoso ed elegante, &
stato progettato pensando a te. Quindi, in qualsiasi momento lo utilizzi, avrai la certezza
di ottenere sempre i migliori risultati.
Ti diamo il benvenuto in Electrolux.
Visitate il nostro sito web per:
Ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie, ottenere
@ informazioni sull'assistenza e la riparazione:
www.electrolux.com/support
g Per registrare il vostro prodotto e ricevere un servizio migliore:
a/ www.registerelectrolux.com

Acquistare accessori, materiali di consumo e ricambi originali per la vostra
’% apparecchiatura:

www.electrolux.com/shop

ASSISTENZA CLIENTI E ASSISTENZA TECNICA

Consigliamo sempre I'impiego di ricambi originali.

Quando si contatta il nostro Centro di Assistenza Autorizzato, accertarsi di avere a
disposizione i dati seguenti: Modello, numero dell’apparecchio (PNC), numero di serie.
Le informazioni sono riportate sulla targhetta identificativa.

/\ Avvertenza/Attenzione - Importanti Informazioni per la sicurezza
® Informazioni generali e suggerimenti
Informazioni ambientali

Con riserva di modifiche.

INDICE
1. INFORMAZIONI DI SICUREZZA........cccoiiiiiiiii e 207
2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA........cooiiiiiieie e 210
3L INSTALLAZIONE. ... 212
4. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO......cciiiiiiiiiiiiieesee e 214
5. UTILIZZO QUOTIDIANO. ... 215
6. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILL ..ot 218
7. MANUTENZIONE E PULIZIA.. ... 220
8. GUIDA ALLA RISOLUZIONE DEI PROBLEMIL........cccoooiiiiiiiiiccce 220
9. DATITECNIC ...ttt 222
10. EFFICIENZA ENERGETICA. .. ..o 223
11. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE.......oooiiiiiiii e 223

1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non sono responsabili
di eventuali lesioni o danni derivanti da un'installazione o un
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uso scorretti. Conservare sempre le istruzioni in un luogo
sicuro e accessibile per poterle consultare in futuro.

1.1 Sicurezza dei bambini e delle persone vulnerabili

Quest’apparecchiatura puo essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull’'uso dell’apparecchiatura, solamente se
sorvegliati o se istruiti relativamente all’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti.
| bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con
disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani
dall’'elettrodomestico, a meno che non vi sia una
supervisione continua.

Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchiatura.

Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in modo
adeguato.

AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall’apparecchiatura durante 'uso
e durante il raffreddamento.

Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

| bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

1.2 Avvertenze di sicurezza generali

L'apparecchiatura € destinata solo alla cottura.
Quest’apparecchiatura é progettata per un uso domestico
singolo in un ambiente interno.

Quest’apparecchiatura puo essere utilizzata in uffici,
camere d'albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in
agriturismi e altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non
superi i livelli di utilizzo domestico (medi).
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AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Fare attenzione a non
toccare gli elementi riscaldanti.

AVVERTENZA: Non lasciare mai il piano cottura incustodito
durante la preparazione di pietanze in quanto olio e grassi
potrebbero incendiarsi.

Il fumo € un’indicazione di surriscaldamento. Non usare mai
acqua per spegnere il fuoco di cottura. Spegnere
I'apparecchiatura e coprire le famme, per esempio, con una
coperta o un coperchio.

AVVERTENZA: L'apparecchiatura non deve essere
alimentata tramite un commutatore esterno, come un timer,
o collegata a un circuito regolarmente acceso e spento da
un‘azienda.

ATTENZIONE! Si deve sorvegliare il processo di cottura |
processi di cottura brevi devono essere sorvegliati
continuamente.

AVVERTENZA: Pericolo di incendio: Non conservare alcun
oggetto sulle superfici di cottura.

Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e coperchi
non devono essere posti sulla superficie del piano di cottura
in quanto possono diventare molto caldi.

Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.

Dopo l'uso, spegnere I'elemento del piano cottura utilizzato
mediante il comando corrispondente, senza considerare
quanto indicato dal rilevatore di utensili.

Se la superficie in vetroceramica/vetro presenta delle crepe,
spegnere |'apparecchiatura e scollegarla dalla presa di
corrente. Qualora I'apparecchiatura sia collegata
direttamente alla corrente mediante una scatola di
derivazione, togliere il fusibile per scollegarla
dall'alimentazione. In ogni caso, contattare il Centro
Assistenza Autorizzato.
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» Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un centro di assistenza
autorizzato o da una persona qualificata per evitare

situazioni di pericolo.

* AVVERTENZA: Utilizzare esclusivamente protezioni per il
piano cottura progettate dal produttore dell'apparecchiatura
o indicate dallo stesso nelle istruzioni d'uso, come ad
esempio accessori idonei o le protezioni per il piano cottura
incorporate nell'apparecchiatura. Utilizzare protezioni
inadeguate aumenta il rischio di incidenti.

2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione

/\ AVVERTENZA!

L’installazione dell’apparecchiatura deve
essere eseguita da personale qualificato.

/\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni o danni
all’apparecchiatura.

» Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

* Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se & danneggiata.

+ Attenersi alle istruzioni fornite insieme
allapparecchiatura.

* E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.

* Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato
che é pesante. Usare sempre i guanti di
sicurezza e le calzature adeguate.

» Proteggere le superfici di taglio con un
materiale di tenuta per evitare che
I'umidita causi dei rigonfiamenti.

» Proteggere la base dell'apparecchiatura
da vapore e umidita.

* Non installare I'apparecchiatura accanto
ad una porta o sotto una finestra, per
evitare che pentole calde cadano
dall'apparecchiatura quando la porta o la
finestra sono aperte.

» Ogni apparecchiatura dispone di ventole
di raffreddamento sulla parte inferiore.
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« Se l'apparecchiatura viene installata sopra
a un cassetto:

— Non tenere oggetti di piccole
dimensioni o fogli di carta che
potrebbero essere aspirati, dato che
possono danneggiare le ventole di
raffreddamento o guastare |l
funzionamento del sistema di
raffreddamento.

— Mantenere una distanza di almeno
due cm fra la parte inferiore
dell'apparecchiatura e le componenti
conservate nel cassetto.

« Togliere gli eventuali pannelli separatori
installati nel mobiletto sotto
all'apparecchiatura.

2.2 Collegamento elettrico

/N\ AVVERTENZA!

Rischio di incendio e scossa elettrica.

e Tutti i collegamenti elettrici devono essere
effettuati da un elettricista qualificato .

« |l dispositivo deve essere messo a terra.

« Prima di qualsiasi intervento & necessario
verificare che I'apparecchiatura sia
scollegata dalla rete elettrica.

« Verificare che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con le indicazioni
elettriche dell'alimentazione.

» Verificare che I'apparecchiatura sia
installata correttamente. L’allentamento di
un collegamento elettrico o di una spina




(ove previsti) puod provocare un forte
surriscaldamento del terminale.

Utilizzare il cavo dell’alimentazione
elettrica corretto.

Non lasciare che il cavo dell’alimentazione
elettrica si aggrovigli.

Assicurarsi che sia installata una
protezione contro gli urti.

Utilizzare il serracavo sul cavo.
Assicurarsi che il cavo dell'alimentazione
o la spina (ove previsti) non sfiorino
I'apparecchiatura o le pentole roventi
quando si collega I'apparecchiatura a una
presa.

Non utilizzare prese multiple e prolunghe.
Accertarsi di non danneggiare la spina o il
cavo (ove previsti). Contattare il nostro
Centro Assistenza autorizzato o un
elettricista qualificato per sostituire un
cavo danneggiato.

| dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo
tale da non poter essere disattivati senza
l'uso di attrezzi.

Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.
Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo devono
essere rimossi dal portafusibile),
sganciatori per correnti di guasto a terra e
relé.

L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare I'apparecchiatura dalla presa
di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore ai 3
mm.

2.3 Utilizzo:

Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

Rimuovere tutto I'imballaggio, le etichette
e la pellicola protettiva (se presente),
prima del primo utilizzo.

Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate.

Non lasciare I'elettrodomestico incustodito
durante il funzionamento.

Impostare le zone di cottura su “off” dopo
ogni utilizzo.

Non appoggiare posate o coperchi sulle
zone di cottura. Possono diventare
roventi.

Non accendere I'elettrodomestico con le
mani bagnate o quando ¢ a contatto con
l'acqua.

Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.

Se la superficie dell'apparecchiatura
presenta delle incrinature, scollegarla
immediatamente dall'alimentazione per
evitare scosse elettriche.

| portatori di pacemaker devono
mantenere una distanza di almeno 30 cm
dalle zone di cottura a induzione quando
I'apparecchiatura € in funzione.

Quando si immergono gli alimenti nell’olio
bollente, questo potrebbe schizzare.

Non utilizzare fogli di alluminio o altri
materiali tra la superficie di cottura e le
pentole, se non diversamente specificato
dal produttore di questa apparecchiatura.
Usare esclusivamente accessori
consigliati dal produttore per questa
apparecchiatura.

/\ AVVERTENZA!
Rischio di incendio ed esplosione.

/\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, ustioni o scosse
elettriche.

Grassi e olio riscaldati possono rilasciare
vapori infiammabili. Tenere le fiamme o gli
oggetti caldi lontani da grassi e oli in fase
di cottura.

| vapori rilasciati dall'olio a temperatura
elevata possono provocare una
combustione spontanea.

L'olio usato, che pud contenere residui di
cibo, pud causare un incendio a una
temperatura inferiore rispetto all'olio
utilizzato per la prima volta.

Non appoggiare o tenere liquidi o materiali
inflammabili, né oggetti faciimente
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infammabili sull’apparecchiatura, al suo
interno o nelle immediate vicinanze.

/\ AVVERTENZA!

Vi ¢ il rischio di danneggiare
I'apparecchiatura.

» Non tenere pentole calde sul pannello dei
comandi.

* Non mettere coperchi caldi sulla superficie
in vetro del piano cottura.

» Non esporre al calore pentole vuote.

» Fare attenzione a non lasciar cadere
oggetti o pentole sull’apparecchiatura. La
superficie si potrebbe danneggiare.

* Non attivare le zone di cottura con pentole
vuote o senza pentole.

* Le pentole in ghisa o con il fondo
danneggiato possono graffiare la
superficie in vetro/vetroceramica.
Sollevare sempre questi oggetti quando &
necessario spostarli sulla superficie di
cottura.

2.4 Cura e pulizia

» Pulire regolarmente |'apparecchiatura per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

» Disattivare I'apparecchiatura e lasciarla
raffreddare prima di procedere con la
pulizia.

* Non nebulizzare acqua né utilizzare
vapore per pulire 'apparecchiatura.

» Pulire 'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti

3. INSTALLAZIONE

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

3.1 Prima dell'installazione

Prima di installare il piano di cottura, annotare
l'informazione riportata di seguito presente
sulla targhetta dei dati. La targhetta dei dati &
applicata sul lato inferiore del piano di
cottura.

Numero di serie .......ccceeevevneeeennn..
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abrasivi, spugnette abrasive, solventi od
oggetti metallici, se non specificato
diversamente.

2.5 Assistenza

* Per far riparare I'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato. Utilizzare solo ricambi
originali.

* Per quanto riguarda la lampada o le
lampade all'interno di questo prodotto e le
lampade di ricambio vendute
separatamente: Queste lampade sono
destinate a resistere a condizioni fisiche
estreme negli elettrodomestici, come
temperatura, vibrazioni, umidita, o sono
destinate a segnalare informazioni sullo
stato operativo dell'apparecchio. Non sono
destinate ad essere utilizzate in altre
applicazioni e non sono adatte per
l'illuminazione di ambienti domestici.

2.6 Smaltimento

/N AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o soffocamento.

» Contattare le autorita locali per ricevere
informazioni su come smaltire
correttamente I'apparecchiatura.

» Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

« Tagliare il cavo elettrico
dell'apparecchiatura e smaltirlo.

3.2 Piani di cottura da incasso

Utilizzare esclusivamente piani di cottura da
incasso solo dopo l'installazione in idonei
piani di lavoro e mobili da incasso conformi
alle norme.



3.3 Fissaggio della guarnizione

A

Installazione in alto

1. Pulire il piano di lavoro attorno all'area di
incasso.

2. Fissare il 2x6 mm nastro adesivo in
dotazione alla parte inferiore del piano
cottura, lungo il bordo esterno del
vetroceramica. Non tenderlo. Assicurarsi
che le estremita del nastro adesivo si

Se l'apparecchiatura ¢ installata sopra un
cassetto, la ventilazione del piano cottura
riscalda gli articoli all'interno del cassetto
durante il processo di cottura.

trovino al centro di un lato del piano min. 50

cottura.
3. Lasciare alcuni millimetri di nastro / ~— min. 950 —»

adesivo in piu prima di tagliare. w
4. Unire le due estremita del nastro adesivo.

i Y mi Ymi

3.4 Montaggio T gt i
Se s’installa il piano cottura sotto una cappa, |
consultare le istruzioni d’installazione della 1 = [

cappa per la distanza minima tra le
apparecchiature.

3.5 Installazione di piu di un piano
cottura
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3.6 Cavo di collegamento

|l piano cottura € fornito con un cavo di
collegamento.

» Per sostituire il cavo di alimentazione
danneggiato, usare il seguente tipo di

4. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

4.1 Disposizione del piano di cottura

45 m__n
—l

210 mm

o

4.2 Layout del pannello di controllo

cavo: HO5V2V2-F resistente a una
temperatura di 90 °C o superiore.
Contattare un Centro Assistenza
Autorizzato. Il cavo di collegamento pud
essere sostituito solo da elettricisti
qualificati.

Zona di cottura a induzione
Pannello dei comandi

LT
&

D n

=

I%

+

+
| |

Et E?E:
(P +

0

a

B o

Utilizzare i tasti sensore per mettere in funzione I'apparecchiatura. | display, gli indicatori ed i

segnali acustici mostrano quali funzioni sono attive.

Tasto sen- Funzione Commento
sore
@ In data / Spento Per attivare e disattivare il piano di cottura.
IEII Blocco / Dispositivo di sicurez- Per bloccare/sbloccare il pannello dei comandi.
za per bambini
| | Sospendi Per attivare e disattivare la funzione.
- Display livello di potenza Per mostrare il livello di potenza.
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Tasto sen- Funzione Commento
sore
- Spie del timer delle zone di Indica per quale zona € impostato il tempo.
cottura
m - Display timer Indica il tempo in minuti.
@ - Per selezionare la zona di cottura.
E _I_ — - Per aumentare o ridurre il tempo.
E _I_ — - Per impostare un livello di potenza.
E:p PowerBoost Per attivare la funzione.

4.3 Display del livello di potenza

Display Descrizione

La zona di cottura € disattivata.

(0.8

La zona di cottura € in funzione.

Sospendi € attiva.

PowerBoost € attiva.

E presente un malfunzionamento.
t J+ numero

3,0

in caldo/calore residuo.

OptiHeat Control (indicatore di calore residuo su 3 livelli): proseguire la cottura/tenere

Blocco / Dispositivo di sicurezza per bambini & attiva.
Pentola non adeguata o troppo piccola; oppure manca la pentola sulla zona di cottura.
[:] Spegnimento automatico € attiva.

5. UTILIZZO QUOTIDIANO

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

5.1 Attivazione e disattivazione

Sfiorare @ per 1 secondo per accendere o
spegnere il piano di cottura.

5.2 Spegnimento automatico

La funzione spegne automaticamente il
piano di cottura se:

tutte le zone di cottura sono disattivate,
non ¢ stato impostato il livello di potenza
dopo I'accensione del piano di cottura,

€ stato versato qualcosa o appoggiato un
oggetto sul pannello dei comandi per piu
di 10 secondi (un tegame, uno straccio,
ecc.). Viene emesso un segnale acustico
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e il piano cottura si disattiva. Rimuovere
I'oggetto o pulire il pannello dei comandi.

* |l piano di cottura & surriscaldato (per es.
se si esaurisce l'acqua in ebollizione nella
pentola). Lasciare raffreddare la zona di
cottura prima di utilizzare nuovamente |l
piano di cottura.

» ¢ stata utilizzata una pentola non idonea.

Il simbolo UJ si accende e la zona di
cottura si spegne automaticamente dopo 2
minuti.

* non ¢ stata spenta una zona di cottura o
non & stato modificato il livello di potenza.

Dopo un tempo prestabilito, si accende )
e il piano di cottura si spegne.
Rapporto tra livello di potenza e il tempo
trascorso il quale si spegne il piano di
cottura:

Livello di potenza Il piano di cottura si

disattiva dopo

’1_2 6 ore
3-4 5 ore
5 4 ore
6-9 1,5 ora

E] - Continua la cottura
E] - Mantieni caldo

[:] - Calore residuo.

La spia pud anche comparire:

« per le zone di cottura vicine, anche se non
vengono utilizzate,

« quando si collocano pentole calde sulla
zona di cottura fredda,

« quando il piano cottura ¢ disattivato ma la
zona di cottura € ancora calda.

La spia scompare quando la zona di cottura
si & raffreddata.

5.5 PowerBoost

Questa funzione aumenta la potenza fornita
alle zone di cottura a induzione. Questa
funzione si puo attivare per la zona di cottura
a induzione soltanto per un intervallo di
tempo limitato. Al termine di questo intervallo,
la zona di cottura a induzione passa
automaticamente al livello di potenza
massimo impostato.

@

Fare riferimento al capitolo "Dati tecnici".

5.3 Livello di potenza

Sfiorare + per aumentare il livello di
potenza. Sfiorare = per ridurre il livello di
potenza. Sfiorare contemporaneamente + e
— per spegnere la zona di cottura.

5.4 OptiHeat Control (indicatore di
calore residuo su 3 livelli)

/N AVVERTENZA!

&) / (=) / ) Se la spia € accesa, il calore
residuo puo causare ustioni.

Le zone di cottura a induzione generano il
calore richiesto per la cottura direttamente sul
fondo della pentola. Il piano in vetroceramica
viene riscaldato dal calore delle pentole.

Le spie compaiono quando una zona di
cottura & calda. Mostrano il livello del calore
residuo per le zone di cottura attualmente in
uso:
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Per attivare la funzione per una zona di
cottura: sfiorare E". si accende.

Per disattivare la funzione: sfiorare = o

5.6 Timer

* Count Down Timer

E possibile utilizzare questa funzione per
impostare la durata di una sessione di cottura
singola.

Per prima cosa, impostare il livello di calore
per la zona di cottura, quindi impostare la
funzione.

Per impostare la zona di cottura: sfiorare

O ripetutamente fino all'accensione della
spia della zona di cottura desiderata.

Per attivare la funzione o cambiare la

durata: sfiorare i tasti + o — del timer per
impostare il tempo (00 - 99 minuti). Quando




la spia della zona di cottura inizia a
lampeggiare, parte il conto alla rovescia.

Per visualizzare il tempo residuo: sfiorare

@) per impostare la zona di cottura. La spia
della zona di cottura inizia a lampeggiare. Sul
display compare il tempo residuo.

Per disattivare la funzione: sfiorare (D per
impostare la zona di cottura e quindi toccare

—. Viene avviato il contro alla rovescia del
tempo residuo fino a 00. La spia della zona di
cottura scompare.

®

Al termine del conto alla rovescia, verra
emesso un segnale acustico e 00
lampeggera. La zona di cottura si
disattiva.

Per arrestare il segnale acustico: sfiorare

+ Contaminuti

Si puo utilizzare questa funzione quando il
piano di cottura & attivo e le zone di cottura
non sono in funzione. Nel display del livello di

calore appare .

Per attivare la funzione: sfiorare @ quindi

sfiorare + 0 — del timer per impostare il
tempo. Allo scadere del tempo, verra emesso
un segnale acustico e 00 lampeggera.

Per arrestare il segnale acustico: touch @

Per disattivare la funzione: sfiorare @

quindi sfiorare —. Viene avviato il contro alla
rovescia del tempo residuo fino a 00.

®

La funzione non ha alcun effetto sul
funzionamento delle zone di cottura.

5.7 Sospendi

Questa funzione pone tutte le zone di cottura
accese sullimpostazione di calore piu basso.

Quando la funzione & attiva, tutti gli altri
simboli sui pannelli di controllo sono bloccati.

La funzione non interrompe le funzioni del
timer.

1. Per attivare la funzione: premere || .

si accende. Il livello di calore viene ridotto
at.

2. Per disattivare la funzione: premere I .

La precedente impostazione di calore entra in
funzione.

5.8 Blocco

E possibile bloccare il pannello dei comandi
mentre le zone di cottura sono in funzione.
Questa funzione impedisce di modificare
inavvertitamente il livello di potenza.

Impostare innanzitutto il livello di potenza.
Per attivare la funzione: sfiorare &, si

accende per 4 secondi. Il Timer rimane
acceso.

Per disattivare la funzione: sfiorare EI Il
livello di potenza precedente si accende.

@

Quando si spegne il piano di cottura, si
interrompe anche questa funzione.

5.9 Dispositivo di sicurezza per
bambini

Questa funzione impedisce I'azionamento
accidentale del piano di cottura.

Per attivare la funzione: attivare il piano di
cottura con @. Non impostare alcun livello di

calore. Sfiorare EI per 4 secondi. \-J si
accendera. Disattivare il piano di cottura con

Per disattivare la funzione: attivare il piano
di cottura con @. Non impostare alcun livello

di calore. Sfiorare EI per 4 secondi. LY si
accendera. Disattivare il piano di cottura con

0}

Per disabilitare la funzione per una sola
operazione di cottura: attivare il piano di

cottura con (D si accendera. Sfiorare il

tasto & per 4 secondi Impostare il livello di
calore entro 10 secondi. E possibile mettere
in funzione il piano di cottura. Quando si
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disattiva il piano di cottura con CD la funzione
si riattivera.

5.10 OffSound Control
(Disattivazione e attivazione dei
segnali acustici)

Disattivare il piano di cottura. Sfiorare il tasto
® per 3 secondi Il display si accende e si
spegne. Sfiorare il tasto I per 3 secondi

0 @Y si accende. Sfiorare + della zona
anteriore sinistra per effettuare la selezione
seguente:

. - i segnali acustici sono spenti

. - i segnali acustici sono attivi

Per confermare la selezione, attendere finché
il piano di cottura non si disattiva
automaticamente.

Quando la funzione & impostata su , i
segnali acustici saranno udibili soltanto
quando:

» sisfiora @

» Contaminuti diminuisce

*  Count Down Timer diminuisce

» si appoggia un oggetto sul pannello dei
comandi.

5.11 Gestione energia

Se sono attive piu zone e la potenza
consumata supera la limitazione

6. CONSIGLI E SUGGERIMENTI

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

6.1 Stoviglie

®

Per le zone di cottura a induzione, il
calore si crea molto rapidamente nelle
pentole grazie a un forte campo
elettromagnetico.

Utilizzare le zone di cottura a induzione con
pentole idonee.
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dell'alimentazione, questa funzione
distribuisce la potenza disponibile tra tutte le
zone di cottura (collegate alla stessa fase). Il
piano cottura controlla le impostazioni di
calore per proteggere i fusibili dell'impianto
domestico.

Se il piano cottura raggiunge il limite della
potenza massima disponibile (fare
riferimento alla targhetta dell’'intervallo), la
potenza delle zone di cottura si riduce
automaticamente.

L'impostazione di calore della zona di
cottura selezionata ha sempre la priorita.
La potenza rimanente sara distribuita tra
le zone di cottura attivate in precedenza in
ordine inverso alla selezione.

Il display dell'impostazione di calore delle
zone ridotte cambia tra I'impostazione di
calore selezionato inizialmente e
'impostazione di calore ridotto.

Attendere finché il display non smette di
lampeggiare o ridurre I'impostazione di
calore della zona di cottura selezionata
per ultimo. Le zone di cottura
continueranno a funzionare con
'impostazione di calore ridotto. Se
necessario, modificare manualmente le
impostazioni di calore delle zone di
cottura.

UTILI

Il fondo delle pentole deve essere il piu
possibile spesso e piano.

Verificare che le basi della pentola siano
asciutte prima di collocarle sulla superficie
del piano cottura.

Per evitare graffi, non far scivolare o
strofinare la pentola sul vetroceramica.

Materiale delle pentole

corretto: materiali idonei: ghisa, acciaio,
acciaio smaltato, acciaio inox, fondi
multistrato (con una marcatura corretta da
parte del produttore).

non adatto: alluminio, rame, ottone, vetro,
ceramica, porcellana.



Una pentola & adatta per un piano di
cottura a induzione se:

» l'acqua raggiunge velocemente
I'ebollizione su una zona di cottura a
induzione impostata sul livello di cottura
massimo.

* una calamita si attacca al fondo della
pentola.

Dimensioni delle pentole

* Le zone di cottura a induzione si adattano
automaticamente alla dimensione del
fondo della pentola.

» L'efficienza della zona di cottura dipende
dal diametro delle stoviglie. Una pentola
con un diametro inferiore alla zona piu
piccola riceve solo una parte della potenza
generata dalla zona di cottura.

» Per motivi di sicurezza e risultati di cottura
ottimali, non utilizzare pentole di
dimensioni maggiori rispetto a quelle
indicate nelle "Specifiche delle zone di
cottura". Evitare di tenere le pentole vicino
al pannello dei comandi durante la
sessione di cottura. Cio potrebbe influire
sul funzionamento del pannello dei
comandi o attivare accidentalmente le
funzioni piastra.

6.2 | rumori durante l'uso
Se si avverte:

= crepitio: si stanno utilizzando pentole di
materiali diversi (costruzione a sandwich).

« fischio: si stanno utilizzando la zona di
cottura a livelli di potenza elevati con
pentole di materiali diversi (costruzione a
sandwich).

* ronzio: si stanno utilizzando livelli di
potenza elevati.

« scatto: si verifica un'accensione elettrica.

 sibilo, ronzio: la ventola funziona.

| rumori descritti sono normali e non

indicano un guasto dell’apparecchiatura.

6.3 Esempi di impiego per la cottura

La correlazione tra il livello di potenza e il
consumo di energia della zona di cottura non
€ regolare. L'aumento del livello di potenza
non & proporzionale all'aumento del consumo
di energia. Cio significa che una zona di
cottura con un livello di potenza medio
impiega meno della meta della propria
energia.

®

Vedere la sezione "Dati tecnici".

@

| dati riportati nella tabella sono
puramente indicativi.

Impostazione  Utilizzare per: Tempo  Suggerimenti
di calore (min)
1 Tenere in caldo le pietanze cotte. se neces- Mettere un coperchio sulla pentola.
- sario
1-2 Salsa olandese: fondere burro, ciocco- 5-25 Mescolare di tanto in tanto.
lata, gelatina.
2 Solidificare: omelette morbide, uova al 10 - 40 Cuocere con un coperchio.
forno.
2-3 Cuocere riso e pietanze a base di latte, 25 - 50 Aggiungere al riso almeno una doppia
riscaldare pietanze pronte. quantita di liquido, mescolare a meta
del processo i preparati a base di lat-
te.
3-4 Cuoci lentamente verdure, pesce, car- 20 - 45 Aggiungere qualche cucchiaio di ac-

ne.

qua. Controllare la quantita di acqua
durante il processo.
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Impostazione  Utilizzare per: Tempo  Suggerimenti
di calore (min)
4-5 Patate al vapore e altre verdure. 20-60 Coprire il fondo della pentola con 1-2
cm di acqua. Controllare il livello del-
I'acqua durante il processo. Tenere il
coperchio sulla pentola.
4-5 Cucinare grandi quantita di alimenti, 60 - 150 Fino a 3 1 di liquido piu gli ingredienti.
stufati e zuppe.
6-7 Frittura delicata: scaloppine, cordon se neces- Capovolgere quando necessario.
bleu di vitello, costolette, polpette, sal-  sario
sicce, fegato, roux, uova, frittelle, ciam-
belle.
7-8 Frittura, sformato di patate, lombate, 5-15 Capovolgere quando necessario.
bistecche.
9 Portare a ebollizione I'acqua, cuocere la pasta, rosolare la carne (gulasch, stufati), friggere

patatine.

Portare a ebollizione grandi quantita d'acqua. PowerBoost € attivato.

7. MANUTENZIONE E PULIZIA

/N AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla

sicurezza.

e alimenti contenenti zucchero, in caso
contrario la sporcizia potrebbe causare
danni al piano cottura. Attenzione a
evitare le ustioni. Appoggiare lo speciale

7.1 Informazioni generali
» Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo. .

raschietto sulla superficie in vetro,
formando un angolo acuto, e spostare la
lama sulla superficie.

Quando il piano cottura &

» Usare sempre pentole con il fondo pulito.

Graffi o macchie scure sulla superficie non
hanno alcun effetto sul funzionamento del
piano cottura.

Usare un prodotto di pulizia adatto alla
superficie del piano di cottura.

Usare un raschietto specifico per vetro.

7.2 Pulizia del piano cottura

Togliere immediatamente: plastica
sciolta, pellicola in plastica, sale, zucchero

sufficientemente raffreddato rimuovere
i segni di calcare e d'acqua, le macchie di
grasso e le macchie opalescenti. Pulire il
piano di cottura con un panno umido e un
detergente non abrasivo. Dopo la pulizia,
asciugare il piano di cottura con un panno
morbido.

Togliere macchie opalescenti: usare
una soluzione di acqua con aceto e pulire
la superficie in vetro con un panno.

8. GUIDA ALLA RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

/\ AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla

sicurezza.
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8.1 Cosa fare se...

Problema

Causa possibile

Soluzione

Non € possibile attivare il piano
cottura o metterlo in funzione.

Il piano cottura non & collegato a
una fonte di alimentazione elettrica o
non é collegato correttamente.

Accertarsi che il piano cottura sia col-
legato correttamente alla rete elettrica.

E saltato il fusibile.

Verificare che il fusibile sia la causa
del malfunzionamento. Nel caso in cui
il fusibile continui a saltare, rivolgersi
ad un elettricista qualificato.

Non ¢ stato impostato il livello di ca-
lore entro 10 secondi.

Accendere nuovamente il piano cottu-
ra e impostare il livello di calore in me-
no di 10 secondi.

Sono stati toccati 2 o piu tasti senso-
re contemporaneamente.

Toccare solo un tasto sensore.

Sospendi & in funzione.

Fare riferimento a "Sospensione".

C'e acqua o macchie di grasso sul
pannello dei comandi.

Pulire il pannello dei comandi.

Si sente un bip costante.

Il collegamento elettrico non & cor-
retto.

Scollegare il piano cottura dalla rete
elettrica. Consultare un elettricista
qualificato per controllare l'installazio-
ne.

Viene emesso un segnale acusti-
co e il piano di cottura si spegne.
Quando il piano cottura € acceso
viene emesso un segnale acusti-
co.

E stato appoggiato qualcosa su uno
o piu tasti sensore.

Rimuovere I'oggetto dai tasti sensore.

Il piano di cottura si disattiva.

E stato appoggiato qualcosa sul ta-

sto sensore .

Rimuovere l'oggetto dal tasto sensore.

L'indicatore di calore residuo non
si accende.

La zona non ¢ calda perché é rima-
sta in funzione solo per brevissimo
tempo, oppure il sensore € danneg-
giato.

Se la zona ha funzionato abbastanza a
lungo da essere calda, rivolgersi a un
Centro di assistenza autorizzato.

Il livello di calore cambia tra due
livelli.

Gestione energia € in funzione.

Consultare la sezione "Utilizzo quoti-
diano".

Il pannello dei comandi diventa
caldo al tocco.

La pentola & troppo grande o troppo
vicina al pannello di controllo.

Se possibile, collocare le pentole gran-
di sulle zone posteriori.

Assenza di suono quando si toc-
cano i tasti sensore del pannello.

| segnali acustici sono disattivati.

Attivare i segnali acustici. Consultare
la sezione "Utilizzo quotidiano”.

1 .
si accende.

Dispositivo di sicurezza per bambini
o Blocco funziona.

Consultare la sezione "Utilizzo quoti-
diano".

si accende.

Non ci sono pentole sulla zona.

Collocare le pentole sulla zona.

Le pentole non sono adatte.

Utilizzare pentole adatte per piani cot-
tura a induzione. Fare riferimento a
"Consigli e suggerimenti".
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Problema Causa possibile

Soluzione

Il diametro del fondo delle pentole &€  Utilizzare pentole con dimensioni cor-
troppo piccolo per la zona. rette. Vedere la sezione "Dati tecnici".

e un numero si accendono.

C'é un errore nel piano di cottura. Spegnere e riaccendere il piano cottu-

ra dopo 30 secondi. Se si accende
nuovamente, scollegare il piano cottu-
ra dall'alimentazione elettrica. Dopo 30
secondi, collegare nuovamente il piano
cottura. In caso di ricomparsa dell'ano-
malia, rivolgersi a un Centro di assi-
stenza autorizzato.

8.2 Qualora non sia possibile
trovare una soluzione...

Qualora non sia possibile trovare una
soluzione al problema, contattare il
rivenditore o il Centro di Assistenza
Autorizzato. Fornire i dati riportati sulla
targhetta identificativa. Fornire inoltre il
codice a tre lettere per il piano in
vetroceramica (si trova nell'angolo della

9. DATI TECNICI
9.1 Targhetta identificativa

Modello LIT30230C

Tipo 61 A2A 00 AA
Induzione 3.65 kW

Numero di serie ...................
ELECTROLUX

9.2 Specifiche delle zone di cottura

superficie in vetro) e il messaggio di errore
visualizzato. Assicurarsi che il piano cottura
sia stato messo in funzione correttamente. In
caso contrario, anche durante il periodo di
garanzia, l'intervento di assistenza da parte di
un tecnico dell'assistenza o del rivenditore
non sara gratuito. Le informazioni sul periodo
di garanzia e i Centri di Assistenza Autorizzati
sono contenute nel libretto di garanzia.

PNC 949 492 551 00
220 -240V, 50 - 60 Hz
Prodotto in: Romania
3.65 kW

cex

Zona di cottura Potenza nominale PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametro pentole

(impostazione di

rata massima [mm]

calore massima) [min]

wi]
Anteriore centrale 2300 3600 10 180 - 210
Parte posteriore 1400 2500 4 125 - 145

centrale

La potenza delle zone di cottura puo differire
in alcune piccole gamme dai dati presenti in
tabella. Cambia con il materiale e le
dimensioni delle pentole.
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10. EFFICIENZA ENERGETICA

10.1 Informazioni sul prodotto

Identificazione modello

LIT30230C

Tipo di piano cottura

Piano cottura a incasso

Numero di zone di cottura 2
Tecnologia di riscaldamento Induzione
Diametro delle zone di cottura circolari () Anteriore centrale 21.0cm
Parte posteriore centrale 14.5 cm
Consumo di energia per zona di cottura (EC electric Anteriore centrale 188.9 Whikg
cooking) Parte posteriore centrale 183.4 Whikg
Consumo di energia del piano cottura (EC electric hob) 186.2 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Apparecchiature
elettriche per la cottura per uso domestico -
Parte 2: Piani cottura - Metodi per la
misurazione delle prestazioni.

10.2 a risparmio energetico

Si puo risparmiare energia durante la cottura
di tutti i giorni, se si seguono i suggerimenti
riportati di seguito.

* Quando si riscalda I'acqua, usare solo la
quantita che serve.

» Se e possibile, coprire sempre le pentole
con il coperchio.

« Collocare la pentola direttamente al centro
della zona di cottura.

« Utilizzare il calore residuo per mantenere
gli alimenti caldi o per fonderli.

11. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo C/:) Buttare
I'imballaggio negli appositi contenitori per il
riciclaggio. Aiutare a proteggere 'ambiente e
la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti da
apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Non smaltire le apparecchiature che riportano

il simbolo E insieme ai normali rifiuti
domestici. Portare il prodotto al punto di
riciclaggio piu vicino o contattare il comune di
residenza.
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MES DOMAJAM PAR JUMS
Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvél€juSies produktu, kas jau vairakus
gadu desmitus aprvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits,
nemot vera jisu vélmes. Tapec katru reizi lietojot, varat bt drosi, ka sasniegsiet izcilus
rezultatus.
Laipni ludzam Electrolux pasaulé!
Apmekléjiet misu timekla vietni, lai:
sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosuras, ka art traucéjummekléSanas, servisa un
@ remonta informaciju:
www.electrolux.com/support
g registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:
a/ www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un

’% originalas rezerves dalas:
www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar misu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums bitu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

St informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drogibas informacija
® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS
1. DROSTBAS INFORMACIJA. ...t 224
2. DROSIBAS NORADIJUMLL......cocoiiiiiiiiciniicisicieice s 227
3. UZSTADISANA. ...ttt 229
4. 1ZSTRADAJUMA APRAKSTS.........ooiiiiiciciicciscciccicsns e 230
5. IERICES IZMANTOSANA IKDIENA........ceiiiriririeieieeeeneeneeeeneeeneeenns 232
6. PADOMI UN IETEIKUMI........coooviiiiiiiiii 234
7. APRUPE UN TIRISANA ........coooiiiiiiiimiiniinicicse e 236
8. PROBLEMRISINASANA. ..ottt eseenes 237
9. TEHNISKIE DAT L.t 238
10. ENERGOEFEKTIVITATE .....oiuiiiiiiiiricieiieeccie e 239
11. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU........cceurururirieerinmenreeeeeneeeneens 239

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
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nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un pasi jatigu personu drosiba

« So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no idz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

« Bérni ir jauzrauga, lai tie nerotalatos ar ierici.

* Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

« UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bé€rniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

« Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

» Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

- Siierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

 Slierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

« So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

+ UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem.

« UZMANIBU: Gatavojot uz plits €édienu ar taukiem vai ellu
bez pieskatiSanas, var izcelties ugunsgreks.

» DUmi liecina par parkarSanu. Nekada gadijuma
neizmantojiet ideni édiena gatavoSanas uguns nodzésanai.
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Izslédziet ierici un apklajiet liesmu ar, pieméram, uguns
segu vai vaku.

« UZMANIBU: ierici nedrikst barot caur arejo komutacijas
ierici, pieméram, taimeri, vai pievienot to sistémai, kuru
regulari ieslédz un izslédz inzeniertehniska nodrosinajuma
sistema. _

« BRIDINAJUMS: Gatavo$anas process ir jauzrauga. Iss
gatavoSanas process jauzrauga nepartraukti.

« UZMANIBU: AizdegSanas risks: neuzglabajiet priekSmetus
uz gatavosSanas virsmam.

* Nenovietojiet uz plits virsmas metala priekSmetus,
pieméram, nazus, daksas, karotes un vakus, jo tie var
sakarst.

* Nelietojiet ierici pirms tas iebuvesanas.

* lerices tinsanai neizmantojiet tvaika firitaju.

» Pé&c lietoSanas izslédziet plits virsmas sildelementu,
izmantojot ta vadibas slédzi, un nepalaujieties uz
gatavosanas trauka noteicéju.

« Ja stikla keramikas virsma / stikla virsma ir saplaisajusi,
izsledziet ierici un atvienojiet to no stravas padeves avota.
Ja ierice ir pieslégta stravas padeves avotam tiesa veida,
izmantojot savienojuma karbu, nonemiet drosinataju, lai
atvienotu ierici no stravas padeves avota. Jebkura gadijuma
sazinieties ar Pilnvarotu servisa centru.

+ Lai izvairitos no negadijumiem, stravas padeves vada
bojajuma gadijuma tas janomaina razotajam, autorizétajam
servisam vai lidzigi kvalificétam specialistam.

« UZMANIBU: Izmantojiet tikai tos plits aizsargus, kurus ir
izgatavojis ierices razotajs vai kuri noraditi lietoSanas
instrukcija ka lietoSanai pieméroti vai kuri ir iestradati ierice.
Nepiemérotu plits aizsargu lietoSana var izraisit
negadijumus.
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2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai sertificéti
specialisti.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu un ierices bojajumu risks.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

Apstradajiet nozagétas skapisa virsmas ar
hermetizejosu lidzekli, lai nepielautu
piebrieSanu mitruma ietekmé.
Aizsargajiet ierices apaksu no tvaika un
mitruma.

Neuzstadiet ierici blakus durvim vai zem
logiem. Tas jaievero, lai, atverot durvis vai
logu, nenokristu édiena gatavoSanas
trauki.

Katrai iericei apaksa ir dzeséSanas
ventilators.

Ja ierice tiek uzstadita virs atvilktnes:

— Neglabajiet mazus priekSmetus vai
papira lapas, kuras varétu izvilkt,
tadejadi sabojajot dzeséSanas
ventilatorus vai dzeséSanas sistému.

— Starp ierices apaksdalu un atvilktné
esoSajiem priekSmetiem atstajiet
vismaz 2 cm attalumu.

Nonemiet visus atdalo$os panelus, kas
uzstaditi skapiti zem ierices.

2.2 Pieslegums elektrotiklam

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

Visi elektriskie savienojumi javeic
kvalificeétam elektrikim.
lerici jaiezemé .

Pirms jebkadu darbibu veik§anas
parliecinieties, ka ierice ir atvienota no
stravas padeves.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Parbaudiet, vai ierice ir pareizi uzstadita.
Valigs vai neatbilstoSs stravas vads vai
kontaktdak$a (ja tada ir) var izraisit
kontakta parmérigu sakar§anu.
Izmantojiet pareizu elektribas padeves
vadu.

Nelaujiet elektribas padeves vadam
satities.

NodroSiniet, ka tiek uzstadita trieciena
aizsardziba.

Kabela stiprinajumam izmantojiet vada
atslogotaju.

Pieslédzot ierici rozetei, parliecinieties, ka
elektribas vads vai kontaktdak$a (ja tada
ir) nepieskaras ierices karstajam dalam vai
ediena gatavoSanas traukiem.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni (ja tads ir) un stravas
kabeli. Sazinieties ar misu pilnvaroto
servisa centru vai elektriki, lai nomainitu
bojatu stravas kabeli.

Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.
Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi piekluat.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilsto$as izolacijas ierices:
automatslédzi, droSinataji (no turétajiem
izskrivéjami droSinataji), zeméjuma
nopludes automatslédzi un savienotaji.
Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericé
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atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Savainojumu, apdegumu vai elektroSoka
risks.

« Partikas atliekas saturoSa izmantota ella
var uzliesmot zemaka temperatira neka
pirmreizéjas lietosanas ella.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
pieslcinatus priekSmetus.

* Nemainiet §1 produkta specifikaciju.

* Pirms pirmas lietoSanas, nonemiet visus
iesainojuma materialus, uzlimes un
aizsargplévi (ja tadi ir).

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

+ Péc katras izmantoSanas reizes iestatiet
gatavoSanas zonu stavokli “Izslégts”.

* Nenovietojiet galda piederumus un
gatavoSanas trauku vakus uz gatavoSanas
zonam. Tie var sakarst.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Jaierices virsma ir ieplaisajusi,
nekavejoties atvienojiet ierici no stravas
padeves. Tas noversis elektroSoka risku.

» lerices darbinasanas laika lietotajiem ar
elektrokardiostimulatoru jaturas vismaz
30 cm attaluma no indukcijas gatavoSanas
zonam.

» levietojot partiku karsta ella, ta var
izS|akstities.

* Neizmantojiet aluminija foliju vai citus
materialus starp gatavo$anas virsmu un
édiena gatavoSanas traukiem, ja vien
ierices razotajs nav noradijis citadak.

* lzmantojiet tikai Sai iericei razotaja
ieteiktos papildpiederumus.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav ierices bojajumu risks.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ugunsgréka un spradziena risks.

» Uzkarséti tauki un ella var radit
uzliesmojosu tvaiku. Gatavosanas laika
netuviniet taukvielas un ellu atklatai
liesmai vai sakarsétiem priekSmetiem.

» Augsta temperatira uzkarsétas ellas
izdalitie tvaiki var peksni uzliesmot.
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* Neturiet karstus édiena gatavoSanas
traukus uz vadibas panela.

* Nedrikst novietot karstu pannas vaku uz
plits stikla virsmas.

+ Ediena gatavosanas laika nelaujiet édiena
gatavosanas traukiem varities tukSiem.

« leverojiet piesardzibu, lai nelautu
priekSmetiem vai gatavoSanas traukiem
nokrist uz ierices. Tas var sabojat virsmu.

* Neieslédziet gatavoSanas zonas ar
tukSiem gatavo$anas traukiem vai bez
tiem.

» Gatavosanas trauki, kas razoti no ¢uguna
vai ar bojatu apaksu var radit skrapgjumus
stiklam / stikla keramikas virsmai.
Parvietojot priekSmetus uz gatavosanas
virsmas, vienmeér tos paceliet.

2.4 Apkope un tiriSana

» Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

* Pirms tinsanas izslédziet ierici un |aujiet tai
atdzist.

« lerices tinsanai neizmantojiet tdens
smidzinataju un tvaika firitaju.

e Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

vien nav noradits citadi.

2.5 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru. Izmantojiet tikai originalas
rezerves dalas.

* Informacija par $aja produkta eso$o lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas




iericés vai paredzetas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

2.6 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

3. UZSTADISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

3.1 Pirms uzstadiSanas

Pirms plits uzstadiSanas pierakstiet zemak
informaciju, kas noradita uz datu plaksnites.

Tehnisko datu plaksnite atrodas plits apaksa.

SEerijas NUMUrS .......cccvveeeeeeeeennnn.

3.2 lebavejamas plitis

Lietojiet iebUvéjamas plitis tikai péc tam, kad
tas ir pareizi iebuvétas virtuves mébelés un
darba virsmas atbilstoSi speka esoSiem
standartiem.

3.3 Blives uzstadiSana

"

« Sazinieties ar vietéjam iestadem, lai
noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

UzstadiSana uz virsmas

1. Notfiriet darba virsmu apkart izgrieztajai
zonai.

2. Novietojiet komplektacija ieklauto 2x6 mm
bliveéjuma loksni gar plits apakséjo malu
ta, lai ta pieklautos stikla keramikas
virsmas aréjai malai. Nestiepiet to.
NodroSiniet, lai blivéjuma loksnes gali
atrastos vienas plits virsmas puses vidu.

3. GrieZot blivéjuma loksni, nogrieziet par
daziem milimetriem vairak.

4. Savienojiet abus blivéjuma loksnes galus
kopa.

3.4 Montaza

Uzstadot plits virsmu zem tvaika nosuceéja,
skatiet minimalo nepiecieSamo attalumu starp
iericém tvaika nosucéja uzstadiSanas
instrukcijas.
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Ja ierice tiek uzstadita virs atvilktnes, plits 3.5 Vairak neka vienas virsmas
virsmas ventilacija gatavoSanas procesa laika | uzstadiSana
var uzsildit atvilktné glabatos priekSmetus.

}
270"
@/
min. 50
/

min. 950 —»
3.6 Stravas padeves kabelis
— . . _ _
« PIits virsma ir aprikota ar stravas padeves
Y min. Ymin. kabeli.
e —J oz «  Lai nomainitu bojatu stravas vadu,
[ | izmantojiet kabeli: HO5V2V2-F kurs ir
[ =0 noturigs pret 90 °C un augstaku

temperatiru. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru. Stravas padeves kabela
nomainu drikst veikt tikai kvalificéts
elektrikis.

4. 1ZSTRADAJUMA APRAKSTS
4.1 GatavoSanas virsmas izkartojums

Indukcijas gatavoSanas zona
Vadibas panelis

é45 m\g
( 210 mm )

[

B B

230 LATVIESU



4.2 Vadibas panela izkartojums

lerices vadibai izmantojiet sensora laukus. Displeji, indikatori un skanas signali norada uz

0B
Bl® -

D @P—

B 8B B8 d

aktivizétam funkcijam.

Sensora Funkcija Komentari
lauks
(D leslégts / Izslegts Lai aktivizétu vai deaktivizétu plits virsmu.
E'I Blokétajs / Bérnu droSibas sis- Vadibas panela blokéSanai/atblokésanai.
téma
” Pauze Funkcijas aktivizé$anai un deaktivizé$anai.

SN

Sildisanas pakapes displejs

Rada sildiSanas pakapi.

Taimera indikatori gatavosa-
nas zonam

Rada, kurai zonai iestafits laiks.

Taimera displejs

Rada laiku minatés.

7

O

Lai izvélétos gatavoSanas zonu.

+—

Paildzina vai saisina laiku.

+—

lestata sildiSanas pakapi.

[oF

PowerBoost

Lai ieslégtu funkciju.

4.3 SildiSanas pakapju radijumi

Displejs

Apraksts

n
1=

Gatavo$anas zona ir izslégta.

(0.8

Gatavo$anas zona darbojas.

Pauze darbojas.

(7

PowerBoost darbojas.

LATVIESU
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Displejs Apraksts

Radusies kluda.

+ cipars

3,0

OptiHeat Control (trispakapju atlikusa siltuma indikators): turpinas gatavoSana / siltuma
uzturéSana / atliku$ais siltums.

Blokétajs / Bérnu droSibas sistéma darbojas.

Nepareizi vai parak mazi édiena gatavoS$anas trauki, vai arf uz gatavo$anas zonas nav

édiena gatavoSanas trauku.

E] Automatiska izslégSanas darbojas.

5. [IERICES IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

5.1 Aktivizésana un deaktivizéSana

Pieskarieties pie ® vienu sekundi, lai
aktivizétu vai deaktivizétu phti.

5.2 Automatiska izslegSanas
Funkcija automatiski izslégs ierici, ja:

» visas gatavoSanas zonas tiek izslégtas;

* jUs neiestatfijat sildiSanas pakapi pec plits
virsmas aktivizéSanas;

* jus izléjat vai nolikat kaut ko uz vadibas
panela ilgak par 10 sekundém (piem.,
pannu, dvieli utt.). Atskan skanas signals
un plits virsma deaktiviz€jas. Nonemiet
priekSmetu vai notiriet vadibas paneli;

» plhits virsma kluvusi parak karsta
(pieméram, kad katls ir izvarijies sauss).
Laujiet gatavo$anas zonai atdzist, pirms
atkal lietojat pliti;

* jus izmantojat nepareizu édiena
gatavoSanas trauku. ledegas simbols
un gatavoSanas zona automatiski
deaktiviz€jas péc 2 minutém.

» gatavoSanas zona netika izslégta vai
netika mainita sildiSanas pakape. Péc
kada laika izgaismojas ) un plits
izsledzas.

Attieciba starp siltuma pakapi un plits

virsmas izslégsSanas laiku:
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KarsésSanas pakape Plits virsma atsle-

dzas péc
’ 1.2 6 stundam
3-4 5 stundam
5 4 stundam
6-9 1,5 stundam

5.3 Sildisanas pakape

Pieskarieties pie + , lai palielinatu sildiSanas

pakapi. Pieskarieties pie — , lai samazinatu
sildiSanas pakapi. Lai izslegtu gatavosanas

zonu, vienlaikus pieskarieties + un— .

5.4 OptiHeat Control (trispakapju
atlikusa siltuma indikators)

/\ BRIDINAJUMS!

& / (=) / L) Kamér indikators turpina
degt, pastav apdegumu risks no atlikusa
karstuma.

Indukcijas gatavo$anas zonas rada
gatavoSanas procesam nepiecieSamo siltumu
tiesi édiena gatavosSanas trauka pamatné.
Stikla keramikas virsma sakarst no trauku
izstarota karstuma.

Indikatori sak degt, kad gatavoSanas zona ir
karsta. Tie parada pasreiz izmantoto
gatavoSanas zonu atlikusa siltuma pakapi:



G- turpinat gatavo$anu,
E] — siltuma uzturésana,

[:] — atlikuSais siltums.

Indikatori var ari iedegties:

» blakus eso$ajam gatavo$anas zonam, pat
ja tas neizmatojat,

* ja uz aukstas gatavoSanas zonas tiek
novietoti karsti gatavoSanas trauki,

» kad gatavoSanas virsma ir izslégta, bet
gatavo$anas zona joprojam ir karsta.

Indikators nodziest, kad gatavoSanas zona ir
atdzisusi.

5.5 PowerBoost

Si funkcija piegada vairak jaudas indukcijas
gatavo$anas zonam. So funkciju var aktivizet
indukcijas gatavoSanas zonai tikai uz isu
laiku. Péc tam indukcijas gatavoSanas zona
automatiski parslédzas atpakal uz augstako
sildiSanas pakapi.

®

Skatiet sadalu "Tehniskie dati".

Lai aktivizétu funkciju gatavoSanas zonai:
pieskarieties (o iedegas.

Lai izslegtu funkciju: pieskarieties [oF vai

5.6 Taimeris

» Laika atskaites taimeris
Varat izmantot So funkciju, lai iestatitu vienas
gatavosanas reizes ilgumu.

Vispirms iestatiet gatavosanas zonas
sildiSanas pakapi, tad funkciju.

Lai iestatitu gatavoSanas zonu: Vairakkart

pieskarieties pie @ lildz paradas vélamas
gatavoSanas zonas indikators.

Funkcijas ieslégSanai vai laika mainai:
pieskarieties pie taimera + vai —, lai
iestatitu laiku (00 - 99 minutes). Kad
gatavoSanas zonas indikators saks mirgot,
tiks aktivizéta laika atpakalskaitiSana.

Lai parbaudrtu atlikuso laiku: pieskarieties

@, lai iestatitu gatavoSanas zonu.

Gatavosanas zonas indikators sak mirgot.
Displeja bis redzams atlikuSais laiks.

Lai izslegtu funkciju: pieskarieties @ lai
iestatfitu gatavoSanas zonu, un tad

pieskarieties —. AtlikuSais laiks samazinas

lldz 00. GatavoS$anas zonas indikators
nodzisis.

@

Kad laiks bus beidzies, atskanés skanas
signals un mirgos 00. GatavoSanas zona
tiek izslegta.

Lai izslégtu skanu: pieskarieties @

* Laika atgadinajums
So funkciju var lietot, kad plits ir ieslégta, bet
gatavo$anas zonas nestrada. SildiSanas

pakapes displeja bus redzams (@)

Lai ieslégtu funkciju: pieskarieties O un tad

pieskarieties + vai taimera —, lai iestafitu
laiku. Kad laiks bus beidzies, atskanés
skanas signals un mirgos 00.

Lai izslégtu skanu: pieskarieties .

Lai izslégtu funkciju: pieskarieties €D un tad
—. AtlikuSais laiks samazinas lidz 00.

@

ST funkcija neietekmé gatavo$anas zonu
darbibu.

5.7 Pauze

Visas darbojoSos gatavoSanas zonu
iestatiSana uz zemako karsésanas pakapi.

Sis funkcijas darbibas laika visi parégjie
vadibas panela simboli ir blokeéti.

ST funkcija neaptur taimera funkcijas.

1. Lai aktivizétu funkciju, nospiediet I .

ledegas. KarséSanas iestatijums ir
samazinats lidz 1.

2. Laiizslegtu funkciju, nospiediet || .
leslédzas iepriekséjais karséSanas
iestatijums .
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5.8 Blokétajs

Vadibas paneli var noblokét, kamér darbojas
gatavoSanas zonas. Tas noversis nejausu
sildiSanas pakapes mainu.

Vispirms iestatiet sildiSanas pakapi.
Lai ieslegtu funkciju: pieskarieties EI

iedegas uz 4 sekundém. Taimeris turpina
darboties.

Lai izslegtu funkciju: pieskarieties EI
leslédzas iepriekséja sildisanas pakape.

®

Kad deaktivizejat pliti, jus deaktivizéjat ari
So funkciju.

5.9 Bérnu droSibas sistéma

Si funkcija nepielauj nejausu plits ieslégsanu
un lietosanu.

Lai aktivizetu funkciju gatavoSanas zonai:
aktivizéjiet plits virsmu ar O. Neiestatiet

sildiSanas pakapi. Piespiediet &4 sekundes.

iedegas. Izsledziet pliti, izmantojot @
Lai izslegtu funkciju gatavoSanas zonai:
aktivizajiet piits virsmu ar (. Neiestatiet

sildiSanas pakapi. Piespiediet & 4 sekundes.

iedegas. Izslédziet pliti, izmantojot (D
Lai ignorétu funkciju tikai vienu reizi

variSanai laika: aktiviz€jiet plits virsmu ar ®.

iedegas. Piespiediet B4 sekundes.
lestatiet sildiSanas pakapi 10 sekunzu
laika. Varat lietot pliti. Kad jus deaktiviz€jat

plti ar @ funkcija atkal darbojas.

5.10 OffSound Control (Skanas
signala atslégSana un ieslégSana)

Izslédziet pliti. Piespiediet ® 3 sekundes.
Displejs ieslédzas un izslédzas. Pieskarieties

6. PADOMI UN IETEIKUMI

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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I uz 3 sekundém. leslédzas Y vai b,
Piespiediet priek$€jas kreisas zonas + , lai
izvélétos kadu no $§im iespéjam:

. - skanas ir izslégtas;

. - skanas ir ieslégtas.
Lai apstiprinatu izvéli, nogaidiet, lldz plits
automatiski izsleédzas.

Kad 81 funkcija ir iestatita &Y stavokli, skanas
ir dzirdamas tikai tad, kad:

* jus pieskaraties @;

« Laika atgadinajums nolaizas;

« Laika atskaites taimeris nolaizas;

* uz vadibas panela tiek kaut kas uzlikts.

5.11 Jaudas parvaldiba

Ja ir aktivizetas vairakas zonas un patéréta
jauda parsniedz stravas padeves
ierobezojumu, tad Si funkcija sadala pieejamo
jaudu starp gatavoSanas zonam (pieslégtas
vienai fazei). Plits virsma kontrolé karstuma
iestatijumus, lai aizsargatu majokla
elektroinstalacijas drosinatajus.

« Ja plits virsma sasniedz maksimali
pieejamo stravas apjomu (skatiet tehnisko
datu plaksniti), gatavoSanas zonu jauda
tiek automatiski samazinata.

« Prioritate vienmer tiek pieSkirta péd€jas
atlasitas gatavoSanas zonas karséSanas
iestatijumam. Atlikusi jauda tiks sadalita
starp iepriek$ aktivizétajam gatavoSanas
zonam pretéji atlases kartibai.

« Karsésanas iestatijuma displejs zonai ar
samazinato jaudu mainas starp atlasito
sildiSanas iestafijumu un pazeminatas
karséSanas jaudas iestatijumu.

* Uzgaidiet, lidz displejs parstaj mirgot, vai
samaziniet peédéjas atlasitas gatavoSanas
zonas karstuma iestatijumu. GatavoSanas
zonas turpinas darboties samazinata
karstuma iestatijuma. NepiecieSamibas
gadijuma varat manuali mainit
gatavosanas zonu karséSanas
iestatijumus.



6.1 Ediena gatavo$anas trauki

®

Indukcijas gatavoSanas zonam spécigs
elektromagnétiskais lauks rada karstumu
ediena gatavoSanas traukos |oti atri.

Izmantojot indukcijas gatavo$anas zonas,
lietojiet piemeérotus ediena gatavoSanas
traukus.

+ Ediena gatavosanas trauka dibenam jabut
péc iesp€jas biezakam un plakanakam.

* Pirms katlu novietoSanas uz plits virsmas
nodrosSiniet, lai katlu dibeni batu tiri un
sausi.

* Lai izvairitos no saskrapésanas, nevelciet
un nebidiet katlus pa keramiska stikla

_virsmu.

Ediena gatavosanas trauku materials

» piemérots: Cuguns, térauds, emaljéts
terauds, neruséjoss térauds, daudzslanu
dibens (ar atbilstoSu razotaja markejumu).

* nepiemérots: aluminijs, var§, misins,

_ stikls, keramika, porcelans.

Ediena gatavosanas trauki ir pieméroti

indukcijas plits virmai, ja:

* Udens uzvaras |oti atri zona, kura iestatita
augstaka sildisanas pakape.

+ pie édiena gatavoSanas trauka dibena
pielip magnéts.

Ediena gatavo$anas trauku izméri

* Indukcijas gatavoSanas zonas automatiski
pielagojas €diena gatavoSanas trauka
dibena izméram.

+ GatavoSanas zonas efektivitate ir saistita
ar édiena gatavoSanas trauka diametru.
Ediena gatavo$anas trauki ar mazaku
diametru par minimalo sanems tikai dalu
no gatavo$anas zonas Jenerétas jaudas.

» DroSibas apsvérumu dél un, lai sasniegtu
optimalus édiena gatavoSanas rezultatus,

neizmantojiet édiena gatavoSanas
traukus, kas lielaki par sadala
"GatavoSanas zonu specifikacija"
noraditajiem izmériem. Ediena
gatavosanas laika nenovietojiet €diena
gatavosanas traukus parak tuvu vadibas
panelim. Tas var ietekmét vadibas panela
darbibu vai izraisit nejausu plits virsmas
funkciju aktivizésanu.

@

Skatiet sadalu “Tehniskie dati”.

6.2 Trok$ni darbibas laika
Ja dzirdami:

» krak$ki: édiena gatavoSanas trauks ir
izgatavots no dazadiem materialiem
(,sendvica” uzbuve).

« svilpieni: tiek izmantota gatavoSanas zona
ar augstu jaudas limeni un €diena
gatavoSanas trauks ir gatavots no
dazadiem materialiem ("sendvic¢a"
uzbuve);

« dikona: tiek izmantots augsts jaudas
limenis.

» klikski: notiek elektribas parslégsana;

« sik8ana, sanésana: darbojas ventilators.

Sie troksni ir parasta paradiba, tie

nenorada, ka ir kadi darbibas traucejumi.

6.3 Edienu gatavosanas pieméri

Sakariba starp zonas sildiSanas pakapi un tas
jaudas patérinu nav lineara. SildiSanas
pakapes palielinajums nav proporcionals
jaudas patérina palielindjumam. Tas nozimée,
ka gatavoSanas zona ar iestatitu videjo
sildiSanas pakapi darbojas ar mazak neka
pusi jaudas.

@

Datu tabulai ir tikai informativs raksturs.

Karsésanas Izmantojiet, lai: Laiks Padomi
iestatijums (min.)
1 Ediena uzturé$ana siltuma. péc nepie- Uzlieciet gatavoSanas traukam vaku.
B cieSami-
bas
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Karsésanas Izmantojiet, lai: Laiks Padomi

iestatljums (min.)

1-2 Holandes mérce, kausés$ana: sviests, 5-25 Periodiski apmaisiet.

Sokolade, zelatins.

2 SacietéSana: gaisigas omletes, ceptas 10 - 40 Gatavojiet trauka ar uzliktu vaku.

olas.

2-3 Varit risus un gatavot piena édienus uz 25 - 50 Skidruma daudzumam jabiit vismaz

mazas uguns, uzsildit pusfabrikatus. divreiz lielakam neka risu daudz-
umam, maisiet édienus uz piena ba-
zes gatavoSanas laika.

3-4 Darzenu, zivju, galas sauté$ana. 20-45 Pievienojiet dazas édamkarotes
Gdens. Parbaudiet idens daudzumu
gatavo$anas procesa laika.

4-5 Tvaiceti kartupeli un citi darzeni. 20-60 lelejiet trauka apak$a 1-2 cm ddens.
Parbaudiet idens limeni gatavoSanas
procesa laika. Uzlieciet traukam vaku.

4-5 Lielaku édiena daudzumu, sautéjumu 60 - 150 Lidz 3 | $kidruma, plus sastavdalas.

un zupu gatavosana.

6-7 Viegla cep$ana: eskalops, tela galas péc nepie- Apgrieziet, kad nepiecieSams.

$nicele, siteni, kotletes, desinas, ak- cieSami-
nas, miltu bazes mérce, olas, pankl- bas
kas, virtuli.
7-8 Intensiva cepSana, kartupelu panka- 5-15 Apgrieziet, kad nepiecieSams.
kas, filejas steiki, steiki.
9 Udens vari$ana, makaronu gatavo$ana, galas apcep$ana (gulass, cepetis trauka), salminu

varisana ella.

Liela Gdens daudzuma vari$ana. Ir aktivizéts PowerBoost.

7. APRUPE UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 Vispariga informacija

+ Nofiriet plits virsmu péc katras lietoSanas

reizes.

» Vienmeér izmantojiet €dienu gatavoSanas
traukus ar firu apaksu.
» Skrap€jumi vai tumsi traipi uz virsmas

neietekmé plits virsmas darbibu. *

* |zmantojiet phts virsmam ipasi paredzéetu
tiriSanas Ndzekli.
« Stiklam izmantojiet specialu skrapi.
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7.2 Virsmas tiriSana

Nekaveéjoties notiriet: izkususu
plastmasu, plastmasas plévi, sali, cukuru
un édienu, kura sastava ir cukurs, jo
pretéja gadijuma netirumi var izraisit
gatavo$anas virsmas bojajumus.
Uzmanieties, lai negitu apdegumus.
Izmantojiet Tpasu skrapi uz stikla virsmas
piemérota lenki un virziet ta asmeni pari
virsmai.

Notiriet, kad virsma ir pietiekosi
atdzisusi: kalkakmens rinkus, tudens
raditus traipus, tauku traipus, spidigu
metalisku krasu izmainas. Tiriet pliti ar
mitru draninu un neabrazivu mazgasanas
lidzekli. Péc firnsanas noslaukiet plits
virsmu sausu ar mikstu dranu.



* Notiriet spidigu metalisku krasu
izmainas: izmantojiet idens un etika
Skidumu un nofiriet stikla virsmu ar dranu.

8. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

8.1 Ko dartt, ja...

Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Plits virsmu nevar ieslégt vai ta
nedarbojas.

Plits virsma nav pieslégta elektrofi-
klam vai ta ir pieslégta elektrofiklam
nepareizi.

Parbaudiet, vai plits virsma ir pareizi
pieslégta elektrotiklam.

Izdedzis droSinatajs.

Parbaudiet, vai darbibas traucéjumu
célonis ir drosinatajs. Ja droSinatajs iz-
deg atkartoti, sazinieties ar kvalificétu
elektriki.

JUs neiestatijat karséSanas pakapi
10 sekunzu laika.

Atkartoti aktivizéjiet plits virsmu un
10 sekunzu laika iestatiet karséSanas
pakapi.

JUs pieskaraties 2 vai vairak sensora
laukiem vienlaikus.

Pieskarieties tikai vienam sensora lau-
kam.

Darbojas Pauze.

Skatit sadalu “Pauze”.

Uz vadibas panela ir Gdens vai tauku
traipi.

Notiriet vadibas paneli.

Dzirdams nepartraukts skanas
signals.

Nepareizs pieslegums elektrotiklam.

Atvienojiet plits virsmu no elektrotikla.
Palldziet kvalificEtam elektrikim par-
baudit pieslegumu.

Atskan skanas signals, un plits
virsma tiek deaktivizéta.

Kad plits virsma tiek deaktivizéta,
atskan skanas signals.

Uz viena vai vairakiem sensoriem ir
novietots kads priekSmets.

Nonemiet priekSmetu, kas atrodas uz
sensoru laukiem.

Plits virsma tiek deaktivizéta.

Uz sensora lauka (D ir novietots
kads priekSmets.

Nonemiet priekSmetu, kas atrodas uz
sensora lauka.

Neiedegas atlikusa siltuma indi-
kators.

Zona nav karsta, jo darbojas pavi-
sam Tsu laiku vai sensors ir bojats.

Ja zona ir darbojusies pietiekami ilgi,
lai ta butu uzkarsusi, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.

Karsé$anas pakape mainas divu
pakapju robezas.

Darbojas Jaudas parvaldiba.

Skatiet sadalu “lkdienas lietoSana”.

Vadibas panelis klUst parak
karsts, lai tam pieskartos.

Ediena gatavo$anas trauks ir parak
liels vai novietots parak tuvu vadibas
panelim.

Ja tas ir iesp€jams, novietojiet lielaka
izméra édiena gatavo$anas traukus uz
aizmuguréjam gatavo$anas zonam.
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Problema lespéjamais célonis

Risinajums

Pieskaroties vadibas panela sen- Skanas signali ir deaktivizéti.
sora laukiem, neatskan skanas

Aktivizéjiet skanas signalus. Skatiet
sadalu “lkdienas lietoSana”.

signals.
I Darbojas Bérnu drosibas sistéma vai Skatiet sadalu “Ikdienas lieto$ana”.
ledegas . Blokeétajs.
5 Uz zonas nav novietots édiena gata- Novietojiet édiena gatavo$anas trauku
ledegas ' vosanas trauks. uz attiecigas gatavoSanas zonas.
Nepieméroti édiena gatavo$anas Izmantojiet édiena gatavosanas trau-
trauki. kus, kas ir pieméroti indukcijas plits
virsmam. Skatiet sadalu “Padomi un
ieteikumi”.
Ediena gatavo$anas trauka dibena Izmantojiet atbilstoSa izméra édiena
diametrs ir parak mazs gatavo$anas gatavoSanas traukus. Skatiet sadalu
zonai. “Tehniskie dati”.
£ . Plits virsmai radusies klada. Deaktivizéjiet plits virsmu un péc
ledegas L= un skailis. 30 sekunddm aktivizgjiet to atkartoti.
Ja paradas atkal, atvienojiet pliti no
stravas. Péc 30 sekundém atkartoti
pieslédziet plits virsmu elektrotiklam.
Ja probléma atkartojas, sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.
8.2 Ja nevarat rast risinajumu... zinojumu. Parliecinieties, ka jus pareizi

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar
ierices izplafitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Noradiet tehnisko datu plaksnité redzamos
datus. Noradiet ari uz stikla keramiskas
virsmas redzamo trisciparu kodu (tas atrodas
stikla virsmas sturi) un attéloto klidas

9. TEHNISKIE DATI
9.1 Tehnisko datu plaksnite

darbinat plits virsmu. Pretéja gadijuma
tehnika vai izplatitaja nodrosinata
apkalpo$ana nebUs pieejama bez maksas art
garantijas perioda laika. Informacija par
garantijas periodu un pilnvaroto servisa
centru ir noradita garantijas gramatina.

Modelis LIT30230C Izstradajuma Nr. (PNC) 949 492 551 00
Veids 61 A2A 00 AA 220-240V, 50 - 60 Hz

Indukcija 3.65 kW Razots: Rumanija

Ser. NI oo 3.65 kW

ELECTROLUX CeERF
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9.2 GatavosSanas zonu specifikacija

Gatavosanas Nominala jauda PowerBoost [W] PowerBoost Ediena gatavosa-
zona (maksimala sildi- maksimalais nas trauka dia-
Sanas pakape) darbibas laiks  metrs [mm]
[min]
Vidu prieksa 2300 3600 10 180 - 210
Aizmuguréja vidéja 1400 2500 4 125 - 145

Gatavos$anas zonu jauda var nedaudz
atskirties no tabula noraditajiem datiem. Ta
mainas atkariba no gatavo$anas trauku
materiala un izmériem.

10. ENERGOEFEKTIVITATE

10.1 Produkta informacija

Lai gutu optimalus gatavoSanas rezultatus,
izmantojiet tadus ediena gatavoSanas
traukus, kas nav lielaki par tabula noradito
diametru.

Modela identifikacija

LIT30230C

Plits virsmas veids

lebaveéta plits virsma

Gatavo$anas zonu skaits 2
Karsésanas tehnologija Indukcija
Apalo gatavoSanas zonu diametrs () Vida prieksa 21.0cm
Aizmuguréja vidéja 14.5cm
Energijas patérins pa gatavo$anas zonam (EC elec- Vidu prieksa 188.9 Whikg
tric cooking) Aizmuguréja vidéja 183.4 Whikg
Plits energijas patérins (EC electric hob) 186.2 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 — Elektroierices
gatavo$anai majsaimnieciba — 2. dala:
Virsmas — veiktspéjas mérisanas metodes.

10.2 Energijas taupi$ana

JUs varat taupit energiju ikdienas
gatavosSanas laika, ja ieverojat talak sniegtos
padomus.

» Uzkarséjot udeni, izmantojiet tikai
nepiecieSamo udens daudzumu.

« Jaiesp€jams, uzlieciet vaku édiena
gatavo$anas traukam.

* Novietojiet édiena gatavoSanas traukus
gatavoSanas zonas centra.

* lzmantojiet atlikuso siltumu, lai uzturétu
edienu siltu vai to kausétu.

11. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

simbolu C/:) levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizé&jai
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
ar vietejo pasvaldibu.
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MES GALVOJAME APIE JUS
Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios
srities profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas
prietaisas sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintuméte, kiekvieng kartg busite tikri dél
nepriekaistingo rezultato.
Sveiki atvyke j ,Electrolux“ pasaul;.
Apsilankykite misy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,
@ aptarnavimag ir remontg:

www.electrolux.com/support

UZregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:

a/ www.registerelectrolux.com
Jusy prietaisui skirty priedy, nusidevinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
’% www.electrolux.com/shop

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE PRIEZIORA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi | jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny ploksteje.

AN |spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMACIJA. ..o 240
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS.......oooiiiiiiiiiiis e 243
3. [RENGIMAS....... OO 245
4. GAMINIO APRASYMAS. ... 246
5. KASDIENIS NAUDOUJIMAS ..o 248
6. PATARIMAL ......oooiiiiiiiiiiiii 250
7. PRIEZIURA IR VALYMAS. ..ottt 252
8. TRIKCIU SALINIMAS ... ..o 253
9. TECHNINIAI DUOMENYS ... ..o 254
10. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS . ... .. 255
11. APLINKOS APSAUGA........oooiiiii e 255

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
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ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig
ir sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Nuolat prizitrékite vaikus ir pasirtupinkite, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezituros darbuy.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementuy.
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DEMESIO: Palike veikiancig kaitlente su riebiais patiekalais
ar aliejumi galite sukelti gaisra.

DUmai yra perkaitinimo zenklas. Uzsidegusio gaminamo
maisto gesinimui niekada nenaudokite vandens. ISjunkite
prietaisg ir uzdenkite liepsng nedeganciu uzdangalu ar
dangciu.

DEMESIO: Prietaiso negalima jungti prie maitinimo per
iSorinj jjungimo jtaisg, pavyzdziui, laikmatj ar kitg elektros
grandine, kurig komunalinés tarnybos reguliariai jjungia ir
iSjungia.

ATSARGIAI Maisto gaminimo procesg butina nuolat
priziGreti, . Greitai ruoSiama maistg batina priziGreti nuolat.
DEMESIO! Gaisro pavojus: Nelaikykite daikty ant maisto
gaminimo pavirsiy.

Niekada nedékite dangciy, peiliy, Sauksty ar kity metaliniy
daikty ant prietaiso virSaus, nes jie gali jkaisti.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.
Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Baige naudotis kaitlente isjunkite jos valdikliais.
Nepasikliaukite vien keptuvés detektoriumi.

Jei stiklo / keramikos pavirSius jtrukes, prietaisg isjunkite ir
iStraukite kistukg iS maitinimo lizdo. Jeigu prietaisas prie
maitinimo tinklo prijungtas per jungiamajg dézute, prietaisg
nuo maitinimo tinklo atjungsite iStrauke iS dézutés saugikl;.
Bet kuriuo atveju kreipkités | jgaliotajj techninés priezitros
centra.

Kad nekilty pavojus, pazeistg maitinimo kabelj gali keisti tik
gamintojas, jgaliota techninés prieziuros bendrové arba
atitinkamos kvalifikacijos specialistas.

DEMESIO: Naudokite tik maisto gaminimo prietaiso
gamintojo sukurtas arba prietaiso gamintojo instrukcijoje
nurodytas tinkamas arba prietaise jau integruotas kaitlenciy
apsaugas. Netinkamy apsaugy naudojimas gali sukeli
nelaimingus atsitikimus.
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2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\ ISPEJIMAS!

§j prietaisg jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

/\ ISPEJIMAS!
Galite susizeisti arba sugadinti prietaisa.

* Nuimkite visas pakavimo medziagas.

» Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

« Butina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

» Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

» Hermetizuokite nupjautus spintelés
pavirSius hermetiku, kad jie nuo dréegmeés
neisbrinkty.

» Apsaugokite prietaiso apacig nuo gary ir
drégmeés.

+ Jokiu budu nejrenkite prietaiso Salia dury
ir po langu. Atidarant duris ar langa, jie
gali nuversti jkaitusius prikaistuvius nuo
prietaiso.

» Kiekvieno prietaiso apacioje yra ausinimo
ventiliatoriai.

» Jeigu prietaisas jrengtas virs stalCiaus:

— Nelaikykite mazy daikty ar popieriaus

lapu, kuriuos galéty jtraukti, nes jie gali

sugadinti auSinimo ventiliatorius arba
ausinimo sistema.

— Uztikrinkite bent 2 cm atstuma nuo
stalCiuje laikomy daikty iki prietaiso
apacios.

+ ISimkite spinteléje po prietaisu jdétas
pertvaras.

2.2 Elektros pajungimas

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smagj.

Visus elektros sujungimy darbus,, turi
vykdyti kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg batina jzeminti.

Pries atlikdami bet kokj veiksma,
jsitikinkite, kad prietaisas buty atjungtas
nuo maitinimo.

|sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
|sitikinkite, kad prietaisas tinkamai
jrengtas. Dél netinkamai prijungto arba
netinkamo elektros maitinimo laido ar
kistuko (jei taikytina) gnybtas gali labai
jkaisti.

Naudokite tinkamg elektros maitinimo
laida.

Neleiskite elektros maitinimo laidams
susipainioti.

|sitikinkite, kad jrengta apsauga nuo
elektros smugiy.

Naudokite laido jtempimg mazinantj
spaustuka.

|sitikinkite, kad maitinimo laidas ar
kiStukas (jei taikytina) neliesty jkaitusiy
prietaiso ar prikaistuviy pavirsiy.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros laido arba kistuko (jei taikytina).
Jei reikia pakeisti pazeistg elektros laida,
kreipkités | musy jgaliotajj aptarnavimo
centrg arba kvalifikuotg elektrika.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebuty galima nuimti be jrankiy.

Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStuka bity lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

Norédami i$jungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jZeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.
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Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizaloti, nudegti arba gauti

elektros smugj.

Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

Prie§ naudodamiesi pirmg kartg
pasalinkite visas pakuotés, zenklinimo
medziagas ir apsaugine plévele (jeigu
yra).

Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos
neblty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.
Kiekvieng kartg pasinaudoje prietaisu
kaitviete iSjunkite.

Ant kaitvie€iy nedékite jrankiy ar puody
dangciy. Ant kaitvietes padéti jrankiai ar
puody dangciai gali jkaisti.

Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.
Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.
Pastebéje prietaiso korpuse jtrukima,
nedelsiant atjunkite prietaisg nuo elektros
maitinimo tinklo. Tai batina siekiant
iSvengti elektros smugio pavojaus.
Sirdies stimuliatorius naudojantys
asmenys neturéty bati arCiau nei 30 cm
atstumu nuo veikianciy indukciniy
kaitvieCiy.

Maista dedant j jkaitintg aliejy, Sis gali
aptaskyti.

Nenaudokite aliuminio folijos ar kity
medziagy tarp kepimo pavirSiaus ir
virtuvés indy, nebent Sio prietaiso
gamintojas nurodo kitaip.

Naudokite tik prietaiso gamintojo
rekomenduojamus priedus.

/\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir sprogimo pavojus.

Kaitinant riebalus arba aliejy gali kilti
lengvai uzsiliepsnojanciy gary. RuoSdami
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maistg saugokite riebalus ir aliejy nuo
atviros liepsnos ar jkaitusiy daikty.
|kaitusio aliejaus iSskiriami garai gali
sukelti sprogima.

|kaitintas naudotas aliejus su maisto
likuCiais gali uzsidegti esant zemesnei
temperaturai, nei pirmg kartg naudojamas
aliejus.

Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrékinty daikty.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

Nestatykite jkaitusiy gaminimo indy ant
valdymo skydelio.

Nedékite karsto gaminimo indo dangcio
ant kaitlentés stiklinio pavirSiaus.
Nepalikite tus€io gaminimo indo ant
jkaitintos kaitvietés.

Bukite atsargus ir ant prietaiso
nenumeskite indy ar kity daikty. Galite
pazeisti pavirsiy.

Nejunkite kaitvie€iy be gaminimo indy
arba su tusciais indais.

Ketaus gaminimo indai arba indai pazeistu
dugnu gali subraizyti stiklo / stiklo
keramikos pavirSius. Jei tokj indg norite
perkelti, nestumkite jo, o pakelkite.

2.4 Valymas ir priezitira

Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

Prie§ pradédami valyti, iSjunkite prietaisg ir
leiskite jam atvesti

Prietaisui valyti nenaudokite gary ir
nepurkskite vandeniu.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

2.5 Paslauga

Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés priezitros centrg. Naudokite tik
originalias dalis.

Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines saglygas buitiniuose



prietaisuose, pavyzdziui, temperatira,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apSviesti.

2.6 Utilizavimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

3. [RENGIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

3.1 Pries jrengiant

Prie$ jrengdami kaitlente, uzrasykite zemiau
informacijg i$ techniniy duomeny plokstelés.
Techniniy duomeny plokstele rasite kaitlentées
apacioje.

Serijos NUMeris...........cccceeeenee

3.2 jmontuojamos kaitlentés

| baldus jmontuojamos kaitlentés gali bati
naudojamos tik po to, kai jos bus jrengtos
tinkamame standartus atitinkanciame
pavirsiuje.

3.3 Sandariklio pritvirtinimas

"

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
jrenginj, susisiekite su atitinkama vietos
jstaiga.

» |Straukite maitinimo laido kiStuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

» Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

|[rengimas ant virSaus

1. Nuvalykite pavirSius Salia pjovimo linijos.

2. Priklijuokite pateiktg 2x6 mm sandarinimo
juostg prie apatinio kaitlentés krasto,
iSilgai iSorinio stiklo keramikos krasto.
Klijuodami juostos netempkite.
Pasirtpinkite, kad sandarinimo juostos
galai buty vienos kaitlentés pusés
viduryje.

3. Prie$ nukirpdami sandarinimo juosta,
pridékite kelis papildomus milimetrus.

4. Sujunkite abu sandarinimo juostos galus.

3.4 Surinkimas

Jeigu kaitlente jrengsite po gartraukiu,
pasirtpinkite gartraukio jrengimo instrukcijose
nurodytu minimaliu atstumu tarp Siy prietaisy.

Jeigu prietaisg jrengsite vir$ stalCiaus,
gaminant maistg kaitlentés ventiliacija gali
suSildyti stalCiuje laikomus daiktus.
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4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Kaitinimo pavirsiy planas
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3.5 Daugiau nei vienos kaitlentés
montavimas

3.6 Sujungimo kabelis

+ Su laidu.

* Noréedami pakeisti pazeistg maitinimo
kabelj naudokite: HO5V2V2-F tinkamg
90 °C ar aukstesnei temperaturai.
Kreipkités j jgaliotgjj aptarnavimo centra.
Elektros kabelj pakeisti gali tik
kvalifikuotas elektrikas.

Indukciné kaitvieté
Valdymo skydelis



4.2 Valdymo skydelio iSklotiné

0B
sl

D ||:

o

a B o

Prietaisg valdykite jutikliy laukais. Rodiniai, indikatoriai ir garso signalai parodo, kurios

funkcijos veikia.

Jutiklio Funkcija Pastaba
laukas
(D liungta / 1Sjungta Kaitlentei jjungti ir iSjungti.
E'I UZraktas / Apsaugos nuo vai-  Skirta valdymo skydeliui uzrakinti / atrakinti.
ky jtaisas
| | Pauzé liungia ir i$jungia funkcija.
- Kaitinimo lygio rodmuo Rodo kaitinimo lygj.
- Kaitvie€iy laikmacio indikato-  Rodo, kuriai kaitvietei nustatote laika.
riai
m - Laikmacio ekranas Rodo laikg minutémis.
@ - Kaitvietés pasirinkimas.
E _I_ — - Pailgina arba sutrumpina laika.
E _I_ — - Nustato kaitinimo lygj.
E:p PowerBoost liungia funkcija.

4.3 Rodoma kaitros parinktis

Ekranas Aprasas
Kaitviete iSjungta.
@ . Kaitvieté veikia.
Veikia Pauze.

@ Veikia PowerBoost.
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Ekranas Aprasas

|vyko veikimo triktis.

+ skaitmuo

3,0

ma Siluma / likes karstis.

OptiHeat Control (3 lygiy liekamojo karscio indikatorius): gaminamas maistas / palaiko-

Veikia UZraktas / Apsaugos nuo vaiky jtaisas.
Prikaistuvis netinkamas arba per mazas, arba neuzdétas ant kaitvietés.
B Veikia Automatinis i$sijungimas.

5. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Jjungimas ir iSjungimas

Lieskite ®1 sekunde, kad jjungtuméte arba
iSjungtuméte kaitlente.

5.2 Automatinis iSsijungimas

Si funkcija automatiskai isjungia kaitlente,

jeigu:

+ visos kaitvietés yra iSjungtos,

* jjunge kaitlente, nenustatéte kaitinimo
lygio,

» kazkg iSliejote arba padéjote kg nors
(puoda, Sluoste ir pan.) ant valdymo
skydelio ilgesniam laikui nei 10 sekundziy.
Pasigirsta garso signalas ir kaitlenté
iSsijungia. Nuimkite uzdétq daiktg arba
nuvalykite valdymo skydelj.

» kaitlenté perkaista (pvz., jeigu kaitinate
tuscCig keptuve). Palaukite, kol kaitvieté
ataus, prie$ vel naudodami kaitlente.

* naudojate netinkamus prikaistuvius.
Uzsidega simbolis UJ ir po 2 minuciy
kaitvieté iSsijungia automatiskai.

* neiSjungéte kaitvietés arba nepakeitete
kaitinimo lygio. Po tam tikro laiko uzsidega
() ir kaitlente igsijungia.

Santykis tarp kaitinimo lygio ir laiko, po

kurio kaitlenté iSsijungia:
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Kaitinimo nuostata Kaitlenté iSsijungia

po
‘ 1.2 6 valandos
3-4 5 valandos
5 4 valandos
6-9 1,5 valandos

5.3 Kaitinimo lygis

Palieskite + norédami padidinti kaitinimo

lygj. Palieskite =, norédami sumazinti
kaitinimo lygj. Norédami iSjungti kaitviete, tuo

pat metu palieskite + ir—.

5.4 OptiHeat Control (3 lygiy
liekamojo karscio indikatorius)

/\ ISPEJIMAS!

)/ (2)/ [ kol indikatorius $viegia, kyla
nusideginimo pavojus, nes atitinkamos
kaitvietes dar nespéjo atvésti.

Indukcinés kaitvietés tiesiogiai kaitina
prikaistuvio dugna. Stiklo keramika jkaista
nuo jkaitusio gaminimo indo.

Indikatoriai jsijungia, kai kaitvieté jkaista. Jie
rodo, kiek yra jkaitusi kiekviena kaitviete.

G- testi maisto gaminima,

=)- Silumos palaikymas,



(1) - likutinis karstis.

Gali jsijungti ir Salimais esancios kaitvietés

indiaktorius,

* netjei jos nenaudojate,

+ jei pastatysite jkaitinta puodg ant Saltos
kaitvietés,

* netjei viryklé iSjungta.

Indikatorius i$sijungia kaitvietei atvésus.

5.5 PowerBoost

Si funkcija padidina indukciniy kaitviegiy
galig. Indukcinei kaitvietei Sig funkcijg galima
jjlungti tik ribotam laikui. Po to indukciné
kaitvieté automatiskai grizta j aukSc¢iausig
kaitinimo lygj.

®

Zr. skyriy , Techniniai duomenys*.

Norédami jjungti Sig funkcija kaitvietei:
palieskite [oF. uzsidega.

Norédami iSjungti funkcija: palieskite A
arba —.

5.6 Laikmatis

* Atgalinés atskaitos laikmatis
Sig funkcijg naudokite vienai maisto
gaminimo trukmei nustatyti.

Pirmiausiai nustatykite kaitvietes, o po to —
funkcijos kaitinimo lygj.

Norédami nustatyti kaitviete: kelis kartus

palieskite @ kol jsijungs kaitvietés
indikatorius.

Norédami jjungti funkcija arba pakeisti

laika: palieskite laikmacio = arba + laikui
nustatyti (00-99 min.). Kai kaitvietes
indikatorius pradeda mirkséti, pradedama
atgaliné laiko atskaita.

Norédami pamatyti likusj laika: palieskite
@) kaitvietei nustatyti. Kaitvietés indikatorius
pradeda mirkséti. Ekrane rodomas likes
laikas.

Norédami iSjungti funkcija: palieskite Q)
kaitvietei nustatyti ir tada palieskite —. Likes

laikas skaiciuojamas iki 00. Kaitvietes
indikatorius iSnyksta.

@

Kai atgaliné atskaita baigiasi, pasigirsta
garso signalas ir mirksi 00. Kaitviete
iSsijungia.

Norédami iSjungti garsa: palieskite .

* Laikmatis
Galite naudoti Sig funkcija, kai kaitlenté yra
jjungta ir kaitvietés neveikia. Kaitinimo lygio

ekrane rodoma .
Norédami jjungti funkcija: palieskite

laikmacio = ir + arba O laikui nustatyti. Kai
laikas baigiasi, pasigirsta garso signalas ir
mirksi 00.

Norédami iSjungti garsa: palieskite .

Norédami isjungti funkcija: palieskite €O ir

tuomet palieskite —. Likes laikas
skai¢iuojamas iki 00.

Si funkcija neturi poveikio kaitviegiy
veikimui.

5.7 Pauzé

Si funkcija sumazina visy jjungty kaitvieciy
kaitrg iki maziausio kaitros lygio.

Kai funkcija veikia, visi kiti valdymo simboliai
uzrakinti.

Si funkcija laikmagio neigjungia.

1. Funkcijos jjungimas: paspauskite Il

|sijungia . Kaitinimo lygis sumazeés iki 1.
2. Jeigu funkcija norite iSjungti,

paspauskite I
|sijungs ankstesnio kaitinimo parinktis.
5.8 Uzraktas

Galite uzrakinti valdymo skydelj, kai kaitvietes
veikia. Taip galima iSvengti atsitiktinio
kaitinimo lygio pakeitimo.

Pirmiausia nustatykite kaitinimo lygj.
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Norédami jjungti funkcija: palieskite &
uzsidega 4 sekundéms. Laikmatis lieka
jjungtas.

Norédami iSjungti funkcija: palieskite EI
|sijungia ankstesnis kaitinimo lygis.

®

ISjungus kaitlente, iSjungiama ir Si
funkcija.

5.9 Apsaugos nuo vaiky jtaisas

Si funkcija apsaugo, kad kaitlenté nepradéty
veikti atsitiktinai.

Norédami jjungti funkcija: jjunkite kaitlente

naudodami @ Jokio kaitinimo lygio
nenustatykite. Palieskite ir 4 sekundes

palaikykite El isijungia. ISjunkite kaitlente
su
Norédami iSjungti funkcija: jjunkite kaitlente

naudodami @ Jokio kaitinimo lygio
nenustatykite. Palieskite ir 4 sekundes

palaikykite El isijungia. ISjunkite kaitlente
su

Norédami nepaisyti funkcijos tik vienam
maisto gaminimui: jjunkite kaitlente,

naudodami . (J jsijungia. Palieskite ir 4

sekundes palaikykite El Per 10 sekundziy
nustatykite kaitinimo lygj. Kaitlente galima

naudoti. Kai iSjungiate kaitlente su (D
funkcija vel veikia.

5.10 OffSound Control (Garso
signaly iSjungimas ir jjungimas)
ISjunkite kaitlentg. Palieskite ir 3 sekundes
palaikykite @ Ekranas jsijungia ir iSsijungia.

6. PATARIMAI

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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Palieskite ir 3 sekundes palaikykite || .
Isijungs @Y arba . Palieskite priekinés

kairiosios kaitvietés + kad pasirinktume
vieng i$ Siy nuostaty:

. — garso signalai iSjungti

. — garso signalai jungti
Norédami patvirtinti pasirinkimg, palaukite,
kol kaitlenté automatiSkai iSsijungs.

Kai funkcija yra nustatyta ties , garso
signalai girdimi tik tuo atveju, kai:

palieCiate ®

Laikmatis iSsijungia

Atgalinés atskaitos laikmatis iSsijungia
kg nors padedate ant valdymo skydelio.

5.11 Galios valdymas

Jei aktyvios kelios kaitvietés ir vartojama
galia virSija energijos Saltinio galimybes, Si
funkcija paskirsto galig tarp visy kaitvieciy
(prijungty prie tos pacios fazés). Kaitlentéje
jdiegta kaitinimo kontrolé, skirta apsaugoti
namy elektros instaliacijg ir saugiklius.

« Kaitlentei pasiekus turimos galios ribg (Zr.
vardine lentele), kaitvieciy galia
automatiSkai sumazinama.

« Paskutinés pasirinktos kaitvietés kaitros
nustatymas visuomet tampa prioritetiniu.
Likusi galia paskirstoma tarp anksciau
pasirinkty kaitvieCiy pasirinkimui prieSinga
tvarka.

« Sumazintos galios kaitvieciy kaitros
nustatymas pasikeis i$ pirminio j
sumazintg kaitros lygj.

» Palaukite kol ekranas nustos mirkséti arba
sumazinkite paskutinés pasirinktos
kaitvietés kaitros nustatyma. Kaitvietes ir
toliau veiks, taciau mazesniu kaitros lygiu.
Jei reikia, pakeiskite kaitvieciy kaitros lygj
rankiniu budu.



6.1 Indai

®

Indukcinése kaitvietése veikiantis stiprus
elektromagnetinis laukas labai greitai
jkaitina inda.

Indukcines kaitvietes naudokite tik su joms
pritaikytais indais.

* Indo dugnas turi biti kuo storesnis ir kuo
lygesnis.

+ Ant kaitlentés dékite tik Svaraus ir sauso
dugno indus.

» Nestumdykite ir netrinkite indy ant
keramikos stiklo, nes galite jj subraizyti.

Indy tipai ir jy medziagos

» Tinkamos medziagos: ketus, plienas,
emaliuotasis plienas, nerudijantis plienas,
daugiasluoksnis dugnas (jeigu gamintojo
pazymeta, kad tinka).

* Netinkamos medziagos: aliuminis, varis,
zalvaris, stiklas, keramika, porcelianas.

Indai yra tinkami naudoti su indukcine

virykle, jeigu:

» ant kaitvietés vanduo tokiame inde
uzverda labai greitai, jei pasirenkamas
didziausios kaitros nustatymas;

* magnetas prikimba prie indo dugno.

Indo matmenys

* Indukcinés kaitvietés automatiskai
prisitaiko prie indo dugno dydzio.

» Kaitvietés veiksmingumas priklauso nuo
indo skersmens. Mazesnio nei nustatyta
skersmens indui perduodama tik dalis
kaitvietés sukuriamos energijos.

+ Siekiant uztikrinti saugumg ir pasiekti
geriausiy rezultaty, nenaudokite didesniy

indy, nei nustatyta skyriuje ,KaitviecCiy
specifikacija“. Gamindami maistg stenkités
nelaikyti indy arti valdymo skydelio. Tai
gali jtakoti valdymo skydelio veikima, taip
pat galite atsitiktinai jjungti tam tikras
viryklés funkcijas.

@

Zr. , Techniniai duomenys".

6.2 TriukSmo lygis naudojimo metu

Jeigu girdite:

« traskejima: prikaistuviai pagaminti is
skirtingy medziagy (keliy sluoksniy
principu);

« 3vilpima: naudojate kaitviete nustate
didele galig ir prikaistuvj, pagamintg i$
skirtingy medziagy (keliy sluoksniy
principu);

« dizgima: naudojate didele galig;

* spragseéjima: elektrinis perjungimas;

« Snypstimas, gaudimas: veikia
ventiliatorius.

Sis triuk8mas yra normalus ir nereiskia

jokio gedimo.

6.3 Maisto gaminimo pavyzdziai

Kaitinimo lygis ir kaitvietés energijos
sgnaudos susije netiesiogiai. Didesnis
kaitinimo lygis néra tiesiogiai proporcingas
energijos sgnaudy padidéjimui. Tai reiskia,
kad kaitvieté, veikianti vidutiniu kaitinimo
lygiu, naudoja maziau nei puse savo galios.

@

Lenteléje pateikti duomenys yra tik
orientaciniai.

Kaitros parink- Naudojama: Laikas Patarimai

tis (min.)

-1 I$saugoti maistg Silta. pagal po- UZdenkite prikaistuvj.

reikj

1-2 Tinka padazui ,Hollandaise", tirpinti 5-25 Reguliariai pamaisykite.
sviesta, Sokoladg ar Zelé.

2 Tirstinti: puriems omletams, keptiems 10-40 Ruoskite uzdenge danggiu.
kiausiniams.
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Kaitros parink- Naudojama: Laikas Patarimai

tis (min.)

2-3 Tinka virti ryZius ir gaminti pieniskus 25-50 Verdant ryzius, vandens turi bati bent
patiekalus, taip pat Sildyti pagamintus dvigubai daugiau nei ryziy; gamindami
patiekalus. pieniSkus patiekalus, juos jpuséjus

procesui pamai$ykite.

3-4 Garuose ruoskite darzoves, Zuvj, me- 20-45 Pridékite kelis Saukstus vandens.
s3. Ruosimo metu tikrinkite vandens kieki.

4-5 Garuose ruo$kite bulves ir kitas darzo- 20 - 60 |pilkite | puodg vandens, 1-2 cm vir§
ves. dugno. Ruosimo metu tikrinkite van-

dens lygj. Puoda laikykite uzdengta.

4-5 Ruosti didesnj maisto, troskinio ar sriu- 60 - 150 Iki 3 | skyscio ir ingredientai.
bos kiekj.

6-7 Svelniai kepinti: eskalopus, versienos pagal po-  Prireikus apverskite.
mustinius, kotletus, pyragélius su jda-  reikj
ru, desreles, kepenéles, milty, sviesto
ir pieno misinius, kiaus$inius, blynus,
spurgas.

7-8 Stipriai kepinti: bulvinius blynus, nuga- 5-15 Prireikus apverskite.
rinés ar kitus kepsnius.

9 Uzvirinti vandenj, iSvirti makaronus, kepinti mésg (guliasui, troskiniui), gruzdinti bulvytes.

Uzvirinti didelj kiekj vandens. PowerBoost — jjungta.

7. PRIEZIURA IR VALYMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Bendra informacija

Kiekvieng kartg pasinaudoje virykle .

iSvalykite ja.

Visada naudokite prikaistuvius Svariais

dugnais.

|brézimai ar tamsios demeés ant pavirSiaus
neturi jtakos viryklés veikimui.

Naudokite specialias viryklei valyti
tinkamas priemones.

Naudokite specialiai stiklui valyti skirtg
grandiklj.

7.2 Viryklés valymas

Nedelsiant pasalinkite: iSsilydZiusias
plastiko dalis, plévele, druska, cukry ar
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cukringg maista. Sie ne$varumai gali
pakenkti viryklei. BUkite atsargus, kad
nenusidegintuméte. Naudokite specialig
viryklés grandykle — pridékite prie stiklo ir
palenke arciau pavirSiaus stumkite
pavirSiumi.

Pasalinkite, kai viryklé bus pakankamai
atvésusi: kalkiy, riebaly ar vandens
démes, zvilgancias pakitusios spalvos
vietas. Virykle valykite dregnu skuduréliu ir
Svelnia valymo priemone. ISvalytg virykle
nusausinkite minksta Sluoste.

ISvalykite zvilganéias pakitusios
spalvos vietas: stiklinj pavirsiy valykite
vandens ir acto tirpalu.



8. TRIKCIU SALINIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

8.1 Ka daryti, jeigu...

Triktis

Galima priezastis

Veiksmai

Kaitlentés nepavyksta jjungti arba
valdyti.

Kaitlenté neprijungta arba netinka-
mai prijungta prie elektros tinklo.

Patikrinkite, ar viryklé tinkamai prijung-
ta prie elektros tinklo.

Perdegeé saugiklis.

Patikrinkite, ar veikimas sutriko dél
saugiklio. Jeigu saugiklis pakartotinai
perdega, kreipkités | kvalifikuotg elek-
trika.

Nenustatéte 10 sekundziy kaitinimo
rezimo.

Dar kartg jjunkite kaitlente ir 10 sek.
laikotarpyje pasirinkite kaitinimo lygj.

Vienu metu palietéte 2 arba daugiau
mygtuky.

Vienu metu paspauskite tik vieng jutik-
linj mygtuka.

Veikia Pauze.

Zr. ,Pristabdymas*.

Ant valdymo skydelio yra iStekéjusio
skysc€io arba riebaly.

Nuvalykite valdymo skydelj.

I18girsite nuolatinj garsinj signala.

Neteisingas elektroninés sistemos
sujungimas.

Atjunkite kaitlente nuo elektros tinklo.
Pasirtpinkite, kad sistemg patikrinty
profesionalus elektrikas.

Suveikia garsinis signalas ir kait-
lenté iSsijungia.

Garsinis signalas suveikia tuo-
met, kai kaitlenté iSsijungia.

Ant vienos ar keliy kaitvie¢iy padé-
tas kazkoks objektas.

Nuimkite objektg nuo kaitvieciy.

Kaitlenté i$sijungia.

Kazkg uzdéjote ant jutiklinio skydelio

Nuimkite uzdétg objektg nuo kaitvieciy.

Likutinés kaitros indikatorius
nejsijungia.

Kaitvieté nejkaito, nes veiké per
trumpai, arba sugedo jutiklis.

Jei kaitvieté jjungta jau pakankamai il-
g4 laikg ir nejkaista, kreipkités j jgalio-
tajj aptarnavimo centra.

Vienas kaitros lygio nustatymas
keicia kita.

Veikia Galios valdymas.

Zr. skyriy ,Kasdienis naudojimas".

|kaista valdymo skydelis.

Naudojate pernelyg didelj prikaistuvj
arba pastatéte jj per arti valdymo
skydelio.

Jeigu galite, didesnius indus dékite ant
galiniy kaitvieciy.

Liec¢iant mygtukus nesigirdi garsi-
niy signaly.

Garsas yra iSjungtas.

ljunkite garso signalus. Zr. skyriy ,Kas-
dienis naudojimas®.

|sijungia .

Veikia Apsaugos nuo vaiky jtaisas
arba UZraktas.

Zr. skyriy ,Kasdienis naudojimas".

|sijungia .

Ant kaitvietés neuzdétas indas.

Uzdeékite ant kaitvietés inda.
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Triktis Galima priezastis

Veiksmai

Netinkamas indas.

Naudokite indukcinéms kaitlentéms
tinkancius prikaistuvius. Zr. skyriy ,Pa-
tarimai“.

Per mazas indo dugno skersmuo. Naudokite tinkamo dydzio inda. Zr.

»Techniniai duomenys*.

ir pamatysite skaiciy.

Kaitlentés programos klaida. 1Sjunkite kaitlente ir vél jg jjunkite praé-

jus 30 sek. Jei vél jsijungia, atjunki-
te kaitlente nuo maitinimo tinklo. Praé-
jus 30 sek. vél prijunkite kaitlente. Jei-
gu problemos pasalinti nepavykty,
kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo cent-
ra.

8.2 Jei tinkamo sprendimo
nerandate...

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités j prekybos atstova
arba jgaliotajj techninés priezitros centra.
Nurodykite vardinéje lenteléje pateiktus
duomenis. Taip pat nurodykite trijy skaiciy
koda, kurj rasite stiklo keramikos pavirSiaus
kampe, ir suveikusj klaidos pranesima.

9. TECHNINIAI DUOMENYS

9.1 Vardiné lentelé

Modelis LIT30230C
Tipas 61 A2A 00 AA
Indukcija 3.65 kW
Serijos Nr. ...ccoeeeeeee
ELECTROLUX

9.2 Kaitvietés techniniai duomenys

Pasirtpinkite, kad kaitlente naudotuméte
tinkamai. Jei prietaiso techninés priezitros ar
remonto darbus atliks ne jgaliotas techninés
prieziuros atstovas, papildomi darbai bus
mokami, net ir garantinio aptarnavimo
laikotarpiu. Informacija apie garantinj
laikotarpj ir jgaliotuosius techninés priezitros
centrus pateikta garantinéje knygeléje.

PNC 949 492 551 00
220 - 240 V, 50-60 Hz
Pagaminta: Rumunija
3.65 kW

cex

Kaitviete Vardiné galia (di- PowerBoost [W] PowerBoost di- Puodo skersmuo
dziausias kaitini- dziausia trukmé [mm]
mo lygis) [W] [min]

Vidurinis priekinis 2300 3600 10 180 - 210

Viduriné galiné 1400 2500 4 125 - 145

Faktineé kaitvieciy galia gali Siek tiek skirtis
nuo lenteléje nurodyty duomeny. Ji priklauso
nuo gaminimo indo dydzio ir medziagos.
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Norédami pasiekti optimaliy maisto gaminimo
rezultaty, naudokite gaminimo indus, kuriy
skersmuo ne didesnis nei nurodytas lenteléje.



10. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

10.1 Informacija apie gaminj

Modelio identifikatorius

LIT30230C

Kaitlentés tipas

Integruojama viryklé

Kaitvieciy skaicius 2

Kaitinimo technologija Indukcija

Apskrity kaitvieciy skersmuo () Vidurinis priekinis 21.0cm
Viduriné galiné 14.5cm

Kaitvietés energijos sanaudos (EC electric cooking) Vidurinis priekinis 188.9 Whikg
Viduriné galiné 183.4 Whikg

Kaitlentés energijos sgnaudos (EC electric hob) 186.2 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 — buitiniai elektriniai virimo
ir kepimo prietaisai. 2 dalis. Kaitlentés.
Eksploataciniy charakteristiky matavimo
metodai.

10.2 Energijos taupymas

Jei laikysités toliau pateikty patarimy,
kiekvieng kartg ruoSdami maistg galésite
sutaupyti energijos.

11. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu C/:) ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

« Jei Sildote vandenj, naudokite tik biting

vandens kiekj.

» Jei jmanoma, indus visada uzdenkite.
« Uzdekite indg tiesiai ant kaitvietés vidurio.
* Maistui pasildyti arba istirpinti naudokite

likutinj kaitvieciy karstj.

NeiSmeskite Siuo zenklu E pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite Sj gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.
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VI TENKER PA DEG

Takk for at du har kjgpt et produkt fra Electrolux. Du har valgt et produkt som bringer flere
tiar med erfaring og innovasjon med seg. Genialt og stilig, og det er designet med tanke
pa deg. Sa uansett nar du bruker det, kan du veere trygg pa at du far gode resultater hver
gang.

Velkommen til Electrolux.

Ga inn pa nettsiden var for a:

Fa rad om bruk, brosjyrer, hjelp til feilsgking, og informasjon om service og
@ reparasjon:
www.electrolux.com/support
g Registrer produktet for a fa bedre service:
a/ www.registerelectrolux.com

Kjap tilbeher, forbruksvarer og originale reservedeler til produktet ditt:
’% www.electrolux.com/shop

KUNDESTOTTE OG SERVICE

Bruk alltid originale reservedeler.

Nar du kontakter vart autoriserte servicesenter, ma du serge for at du har fglgende
opplysninger tilgjengelig: Modell, PNC, serienummer.

Informasjonen finner du pa typeskiltet.

A\ Advarsel/Forsiktig — Sikkerhetsinformasjon
@ Generell informasjon og tips
Miljginformasjon

Med forbehold om endringer.

INNHOLD
1. SIKKERHETSINFORMASJON ...t 256
2. SIKKERHETSANVISNINGER ..ottt eeeee e, 259
B MONTERING . ...ttt ettt et et ee e e 261
4. PRODUKTBESKRIVELSE. ... .ottt ee e 262
5. DAGLIG BRUK ...ttt ettt ettt ettt ee e eenens 264
B. RAD OG TIPSttt ettt 266
7. STELL OG RENGUBIRING. ...ttt oottt et et areen s 268
8. FEILSDKING. ...ttt ettt ettt ettt ettt et et ee e eeeeeneen, 268
9. TEKNISKE DATA .ottt ettt ettt e ettt ee e 270
10. ENERGIEFFEKTIV ...ttt ettt et ee e 271
11. BESKYTTELSE AV MILJGET ... v ettt ettt eeeeee e 271

1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfglgende instruksjoner grundig far du installerer og
bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
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montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et trygt og
tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og utsatte mennesker

 Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.

» Barn bgr veere under oppsyn for a sikre at de ikke leker
med produktet.

» Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

« ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar
det er i bruk og nar det kjgles ned.

» Hvis produktet har en barnesikring, b@r den aktiveres.

» Rengjaring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

1.2 Generell sikkerhet

 Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

 Dette produktet er beregnet for bruk innendars.

 Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom, rom for
bed & breakfast, gardsgjestehus og andre lignende steder
hvor slik bruk ikke overstiger (gjennomsnittlig) bruksnivaer
for husholdningsrom.

« ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Pass pa at du ikke bergrer varmeelementene.

+ ADVARSEL: Matlaging uten tilsyn pa en platetopp med fett
eller olje kan veere farlig og kan resultere i brann.
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* Rayk er en indikasjon pa overoppheting. Bruk aldri vann til
a slukke matlagingsbrann. Sla av produktet og dekk
flammene med for eksempel et brannteppe eller lokk.

« ADVARSEL: Produktet ma ikke tilfares stream gjennom en
ekstern bryterenhet, for eksempel en tidsbryter, eller koples
til en krets som regelmessig slas av og pa av en annen
elektrisk enhet.

« FORSIKTIG: Tilberedningsprosessen ma overvakes En
kortvarig tilberedningsprosess ma overvakes kontinuerlig.

» ADVARSEL: Brannfare: Ikke oppbevar gjenstander pa
kokeflatene.

» Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk ma ikke
legges pa platetopp — de kan bli varme.

» Bruk ikke produktet far du installerer det i en innebygget
enhet.

* |kke bruk damprengjaring til a rengjere produktet.

« Etter bruk slar du av platetopp med kontrollenheten og du
skal ikke stole pa kokekarsensoren.

» Hvis den glasskeramiske overflaten er sprukket, skal
produktet slas av og kontakten tas ut. Hvis produktet er
koblet til stramnettet direkte ved hjelp av sikringsboksen,
fierner du sikringen for a koble fra apparatet fra
streamforsyningen. | begge tilfeller, tar du kontakt med det
autoriserte servicesenteret.

* Hvis streamkabelen er skadet, ma den kun skiftes av et
autorisert serviceverksted eller en lignende kvalifisert
person for & unnga fare.

« ADVARSEL: Bruk bare platetoppbeskyttelser som
produsenten av kokeapparatet enten har utviklet selv eller
angitt som egnet for bruk i apparatets bruksanvisning, eller
koketoppbeskyttelser som er bygd inn i apparatet. Bruk av
feil beskyttelser kan fare til ulykker.
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2. SIKKERHETSANVISNINGER
2.1 Montering

/\ ADVARSEL!

Montering ma kun foretas av en
kvalifisert person.

/\ ADVARSEL!

Fare for personskade eller skade pa
produktet.

» Fjern all emballasje.

» |kke monter eller bruk et skadet produkt.

* Folg installasjonsanvisningene som falger
med produktet.

+ Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

« Veer alltid forsiktig nar du flytter produktet.
Det er tungt. Bruk alltid vernebriller og
lukket fottay.

» Dekk avskarne overflater i kabinettet med
tetningsmiddel for & forhindre at fuktighet
forarsaker svelling.

» Beskytt apparatets bunn mot damp og
fuktighet.

* Monter ikke apparatet ved siden av en dgr
eller under et vindu. Dette hindrer varme
kokekar fra a falle ned fra apparatet nar
darer eller vinduer er apne.

« Hvert produkt har kjglevifter pa
undersiden.

» Huvis produktet er installert over en skuff:

— Ikke lagre sma papirdeler eller ark
som kan trekkes inn, siden de kan
skade kjgleviftene eller hemme
kjglesystemet.

— Ha en avstand pa minimum 2 cm
mellom bunnen av produktet og deler
som er lagret i skuffen.

* Fjern separatorpaneler installert i skapet
under apparatet.

2.2 Elektrisk tilkobling

/\ ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk stgt.

Fer du uferer enhver operasjon ma du
sgrge for at produktet er frakoblet
stremforsyningen.

Kontroller at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stremforsyningen.
Pase at produktet er riktig montert. Lgs og
feil stramkabel eller stgpsel (hvis aktuelt),
kan gjgre at terminalen blir for varm.

Bruk riktig hovedstrgmkabel.

Pase at stremkabelen ikke floker seg.
Pase at stotbeskyttelse er montert.

Bruk avlastingsklemmen pa kabelen.
Pase at stremkabelen eller stgpselet (hvis
aktuelt) ikke bergrer det varme produktet
eller varme kokekar, nar du kobler det til
stikkontakten.

Ikke bruk grenuttak eller skjgteledninger.
Pass pa at stepselet (hvis aktuelt) eller
stremkabelen ikke blir skadet. Kontakt vart
autoriserte servicesenter eller en elektriker
for & bytte en gdelagt stramkabel.
Beskyttelsen mot elektrisk stot fra
stremfgrende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjer at den ikke kan
fiernes uten verktay.

Ikke sett stapselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter monteringen.
Hvis stikkontakten er Igs skal du ikke sette
i stgpselet.

Ikke trekk i kabelen for & koble fra
produktet. Trekk alltid i selve stapselet.
Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
apparatet fra stramnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.

2.3 Bruk

+ Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av
en kvalifisert elektriker.
* Produktet ma jordes.

/\ ADVARSEL!

Risiko for skade, brannskader og
elektrisk stat.
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Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.

Fjern all emballasje, merking og
beskyttelseshinne (hvis aktuelt) for forste
gangs bruk.

Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

Ikke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i drift.

Sla av kokesonene etter hver gang de har
veert i bruk.

Ikke legg bestikk eller grytelokk pa
kokesonene. De kan bli varme.

Ikke bruk produktet med vate hender eller
nar det er i kontakt med vann.

Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

Hvis produktets overflate er knust ma du
umiddelbart koble det fra
stremforsyningen. Dette for & unnga
elektrisk stoat.

Personer som bruker en pacemaker, ma
holde en avstand pa minst 30 cm fra
induksjonskokesonene nar produktet er i
bruk.

Nar du legger mat i varm olje, kan det
sprute.

Ikke bruk aluminiumsfolie eller andre
materialer mellom kokeflaten og
kokekaret, med mindre annet er spesifisert
av produsenten av dette produktet.

Bruk kun tilbehgr anbefalt for dette
produktet av produsenten.

/\ ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

/\ ADVARSEL!

Fare for brann og eksplosjon.

Oppvarming av fett og olje kan frigjgre
brennbare damp. Hold flammer eller
oppvarmede gjenstander unna fett og oljer
nar du tilbereder mat med dem.

Dampen som sveert varm olje slipper ut,
kan forarsake selvantennelse.

Brukt olje som kan inneholde matrester,
kan forarsake brann ved en lavere
temperatur enn olje som brukes for forste
gang.

Legg ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brennbare
produkter, inn i eller i naerheten av
apparatet.

260 NORSK

Ikke oppbevar varme kokekar pa
kontrollpanelet.

Ikke plasser et varmt grytelokk pa
platetoppens glassflate.

Ikke la kokekar koke tarre.

Veer forsiktig sa du ikke la gjenstander
eller kokekar falle pa produktet. Overflaten
kan bli skadet.

Ikke aktiver kokesonene med tomt
kokekar eller uten kokekar.

Kokekar av stgpejern eller med skadet
bunn kan forarsake riper pa glasset/
glasskeramikken. Laft alltid disse
objektene opp nar du ma flytte dem pa
kokeflaten.

2.4 Pleie og rengjgring

Rengjar produktet med jevne mellomrom
for & hindre skade pa overflaten.

Sla apparatet av og la det avkjgle for
rengjgring.

Bruk ikke vannspray og damp for &
rengjore produktet.

Rengjor produktet med en fuktet myk klut.
Bruk kun ngytralt vaskemiddel. Ikke bruk
abrasive produkter, skurende
rengjegringssvamper, lgsemidler eller
metallgjenstander, med mindre annet er
spesifisert.

2.5 Tjenester

Kontakt det autoriserte servicesenteret for
a reparere apparatet. Bruk kun originale
reservedeler.

Angaende lampen(e) i dette produktet og
reservedeler som selges separat: Disse
lampene er ment & motsta ekstreme
fysiske forhold i husholdningsprodukter,
for eksempel temperatur, vibrasjon,
fuktighet, eller er ment & signalisere
informasjon om produktets driftsstatus. De
er ikke ment & brukes i andre
bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.




2.6 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!
Fare for skade eller kvelning.

» Kontakt lokalmyndighetene dine for
informasjon om hvordan du kaster
apparatet.

3. MONTERING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

3.1 Fer monteringen

Far du monterer koketoppen skriv ned
informasjonen nedenfor fra typeskiltet.
Typeplaten er plassert nederst i
komfyrtoppen.

Serienummer ....................

3.2 Koketopper

Koketopper skal bare brukes nar de er bygd
inn i egnede enheter og arbeidsbenker som
oppfyller standardene.

3.3 Feste tetningen

"

Montering pa topp

1. Rengjer benkeplaten rundt
utskjeeringsomradet.

» Koble produktet fra strammen.
« Kutt av stremkabelen, lukk produktet og
kast den.

2. Fest det medfglgende 2x6 mm
tetningsbandet til den nedre kanten av
platetoppen, langs den ytre kanten av
glasskeramikken. Ikke strekk det. Sgrg
for at endene pa tetningsbandet er
plassert midt pa den ene siden av
platetoppen.

3. Beregn noen ekstra millimeter pa lengden
nar du skjeerer til tetningsbandet.

4. Trykk de to endene av tetningsbandet
sammen.

3.4 Sammenstilling

Hvis du installerer platetoppen under en
avtrekksvifte, ga gjennom
monteringsinstruksjonene for a finne
minimumsavstanden mellom produktene.

Hvis apparatet installeres over en skuff, kan
komfyrtoppventilasjonen varme opp rettene
lagret i skuffen under matlagingsprosessen.
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3.5 Installasjon av mer enn én
koketopp

4. PRODUKTBESKRIVELSE

3.6 Tilkoblingskabel

« Platetoppen leveres med en
tilkoplingskabel.

» For a erstatte en gdelagt stramledning
bruker du samme ledningstype: HO5V2V2-
F som taler temperatur pa 90 °C eller
hgyere. Kontakt et autorisert
servicesenter. Tilkoblingskabelen ma kun
skiftes ut av en kvalifisert elektriker.

4.1 Oversikt over matlagingsoverflaten

@——II
—H

( 210 mm )

[
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Induksjonskokesone
Betjeningspanel



4.2 Kontrollpanel oversikt

@ —
D n @P—

. _ @ +

o

a B o

Bruk sensorfeltene til & betjene produktet. Displayer, indikatorer og lydsignaler forteller hvilke

funksjoner som er i bruk.

Sensorfelt Funksjon Beskrivelse
@ Pa/Av Sla platetoppen av og pa.
E’I Sperre / Barnesikring Lase / lase opp betjeningspanelet.
| | Pause Aktiverer og deaktiverer funksjonen.
- Effekttrinndisplay For a vise effekttrinnet.

Tidsindikatorer for kokesoner

Viser hvilken sone tiden er innstilt for.

- Tidsurdisplay Vise tiden i minutter.

@ - Velge kokesone.
E _I_ — - Dke eller redusere tiden.
E _I_ — - Stille inn en varmeinnstilling.
E:p PowerBoost Aktivere funksjonen.

4.3 Effekttrinndisplayer

Display Beskrivelse
Kokesonen er slatt av.
@ ) Kokesonen er i bruk.
Pause er aktivert.

@ PowerBoost er aktivert.
+tall Det har oppstatt en feil.

NORSK

263



Display Beskrivelse

3,0

OptiHeat Control (Tretrinns restvarmeindikator): fortsett koking / hold varm / restvarme.

Sperre / Barnesikring er aktivert.
Uegnet eller for lite kokekar, eller ikke noe kokekar pa kokesonen.
[3 Automatisk utkopling er aktivert.

5. DAGLIG BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

5.1 Sla pa og av

Berar (D i 1 sekund for & aktivere eller
deaktivere platetoppen.

5.2 Automatisk utkopling

Funksjonen deaktiverer platetoppen
automatisk hvis:

» alle kokesonene er deaktiverte,

+ du stiller ikke inn effekttrinnet etter du har
aktivert platetoppen,

* du saler noe eller setter noe pa
betjeningspanelet i mer enn 10 sekunder
(en panne, klut, o.l.). Et lydsignalet hgres,
deretter slas platetoppen av. Fjern
objektet elle vask betjeningspanelet.

+ platetoppen blir for varm (f.eks. hvis en
kasserolle tarrkokes). Fgr platetoppen
brukes igjen, ma kokesonene veere kalde.

* du bruker feil kokeredskap. Symbolet
tennes og kokesonen slas automatisk av
etter 2 minutter.

» du deaktiverer ikke en kokesone eller
endrer effekttrinnet. Etter en stund tennes

E], og platetoppen deaktiveres.
Forholdet mellom effekttrinnet og tiden
som platetoppen deaktiveres etter:

Effekttrinn Platetoppen deakti-
veres etter

5 4 timer

6-9 1,5 timer

5.3 Effekttrinnet

Bergr + for & gke effekttrinnet. Bergr — for
& redusere effekttrinnet. Berar + og —
samtidig for a sla av kokesonen.

5.4 OptiHeat Control (Tretrinns
restvarmeindikator)

/\ ADVARSEL!

G/ Usa lenge indikatoren er pa, er
det fare for forbrenning grunnet
restvarme.

Effekttrinn Platetoppen deakti-
veres etter

1_2 6 timer

3-4 5 timer
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Induksjonskokesonene skaper den
ngdvendige varmen for tilberedning direkte i
bunnen av kokekaret. Glasskeramikken
varmes opp av varmen fra kokekaret.

Indikatorene vises nar en matlagingssone er
varm. De viser nivaet av restvarme for
matlagingssonene du bruker for gyeblikket:

E] - fortsette tilberedningen,
E] - hold varm,

C] - restvarme.

Indikatoren kan ogsa vises:
« for de nzerliggende kokesonene selv om
du ikke bruker dem,



» nar varme kokekar er plassert pa kald
kokesone,

* nar koketoppen er deaktivert, men
kokesonen fortsatt er varm.

Indikatoren forsvinner nar kokesonen er
avkjalt.

5.5 PowerBoost

Denne funksjonen gjar mer kraft tilgjengelig il
induksjonskokesonene. Funksjonen kan
aktiveres for induksjonskokesonen kun i en
begrenset tidsperiode. Etter den tiden vil
induksjonskokesonen automatisk ga tilbake til
det hgyeste effekttrinnet.

®

Se i kapittelet "Tekniske data".

Aktivere funksjonen for en kokesone:
beror L7 (7] tennes.

For a deaktivere denne funksjonen:bergr

E" eller —.
5.6 Timer

+ Timer med nedtelling
Du kan bruke denne funksjonen for a angi
lengden pa en enkel tilberedningsakt.

Angi fgrst varmeinnstilling for kokesonen, og
velg deretter funksjonen.

For a angi kokesonen: bergrer du O
gjentatte ganger til indikatoren for en
kokesone vises.

For a aktivere funksjonen eller endre tid:

berarer du + eller — pa tidsuret for a stille
inn tiden (00-99 minutter). Nar indikatoren for
kokesonen begynner a blinke, har
nedtellingen startet.

For a vise gjenvaerende tid: bergrer du Q)
for & angi kokesone. Indikatoren for
kokesonen begynner a blinke. Displayet viser
gjenveerende tid.

For a deaktivere funksjonen: bergrer du D

for & angi kokesonen og bergrer deretter —.
Den gjenveerende tiden telles ned til 00.
Indikatoren for kokesonen forsvinner.

@

Nar nedtellingen er ferdig, hares et signal
og 00 blinker. Kokesonen deaktiveres.

For a stoppe lyden: bergrer du @

e Varselur
Du kan bruke denne funksjonen nar
koketoppen er pa og kokesonene ikke er i

bruk. Varmeinnstillingsdisplayet viser .

For a aktivere funksjonen: begrer du O og

bergrer deretter + eller — pa tidsuret for a
angi tiden. Nar tiden er over, hares et signal
og 00 blinker.

For a stoppe lyden: bergrer du @

For a deaktivere funksjonen: bergrer du @)

og deretter —. Den gjenvaerende tiden telles
ned til 00.

@

Funksjonen har ingen effekt pa bruken av
kokesonene.

5.7 Pause

Denne funksjonen stiller inn alle sonene pa
laveste effekttrinn.

Nar funksjonen er i bruk, lases alle andre
symboler pa kontrollpanelet.

Funksjonen deaktiverer ikke
timerfunksjonene.
1. For a aktivere funksjonen: trykk pa Il

tennes.Varmeinnstillingen senkes til 1.
2. For a deaktivere funksjonen: trykk pa

Den forrige varmeinnstillingen tennes.

5.8 Sperre

Du kan lase betjeningspanelet mens
kokesonene er i bruk. Det hindrer utilsiktet
endring av effekttrinnet.

Still inn effekttrinnet forst.

For a aktivere funksjonen: bergr IE'I
tennes i 4 sekunder. Tidsuret blir veerende
pa.
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For a deaktivere denne funksjonen: bergr
EI. Det tidligere effekttrinnet aktiveres.

®

Nar du slar av platetoppen, deaktiveres
ogsa denne funksjonen.

5.9 Barnesikring

Denne funksjonen forhindrer at platetoppen
blir slatt pa utilsiktet.

For a aktivere funksjonen: aktiver
platetoppen med (D Ikke velg en

varmeinnstilling. Trykk pa & i 4 sekunder.
Indikatoren tennes. Deaktiver platetoppen

med O,

For a deaktivere funksjonen: aktiver
platetoppen med (D Ikke velg en
varmeinnstilling. Trykk pa & i 4 sekunder.
tennes. Deaktiver platetoppen med (D

For a overstyre funksjonen for kun én
tilberedningstid: Aktiver platetoppen med

@. Indikatoren tennes. Trykk pa &ia
sekunder. Still inn varmeinnstillingen
innen 10 sekunder. Du kan betjene
platetoppen. Nar du deaktiverer

komfyrtoppen med @ blir funksjonen aktivert
pa nytt.

5.10 OffSound Control (Deaktivering
og aktivering av lydsignalene)

Deaktiver komfyrtoppen. Bergr ®is
sekunder. Displayet slas pa og sa av. Berar

|| i 3 sekunder. eller tennes. Bergr +

pa sonen foran til venstre for & velge ett av
felgende:

6. RAD OG TIPS

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.
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. —lydene er avslatt

. — lydene er pa
For a bekrefte valget, vent til komfyrtoppen
slar seg av automatisk.

Nar funksjonen er satt til to 2 kan du kun
hgre lydene nar:

e du bergrer ®

» Varselur kommer ned

« Timer med nedtelling kommer ned

» du legger noe pa betjeningspanelet.

5.11 Effektstyring

Hvis flere soner er aktive og den forbrukte
effekten overskrider begrensningen av
strgmforsyningen, deler denne funksjonen
den tilgjengelige effekten mellom alle sonene
(koblet til samme fase). Platetoppen
kontrollerer varmeinnstillingene for & beskytte
sikringene i boligen.

» Huvis platetoppen nar grensen for
maksimalt tilgjengelig effekt (se
typeskiltet), vil effekten til sonene
automatisk bli redusert.

» Effekttrinnet for den sist valgte sonen er
alltid prioritert. Den gjenvaerende effekten
deles mellom de tidligere aktiverte sonene
i motsatt rekkefglge av valget.

« Displayet for de reduserte sonene skifter
mellom den opprinnelig valgte
varmeinnstillingen og den reduserte
varmeinnstillingen.

« Vent til displayet slutter a blinke eller
reduser effekttrinnet til den valgte sonen.
Sonene fortsetter & virke med den
reduserte varmeinnstillingen. Juster
varmeinnstillingen til sonene manuelt om
ngdvendig.

6.1 Kokekar

@

For induksjonssonene gir et sterkt
elektromagnetisk felt varme i kokekaret
veldig raskt.




Bruk induksjonskokesonene med egnede
kokekar.

Kokekarets bunn ma veere sa tykk og flat
som mulig.

Sarg for at pannebaser er rene og tarre
for du setter dem pa den keramiske
komfyrtoppens overflate.

For & unnga riper ma du ikke skyve eller
gni gryten over det keramiske glasset.

Materiale i kokekar

riktig: stgpejern, stal, emaljert stal, rustfritt
stal, bunn med flere lag (med riktig merke
fra produsenten).

ikke riktig: aluminium, kobber, messing,
glass, keramikk, porselen.

Kokekaret er riktig til
induksjonskomfyrtopp, hvis:

vann koker veldig raskt pa en sone med
den hgyeste varmeinnstillingen.

en magnet fester seg til bunnen av
kokekaret.

Kokekarenes mal

Induksjonskokesonene tilpasser seg
automatisk til starrelsen av kokekarets
bunn.

Kokesonens effektivitet er relatert til
diameteren pa kokekaret. Kokekar med en
smalere diameter enn anbefalt minimum
mottar bare halvparten av en kokesones
effektgrad.

Av sikkerhetsgrunner og optimale
tilberedningsresultater ma du ikke bruke
kokekar som er stgrre enn angitt i

funksjonens funksjon eller ved utilsiktet &
aktivere komfyrtoppfunksjonene.

@

Se «Tekniske data».

6.2 Stagy under bruk
Hvis du kan heore:

» knekkelyder: kokekaret bestar av
forskjellige materialer
(sandwichkonstruksjon).

« plystrelyder: du bruker en kokesone pa et
heyt effekttrinn, og kokekaret bestar av
forskjellige materialer (en
sandwichkonstruksjon).

* summing: du bruker et hgyt effekttrinn.

« klikkelyder: det skjer elektriske koblinger.
hvesing, summing: viften gar.

Lydene er normale og betyr ikke noen

funksjonsfeil.

6.3 Eksempler pa
tilberedningsmater

Korrelasjonen mellom varmeinnstillingen til
en sone og dens forbruk er ikke lineaer. Nar
du gker varmeinnstillingen er den ikke
proporsjonal med gkt streamforbruk. Dette
betyr at en kokesonen med middels
varmeinnstillinger bruker mindre enn
halvparten av effekten sin.

@

Informasjonen i tabellen er kun

«Spesifikasjoner for kokesoner». Unnga a veiledende.
holde kokekar neer betjeningspanelet
under tilberedningen. Dette kan pavirke
Varmeinnstil-  Bruk for a: Tid (min) Tips
ling
1 Hold tilberedt mat varm. etter be-  Sett et lokk pa kokekaret.
° hov
1-2 Hollandaisesaus, smelte: smgr, sjoko- 5 -25 Rer fra tid til annen.
lade, gelatin.
Sterkning: luftige omeletter, bakte egg. 10 - 40 Tilbered med lokk.
2-3 Svell ris og melkeretter, varm ferdigret- 25 - 50 Tilsett minimum to ganger sa mye vaee-

ter. ske som ris, melkeretter ma rares i un-
der hele prosedyren.
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Varmeinnstil-  Bruk for a: Tid (min) Tips
ling
3-4 Damp grennsaker, fisk, kjatt. 20-45 Tilsett noen spiseskjeer vann. Kontrol-
ler vannmengden under prosessen.
4-5 Dampkok poteter og andre grennsa- 20-60 Dekk bunnen av gryten med 1-2 cm
ker. vann. Kontroller vannivaet under pro-
sessen. Hold lokket pa gryten.
4-5 Lag sterre mengder mat, gryteretter og 60 - 150 Opptil 3 | veeske pluss ingredienser.
supper.
6-7 Skansom steking: escalope, cordon etter be- Snu etter behov.
bleu, koteletter, kjattkaker, polser, le-  hov
ver, sausejevning, egg, pannekaker,
smultringer.
7-8 Steking, reven potetgrateng, svinestek, 5-15 Snu etter behov.
biff.
9 Koke vann, koke pasta, brune kjgtt (gulasj, grytestek), frityrkoke pommes frites.
Ep Koke opp store mengder vann. PowerBoost er aktivert.
[ ]

7. STELL OG RENGJJRING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

7.1 Generell informasjon

* Rengjer koketoppen etter hver bruk.

» Bruk kokekar med ren base.

* Riper eller mgrke flekker pa overflaten
pavirker ikke bruken av koketoppen.

* Bruk et spesialrengjgringsprodukt for
overflaten pa komfyrtoppen.

» Bruk en spesialskrape for glasset.

7.2 Rengjoring av platetoppen

* Fjern umiddelbart: Smeltet plast,
plastfolie, sukker og mat som inneholder

8. FEILSOKING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

268 NORSK

sukker, ellers kan restene forarsake skade
pa platetoppen. Veer varsom slik at du
unngar forbrenninger. Bruk en spesiell
koketoppskrape pa glassflaten i en skarp
vinkel og skyv bladet bortover flaten.

Etter at koketoppen er tilstrekkelig
avkjolt fijernes: kalkringer, vannringer,
fettflekker, blanke metalliske misfarginger.
Rengjer koketoppen med en fuktig klut og
rengjgringsmiddel som ikke sliper. Tark av
koketoppen med en myk klut etter
rengjgring.

Fjerne skinnende metallisk misfarging:
Bruk en opplgsning av vann og eddik og
rengjor glassflaten med en fuktig klut.



8.1 Hva ma gjores, hvis ...

Problem

Mulig arsak

Losning

Du kan ikke aktivere eller betjene
platetoppen.

Platetoppen er ikke koblet til en
stremforsyning eller er koblet feil.

Kontroller om platetoppen er riktig kob-
let til stramforsyningen.

Sikringen har gatt.

Kontroller om sikringen er arsaken til
funksjonssvikten. Hvis sikringene gar
gjentatte ganger, ma du kontakte en

elektriker.

Du har ikke angitt varmeinnstilling in-
nen 10 sekunder.

Sla pa platetoppen igjen og still inn
varmen innen det har gatt 10 sekun-
der.

Du berearte to eller flere sensorfelt
samtidig.

Bergr bare ett sensorfelt.

Pause er aktivert.

Se "Pause".

Det er vann eller fettsprut pa betje-
ningspanelet.

Rengjer betjeningspanelet.

Du kan hgre en konstant pipelyd.

Den elektriske tilkoblingen er feil.

Koble platetoppen fra stremforsynin-
gen. Be en kvalifisert elektriker for &
kontrollere monteringen.

Et lydsignal heres, deretter slas
platetoppen av.
Et lydsignal hares nar platetop-
pen slar seg av.

Du har satt noe pa ett eller flere sen-
sorfelt.

Fjern gjenstanden fra sensorfeltene.

Platetoppen deaktiveres.

Du har satt noe pa sensorfeltet @

Fjern gjenstanden fra sensorfeltet.

Restvarmeindikatoren vises ikke.

Sonen er ikke varm fordi den var ba-
re i bruk en kort stund eller sensoren
er skadet.

Kontakt servicesenteret dersom sonen
fortsatt er varm i lang tid.

Effekttrinnet endres mellom to
trinn.

Effektstyring er aktivert.

Se «Daglig bruk».

Betjeningspanelet blir varmt a ta
pa.

Kokekaret er for stort eller du plas-
serer det for naer betjeningspanelet.

Sett store kokekar pa de bakre sonene
om mulig.

Det hgres ingen lyd nar du berg-
rer panelsensorfeltene.

Lydene deaktiveres.

Sla lydsignaler pa. Se «Daglig bruk».

tennes.

Barnesikring eller Sperre er aktivert.

Se «Daglig bruk».

tennes.

Det er ikke noe kokekar pa sonen.

Sett kokekaret pa kokesonen.

Du bruker feil kokekar.

Bruk kokekar som er egnet for induk-
sjonsplatetopper. Se «Rad og tips».

Diameteren pa kokekarets bunn er
for liten til sonen.

Bruk kokekar med riktige dimensjoner.
Se «Tekniske data».
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Problem Mulig arsak

Lesning

og et tall tennes.

Det er en feil pa platetoppen.

Deaktiver platetoppen og aktiver den

igjen etter 30 sekunder. Hvis lyser
igjen, kobler du platetoppen fra stream-
forsyningen. Aktiver platetoppen igjen

etter 30 sekunder. Hvis problemet fort-
setter, ma du snakke med et autorisert
servicesenter.

8.2 Hvis du ikke finner en lgsning...

Hvis du ikke greier & l@se problemet selv,
kontakter du forhandleren eller et autorisert
servicesenter. Oppgi opplysningene pa
typeskiltet. Oppgi ogsé den tresifrede
bokstavkoden for glasskeramikken (den er i
hjernet av glassflaten) og feilmeldingen som

9. TEKNISKE DATA
9.1 Typeskilt

Modell LIT30230C
Type 61 A2A 00 AA
Induksjon 3.65 kW
Serienr. .................
ELECTROLUX

9.2 Spesifikasjoner for kokesoner

vises. Sarg for at du har brukt koketoppen pa

riktig mate. Hvis ikke, ma du selv betale for
service fra serviceteknikeren eller
forhandleren, ogsa i garantitiden.
Informasjonen om garantitiden og autoriserte
servicesentre er oppfert i garantiheftet.

PNC 949 492 551 00
220-240V, 50 - 60 Hz
Laget i: Romania

3.65 kW

cex

Kokesone Nominell effekt PowerBoost [W] PowerBoost Diameter pa ko-
(maks effekttrinn) maksimal varig- kekar [mm]
[W] het [min]

Midtre fremre 2300 3600 10 180 - 210

Midtre bak 1400 2500 4 125 - 145

Effekten for kokesonene kan variere noe
sammenliknet med informasjonen i tabellen.
Det endres iht. kokekarets materiale og
starrelse.
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For optimale matlagingsresultater, bruk ikke
kokekar stgrre enn angitt i tabellen.



10. ENERGIEFFEKTIV

10.1 Produktinformasjon

Modellidentifikasjon

LIT30230C

Platetopp Integrert platetopp
Antall soner 2
Oppvarmingsteknologi Induksjon
Diameter pa sirkuleere soner (Q) Midtre fremre 21.0cm

Midtre bak 14.5cm
Energiforbruk per sone (EC electric cooking) Midtre fremre 188.9 Wt/kg

Midtre bak 183.4 Wt/kg
Energiforbruk for platetopp (EC electric hob) 186.2 Wt/kg

IEC / EN 60350-2 - Elektriske
husholdningsapparater for matlaging — del 2:
Platetopp — Metoder for maling av ytelse.

10.2 Energisparende

Du kan spare energi under vanlig matlaging
hvis du fglger tipsene nedenfor.

11. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer som er merket med

symbolet t/:) Legg emballasjen i riktige
beholdere for & resirkulere det. Bidrar til &
beskytte miljget, menneskers helse og for a
resirkulere avfall av elektriske og elektroniske
produkter. Ikke kast produkter som er merket

« Nar du varmer opp vann, bruk kun den
mengden du trenger.

« Sett alltid lokket pa kokekaret hvis det er
mulig.

« Plasser kokekaret i senter av kokesonen.

» Bruk restvarmen for a holde maten varm
eller for & smelte den.

med symbolet i sammen med
husholdningsavfallet. Produktet kan leveres
der hvor tilsvarende produkt selges eller pa
miljgstasjonen i kommunen. Kontakt
kommunen for naermere opplysninger.
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MYSLIMY O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci
doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zaprojektowano z mysig
o uzytkowniku. Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos¢ uzyskania wspaniatych efektow.
Witamy w Swiecie marki Electrolux
Zapraszamy na nasza witryne internetowa:

Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéow
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

www.electrolux.com/support

Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowe;j:

7
a/ www.registerelectrolux.com

Mozna zakupi¢ akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do
’E posiadanego urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze stosowac oryginalne czesci zamienne.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac¢ ponizsze
dane: Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.

/N Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazdwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI
1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA .................................... 272
2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA.......ccoiiiiiiiciicee 275
B INSTALACUA s 277
4. OPIS URZADZENIA. ... 279
5. CODZIENNE UZYTKOWANIE.......c.coituiuiiiiriiieieininieieieise s 280
6. WSKAZOWKI I PORADY. .......ooiviiiiieiieieieieeieeseese e 283
7. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE........cccooiiiiiiiiiiiii e 285
8. ROZWIAZANIE PROBLEMOW.........coiiiiiiiiiiii e 285
9. DANE TECHNICZNE..........cocooiiiiiiiiiiiiicii i 287
10. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA........ccooiiiiiiiiiiii i 288
11. OCHRONA SRODOWISKA ... 288

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
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obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu ésmego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie urzadzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzgdzeniem .
Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogdélne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
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gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotkngc
elementow grzejnych.

OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych tluszcz lub olej na wtgczonej ptycie grzejnej
moze by¢ przyczyng pozaru.

Dym wskazuje na przegrzanie. Nigdy nie uzywa¢ wody do
gaszenia pozaru przygotowywanej zywnosci. Wytgczy¢
urzgdzenie i przykryé ptomieh np. kocem
przeciwpozarowym lub pokrywa.

OSTRZEZENIE: Urzadzenia nie wolno zasila¢ przez
zewnetrzny wytgcznik, np. programator czasowy, ani ze
zrodta zasilania czesto wytgczanego przez zakfad
energetyczny.

PRZESTROGA: Proces gotowania musi by¢ nadzorowany
Nalezy zapewnic staty nadzor nad krétkim gotowaniem.
OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywac
przedmiotow na powierzchni gotowania.

Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno kfas¢ przedmiotow
metalowych, jak sztucce lub pokrywki do garnkow,
poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczy¢ pole grzejne za
pomocg elementu sterujgcego. Nie polegac na dziataniu
uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

Jesli na powierzchni szkta ceramicznego / powierzchni
szklanej pojawig sie pekniecia, nalezy wytgczy¢ urzgdzenie
I wyjg€ wtyczke zasilajgcg z gniazda. Jesli urzadzenie
podtaczono bezposrednio do skrzynki przytaczowej, nalezy
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wytgczy¢ bezpiecznik, aby odtgczy¢ zasilanie urzgdzenia.
W obu przypadkach nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

« Jesli przewdd zasilajgey ulegt uszkodzeniu, nalezy zlecic¢
jego wymiane producentowi urzgdzenia, autoryzowanemu
centrum serwisowemu lub tez innej kompetentnej osobie,
aby unikng¢ niebezpieczenstwa.

+ OSTRZEZENIE: Uzywac wytgcznie oston do ptyty grzejnej
wyprodukowanych przez producenta urzgdzenia lub
okreslonych w instrukcji przez producenta urzgdzenia jako
odpowiednich, lub dostarczonych z urzgdzeniem. Uzycie
nieodpowiednich oston moze skutkowac¢ wypadkiem.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podiaczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uszkodzeniem urzgdzenia.

* Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

+ Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzadzenia.

» Zachowac minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

» Zachowac ostroznos$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Po przycieciu zabezpieczy¢ krawedzie
szafki przed pgcznieniem od wilgoci za
pomocg odpowiedniego uszczelniacza.
Zabezpieczy¢ spod urzgdzenia przed
dostepem pary i wilgoci.

* Nie instalowac urzgdzenia przy drzwiach
ani pod oknem. Zapobiegnie to mozliwosci

stracenia gorgcego naczynia z urzadzenia
przy otwieraniu okna lub drzwi.

* W dolnej czesci kazdego urzadzenia
znajdujg sie wentylatory chtodzace.

« Jesli urzadzenie zainstalowano nad
szuflada:

— Nie przechowywaé drobnych
elementow ani arkuszy papieru, ktore
mogtyby zostac wciagniete,
uszkadzajgc wentylatory chtodzace
lub obnizajgc wydajnos¢ uktadu
chtodzenia.

— Zachowac odstep co najmniej 2 cm
miedzy dolng czgscig urzadzenia a
elementami przechowywanymi w
szufladzie.

* Usunaé wszystkie przegrody
zamontowane w szafce pod urzgdzeniem.

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem pragdem elektrycznym.

* Wszystkie potgczenia elektryczne powinny
by¢ wykonane przez wykwalifikowanego
elektryka.

* Urzadzenie nalezy uziemic .

¢ Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnosci upewnic sie, ze urzgdzenie jest
odfgczone od zasilania.
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Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.

Upewni¢ sie, ze urzgdzenie jest
prawidtowo zainstalowane. Luzny lub
niewtasciwy przewod zasilajgcy bgdz
wtyczka (jesli dotyczy) moze byé
przyczyna przegrzania sie stykow.

Uzy¢ odpowiedniego przewodu
zasilajgcego.

Nie dopuszcza¢ do splatania sie przewodu
zasilajgcego.

Upewnic¢ sig, ze zainstalowano
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem.

Uzy¢ zacisku odcigzajacego na
przewodzie.

Podczas podtgczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewnic sie, ze
przewdd zasilajacy lub jego wtyczka (jesli
dotyczy) nie bedzie dotyka¢ rozgrzanych
elementoéw urzgdzenia lub naczyn.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy uwazag¢, aby nie uszkodzi¢ wtyczki
(jesli dotyczy) ani przewodu zasilajgcego.
Wymiane uszkodzonego przewodu
zasilajacego nalezy zlecié¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu
lub wykwalifikowanemu elektrykowi.
Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczyé¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podigczac do niego wtyczki.
Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciagnac
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagna¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikow topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikoéw réznicowopradowych oraz
stycznikow.
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« W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykow wynoszgce minimum 3 mm.

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem i porazeniem prgdem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzgdzenia.

e Przed pierwszym uzyciem nalezy usung¢
wszystkie opakowania, etykiety i folig
ochronng (jesli dotyczy).

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

» Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

* Po kazdym uzyciu wytgczy¢ pole grzejne.

* Nie ktas¢ sztuccdw ani pokrywek naczyn
na polach grzejnych. Mogg one sie mocno
rozgrzac.

* Nie wolno obstugiwac urzgdzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

* Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Jesli powierzchnia urzadzenia jest
peknieta, nalezy natychmiast odtgczy¢
urzadzenie od zrodta zasilania. Ma to
zapobiec porazeniu prgdem elektrycznym.

« Gdy urzadzenie jest wigczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni zbliza¢
sie do indukcyjnych pél grzejnych na
odlegto$¢ mniejszg niz 30 cm.

« Goracy olej moze pryska¢ podczas
wktadania do niego zywnosci.

* Nie uzywac folii aluminiowej ani innych
materiatéw migdzy powierzchnig
gotowania a naczyniami, chyba ze
producent urzgdzenia okreslit inacze;.

* Nalezy stosowac wytgcznie akcesoria
zalecane do tego urzadzenia przez
producenta.

/\ OSTRZEZENIE!
Ryzyko pozaru i wybuchu.




* Pod wplywem wysokiej temperatury
tluszcze i olej mogg uwalniac¢ tatwopalne
opary. Nie zbliza¢ ptomienia ani
rozgrzanych przedmiotéw do tluszczu i
oleju podczas gotowania.

* Moze dojs¢ do samozaptonu oparow
wydzielanych z bardzo gorgcego oleju.

» Zuzyty olej z resztkami zywnosci moze
zapali¢ sie w nizszej temperaturze niz
Swiezy olej.

» Nie umieszcza¢ produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
fatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

» Nie stawia¢ gorgcych naczyn na panelu
sterowania.

» Nie kfas¢ goragcych pokrywek na szklanej
powierzchni ptyty grzejnej.

* Nie dopuszczac¢ do wygotowania sie
potrawy.

* Nalezy uwazac, aby nie dopusci¢ do
upadku przedmiotéw lub naczyn na
urzadzenie. Powierzchnia moze ulec
uszkodzeniu.

» Nie wigczac pdl grzejnych z pustym
naczyniem lub bez naczynia.

» Naczynia z zeliwa lub z uszkodzonym
dnem moga zarysowac powierzchnie
szklane/ceramiczne. Nalezy zawsze
podnosi¢ te przedmioty, gdy trzeba je
przesunaé¢ na powierzchnie gotowania.

2.4 Pielegnacja i czyszczenie

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

* Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzadzenia nalezy je wytaczyc¢ i zaczekac,
az ostygnie.

» Urzadzenia nie wolno czysci¢ myjkg
parowg ani wodg pod ci$nieniem.

3. INSTALACJA

« Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekkg szmatka. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktow $ciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotéw, chyba ze
okreslono inacze;j.

2.5 Ustugi

« Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym. Nalezy stosowaé
wytgcznie oryginalne czesci zamienne.

« Informacja dotyczaca o$wietlenia w
urzgdzeniu i elementow oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadaja sie do o$wietlania pomieszczen
domowych.

2.6 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

« Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji tego produktu,
nalezy skontaktowac sie z lokalnymi
wiadzami.

» Odtaczy¢ urzadzenie od zrddta zasilania.

« Odcia¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizacji.

3.1 Przed instalacja

Przed przystgpieniem do instalacji ptyty
grzejnej nalezy zapisac ponizsze informacje
umieszczone na tabliczce znamionowe;.
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Tabliczka znamionowa znajduje sie w dolnej
czgsci plyty grzejne;.

NUMeEr Seryjny .......ccccceeeeeenunnen.

3.2 Plyty grzejne do zabudowy

Ptyt grzejnych do zabudowy wolno uzywaé
dopiero po ich zamontowaniu w
odpowiednich szafkach lub blatach roboczych
spetniajgcych wymogi stosownych norm.

3.3 Mocowanie uszczelki

D

Instalacja na blacie

1. Oczysci¢ blat roboczy wokot wyciecia.

2. Przyklei¢ dotgczong w komplecie 2x6 mm
tasme uszczelniajgcg wokot dolnej
krawedzi ptyty grzejnej, wzdtuz
zewnetrznej krawedzi szkta
ceramicznego. Nie naciggac tasmy. Styk
koncdw tasmy uszczelniajgcej powinien
znalez¢ sie posrodku jednego z bokéw
piyty grzejne;j.

3. Przycigé tasme uszczelniajgcg na
dtugos¢, pozostawiajac kilka milimetrow
zapasu.

4. Polgczyé ze sobg oba konce tasmy
uszczelniajgce;.

3.4 Montaz

W przypadku montazu ptyty grzejnej pod
okapem nalezy zapoznac sie z informacjami
na temat minimalnej odlegto$ci miedzy
urzgdzeniami zawartymi w instrukcji instalacji
okapu.
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Jesli urzgdzenie jest zainstalowane nad
szufladg, wentylator ptyty grzejnej moze
spowodowac nagrzewanie przedmiotéw w
szufladzie podczas procesu gotowania.

min. 50

—
— " [ —
ﬂ?: W -

3.5 Instalacja wiecej niz jednej ptyty
grzejnej




3.6 Przewéd zasilajacy

Ptyta grzejna jest wyposazona w przewod
zasilajacy.

W celu wymiany uszkodzonego przewodu
nalezy uzy¢ przewodu zasilajgcego
nastepujacego typu: HO5V2V2-F ktore

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Uktad powierzchni gotowania

45 m__n
—H

210 mm

.

4.2 Uklad panelu sterowania

wytrzymuje temperature co najmniej 90°C.
Skontaktowac¢ sie z autoryzowanym
centrum serwisowym. Przewdd zasilajgcy
moze wymieni¢ wytgcznie
wykwalifikowany elektryk.

Indukcyjne pole grzejne
Panel sterowania

2]
& |

@ n g

_.|_
H

Et E?E:

M +

0

a

B o

Urzadzenie obstuguje sie, dotykajgc pol czujnikdw. Wyswietlacz, wskazniki i sygnaty
dzwigkowe informujg uzytkownika o wigczonych funkcjach.

Pole czuj- Funkcja Uwagi
nika
(D WH. / Wyh Wiaczanie i wytaczanie ptyty grzejne;.
El Blokada / Blokada uruchomie- Blokowanie/odblokowanie panelu sterowania.
nia
| | Pauza Wiaczanie i wytaczanie funkgji.
- Wskazanie mocy grzania Pokazuje ustawienie mocy grzania.
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Pole czuj-
nika

Funkcja Uwagi

- Wskazniki funkcji zegara dla ~ Wskazuja, dla ktérego pola ustawiono czas.
poszczegolnych pdl grzejnych

m - Wyswietlacz zegara Pokazuje czas w minutach.

@ - Wybor pola grzejnego.

E _|_ — - Przedtuzanie lub skracanie czasu.

E _|_ — - Ustawianie mocy grzania.

E:p PowerBoost Wigczanie funkgcii.

4.3 Wskazania ustawien mocy grzania

Wskazanie

Opis

1=}

Pole grzejne jest wytgczone.

(0.8

Pole grzejne jest wigczone.

Dziata funkcja Pauza.

Dziata funkcja PowerBoost.

+ cyfra

Nieprawidtowe dziatanie.

3,0

OptiHeat Control (3-stopniowy wskaznik ciepta resztkowego): gotowanie / podtrzymy-
wanie temperatury / ciepto resztkowe.

!

Dziata funkcja Blokada / Blokada uruchomienia.

Na polu grzejnym umieszczono nieodpowiednie lub zbyt mate naczynie badz nie umie-
szczono na nim zadnego naczynia.

a

Dziata funkcja Samoczynne wytaczenie.

5. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

5.2 Samoczynne wylaczenie

Funkcja ta powoduje samoczynne
wylaczenie plyty grzejnej, gdy:

« wszystkie pola grzejne sg wytaczone,

5.1 Wiaczanie i wylaczanie *  po wigczeniu plyty grzejnej nie zostanie

ustawiona moc grzania,

Dotknac¢ ® na 1 sekunde, aby wiaczy¢ lub * panel sterowania zostat zalany lub od

wytaczyc ptyte grzejna.
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ponad 10 sekund znajduje sie na nim
przedmiot (garnek, sciereczka itp).
Rozlega sig sygnat dzwigkowy i




urzgdzenie wytgcza sie. Nalezy usungc
przedmiot lub wyczysci¢ panel sterowania.

* plyta ulega nadmiernemu rozgrzaniu (np.
gdy wygotowata sie zawarto$¢ naczynia).
Przed ponownym uzyciem ptyty grzejnej
odczekac, az pole grzejne ostygnie.

» uzyto nieodpowiedniego naczynia.
Wyswietla sie symbol i po uptywie 2
minut pole grzejne wytgcza sie
samoczynnie.

* nie wytgczono pola grzejnego lub nie
zmieniono mocy grzania. Po pewnym

czasie wySwietla sie E] i urzgdzenie
wylgcza sie.
Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy
grzania a czasem, po jakim wytacza sie
plyta grzejna:

Ustaw.ienie mocy Ptyta _grzejna wyla-
grzania cza sie po

’ 1.9 6 godz.

3-4 5 godz.

5 4 godz.

6-9 1,5 godz.

G- dalsze gotowanie,
(=)- podtrzymywanie temp,

(- ciepto resztkowe.

Moze réwniez pojawi¢ sie wskaznik:

» dla sgsiadujgcych pdl grzejnych, nawet
jesli nie sg uzywane,

« gdy gorgce naczynie zostanie
umieszczone na zimnym polu grzejnym,

« gdy plyta grzejna jest wytaczona, ale pole
grzejne jest nadal gorgce.

Wskaznik zniknie po ostygnieciu pola
grzejnego.

5.5 PowerBoost

Funkcja ta zapewnia indukcyjnym polom
grzejnym dodatkowg moc. Funkcje te mozna
wigczy¢ dla indukcyjnego pola grzejnego
tylko przez ograniczony czas. Po uptywie
tego czasu indukcyjne pole grzejne
automatycznie przetgcza sie na maksymalng
moc grzania.

@

Patrz rozdziat ,Dane techniczne”.

5.3 Ustawienie mocy grzania

Dotknagc¢ + aby zwigkszy¢ moc grzania.
Dotkna¢ =, aby zmniejszy¢ moc grzania.
Dotkna¢ jednoczesnie +i —, aby wylgczy¢
pole grzejne.

5.4 OptiHeat Control (3-stopniowy
wskaznik ciepta resztkowego)

/\ OSTRZEZENIE!

E] / E] / C] Gdy $wieci sie wskaznik,
wystepuje zagrozenie poparzeniem
cieptem resztkowym.

Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg ciepto
potrzebne do gotowania potraw bezposrednio
w dnie naczyn. Ciepto z naczynia podgrzewa
ptyte ceramiczna.

Wskazniki te pojawig sie, gdy pole grzejne
jest gorgce. Pokazujg one ciepto resztkowe
aktualnie uzywanych pdl grzejnych:

Aby wiaczy¢ funkcje dla pola grzejnego:
dotknaé [e P, Wyswietli sie (7.

Aby wyltaczy¢ funkcje: dotkngé [Z" lub —.

5.6 Zegar

*  Wyltacznik czasowy
Funkcja ta umozliwia ustawienie dtugosci
jednego cyklu gotowania.

Nalezy najpierw wybra¢ moc grzania dla pola
grzejnego, a nastepnie ustawic¢ funkcje.

Wybor pola grzejnego: dotkna¢ kilkakrotnie
, az zaswieci sie wskaznik wybranego pola

grzejnego.

Aby wiaczy¢ funkcje lub zmieni¢ czas:

dotkngé + lub = na zegarze, aby ustawic
czas (00-99 minut). Gdy zacznie migaé
wskaznik pola grzejnego, rozpocznie sie
odliczanie czasu.

Aby wyswietli¢ pozostaty czas: dotkng¢
, aby wybrac pole grzejne. Wskaznik pola
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grzejnego zacznie migac. Wyswietlacz
wys$wietli pozostaty czas.

Aby wytaczy¢ funkcje, nalezy: dotkng¢ @

aby wybra¢ pole, a nastepnie dotkng¢ —.
Warto$¢ pozostatego czasu zmniejszy sie do
00. Wskaznik pola grzejnego zniknie.

®

Po zakonczeniu odliczania czasu
rozlegnie sig sygnat dzwigkowy i zacznie
migac¢ wskazanie 00. Pole grzejne
wytgczy sie.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy:
dotkna¢ .

*  Minutnik
Funkcji tej mozna uzywacé, gdy ptyta grzejna
jest witaczona i nie pracujg pola grzejne.

Wskazanie mocy grzania: .

Aby wiaczy¢ funkcje, nalezy: dotkngé Da

nastepnie dotkng¢ symbolu + lub = zegara,
aby ustawi¢ czas. Po zakonczeniu odliczania
czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
zacznie miga¢ wskazanie 00.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy:
dotknaé O.

Aby wyltaczy¢ funkcje, nalezy: dotkngé @

a nastepnie 7. Warto$¢ pozostatego czasu
zmniejszy sie do 00.

®

Funkcja nie ma wptywu na dziatanie pol
grzejnych.

5.7 Pauza

Ta funkcja przestawia wszystkie wtgczone
pola grzejne na najnizszg moc grzania.

Gdy funkcja dziata, wszystkie inne symbole
na panelach sterowania sg zablokowane.

Funkcja nie blokuje funkcji zegara:
1. Aby wiaczy¢ funkcje: nacisng¢ || .

Wigczy sie (). Moc grzania zostanie
zmniejszona do wartosci 1.

2. Aby wylaczy¢ funkcje: nacisnagé Il
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Wiaczy sie poprzednie ustawienie mocy
grzania.

5.8 Blokada

Gdy wtaczone sg pola grzejne mozna
zablokowac panel sterowania. Zapobiega to
przypadkowej zmianie ustawienia mocy
grzania.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania.
Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngé El Na 4
sekundy wyswietli sie . Zegar pozostanie
wigczony.

Aby wyltaczy¢ funkcje: dotkngé EI Wiaczy
sie poprzednie ustawienie mocy grzania.

@

Wytaczenie ptyty grzejnej powoduje
réwniez wytaczenie tej funkcji.

5.9 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
uruchomieniu ptyty grzejne;j.

Aby wiaczy¢ funkcje: wigczy¢ ptyte grzejng
za pomocg O. Nie ustawiac mocy grzania.
Dotkna¢ & przez 4 sekundy. Wyswietli sie
. Wytaczy¢ ptyte grzejng za pomocag @
Aby wyltaczy¢ funkcje, nalezy: wigczyé
ptyte grzejng za pomoca @. Nie ustawia¢
mocy grzania. Dotkng¢ & przez 4 sekundy.
Wyswietli sie . Wytaczy¢ plyte grzejng za
pomocg @.

Aby dezaktywowac¢ funkcje na czas
jednego cyklu gotowania: wigczy¢ ptyte
grzejng za pomocg @ Wyswietli sie .
Dotkngc¢ El przez 4 sekundy. W ciagu 10
sekund ustawi¢ moc grzania. Teraz mozna
korzysta¢ z ptyty. Po wytgczeniu ptyty
grzejnej za pomocg ® funkcja bedzie
ponownie aktywna.



5.10 OffSound Control (Wytaczanie i
wilaczanie sygnatlow dzwiekowych)

Wytgczy¢ ptyte grzejng. Dotkng¢ ® przez 3
sekundy. Wyswietlacz wigczy sie i wytgczy.

Dotkng¢ I przez 3 sekundy. WysSwietli sie

lub . Dotkna¢ symbolu + lewego
przedniego pola grzejnego, aby wybra¢ jedno
z nastepujgcych ustawien:

. sygnaty dzwiekowe sg wytgczone

. sygnaty dzwiekowe sg wigczone
Aby potwierdzi¢ wybér, nalezy zaczekaé¢, az
urzgdzenie wytgczy sie automatycznie.

Gdy dla funkcji wybrane jest ustawienie .
sygnaty dzwiekowe bedg emitowane tylko w
nastepujgcych przypadkach:

* po dotknieciu

* po zakonczeniu odliczania przez funkcje
Minutnik

+ po zakonczeniu odliczania przez funkcje
Wytacznik czasowy

» gdy na panelu sterowania zostanie
potozony jaki$ przedmiot.

5.11 Zarzadzanie energig

Jesli wiaczone jest kilka pdl grzejnych, a
pobor mocy przekracza ograniczenia

6. WSKAZOWKI | PORADY

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Naczynia

®

Silne pole elektromagnetyczne z
indukcyjnego pola grzejnego bardzo
szybko wytwarza ciepto w naczyniu.

Na indukcyjnych polach grzejnych nalezy
uzywaé odpowiednich naczyn.

+ Dno naczynia musi by¢ jak najgrubsze i
ptaskie.

zasilania, funkcja ta dzieli dostepng moc
pomiedzy wszystkie pola grzejne (zasilane z
tej samej fazy). Plyta grzejna steruje
ustawieniami mocy grzania, aby chroni¢
bezpieczniki instalacji domowe;j.

« Jesli ptyta grzejna osiggnie maksymalng
dostepng moc (patrz tabliczka
znamionowa), moc pdl grzejnych zostanie
automatycznie zmniejszona.

« Ustawienie mocy grzania wybranego pola
grzejnego jest zawsze priorytetem.
Pozostata moc zostanie podzielona
miedzy poprzednio aktywowanymi polami
grzejnymi w kolejnosci odwrotnej do
wyboru.

* Wskazanie dla pdl grzejnych o
Zmniejszonej mocy grzania zmienia sie w
zakresie miedzy poczatkowg wybrang a
zZmniejszong mocg grzania.

» Zaczeka¢, az wyswietlacz przestanie
migaé, lub zmniejszy¢ moc grzania
ostatniego wybranego pola grzejnego.
Pola grzejne beda kontynuowac prace
przy zmniejszonej mocy grzania. W razie
potrzeby zmieni¢ ustawienia mocy grzania
pol grzejnych recznie.

¢ Przed ustawieniem naczynia na
powierzchni pyty grzejnej nalezy upewnic
sie, ze jego spdd jest czysty i suchy.

* Aby unikng¢ zarysowania powierzchni
szkta ceramicznego, nie nalezy przesuwac
na niej naczyn.

Materiat naczyn

« prawidtowe: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno
wielowarstwowe (z odpowiednim
oznaczeniem producenta).

* nieprawidtowe: aluminium, miedz,
mosigdz, szkto, ceramika, porcelana.

Naczynie nadaje si¢ do gotowania na

ptycie indukcyjnej, jesli:

* mozliwe jest szybkie zagotowanie wody w
naczyniu postawionym na polu grzejnym
ustawionym na maksymalng moc;
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* magnes jest przyciggany przez dno
naczynia.
Wymiary naczyn

* Indukcyjne pola grzejne dostosowujg sie
automatycznie do wielkosci dna naczyn.

+ Wydajnos¢ pola grzejnego zalezy od
$rednicy naczynia. Naczynie o srednicy
dna mniejszej niz minimalna pochtania
tylko czesc¢ energii generowanej przez
pole grzejne.

+ Ze wzgledow bezpieczenstwa oraz by
uzyskac optymalne efekty pieczenia nie
nalezy uzywac naczyn wigkszych niz
podano w rozdziale ,Specyfikacja pdl
grzejnych”. Podczas gotowania nalezy
unika¢ umieszczania naczyh w poblizu
panelu sterowania. Moze to mie¢ wptyw
na dziatanie panelu sterowania lub
spowodowac przypadkowe witgczenie
funkcji ptyty grzejnej.

®

Patrz ,Dane techniczne”.

6.2 Odgtosy podczas pracy
Jezeli stycha¢:

* odgtos trzaskania: naczynie jest wykonane
z roznych materiatéw (konstrukcja
wielowarstwowa).

* gwizd: pole grzejne jest ustawione na
wysokg moc grzania, a naczynie jest
wykonane z réznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

* odgtos brzeczenia: ustawiono wysokg moc
grzania.

* odgtos klikania: odbywa sie przetgczanie
obwodow elektrycznych.

* odgtos syczenia, brzeczenia: uruchomiony
jest wentylator.

Opisane odgtosy sa normalnym

zjawiskiem i nie Swiadczg o usterce

urzadzenia.

6.3 Przyktady zastosowan
zwigzanych z gotowaniem

Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy grzania
a poborem mocy przez pole grzejne nie jest
liniowa. Zwiekszenie mocy grzania nie
powoduje proporcjonalnego zwiekszenia
poboru mocy. Przy ustawieniu $redniej mocy
grzania pole grzejne wykorzystuje mniej niz
potowe swojej mocy.

@

Dane przedstawione w tabeli majg
wytgcznie charakter orientacyjny.

Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazowki
mocy grzania (min)
i Podtrzymywanie temperatury potraw.  w razie Umiesci¢ pokrywke na naczyniu.
potrzeby
1-2 Sos holenderski, roztapianie: masto, 5-25 Zamiesza¢ od czasu do czasu.
czekolada, zelatyna.
2 Scinanie: puszyste omlety, smazone 10-40 Nalezy gotowaé z zatozong pokrywka.
jajka.
2-3 Gotowanie ryzu lub potraw mlecznych, 25 - 50 Dodac¢ co najmniej dwukrotnie wiecej
podgrzewanie gotowych potraw. ptynu niz ryzu. Potrawy mleczne mie-
sza¢ od czasu do czasu.
3-4 Gulasz z warzyw, ryb, migsa. 20-45 Dodac kilka tyzek wody. Sprawdzaé
ilo¢ wody w trakcie tego procesu.
4-5 Gotowanie ziemniakéw i innych wa- 20-60 Nala¢ na dno garnka 1-2 cm wody.

rzyw na parze.

Sprawdzac ilo$¢ wody w trakcie tego
procesu. Przykry¢ garnek pokrywka.
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Ustawienie Zastosowanie:
mocy grzania

Czas Wskazowki
(min)

4-5 Gotowanie wigkszych ilosci potraw, du- 60 - 150 Do 3 | wody plus skfadniki.
szenie i zupy.

6-7 Delikatne smazenie: eskalopki, cordon  w razie Odwraca¢ w razie potrzeby.
bleu, kotlety, bryzole, kietbasa, watréb- potrzeby
ki, zasmazki, jajka, nalesniki, pgczki.

7-8 Intensywne smazenie, placki ziemnia- 5-15 Odwraca¢ w razie potrzeby.
czane, steki z poledwicy, steki.

9 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie miesa (gulasz, mieso duszone w sosie
wiasnym), smazenie frytek.

Ep Gotowanie wiekszej ilosci wody. PowerBoost jest wi.

[ ]

7. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Informacje ogoéine

» Czysci¢ ptyte grzejng po kazdym uzyciu. .

» Zawsze uzywac naczynh z czystym dnem.

» Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wptywu na dziatanie
ptyty grzejne;j.

» Stosowac¢ odpowiednie $rodki
przeznaczone do czyszczenia powierzchni
ptyty grzejnej. .

» Uzy¢ specjalnego skrobaka do szkta.

7.2 Czyszczenie plyty grzejnej

*  Wyja¢ natychmiast: stopiony plastik,
folie, sél, cukier oraz zabrudzenia z potraw

8. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

zawierajgcych cukier. W przeciwnym razie
zabrudzenia mogg uszkodzi¢ ptyte
grzejna. Uwazac, aby sie nie oparzyc.
Uzy¢ specjalnego skrobaka, przyktadajac
go pod ostrym katem do szklanej
powierzchni i przesuwajgc po niej
ostrzem.

Wyija¢, gdy ptyta grzejna wystarczajgco
ostygnie: $lady osadu kamienia i wody,
plamy ttuszczu, metaliczne odbarwienia.
Przetrze¢ ptyte grzejng wilgotng szmatkqg z
dodatkiem delikatnego detergentu. Po
wyczyszczeniu wytrzec¢ ptyte grzejng do
sucha miekkag szmatka.

Usuna¢ blyszczace metaliczne
odbarwienia: uzy¢ wodnego roztworu
octu i wyczysci¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.
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8.1 Co zrobi¢, gdy...

Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Nie mozna uruchomi¢ ptyty grzej-
nej ani nig sterowac.

Ptyty grzejnej nie podtgczono do za-
silania lub podtgczono nieprawidto-
wo.

Sprawdzi¢, czy ptyte grzejng podigczo-
no prawidtowo do zasilania.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy bezpiecznik jest przy-
czyna usterki. Jezeli nadal bedzie do-
chodzi¢ do wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z wykwalifiko-
wanym elektrykiem.

W ciggu 10 sekund nie ustawiono
mocy grzania.

Ponownie wigczyé ptyte grzejng i usta-
wi¢ moc grzania w ciggu maksymalnie
10 sekund.

Dotknigto jednoczesnie 2 lub wiecej
pdl czujnikéw.

Dotkna¢ tylko jednego pola czujnika.

Dziata funkcja Pauza.

Patrz ,Pauza”.

Na panelu sterowania znajdujg sie
plamy wody lub ttuszczu.

Wyczysci¢ panel sterowania.

Stycha¢ ciagly sygnat dzwigkowy.

Nieprawidtowe podtaczenie elek-
tryczne.

Odtaczy¢ ptyte grzejng od zasilania.
Zwréci¢ sie do wykwalifikowanego
elektryka, aby sprawdzit instalacje.

Rozlegnie sig sygnat dzwiekowy i
ptyta grzejna wytaczy sie.

Gdy ptyta grzejna jest wytgczona,
rozlega sie sygnat dzwigkowy.

Umieszczono co$ w jednym lub
wiekszej liczbie pdl czujnikdw.

Usuna¢ przedmiot z pol czujnikow.

Plyta grzejna wylaczy sie.

Na polu czujnika znajduje sie przed-

miot ®

Usung¢ przedmiot z pola czujnika.

Wskaznik ciepta resztkowego nie
wigcza sie.

Pole grzejne nie jest gorace, ponie-
waz dziatato za krétko lub nastgpito
uszkodzenie czujnika.

Jesli pole grzejne dziatato wystarczaja-
co dtugo, aby byto gorgce, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Moc grzania przetacza sie mie-
dzy dwoma poziomami.

Dziata funkcja Zarzadzanie energia.

Patrz ,Codzienne uzytkowanie”.

Panel sterowania staje si¢ goracy
w dotyku.

Naczynie jest zbyt duze lub ustawio-
ne zbyt blisko panelu sterowania.

Jesli to mozliwe, duze naczynia nalezy
ustawiac na tylnych polach.

Brak sygnatéw dzwigkowych
podczas dotykania pél czujnikéw
na panelu.

Sygnaty dzwiekowe sg wytaczone.

Wiaczy¢ sygnaty dzwigkowe. Patrz
,Codzienne uzytkowanie”.

Wigczy sie .

Dziata funkcja Blokada uruchomie-
nia lub Blokada.

Patrz ,Codzienne uzytkowanie”.

Wigczy sie .

Brak naczynia na polu grzejnym.

Postawi¢ naczynie na polu grzejnym.

Uzyto nieodpowiedniego naczynia.

Stosowac naczynia odpowiednie do
ptyt indukcyjnych. Patrz ,Wskazdwki i
porady”.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Srednica dna naczynia jest za mata

dla wybranego pola.

Uzywac naczyn o odpowiednich wy-
miarach. Patrz ,Dane techniczne”.

Na wyswietlaczu pojawi sig i
cyfra.

Wystapit btad ptyty grzejne;.

Wytaczy¢ plyte grzejng i wiaczy¢ po-
nownie po 30 sekundach. Jesli ponow-

nie wyswietli sie , nalezy odtgczy¢
ptyte grzejng od zasilania. Po uptywie
30 sekund ponownie podtgczyé ptyte.
Jesli problem bedzie wystepowat nad-
al, nalezy skontaktowac sig z autory-
zowanym centrum serwisowym.

8.2 Jesli nie mozna znalezé
rozwigzania...

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym. Podac
dane z tabliczki znamionowej. Nalezy réwniez
poda¢ sktadajacy sie z trzech znakéw kod
szkta ceramicznego (znajdujacy sie w rogu

9. DANE TECHNICZNE

9.1 Tabliczka znamionowa

Model LIT30230C
Typ 61 A2A 00 AA
Indukcja 3.65 kW

Nr seryjny......ccoceeeu.
ELECTROLUX

9.2 Parametry pél grzejnych

powierzchni szklanej) i wyswietlany
komunikat o btedzie. Upewnic sie, ze ptyta
grzejna byta prawidtowo uzytkowana. Jesli
nie, naprawe wykona odptatnie pracownik
serwisu lub sprzedawca — rowniez w okresie
gwarancyjnym. Informacje na temat okresu
gwarancyjnego i autoryzowanych punktow
serwisowych znajdujg sie w broszurze
gwarancyjnej.

Numer produktu (PNC) 949 492 551 00
220-240V, 50 - 60 Hz
Wyprodukowano w: Rumunia

3.65 kW

cex

Pole grzejne
(maksymalna
moc grzania) [W]

Moc znamionowa PowerBoost [W]

Maksymalny Srednica naczy-
czas funkcji Po- nia [mm]
werBoost [min]

Srodkowe przednie 2300 3600

10 180 - 210

Srodkowy tylny 1400 2500

4 125 - 145

Moc pdl grzejnych moze rézni¢ sig od
wartosci podanych w tabeli. Zmienia sie ona
w zaleznosci od materiatdw i wymiarow
naczyn.

W celu uzyskania optymalnych efektow
gotowania nalezy stosowac naczynia o
Srednicy nie wiekszej niz podano w tabeli.
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10. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

10.1 Informacje o produkcie

Dane identyfikacyjne modelu

LIT30230C

Typ ptyty grzejnej

Plyta grzejna do zabudowy

Liczba pdl grzejnych

2

Technologia grzania

Plyta indukcyjna

Srednica okragtych pdl grzejnych (@) Srqdkowe przednie 21.0cm
Srodkowy tylny 14.5 cm

Zuzycie energii na pole grzejne (EC electric cooking) Srgdkowe przednie 188.9 Whikg
Srodkowy tylny 183.4 Wh/kg

Zuzycie energii przez ptyte grzejna (EC electric hob) 186.2 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - elektryczny sprzet do
gotowania do uzytku domowego — czes¢ 2:
Ptyty grzejne — metody pomiaru wydajnosci.

10.2 Oszczedzanie energii

Postepujac zgodnie z ponizszymi
wskazéwkami, mozna zaoszczedzi¢ energie
podczas codziennego gotowania.

11. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem a nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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* Podczas podgrzewania wody uzywac tylko
niezbednej jej ilosci.

» Jedli to mozliwe, zawsze zaklada¢
pokrywki na naczynia.

* Naczynia stawia¢ na $rodku pola
grzejnego.

« Wykorzystac ciepto resztkowe, aby
utrzymac ciepto potrawy lub jg stopic.

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowa¢ sie z odpowiednimi wladzami
miejskimi.



ESTAMOS A PENSAR EM SI
Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz com
ele décadas de experiéncia profissional e inovagdo. Engenhoso e elegante, foi concebido
a pensar em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de saber que obtera
sempre 6timos resultados.
Bem-vindo(a) a Electrolux.
Visite o nosso site para:
Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugcao de problemas e informagdes sobre
@ assisténcia e reparagoes:
www.electrolux.com/support
g Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
a/ www.registerelectrolux.com

Adquira acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu
% aparelho:

www.electrolux.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Utilize sempre pecas de substituicao originais.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que
tem disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Numero de Série.

Esta informagao encontra-se na placa de identificagao.

/\ Aviso/Cuidado — Informagdes de segurancga
® Informagbes gerais e sugestdes
Informagbes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante ndo podera ser
responsabilizado por ferimentos ou danos resultantes de
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instalacao incorreta ou utilizagao incorreta. Guarde sempre
as instrugcdes num sitio seguro e acessivel para consultar no
futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

» Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagado do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

» As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

» Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.

« AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. Mantenha as criangas e 0s animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

» Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o ative.

» Alimpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangcas sem supervisao.

1.2 Seguranca geral

» Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

» Este aparelho foi concebido unicamente para utilizacao
doméstica num ambiente interior.

 Este aparelho pode ser utilizado em escritorios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
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semelhantes onde tal utilizacdo ndo exceda os niveis de
utilizacdo domeéstica (médios).

AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos num
aparelho sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em
incéndio.

O fumo é uma indicacao de sobreaquecimento. Nunca
utilize agua para extinguir um incéndio ao cozinhar.
Desligue o aparelho e cubra as chamas com, por exemplo,
um cobertor contra incéndios ou uma tampa.

AVISO: O aparelho ndo pode ser alimentado através de
algum dispositivo de comutagao externo, como um
temporizador, nem pode ser ligado a um circuito que seja
ligado e desligado regularmente pelo fornecedor de
eletricidade.

CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado Um processo de cozedura de curta duragao
tem de ser supervisionado continuamente.

AVISO: Perigo de incéndio: Nao coloque objetos sobre as
zonas de aquecimento.

Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho ndo devem ser colocados na superficie da
placa porque podem ficar quentes.

Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

Apos a utilizacao, desligue a placa no respetivo comando e
nao confie apenas no detetor de recipientes.

Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar alguma
fenda, desative o aparelho e desligue a ficha da tomada
elétrica. Se o aparelho estiver ligado a rede elétrica
diretamente numa caixa de derivacao, desligue o disjuntor
no quadro elétrico para desligar o aparelho da alimentagao
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elétrica. Em todo o caso, contacte o Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado.

» Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

» AVISO: Utilize apenas protecdes de placa que tenham sido
concebidas pelo fabricante do aparelho de cozinhar ou
recomendadas pelo fabricante do aparelho nas instrugdes
de utilizagcdo, bem como as protecdes de placa ja
incorporadas no aparelho caso existam. A utilizagao de
protecdes improprias pode causar acidentes.

2. INSTRUCOES DE SEGURANGCA

2.1 Instalacao + Os aparelhos possuem ventoinhas de
arrefecimento na parte inferior.
/\ AVISO! » Se o aparelho for instalado por cima de
. 5 uma gaveta:
A instalagao deste aparelho tem de ser - N3o guarde folhas de papel ou
efetuada por uma pessoa qualificada. objectos pequenos que possam ser
sugados, porque podem danificar as
/I\ AVISO! ventoinhas de arrefecimento ou
Risco de ferimentos ou danos no reduzir a eficiéncia do sistema de
aparelho. arrefecimento.
— Mantenha uma distancia minima de
* Retire a embalagem toda. cerca de 2 cm entre a parte inferior do
* Nao instale nem utilize o aparelho se aparelho e os objectos que forem
estiver danificado. guardados na gaveta.
» Siga as instrugdes de instalagéo « Retire quaisquer painéis separadores
fornecidas com o aparelho. instalados no armario abaixo do aparelho.
* Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e 2.2 Ligagao elétrica
unidades.

* Tenha sempre cuidado quando deslocar o /\ AVISO!
aparelho porque ele é pesado. Utilize

Risco de incéndio e choque elétrico.

sempre luvas de protegao e calgado

fechado. . L « Todas as ligacdes elétricas devem ser

* Vede as superficies cortadas do armario efetuadas por um eletricista qualificado.
com um vedante para impedir que a « O aparelho tem de estar ligado a terra.
humidade cause dilatagdes. R

- ‘ ° Antes de efetuar qualquer operagao de
* Proteja a parte inferior do aparelho contra manutengao, certifique-se de que o

o vapore a humidade. aparelho esta desligado da corrente
* N&o instale o aparelho perto de uma porta elétrica.

ou por baixo de uma janela. Tal evita que « Certifique-se de que os parametros

a abertura de portas ou janelas faca cair indicados na placa de caracteristicas sdo
algum tacho quente do aparelho.
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compativeis com as caracteristicas da
alimentacgéo eléctrica.

Certifique-se de que o aparelho esta
instalado corretamente. Liga¢des de cabo
de alimentacao e ficha (se aplicavel)
soltas ou incorretas podem provocar o
aquecimento excessivo dos terminais.
Utilize o cabo de alimentagao correto.
Nao permita que o cabo de alimentagao
se enrole.

Certifique-se de que esta instalada uma
protecéo contra choques.

Utilize o grampo de alivio de tensao no
cabo.

Nao permita que o cabo e a ficha de
alimentacgéo (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do aparelho
ou com algum tacho quente quando ligar
0 aparelho a uma tomada.

Nao utilize adaptadores de tomadas

duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

Certifique-se de que nao danifica a ficha
de alimentacgéo (se aplicavel) ou o cabo
de alimentagao. Contacte o nosso Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado ou um
eletricista para substituir o cabo de
alimentagao se estiver danificado.

As protecgdes contra choques eléctricos
das pegas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a nao poderem ser
retiradas sem ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagdo. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

Se a tomada eléctrica estiver solta, nao
ligue a ficha.

N&o puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.
disjuntores de protecgao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

A instalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que |he permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

2.3 Utilizacao

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras e
choque elétrico.

* Nao altere as especificacoes deste
aparelho.

* Retire todas as peliculas de embalagem,
rotulagem e de protegéo (se aplicavel)
antes da primeira utilizagao.

« Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo nao ficam obstruidas.

* Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

* Desligue a zona de cozedura apos cada
utilizacao.

* Nao coloque talheres ou tampas de
cacgarolas nas zonas de cozedura. Podem
ficar quentes.

* Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

* Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

« Se a superficie do aparelho estiver
rachada, desligue-o imediatamente da
corrente elétrica. Isto evita choque
eléctrico.

* Os utilizadores portadores de pacemaker
devem manter-se a mais de 30 cm de
distancia da zonas de indugao quando o
aparelho estiver a funcionar.

* Quando coloca alimentos em 6leo quente,
pode salpicar.

» Nao utilize folha de aluminio ou outros
materiais entre a superficie de cozedura e
o tacho, salvo indicagao em contrario do
fabricante deste aparelho.

« Utilize apenas acessorios recomendados
pelo fabricante para este aparelho.

/\ AVISO!
Risco de incéndio e explosao.

* As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
Mantenha as chamas e os objetos
quentes afastados das gorduras e dos
6leos quando cozinhar com eles.

« Os vapores que o 0leo muito quente
liberta podem causar combustao
espontanea.
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* O oleo usado, que pode conter restos de
alimentos, pode causar incéndio a uma
temperatura inferior a do 6leo utilizado
pela primeira vez.

* Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

/\ AVISO!
Risco de danos no aparelho.

* Na&o deixe tachos quentes sobre o painel
de comandos.

» Na&o coloque uma tampa de panela quente
na superficie de vidro da placa.

* Na&o deixe que os tachos fervam até
ficarem sem agua.

» Tenha cuidado para nao permitir que
algum objeto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

+ Nao ative as zonas de cozedura com
tachos vazios ou sem tacho.

» Os tachos de ferro fundido ou que tenham
a base danificada podem riscar o vidro /
ceramica. Levante sempre estes objetos
quando precisar de os deslocar sobre a
placa.

2.4 Cuidados e limpeza

* Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

* Antes de limpar o aparelho, desligue-o e
deixe-o arrefecer

» Nao utilize jatos de agua ou vapor para
limpar o aparelho.

3. INSTALACAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

3.1 Antes da instalagao

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode ver na placa
de caracteristicas. A placa de caracteristicas
encontra-se na parte inferior da placa.
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« Limpe o aparelho com um pano macio e
hdmido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregbes abrasivos, solventes ou objetos
metadlicos, salvo indicagao em contrario.

2.5 Assisténcia Técnica

« Contacte o Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado se for necessario reparar o
aparelho. Utilize apenas pegas
sobressalentes originais.

« Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condigdes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacgao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e nao se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

2.6 Eliminagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

« Contacte a sua autoridade local para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

» Desligue o aparelho da alimentagéo
eléctrica.

« Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

NUmero de série .......cccevvvvveeveennn.n.

3.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas apos a
sua montagem em moveis de encastre ou
superficies de trabalho que cumpram as
normas aplicaveis.



3.3 Fixagao do vedante

A

Instalagao sobre um balcéo

Se o aparelho estiver instalado acima de uma
gaveta, a ventilagcao da placa pode aquecer
os artigos guardados na gaveta durante o
processo de cozedura.

1. Limpe a bancada a volta da area cortada.

2. Cole a tira vedante fornecida 2x6 mm na
parte inferior da placa, ao longo da
extremidade exterior da vitroceramica.
Nao a estique. Faga com que as
extremidades da tira vedante fiquem no
meio de um dos lados da placa.

3. Acrescente alguns milimetros ao min. 50

comprimento quando cortar a tira
vedante. /

—— min. 950 —
4. Junte as duas extremidades da tira w
vedante.

3.4 Montagem T e ]_anzin. | “_I;?én.
Se instalar a placa debaixo de um exaustor, |
consulte as instrugdes de instalagéo do 1 = [

exaustor, para saber qual é a distancia
minima entre os aparelhos.

3.5 Instalagdo de mais de uma placa
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3.6 Cabo de ligagao - Para substituir o cabo de alimentagao, se
. Aol  , id bo d estiver danificado, utilize um cabo do tipo:
\ placa e fornecida com um cabo de HO5V2V2-F que suporte uma temperatura
ligaggo. de 90 °C ou superior. Contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado. O
cabo de ligagao so6 deve ser substituido
por um eletricista qualificado.

4. DESCRICAO DO PRODUTO

4.1 Disposicao da superficie de confegao

Zona de cozedura de indugéo
Painel de comandos

—i
—i

210 mm

[

B

4.2 Disposigio do painel de comandos
n_Bs o8 c
8@ - +3 138
Cb |.| Q - +
B 8B B8 d

Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons indicam
as fungdes que estdo em funcionamento.

Campo do Fungéao Comentario
sensor
@ Ligado / Desligado Para activar e desactivar a placa.
llfl Bloquear / Dispositivo de se-  Para bloquear/desbloquear o painel de comandos.
guranga para criangas

| | Pausa Para activar e desactivar a fungao.
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Campo do
sensor

Fungao Comentario

]

Indicador do grau de cozedu- Para indicar o grau de cozedura.
ra

Indicadores do temporizador ~ Apresenta a zona de cozedura para a qual esta definido
das zonas de cozedura um tempo.

Visor do temporizador Para indicar o tempo em minutos.

B

O

- Para seleccionar a zona de cozedura.

+—

- Para aumentar ou diminuir o tempo.

+—

- Para seleccionar o grau de cozedura.

[oF

PowerBoost Para activar a fungéo.

4.3 Indicadores de grau de aquecimento

Visor

Do ciclo

1=

A zona de confecao esta desativada.

0.6

A zona de confecao esta ativada.

Pausa ativo.

PowerBoost ativo.

+ digito

Existe uma anomalia.

3G

N

OptiHeat Control (Indicador de calor residual de 3 niveis): continuar a cozinhar/manter
quente/calor residual.

Bloquear / Dispositivo de seguranga para criangas funciona.

O tacho ndo é adequado, é demasiado pequeno ou ndo ha tacho na zona de confe-
cao.

Desligar automatico ativo.

5. UTILIZAGAO DIARIA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranca.

5.1 Activar e desactivar

Toque em ® durante 1 segundo para activar
ou desactivar a placa.

5.2 Desligar automatico

A fungao desactiva automaticamente a
placa nas seguintes situagoes:
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* Quando todas as zonas de cozedura
estéo desactivadas,

* Quando, apo6s a activagao da placa, ndo é
definido qualquer grau de cozedura,

* Quando ocorrer um derrame ou quando
for colocado algum objecto sobre o painel
de comandos durante mais de 10
segundos (tacho, pano, etc.). E emitido
um sinal sonoro e a placa desativa-se.
Retire o objecto ou limpe o painel de
comandos.

* Quando a placa ficar demasiado quente
(por exemplo, quando uma panela ferve
até ficar sem agua). Permita que a zona
de cozedura arrefeca antes de utilizar
novamente a placa.

* Quando utiliza tachos incorrectos. O

simbolo acende-se e a zona de
cozedura é automaticamente desactivada
apos 2 minutos.

* Quando nao desactiva uma zona de
cozedura nem altera o grau de cozedura.

Ap6s algum tempo, a indicagao B
acende-se e a placa desactiva-se.
Relagao entre o grau de cozedura e o

tempo ao fim do qual a placa se desactiva:

Grau de confegao A placa desactiva-se

apos
, 1.2 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1.5 horas

5.3 Grau de cozedura

Toque em + para aumentar o grau de
cozedura. Toque em — para diminuir o grau

de cozedura. Toque em + e
simultaneamente para desactivar a zona de
cozedura.

298 PORTUGUES

5.4 OptiHeat Control (Indicador de
calor residual de 3 niveis)

/\ AVISO!

@ / B / Q Enquanto o indicador estiver
aceso, existe o risco de queimaduras
devido ao calor residual.

As zonas de aquecimento de indugao
produzem o calor necessario para cozinhar
diretamente na base dos tachos. A
vitroceramica € aquecida pelo calor do tacho.

Os indicadores acendem-se quando uma
zona de cozedura esta quente. Estes
mostram o nivel do calor residual das zonas
de cozedura que esta atualmente a usar:

E] - Continuar a cozinhar,
E] - Manter quente,

(- Aquecimento residual.

O indicador também pode acender-se:

e para as zonas de aquecimento
adjacentes, mesmo que néo as esteja a
usar,

* quando um tacho quente é colocado
numa zona de aquecimento fria,

* quando a placa esta desativada mas a
zona de aquecimento ainda esta quente.

O indicador desaparece quando a zona de
aquecimento tiver arrefecido.

5.5 PowerBoost

Esta fungao disponibiliza mais poténcia para
as zonas de confegéo de indugao. A fungao
pode ser activada para uma zona de
confegao de indugéo apenas por um curto
periodo de tempo. Apos esse tempo, a zona
de confegdo de indugdo muda
automaticamente para o grau de
aquecimento mais elevado.

@

Consulte o capitulo “Dados técnicos”.

Para ativar a fungdo para uma zona de
aquecimento: toque em E”. acende-se.

Para desativar a fungao: toque em ‘Z" ou



5.6 Temporizador

* Temporizador de contagem
decrescente

Pode utilizar esta fungéo para definir a

duragao de uma simples sessao de

cozedura.

Comece por selecionar o nivel de
aquecimento para a zona de confecao e
selecione depois a fungao.

Para definir a zona de cozedura: toque

repetidamente em Q) até aparecer o
indicador de uma zona de cozedura.

Para ativar a fungao ou mudar o tempo:

toque em + ou — do temporizador para
definir o tempo (00 - 99 minutos). Quando o
indicador da zona de aquecimento comegar a
piscar, a contagem decrescente comega.

Para ver o tempo remanescente: toque em

O para definir a zona de cozedura. O
indicador da zona de cozedura comega a
piscar. O visor mostra o tempo restante.

Para desativar a fungao: toque em O para
definir a zona de cozedura e, de seguida,

toque em —. O tempo restante é contado
para tras até 00. O indicador da zona de
cozedura desaparece.

®

Quando a contagem decrescente
termina, soa um sinal acustico e 00
pisca. A zona de aquecimento é
desactivada.

Para desligar o som: toque em .

+ Conta-minutos
Pode utilizar esta fungdo quando a placa esta
activa e as zonas de aquecimento estao

inactivas. O visor apresenta na area do
nivel de calor.
Para ativar a fungao: toque em @) e, de

seguida, toque em + ou — do temporizador
para definir o tempo. Quando o tempo
termina, soa um sinal acustico e 00 pisca.

Para desligar o som: toque em @

Para desativar a fungao: toque em Q) e, de

seguida, toque em —. O tempo restante é
contado para tras até 00.

@

Esta fungdo néo afeta o funcionamento
das zonas de aquecimento.

5.7 Pausa

Esta fungao coloca todas as zonas de
cozedura em funcionamento com a definicao
de cozedura mais baixa.

Quando a fungéo opera, todos os outos
simbolos nos painéis de comando estao
bloqueados.

A funcado nao para as fungdes de
temporizador.

1. Para ativar a fungao: prima || .

acende-se. A definigao de cozedura é
diminuida para 1.

2. Para desativar a fungao: prima Il
A definigéo de cozedura anterior aparece.

5.8 Bloquear

E possivel bloquear o painel de comandos
com zonas de confegao a funcionar. Isto
impede uma alteragao acidental da definicao
de aquecimento.

Comece por definir o grau de
aquecimento.

Para ativar a fungao: toque em &
acende durante 4 segundos. O temporizador
permanece activo.

Para desativar a fungao: toque em El (0]
mostrador apresenta a definicdo de
aquecimento anterior.

@

Quando desativar a placa, também
desativara esta fungao.

5.9 Dispositivo de seguranca para
criangas

Esta fungao evita o funcionamento acidental
da placa.
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Para ativar a fungao: ative a placa com @.
Nao defina nenhum grau de aquecimento.

Toque em & durante 4 segundos.
acende. Desative a placa com @

Para desativar a fungao: ative a placa com
@. Nao defina nenhum grau de
aquecimento. Toque em & durante 4
zggundos. acende. Desative a placa com
Para desativar a fungao por apenas um
periodo de confegao: ative a placa com ®.

acende. Toque em & durante 4
segundos. Defina o grau de aquecimento
em menos de 10 segundos. Pode utilizar a

placa. Quando desativar a placa com (D a
funcéo fica novamente ativa.

5.10 OffSound Control
(Desactivagao e activagao dos
sons)

Desative a placa. Toque em ® durante 3
segundos. O visor acende e apaga. Toque

em I durante 3 segundos. Y ou aparece

. Toque no + da zona dianteira esquerda
para seleccionar o seguinte:

. - os sons ficam desactivados

. - os sons ficam activados
Para confirmar a selec¢éo, aguarde até que a
placa se desactive automaticamente.

Quando a funcao esta , pode ouvir os sons
apenas quando:

6. SUGESTOES E DICAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.
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* tocaem (D

« Conta-minutos chega ao fim

«  Temporizador de contagem decrescente
chega ao fim

« coloca algo sobre o painel de comandos.

5.11 Gestéao de poténcia

Se vérias zonas estiverem ativas e a
poténcia consumida exceder a limitagao da
alimentacgéo elétrica, esta funcgéo divide a
poténcia disponivel entre todas as zonas de
cozedura (ligadas a mesma fase). A placa
controla as definicdes de aquecimento para
proteger os fusiveis da instalagdo doméstica.

« Se a placa atingir o limite da poténcia
maxima disponivel (consulte a placa de
classificagéo), a poténcia das zonas de
cozedura sera automaticamente reduzida.

» A definigdo de aquecimento da ultima
zona de cozedura selecionada é sempre
prioritaria. A poténcia restante sera
dividida entre as zonas de cozedura
anteriormente ativadas, por ordem inversa
a selegao.

* Aindicagédo da definigdo de aquecimento
das zonas cuja poténcia foi reduzida
alterna entre a definicdo de aquecimento
inicialmente selecionada e a definicao de
aquecimento reduzido.

« Aguarde até que o visor pare de piscar ou
reduza a definigdo de aquecimento da
Ultima zona de cozedura selecionada. As
zonas de cozedura continuarao a
funcionar com a definicdo de aquecimento
reduzida. Se necessario, altere as
definicdes de aquecimento das zonas de
cozedura.

6.1 Tachos

@

Nas zonas de cozedura de indugéo, um
campo eletromagnético forte cria calor
rapidamente no tacho.

Utilize as zonas de cozedura de indugdao com
tachos adequados.



Material do recipiente

Os tachos sao adequados para uma placa
de indugao se:

Dimensodes dos tachos

A base do recipiente deve ser o mais
espessa e plana possivel.

Certifique-se de que os fundos estao
limpos e secos antes de os colocar na
superficie da placa.

Para evitar riscos, nao deslize ou esfregue
o recipiente no vidro ceramico.

correto: ferro fundido, ago, ago
esmaltado, ago inoxidavel, fundo de
multicamadas (com uma marcagao
correta de um fabricante).

incorreto: aluminio, cobre, latéo, vidro,
ceramica, porcelana.

a agua ferver muito rapidamente numa
zona de cozedura definida para o nivel de
cozedura mais elevado.

um iman puxa a base do tacho.

As zonas de cozedura de indugao
adaptam-se automaticamente as
dimensodes da base do tacho.

A eficiéncia da zona de cozedura esta
relacionada com o didmetro do tacho. Um
tacho que tenha um didmetro inferior ao
minimo indicado recebe apenas uma
parte da poténcia gerada pela zona de
cozedura.

Por motivos de seguranga e resultados de
cozedura ideais, nao utilize um tacho
maior do que o indicado na "Especificagdo
das zonas de cozedura". Evite manter o
tacho perto do painel de comandos
durante a sessao de cozedura. Isso pode
afetar o funcionamento do painel de

comandos ou ativar acidentalmente as
fungdes da placa.

@

Consulte os "Dados técnicos".

6.2 Ruidos durante o
funcionamento

Se ouvir:

estalidos: o tacho é feito de diferentes
materiais (constru¢do multicamadas).
assobio: esta a utilizar a zona de
cozedura com um nivel elevado de
poténcia e o tacho tem materiais
diferentes (construgdo multicamadas).
zumbido: esta a utilizar um nivel elevado
de poténcia.

cliques: ocorre comutagao elétrica.

sibilar, zunir: a ventoinha esta a funcionar.

Os ruidos sao normais e nao indicam
qualquer avaria.

6.3 Exemplos de aplicagoes de
cozinha

A correlagao entre o grau de cozedura de
uma zona e o seu consumo de poténcia nao
€ linear. Quando aumenta o grau de
cozedura, nao é proporcional ao aumento do
consumo de poténcia. Isto significa que uma
zona de cozedura com um grau médio de
cozedura consome menos de metade da sua
poténcia maxima.

@

Os dados apresentados na tabela
servem apenas como referéncia.

Definigao de Utilize para: Tempo  Sugestoes
cozedura (min.)
1 Manter os alimentos cozinhados quen- conforme  Coloque uma tampa no tacho.
- tes. necessario
1-2 Molho holandés, derreter: manteiga, 5-25 Misture regularmente.
chocolate, gelatina.
2 Solidificar: omeletas fofas, ovos cozi- 10 - 40 Cozinhe com uma tampa.

dos.
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Definicao de Utilize para: Tempo  Sugestoes

cozedura (min.)

2-3 Cozer arroz e pratos a base de leite 25-50 Adicione, no minimo, duas partes de
em lume brando, aquecer refei¢des liquido para uma parte de arroz e me-
pré-cozinhadas. xa os pratos a base de leite a meio do

processo.

3-4 Cozer legumes, peixe e carne a vapor. 20 -45 Adicione algumas colheres de sopa
de agua. Verifique a quantidade de
agua durante o processo.

4-5 Cozinhar batatas e outros legumes a 20-60 Cubra o fundo da panela com 1-2 cm

vapor. de agua. Verifique o nivel de agua du-
rante o processo. Mantenha a tampa
na panela.

4-5 Cozer grandes quantidades de alimen- 60 - 150 Até 3 | de liquido mais ingredientes.
tos, guisados e sopas.

6-7 Fritura ligeira: escalopes, cordon bleu  conforme  Vire, quando necessario.
de vitela, costeletas, rissois, salsichas, necessario
figado, roux, ovos, panquecas, so-
nhos.

7-8 Fritura intensa, batatas "palitos” grati- 5-15 Vire, quando necessario.
nadas, bifes do lombo, bifes.

9 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, guisado), batatas fritas.

Ferver grandes quantidades de agua. PowerBoost esta ativada.

7. MANUTENCAO E LIMPEZA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranga.

7.1 Informagdes gerais

Limpe a placa apos cada utilizagao.
Utilize sempre o acessorio com a base

7.2 Limpar a placa

limpa.

Riscos ou manchas escuras na superficie
nao afetam o funcionamento da placa.
Utilize um produto de limpeza especial

adequado para a superficie da placa. .

Utilize um raspador especial para o vidro.

Remova imediatamente: plastico
derretido, folha de plastico, sal, agucar e

302 PORTUGUES

alimentos com agucar, caso contrario a
sujidade pode danificar a placa. Tenha
cuidado para evitar queimaduras. Utilize
um raspador especial sobre a superficie
de vidro em angulo agudo e desloque a
lamina sobre a superficie.

Remova quando a placa estiver
suficientemente fria: manchas de
calcario, agua ou gordura e descoloragbes
nas parte metdlicas brilhantes. Limpe a
placa com um pano humido e um
detergente ndo abrasivo. Apos a limpeza,
seque a placa com um pano macio.
Remova a descoloragao nas partes
metalicas brilhantes: utilize uma solugao
de agua com vinagre e limpe a superficie
de vidro com um pano.



8. RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranga.

8.1 O que fazer se...

Problema

Causa possivel

Solugao

Nao consegue ativar ou utilizar a
placa.

A placa néo esta ligada a corrente
elétrica ou ndo esta corretamente li-
gada.

Verifique se a placa esta corretamente
ligada a corrente elétrica.

O fusivel esta fundido.

Certifique-se de que o fusivel é a cau-
sa da anomalia. Se o fusivel se fundir
diversas vezes, contacte um eletricista
qualificado.

Nao configurou a definicdo de aque-
cimento durante 10 segundos.

Ative novamente a placa e defina a
definicdo de aquecimento em menos
de 10 segundos.

Tocou em 2 ou mais campos do
sensor em simultaneo.

Toque em apenas um campo do sen-
sor.

Pausa funciona.

Consulte “Pausa”.

Ha agua ou manchas de gordura no
painel de comandos.

Limpe o painel de comandos.

Pode ouvir um som constante.

A ligacdo eléctrica ndo esta correta.

Desligue a placa da corrente elétrica.
Pecga a um eletricista qualificado que
verifique a instalagao.

E emitido um sinal acUstico e a
placa desativa-se.

E emitido um sinal acustico
quando a placa é desativada.

Colocou alguma coisa sobre um ou
mais campos do sensor.

Retire o objeto dos campos do sensor.

A placa desativa-se.

Colocou alguma coisa sobre o cam-

po do sensor @

Retire o objeto do campo do sensor.

O indicador de calor residual ndo
acende.

A zona néo esta quente porque foi
ativada apenas por pouco tempo ou
o sensor esta danificado.

Se a zona tiver funcionado durante
tempo suficiente para ficar quente, fale
com um Centro de Assisténcia Técni-
ca Autorizado.

A definicao de aquecimento alter-
na entre dois niveis.

Gestao de poténcia funciona.

Consulte "Utilizagao diaria".

O painel de comandos fica quen-
te ao toque.

O tacho é demasiado grande ou es-
td demasiado préximo do painel de
comandos.

Coloque tachos grandes numa das zo-
nas de aquecimento de tras, se possi-
vel.

N&o ha som quando toca nos
campos do sensor do painel.

Os sons estao desativados.

Ativar os sons. Consulte "Utilizagao di-
aria".
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Problema Causa possivel Solugao
Dispositivo de seguranga para crian- Consulte "Utilizagao diaria".
t Jacende-se. ’
cas ou Bloquear funciona.
Nao existe tacho na zona. Coloque um tacho na zona.
acende-se.

O tacho ndo ¢é adequado.

Utilize tachos adequados para placas
de indugado. Consulte “Sugestées e di-
cas’.

O diametro da base do tacho é de-
masiado pequeno para a zona.

Utilize um tacho com as dimensdes
corretas. Consulte os "Dados técni-

Cos'.

A placa apresenta um erro.

Desative a placa e ative-a novamente

e um numero acendem-se.

apos 30 segundos. Se se ligar no-
vamente, desligue a placa da corrente
elétrica. Apos 30 segundos, ligue a
placa novamente. Se o problema con-
tinuar, entre em contacto com um
Centro de Assisténcia Técnica Autori-
zado.

8.2 Se nao conseguir encontrar uma
solugao...

Se nao conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu fornecedor
ou um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado. Indique os dados da placa de
caracteristicas. Indique também o codigo de
trés letras da placa vitroceramica (no canto
da superficie de vidro) e a mensagem de erro

9. DADOS TECNICOS

9.1 Placa de classificagao

Modelo LIT30230C
Tipo 61 A2A 00 AA
Inducéo 3.65 kW

N.° de série..................
ELECTROLUX
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apresentada. Certifique-se de que utilizou a
placa corretamente. Caso contrario, a
manutencgao efetuada pelo Técnico de
Assisténcia ou pelo fornecedor ndo sera
gratuita, mesmo durante o periodo de
garantia. As informagdes relativas ao periodo
de garantia e aos Centros de Assisténcia
Técnica Autorizados encontram-se no folheto
de garantia.

PNC 949 492 551 00
220 -240V, 50 - 60 Hz
Fabricado em: Roménia
3.65 kW

cex



9.2 Especificagdes das zonas de cozedura

Zona de coze- Poténcia nominal

PowerBoost [W]

PowerBoost du- Diametro dos ta-

dura (definicao de racdo maxima chos [mm]
aquecimento ma- [min]
xima) [W]
Dianteira central 2300 3600 10 180 - 210
Traseiro do meio 1400 2500 4 125-145

A poténcia das zonas de cozedura pode ser
ligeiramente diferente dos dados indicados
na tabela. Varia consoante o material e as
dimensdes do tacho.

10. EFICIENCIA ENERGETICA

10.1 Informacgdo do produto

Para resultados de confegao ideais, utilize
um tacho com didmetro nao superior ao
indicado na tabela.

Identificagdo do modelo

LIT30230C

Tipo de placa Placa encastrada
Numero de zonas de aquecimento 2
Tecnologia de aquecimento Indugéo
Diametro das zonas de aquecimento circulares () Dianteira central 21.0 cm

Traseiro do meio 14.5cm
Consumo de energia por zona de aquecimento (EC Dianteira central 188.9 Wh/kg
electric cooking) Traseiro do meio 183.4 Wh/kg
Consumo de energia da placa (EC electric hob) 186.2 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Aparelhos elétricos
domésticos para cozinhar - Parte 2: Placas -
Métodos para medir o desempenho.

10.2 Placa economizadora de
energia

Pode poupar energia nos cozinhados do dia
a dia se seguir as sugestoes abaixo.

» Ao aquecer agua, utilize apenas a
quantidade de que necessita.

* Sempre que possivel, coloque tampas nos

recipientes.

« Coloque os recipientes diretamente no

centro das zonas de confegao.

« Utilize o aquecimento residual para

manter os alimentos quentes ou para
derreté-los.

11. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o
N
simbolo TO. Coloque a embalagem nos

contentores indicados para reciclagem. Ajude

a proteger o ambiente e a saude publica
através da reciclagem dos aparelhos
eléctricos e electronicos. Nao elimine os
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para reciclagem local ou contacte as suas

aparelhos que tenham o simbolo E . U
autoridades municipais.

juntamente com os residuos domeésticos.
Coloque o produto num ponto de recolha
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NE GANDIM LA DVS

Va multumim cé ati achizitionat un produs Electrolux. Ati ales un produs rezultat in urma
a zeci de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput
gandindu-va la dumneavoastra. Pentru a va asigura ca aveti toate cunostintele necesare
pentru obtinerea unor rezultate extraordinare de fiecare data cand il folositi.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
@ reparatii:
www.electrolux.com/support
g A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registerelectrolux.com
A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.electrolux.com/shop

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la
dispozitie urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

/\ Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@ Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

CUPRINS
1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA.........cooiiiiiiiicc 307
2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA........oiiiiiiiiiiiii s 310
3L INSTALAREA. .. 312
4. DESCRIEREA PRODUSULUL........ocoiiiiiiiiiiicic 314
5. UTILIZAREA ZILNICA. ...t 315
6. INFORMATII ST SFATURI.......ooiiiiiiiiiiiii 318
7. INGRIJIREA SI CURATAREA ... 319
8. DEPANAREA ... .o 320
9. DATE TEHNICE................. s 321
10. EFICIENTA ENERGETICA. ..o 322
11. INFORMATI PRIVIND MEDIUL.........cciiiiiiiiiiiic e 322

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau

ROMANA 307



utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.

« Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

* Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

« AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

- Daca aparatul are un dISpOZItIV de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

« Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

» Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

* Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

» Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.
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AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind grasimi
sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca un incendiu.
Fumul este un indicator al supraincalzirii. Nu folositi
niciodata apa pentru stingerea focului de gatire. Opriti
aparatul si acoperiti flacarile cu o patura ignifuga sau un
capac.

AVERTISMENT: Aparatul nu trebuie sa fie alimentat de la
un dispozitiv de comutare extern, cum ar fi un temporizator,
Si nu trebuie conectat la un circuit care este cuplat si
decuplat in mod regulat de retea.

ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat Un
proces de gatire pe termen scurt trebuie supravegheat
permanent.

AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati nimic pe
suprafetele de gatit.

Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.

Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Dupa utilizare, stingeti elementul plitei cu ajutorul butonului
si nu lasati aceasta operatiune in sarcina detectorului de
vase.

Daca suprafata ceramica / de sticla este crapata, opriti
aparatul si deconectati-l de la sursa de alimentare. In cazul
in care aparatul este conectat direct la sursa de alimentare
folosind cutia de conexiuni, scoateti siguranta pentru a
deconecta aparatul de la sursa de curent. In ambele cazuri,
contactati Centrul de service autorizat.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, centrul de service autorizat
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sau persoane cu o calificare similara pentru a se evita orice

pericol.

« AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de
producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca fiind
adecvate sau opritoarele incluse in aparat. Utilizarea unor
opritoare neadecvate poate produce accidente.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala sau
deteriorare a aparatului.

. Tndepértati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

+ Tnchideti etans suprafetele dulapului cu un
agent de etansare pentru ca umezeala sa
nu umfle materialul.

» Protejati partea de jos a aparatului de
abur si umezeala.

* Nu asezati aparatul langa o usa sau sub o
fereastra. Astfel, vasele fierbinti de pe
aparat nu vor cadea atunci cand usa sau
fereastra va fi deschisa.

» Fiecare aparat are ventilatoare de racire in
partea de jos.

» Daca aparatul este instalat deasupra unui
sertar:

— Nu depozitati niciun obiect mic sau foi
de hartie care ar putea fi aspirate,
deoarece acestea pot deteriora
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ventilatoarele de racire sau pot afecta
sistemul de racire.

— Pastrati o distanta de minim 2 cm
intre baza aparatului si obiectele
depozitate in sertar.

« Scoateti toate panourile de separare
instalate in cabinet sub aparat.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

« Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician.

* Aparatul trebuie legat la masa.

+ Tnainte de a efectua orice tip de operatie,
asigurati-va ca ati deconectat aparatul de
la sursa de curent.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

» Asigurati-va ca aparatul a fost instalat
corect. Cablurile de alimentare electrica si
stecherele (daca exista) slabite sau
incorecte pot sa provoace incalzirea
terminalului.

« Utilizati cablul de alimentare electrica
corect.

* Nu permiteti incalcirea cablului de
alimentare electrica.

» Asigurati-va ca este instalata o protectie
impotriva socurilor.

» Utilizati clema de detensionare de pe
cablu.

* Nu lasati cablul de alimentare sau
stecherul (daca exista) sa atinga aparatul
fierbinte sau vase fierbinti atunci cand
conectati aparatul la o priza.



* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul (daca este cazul) sau cablul de
alimentare electrica. Contactati Centrul
nostru de service autorizat sau un
electrician pentru a schimba un cablu de
alimentare deteriorat.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

+ Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori Si
declansatori la protectia de impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

2.3 Utilizarea

Nu actionati aparatul avand maéinile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Daca suprafata aparatului este crapata,
deconectati imediat aparatul de la reteaua
electrica. Astfel, veti preveni
electrocutarea.

Utilizatorii cu stimulator cardiac trebui sa
pastreze o distanta de minim 30 de cm
fata de zonele de gatit prin inductie atunci
cand aparatul este n functiune.

Cand puneti alimente n ulei fierbinte,
uleiul poate sa sara.

Nu utilizati folie de aluminiu sau alte
materiale intre suprafata de gatit si vas,
cu exceptia cazului in care producatorul
acestui aparat specifica altfel.

Utilizati doar accesorii recomandate de
producator pentru acest aparat.

/N AVERTISMENT!

Pericol de incendiu si explozie.

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de accidentare, arsuri si
electrocutare.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Indepartati toate ambalajele, etichetele si
foliile protectoare (daca este cazul) inainte
de prima utilizare.

+ \Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Setati zona de gatit la ,Off” (Oprit) dupa
fiecare utilizare.

* Nu puneti tacamuri sau capace pentru
oale pe zonele de gatit. Acestea pot
deveni fierbinti.

Grasimile si uleiul, cand sunt incalzite, pot
elibera vapori inflamabili. Nu apropiati
flacari sau obiecte ncalzite de grasimi si
uleiuri cand gatiti.

Vaporii pe care uleiul foarte fierbinte i
elibereaza pot sa se aprinda spontan.
Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi mai
mici decéat uleiul care este utilizat pentru
prima data.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse n aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de deteriorare a aparatului.

Nu tineti vase de gatit fierbinti pe panoul
de comanda.

Nu puneti un capac fierbinte pentru vase
pe suprafata de sticla a plitei.

Aveti grija sa nu se evaporeze tot lichidul
din vas.

Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata se poate deteriora.

Nu activati zonele de gatit cu vase goale
sau fara vase.
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* Vasele de gatit din fonta sau cu fund
deteriorat pot zgéria sticla / suprafata
vitroceramica. Ridicati intotdeauna aceste
obiecte cand trebuie sa le mutati pe
suprafata de gatit.

2.4 ingrijirea si curatarea

+ Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

+ Tnainte de cur&tare, opriti cuptorul si
I&sati-l sa se raceasca.

* Nu folositi apa pulverizata si aparatul de
curatat cu abur pentru curatarea
aparatului.

» Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu utilizati produse abrazive, bureti de
curatare abrazivi, solventi sau obiecte
metalice, cu exceptia cazului in care se
specifica altfel.

2.5 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat. Utilizati doar
piese de schimb originale.

3. INSTALAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3.1 inaintea instalarii

Tnaintea instalérii plitei, notati informatiile de
mai jos aflate pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe partea
inferioara a plitei.

Numarul de serie ......ccccceevveveeennnn...

3.2 Plitele incorporate

Utilizati plite incorporate numai dupa ce
asamblati plita Tn unitati de mobilier si
suprafete de lucru ce corespund
standardelor.
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« Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

2.6 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-l.

3.3 Atasarea garniturii

"

Instalarea pe blat

1. Curétati blatul de lucru in jurul zonei
decupate.




2. Prindeti banda de etansare furnizatd 2x6 | 3.5 Instalarea mai multor plite
mm de marginea inferioara a plitei, de-a
lungul marginii suprafetei vitroceramice.
Nu o intindeti. Asigurati-va ca
pozitionarea capetelor garniturii se face
in mijlocul unei laturi a plitei.

3. Lasatiin plus cativa milimetri cand taiati
garnitura de etansare la lungimea dorita.

4. Uniti ambele capete ale garniturii.

3.4 Asamblare

Daca instalati plita sub o hota, consultati

instructiunile de instalare a hotei pentru a afla | 3-6 Cablu de conectare

distanta minima dintre aparate. - Plita este furnizata cu un cablu de
conexiune.

* Pentru a nlocui cablul de alimentare
deteriorat, folositi urmatorul tip de cablu:
HO5V2V2-F care rezista la o temperatura
de 90 °C sau mai mare. Contactati un
Centru de service autorizat. Cablul de
conectare poate fi inlocuit doar de un
electrician calificat.

Daca aparatul este instalat deasupra unui
sertar, ventilatia plitei poate incalzi articolele
depozitate in sertar pe durata procesului de
gatire.

min. 50
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Aranjarea suprafetei de gatire

Zona de gatit prin inductie
Panou de comanda

45 m__n
—l

210 mm

——1

B

4.2 Dispunerea panoului de comanda
n_Bg
&

D n

? Et E?E:

= - + 9
EI:P —I + 4 | — @ +
E B B ®©

Folositi cdmpurile cu senzori pentru controlul aparatului. Afisajele, indicatoarele si semnalele
sonore indica functiile active.

Camp cu  Functie Comentariu
senzor
@ Pornit / Oprit Pentru activarea si dezactivarea plitei.
E' Blocare / Dispozitivul de sigu-  Pentru blocarea / deblocarea panoului de comanda.

ranta pentru copii

Pauza

Pentru a activa si a dezactiva functia.

(~ 1) )

Afisajul nivelului de caldura

Pentru a afisa nivelul de caldura.

&

Indicatoarele cronometrelor
zonelor de gatit

Indica zona pentru care setati timpul.

Afisajul cronometrului

Pentru a afisa durata in minute.

~Q] o)

O

Pentru selectarea zonei de gatit.
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Camp cu  Functie Comentariu

senzor
E’ _|_ — - Pentru a creste sau a descreste durata.
E _|_/_ - Pentru a seta nivelul de caldura.
Ep PowerBoost Pentru a activa functia.

4.3 Afisaje niveluri de gatit

Afisajul Descriere

Zona de gatit este dezactivata.

@ @ Zona de gatit functioneaza.

Pauza functioneaza.

PowerBoost functioneaza.

. Exista o defectiune.

+ cifra

[3 / [3 / [;] OptiHeat Control (Indicator de caldura reziduala cu 3 trepte): continuare gatire /
mentine cald / caldura reziduala.

Blocare / Dispozitivul de siguranta pentru copii functioneaza.

Pe zona de gatit se afla un vas incorect, prea mic sau niciun vas.

[:] Oprirea automata functioneaza.

5. UTILIZAREA ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Activarea si dezactivarea :

Atingeti ® timp de 1 secunda pentru a activa
sau dezactiva plita.

5.2 Oprirea automata

Functia dezactiveaza automat plita daca:

» toate zonele de gatit sunt dezactivate,
* nu setati nivelul de caldura dupa activarea
plitei,

secunde (o tigaie, o laveta etc.). Este emis
un semnal acustic si plita se dezactiveaza.
indepértati obiectul sau curétati panoul de
comanda.

plita se infierbanta prea tare (de ex. cand
s-a evaporat tot lichidul dintr-o tigaie).
Lasati zona de gatit sa se raceasca
inainte de a utiliza plita din nou.

folositi vase neadecvate. Se aprinde

simbolul , iar zona de gatit se
dezactiveaza automat dupa 2 minute.

nu dezactivati o zona de gatit sau nu
modificati nivelul de caldura. Dupa un timp

se aprinde E] iar plita se dezactiveaza.

- ati varsat ceva sau ati pus ceva pe panoul | Relatiaintre nivelul de caldura si durata
de comanda pentru mai mult de 10 dupa care plita se dezactiveaza:
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Nivel de caldura Plita se dezactiveaza

dupa
‘ 1.2 6 ore.
3-4 5 ore.
5 4 ore.
6-9 1,5 ore

5.3 Nivelul de caldura

Atingeti + pentru a creste nivelul de caldura.
Atingeti = pentru a reduce nivelul de
caldura. Atingeti + si — Tn acelasi timp
pentru a dezactiva zona de gatit.

5.4 OptiHeat Control (Indicator de
caldura reziduala cu 3 trepte)

/\ AVERTISMENT!

E] / E] / [:] Cat timp indicatorul este
aprins, exista riscul de arsuri din cauza
caldurii reziduale.

Zonele de gatit prin inductie produc caldura
necesara pentru procesul de gatire direct in
baza vasului. Vitroceramica este incalzita de
caldura vasului.

Indicatoarele apar cand o zona de gatit este
fierbinte. Prezinta nivelul de caldura reziduala
pentru zonele de gatit pe care le folositi in
acel moment:

G- Continuare gatire,
=)- mentine cald,

[:] - caldura reziduala.

Este posibil sa apara si indicatorul:

» pentru zonele de gatit invecinate chiar
daca nu le utilizati,

» cand vasul fierbinte este pus pe zona de
gatit rece,

» cand plita este dezactivata, dar zona de
gatit este inca fierbinte.

Indicatorul dispare cand zona de gatit s-a
racit.
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5.5 PowerBoost

Aceasta functie ofera putere suplimentara
zonelor de gatit prin inductie. Functia poate fi
activata exclusiv pentru zona de gatit prin
inductie doar pentru o perioada limitata de
timp. Dupa aceasta perioada, zona de gatit
prin inductie comuta automat fnapoi la cel
mai ridicat nivel de caldura.

@

Consultati capitolul ,Date tehnice”.

Pentru activarea functiei pentru o zona de
gatit: atingeti [P (Flse aprinde.

Pentru a dezactiva functia: atingeti [e? sau

5.6 Cronometru

« Cronometru cu numaratoare inversa
Puteti folosi aceasta functie pentru a seta
durata unei singure sesiuni de gatit.

Mai intéi setati nivelul de caldura pentru zona
de gatit, dupa aceea setati functia.

Alegerea zonei de gatit: atingeti D in mod
repetat pana cand apare indicatorul zonei de
gatit.

Pentru a activa functia sau modifica

timpul: atingeti ~+ sau— de Ia cronometru
pentru a seta timpul (00 - 99 minute). Atunci
cand indicatorul zonei de gatit se aprinde
intermitent, timpul este numarat descrescator.

Pentru a verifica timpul ramas: atingeti @)
pentru a seta zona de gatit. Indicatorul zonei
de gatit incepe sa clipeasca. Afisajul indica
timpul ramas.

Pentru a dezactiva functia: atingeti Q
pentru a seta zona de gatit si apoi atingeti

—. Intervalul de timp ramas descreste pana
la 00. Indicatorul zonei de gatit dispare.

@

La incheierea numaratorii inverse,
clipeste 00 si este emis un semnal sonor.
Zona de gatit este dezactivata.

Pentru oprirea sunetului: atingeti @



* Cronometru

Puteti utiliza aceasta functie atunci cand plita
este activata si zonele de gatit nu
functioneaza. Afisajul nivelului de caldura

indica (0],
Pentru a activa functia: atingeti O Si apoi

atingeti =+ sau — de la cronometru pentru a
seta timpul. La incheierea duratei, clipeste 00
Si este emis un semnal sonor.

Pentru oprirea sunetului: atingeti .

Pentru a dezactiva functia: atingeti O Si

dupé aceea atingeti —. Intervalul de timp
ramas descreste pana la 00.

®

Functia nu are nici o influenta asupra
functionarii zonelor de gatit.

5.7 Pauza

Aceasta functie seteaza toate zonele de gatit
care functioneaza la cel mai scazut nivel de
caldura.

Atunci cand functia este activa, toate celelalte
simboluri de pe panourile de comanda sunt
blocate.

Functia nu opreste functiile cronometrului.

1. Pentru activarea functiei: apasati Il
se aprinde. Nivelul de caldura este
coborét la 1.

2. Pentru a dezactiva functia: apasati Il
Se activeaza setarea anterioara pentru
nivelul de caldura .

5.8 Blocare

Puteti bloca panoul de comanda cand zonele
de gatit sunt utilizate. Previne modificarea
accidentala a nivelului de gatit.

Setati mai intai nivelul caldurii.
Pentru a activa functia: atingeti B Use

aprinde pentru 4 secunde. Cronometrul
ramane pornit.

Pentru a dezactiva functia: atingeti & se
activeaza nivelul anterior de caldura.

@

Cand dezactivati plita se dezactiveaza si
aceasta functie.

5.9 Dispozitivul de siguranta pentru
copii

Aceasta functie impiedica utilizarea
accidentala a plitei.

Pentru a activa functia: activati plita cu @.
Nu setati niciun nivel de caldura. Atingeti B
timp de 4 secunde. |l-J se aprinde.
Dezactivati plita cu @.

Pentru a dezactiva functia: activati plita cu
@. Nu setati niciun nivel de caldura. Atingeti
& timp de 4 secunde. lYJ se aprinde.
Dezactivati plita cu @.

Pentru a anula functia pentru doar o
singura gatire: activati plita cu O.[Hse

aprinde. Atingeti EI timp de 4 secunde.
Reglati nivelul de caldura in decurs de 10
secunde. Puteti utiliza plita. Cand dezactivati

plita cu @ functia este activa din nou.

5.10 OffSound Control
(Dezactivarea si activarea
semnalelor sonore)

Dezactivati plita. Atingeti O timp de 3
secunde. Afisajul se aprinde si se stinge.
Atingeti I timp de 3 secunde. Se afiseaza
sau ). Atingeti + de pe zona din fata
stanga pentru a alege una dintre urmatoarele
optiuni:

. - sunetele sunt dezactivate

. - sunetele sunt activate
Pentru a confirma selectia, asteptati pana
cand plita se dezactiveaza automat.

Atunci cand aceasta functie este setata la

puteti auzi semnalele sonore doar atunci

cand:

+ atingeti O]

» Cronometru scade

» Cronometru cu numaratoare inversa
scade
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* puneti ceva pe panoul de comanda.

5.11 Management putere

Daca sunt active zone multiple si puterea
consumata depaseste limita de alimentare cu
curent, aceasta functie imparte puterea
disponibila intre toate zonele de gatire
(conectat la aceeasi faza).. Plita controleaza
setarile de incalzire pentru a proteja
sigurantele instalatiei casnice.

» Daca plita atinge limita maxima de putere
disponibila (consultati placuta cu date
tehnice), puterea zonelor de gatire va fi
redusa automat.

6. INFORMATII SI SFATURI

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Vase de gatit

®

Pentru zonele de gatit prin inductie, un
camp electromagnetic puternic creeaza
foarte rapid caldura in vasul de gatit.

Folositi zonele de gatit prin inductie cu vase
adecvate.

» Baza vasului trebuie sa fie cat mai groasa
si cat mai plata posibil.

* Asigurati-va ca bazele vaselor sunt curate
si uscate nainte de a le pune pe
suprafata plitei.

» Pentru a evita zgarierea, nu glisati sau
frecati vasul pe sticla vitroceramica.

Materialul vaselor de gatit

» corect: fonta, otel, otel emailat, otel
inoxidabil, baza cu mai multe straturi (cu
un marcaj corect de la producator).

* incorect: aluminiu, cupru, alama, sticla,
ceramica, portelan.

Vasele sunt adecvate pentru o plita cu

inductie daca:

» apa fierbe foarte repede pe o zona setata
la nivelul de caldura maxim.

* un magnet trage de baza vasului.

Dimensiunile vaselor
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« Setarea incalzirii zonei de gatire selectate
ultima este intotdeauna prioritizata.
Puterea ramasa va fi impartita intre
zonele de gatire activate anterior in ordine
inversa de selectare.

= Afisajul setarii incalzirii zonelor cu putere
redusa se schimba intre setarea incalzirii
selectate initial si setarea incalzirii redusa.

» Asteptati pana cand afisajul nu mai
clipeste sau reduce setarea de incalzire a
zonei de gatire selectate. Zonele de gatire
vor continua sa functioneze cu setarea de
gatire redusa. Daca este necesar,
modificati manual setarile de incalzire ale
zonelor de gatire.

« Zonele de gatit prin inductie se adapteaza
automat la dimensiunea bazei vasului.

+ Eficienta zonei de gatit depinde de
diametrul vasului. Vasele cu diametre mai
mici decat cea minima primesc numai
partial puterea generata de zona de gatit.

» Din motive de siguranta si pentru rezultate
optime la gatire, nu utilizati vase mai mari
decat cele indicate Tn ,Specificatiile
zonelor de gatit”. Evitati sa tineti vasul
aproape de panoul de comanda in timpul
gatirii. Acest lucru poate afecta
functionarea panoului de comandéa sau
poate activa accidental functiile plitei.

@

Consultati ,Date tehnice”.

6.2 Zgomotul pe durata functionarii
Daca auziti:

« zgomot de crapaturi: vasul este facut din
materiale diferite (o constructie ,sandvis”).

» sunet ca un fluierat: folositi o zona de gatit
cu nivel ridicat de putere, iar vasul este
facut din materiale diferite (o constructie
,sandvis”).

» zumzet: folositi un nivel ridicat de putere.

* pocnituri: apare procese de comutare
electrica.

« suierat, bazait: functioneaza ventilatorul.

Zgomotele sunt normale si nu indica nicio

defectiune a plitei.



6.3 Exemple de aplicatii de gatit @

Corelatia dintre nivelul de caldura al unei Datele din tabel au doar caracter
zone si consumul sau de curent nu este orientativ

liniara. Cresterea nivelului de caldura nu este :

direct proportionala cu cresterea consumului

de curent. Aceasta inseamna ca o zona de

gatit cu nivelul mediu de caldura consuma

sub jumatate din puterea sa maxima.

Nivelul de cal- Utilizati pentru: Duratd  Recomandari

dura (min)

1 Pastrati mancarea gatita calda. daca este  Puneti un capac pe vas.

i necesar

1-2 Sos olandez, topit: unt, ciocolata, gela- 5-25 Amestecati din cand in cand.
tina.

2 Solidificare: omlete pufoase, oua coap- 10 - 40 Gatire cu capacul pus.
te.

2-3 Fierberea inabusita a orezului si a 25-50 Adaugati minim de doua ori mai mult
mancarurilor care contin lapte, incalzi- lichid decat orez, amestecati la juma-
rea alimentelor preparate. tatea procedurii mancarurile care

contin lapte.

3-4 Tn&busiti legumele, pestele, carnea. 20-45 Adaugati cateva linguri de apa. Verifi-
cati cantitatea de apa in timpul proce-
sului.

4-5 Gatiti la abur cartofii si alte legume. 20-60 Acoperiti baza vasului cu 1-2 cm de
apa. Verificati nivelul de apa in timpul
procesului. Tineti capacul pe vas.

4-5 Gatiti cantitati mai mari de alimente, 60 - 150 Pana la 3 | de lichid plus ingrediente.
tocane si supe.

6-7 Préjire delicaté: escalop, cordon bleu  dac& este  Intoarceti cand este necesar.

de vitel, snitele, chiftele, carnati, ficat, necesar
roux, oua, clatite, gogosi.

7-8 Crochete de cartofi, muschiulet, friptu- 5-15 Intoarceti cand este necesar.
ri.

9 Fierbeti apa, gatiti paste, prajiti carnea la suprafata (gulas, friptura inabusita, cartofi la friteu-
z3).

Ep Fierbeti cantitati mari de apa. PowerBoost este activat.

7. INGRIJIREA S| CURATAREA

« Utilizati intotdeauna vase cu baza curata.

/\ AVERTISMENT! » Zgarieturile sau petele inchise la culoare
Consultati capitolele privind siguranta. de pe suprafata plitei nu au niciun efect
asupra functionarii plitei.
7.1 Informatii cu caracter general + Folositi un agent de curatare special,
T . . adecvat pentru suprafata plitei.
+ Curatati plita dupa fiecare utilizare. +  Folositi o racleta speciala pentru sticla.
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7.2 Curatarea plitei

. indepértagi imediat: plasticul topit, folia

de plastic, zaharul si alimentele cu zahar,
in caz contrar mizeria poate deteriora
plita. Aveti grija sa nu va ardeti. Folositi o
racleta speciald pe suprafata vitrata, la un
unghi mare si indepartati resturile de pe

grasime, decolorari metalice stralucitoare.
Curatati plita cu o lavetd umeda si un
detergent ne-abraziv. Dupé curatare,
stergeti plita cu o laveta moale.
Indepartati decolorarea metalica
lucioasa: folositi o solutie de apa cu otet
si curatati suprafata de sticla cu o laveta.

suprafata.

« Indepartati cand plita s-a racit suficient:
depuneri de calcar, pete de apa, pete de

8. DEPANAREA

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

8.1 Ce trebuie facut daca...

Problema

Cauza posibila

Solutie

Plita nu poate fi pornita sau utili-
zata.

Plita nu este conectata la o sursa
electrica sau este conectata inco-
rect.

Verificati daca plita este conectata co-
rect la priza electrica.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza
defectiunii. Daca siguranta se arde in
mod repetat, contactati un electrician
calificat.

Nu ati setat nivelul de incalzire timp
de 10 de secunde.

Porniti plita din nou si setati nivelul de
ncalzire in mai putin de 10 de secun-
de.

Ati atins simultan 2 sau mai multe
campuri cu senzor.

Atingeti doar un singur cdmp cu sen-
zor.

Pauza functioneaza.

Consultati ,Pauza”.

Pe panoul de comanda este apa sau
este acoperit cu stropi de grasime.

Curatati panoul de comanda.

Se aude un semnal sonor bip
constant.

Conexiunea electrica nu este corec-
ta.

Deconectati plita de la reteaua electri-
ca. Cereti unui electrician calificat sa
verifice instalatia.

Este emis un semnal acustic si
plita se dezactiveaza.

Cand plita este dezactivata este
emis un semnal acustic.

Ati pus ceva pe unul sau mai multe
campuri cu senzor.

Tndepértati obiectul de pe campurile cu
senzor.

Plita se dezactiveaza.

Ati pus ceva pe campul cu senzor

Tndepérta;i obiectul de pe campul cu
senzor.

Indicatorul de caldura reziduala
nu se aprinde.

Zona nu este fierbinte pentru ca a
fost utilizatda numai o scurta perioada
de timp sau senzorul s-a defectat.

Daca zona a functionat suficient de
mult pentru a fi fierbinte, apelati la un
Centru de service autorizat.

320 ROMANA



Problema

Cauza posibila

Solutie

Setarea de incalzire se schimba
intre doua niveluri.

Management putere functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.

Panoul de comanda se infierban-
ta la atingere.

Vasul este prea mare sau l-ati pus
prea aproape de panoul de coman-

Puneti vasele mari pe zonele din spa-
te, daca este posibil.

da.

Nu exista sunet atunci cand atin-

Sunetele sunt dezactivate.

Activati sunetele. Consultati ,Utilizarea

2n

geti campurile cu senzor ale pa- Zilnica”.
noului.
) Dispozitivul de siguranta pentru co-  Consultati ,Utilizarea zilnica”.
L Jse aprinde. - L x ’
pii sau Blocare functioneaza.
. Pe zona nu exista niciun vas. Puneti vasele pe zona.
se aprinde.

Vasul este nepotrivit.

Folositi vase adecvate pentru plitele
cu inductie. Consultati ,Informatii si
sfaturi”.

Diametrul bazei vasului este prea
mic pentru zona respectiva.

Folositi vase de gatit cu dimensiuni co-
recte. Consultati ,Date tehnice”.

si se aprinde un numar.

Plita prezinta o eroare.

Dezactivati plita si activati-o din nou

dupa 30 de secunde. Daca se
aprinde din nou, deconectati plita de la
reteaua electrica. Dupa 30 de secun-
de, conectati din nou plita. Daca pro-
blema continua sa apara, apelati un
Centrul de service autorizat

8.2 Daca nu puteti gasi o solutie...

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului sau
unui Centru de service autorizat. Furnizati
informatiile de pe placuta cu date tehnice.
Mentionati si codul format din trei caractere
pentru vitroceramica (se afla in coltul
suprafetei de sticla) si mesajul de eroare care

9. DATE TEHNICE

9.1 Placuta cu date tehnice

Model LIT30230C
Tip 61 A2A 00 AA
Inductie 3.65 kW

ELECTROLUX

apare. Asigurati-va ca ati utilizat corect plita.
In caz contrar, trebuie sa platiti interventia
tehnicianului de la centrul de service sau a
distribuitorului, chiar si in perioada de
garantie. Informatiile despre perioada de
garantie si Centrele de service autorizate se
regasesc in cartea de garantie.

PNC 949 492 551 00
220-240V, 50 - 60 Hz
Fabricat in: Romania
3.65 kW

cex
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9.2 Specificatiile zonei de gatire

Zona de gatire  Putere nominala

PowerBoost [W]

PowerBoost du- Diametru vas

(nivel maxim de rata maxima [mm]
caldura) [W] [min]
Mijloc fata 2300 3600 10 180 -210
Mijloc spate 1400 2500 4 125-145

Puterea zonelor de gatire poate diferi cu
valori foarte mici fata de datele din tabel.
Aceasta se modifica in functie de materialul
si dimensiunile vasului.

10. EFICIENTA ENERGETICA

10.1 Informatii produs

Pentru rezultate optime la gatire, folositi vase
care nu sunt mai mari decat diametrul
specificat in tabel.

Identificarea modelului

LIT30230C

Tipul plitei Plita incorporata
Numarul zonelor de gatire 2
Tehnologie de incalzire Inductie
Diametrul zonelor de gatire circulare (J) Mijloc fata 21.0cm

Mijloc spate 14.5cm
Consumul de energie pe fiecare zona de gatire (EC Mijloc fata 188.9 Whi/kg
electric cooking) Mijloc spate 183.4 Whikg
Consumul de energie al plitei (EC electric hob) 186.2 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Aparate de gatit
electrocasnice - Partea 2: Plite - Metode
pentru masurarea performantei.

10.2 Economii de energi
Puteti economisi energie in timpul gatirii
zilnice daca urmati recomandarile de mai jos.

* Pentru incalzirea apei, utilizati numai
cantitatea de care aveti nevoie.

11. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul Cf.\l)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
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» Daca este posibil, puneti intotdeauna
capacul pe vas.

* Puneti vasul direct in centrul zonei de
gatit.

* Pentru a pastra alimentele calde sau
pentru a le topi folositi caldura reziduala.

si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.



Mbl JYMAEM O BAC
Bnarogapum Bac 3a npuobpeTteHne npubopa Electrolux. Bel BeiGpanu nsgenve, 3a
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1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

lMepen ycTaHoOBKOW M aKcnnyataumen npnbopa BHAMATENbHO
O3HAKOMbTECb C HACTOSLLEN MHCTPYKLMEN. M3roToBuTenb He
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HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a TpaBMbl/yLLep6, Bbl3BaHHbIE
HenpaBWIbHOW YCTaHOBKOW U akcnnyaTauuen. ObasaTenbHo
XpaHUTe AaHHYI UHCTPYKLMIO BMECTe ¢ npubopom ans
ncnonb3oBaHunda B byayLiem.

1.1 Be3onacHoOCTb AeTeun U NUL C OrpaHUYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM

OTOT NpMBOp MOXKET UCMNOSb30BaTbLCA AETbMU CTapLue
BOCbMW JET U NYLLAMU C OrpaHNYEHHbBIMN (PU3NYECKNMU,
CEHCOPHbIMU U YMCTBEHHBIMU CNOCOBHOCTAMM U C
HeOCTaTOYHbIM OMNbITOM NN 3HAHUAMMU TOSNBKO NpPU
YCINOBUW HAX0OXaeHus nog npucMoTpom nuua,
oTBevaroLLero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UK Nocrne NonyyYeHus
COOTBETCTBYIOLLMX UHCTPYKLMIA, NO3BOSISAIOLLMX UM
BGesonacHO akcnnyaTnpoBaTth U3genve n Jarwmx nv
npeacrtaeneHne 06 onacHOCTU, CBSA3aHHOM C ero
akcnnyaTauuen. Jetam mnagwe 8 neT v nuyam ¢ ipko
BblpaXXeHHbIMWU 1 KOMMIEKCHbIMW HapyLIEHNSMWN 300POBbSA
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa PsSAoM ¢ npudopom 6e3
NOCTOSIHHOrO NPMUCMOTpA.

[eTn [omKHbl HAXoaUTbCA Nog NPUCMOTPOM ANs
HeJonyLweHns urp ¢ npnbopom.

XpaHuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuarnbl BHE OCAraemMocTu
aeTen n yTunnsnpymnTe nx Hagnexawmm odpasom.
BHUMAHWE! Mpnbop n ero otkpbITble 3N1IEMEHTLI CUSIBHO
HarpesalTCs BO BpeMs aKkcnnyatauymu. He nognyckanrte
AeTen n JOMaLLHUX XUBOTHbIX K Npnbopy BO BpeMsi ero
MCNONb30BaHNA, a Takke Korga npubop elle He ycnen
OCTbITb.

Ecnn npnbop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnenyet BKIHOYMUTb.

OuuncTKka 1 4OCTYNHOE NMOosb30BaTENO TEXHMYECKOE
obcnyxnsaHve npubopa He JOMKHbI BbINONHATLCA OETbMU
6e3 npucmoTpa.
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1.2 Obwana 6e3onacHOCTb

[aHHbI npnbop npegHa3Ha4YeH UCKITYUTENBHO ANA
NPUrOTOBMEHUS NULLM.

[aHHbI npnbop npegHasHayvyeH Anst 6bITOBOro NpMMeHeHUs
B OTOENbHOM JOMOXO3SINCTBE.

[aHHbIn Npnbop MOXXHO MCMONbL30BaTh B odmcax,
FOCTUHUYHbIX HOMEpPax, MMHU-FOCTUHULAX TUNa «Ho4ner u
3aBTpaK», CEMbCKUX XUMbIX AOMaX N APYrMX aHaNOrm4yHbIX
XUNbIX NOMELLEHNAX, rAe Takoe NCNOoMb30BaHNE He
npeBbllaeT (CpeaHero) YpoBHSA BbITOBOro NCMOMb30BaHUA.
BHUMAHWE! Mpnbop n ero oTkpbITbie 3N1IEMEHTLI CUSIBHO
HarpeBalTCs BO BpeMSs aKcnnyataumu. byabte oCTOpOXHbI!
He npukacanTecb K HarpeBaTefbHbIM 3f1IEMEHTaM.
BHMUMAHWE! He octaBnsanTte Ha nnute 6e3 npucmoTpa
NPOAYKTbI, FOTOBSALMECS HA XUPe Unn Macrne, 3To MOXeT
npeacTaBnATb ONACHOCTb M MPUBECTU K NOXapy.

[bIM BNsieTCca npusHakom neperpesa. Hu B koem crnyyae
He NblTanTecb 3anuTb Nnams Bogow. Beiknounte npudop m
HaKpoWnTe nnamsi, HanpuMep, NPOTUBOMNOXAaPHbLIM 0OEANOM
NI KPbILLKOW.

BHVMAHWE! MNoakntoveHne npudopa K 3feKTpoceTn He
AOJTKHO BbINOSTHATLCA YEpEe3 BHELLHNE NepekntoyarLume
YCTPOMWCTBA, Hanpumep, TamMmepsbl, a Takke Yyepes
aANeKTpuYecKne Lenu, perynapHo BKIoYaemble 1
BbIKMOYaeMbl€ MOCTaBLLMKOM 3f1EKTPOIHEPTUN.
MPEAYNPEXOEHWUE. He octaBnante npmnbop 6e3
npucMmoTpa BO Bpems npurotosneHns. KopoTkui npouecc
NPUroTOBAEHNS HEOOXOANMO KOHTPONMPOBATL MOCTOSIHHO.
BHUMAHWE! OnacHOCTb BO3ropaHusa: He UCMONb3ynTe
BapOYHble NOBEPXHOCTU OJ151 XpPaHEHUS KaknX-Nnmobo
npeameToB.

He knagute meTtannuyeckne npeameTbl, Takme Kak HOXM,
BUIKK, JTOXKKN N KPBILIKN HA BApO4YHYH NOBEPXHOCTb, TaK
Kak BO3MOXHO WX CUIbHOE HarpeBaHue.

He akcnnyatupyrite npubop A0 ero yCTtaHOBKM BO
BCTPOEHHYHO Meberb.
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* He ucnonb3ynite Ans o4mcTkn npubdopa napooymcTuTEnb.

* [locne ncnonb3oBaHUS BbIKMOYMTE KOHGOPKY, YCTAaHOBUB
€€ PYYKy ynpaBrieHUs B COOTBETCTBYHOLLEE NOSoXeHne. He
nonaranTecb Ha A4aTyMK oBHapyXeHUs nocyapl.

* [Mpn oOHapyXeHUN TPELLUNH Ha CTEKNOKEPaMNYECKOM
NMOBEPXHOCTW/HA NOBEPXHOCTN CTEKNA BbIKMOYMUTE Npmnbop
N OTCOEAMHUTE ero OT ceTu anekTponutaHua. Ecnv npmnbop
MOAKIIOYEH K 3NIEKTPOCETM HaNpsiMyto C MOMOLLIbIO
KNEeMMHOW KONOAKN, N3BMNEKUTE MNaBkUin NpegoxpaHnTensb,
4YTOObLI OTCOEANHUTL NPUBOpP OT ceTn. B ntobom cnyyae
Heob6xoanmo 0bpaTUTbCS B aBTOPU3OBAHHbLIN CEPBUCHbIN

LEeHTP.

* B cnyyae noBpexageHus kabena nutaHust Bo nsbexaHune
HEec4YacTHOro crny4asi OH 4OSKeH OblTb 3aMeHeH
N3roToBUTENEM, aBTOPU3OBAHHBIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM
NN PYrMM KOMMNETEHTHbLIM CneunanmMcToM.

« BHUMAHWE! Vicnonb3ynTte TONbKO 3awuTy BapOYHOU
NOBEPXHOCTU, KoTOopasd bbina paspaboTtaHa
npounssoaunTenem npmubopa Ans NPUroToBIEHUS NULLMK,
ob03Ha4yeHa npousBoguTenem npnbopa B UHCTPYKUMSAX Kak
npurogHas ons UCNONb30BaHUs C aHHbIM NPUOOPOM UnK
BCTpOeHa B Npubop. icnonb3oBaHne HeHaanexalluemn
3aLWUTbl MOXET CTaTb MPUYMHOM HECHACTHOrO Cry4yas.

2. YKASBAHMA MO BE3OINMACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

/\ BHUMAHMUE!

YcTaHoBka npubopa gomkHa
OCYLLECTBNSATLCS TONbKO
KBanMuupoBaHHbIM CNeLuanucToMm.

/\ BHAMAHMUE!

CyLuecTByeT p1CK NOBPEXAEHNUS
npvbopa unm nosy4YeHnst TpaBMbi.

* YpganuTte BCIO YNakoBKy.
* He yctaHaBnuBaliTe 1 He nogknoyanTe
npubop, MMEIOLLMIA NOBPEXOEHUS.
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CnepyWiTe NHCTPYKLUMSAM NO YCTaHOBKE,
BXOAALLMM B KOMMNEKT npubopa.
O6ecneybTe HanMuMe MUHUMaIbHO
[ONYCTUMbIX 3a30pOB MEXAY COCEAHUMM
npubopamu 1 npegmeTamu medenu.
Bcerga O6yabTe 0CTOPOXHBI Npu
nepemeLlleHnm npnbdopa, NOCKOMNbKY OH
Tskenbln. Bceraa ucnonb3yite 3awutHble
nep4aTku 1 3aKpbITyto 00YBb.
[oBEepXHOCTM CPEe30B CTONELLHULIbI
Heo6X0AMMO NOKPbITb FEPMETUKOM BO
n3bexaHune nx pasbyxaHus nog
BO34eNCcTBMEM BRaru.

3awmntuTe aHuLe npubopa oT napa u
BRaru.



He yctanaBnusante npnbop psigom ¢
OBEpbMU UK Nog, okHamu. ITO NO3BONUT
n3bexaTb NageHus ¢ npubopa ropsyen
KYXOHHOW nocyabl Npy OTKPbIBAHWUN ABEPU
UMK OKHa.

Ha gHe kaxporo npmbopa ycTaHOBMEHbI
BEHTUNSATOPbI OXNAXAEHWS.

Mpwv ycTaHoBke nprbopa Hag BblABWKXHbLIM
ALLMKOM:

— He xpaHuTe HebonbLune npegMeTbl
Unu NUCTbl Gymaru, KoTopble MoryT
ObITb 3aTSHYTbl BHYTPb U NMOBPEAUTL
BEHTUMATOPb! OXNAXOEHNS UMK
yXyawunTb paboTy cucTembl
oXNaxaeHust.

— Mexay npubopom 1 npegmeTamu,
XpaHsLWMMUCS B ALLMKe, 06s3aTenbHO
[oIKeH ObITb 3a30p pasmMepom He
mMeHee 2 cMm.

Y6epuTe kakue Obl TO HM ObINo
pasgenuTenbHble naHenw,

yCTaHOBIEHHblE B Me6enu nog npuGopom.

2.2 MopaxkntoyeHue K aNeKTpoceTn

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT pUcK noxapa u nopaxeHus
3MEKTPUYECKUM TOKOM.

Bce anekTpuyeckne nogkntoyeHust
[OJKHbI BbIMOSNHATHCS
KBanMULMPOBaHHbLIM 3M1EKTPUKOM.
Ecnn Ha Tabnuyke ¢ TeXHUYecKummn
OaHHbIMW OTCYTCTBYET.

[Mepepn BbINONHEHMEM Kaknx-nnbo
onepauuii ¢ npubopom ero cnegyet
OTKIMOYUTL OT CETU SNEKTPONUTAHNS.
Y6enunTech, YTO NapameTpbl, ykazaHHbIe
Ha TabnnyKke ¢ TEXHUYECKUMM OaHHBIMU,
COOTBETCTBYIOT XapaKTepuUcTkam
3NEKTPOCETHU.

Y6eamTechb B NpaBuUibHOCTM YCTaHOBKM
npubopa. HennoTHO 3ahUKCMPOBaHHbIN
CeTeBOI LUHYP UK BUIKa, kKoTopas
HENMOTHO AEPXUTCS B PO3ETKE (ECNM 3TO
NPUMEHNMO K JaHHOMY Npubopy), MoxXeT
NMPUBECTM K NEperpeBy KOHTAKTOB.
Vcnonb3yinTe npaBusibHbIA CETEBO
kabenb.

He ponyckainTte cnyTbiBaHus
3M1EeKTPONPOBOAOB.

Y6enmTech, YTO yCTaHOBIEHa 3aluTa OT
NopaKeHWs1 ANEKTPUYECKMM TOKOM.

*  Wcnonb3ynte onpasky kabens.

*  [pu nogkntoyeHun npubopa K po3eTke
ybeantech, 4TO CETEBON LUHYP UMK BUIIKa
(ecnu 3TO NPUMEHMMO K AaHHOMY
npubopy) He kacaeTcs ropsyero npubopa
Uy ropsiveit nocyabl.

* He nonb3yntecb TpOMHMKaAMN K
YAMUHUTENAMMU.

* YbeguTtecb, 4YTO BWIKa CETEBOro kabens
(ecnv aTO NPMMEHNMO) UK CeTEBOW
kabenb He noBpexaeHbl. [ns 3ameHbl
NoBpEXAEHHOro CeTeBoro kabens
obpaTuTech B HaLl aBTOPU3OBaHHbLIN
CEPBUCHbIV LLEHTP UMK K SMEKTPUKY.

e [etanu, 3awywiatoLime TokoseayLme nnm
M30NMPOBaHHbIE YacTu Npubopa, JOMKHbI
ObITb 3aKpensieHbl Tak, YToObl NX ObINO
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneymanbHbix
WNHCTPYMEHTOB.

« BcraBnsiTe Bunky ceteBoro kabens B
PO3eTKy TONBbKO B KOHLIE YCTaHOBKM
npubopa. Yoeautecb, 4To nocne
YyCTaHOBKM Npmbopa K BUIIKE CETEBOrO
LIHypa ecTb CBOOOAHbIV AOCTYN.

* He nogkntovarite npubop k poseTke
3NEKTPONUTaHWS, €CNK OHa MIOXO
3aKpenneHa unn ecnu Burnka HennoTHO
BXOAUT B PO3ETKY.

« [ns oTkntoveHnst npubopa ot
3M1EKTPOCETU He TAHUTE 3a kabernb
anekTponutaHus. Bcerga 6eputech 3a
BWIKY CETEBOro LUHypa.

» CnepyeT ucnonb3oBaTb NoAXoAsLMe
pasmblKatoLLme ycTponcTaa:
aBTOMaTUYeCKME BbIKNOYaTeNy,
npeaoxpannTenu (pes3bboBble NnaBkme
npefoxpaHuTenu cnegyeT BblKpyYmBaTb
13 rHesga), Y30 u KOHTaKTopbl.

e [punbop fosmkeH ObITb NOAKMYEH K
3MEeKTPOCETH Yepes YyCTPONCTBO ANst
130nauun, NO3BOMSIOLLEE OTCOEANHSATD OT
CETU BCE KOHTaKTbl. YCTPOWCTBO Ans
n3onauumM AomKkHO obecneunBaTtb 3a30p
Mexay PasoOMKHYTbIMU KOHTakTamu He
MeHee 3 MMm.

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\ BHAMAHMUE!

CyLiecTByeT p1CK TpaBMbl, OKOrOB 1
MOPaXKeHWs ANEKTPUYECKUM TOKOM.
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He BHOCUTE U3MEHEHNS B KOHCTPYKLMIO
AaHHoro npubopa.

[Mepen nepsbIM UCMONb30BaHNEM yaanuTe
BCHO YMAKOBKY, HAKNENKM U 3aLLUTHYHO
NIeHKy (ecnu NnpUMeHNMO).

Y6enmTech, YTO BEHTUNALMOHHbIE
OTBEPCTUSI HE 3abNOKNPOBaHbI.

He octaBnsvite npnbop 6e3 npucmoTpa BO
BpeMsi ero paboTbl.

[Mocne kaxporo ncnonb3oBaHNA
BbIKMOYanTe KOH(POPKM.

He knaguTte Ha KOHPOPKKM CTONOBbIE
npubopbl UK KpbiLKK KacTpronb. OHK
MOrYT CUITbHO HarpeTbCs.

[Mpn ucnonb3oBaHumn npubopa He
KacanTecb ero MOKpbiMu pykamu. He
Kacawitecb npubopa, ecnu Ha Hero nonana
BOJa.

He ncnonb3ynte Nnpubop kak CToNeLwHnLy
WM NOACTaBKY ANs Kakmx-nmbo
npeameToB.

B cnyyae obpasoBaHusi Ha npnbope
TPELUMH HEMEANEHHO OTKIIOYNUTE ero oT
CeTu anekTponuTaHns. 370 NO3BOAUT
npeaoTBpPaTUTL NopaxeHne
ANEKTPUYECKUM TOKOM.

[Monb3oBaTenu ¢ MMNNaHTUPOBaHHbLIMU
KapaMoCTUMYNATOPaMM He [OJHKHbI
npubnuxartbcs Kk paboTatoLlemy npnbopy
C WHAYKUMOHHBIMU KOHhOpKamu bnvxe,
yeMm Ha 30 cm.

["opsyee macno moxeT pa3bpblarnBaTbCs,
Korga Bbl MOMeELLaeTe B HEro MuLLEBbIe
NpoAayKTbl.

He vcnonbayiTe anoMmnHneByo donbry
Unu gpyrve matepuansl MeXay BapoyHon
NMOBEPXHOCTLIO U KYXOHHOW NOCYA0n, ecnu
MHOE He yKa3aHO NMpou3BoanTenemM 3T0ro
npubopa.

VicnonbayliTe TONbKo akceccyapsl,
pekoMeHAoBaHHbIe Npou3BoauTenem Ans
aToro npubopa.

O6pasyemMble CUNbHO HarpeTbiM Macrnom
napbl MOryT NPUBECTYU K
CaMonpon3BONbHOMY BO3ropaHuio.
Vlcnonb3oBaHHOE Macro MOXeT
cofepxaTb OCTaTKu NMULLM, YTO MOXET
NPUBECTYU K €ro BO3ropaHuio npu 6onee
HU3KUX TeMnepaTypax no CPaBHEHWIO C
Macriom, KOTOpoe NCMNOonb3yeTcs B NepBbli
pas.

He ctaBbTe Ha npubop unu psagom ¢ HAM
JIErKOBOCMITaMEHSOLLMECS MaTepuanbl
WUNW NpONUTaHHbIE UMW NpeaMeThl.

/\ BHUMAHMUE!

CyllecTBYeT pUCK NOBPEXAEHNS
npubopa.

/\ BHUMAHMUE!

Puck BO3ropaHua 1 B3pbiBa.

Mpu HarpeBe *upbl 1 Macna MoryT
BbIOENATb NIerkoBoCnIaMeHsIoLLmMecst
napsl. Bo Bpemsi npuroToBrneHus He
JornyckainTe KOHTaKTa XXUpoB U Macen ¢
OTKPbITbIM NIIAMEHEM U HarpeTbIMM
npegMeTamu.
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He cTtaBbTe Ha naHenb ynpasneHus
ropsivyIo KyXOHHYIO nocyay.

He knagmTe Ha CTEKNAHHYO MOBEPXHOCTb
BapOYHON MOBEPXHOCTN rOPSYNE KPbILLIKU
CKOBOpOA.

He nossonsawTe XMOKOCTU NOMHOCTLI0
BbIKMNaTb 13 NOCYAbI.

Cnepawute 3a TeMm, 4ToObl Ha Npubop He
naganv npeameTbl Unu KyXoHHas nocyaa.
MoBepxHOCTb MOXET ObITb NOBPEXAeHa.
He BkntovanTe KoHGOpKN 6e3 KyXOHHOW
nocyAbl UMW C NYCTON KYXOHHOW NOCYAO0N.
Mocyana, n3rotToBneHHas 13 YyryHa unm c
NOBPEXAEHHLIM IHOM, MOXET NPUBECTU K
NOSIBNEHUIO LiapanuH Ha CTEKISIHHON Unn
CTEKNoKepamMmn4eckom NOBEPXHOCTH.
Bcerga nogHumarite aTM npegmeThbl Npu
MX NepemMeLLeHn Ha BAapOYHOIM NaHenu.

2.4 Yxoa v ouncTka

Bo nsbexaHne noBpexaeH1s NoKpbITUS
npubopa NpPon3BOAMTE Ero perynspHyto
OYUCTKY.

[Mepen kaxaor OYNCTKOW BbIKMYanTe
npubop 1 fgaBarnite emMy OCTbITb.

He ncnonb3yiiTe ons ounctkun npubopa
nogasaeMylo Nog AaBneHvem Boay 1 nap.
MpoTpute Nnpnbop MSArKow BrnaxHoM
TKaHblO. Micnonb3ynte TOMbKO
HelTpanbHble MotoLue cpeacTaa. He
ncnonb3yiite abpasnBHbie CPEACTBa,
abpasvBHble ryoKk1, pacTBoOpUTENN UNn
mMeTannuyeckne npeamMeThbl, ecnv He
yKasaHo MHoe.




2.5 CepBuc

* [1na pemoHTa npubopa obpatuTech B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHBIN LIEHTP.
Vcnonb3ynTe TONbKO OpuUriHasbHble
3anacHble 4acTu.

* O namnax BHyTpu Npubopa n namnax,
npogaBaemblx OTAENbHO B KayecTse
3anacHbIX YacTen: JaHHble namnbl
paccynTaHbl Ha paboTy B ObITOBbLIX
npubopax B UCKIMYUTENBHO CMOXHbIX
TemnepaTypHbIX, BUOPALMOHHBIX 1
BMaXXHOCTHbIX YCNOBUSIX UK
npegHasHaveHbl Ans nepegayu
nHdopmauum o paboyem CocTosHUN
npubopa. OHM He NpedHasHaYveHbl 4ns
MCMonb30BaHNsA B Apyrux npubopax n He
NOAXOAAT ANS OCBeLLeHNs BbITOBbIX
NMOMELLIEHNI.

3. YCTAHOBKA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalime CBegeHns no
TexHuUke 6e3onacHoCTu.

3.1 NMepen ycTtaHOBKOM

[Mepen ycTaHOBKOW BapOYHOW NaHenu
nepenuwnTe ¢ Tabnuyky ¢ TEXHUYECKUMU
AaHHBIMW NepeYvncneHHble HUKe CBEAEHUS.
Tabnunyka c TEXHUYECKMUN AaHHbIMU
HaxoAMTCS Ha OHULLE BapOYHON NaHenw.

CEepPUNHBIA HOMEP ......vvvvveeeeeeeaeennn.

3.2 BcTpanBaemMble Bapo4Hble
naHenm

OkcnnyaTauusa BCTpamBaeMbiX BapOYHbIX
naHernen paspeLleHa TOMNbKO Nocne ux
MOHTaxa B Mebenb, npeaHasHavYeHHyo Ans
BCTPanBaEMbIX BapOYHbIX NaHenen n
OTBeYaloLLyo HeobxoanMbIM cTaHAapTaMm.

2.6 YTunusauusn

/\ BHAMAHMUE!

CyLiecTByeT onacHOCTb NonyyYeHus
TPaBM UNu yayLUbsi.

* [Insa nony4eHusa nHgopmaumm o
Haanexaluen ytunusaumm npnbopa
obpaTnTech B MECTHbIE OpraHbl
ynpaBneHus.

«  Ortkntounte npmnbop ot ceTn
3NEeKTPONUTaHMS.

*  Ob6pexbTe kabenb aneKTponMTaHus Kak
MOXHO Onvke K Npubopy 1 yTunmanpymTe
ero.

3.3 YcTaHoBKa ynnoTtHuUTens

YcTaHoBKa cBepxy

1. Oumctute obnacTb Bbipe3a CTONELUHMLbI.

2. TlpunoxuTe K HUWKHEN KpOMKe BapOYHON
naHenu BOOMb Kpasi CTEKNOKEPaMUYECKOM
NOBEPXHOCTU MAYLLYIO B KOMMMEKTe
YMNOTHSAIOLLYIO NEHTY 2X6 MmM. He
pacTsrueariTe ee. Yoeautech, YTO KOHLbI
TNIEHTbI pacnonoXeHbl NocepeanHe OfHOM
M3 CTOPOH BapOYHOW NaHenu.
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3. OTmepsia ynnOTHUTENBHYIO NIEHTY nepen
TeM, Kak ee oTpe3atb, Aob0aBbTe
HECKOIbKO MUTMMETPOB K ee AnvHe.

4. CoeavHnTe ABE KOHLA YNNoTHUTENbHOM
NEeHTbl BMEecTe.

3.4 Coopka

Mpn ycTaHOBKE BapO4HOW NaHenu nog,
BbITSXKKO/ O3HAKOMbTECH C MHCTPYKLMUSIMU NO
YCTaHOBKE BbITSIKKMN, B KOTOPbIX MPUBEAEHbI
OaHHbIe 0 MMHUMAanbHOM PacCTOAHUU MeXay
npubopamu.

B cnyyae ycraHoBku npmubopa Hazg
BbIABWXHBIM SLLYKOM CUCTEMA BEHTUMSILIM
Bapquoﬁ NOBEPXHOCTU MOXET BO BpeMA
NpUroToBeHna HarpeesaTb NpegmeThl,
XpaHsiLLMecs B sLLMKe.

min. 50

min. Ymin.

| E—

=j=
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3.5 YcTaHOBKa HECKONMbKUX
BapoO4HbIX NaHenemn

3.6 CoeanHuTEenbHbLIN Kabenb

* Bapo4Has naHenb NOCTaBASIETCSA C
CeTeBbIM LLUHYPOM.

» [puv 3ameHe NoBpexaeHHOro CeTeBoro
LHypa ncnonbayrTte kabenb: HO5V2V2-F
BblAepxuBatoero temnepatypy 90 °C
unu Bbiwe. ObpaTnTech B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbLIN LIEHTP.
3ameHy ceTeBOro LUHypa AOMMKEH
BbIMOMHATb TOMbKO KBaNMULMPOBaHHbIN
3MNEKTPUIK.



4. ONMMMCAHNE MNPUBOPA

4.1 ®yHKLUMOHANbHbIE 3J/IeMeHTbl BapO4YHOM NOBEPXHOCTHU

VHAYKUMOHHBIE KOHCOPKM
MaHenb ynpasneHust

45 m__n
—l

210 mm

.

4.2 PacnonoxeHune naHenuv ynpasreHus

B - + 9

® n [ZP—|+'-: - O +

I
YnpasneHue npubopomM OCyLLECTBNSETCS C MOMOLLbI0 CEHCOPHBIX Nonen. PaboTa dyHKumMi

NnoATBEPXAaeTCsa BbIBOAOM MHpOpMaLMK Ha AMUCNNEN, a Takke BU3yanbHOM U 3BYKOBOW
VHOVKaUNEN.

CeHcop- OnucaHue KommeHTapumn
HoOe norne
@ Bkn / Bbikn BkntoyeHve v BbIKIOYEHNEe BapOYHOW NaHenu.
5 Briokup. kHomnok / 3awmTta ot BrokvpoBka/pa3GnokupoBka naHenm ynpasneHust.
,
netei
|| Maysa BkntoyeHne 1 BbiknoueHne yHKLN.

MH,C[MKaLLVIﬂ MOLLHOCTW Harpe- OToﬁpa)KeHme 3Ha4YeHnsa MOLLHOCTU Harpeea.
Ba

]

VHamkaTopbl KOHOPOK Anst OT1obpaxkeHne KOHOPKK, ANA KOTOPOK YyCTaHOBMEH
Tanmepa Tanmep.

&
:

Owucnnen Tarimepa OT06paxkeHne BpEMEHU B MUHYyTaX.
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CeHcop- OnucaHue KommeHTapumn
Hoe none
@ - Bbi60p koHdOpKM
E _I_ / — - YBenuyexune unun YMeHbLUEeHe BpeMeHNn.
E _|_/_ - YcTaHoBKa MOLLHOCTU Harpesa.
Ep PowerBoost BkntoyeHne dyHKumm.

4.3 NupukaTopbl CTyneHeun Harpesa

Oucnnen OnucaHue

KoHdbopka BbikntoveHa.
@ @ KoHdbopka paboTaeT
BeinonHsaetcs Mayaa.
BeinonHsetcs PowerBoost.
BosHwukna HencnpaBHOCTb.
t J+ yncno

3,0

OptiHeat Control (TpexcTyneHyaTbin MHAMKATOP OCTAaTOYHOrO Tenna): B npouecce npu-
roToBneHus / nopaepxxaHve Tenna / octatoyHoe Tenno.

PaboTaet brnokup. kHonok / 3awimTa oT AeTen.

Ha koHdopke HaxoanTCs HEMOAXOASALLAs NOCyAa, UM OHa CAMLIKOM Mana, Uim nocy-

Obl BOOGLLE HeT.

E] BbinonHsieTcs ABTOMaTUUYECKOE BbIKMOYEHNE.

5. EXEOHEBHOE NCIMOJIb3OBAHNE

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnassbl, cogepxative CeeneHns no
TexHuke 6e3onacHoCTu.

5.1 BknroyeHue unu BblKNOYeHue

KocHuTech Ha ogHy cekyHay (D YTOObI
BKIOUYUTb UM BbIKIIOYUTL BAPOUHYHO
naHensb.

5.2 ABTOMaTn4yeckoe BblIKNnOYeHUe

[aHHasa yHKUnA aBTOMaTU4YeCKN
BbIKIMOYaeT BapO4HYHO NaHerb, ecru:
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*  BbIKMIOYEHbI BCE KOH(OPKN;

*  1ocne BKMHYEHWS BAPOYHON MaHenu He
Obin BbIOpaH ypoBEHb HAarpeBa;

* naHenb ynpasBneHus Yem-nnbo 3anuta
WY Ha Hel 4YTo-Nnbo HaxoaMTCs AonbLue
[ecaTn cekyH (CKOBOpPOAa, Tpsinka u
T.n.). BblgaeTcs 3BykOBOW curHar, nocne
Yero BapoyvHas MaHenb BbIKNIOYAETCS.
Y6epute npeamMeT unu NpoTpuTe NaHernb
ynpaBneHus;

* MaHenb CTAHOBUTCS OYEHb ropsiyen
(Hanpumep, Korga XuMaKocTb B Nocyae
BblkMnaeT gocyxa). Nepen cneyowmm
MCMNONb30BaHNMEM BapOYHOW NaHenm
[avite KOH(OpKe OCTbITb.



* Bbl NONb3yeTeCb HeCOOTBeTCTByIOLU,eVI

nocynoi 3aropaeTcsi 3HauoK , n Yepes
[OBE MWHYTbI KOH(hOPKa aBTOMaTUYECKM
npekpawiaet paboTy.

» KoHdopka He Oblna BblkNoYeHa unu He
ObIn U3MEHEH ypoBeHb Harpesa. Yepes

HEKOTOpOEe BPEMSs 3aropaeTcsi 3Ha4YoK E]

1 BapoyHasi NaHenb BbIKIOYaeTCs.
CooTHoOLIeHMe YPOBHS HarpeBa 1
BpeMeHU pa6oTbl, Nocrie KOTOporo
BapoYHas naHerb BbIKMOYaeTcs:

YpoBeHb HarpeBa BapouHas naHenb

BbIKIilo4aeTcs Yepe3

6 yacos

5 vacos
5 4 yaca
6-9 1,5 vaca

5.3 3HayeHMe MOLWHOCTHM HarpeBa

Haxmute Ha + 4TOObl YBENUYUTb

MOLLHOCTb HarpeBa. Haxmute Ha ~——, YTobbI
YMEHbLUUTL MOLLHOCTL Harpeea. Haxmute

OJHOBPEMEHHO Ha + N, 4YTOObI
BbIKITHOYNTb KOHGOPKY .

5.4 OptiHeat Control
(TpexcTyneH4yaTbIn MHAUKATOP
OCTaTo4YHOro Tenna)

/\ BHUMAHMUE!

E] / E] / C] [Noka ropuT nHgukarop,
CyLLLeCTBYET OMacHOCTb OXora u3-3a
OCTaTOYHOro Tenna.

NHAYKUMOHHbIE KOH(OPKM CO3Aak0T TEMIO,
HeoBXxoaMMOoe A5t NPUrOTOBIEHUS MULLK,
HenocpeaCTBEHHO B AHULLE YCTAHOBMEHHOM
Ha Hux nocyapbl. CTeknokepamuka
HarpeBaeTcs OT Tensa KyxOHHOW nocyapbl.

Ecnu koHdopka eLle ropsyvas, BKYaTCA
nHamkaTopbl. OHM NOKa3bIBaOT YPOBEHb
OCTaTOYHOrO Tensna UCNosb3yemblX B AaHHbIN
MOMEHT KOH(pOpPOK:

@ — NPOAOIMKNTb NPUTOTOBNEHNE;

E— nogaepxaHue Tenna;

[:] — OCTaTo4HOe Tenso.

MHOMKaTop MOXET TakkKe BKMHOUYNUTHCS:

* [Ns coceaHUX KOH(OPOK, Aaxe eCrnn OHU
He 1cnonb3ayTes;

* KOrfa Ha XOonoAHYto KOH(OPKy nomeLlaroT
ropsayyro nocyay;

* KOrfa BapoyHasi naHenb BbIKMIOYEHa, HO
KOH(hOpKa eLle ropsyas.

MHankaTop ncyesaet nocne nosiHoro
OCTbIBaHUSA KOH(POPKM.

5.5 PowerBoost

[aHHas dyHKUMSA yeunmusaeT HarpeB Ha
WNHAYKLMOHHBIX KOH(OopKax. PYHKLMIO MOXHO
BKIOYUTB AN UHAYKLMOHHOM KOHGOPKM
TOMBbKO Ha OFPaHUYEHHbIN NEPUOA BPEMEHM.
Mo ncteveHun aToro BpemMeHn MHAYKLUMOHHAs
KOHbOpKa aBTOMaTUYECKU NepeknoyaeTcs
06paTHO Ha MakcMarnbHbIA YPOBEHb
Harpesa.

@

Cwm. MnaBy «TexHnyeckme AaHHbIEY.

Onsa BKkNoYeHUs 3Ton (pyHKUMM Ans
BblGpaHHOM KOH(OPKMU: KOCHUTECH [oF.
BeicBeTtutCA .

YT106bI BbIKNOUYUTD 3TY PYHKLUIO:
kochuteck Lo P unm —.

5.6 Tanmep

* Tanmep ob6paTHOro orcyeTta

[aHHas dyHKUMA ncnonb3yeTtcs Ans
YCTaHOBKWN NPOAOIKUTENBHOCTM paboThl 3a
OJVH LMKI1 NPUrOTOBIEHNSI.

CHavana 3afalite ypoBeHb HarpeBa Hy>KHOM
KOH(OpKK, @ 3aTem BblbepuTe OYHKLMIO.

Bbi60p KOHhOpPKK: KOCHUTECH O HECKONbKO
pas, Moka He 3amuraeTt UHAMKaTop
HeOoOX0AMMOWN KOH(POPKM.

BkntoueHue cbyHKUUM Mnn nsmeHeHune

TeKyLlero BpeMeHU: KOCHUTECH + wm—
Tanmepa, 4Tobbl ycTaHoBUTb Bpems (0T 00
00 99 muHyT). Korga nHamkatop KoHopkm
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HauyvMHaeT MUraTb, 3anyckaeTcs o6paTHbIi
OTCYET BPEMEHMU.

MpocMoTp ocTaBLeErocsi BpeMeHu:

KOCHUTECH @) ansi Bblbopa KOHOPKW.
MHamnkaTop kKOHGOPKU HayYHeT muratb. Ha
ancnnee otobpasnTcs ocTaBLUeecs 0 KOHLa
oTcyeTa Bpems.

YT106bI BbIKIHOUYUTB 3TY (DYHKLIUIO:
kochuTeck (O Ans Bblbopa KOHGOPKK, a

3aTem kocHuTecb —. OcTaBLleecs Bpems
obpaTHoro otcuyeta byaeT copolueHo Ha 00.
MHamnkaTop KOHGOPKN NOracHeT.

®

Mo ncTeveHun ycTaHOBNEHHOrO BPEMEHW
OyaeT BblAaH 3ByKOBOW CUrHan v
3amuraet 00. KoHdopka BbIKHOYMTCS.

OTKNOYeHne 3BYKa: KOCHUTECb @

+ Tanmep

MoxHO ncnonb3oBaTb AaHHYO YHKLMIO,
Korga BapoyHas naHesb BKIOYeHa, a
KOHOPKM He ncnonbaytoTcs. Ha gucnnee

oTObpaxaeTcs ypoBeHb Harpesa .
Ansa BkNtoYeHUs 3Ton (pyHKLMU: KOCHUTECH
@, a 3aTem KOCHUTECh KnaBuL Tarimepa +

Unu ~ Onsi yCTaHOBKM BpeMeHu. Mo
MNCTEYEHNM YCTaHOBIIEHHOIO BPEMEHMU
BblJaeTCsi 3BYKOBOW CUrHam u HaunHaeT
murats 00.

Ons BbikNOYeHUs 3BYKa KOCHUTECb @

YT106bI BbIKNIOUYUTB 3TY (PDYHKLIUIO:

KOCHUTECb @, a 3aTeM KOCHUTeCb — .
OcrtaBleecs Bpems 06paTHOro otcyeTa
Oynet copowieHo Ha 00.

®

[aHHasa dyHKUMA He BNMSIeT Ha paboTy
KOH(POPOK.

5.7 Nay3a

[aHHasa dyHKLMA nepeBoanT BCe
paboTatoLyme KOHPOPKM HA HAUMEHbLLNIA
ypoBeHb Harpesa.
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[Mpw BKNIOYEHNM faHHON PyHKUMM BCE
CMMBOIbI MAHeNN ynpaeneHus OrnokMpyoTcs.

OaHasa dyHKUmMA He oTkNoYaeT PyHKLUN
Tarvimepa.

1. [Ansa BkAoYeHUA PpyHKUUUN HaXMUTE
KHOMKY Il

3aroputcs. YpoBeHb Harpesa byaet
MOHWXEH [0 3HaYeHNs «1».
2. [1nA BbikntoYeHUA PYHKLNN: HAXMUTE

3aropaeTcsl NpeablayLLmnii ypoBEHb HarpeBsa.

5.8 BNokup. KHOMokK

Bo Bpems paboTbl KOH(POPOK MOXHO
3abnokMpoBaTh NaHernb ynpaeneHus. ATo
npefoTBpaLlaeT cryyanHoe U3MeHeHve
MOLLHOCTY Harpesa.

CHauvana ycTaHOBUTe XernaeMbii ypoBeHb
HarpeBa.

Y1006bI BKNIOUYNTL 3TY PYHKLUIO:

KOCHUTECH EI Ha 4 cekyHabl nosiBuTCS .
Tanmep npogomkut paborty.

YT106bI BbIKINOUYUTL 3TY PYHKLUIO:

KOCHUTECb 5 BbicBeTuTCSs npegbigyuiee
3Ha4YeHne ypoBHA Harpesa.

@

[Mpw BbIKNKOYEHUN BapOYHON NaHenm
BbIKIIOYAETCS U 3Ta PYHKLUUS.

5.9 3awmuTa oT geten

OTa yHKUMSA NpeaoTBpaLlaeT cnyyarHoe
NCMNONb30BaHNe BapOYHOW NaHenNu.

Ona BknioveHUs 3Ton pyHKUuM: Brnounte

BapOYHYO NaHenb npu NoMoLLM ®. He
3afaBaliTe HUKAKOro YpoBHS Harpesa.

[MpuKkocHuTECH K IE'I Ha 4 cekyHabl. 3aroputcs
. BblkntounTe BapoYyHyo naHesnb npu
NMOMOLLM ®.

YT106bI BBIKNIOYUTL 3TY (DYHKLUIO:
Bkntounte BapoyHyto naHesnb Npu NoMoLLu

@. He 3apaBaviTe HMKaKOro ypoBHS Harpesa.
[MpukocHUTECH K & Ha 4 cekyHabl. 3aropuTcs



(@), BuiknounTe BapOYHyI0 MaHenb npu
NMOMOLLM @.

OTmeHa hyHKLUM Ha OAMH LUK
npUroToBrneHun: Bkniounte BapoYHyto
naHenb Npv NOMOLLU @. 3aroputcs o)
MpukocHUTECH K & Ha 4 cekyHAbl.
BbibepuTe ypoBeHb HarpeBa B TevyeHue 10

ceKkyHA. BapoyHoi naHenbo MOXHO
nonb3oBaTtbcs. [ocne BbIkNtoYeHUst

BapOYHOI NaHenu npu nomoLLm ® OaHHas
(hYHKLMA BKIOYAETCS CHOBA.

5.10 OffSound Control (BkntoyeHue
M BbIKIOY€HMEe 3BYKOBbIX
CUrHanos)

Bbikntounte BapO4HYIO NaHesnb.

IMprkocHMTECH K @ B TeyeHune 3-X CeKyHA.
Ouncnnen 3aroputcst n NOracHer.

MpukocHuTECH K || B Te4yeHue 3-xX CeKyHA,.

BeicBeTuTCA nnm . KocHutecb + neBsou
nepegHew KoHopkn, YTobbl MPoM3BECTU
cneayoLwnii Beloop:

° — 3BYyKOBas curHanumsauyua BblKInoYeHa

. — 3BYyKOBasi CUrHanv3auus BkIoveHa
[Ina noaTeepxaeHns Bbibopa nogoxamTe,
roka Bapo4Hasi NOBEPXHOCTb HE BbIKMHOUYUTCSA
aBTOMaTUYECKN.

Mpu paboTe dyHKLMN 12 3BYKM CrbILLHbI
TOMbKO €Cnu:

* Bbl koCHYNMCh ®

» Talimep BegeT ob6paTHbI OTCHET

» Talimep obpaTHOro otcyeTa BeaeT
obpaTHbIi oTcHeT

6. NMOJIE3HbLIE COBETbI

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxalyme CeegeHns no
TexHVKe 6e30nacHoOCTH.

* Ha naHenu ynpasneHusi okasasncs
NOCTOPOHHUI NpeameT.

5.11 Cuctema ynpaBrneHus
MOLLHOCTbIO

Ecnn npu BKNOYEHNN HECKONbKMX KOHOPOK
noTpebnsemas MOLHOCTb NpeBbIlaeT
OrpaHNYeHne aneKkTponuTaHns, PyHKLns
pacnpegensieT JOCTYMNHY MOLLHOCTb MexXay
BCeMU koHdopkamu (B ogHou dase).
Bapo4Has naHenb KOHTPONMUPYET CTeNeHb
Harpesa And 3aWuTbl NNaBKNX
npegoxpaHuTenei, yCTaHOBIEHHbIX Ha
AOMaLLHeM anekTpoLuTe.

» Ecnu BapoyHas naHenb gocturaet
MaKCcUManbHOM JOCTYMHON MOLLHOCTM (CM.
TabnMyKky C TEXHUYECKMMUN JaHHbIMM),
MOLLHOCTb KOH(POPOK aBTOMaTUYECKU
YMeHbLUaeTcs.

* 3HayeHue MOLLHOCTU HarpeBa BblOpaHHOM
KoHdpopkn Bcerga byaeT npyopuTeToM.
OcTaBLuasica MoLHoCTb byaeT
pacnpegeneHa mexay paHee
BKIMIOYEHHbIMY KOHDOpKaMmn B obpaTtHoM
nopsiake.

e VlHAuKaumsa CTyneHn Harpesa KOH(OPOK,
MOLLHOCTb KOTOPbIX CHUXEHa, YepeayeTcs
Mexay n3HayanbHO BblOpaHHOM 1
YMEHbLLEHHOW HAaCTPONKOWN YPOBHS
Harpesa.

* [oxauTecb, Noka Aucnnen He nepecTtaHeT
MUraTb UM HE NMOHU3UTCS YPOBEHb
HarpeBa BblOpaHHON KOHOPKM.
KoHdopku 6yayT paboTtatb ¢
NMOHWXEHHbIM YpOBHeM Harpesa. lNpu
HEOOXOAMMOCTU BPYYHYIO MEHSINTe
MOLLHOCTb Harpesa KOH(OPOK.

6.1 NMocyana

@

B MHAYKUMOHHBIX KOHGOPKax
MCMonb3yeTcs aNeKTpoMarHMTHoe none,
KOTOpPOe OYeHb ObICTPO HarpeBaeT
nocyay.

VicnonbayriTe MHAYKUMOHHbBIE KOHCPOPKM C
NoAXOAsLLEN KyXOHHOW NOCYA0N.
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» [1HO nocyabl JOMKHO BbITh Kak MOXHO
©onee TONCTbIM U NNOCKUM.

» [lpexae 4em cTaBuTb Nocyay Ha
BapOYHYH0 MOBEPXHOCTb, yoeanTech B
TOM, YTO QHO NOCyAbl CyXOe U YNCTOoe.

» Bo nsbexaHune nosiBneHust uapanuH He
OBuUranTe U He TpUTe Nocyaomn
CTEKNOoKepPaMNYECKYH MOBEPXHOCTb.

MaTepuan nocynabl

* NpaBWUNbHO: YYryH, CTanb,
amanvpoBaHHas cTanb, HepXasetoLas
cTanb, nocyaa ¢ MHOIrOCMOWHBLIM AHOM (C
Haanexatuen MapkupoBKOM
npounsBoanTens).

* HenpaBWJIbHO: antoMWHUI, Medb, NaTyHb,
CTEeKIo, kepamuka, papdop.

Mocyna noaxoauT AnA MCNONb30BaHUA Ha

WHAYKUVOHHbLIX BapOYHbIX NaHensx, ecrnu:

* BOAa O4YeHb ObICTPO 3aKkMMNaeT Ha
KOH(OpKe, Ha KOTOpOK 3agaHa
MakcumarnbHas CTyneHb Harpesa;

*  MarHuT NpUTArMBaeTCs K AHY Nocyapl.

Pa3mepbl nocyabl

*  VHAYKUMOHHbIE KOH(DOPKN aBTOMaTUYeCKu
noAcTpaunsaloTCcs Nof pasmep gHa
nocyapl.

*  OddPeKTUBHOCTL KOHPOPKM 3aBUCUT OT
OnameTpa KyxoHHol nocyasl. Mocyaa ¢
OHVLLEeM, pa3Mep KOTOPOro MeHbLUe
MWHUMarnbHO AOMYCTUMOro, nonyyaet
NULWLb YacTb SHEPTUX, U3Ny4Yaemon
KOH(OOPKOM.

* [lo coobpaxeHusim 6esonacHoCcTu 1 ans
OOCTUXKEHNS ONTUMarbHbIX pe3ynbTaToB
NPUrOTOBIIEHNSI HE UCMONb3YITE
KyXOHHY'0 nocyay 6onbluero pasmepa no
CpaBHEHMIO C pa3MepoM, yKa3aHHbIM B
crneundukaunm KoHdopok. He xpaHute
nocyAy pPsSAoM € NaHenbio ynpasneHust BO
BPEMSI MPUrOTOBMIEHNS. DTO MOXET
NOBMNUATL Ha paboTy NaHenu ynpasneHus
U CRyYanHo BKMHOYUTb OYHKLUN
BapOYHOWN NaHenu.

@

CM. «TexHn4yeckme gaHHbIe».

6.2 Llym Bo Bpemsi paboTbli
Ecnu Bbl ycnbiwanu:

*  MOTPECKMBaAHWUE: MOCyaa U3rOTOBMIEHA U3
HECKONbKUX MaTepuanoB (MHOrocronHoe
[OHO).

* CBWCT: UCnonb3yeTcsi KoHdopKa, Ast
KOTOPOW 3aaH BbICOKWI YPOBEHb
MOLLHOCTI, a Mocyaa M3roToBreHa u3
HECKONMbKUX MaTepuanoB (MHOrocrnonHoe
[OHO).

» ['yn ncnonb3yeTcs BbICOKWIA YPOBEHb
MOLLIHOCTW.

+ [lowenkMBaHne NpomcxoasT
NEKTPUYECKME NEPEKTIOYEHUS.

* LluneHue, xyxokaHne pabotaet
BEHTUNSATOP.

310 HopManbHoe siBrieHne. OHO He

roBOPUT O KaKOM-NIMG0 HEUCNpPaBHOCTH.

6.3 NMpumepbl NpUMMeHeHNA B
obnacTv NpUroToBfieHUs NULK

COOTHOLLIEHNE YCTaHOBKMN YPOBHS Harpesa u
3HepronoTpebneHns KOHOPKN He aBnseTcs
nnHenHbIM. [pn yBenuyeHnm yposHs
Harpesa notpebneHune anekTposHeprum
BO3pacTaeT He B OANMHaKOBOW NPOnopLmu.
OTO 03HavaeT, YTo Ha CpeaHeM ypoBHe
HarpeBa KoHdopka noTpebnser meHee
MOMOBUHbI OT CBOEN HOMUHAIbHOW
MOLLIHOCTW.

@

[aHHble, NnprBeaeHHble B Tabnuue,
npegHasHayeHbl UCKMHYNTENBHO ANs
03HAKOMIEHMS.

HacTtpowku Ha- Wcnonb3yinTe ans:
rpesa

Bpems CoBeTbl
(MuH)

] CoxpaHeHusi NpUroTOBNEHHBIX 6oz
B Tennbimu.

npu Heo6- HakpoinTe KyXOHHYH NMoCyay KPbILLKOW.
X0AMMO-
ctn
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HacTtpowku Ha- Wcnonb3yinTe ans: Bpems  CoBeTbl

rpeBsa (MuH)

1-2 lonnanackvin coyc, pactannueaHue: 5-25 Bpemsi oT BpemeHu nepemelumBaiiTe.
CNMBOYHOE Macro, LLoKonag, enaTuH.

2 3acTbiBaHMeE: NbILWHbIVA OMIIET, 3ane- 10 - 40 MpuroToBneHne nNoa KpbILLKOMA.
YeHHble anLa.

2-3 [MpuroToBneHne pyuca v MOMOYHbIX 25-50 [o6aBbTe BoAbI B KONMYECTBE, Kak
6ntoa Ha MeANeHHOM OrHe, pa3orpes MWHVMMYM BABOE NpeBbILLAOLLEM KO-
rotoBbIx 6nitoa. nuyecTBo puca. Nepemeluvsaiite Mo-

noYHble 6noga Ha cepeavHe NpuroTo-
BIIEHUS.

3-4 TyLweHune oBoLed, pbibbl, Msica. 20-45 [ob6aBbTe HECKOIbKO CTOMNOBBIX NOXEK
BoAbl. [poBepsiiTe KONUYECTBO BOAbI
BO BpeMS npoLiecca NpuroToBreHus.

4-5 MpurotoBnexue kaptodensa n gpyrux 20 - 60 Haneite Ha aHo kacTtptonu 1-2 cm BO-
OBOLLe Ha napy. abl. MNpoBepsiiTe ypoBEHb BOAbI BO

BpeMsi poLiecca NpUroToBeHUs!.
[epxuTe KpbILLKY Ha KacTptone.

4-5 MpuroToBneHne 3HaunTenbHbIX 06b- 60 - 150 [o 3 nn XnakocTu NNoc UHrpeaneH-
€MOB MULLK, pary u cynos. Thl.

6-7 O6GxapvBaHue Ha cnabom orHe: acka-  npu Heob-  [epeBepHUTE NpyU HEOBXOANMOCTK.
non, TeNATUHa «KOPAOH 6néy, koTne-  XoAuMo-

Tbl, pybneHble KOTNeTbl, COCUCKK, Ne-  CTU
YeHb, 3anpaBska Ans coyca, anua, 6nm-
Hbl, MUPOXKU.

7-8 CunbHas obxapka, kapTodernbHble 6u- 5 - 15 MepeBepHWTE NpK HEOBXOAMMOCTU.

TOYKW, CTENKN U3 hune roBsanHbl,
CTeWiKu.
9 KunsiueHve BoAbl, NPUroTOBNEHWE MaKapoH. 13a., obxkapuBaHue Msica (rynsi, xkapkoe B

ropLuoykax), obxxapmsaHue kaptodens Bo dpuTiope.

Kunsyenune Gonbluoro konuyecTtsa Boabl. PowerBoost BkntoyeHa.

7.YXO0O N YNCTKA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeel, cogepxawme CeegeHns no

TexHuke 6e3onacHocTu. °

7.1 O6wasa nHdopmaums

*  OuuwianTe BapoYHyto NaHenb nocne
Ka)koro Ncrnonb3oBaHus.

» Cnegwute 3a Tem, 4TOObI AHO Nocyabl
Bceraa Oblfio YMCTbIM.

* LlapanuHbl unv TeMHble NATHA Ha
NOBEPXHOCTW He BMUAIOT Ha paboTy
BapOYHOW NaHesnu.

Vcnonb3yinTe Ans o4MCTKM cneumansHoe
CpeacTBo, NpeaHa3Ha4YeHHoe AN1S OYUCTKM
BapOYHbIX MOBEPXHOCTEN.

Vcnonb3yiTe cneymanbHbli Ckpebok ans

CcTekna.

7.2 YucTka BapoO4YHOM NOBEPXHOCTHU

YpaaneHue cnenyowmx 3arpA3HEHUN
crieayeT BbINOMHATb
He3aMepNUTeNbHO: pacnnaBfieHHas
nnacTmacca, nonuaTueHoBas nneHka,
caxap v nuLLeBble NPOAYKTHI,
cogepxallme caxap. B npotuBHom cnyyvae
3TU 3arpsi3HEHNSI MOTYT NPUBECTM K
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NOBPEXAEHMIO MOBEPXHOCTN BApOYHOM
naHenu. Cobntogante 0CTOPOXHOCTb,
4TOObI HE 0BXEeYbCs. Pacnonoxurte
cneyunanbHbIi CKpebOoK Nof OCTpbIM YriioM
K CTEKINSIHHOM NOBEPXHOCTU U ABUraiTe
€ro no 3Tov NOBEPXHOCTW.

YpaneHuve cnenyrolmnx 3arpsi3HeHUN
crepyeT BbIMOMHATb, TONbKO ecrnu
NOBEepPXHOCTb BapoO4YHOM NaHenun
[O0CTaTOYHO OCThbINa: U3BECTKOBbIN
HaneT, Kpyrv OT BOAbI, NSITHA Xupa, NsTHa
C MeTanM4yeckumM oTNNBOM, U3MEHSIIoLLNE
nepBoHaYasbHbIA LBET NOBEPXHOCTU.

BapoyHyto NoBEPXHOCTb CrieayeT YUCTUTb
BMNaXHOW TPSINKOW C HeabpasnBHbIM
MoLLMM cpeacTBoM. Mocne ounwieHns
HaCyxo BbITPUTE BAPOYHYIO NaHemNb
MSITKON TKaHbHO.

[OnAa ynaneHuAa nATeH ¢
MeTanInyeckum oTIMBOM,
N3MEHSAIOLWMM NepBoHavyanbHbIN LBeT
NOBEPXHOCTU: NPOTPUTE CTEKISIHHYIO
NOBEPXHOCTb TKaHb, CMOYEHHOW B
pacTBOpe BOAE C YKCYCOM.

8. YCTPAHEHME HEMCMPABHOCTEMN

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxalimne CeeaeHus no
TexHuke 6Ge3onacHocTu.

8.1 MNouck u ycTpaHeHne HencnpaBoOCTEN

Mpo6nema

Bo3amoxHas npuunHa

Cnocob ycTpaHeHusA

Bapquaﬂ NnaHenb He BKNo4aeT- BapO‘-IHaFI naHenb He NOoAKNKYeHa K I'Ipoaepre npaBUIIbHOCTb NOAKMNKYe-

¢ unn He paboTaer.

3NEKTPONUTAHIO, UM MOAKMIOYEHNE  HUSt BAPOYHOM MaHenu u Hanuuve Ha-
NpOU3BEeAEHO HEBEPHO.

npsHkeHue B CeTu.

CpaboTtan npegoxpaHuTtens.

MpoBepbTe, ABNAETCA N Npeaoxpa-
HUTENb NPUYNHOW HENCTIPABHOCTHU.
Ecnu npegoxpaHuTens NOCTOSIHHO
cpabaTbiBaeT, obpaTuTech Kk kBanudu-
LIMPOBaHHOMY 3NEKTPUKY.

YpoBeHb Harpesa He 3ajaBasncsi B
TeyeHune 10 cekyHA.

MOBTOPHO BKIIOYNTE BAPOYUHYIO Na-
Hernb 1 MeHee YeM Yepes 10 cekyHn
yCTaHOBWTE YpOBEHb Harpesa.

Bbl O[HOBPEMEHHO KOCHYITIUCb OBYX KocHutech TONbKO 04HOro Aatyumka.

unv 6onee 4aTYMKOB.

Pa6oTaeT Maysa.

Cwm. pasgen «[lay3a».

Ha nanenu ynpasneHusa kannu oAbl OuuncTtuTe naHenb ynpaslieHuaA.

nnn xupa.

PasgaeTcst NOCTOSIHHBINV 3BYKO-

BOV curHan. 3NeKTpoceTu.

HenpanmbHoe NOAKNKYeHne K

OTKMoYNTE BAPOUHYIO NaHemnb OT ceTu
anekTponutanus. O6paTutech K KBa-
NUULMPOBAHHOMY 3MEKTPYKY U
npoBepbTe NPaBUNbHOCTb YCTAaHOBKM
npubopa.
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Mpo6nema

Bo3moxHas npuyinHa

Cnocob yctpaHeHus

BblgaeTcs 3BykoBOW curHan, u
BapoyHasi maHesb BblKMoYaeTcs.
BblaaeTcs 3BykoBOW curHan, ko-
raa BapovHasi naHenb BbIKIHO-
yaetcs.

Ha oavH nnn Heckorbko A4aTYmKkoB
NOJIOXKMIIM MOCTOPOHHWIA NpeameT.

YpanuTe NnOoCTOPOHHUIA NpeaMeT ¢
[aTYMKOB.

BapoyHast naHenb BbIKMOYaeTCs.

Ha ceHcope @ okasancs nocTo-
POHHUI NpeameT.

YpaanuTe NnoCTOPOHHUIA NpeaMeT ¢
Aatymka.

He BkntovaeTcst nHOMKaTop octa-
TOYHOro Tenna.

KoHdbopka He Harpenacb, NOCKOMNbKY
paboTana B Te4eHMe CIULLKOM KO-
POTKOro BPEMEHM U NoBpexaeH
AaTunk.

Ecnu koHdopka npopaboTtana gocra-
TOYHO A0Nro, YTobbI HarpeTbCs, 06-
paTuTech B aBTOPU30BAHHbIN CEPBUC-
HbIA LLEHTP.

Ha gucnnee yepeaytotcs asa
pasHbIX YPOBHS Harpesa.

PaboTaeT Cuctema ynpaeneHus
MOLLHOCTbHO.

CwM. «ExenHeBHOE NCNONb30BaHME.

MaHenb ynpaBnexus HarpeBaeT-
cs.

Mocyna cnuiwkom GonbLuas unu Bbl
NOCTaBWUNM ee CRNLLKOM Grn3Ko K
naHenu ynpasneHus.

Mpwn ncnons3oBaHum GonbLLOK NocyAbl
No BO3MOXHOCTU CTaBbTe ee Ha 3a-
OHWE KOHAOPKK.

Mpu HaxaTumn Ha JaTymKK naHe-
11 yNpaBneHns oTCyTCTBYET 3BY-
KOBOW CurHan.

3ByKOBaH CcuUrHanusauyunsa oTKro4ve-
Ha.

BkntounTe 3ByK. CM. «ExxegHeBHOe Uc-
Nonb3oBaHUe».

!
3aroputcs .

Pa6otaeT 3awuTa ot getei unum
Brokump. KHomMok.

CwM. «ExenHeBHOe NCNONb30BaHME.

3aroputcs .

Ha koHdhopke oTcyTCTBYET nocyaa.

MocTaBbTe Ha KOHPOpPKY nocyay.

Henogxopsawwmid Tvn nocyapl.

Mcnonb3yiiTe nocyay, kotopas noaxo-
OWT AN MHAYKUMOHHBIX BapOYHbIX Nna-
Heneli. Cm. «YKa3aHusa n pekomeHaa-
Lmn».

[nameTp AHa nocyabl CAULWKOM Ma-
TNeHbKUI NS JaHHOW 30HBbI.

Vcnonb3yiTe nocyay NnoaxoaaLwmx
pa3mepoB. CM. «TexHn4eckme gaH-
Hble».

3aropaeTcs 1 undpa.

Mpowusowna owwnbka B paboTe Ba-
POYHOW NaHenu.

BbIkntounTe 1 CHOBa BKMOYMTE Bapoy-
Hyto naHenb cnycTst 30 cekyHa. Ecnu

CHOBa 3aroputcsi , oTKIMoYNTE Ba-
POYHYIO NaHenb OT CeTU aneKTponuTa-
HuA. MpumepHo Yepes 30 cekyHA CHO-
Ba BKIMOYMTE BapoYHyto naHenb. Ecnu
HeuncnpaBHOCTb YCTPaHWUTb He yaa-
nocb, obpaTnTech B aBTOPU30BAHHbIN
CEpPBVCHBIN LEHTP.

8.2 Ecnu npobnemy He yganochb

pewnTs...

Ecnu camocTosiTenbHO cnpaBuTbCs C
npobnemovi He ygaetcsi, obpaTtuTech B
MarasvH, B KOTOPOM Obin npuobpeTeH
npubop, NN B aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIN
ueHTp. CoobLwunTe cBEAEHWS, ykasdaHHble Ha
Tabnuyke ¢ TeXHUYECKUMU AaHHbIMU. Takke

npenocTaBbTe KOA CTEKNOKEPAMUKH,
COCTOSILLMIA U3 Tpex Lmdp (OH ykasaH B yrny
CTEKMNSIHHOW NaHenw), 1 NosiBnsioLeecs
coobLeHne o6 owwmnbke. YbeamTech, 4TO
BapoyHas NaHenb 3KcniyaTupoBanach
npasunbHO. B cnyyae HenpaBuibHOM
aKcnnyaTauum npubopa TexHUYeckoe
obcnyxrBaHve, NpefocTaBnsemMoe
cneymanmcTaMm CEpBUCHOTO LIeHTpa uUnm
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npoaasua, byaeT nnatHbIM, AaXe ecrnv CpoK
rapaHTum ewue He ncrek. MIHopmaums o
rapaHTUHOM CpPOKe 1 aBTOPU30BAHHbIX

CEPBUCHbIX LeHTpax npueeneHa B
rapaHTUMHOM CBUAETENbCTBE.

9. TEXHNYECKME OAHHBIE

9.1 Tabnunyka ¢ TeXHU4YeCKMMun
AaHHbIMU

Mopgens LIT30230C
Tun 61 A2A 00 AA
MHaykumoHHas 3.65 kBT
CepuitHbiii Ne.................
ELECTROLUX

MpogykToBbi Homep (PNC) 949 492 551 00
220 - 240 B, 50-60 'y

MaroTtoBneHo B: PymblHMSA

3.65 kBT

cex

9.2 Cneuundmkaumsa KOHPOPOK

KoHdopka HomuHanbHas PowerBoost [BT] MakcumanbHaa [OuameTtp nocy-
MOLLHOCTb (Mak- npopormkutTenb- Abl [MM]
CUMarbHbIA ypo- HOCTb
BeHb HarpeBa) PowerBoost
[BT] [MuH]

CpepHss nepegHsis 2300 3600 10 180 - 210

3apgHnas cpegHas 1400 2500 4 125-145

MOLLLHOCTI: KOHCbOpOK MOXET He3Ha4YnTenbHO [ns gocTuxkeHns onTuManbHbIX pes3ynbTaTtoB

OTNMYaThLCS OT NpUBedeHHbIX B Tabnmue
JaHHbIX. OHa MeHsIeTCA B 3aBMCMMOCTM OT
maTepwvarna u paamepa KyXoHHOM nocyabl.

NPUrOTOBIEHUSI UCMOSIb3YIATE KYXOHHYHO
nocygy, ouameTp KOTOpPOW He NpeBbllLaeT
yKasaHHbIVi B Tabnuue.

10. SHEPTETUYECKAA SOPEKTMBHOCTb

10.1 TexHUYeCKUE OaHHbIE

Mopgenb

LIT30230C

Twn koHOPOYHOI (BapoYHO) naHenm

BcTpavBaemas BapoyHas

naHernb
KonunyectBo paboymx 30H n/unm y4actkos 2
TexHonorusa HarpeBaHus NHaykuns
[vameTp nonesHon paboyeri NOBEpXHOCTU Ans Ka- CpeaHsia nepeaHssa 21.0cm
XKOOW 3NEeKTpMUYEecky HarpeBaemon paboyeri 30Hb! 3aaHsis cpeaHss 14.5 cm

(2)

MoTpebnexne aHeprum kaxxaov paboyelt 30HbI Unu
yyacTka Ha kunorpamm (EC electric cooking, Ecw)

188.9 Br-u/kr
183.4 Br-u/kr

CpepnHsia nepedHsis
3apHas cpegHas
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MoTpebneHve aHeprum KOHDOPOUHOIA (BapoyHOI) NaHenu Ha kunorpamm (EC

electric hob, EChob)

186.2 BT-u/kr

IEC / EN 60350-2 - bbITOBbIE 3NEKTPUYECKME
npubopbl AN NPUrOTOBEHNS NULM — YacTb
2: BapouHble naHenu — MeTtoapbl M3amepeHui
3KCNNyaTaUUOHHBIX XapakTepUCTUK.

10.2 QHeprocbepexeHne

Bbl MOX€eTe 3KOHOMUTL SNEKTPOIHEPT IO BO
BpeEMSI €XKeJHEBHOTO NPUroTOBIIEHUS MULLN,
cneays NpUBEAEHHbIM HIbKe
pekoMeHZauUmsM.

- Korpga Bbl HarpeBaeTe Body, UCMONb3yiiTe
TONbKO HEOGXOAMMOE KONUYECTBO.

» 1o BO3MOXHOCTV BCerga HakpblBante
KYXOHHYI0 MOCYAY KpblLLKaMK.

* PaawmeLyanTe KyxOHHyO nocyay
HenocpeacTBEHHO B LIEHTPe BbIOpaHHOM
KOHOPKW.

* [ns nogaepxaHus 6noga B TENNOM
COCTOSIHUM ¥ ANS pacTannuBaHns
NPOAYKTOB UCMOMb3yNTe OCTAaTO4HOE
Tenno.

11. OXPAHA OKPYXXAIOLLEN CPEbI

MaTepwuanbl ¢ CUMBONOM C/.\'-) cnegyet
caasaTb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe
yNakoBKy B COOTBETCTBYHOLLME KOHTENHEPDI
Ans céopa BTOPUYHOTO Cbipbs. [puHUMas
yyacTve B nepepaboTke ctaporo
3anekTpobbIToBOro obopyaoBaHus, Bbl
rnomoraeTe 3alUTUTL OKPY>KatoLLyto cpeay U1
3[0poBbe YenoBeka. He BbiOpacbiBaiTe

BMeCTe C ObITOBbIMU OTXOAaMU 6bITOBy}O

X

TEXHWKY, MOMEYEHHYIO CMBOSOM &= .
Mpnbop cneagyet focTaBUTL B MECTO
pasaenbHOro HakonneHus n céopa oTXxo4oB
noTpebneHnsa unu B MyHKT cbopa
MCMOoNb30BaHHOW ObITOBOW TEXHUKMN OIS
nocrnieaytoLen yTunmnsagum.
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NAVRHNUTE PRE VAS
Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebié Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory vznikol na
z&klade desatroci odbornych skusenosti a inovacii. Ddmyselny a Stylovy — navrhnuty
s dérazom na vas komfort. Pri kazdom pouziti si mézete byt isti, Ze uvidite skvely vykon.
Vitajte vo svete Electrolux.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:
Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
@ servise a opravach:
www.electrolux.com/support
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak esSte lepsi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Pre vas spotrebic¢ si mézete zakupit' prisluSenstvo, spotrebny material a originalne
E nahradné diely:

www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY SERVIS
Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat' autorizované servisné stredisko, uistite sa, Zze mate k
dispozicii nasledujuce Udaje: Model, &islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

/N Upozornenie / Vystrazné a bezpecnostné informacie
® Vgeobecné informéacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.

OBSAH
1. BEZPECNOSTNE INFORMACIE.........coooveiiriieinrinrieeisieeiseese e 342
2. BEZPECNOSTNE POKYNY......ciiuiiiiiiiiiiieiiienieeissiesiseess s 345
B INSTALACIA ettt et 347
4. POPIS VYROBKU.........covtuiaiieiiiiiniieeineiesise s 349
5. KAZDODENNE POUZIVANIE. ... oottt eeee e ee e 350
6. TIPY A RADY ...ttt esssessas 353
7. STAROSTLIVOST A CISTENIE. ..o 354
8. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV.......c.couuiiiiiiiiiiniiiniiceinsiesiseesseeene. 355
9. TECHNICKE UDAUE........couviirireieeieneeeisesesesessssseessessessesssessessessesesenes 356
10. ENERGETICKA UCINNOST ...t 357
11. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA. ....coooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 357

1. /A BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
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nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpe¢nom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

Tento spotrebi¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov

a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpecnom pouzivani
spotrebica a rozumejL'J pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiéu, pokial nie st pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa
nebudu hrat’ so spotrebicom.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: SpotrebiC a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mozu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecénost’

Tento spotrebi€ je ur€eny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebic€ je ur€eny na jedno pouzitie v domacnosti

Vv interiéri.

Tento spotrebic sa méze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a inych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
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UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mozu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
clankov.

UPOZORNENIE: Varenie na varnom paneli s tukom alebo
olejom bez dohladu moze byt nebezpeéné a modze spdsobit’
poziar.

Dym je indikaciou prehriatia. Na hasenie poziaru pri vareni
nikdy nepouzivajte vodu. Spotrebic¢ vypnite a plamen
zakryte napr. poziarnou pokryvkou alebo pokrievkou.
UPOZORNENIE: Spotrebi¢ sa nesmie zapajat’ cez externé
spinacie zariadenie, ako napr. ¢asovac, ani nesmie byt
zapojeny do obvodu, ktory sa pravidelne vypina a zapina.
VYSTRAHA: Proces pripravy Jedla musi byt’ pod
dohladom). Kratkodoby proces pripravy jedla si vyzaduje
nepretrzity dozor.

UPOZORNENIE: Nebezpec€enstvo poziaru: Na varnych
povrchoch neskladujte Ziadne predmety.

Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyZice a
pokrievky by sa nemali klast’ na povrch varného panela,
pretoZze sa mbzu zohriat'.

Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku ureného na zabudovanie.

Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.
Spotrebi€ vypinajte po kazdom pouziti jeho ovladacimi
prvkami. Nespoliehajte sa na funkciu rozpoznavania varnej
nadoby.

Ak je sklokeramicky/skleneny povrch prasknuty, vypnite
spotrebi€ a odpojte ho z elektrickej siete. V pripade
zapojenia spotrebiCa do elektrickej siete priamo pomocou
spojovacej skrinky odpojte spotrebic¢ od sietoveho
napajania vybratim poistky. V oboch pripadoch kontaktujte
autorizované servisné stredisko.

Ak je poskodeny napdjaci kabel, musi ho vymenit’ vyrobca,
autorizovany servis alebo podobne kvalifikované osoby, aby
sa predisSlo nebezpectenstvu.
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« UPOZORNENIE: Pouzivajte iba také ochranné listy
varného panela, ktoré navrhol vyrobca kuchynského
spotrebic€a, alebo ich vyrobca kuchynského spotrebica
uvadza ako vhodné v navode na pouzitie, alebo ochranné
liSty varného panela zahrnuté v spotrebici. Pouzitie
nevhodnych ochrannych list mdze spdsobit’ nehody.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Montaz

/\ VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len
kvalifikovana osoba.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia alebo
poskodenia spotrebica.

+ Odstrante vSetky obaly.

» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

» Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané
so spotrebiom.

* Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

* Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

* Plochy vyrezu utesnite tesniacim
materialom, aby ste predisli vydutiu
sposobenému vihkostou.

» Spodnu Cast’ spotrebica chrarite pred
parou a vihkost'ou. ;

» Spotrebi¢ neinstalujte vedla dveri ani pod
okno. Predidete tak zhodeniu horuceho
kuchynského riadu zo spotrebica pri
otvoreni dveri alebo okna.

» Kazdy spotrebi¢ ma v dolnej Casti
chladiace ventilatory.

* Ak je spotrebi¢ nainstalovany nad
zasuvkou:

— Neskladujte v nej malé kusky alebo
harky papiera, ktoré by sa mohli
vtiahnut, pretoze by mohli poSkodit’
chladiace ventilatory alebo ovplyvnit
¢innost’ chladiaceho systému.

— Medzi spodkom spotrebica a
predmetmi skladovanymi v zasuvke
zachovaijte vzdialenost’ minimalne 2
cm.

« Odoberte pripadné oddelovacie panely
inStalované v skrinke pod spotrebiom.

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym pradom.

« VSetky elektrické pripojenia musi vykonat’
kvalifikovany elektrikar.

* Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

» Pred akymkolvek zasahom odpojte
spotrebi¢ od elektrickej siete.

» Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku
su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

+ Skontrolujte, Ci je spotrebiC spravne
nainstalovany. Uvolneny a nespravny
elektricky sietovy kabel alebo zastréka (ak
sa pouziva) mbze sposobit’ zohriatie
vyvodného kabla.

+ Pouzite vhodny elekiricky sietovy kabel.

* Nedovolte, aby sa sietovy kabel zamotal.

« Skontrolujte, ¢i je nainStalovana ochrana
proti zasahu elektrickym pradom.

» Pouzite svorku na odlah¢enie tahu na
kabli.

« Ak zapojite nejaky elektricky spotrebi¢ do
zasuvky, dbajte na to, aby sa sietovy
kabel alebo zastrcka (ak je k dispozicii)
nedotykala horticeho spotrebi¢a alebo
horuceho kuchynského riadu.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adapteéry ani
predizovacie kable.

« Uistite sa, ze zastrCka (ak je k dispozicii)
alebo siet'ovy kabel nie su poSkodené. Ak
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treba vymenit’ poSkodeny privodny
elektricky kabel, kontaktujte nas
autorizovany servis alebo elektrikara.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

» Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonéeni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastrcke. ;

* Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastrcku.

+ Spotrebi¢ neodpdjajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastreku.

» Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné isti¢e alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych pdéloch. Vzdialenost’ kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia,
popalenin alebo zasahu elektrickym
prudom.

* Nemente technické parametre tohto
spotrebica.

* Pred prvym pouzitim odstrante vSetky
obaly, stitky a ochrannu féliu (ak sa
pouzivaju).

» Uistite sa, ze nie su otvory vetrania
zablokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

* Po kazdom pouziti vypnite varnd zénu.

» Na varné zény nepokladajte pribor ani
pokrievky panvic. M6zu sa zahriat’ na
vysoku teplotu.

+ Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.
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Ak je povrch spotrebi¢a popraskany,
okamzite ho odpojte od napajania.
Zabranite tym zasahu elektrickym pradom.
Ked je spotrebi¢ v prevadzke, pouzivatelia
s kardiostimulatorom musia udrziavat’
vzdialenost’ od induk&nych varnych zén
minimalne 30 cm.

Ked vkladate pokrm do horuceho oleja,
moze olej vyprsknut.

Nepouzivajte hlinikovu foliu ani iné
materialy medzi varnou plochou a
kuchynskym riadom, pokial vyrobca tohto
spotrebia neurci inak.

Pouzivajte len prislusenstvo odporucané
vyrobcom pre tento spotrebic.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a
vybuchu.

Tuky a oleje mdzu pri zohriati uvoifiovat
horiavé vypary. Pri priprave pokrmov
musia byt plamene alebo horuce
predmety v dostatoCnej vzdialenosti od
tukov a olejov. . B

Vypary, ktoré sa uvolfiuju z velmi hortcich
olejov, mézu spdsobit’ spontanne
vznietenie.

Pouzity olej, ktory obsahuje zbytky jedla,
mdze sposobit’ poziar pri nizSej teplote
ako olej pouzity po prvykrat.

Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebi¢a, do jeho blizkosti ani nan.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poskodenia
spotrebica.

Horuci kuchynsky riad nekladte na
ovladaci panel.

Na skleneny povrch varného panela
nekladte horucu pokrievku varnej nadoby.
Nenechajte obsah kuchynského riadu
vyvriet'.

Davajte pozor, aby predmety alebo
kuchynsky riad nespadli na spotrebi¢.
Povrch méze byt poskodeny.
Nezapinajte varné zony s prazdnym
kuchynskym riadom alebo bez
kuchynského riadu.

Kuchynsky riad vyrobeny z liatiny alebo s
poskodenym dnom moze spdsobit’
poskriabanie skla/sklokeramiky. Ked tieto




predmety potrebujete posunut’ mimo
varného povrchu, zdvihnite ich.

2.4 Osetrovanie a Cistenie

» Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

» Pred Cistenim spotrebi¢a ho vypnite a
nechaijte vychladnut’.

» Na Cistenie spotrebi¢a nepouzivajte prud
vody ani paru.

» Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. PouZivajte iba neutraine
Cistiace prostriedky. Pokial nie je uvedené
inak, nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky, drétenky, rozpustadla ani
kovové predmety.

2.5 Servis

» Ak treba dat’ spotrebic¢ opravit, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

» Informacie o Ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch

3. INSTALACIA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

3.1 Pred instalaciou

Pred nainstalovanim varného panela si
zapiste informacie uvedené dolu na typovom
Stitku. Typovy Stitok s technickymi udajmi je
umiestneny na spodnej strane varného
panela.

Sériové Cislo ......veveennn..n.

3.2 Zabudovateiné varné panely

Zabudovatelné varné panely sa mozu
pouzivat’ az po zabudovani do vhodnej
skrinky alebo do pracovnej dosky, ktoré
vyhovuju platnym normam.

osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domaécich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vlhkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi¢a. Nie su uréené na pouzivanie
inym spdésobom a nie su vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

2.6 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

« Informacie o spOsobe likvidacie spotrebica
ziskate na mestskom alebo obecnom
urade.

» Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

* Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebici a zlikvidujte ho.

3.3 Pripevnenie tesnenia

"

InStalacia na povrch

1. Vydistite pracovnu dosku okolo vyrezanej
oblasti.
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2. Pripevnite dodany 2x6 mm tesniaci pasik
na spodny okraj varnej dosky pozdiz
vonkajSieho okraja sklokeramiky.
Tesniacu pasku nenatahujte. Dbajte na
to, aby sa konce tesniacej pasky
nachadzali v strede jednej strany varného
panela.

3. Pri strihani tesniacej pasky ponechajte
niekolko milimetrov navyse.

4. Spojte oba konce tesniacej pasky.

3.4 Montaz

Pri inStalacii varného panela pod odsavac par
si pozrite pokyny na instalaciu odsavaca par
pre minimalnu vzdialenost’ medzi spotrebi¢mi.

Ak je spotrebi¢ nainstalovany nad zasuvkou,
pocas varenia sa vplyvom vetrania varného
panela mézu zohriat’ predmety ulozené

v zasuvke.
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3.5 Instalacia viac ako jedného
varného panelu

3.6 Pripajaci kabel

* Varny panel sa dodava s pripajacim
kablom.

* Pri vymene poskodeného sietového kabla
pouzite kabel typu: HO5V2V2-F
s odolnost'ou voci teplote 90 °C alebo
vysSej. Obrat'te sa na autorizované
servisné stredisko. Vymenu pripajacieho
kabla méze vykonat iba kvalifikovany
elektrikar.



4. POPIS VYROBKU

4.1 RozlozZenie varnej plochy
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4.2 Rozlozenie ovladacieho panela

Indukéna varna zéna
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Spotrebi¢ sa ovlada senzorovymi tlacidlami. Zobrazenia, ukazovatele a zvuky vam oznamia,
ktoré funkcie su zapnuté.

Senzorové Funkcia Poznamka
tlacidlo
@ Zap. / Vyp. Zapinanie a vypinanie varného panela.
E' Blokovanie / Detskéa poistka Zablokovanie a odblokovanie ovladacieho panela.
Zapnutie a vypnutie funkcie.

| | Prestavka

- Displej varného stupna

Zobrazenie varného stupia.

(o]~

- Ukazovatele varnych zon pre
Easomer

Ukazuju, pre ktoru zénu nastavujete ¢as.

- Displej casomeru

Zobrazenie ¢asu v minutach.

B &

Voiba varnej zony.

Predizenie alebo skratenie dasu.
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Senzorové Funkcia

Poznamka

tlacidlo
E _|_ — - Nastavenie varného stupiia.
Ep PowerBoost Zapnutie funkcie.

4.3 Zobrazenie varného stupna

Displej Popis

Varna zéna je vypnuta.

E] ) @ Varna zoéna je zapnuta.

Funkcia Prestavka je zapnuta.

Funkcia PowerBoost je zapnuta.

+ gislo Vyskytla sa porucha.

[3 / [3 / [;] OptiHeat Control (3-krokovy indikator zvySkového tepla): pokracovat' vo vareni/uchovat’
teplé/zvyskové teplo.

Funkcia Blokovanie / Detska poistka je zapnuta.

Kughynsky riad je nevhodny alebo prili§ maly, pripadne na varnej zéne nie je ziadny
riad.

E] Funkcia Automatické vypinanie je zapnuta.

5. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

5.1 Zapnutie a vypnutie

Ak chcete varny panel zapnut' alebo vypnut,
dotknite sa tlagidla @ na 1 sekundu.

5.2 Automatické vypinanie

Funkcia automaticky vypne varny panel,
ak:

» vSetky varné zény su vypnuté,

* po zapnuti varného panela nenastavite
ziadny varny stupen,

+ rozlejete alebo polozite nie€o na ovladaci
panel na viac ako 10 sekund (panvicu,
handru atd'.). Zaznie zvukovy signal a
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varny panel sa vypne. Odstrante prislusny
predmet alebo vycistite ovladaci panel.

« varny panel sa velmi zohreje (napr. po
vyvreti celého obsahu nadoby). Pred
opatovnym pouzitim varného panela
nechajte varnu zénu vychladnut’.

* ak pouzivate nespravny riad. Rozsvieti sa

symbol U_J a po 2 mindtach sa varna zéna
automaticky vypne.

« ak nevypnete varnu zénu alebo nezmenite
varny stupen. Po urcitej dobe sa zobrazi

symbol ) a varny panel sa vypne.
Varné stupne a ¢asy, po ktorych sa varny
panel vypne:



Varny stupen Varny panel sa vy-

5.5 PowerBoost

Tato funkcia zvySuje vykon indukénych

pne po varnych zon. Funkciu mozno zapnut pre
1.2 6 hodinach induk&nu varnu zénu iba na obmedzeny ¢€as.
o Potom sa indukéna varna zéna opat’
3-4 5 hodinach automaticky prepne na najvyssi varny stuper.
5 4 hodinach @
6-9 1,5 hodine Pozrite si kapitolu , Technické udaje“.
5.3 Varny stupen Zapnutie funkcie pre varnu zénu: dotknite

Ak chcete zvysit’ varny stupen, dotknite sa
+. Ak chcete znizit’ varny stupen, dotknite sa
—. Ak chcete varnu zénu vypnut, dotknite sa
naraz + a— .

5.4 OptiHeat Control (3-krokovy
indikator zvyskového tepla)

/\ VAROVANIE!

3)/(&)/ L pokial je ukazovatel zapnuty,
hrozi nebezpecenstvo popalenia
zvySkovym teplom.

Indukéné varné zény generuju teplo potrebné
na varenie priamo v dne kuchynského riadu.
Sklokeramika sa ohrieva teplom kuchynského
riadu.

Indikatory sa zobrazia, ked je varna zona
hortca. Zobrazuju uroven zvySkového tepla
pre varné zony, ktoré prave pouzivate:

G- pokracovat' vo vareni,
[3 - uchovat' teplé,

Q - zvySkové teplo.

Ukazovatel sa moZe takisto zobrazovat:

* pre susedné varné zony aj v pripade, ak
ich nepouzivate;

» ked polozite hortci kuchynsky riad na
chladnu varnu zénu;

» ked je varny panel vypnuty, ale varna
zbna je stale horuca.

Ukazovatel zmizne, ked varna zéna
ochladne.

sale?. (Flsa zapne.

Vypnutie funkcie: dotknite sa (e alebo —.

5.6 Casovaé

« Casovaé odpoéitavania

Pomocou tejto funkcie mbzete nastavit, ako
dlho ma byt zapnuta varna zéna pre jedno
konkrétne varenie.

Najprv nastavte varny stupen varnej zény a
potom nastavte funkciu.

Nastavenie varnej zény: opakovanie sa
dotykajte @ kym sa nezobrazi ukazovatel
varnej zony.

Zapnutie funkcie alebo zmena ¢asu:

dotknite sa + alebo — Casovaca a nastavte
¢as (00-99 minut). Ked ukazovatel varnej
zény zacne blikat, odpocitava sa nastaveny
Cas.

Kontrola zostavajiceho ¢asu: dotknite sa

@, aby ste nastavali varnt zénu. Ukazovatel
varnej zony zacne blikat. Na displeji sa
zobrazi zostavajuci ¢as.

Vypnutie funkcie: dotknite sa @ aby ste

nastavali varnu zénu a potom sa dotknite —.
Zostavajuci Cas sa odratava smerom nadol
az po 00. Ukazovatel varnej zony zhasne.

@

Ked odpocitavanie skongi, zaznie
zvukovy signal a zacne blikat’ 00. Varna
zbna sa vypne.

Vypnutie zvuku: dotknite sa @
« Casomer
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Tuato funkciu mozete pouzit, ked je varny
panel zapnuty a varné zény nie su v ¢innosti.

Na displeji varného stupna sa zobrazi .

Zapnutie funkcie: dotknite sa @) a potom sa

dotknite + alebo = Casovaca, aby ste
nastavili Cas. Ked doba pecenia uplynie,
zaznie zvukovy signal a zacne blikat’ 00.

Vypnutie zvuku: dotknite sa @

Vypnutie funkcie: dotknite sa Da potom

—. Zostavajuci Cas sa odratava smerom
nadol az po 00.

®

Tato funkcia nema vplyv na €innost’
varnych zon.

5.7 Prestavka

Tato funkcia nastavi vSetky zapnuté varné

Ked je funkcia v ¢innosti, st zablokované
vSetky ostatné symboly na ovladacich
paneloch.

Funkcia nezastavi funkcie ¢asovaca.

1. Zapnutie funkcie: stlacte tlacidlo || .
Rozsvieti sa (], Varny stupen sa znizi na 1.
2. Funkciu vypnete stlacenim tlacidla I .
Rozsvieti sa predchadzajuci varny stupen .
5.8 Blokovanie

Ovladaci panel mbzete zablokovat' po¢as
prevadzky varnych zén. Tato funkcia zabrani
neumyselnej zmene varného stupfia.

Najprv nastavte varny stupen.

Zapnutie funkcie: Dotknite sa EI Na 4
sekundy sa rozsvieti . Casovaé zostane
zapnuty.

Vypnutie funkcie: dotknite sa &, zobrazi sa
predchadzajuci varny stupen.

®

Ked vypnete varny panel, vypnete aj tuto
funkciu.
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5.9 Detska poistka

Tato funkcia zabrani neimyselnému zapnutiu
varného panela.

Zapnutie funkcie: zapnite varny panel
pomocou @. Nenastavujte ziadny varny
stupen. Dotknite sa & na 4 sekundy.
Rozsvieti sa . Vypnite varny panel
pomocou @.

Vypnutie funkcie: zapnite varny panel
pomocou @. Nenastavujte Ziadny varny
stupen. Dotknite sa & na 4 sekundy.
Rozsvieti sa . Vypnite varny panel
pomocou @.

Ak chcete doc¢asne prerusit’ funkciu iba na
jedno varenie: varny panel zapnite pomocou

®.Usa zapne. Dotknite sa Ena 4
sekundy. Do 10 sekund nastavte varny
stupen. Varny panel moézete pouzivat. Po

vypnuti varného panela pomocou ®sa
funkcia znovu zapne:

5.10 OffSound Control (Vypnutie a
zapnutie zvukovej signalizacie)

Vypnite varny panel. Dotknite sa ® na3
sekundy. Displej sa zapne a vypne. Dotknite

sall nas sekundy. Rozsvieti sa €Y alebo

. Dotknite sa + Tavej prednej zény, aby ste
vybrali jednu z nasledovnych moznosti:

. — zvukova signalizacia je vypnuta

. — zvukova signalizacia je zapnuta
Ak chcete potvrdit’ vyber, pockajte na
automatické vypnutie varného panela.

Ak je tato funkcia nastavena na , zvukovu
signalizaciu budete pocut iba v pripade, Ze:

sa dotknete 0,

Casomer sa vypne

Casovac odpocitavania sa vypne
polozite nieCo na ovladaci panel.

5.11 Sprava vykonu

Ak je aktivnych viac zon a spotreba energie
presahuje moznosti zdroja napajania, tato
funkcia rozdeli dostupnu energiu medzi



vSetky varné zony (pripojené k tej istej faze).
Varny panel zabezpecuje ovladanie varnych
stupfiov v zaujme ochrany poistiek

v domovych rozvodoch.

+  Pokial varny panel dosiahne hranicu
maximalneho dostupného vykonu (pozrite
typovy §titok), vykon jednotlivych varnych
z6n sa automaticky znizi.

* Prednost’ ma vzdy naposledy pouzity
varny stupen prislusnej varnej zény.
Zvysny vykon sa rozdeli medzi predtym
aktivované varné zény v opa¢nom poradi,
nez v akom ste ich pouzili.

6. TIPY A RADY

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

6.1 Kuchynsky riad

®

V pripade indukénych varnych zén
vytvara silné elektromagneticke pole
teplo v kuchynskom riade velmi rychlo.

Indukéné varné zény pouzivajte s vhodnym
riadom.

* Dno kuchynského riadku musi byt ¢o
najhrubsie a najplochsie.

* Pred poloZenim panvic na povrch varného
panela sa uistite, Ze su ich dna Cisté a
suché.

* Aby ste predisli Skrabancom, neposuvaijte
ani neodierajte hrniec po keramickom
skle.

Material kuchynského riadu

+ spravne: liatina, ocel, smaltovana ocel,
antikoro, viacvrstvové dno (so spravnym
oznacenim od vyrobcu).

» nespravne: hlinik, med, mosadz, sklo,
keramika, porcelan.

Kuchynsky riad je vhodny pre indukény

varny panel, ak:

* po nastaveni varnej zony na najvyssi
stupefi ohrevu zovrie voda velmi rychlo.

» sa na dne kuchynského riadu prichyti
magnet.

Rozmery kuchynského riadu

Ukazovatel varného stupria pre zony so
znizenym vykonom striedavo zobrazuje
povodne zvoleny varny stupen a znizeny
varny stuperi. ;

Pockajte, kym ukazovatel prestane blikat,
alebo znizte varny stupen naposledy
pouzitej varnej zony. Varné zény budu
pokracovat' v ¢innosti pri znizenom
varnom stupni. V pripade potreby zmente
varny stupen prislusnych varnych zén
manualne.

Indukéné varné zony sa automaticky
prispdsobuju velkosti dna riadu.

Uginnost’ varnej zony savisi s priemerom
kuchynského riadu. Kuchynsky riad s
priemerom dna mensim ako minimalny
rozmer absorbuje iba ¢ast ohrevného
vykonu, ktory vytvara varna zéna.

Z bezpecnostnych dévodov a na
dosiahnutie optimalnych vysledkov
varenia nepouzivajte kuchynsky riad
vacsi, nez je uvedené v Casti ,Specifikacia
varnych zén“. Po€as varenia nenechavaijte
kuchynsky riad v blizkosti ovladacieho
panela. M6ze to mat vplyv na fungovanie
ovladacieho panela alebo to méze
nahodne aktivovat’ funkcie varného
panela.

@

Pozrite si ¢ast’, Technické udaje”.

6.2 Zvuky pocas prevadzky
Ak je pocut’:

praskanie: riad je vyrobeny z réznych
materialov (sendviCova Struktura).
piskanie: pouzivate varnu zénu s vysokym
vykonom a kuchynsky riad je vyrobeny z
réznych materidlov (sendvicova Struktara).
huc¢anie: pri pouzivani vysokych vykonov.
cvakanie: dbjde k elektrickému zopnutiu.
svistanie, bzu€anie: pri Cinnosti
ventilatora.

Zvuky st normalne a neznamenaju ziadnu
poruchu varného panela.

SLOVENSKY 353




6.3 Priklady pouzitia pri priprave
jedal

Vzajomny vzt'ah medzi nastavenym varnym
stupfiom a spotrebou energie varnej zény nie
je linearny. ZvySenie nastavenia varného
stupna nie je priamoumerné zvySeniu
spotreby energie. To znamena, Ze varna

zoOna nastavena na stredne intenzivny varny
stupen vyuziva menej ako polovicu svojho
vykonu.

@

Udaje v tabuike st len referenéné.

Varny stupenn  Pouzite na: Cas Rady
(min)

1 Hotové jedlo uchovavaijte teplé. podia po-  Na kuchynsky riad polozte pokrievku.

treby

1-2 Holandska omacka, topenie: maslo, 5-25 Z ¢asu na ¢as premieSajte.

¢okolada, zelatina.

2 Tuhnutie: nadychané omelety, pe¢ené 10 - 40 Varte s pokrievkou.

vajcia.

2-3 Dusenie ryze a jedal s mlie€nym zakla- 25 - 50 Pridajte aspori dvakrat toiko tekutiny

dom, prihrievanie hotovych jedal. ako ryze, mliecne jedla v polovici vare-
nia premiesajte.

3-4 Dusenie zeleniny, ryb, masa. 20-45 Pridajte niekolko polievkovych lyzic
vody. Pocas pripravy kontrolujte
mnozstvo vody.

4-5 Dusenie zemiakov a inej zeleniny. 20-60 Zakryte dno hrnca 1 — 2 cm vody. Po-
Cas pripravy kontrolujte hladinu vody.
Pokrievku nechajte polozenu na hrnci.

4-5 Priprava vacsich mnozstiev jedla, 60 - 150 Az 3 | tekutiny a prisady.

omacok a polievok.

6-7 Jemné smazenie: rezne, telacie cordon podia po- V pripade potreby obratte.

bleu, kotlety, rizzoly, klobasy, pecen, treby
zasmazka, vajcia, palacinky, Sisky.

7-8 Silné smazenie, opecené zemiakové 5-15 V pripade potreby obratte.

pyré, karé, steaky.

9 Varenie vody, varenie cestovin, priprava masa (gulas, ragu), hranol¢eky.

Varenie velkého mnozstva vody. Funkcia PowerBoost je aktivovana.

7. STAROSTLIVOST A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

7.1 VSeobecné informacie

« Varny panel po kazdom pouziti oCistite.
» Dbajte na to, aby bola dolna ¢ast’
kuchynského riadu vzdy cista.
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«  Skrabance a tmavé $kvrny na povrchu
neovplyvriuju to, ako varny panel funguje.

« Pouzivajte Specialny Cisti¢ ur¢eny na
povrch varného panela.

* Pouzite Specialnu Skrabku na sklo.

7.2 Cistenie varného panela

+ Okamzite odstranite: roztaveny plast,
plastovu féliu, sol, cukor a potraviny s



cukrom, inak mézu necistoty poskodit’
varny panel. Davajte pozor, aby ste sa
nepopalili. Specialnu Skrabku prilozte na
skleneny povrch tak, aby bola naklonena v
ostrom uhle, a Cepel posuvajte po

povrchu.

» Odstrante, ked' je varny panel
dostato¢ne vychladeny: kruzky vodného
kamena, vodné kruzky, tukové Skvrny,

8. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne bezpe&nosti.

8.1 Co robit’, ak...

lesklé kovové sfarbenie. Varny panel
vydistite vihkou handric¢kou s
neabrazivnym Cistiacim prostriedkom. Po
Cisteni utrite varny panel makkou
handrickou.

* Odstrante lesklé kovové sfarbenie:
pouzite roztok vody s octom a vycistite
skleneny povrch handri¢kou.

Problém

Mozna pri€ina

Naprava

Varny panel sa neda zapnut' ani
pouzivat

Varny panel nie je pripojeny ku zdro-

ju elektrického napajania alebo je
pripojeny nespravne.

Skontrolujte, ¢i je varny panel spravne
pripojeny k zdroju elektrického napaja-
nia.

Je vypalena poistka.

Uistite sa, Ze poruchu spésobila poist-
ka. Ak sa poistka vypali opakovane,
obratte sa na kvalifikovaného elektri-
kara.

Nastavenie ohrevu ste nenastavili na

10 sekund.

Varny panel znovu zapnite a do 10
sekund nastavte stupen ohrevu.

Sucasne ste sa dotkli 2 alebo viac-

erych senzorovych poli.

Dotykajte sa iba jedného senzorového
pola.

Prestavka je zapnuté.

Pozrite si ¢ast’ ,Prestavka“.

Na ovladacom paneli su voda alebo

tukové Skvrny.

Vycistite ovladaci panel.

Znie nepreruSované pipanie.

Elektrické pripojenie je nespravne.

Odpojte varny panel od elektrickej sie-
te. Poziadajte kvalifikovaného elektri-
kara, aby skontroloval instalaciu.

Zaznie zvukovy signal a varny
panel sa vypne.

Zaznie zvukovy signal, ked' je
varny panel vypnuty.

Umiestnili ste nie¢o na jedno alebo

viaceré senzorové polia.

Odstrarite dany predmet zo senzoro-
vych poli.

Varny panel sa vypne.

Umiestnili ste nieco na senzorové

pole ®

Odstrante dany predmet zo senzoro-
vého pola.

Ukazovatel zvy$kového tepla sa
nerozsvieti.

Zona nie je horuca, pretoze bola za-
pnuta iba kratky ¢as, alebo je posko-

deny senzor.

Ak bola zéna zapnuté dostato¢ne dlho,
aby sa zohriala, obratte sa na autori-
zované servisné stredisko.

Stupen ohrevu sa prepina medzi
dvomi Uroviiami.

Sprava vykonu je zapnuté.

Pozrite si ¢ast’ ,Kazdodenné pouziva-
nie“.

SLOVENSKY 355



Problém

Mozna pri€ina

Naprava

Ovladaci panel sa na dotyk zo-
hreje.

Kuchynsky riad je prili§ velky alebo
ste ho polozili prili$ blizko k ovlada-
ciemu panelu.

Ak je to mozné, prelozte velky riad na
zadné zony.

Pri dotyku senzorovych poli ne-
zazneju Ziadne zvuky.

Zvuky su vypnuté.

Zapnite zvuky. Pozrite si ¢ast’ ,Kazdo-
denné pouzivanie®.

ieti Je zapnuté Detska poistka alebo Pozrite si ¢ast’ ,Kazdodenné pouziva-
sa rozsvietl. Blokovanie. nie®.
sa rozsvieti. Elaadzone nie je ziaden kuchynsky Polozte na z6nu kuchynsky riad.
Kuchynsky riad je nevhodny. Pouzite kuchynsky riad vhodny pre in-
dukéné varné panely. Pozrite si kapito-
lu,Tipy a rady".
Dno riadu ma pre danu zénu prili§ Pouzite riad so spravnymi rozmermi.
maly priemer. Pozrite si ¢ast’ , Technické udaje".
N la ch li. Vypni y | kun-
a Sislo sa rozsvietia. astala chyba vo varnom paneli ypnite varny panel a po 30 sekun

dach ho znova zapnite. Ked sa opat’

rozsvieti symbol , odpojte varny pa-
nel od elektrickej siete. Po 30 sekun-
dach opat pripojte varny panel. Ak
problém pretrvava, obrat'te sa na auto-
rizované servisné stredisko.

8.2 Ak nenajdete rieSenie...

Ak problém nedokaZzete odstranit’ sami,
kontaktujte svojho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko. Uvedte
Udaje z typového Stitku. Uvedte aj trojmiestny
kod sklokeramiky (je v rohu skleneného
povrchu) a zobrazované chybové hlasenie.

9. TECHNICKE UDAJE
9.1 Typovy stitok

Model LIT30230C
Typ 61 A2A 00 AA
Indukcia 3.65 kW

Sér.C. .ooevee,

ELECTROLUX
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Uistite sa, ze ste varny panel pouzivali
spravne. V opac¢nom pripade nebude
servisny zasah servisného technika alebo
predajcu bezplatny, a to ani pocas zarucnej
doby. Informacie o zaru¢nej dobe a
autorizovanych servisnych strediskach su
uvedené v zarucnej brozure.

C. vyrobku (PNC) 949 492 551 00
220-240V, 50 - 60 Hz
Vyrobené v: Rumunsko

3.65 kW

cex



9.2 Specifikacia varnych zén

Varna zéna Nominalny vykon PowerBoost [W] PowerBoost Priemer kuchyn-
(max. varny stu- maximalne trva- ského riadu
pen) [W] nie [min] [mm]

Stredny predny 2300 3600 10 180 -210

Stredny zadny 1400 2500 4 125- 145

Vykon varnych zén sa v malom rozsahu Optimalne vysledky varenia dosiahnete tak,

mdze liSit’ od udajov uvedenych v tabulke. ze budete pouzivat' riad s priemerom nie

Meni sa na zaklade materialu a rozmerov vacsim ako su udaje uvedené v tabulke.

kuchynského riadu.

10. ENERGETICKA UCINNOST

10.1 informacie o vyrobku

Identifikacia modelu LIT30230C

Typ varného panelu Vstavany varny panel
Pocet varnych zén 2

Technolégia ohrevu Indukcia

Priemer kruhovych varnych zén () Stredny predny 21.0cm

Stredny zadny 14.5cm

Spotreba energie na varnu zénu (EC electric coo- Stredny predny 188.9 Whikg

king) Stredny zadny 183.4 Whikg
Spotreba energie na varny panel (EC electric hob) 186.2 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Elektrické varne * Ked zohrievate vodu, pouzite len také
spotrebiCe pre domacnost’ — Cast' 2: Varné mnozstvo, aké potrebujete.

panely — metddy merania vykonu. * Na riad podla moznosti vzdy polozte

i . pokrievku.
10.2 uspora energie + Kuchynsky riad polozte priamo do stredu

varnej zony.
« Zvyskoveé teplo vyuzite na udrziavanie
teploty jedla alebo na jeho roztopenie.

Pri kazdodennom vareni mézete usetrit’
energiu, ak budete postupovat’ podla nizsie
uvedenych rad.

11. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom O odovzdajte ¢ spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych odovzdajte v miestnom recyklacnom
kontajnerov na recyklaciu. Chrante Zivotné zariadeni alebo sa obratte na obecny alebo
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z mestsky Urad.

elektrickych a elektronickych spotrebicov.
Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom
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PENSAMOS EN USTED
Gracias por adquirir un electrodoméstico Electrolux. Ha elegido un producto que lleva
décadas de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, ha sido
disefiado pensando en usted. Asi pues, cada vez que lo utilice, puede tener la seguridad
de que obtendra siempre excelentes resultados.
Le damos la bienvenida a Electrolux.
Visite nuestro sitio web para:
Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
@ reparacion:
www.electrolux.com/support
g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registerelectrolux.com

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su
% aparato:

www.electrolux.com/shop

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de
tener los siguientes datos disponibles: Modelo, cédigo numeérico del producto (PNC),
ndmero de serie.

La informacion se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucion - Informacion sobre seguridad
® Informacion general y consejos
Informacion relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.

CONTENIDO
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
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responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de niinos y personas vulnerables

 Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los ninos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

» Es necesario vigilar a los nifios para que no jueguen con el
aparato.

« Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifos y deséchelo de forma adecuada.

« ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
ninos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

 Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifos,
debe activarlo.

* La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

1.2 Instrucciones generales de seguridad

 Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.

» Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

 Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
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otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domestico.

« ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencion para no tocar las resistencias.

« ADVERTENCIA: Cocinar con grasa sin estar presente
puede resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

* El humo es una indicacion de sobrecalentamiento. No
utilizar nunca agua para apagar el fuego de coccién.
Apagar el aparato y cubrir las llamas del aparato con una
manta ignifuga o una tapa.

« ADVERTENCIA: El aparato no se debe alimentar a través
de un dispositivo de conmutacién externo, como un
temporizador, ni conectarse a un circuito que se encienda y
apague regularmente por un servicio publico.

« PRECAUCION: EIl proceso de coccion debe hacerse bajo
supervision El proceso de coccion breve debe ser
supervisado permanentemente.

« ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No guarde objetos
sobre las superficies de coccion.

* No coloque objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapaderas sobre la superficie de la placa, ya
que podrian calentarse demasiado.

* No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

* No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

» Tras el uso, apague la resistencia con el mando y no preste
atencion al detector de tamano.

+ Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada,
apague el aparato y desenchufelo de la red eléctrica. Si el
aparato esta conectado directamente a la red eléctrica
mediante una caja de empalmes, quite el fusible para
desconectarlo de la alimentacion eléctrica. En cualquier
caso, pongase en contacto con el servicio técnico
autorizado.
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* Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser
reemplazado por el fabricante, un servicio autorizado o
personas cualificadas de manera similar para evitar un

peligro.

« ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para
la placa de coccién disenadas por el fabricante del aparato
o indicadas en sus instrucciones de uso como apropiadas,
o bien las protecciones incluidas con el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede provocar accidentes.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Podria sufrir lesiones o dafar el aparato.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato danado.

Siga las instrucciones de instalacion

suministradas con el aparato.

Respete siempre la distancia minima

entre el aparato y los demas

electrodomésticos y mobiliario.

Tenga cuidado al mover el aparato,

porque es pesado. Utilice siempre

guantes de proteccion y calzado cerrado.

Proteja las superficies cortadas del

armario con un material sellante para

evitar que la humedad las hinche.

Proteja la parte inferior del aparato del

vapor y la humedad.

No instale el aparato junto a una puerta ni

debajo de una ventana. De esta forma se

evita que los utensilios de cocina calientes

caigan del aparato cuando la puerta o la

ventana estén abiertas.

Cada aparato tiene ventiladores de

refrigeracion en la base.

Si el aparato se instala sobre un cajon:

— No guarde objetos pequefios u hojas
de papel que puedan ser absorbidos,
porque podrian dafiar los ventiladores

o perjudicar el sistema de
refrigeracion.

— Mantenga una distancia minima de 2
cm entre la base del aparato y los
objetos guardados en el cajon.

« Retire los paneles separadores instalados
en el armario por debajo del aparato.

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

* Todas las conexiones eléctricas deben ser
realizadas por un electricista cualificado.

« El aparato debe conectarse a tierra.

« Antes de efectuar cualquier tipo de
operacién, compruebe que el aparato esté
desenchufado de la corriente eléctrica.

« Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

« Asegulrese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de red
o enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se
caliente.

« Utilice el cable de alimentacion de red
correcto.

* No deje que el cable de alimentacion
eléctrica se enrede.

» Asegurese de que haya instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.
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» Utilice la abrazadera de alivio de tension
del cable.

» Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato caliente
ni utensilios de cocina calientes cuando
conecte el aparato a una toma.

* No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

+ Asegurese de no dafar el enchufe de red
(en su caso) ni el cable de red. Pdngase
en contacto con un electricista o con
nuestro servicio técnico autorizado para
cambiar un cable de alimentacion danado.

* Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

» Conecte el enchufe a la toma de corriente
unicamente cuando haya terminado la
instalacién. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

» Silatoma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

» Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccioén contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

+ Lainstalacién eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

2.3 Uso

Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

Apague las zonas de coccion después de
cada uso.

No coloque cubiertos ni tapaderas sobre
las zonas de coccion. Pueden calentarse.
No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

Si la superficie del aparato esta agrietada,
desconecte inmediatamente el aparato de
la toma de corriente. Esto debe hacerse
para evitar descargas eléctricas.

Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las zonas
de coccidén por induccion cuando el
aparato esté en funcionamiento.

Cuando se coloca comida en aceite
caliente, puede saltar.

No ponga papel de aluminio ni otros
materiales entre la superficie de coccion y
el utensilio de cocina, a menos que el
fabricante de este aparato indique lo
contrario.

Utilice inicamente en este aparato
accesorios recomendados por el
fabricante.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y explosion.

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas.

* No cambie las especificaciones de este
aparato.

» Retire todo el embalaje, el etiquetado y la
pelicula protectora (si procede) antes del
primer uso.
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Las grasas y el aceite pueden liberar
vapores inflamables al calentarse.
Mantenga cualquier llama u objeto
caliente alejado de grasas y aceites
cuando los use para cocinar.

Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
espontaneas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
fuego a menor temperatura que el aceite
que se usa por primera vez.

No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.




/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de dafos en el aparato.

» No coloque utensilios de cocina calientes
sobre el panel de control.

» No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de
coccion.

* No deje que el contenido de los
recipientes hierva hasta evaporarse.

» Tenga cuidado de no dejar caer objetos ni
utensilios de cocina sobre el aparato. La
superficie puede danarse.

* No encienda las zonas de coccién con
utensilios de cocina vacios ni sin
utensilios de cocina.

* Los utensilios de cocina de hierro
fundidoo que tengan la base dafnada
pueden causar arafiazos en el vidrio o la
ceramica de vidrio. Levante siempre estos
objetos cuando tenga que moverlos sobre
la superficie de coccion.

2.4 Cuidado y limpieza

» Limpie periddicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

» Apague el aparato y déjelo enfriar antes
de limpiarlo

» No utilice agua pulverizada ni vapor para
limpiar el aparato.

» Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,

3. INSTALACION

estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal, a menos que se indique lo
contrario.

2.5 Asistencia tecnica

» Para reparar el aparato, pongase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

* En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

2.6 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones o asfixia.

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

3.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccién, anote
la informacion siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas
esta situada en la parte inferior de la placa de
coccion.

NUmero de serie ........ccoeevveveeeeennn..

» Contacte con las autoridades locales para
saber cémo desechar correctamente el
aparato.

* Desconecte el aparato de la red.

« Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

3.2 Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir
integradas en la cocina solo deben utilizarse
una vez encastradas en los muebles
adecuados y con las encimeras y superficies
de trabajo apropiadas.
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3.3 Fijacién del sello

A

Instalacién superior

1. Limpia la encimera alrededor del area
recortada.

2. Coloque la banda de la junta
suministrada 2x6 mm en el borde inferior
de la placa de coccion a lo largo del
borde exterior de la vitroceramica. No la
tenses. Asegurate de que los extremos
de la banda de la junta estan situados en
el centro de un lado del aparato.

3. Anade algunos milimetros de longitud al
cortar la banda de la junta.

4. Une ambos extremos de la banda de la
junta.

3.4 Montaje

Si instala la placa debajo de una campana,
consulte las instrucciones de instalacion de la
campana para ver la distancia minima entre
los aparatos.
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Si el aparato se instala sobre un cajén, la
ventilacion de la placa puede calentar el
contenido del cajon durante el proceso de
coccion.

=
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3.5 Instalacion de mas de una placa
de coccién




3.6 Cable de conexion

» La placa se suministra con un cable de
conexion.

4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Disposicion de las zonas de coccién

—
210 mm _n

[

B

4.2 Disposicion del panel de control

Para sustituir el cable de alimentacion
dafado, utilice el tipo de cable: HO5V2V2-
F que soporta una temperatura de 90 °C o
superior. Péngase en contacto con el
Servicio técnico oficial. El cable de
conexion solo debe sustituirlo un
electricista cualificado.

Zona de coccion por induccion
Panel de control

0B
aliu

D Q

X _@

+

o

B o

Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefales acusticas indican qué

funciones estan en funcionamiento.

Sensor Funcién Comentario
@ Encendido / Apagado Para activar y desactivar la placa.
E Bloqueo / Dispositivo de segu- Para bloquear y desbloquear el panel de control.
ridad para nifios
| | Pausa Para activar y desactivar la funcion.
- Indicador del nivel de calor Para mostrar el nivel de calor.
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Sensor Funcion

Comentario

Indicadores de tiempo de las
zonas de coccidn

-

Muestra la zona para la que se ha ajustado la hora.

Indicador del temporizador

Para mostrar la hora en minutos.

O ]

Para seleccionar una zona de coccion.

B +— )

Para aumentar o disminuir el tiempo.

B +— )

Para ajustar la temperatura.

PowerBoost

10,

Para activar la funcion.

4.3 Indicacion de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcion
La zona de coccion esta apagada.

(1.

La zona de coccion esta en funcionamiento.

Pausa esta en funcionamiento.
@ PowerBoost esta en funcionamiento.
. Hay un fallo de funcionamiento.

+ numero

=,E,0

caliente / calor residual.

OptiHeat Control (indicador de calor residual de 3 pasos): seguir cocinando / mantener

Bloqueo / Dispositivo de seguridad para nifios esta en funcionamiento.

El recipiente es inadecuado o demasiado pequefio, o no se ha colocado ningun reci-
piente sobre la zona de coccion.

[3 Desconexion automatica esta en funcionamiento.

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Activacion y desactivacion

Toque @ durante 1 segundo para encender
o apagar el la placa de coccion.
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5.2 Desconexion automatica

La funcién desconecta automaticamente
la placa de coccion siempre que:

« todas las zonas de coccién estan
apagadas,

* no se ajusta un nivel de calor después de
encender la placa,

* se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de control durante mas de
10 segundos (un recipiente, un trapo,
etc.). Se emite una sefial acustica y la



placa de coccidn se apaga. Retire el
objeto o limpie el panel de control.

» la placa esta demasiado caliente (por
ejemplo, el contenido de un recipiente ha
hervido hasta agotarse el liquido). Deje
que la zona de coccion se enfrie antes de
utilizar la placa de nuevo.

+ esta utilizando utensilios de cocina no

adecuados. Se ilumina el simbolo Ly la
zona de coccion se apaga
automaticamente después de 2 minutos.

* no apaga una zona de coccion ni cambia
la temperatura. Al cabo de un cierto

tiempo, se enciende ) y se apaga la
placa.
Relacion entre el ajuste de temperatura 'y
el tiempo tras el que se apaga la placa de
coccion:

Ajuste del nivel de La placa de coccion

calor residual de las zonas de coccion que
esta usando:

E] - continuar cocinando,
E] - mantener caliente,

[:] - calor residual.

También puede aparecer el indicador:

* para las zonas de coccion adyacentes,
incluso si no las utiliza,

« cuando se colocan recipientes calientes
en la zona de coccion fria,

« cuando la placa esta desactivada pero la
zona de coccion sigue caliente.

El indicador desaparece cuando la zona de
coccion se enfria.

5.5 PowerBoost

Esta funcién suministra potencia adicional a

calor se apaga las zonas de cocciodn por induccion. La
funcién se puede activar para la zona de

(1.2 6 horas coccién por induccion durante un periodo de
tiempo limitado. Transcurrido ese tiempo, la

3-4 5 horas zona de coccién adopta automaticamente el

5 4 horas nivel de temperatura mas alto.

6-9 1,5 hora @

5.3 Ajuste de temperatura

Toque + para aumentar el nivel de calor.
Toque — para reducir el nivel de calor.
Toque + y — al mismo tiempo para apagar
la zona de coccion.

5.4 OptiHeat Control (indicador de
calor residual de 3 pasos)

/\ ADVERTENCIA!

E] / E] / Q Mientras se enciende el
indicador, existe riesgo de quemaduras
por el calor residual.

Las zonas de coccion por induccion generan
el calor necesario para el proceso de coccion
directamente en la base del recipiente. La
vitroceramica se calienta por el calor del
utensilio.

Los indicadores aparecen cuando una zona
de coccidn esta caliente. Muestran el nivel de

Consulte el capitulo “Datos técnicos”.

Para activar la funcion de una zona de
coccion: toque E". Se enciende .

Para desactivar la funcion: toque E" o~ .

5.6 Temporizador

» Temporizador de cuenta atras
Puede utilizar esta funcion para establecer la
duracion de una sola sesion de coccion.

Ajuste primero temperatura para la zona de
coccion y después la funcion.

Para seleccionar la zona de coccion: toque

@ varias veces hasta que parpadee el
indicador de la zona de coccion que desee.

Para activar la funcion o cambiar el

temporizador: toque + 0~ del
temporizador para ajustar el tiempo (00 - 99
minutos). La cuenta atras comenzara cuando
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el indicador de la zona de coccion empiece a
parpadear.
Para comprobar el tiempo restante: toque

@) para seleccionar la zona de coccion. El
indicador de la zona de coccién comienza a
parpadear. La pantalla muestra el tiempo
restante.

Para desactivar la funcién: toque O para

seleccionar la zona de coccion y después —.

El tiempo restante se sigue descontando
hasta llegar a 00. El indicador de la zona de
coccion desaparece.

®

Al acabarse la cuenta atras, suena una
sefal y 00 parpadea. Se apaga la zona
de coccién.

Para detener la senal acustica: toque @

* Avisador

Puede utilizar esta funcion mientras la placa
esta activada y las zonas de coccion no
funcionan. La pantalla de temperatura

muestra .

Para activar la funcién: toque O y después

+ o0 — del temporizador para ajustar el
tiempo. Al acabarse el tiempo, suena una
sefal y 00 parpadea.

Para detener la seial acustica: toque .

Para desactivar la funcion: toque O y

después —. El tiempo restante se sigue
descontando hasta llegar a 00.

®

La funcién no afecta al funcionamiento
de las zonas de coccion.

5.7 Pausa

Esta funcion ajusta todas las zonas de
coccién en funcionamiento al nivel de
temperatura mas bajo.

Mientras la funcién esta activa, todos los
demas simbolos del panel de control estan
bloqueados.
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La funcién no detiene las funciones del
temporizador.

1. Para activar la funcién: pulse Il

se enciende. El ajuste de nivel de calor
bajaa1.

2. Para desactivar la funcion: pulsa I .
Aparece el ajuste de temperatura anterior .

5.8 Bloqueo

Se puede bloquear el panel de control
mientras funcionan las zonas de coccion.
Evita el cambio accidental del nivel de
temperatura.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor
que desee.

Para activar la funcién: toque &. se
enciende durante 4 segundos. El
temporizador se mantiene activo.

Para desactivar la funcion: toque EI Se
enciende el ajuste de calor anterior.

@

La funcién también se desactiva cuando
se apaga la placa.

5.9 Dispositivo de seguridad para
nifios

Esta funcién impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Para activar la funcién: encienda la placa
de coccion con O. No ajuste ningun nivel de

calor. Pulse & durante 4 segundos. - J se
enciende. Apague la placa de coccién con

Para desactivar la funcién: encienda la
placa de coccién con ®. No ajuste ningun
nivel de calor. Toque & durante 4 segundos.
se enciende. Apague la placa de coccién

con (D

Para anular la funcién solo durante el
tiempo de coccidn: encienda la placa de

coccion con @ se enciende. Toque &
durante 4 segundos. Ajuste la temperatura
antes de que transcurran 10 segundos.



Puede utilizar la placa de coccion. Cuando

apague la placa de coccién con @ la funcion
vuelve a activarse.

5.10 OffSound Control
(Desactivacion y activacion de los
sonidos)

Apague la placa de coccién. Toque @
durante 3 segundos. La pantalla se enciende

y se apaga. Toque || durante 3 segundos.
0 & se enciende. Toque + en la zona
delantera izquierda para seleccionar una de
las siguientes opciones:

. - el sonido se desactiva

. - el sonido se activa

Para confirmar su seleccion, espere hasta

que la placa de coccion se desactive
automaticamente.

Cuando esta funcién se ajusta en , solo se
oye el sonido cuando:

. setoca®

» el Avisador baja

» el Temporizador de cuenta atras baja
» se coloca algo en el panel de control.

5.11 Gestion de energia

Si hay activas varias zonas y la potencia
consumida supera el limite del suministro

6. CONSEJOS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Utensilios de cocina

®

En las zonas de coccién por induccion,
un campo electromagnético fuerte crea
un calor muy rapido en los utensilios de
cocina.

Utilice las zonas de coccién por induccion
con los utensilios de cocina adecuados.

» La base de los recipientes debe ser lo
mas gruesa y plana posible.

eléctrico, esta funcion dividira la potencia
disponible entre todas las zonas de coccion
(conectadas a la misma fase). La placa
controla los ajustes de calor para proteger los
fusibles de la instalacion doméstica.

» Sila placa alcanza el limite maximo de
potencia disponible (consulte la placa de
caracteristicas), la potencia de las zonas
de coccidén se reduce automaticamente.

« El ajuste de temperatura de la zona de
coccién seleccionada siempre se prioriza.
La potencia restante se divide entre las
zonas de coccion previamente activadas
en orden inverso de seleccion.

« La pantalla de ajuste de calor de las
zonas reducidas cambia entre el ajuste de
calor seleccionado inicialmente y el ajuste
de calor reducido.

« Espere a que la pantalla deje de
parpadear o reduzca el ajuste de calor de
la zona de coccidn seleccionada. Las
zonas de coccion siguen funcionando con
el ajuste de calor reducido. Si fuera
necesario, cambie manualmente los
ajustes de temperatura de las zonas de
coccion.

« Asegurese de que las bases de los
utensilios estan limpias y secas antes de
colocarlas sobre la placa de coccion.

» Para evitar arafiazos, no deslice ni frote la
olla sobre el vidrio de ceramica.

Material del utensilio de cocina

« correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con bases
formadas por varias capas (indicados por
el fabricante como aptos para induccion).

¢ incorrecto: aluminio, cobre, latdn, cristal,
ceramica, porcelana.

El utensilio de cocina es adecuado para

cocinar con induccion si:

* el agua hierve muy rapido en una zona
con el ajuste de calor maximo.
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* uniman se coloca en la base del utensilio
de cocina.
Dimensiones del utensilio de cocina

» Las zonas de coccién por induccion se
adaptan automaticamente al tamafio de la
base de los utensilios de cocina.

» La eficacia de la zona de coccién depende
del diametro del utensilio. Un utensilio de
cocina con un diametro inferior al minimo
solo recibe una parte de la potencia
generada por la zona de coccion.

» Por razones de seguridad y resultados de
coccion 6ptimos, no utilice utensilios de
cocina mayores que los indicados en la
"Especificacion de las zonas de coccion".
Evite mantener los utensilios de cocina
cerca del panel de control durante la
sesion de coccion. Esto puede afectar al
funcionamiento del panel de control o
activar accidentalmente las funciones de
la placa.

®

Consulte "Datos técnicos".

6.2 Ruidos durante la utilizacion

« silbido: esta utilizando una zona de
coccién con muy elevado nivel de
potencia y con utensilios de cocina cuya
base estad hecha de distintos materiales
(construccion por capas).

« zumbido: el nivel de calor utilizado es alto.

* chasquido: se produce una conmutacion
eléctrica.

» siseo, zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

Estos ruidos son normales y no indican

fallo alguno.

6.3 Ejemplos de aplicaciones de
cocina

La relacion entre el ajuste de temperatura y
el consumo de potencia de la zona de
coccion no es lineal. Cuando se aumenta el
ajuste de temperatura, no es proporcional al
aumento del consumo de potencia. Significa
que una zona de coccién con el ajuste de
temperatura medio usa menos de la mitad de
su potencia.

@

Los datos de la tabla son valores

Es posible que escuche los ruidos orientativos.
siguientes:
» crujido: el utensilio de cocina esta
fabricado con distintos tipos de materiales
(construccion por capas).
Ajuste de tem- Usar para: Tiempo Consejos
peratura (min)
1 Mantener calientes los alimentos. seglin sea Tapar los utensilios de cocina.
” necesario
1-2 Salsa holandesa, fundir: mantequilla, 5-25 Mezcla de vez en cuando.
chocolate o gelatina.
2 Solidificar: tortillas esponjosas, huevos 10 - 40 Cocina el plato con una tapa.
al plato.
2-3 Arroces y platos cocinados con leche, 25 - 50 Anadir al menos el doble de liquido
calentar comidas preparadas. que de arroz; los platos lacteos deben
removerse a media coccion.
3-4 Verduras al vapor, pescado, carne. 20-45 Afada unas cucharadas de agua.

Compruebe la cantidad de agua du-
rante el proceso.
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Ajuste de tem- Usar para: Tiempo Consejos
peratura (min)
4-5 Patatas al vapor y otras verduras. 20-60 Cubra el fondo del utensilio con
1-2 cm de agua. Compruebe la canti-
dad de agua durante el proceso. Man-
tenga la tapa en el utensilio.
4-5 Cocinar grandes cantidades de alimen- 60 - 150 Hasta 3 | de liquido mas los ingredien-
tos, estofados y sopas. tes.
6-7 Fritura ligera: escalopes, cordon bleu segun sea Dele la vuelta cuando sea necesario.
de ternera, chuletas, hamburguesas, necesario
salchichas, higado, rebozados, hue-
vos, tortitas, rosquillas.
7-8 Fritura fuerte: hash browns, filetes de 5-15 Dele la vuelta cuando sea necesario.
lomo, bistecs.
9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), patatas fritas.

Hervir grandes cantidades de agua. PowerBoost esta activado.

7. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Informacién general

» Limpie la placa después de cada uso. .

« Utilice siempre recipientes cuya base esté

limpia.

* Los arafazos o las marcas oscuras en la
superficie no afectan al funcionamiento de

la placa.

» Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

» Utilice un rascador especial para el cristal. | .

7.2 Limpieza de la placa de coccién

* Retirar inmediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico, sal, azicar

8. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

y alimentos con azucar; de lo contrario, la
suciedad puede danar la placa. Tenga
cuidado para evitar quemaduras. Utilice
un rascador especial sobre la superficie
del cristal formando un angulo agudo y
arrastre la hoja para eliminar la suciedad.
Retirar cuando la placa esté lo
suficientemente fria: marcas de cal,
marcas de agua, manchas de grasa o
decoloracién metalica brillante. Limpie la
placa de coccion con un pano suave
humedecido con agua y detergente no
abrasivo. Después de limpiar, seque la
placa de coccion con un pano suave.
Eliminar la decoloracién metalica
brillante: usar una solucién de agua con
vinagre y limpiar la superficie de vidrio con
un pano.
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8.1 Qué hacer si...

Problema

Posible causa

Solucion

La placa no se enciende o no
funciona.

La placa no esta conectada a un su-
ministro eléctrico o esta mal conec-
tada.

Compruebe si la placa se ha conecta-
do correctamente a la red eléctrica.

Ha saltado el fusible.

Asegurese de que el fusible es la cau-
sa del fallo de funcionamiento. Si el fu-
sible se funde repetidamente, consulte
a un electricista cualificado.

No ha ajustado la temperatura antes
de que transcurran 10 segundos.

Vuelva a encender la placa y ajuste el
nivel de calor en menos de 10 segun-
dos.

Ha pulsado 2 o mas sensores al
mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

Pausa esta en funcionamiento.

Consulte "Pausa".

Hay agua o grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de control.

Se oye un pitido constante.

La conexion eléctrica no es correcta.

Desconecte la placa de coccion de la
red eléctrica. Pida a un electricista
cualificado que compruebe la instala-
cion.

Se emite una sefial acustica y la
placa se apaga.

Se emite una sefial acustica
cuando la placa se apaga.

Ha colocado uno o varios sensores.

Retire el objeto de los sensores.

La placa se apaga.

Ha colocado algo sobre el sensor

0]

Retire el objeto del sensor.

El indicador de calor residual no
se enciende.

La zona no esta caliente porque ha
funcionado poco tiempo o el sensor
esta dahado.

Si la zona ha funcionado el tiempo su-
ficiente como para estar caliente, con-
sulte con el centro de servicio autori-
zado.

El valor de la potencia varia entre
dos niveles.

Gestion de energia esta en funcio-
namiento.

Consulte "Uso diario".

El panel de control esta caliente
al tacto.

El utensilio de cocina es demasiado
grande o esta colocado demasiado
cerca del panel de control.

Coloque los utensilios de cocina gran-
des en las zonas traseras si es posi-
ble.

No hay ningun sonido al pulsar
los sensores del panel.

Los sonidos estan desactivados.

Active los sonidos. Consulte "Uso dia-
rio".

se enciende.

Dispositivo de seguridad para nifios
o Bloqueo esta en funcionamiento.

Consulte "Uso diario".

se enciende.

No hay ningun utensilio de cocina
sobre la zona.

Ponga un recipiente sobre la zona.

El utensilio de cocina no es adecua-
do.

Utiliza utensilios de cocina adecuados
para placas de induccién. Consulte
"Consejos".
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Problema Posible causa

Solucion

El diametro de la base del utensilio
de cocina es demasiado pequefio

para la zona.

Utilice el utensilio de cocina con las di-
mensiones adecuadas. Consulte "Da-
tos técnicos".

y un nimero se encienden. ca

Se ha producido un error en la pla-

Apague la placa y vuelva a encenderla
después de 30 segundos. Si vuelve a

aparecer , desconecte la placa de
coccion de la red eléctrica. Espere 30
segundos antes de volver a conectar
la placa. Si el problema continta, pén-
gase en contacto con el Centro de ser-
vicio técnico.

8.2 Si no encuentra una solucion...

Si no logra subsanar el problema, pdngase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico. Facilite los datos de la placa
de caracteristicas. Indique también el codigo
de tres digitos de la vitroceramica (se
encuentra en la esquina de la superficie del
cristal) y aparece un mensaje de error.

9. DATOS TECNICOS

9.1 Placa de datos técnicos

Modelo LIT30230C
Tipo 61 A2A 00 AA
Induccion 3.65 kW
N° serie: ...ccvevvvennns
ELECTROLUX

Asegurese de que manipula la placa
correctamente. De lo contrario, el técnico de
servicio o el distribuidor facturaran la
reparacion efectuada, incluso durante el
periodo de garantia. La informacion sobre el
periodo de garantia y los centros de servicio
autorizados figuran en el folleto de garantia.

Numero de producto (PNC) 949 492 551 00
220-240V, 50 - 60 Hz

Fabricado en: Rumania

3.65 kW

cex

9.2 Especificaciones de la zona de coccién

Zona de coccion Potencia nominal PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametro del
(ajuste de calor racion maxima utensilio de coci-
max.) [W] [min] na [mm]

Parte del. central 2300 3600 10 180 - 210

Parte tras. central 1400 2500 4 125 - 145

La potencia de las zonas de coccién puede
variar ligeramente de los datos de la tabla.
Cambia con el material y las medidas del
utensilio.

Para obtener unos resultados de coccién
optimos, utilice recipientes de diametro
inferior al indicado en la tabla.
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10. EFICACIA ENERGETICA

10.1 Informacion del producto

Identificacion del modelo

LIT30230C

Tipo de placa Placa empotrada
Numero de zonas de coccién 2
Tecnologia de calentamiento Induccién
Diametro de las zonas de coccion circulares (J) Parte del. central 21.0cm

Parte tras. central 14.5cm
Consumo energético por zona de coccion (EC elec- Parte del. central 188.9 Whikg
tric cooking) Parte tras. central 183.4 Whikg
Consumo energético de la placa (EC electric hob) 186.2 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Aparatos
electrodomésticos de coccion - Parte 2:
Placas: Métodos de medicién del rendimiento

10.2 Ahorro de energia

Puede ahorrar energia durante la coccién
diaria si sigue los siguientes consejos.

» Cuando caliente agua, use solo la
cantidad que necesite.

« Sies posible, coloque siempre las tapas

en los utensilios de cocina.

* Coloque los utensilios de cocina

directamente en el centro de la zona de
coccion.

« Utilice el calor residual para mantener la

comida caliente o para descongelarla.

11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo C/.\')
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electrénicos. No
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deseche los aparatos marcados con el

simbolo E junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o pédngase en contacto con su
oficina municipal.



VI TANKER PA DIG

Tack for att du har képt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som kommer med
artionden av yrkeserfarenhet och innovation. Den &r genialisk och elegant, och den har
utformats med dig i atanke. Nar du &n anvander den kan du kénna dig trygg med att veta
att du far fantastiska resultat varje gang.

Véalkommen till Electrolux.

Besok var webbplats for att:

Fa tips om anvandning, broschyrer, felsékning, service- och reparationsinformation:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

Kdpa tillbehor, forbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
% www.electrolux.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Anvand alltid originalreservdelar.

Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar var auktoriserade serviceverkstad:
Modell, artikelnummer, serienummer.

Informationen star pa markplaten.

AN Varning/Forsiktighet — Sakerhetsinformation

(D Allman information och tips

Miljsinformation

a/ Registrera din produkt for battre service:

Med reservation for andringar.

INNEHALL
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1. /A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
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som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sakert satt och forstar de risker
som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten och .

Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

Barn far inte utféra rengdéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

Denna produkt ar endast avsedd for matlagning.

Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar
att genomesnittlig hushallsférbrukning éverskrids.
VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen.
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VARNING! Odvervakad matlagning pa en hall med fett eller
olja kan vara farligt och kan leda till brand.

ROk ar en indikation pa 6verhettning. En brand vid
matlagning ska inte slackas med vatten. Stang av
produkten och tack dver lagorna med t.ex. brandfilt eller ett
lock.

VARNING! Produkten far inte stromforsorjas via en extern
kopplingsanordning, sdsom en timer, eller anslutas till en
krets som regelbundet slas pa och av med ett verktyg.
FORSIKTIGHETSATGARDER! Tillagningsprocessen maste
Overvakas En kort tillagningsprocess maste 6vervakas
kontinuerligt.

VARNING! Brandfara: Férvara inte matvaror pa
tillagningsytorna.

Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor inte
placeras pa hallens yta eftersom de kan bli heta.

Anvand inte produkten innan den har installeras i
inbyggnadsstrukturen.

Anvand inte angrengoringsmedel for att rengéra produkten.
Efter anvandning ska hallen stdngas av med kontrollen.
Forlita dig inte pa kokkarlsdetektorn.

Om keramik-/glasytan ar sprucken ska produkten stangas
av natsladden dras ur. Om produkten ar ansluten till elnatet
direkt med kopplingsboxen ska sakringen tas bort for att
koppla fran produkten fran stromforsorjningen. | bada fallen
ska du kontakta vart auktoriserade servicecenter.

Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

VARNING! Anvand endast hallskydd som designats av
tillverkaren av produkten eller som anges som lampliga av
tillverkaren i bruksanvisningen, eller hallskydd som
medfdljer produkten. Olyckor kan intraffa om fel skydd
anvands.
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2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

/\ VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.

/\ VARNING!

Risk fér personskador eller skador pa
produkten.

Avlagsna allt férpackningsmaterial.
Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

Folj installationsinstruktionerna som féljer

med produkten.

Minsta avstand till andra produkter ska

beaktas.

Var alltid forsiktig nar produkten ror sig
eftersom den &r tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

Tata skurna ytor med tatningsmedel for att
forhindra att fukt orsakar att den svaller.
Skydda produktens botten mot anga och
fukt.

Installera inte produkten nara en dorr eller

under ett fonster. Detta forhindrar att heta

kokkarl faller ned fran produkten nar
dorren eller fonstret ar 6ppet.

Varje produkt har flaktar som kyler ner i
botten.

Om produkten ar installerad ovanfér en
lada:

— Forvara inga smadelar eller
pappersark som kan dras in, eftersom
de kan skada flakten eller paverka
kylsystemet.

— Se till att avstandet mellan apparatens
undersida och féremal som férvaras i
ladan uppgar till minst 2 cm.

Ta bort eventuella separeringspaneler
installerade i skapet under produkten.

2.2 Elektrisk inkoppling

/\ VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

Alla elektriska anslutningar ska utféras av
en behdrig elektriker.
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Produkten maste jordas.

Produkten maste goras stromlos fore alla
rengdringsarbeten.

Se till att de parametrarna pa markskylten
o6verensstdmmer med elnétets elektricitet.
Kontrollera att apparaten ar ratt
installerad. Losa och ej fackmassigt
monterade natkablar eller kontakter (i
férekommande fall) kan orsaka
overhettning i kopplingsplinten.

Anvand korrekt kabel fér den elektriska
huvudledningen.

Forhindra trassel avseende kabeln for den
elektriska huvudledningen.

Se till att ett skydd mot elchock &r
installerat.

Anvand klamman for dragavlastning pa
kabeln.

Kontrollera att natkabeln eller kontakten (i
férekommande fall) inte vidrér den heta
hushallsapparaten eller det heta kokkarlet,
nar du ansluter apparaten till ett eluttag.
Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

Se till att inte orsaka skada pa
stickkontakten (om tillampligt) eller pa
natkabeln. Kontakta vart auktoriserade
servicecenter eller en elektriker for att
ersatta en skadad natkabel.

Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.
Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter 16st.

Dra inte i anslutningssladden for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sakringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktoppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.



2.3 Anvand

/\ VARNING!

Risk for skador, brannskador eller
elstotar foreligger.

+ Andra inte produktens specifikationer.

» Ta bort allt forpackningsmaterial,
markningsetiketter och skyddsfilm (om
tillampligt) fére férsta anvandning.

» Kontrollera att ventilationséppningarna
inte ar blockerade.

« Latinte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

+ Sténg av kokzonen efter varje
anvandningstillfalle.

+ Lagg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De kan bli varma.

» Anvand inte produkten med vata hander
eller nar den har kontakt med vatten.

* Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

» Koppla omedelbart bort produkten fran
eluttaget om ytan pa produkten ar
sprucken. Pa detta satt forhindrar du
elstotar.

« Anvandare med pacemaker maste halla
ett avstand pa minst 30 cm fran
induktionskokzonerna nar produkten ar
igang.

» Nar du lagger maten i het olja kan den
sténka.

* Anvand inte aluminiumfolie eller andra
material mellan kokytan och kokkarlet,
savida inte annat anges av tillverkaren av
denna maskin.

* Anvand endast tillbehdr som
rekommenderas av tillverkaren fér denna
maskin.

/\ VARNING!
Risk for brand och explosion.

» Fetter och olja kan avge brandfarliga
angor nar de varms upp. Hall flammor
eller uppvarmda féremal borta fran fetter
och oljor nér du lagar mat med dem.

* Angorna som frigors i mycket het olja kan
orsaka sjalvantéandning.

* Redan anvand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vid lagre
temperatur jamfort med olja som anvands
for forsta gangen.

« Placera inte brandfarliga produkter eller
foremal som &r vata med brandfarliga
produkter i, i narheten av eller pa
produkten.

/\ VARNING!
Risk for skador pa produkten.

» Latinte heta kokkarl sta pa
kontrollpanelen.

* L&gg inte pa nagra varmskydd pa hallens
glasyta.

+ Lat inte kokkarl torrkoka.

» Var forsiktig sa att inte foremal eller
kokkarl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

« Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

« Kokkarl av gjutjarn eller med skadad
botten kan orsaka repor pa glaset/
glaskeramiken. Lyft alltid saddana féremal
nar de flyttas pa kokhallen.

2.4 Underhall och rengoring

* Rengor produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.

» Stang av produkten och lat den kallna fore
rengoring.

» Anvand inte vattenspray och anga for att
rengora produkten.

» Reng0r produkten med en vat mjuk trasa.
Anvand bara neutrala rengéringsmedel.
Anvand inte skrovliga foremal, grova
rengoringsdynor, I6sningsmedel eller
metallféremal, om inte annat anges.

2.5 Service

» Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten. Anvand endast
originalreservdelar.

» Nar det géller lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som séljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sdsom temperatur,
vibration, fuktighet eller ar avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.
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2.6 Avyttring

/\ VARNING!

Risk for personskador eller kvavning
foreligger.

3. INSTALLATION

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

3.1 Fore installationen

Innan du installerar hallen ska du anteckna
informationen nedan fran typskylten.
Typskylten sitter nertill pa hallen.

Serienummer ....................

3.2 Inbyggnadshallar

Inbyggnadshallar far endast anvandas efter
installation i Iampliga inbyggnadsenheter och
arbetsbankar enligt gallande standarder.

3.3 Fasta tatningen

"

Installation pa banken

1. Rengdr bankskivan runt det utskurna
omradet.

2. Fast den medféljande 2x6 mm
tatningsremsan pa den nedre kanten av
hallen, langs den yttre kanten av
glaskeramiken. T¢j inte ut den. Se till att
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« Kontakta din kommun for information om
hur produkten ska kasseras.

» Koppla loss produkten fran eluttaget.

* Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

tatningsremsans andar placeras mitt pa
ena sidan av spishallen.

3. Lagg till nagra millimeter till IAngden nar
du skar till tatningslisten.

4. Tryck samman de tva andarna pa
tatningslisten.

3.4 Montering

Om du installerar hallen under en koksflakt,
se monteringsanvisningarna for flakten
angaende minsta avstand mellan
produkterna.

Om produkten har installerats ovanfor en lada
kan hallens ventilation varma upp det som
férvaras i ladan nar hallen anvands.



3.6 Anslutningskabel

* Hallen ar forsedd med en
anslutningskabel.
« For att ersatta den skadade natkabeln,
i anvand kabeltyp: HO5V2V2-F som motstar
@/ temperaturer pa 90 °C eller hogre.
min. 50 Kontakta ett auktoriserat servicecenter.

Natkabeln far endast bytas ut av en

/ min. 950 —= behorig elektriker.

' .
 — =) ) e— )
| |
| -

4. PRODUKTBESKRIVNING
4.1 Haéllens layout

Induktion tillagningszon
Kontrollpanel

—
—
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4.2 Kontrollpanellayout

=

&

D ||:

+
H

o

a

Anvand touchkontrollerna for att anvanda produkten. Displayerna, indikeringarna och
ljudsignalerna markerar vilka funktioner som ar aktiverade.

Touch-
kontroll

Funktion

Beskrivning

H

Pa/Av

For att aktivera och avaktivera hallen.

)

Knapplas / Barnlas

For att lasa / lasa upp kontrollpanelen.

Paus

For att aktivera och avaktivera funktionen.

Varmelagesdisplay

For att visa det instéllda varmelaget.

(o] -~ 1 <]
.

Timerindikatorer fér kokzoner-
na

For att visa for vilken kokzon tiden &r installd.

ﬂ - Timerdisplay For att visa tiden i minuter.

@ - For att valja kokzon.

E’ _|_ — - For att 6ka eller minska tiden.

E _I_ = - For instalining av varmelage.
PowerBoost For att aktivera funktionen.

(e

B

4.3 Visningar av varmeinstallning
Display Beskrivning
[ Kokzonen &r avstangd.
E] B @ Kokzonen &r pa.
Paus ar pa.
PowerBoost ar pa.
+ siffra Ett fel har uppstatt.
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Display Beskrivning

[E] / [3 / [:] OptiHeat Control (3-stegs restvarmeindikator): tillagar fortfarande / varmhalining / re-
stvarme.

Knapplas / Barnlas ar pa.

Kokkarlet ar felaktigt eller for litet, eller inget kokkarl &r placerat pa kokzonen.

B Automatisk avstangning &r pa.

5. DAGLIG ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Aktivera och avaktivera

Tryck pa Di1 sekund for att satta pa eller
stédnga av hallen.

5.2 Automatisk avstiangning

Funktionen stédnger av héllen automatiskt
om:

+ alla kokzoner &r avstangda.

* duinte staller in varmelage efter hallen har
satts pa.

+ du spiller nagot eller satter nagot pa
kontrollpanelen langre an 10 sekunder (en
kastrull, en handduk osv.). En ljudsignal
ljuder och hallen stangs av. Ta bort
foremalet eller rengdr kontrollpanelen.

» hallen blir for het (t.ex. om ett kokkarl
kokar torrt). Innan du anvander hallen igen
maste kokzonen kallna.

* du anvander ett olampligt kokkarl.

Symbolen _J tdnds och kokzonen sténgs
av automatiskt efter 2 minuter.
* du stanger inte av en kokzon eller andrar

varmelaget. Efter en stund tands ) och
héllen sténgs av.
Forhallandet mellan varmelage och tiden
efter vilken hillen stings av:

Varmeinstallning Hallen stidngs av ef-

ter
3-4 5 timmar
5 4 timmar
6-9 1,5 timme

Varmeinstallning Hallen sténgs av ef-

ter

6 timmar

,1-2

5.3 Varmelage

Tryck pa =+ for att oka varmelaget.
Anvandning — for att minska varmelaget.

Tryck pa + och = samtidigt for att inaktivera
kokzonen.

5.4 OptiHeat Control (3-stegs
restvarmeindikator)

/\ VARNING!

& / (=] / (Usa lange indikatorn lyser
finns det risk for brannskador fran
restvarme.

Induktionskokzonerna skapar den varme som
behovs for tillagningen direkt i kokkarlets
botten. Glaskeramiken varms upp av
kokkarlets varme.

Indikatorerna visas nar en kokzon ar varm.
Indikatorerna visar nivan pa restvarmen for
de kokzoner du anvander for narvarande:

G- fortsatt tillagningen
(=)- varmhallning

[:] - restvarme.
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Indikatorn kan ocksa visas:

+ for de narliggande kokzonerna &ven om
du inte anvander dem,

* nar heta kokkéarl placeras pa en kall
kokzon,

* nar hallen ar avstangd men kokzonen
fortfarande ar varm.

Indikatorn forsvinner nar kokzonen har
svalnat.

5.5 PowerBoost

Den hér funktionen goér mer effekt tillganglig
for induktionskokzonerna. Funktionen kan
bara aktiveras for induktionskokzonen under
en begransad tidsperiod. Darefter kopplar
induktionskokzonen automatiskt tillbaka till
hdégsta varmelaget.

®

Se avsnittet "Teknisk data".

For att aktivera funktionen for en kokzon:

tryck pa [P (F) tands.

For att avaktivera funktionen: tryck pa [o?
eller —.

5.6 Timer

* Nedrakningstimer
Du kan anvanda den har funktionen for att
stalla in tiden fér en enda tillagningssession.

Stall forst in varmeinstaliningen for kokzonen,
stall darefter in funktionen.

Stélla in kokzonen: tryck pa O flera ganger
tills indikatorn fér en kokzon tands.

For att aktivera eller andra tiden: tryck pa

=+ eller — for timern for att stélla in tiden (00
- 99 minuter). Nar indikatorn for kokzonen
boérjar blinka raknas tiden ned.

For att se aterstaende tid: tryck pa O for att
stélla in kokzonen. Kokzonens indikator
borjar blinka. Pa displayen visas den
aterstaende tiden.

For att avaktivera funktionen: tryck pa O
for att stalla in kokzonen och tryck dérefter pa

—. Den kvarvarande tiden raknas ner till 00.
Kokzonens indikator slocknar.
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En ljudsignal hors och 00 blinkar nar
sluttiden uppnatts. Kokzonen
avaktiveras.

For att stanga av ljudet: tryck pa .

< Signalur
Du kan anvanda den hér funktionen nar
hallen ar pa och tillagningszonerna inte

anvands. Displayen visar varmelaget .

Aktivera funktionen: tryck pa O och

darefter pa + eller — for timern for att stalla
in tiden. Nar sluttiden uppnatts hors en
ljudsignal och 00 blinkar.

For att stinga av ljudet: tryck pa @

For att avaktivera funktionen: tryck pa O

och darefter pa —. Den kvarvarande tiden
raknas ner till 00.

@

Denna funktion paverkar inte
kokzonernas funktioner i dvrigt.

5.7 Paus

Den har funktionen stéller in alla paslagna
tillagningszoner pa den lagsta
varmeinstallningen.

Nar funktionen &r pa ar alla andra symboler
pa kontrollpanelerna lasta.

Funktionen stoppar inte timerfunktionerna.
1. For att aktivera -funktionen trycker du pa
|| -knappen.

tands. Varmeinstallningen sanks till 1.
2. FOor att inaktivera funktionen: trycker du

pa Il
Foregaende varmelage slage tands.
5.8 Knapplas

Du kan lasa kontrollpanelen medan
kokzonerna ar igang. Funktionen férhindrar
oavsiktliga andringar av varmelaget.

Stéll in varmelaget forst.



Aktivera funktionen: tryck pa &, (kands i
4 sekunder. Timern forblir pa.

For att avaktivera funktionen: tryck pa EI
Foéregaende varmelage aktiveras.

®

Nar du avaktiverar hallen stangs aven
denna funktion av.

5.9 Barnlas

Denna funktion férhindrar oavsiktlig
anvandning av héllen.

Aktivera funktionen: aktivera hallen med
O. stallinte in nagot varmelage. Tryck pa &
i 4 sekunder. tands. Inaktivera hallen med
@.

For att avaktivera funktionen: aktivera
hallen med @. Stall inte in nagot varmelage.
Tryck pa EI i 4 sekunder. lZJ tands. Inaktivera
hallen med .

For att kringga funktionen for ett enskilt
tillagningstillfalle: aktivera hallen med .

tands. Tryck pa &ia sekunder. Stéll in
varmeldage inom 10 sekunder. Hallen kan
nu anvandas. Om du avaktiverar hallen med

O aktiveras funktionen igen.

5.10 OffSound Control (Avaktivering
och aktivering av ljud)

Sténg av hallen. Tryck pa D 3 sekunder.
Displayen ténds och slacks. Tryck pa Il'i3

sekunder. &Y eller ©) ténds. Tryck pa + pa
den framre vanstra kokzonen for att valja
nagot av féljande:

6. RAD OCH TIPS

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

. — ljudet &r avstangt

. — ljudet &r pa

Vanta tills hallen stangs av automatiskt for att
bekréfta ditt val.

Nar denna funktion ar installd pa &Y hor du
endast ljuden nar:

e du trycker pa ©)

« Signalur ringer

* Nedrakningstimer ringer

» du staller nagot pa kontrollpanelen.

5.11 Effektreglering

Om flera zoner ar aktiva och den férbrukade
effekten Overstiger gransen for stromtillférseln
delar denna funktion den tillgéngliga effekten
mellan alla kokzoner (anslutna till samma
fas). Hallen styr varmeinstallningarna for att
skydda sakringarna i husets installation.

*  Om hallen nar grénsen for maximal effekt
(se produktdekal) reduceras effekten for
kokzonerna automatiskt.

« Varmeinstallningen fér den senast valda
tillagningszonen prioriteras alltid. Den
aterstaende effekten delas mellan de
tidigare aktiverade tillagningszonerna i
omvand ordning.

* Varmeinstallningen for de reducerade
zonerna andras mellan den ursprungligen
valda varmeinstaliningen och den
reducerade varmeinstallningen.

» Vanta tills displayen slutar blinka eller
minska varmeinstallningen for den valda
tillagningszonen. Tillagningszonerna
fortsatter att arbeta med den reducerade
varmeinstallningen. Andra
varmeinstalliningarna for
tillagningszonerna manuellt vid behov.

6.1 Kokkarl

@

Foér induktionskokzoner genereras
varmen mycket snabbt i kokkarlet med
ett kraftigt elektromagnetiskt falt.
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Anvand induktionskokzonerna med lampliga
kokkarl.

+ Kokkarlets botten maste vara sa tjock och
plan som mdjligt.

» Se till att kastrullens botten &r ren och torr
innan du satter den pa hallen.

» For att undvika repor ska man inte dra
eller gnugga kastrullen mot det keramiska
glaset.

Kokkarlsmaterial

 ratt: gjutjarn, stal, emaljerat stal, rostfritt
stal, botten med flera lager (med korrekt
markning fran en tillverkare).

* inte ratt: aluminium, koppar, massing,
glas, keramik, porslin.

Kokkarl ar lampliga for en induktionshall

om:

+ vatten kokar mycket snabbt upp pa en
kokzon som &r installd pa det hogsta
varmelaget.

» en magnet faster pa kastrullens botten.

Kokkarlets matt

* Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pa kokkarlets
botten.

» Kokzonens effektivitet ar relaterad till
kokkarlets diameter. Kokkarl med en
mindre diameter &n den minsta far bara en
del av effekten som kokzonen genererar.

* Av bada sakerhetsskal och optimalt
tillagningsresultat ska man inte anvanda
kokkarl som ar storre an vad som anges i

kontrollpanelen under tillagningen. Detta
kan paverka kontrollpanelens funktion
eller oavsiktligt aktivera hallfunktionerna.

@

Se "Tekniska data”.

6.2 Ljud under anvandning
Om du hor:

« knackande ljud: kokkarlet ar tillverkat av
olika material ("sandwichkonstruktion").

« visslande ljud: du anvander kokzonen med
en hog effektniva och kokkarlet ar tillverkat
av olika material ("sandwichkonstruktion").

» surrande: du anvander en hog effektniva.

« klickande: elektrisk omkoppling sker.

» susande: beror detta pa att flakten ar
igang.

Dessa ljud ar normala och innebdr inte att

det ar fel pa produkten.

6.3 Exempel pa sétt att tillaga

Korrelationen mellan en zons varmelage och
dess energiforbrukning ar inte linjar. Nar du
Okar varmelaget ar det inte proportionellt mot
att 6ka kokzonens energiférbrukning. Det
betyder att en kokzon med medelhdgt
varmelage anvander mindre &n halften av sin
effekt.

@

Uppgifterna i tabellen ar endast

avsnittet "Specifikationer for kokzonen”. riktvarden.
Undvik att halla kokkarl néra
Varmeinstall-  Anvand for att: Tid (min) Tips
ning
1 Se till att halla tillagad mat varm. vid behov  Placera ett lock pa kokkarlet.
1-2 Hollandaisesas, smaélt: smor, choklad, 5 - 25 R&r om déa och da.
gelatin.
2 Tillgaga: fluffiga omeletter, bakade 10- 40 Tillaga med locket pa.
agg.
2-3 Smakoka ris och mjolkréatter, varma 25-50 Minst dubbelt sa mycket vatska som

fardiglagade réatter.

ris, ror om mjélkbaserade ratter under
tillagningen.
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Varmeinstéll-  Anvand for att: Tid (min) Tips

ning

3-4 Stuva gronsaker, fisk, kott. 20-45 Tillsatt nagra msk vatten. Kontrollera
vattenmangden under processens
gang.

4-5 Angkoka potatis och andra grénsaker. 20 - 60 Tack botten av kastrullen med 1-2 cm
vatten. Kontrollera vattennivan under
processens gang. Ha locket kvar pa
kastrullen.

4-5 Tillaga stérre mangder mat, grytor och 60 - 150 Upp till 3 | vatska plus ingredienser.

soppor.

6-7 Latt stekning: schnitzel, cordon bleu- vid behov  Vand om nar det behdvs.

kalvkott, kotletter, risbiffar, korv, lever,
roux, agg, pannkakor, munkar.

7-8 Hard stekt, riven potatisgréng, ryggbiff- 5-15 Vand om nar det behdvs.

ar, biffar.

9 Koka vatten, tillaga pasta, bryna kétt (gulash, grytstek), fritera pommes frites.

Koka upp en stor mangd vatten. PowerBoost ar aktiverad.

7. UNDERHALL OCH RENGORING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

7.1 Allman information

7.2 Rengoring av héllen

Rengor héllen efter varje
anvandningstillfalle.

Anvand alltid kokkarl med ren botten.
Repor eller moérka flackar pa ytan paverkar
inte héllens funktion.

Rengdr héllens yta med lampligt .

rengdringsmedel.
Anvand en speciell skrapa for glaset.

Avlagsna omedelbart: smalt plast,
plastfolie, salt, socker och mat som

8. FELSOKNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

innehaller socker, annars kan denna
smuts orsaka skador pa héllen. Var
forsiktig och undvik brannskador. Satt
specialskrapan snett mot glasytan och for
bladet 6ver ytan.

Ta bort nar hallen ar tillrackligt
nedkyld: kalkringar, vattenringar,
fettflackar, blank metallisk missfargning.
Rengor hallen med en fuktig duk och icke
slipande rengdringsmedel. Efter rengéring
ska du torka hallen med en mjuk trasa.
Ta bort blank metallisk missfargning:
anvand en vattenlésning med vinager och
rengor glasytan med en trasa.
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8.1 Vad gor jag om...

Problem

Mojlig orsak

Avhjalpa felet

Det gar inte att aktivera eller an-
vanda hallen.

Haéllen &r inte ansluten till stromfor-
sorjningen eller den &r ansluten pa
fel satt.

Kontrollera att hallen &r korrekt anslu-
ten till stromforsoérjningen.

Séakringen har gatt.

Kontrollera att skringen ar orsaken till
felet. Om sékringen gar gang pa gang,
tala med en kvalificerad elektriker.

Du har inte stéllt in installningen for
uppvarmning pa 10 sekunder.

Aktivera hallen igen och stéll in véarme-
installningen pa mindre &n 10 sekun-
der.

Du har tryckt pa 2 eller fler touch-
kontroller samtidigt.

Tryck bara pa en touchkontroll.

Paus &r pa.

Se "Paus".

Det finns vatten- eller fettstéank pa
kontrollpanelen.

Rengor kontrollpanelen.

Ett konstant pipljud hors.

Den elektriska anslutningen ar felak-
tig.

Dra ur elkontakten. Tala med en beh6-
rig elektriker som kontrollerar installa-
tionen.

En ljudsignal hérs och hallen
stangs av.
En ljudsignal hérs nar hallen
stdngs av.

Du har stallt nagot pa en eller flera
touchkontroller.

Ta bort féremalet fran touch-kontroller-
na.

Hallen sténgs av.

Du satte nagot pa touch-kontrollen

Q.

Ta bort foremalet fran touch-kontrollen.

Restvarmeindikatorn tands inte.

Zonen &r inte varm eftersom den
bara har varit paslagen en kort stund
eller sa kan sensorn vara trasig.

Kontakta ett auktoriserat servicecenter
om zonen varit pa tillrackligt 1ange for
att vara varm.

Varmeinstéllningen éandras mel-
lan tva nivaer.

Effektreglering ar pa.

Se "Daglig anvandning”.

Kontrollpanelen &r varm nar du
ror vid den.

Kokkarlet ar for stort eller sa star det
fér nara kontrollpanelen.

Placera stora kokkarl pa de bakre zo-
nerna om majligt.

Det hors inget ljud nar du trycker
pa touch-kontrollerna.

Ljudet ar avaktiverat.

Aktivera ljudet. Se "Daglig anvand-
ning”.

tands.

Barnlas eller Knapplas ar pa.

Se "Daglig anvandning”.

tands.

Det finns inget kokkarl pa zonen.

Stall kokkarlet pa zonen.

Kokkérlet passar inte.

Anvand kokkarl som ar lampliga for in-
duktionshallar. Se "Rad och tips”.

Diametern pa kokkarlets botten ar
for liten fér zonen.

Anvand kokkarl med ratt matt. Se
"Tekniska data”.
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Problem Mojlig orsak

Avhjalpa felet

och en siffra tands.

Det har uppstatt ett fel pa hallen.

Stang av héllen och satt pa den igen

efter 30 sekunder. Om visas igen
ska du dra ur elkontakten. Satt i elkon-
takten igen efter 30 sekunder. Kontak-
ta auktoriserat servicecenter om pro-
blemet fortsatter.

8.2 Om du inte kan avhjilpa felet...

Kontakta din aterforsaljare eller auktoriserad
serviceverkstad om du inte kan avhjalpa felet.
Uppge uppgifterna pa markskylten. Uppge
aven den tresiffriga koden for glaskeramiken
(den sitter i hérnet pa glasytan) och vilka
felmeddelanden som visas. Kontrollera att du

9. TEKNISKA DATA
9.1 Produktdekal

Modell LIT30230C
Typ 61 A2A 00 AA
Induktion 3.65 kW
Serienr.................
ELECTROLUX

9.2 Data for kokzoner

anvande hallen pa ratt satt. | annat fall tacks
inte kostnaden for serviceteknikerns eller
aterforséljarens atgarder av garantin.
Informationen om garantitid och
auktoriserade servicecenter finns i
garantihaftet.

PNC 949 492 551 00
220-240V, 50 - 60 Hz
Tillverkad i: Rumanien
3.65 kW

cex

Kokzon Nominell effekt PowerBoost [W] PowerBoost Kokkarlets dia-
(max varmein- maximal koktid meter [mm]
stéllning) [W] [min]

Mittre fram 2300 3600 10 180 -210

Mitten bak 1400 2500 4 125-145

Kokzonernas effekt kan avvika nagot fran
uppgifterna i tabellen. Effekten beror pa
kokkarlens material och storlek.

10. ENERGIEFFEKTIVITET

10.1 Produktinformation

For basta resultat bor kokkarl som ar storre
an matten tabellen undvikas.

Modellidentifiering

LIT30230C
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Typ av hall Inbyggnadshall
Antal kokzoner 2
Uppvarmningsmetod Induktion
Diameter pa runda kokzoner (&) Mittre fram 21.0cm

Mitten bak 14.5cm
Energiférbrukning per kokzon (EC electric cooking) Mittre fram 188.9 Wh/kg

Mitten bak 183.4 Whikg
Hallens energiférbrukning (EC electric hob) 186.2 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Ugnar for hushallsbruk -
Del 2: Hallar - Metoder fér méatning av
prestanda.

10.2 Energispartips

Du kan spara energi under den dagliga
matlagningen om du féljer tipsen nedan.

11. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen 3. Atervinn
forpackningen genom att placera den i
lampligt karl. Bidra till att skydda var miljé och
var halsa genom att atervinna avfall fran
elektriska och elektroniska produkter. Slang
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* Anvand endast den maéngd som behdvs
vid uppvarmning av vatten.

* Anvand om mojligt lock pa kokkarlet.

« Stall kokkarlet i mitten av kokzonen.

* Anvand restvarme for att halla mat varm
eller for att smalta mat.

inte produkter markta med symbolen E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.



AKLIMIZ SizDE

Bir Electrolux cihazi satin aldiginiz igin tesekkur ederiz. Beraberinde onlarca yillik mesleki
deneyim ve yenilik getiren bir Uriin sectiniz. Sizi distnerek tasarlanan yenilik¢i ve sik
Urinunlz hizmetinizdedir. Bu nedenle, her seferinde ¢ok iyi sonuglar elde edeceginizi
bilerek onu her kullandiginizda giivende olabilirsiniz.

Electrolux’e hos geldiniz.

Asagidakiler icin web sitemizi ziyaret edin:

Kullanim &nerileri, brostrler, sorun giderme bilgileri, servis ve onarim bilgileri:
www.electrolux.com/support

Daha iyi servis almak i¢in Grlintndzun kaydini yapin:
www.registerelectrolux.com

Cihaziniz igin Aksesuarlar, Sarf Malzemeleri ve Orijinal yedek parcalar satin alin:
www.electrolux.com/shop

® OO

MUSTERI HiZMETLERI

Daima orijinal yedek parcalar kullanin.

Yetkili Servis Merkezimizle gérismeniz sirasinda asagidaki verileri elinizin altinda
bulundurun: Model, PNC, Seri Numarasi.

Bu bilgiler, bilgi etiketinde bulunabilir.

AN Uyari / Dikkat-Guvenlik bilgileri

® Genel bilgiler ve ipuclari

Cevre ile ilgili bilgiler

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.

ICINDEKILER
1. GUVENLIK BILGILERI. ... 391
2. GUVENLIK TALIMATLARL ....oooooooooooeeevveeeeeeonnassssssssssssssssss s 394
B MONTA. ..o 396
4 ORUN TANIMI ... 397
5. GUNLUK KULLANIM. ........ocoocoooocooeoncoooonssnsssssssss s 399
6. IPUGLARI VE YARARLI BILGILER ... 401
7. BAKIM VE TEMIZLIK ... 403
8. SORUN GIDERME . .......oooeeeeeeeeeeeeeceeseessssssossssssssssss e 403
9. TEKNIK VERILER. ......ooooooe oo 405
10. ENERJI VERIMLILIG........ooooooooooooc e 405
11. TUKETICININ SECIMLIK HAKLARI..........ooooooooeececvevecececooneosss 406
12. GEVREYLE ILGILI BILGILER ........ooooovoommmmorsssssssssseeeeeeeeeeeeeeessssessnooenene 407

1. A GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaj ve kullanimindan 6nce, verilen talimatlar
dikkatlice okuyun. Uretici, yanlis kurulum veya kullanimdan
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kaynaklanan yaralanma ya da hasarlardan sorumlu degildir.
Talimatlari, ileride kullanabilmeniz igin her zaman guvenli ve
kolay ulasilabilir bir yerde tutun.

1.1 Cocuklarin ve tehlikeye acik kisilerin guvenligi

* Bu cihaz, gbzetim altinda bulunmalari veya cihazin guvenli
sekilde kullanimi ve olusabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmesi kaydiyla 8 yas ve Uzeri ¢ocuklar ile fiziksel,
duyusal veya zihinsel kapasitesi dusuk ya da bilgi ve
deneyimi olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir. 8
yasindan kuguk ¢ocuklar ve ileri dlzey zihinsel ile fiziksel
engellere sahip Kisiler gozetim altinda bulunmadiklari
muddetge bu Urunu tek basina kullanmamalidir.

« Cocuklar, cihazlarla igeren mobil cihazlarla
oynamadiklarindan emin olmak i¢in gozetilmelidir.

« Tum ambalajlari gocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.

* UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinabilir. Cihaz kullanilirken ve sogurken, ¢cocuklari ve
hayvanlari cihazdan uzak tutun.

* Ocagin ¢ocuk emniyet sistemi varsa etkinlestiriimelidir.

« Temizlik ve kullanici tarafindan gerceklestirilen bakim
islemleri, gbzetim altinda olmadiklari strece gocuklar
tarafindan gerceklestiriimemelidir.

1.2 Genel Giivenlik

* Bu cihaz sadece pisirme amachdir.

* Bu cihaz tek bir evde kapali bir ortamda ev i¢i kullanim igin
tasarlanmistir.

* Bu cihaz; ofislerde, otel misafir odalarinda, oda-kahvalti
misafir odalarinda, ¢iftlik konukevlerinde ve bu tir
kullanimin (ortalama) ev ici kullanim seviyelerini asmadigi
diger benzer konaklama yerlerinde kullanilabilir.

* UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalar kullanim sirasinda
Isinir. Isitma elemanlarina dokunmaktan kaginin.
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UYARI: Basinda bulunmadiginiz durumlarda ocak uzerinde
kati veya sivi yag kullanarak pisirme yapmaniz yangina
neden olabilir.

Duman, asiri iIsinmanin bir gostergesidir. Pisirme esnasinda
olusan alev igin asla su kullanmayin. Cihazi kapatin ve atesi
bir yangin battaniyesi veya kapak vb. ile ortun.

UYARI: Cihaz, zamanlayici gibi harici bir baglanti
cihazindan gug¢ almamalidir veya yardimci bir cihaz
tarafindan dizenli olarak kapatilip agilan bir devreye
baglanmamalidir.

DIKKAT: Pisirme islemi gézlemlenmelidir. Kisa sureli
pisirme surecleri surekli olarak kontrol edilmelidir.

UYARI: Yangin tehlikesi: Pisirme yuzeyleri Uzerine esya
koymayin.

Isinma ihtimali bulundugundan ocak ylzeyi Uzerine bigak,
catal, kasik ve tencere kapaklari gibi metal nesneler
birakmayin.

Cihazi, yerlesik yapiya kurmadan kullanmayin.

Cihazi temizlemek icin buharli temizleyici kullanmayin.

Her kullanimdan sonra kontrolleri vasitasiyla ocagi kapatin
ve yalnizca tencere saptama 6zelligine glivenmeyin.

Cam seramik ylzeyin / cam yUzeyin ¢atlak olmasi halinde,
cihazi kapatin ve fisini prizden ¢ekin. Cihazin dogrudan
baglanti kutusu yoluyla elektrik sebekesine baglanmasi
durumunda, cihazin elektrik baglantisini kesmek igin
sigortay! ¢ikarin. Her iki durumda da Yetkili Servis Merkezi
ile iletisim kurun.

Elektrik kablosunun zarar gérmesi durumunda, bir hasarinin
meydana gelmesine engel olmak igin, kablonun degisimi,
uretici, yetkili servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir kisi
tarafindan yapilmahdir.

UYARI: Sadece pisirme cihazinin Ureticisi tarafindan
tasarlanmis veya cihazin Ureticisi tarafindan talimatlarda
kullanima uygun godsterilmis ya da cihazdaki dahili ocak
korumalarini kullanin. Uygunsuz korumalari kullanmak
kazalara neden olabilir.
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2. GUVENLIK TALIMATLARI
2.1 Montaj

/\ UYARI!

Cihazin montaji yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapilimalidir.

/\ UYARI!

Yaralanma veya cihazin zarar gérme riski
s6z konusudur.

* TUm ambalajlari ¢ikarin.

» Hasarli bir cihazi monte etmeyin ya da
kullanmayin.

+ Cihazla birlikte verilen montaj talimatlarini
takip edin.

» Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi
gereken minimum mesafeyi koruyun.

» Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun,
cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven
ve koruyuculu ayakkabi kullanin.

* Nemin kabarmaya neden olmasini
Oonlemek icin dolabin kesik ylizeylerini
yalitkan malzeme ile kaplayin.

» Cihazin altini buhar ve nemden koruyun.

» Cihazi kapinin yanina veya pencere altina
monte etmeyin. Boylece, kapi ya da
pencere agildiginda sicak pisirme
kaplarinin cihazin Ustiinden diismesini
Onleyebilirsiniz.

* Her cihazin altinda bir sogutma fani
bulunmaktadir.

+ Cihaz bir gekmece lzerine konulursa:

— lIgeri gekilebilecek kiguk kagit
pargalarini gekmece iginde tutmayin,
aksi taktirde sogutucu fanlar zarar
gOrebilir ya da sogutma sistemi
bozulabilir.

— Cihazin alti ile gekmecede sakli
pargalar arasinda en az 2 cm bosluk
kalmasina dikkat edin.

» Cihazin altindaki dolapta bulunan tim
bdlme panellerini ¢ikarin.

2.2 Elektrik Baglantisi

/\ UYARI!
Yangin ve elektrik carpmasi riski.
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Tam elektrik baglantilari yetkin bir
elektrikgi tarafindan yapilmalidir.

, cihaz topraklanmahdir.

Cihaz uzerinde herhangi bir miidahale
yapmadan once elektrik baglantisinin
kesildiginden emin olun.

Anma degeri plakasindaki
parametrelerinin ana gii¢ kaynaginin
elektrik glicline uygun oldugundan emin
olun.

Cihazin dogru sekilde monte edildiginden
emin olun. Gevsek ve uygun olmayan fis
ve priz baglantilari (varsa) terminalin asiri
Isinmasina neden olabilir.

Kriterlere uygun elektrik kablosu kullanin.
Elektrik kablosunun dolasmasina izin
vermeyin.

Bir sok korumasinin bulundugundan emin
olun.

Kablo Gizerinde gerilme azaltici kelepge
kullanin.

Cihazi yakindaki prize takarken, elektrik
baglantilarinin ve, varsa, fisin sicak
cihazlara ve sicak pisirme kaplarina temas
etmesini dnleyin.

Priz ¢cogalticilarini ve uzatma kablolarini
kullanmayin.

Varsa, elektrik fisine ve elektrik kablosuna
hasar vermemeye 6zen gosterin. Hasarl
bir elektrik kablosunu degistirmek igin
Yetkili Servis Merkezimize ya da bir
elektrikgiye basvurun.

Akim tasiyan ve izole edilmis pargalarin
darbe korumasi arag kullaniimaksizin
cikarilamayacak sekilde takilmahdir.

Fisi prize sadece montaj tamamlandiktan
sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik
fisine erisilebildiginden emin olun.

Priz gevsemisse fisi takmayin.

Cihazin fisini prizden ¢ikarmak igin elektrik
kablosunu ¢ekmeyin. Her zaman fisten
tutarak gekin.

Sadece dogru yalitim malzemelerini
kullanin: Hat koruyucu devre kesiciler,
sigortalar (yuvasindan ¢ikarilan vida tipi
sigortalar), toprak kacag kesicileri ve
kontaktorler.

Elektrik tesisati, cihazin ana sebeke
baglantisini tim kutuplardan
kesebilmenize olanak saglayan bir yalitim



malzemesine sahip olmalidir. Yaltim

malzemesinin kontak agikliginin genisligi

en az 3 mm olmalidir.

2.3 Kullanin

/\ UYARI!

Yaralanma, yanma ya da elektrik
garpmasi riski vardir.

Cihazin teknik ¢zelliklerini kesinlikle
degistirmeyin.

ilk kullanimdan énce tim ambalajlari,
etiketleri ve (varsa) koruyucu filmi sokin.
Havalandirma deliklerinin kapali
olmadigindan emin olun.

Calisir durumdayken cihazi denetimsiz
birakmayin.

Her kullanimdan sonra pisirme bdlgesini
"kapali" konumuna ayarlayin.

Pisirme bdlgesinin Gzerinde ¢atal bicak
takimi, sapl tencere ya da kalip gibi
geregler bulundurmayiniz. Pisirme
sirasinda bu gerecler isinabilir.

Cihazi islak ellerle veya cihaz suyla temas
ettiginde ¢alistirmayin.

Cihazinizi bir galisma ylizeyi veya
saklama ylzeyi olarak kullanmayin.

Eger cihazin yuzeyinde catlak olusursa
hemen cihazin glg¢ kaynagi ile baglantisini
kesin. Bunu elektrik carpmasini dnlemek
icin yapmalisiniz.

Kalp pili bulunan kullanicilar, cihaz
¢alisirken indiksiyonlu pisirme
bdlgelerinden minimum 30 cm uzakta
durmalidirlar.

Yiyecekleri sicak yaga koydugunuzda, yag
sigrayabilir.

Bu cihazin Ureticisi tarafindan aksi
belirtiimedikge, pisirme ylizeyi ve pisirme
kabi arasinda aliminyum folyo veya baska
malzemeler kullanmayin.

Yalnizca bu cihaz igin Uretici tarafindan
Onerilen aksesuarlari kullanin.

/\ UYARI!
Yangin ve patlama riski s6z konusudur.

Kati ve sivi yaglar isitildiginda yanici
buhar salabilir. Yagla pisirirken alevleri
veya isitiimis nesneleri yagdan uzak tutun.
Cok sicak yagdan ¢ikan buhar,
kendiliginden yanmaya neden olabilir.

Gida kalintilari igerebilen kullanilmis yag,
ilk kez kullanilan yagdan daha distuk bir
sicaklikta yangina neden olabilir.

Yanici veya yanici Urlnlerle 1slanan
nesneleri cihazin igine, yanina veya
Ustline koymayin.

/\ UYARI!

Cihazin zarar gérme riski s6z konusudur.

Sicak pisirme kaplarini kontrol panelinde
tutmayin.

Sicak tencere kapagini ocagin cam
ylzeyinin Uzerine koymayin.

Pisirme kaplarini bos iken isitmayin.
Cihazin lizerinde nesne veya pisirme kabi
birakmamaya dikkat edin. Ylzey zarar
gorebilir.

Pisirme bdlgelerini bos pisirme kaplari ile
veya pisirme kaplari olmadan
etkinlestirmeyin.

Dokum demir veya alt kismi hasarli
pisirme kaplari, cam / cam seramik
Uizerinde ciziklere neden olabilir. Bu
nesneleri pisirme ylzeyinde hareket
ettirmeniz gerektiginde daima yukari
kaldirin.

2.4 Bakim ve temizlik

Yizey malzemesinin gortntisinin
bozulmasini énlemek igin cihazi dizenli
olarak temizleyin.

Temizlemeden once cihazi kapatin ve
sogumasini bekleyin.

Cihazi temizlemek icgin su spreyi ve buhar
kullanmayin.

Cihazi nemli yumusak bir bezle temizleyin.
Sadece noétr deterjanlar kullanin. Aksi
belirtiimedigi strece asindirici Grtnler,
asindirici ovma bezleri, ¢dzicller veya
metal cisimler kullanmayin.

2.5 Servis

Cihazi onarmak igin yetkili bir Servis
Merkezine basvurun. Yalnizca orijinal
yedek pargalari kullanin.

Bu Urdnln igindeki lamba(lar) ve ayri
satilan yedek parga lambalar ile ilgili
olarak: Bu lambalarin sicaklik, titresim,
nem gibi ev aletlerindeki asiri fiziksel
kosullara dayanmasi ya da cihazin
c¢alisma durumu hakkinda bilgi vermesi
amagclanmistir. Diger uygulamalarda
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kullaniimak tzere tasarlanmamislardir ve
ev odasi aydinlatmasi igin uygun
degillerdir.

2.6 Elden Cikarma

/\ UYARI!
Yaralanma ve bogulma riski.

3. MONTAJ

/\ UYARI!
Giuvenlik bélimlerine bakin.

3.1 Montaj 6ncesi

Ocag! kurmadan 6nce, asagidaki bilgileri bilgi
etiketinden yazin. Bilgi etiketi ocagin
altindadir.

Seri numMarasl ........cccceeeeeeeveennen.

3.2 Ankastre ocaklar

Ankastre ocaklari sadece standartlara uygun
ankastre bdlmelere ve tezgah altlarina
yerlestirildikten sonra kullanin.

3.3 Contanin takilmasa

"

Ustten kurulum

1. Tezgah lzerindeki kesik alaninin
cevresini temizleyin.
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« Cihazin nasll elden ¢ikarilacagi hakkinda
bilgi almak icin yerel kurumlarla iletisime
gegin.

» Cihazin fisini prizden ¢ekin.

« Cihazi yakin ana elektrik kablosunun
baglantisini kesin ve atin.

2. 2x6 mm yalitim bandini ocagin alt kenari
etrafina, cam seramigin dis kenari
boyunca yerlestirin. Bandi germeyin.
Yalitim bandinin uglarinin, ocagdin bir
tarafinin orta kismina denk geldiginden

emin olun.

3. Yaltim bandini keserken birkag milimetre
uzun kesin.

4. Yalitim bandinin iki ucunu bir araya
getirin.

3.4 Montaj

Ocag! bir davlumbazin altina kuracaksaniz,
|Utfen davlumbaz kilavuzundan cihazlar
arasindaki minimum mesafeye bakin.

Cihaz bir gekmece Uzerine monte edilmisse,
ocak havalandirmasi, pisirme islemi sirasinda
cekmecede saklanan esyalari isitabilir.
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4. URUN TANIMI

4.1 Pisirme ylizeyi diizeni
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4.2 Kontrol paneli diizeni

3.5 Birden fazla ocagin montaji

3.6 Baglant: kablosu

« Ocakla birlikte bir baglanti kablosu.

* Hasar goren ana kablolari degistirmek igin
kullanilacak kablo turd: HOSV2V2-F 90 °C
veya ustl sicakliklara dayanir. Yetkili
Servis Merkezini arayin. Baglanti kablosu
yalnizca kalifiye bir elektrik¢i tarafindan
degistirilebilir.

indiiksiyonlu pisirme bélgesi
Kontrol paneli
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Cihazi ¢alistirmak icin sensor alanlarini kullanin. Gosterge ekranlari, gostergeler ve sesler
hangi fonksiyonlarin ¢alismakta oldugunu bildirir.

Sensor Fonksiyon Aciklama
alani
1 @ Acik / Kapali Ocag! etkinlestirmek ve devre disi birakmak igindir.

Kilitle / Cocuk Emniyet Cihazi  Kontrol panelini kilittemek / kilidini agmak igindir.

(1]
A &
E

3 || Beklet Fonksiyonu etkinlestirmek ve devre disi birakmak icin-
dir.
- Isi ayari gosterge ekrani Isi ayarini gostermek igindir.

-

Pisirme bolgeleri zamanlayici  Saati hangi bélge igin ayarladiginizi géstermek igindir.
gostergeleri

Zamanlayici gostergesi Zamani dakika cinsinden gostermek igindir.

a
a O

- Pisirme bolgesini segmek igindir.

+—

- Sireyi artirmak veya azaltmak icindir.

8]
8 +—

- Isi ayarini yapmak igindir.

T LF

PowerBoost Fonksiyonu etkinlestirmek igindir.

4.3 Is1 ayan gostergeleri

Gosterge Aciklamasi

Pisirme bolgesi devre disi.

[I] B @ Pisirme bolgesi galisiyor.

Beklet calisiyor.

PowerBoost calisiyor.

+ basamak Bir ariza vardir.

[3 / [3 / [3 I(;p.tiHeat Control (3 kademeli atil 1s1 gostergesi) : pisirmeye devam et / sicak tut / atil
Kilitle / Cocuk Emniyet Cihazi galisiyor.

Pisirme kabi uygun degil veya cok kigiik ya da pisirme bdlgesinin Gizerinde pisirme ka-

b yok.

a

Otomatik Kapanma galisiyor.
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5.

GUNLUK KULLANIM

/\ UYARI!
Gulvenlik bélimlerine bakin.

5.1 Etkinlestirme ve devre disi
birakma

Ocagi etkinlestirmek veya devre disi

birakmak igin ® tusuna 1 saniye sureyle
basin.

5.2 Otomatik Kapanma

Fonksiyon, asagidaki durumlarda ocag:
otomatik olarak devre disi birakir:

tim pisirme bolgeleri kapali oldugunda,
ocagl agtiktan sonra isi ayarini
yapmadiginizda,

kontrol paneli Uizerine 10 saniyeden daha
uzun stre bir nesne (tava, bez vb.)
koydugunuzda ya da bir

sivi dokuldagunde. Bir sesli sinyal
duyuluyor ve ocak devre disi kaliyor.
Nesneyi ¢ikarin ve kontrol panelini
temizleyin.

ocak ¢ok 1sindiginda (6rn. tencere iginde
su kalmadiginda). Ocag: tekrar
kullanmadan 6nce pisirme bdlgesinin
sogumasini bekleyin.

uygun olmayan pisirme kabi

kullandiginizda. l_J semboli belirir ve 2
dakika sonra pisirme bdlgesi otomatik
olarak kapanir.

bir pisirme boélgesini kapamadiginizda
veya IsI ayarini degistirmediginizde. Bir
sure sonra ) yanar ve ocak devre disi
kalir.

Is1 ayar ile ocagin devre disi
birakilmasindan sonraki zaman arasindaki

iliski:

Is1 ayan Ocak, siralanan sii-
reden sonra devre
dis1 kalr

’ 1.2 6 saat

3-4 5 saat

5 4 saat

Is1 ayan Ocak, siralanan sii-
reden sonra devre
dis1 kalir

6-9 1,5 saat

5.3 Is1 ayan

Isi ayarini artirmak igin + tusuna dokunun.
Is1 ayarini azaltmak igin — tusuna dokunun.
Pisirme bdlgesini kapamak igin + ve
tusuna ayni anda dokunun.

5.4 OptiHeat Control (3 kademeli atil
1S1 gostergesi)

/\ UYARI!

E] / E] / [:] Gosterge agik oldugdu siirece
atil 1s1 nedeniyle yanma riski vardir.

indiiksiyonlu pisirme bélgeleri pisirme igin
gerekli 1sinin dogrudan pisirme kabinin
tabanina yayilmasini saglar. Cam seramik,
pisirme kaplarinin isisi ile isinir.

Pisirme bolgesi sicak oldugunda gostergeler
yanar. Kullanmakta oldugunuz pisirme
bdlgelerinin atil 1si1 seviyesini gdsterir:

@ - pisirmeye devam edin,
E] - sicak tutma,

C] - atil isl.

Gosterge asagidaki durumlarda yanabilir:

« kullanmiyor olsaniz bile yandaki pisirme
bolgeleri sebebiyle,

* soguk pisirme bdlgesine sicak pisirme
kabi yerlestirildiginde,

« ocak devre disi birakildiginda ancak
pisirme boélgesi hala sicak oldugunda.

Pisirme bdlgesi sogudugunda gosterge
kaybolur.
5.5 PowerBoost

Bu fonksiyon, indlksiyonlu pisirme
boélgelerine daha fazla gli¢ saglar. Fonksiyon
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sinirh bir stireyle indiksiyonlu pisirme bolgesi
igin etkinlestirilebilir. Bu streden sonra,
indUksiyonlu pisirme bolgesi otomatik olarak
eski en ylksek 1sI ayarina déner.

®

"Teknik veriler" bolimune bakin.

Fonksiyonu bir pisirme bélgesinde
etkinlestirmek igin: E" 6gesine dokunun.

(7] yanar.

Fonksiyonu devre dig1 birakmak igin: [o?
veya — 0gesine dokunun.

5.6 Zamanlayici

» Geri Sayim Sayaci
Tek pisirme isleminin uzunlugunu ayarlamak
icin bu fonksiyonu kullanabilirsiniz.

ilk olarak pisirme bélgesi icin 1s1 ayarini
ardindan fonksiyonu ayarlayin.

Pisirme bodlgesini ayarlamak igin: Pisirme
boélgesinin gdstergesi goriinene kadar arka
arkaya @) tusuna basin.

Fonksiyonu etkinlestirmek veya siiresini
degistirmek igin: T~ veya — tusuna
dokunarak sureyi ayarlayin (00 - 99 dakika).
Pisirme bdlgesinin gosterge lambasi yanip
sénmeye basladiginda, siire geri sayimi
baslar.

Kalan siireyi gormek igin: @) tusuna
basarak pisirme bdlgesini ayarlayin. Pisirme
bdlgesinin gostergesi yanip sbnmeye baslar.
Gosterge ekrani kalan sureyi gosterir.

Fonksiyonu devre disi birakmak igin: O
tusuna basarak pisirme bolgesini ayarlayin ve

ardindan — tusuna basin. Kalan sure 00
deg@erine dogru geri sayar. Pisirme boélgesinin
gOstergesi kaybolur.

®

Geri sayim bittiginde, sesli bir sinyal
duyulur ve 00yanip sbnmeye baslar.
Pisirme bolgesi devre disi kalir.

Sesi durdurmak igin: O,
* Zaman Ayan
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Ocak etkinlestirildiginde ve pisirme bdlgeleri
calismadiginda bu fonksiyonu

kullanabilirsiniz. Isi ayari gosterge ekrani .
Fonksiyonu etkinlestirmek i¢in:

zamanlayicinin D ve ardindan + veya ™
tusuna dokunarak slreyi ayarlayin. Sire
bittiginde, sesli bir sinyal duyulur ve 00 yanip
soner.

Sesi durdurmak igin: O.

Fonksiyonu devre dig1 birakmak igin: @

ve ardindan — tusuna basin. Kalan sure 00
degerine dogru geri sayar.

@

Fonksiyonun pisirme bdlgelerinin
calismasi Uzerinde herhangi bir etkisi
yoktur.

5.7 Beklet

Bu fonksiyon galisan tim pisirme bolgelerini
en dusuk 1s1 ayarinda ¢alistirir.

Fonksiyon galistiginda, kontrol panellerindeki
diger semboller kilitlenir.

Fonksiyon, zamanlayici fonksiyonlarini

durdurmaz.

1. Buislevi etkinlestirmek igin: || tusuna
basin.

yanar. Isi ayari 1'e diser.

2. Buislevi devre dis1 birakmak igin: I
tusuna basin.
Bir dnceki 1s1 ayari belirir.

5.8 Kilitle

Pisirme bdlgeleri ¢alisirken kontrol panelini
kilitleyebilirsiniz. Bu, 1s1 ayarinin kazara
degistiriimesini engeller.

Oncelikle 1s1 ayarim yapin.

Fonksiyonu etkinlestirmek igin:EI 6gesine

dokunun. (-J 4 saniye boyunca yanar.
Zamanlayici agik kalir.

Fonksiyonu devre dis1 birakmak igin: EI
6gesine dokunun. Onceki 1sI ayari gelir.



®

Ocagi devre disi biraktiginizda, bu
fonksiyonu da devre disi birakirsiniz.

5.9 Cocuk Emniyet Cihazx

Bu fonksiyon, ocagin kazara galismasini
onler.

islevi etkinlestirmek igin: Dile ocag|
etkinlestirin. Higbir 1s1 ayari yapmayin. &
digmesine 4 saniye dokunun. L-J gérindr. ©)
ile ocagi devre disi birakin.

islevi devre dis1 birakmak igin: O ile ocag
etkinlestirin. Higbir 1s1 ayari yapmayin.

diigmesine 4 saniye dokunun. YJ gérindar. ®
ile ocagi devre disi birakin.

Fonksiyonu sadece bir pisirme siiresi i¢in
gecersiz kilmak igin: ® ile ocagi

etkinlestirin. l-J yanar. & digmesine 4
saniye dokunun. Is1 ayarim 10 saniye icinde

yapin. Ocagi ¢alistirabilirsiniz. ® ile ocagl
devre disi biraktiginizda islev tekrar galisir.

5.10 OffSound Control (Seslerin
devre dis1 birakilmasi ve
etkinlestirilmesi)

Ocagi kapatin. ® tusuna 3 saniye dokunun.

Ekran yanip séner. I tusuna 3 saniye

dokunun. &Y veya @ ) yanar. Asagidaki
ayarlar arasindan secim yapmak igin 6n sol

alandaki + o6gesine dokunun:

. - ses kapall
. - ses aclk

Secimini onaylamak igin, ocagin otomatik
olarak devre digI kalmasini bekleyin.

Fonksiyon &9 olarak ayarlandiginda, cihazin
seslerini yalnizca su durumlarda
duyabilirsiniz:

® tusuna dokundugunuzda

Zaman Ayari geri sayim yapar

Geri Sayim Sayaci geri sayim yapar
kontrol paneli tGizerine bir sey
koydugunuzda.

5.11 Gii¢ yonetimi

Birden fazla pisirme bolgesi kullanilirken; gu¢
tuketimi gli¢ kaynaginin sinirini astiginda; bu
fonksiyon devreye girerek kaynaktan gelen
sinirli guict orantil bir sekilde ayni faza bagh
olan tim pisirme bdlgelerine dagitir. Ocak,
evin sigorta tesisatini korumak igin isi
ayarlarini kontrol eder.

» Eger ocak, maksimum kullanilabilir gtic
sinirina ulasirsa (bilgi etiketine bakiniz)
pisirme bdlgelerinin glici otomatik olarak
azaltilir.

* Her zaman, son segilen pisirme bdlgesinin
1s1 ayarina éncelik verilir. Kalan gug,
segimin tersi sirayla énceden
etkinlestirilmis pisirme bdlgeleri arasinda
boélustaralir.

« Isi ayari dusurilen alanlarin
gOstergesinde, ayarlanan kademe ve
disirtlmis olan kademe sirayla gosterilir.

« Gosterge ekraninin yanip sénmesi durana
kadar bekleyin ya da son segcilen pisirme
bdlgesinin 1s1 ayarini azaltin. Pisirme
bolgeleri, azaltiimis 1s1 ayariyla birlikte
calismaya devam eder. Gerektiginde
pisirme bdlgelerinin 1s1 ayarlarini manuel
olarak degistirin.

6. IPUCLARI VE YARARLI BILGILER

/\ UYARI!
Gilvenlik bolimlerine bakin.

6.1 Pisirme Kaplan

@

indiiksiyonlu pisirme bélgeleri igin giiclii
bir elektromanyetik alan pisirme kabinda
gok hizli sekilde 1sI olusturur.
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indiiksiyonlu pisirme bélgelerini uygun
pisirme kaplari ile kullanin.

» Pisirme kaplarinin tabani mimkin
oldugunca kalin ve diiz olmalidir.

» Ocak yuzeyine yerlestirdiginiz kaplarin
tabanlari temiz ve kuru olmalidir.

* Cizilmeleri 6nlemek igin, tencereyi seramik
camin uzerinde kaydirmayin veya
strtmeyin.

Pisirme kaplarinin malzemesi

* uygun: dokme demir, gelik, emaye gelik,
paslanmaz gelik, cok katmanli taban
(Uretici tarafindan uygun olduguna dair
isaret tasiyan).

* uygun degil: aliminyum, bakir, piring,
cam, seramik, porselen.

Su durumlarda pisirme kabi indiiksiyonlu

ocak ile kullanima uygundur:

» Kap igine doldurulan su, en yiksek Isi
kademesi segilerek pisirme alanina
yerlestirildiginde ¢ok hizl sekilde
kayniyorsa.

» Pisirme kabinin altina tutulan miknatis
yapisiyorsa.

Pisirme kabi boyutlar

+ indiiksiyonlu pisirme bélgeleri, pisirme
kabinin alt kisminin boyutlarina otomatik
olarak uyum saglar.

* Pisirme ylzeyinin verimliligi pisirme
kabinin ¢api ile orantihdir. Minimum
degerden kiiglik ¢apli pisirme kaplari
pisirme bdlgesi ile Uretilen glicin bir
kismini alabilir.

* Hem guvenlik nedeniyle hem de en iyi
pisirme sonugclarini elde etmek igin,
"Pisirme bolgelerinin ozellikleri"
bélimunde belirtilenden daha bulytik
pisirme kaplari kullanmayin. Pisirme islemi

sirasinda pisirme kaplarini kontrol
paneline yakin tutmaktan kaginin. Bu,
kumanda panelinin galismasini
etkileyebilir veya yanlislikla farkli ocak
fonksiyonlarini etkinlestirebilir.

@

Bkz. "Teknik veriler".

6.2 Calisma esnasinda gelen sesler
Su sesleri duyabilirsiniz:

« catlama sesi: pisirme kaplari farkli
materyallerden (sandvig yapi) yapilmistir.

« 1slik sesi: pisirme bdlgesi yuksek glc
seviyesinde kullaniliyordur ve pisirme
kaplari farkli materyallerden (sandvig yapi)
yapiimistir.

e u@ultu: yiksek guc seviyesi
kullantyorsunuzdur.

e tikirti; elektrik anahtarlama olusur.

» tislama, vizilti: fan galisiyordur.

Bu sesler normaldir ve herhangi bir

anzanin belirtisi degildir.

6.3 Pisirme uygulamasi ornekleri

Isi ayari ile pisirme bdlgesi gii¢ tliketimi
arasindaki iliski dogrusal degildir. Isi
ayarlarini artirdiginizda, bu durum gig
tuketimindeki artis ile orantili olmaz. Bu
durum, orta 1sI ayarlanmis pisirme bodlgesinin
glclnun yarisindan azini kullanmasi
anlamina gelir.

@

Tablodaki veriler sadece yol gostermek
icin verilmistir.

Is1 ayarn kullamm yerleri: Siire ipuglan
(dk.)
1 Pismis yemegi sicak tutun. gerektigin- Tencereyi kapakla kapatin.
e

1-2 Hollandez sos, eritme: tereyagi, ¢ikola- 5 -25 Ara sira karistirin.

ta, jelatin.
2 Katilastirma: yumusak omlet, firinda 10 - 40 Uzerine bir kapak kapatarak pisirin.

yumurta.
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Is1 ayan kullamm yerleri: Siire ipuglan
(dk.)
2-3 Piring ve st ihtiva eden yemekleri hafif 25 - 50 Pirincin iki kati su ekleyin, sitli ye-
ateste pisirme, hazir yemekleri isitma. mekleri pisirme slresinin ortalarinda
karistirin.
3-4 Buharda sebze, balik, et. 20-45 Birkag yemek kasigi su ekleyin. islem
sirasinda su miktarini kontrol edin.
4-5 Buharda patates ve diger sebzeler. 20-60 Tencerenin alt kismini 1-2 cm su ile
kaplayin. Islem sirasinda su seviyesini
kontrol edin. Tencerenin kapagini ka-
patin.
4-5 Cok miktarda yemek ve gorba pisirin. 60 - 150 En fazla 3 | sivi ve diger malzemeler.
6-7 Hafifce kizartma: eskalop, dana cordon gerektigin- Gerektiginde ters gevirin.
bleu, kiilbasti, kofte, sosis, meyane, de
yumurta, pancake, donat.
7-8 Uzun kizartma, baharatli patates, bon- 5-15 Gerektiginde ters gevirin.
file, biftek.
9 Su kaynatin, makarna pisirin, et kavurun (gulas, gliveg), yagda patates kizartin.

Bol miktarda su kaynatin. PowerBoost etkin.

7. BAKIM VE TEMIZLIK

/\ UYARI!

Giuvenlik bélimlerine bakin.

7.1 Genel bilgiler .

» Her kullanimdan sonra ocagi temizleyin.
» Daima temiz tabanli pisirme kaplari

kullanin.

» Ylzey Uzerinde bulunan gizikler ve koyu
lekeler, ocagin galismasini etkilemez.

» Ocak ylzeyi i¢in uygun bir temizleyici .

kullanin.

» Cam igin uygun 6zel bir kaziyici kullanin.

7.2 Ocagin temizligi

» Sunlan bekletmeden temizleyin: erimis
plastik, plastik folyo, tuz, seker ve sekerli

8. SORUN GIDERME

/\ UYARI!

Gulvenlik bolimlerine bakin.

yiyecekler; aksi halde kir ocaklara zarar
verebilir. Yanmamak igin dikkatli olun.
Ozel raspayi camin Uzerine dar bir agiyla
koyup, bigagini ylzeyin tizerinde kaydirin.
Ocak yeterince soguduktan sonra
sunlan temizleyin: kireg halkalari, su
halkalari, yag lekeleri, parlak metalik renk
atmalari. Ocagi nemli bir bezle ve
asindirici olmayan deterjanla temizleyin.
Temizlik sonrasinda, ocagdl yumusak bir
bezle kurulayin.

Parlak metalik renk atmalarin
temizleyin: sirkeli su ¢ozeltisi kullanin ve
cam ylzeyleri bir bez ile silin.
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8.1 Bu durumlarda ne yapmal...

Sorun

Olasi sebep

Coziim

Ocagi agamadiniz veya calistira-
madiniz.

Ocak, elektrik beslemesine baglan-
mamistir ya da elektrik baglantisi
dogru sekilde yapilmamuistir.

Ocagin elektrik beslemesine dogdru bir
sekilde bagh olup olmadigini kontrol
edin.

Sigorta atmistir.

Arizaya sigortanin neden oldugundan
emin olun. Sigortanin tekrar tekrar at-
masi halinde, kalifiye bir elektrikgiye
danisin.

10 saniye igerisinde 1sI ayarini yap-
madiniz.

Ocag! tekrar acin ve 10 saniyeden da-
ha kisa bir sire iginde 1s1 ayarini ya-
pin.

Ayni anda 2 veya daha fazla sensor
alanina dokundunuz.

Sadece bir sensér alanina dokunun.

Beklet calisiyor.

"Duraklat" bélimine bakin.

Kontrol panelinde su veya yag leke-
leri var.

Kontrol panelini temizleyin.

Sabit bir bip sesi duyabilirsiniz.

Elektrik baglantisi dogru degil.

Ocagin elektrik beslemesini kesin. Te-
sisatl kontrol etmesi icin kalifiye bir
elektrikgiye basvurun.

Sesli bir sinyal duyuluyor ve ocak
devre disi kahyor.

Ocak devre disi kalirken sesli bir
sinyal duyuluyor.

Bir veya daha fazla sensér alanina
bir seyler koymussunuz.

Nesneleri sensor alanindan kaldirin.

Ocak devre disi kaliyor.

Sensor alanina bir seyler koymussu-

nuz @

Nesneleri sensér alanindan kaldirin.

Kalan sicaklik gostergesi yanmi-
yor.

Bolge, sadece kisa bir sireligine ¢a-
listirildig veya sensor hasar gordi-
gu icin sicak olmayabilir.

Bolge sicak olmaya yetecek kadar
uzun sure galistirildiysa, Yetkili Servis
Merkezi ile gérisun.

Isi ayari iki seviye arasinda degi-
siyor.

Gug yonetimi galisiyor.

"Gunlik kullanim" bélimiine bakin.

Kontrol paneli dokunulamayacak
kadar 1sind1.

Pisirme kabi ¢ok blytk veya kontrol
paneline gok yakin koymussunuz.

Mumkinse biyuk pisirme kaplarini ar-
ka bolgelere koyun.

Kontrol paneli dokunmatik sensor
alanlarina basildiginda ses gel-
miyor.

Sesler devre disi birakilmistir.

Sesleri etkinlestirin. "Gunlik kullanim”
bolimine bakin.

yaniyor.

Cocuk Emniyet Cihazi veya Kilitle
calisiyor.

"Gunldk kullanim" bélimiine bakin.

yaniyor.

Bdlgede higbir pisirme kabi yok.

Bdlgeye pisirme kabi yerlestirin.

Kullanilan pisirme kabi uygun degil-
dir.

indiiksiyonlu ocaklara uygun pisirme
kaplari kullanin. Bkz. "Ipuglari ve éne-
riler".

Pisirme kabinin taban g¢api bu bélge
icin cok kugUk.

Dogru dlcllere sahip pisirme kabini
kullanin. Bkz. "Teknik veriler".
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Sorun Olasi sebep

Coziim

. Ocakta bir hata var.
ve bir say! yaniyor.

Ocagi kapatin ve 30 saniye sonra ye-

niden galistirin. tekrar yanarsa,

ocagin elektrik beslemesi baglantisini
kesin. 30 saniye sonra ocagin elektrik
baglantisini tekrar saglayin. Sorun de-
vam ederse, Yetkili Servis ile iletisime

gegin.

8.2 Eger bir ¢6ziim
bulamadiysaniz...

Soruna kendiniz bir ¢6ziim bulamadiginiz
takdirde, saticiniza veya bir Yetkili Servis
Merkezine basvurun. Bilgi etiketindeki verileri
verin. Cam seramigin ¢ haneli harf kodunu
(cam ylzeyin kdsesindeki) ve gdsterilen hata

9. TEKNIK VERILER
9.1 Bilgi etiketi

Model LIT30230C
Tir 61 A2A 00 AA
indiiksiyon 3.65 kW
STET( N o T
ELECTROLUX

9.2 Pisirme bolgelerinin 6zellikleri

mesajini verin. Ocagdi dogru ¢alistirdiginizdan
emin olun. Dogru c¢alistirmadiginiz takdirde
servis teknisyeni veya satici tarafindan
yapilacak servis islemi, garanti slresi iginde
dahi olsa ucretlendirilecektir. Garanti slresi
ve Yetkili Servis Merkezleri ile ilgili bilgiler
garanti kitapgigindadir.

PNC 949 492 551 00
220-240V, 50 - 60 Hz
Uretildigi Yer: Romanya
3.65 kW

cex

Pisirme bolgesi Nominal gli¢ PowerBoost [W] PowerBoost Pisirme kabi ¢ap1
(maksimum 1s1 maksimum siire [mm)]
ayan) [W] [dk]

Orta 6n 2300 3600 10 180 - 210

Orta arka 1400 2500 4 125 - 145

Pisirme bdlgelerinin guicu tablodaki verilerden
biraz farkh olabilir. Tencerenin malzemesi ve
boyutlarina gére degisir.

10. ENERJI VERIMLILIGI
10.1 Ocak igin Uriin Bilgileri

En iyi sonuclar elde etmek igin ¢capi tabloda
belirtilenlerden daha kuiguk olan pisirme
kaplari kullanin.

Model tanimlamasi

LIT30230C
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Ocak tipi Ankastre Ocak
Pisirme bdlgelerinin sayisi 2
Isitma teknolojisi indiiksiyon
Dairesel pisirme bdlgelerinin ¢api (J) Orta 6n 21.0 cm

Orta arka 14.5cm
Pisirme bolgesi basina enerji tiiketimi (EC electric Orta 6n 188.9 Wsalkg
cooking) Orta arka 183.4 Wsalkg
Ocagin eneriji tiketimi (EC electric hob) 186.2 Wsal/kg

IEC / EN 60350-2 - Ev tipi elektrikli pisirme
cihazlar - Bélim 2: Ocaklar - Performans
Olgim ydntemi.

10.2 Enerji tasarrufu

Asagida belirtilen ipuglarini takip ederseniz
gunlik pisirmeleriniz sirasinda enerji
tasarrufu saglayabilirsiniz.

» Su isittiginizda sadece ihtiyaciniz olan
miktari kullanin.

* Mimkinse pisirme kaplarinin Gzerine
daima kapaklari koyun.

* Pisirme kaplarini dogrudan pisirme
bdlgesinin merkezine koyun.

* Yiyeceginizi sicak tutmak veya eritmek igin
daha 6nce pisirme yapilan bolgelerde
kalan sicakhgr kullanin.

11. TUKETICININ SECIMLIK HAKLARI

1. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi
durumunda tiketici;

a. Satilani geri vermeye hazir oldugunu
bildirerek s6zlesmeden dénme,

b. Satilani alikoyup ayip oraninda satis
bedelinden indirim isteme,

c. Asiri bir masraf gerektirmedigi
takdirde, bltiin masraflari saticiya ait
olmak Uzere satilanin lcretsiz
onarilmasini isteme,

d. imkan varsa, satilanin ayipsiz bir
misli ile degistiriimesini isteme,
secimlik haklarindan birini kullanabilir.
Satici, tuketicinin tercih ettigi bu talebi

_yerine getirmekle ylkimludar.

2. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesi haklari Uretici veya
ithalatgiya karsi da kullanilabilir. Bu
fikradaki haklarin yerine getiriimesi
konusunda satici, Uretici ve ithalatgi
muteselsilen sorumludur. Uretici veya
ithalat¢i, malin kendisi tarafindan
piyasaya surlilmesinden sonra ayibin
dogdugunu ispat ettigi takdirde sorumlu
tutulmaz.
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3. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesinin satici igin orantisiz
gulclukleri beraberinde getirecek olmasi
halinde tiketici, s6zlesmeden donme
veya ayip oraninda bedelden indirim
haklarindan birini kullanabilir.
Orantisizligin tayininde malin ayipsiz
degeri, ayibin 6nemi ve diger segimlik
haklara basvurmanin tiketici agisindan
sorun teskil edip etmeyecegi gibi hususlar
dikkate alinir.

4. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesi haklarindan birinin
secilmesi durumunda bu talebin saticiya,
Ureticiye veya ithalatgiya
yoneltiimesinden itibaren azami otuz is
gund, konut ve tatil amagh tasinmazlarda
ise altmis is glinl iginde yerine getiriimesi
zorunludur. Ancak, bu Kanunun 58 inci
maddesi uyarinca gikarilan yénetmelik eki
listede yer alan mallara iliskin, tiketicinin
Ucretsiz onarim talebi, yénetmelikte
belirlenen azami tamir suresi iginde
yerine getirilir. Aksi halde tuketici diger
secimlik haklarini kullanmakta serbesttir.



5. Tiuketicinin s6zlesmeden dénme veya
ayip oraninda bedelden indirim hakkini
sectigi durumlarda, 6demis oldugu
bedelin timu veya bedelden yapilan
indirim tutari derhal tiiketiciye iade edilir.

6. Secimlik haklarin kullaniimasi nedeniyle
ortaya g¢ikan tim masraflar, tiketicinin
sectigi hakki yerine getiren tarafca
karsilanir. Tuketici bu segimlik
haklarindan biri ile birlikte 11/1/2011
tarihli ve 6098 sayil Tiurk Borg¢lar Kanunu
hikumleri uyarinca tazminat da talep
edebilir.

Tiiketici, garantiden dogan haklarinin

kullanilmasi ile ilgili olarak gikabilecek

uyusmazhklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildig: yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine
veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

Uretici / ihracatg :

ELECTROLUX APPLIANCES AB
BUSINESS SECTOR EMA-EMEA (SEE)
ST GORANSGATAN 143

SE-105 45 STOCKHOLM

12. CEVREYLE ILGILI BILGILER

Su sembole sahip malzemeler geri

donusturalebilir L/b Ambalaji geri dénlisuim
icin uygun konteynerlere koyun. Elektrikli ve
elektronik cihaz atiklarinin geri dénistimine
ve gevre ve insan saghginin korunmasina

SWEDEN

TEL: +46 (8) 738 60 00
FAX: +46 (8) 738 63 35
www.electrolux.com

ithalatci: Electrolux Day. Tiik. Mam. San.
Tic. A.S.

Adres: inci Cikmazi No:3 inci Ofis Zemin Kat
Daire:6 Altunizade 34662

Uskudar, istanbul-Tirkiye

Musteri Hizmetleri : 0 850 2503589
musteri_hizmetleri@electrolux.com

WEB: www.electrolux.com.tr

Kullamim Omrii Bilgisi :

Kullanim 6mri kiguk ev aletlerinde 7 yil,
diger beyaz esya urunlerinde ise 10 yildir.
Kullanim émrd, Uretici ve/veya ithalatgi
firmanin cihazinizla ilgili yedek parga temini
ve bakim suresini ifade eder.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

yardimci olun. Ev atigi semboli E bulunan
cihazlari atmayin. UrtinG yerel geri dontisiim
tesislerinize génderin ya da belediye ile
irtibata gegin.
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MW AYMAEMO INPO BAC

Oskyewmo, wo npuadanu npunag Electrolux. O6paHnii Bamu BUpi6 CTBOPEHO Ha OCHOBI

HaraTtopiyHoro npocpeciiHoro goceigy Ta iHHoBauin. OpuriHanbHWIA | CTUNBHWUIA — ROro
CKOHCTPYMOBaHO 3 YMKOI Mpo Bac. TOMy nif, 4ac MOro BUKOPUCTaHHS BU MOXeTe ByTn
BMEBHEHI B TOMY, LLO LLOpa3y OTpUMyBaTMMETE BiAMIHHI pe3ynbTaTu.

JTackaBo npocumo go Electrolux.

BipBipanTe Haw Beb6-cauT, Wo06:

iHbopMmaLito LWOAO CepBicy Ta PEMOHTY:
www.electrolux.com/support
g 3apeecTpyBaTy CBili NPOAYKT ANs KpaLloro o6cnyroByBaHHs:
a/ www.registerelectrolux.com

MpuabaTtun akcecyapu, BUTpaTHI MaTtepiany i opuriHanbHi 3an4acTvHy ANs BaLIOro
% npunagy:

www.electrolux.com/shop

@ OTpumaTyi Nnopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLuypu, IHCTPYKLUIi 3 YCYHEHHSI HECNpaBHOCTEW,

AONMOMOTIA KNIEHTAM TA OBCJ1YTOBYBAHHA

BukopucToByiTe nuile opuriHanbHi 3anacHi 4acTuHW.

3BepTaKyrch 40 HALIOro aBTOPNU30BaHOroO CEPBICHOrO LEHTPY, HEOOXiAHO MaTu Taky
iHdpopmauito: moagens, Homep BUPOBY, cepiiHni HoMep.

IHcbopmaLito MOXHa 3HAWTK Ha TabnuyLi 3 TEXHIYHUMK AaHUMMU.

AN MonepemxeHHs / Baxxnuea iHdopmalia npo 6esneky
(® 3aransbHa iHdopMaLia Ta pekomeHgauii
IHdbopMaLis LWoA0 3aXMCTy HaBKOMULLIHBOIO CepeaoBuMLla

Moxe 3miHnTUCA 6e3 OMNOoBILLEHHS.

3MICT
1. IHOOPMALIA 3 TEXHIKU BESMEKW.......c.oooi 408
2. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BESMEKW......cviiiiiirieecieisieeeee s 411
3. BCTAHOBIIEHHA. ..o 414
4. OTTNC BUPOBY ... 415
5. WWOOEHHE BUKOPUCTAHHA. ... 417
6. MOPALW | PEKOMEHLALT. ..ottt 420
7. QOTTIAL T OUNLLEHHA. ... 422
8. YCYHEHHA TTPOBJIEM. ..o 422
9. TEXHIUHI JAHL ..o 424
10. EHEPTOE®EKTUBHICTD......ooiiiiiiiii e 424
11. OXOPOHA OOBKHIIA. ... 425

1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

Mepen ycTaHOBKOW Ta ekcnnyartauieto npunagy cnif yBaxHo
npoYnTaTh IHCTPYKLiO KopuctyBada. BupobHuk He Hece
BiANoOBiganbHOCTI 3a TpaBMm abo 36UTKN Yepes3 HenpaBuIibHe
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BCTaHOBIIEHHS ab0 BMKOPUCTAHHA. IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii
cnig 36epiratv B 6e3ne4HoMy i 4OCTYMHOMY MiCLi 3 METOO
KOPUCTYBaHHSA B ManibyTHbOMY.

1.1 be3neka giTen i BpaanuBux oci6b

» [litn Big 8 pokiB Ta 0cobK 3 oBMEXXEHUMIN IBUYHUMMU,
CEHCOPHNUMM ab0 NCUXIYHUMU MOXKITMBOCTSAMM YK
HeOoCTaTHIM A0CBIAOM i 3HAHHAMMU MOXYTb KOPUCTYBaTUCS
LUUM Npunagom nuwe nig Harnsgom, abo 3a ymoBu
nonepeaHbOro OTPUMAHHS IHCTPYKLUiV 3 6e3nevHoro
KOPUCTYBaHHSA Npunagom Ta po3yMiHHS MOB’A3aHUX 3 UUM
puaukie. Litn 0o 8 pokiB Ta 0cobu 3 BaXKKOIO Ta
KOMIMMEKCHOK HENpaue3aaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
no6nunay npunagy nuie 3a yMmoBM, SKLLO 3HaXo4AaTbCs nig
6e3nepepBHUM CMOCTEPEXKEHHSAM.

« CnigkyiTte 3a TM, abu it He 6aBUNUCA i3 UM NPUNagoMm.

« TpumanTe yci nakyBanbHi MaTepianu nogani Big giten Ta
YTUNI3yWUTE 1X HANEXHUM YUHOM.

« NMOMEPEOXXEHHA! Mpunag i ioro BigkpuTti NnoBepXHi
HarpiBatoTbCs Mig Yac BUKOpUCTaHHA. He gonyckanTte giten
Ta JOMaLUHIX TBapWH 4O npunaay nig vyac noro
BUKOPUCTAHHSA Ta OXONOKEHHS.

* AKwo npunag ocHauwleHo 3acobamu 3axmcTy Big OOCTyny
AiTen, iX HeobXiaHO akTUByBaTMW.

* YnweHHa abo obcnyrosyBaHHS npunagy AiTbMu
AO03BONSETLCSA NULLE Nig HarnsgoMm.

1.2 3aranbHa 6e3neka

 Llen npunapg npsHa4YeHo BUKITKOYHO AS18 MPUroTyBaHHS 1Xi.

* Llen npunag npnsHadeHnn ang BUKOPUCTAHHSA B JOMaLLHIX
YMOBaX Y MPUMILLLEHHI.

 Llen npunag moxHa BUKOpPUCTOBYBATU B 0dpicax, roTenbHUX
HOMepax, HaniB-rotensix, NPUMILLLEHHSX 45 epMepCbKOro
TYpU3My Ta iHWNX NOLIGHUX NPUMILLEHHAX, Ae
3aCTOCyBaHHSA LbOro npunagy He nepesuLlye (cepenHiin)
piBEHb NOBYTOBOro KOPUCTYBAHHS.
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* MOMNEPEOXXEHHA: Mpunag i noro BigKpUTi NOBEPXHI
HarpiBarTbCA Nig Yac BUKOpUCTaHHA. HeobxigHo
NOBOAMTUCL 0DEPEXHO, LWo6 He TOpKaTUCS HarpiBanbHUX
enemMeHTIB.

» NMOMEPEOXXEHHA: NoTtyBaHHA 6€3 Harnagy Ha BapunbHIn
NOBEPXHI 3 BUKOPUCTAHHSAM XUPY YN OfiT MOXKE CIPUYNHUTU
MOXeXY.

« [lum € o3Hakoto neperpisaHHs. Hikonv He BUKOPUCTOBYUTE
BOAY AN raciHHA BOMHIO Nif Yac rotyBaHHA. BUMKHITL
npunag i HaKpUMUTE NONyMm’s, Hanpuknag, NPOTUMOXEXHUM
NOKpMBanom abo KPULLKOH.

* MOMNEPEOXXEHHA: Mpunag He NoBUHEH ByTK
NiAKNIOYEHUM Yepes 30BHILLHIN NnepemMuKkad, Hanpuknag
Tarimep, abo NigKknvYeHnn 40 Mepexi, Wo perynapHo
BMUKAETLCA Ta BUMUKAETBLCA CYyX60BUM NPUCTPOEM.

* OBEPEXXHO: HeobxigHO KOHTpoONoBaTh npouec
rotyBaHHs. HeobxigHO 6Ge3nepepBHO CTEXUTM 3a
KOPOTKOTPUBANIMM MPOLLECOM rOTYyBaHHS.

» MOMNEPEOXXEHHA: Hebesneka 3anmaHHs: He 36epirante
peudi Ha NOBEPXHSAX ONHA rOTYBaHHA.

* He MOXHa knacTtu Ha npunag metanesi npegmMmeTn,
Hanpuknag, HoXi, BUOENKN, NOXKN Ta KPULLIKU, OCKISTbKM
BOHW MOXYTb Harpitucs.

* He kopuctymrTtecsa npunagom, LOKM Noro He byae
BCTAHOBMNEHO Y BOyJOBaHY KOHCTPYKLiHO.

* He BuKopuCTOBYMTE NapooynLlyBaY A5 OYMLLIEHHSA
npunaay.

* [licns KOpUCTYBaHHSA eNeMeHTOM BapuIibHOI NOBEPXHI
BUMKHITb MOro 3a JONOMOrot BignoBigHoI py4ykn. He
noknagantecsl Ha OeTEKTOp AEKO.

* AKLWO cKrokepamivyHa/CcKrsHa NoBepXHS TPiCHE, BUMKHITb
npunag Ta Big'eqHanTe NOro Big Mepexi XUBMEHHS. AKLOo
npunag nigaknioyYeHo 40 Mepexi XuBneHHsa 6esnocepeHb0
Yepe3 PO3NOoAiNbHY Kop06Ky, BUAMITb 3an00KHMK, 06
BIOKMIOUNTU NpUnag Big mxepena XuBrneHHs. Y 6yab-akomy
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BUNaAKy, 3BEPHITLCH 4O aBTOPM30BAHOIoO CEPBICHOIO

LEHTPY.

» 3a4ns YHUKHEHHS1 He6e3nekn B pasi NOLKOOXKEHHS
€neKTpPUYHOro kabento 1oro 3amiHy Mae 3a4iricHIoBaTH
BUPOBHMK, NpeaCcTaBHUK aBTOPU30BAHOIO CEPBICHOIoO
LeHTpy abo iHwa kBanigikoBaHa ocoba.

* MOMNEPEOXXEHHA: BukopuctoByinTe nuiie 3anobiKHUKK
BapWIbHOI NOBEPXHi, po3pobrieHi BUPOOGHNKOM NPUCTPOLO
ANs NPUroTyBaHHSA, BU3HaAHI NPUAATHAMWN 0O BUKOPUCTaHHS
BiANOBIQHO A0 IHCTPYKLiN i3 ekcnnyaTadii Big BUpobHUKa
abo BbyaoBaHi y NpucTpin. BukopncTaHHS HEHANEXHNX
3anobiXKHUKIB MOXe NPU3BECTU A0 HellacHMX BUNaaKiB.

2. IHCTPYKU|I 3 TEXHIKWN BE3MEKMN

2.1 BctaHOBRNEeHHSA

/\ NOMNEPEMXEHHA!

BcraHoenoBaTy Lel npunag noBMHEH
nvwe ksanidikoBaHui axiseLp.

/\ NOMNEPEMKEHHA!

IcHye pusuk TpaBMyBaHHs a6o
MOLUKOKEHHS npunagy.

* [ToBHICTIO 3HIMITb YNaKoBKY.

* He BcTaHoBnONTE i HE BUKOPUCTOBYINTE
MOLLKOPKEHWNI Npunag.

* [loTpumywTecs iHCTPYKLiN 3i
BCTAHOBIEHHS, LLIO MOCTa4aloTbCst pa3oM
i3 npunagom.

* [loTpumyWTecs BUMOT LWOA0 MiHiManbHOT
Bi4CTaHi A0 iHLWMX Npunagis yn
npegmeTiB.

+ ByabTe obepexHi nig Yac nepemMileHHst
npwunagy, OCKifNbKu BiH BaXKWIA.
BukopucToBynTe 3aX1CHI pykaBUYKM Ta
B3YTTS, LLO NOCTA4YaEeTbCA B KOMMIEKTI.

* 3axucTiTb 3pi3aHi CTOPOHN kamepu 3a
[0MOMOrOH0 YLiNbHIOBANbLHOro martepiany,
W06 3anobirT NPOHMKHEHHIO BOJIOTU, Aka
BUKIMKAE HabyXaHHS.

* 3axucTiTb AHO Npwunagy Big napu Ta
BOJIOrN.

* He BcTaHoBntoliTe npunag 6ina agsepen
abo nig BikHOM. Lle nonomoxke 3anobirtu

naiHHIO rapsvoro nocyay 3 npunagy nig
Yac BiAYMHEHHS BEPEN UM BiKHA.

* Ha gHi koXXHOro npunagy 3HaxoaaTbcsi
OXONOLPKyBaNbHi BEHTUNATOPW.

*  FAKWo npunag BCTaHOBMEHO Haz
LYXna40t0, AOTPUMYATECS BKa3aHWX
HVXXYe npaBun.

— He 36epirarite HeBenuki wmaTkn abo
apKyLUi nanepy, ki MOXyTb NoTpanuTu
BCEPEAMNHY, OCKIMbKN BOHU MOXYTb
MOLLKOAMTM OXONOAXKYBanbHi
BEHTUNSATOPU abo HeraTMBHOroO
BMIIVHYTU Ha CUCTEMY OXONOXEHHS.

— CnigkyiiTe 3a TUM, WOG M AHOM
npunagy Ta pevamu, o 36epiratoTbea
B LIYXNA4i, 3anuwanocs
LLIOHaNMeHLUe 2 CM.

* 3HimiTb po3sgintoBanbHi naxHeni,
BCTaHOBMEHI B Wwadi nig npunagom.

2.2 Iip’epHaHHA A0 eneKkTpoMepexi

/N\ MOMEPEXEHHS!

ICHY€E pu3KK 3alMaHHS Ta YpaxXeHHs

€nNeKTPUYHUM CTPYMOM.

e YCi enekTpuyHi 3'eQHaHHS MalTb
BMKOHYBaTMUCS KBanidikoBaHUM
€IEKTPUKOM.

*  npunag noBuMHeH ByTn 3a3eMNeHni.
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* [lepw Hix BUKOHyBaTWN Byab-ski onepaldii,
nepekoHanTecs, Wo npunag Big'eqHaHo
BiJ enekTpomepexi.

+ T[lepekoHaliTecs B TOMy, L0 NapameTpu
Ha Tabnuuui 3 TEXHIYHUMW LAHUMU CYMICHI
3 eNeKTPUYHMMN NapameTpamm
€MEeKTPOXMBIIEHHS Big Mepexi.

+ [lepekoHaliTecs, Wo npunag ycTaHOBNEHO
npaeunbHo. HesakpinneHuit abo
HeBiANoBiAHWI Kabenb XUBNEHHA abo
LwiTencenb (SKWO €) MOXYTb NPU3BECTU A0
HarpiBaHHsi po3'eMiB.

* BukopucToByiiTe BignoBigHWn kabenb
KUBMEHHS.

* He ponyckavite 3annyTyBaHHs Kabento
KUBMEHHS.

+ [lepekoHaliTecs, WO BCTAHOBNEHO 3aX1CT
Bil ypaXKeHHS1 eNEKTPUYHUM CTPYMOM.

* BukopucToByiiTe Ha kabeni kabenbHuiA
3aTmckau.

» [lig Yac nigknioYeHHs npunagy 4o po3eTku
nepekoHawTecs, Wo kabenb XNBEHHS
abo wrencenb (KO €) HE TOPKaKTbCS
rapsiyoro npunagy abo nocyay.

* He BukopucToBynTe posranyxysadi,
nepexigHuKM i NoAoBXyBaui.

+ CrexTe 3a TUM, LLOGKU HE NOLIKOAUTH
LITencenbHy BUMKY (SKLO €) abo kabenb
XKMBREHHS. [N 3aMiHW NOLLKOAXKEHOro
kabento Tpeba 3BepHYTUCS 4O HALLOro
aBTOPU30BaHOro CepBiCHOro LeHTpy abo
[0 enekTpuka.

» EnemeHTM 3axvcCTy Bif ypaxeHHs
eneKTPUYHNM CTPYMOM Ta i30MsLis MalTb
OyTv 3akpinneHi Tak, abu ix He MoXxHa
Oyno 3HaTN 6e3 cnevyianbHOro
iHCTpyMeHTa.

* Bcrasnsiite WwrencensbHy BUNMKY B PO3ETKY
€NeKTPOXMBIEHHS NULLE NIiCNS 3aKiHYeHHS
ycTaHoBkW. [NepekoHanTecs, Lo nicns
YCTaHOBKU € BiNbHWIA JOCTYN 40 PO3ETKM
€NEKTPOXKMBMNEHHS.

* He BcTaBngauite BUNKy B pO3eTKy, SKa
HeHagiHo 3akpinnexa.

* He TarHiTb 3a kabernb XMBNEHHS, 0O
BIOKMIOUMTIN Npunag 3 mepexi. 3aBxan
BUMUKAWTE, BUTArAOYN LUTENCENbHY
BUIIKY.

* BuKOpUCTOBYITE NKLLE HAMNEXHi i30MNt00Yi
NpUCTPOI, a came: NiHiHI po3’eAHyBaui,
3anobikHMKM (TBUHTOBI 3anoBiKHUKK chif
BUKPYTUTU 3 MATPOHa), perne 3axvcTy Bif
3aMVKaHHS Ha 3eMIt0 Ta KOHTaKTOpW.
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EnektpoobnagHaHHs mae 6ytu
OCHALLEHUM i30MTHOHYMM NPUCTPOEM AN
NOBHOrO BiJKMOYEHHS Bif, €NeKTpoMepexi.
3a30p Mk KOHTaKTaMm i3051t0H40ro
NPUCTPOI0 MA€E CTaHOBUTU HE MEHLLE

3 MMm.

2.3 KopuctyBaHHA

/N MONEPEMKEHHSA!

IcHye HebBe3neka TpaBMyBaHHS, OMIKiB i
YPaKeHHs1 eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

He 3miHtoriTe TexHiYHi cneymadikaLii uboro
npunagy.

[Mepen nepLinMm BUKOPUCTAHHAM 3HIMITb
BCIO YNaKOBKY, MapKyBaHHsi Ta 3aXMCHY
NNiBKy (IKLLO 3aCTOCOBHO).
[MepekoHariTecs B TOMy, O BEHTUMALINHI
OTBOPM He 3abI0KOBaHO.

Mig yac po6oTn Npunagy He 3anuwanTe
rioro 6e3 Harnsay.

BumukanTe 30Hy roTyBaHHS Nicns KOXHOro
BMKOPUCTaHHS.

He knagitb cTonosi npu6opu abo KpuLkn
KacTpynb Ha KOHOPKN. BoHM MOXyYTb
Harpitucs.

He npautorite 3 npunagom, SKLLO BaLli
PYKM MOKpi ab0 SIKLLO BiH KOHTaKTYeE 3
BOAOH0.

He BukopucToBy#iTE Npunag sik poboyy
noBepxHio abo SK NOBEPXHIO ANd
306epiraHHs peyeil.

Akwo Ha noBepxHi Npunaay 3’aBunmucd
TPILWMHW, HEramHo Big eagHanTe 1oro Big
enekTpomepexi. Lle no3BonuTb 3anobirtu
BPaXXEHHIO eNEeKTPUYHUM CTPYMOM.
KopucTyBaui 3 kapaioctumynatopamm
MalTb OTPUMYBATUCS MiHIMANbHOT
BigcTaHi 30 c™m Bif iHOYKUiNHMX 30H
NPUroTyBaHHs Nig Yac poboTu npunagy.
Konu Bu knagete npodyKTv B rapsdy onito,
BOHa MOXe Gpu3kaTu.

He BrkopucTOBYITE antoMiHieBy ¢onbry
abo iHWi MaTepiany mix BapuIbHO
NOBEPXHEI Ta MOCYAO0M, SKLLO iHLE He
BKa3aHO BMPOOHMKOM LibOro npunaay.
BukopuctoByiiTe nuile akcecyapu,
peKkoMeHA0BaHi BUPOGHMKOM ANs Lboro
npunagy.



/N\ MOMNEPEOXEHHS!

IcHye Hebeaneka noxexi Ta BUOYXy.

[Mpwn HarpiBaHHI Xu1piB i onii MOXnmBe
BUMBINbHEHHS NIErko3aM1cTnX napis.
[OTyt0uM 3 BUKOPUCTaAHHSAM XUpPIB Ta onil,
TpUMawTe iX OCTOPOHb Bif BiAKPUTOrO
BOrHI0 abo rapsiumx npeameTiB.

Y pes3ynbTati BUBINbHEHHS Napis npu
HarpiBaHHi XXupiB Ta onii 4O Ay»Ke BUCOKOI
TemnepaTypu MOXIMBE X cCaMO3aiMaHHsI.
[MoBTOpHE BUKOPUCTAHHS ONil, L0 MiCTUTb
3anULLKK XXi, MOXE CMIPUYMHUTY NOXEXY
3a TeMnepaTtypu HxXYe TiEl, Mpu SKin us
onis 3acTocoByBanacs npu nepLiomy
NPUroTyBaHHI iXi.

He knagite ycepeavHy npunagy, nopsag i3
HVMM ab0 Ha HbOro Nerko3anMncTi
PEYOBVHN YY1 NpeaMeTH, 3MOYEHI B
Nerko3anmMmcTux pe4yoBuHaXx.

/N\ NMONEPEDXEHHSA!
ICHY€E pM3MK NOLLKOXKEHHS Npunagy.

He TpymainiTe rapayuin nocya Ha naHeni
KepyBaHHS.

He knagiTb KpuULLKY rapsyol kacTpyni Ha
CKISIHY BapUiibHY NOBEPXHIO.

He ponyckaviTte, wob nocyn rpiscsi, konu B
HbOMY HEMaE PianHN.

ByabTe obepexHi, Wob He fgonyckaTtu
nagiHHA NpegmeTiB Yy nocyay Ha npunag.
[MoBepxHA Moxe ByTU NoLIKOXKEHA.

He BMuKanTe 30HM BapiHHS, SKLLO Nocyn,
NMOPOXHiN abo BiACYTHIN.

KyxoHHWIA nocyp i3 YaByHy abo 3
MOLLKOPKEHUM AHOM MOXE Noapsinatu
CKro/cknokepamiky. 3aBxau nigHimawTe L
npeameT, Konu NoTpibHO ix nepemicTuTn
Ha BapWIbHii NOBEPXHI.

2.4 Nlornsaa Ta OuMLLEHHA

PerynspHo ounyiite npunag, wob
3anobirTv NOLWKOMKEHHIO MaTepiany
NMOBEPXHi.

[Nepen ynLeHHs BUMKHITL Npunag, i gavrte
MNOMY OXOMOHYTW.

He BrkopucTOBYITE NapoouuLLyBaYi Ta
BOASHI pO3nMnioBadi 4151 OYNLLEHHS
npunagy.

ButpiTb npunaa m'skoto BONOrot
raHvipkoto. 3actocoByinTe nuie
HeWTpanbeHi Mutodi 3acobu. He
BMKOPUCTOBYNTE abpasunsHi 3acobwu,
abpasunBHi CepBETKM A1S1 OUULLEHHS,
PO34MHHMKM abo MeTanesi npeameTy,
SKLLO He BKa3aHo iHLe.

2.5 CepsBic

[na pemoHTy npunagy 3sepTantecs A0
aBTOPM30BAHOr0 CEPBICHOIO LIEHTPY.
BukopucToBynTe nuwie opuriHanbHi
3anacHi YacTuHu.

CTOCOBHO Nnamn BcepeauHi Lboro BMpoby
Ta 3anacHuxX namn, Wwo npoAakTbes
okpemo: Lli namnu npusHayeHi ons
BMKOPUCTaHHSA y NOBYTOBMX Npunagax 3
eKkcTpeMarnbHUMU PI3UYHUMK YMOBaMMU,
TakvMu ik Temneparypa, Bibpauis,
BOJOriCTb, ab0 Npu3HaYeHi aAns HagaHHs
iHdopMmaLii Npo cTaH poboTu npunagy.
BOHW He npu3HayveHi Ans BUKOPUCTAHHS 3
iHLLOI MEeTO Ta He npuaaTtHi Ans
OCBITNEHHSA NOBGYTOBMX NPUMILLEHb.

2.6 YTunisauina

/\ MOMEPEDKEHHS!

IcHye HebBe3neka TpaBMyBaHHsS abo
3a[yLIEHHS.

Mo iHdbopMmauito 3 HanexHoi yTunisauji
npvnagy 3sepTanteca 40 MiCLeBUx
opraHis Bnagu.

Big’egHariTe npunag Big enekTpomMepexi.
BigpixTe kabenb enekTpuyYHOro X1BnNeHHs
6nmn3bKo 40 Npunagy Ta yTunisymTe 1oro.

Lleri npoaykT no BMIiCTy Hebe3neyHmx
pe4voBuH Bignosigae Bumoram TexHiYHOro
pernameHTy 06MexXeHHs BUKOPUCTaHHSA
Aesiknx Hebe3neyHnx pevyoBuH B
enekTpUYHOMY Ta efnieKTpPOHHOMY obnagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne139 Big 10 6epesHsa 2017p.)
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3. BCTAHOBJIEHHA

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto woao
TeXHikn 6e3neku.

3.1 Nepen BCTaHOBIEHHAM

MepLu Hi>xk BCTAHOBMIOBATUN BapUIbHY
NOBEPXHIO, 3anuLLIiTb HacTynHy iHopmaLito 3
TabNUuKM 3 TEXHIYHUMK daHumun. Lisa
Tabnuyka po3rallioBaHa BHU3Y BapUNbHOI
NOBEPXHI.

CepiHNIA HOMED ......cvvvvvviririiinnnnnn,

3.2 B6yaoBaHi BapuiibHi NOBEpPXHi

EkcnnyaTyBaTn BOYLOBaHi BapunbHi
NMOBEPXHi MOXHa NuLLE NicMsi NPaBUbHOMO
BOyaoBYyBaHHSA y wadku Ta poboyi NoBEpPXHi,
AKi NigxoaaTb ANs LpOro i BiAnoBigaTb
Hopmam.

3.3 NMpueaHaHHA ywinbHOBa4va

BcTaHOBMNEHHA Ha CTinNbHULUI

1. OuuncTiTb po6oYy NOBEPXHIO HABKOMO
0OTBOpY.

2. PO3MICTiTb 2X6 MM YyLUiNbHIOBaNbHY
CTPIYKY, O BXOAUTb Y KOMMMEKT,
HaBKOJIO HWXHBLOrO Kpato BapuibHOT
NOBEPXHi Y3[10BX 30BHILLHLOIO Kpato
cKrnokepamikn. He po3taryinte npu Lbomy
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CTpiyuky. [NepekoHanTecs, WO KiHui
YLWiNbHIOBaNbHOI CTPIYKN pO3TallOBaHi
nocepeauHi ogHiel 3i CTOpiH BapuibHOT
NOBEPXHI.

3. [HopawiTe kinbka MiniMeTpiB 4O AOBXMHM,
Bigpi3aloun yLinbHIOBaNbHy CTPIiYKy.

4. 3’egHaiiTe pa3om ABa KiHLj
YLWiNbHIOBabHOI CTPIYKM.

3.4 36upaHHA

AKLo BapunbHa NOBEPXHSI BCTAHOBIHOETHCS
nif, BUTSXKKOO, AMB. IHCTPYKLIT 3 MOHTaXy
BUTSKKM, LLOG Ai3HATMCA MiHIManbHy
BiAICTaHb MiX npunagamu.

Ko npunag BCTaHOBMNEHO Haj LWYXNSA0H0,
BEHTUNSALiS BapuibHOI NOBEPXHI Mig yac
npoLecy roTyBaHHS MOXe HarpisaTu pedi, Lo
30epiratoTbCs B LWyXnAgi.
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3.5 BcTtaHoBReHHs

KinbKox

BapuUIbHUX NOBEPXOHb

4. Ornnc B1UPOBY

4.1 OcHalleHHs BapuIibHOI NOBEPXHi

210 mm

[

@——II
—H

3.6 3'eaHyBanbHUM Kabenb

* BapunbHy noBepxHo ocHallleHo kabenem
nigknioYeHHn 13 A.

e Llo6wn 3aMiHUTK NoLIKOAXKEHU kabenb
XMBMEHHS, BUKOPUCTOBYITE Kabenb Tuny:
HO5V2V2-F, ake Butpumye temnepatypy
90 °Cabo BuLLEe. 3BEPHITLCS A0
aBTOPW30BAHOr0 CEPBICHOIO LEHTPY.
3'egHyBanbHuin kabenb mae
3amiHiOBaTUCA NuLLe KBanidikoBaHUM
ENEKTPUKOM.

IHAYKLiiHa 30Ha HarpiBaHHA
MaHenb KepyBaHHs
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4.2 CTpyKTypa naHesni kepyBaHHs

0B
sl

D ||:

o

KepyBaHHS npunagom 34iINCHIETLCS 3a AOMNOMOro CEHCOPHUX KHOMoK. CMMBOMKM Ha gucnnei,
iHAMKaTOpPW Ta 3BYKOBI CUrHaNM BKa3yloTb Ha akTUBOBAHI (OyHKLji.

CeHcopHa
KHOMKa

DyHKLA

KomeHTap

YBimMK. / BUmk.

O)

H

YBIMKHEHHS1 Ta BAMKHEHHS BAPUINbHOI NMOBEPXHI.

BnokyBaHHs / 3axucT Big fo-
cTyny aiten

&

)

BriokyBaHHsi Ta po3BrokyBaHHsl naHeni kepyBaHHsI.

| | May3sa

)

YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS pyHKLi.

[wvcnnen ycTaHOBINEHOTO CTY-
NeHs HarpiBaHHs

]

BinoGpakeHHs BCTAHOBNIEHOTO CTYMNeHs HarpiBaHHs.

IHaukaTopm TaiMepa 30H Ha-
rpiBaHHs

&
:

[Mokasye, Anst SKOT 30HM BCTAaHOBMIOETLCS Yac.

- [wvcnnen Tarimepa

lMokasye Yac y xBunmHax.

N &

(D -

BunGip 30HU HarpiBaHHs.

+,— )

36inbLUeHHs1 260 3MEHLLIEHHS TPMBanoCTi.

+,— )

YCTaHOBMNEHHA CTYNeHs HarpiBaHHs.

PowerBoost

[oF

B

YBIMKHEHHS YHKLT.

4,

w

BigoGpaxkeHHs1 CTyneHs1 HarpiBy

Oucnnen Onwuc

30Hy HarpiBaHHs BUMKHEHO.

n
1=

30Ha HarpiBaHHs npayoe.

.6

Mpautoe Maysa.

Mpautoe PowerBoost.
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Oucnnen Onwuc

BuHukna HecnpasHICTb.

+ undpa

3,0

OptiHeat Control (3-cTyneHeBuii iHaMKaTOp 3anMLLKOBOrO Tenna): NPOAOBXKEHHS roTy-
BaHHSA / MiATPUMAHHSA CTPaBM TENMOLO / 3anULLIKOBE TENmo.

Mpautoe BriokyBaHHs / 3axucT Bif AocTyny AiTen.
Mocyn HeBIANOBIAHWIA, HAATO Manuii abo Ha 30Hi HarpiBaHHS Hemae nocyay.
B Mpautoe ABTOMaTHYHE BUMMKaHHS.

5. WOAEHHE BUKOPUCTAHHA

/N\ MOMNEPEDXEHHS!

[wuB. po3ainu 3 iHhopmaldieto Woao
TexHikn 6e3neku.

5.1 YBiMKHEHHA1 Ta BAMKHEHHS

TOpKHITECA o) yTpuMyliTe BNpoaoBX 1
ceKkyHau, Wwob yBIMKHYTM ab0 BUMKHYTU
BapuIibHY NMOBEPXHHO.

5.2 ABTOMaTn4yHe BUMUKaAHHSA

DYHKLiA aBTOMaTUYHO BUMUKAE BapuUnbHY
NoBepPXHI B pas3i, AKLO:

* YCi 30HM HarpiBaHHSA BUMKHEHI,

*  nicns yBiMKHEHHS1 BapUibHOI NOBEPXHi BM
He HanawTyBanu CTyniHb Harpisy,

*  BM BUNunu abo noknanu Wwock Ha naHenb
KepyBaHHS BinblLu, Hixx Ha 10 cekyHA
(kacTpynto, raHdipky ToLLo). BapunbHa
naHenb BUMUKaETLCH NICNSA 3BYKOBOro
curHany. MNpubepiTb CTOPOHHI NpeameT
ab0 04nCTITb NaHernb KepyBaHHS.

* BapwnbHa NOBEPXHS 3aHaATo Harpinacs
(Hanpuknag, ue Moxe cTatucst nicnsi
BMKWUMAHHS yCi€i BOOW B KacTpyni).
[ouekanTecs, LOKM 30Ha HarpiBaHHSA
OXOIOHE, NepLL HiX 3HOBY
BMKOPWCTOBYBATV BapunbHY NMOBEPXHIO.

*  BUKOPWUCTOBYETHLCS HEMIAXOAALLMI nocy.

[MounHae ceiTUTUCS CMMBON , i yepes
2 XBUNVHW 30Ha HarpiBaHHA aBTOMaTU4HO
BUMWUKAETLCH.

* BMW He BUMWKAETE 30HY HarpiBaHHs i He
3MiHIOETE CTYMiHb HarpiBaHHA. Yepes

NEeBHWI Yac NovMHaEe CBITUTUCA iHOUKATOpP

E], nicnsi Yoro BapunbHa NOBEPXHS
BUMUKAETHCH.
CniBBigHOLIEHHA MiX CTyneHeM
HarpiBaHHSA Ta Yyacow, fnicns Koro
BUMMKAETbCS BapunbHa NOBEPXHS:

PiBeHb HarpiBaHHsA BapunbHa noBepxHsA

BUMMKAETHLCS Yepes

‘ 1.2 6 roavHu
3-4 5 roguHun
5 4 roanHn
6-9 1,5 roguHn

5.3 CtyniHb HarpiBy
LLlo6 36inbwmnTK CTyNiHb Harpisy,

BUKOPUCTOBYWTE CEHCOPHY KHOMKY + LLlo6
3MEHLUMTU CTYMiHb HarpiBy, BUKOPUCTOBYITE

CEHCOpPHY KHOMKY —. OHOYaCHO TOPKHITb +
i —, W06 BMMKHYTW 30HY HarpiBaHHs.

5.4 OptiHeat Control (3-ctyneHeBu#
iHOMKaTOp 3anULIKOBOro Tenna)

/\ MOMEPEDXKEHHS!

E] / [3 / [:] [Mokn cBiTUTBCA IHOMKATOP,
3anuULIaeTbCs PU3NK OTPUMAHHSA ONikiB
B[ 3anu1LIKOBOro Tenna.

Tenno gns npouecy rotyBaHHaA ixi
reHepyeTbCs IHAYKLiIMHUMY 30HaMmn
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HarpiBaHHsi 6e3nocepeHbO B AHI nocyay.
Ckrokepamika HarpiBaeTbCs Bif Tenna
nocyay.

IHOuKaTOpK 3'ABNAIOTLCH, KONU 30HA
HarpiBaHHs rapsiya. BoHn nokasytoTb piBeHb
3anuvLKOBOro Tenna B 30Hax HarpiBaHHs, ki
BMKOPUCTOBYIOTLCA B AAHMI Yac:

E- MPOAOBXNUTW FOTYBaHHS,
(=)- niaTPUMaHHS Tenmnmm,

C] - 3anuiikoBe Tenno.

Takox Moxe 3'ABUTUCS iHOUKaTop:

* [NS CyCiOHiX 30H HarpiBaHHSA, HaBiTb AKLLO
BU IX HE BUKOPUCTOBYETE,

*  KONW Nnocyp CTOiTb Ha XONOAHI 30Hi
HarpiBaHHs,

*  KONW BapuilbHa NOBEPXHS BUMKHEHA, ane
30Ha HarpiBaHHS Le rapsya.

IHOUKaTOP 3HMKAE, KOMKM 30HA HarpiBaHHA
OXOJIOHE.

5.5 PowerBoost

Lis dyHkuia 3abe3nevye iHOYKLiHI 30HM
HarpiBaHHs AOAATKOBOK MOTYXHICTIO.
DYHKLiI0 MOXXHA BBIMKHYTW A5 OFHIET
iHAYKUIMHOI 30HM HarpiBaHHSA nule Ha
obmexeHuin nepiog Yacy. Nicnsa uporo
iHAYKUiMHa 30Ha HarpiBaHHS aBTOMaTUYHO
NnepemMmnKaeTbCa Ha HaMBULLMIA CTYNiHb
HarpiBaHHs.

®

[Ous. po3ain «TexHiYHi aaHi».

LLlo6 yBiMKHYTHK pyHKLIitO ANA 30HU
HarpiBaHHA: TOPKHITbCA E". 3aropaeTtbces

(7).

BuUMKHeHHsA dyHKLIT: TOPKHITbCA 5 abo

5.6 Tanmep

+ Tanmep 3BOpPOTHOrO BiAJliKy 4acy
3a gonomoroto Liei pyHKUiT MOXHa
BCTAHOBWTW TPUBANICTb OOQHOrO CeaHcy
roTyBaHHS.
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CnoyaTtky BCT@HOBITb CTYMiHb HarpiBy Ansi
30HW HarpiBaHHs, a NOTIM HanawTynTe

YHKL,HO.

Bu6ip 30HM HarpiBaHHA: TOPKHITLCA Q)
OeKinbka pasiB, AOKM He 3'ABUTbCA iHOUKaTop
30HU HarpiBaHHS.

LLlo6 yBiMKHYTM (hbyHKLitO 260 3MiHUTK

yac: TOopkHiTbCa T~ abo — Tanmepa, Wwob
BCTaHoBMTK Yac (00-99 xsunumH). Konu
iHOMKaTOP 30HWU HarpiBaHHS NOYMHAE
6numaTtw, BinbyBaeTbCsi 3BOPOTHUIA BianNiK
yacy.

o6 pisHaTucs, cKinbku Yacy

3anuwnnocs: TOpKHinCﬂ@ ans snbopy
30HW HarpiBaHHs. IHAMKaTOP 30HU HarpiBaHHA
noyHe 6numatn. Ha gucnnei BigobpasnTbesa
yac, Lo 3anumLumBcs.

Ana BUMKHEHHSA cpyHKUIi: TOpKHinCﬂ@ ans
BMOOPY 30HU HarpiBaHHs, a NOTiM TOPKHITbLCA

—. Yac, Wwo 3anuwimecs, BigpaxoByeETbLCHA
Hasag o 3HaveHHs 00. [HamKaTop 30HM
HarpiBaHHs 3racHe.

@

Konw Bignik 3akiHuMTbCs1, NponyHae
3BYKOBWIA curHan i nouHe 6numatu 00.
30Ha HarpiBaHHS BUMKHETbLCS.

LLlo6 BMMKHYTU 3BYKOBMWI CUrHan,
TOPKHITbCA .

* Tanmep

Lito doyHKLi0 MOXXHa BUKOPUCTOBYBATWN KON
BapwibHa NOBEPXHS BBIMKHEHA Ta 30HM
HarpiBaHHs He npautoloTb. Ha gncnnei

BigOOpaxXaeTbCsl CTYNiHb HarpiBaHHs .

Ona akTuBauii pyHKLi: TOPKHITLCA @ a

noTim abo ~ Tarimepa, Wob BCTaHOBUTU
yac. Konu Bignik 3akiH4MTbCsl, NponyHae
3BYKOBUIA curHan i noyHe 6nvmatu 00.

LLlo6 BUMKHYTK 3BYKOBWUI CUTHarl,
TOPKHITbCA @

Ons BUMKHEHHSA cpyHKLUIi: TOPKHITbCS @ a

notim —. Yac, o 3anuwmnBecs,
BigpaxoByeTbCA Ha3aa A0 3HaveHHs 00.



®

PyHKUiA He BNnBae Ha poboTy 30H
HarpiBaHHs.

5.7 Naysa

List dyHKUia HanawToBye BCi 30HU
HarpiBaHHs, siKi NpaLtooTb, Ha PeXUM
HaWHWKXYOI TemnepaTtypu.

MMig yac po6oTu yHKUiT BCi iHWi cMMBONKU Ha
naHeni ynpaeniHHsi 3a6noKoBaHi.

DyHKUIA HEe NpUNUHAE PoBOoTY PyHKLIT
«Tanvep».

1. W06 yBiMKHYTU chyHKLIiIO: HATUCHITb
I

BinobpaxaeTbcs (. CryniTe HarpiBy
3HWXKYETbCS 40 1.
2. LWo6u BUMKHYTHK (DYHKLiO, HATUCHITb

3acBiTUTbLCA NonepeaHe 3HaYEHHS CTyNeHs
HarpiBaHHs .

5.8 bnokyBaHHSs

MoxHa 3ab1oKyBaTh NaHenb KepyBaHHS,
KONW NpaLoloTb 30HM HarpiBaHHs. Lie
3anobirae BunNaaKoBili 3MiHi BCTAaHOBNEHOI0
CTYMEHS HarpiBaHHs.

BcTaHOBITH cnoyaTKy CTyniHb HarpiBy.

[Ona akTuBauii pyHKLii: TOPKHITECA El
3aropaeTtbes Ha 4 cekyHaun. Tanvep
3anMLWAETbCH YBIMKHEHUM.

BUMKHeHHS (pyHKLii: TOPKHITHCA EI
3aropaeTbcs nonepeaHiv CTymniHb
HarpiBaHHs.

®

[Mpn BUMMKAHHI BapunbHOI MOBEPXHI LA
PYHKLiS TAKOX BUMUKAETHCS.

5.9 3axucrt Big poctyny Aiten

Lis dyHkuia 3anobirae BunagkoBomy
BMWKaHHIO BapUSIbHOT NOBEPXHI.

Onsa akTuBauii oyHKUII: YBIMKHITb BapuUIbHy

NMOBEPXHIO 3a JOMNOMOrot @. He
BCTaAHOBMIOWTE CTYMiHb HarpiBy. TOPKHITLCS i

yTpumyiite & npoTAromM 4 cekyH.
3aropaeTbes . BUMKHITb BapunbHy
MOBEPXHIO 33 OMNOMOrot0 @.

Ans BUMKHEHHS byHKLii: yBIMKHITb

BapuIIbHY MOBEPXHIO 3@ AOMNOMOrot0 @. He
BCTaHOBIIOWTE CTYNiHb HarpiBy. TOPKHITLCSA |

yTpumyiTe & npoTAromMm 4 cekyHa.
3aropaeTbca . BuUMKHITb BapunbHy
NMOBEPXHIO 3@ [OMOMOroi0 @.

LLlo6 ckacyBaTtu dyHKLUil0 nuwe Ha oauH
nepioa rotyBaHHA: YBIMKHITb BapUInbHYy
NMOBEPXHIO 32 JONOMOrOH @. 3aropaeTtbcst
. TOpKHITbCS Ta yTpumyiTe EI NpPoOTHArom
4 cekyHa. BctaHOBITH CTyniHb HarpiBy He
nisHiwe Hix yepe3 10 cekyHA. BapunbHoto
NoBEepPXHEe MOXHa kopucTysaTucs. Komnm
BapunbHa NOBEPXHS BUMUKAETLCH 3a

[0MOMOror @ YHKList 3HOBY
npautoBaTume.

5.10 OffSound Control (BumkHeHHA
Ta yBiMKHEHHS1 3BYKOBUX CUrHariB)
BUMKHITb BapunbHy NoBepxH0. TOPKHITLCA
Ta yTpumynTe ® NpOTAroM 3 CeKkyHA.
[ucnnen 3acBiTUTLCA Ta BUMKHETbCS.
TOpKHITBCS Ta yTpUMyNTE || BMPOAOBX 3
cekyHA. 3acsiTutbes Y abo . TopkHiTECSH
+ Ha nepeaHiv nisi 3oHi, Wo6 BubpaTtn
OfHY 3 HaCTYMHUX YHKLIN:

. - 3BYKN BUMKHEHO

. - 3BYKW YBIMKHEHO

LLlo6 niaTBepanTun BUGIp, JoYekaiTecs, LOKM

BapuibHa NoBepxHA aBTOMAaTU4YHO
BUMKHETbLCA.

Akwo BMbpaHo yHKLi0 , BW NoYyeTe
3BYKOBi CUIHamnM nuiie ToAi, Konu:

* BW TOpKaeTecb ®

*  Tarmep BUMUKAETLCA

* Tavimep 3BOPOTHOrO BifJliKy Yacy
BYMUKAETLCS

*  BW MNOKNanu LWOCb Ha NaHesb KepyBaHHS.
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5.11 YnpaBniHHA NOTYXHICTIO

AKLWO aKkTUBHI AeKinbKka 30H, a CNoXuBaHa
NOTYXHICTb NEPEBULLYE MOXIMBOCTI
enekTpomepexi, ua dyHKLis posnoginse
OOCTYMHY MOTYXHICTb MiXX yCiMa 30HaMu
roTyBaHHsi (NigKNHYEHNX 0 OHIel dhasn).
BapunbHa noBepxHs KOHTPOMOE
HanawTyBaHHSA Nigirpisy 4ns 3axucty
3anobiKHUKIB BYANHKY.

*  SAKWO NOTYXHICTb BapUIIbHOI MOBEPXHI
[OCArHe MakcumarnbHO AoMYyCTUMOro
3HaYeHHs1 (MB. NAcnopTHy Tabnunyky),
MOTYXXHICTb 30H roTyBaHHs Oyae
aBTOMAaTUYHO 3HUXKEHO.

» [lpiopuTeT 3aBXan HagaeTbCA

HanalTyBaHHAM CTYMNEHIO HarpiBaHHSA Tiel

6. MOPAV | PEKOMEHOALIIT

/\ MOMNEPEODXEHHS!

[uB. po3ainu 3 iHhopmaldieto Woao
TexHikn 6e3neku.

6.1 NMocyn

®

3aBAsKN CUMBLHOMY €NeKTPOMarHiTHOMy
Nonto iHAYKUINHWX 30H HarpiBaHHS BMICT
NoCyAy HarpiBaeTbCs Ayxe LWBUAKO.

BukopucToByiiTe BignoBigHUM nocya Ha
iHAYKUINHMX 30HaX HarpiBaHHsI.

» [1Ho nocyay mae 6yTv TOBCTUM i PiBHUM.

» [epw HixX cTaBUTK NOCYA Ha BapUnbHY
NOBEPXHIO, NEPEKOHaNTECS, L0 NOro AHO
yucTe Ta cyxe.

*  Lo6 yHWKHYTV NOAPSNUH, He cnig
nepecoByBaTV NOCya MO CKIIOKepaMiYHiln
NMOBEPXHI.

Martepian nocyay

* pPeKoMeHAOoBaHO: YaByH, CTalb,
emManboBaHa cTalb, Heip)KaBHa cTanb,
nocyn 3 6al'aTOLIJapOBVIM AHOM

(nosHaveHuii Sk npuaaTHUIA BUPOBHKKOM).

* He peKOMeHAO0BaHO: arntoMiHil, Migb,
naTyHb, CKI10, kepamika, nopLensiHa.

Mocya € npuaaTHUM Ans iHAYKUinHOT

BapWUIIbHOI NOBEpPXHi, AKLLO:
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30HM rOTyBaHH4, sKy 6yno obpaHo
ocTaHHbOH. MNMoTyxHiCcTb Byae po3gineHo
MiXX MonepeaHbO akTMBOBaHMMU 30HaMM
roTyBaHHs1 y 3BOPOTHOMY MOPSIAKY.

Ha gucnnei ctyneHst HarpiBaHHSA 30H 3i
3HKEHOI MOTYXKHICTIO BCTAHOBINEHE
3HAYeEHHs CTYMeHs HarpiBaHHs
3MIHIOETLCS 3HWXKEHVM MOKa3HMKOM
CTYMEHS HarpiBaHHs.

3ayekanTe, JOKM NOKA3HUK Ha Aucnnei He
NPUNMHUTL 6nMaTh, abo 3MeHLWwTe
CTynMiHb HarpiBaHHA 06paHOT 30HU
roTyBaHHsi. 30HW roTyBaHHS i Aani
npayoBaTUMYTb 3i 3HWKEHOK MOTYXHICTHO.
3a notpebu 3MiHITb CTyNiHb HarpiBaHHA
30H rOTYBaHHSI BPY4HY.

BOZA LUBUAKO 3aKMMNae B NMOCYAi Ha 30Hi,
ONS AKOI BCTAHOBMEHO HaWBULLMIA CTYMiHb
HarpiBaHHs;

[0 [Ha nocyay NpUTAryeTbCA MarHit.

Po3mipu nocyay

IHAYKUiMHI 30HK HarpiBaHHS aBTOMAaTUYHO
NPUCTOCOBYIOTLCH A0 PO3MIPY AHA
nocyay.

EdekTrBHICTb 30HM HarpiBaHHA 3anexuTb
Bi AiameTpa nocyay. Mocya 3 giameTpom
MEHLLE MiHIManbHOro OTPUMYeE nuLue
YacTUHY eHeprii, Lo BMPOBNSETLCA 30HOK
HarpiBaHHS.

3 MipkyBaHb 6e3neku Ta Ansa OTPUMaHHA
ONTUManbHUX pe3ynbTaTiB roTyBaHHS He
BUKOPUCTOBYWTE nocyn BinbLuoro posmipy,
HiX 3a3Ha4veHo B po3aini «Cneuyudikauii
30H HarpiBaHHsi». He 3anuwante nocyq
6nun3bKo 4O NaHeni kKepyBaHHA nig Yac
npouecy rotyBaHHsi. Lie moxe BnnuHyT”
Ha (PYHKUIOHYBaHHSA NaHeni kepyBaHHs
abo BUMNagKoBO akTUBYBATU PYHKLIT
BapUIbHOT MOBEPXHI.

@

[uB. po3gin «TexHiyHi gaHi».

6.2 Wymwu nig yac po6otun
AKwo vyTn:




* MOTPICKyBaHHA: NOCY BUrOTOBMEHO 3
pi3HUX MaTepianis (cknagaeTbes 3
OaraTbox Lwapis).

*  MOCBUCTYBaHHS: YBIMKHEHO 30HY
HarpiBaHHS Ha BUCOKOMY PiBHi NOTYXXHOCTI,
a nocya BUrOTOBJIEHO 3 Pi3HWX MaTepianis
(cknapaeTbea 3 6araTbox LiapiB).

* TyAiHHA: BCTAHOBMIEHO BMCOKUIA pPiBEHb
MOTYXXHOCTI.

* KfauaHHS: BUKOHYETbCSA BMUKaHHS abo
BYMUKaHHSA OYHKLIN.

*  LUMMIHHS, WYM: NPaLoe BEHTUNATOP.

LLlymu € HopmanbHMMM | He cBigYaTb Npo

HecnpaBHiICTb.

6.3 MNpuknaam 3actocyBaHHA

CniBBIgHOLLEHHS MiDK CTyNeHeM HarpiBaHHs
Ta CNOXMBaHHAM eneKTPoeHeprii 30HOK
HarpiBaHHs He € MiHiHUM. 36inbLUeHHS
CTYMEeHs1 HarpiBaHHsA He € NPONOPLiiHUM
36iNbLUEHHIO CMNOXMBAHHSA enekTpoeHeprii. Lie
O3Havae, Lo 30Ha HarpiBaHHs 3 cepegHiv
CTYNEeHeM HarpiBaHHsi BUKOPUCTOBYE MEHLL
H>X MNOMOBWHY CBOET NOTY>XHOCTI.

@

[aHi B Tabnuui € OpieHTOBHUMW.

CrtyneHi Harpi- Bukopucrtosyute ans:

Yac (xB) [Mopagu

BY

-1 MiaTpyMaHHs roTOBOI CTpaBu TeNnow. y pa}ai He- HakpwuiiTe nocyn KpuvLLKOHO.

obxigHocTi

1-2 [onnanacbkuii coyc, posTonnioBaHHs: 5 - 25 Yac Big 4acy nepewmiwyiiTe.

Macro, LoKonaz, XXenaTuHy.

2 3amounT: 36KUTHX omneTiB, 3anikaHkn 10 - 40 [oTyinTe 3 KPULLKOIO.
3 sielb.

2-3 MpuroTyBaHHst pucy Ta cTpas Ha ocHo- 25 - 50 [opavitTe 0o pucy LoHaiMeHLwe BABiYi
Bi MOJIOKa, po3irpiBaHHsA roToBUX 6inblue piagvHK, Nepemillante MonoYHi
cTpas. CTpaBwu Yepes NMOMoBUHY Yacy roTy-

BaHHs.

3-4 TyLKyBaHHsi oBOYIB, pubu, M’sica. 20-45 [opariTe Kinbka CTONOBMUX JIOXKOK BO-
awn. MNepeBipsinTe KinbKicTb BOAW Nif,
Yac roTyBaHHs.

4-5 [oTyBaHHs kapTonni i iHwux oBoYiB Ha 20 - 60 Hanwiite Ha aHo kacTpyni Boawu piB-
napi. Hem 1-2cMm. MepeBipsiiTe KiNbKiCTb BO-

OV nig Yac rotyBaHHs. TpumanTe
KPULLKY Ha KacTpyni.

4-5 [oTyiTe GinbLuy KinbKiCTb i, TyLKO- 60 - 150 [o 3 nn piguHu nntoc iHrpeaieHTu.
BaHWX CyniB Ta cyni..

6-7 JarigHe cMakeHHsI: LWHiLeniB, KOpAoH Yy pasi He-  3a noTpebu nepeBepTaiiTe NPOAYKTY.
6nto, BinbUBHMX, hprKaaensok, cap- obxigHocTi
[Aernbok, NeyviHk1, 6opoLUHSHOT NianuB-

KK, SieLb, OMMETIB, 0nagok.

7-8 IHTEHCUBHE CMaXeHHs AepyHis, dine, 5-15 3a noTpebu nepeBepTaliTe NPOAYKTY.
CTeikiB.

9 Kun'aTiHHs BoAK, roTyBaHHSi MakapoHiB, 06cMaxyBaHHS M'sica (rynsii, TyLUKOBaHe M’sico),

NpUroTyBaHHs kapTonni dpi.

Kun’atiHHa Benukoi kinbkocTi Bogu. PowerBoost yBiMKHEHO.
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7. 00rnAg 1 O4NWEHHA

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto woao
TeXHikn 6e3neku.

7.1 3aranbHa iHdopmauis

*  Ouuwyyrite BapunbHy NOBEPXHIO MiCNs
KOXHOTO BMKOPUCTaHHS.

« [Ho nocyny, B SikOMY BU rOTyeTe, Mae
ByTW 3aBXAN YACTUM.

* [logpsinuHn abo TeMHi NNAMU Ha NOBEPXHI

He BNNMBaKTb Ha poboTy BapunbHOI
NMOBEPXHI.

* BukopucToByiTe cneuianbHuin 3acié aons
YULLEHHS, WO NigXoauTb ANns uiel
BapUSIbHOI MOBEPXHI.

» BukopucToByiiTe cnevjianbHuin LWKpebok
Ans ckna.

7.2 YniweHHA BapuIsibHOI NOBEpPXHi

* HeranHo BuMaaniTb: po3nnasneHy
nnacTmacy 1 nonimepHy nnisky, cosb,

8. YCYHEHHA MNMPOBJIEM

/\ NOMNEPEMKEHHA!

[us. po3ginu 3 iHpopmaldieto woao
TEXHiKkn 6e3nekn.

8.1 [ii B pa3i BUHMKHEHHS npo6rem

LlyKOp Ta 3auLLUKu CTPaB, L0 MICTATb
LlyKOp, SIKLLIO LibOro He 3pobuTn, To
3abpyaHEHHSA MOXe Npu3BecTy A0
NMOLUKOPKEHHSI BapUIbHOI NOBEPXHI.
ByabTe o6epexHi, Wob YHUKHYTM OnNiKiB.
BukopucToByinTe cneuianbHui LWKpebok
ONsi BapUIbHUX NOBEPXOHb Nif, rOCTPUM
KyTOM [0 CKIISIHOI MOBEPXHi i nepecyBanTte
11e30 NO NOBEPXHI.

BupansnTe, konu BapunbHa NoBepxXHsi
[OCTaTHLO OXOJIOHE: BanHsHi Ta BOASHI
po3BOAM, NNSIMU XKUPY Ta Gnnckyde
MeTaneBe 3HebapBneHHsa. Ounwyrite
NOBEPXHIO BOSIOrO0 FaHYipKoIo 3
HenTpanbH1UM MuUYMM 3acobom. licns
YULLLEHHS BUTPITb MOBEPXHIO M'SIKOIO
TKaHWHOHO.

BupaneHHsa 6nMcky4oro metanesoro
3HebapBneHHs: ckopucTanTecs
PO34YMHOM BOAM 3 OLITOM Ta BUTPITb
CKINSIHY MOBEPXHIO FaH4ipKoto.

Mpobnema

MoxnuBa npuynHa

Cnoci6 BupilweHHs

BapunbHa noBepxHsi He BMU-
KaeTbCa abo He MpaLtoe.
BUMbHO.

BapunbHy noBepxHto He nig'egHaHo  lMepesipTe, WO BapunbHY NOBEPXHIO
0o mepexi abo nig'egHaHo Henpa-

npaBuUnbHO Nig'eQHaHO 40 MepeXi.

3anobixHUK neperopis.

MepekoHaiiTecs B TOMY, LU0 3ano6ixk-
HUK € MPUYMHOI HecnpaBHOCTI. AKLLO
3ano6ikHWK NeperopuTs Lie pas, 3Bep-
HITbCS 40 KBanidikoBaHOro enekTpuka.

Bwv He BcTaHOBUMM CTyNiHb HarpiBaH- YBIMKHITb BapuibHY NOBEPXHIO 3HOBY

Hs1 npoTtsArom 10 cekyHAa.

Ta BCTAHOBITb CTYMiHb HarpiBaHHs He
ni3Hile Hixx Yepes 10 cekyHA.
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Mpo6nema

MoxnuBa npuyinHa

Cnoci6 BupilueHHs

Bu TopkHynuca asox abo GinbLoi
KifTIbKOCTi CEHCOPHUX KHOMOK OZHO-
YyacHo.

TOPKHITbCA NULLE OAHIET CEHCOPHOT
KHOMKM.

Mpautoe MNaysa.

[uB. po3gin «Maysa».

Ha naHeni kepyBaHHS € Nnamu BoAx
abo xupy.

OuncTiTh NaHenb KepyBaHHA.

Bu moxeTe novyTtn 6e3nepeps-
HWIN 3BYKOBWIA CUrHan.

HenpaBunbHe nigknioyeHHs fo
eneKkTpomepexi.

Big'enHaiiTe npunapg Bif enektpome-
pexi. 3BepHiTbCs A0 KBarnicdikoBaHOro
enekTpuka, Wob nepesipuTy BCTAHO-
BMEHHS.

JlyHae 3BykoBWIA curHan, i Ba-
punbHa NoBepXHs BUMMKAETLCS.
Konwu BapunbHa noBepxHs BUMM-

KaEeTbCA, NMyHae 3BYKOBWIA cUrHan.

Bwu wock noctasunu Ha ogHy abo
Kirlbka CEHCOPHMX KHOMOK.

3abepiTb NpeaMeT i3 CEHCOPHMX KHO-
MoK.

Bapmana NnoBEepPXHA BUMUKAETb-
cA.

By noctaBunu wwocb Ha CEHCOpHY

KHOMKY (D

3abepiTb NpegMeT i3 CEHCOPHOI KHOM-
KW,

He BMuKkaeTbecs iHaukaTop 3anu-
LUKOBOrO Tenna.

30Ha He HarpiBaeTbCcsi, TOMy L0
npautoe Heosro abo faTymk nowu-
KOZPKEHO.

£KLLL0 30Ha npaLoBana [oCTaTHLO,
o6 HarpiTMcs, 3BEPHITLCS [0 aBTOPU-
30BaHOro CEpBICHOrO LIEHTPY.

CTyniHb NOTYXXHOCTi 3MIHIOETLCS
MK ABOMA 3HAYEHHSMU.

Mpautoe YnpasniHHSA NOTYXHICTIO.

[ue. po3gin «LoaeHHe kopuctyBaH-
HA».

MaHenb kepyBaHHs cTaHe rapsi-
YO0 Ha [JOTWK.

Mocyp 3aBenukunii abo BM po3Tatuy-
Banw oro 3aHaaTo 6nmabko Ao na-
Heni KepyBaHHs.

3a MOXNMBOCTI CTaBTe BENMKUIA Nocy
Ha 3aAHi 30HM HarpiBaHHS.

Y pasi TopkaHHS CEHCOPHUX KHO-
MoK Ha NaHeni ynpaeniHHS Hemae
)KOZHOrO 3BYKY.

3ByKOBi CUrHanu geaktMBoBaHoO.

AKTUBYINTE 3BYKOBI CUrHanu. ius. pos-
ain «lllogeHHe kopucTyBaHH:A».

BinobpaxaeTbca .

Mpautoe 3axucT Big AocTyny Aiter
abo brnokyBaHHs.

[ue. po3ain «oaeHHe kopuctysaH-
HS».

BigobpaxaeTtbcsa

Ha 30Hi rotyBaHHsA Hemae nocyay.

MocTaBTe nocyp Ha 30HY roTyBaHHSI.

HesignosigHwi nocya.

BuvikopucTtoByiiTe nocya, npuaaTHWi
ONs iHAYKUinHWX KOHdOopOoK. [nB. pos-
ain «Mopagwm Ta pekomeHaauii.

[HiameTp AHa nocyay 3aHafATO Manui
NSl 30HW FrOTYBaHHS.

KopucTtyintecs nocyaom BianoBigHOro
poamipy. [nB. po3ain « TexHi4YHi aaHi».

i BinoBpaxaeTbcsa umcrno.

Cranacsa nomurka pobotu Bapune-
HOI NOBEPXHi.

BVMKHITE BapunbHy NOBEpPXHIO Ta
BBIMKHITb ii 3HOBY Yepe3 30 cekyHA.

Axkwo 3aropsieTbCA 3HOBY, BiA'en-
HanTe BapurbHY NMOBEPXHIO Bif enek-
Tpomepexi. Yepes 30 cekyHA 3HOBY
NiAKNOYITL BapuibHY NOBEPXHIO. AK-
Lo NpobGriemMa He 3HWKaE, 3BEPHITLCS
10 aBTOPM30BAHOIO CEPBICHOrO LiEHT-
py.
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8.2 AKwo BM He MoXeTe 3HAUTU
pilUeHHS...

AKLLO BM HE MOXETE YCyHYTM npobnemy,
3BEPHITLCS A0 3aknagy, e v npugbanu
npunag, abo fo cnyxoun TexHIYHOT
nigTpumkn. MNosigomTe iHdopmaLito 3
TabNUYKN 3 TEXHIYHUMU AaHUMU. Takox
NnoBiAOMTE TPU3HaYHWI BYKBEHWI KoL,
CKrnokepamiku (BiH 3Hax0ANUTLCH Y KyTKy
CKISIHOT NMOBEPXHIi) Ta TEKCT NOBIAOMIEHHS

9. TEXHIYHI JAHI

9.1 Tabnunyka 3 TeXHIYHUMU JaHUMU

Mopgens LIT30230C

Tun 61 A2A 00 AA

IHAyKuia 3.65 kBT

CepiliHWIA HOMEDP ........ccc.nee.
ELECTROLUX

9.2 Cneuumdpikauisi 30H roTyBaHHS

npo NOMWIIKY, SKUIA BigobpaxaeTbca Ha
avcnnel. NepekoHanTecs, WO BU NPaBUIbHO
KOPWCTYBanucb BapuIbHOO MOBEPXHEI.
AKLLO BM HENPaBUIIbHO KOPUCTYBanNucst
npunagom, BisuT marictpa abo gunepa byae
nnaTHUM HaBiTb Y rapaHTiNnHWI NepioA.
IHcbopMmaLia npo rapaHTinHWIA nepiog Ta
aBTOPU30BaHWI CEPBICHUI LLEHTP BKa3aHi y
rapaHTiiHomy OykneTi.

Howmep Bupoby (PNC) 949 492 551 00
220-240B,50-60 Iy

BupobneHo B. PymyHisi

3.65 kBT

cex

3oHa rotyBaHHA HowmiHanbHa no-
TYXHICTb (MaKc.
CTYNiHb HarpiBaH-

PowerBoost [BT] PowerBoost

OiameTp nocyay
MakcumanbHa  [MMm]
TpuBanictb [xB]

Hs) [BT]
CepegaHsi nepegHs 2300 3600 10 180 - 210
CepegaHs 3agHa 1400 2500 4 125 - 145

[MOTY>XHICTb 30H rOTYBaHHSA MOXe AeLo
BiAPI3HATUCSA Bif 3HAaYeHb, HABEAEHUX Y
Tabnuui. BoHa 3MiHIOETLCA 3aNeXHO BiA
mMaTepiany Ta po3mipis nocyay.

10. EHEPITOE®EKTUBHICTb
10.1 IHdopmauisa npo Bupi6

3aans onTyManbHUX pesynbTaTiB roTyBaHHS
He BMKOPWUCTOBYIMTE NOCYA, AiaMeTp AKoro
nepeBuLLye BKa3aHUn y Tabnuui.

loeHTudikatop mogeni

LIT30230C

Twvn BapunbHOI NOBEPXHI

B6ynosaHa BapusibHa no-

BEPXHS
KinbkicTb 30H ANsA rotyBaHHs 2
TexHonoris nigirpisy IHAyKUisA
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[iameTp Kpyrnux 3oH Ans rotyBaHHs (J)

21.0cm
14.5 cm

CepepnHsi nepegHs
CepepHsi 3agHs

CnoXuvBaHHS eneKTpoeHeprii OAHiel0 30HOK Ans ro-
TyBaHHs (EC electric cooking)

188.9 Breroa/kr
183.4 Breroa/kr

CepepnHs nepeaHst
CepepHsi 3agHs

CnoxuBaHHs enekTpoeHeprii BapunbHoto nosepxHeto (EC electric hob)

186.2 Breroa/kr

IEC / EN 60350-2 — EnekTpunyHi nobyToBi
npunagun ons rotyBaHHs ki — yactuHa 2:
BapunbHi noBepxHi — Cnocobu
BMMIPIOBaHHSA MPOAYKTUBHOCTI.

10.2 eHepros6epexeHHA

[oTpumytounch HaBedeHMX HUKYe nopag, Bu
MoxeTe 36epiraTi eHeprito nig vyac
LLIOAEHHOrO roTyBaHHS.

11. OXOPOHA OOBKITA

3paBainTe Ha NOBTOPHY NepepobKy
MaTepianu, No3Ha4yeHi BiANoBiAHUM

CYMBOJIOM C/:l) Buknpante ynakoBky y
BiAMNOBIA4HI KOHTENHEPW ANs BTOPUHHOT
CUPOBUHU. [IONOMOXiTb 3aXNCTUTH
HaBKOSMLLHE cepeoByLLEe Ta 300POB’SA iHLWMX
nogen i 3abes3neunt BTOPUHHY nepepoodky
enNeKTPUYHUX | eNeKTPOHHUX Npunagis. He

= [igirpisatoun BoAy, HanvBanTe nuwe
noTpidHUn o6’em.

*  FAKWO MOXNMBO, HaKpuBanTe nocyn,
KPULLIKOHO.

* PoswmiwynTe nocyn 6e3nocepenHbO B
LEHTPi 30HW HarpiBaHHS.

* BukopucToBy/iTe 3anvLLKOBe Tenno Ans
NiATPYMaHHA cTpasm Tennot abo
PO3TONIOBaHHA NPOAYKTIB.

BUKMAAWTE Npunagn, No3HadeHi BignoBigHNm

CUMBOJIOM E pasoM 3 iHLUM AOMALUHIM
cMiTTsIM. [OBEpHITb NPOAYKT 40 3aBOAY i3
BTOPUHHOI NepepobKM y BaLLiil MiCLLEBOCTI
ab0 3BEPHITLCSA A0 MiCLEBUX MYHILMNANbHUX
opraHiB Bnaau.
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