Bénéfices et Caractéristiques

La cuisson a la vapeur conserve jusqu’a 90 % de la
vitamine C.

SteamPro avec sous-vide vous permet de cuire, rotir,
mijoter, réchauffer et cuire a la vapeur a une
température parfaitement maitrisée. La fonction
Steamify ajoute la bonne quantité de vapeur, donnant a
vos aliments préférés un aspect croustillant, avec
jusqu’'a 90 % de vitamine C

Basé sur des tests externes comparant la teneur en vitamine C du brocoli cru a celle du brocoli cuit a la
vapeur. Test effectué sur la base de la détermination de I'acide ascorbique (vitamine C) dans les denrées
alimentaires par la méthode HPLC/UV-visible

Four Encastrable Série 8000 MealAssist with
SteamPro Steam 70 L A++ Noir mat TP8SB731AT

TP8SB731AT

Tastier. Healthier. With steam

8000 MealAssist Oven with SteamPro makes your dishes tastier and healthier,
retaining up to 90% of vitamin C with steam. And the sous vide function uses
low temperature for more flavour while the oven guides you through every step
for perfect results.

Interface CookSmart Touch. La cuisine intelligente
a portée de main

CookSmart Touch vous permet d'enregistrer vos plats
favoris, recevoir des conseils de cuisson et sélectionner
les fonctions du four. Il vous donne des conseils pour
économiser de I'énergie et cuisiner plus efficacement.
Enregistrez vos recettes/réglages préférés sur I'appli et

Laissez I'lA transformer vos recettes avec vapeur
Al TasteAssist transforme les recettes traditionnelles
avec de la vapeur. Envoyez une recette d'un site web a
votre four via notre application. L'lA optimisera le
temps, la température et la fonction de cuisson, et
obtenez des plats plus nutritifs et délicieux, tout en
utilisant

Al TasteAssist is an AEG app feature that can import recipes in Italian, French, German, English, Swedish
and Dutch. Languages to be added throughout 2025 are Polish, Czech, Hungarian, Romanian, Norwegian
and Danish. The AEG is available in the App Store and Play Store.

Assistance a la cuisson
| La fonction AssistedCooking vous donne un acces
intuitif & une large gamme de plats pour lesquels le four
s'ajuste automatiquement. Vous pouvez également
contréler I'neure et la température.

Nettoyage vapeur

Le nettoyage vapeur vous avertit lorsqu’il est temps de
nettoyer. A la fin du cycle, il suffit de retirer facilement
la saleté avec un chiffon humide. Le nettoyage vapeur
utilise jusqu’a 95 % d’énergie en moins que le
nettoyage par pyrolyse.

 Four encastrable Vapeur Série 8000 MealAssist avec SteamPro

« Cuisson vapeur intégrée / Chaleur tournante pulsée

» Fermeture douce assistée "SoftMotion"

« Fonction vapeur automatique Steamify®

» Fonction de cuisson sous vide

» Fonctions de cuisson : Cuisson de volte, Cuisson de sole, Chaleur tournante
pulsée, Cuisson traditionnelle, Chaleur tournante pulsée + cuisson de vo(te,
Chaleur tournante pulsée + cuisson de sole, Steamify, 100% vapeur, Vapeur
élevée, Vapeur légére, Vapeur moyenne, Heat save fan, Vapeur, Réchauffer,
Gril, Levée de pate / pain, Rafraichir, Décongélation, Mijoter, Rétir, Cuisson
basse température, Stérilisation, Chauffe-plats, Maintien au chaud,
Déshydratation, Cuisson sous-vide

» Nettoyage Vapeur

» Commandes sensitives

» Connexion : Wifi

* Préconisation de température

« Indicateur de montée en température

* Préconisation de nettoyage vapeur

» Nombre de recettes préprogrammées : Check Result (Finish Assist by
remaining 10% duration) (‘Use residual heat' screen + beep), 135 variety of
pre-set cooking programmes 'Assist' (weight/food sensor/Steam/SousVide), 12
Multi Step Cooking Functions

» Sonde de cuisson intégrée

* Rail telescopique sur 1 niveau

* Fonction préchauffage rapide

» Type de plats : 1 plaque de cuisson, 1 léchefrite
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AE

Spécifications techniques

Indice d'efficacité énergétique (EEI)
Classe d'efficacité énergétique™

Conso classe énergétique CN (kWh):
Conso classe énergétique MF (kWh):

Nombre de cavités

Source de chaleur

Volume utile cavité (L)

Couleur

Puissance électrique totale four (W)
Puissance du gril (W)

Type d'installation

Commandes du four

Interface

Températures réglables
Charniere de porte

Nombre de niveaux de cuisson
Arrét automatique

Fermeture de porte Velvet closing
Sonde de cuisson

Eclairage intérieur

Type de porte

Longueur du cable (m)
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61.9 Livré avec prise
A++ Fréquence (Hz)
0.99 Dimensions HXLxP (mm)
0.52 Dimensions d'encastrement HxLxP
1 (mm):
. Dimensions emballées HxLxP (mm)
Electrique .
70 Poids brut/net (kg)
i et Pays de fabrication
3500 PNC
2300

Encastrable
Commande tactile
SUPEX4
30°C - 230°C
QOui
3
oui
oui
oui
double, halogéne coté, halogene haut
Full Glass Tinted
1.5

PSGBOV180DEO000F

HO5VV-F
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Oui
50
594x595x567

590x560x550

670x635x670
44.3/38.5
Allemagne
944 035 143

PSGBOV180DE0000G

<+ min. 1500 —
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