
Le plaisir du cappuccino dans 
deux univers de dégustation

E6 Dark Inox (ED)

Fonctionnelle et polyvalente : l'E6 ouvre deux univers de dégustation - Hot Brew 
pour les pauses café classiques et Light Brew pour le plaisir doux et aromatique 
du prêt-à-déguster.

Équipée du broyeur Aroma professionnel P.A.G.2, elle développe les arômes du 
café de manière optimale - et amène les nuances les plus subtiles dans la tasse. 
Alors que la fonction Easy Cappuccino permet de préparer des spécialités avec 
du lait de manière équilibrée, le réservoir de café moulu surveillé permet des 
variantes supplémentaires comme le café décaféiné. Grâce à son concept d'utili-
sation clairement structuré, à son visuel couleur de 3,5 pouces et à sa compatibi-
lité avec J.O.E.®, l'E6 garantit un guidage intuitif de l'utilisateur. Le Coffee Timer * 
permet de bien commencer la journée en préparant des spécialités de café noir 
à l'heure souhaitée  : fraîchement moulu, pas en capsule. Le Quality Assistant 
assure un entretien sans effort et un plaisir durable - avec de précieux conseils 
d'entretien pour le remplacement du filtre, l'eau fraîche et bien plus encore.

L'E6 se distingue par son élégance intemporelle. Elle séduit par ses lignes épu-
rées, ses matériaux haut de gamme et ses contours précis. La forme et la fonc-
tion se fondent en un design qui respire la clarté moderne et le haut de gamme. 
Une combinaison qui met en valeur n'importe quel environnement. 

*En combinaison avec le Wi-Fi Connect V2 disponible en option et l'application gratuite 
J.O.E.®.

Aperçu des avantages

	� Deux univers de dégustation : Hot Brew et 
Light Brew, moulu avec le broyeur P.A.G.2.

	� Une mousse de lait fine et de l'eau chaude 
en un tour de main.

	� Visuel couleur de 3,5 pouces compatible 
avec J.O.E.®, Coffee Timer et Quality 
Assistant.

	� Un design épuré et élégant avec des 
matériaux de haute qualité et des détails 
chromés.



Vue d’ensemble technique

Avantages spécifiques
Nombre de spécialités 17

Light Extraction Process ¢

Coffee Timer ¢

Connexion Wi-Fi au réseau domestique ¢

Quelques chiffres
Écoulement de café réglable en hauteur 65 – 111 mm

Écoulement Cappuccino réglable en hauteur 65 – 111 mm

Écoulement d’eau chaude réglable en hauteur 65 – 111 mm

Contenance du réservoir d’eau 1,9 l

Contenance du récipient à grains 280 g

Récipient à marc de café (max. portions) 16

Longueur du câble 1,1 m

Tension / puissance 230 V ~ / 1450 W

Intensité du courant 10 A

Puissance en mode veille 0 W

Poids 9,7 kg

Dimensions (l × h × p) 27 × 34,8 × 44,6 cm

Référence 15828

Désignation du produit E6 Dark Inox (ED)

Code EAN 7610917158287

Design et matériaux
Façade extra brillante ¢

Façade laquée ¢

Eclairage de tasse ¢

Technologies standard de 
commande et de programmation

Visuel
Visuel couleur à 
touches 3,5"

Quantité d’eau pour le café personnalisable ¢

Intensité du café personnalisable 10 niveaux

Finesse de mouture personnalisable 7 niveaux

Température de percolation personnalisable 3 niveaux

Quantité de lait /  
mousse de lait personnalisable

¢

Température de l’eau chaude personnalisable 3 niveaux

Compatible avec J.O.E.® ¢

Standards d’hygiène
Quality Assistant ¢

Détection automatique du filtre ¢

Cartouche filtrante CLARIS Smart+

Programme intégré de rinçage, 
nettoyage et détartrage

¢

Contrôle du bac d’égouttage ¢

Hygiène JURA : certifiée TÜV ¢

Standards énergétiques
Mode d’économie d’énergie 
(Energy Save Mode, E.S.M.©)

¢

Zero-Energy Switch ou 
interrupteur d’alimentation

¢

Heure d’extinction programmable ¢

Caractéristiques standard 
des machines à café JURA
Broyeur P.A.G.2

Réservoir de café moulu ¢

Surveillance du réservoir de café moulu ¢

Fonction Lungo ¢

Procédé d’extraction pulsée (P.E.P.®) ¢

Unité de percolation variable 5 – 16 g

Pompe à haut rendement, 15 bars 1

Système de chauffage du bloc thermique 1

Circuits de liquides 1

Système de lait / écoulement de lait 
interchangeable

HP1 / CX3
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