
Deux broyeurs, quatre univers 
de dégustation : le plaisir d’un café parfait

J10 twin Diamond Onyx (EA)

Dotée de multiples talents, cette machine propose une expérience polyvalente. 
La J10 twin est équipée de deux broyeurs de précision P.A.G.3+ et sublime chaque 
variété de café pour le plaisir d’un café parfait. Premier modèle de la ligne J, elle 
séduit par ses spécialités de Hot Brews aromatiques et allongées, ses Cold Brews 
tendance et ses Light Brews doux et aromatiques, rehaussés sur demande d’une 
mousse de lait subtilement sucrée. Ainsi, pas moins de 46  options différentes 
sont disponibles pour savourer des moments de café aromatiques, créatifs et 
rafraîchissants.

Grâce à l’ingénierie suisse, la J10 twin est un chef-d’œuvre technique qui offre le 
plaisir d’un café parfait de manière extrêmement variée. Les broyeurs de cette 
machine polyvalente sont synonymes de précision, de longévité, avec un atout 
supplémentaire pour le plaisir personnalisé ultime. Avec son design moderne, 
ses matériaux de qualité et sa grande convivialité, la J10 twin incarne à la fois la 
qualité haut de gamme et la fonctionnalité.

Aperçu des avantages

	� Hot Brew, Cold Brew, Light Brew et Sweet 
Foam - quatre univers de dégustation et 
46 spécialités de café au total

	� Deux broyeurs P.A.G.3+ pour un choix de 
café plus vaste et un goût parfait constant

	� Utilisation intuitive et vue d’ensemble 
claire grâce au Panorama Coffee Panel 
avec fonction tactile

	� De sa puissance à son format en passant 
par son design, la J10 twin est synonyme 
d’une expérience globale impression-
nante.



Vue d’ensemble technique

Avantages spécifiques
Nombre de spécialités 46

Cold Extraction Process ¢

Light Extraction Process ¢

Fonction Sweet Foam ¢

Coffee Timer ¢

Contrôle actif des grains ¢

Contrôle d’arôme ¢

Coffee Eye ¢

Connexion Wi-Fi au réseau domestique ¢

Emetteur fourni Wi-Fi Connect

Quelques chiffres
Écoulement de café réglable en hauteur 66 – 112 mm

Écoulement Cappuccino réglable en hauteur 107 – 153 mm

Écoulement d’eau chaude réglable en hauteur 78 – 124 mm

Contenance du réservoir d’eau 1,9 l

Contenance du récipient à grains 2 × 180 g

Récipient à marc de café (max. portions) 16

Longueur du câble 1,1 m

Tension / puissance 230 V ~ / 1450 W

Intensité du courant 10 A

Puissance en mode veille 0 Wh

Poids 11,5 kg

Dimensions (l × h × p) 31 × 36 × 44,6 cm

Référence 15706

Désignation du produit
J10 twin Diamond 
Onyx (EA)

Code EAN 7610917157068

Design et matériaux
Façade 2C ¢

Eclairage de tasse ¢

Technologies standard de 
commande et de programmation

Visuel
6,7" Panorama Coffee 
Panel

Positionnement, duplication et 
personnalisation des produits selon les souhaits

¢

Quantité d’eau pour le café personnalisable ¢

Intensité du café personnalisable 8 niveaux

Finesse de mouture personnalisable 7 niveaux

Température de percolation personnalisable 3 niveaux

Quantité de lait /  
mousse de lait personnalisable

¢

Température de l’eau chaude personnalisable 3 niveaux

Compatible avec J.O.E.® ¢

Standards d’hygiène
Quality Assistant ¢

Détection automatique du filtre ¢

Cartouche filtrante CLARIS Smart+

Nettoyage One-Touch du système de lait 
(automatique)

¢

Programme intégré de rinçage, 
nettoyage et détartrage

¢

Contrôle du bac d’égouttage ¢

Hygiène JURA : certifiée TÜV ¢

Standards énergétiques
Mode d’économie d’énergie 
(Energy Save Mode, E.S.M.©)

¢

Zero-Energy Switch ou interrupteur 
d’alimentation

¢

Heure d’extinction programmable ¢

Caractéristiques standard 
des machines à café JURA
Broyeur 2 × P.A.G.3+

Réservoir de café moulu ¢

Fonction Lungo ¢

Procédé d’extraction pulsée (P.E.P.®) ¢

Unité de percolation variable 5 – 16 g

Pompe à haut rendement, 15 bars 1

Système de chauffage du bloc thermique 1

Circuits de liquides 1

Système de lait /  
écoulement de lait interchangeable

HP3 / CX3
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