
Écran tactile couleur de 5 pouces pour 
51 spécialités issues de quatre univers de dégustation.

Z10 Obsidian Black (EC)

Hot Brew, Light Brew, Cold Brew et Sweet Foam : la Z10 réunit 51 spécialités de 
café réparties en quatre univers de dégustation. De l'expresso au cappuccino, en 
passant par les boissons tendance du moment, leur sélection est exceptionnelle. 
Le Mocaccino et la délicate mousse au chocolat apportent une touche particu-
lière.

Grâce au broyeur de précision P.R.G.2+, aux cinq modes de préparation et au 
quatuor intelligent composé du Coffee Timer, du régulateur de caféine, du Milk 
Assistant et du Quality Assistant, vous vivez une expérience café parfaitement 
équilibrée, conviviale et intuitive.

Sur le plan visuel également, la Z10 se distingue par son caractère unique  : La 
couleur Obsidian Black, inspirée du verre volcanique d'un noir profond, confère 
au design de la profondeur et une élégance intemporelle. La façade convexe-
concave, la plate-forme à tasses en zinc moulé sous pression massif et l'écran 
tactile couleur de 5 pouces s'associent pour créer un ensemble élégant à l'esthé-
tique intemporelle.

Aperçu des avantages

	� Hot Brew, Cold Brew, Light Brew et Sweet 
Foam - quatre univers de dégustation et 
51 spécialités de café

	� Grand écran tactile couleur de 5 pouces 
doté de technologies innovantes telles 
que la minuterie à café et le régulateur de 
caféine

	� Broyage précis grâce au Product Recogni-
sing Grinder (P.R.G.2+)

	� La couleur Obsidian Black ainsi que le sup-
port à tasses en zinc moulé sous pression 
massif confèrent au design une profon-
deur et une sensation de qualité tangible



Vue d’ensemble technique

Avantages spécifiques
Nombre de spécialités 51

Cold Extraction Process ¢

Light Extraction Process ¢

Fonction Sweet Foam ¢

Produits avec de la mousse de lait au chocolat ¢

Régulateur de caféine ¢

Coffee Timer ¢

Contrôle actif des grains ¢

Commutation automatique 
du lait à la mousse de lait

¢

Automatic Grinder Adjustment (A.G.A.) ¢

Contrôle d’arôme ¢

Connexion Wi-Fi au réseau domestique ¢

Emetteur fourni Wi-Fi Connect

Quelques chiffres
Écoulement combiné réglable en hauteur /  
largeur

79 – 151 mm /  
24 – 50 mm

Écoulement d’eau chaude réglable en hauteur 82 – 154 mm

Contenance du réservoir d’eau 2,4 l

Contenance du récipient à grains 280 g

Récipient à marc de café (max. portions) 20

Longueur du câble 1,1 m

Tension / puissance 230 V ~ / 1450 W

Intensité du courant 10 A

Puissance en mode veille 0 W

Poids 12,5 kg

Dimensions (l × h × p) 32 × 38,3 × 47 cm

Référence 15836

Désignation du produit
Z10 Obsidian Black 
(EC)

Code EAN 7610917158362

Design et matériaux
Façade laquée ¢

Eclairage de tasse ¢

Eclairage du réservoir d’eau ¢

Technologies standard de commande et 
de programmation

Visuel
5,0" visuel couleur à 
écran tactile 

Positionnement, duplication et 
personnalisation des produits selon les souhaits

¢

Quantité d’eau pour le café personnalisable ¢

Intensité du café personnalisable 10 niveaux

Finesse de mouture personnalisable 7 niveaux

Température de percolation personnalisable 3 niveaux

Quantité de lait /  
mousse de lait personnalisable

¢

Température du lait /  
de la mousse de lait personnalisable

3 niveaux

Température de l’eau chaude personnalisable 3 niveaux

Compatible avec J.O.E.® ¢

Rotary Switch ¢

Standards d’hygiène
Milk Assistant ¢

Quality Assistant ¢

Détection automatique du filtre ¢

Cartouche filtrante CLARIS Smart+

Nettoyage One-Touch du système de lait 
(automatique)

¢

Programme intégré de rinçage, 
nettoyage et détartrage

¢

Contrôle du bac d’égouttage ¢

Hygiène JURA : certifiée TÜV ¢

Standards énergétiques
Mode d’économie d’énergie 
(Energy Save Mode, E.S.M.©)

¢

Zero-Energy Switch ou interrupteur 
d’alimentation

¢

Heure d’extinction programmable ¢
Caractéristiques standard des machines 
à café JURA
Broyeur P.R.G.2+

Réservoir de café moulu ¢

Fonction Lungo ¢

Procédé d’extraction pulsée (P.E.P.®) ¢

Unité de percolation variable 5 – 16 g

Pompe à haut rendement, 15 bars 1

Système de chauffage du bloc thermique 1

Circuits de liquides 1

Système de lait /  
écoulement de lait interchangeable

HP3 / CX3
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